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Your new Kenwood Panini Sandwich
Press will enable you to cook a range
of toasted open styled sandwich and
snacks.

safety

When using electrical appliances
basic safety precautions should
always be followed including : -

¢ Read all instructions.

¢ Do not touch hot surfaces, always
use the handle.

¢ Do not immerse the appliance, cord
or plug in water or any other liquid.

* The appliance is not intended for use
by young children or infirm persons
without supervision.

* Young children should be supervised
to ensure that they do not play with
the appliance.

¢ Do not leave the appliance
unattended when in use.

¢ Do not use if there is any damage to
the appliance, cord or plug. Get it
checked or repaired: see ‘service’.

¢ This appliance should only be used
on a flat heat resistant surface.

¢ Do not let the power supply cord
hang over the edge of the table or
worktop or touch hot surfaces.

¢ Do not use the appliance for other
than its intended domestic use.

¢ Do not use the appliance outdoors.

¢ Do not place any part of this
appliance on or near a naked flame
or hot plate or in a heated oven.

¢ Always unplug the appliance when
not in use and allow it to cool
completely before moving or
cleaning it.

¢ Do not move the appliance while it is
hot.

¢ Always ensure there is adequate
ventilation where the appliance is
used.

¢ Do not cover the appliance whilst it
is hot or in use.

¢ IMPORTANT: Do not use the
locking clip to lock the
upper plate in place when
there are sandwiches
between the plates.
before plugging in

e Make sure your electricity supply is
the same as the one shown on the
underside of your appliance.

important - UK only

e The wires in the cord are coloured
as follows:
Green and Yellow = Earth,
Blue = Neutral, Brown = Live.

¢ This appliance complies with
European Economic Community
Directive 89/336/EEC.

before using for the first
time

¢ Remove all packaging and any
labels.

¢ Unlock the plates by pushing the
front section of the clip @.

¢ Clean the cooking plates: see
‘cleaning’.

key

@ upper non stick cooking plate
@ handle

® locking clip

@ lower non stick cooking plate
(® ready indicator light

(® variable temperature control
@ power on indicator light

cord wrap

using your sandwich
press

1 Unlock the plates by pushing the
front section of the clip (@).

2 Plug in and the red power on light @
will come on.

3 Preheat the unit with the plates
closed until the green ready light &)
comes on.

¢ Note: When the unit is used for the
first time some smoking may occur
this is normal and is due to the initial



heating of the internal components.
Open the press fully using the handle
and place the sandwich to be
cooked on the lower plate,
positioned towards the back.

Lower the upper cooking plate. The
movable hinge ensures that the plate
presses down evenly on the
sandwich. The weight of the upper
plate will gradually flatten the
sandwich during cooking.

Do not attempt to use the
locking clip to lock the
upper plate in place when
there are sandwiches
between the plates.

Toasting should take about 5 - 8
minutes. However the actual time will
vary according to individual
preference, type and thickness of
the bread and the filling being
cooked. You may need to adjust the
temperature depending on the type of
bread used and the browning result
required.

When the food is cooked, carefully
open the unit and remove the
sandwich using a wooden or plastic
spatula. Do not use metal utensils as
they will scratch and damage the
non-stick surface.

Switch off and unplug after use.
Allow the appliance to cool
completely before cleaning.

hints

Most types of bread can be used
and the sandwich press is ideal for
open styled toasted sandwich using
breads such as: - baguettes,
Ciabatta, Focaccia and other
speciality breads and rolls.

Sweet breads such as brioche, have
a high sugar content, so will tend to
brown quicker than normal breads
so are best cooked on a lower
setting.

¢ Fillings - Only use pre-
cooked ingredients or
ingredients that only needs
to be warmed up to ensure
the sandwich ingredients are
cooked right through.

¢ Take care when biting into
sandwiches containing fillings such
as fruit, tomatoes or jam as they can
be very hot and burn if eaten too
quickly.

e The sandwich press can also be
used for toasting plain bread slices
without any filling.

e The non stick coating on the plates
means that no butter, margarine or
oil is required on the outside of the
bread or on the plates.

cleaning

* Switch off, unplug and allow the
sandwich press to cool down
completely before cleaning.

¢ Do not immerse the appliance, cord
or plug in water or any other liquids.

¢ Clean the sandwich press after each
use to maintain it in a good clean
working condition.

¢ Wipe the plates with a damp cloth to
remove any food debris.

¢ Wipe the outside with a damp cloth,
then dry.

¢ Do not use abrasive cleaners, steel
wool, scouring pads or metal
utensils as they will damage the non-
stick coating.

storage

¢ Push the back part of the locking
clip ® firmly in to lock the plates
together.

e Wrap the cord around the bracket
on the underside of the unit.

e The unit can be stored in an upright
position if required.



service and customer
care

¢ |f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised
KENWOOD repairer.
UK
If you need help with:

e using your sandwich press

* servicing or repairs (in or out of
guarantee)
call Kenwood customer care on
023 92392333. Have your model
number ready - it is located on the
underside of your sandwich press.
Eire

e See our advertisement in Golden
Pages.

other countries
¢ Contact the shop where you bought
your sandwich press.

guarantee (UK only)
If your sandwich press goes wrong
within one year from the date you
bought it, we will repair or replace it
free of charge provided:

¢ you have not misused, neglected or
damaged it;

¢ it has not been modified (unless by
Kenwood);

e it is not second-hand;

¢ it has not been used commercially;

¢ you have not fitted a plug incorrectly;
and

* you supply your receipt to show
when you bought it.
This guarantee does not affect your
statutory rights.



Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

Votre nouveau Gril a Panini Kenwood
vous permettra de préparer divers
sandwiches chauds et autres snacks.

sécurité

Pour votre sécurité lors de
I'utilisation d’appareils électriques,
certaines précautions de base
doivent toujours étre respectées,
parmi lesquelles :

* Lisez toutes les instructions.

¢ Ne touchez pas les surfaces
chaudes, utilisez toujours la poignée.

* Ne plongez pas I'appareil, le cordon
d’alimentation ou la prise dans I'eau
ou tout autre liquide.

e Cet appareil n’est pas destiné a étre
utilisé sans surveillance par de
jeunes enfants ou des personnes
infirmes.

* Les jeunes enfants doivent étre
surveillés afin de s’assurer gu’ils ne
jouent pas avec cet appareil.

¢ Ne laissez pas 'appareil sans
surveillance durant son utilisation.

¢ N'utilisez pas cet appareil si le
cordon d’alimentation, la prise ou
I'appareil lui-méme est endommageé.
Faites-le vérifier et réparer. Pour cela,
reportez-vous a la rubrique “service
apres-vente”.

¢ Cet appareil doit uniquement étre
utilisé sur une surface plane et
résistante a la chaleur.

* Ne laissez pas le cordon
d’alimentation pendre du bord de la
table, du plan de travail ou au
contact de surfaces chaudes.

¢ Réservez cet appareil a 'usage
domestique pour lequel il est prévu.

¢ N'utilisez pas cet appareil en
extérieur.

¢ Ne placez aucun élément de cet
appareil sur ou a proximité d’une
flamme nue, d’une plaque
chauffante ou dans un four chaud.

e Débranchez toujours I'appareil en
dehors des périodes d’utilisation et
laissez-le refroidir completement

avant de le déplacer ou de le
nettoyer.

e Ne déplacez pas I'appareil tant qu’il
est chaud.

* \Veillez toujours a la bonne ventilation
de la piece ou I'appareil est utilisé.

¢ Ne couvrez pas cet appareil tant
qu’il est chaud ou durant son
utilisation.

¢ IMPORTANT : N’actionnez
pas le clip de verrouillage de
la plague supérieure lorsque
des sandwiches sont
présents entre les plaques.

avant de brancher I'appareil
e Assurez-vous que le courant
électrique que vous utilisez est le
méme que celui indiqué sous votre
appareil.
e Cet appareil est conforme a la
directive 89/336 de la C.E.

avant d’utiliser votre
appareil pour la premiere
fois

* Retirez tous les emballages et
étiquettes.

e Déverrouillez les plaques en
appuyant sur la partie avant du clip
®.

¢ Nettoyez les plaques de cuisson :
voir “nettoyage”.

légende

@ plaque de cuisson supérieure anti-
adhérente

@ poignée

® clip de verrouillage

@ plaque de cuisson inférieure anti-
adhérente

® témoin lumineux de cuisson

® thermostat

@ témoin lumineux d’alimentation

enroulement du cordon



utilisation de votre gril a
panini

1 Déverrouillez les plaques en
appuyant sur la partie avant du clip
®.

2 Branchez 'appareil et le t¢émoin
rouge d’alimentation @) s’allume.

3 Préchauffez I'appareil avec les
plaques fermées jusqu’a ce que le
témoin vert de cuisson 3 s’allume.

e Remarque : Lorsque I'appareil est
utilisé pour la premiére fois, il est
possible que de la fumée apparaisse
; ce phénomene normal est dd au
chauffage initial des éléments
internes.

4 Quvrez entierement votre gril a 'aide
de la poignée et placez le sandwich
a cuire sur la plaque inférieure, vers
I'arriére.

5 Abaissez la plaque de cuisson
supérieure. La charniére mobile
garantit une pression égale de la
plaque sur le sandwich. Le poids de
la plaque supérieure aplatit
progressivement le sandwich
pendant la cuisson.

* Ne tentez pas d’actionner le
clip de verrouillage de la
plaque supérieure lorsque
des sandwiches sont
présents entre les plaques.

6 La cuisson dure environ 5 a 8
minutes. Cependant, la durée
précise varie en fonction des
préférences individuelles, du type de
pain, de son épaisseur et de la
garniture a cuire. Il est possible que
vous deviez ajuster la température
en fonction du type de pain employé
et du degré de brunissage souhaité.

7 Une fois les aliments cuits, ouvrez
I’appareil avec précaution et retirez le
sandwich a I'aide d’une spatule en
bois ou plastique. N'utilisez pas
d’ustensiles en métal, ils rayeraient
et endommageraient la surface anti-
adhérente.

Eteignez et débranchez I'appareil
apres utilisation. Laissez-le refroidir
complétement avant de le nettoyer.

conseils

La plupart des types de pain
peuvent étre utilisés et votre gril a
panini convient parfaitement pour
des sandwiches chauds a base de
pain tel que : baguette, Ciabatta,
Focaccia et autres pains et petits
pains spéciaux.

Les pains sucrés, tels que la
brioche, contiennent une grande
quantité de sucre et ont ainsi
tendance a dorer plus rapidement
que le pain normal ; par conséquent,
il est préférable de les faire cuire a
température plus basse.
Garnitures - Utilisez
uniquement des ingrédients
précuits ou nécessitant
simplement d’étre
réchauffés, afin de garantir
que les ingrédients de votre
sandwich seront bien cuits.
Faites attention lorsque vous mordez
dans un sandwich contenant des
aliments tels que des fruits, des
tomates ou de la confiture ; ils
peuvent étre trés chauds et risquent
de vous briler s’ils sont mangés trop
rapidement.

Votre gril & panini peut également
étre utilisé pour faire griller des
tranches de pain ordinaire sans
garniture.

Grace au revétement anti-adhérent
des plaques, il est inutile de mettre
du beurre, de la margarine ou de
I’huile sur les faces extérieures du
pain ou sur les plaques.



nettoyage

Eteignez, débranchez et laissez votre
gril & panini refroidir complétement
avant de le nettoyer.

Ne plongez pas I'appareil, le cordon
d’alimentation ou la prise dans I'eau
ou tout autre liquide.

Nettoyez votre gril & panini aprés
chaque utilisation, afin de le
conserver propre et en bon état de
fonctionnement.

Essuyez les plaques a I'aide d’un
chiffon humide afin de retirer tout
résidu de nourriture.

Essuyez 'extérieur a I'aide d’un
chiffon humide, puis séchez.
N’utilisez pas de produit nettoyant
abrasif, paille de fer, tampon a
récurer ou tout autre ustensile
métallique ; ils endommageraient le
revétement anti-adhérent.

rangement

Enfoncez fermement la partie arriére
du clip @ afin de verrouiller les
plaques refermées.

Enroulez le cordon autour des ergots
situés sous I'appareil.

L'appareil peut étre rangé en position
verticale si nécessaire.

service aprés-vente

¢ Sile cordon est endommagé, il doit
étre remplacé pour des raisons de
sécurité par KENWOOD ou par un
réparateur agréé de KENWOOD.

Si vous avez besoin d’assistance
pour :

e utiliser votre gril & panini,

* entretenir ou faire réparer votre
appareil,
Contactez le magasin ou vous avez
acheté votre gril a panini.



Bevor Sie die Bedienungsanleitung lesen, bitte Deckblatt mit

aufklappen

Mit Ihrem neuen Kenwood Panini
Sandwicheisen kénnen Sie
verschiedenste getoastete Sandwichs
und Snacks zubereiten.

Sicherheit

Wie bei Verwendung aller
elektrischer Geréte, sind immer
folgende grundlegende

SicherheitsmaBnahmen zu beachten:

¢ Alle Anweisungen lesen.

¢ Keine heien Flachen berihren —
immer am Handgriff anfassen.

e Das Gerat, das Netzkabel oder den
Netzstecker nicht in Wasser oder
andere Flussigkeiten tauchen.

¢ Das Gerat darf von kleinen Kindern
oder beeintrachtigten Personen nur
unter Aufsicht benutzt werden.

¢ Kinder miBen beaufsichtigt werden-
das Gerat ist kein Spielzeug.

¢ Bei Gebrauch das Gerét nicht
unbeaufsichtigt lassen.

¢ Nicht verwenden, wenn das Gerat,
das Netzkabel oder der Netzstecker
beschadigt sind. Das Gerét in
diesem Fall uberpriifen und
gegebenenfalls reparieren lassen —
siehe 'Kundendienst'.

¢ Dieses Geréat nur auf einer ebenen,
hitzebestandigen Flache benutzen.

¢ Das Netzkabel nicht Uber die
Tischkante hédngen oder heiRe
Flachen bertihren lassen.

e Das Gerat nur fir den vorgesehenen
Zweck im Haushalt verwenden.

¢ Das Gerat nicht im Freien
verwenden.

¢ Das Gerat oder Teile des Geréates
nicht in die Nahe einer offenen
Flamme, auf eine heile Herdplatte
oder in einen heilen Backofen
stellen.

e |Immer den Netzstecker ziehen,
wenn das Gerat nicht benutzt wird,
und vollstandig abkiihlen lassen,
bevor es gereinigt oder weggestellt
wird.

e Das Gerat nicht bewegen, solange
es noch heif3 ist.

¢ Bei Verwendung des Gerates immer
fur ausreichende Beliiftung sorgen.

e Das Gerat nicht zudecken, solange
es verwendet wird oder noch heif}
ist.

e WICHTIG: Die obere Platte
nicht mit dem
Verriegelungsclip arretieren,
wenn Sandwiches zwischen
den Platten sind.

Vor dem Einschalten

 Uberpriifen, daR die auf der
Unterseite des Gerates angegebene
Netzspannung der Spannung lhres
Stromnetzes entspricht.

¢ Dieses Gerét erfullt die Direktive der
Européischen Gemeinschaft
89/336/EEC.

Bevor Sie das Gerat das
erste Mal benutzen

¢ Alles Verpackungsmaterial und alle
Aufkleber entfernen.

e Das vordere Ende des
Verriegelungsclips driicken, um die
Arretierung der Platten zu I6sen (@).

¢ Die Platten des Sandwicheisens
reinigen: siehe ‘Reinigung.

Legende

obere, antihaftbeschichtete Platte
Handgriff

Verriegelungsclip

untere antihaftbeschichtete Platte
Bereitschaftsanzeige
Temperaturregler
Betriebsanzeigenleuchte
Kabelaufwicklung

PQ0POO®O®EO



Verwenden lhres
Sandwicheisens
1

Die Platten entriegeln, dazu das
vordere Ende des Clips (@) driicken.
Den Netzstecker einstecken — die
rote Bereitschaftsleuchte () leuchtet.
Mit geschlossenen Platten das Gerét
vorheizen, bis die griine
Bereitschaftsleuchte (8 leuchtet.
Hinweis: Wenn das Gerat zum
ersten Mal eingeschaltet wird, kann
es etwas rauchen. Das ist normal fir
das erste Aufheizen der internen
Komponenten.

Das Sandwicheisen am Handgriff
ganz 6ffnen und das Sandwich ganz
nach hinten auf die untere Platte
legen.

Die obere Platte absenken. Durch
das bewegliche Gelenk kann die
Platte gleichmaRig auf das Sandwich
driicken. Das Gewicht der oberen
Platte sorgt dafiir, daf das Sandwich
wéhrend der Zubreitung allméhlich
gedriickt wird.

Nicht versuchen, die obere
Platte mit dem
Verriegelungsclip zu
arretieren, wenn Sandwiches
im Eisen sind.

Der Toastvorgang dauert 5 — 8
Minuten. Die tatséchliche Dauer
variiert je nach persoénlicher Vorliebe,
Art und Dicke der Brotscheiben und
der Fillung. Die Temperatur muss je
nach Brotsorte und gewiinschtem
Braunungsgrad entsprechend
eingestellt werden.

Wenn das Sandwich fertig ist, das
Gerat vorsichtig 6ffnen und das
Sandwich z.B. mit einem
Pfannenwender aus Holz oder
Kunststoff herausnehmen. Keine
Metallgerate verwenden — diese
koénnen die Antihaftbeschichtung
verkratzen und beschadigen.

Nach der Verwendung ausschalten
und den Netzstecker ziehen. Das
Gerat vor der Reinigung vollstandig
abkihlen lassen.

Tips

Die meisten Brotsorten eignen sich
gut; das Sandwicheisen ist ideal flr
frei zusammengestellte getoastete
Sandwiches aus z.B. Baguette,
Ciabatta, Focaccia sowie andere
Spezialsorten und Brodtchen.

SuRe Backwaren wie Brioche haben
einen hohen Zuckergehalt und
braunen deshalb schneller als
normale Brotsorten; eine niedrigere
Temperatureinstellung ist fiir solche
Backwaren am besten geeignet.
Fullungen - Nur vorgegarte
Zutaten oder Zutaten, die
nur erwarmt werden
mussen, verwenden, damit
die Fullung des fertigen
Sandwichs "durch" ist.
Vorsicht beim BiR in ein Sandwich
mit Frucht-, Tomaten- oder
Marmeladenfillung — es kann sehr
heiR sein und zu Verbrennungen im
Mund fuhren.

Das Sandwicheisen kann auch zum
Toasten von Brotscheiben ohne
Fullung verwendet werden.

Durch die Antihaftbeschichtung
brauchen die obere und untere
Platte oder das Brot auf’en nicht mit
Butter, Margarine oder Ol bestrichen
zu werden.



Reinigung

Vor der Reinigung abschalten, den
Netzstecker ziehen und das
Sandwicheisen vollstandig abkiihlen
lassen.

Das Gerét, das Netzkabel oder den
Netzstecker nicht in Wasser oder
andere Flussigkeiten tauchen.

Das Sandwicheisen nach Gebrauch
reinigen, um gutem, betriebsbereiten
Zustand zu wahren .

Speisereste mit einem feuchten Tuch
von den Platten abwischen.

Die AuBenseite des Gerats mit einem
feuchten Tuch abwischen, dann
trockenreiben.

Keine Scheuermittel, Stahlwolle,
Scheuerpads oder
Metallgegenstéande verwenden - sie
beschédigen die
Antihaftbeschichtung.

Aufbewahrung

Das hintere Ende des
Verriegelungsclip () fest
eindriicken, um die Platten zu
arretieren.

Das Netzkabel um die Halterung auf
der Unterseite des Gerates
aufwickeln.

Das Gerat kann aufrecht stehend
aufbewahrt werden.

Service und
Kundendienst

¢ Aus Sicherheitsgriinden darf ein
beschéadigtes Netzkabel nur von
KENWOOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Werkstatt
ausgewechselt werden.
Wenn Sie Hilfe bendtigen:

* bei der Verwendung des
Sandwicheisens

e mit Service oder Reparaturen
wenden Sie sich an den Handler, bei
dem Sie lhr Sandwicheisen gekauft
haben.

10



Inden brugsanvisningen leeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

Med den nye Kenwood Panini
sandwichtoaster kan du riste mange
forskellige typer brgd og snacks.

sikkerhed

Nar der anvendes elektriske
apparater, skal visse grundleeggende
sikkerhedsforanstaltninger altid
overholdes, bl.a. falgende:

Rar ikke ved varme overflader - brug
altid handtaget.

Kom aldrig apparatet, ledningen eller
stikket i vand eller andre veesker.
Apparatet er ikke beregnet til at blive
brugt af smabarn eller svagelige
personer uden opsyn.

Smabgrn skal holdes under opsyn
for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

Ga ikke fra apparatet, mens det er i
brug.

Anvend ikke apparatet, hvis der er
nogen form for skade pé apparatet,
ledningen eller stikket. Fa det
kontrolleret eller repareret: se
'service'.

Dette apparat ma kun anvendes pa
en overflade, som kan tale varme.
Lad ikke ledningen hzenge ned over
kanten af et kakkenbord e.lign. eller
rore ved varme overflader.

Anvend kun apparatet til det
beregnede, private formal.

Anvend ikke apparatet udendars.
Apparatet ma aldrig anvendes eller
placeres pa eller i neerheden af &ben
ild, en elektrisk kogeplade eller i en
varm ovn.

Tag altid apparatets stik ud af
stikkontakten, nar det ikke er i brug,
og lad apparatet kale helt af, inden
det flyttes eller rengares.

Flyt ikke apparatet, nar det er varmt.
Sgrg altid for, at der er tilstreekkelig
ventilation pa det sted, hvor
apparatet anvendes.

Lees hele brugsanvisningen igennem.

11

Deek ikke apparatet til, nar det er
varmt eller i brug.

VIGTIGT: Brug ikke
laseklemmen til at 1&se den
gverste plade fast, nar der
ligger en sandwich mellem
pladerne.

inden stikket seettes i
stikkontakten

Sgrg for, at el-forsyningens
spaending er den samme som den,
der er vist p& bunden af apparatet.
Dette apparat opfylder
bestemmelserne for
radiostgjdeempning i EU-direktiv
89/336/EQF.

for forste anvendelse

Fjern alt indpakningsmateriale og
evt. etiketter.

Las pladerne op ved at trykke pa
forsiden af klemmen @).

Gor pladerne rene: se ‘rengaring'.

oversigt

gverste 'slip-let’ plade
handtag

laseklemme

nederste 'slip-let’ plade
klarlampe

variabel temperaturregulering
stremlampe

ledningsoprul

CISIClCICICICIC)

brug af
sandwichtoasteren

1 Las pladerne op ved at trykke pa

forsiden af klemmen @).

Seet stikket i, hvorefter den rgde

stremlampe @) lyser.

Forvarm apparatet med lukkede

plader, indtil den grgnne klarlampe

® lyser.

e Bemeerk: Nar apparatet anvendes
for farste gang, kan der komme lidt
rag ud. Dette er normalt og skyldes
den farste opvarmning af de interne
komponenter.



Brug handtaget til at lukke toasteren
helt op og anbring den sandwich,
som skal ristes pa& den nederste
plade, mod bagsiden.

Tryk den gverste 'slip-let' plade ned.
Det beveaegelige haengsel sikrer, at
pladen presses jeevnt ned pa
sandwichen. Veegten af den gverste
plade vil gradvist gagre sandwichen
flad under ristningen.

Forsgg ikke at anvende
laseklemmen til at l1ase den
gverste plade fast, nar der
ligger en sandwich mellem
pladerne.

Ristningen ber tage ca. 5 - 8
minutter. Den aktuelle tid vil dog
variere, alt efter hvor meget brgdet
skal ristes, brgdets type og tykkelse
samt det fyld, der bruges. Det kan
veere ngdvendigt at indstille
temperaturen efter bradets type og
hvor meget det skal ristes.

Nar bradet er ristet, lukkes apparatet
forsigtigt op og sandwichen fiernes
med en tree- eller plastspatel. Brug
ikke et metalredskab til dette formal,
da det kan ridse og beskadige 'slip-
let' overfladen.

Sluk for apparatet og tag stikket ud
af stikkontakten efter brug. Lad
apparatet kole af inden renggring.

tips

De fleste typer bred kan anvendes
og sandwichtoasteren er velegnet til
at riste sandwichs med brgd som
f.eks.: - flutes, Ciabatta, Focaccia og
andre italienske typer brgd og
rundstykker.

Sgde brgdtyper som f.eks. brioche
har et hgijt sukkerindhold og vil
derfor brune hurtigere end normalt
brgd, sa de skal ristes pa en lavere
indstilling.

Fyld - Brug kun ingredienser,
som er stegt eller kogt pa
forhand, eller ingredienser,
som kun skal opvarmes for
at sikre, at sandwichens fyld
er helt gennemkogt.

¢ Pas pa, nar du bider i en sandwich
med fyld som f.eks. frugt, tomater
eller syltetgj, da de kan blive meget
varme, og du kan braende dig, hvis
du spiser det for hurtigt.

¢ Sandwichtoasteren kan ogsa
anvendes til at riste aimindelige
skiver brgd uden fyld.

e P& grund af 'slip-let' beleegningen pa
pladerne er det ikke ngdvendigt at
komme smar, margarine eller olie pa
ydersiden af bradet eller pa
pladerne.

rengering

e Sluk for apparatet, tag stikket ud af
stikkontakten og lad
sandwichtoasteren kgle af inden
rengaring.

e Kom aldrig apparatet, ledningen eller
stikket i vand eller andre veesker.

e Renggr sandwichtoasteren hver
gang den har veeret i brug, s& den
kan blive ved med at veere i god, ren
stand.

e Tor pladerne af med en fugtig kiud
for at fierne evt. madrester.

e Tor ydersiden af med en fugtig klud
og tar derefter med et viskestykke.

e Benyt ikke skuremidler, staluld,
renggringssvampe eller
metalredskaber, da de kan
beskadige 'slip-let* beleegningen.

opbevaring

* Tryk den bageste del af laseklemmen
(® godt ind for at lase pladerne
sammen.

* Ledningen vikles rundt om beslaget
pa undersien af apparatet.

e Apparatet kan opbevares i lodret
stilling, hvis det er ngdvendigt.



service og kundeservice

Hvis ledningen bliver beskadiget,
skal den af sikkerhedsgrunde
udskiftes af KENWOOD eller en
autoriseret KENWOOD forhandler.

Hvis du har brug for hjeelp med:
brug af sandwichtoasteren
service eller reparationer,

sa kontakt den forretning, hvor
sandwichtoasteren er kgbt.
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Vik ut framsidan med illustrationerna innan du boérjar lasa

Med din nya paninipress fran Kenwood
kan du laga manga olika varma
smorgasar och annat smagott.

sakerheten

Né&r man anvander elektriska
apparater maste man alltid vara
noga med sikerheten. Tank pa
féljande:

Las alla anvisningarna.

Vidrdér inte varma ytor. Anvand bara
handtaget.

Doppa inte apparaten, sladden eller
kontakten i vatten eller annan vatska.
Apparaten ar inte avsedd att
anvandas av sma barn eller
handikappade utan uppsikt.

Sma barn ska hallas under uppsikt
for att forhindra att de leker med
apparaten.

Lamna inte apparaten obevakad
under anvéndningen.

Anvand inte apparaten om sjélva
apparaten, sladden eller kontakten
uppvisar nagra skador. Fa den
kontrollerad eller reparerad, se
"service”.

Denna apparat far endast anvandas
pa en flat varmebestéandig yta.

Lat inte natsladden hanga ner fran
bordet eller arbetsbénken eller
vidréra varma ytor.

Anvand inte apparaten for annat &n
avsett bruk i hemmet.

Anvand inte apparaten utomhus.
Stall ingen del av apparaten pa eller
nara en 6ppen laga eller spisplatta
eller i en varm ugn.

Lat inte kontakten sitta i vaggen nar
apparaten inte ar i anvandning, och
|at den kallna helt innan den flyttas
eller gors ren.

Flytta inte apparaten nar den &r
varm.

Sorj for tillracklig luftvéxling nar
apparaten anvands.

Tack inte dver apparaten medan den
ar varm eller anvands.
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VIKTIGT: Anvand inte
lasklamman for att Iasa fast
den Ovre plattan néar det
ligger smorgasar mellan
plattorna.

innan du satter i kontakten
Kontrollera att elektriciteten ar av
samma typ som anges pa
undersidan av apparaten.

Denna apparat Overensstammer
med direktivet 89/336/EEG.

innan du anvander apparaten
for forsta gangen

Avlagsna all forpackning och alla
etiketter.

Frigor platarna genom att trycka pa
framre delen av klamman @).

Gor ren varmeplattorna, se
"rengdring”.

[@F
©
QD
=

Ovre non-stick varmeplatta
handtag

lasklamma

nedre non-stick varmeplatta
klarindikator
temperaturreglage
stromindikator
sladdf6rvaring

CICICICICICICIC)

anvanda paninipressen

1 Frigor platarna genom att trycka pa
framre delen av klamman @).

Satt i kontakten. Da tands den roda
stromindikatorn @).

Forvarm enheten med plattorna
stangda tills den grona klarindikatorn
(® tands.

OBS: Nar paninipressen anvands for
forsta gangen kan det bildas lite rok.
Det &r normalt och beror pa att
komponenterna inuti blir varma for
forsta gangen.

Hall i handtaget och éppna
paninipressen helt. L4gg pa
smorgasen pa nedre plattan sa langt
bak det gar.



Lagg pé den 6vre plattan. Tack vare
det rorliga gangjarnet utovas lika
tryck dver hela smorgésen. Vikten av
den dvre plattan plattar gradvis till
smorgasen under tillagningen.
FOrsok inte anvanda
lasklamman for att halla
ovre plattan pa plats under
tillagningen nar det ligger
smorgasar mellan plattorna.
Tillagningen tar omkring 5-8 minuter,
men du kan variera det efter egen
smak, brodets typ och tjocklek och
fyllningens beskaffenhet. Du kan
behodva andra
temperaturinstéliningen efter
brédsorten och 6nskad
rostningsgrad.

Nar fyllningen &r fardiglagad éppnar
du forsiktigt paninipressen och tar ut
smorgasen med en spatel av tra eller
plast. Anvand inte metallverktyg,
som kan repa eller skada non-
stickytan.

Dra ut kontakten efter anvéandningen.
Lat apparaten kallna helt innan den
rengors.

tips

De flesta brodsorter kan anvéndas.
Paninipressen &r idealisk for varma
smorgasar gjorda p& baguette,
ciabatta, focaccia och andra
specialbrédtyper och smabrod.
Sott brod t ex brioche har hogt
sockerinnehall och bryns darfor
snabbare &n annat brod. For sddant
brod lampar sig darfor en lagre
temperaturinstélining.

Fyllning - Anvand
fardiglagade ingredienser
som bara behodver varmas,
sd att du kan vara saker pa
att smorgasen ar
genomlagad.

Var forsiktig nér du biter i en
smorgas med t ex frukt, tomater eller
sylt. Den kan vara mycket varm och
du kan branna dig om du &ter den
for snabbt.
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 Paninipressen kan ocksa anvandas
for att rosta ett par brédskivor utan
fylining.

¢ Tack vare plattornas non-stickyta
behdvs inte smdr, margarin eller olja
pa utsidan av smorgasen eller pa
plattorna.

rengoring

Dra ut kontakten och It
paninipressen svalna helt fore
rengdringen.

Doppa inte apparaten, sladden eller
kontakten i vatten eller annan vatska.
GOor ren paninipressen efter varje
anvandning sa att den bevaras i gott
skick.

Torka plattorna med en fuktig duk for
att avlagsna eventuella matrester.
Torka utsidan med en fuktig trasa
och torka efter med en torr.

Anvand inte skurmedel, stalull,
skurkuddar eller metallverktyg. Da
skadas non-stickytan.

forvaring

Tryck in den bakre delen av
lasklamman (&) hart sa att plattorna
lases ihop.

Linda sladden runt héllaren pa
undersidan av pressen.
Paninipressen kan foérvaras i upprétt
lage, om s& 6nskas.

service och kundtjanst

e Om sladden &r skadad maste den av
sakerhetsskal bytas av KENWOOD
eller av en av KENWOOD godkénd
verkstad.

Om du behéver hjalp med:
anvandningen av paninipressen,
service eller reparation,
kontakta butiken dér du kdpte
paninipressen.



Egr du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

Du kan bruke din nye Kenwood Panini
smarbradpresse til & lage en rekke
ristede &pne smerbrgd og snacks.

viktige sikkerhetshensyn

Nar du bruker elektriske
husholdningsapparater, bgr du alltid
ta visse forholdsregler, inkludert de
folgende:

Les hele bruksanvisningen.

Ikke bergr varme overflater, bruk
alltid handtaket.

Ikke legg smarbradpressen,
ledningen eller stgpselet i vann eller
annen vaeske.

Apparatet er ikke tenkt & skulle
brukes av mindre barn eller
handikappede med mindre de er
under oppsyn.

Pass pa at sma barn ikke leker med
smgrbrgdpressen.

Ikke ga fra smerbrgdpressen sa
lenge den er slatt pa.

Ma ikke brukes hvis det er tegn til
skade pa apparatet, ledningen eller
stgpselet. Fa det kontrollert eller
reparert: se ‘Service og
kundetjeneste’.

Dette apparatet skal kun brukes pa
et flatt varmefast underlag.

Ikke la ledningen henge over
bordkanten eller arbeidsbenken eller
komme i bergring med varme
overflater.

Dette apparatet skal kun brukes i en
husholdning og ma ikke brukes til
annet enn det er beregnet pa.
Apparatet skal ikke brukes utendgars.
Ikke sett noen del av dette apparatet
pa eller nzer apen ild eller varmeplate
eller i en varm stekeovn.

Trekk stgpselet ut av kontakten etter
bruk og fer rengjering. La apparatet
bli helt kaldt for det flyttes eller
rengjares.

Ikke flytt pa apparatet sa lenge det
er varmt.

Sgrg alltid for at det er god nok
ventilasjon der apparatet brukes.
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Apparatet ma ikke dekkes til mens
det er varmt eller i bruk.

VIKTIG: Ikke bruk
laseklemmen til & lase den
gvre platen/lokket pa plass
nar det ligger smgrbrgd
mellom platene.

Nettspenning

Fer du tar apparatet i bruk, bgr du
forvisse deg om at nettspenningen
er den samme som det som star pa
merkeplaten.

Dette utstyret oppfyller kravene i
EQF-direktiv 89/366/EEC om
radiostay.

For du bruker
smarbrgdpressen for fogrste
gang

Fjern all emballasje og evt. etiketter.
Las opp platene ved & skyve pa den
fremste delen av kiemmen @

Gjor ren platene: se ‘Stell og

rengjering’.
delene
@ ovre grillplate med slippbelegg
@ handtak
® laseklemme
@ nedre grillplate med slippbelegg
® varsellampe—Klar til bruk
® regulerbar temperaturkontroll
@ varsellampe - strgm pa
plass til ledning

bruke smarbrgdpressen

1 Las opp platene ved & skyve pa den
fremste delen av klemmen ®.

Sett stgpselet i kontakten. Den rgde
lampen @ lyser.

Hold platene lukket mens
smgrbrgdpressen blir varm. Vent til
den grenne lampen () tennes.
Merk: Nar du bruker smgrbrgdgrillen
for farste gang, kan det veere at det
kommer ut litt rayk. Det er helt
normalt og skyldes at innvendige
komponenter blir varme.



Bruk handtaket og apne
smgrbrgdpressen helt. Legg
smarbrgdet som skal grilles bak pa
den nederste platen.

Legg pa den gvre grillplaten/lokket.
De bevegelioge hengslene gjer at
platen presser jevnt ned pa
smorbragdet. Vekten av den gvre
platen vil etter hvert presse flatt
smgrbrgdet mens det grilles.

Ikke bruk laseklemmen til &
lase den gvre platen/lokket
pa plass nar det ligger
smgrbrgd mellom platene.
Grilingen tar ca. 5 - 8 minutter.
Tiden det faktisk tar kan variere, alt
etter hvor tykt brgdet er, type fyll og
hvilken brgdtype det gjelder. Du kan
maétte regulere tempereaturen
avhengig av brgdtype og hvor sterkt
grillet du vil ha smgrbrgdet.

Nar smgrbrgdet er ferdig, pner du
lokket forsiktig og tar ut smgrbradet
med en spatel/stekekniv av tre eller
plast. Ikke bruk metallredskap - det
kan skade slippbelegget.

Trekk ut stgpselet etter bruk. La
smgarbrgdpressen bli helt avkjglt for
du rengjer den.

tips

Du kan bruke de fleste typer brad og
smarbrgdpressen er ypperlig til dpne
grillede smarbred med brgd som
f.eks.: - baguette, Ciabatta, Focaccia
og andre spesielle typer brgd og
rundstykker.

Sgte brgdtyper som f.eks. brioche
inneholder mye sukker, sa de blir
raskere grillet enn vanlig bred. De
bar derfor grilles ved en lavere
temperatur.

Fyll - Bruk bare ingredienser
som allerede er kokt eller or
ingredienser som bare
behgver & varmes opp for &
sikre at fyllingrediensene i
smgrbrgdet blir
gjennomvarme.

e Veer forsiktig nar du biter av et
stykke nylaget smarbrad eller
snacks. Fyll som f.eks. frukt, tomater
eller syltetay blir veldig varmt og kan
brenne deg hvis du spiser
smgrbrgdet med én gang.

» Du kan ogsé bruke
smarbradpressen til a riste vanlige
brgdskiver uten fyll.

 Slippbelegget pa platene gjer at du
ikke behgver bruke smgr, margarin
eller olje pa utsiden av bradet eller
pa platene.

stell og rengjering

e Trekk ut stapselet og la
smgrbrgdpressen bli helt avkjglt for
rengjering.

* |kke legg smarbrgdpressen,
ledningen eller stgpselet i vann eller
annen vaeske.

e Gjor smarbradpressen ren hver gang
etter bruk for & holde den ren og i
god stand.

e Tork av platene med en fuktig klut
for & fierne eventuelle matrester.

e Tark av utsiden med en fuktig klut,
deretter med en tarr en.

¢ |kke bruk slipende rengjagringsmidler,
stalull, gryteskrubb eller
metallredskap, da de vil skade
slippbelegget.

oppbevaring

e Skyv den bakre delen av
laseklemmen (® hardt inn for & Iase
platene sammen.

e Ledningen kan vikles rundt
brakettene pé& undersiden av
apparatet.

» Apparatet kan sta loddrett under
oppbevaring om gnskelig.



service og kundetjeneste

Hvis ledningen er skadet, ma den, av
sikkerhetsmessige grunner, erstattes
av KENWOOD eller en autorisert
KENWOOD-reparatar.

Hvis du trenger hjelp nar det gjelder:
¢ bruk av smgrbrgdpressen
 service eller reparasjoner
ta kontakt med forhandleren du
kjgpte smarbrgdpressen av.
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Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki kuvien esiinsaamiseksi

Uusi Kenwood Panini -herkkuparila
mahdollistaa erityyppisten
paahtovoileipien ja -vélipalojen
valmistamisen.

turvallisuus

Sahkolaitteita kaytettdessa on aina
noudatettava maarattyja turvaohjeita,
joihin kuuluvat mm. seuraavat
varotoimenpiteet:

Lue kaikki ohjeet.

Ala kosketa kuumia pintoja, kéyta
aina kahvaa.

Ala upota laitetta, virtajohtoa tai
pistoketta veteen tai muuhun
nesteeseen.

Ala anna laitetta lasten tai
heikkovoimaisten ihmisten kéayttoon
iiman valvontaa.

Ala anna pienten lasten leikkia
laitteella.

Ala jat4 laitetta valvomatta sen
ollessa kaytossa.

Ala kayta laitetta, jos laitteessa,
johdossa tai pistokkeessa on vikaa.
Vie se tarkastettavaksi tai
korjattavaksi: katso osaa "huolto".
Laitetta saa kayttaa vain tasaisella,
lampoa kestavalla pinnalla.

Al4 anna virtajohdon roikkua péydan
tai tydtason reunan yli eiké koskettaa
kuumia pintoja.

Al4 kayta laitetta muuhun kuin sen
iimoitettuun kayttdtarkoitukseen
kotitaloudessa.

Ala kayta laitetta ulkotiloissa.

Ala aseta mitdan laitteen osaa
kuuman liekin tai lieden paalle tai
l&helle eika kuumaan uuniin.

Irrota pistoke pistorasiasta aina, kun
laite ei ole kéytdssa, ja anna se
jaahtyé taysin ennen sen siirtdmista
tai puhdistamista.

Al siirra kuumaa laitetta.

Varmista aina riittdva ilmanvaihto
laitetta kaytettaessa.

Ala peita laitetta sen ollessa kuuma
tai kaytossa.
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TARKEAA: Ala lukitse
ylalevya paikalleen
lukituspidikkeell&, kun
levyjen valissa on voileipia.

ennen liittdmista
verkkovirtaan

Varmista, etta kaytettava
verkkovirran jannite vastaa laitteen
pohjassa nakyvaa jannitetta.

Laite tayttad Euroopan
talousyhteison direktiivin 89/336/ETA
vaatimukset.

ennen ensimmaista
kayttokertaa

Poista kaikki pakkausmateriaali ja
tarrat.

Avaa levyt painamalla pidikkeen
etuosaa. (a)

Puhdista paahtolevyt: katso osaa
"puhdistus”.

(@]
7
1

ylempi teflonpaahtolevy
kahva

lukituspidike

alempi teflonpaahtolevy
merkkivalo
lampétilansaadin
virtavalo

ylimééarainen johto

@0PO®®EO

herkkuparilan kaytto

1 Avaa levyt painamalla pidikkeen
etuosaa (@

Aseta pistoke pistorasiaan, jolloin
punainen virtavalo ) syttyy.
Esikuumenna laitetta levyt suljettuina,
kunnes vihrea merkkivalo (&) syttyy.
Huomaa: Kun laitetta kaytetaan
ensimmaista kertaa, se voi savuta
hieman. Tamé& on normaalia ja johtuu
sisdosien lampidmisesta.

Avaa parila kokonaan kahvasta ja
aseta paahdettava voileipa
alemmalle levylle takaosaa kohti.



Laske ylalevy alas. Liikkuva sarana
takaa sen, ettd levy painaa voileipaa
tasaisesti kauttaaltaan. Ylalevyn
paino litistaa voileipaa vahitellen
paahtamisen aikana.

Ala yrita lukita ylalevya
paikalleen
lukituspidikkeella, kun
levyjen valissa on voileipia.
Paahtamiseen tulisi kulua noin 5-8
minuuttia. Varsinainen aika vaihtelee
kuitenkin halutun paahtoasteen,
leivén tyypin ja paksuuden seka
kaytettavan taytteen mukaan.
Lampotilaa voidaan joutua
saatamaan kaytettavan leipatyypin ja
halutun ruskistumisasteen mukaan.
Kun ruoka on valmis, avaa laite
varovasti ja ota voileipa pois puu- tai
muovilastalla. Ala kayta
metallivdlineitd — ne raapivat ja
vaurioittavat teflonpintaa.

Kytke virta pois kéayton jalkeen ja
irrota pistoke pistorasiasta. Anna
laitteen jaahtya taysin ennen sen
puhdistamista.

vihjeita:

Laitteessa voidaan kayttaa useimpia
leipatyyppeja, ja se sopii
erinomaisesti tavallisille voileiville ja
seuraaville leipatyypeille: — patonki,
ciabatta, focaccia ja muut
erikoisleivat ja sampylat.

Makeissa leivissa ja sampyloisséa,
esim. briossissa, on runsaasti
sokeria, joten ne ruskistuvat
nopeammin kuin normaali leipd, ja
siksi ne paahtuvat parhaiten
alhaisella lampétila-asetuksella.
Taytteet: kayta ainoastaan
esikypsennettyja aineksia,
joita ei tarvitse muuta kuin
lammittaa, jotta voileivan
ainekset paahtuvat hyvin
kauttaaltaan.

Esim. hedelma-, tomaatti- tai
hillotaytteisia leipia syotaessa on
oltava erittdin varovainen, koska ne
voivat olla hyvin kuumia ja polttavia
lian nopeasti sydtyina.
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e Herkkuparilaa voidaan kayttad myos
leipaviipaleiden paahtamiseen ilman
taytetta.

Levyjen teflonpinnan etuna on se,
ettei leivan ulkopinnoilla tai
paahtolevyjen pinnoilla tarvita voita,
margariinia eika oljya.

puhdistus

e Kytke virta pois, irrota pistoke
pistorasiasta ja anna herkkuparilan
jaéhtya taysin ennen sen
puhdistamista.

Ala upota laitetta, virtajohtoa tai
pistoketta veteen tai muihin
nesteisiin.

Puhdista parila aina kayton jalkeen,
jotta se pysyy puhtaana ja hyvéassa
kunnossa.

Poista ruoanjaanteet pyyhkimalla
levyt kostealla linalla.

Pyyhi ulkopuoli kostealla linalla ja
kuivaa.

Ala kayta hankaavia pesuaineita,
terésvillaa, patasuteja tai
metallivalineitd, silla ne vaurioittavat
teflonpinnoitetta.

sailytys

Lukitse levyt yhteen tyontamalla
lukituspidikkeen (b) takaosa lujasti
paikalleen.

Ké&ari johto laitteen pohjassa olevan
telineen ympaérille.

Laitetta voidaan haluttaessa séilyttaa
kohtisuorassa asennossa.

huolto ja asiakaspalvelu

» Jos virtajohto on viallinen, se on
annettava turvallisuussyista
KENWOOD-yhti6n tai valtuutetun
KENWOOD-likkeen korjattavaksi.

Jos tarvitset apua seuraavissa:
herkkuparilan kayttd

huolto ja varaosat,

ota yhteys likkeeseen, josta ostit
parilan.



Az On Gj Kenwood Panini
szendvicsprése lehetdvé teszi piritott
kenyérre helyezett nyitott stilust
szendvicsfélék és harapnivalok
készitését.

Biztonséag

Villamos késziilékek hasznéalatakor
mindig be kell tartani az alabbi
ovintézkedéseket : -

Olvassa el az 0sszes utasitast.

Ne érjen a forr6 feliletekhez, mindig
hasznélja a fogot.

Ne meritse vizbe, vagy barmilyen
mas folyadékba a késziléket, a
tapzsinort vagy a csatlakozoé dugot.
A késziléket kisgyermekek vagy
cselekvképtelen személyek
feligyelet nélkil nem hasznalhatjak.
Kisgyermekekre mindig tgyelni kell,
hogy ne jatsszanak a késziilékkel.
Hasznalat kbzben ne hagyja
feligyelet nélkil a késziiléket.

Ne hasznélja, ha megsériilt a
készllék, a tapzsinoér vagy a
csatlakoz6 dug6. Ellendriztesse,
vagy javittassa meg: lasd a ,szerviz”
C. részt.

Ezt a készUléket csak lapos, honek
ellenall6 felileten szabad hasznalni.
Ne hagyja, hogy a tapzsinér lelégjon
az asztal szélén vagy a
munkafeltletrdl, vagy forré felllethez
érjen.

Ne hasznalja a késziiléket masra,
csak rendeltetésszer(l haztartasi
hasznélatra.

Ne hasznélja a késziléket hazon
kival.

Ne tegye a késziilék semmilyen
részét nyilt langra vagy forré
sltblapra vagy sltbbe, vagy ezek
kozelébe.

Mindig huzza ki az aramcsatlakoz6t,
amikor nem hasznélja a készléket,
és hagyja teljesen lehdlini, mieltt
elmozditja a helyérdl vagy tisztitja.
Ne mozditsa el a késziiléket, amig
forré.

Mindig tigyelien ré4, hogy megfeleld
legyen a szell6zés ott, ahol a
késziléket hasznalja.

Ne takarja le a késztiléket amig forro,
vagy hasznalat kozben.
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FONTOS: Ne hasznalja a
zaro fulet a felsd sutdlemez
lezarasara, ha még
szendvicsek vannak a
lemezek kozott.

Az aramcsatlakoz6
bedugaszolasa elott

Ugyelien ra, hogy a halézati taplalas
megfelel a késziléke aljan
feltiintetetteknek.

E készulék megfelel az Eurdpai
Gazdasagi Kozosség 89/336/EGK
iranyelvének..

Hasznalatba vétel elott
Tavolitsa el a csomagolast és
minden cimkét.

Nyissa ki a lemezeket a (@ fUl €ls0
részének lenyomasaval.

Tisztitsa meg a sutdlemezeket: lasd
Jlisztitas”.

Jelmagyarazat

Felsd tapadasmentes siitdlap
Fogantyu

Zaro ful

Alsé tapadasmentes siitdlap
Kész jelzdlampa
Valtoztathaté hdmérséklet
szabalyoz6

Taplalas jelzd lampa

A tapkabel helye

CICENCICICICIC)IC)

A szendyvicsprés
hasznalata

Nyissa ki a lemezeket a karikaban
@ﬁ]l elsd részének lenyomasaval.

1

Csatlakoztassa a dugaszt és kigyullad
a voros taplalas jelzd @ lampa.
Melegitse be a késziiléket, lezart
lemezekkel, amig ki nem gyullad a
kész allapotot jelz6 zold (B lampa.
Megjegyzés: Amikor eloszér
hasznélja a készuléket, némi
flstszag eldfordulhat, ezt a bels6
komponensek elsé bemelegedése
okozza.



Nyissa ki a szendvicsprést teljesen a
fogoval, és tegye be megsitni a
kivant szendvicset az also
sttdlemezre, és tolja hatra.

. Engedije le a fels6 sttdlemezt. A

mozg6 sarokvas biztositja, hogy a
lemez egyenletesen ereszkedik a
szendvicsre. A felsd sutdlemez sulya
fokozatosan lelapitja a szendvicset
slités kozben.

Ne kisérelje meg a zaro fiulet
a felsd lemez lezarasara
hasznalni, amikor szendvics
van a sutdlemezek kozott.

A siités kb. 5-8 percig tart. A
tényleges idd azonban az egyéni
szokasoktol, a kenyér tipusatol és
vastagsagatol, valamint a kenyérre
helyezett élelmiszerektdl fligg. Lehet,
hogy be kell szabdlyoznia a
hdmérsékletet az alkalmazott kenyér
tipusatol és a kivant barnasagi foktol
figgden.

. Ha a szendvics megsiilt, 6vatosan

nyissa ki a készuléket, és vegye ki a
szendvicset lapos, fa vagy mdanyag
kanal segitségével. Ne hasznaljon
fémeszkdzoket, mivel ezek
megkarcolhatjak és karosithatjak a
tapadasmentes feluletet.

. Hasznalat utan kapcsolja ki és

aramtalanitsa a késziiléket.

Hagyja teliesen lehdlni a késziléket
tisztitas elott.

Jo6 tanacsok

A legtobb fajta kenyér hasznalhato,
és a szendvicsprés idedlis a piritos
kenyérbdl késziilt, nyitott stilusu
szendvicsek készitéséhez pl. a
kovetkezd kenyérfajtakkal: bagett,
Ciabatta, Focaccia és mas specialis
kenyérfajték és péksiitemények.

Az édes kenyerek, pl. a brios,
cukortartalma nagy, ezért
gyorsabban barnulnak, mint a
szokasos kenyerek, tehat révidebb a
sutési idejik.

Toltelék - csak eldre
elkészitett alkot6 elemeket
vagy olyan alkot6 elemeket
hasznaljon, amelyeket csak
fel kell melegiteni ahhoz,
hogy a szendvics
elkészuljon.

Ovatosan harapjon az olyan
szendvicsekbe, amelyekben a
toltelék gylimolcsot, paradicsomot

vagy dzsemet tartalmaz, mert ez
nagyon forr6 lehet, és megégetheti a
nyelvét, ha gyorsan eszi.

* A szendvicsprés felhasznéalhat6
kenyérszeletek piritasara is, barmiféle
toltelék nélkul.

¢ A siit6lemezeken lévé tapadas gatlé
bevonat azt jelenti, hogy sem vaj,
sem margarin vagy olaj nem
szilkséges sem a kenyéren, sem a
sttlemezen.

Tisztitas

e Kapcsolja ki, aramtalanitsa és hagyja
a szendvicsprést teliesen lehdini
tisztitas elott.

¢ Ne meritse a készlléket, a tapzsinort
vagy az aramcsatlakozét vizbe vagy
barmilyen mas folyadékba.

e Tisztitsa meg a szendvicsprést
minden haszndlat utan, hogy j6
lizemallapotban tartsa.

e Torolje le a lemezeket nedves
ruhaval, hogy eltavolitson minden
ételmaradékot.

e Torolje le a kilsejét is nedves
ruhaval, majd szarazzal.

* Ne haszndljon csiszol6
tisztitoszereket, acélgyapotot,
surolokefét vagy fémeszkozoket,
mivel ezek kérosithatjak a tapadas
gatlé bevonatot.

Tarolas

e Nyomjale a @ z&rd fil hatso részét
erdsen, hogy lezarja a lemezeket.

¢ Tekerje fel a tapzsindrt a készilék
aljan erre szolgalé helyre.

o A késziilék sziikség esetén
felforditott helyzetben is tarolhaté.



Szerviz és
ugyfélszolgélat

¢ Ha a tapzsinér megsérdilt, biztonsagi
okokbdl ki kell cseréltetni a
Kenwood-dal vagy a Kenwood altal
meghatalmazott karbantart6 céggel.
Ha segitségre van szuksége:

o a készilék hasznélataval
kapcsolatban, vagy

* a szervizzel, potalkatrészekkel vagy
javitassal kapcsolatban, forduljon
ahhoz az uzlethez, ahol a késziiléket
vasérolta.
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C nomoubto npecca Ans
NpUroToBneHus caHasuyen “Kexsyn
MaHnHn” Bbl cCMOXeTe NpUroToBnTb
pasnunyHbI acCOPTUMEHT
noaXapeHHbIX CaHABUYEl OTKPLITOro
TUNa 1 3aKyCoYHbIX 6rtog.

MpaBuna 6e3onacHoCTy

Mpv nonb3oBaHuUm
anekTponpubopamu Bcerga
Heobxogumo cobnioaatb
cnepytoLLme OCHOBHbIE NpaBuna
6e3onacHocTu: -

BHumatensHo npouutarite
VNHCTPYKLUMIO.

He Tporavite ropsuvMe noBepxHOCTH
BCerga nonb3ynTechb py4YKom.

He norpyxaiite anektponpuéop,
LUHYP UNW BUNKY B BOAY M nobyto
OPYryto XUAKOCTb.

[etam unu nHeanuaam
nonb30BaTbCst ANEeKTponpubopom
6e3 HabnoaeHns B3poCsbIX
3anpeLyaercs.

[eTn mnagLwero Bo3pacTa AOKHbI
HaxoAuTbCA Nog NPUCMOTPOM
B3POCIbIX U HEe urpatb C
anekTponpuéopom.

Hukorga He octaBnsinTe npubop
paboTaTb BKIOYEHHLIM 6e3
npucmoTpa.

He nonb3ywitecb
3NEKTPONpMBOPOM, eCnv B HEM UNn
B LUHYpEe WNW BUNKe eCTb Kakue-
nmbo nopexaeHust. MNposepkTe KX
UKW cOoanTe B PEMOHT: CM.
“O6enyxusaHue”.

[aHHbIM 3anekTponpubopom MOXHO
nonb30BaTbCst TOSbKO Ha NIIOCKOWA
XKapOnNpPOYHOM NOBEPXHOCTMU.

He ponyckalite, 4TobbI
3NEKTPOLLHYP CBUCan Yyepes Kpai
cTona, a Takke JoTparueancs 4o
ropsiynx NoOBEpPXHOCTEN.

He nonb3yiiteck npubopom B
OPYruX Lensx, Kpome nonb3oBaHus
B AOMALLHMX YCIOBUSIX.

He nonb3yiiTeck Nnpuéopom BHE
NoMeLLeHnn Ha ynuue.
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3anpeLyaeTcsi CTaBuUTb Ntobble
YyacTu npubopa Ha OTKPbITHIV OroOHb
nnu B6nun3n ero, a Takke Ha
ropsiuvie NoBepXHOCTU UNn B
HarpeTyo neyb Unu AyxoBky.
Mocne okoHYaHWs Nonb3oBaHNs
npmubopom, OTKMYNTE ero n3
pO3eTKY, 1 OCTaBbTe Ha HEKOTOPOe
BpPEMS NS MOSHOrO OXNaXaeHus!
nepen Ha4yanom YMCTKU Unu nepeq
Tem, kak ero yopartb.

He nepegguraiite npubop ¢ mecTa
Ha MeCTO, NMoKa OH ropsiyniA.
[Monb3yliTecb NpndopomM TonbKo B
XOPOLLO NPOBETPEHHBIX
NMoMeLLeHUsIX.

Hukorga He HakpbiBanTe ropsiymin
W BKIKOYEHHbIN 3nekTponpubop.
BHUMAHME: He HaxumanTe Ha
chukcupyrowmin 3axxum, 4To6bI
3aKpbITb BEPXHIOKO Tapernky,
ecrnv Mexay Taperkamu
HaxoAATCA CaHABUYU.

[Mepen BKMOYeHVEM B PO3ETKY
MpoBepbTe, YTOOLI TOK B Ballen
po3eTke GblN 0AMHAKOBOW
MOLLHOCTU C YKa3aHHOW Ha
anekTponpubope

[aHHbIN anekTponpubop
COOTBETCTBYET TpeboBaHMSIM
Oupektnebl EEC 89/336/EEC.
nepea BKIto4YeHMeM B paboTy
HOBoOro npuéopa

CHMMUTE BCIO YNaKOBKY M 3TUKETKU
OTKpoWiTe Tapenku, Haxas Ha
nepeaHIol Yactb 3axuva. (@
MounctuTe Tapenku: cM. “yncrka’”.

0003HayeHuda

BEPXHsIsi Tapenka ¢ TenoHOBbIM
NOKpbITUEM

pyuka

OUKCUPYIOLLIIA 3aXKNM

HWKHSAS Tapenka ¢ TehrioHoBbIM
NOKPbITUEM

MHAMKATOP FOTOBHOCTM
perynatop Temneparypbl
MHAMKaTOp Toka

HakpyTka NMpoBOAOB

@0 ®ee O



noJib3oBaHne npeccom

OnAa npurotoBiieHnA 8

caHaBUYen

1 OTkpoWiTe Taperku, Haxxas Ha
NepeaHIolo YacTb 3axumva (@).

2 BkntoynTe B pO3eTKy - 3aroputcs
KpacHbIii CBET nHAaukaTopa. )

3 lNpenBapuTensHo pasorpeiite °
npnbop ¢ 3aKpbITbIMK Tapenkamu
[0 Tex nop, noka He 3aropuTcst
3erneHas namnodyka uHaukartopa.®)

¢ [pumeyvanve: MNpu BKNOYEHUN
HoBOro npubopa B Ha4ane paboTbl
BO3MOXHO MosiBreHne HebonbLLoro
KonuyecTBa AblMa BCreacTeme
HavanbHOro pasorpesa ero
KOMMOHEHTOB.

4 [lepxacb 3a py4Ky, MOMHOCTbIO °
OTKPOITE Npecc 1 NooXuTe Ha
HVDKHIOKO Taperky caHaBud, bnivxe k
3agHen yacTu npecca.

5 HakpoviTe BEpXHIOIO Taperky.
MopBwxkHoOW WapHup obecneunBaet
paBHOMEpPHOE HaKpbITUe caHaBnYa
Tapenkoii. Nog Becom BepxHel
Tapenku Bo BPeMsi MpUroToBMNEHNS .
CaHABUY NOCTENEHHO BbIPOBHSETCS.

¢ He nbiTaniTecb HaxaTb Ha
(PUKCUpPYIOLMIA 3aXKUM, YTOObI
3aKpbITb BEPXHIOO Tapenky B
NONOXEeHUN B TO BpeMsi, Koraa
MeXAay TaperikamMyu HaxoauTcs .
caHABMY.

6 [ns >xapku o6blbyHO Tpebyetca
okorno 5-8 MuH. OgHako, Bpemsi
NPUrOTOBMNEHUSI MOXET OTNINYaTHLCSA
B 3aBMCMMOCTM OT JINYHOTO BKYyCa,
copTa U TonwuHbI xneba un d
HaumHKkW. [Ina npurotoBneHns
caHABMYel 13 pas3nmnyHbIX COPTOB
xneba n Tpebyemoii cteneHu
nogxapuBaHusi cnegyert
COOTBETCTBEHHO OTperynvpoBaTb .
HY>KHYIO TeMneparypy.

7 MNocne Toro, koraa Gntogo
MOMHOCTbLIO MPUTOTOBMEHO,

OCTOPOXXHO OTKPOITE Npubop 1
CHUMUTE CaHABMWY, MOMb3ysiCb
[EepeBsiHHONM MK NnacTMaccoBon
nonartkoii. lMonb3oBatbea
MeTannm4yecknummn npubopamu
Hernb3s, T.K. OHM 06pasytoT
LapanuvHbl 1 NpUBOAST K
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noBpexaeHnsim TecroHOBOW
NOBEPXHOCTMU.

Mocne oKoHYaHWs! Nonb30BaHNSA
nNpuBopoM BbIKNIOYUTE €r0 1
BbIHbTE BUIKY U3 po3eTku. MNepen
uncTkoi npubopa nofoxanTe Ao
TEX Nop, Noka oH MOSTHOCTbIO He
OCTbIHET.

Mone3Hble coBeTbI

[nsi npuroToBneHus moryT 6biTh
Mcrnonb30BaHbl NMOYTW BCe copTa
xneba; npecc Ans caHaBuYen
ocobeHHo noaxoauT Ans
noaxapuBaHua caHasuyei
OTKpbITOro Tna us xneba coptos
6aTtoH, YnbatTta, Pokavums u
OpYrvx cneumanbHbIX KylMHapHbIX
COpPTOB XNEBHbIX 1 BYNOYHbIX
n3genun.

Cnapkue 6ynoyHble nsgenvs
Kpyrroro Tuna 6ynku ?6péL?
copepxar 6onbLIoe KONMYecTBo
caxapa, ¥ Npu nNogxapuBaHum OHN
noapymsHusarotcs beicTpee, Yem
06bluHble copTa xneba, noaTomy nx
ny4lle BCEro rotoBUTb NPU HU3KOW
Temnepartype.

HauuHku - Ina nonHoro
npoXapuBaHus caHABUYa Bceraa
ncnonb3yinTe ToNbKo 3apaHee
NPUroTOBIEHHbIE UHIPEeANEHThI,
WK Xe Te NPOAYKTbI, KOTopble
TpebyeTcs TONbKO NOAOIrPEThb.
Byaste ocTOpoXHbI B ynoTpebneHum
CaHABUYEl C HAYMHKONM 13 PpyKTOB,
NoMnaOPOB UMK BapeHbs, T.K. OHU
MOryT BbITb O4EHb rOPSHUMU, 1 BO
BpeMsi ObICTPOV efbl UMU MOXHO
obxeubcs.

Mpecc ansa npurotosneHns
caHABUYEN TakKe MOXHO
Mcnonb3oBaTh AN NoAXapuBaHUA
NpocCTbIX JTIOMTUKOB xreba 6e3
HauUHKK.

T.K. Tapenku N3roToBneHbl 13
TechnoHoBoN HenpuropatoLlen
NoBEpPXHOCTM, HaHECEHWEe
CMUBOYHOTO, PacTUTENbLHOro Macna
MW MaprapuHa cBepxy Ha xne6
WNN Ha Tapenkn He TpebyeTcs.



YNCTKa

* Bbikntounte Npubop, BbIHLTE LLUHYP
13 pO3eTKM 1 OCTaBbTE Npecc A0
TexX nop, noka oH MOSIHOCTbIO He
OCTbIHET Nepes Tem, Kak HaunHaTb
€ro YucTky.

¢ [lorpyxaTb npubop, aneKkTpuy4eckuin
LUHYP UNW BUIKY B BOAY Wnu Ntobble
Opyrve XuaKkocTu KaTeropuyeckm
3anpeLyaercs.

e [lpecc ans caHaBuYelt HeobxoaMMo
YUCTWUTb MOCNE KaXaoro
NPUroTOBMNEHUS MUK, ANS
nogaepxaHns ero B HopMarnsHOM U
yncTom paboyem COCTOSIHUMN.

e [1ns yaaneHus octaTkoB NPOAYKTOB
nNpoTpUTE Tapenkn BRaxHOM
TKaHbHO.

o CHapyxu npoTpute cHa4yana
BMaXXHOW TKaHbO, MOTOM CYXOM.

* He nonb3yitecb abpasnBHbIMM
YUCTALMMMN CpeacTBamu,
cTanbHbIMKU rybkamu unu
Moyankamu, unu nbsiMm
MeTannM4eckuMm CTonoBbIMU
npuéopamu unu npeagmeTamu, T.K.
OHV BbI3bIBAKOT NOBPEXAEHNS
TepnoHOBOW NOBEPXHOCTM.
XpaHeHue

¢ YT06bI 3aKpbITb Tapernku, NNoTHO
HaXXMUTE Ha PUKCUPYIOLLINIA 3aXUM.
®

¢ HamorTaiite LWHyp BOKpYr
nepxartensi BHu3y npubopa.

e OnekTponpubop npu
HeobXoANMOCTN MOXHO XpaHWUTb,
noaBecuB B BePTVKanNbHOM
NONOXeHNN.

obcnyxunsaHve
nokynatenew

e [Ina obecnevyeHnst TEXHUKK
6e30nacHOCTV NOBPEXAEHHbIN
ANEKTPUYECKUI LUIHYP AOMKEH ObITh
3aMeHeH

KENWOOD vnu ynonHoMo4YeHHon

KENWOOD peMOHTHOI MacTepckoi

Ecnu BaM Hy>xHa nomoLLb no
BOMpocam:

° MONb30BaHUA NPeCcCOoM ANS
NPUroTOBNEHNS CaHABUYEN

* TexobCnyXuBaHuWsi, 3anacHbiX
YyacTen unu peMoHTa

O6paularitecb B MarasviH, rge 6bin
nprobpeTeH Npecc Anst CaHABUYEN.



Na svém novém opékaci Kenwood
Panini Sandwich Press si mlzete
pfipravit fadu opecenych obloZenych
chlebd a sandvic.

bezpecnost

P¥i pouzivani elektrickych pristroju je
tfeba dodrzovat vSechna nize
uvedend bezpecnostni opatteni:

e Prectéte si vSechny pokyny

¢ Nedotykejte se horkych ploch,

k otevieni opékace pouzijte vzdy
drzadlo.

e Pfistroj, pfivodni $iidra ani zasuvka
se nesméji ponofovat do vody ani
jinych tekutin.

e Malé déti a invalidni osoby sméji
pfistroj pouzivat pouze
pod dozorem.

e Pristroj neni na hrani -
fadné dohlédnéte.

na malé déti

¢ Nenechavejte zapnuty pfistroj
bez dohledu.

e Doslo-li k poskozeni pfistroje,
privodni $idry nebo zasuvky,
nepouzivejte jej. Nechte si jej
zkontrolovat a podle potreby
opravit; viz "servis".

e Pristroj se musi postavit na rovnou,
zaruvzdornou plochu.

* Pfivodni $ndra nesmi viset pres
okraj pracovni plochy; nedotykejte
se horkych ¢asti.

e Pristroj se nesmi pouzivat k uceltim,
k nimz neni urcen.

e Pristroj se nesmi pouzivat venku.

o Zadna &ast tohoto pristroje nesmi
byt blizko otevieného ohné, horké
plotynky ani pecici trouby.

* Nepouzivate-li pfistroj, vzdy jej
rozpojte ze sité a pred premisténim
a ¢isténim jej nechte
zcela vychladnout.

¢ Horky pfistroj nepfemistujte.

e Pfistroj se smi pouzivat jen v fadné
vétraném prostoru.

e Je-li pristroj horky nebo je v
provozu, nesmi se ni¢im zakryvat.
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o DULEZITE: Jsou-li mezi plotynkami
sandvi¢e, nesmi se horni plotynka
pojistnou svorkou zajistovat.

pred zapnutim

e Zkontrolujte, zda se mistni sitové
napéti shoduje s napétim
uvedenym na spodni
strané pristroje.

¢ Tento pfistroj je vyroben v souladu
s nafizenim Evropského
spolec¢enstvi 89/336/EEC.

pred prvnim pouzitim
Opékac vybalte a odstrarite z néj
vSechny nalepky.

Stisknutim dpredm Casti svorky ©)
plotynky odjistéte.

Opékaci plotynky vycistéte:
viz "Cisténi".

vysvedivky

horni nelepiva opékaci plotynka
drzadlo

pojistna svorka

dolni nelepiva opékaci plotynka
indikator pfipravenosti k provozu
ovlada¢ teploty
indikator zapnuti
navijak na pfivodni $n

SKQ *"0 00 oo

Gru

jak pouzit opékac
sandvica

1 Stisknutim CPrednl Gasti svorky (a)
i

plotynky odjistéte.

Zapojte opékac do sité; rozsviti se
Cerveny indikator g.

Nechte plotynky zaviené

a pockejte, az se rozsviti zeleny
indikator e; opékac je nyni
dostate¢né zahfraty.

Pozn.: PFi prvnim pouziti mize
opékac po zapnuti trochu koufit; je
to zpUsobené normalnim
zahfivanim vnitfnich sou¢astek.
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Uchopte drzadlo a opékac zcela
rozeviete; sandvi¢ k opékani
polozte dozadu na dolni plotynku.
Sklopte horni opékaci plotynku.
Diky pohyblivému zavésu plotynka
sanvi¢ stejnomérné stiskne. P¥i
opékani se sandvi¢ hmotnosti horni
plotynky postupné sméackne.
Jsou-li mezi plotynkami sandvice,
nesmi se horni plotynka pojistnou
svorkou zajistovat.

Opékani trva asi 5-8 minut. Vlastni
doba bude zaviset na Vasi volbé, na
druhu a tloustce opékaného chleba
a na naplni sandvi¢e. Podle miry
opeceni a druhu chleba si mlzete
teplotu opékani sefidit.

Jakmile je sandvi¢ opeceny,
opatrné opékac oteviete

a dfevénou nebo plastovou
lopatkou sandvi¢ vyjméte.
Nepouzivejte kovové kuchyriské
néstroje, mohly by poskrabat

a poskodit nelepivy

povrch plotynek.

Po pouziti opékaé vypnéte

a rozpojte ze sité. Pred vycisténim
nechte opékac zcela vychladnout.

tipy

V opékaci mlizete pouZit vétsinu
druh peciva véetné chleba, veky,
zemli, francouzkych baguett, italské
ciabatty a podobné.

Sladké pecivo, jako jsou loupacky
a briosky, obsahuje hodné cukru

a zhnédne rychleji nez obycejny
chléb; k opékani je vhodnéjsi

nizsi teplota.
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* Naplné: nepouzivejte syrové
napliné, které je treba dlikladné
propéci; pouzijte jen naplné, které
potiebuji pouze prohrat.

U opecenych sandvict pInénych
naptiklad ovocem, rajcaty a
zavareninou dejte pozor, abyste si
pfi jidle nespalili Usta.

V opékaci si mizete pripravit

i obycejné neplnéné topinky.

Diky nelepivému povrchu
opékacich plotynek neni nutné
mazat maslem, margarinem ¢i
olejem ani vné&jsi stranu sandvice,
ani plotynky.

v-vlv z

* Opékac vypnéte, rozpojte od sité

a pred cisténim jej nechte

zcela vychladnout.

Opékac, pfivodni $iilira ani zasuvka
se nesméji ponorovat do vody ani
jinych tekutin.

Opékac po kazdém pouziti
vycistéte; jen tak zajistite, aby Vam
dobre slouzil.

Navlhéenym hadfikem plotynky
otfete a odstrarite z nich pfipadné
zbytky jidla.

Vnéjsi povrch opékace otrete
navlhéenym hadfikem a vytrete

do sucha.

Nepouzivajte drsné distici
prostredky, draténky, Skrabky ani
kovové kuchynské néstroje, jinak se
poskodi nelepivy povrch plotynek.

uschova

Pevnym zmacknutim zadni ¢asti
pojistné svorky (® dovnit¥
plotynky zajistéte.

Pfivodni $idru smotejte kolem
navijaku na spodni strané opékace.
Podle potfeby mlizete opékacé
uschovat ve svislé poloze.



servis a sluzby
zdkaznikim

* Poskozenou $ndru musi
z bezpecénostnich divodl vymeénit
firma Kenwood nebo ji opravnéna
servisni sluzba.

Potfebujete-li pomoc:

* s pouzitim opékace nebo

* se servisem, nahradnimi dily &i
opravami, obratte se na prodejnu,
Vv niz jste opékac zakoupili.
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Twoj nowy opiekacz kanapek
KENWOOD PANINI umozliwi Ci
przygotowywanie szerokiej gamy
goracych kanapek i przekasek.

zasady bezpieczenstw a

Korzystanie z urzadzen
elektrycznych wymaga zawsze
przestrzegania podstawowych
zasad bezpieczenstwa, a zatem: -
Zapoznaj sie ze wszystkimi instrukcjami.
Nie dotykaj goracych powierzchni,
zawsze korzystaj z uchwytu.

Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu ani
wtyczki w wodzie czy innym ptynie.
Nie dopuszczaj, aby urzadzenie byto
uzywane bez nadzoru przez mate
dzieci czy tez osoby niesprawne.
Dopilnuj, aby mate dzieci nie bawity
sie urzadzeniem.

Nie pozostawiaj wiaczonego
urzadzenia bez nadzoru.

Nie uzywaj urzadzenia uszkodzonego, z
uszkodzonym przewodem badz wadliwg
wtyczka. Oddaj urzadzenie do kontroli
lub naprawy; zobacz "serwis".
TUrzadzenie ustawiaj do uzytku na
ptaskiej, termoodpornej powierzchni.
Dopilnuj, aby przewdéd zasilajgcy nie
zwisat z brzegu stotu lub blatu
roboczego i aby nie dotykat goracych
powierzchni.

Urzadzenie jest przeznaczone do
uzytku domowego i nie nalezy go
uzywacé do zadnych innych celéw.
Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.
Nie umieszczaj zadnej czesci
urzadzenia w poblizu otwartego
ptomienia, na goracej ptycie ani w
nagrzanym piekarniku.

Na czas niekorzystania z urzadzenia,
wyjmij wtyczke z gniazdka. Przed
przenoszeniem lub czyszczeniem
urzadzenia odczekaj, az catkowicie
wystygnie.

Nie przestawiaj goracego urzadzenia.
W miejscu uzytkowania zapewnij
dobrg wentylacje.

Nie przykrywaj urzadzenia w trakcie
pracy ani wtedy, kiedy jest gorace.
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U WAGA: Nie uzywaj zamka do
blokow ania gérnej piyty wtedy,
kiedy miedzy piytami znajdujg sie
kanapki .

przed wigczeniem

Sprawdz, czy parametry sieci
zasilania odpowiadajg
wymaganiom opisanym pod
spodem urzadzenia.

Niniejsze urzgdzenie spetnia
warunki Dyrektywy EEC (European
Economic Community Directive)
89/336/EEC

przed pierwszym uzyciem
Usun wszystkie elementy
opakowania i nalepki.

Otworz plyty, naciskajac przednia
krawedz zamka @.

Wyczy$¢ plyty grzejne: patrz
"czyszczenie".

oznaczenia

gorna plyta grzejna,

z powierzchnig nieprzywierajaca,
uchwyt

zamek blokujacy

dolna ptyta grzejna z
powierzchnig nieprzywierajaca
wskaznik gotowosci do pracy
regulacja temperatury

wskaznik zasilania

uchwyty do nawijania przewodu
zasilajacego.

@00 ®ee O

unytkow anie
opiekacza kanapek

1 Odblokuj ptyty naciskajac przednig
krawedz zamka (@).
2 Wigcz wtyczke do gniazdka;
zasdwieci sig czerwony wskaznik
zasilania @).
Nagrzewaj urzagdzenie przy
zamknietych ptytach, az do chwili
kiedy zaswieci si¢ zielony wskaznik
gotowosci do pracy (®.
Uwaga: przy pierwszym uzyciu
moze wystgpi¢ niewielkie dymienie;
jest to zjawisko normalne,
wynikajace ze wstepnego
nagrzewania sie wewnetrznych
elementdw.



Za pomoca uchwytu, otwérz
urzadzenie na petng szeroko$¢ i
umies$¢ kanapke na dolnej ptycie.
Opus$¢ gorna ptyte. Ruchomy zawias
zapewnia réwnomierne roztozenie
nacisku na kanapce. Cigzar gornej
ptyty bedzie stopniowo sptaszczat
kanapke w trakcie pieczenia.

Nie prébuj uzywaé zamka do
blokow ania gérrej piyty wtedy,
kiedy w urzadzeniu znajdujg sie
kanapki .

Czas opiekania wynosi okofo 5-8
minut. Bedzie on zaleze¢ od
indywidualnego gustu uzytkownika,
a takZe od rodzaju i grubosci chleba
oraz typu nadzienia kanapki
przeznaczonej do opieczenia. Moze
zaj$¢ potrzeba dostosowania
temperatury do rodzaju uzywanego
chleba i preferowanego stopnia jego
zarumienienia.

Z chwilg gdy sporzadzany positek jest
gotowy, ostroznie otworz opiekacz

i wyjmij kanapke korzystajac z
drewnianej lub plastikowej topatki. Nie
uzywaj metalowych przyboréw, gdyz
powodujg one zadrapanie i niszczenie
nieprzywierajgcych powierzchni.

Po uzyciu, wytacz opiekacz i wyjmij
wtyczke z gniazdka. Przed
czyszczeniem odczekaj, az
urzadzenie catkowicie wystygnie.
wskazowki

Opiekacz nadaje sie do wiekszosci
rodzajéw chleba; stanowi on idealne
rozwiazanie do sporzadzania
gorgcych kanapek z bagietek, chleba
ciabatta, focaccia i innych specjalnych
rodzajéw chleba i butek.

Stodkie chleby jak strucle (brioche)
zawierajg duzo cukru i rumienia sie
szybciej niz zwykte rodzaje; dlatego
najlepszy wynik uzyskuje sie przy
opiekaniu ich w nizszych
temperaturach.
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® Nadzienie: Dla zapewnienia
pelnego upieczenia wszystkich
sktadnikéw nadzienia kanapki,
nalezy karzysta¢ wylacznie z
produktéw wstepnie

ugotow anych lub takich, kidre
wymagaja jedynie podgr zania.
Zachowaj ostronnos¢ przy
spozywaniu kanapek wypetnionych
owocami, pomidorami lub dzemem,
gdyz nadzienia takie moga by¢
bardzo gorace i przy zbyt
gwattownym przetykaniu moga
wywotywaé oparzenia przewodu
pokarmowego.

Opiekacz mozna uzywaé takze do
opiekania samych kromek, niczym nie
posmarowanych.

Dzieki nieprzywierajacej powtoce ptyt
grzejnych nie jest wymagane
smarowanie plyt czy tez zewnetrznych
powierzchni chleba, mastem,
margaryng ani olejem.

czyszczenie

Przed przystgpieniem do czyszczenia
wytacz opiekacz, wyjmij wtyczke z
gniazdka sieciowego i odczekaj, az
urzadzenie wystygnie.

Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu
ani wtyczki w wodzie ani w zadnym
innym ptynie.

Zachowuj urzadzenie w dobrym
stanie i statej gotowosci do pracy,
czyszczac je dokfadnie po kazdym
uzyciu.

Do usuwania resztek jedzenia z ptyt
uzywaj wilgotnej $ciereczki.

Wycieraj zewnetrzng cze$¢ obudowy
wilgotng $ciereczka, a nastepnie
wycieraj ja do sucha.

Nie stosuj srodkéw zawierajacych
substancje cierne, metalowych myjek,
szorstkich ggbek ani metalowych
przyboréw, gdyz dziataja one
niszczaco na nieprzywierajace
powierzchnie.



przechow y wanie

e Zablokuj ptyty naciskajac tylna

krawedz zamka (b) .

* Owin przewod zasilajacy wokét

zaczep6w pod spodem urzadzenia.
W razie potrzeby, urzadzenie mozna
przechowywaé w pozycji pionowej.

serwis i obstuga

ze wzgledéw bezpieczenstwa,
uszkodzony przewdd zasilajacy
powinien zosta¢ wymieniony przez
KENWOOD lub punkt naprawczy
autoryzowany przez KENWOOD..
Jezeli potrzebujesz pomocy w
zakresie:

uzytkowania opiekacza,
konserwaciji, czesci zamiennych lub
naprawy,

skontaktuj sie ze sklepem, w
ktorym zakupite$ urzadzenie.
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