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before using your Kenwood

appliance

® Read these instructions carefully and
retain for future reference.

® Remove all packaging and any
labels.

safety

® DO NOT touch hot surfaces.
Accessible surfaces are liable to get
hot during use. Always use the
handle and controls.

® Do not operate the sandwich maker
without the plates fitted.

® Do not immerse the appliance, cord
or plug in water or any other liquid.

® Do not leave the appliance
unattended when in use.

® Do not use if there is any damage to
the appliance, cord or plug. Get it
checked or repaired: see ‘service’.

® This appliance should only be used
on a flat heat resistant surface.

® Do not let the cord hang over the
edge of the worksurface or touch
hot surfaces.

® Always unplug the appliance when
not in use and allow it to cool
completely before moving or
cleaning it.

® Do not use the appliance outdoors.

Never use an unauthorised

attachment or accessory.

® Do not place any part of this
appliance on or near a naked flame,
hot plate or in a heated oven.

® Do not let infirm people use the
appliance without supervision.

® Do not let children use or play with
the appliance.

® Only use the appliance for its
intended domestic use. Kenwood
will not accept any liability if the
appliance is subject to improper use,
or failure to comply with these
instructions.

before plugging in

® Make sure your electricity supply is
the same as the one shown on the
underside of your sandwich maker.

® This sandwich maker complies with
European Economic Community
Directive 89/336/EEC.

before using for the first time

® \Wash the parts see “cleaning”

® [ightly brush the surface of the
plates with cooking oil. Don’t use
low fat spreads as they may burn
and damage the non-stick surface.
Heat the unit with the lid open for 5
minutes. Unplug and allow to cool,
then remove any excess oil with
absorbent paper.

® \When using the sandwich maker for
the first time a small amount of
smoke may be emitted, this is
normal.

key

handle

handle latch

plate release button
temperature light

power on light

removable non-stick plates
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using your sandwich
toaster

IMPORTANT

Be careful when biting into anything
cooked in the sandwich maker , as

some filling such as cheese and jam
can be extremely hot and will burn if
eaten too quickly.

to make toasted
sandwiches

1 Close the lid and plug in. The power
on light will come on.

2 The temperature light will come on
once the correct cooking
temperature has been reached.



3 Whilst the sandwich maker is heating
up prepare the bread and filling.
Always select bread of a suitable
size to fit the plates.

® For golden toasted sandwiches,
spread butter on the outside of the
bread. Do not use low fat spreads,
which are not suitable for toasting.

® Place the filling between the
unbuttered side of the bread.

® Ensure the sandwiches are evenly
filled to assist with even browning.

4 Unlatch the handle (2) and open the
lid.

5 Place the sandwiches on the plate
and close and latch the lid. Do not
force the lid closed.

® |f the lid is difficult to close you may
have added too much filling or the
bread is too thick.

6 Allow the sandwiches to toast for
3 — 8 minutes depending on taste
and to ensure raw ingredients
(e.g bacon) are thoroughly cooked.
Alternatively, pre-cook before
toasting.

® Beware of steam which may escape
from the front of the appliance
during cooking.

7 The temperature light will come on
and off as the sandwich maker
maintains the correct temperature.

8 When the sandwiches are cooked,
carefully remove them using a
wooden or plastic spatula.

9 Do not use metal utensils as they will
scratch and damage the non-stick
surface.

10 Switch off and unplug after use.
Allow the sandwich maker to cool
completely before cleaning.

to make pastry snacks

Ready made pastry sheets such as
filo or puff pastry are ideal for making
quick and easy snacks.

1 Place a suitable sized piece of pastry
sheet on the pre-heated toasting
plate.

2 Form hollows in the pastry and
spoon on the filling such as apple,
ricotta cheese or vegetables.

3 Top with another piece of pastry and
close the lid.

4 Cook until the pastry is golden
brown.

cleaning

® Switch off, unplug and allow the
sandwich maker to cool down
completely.

® Clean the sandwich toaster after
each use to maintain it in a good
clean working condition.

the outside
Wipe with a damp cloth then dry.

toasting plates

® Remove the plates by pressing the
plate release buttons @.

® \Wash the plates in hot soapy water.
Do not wash in your
dishwasher.

® Do not use abrasive cleaners as they
will damage the non-stick coating.

® Ensure the plates are completely dry
before refitting to the sandwich
maker.

® Refit the grill plates by lining up the
back of the plates with the unit first,
then press down to lock in place.

service and customer
care

® |f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised
KENWOOD repairer.

If you need help with:

® using your sandwich maker

® servicing or repairs

® Contact the shop where you bought
your sandwich maker.
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voordat u uw Kenwood
apparaat gebruikt

® | ees deze instructies zorgvuldig en
bewaar ze voor later.

® \erwijder alle verpakking en
eventuele etiketten.

veiligheid

® Raak GEEN hete opperviakken aan.
Opperviakken kunnen tijdens gebruik
heet worden Gebruik altijd het
handvat en de knoppen.

® Bedien de sandwichmaker niet zonder
dat de platen zjjn aangebracht.

® Dompel het apparaat, het snoer of de
stekker niet onder in water of andere
vioeistof.

® | aat het apparaat niet zonder toezicht
wanneer het in gebruik is.

® Gebruik het apparaat niet wanneer
er beschadiging aan het apparaat,
het snoer of de stekker is. Laat het
nakijken of repareren: zie 'service'.

® Dit apparaat moet uitsluitend worden
gebruikt op een platte
warmtebestendige opperviakte.

® | aat het snoer niet over de rand van
het werkoppervlak hangen of hete
opperviakken aanraken.

® Haal altijd de stekker uit het
stopcontact wanneer het apparaat
niet wordt gebruikt en laat het
volledig afkoelen voordat het wordt
verplaatst of gereinigd.

® Gebruik het apparaat niet buiten.

® Gebruik nooit een ongeautoriseerd
hulpstuk of accessoire.

® Plaats geen delen van dit apparaat op
of in de nabijheid van een naakte viam,
een kookplaat of in een warme oven.

® |ichamelijk of verstandelijk zwakke
personen mogen dit apparaat nooit
zonder toezicht gebruiken.

® | aat kinderen niet met dit apparaat
spelen of het gebruiken.

® Gebruik dit apparaat alleen voor het
bedoeld huishoudelijk gebruik.
Kenwood aanvaardt geen
aansprakelijkheid wanneer het
apparaat ondeugdelijk gebruikt
wordt of wanneer niet aan deze
instructies wordt voldaan.

voordat het apparaat op het
lichtnet wordt aangesloten
Zorg dat de netspanning dezelfde is
als aan de onderkant van uw
sandwichmaker staat aangegeven.

Deze sandwichmaker is in
overeenstemming met de EEG-
richtlijnen 89/336/EEG.

voordat het apparaat de
eerste keer gebruikt wordt
Was de onderdelen zie “reinigen”.
Smeer de opperviakken van de
platen licht met slaolie in. Gebruik
geen vetarme spreads, want deze
kunnen verbranden en het non-stick
opperviak beschadigen. Verwarm het
apparaat 5 minuten met de deksel
open. Haal de stekker uit het
stopcontact, laat het apparaat
afkoelen en verwijder het teveel aan
olie met keukenpapier.

Wanneer de sandwichmaker de
eerste keer gebruikt wordt, kan er
kleine hoeveelheid rook afgegeven
worden. Dit is normaal.

legenda
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handgreep

handgreepgrendel

knop voor vrijzetten van plaat
temperatuurlampje
aan/uitlampje

verwijderbare non-stick platen

gebruik van uw
sandwichtoaster

BELANGRIJK

Wees voorzichtig met bijten in
hetgeen in de tosti is geroosterd,
want sommige vullingen zoals kaas
en jam kunnen buitengewoon heet
worden en kunnen u verbranden
wanneer ze te snel worden gegeten.

het maken van tosti's

1

2

Sluit de deksel en steek de stekker
in het stopcontact. Het aan/uitlampje
zal gaan branden.

Het temperatuurlampje zal aangaan
zodra de juiste temperatuur bereikt is.



3 Bereid het brood met de vulling voor,
terwijl de sandwichmaker verwarmt.
Kies altijd brood dat bij de maat van
de platen past.

® \/oor goudbruin geroosterde tosti's dient
de boter aan de buitenkant van het
brood gesmeerd te worden. Gebruik
geen vetarme spreads want die zjn niet
geschikt voor roosteren.

® Plaats de vulling tussen de onbeboterde
kanten van het brood.

® Zorg dat de tosti's gelikmatig gevuld ziin
om gelijkmatig roosteren te bevorderen.

4 Ontgrendel het handvat (2) en open
de deksel.

5 Plaats de sandwiches op de plaat en
sluit en vergrendel de deksel.
Forceer de deksel niet bij het sluiten.

® \Wanneer het moeilijk is om de
deksel te sluiten, dan kan het zijn dat
u teveel vulling heeft gebruikt of dat
het brood te dik is.

6 Laat de sandwiches 3 - 8 minuten
roosteren. Dit is afhankelijk van de
smaak en om te verzekeren dat
rauwe ingrediénten (bijv. bacon)
goed doorbakken zijn. Ook kunnen
rauwe vullingen voordat de
sandwichmaker wordt gebruikt
worden gebakken.

® Denk om de stoom die uit de
voorkant van het apparaat tijdens
roosteren kan ontsnappen.

7 Het temperatuurlampje zal aan en uit
gaan terwijl de sandwichmaker de
juiste temperatuur behoudt.

8 Wanneer de tosti's klaar zijn dienen
ze voorzichtig met een houten of
plastic spatel te worden verwijderd.

9 Gebruik geen metalen keukengerei,
want deze krassen en beschadigen
het non-stick opperviak.

10 Schakel het apparaat uit en haal de
stekker uit het stopcontact. Laat de
sandwichmaker volledig afkoelen
voordat hij gereinigd wordt.

het maken van snacks
van deeg

Kant-en-klaar deeg zoals filo- of
bladerdeeg zijn ideaal voor het
maken van snelle en gemakkelijke
snacks.

1 Plaats een stukje deeg van de juiste
maat op de voorverwarmde roosterplaat.

2 Maak een holletie in het deeg en wul dit
bijvoorbeeld met appel, ricotta of groente.

3 Leg hier een ander stuk deeg op en
sluit de deksel.

4 Rooster tot het deeg goudbruin is.

reinigen

® Schakel het apparaat uit, haal de
stekker uit het stopcontact en laat
de sandwichmaker volledig afkoelen.
® Reinig de sandwichmaker na elk
gebruik om hem in een goede
schone conditie te houden.
de buitenkant
Veeg de buitenkant schoon met een
vochtige doek en droog hem.

roosterplaten

® \erwijder de platen door de knoppen
voor het vrijzetten van de plaat in te
drukken @.

® \Was de platen met warm zeepwater.
Niet in uw afwasmachine
wassen.

® Gebruik geen schurende
reinigingsmiddelen want deze zullen
de non-stock coating beschadigen.

® /org dat de platen volledig droog
zijn voordat ze weer in de
sandwichmaker worden
aangebracht.

® Breng de grillplaten opnieuw aan
door eerst de achterkant van de
platen in een lijn te brengen met het
apparaat, waarna ze vervolgens naar
beneden op hun plaats moeten
worden gedrukt.

service en klantenzorg

® \Wanneer het snoer is beschadigd
dan moet deze om
veiligheidsredenen worden
vervangen door KENWOOD of een
erkend reparatiecentrum van
KENWOOD.

Als u hulp nodig heeft met:

® het gebruiken van uw
sandwichmakeronderhoud

® of reparaties

® neem dan contact op met de winkel
waar u uw sandwichmaker heeft
gekocht.



Avant d’utiliser votre appareil
Kenwood

® | isez attentivement cette notice et
conservez-la pour consultation
ultérieure.

® Déballez I'appareil et enlevez
éventuellement les autocollants.

Sécurité

® NE touchez PAS les surfaces chaudes.
Comme les surfaces accessibles
risquent de devenir trés chaudes
pendant I'utilisation, utilisez toujours la
poignée et les commandes.

® Ne faites pas fonctionner I'appareil a
sandwichs sans y avoir monté les
plaques.

® Ne plongez pas I'appareil, le cordon
d'alimentation ou la prise dans I'eau
ou tout autre liquide.

® Ne laissez pas I'appareil sans
surveillance pendant son utilisation.

® N'utilisez pas cet appareil si le
cordon d’alimentation, la prise ou
I’appareil lui-méme est endommageé.
Faites-le vérifier ou réparer. Pour
cela, reportez-vous a la rubrique,
Service apres vente.

® Cet appareil doit uniqguement étre
utilisé sur une surface plane et
résistante a la chaleur.

® Ne laissez pas le cordon pendre du
bord de la table ou du plan de travail
ou entrer en contact avec des
surfaces tres chaudes.

® Débranchez toujours I'appareil en
dehors des périodes d’utilisation et
laissez-le refroidir completement
avant de le déplacer ou de le
nettoyer.

® N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.

® N'utilisez jamais d’accessoires non
autorisés.

® Ne placez aucun élément de cet
appareil sur ou a proximité d’une
flamme nue, d’une plaque
chauffante ou a I'intérieur d’un four
chaud.

® Ne laissez pas les personnes
handicapées se servir de I'appareil
sans surveillance.

® Ne laissez pas les enfants se servir
de 'appareil ou jouer avec.

® Réservez votre appareil a 'usage
domestique pour lequel il est prévu.
Kenwood ne sera pas tenu
responsable si I'appareil est soumis
a une utilisation impropre ou si ces
instructions ne sont pas respectées.

Avant de brancher ’appareil

® Assurez-vous que le courant
électrique que vous utilisez est le
méme que celui indiqué au-dessous
de votre appareil.

® Cet appareil a sandwichs est
conforme a la directive 89/336 de la

Avant d’utiliser votre appareil
pour la premiére fois

® Nettoyez les éléments :voir “Nettoyage”.

® Brossez légérement la surface des
plaques avec de I'huile végétale
alimentaire. N'utilisez pas de beurre
maigre a tartiner car il risque de
brller et d’endommager la surface
anti-adhésive. Faites chauffer
I’appareil avec le couvercle ouvert
pendant 5 minutes. Débranchez et
laissez refroidir, puis enlevez tout
exces d’huile avec du papier
absorbant.

® || est normal que I'appareil dégage
un peu de fumée lors de sa premiere
utilisation.

Légende

poignée

clip de verrouillage

verrou de maintien des plaques
voyant de température

voyant de fonctionnement
plagues anti-adhésives
détachables
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Utilisation de votre
appareil a sandwichs

IMPORTANT

Faites attention lorsque vous
croquez quelque chose tout juste
cuit dans I'appareil car certaines
garnitures comme le fromage et la
confiture peuvent étre extrémement
chauds et brdleront s'ils sont
mangés trop rapidement.

Préparation de
sandwichs chauds

1 Fermez le couvercle et branchez la
prise. Le voyant de fonctionnement
s’allume.

2. Le voyant de température s’allumera
dés que la température de cuisson
correcte est atteinte.



3 Pendant que I'appareil chauffe,
préparez le pain et la garniture.
Choisissez toujours du pain dont la
taille convient aux plaques.

® Pour 'obtention de sandwichs
dorés, étalez du beurre sur le coté
extérieur du pain. N’utilisez pas de
beurre maigre a tartiner qui ne
convient a cette cuisson.

® Disposez la garniture entre les cotés
non beurrés du pain.

® Assurez-vous que les sandwichs
sont garnis de fagon égale pour
permettre une cuisson uniforme.

4 Débloquez la poignée (2 et ouvrez le
couvercle.

5 Disposez les sandwichs sur la
plaque et refermez le couvercle a
I’aide du clip. Ne forcez pas la
fermeture du couvercle.

® S'il est difficile de refermer le
couvercle, c’est probablement parce
qu'il y a trop de garniture ou que le
pain est trop épais.

6 Laissez les sandwichs cuire pendant
3 - 8 minutes selon votre godt et
veillez bien a ce que les ingrédients
crus (comme le lard) sont bien cuits.
Vous pouvez sinon les cuire a
I’avance.

® Faites attention a la vapeur qui
s’échappe du devant de I'appareil
pendant la cuisson.

7. Le voyant de température s’allume
et s’éteint au fur et a mesure que
I"appareil maintient la température
idéale.

8. Lorsque les sandwichs sont cuits,
retirez-les délicatement avec une
spatule en bois ou en plastique.

9. N'utilisez pas d’ustensiles en métal
sous risque d’abimer la surface anti-
adhésive.

10. Eteignez et débranchez apres
utilisation. Laissez refroidir I'appareil
completement avant de le nettoyer.

Casse-cro(te a la pate
feuilletée

Les pates feuilletées ou pates filo
pré-étalées sont parfaites pour
concocter des casse-crolte simples
et rapides.

1 1. Disposez un morceau de pate
feuilletée de taille adéquate sur la
plagque de cuisson préchauffée.

2. Formez des creux dans la pate et
remplir & la cuillere la garniture —
pomme, fromage ricotta, légumes.

3. Couvrez avec un autre morceau de
pate feuilletée et fermez le couvercle.

4. Faites cuire jusqu’a ce que la pate
soit dorée.

Nettoyage

® Eteignez, débranchez et laissez
I’appareil a sandwichs refroidir
completement.

® Nettoyez I'appareil apres chaque
utilisation pour le garder propre et
dans un bon état de fonctionnement.
Pextérieur
Nettoyez avec un linge humide puis
séchez.

Plaques de cuisson

® Enlevez les plaques en actionnant
les verrous de maintien @.

® Nettoyez les plagues avec du liquide
vaisselle.
Ne les mettez pas au lave-

vaisselle.

® N'utilisez pas de poudre a récurer ou
de tampon abrasif sous risque
d’endommager le revétement anti-
adhésif.

® Assurez-vous que les plaques sont
completement seches avant de les
remonter dans I'appareil &
sandwichs.

® Remontez les plaques de cuisson en
alignant leur dos sur I'appareil puis
en appuyant pour les verrouiller en
position.

Service apres vente

® Sjle cordon est endommagé, il doit
étre remplacé pour des raisons de
sécurité par KENWOOD ou par un
réparateur agréé par KENWOOD.

Si vous avez besoin d’assistance
pour :

® tiliser votre appareil a sandwichs,

® entretenir ou faire réparer votre
appareil,

® contactez le revendeur chez qui
vous I'avez acheté.



Vor der Benutzung lhres

Kenwood Haushaltgerits

® | esen Sie die vorliegende Anleitung
aufmerksam durch und bewahren
Sie diese zum Nachlesen auf.

® Entfernen Sie die gesamte
Verpackung sowie alle Aufkleber.

Sicherheit

® HeiBe Oberflachen NICHT berihren.
Wahrend des Gebrauchs werden die
frei liegenden Oberflachen hei3.
Benutzen Sie grundsatzlich den
Handgriff und die Regler.

® Den Sandwich-Toaster nicht ohne
eingesetzte Toastplatten verwenden.

® Das Gerét, das Netzkabel oder den
Netzstecker nicht in Wasser oder
eine andere Fllssigkeit tauchen.

® Das Gerat wahrend des Gebrauchs
niemals unbeaufsichtigt lassen.

® Das Gerat nicht benutzen, wenn
Gerét, Netzkabel oder Netzstecker
beschadigt sind. Lassen Sie das
Gerat prifen oder reparieren — siehe
Abschnitt ,Kundendienst'.

® Dieses Gerat darf nur auf einer
flachen, warmebestandigen
Oberflache benutzt werden.

® Das Netzkabel nicht Uber die Kante
der Arbeitsflache herunterhangen
oder heiBe Flachen berthren lassen.

® Nach Gebrauch grundsétzlich den
Netzstecker ziehen und das Gerat
vor dem Transport oder der
Reinigung vollstandig abkuhlen
lassen.

® Das Gerét darf nicht im Freien
benutzt werden.

® Das Gerat niemals mit nicht
zugelassenen Zusatzteilen oder -
geréten verwenden.

® Kein Teil dieses Gerats darf in oder
auf eine offene Flamme, heiBe
Herdplatte oder in den heiBen Ofen
verbracht werden.

® Gebrechliche Personen sollten das
Gerat nicht ohne Beaufsichtigung
benutzen.

® Kinder dirfen das Gerat nicht
benutzen oder damit spielen.

® \erwenden Sie das Gerat nur flr
seinen bestimmten Gebrauch im
Haushalt. Kenwood haftet nicht bei
unsachgemaBer Verwendung des
Gerats oder bei Nichteinhaltung
dieser Anleitung.

Vor dem Stromanschluss

® \ergewissern Sie sich, dass die
Netzspannung mit den Angaben auf
dem Typenschild an der Unterseite
des Sandwich-Toasters
Ubereinstimmt.

® Dieser Sandwich-Toaster entspricht
der europaischen Norm
89/336/EWG.

Vor dem ersten Gebrauch

® Reinigen Sie die Gerateteile — siehe
Abschnitt ,Reinigung’.

® Streichen Sie etwas Ol auf die
Toastplatten. Verwenden Sie keinen
fettarmen Aufstrich, da dieser
Einbrennschaden an der
Antihaftbeschichtung verursachen
kann. Lassen Sie das Geréat mit
offenem Deckel 5 Minuten lang
erwarmen. Danach Netzstecker
ziehen, das Geréat abkihlen lasen
und Uberflussiges Ol mit
saugfahigem Papier abwischen.

® Beim ersten Gebrauch kann der
Sandwich-Toaster etwas Rauch
abgeben. Das ist normal.

Legende

Handgriff

Griffverriegelung
Toastplattenentriegelung
Temperaturanzeige
Netzanzeige

herausnehmbare beschichtete
Toastplatten
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Benutzung des
Sandwich-Toastersr

WICHTIGER HINWEIS

Vorsicht beim AnbeiBen von einer im
Sandwich-Toaster zubereiteten
Speise. Einige Fullungen wie Kase
und Marmelade kdénnen sehr hei3
werden und beim schnellen Verzehr
Verbrennungen verursachen.

Zubereitung von
getoasteten Sandwichs

1 Deckel schlieBen und Netzstecker in
die Steckdose stecken. Die
Netzanzeige leuchtet auf.

2 Die Temperaturanzeige leuchtet auf,
wenn die richtige Gartemperatur
erreicht ist.



3 Wahrend sich das Gerat aufwarmt,
kénnen Sie Brot und Flllung
vorbereiten. Wahlen Sie Brot, das
die passende GroBe fur die
Toastplatten hat.

® Fir goldbraun getoastete Sandwichs
etwas Butter auf die AuBenseite des
Toasts streichen. Keine fettarmen
Aufstriche verwenden, da diese sich
nicht zum Toasten eignen.

® Die Flllung zwischen die
ungebutterten Seiten des Toastes
legen.

® Darauf achten, dass die Sandwichs
gleichmaBig gefullt sind, damit sie
gleichmaBig braunen.

4 Den Handgriff (2 entriegeln und den
Deckel 6ffnen.

5 Die Sandwichs auf die Platte legen
und den Deckel schlieBen und
verriegeln. Deckel nicht mit Gewalt
schlieBen.

® \Wenn sich der Deckel nur schwer
schlieBen I&sst, kdnnten die Fullung
oder Toastscheiben zu dick sein.

6 Die Sandwichs je nach Geschmack
3-8 Minuten lang toasten. Rohe
Zutaten (z. B. Schinkenspeck)
missen gut gegart sein, sie kbnnen
aber auch vorgekocht werden.

® \orsicht: An der Geratevorderseite
kann wahrend des Garens Dampf
entweichen.

7 Die Temperaturanzeige schaltet sich
ein und aus, wahrend der Sandwich-
Toaster die richtige Temperatur
aufrecht erhalt.

8 Die Sandwichs nach dem Garen
vorsichtig mit einem Spatel aus Holz
oder Plastik herausnehmen.

9 Keine Metallgegenstande
verwenden, da diese die
Antihaftbeschichtung zerkratzen und
beschadigen kénnen.

10 Das Gerét nach dem Gebrauch
ausschalten und den Netzstecker
ziehen. Vor dem Reinigen vollstandig
abkuhlen lassen.

Zubereitung von
Teigwaren-Snacks

Vorgebackene Teigwaren wie z. B.
Blatterteig sind ideal fur die schnelle
und einfache Snack-Zubereitung.

1 Eine Teigplatte in geeigneter GroBe
auf die vorgeheizte Toastplatte legen.

2 Vertiefungen in den Teig drucken und
mit einem Loffel die Fullung darauf
geben, z. B. Apfel, K&se oder
GemdUse.

3 Eine zweite Teigplatte Uber die
Fullung legen und den Deckel
schlieBen.

4 Solange backen, bis der Snack
goldbraun ist.

Reinigung

® Gerat ausschalten, Netzstecker
ziehen und vollsténdig abkuhlen
lassen.

® Den Sandwich-Toaster nach jedem
Gebrauch reinigen, um dessen guten
und sauberen Betriebszustand zu
gewahrleisten.

AuBenseite
Mit feuchtem Tuch abwischen und
anschlieBend trocknen.

Toastplatten

® Die Entriegelungstasten @ drlcken
und die Platten herausnehmen.

® Die Platten in heiBem Seifenwasser
abwaschen.
Nicht im Geschirrspiiler
reinigen.

® Keine Scheuermittel verwenden, da
diese die Antihaftbeschichtung
beschéadigen.

® Darauf achten, dass die Platten vollig
trocken sind, bevor sie wieder in den
Sandwich-Toaster eingesetzt
werden.

® Die Toastplatten zuerst auf die
hinteren Geréateplatten ausrichten
und dann nach unten eindriicken

Kundendienst

® \Wenn das Netzkabel beschadigt ist,
muss es aus Sicherheitsgriinden von
KENWOOD oder von einer
zugelassenen KENWOOD Werkstatt
ausgewechselt werden.

Wenn Sie Hilfe bendtigen bei:

® der Verwendung lhres Sandwich-
Toasters

® \Wartung oder Reparaturen

® \wenden Sie sich an das
Einzelhandelsgeschéaft, in dem Sie
den Sandwich-Toaster gekauft
haben.



prima di usare il vostro
apparecchio Kenwood

® | eggere queste istruzioni con
attenzione e conservarle come
riferimento futuro.

® Togliere tutto il materiale di
imballaggio e le eventuali etichette.

Sicurezza

® NON toccare le superfici calde. E
possibile che, durante I'uso, le superfici
raggiungibili si riscaldino. Usare sempre
la maniglia e i comandi.

Non far funzionare I'apparecchio per
tramezzini senza le piastre inserite.
Non immergere I'apparecchio, il cavo o
la spina in acqua o qualsiasi altro liquido.
Non lasciare I'apparecchio
incustodito quando in uso.

Non usare se I'apparecchio, il cavo o la
spina sono danneggiati. Farlo controllare
O riparare: si veda 'assistenza’.

Questo apparecchio deve essere
usato esclusivamente su una
superficie piana, resistente al calore.
Non lasciare che il cavo penda sulla
superficie di lavoro o venga a
contatto con superfici calde.
Scollegare sempre I'apparecchio quando
non in uso e lasciare che si raffreddi del
tutto prima di spostario o puliro.

Non usare I'apparecchio all'aria aperta.
Non usare mai accessori 0 dotazioni
non autorizzati.

Non posare nessuna parte di questo
apparecchio nelle vicinanze o
direttamente sulla fiamma aperta o
su un forno riscaldato.

Non lasciare che persone inferme usino
I'apparecchio senza supervisione.

Non lasciare che i bambini usino o
giochino con I'apparecchio.

Usare |'apparecchio esclusivamente
per I'uso domestico per il quale &
inteso. Kenwood non accettera
alcuna responsabilita nel caso di uso
improprio dell'apparecchio o
inosservanza di tali istruzioni.
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prima di inserire la spina
Assicurarsi che I'alimentazione
elettrica sia la stessa di quella
indicata nella parte inferiore del
vostro apparecchio per tramezzini.

Questo apparecchio per tramezzini &
conforme con la Direttiva
Comunitaria 89/336/EEC.

Al primo utilizzo

Lavare i componenti, si veda
“Pulizia"

Spennellare leggermente la
superficie delle piastre con olio da
cucina. Attenzione: alcuni tipi di
margarina possono bruciare e
danneggiare la superficie non
antiaderente. Riscaldare
|'apparecchio con il coperchio aperto
per 5 minuti. Disinserire la spina e
lasciare raffreddare, quindi assorbire
I'olio superfluo con un pezzo di carta
da cucina.

Quando si utilizza I'apparecchio per
tramezzini per la prima volta, &
normale che emetta un piccola
quantita di fumo.

leggenda

maniglia

fermo della maniglia

pulsante di rilascio delle piastre
spia della temperatura

spia di accensione

piastre antiaderenti rimovibili

QOO

come usare il tostapane
per tramezzini

IMPORTANTE

Prestare attenzione quando si
addenta un tramezzino caldo poiché
alcuni ripieni, come il formaggio e la
marmellata, possono essere
caldissimi e, se si mangia troppo in
fretta, si corre il rischio di ustionarsi.

per preparare i toast

1 Chiudere il coperchio
dell’apparecchio: si accendera la
spia di accensione.

Una volta raggiunta la temperatura di
cottura corretta, si accendera la spia

della temperatura.



Mentre si aspetta che I'apparecchio
per tramezzini si scaldi, preparare il
pane e il ripieno. Scegliere sempre
fette di pane di dimensioni tali da
entrare nelle piastre.

Per toast dorati, spalmare del burro sul
lato esterno della fetta di pane. Prestare
attenzione perché alcuni tipi di margarina
non sono idonei alla tostatura.
Collocare il ripieno tra i lati non
imburrati del pane.

Accertarsi di farcire i tramezzini in
modo uniforme per ottenere una
doratura omogenea.

Sbloccare la maniglia (2 e aprire il
coperchio.

Collocare i tramezzini sulla piastra e
chiudere il coperchio con il fermo. Non
forzare la chiusura del coperchio.

Se si incontrano delle difficolta per
chiudere il coperchio, € possibile che si
sia farcito troppo il tramezzino o che le
fette di pane siano troppo spesse.
Tostare i tramezzini per 3-8 minuti, in
base ai gusti, e accertarsi che g
ingredienti crudi (per esempio la
pancetta) siano ben cotti. In alternativa,
cucinarli prima di preparare il toast.
Prestare attenzione al vapore che
puo fuoriuscire dalla parte anteriore
dall’apparecchio durante la cottura.
La spia della temperatura si
accendera e spegnera mentre
I'apparecchio per tramezzini
mantiene la temperatura corretta.
Quando i tramezzini sono cotti,
toglierli con attenzione usando una
spatola in legno o plastica.

Non utilizzare utensili in metallo poiché
potrebbero graffiare e danneggiare la
superficie antiaderente.

10 Dopo I'uso, spegnere e disinserire la
spina. Lasciare che I'apparecchio
per tramezzini si raffreddi del tutto
prima della pulizia.

per preparare spuntini di
pasta

| fogli di pasta pronta, come la pasta
sfoglia, sono ideali per preparare
spuntini in modo facile e rapido.
Collocare una sfoglia di dimensioni
idonee sulla piastra preriscaldata
dell’apparecchio.
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2 Praticare dei fori nella pasta e
distribuire il ripieno (mele, ricotta o
verdure eccetera) con un cucchiaio.

3 Coprire con un’altra sfoglia e
chiudere il coperchio.

4 Cuocere fino a quando la pasta e dorata.

pulizia
® Disinserire la spina dalla presa e
lasciare che I'apparecchio per
tramezzini si raffreddi del tutto.
Pulire I'apparecchio per tramezzini
dopo ciascun uso per mantenere le
buone condizioni di lavoro.
I'esterno

Passare un panno umido, quindi
asciugare.

le piastre per la tostatura
Rimuovere le piastre premendo i
pulsanti di rilascio @.

Lavare le piastre con acqua calda e
detersivo.

Non lavare in lavastoviglie.
Non usare detersivi abrasivi dal
momento che danneggerebbero il
rivestimento antiaderente.
Assicurarsi che le piastre siano
completamente asciutte prima di
reinserirle nell'apparecchio per
tramezzini.

Inserire nuovamente le piastre grill
allineando per prima cosa il retro
delle piastre con I'apparecchio,
quindi premere per bloccare in
posizione.

Manutenzione e
assistenza alla clientela

® Per ragioni di sicurezza, nel caso in
cui il cavo sia danneggiato, deve
essere sostituito esclusivamente dal
fabbricante oppure da un addetto
KENWOOD autorizzato alle
riparazioni.

In caso di aiuto per:

I'uso dell'apparecchio per tramezzini
assistenza o riparazioni

Contattare il negozio dove si &
acquistato I'apparecchio.



Portugués

antes de utilizar o seu
aparelho Kenwood

Leia cuidadosamente estas
instrugdes e conserve-as para
consulta futura.

Desembale completamente o
aparelho e retire todas as etiquetas.

seguranca

NAO toque nas superficies quentes. As
superficies acessiveis poderao ficar
quentes durante a utilizagao. Utilize
sempre a pega e os comandos.

Nao coloque a sanduicheira em
funcionamento sem as placas
instaladas.

Nao mergulhe o aparelho, o cabo ou
a ficha em agua nem em qualquer
outro liquido.

Nao deixe o aparelho a funcionar
sem supervisao.

Nao utilize se houver algum dano no
aparelho, cabo ou ficha. Mande-o
verificar ou reparar: consulte
“assisténcia técnica”.

Este aparelho s6 deve ser utilizado
numa superficie plana e resistente
ao calor.

N&o deixe o cabo dependurado na
borda de uma mesa ou bancada nem
o deixe tocar em superficies quentes.
Desligue sempre o aparelho da
tomada quando nao estiver em uso
e deixe-o arrefecer completamente
antes de o deslocar ou limpar.

Nao utilize o aparelho no exterior.
Nunca utilize um acessoério ou peca
néo autorizados.

Nao coloque qualquer parte deste
aparelho sobre ou perto de uma
chama desprotegida ou chapa
quente ou num forno aquecido.

Nao permita que pessoas idosas ou
néo auto-suficientes usem o
aparelho sem vigilancia.

Nao permita que as criangas utilizem
ou brinquem com o aparelho.

Utilize este aparelho exclusivamente
para a finalidade doméstica a que se
destina. A Kenwood nao aceita
qualquer responsabilidade se o
aparelho for utilizado
incorrectamente ou se estas
instrugdes nao forem seguidas.

antes de ligar o aparelho

® Certifique-se de que a instalagao
eléctrica em sua casa corresponde a
indicada na base da sanduicheira.

® Esta sanduicheira cumpre os requisitos
da Directiva 89/336/CEE da
Comunidade Econdmica Europeia.

antes da primeira utilizacao

® | ave as pegas, consulte “limpeza”.

® Pincele um pouco de 6leo alimentar
na superficie das placas. Nao utilize
margarinas magras pois podem
queimar e danificar a superficie
antiaderente. Aqueca a unidade com
a tampa aberta durante 5 minutos.
Desligue a ficha da tomada, deixe
arrefecer e depois remova 0 excesso
de 6leo com papel absorvente.

® Ao utilizar a sua sanduicheira pela
primeira vez, podera observar a emisséo
de um fumo ligeiro, isto € normal.

descricéo

pega
fecho da pega

botéo de libertagcao das placas
indicador luminoso de temperatura
indicador luminoso de corrente
placas antiaderentes amoviveis

@OOOEO

utilizacdo da sanduicheira

IMPORTANTE

Tenha cuidado ao comer qualquer
alimento preparado na sanduicheira
pois alguns recheios, tais como
queijo e compota, podem aquecer
extremamente e provocam
queimaduras se forem comidos com
demasiada rapidez.

preparacao de
sanduiches torradas

1 Feche a tampa e ligue a ficha a
tomada. O indicador luminoso de
corrente acendera.

2. O indicador luminoso de
temperatura acendera assim que se
alcance a temperatura de
funcionamento correcta.
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Enquanto a sanduicheira estiver a
aquecer, prepare 0 pao e o recheio.
Seleccione sempre pao de tamanho
adequado para se adaptar as placas.
Para obter sanduiches torradas
douradas, barre manteiga no exterior
do pao. Nao utilize margarinas magras
que N&o sao apropriadas para torrar.
Coloque o recheio entre os lados néo
barrados de manteiga das fatias de pao.
Tenha o cuidado de espalhar o recheio
de forma homogénea para ajudar a
torrar as sanduiches por igual.

. Abra o fecho da pega e levante a
tampa.

. Coloque as sanduiches sobre as
placas, baixe a tampa e feche a
pega. Nao force a tampa a fechar.
Se a tampa for dificil de fechar, podera
ter colocado demasiado recheio nas
sanduiches ou as fatias de pao
poderao ser demasiado espessas.

. Deixe as sanduiches torrarem por 3 —
8 minutos, de acordo com o seu
gosto, e assegurando-se de que os
ingredientes crus (por exemplo, bacon)
estdo completamente cozinhados.
Alternativamente, cozinhe-os antes de
torrar as sanduiches.

Tenha cuidado com o vapor que
podera ser expelido pela parte da
frente do aparelho durante a torragem.

. O indicador luminoso de temperatura
acendera e apagara, mostrando que a
sanduicheira esta a manter a
temperatura correcta.

. Quando as sanduiches estiverem
prontas, retire-as cuidadosamente com
uma espatula de madeira ou plastico.

. N&o utilize utensilios de metal pois
estes riscam e danificam a superficie
antiaderente.

10. Desligue no interruptor e desligue a

ficha da tomada apds a utilizagao.

Deixe a sanduicheira arrefecer

completamente antes de a limpar.

preparacao de snacks
folhados

A massa folhada pré-preparada € ideal
para preparar snacks rapidos e faceis.
Cologue um bocado de massa fohada
de tamanho adequado na placa pré-
aquecida da sua sanduicheira.
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2. Forme cavidades na massa e, com uma
colher, introduza um recheio, por exemplo
de maca, queijo ricotta ou legumes.

3. Coloque outro bocado de massa folhada
por cima e feche a tampa do aparelho.

4. Cozinhe até a massa ficar dourada.

limpeza

® Desligue no interruptor, desligue a
ficha da tomada e deixe a
sanduicheira arrefecer
completamente.

Limpe a sanduicheira apés cada
utilizagao para a manter em bom
estado e limpa.

o exterior

Limpe-o com um pano humedecido
e depois sequey.

placas de torragem

Retire as placas pressionando o
botdo de libertacao das placas @.
Lave as placas em agua quente com
detergente para lavagem manual de
louga.

Nao lave na maquina de lavar
louca.

Nao utilize produtos de limpeza
abrasivos pois danificarédo o
revestimento antiaderente.
Certifique-se de que as placas estao
completamente secas antes de as
tornar a instalar na sanduicheira.
Torne a instalar as placas alinhando
primeiro as costas das placas com a
unidade e pressionando-as depois
para as encaixar e prender na
posigéo correcta.

assisténcia técnica e
servico de clientes

® Se 0 cabo estiver danificado, por
razdes de seguranga, este devera
ser substituido pela KENWOOD ou
num posto de assisténcia técnica

autorizado pela KENWOOD.

Se precisar de ajuda no que se
refere a:

® como utilizar a sanduicheira

® assisténcia ou reparagdes

Contacte o estabelecimento onde
adquiriu a sua sanduicheira.



antes de utilizar su
sandwichera Kenwood

® | ea estas instrucciones
cuidadosamente y guardelas para
consultarlas en el futuro.

® Retire todo el material de embalaje y
cualquier etiqueta.

seguridad

® NO TOCAR, superficies calientes.
Las superficies accesibles pueden
calentarse mucho durante el uso.
Utilice siempre el asa y los controles.

® No haga funcionar la sandwichera
sin las placas instaladas.

® No sumerja la sandwichera, el cable

o el enchufe en agua o cualquier

otro liquido.

No deje la sandwichera desatendida

cuando esté funcionando.

® Si hay algun desperfecto en la

sandwichera o en el cable o el

enchufe de la misma, no la utilice.

Haga que la revisen o reparen:

Véase 'servicio'.

Esta sandwichera debe utilizarse

solamente sobre una superficie

plana resistente al calor.

No permita que el cable eléctrico

cuelgue sobre el borde de la

superficie de trabajo ni toque

superficies calientes.

® Desenchufe siempre la sandwichera
cuando no la utilice y permita que se
enfrie completamente antes de
moverla o limpiarla.

® No utilice la sandwichera en el
exterior.

® No utilice nunca un accesorio no
autorizado.

® No cologue ninguna parte de esta
sandwichera sobre una llama ni
cerca de la misma, ni sobre un
hornillo encendido ni en un horno
caliente .

® No deje que utilicen la sandwichera
personas con algun problema que
les pueda dificultar el manejo de ese
tipo de aparatos sin supervision de
otra persona.

® No permita que los nifios utilicen o
jueguen con la sandwichera.

® Utilice solamente la sandwichera
para el uso doméstico al que esta
destinada. Kenwood no aceptara
ninguna responsabilidad si la
sandwichera se somete a uso
indebido o no se cumplen estas
instrucciones.

antes de enchufar la
sandwichera

® Asegurese de que su suministro
eléctrico es el mismo que se indica
debajo de la sandwichera.

® Esta sandwichera cumple con la
Directiva 89/336/EEC

antes de utilizarla por primera

vez

® | ave las piezas véase “limpieza"

® | impie la superficie de las placas
frotandolas ligeramente con aceite
de cocinar. No utilice pastas para
untar pan con bajo contenido de
grasa ya que pueden quemarse y
dafar la superficie antiadhesiva.
Caliente la unidad con la tapa
abierta durante 5 minutos.
Desenchufela y permita que se
enfrie, y retire el exceso de aceite
utilizando papel absorbente.

® Cuando utilice la sandwichera por
primera vez, puede emitir un poco
de humo, esto es normal.

asa
cierre en asa

botén de desenganche de placa
luz de temperatura

luz de corriente conectada
placas antiadhesivas removibles

cOmo usar su
sandwichera

IMPORTANTE

Vaya con cuidado cuando coma
algo hecho en la sandwichera, ya
que es posible que algin
ingrediente, como queso o
mermelada, esté muy caliente y se
queme si come muy deprisa.

para hacer sandwiches
tostados

1 Cierre la tapa y enchufe la
sandwichera. La luz de corriente
conectada se encendera.

2 La luz de temperatura se encendera
cuando se alcance la correcta
temperatura de cocinar.



3 Mientras la sandwichera se calienta,
prepare el pan vy el relleno.
Seleccione siempre pan de un
tamafo adecuado para que se
ajuste a las placas.

® Para hacer sandwiches tostados
dorados, esparza la mantequilla
sobre la parte externa del pan. No
utilice pastas con bajo contenido de
grasa, que no son adecuadas para
hacer tostados.

® Coloque €l relleno entre las
rebanadas de pan, en el lado sin
mantequilla.

® AsegUrese de que los sandwiches
estén rellenados uniformemente para
que el dorado sea uniforme.

4 Abra el cierre situado en el asa @ y
abra a la tapa.

5 Coloque los sandwiches en la placa
y cierre la tapa utilizando el cierre.
No fuerce la tapa para cerrarla.

® Sj la tapa es dificil de cerrar, quizas
haya puesto demasiado relleno o el
pan sea demasiado grueso.

6 Permita que los sandwiches se
tuesten durante 3 — 8 minutos,
segun su preferencia y para
asegurar que los ingredientes crudos
(por €j. bacon) queden
completamente cocinados. De forma
alternativa, cocine estos ingredientes
previamente.

® \/aya con cuidado con el vapor que
puede escapar de la parte delantera
de la sandwichera durante su
funcionamiento.

7 Laluz de temperatura se enciende y
apaga mientras la sandwichera
mantiene la temperatura correcta.

8 Cuando los sandwiches estén
hechos, retirelos cuidadosamente
utilizando una espatula de madera o
plastico.

9 No utilice utensilios metalicos ya que
rayarian y dafarfan la superficie
antiadhesiva.

10 Apague y desenchufe la
sandwichera después de utilizarla.
Permita que la sandwichera se enfrie
completamente antes de limpiarla.

para hacer tentempiés
de pasteleria

Las hojas de pasta de pasteleria ya
preparadas son ideales para hacer
tentempiés rapidos y faciles.

1 Coloque una hoja de pasta de
tamafo adecuado sobre la placa de
tostar precalentada.

2 Forme huecos en la pasta y
rellénelos con manzana, queso o
verdura.

3 Cubra con otro trozo de pasta y
cierre la tapa.

4 Cocine la pasta hasta que éste
dorada

limpieza

® Apague y desenchufe la
sandwichera y permita que se enfrie
completamente.

® | impie la sandwichera después de
cada uso para mantenerla limpia y
en buen estado de funcionamiento.

la parte exterior
Limpiela con un pafio humedo y
después séquela.

placas de tostar
® Retire las placas apretando los
botones de desenganche de placa

® | ave las placas en agua jabonosa
caliente.
No las lave en un lavavajillas.

® No utilice productos de limpieza
abrasivos ya que dafiarian el
revestimiento antiadhesivo.

® Asegurese de que las placas estén
completamente secas antes de
volver a colocarlas en la
sandwichera.

® Coloque las placas, en primer lugar
alineando la parte posterior de las
mismas con la unidad, y apriételas
para acoplarlas en su sitio.

servicio y atencion al
cliente

® Sij el cable esta dafiado, por razones
de seguridad debe ser cambiado
por KENWOOD o un reparador
autorizado por KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:

El uso de la sandwichera
Servicio o reparaciones
Contacte con la tienda en la que
compro su sandwichera.



For brug af din Kenwood
sandwich toaster

® Bor du omhyggeligt leese denne
brugsanvisning og gemme den til
senere brug.

® Fjerne al pakningen og eventuelle
meerkater.

Sikkerhed

® Ror IKKE ved varme overflader.
Tilgeengelige overflader har en
tendens til at blive varme under
brug. Anvend altid handtaget og
kontrolanordningerne.

® Anvend ikke sandwich toasteren
uden plader i.

® Dyp ikke toasteren, ledningen eller
stikket i vand eller nogen anden
vaeske.

® Hold oje med toasteren, mens den
er i brug.

® Anvend ikke toasteren, hvis der er
sket skade pa den, pa ledningen
eller pa stikket. F& den efterset eller
repareret: se "service”.

® Denne toaster ber kun anvendes pa
en jeevn overflade, der kan modsta
varme.

® | ad ikke ledningen heenge ud over
kanten pa kekkenbordet eller berere
varme overflader.

® Fjern stikket fra stikkontakten, nar

toasteren ikke anvendes, og giv den

tid til at kele af, for den flyttes eller

rengeres.

Anvend ikke toasteren udendeors.

Anvend aldrig uautoriseret tilbehor

eller ekstraudstyr.

® Anbring ikke nogen del af toasteren
neer aben ild, varmeplade eller i en
opvarmet ovn.

® | ad aldrig svagelige personer

anvende maskinen uden opsyn.

Lad ikke bern anvende eller lege

med toasteren.

® Anvend kun toasteren til dens
tilsigtede hjemlige formal. Kenwood
accepterer intet erstatningsansvar,
hvis toasteren har veeret brugt pa
uhensigtsmaessig made, eller hvis
denne brugsanvisning ikke er blevet
fulgt.

For tilslutning

® Skal du sikre dig, at din elforsyning
er den samme som den, der er
angivet pa undersiden af din
sandwich toaster.

® Denne sandwich toaster lever op til
EF direktivet 89/336/EEC.

For forste brug skal du

® Vaske delene, se “rengering”

® Smore pladernes overflader let med
madolie. Anvend ikke fedtfattige olier,
da de kan breende og beskadige
non-stick overfladen. Opvarm
toasteren med laget abent i 5
minutter. Tag stikket ud og lad den
kele af. Fjern dernaest overskydende
olie med kekkenrulle.

® Nar du anvender sandwich toasteren
forste gang, kan der udvikles en
smule rag. Det er helt normalt.

Billedhenvisninger

handtag

lukkemekanisme

frigorelsesknap til plade
temperaturlampe

lampe, der angiver, at der er teendt
for toasteren

non-stick plader, der kan tages ud

O]
@
®
@
®
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Saledes anvendes din
sandwich toaster

VIGTIGT

Veer forsigtig, nér du spiser noget fra
toasteren, da noget fyld, som f.eks.
ost og syltetej, kan veere meget
varmt og braende dig, hvis du spiser
det for hurtigt.

Séledes laver du
sandwich toast

1 Luk laget og saet stikket i. Lampen,
der angiver, at der er teendt for
toasteren, vil begynde at lyse.

2. Temperaturlampen vil begynde at
lyse, nar den rette
madlavningstemperatur er naet.
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3 Forbered brodet og fyldet, mens
sandwich toasteren varmer op. Veelg
altid brod af en sterrelse, der passer
til pladerne.

® For at f4 en gylden toastet sandwich
skal du smare ydersiden af brodet
med smer. Anvend aldrig fedtfattigt
smeor, da det ikke er velegnet hertil.

® | =g fyldet mellem de sider af
bredet, der ikke er smurt.

® Sikr dig, at sandwicherne er ligeligt
fyldt. Det hjeelper med til at brune
dem.

4. Aben laget vha. handtag .

5. Anbring sandwicherne pa pladen og
luk laget. Tving ikke laget til at lukke
sig.

® Hyis [aget er sveert at lukke, kan det
veere fordi, du har valgt for meget
fyld eller et brad, der er for tykt.

6. Giv sandwicherne 3-8 minutter, alt
efter smag og behag og for at sikre,
at ra ingredienser (f.eks. bacon) er
helt gennemstegt. Som alternativ
kan fyldet forberedes for forhand.

® Pas pa damp, der kan slippe ud
foran pé& toasteren under brug.

7. Temperaturlampen vil teende og
slukke sig selv, eftersom sandwich
toasteren bibeholder den rette
temperatur.

8. Nar sandwicherne er faerdige, skal
du forsigtigt tage dem ud med en
paletkniv af tree eller plastic.

9. Anvend ikke knivtej af metal, da det
kan ridse og beskadige non-stick
overfladen.

10. Sluk for toasteren og tag stikket ud
efter brug. Lad sandwich toasteren
kele helt af for rengering.

Séaledes laver du snacks

Feerdiglavet kagedej, som f.eks. filo-
eller butterdej, er ideel til hurtige og
nemme snacks.

1 Anbring et passende stykke kagedej
pé den forvarmede plade.

2. Lav fordybninger i dejen og fyld dem
med f.eks. aeble, ost eller
grontsager.

3. Leeg et andet stykke dej ovenpa og
luk laget.

4. Snacken er feerdig, nar den er
gyldenbrun.

RENGORING

® Sluk for toasteren, tag stikket ud og
lad den kole helt af.

® Rengor toasteren efter hvert brug for
at bevare den i god, ren stand.

ydersiden
Tor ydersiden af med en fugtig klud,
lad den derneest torre.

plader

® Tag pladerne ud ved at trykke pa
frigerelsesknappen @.

® \/ask pladerne i varmt seebevand.
Ma ikke vaskes i
opvaskemaskinen.

® Anvend ingen slibende
rengeringsmidler, da de kan
beskadige non-stick belsegningen.

® Sikr dig, at pladerne er helt torre, for
du saetter dem iigen.

® Szt grillpladerne iigen ved at leegge
dem i, sa de passer og dernaest
trykke dem pa plads.

Service og kundepleje

® Hyvis ledningen er beskadiget, skal
den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
KENWOOD eller en autoriseret
KENWOOQOD reparater.

Hvis du har brug for hjeelp med:

at anvende din sandwich toaster
service eller reparation

bedes du kontakte den forretning,
hvor du kebte din sandwich toaster.



innan du anvander din
Kenwood-produkt

® | 3s noga igenom denna
bruksanvisning och behall den for
framtida hanvisning.

® Ta bort all férpackning och samtliga
etiketter.

sakerhet

® VIDRORA INGA heta ytor.
Smorgasjarnets ytor blir heta nér det
anvands. Endast handtag och
kontrollknappar bor vidroras.

® Anvand inte smorgasjarnet utan
stekplattor.

® Smorgasjarnet, sladden och
kontakten far inte sénkas ned i
vatten eller ndgon annan vatska.

® | amna inte smorgasjarnet utan tillsyn
nar det anvands.

® Anvand inte om smorgasjarnet,
sladden eller kontakten &r trasig. Se
till att jarnet kontrolleras och
repareras: se ‘service’.

® Denna produkt bdr endast anvandas
pa en jamn och varmebestandig yta.

® | &t inte sladden hanga Gver
koksbéankens kant eller komma i
kontakt med heta ytor.

® Dra alltid ut kontakten nar
smorgasjéarnet inte anvands och lat
det svalna helt innan det flyttas eller
rengors.

® |nte for utomhusbruk.

® Anvand endast rekommenderade
tillsatser eller tillbehdr.

® Placera aldrig nagon del av
smorgasjarnet over eller i nérheten av
en Oppen eld, kokplatta eller het ugn.

® | &t inte forstandshandikappade
personer anvanda produkten utan tillsyn.

® | &t inte barn anvanda eller leka med
produkten.

® Denna produkt bdr endast anvandas
for avsett hushallsandamal. Kenwood
fransager sig allt ansvar vid felaktigt
anvandande av produkten eller
forsummelse att iaktta denna
bruksanvisning.

innan du sétter i kontakten

® Se till att elfdrsdrjningen stdmmer
med vad som anges pa undersidan
av smorgasjarnet.

® Detta smorgasjarn uppfyller EU-
direktivet 89/336/EEC.

innan du anvédnder denna
produkt foér forsta gangen
® Rengdr alla delar — se ‘rengéring’

® Borsta litet matolja pa stekplattorna.
Anvand inte lattmargarin som
branner fast och kan skada non-
stick belédggningen. Varm upp
smorgasjarnet med locket 6ppet i 5
minuter. Dra ur kontakten och lat
svalna. Avlagsna eventuell 6verflodig
olia med hjélp av absorberande
hushallspapper.

® Nar smorgasjarnet anvands for
forsta gangen &r det majligt att det
ryker ndgot. Detta &r normalt.

bildforklaring

handtag

handtagslas
utlésningsknapp for platta
temperaturlampa
P&/Av-lampa

|8sa plattor

@OOO®EO

hur du_anvander ditt
smorgasjarn

VIKTIGT

Var forsiktig nar du ater mat som
tillretts | smorgasjarnet da vissa
fyllningar som t.ex. ost och sylt blir
oerhdrt heta och kan brdnnas om de
ats alltfor snabbt.

hur du _steker en
smorgas

1 Sténg locket och sétt i kontakten.
P&/Av-lampan lyser.

2 Temperaturlampan téands néar korrekt
stektemperatur uppnas.



3 Forbered brédet och dnskad fylining
medan smorgasjarnet varms upp.
Valj alltid bréd av 1amplig storlek for
plattorna.

® For hérligt gyllene rostade
smorgasar, bred smor pa
brédskivans utsida, dock inte
l&ttmargarin.

® Placera fyllningen mellan
brédskivornas osmorade sidor.

® Fordela fyliningen jamnt s& att brodet
far en fin och jamn farg.

4 Oppna handtagsldset @) och lyft locket.

5 Placera smorgasarna pa plattorna
och tillslut locket. Forcera inte.

® Om det &r svart att stidnga locket har du
troligen lagt f6r mycket fylining i brodet
eller sa &r brodskivorna for tiocka.

6 Lat smorgasarna steka i cirka 3 — 8
minuter beroende pa smak och tills
eventuella rda produkter (t.ex. bacon)
ar ordentligt genomstekta. Raa
produkter kan &ven tillagas i forvag.

® Ge akt pa att het anga kan tranga ut
framtill pa smorgasjarnet.

7 Temperaturlampan tands och slacks
allteftersom smorgasjarnet
uppratthaller korrekt temperatur.

8 Nar smorgasarna &r fardigstekta, Iyft
forsiktigt ur dem ur smorgasjarnet med
hjdlp av en stekspade av tra eller plast.

9 Anvand inte kdksredskap av metall
som kan skrapa eller skada non-
stick belaggningen.

10 Stang av smorgasjarnet och dra ut
kontakten. Lat smorgasjarnet svalna
helt innan det gérs rent.

hur du steker smdrdeg

Fardiga smordegsplattor som t.ex.
filo- eller mérdeg ar perfekta for
snabba och Iattilagade mellanmal.

1 L&gg en smordegsplatta av lamplig
storlek pa den heta stekplattan.

2 Gor fordjupningar i degen och fyll
med t ex apple, ricottaost eller
gronsaker.

3 L&gg en smordegsplatta pa toppen
och tillslut locket.

4 Stek till smérdegen ar gyllene i
fargen.

rengoring

® Stang av smorgasjarnet och dra ut
kontakten. Lat jarnet svalna helt.

® Rengor alltid smorgasjéarnet efter
anvandande for att bibehalla dess
funktionsduglighet.
utsidan
Rengér med en fuktad trasa och
torka av.

stekplattor

® Tryck pa utldsningsknappen @ och
lyft darefter ut plattorna.

® RengOr plattorna i varmt sapvatten.
Far inte diskas i diskmaskin!

® Anvand inte slipande
rengdringsmedel som kan skada
non-stick beldggningen.

® Se till att stekplattorna har torkat
ordentligt innan de laggs tillbaka i
smorgasjarmnet.

® | 4gg tillbaka stekplattorna i
smorgasjarnet genom att forst rada
upp plattornas bakre kant med
jarnet och sedan trycka dem pa
plats.

service och kundstdd

® En trasig sladd maste av
sékerhetsskal bytas ut av
KENWOOD eller av KENWOOD
godkéand serviceingenjor.

Om du behdver hjalp med:

® hur du anvander ditt smorgasjam

® service eller reparationer

® Kontakta den affar déar du kopte ditt
smaorgasjarm.
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for du bruker ditt Kenwood-
apparat

Les disse instruksene noye og
oppbevar slik at du kan henvise til
dem senere.

Fjern all emballasje og eventuelle
etiketter.

sikkerhet

Beror IKKE varme overflater.
Tilgiengelige overflater har en
tendens til & bli varme under bruk.
Bruk alltid héndtaket og kontrollene.
Bruk ikke smerbradgrillen uten plater
montert.

Legg ikke apparatet, ledningen eller
kontakten i vann eller andre veesker.
Forlat ikke apparatet under bruk.
Bruk ikke hvis det har oppstatt
skade péa apparatet, ledningen eller
kontakten. Fa det kontrollert eller
reparert. Se ‘service’.

Dette apparatet bar kun brukes pa
en plan, varmebestandig overflate.
La ikke ledningen henge over kanten
til arbeidsoverflaten eller berore
varme overflater.

Frakople alltid apparatet nar det ikke
er i bruk, og la det kjole helt ned for
det flyttes eller rengjeres.

Bruk ikke apparatet utenders.

Bruk aldri tilleggsutstyr eller tilbeher
som ikke er godkjent.

Plasser aldri en del av dette
apparatet pa eller naer pen ild, en
kokeplate eller i en oppvarmet ovn.
La ikke personer med
bevegelsesbegrensning bruke
apparatet uten tilsyn.

La ikke barn bruke eller leke med
dette apparatet.

Bruk kun apparatet i henhold til dets
tiltenkte husholdningsbruk. Kenwood
patar seg ikke ansvar for apparat
som har blitt brukt uriktig eller ved &
ikke folge disse instruksene.

for du kopler til

® Sorg for at stramforsyningen er den
samme som vist pa undersiden til
smerbradgrillen.

® Denne smearbradgrillen er i samsvar
med EU-direktivet 89/336/EEC.

for du bruker apparatet for
forste gang

® \/ask delene. Se "rengjering”.

® Borst overflaten lett med matolje.
Bruk ikke smer med lavt fettinnhold,
da de kan brenne seg fast og
odelegge slippbelegget pa
overflaten. Varm opp apparatet med
apent lokk i 5 minutter. Kople fra og
la kjele ned, og fiern deretter
overskuddsolie med absorberende
papir.

® Nar du bruker smerbredgrillen for
forste gang, kan det utgi litt rayk.
Dette er helt normalt.

tegnforklaring

handtak

handtakets smekklas

plate utleserknapp

temperaturlys

strom pa-lys

avtakbare plater med slippbelegg

POOOEO

bruke smerbradgrillen

VIKTIG

Veer forsiktig nér du spiser mat laget
i smerbredgrillen da fyll, som smer
og syltetay, kan veere ekstremt
varme og Vil brenne hvis det spises
for raskt.

a lage stekte smerbred

1 Lukk lokket og kople til. Strem pa-
lyset vil komme pa.

2 Temperaturlyset vil komme pa snart
korrekt koketemperatur er oppnadd.



3 Mens smerbredgrillen varmer opp,
forbered bredskivene og fyllet. Velg
alltid bred som passer til platene.

® For gylne, stekte smerbrad, smer
smor pa utsiden av bredet. Bruk ikke
smer med lavt fettinnhold, da det
ikke passer til steking.

® | egg fyllet mellom den usmurte
siden av brodskivene.

® Sorg for at smerbradene er jevnt
fordelt for & oppna en jevn bruning.

4 Apne opp handtaket @) og dpne
lokket.

5 Legg smerbradene pa platen og lukk
og las lokket. Tving ikke lokket igjen.

® Hyis det er vanskelig & lukke lokket,
kan det hende du har brukt for mye
fyll eller bradet er for tykt.

6 La smerbrodene steke i 3-8 minutter
avhengig av smak. Serg for at rae
ingredienser (f.eks. bacon) er
ordentlig kokt. Slike ingredienser kan
ogsa forhandskokes.

® \/aer oppmerksom pa damp som
kan slippes ut foran pa apparatet
under koking.

7 Temperaturlyset vil komme péa og av
mens smerbradgrillen opprettholder
korrekt temperatur.

8 Nér smarbradene er ferdige, ta de
forsiktig ut ved hjelp av en tre- eller
plaststekespade.

9 Bruk ikke metallredskaper da de kan
ripe og edelegge slippbelegget.

10 Sla av og kople fra etter bruk. La
smorbradgrillen kjele helt ned for
den rengjores.

lage butterdeig-mamaltider

Ferdiglagde butterdeigplater, som
filo- eller puff-deig, er ideelle & bruke
nér du lager raske og enkle
smamaltider.

1 Plasser en passende mengde
butterdeigplate pa den
fornandsoppvarmete stekeplaten.

2 Lag hulrom i butterdeigen og bruk
skje til & fylle den, f.eks. epler,
ricotta-ost eller grannsaker.

3 Legg deretter en andre

21

butterdeigplate pa toppen og lukk
lokket.
4 Stek til butterdeigen er gyllenbrun.

rengjering

® 5|3 av og kople fra smerbradgrillen
og la den Kjole helt ned.

® Rengjor smerbredgrillen hver gang
du bruker den for & holde den i en
god og ren stand.
utsiden
Rengjor med en fuktig klut og terk
deretter av.

stekeplater

® Fjern platene ved a trykke plate
utleserknappene @.

® \ask platene i varmt sépevann.
Kan ikke rengjores i
oppvaskmaskin.

® Bruk ikke skrubbende
rengjeringsmidler da de kan
odelegge slippbelegget.

® Sorg for at platene er helt terre for
de settes tilbake pa smerbradgrillen.

® Sett tilbake grillplatene ved forst &
rette inn bakdelen av platene med
enheten, og deretter trykke de ned
og pa plass.

kundeservice og -stotte

® Hyvis ledningen er edelagt ma den,
av sikkerhetsmessige grunner, byttes
ut av KENWOOD eller en autorisert
KENWOOD-reparater.

Hvis du trenger hjelp med:

® pbruk av smerbradgrillen

® service eller reparasjon

® kontakt butikken hvor du kjopte
smerbradgrillen.



Ennen Kenwood-laitteen
kayttoa
® | ue ndma ohjeet huolella ja séilyta
ne tulevaisuuden tarpeen varalta.
® Poista kaikki pakkausmateriaali ja
tarrat.

Turvallisuus

® ALA kosketa kuumia pintoja. Esilla
olevat pinnat kuumentuvat kayton
aikana. Kéyté aina kahvaa ja saatimia.

o Ala kayta voileipdpaahdinta levyja
asentamatta.

® Al4 upota laitetta, johtoa tai
kosketinta veteen tai nesteeseen.

® Al3 jata laitetta iiman valvontaa sen
ollessa kaytossa.

® Al4 kayta paahdinta, jo havaittavissa
merkkeja sen, johdon tai koskettimen
vaurioitumisesta. Vie se tarkastettavaksi
tai korjattavaksi: katso osaa 'huolto’.

® Tat4 laitetta saa kayttaa vain
tasaisella kuumuutta kestavalla
pinnalla.

® Ala anna johdon riippua
tybskentelypinnan reuna yli alaka
anna sen paasta kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.

® |rrota laitteen virtakosketin virrasta
aina kun laitetta ei kayteta ja anna
sen viilentya kokonaan ennen sen
siirtdmista tai puhdistamista.

® Ala kayta laitetta ulkotilassa.

® Al koskaan kayta valtuuttamatonta
litinta tai lis&varustetta.

® Al4 aseta mitddn taman laitteen osaa
avotuleen tai avotulen lahelle,
kuumalle levylle tai kuumaan uuniin.

® Al4 anna lasten tai
toimintarajoitettujen henkildiden
kayttaa laitetta ilman valvontaa.

® A4 anna lasten kayttaa laitetta tai
leikkia sen kanssa.

® Kayta laitetta vain siihen tarkoitukseen,
jota varten se on valmistettu. Kenwood
ei ota mink&anlaista vastuuta, jos
laitetta kaytetdén asiattomasti tai jos
laiminlyddaén ndiden ohjeiden
noudattaminen.

Ennen virran kytkemista

® Varmista, ettd virtajannite on sama,
mika esitetaan voileipdpaahtimen
alapuolella.

® Tama voileipdpaahdin on Euroopan
talousyhteison direktiivin 89/336/ETY
mukainen.

Ennen kayttamista ensi kertaa

® Pese osat katso “puhdistustoimia”

® Sivele levyjen pinta ohuelti ruokadljylié.
Ala kayta vaharasvaista margariinia, silla
se voi polttaa tai vaurioittaa
tarttumatonta pintaa. Kuumenna laitetta
kannen ollessa avattuna 5 minuutin
ajan. Katkaise virta ja anna villentya ja
poista liialinen &liy sen jalkeen
imukykyisellé paperilla.

® \/oileipdpaahdinta kaytettédessa
ensimmaista kertaa voi kehittya
hivenen savua; taméa on normaalia

Merkinnéat

kahva

kahvan salpa

levyn vapautuspainike
lampaotilan merkkivalo
kytkennan merkkivalo
irrotettavat tarttumattomat levyt

@O0

Voileipdpaahtimen
kayttaminen

TARKEAA

Ole varovainen nauttiessasi
voileipdpaahtimessa valmistettuja
tuotteita, silla jotkut taytteista, kuten
juusto ja hillo, voivat olla erittain
kuumia ja polttavia, jos niitd
haukataan liian pikaisesti.

Paahdettujen voileipien
valmistaminen

1 Sulje kansi ja kytke virta. Kytkennan
merkkivalo syttyy.

2. L&mpdtilan merkkivalo syttyy heti
kun on saavutettu oikea
valmistuslampatila.



3 Voileipdpaahtimen kuumentuessa
valmistele leipé ja paallystys. Valitse
aina levyjen kokoon sopiva
leipdpalanen.

® Kauniinruskeat paahdetut voileivat
saadaan levittamalla voita
paahtovoileivan ulkopinnoille. Ala
kayta vaharasvaista, paahtamiseen
sopimatonta margariinia.

® | evitd padllystys leipapalasten
voitelemattomalle pinnalle.

® \armista, ettd voileivat on taytetty
tasaisesti tasaisen ruskistuksen
saamiseksi.

4. Vapauta kahva (2) ja avaa kansi.

5. Aseta voileivat levylle ja sulje ja
kiinnita kansi. Ala pakota kantta
sulkeutumaan.

® Jos kantta on vaikea sulkea, voi olla,
etté olet kayttényt lian paljon
paéllystetta tai voileipa on lian paksu.

6 Anna voileipien paahtua 3 - 8
minuutin ajan halutusta mausta
riippuen ja varmista, etta raa’at
ainekset (esim. pekoni) ovat
kypsyneet kunnolla. Vaihtoehtoisesti
voit esikypsyttaa ne.

® \aro hoyrya, joka voi purkautua laitteen
etuosasta paahtamisen aikana.

7 Lampdétilan merkkivalo syttyy ja
sammuu voileipdpaahtimen
yllapitédessa yhtalaista lampdtilaa.

8 Kun voileivat ovat valmiita, poista ne
varoen kayttamalla puista tai
muovista lastaa.

9 Ala kéyta metallisia valineits, silla ne
aiheuttavat naarmuja ja vaurioita
tarttumattomalle pinnalle.

10 Katkaise virta ja irrota kosketin kaytdn
jélkeen. Anna voileipépaahtimen
vilentya taysin ennen puhdistusta.

Piirasvélipalojen valmistus

Valmiiksi paistetut piirastaikinat
sopivat erinomaisesti nopeiden ja
helppojen valipalojen valmistukseen.
1 Aseta sopivan kokoinen taikinalevy
esikuumennetulle paahtolevylle.

2 Muotoile taikinalevylle kuoppia ja
tayta ne esim. omenalla, ricotta-
juustolla tai vihanneksilla.

3 Aseta paadlle toinen taikinalevy ja sulje
kansi.

4 Paahda, kunnes piiras on kauniin
ruskea

Puhdistus

® Katkaise virta, irrota kosketin ja anna
voileipépaahtimen viilentya taysin.

® Puhdista voileipdpaahdin kunkin
kayttokerran jalkeen puhtaan
tydskentely-ympariston
yllpitamiseksi.

Ulkopuoli
Pyyhi kostealla rievulla ja kuivaa sen
jalkeen.

Paahtolevyt

® Pojsta levyt painamalla levyn
vapautuspainikkeita @.

® Pese levyt kuumassa
saippuavedessa.
Ali aseta pestivaksi
astianpesukoneeseen

® Ala kayta naarmuttavia
puhdistusaineita, silld ne vaurioittavat
paahtimen tarttumatonta pintaa.

® \armista, ettd levyt ovat taysin kuivia
ennen niiden asettamista takaisin
voileipépaahtimeen.

® Aseta grilllevyt kohdistamalla levyjen
takaosa yhdensuuntaiseksi levyt
asennettaessa ja paina alas niiden
pysyttamiseksi paikallaan.

Huolto ja asiakaspalvelu

® Jos johto on vaurioitunut, sen
vaihtaminen on turvallisuussyista
johtuen annettava KENWOOD-yhtién
tai valtuutetun KENWOOD-edustajan
tehtévaksi.

Jos tarvitset apua:

® voileipdpaahtimen kaytdssa

® huollossa tai korjauksessa

® Ota yhteys myyntilikkeeseen, josta
ostit voileipdpaahtimesi.



Kenwood cihazini kullanmadan
once.
® Bu talimatlari dikkatlice okuyun ve
ileride bas,vurmak lzere saklayin.
® TUm paket malzemelerini ve
etiketleri ¢ikarin.

Gulvenlik

® Sicak ylizeylere DOKUNMAYIN.
Kullanim sirasinda, erisilebilen
yuzeyler isinabilir. Her zaman kolu
ve denetimleri kullanin.

® Kaliplar yerine oturmamis,sa sandvig
makinesini galistirmayin.

® Cihazi, kablosunu veya fis ini su veya
herhangi bir siviyla temas ettirmeyin.

® Kullanim sirasinda cihazin basinda
bulunun.

® Cihazi, cihaz, kablo veya fisi hasar
gormisse kullanmayin. Cihazi
kontrol ettirin ve onarilmasini
saglayin: ‘Hizmet’ bolimiine bakin.

® Bu cihaz yalnizca, dliz, 1slya dayanikl
bir ylizeyde kullaniimalidir.

® Kablonun mutfak tezgahindan
asagl dogru sarkmasina veya sicak
yuzeylerle temas etmesine engel
olun.

® Kullanmadiginiz zamanlar cihazin
fisini ¢ikarin ve kaldirmadan ya da
temizlemeden 6nce tamamen
sogumasi igin bekleyin.

® Cihazi dis mekanlarda kullanmayin.

® Yetkisiz bir eklenti veya aksesuar
kullanmayin.

® Bu cihazin herhangi bir bolimini
ciplak ates, sicak tabak veya
Isinmis firinlar yanina veya ulzerine
koymayin.

® Hastalarin gdzetim altinda olmadan
bu cihazi kullanmalarina izin
vermeyin.

® Cocuklarin cihazi kullanmasina
veya onunla oyun oynamasina izin
vermeyin.

® Cihazi yalnizca ev iginde, kendi
amaci igin kullanin. Kenwood, cihaz
hatall kullanima maruz kalmi ssa
veya bu talimatlara uyulmamasi
durumunda herhangi bir sorumluluk
kabul etmez

Fise takmadan 6nce

® Elektrik kaynaginizin sandvig
makinenizin altinda yazanla ayni
olmasina 6zen gosterin.

® Bu sandvi¢ makinesi Avrupa
Ekonomik Toplulugu Y&nergesi
89/336/EEC ile uyumludur.

I'lk kullanimdan énce

® Parcalari yikayin.“Temizleme”
bélimine bakin.

® Kaliplarin ylizeyini sivi yag ile
hafifce yaglayin. Yanabilecegi ve
yapismayan yuzeylere zarar
verebileceginden donmus yagd
kullanmayin. Birimi kapak acikken 5
dakika kadar isitin. Cihazin figini
cekin ve sogumasini bekleyin;
ardindan fazla yagi emmesi igin
kagit kullanin.

® Sandvi¢ makinesini ilk kez
kullandiginizda az miktarda duman
cikabilir; bu normaldir

Gosterim

kol

kol mandali

kalip kilit digmesi

sicaklik 1s1g1

acik 15131

cikarilabilir yapismayan kaliplar
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Sandvi¢ makinenizi
kullanma

ONEMLI

Sandvi¢ makinesinde yapilmis bir
yiyecedi isirirken dikkatli olun;
peynir, regel gibi bazi malzemeler
cok fazla isinir ve i1sirildiginda
yaniklara neden olabilir.

Sicak sandvi¢ yapmak

icin

1 Kapagi kapatin ve fisi takin. Gli¢
1191 yanar.

2 Dogru sicakliga ulasildiginda
sicaklik 1191 yanmaya baslar.



3 Sandvi¢ makinesi i1sinirken ekmek
ve igine koyacaginiz malzemeyi
hazirlayin. Kaliplardan buyik
ekmek dilimleri kullanmayin.

lyice kizarmis sicak sandvig

yapmak igin, yasi ekmegin disina

surtin. DlUsuk donmus yag iceren
margarinler ekmek kizartirken
kullaniimaya uygun degildir.

Malzemeyi ekmegin yag

slirmediginiz tarafina koyun.

Sandviglerin iyice kizarmasi igin

malzemenin esit konulmasi gerekir.

4 Kolu kaldirin @ ve kapagi agin.

5 Sandvigleri kaliplara yerlestirin ve

kapagi kapatip kilitleyin. Kapagi

kapatirken zorlamayin.

Kapagin kapatilmasi zorsa

malzemeniz ¢ok fazla veya

ekmeginiz ¢ok kalin olabilir.

6 Zevkinize gore ve pismemis,
malzemelerin (sucuk) tamamen
pis,mesini saglamak igin
sandviglerin 3 — 8 dakika kadar
pis,mesini saglayin. Ya da
malzemeleri 6nceden pigirin.

® Pisirme sirasinda cihazdan buhar
cikabilecegini unutmayin ve dikkatli
olun.

7 Sicaklik 151g1, sandvig makinesinin
dogru sicaklikta kaldigini
gbsterecek sekilde yanip soner.

8 Sandvigler pisiginde, tahta veya
plastik bir spatila ile makineden
dikkatlice ¢ikarin.

9 Yapis,mayan ylzeyi ¢gizebilecegi
veya zarar verebilecegi icin metal
araglar kullanmayin.

10 Cihazi kullanimdan sonra kapatin
ve fisini ¢cekin. Temizlemeden 6nce
sandvi¢ makinesinin sogumasini
bekleyin.

Hamur igleri

Atis tirmak igin, milféy hamuru gibi
hazir malzemelerden hazirlanmis
yiyecekler yapabilirsiniz.

1 Onceden isitilan kalip (izerine yeterli
blyuklikte hamur koyun.
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2 Hamur Uzerinde gukurlar agip igine
elma, peynir veya sebze gibi
malzemeleri kasikla koyun.

3 Bir par¢a hamurla tzerini 6rtiip
cihazin kapagini kapatin.

4 Hamur iyice pisip kizarana kadar
pisirin.

Temizleme

® Cihazi kapatin, fisini gekin ve
tamamen sogumasini bekleyin.

® Cihazi uzun sire kullanmak
istiyorsaniz her kullanimdan sonra
iyice temizleyin.

Dis ylizey

Hafif nemli bir bezle silip kurulayin.

Kaliplar

® Kalip kilit digmelerine basarak
kaliplari gikarin @.

® Kaliplari sicak, sabunlu suda
yikayin.

Bulasik makinesinde yikamayin.

® Yapismayan kaplamaya zarar

vereceginden asindirici temizlik

malzemeleri kullanmayin.

Sandvi¢ makinesine yeniden

yerlestirmeden 6nce kaliplarin

tamamen kurudugundan emin olun.

Izgara kaliplarini yerlestirirken énce

kaliplarin arka tarafini birimle ayni

hizaya getirin ve sonra yerine

oturmasi igin asagr dogru bastirin.

Servis ve musteri
hizmetleri

® Kablo arizalanmisgsa sadece
KENWOOD veya KENWOOD'un
yetkili tamir servisi tarafindan

onariimalidir.

Ayrica:

sandvi¢ makinenizi kullanmak
servis ve onarim

icin yardima gerek duyarsaniz
sandvi¢ makinesini aldiginiz yere
bagvurun.



pred pouzitim spotrebice Kenwood
® Prectéte si pozorné tento navod k
pouziti a uschovejte ho pro
pozdé&jsi pouziti.
® QOdstrarite veskeré ¢asti obalu a
nalepky.

bezpecCnostni opatieni

® NEDOTYKEJTE SE horkého
povrchu pfistroje. Povrch pristroje
muze pfi pouziti dosahnout
vysokych teplot. VZdy pouZivejte
pouze rukojeti a ovladaci prvky.

® Sendvicovac¢ nepouzivejte bez
nasazenych grilovacich platu.

® Spotiebit, jeho elektrickou Sritru
nebo zasuvku neponofujte do vody
¢i jinych tekutin.

® Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte
bez dozoru.

® Pokud je spotrebi€, jeho Sndra €i
zasuvka poskozeny, spotfebi¢
nepouzivejte. Nechejte ho
zkontrolovat nebo opravit. viz
Jservis".

® Tento spotfebi¢ se mlze pouzivat
pouze na plochém, ohnivzdorném
povrchu.

® Sijtova Sndra nesmi viset pres okraj
pracovni plochy a nesmi se dotykat
horkého povrchu.

® Pokud spotrebi¢ nepouzivate, vzdy
ho vypnéte ze zasuvky a pred jeho
premisténim &i ¢iSténim ho
nechejte Uplné zchladnout.

® P¥istroj nepouzivejte venku mimo
domacnost.

® Nepouzivejte zadné neschvalené
doplriky ¢i nastavce.

® Spotrebi¢ ani jeho ¢ast se nesmi
umistit na otevieny ohen nebo do
jeho blizkosti, na horkou plotynku
nebo do horké trouby.

® Nemocni a jinak oslabeni lidé smi
pouzivat spotfebi¢ pouze pod
dohledem.

® Nedovolujte détem, aby spotfebic
pouzivaly €i si snim hraly.

® Spotrebi¢ pouzivejte pouze k jeho
uréenému domacimu pouziti. Firma
Kenwood neodpovida za spotiebic,
ktery byl pouzivan nespravné nebo
za nerespektovani téchto pokynd.

pred zapojenim do zasuvky

® Zkontrolujte, zda elektrické napéti
souhlasi s napétim uvedenym na
spodni strané sendvi¢ovace.

® Tento sendvi¢ovac splfiuje
pozadavky direktivy Evropského
hospodarského spolecenstvi
89/336/EEC.
pred prvnim pouzitim

® V/Sechny dily omyjte (viz ,Cisténi").

® Povrch plati potrete lehce
pokrmovym olejem. Nepouzivejte
nizkotué¢né pomazanky, maze dojit
ke spaleni ¢i poSkozeni teflonového
povrchu. Spotiebi¢ nechejte pét
minut zahrat s otevienym vikem.
Vypnéte ho ze zasuvky a nechejte
ho zchladit a potom savym papirem
otfete zbytky oleje.

® P¥i prvnim pouZitim sendvi¢ovace
se muze vytvorit trochu dymu, coz
je normaini jev.

vysvétlivky

rukojet

zapadka rukojeti
uvolnovaci tla¢itko platu
kontrolka teploty

sitova kontrolka
snimatelné teflonové platy

POOOEO

pouziti sendvicovace
DULEZITE UPOZORNENI
Pfi konzumaci potravy pfipravené v
sendvicovaci budte velmi opatrni,
nékteré potraviny jako napfiklad syr
¢i dzem mohou byt velmi horké a
mohou vas spalit, pokud je
konzumujete zahy po pfipraveé.

pfiprava grilovanych
sendvicu

1 Zavrete viko spotfebie a zapnéte
ho do zasuvky. Rozsviti se sitova
kontrolka.

2 Jakmile spotfebi¢ dosahne spravné
provozni teploty, rozsviti se teplotni
kontrolka.



o~

PFi zahfivani sendvi¢ovace muzete
pfipravit chléb a napln. Vzdy
vyberte takovou velikost chleba,
aby se vesel na platy.

SendviCe se zlatovym povrchem
pfipravite, kdyz potrete jejich vnéjsi
povrch maslem. Nepouzivejte
nizkotuéné pomazanky, které se k
opékani nehodi.

Napln poloZzte na nenamazanou
¢ast platku chleba.

Rovnomérné zhnédnuti sendvicu
docilite stejnomé&rnym rozloZzenim
jejich naplné.

Odijistéte rukojet (2) a oteviete viko.
Sendvi¢e polozte na plat a viko
zavrete a zajistéte. Viko nezavirejte
silou.

Pokud je obtizné viko zavrit, je v
sendvic¢ich pfili§ mnoho naplné
nebo jsou platky chleba pfili$ silné.
Sendvi¢ nechejte opékat po dobu 3
— 8 minut, v zavislosti na vasi chuti
a aby se zajistilo Fadné prohrati
pfisad (napf. Speku). Pfisady
muzete také pripravit jesté pred
opékanim.

Budte opatrni, pfi opékani muze z
predni ¢asti spotfebice unikat para.
pfi opékani se bude rozsvécovat a
zhasinat teplotni kontrolka, podle
toho, jak sendviCovac udrzuje
spravnou teplotu.

Po opeceni sendvicu je opatrné
vyjméte pomoci dfevéné lopatky.
Nepouzivejte kovové nastroje, které
poskrabou a poskodi teflonovy
povrch.

10 Po pouziti spotfebi¢ vypnéte a

vyndejte ze zasuvky. Pred Cisténim
nechejte sendvicovac vzdy uplné
vychladnout.

pfiprava jidel z tésta

1

2

Pripravené tésto jako napfiklad
listkové nebo lehké tésto je idedini
pro snadnou rychlopfipravu svagéin.
Na predehraty plat dejte platek
tésta odpovidajici velikosti.

V tésté udélejte dutinky a Izici do
nich dejte napln, napr. jablko,

meékky syr nebo zeleninu.

3 Navrch polozte dalsi platek tésta a
zavrete viko.

4 Upecte tésto do zlatova.

Cisténi

® SendviCovac vypnéte, vytahnéte ze
zasuvky a nechejte uplné
vychladnout.

® K zajisténi dobrého a Cistého
provozniho stavu sendvic¢ovaé
Cistéte po kazdém pouziti.

vnéjsi povrch

Otrete vihkym hadfikem a poté

vysuste.

grilovaci platy

® Platy vyjméte stlacenim jejich
zajiStovacich tlacitek @.

® Omyjte je v horké mydlové vodé.

Platy nemyjte v myé€ce na nadobi.

® Nepouzivejte drsné Cistici
prostredky, které poskozuji
teflonovou vrstvu.

® Pied vracenim plata do
sendvicovace zkontrolujte, Ze jsou
uplné suché.

® Grilovaci platy usadime tak, ze je
nejprve vyrovname na spotrebi¢ a
potom stiskneme, aby zaklaply do
spravné polohy.

servis a zakaznicka
péce

® Pokud dojde k poskozeni pfivodni
$ndry, musi byt z bezpe¢nostnich
davodi vyménéna firmou
KENWOOD nebo jeji autorizovanou
opravnou.

Pokud potrebujete pomoci s
nasledujicim:

® Pouziti sendviCovace

Servis ¢i oprava

® Zkontaktujte obchod, kde jste si
sendvicova¢ zakoupili.
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a Kenwood késziilék hasznalatba
vétele elott

Olvassa el figyelmesen ezeket az
utasitasokat, és drizze meg késobbi
felhasznalasra

Tavolitson el minden
csomagoléanyagot és cimkét.

BIZTONSAG

® NE érjen a forré fellletekhez.
Hasznalat kézben a hozzaférhetd
fellletek felforrésodhatnak. Mindig
a fogonal és a kezeldszerveknél
fogja meg. Mindig a fogét és a
kezeldszerveket hasznalja

Ne hasznalja a szendvicssitét a
behelyezett sitdlemezek nélkdl
Ne meritse a készUlléket, a zsinort
vagy a dugét vizbe vagy mas
folyadékba

Ne hagyja hasznalat kézben a
készuléket feligyelet nélkul

Ne hasznalja a készliléket, a
zsinért vagy a dugét, ha barmi
sérllés van rajta. Vizsgaltassa vagy
javitassa meg: lasd a ,szerviz” c.
részt

A készllék csak sik, hoallo
feluleten hasznalhaté

Ne hagyja, hogy a zsinér lelégjon a
munkafellilet szélén vagy forré
felllethez érjen

Mindig huzza ki a késziléket, ha
nem haszndlja, s hagyja, hogy
teljesen lehé&ljon, mielbtt
elmozditana vagy tisztitana

Ne hasznalja a készlléket a
szabadban

Ne hasznaljon nem hozza valé
toldatot vagy tartozékot

Ne tegye a készilék semmilyen
részét nyilt langba, forré
sutdlemezre vagy meleg sitobe,
vagy annak kdzelébe

Fizikai tamogatasra szorulok
(idosek, betegek) csak felligyelet
mellett hasznalhatjak a készulléket
Ne engedje, hogy gyermekek
hasznaljak a késziléket vagy
jatszanak vele

A készlléket csak
rendeltetésszeréen, haztartasi célra
hasznalja. A Kenwood nem vallal
semmilyen feleldsséget, ha a
készuléket nem rendeltetésszeréen
hasznaltak, vagy ha nem teljesitik
ezeket az utasitasokat.

a halézatba csatlakoztatas elott
Ugyeljen ra, hogy a taphalozat
azonos legyen azzal, ami fel van
tlntetve a szendvicss(to aljan.

A szendvicssitd megfelel az
Eurdpai Gazdasagi K6z0sség
89/336/EGK iranyelve eldirasinak.
hasznalatba vétel elott

Mossa le az alkatrészeket, lasd a
,Tisztitas” c. részt

Finoman kenje le a sttélemezek
felliletét étolajjal. Ne hasznaljon
alacsony zsirtartalmu
kendanyagokat, mivel elégethetik
és karosithatjak a tapadasmentes
feluletet. Melegitse fel a készuléket
5 percig nyitva hagyott fedél
mellett. Hizza ki a dugét, és hagyja
lehélni, majd nedvszivé papirral
tavolitsa el a felesleges olajat.

A szendvicssitd hasznalatba
vételekor enyhe szag érezhetd, ez
nem rendellenes.

ABRASZOVEG

fogo

a fogo zarja

sitélemez kioldé gomb
hémeérséklet jelzd lampa
taplalast jelzd lampa
kivehetd, tapadasmentes
sutdlemezek

A SZENDVICSSUTO
HASZNALATA

FONTOS

Legyen évatos, amikor beleharap
barmibe, ami a szendvicssitoben
készilt, mivel egyes toltelékek,
példaul a sajt és dzsem, rendkivul
forréak lehetnek, és égetést
okozhatnak tul gyors evés esetén.

PIRITOS SZENDVICS

KESZITESE

1 Zarja le a fedelet és dugaszolja be
a dugot. A taplalast jelzd lampa
kigyullad.

2 A hdmérséklet jelzd lampa
kigyullad, amikor a készllék elérte
a megfeleld sitési homérsékletet.

@OOO®EO
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3 Amig a szendvicsslitd felmelegszik,
készitse el a kenyeret és a tolteléket.
Mindig a sutdlemezeknek megfeleld
méreté kenyeret valasszon.

® Arany barnara piritott szendvics
sutéséhez kenje el a vajat a kenyér
kilsd oldalan. Ne hasznaljon
alacsony zsirtartalmu
kendanyagokat, amelyek nem
alkalmasak piritds készitésére.

® A tolteléket a kenyér nem vajazott
oldalai kézé tegye.

® Ugyeljen ra, hogy a szendvicsek
egyenletesen legyenek toltve, hogy
egyenletesen barnuljanak.

4. Oldja ki a 2. fogo zarjat, és nyissa
ki a fedelet.

5. Tegye a szendvicseket a
sutdlemezre, és rogzitse a zarral a
fedelet.

® Ha a fedelet nehéz lezarni, talan tul
sok tolteléket tett bele, vagy a
kenyér tal vastag.

6. Hagyja a szendvicseket silni 3-8
percig izlés szerint, és Ugyeljen ra,
hogy a nyersanyagok (pl. a
szalonna) alaposan atsiljon. Vagy
pedig slisse meg elére, miel6tt a
szendvicssltobe teszi.

® Ugyeljen ra, hogy sités kdzben géz
tavozhat a késziilék elején.

7. A hdmérséklet jelzd lampa ki- és
bekapcsolédok, annak megfelelden,
ahogy a szendvicssUtdé a megfeleld
hdmérsékletet tartja.

8. Ha a szendvicsek elkészlltek,
6vatosan vegye ki fa vagy méanyag
lapattal.

9. Ne hasznaljon fémeszkdzdket, mert
felkarcoljak és karositjak a
tapadasmentes fellletet.

10. Hasznalat utan kapcsolja ki és
hdzza ki a dugét. Hagyja a
szendvicssutot teljesen lehélni
tisztitas eldtt.

TESZTAETELEK

KESZITESE
A kész tésztak, példaul leveles
tészta vagy vajastészta idealis,
mert gyorsan elkészithetd és
koénnyé finom falat.

1 Tegyen megfeleld méreté darab
leveles tésztat az eldmelegitett
sutdlemezre.

2 Forméljon Uregeket a tésztaban, és
kanallal tegye bele a tolteléket,
példaul almat, juhsajtot vagy
zoldségeket.

3 Tegyen ra még egy réteg tésztat,
és zarja le a fedelet.

4. Susse, amig a tészta arany barna
nem lesz.

TISZTITAS

® Kapcsolja ki, htizza ki a dugét és
hagyja a szendvicssutot teljesen
lehélni.

® Minden hasznalat utan tisztitsa meg
a szendvicss(tét, hogy jo
lzemallapotban maradjon.
kiviilrol
Nedves ruhaval torolje szérazra.
a siitdlemezek

I Vegye ki a siitdlemezeket az @
sutdlemez-kiold6 gombok
lenyomasaval.

® Mossa le a sltélemezeket forrd
szappanos vizzel.

Ne mossa mosogatogépben.

® Ne hasznaljon csiszol6
tisztitdszereket, mivel karosithatjak
a tapadasmentes bevonatot.

® Ugyeljen ra, hogy a sitdlemezek
teljesen szarazak legyenek, mieldtt
azokat visszateszi a
szendvicssutdbe

® Aracsos lemezeket Ugy tegye
vissza, hogy elébb a készllékkel
hozza egy vonalba a lemezek
hatoldalat, majd nyomja le, hogy a
helylikre bekattanjanak.

SZERVIZ ES
VEVOSZOLGALAT

® Ha a zsinor megseérllt, biztonsagi
okokbdl a KENWOOD-nak vagy a
KENWOOD altal meghatalmazott
javitouzemnek kell kicserélnie.
Ha segitségre van szlksége az
alabbiakkal kapcsolatban:

® a szendvicssutd hasznalata

® szerviz vagy javitas

® Forduljon ahhoz az tzlethez, ahol a
szendvicsstot vasaroltar.



przed uzyciem opiekacza
Kenwood

® Przeczytaj uwaznie niniejszg instruk-
cje i zachowaj jg na przysztosc.

® Zdejmij cate opakowanie i wszyst-
kie nalepki.

bezpieczenhstwo

® NIE DOTYKAJ goracych powierzchni.
Dostepne powierzchnie moga sie na-
grzewacé w czasie uzytkowania. Za-
wsze uzywaj raczki i przyciskow.

® Nie uzywaj opiekacza do kanapek
bez wtozonych ptytek opiekajacych.

® Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu
zasilajgcego i wtyczki w wodzie, ani
w zadnym innym ptynie.

® Nie pozostawiaj urzadzenia bez dozo-
ru w czasie uzytkowania.

® Nie korzystaj z urzadzenia, jezeli jest
uszkodzone lub jezeli uszkodzony jest
przewdd zasilajacy czy wtyczka. Oddaj
do przegladu lub naprawy: zob. ,serwis”.

® Urzadzenie to powinno by¢ uzywa-
ne wylacznie na ptaskiej, zarood-
pornej powierzchni.

® Nie pozwdl by przewdd zasilajacy
zwisat nad miejscem przeznaczo-
nym do pracy lub dotykat goracej
powierzchni.

® Zawsze odtgcz z sieci urzadzenie,
gdy z niego nie korzystasz, i po-
zwdl, by catkowicie ostygto zanim
bedziesz je przenosit lub czyscit.

® Nie uzywaj urzagdzenia na wolnym
powietrzu.

® Nigdy nie uzywaj nie autoryzowa-
nych dodatkéw czy akcesoriow.

® Nie umieszczaj zadnej czesci urza-
dzenia blisko otwartego ognia,
rozgrzanej ptyty kuchennej czy
w rozgrzanym piekarniku.

® Nie pozwdl, by osoby niedotezne
uzywalty urzgdzenie bez nadzoru.

® Nie pozwdl, by dzieci korzystaty
z urzadzenia lub si¢ nim bawity.

® Korzystaj z urzadzenia tylko zgo-
dnie z jego domowym przeznacze-
niem. Kenwood nie przyjmie na sie-
bie zadnej odpowiedzialnosci, jezeli
z urzadzenia korzystano w niewfa-
Sciwy sposoéb lub nie stosowano
sie do tych zalecen.
przed podtaczeniem do sieci

® Upewnij sie, ze prad elektryczny
ma te same parametry, jakie sg za-
znaczone na spodzie opiekacza do
kanapek.

® Opiekacz do kanapek Kenwood jest
zgodny z Dyrektywg EWG
89/336/EEC.

przed pierwszym uzyciem

® Umyj czesci, zob. ,czyszczenie”.

® Delikatnie nasmaruj powierzchnie
ptytek opiekajacych olejem do sma-
zenia. Nie uzywaj margaryn z niska
zawartos$cig ttuszczu, gdyz moga
spali¢ i zniszczy¢ powierzchnie za-
pobiegajaca przywieraniu. Nagrzej
urzadzenie z otwartg pokrywa przez
5 minut. Odtacz od sieci i pozwol,
zeby urzadzenie ostygto, a nastep-
nie usun pozostaty olej przy pomo-
cy chfonnego papieru.

® Gdy po raz pierwszy uzywa sie
opiekacz do kanapek, moze on wy-
dzieli¢ niewielkg ilos¢ dymu; to jest
normalne.

klucz

raczka

zatrzask raczki

przycisk zwalniajacy ptytki
opiekajace

lampka temperatury

lampka zasilania

wyjmowane plytki opiekajace z po-
wiokg zapobiegajacq przywieraniu

uzywanie opiekacza do
kanapek

WAZNE

Badz ostrozny, gdy zaczynasz jes¢
to, co przygotowate$ w opiekaczu,
gdyz niektore sktadniki zapiekanek,
takie jak ser czy dzem, mogg by¢
bardzo gorace i mozesz sig sparzyc,
jesli zaczniesz je$¢ zbyt szybko.

PO® 0

aby przyrzadzi¢
zapiekanki

1 Zamknij pokrywe i podtacz urzadzenie
do sieci. Lampka zasilania sie zaswieci.

2 Lampka temperatury zaswieci sie, gdy
urzadzenie osiggnie odpowiednig tem-
perature opiekania.



3 Gdy opiekacz sie nagrzewa, przy-
gotuj pieczywo i sktadniki do kana-
pek. Zawsze wybieraj pieczywo od-
powiedniej wielkosci, tak by paso-
wato do ptytek opiekajacych.

@ Aby uzyskaé ztociste zapiekanki,
rozsmaruj masto na zewnetrznej stro-
nie pieczywa. Nie uzywaj margaryn
z niskg zawarto$cig ttuszczu, gdyz
nie nadajq sie do opiekania.

® Umiesé sktadniki kanapki miedzy
nieposmarowanymi mastem strona-
mi pieczywa.

® Upewnij sie, ze kanapki sg réwno
wypetnione sktadnikami, aby pieczy-
wo mogto sie rownomiernie rumienic.

4 Odemknij zatrzask raczki 2
i otworz pokrywe.

5 Umiesc¢ kanapki na ptytkach opiekaja-
cych i zamknij na zatrzask pokrywe.
Nie probuj zamykaé pokrywy na site.

® Jezeli trudno jest zamknaé pokry-
we, to moze oznaczaé, ze dodate$
zbyt wiele sktadnikow do kanapek
lub pieczywo jest zbyt grube.

6 Pozwdl, by kanapki opiekaty sie
rzez 3 do 8 minut, w zaleznosci od
upodobania, i by surowe sktadniki
(np. bekon) catkiem sie upiekty.
Ewentualnie, przyrzadz je odpowie-
dnio przed pieczeniem.

® Uwazaj na pare, ktéra moze sie
wydobywacé z przodu urzadzenia
w czasie opiekania.

® | ampka temperatury bedzie sie
zapala¢ i gasna¢, gdy opiekacz
do kanapek bedzie utrzymywat
odpowiednig temperature.

@ Gdy kanapki sie upieka, wyjmij je
ostroznie uzywajac drewnianej lub
plastykowej topatki.

9 Nie uzywaj metalowych przyrza-
doéw, gdyz zarysujg one i uszkodzg
powierzchnie zapobiegajaca
przywieraniu.

10 Wytacz i odtacz od sieci urzadzenie
po uzyciu. Pozwol, by opiekacz do
kanapek catkowicie ostygt przed
czyszczeniem.

aby przyrzadzi¢ przeka-
ski z ciasta

Gotowe do opiekania porcje ciasta, ta-
kiego jak ciasto listkowane czy
ptysiowe, sg idealne do przyrzadzania
szybkich i prostych przekasek.

1 Umies¢ odpowiedniej wielkosci porcje
ciasta na rozgrzanych ptytkach opie-
kajacych.

2 Utwérz wgtebienia w ciescie i wy-
petnij je takimi sktadnikami, jak jabt-
ko, ser ricotta czy warzywa.

3 Na wierzchu umie$¢ nastepng po-
rcje ciasta i zamknij pokrywe.

4 Opiekaj do momentu, gdy ciasto
stanie sig ztocistobrgzowe.

czyszczenie

® \\ytacz opiekacz, odigcz od sieci
i pozwdl, by catkowicie ostygt.

® \Wyczysé opiekacz po kazdym uzyciu,
aby utrzymac go w dobrym stanie,
gotowym do nastepnego uzycia.
czes¢ zewnetrzna
Przetrzyj wilgotng szmatka, a na-
stepnie osusz.
plytki opiekajace

® \\yjmij ptytki opiekajace naciskajac
przycisk zwalniajacy ptytki @.

® Umyj plytki w cieptej wodzie z deli-
katnym $rodkiem czyszczacym.
Nie myj w zmywarce do naczyn.

® Nie uzywaj ostrych srodkow czy-
szczacych, gdyz uszkodza one po-
wioke zapobiegajaca przywieraniu.

® Upewnij sie, ze plytki opiekajace sq
catkowicie suche, zanim wlozysz je
ponownie do opiekacza do kanapek.

® \Wioz plytki opiekajace ustawiajac
najpierw odpowiednio tyt ptytek
w urzadzeniu, wtedy przycisnij je
lekko, aby zatrzasnely sie na swoim
miejscu.

serwis i obstuga
klientow

® Jezeli przewdd zasilajacy jest zni-
szczony, musi zosta¢ wymieniony,
ze wzgleddw bezpieczenstwa,
przez firme Kenwood lub serwis na-
prawczy autoryzowany przez firme
Kenwood.

Jezeli potrzebujesz pomocy
zwigzanej z:
® yzywaniem opiekacza do kanapek,
® przegladem lub naprawa,

® skontaktuj sie ze sklepem,
w ktérym kupite$ opiekacz do kana-
pek.



nepepn Tem, Kak Ha4aTb
nonb3oBaTbcs npubopom Kensya
® [pounTtante 3T UHCTPYKLUM 1
COXpaHUTE UX AS1A CChINOK B
Gyaywem
® CH/MUWTE BCIO YNaKOBKY W 3TUKETKM

TexHuka 6e3onacHoCTU

® HE TPOIANTE ropsumne
noepxHocTu. Bo Bpemsi paboThbl
OTKPbITblE NOBEPXHOCTU MOTyT
HakansTbcs. Becerga nonb3yiitech
PYYKOM U KHOMKaMM.

® He BkntoyainTe TocTep ANs
caHaBuyeli B paboty 6e3
YCTaHOBMNEHHbIX Tapernok.

® He norpyxaiiTe anektponpubop,
LUHYp WnW BUNKY B BOdy Unu B
noByto ApYryo XUAKOCTb.

® He ocrtaBnsiiite anektponpubop 6e3
npucMoTpa Bo Bpemsi ero pabotbl.

® [Ipn Hannuuy NoBpeXAEeHU B
anekTponpubope, WHype unu Bunke
npnbopom He nonb3ynTech.
OTnpaBbTe Ha NPOBEPKY U PEMOHT:
CM. «TexobcnyxmBaHme»

® DT0T 3neKTponpubop AomKeH
paboTtaTb TOMbKO Ha POBHOW
TEPMOCTOIKOI NMOBEPXHOCTMU.

® He fonyckaiite cBMCaHuA WHypa
Haj, Kpaem cTona u ero KoHTakTa ¢
ropsiYMmMuy NOBEPXHOCTAMM.

® Bcerpga Bbikntovarite npudop, ecnu
OH He HaxoauTcsa B pabote, 1
nogoXamTe, 4Tobbl OH NOMHOCTBLIO
OCTbIN Nepes ero YUCTKON unu
ybopkon co cTona.

® He nonb3ayiteck anekTponpnbopom
BHE MOMELLEHWNA.

® Hukorga He nonb3ynTech
HepaspeLueHHbIMY Ans
NpUMeHeHnst NpucnocobneHnsMm
UNn NPUHAANEXHOCTAMMU.

® He nowmeuyaiite anekTponpubop
BO3MeE UMW B OTKPbITbIV OFOHb,
ropsvyto MAUTY WU JYXOBKY.

® He nossonsante nHBanuagam
nonb3oBaTtbcs npubopom G6e3
npucmoTpa.

® He paspeluaite getsm
nonb30BaTbCst UNKU UrpaTb ¢
nprbopom.

® [lonb3yliTecb NpubOPOM TONbKO B
npefHa3Ha4YeHHbIX Ans 3Toro
AomallHux uensx. Kensya He HeceT
HWUKaKON OTBETCTBEHHOCTU Npu
HenpaeWnbHOM NPUMEHEHUN
npubopa unu HecobnogeHnn
npaBun AaHHOW MHCTPYKLMN.

nepepn BKNioYeHMeM B paboTy

® [IpoBepbTe, YTOObI ANEKTPONUTaHme
BaLLIE CETU COOTBETCTBOBANO
MUTaHWIO, YKa3aHHOMY Ha HIDKHEN
CTOpPOHe ToCTepa Ans CaHABUYEN.

® [laHHbIl anekTponpubop
COOTBETCTBYET Npasunam
Oupektuebl EQC 89/336/EEC.

nepea nonb3oBaHWeM B NepBbIil pa3

® [IpomoliTe YacTu: cMm. «HucTkar.

® Crierka CMaxsTe NOBEpXHOCTU
Tapernok pactTuTenbHbIM Macrnom. He
nonb3y’iTech MaprapyHoMm, T.K. OH
MOXET MPUropeTb U NOBpeauTb
Hernpuropaemyo NoBepXHOCTb.
Harpevite npubop B Te4eHne 5 MuH. ¢
OTKPbITON KPbILLKOW. BblHbTE 113
PO3ETKM U NOJOXKAMTE, NOKa OH
OCTbIHET; MOCHe 3Toro yaanuTe
ocTaTkv Macra npoMokaTeribHON
Bymaroi.

® [Ipun paborte TocTepa Ans caHaBuYel
nepBbIi pa3 4oMyCKaeTCs BbIXOS,
HeBOrBLLOMO KonmyecTsa Abiva.

YcnoBHble 0003HaYeHusa

Pyuka

3aluenka pyyku

KHonka CHATUS Taperku
MHpukaTop Temnepatypbl
MHamkaTop anekTponuTaHus
CbeMHble Henpuropaemble
Tapenku

@OOO®EO

npy Nonb30BaHUM
TOCTEPOM 1A CaHOBUYenr

BH/MAHWE

OcTopoxHO obpaLlaiTech ¢
ropsiYuMm TOJBbKO YTO
NPUroTOBMNEHHBIMU NPOAYKTaMU, T.K.
HEKOTOPbIE HAYMHKW, TaKWE KakK CbIp
MW BapeHbe MOryT ObITb O4EHb
ropsiyvmMmn 1 BO BPeEMSsI bl MOXHO
Mony4nTb OXKOrK.

ANs NPUrOTORNEHNS]
NompKapeHHbIX CaHaBUYEN

1 3akpoiiTe KpbILLKY U BKIOYUTE B
po3eTKy. 3aroputcsi cBeT
VMHAMKaTOpa NUTaHus.

2. Mpu AOCTUXKEHUW NPaBUNbHOM
TemnepaTypbl 3aroputcsi cBeT
VMHAMKaTopa Temneparypbl.
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3 Toka TocTep Ansa caHABUYEn
HarpeBaetcsi, nogrotoBbTe Xneb u
HauumHKy. Bcerga BbiGuparite xneb
HY)>XHOrO pa3mMepa, NoAXOASLLEro No
pasmepy Taperok.

® [Ins nonyyeHns 30MoTUCTOro LeTa
OyTepbpoaa HamaxbsTe xnebd
CHapy>k1 Macrnom; MaprapuHom n
HENPUroAHbIMK AN XapKu Xupamu
He Nonb3ynTech.

® HamaxxsTe HaumHKy C BHyTPEHHEN, He
Hama3aHHOW Macriom CTOPOHbI xrieba.

® [IpoBepbTe, 4TOOLI ByTEpOpOab!
6bIIM paBHOMEPHO HaMas3aHbl,
4TOObI OHM POBHO MOMAXaPWUMUCh.

4 OTKpoWiTe 3aLLenky pyyku n
OTKPOMTE KPbILLKY.

5 MonoxuTe 6yTepbpoa Ha Tapenky,
1 3aKPOMNTE 1 3aALLENKHUTE KPbILLIKY.
[Mpu 3TOM He npunaraiite cuny,
4TOObI KpbILLKa 3aKpblnacs.

® Ecnu KpblLlKa Noxo 3akpbiBaeTcs,
Bbl MOMOXWUAW CIIMLIKOM MHOFO
HaunHKu unu xneb HapesaH
CINULLKOM TOMNCTbIMW JIOMTUKaMM.

6 >Xapbte 6yTepbpoab! 3-8 MUH. no
BKYCY, 1 NpoBepbTe, YTOObI Chipble
VHrpeaveHTbl (Hanpumep, 6eKoH)
XOPOLLIO NPOXapUIUCh.
AnbTepHaTUBHO, NPUrOTOBLTE UX A0
nomxapuBaHusi B Toctepe.

® OCTOpOXHO: crepeau 13 Toctepa
BO BPEMSI )XapKN MOXET BbIXOAUTb
nap.

7 CBeT MHaukaTopa Temneparypsbl
6bITb 3aropaTbCs U racHyTb BO
BpeMsi noaaepXKaHusi NpaBuIbHOM
TeMnepaTypbl.

8 [Mocne Toro, kak 6ytepbposabl
NomKapsATCsl, OCTOPOXKHO CHUMUTE
VX OePEeBAHHON unm
nnacTMaccoBOl NOMaTOYKOMN.

9 MeTannm4ecknumm
NPUHAONEXHOCTAMMN He
nonb3ymnTech, T.K. OHU MOTYT
nouapanatb 1 NOBPeanTbL
Henpuropaemyto NoBEPXHOCTb.

10 B koHuUe paboTbl Bblkno4nTe
TOCTEp W BbIHBTE €ro U3 PO3ETKY.
Mepepn uncTkoN nogoxauTe, noka
OH MOMHOCTbIO OCTBLIHET.

MpurotoBneHne
3aKyCOK U3 TecTa

[nsi npuroToBneHus BbICTPbIX U
Nerkunx 3akycok ngearnbHo
noaxoauT rOTOBOE CMOEHOE TECTO.

1 Ha pasorpeTtyto xapouHyto Tapenky
NONOXWTE packaTaHHbIA NUCT TecTa
HY>XHOro pa3mepa.

2. CpoenaiTte B TecTe BMATUHY U
NONOXWUTE HAaYUHKY: A6MOKK,

TBOPOXHbIV CbIp UMW OBOLLN.

3. CBepxy HaKkpowTe BTOPbIM JINCTOM
TECTa, U 3aKPOMTE KPbILLKY.

4. XapbTe 00 30M10TUCTON KOPOYKM.

Ynctka

® BLIknounTE U BbIHETE TOCTEP U3
pO3eTku, 1 NogoXamTe, Noka oH
MOSTHOCTBIO OCTBIHET.

® [Ina nogaepxaHusi Toctepa B
xopowleM paboyem COCTOSHUM
YMCTUTE ero Kaxablvi pas nocne
XKapku.

CHapy»Xu
MpoTpuTe BNaXHON TPAMKON, NOTOM
Hacyxo BbITpUTE.

JXapoyHble Tapenku

©® CHUMUTE Taperku, Haxkas Ha
KHOMKY CHATUS Tapernku.

® [IpomoliTe Tapenku B ropsyen
MbINbHOW BoAe.
B nocynomoeuHol mawumHe
Tapernku He MbITb.

® He nonb3yntecb abpas3vBHbIMU
YACTALLMMM CPeACcTBaMU, T.K. OHU
MOryT MOBPEAUTb HEMPUropaemMyro
NOBEPXHOCTb.

® [IpoBepbTe, YTOObI Tapesnku bbinm
MOJSTHOCTBIO CYXMMM Nepes TeM, Kak
NX CTaBWUTb 0OpaTHO B TOCTEP.

® YcTaHOBWTE Tapenku, BHavane
BbIPOBHSIB UX C NpuBoOpoM, 1 NOTOM
HaXXMUTE 3aLLenkKy.

TexobcnyxumBaHue 1
obcnyxmBaHune
nokynarenem

® [o npaBunam TEXHUKM
6e30nacHOCTK, NpY NOBPEXAEHUN
LUHYpa OH AOMKeH ObITb 3aMeHeH
npowussoguTenem npubopa Kensyz
WINN B PEMOHTHON MaCTepPCKOW,
nmetoLLen paspelueHne KeHBya Ha
npoBedeHVE PEMOHTA.

Ecnun BaM HyHa nomoLLb B:

® OMb30BaHUK TOCTEPOM Ans
caHaBu4en

©® TexobCnyxvBaHUM NN PEMOHTE

® OG6pallaiTecb B MarasuH, rae Bbl
npro6penu AaHHbIA
anekTponpubop.
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TIPIV XPIOGIHOMOINCETE TN
ouokeun ocag Kenwood

® AlaBdoTe TIC TapoUoeg odnyieg
TIPOCEKTIKA Kal PUAAETE TIG yia
MEANOVTIKY) avapopd.

® ByaATe TN OUCKEUAGIA KAl TUXOV
ETIKETEG.

aopaleia

® VHN AITIZETE kauTég
emupaveleq. Ol MPooBACIUES
erupaveleg eivat mavov va
B8epuavBouv katd Tn xpnon. Na
XPNOLLOTIOLEITE TAVTA TN AN
Kal Ta XELPLOTNPLA.

L4 Mn Aettoupyeite Ty TooTiEpa av ot
TIAGKEG BEV £lval OTTIOBETNUEVEG.

® \In BuBIleTE TN CUOKEUN, TO
KAA®BLO 1 TO PIG O VEPO N
oTolodNTOTE AANO UYPO.

Mnv a@nveTe TN CUOKEUT XWPIG
eniBAeyn, 6TAV QUTN dev
XpPnolpoTioLeiTal.

Mn xPnolHoToleiTe av UMAPXEL TUXOV
{NA OTr CUOKEUT), TO KAAMBIO 1) TO
PIG. POVTIOTE N CUOKEUN VA
eAeyyOel kat va erokeuaotet: BA.
evOTNTA «OEPRIG».

H mapoUoa CUOKEUT) TIPETIEL va
XPNOLpOTIOLEITAL HOVO OF ETIMEDN
ETUPAVELA TIOU €lval AVOEKTLKN
otn BgppoTnTa.

® Vinv apnvete 1o KAA®SL0 va
KpEHETAL EEW MO TNV AKPN TNG
erugavelag epyaociag oute va
ayyl(ETE KAUTEG ETILPAVELEG.

® Na arnoouvdgeTe MAVTA T
ouoKeun arno Tnv mpila, otav
auTn dev Xpnoudomnoleital, Kat va
TNV APNVETE VA KPUWOEL TEAEIWG
TPV TNV UETAKIVIOETE 1) TNV
kaBapioeTe.

® M XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN
o€ eEWTEPIKOUG XDPOUS.

Mn XPNOLUOTIOLELTE TIOTE N
EYKEKPLPEVO £EAPTNHA N
TIAPEAKOUEVO.

@ Vv ToroBeTeite Kavéva UEPOS TG
OUCKEUNG AUTNG EMAVW OF YUHVN
(PAOYA 1 KOVTA OE AQUTNV, OE KAUTY|
€0TIA 1 O BEPUACHEVO POUPVO.

@ H GuoKeun va Wn Xenoluoroleitat
aro ATOWA HE HEIWHUEVES IKAVOTITEG,
XWPIg eTiRAYN.

Mnv apnvete ta madid va
XPNotuorololV i va maifouv ue
N CUOKEeUN.

® XOnOLUOTIOLEITE TN CUCKEUT HOVO
yla TNV PORAEMOUEVN OLKIOKN
xprion. H Kenwood dev
armodexeTal kapia euduvn av n
OUOKEUN UTIOKELTAL OE
AavBaougvn xprion n av dev
UTIAPXEL CUMHOPPWAN UE TIG
napouUoeg odnyieg.
mpIv Tn oUvdson oTnV Tpila

® BeRawwbeite OTL OL
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TpodlayPaAPES TNG MAPOXNG
NAeKTPIKOU peliaTog eival idleg
ME QUTEG TOU avaypaPovTal 0To
KATW MEPOG TNG TOOTIEPAG OAG.
H TooTIEPA AUTH CUPHOPPOVETAL
pe v Odnyia 89/336/EOK tng
Eupwrnaikng OIKOVOUIKAG
Kowvotnrag.

MPIV amo TRV TPWTN XPHON TG
OUOKEUNG

® M\0vete Ta egaptnpara.
AvaTtpEETe OTNV eVoTnNTa
«KaBaplopog»

® AAeiYTE EAAPPA TV ETUPAVELD TWV
TAGKQV pe AadL payelpepaTog. Mn

NOLLOTIOIEITE APYOPIVEG XAKNAOU

AIMoUG SILOTL UIMOpPEL va KaoUV Kal va
KATAOTPEWOUV TNV QVTIKOANTIKA
EMPAVELD. OEPPAVETE TN oOVADA LE
TO KQTAKL AVOLKTO YIa 5 AETTTa.
AMocuVdECTE ™V aro TV TpPica,
Q@roTE TV VA KPUMOEL KAl 0T
OUVEYELQ OKOUTTIOTE TO TIEPIOOLo AAdL
JIE AMOPPOPNTIKO XOPTL

® Otav XpNnotuoMoMoETE TNV
TOOTIEPA Yla TPOTN POPA,
evdEXeTAL va ByeL HIKPN
noooTNTa Kamvou. AuTo eivat
(PUGLOAOYIKO.

Eme&nynon eaptnuatwv

Aapn

pavdalo Aapng

KOUUTI arneAeuBEpwong MAAKAG
€VOEIKTIKY) Auxvia
BeploKkpaciag

eVOEIKTIKN Auxvia Aettoupyiag
APALPOUHEVESG AVTIKOAANNTIKEG
TIAAKEG

XPTON TNG TOOTLEPAGK

>HMANTIKO

Na npooexete OTAV TPWTE
BlaoTIKA KATL TIOU YoaTe oTNV
TOOTIEPQ, BIOTL N YEULON, OTIWG TO
KaoEPL KAl N papueAada, prnopel
va eival urepPOoALKA KauTn Kat
va oag Kayel.

CoOCe,

@O

Yld va KAVETE TOOT

1 KAelote 1O Kamakl kat BAATE TO
KOA®SLO TNG TOOTIEPAG OTNV
npifa. Oa avayel n eVOELKTIKN

Auxvia Aettoupyiag.

©a avayel n evBEIKTIKN Auxvia
Bepuokpaciag HOALg avartuyBel
N owoTn Bepuokpaacia
ynoiparog.



Evo 1) TooTigpa BgppaiveTal,
ETOLHACTE TO YPwHi KaL Ta UAIKA Yia
™m yEuon. Na sm)\sysrs navta
(PETEG VIO TOOT e peyeog
KATAAANAO Ya TIG TIAAKEG.
® g Espoqmusva TOOT, a)\suprs ue
BoUTupo TIG PETEG QMO TNV
eEWTEPLKN n)\supa Mn
XPNOLHOTOLElTE papyapiveq
xaun)\ou )\mouq ol orIOlsq oev
eival Ka'ra)\)\n)\aq ya lIJl‘]Oll.lO
® Tonoeerncrre TA UAIKA TNG yeplcr]q
QvapEca OTIG N BOUTUPWHEVES
TAEUPEG TOU YwHLOU.
® BsBalwesu's oTL Ta OCIVTOUITQ
£XOUV OHOLOHOPPN TOCOTNTA
u)\u«uv WOTE va EXETE
OHOLOHOPPO POSIOUA.
Amnac@aAioTte ) Aapn kat
avoIiETE TO KATMAKL.
ToroBeTNOTE TA CAVTOUITG OTNV
TAGKQ, KAElOTE KAl AoPANiOTE TO
Kamakt. Mnv aokeite dUvaun yla
va KAEIOETE TO KATAKL.
® Av 10 Kamdki KAgivel SUOKOAQ,
evdexeTal va SXSTS BaAet
unspBo)\LKn nooorn'ra UMKmv n
Ol GETEG TOU YwhioU va eival
unspBo)\qu naxlsq
Apnote Ta oavmunq va ymeoluv
yia 3 - 8 Aemta, avaloya pe Tnv
TPOTIUNOT 0ag Kai yla va
BeBalwbeite on TA WHUA UALKA
(Tt.X., MMEIKOV) sxouv YnOel KaAd.
EVAAAOGKTIKA, {soravsm Ta UALKA
Alyo mpwv To Ynotpo.
® MpootEte TOV ATHO ToU svéexsml
va Byel arno TO UMPOOTIVO HEPOG
NG OUOKEUNG KATA TO Yrowo.
Oa avayel kat 6a oBnoeL n
eVOEIKTIKN Auxvia Bepuokpaaoiag,
KaBwg N TooTiepa dlatnpei
0woTn Beppokpaocia.
‘Otav Ta caviouitg lpneouv
Byq)\Ts Ta npoosmlm e Jia
EUALVN M rl)\cw‘nKn OMATOUAQ.
Mn xpnotponotsn’s uSTaMLKa
okeun, 310TL Ba ypatoouvicouv
Kat Ba KQTQOTpquouv mv
avrlKoMnTlKn eruq)avsta
103Bnote m ouoKeun Kal
QMoouVdECTE TNV PETA TN XPTIoN.
A@noTe TNV TOOTIEPA VA KPUDOEL
TeAeiwg MpLv TNV KaBapioeTe.

yla va YngeTe Uikpa
apTooKEUAoUATA

Ta €tolpa @UAAA UUNG OMwg Ta
@UAAa Titag 1 opoAlatag eivat
15aVIKA Yla Va MapacKeUaoeTe
YPTYOPQ Kat eUKOAQ MIKPA OVAK.
Tortoesmo*rs €va KOUPATL ZUUNG
KaTtAAAnAou gsyseouq otnv
npoBeppacpevn MAaka
ynoipatos.

Avoitte Kot)\om'rsq otn Cuun Kat
Tonoﬁsmcrra pe eva KOUT(l)\l m
YEWLON OMwg, HNAO, TUPL PIKOTA 1)
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)\axqvu(a

3 ZKeMAOTE He €va AAAO Kouu(m
Cupnq Kal KAEIOTE TO KATAKL.

4 Wnote péxpl va podioel n COun.

Kabapiopog

® ZBr]OTs mv Toorlspa anoouvéso*rs
™V arod v MpiCa Kal agroTe TV va
KPUWMOEL TEAEING.

® KaeapLZSTs mv TOOTIEPA PETA
ano kade xpron yia va mv
61arnpsn‘s KaBapr) Kal o KaAn
Katdotaon Asttoupyiag.

cEWTEPIKO PEPOG
KaBapioTte Tn ouoKeun e Eva
UypPO Tavi Kal HETA OTEYVWOTE TNV.

pmjney rMyEuﬁq)nq
® ByaAte T1q n)\aqu, ms{ovmq Ta
KOUUTILA areAeUBEPWONG MAAKAG

® M\0veTe TIG MAGKEG He {e0TN
oarnouvada.
Mnv mAéveTe m GUOKEUN o€
mAUVTRpPIO murmv
Mn xpnotgomnoleite amo&eoTika
KaBapLoTIKA, BLOTL Ba
KATAoTPEYOUV TNV
QAVTIKOAANTIKN €TUQAVELQ.

® BeRalwbeiTe OTL Ol MAAKEG EXOUV
OTEYVQOOEL TEAELWG TIPLV TIG
£TavVaToToBeTNOETE OTNV
TOOTLEPA.

® Ertava‘ronoesmots TIQ n)\aqu
lpncrtucrroq, suBuypauulCovmq
TMPWTA TO MOW HEPOSG TOUG HE
NV TOOTIEPA KAl TUECOVTAG TEG
OTN OUVEXELA TIPOG TA KATW YLd
va ac®aiioouv oTn B€on Toug.

o£pRIC Kal
eEUTMNPETNON MEAATWV

® Av 1o KaA®SI0 eival
KATEOTPAMMUEVO, TIPETIEL, YIA
AOyoug acpaleiag, va
avTikataotabei and v
KENWOOD 1 ano
€E0UCLOBOTNUEVO TEXVIKO
emokeumv Tng KENWOOD.

Av XxpelaZeote Bonbela yla Ta
MapaKATW:

® yprion NG TOOTIEPAG

® G:pBic Ny ETILOKEUEG

® ErukovwvioTe e To KATAoTNua
anod Ornou ayopaocate v
TOOTLEPA OAG.
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