[Know your Kenwood Snack Maker

1. Handle Latch 5. Cord
2. Handle 6. Non-Stick Toasting Plates
3. Lid 7. Feet

4. Indicator Lights

Connecting to Power
Before switching on make sure that the voltage of your electricity supply
is the same as that indicated on the rating plate.

This appliance complies with European Economic Community Radio
Interference Directive 89/336/EEC.

IMPORTANT SAFEGUARDS |

DO NOT IMMERSE THIS APPLIANCE IN WATER

When using electrical appliances basic safety precautions should always
be followed, including the following:-

1. Read all instructions.

2. Do not touch hot surfaces, and beware of steam which may escape
from the appliance during operation.

3. To protect against electric shock do not immerse cord, plug or
appliance in water or other liquids.

4. Do not use metal objects, knives, forks or similar implements as
they may damage the plates.

5. This appliance is not intended for use by young children or infirm
persons without supervision.

6. Do not leave your snack maker on unattended.

7. Do not use any unauthorised attachments with your snack maker,
they may be hazardous.

8. Unplug from outlet when not in use and before cleaning.

9. Do not cover your snack maker whilst it is hot or in use.

10. If the supply cord of this appliance is damaged, it must for safety
reasons be replaced by Kenwood or an authorised Kenwood
repairer.

11. The use of accessory attachments not recommended by the
appliance manufacturer may cause injury.

12. Do not use outdoors.

13. Do not let cord hang over edge of table or worktop or touch hot
surfaces.

14. Only use this appliance for its intended domestic use.

15. Young children should be supervised to ensure that they do not
play with this appliance.

| SAVE THESE INSTRUCTIONS |

[Before using your Snack Maker |

Before using your snack maker for the first time, clean the appliance and
plates as described in the ‘Cleaning’ section.

Brush a little cooking oil on the plates, heat the appliance with the lid
open for 5 minutes. Unplug and allow to cool, then remove any surplus
oil with absorbent paper. The snack maker is now ready for use

When using your snack maker for the first time you may notice a fine
smoke haze being emitted. This is normal and is due to the initial heating
of the internal components.

|Operation

Please read all instructions before using this appliance.

To make Toasted Sandwiches

1. Close the lid of the snack maker.

2. Plug the appliance into the power supply. The red light will glow
indicating that the snack maker is heating, whilst the green light
remains off. Once the correct temperature for use has been
reached the red light will go off and the green light will come on.

3. Whilst the snack maker is heating prepare the bread and filling.

4. For golden toasted sandwiches, spread butter on the outside of the
bread. Beware of some spreads which are not suitable for toasting.
Always select bread of a suitable size to fit the plates. Place the
filling between the unbuttered sides of bread. Ensure the
sandwiches are evenly filled to assist with even browning.

5. Open the snack maker by pulling the handle latch outwards and
lifting the lid (see fig. 1)

6. Place the sandwiches into the appliance (see fig 2).

7. Close the lid, using a wooden spoon to hold the bread in place if
necessary, until the handle latch locks. Do not force the lid closed.
If the lid is difficult to close you may have too much filling or the
bread slices may be too thick.

8. Allow the sandwich to toast for 3-8 minutes according to taste and
ensuring that raw ingredients (eg bacon) are thoroughly cooked,
alternatively, pre-cook them before toasting. Beware of steam
which may escape from the front of the appliance.

9. Open the snack maker in one swift movement and remove the
toasted sandwiches. Do not use a metal implement for this as it
may damage the toasting plates.

10. After use, unplug the appliance and allow to cool.

To make Pastry Snacks

Ready made pastry sheets such as filo or puff pastry are ideal for making
quick and easy snacks.

1. Place a suitably sized piece of pastry sheet onto the pre-heated
cooking plate of your snack maker.

2. Form hollows in the pastry and spoon on the filling such as apple,
ricotta cheese or vegetables.

3.  Top with another piece of pastry sheet and close the lid.

4. Cook until the pastry is golden brown and the filling cooked

IMPORTANT

Be careful when biting into anything cooked in the snack maker, as some

fillings such as cheese and jam can be extremely hot and will burn if

eaten too quickly.

Cleaning |

Remove the plug from the power supply before cleaning.

Do not clean the snack maker under running water and do not immerse
in water.

To clean, allow the toasting plates to cool then wipe the appliance with a
damp cloth plus a little washing up liquid if necessary. Dry carefully
afterwards.

|Storage

When the appliance is cool, the cord can be wrapped around the
appliance.

Service

If the supply cord of this appliance is damaged, it must for safety reasons
be replaced by Kenwood or an authorised Kenwood repairer.

Contact the dealer from whom you purchased your appliance.

>

[Popis sendvigového grilu

1. Zapadka drzadla 5. Pripojna $ndra

2. Drzadlo 6. Teflonové zapékaci plochy
3. Viko 7. Nozicky grilu

4. Kontrolky

Zapojeni do proudu
Pfed zapojenim do sité se presvédcte, ze elektrické napéti v zasuvce
odpovida napéti uvedenému na typovém §titku spotrebice.

Tento spotfebi¢ splfiuje nafizeni Smérnice Evropského hospodarského
spolec¢enstvi o odruseni 89/336/EEC.

DULEZITA BEZPECNOSTNi UPOZORNEN(

SPOTREBIC NEPONORUJTE DO VODY

Pfi pouzivani elektrickych spotfebicu je vzdy zapotfebi dodrzovat
zakladni bezpe¢nostni opatfeni v€etné nasledujicich:

1. Navod k pouziti peclivé prostudujte.

2. Nedotykejte se horkych povrchu a davejte pozor, abyste se
neopaiili parou unikajici ze spotfebice po jeho zapnuti.

3. Sndru, zastréku ani spotfebi¢ nikdy neponofujte do vody ¢&i jiné
tekutiny - zabranite tak nebezpedi Urazu elektrickym proudem.

4. Nepouzivejte kovové pfedméty, noze, vidlicky nebo podobné
kuchynské nacini - mohli byste poskodit teflonové povrchy
spotfebice.

5. Déti a nemocni lidé smi tento spotfebi¢ pouzivat pouze pod

dohledem.

Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez dozoru.

Nepouzivejte zadna pfidavna zafizeni, ktera nejsou soucasti

vybaveni sendvi€ového grilu, hrozi nebezpedi Urazu.

8. Spotfebi¢ po pouZiti a pfed ¢isténim vzdy vypnéte ze zasuvky.

9. Zapnuty nebo jesté horky sendviCovy gril nazakryvejte.

0. V pfipadé poskozeni pfipojné $fudry spotfebi¢e muze jeji vyménu

provést z bezpecnostnich divodi pouze firma Kenwood nebo

firmou Kenwood autorizovana opravna.

11. Pouziti pfidavnych zafizeni nedoporu¢enych vyrobcem muize
zpUsobit zranéni.

12. Spotfebi¢ nepouzivejte venku.

13. Davejte pozor, aby pfipojna $rura spotrfebi¢e neprepadala pres
okraj stolu nebo pracovni desky a aby se nedotykala horkych
povrchu.

14. Spotrebi€ je vyrobcem uréen pouze k pouziti v domacnosti.

15. Nedovolte malym détem, aby si spotfebi¢em hraly.

| TENTO NAVOD PECLIVE USCHOVEJTE |

|Pted prvnim pouzitim sendvi¢ového grilu |

Pred prvnim pouZitim sendvi€ového grilu spotfebi¢ a zapékaci plochy
ocistéte tak, jak je popsano v ¢asti “Cisténi”.

Zapékaci plochy potrete stolnim olejem a spotfebi¢ s otevienym vikem
na 5 minut rozehrejte. Vypnéte ze zasuvky a nechte vychladnout, a pak
savym papirem vytfete zbytky oleje. Sendviovy gril je nyni pfipraven k
pouziti.

PFi viibec prvnim pouziti sendviéového grilu z néj mize po zapnuti
vychazet maly praminek koufe. To je normalni jev zpusobeny prvnim
prohfanim vnitfnich soucasti grilu.

[Postup pouZiti

Pred pouzitim spotfebice si prosim peclivé prectéte navod k pouZziti.

Pfiprava zapékanych sendvica

1. Zavrete viko sendvi¢ového grilu.

2. Spotfebi¢ zapnéte do proudu. Rozsviti se ¢ervena kontrolka
signalizujici, Ze se spotrebi¢ zahfiva, zatimco zelena kontrolka
zUstane zhasnuta. Jakmile spotfebi¢ dosahne pracovni teploty,
Cervena kontrolka zhasne a rozsviti se zelena.

3. Zatimco se gril rozehfiva, mGzete pfipravit chleba a napln.

4. Do zlatova opecené zapékané sendviCe pfipravite tak, Ze vné&jsi
strany krajicll chleba namazete maslem. Snazte se vyvarovat
naplini, které nejsou vhodné k pfipravé zapékanych sendvicl.
Velikost chleba musi odpovidat velikosti zapékacich ploch. Napln
se vklada mezi nenamazané strany chleba. Dbejte na to, aby
sendvie byly stejnomérné naplnény, zarucite tim rovhomérné
zapeceni.

5. Sendvicovy gril oteviete tak, ze zatdhnete za zapadku drzadla

smérem vzhuru a zvednete viko (viz Obr. 1).

Pripravené sendvice vlozte do grilu (viz Obr. 2).

Viko zavfete a zatlaéte doll, az se zajisti zapadka drzadla.

Sendvi€e si pfitom muzete podrzet vafeckou, aby se pfi zavirani

vika nepohnuly. Viko nikdy nezavirejte silou. Pokud nejde zavfit,

muZze to byt zplisobeno preplnénim sendvicu, anebo jsou krajice
chleba na sendvice prilis tlusté.

8. Sendvie nechte zapékat v grilu po dobu 3-8 minut, a to jednak
podle chuti a také je tfeba dbat na to, aby syrové potraviny (napr.
anglicka slanina) byly radné uvareny. Pfipadné je muzete pred
zapékanim predvafit. Davejte pozor na paru, kterd mize unikat z
predku spotrebice.

9. Gril otevrte jednim rychlym pohybem vzhiru a vyndejte z néj
zapecené sendvice. Nepouzivejte pfitom kovové kuchyriské nacini,
které by mohlo poskodit zapékaci plochy.

10. Spotfebi¢ po upotfebeni vypnéte z proudu a nechte vychladnout.

No

Priprava plnénych tasticek

Hotové listkové tésto (polotovar) je idealni ke snadné pfipravé rychlého
obgerstveni.

1. Z rozvéaleného tésta vykrojime tvar velikosti odpovidajici zapékaci
ploSe a polozime ho na rozpalenou zapékaci plochu sendvi¢ového
grilu.

2.V tésté vytlacime jamku a dame do ni napln pfipravenou napfiklad
z jablek, tvarohu nebo zeleniny.

3. DalSim vykrojenym kusem rozvaleného tésta naplf zakryjeme a
zavieme viko.

4. Zapékame tak dlouho, az je tésto zlatove a napfi fadné propecena.

DULEZITE

PFi konzumaci jidel pfipravenych v sendviovém grilu musite byt opatrni,

protoZze nékteré naplné, napf. syry nebo dzemy, mohou byt mimoradné

horké, takze pfi neopatrné konzumaci hrozi nebezpeci popaleni.

[Sisteni

Pred CiSténim se musi spotfebi¢ vypnout ze sité.

Sendvicovy gril se nesmi Gistit pod proudem tekouci vody ani se nesmi
do vody ponofovat.

Pred ¢isténim nechte zapékaci plochy vychladnout. Spotrebi¢ pak otfete
navihéenym hadfikem, popfipadé na hadrfik kapnéte trochu pfipravku na
myti nadobi. Nakonec pedlivé vytfete do sucha.

|Uskladnéni |

Jakmile spotfebi¢ vychladne, mlzete pfipojnou $ilru omotat kolem
télesa sendvic¢ového grilu.

[Servis |
V pfipadé poskozeni pfipojné $nlry spotfebi¢e mize jeji vyménu provést
z bezpecnostnich duvodl pouze firma Kenwood nebo firmou Kenwood
autorizovana opravna.

|Leer din Kenwood sandwichtoaster at kende

1. Handtagslas 5. Ledning
2. Handtag 6. ’Slip-let’ plader
3. Lag 7. Fodder

4. Kontrollamper

Eltilslutning
Inden der teendes for apparatet, skal du sgrge for, at den pa
maerkepladen anfgrte spaending er den samme som din el-forsynings.

Dette apparat opfylder bestemmelserne for radiostejdeempning i EF-
direktiv 89/336/EQF.



VIGTIGE SIKKERHEDSREGLER
KOM IKKE DETTE APPARAT | VAND

Nar der anvendes elektriske apparater, skal visse grundlaeggende
sikkerhedsforanstaltninger altid overholdes, bl.a. falgende:

1. Gennemlaes hele brugsanvisningen.
Ror ikke ved varme overflader og pas pa dampen, som kan komme
ud fra apparatet under brug.

3. For at undga elekiriske sted ma ledningen, stikket eller apparatet
ikke kommes i vand eller andre veesker.

4. Brug ikke metalgenstande, knive, gafler eller lignende redskaber,
da de kan beskadige pladerne.

5. Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af smabarn eller
svagelige personer uden opsyn.

6. Ga ikke fra apparatet, mens det er i brug.

7. Brug aldrig noget ikke-godkendt tilbehgr sammen med
sandwichtoasteren — da det kan veere farligt.

8. Nar apparatet ikke er i brug og inden det rengeres, skal stikket
tages ud af stikkontakten.

9. Deek ikke sandwichtoasteren til, nar den er varm eller i brug.

10. Hvis apparatets ledning bliver beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af Kenwood eller en autoriseret
Kenwood forhandler.

11. Brug af tilbeher, som ikke er anbefalet af apparatets fabrikant, kan
forvolde skade.

12. Brug ikke apparatet udendars.

13. Lad ikke ledningen haenge ned over kanten af et kekkenbord
el.lign. eller rare ved varme overflader.

14.  Anvend kun apparatet til det beregnede, private formal.

15. Smabern skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

| GEM DENNE BRUGSANVISNING |

[For sandwichtoasteren tages i brug |

For sandwichtoasteren anvendes forste gang, skal apparatet og
pladerne rengeres som beskrevet i afsnittet ’Rengering’.

Pensl| pladerne med lidt olie og opvarm apparatet med abent lag i 5
minutter. Fjern stikket fra stikkontakten og lad apparatet kole af; fiern sa
evt. overflodig olie med kekkenpapir. Sandwichtoasteren er nu klar til
brug.

Nar sandwichtoasteren anvendes forste gang, kan der komme lidt rag
ud. Dette er normalt og skyldes den farste opvarmning af de interne
komponenter.

[Brug

Gennemlaes hele brugsanvisningen, inden apparatet tages i brug.

Sadan rister du sandwich

1. Luk sandwichtoasterens lag.

Seet apparatets stik i stikkontakten. Den rede lampe lyser for at
vise, at sandwichtoasteren er ved at blive opvarmet; den gronne
lampe lyser ikke. Nar den korrekte temperatur til brug er naet, gar
den rade lampe ud og den gronne lampe begynder at lyse.

3. Tilbered bredet og fyldet, mens sandwichtoasteren forvarmes.

4. For gyldent ristede sandwich skal der smgres smar pa ydersiden af
brodet. Pas pa — visse typer fyld er ikke egnede til ristning. Veelg
altid bred af passende storrelse, der passer til pladerne. Anbring
altid fyldet mellem de ikke-smurte sider af bradet. Serg for, at fyldet
er jeevnt fordelt i sandwichen for at fa jeevn ristning.

5. Luk sandwichtoasteren op ved at treekke handtagslasen udad og
lofte handtaget (se fig. 1).

6. Anbring sandwichen i apparatet (se fig. 2).

7. Luk laget. Hvis det er ngdvendigt, kan bredet holdes pa plads med
en traespatel, indtil handtaget er 1ast. Brug ikke kraft, nar laget
lukkes. Hvis det er sveert at lukke laget, kan det skyldes, at der er
for meget fyld eller at brodskiverne er for tykke.

8. Lad sandwichen riste i 3-6 minutter alt efter smag. Serg for at
ravarerne (f.eks. bacon) bliver helt gennemstegt, ellers skal de
steges eller koges pa forhand. Pas pa dampen, som kan komme ud
fra apparatets forside.

9. Luk sandwichtoasteren op med én hurtig bevaegelse og fiern den
ristede sandwich. Brug ikke et metalredskab til dette formal, da det
kan beskadige pladerne.

10. Fjern efter brug stikket fra stikkontakten og lad apparatet kole af.

Sadan laver du toasts med butterdej o.lign.

Feerdigkebte plader af butterdej eller filo-dej er velegnede til at lave
snacks hurtigt og let.

1. Leeg en butterdejsplade af passende storrelse pa
sandwichtoasterens forvarmede plade.

2. Tryk dejen ned i fordybningerne i pladerne og kom lidt fyld som
f.eks. aebler, ricotta-ost eller grontsager i disse med en ske.

3.  Leeg en andet stykke dej ovenpa og luk laget.

4. Risttil dejen er gyldenbrun og fyldet er kogt.

VIGTIGT

Pas pa, nar du bider i noget, der er ristet i sandwichtoasteren. Visse

typer fyld som f.eks. ost og syltetoj kan nemlig blive meget varme, og du

kan braende dig, hvis du spiser det for hurtigt.

[Rengering |

Inden rengering skal stikket fiernes fra stikkontakten.

Sandwichtoasteren ma ikke rengeres under rindende vand eller
nedseenkes i vand.

Apparatet rengores ved at lade pladerne kele af og sa terre apparatet af
med en fugtig klud og lidt opvaskemiddel, hvis det er ngdvendigt. Tor
omhyggeligt med et viskestykke bagefter.

|Opbevaring |

Nar apparatet er koldt, kan ledningen vikles rundt om apparatet.

Service |

Hvis apparatets ledning bliver beskadiget, skal den af sikkerhedsgrunde
udskiftes af Kenwood eller en autoriseret Kenwood forhandler.

Kontakt den forhandler, hvor apparatet er kabt.

(ND

[Ken uw Kenwood snackmaker |

1 Sluiting handgreep 5  Snoer

2 Handgreep 6 Toastplaten met antiaanbaklaag
3 Deksel 7 Pootjes

4 Indicatielampjes

Aansluiting op het stroomnet

Voordat u het apparaat inschakelt, moet u er zeker van zijn dat het
voltage van uw stroomnet overeenkomt met de gegevens op het
typeplaatje.

Dit apparaat voldoet aan de Richtlijn voor Radiostoring van de Europese
Economische Gemeenschap 89/336/EEG.

| BELANGRIJKE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN |
DOMPEL DIT APPARAAT NIET ONDER IN WATER

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten er altijd enkele
fundamentele veiligheidsmaatregelen worden nageleefd, waaronder:

1 Lees alle instructies.

Raak hete oppervlakken niet aan en wees bedacht op stoom die
tijdens het gebruik uit het apparaat kan ontsnappen.

3 Om uzelf te beschermen tegen elektrische schokken, moet u het
snoer, de stekker of het apparaat niet onderdompelen in water of
enige andere vloeistof.

4 Gebruik geen metalen voorwerpen, messen, vorken of
vergelijkbare instrumenten, omdat deze de platen kunnen
beschadigen.

5 Jonge kinderen of zieke personen mogen dit apparaat niet zonder
toezicht gebruiken.

6 Laat uw snackmaker niet onbeheerd ingeschakeld staan.

7 Gebruik geen hulpstukken die niet zijn goedgekeurd bij uw
snackmaker, deze kunnen gevaarlijk zijn.

8 Haal de stekker uit het stopcontact wanneer het apparaat niet wordt
gebruikt en alvorens het te reinigen.

9 Bedek uw snackmaker niet terwijl hij heet of in gebruik is.

10 Als het snoer van dit apparaat beschadigd is, moet het om
veiligheidsredenen worden vervangen door Kenwood of een door
Kenwood goedgekeurde monteur.

11 Het gebruik van accessoires die niet worden aangeraden door de
fabrikant van het apparaat kan leiden tot verwondingen.

12 Niet buitenshuis gebruiken.

13 Laat het snoer niet over de rand van de tafel of het aanrecht
hangen, of rusten op een heet oppervlak.

14  Gebruik dit apparaat uitsluitend voor huishoudelijke toepassingen,
waar het immers ook voor gemaakt is.

15 Jonge kinderen mogen het apparaat enkel onder toezicht gebruiken
om er zeker van te zijn dat ze er niet mee spelen.

| BEWAAR DEZE INSTRUCTIES |

[Voordat u uw Snackmaker gaat gebruiken |

Voordat u uw Snackmaker voor het eerst gaat gebruiken, moet u het
apparaat en de platen reinigen zoals beschreven in het hoofdstuk
‘Reiniging’.

Borstel een beetje slaolie op de platen; verwarm het apparaat gedurende
5 minuten met de deksel geopend. Haal de stekker uit het stopcontact en
laat het apparaat afkoelen; verwijder vervolgens alle overbodige olie met
absorberend papier. De snackmaker is nu klaar voor gebruik.

Wanneer u uw snackmaker voor het eerst gebruikt, kan het zijn dat u
een fijne rooknevel opmerkt. Dit is normaal en komt door de eerste
verwarming van de interne onderdelen.

|Gebruik

Lees véor het gebruik van dit apparaat a.u.b. alle instructies door.

Om tosti’s te maken

1. Sluit de deksel van de snackmaker.

2. Steek de stekker in het stopcontact. Het rode lichtje zal gaan
branden, waarmee wordt aangegeven dat de snackmaker aan het
opwarmen is, terwijl het groene lampje gedoofd blijft. Als de
correcte gebruikstemperatuur eenmaal bereikt is, zal het rode
lichtje doven en het groene lichtje gaan branden.

3. Bereid het brood en de vulling voor terwijl de snackmaker aan het
opwarmen is.

4. Voor goudbruine tosti’'s smeert u boter aan de buitenzijde van het
brood. Let erop dat sommige botersoorten niet geschikt zijn om te
toasten. Kies altijd brood met een dusdanige grootte dat het in de
platen past. Zorg er voor dat de boterhammen gelijkmatig gevuld
zijn, omdat dit ertoe bijdraagt dat de tosti’s gelijkmatig bruin
worden.

5. Open de snackmaker door de sluiting van de handgreep naar
buiten te trekken en de deksel omhoog te tillen (zie afb. 1).

6. Plaats de boterhammen in het apparaat (zie afb. 2).

7. Sluit de deksel, waarbij u indien nodig een houten lepel gebruikt om
het brood op zijn plaats te houden, totdat de sluiting van de
handgreep sluit. Forceer de deksel niet bij het sluiten. Als de deksel
moeilijk sluit, kan het zijn dat u te veel vulling heeft gebruikt of dat
de sneetjes brood te dik zijn.

8. Laat de tosti’s, afhankelijk van uw smaak, 3-8 minuten in het
apparaat zitten en zorg ervoor dat rauwe ingrediénten (ei, bacon)
goed zijn bereid. U kunt deze ingrediénten eventueel ook van
tevoren bereiden. Wees bedacht op stoom die uit de voorzijde van
het apparaat kan ontsnappen.

9. Open de snackmaker in één viloeiende beweging en neem de
tosti’s eruit. Gebruik hiervoor geen metalen voorwerp, omdat u
hiermee de toastplaten kunt beschadigen.

10. Haal na gebruik de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen.

Om hartige gebakjes te maken

Kant-en-klare deegbladen zoals filo- of bladerdeeg zijn ideaal voor het
maken van snelle en gemakkelijke snacks.

1. Plaats een stuk deegblad dat groot genoeg is op de
voorverwarmde bereidingsplaat van uw snackmaker.

2. Maak kuiltjes in het deeg en schep hier de vulling op, zoals appels,
ricotta of groenten.

3.  Dek dit af met nog een deegblad en sluit de deksel.

4.  Bereid de gebakjes tot het deeg goudbruin en de vulling gaar is.

BELANGRIJK

Wees voorzichtig als u bijt in iets dat u in de snackmaker bereid heeft.

Sommige vullingen, zoals kaas en jam, kunnen zeer heet zijn en u zult

zich eraan verbranden als u ze te snel eet.

[Reiniging

Haal voor het reinigen de stekker uit het stopcontact.

Reinig de snackmaker niet onder stromend water en dompel hem ook
niet onder in water.

Laat voor het reinigen de toastplaten eerst afkoelen en veeg het
apparaat vervolgens af met een vochtige doek en, indien nodig, een
beetje afwasmiddel. Ten slotte zorgvuldig afdrogen.

|Opberging |

Wanneer het apparaat is afgekoeld, kan het snoer rond het apparaat
worden gewikkeld.

Service |

Als het snoer van dit apparaat beschadigd is, moet het om
veiligheidsredenen worden vervangen door Kenwood of een door
Kenwood goedgekeurde monteur.

Neem contact op met de dealer bij wie u uw apparaat gekocht heeft.

€

[Tutustu Kenwood herkkuparilaan

1. Kahvan salpa 5. Virtajohto
2. Kahva 6. Teflonpintaiset paahtolevyt
3. Kansi 7. Parilan jalat

4.  Merkkivalot

Liittdminen verkkovirtaan
Ennen laitteen kytkemista péaalle varmista, etta laitteen pohjassa esitetty
jannite vastaa kaytettavan verkkovirran jannitetta.

Laite tayttdd Euroopan talousyhteisdn direktiivin 89/336/EEC
vaatimukset.

| TARKEITA TURVAOHJEITA

LAITETTA EI SAA UPOTTAA VETEEN

Sahkolaitetta kaytettdessé on aina noudatettava maéarattyja turvaohjeita,
joihin kuuluvat mm. seuraavat varotoimenpiteet:

1. Lue kaikki ohjeet.

2. Ala kosketa laitteen kuumia pintoja. Varo laitteesta kdytdn aikana
nousevaa hoyrya.

3. Sahkodiskuvaaran takia ala upota laitetta, sen virtajohtoa tai
pistoketta veteen tai johonkin muuhun nesteeseen.

4. Ala kaytd mitddn metallista esinetta, veitsed, haarukkaa tai muuta
vastaavaa vélinetta, silla nd&mé saattavat vaurioittaa paahtolevyt.

5. Tata laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai taitamattomien henkildiden
kayttoon ilman, etté kéayttdad valvotaan.

6. Ala jata laitetta paalle iiman valvontaa.

7. Ala kayta muita kuin valtuutetulta Kenwood-kauppiaalta ostettuja
lisélaitteita, silla ne voivat olla vaarallisia.

8. Irrota pistoke pistorasiasta ennen laitteen puhdistamista ja kun laite
ei ole kaytossa.

9. Al4 peita laitetta, jos se on kuuma tai kun se on kéytdssa.

10 Mikéli koneeseen tulee vikaa tai virtajohto on vioittunut, ota yhteys
valtuutettuun huoltoliikkeeseen. Yhteystiedot ja takuuehdot saa
joko KENWOOD-kauppiaalta tai maahantuojalta. Kayttéén
liittyvissa kysymyksissé tai epaselvissé tapauksissa ota yhteys
maahantuojaan.

11.  Muiden kuin laitteen valmistajan suosittelemien lisalaitteiden kayttd
saattaa aiheuttaa vammoja.

12. Laitetta ei saa kayttaa ulkotiloissa.

13. Ala anna virtajohdon roikkua tyétason yli tai koskettaa kuumia
pintoja.

14. Laite on ainoastaan kotitalouskayttoon.

15. Al4 anna pienten lasten leikkié laitteella.

| SAILYTA NAMA OHJEET |

[Ennen herkkuparilan kayttoé |

Ennen herkkuparilan ensimmaisté kayttékertaa puhdista laite ja
paahtolevyt kohdan ‘Puhdistus’ ohjeiden mukaisesti.

Pyyhkéise hieman ruokadljyé paahtolevyille ja anna laitteen sitten
kuumentua kansi avoinna 5 minuuttia. Irrota pistoke pistorasiasta ja anna
laitteen ja&htya. Pyyhi ylim&éarainen 6ljy imukykyisella paperilla.
Herkkuparila on nyt kayttévalmis.

Laitteesta saattaa nousta hieman savua ensimmaéisella kayttkerralla,
mika johtuu sisdisten komponenttien kuumenemisesta ensimmaista
kertaa. Tamé on taysin normaalia.




[Kayttd

Lue kaikki ohjeet ennen laitteen kayttda.

Paahdettujen lampimien voileipien valmistus

1. Sulje herkkuparilan kansi.

2. Kiinnité laitteen pistoke pistorasiaan. Punainen valo syttyy, mika
osoittaa laitteen kuumenevan. Vihrea valo on pois paalta. Kun laite
on saavuttanut oikean lampétilan, punainen valo sammuu ja vihred
valo syttyy.

3. Samalla kun herkkuparila kuumenee, valmistele leipa ja sen tayte.

4. Jos haluat kullanrapeita lampimié voileipid, levité voita leivan
ulkopuolelle. Tarkista, etta kaytettava levite kestdd kuumentamista.
Valitse aina paahtolevyille sopivan kokoinen leipdpala. Laita tayte
leipéapalojen véliin niiden voitelemattomalle puolelle. Tayta leipa
tasaisesti, jotta se ruskistuisi tasaisesti.

5. Avaa herkkuparila vetdmalléd kahvan salpaa ulospéin ja nostamalla
kansi (katso kuva 1).

6. Aseta leivét laitteeseen (katso kuva 2).

7. Sulje kansi, kunnes kahvan salpa lukkiutuu. Suljettaessa kantta voit
pitda leivan paikallaan pienen puukauhan avulla. Al sulje kantta
vakisin. Jos kannen sulkeminen on vaikeaa, leivén vélissa on ehka
likaa taytetta tai leipédpalat ovat liian paksuja.

8. Anna leivdn paahtua maun mukaan 3-8 minuuttia. Varmista, etta
raa’at aineet (esim. pekoni) ovat taysin kypsyneet. Vaihtoehtoisesti
voit kypsentda ne etukateen. Varo laitteen etuosasta tulevaa
hoyryé. )

9. Avaa herkkuparilan kansi ja ota valmiit leivat pois. Al4 kayta
metallista vélinettd, silla tdmé saattaa vaurioittaa paahtolevyn
pinnan.

10. Kayton jalkeen irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jadhtya.

Pikkuleivonnaisten valmistus

Valmiit taikinalevyt, kuten filo- tai voitaikina, sopivat hyvin helppojen ja
nopeiden pikkupalojen valmistukseen.

1. Aseta sopivan kokoinen taikinalevyn pala valmiiksi kuumennetulle
paahtolevylle.

2. Tee taikinaan koloja ja tyta ne sopivalla taytteelld kuten omenalla,
ricotta-juustolla tai vihanneksilla.

3. Aseta toinen taikinalevyn pala paélle ja sulje kansi.

4. Kypsenn4, kunnes pinta on kullanruskea ja tayte on kypsynyt.

TARKEAA

Haukkaa varovasti herkkuparilassa valmistettua voileipaéa tai

leivonnaista, silla jotkut taytteet (esim. juusto ja hillot) saattavat olla

erittdin kuumia ja polttaa suun, jos ne syddaéan liilan nopeasti.

[Puhdistus |

Irrota pistoke pistorasiasta ennen laitteen puhdistamista.

Laitetta ei saa pesté juoksevan veden alla eika sitd saa upottaa veteen.

Anna paahtolevyjen jadhtyéa ja pyyhi laite sitten kostealla pyyhkeella. Voit
tarvittaessa kayttad hieman astianpesuainetta. Kuivaa laite huolellisesti.

[Sailytys |

Kun laite on jaahtynyt, virtajohto voidaan kiertdé sen ympaérille.

[Huolto |

Mikali koneeseen tulee vikaa tai virtajohto on vioittunut, ota yhteys
valtuutettuun huoltoliikkeeseen. Yhteystiedot ja takuuehdot saa joko
KENWOOD-kauppiaalta tai maahantuojalta. Kayttéon liittyvissa
Kysymyksissé tai epaselvissa tapauksissa ota yhteys maahantuojaan.

Pakkauksen ja laitteen havittamisestd antavat ohjeita
ympaéristéviranomaiset.

Oikeus niihin laitemuutoksiin, jotka tdmén kayttéohjeen laatimisen
jalkeen on tehty, pidatetaan.

B

|Faites connaissance avec votre Snack Maker |

1. Taquet de la poignée 5. Cordon

2. Poignée 6. Plaques a griller non adhérentes
3. Couvercle 7. Pieds

4. Témoins lumineux

Raccordement au secteur

Avant de mettre 'appareil en marche, assurez-vous que la tension du
courant électrique que vous utilisez est la méme que celle indiquée sur la
plaque des caractéristiques.

Cet appareil est conforme a la directive 89/336 de la C.E. sur les
interférences radio.

RECOMMANDATIONS IMPORTANTES POUR LA
SECURITE
NE PAS IMMERGER CET APPAREIL DANS L’EAU

Lorsque vous utilisez des appareils électriques, n’oubliez pas de toujours
suivre les mesures de sécurité de base, notamment :

1. Lire toutes les instructions.

2. Ne pas toucher les surface chaudes et faire attention a la vapeur
susceptible de s’échapper de I'appareil durant son utilisation.

3. Afin d’éviter tout risque d’électrocution, ne pas immerger le cordon,
la prise ou I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide.

4. Ne pas utiliser d’objets métalliques, couteaux, fourchettes ou
ustensiles similaires, susceptibles d’endommager les plaques.

5. Cet appareil nest pas destiné a étre utilisé sans surveillance par de
jeunes enfants ou des personnes infirmes.

6. Ne pas laisser le Snack Maker fonctionner sans surveillance.

7. Ne pas utiliser d’accessoires non autorisés avec votre Snack
Maker, car ils pourraient présenter un danger.

8. Débrancher I'appareil lorsqu’il n’est pas utilisé et avant de le
nettoyer.

9. Ne pas couvrir le Snack Maker lorsqu’il est chaud ou durant son
utilisation.

10. Si le cordon d’'alimentation de cet appareil est endommagé, il doit
étre remplacé pour des raisons de sécurité par Kenwood ou par un
réparateur agréé de Kenwood.

11. L'utilisation d’accessoires non recommandés par le fabricant de
'appareil est susceptible d’entrainer des blessures.

12. Ne pas utiliser en extérieur.

13. Ne pas laisser le cordon d’alimentation pendre du bord de la table,
ou du plan de travail, ou au contact de surfaces chaudes.

14. Utiliser cet appareil uniquement pour 'usage domestique auquel il
est destiné.

15. Les jeunes enfants doivent étre surveillés afin de veiller a ce qu’ils
ne jouent pas avec cet appareil.

| CONSERVER CES INSTRUCTIONS |

|Avant d'utiliser votre Snack Maker |

Avant d'utiliser votre Snack Maker pour la premiére fois, nettoyez
'appareil et les plaques comme indiqué dans la section "Nettoyage".
Appliquez un peu d’huile pour friture sur les plaques, a I'aide d’un
pinceau, et faites chauffer I'appareil avec le couvercle ouvert pendant 5
minutes. Débranchez et laissez refroidir, puis retirez tout excédent
d’huile a l'aide de papier absorbant. Le Snack Maker est maintenant prét
a 'emploi.

Lors de la premiére utilisation de votre Snack Maker, un Iéger voile de
fumée est susceptible de se dégager. Ce phénoméne normal est di au
chauffage initial des éléments internes.

|Utilisation

Veuillez lire toutes les instructions avant d'utiliser cet appareil.

Pour préparer des croque-monsieur

1. Fermez le couvercle du Snack Maker.

2. Branchez l'appareil sur le secteur. Le voyant rouge s’allume,
indiquant que le Snack Maker chauffe, tandis que le voyant vert
reste éteint. Une fois la température adéquate atteinte, le voyant
rouge s’éteint et le voyant vert s’allume.

3. Pendant que le Snack Maker chauffe, préparez le pain de mie et la
garniture.

4. Pour des croque-monsieur bien dorés, beurrez la face extérieure
du pain. Attention a ne pas utiliser de margarine non prévue pour la
cuisson. Choisissez toujours un pain de mie de forme adaptée aux
plaques. Disposez la garniture entre les tranches non beurrées de
pain. Veillez & ce que les croque-monsieur soient remplis de
maniere égale, afin de dorer de maniére égale.

5. Ouvrez le Snack Maker en tirant le taquet vers I'extérieur et en
soulevant le couvercle (voir fig. 1).

6. Placez les croque-monsieur dans I'appareil (voir fig. 2).

7. Fermez le couvercle, en utilisant une cuillére en bois pour maintenir
le pain en place si nécessaire, jusqu’a ce que le taquet de la
poignée se verrouille. Ne forcez pas la fermeture du couvercle. S'il
s’avere difficile de fermer le couvercle, il est possible que vous
ayez utilisé trop de garniture ou que les tranches de pain soient
trop épaisses.

8. Laissez le croque-monsieur griller pendant 3 a 8 minutes, selon
votre golt et en veillant & ce que les ingrédients crus (ex. : bacon)
soient bien cuits ; vous pouvez également les faire cuire avant de
griller vos croque-monsieur. Faites attention a la vapeur susceptible
de s’échapper de 'avant de I'appareil.

9. Ouvrez le Snack Maker d’'un mouvement rapide et retirez les
croque-monsieur. N'utilisez pas d’ustensile métallique pour cela,
les plaques a griller risquant d’étre endommagées.

10. Apres utilisation, débranchez I'appareil et laissez-le refroidir.

Pour préparer des patisseries

Les pates feuilletées prétes a cuire sont idéales pour préparer des en-
cas faciles et rapides.

1. Disposez une portion de pate de taille appropriée sur la plaque de
cuisson préchauffée de votre Snack Maker.

2. Formez des creux dans la pate et, a 'aide d’une cuillére,
remplissez-les d’une garniture, par exemple a la pomme, au
fromage (ex. : ricotta) ou aux légumes.

3.  Recouvrez d’une autre portion de péate et fermez le couvercle.

4.  Faites cuire jusqu’a ce que la pate soit dorée et la garniture cuite.

IMPORTANT

Soyez prudent au moment d’entamer un produit cuit dans le Snack

Maker, certaines garnitures telles que le fromage et la confiture pouvant

étre extrémement chaudes et risquant de provoquer des brilures en cas

d’ingestion trop rapide.

INettoyage

Débrancher la prise du secteur avant de nettoyer I'appareil.

Ne pas nettoyer le Snack Maker sous I’eau courante et ne pas
l'immerger dans l'eau.

Pour nettoyer, laisser refroidir les plaques a griller, puis essuyer
I'appareil a I'aide d’un chiffon humide en utilisant, si nécessaire, un peu
de liquide vaisselle. Sécher soigneusement ensuite.

Conservation |

Une fois que I'appareil est froid, le cordon peut étre enroulé autour.

Service aprés-vente |

Si le cordon d’alimentation de cet appareil est endommagé, il doit étre
remplacé pour des raisons de sécurité par Kenwood ou par un
réparateur agréé de Kenwood.

Contactez le magasin ou vous avez acheté votre appareil.

D

|Geratebeschreibung

1. Griffverriegelung 5. Netzkabel

2. Griff 6. Beschichtete Toastplatten
3. Deckel 7. Stander

4. Kontrollampen

Stromanschluss
Achten Sie darauf, dass die Netzspannung mit den Angaben auf dem

Typenschild Gbereinstimmt.

Dieses Gerat entspricht der CEE-Norm 89/336 (elektromagnetische
Vertréglichkeit).

| WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE |

DAS GERAT NICHT IN WASSER ODER ANDERE
FLUSSIGKEITEN TAUCHEN

Bei der Verwendung von elektrischen Geréaten sind folgende allgemeine
VorsichtsmaBnahmen zu beachten:

1. Bitte Bedienungsanleitung sorgfaltig lesen.

2. Keine heiBen Oberflachen beriihren. Vorsicht: Wahrend der
Anwendung kénnte Dampf aus dem Geréat entweichen.

3. Um elektrische Schlage zu vermeiden, Gerat, Netzkabel und
Netzstecker nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten tauchen.

4. Keine Metallgegenstdnde, Messer, Gabeln etc. benutzen, die
Toastplatten kénnten beschédigt werden.

5. Kinder und behinderte Personen sollten das Gerat nicht ohne
Aufsicht verwenden.

6. Sandwich-Toaster wahrend des Betriebes niemals unbeaufsichtigt

lassen.

7. Nur zugelassene Zusatzgerédte mit dem Sandwich-Toaster

benutzen.

Nach Gebrauch und zur Reinigung Netzstecker stets ziehen.

Lassen Sie das Gerat, solange es heif3 bzw. in Betrieb ist, nicht

unbeaufsichtigt und decken Sie es nie ab.

10. Das Gerat darf nicht benutzt werden, wenn Geréat, Netzkabel oder
Netzstecker besché&digt sind. Bringen Sie das Gerat zum
autorisierten Kenwood Kundendienst, zu einem Fachelektriker oder
zum Hersteller.

11. Der Gebrauch von nicht zugelassenen Zusatzgeraten kann zu
Verletzungen flhren.

12. Das Gerét darf nicht im Freien benutzt werden.

13. Netzkabel nicht Uber die Tischkante oder Arbeitsplatte
herunterhéngen lassen.

14. Dieses Gerét ist nur fir den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

HEBEN SIE DIE BEDIENUNGSANLEITUNG BITTE
GUT AUF!

[Vor dem ersten Gebrauch |

Vor dem ersten Gebrauch lhres Sandwich-Toasters bitte das Gerat und
die Platten reinigen (siehe hierzu Abschnitt "Reinigung").

Streichen Sie etwas Ol auf die Platten und warmen Sie das Gerat mit
offenem Deckel 5 Minuten lang an. Danach Netzstecker ziehen und
Gerat abkihlen lassen. Uberfliissiges Ol mit saugfahigem Papier vom
abgekihlten Gerat entfernen. lhr Sandwich-Toaster ist nun betriebs-
bereit.

Beim ersten Gebrauch kann der Sandwich-Toaster etwas Dampf
abgeben. Dies ist ein normaler Vorgang, der durch das erstmalige
Aufwarmen der inneren Geratekomponenten verursacht wird.

[Inbetriebnahme

Vor der Inbetriebnahme Bedienungsanleitung bitte sorgféltig lesen!

Zubereitung von getoasteten Snacks:

1. Deckel des Sandwich-Toasters schlieBen.

2. Geréat an die Stromquelle anschlieBen. Das Aufleuchten des roten
Lampchens zeigt an, dass der Sandwich-Toaster aufgewarmt wird.
Das griine L&mpchen leuchtet dabei nicht. Erreicht das Gerét die
richtige Temperatur, erlischt das rote Lampchen, und das griine
Lampchen beginnt zu leuchten.

3. Wahrend der Aufwarmphase kénnen Sie den Toast mit der
gewlnschten Fillung vorbereiten.

4. Fur goldbraun getoastete Snacks etwas Butter auf die AuBenseite
des Toasts streichen. Achtung: Manche Brotaufstriche eignen sich
nicht zum Toasten. Der Toast muss die passende GrdBe fur die
Platten haben. Fillung zwischen die ungebutterten Seiten des
Toasts legen. Fir gleichméBiges Braunen sollte die Fillung
gleichméBig verteilt sein.

5. Griffverriegelung herausziehen und Deckel 6ffnen (siehe Abbildung

1).

Snack in das Gerét legen (siehe Abbildung 2).

Deckel schlieBen (evtl. Snack mit einem Holzl6ffel festhalten bis die

Griffverriegelung schlieft). Deckel nicht mit Gewalt schlieBen. Lasst

sich der Deckel nur schwer schlieBen, kénnten die Fillung oder

Toastscheiben zu dick sein.

8. Snack je nach Geschmack 8-10 Minuten toasten. Rohe Zutaten
(z. B. Speck) missen vorher gegart oder vorgekocht werden.
Vorsicht: Aus der Geratefront kann Dampf austreten.

9. Sandwich-Toaster zlgig 6ffnen und Snack herausnehmen. Keine
Metallgegenstande verwenden, da die Toastplatten beschéadigt
werden kénnten.

10. Nach Gebrauch Netzstecker ziehen und Gerét abkiihlen lassen.

No

Zubereitung von Teigwaren-Snacks:

Vorgebackene Teigwaren wie z. B. Blatterteig sind ideal fur die schnelle
und einfache Snack-Zubereitung.

1.  Legen Sie eine Teigplatte in geeigneter GréBe auf die vorgewarmte
Toastplatte, driicken Sie diese fest, und tragen Sie mit einem Loffel



die Fillung auf, z. B. Apfel, Kase oder Gemiise.

2. Legen Sie eine zweite Teigplatte Uber die Fillung und schlieBen
Sie den Deckel.

3. Backen Sie den Snack so lange bis dieser goldbraun und die
Fullung gar ist.

WICHTIG

Vorsicht beim AnbeiBen des getoasteten Snacks: Manche Fullungen wie

Kése oder Marmelade kénnen sehr hei3 werden und bei schnellem

Verzehr Verbrennungen verursachen.

[Reinigung |

Vor der Reinigung Netzstecker ziehen.

Nicht unter flieBendem Wasser reinigen und das Gerat nicht in Wasser
tauchen.

Vor der Reinigung Toastplatten abkuhlen lassen. Das abgekihlte Gerét
mit einem feuchten Tuch und eventuell mit etwas Geschirrspilmittel
abwischen. Vorsichtig abtrocknen.

[Autbewahrung |

Netzkabel um das abgekuihlte Geréat wickeln.

[Kundendienst |

Das Gerét darf nicht benutzt werden, wenn Gerat, Netzkabel oder Netz-
stecker beschédigt sind. Bringen Sie das Gerat zum autorisierten
Kenwood Kundendienst, zu einem Fachelektriker oder zum Hersteller.

Selbstverstandlich kdnnen Sie sich aber auch jederzeit an den Handler
wenden, bei dem Sie das Gerat gekauft haben.

CHD

|A Kenwood szendvicssiité részei |

1. Afogo6 zarja 5. Haldzati vezeték
2. Fogo 6. Teflon bevonatu siitélapok
3. Felhajthaté fedél 7. Talp

4. Ellenérzd lampak

Csatlakoztatas
A falidugasz csatlakoztatasa el6tt ellenérizze, hogy a halézati fesziltség
megegyezik-e a készlléken feltlintetett izemi feszultséggel.

FIGYELEM! A KESZULEKET CSAK FOLDELT ALJZATBA SZABAD
CSATLAKOZTATNI!

A késziilék megfelel az Eurépai K6z6sség radivzavarokra vonatkozé
89/336/EEC sz. eléirasanak.

[ FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK |

A KESZULEKET SOHA NE MERITSE ViZBE!

Elektromos készillékek hasznalata kézben mindig be kell tartani az
alapvetd biztonsagi elirasokat:

1. A haszndlati utasitast figyelmesen olvassa el.

2. Ugyeljen arra, hogy soha ne érjen forré feliletekhez, és dvja kezét
a slUtés kdzben esetleg felszabaduld forré géztdl is.

3. Az aramitések elkeriilése érdekében a késziiléket, a halozati
vezetéket és a dugaszt soha ne meritse vizbe vagy mas
folyadékba.

4. Fém eszkdzokkel (pl. kés, villa) ne érjen a késziilékhez, mert
felsértheti a sutélapok bevonatat.

5. A kisgyermekeket tartsa tavol a szendvicssitétél. Fizikai
tamogatasra szoruldk (idések, betegek) is csak felligyelet mellett
hasznaljak a készuléket.

6. A bekapcsolt szendvicssitét soha ne hagyja magara.

7. A szendvicssitéhdz csak a gyarto altal jévahagyott tartozékokat
hasznaljon. Egyéb tartozékok hasznalata sérilést okozhat.

8. Tisztitas elétt a haldzati vezetéket mindig huzza ki a konnektorbdl,
és tarolas kdzben is aramtalanitsa a késziiléket.

9. A bekapcsolt vagy még meleg szendvicssiit6t soha ne takarja le.

10. Figyelem! A megsériilt halézati vezetéket azonnal ki kell cserélni. A
javitast - biztonsagi okokbdl - csak a Kenwood vagy az altala
megbizott javitovallalat szakképzett szerel6je végezheti el.

11. A gyart6 altal nem ajanlott tartozékok hasznalata sériilést okozhat.

12.  Ne haszndlja a késziiléket a szabadban.

13. Ugyeljen arra, hogy a halozati vezeték ne légjon le az asztal
szélér6l és ne érjen forro felllethez.

14. A készlléket csak rendeltetésszerlen, kizarolag haztartasi célokra
szabad hasznalni.

15. Gyermekek kdzelében csak szigoru felligyelet mellett hasznalja a
szendvicssitdt, és ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a
késziilékkel.

A HASZNALATI UTASITAST GONDOSAN
ORIZZE MEG!

|Az els6 hasznalat el6tt |

A kicsomagolas utan a szendvicssiitét és a sltélapokat tisztitsa meg
(lasd A készillék tisztitasa c. részt).

Kenje be kevés olajjal a sutélapokat, és felnyitott fedéllel 5 percre
kapcsolja be a szendvicssitét. Ezutdn hdzza ki a halozati vezetéket a
konnektorbdl, és hagyja lehdlni a késziléket, majd a slt6lapokon maradt
felesleges olajat nedvszivd papirral itassa fel. Ekkor a szendvicssuté
hasznalatra kész.

Az elsé bekapcsolaskor finom fiist szallhat fel a késziilékbél: ez a bels6
alkatrészek els6 felmelegedésének kovetkezménye, és teljesen normalis
jelenség.

|A szendvicssiité hasznalata

A készllék bekapcsolasa el6tt a hasznalati utasitast alaposan
tanulmanyozza at.

Melegszendvics készitése

1. Haijtsa le a szendvicssité fedelét.

2. A haldzati vezetéket csatlakoztassa a konnektorba. A készuléken
kigyulladd piros lampa jelzi, hogy a melegités megkezdddott.
Amikor a szendvicssité elérte a megfelelé sitési hémérsékletet, a
piros lampa kialszik, és a zold lampa gyullad fel.

3. Amig a szendvicssité melegszik, készitse elé a kenyeret és a
szendvics toltelékét.

4. Ha a kenyér kiilsejét vajjal megkeni, a szendvics aranysargara sul.
Ugyeljen azonban arra, hogy csak sitésre alkalmas zsiradékot
hasznaljon. A szendvicsekhez mindig akkora szelet kenyereket
vagjon, amelyek raférnek a sutélapra. A tolteléket tegye a
kenyérszeletek vajazatlan oldala k6zé, és egyenletes
vastagsagban kenje el, hogy a szendvics egyenletesen siljon at.

5. Huzza ki a fogo zarjat, és a fogoval nyissa fel a szendvicssutd
fedelét (1. abra).

6. Tegye a szendvicseket a sit6lapra (2. abra).

7. Hajtsa le a fedelet ugy, hogy a fogd zarja a helyére pattanjon.
Kbézben - ha szlikséges - egy fakanallal igazitsa helylikre a
szendvicseket. Ha a fedél valamiért nem zaroédik, ne eréltesse.
Vagjon vékonyabb szelet kenyereket, vagy kevésbé vastagon kenje
a tolteléket.

8. A szendvicseket sisse izlés szerint 3-8 percig, de mindig tgyeljen
arra, hogy a nyers dsszetevék (pl. szalonna) teljesen atsiljenek,
vagy sutés el6tt f6zze meg 6ket. Sités kdzben a szendvicssitd
el6lapjan g6z csaphat ki - vigyazzon, hogy ne égesse meg magat.

9. A sltés végén hatarozott mozdulattal nyissa fel a szendvicssiité
fedelét, és vegye ki az elkészllt szendvicseket. Ne hasznaljon fém
eszkozoket, mert felsértheti a sitélapok bevonatat.

10. Hasznalat utan a halézati vezetéket hizza ki a konnektorbdl, és
hagyja lehilni a késziléket.

Toltott tészta készitése

A készen kaphato tésztalapokbol (pl. leveles tészta) gyorsan és
egyszerlien készithet izletes siteményeket.

1. Melegitse el6 a szendvicssutét, és tegyen egy megfelelé méretli
tésztalapot a sutélapra.

2. Formazzon mélyedéseket a tésztaban, és kanalazza ra a tolteléket
(pl. reszelt almat, ricotta sajtot vagy zoldségeket).

3. Fedje be egy masik tésztalappal, és hajtsa le a szendvicssiité
fedelét.

4. Susse addig, amig a tészta aranysarga lesz, és a toltelék teljesen
atsdl.

FONTOS MEGJEGYZES:

A szendvicssiUtében késziilt ételeket 6vatosan fogyassza, mert egyes

toltelékek (pl. sajt vagy lekvar) még akkor is rendkivil forrok lehetnek,

amikor a kenyér vagy a tészta mar kihdilt.

IA késziilék tisztitasa

Tisztitas el6tt a halozati vezetéket mindig huzza ki a konnektorbol.

A szendvicssUt6t soha ne tisztitsa foly6 viz alatt és ne meritse vizbe.

Varja meg, amig a sutélapok leh(ilnek, és nedves - szlikség esetén
enyhén mosogatdszeres - ruhaval térélje at a készuléket, majd dvatosan
torolje szarazra.

[Tarolas |

Ha a szendvicssuté lehdlt, a halézati vezetéket felcsévélheti a készllék
testére.

[Javittatas |

Figyelem! A megsérilt hal6ézati vezetéket azonnal ki kell cserélni. A
javitast - biztonsagi okokbdl - csak a Kenwood vagy az altala megbizott
javitovallalat szakképzett szerelSje végezheti el.

A szendvicssiité meghibasodasa esetén forduljon ahhoz az lzlethez,
ahol a készliléket vasarolta.

D

Per conoscere il vostro apparecchio Kenwood per spuntini |

1. Fermo 5. Cavo

2. Maniglia 6. Piastre antiadesive per tostare
3. Coperchio 7. Piedini

4. Spie

Connessione alla rete

Prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica, assicurarsi che la
tensione della vostra rete elettrica sia la stessa di quella indicata sulla
targhetta sotto I'apparecchio.

Questo apparecchio € conforme alla Direttiva Comunitaria 89/336/EEC.

| ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA |
NON IMMERGERE L’APPARECCHIO IN ACQUA

Quando si utilizzano gli elettrodomestici, attenersi sempre alle
precauzioni di sicurezza, comprese le seguenti:

1. Leggere tutte le istruzioni.

2. Non toccare le superfici calde e prestare attenzione a non scottarsi
con il vapore che puo fuoriuscire dall’apparecchio durante 'uso.

3. Per proteggersi dalle scosse elettriche, non immergere il cavo, la
spina o 'apparecchio in acqua od in altri liquidi.

4. Non usare oggetti metallici, coltelli, forchette o simili utensili per non
danneggiare le piastre.

5. Non lasciare che i bambini o le persone inferme usino I'apparecchio
senza adeguata supervisione.

6. Non lasciare mai incustodito 'apparecchio.

7. Non utilizzare accessori non autorizzati con I'apparecchio poiché
potrebbero essere pericolosi.

8. Staccare la spina dalla presa quando I'apparecchio non € in uso e
prima di pulirlo.

9. Non coprire 'apparecchio mentre € caldo o durante I'uso.

10. In caso il cavo sia danneggiato, per ragioni di sicurezza deve
essere sostituito solo dal fabbricante oppure da un addetto
Kenwood autorizzato alle riparazioni.

11. L'uso di accessori non raccomandati dal fabbricante & sconsigliato
perché possono causare infortuni.

12.  Non utilizzare all’aria aperta.

13. Non lasciare che il cavo penzoli dal tavolo o dal piano di lavoro o
che venga a contatto con superfici calde.

14. Questo apparecchio & destinato al solo uso domestico.

15. Sorvegliare i bambini per accertarsi che non giochino con
'apparecchio.

| CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI |

[Prima dell'uso |

Prima dell’'uso iniziale, pulire 'apparecchio e le piastre come descritto
alla sezione “Pulizia”.

Spennellare le piastre con un velo d'olio, scaldare I'apparecchio con il
coperchio aperto per 5 minuti. Disinserire la spina e lasciare raffreddare,
quindi assorbire I'olio superfluo con un pezzo di carta da cucina. Ora
I'apparecchio & pronto per 'uso.

Quando si utilizza I'apparecchio per la prima volta € possibile che emetta
un po’ di fumo. Questo € normale ed € dovuto all'iniziale riscaldamento
dei componenti interni.

[Funzionamento

Leggere tutte le istruzioni prima di utilizzare I'apparecchio.

Per preparare un toast

1. Chiudere il coperchio dell’apparecchio.

2. Inserire la spina nella presa. La spia rossa si accendera, indicando
che I'apparecchio si sta scaldando, ma la spia verde non si
accendera. Quando I'apparecchio raggiunge la temperatura
corretta, la spia rossa si spegne e si accende quella verde.

3. Mentre si aspetta che I'apparecchio si scaldi, preparare il pane ed il
ripieno del toast.

4. Per i toast dorati, spalmare del burro sul lato esterno della fetta di
pane. Prestare attenzione perché alcuni tipi di margarina non sono
idonei alla tostatura. Scegliere sempre fette di pane di dimensioni
tali da entrare nelle piastre. Collocare il ripieno tra i lati non
imburrati del pane, accertandosi di farcire in modo uniforme onde
ottenere una doratura omogenea.

5. Aprire 'apparecchio tirando il fermo all’infuori ed alzando il

coperchio (vedi fig. 1).

Collocare i tramezzini nell’apparecchio (vedi fig. 2).

Chiudere il coperchio tenendo il pane in posizione con un cucchiaio

di legno se del caso finché il fermo non scatta in posizione. Non

forzare la chiusura del coperchio. Se si incontra difficolta nel

chiudere 'apparecchio & possibile che si sia farcito troppo il

tramezzino o che le fette di pane siano troppo spesse.

8. Tostare il tramezzino per 3-8 minuti secondo i gusti ed accertarsi
che gli ingredienti crudi (p.e. la pancetta) siano ben cotti.
Alternativamente, cucinarli prima di preparare il toast. Prestare
attenzione a non scottarsi con il vapore che puo fuoriuscire
dall’apparecchio.

9. Aprire I'apparecchio con un movimento rapido ed estrarre i toast.
Non utilizzare utensili metallici poiché potrebbero danneggiare le
piastre.

10. Dopo l'uso, disinserire la spina e lasciare che 'apparecchio si

raffreddi.

No

Per fare degli spuntini di pasta

La pasta pronta (p.e. pasta sfoglia) € ideale per preparare spuntini in
modo facile e rapido.

1. Collocare una sfoglia di dimensioni idonee sulla piastra
preriscaldata dell’apparecchio.

2. Praticare degli incavi nella pasta e riempire (p.e., mele, ricotta o
verdure).

3.  Coprire con un’altra sfoglia e chiudere il coperchio.

4.  Cuocere fino a quando la pasta € dorata ed il ripieno & cotto.

IMPORTANTE

Prestare attenzione quando si addenta uno spuntino caldo poiché alcuni

ripieni, quali il formaggio e la marmellata, possono essere caldissimi e si

corre il rischio di ustionarsi se si mangia troppo in fretta.

Pulizia

Disinserire la spina dalla presa prima di pulire 'apparecchio.

Non lavare 'apparecchio con acqua corrente e non immergerlo in acqua.

Per pulire 'apparecchio, lasciare che le piastre si raffreddino, quindi
passare un panno umido con un po’ di detersivo se necessario. In
seguito, asciugare con cura.

|Conservazione |

Quando l'apparecchio si e raffreddato, avvolgere il cavo attorno allo
stesso.

[Manutenzione |

In caso il cavo sia danneggiato, per ragioni di sicurezza deve essere
sostituito solo dal fabbricante oppure da un addetto Kenwood autorizzato
alle riparazioni.

Contattare il negozio dove si € acquistato I'apparecchio.



[Bli kient med Kenwood smarbradgrill |

1. Handtaklas 5. Ledning

2. Handtak 6. Grillplater med slippbelegg
3. Lokk 7. Fotter

4. Varsellampe

Nettspenning
For du setter i stopselet og tar maskinen i bruk, ber du forvisse deg om
at nettspenningen er den samme som det som star pa merkeplaten.

Dette utstyret oppfyller kravene i EQF-direktiv 89/366/EEC om radiostoy.

| VIKTIGE SIKKERHETSHENSYN |

APPARATET MA IKKE LEGGES | VANN

Nar du bruker elektriske husholdningsapparater, bor du alltid ta visse
forholdsregler, inkludert de falgende:

1. Les hele bruksanvisningen.
2. Ikke bergr varme overflater og pass opp for damp som kommer ut
av smerbradgrillen nar den er i bruk.

3. Unnga elektrisk stot - ikke legg smarbradgrillen, ledningen eller

stapselet i vann eller annen veeske.

Ikke bruk metallgjenstander, kniv, gaffel e.l. som kan skade platene.

Denne smarbradgrillen er ikke tenkt & skulle brukes av mindre barn

eller handikappede med mindre de er under oppsyn.

Ikke ga fra smarbradgrillen sa lenge den er slatt pa.

Det kan veere farlig & bruke tilbehar som ikke er godkjent.

Trekk stapselet ut av kontakten etter bruk og fer rengjoring.

Ikke dekk til smarbradgrillen mens den er i bruk eller sa lenge den

er varm.

10. Hvis ledningen er skadet, ma den, av sikkerhetsmessige grunner,
erstattes av KENWOOD eller en autorisert KENWOOD-reparater.

11. Bruk av tilbeheor som ikke anbefales av fabrikanten, kan medfore
skade/personskade.

12. lkke bruk smearbrgdgrillen utendars.

13. lkke la ledningen henge over bordkanten eller arbeidsbenken eller
komme i bergring med varme overflater.

14. Ikke bruk smarbradgrillen til annet enn det den er beregnet pa.

15. Pass pa at sméa barn ikke leker med smarbradgrillen.

| TA VARE PA BRUKSANVISNINGEN |

o s

©x NP

[For du bruker smarbradgrillen for forste gang |

For du bruker smarbrgdgrillen for farste gang, gjer den ren slik som
beskrevet under ‘Stell og rengjering’.

Smer eller barst litt matolje pa platene og la smerbradgrillen sta med
lokket apent og varmen pa i ca. 5 minutter. Ta sa ut stopselet og la den
avkjole seg. Terk sa av overfladig olje med kjgkkenpapir/absorberende
papir. Smarbradgrillen er na klar til bruk.

Nar du bruker smarbradgrillen for forste gang, kan det veere at det
kommer ut litt royk. Det er helt normalt og skyldes at innvendige
komponenter blir varme.

Bruk

Vennligst les hele bruksanvisningen for du tar smarbradgrillen i bruk.

Slik lager du varme smorbrod

1. Legg pa lokket pa smarbradgrillen.

2.  Sett stopselet i kontakten. Den rgde lampen lyser for & vise at
smarbradgrillen blir varm, men den grenne lampen lyser ikke. Nar
smoarbradgrillen er blitt passe varm, slukkes den rgde lampen og
den grenne tennes.

3. Gjor klar brad og fyll mens smarbradgrillen blir varm.

4.  For & fa riktig gylne grillete smarbrad, smer litt smor pa utsiden av
smarbrodet. Enkelte typer fyll egner seg ikke i varme smerbrad.
Velg bradskiver som passer til platestorrelsen. Legg fyllet mellom
de usmurte sidene av brgdskivene. Fordel fyllet jevnt sa
smarbradet blir jevnt brunt.

5. Apne smarbradgrillen ved & trekke ut handtaklasen og Iafte lokket.

(se fig. 1).

Legg smarbradene i smarbradgrillen (se fig. 2).

Legg pa lokket. Bruk en treskje e.l. til & holde smarbrodet pa plass

om ngdvendig til handtaket er last. Ikke bruk makt for & lukke

smarbradgrillen. Hvis det er vanskelig & lukke smarbradgrillen, kan
det veere at det er for mye fyll, eller at bradskivene er for tykke.

8. La smeorbredene grille i 3-8 minutter, etter smak, og for a veere
sikker pa at ra ingredienser som f.eks. bacon, er stekt. Det kan
ellers veere lurt & steke/koke dem péa forhand. Pass opp for damp
som kommer ut av framenden av smarbrgdgrillen.

9. Apne smgrbradgrillen med én rask bevegelse og ta ut de varme
smgrbrgdene. Ikke bruk metallgjenstander - det kan skade
grillplatene.

10. Trekk alltid ut stopselet etter bruk.

No

Slik lager du snacks

Vil du lage snacks pa en enkel og rask mate, kan du bruke ferdiglaget og
kjevlet deig som f.eks. filo eller butterdeig.

1. Legg et passe stort stykke kjevlet deig pa den forhdndsvarmede
platen i smearbradgrillen.

2. Lag utdypninger i deigen og legg fyll i dem med en skje - du kan
bruke eple, ricotta-ost eller gronnsaker.

3. Legg kjevlet deig pa toppen og legg pa lokket.

4.  La grille til fargen er gyllenbrun og fyllet er kokt.

VIKTIG

Veer forsiktig nér du biter av et stykke nylaget smorbrad eller snacks. Fyll

som f.eks. ost eller syltetay blir veldig varmt og kan brenne deg.

[Stell og rengjering |

Ta stapselet ut av kontakten far rengjering.

Ikke hold smarbradgrillen under rennende vann og legg den heller ikke i vann.

La grillplatene bli avkjelt for du rengjer dem. Tork over dem med en
fuktig klut, med litt oppvaskmiddel om nedvendig. Terk godt etterpa.

|Oppbevaring |

Nar smarbradgrillen er kald kan ledningen vikles rundt den

Service og kundetjeneste |

Hvis ledningen er skadet, ma den, av sikkerhetsmessige grunner,
erstattes av KENWOOD eller en autorisert KENWOOD-reparatar.
Ta kontakt med forhandleren du kjopte smarbradgrillen av.

Poznaj swdj opiekacz do kanapek Kenwooda|

|
1

. Zatrzask rekojesci 5. Sznur
2. Rekojes¢ 6. Ptytki nieprzywierajace
3.  Wieczko 7. Stopy
4. Kontrolki

Podtgczenie do sieci
Przed podiaczeniem do sieci nalezy sie upewnié, ze napigcie sieci jest
takie same, jak napigcie podane na tabliczce znamionowe;j.

Opiekacz jest zgodny z Dyrektywa Europejskiej Wspdlnoty Gospodarczej
Nr. 89/336/EEC.

| DLA WEASNEGO BEZPIECZENSTWA |
NIE ZANURZAJ OPIEKACZA W WODZIE

Uzywajac urzadzen elektrycznych zawsze nalezy przestrzegac
podstawowych zasad bezpieczenstwa, ktére obejmuja rowniez ponizsze:

1. Przeczytaj catosc¢ instrukciji.

2. Nie dotykaj goracych powierzchni i wystrzegaj sie pary, ktéra moze

sie wydostawac z opiekacza, gdy jest on wiaczony.

3. Aby ustrzec sig porazenia pragdem, nie zanurzaj sznura, wtyczki ani

opiekacza w wodzie ani w zadnym innym ptynie.

4. Nie uzywaj na ptytkach metalowych przedmiotéw, nozy, widelcow

itp. gdyz moga one uszkodzi¢ ptytki.

5. Opiekacz nie jest przeznaczony do uzywania bez nadzoru przez

dzieci ani osoby niepetnosprawne.

Nie zostawiaj bez opieki wtaczonego opiekacza.

Nie uzywaj razem z opiekaczem niepewnych przyboréw - moze to

by¢ niebezpieczne.

8. Po uzyciu i przed czyszczeniem wyjmij wtyczke opiekacza z
gniazdka sieciowego.
9. Nie przykrywaj opiekacza, gdy jest goracy lub wigczony.

10. Jesli sznur opiekacza ulegnie uszkodzeniu, to ze wzgledu na
bezpieczenstwo moze go wymieni¢ wytacznie autoryzowany punkt
naprawczy Kenwooda.

11.  Uzywanie przyboréw nie zatwierdzonych przez wytwérce moze
prowadzi¢ do obrazen ciata.

12. Nie uzywaj opiekacza na otwartym powietrzu.

13. Nie dopuszczaj, aby sznur zwisat ze stotu lub z blatu, wzglednie
dotykat gorgcych powierzchni.

14. Uzywaj opiekacza tylko zgodnie z jego przeznaczeniem: do uzytku
domowego.

15. Mate dzieci nalezy nadzorowac, aby nie bawity sig opiekaczem.

| ZACHOWAJ NINIEJSZE INSTRUKCJE |

|Przed uzyciem opiekacza do kanapek |

Przed uzyciem opiekacza do kanapek po raz pierwszy oczy$¢ go wraz z
ptytkami zgodnie z opisem w punkcie “Czyszczenie”.

Zwilz lekko ptytki olejem roslinnym i wiacz opiekacz na 5 minut z
otwartym wieczkiem. Wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego i pozostaw
opiekacz do ochtodzenia; nastgpnie wytrzyj resztki oleju papierowym
recznikiem. Opiekacz jest teraz gotowy do uzytku.

Gdy opiekacz zostanie wiaczony po raz pierwszy, moze by¢ widoczny
wydostajacy sie lekki dymek. Jest to normalne, spowodowane wstepnym
nagrzewaniem sig elementéw wewnegtrznych opiekacza.

|Uzytkowanie

Przed uzyciem opiekacza prosimy przeczyta¢ cato$¢ instrukciji.

Jak sporzadza¢ opiekane kanapki

1. Zamknij wieczko opiekacza.

2. Wito6z wtyczke do gniazdka sieciowego. Zapali sie czerwona
kontrolka wskazujac, ze opiekacz sie nagrzewa; zielona kontrolka
pozostanie nie zapalona. Po dojsciu opiekacza do wtasciwej
temperatury czerwona kontrolka zgasnie i zapali sig zielona.

3. Gdy opiekacz sig nagrzewa, przygotuj chleb i nadzienie.

4. Aby mie¢ kanapki opieczone na ztoty kolor, posmaruj chleb mastem
z zewnatrz. Uwazaj, poniewaz niektére smarowidta nie nadajg sie
do opiekania. Zawsze wybierz taki chleb, aby kromki pasowaty do
ptytek. Natéz nadzienia miedzy nie posmarowane strony kromek.
Uwazaj na réwnomierne napetnienie kromek nadzieniem, aby
kanapki zostaty réwno przypieczone.

5. Otwoérz opiekacz odciagajac zatrzask na zewnatrz i podnoszac

wieczko (Rys. 1).

W16z kanapki do opiekacza (Rys. 2).

Zamknij opiekacz, w razie potrzeby trzymajac kanapki na miejscu

drewniang tyzka; wieczko powinno sig zatrzasna¢. Nie uzywaj sity

do zamknigcia wieczka. Jesli wieczko nie chce sie zamknggé, to
moze by¢ za wiele nadzienia lub kromki sg zbyt grube.

8. Opiekaj kanapki przez 3-8 minut, odpowiednio do smaku; surowe
sktadniki (np. bekon) musza by¢ catkowicie obrobione cieplnie.
Mozna je réowniez wstepnie obrobi¢ cieplnie przez opiekaniem.
Wystrzegaj sig pary, ktéra moze sie wydostawaé z przodu
opiekacza.

9. Otwérz opiekacz jednym szybkim ruchem i wyjmij kanapki. Nie
uzywaj metalowego narzedzia do podniesienia, gdyz moze to
uszkodzi¢ ptytki opiekajace.

10. Po uzyciu wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego i pozostaw

opiekacz do wystygnigcia.

No

Jak sporzadza¢ zakaski z ciasta

Sklepowe arkusze ciasta np. filo lub francuskiego idealnie si¢ nadajg na
szybkie, tatwe zakaski.

1. Potdz odpowiedniej wielkosci kwadrat ciasta na nagrzang ptytke
opiekacza.

2.  Zrdb zagtebienia w ciescie i natéz tyzkg nadzienie, ktorym moze
by¢ jabtko, ser “ricotta” wzglednie jarzyny.

3. Poltéz na wierzchu drugi kawatek ciasta i zamknij wieczko.

4. Opiekaj, az ciasto bedzie ztotobrgzowe, a nadzienie
ugotowane/upieczone.

UWAGA

Uwazaj wgryzajac sie w kanapke przyrzadzong w opiekaczu, poniewaz

pewne nadzienia, np. ser i dzem mogq sie okaza¢ bardzo gorgce i

oparzyé, jesli je jes¢ za szybko.

|Czyszczenie

Przed czyszczeniem wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego.

Nie myj opiekacza pod biezacg wodg i nie zanurzaj go w wodzie.

W celu oczyszczenia opiekacza poczekaj, az ostygnie i wytrzyj go
wilgotng $ciereczkg z dodatkiem odrobiny ptynu do zmywania, jesli
bedzie trzeba. Nastepnie ostroznie osusz.

|Przechowywanie |

Gdy opiekacz wystygnie, sznur mozna owingaé wokét niego.

[Serwis |

Jesli sznur opiekacza ulegnie uszkodzeniu, to ze wzgledu na
bezpieczenstwo moze go wymieni¢ wytacznie autoryzowany punkt
naprawczy Kenwooda.

Prosimy sie skontaktowa¢ z punktem zakupu opiekacza.

G

|Conhega a sua Sanduicheira Kenwood

1. Fecho da pega 5. Cabo

2. Pega 6. Placas antiaderentes
3. Tampa 7. Pés

4. Indicadores luminosos

Ligacao a Corrente
Antes de ligar, certifique-se de que a tensdo da corrente da sua rede
corresponde a indicada na placa de caracteristicas.

Este aparelho cumpre os requisitos da Directiva 89/336/CEE da
Comunidade Econémica Europeia sobre Radiointerferéncia.

| PRECAUCOES IMPORTANTES

NAO INTRODUZA ESTE APARELHO EM AGUA

Ao utilizar aparelhos eléctricos, devem sempre observar-se as
precaugdes de segurancga basicas, incluindo as seguintes:

1. Leia as instrugbes na totalidade.

2. Nao toque nas superficies quentes e tenha cuidado com o vapor
que podera escapar do aparelho durante o funcionamento.

3. Para se proteger de choques eléctricos, ndo submirja o cabo, a
ficha ou o aparelho em &gua ou outros liquidos.

4. Nao utilize objectos metdlicos, tais como facas, garfos ou utensilios



semelhantes pois poderéo danificar as placas.
5. Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por criangas pequenas
ou pessoas debilitadas sem superviséo.
6. Na&o deixe a sua sanduicheira a funcionar sem supervisao.
7. Nao utilize acessérios ndo autorizados com a sua sanduicheira
pois poderao ser perigosos.
8. Desligue o aparelho da tomada quando nao estiver em uso ou
antes de o limpar.
9. Nao cubra a sua sanduicheira enquanto estiver quente ou em uso.
10. Se o cabo estiver danificado, por razdes de seguranga devera ser
substituido num posto de assisténcia técnica autorizado.
11. A utilizagdo de acessérios ndo recomendados pelo fabricante do
aparelho podera provocar ferimentos.
12. Nao utilize no exterior.
13. N&o deixe o cabo dependurado na borda de uma mesa ou
bancada nem o deixe tocar em superficies quentes.
14. Utilize este aparelho exclusivamente para a finalidade doméstica a
que se destina.
15. As criancas pequenas devem ser vigiadas para que ndo brinquem
com este aparelho.

| GUARDE ESTAS INSTRUGOES |

|Antes de utilizar a sua Sanduicheira |

Antes de utilizar a sua sanduicheira pela primeira vez, limpe o aparelho
e as placas da forma descrita na sec¢do “Limpeza”.

Pincele um pouco de dleo alimentar nas placas e aquega o aparelho
com a tampa aberta por 5 minutos. Desligue a ficha da tomada, deixe o
aparelho arrefecer e remova o excesso de 6leo com papel de cozinha. A
sanduicheira estara pronta a ser utilizada.

Ao utilizar a sua sanduicheira pela primeira vez, podera observar a
emissdo dum fumo ligeiro. Isto é normal e deve-se ao aquecimento
inicial dos componentes internos.

[Funcionamento

Por favor leia as instrugdes na totalidade antes de utilizar este aparelho.

Preparacao de Sanduiches Torradas

1. Feche a tampa da sanduicheira.

Ligue a ficha do aparelho a tomada. A luz vermelha acendera,
indicando que a sanduicheira esta a aquecer, enquanto a luz verde
permanece apagada. Assim que a temperatura correcta para
utilizagao for alcangada, a luz vermelha apagard e a luz verde
acendera.

3. Enquanto a sanduicheira estiver a aquecer, prepare o pédo e o
recheio.

4. Para obter sanduiches torradas douradas, barre manteiga no
exterior do pdo. Tenha em atencdo que algumas margarinas nao
sao indicadas para torrar. Seleccione sempre pao de tamanho
adequado para se adaptar as placas. Coloque o recheio entre os
lados nao barrados das fatias de pao. Tenha o cuidado de espalhar
o recheio de forma homogénea para ajudar a torrar as sanduiches
por igual.

5. Abra a sanduicheira puxando o fecho da pega para fora e
levantando a tampa (ver a fig. 1).

6. Coloque as sanduiches no aparelho (ver a fig. 2).

7. Feche a tampa, utilizando uma colher de madeira para manter o
péo no lugar, se necessario, até o fecho da pega fechar. Nao force
a tampa a fechar-se. Se a tampa for dificil de fechar, podera ter
colocado demasiado recheio nas sanduiches ou as fatias de pao
poderao ser demasiado espessas.

8. Deixe a sanduiche torrar por 3-8 minutos, de acordo com o seu
gosto e assegurando-se de que os ingredientes crus (por exemplo,
bacon) estdo completamente cozinhados; alternativamente,
cozinhe-os antes de torrar a sanduiche. Tenha cuidado com o
vapor que podera ser expelido pela parte da frente do aparelho.

9. Abra a sanduicheira com um movimento rapido e retire as
sanduiches torradas. Nao utilize um utensilio metalico para este
efeito pois podera danificar as placas.

10. Apés a utilizagdo, desligue a ficha do aparelho da tomada e deixe-
o arrefecer.

Preparacao de Snacks Folhados

A massa folhada pré-preparada é ideal para preparar snacks rapidos e
faceis.

1. Cologue um bocado de massa folhada de tamanho adequado na
placa pré-aquecida da sua sanduicheira.

2. Forme cavidades na massa e, com uma colher, introduza um
recheio, por exemplo de maca, queijo ricotta ou legumes.

3.  Cologue outro bocado de massa folhada por cima e feche a tampa
do aparelho.

4.  Cozinhe até a massa ficar dourada e o recheio cozinhado.

IMPORTANTE

Tenha cuidado ao comer qualquer alimento preparado na sanduicheira

pois alguns recheios, tais como queijo e compota, podem aquecer

extremamente e provocam queimaduras se forem comidos com

demasiada rapidez.

Limpeza |

Retire sempre a ficha da tomada antes de limpar.

Nao limpe a sanduicheira debaixo de dgua corrente nem a introduza em
agua.

Para limpar, deixe as placas arrefecer e depois limpe o aparelho com um
pano humido e um pouco de detergente para lavagem manual de loica,
se necessario. Seque cuidadosamente em seguida.

|Armazenagem |

Quando o aparelho arrefecer, o cabo podera ser enrolado em volta do
aparelho.

Assisténcia Técnica |

Se o cabo estiver danificado, por razdes de seguranca devera ser
substituido num posto de assisténcia técnica autorizado.

Contacte o revendedor a quem comprou o aparelho.

CED

[Conozca su sandwichera

1. Pestillo del mango 5. Cable
2. Mango 6. Placas antiadherentes para tostar
3. Tapa 7. Pies

4. Luces indicadoras

Conexidn a la red eléctrica
Antes de encenderla, asegurese de que el voltaje de la red eléctrica es
el mismo que el indicado en la placa de valores nominales.

Este aparato cumple con la Directiva de la Comunidad Econémica
Europea sobre Radiointerferencia 89/336/CEE.

RECOMENDACIONES IMPORTANTES PARA LA
SEGURIDAD

NO SUMERJA ESTE APARATO EN AGUA

Cuando se usan aparatos eléctricos se deberan tomar siempre unas
medidas de precaucién basicas, incluyendo las siguientes:

1. Leatodas las instrucciones.
No toque superficies calientes y tenga cuidado con el vapor que
puede salir del aparato durante su funcionamiento.

3. Para protegerse contra una descarga eléctrica, no sumerja el
cable, el enchufe o el aparato en agua u otros liquidos.

4. No utilice objetos de metal, cuchillos, tenedores o instrumentos
similares ya que pueden dafar las placas.

5. Este aparato no esta destinado a ser usado por nifios pequefios o
personas enfermas sin supervision.

6. No deje la sandwichera desatendida mientras esta encendida.

7. No utilice accesorios no autorizados con la sandwichera, ya que
pueden resultar peligrosos.

8. Desenchufe el aparato de la toma de corriente cuando no lo utilice
y antes de limpiarlo.

9. No cubra la sandwichera mientras estad caliente o en
funcionamiento.

10. Si el cable de alimentacién de este aparato esta dafiado, por
razones de seguridad debera ser sustituido por Kenwood o un
técnico autorizado de Kenwood.

11. El uso de accesorios no recomendados por el fabricante del
aparato puede causar lesiones.

12. No utilice el aparato en el exterior.

13. No deje que el cable cuelgue de la mesa o de la encimera o esté
en contacto con superficies calientes.

14. Sodlo utilice el aparato para el uso doméstico para el que fue
fabricado.

15. Deben supervisarse a los nifios pequefios para asegurarse de que
no juegan con este aparato.

| GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES |

|Antes de usar su sandwichera |

Antes de usar por primera vez la sandwichera, limpie el aparato y las
placas segun se describe en el apartado “Limpieza”.

Con un pincel, aplique un poco de aceite de cocina en las placas,
caliente el aparato con la tapa abierta durante 5 minutos. Desenchufelo
y deje que se enfrie. A continuacién seque con papel absorbente el
aceite que haya sobrado. La sandwichera esta lista para usar.

Cuando utilice la sandwichera por primera vez, quizas observara que
desprende un poco de humo. Esto es normal y se debe al calentamiento
inicial de los componentes internos.

[Funcionamiento

Lea todas las instrucciones antes de usar este aparato.

Para hacer sandwichs tostados

1. Cierre la tapa de la sandwichera.

2. Enchufe el aparato a la corriente. La luz roja brillara para indicar
que la sandwichera se esta calentando, mientras que la luz verde
permanecera apagada. Una vez alcanzada la temperatura correcta
para el uso, la luz roja se apagard y la verde se encendera.

3. Mientras la sandwichera se calienta, prepare el pan y el relleno.

4. Para que los sandwichs tostados queden dorados, unte con
mantequilla la cara exterior de las rebanadas. Tenga en cuenta que
algunos productos para untar no son apropiados para tostar.
Escoja siempre un tipo de pan con la medida adecuada para
encajar en las placas. Coloque el relleno entre los lados sin untar
del pan. Asegurese de que aplica la misma cantidad de relleno en
las distintas partes para permitir que los sandwichs se tuesten
uniformemente.

5. Tire hacia fuera del pestillo del mango y levante la tapa para abrir
la sandwichera (ver fig. 1).

6. Coloque los sandwichs en el aparato (ver fig. 2).

7. Cierre la tapa, utilizando una cuchara de madera para mantener el
pan en su lugar si es necesario, hasta que el pestillo del mango
quede encajado. No fuerce para cerrar la tapa. Si resulta dificil
cerrarla, puede que haya demasiado relleno o que las rebanadas
de pan sean demasiado gruesas.

8. Deje que el sandwich se tueste durante 3-8 minutos (segun el
gusto), asegurandose de que los ingredientes crudos (p. €j.
panceta) se cuecen bien. Otra posibilidad es cocer estos
ingredientes antes de ponerlos en el sandwich. Tenga cuidado con
el vapor que pueda salir de la parte frontal del aparato.

9. Abra la sandwichera con un movimiento rapido y retire los
sandwichs tostados. No utilice ningun instrumento metdlico para
hacerlo, ya que puede dafar las placas para tostar.

10. Después de utilizarlo, desenchufe el aparato y deje que se enfrie.

Para hacer reposteria

Las laminas de pasta ya preparada, como el hojaldre, son ideales para
preparar snacks de forma fécil y rapida.

1. Coloque una lamina de pasta de la medida adecuada en la placa
previamente calentada de la sandwichera.

2. Haga huecos en la pasta y coloque con una cuchara el relleno, p.
ej. manzana, queso ricota o verduras.

3.  Coloque encima otra lamina de pasta y cierre la tapa.

4. Cuézalo hasta que la pasta esté bien dorada y el relleno esté
hecho.

IMPORTANTE

Tenga cuidado al comer cualquier cosa que haya preparado con la

sandwichera, ya que algunos rellenos como el queso y la mermelada

pueden estar extremadamente calientes y quemar si se comen

enseguida.

|Limpieza

Antes de limpiar, quite el enchufe de la toma de corriente.

No limpie la sandwichera bajo el grifo ni la sumerja en agua.

Para limpiar, deje que las placas para tostar se enfrien y pase un pafio
humedo, si es necesario con un poco de detergente liquido. A
continuacién, séquela con cuidado.

|Almacenamiento |

Cuando el aparato esta frio, el cable puede enrollarse alrededor.

Service |

Si el cable de alimentacion de este aparato esta dafiado, por razones de
seguridad debera ser sustituido por Kenwood o un técnico autorizado de
Kenwood.

Contacte el distribuidor donde compré su aparato.

s

|Lar kanna ditt smérgasjérn fran Kenwood

1. Handtagslas 5. Sladd
2. Handtag 6. Stekplattor
3. Lock 7. Fétter

4. Kontrollampor

Anslutning till elnétet
Innan du ansluter smoérgasjarnet maste du se till att natstrommen ar
samma som anges pa mérkplaten.

Detta smorgasjarn uppfyller kraven i radiostérningsdirektivet
89/336/EEG.

| SAKERHETEN

DOPPA ALDRIG SMORGASJARNET | VATTEN

Vid anvéandning av alla elektriska apparater maste man vara noga med
sakerheten. Foljande forsiktighetsmatt ska iakttas:

1. Las alla anvisningar.
2. Ror inte vid varma ytor och akta dig fér &nga som kan komma fran
smorgasjarnet under anvandningen.
3. Doppa aldrig ner sladd, kontakt eller smérgasjarn i vatten eller
andra vétskor - du riskerar att fa en elektrisk stot.
4. Anvand inte metallféremal, knivar, gafflar eller liknande pa
stekplattorna — de kan l&tt repas.
5. Smoérgasjarnet ar inte avsett att utan tillsyn anvandas av barn eller
handikappade.
6. Latinte smorgasjarnet vara pa om du inte har uppsikt 6ver det.
7. Anvand inte nagra oauktoriserade tillsatser till smorgasjarnet — det
kan vara farligt.
8. Kontakten maste vara utdragen nar smorgasjarnet inte anvands
och nér det rengérs.
9. Tack inte 6ver smorgasjarnet nar det anvénds eller fortfarande ar
varmt.
10. Om sladden skadas maste den av sakerhetsskél bytas av Kenwood
eller av en av Kenwood auktoriserad person.
11.  Om du anvéander tillsatser som inte rekommenderats av tillverkaren
riskerar du att skada dig.
12.  Anvénd inte smorgasjarnet utomhus.
13. Lat inte sladden hénga &ver kanten pa ett bord eller en arbetsyta
eller komma i kontakt med varma ytor.
14. Anvand smoérgasjarnet endast for avsett &ndamal i hushallet.
15. Sma barn maste hallas under uppsikt sa att de inte leker med
smorgasjarnet.

| SPARA DESSA ANVISNINGAR |

[Innan du anvénder ditt smérgasjarn |

Innan du anvander smorgasjarnet for forsta gangen maste du rengéra
det och stekplattorna enligt anvisningarna under "Rengéring”.

Pensla litet matolja pa plattorna och varm jarnet med 6ppet lock i 5
minuter. Dra ur sladden och lat jarnet kallna. Torka sedan bort all
kvarvarande olja med hushallspapper. Nu ar smorgasjarnet fardigt att
anvéandas.

Néar smorgasjarnet anvands forsta gangen kan det ryka litet. Det &r helt
normalt och beror pa att de inre komponenterna blir varma for forsta
gangen.

|Anvéndning

L&s alla anvisningar innan du bérjar anvédnda smorgasjérnet.




Varma dubbelsmérgasar

—

Stang locket.

2. Satt i kontakten i vagguttaget. Det réda kontrollampan ténds och
visar att smoérgéasjarnet haller pa att varmas upp. Den gréna
kontrollampan &r fortfarande slackt. Nar jarnet har kommit upp i ratt
temperatur slocknar den réda lampan och den gréna tands.

3. Medan smérgasjarnet blir varmt kan du férbereda brédet och
fyliningen.

4. Smoret breds pa utsidan av dubbelsmérgasen for att den ska fa en
gyllenbrun yta. Vissa margarinsorter &r mindre lampliga for
stekning. Valj bréd av en storlek som passar plattorna. Lagg
fyliningen mellan de sidorna av brodet som inte ar pabredda. Se till
att fyliningen ligger jamnt, sa att dubbelsmoérgéasarna blir jamnt
bruna.

5. Oppna smérgasjarnet genom att dra handtagslaset utat och lyft
sedan upp locket (se fig.1).

6. Lagg dubbelsmoérgasarna i smérgasjarnet (se fig.2).

7. Stang locket. Om det behdvs kan du anvénda en trasked for att
halla brédet pa plats tills handtagslaset stédngs. Pressa inte ner
locket med vald. Om locket ar svart att stdnga har du kanske lagt i
fér mycket fylining eller anvéant for tjocka brédskivor.

8. L&t dubbelsmérgasarna varmas i 3-8 minuter, efter smak. Se till att
eventuella raa ingredienser (t.ex. bacon) ar genomstekta eller
tillaga dem innan de laggs i smorgasen. Se till att du inte bréanner
dig p& anga som kan komma fran framsidan pa smorgéasjérnet.

9. Oppna smorgasjarnet med en rask rorelse och ta ut
dubbelsmdrgasarna. Anvand inte metallféremal — det kan skada
stekplattorna.

10. Dra ur sladden efter anvandandet och lat smoérgasjarnet kallna.

Léackra pajbitar

Med fardiggjorda pajdegsplattor gdér man snabbt och latt goda pajbitar till
mellanmalet.

1. L&gg en lagom stor bit pajdegsplatta i det varma smorgasjarnet.

2. Gor en liten fordjupning i pajdegen och lagg pa litet &pple, riven ost
eller grénsaksbitar.

3. Lagg pa en bit pajdegsplatta till och stang locket.

4.  Lat pajbitarna steka tills de &ar gyllenbruna och fyliningen ar fardig.

VIKTIGT

Var forsiktig nar du ater nagonting som har lagats i smorgasjarnet — vissa

fyliningar, t.ex. ost och sylt kan bli mycket varma, och det &r latt att

brénna sig om man ater dem omedelbart.

[Rengéring |

Dra ur kontakten fran vagguttaget innan du rengér smorgasjarnet.

Rengér inte smoérgasjérnet under rinnande vatten och doppa det inte i
vatten.

Nar du ska rengdra smdrgasjarnet maste du forst lata stekplattorna
svalna. Torka det sedan med latt fuktad trasa, med litet diskmedel om sa
behdvs. Torka noggrant efter.

[Férvaring |

Néar smorgasjarnet har svalnat kan sladden lindas runt det.

Service |

Om sladden skadas méaste den av sékerhetsskal bytas av Kenwood eller
av en av Kenwood auktoriserad person.

Kontakta butiken dar du képte smorgasjarnet.

Kenwood Hafif Yemek Kizartma makinesi’'nin
Parcalari

1. Sap Mandal 5. Elektrik Kordonu
2. Sap 6. Yapismaz Kizartma Tablalari
3. Kapak 7. Ayak

4. Gosterge Isiklari

Elektrik akimina baglanmasi

Aygiti calistirmadan dnce evinizdeki elektrik akiminin aygitta belirtilen
akimla ayni oldugundan emin olunuz.

Bu aygit, 89/336/EEC sayili Avrupa Ekonomik Toplulugu Y&nergesi'ne
uygun olarak Uretilmistir.

GUVENLIK ONLEMLERI

AYGITI SUYA BATIRMAYINIZ VE SUYA DEGDIRMEYiNiz

Elektrikli aygitlari kullanirken, asagidaki givenlik énlemlerini dikkatle
izleyiniz:

1. Tum y6nergeleri dikkatle okuyunuz.
Aygitin sicak yuzeylerine dokunmayiniz. Aygitin calismasi
sirasinda aygittan buhar c¢ikabilir. Bu yuzden dikkatli olunuz.

3. Ceryana carpilmamak icin aygitin elektrik kordonunu, fisini ya da
aygiti suya degdirmeyiniz ve suya batirmayiniz.

4. Bicak ve catal gibi madeni araclar kullanmayiniz. Bu tur araclar
kizartma tablalarina hasar verebilir.

5. Bu aygiti kiclik cocuklar ve engelli kisiler ancak denetim altinda
kullanmalidir.

6. Kullanim sirasinda aygitin basindan ayrilmayiniz ve hafif yemek
kizartma makinesine ortalikta tutmayiniz.

7. Aygitta yetkili Greticinin tretimi olmayan ek ya da eklenti parcalarini
kullanmayiniz. Tehlikeli olabilir.

8. Kullanmadiginiz zamanlarda ve temizlemeden 6nce aygitin fisini
prizden cekiniz.

9. Aygiti kullanirken ya da heniiz sicakken Uzerini 6rtmeyiniz.

10. Kordonda herhangi bir hasar varsa, kordon giivenlik nedeniye
Kenwood ya da Kenwood’un yetkili onaricilari tarafindan
degistiriimelidir.

11. Ureticinin Gretimi olmayan ek pargalari kullanmayiniz.
Yararlanmaniza neden olabilir.

12. Aygiti dis alanlarda kullanmayiniz.

13. Aygitin elektrik kordonunun kizartma yaptiginiz yizeyden
sarkmamasina dikkat ediniz ve kordonu sicak yluzeylere
degdirmeyiniz.

14. Bu aygit, yalnizca evde kullanim icindir.

15. Kuglk cocuklarin aygitta oynamalarini izin vermeyiniz ve cocuklari
denetim altinda tutunuz.

| BU YONERGELERIi SAKLAYINIZ |

Hafif Yemek Kizartma Makinesinin Kullanima
Hazirlanmasi

Hafif yemek kizartma makinesini ilk kez kullanmaya baslamadan énce
aygiti ve kizartma tablalarini ‘Temizleme’ kismindaki yénergeleri
izleyerek temizleyiniz.

Kizartma tablalarina biraz pisirme yagi siriiniiz. Kapagini 5 dakika kadar
acik tutarak aygiti i1sitiniz. Sogumasi icin hafif yemek kizartma
makinesinin fisini prizden cekiniz. Daha sonra emici bir kagit kullanarak
fazla yadi kizartma tablalarindan aliniz. Bu islemden sonra hafif yemek
kizartma makinesi kullanima hazirdir.

Hafif yemek kizartma makinesini ilk kez kullandiginizda ince bir duman
cikabilir. Bu durum normaldir. Clnkd, aygiti ilk kez kullandiginiz zaman ic
donatilar ilk kez isinmis olacaktir.

[Hafif Yemek Kizartma Makinesinin Kullanimi |

Aygiti kullanmadan énce tiim kullanim yonergelerini dikkatle okuyunuz.

Sandvic Kizartma

1. Hafif yemek kizartma makinesinin kapagini kapatiniz.

Aygrtin fisini prize takiniz. Kirmizi gésterge 1s1§1 yanacaktir. Kirmizi
gosterge 1s1g1 aygitin 1sindigini gosterir. Bu sirada yesil gosterge
1s1§1 yanmaz. Aygit istenen isi dlizeyine ulasinca, kirmizi 1sik séner
ve yesil 1sik yanmaya baslar

3. Hafif yemek kizartma makinesi isinirken ekmekleri ve icerikleri
hazirlayiniz.

4. Sandvicleri sarimtrak renkte kizartmak isterseniz, ekmegin disina
tereyagi slrlnliz. Bazi tereyaglarinin bu tir bir kizartma icin uygun
olmadigini unutmayiniz. Ekmek ebadini kizartma tabaklarina uygun
ebatta seciniz. Sandvic icerigini ekmegin tereyagi strilmemis
yuzlerine yerlestiriniz. Sandviclerin her tarafinin tutarli kizarmasi
icin icerigi duzgun ve esit bicimde ekmeklere yayiniz.

5. Aygitin sap mandalini disari cekiniz ve hafif yemek kizartma
makinesinin kapagdini kaldiriniz (sekil 1).

6. Sandvicleri kizartma tablalarina koyunuz (sekil 2).

7. Sap mandali yerine oturuncaya kadar gerekirse tahta bir kasikla
ekmeklerin yerlerine yerlestiginden emin olarak kapag! kapatiniz.
Kapag kapadiktan sonra kapagi zorlamayiniz. Kapak zor
kapaniyorsa, bunun iki nedeni olabilir. Sandviclere cok fazla icerik

koymus olabilirsiniz ya da ekmekler cok kalin olabilir.

8. lstediginiz kizariklik derecesine gére sanvicinizi 3-8 dakika arasi
kizartiniz. Domuz pastirmasi gibi pismemis iceriklerin iyice
pistiinden emin olunuz ya da bu tur icerikleri daha 6nceden
pisiriniz. Aygitin 6n kismindan biraz buhar ¢ikabilir. Dikkatli olunuz.

9. Hafif yemek kizartma makinesinin kapagini hemen aciniz ve
kizarttiginiz sandvicleri aliniz. Bunun icin hicbir bicimde madeni
araclar kullanmayiniz. Cunku kizartma tablalarini zedeleyebilirsiniz.

10. Sandviclerinizi aygittan aldiktan sonra, aygitin fisini prizden cekiniz
ve aygitin sogumasini bekleyiniz.

Hamurlu Tathlar ve Bérekler

Onceden hazirlanmis tatli ve puf béregi gibi yiyecekleri bu aygitta
kolayca isitabilir ve kizartabilirsiniz.

1. Hafif yemek kizartma makinesinin kizartma tablalarini isittiktan
sonra tatlyi tablalara koyunuz.

2.  Koydugunuz tathya catalla delikler aciniz. Daha sonra tercihinize
gbre elma, peynir ve sebze gibi icerikleri katiniz.

3. Igerikleri koyduktan sonra iizerine bir kat daha tatli tabakasi ile
ortliniz ve aygitin kapagini kapatiniz.

4. Tath sarimtrak bir renk alincaya ve icerikler pisinceye kadar

. kizartiniz.

ONEMLI UYARI

Hafif yemek kizartma makinesinde kizarttiginiz yiyecekleri yerken dikkatli

olunuz. Ornegin, peynir ve recel gibi yiyecekler cok sicak olabilir ve

agzinizi yukabilir.

[Temizleme

Temizleme baslamadan 6nce aygitin fisini prizden cekiniz.

Hafif yemek kizartma makinesini musluk suyunun altinda yikamayiniz ve
hicbir bicimde suya batirmayiniz.

Kizartma tablalari soguduktan sonra aygiti gerekirse bulasik deterjanina
batiriimis nemli bir kez ile siliniz. Daha sonra dikkatlice kurulayiniz.

|Saklanmasi |

Aygit soguduktan sonra elektrik kordonunu aygitin etrafina sarabilirsiniz.

[Bakim |

Kordonda herhangi bir hasar varsa, kordon giivenlik nedeniye Kenwood
ya da Kenwood'un yetkili onaricilari tarafindan degistiriimelidir.

Aygiti satin aldiginiz acenteye basvurunuz.

[F'vwpioTe TNV pIKpR TooTiépa TS Kenwood |

1. AcgaAsia AaBng 5. KaAwdio
2. AaBn 6.  AvtikoAANTIKEG MAdKeG WnoipaTtog
3. Kamdki 7.  Zmpiypata

4. EvdeTikég Auyvieg Asimoupyiag

20vdeon oTo Peupa

Mpiv Béoete o€ Aeitoupyia Tn cuokeur BeRaiwdeite 6T N Tdon TTapoxng
nAekTpIKOU pelpaTog eival idla pe auTr TTou avaypdeetal oTnv €181KA
TNVOKIdA PE TA XOPOKTNPIOTIKA TNG CUGKEUNG.

H ouokeun auth eival cupBatr pe Tnv Odnyia Tng Eupwaikng
Oikovopiknig KoivétnTtag trepi Padlopwvikwy MapepBoAwyv 89/336/EET.

| SHMANTIKOI KANONES AT®OAAEIAY |
MH BYOIZETE TH ZYZKEYH AYTH ZE NEPO

‘Otav XPNOIMOTIOIEITE NAEKTPIKEG TUOKEUEG TTPETTEI TTAVTA VO OKOAOUBEITE
KAaToIeG BaoIkéG TTPOPUAALEIG yIa TNV ao@AAEId O0aG, OTIG OTTOIEG
TrepIAapBavovTal kal Ta £§AG:

1. Na diaBadete OAeg TIG 0dNyieg XxpHong.

2. Mnv ayyileTe KAUTEG ETTIPAVEIEG KOI TIPOTEETE TOV ATUOG TTOU TTIBAVOV
Slappéel atrd TN CUOKEUN KATA TN SIAPKEIR TNG AEITOUpYiag TnG.

3. Tia va poguAayTteite ammd Tov KivOuvo nAekTpotrAngiag pn Bubidete
TO KaAWDBIO, TO BUCHA 1) TN CUCKEUN O€ VEPO 1 GAAa uypa.

4. Mn xpnoiyotrolgite YETAAAMIKA avTIKEiYEVa, paxaipia, Tnpouvia A
TTapopola epyoAeia KaBwg ptropei va TpokaAégouv ¢Bopd oTIg
TIAGKEG.

5. H ouokeun autA dev TTPETTEl VO XPNOIUOTTOIEITAI OTTO PIKPd TTaidId
avApTTopa dTopa XWpIig ETTRBAEWN.

6. Mnv a@riveTe TNV TOOTIEpa O€ AEITOoupyia Xwpig va Tnv
TTAPOKOAOUBEITE.

7. Mn xpnoipoTtrolgite €apTApPaTa TTOU OV €XOUV EYKPIBET yia TNV
TOOTIEPQ, YTTOPET Va gival eTTIKIVOUVA.

8. AmoouvdéaTe Tn OUuOKeUur ammd Tov PEUPATOdOTN OTAV BEV TNV
XPNOIPOTTOIEITE Kal TIpIV 1T ToV KaBapIiopd.

9. Mnv KaAUTITETE TNV TOOTIEPA EVW KAiEI ] EVW TNV XPNOIUOTTOIEITE.

10. Edv 10 KOAWDIO TPOPODOTIag AUTAG TNG CUCKEUAG TTABEI KATTOI
BAGBN, Ba TpéTel yia Adyoug aoPaAEiag va avTIkaTaoTabei ammd Tnv
Kenwood 1) a1é kdmolo e¢ouaiodotnuévo oéppIg TNG.

11.  H xpnon egaptnudTwy TTou dev OUVICTWVTAI ATTO TOV KATAOKEUAOTH
TNG OUOKEUNG PTTOPEI VO TTPOKAAECOUV TPAUUATIGHO.

12.  Mn XPNOIPOTIOIEITE T CUOKEUR O€ €EWTEPIKOUG XWPOUG.

13.  .Mnv a@rveTe To KOAWDIO VO KPEUETAI ATTO TNV GKPN TOU TPATTECIOU
1) TOV TTAYKO TNG KOUGivag ) va ayyidel KAUTEG ETTIPAVEIEG.

14. XpnOIYOTTOIEITE QUTA T OCUCKEUA POVO Yia TNV OIKIOKH XPAoN yia TV
oTToia TTPoOopIdETal.

15.  Aev mpémel va a@AveTe pIKpd Taidid va xpnoipotroiolv auth Tn
OUOKEUN Xwpig emiBAewn yia va giote agiyoupol OTI dev Tn
XPNOIPOTTOIOUV WG TTAIXVidI.

| ®YAASTE AYTES TIS OAHFIEZ XPHSHY |

[MpIv XxpnoIPOTIOIRCETE TNV TOOTIEPA |

Mpiv a1ré TNV TTPWTN XPAON TNG TOOTIEPAG, KABAPIOTE TN CUCKEURA Kal TIG
TTAGKEG OUPPWVA PE TIG 0dNYieg oTnv evéTnTa ‘Kabapiopdg'.

ATAwoTe pe BoupTodkl Aiyo AGdI payelpépaTog TTAVW OTIG TTAGKEG,
OeppdveTe TN CUOKEUA PE AVOIXTO KATTAKI yIa 5 AeTTTd. ATTOOUVOEDTE OTTO
TO PEUPO KOl OQACTE TN CUOKEUN VA KPUWOEI, £TTEITO a@aIPETTE TO AGdI
TToU €XEl TUXOV QTTOMEIVEI PE aTTOPPOPNTIKG XapTi. H TooTiépa gival Twpa
101N TTPOG XProN.

‘Otav XxpnoIYOTIOINCETE TNV TOCTIEPA YIA TTPWTN QOPA iICWG TTAPATNPNTETE
OTI avadiveTal apaidg KaTTvog. AuTtd eival QuaikO Kal oQeiAeTal oTnV
apXIKA BEppavon TwV ECWTEPIKWY EEAPTNUATWY.

|AeiToupyia

Mapakalolpe va OiaBdoete OAeg TIG odnyieg Xpnong Tpiv
XPNOIPOTTOINCETE QUTA TN CUOKEUN.

Mo va ermiagere Wnpéva Zdavrouitg (TooT)

1. KAeioTe 10 KOTTGKI TNG TOOTIEPAG.
2. ZuvdéaTe Tn ouokeun oTo pelpa. H kokkivn Auyvia Ba avayel,
£vOeIgn OTI N TooTIEPa BeppaiveTal, VW N TTPACIVN Auxvia TTOPAPEVEL
oBnotr. Otav emTeuxBei N owaoTr Beppokpacia yia Tn XpAon Tng
OUOKEUNG N KOKKIVN Auxvia Ba ofroel kai Ba avayel n mpdaoivn
Auyvia.

Evw n TooTiépa BepuaiveTal TTPOETOINACTE TO YW Kal TN YEUION.

Av BéAeTe T Wnuéva odvToulTg va podioouv, aleipTte BodTupo oTnv
eEWTEPIKN €TIQPAvEId TOU YwpioU. MpooégTe KaBWg uTdpyxouv
OPIOPEVEG TPOPEG OE POPPK) KPEUAG Ol OTTOIEG €ival AKATAAANAES yIa
wnoigo. Na emmAéyeTe TTAVTA TO owWOTd PéEyeBOG WwpIoU WaTe va
€QAPPOCEl OTIG TTAAKEG. TOTTOBETAOTE TN YEUION QVAPESA OTIG PN

BouTtupwpéveg TTAeUPEG Tou WwpioU. BeBaiwbeite 611 n yéuion ota

OAVTOUITG £x€l TOTTOBETNOEI opoIdpopPa WOTE va ETITEUXOET
€UKOAOTEPQ OUOIGUOPPO WAOIUO.

5. Avoifte TNV TOOTIEPA TPABWVTAG TIPOG Ta €§w TNV ac@dAeia Aaprg
Kal ONKWvovTag To KaTTdaKi (BAETTE axApa 1).

6. TomoBeTOTE TO TAVTOUITG OTO ECWTEPIKO TNG OUOKEUNG (BAETTE
OXnHa 2).

7. KAeioTe 10 KATTAKI, XpPNOIMOTTOIWVTAG éva {UAIVO KOUTAAI yia va
KPOTACETE TO WwHi 0Tn BE0N TOou av XPeIGdeTal, JEXPI VO KAEIDWOEI N
ao@dalela AaBng. Mnv miédeTe To KATAKI va KAgioel. Av gival
OUoKoAO va KAgiogl TO KaTTAKI iowg €XeTe BAAEI TTOAAR yépion A ol
PETEG TOU WwHIOU gival TTOAD XOVTPEG.

8. WAoTe 10 0GvTOUITG YIa 3-8 AETITd oUPPWVA PE TNV TTPOTIUNOT 0ag
Kal BeBaiwdeite 6T T WPG CUCTATIKA (TT.X. MTTEIKOV) £XOuV WnOei
TeA€iwg, dIAPOPETIKA, payelpéyTe Ta TTpIvV Ta YhAoeTe. Mpooégre Tov
aTU6 TToU PTTOopEi va diappEéel atmd TO UTTPOCTIVO PEPOG TNG
OUOKEUNG.

9. Avoigte TNV TOOTIEPA PE YIO YPRAYOPN Kivnon KAl a@aipéoTe Ta
wnuéva oavTouitg. Mn xpnoipotrolgite peTAAAIKA epyaleia yia To
OKOTTO auTd KaBwg PTTopei va TTPpokaAéoouv @Bopd oTIG TTAAKEG
wnaoipaTog.

10. Metd amd Tn XpAON, ATTOCUVIECTE TN CUOKEUN aTTd TO PEUPA Kal
QQAOTE TN VA KPUWOEI.

o w

MNa va @Tiagere MikpoyeUpara pe Zoun

‘Etoiga @UAAa JUpNG 6TTwg UAAO KpoUaTag i a@oAidTa eival 1I8avikG yia
va QTIGEETE yPryopa Kal EUKOAA PIKpoyeUpaTa.



1. TomoBetnate éva @UANO JUUNG oTo KATAAANAO péyeBog TTavw oTnv
TTpoBeppacpévn TTAGKA PayEIPEPATOG TNG TOOTIEPAG.

2. Xxnuartiote BaBoulwpata otn CUPN Kol BAATE Pe TO KOUTAAI YépION
OTTWG PAAO, TUPI PIKOTTA /) AOXAVIKG.

3.  TomoBetAoTe a6 TAVW GAAO €va @UANO CUPNG Kal KAgioTE TO
KOTTAKI.

4. Wnote péxpl va podioel n {upn Kail va ynbei n yépion.

ZHMANTIKH NAHPO®OPIA

Mpooére dtav SayKWVeETE TPOPA TTou €XEl YnBei aTnNV TOOTIEPA, KABWG

KATTOIa €idN YEMIONG OTTWG TO TUPI Kal n papueAdda YTropei va gival TToAU

KaUuTd& Kal va TTPpoKaAéoouv eykKalpata av Ta KATAVOAWOETE TTOAU

ypriyopa.

[KaBapioudg

ArmroouvdéaTe To BUopa atréd To peUua TTPIV aTrd Tov KaBapIouo.

Mnv kaBapifete TNV TOOTIEPA KATW OTTO TPEXOUPEVO VEPS KAl PNV TNV
BubiCeTe o€ vepo.

lNa va KaBapioeTe TN CUOKEUR, GPACTE TIG TTAGKEG WYNOIYATOG va
KPUWOOUV Kal ETTEITA OKOUTTIOTE T OUOKEUN pE €va uypd Travi kal Aiyo
uypo yIa TATA av XPEIAZETAl. ZTN OUVEXEIO OTEYVWOTE TTIPOCEKTIKA.

|ATroBrKeuon |

‘Otav n oUOKEUR £XEI KPUWOEL, TO KOAWDIO PTTOPEi va TUNIXTED yOpw atrd
TN GUOKEUN.

[Z¢pBig |

Edv 10 kaAwdio Tpopodoaiag auTAg TNG OUCKEUAG TTaBel kaTtola BAGRN,
Ba Tpétel yia Adyoug ao@aleiag va avtikataoTtabei ammd Tnv Kenwood 1
atd kdrolo e¢ouaiodotnpévo GépRIg TNG.

ETTIKOIVWVAOTE JE TO KATAGTNPA TTOU AyOPAaaTE TN GUOKEUN 0OG.
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KENWOQOD

SM400 series

10007/2
ENGLISH
CZECH
DANISH
DUTCH
FINNISH
FRENCH
GERMAN
HUNGARIAN
ITALIAN
NORWEGIAN
POLISH
PORTUGUESE
SPANISH
SWEDISH
TURKISH
GREEK
ARABIC

KENWOOD vimiren

New Lane ¢ Havant » Hants « PO9 2NH
www.kenwood.co.uk




