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before using your Kenwood
appliance

® Read these instructions carefully and
retain for future reference.

® Remove all packaging and any
labels.

safety

general

® Never touch the mixing shaft whilst
the appliance is plugged in.

® Keep fingers, hair, clothing and
utensils away from moving parts.

® Always unplug:
o before fitting or removing parts
o after use.
o before cleaning

® Never mix hot ingredients.

® Never use a damaged appliance.
Get it checked or repaired: see
‘service’.

® Never put the appliance in water or
let the cord or plug get wet - you
could get an electric shock.

® Never let the cord touch hot
surfaces or hang down where a
child could grab it.

® Never add ingredients to the beaker
whilst the appliance is operating.

® Only use the appliance with the
beaker supplied.

® Make sure the beaker is located
correctly before switching on the
appliance.

® Do not let infirm people use the
appliance without supervision.

® Do not let children use or play with
the appliance.

® Only use the appliance for its intended
domestic use. Kenwood will not accept
any liability if the appliance is subject to
improper use, or failure to comply with
these instructions.

before plugging in

® Make sure your electricity supply is
the same as the one shown on the
power handle.

® This machine complies with
European Economic Community
Directive 89/336/EEC.

1

before using for the first time
Wash the parts: see ‘cleaning’.

>
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control switch

beaker support/interlock
mixing shaft

beaker rest

beaker

maximum level
minimum level

tilting head

to use your drinks
maker

1

2
°

Make sure the control switch is off
(O) and then plug into the power
supply.

Place the ingredients into the beaker.
The beaker must always be filled to
at least the minimum level mark or
the liquid will not reach the mixing
shaft. Do not fill above the
maximum level mark or liquid may
overflow while mixing.

Place the beaker onto the drinks
maker, making certain that the
beaker’s top edge is behind the
beaker support/interlock and its
bottom edge is on the beaker rest.
Failure to locate the beaker into the
beaker support/interlock will prevent
the appliance from operating.

To assist with the fitting or removal
of the beaker the drinks maker head
can be tilted upwards @. Never tilt
the head during the mixing
operation.

Move the control switch to the
desired speed. Start mixing on
speed 1 then increase to speed 2 if
required.

Most drinks should be mixed in less
than 2 minutes.

When mixing is complete, switch off
the drinks maker, remove the beaker
and pour out the drink.



hints on using your drinks
maker

Always place the liquid ingredients
into the beaker first.

Always mash fruit to a smooth puree
before adding to the beaker.

If using syrups and powdered mixes
add them just before mixing to
prevent them from sinking to the
bottom of the beaker.

For best results, all liquid ingredients
should be as cold as possible. Milk
drinks will taste better if the milk is
ice cold. The colder the milk, the
thicker and more frothy the drink.
Skimmed milk will produce a frothier
drink than semi-skimmed or full fat
milk.

Never try to mix frozen fruit with your
drinks mixer.

The drinks mixer will not crush ice.
For best results, use ready crushed
ice.

When blending large lumps of ice
cream, break them up first.

cleaning

Always switch off and unplug before
cleaning.

Never put the appliance in water or
let the cord or plug get wet.

beaker
Wash up, then dry. Or wash in your
dishwasher.

mixing shaft

Place 200ml warm, lightly soapy
water into the beaker. Attach the
beaker to the drinks maker and
operate on speed 1 for 20 - 30
seconds. When finished, switch off
and discard the liquid.

Repeat the above step using clean
warm water to rinse the mixer shaft.
Switch off and unplug the unit. Wipe
any residual soap and water from
the mixer shaft with a damp cloth or
sponge, then dry.

To clean the exterior of the drinks
maker, wipe with a damp cloth or
sponge. Dry thoroughly.

service and customer
care

If the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
Kenwood or an authorised Kenwood
repairer.

If you need help with:

using your spindle drinks maker or
servicing, spare parts or repairs
Contact the shop where you bought
your machine.

recipes

Always add liquid ingredients to the
beaker first then add the remaining
ingredients. Start mixing on speed 1
then increase the speed to 2 if
required. Process to the desired
consistency.

orange frosty shake

200ml orange juice
2 scoops vanilla ice cream
approximately 80g

Place all ingredients into the beaker.
Mix until the desired consistency is
reached.

Serves 1 -2

fruit smoothie

170g peach or natural yoghurt
100ml orange juice

2 fresh strawberries, mashed

% kiwi fruit, peeled and mashed

Place all ingredients into the beaker.
Mix until the desired consistency is
reached.

Serves 1-2



banana milkshake

40qg vanilla ice cream
125ml milk
% banana, mashed

Place all ingredients into the beaker.
Mix until the desired consistency is
reached.

Serves 1-2

berry smoothie

170g pineapple and mango yoghurt
409 lemon sorbet

100ml cranberry juice

8 fresh raspberries, mashed

Place all ingredients into the beaker.
Mix until the desired consistency is
reached.

Serves 1-2

caramel frothy

125ml milk

2 scoops vanilla ice cream
approximately 80g

156ml caramel syrup or to taste

Place all ingredients into the beaker.
Mix until the desired consistency is
reached.

Serves 1-2



Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze manier
zijn de afbeeldingen zliclitBaar

voordat u uw Kenwood-
apparaat gebruikt:

® | ees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

® \erwijder alle verpakking en labels.

veiligheid
algemeen

® Raak de mengstaaf nooit aan terwijl
het apparaat op het stopcontact is
aangesloten.

® Houd uw vingers, haar, kleding en
keukengerei uit de buurt van de
bewegende delen.

® Haal de stekker altijd uit het
stopcontact:
o voor u onderdelen monteert of

verwijdert

O na gebruik.
o voor u het apparaat reinigt

® Meng nooit hete ingrediénten.

® Gebruik nooit een beschadigd
apparaat. Laat het nakijken of
repareren: zie Onderhoud.

® Het apparaat nooit in water plaatsen
of het snoer of de stekker nat laten
worden; u kunt hierdoor een
elektrische schok oplopen.

® | aat het snoer nooit in aanraking
komen met hete opperviakken en
laat het niet naar benden hangen
waar een kind erbij kan.

® \/oeg geen ingrediénten aan de
beker toe terwijl het apparaat in
werking is.

® Het apparaat uitsluitend gebruiken
met de bijgeleverde beker.

® Zorg dat de beker correct geplaatst
is voor u het apparaat inschakelt.

® | ichamelijk of verstandelijk zwakke
personen mogen dit apparaat nooit
zonder toezicht gebruiken.

® | aat kinderen nooit het apparaat
bedienen of er mee spelen.

® Gebruik het apparaat alleen voor het
huishoudelijke gebruik waarvoor het
is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld in het
geval dat het apparaat niet correct is
gebruikt, of waar deze instructies
niet worden opgevolgd.

voor u de stekker in het
stopcontact steekt

® Zorg dat de elektriciteitsvoorziening
dezelfde spanning heeft als op het
handvat wordt aangegeven.

® Dit apparaat voldoet aan de Richtlijn
van de Europese Economische
Gemeenschap 89/336/EEG.

voor het eerste gebruik
1 Was de onderdelen: zie Reiniging.

legenda

@ regelschakelaar
steunpunt voor
beker/vergrendeling
mengstaaf
bekerhouder

beker
maximumniveau
minimumniveau
kantelkop

@0PO®® ©

het gebruik van uw
drankmixer

1 Zorg dat de regelschakelaar op uit
(O) staat; steek de stekker in het
stopcontact.

2 Plaats de ingrediénten in de beker.

® De beker moet altijd ten minste tot
aan het minimumniveau gevuld
worden, omdat de vioeistof anders
niet tot aan de mengstaaf komt. Vul
de beker niet hoger dan het
maximumniveau, omdat de beker
dan tijdens het mengen kan
overstromen.



Plaats de beker op de drankmixer,
waarbij u ervoor zorgt dat de
bovenrand van de beker zich achter
het steunpunt / de vergrendeling
bevindt en de onderrand op de
bekerhouder rust.

Als de beker niet goed op het
steunpunt / de vergrendeling past,
werkt het apparaat niet.

De kop van de drankmixer kan naar
boven kantelen @, zodat de beker
gemakkelijker correct geplaatst en
verwijderd kan worden. De kop nooit
kantelen terwijl u aan het mixen
bent.

Zet de regelschakelaar op de
gewenste snelheid. Begin te mixen
op snelheid 1 en schakel zo nodig
naar snelheid 2.

De meeste dranken kunnen in
minder dan 2 minuten gemixt
worden.

Wanneer u klaar bent met mixen,
verwijdert u de beker en schenkt u
de drank in.

aanwijzingen voor het gebruik
van uw drankmixer

Plaats de vloeibare ingrediénten altijd
eerst in de beker.

Pureer het fruit tot een zachte puree
voor u het aan de beker toevoegt.
Als u een siroop of mengpoeder
gebruikt, voegt u deze toe net voor u
begint te mixen, zodat ze niet naar
de bodem van de beker zakken.
Voor het beste resultaat, dienen alle
vloeibare ingrediénten zo koud
mogelijk te zijn. Melkdranken
smaken beter als de melk ijskoud is.
Hoe kouder de melk, des te
schuimiger de drank is. Magere melk
geeft een schuimiger drank dan
halfvolle of volle melk.

Probeer nooit bevroren fruit te mixen
in uw drankmixer.

De drankmixer vergruizelt geen
ijsblokjes. Gebruik voor het beste
resultaat ijs dat al vergruizeld is.

Bij het mixen van een grote
hoeveelheid ijs, kunt u deze het best
eerst in kleinere porties opbreken.

reiniging

Schakel het apparaat altijd uit en
haal de stekker uit het stopcontact
voor u het gaat reinigen.

Het apparaat nooit in water plaatsen
of het snoer of de stekker nat laten
worden.

beker
Wassen en afdrogen. Of in uw
vaatwasmachine reinigen.

mengstaaf

Vul de beker met 200 ml warm
water met een kleine hoeveelheid
reinigingsmiddel. Bevestig de beker
aan de drankmixer en zet de mixer
gedurende 20 - 30 seconden op
snelheid 1. Schakel het apparaat
vervolgens uit en gooi de vloeistof
weg.

Herhaal deze stap met schoon warm
water om de mengstaaf te spoelen.
Schakel het apparaat uit en haal de
stekker uit het stopcontact. Veeg
eventuele zeepresten en water met
een vochtige doek of spons van de
mengstaaf en droog de staaf af.

Om de buitenkant van de
drankmixer te reinigen, veegt u deze
met een vochtige doek of spons af.
Goed afdrogen.



onderhoud en
klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet
het om veiligheidsredenen door
Kenwood of een door Kenwood
geautoriseerd reparatiebedrijf
vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:

® het gebruik van uw staafmixer of met

® onderhoud, reserveonderdelen of
reparaties
kunt u contact opnemen met de
winkel waar u uw machine gekocht
hebt.

recepten

Voeg de vioeibare ingrediénten altijd
eerst aan de beker toe voor u de
resterende ingrediénten toevoegt.
Begin te mixen op snelheid 1 en
schakel zo nodig naar snelheid 2.
Mix tot u de gewenste consistentie
bereikt hebt.

bevroren
sinaasappelshake

200 ml sinaasappelsap

2 scheppen vanille-ijs, ongeveer 80
g9

Plaats alle ingrediénten in de beker.
Mix tot u de gewenste consistentie
bereikt hebt.

Voor 1 a 2 personen

fruitsmoothie

170 g perzik- of naturelyoghurt
100 ml sinaasappelsap

2 verse aardbeien, fiingemaakt

% kiwi, geschild en fiingemaakt
Plaats alle ingrediénten in de beker.
Mix tot u de gewenste consistentie
bereikt hebt.

Voor 1 a 2 personen

bananenmilkshake
40 g vanille-ijs
125 ml melk
% banaan, geprakt

Plaats alle ingrediénten in de beker.
Mix tot u de gewenste consistentie
bereikt hebt.

Voor 1 a 2 personen

bessensmoothie

170 g ananas- en mango-yoghurt
40 g citroensorbet

100 ml cranberrysap

8 verse aardbeien, fiingemaakt

Plaats alle ingrediénten in de beker.
Mix tot u de gewenste consistentie
bereikt hebt.

Voor 1 a 2 personen

schuimige karamel

125 ml melk

2 scheppen vanille-ijs

ongeveer 80 gram

15 ml karamelsiroop of naar smaak
Plaats alle ingrediénten in de beker.
Mix tot u de gewenste consistentie
bereikt hebt.

Voor 1 a 2 personen



avant d’utiliser votre appareil
Kenwood

Lisez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

Retirez tous les éléments
d’emballage et les étiquettes.

sécurité

généralités

Ne jamais toucher I'axe du batteur

lorsque I'appareil électroménager est

branché a une prise.

Il convient de tenir ses doigts, ses

cheveux, ses vétements et tout

ustensile a I'écart des pieces en

mouvement.

Toujours débrancher 'appareil :

o avant de fixer ou de retirer des
pieces

o apres I'emploi.

O avant tout nettoyage

Ne jamais mélanger des ingrédients

chauds.

Ne jamais utiliser un appareil

endommagé, mais le faire controler

ou réparer comme indiqué au

paragraphe ‘service d’apres-vente’.

Ne jamais immerger I'appareil dans

de I'eau ni mouiller la fiche

d’alimentation pour éviter tout risque

d’électrocution.

Ne jamais laisser le cordon

d’alimentation au contact de

surfaces chaudes ni suspendu a un

endroit ou un enfant pourrait le saisir.

Ne jamais ajouter des ingrédients

dans le gobelet quand I'appareil est

en train de fonctionner.

Employer uniquement I'appareil avec

le gobelet fourni.

S’assurer que le gobelet est

correctement positionné avant de

mettre en marche I'appareil.

Ne laissez pas les personnes

handicapées se servir de I'appareil

sans surveillance.

Ne laissez pas les enfants jouer avec

I'appareil ni I'utiliser.

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les illustrations

® N’employez I'appareil qu’a la fin
domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité dans les
cas ou I'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes
instructions ne sont pas respectées.

avant de brancher PPappareil

® \/grifier que I'alimentation électrique
du réseau coincide avec celle
spécifiée sur la poignée du bloc-
moteur.

® Cette machine remplit les
prescriptions stipulées par la
directive 89/336/CEE de la
communauté économique
européenne.

avant toute mise en service

Laver les pieces : voir le paragraphe
consacré au ‘nettoyage’.

—_

égende des renvois

@ commutateur de commande

@ patte de fixation du gobelet
verrouillable

® axe du batteur

@ support de gobelet

® gobelet

® niveau maximal

@ niveau minimal

téte inclinable de I'agitateur

mode d’emploi du
mélangeur a boisson

1 S’assurer que le commutateur est
bien réglé en position d’arrét (O) puis
brancher I'appareil a une prise de
courant.

2 Placer les ingrédients dans le
gobelet.

® | e gobelet doit toujours étre rempli
au moins jusqu’au trait de repere du
niveau minimal, faute de quoi le
liquide ne peut atteindre 'axe du
batteur. Ne pas dépasser le trait de
repére du niveau maximal sous
peine que le liquide ne déborde
durant le mélange.



Placer le gobelet sur le mélangeur a
boisson en veillant a ce que son
bord supérieur s’insere derriere la
patte de fixation verrouillable et que
son bord inférieur repose sur le
support prévu a cet effet.

Le mauvais positionnement du
gobelet sur sa patte de fixation
verrouillable empéche I'appareil de
fonctionner.

Pour faciliter le montage ou le
démontage du gobelet, il est
possible de soulever la téte inclinable
de I'agitateur @. Ne jamais basculer
la téte en cours de fonctionnement
du mélangeur.

Régler le commutateur de
commande sur la vitesse désirée.
Commencer a mélanger sur la
vitesse 1 puis augmenter la vitesse
du batteur en position 2, si
nécessaire.

La plupart des boissons sont
ddment mélangées en moins de 2
minutes.

Une fois le mélange accompli,
éteindre le mélangeur a boisson en
réglant le commutateur en position
d’arrét (O), enlever le gobelet et
transvaser la boisson.

conseils d’utilisation du
mélangeur a boisson

Veiller systématiquement a verser
d’abord les ingrédients liquides dans
le gobelet.

Toujours écraser les fruits en une fine
purée lisse avant de les mettre dans
le gobelet.

Si des sirops et des préparations en
poudre sont employés, les ajouter
juste avant de mélanger pour
empécher qu'’ils ne tombent dans le
fond du gobelet.

Les meilleurs résultats sont obtenus
lorsque tous les ingrédients liquides
sont aussi froids que possible. Les
boissons a base de lait ont ainsi
meilleur godt si le lait est trés froid.
Plus le lait est froid, plus la boisson
s’épaissit et mousse. Du lait écrémé

brassé produit une boisson plus
mousseuse que du lait demi-écrémé
ou du lait entier.

® Ne jamais essayer de broyer des
fruits congelés avec votre mélangeur
a boisson.

® | e mixeur a boisson n’est pas congu
pour concasser de la glace. Il est
préférable de recourir alors a de la
glace déja pilée.

® | orsqu’il s’agit de malaxer de gros
morceaux de creme glacée, il faut
les réduire au préalable en de plus
petits.

nettoyage

® Toujours désactiver I'appareil et le
débrancher de la prise avant de le
nettoyer.

® Ne jamais immerger I'appareil dans
de I'eau ni mouiller la fiche
d’alimentation.

gobelet
Le laver puis le laisser sécher ou
bien le passer au lave-vaisselle.

axe du batteur

Mettre 200 ml d’eau tiede

légérement savonneuse dans le

gobelet. Fixer le gobelet au
mélangeur a boisson et faire

fonctionner le batteur a la vitesse 1

pendant 20 a 30 secondes. Une fois

cette opération terminée, éteindre

I'appareil et jeter le liquide.

2 Répéter la procédure décrite ci-
dessus en utilisant de I'eau tiede
propre pour rincer I'axe du batteur.

3 Désactiver et débrancher 'unité.
Essuyer les résidus de savon et les
traces d’eau qui se sont déposés
sur I'axe du batteur avec un chiffon
mouillé ou une éponge puis laisser
sécher.

—_

Pour nettoyer I'extérieur du
mélangeur a boisson, le frotter a
I'aide d’un chiffon humide ou d’une
éponge. Bien sécher.



service d’apres-vente et
assistance a la clientéle

® Sile cordon d’alimentation est
détérioré, il doit étre remplacé pour
des raisons de sécurité par les
techniciens de Kenwood ou par tout
réparateur habilité a cette fin par
Kenwood.

Si vous avez besoin d’une aide
relative a :

® |'emploi de votre mélangeur a
boisson a axe batteur ou a

® ['entretien, des pieces de rechange
ou des réparations
veuillez contacter le magasin ou
vous avez acheté votre machine.

recettes

Toujours verser d’abord tous les
substances liquides dans le gobelet,
puis y incorporer les ingrédients
restants. Commencer a battre a la
vitesse 1, puis passer a la vitesse
supérieure 2 si nécessaire. Procéder
au mélange jusqu’a obtenir la
consistance requise.

orange fouettée glacée

200 ml jus d’orange
2 cuilleres-portionneuses deglac a la
vanille soit a peu pres 80 g

Placer tous les ingrédients dans le
gobelet. Mélanger jusqu’a ce que la
consistance souhaitée soit atteinte.
Pour 1 a 2 personnes

yogourt fouetté aux

fruits

170 g de yogourt nature ou a la
péche

100 ml jus d’orange

2 fraises fraiches, écrasées en purée
% kiwi pelé, écrasé en purée

Placer tous les ingrédients dans le
gobelet. Mélanger jusqu’a ce que la
consistance souhaitée soit atteinte.
Pour 1 a 2 personnes

lait fouetté a la banane

40 g créme glacée a la vanille
125 ml lait
% banane écrasée en purée

Placer tous les ingrédients dans le
gobelet. Mélanger jusqu’a ce que la
consistance souhaitée soit atteinte.
Pour 1 a 2 personnes

yogourt fouetté aux
airelles

170 g de yogourt a I'ananas et a la
mangue

40 g sorbet au citron

100 ml jus de canneberge

8 framboises fraiches, écrasées en
purée

Placer tous les ingrédients dans le
gobelet. Mélanger jusqu’a ce que la
consistance souhaitée soit atteinte.
Pour 1 a 2 personnes

lait mousseux au
caramel

125 ml lait

2 cuilleres-portionneuses de glace a
la vanille

soit a peu pres 80 g

15 ml sirop de caramel ou au go(t
de chacun

Placer tous les ingrédients dans le
gobelet. Mélanger jusqu’a ce que la
consistance souhaitée soit atteinte.
Pour 1 a 2 personnes



Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

vor Gebrauch lhres Kenwood-
Gerates

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig
durch und bewahren Sie diese zur
spéateren Benutzung auf.

Entfernen Sie jegliches
Verpackungsmaterial und alle
Aufkleber.

Sicherheit

allgemein

Berthren Sie den Mixstab niemals
wenn das Gerat eingeschaltet ist.
Halten Sie Finger, Haare, Kleidung
und andere Gegenstande von allen
beweglichen Teilen des Gerates fern.
Ziehen Sie immer den Netzstecker:
o bevor Sie bewegliche Teile

einsetzen oder entfernen

o nach Gebrauch

o vor dem Reinigen

Mixen Sie niemals hei3e Zutaten.
Verwenden Sie niemals ein
beschédigtes Gerat. Lassen Sie
dieses Uberprifen oder reparieren:
siehe 'Service'.

Tauchen Sie das Gerat niemals in
Wasser und achten Sie darauf, dass
Kabel und Stecker stets trocken
sind. Sie kdnnten sonst einen
Stromschlag bekommen.
Achten Sie darauf, dass sich kein
Kabel in Reichweite eines Kindes
befindet oder mit heiBen Oberflachen
in Bertihrung kommt.

Geben Sie niemals Zutaten in das
Gerat, wahrend dieses in Betrieb ist.
Benutzen Sie das Gerat nur mit dem
mitgelieferten Becher.
Vor Einschalten des Gerates,
Uberprifen Sie, ob der Becher auch
richtig eingesetzt ist.

Gebrechliche Personen durfen
Maschine nicht ohne Aufsicht
benutzen.

Kinder durfen das Gerat weder
benutzen, noch damit spielen.

11

Verwenden Sie das Gerat nur fur
seinen vorgesehenen Zweck im
Haushalt. Bei unsachgeméaBer
Benutzung oder Nichteinhaltung
dieser Anweisungen Ubernimmt
Kenwood keinerlei Haftung.

Vor dem Einstecken

Stellen Sie sicher, dass die
Netzspannung der auf dem Gerat
angegebenen Spannung entrspricht.
Dieses Gerét entspricht den EU
Richtlinien 89/336/EEC.

Vor Inbetriebnahme des
Geriétes

Waschen Sie die Teile: sieche
'Reinigung'.

Legende
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Betatigungsschalter

Becher Halterung/Verriegelung
Mixstab

Becherablage

Becher

maximale Fullhéhe

minimale Fullhéhe

kippendes Oberteil

Verwenden Ihres
Getrankemixers

1

2

Stellen Sie sicher, dass der
Hauptschalter (O) ausgeschaltet ist.
Erst dann stecken Sie den Stecker in
den Strom.

Geben Sie die Zutaten in den
Becher.

Der Becher muss immer bis zur
minimalen Fullhéhenmarkierung
geflllt sein, da sonst der Mixstab
nicht in die Flussigkeit hinein reicht.
Fullen Sie nie Uber die maximale
Fullhdhe. Die Flissigkeit kénnte
Uberlaufen.

Geben Sie den Becher auf den
Getrankemixer. Stellen Sie sicher,
dass die Oberkante hinter der
Becher-Halterung/Verriegelung und
die Unterkante auf der Becherablage
ist.



Ist der Becher nicht in der
Halterung/Verriegelung eingerastet,
wird er nicht funktionieren.

Um den Becher leichter einzusetzen
bzw. zu entfernen, kann der obere
Teil des Getrankemixers nach hinten
gekippft werden @. Kippen Sie den
Kopf niemals wahrend der Mixer in
Betrieb ist.

Stellen Sie den Schalter auf die
gewlnschte Geschwindigkeitsstufe.
Starten Sie den Mixvorgang mit
Stufe 1 und erhdhen diese, falls
erforderlich, auf Stufe 2.

Die meisten Getrénke sollten in
weniger als 2 Minuten gemixt sein.
Ist der Mixvorgang abgeschlossen,
schalten Sie den Getrankemixer aus,
entfernen Sie den Becher und gieBn
Sie das fertige Getrénk aus dem
Becher.

Tipps zur Verwendung lhres
Getrankemixers

Geben Sie immer erst die
Flussigzutaten in den Becher.
Zerdrlcken Sie Frichte immer zu
einen glatten Masse, bevor Sie diese
in den Mixer geben.

Um ein Absinken bei Mixgetranken
mit Zusatz von Syrup und Pulver zu
vermeiden, flgen Sie erst
unmittelbar vor dem Start des
Mixvorgangs hinzu.

Beste Ergebnisse erzielen Sie, wenn
alle flussigen Zutaten so kalt wie
mdgilch sind. Milchshakes
schmecken wesentlich besser, wenn
die Milch eiskalt ist. Je kélter die
Milch, desto dicker und schaumiger
der Drink. Mehr Schaum erhalten Sie
bei entrahmter Milch, wahrend das
bei halbfetter und Fettmilch
entsprechend weniger ist.
Versuchen Sie niemals gefrorene
Friichte mit Ihrem Getrankemixer zu
mixen.

Der Getrankemixer zerkleinert kein
Eis. Verwenden Sie zerkleinertes Eis,
um bessere Ergebnisse zu erzielen.

Wenn Sie groBere Mengen von Eis
mischen wollen, zerkleinern Sie die
Klumpen vorher.

Reinigung

Vor dem Reinigen immer erst
ausschalten und Stecker ziehen.
Tauchen Sie das Gerat niemals in
Wasser und achten Sie darauf, dass
Kabel und Stecker stets trocken
sind.

Becher

Waschen Sie diesen und trocknen
Sie ihn anschlieBend ab. Oder geben
Sie ihn in die Sptimaschine.

Mixstab

GeiBen Sie 200 ml warmes,
Seifenwasser in den Becher.
Befestigen Sie den Becher am
Getrankemixer und betétigen Sie
diesen bei Stufe 1 etwa 20 — 30
Sekunden. Wenn fertig, schalten Sie
das Gerat ab und schitten das
Seifenwasser aus.

Zum Spulen des Mixstabs,
wiederholen Sie Schritt eins mit
sauberem Warmasser.

Nach Gebrauch abschalten und
Netzstecker ziehen. Mit einem
feuchten Tuch oder Schwamm
wischen Sie noch eventuell
vorhandene Seifenreste und Wasser
vom Mixstab, anschlieBend
nochmals trocken.

Zur AuBenreinigung des
Getrankemixers, wischen Sie diesen
mit einem feuchten Lappen oder
Schwamm ab. Trocknen Sie diesen
grundlich ab.



Service und
Kundendienst

® Aus Sicherheitsgriinden darf ein
beschéadigtes Kabel nur von
Kenwood oder einer authorisierten
Kenwood-Werkstatt ausgetauscht
werden.

Wenn Sie Hilfe bendtigen:

® in der Bedienung Ihres
Getrankemixers oder

® der Wartung, mit Ersatzteilen oder
Reparaturen
Setzen Sie sich mit Ihrem Verkaufer
in Verbindung.

Rezepte

Beim Beflllen Ihres Mixers geben Sie
immer zuerst die FlUssigzutaten in
den Becher, anschlieBend den Rest.
Starten Sie den Mixvorgang auf
Stufe 1 und erhdhen diese, falls
erforderlich, auf Stufe 2. Mixen Sie
solange bis die gewlnschte
Konsistenz erreicht ist.

Schaumiger
Orangenshake

200 ml Orangensatft
2 Loffel Vanilleeis
etwa 80 g

Geben Sie alle Zutaten in den
Becher. Mixen Sie bis die
gewlnschte Konsistenz erreicht ist.
Ergibt 1 - 2 Portionen

Frucht-Smoothie

170 g Pfirsiche oder Naturjoghurt
7100ml Orangensaft

2 frische Erdbeeren, pdriert

% Kiwi, geschélt und pdriert

Geben Sie alle Zutaten in den
Becher. Mixen Sie bis die
gewlnschte Konsistenz erreicht ist.
Ergibt 1 - 2 Portionen

Bananen Milchshake

40 g Vanilleeis
125 ml Milch
% Banane, puriert

Geben Sie alle Zutaten in den
Becher. Mixen Sie bis die
gewlinschte Konsistenz erreicht ist.
Ergibt 1 — 2 Portionen

Beeren-Smoothie

1709 Ananas- und Mango-Joghurt
40 g Zitronensorbet

100 ml Preiselbeersaft

8 frische Himbeeren, pliriert

Geben Sie alle Zutaten in den
Becher. Mixen Sie bis die
gewlinschte Konsistenz erreicht ist.
Ergibt 1 — 2 Portionen

Karamelschaum

125 ml Milch

2 Loffel Vanilleeis

etwa 80 g

15 ml Karamelsyrup oder nach
Geschmack

Geben Sie alle Zutaten in den
Becher. Mixen Sie bis die
gewlinschte Konsistenz erreicht ist.
Ergibt 1 - 2 Portionen
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Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni

prima di utilizzare la vostra
apparecchiatura Kenwood

® | eggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

® Rimuovere la confezione € le
etichette.

sicurezza

precauzioni generali

® Non toccare mai I'albero miscelatore
dopo aver inserito la spina
dell’apparecchio nella presa di
corrente.

® Tenere dita, capelli, indumenti e
utensili lontani dalle parti in
movimento.

® Disinserire la spina dell’apparecchio
dalla presa elettrica:
o prima di montare o rimuovere

componenti.

o dopo l'uso.
o prima della pulizia.

® Non usare questo apparecchio per
miscelare ingredienti caldi.

® Non usare mai un apparecchio
danneggiato. Farlo controllare o
riparare: vedere alla sezione
‘Assistenza tecnica’.

® Non immergere mai I'apparecchio in
acqua o lasciare che il cavo o la
spina si bagni, altrimenti si rischia
una scossa elettrica.

® Non lasciare mai che il cavo venga a
contatto con superfici calde o che
penzoli, per via del rischio che un
bambino lo afferri e faccia cadere
I’apparecchio.

® Non aggiungere mai ingredienti dopo
aver messo in funzione
I’apparecchio.

® Usare I'apparecchio solo con il
recipiente fornito.

® Controllare di aver posizionato in
modo corretto il recipiente prima di
accendere I'apparecchio.

® Non lasciare che persone non
incapaci utilizzino I'apparecchiatura
senza.
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Non consentire a bambini di
utilizzare o giocare con
I'apparecchio.

Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso
domestico per cui & stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza
seguire le presenti istruzioni.

prima di collegare
I'apparecchio alla rete
elettrica

Assicurarsi che la tensione della
vostra rete elettrica sia la stessa di
quella indicata sul manico
dell’apparecchio.

Questo apparecchio € conforme alla
Direttiva Comunitaria 89/336/EEC.

prima di usare I"apparecchio
per la prima volta

Lavare i componenti: vedere alla
voce ‘ pulizia'.

legenda

CICICICICICICIC)

selettore di controllo
sostegno/blocca-recipiente
albero di miscelazione
appoggio del recipiente
recipiente

livello massimo

livello minimo

testa inclinabile

come usare questo
apparecchio

1

Controllare che il selettore di
controllo sia nella posizione spenta
(O) e poi inserire la spina
dell’'apparecchio nella presa elettrica.
Versare gli ingredienti nel recipiente.
Il recipiente deve venire sempre
riempito almeno fino al contrassegno
del livello minimo, altrimenti il liquido
non raggiungera l'albero di
miscelazione. Non riempire il
recipiente oltre il livello massimo,
altrimenti durante la miscelazione il
liquido pud traboccare.



Inserire il recipiente sull’apparecchio,
verificando che il suo bordo
superiore venga a trovarsi dietro il
sostegno/blocco e la base faccia
contatto con I'appoggio.

Se non si inserire il recipiente come
descritto sopra, I'apparecchio non
entrera in funzione.

Per facilitare I'inserimento e la
rimozione del recipiente, € possibile
inclinare in avanti la testa
dell’apparecchio @. Non inclinare
mai la testa durante la miscelazione.
Spostare il selettore di controllo sulla
velocita desiderata. Iniziare a
miscelare a velocita 1 e se
necessario passare alla velocita 2.
Per la maggior parte delle bevande,
non miscelare per piu di 2 minuti.

Al termine della miscelazione,
spegnere I'apparecchio, rimuovere il
recipiente e versare la bevanda in un
recipiente.

consigli sull’uso
dell’apparecchio

Versare sempre per primi nel
recipiente gli ingredienti liquidi.
Prima di aggiungere frutta nel
recipiente passarla sempre, per
ottenere un pure.

Se si usano sciroppi € miscele in
polvere, aggiungerli appena prima
della miscelazione, per evitare che si
depositino sul fondo del recipiente.
Per i migliori risultati, tutti gli
ingredienti liquidi devono essere

molto freddi. | frappé di latte avranno

un gusto migliore se si usa latte
molto freddo. Piu freddo & il latte e
pit denso e spumoso sara il frappé.
Con il latte scremato si produce piu
schiuma che con latte parzialmente
scremato o intero.

Non cercare mai di miscelare frutta
surgelata con questo apparecchio.
L’apparecchio non frantuma il
ghiaccio. Per i migliori risultati, usare
ghiaccio gia tritato.

® Quando si miscela il gelato,
aggiungerlo nel recipiente a
cucchiaiate piccole.

pulizia

® Prima della pulizia, spegnere sempre
I’apparecchio ed estrarre la spina
dalla presa elettrica.

©® Non immergere mai 'apparecchio in
acqua e non lasciare che il cavo o la
spina si bagni.
recipiente
Lavarlo e asciugarlo.
Alternativamente, € possibile lavarlo
in lavastoviglie.

albero di miscelazione

1 Versare nel recipiente 200m! di
acqua tiepida e leggermente
saponata. Fissare il recipiente
all’apparecchio e azionare a velocita
1 per 20-30 secondi. In seguito,
spegnere I'apparecchio e gettare il
liquido.

2 Ripetere la procedura usando acqua
tiepida pulita, per sciacquare I'albero
di miscelazione.

3 Spegnere I'apparecchio ed estrarre
la spina dalla presa elettrica.
Eliminare i residui di acqua e sapone
dall’albero, usando una spugna o un
panno inumidito. Infine, asciugare.

Per pulire I'esterno dell’apparecchio,
passarlo con una spugna o un
panno inumidito. Asciugare a fondo.



assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per
ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure
da un addetto Kenwood autorizzato
alle riparazioni. Cio evitera possibili
situazioni di pericolo.

Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

® |'utilizzo dell’apparecchio

® assistenza tecnica, ricambi 0
riparazioni
Contattare il negozio dove si e
acquistato I'apparecchio.

ricettario

Versare nel recipiente prima gli
ingredienti liquidi, poi tutti gli altri
ingredienti. Iniziare a miscelare a
velocita 1, poi se necessario alzare la
velocita a 2. Lavorare gli ingredienti
fino ad ottenere la consistenza
desiderata.

frullato-gelato all’arancia

200ml di succo d’arancia
2 palline di gelato alla vaniglia
circa 80g

Versare tutti gli ingredienti nel
recipiente. Miscelare fino a ottenere
la consistenza desiderata.

1-2 porzioni

smoothie alla frutta

170g di yogurt alla pesca o naturale
7100ml di succo d’arancia

2 fragole fresche, passate

"% kiwi, sbucciato e passato

Versare tutti gli ingredienti nel
recipiente. Miscelare fino a ottenere
la consistenza desiderata.

1-2 porzioni

frappé alla banana

40g di gelato alla vaniglia
125ml di latte
% banana, passata

Versare tutti gli ingredienti nel
recipiente. Miscelare fino a ottenere
la consistenza desiderata.

1-2 porzioni

smoothie ai frutti di
bosco

170g di yogurt allananas & mango
40g di sorbetto al limone

100ml di succo di mirtilli

8 lamponi freschi, passati

Versare tutti gli ingredienti nel
recipiente. Miscelare fino a ottenere
la consistenza desiderata.

1-2 porzioni

frappé al caramello

125ml di latte

2 palline di gelato alla vaniglia
circa 80g

15ml di scriroppo al caramello (o0 a
piacere)

Versare tutti gli ingredienti nel
recipiente. Miscelare fino a ottenere
la consistenza desiderata.

1-2 porzioni



Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracoes

antes de usar o seu aparelho
Kenwood

® | eia atentamente estas instrucdes e
guarde-as para consulta futura.

® Retire todas as embalagens e
eventuais etiquetas.

seguranca

geral

Nunca toque no veio misturador
com o aparelho ligado a corrente.
Mantenha os dedos, o cabelo, a
roupa e utensilios afastados das
pecas moveis.

Desligue sempre da corrente:

O antes de colocar ou retirar pegas
o depois de usar.

o antes de limpar

Nunca misture ingredientes quentes.
Nunca utilize um aparelho
danificado. Proceda a sua
verificagdo ou reparagao: ver
“assisténcia”.

Nunca coloque o aparelho dentro de
agua nem deixe o cabo ou a ficha
molharem-se — pode apanhar um
choque eléctrico.

Nunca deixe o cabo tocar em
superficies quentes nem ficar
pendurado por forma a poder ser
agarrado por uma crianga.

Nunca adicione ingredientes no
copo com o aparelho a funcionar.
Use o aparelho Unica e
exclusivamente com o copo
fornecido.

Antes de ligar o aparelho, certifique-
se de que o copo esta bem
colocado.

Nao permita que pessoas idosas ou
nao auto suficientes usem o
aparelho sem vigilancia.

Nao deixe criangas usarem ou
brincarem com a aparelho.
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® Use o aparelho apenas para o fim
doméstico a que se destina. A
Kenwood néo se responsabiliza
caso o aparelho seja utilizado de
forma inadequada, ou caso estas
instrugdes ndo sejam respeitadas.

antes de ligar a tomada
Certifique-se de que a alimentacéo
eléctrica corresponde ao valor
indicado no manipulo.

Este aparelho cumpre a Directiva
89/336/EEC da Comunidade
Econdmica Europeia.

antes de usar pela primeira
vez
1 Lave as pegas; ver “Limpeza”.

legenda

interruptor de comando
suporte/bloqueio do copo
veio misturador

apoio do copo

copo

nivel maximo

nivel minimo

cabega inclinavel

CICICICICICICIC)

para usar o seu
preparador de bebidas

1 Certifique-se de que o interruptor de
comando esta desligado (O) e ligue
a ficha na tomada.

Coloque os ingredientes no copo.

O copo tem de ser sempre cheio
pelo menos até a marca de nivel
minimo, caso contrério o liquido nao
chegara ao veio misturador. Nao
encha para além da marca de nivel
maximo, pois o liquido podera
transbordar durante a operagao de
mistura.

Coloque o copo no preparador de
bebidas, certificando-se de que o
bordo superior fica atrés do
suporte/bloqueio do copo e que o
bordo inferior fica assente no apoio
do copo.



Se o0 copo néo for bem encaixado
no suporte/bloqueio respectivo, o
aparelho n&o funcionara.

Para facilitar a colocagao e remogao
do copo, a cabega do preparador
de bebidas pode ser inclinada para
cima @. Nunca incline a cabeca do
aparelho no decorrer da operagao
de mistura.

Coloque o interruptor de comando
na posigao da velocidade desejada.
Comece a operagao de mistura com
a velocidade 1 e depois aumente
para a velocidade 2, se necessario.
A maior parte das bebidas ficam
misturadas em menos de 2 minutos.
Quando a operagao de mistura
estiver concluida, desligue o
preparador de bebidas, retire o copo
e sirva a bebida.

dicas sobre como usar o seu
preparador de bebidas
Cologue sempre os ingredientes
liquidos no copo em primeiro lugar.
Esmague sempre a fruta até ficar
com a consisténcia de puré antes
de a adicionar no copo.

Se usar xaropes ou misturas em po,
adicione-os imediatamente antes de
comegar a misturar para evitar que
se depositem no fundo do copo.
Para melhores resultados, todos os
ingredientes liquidos devem estar o
mais frios possivel. As bebidas com
leite ficardo mais saborosas se o
leite estiver gelado. Quanto mais frio
estiver o leite, mais espessa e mais
cremosa ficara a bebida. O leite
magro produz bebidas mais
cremosas do que o leite meio gordo
ou gordo.

Nunca tente misturar fruta
congelada com o seu preparador de
bebidas.

O preparador de bebidas nédo pica
gelo. Para melhores resultados, use
gelo picado.

Ao misturar grandes pedagos de
gelado, parta-os primeiro em
pedagos pequenos.
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limpeza

® Antes de limpar, desligue sempre o
aparelho e tire a ficha da tomada.
Nunca coloque o aparelho dentro de
agua nem deixe o cabo ou a ficha

molharem-se.

copo
Lave e depois seque. Ou lave na
maquina da louga.

veio misturador

Coloque 200 ml de agua morna com
um pouco de detergente dentro do
copo. Cologue o copo no
preparador de bebidas e ligue-o a
velocidade 1 durante 20 a 30
segundos. Quando terminado,
desligue e deite o liquido fora.
Repita o ponto acima com agua
morna limpa para enxaguar o veio
misturador.

Desligue o aparelho e tire a ficha da
tomada. Limpe quaisquer residuos
de &gua e detergente do veio
misturador com um pano humido ou
esponja e depois seque.

Para limpar o exterior do preparador
de bebidas, limpe com um pano
humido ou uma esponja. Seque
bem.

assisténcia e apoio ao
cliente

® Por razbes de segurancga, se 0 cabo
ficar danificado tera de ser
substituido pela Kenwood ou por um

reparador autorizado da Kenwood.

Se precisar de ajuda para:

usar o seu preparador de bebidas
ou

assisténcia, pegas de substituicao
ou reparacoes

Contacte a loja onde adquiriu o seu
aparelho.



receitas

Coloque sempre os ingredientes

liquidos no copo em primeiro lugar e

a seguir adicione os restantes

ingredientes. Comece a operagao de
mistura com a velocidade 1 e depois

aumente para a velocidade 2, se
necessario. Continue até obter a
consisténcia desejada.

batido cremoso de

laranja

200 ml de sumo de laranja
2 bolas de gelado de baunilha
aprox. 80 g

Coloque todos os ingrediente no
copo. Misture até obter a
consisténcia desejada.

Da 1 ou 2 porcdes

batido de fruta

170 g de iogurte de péssego ou
natural

7100 ml de sumo de laranja

2 morangos frescos, esmagados
7 kiwi, descascado e esmagado

Coloque todos os ingrediente no
copo. Misture até obter a
consisténcia desejada.

Déa 1 ou 2 porgdes

batido de banana

40 g de gelado de baunilha
125 ml de leite
% banana, esmagada

Coloque todos os ingrediente no
copo. Misture até obter a
consisténcia desejada.

D& 1 ou 2 porgoes

batido de framboesa

170 g de iogurte de ananas ou de
manga

40 g de sorvete de limao

100 ml de sumo de arando

8 framboesas frescas, esmagadas

Coloque todos os ingrediente no
copo. Misture até obter a
consisténcia desejada.

Da 1 ou 2 porcdes

batido de caramelo

125 ml de leite

2 bolas de gelado de baunilha
aprox. 80 g

15 ml de caramelo liquido, ou a
gosto

Coloque todos os ingrediente no
copo. Misture até obter a
consisténcia desejada.

Da 1 ou 2 porgdes
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Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

antes de utilizar su aparato
Kenwood

® | ea estas instrucciones atentamente
y guérdelas para poder utilizarlas en
el futuro.

® Quite todo el embalaje y las
etiquetas.

seguridad

general

No toque nunca la varilla mezcladora
mientras esté enchufado el aparato.
Mantenga los dedos, pelo, ropa y
utensilios alejados de las piezas
moviles.

Siempre desenchufe:

o antes de acoplar o quitar piezas
O después de usar.

O antes de limpiar

Nunca mezcle ingredientes calientes.
Nunca use un aparato danado.
Haga que lo revisen o lo arreglen:
vea ‘servicio y atencion al cliente’.
Nunca meta el aparato en agua ni
permita que se moje el cable o la
clavija, podria sufrir una descarga
eléctrica.

Nunca permita que el cable entre en
contacto con superficies calientes ni
que quede colgando donde podria
agarrarlo un nifo.

Nunca afada ingredientes al vaso
mientras esté en marcha el aparato.
Solo utilice el aparato con el vaso
proporcionado.

Asegurese de que el vaso esté
colocado correctamente antes de
poner en marcha el aparato.

No deje que utilicen la parrilla
personas con algun problema que
les pueda dificultar el manejo de
este tipo de aparatos sin supervision
de otra persona.

No deje que los nifios utilicen o
jueguen con el aparato.
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® Utilice este aparato Unicamente para
el uso domeéstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara
cargo de responsabilidad alguna si
el aparato se somete a un uso
inadecuado o si no se siguen estas
instrucciones.

antes de enchufar

® Aseglrese de que el suministro de
electricidad es el mismo que el que
se indica en el mando eléctrico.

® Esta maquina cumple con la
Directiva de la Comunidad
Econdémica Europea 89/336/EEC.

antes de usar por primera vez
1 Lave las piezas: consulte ‘limpieza’.

leyenda

@ conmutador de control

(@ apoyo para el vaso/interbloqueo
® varilla mezcladora

@ soporte para el vaso

® vaso

® nivel maximo

@ nivel minimo

cabezal inclinable

cOmMo usar su aparato
preparador de bebidas

1 Asegurese de que el conmutador de
control esté apagado (O) y luego
enchufe al suministro eléctrico.

2 Meta los ingredientes en el vaso.

® [ vaso debe llenarse siempre por lo

menos hasta la marca de nivel

minimo, de lo contrario la varilla no
alcanzara el liquido. No llene por
encima de la marca de nivel
maximo, de lo contrario podria
derramarse liquido al mezclar.

Coloque el vaso en el preparador de

bebidas asegurandose de que el

borde superior del vaso se
encuentre detras del apoyo para el
vaso/interbloqueo y el borde inferior
en el soporte para el vaso.



Si no se coloca el vaso en el apoyo
para el vaso/interbloqueo, se impide
el funcionamiento del aparato .

Para facilitar la colocacion o la
extraccion del vaso, el cabezal del
aparato puede inclinarse hacia arriba
@ Nunca incline el cabezal durante
la operacion de mezcla.

Mueva el conmutador de control a la
velocidad deseada. Empiece a
mezclar en velocidad 1y luego
aumente hasta velocidad 2 si hace
falta.

La mayoria de las bebidas deberian
quedar mezcladas en menos de 2
minutos.

Cuando se haya completado la
mezcla, apague el aparato
preparador de bebidas, saque el
vaso y vierta la bebida.

consejos para usar su aparato
preparador de bebidas

Siempre meta en el vaso los
ingredientes liquidos en primer lugar.
Siempre triture la fruta hasta formar
un puré suave antes de afiadir al
vaso.

Si utiliza jarabes y mezclas en polvo,
agréguelas justo antes de mezclar
para evitar que se hundan hasta el
fondo del vaso.

Para los mejores resultados, todos
los ingredientes liquidos deberian
estar lo més frios posible. Las
bebidas de leche sabran mejor si la
leche esta extremadamente fria.
Cuanto méas fria esté la leche, mas
espesa y espumosa resulta la
bebida. La leche desnatada produce
una bebida mas espumosa que la
leche semidesnatada o entera.
Nunca intente mezclar fruta
congelada con su mezcladora de
bebidas.

La mezcladora de bebidas no puede
picar hielo. Para los mejores
resultados, use hielo ya picado.

Si quiere mezclar pedazos grandes
de helado, rémpalos antes en
pedazos mas pequenos.
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limpieza

Apague y desenchufe siempre el
aparato antes de limpiarlo.

Nunca meta el aparato en agua ni
permita que el cable o la clavija se
mojen.

vaso
Lavelo y luego séquelo, también en
su lavavajillas.

varilla mezcladora

Meta 200ml de agua tibia y
ligeramente jabonosa en el vaso.
Cologue el vaso en el preparador de
bebidas y opere en velocidad 1
durante 20-30 segundos. Cuando
termine, apague el aparato y tire el
liquido.

Repita el paso mencionado arriba
usando agua limpia y tibia para
aclarar la varilla mezcladora.
Apague el aparato y desenchufe la
unidad. Pase una esponja o0 un trapo
humedo para limpiar los restos de
agua jabonosa y luego seque.

Para limpiar el exterior del
preparador de bebidas, pase una
esponja o un trapo huimedo. Seque
cuidadosamente.

servicio y atencion al
cliente

Si el cable de alimentacion eléctrica
esté dafiado, por razones de
seguridad debe ser sustituido por un
técnico autorizado de Kenwood.

Si necesita ayuda con respecto:

al uso del preparador de bebidas de
eje vertical

al mantenimiento, piezas de
repuesto o reparaciones

contacte con la tienda donde
compro su aparato.



recetas

Siempre agregue los ingredientes
liquidos al vaso en primer lugar, y
luego los ingredientes restantes.
Empiece a mezclar en velocidad 1y
luego aumente hasta velocidad 2 si
hace falta. Procese hasta alcanzar la
consistencia deseada.

batido de naranja helado

200ml zumo de naranja
2 bolas de helado de vainilla
aproximadamente 80g

Meta todos los ingredientes en el
vaso. Mezcle hasta alcanzar la
consistencia deseada.

Para 1-2 personas

smoothie de fruta

170g de yogur de melocotén o
natural

7100ml zumo de naranja

2 fresas frescas trituradas

"% kiwi, pelado y triturado

Meta todos los ingredientes en el
vaso. Mezcle hasta alcanzar la
consistencia deseada.

Para 1-2 personas

batido de platano

40g de helado de vainilla
125ml de leche
% platano, triturado

Meta todos los ingredientes en el
vaso. Mezcle hasta alcanzar la
consistencia deseada.

Para 1-2 personas

smoothie de bayas

170g de yogur de pifia y mango
40g de sorbete de limdn

7100ml de jugo de arandano

8 frambuesas frescas trituradas

Meta todos los ingredientes en el
vaso. Mezcle hasta alcanzar la
consistencia deseada.

Para 1-2 personas

espumoso de caramelo

125ml de leche

2 bolas de helado de vainilla
aproximadamente 80g

15ml de jarabe de caramelo o al
gusto

Meta todos los ingredientes en el
vaso. Mezcle hasta alcanzar la
consistencia deseada.

Para 1-2 personas
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Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

for Kenwood-apparatet tages i
brug

® | ses denne brugervejledning neje og
opbevar den i tilfeelde af, at du far
brug for at sl& noget op i den.

® Fjern al emballage og meerkater.

sikkerhed

generelt

Ror aldrig ved piskerens skaft mens
apparatet er stromtilsluttet.

Hold fingre, har, tej og redskaber pa
afstand af dele i beveegelse.

Tag altid stikket ud:

o for montering eller fiernelse af

bevaegende dele

o efter brug.

o for rengering

Pisk aldrig varme ingredienser.

Brug aldrig et beskadiget apparat.
F& det undersegt eller repareret: se
‘service’.

Nedsaenk aldrig apparatet i vand
eller lad ledningen eller stikket blive
vadt — du kan gé hen og fa elektrisk
sted.

Lad aldrig ledningen bergrer varme
overflader eller haenge ned, hvor et
barn kan fa fat i den.

Heeld aldrig ingredienser ned i
skalen, mens apparatet er i drift.
Brug kun apparatet sammen med
det medleverede baeger.

Sorg for at beegeret er placeret
korrekt for apparatet teendes.

Lad aldrig svagelige personer
anvende maskinen uden opsyn.
Lad ikke bern anvende eller lege
med apparatet.
Anvend kun apparatet til
husholdningsbrug. Kenwood patager
sig ikke erstatningsansvar, hvis
apparatet ikke anvendes korrekt eller
disse instruktioner ikke folges.

23

1

for der tilfores strom

Serg for at din stromtilfersel er den
samme, som den der vises pa
elhandtaget.

Denne maskine stemmeroverens
med direktiver under det Europeeiske
okonomiske feellesskab 89/336/EEC.
for apparatet anvendes forste
gang

Vask de forskellige dele: se
‘rengering’.

beskrivelse

PO0POO®®OO

afbryderknap
beegerstotte/las
piskeskaft
baegerstotte
baeger
maksimumniveau
minimumniveau
vippehoved

saddan anvender du din
mixermaskine

1

3

Soerg for at kontrolknappen er
slukket, (O) og seet forst derefter
stikket i kontakten.

Heeld ingredienserne ned i baegeret.
Beegeret skal altid veere fyldt til
minimum markeringen. Ellers vil
vaesken ikke na piskerens skaft. Fyld
ikke op over maksimummarkeringen,
ellers kan veesken flyde over under
piskning.

Placer basgeret pa mixermaskinen,
og serg for at baegerets overste kant
er bagved baegerets stotte/las, og at
dets nederste kant hviler pa
baegerstotten.

Hvis baegeret ikke placeres ind i
baegerstotten/lasen, vil det medfore,
at at apparatet er ufunktionsdygtigt.
Hovedet pa mixermaskinen kan
vippes opad for at hjeelpe med
montering eller fiernelse @. Vip aldrig
hovedet under piskning.



4 Indstil kontrolknappen til den
onskede hastighed. Start piskning
pa hastighed 1 og ag til hastighed 2
hvis nedvendigt.

® De fleste drikke ber veere pisket pa
mindre end 2 minutter.

5 Sluk for mixermaskinen nar
piskningen er feerdig, fiern baegeret
og heeld drikken ud.

gode rad ved brugen af din
mixermaskine

® Haeld altid de flydende ingredienser i
baegeret forst.

® Mos altid frugt til en jeevn puré for de
kommes i baegeret.

® Hvis du bruger sirup og terre
blandinger, skal du tilfere dem lige
for piskning, for at forhindre dem i at
synke ned i bunden af beegeret.

® For at opna de bedste resultater, ber
alle flydende ingredienser veere sa
kolde som muligt. Meelkedrikke
Smager bedst, hvis maelken er
iskold. Jo koldere meelken er, des
tykkere og mere skummende er
drikken.

® Skummemeelk vil give en mere
skummende drik end letmeelk eller
sodmeelk.

® Forseg aldrig at piske frossent frugt
med din mixermaskine.

® Mixermaskinen kan ikke knuse is.
For at opna de bedste resultater, kan
du bruge knust is.

® Ved piskning af store klumper
flodeis, ber disse deles i mindre
Klumper.

rengoring

® Sluk og tag altid stikket ud for
rengering.

® Nedsaenk aldrig apparatet i vand
eller lad ledningen eller stikket blive
Vadt.

baeger
Vask og ter af. Eller renger den i din
opvaskemaskine.

piskeskaft

haeld 200ml varmt, let saebeholdigt
vand ned i baegeret. Montér baegeret
til mixermaskinen og indstil til
hastighed 1 i 20 — 30 sekunder. Sluk
og heeld veesken ud.

Gentag ovenstaende trin med rent,
varmt vand for at skylde piskeskaftet
af.

Sluk og tag stikket ud af apparatet.
Tor alt resterende saebe og vand af
piskeskaftet med en fugtig klud eller
svamp og after.

Tor af med en fugtig klud eller
svamp For at rengore
mixermaskinens ydre. After grundigt.

service og reparation

® Huvis ledningen er beskadiget skal

den af sikkerhedsmaeessige arsager
udskiftes af Kenwood eller af et
autoriseret Kenwood
reparationscenter.

Hvis du har brug for hjeelp
angéende:

brugen af din mixermaskine eller
service, reservedele eller
reparationer,

kan du kontakte den forretning, hvor
du kebte din maskine.



opskrifter

Heeld altid de flydende ingredienser i
beegeret forst og herefter de
resterende ingredienser. Start
piskning ved hastighed 1, og
derefter hastigheden til 2 hvis
nodvendigt. Fortseet til den enskede
konsistens er opnaet.

appelsinshake

200ml appelsinjuice
2 kugler vanilieis
Ca. 80g

Heeld ingredienserne ned i beegeret.
Pisk indtil den enskede konsistens er
opnaet.

1 — 2 personer

frugtsmoothie

170g fersken eller yoghurtnaturel
100ml appelsinjuice

2 friske jordbeer, moset

% kiwifrugt, skreellet og moset

Heeld ingredienserne ned i baegeret.
Pisk indtil den enskede konsistens er
opnaet.

1 — 2 personer

bananmilkshake
40g vanilieis
125ml meelk
% banan, moset

Heeld ingredienserne ned i baegeret.
Pisk indtil den enskede konsistens er
opnaet.

1 — 2 personer

baersmoothie

170g ananas og mangoyoghurt

409 citronsorbet

100ml tranebeerjuice

8 friske hindbaer, most

Heeld ingredienserne ned i baegeret.
Pisk indtil den enskede konsistens er
opnaet.

1 -2 personer
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caramelfrothy

125ml meaelk

2 kugler vaniljeis

Ca. 80g

15ml caramelsirup eller efter enske

Heeld ingredienserne ned i baegeret.
Pisk indtil den enskede konsistens er
opnaet.

1 — 2 personer



Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

innan du anvander din
Kenwood-apparat

® | s bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.

® Avlagsna allt emballage och alla
etiketter.

sakerhet

allmént

® Ror aldrig vid mixerskaftet medan
apparaten &r ansluten till strém.

® Hall fingrar, har, klader och redskap
borta fran rorliga delar.

® Dra alltid ut sladden:
O innan du monterar eller tar bort

delar

o efter anvandning
o fore rengdring

® Blanda aldrig varma ingredienser.

® Anvand aldrig en skadad apparat.
Lamna in den for kontroll eller
reparation: se "service".

® Satt aldrig apparaten i vatten och lat
aldrig sladden eller kontakten bli vata
- du kan fa en elstot.

® | 4t aldrig sladden rora vid varma
ytor eller hanga ner sa att ett barn
kan fa tag i den.

® Tillsatt aldrig ingredienser i bagaren
medan apparaten ar igang.

® Anvand endast apparaten med den
medfdljiande bagaren.

® Kontrollera att bégaren sitter réatt
innan du startar apparaten.

® | at inte forstandshandikappade
anvanda produkten utan tillsyn.

® | &t inte barn anvanda eller leka med
apparaten.

® Anvand apparaten endast for avsett
andamal i hemmet. Kenwood tar inte
pa sig nagot ansvar om apparaten
anvands pa felaktigt satt eller om
dessa instruktioner inte foljs.

innan du satter i kontakten

® Kontrollera att natstrommen ar
densamma som den som anges pa
handtaget.

® Denna apparat dverensstammer
med europeiska ekonomiska
gemenskapens direktiv 89/336/EEG.
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innan du anvander apparaten
forsta gangen
Rengér delarna: se "rengdring”.

>
<
(@)
L
@

CICICICICICICIC)

kontrollknapp

bagarens stéd/hopkoppling
mixerskaft

bagarhallare

bagare

maximiniva

miniminiva

uppfallbart huvud

anvanda blandaren

1

Se till att kontrollknappen ar av (O)
och sétt sedan i kontakten i
eluttaget.

Placera ingredienserna i bagaren.
Bagaren maste alltid fyllas
atminstone till market for
miniminivan, annars kommer vatskan
inte att na upp till mixerskaftet.
Unadvik att fylla pa éver market for
maximiniva, annars kan vatskan
rinna éver medan du blandar.
Placera bagaren i blandaren och
forsékra dig om att bagarens &vre
kant sitter bakom bagarens
stéd/hopkoppling, och att dess
undre kant vilar pa bagarhéllaren.
Om du inte placerar bagaren i
bégarens stdd/hopkoppling kommer
apparaten inte att fungera.

For att underléatta montering eller
borttagning av bagaren kan du félla
upp blandarens huvud @. Fall aldrig
upp huvudet medan blandningen
pagar.

Flytta kontrollknappen till dnskad
hastighet. Starta blandningen pa
hastighet 1, 6ka sedan till hastighet
2 vid behov.

De flesta drycker ska blandas i hdgst
2 minuter.

Nar blandningen éar klar, stang av
blandaren, lossa bagaren och hall
upp drycken.



tips om hur du anvander
blandaren

Hall alltid de flytande ingredienserna i
bagaren forst.

Mosa alltid frukt till en jamn puré
innan du tillsatter den i bagaren.
Om du anvander syrups (smaksatt
sirap) och pulvermix ska de tillsattas
strax innan blandningen s& att de
inte sjunker ner i botten pa bagaren.
For basta resultat ska alla flytande
ingredienser vara sa kalla som
mojligt. Mjolkdrinkar smakar battre
om mjdlken ar iskall. Ju kallare mjolk,
desto tjockare och skummigare
dryck. Lattmjolk blir skummigare an
mellanmjolk eller standardmjélk.
Forsok aldrig mixa frusen frukt med
blandaren.

Blandaren kan inte krossa is. For
basta resultat, anvand fardigkrossad
is.

Nar du blandar i stora glassbitar bor
du bryta sénder dem forst.

rengdring

® Stang alltid av apparaten och dra ut
sladden fore rengdring.

Satt aldrig apparaten i vatten och lat
aldrig sladden eller kontakten bli

vata.

bagare
Diska och torka den. Du kan &ven
diska den i diskmaskin.

mixerskaft

Hall 200 ml varmt vatten, blandat
med litet diskmedel, i bagaren. Satt
fast bagaren i blandaren och kér pa
hastighet 1 i 20-30 sekunder. Nar du
ar klar, stdng av och hall ut vatskan.
Upprepa ovanstdende moment med
rent vatten for att skolja mixerskaftet.
Sténg av enheten och dra ut
kontakten. Torka bort eventuella
rester av vatten och diskmedel fran
mixerskaftet med en fuktig duk eller
svamp och torka sedan.

Rengdr apparatens utsida med en
fuktig duk eller svamp. Torka noggrant.
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service och kundtjanst

Om sladden ar skadad maste den av
sakerhetsskal ersattas av Kenwood
eller en auktoriserad Kenwood-
reparator.

Om du behdver hjalp med:

hur du anvénder blandaren eller
service, reservdelar eller reparationer
Kontakta affaren dar du kopte
apparaten.

recept

Tillsatt alltid flytande ingredienser i
bégaren forst. Tillsatt sedan dvriga
ingredienser. Starta blandningen pa
hastighet 1, 6ka sedan hastigheten
till 2 vid behov. Blanda till dnskad
konsistens.

frostig apelsinshake

200 ml apelsinjuice

2 skedar vaniljglass cirka 80 g
Tills&tt alla ingredienser i bagaren.
Blanda till 6nskad konsistens.
1-2 portioner

fruktsmoothie

170 g persikoyoghurt eller naturell
yoghurt

100 ml apelsinjuice

2 farska jordgubbar, mosade

% kiwifrukt, skalad och mosad
Tills&tt alla ingredienser i bagaren.
Blanda till 6nskad konsistens.

1-2 portioner

bananmilkshake

40 g vaniliglass
125 ml mjélk
% banan, mosad

Tillsatt alla ingredienser i bagaren.
Blanda till 6nskad konsistens.
1-2 portioner



barsmoothie

170 g ananas- och mangoyoghurt
40 g citronsorbet

100 ml tranbérsjuice

8 férska hallon, mosade

Tills&tt alla ingredienser i bagaren.
Blanda till 6nskad konsistens.
1-2 portioner

mjolkdrink med
kolasmak

125 ml mjolk

2 skedar vaniljglass cirka 80 g

15 ml caramel syrup (kolasas) eller
efter smak

Tillsatt alla ingredienser i bagaren.
Blanda till ©nskad konsistens.

1-2 portioner
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For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

for du tar Kenwood-apparatet
i bruk
® | es noye giennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sla opp i den senere.
® Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

sikkerhet

generelt

® |kke beror mikseakselen mens
stopselet sitter i kontakten.

® Hold fingre, hér, klesplagg og
redskap unna bevegelige deler.

® Trekk alltid ut stopselet:
o fer du setter pa bevegelige deler
o etter bruk
o for rengjering

® |kke bland varme ingredienser.

® |kke bruk en mikser som er skadet.
Fa den kontrollert eller reparert: se
"service”.

® |kke legg drinkmikseren i vann, eller
la ledningen eller steopselet bli vate —
du kan fa elektrisk stot.

® |kke la ledningen berore varme
overflater eller henge ned der et barn
kan fa tak i den.

® |kke ha ingredienser i mikserglasset
mens mikseren gar.

® Mikseren mé& kun brukes med
tilherende mikserglass.

® Sorg for at mikserglasset sitter
skikkelig pa, fer du slar pa
drinkmikseren.

® | 3 ikke personer med
bevegelsesbegrensning bruke
apparatet uten tilsyn.

® Barn skal verken bruke eller leke
med apparatet.

® Bruk bare apparatet til dets tiltenkte
hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller
dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen.
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for du setter stopselet i
kontakten

® Sorg for at nettspenningen stemmer
overens med det som star pa
handtaket.

® Drinkmikseren overholder E@S-
direktiv 89/336/EEC.

for du tar drinkmikseren i
bruk for forste gang:
1 Vask delene: se “rengjering”.

o
@
©)
@

pé/av-bryter

stotte/sperre for mikserglasset
blandeaksel

hylle til mikserglasset
mikserglass

maksimumsniva
minimumsniva

vippehode

slik bruker du
drinkmikseren

1 Serg for at p&/av-bryteren er av (O),
og sett sa stopselet i kontakten.

2 Ha ingrediensene i mikserglasset.

® Mikserglasset ma alltid minst fylles
opp til minimumsnivaet. Hvis ikke nar
ikke vaesken blandeakselen. Ikke fyll
over maksimumsnivaet. Hvis du gjer
det kan vaesken flyte over nar den
blandes.

3 Sett mikserglasset pa drinkmikseren,
mens du passer pa at den overste
kanten pa mikserglasset er bak
stotten/sperren for mikserglasset, og
nederste kant hviler pa hyllen.

® Huyis ikke mikserglasset settes i
stotten/sperren for glasset, fungerer
ikke apparatet.

® [or a gjore det enklere & sette pa
eller fierne mikserglasset kan hodet
pa drinkmikseren vippes opp @. lkke
vipp hodet opp mens mikseren gar.
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Sla pa/av-bryteren pa ensket
hastighet. Begynn miksingen pa 1,
og ok til 2 om nedvendig.

De fleste drikkene skal veere
ferdigblandet pa& under 2 minutter.
Nér du er ferdig skal du sla av
drinkmikseren, ta av mikserglasset
og servere drikken.

tips til bruk av drinkmikseren
Ha alltid de flytende ingrediensene i
mikserglasset forst.

Mos alltid frukten til en jevn puré for
du har den opp i mikserglasset.
Hvis du bruker siruper og
pulverblandinger skal du ha dette i
rett for du blander for & hindre at de
synker til bunnen av mikserglasset.
For best resultater skal alle flytende
ingredienser veere sa kalde som
mulig. Melkedrikker smaker bedre
hvis melken er iskald. Jo kaldere
melk, jo tykkere og mer skummende
blir drikken. Skummetmelk gir en
mer skummende drikk enn lettmelk
eller helmelk.

Forsek aldri & blande frossen frukt
med drinkmikseren.

Drinkmikseren knuser ikke is. For
best resultater skal du bruke is som
allerede er knust.

Nar du blander store iskremklumper
skal du bryte dem opp forst

rengjering

® S|4 alltid av strommen og trekk ut
stopselet for rengjering.
Legg aldri mikseren i vann, eller la

ledningen eller stopselet bli vate.

mikserglass
Vask, og terk. Eller det kan vaskes i
oppvaskmaskinen.

blandeaksel

1 Ha 2 di varmt, mildt sapevann i
mikserglasset. Sett mikserglasset pa
drinkmikseren og kjer pa 120 - 30
sekunder. Nér det er ferdig slér du av
drinkmikseren og slar ut vannet.
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2

Gijenta trinnet ovenfor med rent,
varmt vann for & skylle
blandeakselen.

Sla av stremmen og trekk ut
stopselet. Terk eventuelle saperester
og vann av blandeakselen med en
fuktig Kklut eller svamp, og terk.

Utsiden av drinkmikseren rengjores
ved a terke av med en fuktig Klut
eller svamp. Tork grundig.

service og kundetjeneste

Hvis ledningen er skadet méa den av
sikkerhetsmessige grunner erstattes
av Kenwood eller en autorisert
Kenwood-reparater.

Hvis du trenger hjelp med:
bruken av drinkmikseren eller
service, reservedeler eller
reparasjoner

kontakt butikken der du kjepte
drinkmikseren.

oppskrifter

Ha alltid flytende ingredienser i
mikserglasset forst, og deretter de
andre ingrediensene. Begynn
miksingen pa 1 og ek til 2 om
nedvendig. Kjor til onsket
konsistens.

appelsinshake

200 ml appelsinjuice

2 kuler vaniljeis ca. 80 g

Ha alle ingrediensene i
mikserglasset. Bland til onsket
konsistens.

1 -2 porsjoner

frukt-smoothie

170 g yoghurt, fersken eller naturell
100 ml appelsinjuice

2 friske jordbeer, moset

% Kiwifrukt, skrelt og moset

Ha alle ingrediensene i
mikserglasset. Bland til ensket
konsistens.

1-2 porsjoner



bananmilkshake

40 g vanilieis
125 ml melk
% banan, moset

Ha alle ingrediensene i
mikserglasset. Bland til ansket
konsistens.

1-2 porsjoner

baer-smoothie

170 g ananas- og mangoyoghurt
40 g sitronsorbé

100 ml tranebeerjuice

8 friske bringebaer, moset

Ha alle ingrediensene i
mikserglasset. Bland til ensket
konsistens.

1-2 porsjoner

karamelldrikk

125 ml melk
2 kuler vaniljeis ca. 80 g
15 ml karamellsaus, eller etter smak

Ha alle ingrediensene i
mikserglasset. Bland til onsket
konsistens.

1-2 porsjoner
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Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta ndet kuvitukset

ennen kuin ryhdyt kdyttamaan
tiata Kenwood-kodinkonetta

® | ue nama ohjeet huolella ja sailyta
ne mydhempaa tarvetta varten.

® Poista pakkauksen osat ja
mahdolliset tarrat.

turvallisuus

yleista
® Ala koskaan kosketa sekoitusvartta,
kun laitteen virtajohto on kytketty
pistorasiaan.
® Pida sormet, hiukset, vaatteet ja
tyokalut etadlla likkuvista osista.
® |rrota aina virtajohto pistorasiasta
O ennen osien kiinnittamista tai
irrottamista
O kayton jalkeen
O ennen puhdistusta

® A4 koskaan sekoita kuumia aineksia.

® Al4 koskaan kayté vaurioitunutta
laitetta, vaan toimita se
tarkastettavaksi ja korjattavaksi.
Katso kohtaa 'huolto’.

® Sahkoiskuvaaran valttdmiseksi
laitetta, sen virtajohtoa tai pistoketta
ei saa kastella.

® Pida huolta, ettei virtajohto kosketa
kuumia pintoja tai roiku siten, etta
lapsi voi yltéa siihen.

® Ala koskaan lisaa aineksia
sekoitusastiaan laitteen ollessa
kaynnissa.

® Kayta laitetta ainoastaan sen
mukana toimitetun sekoitusastian
kanssa.

® \armista ennen laitteen
kaynnistamista, etté sekoitusastia on
oikein paikoillaan.

® Al anna lasten tai
toimintarajoitteisten henkildiden
kayttaa laitetta iiman valvontaa.

® Ala anna lasten kayttaa tai leikkia
laitteella.

® Kayta laitetta ainoastaan sille
tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhti® ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on
kaytetty vaarin tai néité ohjeita ei ole
noudatettu.
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ennen liittamista
verkkovirtaan

Varmista, etté kaytetty verkkojannite
vastaa laitteen kahvassa ilmoitettua.
Tama laite tayttéa Euroopan
talousyhteison direktiivin 89/336/EEC
vaatimukset.

ennen ensimmaista
kayttokertaa
Pese osat: katso 'puhdistus’.

kuvan selitykset

O]
@
®
®
®
®
@

saatokytkin

sekoitusastian kannatin/lukitus
sekoitusvarsi

sekoitusastian tuki
sekoitusastia

maksimitaso

minimitaso

kallistettava ylaosa

juomasekoittimen kayttod

1 Varmista, etté& saatokytkin on off-

N

asennossa (O) ja kytke sitten laitteen
pistoke pistorasiaan.

Laita ainekset sekoitusastiaan.
Sekoitusastia on aina taytettava
vahintadn minimitason merkkiin asti
tai sekoitusvarsi ei ylla sekoitettaviin
aineksiin saakka. Sekoitusastiaa ei
tule tayttaa yli maksimitason merkin,
koska ainekset voisivat talldin vuotaa
sekoitusastian reunan yli sekoituksen
aikana.

Aseta sekoitusastia
juomasekoittimeen varmistaen, etta
sekoitusastian ylareuna tulee
sekoitusastian
kannattimen/lukituksen taakse ja
pohja sekoitusastian tuen paalle.
Jos sekoitusastiaa ei aseteta oikein
sekoitusastian
kannattimeen/lukitukseen, laite ei
toimi.

Jotta sekoitusastian asettaminen
paikalleen tai irrottaminen olisi
helpompaa, juomasekoittimen
yldosaa voidaan kallistaa ylospéin @.
Ala kuitenkaan koskaan kallista
ylapaaté sekoittamisen aikana.



Siirra saatokytkin haluamallesi
nopeusasetukselle. Aloita
sekoittaminen nopeudella 1 ja siirry
sitten nopeudelle 2, jos tarpeen.
Useimpia juomia tarvitsee sekoittaa
alle kaksi minuuttia.

Kun juoma on sekoitettu, kytke
juomasekoitin pois péalta, irrota
sekoitusastia laitteesta ja kaada
juoma tarjoiluastiaan.

juomasekoittimen kayttéoa
koskevia vinkkeja

Laita sekoitusastiaan aina ensiksi
nestemaiset ainekset.

Soseuta hedelméat aina tasaiseksi
soseeksi ennen niiden lisédmista
sekoitusastiaan.

Jos valmistettavassa juomassa
kaytetaan siirappeja tai jauhemaisia
aineksia, lisda ne juuri ennen
sekoittamista, jotta ne eivat uppoa
sekoitusastian pohjalle.

Paras sekoitustulos saavutetaan, kun
kaikki nestemaiset ainekset ovat
mahdollisimman kylmi&. Maitojuomat
maistuvat paremmilta, jos maito on
jaakylmaa. Mita kylmempaa maito
on, sitd paksumpaa ja
vaahtoavampaa juomasta tulee.
Rasvattomasta maidosta saadaan
vaahtoavampaa juomaa kuin kevyt-
tai kulutusmaidosta.

Ala koskaan yrita sekoittaa
pakastettuja, sulattamattomia
hedelmia juomasekoittimella.
Juomasekoitin ei murskaa jaita.
Paras sekoitustulos saavutetaan
kayttamalla valmista ja@murskaa.
Suuret jaatelopalat kannattaa pilkkoa
pienemmiksi ennen sekoittamista.

puhdistus

® Sammuta laite ja irrota virtajohto
pistorasiasta aina ennen puhdistusta.

® Ala koskaan kastele laitetta, sen
virtajohtoa tai virtapistoketta.

sekoitusastia

Pese sekoitusastia ja kuivaa se. Voit
myods pesté sen
astianpesukoneessa.

sekoitusvarsi

Laita sekoitusastiaan 200 ml
lammintd, kevyesti saippuoitua vetta.
Laita sekoitusastia
juomasekoittimeen ja kayta sita
nopeudella 1 20-30 sekunnin ajan.
Sammuta laite ja kaada vesi pois.
Toista edellinen vaihe kayttaen
puhdasta, ldamminta vetta
sekoitinvarren huuhtelemiseksi.
Sammuta laite ja irrota virtajohto
pistorasiasta. Pyyhi jéljelle jaanyt
saippua ja vesi sekoitinvarresta
kostealla linalla tai sienelld ja kuivaa
se sitten.

—

Puhdista juomasekoittimen ulkopuoli
kostealla linalla tai sienella. Kuivaa
huolellisesti.

huolto ja asiakaspalvelu

® Mikali virtajohto on vioittunut,
ainoastaan Kenwood tai valtuutettu
Kenwood-huoltoliike saa vaihtaa sen.

Jos tarvitset tietoja koskien

® juomasekoittimen kayttoa tai

® huoltoa, varaosia tai korjausta
ota yhteys likkeeseen, josta ostit
laitteen.

33



resepteja

Laita sekoitusastiaan aina
ensimmaiseksi nestemaiset ainekset
ja vasta sitten muut ainekset. Aloita
sekoittaminen nopeudella 1 ja siirry
sitten tarvittaessa nopeudelle 2.
Sekoita, kunnes juoman koostumus
on oikea.

appelsiinipirteld
200 ml appelsiinimehua
2 kauhallista (n. 80 g) vaniljajaételdd

Laita kaikki ainekset sekoitusastiaan.

Sekoita, kunnes koostumus on
sopiva.
1 -2 annosta

pehmea hedelmajuoma

170 g persikkajogurttia tai
maustamatonta jogurttia

100 ml appelsiinimehua

2 tuoretta, murskattua mansikkaa
puolikas kuorittu ja murskattu
kiivihedelmé

Laita kaikki ainekset sekoitusastiaan.

Sekoita, kunnes koostumus on
sopiva.
1 -2 annosta

banaanipirtel
40 g vaniljgjdatelda

125 ml maitoa
puolikas murskattu banaani

Laita kaikki ainekset sekoitusastiaan.

Sekoita, kunnes koostumus on
sopiva.
1 -2 annosta

pehmea marjajuoma

170 g ananas- ja mangojogurttia
40 g sitruunasorbettia
100 ml karpalomehua
8 tuoretta, murskattua vadelmaa

Laita kaikki ainekset sekoitusastiaan.

Sekoita, kunnes koostumus on
sopiva.
1 -2 annosta

vaahtoava
karamellijuoma

125 ml maitoa

2 kauhallista (n. 80 g) vaniljajdatelod
15 ml tai maun mukaan
karamellisiirappia

Laita kaikki ainekset sekoitusastiaan.
Sekoita, kunnes koostumus on
sopiva.

1 -2 annosta
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Okumaya baslamadan 6nce 6n kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood cihazinizi kullanmadan
once

® Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

® Tim ambalajlar ve etiketleri
cikartin .

guvenlik

genel

Cihazin fisi takiliyken higbir zaman

karistiriciya dokunmayin.

Parmaklarinizi, saglarinizi,

giysilerinizi ve mutfak aletlerini

hareketli pargalardan uzak tutun.

Asagidaki durumlarda her zaman

fisi gekin:

O pargalari takmadan veya
cikartmadan 6nce

o kullanimdan sonra.

o temizlemeden 6nce

Asla sicak malzeme karistirmayin.

Hi¢ bir zaman hasarli cihaz

kullanmayin. Kontrol ya da tamir

ettirin: bkz. ‘servis’.

Cihazi asla suya sokmayin veya

kordon ya da fisin 1slanmasina izin

vermeyin — elektrik ¢arpabilir.

Kablonun asla sicak yuzeylere

temasina izin vermeyin veya

cocuklarin erisebilecegi yerlere

asmayin.

Cihaz calisirken asla kaba

malzeme eklemeyin.

Cihazi sadece verilen kap ile

kullanin.

Cihazi galistirmadan 6nce kabin

yerine dogru oturdugundan emin

olun.

Hastalarin gézetim altinda olmadan

bu cihazi kullanmalarina izin

vermeyin.

Cocuklarin bu cihazi kullanmalarina

ya da bu cihazla oynamalarina izin

vermeyin.
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® Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda
kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hig
bir sorumluluk kabul etmez.

fise takmadan once

® Elektrik kaynaginizin gug¢ tutamagi
Uzerinde gosterilen ile ayni
oldugundan emin olun.

® Bu makina Avrupa Ekonomik
Toplulugu Direktifi 89/336/EEC
uyumludur.

ilk kullanimdan 6nce
1 Pargalari yikayin: bkz. ‘temizleme’.

bolumler

kontrol anahtari
kap destegi/kilit
karistiricr mil

kap dayanagi

kap

maksimum seviye
minimum seviye
egilir kafa

CICICICICICICIC)

icecek hazirlayicinizi
kullanma

1 Kontrol anahtarinin (O) kapali
oldugundan emin olun ve fisi prize
takin.

Malzemeleri kaba yerlestirin.

Kap her zaman en az minimum
isaretine kadar doldurulmalidir aksi
takdirde sivi karistirici mil
seviyesine ulagsmaz. Maksimum
seviye isaretinin Uzerinde
doldurmayin, aksi takdirde
karistirma sirasinda tasabilir.

Kabi icecek hazirlayicinin izerine
yerlestirin, kabin Gst ucunun kap
destek/kilit kisminin arkasinda
aolmasina ve alt ucunun kap
desteginde olmasina dikkat edin.
Kabin kap destek/kilit konumuna
dlzglin yerlestiriimemesi cihazin
galismasini onler.



Kabin takilmasi veya ¢ikartiimasi
sirasinda yardimci olmasi igin
icecek hazirlayicinin kafasi yukari
dogru egilebilir @. Kafay! asla
calisma sirasinda egmeyiniz.
Kontrol anahtarini istenen hiza
getirin. Hizi 1’e getirerek
karistirmaya baslayin, gerekirse
hizi 2'ye arttirin.

iceceklerin gogu 2 dakikadan kisa
surede hazir olur.

Karistirma tamamlandiginda, icecek
hazirlayiciyr kapatin, kabi ¢ikartin
ve igeceginizi bosaltin.

icecek hazirlayici kullanim
ipugclari

Her zaman 6nce sivi malzemeleri
koyun.

Kapa koymadan 6nce meyveleri
pure haline getirin.

Eger surup veya toz karigim
kullaniliyorsa, bunlari karistirmaya
baslamadan hemen 6nce koyun, bu
sayede kabin dibine ¢okmeleri
onlenir.

En iyi sonuglar igin, tim sivi
malzemeler mimkin oldugunca
soguk olmahdir. Sttlu icecekler, sut
buz gibi soguk oldugunda daha
lezzetli olur. Sit ne kadar soguk
olursa o kadar kati ve lezzetli olur.
Kaymagi alinmis sut, yarim
kaymakli veya tam yagli sitten
daha fazla kopuk Uretir.

icecek karistiricinizla asla donmus
meyve karistirmayin.

icecek karistirici buz pargalamaz.
En iyi sonug igin kirik buz kullanin.
Biyik miktarda dondurma
karistirirken bunlari 6nce daha
kuglk pargalara ayirin..

temizleme

Temizlemeden 6nce daima kapatin
ve fisi gekin.

Cihazi asla suya sokmayin veya
kordonun ya da figin 1slanmasina
izin vermeyin.

-

2

3

kap
Yikayin ve kurutun. Veya bulasik
makinenizde yikayin.

karitirici saft

Kabin igine 200ml 11k, hafif sabunlu
su koyun. Kabi icecek hazirlayiciya
takin ve 20 — 30 saniye hiz 12de
calistirin. Bittiginde kapatin ve suyu
dokin.

Karistirici safti temizlemek igin
yukarida iglemi temiz ilik su ile
tekrarlayin.

Cihazi kapatin ve prizden gekin.
Karistirici saftta kalan su ve sabun
artiklarini silin ve kurulayin.

icecek hazirlayicinin disini
temizlemek icin islak bir bez veya
siinger kullanin. lyice durulayin.

servis ve musteri
hizmetleri

® Kablo hasar gérirse, guivenlik
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nedeniyle, KENWOOD vya da yetkili
bir KENWOOD tamircisi tarafindan
degisitirilmelidir.

Asagidakilerle ilgili yardima
ihtiyaciniz oldugunda:

milli icecek hazirlayicinizi
kullanmaya veya

servis, yedek parga veya onarim
ihtiyaclarinda

Cihazinizi satin aldiginiz yerle
baglanti kurun.



tarifler

Her zaman 6nce sivi malzemeleri
sonra diger malzemeleri koyun. Hizi
1’e getirerek karistirmaya baslayin,
gerekirse hizi 2'ye arttirin. istenilen
kivama gelene kadar devam edin.

portakal frosty shake

200ml portakal suyu
2 kasik vanilyali dondurma yaklasik
80g

Tum malzemeleri kaba yerlestirin.
Istenen kivama gelene kadar
karistirin.

1-2 kisilik

meyveli smoothie
170g seftali veya dogal yogurt
100ml portakal suyu
2 taze cilek, ezilmis
78 kiwi, soyulmus ve ezilmis
Tdm malzemeleri kaba yerlestirin.
istenen kivama gelene kadar
karigtirin.
1-2 kisilik

muzlu milkshake

409 vanilyali dondurma

125ml stit

% muz, ezilmis

Tum malzemeleri kaba yerlestirin.
istenen kivama gelene kadar
karigtirin.

1-2 kisilik

berry smoothie

170g ananas ve mango yogurt
409 limon sorbe

100ml yaban mersini suyu

8 taze ahududu, ezilmis

TUm malzemeleri kaba yerlestirin.
istenen kivama gelene kadar
karigtirin.

1-2 kisilik

karamel frothy

125ml stit

2 kasik vanilyali dondurma
yaklasik 80g

15ml karamel surubu tatlandirmak
igin

Tldm malzemeleri kaba yerlestirin.
istenen kivama gelene kadar
karistirin.

1-2 kisilik



Pred ¢tenim rozlozte predni stranku s ilustraci

pred pouzitim tohoto zafizeni
Kenwood

® Prectéte si peclivé pokyny v této

prirucce a uschovejte ji pro budouci
pouziti.

® QOdstrante veSkery obalovy material

a nalepky.

bezpecnost

vSeobecné informace

Nikdy se nedotykejte michaciho

vietena, kdyz je spotrebic pfipojen

k zasuvce.

Chrarite prsty, vlasy, odév a

kuchyniské nacini pred pohybujicimi

se soucastmi.

V nasledujicich pfipadech vzdy

odpojte spotiebi¢ od zasuvky:

o pred nasazovanim nebo
vyjimanim soucasti;

O po pouziti;

o pred cisténim.

Nikdy nemichejte horké prisady.

Nikdy nepouzivejte poskozeny

spotrebi€. Nechte ho zkontrolovat

nebo opravit; viz ,servis*.

Nikdy nevkladejte spotrebic¢ do

vody, ani nenechte zmoknout kabel

nebo zastréku - mohlo by dojit k

urazu elektrickym proudem.

Nikdy nenechavejte kabel v

kontaktu s horkymi povrchy, ani

nenechavejte viset doll, kde by ho

mohly zachytit déti.

Nikdy nepfidavejte pfisady do

poharu za provozu spotrebice.

Pouzivejte spotfebi¢ pouze s

dodanym poharem.

NeZ zapnete spotrebi¢, ujistéte se,

Ze pohar je spravné umistén.

Nemocni a jinak oslabeni lidé smi

spotrebi¢ pouzivat pouze pod

dohledem.

Uchovejte mimo dosah déti.
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Toto zafizeni je ur€eno pouze pro
domaci pouziti. Spole¢nost
Kenwood vylu€uje veskerou
odpovédnost v pfipade, ze zafizeni
bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.
pred zapojenim do zasuvky
Ujistéte se, Ze elektrické parametry
napajeni odpovidaji udajim na
motorovém drzadle.

Tento stroj vyhovuje smérnici
Evropského hospodarského
spolecenstvi 89/336/EEC.

pred prvnim pouzitim

1 Omyjte soucasti; viz ,Cisténi“.
popis

@ ovladaci prepinac

(@ opéra poharu/zapadka

® michaci vieteno

@ podstavec na pohar

® pohar

® maximalni hladina

@ minimalni hladina

sklapéci hlava
pouzivani mixéru na
napoje

1 Ujistéte se, Zze ovladaci prepinac je

vypnuty (O), a potom zapojte
zastréku do sitové zasuvky.
Vlozte do poharu pfisady.

Pohéar musi byt vzdy naplnén
alespor po znac¢ku minimalni
hladiny, jinak tekutina nedosahne
michaciho vietena. Neplite pohar
nad znacku maximalni hladiny, jinak
by mohla tekutina béhem michani
pretéci.

Umistéte pohar do mixéru na
napoje; ujistéte se, ze horni okraj
poharu je za opérou/zapadkou a
dno poharu se opira o podstavec.
Jestlize neumistite pohar do
opéry/zapadky, spotiebi¢ se
nespusti.



® P¥j vkladani nebo vyjimani poharu
si mUzete pomoci naklopenim hlavy
mixéru nahoru @. B&hem michani
nikdy nenaklapéjte hlavu.

4 Prepnéte ovladaci prepina¢ na
pozadovanou rychlost. Za¢néte
michat rychlosti 1 a bude-li tfeba,
potom zvyste rychlost na 2.

® \/étSina napoju by se méla michat
alespon dvé minuty.

5 Po skonéeni michani vypnéte mixér
na napoje, vyjméte pohar a
nalévejte napoj.
rady k pouzivani mixéru na
napoje

® Nejprve vzdy vloZte pfisady do
poharu.

® QOvoce pred vloZzenim do pohéaru
vzdy rozmackejte, aby se
rovnomérné rozmichalo.

® Pokud pouzivate sirupy a praskové
smési, pfidavejte je vzdy tésné pred
michanim, abyste jim zabranili
klesnout na dno poharu.

® Aby se dosahlo nejlepSich
vysledku, vSechny tekuté prisady
by mély byt co nejstudengjsi.
MIéEné napoje budou mit lepsi
chut, pokud bude mléko ledové
studené. Cim je miéko studengjsi,
tim bude napoj hustgjsi a pénivéjsi.
S odstfedénym mlékem vznikne
péniveéjSi napoj nez s polotuénym
nebo plnotuénym mlékem.

® Nikdy se nepokous$ejte michat v
mixéru zmrzlé ovoce.

® Mixér na napoje nedrti led. Abyste
dosabhli nejlepsich vysledku,
pouzivejte drceny led.

® Prfi michani velkych kust zmrzliny
je nejprve rozdélte na mensi kusy.

cisténi

® Pred cisténim spotrebi¢ vzdy
vypnéte a odpojte od zasuvky.

® Nikdy nevkladejte spotrebi¢ do vody

a nenechte zmoknout kabel nebo
zastréku.

pohar
Omyijte a nechte uschnout, nebo ho
myjte v mycce.

michaci vieteno

Nalijte do poharu 200 ml teplé vody

s malym mnozZstvim saponatu.

Pripojte pohar k mixéru a 20 - 30

sekund ho nechte bézet rychlosti 1.

Potom mixér vypnéte a tekutinu

vylijte.

2 Postup z prfedchoziho kroku
zopakujte s Cistou, teplou vodou,
abyste oplachli michaci vieteno.

3 Vypnéte pfistroj a odpojte ho od
zasuvky. Veskeré zbytky saponatu
a vody na michacim vfetenu otfete
vlhkou latkou nebo houbou a potom
nechte vieteno uschnout.

-

Vnéjsi povrch mixéru na napoje
otfete vlhkou latkou nebo houbou.
Dukladné ho vysuste.

servis a péce o
zakazniky

® Dojde-li k poskozeni kabelu, musi
byt z bezpec¢nostnich duvodu
vymeénén spole¢nosti Kenwood
nebo autorizovanym opravarem
spole¢nosti Kenwood.

Pokud budete potfebovat pomoc:
® s pouzivanim mixéru na napoje
nebo
® se servisem, nahradnimi dily nebo
opravami, kontaktujte prosim
prodejnu, ve které jste spotfebic
koupili.
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recepty

Do poharu vzdy vkladejte nejprve
tekuté prisady a potom pfidavejte
ostatni pfisady. Zacnéte michat
rychlosti 1 a potom ji podle potfeby
zvyste na 2. Michejte tak dlouho,
az dosahnete pozadované
konzistence.

mrazeny pomerancovy
koktejl

200 ml pomerancového dZusu
dvé sbéracky vanilkové zmrzliny
priblizné 80 g

Vlozte vSechny pfisady do poharu.
Michejte, dokud nedosahnete
pozadované konzistence.

1 -2 napoje

ovocny koktejl

170 g broskvového nebo bilého
Jogurtu

100 ml pomerancového dZusu
dve Cerstvé jahody, oloupana a
rozmackané polovina kiwi,

Vlozte vSechny pfisady do poharu.
Michejte, dokud nedosahnete
pozadované konzistence.

1 - 2 napoje

mlécny bananovy
koktejl
40 g vanilkové zmrzliny

125 ml miéka
polovina bananu, rozmackaného

Vlozte vSechny pfisady do poharu.
Michejte, dokud nedosahnete
pozadované konzistence.

1 -2 napoje

bobulovy koktejl

170 g ananasového a mangového
Jogurtu

40 g citrénové stavy

100 ml brusinkového dZusu

Osm cerstvych malin,
rozmackanych

Vlozte vSechny prisady do poharu.
Michejte, dokud nedosahnete
pozadované konzistence.

1 -2 napoje

karamelovy pénivy
napoj
125 ml mléka
dvé sbéracky vanilkové zmrzliny
priblizné 80 g
15 ml karamelového sirupu nebo
mnoZstvi podle chuti

Vlozte vSechny prisady do poharu.
Michejte, dokud nedosahnete
pozadované konzistence.

1- 2 napoje



Az hasznalati utasitas abrai az els6 oldalon lathaték - olvasas kézben hajtsa ki ezt az oldalt

a Kenwood-késziilék hasznalata
elé6tt

® Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg késébbi
felhasznalasra!

® Tavolitson el minden
csomagoloanyagot és cimkeét!

biztonsag

altalanos
® Soha ne érjen hozza a
keverétengelyhez, ha a készilék
aram alatt all.
® A mozgo részektdl tartsa tavol
ujjait, hajat, ruhajat és targyait.
® Mindig hizza ki a konnektorbdl:
O alkatrészek behelyezése vagy
kivétele el6tt
o hasznalat utan
o tisztitas el6tt
® Soha ne mixeljen forréd
Osszetevoket.
® Soha ne hasznaljon sériilt
készuléket. Ellendriztesse vagy
javittassa meg: lasd a “szerviz” c.
részt.
® A készililéket soha ne tegye vizbe,
és a vezeték se legyen nedves — ez
aramutést okozhat.
® A vezeték ne érjen hozza forrd
felllethez, és soha ne légjon le
vezeték olyan helyen, ahol egy
gyermek elérheti.
® Soha ne adagoljon tovabbi
Osszetevbket a keveréedénybe
mikodés kdzben.
® Csak megtoltott keveréedénnyel
hasznalja a késziléket.
® Gy6z6djon meg rola, hogy a
keveréedény megfeleléen rogzitve
van, miel6tt bekapcsolna a
készuléket.
® Fizikai tamogatasra szoruldk
(id6sek, betegek) csak felligyelet
mellett hasznaljak a készuléket.
® Ne engedje gyermekeknek a
készullék hasznalatat vagy a
készulékkel valé jatszadozast!

® A késziléket csak a
rendeltetésének megfeleld
haztartasi célra hasznalja! A
Kenwood nem vallal felel6sséget,
ha a készUléket nem
rendeltetésszerlien hasznaltak,
illetve ha ezeket az utasitasokat
nem tartjak be.

mielétt bedugna a konnektorba
® Gy&zddjon meg rola, hogy a
halézati aramforras megegyezik a
készilék tapegységén feltlintetettel.
® Ez a késziilék megfelel az Eurdpai
Gazdasagi K6zosség 89/336/EEC
iranyelve eldirasainak.

miel6tt el6szor hasznalja
1 Mossa el az alkatrészeket: lasd a
“tisztitas” c. részt.

jelmagyarazat

vezérlé kapcsold
keveréedény rogzitéje
keverétengely
keveréedény tartoja
keveréedény

maximalis toltottségi szint
minimalis toltottségi szint
billené fej
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a turmixgép hasznalata

1 Gy6z6djon meg rola, hogy a
kapcsold ki’ (0) helyzetben all, és
dugja be a késziiléket a
konnektorba.

2 Helyezze az 6sszetevéket a
kever6edénybe.

® A kever6edénynek legalabb a
minimalis t6ltottségi szintig toltve
kell lennie, kiilénben a folyadék
nem éri el a keverétengelyt. Ne
toltse meg a maximalis toltottségi
szintnél jobban, kiilénben a
folyadék kifolyhat a keverés soran.

3 Helyezze a keverbedényt a
turmixgépre, tgyelve, hogy a
keveréedény fels6 széle a
kever6edény rogzitéje mogott, alsé
széle pedig a kever6éedény tartéjan
legyen.



® Amennyiben nem sikeril a
kever6edényt helyesen a rogzitére
helyezni, a készllék nem fog
mukodni.

® A kever6edény behelyezésének
vagy kivételének megkdnnyitésére
a turmixgép feje folfelé billenthetd
@ Keverés kdzben soha ne
billentse meg a fejet.

4 A vezérl6 kapcsolot allitsa a kivant
sebességi fokozatra. Ha
sziikséges, kezdje az 1-es, majd
folytassa a 2-es sebességi
fokozattal.

® A legtdbb italt legfeljebb 2 percig
kell keverni.

5 Akeverés befejeztével kapcsolja ki
a turmixgépet, vegye ki a
keverbedényt és toltse ki az italt.

tippek a turmixgép
hasznalatahoz

® E|6szor mindig a folyékony
Osszetevoket toltse a
keveréedénybe.

® A gyUmolcsdket mindig zuzza
pépes allaguva, mielétt a
keveréedénybe tenné

® Ha sz4drp6t vagy instant port

hasznal, kdzvetlenil a keverés el6tt

adja hozza a folyadékhoz, igy nem
sullyed le a kever6edény aljara.

® A legjobb eredmény érdekében az
osszetevéknek minél hidegebbnek
kell lennitik. A tejes italok akkor a
legfinomabbak, ha a tej jéghideg.
Minél hidegebb a tej, annal s(ir(ibb
és habosabb lesz az ital. A
lefolozott tej habosabb italt
eredményez, mint a félig lefél6zott
vagy teljes zsirtartalmu tej.

® Soha ne probaljon fagyasztott
gylmolcsét tenni a turmixgépbe.

® A turmixgép nem zlzza szét a
jeget. A legjobb mar elére
szétzuzott jeget hasznalni.

® Ha fagylaltot akar hozzaadni, a
nagyobb darabokat el6szdr vagja
aprora.

tisztitas
® Mindig kapcsolja ki és huzza ki a
konnektorbdl tisztitas elétt.

® A készlléket soha ne tegye vizbe,
és a vezeték se legyen nedves

keveréedény
Mossa el, majd szaritsa meg.
Mosogatogépet is hasznalhat.

keverétengely

Toltsén 2 dl meleg, enyhén

mosogatoszeres vizet a

keveréedénybe. Helyezze a

keveréedényt a gépbe és

mikodtesse 1-es sebességi
fokozaton 20-30 masodpercig.

Mikor befejezte, kapcsolja ki, és

ontse ki a folyadékot.

2 Afenti Iépést ismételje meg tiszta
meleg vizzel, ezzel ledblitve a
keverétengelyt.

3 Kapcsolja ki és huzza ki a
készlléket. A maradék
mosogatoszert és vizet nedves
ruhadarabbal vagy szivaccsal
tavolitsa el, majd szaritsa meg.

-

A turmixgép kulsejének
tisztitdsahoz nedves rongyot vagy
szivacsot hasznaljon. Gondosan
szaritsa meg.

szerviz és
ugyfélszolgalat

® Ha a vezeték karosodott, biztonsagi
okokbdél egy KENWOOD vagy egy
KENWOOD altal meghatalmazott
szerelének kell kicserélnie.

Ha segitségre van sziiksége:

® a turmixgép hasznalataban

® szerviz, alkatrészek vagy javitas
céljabol
Forduljon az Uzlethez, ahol a
késziléket vasarolta.



receptek

elészor mindig a folyékony
Osszetevoket toltse a
keveréedénybe, a tobbi Osszetevot
csak utana. Ha szlkséges, kezdje
az 1-es, majd folytassa a 2-es
fokozattal. Addig keverje, mig el
nem éri a kivant allagot.

jeges narancsos shake

2 dl narancslé

2 gémb vaniliafagylalt
(megkdzelitéleg 80g)

Az Osszetevoket helyezze a
keveréedénybe. Keverje a kivant
allag eléréséig.

1-2 adag.

finom gyumaolcsmix

170 g barack- vagy naturjoghurt

1 dl narancslé

2 friss eper, pépesitve

fél kivi, meghamozva és pépesitve
Az 6sszetevbket helyezze a
keveréedénybe. Keverje a kivant
allag eléréséig.

1-2 adag.

bananos shake

40 g vanilia fagylalt

1,25 dl tej

fél banan, pépesitve

Az 6sszetevéket helyezze a
keveréedénybe. Keverje a kivant
allag eléréséig.

1-2 adag.

finom vegyes
gyumalcsmix

170 g ananasz és mangdjoghurt
40 g citromsérbet

1 dl &fonyalé

8 friss malna, pépesitve

Az 6sszetevbket helyezze a
keveréedénybe. Keverje a kivant
allag eléréséig.

1-2 adag.

habos karamellas mix

1,25 dl tej

2 gémb vaniliafagylalt
(megkézelitéleg 80 g)

15 ml (vagy izlés szerinti)
karamellszirup

Az Osszeteviket helyezze a
keverbéedénybe. Keverje a kivant
allag eléréséig.

1-2 adag.



Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

przed uzyciem urzadzenia
Kenwood

® Przeczytaj uwaznie ponizsze
instrukcje i zachowaj je na wypadek
potrzeby skorzystania z nich
przysztosci.

® \Wyjmij wszystkie materiaty
pakunkowe oraz wszelkie etykiety.

bezpieczenstwo

informacje ogdlne

® Nie dotykac topatki mieszajacej
podczas, gdyurzadzenie jest
podtgczone do gniazdka
sieciowego.

® Trzymac palce, wiosy, ubior oraz
przybory kuchenne z dala od
ruchomych czesci.

® Wytgczy¢ z gniazdka:

O przed zaktadaniem lub
zdejmowaniem ruchomych
czesci

O po zakonczeniu uzywania

O przed przystapieniem do
czyszczenia

® Nie miesza¢ gorgcych skfadnikow.

® Nie uzywac urzadzenia, gdy jest
uszkodzone. Sprawdzi¢ lub
naprawi¢: patrz ,obstuga”.

® Nie umieszczac urzadzenia w
wodzie ora znie dopusci¢ do
zamoczenia przewodow lub wtyczki

— istnieje niebezpieczenstwo

porazenia pradem elektrycznym

® Nie dopusci¢, aby przewdd stykat
sie z gorgcymi powierzchniami lub
opadat w miejscu, gdzie mégtby
by¢ uchwycony przez dziecko.

® Nie dodawac skfadnikéw do
naczynia podczas pracy
urzadzenia.

® Uzywaé wylgcznie urzadzenia z
oryginalnym naczyniem.

® Sprawdzi¢, czy naczynie jest
poprawnie zatozone przez
wigczeniem urzadzenia.

® Nie pozwala¢ na korzystanie z
urzadzenia bez nadzoru przez
niedotezne osoby.

1

Dzieciom nie wolno uzywaé
urzgdzenia ani bawi¢ sie nim.
Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi zadnej
odpowiedzialnos$ci w przypadku
niewtasciwego korzystania z
urzadzenia lub nieprzestrzegania
niniejszych instrukcji.

przed podtaczeniem do sieci
Sprawdzi¢, czy prad zasilajacy
posiada takie same parametry, jakie
widniejg na uchwycie zasilajgcym.
Urzadzenie spetnia wymogi
Dyrektywy Europejskiej Wspolnoty
Gospodarczej Nr 89/336/EWG.

przed pierwszym uzyciem
Umy¢ czesci: patrz ,czyszczenie”.

o
c
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N
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przetacznik regulacyjny
podpora naczynia/blokada
fopatka mieszajaca
oparcie naczynia
naczynie

maksymalny poziom
minimalny poziom
gtowica uchylna

do korzystania z
miksera do napojéw

1

2
°

Sprawdzi¢, czy przetacznik
regulacyjny jest wytaczony (O), a
nastepnie umiesci¢ wtyczke w
gniazdku sieciowym.

Umiesci¢ skfadniki w naczyniu.
Naczynie nalezy zawsze wypehic
przynajmniej do oznaczenia
minimalnego poziomu, w
przeciwnym razie ptyn nie dotrze do
topatki mieszajacej. Nie napetiac
powyzej oznaczenia maksymalnego
poziomu, gdyz ptyn moze przela¢
sie podczas miksowania.



Umiesci¢ naczynie na mikserze do
napojow, sprawdzajgc, czy gorna
krawedz naczynia znalazta sie za
podpora/blokadg naczynia, a dolna
krawedz na jego oparciu.

Nie umieszczenie naczynia w
podporze/blokadzie uniemozliwi
dziatanie urzgdzenia.

Aby umozliwi¢ zatozenie lub
usuniecie naczynia, nalezy
przechyli¢ gtowice miksera ku gérze
1. Nie przechyla¢ gtowicy podczas
operacji miksowania.

Ustawi¢ przetacznik regulacyjny na
zadanej predkosci. Rozpoczaé
miksowanie od predkosci 1,
nastepnie zwiekszy¢ do predkosci
2, w razie potrzeby.

Wiekszo$¢ napojow powinna by¢
poddawana miksowaniu przez
mniej niz 2 minuty.

Po zakonczeniu miksowania
wytaczy¢ urzadzenie, zdjac
naczynie i wyla¢ napoj.
wskazowki na temat uzycia
miksera do napojow

Najpierw umiesci¢ sktadniki ptynne
W naczyniu.

Rozgniata¢ owoce na gtadkie puree
przed dodaniem do naczynia.

W przypadku uzycia syropéw oraz
sktadnikdéw w proszku, nalezy
dodac je tuz przed rozpoczeciem
miksowania, aby zapobiec
opadnigciu na dno naczynia.

Aby uzyska¢ najlepsze wyniki,
sktadniki powinny by¢ mozliwie jak
najchtodniejsze. Napoje mleczne
beda smakowac lepiej, jesli mleko
bedzie lodowate. Im chtodniejsze
mleko, tym gestszy i pienigcy sie
nap¢j. Chude mleko spowoduje
powstanie bardziej spienionego
napoju niz mleko pétttuste lub
ttuste.

Nie prébowa¢ umieszczac
mrozonych owocéw w mikserze do
napojow.

® Mikser nie skruszy lodu. Aby

uzyskac¢ najlepsze wyniku, nalezy
uzy¢ juz rozkruszonego lodu.

® W przypadku miksowania duzych

kawatkéw zimnych lodéw nalezy je
najpierw rozbi¢ na mniejsze
kawatki.

czyszczenie
® Wyltaczy¢ urzadzenie i wyjac

wtyczke z gniazdka przed
czyszczeniem.

Nie umieszcza¢ urzadzenia w
wodzie oraz nie dopusci¢ do
zamoczenia przewodow lub
wtyczki.

naczynie
Umy¢ i wysuszy¢. Mozna tez umyc¢
we wiasnej zmywarce do naczyn.

topatka mieszajaca

Wila¢ do naczynia 200 ml cieptej
wody z niewielkg iloscig mydta.
Umiesci¢ naczynie w mikserze i
wigczy¢ przy predkosci 1 na 20-30
sekund. Po zakonczeniu
miksowania wytaczy¢ i usuna¢ ptyn.
Powtérzy¢ powyzszg czynnos¢,
uzywajac czystej, cieptej wody do
przeptukania topatki mieszajace;.
Wytgczy¢ urzadzenie i wyciagnac
wtyczke z gniazdka sieciowego.
Wytrze¢ pozostatosci mydta i wody
z topatki wilgotng szmatkg lub
gabka i wysuszyc.

Aby oczysci¢ mikser od zewnatrz,
nalezy wytrze¢ powierzchnie
wilgotng szmatka lub gabka.
Doktadnie osuszyc¢.



serwis i obstuga klienta

® Jesli przewdd jest uszkodzony,
powinien by¢ wymieniony, z
przyczyn bezpieczenstwa, przez
przedstawicieli firmy Kenwood lub
warsztat naprawczy autoryzowany
przez firme Kenwood.

Aby uzyska¢ pomoc na temat:

® uzycia miksera do napojéw z
fopatkg mieszajacqg lub

® obstugi technicznej, czesci
zamiennych albo napraw,
nalezy skontaktowac sie z punktem,
w ktérym dokonano zakupu
urzadzenia.

receptury

Najpierw doda¢ sktadniki ptynne do
naczynia, a nastgpnie pozostate.
Rozpoczg¢ miksowanie przy
predkosci 1, po czym zwigkszy¢ do
predkosci 2, w razie potrzeby.
Miksowa¢ do otrzymania zadanej
konsystenciji.

lodowy koktajl z
pomaranczy

200 ml soku pomararnczowego

2 tyzki lodéw waniliowych okoto

80 g

Umiesci¢ wszystkie sktadniki w
naczyniu. Miksowa¢ do osiagniecia
zadanej konsystenc;ji.

Podawac¢ dla 1 - 2 oséb.

koktajl owocowy

170 g jogurtu brzoskwiniowego lub
naturalnego

100 ml soku pomarariczowego

2 Swieze truskawki, rozgniecione
% owocu kiwi, obranego i
rozgniecionego

Umiesci¢ wszystkie sktadniki w
naczyniu. Miksowa¢ do osiggniecia
zadanej konsystenciji.

Podawac dla 1 - 2 oséb.

koktajl mleczny z
bananem

40 g lodoéw waniliowych
125 ml mleka
% banana, rozgniecionego

Umiesci¢ wszystkie sktadniki w
naczyniu. Miksowa¢ do osiggniecia
zadanej konsystenc;ji.

Podawac dla 1 - 2 0séb.

koktajl z jagodami

170 g jogurtu ananasowego z
owocem mango

40 g sorbetu cytrynowego

100 ml soku Zurawinowego

8 swiezych malin, rozgniecionych
Umiesci¢ wszystkie sktadniki w
naczyniu. Miksowa¢ do osiagniecia
zadanej konsystenc;ji.

Podawac dla 1 - 2 0s6b.

pianka karmelowa

125 ml mleka

2 tyzki lodéw waniliowych okoto
80 g

15 ml syropu karmelowego lub do
smaku

Umiesci¢ wszystkie sktadniki w
naczyniu. Miksowa¢ do osiggniecia
zgdanej konsystenciji.

Podawac¢ dla 1 - 2 oséb.



CM. unnicTpaumm Ha nepegHen cTpaHuue

Mepen ucnonb3oBaHnem
anekTponpubopa Kenwood

® BHUMaTENbHO NPOYTUTE U
COXpaHUTE 3Ty UHCTPYKLMIO.

® Pacnakyiite nsgenve u CHUMUTE
BCE YNaKOBOYHbIE APIIbIKM.

Mepbl 6e3onacHoCTM

O6wasn nHdopmauums

Korpa npubop nogcoeamHeH k
po3eTKe CEeTU 3NeKTPONUTaHNs,
npukacaTbCsl K CMECUTENbHOMY
Barny 3anpeLlaercsi.

Manbubl, BONOChI, NpeaMeTbI
oaexabl Y KyXOHHble
NPYHaANEXHOCTW OOSKHbI
HaxoamTbCcs Ha BesonacHom
yAaneHuun oT ABWKYLLUXCS YacTen.
He 3abbiBaiiTe oTCOEAUHATL
npubop oT po3eTku ceTn
3NEKTPONUTAHNS B CrieayoLmnx
cnyyvasix:

O nepepj yCTaHOBKOW W
oTcoeauHeHnem aetanen
npubopa
Mo OKOHYaHWW UCMOMNb30BaHUS
nepepn YMCTKOW.

CwmelunBaTh ropsiune npoayKTbl
3anpeLyaeTcs.

Monb3oBaTbCs HEMCNPaBHbLIM
npubopom 3anpeuyaetcs. MNpu
HanMuMn HemcnpasHOCTU NpUGoOpP
noanexuT NPoBEPKE N PEMOHTY B
COOTBETCTBUW C pasgeriom
“TexHuyeckoe obcnyxuBaHue”.
3anpellaeTcs norpyxatb npuéop B
Boay. MpoBoa v Bunka npubopa
BCeraa AoSkHbl ObITb Cyxumu, B
NPOTUBHOM Cry4ae BO3MOXHO
ropaxxeHne 3neKTPUYECKNM TOKOM.
Cnepute 3a Tem, 4TOObI MPOBOA
npubopa He kacarncs ropsiumx
noBepxHocTel. Bo nsbexarve
HeCcYacTHbIX CrnyyaeB ¢ AeTbMU
npoBog npubopa He JOMmKeH
cBucaTb Co cTona.

3anpelyaeTtca fobasnsATb
NPOAYKTbI B Yally BO Bpemsi
paboTbl npubopa.
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Vcnonb3yiiTe npnbop ToNbKo C
Yaluel, koTopasi NocTaBnsieTcs
BMECTE C HUM.

Mepen BkntoyeHnem npubopa
ybeamTech B TOM, YTO Yalla
yCTaHOBMEHa NpaBuIibHO.

He nosBonsiite getam n
VHBanuaam rnosb3oBaThCs
npubopom 6e3 npucmoTpa.

He nossonsiite aetam
nonb30BaTbCsA UMK UrpaTh C
npuGopom.

3T10T BbITOBON anekTponpunbdop
paspeLuaeTcs UCMonb3oBaTh
TONMbKO MO €ro nNpsiMmomy
HasHayeHuto. Komnanusa Kenwood
He HeceT OTBETCTBEHHOCTU, ecnu
npnbop ncnonb3yeTcs He no
Ha3HaYeHWIo Unn He B
COOTBETCTBUM C JAHHON
VHCTPYKLMEN.

Mepep BkNtovyeHnem npubopa B
ceTb

Y6eamTtecb B TOM, YTO HanpsbkeHue
CeTU COOTBETCTBYET 3HAYEHWIO,
yKa3aHHOMY Ha pyKOsITKe
BKITIOYEHUSI.

TexHu4yeckme AaHHble npubopa
COOTBETCTBYIOT TpeboBaHNAM
[OupektuBbl EBponerickoro
9KOHOMUYecKoro coobLlecTsa
89/336/EEC.

Mepen nepBbIM
ucnonb3oBaHMeM npuéopa
BbimoiiTe Bce YacTu a
COOTBETCTBUU C TpeboBaHWsIMU
paszena “Ouuctka npudopa”.

O6o03HayeHusa

CICICICICICICIC)

BbikntoyaTtens
Onopa/6nokupoBka Yawuu
CmMecuTenbHbIi Ban
MoacTtaBka onsa vyawm
Yawa

MakcumanbHbIi ypoBeHb
MuHMManbHbIN ypoBEHb
OTkuaHas ronoska



[ins nonb3oBaHus
MUKCEPOM

1 YbeauTech B TOM, YTO
BbIKMOYATENb HAXOAUTCS B
nonoxenun «Bbikn.» (0) n 3atem
BKIOUUTE NpMBOp B CETh.
MomecTuTe NpoayKThbl B YaLly.
Yawa gomkHa 6bITb 3anonHeHa He
HWXEe OTMETKM MUHUManNbHOro
YPOBHSI, B MPOTVBHOM Cryyae
YPOBEHb XnAKocT 6yneT
HaxoaWTbCst HUXKE CMECUTENBHOIO
Bana. He cnegyet 3anonHsTh Yally
BbILLIE OTMETKM MaKCUMarnbHOro
YPOBHS1, NMOCKOSIbKY B 3TOM Crlyyae
BO3MOXeH BbIGPOC XKMAKOCTU BO
BpeMsi CMELLIMBaHUSI.

MomecTunTe Yally Ha MUKCEp Takum
obpasam, 4ToObl BEPXHUIA Kpaii
Yalum Haxomuncs 3a
OMopoi/6NOKNPOBKOI YaLun, a
EEHWKHWI Kpar Haxoauncs Ha
rnofcTaBke Ans valuu.

B cnyyae HenpaBunbHOM yCTaHOBKM
Yyawu Ha onope/6rnoknpoBke
npubop paboTatb He Byaer.

[ns obneryeHns ycTaHOBKU Unn
CHSITUSI YaLln MOXHO OTKUHYTb
ronoBKy MuUKCepa MOXeT BBepX @.
OTKuabIBaTb FONIOBKY BO BPEMS
paboTbl MyKcepa 3anpeLlaeTcs.
MepeBeauTe BKNtOYaTenb B
NONoXeHNe, COOTBETCTBYIOLLIEE
Tpebyemoli ckopocTu. HaunHaTtb
cMmeluvBaHue cneayet Ha 1-i
CKOPOCTU 1 3aTeMm, Npu
HeobXxoaAMMOCTH, NepPenTH Ha 2-10
CKOPOCTb.

Kak npaBuno, Bpemsi cCMeLLUMBaHus
HanuTKa He NPeBbIAaET 2 MUHYT.
Mo okoHYaHUM cMeLLBaHus
3aKOHYEHO BbIKNIOYMTE MUKCEP,
CHVUMUWTE Yallly 1 pasrneiiTe HanuToK
Onsi nojayy Ha cTon.

Mones3Hble coBeTbl NO
UCNONb30BaHUIO MUKCepa
MepBbiMKM B Yawly crneayet
3anuBaTh XWAKME NPOAYKTbI.
®pyKTbl Nepen NoMeLeHnem B
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Yaly cnegyeT pasMsitb A0
COCTOSIHMS Ntope.

Mpu MCNoNb3oBaHWM CUPOMNOB 1
NOPOLLIKOBbLIX 406GABOK KX criegyeT
nob6aensiiTe B Yawly
HemnocpeacTBEeHHO nepen
B36MBaHMEM BO nsbexaHve
CKOMNEHUst 3TUX NPOAYKTOB Ha [He
yawm.

VwveniTe B BUay: Yem xonogHee
McXoaHble NPOAYKThI, TEM fyYlle
peaynbtat. MonoyHble HanUTKK
rOTOBSITCS U3 CUMBbHO
oxnaxaeHHoro mMosoka. Yem
XOJSI0ZHEE MOJIOKO, TeM TyLUe U
neHucTee HanUTok. HanuTok 13
o6e3xmpeHHoro Monoka 6yaet
6onee NEHNUCTbIM, YeM HaNUTOK K3
MoJioka cpeHen Unm noBbILLEHHON
KMPHOCTW.

3anpeluaeTtca obpabaTbiBaTh B
MUKCEpPE 3aMOPOXEHHbIE (PPYKTbI.
He cnenyet ncnonb3oBaTth MUKCEP
ONsi NONyYeHVs NeasiHON KPOLLKM.
[Insi NpUroToBMNEHNS HAMUTKOB C
NMOMOLLIbIO MUKCEpa UCnonb3ayiTe
npeaBapuTesibHO N3MesSlbYeHHbIN
TbAOM.

Ouunctka

® [lepen uncTKOM BCerga
BbIKMtoYarite Nnpnbop v oTkntovarTe
ero oT ceTu.

3anpeluaeTtcs norpyxatb npubop B
BoAy. Mposoa v Bunka npubopa
BCeraa AOMmkKHbl ObITb CyXUMK.

Yawa

Yawly cnegyet BbIMbITb U
npocywuTb. [lonyckaeTcs MbiTbe B
NocyJOMOEYHOIN MallvHe.

CmecuTenbHbIN Ban

3anewite B yawy 200 mn Tennow
BOAbl C HEBOSbLUMM KONMYECTBOM
MOMOLLEro cpeacTaa. YcTaHoBuTe
yawly Ha Mukcep v B TedeHne 20-30
cekyHA «B36uBaiiTe» Ha 1-i1
ckopocTu. 1o okoHYaHun
BbIKMIOYMTE NPUBOP 1 cnerTe Boay.



2 TloBTOpUTE 3Ty OMepauuio ¢
MNCMNONb30BaHNEM YUCTOW TEMnow
BOAbI ANS crnonackvBaHus
cMecuTenbHOro Bana.

3 BblkntounTe npubop 1 oTcoeanHuTe
€ro OT PO3eTKN ANEKTPOCETU.
MpoTpute npnbop BRaxHow
TPAMKOW unu ry6kol Ans yaaneHus
OCTaTKOB MOIOLLEro cpeacTea u
BOAbl CO CMECUTENBLHOrO Bana.
Mpocywwure npudop.

[INA 04UCTKM BHELLHMX
NOBEPXHOCTW MUKCEpa CHavana
NpoTpUTE MX BMAXHOW candeTkown
unu rybkoi, a 3atem npoTpute
Hacyxo.

TexHuyeckoe
obcnyxusaHue un
paboTa C KnMeHTamu

[MoBpexaeHHbIi CEeTEBON LUHYP
npubopa no coobpaxeHnsm
6e30MacHOCTV NOANEXUT 3aMeHe B
mMactepckoi doupmbl Kenwood nnu
OpYro peMOHTHON MacTepCKOW,
MMeloLLEen paspeLueHne AaHHoN
dupmbI.
o Bcem Bonpocam, CBA3aHHbIM C
aKcnnyaTaymen,

® 06CnyX1BaHNEM U PEMOHTOM
MUKCepa, a Takke Mo Bonpocam

® cHabxeHuns 3anacHbIMKU YacTamu
obpallantecb B TOproBoe
npeanpusTue, rae Bbl npuobpenu
OaHHbIA npnbop.

PeuenTbl

XKvagkve npogykTbl Bcerga
3anuBaloTCS B Yally nepebiMK, a
3aTem [o6aBnaoTCs ocTanbHble
npoaykTbl. HaunHaTb cmelLvBaHne
cnepyeT Ha 1-i ckopocTu 1 3atem,
npu Heo6xoaMMOCTU, NEPENTN Ha
2-10 ckopocTb. CmelumBaHve
NpOM3BOAUTCS A0 NOMyYeHUs
TpebyeMoli KOHCUCTEHLMN.

Oxna)aeHHbI
anenbCUHOBLIN
KOKTeWnb

200 mn anernibCUHOBOIO COKa
2 ITIOXKU 8aHUITbHOO MOPOXEHOIO
— npumepHo 80 I

MomecTnTe BCe NPOAYKTbI B YaLlly.
CwmeluvBaiiTe fO NonyvyeHns
TpebyeMow KOHCUCTEHLMN.
Bbixoa: 1-2 nopuumn

®PpyKTOBbLIA HAMUTOK

49

170 I nepcukosoro umnu
HamyparsnbHoeo lorypma

100 mn1 anesibCUHOBOIO CoKa

2 ceexxue sroobl! Kiyb6HUKU,
nepemepmesle 8 Kawuyy

1/2 nnoda Kusu, O4YUUWEHHOIO U
pasmsmoro

[MomecTuTe BCe NPOAyKTbI B YaLly
CwmeluvBainTe Jo nonyyveHus
TpebyeMoli KOHCUCTEHLMN.
Bbixoa: 1-2 nopuuun

Mornoy4HbI DaHaHOBbIN
KOKTEeWnb

40 I 8aHUIIbHOIO MOPOXEHOI 0
125 mn monoka
1/2 paavsimoeo 6aHaHa

[MomecTuTe BCe NPOAyKTbl B YaLly
CwmeluvBainTe Jo nonyyveHus
TpebyeMow KOHCUCTEHLMN.
Bbixoa: 1-2 nopuun

ArogHbI KOKTENNb

170 1 torypma c aHaHacom u
MaHro

40 r numoHHoro copbema
100 M1 KIMtoOK8EHHO20 coKa

8 ceexux sirod MasuHbl,
nepemepmsix 8 Kawuuy

MomecTuTe BCe NPoAyKTbI B Yally
CwmeluvBaiiTe [O NonyvyeHns
TpebyeMow KOHCUCTEHLMN.
Bbixoa: 1-2 nopuumn



Oxna)xaeHHbIn
KapaMerbHbl KOKTeWnb

125 mn moroka

2 JTIOXKU 8aHUITbHOO MOPOXEHOIO -
npumepHo 80 I

15 mMn kapamernbHOIro cupona unu
1o sKycy

MomecTuTe BCe NPOAyKTbI B Yally
CwmelunBaiiTe 4O nonyyeHus
TpebyeMoli KOHCUCTEHLMN.
Bbixoa: 1-2 nopuuun

50



Mpiv a1ré TNV avdyvwaon, TapakoAw EESITTAWOTE TNV PTTPooTIVA 0£Aida dTrou

TTAPEXETAI

TIPIV XPNOIUOTTOINCETE TN
ouokeun Kenwood

AlaBdoTe TTPOTEKTIKA QUTEG TIG
odnyieg Kal QUAGETE TIG yia
MEANOVTIKN avagopd.

A@aipéaTe TN CUCKEUOOIA Kal TIG
ETIKETEG.

acPpaAela

YEVIKG
Mnv ayyilete note Tov Ggova
avapelEng oTav n cuokeun givat
ouvdedepévn OTnV Tpida.
dpovTioTe Ta SAXTUAQ, TA HAAALA
Kal Ta pouxa 0ag Kat TuXOV oKeun
va unv €pBouv oe emnagn pe Ta
KIvoUuEVA HEPN.
Na arnoouvdéete navra m
OuOoKeun amno Tnv npida:
O TIPLV TOTIOBETAOETE 1)
apapéoete eEaptrpata
O HeTA TN Xpron
O TIpWV Ao TO KABAPLoYa.
Mnv avapetryvuete ToTe eoTtd
UALKA.
Mnv xpnoluoroleite MoTE N
OUOKeUN eav €xel urooTel BAAPN.
Na v eAéyEete 1 va v
ETIIOKEUAOETE: AVATPEETE OTNV
evoTnTa «OEPPIG».
Mnv BuBiCeTe MOTE T OUOKEUT) OE
vepod Kal TIPOOEETE va pnv Bpaxet
TO KAAWAL0 1) TO BUCHA — UMTAPXEL
Kivouvog nAekTpomAngiag.
Mnv aprivete TOTE TO KAA®SLI0 va
£pBelL Oe eMaPn e KAUTEQ
ETILPAVELEG N VA KPEUETAL, KABWOG
uropel va 1o Tpapngouv nadld.
Mnv npooBeteTe MOTE UAIKA OTO
KUTIEAAO OTAV 1 CUOKEUT
Aeltoupyei.
Na xpnolJorole{te Tn CUCKeUN e
TO KUTIEAAO TIOU TIAPEXETAL HOVO.
Mpwv BE0eTe TN OUOKEUN OE
Aettoupyia, Bepawwbeite 6TL TO
KUTIEAAO €Xel TomoBeTnBel owoTA.
H ouokeun va pn xpnoigoTroleital
anoé ATOHA UE PELWHEVEG
IKAvOTNTEG XWPIGg emTAPNON.

EIKOVOypa
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O

Mnv emTpémeTe oTa TTaidid va
XPNOLLOTIOOUV 1 va TTaifouvV e Tn
OUOKEUR.

XPNOILOTTOIEITE TN CUCKEUA POVO yia
TNV OIKIOKK XPHoNn Yla TV oroia
npoopigetal. H Kenwood d¢ @épel
oT1To1adNTTOTE £UBUVN AV N CUCKEUR
XpnotporioinBei Ye Aavbaopévo
TPOTTO i O€ MEPITTTWON Wn
OUPMOPPWONG UE AQUTEG TIQ
odnyieg.

TIPIV OUVBECETE TN GUOKEUN OThV
npi¢a

BeBawwBeite 6TL N mapoxn
NAEKTPLKOU pelaToq eival idla pe
QuTtn TIou avaypagetal otn Aapn
LoxU0G.

AUTA N CUOKEUT) CUUHOPPOVETAL
Je TG anattnoelg g Odnyiag Tng
Eupwnaikrq OIKOVOULIKTG
Kowétntag 89/336/EOK.

TpIV amé TNV MPWTN XpHoN
MAUveTe Ta eEaptnuarta: BA.
evOTNTA «KABAPLOUOG».

o
(o4
3
=
O-
N

P0PO®® ©0

OlaKOTMTNG EAEYXOU

oTnPLYHA
KUTtEAAOU/evdoaopaAela
agovag avauelgng

Béon KumEAAou

KUTIEAAO

uéyloto emninedo

eNayloTo eninedo

KEPAAT e PUBULLOUEVT KAION

TPOTOG XPNOoNg NG
OUOKEUNG TIAPAOKEUNG
MOTWV

1

BeBalwBeite OTL 0 dLAKOTING
eAEYXOU gival amevePYOTIOINUEVOG
(0) kat YETA OUVDEDTE TN CUOKEUN
oTnv Tpica.

TornoBeTNOTE TA UAIKA OTO
KUTIEAAO.



To KUTEAAO TIpEmeL AvTa va givat
YEUATO TOUAUXIOTOV PEXPL TNV
€voelEn eAdXIOTOU EMMEDOU,
SLaPOPETIKA TO UYPO dev Ba
¢@TdAvel oToV Ggova avapelEng. Mnv
YepiCeTe TO KUTIEAANO MAVW ATIO TNV
€voelEn PEyLoToU erumedou, doTL
eVOEXETAL TO UYPO va XUuBel evoow
QVAMLYVUETE.

TomoBeTOTE TO KUMEAAO OTN
ouokeun Kat Bepawwbeite OTL TO
ENAVW PEPOG EPAPUOLEL OTO
OTNPLYMA/TNV EVO0ACPAAELQ Kal
OTL TO KATW PEPOG OKOUUTIA OTN
Bdon KuméAAou.

Edav 10 KUMEANO dev epapuolel
OTO OTNPLYHA/OTNV evO0aOoPAAELT,
n ouokeur dev Ba Aeltoupyei.

lNa peyaAutepn eukoAia katd Tnv
TOTIOBETNON 1} TNV aPaipeon Tou
KUTIEAAOU, UTOPEiTE VA YEIpETE TNV
KEPAAT TNG CUCKEUNG TPOG Ta
niow @. Mnv yépvete MOTE TNV
KePAAN Katd Tn SLApKela TNG
dladkaoiag avauelEng.

PuBpiote 0 dlaKOTTN EAEYYXOU
oTnV TaxUTnTa 1nou BEAETE.
ZEKIVNOTE TNV avauelgn pue v
TaxutnTa otn pubulon 1 kat, otn
ouveéxela, augnote tnv TaxutnTa
oTn puBuLon 2, edv xpelagetat.

Ta neplocdTEPA MOTA ETOPALOVTAL
oe AlyOoTepOo ano 2 Aemta.

MOALG oOAOKANpwBEL N avauelEn,
B£0TE TN OUOKEUT) EKTOQ
AelToupyiag, apalpeoTe TO
KUTIEAAO Kal adelaoTe 10
TIEPLEXOMEVO.

OUNBOUAEG yia T XPAON TNG
OUOCKEUNG TTAPACGKEUNG TTOTWV
Ta UAIKA Og uypr HoP®N TIPETIEL
MAvTta va TormoBeTouvVTal TPWTA
OTO KUTIEAAO.

Mptv TormoBetnoeTe PppouTa OTO
KUTIEAAO, TIPETEL VA TA ALVETE
WOTE va dnuioupynBel Eva
OMOLOLOPPO pelyHa.

® Edv xpnowomnoleite owpoma Kat
pelypata oe okévn, va ta
TPooBETETE Alyo TPV EEKLVIOETE
v avapelgn, wote va unv
«KaBioouv» OToV TIATO TOU
KUTTEAAOU.

[a KaAUTEPO amoTEAECUA, OAQ Ta
UAIKG O€ Uuypr| LOP@T) TIPETIEL VA
eival 600 To duvatov o Kpua. Ta
popnuaTa pe Yaia Ba £xouv
KaAUTEPN Yeuon edv To YAAa eival
naywpévo. ‘0Oco o kpuo eival To
YaAa 1600 TaxuTtepog Ba gival o
appog rou Ba oxnuatioTel. To
anoBouTUPWHEVO YaAa dnuloupyei
TEPLOOOTEPO APPO art' O,TL TO
NUAMOBOUTUPWHEVO I TO TIANPEQ
YaAa.

Mnv erixelpnoete Mote va
avapei&ete katePuypéva ppouta
OTn OUCKEUN).

H cuokeun dev Bpupparticel mayo.
[a kKaAUtepo amnotéAeoua, va
XPNOLUOTOLE{TE BPUUUATIOUEVO
mnayo.

‘Otav avaptyvueTte HeYAAeq
UMAAEQ TIAYWTOU, TIPETMEL TIPLTA VA
TIG TEMaxiCeTe.

KaBapLopoGg

® Na B¢€TeTe MAvVTA TN CUCKEUN
€KTOG Aeltoupyiag mptv Tnv
kaBapioeTe.

Mnv BuBieTe MOTE TN OUOKEUT) OE
vepod Kal TIPOoEETE va unv Bpaxet
TO KAAWALO0 1) TO BUCuA.

KUTTeAAO

MAUVTE TO KAL LETA OTEYVMOOTE TO.
MAévetal, emniong, og TMAUVTIPLO
TILATWV.
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agovag avapeigng

lepioTe 1O KUMEAAO pe 200 ml

CeoTn, apatr) carouvada.

TomoBeTrOTE TO KUMEAAO OTN

OuUOoKeun kal B€oTe TN o€

AelToupyia otnv Taxutnta 1 ya

20-30 deutepoAerTa. MOAG

TEAELWOETE, BEOTE TN CUOKEUN)

€KTOG Aeltoupyiag Kat adeldoTe TO

uypo.

2 EnavaAdBete TO Tapanave Rrua
XPNOLOoTIoIWVTAG KaBapod (eaTd
vepo, yla va EenAuveTe Tov agova
avayelgng.

3 ©€0Te TN OUOKEUN EKTOG
AelToupyiag kat anocuvdEoTe TNV
anod v npi¢a. ZKourioTe TUXoV
uroAeippata oanouvadag arnd Tov
agova pe €va uypo navi n
O(OUYYApPL KAl OTEYVMOOTE TOV.

—_

[Na va kaBapioete Tn cuokeur) and
NV eEWTEPIKA TTAEUPA, OKOUTTIOTE
Je éva uypd navi n opouyyapt. Na
OTEYVWMVETE TN OUOKEUT| KAAQ.

o€PRIS KaL
eEurmpetnon neAatwv

® EdQv To KaA®JLO0 eival
KATEOTPAMMEVO, TIPETEL VA
avTikataotadei, yia Adyouqg
aocpaAelag, ano v Kenwood 1)
£E0UOCL0d0TNUEVO QVTLTIPOCWTIO.
Eav xpelaleote Bonbela oxeTIKA
pe:

® TN XPron TG CUCKEUNG
TIAPAOKEUNG TIOTWV e agova n

® 1O 0¢pPPLG, Ta AVTAAAOKTIKA N TIQ
ETIIOKEUES
EmkolvwvnoTe pe To katdotnua
ard To oroio ayopacaTte N
OuoKeun.

OUVTAYEQ

Mpwta va tornobeteite 0TO
KUTIEAAO TA UAIKA O€ Uypn Hoppn
KAl HETA Ta UTIOAOLTA UAIKA.
ZEeKIVNOTE TNV avapelgn pe v
TaxutnTa otn pubuion 1 Kat, otn
Ouveéxela, auEnote Tnv Taxutnta
oTn puBuion 2, eav xpeladeTat.
Avapei€te, Ewg 0ToU eruteuxBei n
€MBUUNTA TIUKVOTNTA.

YPQVITA TIOPTOKAAL

200 ml XuuoG MopToKAAL
2 KouTtaAlEg maywTo Bavidia
riepirou 80 yp.

BaATe 6Aa Ta UAIKG OTO KUTIEAAO.
Avapei€te, €wg 6ToU eruteuxBei n
EMOUUNTY) TIUKVOTNTA.

11 2 pepideg

smoothie pe ppouta

170 yp. yiaoUpTt nj ylaoupTL e
yeuon poddkivo

100 ml XULOG MOPTOKAAL

2 PPETKIEG PPAOUAEG, AIWUEVEG
% akTvidio, kaBaplouévo Kai
AlwUEVO

BaATe O6Aa Ta UAIKG OTO KUTIEAAO.
Avapei€te, €wg 0Tou eruteuxBei n
EMOUUNTY) TIUKVOTNTA.

11 2 pepideg

MIAKOELK prmavava

40 yp. naywto Pavidia

125 ml yaiAa

6 uravava Aiwpévn

BaATe 6Aa Ta UAIKG OTO KUTIEAAO.
Avapei€te, €wg 6ToU eruteuxBei n
EMOUUNTY) TIUKVOTNTA.

11 2 pepideg



smoothie pe poupa
170 yp. yiaoUpTt e yeuon avava
Kat pavyko
40 yp. oopune Aguoviou
100 ml XUuuoG LUPTIAAOU
8 ppoka ougoupa, Alwugva

BaAte 6Aa ta UAIKA OTO KUTEANO.
Avapeigte, €éwg 0TOU emTeuxBei n
emBuunTr MukvoTNTA.

11 2 pepidegq

frothy pe yeuon kapapeAa
125 ml yaiAa
2 KOUTaAIEG maywTo Bavidia
riepirou 80 yp.
15 ml oo kapaugAa n
npooBsote avdloya e TI¢
MPOTIUNOELG 0ag
BaAte 6Aa ta UAIKA OTO KUTIEANO.
Avapeigte, €éwg 6TOU emTeuxBei n
eMmBuunTr MukvoTNTA.
11 2 uepideq
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