KENWOOD




Kenwood riskoger (DK

Kenwood riskogeren er velegnet til at koge ris og holde den varm. Denne brugsanvisning skal folges ngje for at
sikre, at De far storst mulig forngjelse af Kenwood riskogeren, og at den er sikker i brug.

Algemene informatie LN

Uw Kenwood rijstpan is speciaal ontworpen voor het koken en warmhouden van rijst. Voor een optimaal gebruik
van deze pan is het raadzaam om de hier beschreven instructies nauwgezet op te volgen.

Tutustu riisikeittimeen D

Kenwood-riisikeitin sopii riisin keittdmiseen ja sen lAmpimané pitdmiseen. Noudata naitd ohjeita tarkkaan, jotta
Kenwood riisikeittimen kaytto olisi turvallista ja nautittavaa.

Faites connaissance avec votre Cuiseur de riz [ F

Votre Cuiseur de riz est un appareil qui cuit et maintient le riz au chaud. Lisez attentivement les instructions pour
une utilisation réussie et en toute sécurité de votre Cuiseur de riz Kenwood.

Bedienungsanleitung fur Ihren Reiskocher @

Mit Ihrem Kenwood Reiskocher Kénnen Sie Reis kochen und warmhalten. Wenn Sie diese Bedienungsanleitung
sorgféltig beachten, werden Sie lange Freude an lhrem Kenwood Reiskocher haben.

Per conoscere il vostro Cuociriso [ ] J

Il vostro Cuociriso Kenwood & idoneo per cuocere e per tenere caldo il riso. Seguire attentamente queste istruzioni
a garanzia del funzionamento sicuro e corretto del vostro Cuociriso Kenwood.

Bli kjent med Kenwood riskoker D

Kenwood riskoker er spesielt egnet til & koke ris og holde den varm. For at du skal f& mest mulig glede av & bruke
riskokeren, bgr du falge bruksanvisningen ngye.

Lar kanna din riskokare [ S J

Din riskokare fran Kenwood ar avsedd for kokning och varmhallining av ris. Folj bruksanvisningen noga for att fa ut
mesta méjliga av din riskokare fran Kenwood.

Hrnec na vareni ryze Kenwood RC320 ©

Hrnec na vareni ryze Kenwood slouzi k vafeni ryZze, a po jejim uvafeni ryzi také udrzuje teplou. Bezpecné a
snadné pouziti tohoto hrnce zajistite tak, ze se pfi jeho obsluze budete fidit timto navodem.

Udvozoljiik a Kenwood vasarldi kdrében! oD

A Kenwood rizsf6z6 nem csak megfézi a rizst, hanem a kivant ideig melegen is tartja. A készllék biztonsagos
hasznalata érdekében kérjik, a hasznalati utasitast gondosan tanulmanyozza &t, és kdvesse a benne foglalt
tanacsokat.

Poznaj swoj garnek do ryzu D

Twoéj garnek Kenwooda do gotowania ryzu ugotuje ryz i bedzie go trzymat w cieple. Prosimy o doktadne
przestrzeganie zatgczonych instrukcji, aby méc sie cieszy¢ bezpiecznym i wygodnym korzystaniem ze swego
garnka Kenwooda do gotowania ryzu.

Conheca a sua Panela de Arroz (P )

Panela de Arroz é indicada para cozer arroz e manté-lo quente. Siga estas instru¢gées cuidadosamente para
garantir uma utilizagdo segura e agradavel da sua Panela de Arroz Kenwood.




O3HaKOMbTECh C YCTPOMNCTBOM PUCOBaPKM CRU

PucoBapka ¢umpmbl Kenwood npeaHasHadeHa Angd nNpuroTOBNEHNS pyca U COXpaHeHUs ero B NnogorpeToMm Buae.
To4yHoe cobnogeHne ykasaHUn HacTOSILLEN UHCTPYKLMKN - rapaHTusa Bawel 6e30nacHOCTU M YCMELWHOro
MCcnonb30oBaHus pucoBapkm hmpmsl Kenwood.

Conozca su Olla para el Arroz [ F )

Su olla para el arroz Kenwood sirve para cocinar arroz y para mantenerlo caliente. Siga las instrucciones
detenidamente por motivos de seguridad y para disfrutar de su olla para el arroz Kenwood.

Pilav Pisiricinizi Taniyiniz D

Kenwood Pilav Pisiriciniz her tlrden pilavin hazirlanmasina ve sicak tutulmasina olanak saglar. Kenwood Pilav

Pisiricinizi glivenle ve zevkle kullanabilmek icin asagidaki yonergeleri izleyiniz.
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VIGTIGE SIKKERHEDSREGLER D

Kom aldrig apparatets hus i vand og lad ikke ledningen og stikket blive vade — De kan f& et elektrisk stad.
Kom aldrig vaeske i apparatets hus.

Anvend aldrig et apparat, der er beskadiget. F& det kontrolleret eller repareret: se 'service'.

Lad aldrig barn lege med dette apparat. Hold barn veek fra apparatet. Lad aldrig ledningen haenge ned, hvor
et barn kan gribe fat i den.

4. Pas pa De ikke breender Dem pa varme dele, kogende vand eller damp fra apparatet. Nar inderskalen og
laget fiernes fra riskogeren, skal der altid anvendes ovnhandsker eller grydelapper.

5. Lad aldrig svagelige personer anvende apparatet uden opsyn.

6. Hold ikke risen varm laengere end 2 timer og opvarm ikke kogt ris i riskogeren igen.

7. Undg4, at ledningen kommer i bergring med varme dele.

8. Benyt kun apparatet til det beregnede formal, dvs. at koge ris i vand.

9. Tag stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i brug, og ga aldrig fra det.
10. Anbring aldrig apparatet pa eller i nzerheden af varme gasblus eller el-kogeplader eller i en varm ovn.
11. Anbring aldrig apparatet pa en overflade, som ikke kan tale varme.
12. Anvend aldrig apparatet udendars.

GEM DENNE BRUGSANVISNING.
El-tilslutnin

Inden der teendes for apparatet, skal De s@rge for, at den pa maerkepladen anfarte spaending er den samme som
Deres lokale el-forsynings.

Dette apparat opfylder bestemmelserne for radiostejdeempning i EF-direktiv 89/336/EQF.

ADVARSEL - DETTE APPARAT SKAL HAVE JORDFORBINDELSE.

Leer Kenwood riskoger at kende

oUhwN =

Lag 7. Indikatorlamper
Inderskal 8. Handtag

Hus 9. Lufthul

Fadder 10. Méalebaeger
Kontrolarm 11. Grydeske

Ledning



Sadan anvendes Kenwood riskoger

N

10.

11.

12.

13.

Fjern alt indpakningsmateriale og evt. etiketter fra produktet.

Vask inderskéalen, laget, malebageret og grydeskeen i varmt —
seebevand. Skyl og tor grundigt. J X
Benyt det medfglgende malebaeger til at udmaéle den gnskede mangde

ris. Som vejledning er 1 baeger ris nok til 1 person, men dette vil variere,
efter hvor meget de pageeldende personer spiser.

Fyld beegeret med ris, men der skal ikke vaere top pa.

Skyl risen grundigt i flere hold rent vand, og haeld vandet fra. Hvis dette ikke gores, kan det give darlige
resultater og/eller der kan samle sig damp inde i apparatet. Skyl ikke risen i inderskalen, da det kan beskadige
den.

Kom risen over i inderskélen, og udjeevn risens overflade. Haeld nok koldt vand pa til det tilsvarende niveau,
der er afmeerket pd skalen. Hvis der f.eks. skal koges 6 baegre ris, skal den skyllede ris anbringes i
inderskalen, og der skal sa heeldes vand pa til niveauet for 6 baegre.

Den minimale kapacitet er 4 beegre. Den maksimale kapacitet er 14 baegre.

De kan finde, at det af hensyn til Deres egen smag er ngdvendigt at justere maengden af vand lidt. @nsker De
bladere ris, skal der bruges mere vand, og hvis risen skal vaere fastere, skal der bruges lidt mindre vand.

Seet inderskalen ned i riskogeren. Sarg for, at der ikke er riskorn eller fugt pa riskogerens yderside.

Leeg laget p4, idet De skal sgrge for, at lufthullet i laget vender vaek fra Dem.

Seet riskogerens stik i stikkontakten og taend for strammen ved stikkontakten. Tryk kontrolarmen ned, sa den
star p4 KOGE-stilling og kogelampen lyser.

Nar risen er kogt, slar riskogeren automatisk om til VARME-stilling og varmelampen lyser. Lad riskogeren sta
pa denne stilling i mindst 15 minutter uden at lafte laget.

Laft forsigtigt laget og lad evt. kondensvand dryppe ned i riskogeren. Rer op i risen med den medfalgende
grydeske; risen er sa klar til at spise. Leeg laget pa igen sa hurtigt som muligt. Spis den oprgrte ris inden 1
time. Sma maengder, dvs. 4 til 6 baegre ris bgr spises lige efter opraring.

Hvis risen skal holdes varm i leengere tid, skal der ikke rgres op i den, for lige inden den skal spises. RISEN
MA IKKE HOLDES VARM LANGERE END 2 TIMER. Under denne periode ma laget ikke lgftes.

Safremt inderskalen lgftes, mens riskogeren er i brug, slar den automatisk om til varmestilling. Hvis den skal
begynde at koge igen, skal skalen szettes ned i riskogeren igen, og kontrolarmen stilles pa kogestilling.

Efter brug sluk for strammen ved stikkontakten, og fjern stikket fra stikkontakten.

Vigtigt

Hold ikke risen varm leengere end 2 timer.

Opvarm ikke kogt ris i riskogeren igen.

Sma meengder ris (4 til 6 baegre) skal spises lige efter opraring.

Loft ikke laget under varmeperioden.

Det frarddes at anvende riskogeren til tilberedning af minutris og lignende risprodukter.
Nar inderskalen fiernes fra riskogeren, skal der altid anvendes grydelapper el.lign.
Hvis der skal tilsaettes ingredienser til risen, skal den spises omgaende.

Under kogning kan der med visse sorter ris samle sig damp i riskogeren, hvilket kan medfgre, at der sprojter
lidt vand ud fra lufthullet og fra under laget.

Nar risen fjernes fra inderskalen, kan der sidde en lille smule gult ris fast i bunden af skalen. Dette er normalt.
Lad skalen kale af, fyld den med varmt saebevand og lad den sta i bled. Dette vil lasne risen og gere det
lettere at fa skalen ren igen.

Risen skal altid skylles grundigt inden brug.

Sarg for, at mellemrummet mellem riskogeren og inderskélen altid er rent og frit for evt. riskorn el.lign. Dette
er vigtigt for at sikre, at der er rigtig kontakt mellem de to dele.

Den automatiske afbrydermekanisme ma ikke forstyrres, s& den ikke kan sla om til varmecyklen. Nar
varmecyklen farst er begyndt, ma knappen ikke trykkes ned i kogestilling.

Benyt ikke skarpe redskaber inde i skdlen, da disse kan beskadige ‘slip-let’ beleegningen.



Rengering

Sluk for strammen ved stikkontakten og tag stikket ud. After riskogeren udvendigt med en fugtig klud og polér
derefter med en tor.

Vask inderskdlen og laget i varmt seebevand. En blad barste kan bruges til at fierne evt. ris, der er breendt pa i
bunden. Tor skdlen grundigt. Efterhanden som riskogeren bruges, kan inderskalen blive lidt misfarvet.

Vask ikke dele i opvaskemaskinen.

Service

® Hyvis ledningen bliver beskadiget, skal den af sikkerhedsgrunde udskiftes af Kenwood eller en autoriseret
Kenwood forhandler.

Hvis man har brug for hjeelp med:
® brug af apparatet eller
® service, reservedele eller reparationer,
skal man kontakte den forretning, hvor apparatet er kebt.



VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN D

Zoals bij alle andere elektrische apparaten, moet u ook bij het gebruik van deze rijstpan een aantal belangrijke
veiligheidsvoorschriften in acht nemen.

1.

© N O

10.
11.
12.

Leg de behuizing van het apparaat nooit in water en laat het snoer of de stekker niet nat worden — u kunt
hierdoor een elektrische schok oplopen.

Laat nooit vloeistof in de behuizing van het apparaat lopen.
Gebruik het apparaat nooit in beschadigde toestand. Laat het controleren of repareren: zie ‘service’.

Laat kinderen nooit met het apparaat spelen. Houd kinderen uit de buurt van het apparaat. Laat het snoer
nooit omlaag hangen, zodat een kind het kan vastpakken.

Zorg dat u geen brandplekken oploopt als gevolg van hete onderdelen, kokend water of stoom afkomstig van
het apparaat. Gebruik ovenhandschoenen om het deksel van het apparaat te nemen of de binnenkom er uit te
lichten.

Laat verzwakte mensen niet zonder toezicht het apparaat gebruiken.
Houd de rijst niet langer dan twee uur warm en warm gekookte rijst niet opnieuw op in de rijstkoker.
Laat het snoer niet in aanraking komen met hete onderdelen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor het aangegeven huishoudelijke doel, namelijk het gaarkoken van rijst in
water.

Haal de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet wordt gebruikt, en laat het apparaat nooit onbeheerd
achter als het in gebruik is.

Niet op of nabij een hete gasbrander of elekirische kookring of in een verhitte oven plaatsen.

Laat het apparaat niet op een warmtegevoelig oppervlak staan.

Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES OP EEN GOEDE PLAATS

Elektrische aansluiting
Voordat u de stekker in het stopcontact steekt, moet u altijd eerst controleren of de stroomvoorziening
overeenkomt met de gegevens op het typeplaatje.

Dit apparaat beantwoordt aan EG-richtlijn 89/336/EEC.

LET OP - MAAK UITSLUITEND GEBRUIK VAN
EEN GEAARD STOPKONTAKT

Onderdelen

1. Deksel 7. Indicatielampjes
2. Binnenpan 8. Handgrepen

3. Buitenkant 9. Ontluchting

4. Pootjes 10. Maatbeker

5. Regelknop 11. Spatel

6. Elektrisch snoer

Gebruik van uw Kenwood

Verwijder alle verpakking en eventuele stickers van het product.
Was de binnenkom, het deksel, de maatbeker en de spatel in warm

zeepsop. Spoel en droog grondig. —
Pas de gewenste hoeveelheid rijst af met het bijoehorende v X
maatbekertje. Als_richtlijn kunt u aanhouden dat EEn bekertje rijst

voldoende is voor EEn persoon, maar het spreekt vanzelf dat dit ook zal
afhangen van uw eigen smaak en inzicht.

Vul het bekertje met rijst en strijk de bovenkant af.

Was de rijst in voldoende schoon water en laat hierna de korrels uitlekken in een vergiet. Doet u dit niet, dan
kan het eindresultaat tegenvallen en/of kan zich tijdens het koken stoom gaan vormen in de pan. Was de rijst
echter niet in de binnenpan, aangezien deze hierdoor beschadigd kan raken.

Schud de rijst nu in de binnenpan en voeg voldoende koud water toe. Richt u zich hierbij op de
corresponderende niveau-aanduiding van de pan. Wilt u bijvoorbeeld 6 bekertjes rijst koken, schud dan de
gewassen rijst in de binnenpan en vul deze met water tot aan het niveau voor 6 bekertjes.

De minimumcapaciteit is 4 maatbekers. De maximumcapaciteit bedraagt 14 maatbekers.

Afhankelijk van uw persoonlijke smaak kan het zijn, dat u zult willen afwijken van de aanbevolen hoeveelheid
water. Heeft u een voorkeur voor wat zachtere rijst, dan moet u iets meer water toevoegen. Wilt u echter dat
de rijst na het koken nog stevig blijft, dan moet u iets minder water in de pan schenken.




10.

11.

12.

13.

Zet hierna de binnenpan in de buitenpan en zorg ervoor, dat de buitenkant van de binnenpan droog is en dat
er geen rijstkorrels tegenaan kleven.

Zet het deksel op de pan, en wel zodanig dat de ventilatie-opening in het deksel van u af gekeerd is.

Steek eerst de stekker in het stopcontact. Druk daarna de regelknop omlaag in de COOK-stand; het lampje
springt nu aan.

Wanneer de rijst gekookt is, zal de pan automatisch overschakelen op de WARM-stand; dit kunt u zien aan
het indicatielampje. Laat de pan minimaal 15 minuten op deze stand staan zonder het deksel op te lichten.

Til voorzichtig het deksel op en laat eventuele condensatie in de rijstkoker lopen. Gebruik de bijgeleverde
spatel om de gaargekookte rijst los te werken. Zet het deksel zo snel mogelijk terug. Eet de losgewerkte rijst
binnen een uur. Kleine hoeveelheden rijst, d.w.z. 4 tot 6 maatbekers, moeten onmiddellijk na het loswerken
worden geconsumeerd.

Indien u de gekookte rijst langere tijd in de pan wilt bewaren, wacht dan met omscheppen tot vliak voor het
moment waarop u wilt gaan eten.

LAAT GEKOOKTE RIJST NIET LANGER DAN TWEE UUR IN DE WARMHOUDSTAND IN DE PAN ZITTEN.
Houd gedurende deze tijd het deksel op de pan.

Mocht de pan tijdens het koken van de rijst omhoog worden gehaald, dan schakelt het apparaat automatisch
over op de WARM-stand. Wilt u daarna weer doorgaan met het koken van de rijst, plaats de binnenpan dan in
de buitenpan en zet de regelknop wederom op “COOK”.

Haal na gebruik van de pan altijd de stekker uit het stopcontact.

Belangrijk

Laat gekookte rijst niet langer dan twee uur in de WARM-stand staan.
Deze pan is niet geschikt voor het opwarmen van reeds gekookte rijst.

Kleine hoeveelheden rijst, d.w.z. 4 tot 6 maatbekers, moeten onmiddellijk na het loswerken worden
geconsumeerd.

Laat het deksel tijdens de warmhoudtijd op de pan zitten.
U kunt in deze pan beter geen rijstbuiltjes koken.
Maak voor het verwijderen van de binnenpan altijd gebruik van ovenwanten.

Indien aan de gekookte rijst nog wat ingrediénten worden toegevoegd, dan moet u de rijst niet meer laten
staan, maar meteen opdienen.

Laat het automatische schakelmechanisme met rust en tracht niet te voorkomen dat het naar een
opwarmcyclus overschakelt. Nooit de kookschakelaar indrukken om te koken als een opwarmcyclus eenmaal
is gestart.

Wanneer u de rijst na het koken uit de binnenpan wilt scheppen, kan het voorkomen dat zich wat korrels
hebben vastgezet op de bodem van de pan en goudbruin van kleur zijn geworden. Dit is echter geen
probleem. Laat de pan in zo’n geval afkoelen, vul hem met warm water en wat afwasmiddel, laat de
vastgekoekte rijstkorrels losweken en maak de pan daarna gewoon schoon.

De rijst moet voor het koken altijd goed gewassen worden.

Zorg ervoor dat de ruimte tussen het stoommandje en de binnenpan altijd schoon en vrij van voedselresten
blijft. Dit is belangrijk voor een optimale werkwijze van de pan.

Sommige rijstvariéteiten kunnen tijdens het koken de opbouw van stoom in het apparaat veroorzaken,
waarvan een deel via de ontluchting of van onder het deksel zal ontsnappen.

Het gebruik van scherpe voorwerpen kan de anti-kleeflaag van de binnenpan beschadigen.



Reiniging
Haal altijd eerst de stekker uit het stopcontact. Maak de buitenkant van het apparaat schoon met een vochtige
doek en wrijf deze vervolgens na met een schone droge doek.

Was de binnenpan en het deksel af in een heet sopje. Mochten er wat rijstkorrels op de bodem blijven vastzitten,
dan kunt u deze het beste verwijderen met een zachte afwasborstel. Maak de pan altijd goed droog. Door
veelvuldig gebruik kan de pan enigszins verkleurd raken.

Geen onderdelen in de afwasmachine reinigen.

Service

® Als het snoer is beschadigd, moet het om veiligheidsredenen worden vervangen door Kenwood of een
bevoegde Kenwood-monteur.

Indien u hulp nodig heeft bij:
® het gebruik van uw apparaat of
® service, reserveonderdelen of reparaties
neem dan contact op met de zaak waar u het apparaat heeft gekocht.



TARKEITA TURVAOHJEITA S

Sahkolaitteita kaytettdessd on noudatettava aina méaarattyja turvallisuustoimenpiteitéa kiinnittden huomiota
erityisesti seuraaviin turvallisuusnakdkohtiin:-

1.

2.
3.

© N o

9.
10.
11.
12.

Sé&hkoiskuvaaran takia &la laita laitteen runkoa veteen tai anna liitosjohdon tai pistokkeen kastua.
Ald mydskaan koskaan kaada nesteita laitteen runko-osaan.

Al koskaan kayta vioittunutta laitetta. Vie se tarkastettavaksi tai korjattavaksi: katso ohjeet kohdasta *huolto’.

Ala anna lasten leikkia koneella. Ala paasta lapsia koneen ldhelle. Al anna liitosjohdon roikkua sellaisessa
paikassa, missa lapsi voi tarttua siihen.

Ala anna laitteen kuumien osien, kiehuvan veden tai hdyryn polttaa itsedsi. Kéyta patakintaita sisékulhon ja
kannen irrottamiseen.

Ala anna taitamattomien henkildiden kayttaa laitetta ilman valvontaa.
Ala pida riisia lampiméana yli kahta tuntia, laka lammita kypsennettya riisi& uudestaan riisikeittimessa.
Al anna liitosjohdon koskettaa kuumia osia.
Kayta laitetta vain kotitalouskaytdssa riisin keittdmiseen vedessa.
Irrota pistoke pistorasiasta, jos laite ei ole kaytdssa. Al4 jata laitetta paéalle ilman valvontaa.
Al4 sijoita laitetta kuuman kaasulieden tai sdhkélevyn tai kuuman uunin paalle tai lahelle.
Ala jata laitetta lampoherkalle pinnalle.
Ala kayta laitetta ulkotiloissa.

SAILYTA NAMA OHJEET

Ennen liittdmista verkkovirtaan
Varmista, etté laitteen pohjassa olevassa arvokilvessé esitetty jannite vastaa kaytettdvan verkkovirran jannitetta.

Tama laite tayttad Euroopan talousyhteisdn direktiivin 89/336/EEC vaatimukset.

VAROITUS - TAMA LAITE ON MAADOITETTAVA

Tutustu riisikeittimeen

ook wN =

Kansi 7. Merkkivalot
Sisempi kulho 8. Kahva
Runko-osa 9. Hoyryventtiili
Jalat 10. Mitta-astia
Kayttokytkin 11. Kaavin
Liitosjohto



Kenwood-riisikeittimen kaytto

Poista kaikki pakkausmateriaali ja tarrat.

2. Pese sisakulho, kansi, mitta-astia ja kaavin lampimé&ssa o
saippuavedessa. Huuhtele ja kuivaa huolellisesti. / X

3. Kayta laitteen mukana toimitettua mitta-astiaa halutun riisimaéaran
mittaamiseen. Ohjeena voidaan sanoa, ettd yksi mitta riisia riittda
yhdelle hengelle, mutta mé&éra voi vaihdella henkilsta riippuen.

Tayta mitta riisilla ja tasoita pinta reunan tasalle.

4. Pese riisi perusteellisesti vaihtaen vettad useita kertoja, ja valuta vesi lopuksi riisistd. Jos valutusta ei suoriteta,
voi lopputulos olla ep&tasainen ja/tai laitteeseen syntyy hdyrya.

5. Siirra riisi sisdkulhoon ja tasoita riisin pinta. Lisdad kulhoon tarpeeksi kylmaéa vettd, jotta vedenpinta tulee
vaadittavan merkin kohdalle, esim. keitettdessa 6 mittaa riisia aseta pesty riisi sisdkulhoon ja tayta kulho sitten
vedellda merkkiin 6 asti.

Vahimmaismaaré on 4 kuppia. Enimmaismaéara on 14 kuppia.

Voit tulla huomaamaan, etté lisattdvan veden mééradd on muutettava hieman henkildkohtaisen mieltymyksen
mukaan. Kun halutaan pehmed&mpéa riisia, lisdtddn hieman enemman vetta, ja kun kyseessé on kiintedmpi
riisi, vetta kaytetddn hieman vdhemman.

6. Aseta sisdkulho riisikeittimeen varmistaen, etta keittimen ulkopuolella ei ole riisinjyvié tai vesipisaroita.

7. Peita kulho kannella varmistaen, ettd kannessa olevat reidt ovat poispain laitteen kayttajasta.

8. Tybnna laitteen pistoke pistorasiaan ja kytke virta paalle. Paina kayttdkytkin KEITTO-asentoon (COOK), jolloin
keittovalo syttyy.

9. Kun riisi on keitetty, laite kytkeytyy automaattisesti LAMMITYS-asentoon (WARM) ja lammitysta osoittava valo
syttyy. Anna laitteen olla tall4 asetuksella ainakin 15 minuuttia ennen kuin kansi avataan.

10. Nosta kansi varovasti ja anna tiivistyneen veden valua riisikeittimeen. Sekoita riisi kuohkeammaksi laitteen
mukana toimitetulla kaapimella. Riisi on sitten valmis sy6tévéksi. Aseta kansi takaisin paalle mahdollisimman
nopeasti. Kayta sekoitettu riisi tunnin sisalla. Pienet riisimaarat (esim. 4—6 kuppia) tulisi kayttda valittémasti
sekoituksen jalkeen.

11. Jos riisid pidetdan lampiména pitemman aikaa, ei siihen saa koskea ennen kuin vasta juuri ennen tarjoilua.
RIISIA EI SAA PITAA LAMPIMANA YLI 2 TUNTIA. Tané aikana kantta ei saa avata.

12. Jos sisékulho nostetaan keittimesta sen ollessa paalla, kytkeytyy laite automaattisesti lammitysasetukselle.
Keittdmisen jatkamiseksi kulho on asetettava takaisin keittimeen ja kayttokytkin s&dadettdvé takaisin
keittoasentoon.

13. Kayton jalkeen virta on kytkettévé pois laitteesta ja pistoke irrotettava pistorasiasta.

Tarkeaa

® Al pida riisia lampiména kauempaa kuin kaksi tuntia.

® Ala kuumenna riisia uudelleen riisikeittimessa.

® Pienet riisiméarat (4-6 kuppia) tulisi kayttaa valittémasti sekoituksen jalkeen.

® Ala nosta kantta lammitysjakson aikana.

® Riisikeitintd ei suositella valmiiksi maustettujen riisien kypsentadmiseen.

® Kayté aina patakinnasta sisékulhon ottamiseen ulos laitteesta.

® Jos keitettyyn riisin lisdtd&dn muita aineksia, on riisin oltava asianmukaisesti kypsennettya ja riisi tulisi nauttia
valittomasti.

® Ala koske automaattista kytkinmekanismia ja esta laitetta kytkeytymasta lammitysasentoon. Alé paina kytkinta
alas keittoasentoon, jos se on aloittanut lammityksen.

® Kun riisid otetaan sisékulhosta, voidaan kulhon pohjalla huomata vahan vaaleanruskeaa riisid. Tama on
normaalia, anna kulhon jaahtya, taytd se lampimalla pesuainevedellad ja jata likoamaan, jolloin riisi irtoaa ja
kulhon peseminen on helpompaa.

® Riisi on pestava hyvin ennen kayttéa.

® Varmista, etta riisikeittimen ja sisékulhon vélinen tila on aina puhdas eika siin& ole riisid ym. TAmé& on tarkeaa,
jotta keittimen ja kulhon vélinen kosketus olisi riittava.

® Jotkut riisit saavat aikaan hdyryé laitteen sisélla valmistuksen aikana, jolloin hoyry sihisee ulos hdyryventtiilista
ja kannen alla.

® Jos kulhossa kaytetdan teravia ottovalineitd, voi kulhon tarttumaton pinta vahingoittua.



Puhdistus

Irrota laitteen pistoke pistorasiasta ennen puhdistamista. Pyyhi laitteen ulkopuoli kostealla pyyhkeelld ja kiillota
sitten kuivalla pyyhkeella.

Pese sisdkulho ja kansi kuumassa pesuainevedessd. Pehmedata harjaa voidaan kayttdd pohjaan lujasti tarttuneen
riisin puhdistamiseen. Kuivaa kulho perusteellisesti. Sisdkulho voi varjaytya hieman kaytén myota.

Ala pese osia astianpesukoneessa.

Huolto ja takuu

® Mikali laitteeseen tulee vikaa tai virtajohto on vioittunut, ota yhteyttd valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
Yhteystiedot saa joko KENWOOD-kauppiaalta tai maahantuojalta.

® |aitteen kaytdssé tai
® Pakkauksen ja laitteen havittdmisestéd antavat ohjeita ympéristéviranomaiset.
Oikeus niihin laitemuutoksiin, jotka tAmé&n kayttdohjeen laatimisen jalkeen on tehty, pidatetaén.



PRECAUTIONS IMPORTANTES @

Lorsque vous utilisez un appareil électrique (quel qu’il soit), vous devez toujours respecter des précautions
fondamentales de sécurité et notamment les précautions suivantes:

1.

2.

o
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11.
12.

Ne plongez jamais le corps de I'appareil dans I'eau et ne laissez jamais le cordon d’alimentation ou la prise se
mouiller ; vous risqueriez un choc électrique. N’introduisez jamais de liquide dans le corps de I'appareil.

N’utilisez jamais un appareil endommageé ou en mauvais état. Faites-le vérifier et réparer. Pour cela, reportez-
vous a la rubrique “service aprés-vente”.

Ne laissez pas les enfants jouer avec cet appareil. Conservez-le hors de leur portée. Ne laissez jamais le
cordon pendre de telle fagon gqu’un enfant puisse s’en saisir.

Faites attention a ne pas vous briler sur les éléments chauds de 'appareil, avec I'eau bouillante qu’il contient
ou la vapeur qui s’en échappe. Utilisez des gants de four lorsque vous retirez le bol intérieur et le couvercle.

Ne laissez pas des personnes infirmes utiliser 'appareil sans surveillance.

Ne conservez pas du riz au chaud pendant plus de deux heures et ne réchauffez pas du riz cuit dans cet
appareil de cuisson.

Ne laissez pas le cordon d’alimentation au contact d’éléments chauds.

Réservez cet appareil a 'usage domestique pour lequel il est prévu : la cuisson du riz a I'eau.

Débranchez en dehors des périodes d'utilisation et ne laissez jamais I'appareil fonctionner sans surveillance.
Ne placez pas cet appareil sur ou a proximité d’'un brlleur & gaz ou électrique chaud ou dans un four chauffé.
Ne laissez pas cet appareil sur une surface sensible a la chaleur.

N’utilisez pas cet appareil en extérieur.

CONSERVEZ PRECIEUSEMENT CES INSTRUCTIONS

Raccordement a I'électricité.

Avant de mettre votre appareil en marche, assurez-vous que votre courant électrique est le méme que celui qui
est indiqué sur la plaque signalétique.

Cet appareil est conforme a la directive de la Communauté Européenne 89/336/CEE.

AVERTISSEMENT - CET APPAREIL NECESSITE LA MISE A LA TERRE

Faites connaissance avec votre cuiseur de riz

ook wN =

Couvercle 7. Témoins lumineux
Cuve intérieure 8. Poignée

Corps 9. Orifice

Pieds 10. Verre mesureur
Levier de commande 11. Spatule

Cordon



Mode d’emploi du cuiseur de riz Kenwood

1. Retirez tous les emballages et étiquettes du produit.

2. Lavez le bol intérieur, le couvercle, le bol mesureur et la spatule dans
de I'eau tiede savonneuse. Rincez et séchez soigneusement. —

3. Utilisez le verre mesureur fourni pour mesurer la quantité de riz @
souhaitée.

A titre d’'indication, un verre de riz est suffisant pour une personne, mais
cela varie selon les personnes.
Remplissez le verre de riz a ras-bord.

4. Lavez soigneusement le riz plusieurs fois dans de 'eau et égouttez-le.

Si vous omettez de laver le riz, vous aurez une cuisson médiocre et/ou de la condensation dans I'appareil.
Ne lavez pas le riz dans la cuve intérieure car vous pourriez 'endommager.

5. Versez le riz lavé dans la cuve intérieure et aplanissez la surface. Ajoutez le volume d’eau correspondant la
graduation indiquée sur la cuve: par exemple, pour cuire 6 verres de riz, mettez le riz lavé dans la cuve
intérieure et remplissez-la d’eau jusqu’a la graduation 6.

Capacité minimale : 4 bols. Capacité maximale : 14 bols.
Il se peut que vous ayez besoin de varier légerement le volume d’eau pour une cuisson a votre go(t. Pour un
riz plus ferme, diminuez 'eau, et pour un riz plus tendre, augmentez 'eau.

6. Transférez la cuve intérieure dans le cuiseur de riz en vérifiant qu’il n’y a ni riz, ni trace d’eau sur la paroi
extérieure.

7. Placez le couvercle et assurez-vous que le petit évent situé sur le couvercle est éloigné de vous.

8. Branchez I'appareil a une prise de courant pour le mettre sous tension. Appuyez le levier de contrble en
position ‘COOK’ et le voyant lumineux s’allume.

9. Lorsque la cuisson est terminée, 'appareil se met automatiquement en position ‘WARM’ et le voyant
lumineux de maintien au chaud s’allume. Attendez au moins 15 minutes avant de soulever le couvercle.

10. Soulevez le couvercle avec précaution et laissez la condensation s’égoutter dans le cuiseur de riz. Utilisez la
spatule fournie afin de mélanger le riz, qui est alors prét a servir. Replacez le couvercle aussi rapidement que
possible. Consommez le riz mélangé dans I'heure suivante. Les faibles quantités (4 a 6 bols) de riz doivent
étre consommeées immédiatement apres avoir mélangé.

11. Si le riz doit étre maintenu au chaud pour une plus longue période, il faut le laisser reposer et ne le remuer
gu’avant sa consommation immédiate. LA PERIODE D’ATTENTE AU CHAUD NE DOIT PAS DEPASSER 2
HEURES. Pendant cette période il ne faut pas soulever le couvercle.

12. Si la cuve intérieure est soulevée pendant que le cuiseur est en marche, I'appareil se mettra
automatiquemeent en position ‘warm’. Pour reprendre la cuisson, replacez la cuve et remettez le levier en
position ‘cook’.

13. Apreés l'utilisation, éteignez I'interupteur et débranchez I'appareil.

Important

® Ne laissez pas le riz en attente plus de deux heures.

® Ne réchauffez pas le riz dans le cuiseur de riz.

® Les faibles quantités de riz (4 a 6 bols) doivent étre consommées immédiatement aprés avoir mélangé.

® Ne soulevez pas le couvercle pendant la période d’attente au chaud.

® |l est déconseillé d'utiliser le cuiseur de riz pour cuire des préparations de riz en sachet.

® Utilisez toujours des gants thermo-isolants pour retirer la cuve intérieure de I'appareil.

® Si vous devez ajouter des ingrédients au riz cuit, ceux-ci doivent étre cuits complétement, et le riz doit étre
consommé immédiatement.

® N'interférez pas avec le mécanisme de commutation automatique en I'empéchant de passer en position de
maintien au chaud. N’appuyez pas sur le commutateur afin d’activer la cuisson une fois en position de
maintien au chaud.

® En retirant le riz de la cuve intérieure, vous pourrez remarquer une petite quantité de riz doré au fond: c’est
normal. Laissez la cuve refroidir, remplissez-la d’eau savonneuse et laissez tremper pour que le riz se
détache et faciliter le nettoyage.

® Le riz doit étre soigneusement lavé avant de I'utiliser.

® \Vérifiez toujours que I'espace entre le cuiseur de riz et la cuve intérieure est toujours propre et sans trace de
riz etc... Ceci est trés important pour qu’il y ait un contact parfait entre les deux éléments.

® Pendant la cuisson, certaines variétés de riz peuvent occasionner une accumulation de vapeur dans I'appareil
entrainant des projections par I'orifice et sous le couvercle.

® L'utilisation d’'ustensiles tranchants peut endommager la surface antiadhésive.



Nettoyage

Débranchez I'appareil de la prise de courant. Essuyez la paroi extérieure avec un chiffon humide puis passez un
chiffon sec.

Lavez la cuve intérieure et le couvercle dans de I'eau chaude savonneuse. Vous pouvez utiliser une brosse souple
si du riz est attaché a la cuve. |l peut se produire une décoloration légere de la cuve intérieure a 'usage.

Ne lavez pas les éléments au lave-vaisselle.

Service apres-vente

® Si le cordon est endommagé, il doit étre remplacé pour des raisons de sécurité par Kenwood ou par un
réparateur agréé de Kenwood.

Si vous avez besoin d’assistance pour :

® utiliser votre appareil ou

® obtenir des pieces de rechange, entretenir ou faire réparer votre appareil,
Contactez le magasin ou vous avez acheté votre appareil.



WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE o

Das Gerategehause nicht in Wasser tauchen, und Netzkabel oder Netzstecker nicht na3 werden lassen — es
besteht die Gefahr eines elektrischen Schlages.

Keine FlUssigkeit in das Gerategehduse gief3en.

Ein beschéadigtes Gerat nicht weiter benutzen, sondern Uberprifen und gegebenenfalls reparieren lassen:
siehe ‘Kundendienst’.

Dieses Gerét ist kein Spielzeug fir Kinder. Kinder von diesem Gerét fernhalten. Das Netzkabel niemals
herunterhdngen lassen, wo ein Kind es greifen kdnnte.

Vorsicht vor Verbrennungen durch hei3e Teile oder Verbrihungen durch kochendes Wasser oder Dampf. Mit
Ofenhandschuhen die innere Schiissel heraus- und den Deckel abnehmen.

Schwache oder gebrechliche Personen dlrfen dieses Gerat nur unter Aufsicht verwenden.

Den Reis nicht langer als zwei Stunden warmhalten; bereits gekochten Reis nicht im Reiskocher aufwarmen.
Darauf achten, da3 das Netzkabel keine heil3en Teile berthrt.

Das Gerét nur fir den vorgesehenen Zweck im Haushalt verwenden — zum Garen von Reis mit Wasser.

Bei Nichtgebrauch den Netzstecker ziehen: das Gerat nie unbeaufsichtigt eingeschaltet lassen.

Von Gasflammen und hei3en Herdplatten fernhalten und das Geréat niemals in einen heiBen Backofen
stellen.

Das Gerét nicht auf eine hitzeempfindliche Flache stellen.
Das Geréat nicht im Freien verwenden.

DIESE ANLEITUNG SORGFALTIG AUFBEWAHREN

Stromanschlu3

Stellen Sie vor dem Einschalten des Gerates sicher, daf3 die bei Ihnen vorhandene Netzspannung mit der auf
dem Geréate-Typenschild angegebenen Netzspannung lbereinstimmt.

Dieses Gerat entspricht der EG-Richtlinie 89/336/EEC.

OO WN =

Geréatebeschreibung
Deckel 7 Anzeigeleuchten
Innentopf 8 Handgriff
Gehause 9. Entliftungséffnung
StellfiBe 10 MeBbecher
Schalter 11 Spatel
Netzkabel



Gebrauch |hres Kenwood Reiskochers

1.
2

10.

11.
12.

13.

Alles Verpackungsmaterial und alle Etiketten vom Gerat entfernen.

Die innere Schissel, den Deckel, den MeBbecher und den Spatel in

warmem Seifenwasser splien, abspilen und griindlich abtrocknen. —
Verwenden Sie den MeBbecher aus dem Zubehdér zum Abmessen der @
bendtigten Reismenge. Als Richtlinie kann gelten: eine Tasse Reis pro

Person, aber diese Menge kann je nach dem persdnlichen Geschmack

variieren.

Den MeBbecher bis zur Oberkante mit Reis fiillen

Den Reis mehrmals in jeweils frischem Wasser griundlich waschen und abtropfen lassen. Ungewaschener
Reis kann zu unbefriedigenden Kochergebnissen oder zu Dampfstau im Geréat fihren. Den Reis nicht im
Innentopf waschen, um den Topf nicht zu beschadigen.

Den gewaschenen Reis in den Innentopf geben und die Reisoberflache glattstreichen. Kaltes Wasser bis zur
entsprechenden Mengenmarkierung am Topf einflllen: um z.B. 6 Portionen Reis zu kochen, den
gewaschenen Reis in den Innentopf geben und dann Wasser bis zur 6 Portionen-Markierung zugeben.
Mindest-Flllmenge: 4 Tassen. Maximale Fillmenge: 14 Tassen.

Fir lhren persénlichen Geschmack werden Sie eventuell die Wassermenge etwas dndern muissen: flr
weicheren Reis etwas mehr Wasser, fiir kdrnigeren Reis etwas weniger Wasser nehmen.

Den Innentopf in den Reiskocher einsetzen. Dabei darauf achten, daf3 sich an der TopfauBBenseite kein Reis
oder Feuchtigkeit befindet.

Den Deckel aufsetzen; dabei darauf achten, daf3 die Entluftungséffnung nicht auf Sie gerichtet ist.

Den Netzstecker in eine Netzsteckdose stecken und das Geréat einschalten. Den Schalthebel in Stellung
COOK (Kochen) driicken - die Anzeigeleuchte fir Kochen brennt.

Sobald der Reis gar ist, schaltet das Gerat automatisch auf Warmhalten (WARM), und die Anzeigeleuchte fir
Warmhalten leuchtet. Das Geréat in dieser Betriebsart noch mindestens 15 Minuten lang stehen lassen, ohne
den Deckel zu 6ffnen.

Vorsichtig den Deckel anheben und Kondenswasser in den Reiskocher zurtcktropfen lassen. Mit dem im
Lieferumfang enthaltenen Spatel den Reis auflockern — er kann jetzt serviert werden. Den Deckel mdglichst
schnell wieder aufsetzen. Aufgelockerten Reis innerhalb 1 Stunde verzehren. Kleine Mengen, d.h. 4 bis 6
Tassen Reis, mdglichst unmittelbar nach dem Auflockern verzehren.

Wenn der Reis erst spéter verzehrt oder verarbeitet werden soll, den Reiskocher stehen lassen und den Reis
erst unmittelbar vor dem Verzehr auflockern. DIE WARMHALTEZEIT SOLLTE 2 STUNDEN NICHT
UBERSCHREITEN. Wahrend dieser Zeit den Deckel nicht abnehmen.

Wenn wéahrend des Kochens der Innentopf angehoben wird, schaltet das Gerat automatisch auf Warmhalten.
Zum Fortsetzen des Kochvorgangs den Innentopf wieder einsetzen und den Schalthebel wieder in Stellung
Kochen drticken.

Nach dem Kochen das Gerat wieder ausschalten und das Netzkabel aus der Steckdose ziehen.

Wichtige Hinweise

Reis nicht langer als zwei Stunden lang warm halten.

Gekochten Reis nicht im Reiskocher aufwéarmen.

Kleine Mengen Reis (4 bis 6 Tassen) mdglichst unmittelbar nach dem Auflockern verzehren.
Waéhrend der Warmhaltezeit den Deckel nicht abnehmen.

Den Reiskocher méglichst nicht zur Zubereitung von Minutenreis verwenden.

Zum Herausnehmen des Innentopfes immer Isolierhandschuhe oder Topflappen verwenden.

Wenn dem gekochten Reis weitere Zutaten hinzugefiigt werden sollen, diese Zutaten entsprechend garen
und den Reis sofort verzehren.

Den automatischen Schalter nicht in der Weise manipulieren, dai er nicht mehr auf Warmhalten umschalten
kann. Nach Beginn des Warmhaltezyklus nicht mehr den Schalter fir Kochen driicken.

Es kann sein, daf3 etwas goldfarbener Reis am Boden des Innentopfes hédngen bleibt. Das ist normal. Lassen
Sie den Innentopf abkihlen, flllen Sie ihn dann mit warmem Seifenwasser - dadurch wird der angebackene
Reis gelést und die Reinigung des Topfes leichter.

Vor dem Garen den Reis immer griindlich waschen.

Immer darauf achten, daf3 der Bereich zwischen Kocher und Innentopf sauber und frei von Reiskérnern usw.
ist. Sonst kann kein ausreichender Kontakt zwischen diesen beiden Teilen zustande kommen.

Bei manchen Reissorten kann sich innerhalb des Gerates wahrend des Garens starkerer Dampf entwickeln,
der aus der Entliftungsdffnung und unter dem Deckel herausspritzen kann.

Scharfkantige Klichengeréate kdnnen die Antihaftbeschichtung des Innentopfes beschédigen.



Reinigung

Das Gerat von der Stromversorgung trennen. Die AuBenseite mit einem feuchten Tuch abreiben, dann trocken
abwischen.

Den Innentopf und den Deckel in heiBem Seifenwasser spiilen. Mit einer weichen Birste kénnen Reisreste aus
dem Topf geldst und entfernt werden. Den Topf grindlich abtrocknen. Mit der Zeit kann es zu leichter
Fleckenbildung am Innentopf kommen. Nicht in der Spiimaschine reinigen.

Die Teile nicht in der Geschirrsplimaschine spulen.

Kundendienst

® Aus Sicherheitsgrinden darf ein beschédigtes Netzkabel nur vom Fachmann oder vom autorisierten Kenwood-
Kundendienst ausgetauscht werden.

Wenn Sie Hilfe brauchen
® bei Fragen zur Verwendung, zu Ersatzteilen und Reparaturen wenden Sie sich bitte an den Handler, bei dem
Sie das Gerat gekauft haben.



IMPORTANTI AVVERTENZE @

L’'uso di un qualsiasi apparecchio elettrico comporta I'osservanza di alcune precauzioni fondamentali per la
sicurezza. In particolare:

1. Non immergere mai in acqua il corpo dell’apparecchio e non lasciare che cavo o spina elettrica si bagnino,
altrimenti sussiste il rischio di scossa elettrica.
Non versare mai alcun liquido nel corpo dell’apparecchio.

2. Non utilizzare mai I'apparecchio se appare danneggiato. Farlo controllare o riparare — vedere alla sezione
‘manutenzione’.

3. Non lasciare che i bambini giochino con questo elettrodomestico. Tenere lontani i bambini da questo
elettrodomestico. Non lasciare mai che il cavo elettrico penda dal bordo di una superficie dove un bambino
potrebbe afferrarlo.

4. Attenzione a non scottarsi con le parti calde, 'acqua bollente o il vapore generato dall’apparecchio. Mettersi
guanti da forno per estrarre il recipiente interno e il coperchio.

Non lasciare che persone inferme usino questo apparecchio senza adeguata supervisione.
Non riscaldare il riso per oltre due ore e non riscaldare il riso gia cotto nel cuociriso.
Non lasciare che il cavo elettrico venga a contatto con le parti calde.

Usare questo apparecchio solo per 'uso domestico per cui & stato concepito, ossia la cottura del riso in
acqua.

9. Togliere la spina dalla presa di corrente quando non si usa I'apparecchio e non lasciarlo mai incustodito dopo
averlo acceso.

10. Non collocare I'apparecchio sopra o vicino a un fornello elettrico o a gas, e neppure allinterno di un forno
riscaldato.

11. Non lasciare I'apparecchio su una superficie suscettibile al calore.
12. Non usare questo apparecchio in esterni.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

© N o

Collegamento alla Rete Elettrica

Prima di accendere I'apparecchio, assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica sia la stessa di quella
indicata sulla targhetta dell’apparecchio.

AVVERTENZA - QUESTO APPARECCHIO DEVE ESSERE MESSO A TERRA

Questo apparecchio € conforme alla Direttiva Comunitaria 89/336/EEC.

Per Conoscere il Vostro Cuociriso

1. Coperchio 7. Spie Indicatrici

2. Recipiente Interno 8. Manico

3. Corpo dell’Apparecchio 9. Sfiato

4. Piedini 10. Tazza di Misurazione
5. Levetta di Controllo 11. Spatola

6. Cavo Elettrico



Come Usare il Vostro Cuociriso Kenwood

1. Togliere dal prodotto tutto il materiale di imballaggio e le eventuali etichette autoadesive.

2. Lavare il recipiente interno, il coperchio, la tazza di misurazione e la
spatola in acqua calda saponata. Sciacquare e asciugare a fondo. —

3. Servirsi della tazza di misurazione fornita per misurare la quantita J x
necessaria di riso. A titolo di guida, una tazza di riso & sufficiente per
una persona, anche se cid dipende dai gusti.

Riempire di riso la tazza, fino al bordo, a livello raso.

4. Lavare bene il riso, cambiando diverse volte 'acqua e scolandolo. In caso contrario si potrebbero avere
risultati scadenti e/o accumulo di vapore all'interno dell’apparecchio. Non lavare il riso nel recipiente interno
dell’apparecchio, altrimenti esso verra danneggiato.

5. Versare il riso lavato e scolato nel recipiente interno e livellarlo. Aggiungere acqua fredda in quantita
sufficiente per giungere al livello corrispondente stampigliato sul recipiente. Per esempio, per cuocere 6 tazze
di riso, versare il riso lavato nel recipiente interno e poi riempirlo di acqua fino al livello che corrisponde a 6
tazze.

La capacita minima del cuociriso & di 4 tazze, quella massima di 14 tazze.

A seconda dei gusti, forse vorrete variare leggermente la quantita di acqua. Per avere riso dalla consistenza
piu soffice, aggiungere un poco d’acqua in piu, mentre per un riso dalla consistenza piu ferma, aggiungere un
poco d’acqua in meno.

6. Inserire il recipiente nell’apparecchio, avendo cura che sull’esterno non vi siano residui di riso oppure umidita.

7. Mettere il coperchio, controllando che il foro di sfiato si trovi distante da voi.

8. Inserire la spina elettrica dell’apparecchio e premere il pulsante di accensione. Ora premere la levetta di
controllo fino alla posizione COOK (COTTURA). La spia di inizio cottura si accendera.

9. Quando il riso & cotto, 'apparecchio passa automaticamente alla posizione WARM (RISCALDAMENTO). La
spia corrispondente si accendera. Lasciare I'apparecchio su questa posizione per almeno 15 minuti prima di
aprire il coperchio.

10. Sollevare con cautela il coperchio e lasciare che la condensa sgoccioli all'interno del cuociriso. Usare la
spatola in dotazione per mescolare il riso, che a questo punto & pronto per essere consumato. Rimettere il
coperchio sull’apparecchio non appena possibile. Consumare il riso mescolato entro 1 ora. Nel caso di piccole
quantita, ossia da 4 a 6 tazze, consumare immediatamente dopo aver mescolato il riso.

11. Se il riso cotto viene conservato piu a lungo, non rimestarlo, ma attendere fino a quando si desidera
consumarlo. NON TENERE IL RISO AL CALDO PER OLTRE 2 ORE. In questo periodo di tempo, non
sollevare il coperchio dall’apparecchio.

12. Se il recipiente interno viene sollevato durante il funzionamento dell’apparecchio, quest’'ultimo passera
automaticamente alla posizione di riscaldamento. Per riprendere la cottura, rimettere il recipiente in posizione
e risettare la levetta di controllo.

13. Dopo l'uso, spegnere I'apparecchio dalla presa di corrente e disinserire la spina dalla presa.

Importante

® Non tenere al caldo il riso per oltre due ore.

® Non riscaldare riso cotto nel cuociriso.

® Consumare immediatamente le piccole quantita di riso (da 4 a 6 tazze) subito dopo averlo mescolato.

® Non sollevare il coperchio nel corso del ciclo di riscaldamento.

® Sisconsiglia 'uso del Cuociriso per cuocere riso gia condito in buste pronte.

® Usare sempre guanti da cucina resistenti al calore per estrarre il recipiente interno dall’apparecchio.

® Se si vogliono aggiungere ingredienti al riso durante la cottura, controllare che essi siano ben cotti, come
appropriato, e consumare immediatamente il riso.

® Non interferire con il meccanismo di passaggio automatico al ciclo di riscaldamento di questo apparecchio.
Non premere il pulsante di cottura dopo I'avvio del ciclo di riscaldamento.

® Non riscaldare riso cotto nel cuociriso.

® Lavare a fondo il riso prima di cuocerlo.

® Controllare che la zona fra il cuociriso ed il suo recipiente interno sia sempre pulita ed esente da residui di
riso, ecc. Questo & importante per garantire un adeguato contatto fra le superfici.

® Durante la cottura, alcune varieta di riso potrebbero generare molto vapore all'interno dell’apparecchio. In
questo caso, dallo sfiato e da sotto il coperchio potrebbero esservi degli spruzzi.

® L'uso di utensili affilati sull’interno del recipiente dell’apparecchio potra danneggiarne il fondo antiaderente.



Pulizia
Spegnere I'apparecchio e togliere la spina dalla presa di corrente. Passare 'esterno dell’apparecchio con un panno
umido e poi con un panno asciutto.

Lavare il recipiente interno e il coperchio in acqua calda saponata. E’ possibile usare una spazzola a setole
morbide per asportare gli eventuali residui di riso aderito al recipiente. Asciugare a fondo il recipiente. Con l'uso
ripetuto il recipiente interno dell’apparecchio potra macchiarsi.

Non lavare in lavastoviglie i componenti dell’apparecchio.

Manutenzione/Assistenza

® In caso il cavo sia danneggiato, per ragioni di sicurezza deve esser sostituito solo dal fabbricante oppure da un
addetto KENWOOD autorizzato alle riparazioni. Cio evitera possibili situazioni di pericolo.

Se si ha bisogno di assistenza riguardo:

® uso dell’apparecchio

® assistenza tecnica o riparazioni, oppure componenti di ricambio selezionati
Contattare il negozio dove si & acquistato I'apparecchio.



VIKTIGE SIKKERHETSHENSYN O

Nar du bruker elektriske husholdningsapparater, bar du alltid ta visse forholdsregler, inkludert de falgende:

1. Selve riskokeren ma ikke legges i vann, og ikke la ledningen eller stapselet bli vatt — du kan f& elektrisk stot.
Du skal heller aldri ha vaeske i selve riskokeren.

2. Ikke bruk en riskoker som er skadet. Fa den kontrollert eller reparert: se 'service'.

3. Pass pa at barn ikke leker med riskokeren. lkke la barn komme i naerheten av riskokeren. Og ikke la
ledningen henge ned der et barn kan f& tak i den.

4. Ikke brenn deg pa varme deler, kokende vann eller damp fra riskokeren. Bruk grytekluter nar du fjerner
innerbollen og lokket.

Ikke la funksjonshemmede personer bruke riskokeren uten tilsyn.

Ikke hold risen varm i mer enn to timer, og ikke bruk den til & varme opp igjen kokt ris.

Ikke la ledningen komme i bergring med varme deler.

Riskokeren ma kun brukes til det den er laget for, til koking av ris med vann i private husholdninger.
9. Trekk stopslet ut nar riskokeren ikke er i bruk, og ikke ga fra den nar den er i bruk.

10. Ikke plassér riskokeren pa eller nzer gassbluss eller varm elektrisk kokeplate, eller i oppvarmet ovn.

11. Ikke la riskokeren sta pa en varmefglsom overflate.

12. lkke bruk riskokeren utendars.

TA VARE PA BRUKSANVISNINGEN

Nettspenning

For du setter i stopselet, bar du forvisse dig om at nettspenningen er den samme som det som star pa
merkeplaten.

ADVARSEL - DETTE UTSTYRET MA JORDES
Dette utstyret oppfyller kravene i EQF-direktiv 89/366/EEC.

Kjenn din Kenwood riskoker

Lokk 7. Varsellamper
Innerbolle 8. Handtak
Ytterbolle 9. Ventil

Ben 10. Malebeger
Kontrollhendel 11. Stor skje

ook wN =

Ledning



Slik koker du ris i riskokeren
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10.

11.

12.

13.

Fjern all emballasje og alle etiketter fra riskokeren.
Vask innerbollen, lokket, malebegeret og slikkepotten i varmt sdpevann.

Skyll og terk grundig. =
Bruk malebegeret som fglger med til & male hvor mye ris du trenger. J X
Det er vanligvis tilstekkelig & beregne ett beger med ris per person, men

det er avhengig av den individuelles appetitt.
Bruk strakne mal.

Vask risgrynene godt i flere hold vann og la vannet renne godt av. Dette er ngdvendig for & fa et godt resultat,
for & unnga at risen kleber seg sammen og/eller for & unnga at det blir for mye damp i riskokeren. Ikke bruk
innerbollen til & vaske risgrynene, da den lett tar skade.

Hell risen over i innerbollen og sarg for at den ligger jevnt fordelt. Hell pa kaldt vann til det nar opp til nivaet
som er avmerket. Nar du f.eks. skal koke 6 beger med ris, heller du den i innerbollen og slar pa tilsvarende
mye vann, til det star pa streken for 6 beger.

Minimumskapasitet er 4 kopper. Maksimumskapasitet er 14 kopper.

Riktig vannmengde kan variere noe, alt etter hva du selv foretrekker. Generelt kan man si at hvis du vil ha
blatere ris, ma du ha i mer vann. Hvis du foretrekker risen litt hardere nar den er kokt, bruker du mindre vann.
Sett innerbollen i riskokeren. Pass pa at det ikke finnes gryn eller vann pa utsiden av bollen.

Legg pa lokket og pass pa at dampapningen vender bort fra deg.

Sett i stopselet i kontakten. Trykk inn kontrollhendelen slik at den viser COOK og lampen lyser.

Nar risen er kokt, slar riskokeren seg av automatisk men holder risen varm - pA WARM. Lampen lyser sa
lenge risen holdes varm. Risen skal sta og “terke” i minst 15 minutter for den serveres - ikke laft pa lokket i
mellomtiden.

Laft lokket forsiktig av og la eventuell kondens dryppe ned i riskokeren. Bruk slikkepotten til & rgre i risen slik
at den blir luftig. Den er na klar til servering. Sett lokket pa igjen s& snart som mulig. Spis den omrgrte risen
innen én time. Sma mengder, dvs. 4 til 6 kopper ris bar spises med en gang den er omrgrt.

Hvis det er ngdvendig & holde risen varm i lengre tid, bar du la den std med lokket pa og ikke lgfte pa grynene
far like for den skal serveres. DU BOR IKKE HOLDE RISEN VARM | MER ENN 2 TIMER. Du ma la veere &
lzfte pa lokket i denne tiden.

Dersom du lgfter pa innerbollen mens riskokeren koker risen, vil den automatisk kople over pa varm-
innstillingen. Vil du fortsette a koke risen, ma du sette bollen tilbake pa plass og sla over pa koke-innstillingen
igjen (COOK).

Etter bruk tar du stopselet ut av stikkontakten.

Viktig

Ikke hold risen varm i mer enn 2 timer.

Kokt ris skal ikke varmes opp igjen i riskokeren.

Sma rismengder (4 til 6 kopper) bar spises med én gang risen er omrgrt.

Ikke loft pa lokket mens risen holdes varm.

Det anbefales ikke & bruke riskokeren til & koke pakke-ris med smakstilsetninger.

Beskytt hendene mot varmen (bruk tykke grytelapper e.l.) nar du lgfter ut innerbollen.

Har du andre ingredienser i risen, ma den spises straks den er ferdig og ingrediensene ma vaere godt kokt.

Ikke tukle med den automatiske brytermekanismen ved & hindre den fra a sla over til "hold varm"-syklusen.
Ikke trykk bryteren for "koking" ned nar "hold varm"-syklusen er pabegynt.

Nar du har tamt innerbollen, hender det at det sitter igjen noe gulfarget ris i bunnen. Det er ganske normalt -
vent til bollen er avkjglt, fyll den med lunkent sdpevann og la det hele sta og blate seg en stund. Risen som
sitter fast vil lasne av seg selv og gjore det lettere & vaske bollen.

Vask risen omhyggelig far du koker den.

Pass pa at mellomrommet mellom inner- og ytterbollen holdes rent og sjekk at det ikke er kommet ris e.l. inn i
det. Dette er viktig for a sikre at de to bollene slutter god kontakt.

Visse rissorter kan forarsake utvikling av damp inni riskokeren, slik at det spruter litt fra ventilen og under
lokket nar risen koker.

Ikke bruk skarpe gjenstander pa innsiden av bollen, de kan skade slippbelegget.



Stell og rengjering

Trekk stgpselet ut av kontaktene. Bruk en fuktig klut til & terke av riskokeren pa utsiden, og gni den blank med en
tarr klut.

Innerbollen og lokket vaskes i varmt sdpevann. Du kan bruke en myk bgrste til 4 lgsne evt. matrester som sitter
igjen i bunnen. Tark bollen godt. Det kan etterhvert oppsta ufarlige skjolder p& innerbollen.

Delene m4 ikke vaskes i oppvaskmaskin

Service 0g kundetjeneste

® Hyvis ledningen er skadet ma den, av sikkerhetsmessige grunner, erstattes av Kenwood eller en autorisert
Kenwood-reparator.

Hvis du trenger hjelp til

® 3 bruke apparatet eller

® utfgre vedlikehold eller reparasjoner, eller bestille reservedeler,
ta kontakt med butikken der du kjgpte maskinen.



SAKERHETEN o

Vid anvandning av alla elektriska apparater maste man vara noga med sakerheten. Féljande forsiktighetsmatt ska
iakttas:

1.

Doppa aldrig sjélva riskokaren i vatten och 1at inte sladden eller kontakten bli vata — da kan du fa en elektrisk
stot.
Hall aldrig vatska i sjélva riskokaren.

Anvand aldrig en skadad apparat. L&mna in den fér kontroll eller reparation: se ‘service’.

Lat inte barn leka med riskokaren. Hall barn pa avstand fran riskokaren. Lat aldrig sladden héanga ner sa att ett
barn kan gripa tag i den.

Akta sa du inte branner dig pa varma delar, kokande vatten eller anga fran riskokaren. Anvand grytlappar nar
du tar ut den inre skdlen och tar av locket.

Lat inte handikappade anvanda riskokaren utan évervakning.

Hall inte ris varmt i mer &n tva timmar, och varm inte upp lagat ris i riskokaren.

Lat inte sladden vidréra varma delar.

Anvand bara riskokaren for det den ar avsedd for i hushallet, dvs att koka ris i vatten.
Lat inte kontakten sitta i nar riskokaren inte anvands och lamna den aldrig utan uppsikt.
Stall den inte pa eller néra en varm hall eller i en varm ugn.

Stall inte riskokaren pa nadgon varmekanslig yta.

Anvéand inte riskokaren utomhus.

SPARA BRUKSANVISNINGEN

Néatanslutning

Kontrollera innan du slar pa riskokaren for forsta gangen att den elektricitet du har stdmmer med det som star pa
markplaten.

Denna apparat uppfyller bestdmmelserna i direktiv 89/336/EEG.

VARNING - DENNA APPARAT MASTE VARA JORDAD

Delar

ook wN =

Lock 7. Indikatorlampor
Innerskal 8. Handtag

Holje 9. Angutslapp
Fotter 10. Matt
Instéliningsspak 11. Spatel
Néatsladd



Hur du anvander din riskokare fran Kenwood

o

11.

12.

13.

© ©oN

Avlégsna allt férpackningsmaterial och eventuella etiketter fran produkten.
Diska den inre skalen, locket, mattet och spateln i varm

diskmedelslésning. Skélj och torka noga. >
Mat upp 6nskad méangd ris med det medféljande mattet. Som allméan J X
regel kan ségas att ett matt ris &r lagom fér en person, men detta kan

naturligtvis varieras.

Mat upp ett struket matt ris.
Tvatta riset noga flera ganger i rent vatten och 1at det rinna av. Om du inte gor det kan det bli daligt resultat
eller anga kan ansamla sig i kokaren. Tvétta inte riset i innerskalen, for da kan den skadas.

Hall 6ver riset till innerskalen och platta till ytan. Tillsatt s& mycket vatten att det kommer upp till motsvarande
markering pa skalen. Om du till exempel hallt i sex koppar med ris, fyller du till markering 6.

Minimikapacitet ar 4 koppar. Maxkapacitet ar 14 koppar.

Du kan behdva prova dig fram for att hitta den vattenméngd som passar hur du vill ha ditt ris. Fér mjukare ris
anvander du mer vatten, for fastare ris mindre.

Satt i innerskalen i riskokaren och se till att det inte finns nagra riskorn eller nagon fuktighet pa utsidan av
skalen.

Lagg pa locket och se till att halen i locket ar pa motsatt sida fran dig.

Satt i sladden i vagguttaget. Tryck ner spaken till laget markerat COOK. Da tands COOK-lampan.

Nar riset ar klart, kommer riskokaren att automatiskt sla over till varmhalining. D& tdnds WARM-lampan. Lat
riskokaren sta pa denna instéllning i atminstone 15 minuter utan att lyfta pa locket.

Lyft forsiktigt upp locket och lat eventuell konsens rinna ner i riskokaren. Anvand den medféljande spateln for
att fluffa upp riset. Det ar sedan klart att serveras. Sétt tillbaka locket sa fort som méjligt. Servera riset inom en
timme nar det har fluffats upp. Sma rismangder, dvs 4-6 koppar, ska serveras omedelbart sedan det fluffats
upp.

Om riset skall hallas varmt en langre stund ska det lamnas med locket pa och inte luckras upp forrén just
innan det serveras. DET FAR INTE HALLAS VARMT | MER AN TVA TIMMAR. Locket far inte lyftas under
varmhallningsperioden.

Om innerskalen lyfts upp under kokningen gar riskokaren automatiskt éver till varmhallning. Om du vill
fortsatta kokningen, satter du i skalen igen och stéller tillbaka spaken pa COOK.

Nar du ar klar med riskokaren, ska du genast dra ut kontakten ur vagguttaget.

VIKTIGT

Hall inte ris varmt Iangre &n tva timmar.

Véarm inte lagat ris i riskokaren.

Sma rismangder (4-6 koppar) ska serveras omedelbart sedan det fluffats upp.
Lyft inte locket under varmhallningsperioden.

Riskokaren rekommenderas inte fér kryddris i halvfabrikat.

Riset maste tvattas noga fore kokningen.

Om andra ingredienser ska tillsattas till det kokade riset ska de forst tillagas alltefter behov, och rise ska
sedan serveras omedelbart.

Ingrip inte i den automatiska omkopplingsmekanismen genom att férhindra omkoppling till
varmhallningscykeln. Tryck inte ner kokningsknappen néar varmhallningscykeln val har inletts.

Nar riset tas ur innerskalen ser du kanske nagra brunfargade riskorn i bottnen. Det ar fullt normalt. Lat skalen
kallna och lat den sedan std med varmt diskvatten i. Det blir da lattare att diska skalen.

Riset maste tvattas noga fore kokningen.

Se till att utrymmet mellan héljet och innerskalen alltid &r rent och fritt fran rispartiklar etc. Det ar viktigt for att
det ska vara riktig kontakt mellan de bada ytorna.

Under kokningen av vissa rissorter bildas dnga, som da kan spruta ut frin angutslappet eller under locket.
Vassa redskap kan skada non-stickytan inuti skalen.



Rengoring
Tag ut stickko

Diska innerskalen och locket i varmt diskvatten. En mjuk borste kan anvandas for att avidgsna ris som fastnat i
bottnen. Torka skalen noga. Efter en tid kan viss missfargning uppsta i innerskalen.

Maskindiska inte delarna.

Service

® Om sladden ar skadad méaste den av sékerhetsskél bytas ut av KENWOOD eller en av KENWOOD godkénd
reparatér.

Om du behéver hjalp med
® atit anvanda maskinen eller
® service, tillbehor eller reparationer,
kan du kontakta butiken dar du képte maskinen.



DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATRENI [ C7

Pfi pouzivani elektrickych spotfebicl je zapotfebi dodrzovat zakladni bezpecnostni opatfeni, véetné nasledujicich:

1.

Téleso spotrebice nikdy nedavejte do vody a nedovolte, aby zvlhl napajeci kabel nebo jeho zastréka - mohlo
by dojit k vaSemu zranéni elektrickym proudem.

Do télesa spotfebie nikdy nedavejte kapalinu.

Nikdy nepouzivejte poSkozeny spotfebi¢. Nechejte jej zkontrolovat: viz "servis®.

Nedovolte détem, aby si se spotfebiCem hraly. Drzte déti stranou od spotfebite. Nikdy nenechavejte viset
napajeci kabel spotfebice doll, aby na néj mohly déti dosahnout.

Dbejte, abyste se nespalili pfi dotyku s horkymi dily spotfebiCe nebo neopafili vafici vodou ¢i parou. P¥i
odstranovani vnitfni nadoby a vika pouzivejte rukavice.

Nedovolte nemocnym nebo hendikepovanym osobam, aby tento spotfebi pouzivaly bez dohledu.

Neudrzujte ryZi teplou déle nez dvé hodiny a ryZi uvarenou v elektrickém hrnci k vafeni ryZe neohfivejte.
Nedovolte, aby se napajeci kabel dotykal horkych dilu.

Tento spotfebi€ pouzivejte vyhradné k vafeni ryZe s vodou v domacnosti.

Spotfebi¢ nikdy nenechavejte bez dozoru, a jakmile spotfebi¢ nepouzivate, odpojte jej od elektrické zasuvky.
Neumistujte spotfebi¢ na horky plynovy Ci elektricky sporak nebo na vyhfatou troubu, ani do jejich blizkosti.
Spotfebig nestavte na povrchy citlivé na horko.

Tento spotiebi¢ nepouzivejte venku.

NAVOD K POUZITI PECLIVE USCHOVEJTE

Zapojeni do proudu
NezZ spotfebiCe zapnete, zkontrolujte, zda jmenovité napéti uvedené na typovém Stitku spotfebi¢e odpovida
napéti v elektricke siti.

Tento spotfebi¢ odpovida Smérnici Evropského hospodarského spoledenstvi 89/336/ECC.

POZOR - TENTO SPOTREBIC MUSIi BYT UZEMNEN

Popis hrnce na vareni ryze

OaRWN =

Poklice 7. Kontrolky
Vnitfni misa 8. Ucha

Téleso hrnce 9. Ventilaéni otvor
Nozky 10. Odmérka
Ovladaci packa 11. Stérka

Pfipojna S$nudra



Rady
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10.

11.

12.

13.

Z vyrobku odstrafite vSechny obaly a nalepky.
Vnitfni nadobu, viko, odmérku a IZici umyjte v horké mydlové vodé.

Dokonale je oplachnéte a osuste. —
Odmeérkou, ktera je souclasti prislusenstvi, odméfte pozadované v X
mnozstvi ryze.Vétsinou jedna odmérka ryze staci v prGméru pro jednu

osobu, ale potfebné mnozstvi ryZe se samozifejmé& méni podle
individualni chuti.

Odmeérku plrite ryZi az po okraj.

Ryzi dukladné nékolikrat proplachnéte pod tekouci vodou a nechte fadné odkapat. Pokud tak neucinite, muze
utrpét vysledna kvalita uvarené ryze, anebo se ve spotfebici vytvori pfili§ velké mnozstvi pary. Ryzi nikdy
nevyplachujte ve vnitfni mise, mohli byste ji poskodit.

Ryzi pfesypte do vnitfni misy a jeji povrch zarovnejte. Pfidejte odpovidajici mnozstvi studené vody do
odpovidajici vySe naznagené na mise. Napfiklad kdyZ vafite 6 odmérek ryZze, nasypte vyplachnutou ryzi do
vnitfni misy, a pak do ni nalejte vodu aZ do vySe 6 odmérek.

Minimalni obsah: 4 odmeérky. Maximalni obsah: 14 odmeérek.

Casem mozna zjistite, ze musite davat vice ¢i méné vody, aby uvarfena ryze vyhovovala pfesné vasi chuti.
Meékci ryze dosahnete tak, ze pfidate o néco vice vody; chcete-li ryzi tvrdsi, dejte 0 néco méné vody.

Vnitfni misu vliozte do hrnce, pficemz davejte pozor, aby na vnéjsi strané misy nezustala zrnka ryze nebo
kapky vody.

Priklopte poklici tak, aby ventilaéni otvory v poklici nemifily smé&rem na obsluhu.

Zastréku zasunte do zasuvky. Stisknéte packu do polohy "COOK-VARENI", nagez se rozsviti Zluta kontrolka.
Jakmile je ryze uvarena, spotfebi¢ se automaticky pfepne do polohy "WARM-OHRIVANI", prlcemz se rozsviti
kontrolka ohfivani. Nechte spotfebi¢ v této poloze po dobu nejméné 15 minut pfed tim, nez poprvé zvednete
poklici.

Opatrné nadzvednéte viko a dovolte, aby srazena kapalina odkapala do elektrického hrnce k vareni ryZe.
Prilozenou Izici ryzi promichejte, a ta je potom pfipravena ke konzumaci. Co nejrychleji vratte viko na ptivodni
misto. Promichanou ryzi spotfebujte do 1 hodiny. Mala mnozstvi, tj. 4 az 6 odmérek ryze, by se méla
spotrebovat bezprostredne po promichani.

Pokud chcete uvarenou ryZi podavat pozdéji, nechte ji stat a promichejte ji az tésné pfed konzumaci. RYZE
SE NESMi NECHAT V HRNCI STAT DELE NEZ 2 HODINY PO UVARENI. Béhem této doby se poklice
nesmi sundat.

V pfipadég, Ze vnitfni misu vyndate b&hem vareni, spotfebi€ se automaticky sam pfepne do polohy "warm-
ohfivani". Chcete-li ve vafeni pokracovat, staci vratit vnitfFni misu zpét do hrnce a packu pfepnout do polohy
"cook- vareni”.

Po pouziti vytahnéte zastréku ze zasuvky.

Ddlezita upozornéni

Ryzi neudrzujte teplou déle nez 2 hodiny po uvareni.

Uvafenou ryZi znovu neohfivejte v hrnci na ryzi.

Mala mnozstvi ryze (4 az 6 odmeérek) by se méla spotfebovat bezprostfedné po promichani.
V poloze "warm-ohfivani" nezvedejte poklici.

Hrnec na ryzi se nedoporucuje k vareni ryzovych polotovarovych jidel ze sacku.

Vnitfni misu vyndavejte ze spotfebice vZdy pomoci kuchyriskych chriapek.

Pokud jsou do uvarené ryze pfidany dalSi pfimési, musi byt fadné uvareny a takto upravena ryze se musi
zkonzumovat okamzité.

Nezasahujte rusivé do mechanismu automatického pfepinace, abyste mu zabranili v pfepnuti na cyklus
ohfivani. Jakmile byl zahajen cyklus ohfivani, nestlaujte pfepina¢ do polohy vareni.

Po vyndani uvarené ryze z vnitfni misy mohou na dné misy zUstat pfilepena do zlatohnéda zbarvena zrnka
ryZze. To je naprosto normalni. Nechte misu vychladnout, naplite ji teplou vodou se saponatem a nechte ji
odmocit, aby se pfichycena zrnka ryze uvolnila a dala se leh&eji umyt.

Ryze musi byt pfed vafenim ddkladné proplachnuta vodou.

Dbejte na to, aby prostor mezi vnitfkem hrnce a vnitfni misou byl vzdy Cisty a aby v ném nebyly zrnka ¢i
zbytky ryze atd. Je velmi dulezité, aby tyto dvé ¢asti k sobé dobfe pfiléhaly.

PFi vafeni nékterych druhi ryze se muze tvofit vétSi mnozstvi pary, které bude unikat ventilaénim otvorem
nebo zpod vika.

Uvnitf vnitfni misy nepouzivejte ostré kuchynské nacini, mohli byste poskodit teflonovy povrch misy.



Cisteni
Zastréku spotfebice vytahnéte ze zasuvky. Vnéjsi stény spotfebiCe otfete navihéenym hadfikem a suchym
prelestéte.

Vnitfni misu a poklici umyijte v horké vodé s pripravkem na myti nadobi. K odstranéni pevnéji pfipeCenych zrnek
ryZe na dné misy pouzijte mékky karta¢. Misu radné vysuste. Po delSi dobé& uzivani dojde k zabarveni vnitfni misy.

K myti dili nepouzivejte my¢ku nadobi.

Servis

® Poskozenou pfipojnou $idru tohoto spotfebi¢e maze z bezpecnostnich divodd vyménit pouze firma Kenwood
nebo znackova opravna Kenwood.

Pokud potrebujete pomoc:

® s pouzitim spotrebiCe, nebo

® se servisem, nahradnimi dily ¢i opravou,
obratte se na firmu, u niz jste spotfebi¢ koupili.



FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK o

Elektromos készllékek hasznalata kdzben mindig be kell tartani az alapvetd biztonsagi el6irdsokat:

1.

A melegité egységet soha ne tegye vizbe. Az aramités elkeriilése érdekében lgyeljen arra, hogy a halézati
vezetéket és a dugaszt ne érje nedvesség. A melegité egységbe soha ne toltsén vizet vagy mas folyadékot.

2. Ha a rizsf6z6n sérilés jele lathato, ne hasznadlja tovabb. Ellendriztesse, és sziilkség esetén javittassa meg.
(Lasd Javittatas.)
3. Ne engedje, hogy kisgyermekek jatsszanak a rizsféz6vel - mindig tartsa éket tavol a késziiléktsl. Ugyelien
arra, hogy a halézati vezeték ne logjon le az asztalrdl, mert egy kisgyermek magara ranthatja a készuléket.
4. Soha ne érjen a rizsf6z6 forrd alkatrészeihez, és ligyeljen arra, hogy a késziilékbdl kicsapd géz se égethesse
meg a kezét. A fedél és a belsé edény kiemelésekor mindig hasznaljon konyhai kesztyit.
5. Fizikai tamogatasra szorulok (id6sek, betegek) csak feliigyelet mellett hasznaljak a készlléket.
6. Az elkészilt rizst soha ne melegitse két éranal tovabb. A készilék fétt rizs felmelegitésére nem hasznalhaté.
7. Ugyeljen arra, hogy a halézati vezeték ne érjen forré feliilethez.
8. A készlléket csak rendeltetésszeriien -rizs vizben torténd f6zésére -, és kizarolag haztartasi célokra szabad
hasznalni.
9. Ha mar nem hasznalja a készuléket, a halézati vezetéket mindig huzza ki a konnektorbdl. A bekapcsolt
rizsf6z6t soha ne hagyja magara.
10. Ovija a késziiléket a sugarzo6 hétél. Soha ne tegye forré siitbe, gaz- vagy villanyfézére, illetve ezek kdzelébe.
11. Hoére érzékeny fellleten ne hasznalja a rizsf6z6t.
12. Ne hasznalja a késziiléket a szabadban.
A HASZNALATI UTASITAST GONDOSAN ORIZZE MEG!
Csatlakoztatas

A falidugasz csatlakoztatasa elétt ellenérizze, hogy a haldzati feszliltség megegyezik-e a késziiléken feltlintetett
Uzemi feszlltséggel.

A készilék megfelel az Eurdpai Kbzdsség radidzavarokra vonatkoz 89/336/EEC sz. elSirasanak.

FIGYELEM! A KESZULEKET CSAK FOLDELT
ALJZATBA SZABAD CSATLAKOZTATNI!

A rizsf6z0 részei

OaRWN =

Fedd6 7. Ellen6rzé lampak
Bels6 edény 8. Fogo

Melegitd egység 9. Szelep

Talp 10. Mér8csésze
Kapcsoldkar 11. Mianyag kanal

Halozati vezeték



A rizsfoz6 hasznalata

—_
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10.

11.

12.

13.

Téavolitson el a készulékrdl minden csomagoldéanyagot és reklamcimkét.

A bels6 edényt, a fedelet, a mérécsészet és a mlanyag kanalat meleg, —
mosogatoszeres vizben mossa el. Oblités utan tordlgesse el az J x
alkatrészeket.

A kivant rizsmennyiség kimérésére hasznalja a mellékelt mérécsészét.
Egy csésze rizs altalaban egy személyre elegendd, de mindig izlés
szerint adagolja a rizst.

A mérdcsészét szinlltig (de nem pupozva) toltse meg rizzsel (lasd abra).
F6zés el6tt tobbszor is mossa meg a rizst, mert ez javitja a f6tt rizs minéségét. A mosassal azt is elkerilheti,
hogy f6zés kdzben tulsagosan sok g6z képzddjék az edényen belll. A mosashoz ne a bels6é edényt
hasznalja, mert megsértheti a felliletét.

A megmosott és leszlirt rizst 6ntse at a bels6 edénybe, simitsa el ugy, hogy a felszine vizszintes legyen, majd
toltson ra hideg vizet. Az adott rizsmennyiséghez szikséges vizszintet az edény belsd falan levd skala jelzi.
Pl. 6 csésze rizshez annyi vizet t6ltsdn, hogy a rizs folétt a viz szintje a 6-0s jelzésnél legyen.

A legkisebb f6zheté mennyiség 4 csésze. A maximalis mennyiség 14 csésze.

A viz mennyisége az egyéni izlésnek megfeleléen modosithato. Puha rizshez kicsit tobb vizre, keményebb
rizshez kevesebb vizre van sziikség. Erdemes ezért kezdetben néhany kisérletet végezni.

A belsé edényt helyezze a rizsféz6be. El6z6leg ellendrizze, hogy az edény kiils6 fala szaraz legyen, és az
esetleg raragadt rizsszemeket is gondosan tavolitsa el.

Tegye fel a késziilék fedelét. Ugyeljen arra, hogy a fedél szell6z6i a tavolabbi oldalon legyenek.
Csatlakoztassa a késziiléket a halézatra, majd a kapcsoldkart allitsa FOZES (COOK) allasba. A fozést a
kapcsolokar folotti COOK feliratu lampa kigyulladasa is jelzi.

A f6zés utan a készllék automatikusan MELEGEN TART (WARM) tGzemmaddba kapcsol, amit a WARM
feliratu lampa is jelez. Ekkor azonban még nincs kész a rizs: a fedél felnyitasa el6tt még varjon legalabb 15
percig, és ezalatt hagyja bekapcsolva a készlléket.

Ovatosan emelje fel a fedelet, és varja meg, amig a kicsapodott viz visszacsepeg a rizsf6z8be. A mellékelt
mianyag kanallal lazitsa fel a rizst, amely ekkor talalasra kész. Az els6 adag kivétele utan minél gyorsabban
tegye vissza a készlilék fedelét. A fellazitas utan egy éran beliil fogyassza el a teljes mennyiséget. Ha csak
kis mennyiségl rizst {6z (4-6 csésze) kevesebb), fellazitas utan egy adagban fogyassza el.

Ha f6zés utan a rizst hosszabb ideig melegen kivanja tartani, a fedelet végig tartsa zarva, és csak kozvetlendl
talalas el6tt lazitsa fel a rizst. Ugyeljen azonban arra, hogy NE HAGYJA A KESZULEKET 2 ORANAL
HOSSZABB IDEIG A MELEGEN TART UZEMMODBAN!

Ha a bels6 edényt f6zés kdzben prébalja kiemelni, a készllék automatikusan MELEGEN TART lGzemmddba
kapcsol. A f6zés Ujrainditasahoz helyezze vissza az edényt, és a kapcsoldkart tolja ismét a FOZES (COOK)
allasba.

Hasznalat utan kapcsolja ki a készliléket, és huzza ki a halézati dugaszt is.

Fontos megjegyzések

Ne hagyja a készliléket a MELEGEN TART Uzemmodban 2 éranal hosszabb ideig.

Ne hasznalja a készliléket korabban megf6zott rizs Gjramelegitésére.

Ha csak kis mennyiségli rizst f6z (4-6 csésze), fellazitas utédn egy adagban fogyassza el a teljes mennyiséget.
Ha f6zés utdn melegen kivanja tartani a rizst, ne emelje fel az edény fedelét.

Az elektromos rizsf6z6 elbre fliszerezett, csomagolt rizs f6zéséhez nem ajanlott.

A bels6 edény kiemeléséhez mindig hasznaljon h8allé védbkesztydit.

Ha a f6tt rizshez tovabbi hozzavaldkat kivan adni, ezeket - a receptnek megfeleléen - kuldon fézze meg. Az igy
izesitett rizst azonnal el kell fogyasztani.

Ne akadalyozza meg, hogy az automata kapcsold f6zésrél melegen tart Gzemmaodra valtson. Az 6nmiikodé
atkapcsolas utan ne valtson vissza f6zés lizemmaodra.

Egy-egy barnara pirult rizsszem normalis Gzem esetén is a belsd edény aljahoz tapadhat. llyenkor elészor
hagyja lehdilni az edényt, majd tdltse meg langyos, mosogatoszeres vizzel. A felazott rizs mar kénnyen
eltavolithato6.

F&zés el6tt mindig alaposan mossa meg a rizst.

Mindig ellenérizze, hogy nem kertlt-e rizsszem vagy egyéb szennyez6dés a késziilék belsé fala és az edény
k6zé, mert a szennyezddések akadalyozzak a hdatadast.

Bizonyos rizsfajtak f6zés kézben g6zt képeznek, amely a szelepen at vagy a fedd széle mellett id6nként
kiszivarog.

Soha ne nyuljon éles eszkdzokkel a belsé edénybe, mert megsértheti az edény teflon bevonatat.



A rizsfoz0 tisztitasa

Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a készlléket, és a haldzati vezetéket is huzza ki a konnektorbdl. A rizsf6z8
burkolatat el6sz6r nedves, majd széraz ruhaval torolje at.

A belsé edényt és a fed6t meleg, mosogatészeres vizben mossa el. Az edény aljara tapadt rizsszemeket puha
kefével tavolithatja el. Tisztitas utan az edényt alaposan szaritsa meg. A hasznalat soran a belsé edény felllete
elszinez6dhet.

Az alkatrészeket soha ne tisztitsa mosogatégépben.

Javittatas

® Ha a halozati vezeték megsérdl, azonnal ki kell cserélni. A javitast — biztonsagi okokbdl — csak a Kenwood vagy
az altala megbizott javitovallalat szakembere végezheti el.

® Ha az aprité hasznalataval, javittatasaval vagy potalkatrészek vasarlasaval kapcsolatban tovabbi segitségre
van szuksége, forduljon ahhoz az lGzlethez, ahol a készlléket vasarolta.



DLA Wt ASNEGO BEZPIECZENSTWA @

Uzywajgc urzgdzen elektrycznych zawsze nalezy przestrzega¢ podstawowych zasad bezpieczenstwa, ktore
obejmujg rowniez ponizsze:

1.

11.
12.

Nigdy nie zanurzaj obudowy urzadzenia w wodzie ani nie dopus¢ do zmoczenia kabla zasilajgcego ani
wtyczki, gdyz grozi to porazeniem pradem.

Nigdy nie wlewaj zadnego ptynu do obudowy urzadzenia.
Nigdy nie uzywaj urzgdzenia jesli jest uszkodzone. Przekaz go do sprawdzenia lub naprawy: patrz “serwis”.

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie tym urzadzeniem. Chroh urzadzenie przed dzie¢mi. Nigdy nie dopuszczaj do
tego, by zwisajgcy luzno kabel zasilajgcy znajdowat sie w zasiegu dzieci.

Unikaj poparzenia rozgrzanymi czesciami urzgdzenia, wrzacg wodg lub parg wydobywajaca sie z urzgdzenia.
Do wyjmowania wewnetrznej miski lub zdejmowania pokrywy - uzywaj ochronnych rekawic kuchennych.

Nie dopuszczaj os6b niedoteznych lub stabych do uzywania tego urzadzenia bez nadzoru.

Nie przetrzymuj ryzu w stanie gorgcym przez wiecej niz dwie godziny ani nie podgrzewaj powtornie
ugotowanego ryzu w urzadzeniu.

Nie dopuszczaj do tego, by kabel zasilajgcy dotykat gorgcych elementéw urzadzenia.

Uzywaj urzadzenia tylko zgodnie z przeznaczeniem, tj. do gotowania ryzu w wodzie dla potrzeb gospodarstwa
domowego.

Wyjmij wtyczke z gniazdka gdy urzadzenie nie jest uzywane i nigdy nie pozostawiaj urzgdzenia bez nadzoru.

Nie umieszczaj urzadzenia ani na ani w poblizu rozgrzanego palnika gazowego lub elektrycznego, ani tez na
rozgrzanej ptycie kuchenki.

Nie pozostawiaj urzadzenia na powierzchni czutej na podwyzszong temperature.
Nie uzywaj urzadzenia pod gotym niebem.

ZACHOWAJ NINIEJSZE INSTRUKCJE

Podtaczenie do sieci

Przed witaczeniem nalezy sie upewnic, ze napiecie sieci jest takie same, jak podane na tabliczce znamionowej
urzgdzenia.

Urzadzenie spetnia wymagania Dyrektywy Wspolnoty Europejskiej Nr. 89/336/EEC.

OSTRZEZENIE - URZADZENIE MUSI BYC UZIEMIONE

Poznaj swdj garnek do ryzu

QAR WN =

Pokrywa 7. Kontrolki

Miska wewnetrzna 8. Uchwyty

Korpus 9. Otwér wentylacyjny
Stopy 10. Kubek do odmierzania
Przycisk regulacyjny 11. Szpatutka

Sznur



Sposob uzycia garnka do ryzu Kenwooda

1.

2.

No

10.

11.

12.

13.

Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i zdejmij wszystkie etykiety z

produktu. .
Wymyj wewnetrzng miske, pokrywe, miarke i fopatke w cieptej wodzie z
mydtem. Wyptucz i ostroznie wytrzyj. ~/
Kubkiem odmierz zgdang ilos¢ ryzu. Naogét jeden kubek da

wystarczajacg porcje na jedng osobe, lecz porcje mogg by¢ rézne,
odpowiednio do upodoban.

Odmierzaj ryz ptasko z wierzchem kubka.

Starannie wyptucz ryz w kilku zmianach $wiezej wody i odsacz. Jesli ryzu nie odsgczyé¢, to bedzie on
ciastowaty, a w garnku moze sie wytworzy¢ nadmiar pary. Nie ptucz ryzu w misce wewnetrznej, gdyz mozna
ja przez to uszkodzié.

Przetéz ryz do miski wewnetrznej i wyréwnaj na ptasko. Wiej odpowiednig ilo§¢ zimnej wody do poziomu
wskazanego na misce; tzn. aby ugotowac¢ 6 kubkéw ryzu wsyp wyptukany ryz do miski i dopetnij wodg do
poziomu "6 kubkow".

Minimalna ilo$¢ ryzu - 4 miarki. Maksymalna ilo$¢ ryzu - 14 miarek.

llos¢ wody bedzie zalezata od osobistego gustu. Aby ryz byt bardziej migkki, dodaj wiecej wody; aby byt
twardszy - mnie;.

Przenies miske wewnetrzng do garnka uwazajgc, aby na zewnatrz miski nie byto ziarn ryzu ani wilgoci.
Przykryj pokrywg uwazajac, aby otworek wentylacyjny w pokrywie mie¢ od siebie.

W6z wtyk sznura, wigcz na gniazdku $ciennym. Wecisnij przycisk nastawczy do pozycji COOK (gotowad);
zapali sie wtedy kontrolka gotowania.

Gdy ryz bedzie ugotowany, garnek automatycznie sie przetaczy do pozycji WARM (podgrzewania) i zapali sie
kontrolka podgrzewania. Zostaw garnek w tym nastawieniu co najmniej przez 15 minut i nie podnos$ pokrywki.
Ostroznie podnie$ pokrywe i poczekaj, by ewentualne skropliny sptynety do wnetrza miski. Do spulchnienia
ryzu uzyj topatki, teraz ryz jest gotowy do spozycia. Mozliwie szybko zat6z z powrotem pokrywe. Ugotowany
ryz nalezy spozy¢ w ciggu 1 godziny. Niewielkie ilosci ryzu, tj. 4-6 miarek nalezy spozy¢ natychmiast po
ugotowaniu.

Jesli ryz ma pozostawac ciepty dtuzej niz przez godzing, to nalezy go zostawiC przykryty i spulchni¢ dopiero
zaraz przed podaniem. OKRES PODGRZEWANIA NIE POWINIEN PRZEKRACZAC DWOCH GODZIN.
Przez ten czas pokrywki nie nalezy zdejmowac.

Jesli podnies¢ miske wewnetrzng podczas gotowania, garnek automatycznie sie przetaczy na
"podgrzewanie". Aby gotowac dalej, w6z miske z powrotem i wigcz gotowanie przyciskiem nastawy.

Po uzyciu wytagcz na gniazdku i wyjmij wtyczke z gniazdka.

Wazne zalecenia

Nie trzymaj ryzu na podgrzewaniu dtuzej, niz dwie godziny.

Nie podgrzewaj zimnego ryzu w garnku do ryzu.

Niewielkie ilosci ryzu (4 do 6 miarek) nalezy spozy¢ natychmiast po ugotowaniu.

Nie podnos pokrywki w okresie podgrzewania.

Nie zaleca sie uzywania garnka do gotowania ryzu w torebkach przyprawionego na gotowo.
Wyjmujac miske wewnetrzng z garnka zawsze uzywaj rekawic kuchennych.

Jesli ugotowany ryz ma by¢ doprawiony innymi sktadnikami, to musza one tez by¢ odpowiednio ugotowane, a
ryz nalezy wtedy wkroétce spozyc.

Nie manipuluj mechanizmem wytgcznika automatycznego utrudniajac jego zadziatanie po zakoriczeniu cyklu
gotowania. Nie naciskaj wytgcznika po rozpoczeciu cyklu gotowania.

Po wyjeciu ryzu z miski moze sie okazac, ze do dna przywarto nieco ztotobrgzowych ziarn. Jest to normalne.
Pozostaw miske do ochtodzenia, napetnij cieptg wodg mydlang i namocz; ryz odmoknie i mycie bedzie
tatwiejsze.

Przed gotowaniem ryz nalezy dokfadnie wyptukaé.

Uwazaj na to, aby przestrzen miedzy garnkiem a miskg wewnetrzng byta zawsze czysta, bez ziarn ryzu itp.
Jest to wazne dla zapewnienia dobrej stycznosci miedzy nimi.

Przy gotowaniu niektérych odmian ryzu wystepuje wydzielanie sie wiekszych ilosci pary, ktéra moze
wydobywac sie z otworu wentylacyjnego lub spod pokrywy.

Nie uzywaj ostrych narzedzi wewnatrz miski, moze to uszkodzi¢ nieprzywierajgce powleczenie miski.



Czyszczenie

Wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego. Wytrzyj zewnetrzng powierzchnie garnka wilgotng $ciereczkg, nastgpnie
wypoleruj sucha.

Umyj miske wewnetrzng i pokrywke w cieptej wodzie mydlanej. Ryz przywierajgcy do dna mozna usung¢ miekkg
szczoteczka. Doktadnie osusz miske. W miare uzycia miska wewnetrzna moze sie nieco zabarwic.

Nie wolno my¢ czesci tego urzadzenia w zmywarce do naczyn.

Serwis

® Jesli sznur ulegnie uszkodzeniu, to z uwagi na bezpieczenstwo musi go wymieni¢ wytgcznie Kenwood lub
autoryzowany punkt naprawczy Kenwooda.

Jesli potrzebujesz pomocy:
® w postugiwaniu sie swym urzadzeniem, lub
® w serwisie, czgsciach zamiennych lub naprawie
prosimy sie skontaktowa¢ z miejscem nabycia urzadzenia.



PRECAUCOES IMPORTANTES o

Ao utilizar aparelhos eléctricos, devem observar-se sempre as precaugdes de segurancga basicas, incluindo as
seguintes:

1. Nunca mergulhe o corpo do aparelho em agua nem permita que o fio eléctrico ou a ficha se molhem, caso
contrario podera sofrer um choque eléctrico. E nunca introduza liquidos no corpo do aparelho.

2. Nunca utilize um aparelho danificado. Mande-o verificar ou reparar: consulte “assisténcia técnica”.

3. Na&o permita que as criangas brinquem com este aparelho. Mantenha as criancas afastadas do aparelho. E
nunca deixe o fio eléctrico dependurado num local onde uma crianga o possa agarrar.

4. Nao se deixe queimar por pecas quentes, agua a ferver ou vapor do aparelho. Utilize luvas de forno ao retirar
a taca interior e a tampa.

Nao permita que pessoas debilitadas utilizem o aparelho sem supervisao.

N&o mantenha o arroz quente por mais de duas horas e ndo reaqueca arroz cozido no cozedor de arroz.
Nao deixe o fio eléctrico em contacto com pecgas quentes.

Utilize o aparelho exclusivamente para a sua finalidade doméstica de cozer arroz com agua.

Desligue a ficha da tomada quando o aparelho ndo estiver em utilizagéo e nunca deixe o aparelho ligado sem
supervisao.

10. N&o coloque junto a, ou sobre, um queimador de gas ou uma placa eléctrica quente ou num forno aquecido.
11. Nao deixe o aparelho sobre uma superficie sensivel ao calor.
12. Nao utilize o aparelho no exterior.

© o NoO

POR FAVOR CONSERVE ESTAS INSTRUCOES

Ligacao a Corrente
Antes de ligar, certifique-se de que a tensdo da corrente da sua rede corresponde a indicada na placa de
caracteristicas.

AVISO - ESTE APARELHO DEVE SER LIGADO A TERRA.

Este aparelho cumpre os requisitos da Directiva 89/336/CEE da Comunidade Econdmica Europeia.

Conheca a sua Panela de Arroz

1. Tampa 7. Luzes indicadoras
2. Tigela Interior 8. Pega

3. Corpo 9. Respiradouro

4. Pés 10. Copo medidor

5. Alavanca de comando 11. Espatula

6. Cabo



Utilizacao da sua Panela de Arroz Kenwood

1. Desembale completamente o aparelho e retire todas as etiquetas.

2. Lave a taga interior, a tampa, o copo de medicao e a espatula em agua
quente com detergente de loiga. Enxague e seque bem. —

3. Utilize o copo medidor fornecido para medir a quantidade de arroz ./ X
pretendida. Um copo é normalmente suficiente para uma pessoa, mas
isto variara de acordo com os gostos individuais.

Encha o copo de arroz com precisdo, nivelando a superficie.

4. Lave bem o arroz em varias aguas limpas e escorra. Se nao o fizer, os resultados poderao ser inferiores e/ou
podera acumular-se vapor dentro do aparelho. N&o lave o arroz na tigela interior pois podera danifica-la.

5. Transfira o arroz para a tigela interior e nivele a superficie do arroz. Adicione agua fria suficiente até ao nivel
correspondente marcado na tigela, por ex. para cozer 6 copos de arroz, coloque o arroz lavado na tigela
interior e depois encha de 4gua até ao nivel correspondente a 6 copos.

Capacidade minima de 4 chavenas. Capacidade maxima de 14 chavenas.

Podera vir a concluir que necessita de ajustar ligeiramente a quantidade de agua adicionada para obter um
arroz exactamente ao seu gosto pessoal. Para um arroz um pouco mais macio, adicione mais agua, se gostar
do arroz mais seco reduza um pouco a agua adicionada.

6. Transfira a tigela interior para a panela de arroz, certificando-se de que nao ficou qualquer arroz ou humidade
no exterior da tigela.

7. Coloque a tampa, certificando-se de que o respiradouro da tampa esta afastado do utilizador.

8. Ligue a ficha a tomada de corrente. Pressione a alavanca de comando, colocando-a na posicdo COOK
(cozer) e a luz indicadora de cozedura acendera.

9. Quando o arroz ficar cozido, o aparelho passara automaticamente para a posicao WARM e a luz indicadora
de manutencdo da temperatura acendera. Deixe o aparelho nesta regulagdo por um minimo de 15 minutos,
sem levantar a tampa.

10. Tire cuidadosamente a tampa e deixe a condensacdo escorrer para dentro do cozedor de arroz. Utilize a
espatula fornecida para afofar o arroz, que estara entdo pronto a comer. Torne a colocar a tampa o mais
depressa possivel. Consuma o arroz mexido dentro de uma hora. Pequenas quantidades de arroz, isto é 4 a
6 chavenas de arroz, devem ser consumidas imediatamente apds mexer o arroz.

11. Se o arroz tiver que esperar por um periodo mais prolongado, devera repousar e ser apenas mexido antes do
consumo. O PERIODO DE MANUTENCAO DO ARROZ QUENTE NAO DEVERA EXCEDER AS 2 HORAS.
Durante este tempo ndo devera tirar-se a tampa.

12. Se a tigela interior for levantada enquanto a panela de arroz estiver em funcionamento, este passara
automaticamente a funcdo de aquecimento. Para reiniciar a cozedura, torne a colocar a tigela no aparelho e
reajuste o botdo de comando na posicdo COOK (cozer).

13. Quando tiver terminado a utilizacdo, retire a ficha da tomada de corrente.

Importante

® Nao mantenha o arroz em aquecimento por mais de duas horas.

® Nao torne a aquecer arroz cozido na panela de arroz.

@® Pequenas quantidades de arroz (4 a 6 chavenas) devem ser consumidas imediatamente apds mexer o arroz.

® Nao tire a tampa durante o periodo de manutenc¢ao da temperatura.

® Nao recomendamos que coza arroz de pacote, aromatizado e com ingredientes, na Panela de Arroz.

® Use sempre luvas resistentes ao calor ao retirar a tigela interior do aparelho.

® Se forem acrescentados ingredientes ao arroz cozido, estes deverao ser bem cozinhados, da forma
apropriada, e o arroz devera ser consumido imediatamente.

® Nao interfira no mecanismo de comutagcao automatico, impedindo-o de mudar para o ciclo de aquecimento.
N&o pressione o interruptor para cozer depois de ter sido iniciado o ciclo de aquecimento.

® Ao retirar o arroz da tigela interior, podera notar uma pequena quantidade de arroz dourado na base da
tigela. Isto € normal, deixe a tigela arrefecer, encha-a de agua quente com detergente e deixe que a agua
amolecga o arroz pegado durante algum tempo para facilitar a limpeza.

® O arroz deve ser muito bem lavado antes da utilizagao.

® Certifique-se de que a area entre a panela de arroz e a tigela interna esta sempre limpa e livre de particulas
de arroz, etc. Isto é importante para garantir o contacto correcto entre os dois.

® Durante a cozedura, certas variedades de arroz poderdo provocar uma concentracao de vapor dentro do
aparelho, resultando em espirros pelo respiradouro e da parte inferior da tampa.

® A utilizagao de utensilios agugados no interior da tigela podera danificar o revestimento antiaderente.



Limpeza

Desligue a ficha do aparelho da corrente. Limpe o exterior do aparelho com um pano humedecido e dé brilho com
um pano seco.

Lave a tigela interior e a tampa em agua quente com detergente. Podera utilizar uma escova macia para remover
arroz mais pegado ao fundo. Seque bem a tigela. Com o uso, a tigela interior podera vir a ficar manchada.

N&o lave as pegas na maquina de lavar loica.

Assisténcia Técnica

® Se o cabo estiver danificado, por razdes de seguranca, devera ser substituido num posto de assisténcia técnica
autorizado.

Se precisar de ajuda no que se refere a:
® como utilizar o seu aparelho ou
® assisténcia, sobresselentes ou reparacdes
Contacte o estabelecimento onde comprou o seu aparelho.



BAXHEWLME MEPbI MPEJOCTOPOXXHOCT €D

Mpu ncnonb3oBaHun anekTponpubopoB Bcerga Heobxoammo cobntogaTe OCHOBHbIE Mepbl 6e30MacHOCTU, B TOM
yncne cnegyowue:

1.

10.

11.

12.

Bo nsbexxaHve nopakeHus aneKTpU4eckum TOKOM 3anpeLlaeTcs Norpyxatb 3anekTponpubop, ceTeBon WHYP
Unv BUIKY B BOAY.

He ponyckaiiTe nonagaHust BoAbl BHYTPb anekTponpubopa.

3anpeLyaeTcs Nonb3oBaTbCA HeMcnpaBHbIM anekTponpubopom. MNMpoBepbTe UNM OTPEMOHTUPYINTE €ro: CM.
pasgen "ObcnyxueaHue".

He pa3speluaite getam urpatb ¢ anekTponpubopoM. He paspeluaite AeTsaM HaXoaAUTLCA PSOOM C
anekTponpunbopoM. He gonyckaliTe CBeLUMBaHUS LWHYpa NUTaHWS B TEX MeCTax, rae A0 HEro MoXeT
OOTSHYTbCS1 pe6EHOK.

Eyﬂ,bTe OCTOPOXHbI. Bbl moxeTe Nony4nTb OXOrn B pesyrnbTaTte NPMKOCHOBEHUA K rOpAaYnM aeTanam unun
KOHTaKTa C KMHHLLI,eVI BOOOM nnn napom. I'Ip|/| n3pnevyeHnn BHyTpeHHeVI Yawn Unn CHATUM KpbILWKK cnenyet
Nonb30BaTbCA KYXOHHbIMU PyKaBU4YKaMW.

NHBanugam caMocToSTENBHO MOMb30BaThLCS SNEKTPONpMGopoM 3anpeLyaeTcs.

He ocTtaensiitTe B pucoBapke rops4mnii puc 6onee 4em Ha ABa 4aca, 1 He pa3orpeBanTe B HeEW
NPUroTOBNEHHbLIA paHee puc.

He gonyckanTe NpMKOCHOBEHMSA CETEBOrO LUHYPa K ropsiuMM NMOBEPXHOCTAM.
Hcnonbaylite anekTponpubop ToNbKo MO ero npsMomMy 6bITOBOMY Ha3Ha4YeHuUo, TO eCTb ANA Bapku puca B
BOAE.

Ecnu anektponpnbop He Ucnonb3yeTcs, 0TCOeANHUTE BUIKY CETEBOIO LLUHYPA OT 3M1EKTPUYECKON PO3ETKM, U
HWKOrAa He ocTaBnsaAnTe anektponpubop 6e3 npmucmoTpa.

3anpeLyaeTcs CTaBUTb ANeKTPoNprBop Ha ropsaYyo dNEKTPUYECKYHO UNW Fa3oByo NANTY (UNW pSgoM C Hel), a
TakxKe B ropsvyto yXOBKY.

3anpellaeTcs aKCnnyaTMpoBaTh 3NEKTPONPUGOP Ha MOBEPXHOCTSX, KOTOPbIE MOTYT MOCTPaAaTh OT BbICOKOM
Temneparypbl.

3anpellaeTcsa Nonb3oBaTbCA AMEKTPONPUGOPOM Ha OTKPLITOM BO3ayXe.

COXPAHUTE 3TY NHCTPYKUWIO

nOﬂ,KJ'II-O‘-IeHI/Ie K CETU NNTaHUA

Mepen noagknyeHneM anekTponpuéopa k ceTu nNUTaHua ybeanTecb B TOM, YTO HanpsixkeHWe CeTu
COOTBETCTBYET yKasaHHOMY Ha 3aBOACKOM Tabnunuke anekTponpubopa.

OnekTponpnbop cooTBeTcTBYET AUpektne EBponerickoro dkoHommnyeckoro Coobuiectsa 89/336/EEC.

BHUMAHUE! SNEKTPOMNPUBOP OOIMKEH BbITb 3A3EMJIEH

O3HaKOMbTECH C YCTPOMCTBOM PUCOBaPKM

OaRWN =

KpbliLwka 7. lHanKaTopHble Namnoyku
Yawa 8. Pyuka

Kopnyc 9. BbinyckHoe oTBEpcTUE
Hoxka 10. MepHbIn cTakaH4uK
PykosTka ynpasneHus 11. INonatka

WHyp



YkasaHus rno ncnonb3oBaHuto pucosapkn KENWOOD

1.
2.

3.

10.

11.

12.

Ypanute ¢ nsgenvsi Bce ynakoBOYHbIE MaTepuanbl U Spribiku.

BbIMONTE BHYTPEHHIOK Yallly, KPbILLUKY, MEPHYIO YaLLKy 1 nonaTky B —
Tennou MbinbHOM Boge. CNOMOCHUTE UX YUCTOW BOAOW U BbICYLLUTE. ' @ H
Heobxoanmoe KonMyecTBO puca OTMEpPUBAETCA C MOMOLLbI MEPHOTO

cTakaH4yuka. Kak npaBumno, OgHOro CtakaH4vMka puca AOCTaTO4YHO Anis
NPUroTOBMEHNSI OQHOW NOPLMK - BIPOYEM, BCe, pa3yMeeTcsd, 3aB1MCUT OT anneTtuTta.

HanonHuTe cTakaH4uk pucom Jo Kpaes.

TwaTtenbHO NPOMONTE PUC B HECKONbKUX BOAAX, MHA4Ye KayeCTBO FOTOBOro NpOAyKTa He rapaHTupyeTcs.
Kpome TOro, BHyTpM pucoBapkuM MoXeT obpa3oBaTbCs U3NULLIHEE KONMMYECTBO napa. MNMpombiBaTh pyc B Yalle
Henb3s: Bbl MOXeTe cny4dariHo NoBpeauThb ee.

lMepecbinbTe puc B Yawy U pa3poBHANWTE MOBEPXHOCTb puca. 3anenTe XonogHy BoAy OO YPOBHS,
yKasaHHOro Ha yawe. Hanpumep, Ans npurotoBneHus 6 cTakaHYMKOB puca 4awa C NpOMbITbIM PUCOM
3anonHAeTcs BOAOW OO0 YPOBHS, COOTBETCTBYIOLLEro 6 CTakaH4mKam.

MwuHumanbHas 3arpyska — 4 Jyawwku. MakcumaneHas 3arpyska — 14 valuex.

KayecTBO rotoBOro npogykra 3aBUCUT OT KONMYECTBA BOAbI: AN NMPUroToBrieHus 6onee MArkoro puca
TpebyeTca HemHoro bonblue Boabl, a AnA 6onee TBEPAOro - HEMHOrO MEHbLLE.

Y6eoutecb B TOM, YTO Ha BHELUHEN MOBEPXHOCTM YaluyM HET Kanefb BOAbl M HanWMLWero puca, u nomectuTe
Yyally B pUCOBapKky.

3akponTe KpbllWKy, Takum ob6pa3om, 4Tobbl BbIXOAHOE OTBEPCTUE B KpbILLKE ObINO HanpaBneHo B
NPOTMBOMNONOXHYIO OT Bac cTopoHy. 6. MoacoeauHnTe anekTponpubop K ceTn NUTaHUA U BKMKOYUTE ero.
lMepeBeauTte pykosaTky ynpasneHus B nonoxeHne COOK (MPUTOTOBJIIEHUE). MNpu aTom 3aropaetcs
WHOMKATOpHasA famMmnoyka pexuma npuroToBrieHus.

lMocne poBedeHus puca A0 FOTOBHOCTU pUcOBapka aBTOMAaTMYecKu nepekniovaeTtcs B nonoxenve WARM
(MOOOIPEBAHME). MNpwn aToM 3aropaeTtcss HAMKATopHasa flaMnoyka pexuma nogorpeBaHusi. B aTtom
pexume pucoBapka AOMmKkHa npopaboTatb He MeHee 15 MUHYT Mpu 3aKPbITON KPbILLIKE.

CHMMUTE KpBbILLKY U NepemellaliTe rotosbll K ynotpebneHuio puc nonatkoi. lNocne nepemelusaHus 66ICTPo
3aKpONTE PUCOBApPKY KpbIWKOW. MNepemellaHHbIi pUc He crnefyeT XpaHuTb B pucoBapke 6onee 1 vaca.
HeGonblune konmyecTBa (0T 2 A0 4 CTakaHYMKOB puca) crnegyeTt nogaBaTb Cpasy e nocrne nepemMeLlnBaHus.
OCTOPOXXHO NOAHMMUTE KPbILIKY M OOXAUTECH MOMTHOMO CTEKaHMS Briarn B pucoBapky. BapbeixnuTe puc ¢
MOMOLLbIO NMOCTaBNSEMON B KOMMIEKTE NonaTtku. Tenepb puc rotoB k ynotpebnexuto. Kak MoxxHo BbicTpee
YyCTaHOBUTE KpbILIKY Ha MecTo. [NepemellaHHbIn pyc cnegyeTt ynoTpedbuTsb B NULLY B TEYEHNE OOHOrO Yyaca.
Mocne npuroToBneHns puca B HebonbLUKX KonmyecTBax (0T 4 Ao 6 Yallek) ero cnegyet ynoTpebuTb B nuLly
cpasy e nocrne nepemMeLunBaHus.

Ecnu yawy mn3Bneds Bo BpeMsi MPUroTOBMEHUSA, 3NEKTPONpnbop aBTOMaTUYECKN MEPEKIIOHAETCH B PEXUM
nogorpesa. [na NnoBTOPHOro 3anycka pexuma MpUroToBNeHNs NoMecTuTe yaiwy obpaTHO B pUCOBapKy U
Ha)XMWUTE KHOMKY peXXuma npuroToBrieHus.

lMocne ncnonb3oBaHWst OTKIIOYMTE SNEKTPONPUOOP U OTCOEAMHUTE BUIKY OT PO3ETKM CETU NUTAHWUS.

BaxHble 3amedaHunsd

He cnepyeT xpaHuUTb pUC B pexxume nogorpesaHus 6oree AByX 4acoB.
He cnepyeT noBTOpPHO HarpeBaTb NPUFOTOBIEHHLIN pUC B pUCOBapKe.

Hebonblwne konuyecTtBa puca (0T 4 0o 6 Yaluek) AoMmKHbl ObiTb YNOTpebneHbl B nNuLly cpasy e nocne ero
nepemMeLunBaHumA.

He cneayet NOOHMMAaTh KPbILKY Mpn pa60Te prcoBapKku B pexxnumMme nogorpesaHu4.
He pekomMmeHayeTCa NCnonb3oBaTb pUCOBAPKY AN1A NPUroToBneHna puca co cneumnamm B nakeTukax.
YTtoObl He 0b6XeYbcsl, BbIHUMas vawly us aneKTpoan6opa, FIOJ'Ib3yl7ITer cneunanbHbIMM nep4YaTkamMmu.

Bce Heobxoaumble gobaBku K puCy AOMKHbI B6bITb COOTBETCTBYHOLUM 0Opa3omM MPUroTOBMEHbI, @ PUC
cnegyeT nogasatb K CTONY cpasy nocne npuroToBeHus.

3anpellaeTcsa NpensTCTBOBaTb NEPEKNoYEeHMI0 MexaHuamMa aBTOMaTUYECKOro NepeknyaTtens B pexnm
noporpesa. 3anpeLlaeTcs ycTaHaBnNMBaTb NepeksioyaTenb B MOSIOXKEHWEe NMPUrOTOBREHUSI puca Mocre Toro,
KaK Hayarncs LyKn rnogorpesaHus.

Mocne onopoXHeHWs 4Yaluv Ha OHe ee MOXeT OBHApPYXMTbCA HeGOIbLUOE KONMMYECTBO puUca 30M0TUCTOro
uBeTa. 9To HopMarbHOe siBfeHue, ANs YCTpaHeHWsl KOTOPOro crieayeT nocrie OCTbiBaHWS Yalluv 3arnofiHUTb ee
TEnnol MblfibHOW BoAol. PUC BbICTPO OTMOKHET, U ero MoXHo OyaeT 6e3 Tpyda yaanutb.

Mepen NpuroToBneHMemM puc HeobxoaMmMo TaTeNbHO NPOMbITb.

HeobGxoanmo crneauTb 3a Tem, 4ToObl pUC M Apyrue NOCTOPOHHME MpeaMeTbl He nonanuM B NPOCTPaHCTBO
MeXay KOpMycoM W Yallein pucoBapku. B mpoTuBHOM criyyae mexay aTMMu aetansmu He obecnednBaeTcs
HeoOXoOMMbI KOHTAaKT.

Bo BpeMa NpuroToBiieHNA HEKOTOPbIX COPTOB puCa BHYTPU SJ'IGKTDOI'IpI/IGOpa MOXEeT HaKannmBaTtbCA nap,
KOTOprVI 6y,u,eT BbIXOOUTb U3 BbIMYCKHOIro OTBEPCTUA U U3-NOL KPbILLKW.

3anpelyaeTcs kacaTbCsl BHYTPEHHUX MOBEPXHOCTEW YalluM OCTPbIMWU NpeaMeTamu, MOCKOSIbKY 3TO MOXET
NPUBECTN K MOBPEXAEHNIO aHTUMPUrapHOro NMOKPbITHS.



OuuncTka

OTcoeanHuTe anekTponpréop oT ceTu. MpoTpuTe BHELLHIOW YacTb YCTPOWCTBA BMaXHOW TKAHbIO U BbITPUTE CYXOWA.

BbiMoNTe yaly u KpbIWKY ropsaver MbliibHOW BoAoOW. [ns yoaneHus Hanunwero puca MOXHO MCNOoNb3oBaThb
MSFKYIO LLEeTKy, NoCcne Yero vawly cnegyet TwaTenbHO NpocywmnTs. B npouecce akcnnyaTaumm pucoBapkm Ha value
pgonyckaetcs obpa3oBaHue NATeH.

He mownTe getanv B NoCyAOMOEYHON MaLUMHE.

O6cnyxuBaHue

® Ecnu ceTeBOW LUHYp NOBpexXAeH, B uLensax 6e3onacHocTn 3ameHuTe ero B pupme Kenwood unm B
yrnofnHoMo4yeHHoMm chmnpmoin Kenwood cepBUCHOM LiEHTpPE.

Ecnn Bam TpebyeTcs coBeT:

® OTHOCMTENbHO UCMONb30BaHUS anekTponpubopa, nnm

® 00cnyxuBaHusi, 3anacHbIX YacTen UM pemMoHTa,
obpalyantecb B MarasviH, roe Bbl npuobpenu anekTponpuoop.



RECOMENDACIONES IMPORTANTES P
PARA LA SEGURIDAD

Cuando se usan aparatos eléctricos se deberan tomar siempre unas medidas de precaucién basicas, incluyendo
las siguientes:

1.

2.
3.

© N O

9.
10.
11.
12.

Nunca sumerja la estructura del aparato en agua ni deje que se mojen el cable o el enchufe (podria recibir
una descarga eléctrica). No vierta nunca liquidos sobre el aparato.

Nunca utilice un aparato dafado. Llévelo a revisar o reparar; vea la seccién “servicio”.

No permita que los nifios manejen este aparato. Manténgalos apartados, y evite que el cable cuelgue de
manera que un nifio pudiera tirar él.

Tenga cuidado de no quemarse con las partes calientes, el agua hirviendo o el vapor que emanan del
aparato. Utilice guantes al retirar el bol interno y la tapadera.

No permita que las personas enfermas manejen el aparato sin supervision.
No mantenga el arroz caliente mas de dos horas ni recaliente el arroz cocido en la olla para el arroz.
Asegurese de que el cable no toca las partes calientes.
Sdlo utilice el aparato para el uso doméstico para el que fue fabricado, que es cocer arroz con agua.
Desenchufelo cuando no esté en funcionamiento, y nunca deje el aparato encendido sin supervision.
No ponga el aparato en los quemadores eléctricos, de gas o en el horno caliente ni cerca de los mismos.
No coloque el aparato sobre una superficie sensible al calor.
No utilice el aparato en el exterior.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

Conexioén a la Red Eléctrica

Antes de encenderlo, asegurese de que el voltaje de la red eléctrica es el mismo que el indicado en la placa de
valores nominales.

Este aparato cumple con la Directiva de la Comunidad Econémica Europea 89/336/CEE.

ADVERTENCIA - ESTE APARATO TIENE QUE ESTAR CONECTADO A TIERRA.

Conozca su Olla para el Arroz

ook wN =

Tapadera 7. Luces indicadoras
Bol interno 8. Asa

Cuerpo 9. Valvula de escape
Patas 10. Taza medidora
Palanca de control 11. Espatula

Cable eléctrico



Utilizando su Olla para el Arroz Kenwood

1. Retire todo el embalaje y etiquetas del producto.

2. Lave el bol interno, la tapadera, la taza de medidas y la espatula con —
agua jabonosa templada. Aclarelos, y séquelos totalmente. J %

3. Utilice la taza medidora facilitada para medir la cantidad deseada de
arroz. Para que le sirve de guia, una taza de arroz es suficiente para
una persona, pero variara segun los gustos de cada uno.

Llene la taza al ras con arroz.

4. Lave bien el arroz cambiando de agua varias veces y escurralo.

Si no realiza esta operacion, puede obtener malos resultados y/o aumento del vapor dentro del aparato. No
lave el arroz en el bol interno ya que podria dafarlo.

5. Pase el arroz al bol interno y rasee la superficie de arroz. Afada suficiente agua fria al nivel correspondiente
marcado en el bol, por €j., para cocinar 6 tazas de arroz ponga el arroz lavado en el bol interno y luego llene
de agua hasta la marca de 6 tazas.

La capacidad minima es de 4 tazas. La maxima, 14 tazas.

6. Le puede parecer que para su gusto necesita ajustar ligeramente la cantidad de agua afiadida. Para que el
arroz salga mas blando afiada un poquito mas de agua, y para que salga mas tieso, afada un poquito
menos.

7. Pase el bol interno a la olla para el arroz asegurandose de que no haya arroz ni humedad en la parte exterior
del bol.

Ponga la tapadera, asegurandose de que el orificio de ventilacion de la tapadera esta situado lejos del
operador.

8. Enchufe el aparato a la red eléctrica. Libere la palanca de control a la posicion de COCINAR (COOK) vy se
encenderd la luz de cocinar.

9. Una vez que el arroz esté cocinado, el aparato automaticamente se cambiara a la posicion de CALIENTE
(WARM) y se encendera la luz de mantener caliente. Deje el aparato en esta configuraciéon durante al menos
15 minutos sin levantar la tapadera.

10. Levante la tapadera con cuidado, y permita que la condensacion gotee hacia el interior de la olla para el
arroz. Utilice la espatula suministrada para remover el arroz que ya esté listo para servir. Vuelva a colocar la
tapadera lo mas rapido posible. Consuma el arroz removido antes de 1 hora. Las cantidades pequenas, es
decir de 4 a 6 tazas de arroz, deben consumirse inmediatamente después de removerlas.

11. Siva a conservar el arroz durante un periodo de tiempo mas largo, debe dejarlo y darle vueltas justo antes de
comerlo. EL PERIODO DE MANTENER CALIENTE NO DEBE EXCEDER LAS 2 HORAS. Durante este
tiempo, no debe levantarse la tapadera.

12. Sitiene que levantar el bol interno mientras la olla esta funcionando, el aparato cambiara automaticamente a
la posicion de caliente. Para volver a iniciar la coccion, coloque el bol en su sitio y ajuste la palanca de control
a cocinar.

13. Después del uso, desconecte el enchufe de la red eléctrica.

Importante

® No mantenga el arroz caliente durante un periodo superior a 2 horas.

® No caliente arroz en la olla para el arroz.

® Las cantidades pequefhas de arroz (de 4 a 6 tazas) deberian consumirse inmediatamente después de
removerlas.

® No levante la tapadera durante el periodo de caliente.

® No recomendamos utilizar la olla para el arroz para cocinar paquetes de arroz con sabores.

® Utilice siempre guantes resistentes al calor para sacar el bol interno del aparato.

® Si tuviera que afadir ingredientes al arroz cocinado, deben estar cocinados, y el arroz debe consumirse
inmediatamente.

® Durante la coccidn, ciertas variedades de arroz podrian originar una gran cantidad de vapor dentro del
aparato provocando salpicaduras por la valvula de seguridad y bajo la tapadera.

@® Al sacar el arroz del bol interno, podra ver un poco de arroz dorado en la base del bol interno. Es normal, deje
que el bol se enfrie, llénelo de agua templada con jabdn y déjelo a remojo para que el arroz se despegue y la
limpieza resulte mas facil.

® El arroz debe lavarse bien antes de cocinarlo.

® Asegurese de que el area entre la olla para el arroz y el bol interior esté siempre limpia y sin restos de arroz,
etc. Es importante asegurar el contacto apropiado entre estos dos elementos.

® No dificulte el mecanismo automatico del interruptor evitando que cambie al ciclo caliente. No pulse el
interruptor para cocer una vez iniciado el ciclo caliente.

® El uso de utensilios afilados dentro del bol puede danar el revestimiento que lleva para que no se peguen los

alimentos.



Limpieza

Desconecte el aparato de la red eléctrica. Pase un trapo humedo por fuera del aparato y después uno seco.

Limpie el bol interno y la tapadera en agua templada con jabdn. Se puede utilizar un cepillo de cerdas suave para
quitar el arroz que haya podido quedar pegado en el bol. Se pueden producir manchas en el bol interno con el uso.

No lave las piezas en el lavavajillas.

Servicio

® Si el cable de alimentacion eléctrica esta dafado, por razones de seguridad debe ser sustituido por KENWOOD
o un técnico autorizado de KENWOOD.

Si necesita ayuda con respecto:
® 3l uso de su aparato o
® reparacion, averia o piezas de repuesto, contacte con la tienda donde compré su aparato.




ONEMLI ONLEMLER D

Elektrikli aygitlari kullanirken asagidaki temel glvenlik 6nlemlerine 6zellikle 6zen gosteriniz:

1.

2.

Aygitin gdévdesini hicbir bicimde suya batirmayiniz. Ayrica aygitin elektrik kordonunu ve fisini suya
degdirmeyiniz. Aksi takdirde ceryana carpilabilirsiniz. Aygitin gévdesine hicbir zaman sivi koymayiniz.

Hasarli aygitlari kullanmayiniz. Hasarli aygiti onarimciya gétirtiniz ve denetimden gecirtiniz. Bu konuda
‘bakim’ kismina bakiniz.

Cocuklarin aygitla oynamalarina izin vermeyiniz. Cocuklari aygittan uzak tutunuz. Elektrik kordonunu sarkik
birakmayiniz. Cinku, cocuklar kordonu cekip aygiti disurebilir.

Aygitin sicak kisimlarindan, kaynamis sudan ve cikan buhardan uzak durunuz. ic canagi ve kapagi cikarirken
eldiven kullaniniz.

Engelli kisilerin bu aygiti kullanmalarina izin vermeyiniz ya da denetim altinda kullanmalarina izin veriniz.
Pisirdiginiz pilavi iki saatten fazla sicakta tutmayiniz ve pismis pilavi pilav pisiricide tekrar isitmayiniz.
Elektrik kordonunu aygitin sicak kisimlarina degdirmeyiniz.

Aygiti yalnizca suyla pilav pisirmek icin ve evde kullaniniz.

Aygiti kullanmadiginiz zamanlar fisini prizden cekiniz ve kullanim sirasinda basindan ayriimayiniz.
Aygiti gazli ve elektrikli ocaklardan ve sicak firinlardan uzakta tutunuz.

Aygiti 1s1 duyarli yzeylerin Gzerine koymayiniz.

Aygiti disarda ve acik havada kullanmayiniz.

BU YONERGELERI SAKLAYINIZ

Elektrik Akimina Baglanmasi

Pilav pisiriciyi calistirmadan dnce evinizdeki elektrik akiminin aygitta belirtilen akimla ayni oldugundan emin
olunuz.

Bu aygit, Avrupa Ekonomik Toplulugu'nun 89/336/EEC sayili Radyo Parazit Yonergesi'ne uygun olarak
Uretilmistir.

UYARI - BU AYGITIN TOPRAK BAGLANTISI YAPILMALIDIR

Pilav Pisiricinin Parcalari

OaRWN =

Kapak 7. Gosterge 1siklari
Ic canak 8. Tutma saplari
Govde 9. Buhar deligi
Ayaklar 10. Olcme kabi
Kumanda dugmesi 11. Karistirma kasigi

Elektrik kordonu



Kenwood Pilav Pisiricinizin Kullanimi

—_

11.

12.

13.

© © oxN o

Aygitin tim amlalajini aciniz ve etiketlerini cikariniz.
Aygitin ic canagini, kapagini, élcme kabini ve karistirma kasigini

sabunlu sicak suda yikayiniz. Durulayiniz ve tamamen kurumasini —=
bekleyiniz. @
Istenilen piring miktarini dlcmek icin aygitla birlikte verilen élcme kabini

kullaniniz. Bir 6lcme kabi pirinc bir kisi icin yeterli olmakla birlikte,
kullanacaginiz miktar bireysel tercihlere gore degisebilir.

Olgme kabinin tamamini pirincle doldurunuz.

Pirinci birkac kez temiz suyla yikayiniz ve stzlnuz. Bu islemin yapilmamasi, istenilen sonucun elde
edilememesine yalya da aygitta buhar birikimine yol acabilir. Pirinci ic canak icinde yikamayiniz. Yikarken ic
canak hasar g(‘jrebilir

Ylkanan pirinci ic canaga aktararak Uzerini duzleymlz ve canak Uzerindeki isarete kadar soguk su koyunuz.
Ornegin, 6 dlcek pilav pisirmek icin yikanan pirinci ic canak icerisine koyduktan sonra 6 dlcek isaretine kadar
su koyunuz.

En az kullanim miktari 4 kaptir. En cok kullanim miktari 14 kaptir.

Konulacak su miktarini kendi agiz tadiniza goére degistirebilirsiniz. Pilavin daha yumusak olmasini isterseniz
daha fazla su koyunuz. Pilavin biraz sert olmasini isterseniz daha az su koyunuz.

Ic canagi pilav pisiriciye yerlestiriniz ve canagin dis ylzeyinde nem ya da pirin¢ tanesi olmamasina dikkat
ediniz.

Pilav pisiricinin kapagini kapatiniz ve buhar ¢ikis deliginin sizden uzakta olmasina dikkat ediniz.

Aygitin fisini prize takiniz ve kumanda digmesini ISI PISIRME konumuna getiriniz. Bu durumda pisirme 1sigi
yanacaktir.

Pilav pistikten sonra, aygit kendiliginden SICAK TUTMA konumuna gececek ve sicakta tutma 1si1§1 yanacaktir.
Kapagini acgmadan 6nce aygiti bu durumda en az 15 dakika bekletiniz.

Kapagd dikkatlice kaldiriniz ve buhar damlaciklarinin pilav piristiriciye damlatiniz. Karistirma kasidi ile pilavi
karistiriniz. Karistirdiktan sonra pilav yenmeye hazirdir. Kapagini derhal értiintz. Karistirdiginiz pilavi 1 saat
|cer|S|nde tiiketiniz. 4 ve 6 kap gibi kiicik miktarlardaki pilavlar karistirildiktan sonra derhal tuketiimelidir.

Pilav daha uzun siire hazir tutulmak istenirse, yemeden énce karistiriimalidir. SICAK TUTMA SURESI 2
SAATI ASMAMALIDIR. Bu siire icinde pilav pisiricinin kapadini acmayiniz.

Pilav pisirici calisirken ic canak yerinden alinirsa, aygit kendiliginden sicak tutma konumuna gececektir.
Pisirme devresini yeniden baslatabilmek icin canagi yerine koyunuz ve kumanda digmesini pisirme
konumuna getiriniz.

Kullanimdan sonra aygiti kapatiniz ve fisini prizden cekiniz.

Onemli Noktalar

Pilavi iki saatten daha fazla sicak tutmayiniz.

Pismis pilavlar pilav pisirici icerisinde yeniden isitmayiniz.

Kucik miktarlardaki pilavlar (4 ve 6 kap gibi) karistirildiktan sonra derhal tiketilmelidir.
Sicak tutma sirasinda kapag| acmaymlz.

ic canag ayglttan cikarmak icin her zaman 1si gecirmez eldivenler kullaniniz.

Pisen pilava baska icerikler katilirsa, pilavin derhal tiketilmesi gerekir.

Pilav pisirme sirasinda, bazi turlerdeki pirincler aygitin icinde buhar birikimine neden olabilir ve buhar
deliginden ve kapagin altindan sicak su sicrayabilir.

Pilavi ic canaktan bosaltirken, canagin dibinde kalan bazi pirin¢ tanelerinin sari renkte olduklari gértlebilir. Bu
durum normaldir. Canagdi soguttuktan sonra ilik sabunlu suyla doldurunuz ve bir sire bekletiniz. Bu islem,
yapismis pirin¢ tanelerinin cikarilmasini ve canagin temizlenmesini kolaylastiracaktir.

Pirinci pisirmeden énce mutlaka yikayiniz.

Pilav pisirici ile ic canak arasinda kalan bdélgenin her zaman temiz ve bu bdlgede pirin¢ tanelerinin
kalmamasina dikkat ediniz. Bu iki parca arasindaki temasin tam olmasi gerekir.

Aygitin kendiliginden sicak tutma konumuna gecmesini dnleyecek bicimde kumanda dizenegine
dokunmayiniz. Aygit sicak tutma konumuna gectikten sonra kumanda digmesini pisirme konumuna
getirmeyiniz.

Canagin icine ucu sivri aletler sokmayiniz. Canagin yapismazlik 6zelligi hasar gorebilir.



Aygitin Temizlenmesi

Aygitin fisini prizden cekiniz. Dis ylzeyini nemli bir bezle siliniz ve kuru bir bezle kurulayiniz.

ic canagi ve kapag! sicak sabunlu suda yikayiniz. Canagin dibine yapismis piring tanelerinin gikariimasinda
yumusak killi bir firca kullanilabilir. Canagdi yikadiktan sonra iyice kurulayiniz. Aygiti kullandikca i¢c canak tzerinde
bazi lekeler olusabilir.

Aygitin parcalarini bulasik makinesinde yikamayiniz.

Bakim

® Elektrik kordonu hasar gorirse, guvenlik nedeniyle KENWOOD ya da yetkili bir KENWOOD onarimcisi
tarafindan degistiriimeli ya da onariimalidir.

® Aygitin kullanimi, ek parca siparisi, bakim ve onarimi icin aygiti satin aldiginiz saticiya basvurunuz.



2HMANTIKOI KANONEZ AZDAAEIAZ D

Otav XpNOIMOTTOIEITE NAEKTPIKEG CUOKEUEG Ba TTPETTEI TTAVTOTE VA OKOAOUBEITE TOUG BACIKOUG KAVOVEG AOPAAEING
OTOUG 0TToioug gupTTEPIAapBavovTal o1 akdAouBor:

1. Mnv TOTTOBETEITE TTOTE TO CWHA TNG CUCKEUNG OE VEPO KAl PNV a@rveTe To KaAWSIO ) To BUopa va Bpaxoulv —
MTTOpPEI VO UTTOOTEITE NAEKTPOTTANEiQ.

ETtriong pnv TommoBeTEiTE TTOTE VEPO GTO ECWTEPIKO TOU TWHATOG TNG CUCKEUNG.

2. Mn XPnOIYOTIOIEITE TTOTE CUOKEUR TTOU €xel UTTOOTEI BAGRN. ZTEIATE TN yIa €AeyXO N €MIOKEUN: BAETTE evoTNTa
‘o€pPIG.

3. Mnv agrvete Ta TTaIdIG va XPNOIYOTTOIOUV TN CUCKEUR auTr wg Traixvidl. KpatioTe Ta TTaidid pakpid otmo

ouokeun. Emmiong pnv agrvete ToTé T0 KOAWDIO VA KPEPETAI OTTO ONUEIO TTOU PTTOPEI VA TO apTTAEl KATTOIO
Taudi.

4. Tpocégte va Pnv Kaeite atmmd 1a Kautd PEPn TNG CUCKEUNAG, atrd To vepod TTou Bpddel 1 atrd Tov aTud TTou Byaivel
atrd Tn ouokeun. XpnoIYOTTOIEITE €I0IKA yAVTIA yia TOV QoUpvo OTAV A@AIPEITE TO ECWTEPIKO PTTWA KAl TO
KOTTAKI.

5. Mnv a@niveTe avAuTTopa ATONA VA XPNOIUOTTOIOUV T CUCKEUN XWPIG ETTIBAEWN.

6. Mn diatnpeite To pUQI Ce0TO yIa TTEPICOOTEPO ATTO OUO WPEG Kal PNV avaleoTaiveTe TO PAyeEIpEUEVO pUQI aToV
TTapaockeuaoTr) puliou.

7.  Mnv agnivete To KOAWSIO va ayyilel Ta KAUTa PEPN TNG CUCKEUNG.

8. XpnOIYOTTOIEITE TN GUCKEUN POVO YIa TNV OIKIGKA XPAOoN yia TNV oTroia TrpoopideTal, OnAadn yia va payeipeUeTe
pUQI Pe vePO.

9. ATTOOUVOEETE TN OUCKEUN atrd To pelpa OTav Oev TN XPNOIMOTIOIEITE KAl TTOTE PNV AQAVETE T OUOKEUN O€
AgIToupyia xwpig eTTiAeyn.

10. Mnv Tnv TOTTOBETEITE ETTAVW N KOVTA G€ NAEKTPIKN 0TI ) €aTia yKadloU f péoa o€ {eoTd GoUpVvo.

11. Mnv a@AveTe TN GUOKEUN £TTAVW O€ ETTIQPAVEIQ euaioBnTn aTn BepudTNTA.

12. Mn XPNOIPOTTOIEITE TN CUCKEUN O€ EEWTEPIKOUG XWPOUG.

OYAA=TE AYTEZ TIX OAHI'IEZ XPHXEQ%Y

20vOEDN e TO peUpa
Mpiv Béoete TN ouokeur] oag oe Acitoupyia BeBaiwBeite 6T n TGon AeIToupyiag TNG TTOU avaypAaPeTal OTnV €10IKN
TIvVakioa, eival idla Ye autrv Tou dIKTUOU.

MPOZOXH - H LYZKEYH AYTH NPENEI NA EINAI TEIQMENH

H ouokeur auth €ival kataokeuaopévn ocupgewva pe Tnv Odnyia 89/336/EOK tng Eupwtraikng OIKoVOIKAG
Koivotnrag.

['vwpioTe TO pdyeipa puliou

1. Karrdki 7. EvdeIkTIKEG Auyvieg AgiToupyiag
2. EowTtepikd PTTWA 8. XeipoAapn

3. Zwpa ouokeung 9. E¢aepioTrpag

4. To6dia 10. MeCoupa

5. AlakoTTTNG Acimoupyiag 11. ZmdTouAa

6. KaAwdio Tpogodoaiag



XpnoidotrolwvTag 1o BpacTtrpa pullou Tng Kenwood

1.
2.

10.

11.

12.

13.

AgaipéaTe OAa Ta UAIKA CUCKEUOTIAG Kal TUXOV ETIKETEG ATTO TO TTPOIOV.

MAOvVETE TO EOWTEPIKO PTTWA, TO KATTAKI, TO QAITAvVI peCoUpa Kal TN —
oTTaTouAa o€ CeaTO vepd Pe aatrolvi. =eByAATE Kal OTEYVWOTE TTOAU J
KOAQ.

XpnoigotroinoTe T Yefoupa TToU GUVODOEUEI TN CUCKEUN VIO VA JETPACETE
TNV TTOoOTNTA PUIOU TTOU ETTIOUPEITE. € YEVIKEG YPAPMES MO KOUTTA pulIou €ival ApPKETA yia éva ATOPO, OPWG
auTo dlIaQEPEI avAAOYQ E TNV TTPOCWTTIKF 0OG TTPOTIKNON.

lepioTe TN pedoupa pe pUCI PEXPI TO XEIAOG TNG.

MAUveTe KOAG TO PUCI aAAGCovTaG vePO TTOANEG POPEG KA OTN CUVEXEID aTPAyYiETe To. EQv TTapaAeiyete autod TO
OTAdIO UTTOPEI va EXETE PN IKAVOTTOINTIKA aTToTEAETUATA ) Kal TN dnuioupyia uttepBoAIKoU aTuoU pyéoa aTn
ouoKeur. Mnv TTAEVETE TO pUQI OTO E0WTEPIKO PTTWA YIaTi UTTOPEI va Tou TTpoevioeTe BAGRN.

MeTa@épete TO PULI OTO ECWTEPIKO UTTWA KI OTPWOTE TNV ETTIPAVEIA TOU WOTE VA Yivel ETTITTEDN. £Tn OUVEXEIQ
TTPOCOBECTE APKETO KPUO VEPO PEXPIG OTOU va QTACETE TNV avTioTolxn £voeign emTédou oTo PTTWA. TMa
Tapadelypa, av BEAETE va payelpéWeTe 6 PeCoupeg pUCI, TOTTOBETACTE TO TTAUPEVO PUQI PECA OTO ECWTEPIKO
MTTWA Kal OTn CUVEXEIQ YEUIOTE TO PE vePO PEXPI TNV EVOEIEN WE TIG 6 YeCOUPEG.

H eAdyiomn xwpnTikoTtnTa ivar 4 @Ait¢avia. H péyiotn xwpntikdtnTta gival 14 @Ait¢avia.

Mrtropei va ammo@aacioeTe OTI TTPETTEI VO HETARBAAETE EAAPPA TIG TTOGOTNTEG VEPOU TTOU CUVICTWVTAI WOTE VA
IKavOTTOINOEI atTOAUTA N TTPOCWTTIKI GG TTPOTINGN. [a paAakOTEPO PUQI Ba TTPETTEl va TTPOCBETETE Aiyo vePO,
EVW) YIO OKANPOTEPO Ba TTPETTEI VO PEIWOETE EAAPPA TNV TTOOOTNTA TOU VEPOU.

MeTa@QEPETE TO ECWTEPIKO UTTWA PECa OTO BpacTipa pulioU agou TTpwTa BeRalwbeiTe OTI dev UTTAPXOUV OTTUPIA
pudiou f uypagia aTo EWTEPIKO PEPOG TOU PTTWA.

SKETTAOTE PE TO KATTAKI Kol BeRaiwBeite 6T n oA £€agpiopoU Tou KaTTakioU BPioKeTal HAKPIA aTro Ta XEPIQ A TO
TPOCWTTO 00G.

ZuvdEOTE T OUOKEUN pE TO pelpa Kal TEOTE TO OI0KOTITN Acimroupyiag otn Béon COOK (MATEIPEMA). H
€VOEIKTIKA Auxvia payeipéuatog Ba avayel.

Orav 10 PUQ €ival £€TOINO N guOKeUn auTopaTta Ba TepIEABel oTn BEon Aeitoupyiog WARM (ZYNTHPHZH) kai n
Auyvia dlatApnong Beppokpaagiag Ba avayel. AQrioTe TN CUCKEUN O€ auThv Tn Béon Asitoupyiag TOuAdyioTov
yia 15 AeTTTd XWwpig va GNKWOETE TO KATTAKI.

2NKWOTE TTPOCEKTIKA TO KATTAKI KAl aQAOTe TUXOV udpaTuoUlg va oTdfouv PEoa OTOV TTAPACKEUAOTH) puliou.
XpPNOIYOTTOINCTE TN CTTATOUAQ TTOU TTOPEXETAI YIG VA AVOKATEWETE TO PUCI TTOU €ival £TOIMO yIa KATAVAAWOT.
ZavOOKETTAOTE ypryopa HeE To KaTrdkl. KatavaAwaoTe To pUdl TTOU avakaTéwaTte péoa oe pia wpa. O pIKpég
TO0OTNTEG, TT.X. 4 WG 6 QAITCAvIa PUCI, TTPETTEI VO KATAVAAWVOVTAI OPETWGS PETA aTTO TO AVAKATEWA.

Edv mpokeITal va KpatAoETE TO PUQI yIa PEYAAUTEPN XPOVIKA TTEPIOdO, TOTE dev Ba TTPETTEI VO TO OVOKATEWETE
Tapd povo Tpiv 1o katavaAwoete. H MEPIOAOZ AIATHPHZHY THX ©EPMOKPAZIAZ TOY PYZIOY AEN
MPEMEI NA YTIEPBAINEI TIZ 2 QPEZ. Katd Tnv XpovIKA auTr TTEPiod0 TO KATTAKI OgV TTPETTEI VA PETAKIVNOEI.
Edv katd tn S1dpKeIa TOU PAYEIPEPATOG ONKWOETE TO €0WTEPIKO PUTTWA atmd Tn B£on Tou, n cuokeur Ba
TePIEABEl auTopaTa otn Béon Acimoupyiag cuvtpnong. MNa va EekIvAaeTe Kal TTAAI TO payeipepa Ba TpEmel va
ETTAVOQEPETE TO PTTWA 0T BETN Tou Kal va B€oeTe To dIAKOTITN AgiToupyiag atn Béon payeipeua.

MeTd Tn Xprion ammoouvOEDTE TN GUOKEUN aTrd To peUla.

2NUAVTIKEG ONMEIWOEIG

Mnv kpatdTe TO pUQI CeOTO yIa TTEPICOOTEPEG ATTO 2 WPEG.

Mn CeoTaivete payeipePéVo pUQl TN CUOKEUT).

O1 piIkpéG TTOOOTNTEG PUCIoU (4 £wg 6 GAITAVIA) TTPETTEI VO KATAVAAWVOVTAI OUECTWGS PETA ATTO TO AVAKATEWQ.
Mnv agaipeite To KATTAKI aTTO TN CUOKEUR KATA TN dIGPKEIa AeIToupyiag Tou KUKAOU ouvTrpnong.

Ae ouvioToUpE TN XPAON TNG CUCKEUNG YIA PHAYEIPEPA TUTTOTTOINMEVWY OKEUAOUATWY pulioU e AAAa UAIKA.

Oa TpETTEl TTAVTOTE VA XPNOIUOTTOIEITE TTUPIaXa YAVTIQ KOUZivag yIa va aQaIpEiTe TO UTTWA atrd TN CUCKEUN.
Edv mpokeiTal va TpooBéoeTte KATTOIO UAIKA péoa aTO £TOIMO PUQI, auTd Ba TTPETTEl TTPWTA va €ival KOAd
Hayelipepéva oUPPWVA E TIG TIPOTIUACEIG G0AG Kal TO pUQI Ba TTPETTEl va KaTavoAwBEl apécwg.

Katd 1o payeipepa, opiopéveg TTOIKIAIEG pUIoU PTTOPEI VO TTPOKGAECOUV TN OCUCOWPEEUCN ATHWY PECA OTN
OUOKEUN JE ATTOTEAECUA VA TTETAYETAI VEPO ATTO TOV EEAEPIOTAPA KAl KATW OTTO TO KATTAKI.

Ortav agaipéoete 10 PpUZI AT TO PTTWA Ba TTAPATNPNOCETE OTI PIa YIKPRA TTOCOTNTA aTTd auTd €XEl TTAPEI
XPUCOKITPIVO Xpwua Kal €xel KoOAAoel atn Bdon Tou PTTWA. Auto cival QualoAoyikd. AQrOTeE TO UTTWA va
KPUWOEI, YEUIOTE TO PE (€OTO TATTOUVOVEPO KAl GPAOTE TO YIA KATTOIO JIACTNUA WOTE VA PYAAAKWOEI TO
KOAANWEVO PUCI Kal va DIEUKOAUVOEITE OTO TTAUGIMO.

Oa TpETTel Va EETTAEVETE KAAG TO PUCI TTPIV TO PAYEIPEWETE.

BeBaiwBeite 0TI 0 XWPOG PETAEU TNG CUOKEUNG Kal Tou PTTWA gival TTavToTte KaBapdg kal dev uttdpyouv oTTupid
pudiou 11 GAAa uttoAgippaTta. AuTd eivar 1d10iTEPA oNUAvTIKG WOTE va eTTITEUXOEI N KATAGAANAN €TTOQr PETAEU TWV
OUO aUTWV PEPWV.

Mnv emeppaivete aTn A€ITOUPYiQ TOU PUNXAVIGPOU TOU QUTOPATOU JIAKOTITN eUTTOdifovTag va EEKIVAOEI O KUKAOG
Asitoupyiag CeaTduartog. Mnv TTaTdTe Tov SIOKOTITN VIO VO JAYEIPEWETE APOU EXEI EEKIVIOEI O KUKAOG AIToupyiag
{eoTAuaATOG.

H xpnon aixunpwyv avTIKEIMEVWY OTO €0WTEPIKO TOU PTTWA UTTOPEI va KATACTPEWE! TNV AVTIKOAANTIKA TOU
ETTioTPWON.



KaBapiopdg

ATTOOUVOEDTE TN OCUCKEUN aTTO TO pelpa. MepdoTe TNV EEWTEPIKN ETTIQAVEIR TG OCUOKEUAG HE £va uypd TTavi Kal aTn
Ouvéxela YuaAioTe py' éva aTeyvo TTavi.

MAUVETE TO EOWTEPIKO PTTWA KaI TO KATTAKI O€ {e0TO OOTTOUVOVEPO. MTTOPEITE VO XPNOCIMOTIOINCETE PIG POAOKN
BoupToa PE QUOIKA TPIXA YIa VO a@aIpECETE TO PUCI TTOU £XEI KOAANOEI OTO PTTWA. ZTEYVWOTE TO PTTWA KaAd. Me Tn
XPron PTTopEi va epeaviocBolv AekEDEG OTO ECWTEPIKO TOU PTTWA.

Mnv TTAéveTe T gEPN TNG GUCKEUNG OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

2EPPIC

® Av 10 KOAWSdIO TTABEI KATTOIO BAGRN, Ba TTPETEl, yia Adyoug ac@aAeiag, va avTikataoTabei ard Tnv Kenwood 1
Q17O KATTOIO £E0UCI0O0TNUEVO GUVEPYEIO TNG.

Av xpelaaTeite BorBeia oXeTIKA JE:
® TN XPion TNG OUCKEUNG 0agG N
® TN OUVTPNON, T& AVTAAAGKTIKA A TNV ETTIOKEUN
ETTIKOIVWVNOTE g TO KATAGTNA TTOU AyopAcaTe T CUCKEUR GAG.
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4996/1
DANISH
DUTCH
FINNISH
FRENCH
GERMAN
ITALIAN
NORWEGIAN
SWEDISH
CZECH
HUNGARIAN
POLISH
PORTUGUESE
RUSSIAN
SPANISH
TURKISH
GREEK
ARABIC



