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Important safeguards

For your safety, carefully read all
instructions before operating your
nutribullet Baby® Turbo Steamer.

The following basic safety instructions should
always be followed when using the nutribullet
Baby® Turbo Steamer (“Turbo Steamer”):

GENERAL SAFETY
INFORMATION

 Appliances can be used
by persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of
experience and knowledge
if they have been given
supervision or instruction
concerning use of the
appliance in a safe way
and if they understand the
hazards involved.

This appliance shall not be
used by children. Keep the
appliance and its cord out of
reach of children.

This appliance can be used
by children aged from 8
years and above if they have
been given supervision or

instruction concerning use of
the appliance in a safe way
and if they understand the
hazards involved. Cleaning
and user maintenance shall
not be made by children
unless they are older than

8 and supervised. Keep the
appliance and its cord out of
reach of children.

Do not use the Turbo Steamer
for other than intended use.

Only use the accessories and
attachments included with
the Turbo Steamer. The use
of unauthorized attachments
can cause damage or injury
and will void warranty.

« Do not use without water in
the steamer reservoir.

« Only use water in the Turbo



Steamer to steam foods.

A small amount of white
vinegar may be added to
remove scales when cleaning
(see section: “Cleaning the
Turbo Steamer”).

« Do not use outdoors.

« This appliance is intended for
household use only.

ELECTRICAL SAFETY
WARNING!

DO NOT USE THIS PRODUCT
WITH ANY TYPE OF
ADAPTOR OR VOLTAGE
CONVERTER DEVICE.

« Use of Adapters and
Converters is considered an
unauthorized modification
of the product and as such
voids the warranty. Use of
this product in locations
with different electrical
specifications may result in
personal injury or property
damage.

To protect against electric
shock, do not immerse cord,
plugs, or base unit in water or
other liquids.

Do not let the cord hang over
the table edge or from the
counter or near hot surfaces.

.

Do not leave the cord within
a child’s reach.

o Unplug the Turbo Steamer
when not in use. Make
sure it is unplugged before
assembling, disassembling,
adding additional parts, and

The length of the cord used
on the Turbo Steamer was
selected to reduce the

hazards of becoming tangled
in or tripping over a longer
cord.

Do not operate the Turbo
Steamer if the cord or plug
has been damaged in any
way or after the appliance
malfunctions or it has been
damaged in any manner.
Contact Customer Service
for assistance with repair,
returns or replacement.

If the supply cord is
damaged, it must

be replaced by the
manufacturer, its service
agent or similarly qualified
persons in order to avoid a
hazard.

As a safety precaution, do not
use an extension cord with
the Turbo Steamer.

Make sure the voltage in
your outlet is the same as
the voltage indicated on the
appliance’s rating label.

To disconnect the power,

press the “power” button and
unplug it from the wall outlet.

cleaning.

HEAT & PRESSURE
SAFETY

WARNING!

Do not touch hot surfaces.
Use pot holders when
removing Steamer Lid or
handling hot containers to
avoid steam burns.

Do not move the Turbo
Steamer when in use.
Always allow it to cool
completely before moving
or storing.

Extreme caution must
be used when removing
hot foods from the Turbo
Steamer to avoid burns.

« Do not place near a hot gas
or electric stovetop burner or

heated oven.

« While in operation, place the

Turbo Steamer in a place
where the steam vents will

not be near any people, as

the steam will be HOT!

« Extreme caution must be

used around the steam vent
as hot steam is released
through that vent and can
cause burns.

Lift and open Steamer Lid
carefully to avoid scalding
and allow water to drip into
steamer.

Always allow steamed food
to cool completely prior to
serving as steamed food can
be extremely hot and can
cause burn injuries.

To prevent any type of

burn, always check the
temperature of foods before
serving.

Save these

e instructions!

HOUSEHOLD USE ONLY



The nutribullet Baby®
Turbo Steamer

Congratulations on your purchase of the nutribullet Baby®
Turbo Steamer! Now you can steam, sterilize and defrost, all
in the same easy-fo-use system!

Enjoy your new steamer! We know your baby is going to
LOVE all of the fresh, healthy, all-natural foods you make
with it.

— The nutribullet
Baby® team

—

STEAMER BASE

5 easy settings and a built-in
indicator that lets you know
when your food is done!
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COOKING TRAY (BLUE)

Place baby’s favorites on the
cooking tray. Make sure the 2
end tabs are always facing up

when placed on steamer.

What you get

STEAMER LID

Large capacity allows for a
variety of uses.
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STERILIZING TRAY (WHITE)

Place baby’s items on the
sterilizer tray. Make sure the 2
end tabs are always facing up

when placed on steamer.
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EGG COOKING DEFROSTING MEASURING CUP
TRAY TRAYS
Add the perfect
Steam 6 eggs in Defrost frozen amount of water

minutes! purée in minutes! every time.



Steaming basics

Steaming baby’s favorite foods in the nutribullet Baby®
Turbo Steamer couldn’t be easier. With the blue steamer
tray, a little water and just a few minutes — you are going
to have deliciously steamed ingredients that make the
freshest, tastiest and healthiest purées.

Rinse all fruits and vegetables before steaming — you
never know where they’ve been! Additionally, most fruits
and vegetables should be peeled, pitted or cored before
steaming; it’s easier to peel when they are hard vs. soft.
Then, just follow the next few steps and you’re well on your
way to purée joy!

Use the chart on page
10 to determine the
proper amount of water
and pour into water fray.

Place the blue cooking tray
on the base (with the 2 tabs
facing up). Next, place the
food on the cooking tray.

Put the turbo steamer lid in Select the proper setting

place. by following the chart on
page 10 and start the
steaming cycle.

When you hear the “beep”
your food is finished
steaming.

CAUTION: Always be very careful to stay clear of the
steam vent when your foods are steaming — it’s hot!
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Steaming chart

Follow this chart for perfectly steamed foods every time! Always use the Cooking Tray

RECIPES WATER STEAMER STEAMING PREPARATION NOTES

Apple purée 1/2 cup 2 10 mins Cut apple into wedges and remove core. Cut skin off wedges before
steaming. Place on cooking tray.

Asparagus purée 1/2 cup 1 7 mins Remove woody end of stalk. Cut asparagus in half before steaming. Place
on cooking fray.

Baby carrot purée Full cup 5 17 mins Place baby carrots on cooking tray and steam away.

Broccoli purée 1/2 cup 1 7 mins Break into chunks. Place on cooking tray.

Cauliflower purée 2/3 cup 3 12 mins Break into chunks. Place on cooking tray.

Diced beef 1/2 cup 5 17 mins* *Make sure fully cooked.

Diced chicken breast 1/2 cup 5 17 mins* *Make sure fully cooked.

Diced fish 1/2 cup 4 15 mins* *Make sure fully cooked.

Diced turkey breast 1/2 cup 4 15 mins* *Make sure fully cooked.

Diced pork 1/2 cup 5 17 mins* *Make sure fully cooked.

Eggplant purée 1/2 cup 1 7 mins Cut eggplant in half, then cut halves into 1-2” pieces. Place on cooking
tray.

Green bean purée 1/2 cup 1 7 mins Cut green beans into 2-3” pieces. Place on cooking tray.

Green pea purée 1/2 cup 1 7 mins Pour frozen peas on cooking tray.

Peach purée 1/2 cup 2 10 mins Cut peaches in fourths and remove core. Skin peaches before steaming.
Place on cooking tray.

Pear purée Full cup 3 12 mins Skin pear and cut into fourths. Remove core and cut each piece in half.
Place on cooking tray.

Plum purée 1/2 cup 2 10 mins Cut plums in fourths and remove core. Skin plums before steaming. Place
on cooking fray.

Regular carrots Full cup 5 17 mins Cut tops off carrots. Peel and skin before steaming. Cut carrots in half and
place on cooking tray.

Sweet potato purée Full cup 5] 17 mins Peel sweet potato and cut into 1/2” thick medallions. Cut medallions in half
again. Place on cooking tray.

Turnip purée Full cup 5 17 mins Peel turnip and cut in half. Cut halves into 1-2” pieces. Place on cooking
tray.

White potato purée Full cup 5 17 mins Peel potato and cut into 1/2” thick medallions. Cut medallions in half
again. Place on cooking tray.

Yellow squash purée 1/2 cup 1 7 mins Cut squash in half long-ways. Cut halves into 2” pieces. Place on cooking
tray.

Zucchini purée 1/2 cup 1 7 mins Cut off both ends of zucchini. Cut into 1”-2” pieces. Place on cooking tray.

1"
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Sterilizing basics

The nutribullet Baby® Turbo Steamer is also a turbo

sterilizer! Now you can be sure your baby’s pacifiers, bottle
rings, bottle nipples and smaller toys are clean as a whistle!

When sterilizing, always use Setting 5 and fill the
measuring cup to the top with water.

Add a full cup of water to
the water tray and place
the white sterilizer tray

ontfo the steamer base

(with the 2 tabs facing up).

2

Place the items to be
sterilized onto the white
sterilizer tray.

Set to Setting 5 and start
the steamer. When you
hear the “beep” your items
are finished sterilizing.

Remove the lid to release
steam, then dry items after
a brief cooling period (so
items are not too hot to
pick up). Your items are
now sterilized!

CAUTION: Always check the instructions on all toys
and teethers before steaming! Many gel-filled toys
and teethers cannot be steamed.

13
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Defrosting basics

Microwave heating often results in uneven food
temperatures where one area of the food is still cold,
and another area is very hot. These hot spots are very

dangerous, because they could easily burn a baby’s mouth.

We recommend defrosting your frozen nutribullet Baby®
servings with your handy nutribullet Baby® Turbo Steamer!

Defrosting has never been easier. Simply pop your frozen
nutribullet Baby® servings into the green defrosting trays
and in just minutes you'll have warm and delicious baby
food!

= @&®»

Add a full cup of water to Pop frozen nutribullet

the water tray. Baby® servings into the
blue defrosting trays (one
per tray).

Place the blue steamer
tray onto the steamer base
(with the 2 tabs facing up).
Next, place the defrosting

trays onto the steamer tray.

Set to Setting 5 to start the
defrosting cycle.

Put the lid in place.

When you hear the “beep”
your food is finished
defrosting.

15
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Egg steaming basics

Older babies and toddlers love hardboiled eggs and
parents need fo eat, too! Making a half dozen hardboiled
eggs has never been easier. You can make nearly a week'’s
worth of breakfast in just minutes!

—— ===
1 2“

Add a full cup of water to Place the egg cooking tray
the water tray. onto the steamer base.

Place eggs info the egg Put the lid in place.
holes.

Set to Setting 5 and start
the steaming cycle.

When you hear the “beep
your food is finished
steaming.

n”
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Cleaning

The nutribullet Baby® Turbo Steamer is very easy to clean
and dry. And because all of the parts are removable, each
piece can be thoroughly dried before storing — so you'll
never have to worry about “beyond-your-reach” spots

growing any mold or bacteria.

HEATING PLATE

After making sure the
heating plate is cooled,
simply wipe it out with a
warm, soapy cloth. If lime
scales have formed on the
heating plate, add 1/2 cup
of white vinegar and heat
on Setting 1 until the scales
dissolve. Let cool and wipe
clean.

Storing

TRAYS & BOWLS

Clean any of the pieces
(except for the heating
plate) by washing with
warm soapy water, then
rinse. Do not bend the
trays during the washing
process, as this can warp
the shape.

Thanks to its tiny size, the nutribullet Baby® Turbo Steamer

is a snap fo store! It’s so cute, many of us like to keep it right

on the countertop. But, if you'd like fo stow it away, simply
make sure all the parts are dry and store in any cabinet.

EN/ Explanation of the markings

EN/ This marking indicates that this product
should not be disposed with other household
wastes throughout the EU.

To prevent possible harm to the environment
or human health from uncontrolled waste
disposal; recycle it responsibly to promote
the sustainable reuse of material resources.
To return your used device, please use the
return and collection systems or contact the
retailer where the product was purchased.
They can take this product for environmental
safe recycling.

EN/ This product complies with the European
regulation no. 1935/2004 on materials and
articles infended to come into contact with
food.
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Turbo Steamer
Manuale d’uso

Per cuocere a
vapore, scongelare
e sterilizzare!

nutribullet
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Avvertenze di sicurezza

Per la vostra sicurezza, leggete
attentamente tutte le istruzioni
prima di utilizzare il vostro
nutribullet Baby® Turbo Steamer.

Le seguenti istruzioni di sicurezza vanno
sempre rispettate quando si utilizza
nutribullet Baby® Turbo Steamer ("Turbo

Steamer"):

INFORMAZIONI
GENERALI SULLA
SICUREZZA

« Lapparecchio pud essere
utilizzato da persone con ridotte
capacitd fisiche, sensoriali o
mentali, o con mancanza di
esperienza e di conoscenza,
purché siano sorvegliate o
abbiano ricevuto istruzioni
riguardo I'utilizzo in sicurezza
dell'apparecchio e siano
consapevoli dei potenziali
pericoli.

Questo apparecchio non deve
essere utilizzato da bambini.
Tenere l'apparecchio e il cavo
di alimentazione fuori dalla
portata dei bambini.

» Questo apparecchio pud
essere utilizzato da bambini
di eta da 8 anni in su se sono
attentamente sorvegliati o
istruiti in modo da utilizzare
I'apparecchio in modo sicuro e
se sono consapevoli dei pericoli
connessi all’'uso. Le operazioni
di pulizia e di manutenzione
da parte dell'utilizzatore non
devono essere effettuate dai
bambini a meno che non
abbiano un’etd superiore 8 anni
e operino sotto sorveglianza.
Tenere l'apparecchio e il cavo
di alimentazione fuori dalla
portata dei bambini.

« Non utilizzate Turbo Steamer per
usi diversi da quelli previsti.

« Utilizzate solo gli accessori in



dotazione a Turbo Steamer.
Oltre a invalidare la garanzia,
I'uso di accessori non autorizzati
pud causare danni o lesioni
personali.

Non utilizzate I'apparecchio
senza acqua nel serbatoio del
vapore.

Per cuocere a vapore gli
alimenti, utilizzate solo

'acqua del Turbo Steamer.

Per rimuovere le incrostazioni
durante la pulizia, & possibile
aggiungere una piccola quantita
di aceto bianco (si veda la
sezione: “Istruzioni per la pulizia
e la manutenzione”).

« Non utilizzare all'aperto.

» Questo apparecchio dev'essere
utilizzato solo per uso
domestico.

SICUREZZA ELETTRICA
AVVERTENZA!

NON UTILIZZATE QUESTO
PRODOTTO CON ALCUN

TIPO DI ADATTATORE O
CONVERTITORE DI TENSIONE.

« L'uso di adattatori e convertitori
& considerato una modifica
non autorizzata del prodotto e
pertanto invalida la garanzia.
L'uso di questo prodotto in
luoghi con specifiche elettriche
diverse pud causare lesioni
personali o danni materiali.

« Per prevenire scosse elettriche,
non immergere il cavo, le spine
o la base in acqua o altri liquidi.

Non lasciare che il cavo penda
dal bordo del tavolo o del piano
di lavoro o vicino a superfici
calde. Non lasciare il cavo alla
portata di un bambino.

La lunghezza del cavo utilizzato
con Turbo Steamer é stata
studiata per limitare il rischio di
impigliarsi o inciampare su un
cavo piu lungo.

Non utilizzare Turbo Steamer
qualora il cavo o la spina
risultino danneggiati, dopo un
caso di malfunzionamento o
qualora I'apparecchio sia stato
in qualche modo danneggiato.
Contattare il Servizio Clienti per
riparazioni, reso o sostituzione.

In caso di danneggiamento

del cavo, farlo sostituire
tempestivamente dal costruttore
o dal servizio assistenza,

o comunque da personale
qualificato, per prevenire ogni
rischio.

Come precauzione di sicurezza,
non utilizzare una prolunga con
Turbo Steamer.

Assicurarsi che la tensione di
rete sia la stessa indicata sulla
targhetta dati dell'apparecchio.

Per scollegare I'alimentazione
elettrica, premere il pulsante

“power” e staccare la spina
dalla presa a muro.

« Staccare la spina dalla rete
di alimentazione quando
'apparecchio non é utilizzato.
Assicurarsi di avere staccato
la spina prima di montare,
smontare, aggiungere
componenti o pulire
'apparecchio.

CALORE E PRESSIONE:
MISURE DI SICUREZZA

AVVERTENZA!

Non toccare le superfici

calde. Quando si rimuove il
coperchio dell'apparecchio o si
maneggiano contenitori caldi,
utilizzare presine per evitare
ustioni da vapore.

Non spostare Turbo Steamer
quando & in funzione.
Lasciarlo sempre raffreddare
completamente prima di
spostarlo o riporlo.

Per evitare ustioni, prestare la
massima attenzione quando
si rimuovono alimenti caldi da
Turbo Steamer .

« Non posizionare l'apparecchio
vicino a fornelli a gas o elettrici
caldi o ad un forno riscaldato.

« Durante il funzionamento,
posizionare Turbo Steamer
dove gli sfiati del vapore siano

distanti dalle persone, poiché il
vapore rilasciato &€ CALDO!

Prestare la massima attenzione
in prossimita dello sfiato del
vapore poiché il vapore caldo
puo causare ustioni.

Per evitare scottature ed
evitare di gocciolare all’esterno,
sollevare e aprire con cautela il
coperchio dell'apparecchio.

Lasciare sempre raffreddare
completamente il cibo cotto a
vapore prima di servirlo, poiché
potrebbe essere estremamente
caldo e causare ustioni.

Per evitare scottature, control-
late sempre la temperatura
degli alimenti prima di servirli.

Conservate
e queste
istruzioni!

SOLO PER USO
DOMESTICO



nutribullet Baby® Turbo
Steamer

Congratulazioni per I'acquisto di nutribullet Baby® Turbo
Steamer! Ora potete cuocere a vapore, sterilizzare e
scongelare: tutto con lo stesso apparecchio di facile utilizzo!

Godetevi la vostra nuova vaporiera! Siamo certi che il vostro
bambino ADORERA tutti i cibi freschi, sani e assolutamente
naturali che preparerete per lui con questo nuovo
apparecchio.

— The nutribullet
Baby® team

—

Ecco cosa avete acquistato

=

BASE DELLA VAPORIERA COPERCHIO

Le dimensioni generose ne
consentono un uso versatile.

5 semplici impostazioni e un
segnalatore acustico che avverte
quando il cibo & pronto!

NN ZN7N\0
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VASSOIO DI COTTURA (AZZURRO) VASSOIO DI STERILIZZAZIONE
(BIANCO)

Usatelo per cuocere a vapore
gli alimenti preferiti del vostro Usatelo per sterilizzare gli oggetti
bambino. Assicuratevi che, del bambino. Assicuratevi che,
posizionando il vassoio sulla posizionando il vassoio sulla
vaporiera, le due linguette laterali vaporiera, le due linguette
siano rivolte verso I'alto. laterali siano rivolte verso l'alto.

&ED ap |

VASSOIO VASCHETTE DI BICCHIERE
CUOCIUOVA SCONGELAMENTO GRADUATO

Per cuocere 6 uova Per scongelare le Per usare sempre
a vapore in pochi pappe in pochi la giusta quantita
minuti! minuti! d'acqua.



Cottura a vapore

Con nutribullet Baby® Turbo Steamer, cuocere a vapore
gli alimenti preferiti del vostro bambino & semplicissimo.
Vi servono solo il vassoio azzurro, un po' d'acqua e pochi
minuti - e otterrete deliziosi ingredienti cotti a vapore per
preparare pappe piu fresche, gustose e sane.

Lavate la frutta e la verdura prima della cotftura - non si puo
mai sapere da dove provengono! Inoltre, prima della cottura
la maggior parte della frutta e della verdura andrebbe
privata della buccia, di noccioli e torsoli; & piu facile
sbucciare un frutto duro piuttosto che morbido. Dopo di che,
é sufficiente seguire le istruzioni qui di seguito e sarete gia a
buon punto con la preparazione di pappe e puree!

Consultate la tabella a Posizionate il vassoio

pagina 10 per stabilire azzurro sulla base (con le

la giusta quantita d'acqua 2 linguette laterali rivolte

e versatela nell'apposita verso l'alto). Disponete ora

vaschetta. gli alimenti sul vassoio di
cottura.

Chiudete Turbo Steamer
con il coperchio.

Un segnale acustico avverte
che la cottura & terminata.

Seguendo le indicazioni
della tabella a pagina

10, selezionate la

corretta impostazione e
avviate il ciclo di cottura a
vapore.

ATTENZIONE: Durante la cottura, state sempre
lontani dallo sfiato del vapore - & molto caldo!
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Tabella di cottura a vapore

Seguite le indicazioni della tabella e avrete sempre cibi cotti

alla perfezione!

Utilizzate sempre il vassoio di cottura

PREPARAZIONE

Tagliate la mela a spicchi ed eliminatene il torsolo. Sbucciate gli spicchi prima
della cottura. Disponete i pezzi sul vassoio di cottura azzurro.

Eliminate I'estremita legnosa del gambo. Prima della cottura, tagliate gli asparagi
a meta. Disponete i pezzi sul vassoio di cottura azzurro.

Disponete le carotine sul vassoio di cottura azzurro e cuocete a vapore.

Tagliateli a pezzi. Disponete i pezzi sul vassoio di cottura azzurro.

Tagliateli a pezzi. Disponete i pezzi sul vassoio di cottura azzurro.

*Assicuratevi che sia completamente cotto.

*Assicuratevi che sia completamente cotto.

*Assicuratevi che sia completamente cotto.

*Assicuratevi che sia completamente cotto.

*Assicuratevi che sia completamente cotto.

Tagliate le melanzane a metq, quindi a pezzi di 3-5 cm. Disponete i pezzi sul
vassoio di cottura azzurro.

Tagliate i fagiolini in pezzi di 5-6 cm. Disponete i pezzi sul vassoio di cottura
azzurro.

Versate i piselli congelati sul vassoio di cottura azzurro.

Tagliate la pesca in quattro ed eliminatene il nocciolo. Sbucciate la pesca prima
della cottura a vapore. Disponete i pezzi sul vassoio di cottura azzurro.

Sbucciate la pera e tagliatela in quarti. Eliminate il torsolo e tagliate ogni pezzo a
metd. Disponete i pezzi sul vassoio di cottura azzurro.

Tagliate le prugne in quattro ed eliminatene il nocciolo. Sbucciate le prugne prima
della cottura a vapore. Disponete i pezzi sul vassoio di cottura azzurro.

Eliminate le estremita delle carote. Sbucciatele prima della cottura a vapore.
Tagliate le carote a meta e disponetele sul vassoio di cottura azzurro.

Sbucciate la patata dolce e tagliatela a rondelle dello spessore di 1cm. Tagliate le
rondelle a metd. Disponete i pezzi sul vassoio di cottura azzurro.

Sbucciate la rapa e tagliatela a metd. Tagliate ogni meta in pezzi di 3-5 cm.
Disponete i pezzi sul vassoio di cottura azzurro.

Sbucciate la patata e tagliatela a rondelle dello spessore di 1 cm. Tagliate le
rondelle a metd. Disponete i pezzi sul vassoio di cottura azzurro.

Tagliate la zucca a meta nel senso della lunghezza. Tagliate ciascuna metd in
pezzi di 5 cm. Disponete i pezzi sul vassoio di cottura azzurro.

RICETTE ANTITA IMPOSTAZIONE| TEMPO DI
CQUA VAPORE COTTURA

Purea di mela 1/2 tazza 2 10 min
Purea di asparagi 1/2 tazza 1 7 min
Purea di carotine Una tazza 5 17 min
Purea di broccoli 1/2 tazza 1 7 min
Purea di cavolfiore 2/3 tazza 3 12 min
Manzo a dadini 1/2 tazza 5 17 min*
Petto di pollo a dadini 1/2 tazza 5 17 min*
Pesce a dadini 1/2 tazza 4 15 min*
Petto di tacchino a dadini 1/2 tazza 4 15 min*
Maiale a dadini 1/2 tazza 5 17 min*
Purea di melanzane 1/2 tazza 1 7 min
Purea di fagiolini 1/2 tazza 1 7 min
Purea di piselli 1/2 tazza 1 7 min
Purea di pesca 1/2 tazza 2 10 min
Purea di pera Una tazza 3 12 min
Purea di prugna 1/2 tazza 2 10 min
Carote normali Una tazza 5 17 min
Purea di patate dolci Una tazza 5 17 min
Purea di rape Una tazza 5 17 min
Purea di patate bianche Una tazza 5 17 min
Purea di zucca 1/2 tazza 1 7 min
Purea di zucchine 1/2 tazza 1 7 min

Eliminate le estremita delle zucchine. Tagliatele in pezzi di 3-5 cm. Disponete i
pezzi sul vassoio di cottura azzurro.

n
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Sterilizzazione

nutribullet Baby® Turbo Steamer & anche uno sterilizzatore!
D’ora in poi potete stare sicuri che i succhietti, le tettarelle
del biberon e i giocattoli piti piccoli del vostro bambino

saranno perfettamente sterili!

Per sterilizzare, usate sempre |'impostazione 5 e riempite
completamente d’acqua il bicchiere graduato.

Versate un bicchiere
graduato colmo

d’acqua nella vaschetta

e posizionate il

vassoio bianco per la
sterilizzazione (con le 2
linguette rivolte verso l'alto)
sulla base della vaporiera.

2

Disponete gli oggetti da
sterilizzare sul vassoio
bianco.

Selezionate |'impostazione
5 e avviate la vaporiera. Un
segnale acustico avverte
che la sterilizzazione &
terminata.

Togliete il coperchio per
far uscire il vapore e, dopo
aver lasciato raffreddare
gli oggetti, asciugateli. Ora
sono sterilizzatil

ATTENZIONE: Controllate sempre le istruzioni
su tutti i giocattoli e i massaggiagengive prima
di sterilizzarli a vapore! Molti giocattoli e
massaggiagengive, riempiti di gel, non possono
essere sterilizzati a vapore.

13
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Scongelamento

Quando si riscaldano i cibi in microonde, spesso la
temperatura degli alimenti non risulta uniforme, con parti di
cibo ancora fredde e altre molto calde. Le parti calde sono
pericolose perché possono ustionare la bocca del bambino.
Consigliamo quindi di scongelare le porzioni preparate

con nutribullet Baby® con il pratico nutribullet Baby® Turbo
Steamer!

Scongelare non & mai stato cosi facile. E sufficiente mettere
le porzioni congelate, preparate con nutribullet Baby®, nelle
vaschette verdi di scongelamento e in pochi minuti avrete
una pappa calda e deliziosal!

-

Mettete le porzioni
congelate nelle vaschette
azzurre di scongelamento
(una per vaschetta).

1 2

Versate un bicchiere
graduato colmo d’acqua
nell’apposita vaschetta.

Posizionate il vassoio
azzurro sulla base con le

2 linguette laterali rivolte
verso |'alto. Mettete le
vaschette di scongelamento
sul vassoio di cottura a

vapore.

Selezionate 'impostazione
5 e avviate il ciclo di
scongelamento.

Chiudete con il coperchio.

Un segnale acustico avverte
che lo scongelamento &
terminato.

15
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Cuocere le uova al
vapore

| bambini pit grandicelli adorano le uova sode. Ma anche i
genitori devono mangiare! Preparare una mezza dozzina
di uova sode non & mai stato cosi facile. In pochi minuti
potreste preparare la colazione per un’intera settfimanal

——— =_—===
= =

Versate un bicchiere Posizionate il cuociuova
graduato colmo d’acqua sulla base della vaporiera.
nell'apposita vaschetta.

Disponete le uova negli Chiudete con il coperchio.
appositi alloggiamenti.

Selezionate |'impostazione
5 e avviate la vaporiera.

Un segnale acustico
avverte che la cottura &
terminata.

17
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Pulizia

Pulire e asciugare nutribullet Baby® Turbo Steamer & molto
semplice. Tutti i componenti sono estraibili e ogni pezzo pud

essere accuratamente asciugato prima di essere messo
via. Non dovrete pil preoccuparvi che, in punti difficili da
raggiungere, crescano muffe o batteri.

PIASTRA SCALDANTE

Dopo esservi accertati che
la piastra scaldante si sia
raffreddata, & sufficiente
pulirla con un panno caldo
e insaponato. Se sulla
piastra si sono formate
incrostazioni di calcare,
aggiungete 1/2 tazza di
aceto bianco e scaldate
con impostazione 1 fino ad
eliminazione delle scaglie.
Lasciate raffreddare e
asciugate.

VASSOI E VASCHETTE

Pulite tutti i componenti
(franne la piastra
scaldante) lavandoli con
acqua calda e sapone,
quindi risciacquate.
Durante il lavaggio non
piegate i vassoi perché
potrebbero deformarsi.

Conservazione

Grazie alle dimensioni ridotte, nutribullet Baby® Turbo
Steamer & facile da riporre! E cosi bello che a molti
piace tenerlo sul piano di lavoro. Se volete metterlo vig,

assicuratevi che tutte le parti siano asciutte e riponetelo in

qualsiasi armadietto.

IT/ Spiegazione dei simboli

hid

IT/ Questo simbolo indica che, nell’lUnione
Europegq, il prodotto non puo essere smaltito
con i rifiuti domestici. Per evitare possibili
danni all'ambiente o alla salute dell’'uomo,
causati dallo smaltimento incontrollato

dei rifiuti, ricicliamoli responsabilmente,
promuovendo il riutilizzo sostenibile

delle risorse materiali. Per restituire un
apparecchio usato, utilizzare i comuni
canali di restituzione e raccolta o rivolgersi
al negozio dove & stato acquistato il
prodotto. Il prodotto potra quindi essere
riciclato in modo sicuro per lI'ambiente.

IT/ Questo apparecchio & conforme alla
direttiva CEE 1935/2004 sui materiali e gli
oggetti destinati al contatto con prodotti
alimentari.
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Sicherheitshinweise

Lesen Sie zu lhrer Sicherheit vor dem Gebrauch
lhres nutribullet Baby® Turbo Steamer alle
Anweisungen aufmerksam durch.

Die folgenden Sicherheitsanweisungen missen bei

der Verwendung von nutribullet Baby® Turbo Steamer

(,Turbo Steamer”) immer befolgt werden:

ALLGEMEINE SICHER-
HEITSINFORMATIONEN

« Das Gerdt darf von Personen
mit eingeschréinkten Kenntnissen
hinsichtlich seiner Handhabung
bzw. einer Beeintrdchtigung
der Sinnesorgane verwendet
werden, sofern sie Uberwacht
werden oder im sicheren
Gebrauch des Gerdtes geschult
wurden und sich der potentiellen
Gefahren bewusst sind.

Dieses Gerdt darf nicht von
Kindern benutzt werden. Halten
Sie das Gerdt und das Netzkabel
auBerhalb der Reichweite von
Kindern.

Dieses Gerdt darf von Kindern
ab 8 Jahren verwendet
werden, wenn sie aufmerksam

Uberwacht werden oder im
sicheren Gebrauch des Gerdtes
geschult sind, und sich der mit

dem Gebrauch verbundenen
Gefahren bewusst sind. Die
Reinigung und Wartung durch
den Benutzer darf nicht von
Kindern durchgefiihrt werden, es
sei denn, sie sind Uber 8 Jahre alt
und werden Uberwacht. Halten
Sie das Gerdat und das Netzkabel
auBerhalb der Reichweite von
Kindern.

Setzen Sie Turbo Steamer nur
fur den bestimmungsgeméBen
Gebrauch ein.

Verwenden Sie nur das mit Turbo
Steamer gelieferte Zubehor.

Die Verwendung von nicht
genehmigten Zubehérteilen
fahrt nicht nur zum Erléschen
der Garantie, sondern kann auch
Schaden oder Personenschdden
verursachen.

« Verwenden Sie das Gerdt nicht
ohne Wasser im Dampftank.

« Verwenden Sie zum Dampfgaren



der Lebensmittel nur Wasser

von Turbo Steamer. Um
Verkrustungen bei der Reinigung
zu entfernen, kann zuséatzlich
eine kleine Menge weiBer

Essig verwendet werden (siehe
Abschnitt: ,Anleitung zur
Reinigung und Wartung").

« Verwenden Sie es nicht im Freien.

« Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fur
den Hausgebrauch bestimmt.

ELEKTRISCHE
SICHERHEIT

WARNUNG!

VERWENDEN SIE DIESES
PRODUKT NICHT MIT
ADAPTERN ODER
SPANNUNGSWANDLERN.

o Der Gebrauch von Adaptern
und Spannungswandlern gilt
als unbefugte Anderung des
Produkts, wodurch die Garantie
ihre Glltigkeit verliert. Der
Gebrauch dieses Produkts
an Orten mit abweichenden
elektrischen Spezifikationen kann
Personen- oder Sachschdden
verursachen.

Um Stromschlégen vorzubeugen,
tauchen Sie das Kabel, die
Stecker oder den Sockel

nicht in Wasser oder andere
Fltssigkeiten.

Lassen Sie das Netzkabel nicht

Uber den Rand des Tischs oder
der Arbeitsflache bzw. in der

N&he von heiBen Oberfléchen
hdngen. Lassen Sie das Kabel
nicht in Reichweite eines Kindes.

Die Ldnge des mit Turbo
Steamer verwendeten Kabels
ist konzipiert, um das Risiko
zu verringern, sich in einem
ldngeren Kabel zu verfangen
oder darlberzustolpern.

Nehmen Sie Turbo Steamer nicht
in Betrieb, wenn das Netzkabel
oder der Stecker beschadigt ist,
das Gerdit einen Defekt aufweist
oder in irgendeiner Weise
beschadigt ist. Wenden Sie sich
fur Reparaturen, Riicksendung
oder Austausch an den
Kundendienst.

Bei Beschadigung muss das
Kabel umgehend durch den
Hersteller, durch dessen
technischen Kundendienst oder
durch qualifiziertes Fachpersonal
ausgetauscht werden, um jedes
Risiko auszuschlieBen.

Verwenden Sie Turbo Steamer
vorsichtshalber nicht mit einer
Verléngerung.

Stellen Sie sicher, dass die
Netzspannung mit den Angaben
auf dem Typenschild des Gerdtes
Ubereinstimmt.

Um die Stromversorgung
auszuschalten, driicken Sie die
Taste ,Power” und ziehen Sie den
Stecker aus der Wandsteckdose.

« Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose, wenn das Gerat

nicht mehr verwendet werden
soll. Vergewissern Sie sich, dass
der Stecker gezogen wurde,
bevor Sie das Gerét montieren,
demontieren, Teile einbauen
oder reinigen.

HITZE UND DRUCK:
SICHERHEITSMASS-
NAHMEN

WARNUNG!

Beriihren Sie keine heiBen
Oberfléchen. Verwenden

Sie immer Topflappen, wenn
Sie den Deckel des Gerdates
6ffnen oder heiBe Behdlter
handhaben, um Verbrennungen
durch Dampf zu vermeiden.

Verstellen Sie Turbo Steamer
nicht, wenn das Gerdt in
Betrieb ist. Lassen Sie es immer
vollstdndig abkihlen, bevor Sie
es verstellen oder verstauen.

Um Verbrennungen zu
vermeiden, seien Sie immer
héchst vorsichtig, wenn

Sie Turbo Steamer heiBBe
Lebensmittel enthehmen.

« Stellen Sie das Gerdt nicht
neben heiBe Gas- oder
Elektroherde bzw. einen
beheizten Backofen.

« Stellen Sie Turbo Steamer
wdhrend des Betriebs so auf,
dass sich die Dampfentliiftungen
fern von Personen befinden, da

der abgelassene Dampf HEISS
ist!

Seien Sie in der N&he der
Dampfentliiftung hochst
vorsichtig, da der heiBe Dampf
Verbrennungen verursachen
kann.

Heben Sie den Deckel des
Gerdtes vorsichtig an und
6ffnen Sie ihn langsam,

um Verbrennungen und
Heraustropfen zu vermeiden.
Lassen Sie das geddmpfte
Gargut vor dem Servieren
immer vollsténdig abkihlen,
da es extrem heiB sein und
Verbrennungen verursachen
kénnte.

Kontrollieren Sie vor dem
Servieren immer die Temperatur
der Lebensmittel, um
Verbrennungen zu vermeiden.

Bewahren Sie diese
Bedienungsanleitung
auf!

NUR FUR DEN
HAUSGEBRAUCH



nutribullet Baby® Turbo
Steamer

Wir gratulieren Ihnen zum Kauf von nutribullet Baby® Turbo
Steamer! Nun kénnen Sie dampfgaren, sterilisieren und
auftauen: alles mit dem gleichen, leicht zu bedienenden Gerdat!

GenieBen Sie lhren neuen Dampfgarer! Wir sind sicher, dass Ihr
Kind alle frischen, gesunden und absolut natiirlichen Gerichte
LIEBEN WIRD, die Sie ihm mit diesem neuen Gerét zubereiten
werden.

— Das nutribullet Baby®
Team

—

Und das haben Sie gekauft

———
=

SOCKEL DES DAMPFGARERS

5 einfache Einstellungen und ein
akustisches Signal, das meldet,
wenn das Gericht fertig ist!

N7\
INZl ll\._//

GAREINSATZ (HELLBLAU)

Verwenden Sie ihn zum
Dampfgaren der Lieblingsgerichte
Ihres Kindes. Vergewissern Sie
sich, dass beim Einsetzen des
Einsatzes in den Dampfgarer die
beiden seitlichen Laschen nach
oben zeigen.

ﬂ
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DECKEL

Die groBzligigen Abmessungen
erlauben eine vielseitige Nutzung.

0 /\\" /\\
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STERILISATIONSEINSATZ
(WEISS)

Verwenden Sie ihn zur Sterilisation
der Gegensténde des Kindes.
Vergewissern Sie sich, dass beim
Einsetzen des Einsatzes in den
Dampfgarer die beiden seitlichen
Laschen nach oben zeigen.

EIEREINSATZ AUFTAUSCHALEN MESSBECHER

Um 6 Eierin Um die Um immer die
wenigen Minuten Babynahrung in richtige Menge
dampfzugaren! wenigen Minuten Wasser zu

aufzutauen! verwenden.



Dampfgaren

Mit nutribullet Baby® Turbo Steamer kénnen Sie die
Lieblingsgerichte Ihres Kindes ganz einfach dampfgaren. Sie
benétigen nur den hellblauen Einsatz, etwas Wasser und wenige
Minuten - und Sie erhalten késtliche dampfgegarte Zutaten

fuir die Zubereitung von frischer, schmackhafter und gesunder

Babynahrung.

Waschen Sie das Obst und Gemuise vor dem Garen - man kann nie
wissen, woher sie stammen! AuBerdem sollte das meiste Obst und
Gemdse vor dem Garen geschdlt und vom Kerngehduse befreit
werden; hartes Obst lasst sich leichter schdlen als weiches. Danach
missen nur die folgenden Anweisungen befolgt werden und die
Zubereitung von Babynahrung und Brei ist bereits an einem guten

Punkt angelangt!

Schlagen Sie in der Tabelle
auf Seite 10 nach, um die
richtige Menge Wasser zu
finden und flllen Sie sie in die
entsprechende Schale.

Setzen Sie den hellblauen
Einsatz auf den Sockel (die

2 seitlichen Laschen missen
nach oben zeigen). Legen Sie
dann die Lebensmittel auf den
Gareinsatz.

VerschlieBen Sie Turbo Steamer
mit dem Deckel.

Ein akustisches Signal meldet,
dass der Garvorgang beendet
ist.

Befolgen Sie die Angaben in
der Tabelle auf Seite page

10, wdhlen Sie die richtige
Einstellung und starten Sie den
Dampfgarvorgang.

VORSICHT: Halten Sie sich wahrend des Garvorgangs von
der Entlliftung des Dampfs fern - er ist sehr heifB3!
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qugfgqr’rabelle

Wenn Sie die Angaben in der Tabelle befolgen, werden lhre
Gerichte immer perfekt gegart sein!

REZEPTE WASSERMENGE | DAMPFEINSTELLUNG | GARZEITEN

Apfelpiiree 2 Becher 2 10 Minuten
Spargelpiiree 2 Becher 1 7 Minuten
Babykarottenpiiree Ein Becher 5 17 Minuten
Brokkolipiiree 2 Becher 1 7 Minuten
Blumenkohlpiiree 2/3 Becher 3 12 Minuten
Gewiirfeltes Rindfleisch 2 Becher 5 17 Minuten*
Gewiirfelte 2 Becher 5 17 Minuten*
Héhnchenbrust

Gewiirfelter Fisch 2 Becher 4 15 Minuten*
Gewiirfelte Putenbrust 2 Becher 4 15 Minuten*
Gewiirfeltes 2 Becher 5 17 Minuten*
Schweinefleisch

Auberginenpiiree 2 Becher 1 7 Minuten
Piiree von griinen Bohnen % Becher 1 7 Minuten
Erbsenpiiree 2 Becher 1 7 Minuten
Pfirsichpiiree 2 Becher 2 10 Minuten
Birnenpliree Ein Becher 3 12 Minuten
Pflaumenpiiree % Becher 2 10 Minuten
Normale Karotten Ein Becher 5 17 Minuten
SuBkartoffelpiiree Ein Becher 5} 17 Minuten
Steckriibenpliree Ein Becher 5 17 Minuten
Piiree von weien Ein Becher 5 17 Minuten
Kartoffeln

Kiirbispiiree ¥ Becher 1 7 Minuten
Zucchinipiiree % Becher 1 7 Minuten

Verwenden Sie immer den Gareinsatz

ZUBEREITUNG

Schneiden Sie den Apfel in Spalten und entfernen Sie das Kerngehduse. Schélen Sie
die Spalten vor dem Garen. Legen Sie die Stiicke auf den hellblauen Gareinsatz.

Schneiden Sie die unteren holzigen Enden weg. Halbieren Sie die Spargel vor dem
Garen. Legen Sie die Stilicke auf den hellblauen Gareinsatz.

Legen Sie die Babykarotten auf den hellblauen Gareinsatz und dampfgaren Sie sie.
Schneiden Sie das Gemiise in Stiicke. Legen Sie die Stiicke auf den hellblauen
Gareinsatz.

Schneiden Sie das Gemiise in Stiicke. Legen Sie die Stiicke auf den hellblauen
Gareinsatz.

*Vergewissern Sie sich, dass das Gargut komplett durchgegart ist.

*Vergewissern Sie sich, dass das Gargut komplett durchgegart ist.

*Vergewissern Sie sich, dass das Gargut komplett durchgegart ist.
*Vergewissern Sie sich, dass das Gargut komplett durchgegart ist.
*Vergewissern Sie sich, dass das Gargut komplett durchgegart ist.

Halbieren Sie die Auberginen und schneiden Sie sie dann in 3-5 cm groBe Stiicke.
Legen Sie die Stiicke auf den hellblauen Gareinsatz.

Schneiden Sie die Bohnen in 5-6 cm groBe Stiicke. Legen Sie die Stiicke auf den
hellblauen Gareinsatz.

Geben Sie die tiefgekihlten Erbsen auf den hellblauen Gareinsatz.

Vierteln Sie den Pfirsich und entfernen Sie den Kern. Schalen Sie den Pfirsich vor dem
Dampfgaren. Legen Sie die Stiicke auf den hellblauen Gareinsatz.

Schdlen Sie die Birne und vierteln Sie sie. Entfernen Sie das Kerngehduse und
halbieren Sie jedes Stiick. Legen Sie die Stiicke auf den hellblauen Gareinsatz.

Vierteln Sie die Pflaumen und entfernen Sie den Kern. Schélen Sie die Pflaumen vor
dem Dampfgaren. Legen Sie die Stiicke auf den hellblauen Gareinsatz.

Schneiden Sie die Enden der Karotten ab. Schélen Sie sie vor dem Dampfgaren.
Halbieren Sie die Karotten und legen Sie sie auf den hellblauen Gareinsatz.

Schalen Sie die StiBkartoffel und schneiden Sie sie in 1 cm dicke Scheiben. Halbieren
Sie die Scheiben. Legen Sie die Stiicke auf den hellblauen Gareinsatz.

Schdalen Sie die Steckriibe und halbieren Sie sie. Schneiden Sie jede Hdalfte in 3-5 cm
groBe Stiicke. Legen Sie die Stlicke auf den hellblauen Gareinsatz.

Schalen Sie die Kartoffel und schneiden Sie sie in 1 cm dicke Scheiben. Halbieren Sie
die Scheiben. Legen Sie die Stiicke auf den hellblauen Gareinsatz.

Halbieren Sie den Kiirbis der Lange nach. Schneiden Sie jede Halfte in 5 cm groBe
Stiicke. Legen Sie die Stiicke auf den hellblauen Gareinsatz.

Schneiden Sie die Enden der Zucchini ab. Schneiden Sie sie in 3-5 cm groBe Stiicke.
Legen Sie die Stiicke auf den hellblauen Gareinsatz.

n



Sterilisation

nutribullet Baby® Turbo Steamer ist auch ein Sterilisator! Von jetzt ab
kénnen Sie sicher sein, dass Schnuller, Sauger der Flaschchen und
die ganz kleinen Spielsachen lhres Kindes absolut steril sind!

Verwenden Sie zum Sterilisieren immer die Einstellung 5 und fiillen
Sie den Messbecher komplett mit Wasser.

Wdhlen Sie die Einstellung
5 und starten Sie den
Dampfgarer. Ein akustisches
Signal meldet, dass die
Sterilisation beendet ist.

1 2

Fillen Sie einen randvoll mit Legen Sie die zu Entfernen Sie den Deckel,
Wasser gefiillten Messbecher in sterilisierenden Gegensténde um den Dampf entweichen
die Schale und setzen Sie den auf den weiBen Einsatz. zu lassen, und trocken Sie die
weiBen Sterilisationseinsatz Gegenstdnde ab, nachdem sie
(die 2 seitlichen Laschen abgekhlt sind. Nun sind sie
mussen nach oben zeigen) auf sterilisiert!

den Sockel des Dampfgarers.

@ VORSICHT: Kontrollieren Sie vor der Dampfsterilisation
immer die Hinweise auf den Spielsachen und den
BeiBringen! Viele mit Gel gefiillte Spielsachen und
BeiBringe kdnnen nicht mit Dampf sterilisiert werden.
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Auftauen.

Beim Aufwdrmen von Speisen in der Mikrowelle ist die Temperatur
der Lebensmittel hdufig nicht gleichméBig: an einigen Stellen sind
sie noch kalt, wéhrend sie an anderen sehr hei3 sind. Die heiBen
Stellen sind gefdhrlich, da sich das Kind den Mund verbrennen
kénnte. Wir empfehlen daher, die mit nutribullet Baby® zubereiteten
Portionen mit dem praktischen nutribullet Baby® Turbo Steamer
aufzutauen!

Auftauen war noch nie so einfach. Legen Sie die mit nutribullet
Baby® zubereiteten Portionen einfach in die griinen Auftauschalen
und in wenigen Minuten erhalten Sie eine warme und késtliche
Babynahrung!

-

Legen Sie die tiefgekihlten
Portionen in die hellblauen
Auftauschalen (eine pro
Schale).

1 2

Fillen Sie einen randvoll mit
Wasser gefiillten Messbecher in
die entsprechende Schale.

Setzen Sie den hellblauen

Einsatz auf den Sockel, wobei

die 2 seitlichen Laschen nach
oben gerichtet sein missen.
Setzen Sie die Auftauschalen
auf den Dampfgareinsatz.

Wahlen Sie die Einstellung
5 und starten Sie den
Auftauvorgang.

SchlieBen Sie den Deckel.

Ein akustisches Signal meldet,
dass das Auftauen beendet ist.

15
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Eier mit Dampf garen

GroBere Kinder lieben hartgekochte Eier. Aber auch die Eltern
missen essen! Ein halbes Dutzend hartgekochte Eier zuzubereiten
war noch nie so einfach. In wenigen Minuten kénnen Sie das
Frihstuck fur die ganze Woche zubereiten!

— > i e )
——" T——"
N———/

1 2
Fllen Sie einen randvoll mit Setzen Sie den Eierkocher auf

Wasser gefiillten Messbecher in den Sockel des Dampfgarers.
die entsprechende Schale.

Geben Sie die Eier in die daftr SchlieBen Sie den Deckel.
vorgesehenen Aussparungen.

Wéhlen Sie die Einstellung Ein akustisches Signal meldet,
5 und starten Sie den dass der Garvorgang beendet
Dampfgarer. ist.

17
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Reinigung

nutribullet Baby® Turbo Steamer I@sst sich ganz leicht reinigen
und abtrocknen. Alle Teile kénnen entnommen werden und jedes
Teil kann vor dem Verstauen sorgfdltig abgetrocknet werden. Sie
brauchen sich keine Sorgen mehr zu machen, dass sich an schwer
erreichbaren Stellen Schimmel oder Bakterien bilden kénnten.

EINSATZE UND
SCHALEN

Reinigen Sie alle Teile

(mit Ausnahme der
Warmhalteplatte), indem Sie
sie mit HeiBwasser und Seife
abwaschen und anschlieBend
abtrocknen. Verbiegen Sie die
Einsétze beim Waschen nicht,

WARMHALTEPLATTE

Nachdem Sie sich
vergewissert haben, dass die
Warmhalteplatte abgekihlt
ist, kann sie einfach mit einem
warmen und eingeseiften
Tuch gereinigt werden.

Wenn sich auf der Platte
Kalkverkrustungen gebildet
haben, geben Sie 1/2 Tasse
weiBen Essig dazu und
erhitzen Sie mit Einstellung 1,
bis die Verkalkungen beseitigt
sind. Lassen Sie die Platte
abkiihlen und trocknen Sie
sie ab.

Aufbewahrung

Dank seiner geringen Abmessungen l&sst sich nutribullet Baby®
Turbo Steamer leicht verstauen! Da das Gerdt wirklich schén
anzusehen ist, lassen viele es auch auf der Arbeitsplatte stehen.
Wenn Sie es verstauen méchten, vergewissern Sie sich, dass alle
Teile trocken sind und stellen Sie es in einen Schrank.

da sie sich verformen kénnten.

DE/ Erléuterung der Symbole
1. Getrennte Erfassung von Altgerdten

Elektro- und Elektronikgerdte, die zu Abfall
geworden sind, werden als Altgerdte
bezeichnet. Besitzer von Altgerdten haben
diese einer vom unsortierten Siedlungsabfall
getrennten Erfassung zuzufihren. Altgerdate
gehdren insbesondere nicht in den
Hausmdll, sondern in spezielle Sammel-
und Riickgabesysteme.

2. Batterien und Akkus sowie Lampen

Besitzer von Altgerdten haben Altbatterien
und Altakkumulatoren, die nicht vom
Altgerat umschlossen sind, sowie Lampen,
die zerstérungsfrei aus dem Altgerat
entnommen werden kénnen, im Regelfall
vor der Abgabe an einer Erfassungsstelle
vom Altgerdt zu trennen. Dies gilt nicht,
soweit Altgerdte einer Vorbereitung zur
Wiederverwendung unter Beteiligung eines
offentlich-rechtlichen Entsorgungstrégers
zugefuhrt werden.

3. Méglichkeiten der Riickgabe von
Altgerdten

Besitzer von Altgerdten aus privaten
Haushalten kénnen diese bei den
Sammelstellen der 6ffentlich-rechtlichen
Entsorgungstrdger oder bei den von
Herstellern oder Vertreibern im Sinne des
ElektroG eingerichteten Riicknahmestellen
unentgeltlich abgeben.



Ricknahmepflichtig sind Geschdfte mit
einer Verkaufsfldche von mindestens 400
m2 fur Elektro- und Elektronikgerate sowie
diejenigen Lebensmittelgeschdfte mit einer
Gesamtverkaufsfldche von mindestens 800
m2, die mehrmals pro Jahr oder dauerhaft
Elektro- und Elektronikgerdte anbieten
und auf dem Markt bereitstellen. Dies

gilt auch bei Vertrieb unter Verwendung
von Fernkommunikationsmitteln, wenn

die Lager- und Versandflachen fur

Elektro- und Elektronikger&te mindestens
400 m2 betragen oder die gesamten
Lager- und Versandfldchen mindestens
800 m2 betragen. Vertreiber haben die
Ricknahme grundsdtzlich durch geeignete
Rickgabemdglichkeiten in zumutbarer
Entfernung zum jeweiligen Endnutzer zu
gewdbhrleisten.

Die Méglichkeit der unentgeltlichen
Rickgabe eines Altgerdtes besteht

bei ricknahmepflichtigen Vertreibern
unter anderem dann, wenn ein neues
gleichartiges Gerat, das im Wesentlichen
die gleichen Funktionen erfillt, an einen
Endnutzer abgegeben wird. Wenn ein
neues Gerdt an einen privaten Haushalt
ausgeliefert wird, kann das gleichartige
Altgerat auch dort zur unentgeltlichen
Abholung Gbergeben werden; dies gilt
bei einem Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln fur Geréte
der Kategorien 1, 2 oder 4 gemdB § 2 Abs.
1 ElektroG, ndmlich ,Warmetbertréger”,
,Bildschirmgerdate” oder ,GroBgerdte”
(letztere mit mindestens einer duBeren

Abmessung Uber 50 Zentimeter). Zu

einer entsprechenden Rickgabe-Absicht
werden Endnutzer beim Abschluss eines
Kaufvertrages befragt. AuBerdem besteht
die Mdglichkeit der unentgeltlichen
Rickgabe bei Sammelstellen der Vertreiber
unabhdngig vom Kauf eines neuen Gerdtes
fur solche Altgerate, die in keiner GuBeren
Abmessung gréBer als 25 Zentimeter sind,
und zwar beschrankt auf drei Altgerate pro
Gerdateart.

4. Datenschutz-Hinweis

Altgerdate enthalten héufig sensible
personenbezogene Daten. Dies gilt
insbesondere fur Gerdate der Informations-
und Telekommunikationstechnik wie
Computer und Smartphones. Bitte beachten
Sie in Ihrem eigenen Interesse, dass

far die Léschung der Daten auf den zu
entsorgenden Altgerdten jeder Endnutzer
selbst verantwortlich ist.

Bedeutung des Symbols ,durchgestrichene
Mdulltonne”

Das auf Elektro- und Elektronikgerdten
regelmdBig abgebildete Symbol einer
durchgestrichenen Millfonne weist
darauf hin, dass das jeweilige Gerat

am Ende seiner Lebensdauer getrennt
vom unsortierten Siedlungsabfall zu
erfassen ist.DE/ Dieses Produkt erfullt die
Anforderungen der Richtlinie 1935/2004/
EWG Uber Materialien und Gegenstdnde,
die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln
in Bertihrung zu kommen.
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Consignes importantes

de sécurité

Pour votre sécurité, lisez attentivement
toutes les instructions avant d’utiliser
votre nutribullet Baby® Turbo Steamer.

Les consignes de sécurité de base suivantes
doivent toujours étre respectées lors de
I'utilisation du nutribullet Baby® Turbo
Steamer (« Turbo Steamer ») :

INFORMATIONS
GENERALES DE
SECURITE

Les appareils peuvent étre utilisés
par des personnes ayant des
capacités physiques, mentales
ou sensorielles réduites, ou
manquant d’expérience ou de
connaissances, uniquement

si elles sont surveillées ou si
elles ont regu les instructions
nécessaires & l'utilisation de
'appareil de maniére sire et
si elles sont conscientes des
dangers liés a I'utilisation.

Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des enfants. Conservez
I'appareil et son céble hors de
portée des enfants.

« Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants égés de 8 ans et plus
s'ils ont regu une surveillance
ou des instructions concernant
I'utilisation de l'appareil en toute
sécurité et s'ils comprennent les
risques encourus. Le nettoyage
et I'entretien ne doivent pas étre
effectués par des enfants, a
moins que ceux-ci ne soient &igés
de plus de 8 ans et surveillés par
un adulte. Conservez 'appareil
et son cdble hors de portée des
enfants.

N'utilisez pas le Turbo Steamer
pour d’'autres usages que ceux
prévus.

« N'utilisez que les accessoires et
fixations fournis avec le Turbo
Steamer. Lutilisation d’accessoires



non autorisés peut causer des
dommages ou des blessures et
annule la garantie.

Ne pas utiliser sans eau dans le
réservoir du cuiseur vapeur.

N’utilisez que de I'eau dans le
Turbo Steamer pour cuire les
aliments & la vapeur. Une petite
quantité de vinaigre blanc peut
étre ajoutée pour éliminer le
calcaire lors du nettoyage (voir
section : « Nettoyage du Turbo
Steamer »).

Ne pas utiliser & I'extérieur.

« Cet appareil est exclusivement
destiné a un usage domestique.

SECURITE ELECTRIQUE
AVERTISSEMENT!

N’UTILISEZ PAS CE PRODUIT
AVEC UN QUELCONQUE

TYPE D’ADAPTATEUR OU DE
CONVERTISSEUR DE TENSION.

« Lutilisation d'adaptateurs et de
convertisseurs est considérée
comme une modification non
autorisée du produit et, & ce fitre,
annule la garantie. Lutilisation
de ce produit dans des endroits
présentant des spécifications
électriques différentes peut
entrainer des blessures ou des
dommages matériels.

Pour se protéger contre le choc
électrique, ne pas immerger le
céble, les fiches ou l'unité de

base dans I'eau ou tout autre
liquide.

« Ne laissez pas le céble pendre
au-dessus du bord de la table,
du comptoir ou & proximité de
surfaces chaudes. Ne laissez pas
le cable & la portée d’un enfant.

La longueur du cdble utilisé

sur le Turbo Steamer a été
choisie pour réduire les risques
d’enchevétrement ou de
trébuchement sur un céble plus
long.

N’utilisez pas le Turbo Steamer

si le cable ou la fiche ont été
endommagés de quelque fagon
que ce soit ou aprés un mauvais
fonctionnement de 'appareil ou
s'il a été endommagé de quelque
fagon que ce soit. Contactez le
service clientéle pour obtenir de
I'aide en cas de réparation, de
retour ou de remplacement.

Si le cable d’alimentation

est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant,

son agent de service ou des
personnes de qualification
similaire afin d’éviter tout danger.

Par mesure de sécurité, n'utilisez
pas de rallonge électrique avec
le Turbo Steamer.

Assurez-vous que la tension
de votre prise est la méme que
celle indiquée sur la plaque
signalétique de l'appareil.

Pour couper I'alimentation,
appuyez sur le bouton « power »

et débranchez l'appareil de la
prise murale.

Débranchez le Turbo Steamer
lorsque vous ne l'utilisez pas.
Assurez-vous qu'il est débranché
avant de 'assembler, de le
désassembler, d’ajouter des
piéces supplémentaires et de le
nettoyer.

SECURITE EN MATIERE

DE CHALEUR ET DE

PRESSION
AVERTISSEMENT!

Ne pas toucher les surfaces
chaudes. Utilisez des maniques
pour retirer le couvercle du
cuiseur & vapeur ou pour
manipuler des récipients chauds
afin d’éviter les brilures dues a
la vapeur.

Ne déplacez pas le Turbo
Steamer pendant qu'il est en
marche. Laissez-le toujours
refroidir complétement avant
de le déplacer ou de le ranger.

Il faut faire preuve d’une extréme
prudence lorsqu’on retire des
aliments chauds du Turbo
Steamer pour éviter les brilures.

« Ne pas placer prés d’un braleur
chaud de cuisiniére a gaz ou
électrique ou d’un four chauffé.

« Pendant son fonctionnement,

placez le Turbo Steamer dans
un endroit ou les orifices de

ventilation de la vapeur ne
seront pas a proximité de
personnes, car la vapeur sera
CHAUDE !

Il faut étre extrémement prudent
autour de I'évent & vapeur, car
de la vapeur chaude est libérée
par cet évent et peut causer des
bralures.

Soulevez et ouvrez le couvercle
du cuiseur & vapeur avec
précaution pour éviter les
brilures et permettre & I'eau
de s’égoutter dans le cuiseur &
vapeur.

Laissez toujours refroidir
complétement les aliments cuits
& la vapeur avant de les servir,
car ils peuvent étre extrémement
chauds et provoquer des
bralures.

Pour éviter tout type de bralure,
vérifiez toujours la température
des aliments avant de les servir.

Conservez ces
e instructions!

USAGE DOMESTIQUE
SEULEMENT



Le nutribullet Baby®
Turbo Steamer

Félicitations pour votre achat du nutribullet Baby® Turbo Steamer ! Vous
pouvez maintenant cuire & la vapeur, stériliser et décongeler avec un
seul et méme systéme facile & utiliser !

Profitez de votre nouveau cuiseur & vapeur ! Nous savons que votre
bébé va ADORER tous les aliments frais, sains et naturels que vous lui
préparerez.

— L'équipe nutribullet
Baby®

Contenu

BASE DU CUISEUR A VAPEUR

5 réglages faciles et un indicateur
intégré qui vous permet de savoir
quand votre plat est prét !

NI
NN

PLATEAU DE CUISSON (BLEU)

Placez les favoris de bébé sur le
plateau de cuisson. Veillez & ce que
les deux languettes d’extrémité
soient toujours orientées vers le
haut lorsque vous le placez sur le
cuiseur  vapeur.

PLATEAU DE PLATEAUX DE
DECONGELATION

CUISSON DES CEUFS

Faites cuire 6 ceufs
& la vapeur en

Décongelez les
purées congelées chaque fois.

COUVERCLE DU CUISEUR A
VAPEUR

La grande capacité permet une
grande variété d'utilisations.

ZIZY
'\./ N

PLATEAU DE STERILISATION
(BLANC)

Placez les articles de bébé sur le
plateau du stérilisateur. Veillez
a ce que les deux languettes
d’extrémité soient toujours
orientées vers le haut lorsque vous
le placez sur le cuiseur a vapeur.

TASSE A MESURER

Ajoutez la quantité
parfaite d’eau a

quelques minutes ! en quelques
minutes !



Les bases de la cuisson
a la vapeur

Rien de plus facile que de cuire & la vapeur les aliments préférés de
bébé dans le nutribullet Baby® Turbo Steamer. Avec le plateau vapeur
bleu, un peu d’eau et quelques minutes seulement, vous obtiendrez des
ingrédients délicieusement cuits & la vapeur qui vous permettront de
préparer les purées les plus fraiches, les plus savoureuses et les plus
saines.

Rincez tous les fruits et [égumes avant de les cuire & la vapeur, on ne
sait jamais ol ils sont passés ! De plus, la plupart des fruits et légumes
doivent étre épluchés, dénoyautés ou évidés avant d’étre cuits & la
vapeur ; il est plus facile de les éplucher lorsqu’ils sont durs plutét que
mous. Ensuite, il suffit de suivre les quelques étapes ci-dessous et a vous
les joies de la purée !

Utilisez le tableau de la page

10 pour déterminer la bonne
quantité d’eau et versez-la dans
le bac & eau.

Placez le plateau de cuisson bleu
sur la base (avec les 2 languettes
vers le haut). Ensuite, placez

les aliments sur le plateau de
cuisson.

Mettez le couvercle du Turbo
Steamer en place.

Sélectionnez le réglage
approprié en suivant le tableau
de la page 10 et démarrez le
cycle de cuisson & la vapeur.

Lorsque vous entendez le « bip »,
la cuisson & la vapeur de vos
aliments est terminée.

ATTENTION : Faites toujours trés attention a ne pas vous
approcher de I'évent & vapeur lorsque vos aliments sont en
train de cuire & la vapeur, il est chaud !
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Tableau de cuisson a la vapeur

Suivez ce tableau pour obtenir des aliments parfaitement cuits Utilisez toujours le plateau de cuisson

a la vapeur a tous les coups !

RECETTES QUANTITE D’EAU | REGLAGE DU TEMPS DE NOTES DE PREPARATION
CUISEURA | CUISSONALA
VAPEUR VAPEUR

Purée de pommes 1/2 tasse 2 10 min Coupez la pomme en quartiers et retirez la partie centrale. Epluchez les quartiers
avant de les cuire & la vapeur. Placez-les sur le plateau de cuisson.

Purée d'asperges 1/2 tasse 1 7 min Retirez I'extrémité ligneuse de la tige. Coupez les asperges en deux avant de les
cuire a la vapeur. Placez-les sur le plateau de cuisson.

Purée de mini-carottes Tasse pleine 5 17 min Placez les mini-carottes sur le plateau de cuisson et faites-les cuire & la vapeur.

Purée de brocoli 1/2 tasse 1 7 min Cassez-les en morceaux. Placez-les sur le plateau de cuisson.

Purée de chou-fleur 2/3 tasse 3 12 min Cassez-les en morceaux. Placez-les sur le plateau de cuisson.

Viande de boeuf en dés 1/2 tasse 5 17 min* *Assurez-vous que la cuisson est compléte.

Blanc de poulet en dés 1/2 tasse 5 17 min* *Assurez-vous que la cuisson est compléte.

Poisson en dés 1/2 tasse 4 15 min* *Assurez-vous que la cuisson est compléte.

Blanc de dinde en dés 1/2 tasse 4 15 min* *Assurez-vous que la cuisson est compléte.

Viande de porc en dés 1/2 tasse 5 17 min* *Assurez-vous que la cuisson est compléte.

Purée d’aubergines 1/2 tasse 1 7 min Coupez I'aubergine en deux, puis coupez les moitiés en morceaux de 14 2 pouces.
Placez-les sur le plateau de cuisson.

Purée de haricots verts 1/2 tasse 1 7 min Coupez les haricots verts en morceaux de 2 & 3 pouces. Placez-les sur le plateau
de cuisson.

Purée de petits pois 1/2 tasse 1 7 min Versez les petits pois congelés sur le plateau de cuisson.

Purée de péches 1/2 tasse 2 10 min Coupez les péches en quatre et retirez le noyau. Epluchez les péches avant de les
cuire & la vapeur. Placez-les sur le plateau de cuisson.

Purée de poires Tasse pleine 3 12 min Epluchez la poire et coupez-la en quatre. Retirez la partie centrale et coupez
chaque morceau en deux. Placez-les sur le plateau de cuisson.

Purée de prunes 1/2 tasse 2 10 min Coupez les prunes en quatre et retirer le noyau. Epluchez les prunes avant de les
cuire a la vapeur. Placez-les sur le plateau de cuisson.

Carottes normales Tasse pleine 5 17 min Coupez les fanes des carottes. Epluchez et épluchez avant de faire cuire & la

vapeur. Coupez les carottes en deux et placez-les sur le plateau de cuisson.

Purée de patates douces Tasse pleine 5} 17 min Epluchez la patate douce et coupez-la en médaillons d’une épaisseur de 1/2 pouce.
Coupez & nouveau les médaillons en deux. Placez-les sur le plateau de cuisson.

Purée de navets Tasse pleine 5 17 min Epluchez le navet et coupez-le en deux. Coupez les moitiés en morceaux de 1& 2
pouces. Placez-les sur le plateau de cuisson.

Purée de pommes de terre Tasse pleine 5 17 min Epluchez la patate et coupez-la en médaillons d’une épaisseur de 1/2 pouce.

blanches Coupez & nouveau les médaillons en deux. Placez-les sur le plateau de cuisson.

Purée de courge jaune 1/2 tasse 1 7 min Coupez la courge en deux dans le sens de la longueur. Coupez les moitiés en

morceaux de 2 pouces. Placez-les sur le plateau de cuisson.

Purée de courgettes 1/2 tasse 1 7 min Coupez les deux extrémités de la courgette. Coupez-les en morceaux de 14 -2
pouces. Placez-les sur le plateau de cuisson.

1
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Les bases de la
stérilisation

Le nutribullet Baby® Turbo Steamer est aussi un turbo stérilisateur ! Vous
pouvez désormais étre sir que les sucettes, anneaux de biberon, tétines
et petits jouets de votre bébé sont propres comme un sou neuf !

Lors de la stérilisation, utilisez toujours le Réglage 5 et remplissez
complétement la tasse & mesurer avec de 'eau.

Ajoutez le contenu d’une tasse Placez les articles a stériliser sur
pleine d’eau dans le bac & eau
et placez le plateau blanc du
stérilisateur sur la base du
cuiseur a vapeur (avec les 2

languettes vers le haut).

le plateau blanc du stérilisateur.

Réglez sur le Réglage 5 et
démarrez le cuiseur & vapeur.
Lorsque vous entendez le « bip »,
la stérilisation de vos articles est
terminée.

Retirez le couvercle pour libérer
la vapeur, puis séchez les articles
aprés une bréve période de
refroidissement (afin que les
articles ne soient pas trop chauds
pour étre prélevés). Vos articles
sont maintenant stérilisés !

@ ATTENTION : Vérifiez toujours les instructions sur tous les
jouets et les anneaux de dentition avant de les soumettre a la
vapeur ! De nombreux jouets remplis de gel et les anneaux de
dentition ne peuvent pas étre soumis a la vapeur.

13
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Les bases de la
décongélation

Le chauffage par micro-ondes donne souvent lieu a des températures
inégales des aliments, ol une partie de l'aliment est encore froide

et une autre partie est trés chaude. Ces points chauds sont trés
dangereux, car ils peuvent facilement braler la bouche d’un bébé.
Nous vous recommandons de décongeler vos portions de nutribullet
Baby® congelées & I'aide de votre nutribullet Baby® Turbo Steamer trés
pratique !

La décongélation n’a jamais été aussi facile. Placez simplement

vos portions congelées de nutribullet Baby® dans les plateaux de
décongélation verts et en quelques minutes vous aurez de la nourriture
pour bébé chaude et délicieuse !

-

Placez les portions congelées

de nutribullet Baby® dans les
plateaux de décongélation bleus
(une par plateau).

Ajoutez le contenu d’une tasse
pleine d’eau dans le bac & eau.

Placez le plateau bleu du cuiseur

& vapeur sur la base du cuiseur
& vapeur (avec les 2 languettes
vers le haut). Ensuite, placez les
plateaux de décongélation sur le
plateau du cuiseur & vapeur.

Réglez sur le Réglage 5
pour démarrer le cycle de
décongélation.

Mettez le couvercle en place.

Lorsque vous entendez le « bip »,
la décongélation de vos aliments
est terminée.

15
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Les bases de la cuisson
des ceufs a la vapeur

Les grands bébés et les jeunes enfants adorent les ceufs durs et les
parents doivent aussi manger ! Faire une demi-douzaine d’ceufs durs
n'a jamais été aussi facile. Vous pouvez préparer presque une semaine
de petit-déjeuner en quelques minutes seulement !

Ajoutez le contenu d’une tasse Placez le plateau de cuisson des
pleine d’eau dans le bac & eau. ceufs sur la base du cuiseur a
vapeur.

Placez les ceufs dans les trous Mettez le couvercle en place.
prévus.

Réglez sur le Réglage 5 et
démarrez le cycle de cuisson a
la vapeur.

Lorsque vous entendez le « bip »,
la cuisson & la vapeur de vos
aliments est terminée.

17
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Nettoyage

Le nutribullet Baby® Turbo Steamer est trés facile & nettoyer et & sécher.
Et comme toutes les pieces sont amovibles, chacune d’entre elles peut
étre soigneusement séchée avant d’étre rangée. Vous n’aurez donc
jamais & vous soucier de la prolifération de moisissures ou de bactéries

dans les endroits inaccessibles.

PLAQUE CHAUFFANTE

Aprés vous étre assuré que la
plaque chauffante est refroidie, il
suffit de I'essuyer avec un chiffon
chaud et savonneux. Si du
calcaire s’est formé sur la plaque
chauffante, ajoutez 1/2 tasse de
vinaigre blanc et faites chauffer
sur le Réglage 1jusqu’a ce que
le calcaire se dissolve. Laissez
refroidir et essuyez.

Rangement

PLATEAUX ET BOLS

Nettoyez toutes les pieces (sauf la
plaque chauffante) en les lavant
& I'eau chaude savonneuse, puis
en les ringant. Ne pliez pas les
plateaux pendant le processus
de lavage, car cela pourrait les
déformer.

Gréce & sa petite taille, le nutribullet Baby® Turbo Steamer est facile &
ranger ! Il est si mignon que beaucoup d’entre nous aiment le garder
sur le plan de travail. Mais si vous souhaitez le ranger, assurez-vous
simplement que toutes les piéces sont séches et rangez-le dans un

placard.

FR/ Explication des marquages

FR/ Ce marquage indique que ce produit ne
doit pas étre éliminé avec les autres déchets
ménagers dans toute 'Union européenne.
Pour prévenir les dommages éventuels
I’environnement ou & la santé humaine

dus & "élimination incontrélée des déchets,
recyclez-les de maniére responsable afin
de promouvoir la réutilisation durable des
ressources matérielles. Pour retourner votre
appareil usagé, veuillez utiliser les systéemes
de retour et de collecte ou contacter le
détaillant ou le produit a été acheté. lls
peuvent prendre ce produit en vue d’un
recyclage respectueux de I'environnement.

FR/ Ce produit est conforme a la
réglementation européenne n? 1935/2004
sur les matériaux et objets destinés a entrer
en contact avec les aliments.
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Advertencias de
seguridad importantes

Por su seguridad, lea detenidamente

todas las instrucciones antes de utilizar su

nutribullet Baby® Turbo Steamer.

Respete estas instrucciones bdsicas de
seguridad cuando utilice el nutribullet Baby®
Turbo Steamer (“Turbo Steamer”):

INFORMACION
GENERAL SOBRE LA
SEGURIDAD

El aparato puede ser utilizado
por personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o que carezcan de
experiencia y de conocimiento
si estdn supervisadas o si han
recibido instrucciones relativas
al uso seguro del aparato y han
comprendido los peligros que
este conlleva.

Este aparato no debe ser
utilizado por nifios. Mantenga
el aparato y el cable fuera del
alcance de los nifios.

El aparato puede ser utilizado
por niflos mayores de 8 afos y

por personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de
experiencia y de conocimiento
si estdn vigiladas o si han
recibido instrucciones relativas
al uso seguro del aparato y
han comprendido los peligros
que este conlleva. La limpieza
y el mantenimiento que debe
ser efectuado por el usuario,
no debe ser realizado por
nifios menores de 8 afos y

sin supervision. Mantenga el
aparato y el cable fuera del
alcance de los nifios.

.

No utilice Turbo Steamer para
ofra finalidad diferente a la
prevista.

« Utilice inicamente los accesorios



y complementos incluidos

con Turbo Steamer. El uso de
accesorios no autorizados
puede causar dafos o lesiones
y provocard la caducidad de la
garantia.

No utilice el aparato sin agua en
el depésito de la vaporera.

Utilice solo agua para cocer al
vapor los alimentos en Turbo
Steamer. Se puede anadir
una pequefa cantidad de
vinagre blanco para eliminar
las incrustaciones durante

la limpieza (ver la seccién:
"Limpieza de Turbo Steamer").

No lo utilice al aire libre.

Este aparato estd destinado
exclusivamente al uso
doméstico.

SEGURIDAD ELECTRICA
{ADVERTENCIA!

NO UTILICE ESTE PRODUCTO
CON NINGUN TIPO DE
ADAPTADOR O DISPOSITIVO
CONVERTIDOR DE TENSION.

« El uso de adaptadores y
convertidores se considera una
modificacién no autorizada del
producto y como tal provoca
la caducidad de la garantia. El
uso de este producto en lugares
con especificaciones eléctricas
diferentes puede provocar
danos personales o materiales.

« Para protegerse de descargas
eléctricas, no sumerja el cable,
enchufes o la base de este
electrodoméstico en agua ni en
ningun otro liquido.

Nunca deje el cable colgando
del borde de una mesa o
encimera o cerca de superficies
calientes. No deje el cable al
alcance de los nifos.

La longitud del cable utilizado
en Turbo Steamer fue estudiada
para reducir los riesgos de
enredarse o tropezar con un
cable mds largo.

No utilice Turbo Steamer con

el cable o enchufe danado, o
después de que el aparato ha
funcionado mal o se ha dafado
de alguna manera. Péngase

en contacto con el Servicio de
Atencién al Cliente para que le
ayuden con la reparacién, la
devolucién o la sustitucidn.

Si el cable de alimentacién
estd danado, para evitar
riesgos, hdgalo sustituir por

el fabricante, un servicio
técnico autorizado o un técnico
cualificado.

Como medida de seguridad, no
utilice un cable alargador con
Turbo Steamer.

Asegurese de que la tensién
de su toma de corriente sea la
misma que estd indicada en la

etiqueta de caracteristicas del
aparato.

Para desconectar la
alimentacién, pulse el botén
"power" y desenchdfelo de la
corriente.

Desenchufe el aparato cuando
no lo utilice. Asegurese de que
estd desenchufado antes de
montarlo, desmontarlo, afadir
componentes y limpiarlo.

CALORY PRESION:

MEDIDAS DE

SEGURIDAD
iADVERTENCIA!

No toque las superficies
calientes. Utilice un agarrador
para retirar la tapa de la
vaporera o coger recipientes
calientes evitando quemarse
con el vapor.

No mueva Turbo Steamer
mientras estd funcionando.
Deje siempre que se enfrie
completamente antes de
moverlo o guardarlo.

Tenga mucho cuidado al sacar
los alimentos calientes de
Turbo Steamer, para evitar
quemaduras.

« No coloque el aparato encima
o cerca de placas de gas
o eléctricas, o en un horno
caliente.

« Durante el funcionamiento,
coloque Turbo Steamer en
un lugar donde las salidas
de vapor no estén cerca de
ninguna persona, ya que
el vapor que sale estard
CALIENTE.

Tenga mucho cuidado cerca
de la salida de vapor, porque
el vapor caliente puede causar
quemaduras.

Levante y abra la tapa de la
vaporera con cuidado para
evitar quemaduras y permitir
que el agua gotee en la
vaporera.

Deje siempre que los alimentos
se enfrien antes de servirlos, la
comida cocida al vapor puede
estar muy caliente y provocar
quemaduras.

Para evitar cualquier tipo

de quemadura, compruebe
siempre la temperatura de los
alimentos antes de servirlos.

iGuarde estas
e instrucciones!

SOLO PARA USO
DOMESTICO



Turbo Steamer nutribullet
Baby®

iEnhorabuena por haber comprado Turbo Steamer nutribullet
Baby®! Ahora puede cocer al vapor, esterilizar y descongelar, fodo
en un mismo sistema fdcil de usar.

iDisfrute de su nueva vaporera! Sabemos que al bebé le van a
encantar todos los alimentos frescos, saludables y naturales que
prepare.

— El equipo de
nutribullet Baby®

—

Componentes del producto

BASE DE LA VAPORERA

5 sencillas regulaciones y un
indicador incorporado que
advierte cudndo estd lista la
comida.

S
NN

BANDEJA DE COCCION (AZUL)

Ponga los alimentos favoritos del
bebé en la bandeja de coccidn.
Verifique que las 2 lenglietas de
los extremos estén hacia arriba
cuando la bandeja esté en la
vaporera.

&ED ap |

TAPA DE LAVAPORERA

El tamaro grande permite darle
diferentes usos.

N7\
Nl II\.K/

BANDEJA DE ESTERILIZACION
(BLANCA)

Para esterilizar los articulos
del bebé. Verifique que las 2
lengletas de los extremos estén
hacia arriba cuando la bandeja
esté en la vaporera.

BANDEJA PARA BANDEJAS PARA VASO MEDIDOR
COCCION DE DESCONGELAR ) |
HUEVOS Para usar siempre la

iPara cocer al
vapor 6 huevos en

iPara descongelar

las papillas y purés agua.
congelados en

cantidad exacta de

minutos! minutos!



Conceptos bdsicos de la
coccion al vapor

Cocer al vapor los alimentos favoritos del bebé en Turbo Steamer
nutribullet Baby® es increiblemente fécil. Son necesarios solo la
bandeja azul, un poco de agua y unos minutos, para obtener
deliciosos ingredientes cocidos al vapor y preparar papillas y purés
mds frescos, sabrosos y saludables.

Se deben lavar todas las frutas y verduras antes de cocerlas al
vapor: jnunca se sabe dénde estuvieron! Ademds, antes de la
coccidén al vapor, se recomienda pelar las frutas y verduras, eliminar
huesos y el corazdn, es mds fdcil pelar la fruta cuando estd dura
que cuando estd blanda. Solo tiene que seguir estos pasos para
lograr una papilla o puré perfectos.

Utilice la tabla de la pagina

10 para determinar la azul sobre la base (con las

cantidad adecuada de agua 2 lenguetas hacia arriba).

que ird en el depdsito de agua. Después ponga los alimentos
en la bandeja de coccién.

Coloque la bandeja de coccidén

Coloque la tapa de Turbo
Steamer en su lugar.

Seleccione la regulacién
adecuado siguiendo la tabla
de la pdagina 10 e inicie el
ciclo de coccidn al vapor.

El "tono de aviso" (bip) indica
que ha terminado la coccién.

CUIDADO: Tenga cuidado y no se acerques a la salida del
vapor cuando los alimentos se estén cociendo: jestd muy
caliente!
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Tabla de coccion al vapor

Siga las indicaciones de esta tabla para obtener alimentos

perfectamente cocidos al vapor.

RECETAS: CANTIDAD DE | CONFIGURACION | TIEMPO DE

AGUA COCCION
Puré de manzanas 1/2 taza 2 10 min.
Puré de espdrragos 1/2 taza 1 7 min.
Puré de zanahorias baby Vaso lleno 5 17 min.
Puré de brécoli 1/2 taza 1 7 min.
Puré de coliflor 2/3 vaso 3 12 min.
Carne de vaca en dados 1/2 taza 5 17 min.*
Pechuga de pollo en dados 1/2 taza 5 17 min.*
Pescado en dados 1/2 taza 4 15 min*
Pechuga de pavo en dados 1/2 taza 4 15 min.*
Cerdo en dados 1/2 taza 5 17 min.*
Puré de berenjenas 1/2 taza 1 7 min.
Puré de judias verdes 1/2 taza 1 7 min.
Puré de guisantes verdes 1/2 taza 1 7 min.
Puré de melocotén 1/2 taza 2 10 min.
Puré de peras Vaso lleno 3 12 min.
Puré de ciruelas 1/2 taza 2 10 min.
Zanahorias normales Vaso lleno 5 17 min.
Puré de boniato Vaso lleno 5 17 min.
Puré de nabos Vaso lleno 5 17 min.
Puré de patatas Vaso lleno 5 17 min.
Puré de calabaza 1/2 taza 1 7 min.
Puré de calabacines 1/2 taza 1 7 min.
(zucchini)

Utilice siempre la bandeja de coccién

NOTAS PARA LA PREPARACION:

Cortar la manzana en gajos y retirar el corazén. Pelar los gajos antes de cocerlos.
Poner en la bandeja de coccién.

Eliminar el extremo lefioso del tallo. Cortar los espdrragos por la mitad antes de
cocerlos al vapor. Poner en la bandeja de coccién.

Poner las zanahorias baby en la bandeja de coccién y cocer al vapor.
Cortar en trozos. Poner en la bandeja de coccién.

Cortar en trozos. Poner en la bandeja de coccion.
*Comprobar que esté totalmente cocida.

*Comprobar que esté totalmente cocida.

*Comprobar que esté totalmente cocida.
*Comprobar que esté totalmente cocida.

*Comprobar que esté totalmente cocida.

Cortar la berenjena por la mitad, luego cortar las mitades en trozos de 1-2". Poner
en la bandeja de coccidn.

Cortar las judias verdes en trozos de 2-3". Poner en la bandeja de coccidn.

Poner los guisantes congelados en la bandeja de coccién.

Cortar los melocotones en cuartos y retirar el hueso. Pelar los melocotones antes
de cocerlos al vapor. Poner en la bandeja de coccién.

Pelar la pera y cortarla en cuartos. Retirar el corazén y cortar cada trozo por la
mitad. Poner en la bandeja de coccién.

Cortar las ciruelas en cuartos y retirar el hueso. Pelar las ciruelas antes de
cocerlas al vapor. Poner en la bandeja de coccidn.

Cortar la parte superior de las zanahorias. Pelar y limpiar antes de cocer al vapor.
Cortar las zanahorias por la mitad y colocarlas en la bandeja de coccidn.

Pelar el boniato y cortarlo en rodajas gruesas de 1/2”. Cortar las rodajas por la
mitad. Poner en la bandeja de coccién.

Pelar el nabo y cortarlo por la mitad. Cortar la mitad en trozos de 1-2” cm Poner
en la bandeja de coccidn.

Pelar la patata y cortarla en rodajas gruesas de 1/2” . Cortar las rodajas por la
mitad. Poner en la bandeja de coccién.

Cortar la calabaza por la mitad a lo largo. Cortar las mitades en trozos de 2”.
Poner en la bandeja de coccién.

Cortar los dos extremos del calabacin. Corta en trozos de 1-2”". Poner en la
bandeja de coccién.

n



12

Conceptos bdsicos de
esterilizacion

iTurbo Steamer nutribullet Baby® también es un turbo esterilizador!
Ahora puede estar segura de que los chupetes, anillas y tefillas

de los biberones y los juguetes mds pequefios del bebé estardn
impecables.

Al esterilizar, utilice siempre la Posicién 5 y llene hasta el tope el
vaso medidor con agua.

Ahada un vaso lleno al Coloque los objetos a esterilizar
depésito de agua y coloque en la bandeja esterilizadora
la bandeja esterilizadora blanca.

blanca sobre la base de la

vaporera (con las 2 lengletas

hacia arriba).

Seleccione el Ajuste 5y

encienda la vaporera. Cuando
oiga el "tono de aviso" (bip) los
articulos habrdn terminado de

esterilizarse.

Retire la tapa para que salga
el vapor; antes de retirar los
articulos espere a que se
enfrien (para que los articulos
no estén demasiado calientes
al recogerlos). jAhora estd todo
esterilizado!

CUIDADO: lea siempre las instrucciones de todos los
juguetes y los mordedores antes de esterilizarlos. Muchos
juguetes y los mordedores rellenos de gel no se pueden
esterilizar al vapor.

13
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Conceptos bdsicos de
descongelacion

El calentamiento con microondas suele dar lugar a temperaturas
irrequlares en los alimentos, en las que una zona de los mismos
estd todavia fria y otra muy caliente. Estos puntos calientes son muy
peligrosos, porque pueden quemar fdcilmente la boca del bebé.
Recomendamos descongelar las porciones congeladas preparadas

con nutribullet Baby® con el prdctico Turbo Steamer nutribullet Ponga la bandeja de coccién al Coloque la tapa en su lugar.

Baby® vapor azul sobre la base (con

Descongelar nunca ha sido tan fécil. Simplemente coloque las las 2 lengtietas hacia arriba).

porciones congeladas preparadas con nutribullet Baby® en las Entonces, coloque las bandejas

bandejas verdes de descongelacién y en pocos minutos tendrd de descongelacién sobre la

comida de bebé caliente y deliciosa. bandeja de vapor.

D s
—
S S —
— - —= T

1 2

Anada un vaso lleno de agua Ponga las porciones

al depésito. congeladas preparadas
con nutribullet Baby® en
las bandejas azules de
descongelacién (una por
bandeja).

Regule en Ajuste 5 para iniciar Cuando oiga el "tono de
el ciclo de descongelacién. aviso" (bip) la comida habrd
terminado de descongelarse.

15



Conceptos bdsicos de
coccidon al vapor de huevos

A los bebés mds grandes y a los peques les encantan los huevos
duros, jy los padres también tienen que comer! Preparar media
docena de huevos duros es facilisimo. Puede preparar el desayuno
de casi una semana en cuestién de minutos.

A
= =

Afada un vaso lleno de agua Coloque la bandeja para Regule en Ajuste 5y comience El "tono de aviso" (bip) indica
al depésito. huevos en la base de la el ciclo de coccién al vapor. que ha terminado la coccidn.
vaporera.

Ponga los huevos en los Coloque la tapa en su lugar.
agujeros correspondientes.
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Limpieza

nutribullet Baby® Turbo Steamer es muy fdcil de limpiar y secar.
Ademds, como todas las piezas son desmontables, cada una de
ellas se puede secar muy bien antes de guardarla, por lo que nunca
tendrds que preocuparte de que se formen mohos o bacterias.

PLACA CALENTADORA

Después de comprobar que

la placa calentadora se ha
enfriado, basta con limpiarla
con un pano humedecido en
agua caliente y jabonosa. Si

se han formado incrustaciones
de cal en la placa calentadora,
anada 1/2 taza de vinagre
blanco y caliéntela en el ajuste
1 hasta que se disuelvan. Deje
enfriary limpie.

BANDEJAS Y CUENCOS

Limpie cualquiera de las piezas
(excepto la placa calentadora)
lavdndolas con agua tibia y
detergente, y luego acldrelas.
No pliegue las bandejas
durante el lavado, ya que se
pueden deformar.

Cémo guardarla.

Por su tamano pequeio, Turbo Steamer nutribullet Baby® es muy
fécil de guardar. Es tan bonita que a muchos les agrada tenerla en
la encimera. Sin embargo, si prefiere guardarlo, compruebe que
todas las piezas estén secas y gudrdela en cualquier armario.

ES/ Explicacién de los simbolos

ES/ Este simbolo indica que el producto

no debe eliminarse con otros residuos
domésticos en toda la Unién Europea. Para
evitar dafos al medio ambiente o a la salud
humana por la eliminacién incontrolada de
residuos; reciclelos de forma responsable
para promover la reutilizacion sostenible
de los recursos materiales. Para devolver
el dispositivo usado, utilice los sistemas

de devolucién y recogida, o péngase en
contacto con la tienda donde comprd el
producto que lo puede reciclar de forma
segura para el medio ambiente.

ES/ Este producto es conforme al
Reglamento Europeo 1935/2004 sobre los
materiales y objetos destinados a entrar en
contacto con alimentos.
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Turbo Steamer
Guia do utilizador

Cozer a vapor,
descongelar
e esterilizar!

nutribullet
BABY"



Indice

03
07
08

12
14
16

18
18

Salvaguardas importantes
Acessodrios fornecidos

Nogobes bdsicas de cozedura a
vapor

10 Tabela de cozedura a vapor

Nogoes badsicas de esterilizagao
Nogoes bdsicas de descongelagao

Nogoes bdsicas de cozedura de
ovos a vapor

Limpeza da Turbo Steamer

Arrumagdo da Turbo Steamer

Salvaguardas importantes

Para sua segurancga, leia atentamente
todas as instrugoes antes de utilizar a sua
nutribullet Baby® Turbo Steamer.

As seguintes instrugdes bdsicas de seguranga
devem ser sempre seguidas quando utilizar
a nutribullet Baby® Turbo Steamer (“Turbo

Steamer”):

INFORMAGOES GERAIS
DE SEGURANCA

« Os aparelhos podem ser
utilizados por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas ou
com falta de experiéncia
e conhecimento se lhes for
dada superviséo ou instrugdes
relativas & utilizagdo do
aparelho de forma segura e
se compreenderem os perigos
envolvidos.

Este aparelho ndo deve ser
utilizado por criangas. Mantenha
o aparelho e o cabo fora do
alcance das criangas.

Este aparelho pode ser utilizado
por criangas com mais de 8 anos
se lhes for dada superviséo ou
instrugdes relativas a utilizagéo

do aparelho de forma segura

e se compreenderem os
perigos envolvidos. A limpeza

e a manuteng¢do do utilizador
ndo devem ser efetuadas

por criangas a ndo ser que
tenham mais de 8 anos e sejom
supervisionadas. Mantenha

o aparelho e o cabo fora do
alcance das criangas.

Ndo utilize a Turbo Steamer

para mais nada além da sua
utilizagéo prevista.

Utilize apenas os acessdrios

e adaptadores incluidos na
Turbo Steamer. A utilizagdo de
acessérios ndo autorizados pode
causar danos ou ferimentos e
anulard a garantia.

Ndo utilize sem dgua no

reservatério da mdquina de
cozer a vapor.



« Utilize apenas dgua na Turbo
Steamer para cozer alimentos a
vapor. Uma pequena quantidade
de vinagre branco pode ser
adicionada para remover o
calcdrio durante a limpeza
(consulte a secgdo: “Limpeza da
Turbo Steamer”).

Ndo utilize ao ar livre.

Este aparelho é apenas para uso
doméstico.

SEGURANCA ELETRICA
AVISO!

NAO UTILIZE ESTE PRODUTO
COM QUALQUERTIPO DE
ADAPTADOR OU DISPOSITIVO
CONVERSOR DE TENSAO.

« A utilizagdo de adaptadores e
conversores é considerada uma
modificagdo ndo autorizada do
produto e anulard a garantia.

A utilizagéo deste produto

em locais com especificagées
elétricas diferentes pode resultar
em ferimentos pessoais ou danos
materiais.

Para proteger contra choques
elétricos, ndo mergulhe o cabo,
as fichas ou a unidade base em
dgua ou outros liquidos.

Ndo deixe o cabo pendurado
sobre a borda da mesa ou da
bancada ou perto de superficies
quentes. Ndo deixe o cabo ao
alcance de uma crianga.

« O comprimento do cabo

utilizado na Turbo Steamer
foi selecionado para reduzir
os perigos de se emaranhar
ou tropegar num cabo mais
comprido.

Ndo utilize a Turbo Steamer

se o cabo ou a ficha tiverem
ficado danificados de alguma
forma ou depois de o aparelho
ter avariado ou tiver sido
danificado de alguma forma.
Contacte o Servigo de Apoio ao
Cliente para obter assisténcia
com reparagdes, devolugdes ou
substituigdes.

Se o cabo de alimentagdo estiver
danificado, deve ser substituido
pelo fabricante, pelo seu agente
autorizado ou por pessoas
igualmente qualificadas, a fim
de evitar qualquer perigo.

Por precaugéo, néo utilize um
cabo de extensdo com a Turbo
Steamer.

Certifique-se de que a tensdo da
sua tomada é a mesma que a
tensdo indicada na etiqueta de
classificagdo do aparelho.

Para desligar a corrente, prima
o botdo “power” e desligue-a da
tomada da parede.

Desligue a Turbo Steamer da
fomada quando ndo estiver a ser
utilizada. Certifique-se de que
estd desligada da tomada antes
de montar, desmontar, adicionar
pegas adicionais e limpar.

SEGURANGA RELATIVA
AO CALOR E PRESSAO

AVISO!

Ndo toque em superficies
quentes. Utilize pegas para
panelas quando retirar

a tampa da mdquina de

cozer d vapor ou manusear
recipientes quentes para evitar
queimaduras de vapor.

N&o mova a Turbo Steamer
quando estiver a ser utilizada.
Deixe-a sempre arrefecer
completamente antes de a
mover ou guardar.

Deve ser muito cauteloso ao
retirar alimentos quentes da
Turbo Steamer para evitar
queimaduras.

a gds ou elétrico quente ou de
um forno aquecido.

Durante o funcionamento,
coloque a Turbo Steamer num
local onde as saidas de vapor
ndo estejam perto de pessoas,
uma vez que o vapor estard
QUENTE!

Deve ter um cuidado extremo
em torno da saida de vapor,
uma vez que ¢ libertado vapor
quente por essa saida e pode
causar queimaduras.

Ndo coloque perto de um fogéo

Levante e abra cuidadosamente
a tampa da mdquina de cozer a

vapor para evitar queimaduras
e deixe que a dgua deslize para
a mesma.

Deixe sempre que os alimentos
cozidos a vapor arrefegam
completamente antes de os
servir, pois eles podem estar
extremamente quentes e causar
queimaduras.

Para evitar qualquer tipo de
queimadura, verifique sempre
a temperatura dos alimentos
antes de os servir.

Guarde estas
e instrugodes!

APENAS PARA USO
DOMESTICO



A nutribullet Baby® Turbo
Steamer

Parabéns pela sua compra da nutribullet Baby® Turbo Steamer! Agora
pode cozer a vapor, esterilizar e descongelar, tudo no mesmo sistema
fécil de usarl!

Delicie-se com a sua nova mdquina de cozer a vapor! Sabemos que
o seu bebé vai ADORAR toda a comida fresca, sauddvel e totalmente
natural que fard com a mesma.

— A equipa nutribullet
Baby®

—

Acessorios fornecidos

————
=

BASE DA MAQUINA DE COZER
AVAPOR

5 definigdes fdceis e um indicador
integrado que lhe diz quando a
comida estd prontal

\'\\” /\\

'\.\\,./ VS

TABULEIRO DE COZEDURA
(AzZUL)

Coloque os alimentos favoritos do
bebé no tabuleiro de cozedura.
Certifique-se de que as 2 abas das
extremidades estdo sempre viradas
para cima quando colocadas sobre
a mdquina de cozer a vapor.

TABULEIRO DE
COZEDURA DE
Oovos

Descongele puré
congelado em

Coza 6 ovos a vapor

TABULEIROS DE
DESCONGELAGAO

D

TAMPA DA MAQUINA DE COZER
AVAPOR

A sua ampla capacidade permite
uma grande variedade de
utilizagées.

N7
NI

TABULEIRO DE ESTERILIZAGAO
(BRANCO)

Coloque os objetos do bebé

no tabuleiro de esterilizagéo.
Certifique-se de que as 2 abas das
extremidades estdo sempre viradas
para cima quando colocadas sobre

a mdquina de cozer a vapor.

COPO DE MEDIGAO

Adicione sempre a
quantidade perfeita
de dgua.

em minutos! minutos!



Nocoes basicas de
cozedura a vapor

Cozinhar a vapor os alimentos favoritos do bebé na nutribullet Baby®
Turbo Steamer néo podia ser mais fdcil. Com o tabuleiro azul da
mdquina de cozer a vapor, basta um pouco de dgua e apenas alguns
minutos para obter ingredientes deliciosamente cozinhados a vapor
para os purés mais frescos, saborosos e sauddveis.

Lave foda a fruta e legumes antes de cozinhar a vapor — nunca se
sabe por onde é que eles andaram! Além disso, deve retirar a casca,
as pevides ou os carogos & maior parte da fruta e legumes antes de os
cozinhar a vapor; é mais fdcil fazé-lo quando estdo duros e ndo moles.
Depois, siga os passos seguintes e descubra a alegria dos purés!

Use a tabela da pdgina 10

Coloque o tabuleiro de cozedura
para determinar a quantidade azul na base (com as 2 abas

certa de dgua e deite-a no
tabuleiro da dgua.

viradas para cima). De seguida,
coloque os alimentos no
tabuleiro de cozedura.

Coloque a tampa da Turbo
Steamer no lugar.

Selecione a definigdo correta
seguindo a tabela da pdgina
10 e inicie o ciclo de cozedura
a vapor.

Quando ouvir o “bip” é sinal
de que terminou a cozedura a
vapor.

CUIDADO: Tenha sempre o cuidado de se afastar da saida de
vapor enquanto os alimentos estiverem a ser cozinhados —
estd quente!
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Tabela de cozedura a vapor

Siga esta tabela para obter sempre alimentos perfeitamente
cozinhados a vapor!

RECEITAS QUANTIDADE | DEFINIGAO DA TEMPO DE
DE AGUA MAQUINADE | COZEDURAA
COZER AVAPOR VAPOR
Puré de magéa 1/2 copo 2 10 min
Puré de espargos 1/2 copo 1 7 min
Puré de cenouras baby Copo cheio 5 17 min
Puré de brécolos 1/2 copo 1 7 min
Puré de couve-flor 2/3 copo 3 12 min
Carne de vaca cortada em 1/2 copo 5 17 min*
cubos
Peito de frango cortado em 1/2 copo 5 17 min*
cubos
Peixe cortado em cubos 1/2 copo 4 15 min*
Peito de peru cortado em 1/2 copo 4 15 min*
cubos
Carne de porco cortada em 1/2 copo 5 17 min*
cubos
Puré de beringela 1/2 copo 1 7 min
Puré de feijao-verde 1/2 copo 1 7 min
Puré de ervilhas 1/2 copo 1 7 min
Puré de péssego 1/2 copo 2 10 min
Puré de pera Copo cheio 3 12 min
Puré de ameixa 1/2 copo 2 10 min
Cenouras normais Copo cheio 5 17 min
Puré de batata-doce Copo cheio 5] 17 min
Puré de nabo Copo cheio 5 17 min
Puré de batata branca Copo cheio 5 17 min
Puré de abébora amarela 1/2 copo 1 7 min
Puré de courgette 1/2 copo 1 7 min

Utilize sempre o tabuleiro de cozedura

NOTAS DE PREPARAGAO

Corte a magd aos gomos e retire o carogo. Corte os gomos descascados antes de os
cozer a vapor. Coloque no tabuleiro de cozedura.

Retire a extremidade lenhosa do caule. Corte os espargos ao meio antes de os cozer a
vapor. Coloque no tabuleiro de cozedura.

Coloque as cenouras baby no tabuleiro de cozedura e coza-as a vapor.

Divida em ramos. Coloque no tabuleiro de cozedura.

Divida em ramos. Coloque no tabuleiro de cozedura.

*Certifique-se de que estd bem cozido.

*Certifique-se de que estd bem cozido.

*Certifique-se de que estd bem cozido.

*Certifique-se de que estd bem cozido.

*Certifique-se de que estd bem cozido.

Corte a beringela ao meio e, depois, corte as metades em pedagos de 2,5-5 cm. Coloque
no tabuleiro de cozedura.

Corte o feijio-verde em pedagos de 5-7 cm. Coloque no tabuleiro de cozedura.

Deite as ervilhas congeladas no tabuleiro de cozedura.

Corte os péssegos em quartos e retire o carogo. Descasque os péssegos antes de os
cozer a vapor. Coloque no tabuleiro de cozedura.

Descasque a pera e corte-a em quartos. Retire o carogo e corte cada pedago ao meio.
Coloque no tabuleiro de cozedura.

Corte as ameixas em quartos e retire o carogo. Descasque as ameixas antes de as cozer
a vapor. Cologue no tabuleiro de cozedura.

Corte os topos das cenouras. Descasque antes de cozer a vapor. Corte as cenouras ao
meio e coloque-as no tabuleiro de cozedura.

Descasque a batata-doce e corte em medalhdes com 2,5-5 cm de espessura. Corte os
medalhées ao meio. Coloque no tabuleiro de cozedura.

Descasque o nabo e corte ao meio. Corte as metades em pedagos de 2,5-5 cm. Coloque
no tabuleiro de cozedura.

Descasque a batata e corte em medalhes com 2,5-5 cm de espessura. Corte os
medalhées ao meio. Coloque no tabuleiro de cozedura.

Corte a abdbora ao meio no sentido do comprimento. Corte as metades em pedagos de
5 cm. Coloque no tabuleiro de cozedura.

Corte ambas as extremidades das courgettes. Corte em pedagos de 2,5-5 cm. Coloque
no tabuleiro de cozedura.

1
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Nocoes basicas de
esterilizacao

A nutribullet Baby® Turbo Steamer também é um esterilizador turbo!
Agora pode ter a certeza de que as chupetas, os aros e as tetinas dos
biberdes e os brinquedos mais pequenos do bebé estdo imaculados!

Quando esterilizar, use sempre a Definigéo 5 e encha o copo de
medigéo até cima com dgua.

Deite um copo cheio de dgua Coloque os objetos a esterilizar
no tabuleiro da dgua e coloque no tabuleiro de esterilizagéo
o tabuleiro de esterilizagéo branco.

branco na base da mdquina de
cozer a vapor (com as 2 abas
viradas para cima).

Regule para a Definigéio 5 e
ligue a mdquina de cozera
vapor. Quando ouvir o “bip”
é sinal de que terminou a
esterilizagdo dos objetos.

Retire a tampa para libertar

o vapor e, depois, seque os
objetos apds um curto periodo
de arrefecimento (para que os
objetos ndo estejam demasiado
quentes ao pegar neles). Os
seus objetos estdo agora
esterilizados!

CUIDADO: Verifique sempre as instrugées de todos os
brinquedos e mordedores antes de os esterilizar a vapor!
Muitos brinquedos e mordedores com enchimento de gel néo
podem ser esterilizados a vapor.

13



Nocoes basicas de
descongelagdo

O aquecimento no micro-ondas resulta muitas vezes em temperaturas
desiguais nos alimentos, com uma parte ainda fria e outra muito
quente. Estes pontos quentes sGo muito perigosos, pois podem queimar
facilmente a boca do bebé. Recomendamos que descongele as suas
refei¢des nutribullet Baby® congeladas com a sua prdtica nutribullet
Baby® Turbo Steamer!

Descongelar nunca foi téo fdcil. Coloque simplesmente as

suas refeigdes nutribullet Baby® congeladas nos tabuleiros de
descongelagdo verdes e, em poucos minutos, terd comida de bebé
quente e deliciosal

= =

Deite um copo cheio de dgua no Coloque as refeigdes nutribullet

tabuleiro da dgua. Baby® congeladas nos tabuleiros
de descongelagdo azuis (um por
tabuleiro).

Coloque o tabuleiro de cozedura

azul na base da mdquina de
cozer a vapor (com as 2 abas
viradas para cima). De seguida,
coloque os tabuleiros de
descongelagdo no tabuleiro da
mdquina de cozer a vapor.

Regule para a Definigéo 5 para
iniciar o ciclo de descongelagdo.

Coloque a tampa no lugar.

Quando ouvir o “bip” é sinal de
que terminou a descongelagdo.

15
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Nocoes basicas de
cozedura de ovos a vapor

Todas as criangas, mais ou menos crescidas, adoram ovos cozidos e os
pais também precisam de comer! Preparar meia duzia de ovos cozidos
nunca foi tdo fécil. Pode fazer o pequeno-almogo para quase uma
semana em apenas alguns minutos!

——— =_—===
= =

Deite um copo cheio de dgua no Coloque o tabuleiro de cozedura
tabuleiro da dgua. de ovos sobre a base da
mdquina de cozer a vapor.

Coloque os ovos nos respetivos Coloque a tampa no lugar.
orificios.

Regule para a Definigéo 5 e
inicie o ciclo de cozedura a
vapor.

Quando ouvir o “bip” é sinal
de que terminou a cozedura a

vapor.

17
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Limpeza

A nutribullet Baby® Turbo Steamer é muito fdcil de limpar e secar. E
porque todos os componentes séio amoviveis, pode secar bem cada

pega antes de arrumar o aparelho — para que nunca mais se tenha de
preocupar com aqueles pontos “inatingiveis” que sé acumulam bolor

ou bactérias.

PRATO DE
AQUECIMENTO

Depois de se certificar de que o
prato de aquecimento estd frio,
lave-o simplesmente com uma
esponja e detergente. Em caso
de formagéo de calcdrio no
prato de aquecimento, adicione
1/2 copo de vinagre branco

e aquega na Definigéo 1 até

o calcdrio se dissolver. Deixe
arrefecer e limpe.

Arrumacado

TABULEIROS E TACAS

Lave quaisquer pegas (exceto
o prato de aquecimento) com
dgua quente e detergente e,
depois, passe por dgua. Néo
dobre os tabuleiros durante
a lavagem, pois isso pode
deformd-los.

Gragas ao seu tamanho reduzido, pode guardar a nutribullet Baby®

Turbo Steamer num estalar de dedos! Ela é tdo fofa que muitos gostam

de a manter na bancada da cozinha. Mas, se preferir arrumd-la,
certifique-se simplesmente de que todas as partes estdo secas e

guarde-a em qualquer armdrio.

PT/ Explicagdo das marcagoes

PT/ Esta marcagdo indica que este produto
ndo deve ser eliminado com outros
residuos domésticos em toda a UE. Para
evitar eventuais danos ao ambiente ou &
saude humana decorrentes da eliminagdo
descontrolada de residuos, recicle-o

de forma responsdvel para promover

a reutilizagdo sustentdvel dos recursos
materiais. Para devolver o seu dispositivo
usado, utilize os sistemas de devolugéo e
recolha ou contacte o vendedor onde o
produto foi adquirido. O produto poderd
ser levado para uma reciclagem segura do
ponto de vista ambiental.

PT/ Este produto estd em conformidade
com o regulamento europeu n.2 1935/2004
relativo aos materiais e objetos destinados a
entrar em contacto com alimentos.
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Znpavtikég mpodpuladelg
Tunapéxetat

Baowkég odnyieg payeipépartog
oTOoV ATHO

10 Aldypappa payeipépatog
otov atud

Baowkég odnyieg anooteipwong
Baowkég odnyieg anoPpuéng

Baowkég odnyieg Bpacipatog avywv
oToV ATHo

Ka®apiopdég tou turbo steamer

®O\aén tou turbo steamer

Znpavtikég tpodpuladeig

Ma tnv acpaleld oag, diafaocte NPooeKTIKA

O\eg TIG 0dnyieg MELV XPNOIHOTIOLATETE TO

nutribullet Baby® Turbo Steamer.

Ot akéoubeg Baoikég odnyieg aodaleiag
Ba npénel ndvta va akohovBolvtal étav
xpnotpotnoteital o nutribullet Baby® Turbo
Steamer («Turbo Steamer»):

FENIKEZ NAHPO®OPIEZ
AZODAANEIAZ

o Ot ouokevéG pmopoly va
Xpnotpotmolobvtal ané dropa pe
HEWHEVEG PUCIKEG, AVTIANTITIKEG
f) SlavonTikéG tkavetnTeg A XwPIG
eumelpia Kat yVWOELS, pévo epdoov
emtnEouvvTaL f) Toug £xouv doBel
0dnyieg OxXeTIKA pe TNV aohal
XPAON TNG CLUOKEULAG Kat Qv
£XOULV KATAVOAOEL TOLG TBavolg
kvd0voug.

Auti n cuokeun dev PEMEL va
xpnotporoteitat and nadid.
PuN&ETe TN cuokeLn kat To KAADSIO
NG o€ PéPOG oL dev Pmopolv va
Prdoouy ta nadid.

Autr n cuokevr| pmopel va
xpnotporownBei and nadiad
nAikiag 8 eTwv kat Avw epéoov
emtnpodvtal f Toug éxouv Sobsl
odnyieg oxeTkd pe TNV aodpali
XPAON TNG CLOKEVNG Kat €AV

éxouv kataldet Ttoug mBavoulg
kwvd0voug. O kabaplopdg kat n
ouvtApnon and Tov xphotn Sev
Ba mpaypatornoteitat and nadid
ektdg €dv eival peyaldtepa and
8 e1wyv kal emtnpovvtat. Pulagte
Tr) GLOKELH Kal To KAAWdLS TNG
o€ pépog mou Sev Umopoldy va
$prdoouv ta nadid.

Mnv xpnotponoteite to Turbo
Steamer yia otidAnote dANo ektdg
NG MPooPI{OHEVNG XPHONG TOL.
Xpnotuonoleite pévo ta
napelkdpeva Kal ta e§aptipata
ou mepthapBavovrat e o
Turbo Steamer. H xpAion pn
g§oualodotnuévwy e§aptnuaTwy
propei va pokahéoel {nuid fy
TPavpATIopS kat Ba akupWaoEL TNV
gyyonon.

Mnv xpnotporoleite Tov
atpopdyeipa xwpig vepd oto
Soxeio.



» Xpnotporoteite vepd oto Turbo
Steamer pévo yla to payeipepa
Tpodwyv atov atpd. Katd tov
kaBaplopd pmopei va npooteOei
ikpr) moaétnta Aeukol 18100 yia
v adaipeon twv ahdtwy (BA.
evotnta: «Kabapioudg tou Turbo
Steamer»).

Mnv to xpnotuormoleite og
e§wtepikd xwpo.

« AutA n ouokeur) poopiletal pévo
yla owiakr xprion.

HAEKTPIKH AZDAAEIA
MPOEIAOMOIHZH!

MHN XPHZIMOMOIEITE
AYTO TO NPOION ME
OMOIOYAHMOTE TYNOY
NPOZAPMOTEA ‘H ZYSKEYH
METATPOIMHE TAZHE.

« H xpAon npocappoyéwv kat
petatpoméwy Bewpeital pn
g§ovotodotnpévn tporornoinon
TOU TIPOIOVTOG Kal AKUPWVEL
v gyyonon. H xprion avtod
TouL TPOoidvTOG o€ TonoBeaieg
HE JlapOPETIKEG NAEKTPIKEG
nipodiaypadég propei va €xel
WG AMOTENECHA TIPOCWTIKS
TpavpaTIopd A mpdkAnon {nuiés.

MNa npootacia ané nAektpomingia,
pnv BuBilete To kahwdio, Ta
Booparta f tn povéda Baong oe
vePS | ANa vypd.

Mnv agrvete to kahwdio va
KpEMETAL amd TNV AKPn TOL
tpaneliod f and tov mdyko A
kovTd o€ (eoTég emipdveleg. Mnv

acdrvete to kaAwdlo oe onueio
npoottd yia ta nadid.

To prkog Tou kaAwdiov Tou
xenotpototeitat oto Turbo
Steamer emhéxOnke Wote va
HewBel o kivduvog kamolo dtopo
va unepdeuTei f) va okovtayel,
OUYKPITIKA PE HAKPUTEPO KANWDLO.
Mnv Aettoupyeite to Turbo Steamer
av éxet pokAnBei omoladAmote
{npid oto kaAwdio f to Boopa A
petd and BAEPN TG cuokevAg A
npékAnon omnotacdAmote {NAG.
Emkowvwviote pe T e§uninpétnon
nedatwv yia Bonbeia 6cov apopd
TIG ETIOKEVEG, TIG ETOTPOPEG 1 TIG
QVTIKATACTACEIG.

Av 10 KaAWd1o pedpatog

éxeL uooTel N, Tpémel

va avtikatactabei and tov
KATAOKELAOTH), TO THApA oépPIG
napopoiwg e§edikevpéva dtopa,
yta va anodeuxBei o kivduvog.
Q¢ pétpo mpopvIagng acpdheag,
pnv xpnotponoleite kahwdio
enéktaong pe to Turbo Steamer.
BeBawwbeite 6t n téon tng
nipiag oag eivat da pe v téon
oL avaypddeTal oTNV ETIKETA
EVEPYELAKAG OAMAVONG TNG
OUOKELAG.

MNa va Stakoyete v

TapOoxH, MATHOTE TO KOV
«EVEPYOTIOINONGY KAl AMOCLVOEDTE
n ovokevA and v npila.
Anocuvdéete to Turbo Steamer
ané v npifa étav dev
xpnotpotoleital. BeBaiwBeite
dev eival ouvdedepévo otnv mpila

nipwv and ) cuvappoldynon,
anoouvappoléynon, tpooOnkn
emunAéov e§aptnudtwy, kat Tov
kaBaptopd.

AZOAAEIA ANO
OEPMOTHTA KAI MIEZH
MPOEIAOMOIHEH!

Mnv ayyilete (eotéq emipAveleg.
Xpnolpornoleite mAoTpeg

étav adalpeite To kamdkt Tov
atpopdyelpa fi dtav xepileote
Ceotd Soxeia yia v amoduyn
TPSKANONG EyKALHATWY amd Tov
atpo.

Mnv petakuveite to Turbo
Steamer katd tn xprion. Adrveté
TO MAVTA VA KPLUWOEL EVIEADG
TIPLV TO METAKIVACETE A TO
anoBnkedoeTe.

Mpénet va Siverat 8laitepn
Tnpocoxn katd tnv adaipeon
{eoTtwv tpodwv ané to Turbo
Steamer yta tTnv anodpuyn
EYKAVHATWYV.

o Mnv tomnoBeteite tn cuokevn
kovtd oe {goth emipdvela eatiag
yka{1o0 ) NAEKTPIKAG, A KOVTA o€
Ceot6 povpvo.

Katé tn Aettoupyia tomoBetriote
1o Turbo Steamer og Béon 6mou ot
nidakeg atpol dev Ba ival kovtd
oe avBpwoug, kabwg o atudg
eivat KAYTOZ!

Mpénet va divetat Wdaitepn
npoaooxr yopw and toug midakeg
atpoy, kabwg o kavTdg atpds
nov anelevBepwvetal and Toug

niidakeg pnopei va mpokaléoel
eykaodpara.

ZNKWOTE Kal Avoi§Te IPOCEKTIKA
TO KATAKL ATHOHAYELPA Yla TNV
anoguyn cLooWPELONG AAATWY
Kkal tn duvatdtnta éyxuong vepol
oToV atpopdyelpa.

APriveTe MAVTA TIG HAYEIPEUEVEG
aToV atpd TPOPEG Va KPLUWVOLV
evieNWG TipLY TIG oepPipete, kabwg
Ol MAYELPEPEVEG OTOV ATS TPOPEG
uropei va kaive oAO kat propel
va mpokaléoouy eykadpata.

Ma v anoduyn eykavpdtwy,
e\éyxete mdvta ) Beppokpaocia
Twv TpodwV TPV TI oepPipete.

Dulaéte
® QUTEC TIG
odnyieg!

MONO TIA OIKIAKH
XPHZH



To nutribullet Baby® Turbo
Steamer

Juyxapntipla yia tv ayopd tou nutribullet Baby® Turbo Steamer! Twpa

MTIOPE(TE va HayELPEPETE OTOV ATUO, VO AMOCTEIPWOETE Kal va anougeTe,

S6ha pe To dlo ebkolo atn xpron ocboTnua.

Arnoladote tov véo oag atpopdyetpal Zépoupe 4Tl To pwpd oag Ba
NATPEVEI ta dppéoka, vylewvd, e§ ohokhfpou duaoikd yebpata mov Ba
TIAPACKEVATETE HE TOV ATHOUAYELQA.

— H opdda nutribullet
Baby®

—

Tt tapéxetal

BAZH ATMOMATEIPA

5 g0koleg puBpioelg kat
evowpatwuévn évdelfn yla va
yvwpilete ndte 1o Payntd oag eivat
£totpo!

P2
! \¥Al "\l( y

AIZKOX MATEIPEMATOZX (MIIAE)

TomoBetAoTe TIG ayannuéveg
TPodEG TOL pwPoL oTov Sioko
payepépatog. BeBawbeite 6t ta 2
akpaia nrepvyta ival otpappéva
mavta npog ta endvw étav o diokog
tonoBeteital otov atpopdyelpa.

AIZKOZ AIZKOI AMTOYY=ZHZ

MATEIPEMATOZ
AYTQN
Bpdote otov atué 6
avyd oe pepikd hemtd!

KAMAKI ATMOMATEIPA

H peydhn xwpntikdtnta napéxet
Suvatdtnta mMoANAMAWY XPACEWV.

Z X7y
Nl Il\.f/

AISKOZ AMOSTEIPQSHE
(AEYKOE)

TomoBeTAoTE TA AVTIKEipEVA TOL
Hwpob oTov Sioko anooteipwong.
BeBawbeite 61 ta 2 akpaia
ntepOyla givat otpappéva navra
TIPOG Ta £MAvVW 4Tav o diokog
tonoBeteital otov atpopdyelpa.

AOZOMETPIKO

Arnoyo€te Tov KYMNEAAO

kateYuypévo motd
o€ HePIKA Aemtd!

MpooBéote tnv
1daviki moodtnTa
vepoUl og k&Oe
nepintwon.



Baowkég odnyieg
HAYELPERATOG OTOV ATHO

To payeipepa otov atud twv ayannuévwy TIpodwy Tov Pwpol e To
nutribullet Baby® Turbo Steamer dev Ba pnopoloe va givat eukoASTEPO.
Me tov prAe Sioko tou atpopdyetpa, Aiyo vepd kat HONG HePIKA NemtTéd
— Ba éxete A\axTaploTd, payelpepéva oTov atpd LAIKG, yia va Ty
TIAPACKELA TWV TILO PPETKWY, YELOTIKWVY KAL DYLEIVWV TTONTWV.

ZemAOveTe 6Aa Ta PppovTa Kal Ta AaXavikd TPV TO HAYE(PERA OTOV ATUS
— Sev &épete moté mou Atav mpiv! Emumiéoy, ota neploodtepa dppolita kat
Aaxavikd nipénel va adatpebei n provda, Ta koukodToLd f) 0 TTUPAVAG,
TIPLV TO payeipepa atov atpd- eival mo e0koho va ta fephovdioete dtav
eival okAnpd kat 6xt étav pahakwoouy. Katdmiy, akohovbiote anhd ta
enépeva Niya BApata kat Oa giote mMOAD kovTd TPOG TNV andAavan Tou
TIoATOU.

XpnotponotAaTe to Sidypappa
otn oehida 10 yia va
npoodlopioete TV KATAMNNAN

TomoBetrote Tov pmhe dioko
HayelPEéRATOg OTOV ATHO
otn Bdon (pe ta 2 teplyla
Too6TNTA VEPOU Kal TOTOBETAOTE OTPAppéVa IPOG TA TAVW).

31N ouvéxela, TornoBetrote
ta 1pédpa ndvw otov dioko
Hayelpépatog.

10 vePS atov dioko vepoU.

TomoBetrote To kamdkt tov turbo Emlé€te tn owaotr) puBuion

steamer otn Béon tov. oOpdwva pe To ddypappa otn
oelida 10 kat Eekivote Tov
KOKAO HAYELPEUATOG OTOV ATHO.

‘Otav akoVOETE TO KUTIUT TO
payeipepa Twy Tpodipwy otov
atpé éxet ohokAnpwOEl.

MPOZOXH: Na npocéxete ndvta va iote pakpld and Tnv onn
£§630uL TOUL ATpOL dTaV payElPedETE pe ATHO — 0 ATHOG ival
Kkavtog!
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Awaypappa payeipépatog oTov atpo

AkolouBAoTte auté To Sdidypappa yla TENEla pHayelpERéva ToV

atpd tpédipa os k4Ot nepintwon!

ZYNTATEZ MNOZOTHTA PYOMIZH XPONOZ
NEPOY ATMOMATEIPA | MATEIPEMATOZ
ZTON ATMO

Moupég pRhou 1/2 pMlavi 2 10 Aemtta
Moupég omapayytdv 1/2 pAlavt 1 7 \entd
Moupég kapétwv baby ‘Eva pAtlave 5 17 Nemtd
Moupég unpékolou 1/2 phrlavi 1 7 Nertd
Moupég kouvoumidiou: 2/3 pAit{aviod 3 12 hemtd
Mooxépt o€ kGBoug 1/2 pArlavt 5 17 hert@*
2t100g kotéTOoLNOUL OF KOPBoUG 1/2 dAlavt 5 17 hertd*
WYap oe kOBoug 1/2 pAhrlavi 4 15 hertd*
2t100g yahonoGAag o€ 1/2 pNhrlavt 4 15 Nemtd*
kOBoug

Xotpwé ot kGBoug 1/2 pNhrlavi 5 17 Nemrd*
Moupég pehitlavag 1/2 dpAlavt 1 7 hemtd
Moupég mpdotvwy pagohwv 1/2 phrlavi 1 7 Nertd
Moupég prulehv 1/2 phtlavt 1 7 \emtd
Moupég poddkivou 1/2 pAlavt 2 10 Aemtd
Moupég axhadiod ‘Eva dpAtlavt 3 12 herttd
Moupég Sapdoknvou 1/2 phrlavi 2 10 Aerttd
Kapéta kavovikol peyéOoug ‘Eva pAtlavt 5 17 hemté
Moupég yAukomatarag ‘Eva pAtlavt 5 17 hemtd
Moupég péPag ‘Eva pAtlave 5 17 Nemta
Moupég natdrag ‘Eva pAtlave 5 17 Aemtd
Moupég kohokGOag 1/2 pNlavt 1 7 \entd
Moupég kohokuBLwV 1/2 pAlévt 1 7 \entd

Xpnotonoteite ntavrta Tov dioko payelpépatog

BAZIKA ZTOIXEIA MPOETOIMAZIAZ

Kérte to Ao oe koppdria kat adaipéote Tov uphva. Mpw to payeipepa otov atpd
adalpéote and ta koppdtia m rovda. TornobetHote oToV SioKO HAYELPEUATOG.

Adatpéote to EUADSEG dkpo Tou kotoavio. KéPte ta omapdyyla otn péon mpw to
payeipepa otov atpd. ToroBetrote otov Sioko payelpéMATog.

TomoBetriote ta kapdta baby otov dioko payelpEUatog Kat AMOpAKPOVETE TOV ATUO.

Kéyrte og koppdrtia. TonoBetAote otov dioko payelpéaTog.

KéWte og koppdtia. TortoBetrote oTov d{oko HAYEIPERATOG.

*BePaiwBeite 6Tt éxel YnOei kakd.

*BePawBeite 611 éxel YnOei kald.

*BeBawBeite 6t éxel YnOei kald.

*BePawBeite 61t éxel YnOei kald.

*BePaiwBeite 6Tt éxel YnOei kahd.

KéWte tn pehtl{ava otn péon Kal oTr CLVEXELD OE KOUPATIA TwV 2,5-5 ek.. TonoBetfote
otov Sioko payelpépatog.

Kéyrte ta mpdowva pacéha oe koppdtia twv 5-7 ek. ToroBetrote otov Sioko
HAYEIPEUATOG.

TomoBetrote Ta katePuypéva pruléNa otov Sioko pHayelpéUATOG.

Kéyte ta poddkiva ota téooepa Kal adpalpéoTe Tov mupAva. Zedphoudiote Ta poddkiva
TIPWV TO HayEipepa otov atpd. TonobetAote oTov Sioko HayEelpéHaTog.

Zedphoudiote 0 ax\&di kat kdPte To ota Téooepa. AbapéoTe Tov TupfAva kat kY te k4O
KOMpATL oTn péon. TonoBetAote otov Sioko payelpépnatog.

Kéyrte ta Sapdoknva ota téooepa kat adpapéote Tov mupAva. ZedpAoudiote ta
Sapdoknva mpLv To payeipepa otov atud. TonoBetAote oTov SioKo MayEIPEUATOG.

KéWrte 1o mévw pépog amnd ta kapdta. ZepAoudioTe mpiv To payeipepa otov atud. Kdgte
Ta kapdTa oTn péon kat TooOETACTE Ta OTOV S{OKO HAYEIPEPATOG,.

Zedphoudiote T yAukomatdra kat KOYTe T o€ pikpoug kbBoug rdxoug 1,5 ek. Kéyte toug
kOBoug §avd otn péon. TomoBetAoTE OTOV B{OKO HAYEIPERATOG,.

Zephoudiote T péPa kat kOYTe T otn péon. KoYte ta piod oe koppdua twy 2,5-5 k.
TomoBetriote ooV Sioko payelpépatog.

Zephoudiote Tnv matdra kat KOYTe Tn oe Hikpovg KOBoug Tdxoug 1,5 ek. KoYte toug
kOBoug §avd otn péon. ToroBetAoTe oTOV SiOKO MAYEIPEHATOG.

KéWrte tnv kohokvOa kadBeta otn péon. Koyte ta piod oe koppdtia twv 5 k. TonoBethote
otov d{oko payelpéuartog.

KéWrte T dkpeg tou kohokuBlol. KéYte o koppdtia twy 2,5-5 ek. ToroBetriote otov
Sioko payelpéuatog.

1
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Baowkég odnyieg
anooteipwong

To nutribullet Baby® Turbo Steamer givat emiong évag turbo
anootelpwtig! Mnopeite mAéov va giote oiyoupot dtt ot Trtiheg, ot
SaktOAoL Twv dLaiwy, ot BNAEG Twv dladwy kat ta pikpd matyvidia givat

nevtakdBapal

Katd tnv anooteipwon, xpnotporoteite ndvra t POBpon 5 kat yepiote
70 S00OpETPIKS KOTIENNO £WG EMAVW HE VEPO.

MpoaoBéote éva yepdro pAitlave
vepd otov dioko veEPOUL Kal
tonoBetAoTe Tov Aeukd dicko
anooteipwong navw ot Béaon
Tou atpopdayepa (e Ta 2
TTEPVYLA OTPAppEVA TIPOG TA
navw).

2

TomoBetrote Ta avTikeipeva mou
Ba anootelpwOoiv mdvw otov
Aeuko Sioko anooteipwaong.

TomoBetrote To Kamakt otn Béon
TouL.

Bydhte To kamdkt yia va
anelevbepwbei o atudg, kat
0T CUVEXELA OTEYVWOTE TA
avtikeipeva adou ta adnoete
yta Niyo va kpuwoouv (Wote va
pNV Kaive kal va YMopeite va ta
mudoete). Ta avTikeipeva éxovv
mAéov anooTtelpwOeil

PuBuiote otn PGOMon 5 kat
EKKIVAOTE TOV ATHOHAYELPA.
‘Otav akoVOETE TO KUY N
AMOOTEIPWON TWV AVTIKEILEVWY
£xel oOhokANpwOEl.

@ MPOXZOXH: EAéyxete navta Tig 0dnyieg o 6ha ta navidia
KOl TO HACNTIKA TPLY TV anooteipwon otov atpd! MoA\a
ravidia kat paontikd pe yépion tlel dev pmopolv va

anootelpwOdolv oTov atpd.

13
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Baowkég odnyieg

anéyuéng

To (éotapa oe $oVPVO HIKPOKUHATWY CUXVE EXEL WG ATOTENECHA
avopoloyevr Beppokpacia tng TPodRg, 6Tou pia mepLoxh NG TPOdAG
eivat aképn kpda kat NN meptoxr) MoAo {eoth. Autd ta {eotd onpeia
eival oAV emnikivduva, eneldn Pnopei e0koAa va KAYouv To oTépaA ToL
Hwpo. Zuviotolpe TNV andPuén Twv katePuypévwy pepidwy nutribullet
Baby® pe to mpaktiké nutribullet Baby® Turbo Steamer!

H anéyuén dev fltav noté eukohdtepn. Pi€te anhd tig kateuypéveg
pepideg nutribullet Baby® otoug mpdoivoug diokoug anéyu§ng kat oe
MONG Niya Aemtd Oa éxete (€oTr| kat eVTAVOOTIUN MABIKA TPodr!

Mpoobéote éva oNdkAnpo

PpAitlavi vepo otov Sioko vepol.

-

Pi€te tig kateYuypéveg pepideg
nutribullet Baby® otoug pmhe
Siokoug andPuéng (pia ot k&Oe
dioko).

TomoBetAote Tov pnhe dioko
Tou atpopdyelpa otn Bdon tou
atpopdyetpa (pe Ta 2 mrepvyla
OTPAMpEVA TPOG TA TTAVW).
Katémw, tomoBetAote Toug
Siokoug andPuéng otov dioko
atpopdyelpa.

PuBpiote ot POBMIon 5 yia va

§ekvioete Tov KOKNO amdyugng.

TomoBetrote To kamndkt otn Béon
ToUL.

‘Otav akoOOETE TO «UTITT» N

andyugn tng Tpodr £xel
ohokAnpwbsl.

15
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Baowkég odnyieg Ppacipatog

CQAUYWYV OTOV ATHO

Ta peyaldtepng nAikiag pwpd kat Ta vAra Aatpebouy ta obiytd
Bpaopéva avyd kat emiong mpémel va Tpwve Kat ot yoveig! To Bpdotpo
piag e§adag odixTwy avywv noté dev Atav o edkolo. Mnopeite va
Ppriaete oxedov To mMpwivo piag BSopddag og PONG Niya Aemtd!

MpocBéote éva oAdKkAnpo TornoBetriote Tov Sioko
PpNit{avi vepd otov Sioko vepou. HayePEUATOG ALYWY avw oTn
Bdon tou atpopdyeipa.

TonoBetrote Ta avyd otig Brkeg TomoBetAoTE TO KATAKL OTN Bé0N
avywv. TouL.

PuBpiote otn POBon 5 kat
§eKIVAOTE TOV KOKAO HAYELPEUATOG
oTov atud.

‘Otav akoOOETE TO KM TO
Hayeipepa Twv Tpodipwy otov
atud éxet ohokAnpwOEl.
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KaBapiopég

To nutribullet Baby® Turbo Steamer kaBapiletat kat oteyviver TONG
evkola. Emiong, emeld 6Aa ta pépn tou givat adatpolpeva, KAOe koppdT
propel va oteyvioel kahd mipty tn oAagn — ondte dev xpetdletal va
avnouxeite yia knAideg mou Sev pMOpEiTe va iPooeyy(oETE Kal oL oTmoieg

dnptovpyoly podyha f) Baktipta.

NAAKA OEPMANZHZ

Adob BePawBeite dti n mhdka
Oéppavong £xel KPLWOEL,
okoutt{oTe TNV anAd pe éva
{eoté navi pe ocamobvi. Av éxouv
dnpiovpynBei dhata ndvw otnv
mAdka Béppavaong, mpocbéate
1/2 pAitlavi Aeuko &idt kat
Beppdvete otn PGOMoN 1 péypt
va diahuboiv ta dhata. Aprote
TNV TTAGKA VA KPUWOEL KAl
okourt{oTe pe éva kabapd mavi.

®dONaén

AlZKOI KAI MIMOA

KaBapiote 6Aa ta pépn (ektdg
NG MAakag Béppavong) pe Leotd
VEPOS HE oaTovVL KAl KATOTILY
§emhovete. Mnv Avyilete toug
diokoug katd tn dtadikacia Tou
MALG{paTog, Kabwg pmopel va
otpapuwoel n emuddvela.

Xdapn oto pikpd péyebog tov, to nutribullet Baby® Turbo Steamer eivat
gbkoho va pulaxrei! Eivat 1éoo xapttwpévo, mou oMol anéd epag
BéNoupe va To £xoupe mévw otov Tdyko tng koulivag. Opwg, av Béhete
va 1o anobnkeboete, BePaiwbdeite amhd 61t Gha Ta pépn ival oteyva kat

PuN&§Te To o€ éva viouldrmt.

EL/ Ere§Aynon Twv onpdvoewv

EL/ H oApavon avtA unodeikviel OtL og
oAOkAnpn tnv EE 1o mpoidv dev Ba mpémnel
va amnoppintetal pe ta Aotnd oklakd
anéPinta. Na tnv anoduyn mOavAg
BA&PNg oto mepiBdNhov f TNV avBpwrivn
vyeia and tn pn eheyxdpevn didbson
anofAATwy, AVaKLUKAWOTE pe utevBuvdtnTa
yta tnv mpowdnon tng asipdépou
EMAVAXPNOLHOTIOINONG TWV LAIKWV TTIOPWV.
lta TNV emotpodn NG xpnotpomotnpévng
OUOKEVAG 0AG, XPNOIUOTIOLAOTE TA
ouoTtApata enotpodg kat GUANOYAG A
ETIKOWVWVAOTE UE EUTOPO ALAVIKAG amd
oémou ayopdoarte 1o poidv. Mmopolv va
napaldfouv 1o mpoidv yia neptParlovTikd
aodalf avakdkAhwon.

EL/ To mpoiév autd cuppopdwveTal pe Tov
gvpwnaikd kavoviopd aptd. 1935/2004,
Tou adopd Ta LAIKA KAl TA AVTIKEIHEVA
Tou mpoopilovtal va épBouv oe enadn pe

TPdPIa.
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Wazne srodki ostroznosci
Co otrzymujesz

Podstawy gotowania na parze

10 Tabela dotyczgca gotowania
na parze

Podstawy sterylizacji
Podstawy rozmrazania
Podstawy gotowania jajek na parze

Czyszczenie urzgdzenia Turbo
Steamer

Przechowywanie urzgdzenia Turbo
Steamer

Wazne srodki ostroznosci

Dla wtasnego bezpieczenstwa przed
skorzystaniem z urzgdzenia nutribullet
Baby® Turbo Steamer nalezy przeczytaé

calqg instrukcje.

Podczas korzystania z urzgdzenia nutribullet
Baby® Turbo Steamer (,Turbo Steamer”)
nalezy zawsze przestrzegaé nastepujgcych
podstawowych instrukcji bezpieczenstwa:

OGOLNE INFORMACJE
DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

« Urzqdzenia mogq by¢ uzywane
przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
zmystowych lub psychicznych
bgdz niemajgce doswiadczenia
ani wiedzy, jesli sq one
nadzorowane bqdz zostaty
poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z
urzqdzenia oraz rozumiejq
zwiqzane z tym zagrozenia.

Dzieci nie mogq korzysta¢ z tego
urzqdzenia. Urzqdzenie i przewéd
zasilajgcy nalezy przechowywaé
z dala od dzieci.

« Z urzqdzenia mogq korzystaé

dzieci od 8 roku zycia, jesli sq
nadzorowane bqgdz zostaty
poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z
urzqdzenia oraz rozumiejq
zwigzane z tym zagrozenia.
Czynnosci w zakresie czyszczenia
oraz konserwacji nie mogq by¢
wykonywane przez dzieci, chyba
ze majq wigcej niz 8 lat i znajdujg
sie pod nadzorem. Urzqdzenie

i przewdd zasilajgey nalezy
przechowywaé z dala od dzieci.
Uzywa¢ urzqdzenia Turbo
Steamer wytqcznie zgodnie z
jego przeznaczeniem.

Uzywa¢é wytgcznie akcesoriéw

i koricédwek dotqgczonych do
urzqdzenia Turbo Steamer.
Uzywanie niezatwierdzonych
koricéwek moze by¢ przyczynqg



uszkodzenia mienia lub ciata oraz
utraty gwarancji.

Nie uzywag, kiedy w zbiorniku
parowaru nie ma wody.

Zywnos¢ w urzqdzeniu Turbo
Steamer mozna przyrzqdzaé
wytgcznie na parze wodne;j.

W celu utatwienia czyszczenia
doda¢ biatego octu w celu
usunigcia kamienia (wigcej w
sekgji: ,Czyszczenie urzqdzenia
Turbo Steamer”).

« Nie uzywac na zewnqtrz.

« Niniejsze urzqdzenie
przeznaczone jest wytqcznie do
uzytku domowego.

BEZPIECZENSTWO
ELEKTRYCZNE

OSTRZEZENIE!

NIE UZYWAC PRODUKTU Z
JAKIMKOLWIEK ADAPTEREM
LUB PRZETWORNICA NAPIECIA.

« Uzywanie adapteréw i
przetwornic jest uwazane za
nieautoryzowang modyfikacje
produktu i jako takie uniewaznia
gwarancje. Korzystanie
z niniejszego produktu w
miejscach z innq charakterystykq
zasilania elekirycznego moze
skutkowac¢ obrazeniami ciata lub
uszkodzeniem mienia.

Aby unikngé¢ porazenia prqgdem,
nie zanurzaé przewodu, wtyczek
ani jednostki gtéwnej w wodzie
ani w winnych cieczach.

o Przewdd nie moze zwisac
ze stotu/blatu ani nie moze
mie¢ kontaktu z gorgcymi
powierzchniami. Nie pozostawiaé
przewodu w zasiegu dzieci.

Urzgdzenie Turbo Steamer
wyposazono w krétszy przewdd,
aby ograniczy¢ ryzyko plgtania
sie lub potknigcia.

Urzqgdzenia Turbo Steamer nie
wolno uzywa¢ w przypadku
uszkodzenia w jakikolwiek sposéb
przewodu lub wtyczki, po awarii
urzqdzenia lub uszkodzeniu
urzqdzenia. Skontaktowadé

sie z biurem obstugi klienta,

aby uzyska¢ pomoc w kwestii
naprawy, zwrotu lub wymiany
urzqdzenia.

« Jezeli przewdd zasilajgcy
jest uszkodzony, musi zostaé
wymieniony przez producenta,
pracownika serwisu lub osobg o
podobnych kwalifikacjach, aby
uniknq¢ zagrozen.

Aby eksploatacja urzgdzenia
Turbo Steamer byta bezpieczna,
nie wolno w jego przypadku
korzysta¢ z przedtuzacza.

Napigcie gniazdka elektrycznego
musi by¢ zgodne ze wskazanym
na tabliczce znamionowej
urzgdzenia.

« Aby odtqczy¢ zasilanie, nalezy
przycisng¢ przycisk ,zasilania”

i wyja¢ wtyczke z gniazda
zasilania.

« Po skorzystaniu z urzqdzenia

nalezy je odtqczy¢ od zrédta
zasilania. Przed montazem,
demontazem, montazem czesci
i czyszczeniem nalezy odtqczyc
urzqdzenie od zrédta zasilania.

BEZPIECZENSTWO
ZWIAZANE Z CIEPLEM |
CISNIENIEM

OSTRZEZENIE!

Nie wolno dotyka¢ gorgcych
powierzchni. Pokrywe parowaru
lub gorgce pojemniki nalezy
podnosi¢ wytgcznie uchwytami
do garnkéw, aby unikngé
oparzenia sie gorgcq parg.

Nie wolno przenosi¢

urzqdzenia Turbo Steamer
podczas eksploatacji. Przed
przenoszeniem lub schowaniem
nalezy poczekaé, az produkt
wystygnie.

Podczas wyjmowania gorgcego
pozywienia z urzgdzenia Turbo
Steamer nalezy zachowaé
szczegdlnqg ostroznosé, aby
unikng¢ oparzen.

« Urzgdzenia nie mozna stawiaé
w poblizu dziatajgcych palnikéw
gazowych ani elektrycznych ptyt
grzejnych.

« Podczas eksploatacji nie
wolno narazaé nikogo na
oddziatywanie pary ulatujgcej
z urzqdzenia Turbo Steamer,
poniewaz jest ona GORACA!

« W poblizu otworéw wylotowych
pary nalezy zachowa¢
szczegdlng ostroznos¢,

aby unikngé oparzeri
spowodowanych ulatujgcq
gorqgcq parg.

Nalezy zachowa¢ ostroznosé
podczas podnoszenia i
otwierania pokrywy parowaru,
aby unikngé oparzer i $ciekania
wody do parowaru.

Przed podaniem zywnosci
przygotowanej na parze nalezy
poczekad, az ostygnie. Od razu
po przygotowaniu moze by¢ ona
wyjgtkowo gorgca i powodowaé
oparzenia.

Aby zapobiec oparzeniom,
zawsze sprawdzad temperature
zywnosci przed podaniem.

Zachowaj
e hiniejszq
instrukcje!

TYLKO DO UZYTKU DO-
MOWEGO



nutribullet Baby® Turbo
Steamer

Gratulujemy zakupu urzgdzenia nutribullet Baby® Turbo Steamer!
Od teraz mozesz gotowaé na parze, sterylizowaé i rozmrazaé,
korzystajqc z tego samego, tatwego w uzyciu systemu!

Zyczymy przyjemnego korzystania z urzqdzenia parowego!
Wierzymy, ze Twoje dziecko POKOCHA cate $wieze, zdrowe i
catkowicie naturalne pozywienie, jakie bedziesz przygotowywac za
pomocq tego urzqdzenia.

— Zesp6t nutribullet
Baby®

Co otrzymujesz

————
=

PODSTAWA URZADZENIA
PAROWEGO

Pig¢ prostych ustawieri i wbudowany
wskaznik, ktéry informuje, kiedy
jedzenie jest gotowe!

AN
N Il\.f/

TACA DO GOTOWANIA
(NIEBIESKA)

Utéz to, co dziecko lubi
najbardziej, na tacy do gotowania.
Pamigtayj, aby zatozeniu tacy na

D

POKRYWA DO URZADZENIA
PAROWEGO

Duza pojemnos¢ zezwala na
réznorodne zastosowania.

,,:/‘\\n//, 0
NIINA:

TACA DO STERYLIZAC]I (BIALA)

Utéz rzecz dziecka na tacy
do sterylizacji. Pamietaj, aby
zatozeniu tacy na urzgdzeniu 2
wypustki na koricu byty skierowane

urzqdzeniu 2 wypustki na koricu w gére.
byty skierowane w gére.
TACADO TACE DO MIARKA

GOTOWANIA JAJEK

Gotowanie 6 jajek na
parze w przeciqgu

Rozmrazanie
zamrozonego purée razem.

ROZMRAZANIA

Dodaj idealng ilos¢
wody za kazdym

kilku minut! w kilka minut!



Podstawy gotowania na
parze

Gotowanie na parze ulubionego jedzenia dziecka w urzqdzeniu
nutribullet Baby® Turbo Steamer nie moze by¢ tatwiejsze.
Wykorzystujqc niebieskq tace do gotowania na parze, troche wody
i poswigcajqc zaledwie kilka minut, przygotujesz najswiezsze,
najsmaczniejsze i najzdrowsze purée z wysmienitych sktadnikéw
ugotowanych na parze.

Przed rozpoczeciem gotowania doktadnie optucz wszystkie owoce
i warzywa - nigdy nie wiadomo, gdzie byty. Dodatkowo wigkszos¢
owocdw i warzyw nalezy obraé, wydrgzy¢ lub nalezy usungé z
nich pestki przed ugotowaniem na parze; tatwiej jest obrac je gdy
sq twarde niz gdy sq migkkie. Nastepnie wykonaj kilka kolejnych
krokdéw, aby méc cieszy¢ sie swoim purée!

Zatdz niebieskq tace do
gotowania na podstawe

(2 wypustki muszq by¢
skierowane w gére). Nastepnie
potdz jedzenie na tacy do
gotowania.

Skorzystaj z tabeli
zamieszczonej na stronie 10,
aby okresli¢ odpowiedniq ilos¢
wody i wlej jg na tace do wodly.

Zatéz pokrywe na urzgdzenie
Turbo Steamer.

Gdy ustyszysz ,krétki dzwiek”,
gotowanie jedzenia bedzie
zakorczone.

Wybierz odpowiednie
ustawienie zgodnie z tabelq ze
strony 10 i rozpocznij cykl
gotowania na parze.

PRZESTROGA: Podczas gotowania na parze nalezy zawsze
uwazac i nie zbliza¢ sig do otworu wentylacyjnego, gdyz

jest on gorgcy!
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Tabela dotyczqgca gotowania na parze

Niniejsza tabela umozliwia idealne gotowanie jedzenia za
kazdym razem!

PRZEPISY ILOSC WODY | USTAWIENIE CZAS
GOTOWANIA | GOTOWANIA
NA PARZE NA PARZE
Purée jabtkowe 1/2 szklanki 2 10 min
Purée szparagowe 1/2 szklanki 1 7 min
Purée marchewkowe Cata szklanka 5 17 min
Purée brokutowe 1/2 szklanki 1 7 min
Purée kalafiorowe 2/3 szklanki 3 12 min
Wotowina pokrojona w kostke 1/2 szklanki 5 17 min*
Filet z kurczaka pokrojony 1/2 szklanki 5 17 min*
w kostke
Ryba pokrojona w kostke 1/2 szklanki 4 15 min*
Filet z indyka pokrojony w 1/2 szklanki 4 15 min*
kostke
Wieprzowina pokrojona w 1/2 szklanki 5 17 min*
kostke
Purée baktazanowe 1/2 szklanki 1 7 min
Purée z zielonej fasolki 1/2 szklanki 1 7 min
Purée z zielonego groszku 1/2 szklanki 1 7 min
Purée brzoskwiniowe 1/2 szklanki 2 10 min
Purée gruszkowe Cata szklanka 3 12 min
Purée sliwkowe 1/2 szklanki 2 10 min
Marchew Cata szklanka 5 17 min
Purée ze stodkich ziemniakow Cata szklanka 5 17 min
Purée z rzepy Cata szklanka 5 17 min
Purée z biatych ziemniakéw Cata szklanka 5 17 min
Purée z kabaczka 1/2 szklanki 1 7 min
Purée z cukinii 1/2 szklanki 1 7 min

Nalezy zawsze korzysta¢ z tacy do gotowania

UWAGI DOTYCZACE PRZYGOTOWAN

Pokrdj jabtka w tréjkaty i usuri gniazdo nasienne. Usuri skérke z kawatkéw jabtka, zanim
ugotujesz je na parze. Potéz na tacy do gotowania.

Usuri drewniang czes¢ todygi. Przekréj szparagi na pét zanim ugotujesz je na parze.
Potéz na tacy do gotowania.

Utéz marchewki na tacy do gotowania i ugotuj na parze.

Rozdziel na kawatki. Potéz na tacy do gotowania.

Rozdziel na kawatki. Potéz na tacy do gotowania.

* Upewnij sig, czy nie jest wymagane dalsze gotowanie.

* Upewnij sig, czy nie jest wymagane dalsze gotowanie.

* Upewnij sig, czy nie jest wymagane dalsze gotowanie.

* Upewnij sig, czy nie jest wymagane dalsze gotowanie.

* Upewnij sig, czy nie jest wymagane dalsze gotowanie.

Przekrdj baktazan na pét, a potéwki na kawatki o wielkosci 2,5-5 cm. Potéz na tacy do
gotowania.

Pokrgj zielong fasolke na kawatki o wielkosci 5-7,5 cm. Potéz na tacy do gotowania.

Potéz zamrozony groszek na tacy do gotowania.

Pokréj brzoskwinie na cztery czesci i usuri pestke. Obierz brzoskwinie zanim ugotujesz je
na parze. Potéz na tacy do gotowania.

Obierz gruszke i pokrdj jg na cztery kawatki. Usuri gniazdo nasienne i przekrdj kazdy
kawatek na pét. Potéz na tacy do gotowania.

Pokrdj sliwki na cztery czesci i usuni pestke. Obierz sliwki zanim ugotujesz je na parze.
Potdz na tacy do gotowania.

Odkréj czubki marchwi. Obierz przed ugotowaniem na parze. Przekréj marchew na péti
potéz na tacy do gotowania.

Obierz stodkiego ziemniaka i pokrdj go na medaliony o grubosci 1,2 cm. Ponownie
przekrdéj medaliony na pét. Potéz na tacy do gotowania.

Obierz rzepe i przekréj jg na pét. Pokréj potéwki na kawatki o wielkosci 2,5-5 cm. Potéz
na tacy do gotowania.

Obierz ziemniaka i pokrdj go na medaliony o grubosci 1,2 cm. Ponownie przekrdj
medaliony na pét. Potéz na tacy do gotowania.

Przekrdj kabaczek na pét wzdtuz jego dtugosci. Pokrdj potéwki na kawatki o wielkosci 5
cm. Potéz na tacy do gotowania.

Odkrdj oba korice cukinii. Pokrdj jg na kawatki o wielkosci 2,5-5 cm. Potéz na tacy do
gotowania.
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Podstawy sterylizacji

Urzgdzenie nutribullet Baby® Turbo Steamer to takze turbo
sterylizator! Teraz mozesz mie¢ pewnos¢, ze smoczki, zakretki do
butelek, smoczki do butelek i mniejsze zabawki Twojego dziecka
bedq nieskazitelnie czyste!

Podczas sterylizacji nalezy zawsze korzysta¢ z ustawienia 5 i
napetni¢ catg miarke wodg.

Wlej catq szklanke wody
na tace na wode i umiesé
biatqg tace sterylizatora
na podstawie urzqdzenia
do gotowania na parze
(obie wypustki powinny by¢
skierowane w gére).

Umies¢ przedmioty do
sterylizacji na biatej tacy
sterylizatora.

Wybierz ustawienie 5

i uruchom urzgdzenie

do gotowania na parze.
Gdy ustyszysz ,krétki
dzwiek’, sterylizacja bedzie
zakoriczona.

Zdejmij pokrywe, aby usungé
pare, zostaw wysterylizowane
rzeczy na chwilg, aby ostygty
i osusz je (gdy nie bedq zbyt
gorgce w dotyku). Rzeczy te
bedq teraz wysterylizowane!

@ PRZESTROGA: Przed sterylizacjq parowq nalezy zawsze

sprawdzi¢ instrukcje zamieszczone na wszystkich
zabawkach i taricuszkach! Wiele zelowych zabawek i
taricuszkow nie nadaje sie sterylizacji parowej.

13
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Podstawy rozmrazania

Podgrzewanie w mikrofaldwce czesto sprawia, ze jedzenie ma

nieréwnq temperature; jedna czes¢ jest nadal zimna, a inna bardzo

gorgca. Te gorgce miejsca sq bardzo niebezpieczne, poniewaz
mogq z tatwosciq poparzyé usta dziecka. Zalecamy rozmrazanie
zamrozonych positkéw nutribullet Baby® za pomocq porecznego
urzgdzenia nutribullet Baby® Turbo Steamer!

Rozmrazanie nigdy nie byto tatwiejsze. Wystarczy umiesci¢
zamrozone positki nutribullet Baby® na zielonych tacach do
rozmrazania, aby po kilku minutach otrzymad ciepte i smaczne

jedzenie dla dzieckal!

Wlej petnqg szklanke wody na
tace na wode.

-

Umieé¢ zamrozone

positki nutribullet Baby®

na niebieskich tacach do
rozmrazania (po jednym na
tacy).

Zatéz niebieskq tace
urzqdzenia do gotowania

na parze na podstawe tego
urzqdzenia (obie wypustki
muszq by¢ skierowane w
goére). Nastepnie umiesé
tace do rozmrazania na tacy
urzqdzenia do gotowania na
parze.

Wybierz ustawienie 5, aby
rozpoczq¢ cykl rozmrazania.

Zatéz pokrywe.

Gdy ustyszysz ,krétki dzwigk”,
rozmrazanie jedzenia bedzie
zakoriczone.

15
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Podstawy gotowania jajek
na parze

Mate i starsze dzieci uwielbiajq jajka na twardo, a rodzice tez
muszq je$¢! Gotowanie szesciu jajek na twardo nigdy nie byto
tatwiejsze. Mozesz przygotowac $niadanie na prawie caty tydzier
w kilka minut!

Wlej petnq szklanke wody na Umies¢ tace do gotowania
tace na wode. jajek na podstawie urzgdzenia
do gotowania na parze.

Umies¢ jajka w otworach. Zatéz pokrywe.

Wybierz ustawienie 5 i Gdy ustyszysz ,krétki dzwiek”,
uruchom cykl gotowania na gotowanie jedzenia bedzie
parze. zakoriczone.

17
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Czyszczenie

Urzqdzenie nutribullet Baby® Turbo Steamer jest tatwe w
czyszczeniu i suszeniu. Natomiast dzieki mozliwosci demontazu
wszystkich czesci kazdy jej element mozna doktadnie wyczysci¢
przed schowaniem - a zatem nie bedzie trzeba sig juz martwi¢ o
,hiedostepne” miejsca, w ktérych mogq rozwijac sie plesn i bakterie.

PLYTA GRZEWCZA TACE | MISKI

Po sprawdzeniu czy ptyta Wszelkie elementy (z wyjgtkiem
grzewcza ostygta, po ptyty grzewczej) nalezy umyé
prostu przetrzyj jg szmatkg w cieptej wodzie z mydtem, a
nasqczong cieptq wodq nastgpnie wyptukaé. Nie zgingj
z mydtem. Jedli na ptycie tacek podczas mycia, poniewaz
grzejnej nagromadzit sie moggq sie wypaczy¢.

kamien, nalezy wyla¢ na
niq 1/2 filizanki octu biatego
i ogrzewa¢ zawartosé

na ustawieniu 1az do
rozpuszczenia sie osadu.
Nastepnie poczeka¢ na
ostudzenie i wytrzec.

Przechowywanie

Dzieki niewielkim rozmiarom, urzqdzenie nutribullet Baby® Turbo
Steamer mozna bez problemu przechowywac! Wyglgda ono tak
fajnie, ze wielu z nas lubi trzymac¢ je na blacie. Jezeli jednak chcesz
je schowad, wystarczy sprawdzi¢, czy wszystkie czesci sq suche i
umiesci¢ je w dowolnej szafie.

PL/objasnienie oznaczen

PL/ To oznaczenie wskazuje, ze
przedmiotowego produktu nie nalezy
usuwac¢ wraz z odpadami bytowymi w catej
UE. Aby zapobiec ewentualnej szkodzie

dla srodowiska lub zdrowia cztowieka
spowodowanej niekontrolowanym
usuwaniem odpaddw, nalezy oddaé je do
recyklingu celem wsparcia ekologicznego,
ponownego wykorzystania zasobdw
materiatowych. W celu zwrotu uzywanego
urzgdzenia nalezy skorzystaé z systemdw
zwrotu i zbiérki odpaddéw lub skontaktowaé
sie ze sprzedawcq, u ktérego zakupiono ten
produkt. Moze odebra¢ go i przekazaé do
recyklingu bezpiecznego dla srodowiska.

PL/ Przedmiotowy produkt jest zgodny

z europejskim rozporzgdzeniem nr.
1935/2004 w sprawie materiatéw i artykutéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnosciqg.



Capital Brands Distribution, LLC, Los Angeles, CA 90025 | www.nutribullet.com
Wszelkie prawa zastrzezone
nutribullet® i logo nutribullet® sq znakami towarowymi firmy CapBran Holdings, LLC,
zastrzezonymi w Stanach Zjednoczonych i na catym swiecie. Copyright © 2021.

210924_BSR-0893



Turbo Steamer
Uzivatelska prirucka

Vari v pare, rozmrazuje
a sterilizuje!

nutribullet
BABY"
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Dulezité pokyny
k bezpecnosti

Pro vasi bezpecnost si pred
pouzitim produktu nutribullet Baby®
Turbo Steamer peclivé prectéte
vSechny pokyny.

PFi pouzivdni turbo tlakového hrnce
nutribullet Baby® Turbo Steamer (,tlakovy
hrnec”) je tfeba vzdy dodrzovat ndsledujici
zdkladni bezpeénostni pokyny:

OBECNE tento spottebi&. Spotfebi¢ a jeho
~ i kabel uchovdvejte mimo dosah

BEZPECNOSTNI dati

INFORMACE

.

Tento spotiebi¢ mohou pouzivat
déti od 8 let, pokud jsou pod
dohledem nebo byly pouceny
o bezpe¢ném pouzivdni
spotiebice a pokud rozumi
souvisejicim nebezpeéim.
Cigténi a uzivatelskou tdrzbu
nesmi provadét déti, pokud
nejsou starsi 8 let a nejsou pod
dohledem. Spotfebi¢ a jeho
kabel uchovdvejte mimo dosah

» Spotiebi¢e mohou byt
pouzivdny osobami
s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osobami
s nedostatkem zkusenosti
a znalosti, pokud jsou pod
dohledem nebo pokud
byly takové osoby pouceny
o pouzivdni spotiebice
bezpe&nym zplsobem déti.
a porozumély souvisejicim

Turbo tlakovy hrnec
nebezpecim. nepouzivejte k jinému nez

» Détem neni dovoleno pouzivat uréenému Ucelu.



« Pouzivejte pouze pfislusenstvi
a ndstavce, které jsou souédsti
turbo tlakového hrnce.

P¥i pouziti nepovolenych
ptidavnych zatizeni mize
dojit k poskozeni nebo zranéni
a ndsledné ztraté zdruky.

Nepouzivejte tlakovy hrnec bez
vody v zdsobniku.

K vareni potravin v pdre
pouzivejte pouze vodu v turbo
tlakovém hrnci. K odstranéni
vodniho kamene pti ¢isténi Ize
ptidat malé mnozstvi bilého
octa (viz oddil: ,Cigténi turbo
tlakového hrnce”).

« NepouZivejte ve venkovnim
prostiedi.

« Tento spottebi¢ je uréen pouze
pro domdci pouziti.

ELEKTRICKA
BEZPECNOST

VAROVANI!

NEPOUZIVEJTE TENTO
VYROBEK S ZADNYM TYPEM
ADAPTERU ANI MENICEM
NAPETI.

« Pouziti adaptérd a konvertort
se povazuje za neoprdvnénou
Upravu vyrobku, a proto v tomto
pripadé dochdzi ke ztrété
platnosti zdruky. Pfi pouziti
tohoto vyrobku v mistech
s odlisnymi elektrickymi
specifikacemi mlze dojit ke

zranéni osob nebo poskozeni
majetku.

Z davodu ochrany pred
urazem elektrickym proudem
neponofujte kabel, zéstréky ani
zdkladni jednotku do vody ani
jinych kapalin.

Nenechdvejte kabel viset pies
okraj stolu ani z kuchyriské linky
&i v blizkosti horkych povrch(.
Nenechdvejte kabel v dosahu
deéti.

Délka kabelu pouzitého u turbo
tlakového hrnce byla zvolena
tak, aby se snizilo nebezpedi
zamotdni nebo zakopnuti o delsi
kabel.

Nepouzivejte turbo tlakovy
hrnec, pokud jsou kabel

nebo zdstréka jakkoliv
poskozeny nebo pokud doslo

k poruse spotiebice nebo

k jeho poskozeni. Pro pomoc

s opravou, vrdcenim nebo
vyménou kontaktujte zdkaznicky
servis.

Pokud je pfivodni kabel
poskozen, musi jej vyménit
vyrobce, jeho servisni zdstupce
nebo podobné kvalifikované
osoby, aby se predeslo rizikim.

Z bezpeénostnich divodi
nepouzivejte k turbo tlakovému
hrnci prodluzovaci kabel.

« Ujistéte se, Ze napéti v zdsuvce
je stejné jako napéti uvedené na
typovém $titku spotrebice.

o Chcete-li odpojit napdjeni,
stisknéte tlacitko napdjeni
,power” a odpojte spotiebic ze
zdsuvky.

Pokud turbo tlakovy hrnec
nepouzivdte, odpojte jej

ze zdsuvky. Pfed montdzi,
demontdzi, pfiddvanim dalsich
dild a ¢iténim se ujistéte, ze je
spotiebic¢ odpojen od sité.

TEPLOTNI a tlakové
bezpeénost

VAROVANi!

Nedotykejte se horkych
povrchd. Pi sejmuti vika
tlakového hrnce nebo

pfi manipulaci s horkymi
nddobami pouzivejte chiiapky,
abyste se nepopdlili parou.

P¥i pouzivdni turbo tlakového
hrnce s nim nehybejte.

Pred premisténim nebo
uskladnénim jej nechte vzdy
zcela vychladnout.

P¥i vyjimani horkych potravin

z turbo tlakového hrnce je treba

dbdt zvy$ené opatrnosti, aby
nedoslo k popdleni.

« Neumistujte je do blizkosti
horkych plynovych nebo
elektrickych hofdkd nebo
vyhfivané trouby.

« B&hem provozu umistéte turbo
tlakovy hrnec na misto, kde se

parni otvory nebudou nachdzet
v blizkosti osob, protoze
uvolfiovand pdra je HORKA!

V okoli ventilaéniho otvoru je
treba dbdt zvysené opatrnosti,
protoze se jim uvolfiuje horkd
pdra, kterd maze zpasobit
popdleniny.

Opatrné zvednéte a oteviete
viko tlakového hrnce, abyste se
neopafili a voda nekapala do
tlakového hrnce.

Pfed poddvdnim nechte vzdy
pokrmy pfipravené v pdre zcela
vychladnout, protoze potraviny
pfipravené v pdie mohou byt
extrémné horké a zpusobit
popdleniny.

Abyste predesli jakémukoliv
popdleni, vzdy pred poddvdnim
zkontrolujte teplotu pokrm(.

Tyto pokyny
e uschovejte!

POUZE PRO POUZITi
V DOMACNOSTI



Tlakovy hrnec
nutribullet Baby® Turbo
Steamer

Blahoptejeme k zakoupeni tlakového hrnce nutribullet Baby®
Turbo Steamer! Nyni mlzete vafit v pdre, sterilizovat a
rozmrazovat, vée ve stejném snadno pouzitelném systému!

Uzijte si vds novy tlakovy hrnec! Vime, Ze vase malé dité si
ZAMILUJE vSechna ta Cerstvd, zdravd, zcela ptirodni jidla, kterd
s nim pfipravite.

- Tym nutribullet Baby®

—

Rozsah doddavky

————
=

ZAKLADNA TLAKOVEHO HRNCE

5 snadnych nastaveni a
zabudovany indikator, ktery védm
dd védét, kdy je vase jidlo hotové!

ZNIZN
AN

VARNY ZASOBNiK (MODRY)

Polozte oblibend jidla ditéte na
tdcek na vateni. Ujistéte se, ze
2 koncové vystupky pfi umisténi
na tlakovy hrnec vzdy sméfuji
nahoru.

D

ViKO TLAKOVEHO HRNCE

Velkd kapacita umoznuje rizné
zpusoby pouziti.

P\ AN /\\
AN

STERILIZACNI ZASOBNIK (BILY)

Polozte polozky ditéte na tdcek
na sterilizovdni. Ujistéte se, ze 2
koncové vystupky pfi umisténi
na tlakovy hrnec vzdy sméfuji
nahoru.

& ap |

ZASOBNIK NA ROZMRAZOVACI ODMERNA
VARENI VAJEC ZASOBNIKY NADOBKA
Uvaite 6 vajec Rozmrazte Pridejte vzdy

v pdte béhem

zmrazené pyré za

perfektni mnozstvi

nékolika minut! pdr minut! vody.



Zdklady vareni v pare

Vareni oblibenych pokrmi ditéte v pdre v turbo tlakovém hrnci
nutribullet Baby® je velice jednoduché. S modrym zdsobnikem,
trochou vody a jen za pdr minut — budete mit chutné uvarené
ingredience v pdre, které tvori ty nejcerstvéjsi, nejchutnéjsi a
nejzdravéjsi pyré.

Pred vatrenim v pdre veskeré ovoce a zeleninu opldchnéte -
nikdy nevite, co se s nimi délo! Navic by vétsina ovoce a zeleniny
méla byt pred vafenim v pdre oloupand, vypeckovand a
zbavend jadfince; je snadnéjsi je oloupat, kdyz jsou tvrdé nez
mékké. Pak jen pokraéujte podle dalsich nékolika krokd a jste na
dobré cesté k radosti z pyré!

Pomoci tabulky na strané
10 urcete sprdvné

Polozte modry zdsobnik
na vaieni na zdkladnu
mnozstvi vody a nalijte ji do (se 2 vystupky smérujicimi

zdsobniku na vodu. nahoru). Ddle polozte jidlo na

zésobnik na vafeni.

Viko tlakového hrnce vlozte Sprdvné nastaveni zvolte
na misto. podle tabulky na strané.
10 a spustte parni cyklus.

Kdyz uslysite pipnuti, vase
jidlo je uvarené v padre.

UPOZORNENI: Vzdy dévejte velky pozor, abyste stdli
mimo vétraci otvor, kdyz se vase jidlo vafi v pare - pdara
je horka!



Tabulka vareni v pare

Dodrzujte tuto tabulku pro vzdy perfekiné uvaienda jidla v pare! Vzdy pouzivejte tac na vareni
OBJEM VODY | NASTAVENI | DOBA VARENI POZNAMKY K PRIPRAVE
TLAKOVEHO V PARE
HRNCE

Jablkové pyré 1/2 nddobky 2 10 min Nakrdjejte jablka na dilky a odstrarite jadfinec. Pfed vatenim v pdre okrdjejte z
dilkd slupku. PoloZzte na varny zdsobnik.

Chiestové pyré 1/2 nddobky 1 7 min Odstrarite dfevnaty konec stopky. Pfed vafenim v pdre nakrdjejte chiest na
pulky. PoloZte na varny zdsobnik.

Pyré z baby karotky Plny $dlek 5 17 min Polozte baby karotku na varny zésobnik a mimo pdru.

Brokolicové pyré 1/2 nddobky 1 7 min Nakrdjejte na $pali€ky. Polozte na varny zdsobnik.

Kvétdakové pyré 2/3 nddobky 3 12 min Nakrdjejte na $pali¢ky. Polozte na varny zdsobnik.

Hovézi nakrdjené na kosti¢ky | 1/2 nddobky 5 17 min* *Ujistéte se, Ze je zcela uvarend.

Kufeci prsa nakrdjend na 1/2 nddobky 5 17 min* *Ujistéte se, ze je zcela uvarend.

kosticky

Ryba nakrdjend na kosti¢ky 1/2 nddobky 4 15 min* *Ujistéte se, Ze je zcela uvarend.

Krati prsa nakrdjend na 1/2 nddobky 4 15 min* *Ujistéte se, ze je zcela uvarend.

kosticky

Vepiové nakrdjené na 1/2 nddobky 5 17 min* *Ujistéte se, ze je zcela uvarend.

kosticky

Pyré z baklazdnu 1/2 nddobky 1 7 min Baklazdn nakrdjejte na pllky, pak nakrdjejte poloviny na kousky 2,5 az 5 cm.
Polozte na varny zdsobnik.

Pyré ze zelenych fazolel 1/2 nddobky 1 7 min Zelené fazolky nakrdjejte a kousky 5 az 7,5 cm. PoloZte na varny zdsobnik.

Pyré ze zeleného hrasku 1/2 nddobky 1 7 min Nasypejte zmrazeny hrdsek na varny zdsobnik.

Broskvové pyré 1/2 nddobky 2 10 min Broskve nakrdjejte a odstraite pecku. Pfed vafenim v pdre broskve oloupeijte.
PoloZzte na varny zdsobnik.

Hruskové pyré Piny $dlek 3 12 min Hrugku oloupejte a nakrdjejte na &tvrtiny. Odstraite jadFinec a nakrdjejte kazdy
kousek na poloviny. Polozte na varny zdsobnik.

Svestkové pyré 1/2 naddobky 2 10 min Svestky nakrdjejte a odstrafite pecku. Pred vafenim v pdre dvestky oloupejte.
PoloZte na varny zdsobnik.

Béznd karotka Plny sdlek 5 17 min Okrdjejte konce mrkve. Pfed vatenim v pdre mrkev ocistéte a oloupejte.
Nakrdjejte mrkev na poloviny a polozte ji na varny zdsobnik.

Pyré ze sladkych brambor Plny sdlek B 17 min Sladké brambory oloupejte a nakrdjejte na 1,2 cm silnd kole¢ka. Kole¢ka znovu
nakrdjejte na poloviny. Polozte na varny zdsobnik.

Pyré z tufinu Plny $dlek 5 17 min Tutin oloupejte a nakrdjejte na poloviny. Poloviny nakrdjejte na kousky 2,5 az 5
cm. PoloZte na varny zdsobnik.

Pyré z bilych brambor Plny $dlek 5 17 min Brambory oloupejte a nakrdjejte na 1,2 cm silnd kolec¢ka. Kole¢ka znovu
nakrdjejte na poloviny. PoloZte na varny zdsobnik.

Pyré ze zluté ovocné stavy 1/2 nddobky 1 7 min Dyni rozkrojte podélné na poloviny. Poloviny nakrdjejte na 5 cm kousky. Polozte
na varny zdsobnik.

Cuketové pyré 1/2 nddobky 1 7 min Ofrezte oba konce cukety Nakrdjejte na 2,5 az 5 cm kousky. PoloZzte na varny
zdsobnik.
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Zdklady sterilizace

Tlakovy hrnec nutribullet Baby® Turbo Steamer je také turbo
sterilizdtorem! Nyni si mazete byt jisti, ze dudliky, krouzky na
lahvi, savi¢ky na kojenecké lahvi a mensi hracky vaseho ditéte

budou prizraéné &isté.

Pri sterilizovdni vzdy pouzijte Nastaveni 5 a naplrite vodou

odmérnou nadobku az po okraj.

Pridejte plnou nddobku
vody do zdsobniku na vodu
a vlozte bily zasobnik na
sterilizovani na zdkladnu
tlakového hrnce (se 2

vystupky sméfujicimi nahoru).

Vlozte polozky urcené ke
sterilizaci na

bily zasobnik na
sterilizovani.

Nastavte na Nastaveni 5 a
spustte tlakovy hrnec. Kdyz
uslysite pipnuti, vase véci jsou
sterilizované.

Sejméte viko, aby se uvolnila
pdra, pak po krdtké dobé
zchlazeni (tak, aby nebyly
pfilis horké na to, abyste je
mohli zvednout) predméty
osuste. Vase predméty jsou
nyni sterilizovdny!

@ UPOZORNENI: P¥ed sterilizovdnim parou vidy
zkontrolujte pokyny na véech hrac¢kdch a kousatkdach!
Radu hragek naplnénych gelem a kousdtek nelze
sterilizovat parou.

13
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Zaklady rozmrazovani

Mikrovinny ohfev md ¢asto za ndsledek nerovnomérnou teplotu
jidla, kde jedna oblast jidla je stdle studend a jind je velmi
horkd. Tato horkd mista jsou velmi nebezpeénd, protoze by
mohla snadno popdlit Usta ditéte. Doporuc¢ujeme rozmrazovat
zmrazené porce nutribullet Baby® pomoci praktického turbo
tlakového hrnce nutribullet Baby®!

Rozmrazovdni nebylo nikdy snadnéjsi. Jednoduse vyklopte
vase zmrazend poddvand jidla nutribullet Baby® do zelenych
zdsobnikd na rozmrazovdni a za pdr minut budete mit teplé a
chutné jidlo pro déti!

= @&®»

Pridejte plny $dlek vody do Vyklopte zmrazend

técku na vodu. poddvand jidla nutribullet
Baby® do modrych zdsobnikd
na rozmrazovdni (jedno na
jeden zdsobnik).

Polozte modry tdcek na
vareni v pdre na zdkladnu
(se 2 stitky smérujicimi
nahoru). Ddle polozte tacky
na rozmrazovdni na tdcek
ptistroje na vafeni v pdre.

Nastavte na Nastaveni
5 a spustte cyklus
rozmrazovdni.

Viko vloZte na misto.

Kdyz uslysite pipnuti, vase
jidlo je rozmrazeno.

15
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Zdklady vareni vajec
v pare

Starsi déti a batolata miluji vajicka vafend natvrdo a rodice je
potiebuiji jist také! Pfiprava pdl tuctu vaji¢ek varenych natvrdo
nebyla nikdy snadnéjsi. Mzete pfipravit snidani skoro na cely
tyden jen za nékolik minut!

Pridejte plny $dlek vody do Vlozte zdsobnik na vareni
tdcku na vodu. vajec na zdkladnu tlakového
hrnce.

Do otvort pro vejce vlozte Viko vlozte na misto.
vejce.

Nastavte na Nastaveni 5 a

spustte cyklus vareni v pdre.

Kdyz uslysite pipnuti, vase
jidlo je uvarené v pdre.

17
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Cisténi

Turbo tlakovy hrnec nutribullet Baby® se velmi snadno &isti

a susi. A protoze jsou véechny tyto dily odnimatelné, kazdy
kousek Ize pred uskladnénim dikladné vysusit - takze se nikdy
nebudete muset obdvat o mista ,mimo dosah” s vyrlstajicimi

plisnémi nebo bakteriemi.

VYHREVNA DESKA

Jakmile se ujistite, Ze je
ohfevnd deska vychladldg,
jednoduse ji otfete teplym
hadfikem namoéenym

v mydlové vodé. Pokud se
na ohfevné desce vytvorily
vdpenné ndnosy, pridejte 1/2
$dlku bilého octa a zahfivejte
na Nastaveni 1, dokud se
ndnosy nerozpusti. Nechte
vychladnout a offete.

Ukladani

TACKY A MISKY

Vsechny dily (kromé ohfevné
desky) ocistéte omytim

teplou mydlovou vodou

a poté opldchnéte. BEéhem
myti zdsobniky neohybejte,
protoze by mohlo dojit k jejich
zdeformovdni.

Diky jeho malé velikosti tlakovy hrnec nutribullet Baby® Turbo
Steamer snadno a rychle ulozite! Je tak roztomily, Zze ho fada

z nds ponechd pfimo na pracovni desce kuchyriské linky. Ale
pokud si prejete ulozit ho mimo, ujistéte se, ze jsou vSechny dily
suché a ulozte je v jakékoliv skiifice.

CS/ Vysvétleni znaceni

CZ/ Toto oznadeni znamend, ze by tento
vyrobek nemél byt v celé EU likvidovdn
spole¢né s ostatnim domdcim odpadem.
Zabrante moznym ekologickym skoddm
nebo poskozeni zdravi osob v disledku
nekontrolované likvidace odpadu;
zodpovédné odpad recyklujte, a podporujte
tak udrzitelné opétovné vyuzivdni
materidlovych zdroja. Chcete-li vratit
pouzité zafizeni, pouzijte systém pro vrdceni
a vyzvednuti nebo se obratte na prodejce,

u kterého byl vyrobek zakoupen. Prodejce
muze tento vyrobek odvézt k ekologické
recyklaci.

CZ/ Tento vyrobek je v souladu s evropskym
narizenim ¢. 1935/2004 o materidlech

a predmétech urcenych pro styk

s potravinami.
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A Turbo Steamer tisztitasa

A Turbo Steamer taroldasa

Fontos biztonsdgi utmutaté

A sajat biztonsaga érdekében figyelmesen

olvassa el az 6sszes utasitdst a nutribullet

Baby® Turbo Steamer hasznalata elétt.

A nutribullet Baby® Turbo Steamer (“Turbo
Steamer”) haszndlata sordn minden esetben
tartsa be a kdvetkezé alapveté biztonsdgi

utasitdsokat:

ALTALANOS
BIZTONSAGI
INFORMACIOK

o Akészlilékeket csékkent fizikai,
érzékszervi vagy szellemi
képességgel €16, tapasztalattal
vagy megfeleld ismeretekkel
nem rendelkezé személyek nem
haszndlhatjdk, kivéve feltigyelet
alatt, illetve ha a késztilék
biztonsdgos haszndlatdval
kapcsolatban megfeleld
utasitdsokat kaptak és az ezzel
jaré veszélyeket megértették.

A berendezést gyerekek nem
haszndlhatjdk. A készulék és a
tdpkdbel gyermekektdl tévol
tartandé.

o Akészlléket 8 éves vagy
anndl idésebb személyek
haszndlhatjdk feltigyelet alatt,

illetve ha a készulék biztonsdgos
haszndlatdval kapcsolatban
megfeleld utasitdsokat kaptak
és az ezzel jaré veszélyeket
megértették. A tisztitdst és
karbantartdst gyermekek ne
végezzék, kivéve, ha idésebbek
8 évesnél, és valaki feltigyeli
Sket. A késziilék és a tapkdbel
gyermekektdl tavol tartandé.

ATurbo Steamer készlléket

kizarélag rendeltetésének
megfeleléen haszndlja.

Csak a Turbo Steamer-hez
tartozé kiegészitéket haszndilja.
Nem engedélyezett kiegésziték
haszndlata esetén a berendezés
kdrosodhat, sérilést okozhat,
illetve a garancia is érvényét
vesziti.

« Ne haszndlja a g6z616t viz nélkdl.



o Csak élelmiszerek gézoléséhez
haszndljon vizet a Turbo
Steamer-ben. Tisztitds sordn
kis mennyiség( ecet segithet
eltdvolitani a vizkévet (Idsd: ,A
Turbo Steamer tisztitdsa”).

Ne haszndlja kiltéren.

o A berendezés csak hdztartdsi
haszndlatra.

ELEKTROMOS
BIZTONSAG
FIGYELEM!

ANE HASZNALJA A
BERENDEZEST SEMMILYEN
ADAPTERREL VAGY
FESZULTSEGATALAKITO
ESZKOZZEL.

« Az adapterek és dtalakitok
haszndlata nem engedélyezett
médositdsnak szamit, igy a
garancia érvényét vesziti. Ha
a berendezést olyan helyeken
haszndlja, ahol eltéré az
elektromos hdldzat specifikdcisja,
sérllést szenvedhet, vagy anyagi
kdrt okozhat.

o Az dramiités elkertilése
érdekében ne meritse vizbe vagy
egyéb folyadékba a vezetéket, a
dugvillat vagy a motoros alapot.

Ugyeljen arra, hogy a vezeték

ne légjon le az asztal vagy a
munkapult szélérdl, illetve ne
érjen hozzd forré feliiletekhez.
Ugyeljen arra, hogy a vezetéket a
gyerekek ne érjék el.

ATurbo Steamer-hez haszndlt
vezeték hossza Ugy kertilt
meghatdrozdsra, hogy
csokkentse a hosszabb zsinér
dltal jelentett veszélyeket.

Ne muikédtesse a Turbo Steamer
késziléket, ha a vezeték vagy

a dugé sérdilt, illetve, ha a
készulék hibdsan miiksdik, vagy
valamilyen médon sérilt. A
javitdssal, visszakildéssel vagy
cserével kapcsolatban keresse fel
az ugyfélszolgdlatot.

A sériilt tépkdbelt kizardlag a
gydrté, annak szervizpartnere
vagy hasonld képesitési
szakember cserélheti ki a
veszélyek elkerilése végett.

Biztonsdgi okokbdl ne haszndljon
hosszabbitét a Turbo Steamer
berendezéshez.

Ellendrizze, hogy a hdlézati
fesziltség megegyezik a
berendezés cimkéjén feltiintetett
feszultségértékkel.

Az dram levdlasztdsdhoz nyomja
meg a ,Power” gombot, és hizza
ki a készuléket az aljzatbdl.

Haszndlat kézben ne huzza
ki a Turbo Steamer-t. Az
Ssszeszerelés, szétszerelés,
kiegészitsk felhelyezése
vagy tisztitds elétt hizza ki a
készuléket.

HOVEL ES NYOMASSAL
KAPCSOLATOS
BIZTONSAG

FIGYELEM!

Ne érintse meg a forré
feltleteket. Haszndljon
edényfogdkat a g6zsléfedél
eltdvolitdsdhoz vagy a forré
edények mozgatdsdhoz, igy
elkertilheti a g6z okozta égési
sériiléseket.

Haszndlat kézben ne mozgassa
a Turbo Steamer-t. Mozgatds
vagy eltdrolds elétt minden
esetben hagyja teljesen lehdilni.

Az égési sériilések elkeriilése
érdekében kériiltekintéen jarjon
el, amikor a forré élelmiszereket

tavolitja el a Turbo Steamer-bél.

 Ne helyezze forré gdz- vagy
fé6z6lap kozelébe, vagy
felmelegitett stitébe.

o Mikodés kézben helyezze a
Turbo Steamer-t olyan helyre,

ahol a gézkiereszté nyildsok nem

kertilnek személyek kézelébe,
mivel a g6z FORRO!

o A g6zkiereszté nyildsok koriil
legyen nagyon évatos, mivel a
forré géz, amely a nyildsokon
keresztil tavozik, égési
sériiléseket okozhat.

« Ovatosan emelje fel és nyissa
ki a g6z616 fedelét, hogy

elkertilhesse a forrdzdst, illetve a
viz a g6z6lébe csepegjen vissza.

Mielétt felszolgdind, hagyja,
hogy a gézdlt ételek lehtiljenek,
mivel az extrém forré ételek
égési sériiléseket okozhatnak.

Az égési sérilések megeldzése
érdekében mindig ellenérizze
az ételek hdmérsékletét, mielStt
felszolgdind azokat.

Orizze

e meg ezt a
hasznalati
utmutatot!

CSAK HAZTARTASI
HASZNALATRA



A nutribullet Baby® Turbo
Steamer

Gratuldlunk dj nutribullet Baby® Turbo Steamer késziilékéhez! A
kénnyen haszndlhaté rendszernek készénhetéen egy készulékkel
pdrolhat, sterilizdlhat és defrosztdlhat!

Elvezze uj készuilékét! Tudjuk, hogy kisbabdja SZERETNI fogja a
készulékkel készitett friss, egészséges, természetes ételeket.

— A nutribullet Baby®
csapata

Mi van a csomagban

PAROLO ALAPJA
Az 5 egyszer( bedllitds, és a
beépitett visszajelzé jelzi, hogy
mikor készllt el az étel!

DA
\./ II\._//

FOZATALCA (KEK)

Helyezze kisbabdja kedvenceit a
féz6tdlcdra. Ugyeljen arra, hogy a
tdlca végén taldlhatd 2 fil felfelé

nézzen, amikor a pdroldba teszi.

TOJASFOZO TALCA

F6zz6n meg 6 tojdst
néhdny perc alatt!

Olvassza ki a fagyos
purét néhdny perc

PAROLO FEDELE

A nagy Urtartalom lehetévé teszi a
sokréti felhaszndldst.

M’/\'\" /,

Nl II\.//‘

STERILIZALOTALCA (FEHER)

Helyezze kisbabdja kedvenc
tdrgyait a sterilizélétdlcdra.
Ugyeljen arra, hogy a tdlca végén
talélhaté 2 fil felfelé nézzen,
amikor a pdroléba teszi.

KIOLVASZTOTALCAK MEROPOHAR

Minden alkalommal
a megfeleld
mennyiségu vizet
toltse be.



Pdrolas alapjai

A baba ételeinek pdroldsa nem is lehetne egyszertibb a nutribullet
Baby® Turbo Steamer-rel. A kék tdlcdval, egy kis vizzel néhdny perc
alatt a legfrissebb, a legizletesebb és legegészségesebb plirét
készitheti az izletes alapanyagok megpdroldsaval.

A pdrolds elétt Gblitse le a gylimolcsoket és a zéldségeket — soha
nem tudhatja, hol voltak kordbban! Ezen kiviil a legtébb gylimélcsot
és zoldséget meg kell hdmozni, ki kell magozni a pdrolds elétt;
kénnyebb hdmozni, amikor még kemény. Ezutan csak kévesse a
kévetkezé néhdny |épést és mdr készil is a finom puré!

Helyezze fel a pdrolé fedelét. Vdlassza a ki a 10 oldalon
taldlhaté tdbldzat alapjdn a
megfeleld bedllitdst és inditsa
el a pdroldst.

A10 oldalon taldlhaté Helyezze a kék f6z6tdlcat az A ,bip” hangjelzést kdvetéen
tébldzatban keresse meg a alapra (4gy, hogy a 2 ful felé befejezédik az étel pdroldsa.
megfelel6 vizmennyiséget és néz). Ezt kdvetéen helyezze az

dntse a viztartdlyba. ételt a fé6zétdlcdba.

FIGYELMEZTETES: Az ételek pdroldsa sorén mindig
maradjon tdavol a géznyilastél — forro!



I 4 I 4 [ 4 V4
Parolasi tablazat
Kdvesse a tdblazatot, hogy az eredmény mindig tékéletesen Minden esetben a fé6zétalcat haszndlja
pdrolt étel legyen!

RECEPTEK ViIZMENNYISEG | GOzOLO | GOzOLESI IDO ELOKESZITESSEL KAPCSOLATOS MEGJEGYZESEK
BEALLITASA

Almapiiré 1/2 csésze 2 10 perc Vdgja szeletekre az almat és tdvolitsa el a maghdzat. Pdrolds el6tt hdmozza meg
a szeleteket. Helyezze 6ket a féz6tdlcdra.

Spdrgapiiré 1/2 csésze 1 7 perc Tavolitsa el a csutka fds végét. Pdrolds elétt vdgja a spdrgdkat félbe. Helyezze éket
a fézétdlcdra.

Bébirépa-piiré Egy csésze 5 17 perc Helyezze a bébirépdkat a fé6zétdlcdra és pdrolja meg Sket.

Brokkolipiiré 1/2 csésze 1 7 perc Torje darabokra. Helyezze 8ket a fézétdlcdra.

Karfiolpiiré 2/3 csésze 3 12 perc Torje darabokra. Helyezze Sket a fézétdlcdra.

Kockdzott marhahus 1/2 csésze 5} 17 perc* *Ugyeljen arra, hogy teljesen megféjon.

Kockdzott csirkehus 1/2 csésze 5 17 perc* *(gyeljen arra, hogy teljesen megfsjon.

Kockdzott hal 1/2 csésze 4 15 perc* *Ugyeljen arra, hogy teljesen meg

Kockdzott pulykamell 1/2 csésze 4 15 perc* *(gyeljen arra, hogy teljesen megféjon.

Kockdzott disznéhus 1/2 csésze 5 17 perc* *Ugyeljen arra, hogy teljesen megféjon.

Padlizsanpiiré 1/2 csésze 1 7 perc Vdgja félbe a padlizsdnt, majd vdgja a feleket 1-2"-0s darabokra. Helyezze ket a
fézétdlcdra.

Zsldbab-puré 1/2 csésze 1 7 perc Vdgja a zéldbabot 2-3"-0s darabokra. Helyezze Sket a fézétdlcdra.

Zoldborsé-piiré 1/2 csésze 1 7 perc Ontse a fagyasztott borsékat a fézétdlcdba.

Barackpiiré 1/2 csésze 2 10 perc Vdgja négy részre a barackot és tdvolitsa el a maghdzat. Pdrolds elétt hdmozza a
meg a barackot. Helyezze 8ket a fézétdlcdra.

Kértepiiré Egy csésze 3 12 perc Hdmozza meg a kértét és vdgja négy részre. Tavolitsa a maghdzat és vagjon
minden darabot félbe. Helyezze &ket a fézétdlcdra.

Szilvapiiré 1/2 csésze 2 10 perc Vdgja négy részre a szilvdt és tdvolitsa el a magot. Pdrolds elétt hdmozza a meg a
szilvat. Helyezze 8ket a fézétdlcdra.

Hagyomdnyos sdrgarépa Egy csésze 5 17 perc Vdgja le a sdrgarépdk felsé részét. Pdrolds elétt hdmozza meg. Vdgja a
sdrgarépdt félbe és helyezze a darabokat a fézétdlcdra.

Edesburgonya-piiré Egy csésze 5| 17 perc Hdmozza meg az édesburgonydt, vdgja 1/2” vastag szeletekre. Vagja a szeleteket
Ujra félbe. Helyezze Sket a fézétdlcdra.

Fehérretek-piiré Egy csésze 5 17 perc Hdmozza meg a fehérretket és vdgja félbe. Vdagja a feleket 1-2"-os darabokra.
Helyezze 8ket a fézétdlcdra.

Fehérburgonya-piiré Egy csésze 5] 17 perc Hdmozza meg a burgonydt, vdgja 1/2” vastag szeletekre. Vdgja a szeleteket djra
félbe. Helyezze ket a fézétdlcdra.

Sutétok-puré 1/2 csésze 1 7 perc Vdgja a sttétékst hosszdban félbe. Vagja a feleket 2”-os darabokra. Helyezze éket
a fézétdlcdra.

Cukkinipiiré 1/2 csésze 1 7 perc Vdgja le a cukkini mindkét végét. Vagja 1”-2"-os darabokra. Helyezze Sket a
fézétdlcdra.




Sterilizalas alapjai

A nutribullet Baby® Turbo Steamer turbd sterilizdléként is
haszndlhatdé! Most biztos lehet benne, hogy a cumik, a cumistiveg-
fogantyuk, a cumisiiveg-cumik és a kisebb jatékok ragyogdéan
tisztdk lesznek!

Sterilizdalds kézben mindig az 5. bedllitast haszndlja, és a
mérépoharat t6ltse fel teljesen vizzel.

Toltse a pohdr vizet a A sterilizalandé térgyakat
viztartdlyba és helyezze be helyezze a fehér tdlcdra.
a fehér sterilizalétalcat a

pdrolé alapjdra (ligy, hogy a 2

fil felfelé néz).

12

Allitsa be az 5. bedllitast
és inditsa el a pdroldt. A
,bip” hangjelzést kdvetéen
befejezédik a sterilizdlds.

Tavolitsa el a fedelet, hogy
kiengedhesse a gézt, majd egy
kis hiités utdn szdritsa meg a
tdrgyakat (a tdrgyak mdr nem
tul melegek a kivételhez). A
tdrgyak most mar sterilizdlva
vannak!

FIGYELMEZTETES: A sterilizdlds elétt mindig olvassa el a
jatékokon és ragdkakon taldlhaté utasitasokat! A géllel
toltott jatékok és ragokak nem sterilizalhatok.

13
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Kiolvasztds alapjai

A mikrohulldmu melegités gyakran egyenetlen ételnémérsékletet
eredményez, ahol az étel egyik része még hideg, a mdsik pedig
forré. Ezek a forré részek nagyon veszélyesek, mivel konnyen
megégethetik a kisbaba szdjat. Azt javasoljuk, hogy a fagyasztott
nutribullet Baby® ételeket a nutribullet Baby® Turbo Steamer
segitségével olvassza fel!

A kiolvasztds soha nem volt még ennyire kénnyu. Egyszerlen tegye
a fagyasztott nutribullet Baby® ételt a zold kiolvasztétdlcdkra, és
néhdny percen belil madr kész is az izletes bébiétel!

-

Tegye a fagyasztott
nutribullet Baby® ételt a kék
kiolvasztétdlcdkra (egy adag
per tdlca).

1 2

Toltsén egy pohdrnyi vizet a
viztartdlyba.

Helyezze fel a fedelet.

Helyezze a kék pdroldétdlcat

a pdrolé alapjdra (Ggy, hogy

a 2 ful felé néz). Ezt kdvetéen
helyezze a kiolvasztétdlcdkat a
pdrolédtdlcdra.

Allitsa be az 5. bedllitast
a kiolvasztdsi ciklus
elinditdsdhoz.

A ,bip” hangjelzést
kovetéen befejezédik az étel
kiolvasztdsa.
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[ 4 n” r ° [
Tojasfozés alapjai
A nagyobb babdk és a totyogdk szeretik a kemény fétt tojdst, de a
szliléknek is ennilik kell! Féltucat kemény f6tt tojds elkészitése soha

nem volt még kénnyebb. Néhdny perc alatt elkészithet kozel egy
hétre valé reggelit!

Toltsén egy pohdrnyi vizet a Helyezze a tojdsf6zé tdlcat a
viztartdlyba. parolé alapjdba.

Helyezze a tojdsokat a Helyezze fel a fedelet.
tojdstartéba.

Allits be az 5. bedllitést és
inditsa el a pdroldst.

A ,bip” hangjelzést kovetéen

befejezédik az étel pdroldsa.

17
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Tisztitas

A nutribullet Baby® Turbo Steamer nagyon kénnyen tisztithaté és
szdrithatd. Mivel minden eleme eltdvolithatd, az egyes darabok
tdrolds el6tt teljesen megszdrithaték — igy nem kell aggddnia, hogy

az el nem érheté helyeken penész vagy egyéb baktériumok jelennek
meg.

TALCAK ES TALAK

Az alkatrészeket (kivéve a
futélapot) tisztitsa meg meleg,
mosdszeres vizzel, majd 6blitse
le. A mosds sordn ne hajlitsa
meg a tdlcdkat, mivel ettél
eldeformdlédhatnak.

FUTOLAP

Haszndlat utdn gyézédjon
meg réla, hogy a fitélap
lehdilt, majd egyszertien térélje
le egy meleg, mosészeres
ruhdval. Ha a fitélapon
vizkd alakult ki, t6ltsén 1/2
pohdr ecetet az eszkézbe és
melegitse fel 1-es fokozaton,
amig a vizké fel nem oldédik.
Hagyja lehdlni, majd térélje
tisztdra.

Tarolas

A kicsi méretének készénhetén a nutribullet Baby® Turbo Steamer
kénnyen tarolhaté! Annyira szép Idtvdany, hogy szivesen tartjuk a
konyhapulton. De ha szeretné elrakni, egyszerlien szdritsa meg az
egyes alkatrészeket és tegye be ket a szekrénybe.

HU/ Jelélések magyardzata

HU/ Ez a jeldlés azt jelzi, hogy az EU
E tertletén a termék nem semmisitheté
meg a hdztartdsi hulladékkal egyutt. A
_ nem ellen8rzétt hulladékdrtalmatlanitds
kovetkeztében a kérnyezetre vagy az
emberi egészségre gyakorolt esetleges
kdrok megel6zéséhez felelésségteljesen
hasznositsa Ujra a terméket az anyagi
eréforrdsok, valamint a fenntarthatd
Ujrafelhaszndlds elésegitése érdekében.
Az eszkoz leaddsdhoz haszndlja a
visszavételi- és gyUjtérendszereket, vagy
vegye fel a kapcsolatot a kereskedével,
ahol a terméket vésdrolta. Ok biztositjak
a termék kérnyezetbardt médon torténé

Ujrahasznositdsat.
] HU/ Ez a termék megfelel az EU
élelmiszerekkel rendeltetésszertien

érintkezésbe kertilé anyagokrdl és tdrgyakrdl
sz616 1935/2004 rendeletének elirdsaival.
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Aburiti,
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Masuri de Siguranta importante
Ce primesti

Notiuni de baza de aburit
10 Diagrama de aburit

Notiuni de baza de sterilizare
Notiuni de baza de dezghetare
Notiuni de baza de aburit ou
Curatare turbo steamer

Depozitarea turbo steamer

Masuri de siguranta

importante

Pentru siguranta dumneavoastra, cititi cu
atentie toate instructiunile inainte de a
utiliza aparatul nutribullet Baby® Turbo

Steamer.

Urmatoarele instructiuni de sigurantd de
bazd trebuie respectate intotdeauna atunci
cand folositi aparatul nutribullet Baby® Turbo
Steamer ("Turbo Steamer™):

INSTRUCTIUNI
GENERALE DE
UTILIZARE

« Aparatele pot fi utilizate de
persoane cu capacitdti fizice,
senzoriale sau mentale reduse
sau cu lipsa de experientd si
cunostinfe dacd li s-a acordat
supraveghere sau instructiuni
privind utilizarea aparatului
fntr-un mod sigur si dacd infeleg
pericolele implicate.

Acest aparat nu trebuie utilizat
de copii. Nu lasati aparatul si
cablul electric la indeména
copiilor.

o Acest aparat poate fi utilizat

de copii cu varste incepdnd de
la 8 ani si peste, dacd au fost
supravegheati sau instruiti cu
privire la utilizarea aparatului
ntr-un mod sigur si dacd inteleg
pericolele implicate. Curatarea
si intrefinerea utilizatorilor nu
trebuie sa fie efectuate de catre
copii, cu exceptia cazuluiin
care acestia au peste 8 ani si
sunt supravegheati. Nu lasati
aparatul si cablul electric la
indemana copiilor.

o Nu utilizati Turbo Steamer
pentru alte utilizari decat cele
prevazute.

« Utilizati numai accesoriile si
accesoriile incluse cu Turbo



Steamer. Utilizarea accesoriilor
neautorizate poate provoca
daune sau vatamadri si va anula
garantia.

Nu utilizafi fard apa in
rezervorul aparatului de gétit
cu aburi.

Folositi numai apé in Turbo
Steamer pentru a gati alimente
la aburi. Se poate adduga o
cantitate micd de ofet alb pentru
a indepdrta calcarul la curdtare
(a se vedea sectiunea: “Curdtare
Turbo Steamer”).

A nu se utiliza in aer liber.

Acest aparat este destinat
exclusiv uzului casnic.

SIGURANTA ELECTRICA
AVERTIZARE!

NU UTILIZATI ACEST

PRODUS CU NICIUN TIP DE
ADAPTOR SAU DISPOZITIV DE
CONVERSIE ATENSIUNIL.

Utilizarea de Adaptoare si
Convertoare este consideratd

o modificare neautorizatd a
produsului si, ca atare, anuleaza
garantia. Utilizarea acestui
produs in locatii cu specificatii
electrice diferite poate duce la
vatdmari corporale sau daune
materiale.

Pentru a va proteja impotriva
socurilor electrice, nu scufundafi

cablul, stecherele sau unitatea
de bazd in apd sau alte lichide.

Nu |&sati cablul sa atérne peste
marginea mesei, de pe tejghea
sau de langd suprafete fierbinti.
Nu |asati cablul la indeména
unui copil.

Lungimea cablului utilizat la
Turbo Steamer a fost selectatd
pentru a reduce riscurile de a se
ncurca sau de a se impiedica
de un cablu mai lung.

Nu folositi aparatul Turbo
Steamer dacd cablul sau
stecherul a fost deteriorat in
vreun fel sau dupé ce aparatul
functioneazd defectuos sau

a fost deteriorat in vreun fel.
Contactati Serviciul Clienfi
pentru asisten{d cu privire la
reparatii, returndri sau inlocuiri.

Dacd cablul de alimentare

este deteriorat, acesta trebuie
nlocuit de producator, de
agentul de service sau de
persoane calificate in mod
similar pentru a evita un pericol.

Ca mésurd de sigurantd, nu
ufilizati un cablu prelungitor cu
Turbo Steamer.

Asigurati-vd cd tensiunea

din priza dvs. este aceeasi cu
cea indicatd pe eticheta de
clasificare a aparatului.

Pentru a deconecta
alimentarea, apdsati butonul

"power" si scoateti-| din priza
de perete.

« Deconectati Turbo Steamer
cand nu il folositi. Asigurati-va
cd este scos din prizd inainte
de asamblare, dezasamblare,
addugare de piese
suplimentare si curdtare.

SIGURANTA LA
CALDURA & PRESIUNE

AVERTIZARE!

Nu atingeti suprafefele
fierbinti. Folositi suporturi
pentru oale atunci cand
scoateti Steamer Lid sau cand
manipulati recipiente fierbinfi
pentru a evita arsurile de abur.

Nu deplasati Turbo Steamer
atunci cénd este in uz. Lasati-
intotdeauna sd se rdceascd
complet inainte de a-I muta
sau depozita.

Trebuie sa fiti extrem de
precauti atunci cand scoateti
alimentele fierbinti din Turbo

Steamer pentru a evita arsurile.

o Nu il asezati in apropierea unui

arzator de aragaz sau aragaz

electric sau a unui cuptor incins.

« In timpul functionarii, asezati
aparatul Turbo Steamer
ntr-un loc in care orificiile de
evacuare a aburului sd nu fie
n apropierea persoanelor,

deoarece aburul va fi
FIERBINTE!

Trebuie sd fiti extrem de
precauti in jurul orificiului de
aerisire a aburului, deoarece
aburul fierbinte este eliberat
prin acest orificiu si poate
provoca arsuri.

Ridicati si deschideti cu grija
capacul aparatului de gatit cu
aburi pentru a evita arsurile
si pentru a permite apei sa se
scurgd in aparatul de gdtit cu
aburi.

Lasati infotdeauna alimentele
gdtite la aburi sé se réceascd
complet inainte de a le servi,
deoarece acestea pot fi extrem
de fierbinti si pot provoca
arsuri.

Pentru a preveni orice tip de
arsurd, verificati intotdeauna
temperatura alimentelor inainte
de ale servi.

Pastrati aceste

e instructiuni!

NUMAI PENTRU UZ
CASNIC



nutribullet Baby® Turbo
Steamer

Felicitari pentru achizitionarea nutribullet Baby® Turbo Steamer!
Acum puteti aburi, steriliza si dezgheta, totul in acelasi sistem usor
de utilizat!

Bucurd-te de noul tdu steamer! $tim ca bebelusul tau va IUBI toate
alimentele proaspete, sdndtoase, naturale, pe care le faci cu el.

— Echipa nutribullet Baby®

—

Ce primesti

BAZA APARAT DE ABURIT

5 setdri usoare si un indicator
incorporat care v& permite sa stiti
cand afi terminat méncareal

I
NN

TAVA DE GATIT (ALBASTRA)

Asezati preferatele bebelusului
pe tava de gatit. Asigurati-va
cd cele doud cleme de capdt
sunt intotdeauna orientate in

sus atunci cénd sunt asezate pe

aparatul de aburit.

& ap |

TAVA DE GATIT OUA TAVI DE
DEZGHETARE

Aburiti 6 oua in
cateva minute!

Decongelati piureul
congelat in cateva

CAPAC APARAT DE ABURIT

Capacitatea mare permite o
varietate de utilizdri.

AUTAN

NN

TAVA DE STERILIZARE (ALBA)

Asezati articolele pentru bebelusi
pe tava sterilizatorului. Asigurati-
vd cd cele doud cleme de capdt
sunt intotdeauna orientate in
sus atunci cénd sunt asezate pe
aparatul de aburit.

CEASCA DE
MASURARE

Addugati cantitatea
perfectd de apd de

minute! fiecare datd.



NOTIUNI DE BAZA DE
ABURIT

Prepararea la abur a alimentelor preferate ale bebelusului in
nutribullet Baby® Turbo Steamer nu poate fi mai usoard. Cu tava
albastrd cu aburi, putind apd si doar cateva minute - veti avea
ingrediente delicioase aburite care fac cele mai proaspete, mai
gustoase si mai saindtoase piureuri.

Clatiti foate fructele si legumele inainte de aburire - nu stiti
niciodatd unde au fost! In plus, majoritatea fructelor si legumelor
ar trebui sd fie curdtate de coajd, fard sémburi sau miezuri inainte
de aburit; este mai usor de curdtat atunci cand sunt tari decat moi.
Apoi, urmati pasii urmatori si sunteti pe drumul spre a vé bucura de
piure!

Utilizati diagrama de la pagina Asezati tava albastra de gatit
10 pentru a determina pe bazd (cu cele 2 cleme
cantitatea adecvatd de apd si orientate in sus). Apoi, asezati

sd o turnati in tava de apd. madncarea pe tava de gdatit.

Puneti capacul aparatului de Selectati setarea corectd
aburi turbo n pozitie. urmand graficul de la pagina
10 si incepeti ciclul de
aburit.

Cénd auziti ,bipul’, mancarea
dvs. s-a terminat de aburit.

ATENTIE: Aveti intotdeauna mare grija sd va feriti de
orificiul de abur atunci cénd alimentele dvs. se aburesc -
este fierbinte!
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Diagrama de aburit

Urmati aceasta diagrama pentru alimentele perfect aburite de

fiecare data!

CANTITATE DE | SETAREA TIMP DE
ABURIRE

APA APARATULUI
DE ABURI

Piure de mar 1/2 ceascd 2 10 min
Piure de sparanghel 1/2 ceascd 1 7 min
Piure de morcov mic Ceascd plina 5 17 min
Piure de broccoli 1/2 ceascd 1 7 min
Piure de conopida 2/3 ceasca 3 12 min
Carne de vité in cuburi 1/2 ceascd 5 17 min
Piept de pui taiat in cuburi 1/2 ceascd 5 17 min
Pegste taiat in cuburi 1/2 ceascd 4 15 min
Piept de curcan tdiat in 1/2 ceasca 4 15 min
cuburi

Carne de porc in cuburi 1/2 ceascd 5 17 min
Piure de vinete 1/2 ceascd 1 7 min
Piure de fasole verde 1/2 ceascd 1 7 min
Piure de mazdre verde 1/2 ceasca 1 7 min
Piure de piersici 1/2 ceascd 2 10 min
Piure de pere Ceascd plina 3 12 min
Piure de prune 1/2 ceasca 2 10 min
Morcovi obisnuiti Ceascd plina 5 17 min
Piure de cartofi dulci Ceascd plina 5! 17 min
Piure de nap Ceascd plina 5 17 min
Piure de cartofi albi Ceascd pling 5 17 min
Piure de dovlecel galben 1/2 ceasca 1 7 min
Piure de dovlecel 1/2 ceascd 1 7 min

Folositi intotdeauna Tava de Gatit

NOTE DE PREGATIRE

Taiafi marul in felii si indepartatfi miezul. Curdatati coaja feliilor inainte de aburit.
Asezati pe tava de gatit.

Iindepartati capatul lemnos al codifei. Taiati sparanghelul in jumdtate inainte de
aburit. Asezati pe tava de gatit.

Asezati morcovii pe tava de gatit si aburiti.

Taiati in bucati. Asezati pe tava de gatit.

Taiati in bucdati. Asezati pe tava de gatit.

* Asigurati-va ca este complet gatit.

* Asigurati-va ca este complet gatit.

* Asigurati-va ca este complet gdtit.

* Asigurati-vé ca este complet gatit.

* Asigurati-va ca este complet gatit.

Taiati vinetele in jJumatate, apoi tdiati jumatdtile in bucati de 1-2 ”. Asezati pe tava
de gatit.

Taiati fasolea verde in bucati de 2-3 ”. Asezati pe tava de gatit.

Se toarnd mazdrea congelatd pe tava de gatit.

Taiati piersicile in sferturi si indepdrtati miezul. Eliminati coaja piersicilor inainte de
aburit. Asezati pe tava de gatit.

Eliminati coaja perei si taiati in sferturi. Scoateti cotorul si taiati fiecare bucatd in
jumatate. Asezati pe tava de gatit.

Taiati prunele in sferturi si indepdrtati miezul. Eliminati coaja prunelor inainte de
aburit. Asezati pe tava de gatit.

Taiati varfurile morcovilor. Taiati si decojiti inainte de aburit. Taiati morcovii in
jumatate si asezati pe tava de gatit.

Se curdtd cartoful dulce si se taie in 1/2” felii groase. Taiafi feliile in jumétate din
nou. Asezati pe tava de gatit.

Curatati napul si taiati-1 in doud. Taiati jumdtati in bucdti de 1-2 ”. Asezati pe tava
de gatit.

Se curatd cartoful si se taie in 1/2” felii groase. Taiati feliile in jumatate din nou.
Asezati pe tava de gatit.

Taiati dovleceii pe jumdtate in lung. Taiati jumatati in bucati de 2 ”. Asezati pe tava
de gatit.

Taiati ambele capete de dovlecei. Taiati in bucdfi de 1-2 ”. Asezati pe tava de gdtit.

1



Notiuni de baza de

sterilizare

nutribullet Baby® Turbo Steamer este de asemenea un turbo
sterilizator! Acum pofi fi sigur ca suzetele bebelusului tau, inelele

pentru sticle, sfrcurile pentru sticle si jucdriile mai mici sunt perfect

curate!

Cénd sterilizati, folositi mereu Setarea 5 si umpleti cana de

mdsurare pdnd sus cu apd.

Addugati o cand plind de apd
in tava de apd si asezati tava
de sterilizare alba pebaza
aparatului de aburit (cu cele
2 butoane orientate in sus).

Asezati obiectele de sterilizat
pe tava de sterilizare alba.

Setati la Setarea 5 si pornifi
aparatul de aburit. Cand auziti
,bipul”, articolele dvs. s-au
terminat de aburit.

Scoateti capacul pentru a
elibera abur, apoi uscati
articolele dupd o scurtd
perioadd de rdcire (astfel incat
articolele sa nu fie prea fierbinfi
pentru a le ridica). Articolele
dvs. sunt acum sterilizate!

ATENTIE: Verificati intotdeauna instructiunile de pe toate
jucariile si jucdriile pentru dentitie inainte de aburit! Multe
jucarii si jucarii pentru dentitie umplute cu gel

nu pot fi aburite.

13
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Notiuni de baza de
dezghetare

incalzirea cu microunde duce adesea la temperaturi inegale ale
alimentelor, unde o zond a alimentelor este incd rece si o altd zond
este foarte caldd. Aceste puncte fierbinti sunt foarte periculoase,
deoarece ar putea arde usor gura unui copil. V& recomanddm
decongelarea portiilor nutribullet Baby® cu nutribullet Baby® Turbo
Steamer!

Dezghetarea nu a fost niciodatd mai usoard. Pur si simplu puneti
portiile congelate nutribullet Baby® in tavile de dezghetare verzi si in
cateva minute veti avea méncare caldd si delicioasd pentru copiil

= =

Addugati o cand plind de apd Puneti portiile congelate de

n tava de apd. nutribullet Baby® in tavile
albastre de decongelare (una
pe tava).

Asezati tava albastra a Puneti capacul in pozitie.
aparatului de aburi pe baza

acestuia (cu cele 2 cleme

orientate in sus). Apoi, asezati

tavile de dezghetare pe tava

pentru abur.

—= =271

Setati la Setarea 5 pentru a Cand auziti ,bipul’, méncarea
incepe ciclul de decongelare. dvs. s-a terminat de
decongelat.

15
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Notiuni de baza de aburit
ou

Copiii mai mari si copiii mici adord oudle fierte tari si pdrintii trebuie
sd manance si eil A face o jumdtate de duzind de oud fierte nu

a fost niciodatd mai usor. Puteti face micul dejun in valoare de
aproape o sdptdmand in doar cateva minute!

-
= =

Addugati o cand plind de apa Puneti tava de gatit pentru oud
n tava de apd. pe baza aparatului de aburit.

Asezati oudle in gduri de oud. Puneti capacul in pozitie.

Setafi la Setarea 5 pentru a
ncepe ciclul de aburit.

Cand auziti ,bipul’, mdncarea
dvs. s-a terminat de aburit.

17
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Curatare

nutribullet Baby® Turbo Steamer este foarte usor de curatat si de
uscat. $i pentru cd toate pdrtile sunt detasabile, fiecare piesd poate
fi uscatd bine inainte de depozitare - asa cd nu va trebui niciodatd
sd va faceti griji cu privire la petele ,la indeména dvs.” care cresc
orice mucegai sau bacterii.

TAVI & CASTROANE

Curdtati oricare dintre bucdti
(cu exceptia pldcii de incdlzire)
prin spdlare cu apd caldd cu
sdpun, apoi clatiti. Nu indoiti
tavile in timpul procesului de
spdlare, deoarece acest lucru
poate deforma forma.

PLACA DE INCALZIRE

Dupd ce va asigurati cd
placa de incdlzire s-a rdcit,
stergeti-o pur si simplu cu o
carpad caldd cu sdpun. Dacd
s-a format calcar pe placa
de incalzire, addugati 1/2
ceascd cu ofet alb si incdlziti
pe Setarea1pdnd cand
calcarul se dizolva. Se lasa sa
se rdceascd si se sterge.

Depozitare

Datorit& dimensiunilor sale reduse, nutribullet Baby® Turbo Steamer
este usor de depozitat! Este atat de dragut, cd multora dintre noi

ne place sa-| pdstram chiar pe blat. Dar, daca doriti sa il depozitati,
asigurati-va pur si simplu cé toate piesele sunt uscate si depozitati
n orice dulap.

RO/ Explicatia marcajelor

RO/ Acest marcaj indicd faptul ca acest
produs nu trebuie aruncat impreund cu alte
deseuri menajere in infreaga UE. Pentru a
_— preveni posibilele daune aduse mediului
sau sandtatii umane prin eliminarea
necontrolatd a deseurilor; recicleazd-|
in mod responsabil pentru a promova
reutilizarea durabild a resurselor materiale.
Pentru a returna dispozitivul folosit, va
rugdm sa utilizati sistemele de returnare si
colectare sau contactati distribuitorul de la
care a fost achizitionat produsul. Acestia
pot lua acest produs pentru reciclare sigurd
pentru mediu.

] RO/ Acest produs este conform cu
reglementarea europeand nr. 1935/2004

privind materialele si articolele destinate sa
vind in contact cu produsele alimentare.
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Turbo Steamer
Prirucka pouzivatela

Naparuje,
rozmrazuje a
sterilizuje!
o
R—
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Zaklady naparovania
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Uskladnenie naparovaca turbo
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Dolezité bezpecnostné

opatrenia

V zdujme svojej bezpecnosti si pred
pouzitim svojho naparovaca nutribullet
Baby® Turbo Steamer pozorne precitajte

vSetky pokyny.

Pocas pouzivania svojho naparovaca
nutribullet Baby® Turbo Steamer (,Turbo
Steamer”) dodrziavajte nasledujice zdkladné

bezpecnostné pokyny:

VSEOBECNE
BEZPECNOSTNE
INFORMACIE

« Spotrebi¢e mézu pouzivat
osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo rozumovymi
schopnostami alebo
s nedostatkom skusenosti
a znalosti, pokial st pod
dohladom alebo boli pouc¢ené
o bezpe¢nom pouzivani
spotrebica a pochopili hroziace
rizikd.

Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat
deti. Spotrebic¢ a jeho elektricky
napdjaci kdbel uchovdvaijte
mimo dosahu deti.

 Spotrebi¢ mézu pouzivat deti

vo veku nad 8 rokov, pokial

st pod dohladom alebo boli
poucené o bezpec¢nom pouzivani
spotrebi¢a a pochopili hroziace
rizikd. Cistenie a beznu tdrzbu
spotrebi¢a nesmu robit deti,
pokial' nemaju viac nez 8 rokov

a nie st pod dohladom. Spotrebic¢
a jeho elektricky napdjaci kdbel
uchovdvajte mimo dosahu deti.

Turbo Steamer nepouzivajte na
iné nez uréené pouZzitie.

Pouzivajte vyhradne
prislusenstvo a doplnky

dodané s naparovacom Turbo
Steamer. Pouzitie nepovoleného
prislusenstva méze poskodit



spotrebi¢, spdsobit zranenie
alebo stratu zdruky.

Spotrebi¢ nepouzivajte bez vody
v zdsobniku naparovaéa.

Na naparovanie jeddl

v naparovaci Turbo Steamer
pouzivajte iba vodu. Na
odstrdnenie vodného kameria
mézete pri &isteni spotrebica
pouzit' malé mnozstvo bieleho
octu (pozri ¢ast: ,Cistenie
naparovaca Turbo steamer”).

Nepouzivajte vonku.

« Tento spotrebi¢ je ur¢eny iba na
pouzitie v domdcnosti.

ELEKTRICKA
BEZPECNOST

VAROVANIE!

TENTO SPOTREBIC
NEPOUZIVAJTE SO ZIADNYM
ADAPTEROM ANI MENICOM
ELEKTRICKEHO NAPATIA.

« Pouzitie adaptérov alebo
menicov napdtia sa povazuje za
nepovolend modifikdciu vyrobku
a jeho ndsledkom je strata
zdruky. Pouzivanie vyrobku na
miestach s inymi $pecifikdciami
elektrického napdjania méze
spdsobit osobné trazy alebo
poskodenie majetku.

Aby ste zabrdnili trazu
elektrickym pridom, nepondrajte
elektricky napdjaci kdbel,

zdstréky ani zakladru jednotky
do vody alebo inych kvapalin.

Nenechdvajte elekiricky napdjaci
kdbel, aby previsal cez okraj
stola, z linky alebo v blizkosti
hortcich povrchov. Elektricky
napdjaci kdbel nenechdvajte

v dosahu deti.

Dizka elektrického napdjacieho
kdbla na naparovadi Turbo
Steamer bola zvolend tak, aby
sa znizili nebezpelenstvd pri
zamotani alebo zakopnuti o dIhsi
kdbel.

Naparovaé Turbo Steamer
nepouzivajte, ak su elektricky
napdjaci kdbel alebo jeho
zdstreka poskodené, ak sa

na spotrebici vyskytla nejakd
porucha alebo ak bol nejakym
sposobom poskodeny. Ak by bolo
spotrebi¢ opravit, vrétit alebo
vymenit, kontaktujte servisné
stredisko.

Ak je elektricky napdjaci kdbel
poskodeny, musi ho vymenit’
pracovnik vyrobcu, povereného
servisu alebo podobne
kvalifikovand osoba, len tak sa
predide nebezpeéenstvu.

Ako preventivne bezpeénostné
opatrenie s naparovacom

Turbo Steamer nepouzivajte
predlzovacie elektrické kdble.
Skontrolujte, ¢i sa napdtie
zdsuvky vasej elektrickej siete
zhoduje s napé&tim uvedenym na
vyrobnom $titku spotrebica.

o Ak chcete vypnut elektrické
napdjanie, stlaéte ,vypinac”
a vytiahnite zdstréku zo zdsuvky
elektrickej siete.

Ak naparovaé Turbo Steamer
nepouzivate, vytiahnite zdstréku
zo zdsuvky elektrickej siete.
Pred nasadenim dielov, ich
odmontovani, pri montdzi
doplnkov a pred &istenim sa
uistite, Ze je spotrebi¢ odpojeny
od elektrického napdjania.

BEZPECNOST
V PRITOMNOSTI TEPLA
ATLAKU

VAROVANIE!

Nedotykajte sa hortcich
povrchov. Pri snimani

veka naparovaca alebo

pri manipuldcii s hordcimi
nddobami pouzivajte chiiapky,
aby ste sa neobarili.

Naparovaé Turbo Steamer
pocas pouzivania
nepremiestiujte. Pred

jeho premiestnenim alebo
odlozenim ho vzdy nechajte
vychladnut.

Aby ste predisli popdleninam,
musite pri vyberani horucich
jeddl z naparovaéa Turbo
Steamer ddvat' mimoriadny
pozor.

« Spotrebi¢ nekladte v blizkosti
hortcich plynovych alebo

elektrickych varnych dosdk ani
v blizkosti horucich rar.

Pokial je v prevddzke,
naparovaé Turbo Steamer

musi stdt' na takom mieste, kde
nebudu otvory na unik pary

v blizkosti Ziadnej osoby, pretoze
uvolnend para bude HORUCA!

Pri manipuldcii v blizkosti
otvorov na paru ddvajte
mimoriadny pozor, pretoze by
ste sa mohli obarit horticou
parou unikajicou otvormi.

Veko naparovaéa nadvihujte

a otvdrajte opatrne, aby ste
predisli obareniu a aby mohla
voda odkvapkat do naparovada.

Pred poddvanim nechajte jedld
varené v pare Uplne ochladndt,
pretoze naparené jedld mézu
byt velmi hortce a mézu
spdsobit popdleniny.

Aby ste predisli akémukolvek
obareniu alebo popdleniu, pred
poddvanim vzdy skontrolujte
teplotu jeddl.

Tato
e prirucku si
odlozte!

NA POUZITIE IBA
V DOMACNOSTI



Naparovac nutribullet
Baby® Turbo Steamer

Gratulujeme vam k nékupu naparovaéa nutribullet Baby® Turbo
Steamer! Teraz mézete naparovat, sterilizovat aj rozmrazovat
v tomto spotrebici s jednoduchou obsluhou!

Nech védm naparovaé robi radost! Vase dieta si uréite ZAMILUJE

vietky Cerstvé, zdravé a prirodzené jedld, ktoré v nom pripravite.

— Tim nutribullet Baby®

Co dostanete

=

ZAKLADNA NAPAROVACA

5 jednoduchych nastaveni
a zabudovany indikdtor, ktory vds
upozorni, ze jedlo je hotové!

NN
NN

PODNOS NA VARENIE (MODRY)

Na podnos poukladajte vietky
obltbené potraviny dietata.
Skontrolujte, &i po uloZeni na
naparovat smeruju 2 koncové

vystupky vzdy nahor.

PODNOS NA
VARENIE VAJEC

Naparte 6 vajec za
pdr mindt!

PODNOSY NA
ROZMRAZOVANIE

Zmrazené pyré sa
rozmrazi za pdr

minut!

VEKO NAPAROVACA

Velkd kapacita umozriuje rézne
pouzitia.

AUTAN

'\./ INZ

PODNOS NA STERILIZACIU
(BIELY)

Na steriliza¢ny podnos
poukladajte vietky potraviny pre
diefa. Skontrolujte, ¢i po ulozeni
na naparovat’ smeruju 2 koncové

vystupky vzdy nahor.

ODMERKA
Poméze vdam pridat
vzdy sprdvne
mnozstvo vody.



Zdaklady naparovania

Varenie oblibenych detskych jeddl v pare pomocou naparovaca
nutribullet Baby® Turbo Steamer je mimoriadne jednoduché. Stadi
vdm modry naparovaci podnos, trosku vody a o pdr minut budete
mat'k dispozicii naparené suroviny na pripravu najcerstvejsieho,
najchutnejsieho a najzdravsieho pyré.

Pred naparovanim véetko ovocie a zeleninu dékladne umyte - nikdy
neviete, kde boli predtym! Okrem toho, v&¢s$inu ovocia a zeleniny
treba pred naparovanim o$upat, odkéstkovat alebo z nich odstrdnit’
jadrd. Je lahsie osupat tvrdu zeleninu ako makku. Potom staci
postupovat podla nasledujicich, aby ste pripravili lahodné pyré!

Na naparova¢ nasadte veko. Vyberte sprdvne nastavenie
podla tabulky na strane 10
a zapnite cyklus naparovania.

Sprdvne mnozstvo vody, ktoré Polozte modry podnos Ked zacujete ,pipnutie’, varenie
treba priliat do misky na vodu, na varenie na zdékladnu jedla v pare sa ukoncilo.
ndjdete v tabulke na strane (s 2 vystupkami smerujicimi

10. nahor). Potom na podnos

poukladajte potraviny.
UPOZORNENIE: Pocas naparovania vzdy ddvajte velky

pozor, aby vas nezasiahla para unikajtica z otvoru - je
horuca!



Tabulka naparovania

Dodrzanim udajov v tejto tabul'ke dosiahnete vzdy dokonale Vzdy pouzite podnos na varenie

naparené jedlda!

RECEPTY MNOZSTVO NASTAVENIE DOBA POZNAMKY K PRIPRAVE

VODY NAPAROVACA | NAPAROVANIA

Jablkové pyré 1/2 odmerky 2 10 minut Jablko pokrdjajte a vyberte jadrovnik. Pred naparovanim kusky osupte.
Poukladajte na podnos na varenie.

Sparglové pyré 1/2 odmerky 1 7 minuat Odstrdiite drevity koniec stonky. Pred naparovanim prekrojte $parglu na polovicu.
Poukladajte na podnos na varenie.

Pyré z baby mrkviéiek PInd odmerka 5 17 minat Baby mrkvi¢ky uloZte na podnos na varenie a naparte ich.

Brokolicové pyré 1/2 odmerky 1 7 mindt Rozdelte na malé kusky. Poukladajte na podnos na varenie.

Karfiolové pyré 2/3 odmerky 3 12 minat Rozdelte na malé kusky. Poukladajte na podnos na varenie.

Pokrdjand hovéadzina 1/2 odmerky 5} 17 minat* *Skontrolujte, &i je jedlo dokonale uvarené.

Pokrdjané kuracie prsia 1/2 odmerky 5 17 minat* *Skontrolujte, ¢i je jedlo dokonale uvarené.

Pokrdjand ryba 1/2 odmerky 4 15 minat* *Skontrolujte, &i je jedlo dokonale uvarené.

Pokrdjané moréacie prsia 1/2 odmerky 4 15 minut* *Skontrolujte, ¢i je jedlo dokonale uvarené.

Pokrdjand bravéovina 1/2 odmerky 5 17 minat* *Skontrolujte, &i je jedlo dokonale uvarené.

Baklazanové pyré 1/2 odmerky 1 7 minut Baklazdn rozrezte na polovicu, potom rozrezte polovicu na kusy s velkostou 2,5 - 5
cm kusky. Poukladajte na podnos na varenie.

Pyré zo zelenej fazulky 1/2 odmerky 1 7 minuat Zelenu fazulku pokrdjajte na 5 - 7,5 cm kusky. Poukladajte na podnos na varenie.

Pyré zo zeleného hrasku 1/2 odmerky 1 7 minut Zeleny hrdsok nasypte na podnos na varenie.

Broskyrové pyré 1/2 odmerky 2 10 minut Broskyne rozkrojte na $tvrtiny a vyberte késtku. Pred naparovanim broskyne
osupte. Poukladajte na podnos na varenie.

Hruskové pyré PInéd odmerka 3 12 minuat Hrusku o8upte a rozrezte ju na stvrtiny. Odstrdnte jadrovnik a kazdy kus rozrezte
na polovice. Poukladajte na podnos na varenie.

Slivkové pyré 1/2 odmerky 2 10 mindt Slivky rozkrojte na $tvrtiny a vyberte késtku. Pred naparovanim slivky o3upte.
Poukladajte na podnos na varenie.

Oby¢ajnd mrkva PIng odmerka 5 17 minut Odrezte vriky mrkvy. Pred naparovanim o$upte. Mrkvy rozkrojte na polovice
a poukladajte na podnos na varenie.

Pyré z batatov PInd odmerka 5 17 minat Batat o$upte a pokrdjajte na kolieska s hribkou priblizne 1/2”. Kolieska rozkrojte
znovu na polovice. Poukladajte na podnos na varenie.

Pyré z kvaky PInd odmerka 5 17 minat Kvaku osupte a rozkrojte na polovice. Polovice pokrdjajte na kusky s velkostou
1- 2" cm. Poukladajte na podnos na varenie.

Zemiakovd kasa PInd odmerka 5] 17 minat Zemiaky oSupte a pokrdjajte na krizky s hrdbkou priblizne 1/2”. Kolieska rozkrojte
znovu na polovice. Poukladajte na podnos na varenie.

Pyré zo Zltej tekvice 1/2 odmerky 1 7 minat Tekvicu rozrezte po dizke. Polovice pokrdjajte na kusky s velkostou 2“. Poukladajte
na podnos na varenie.

Cukinové pyré 1/2 odmerky 1 7 minuat Odkrojte oba konce cukin. Pokrdjajte na kusky s velkostou 1”-2” cm. Poukladajte na
podnos na varenie.




Zdklady sterilizacie

Naparovaé nutribullet Baby® Turbo Steamer sluzi aj na rychlu
sterilizéciul Teraz mézete mat istotu, ze cumliky, krizky a cumle na
flase, aj malé hracky budd dokonale cisté!

Pri sterilizacii vzdy pouzite Nastavenie 5 a vlejteodmerku vodou.

Predmety, ktoré chcete
sterilizovat, ulozte na biely
sterilizaény podnos.

Nalejte pInd odmerku vody
do misky na vodu a ulozte
biely sterilizaény podnos
na zdkladiu naparovaca
(s 2 vystupkami smerujicimi
nahor).

Nastavte Nastavenie 5

a zapnite naparovaé. Ked'
zacujete ,pipnutie’, predmety
su vysterilizované.

Zlozte veko, aby unikla

para, potom, po kratkom
ochladeni (predmety nebudu
hortice na dotyk) predmety
osuste. Predmety su teraz
vysterilizované!

UPOZORNENIE: Pred naparovanim vzdy skontrolujte
pokyny na vsetkych hrac¢kdach a cumlikoch! Mnoho hraéiek
a cumlikov naplnenych gélom sa nesmie naparovat.
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Zdklady rozmrazovania

Ohrev mikrovinami ¢asto spésobuje nerovnomerné prehriatie
potravin, kde je jedna ¢ast este studend a druhd je velmi hortca.
Tieto horuce body st velmi nebezpeéné, pretoze by lahko mohli
popdlit ista dietata. Odporu¢ame vém rozmrazit porcie nutribullet
Baby® pouzitim svojho praktického naparovaéa nutribullet Baby®
Turbo Steamer!

Rozmrazovanie nebolo nikdy jednoduchsie. Jednoducho viozte
zmrazené porcie nutribullet Baby® na zeleny rozmrazovaci podnos
a o pdr minut bude teplé a chutné detské jedlo hotové!

= =

Do misky na vodu vlejte plnu Ulozte zmrazené porcie
odmerku vody. nutribullet Baby® na modré

rozmrazovacie podnosy (jednu

na kazdy podnos).

Polozte modry podnos
naparovaca na zdkladriu
naparovada (s 2 vystupkami
smerujucimi nahor). Pofom
polozte rozmrazovacie
podnosy na podnos
naparovaca.

Nastavte Nastavenie 5, aby sa
zapol cyklus rozmrazovania.

Polozte veko na miesto.

Ked'zacujete ,pipnutie’, jedlo je
rozmrazené.

15
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r o °
Zdklady varenia vajec
Vv pare
Starsim detom a batolatdm sa velmi pdcia vajcia varené na
tvrdo a agj rodi¢ia musia jest! Uvarit' pol tucta vajec nebolo nikdy

jednoduchsie. Na pripravu ranajok takmer na cely tyzdern vdam
postadi pdr minut!

—— ===
1 2“

Do misky na vodu vlejte pInu Polozte podnos na varenie

odmerku vody.

Ulozte vajcia do otvorov. Polozte veko na miesto.

vajec na zdkladiu naparovada.

Nastavte Nastavenie 5

a zapnite cyklus naparovania.

Ked'zadujete ,pipnutie’,
varenie jedla v pare sa
ukoncilo.

17
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Cistenie

Naparovaé nutribullet Baby® Turbo Steamer sa &isti a osusuje velmi
jednoducho. A kedZe sa vietky diely daju vybrat, kazdy diel mézete
pred ulozenim dokonale osusit, preto sa nemusite obdvat; Ze v tazko
dosiahnutelnych miestach narastie plesen alebo sa budi mnozit’
baktérie.

OHREVNY TANIER PODNOSY A MISY

Ked mate istotu, Ze sa ohrevny Vsetky diely (okrem ohrevného
tanier ochladil, jednoducho taniera) umyte teplou vodou
ho poutierajte utierkou so sapondfom, potom ich
navlhéenou v teplej vode opldchnite. Pri umyvani

so sapondtom. Ak by sa na podnosy neohybajte, pretoze
ohrevnej platni vytvoril ndnos by sa mohli zdeformovat.

vodného kamenia, prilejte 1/2
$dlky bieleho octu a ohrievajte
na stupni 1, kym sa vodny
kamen nerozpusti. Nechajte
vychladnuft a poutierajte
dodista.

Skladovanie

Vdaka svojim malym rozmerom sa naparova¢ nutribullet Baby®
Turbo Steamer dd ulozit' velmi fahko! Je vSak taky roztomily, Zze ho
mnohi nechdvaju priamo na kuchynskej linke. Ale ak by ste ho chceli
radsej odlozit, uistite sa, Ze su vietky diely suché, az potom ich
odlozte do skrinky.

SK/ Vysvetlenie oznaceni

hid

W

SK/ Toto oznadenie znamend, ze sa
spotrebi v celej EU nesmie likvidovat
spolu s komundlnym odpadom. Aby sa
zabrdnilo $koddm na Zivotnom prostredi
alebo ohrozeniu fudského zdravia, spotrebic
zodpovedne recyklujte, aby bolo mozné
zhodnotit' druhotné suroviny. Pri recykldcii
spotrebica vyuzite sluzby zbernych stredisk
alebo kontaktujte predajcu v obchode, kde
ste spotrebic kupili. Predajca mdze vyrobok
prevziat' a zaistit' bezpenu recykldciu.

EN/ Tento vyrobok splfia poziadavky
eurépskeho Nariadenia ¢. 1935/2004

o materidloch a predmetoch uréenych na
styk s potravinami.
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Turbo Steamer
Brugervejledning

Damp, opto
og steriliser!

nutribullet
BABY"
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Vigtige kontrolforanstaltninger
Det far du

Grundlaeggende om dampning
10 Oversigt over dampning

Grundlseggende om sterilisering
Grundlaeggende om optening

Grundlaeggende om dampning af
&g

Rengering af Turbo Steamer

Opbevaring af Turbo Steamer

Vigtige sikkerheds-
foranstaltninger

For din egen sikkerhed bor du lzese alle

instruktioner og anvisninger ngje igennem,

inden du tager din nutribullet Baby® Turbo

Steamer i brug.

Felgende grundlseggende sikkerhedsanvisninger
skal altid overholdes, ndr du bruger
din nutribullet Baby® Turbo Steamer

(“turbodamper”):

GENERELLE
SIKKERHEDSOPLYSNINGER

« Apparater kan bruges
af personer med nedsat
fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne eller mangel
pa erfaring og viden, hvis de
er blevet overvaget eller har
féet instruktioner i sikker brug
af apparatet, og de forstar de
relevante farer ved brug heraf.

Bern ma ikke tage dette apparat
i brug. Hold apparatet og dets
ledning utilgaengeligt for bern.

Apparatet kan bruges

af personer med nedsat
fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne eller mangel

pé erfaring og viden, hvis

de er blevet overvdget eller
har faet instruktioner i sikker
brug af apparatet, og de
forstar de relevante farer ved
brug heraf. Rengering og
brugervedligeholdelse ma ikke
udfgres af barn, medmindre de
er over 8 dr, og de overvdges.
Hold apparatet og dets ledning
utilgeengeligt for barn.

Brug ikke turbodamperen andet
end den tilsigtede anvendelse.

Brug kun tilbehgret, der falger
med turbodamperen. Brugen af
uautoriseret tilbeher kan medfere
person- eller tingskade, hvormed
garantien bortfalder.



o Mé aldrig bruges uden vand i
dampskdlen.

« Brug kun vand i turbodamperen
til dampning af mad. Du
kan evt. filfere lidt hvid
husholdningseddike under
rengeringen for at fierne kalk (se
afsnittet: “Rengering af Turbo
Steamer”).

o Ikke til udenders brug.

« Dette apparat er kun til
husholdningsbrug.

ELEKTRISK SIKKERHED
ADVARSEL!

BRUG IKKE DETTE PRODUKT
SAMMEN MED EN ADAPTER
AF ENHVER ART ELLER EN
SPANDINGSOMFORMER.

Brug af adaptere og omformere
betragtes som en uautoriseret
sendring af produktet, og
dermed bortfalder garantien.
Brug af dette produkt pa

steder med andre elektriske
specifikationer kan forarsage
person- eller fingskade.

For at beskytte mod elektrisk sted
ma du ikke nedsaenke ledning,
stikkontakter eller motorenheden
i vand eller andre vaesker.

Ledningen ma ikke haenge ud
over bordkanten eller i neerheden
af varme overflader. Ledningen
skal holdes vaek fra barn.

Leengden af turbodamperens
ledning er blevet valgt for at

nedsaette faren for at blive
sammenfiltret eller faren for at
falde over en laengere ledning.

Brug aldrig turbodamperen

med en beskadiget ledning

eller stikkontakt eller efter fejl i
apparatet, eller hvis det er blevet
beskadiget p& anden vis. Kontakt
kundeservice for at f& hjselp med
reparation, returnering eller
udskiftning.

Hvis ledningen er beskadiget,
skal den udskiftes af fabrikanten,
dennes servicepartner eller
tilsvarende kvalificerede
personer for at undgd en fare.

Som en sikkerhedsforanstaltning
ma du ikke bruge
forleengerledning sammen med
turbodamperen.

Serg for, at spaendingen i
stikkontakten er den samme
som angivet pa apparatets
energimaerkning.

Tryk pé stremknappen POWER,
og tag ledningen ud aof
vaegkontakten.

Tag altid ledningen ud af
turbodamperen, nar den ikke
eribrug. Serg for at ledningen
er taget ud inden montering,
afmontering, pdsaetning af
ekstra dele og rengering.

VARME- OG
TRYKSIKKERHED
ADVARSEL!

Varme overflader ma ikke
bergres. Brug grydelapper,
ndr du fierner dampléget
eller under handtering af
varme beholdere for at undgda
forbraendinger.

Du ma ikke flytte
turbodamperen, ndr den
eribrug. Lad den kele helt
ned, inden den flyttes eller
opbevares.

Udvis den stoerste forsigtighed,
ndr du tager varm mad ud af
turbodamperen for at undgé
forbraendinger.

o Ma ikke szettes i neerheden af
en varm gas- eller elplade p&
komfuret eller i en varm ovn.

Mens turbodamperen kerer,
skal den sté pa et sted, hvor
dampdbningerne ikke kan
ramme nogen, da dampen er
meget VARM!

Udvis den sterste forsigtighed
omkring dampdbningen, da
den varme damp derfra kan
forarsage forbraendinger.

for at undgd skoldning, og
lad vandet dryppe af ned i
dampkogeren.

o Dampet mad skal altid kele helt

Left og dbn dampléget forsigtigt

ned inden servering, da dampet
mad kan vaere meget varmt og
forarsage forbraendinger.

o For at forhindre forbraendinger
af enhver art skal du altid
kontrollere madens temperatur
inden servering.

Gem disse
e instruktioner!

KUN TIL
HUSHOLDNINGSBRUG



nutribullet Baby® Turbo
Steamer

Tillykke med dit keb af nutribullet Baby® Turbo Steamer!
Nu kan du dampe, sterilisere og optg, alt med det samme,
letanvendelige system!

Vi hdber, du bliver glad for din nye dampkoger! Vi ved bare,
at dit barn vil ELSKE at f& serveret alle de friske, sunde,
naturlige fedevarer, som du kan tilberede med din nye
dampkoger.

— nutribullet Baby®
teamet

—

Det far du

DAMPKOGERENHED

5 nemme indstillinger og en
indbygget indikator, sa du ved,
hvornér maden er feerdig!

NN

NVl II\._//

MADLAVNINGSBAKKE (BLA)

Anbring dit barns yndlingsmad
pd madlavningsbakken. Serg
for, at de 2 endeflapper vender
opad, nér du saetter bakken i
dampkogeren.

& ap |

BAKKE TIL OPTQONINGSBAKKER

TILBEREDNING AF
AG
Damp 6 aeg pa fa
minutter!

Opte frossen mos
pé f& minutter!

LAG TIL DAMPKOGER

Det store ldg kan bruges til mange
ting.

M’/\'\" /,

Nl II\.//‘

STERILSERINGSBAKKE (HVID)

Anbring dit barns mad pa
steriliseringsbakken. Serg for,
at de 2 endeflapper vender
opad, nér du saetter bakken i
dampkogeren.

MALEBAGER

Tilszet vand i en
passende maengde
hver gang.



Grundlezeggende om
dampning

Det er bare sd nemt at dampe dit barns yndlingsmad

i nutribullet Baby® Turbo Steamer. Med den blé bakke

til dampning, lidt vand og bare et par minutter far du
leekre dampede ingredienser, s du kan tilberede en frisk,
smagfuld og sund mos fil dit barn.

Husk at skylle alle frugter og grentsager inden dampningen.

Du ved aldrig, hvad de har veeret i kontakt med! Desuden
skal de fleste frugter og grentsager skreelles, udkernes osv.
inden dampningen. Det er nemmere at skreelle dem, nér de
er rd og hdrde. Fglg blot de naeste par trin, sd er du godt i
gang med at bevaege dig i mosens verden!

Brug oversigten pé side Anbring den blé

10 for at se, hvor meget madlavningsbakke p&
vand, der skal bruges, og enheden (de 2 flapper
haeld vandet i vandbakken. skal vende opad). Anbring

derefter maden pé
madlavningsbakken.

Seet l&get til dampkogeren
pa.

Nar du herer et “bip”, er din
mad feerdig med at dampe.

Vaelg den korrekt indstilling
ved at kigge pd oversigten
pa side 10, og start
dampingscyklussen.

ADVARSEL: Pas pa dampen, og hold afstand fil
damphullet, nér du damper maden - det er meget

varmt!
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Oversigt over dampning

Felg denne oversigt for at fa perfekt dampet mad - hver gang!

Brug altid madlavningsbakken

NOTER TIL TILBEREDNING

Skaer sebler i bdde, og fijern kernehuset. Fjern aebleskrzel fra béddene inden
dampningen. Anbring dem pd madlavningsbakken.

Fjern stilken. Skeer asparges i halve inden dampningen. Anbring dem pé&
madlavningsbakken.
Anbring miniguleredder pd madlavningsbakken, og damp dem.

Braek dem i mindre stykker. Anbring dem p& madlavningsbakken.

Braek dem i mindre stykker. Anbring dem p& madlavningsbakken.

*Tjek, at de er fuldt tilberedte.

*Tjek, at de er fuldt tilberedte.

*Tjek, at de er fuldt tilberedte.

*Tjek, at de er fuldt tilberedte.

*Tjek, at de er fuldt tilberedte.

Skeer auberginen i to halvdele, og hver halvdel i 1-2 stykker. Anbring dem pé&
madlavningsbakken.

Skaer de grenne benner i 2-3 stykker. Anbring dem p& madlavningsbakken.

Haeeld frosne zerter i madlavningsbakken.

Skeer ferskner i fire dele og fjern stenen. Fjern skindet fra dine fersken inden
dampningen. Anbring dem p& madlavningsbakken.

Fjern skindet fra paeren, og skeer den i fire dele. Fjern kernen, og skaer hver
del i halve. Anbring dem p& madlavningsbakken.

Skaer blommer i fire dele, og fjern stenen. Fjern skindet fra blommerne inden
dampningen. Anbring dem pa madlavningsbakken.

Skaer toppen af guleradderne. Skrael dem inden dampningen. Skeser
gulergdder i halve, og anbring dem p& madlavningsbakken.

Skrzel den sgde kartoffel, og skaer den i stykker pa 1/2”. Skaer stykkerne i
halve. Anbring dem pd& madlavningsbakken.

Skrae roen, og skeer den i halve. Skaer stykkerne igen i stykker p& 1-2”". Anbring
dem pd madlavningsbakken.

Skrzel kartoflen, og skeer den i stykker pé 1/2”. Skaer stykkerne i halve. Anbring
dem p& madlavningsbakken.

OPSKRIFTER VANDMANGDE | DAMPNINGS- | DAMPNINGSTID
INDSTILLING
Ablemos 1/2 kop 2 10 min.
Aspargesmos 1/2 kop 1 7 min.
Gulerodsmos Hel kop 5 17 min.
Broccolimos 1/2 kop 1 7 min.
Blomkalsmos 2/3 kop 3 12 min.
Okseked i tern 1/2 kop 5 17 min*
Kyllingebryst i tern 1/2 kop 5 17 min*
Fisk i tern 1/2 kop 4 15 min*
Kalkunbryst i tern 1/2 kop 4 15 min*
Griseked i tern 1/2 kop 5 17 min*
Auberginemos 1/2 kop 1 7 min.
Bennemos pa grenne 1/2 kop 1 7 min.
benner
Artemos 1/2 kop 1 7 min.
Ferskenmos 1/2 kop 2 10 min.
Pzeremos Hel kop 3 12 min.
Blommemos 1/2 kop 2 10 min.
Almindelige guleredder Hel kop 5 17 min.
Kartoffelmos pé sode Hel kop 5 17 min.
kartofler
Majroemos (eller andre Hel kop 5 17 min.
redder)
Kartoffelmos Hel kop 5 17 min.
Graeskarmos 1/2 kop 1 7 min.
Courgettemos 1/2 kop 1 7 min.

Skaer courgetten i halve pd langs. Skaer stykkerrne i stykker pé ca. 2”. Anbring
dem p& madlavningsbakken.

Skaer begge enden af. Skeaer dem i stykker pa 1-2". Anbring dem pa
madlavningsbakken.

n
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Grundlezeggende om
sterilisering

nutribullet Baby® Turbo Steamer kan ogsa bruges til

sterilisering! Nu kan du sterilisere sutter, 1&g til sutteflasker og

smé legeting, s& de bliver helt rene!

Nar du skal sterilisere ting, skal du altid bruge Indstilling 5
og fylde malebaegeret helt op fil kanten med vand.

Anbring de ting, der skal
steriliseres, pa den hvide
steriliseringsbakke.

Tilsaet en hel kop

vand i vandbakken,

og anbring den hvide
steriliseringsbakke p&
dampkogerenheden (de 2
flapper skal vende opad).

Veelg Indstilling 5, og

start dampkogeren. N&r du
herer “bippet”, er dine ting
steriliseret.

Fjern laget, sé dampen
udslipper, lad tingene kele
lidt ned, for du terrer dem
af (ellers kan tingene veere
for varme). Dine ting er nu
steriliseret!

ADVARSEL: Se altid vejledningen til alt legetoj og
bideringe inden dampning! Mangelfyldt legetgj og
bideringe kan ikke tale at blive dampet.

13



Grundlezeggende om
optening

Opvarmning i mikrobglgeovn giver ofte forskellige
temperaturer i maden, hvor noget af den er meget kold og
noget af den meget varm. De varme omrdder af maden
kan veere farlige for dit barn, ndr de kommer i munden.

Vi anbefaler, at du opter babymaden, som er tilberedt
med nutribullet Baby® Turbo Steamer, med din praktiske
nutribullet Baby® Turbo Steamer!

Det har aldrig veeret lettere at opte mad. Du skal bare saette
din frosne babymad, som er tilberedt med nutribullet Baby?®,
pa de grenne opteningsbakker, og i lzbet af et par minutter
har du leekker varm mad til dit barn!

-

Saet den frosne babymad,
som er tilberedt med
nutribullet Baby® i de

blé opteningsbakker (én
servering pr. bakke).

1 2

Tilsaet en hel kop vand i
vandbakken.

Anbring den blé
dampningsbakke pa
dampkogerenheden
(de 2 flapper skal vende
opad). Anbring derefter
opteningsbakkerne pa
dampningsbakken.

Vaelg Indstilling 5 for at

starte opteningscyklussen.

N&r du herer “bippet”, er
din mad optget.

15
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Grundlezeggende om
dampning af aeg

Sterre bern og smdbern elsker hardkogte aeg, og du skal
som foraelder ogsd have noget at spise! Du kan hurtigt og
nemt lave hardkogte aeg. Til naesten en uges morgenmad pd
f& minutter!

=1 ]
— ——
1 2
Tilszet en hel kop vand i Anbring bakken til
vandbakken. tilberedning af aeg pd
dampkogerenheden.

Szet zeggene i hullerne.

Vaelg Indstilling 5, og start
dampningscyklussen.

Nar du herer et “bip”, er din

mad feerdig med at dampe.

17
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Rengering

nutribullet Baby® Turbodamper er meget nem at rengere og
terre af. Og da alle delene er aftagelige, kan hver enkelt del

terre helt af inden opbevaring, sé& du aldrig skal bekymre dig
om mug eller bakterier.

BAKKER OG SKALE

Renger alle dele (dog ikke
varmepladen) ved at vaske
dem af i varmt vand med
lidt opvaskemiddel, og skyl
af. Bakkerne ma aldrig
bgjes under opvask, da de
kan blive skaeve.

VARMEPLADE

Nar du har sikret dig, at
varmepladen er kelet ned,
skal du bare tgrre den

af med en klud, der er
dyppet i varmt vand med
lidt opvaskemiddel og
vredet. Hvis der er dannet
kalk p& varmepladen,

skal du tilsaette 1/2 kop
hvid husholdningseddike
og varme pladen pd
Indstilling 1, indtil kalken
oplgses, og du kan terre
den vaek. Lad den kgle ned,
og ter den aof.

Opbevaring

Takket veere sin lille stgrrelse, fylder nutribullet Baby® Turbo
Steamer meget lidt! Den er sken at se pd, s mange af

os kan godt lide at have den stdende fremme. Men hvis

du gerne vil seette den vaek, skal du bare serge for, at alle
delene er helt tarre, inden de kommer i skabet.

DK/ Beskrivelse af maerkninger

DK/ Denne maerkning angiver, at dette
E produkt ikke mé bortskaffes sammen
med restaffald i hele EU. For at forhindre
_ skade pd miljget eller mennesker fra en
ukontrolleret affaldsdeponering skal man
altid genvinde ansvarligt for at fremme en
beeredygtig genanvendelse af materielle
ressourcer. For returnering aof dit brugte
apparat skal du bruge sorterings- og
genbrugsanleeg eller kontakte forhandleren,
som du kebte produktet fra. Forhandleren
tager imod dette produkt for sikker og
miljgmaessigt forsvarlig genbrug.

] DK/ Dette produkt overholder Europa-
Q f Parlamentets og R&dets forordning
1935/2004 om materialer og genstande
bestemt til kontakt med fedevarer.
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Turbo Steamer
Bruksanvisning

Anga, tina upp
och sterilisera!
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Viktiga skyddsatgdrder

For din sdkerhet bor du noggrant
Idsa igenom alla instruktioner innan
du anvdnder din nutribullet Baby®

Turbo Steamer.

Féljande grundldggande
sakerhetsinstruktioner ska alltid féljas vid
anvandning av nutribullet Baby® Turbo
Steamer ("Turbo Steamer”):

ALLMAN
SAKERHETSINFORMATION

« Apparater kan anvéndas av
personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental férmaga
eller bristande erfarenhet och
kunskap om de halls under
tillsyn eller har fatt instruktioner
om hur apparaten ska
anvéndas pad ett sékert satt och
om de férstar de risker som ar
férknippade med apparaten.

Denna apparat fér inte
anvéndas av barn. Hall
apparaten och den tillhérande
sladden utom réckhall fér barn.

Denna apparat kan anvéndas
av barn frén och med 8 &r under
6vervakning eller om de har fatt

instruktioner om hur apparaten
ska anvéndas pa ett sdkert

satt och om de férstar riskerna.
Rengéring och underhdll av
anvdndaren ska inte géras

av barn under 8 dr och s&
ladnge som de &vervakas. Hall
apparaten och den tillhérande
sladden utom réckhall fér barn.

« Anvdnd inte Turbo Steamer
fér ndgot annat én vad den ar
avsedd for.

« Anvdnd endast de tillbehor
och redskap som ingdr i Turbo
Steamer. Anvéndning av
obehériga tillbehér kan orsaka
skada pd apparaten eller
personskada och upphdver
garantin.



o Anvénd inte utan vatten i
dangkokarens behdllare.

» Anvdnd endast vatten i Turbo
Steamer for att dnga mat.
En liten mangd vit vindiger
kan fillsattas fér att avlégsna
kalkbeléggningar vid rengéring
(se avsnitt: "Rengéring av Turbo
Steamer”).

¢ Anvdnd inte utomhus.

« Apparaten ar endast avsedd for
hushallsbruk.

ELSAKERHET
VARNING!

ANVAND INTE DENNA
PRODUKT MED NAGON
TYP AV ADAPTER ELLER
SPANNINGSOMVANDLARE.

» Anvandning av adaptrar
och omvandlare anses
som en ofilldten éndring av
produkten och som leder
till att garantin upphér att
gdlla. Anvéndning av den har
produkten pd platser med
andra elektriska specifikationer
kan leda till personskador eller
egendomsskador.

For att skydda mot elektriska
stétar far du inte ldgga sladden,
kontakten eller basenheten i
vatten eller andra vétskor.

L&t inte sladden hénga
6ver bordskanten eller frén
diskbdnken eller i nérheten av

heta ytor. Ldmna inte sladden
inom rdckhall fér barn.

Langden pa sladden som
anvénds pd Turbo Steamer
valdes for att minska riskerna
for trassel eller for snubbel &ver
en langre sladd.

Anvénd inte Turbo Steamer om
sladden eller stickkontakten
har skadats pd nagot satt eller
efter att apparaten fungerar
ddligt eller om den har skadats
pd nagot satt. Kontakta
kundtjansten fér reparation,
returer eller byte.

En skadad nétsladd maste
ersdttas av tillverkaren,
serviccombudet eller en
liknande, kvalificerad person fér
att undvika fara.

For sdkerhets skull far du inte
anvénda en férldngningssladd
med Turbo Steamer.

Kontrollera att uttagets
spdnning &r densamma som
den spdnning som anges pd
apparatens mérkskylt.

Om du vill koppla bort
strémmen trycker du p&
strémbrytaren och drar ut
kontakten ur végguttaget.

Koppla ur Turbo Steamer nér
den inte anvdnds. Se till att
den &r urkopplad innan du
monterar, demonterar, ldgger
fill ytterligare delar och rengér
den.

SAKERHET VID VARME
OCH TRYCK

VARNING!

Vidrér inte varma ytor.
Anvand grytlappar nar du
tar av angkokarens lock eller
hanterar heta behallare fér
att undvika brannskada pga.
dnga.

Flytta inte Turbo Steamer nar
den anvdnds. Lat den alltid
svalna helt innan den flyttas
eller férvaras.

Du maste vara ytterst forsiktig
ndr du tar ut heta livsmedel ur
Turbo Steamer for att undvika
brénnskador.

« Placera inte i ndrheten av en
het brénnare pa en gas- eller
elspis eller en uppvérmd ugn.

« Turbo Steamer fungerar ska
du placera den pé en plats
ddr angutsléppen inte kommer
i ndrheten av ménniskor
eftersom dngan dr mycket HET!

« Var mycket forsiktig runt
angutsléppet eftersom het
dnga sldpps ut genom det och
kan orsaka brannskador.

« Lyft och 6ppna dngkokarens
lock forsiktigt for att undvika
skallning och att vatten kan
droppa in i dngkokaren.

« Lat alltid dngad mat svalna

helt innan den serveras
eftersom dngad mat kan vara
extremt het och kan orsaka
brénnskador.

o For att undvika alla typer av
brédnnskador ska du alltid
kontrollera temperaturen pé
maten innan du serverar den.

Spara dessa
e instruktioner!

ENDAST FOR
HUSHALLSBRUK



nutribullet Baby® Turbo
Steamer

Grattis till ditt kép av nutribullet Baby® Turbo Steamer! Nu kan du anga,
sterilisera och tina upp, allt i samma lattanvénda system!

Njut av din nya dngkokare! Vi vet att ditt barn kommer att ALSKA all férsk,

hdalsosam, helt naturlig mat som du kan férbereda med den.

— nutribullet Baby® team

—

Vad finns i forpackningen

————
=

ANGKOKARENS BASDEL

Fem enkla instaliningar och en
inbyggd indikator som informerar
dig nér maten &r klar!

ZNIZN
AN

MATLAGNINGSBRICKA (BLA)

Stall barnets favoritratter pa
matlagningsbrickan. Se fill att de
tvé andflikarna alltid &r vanda
uppdt pd dngkokare.

D

ANGKOKARENS LOCK

Stor kapacitet tillater olika
anvdndningar.

P\ AN /\\
AN

STERILISERINGSBRICKA (VIT)

Stall barnets féremdal pé
steriliseringsbrickan. Se till att de
tvé andflikarna alltid &r vanda
uppat pd dngkokare.

& ap |

AGGKOKNINGSBRICKA  UPPTININGSBRICKOR MATKOPP

Angkoka sex dgg pé
ndagra minuter!

Tina upp fryst puré
pd ndgra minuter!

Lagg till den exakta
mdngden vatten
varje gang.



Angkokningsinstruktioner

Att dngkoka barnets favoritmat i nutribullet Baby® Turbo Steamer kan
inte vara enklare. Med den bla dngkokningsbrickan, lite vatten och bara
ndgra minuter — far du léckra dngkokta ingredienser som skapar de
mest fdrska, goda och hdlsosamma puréerna.

Skélj alla frukter och grénsaker innan dngkokningen — du vet aldrig
var de har varit! Dessutom bér de flesta frukter och grénsaker skalas
och kérnas ur innan de &ngas. Det &r |attare att skala nér de &r harda
&n ndr de &r mjuka. Félj sedan stegen nedan och du &r pd god vag fill
purégladje!

Satt Turbo Steamerns lock pa Valj raitt instdlining enligt listan
plats. pé sidan 10 och starta
angkokningen.

Anvénd listan pé sidan 10 fér Placera den bla N&r du hér en pipsignal &r maten
att bestdmma rétt mangd vatten matlagningsbrickan p& fardigéngad.
och hall i vattenbrickan. basdelen (med de tvé flikarna

uppdt). Légg sedan maten pa
matlagningsbrickan.
VAR FORSIKTIG: Var alltid mycket noga med att inte sté néra
@ angdppningen nar maten dngkokas - den &r varm!
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Angkokningsrecept

Fdlj denna lista for perfekt dngkokt mat varje gang! Anvénd alltid matlagningsbrickan
RECEPT VATTENMANGD | ANGKOKARENS | ANGKOKNINGSTID FORBEREDELSE
INSTALLNING

Appelmos 1,20 dl 2 10 min Skar épplena i klyftor och ta bort kdrnan. Skala klyftorna innan dngningen.
Lagg p& matlagningsbrickan.

Sparrispuré 1,20dl 1 7 min Avlégsna den harda delen av stjélken. Skar sparrisen i halvor innan
dngningen. Lédgg p& matlagningsbrickan.

Babymorotspuré 2,5dl 5 17 min Lagg babymorétterna p& matlagningsbrickan och énga.

Broccolipuré 1,20 dl 1 7 min Bryt i bitar. Ldgg pa matlagningsbrickan.

Blomkalspuré 1,6 dl 3 12 min Bryt i bitar. Légg p& matlagningsbrickan.

Tarnad kyckling 1,20 dl 5 17 min* *Se till att maten ar riktigt tillagad.

Tarnat kycklingbrost 1,20dl 5 17 min* *Se till att maten ar riktigt tillagad.

Tarnad fisk 1,20dl 4 15 min* *Se till att maten ar riktigt tillagad.

Tarnat kalkonbrést 1,20 dl 4 15 min* *Se till att maten ar riktigt tillagad.

Tarnat flask 1,20dl 5 17 min* *Se till att maten ar riktigt tillagad.

Auberginepuré 1,20 dl 1 7 min Skar auberginen i tva delar och sedan i 1-2 cm bitar. Ladgg pé
matlagningsbrickan.

Haricots verts-puré 1,20 dl 1 7 min Skdr haricots verts i 2-3 cm bitar. Légg pd matlagningsbrickan.

Gron drtpuré 1,20dl 1 7 min Hall frysta artor pd matlagningsbrickan.

Persikopuré 1,20dl 2 10 min Skar persikorna i fyra delar och ta bort kdrnan. Skala persikorna innan
dngningen. Lédgg p& matlagningsbrickan.

Paronpuré 2,5dl 3 12 min Skala pé&ronet och skér i fyra delar. Kdrna och skér varje del i tvé delar. Légg
pd matlagningsbrickan.

Plommonpuré 1,20 dl 2 10 min Skar plommonen i fyra delar och ta bort kdrnan. Skala plommonen innan
angningen. Lédgg pa matlagningsbrickan.

Vanliga morétter 2,5dl 5 17 min Skdr av topparna pa morétterna. Skala innan dngningen. Skar morétterna i
tva delar och l6gg dem p& matlagningsbrickan.

Sétpotatispuré 2,5dl 5 17 min Skala s6tpotatisen och skdr i 172 cm tjocka skivor. Skar skivorna i tva delar
igen. Ldgg pd matlagningsbrickan.

Rovpuré 2,5dl 5 17 min Skala rovan och skar i tva delar. Skdr halvorna i 1-2 cm bitar. Légg pd
matlagningsbrickan.

Potatispuré 2,5dl 5 17 min Skala potatisen och skdr i 1/2 cm tjocka skivor. Skér skivorna i tvé delar igen.
Lagg p& matlagningsbrickan.

Gul zucchinipuré 1,20 dI 1 7 min Skdr zucchinin i tva delar pé ldngden. Skdr halvorna i 2 cm bitar. Lagg pé
matlagningsbrickan.

Zucchinipuré 1,20dl 1 7 min Skar av dndarna pd zucchinin. Skar i 1-2 cm bitar. Lagg pd
matlagningsbrickan.

n



Steriliseringsinstruktioner

nutribullet Baby® Turbo Steamer &r &ven en turbosteriliserare! Nu kan du
vara sdker pd att ditt barns nappar, flaskringar, flasknapp och mindre
leksaker Gr rena som sné!

Vid sterilisering ska du alltid anvanda lége 5 och fyll méatkoppen
fullstéindigt med vatten.

Hall 2,5 dl vatten i Lagg féremalen som ska
vattenbrickan och ldgg den steriliseras pa den vita
vita steriliseringsbrickan pd steriliseringsbrickan.

angkokarens basdel (med de
tva flikarna vanda uppadt).

12

Stall in lage 5 och starta
angkokaren. Nar du hér en
pipsignal har féremalen
steriliserats.

Ta bort locket fér att slédppa

ut dngan och torka sedan
féremdlen efter att de har svalnat
under en kort stund (sd att de inte
ar fér varma att vidréra). Dina
féremdl har nu steriliserats!

@ VAR FORSIKTIG: Kontrollera alltid instruktionerna pé alla
leksaker och bitringar innan de ska dngas! Manga gelfylida
leksaker och bitringar kan inte dngas.

13



Instruktioner for upptining

En uppvarmning i mikrovagsugn leder ofta till ojémna temperaturer dér
en del av maten ar fortfarande kall och en annan del ar mycket varm.
De varma delarna ar mycket farliga eftersom de létt kan brénna barnets
mun. Vi rekommenderar att du tinar upp dina frysta nutribullet Baby®-
portioner med din praktiska nutribullet Baby® Turbo Steamer!

En upptining har aldrig varit lattare. Légg bara dina frysta nutribullet
Baby® portioner i de gréna upptiningsbrickorna och pé bara nagra
minuter ar

varm och lacker barnmat fardig!

= =

Tillsatt 2,5 dl vatten till Lagg frysta nutribullet

vattenbrickan. Baby®-portioner i de bl&
upptiningsbrickorna (en per
bricka).

Placera den blé
angkokningsbrickan pa
basdelen (med de tvé flikarna
uppét). Placera sedan
upptiningsbrickorna pé
angkokningsbrickan.

Stallin lage 5 for att starta
upptiningscykeln.

Satt locket pd plats.

N&r du hér en pipsignal har
maten tinats upp.

15
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Instruktioner for
angkokning av dgg

Aldre bebisar och smébarn dlskar hdrdkokta égg och férdldrar behsver
ocksd dtal Att koka ett halvt dussin hardkokta Ggg har aldrig varit
|attare. Du kan férbereda néstan en veckas frukost pd bara négra
minuter!

——— =_—===
= =

Tillsatt 2,5 dI vatten fill Placera Gggkokningsbrickan p&
vattenbrickan. angkokarens basdel.

Placera Ggg i dgghdlen. Satt locket pd plats.

Stall in lage 5 och starta
angningen.

N&r du hér en pipsignal dr maten
fardigdngad.

17
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Rengoring

nutribullet Baby® Turbo Steamer &r mycket l&tt att rengdra och torka.
Och eftersom alla delar &r I6stagbara kan varje del torkas noggrant
innan de ladggs undan — s& du behdéver aldrig oroa dig fér delar "utom
rackhall” dar mégel eller bakterier kan véxa.

VARMEPLATTA

Efter att vérmeplattan har
svalnat, torkar du den helt enkelt
med en varm duk och tval. Om
det har bildats kalkavlagringar
pd varmeplattan, tillsatt 1/2 kopp
vit vindger och vérm pd lage 1
tills avlagringarna |6ses upp. Lat
svalna och torka av.

Forvaring

BRICKOR OCH SKALAR

Rengér alla delar (utom
varmeplattan) genom att tvatta
dem med varmt tvalvatten och
skolj sedan. 6j inte brickorna
under rengdringen eftersom
detta kan vrida formen.

Tack vare sin lilla storlek &@r nutribullet Baby® Turbo Steamer enkel att
férvaral Den @r sé sét att manga later den std pd kéksbanken. Men om
du vill stélla undan den, se bara till att alla delar ér torra och férvara i

ett skap.

SV/ Férklaring av markningar

SV/ Denna mdrkning visar att produkten
inte far skaffas bort tillsammans med

annat hushdllsavfall i hela EU. For att
forhindra eventuella miljéskador eller
skador pd mdnniskors hdlsa till féljd av
okontrollerad avfallshantering bér du
dtervinna produkten pd ett ansvarsfullt satt
for att framja en hdllbar dteranvdandning av
materialresurser. Om du vill [dmna tillbaka
din begagnade enhet, anvand &tervinnings-
och insamlingssystem eller kontakta
aterférsdljaren dér produkten kdptes. De
kan ta emot produkten fér en miljésaker
dtervinning.

SV/ Den hdér produkten éverensstdmmer
med den europeiska férordningen nr
1935/2004 om material och produkter
avsedda att komma i kontakt med livsmedel.
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