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know your Kenwood kitchen machine

before using your Kenwood appliance

Read these instructions carefully and retain for future
reference.

Remove all packaging and any labels.

safety

Switch off and unplug before fitting or removing
tools/attachments, after use and before cleaning.

Keep your fingers away from moving parts and fitted
attachments.

Never leave the machine on unattended.

Never use a damaged machine. Get it checked or repaired:
see ‘service’, page 6.

Never let the cord hang down where a child could grab it.
Never let the power unit, cord or plug get wet.

Never use an unauthorised attachment or both outlets at the
same time

Never exceed the maximum capacities on page 4.

When using an attachment, read the safety instructions that
come with it.

Take care when lifting this appliance as it is heavy. Ensure the
head is locked and that the bowl, tools, outlet cover and cord
are secure before lifting.

This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless they have been
given supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

Only use the appliance for its intended domestic use.
Kenwood will not accept any liability if the appliance is subject
to improper use, or failure to comply with these instructions.



know your Kenwood kitchen machine

before plugging in

e Make sure your electricity supply is the same as the one shown on
the underside of your machine.

e This appliance conforms to EC directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and EC regulation no. 1935/2004 of
27/10/2004 on materials intended for contact with food.

know your Kenwood kitchen machine
@ mixer head
@ attachment outlet
® outlet cover
@ bowl
® tool socket
® on/off and speed switch
@ mixer ready indicator light
mixer body
(® head release lever
K beater
@ whisk
@ dough hook
@ spatula
splashguard




beater

whisk

dough hook

to insert a tool

to remove a tool

hints

N

the mixer

the mixing tools and some of their uses
For making cakes, biscuits, pastry, icing, fillings, éclairs and
mashed potato.
For eggs, cream, batters, fatless sponges, meringues, T
cheesecakes, mousses, soufflés. Don’t use the whisk for heavy

. ) : AN
mixtures (eg creaming fat and sugar) — you could damage it. (1]
For yeast mixtures.

to use your mixer

Lift the head release lever at the back of the appliance @

and at the same time lift the head until it locks in the raised
position @.

Push up until it stops then turn @.

Fit the bow! onto the base. Place the handle directly over the
unlock symbol @, then gently turn the bowl clockwise until the
handle is directly above the lock symbol @. DO NOT USE
excessive force and DO NOT overtighten @.

Lift the head release lever at the back of the appliance and at the
same time lower the mixer head .

Plug into the power supply and the mixer ready indicator light
will glow.

Switch on by turning the speed switch to the desired setting.
Turn and remove.

important

If the mixer head is raised during operation, the machine will stop
working straight away. To re-start the mixer, lower the mixer head,
turn the speed switch to the off position, wait a few seconds and
then re-select the speed. The mixer should resume operating
straight away.

Whenever the mixer head is raised the mixer ready indicator light
will go out. When the head is lowered, the light will glow indicating
the mixer is ready to use.

Switch off and scrape the bowl with a spatula when necessary.
Use the fold position ) for slow incorporation of ingredients such
as when mixing flour and fruit into cake mixes. Simply turn the
switch to (). The mixer will operate on slow speed for
approximately 2/ revolutions and then pause. This will be repeated
for a further 20 operations and then stop after which time the
switch should be returned to the off ‘O’ position.

Eggs at room temperature are best for whisking.

Before whisking egg whites, make sure there’s no grease or egg
yolk on the whisk or bowl.

Use cold ingredients for pastry unless your recipe states otherwise.
When creaming fat and sugar for cake mixes, always use the (4
fat at room temperature or soften it first.




important e

beater

whisk e
dough hook e

the mixer

Your mixer has been fitted with a ‘soft start’ feature to minimise
spillage. However if the machine is switched on with a heavy
mixture in the bowl such as bread dough, you may notice that the
mixer takes a few seconds to reach the selected speed.

points for bread making

Never exceed the maximum capacities below - you will overload
the machine.

To protect the life of the machine always allow a rest of 20 minutes
between loads.

If you hear the machine labouring, switch off, remove half the dough
and do each half separately.

The ingredients mix best if you put the liquid in first.

At intervals stop the machine and scrape the mixture off the dough
hook.

Different batches of flour vary considerably in the quantities of liquid
required and the stickiness of the dough can have a marked effect
on the load imposed on the machine. You are advised to keep the
machine under observation whilst the dough is being mixed; the
operation should take no longer than 5 minutes.

speed switch

These are a guide only and will vary depending upon the quantity of
mix in the bowl and the ingredients being mixed.

creaming fat and sugar start on ‘min’, gradually increasing
to a higher speed.

beating eggs into creamed mixtures 4 - ‘max’.
folding in flour, fruit etc ‘min - 1 or fold QQ.

all in one cakes start on ‘min’, gradually increase to ‘max’.
rubbing fat into flour ‘min - 2.

Gradually increase to ‘max’.

Start on ‘min’, gradually increasing to 1.

electronic speed sensor control

Your mixer is fitted with an electronic speed sensor control that is
designed to maintain the speed under different load conditions,
such as when kneading bread dough or when eggs are added to a
cake mix. You may therefore hear some variation in speed during
the operation as the mixer adjusts to the load and speed selected -
this is normal.

maximum capacities

shortcrust pastry 680g flour

fruit cake mix 2.72 Kg total mix
stiff bread dough 1.35 Kg flour
soft bread dough 1.3 Kg flour

egg whites 12



to fit and use your splashguard

1 Raise the mixer head until it locks.

2 Fit the bowl onto the base.

3 Push the splashguard onto the underside of the mixer head @
until fully located. The hinged section should be positioned as shown.

4 Insert required tool.

5 Lower the mixer head.

e During mixing, ingredients can be added directly to the bowl via
the hinged section of the splashguard @.

e You do not need to remove the splashguard to change tools.

6 Remove the splashguard by raising the mixer head and sliding it
down.

troubleshooting

problem
e The whisk or K-beater knocks against the bottom of
the bowl or isn’t reaching the ingredients in the bottom
of the bowl.
solution e Adjust the height. Here’s how:

1 With the mixer switched off, insert the beater or whisk and lower }—{
the mixer head. Check the clearance between the tool and
the bottom of the bowl @. Ideally the tool should be almost
touching the bottom of the bowl.

2 If the clearance needs to be adjusted, raise the mixer head and
remove the tool.

3 Using a suitable spanner loosen the nut sufficiently to allow
adjustment of the shaft @. To lower the tool closer to the
bottom of the bowl, turn the tool shaft anti-clockwise. (3]
To raise the tool away from the bottom of the bowl turn
the shaft clockwise.

4 Tighten the nut.

5 Fit the tool to the mixer and lower the mixer head. Check its
position (see point 1).

6 Repeat the above steps as necessary until the tool is set
correctly. Once this is achieved tighten the nut securely.

Note: e No adjustment of the dough hook is necessary.

problem
e The mixer stops during operation.
solution e If for any reason power to the mixer is interrrupted and the
machine stops working, turn the speed switch to the off position,
wait a few seconds and then re-select the speed. The mixer
should resume operating straight away.




mixer body,
outlet cover

bowl, tools,
splashguard

cleaning and service

care and cleaning
Always switch off and unplug before cleaning.

Wipe with a damp cloth, then dry.
Never use abrasives or immerse in water.

Wash by hand, then dry thoroughly or wash in the dishwasher.
Never use a wire brush, steel wool or bleach to clean your
stainless steel bowl. Use vinegar to remove limescale.

Keep away from heat (cooker tops, ovens, microwaves).

service and customer care
If the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced
by KENWOOD or an authorised KENWOOD repairer.

If you need help with:

using your machine

servicing or repairs

Contact the shop where you bought your appliance.

Designed and engineered by Kenwood in the UK.
Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE PRODUCT
IN ACCORDANCE WITH EC DIRECTIVE 2002/96/EC.

At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste collection centre or to a
dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible negative consequences
for the environment and health deriving from inappropriate disposal and enables the
constituent materials to be recovered to obtain significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to dispose of household appliances separately, the
product is marked with a crossed-out wheeled dustbin.
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de onderdelen van de Kenwood keukenmachine

voordat u uw Kenwood-apparaat gebruikt:

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor
toekomstig gebruik.

Verwijder alle verpakking en labels.

veiligheid

Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact
voordat u instrumenten/hulpstukken aanbrengt of verwijdert, na
ieder gebruik en alvorens het apparaat te reinigen.

Houd uw vingers uit de buurt van bewegende onderdelen en vaste
accessoires.

Laat de machine nooit onbeheerd achter, wanneer deze
ingeschakeld is, en houd hem buiten het bereik van kinderen.
Gebruik de machine niet als hij beschadigd is. Laat hem nakijken of
repareren: zie paragraaf ‘onderhoud en klantenservice’, blz. 13.
Laat het snoer nooit naar beneden hangen waar een kind erbij kan.
De motor, het snoer of de stekker nooit nat laten worden.

Gebruik nooit een ongeautoriseerd hulpstuk of meer dan één
aansluitpunt tegelijkertijd.

Overschrijd nooit de maximumcapaciteit (blz.11).

Lees eerst de veiligheidsvoorschriften bij de accesoires, voordat u
ze gebruikt.

Wees voorzichtig wanneer u dit apparaat optilt, omdat het zwaar
is. Zorg dat de kop vergrendeld is en dat de kom, hulpstukken,
afdekking van het aansluitpunt en het snoer vastzitten voor u het
apparaat optilt.

Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (inclusief
kinderen) met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring en kennis, tenzij ze toezicht of
instructies over het gebruik van het apparaat hebben gekregen van
de persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er zeker van te
zijn dat ze niet met het apparaat spelen.

Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik
waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk worden
gesteld in het geval dat het apparaat niet correct is gebruikt, of
waar deze instructies niet worden opgevolgd.



de onderdelen van de Kenwood keukenmachine

voordat u de stekker in het stopcontact steekt

e Zorg dat uw elektriciteitstoevoer overeenkomt met de aanwijzingen
onderop de machine.

e Dit apparaat voldoet aan de EC-richtlijn 2004/108/EC betreffende
de elektromagnetische compatibiliteit en EC-bepaling 1935/2004
van 27/10/2004 betreffende materialen die bestemd zijn voor
contact met voedsel.

de onderdelen van de Kenwood keukenmachine
@ mixerkop
(@ aansluitpunt voor hulpstuk
® afdekking van aansluitpunt
@ kom
® fitting voor hulpstukken
(® aan/uit en snelheidschakelaar
@ indicatielampje Mixer klaar voor gebruik
hoofddeel mixer
(©® ontgrendeling van de kop
K-klopper
@ garde
@ deeghaak
® spatel
spatscherm




klopper

garde

deeghaak

een hulpstuk
bevestigen

een hulpstuk
verwijderen

de mixer
D&mﬂﬁ%

de menghulpstukken en hoe ze gebruikt kunnen
worden

Voor het bereiden van taarten, koekjes, gebakjes, suikerglazuur,
vullingen, éclairs en aardappelpuree. T
Voor eieren, room, beslag, vetloos eiergebak, meringue, N

kaastaart, mousse, soufflé. Gebruik de garde niet voor zware (1]
mengsels (bijv. boter en suiker vermengen), omdat de garde
daardoor beschadigd kan raken.

Voor gistmengsels.

de mixer gebruiken

Zet de hendel om de kop te ontgrendelen aan de achterkant van
het apparaat omhoog @ en til tegelijkertijd de kop op tot deze in
de omhoog-stand vastklikt @.

Duw het hulpstuk omhoog tot het niet verder kan en draai het
vervolgens @.

Zet de kom op de basis. Zet het handvat recht boven het symbool
Ontgrendeld @, draai de kom vervolgens voorzichtig naar rechts
tot het handvat zich recht boven het symbool Vergrendeld @
bevindt. Gebruik NIET te veel kracht en draai de kom NIET te vast

Zet de hendel om de kop te ontgrendelen aan de achterkant van
het apparaat omhoog en laat de mixerkop tegelijkertijd zakken.
Steek de stekker in het stopcontact en het indicatielampje Mixer
klaar voor gebruik gaat branden.

Schakel het apparaat aan door de snelheidsschakelaar tot in de
gewenste stand te draaien.

Draai en verwijder het.

belangrijk

Als de kop van de mixer opgetild wordt terwijl het apparaat aan
staat, dan stopt het apparaat onmiddellijk. Om de mixer opnieuw
op te starten, draait u de knop naar de uit-stand, wacht een paar
seconden en selecteert de snelheid opnieuw. De mixer moet nu
onmiddellijk weer aangaan.

Wanneer de mixerkop omhoog staat, gaat het indicatorlampje
Mixer klaar voor gebruik uit. Als de kop omlaag gebracht wordt,
gaat het lampje branden; dit geeft aan dat de mixer klaar is voor
gebruik.




tips

belangrijk

de mixer

Zet de machine uit en schraap de kom zo nodig met een spatel
schoon.

Gebruik de vouwstand () om ingrediénten langzaam te mengen,
zoals wanneer u bloem en fruit vermengt voor een cakebeslag. U
hoeft de schakelaar slechts op () te zetten. De mixer werkt
gedurende ongeveer 2> omwentelingen op een langzame snelheid
en pauzeert vervolgens. Dit wordt nog 20 keer herhaald, waarna
de mixer stopt en de schakelaar in de 'O’-stand moet worden
gezet.

Het beste is om eieren eerst op kamertemperatuur te brengen,
voordat u ze gaat kloppen.

Zorg dat er geen boter of eigeel op de garde of in de kom
aanwezig is, voordat u eiwit gaat opkloppen.

Gebruik koude ingrediénten als u deeg gaat maken, tenzij het
recept iets anders voorschrijft.

Wanneer u boter en suiker voor een taart vermengt, zorg altijd dat
de boter op kamertemperatuur is gebracht of dat u de boter eerst
zacht laat worden.

Uw mixer is uitgerust met een ‘langzame start’ functie om spatten
te minimaliseren. Als de machine echter aangezet wordt terwijl er
een zwaar mengsel in de kom zit, zoals brooddeeg, kan het even
duren voordat de mixer de geselecteerde snelheid bereikt.

tips voor het bereiden van brood

Nooit de onderstaande maximumcapaciteit overschrijden — anders
raakt de machine overbelast.

Laat de machine tussen twee bewerkingscycli altijd 20 minuten
rusten, zodat hij langer mee zal gaan.

Als u hoort dat de machine te hard moet werken, schakelt u hem
uit, verwijdert de helft van het deeg en verwerkt iedere helft
afzonderlijk.

De ingrediénten zullen het beste mengen als u eerst de vioeistof in
de kom giet.

Stop de machine af en toe om het deeg van de deeghaak af te
schrapen.

Er bestaat een groot verschil tussen verschillende soorten bloem
en de hoeveelheid vloeistof die ervoor nodig is. De kleverigheid van
het deeg heeft een groot effect op de belasting van de machine.
Aangeraden wordt om de machine in de gaten te houden wanneer
het deeg wordt gemengd; deze bewerking duurt niet langer dan 5
minuten.

10



klopper o

L]
garde e
deeghaak e

de mixer

snelheidsschakelaar

Dit zijn slechts richtlijnen; de ware snelheid hangt af van de
hoeveelheid die gemengd moet worden. De ingrediénten die
gemengd moeten worden zitten in de kom.

vet en suiker kloppen begin op ‘min’ en schakel geleidelijk
naar een hogere snelheid.

eieren in een glad mengsel vermengen: 4 - ‘max’.
bloem, fruit, etc door het mengsel scheppen: 1 of
vouwen QQ.

één-staps cake begin op ‘min’ en verhoog de snelheid tot

‘ ’

max’.
boter en bloem vermengen: min - 2.

Langzaam versnellen tot ‘max’.

Begin op ‘min’ en verhoog de snelheid geleidelijk tot 1.

elektronische snelheidssensorregeling

De mixer is uitgerust met een elektronische snelheidsregeling die
speciaal werd ontworpen om een constante snelheid bij
verschillende belastingen te handhaven, zoals bij het kneden van
brooddeeg of wanneer eieren aan een cakemix worden
toegevoegd. Daarom is het mogelijk dat u tijdens de werking
snelheidsvariaties hoort, aangezien de mixer de snelheid
automatisch aan de belasting en aan de gekozen snelheid aanpast
— dit is normaal.

maximumcapaciteit
kruimeldeeg 680 gr bloem
fruittaartmix 2,72 kg totale mix

deeg voor hard brood 1,35 kg bloem
deeg voor zacht brood 1,35 kg bloem
eiwite 12

11



e

oplossing e

NB: e

]
oplossing e

aanbrengen en gebruik van het
spatdeksel

Breng de mixerkop omhoog totdat deze wordt vergrendeld.
Plaats de kom op het onderstel.

Monteer het spatdeksel onderaan de mixerkop @, tot hij goed
vast zit. Het scharnier bevindt zich zoals op de afbeelding staat
aangegeven.

Monteer het gewenste hulpstuk.

Laat de mixerkop zakken.

Tijdens het mixen kunt u ingrediénten rechtstreeks aan de kom
toevoegen via het scharnierende deel van de spatbescherming @.
U hoeft het spatdeksel niet te verwijderen om van hulpstuk te
wisselen.

Verwijder het spatdeksel door de mixerkop omhoog te halen en
het deksel ervanaf te trekken.

oplossen van problemen

probleem:

De garde of de K-klopper slaat tegen de bodem van de kom of
reikt niet tot aan de ingrediénten op de bodem van de kom.
Pas de hoogte aan. Ga hierbij als volgt te werk:

Schakel de mixer uit, bevestig de klopper of de garde en laat de
kop van de mixer zakken. Controleer de hoeveelheid ruimte
tussen het hulpstuk en de bodem van de kom @. Het hulpstuk
moet het liefst de bodem van de kom bijna aanraken.

Als de tussenruimte aangepast moet worden, laat u de kop

van de mixer omhoog komen en verwijdert u het hulpstuk.
Gebruik een geschikte sleutel om de moer voldoende los te
draaien en de steel bij te stellen @. Om het hulpstuk dichter

bij de bodem van de kom te krijgen, draait u de steel van (3)
het hulpstuk naar links. Om het hulpstuk verder van de

bodem van de kom te verwijderen, draait u de steel naar rechts.

]
Draai de moer weer vast.
Zet het hulpstuk in de mixer en laat de mixerkop zakken.
Controleer de positie van de klopper (zie punt 1).
Herhaal zo nodig de bovengenoemde stappen tot het hulpstuk
zich in de juiste positie bevindt. Vervolgens draait u de moer
goed vast.
De deeghaak hoeft niet bijgesteld te worden. o
probleem

De mixer stopt tijdens het gebruik.

Mocht de stroom naar de mixer om enige reden onderbroken
worden en het apparaat stopt, dan draait u de snelheidknop naar
de uit-stand, wacht een paar seconden en selecteert de snelheid
opnieuw. De mixer moet nu onmiddellijk weer aangaan.

12




hoofddeel mixer,
afdekking van
aansluitpunt

kom, hulpstukken,
spatscherm

reiniging en onderhoud

verzorging en reiniging
De machine altijd uitzetten en de stekker uit het stopcontact halen.

Met een vochtige doek schoonvegen en afdrogen.
Geen schuurmiddelen gebruiken en nooit in water onderdompelen.

Met de hand wassen en goed afdrogen of in de vaatwasmachine wassen.
Gebruik geen staalborstel, schuursponsje of bleekmiddel om uw
roestvrijstalen kom te reinigen. Gebruik azijn om kalkaanslag te
verwijderen.

Uit de buurt van hittebronnen houden (gaspitten, ovens, magnetrons).

onderhoud en klantenservice

Als het snoer beschadigd is, moet het om veiligheidsredenen door
Kenwood of een door Kenwood geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen
worden.

Als u hulp nodig hebt met:

het gebruik van uw apparaat of

onderhoud en reparatie

kunt u contact opnemen met de winkel waar u het apparaat gekocht hebt.

Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
Vervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET PRODUCT IN OVEREENSTEMMING
MET DE EUROPESE RICHTLIJN 2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van het product mag het niet samen met
het gewone huishoudelijke afval worden verwerkt. Het moet naar een
speciaal centrum voor gescheiden afvalinzameling van de gemeente
worden gebracht, of naar een verkooppunt dat deze service verschaft. Het
apart verwerken van een huishoudelijk apparaat voorkomt mogelijke
gevolgen voor het milieu en de gezondheid die door een ongeschikte
verwerking ontstaan en zorgt ervoor dat de materialen waaruit het
apparaat bestaat, teruggewonnen kunnen worden om een aanmerkelijke
besparing van energie en grondstoffen te verkrijgen. Om op de verplichting
tot gescheiden verwerking van elektrische huishoudelijke apparatuur te
wijzen, is op het product het symbool van een doorgekruiste vuilnisbak
aangebracht.

13



faites connaissance avec votre robot de

cuisine Kenwood

avant d’utiliser votre appareil Kenwood

Lisez et conservez soigneusement ces instructions pour pouvoir
vous y référer ultérieurement.

Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes.

sécurité

Eteignez et débranchez I'appareil avant d'adapter ou de retirer tout
élément/accessoire, apres |'utilisation et avant le nettoyage.
N’approchez jamais vos doigts des éléments en mouvement ou
des accessoires fixés sur votre robot.

Ne laissez jamais votre appareil sans surveillance lorsqu’il
fonctionne et maintenez-le hors de portée des enfants.

N’utilisez jamais un appareil endommagé ou en mauvais état.
Faites-le vérifier et réparer. Pour cela reportez-vous a la rubrique
'service aprés-vente' en page 20.

Ne laissez jamais le cordon pendre de telle fagon qu’un enfant
puisse s’en saisir.

Ne mouillez jamais le bloc moteur, le cordon d’alimentation ou la
prise.

N’utilisez jamais un accessoire non recommandé ou les deux
sorties en méme temps.

Ne dépassez jamais les capacités maximales de charge de
I'appareil telles qu’elles sont précisées en page 18.

Lorsque vous utilisez un accessoire, lisez attentivement les
instructions sur la sécurité concernant cet accessoire.

Cet appareil est lourd. Prenez donc des précautions lorsque vous
le soulevez. Assurez-vous que la téte est verrouillée et que le bol,
les ustensiles, le cache de la sortie et le cordon d’alimentation sont
attachés avant de soulever I'appareil.

Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y
compris des enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont diminuées, ou qui ne disposent pas des
connaissances ou de I'expérience nécessaires, a moins qu’elles
n‘aient été formées et encadrées pour I'utilisation de cet appareil
par une personne responsable de leur sécurité.

Les enfants doivent étre surveillés afin qu'ils ne puissent pas jouer
avec cet appareil.

N’employez I'appareil qu’a la fin domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité dans les cas ou I'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes instructions ne sont pas
respectées.

14
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faites connaissance avec votre robot de
cuisine Kenwood

avant de brancher P’appareil

e Assurez-vous que la tension de votre installation est la méme que
celle indiquée sous votre appareil.

o Cet appareil est conforme a la directive 2004/108/CE de la CE sur
la compatibilité électromagnétique, et au reglement 1935/2004 de
la CE du 27/10/2004 sur les matériaux destinés au contact
alimentaire.

faites connaissance avec votre robot de cuisine
Kenwood

@ téte du batteur

(@ sortie pour accessoire

® cache de sortie

@ bol

(®) douille pour ustensile

(® bouton on/off (marche/arrét) et de vitesse

@ témoin lumineux du batteur

corps du batteur

(® manette de déblocage de la téte

batteur K

@ fouet

@ crochet pétrisseur

® spatule

protection anti-projections

15



batteur

fouet

crochet a pate

pour insérer un
ustensile

pour retirer un
ustensile

astuces

le mixer

les accessoires du batteur et quelques-unes de leurs
utilisations possibles

Pour la confection de cakes, biscuits, patisseries, glacages,
garnitures, éclairs et purées de pommes de terre. T
Pour les ceufs, la creme, la pate a beignet, les gateaux sans N
matiere grasse, les meringues, les gateaux au fromage, les (1]
mousses, les soufflés. N'utilisez pas le fouet pour les mélanges
épais (ex matiere grasse et sucre) — vous pourriez I'endommager.
Pour les mélanges a base de levure.

pour utiliser le batteur

Soulevez la manette de déblocage de la téte située a I'arriere de
I'appareil @, tout en levant la téte, jusqu’a ce qu’elle se bloque en
position relevée @.

Poussez vers le haut jusqu’a ce qu'il s’arréte puis tournez @.
Posez le bol sur la base. Placez la poignée juste au-dessus du
symbole "déverrouiller" @, puis faire tourner doucement le bol
dans le sens des aiguilles d’une montre jusqu’a ce que la poignée
se trouve directement au-dessus du symbole "verrouiller" @. NE
PAS forcer excessivement et NE PAS trop serrer @.

Soulevez la manette de déblocage de la téte située a I'arriere de
I'appareil, tout en abaissant la téte du batteur.

Branchez sur 'alimentation électrique et le témoin lumineux du
batteur s’allume.

Mettez sous tension en plagant le contréle de la vitesse sur la
position requise.

Tournez et retirez-le.

important

Si vous soulevez la téte du batteur alors que I'appareil fonctionne,
celui-ci s’arréte immédiatement. Pour redémarrer le batteur,
abaissez la téte, positionnez le sélecteur de vitesse sur "Arrét",
attendez quelques secondes, puis sélectionnez a nouveau une
vitesse. Le batteur doit se remettre en marche immédiatement.
Chaque fois que la téte du batteur est relevée, le témoin lumineux
du batteur s’éteint. Lorsque la téte est abaissée, le témoin s’allume
pour indiquer que le batteur est prét pour I'utilisation.

Eteignez I’appareil et raclez le bol avec la spatule si nécessaire.
Utilisez la position fold () pour incorporer lentement des
ingrédients, comme par exemple pour mélanger de la farine et des
fruits pour les pates de gateaux. Réglez simplement le bouton sur
Q). Le batteur fonctionnera a vitesse lente pendant
approximativement deux tours V2 puis se mettra en pause. Ce (4
processus se répétera 20 fois puis s’arrétera, apres quoi il
conviendra de remettre le bouton sur la position ‘O’.
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important e

batteur o

[ ]
fouet e
crochet pétrisseur o

le mixer

Il est conseillé d’utiliser des ceufs a température ambiante pour

les battre.

Avant de monter des blancs en neige, vérifiez qu’il n’y a pas de
graisse ou de jaune d’ceuf sur le fouet ou dans le bol.

Utilisez des ingrédients froids pour la pate sauf indications contraires
mentionnées sur votre recette.

Si vous préparez des gateaux a base de matiere grasse et de sucre,
utilisez-les toujours a température ambiante ou faites-les ramollir
auparavant.

Votre batteur est muni d’une fonction ‘soft start’ (démarrage en
douceur) pour minimiser les déversements. Toutefois, si I'appareil est
mis sous tension alors qu’une préparation lourde se trouve dans le
bol (par exemple de la pate a pain), quelques secondes peuvent
s’écouler avant que le batteur n’atteigne la vitesse sélectionnée.

points importants pour la fabrication du pain

Ne dépassez jamais les capacités maximales ci-dessous - vous
risqueriez de surcharger votre appareil.

Afin de préserver la durée de vie de votre machine, prévoyez toujours une
période de repos de 20 minutes entre les préparations.

Si vous entendez I'appareil forcer, éteignez-le, retirez la moitié de la
pate et travaillez chaque moitié séparément.

Les ingrédients se mélangeront mieux si vous versez les liquides en
premier.

Arrétez régulierement I'appareil et raclez le mélange avec le crochet a
pate.

Différents types de farine varient considérablement dans les quantités
de liquide nécessaires et la viscosité de la pate peut avoir un effet
important sur la charge imposée a la machine. Il est conseillé
d’observer I'appareil pendant le mélange de la pate ; I'opération ne
doit pas durer plus de 5 minutes.

bouton de réglage de la vitesse

Les informations suivantes ne sont données qu’a titre indicatif et
peuvent varier selon la quantité du mélange dans le bol et des
ingrédients mixés.

travailler de la matiére grasse et du sucre commencez sur
la position ‘min’, passez progressivement a une vitesse plus élevée.
incorporer les ceufs a une créme : 4 - ‘max’.

incorporer la farine, les fruits etc. : 1 ou incorporer ().
gateaux en une étape commencez sur ‘min’, augmentez
progressivement pour atteindre la position ‘max’.

incorporer les corps gras a la farine : min - 2.

Augmentez progressivement jusqu’a ‘max’.

Commencez sur ‘min’, passez progressivement a 1.
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le mixer

commande a capteur de vitesse électronique

Votre batteur est équipé d’une commande a capteur de vitesse
électronique congu pour maintenir la vitesse dans différentes
conditions de charge, comme lorsque 'on pétrit de la pate a pain
ou incorpore les ceufs dans une pate a gateaux. Vous pouvez donc
entendre des variations de vitesse pendant I'opération alors que le
batteur s’adapte a la charge et a la vitesse sélectionnée — c’est
normal.

capacités maximales

pate brisée 680 g de farine

cake aux fruits 2,72 kg de mélange en tout
pate a pain ferme 1,35 kg de farine

pate a pain souple 1,3 kg de farine

blancs d’ceuf 12
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solution e

Remarque : e

[ ]
solution e

installation et utilisation du
couvercle de protection

Levez la téte du batteur jusqu'en position verrouillée.

Installez le bol sur le socle.

Placer le couvercle anti-éclaboussures sur la partie inférieure de la
téte du mélangeur @ jusqu'a insertion complete. La partie montée
doit étre positionnée tel qu’indiqué sur le schéma.

Insérez I'outil nécessaire.

Abaissez la téte du batteur.

Durant le mélange, les ingrédients peuvent étre ajoutés
directement dans le bol par la section articulée du couvercle de
protection @.

Vous n’avez pas besoin d’enlever le couvercle de protection pour
changer d’outil.

Retirez le couvercle de protection en le faisant glisser vers le bas
aprés avoir soulevé la téte du batteur.

solutionner les problemes

probléme

Le fouet ou le batteur 'K" vient heurter le fond du bol ou ne peut
pas atteindre les ingrédients situés au fond du bol.

Ajuster la hauteur de la maniére suivante :

Batteur éteint, insérez le batteur ou le fouet et abaissez la téte du
batteur. Vérifiez le jeu entre I'ustensile et le fond du bol @.
Idéalement, I'ustensile doit pratiqguement toucher le fond du bol.
Si le jeu doit étre ajusté, soulevez la téte du batteur et retirez
I'ustensile.

A I'aide d’une clé adaptée, desserrez suffisamment I’écrou pour
pouvoir ajuster I'axe @. Pour abaisser I'ustensile, tournez son axe
dans le sens inverse des aiguilles d’une montre. Pour remonter @
I'ustensile, tournez 'axe dans le sens des aiguilles d’une montre.
Resserrez I'écrou.

Installez I'ustensile sur le batteur et abaissez la téte du batteur.
Vérifiez sa position (voir point 1).

Répétez les étapes ci-dessus jusqu’a ce que I'ustensile soit
correctement positionné. Une fois que la position est atteinte,
serrez completement I'écrou.

Aucun ajustement n’est nécessaire pour le crochet pétrisseur.

probléme

Le batteur s’arréte pendant I'utilisation.

Si, pour une raison quelconque, I'alimentation électrique du
batteur est interrompue et I'appareil s’arréte, positionnez le
sélecteur de vitesse sur « arrét », attendez quelques secondes,
puis sélectionnez a nouveau une vitesse. Le batteur doit se
remettre en marche immédiatement.
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corps du batteur,
cache de sortie

bol, ustensiles,
protection
anti-projections

nettoyage et entretien

entretien et nettoyage

Eteignez toujours votre appareil et débranchez-le avant de le
nettoyer.

Essuyez avec un chiffon humide, puis séchez.

N’utilisez jamais d’abrasifs et n'immergez jamais I'appareil.

Lavez-les a la main, puis séchez soigneusement ou lavez-les au
lave-vaisselle.

N’utilisez jamais de brosse métallique, de paille de fer ou de chlore
pour nettoyer votre bol en acier inoxydable. Utilisez du vinaigre
pour enlever le calcaire.

Tenez votre robot toujours éloigné des sources de chaleurs
(plaques de cuisson, fours, fours a micro-ondes).

service aprés-vente

Si le cordon est endommagé, il doit étre remplacé, pour des
raisons de sécurité, par Kenwood ou par un réparateur agréé
Kenwood.

Si vous avez besoin d’aide concernant :

I'utilisation de votre appareil

Ientretien ou les réparations

Contactez le magasin ou vous avez acheté votre appareil.

Concu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR L'ELIMINATION CORRECTE
DU PRODUIT AUX TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE 2002/96/EC.

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec
les déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte sélective
prévus par I'administration communale ou aupres des revendeurs
assurant ce service.

Eliminer séparément un appareil électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et permet de récupérer les matériaux
qui le composent dans le but d'une économie importante en
termes d'énergie et de ressources.Pour rappeler I'obligation
d'éliminer séparément les appareils électroménagers, le produit
porte le symbole d'un caisson a ordures barre.
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Die Bestandteile Ihrer Kenwood Kuchenmaschine

Vor Gebrauch lhres Kenwood-Gerates

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch und bewahren Sie diese
zur spateren Benutzung auf.

Entfernen Sie jegliches Verpackungsmaterial und alle Aufkleber.

Wichtige Sicherheitshinweise

Vor dem Einsetzen oder Abnehmen von Rihrgeraten oder
Zubehorteilen, nach dem Gebrauch und vor dem Reinigen immer
ausschalten und Netzstecker ziehen.

Greifen Sie nicht in rotierende Teile und montierte Vor- und
Aufsatze.

Lassen Sie die Maschine nie unbeaufsichtigt eingeschaltet. Halten
Sie Kinder von der Maschine fern.

Benutzen Sie eine beschadigte Maschine nicht weiter, sondern
lassen Sie sie vor Benutzung Uberprifen und reparieren - siehe
Seite 27, Abschnitt 'Kundendienst'.

Achten Sie darauf, dass kein Kabel in Reichweite eines Kindes ist.
Achten Sie darauf, dass Motorblock, Kabel und Stecker niemals
nass werden.

Nur zugelassene Zusatzgerate verwenden. Nie beide
Zusatzgerétausgange gleichzeitig verwenden.

Uberschreiten Sie die auf Seite 25 angegebenen Hchstmengen
nicht.

Beachten Sie die mit jedem Zubehorteil mitgelieferten
Sicherheitsanweisungen.

Vorsicht beim Anheben - dieses Gerét ist schwer. Achten Sie
darauf, dass der Kopf verriegelt ist, und dass Schussel,
Zusatzgerate, die Abdeckung des Zusatzgeratausgangs und das
Kabel gesichert sind, bevor Sie das Gerat anheben.

Dieses Gerat darf weder von physisch noch von geistig
behinderten oder in ihrer Bewegung eingeschrankten Personen
(einschlieBlich Kinder) benutzt werden. Auch durfen Personen die
weder Erfahrung noch Kenntnis im Umgang mit dem Gerat haben,
dieses erst nach Anweisungen durch eine fur ihre Sicherheit
zustandige Person in Betrieb nehmen.

Kinder mussen tberwacht werden, damit sie mit dem Gerat nicht
spielen.

Verwenden Sie das Gerat nur flr seinen vorgesehenen Zweck im
Haushalt. Bei unsachgeméaBer Benutzung oder Nichteinhaltung
dieser Anweisungen Ubernimmt Kenwood keinerlei Haftung.
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Die Bestandteile Ihrer Kenwood Kuchenmaschine

Vor dem Einschalten

e \ergewissern Sie sich, dass lhre Stromversorgung den Angaben
auf der Unterseite des Geréts entspricht.

e Das Gerat entspricht der EG-Richtlinie 2004/108/EG und der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 vom 27/10/2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in
Berlihrung zu kommen.

Die Bestandteile lhrer Kenwood Kiichenmaschine
@ Ruhrarm
(@ Ausgang flr Zusatzgeréate
® Abdeckung des Zusatzgerateausgangs
@ Schussel
(® Einsteckdffnung flr Ruhrwerkzeuge
® Ein-/Ausschalter und Geschwindigkeitsschalter
@ Kuchenmaschine "Bereit"-Anzeigenleuchte
Antriebsaggregat
© Freigabehebel fir den Ruhrarm
K-Haken
@ Schneebesen
® Knethaken
@ Spatel
Spritzschutz
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K-Haken e

Schneebesen e

Knethaken e

Sie kénnen jetzt 2
ein Ruhrelement
einstecken

Herausnehmen 7
eines Ruhrelements

Tipps e

Die Kiichenmaschine

Die Riihrwerkzeuge und ihre Verwendung

Fur Kuchen, Kekse, Geback, Glasuren, Flllungen, Eclairs und
Kartoffelbrei.

Fur Eier, Sahne, Teig, fettfreien Biskuitteig, Baiser, K&sekuchen, T
Mousse, Soufflés. Der Schneebesen darf nicht fir schwere N

Massen (z.B. zum Cremigrihren von Fett und Zucker) (1]
verwendet werden, weil er dadurch beschadigt werden kénnte.
Fur Hefeteig.

Verwendung der Kiichenmaschine

Heben Sie den Freigabehebel des Ruhrarms an der Hinterseite des
Gerats an @. Heben Sie gleichzeitig den Ruhrarm hoch bis

er in der angehobenen Position einrastet @.

Schieben Sie das Ruhrelement bis zum Anschlag mit anschlieBender
Drehung ein @.

Setzen Sie die Schissel auf den Sockel. Achten Sie dabei darauf,
dass der Griff sich direkt Gber dem Entriegelungssymbol @
befindet, und drehen Sie die Schissel sanft im Uhrzeigersinn, bis
der Giriff sich direkt Uber dem Verriegelungssymbol @ befindet.
NICHT zu viel Kraftaufwand BENUTZEN und NICHT zu fest
drehen @.

Heben Sie den Freigabehebel des Ruhrarms an der Rickseite des
Gerats hoch und lassen Sie gleichzeitig den Rihrarm herunter.
Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose - die
Anzeigeleuchte der Kiichenmaschine leuchtet auf.

Schalten Sie das Gerat durch Drehen des
Geschwindigkeitsschalters auf die gewtinschte Stellung ein.
Drehen und Herausnehmen.

Wichtig

Wird der Ruhrarm der Kichenmaschine wahrend des Betriebs
angehoben, stoppt das Gerat sofort automatisch. Zum
Wiedereinschalten der Klichenmaschine, Rihrarm absenken,
Drehzahlregler abschalten, ein paar Sekunden warten und erneut
die gewlnschte Drehzahl wahlen. Die Kichenmaschine sollte
umgehend starten.

Wenn sich der Ruhrarm in der hochgestellten Position befindet,
erlischt die Gerat Bereit-Anzeigeleuchte. Wenn der Rihrarm
herunter gelassen wird, leuchtet die Anzeige auf. Dies zeigt Ihnen,
dass die Kiichenmaschine betriebsbereit ist.

Schalten Sie das Geréat ab und schaben Sie die Schissel bei
Bedarf mit einem Spatel aus.
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Wichtig

Die Kiichenmaschine

Benutzen Sie die Misch-Position (Q fUr ein langsames Mischen von
Zutaten, wie z.B. zum EinrUhren von Mehl und Rosinen in einen
Kuchenteig. Stellen Sie den Schalter einfach auf (). Die
Klchenmaschine arbeitet bei langsamer Geschwindigkeit fur circa 272
Umdrehungen und stoppt dann. Dieser Vorgang wird 20 Mal
wiederholt. Stellen Sie den Schalter danach wieder auf die ,O*-
Position.

Zum Schlagen eignen sich am besten Eier, die Raumtemperatur haben.
Vergewissern Sie sich vor dem Steifschlagen von Eiweil3, dass der
Schneebesen und die Schissel frei von Fett und Eigelb sind.

Wenn im Rezept nicht anders angegeben, sollten die Zutaten fur
Gebéack kalt sein.

Beim cremig ruhren von Fett und Zucker fir Kuchenteig sollte das Fett
immer Raumtemperatur haben oder es muss zuerst weich werden.
lhre Kiichenmaschine hat einen Soft-Anlauf mit stetiger
Geschwindigkeitssteigerung, um Spritzer zu vermeiden. Wenn das
Gerat jedoch mit einer schweren Mischung in der Schissel, z. B. mit
Brotteig, eingeschaltet wird, kann es einige Sekunden dauern, bis die
Kuchenmaschine die gewlnschte Geschwindigkeit erreicht.

Hinweise zur Brotherstellung

Die unten angegebenen Hochstmengen durfen niemals Uberschritten
werden — das Geréat ware dadurch Uberlastet.

Um die Lebensdauer lhres Geréts zu verlangern, sollten Sie jeweils 20
Minuten warten, bis Sie das Gerét erneut beladen.

Sollten Sie den Eindruck haben, das Gerat arbeitet zu mihsam,
schalten Sie es ab und entleeren Sie einen Teil der Mischung.
Verarbeiten Sie beide Teighélften getrennt.

Die Zutaten lassen sich am besten vermischen, wenn Sie zuerst die
Flussigkeit einflllen.

Stoppen Sie das Geréat zwischendurch und schaben Sie den Teig vom
Knethaken ab.

Je nach Mehicharge kann die benétigte Flissigkeitsmenge erheblich
abweichen und die Klebrigkeit des Teigs kann einen starken Einfluss
auf die Belastung lhres Geréats haben. Wir raten Ihnen, das Gerat
wahrend des Mischens des Teigs zu beobachten — der Vorgang sollte
nicht langer als 5 Minuten dauern.
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K-Haken e

°

[ ]

[ ]

Schneebesen e
Knethaken e

Die Kiichenmaschine

Geschwindigkeitsschalter

Diese Angaben dienen nur als Leitfaden — sie variieren je nach
Menge der Masse in der Schissel und den verarbeiteten Zutaten.
Fett und Zucker schaumig riihren beginnen Sie mit ‘Min’,
und stellen Sie dann langsam auf eine hohere Geschwindigkeit
hoch.

Einarbeiten von Eiern in cremig geriihrte Massen: 4 -
‘Max’.

Unterheben von Mehl, Obst usw.: 1 oder Mischen ().
Rithrkuchen Mit ‘Min’ beginnen, langsam auf ‘Max’ hochstellen.
Einarbeiten von Fett in Mehl: Min - 2.

Erhdhen Sie allmahlich auf ‘Max’..

Mit ‘Min’ beginnen, langsam auf 1 hochstellen.

Elektronische Geschwindigkeitssensorkontrolle

Ihre Klichenmaschine ist mit einer elektronischen
Geschwindigkeitssensorkontrolle ausgestattet, die dazu dient, die
Geschwindigkeit unter verschiedenen Belastungsbedingungen
aufrechtzuerhalten, beispielsweise beim Kneten von Brotteig oder
beim Einarbeiten von Eiern in einen Kuchenteig. Deshalb kann die
Geschwindigkeit im Betrieb horbar variieren, wenn die
Kichenmaschine die Geschwindigkeit an die jeweilige Belastung
und die gewahlte Geschwindigkeit anpasst — das ist normal.

Hochstmengen

Miirbeteig 680g Mehl
Friichtekuchenteig 2,72 kg Gesamtmasse
Fester Brotteig 1,35 kg Mehl
Weicher Brotteig 1.3 kg Mehl

Eiwei3 12

Diese Mengen sind als Leitfaden zu verstehen und kénnen je nach
Mehlsorte variieren.
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Anmerkung: e

°
Losung e

Anbringen und Verwenden |hres
Spritzschutzes

Rihrarm anheben, bis er einrastet.

Schussel auf den Sockel aufsetzen.

Spritzschutz auf die Unterseite des Rihrarms @ drlicken, bis er
fest sitzt. Der Scharnierabschnitt sollte sich in der gezeigten
Position befinden.

Das gewtlinschte Ruhrwerkzeug einsetzen.

Rdhrarm absenken.

Wihrend des Riihrvorgangs kénnen durch die Offnung im
Spritzschutz weitere Zutaten direkt zugegeben werden @.
Zum Auswechseln der Rihrwerkzeuge ist es nicht erforderlich,
den Spritzschutz zu entfernen.

Zum Abnehmen des Spritzschutzes den Ruhrarm anheben
und den Spritzschutz abziehen.

Fehlersuche

Problem

Schneebesen oder K-Haken schlagen gegen den Boden der
Ruhrschussel oder erreichen die Zutaten am Boden der
Ruhrschussel nicht.

Hoheneinstellung folgendermaBen anpassen:

Bei ausgeschalteter Kiichenmaschine das Ruhrwerkzeug oder den
Schneebesen einschieben und Ruhrarm absenken. Priifen Sie den
Abstand zwischen Riuhrwerkzeug und Schisselboden @.

Im Idealfall sollte das Ruhrwerkzeug fast den Schiisselboden
berdhren.

Wenn der Abstand verstellt werden muss, heben Sie den
Rihrarm an und nehmen Sie das Ruhrwerkzeug heraus.

Losen Sie die Mutter mit einem geeigneten SchraubenschlUssel
und verstellen Sie den Antriebsschaft @. Zum Absenken des
Ruhrwerkzeugs in Richtung Schisselboden drehen Sie den
Antriebsschaft entgegen dem Uhrzeigersinn. Um das
Ruhrwerkzeug vom Schisselboden weg anzuheben, drehen
Sie den Antriebsschaft im Uhrzeigersinn.

Mutter wieder festziehen.

Stecken Sie das Ruhrwerkzeug in den Ruhrarm und senken Sie
ihn ab. Prifen Sie seine Position (siehe Punkt 1).

Wiederholen Sie diese Arbeitsschritte, bis das Rihrwerkzeug
den richtigen Abstand vom Schusselboden hat. Wenn dies
erreicht ist, ziehen Sie die Mutter wieder fest an.

Eine Verstellung des Knethakens ist nicht erforderlich. (4]

Problem

Die Kuichenmaschine halt wahrend des Betriebs an.

Falls die Stromzufuhr aus irgendeinem Grund zur

Kuchenmaschine unterbrochen werden sollte und das Gerét
ausgeschaltet wird, Drehzahlregler ausschalten, ein paar Sekunden
warten und erneut die gewlnschte Drehzahl wéahlen. Der
Kichenmaschine sollte umgehend wieder starten..
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Antriebsaggregat,
Ausgangsabdeckung

Schussel,
Ruhrwerkzeuge,
Spritzschutz

Reinigung und Service

Pflege und Reinigung
Schalten Sie vor jeder Reinigung das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose.

Wischen Sie das Gehause mit einem feuchten Tuch ab und

trocknen Sie es dann ab.

Verwenden Sie niemals scheuernde Mittel und tauchen Sie das Gerat
niemals in Wasser.

Waschen Sie die Teile von Hand und trocknen Sie sie grtndlich ab.

Verwenden Sie zum Reinigung Ihrer Edelstahlschissel niemals eine
Drahtburste, Stahlwolle oder Bleichmittel. Kalkflecken kénnen mit Essig
entfernt werden.

Halten Sie das Gerat von Hitzequellen entfernt (Herdplatten, Ofen,
Mikrowelle).

Kundendienst und Service

Ein beschadigtes Netzkabel darf aus Sicherheitsgriinden nicht selbst
repariert werden, sondern mu von KENWOOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle ausgetauscht werden.

Hinweise zur:

Verwendung lhres Kenwood Geréates

Wartung oder Reparatur

Bitte setzen Sie sich mit Ihrem Handler in Verbindung, bei dem Sie das
Gerat gekauft haben.

Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
Hergestellt in China.

A

|
WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN UBEREINSTIMMUNG MIT DER EG-RICHTLINIE
2002/96/EG.
Am Ende seiner Nutzungszeit darf das Produkt NICHT mit dem Hausmduill
entsorgt werden.
Es muss zu einer drtlichen Sammelstelle fir Sondermull oder zu einem
Fachhandler gebracht werden, der einen Ricknahmeservice anbietet.
Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet mdgliche
negative Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit,
die durch eine nicht vorschriftsméaBige Entsorgung bedingt sind. Zudem
ermoglicht dies die Wiederverwertung der Materialien, aus denen das Gerat
hergestellt wurde, was erhebliche Einsparungen an Energie und Rohstoffen
mit sich bringt.
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)
conoscere il vostro robot da cucina Kenwood

prima di utilizzare la vostra apparecchiatura Kenwood
Leggere attentamente le presenti istruzioni € conservarle come
futuro riferimento.

Rimuovere la confezione e le etichette.

avvertenze

Spegnere I'apparecchio e togliere la spina dalla presa di corrente
prima di inserire od estrarre utensili/accessori, dopo I'uso e prima
della pulizia.

Tenere le dita lontano dalle parti componenti e dagli accessori
inseriti mentre sono in movimento.

Non allontanarsi mentre I'apparecchio € in funzione e non lasciare
che i bambini vi si avvicinino.

Non usare I'apparecchio se appare danneggiato. Farlo controllare o
riparare da personale apposito (vedere a pagina 34 per le
informazioni sull’assistenza tecnica).

Non lasciare mai che il cavo penzoli da una superficie dove un
bambino potrebbe afferrarlo.

Non lasciare mai che il corpo motore, il cavo o la spina si bagni.
Non usare mai un accessorio non autorizzato né entrambi gli
attacchi in simultanea.

Non superare la capacita massima dell’apparecchio riguardo la
quantita di cibo da inserire (indicazioni a pagina 32).

Quando si desidera usare un accessorio, leggere le istruzioni di
sicurezza che lo corredano.

Fare attenzione nel sollevare questo apparecchio, che pesa molto.
Verificare che la testa sia bloccata in posizione e che recipiente,
utensili, copri-attacco e cavo elettrico siano ben saldi prima di
sollevare I'apparecchio.

Non consentire I'uso dell’apparecchio a persone (anche bambini)
con ridotte capacita psico-fisico-sensoriali, 0 con esperienza e
conoscenze insufficienti, a meno che non siano attentamente
sorvegliate e istruite da un responsabile della loro incolumita.
Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino con
I’apparecchio.

Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso domestico per cui € stato
realizzato. Kenwood non si assumera alcuna responsabilita se
I'apparecchio viene utilizzato in modo improprio 0 senza seguire le
presenti istruzioni.
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conoscere il vostro robot da cucina Kenwood

prima di collegare PPapparecchio alla rete elettrica

e Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica corrisponda a
quella riportata sulla targhetta posta sul fondo dell’apparecchio.

e Questo apparecchio & conforme alla direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al regolamento (EC) No.
1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali in contatto con alimenti.

conoscere il vostro robot da cucina Kenwood
@ testa del mixer
( attacco per accessori
® copri-attacco
@ recipiente
(® presa per gli utensili
(® selettore acceso/spento e velocita
@ spia di mixer pronto
corpo del mixer
© levetta sgancia-testa
frusta a K
@ frusta a filo
@ gancio impastatore
@@ spatola
paraspruzzi
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i| mixer
D&mﬂﬁ%

gli accessori per miscelare e il loro uso
frusta e Per preparare torte, biscotti, pasta frolla e simili, glassa, ripieni,
bigné e purea di patate
frusta a filo e Per uova, panna, pastelle, pan di spagna senza grassi, T
meringhe, cheesecake, mousse e soufflé. Non utilizzare |l N
frullino nel caso di miscele dense (ad esempio per montare (1]
burro e zucchero), potrebbero danneggiarla.
gancio impastatore e Per impasti con lievito di birra.

come utilizzare il vostro mixer

1 Sollevare la levetta sgancia-testa sul retro dell’apparecchio @.
Allo stesso tempo, alzare la testa fino a bloccarla nella posizione
sollevata @.

per inserire un
utensile 2 Spingere I'utensile verso I'alto, fino a quando si ferma, poi ruotarlo @.

3 Montare il recipiente sulla base. Collocare la maniglia direttamente
sul simbolo di sblocco @, poi ruotare lentamente il recipiente in
senso orario fino a fare arrivare la maniglia direttamente sotto il
simbolo di blocco @. NON APPLICARE troppa forza e NON
stringere troppo @.

4 Sollevare la levetta sgancia-testa sul retro dell’apparecchio e, allo
stesso tempo, abbassare la testa del mixer.

5 Inserire la spina nella presa di corrente. Ora la spia di mixer pronto
si accende.

6 Accendere I'apparecchio ruotando il selettore fino alla posizione
desiderata.

per disinserire
un attrezzo 7 Ruotarlo ed estrarlo.

importante

e Se la testa del mixer viene sollevata con I'apparecchio in funzione,
quest’ultimo si ferma immediatamente. Per farlo ripartire,
abbassare la testa del mixer, impostare la velocita sulla posizione
spenta, attendere qualche secondo e poi selezionare nuovamente
la velocita. Il mixer dovrebbe rimettersi subito in funzione.

e (Ogni volta che la testa del mixer viene sollevata, la spia di mixer
pronto si spegne. Abbassando la testa, la spia si accende,
indicando che il mixer € pronto per I'uso.

suggerimenti @ Se necessario spegnere I'apparecchio e raschiare la ciotola con
una spatola.
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importante

i| mixer

Usare la posizione per amalgamare () per aggiungere gli
ingredienti in modo graduale come quando si aggiungono la farina
e la frutta alle miscele per torte. E sufficiente spostare il selettore su
Q). Ora il mixer funziona a velocita rallentata compiendo circa 2
rotazioni e mezzo per poi fermarsi. Questo processo si ripete per
altre 20 operazioni e poi si ferma, dopodiché il selettore deve
essere riposto nella posizione spenta, ossia ‘O’.

Per montare le uova & meglio utilizzare uova a temperatura
ambiente.

Prima di montare albumi assicurarsi che il frullino o la ciotola non
siano unti o sporchi di tuorlo.

Utilizzare ingredienti freddi per preparate pasta frolla e simili, a
meno che la ricetta non indichi diversamente.

Quando si montano burro e zucchero per preparare torte utilizzare
sempre burro a temperatura ambiente o farlo prima ammorbidire.
Questo mixer € prowvisto di una funzione di ‘awvio lento’, per
minimizzare le fuoriuscite. Tuttavia, se lo si accende in presenza di
un impasto pesante nel recipiente, come un impasto per il pane,
forse occorreranno alcuni secondi prima che I'apparecchio
raggiunga la velocita selezionata.

punti da ricordate nella preparazione del pane

Non superare mai le capacita massime riportate di seguito, per non
sovraccaricare I'apparecchio.

Per prolungare la vita dell’apparecchio lasciarlo riposare sempre
per almeno 20 minuti tra varie preparazioni

Se I'apparecchio funziona con difficolta, togliere meta dell'impasto
dal recipiente e lavorare gli ingredienti in due volte.

Gli ingredienti si mescolano meglio se si versa prima il liquido.

Di tanto in tanto fermare I'apparecchio e pulire il braccio
impastatore dall'impasto.

Partite di farina diverse richiedono quantita di liquido notevolmente
diverse e la viscosita dell'impasto puo avere effetti marcati sul
carico imposto all’apparecchio. Si consiglia di tenere I'apparecchio
sotto controllo mentre prepara I'impasto, questa operazione
dovrebbe richiedere non pit di 5 minuti.
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sbattitore e

[ ]
frullino e
gancio impastatore e

i| mixer

selettore della velocita

| valori riportati sono solamente indicativi e variano a seconda della
quantita di miscela nella ciotola e dal tipo di ingredienti miscelati.
per amalgamare burro/margarina e zucchero, iniziare alla
velocita ‘min’ e poi aumentarla in modo graduale.

per incorporare uova in miscele cremose 4 - ‘max’.

per incorporare farina, frutta ecc. 1 0 amalgamare () .
miscele per torte iniziare alla velocita ‘min’ e portarla
gradualmente fino a ‘max’.

unire burro a farina min - 2.

Passare gradualmente alla velocita ‘max’.

Iniziare alla velocita ‘min’ e portarla gradualmente a 1.

sensore elettronico della velocita

Il vostro mixer € dotato di un sensore elettronico della velocita
progettato allo scopo di mantenere costante la velocita in
condizioni di carico diverse, per esempio nel caso della lavorazione
del pane o quando si aggiungono uova a una miscela per dolci.
Pertanto € possibile che la velocita vari durante la lavorazione,
poiché il mixer si adatta al carico e alla velocita selezionata; tutto
cid € normale.

capacita massime

pasta frolla composto per 680 g di farina

torta alla frutta impasto per pane 2,72 kg di miscela totale
denso 1,35 Kg di farina
impasto per pane soffice 1,3 Kg di farina

albumi 12
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soluzione e

NB: e

[ ]
soluzione e

come montare ed usare |l
paraspruzzi

Sollevare la testa del mixer finché non si blocca.

Montare il recipiente sulla base.

Spingere il paraspruzzi all'interno della parte inferiore della testa
del mixer @ in modo da inserirlo completamente. La sezione
incernierata deve essere posizionata come indicato.

Inserire 'utensile desiderato.

Abbassare la testa del mixer.

Mentre si miscela & possibile aggiungere gli ingredienti
direttamente nel recipiente, dalla sezione incernierata del
paraspruzzi @.

Non occorre togliere il paraspruzzi per cambiare gli utensili.

Per togliere il paraspruzzi, sollevare la testa del mixer e spostarlo
verso il basso.

guida alla ricerca dei guasti

problema

Il frullino o la frusta battono contro il fondo del recipiente, oppure
non riescono ad impastare gli ingredienti sul fondo del recipiente.
Regolare I'altezza. Ecco come fare:

Con il mixer spento, inserire la frusta a K o la frusta a filo e

abbassare la testa del mixer. Controllare la distanza fra I'utensile

e il fondo del recipiente dell’apparecchio @. Se possibile, }—{
I'utensile deve quasi toccare il fondo del recipiente.

Se occorre regolare la distanza, sollevare la testa del mixer e
rimuovere I'utensile.

Usando I'apposita chiave fornita, allentare a sufficienza il

dado per consentire la regolazione dell’alberino @. Per abbassare
ulteriormente I'utensile, ruotare il suo alberino in senso antiorario.
Per distanziare I'utensile dalla base del recipiente, invece, 3}
ruotare il suo alberino in senso orario.
Ora stringere il dado.

]
Inserire 'utensile sul mixer e abbassare la testa del mixer.
Controllare nuovamente la posizione dell’'utensile (vedi punto 1).
Se necessario, ripetere la suddetta procedura fino a regolare
correttamente 'utensile. A regolazione avvenuta, stringere a
fondo il dado.
Non & necessario regolare il gancio impastatore. o
problema
Il mixer si ferma durante I'uso.

Se per qualunque motivo dovesse mancare la corrente e il mixer
smette di funzionare, spostare il selettore sulla posizione spenta,
attendere qualche secondo e poi selezionare nuovamente la
velocita. Il mixer dovrebbe rimettersi subito in funzione.
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corpo del mixer,
copri-attacco

recipiente, utensili,
paraspruzzi

pulizia € manutenzione

manutenzione e pulizia
Prima delle operazioni di pulizia bisogna sempre spegnere
I'apparecchio e togliere la spina dalla presa elettrica.

Pulire con un panno umido, quindi asciugare.
Non usare mai prodotti abrasivi o immergerlo in acqua.

Lavare a mano, quindi asciugare con cura oppure lavare nella
Non utilizzare mai spazzole di metallo, spugnette di metallo o
candeggina per pulire la ciotola in acciaio. Per rimuovere il calcare
utilizzare aceto.

Tenere lontano da fonti di calore (fornelli, forni, forni a microonde).

manutenzione e assistenza tecnica

In caso il cavo sia danneggiato, per ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure da un Centro Assistenza
KENWOOD autorizzato alle riparazioni.

Se si ha bisogno di assistenza riguardo:

uso dell’apparecchio o

manutenzione o riparazioni

Contattare il negozio dove si € acquistato I'apparecchio.

Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno Unito.
Prodotto in Cina.

|
IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO
SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.
Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito
insieme ai rifiuti urbani.
Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta
differenziata predisposti dalle amministrazioni comunali, oppure
presso i rivenditori che offrono questo servizio.
Smaltire separatamente un elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per I'ambiente e per la salute
derivanti da un suo smaltimento inadeguato e permette di
recuperare i materiali di cui € composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di risorse.
Per rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente gli
elettrodomestici, sul prodotto ¢ riportato il simbolo del bidone a
rotelle barrato.
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)
conheca a sua maquina de cozinha Kenwood

antes de usar o seu aparelho Kenwood

Leia atentamente estas instrucdes e guarde-as para consulta
futura.

Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

seguranca
Desligue a maquina antes de instalar ou retirar acessorios, apds a
utilizagéo ou antes de a limpar.

Mantenha os dedos afastados das pecas moéveis e dos acessorios
montados.

Nunca deixe a maquina a funcionar sem superviséo e mantenha as
criangas afastadas da mesma.

Nunca utilize uma maquina danificada. Mande-a inspeccionar ou
reparar; consulte a secgao ‘Assisténcia Técnica’ na pagina 41.
Nunca deixe o cabo pendurado de forma a que uma crianga o
possa agarrar.

Nunca deixe a unidade base, o cabo ou a ficha apanharem agua.
Nunca utilize acessorios nao autorizados ou ambas as saidas ao
mesmo tempo.

Nunca exceda as capacidades maximas indicadas na péagina 39.
Ao utilizar um acessorio, leia as instrugbes de seguranga que o
acompanham.

Este aparelho é pesado, tenha cuidado quando o levantar.
Confirme que a cabeca do aparelho esta segura e que a tacga,
acessorios, tampa da saida e cabo também, antes de levantar o
aparelho.

Este electrodoméstico ndo devera ser utilizado por pessoas
(incluindo criancas) com capacidades mentais, sensoriais ou fisicas
reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimento, a nao ser
que sejam supervisionadas ou instruidas sobre o uso do
electrodoméstico por uma pessoa responsavel pela sua
seguranca.

As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao brincam
com o electrodomeéstico.

Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se destina. A
Kenwood nao se responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de
forma inadequada, ou caso estas instru¢cdes nao sejam
respeitadas.
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conheca a sua maquina de cozinha Kenwood

antes de ligar o aparelho

e Certifique-se de que a instalagéo eléctrica em sua casa
corresponde a indicada na base da sua maquina.

e Este aparelho esta em conformidade com a directiva 2004/108/EC
da CEE sobre Compatibilidade Electromagnética e o regulamento
da CEE n°. 1935/2004 de 27/10/2004 sobre materiais concebidos
para estarem em contacto com alimentos.

conheca a sua maquina de cozinha Kenwood
(@ cabega da batedeira
(@ saida para acessoério
® tampa da saida
@ taga
(® encaixe para acessorios
(® botdao ON/OFF e de velocidade
@ luz indicadora de batedeira pronta a utilizar
corpo da batedeira
(©® alavanca de libertagéo da cabeca
vara misturadora
@ vara batedora
@ gancho de massa de pao
® espéatula
protector contra salpicos
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a maquina
D&mﬂﬁ%

os acessorios de misturar e algumas das suas funcoes

batedor e para fazer bolos, biscoitos, massas de pastelaria, coberturas para
bolos, recheios, éclairs e puré de batata.

pinha e Para ovos, natas, massas para fritos, pao-de-I6 sem gordura, T
merengues, tartes de requeijao, mousses e soufflés. Nao utilize a
pinha para preparados pesados (por ex. para bater manteiga com (1]
acucar) — caso contrario podera danifica-la.
gancho de massa
de pao e para massas com fermento.

como utilizar a sua maquina

1 Levante a alavanca de libertagéo da cabeca na traseira do
aparelho @ e ao mesmo tempo levante a cabeca até que fique
segura na posicao levantada @.

para inserir os
acessorios 2 Empurre-o para cima até ao fim do encaixe e gire-o em seguida @.

3 Coloque a taga na base. Coloque a pega directamente por cima
do simbolo “aberto” @, gire com cuidado a taga no sentido dos
ponteiros do reldgio até que a pega esteja directamente por cima
do simbolo “fechado” @. NAO UTILIZE forca excessiva e NAO
APERTE em demasia @.

4 Levante a alavanca de libertacao da cabeca na traseira do
aparelno a0 mesmo tempo que baixa a cabega da batedeira.

5 Ligue a tomada de corrente e a luz indicadora da batedeira
acender-se-a.

6 Ponha a funcionar ligando o botdo de velocidade até a velocidade
desejada.

para remover
0 acessorio 7 Rode e retire

importante

e Se se levantar a cabega da batedeira enquanto a maquina esta a
funcionar, a maquina para de imediato. Para voltar a ligar a
batedeira, baixe a cabega da batedeira, rode o comando da
velocidade para a posicao de desligado, espere alguns segundos
e depois seleccione novamente a velocidade. A batedeira deve
retomar o funcionamento de imediato.

e Cada vez que a cabega do aparelho estiver levantada, a luz
indicadora apagar-se-a. Quando a cabeca ¢ baixada, a luz
indicadora acender-se-a indicando que o aparelho esta pronto a
ser usado.

sugestdes e Desligue no interruptor e raspe a taga com a espatula quando
necessario.
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importante

a maquina

Utilize a posicao envolver () para misturas lentas de ingredientes como
incorporacgoes de farinha e frutos em misturas para bolos. Ponha
simplesmente o botdo na velocidade envolver (). A batedeira funcionara
em velocidade lenta durante aproximadamente 2 ciclos € meio e depois
pausara. Esta accao sera repetida mais 20 vezes e em seguida vai parar,
sendo necessario neste momento girar novamente o botao para a
posicéao “O”.

E preferivel que os ovos para bater estejam a temperatura ambiente.
Antes de bater as claras de ovo, certifique-se de que nao ha gordura ou
gema de ovo na pinha ou na taca.

Utilize ingredientes frios para massa de pastelaria, a néo ser que a receita
indique algo em contrario.

Ao misturar manteiga e agUcar para receitas de bolos, utilize sempre
manteiga a temperatura ambiente ou amolega-a primeiro.

A sua batedeira foi idealizada com um “inicio suave” de funcionamento
para minimizar os salpicos. Contudo, se a batedeira foi iniciada com um
preparado pesado, como por exemplo massa de pao, a batedeira levara
alguns segundo até atingir a velocidade seleccionada.

conselhos para fazer pao

Nunca exceda as capacidades maximas abaixo ou sobrecarregara a
maquina.

Para proteger a vida da maquina, deixe-a sempre descansar 20 minutos
entre cargas.

Se sentir que a batedeira esta a funcionar com dificuldade, desligue o
botao, remova metade do preparado e bata-o em separadamente em
metades.

Os ingredientes misturarao melhor se introduzir primeiro o liquido.

De vez em quando, pare a maquina e raspe a massa do gancho para
massas.

Os varios lotes de farinha variam consideravelmente nas quantidades de
liquido necessario e se a massa estiver muito pegajosa, isto podera ter
um efeito consideravel na carga imposta a maquina. Aconselhamos a que
observe a maquina enquanto a massa estiver a ser batida; a operacao
nao devera demorar mais de 5 minutos.
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batedor

pinha
Gancho de massa
de pao

a maquina

selector de velocidade

Estas notas servem apenas de orientagéo e as velocidades
variarao consoante a quantidade de preparado na taga e os
ingredientes a bater.

bater gordura e acucar inicie em “min”, aumentando
gradualmente até a velocidade maxima.

incorporar ovos em preparados cremosos: 4 — “max”.
envolver farinha, fruta, etc.: 1 ou envolver QQ.

bolos tudo em um inicie em “min”, aumente gradualmente até
ao “max”.

incorporar manteiga em farinha: min - 2.

Aumente gradualmente para a velocidade “max”..

Inicie em “min”, aumente gradualmente até 1.

controlo do sensor electréonico de velocidade

A sua méaquina esté equipa com um sensor electrénico de
velocidade, concebido para manter a velocidade com cargas
diversas, tal como ao bater massa para pao ou adicionar ovos a
massa de bolos. Podera portanto ouvir alguma variagéo na
velocidade durante a operagao pois a maquina ajusta-se a carga e
a velocidade seleccionada, o que é normal.

capacidades maximas

massa para tartes 680 kg de farinha

massa para bolo de frutas 2,72 kg peso total da mistura
massa para pao rija 1,35 kg de farinha

massa par pao mole 1,3 kg de farinha

claras de ovo 12

39



como instalar e utilizar o
resguardo anti-salpicos

Eleve a cabeca da maquina até esta prender.

2 Coloque a taga na base.

3 Instale o resguardo anti-salpicos, empurrando-o até estar bem
encaixado na parte inferior da cabeca da maquina @. A seccéo
articulada deve ser posicionada tal como ilustrado.

4 Introduza o acessorio pretendido.

5 Baixe a cabeca da maquina.

e Durante a mistura, os ingredientes podem ser adicionados
directamente a taga através da seccéo articulada do resguardo
anti-salpicos @.

e N3&o € preciso retirar 0 resguardo anti-salpicos ao trocar 0s acessorios.

6 Retire o resguardo anti-salpicos elevando a cabeca da maquina e

puxando-o levemente para baixo.

e

resolucao de problemas

problema
e A pinha ou o batedor em ‘K’ bate contra o fundo da tigela ou ndo
alcanca os ingredientes que se encontram no fundo da tigela.
solugdo e ajuste a altura do acessorio. Faga o seguinte:

1 Com a batedeira na OFF, insira uma das varas e baixe a cabeca
da batedeira. Confirme a folga entre o acessoério e o fundo da taga
©. A posicao ideal é o acessorio estar quase a tocar o fundo da
taca. }—{

2 Se afolga precisar de ser reajustada, levante a cabeca da
batedeira e remova o acessorio.

3 Utilizando uma chave de bocas de tamanho correcto, liberte
um pouco a porca para reajustar suficientemente o eixo @.
Para baixar o acessorio mais para o fundo da taga, gire o eixo
do acessorio na direcgéo contraria a dos ponteiros do relogio.
Para levantar o acessorio para ndo tocar o fundo da taga,
gire 0 eixo do acessorio na direcgao dos ponteiros do reldgio.

4 Aperte a porca.

5 Coloque o acessorio na batedeira e baixe a cabega desta.
Confirme a sua posigao (ver ponto 1).

6 Repita, se necessario, os passos anteriores até que o acessorio
esteja na posi¢ao correcta. Uma vez conseguida a posicao
correcta do acessorio, aperte a porca de forma segura.

Nota: e N&o sdo necessarios ajustes para o gancho da massa de péo.

o

problema
e A batedeira para durante o funcionamento.
solugdo e Se, por qualquer razdo, houver um corte na alimentagéo para a
batedeira e a maquina deixar de trabalhar, rode o interruptor da
velocidade para a posi¢ao de desligado, espere alguns segundos
e depois seleccione novamente a velocidade. A batedeira deve
retomar o funcionamento de imediato.
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corpo da batedeira,
tampa da saida

Taga, acessorios,
protector contra
salpicos

limpeza e assisténcia técnica

manutencao e limpeza
Desligue sempre no interruptor e retire a ficha da tomada antes de
limpar o aparelho.

Limpe com um pano humedecido e depois com um seco.
Nunca utilize abrasivos nem mergulhe em agua.

Lave a méo e depois seque bem ou lave na maquina de lavar loiga.
Nunca utilize uma escova metalica, palha-de-ago ou lixivia para
limpar a taca de aco inoxidavel. Utilize vinagre para remover calcario.
Mantenha afastado do calor (bicos de fogao, fornos e microondas).

assisténcia e cuidados do cliente

Caso o fio se encontre danificado, devera, por motivos de
seguranca, ser substituido pela Kenwood ou por um reparador
Kenwood autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:

utilizar o seu electrodoméstico ou

assisténcia ou reparagdes

Contacte o estabelecimento onde adquiriu o electrodoméstico.

Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
Fabricado na China.

|
ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.
No final da sua vida util, o produto nao deve ser eliminado
conjuntamente com os residuos urbanos.
Pode ser depositado nos centros especializados de recolha
diferenciada das autoridades locais, ou junto dos revendedores que
prestem esse servigo. Eliminar separadamente um electrodomésticos
permite evitar as possiveis consequéncias negativas para o ambiente
e para a saude publica resultantes da sua eliminacdo inadequada,
além de permitir reciclar os materiais componentes, para, assim se
obter uma importante economia de energia e de recursos.
Para assinalar a obrigagéo de eliminar os electrodomésticos
separadamente, o produto apresenta a marca de um contentor de
lixo com uma cruz por cima.
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)
conozca su aparato de cocina de Kenwood

antes de utilizar su aparato Kenwood

Lea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder
utilizarlas en el futuro.

Quite todo el embalaje y las etiquetas.

seguridad

Apague y desenchufe el aparato antes de colocar o quitar
piezas/accesorios, después de usarlo y antes de limpiarlo.
Mantenga los dedos lejos de las partes movibles y de los
accesorios fijos.

Nunca deje el aparato desatendido mientras esté funcionando y
mantenga a los ninos fuera del alcance.

Nunca utilice un aparato dahado. Que lo revisen o arreglen: vea
‘servicio’ en la pagina 48.

Nunca deje que el cable de alimentacion eléctrica cuelgue de un
lugar donde un nifo pudiera cogerlo.

Nunca permita que se mojen el bloque motor, el cable o el
enchufe.

Nunca utilice un accesorio no autorizado o las dos salidas al
mismo tiempo

Nunca exceda las capacidades maximas indicadas en la pagina 46.
Cuando vaya a utilizar un accesorio, lea las instrucciones de
seguridad adjuntas.

Tenga cuidado al levantar este aparato ya que pesa mucho.
Asegurese de que el cabezal esté bloqueado y de que el bol, los
utensilios, la tapa de la salida y el cable estén fijos antes de
levantarlo.

Este aparato no estéa pensado para ser utilizado por personas
(incluyendo nifos) con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
disminuidas, o con falta de experiencia o conocimientos, a menos
que hayan recibido instrucciones o supervision en relacion con el
uso del aparato por parte de una persona responsable de su
seguridad.

Los nifios deben ser vigilados para asegurarse de que no juegan
con el aparato.

Utilice este aparato Unicamente para el uso domeéstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara cargo de responsabilidad alguna
si el aparato se somete a un uso inadecuado o si No se siguen
estas instrucciones.
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la mezcladora

antes de enchufar el aparato

e Asegurese de que el suministro de electricidad sea el mismo que el
que se indica en la parte inferior del aparato.

e Este dispositivo cumple con la Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de 2004, sobre los materiales y
objetos destinados a entrar en contacto con alimentos.

conozca su aparato de cocina de Kenwood
@ cabezal de la mezcladora
(@ salida del accesorio
® tapa de la salida
@ bol
(® toma de los utensilios
® boton de encendido/apagado (on/off) y de velocidad
@ luz indicadora de mezcladora preparada
cuerpo de la mezcladora
(® palanca para soltar el cabezal
batidor K
@ batidora
@ gancho de amasar
® espétula
antisalpicaduras
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la mezcladora
D&mﬂﬁ%

accesorios para mezclar ingredientes y algunos
de sus usos
batidor e Para hacer tartas, galletas, hojaldre, glaseados, rellenos,
petisUs y puré de patata. T
batidora e Para huevos, crema, rebozados, bizcochos sin mantequilla, N
merengues, tartas de queso, mousses y soufflés. No use el (1]
accesorio para montar con mezclas densas (por ej.: para batir
mantequilla y azlcar), ya que podria estropearlo.
gancho de amasar e Para mezclas con levadura.

uso de la mezcladora

1 Levante la palanca para soltar el cabezal en la parte de atras del
aparato @ Y, al mismo tiempo, levante el cabezal hasta que quede
bloqueado en posicién levantada @ para insertar un utensilio

2 Empuije hacia arriba hasta que se pare, a continuacion, gire @

3 Acople el bol a la base. Coloque el asa directamente sobre el
simbolo de desbloqueo @, luego, gire el bol en el sentido de las
agujas del reloj hasta que el asa esté directamente sobre el
simbolo de blogqueo @. NO HAGA una fuerza excesiva y NO
apriete demasiado @.

4 Levante la palanca para soltar el cabezal en la parte de atras del
aparato y, al mismo tiempo, baje el cabezal de la mezcladora.

5 Enchufe el aparato a la toma de corriente, y la luz indicadora de
mezcladora preparada se iluminara.

6 Conecte el aparato girando el boton de velocidad a la posicion
deseada.

para quitar un
instrumento 7 Gire y retire.

importante

e Siel cabezal de la mezcladora se levanta mientras esta en
funcionamiento, la maquina se parara enseguida. Para volver a
poner la mezcladora en marcha, baje el cabezal de la mezcladora,
gire el botén de velocidades a la posicion off (apagado), espere
unos pocos segundos y vuelva a seleccionar la velocidad. La
mezcladora debe reanudar el funcionamiento enseguida.

e Siempre que el cabezal de la mezcladora esté levantado, la luz
indicadora de mezcladora preparada se apagara. Cuando el
cabezal esté bajado, la luz se encendera para indicar que la
mezcladora ya se puede utilizar.

consejos e Apague el aparato y limpie el bol con la espatula cuando sea
necesario.
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importante

la mezcladora

Use la posicion de batido lento () para la incorporacion lenta de
ingredientes como, por ejemplo, al mezclar harina y fruta en las mezclas
para pastel. Gire, simplemente, el boton hacia (). La mezcladora
funcionara a velocidad lenta a 2/ revoluciones aproximadamente vy,
entonces, se detendra. Esto se repetira durante 20 operaciones mas y
luego se pararg; después de este tiempo, el botén debe volver a la
posicion off “O” (apagado).

Para batir huevos, es mejor que estén a temperatura ambiente.

Antes de batir las claras de huevo, asegurese de que no haya mantequilla
ni yema de huevo en el accesorio para montar ni en el bol.

Utilice ingredientes frios para hacer hojaldre, a menos que se indique lo
contrario en la receta.

Al batir mantequilla y azicar cuando haga mezclas para tartas, use
siempre la mantequilla a temperatura ambiente o ablandela primero.

Su mezcladora esta equipada con una funcion de “arranque suave” para
minimizar los derrames. Sin embargo, si la maquina se conecta con una
mezcla pesada en el bol como, por ejemplo, masa de pan, es posible que
note que a la mezcladora le cuesta unos segundos alcanzar la velocidad
seleccionada.

puntos para hacer pan

Nunca sobrepase las capacidades maximas indicadas a continuacion, ya
que podria cargar demasiado el aparato.

Para proteger la vida Util del aparato, déjelo siempre descansar 20 minutos
entre cargas.

Si oye que la maquina se ahoga, desconecte, retire la mitad de la masa y
haga cada mitad por separado.

Los ingredientes se mezclan mejor si se vierte el liquido en primer lugar.
Pare el aparato cada cierto tiempo y retire la mezcla del gancho para la
masa.

La cantidad de liquido que requieren los distintos lotes de harina varia de
forma considerable y lo pegajosa que sea la masa puede afectar de forma
significativa a la carga a la que se somete al aparato. Se recomienda que
observe el aparato cuando se esté mezclando la masa; la operacion no
debera durar mas de 5 minutos.
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batidor e

L]
batidora e
gancho de amasar e

la mezcladora

interruptor de velocidad

Las siguientes indicaciones son solo orientativas y variaran
dependiendo de la cantidad de masa que haya en el bol y de los
ingredientes que se mezclen.

batir manteca y azicar empiece a velocidad minima, “min”, e
increméntela gradualmente hasta una velocidad mas alta.

para batir huevos en mezclas batidas, 4 - ‘max’.

para mezclar harina, fruta, etc., 1 o batido lento QQ.
mezclar a la vez todos los ingredientes de un pastel
empiece a velocidad minima, “min”, e increméntela gradualmente
hasta “max”.

para mezclar mantequilla con harina, min - 2.

Aumente gradualmente hasta “max”.

Empiece en “min”, e incremente gradualmente a 1.

botén sensor de velocidad electrénico

La mezcladora dispone de un botdn sensor de velocidad
electrénico disefiado para mantener la velocidad con distintas
condiciones de carga, como al amasar masa de pan o al ahadir
huevos a un preparado para una tarta. Por lo tanto, es posible que
perciba cierta variacion en la velocidad durante la operacion a
medida que la mezcladora se adapta a la carga y a la velocidad
seleccionada, lo cual es normal.

capacidades maximas
pasta quebradiza preparado para 680 g de harina

tartas de frutas masa para pan mezcla total de 2,72 kg
duro 1,35 kg de harina
masa para pan blando 1,3 kg de harina

claras de huevo 12
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para acoplar y usar la tapa
antisalpicaduras

Levante el cabezal de la mezcladora hasta que quede bloqueado.

2 Coloque el bol en la base.

3 Ponga el protector contra salpicaduras en la parte inferior de la
cabeza mezcladora @ hasta que esté totalmente colocado. La
parte de la bisagra se debe colocar como se muestra.

4 Introduzca la herramienta que necesite.

5 Baje la mezcladora.

e Mientras se mezcla, se pueden afiadir ingredientes directamente
al bol por la parte articulada de la tapa antisalpicaduras @.

e No es necesario quitar la tapa anti saplicaduras para cambiar de
herramienta.

6 Para quitar la tapa anti salpicaduras, levante la mezcladora y

deslicela hacia abajo.

-

posibles problemas

problema
e | a batidora o el batidor K golpean la parte inferior del bol o no
llegan a los ingredientes del fondo del bol.
solucion e Ajuste la altura del modo siguiente:

1 Con la mezcladora apagada, inserte el batidor o batidora y baje
el cabezal de la mezcladora. Compruebe el espacio libre entre el
utensilio y el fondo del bol @. Lo ideal seria que el utensilio casi
tocara el fondo del bol.

2 Sihay que ajustar el espacio libre, levante el cabezal de la
mezcladora y retire el utensilio.

3 Con una llave inglesa adecuada, afloje la tuerca lo bastante
como para permitir el ajuste del eje @. Para bajar el utensilio
hacia el fondo del bol, gire el eje del utensilio en sentido
contrario a las agujas del reloj. Para subir el batidor hacia
arriba y alejarlo del fondo del bol, gire el eje en el sentido de (2]
las agujas del reloj.

4 Apriete la tuerca.

5 Acople el batidor a la mezcladora y baje el cabezal. Compruebe
su posicion (ver punto 1).

6 Repita los pasos anteriores, en caso necesario, hasta que el
utensilio esté colocado correctamente. Una vez conseguido,
apriete la tuerca de forma segura.

Nota: e No es necesario ajustar el gancho de amasar.

o

problema
e La mezcladora se para durante el funcionamiento.
solucion e  Si, por cualquier razén, se interrumpe el suministro de electricidad
a la mezcladora y la maquina deja de funcionar, gire el boton de
velocidades a la posicion off (apagado), espere unos pocos
segundos y vuelva a seleccionar la velocidad. La mezcladora
debe reanudar el funcionamiento enseguida.
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cuerpo de la
mezcladora,
tapa de la salida

bol, utensilios,
antisalpicaduras

limpieza y mantenimiento

cuidado y limpieza
Siempre antes de limpiar el aparato, apaguelo y desenchufelo.

Limpielo con un pano himedo y séquelo después.
Nunca use abrasivos ni lo sumerja en agua.

Lavelos a mano y luego séquelos bien o lavelos en el lavavajillas.
Nunca utilice un cepillo de alambre, lana de acero ni lejia para
limpiar el bol de acero inoxidable. Utilice vinagre para quitar la cal.
Manténgalo alejado del calor (cocinas, hornos, microondas).

servicio técnico y atencion al cliente
Si el cable esta dafiado, por razones de seguridad, debe ser
sustituido por Kenwood o por un técnico autorizado por Kenwood.

Si necesita ayuda sobre:

el uso del aparato o

el servicio técnico o reparaciones

Péngase en contacto con el establecimiento en el que compré el
aparato.

Disefiado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA ELIMINACION CORRECTA
DEL PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA 2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no debe eliminarse junto a los
desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada
dispuestos por las administraciones municipales, o a distribuidores
que faciliten este servicio. Eliminar por separado un
electrodoméstico significa evitar posibles consecuencias negativas
para el medio ambiente y la salud derivadas de una eliminacion
inadecuada, y permite reciclar los materiales que lo componen,
obteniendo asi un ahorro importante de energia y recursos. Para
subrayar la obligacion de eliminar por separado los
electrodomésticos, en el producto aparece un contenedor de
basura movil tachado.
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laer din Kenwood kgkkenmaskine at kende

for Kenwood-apparatet tages i brug

Lees denne brugervejledning neje og opbevar den i tilfeelde af, at
du far brug for at sla noget op i den.

Fjern al emballage og meerkater.

sikkerhed

Sluk for stremmen og tag stikket ud af stikkontakten for der
monteres eller afmonteres tilbeheor, efter brug og fer rengering.
Hold fingrene veek fra beveegelige dele og monteret tilbeher.

Ga aldrig fra maskinen, mens den arbejder, og hold bern veek fra
den.

Brug aldrig en beskadiget maskine. Fa den efterset eller repareret
(se ‘service’, side 55).

Lad aldrig ledningen haenge ned, sdledes at et barn kan fa fat i
den.

Lad aldrig motorenhed, ledning eller stikkontakt komme i kontakt
med vand.

Anvend aldrig uautoriserede dele eller begge kraftudtag pa samme
tid

De maksimale meengder pé side 53 mé aldrig overskrides.

Nar der bruges et tilbeher, skal de medfelgende
sikkerhedsanvisninger laeses.

Veer forsigtig nér du lefter denne maskine, da den er tung.
Kontroller at hovedet er last fast og at skal, redskaber, dasksel til
kraftudtag og ledning er fastgjorte, for maskinen loftes.

Dette apparat er ikke tilsigtet brug af personer (inklusiv bern) med
reducerede fysiske, sansemaessige eller mentale evner, eller
mangel pa erfaring og kendskab, undtagen hvis de er blevet vejledt
eller givet instrukser i brugen af apparatet af en person, der er
ansvarlig for deres sikkerhed.

Barn ber overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.
Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood péatager sig
ikke erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes korrekt eller
disse instruktioner ikke felges.
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laer din Kenwood kgkkenmaskine at kende

inden stikket sattes i stikkontakten

e Sorg for, at el-forsyningens spaending er den samme som den, der
er vist pa bunden af maskinen.

e Denne anordning er i overensstemmelse med EC-direktivet
2004/108/EC om elektromagnetisk forligelighed og EU-regulativ
nr.1935/2004 fra 27/10/2004 om materialer, der tilsigtes at fa
kontakt med fadevarer.

kend din Kenwood kokkenmaskine
@ reremaskinens hoved
@ kraftudtag til redskaber
® desksel til kraftudtag
@ skal
(® redskabsfatning
(® teend/sluk og hastighedskontakt
@ indikatorlampe
roremaskinens hoveddel
® héndtag, der friger reremaskinens hoved
K-spade
@ piskeris
@ dejkrog
® spartel
beskyttelsesskearm
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K-spade

piskeris

dejkrog

sadan isasttes
et redskab

Sadan fiernes
et redskab;

tips

mixeren

tilbehor til mixeren og nogle af deres anvendelser
Til at rore kagedej, smakagedej, butterdej, glasur, kagefyld,
vandbakkelser og kartoffelmos mv.

Til at piske eeg, piskefloade, pandekagedej, lagkagedej, marengs, T
ostekage, mousse og soufflé. Piskeriset ma ikke anvendes til N

tykkere deje (f.eks. til at rore fedtstof og sukker) - da det kan (1)
beskadige det.
Til geerdeje.

sadan anvendes mixeren

Loft handtaget, der frigiver reremaskinens hoved, bagerst pa
maskinen @ og loft samtidigt hovedet indtil det I&ses i den
oprejste position @.

Skub opad indtil redskabet stopper og drej derefter @.

Seet skalen pa plads pa soklen. Placér handtaget direkte over
symbolet til at Iase op @, derefter drejes skalen med uret, indtil
handtaget er lige over lasesymbolet @. LAD VARE MED AT
BRUGE for mange kreefter, og LAD VARE med at stramme for
meget @.

Loft handtaget, der frigiver reremaskinens hoved, bagerst pa
maskinen samtidigt med at reremaskinens hoved szenkes.

Sest ledningen i stikkontakten. Reremaskinens indikatorlampe, der
viser at maskinen er funktionsklar, begynder at lyse.
Reremaskinen teendes ved at dreje hastighedskontakten til den
onskede indstilling.

Drej og fiern.

vigtigt

Hvis reremaskinens hoved lofter sig, mens maskinen er i gang, vil
maskinen gjeblikkeligt stoppe. For at genstarte maskinen, seenk
hovedet, drej hastighedsknappen til sluk-positionen, vent et par
sekunder og g da hastigheden igen. Reremaskinen ber
genoptage sin funktion ejeblikkeligt.

Nar reremaskinens hoved er i oprejst position, vil indikatorlampen
slukke. Nar hovedet er saenket vil lampen lyse, hvilket indikerer at
roremaskinen er klar til brug.

Sluk for maskinen og skrab skélen med en dejskraber, nar det er
nodvendigt.

Anvend foldepositionen Q) til langsom tilseetning af ingredienser,
som f.eks. nar mel og frugter tilsasttes kageblandinger. Drej blot
kontakten til Q. Mixeren vil arbejde ved langsom hastighed i ca.2/%
omgange, og derefter holde pause. Dette vil gentages yderligere
20 gange, hvorefter den stopper. P& dette tidspunkt skal kontakte@
drejes tilbage til off ‘O’-positionen.

Det er bedst at piske aeg, nar de har stuetemperatur.
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vigtigt e

K-spade

]
piskeris o
dejkrog e

mixeren

Inden der piskes aeggehvider, skal du serge for, at der ikke er noget
fedtstof eller aeggeblomme pé piskeriset eller i skalen.

Nér du laver butterdej, er det bedst at bruge kolde ingredienser,
medmindre opskriften angiver andet.

Nar der reres margarine og sukker til kagedeje, skal fedtstoffet altid have
stuetemperatur eller bledgeres forst.

Din reremaskine er udstyret med en funktion til ‘langsom start’, der
hjeelper med at minimere spild. Hvis maskinen saettes i gang med en
tung blanding i skalen, som f.eks. braddej, vil du opleve, at det tager et
par sekunder for reremaskinen opnar den enskede hastighed.

tips om zltning af brod

Nedenstaende maksimale maengder méa aldrig overskrides, da
maskinen ellers kan blive overbelastet.

Beskyt maskinens holdbarhed ved altid at lade maskinen hvile 20
minutter mellem hver anvendelse.

Hvis du herer at maskinen anstrenges ved funktion, skal du slukke,
fierne halvdelen af dejen og rere halvdelene hver for sig.
Ingredienserne blandes bedst, hvis vaesken kommes i forst.

Stop maskinen med mellemrum og skrab dejen ned fra dejkrogen.
Forskellige slags mel varierer betydeligt med hensyn til den maengde
vaeske, der skal bruges, og dejens klaebrighed kan have en markant
virkning p& maskinens belastning. Det tilrddes, at du holder gje med
maskinen, mens dejen &ltes; dette arbejde bor ikke vare laengere end 5
minutter.

hastighedskontakt

Disse er kun vejledende og vil variere afheengig af den meengde, der
skal blandes.

sammenrogring af fedt og sukker start pa ‘min’, og g gradvist
hastigheden.

piskning af aeg til cremede blandinger: 4 - ‘maks’.
iblanding af mel, frugt mv.: 1 eller folde-funktion QQ.

alt-i-en kager start pd ‘min’ og og gradvist hastigheden til ‘maks’.
blanding af fedtstof i mel: min - 2.

Seet gradvist hastigheden op til ‘maks’.

Start p& ‘min’ og @g gradvist hastigheden til 1.

elektronisk hastighedssensorkontrol

Mixeren er udstyret med en elektronisk hastighedsfeler, som er
konstrueret til at opretholde hastigheden under forskellige
belastningsforhold, som f.eks. nér der esltes breddej eller nar der
kommes aeg i en kagedej. Der kan derfor heres en vis variation i
hastigheden under arbejdet, efterhanden som maskinen indstiller sig til
belastningen og den valgte hastighed — dette er normalt.
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maksimale mangder

butterdej 680 g mel
frugtkagedej 2,72 kg samlet veegt
tyk geerdej 1,35 kg mel

bled gaerdej 1,3 kg mel
a2ggehvider 12
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e

losning e

Bemeerk: o

]
losning e

sadan monteres og anvendes
beskyttelsesskaerm

Loft mixerhovedet til det Iaser.

Seet skalen i fordybningen.

Skub steenkskeermen pa undersiden af mixerhovedet @, indtil den
sidder godt fast. Den haengslede del skal veere placeret som vist.
Isaet det onskede tilbehor.

Seenk mixerhovedet.

Under blandingen kan ingredienserne heeldes direkte ned i skalen
vha. den haengslede del af steenkskeermen @.

Det er ikke nedvendigt at fierne staenkskeermen for at skifte
tilbehor.

Afmontér steenkskaermen ved at haeve mixerhovedet og skub den
ned.

fejlfinding

problem:

Piskeriset eller K-spaden rammer bunden af skalen eller nar ikke
ned til ingredienserne i bunden af skalen.

Tilbeharshejden justeres pa felgende méade:

Nar reremaskinen er slukket isesttes spade eller piskeris og
roremaskinens hoved saenkes. Kontroller at der er luft mellem
redskabet og bunden af skélen @. Redskabet ber naesten rere
bunden af skalen.

Hvis mellemrummet skal justeres, loftes reremaskinens hoved og
redskabet fiernes.

Ved at anvende en passende skruenggle lasnes matrikken
tilstraekkeligt til at justering af akslen muliggeres @. For at (3)
seenke redskabet séledes at det kommer testtere pa skélens
bund drejes akslen mod urets retning. For at lofte redskabet

]
vaek fra skélens bund drejes akslen med urets retning.
Stram metrikken.
Seet redskabet i roremaskinen og saenk reremaskinens hoved.
Kontroller dets position (se punkt 1).
Gentag trinene ovenfor efter behov indtil redskabet er pa plads.
Nar dette er opnéet strammes matrikken.
Det er aldrig nedvendigt at justere dejkrogen. o
problem

Raremaskinen stopper under betjening.

Hvis, af en eller anden arsag, stremmen tages fra reremaskinen og
denne stopper, drejes hastighedsknappen til sluk-positionen, vent
et par sekunder og @g da hastigheden igen. Reremaskinen ber
genoptage sin funktion gjeblikkeligt.
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Roremaskinens e
hoveddel,
daeksel til kraftudtag @

skal, redskaber, e
beskyttelsesskeerm e

rengaering og service

vedligeholdelse og rengering
Inden rengering skal der altid slukkes for maskinen og stikket skal
tages ud af stikkontakten.

Tor ydersiden af med en fugtig klud og ter efter med et
viskestykke.
Brug aldrig skurende midler og kom aldrig maskinen i vand.

Vaskes i handen og terres grundigt eller vaskes i opvaskemaskine.
Hvis du har en skal af rustfrit stal, ma du aldrig bruge en stélberste,
staluld eller blegemidler. Kalkmeerker kan fiernes med eddike.
Skalen ma ikke udsesttes for direkte varme (komfurer, ovne,
mikrobgelgeovne).

service og kundepleje
Hvis ledningen er beskadiget, skal den af sikkerhedsgrunde
udskiftes af Kenwood eller en autoriseret Kenwood-reparator.

Hvis du har brug for hjeelp med:

at bruge apparatet eller

servicering eller reparation

Kontakt den butik hvor du oprindelig kebte dit produkt.

Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
Fremstillet i Kina.

hid

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE MED EF DIREKTIV
2002/96/CE.

Ved afslutningen af dets produktive liv méa produktet ikke
bortskaffes som almindeligt affald. Det ber afleveres pa et
specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en forhandler, der yder
denne service. At bortskaffe et elektrisk husholdningsapparat
separat ger det muligt at undgé eventuelle negative konsekvenser
for miljg og helbred pa grund af upassende bortskaffelse, og det
giver mulighed for at genbruge de materialer det bestéar af, og
dermed opnéa en betydelig energi- og ressourcebesparelse. Som
en pamindelse om nedvendigheden af at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er produktet maerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.
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lar kanna din koksmaskin fran Kenwood

innan du anvidnder din Kenwood-apparat
Lé&s bruksanvisningen noggrant och spara den for framtida bruk.
Avldgsna allt emballage och alla etiketter.

sdkerheten

Stang av maskinen och dra ut sladden innan du monterar eller tar
bort verktyg/tillbehdr, efter anvéandningen och fore rengoring.

R&r inte vid delar i rorelse eller monterade tillbehor.

Lamna aldrig maskinen utan tillsyn, och hall barn pa avstand fran
den.

Anvand aldrig en skadad maskin. Lamna den fér kontroll eller
reparation: se 'service', sid 61.

Lat aldrig natkabeln héanga ned sa att ett barn kan ta tag i den.
Lat aldrig motordelen, kabeln eller stickproppen bli vata.

Anvand aldrig ett tilloehdr som inte &r godkant eller bada uttagen
samtidigt

Overskrid aldrig maskinens maxkapacitet, se sid 59.

Innan du anvander ett verktyg maste du lasa
sakerhetsinstruktionerna som hor till.

Var forsiktig nar du lyfter apparaten eftersom den ar tung Se till att
huvudet &r last och att skalen, redskapen, uttagslocket och
sladden sitter fast innan du lyfter den.

Den hér apparaten ar inte avsedd fér anvandning av personer
(inklusive barn) med begransad fysisk eller mental forméaga eller
begrénsad kénsel. Den &r inte heller avsedd for anvandning av
personer med bristande erfarenhet eller kunskap, om de inte
Overvakas eller far instruktioner om hur apparaten ska anvandas av
en person som ansvarar for deras sékerhet.

Barn far inte lov att leka med apparaten. La&mna dem inte
ensamma med den.

Anvand apparaten endast for avsett &ndamal i hemmet. Kenwood
tar inte pa sig nagot ansvar om apparaten anvands pa felaktigt satt
eller om dessa instruktioner inte foljs.

56

€



lar kanna din koksmaskin fran Kenwood

innan du siatter i kontakten

e Kontrollera att din eltyp stimmer med vad som anges pa
undersidan av maskinen.

e Den hér apparaten foljer EU-direktiv 2004/108/EG om
elektromagnetisk kompatibilitet och EU:s férordning nr 1935/2004
frdn 2004-10-27 om material som &r avsedda for kontakt med
livsmedel.

ldr kdnna din kéksmaskin fran Kenwood
@ mixerhuvud
@ uttag for tilloehor
® lock till uttag
@ skal
(® redskapshéllare
® pé&/av- och hastighetsreglage
@ indikatorlampa for mixer
mixerstomme
©® frigoringsknapp for huvud
K visp
@ ballongvisp
@ degkrok
® degskrapa
stéankskydd
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degblandaren

blandarverktygen och nagra anviindningsomraden
visp e For att gbra mjuka kakor, smékakor, pajdeg, glasyr, petit-chouer
och potatismos.
ballongvisp e For &gg, gradde, pannkakssmet, pdsig sockerkaka, marang, T
ostkaka, fromage, sufflé. Anvand inte vispen for tyngre blandningar\
(t.ex. for att rora fett och socker). Da kan den skadas. (1]
For jasdegar.

degkrok

hur du anvander din degblandare

1 Lyft frigéringsspaken for huvudet langst bak pé apparaten @

samtidigt som du lyfter huvudet tills det lases i det hojda laget @.

Tryck uppat tills det stannar och vrid sedan @.

3 Montera skélen pa basen. Placera handtaget rakt ovanfor
symbolen for olast lage @ . Vrid sedan forsiktigt skalen medurs tills
handtaget befinner sig rakt ovanfor symbolen for last lage @.
Anvand INTE &verdriven kraft och dra INTE &t for hart @.

4 Lyft frigéringsspaken for huvudet langst bak pa apparaten
samtidigt som du sénker mixerhuvudet.

5 Anslut till natuttaget. Indikatorlampan pa mixern borjar lysa.

6 Sla pa mixern genom att vrida hastighetsreglaget till nskad

installning.

Genom att vrida och ta bort.

N

satta i ett redskap

~

ta bort ett redskap

viktigt

e Om huvudet ar upplyft under kdrning stannar apparaten direkt.
Starta om den genom att sdnka ned huvudet, stélla
hastighetsreglaget i 1&ge off, vanta ett par sekunder och déarefter
stélla in hastigheten igen. Nu ska apparaten direkt fungera igen.

e Nar mixerhuvudet ar hajt slacks indikatorlampan fér mixern. Nar
huvudet &r sankt lyser lampan vilket indikerar att mixern ar klar att
anvandas.

tips e Koppla av maskinen och skrapa skalen med en spatel om sa
behovs.

e Anvand vandningslaget QQ for ldngsam sammanblandning av
ingredienser, exempelvis nér du blandar ned mjél och frukt i en
kaksmet. Vrid bara reglaget till (3. Mixern kors pa l&ngsam
hastighet cirka 2/ varv och pausar sedan. Detta upprepas
ytterligare 20 ganger och sedan stannar den. For da tillbaka
reglaget till avsténgningslaget "O”.

o Agg gér lattast att vispa om de &r i rumstemperatur.

e Innan du vispar &ggvitor maste du se till att vispen och skélen ar
helt fria frdn fett och aggula.

e Anvand kalla ingredienser for pajdeg, sdvida det inte star nagot
annat i receptet.

e Om du ska rora fett och socker till kakdeg fér fettet inte vara
kylskapskallt. Lat det sta framme eller varm det forst.
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viktigt e

visp e

ballongvisp e
degkrok e

Mixern har en mjukstartsfunktion fér att minimera spillet. Om
maskinen slds p& med en tung blandning i skélen, som t.ex.
broddeg, kan det handa att det tar nadgra sekunder for mixern
att na vald hastighet.

att tinka pa nir du bakar brod

Overskrid aldrig maxméangderna nedan - d& dverbelastar du
maskinen.

For att forlanga maskinens livslangd boér du alltid lata den sté i 20
minuter mellan arbetspassen.

Om du hor att det &r tungt for maskinen ska du sténga av, ta bort
hélften av degen och kora de tva delarna separat.

Ingredienserna blandas bast om du héller i vatskan forst.

Stanna maskinen dé och d& och skrapa ner blandningen fran
degkroken.

Mjél kan variera mycket betraffande hur stor mangd vatska som
behdvs. Hur kletig degen &r kan gora stor skillnad pa hur hart
maskinen belastas. Du bdr darfor halla ett dga pa maskinen medan
degen blandas. Det tar normalt inte langre &n 5 minuter.

hastighetsreglage

De hér angivna hastigheterna &r bara avsedda som végledning.
Mycket beror p& mangden i skalen och pa vad det ar som
blandas.

vispa fett och socker starta pa 'min’ och 6ka gradvis till en
hogre hastighet.

for att vispa agg posigt, 4 - 'max’.

for att vika ner mjol, russin etc, 1 cller slinga ().

allt i ett-kakor starta pa 'min’ och 6ka gradvis till 'max’.
blanda in fett i mjoél, min - 2.

Oka gradvis till 'max’.

Starta p& 'min’ och oka gradvis till 1.

elektronisk hastighetssensor

Degblandaren har en elektronisk hastighetssensor fér att samma
hastighet ska uppratthallas under olika belastningsférhallanden,
t.ex. nér du knédar deg eller tillsatter agg till kakdeg. Ibland kan det
héras hur varvtalet varierar under anvandningen nar maskinen
anpassar sig till belastningen och den instéllda hastigheten. Det ar
fullt normalt.

maxmangder

pajdeg 680g mjal

tung kaka 2,72 kg sammanlagt
tung jasdeg 1,35 kg mjol

latt jasdeg 1,3 kg mjol
aggvitor 12
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e

|Bsning e

Obs! e

]
|6sning e

montering och anvandning av
stankskyddet

Fall upp overdelen tills den gar i laslage.

Satt skalen pa basen.

Tryck fast stankskyddet pa undersidan av blandarhuvudet @ sa
det kommer pé plats ordentligt. Gangjéarnsdelen ska sitta som
visas pa bilden.

For in dnskat verktyg.

Sénk blandarhuvudet.

Under bearbetningen kan ingredienser tillsattas genom den
gangjarnsforsedda delen av stankskyddet @.

Stéankskyddet behdver inte tas bort for byte av verktyg.

Ta bort sténkskyddet genom att héja blandarhuvudet och
skjuta ner skyddet.

felsbkning

problem

Vispen eller K-spaden slar mot skalens botten eller nér inte ner
till ingredienserna pé botten av skalen.

Justera hojden. Sa har gor du:

Sétt i vispen eller ballongvispen och sénk mixerhuvudet nér
mixern &r avsténgd. Kontrollera utrymmet mellan redskapet och
skalens botten @. Det bésta &r om redskapet néstan vidror
skalens botten.

Om utrymmet behdver justeras hojer du mixerhuvudet och tar
bort redskapet.

Lossa muttern med en lamplig skruvnyckel tillrackligt mycket

for att skaftet ska kunna justeras @. Vrid redskapsskaftet (3)
moturs for att sénka redskapet ndrmare mot skalens botten.
Vrid redskapsskaftet medurs for att hoja redskapet bort fran
skélens botten.

Dra at muttern.

Sétt fast redskapet i mixern och séank mixerhuvudet. Kontrollera
dess position (se punkt 1).

Upprepa ovanstaende steg efter behov tills redskapet sitter
ordentligt. Dra &t muttern helt nar detta har uppnatts.
Degkroken behdver inte justeras. o

problem

Mixern stannar under anvandningen.

Om det blir avbrott i stromférsorjningen till apparaten och den
stannar, stéller du hastighetsreglaget i lage off, vantar ett par
sekunder och stéller in hastigheten pa nytt. Nu ska apparaten
direkt fungera igen.
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mixerstomme,
uttagslock

skalar, redskap,
sténkskydd

rengdring och service

skotsel och rengdring
Sténg alltid av maskinen och dra ut kontakten innan du gor ren
den.

Torka av med en fuktig trasa och torka efter med en torr.
Anvand aldrig skurmedel och doppa inte maskinen i vatten.

Diska fér hand och torka noga, eller maskindiska.

Anvand aldrig tradborste, stalull eller blekmedel for att géra ren den
rostfria skélen. Kalkavlagringar kan avidgsnas med attika.

Hall borta fran varme (spishall, ugn, mikrougn).

service och kundtjanst
Om sladden &r skadad maste den av sékerhetsskal bytas ut av
Kenwood eller av en auktoriserad Kenwood-reparator.

Om du behéver hjalp med:

att anvanda apparaten eller

service eller reparationer

Kontakta aterforsaljaren déar du kopte apparaten.

Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION FOR KORREKT BORTSKAFFNING
AV PRODUKTEN | VERENSSTAMMELSE MED EU-
DIREKTIV 2002/96/EG.

Nér produktens livslangd ar Gver far den inte slangas i
hushallssoporna. Den kan 6verldmnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en aterforséljare som ger denna
service.

N&r du avfallshanterar en hushallsmaskin pa ratt satt undviker du
de negativa konsekvenser for miljién och halsan som kan
uppkomma vid felaktig avfallshantering. Du majliggor aven
atervinning av materialen vilket innebar en betydande besparing av
energi och tillgangar.
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bli kient med Kenwood kjgkkenmaskinen

for du tar Kenwood-apparatet i bruk

Les neye giennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den slik
at du kan slé opp i den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

sikkerhetsregler

Sl& av stremmen og trekk stepselet ut av kontakten fer du setter
pa eller tar av redskap/tilbeher, etter bruk og fer rengjering.

Hold fingrene vekk fra bevegelige deler og montert tilbeher.

Ga aldri fra maksinen mens den er igang, og hold barn vekk fra
den.

Bruk aldri en skadet maskin. Serg for at den blir undersekt og
reparert, se ‘Service’ side 67.

Ikke la ledningen henge ned slik at et barn kan fa tak i den.

lkke la stramdelen, ledingen eller stopselet bli vate.

Du ma aldri bruke uautorisert tilbeher eller begge uttakene samtidig
Maksimum kapasitet som er nevnt pa side 65 ma aldri overstiges.
Nar du bruker tilbeher mé du alltid ferst lese sikkerhetsreglene som
felger med.

Veer forsiktig nér du lefter det tunge apparatet. Serg for at
mikserhodet er last og at bollen, redskapen, uttaksdekselet og
ledningen er sikret for du lofter.

Apparatet er ikke ment brukt av personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller med
manglende erfaring og kunnskap, med mindre vedkommende har
fatt tilsyn eller oppleering i hvordan apparatet skal betjenes av en
person som er ansvarlig for vedkommendes sikkerhet.

Barn mé ha tilsyn for & sikre at de ikke leker med apparatet.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood frasier
seg ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom apparatet ikke er
brukt i henhold til denne bruksanvisningen.
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bli kient med Kenwood kjgkkenmaskinen

for du setter i stopselet

e Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med det som
star pa undersiden av maskinen.

o Dette apparatet er i samsvar med EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og EU-bestemmelse nr. 1935/2004
fra 27/10/2004 om materialer som skal brukes i kontakt med mat.

bli kjent med Kenwood kjokkenmaskinen
@ mikserhode
@ uttak til tilbehor
(® uttaksdeksel
@ bolle
(® kontakt til redskapen
® pé&/av-bryter
@ indikatorlampe for mikser klar
selve mikseren
©® utleserspake til mikserhodet
K-spade
@ visp
@ deigkrok
@ slikkepott
sprutdeksel
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spade

visp

deigkrok

slik fierner du
redskap

tips

mikseren
D&mﬂﬁ%

blanderedskapen og noe av det du kan bruke dem til
Til & lage kaker, smakaker, paideig, glasur, kakefyll, vannbakkels
0g potetmos.

Til egg, flote, rorer, sukkerbred, marengs, ostekaker, fromas;, T
suffleer. Ikke bruk vispen til tykke blandinger (for eksempel rore N

smar og sukker hvitt) — du kan skade den. (1]
Til gjeerdeig.

slik bruker du maskinen

Loft mikserhodets utloserspake bak pé apparatet @ og loft
samtidig hodet til det lases i hevet posisjon @ slik setter du i
redskap.

Skyv opp til det stanser, og vri @.

Sett bollen pa understellet. Plasser handtaket rett over symbolet for
utlesing @, og vri deretter bollen forsiktig med klokken il
handtaket er like over lasesymbolet @. IKKE BRUK for mye makt
og IKKE stram til for mye @.

Loft mikserhodets utleserspake bak pa apparatet og senk samtidig
mikserhodet.

Sett stapselet i kontakten. Indikatorlampen som viser at mikseren
er klar, glader.

Sl& pa ved & vri hastighetsbryteren til gnsket innstilling.

Vri og fiern.

viktig

Hvis mikserhodet heves nar maskinen gar, vil maskinen stanse
umiddelbart. Mikseren startes igjen ved & senke mikserhodet, sla
hastighetsbryteren av, vente noen fa sekunder og deretter velge
hastighet pa nytt. Mikseren skal begynne & ga igjen umiddelbart.
Néar mikserhodet er hevet slukkes indikatorlampen som viser at
apparatet er klart. Nar hodet er senket gleder lampen og angir at
mikseren er Klar til bruk.

Sla av og skrap bollen med slikkepott etter behov.

Bruk vendeposisjonen Q) til forsiktig blanding av ingredienser f.
eks. nar du vender mel og frukt i kakedeiger. Sl& bryteren pa Q.
Mikseren gér sakte i ca. 2/ omdreininger og sa stanser den. Dette
gientas i ytterligere 20 omganger og deretter stanser den helt. Sla
bryteren tilbake pa “O”.

Det er best & vispe egg som har romtemperatur.

For du visper eggehviter mé du passé pa at det ikke finnes fett
eller eggeplomme pa vispen eller i bollen.

Bruk kalde ingredienser til paideig, med mindre oppskriften sier
noe annet.

Nar du rerer smor og sukker hvitt til kakedeig, skal du alltid bruke 0o
smor med romtemperatur, eller mykne det forst.
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viktig e

spade

visp e
deigkrok e

mikseren

Mikseren er utstyrt med en "myk start"-funksjon for & minimere
sel. Men hvis apparatet slas pa med en tung deig i bollen,
f.eks. breddeig, merker du kanskje at det tar noen sekunder
for mikseren nér valgt hastighet.

tips til brodbaking

Ikke overgd maksimumskapasitetene nedenfor - maskinen vil
overbelastes.

For at maskinen skal ha lang levetid, skal du alltid la den hvile i 20
minutter mellom hver deig.

Hvis du herer at apparatet gar tregt skal du sl& det av, ta ut
halvparten av deigen og kjere hver halvdel for seg.

Ingrediensene blandes best dersom du har i vaesken forst.

Stans maskinen med jevne mellomrom og skrap blandingen av
eltekroken.

Forskjellige melpartier varierer betraktelig mht. nedvendig
vaeskemengde, og hvor klissete deigen er kan pavirke belastningen
pa maskinen. Vi anbefaler at du felger med maskinen mens deigen
eltes. Operasjonen burde ikke ta lengre enn fem minutter.

hastighetsbryter

Dette er kun en veiledning, og varierer avhengig av mengde deig i
bollen, og ingrediensene som blandes.

rore smor og sukker hvitt start pa "min" og ek gradvis til
hoyere hastighet.

rore egg inn i sukker/smorblandinger 4 — "max".
skjaere inn mel, frukt osv. 1 eller vend ()
alt-i-ett-kaker start pa "min", og ok gradvis til "max".
smuldre smor i mel min - 2.

@k gradvis til "max".

Start pa "min", og ok gradvis til 1.

elektronisk hastighetskontroll

Kjokkenmaskinen er utstyrt med en elektronisk hastighetssensor
som er ment & opprettholde hastigheten ved forskjellige
belastingsforhold, for eksempel nar du elter breddeig eller nar du
setter egg til kakedeig. Du herer derfor kanskije litt variasjon i
hastigheten nér mikseren gar, da mikseren innstiller seg pa
belastning og valgt hastighet — detter er normailt.

maksimumskapasiteter

butterdeig 680g mel

deig til fruktkake 2,72 kg total blanding
fast broddeig 1,35 kg mel

los broddeig 1,3 kg mel
eggehviter 12
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tilpasse og bruke sprutekanten

e

Loft mikserhodet til det laser seg.

2 Sett bollen pa plass.

3 Skyv kantringen under mikserens hode @ til den sitter godt. Den
hengslede delen bor plasseres som vist.

4 Sett i onsket redskap.

5 Senk mikserhodet.

e Under miksingen kan ingrediensene tilsettes direkte i bollen via
den hengslede delen av sprutdekselet @.

e Det er ikke nedvendig a ta av sprutdekselet for & bytte redskap.

6 Loft mikserhodet og ta av sprutdekselet ved & skyve det ned.

lgsning pa problemer

problem
e Vispen eller K-rareren slar mot bunnen av bollen, eller nar ikke de
ingrediensene som er i bunnen av bollen.
losning e Juster hoyden slik:

1 Med mikseren slatt av setter du vispen i og senker mikserhodet.
Sjekk klareringen mellom redskapen og bunnen av bollen @.
Redskapen skal ideelt nesten berare bunnen av bollen.

2 Huvis klareringen ma justeres skal du heve mikserhodet og ta ut
redskapen.

3 Bruk en egnet skrungkkel og lesne mutteren tilstrekkelig til at du
kan justere akselen @. Senk redskapen naermere bunnen av
bollen, vri skaftet pa redskapen mot klokken. Hvis du vil heve
redskapen bort fra bunnen av bollen skal du vi skaftet med @
klokken.

4 Stramme mutteren.

]
5 Sett redskapen pa mikseren og senk mikserhodet. Sjekk
posisjonen (se punkt 1).
6 Gijenta trinnene ovenfor etter behov til redskapen er riktig innstilt.
Nér dette er oppnadd skal du stramme mutteren godit.
Merk: e Det er ikke nedvendig a justere deigkroken.
problem o
e Mikseren stanser under arbeid.
losning e Hvis strammen til mikseren av en eller annen grunn avbrytes og

maskinen stanser, skal du vri hastighetsbryteren til av-posisjonen,
vente noen fa sekunder og sé velge hastighet pa nytt. Mikseren
skal begynne & ga igjen umiddelbart.
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selve mikseren,
uttaksdeksel

bolle, redskap,
sprutdeksel

rengjering og service

stell og rengjoring
Sla alltid av maskinen og trekk ut stepselet for rengjering.

Tork av med en fuktig klut, og terk.
Du mé ikke bruke skuremidler, eller legge motordelen i vann.

Vaskes for hand og terkes godt, eller vaskes i oppvaskmaskin.
Du mé ikke bruke stalberste, stalull eller klor til & rengjere
stalbollen. Bruk eddik til & fierne eventuell kalkavleiring.

Hold maskinen unna varme (komfyrer, ovner, mikrobglgeovner).

service og kundetjeneste
Dersom ledningen er skadet méa den av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av Kenwood eller en autorisert Kenwood-reparater.

Hvis du trenger hjelp med a:

bruke apparatet eller

service eller reparasjoner

kontakt forhandleren der du kjepte apparatet.

Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
Laget i Kina.

A

VIKTIG INFORMASJON FOR KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED EU-DIREKTIV
2002/96/EC.

P& slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som vanlig avfall.
Det mé tas med til et lokalt kildesorteringssted eller til en forhandler
som tilbyr tjenesten. Ved & avhende husholdningsapparater separat
unngas mulige negative konsekvenser for miljig og helse som
oppstar som en felge av feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed blir det betydelige besparelser
pé energi og ressurser. Som en paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er produktet merket med en
soppelkasse med kryss over.
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tutustu Kenwood-yleiskoneeseen

ennen kuin ryhdyt kdyttamaan tata Kenwood-
kodinkonetta

Lue ndma ohjeet huolella ja sailytd ne mybhempéaa tarvetta varten.
Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

turvallisuus

Kytke kone pois pé&alta ja irrota pistoke pistorasiasta ennen kuin
kiinnitat tai irrotat tydvalineet/lisélaitteet kayton jalkeen ja ennen
puhdistusta.

Pida sormet kaukana liikkuvista osista ja paikalleen asetetuista
lisélaitteista.

Ala jata konetta koskaan ilman valvontaa al&ka passta lapsia
koneen lahettyville.

Ala kayta konetta jos siihen on tullut vikaa. Vie se tarkistettavaksi tai
korjattavaksi; katso kohtaa ‘huolto’ sivulla 73.

Al anna virtajohdon roikkua siten, etta lapsi voi tarttua siihen.

Ala anna moottoriosan, virtajohdon tai pistokkeen kastua.

Kayta vain tdman laitteen valmistajan suosittelemia varusteita ja
molempia aukkoja samanaikaisesti.

Al koskaan ylikuormita konetta suositeltua suuremmalla maaralla
aineksia kerrallaan sivu 71.

Muista lukea kunkin laitteen turvallista kayttda koskevat ohjeet
ennen kuin kaytat kyseista laitetta.

Nosta tat4 laitetta varovaisesti, silla se on painava. Varmista ennen
nostamista, etta kulho, tyévalineet, aukon kansi ja johto on
kiinnitetty kunnolla.

Taté laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden kayttoon, joilla ei
ole taysin normaalia vastaavat fyysiset tai henkiset ominaisuudet
(mukaan lukien lapset), jos heidan turvallisuudestaan vastaava
henkild ei ole opastanut heita kayttamaan laitetta tai jos heita ei
valvota.

Lapsia tulee pitad simalla sen varmistamiseksi, etta he eivat leiki
laitteella.

Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytdon.
Kenwood-yhtid ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty
vaarin tai néitéa ohjeita ei ole noudatettu.
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ennen liittdmista verkkovirtaan

e Varmista, ettd koneen pohjassa esitetty jannite vastaa kaytettavan
verkkovirran jannitetta.

e Tama laite tayttdd sahkdmagneettista yhteensopivuutta koskevan
EU-direktiivin 2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun elintarvikkeiden
kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja saatelevan EU-
maarayksen 1935/2004 vaatimukset.

tutustu Kenwood-yleiskoneeseen
@ sekoitinpaa
@ paikka lisélaitetta varten
®) lisélaitepaikan kansi
@ kulho
® tyovalineliitanta
(® virtakytkin ja nopeudenvalinta
@ valmiusmerkkivalo
sekoittimen runko
©® paanvapautusvipu
K-vatkain
@ vispila
@ taikinakoukku
® kaavin
roiskesuoja
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vatkain

vispila

taikinakoukku

asettaa tydkalun
paikoilleen

tyévalineen
irrottaminen

vinjeita

7

vatkain
D&mﬂ i

sekoitusvilineet ja niiden kaytto

Kakkuijen, pikkuleipien, murotaikinoiden, sokerikuorrutusten,
taytteiden, tuulihattujen ja perunasoseen valmistukseen.

Munien, kerman, lettutaikinan, sokerikakkujen, marenkien, T
juustokakkuijen, jéalkiruokavaahtojen ja kohokkaiden vatkaamiseen.

Ala kayta vispildé raskaiden taikinoiden valmistukseen (esim. voin (1]
ja sokerin vaahdottamiseen) — se voi vaurioitua.

Hiivataikinoiden valmistukseen.

vatkaimen kaytto

Voit nostamalla laitteen takana olevaa padnvapautusvipua @ ja
nostamalla samanaikaisesti paata, kunnes se lukittuu
yldasentoonsa @.

Tyénna tyévalinetta yldspain, kunnes se pysahtyy. Kéanna @.
Kiinnitd kulho alustaan. Aseta kahva suoraan avaamisen symbolin
© paille. Kdanna kulhoa varovaisesta myotapaivaan, kunnes
kahva on suoraan lukitsemisen symbolin @ ylapuolella. ALA kéyta
likaa voimaa. ALA kirista likaa @.

Nosta laitteen takana olevaa p&anvapautusvipua ja laske
sekoittimen p&ata alaspain.

Tybnna pistoke pistorasiaan. Sekoittimen valmiusmerkkivalo syttyy.
Kaynnisté laite kddntdmalla nopeudenvalitsin haluamaasi asentoon.

Kaanna ja poista.

tarkeaa

Jos pada nostetaan kaytdn aikana, laite pysahtyy heti. Voit
kaynnistaa laitteen uudelleen laskemalla paén alas, siirtdmalla
nopeudensadtimen pois-asentoon, odottamalla muutaman
sekunnin ja valitsemalla nopeuden uudelleen. Laite kaynnistyy heti
uudelleen.

Kun sekoittimen pa& on nostettu ylos, valmiusmerkkivalo sammuu.
Valo syttyy taas valmiustilan merkiksi, kun paé lasketaan alas.

Kytke tarvittaessa laite pois paalté ja kaavi kulho kaapimella.
Kayta asentoa () lisdtessasi hitaasti aineosia, esimerkiksi
sekoittaessasi kakkutaikinoihin jauhoja tai hedelmia. K&anna kytkin
asentoon Q. Sekoitin pydrii hitaasti noin 2,5 kierrosta ja pysahtyy.
Tama toistuu 20 kertaa. Taman jéalkeen vatkain pysahtyy, jolloin
katkaisin on palautettava O-asentoon,

Huoneenldmpdiset kananmunat vatkautuvat parhaiten.

Varmista ennen munanvalkuaisten vatkaamista ett8, kulhossa

tai vispildssa ei ole rasvaa tai munankeltuaista.

Kéytéd murotaikinaan kylmia aineksia, ellei ohjeessa mainita

toisin.

Kun vaahdotat rasvaa ja sokeria kakkutaikinaa varten,

kayta aina huoneenlampdisté rasvaa tai pehmita se ensin.
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tarkedd e

vatkain e

°
vispila e
taikinakoukut e

vatkain

Sekoittimessa on hidaskaynnistystoiminto roiskumisen
vahentamiseksi. Jos kulhossa on paksua seosta, kuten
leipataikinaa, valitun nopeuden saavuttaminen voi kestéa
hetken ajan.

leipataikinaa valmistettaessa

Ala koskaan ylita alla olevia enimmaismaéria, muuten kone
ylikuormittuu.

Anna koneen aina seisoa 20 minuuttia taikinaerien valilla, jotta kone kestaisi
pitkéan kaytossa.

Jos sekoittaminen muuttuu ty6laéksi, katkaise virta, poista puolet
taikinasta ja vaivaa taikinanpuolikkaat erikseen.

Ainekset sekoittuvat parhaiten, jos neste laitetaan ensin.

Pyséyta kone ajoittain ja kaavi taikina pois taikinakoukusta.

Eri jauhoerien vaatima nestem&ara vaihtelee huomattavasti ja
taikinan tahmeus voi vaikuttaa merkittavasti koneen kuormitukseen.
Tarkkaile

konetta taikinan vaivauksen aikana; toiminnon ei tulisi kestaa

5 minuuttia kauempaa.

nopeudenvalitsin

Nopeudet ovat ohjeellisia ja vaihtelevat taikinamaaran ja
sekoitettavien ainesten mukaan.

vaahdottaessasi rasvaa ja sokeria aloita hitaalla nopeudella
ja lisda nopeutta vahitellen.

munien vatkaaminen vaahdoksi: 4 - suurin

jauhojen, hedelmien tms. lisdaaminen taikinaan: 1 eli ()
vaahdottaessasi sokerikakkutaikinaa aloita hitaalla
nopeudella ja lisda nopeutta vahitellen.

rasvan ja jauhojen sekoittaminen: pieni - 2.

Lis&a vahitellen nopeudelle suuri.

Aloita hitaalla nopeudella ja lisda vahitellen nopeudelle 1.

elektroninen nopeudentunnistin

Vatkaimessa on elektroninen nopeudentunnistin, joka yllapitaa
nopeutta erilaisissa kuormituksissa, kuten leipataikinaa
alustettaessa tai munia lisattéessa kakkutaikinaan. Koneen
nopeudessa voi kuulua vaihtelua toiminnan aikana, kun vatkain
asettuu oikealle nopeudelle kuormituksen mukaan — tama on
normaalia.

enimmaismaarat

murotaikina 680 g jauhoja
hedelmakak-kutaikina 2,72 kg koko taikina
kiinted leipataikina 1,35 kg jauhoja
loysa leipataikina 1,3 kg jauhoja
munanvalkuaiset 12
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vastaus

Huomio:

vastaus

e

roiskesuojan asennus ja kaytto

Nosta kiinnitysvartta, kunnes se lukkiutuu.

Aseta kulho kiinnitysalustan paalle.

Tyénna roiskesuoja kiinnitysvarren @ alapuolelle tukevasti
paikalleen. Saranallinen osa tulee sijoittaa kuvan mukaisesti.
Tybnna tarvittava tydvéline paikalleen.

Laske kiinnitysvarsi alas.

Sekoituksen aikana aineksia voidaan lisaté suoraan kulhoon
roiskesuojan saranallisen osan kautta @.

Roiskesuojaa ei tarvitse irrottaa tydvélinetté vaihdettaessa.
Roiskesuoja irrotetaan nostamalla sekoitinvarsi ja tyontamalla
roiskesuoja alas.

ongelmia - miten toimia

ongelma

Vispila tai K-vatkain koskettaa kulhon pohjaa tai ei ylety kulhon
pohjalla oleviin aineksiin.

saada korkeutta. Ohjeet alla:

Kun virta on katkaistu, aseta vatkain tai vispila paikoilleen ja laske }—{
sekoituspad alas. Tarkista tyévalineen ja kulhon pohjan vélinen
etdisyys @. Tyovalineen tulisi 1ahes koskettaa kulhon pohjaa.
Jos etéisyyttd on sdddettava, nosta sekoituspad ja irrota tyévaline.
Ldysennd mutteria sopivan mutteriavaimen avulla, jotta voit séatéa
vartta @. Voit laskea tyovalinettéa Idhemmas kulhon pohjaa
kaantamalla vartta vastapaivaan. Voit nostaa tyovalinetta
kauemmas kulhon pohjasta k&antamalla vartta myotépéaivaan. @
Kiristd mutteri.

Aseta sekoittimeen tydvéline ja laske sekoituspad alas. Tarkista
sijainti (katso kohta 1).

Toista edelliset toimet, kunnes tydvéline on oikeassa asennossa.
Kun asento on oikea, kiinnitd mutteri kunnolla.

Taikinakoukkuja ei tarvitse saataa.

ongelma

Sekoitin pysahtyy kayton aikana. o
Jos virransyotto laitteeseen keskeytyy ja laite pysahtyy, siirré
nopeudensaadin pois-asentoon, odota muutama sekunti ja valitse
nopeus uudelleen.. Laite k&ynnistyy heti uudelleen.
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sekoittimen runko,
lisdlaitepaikan kansi

kulhot, tydvélineet,
roiskesuoja

perushuolto

perushuolto
Kytke virta pois paalta ja irrota pistoke pistorasiasta aina ennen
puhdistusta.

Pyyhi kostealla linalla ja kuivaa sitten.
Ala koskaan kayta hankaavia valineita tai upota laitetta veteen.

Pese kasin ja kuivaa huolellisesti tai pese astianpesukoneessa.
Ala koskaan kéyta terésharjaa, terésvillaa tai valkaisuainetta
ruostumattomasta teréksesta valmistetun kulhon puhdistukseen.
Poista kalkkikivi etikalla.

Ala pida kuumassa paikassa (lieden p&alla, uunissa,
mikroaaltouunissa).

huolto ja asiakaspalvelu

Jos virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyista vaihdettava.
Vaihtotydn saa tehda Kenwood tai KenwoodIN valtuuttama
huoltoliike.

Jos tarvitset apua

laitteen kayttdmisessa tai
laitteen huolto- tai korjaustdissa,
ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.
Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN HAVITTAMISEEN
EUROOPAN UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittdd yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden
kanssa sen lopullisen kéytdsta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan kierratyskeskukseen
tai anna se jalleenmyyjan havitettavaksi, mikali kyseinen palvelu
kuuluu jalleenmyyjan toimialaan. Suojelet luontoa ja valtyt
virheellisen tai vaaran romutuksen aiheuttamilta terveysriskeilta,
mikali havitat kodinkoneen erillaén muista jatteista. Nain myos
kodinkoneen sisaltamat kierratettavat materiaalit voidaan kerata
talteen, jolloin s&éstat energiaa ja luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty roskasailion merkki, jonka
tarkoituksena on muistuttaa etté kodinkoneet on havitettava
erikseen muista kotitalousjatteista.
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Kenwood mutfak aygitinin parcalari

Kenwood cihazinizi kullanmadan 6nce

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar icin
saklayin.

Tum ambalajlari ve etiketleri gikartin.

glivenlik 6nlemleri

Aygitin parcalarini takarken, ¢ikarirken , kullanimdan sonra ve
temizlemeden 6nce, aygitin fisini prizden gekiniz.
Parmaklarinizi aygitin hareketli parcalarindan ve takili
donatimlardan uzakta tutunuz. Parmaklarinizi ve mutfak
gereclerini aygitin déner pargalarina sokmayiniz.

Aygit calisirken hicbir bicimde aygitin basindan ayrilmayiniz.
Hasarli aygitlari higbir bicimde kullanmayiniz. Aygiti denetimden
gegirtiniz ya da onarima goénderiniz. Bu konuda 80. sayfadaki
‘bakim’ bélimine bakiniz.

Kabloyu ¢ocuklarin erisebilecegi bir yerde asla birakmayin.

Glg Unitesi, kordon veya fisi hi¢ bir zaman islatmayin.

Onaysiz uzatma veya her iki prizi ayni anda asla kullanmayin.
78. sayfada belirtilen azami kullanim miktarlarini asmayiniz.
Eklenti kullanirken birlikte gelen glvenlik bilgisini okuyun.

Agir oldugu igin cihazi kaldirirken gok dikkatli olun. Kafanin kilitli
oldugundan ve kasenin, araglarin,dis kapagin ve kablonun
kaldirmadan énce guvenli oldugundan emin olun.

Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan gézetim altinda olmayan
fiziksel, duyusal veya zihinsel engelli kisiler (¢ocuklar dahil),
cihazin kullanihgi hakkinda agiklama almamis kisiler ve bilgi veya
deneyimi eksik olan kisiler tarafindan kullaniimak tzere
tasarlanmamustir.

Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu
yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara maruz
kaldigl ya da bu talimatlara uyulmadigi takdirde hi¢ bir
sorumluluk kabul etmez.
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Kenwood mutfak aygitinin parcalari

elektrik akimina baglanmasi

e Aygiti kullanmadan énce evinizdeki elektrik akiminin aygitta
belirtilen akimla ayni oldugundan emin olunuz.

e Bu cihaz Elektro Manyetik Uyumluluk ile ilgili EC direktifi
2004/108/EC ve gida ile temas eden malzemeler hakkgndaki EC
yoénetmelidi no. 1935/2004 - 27/10/2004 ile uyumludur.

parcalar
@ mikser kafasi
@ ek cikisl
® dis kapak
@ kase
(® alet soketi
® agmalkapama ve hiz diigmesi
@ mikser hazir gostergesi 1s1g1
mikser gévdesi
©® kafa agma kolu
K ¢irpici
@D cirpici
@ hamur kancasi
@ spatula
sigrama koruyucusu
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karigtirici
D&mﬂﬁ%

kanistirici pargalari ve bazi kullanim alanlar

K cirpict e Kek, bisklvi, ¢orek, krema dolma igi, pasta ve patates ezmesi
yapmak i¢in kullantlir.

cirpict o Yumurta, krema, sulu hamur, yagsiz pandispanya, kremali T
pasta, peynirli kek, dévme krema ve sufle yapmak igin N
kullanihr. Cirpma garkinda agir igerikleri girpmayiniz (6rnegin (1]
yogun krema ve seker gibi). Aksi takdirde aygita hasar
verebilirsiniz.
hamur kancasi e Mayall igerikleri karistirmak icin kullanihr.

kanstiricinin kullanimi

1 Cihazin arkasindaki kafa agma kolunu kaldirin @ ve ayni anda
bir alet yerlestirmek igin yikselme pozisyonunda @ kilitleninceye
kadar kafayi kaldirin

2 Durana kadar itin sonra gevirin @.

3 Kaseyi tabana yerlestirin. Tutamagi tam kilit agma sembolinin
© Ustlne yerlestirin, sonra tutamak tam kilit sembollnin @
Ustline gelene kadar kaseyi yavasca saat yoninde donddirin.
Asiri gic KULLANMAYIN ve asirt SIKMAYIN @.

4 Cihazin arkasindaki kafa agma kolunu kaldirin ve ayni anda
mikser kafasini algaltin.

5 Fisi prize takin ve mikser hazir géstergesi yanacaktir.

Hiz anahtarini istenilen ayara gevirerek acgin.

Cevirin ve cikarin.

~N o

alet ¢cikarmak igin

onemli

e Eger mikser kafasi galisma sirasinda kalkarsa makine hemen
durur. Mikseri tekrar ¢alistirmak icin mikser kafasini algaltin, hiz
anahtarini off pozisyonuna getirin, birkag saniye bekleyin ve
sonra hizi tekrar secin. Mikser galismaya hemen kaldigi yerden
baslamal.

e Mikser kafasi ne zaman yikselirse mikser hazir gostergesi o
zaman yanacaktir. Kafa algaltildiginda isik, mikserin kullanima
hazir oldugunu belirterek yanacaktir.

yararh bilgiler

Aygitin galismasini durdurunuz ve gerekirse ¢anagi bir spatula ile

kaziymniz.

o Kek karisimlarinin igine un ve meyve gibi malzemeleri yavasca
karistirirken ekleme pozisyonunu () kullanin. Anahtari sadece
Q) cevirin. Mikser yaklasik 2'/> tur yavas hizda galisacak sonra
duraklayacaktir. Bu durum sonraki 20 islemde de tekrar edilecek
ve anahtarin ‘O’ pozisyonuna dondurildigu zaman duracaktir.

e Yumurtalarin oda i1sisinda ¢irpilmasi daha iyi sonug verir.

e Yumurta akini girpmadan énce ¢irpma garkinda ya da ¢anakta
donmus yag ya da yumurta sarisi olmadigindan emin olunuz.

o Verilen tarifte kesin bir kullanim yénergesi yoksa, ¢orek yapmak gy

icin soguk igerikler kullaniniz.
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Oonemli bilgiler o

K¢irpici o

[ ]
cirpicl e
hamur kancasi e

karigtirici

Kek karisimlari igin yogun krema ve seker kullaniliyorsa, énce
yogun kremay! oda Isisinda eritiniz.

Mikserinizde, dokilmeleri en aza indirgemek igin ‘yumusak
baslama’ 6zelligi vardir. Ancak, eger makine kasenin iginde
ekmek hamuru gibi agir bir karisim varken calistirilirsa mikserin
segilen hiza erigsmesinin birka¢ dakika alacagini aklinizda
bulundurun.

ekmek yapma

Asagida verilen azami miktarlari asmayiniz. Aygiti asiri
yuklemeyiniz.

Makineden ses geldigini duyarsaniz, kapatin, hamurun yarisini
alin ve her bir yariyi ayri ayri yapin.

Karistirici kafasinin bazi devinimleri normaldir. Aygit
zorlaniyorsa, aygitin ¢alismasini durdurunuz ve hamurun
yarisini aliniz. Her iki parga hamuru ayri ayri yogurunuz.

Once sivi igerikleri karistirmak daha iyi sonug verir.

Aygiti ara sira durdurunuz ve yogurma kancasini kaziyarak
temizleyiniz.

Degisik turdeki unlarin gereksinim duydugu sivi miktarlari
degisiktir. Hamurun yapiskanligi aygita olan ylku etkiler. Hamur
yogururken aygitin denetim altinda tutulmasini éneririz.
Yogurma islemi 5 dakikadan fazla sérmez.

hiz diigmesi

Onerilen hizlar yalnizca ydnlendirme igindir. Hiz, canakta
karistirilacak iceriklerin miktarina ve karistirilan igeriklerin
niteligine bagli olarak degisir.

yag ve seker kremalastirma “en yavasta” baslar gittikge
hizlanir.

Yumurtalan kremal igeriklere ¢irpmak igin 4 — ‘maksimum’
hizlar kullaniniz.

Un, meyve ve vbg. icerikleri karisima katmak icin 1 veya
ekleme () hizlari seginiz.

Hepsi bir arada keklerde ‘en disuk hizla’ baslayin yavas
yavas ‘en yiksek hiz’'a gikin.

Yagi una ovalamak icin min. — 2.. hizlar ullaniniz.
Giderek ‘maks.’ hiza yukseltiniz.

‘en distk hiz’ ile baglayin yavas yavas 1’e yukseltin.

elektronik hiz algilama kumandasi

Bu karistiric elektronik algilama kumandasi igerir ve icereklerin
miktarina gére hizi ayarlar. Ornegdin hamur yogururken ya da
yumurtalari kek karisimina katarken. Bu ylzden, aygiti
calistirirken hizda degisikler oldugunu duyacaksiniz. Bu
yuzden, aygiti calistirirken hizda degisikler oldugunu
duyacaksiniz. Bu durum normaldir. Clinkd, karistirici igerik
miktarina bagl olarak hizi ve yuku ayarlar.
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karigtirici

azami icerik miktarlan

corek 680gr un

meyveli kek 2,72kg toplam icerik
kati ekmek hamuru 1,35kg un
yumusak ekmek hamuru 1,3kg un

yumurta aki 12
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sigrama onleme kapaginin
takilmasi ve kullanimi

Karistiricinin kafasini yerine oturuncaya kadar kaldiriniz.
Canagi tabana takiniz.

Sigrama koruyucusunu tam olarak oturuncaya kadar mikser
kafasinin @ altina itin. Mandallanan bolim sekilde gosterildigi
gibi yerlestirilmelidir.

istediginiz ek parcayi takiniz.

Karistiricinin kafasini asagi dogru indiriniz.

Karistirirken sicrama 6nleme kapaginin kaldirma kanadini
acarak diger icerikleri canagda atabilirsiniz @.

Ek parcalari degistirmek icin sicrama 6nleme kapagini
kaldirmaniza gerek yoktur.

Sicrama 6nleme kapagini cikarmak icin karistiricinin kafasini
kaldiriniz ve asagi dogru itiniz.

sorun giderme

sorun
cirpict ya da K-cirpici canagin dibine degiyorsa ya da
carpiyorsa ya da canagin dibindeki iceriklere ulasmiyorsa.
Ek parcanin ylksekligini asadida gosterildigi gibi ayarlayiniz:

Mikseri kapatarak firgayi veya cirpiciyi takin ve mikser kafasini
algaltin. Aletin ve kasenin tabani arasinin agikligini kontrol edin
@. ideal olarak alet nerdeyse kasenin tabanina degmelidir.
Eger acikligin ayarlanmasi gerekiyorsa mikser kafasini kaldirin
ve aleti gikarin.

Uygun anahtar ile milin ayarlanmasini saglayarak somunu
yeterince sikistirin @. Aleti kasenin tabanina yaklastirmak @
icin alet milini saat yonunin tersine gevirin. Aleti kasenin
tabanindan uzaklastirmak igin mili saat yonuine gevirin.

]
Somunu sikistirin.
Aleti miksere takin ve mikser kafasini algaltin. Pozisyonunu
kontrol edin (bkz. nokta 1).
Alet diizgun yerlesene kadar gerekli olduk¢a yukaridaki
adimlari tekrar edin. Bu saglandiginda somunu givenle
sikigtirin.
Hamur kancasini ayarlamak gerekmez. o
sorun

Mikser galisma sirasinda duruyor.

Eger herhangi bir neden yliziinden mikserin gucu kesildiyse ve
makine durduysa hiz anahtarini off pozisyonuna gevirin, birkag
saniye bekleyin ve sonra hizi tekrar segin. Mikser galismaya
hemen kaldidi yerden baglamali.
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mikser gévdesi,
dis kapak

kase, aletler,
sigrama koruyucu

temizlik ve bakim

bakim ve temizlik
Temszlemeye baslamadan dnce aygitin ¢calismasini durdurunuz
ve fisini prizden gekiniz.

Nemli bir bezle siliniz ve arkasindan durulayiniz.
Asindirici temizlik malzemeleri kullanmayiniz ve gii¢ birimini suya
degdirmeyiniz.

Elle yikayiniz ve arkasindan tamamen kurulayiniz ya da bulasik
makinesinde yikayiniz.

Paslanmaz c¢elik canagdi temizlemek igin higbir zaman firga tel,
celik yin ya da agartici kullanmayiniz. Kire¢ gidermek icin sirke
kullaniniz.

Sicak alanlardan (pisirme yapilan ylzeyler, firinlar, mikrodalga
firinlar) uzakta tutunuz.

servis ve miisteri hizmetleri
Kablo hasar gorirse, glivenlik nedeniyle, KENWOOD ya da
yetkili bir KENWOOD tamircisi tarafindan degistiriimelidir.

Asagidakilerle ilgili yardima ihtiyaciniz olursa:
cihazinizin kullanimi veya

servis veya tamir

Cihazinizi satin aldiginiz yerle baglanti kurun.

Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
Cin’de Uretilmistir.

A

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT iLE UYUMLU OLARAK
DOGRU SEKILDE BERTARAF EDILMESI iGIN ONEMLI BILGI.
Kullanim édmrintn sonunda Urln evsel atiklarla birlikte
atilmamalidir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya
bu hizmeti sagdlayan bir saticiya géturtlmelidir. Ev aletlerinin ayri
bir sekilde atilmasi gevre Uzerindeki olasi negatif etkileri azaltir
ve ayni zamanda mumkin olan malzemelerin geri donisumini
saglayarak 6nemli enerji ve kaynak tasarrufu saglar. Ev
aletlerinin ayri olarak atilmasi gerekliligini hatirlatmak amaciyla
Uzeri garpi ile isaretlenmis ¢op kutusu resmi kullaniimistir.
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2
poznejte svUj kuchyrisky pfistroj Kenwood

pred pouzitim tohoto zafizeni Kenwood

Prectéte si peclivé pokyny v této pfiruCce a uschoveijte ji pro
budouci pouziti.

Odstrarite veskery obalovy material a nalepky.

bezpeénost

Pred montazi ¢i demontazi nastroju/pfisluSenstvi a po pouziti a
pred Cisténim spotrebi¢ vypnéte a zastréku vytahnéte ze
zasuvky.

Nestrkejte prsty do blizkosti pohybujicich se soucasti a
pfidavnych zafizeni.

Bézici spotfebi¢ nenechavejte bez dohledu a nedovolte, aby v
jeho blizkosti byly déti.

Nepouzivejte, jeli spotiebi¢ poskozen. Dejte ho prezkou$et &i
spravit: viz 'servis', str. 87.

Napajeci kabel nikdy nenechte viset z pfistroje, aby za néj mohly
zatahnout déti.

Pohonnou jednotku, napajeci a zastréku nikdy nenamacejte.
Nikdy nepouzivejte neschvalené pfislusenstvi nebo oba vyvody
najednou.

Neprekracujte maximalni mnozstvi uvedena na str. 85.

Pred pouzitim pfisluSenstvi si prectéte bezpecnostni pokyny
uvedené v jeho navodu.

Budte opatrni pfi zvedani tohoto spotfebiCe, protoze je tézky.
Ujistéte se, Ze je zajiSténa hlava a Ze misa, nastavce, kryt
vyvodu a pFivodni $fidra jsou pred zvedanim zabezpeceny.
Toto prislusenstvi by nemély pouzivat osoby (v€etné déti) trpici
fyzickymi, smyslovymi ¢i psychickymi poruchami ani osoby bez
nalezitych znalosti a zkusenosti. Pokud jej chtéji pouzivat, musi
byt pod dozorem osoby odpovédné za jejich bezpec€nost nebo je
tato osoba musi poucit o bezpe¢ném pouzivani pfislusenstvi.
Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem nehraly.

Toto zafizeni je uréeno pouze pro domaci pouziti. Spole€¢nost
Kenwood vylu€uje veskerou odpovédnost v pfipadég, Ze zafizeni
bylo nespravné pouzivano nebo pokud nebyly dodrzeny tyto
pokyny.
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poznejte svUj kuchyrisky pfistroj Kenwood

pred zapojenim do zasuvky

o Ujistéte se, Ze elektrické napajeni ma stejné parametry, jaké jsou
uvedeny na spodni strané pristroje.

e Tento spotrebi¢ splriuje smérnici EC 2004/108/EC o
elektromagnetické kompatibilité a smeérnici EC ¢. 1935/2004 ze
dne 27/10/2004 o materialech uréenych pro kontakt s

potravinami.

seznamte se s kuchynskym pristrojem Kenwood

@ hlava robota

@ vyvod pro prislusenstvi
® kryt vyvodu

® misa

() vyvod pro nasazeni nastavce

® vypinac zap/vyp (on/off) a prepinac¢ rychlosti
@ svételny indikator pripravenosti robota

pohonna jednotka robota
©® packa k uvolnéni hlavy
Slehaci metla typu K

@) Slehaci metla

@ hnétaci hak

® stérka

kryt misy proti strikani

®7
)

oo 0!
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mixeér

&
mixovaci nastroje a priklady jejich pouziti Rﬂﬁ?x
Slehaci metla e Na pfipravu kolacu, vdolkt, sladkého peciva, polev, naplni,
typu K zakusku z listového tésta a bramborové kase.
Slehaci metla e Na Slehani vajec, krém(, tésta, piskotového tésta bez tuku, T
pénového peciva, tvarohovych kolacl, slehané pény a soufflé. N \
Tento nastavec nepouzivejte k pfipravé tézkych smési (napr. (1]

tukovych a cukrovych kréma) - mohl by se poskodit.
hnétaci hak e Na kvasni¢né smési.

pouzivani mixéru
1 Zvednéte packu pro uvolnéni hlavy na zadni strané spotfebice @
a soucasné zvedejte hlavu dokud nezapadne ve zvednuté poloze

0.
abyste vlozili
nastavec 2 Zatlatte nastavec nahoru na doraz a potom s nim otocte @.

3 Osadte pracovni misu na zakladnu. Umistéte rukojet pfimo nad
symbol odemknutého zamku @, poté jemné otocte misou po
sméru hodinovych ruci¢ek, dokud se rukojet nedostane presné
nad symbol zamku @. Nepouzivejte NADMERNOU silu a
neutahujte PRILIS @.

4 Zvednéte packu na uvolnéni hlavy na zadni strané pfistroje a
soucasné hlavu spoustéjte.

5 Po zapojeni pfivodni $ndry do zasuvky se rozsviti svételny
indikator, ktery indikuje, Ze je robot pfipraven.

6 Zapnéte otoCenim pfepinace rychlosti do pozadované polohy.

PFi vysouvani
nastavce 7 Otocte a vysunite.

dulezité upozornéni

e Pokud za provozu zdvihnete pracovni hlavu mixéru, pfistroj se
okamzité vypne. Chcete-li pokracovat, vratte hlavu do pracovni
polohy, ovladag rychlosti nastavte do polohy vypnuto, pockejte
nékolik vtefin a poté jej nastavte znovu na pozadovanou rychlost.
Pristroj se znovu spusti.

e Kdykoli zvednete hlavu robota, svételny indikator se vypne.
Kdyz spustite hlavu, indikator se rozsviti a indikuje, ze je robot
pfipraven.

rady Vypnéte pfistroj a bude-li tfeba, vyskrabejte mistu Spachtli.

e Pouzijte nastaveni pro pomalé vmiSeni () pro pomalé pfidani
pfisad, napf. pfi miSeni mouky a ovoce do kolacové smési.
Jednoduse otocte prepinacem do polohy (). Mixer se rozjede na
pomalé otacky a po asi 2,5 otackach se zastavi. Toto se bude
opakovat asi 20krat a poté se mixer zastavi Uplné. Regulator
rychlosti poté vratte zpét do pozice ,0“.

o Nejlépe se Slehaji vejce, ktera maji pokojovou teplotu. (1)

o Nez zacnete Slehat vajecné bilky, ujistéte se, Ze na Slehacim
nastavci nebo v mise neni zadny tuk ani Zloutek.
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dulezité

Slehac

$lehaci nastavec
hnétaci hak

mixeér

Pfi pfipravé peciva pouzivejte studené pfisady, neni-li v receptu
uvedeno jinak.

Pfi michani tuku a cukru na kolaGové smési vzdy pouzivejte tuk s
pokojovou teplotou, nebo ho nejprve zmékcete.

Vas robot je vybaven funkci "soft start", ktera minimalizuje
rozstriknuti pfi zapnuti. Nicméné, pokud zapnete robot a v mise
mate tuhou smeés jako je chlebové tésto, bude trvat nékolik vtefin
nez robot dosahne pozadované rychlosti.

pokyny pro pripravu chleba

Nikdy neprekracujte nize uvedené maximalni kapacity - pretizili
byste pfistroj.

Abyste prodlouZili Zivotnost pfistroje, vzdy jej nechte mezi
naplnémi 20 minut odpocinout.

Jestlize uslysite, ze se pfistroj nadmérné namaha, vypnéte ho,
odstrarite polovinu tésta a zpracujte kazdou polovinu zvIast.
Prisady se nejlépe smisi, pokud jako prvni nalijete tekutinu.

V pravidelnych intervalech zastavujte pfistroj a seSkrabejte smés
z hnétaciho nastavce.

Rizné davky mouky se mohou podstatné liSit v mnozstvi
potiebné tekutiny a lepkavost tésta mize mit znacny vliv na
zatizeni pfistroje. DoporuCuje se béhem michani tésta sledovat
pfistroj; nemél by bézet déle nez pét minut.

voli¢ rychlosti

Toto je pouze navod a hodnoty se mohou lisit v zavislosti na
mnozstvi smési v mise a michanych pfisadach.

Slehani smetany a cukru za¢néte na‘'min’, postupné prepinejte
na vyssi rychlosti.

Slehani vajec do krémovych smési: 4 - ‘max’.

Vmichavani mouky, ovoce atd.: 1 nebo symbol ().

kolace vse v jednom zacnéte na‘min’, postupné prepinejte na
max’.

Vtirani tuku do mouky: min - 2.

Postupné zvysujte na ‘max’..

Zacnéte na‘min’, postupné zvySujte na 1.

elektronické Fizeni spinace rychlosti

Mixér je vybaven elektronickym regulatorem rychlosti, ktery ma
udrzovat rychlost pfi rizném zatizeni, napfiklad pfi hnéteni
chlebového tésta nebo po pridani vajec do kolacové smési. Proto
muzete za provozu slySet urcité odchylky rychlosti zpusobené
tim, Ze mixér upravuje zvolenou rychlost podle zatizeni - jedna
se 0 normalni jev.
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maximalni kapacity
pecivo s mékkou kuiirkou
smés na ovocny kolaé
tuhé chlebové tésto
mékké chlebové tésto
vajecné bilky

85

680 g mouky
2,72 kg smési
1,35 kg mouky
1,3 kg mouky
12



feSeni e

(S0

Poznamka: e

°
feSeni e

instalace a pouzivani ochrany
proti vystriknuti

Zvednéte rameno robota, az se zajisti v horni poloze.
Do strojku umistéte pracovni misu.

Nasunte kryt proti rozstrikovani na spodni stranu hlavice mixéru
@ tak, aby zapadl na své misto. Otocnou cast je treba umistit
tak, jak je znazorneno na obrazku.

Nasadte pozadovany nastroj.

Spustte hlavu mixéru.

Pfi spusténém strojku je mozné primési pfidavat do misy pfimo
za béhu, a to otviraci ¢asti krytu @.

Chcete-li vymeénit nastroje, nemusite snimat kryt branici
rozstriku.

Kryt branici rozstfiku se snima zvednutim hlavy mixéru a
stazenim krytu.

sefizeni a drobné opravy

problém

Slehaci metla nebo K-$leha¢ narazeji na dno misy nebo
nedosahuji na pfimési na dné misy.

Sefidte vySku nastroje. Postupuijte pfitom nasledovné:

Pfi vypnutém robotu vlozte Slehaci metlicku nebo Slehaci
metlicku typu K a spustte hlavu robota. Zkontrolujte vzdalenost
mezi nastavcem a spodkem misy @. Idealné by se nastavec
mél témér dotykat spodku misy.

Jestlize je nutné upravit vzdalenost, zvednéte hlavu robota a
vyjméte nastavec.

Pouzitim vhodného klice na matice uvolnéte matici tak, aby
bylo mozné sefidit hfidel @. Abyste snizili drzak nastavce
smérem ke spodku misy, otocte hfideli proti sméru (3]
hodinovych ruci¢ek. Abyste zvedli nastavec dale od spodku
misy, otacejte hrideli ve sméru hodinovych rucicek.

Utadhnéte matici.

Nasadte nastavec na robot a spustte hlavu robota. Zkontrolujte
polohu nastavce (viz. bod 1).

Opakujte vyse uvedené kroky, pokud je to nezbytné, dokud neni
vyska nastavce spravné sefizena. Jakmile je nastavec spravné
sefizen, dotahnéte bezpecné matici.

Neni nutné sefizovat vysku hnétaciho haku. o

problém

Robot se zastavi béhem miseni.

Pokud se z jakéhokoliv ddvodu prerusi napajeni a motor se prestane

otacet, nastavte ovlada¢ rychlosti do polohy vypnuto, pockejte nékolik
vtefin a poté jej nastavte znovu na pozadovanou rychlost. PFistroj se

znovu spusti.
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mixer body,
kryt vyvodu

misa, nastavce,
kryt misy

Cisténi a servis

udrzba a cisténi
Pred cisténim pristroj vzdy vypnéte a vytahnéte kabel ze zasuvky.

Otrete vihkou latkou a potom vysuste.
Nepouzivejte brusné prostfedky ani ji neponofujte do vody.

Ruéné omyjte a potom dukladné vysuste, nebo je myjte v myéce na nadobi.
K &isténi misy z nerezové oceli nikdy nepouzivejte dratény kartac, draténku
nebo bélici prostredky. K odstranéni vodniho kamene pouzijte ocet.
Chrarite pred teplem (ploténkami sporaku, troubou, mikrovinnou troubou).

servis a udrzba

Je-li napdjeci kabel poskozen, musi jej z bezpecnostnich ddvodi vyménit
KENWOOD nebo autorizovany servisni technik Kenwood.

Pokud potfebujete pomoc:

s obsluhou a udrzbou pfislusenstvi nebo

servisem ¢i opravou,

obratte se na prodejnu, v niz jste pfistroj zakoupili.

Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve Velké Britanii.
Vyrobeno v Cing.

|
INFORMACE PRO SPRAVNEM SESROTOVANI VYROBKU VE SMYSLU
EVROPSKE SMERNICE 2002/96
Po ukonc&eni doby své Zivotnosti nesmi byt vyrobek odklizen spole¢né s
domacim odpadem. Je tfeba zabezpecit jeho odevzdani na specializovana
mista sbéru tfidéného odpadu, zfizovana méstskou spravou anebo
prodejcem, ktery zabezpecuje tuto sluzbu. Oddélené seSrotovani
elektrospotfebicl je zarukou prevence negativnich vlivi na Zivotni prostredi
a na zdravi, které zplsobuje nevhodné nakladani, umoznuje recyklaci
jednotlivych materiald, a tim i vyznamnou Usporu energii a surovin. Pro
Ucely zdlraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu elektrospotrebicu je na
vyrobku zaskrtnuty pfislusny symbol pro sbér tfidéného odpadu.
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Ismerje meg Kenwood készuléket

a Kenwood-késziilék hasznalata el6tt

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6rizze meg
késébbi felhasznalasral!

Tavolitson el minden csomagoldéanyagot és cimkét!

biztonsag

A kever6lapatok és a tartozékok cseréje, valamint a készulék
tisztitasa el6tt mindig kapcsolja ki a robotgépet, és a haldzati
vezetéket is hizza ki a konnektorbdl. Hasznalat utan is
aramtalanitsa a készlléket.

Soha ne nyuljon a robotgép vagy a tartozékok mozgoé
alkatrészeihez.

Mikodés kdzben soha ne hagyja magara a robotgépet, és a
kisgyermekeket is tartsa tavol a készlléktol.

Ha a robotgép megsértl, ne hasznalja tovabb. Az Gjboli
bekapcsolas el6tt szakemberrel ellendriztesse a késziléket, és
ha sziikséges, javittassa meg (I. 94. oldal, javittatas).

Ne hagyja a vezetéket olyan helyen lelégni, ahol gyermek
hozzaférhet.

Ugyeljen arra, hogy a tapegység ne keriiljén vizbe, és a
vezetéket és a a dug6t ne érje nedvesség.

Soha ne hasznaljon nem engedélyezett tartozékot, vagy ne
hasznalja mindkét meghajtot egyszerre.

Soha ne Iépje tul az egyszerre feldolgozhaté maximalis
mennyiségeket (I. 92. oldal).

Gondosan tanulmanyozza at a tartozékokhoz kuilén mellékelt
biztonsagi el6irasokat is.

Legyen oOvatos a készllék emelése soran, mivel az nehéz.
Emelés elétt ellendrizze, hogy a fej rogzitve legyen, és hogy a
tal, a tartozékok, a meghajto fedele és a vezeték biztonsagos
helyzetben legyenek.

A késziléket nem lzemeltethetik olyan személyek (a
gyermekeket is beleértve), akik mozgasukban, érzékszerveik
tekintetében vagy mentalis téren korlatozottak, illetve
amennyiben nem rendelkeznek kell6 hozzaértéssel vagy
tapasztalattal, kivéve ha egy, a biztonsagukeért felel6sséget
vallalo személy a készilék hasznalatat felligyeli, vagy arra
vonatkozoéan utasitasokkal latta el 6ket.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy a készulékkel jatsszanak.
A készlléket csak a rendeltetésének megfeleld haztartasi célra
hasznalja! A Kenwood nem vallal felel6sséget, ha a késziiléket
nem rendeltetésszerlien hasznaltak, illetve ha ezeket az
utasitasokat nem tartjak be.
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Ismerje meg Kenwood készuléket

bekapcsolas el6tt

e Ellendrizze, hogy aramforrasa megfelel-e a tapegység aljan
feltlintetett értéknek.

e Ez a késziilék megfelel a 2004/108/EK szamu, az
elektromagneses zavarvédelemrdl sz6l6 Iranyelvnek és a
2004.10.27-ei 1935/2004 szamu, élelmiszerekkel érintkezésre
szant anyagokkal kapcsolatos EK jogszabalynak.

Ismerje meg Kenwood késziilékét
@ robotgép fej
) tartozék meghaijtd
® meghaijto fedele
@ tal
(®) tartozékok helye
(® belki és sebesség kapcsold
@ robotgép kész jelz6fény
robotgép teste
® fejkioldd kar
K habveré
@) habveré
@© tészta dagasztd
® spatula
felcsapodasvédo fedél
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robotgép
D&mﬂﬁ%

keveré és egyéb tartozékok
K habver6 e Siutemények, kekszek, tésztafélék, cukormaz, toltelék, éclair

és krumpliplré készitéséhez.
habveré e Tojas, tejszin, felvert hig tésztak, zsiradék nélkuli kevert T
tésztak, tojashab, turéslepény, hab, soufflé elkészitéséhez. N
Ne hasznalja a habverét sirl keverékekhez (pl. zsiradékok (1]
és cukor habosra veréséhez) — mivel az karosodhat.

tészta dagaszté e Elesztds tésztakeverékekhez.

a robotgép hasznalata

1 Emelje meg a fejkioldd kart a késziilék hatuljan @, és
ugyanakkor emelje meg a fejet, amig az felemelt helyzetben
nem rogzul @.

tartozékok
behelyezéséhez 2 Nyomja felfelé (itkdzésig, majd forditsa el @.

3 Helyezze a talat a robotgép testére. Tegye a fogot kozvetlenil a
nyitas jel folé @, majd finoman forditsa el a talat az 6ramutaté
jarasaval egyez6 iranyban, amig a fogd kdzvetlendl a zaras jel @
folé kertil. NE GYAKOROLJON ra tulzott erét, s ne NE huzza
tul @.

4 Emelje meg a fejkioldd kart a késziilék hatuljan, és ugyanakkor
dontse lefelé a fejet.

5 Csatlakoztassa az aramforrashoz, a robotgép kész jelzéfény
bekapcsol.

6 Kapcsolja be, a kivant bedllitasra éallitva a sebességkapcsolot.

tartozékok
eltavolitdsahoz: 7 Forditsa el és tavolitsa el.

figyelem

o Ha mikodés kdzben felemeli a keveréfejet, a készulék leall. Az
Ujrainditdshoz engedje vissza a keveréfejet, a
sebességkapcsolot allitsa ‘0’-ra, varjon néhany masodpercet,
majd ismét allitsa be a sebességet. A robotgép ujbdl el fog
indulni.

e Amikor a robotgép fej fel van emelve, a robotgép kész jelzéfény
kikapcsol. Amikor a fejet leengedi, a fény bekapcsol, jelezve,
hogy a robotgép készen éll a hasznalatra.

tippek

Kapcsolja ki a készlléket és tisztogassa le a talat egy kanallal,

amikor szikséges.

e Alassu beallitast () hasznalja az alkotéelemek lassu
keveréséhez, példaul liszt és gyimolcs keveréséhez
gyUmolcstorta készitésekor. Egyszer(ien forditsa el a kapcsolét a
()-ra. A robotgép lassan megtesz kb. 2'/> fordulatot , majd
szinetet tart. Ez ismétlédik tovabbi 20 miivelet megtételéig, s
akkor ledll, majd ez utan a kapcsolot vissza kell allitani “O” 0o
helyzetbe.

e A szobahémérséklet( tojasokat a legkdnnyebb felverni.
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fontos e

K habveré

L]
habver§ e
tészta dagaszto e

robotgép

Ha tojasfehérjét ver fel, ellenérizze, hogy ne legyen zsiradék
vagy tojassargaja a habverdn vagy a talban.

A cukraszsiiteményekhez hasznaljon hideg dsszetevoket, ha a
recept nem javasol mast.

Ha zsiradékot és cukrot kever krémmé tortakhoz, mindig
szobah&mérsékleten haszndlja a zsiradékot, vagy elébb puhitsa
meg.

A robotgép rendelkezik egy “finom inditas” funkcioval, amely
minimalizalja az 6sszetevok felcsapddasat. Mindazonaltal, ha a
készlilék bekapcsolasa soran egy surl keverék van a talban,
példaul kenyértészta, eléfordulhat, hogy a robotgép néhany
masodperc alatt éri el a kivalasztott sebességet.

tanacsok a kenyérkészitéshez

Soha ne Iépje tul a lent megadott maximalis kapacitast — ez
tulterhelheti a gépet.

A készllék élettartamanak a meghosszabbitasa érdekében, két
adag tészta feldolgozasa kozott mindig varjon legalabb 20
percet.

Ha hallja, hogy a készulék erélkodik, kapcsolja ki, vegye ki a
tészta felét, és dolgozza fel a két felet kilon.

Az 6sszetevOk akkor keverednek legjobban, ha elébb a
folyadékot 6nti be.

Idénként kapcsolja ki a készuléket, és kaparja le a tésztat a
keverdéhorogrol.

A kilénbozd lisztfajtak jelentésen eltéré mennyiségl folyadékot
igényelnek, és a tészta sirlsége befolyasolhatja a gép
terhelését. Azt javasoljuk, hogy figyeljen oda a gépre a tészta
keverése kdzben; a miveletnek kb. 5 percig kell tartania.

sebesség kapcsolo

Ezek csak tajékoztato jellegl értékek, és a keverék
mennyiségétdl és Osszetevditdl figgden valtozhatnak.

cukor és zsiradék krémesitése: kezdje a “min” fokozaton, majd
fokozatosan ndvelje a sebességet.

tojas bekeverése krémes keverékekbe: 4 — “max”.

liszt, gyiimolcsok stb. Bekeverése: 1 vagy lassu fokozat ().
“mindent egybe” tortak: kezdje a “min” fokozaton, fokozatosan
ndvelje a "max’-ig.

zsiradék osszedolgozasa liszttel: min - 2.

Fokozatosan névelje “max”.

Kezdje a “min" fokozaton, fokozatosan névelje 1-ig.
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robotgép

elektromos sebességérzékel6 vezérlével

Az 6n robotgépe elektromos sebességérzékeld vezérlével van
ellatva, amely fenntartja a sebességet a terhelés valtozasa
mellett, mint a kenyértészta dagasztas vagy a tojasok
hozzaadasa a tésztahoz. Ezért hallhat némi valtozast a robotgép
mikddésében, amint az alkalmazkodik a kivalasztott terheléshez
és sebességhez — ez normalis.

maximalis kapacitas

vajas tészta 680 g liszt
gylimolcstorta keverék 2,72 kg teljes keverék
stird kenyértészta 1,35 kg liszt

puha kenyértészta 1,3 kg liszt
tojasfehérje 12

92



megoldas

(G200

megjegyzes: e

]
megoldas e

a védofedél felszerelése és
hasznalata

Hajtsa fel a kever6gémet ugy, hogy a felhajtott allasban
régzuljon.

Helyezze a keverd edényt a készulékre.

Nyomja a védéfedelet a kever6gém @ also részébe ugy, hogy
az rogzuljon. A felemelhet6 résznek az abran lathaté modon kell
elhelyezkednie.

lllessze a kivant kever6t a készulékbe.

Hajtsa le a kever6gémet.

A fedél felhajthato részét kinyitva keverés kozben is az
edénybe teheti a hozzavaldkat @

A keverdk cseréjéhez nem kell levennie a védéfedelet.

A védéfedél leveteléhez hajtsa fel a kever6gémet, és huzza

ki a fedelet.

hibakeresés

probléma

A habver6 vagy a K-kever6 a keverétal aljanak utkozik vagy az
edény aljan nem kever tokéletesen.

Az alabbiak szerint allitsa be a keveré6 magassagat.

A robotgépet kikapcsolva, helyezze be a habverdk egyikét és
engedje le a robotgép fejét. Ellendrizze a tartozék és a tal alja }—{
kozotti tavolsagot @. Idedlis esetben a tartozéknak majdnem
érintkeznie kell a tal aljaval.

Ha a tavolsagot moédositani kell, emelje meg a robotgép fejet
és tavolitsa el a tartozékot.

Egy megfelel6é csavarkulccsal lazitsa meg kelléen az
anyacsavart, hogy lehetévé valjon a tengely beallitasa @. A
tartozék leengedéséhez a tal aljahoz koézelebb, forgassa az
o6ramutato jarasaval ellenkez6 iranyban a tartozék tengelyét.
A tartozék megemeléséhez, a tal aljatél tavolabb, forgassa a

]
tengelyt az éramutato jarasaval megegyez6 iranyban.
Szoritsa meg az anyacsavart.
lllesze be a tartozékot a robotgépbe, és engedje le a robotgép
fejet. Ellenérizze a helyzetet (lasd 1. pont).
Ismételje meg sziikség szerint a fenti |épéseket, amig el nem
éri a tartozék helyes beallitasat. Amikor ezt elérte, szoritsa
meg az anyacsavart.
A tésztadagaszté beallitasa nem sziikséges. (4]
probléma
A robotgép leall mikoédés kdzben.

Ha barmilyen okbél megszakadna a robotgép aramellatasa, és
ezert a készllék leallna, a sebességkapcsolét allitsa ‘0’-ra,
varjon néhany masodpercet, majd ismét allitsa be a sebességet.
A robotgép ujbdl el fog indulni.
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mixer test,
meghaijté fedele

tal, tartozékok,
felcsapodasvédd
fedél

tisztitas és szerviz

karbantartas és tisztitas
Mindig kapcsolja ki és huzza ki a gépet tisztitas el6tt.

Tordlje meg puha, nedves ruhaval, majd szaritsa meg.
Soha ne hasznaljon suroloszert, és ne meritse vizbe.

Mossa el kézzel, majd alaposan szaritsa meg, vagy mossa el
mosogatégépben.

Soha ne hasznaljon droétkefét, fémszivacsot vagy fehéritét a
rozsdamentes acél tal tisztitasahoz. Hasznaljon ecetet a vizké
eltavolitasahoz.

Ne tegye ki hének (fit6lap, sité, mikrohullamu suté).

szerviz és vevészolgalat

Ha a haldzati vezeték sériilt, azt biztonsagi okokbdl ki kell
cseréltetni a Kenwood vagy egy, a Kenwood altal jévahagyott
szerviz szakemberével.

Ha segitségre van sziksége:

a készulék hasznalataval vagy

a karbantartassal és a javitassal kapcsolatban,

Iépjen kapcsolatba azzal az elarusitohellyel, ahol a készuléket
vasarolta.

Tervezte és kifejlesztette a Kenwood az Egyesiilt Kiralysagban.
Készilt Kinaban.

hid

A TERMEK MEGFELELO MODON TORTENG
HULLADEKKEZELESERE VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EC IRANYELV ERTELMEBEN
A hasznos élettartamanak végére érkezett késziléket nem
szabad a lakossagi hulladékkal egyutt kezelni.
A leselejtezett termék az dnkormanyzatok altal kijeldlt szelektiv
hulladékgyjtékben (hulladékgyjté udvar) vagy az
elhasznalddott készulékek visszavételét vegozd kereskeddknél
adhato le.
Az elektromos haztartasi készilékek szelektiv gylijtése és
kezelése lehetdvé teszi a nem megfeleléen végzett
hulladékkezelésbdl adodd, a kdmyezetet és az egészséget
veszélyezteté negativ hatasok megel6zését és a készllék
alkotorészeinek Ujrahaszonsitasat, melynek révén jelentés
energia-és eréforras-megtakaritas érhetd el.
Az elektromos haztartasi készulékek szelektiv gyUjtésére és
kezelésére vonatkozo kotelezettséget a termeéken feltlintetett
athuzott szemétgydijté edény (kerekes kuka) jelzés mutatja.
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prezentacja robota kuchennego Kenwood

przed uzyciem urzadzenia Kenwood

Przeczytaj uwaznie ponizsze instrukcje i zachowaj je na wypadek
potrzeby skorzystania z nich przysztosci.

Wyjmij wszystkie materiaty pakunkowe oraz wszelkie etykiety.

bezpieczenstwo

Wytacz i wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego przed
zaktadaniem lub zdejmowaniem narzedzi, po uzyciu i przed
czyszczeniem.

Trzymaj palce z daleka od czesci ruchomych i zatozonych
narzedzi.

Nigdy nie pozostawiaj wtaczonego malaksera bez opieki; trzymaj
dzieci z dala od niego.

Nigdy nie pracuj na uszkodzonym malakserze. Sprawdz go w
punkcie obstugi lub oddaj do naprawy - patrz ‘serwis’ na str. 101.
Unikaj zwisania przewodu elektrycznego tam, gdzie go moze
uchwyci¢ dziecko.

Unikaj namakania jednostki napedowej, przewodu lub wtyczki.
Nigdy nie korzystaj z nieoryginalnych koncowek ani nie uzywaj
dwéch gniazd naraz.

Nigdy nie przekraczaj ilosci maksymalnych, podanych na str. 99.
Przed uzyciem narzedzia przeczytaj dotgczone do niego
instrukcje bezpiecznej obstugi.

Zachowaj ostroznos¢ przy podnoszeniu urzadzenia, poniewaz
jest ciezkie. Przed podnoszeniem upewnij sie, ze ramig jest
opuszczone, a miska, nasadki, zaslepka na gniazdo oraz
przewdd sg zabezpieczone.

Niniejsze urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez osoby (w
tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
umystowych lub o zaburzonych zmystach, jak réowniez przez
osoby niedoswiadczone i nie znajgce sie na urzgdzeniu, dopoki
nie zostang one przeszkolone na temat zasad eksploatacji tego
urzgdzenia lub nie beda nadzorowane przez osobe
odpowiadajgca za ich bezpieczenstwo.

Nalezy sprawowac kontrole nad dzie¢mi, zeby nie bawity sie
urzgdzeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi zadnej odpowiedzialno$ci w
przypadku niewtasciwego korzystania z urzadzenia lub
nieprzestrzegania niniejszych instrukcji.
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prezentacja robota kuchennego Kenwood

przed podiaczeniem do zasilania

e Sprawdzi¢, czy parametry zasilania odpowiadajg danym
znamionowym podanym na spodzie obudowy urzadzenia.

e Urzadzenie spetnia wymogi dyrektywy Wspolnoty Europejskiej nr
2004/108/WE, dotyczacej kompatybilnosci elektromagnetycznej
oraz rozporzadzenia Wspadlnoty nr 1935/2004 z dnia 27
pazdziernika 2004 r., dotyczacego materiatéw i wyrobéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

legenda — robot kuchenny Kenwood
@ ramie miksera
® gniazdo dla nasadek
® zaslepka na gniazdo
@ miska
(® gniazdo dla koncowek
® przetacznik on/off oraz regulator predkosci
@ kontrolka stanu gotowo$ci miksera
korpus miksera
(® drazek do podnoszenia / opuszczania ramienia
koncowka do mieszania
@) ubijaczka
@ hak do zagniatania ciasta
@ szpatutka
tacka na rozpryski
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mikser
D&mﬂﬁ%

narzedzia miksujace i ich wybrane zastosowania
ubijacz e Do przygotowywania ciast, biszkoptow, makaronow, lukru,
nadzienia, ekleréw i ziemniakéw puree.
ubijaczka e Do jajek, kremu, panierki, biszkoptow bez ttuszczu, bez, T
sernikdéw, muséw, sufletéw. Nie stosowac trzepaczki do N
gestych mieszanek (np. ucierania ttuszczu i cukru na (1]
jednolita mase), gdyz moze doprowadzi¢ to do jej uszkodzenia.
hak do zagniatania
ciasta e Do wyrobu ciast drozdzowych.

obstuga miksera

1 Podnies$ drazek do podnoszenia ramienia z tytu urzadzenia @ i
jednoczesnie podnie$ ramig, az ustabilizuje sie w podniesionym
potozeniu @.

aby wiozy¢
koncéwke 2 Wsuwaj nasadke, az poczujesz opér, nastepnie przekre¢ @.

3 Umiesci¢ miske w podstawie. Uchwyt powinien znajdowac¢ sie
doktadnie nad symbolem ,odblokowane” @ . Nastepnie delikatnie
przekreci¢ miske w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara, az uchwyt znajdzie sie bezposrednio nad symbolem
,zablokowane” @. NIE UZYWAC zbyt duzej sity i NIE
PRZEKRECAC ZBYT MOCNO @.

4 Podnie$ drgzek do podnoszenia / opuszczania ramienia z tytu
urzadzenia i jednoczesnie opus¢ ramie miksera.

5 Podtacz do pradu, a zapali sie kontrolka stanu gotowosci
miksera.

6 Wtiacz urzadzenie, przekrecajgc regulator predkosci w
odpowiednig pozycje.

aby wyjac¢ koncéwke 7 przekrec i wyciagnij.

wazne

e Jezeli gtowica miksera zostanie podniesiona podczas pracy,
maszyna natychmiast sie zatrzyma. Dla ponownego
uruchomienia miksera pochyl gtowice miksera, przetacz
przetacznik szybkosci w potozenie Wytacz, poczekaj kilka
sekund, a potem znéw wybierz szybkos¢. Mikser powinien
natychmiast ponownie rozpocza¢ prace.

e Zawsze, kiedy ramie miksera jest podniesione, kontrolka stanu
gotowosci przestaje sie pali¢. Kiedy ramieg jest opuszczone,
kontrolka zapala sie sygnalizujac, ze mikser jest w stanie
gotowosci.

wskazowki e Woylgczy¢ urzadzenie i w razie potrzeby oczysci¢ naczynie
szpatutka.
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wazne

mikser

Aby powoli wmieszaé sktadniki, np. podczas dodawania maki i
owocow do ciasta, uzy¢ funkcji (). Wystarczy przesung¢
regulator do pozycji (). Mikser wykona ok. 2'/> obrotu w wolnej
predkosci i przerwie prace. Proces zostanie powtorzony 20 razy,
po czym mikser zatrzyma sie. Regulator nalezy wtedy ponownie
przekreci¢ do pozycji ,wytaczony” — ,0O”.

Do ubijania najlepiej nadajg sie jaja w temperaturze pokojowe;j.
Przed przystgpieniem do ubijania biatek jaj nalezy sprawdzi¢, czy
na trzepaczce lub naczyniu nie pozostaty resztki ttuszczu lub
Z6ktek.

Do makaronéw stosowa¢ schtodzone sktadniki, chyba ze w
przepisie podano inaczej.

Podczas ucierania tluszczu i cukru na jednolitag mase do ciast
nalezy zawsze uzywac ttuszczu w temperaturze pokojowej lub
najpierw go zmigkczy¢.

Mikser wyposazony jest w funkcje ‘powolnego startu’, zeby
zmniejszy¢ robryzgiwanie sie. Jesli wiaczasz urzadzenie, aby
wymieszac geste lub twarde sktadniki typu ciasta chlebowego,
zauwazysz, ze mikser osigga odpowiednig predkos¢ dopiero po
kilku sekundach.

wskazéwki dotyczace wyrobu chleba

Nigdy nie przekracza¢ podanych nizej maksymalnych pojemnosci
z uwagi na ryzyko przecigzenia miksera.

Aby wydtuzy¢ zywotno$¢ urzgdzenia, nalezy zawsze odczekac
20 minut pomiedzy kolejnymi cyklami pracy.

Jesli mikser zaczyna wibrowac¢, wytacz urzadzenie, wyjmij
potowe ciasta i zagniataj kazdg czes¢ osobno.

Wszystkie sktadniki najlepiej miksowa¢ po umieszczeniu najpierw
sktadnikéw ptynnych.

Co jaki$ czas wytaczy¢ mikser i zeskroba¢ mieszaning z haka do
wygniatania ciasta.

Rozne rodzaje maki roznig si¢ znacznie iloscig wymaganego
ptynu, a lepko$c¢ ciasta moze miec istotny wptyw na obcigzenie
miksera. Zaleca sie obserwacje pracy urzadzenia podczas
miksowania ciasta. Miksera nie nalezy uruchamia¢ na dtuzej niz
5 minut.

przetacznik regulacji szybkosci

Ponizsze informacje majg wytacznie charakter orientacyjny, a
podane ustawienia nalezy dostosowa¢ do ilosci mieszaniny w
naczyniu oraz rodzaju mieszanych sktadnikow.
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koncéwka
do mieszania

trzepaczka
hak do
zagniatania ciasta

mikser

ubijanie ttuszczu z cukrem zacznij od ustawienia ‘min’,
stopniowo zwiekszajac predkosc.

ubijanie jaj na kremowe mieszanki: 4 - ‘max’.

dodawanie maki, owocow, itp.: 1 albo funkcja Q.

ciasta wielosktadnikowe zacznij od ‘min’, stopniowo zwiekszaj
do ‘max’.

ucieranie tluszczu z maka: min - 2.

stopniowo zwieksza¢ do ‘max’.

Zacznij od ‘min’, stopniowo zwigkszaj do 1.

elektroniczny sensoryczny uklad sterowania predkoscia
Mikser jest wyposazony w elektroniczny uktad regulacji
szybkosci, ktory pozwala na utrzymywanie szybkosci w roznych
warunkach obcigzenia, na przyktad podczas wygniatania ciasta
na chleb lub dodawania jajek do wyrabianego ciasta.
Odczuwalna moze by¢ zatem pewna zmiennos$¢ szybkosci
dziatania, w miare jak mikser bedzie dostosowywat swojg
charakterystyke pracy do obcigzenia i wybranej szybkosci. Taki
tryb pracy miksera jest normalny i nie jest objawem jego
uszkodzenia.

maksymalne pojemnosci

kruche ciasto 680 g maki
mieszanka na ciasto owocowe 2,72 kg mieszanki
sztywne ciasto na chleb 1,35 kg maki
migkkie ciasto na chleb 1,3 kg maki
biatka jaj 12
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montaz i korzystanie z ostony
przeciwrozpryskowej

Podnie$ gtowice miksera, az zaskoczy.

2 Zatéz miske w podstawie.

3 Popchng¢ ostoneg przeciwrozbryzgowg pod spéd gtowicy
miksera @), az znajdzie sie we wtasciwym potozeniu. Zespot
odchylany nalezy ustawi¢ w potozeniu przedstawionym na
rycinie.

4 Wsung¢ zadane narzedzie.

5 Opusci¢ gtowice miksera.

o Podczas miksowania sktadniki mozna dodawac bezposrednio
do miski postugujac sie podnoszong klapka w ostonie @.

e Aby zmieni¢ narzedzie, nie jest konieczne zdejmowanie ostony
przeciwrozpryskowe;j.

6 Zdjac¢ ostone przeciwrozpryskowa, unoszac gtowice miksera i

zsuwajac jg do dotu.

RN

usuwanie niesprawnosci

problem
e Trzepaczka lub mieszadio ‘K’ uderza o dno miski lub nie
dosiega sktadnikdéw na dnie miski.
rozwigzanie e Wyreguluj wysoko$¢. Postepuj jak nizej:

1 Kiedy mikser jest wytgczony, wtdéz koncéwke do mieszania lub
ubijaczke i opus¢ ramie miksera. Sprawdz odlegto$¢ pomigdzy
koncéwka a dnem miski @. Normalnie koficéwka powinna
prawie dotyka¢ dna miski.

2 Jesli trzeba dopasowac odlegtos¢, podnies ramie miksera i
wyjmij nasadke.

3 Przy pomocy specjalnego srubokretu poluzuj nakretke,
aby dopasowac metalowg czg$¢ nasadki @. Aby obnizy¢
nasadke, przekrec¢ jej metalowg czes$¢ w kierunku przeciwnym

]
ruchowi wskazowek zegara. Aby podnies¢ koncéwke, przekreé
ja w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.
Dokre¢ nakretke.
Umiesc¢ koncowke w mikserze i opu$¢ ramie urzadzenia.
Sprawdz odlegtos¢ (patrz punkt 1).
6 Powtarzaj powyzsze czynnosci, az koncowka bedzie wtozona
odpowiednio. Kiedy to zrobisz, mocno dokre¢ nakretke.
uwaga: e Hak do zagniatania ciasta nie musi by¢ dopasowywany. °
problem

o Mikser przestaje dziata¢ w trakcie miksowania.
rozwigzanie e Jesli z jakiego$ powodu przerwie sie podawanie pradu i maszyna
przestanie pracowac, obro¢ przetgcznik szybkosci w potozenie
Wytacz, poczekaj kilka sekund, a potem znéw wybierz szybkos¢.
Mikser powinien natychmiast ponownie rozpocza¢ prace.
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korpus miksera,
zaslepka na
gniazdo

miska, koncowki,
tacka na rozpryski

czyszczenie i serwis

pielegnacja i czyszczenie
Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy zawsze wytaczy¢
urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

Wytrze¢ wilgotng szmatka, a nastepnie osuszyc.
Nie uzywac¢ srodkéw szorujgcych ani nie zanurza¢ w wodzie.

Wymy¢ recznie, a nastgpnie doktadnie wysuszy¢ lub umy¢
w zmywarce do naczyn.

Nigdy nie uzywac¢ szczotki drucianej, waty stalowej ani
wybielacza do czyszczenia naczynia ze stali nierdzewnej. Do
usuwania kamienia stosowac¢ ocet.

Przechowywac z dala od zrédet ciepta (palnikow kuchenki,
piecykoéw, kuchenek mikrofalowych).

obstuga i ochrona konsumenta

Ze wzgledu na bezpieczenstwo, jesli uszkodzony zostat przewod,
musi on zosta¢ wymieniony przez specjaliste firmy Kenwood lub
przez upowaznionego przez te firme specjaliste .

Jesli potrzebujesz pomocy w zwigzku z:

eksploatacjg swojego urzgdzenia albo

obstugg lub naprawg

skontaktuj sie ze sklepem, w ktorym nabyte$ urzgdzenie.

Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej Brytanii.
Wyprodukowano w Chinach.

A

UWAGI DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU ZGODNIE Z DYREKTYWA EUROPEJSKA
2002/96/EC.
W momencie zakonczenia okresu uzytecznosci produktu nie
nalezy wyrzucaé go do odpadéw miejskich.
Mozna dostarczy¢ go do odpowiednich osrodkow segregujacych
odpady przygotowanych przez wladze miejskie lub do jednostek
zapewniajacych takie ustugi. Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikng¢ negatywnych skutkow dla srodowiska
naturalnego i zdrowia wynikajgcych z jego nieodpowiedniego
usuwania i umozliwia odzyskiwanie materiatow, z ktérych jest
ztozony, oraz osiggnigcia w ten sposéb znaczacej oszczednosci
energii i zasobow.
Na obowigzek osobnego usuwania sprzetu AGD wskazuje
umieszczony na produkcie symbol przekreslonego pojemnika na
Smieci.
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OCHOBHbIE y3Mbl N geTann KyXoHHOro
kombanHa Kenwood

Mepen ucnonb3oBaHuem anekTponpubopa Kenwood
BHUMATENBHO NPOYTUTE U COXPAHUTE 3TY MHCTPYKLMIO.
Pacnakyiite usgenve v cHUMUTE BCE YNaKkoBOYHbIE SPIIbIKK.

Mepbl NpeaoCTOPOXKHOCTU

Mepen NnogHATMEM UNWN CHATUEM MHCTPYMEHTOB/Hacaadok, a
TaKke Nocre UCNonb3oBaHWsA U Nepes O4YMCTKON obs3aTensHO
BbIKIIOYMTE KYXOHHYH MaLUUHY U OTCOEAMHUTE CETEBON LLUHYP OT
pO3eTKN.

He kacaiiTecb pykamu BpaLLaloLmuxcs Yacten kombariHa u
YCTaHOBMEHHbIX Hacadok.

He ocTaensanTte paboTtatowmin kombaiiH 6e3 npucmoTpa u He
No3BONSINTE AETSIM NOMb30BaTLCH VM.

He nonb3yiTecb HencnpasHbiM kombariHoM. [MpoBepkTe 1
OTPEMOHTUPYWTE €ro: cMoTpuTe pasgen ‘Yxog Ha cTpanuue 108.
He ponyckaiite, 4ToObl 3NEKTPUYECKMIA LUHYP CBUCAn BHWU3 TaMm,
roe ero MoryT CXBaTWUTb AETU.

CnepauTe 3a Tem, 4yTobObl Boga He nonana Ha 6rok npueoAa,
3MEKTPUYECKNIA LUHYP VUMW LUTENCENbHbIN Pa3beM.
Wcnonb3yiiTe TONbKO Te Hacagku, KOTOpble PEKOMEHA0BaHbI
npousBoauTeENeM, He UCToNb3ylTe 06a BbIMyCKHbIX NaTpyoka
OLHOBPEMEHHO.

He ponyckaiite npeBblLIEeHUS MakCUMarnbHbIX HOPM 3arpy3ku
KombariHa, ykasaHHbIX Ha cTpaHuue 106.

Mpun ncnonb3oBaHUN Hacagku 03HAKOMBTECH C yKa3aHUsMU Mo
Mepam 6e30nacHOCTU, NOCTaBMSIEMbIMU B KOMIMNEKTE C
Hacagkamu KombanHa.

MogHMMas 310 yCTPONCTBO, OyAbTE OCTOPOXHbI, TaK Kak OHO
nmeeT GonbLuyto macey. [epen TeM, kKak NogHMMATbL YCTPOMCTBO,
ybeanTech B TOM, YTO rofioBka 3advKCMpoBaHa, 1 4To Yalua,
NpUCnocobneHuns, KpbILKa BbIMYCKHOro naTtpybka HagexHo
3aKpenneHbl.

Tiogam (Bkmtovyas geTelt) ¢ orpaHNyYeHHbIMU (PU3NYECKUMMU,
CEHCOPHbIMY UMW NCUXMYECKUMU CMOCOBHOCTAMM, a Takke npu
HegocTaTke OnbITa U 3HaHWI pa3peLlaeTcs Nosb3oBaTbCst
OaHHbIM GbITOBBIM MPMBOPOM TONMbLKO NMoA HabnaeHeM nuua,
OTBETCTBEHHOrO 3a X 6€30MacHOCTb, U NOCne MHCTPYKTaXxa no
1cnosb3oBaHuio npubopa.

[eTv fomkHbl BbITb MOA NPUCMOTPOM U He UrpaTtb ¢ Npubopom.
3T10T BbITOBON 3nekTponpmbop paspeLuaeTcs NCNonb30BaTh
TONBKO MO ero nNpsiMoMy HasHadeHuo. KomnaHust Kenwood He
HeceT OTBETCTBEHHOCTW, eCnu Npnbop UCMonb3yeTcst He No
Ha3HAYEHMIO U He B COOTBETCTBUM C AAHHOW UHCTPYKUMEN.
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OCHOBHbIE y3Mbl N geTann KyXoHHOro
kombarHa Kenwood

Mepen BkNoYeHNEM B CeTb

e YbGeauTecb B TOM, YTO NMapameTpbl 3M1eKTPOCETU B BalLEM AoMe
COOTBETCTBYIOT YKa3aHHbIM Ha HUXKHEN CTOPOHE
anekTponpubopa.

e [laHHOe ycTpoicTBO cooTBeTcTBYET Anpektuse EC 2004/108/EC
Nno 3NeKTPOMarHMTHON COBMECTUMOCTHU, a Takke Hopme EC
1935/2004 ot 27/10/2004 no matepuanam, npegHa3HaYeHHbIM
NS KOHTaKTa C NULLEBbLIMU NMPOAYKTaMU.

Mo3HakoMbTeCb C KyXOHHbIM KOombaHoM Kenwood
@ ronoska Mukcepa
@ BbINyckHoOM naTpybok Hacaaku
® KpblLLKa BbIMYCKHOro naTpybka
@ vawa
(® rHe3no Ans npucnocobnexnin
(® BbIKNOYaTEND NUTAHNUA C (OYHKLMEN PErynnMpoBKA CKOPOCTH
(@ cBETOBOI MHAMKATOP FOTOBHOCTU MUKCcepa k paboTte
Koprnyc Mukcepa
(® pbl4aXoK OTCOEAUHEHNS FONOBKU
melwanka K
() B3buBanka
@ TecTomeluanka
® nonatka
orpaxxaeHve Ans 3awmTbl oT 6pbIar
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MeLllarnka

B36umBanka

3recTomMeluanka

4TOObI MOXHO
ObINI0 BCTaBUTL
npucnocoénexus

[ns Toro 4ToObI
n3BneYb
npucrnocobnexne

COoBEeThbI

MUKcep
D&mﬂﬁ%

Hacagku ans nepemeluMBaHuA U HEKOTOPbIE UX NPUMEHEeHUsA
[Ins NpUroToBnNEHNst NMUPOXHbIX, BUCKBMTOB M APYrUX MyYHbIX
KOHAMTEPCKUX U3OENNUIA, rNadypu, HA4YUHOK, IKMEPOB 1
KapTodensHoro nrope. T
[nsa suu, kpema, TecTa, onapHoro Tecta 6e3 macna, MepeHros, N

TBOPOXHOrO NyAuHra, Myccos, cydrne. He nonb3ayintech (1]
B3OGMBAnNKon Ansi nepemMeLLnBaHns rycTbix CMecen (Hanpumep,
ans B3byBaHMSA Macna ¢ caxapoMm) — BO3MOXHO MOBpEXAeHUe
B36VBanku.

[ns opoxokeBoro Tecra.

Kak nonb3oBaTbcs MUKCepoOM

anﬂOﬂHVIMI/ITe PbIYaXXOK OTCOeANHEHNA FOJNIOBKM Ha 3agHen
CTOpPOHE npmﬁopa 0, M OQHOBPEMEHHO NoAHUMUTE FOJ1I0BKY,
noka oHa He 3auKcupyeTcsi B BEPXHEM MOSIOXKEHUN o, B Hee.

OToXMUTE [0 ynopa, 3aTeM noBepHuTe @.

YcTaHoBWTe Yaly Ha noAacTaeky. [TomecTuTe pyyky vawum
HEenoCpPeACTBEHHO HaMPOTUB CUMBONA «pPa3brnokMpoBkMy @, a
3aTeM MeAneHHO MoBOpaYMBanTe Yally Mo YacoBOW CTpernke,
rnoka py4ka He OKaXeTCsi HanpoTUB CMMBOMA «BOKMPOBKN» @.
HE MPUMEHAWTE cuny n HE 3akpy4nBaiiTe CrULLIKOM CUMBbHO
0.

MpynogHMMUTE pbIYaXXOK OTCOEANHEHNS TONIOBKW Ha 3adHen
CTOpOHe npubopa, 1 OA4HOBPEMEHHO OMyCTUTE rONOBKY MUKCepa.
MoacoeamHuTe NpMBOP K CeTU 3NeKTponMTaHus, nocne Yero Ha
MUKCEpE 3aropuTcs CBETOBOW MHOMKATOP rOTOBHOCTU K paboTe.
BkntounTe 6b1TOBOI NpMBop, NOBEPHYB PerynaTop ckopocTu B
HY)>XHOE MOIoXeHWe.

NOBEPHUTE €ero.

BHumaHue

Ecnv nogHATb ronoBHyto YacTb MUKcepa BO BpeMsl paboThbl,
YCTPOWCTBO HEMEeANIEHHO OCTaHOBUTCSA. [Insi NOBTOPHOro nycka
MUKCEpa OMyCTUTE FOMOBHYH YacTb, NEPEMECTUTE PErynsATop
CKOPOCTU B MONOXEHWE BbIKI., MOAOXANTE HECKONBbKO CEKYHA U
3aTeM CHOBa YCTaHOBUTE HYXHOE 3HadeHune ckopocTun. Mukcep
npoaomkmT paboTy.

Kaxagpln pa3 npu nogbeme rofioBKM MUKCEpa CBETOBOM
MHAMKATOP rOTOBHOCTM K paboTe OyaeT racHyTb. [pu onyckaHum
ronoBkv CBETOBOW MHAMKaTOp OyaeT 3aropatbCes,
CBUAETENbCTBYS O FOTOBHOCTM MUKCepa K paboTe.

Mpn HeobXoAUMOCTH BbIKIOYUTE 3neKTpoan60p N oHncTuTe
BHYTPEHHME CTEHKM YallX C MOMOLLbIO NOMAaTO4YKN.

104



BaXxHasi
MHpopmMaLums

MUKcep

[nsi megneHHoro go6aBneHns UHFPEAMEHTOB, HaNpuUMep, Npu
CMeLUMBaHUM MyKU ¢ ppyKTaMun Ans NpuroToBneHust Tecta Ans
nupora, ucnonbe3yiTe nonoxexve «fold» (wapsee
nepemewmsarme) (). [Ans aToro 4OCTaTONHO NepeaBuHYTb
perynsitop B nonoxexve (). Mukcep caenaet 2,5 obopoTa Ha
MeZnNEeHHON CKOPOCTM 1 ocTaHoBUTCA. MuKkcep BbINOMHUT ele 20
TaKkux LMKIOB, @ 3aTeM MOJIHOCTbIO OCTAaHOBUTCS, MOCNEe Yero
perynsitop HeobxoanMo nepesBecTn B nonoxexue ‘O’
(BBIKMIOYNTD).

Ecnu Bbl ycnbllwmnTe, 4TO MalivMHa paboTaeT ¢ HanpsXKeHneM,
BbIKIIOYMTE ee, ybepute NonoBMHY TECTA, Y TOTOBbTE KaXayto
MOMNOBWHY OTAENbHO.

Mepen B36rBaHMEM sindHbIX 6enKoB ybeanTechb B TOM, YTO Ha
B30MBanke 1 Ha CTeHKax Yallun HeT CrefoB SIMYHOTO XerTKa.
[ina 3amelwmBaHns coobHoro TecTta criegyeT UCnonb3oBaTh
OXMaXAEHHbIE UHTPEANEHTbI MPU YCMOBUU, YTO B BalleM
peLenTe Ha 3TOT CYET HeT APYruX yKasaHWi.

Mpw B3GMBaHNM Macna c caxapom Afsi NPUroTOBMNEHNS CMeCen
ONst NTMPOXHBIX, BCEr4a UCnonb3ynTe Macro, nogorpeTtoe Ao
KOMHaTHOW TeMnepaTypbl, N NpeaBapuUTENibHO PacTonuTe ero.
Bawu Mukcep cHabxeH byHKLMER «MArkoro nycka», kotopas
No3BOMSIET CBECTU K MUHUMYMY pasbpbldrmBaHvue. OgHako ecnuv
Bbl BKMHOUYNTE MaLLUHY, KOTAa B Yalle HaxoAMTCsi rycTasi CMechb,
Hanpumep, TeCcTo, Bbl 3aMeTUTe, YTO MUKcep HabupaeT
3a4aHHYI0 CKOPOCTb B TEYEHNE HECKONBbKNX CEKYHA,.

Yka3aHuAa no npurotoBrieHuto xneba

Hwukorpa He npeBbllLanTe yKka3aHHble HUMXKe MaKCcuMarnbHble
3HaYeHWs 3arpyskv MHIPEOUEHTOB, MHAYe MOXET MPOU3ONTH
neperpyaka anekrponpuoopa.

Bo n3bexanne nonomkn npubopa agenavite 20-MUHYTHbIN
nepepbiB Nepes NpUroToBieHMeM 04epeaHON NopLK.
HebGonbLuoe nepemellieHne ronoBkM MyKcepa BO BPeMsi ero
paboTbl ABNsieTCs HopMarnbHbIM siBReHeM. Ecnu Bbl ycnbiwmnTe,
4YTO MalmHa paboTtaeT ¢ nepebosimu, BbIKNIOYUTE ee, U3BNeKUTe
13 Yalum NOMOBKHY TECTa U 3aMeLLMBaiTe Kaxayto NonoBuHy
OTAENbHO.

WHrpeaveHTbl nydlle nepemeLLVBaloTCs, €Cnu NepBon 3anutb
XNOKOCTb.

Mepuoanyeckn octaHaBnMBanTe MalMHy 1 yaansiTe TecTo ¢
HacagKu-Kproydka Ans 3amelunBaHns TecTa.

[N pa3anuyHbIX COPTOB MYKM TPeByTCA pasnnyHble KonmyecTsa
XKNOKOCTK, a Ans BbiMeluvBaHus 6onee rycroro tecta Tpebyetcs
bonbluee ycunue. Bo Bpemsi 3ameluviBaHus Tecta
peKkoMeHayeTCs MOCTOAHHO HabnaaTh 3a MaLUMHOW; Bpems
3aMeLIMBaHVS TeCTa He JOSHKHO MPeBbIlaTh 5 MUHYT.

105



Mewanka e

°
B3buBanka e
TecTomMmellanka e

MUKcep

MepekntoyaTenb ckopocTen

MpeacTaBneHHyto HKe MHpopMaLMio credyeT paccmaTpusaTth
TOMbKO Kak COBET, BbIGOP CKOPOCTN NepeMeLIMBaHNsA 3aBUCUT OT
KonuyecTBa v BUAa NepemeLuMBaeMblX MHTPEANEHTOB.
B36MBaHMe MaprapuHa ¢ caxapoM — HaYHUTE C NOJIOXKEeHUs
«miny, 3aTem NnaBHO yBeNUYMBanTe CKOPOCTb.

BOMBaHMe AnL BO B36UTbIe cmecu: 4 — «max».
BbiMelUMBaHWe Npu Ao6aBrneHnn Myku, pykToB U T. n.: 1
unu «fold» (cbusanue) Q).

KEKC «BCe B OAHOMY» - HAYHUTE C MONOXKEHWST «miny», 3aTem
NMaBHO YBENMYMBANTE CKOPOCTb A0 «Maxy.

pacTupaHue macna c caxapom: «miny» - 2.

MocTeneHHoO yBenuumnBamTe CKOPOCTb A0 «Max».

HayHuTe ¢ nonoxexusi «miny, 3aTem NnaBHO yBenuymBaiTe
CKOPOCTb A0 «1».

3NEKTPOHHbIN AATHYMK U PETYNIATOP CKOPOCTU

B Baliem muKcepe nmeeTCs SNeKTPOHHbIN perynsaTop,
CHabXeHHbIVi 4aTYMKOM CKOPOCTW, KOTOPbI obecneyrsaeT
paboTy MuUKcepa C 3aJaHHOWM CKOPOCTLIO NMPU pa3HbIX Harpyakax,
Hanpvmep, Npu N3MEHEHUN Harpy3kn B NpoLiecce 3amellBaHuns
TecTa unu nNpu AobaeneHnn auL, B CMeChb A NpUroToBeHns
nupora. Bo Bpems paboTbl MMKCEpa Bbl MOXeETe 3aMeTUTb
HEeKOTOpOe N3MEeHEeHNe CKOPOCTH, TaK Kak B MyKcepe
BbIMOMHAETCSA perynvMpoBka MOLHOCTV B COOTBETCTBUM C
N3MEHSIEMOI Harpyskow 1 BbIbpaHHON CKOPOCTbIO - 3TO
HOpMarnbHoe AiBMeHue.

MaKcuMarnbHble 3arpy3Ku UHrpegueHToB
caobHoe TecTo Arisi MeCOYHOro

nevyeHbs 680 r mykm

cmecb Ana c¢pykroBoro nupora obLmii BeC cmecn 2,72 Kr
TecTo AnA xneba c TBepaon kopkon 1,35 Kk Mykun

TecTo AnA xneba ¢ MArkom KOpKowm 1,3 Kr MyKu

ANYHble 6enku 12
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YcTpaHeHune
HeucnpaBHOCTU ©

MpymeyaHne: e

]
YcTpaHeHune
HeucrnpaBHOCTN @

Kak ycTanaBnusaTb 1 NonL3oBaTbCA
KPbILUKOW NS 3aWmThl OT OpbI3r

MogHMMUTE roNIoBKY MUKCEpa A0 ee hrKkcaumm.

YcTaHOBUTE Yally Ha OCHOBaHMe.

HapaBuHbTE GpbI3ro3alUTHBIN WUTOK Ha HDKHIOK YacTb rONOBKM
Mukcepa @, JoBuBLIMCH ero nosiHoii nocaaku. LapHupHas
CeKUUsi AoMKHa ObITb pacrnosioXKeHa, Kak MokasaHo Ha PUCYHKeE.
BcTaBbTe HyXHy0 Hacaaky.

OnycTuTe ronoeky Mukcepa.

Bo Bpemsi nepemeLumBaHns MHrpeaMeHTbl MOryT o6GaBnsTbea
B Yally Yyepes NoABELLIEHHYI0 Ha NETNAX CEKLMIo
aHTVpa3bpbi3ruBaTens @.

[Ins BbINOMHEHWS CMeHbl HacafoK OrpaHUYnTesNb
pa3bpbl3rnBaHus CHUMaTbL He TpebyeTcs.

CHUMUTE orpaHuuuTenb pas3bpbi3rBanus. s 3TOro HyHo
NOAHSATH FOSIOBKY MUKCepa W COBWHYThL €€ BHU3.

MNONCK U YCTPAHEHWE
HEWCITPABHOCTEWN

Mpo6nema

Bs6uBatoLasi Hacagka unu K-obpasHas Hacaaka 3adeBaloT 3a
[HO €MKOCTW UNW He NMPOMELLIMBAIOT MHIPeaneHTbI, HaxoasLuecs
Ha [He eMKOCTW.

OTperynMpyﬁTe BbICOTY. Hwxe onucaHo, Kak aTo HY>XHO aenartb.

Mpwv BbIKNIOYEHHOM MUKCEpPe BCTaBbTe MeLlanky Unun B3busarnky,

1 onycTuTe ronoBKy Mukcepa. MpoBepbTe 3a30p Mexay

npucnocobnexnem n aHom Yawm @. B noeane
npucnocobneHne AOMKHO NOYTM KacaTbCa AHa Yaluu.

Ecnun HyxHO oTperynupoBsaTb Benu4nHy 3a3opa, NogHMMUTe
ronoBKy MUKCepa 1 U3BnNekuTe npucnocobrnexue.

Mpy NOMOLLM raeyHoro Kio4va Hy>XHOro pasmepa ocsobogute
ranky B 4OCTaTOYHOW CTeNeHu, YTOObl MOXHO ObINO NPOU3BECTU
perynupoBky Bana @. [ins Toro 4tobbl onycTuTb
npucnocobneHve bnvxe Ko AHY Yaluu, noBopaynBaniTe Ban
NPOTMB YacoBOW CTPEesKW. [na Toro 4Tobbl yBenM4nTL 3a30p o
Mexay npucnocobneHmem 1 AHOM Yaluw, Bpallaiite Ban no

]
4acoBOW CTperke.
3aTsHWTE raviky.
BcraBbTe npucnocobnernve B MUKCEP U ONYCTUTE FOMOBKY
MmuKcepa. [poBepbTe ee nonoxeHue (CM. NyHKT 1).
B cnyyae Heo6xoanMOCTM NOBTOPUTE ONMUCaHHbIE BbILLE
onepauum, noka npucnocobnexne He 3anmeT NpaBuUnbHOE
nonoxexue. locne aToro 3aTaHWUTE raky.
[lns TecToMeLLankn H1KaKMX perynmpoBok He TpebyeTcs. (4]
MpoGnema
Mwuikcep ocTaHaBnvBaeTcs Bo Bpemsi paboTb.

Ecnu no kakum-nn6o npuunHam npekpaTunace nogava nuraHust
Ha MUKCEp, M MalUMHa ocTaHoBuna paboTy, nepemectuTe
perynsiTop CKOpoCTW B NOMOXKEHWUE BbIKM., NOAOXKANTE HECKOIIbKO
CEKYH[, U 3aTEM CHOBA YCTAHOBUTE HYXXHOE 3HA4YEHWNE CKOPOCTU.
Mwukcep npogomxut paborty.

107



Kopnyc mukcepa
Kpbiwka
BbIMYCKHOIO

Yawa,
npucnocobnenus
OrpaxgeHue ans
3almThl OT GpbI3r

O4YUCTKa U O6CJ'Iy>KVI BaHune

Yxon n ounctka
Mepen ouncTkol 06si3aTeNbHO BLIKMHOYMTE drieKTponpubop n
OTCOEAVHUTE ero OT CeTu.

MpoTpyTe BNAXHOM TKaHbIO, @ 3aTeM BbICYLLUUTE.
3anpeLyaeTcs Ucnonb3oBaTk abpasnBHbIe YNCTSALLME CPpeacTBa 1
naTtpy6kalnorpyxaTtb 6rok anekrpoasuratens B Boay.

BbimMoliTe pykamu, a 3aTem BbICYLUUTE UMW BbIMOWTE B
Nnocya0MOEYHOM

MaLlVHe.

[Mpy BBINONHEHUN OYUCTKM YallW U3 HEpXKaBeloLLEen cTanu He
Nonb3yrNTeChb NPOBOMOYHON LLETKOMW, CTanbHON MOYankon un
oTbenvBatoLymMmn cpeacTBamu. [ns yaaneHus Hakunu
UCMOnb3yNTe YKCYyC.

He nogHocuTte anekTtponpunbop 1 ero getanu K HarpeeaTesbHbIM
npubopam (KOHPOPKM 1 AyXOBKU KYXOHHOWM MANUTHI,
MWKPOBOJTHOBbIE MEeYn).

O6cnyxuBaHue u 3a6oTa o NokynaTtensx

Mpun noBpexaeHnn LWHypa B Liensx 6e30nacHOCTV OH AOIKeH
OblTb 3aMEHEH B NpPeACTaBUTENbCTBE KOMMNAHUM UMW B
cneumanusnpoBaHHON MacTEPCKON MO PEMOHTY arperaTos
Kenwood.

Ecnun Bam HyxHa nomoLub B:

nonb3oBaHUM NPMGOPOM nnu

TEX06CMY>XMBAHUN UM PEMOHTE

O6paTnTecb B MarasuH, B KOTOPOM Bbl Nprobpenu npuéop.

CnpoekTrpoBaHo 1 pa3paboTtaHo komnaHuer Kenwood,

CoeguHeHHoe KoponeBcTBoO.
CpenaHo B Kutae.
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]
BAXHASA UIHOOPMALIUA MO NPABUNTbBHOW YTUNU3ALUN
WU3OENNUA COrMACHO AUPEKTUBE EC 2002/96/EC.
Mo ncreyeHnn cpoka cnybbl n3genune Henb3si BblbpacbiBaTh kKak
6bITOBbIE (FOPOACKME) OTXOAbI.
WN3pnenue cnepyet nepepaTthb B cneuyanbHbIi KOMMYHaNbHbIV
NyHKT pasgensHoro cbopa 0Tx040B MECTHOE YYpexaeHue unu B
npeanpusATne, okasbiBatolee nofobHele yenyrn. OtaenbHas
yTUnu3aums 6elToBbIX NPUOOPOB NO3BONSET NPeAoTBPaATUTL
BO3MOXHble HeraTuBHbIe NOCNEACTBUS AN OKpyXatoLlen cpeapl
1 300pOBbS, KOTOPLIMU YpeBaTa HeHaanexallas yTunusauyus, n
No3BossieT BOCCTaHOBWUTL MaTepuarnsl, BXOAsLLMe B cCOCTaBe
n3fenuin, obecneyrBas 3HaYUTENbHYIO SKOHOMUIO 3HEPTUM 1
pecypcoB. B kayecTBe HanoMWUHaHUA O HEOBXOAUMOCTH
OTAENbHOW YTUNM3aLMn GbITOBLIX NPUOOPOB Ha nsgenve
HaHeCeH 3HaK B BUAe NepeyepkHyTOro MycopHoro 6aka Ha
Konecax.
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yIa VO YVWPICETE TNV KOulIvounxXavr TNG
Kenwood

TTPIV XPNOIMOTTOINCETE T ocuokeunl Kenwood
AlaBAoTe TTPOCEKTIKA AUTEG TIG 0dnYieg Kal QUAGETE TIG yia
peANOVTIKA avagopd.

AQaIpEOTE TN OCUCKEUATIA KAl TIG ETIKETEG.

ao@AaAsia

©€&aTe €KTOG AEITOUPYIAg KAl ATTOCUVOEDTE TN OUOKEUR OTTO TO
PEUNA TTPIV TTPOCAPUOCETE ) aQAIPETETE EpyaAeia/eapTipaTa,
META atTd TN XPHon Kai TpIv atrd Tov Kabapiouo.

Kpareiote Ta daXTUAG 0ag pakpid atrd Ta KivoUueva pépn Kal Ta
TIPOCAPUOCHEVA ECAPTAMATA.

Mnv a@RveTe TTOTE TN GUOKEUN O€ AeIToupyia Xwpig va Tnv
EMIBAETTETE KAl KPATACTE TO TTAIBIA POKPIG OTTO QUTAV.

Mn xpNOIYOTIOIEITE TTOTE CUOKEUEG TTOU TTAPOUTIAdouv BAARN.
MpwTa €TMOKEUAOTE R EAEYETE TIG: AgiTe OXETIKA TO KEQAAQIO
‘o€pPIg’ aTn oeAida 116.

Mnv a@rveTe TTOTE TO KOAWDIO VO KPEPETAI WOTE VA PTTOPEI VO TO
mdaoel éva Tadi.

Mnv agrvete TToTE va Bpaxolv n povada Tpo@odoaiag, To
KOAWSIO 1) TO PIG.

Mnv XpnoIhoTIOIEiTE TTOTE U eyKeKPIpéVa eCapTApaTa R Kal TIG dUo
UTTOD0XEG TOUTOXPOVA

Mnv uttepBaiveTe TTOTE TIG PEYIOTEG XWPENTIKOTNTEG TTOU
avaypdgovtal oTn oehida 114.

Ortav xpnoiyoTroleite £va e€apTnUa dIaBALETE TIG 0dnYieg
Qa0@aAEiag TTOU TO GUVOBEUOUV.

Na eioTe TTPOOEKTIKOI OTAV ONKWVETE AUTA TN CUCKEUR YIaTi gival
Bapid. Mpiv TN onNkwoeTe, BERaIWOEITE OTI N KEPAAN £XEI AOPAAITEI
Kal 6Tl TO PTTOA, Ta €pyaAeia, TO KAAUPPA UTTOBOXNG Kal TO
KOAWSIO €ival OTEPEWPEVA.

H ouokeur) auth dev TTpoopideTal yia xpron amoé dtoua
(ouptrepIAQpBAVOUEVWV TWV TTAIBIWV) UE TTEPIOPIOUEVESG PUTIKEG,
a100NTAPIES 1 dlavonTIKEG IKAVOTNTEG A EAAEIYN EPTTEIPIOG KAl
YVWOEWY, TTapd povov v Bpiokovtal utrd TV emiBAewn atéuou
TTOU €ival UTTEUBUVO yia TNV aoPAAEIG TOUG 1} akoAouBouv Tig
0dnyieg Tou OXETIKA PE TN AEITOUpYia TNG OUCKEUNG.

Ta maidid Ba péTrel va Bpiokovtal UTTd TTapakoAoubnaon, €10l
WoTe va dlaoPahieTal 6T dev TTAICOUV JE TN GUOKEUT).
XPNOIUOTIOIEITE TN GUOKEUN POVO YIa TNV OIKIAKA XPRAon yia TNV
otroia Tpoopiletal. H Kenwood d¢ @épel otroliadRtroTte euBuvn av
N OUCKEUR xpnolpotToindei pe Aavbacopévo TpoTTo 1 o€
TIEPITITWON PN CUPUOPQWONG PE AUTEG TIG 0dNYiEG.
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YIa VO YVWPICETE TNV KOUulIvounxXavr TNG
Kenwood

TPIV a1rd T oUvdeon oTO PeUUaA

o BeBaiwbeite 6T n TTapoxr nAekTpIKoU peUPATOG gival idla PE auTrAv
TTOU avaypA@ETal OTO KATW PEPOG TNG GUOKEUNG GAG.

o AuTA n OUOKeUN cuppop@wveTal e TNV odnyia Tng EK
2004/108/EK oxeTikd pe TNV HAekTpopayvnTik cupBatdtnTa Kal
Tov Kavoviouo EK utr’ apiBudv 1935/2004 tng 27/10/2004
OXETIKA PE TO UNIKG TTOU TTpoopidovTal va €pBouv o€ TTA®R UE
TPOQIUA.

yia va yVwpioeTe TRV Koudivounxavi Tng Kenwood
@ ke@ahn Tou pitep
(@ uTrodoyr e¢opTAUATOG
® kdAuppa uTTodOXNG
@ pTToA
(B utrodoyn epyaheiou
(® JIaKOTITNG EVEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINONG KaI TaXUTNTAG
@ evBeIKTIKA Auyvia KaTdoTaong Hisep
owWwua Tou pigep
(©® HOXAOG aTTOCUVOEONG KEPAANG
xtutrnmpl K
) avadeuTnipl
® e&apmpa Quuwpatog
® omdatouAa
KOTTAKI
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XTUTINTAPI ®

avadeuTripl e

e¢apTnua
{upwpatog e

VI VO TOTTOBET|OETE
€va gpyahieio 2

Y10 VO aQaIPECETE
€va epyaheio 7

TTPOKTIKEG @

TO Migep
D&mﬂﬁ%

Ta gpyaAgia avapI§ng Kal HEPIKEG OTTO TIG XPHOEIS TOUG

Ma va @TidyVeTe KEIK, PTTIOKOTA, (0N, YAGOO, YEUION, EKAEP Kal
TTOUPE TTOTATAG.

MNa auyd, KpEPa, KOUPKOUTI, ATTAXO TTAVIECTIAVI, HAPEYKA, T
TONCKEIK, HOUG,00UPAE. Mn XPNGCIPOTTOIEITE TO XTUTTNTAPI VIO

TTaxUpPEUOTa piypaTa (TT.X. Yia va XTUTTaTe Boutupo Kai {axapn) (1]
— MTTOPEi va TTPOKAAECETE POOPA OTO EPYaAEio.

MNa piyparta pe payid.

yla va XPNOIUOTIOINCETE TO Nigep

AvaonKwoTe TO HOXAO aTTooUVOECNG KEQPAANG OTNV TTioW TTAEUPd
TNG OUOKEUNG @ Kal, TAUTOXPOVA, ONKWOTE TNV KEPAAR PEXPI Va
ao@aAiogl aTnV uwnAr Béon @.

MéoTe TO TTPOG TO TTAVW €WG OTOU OTAPATACEI KAI, OTN CUVEXEIQ,
oTPEYTE TO ©.

Mpooappdate T0 PTTOA TTavw OTn BAaan. TomoBeTaTE TN AaRn
aKPIBWG TTavw atrod To aUPBoAo amag@daiiong @ Kai, aTn
TUVEXEIQ, YUPIaTE atTaAd To YTTOA Be€16aTpoPa, £wg 0TOU N AaBn
Bpebei akpiBwg TTavw atd To aupBoro aagpaAliong @. MHN
AZKEITE umepBoAikr) dUvapn kai MHN o@iyyete utrepBoAika @.
AvaonkwaTe To poxAd atToalvdeong KEQAANG OTNV TTHow TTAEUPd
TNG OUOKEUNAG Kal, TAUTOXPOVA, KOTERAOTE TNV KEPAAN TOU Higep.
>UvOEDTE TN GUOKEUN PE TNV TTAPOXA PEUPATOG KAl N EVOEIKTIKI)
Auxvia katdoTaong Tou pigep Ba avayel.

©¢aTe TN OUOKEUN O€ AeIToupyia OTPEPOVTAG TO BIOKOTITN
TayxUTnTag otnv €mOupnTr puduion.

ZTPEYTE KOl OQAIPETTE TO.

ONMAVTIKG

Edv onkwaoeTte TNV KEQAAA Tou pitep evodow PBpiokeTal o€
AgiToupyia, n AeIroupyia TG cuokeung Ba diakoTrei apéowg. MNa
va BéoeTe TTAAI TO piep o€ AeiToupyia, XapNAWAOTE TNV KEPAAR,
oTPEWTE TO BIOKOTITN TaUTNTAG OTN B€01 atrevepyoTToinang,
TTEPIYEVETE Aiya SEUTEPOAETTTA KA ETTIAEETE TTAAI TNV TaXUTNTA.

To pigep Ba PETTel va apyioel va AeIToupyei apécwg.

OT1roTe AVOONKWVETE TNV KEQAAR TOU Higep, N eVOEIKTIKA Auxvia
katdoTtaong offvel. Otav KateRAZETE TNV KEPAAN), N EVOEIKTIKN
Auxvia avdaBer utrodeikviovTtag OTI To Higep eival £Tolpo yia xpAon.

©£0TE EKTOG AEITOUPYIAG TN CUOKEUR KAl AQAIPEITE Ta CUPBOUAEG
uttoAgippaTa até 1o PTTWA pe pia oTrdTouAa éTav XpelddeTal.
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ONMAVTIKEG

TO Migep

PuBpioTe 10 pigep aotn Béan apyng avaueigng () yia apyn
OMOYEVOTTOINGN TWV UAIKWYV, OTTWG, YIa TTapadelyua, otav
QAVAPEIYVUETE AAEUPI KOl @POUTA YIA PEIYUOTA YAUKWYV. ZTPEWTE
amAwg 10 d1akoTITn aTn Béan (). To pigep Ba Acitoupynoel ae
XaunAf TaxUTnTa yia 2% TePITTou aTPOYES Kal, aTn GUVEXEID, Ba
atapatnael. Autn n diadikaagia Ba eravaAngBei yia emiTAéov 20
AeIToupyieg kai €TEITa Ba TEPUATIOTEI, EVW OTN GUVEXEID O
S10KOTITNG Ba TTPETTEl Vo £TTAVENBEI TN BEON amevepyoTToinang
«O».

Eival kaAUTepo Ta auyd TToU XTUTTATE VO BpiokovTal o€
Bepuokpaacia dwpariou.

Mpiv xTuTTAOETE Ta A0TTPAdIA, BeRaiwbeite 6T dev UTTAPXEI AiTTOG
1| KPOKOG auyoU OTO XTUTINTAPI f} OTO PTTWA.

Xpnaipotrolgite kpUa UAIKG yia {UUN €KTOG Kal av n ouvtayn
aTTaITel TO AVTIOETO.

Ortav xrutrdre BoUTupo Kal {axapen yia TNV TTAPOOoKEUT PiyUaTog
yla KEIK, XpnolhoTToIEiTe TTAvTa BoUTUpPO O¢ BepUoKpaacia
dwpaTtiou N JAAGKWOTE TO TTPWTA.

To pitep €xel evowpatwpévn Aeiroupyia ‘opaAng ekKivnong' woTe
n TTO0OTNTA TWV UAIKWYV TTOU SI0CKOPTTICETAI VO JEIWVETAI OTO
ehaxioTo. Edv, 6pwg, n cuokeun £xel 1€l o€ AeiToupyia pe
TTAXUPPEVUOTO Hiyda O0TO PTTWA OTTwG CUpN YIa WYwi, iowg
TTapaTNENOETE OTI XPEIAdovTal HEPIKA BEUTEPOAETTTO HEXPI TO Migep
va apyioel va AeItoupyei otnv

TAXUTNTA TTOU £XETE ETTIAEEEL.

TTOPATNPNOEIG YIO TV TTAPACKEUN YwHIOU

Moté pnv utrepBaiveTe TIG PEYIOTEG XWPNTIKOTNTEG TTAPAKATW
TTANPOQPOPIEG - Ba UTTEPPOPTWOETE T CUCKEUN.

Ma Tnv KaAUTEPN CUVTAPNON TOU UNXAVAUOTOG, GQAVETE TTAVTA VA
Trepvouv 20 AeTrTd avapeoa og dUo XPNOEIS.

Edv kataAdBete &TI N cuokeun katatroveital, B€aTe TNV €KTOG
AeiToupyiag, a@aip€oTe TN PIOT) CUPN KAl AVapEiETe xwploTd Ta dUo
Hepn.

Ta UAIK& avapiyvUovTal KaAUTEPa AV TOTTOBETATETE TTPWTA TO
uypPO UAIKO.

Avd dlooTAPATA OTAPATATE TN CUCKEUR Kal aQaIPEITE TO Hiypa
atd 10 yavtgo NG ¢UpNG.

O1 JIaQOPETIKEG TTOPTIOEG AAEUPIOU BIAPEPOUV GNUAVTIKA WG TTPOG
TIG TTOOOTNTEG TOU UYPOU TTOU aTrauTouvTal Kal N KOAWONG uen
NG ¢UUNG PTTOPE va augAoel onNUAvTIKA ThV KaTATTévNan oTnv
OTT0i0 UTTOKEITOI N OUOKEUT. 2aG OUPBOUAEUOUNE VO ETTIBAETTETE
TN OUOKEUN evw Trapackeuddetal n ¢0un. H diadikacia de diapkei
TEPIOOOTEPO ATTO 5 AeTTTdL.
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XTUTINTAPI ®

XTUTINTAPI @
eCdpTnua
{upwparog e

TO Migep

BI0KOTITNG EMIAOYNAG TAXUTATWYV

O1 TTapakdTw odnyieg eival eVOEIKTIKEG Kal dla@épouv avaloya P
TNV TOGdTNTA TOU YiyHATOG OTO UTTWA KOl TO CUGTATIKG TTOU
avapiyvuovrtal.

TTOPACKEUN KPEPAG PE AiTrog Kai {axapn apxioTe aTnv eAAXIOTn
TaxutnTa “vI§” Kal augAoTe OTadIaKA O€ UWNAOGTEPEG TaXUTNTEG.
Yia va TTpOoCBETETE aUYyd péCa OE XTUTTNHEVA PiypoTa 4 —
MéyioTn TaxuTnTa “vaw”.

yla va TpooBéoeTe ahelpl, @poUTa KATT 1 A apyn avaueitn Q.
KAQOIKA KEIK apyioTe aTnv eAAyIOTn TaXuTnTa “vIE”, KOI QUENOTE
oTtadiakd otn péyioTn TaxuTnTa “vow”.

yla va TpooBéoeTe BoUTUpO o€ aAeUpI EAAXIOTN TaXUTNTa “vIE'-
2.

Augnote otadlakd oTo péyioTn TaxutnTa “vaw”.

ApxioTe oTnv eAdyIOTN TaXUTNTA “VvIE", KaI AUEAOTE OTAdIOKG OTNV
TaxotnTta 1.

0 SI0KOTITNG TOU NAEKTPOVIKOU aIoONTAPA TAXUTATWYV

To pitep d1aBETEl EVOWPATWHEVO BIAKATTTN NAEKTPOVIKOU
aIodNTAPa TaXUTATWY TTOU Xl oXeSIAOTEI WOTE va dlaTnpei
oTabepn TNV TaXUTNTA KATW ATTO SIGPOPETIKEG TUVONKES
KOTatrévnong, 6Trwg 61av JUUWVETE WWHI R OTavV TTPOCBETETE
auya o€ piyua yia K€K, Eivar eTropévwg moavo va akoUoEeTe ToV
KIVATAPA va AEITOUPYEI JE DIAQOPETIKI TaXUTNTA KOBWG TO Higep
TTpooappodlel TN AEIToupyia TOU GTO QOPTIO Kal TNV TaXUTNTA TTOU
ExXeTe EMIAECEl — auTO €ival QUOIKOS.

HEYIOTEG XWPNTIKOTNTEG

a1rAG €UBPUTITO KEIK 680yp aAeupi

Hiypa yio K€K 2,72 kIN& guvoAIKO Bapog
HiypaTog gpouTtwv

{Upn yio okKAnpo 1,35 KIAG aAeUp! wwpi

¢0unN yio poAako 1,3 KIANG aAeUpl Ywpi

AoTPAdIa auywv 12

114



AUon

- @

[, 08N

Inueiwon: e

Aion e

YIO VO TTPOCAPPOCETE Kal VA )
XPNOIUOTTOINCETETO TTPOCTATEUTIKO
KOAupa

2NKWOTE TNV KEQAAR TOU Pigep PEXP! va ao@aAiTEL.
MpocapudoTe T0 PTTWA avapigng emévw otn Baon.

MéoTe TO TTPOCTATEUTIKO KAAUPHO OTO KATW PEPOG TNG KEPAAAG
Tou pigep @ HEXP! va eQappoael oTn B€on Tou. To apBpwTd
KOMMATI TTPETTEl Va BpioKeTal 0Tn BE0N TTOU €IKOVideTal.

Eiodyete Tov KatdAAnAo avadeuTtripa.

KateBaoTe TNV KeQaAAA Tou pitep.

Ooo diopkei N avAapign, HTTOPEiTe va TTPOCBETETE UAIKG aTTeEUBEiag
OTO PTTWA PiXVoVTAaGg Ta péoa aTrd TO AVOIyPa TTOU OXNUaTICEl TO
apOPWTS KOPPATI TOU TTPOOTATEUTIKOU KAAUPHATOG @.

Ae xpeIGeTal va a@aipECETE TO TIPOCTATEUTIKO KAAUPHA yia va
aAAGEeTe e€apTApaTa.

AQaIpEOTE TO TTPOOTATEUTIKO KAAUPHPA GNKWVOVTAG TNV KEQAAR
TOU Higep Kal TPABWVTAG TO TTPOG TA KATW.

TTPOPBAANATA KATA TN AEITOUpYia

mwPOBANHa

TO XTUTTNTAPI YIa PopéyKa A To XTutTnTAP! K XTUTTOUV £TTAVW OTOV
TTUBpéva TNG Aekdvng ) 8ev eTavouv oTa UAIKG TTou BpiokovTal
07O KATW PEPOG TNG AEKAVNG.

PuBpioTe 10 Uywog wg €&nc:

A@ou £xete BEoel TO piCep eKTOG AeiToupyiag, TOTTOBETAGTE TO
XTUTTNTAPI ] TO avadeuTAP! Kal KATERATTE TNV KEQOAN TOU igep.
EAEy&re €av uttapxel Kevd avapeoa oTo EpYaAEio Kal Tov TTATo
Tou p1ToA @. Kavovika 1o epyaleio Ba TTpéTTel axedoOV va
EQATITETAI OTOV TTATO TOU UTTOA.

Edv utrdpyxel kevo mou Trpétrel va S10pBwbei, onKwaoTe Thv
KEPAAN TOU HiEP Kal ATTOMAKPUVETE TO EPYAAEio.
XpNOIYOTTOIWVTAG TO KATAAANAO KAEIDI, XaAapwaoTE TO TTagIUAd!
1600 600 XpeldleTal yia Tn pubuion Tou dgova @. MNa va PEPETe
TO EPYAAEIO TTIO KOVTA GTOV TTATO TOU PTTOA, YUPIOTE TOV G&ova
TOU aploTePOOTPOPa. lMNa va

QAVOONKWOETE TO £PYAAEio aTTd TOV TTATO TOU PTTOA, yupioTe

Tov agova Oeg6oTPOPa.

> igre TO TTAgIPADI.

ToTroBeTrOTE TO EpyaAeio OTO pigep Kal KATERAOTE TNV KEQAAR
Tou pigep. EAEyETe TN Béan Tou (BAémre onueio 1).

EmravaAdBete Ta Tapatmavw BApata 6go XpelddeTal, Ewg OTou To
epyaAeio T0TT0BeTNOEI TN CWOTA B¢on. MOAIG TOTTOBETNOET
owaoTd, 0GICTe TO TTAgINADI.

Aev gival atrapaitnTn n pubpion Tng BEong Tou 0o
€€apTAPOTOG JUUWHATOG.

mwPOBANHa

To piep oTapatd katd Tn dIGPKEIQ AeIToupyiag Tou.

Edv yia otrolodrmote Adyo diakoTrei n TTapoxn peUPATOG OTO
Mi€EP KAl N OUOKEUN OTAUATACEI va AEITOUPYE], OTPEWTE TO
BIaKOTITN TayUTNTAG OTn BECTN QTTEVEPYOTTOINONG, TTEPIMEVETE Aiya
OeutepOAeTITa Kal €TMAECTE TTAAI TNV TaxUTnTa. To pigep Ba Trpétel
va apxioel va AeIToupyei apéowg.
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owua Higep,
KAAUPHQ
utTod0X NG

UTTOA, epyaAeia,
KOTTAKI

KaBapIiopdg kal o€pPIC

@povTida Kal KaBapIoHOG
OéteTe TTAVTO EKTOG AEITOUPYIOG KOl ATTOOUVOEETE TN GUOKEUN ATTO TO
peUpa TPV a1rd ToV KaBapIouo.

MepdoTe pe €va uypd Travi, ETTEITA OTEYVWOTE.
Moté pn xpnoipotroleite OTIABWTIKA Kal un BuBileTe o€ vePo.

MAUveTE OTO XEpI, ETTEITO OTEYVWOTE TTOAU KOAG A TTAUVETE OTO
TTAUVTAPIO TTIATWV.

Moté pn xpnoigoTroleite guppdTivn Bolptoa, oUppa koudivag A
AEUKQVTIKO YIO va KABaPIioETE TO avoEEidWTO UTTWA. XpNOIUOTTOIEITE
€udl yia va agaipéceTe Ta AAaTa.

KpatoTe Ta pépn TNG CUOKEUNG HakpId atrd TTNYEG BeppdTNTAG
(em@aveia kougivag, @oUpvog, PoUPVOG PIKPOKUHATWY).

oépPBIg Kal SUTTNPETNON TTEAATWV

Edv 10 KaAWdIO £xel UTTOOTEI NUIA, TTPETTEI, yia Adyoug acpaAeiag, va
avtikataoTadei arré Tnv KENWOOD 1) a1rd £€0uaiodoTnpéVO KEVTPO
emokeuwv Tng KENWOOD.

Edv xpeidleoTte Bonbeia OXETIKA pE:

N XProN TG CUOKEUNG

TO GEPPIG ) TIG ETTIOKEVEG

ETTIKOIVWVAOTE PE TO KATACTNHA ATTO TO OTTOI0 AyOPACATE T GUCKEUN
oag.

2xedIGOTNKE Kal avaTTuxdnke ammd Tnv Kenwood oto Hvwpévo
BaaiAeio.
KataokeudoTtnke otnv Kiva.

A

Mpo&13oTroINoEIg Yo TH CWOTH 3140£0TN TOU TTPOIdVTOG GUNPWVA
He Tnv Eupwtraikn Odnyia 2002/96/EK
210 TEAOG TNG WPENIUNG CWNG TOU, TO TTPOIGV dev TTPETTEI va dlaTiBeTal
HE Ta AOTIKA ATTOPPIMpOTA.
Mpétel va diatebei o€ €18IKA KEVTPA SIaPOPOTTOINUEVNG CUAAOYAG
QATTOPPIMPATWY TTOU 0PICouV 01 BNUOTIKEG ApXEG, i OTOUG (POPEIG TTOU
TTapéxouv autnv Tnv utnpecia. H XwpioTr d1d0ean piag oIKIaKrG
NAEKTPIKAG CUOKEUNG ETTITPETTEI TNV OTTOPUYR TTIBAVWV apVNTIKWV
OUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAAAOV Kal TNV Uyeia atTd TNV akaTdAANAN
O160e0n KABWG Kal TNV avakUKAWGN UANIKWYV atrd Ta OTToia aTToTEAEITAl
WOTE VA ETTITUYXAVETAI GNUAVTIKH £E0IKOVOUNGT EVEPYEIAG KAl TTOPWV.
Ma TNV €MOAPAVON TNG UTTOXPEWTIKNAG XWPIOTAG SIGBEONG OIKIOKWY
NAEKTPIKWY CUOKEUWVY TO TTPOIOV QEPEI TO ONUa ToU diaypapPUEVOU
TPOXOPOPOU KABOU aTTOPPIMUATWY.
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Head Office Address:
Kenwood Limited, New Lane, Havant, Hampshire PO9 2NH, UK
www.kenwoodworld.com

Designed and engineered by Kenwood in the UK
Made in China KW18499/4





