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before using your Kenwood
appliance

® Read these instructions carefully and
retain for future reference.

® Remove all packaging and any
labels.
important note - medical
implants

® The induction hob generates short-
range magnetic fields. If any user or
person in close proximity has a
pacemaker or other active implants,
please consult a doctor before use
concerning any possible
incompatibility to prevent any risk to
health.

safety

® Do not immerse the appliance,
supply cord or plug in water or other
liquid.

® Never use a damaged appliance,
cord or plug. Get it checked or
repaired: see ‘service’.

® Do not leave the appliance
unattended when in use.

® Do not let the cord hang over the
edge of the table or worksurface or
touch hot surfaces.

® Always unplug the appliance when
not in use or before cleaning.

® Make sure that electrical cords
connecting other appliances in the
proximity cannot come into contact
with the induction hob.

® During and after use of the induction
hob, certain parts will become very
hot. The hob plate will remain hot
from residual heat. Do not touch hot
parts.

® The pan and contents will remain hot
after use.

® After removing the pan from the
induction hob, place on a heat
resistant surface.

® Do not scratch the hob plate with
sharp objects.

Don’t use the hob plate as a
worksurface.

Never use the hob plate for storage.
Do not use the induction hob if the
hob plate is broken or cracked in
any way.

Do not put hot or sharp implements
or pans onto the control panel.
Never put paper, aluminium foil,
cloth, plastic materials or other
unrelated objects on the hob plate
when the induction hob is in use or
is hot. Foil used to cover items
during cooking should not be
allowed to come in direct contact
with the hob plate.

For safety, never leave the handle of
your pan sticking out over the
worksurface.

Make sure the underside of the
cooking pan and the hob plate are
clear from water, grease or other dirt
before cooking.

Do not use pans with rough bases
as these may scratch the hob plate.
Do not allow the air entry or air vents
to be covered or blocked in any way.
Always ensure that there is adequate
ventilation around the induction hob
during operation.

The induction hob should not be
used near or below curtains and
other combustible materials.

Never unplug the induction hob
during operation before switching it
off first. If the on/off button is lit for a
long time (i.e. if the appliance is in
operation or a protective condition),
first press the on/off button to turn
off the appliance and remove the
plug after the fan has stopped.
Never use the appliance on a gas
stove or on stainless steel or iron
worktops/surfaces.

Do not place this appliance on or
near a naked flame, hot plate or in a
heated oven.



Do not use this appliance as a hot
plate.

Do not use the induction hob to heat
anything other than food in suitable
pans.

Never use with pans that are empty.
In the unlikely event of the contents
of the pan catching fire: turn off the
appliance, smother the pan with a
damp cloth and leave to cool
completely prior to handling the pan.
As with all hobs, in the event that
cookware is accidentally overheated
and allowed to boil dry, it is
important that before moving from
the induction hob the heat source be
turned off and the pan allowed to
cool.

Overheating should be avoided at all
times. Persistent overheating can
cause permanent damage to your
cookware.

Do not place credit cards, magnetic
media or sensitive electronic
equipment near to the appliance
when in use.

Do not use the appliance outdoors.
During operation, the induction hob
should be placed horizontally, on a
flat heat resistant surface, at least
10cm away from all sides of the wall.
Do not let infirm people use the
appliance without supervision.

Do not let children use or play with
the appliance.

Only use the appliance for its
intended domestic use. Kenwood
will not accept any liability if the
appliance is subject to improper use,
or failure to comply with these
instructions.

suitable cookware

Only use flat bottomed pans that are
suitable for induction hob use. If in
doubt, check with the manufacturer
of your pans. If they are unsuitable
the induction hob will not detect the

pan.
The induction hob is suitable for
pans with a base diameter of

12 —22cm.

Metal cooking utensils are not
recommended since they can be
heated through the induction hob if
left in the pan during cooking.
before plugging in

Make sure your electricity supply is
the same as the one shown on the
underside of your induction hob.
This machine complies with
European Economic Community
Directive 89/336/EEC.

before using your induction
hob for the first time

Wipe over the hob plate see ‘care &
cleaning’.
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hob plate

pan guide

control panel

LED display

timer decrease button
timer increase button
timer button

on/off button

power control

using your induction hob

1

2

Plug in the induction hob. The
appliance will beep and the fan will
operate for a second.

Press the on/off button (®), the
button will flash and the LED display
@ will read ——. It will remain with
this reading unless in timer mode.
The appliance is now in standby
mode.



Place the pan centrally onto the
induction hob, within the pan guide -
shown by the graphic on the hob
plate @.

Select the desired power setting with
the power control (9 and heating will
begin.

To adjust the power, turn the power
control anticlockwise to decrease the
power and clockwise to increase the
power. There are 6 power settings.
Note: When the induction hob is
working, there will be a high
frequency intermittent sound and the
fan will operate. This is normal.

Turn off the induction hob when you
have finished cooking by pressing
the on/off button.

The fan will continue to operate after
the appliance has been switched off.
As this induction hob operates
slightly differently to a traditional hob,
some adjustments to the expected
cooking times and temperatures
may be necessary to achieve the
desired results.

hints

To reduce the cooking time, you can
turn the power control to the max
position when you turn the appliance
on. After a short time you can set
the power control to the required
position.

After a short period of use,
experience will teach you which
setting is the right one for your
needs.

Pan contents heat more quickly with
an induction hob.

timer mode

1 When the timer button @) is pressed
it will light up, the appliance will
beep, the LED display @) flashes and
shows “00:00”. Set the time using
the “+” ® or “-” ® button, “+” will
increase the time by 1 minute, “-”
will decrease the time by 1 minute.
To quickly set the time in 10 minute
increments hold the “+” or “-” button
down. This should be done within 5
seconds of pressing the timer button
or the LED display will default back
to —:—. The timer range is
1 minute - 3 hours.

2 Once the timer has been set the
LED display will flash. Select the
desired power level within 5 seconds
(if not timing will not begin and the
appliance will automatically turn off
within 2 minutes). The display will
then count down (indicated by the
colon flashing) and heating will
begin.

3 After the set time has been reached,
the appliance will turn off.

® To cancel timing during the count
down, press the timer button. It will
continue heating unless it is
switched off.

safety features

® The induction hob will turn off if it is
not operated in two minutes.

® |n use, unless a suitable pan of at
least 12cm diameter is used a beep
will sound for approximately 1
minute. If an appropriate pan is not
placed onto the surface in this time
the induction hob automatically turns
off.

® |f the appliance overheats or pans
boil dry, the induction hob
automatically enters a protective
condition where its heating is then
regulated. If the overheating
continues, the appliance may display
a protection code (see
troubleshooting guide).



® During use if there are problems with
the mains supply, the induction hob
automatically enters a protective

state and displays a protection code.

Unplug the appliance and wait for
supply to return to normal (see
troubleshooting guide).

® |f the induction hob is in operation
and no button is pressed it has an
automatic switch-off in accordance
with the times in the table below,
(except for when timing program
exceeds 2 hours).

ower ;

pIevel time
1,2 4 hours
3,4 3 hours
56 2 hours

® Once the pan is moved away the
hob plate will stop heating.

care & cleaning

® Switch off, unplug and allow the
appliance to cool down completely
before cleaning.

® Never immerse the induction hob in
water.

Hob plate, body and control
panel:

® Wipe with a soft damp cloth or non
— abrasive cleaner and dry
thoroughly. Ensure all traces of
cleaner are removed. Do not use
abrasive or scouring
detergents/powders, scouring pads
or steel wool as they will damage or
crack the hob plate or damage the
control panel.

® Dust, fat and liquids from food that
has boiled over must be removed as
soon as possible. If they are allowed
to harden they become increasingly
difficult to remove. Do not use a
knife or other sharp utensil as these
may damage the hob plate or
control panel.

Air entry and air vent:

After long periods of use dirt and
dust may accumulate in the air entry
or air vent. Clean with a soft flexible
brush. Never wash using water.

service and customer
care

If the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
Kenwood or an authorised Kenwood
repairer.

If you need help with:

using your induction hob or
servicing, spare parts or repairs
Contact the shop where you bought
your machine.



troubleshooting guide

problems

suggestions

After the appliance is plugged in
and the power button is pressed,
no indicators are lit

e Check that the plug is inserted correctly
and that the power is switched on.
e Where fitted check the plug fuse.

The power button indicator lights
up, but heating does not start
when power control is adjusted

e Check that pan is present
e Check suitability of the pan
e Check that pan is centrally located

Heating stops suddenly
during operation

e Check power supply to the appliance

e Check the air entry or the air vent is
not blocked

e Check the timing period has not ended

e Check the appliance has not overheated
or entered error mode — unplug, allow to
cool and try again later

In timer mode, the timer is set and
the on/off button is flashing but
heating does not begin.

e Increase the power with the power
control

Failure codes occur:

e Appliance may have overheated/boiled

E:03 E:06 dry. Unplug the appliance, allow to cool
and try again later
E:07 E:08 e Fluctuation in mains supply. Unplug the

appliance, allow to cool and try again
later

E:01 E:02 E:04 E:05 E:Ob E:0C

e Send it to a service facility for repair




Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze manier
zijn de afbeeldingen zlEclitBaar

voordat u uw Kenwood-
apparaat gebruikt:

Lees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

Verwijder alle verpakking en labels.
belangrijke mededeling -
medische implantaten

De inductieplaat genereert
magnetische velden met beperkt
bereik. Gebruikers of andere
personen met een pacemaker of
ander actief implantaat dienen voor
gebruik een arts te raadplegen over
eventuele incompatibiliteit zodat
eventueel gevaar voor de
gezondheid voorkomen kan worden.

veiligheid

® Het apparaat, het snoer of de

stekkeer niet in water of een andere
vloeistof onderdompelen

Nooit een beschadigd apparaat,
snoer of stekker gebruiken. Laat het
nakijken of repareren: zie Onderhoud.
Het apparaat niet zonder toezicht
laten wanneer het in gebruik is.

Het snoer niet over de rand van de
tafel of het werkopperviak laten
hangen en niet in contact laten
komen met hete opperviakken.

Haal de stekker van het apparaat uit
het stopcontact als u het niet
gebruikt of voor u het reinigt.

Zorg dat de elektrische snoeren van
andere apparaten in de buurt niet in
contact kunnen komen met de
inductieplaat.

Sommige delen zijn tijdens en na
gebruik erg heet. De inductieplaat
blijft heet door de restwarmte. Hete
delen niet aanraken.

De pan en inhoud blijven na gebruik
heet.

Plaats de pan na verwijdering van de
inductieplaat op een hittebestendig
opperviak.

De inductieplaat niet krassen met
scherpe objecten.

® Gebruik de inductieplaat niet als

werkopperviak.

Gebruik de inductieplaat niet voor
opslag.

Gebruik de inductieplaat niet als
deze gebroken of gebarsten is.
Plaats geen hete of scherpe
werktuigen of pannen op het
bedieningspaneel.

Leg nooit papier, aluminiumfolie,
textiel, plastic of andere niet
verwante objecten op de
inductieplaat als deze in gebruik of
heet is. Het folie waarmee voedsel
tijdens het koken afgedekt is, mag
niet direct met de inductieplaat in
contact komen.

Laat het handvat van uw pan voor
de veiligheid nooit over het
werkopperviak steken.

Zorg voor u gaat koken dat de
onderkant van de pan en de
inductieplaat geen water, vet of
ander vuil bevatten.

Gebruik geen pannen met ruwe
onderkant; deze kunnen de
inductieplaat krassen.

Zorg dat de luchtinlaten of
ventilatiegaten niet afgedekt of
geblokkeerd zijn. Zorg dat er altijd
genoeg ventilatie is rond de
inductieplaat wanneer deze in
gebruik is.

De inductieplaat mag niet gebruikt
worden onder gordijnen en ander
brandbaar materiaal.

Haal tijdens het gebruik nooit de
stekker van de inductieplaat uit het
stopcontact, zonder het apparaat
eerst uit te schakelen. Als de
aan/uitknop lange tijd brandt (d.w.z.
als het apparaat aan staat of op een
veiligheidsstand staat), drukt u eerst
op de aan/uitknop om het apparaat
uit te schakelen en haalt u de
stekker uit het stopcontact nadat de
ventilator gestopt is.



Gebruik het apparaat nooit op een
gasfornuis of op een
aanrecht/werkopperviak van roestvrij
staal of ijzer.

Plaats dit apparaat niet op of in de
buurt van een open vlam, hete plaat
of in een hete oven.

Gebruik dit apparaat niet als een
hete plaat.

Gebruik de inductieplaat uitsluitend
om voedsel in geschikte pannen te
verwarmen en nergens anders voor.
Gebruik geen pannen die leeg zijn.
In het onwaarschijnlijke geval dat de
inhoud van de pan vlam vat:
schakelt u het apparaat uit, dooft u
het vuur in de pan met een vochtige
doek en laat u de pan volledig
afkoelen voor u hem vastpakt.

Net als met andere inductieplaten, is
het belangrijk dat u de hittebron
uitschakelt en de pan laat afkoelen
VOOr u een pan verwijdert die per
ongeluk oververhit is geraakt en
droog gekookt is.

Oververhitting dient te allen tijde
vermeden te worden. Herhaalde
oververhitting kan uw pannen
permanent beschadigen.

Plaats geen creditcards,
magnetische media of gevoelige
elektronische apparatuur in de buurt
van het apparaat wanneer dit in
gebruik is.

Gebruik het apparaat niet buiten.

De inductieplaat moet tijdens gebruik
horizontaal geplaatst zijn op een
vlakke, hittebestendige ondergrond
en ten minste 10 cm verwijderd zijn
van een muur.

Lichamelijk of verstandelijk zwakke
personen mogen dit apparaat nooit
zonder toezicht gebruiken.

Laat kinderen nooit het apparaat
bedienen of er mee spelen.

Gebruik het apparaat alleen voor het
huishoudelijke gebruik waarvoor het
is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld in het
geval dat het apparaat niet correct is
gebruikt, of waar deze instructies
niet worden opgevolgd.

geschikte pannen

Gebruik uitsluitend pannen met een
gladde boden die geschikt zijn voor
gebruik op een inductieplaat. Als u
twijfelt aan de geschiktheid, kunt u
contact opnemen met de fabrikant
van uw pannen. De inductieplaat
herkent de pan niet als deze niet
geschikt is.

De inductieplaat kan gebruikt
worden met pannen met een
bodemdoorsnede van 12 — 22 cm.
Het gebruik van metalen kookgerei
wordt afgeraden, omdat dit door de
inductieplaat verhit kan worden als
het tijdens het koken in de pan
wordt gelaten.

voor u de stekker in het
stopcontact steekt

Zorg dat u hetzelfde voltage gebruikt
als op de onderzijde van uw
inductieplaat is aangegeven.

Dit apparaat voldoet aan de Richtlijn
89/336/EEG van de Europese
Economische Gemeenschap.

voor u de inductieplaat voor
de eerste keer gebruikt
Veeg de inductieplaat af (zie
verzorging & reiniging).

legenda

ClCISICICICICIC)IC)

inductieplaat
panraster
bedieningspaneel
LED-scherm

timer knop omhoog
timer knop omlaag
timerknop
aan/uitknop
intensiteitknop



gebruik van uw
inductieplaat

1 Steek de stekker in het stopcontact.
Het apparaat piept en de ventilator
gaat gedurende een seconde aan.

2 Druk op de aan/uitknop (), de knop
gaat knipperen en op het LED-
scherm @) verschijnt —:—. Dit blijft
op het scherm te lezen tot de
timermodus ingeschakeld is. Het
apparaat staat nu in de wachtstand.

3 Zet de pan in het midden van de
inductieplaat, binnen het panraster —
zoals aangegeven door de lijnen op
de inductieplaat .

4 Selecteer de gewenste
intensiteitinstelling met de regelknop
® en de plaat begint op te warmen.

® Om de intensiteit te veranderen,
draait u de knop naar links voor een
lagere intensiteit en naar rechts voor
een hogere intensiteit. Er zijn 6
intensiteitsinstellingen.

® | et op: wanneer de inductieplaat
aan staat, wordt een intermitterend
hoog geluid afgegeven en werkt de
ventilator. Dit is normaal.

5 Schakel de inductieplaat uit als u
klaar bent met koken door op de
aan/uitknop te drukken.

® De ventilator blijft werken nadat het
apparaat uitgezet is.

® Aangezien deze inductieplaat
enigszins anders werkt dan een
conventionele kookplaat, kan het
nodig zijn de verwachte kooktijd en
temperatuur aan te moeten passen
voor het gewenste resultaat.
tips

® Om de kooktijd te verkorten, kunt u
de intensiteit in de maximumstand
zetten wanneer u het apparaat
inschakelt. Na enige tijd kunt u de
intensiteit op de gewenste stand
zetten.

® Nadat u het apparaat enige tiid
gebruikt hebt, weet u uit ervaring
welke stand het best voldoet.

® De inhoud van de pan wordt sneller
verwarmd op een inductieplaat.

timermodus

1 Als u op de timerknop drukt 7) gaat
de knop branden; het apparaat
piept, het LED-scherm @ knippert
en geeft “00:00” weer. Stel de tijd in
met de “+” (& of “-” (& knop; “+”
verlengt de tijd met 1 minuut, “-”
verkort de tijd met 1 minuut. Als u
de tijd snel wilt instellen in stappen
van 10 minuten, houdt u de “+” of “-
” knop ingedrukt. Dit moet binnen 5
seconden gebeuren nadat u de
timerknop hebt ingedrukt; anders
gaat het LED-scherm terug naar de
standaardweergave —:—. Het bereik
van de timer is 1 minuut - 3 uur.

2 Wanneer de timer ingesteld is, gaat
het LED-scherm knipperen.
Selecteer binnen 5 seconden het
gewenste intensiteitsniveau (anders
gaat de tijd niet lopen en schakelt
het apparaat automatisch binnen 2
minuten uit). Het scherm begint nu af
te tellen (de dubbele punt knippert)
en de plaat begint op te warmen.

3 Nadat de ingestelde tijd verlopen is,
schakelt het apparaat uit.

® Als u de timer tijdens het aftellen wilt
annuleren, drukt u op de timerknop.
De plaat blijft doorgaan met
verwarmen, tenzij u de plaat
uitschakelt.

veiligheidskenmerken

® De inductieplaat schakelt zichzelf uit
als hij gedurende twee minuten niet
gebruikt wordt.

® U hoort ongeveer 1 minuut een
pieptoon wanneer het apparaat in
gebruik is, tenzij een geschikte pan
met een doorsnede van ten minste
12 cm op het apparaat wordt
gebruikt. Als binnen deze tijd geen
geschikte pan op het opperviak
geplaatst wordt, schakelt de
inductieplaat automatisch uit.



® Als het apparaat oververhit raakt of
de pan droog kookt, schakelt de
inductieplaat automatisch over op
een beveiligingsstand waarin de hitte
gereguleerd is. Als de oververhitting
blijft voortduren, kan het apparaat
een veiligheidscode weergeven (zie
probleemoplossingsgids).

® Als er tijdens gebruik problemen zijn
met de elektriciteittoevoer, schakelt
de inductieplaat automatisch over op
een beveiligingsstand en geeft een
veiligheidscode weer. Haal de
stekker uit het stopcontact en wacht
tot de stroom weer normaal is (zie
probleemoplossingsgids).

® Als de inductieplaats aan staat en
we wordt geen knop ingedrukt,
schakelt het automatisch uit volgens
de aangegeven tijd in onderstaande
tabel, (behalve wanneer het
tijdsprogramma langer duurt dan 2
uur).

et
1,2 4 uur
3,4 3 uur
5,6 2 uur

® Nadat de pan verwijderd is, houdt
de inductieplaat op met verwarmen.

verzorging & reiniging

® Schakel het apparaat uit, haal de
stekker uit het stopcontact en laat
het apparaat volledig afkoelen voor u
het gaat reinigen.

® Dompel de inductieplaat nooit in
water onder.

inductieplaat, hoofddeel en
bedieningspaneel:

® \/eeg het apparaat met een zachte
vochtige doek of een niet-schurend
middel af en droog het zorgvuldig af.
Zorg dat alle
schoonmaakmiddelresten verwijderd
zijn. Gebruik geen schuurmiddelen of
-poeders, schuursponsjes of
staalwol; deze kunnen de
inductieplaat beschadigen of krassen
of het bedieningspaneel
beschadigen.

® Stof, vet en vioeistoffen van voedsel
dat overgekookt is moet zo viug
mogelijk verwijderd worden. Als deze
hard worden, is het steeds moeilijker
ze te verwijderen. Gebruik geen mes
of ander scherp gereedschap,
aangezien deze de inductieplaat of
het bedieningspaneel kunnen
beschadigen.
luchtinlaat en ventilatiegaten:

® Nadat het apparaat langere tijd
gebruikt is, kunnen zich vuil en stof
in de luchtinlaat of ventilatiegaten
ophopen. Met een zachte flexibele
borstel reinigen. Nooit met water
wassen.

onderhoud- en
klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet
het om veiligheidsredenen door
Kenwood of een door Kenwood
geautoriseerd reparatiebedrijf
vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:
® het gebruik van uw inductieplaat of
® onderhoud, reserveonderdelen of
reparaties
kunt u contact opnemen met de
winkel waar u het apparaat gekocht
hebt.
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probleemoplossingsgids

problemen

suggesties

Nadat de stekker in het stopcontact
is gestoken en de aan/uitknop is
ingedrukt, gaan geen
indicatielampjes aan.

e Controleer of de stekker op de juiste
manier in het stopcontact gestoken is en
dat het apparaat ingeschakeld is.

e Controleer de zekering als het
apparaat er een heeft.

Het indicatielampje van de
aan/uitknop gaat branden, maar
het apparaat begint niet te
verwarmen als de intensiteit is

e Controleer of er een pan op de plaat
staat

e Controleer of de pan geschikt is

e Controleer of de pan midden op de

ingesteld. plaat staat
De plaat houdt tijdens het gebruik | e Controleer de stroomtoevoer naar het
plotseling op met verwarmen apparaat

* Controleer of de luchtinlaat of de
ventilatiegaten geblokkeerd zijn

e Controleer of de ingestelde tijd verlopen
is

e Controleer of het apparaat oververhit is of!
zich in foutmodus bevindt — haal de
stekker uit het stopcontact, laat het
apparaat afkoelen en probeer opnieuw

De tijd is ingesteld in de timermodus
en de aan/uitknop knippert, maar
het apparaat begint niet te
verwarmen.

e \erhoog de intensiteit met de
intensiteitsknop

Er worden foutcodes
weergegeven: E:03 E:06

® Het apparaat kan oververhit zijn of is
droog gekookt. Haal de stekker uit het
stopcontact, laat het apparaat afkoelen
en probeer opnieuw

E:07 E:08

e De elektriciteit fluctueert. Haal de stekker
uit het stopcontact, laat het apparaat
afkoelen en probeer opnieuw

E:01 E:02 E:04 E:05 E:Ob E:0C

e Stuur het apparaat naar een
onderhoudsbedrijf voor reparatie
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avant d’utiliser votre appareil
Kenwood

Lisez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

Retirez tous les éléments
d’emballage et les étiquettes.
remarque importante -
stimulateurs cardiaques

La table a induction génere des
champs magnétiques a faible portée.
Si I'utilisateur, ou une personne se
trouvant a proximité de I'appareil,
porte un pacemaker ou tout autre
implant actif, veuillez consulter un
médecin concernant une éventuelle
incompatibilité, avant Iutilisation, afin
d’éviter tout risque pour la santé.

sécurité

® N’immergez pas I'appareil, le cordon
ou la prise d’alimentation électrique
dans I'eau ou dans tout autre
liquide.

N’utilisez jamais un appareil, un
cordon ou une prise endommageés.
Faites-les vérifier ou réparer : voir «
service apres-vente ».

Ne laissez pas I'appareil sans
surveillance lorsqu’il fonctionne.

Ne laissez pas le cordon en contact
avec des surfaces chaudes, ni
pendre du bord de la table ou du
plan de travail.

Débranchez toujours I'appareil
lorsqu’il est inutilisé ou avant de le
nettoyer.

Assurez-vous que les cordons
électriques raccordant d’autres
appareils qui se trouvent a proximité
ne peuvent étre en contact avec la
table a induction.

Pendant et apres I'utilisation de la
table a induction, certaines parties
deviennent brllantes. La plaque de
cuisson reste chaude en raison de la
chaleur résiduelle. Ne touchez pas
les pieces chaudes.
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La casserole et son contenu restent
chauds aprés I'utilisation.

Aprées avoir retiré la casserole de la
table a induction, placez-la sur une
surface résistant a la chaleur.

Ne rayez pas la plaque de cuisson
avec des objets pointus.

N’utilisez pas la plaque de cuisson
comme un plan de travail.

N’utilisez jamais la plaque de
cuisson pour ranger des objets.
N’utilisez pas la table & induction si
la plaque de cuisson est
endommagée ou fissurée de
quelque fagcon que ce soit.

Ne placez pas d’ustensiles pointus
ou chauds, ni de casseroles sur le
panneau de commande.

Ne posez jamais de papier, de
papier d’aluminium, de chiffon, de
matériaux en plastique ou d’autres
objets similaires sur la plaque de
cuisson lorsque la table a induction
fonctionne ou est encore chaude.
"aluminium utilisé pour couvrir les
aliments en cours de cuisson ne doit
pas entrer directement en contact
avec la plaque de cuisson.

Pour des raisons de sécurité, ne
laissez jamais la queue de votre
casserole dépasser du plan de
travail.

Assurez-vous que le dessous de la
casserole et la plaque de cuisson ne
présentent ni eau, ni graisse, ni tout
autre résidu avant de commencer la
cuisson.

N’utilisez pas de casseroles a fonds
rugueux, Vous pourriez rayer la
plaque de cuisson.

Veillez a ne pas obstruer ou couvrir
les fentes d’entrée d'air et de
ventilation de quelque fagon que ce
soit. Assurez-vous toujours que la
ventilation autour de la table a
induction est suffisante pendant le
fonctionnement.



La table a induction ne doit pas étre
utilisée a proximité ou en dessous de
rideaux ou de toute autre matiere
inflammable.

Ne débranchez jamais la table a
induction pendant le fonctionnement
avant de I'avoir éteinte. Si le bouton
marche/arrét est allumé pendant une
longue période (c.-a-d. si I'appareil
fonctionne ou s’il est en mode de
protection), appuyez d’abord sur le
bouton marche/arrét pour éteindre
I’appareil, puis débranchez la prise
d’alimentation électrique une fois
que le ventilateur s’est arrété.
N’utilisez jamais I'appareil sur une
cuisiniere a gaz ou sur des
surfaces/plans de travail en acier
inoxydable ou en fer.

Ne placez pas cet appareil sur ou a
proximité d’une flamme nue, d’'une
plague chaude ou dans un four
chaud.

N’utilisez pas cet appareil comme
plaque de cuisson.

N’utilisez pas la table a induction
pour chauffer autre chose que des
aliments placés dans des casseroles
adaptées.

N’utilisez jamais I'appareil avec des
casseroles vides.

Au cas improbable ou les aliments
prendraient feu : éteignez I'appareil,
couvrez la casserole avec un chiffon
humide et laissez refroidir
completement avant de la manipuler.
Comme pour toutes les tables de
cuisson, si une casserole est
accidentellement surchauffée et que
son contenu s’évapore, il est
important d’éteindre la source de
chaleur et de laisser la casserole
refroidir avant de la retirer de la table
a induction.

La surchauffe doit absolument étre
évitée. Une surchauffe persistante
peut endommager vos ustensiles de
cuisine de maniere permanente.
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Ne placez pas de cartes de crédit,
de supports magnétiques ou
d'équipement électronique sensible
a proximité de I'appareil lorsque
celui-ci fonctionne.

N’utilisez pas I'appareil en extérieur.
Pendant le fonctionnement, la table
a induction doit étre placée a
I’horizontal, sur une surface plane
résistant a la chaleur, a 10 cm au
minimum de chaque coté du mur.
Ne laissez pas les personnes
handicapées se servir de I'appareil
sans surveillance.

Ne laissez pas les enfants jouer avec
I'appareil ni I'utiliser.

N’employez I'appareil qu’a la fin
domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité dans les
cas ou I'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes
instructions ne sont pas respectées.

ustensiles adaptés

Utilisez exclusivement des
casseroles a fond plat, adaptées a
I'utilisation d’une table a induction.
En cas de doute, renseignez-vous
aupres du fabricant de vos
casseroles. Si elles sont inadaptées,
la table a induction ne les détectera
pas.

La table a induction est adaptée aux
casseroles de 12 a 22 cm de
diameétre.

Les ustensiles de cuisson en métal
sont déconseillés puisqu’ils peuvent
étre chauffés par la table a induction
s'ils sont laissés dans la casserole
pendant la cuisson.

avant de brancher ’appareil
Assurez-vous que votre alimentation
électrique correspond a celle
indiquée en dessous de votre table a
induction.

Cet appareil est conforme a la
directive 89/336/CEE de la
communauté économique
européenne.



avant d’utiliser votre table a
induction pour la premiére
fois

Essuyez la plaque de cuisson, voir «
entretien et nettoyage ».

[0}

gende

plaque de cuisson

guide pour casserole
panneau de commande
affichage DEL

bouton de diminution du
programmateur

bouton d’augmentation du
programmateur

bouton du programmateur
bouton marche/arrét
commande de la puissance

OPQ ©® OO

utilisation de votre table
a induction

1 Branchez la table a induction.
"appareil émet un signal sonore et
le ventilateur fonctionne pendant une
seconde.

2 Appuyez sur le bouton marche/arrét
®), celui-ci clignote et I'affichage
DEL @) indique —:—. Cet affichage
ne sera modifi¢ qu’en mode
programmateur. L'appareil est a
présent en mode veille.

3 Placez la casserole au centre de la
table a induction, dans les limites du
guide pour casserole — indiquées par
le dessin sur la plaque de cuisson
®.

4 Sélectionnez le réglage de puissance
souhaité a I'aide du bouton de
commande de puissance (9 et
I'appareil commence a chauffer.

® Tournez le bouton de puissance
dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre pour diminuer la
puissance et dans le sens des
aiguilles d’une montre pour
I'augmenter. 6 réglages de
puissance sont disponibles.

® Remarque : Lorsque la table a

induction fonctionne, un son haute
fréquence intermittent est émis et le
ventilateur fonctionne. Cela est
normal.

5 Lorsque vous avez terminé la

cuisson, éteignez la table a induction
en appuyant sur le bouton
marche/arrét.

® | e ventilateur continue a fonctionner

aprés que 'appareil ait été éteint.

® Cette table a induction ne fonctionne

pas tout a fait comme une table de
cuisson traditionnelle. Quelques
ajustements du temps de cuisson
prévu et des températures peuvent
donc étre nécessaires pour atteindre
les résultats souhaités.

conseils

Pour réduire le temps de cuisson,
vous pouvez mettre le bouton de
commande de la puissance en
position maximale lorsque vous
allumez I'appareil. Aprés un court
instant, vous pouvez régler la
commande de puissance sur la
position désirée.

® Apres une courte période

d’utilisation, I'expérience vous aidera
a connaitre le bon réglage pour votre
cuisson.

Le contenu d’une casserole chauffe
plus rapidement avec une table a
induction.



mode programmateur

1 Lorsque le bouton programmateur
@ est enfoncé, il s’allume, I'appareil
émet un signal sonore, I'affichage
DEL @ clignote et indique « 00:00
». Réglez la durée a 'aide des
boutons « + » ® ou « - » B), « + »
permet d’augmenter celle-ci d’une
minute « - » permet de la diminuer
d’une minute. Pour régler
rapidement la durée par incréments
de 10 minutes, maintenez le bouton
« +» 0oU « - » enfoncé. Cela doit étre
effectué dans les 5 secondes apres
avoir appuyé sur le bouton
programmateur, sinon, I'affichage
DEL sera réinitialisé par défaut sur
——. La plage du programmateur
s’étend d’une minute a trois heures.

2 Une fois que le programmateur a été
réglé, I'affichage DEL clignote.
Sélectionnez le niveau de puissance
désiré dans les 5 secondes (sinon, le
décompte ne commencera pas et
I’appareil s’éteindra
automatiguement dans les 2
minutes). L'affichage effectue un
décompte (indiqué par le
clignotement des deux points) et la
plague commence a chauffer.

3 Une fois que la durée programmeée
s’est écoulée, I'appareil s’éteint.

® Pour annuler la programmation
pendant le décompte, appuyez sur
le bouton programmateur. L'appareil
continue a chauffer a moins que
vous ne I'éteigniez.

caractéristiques de
sécurité

® | a table a induction s’éteint si elle
n’est pas utilisée sous deux minutes.

® Pendant le fonctionnement, un signal
sonore est émis pendant environ une
minute, @ moins qu’une casserole
appropriée de 12 cm de diametre au
minimum ne soit utilisée. Si une
casserole appropriée n’est pas

placée sur la zone de cuisson
pendant cette période, la table a
induction s’éteint automatiquement.

® Si |'appareil surchauffe ou si le
contenu de la casserole s’évapore,
la table a induction entre
automatiquement en mode de
protection et la chaleur est régulée.
Si la surchauffe se poursuit,
I’appareil peut afficher un code de
protection (voir le guide de résolution
des problemes).

® Si un probleme d’alimentation
électrique survient pendant le
fonctionnement, la table & induction
entre automatiquement en mode de
protection et affiche un code de
protection. Débranchez I'appareil et
attendez que I'alimentation électrique
soit rétablie (voir le guide de
résolution des problemes).

® Sij |a table a induction fonctionne et
qu’aucun bouton n’est enfoncé, elle
s’éteint automatiquement en
fonction des durées indiquées dans
le tableau ci-dessous (sauf pour une
durée programmeée excédant 2

heures).
Niveau de .
) durée
puissance
1,2 4 heures
3,4 3 heures
5,6 2 heures

® | orsque la casserole est retirée, la
plague de cuisson arréte de chauffer.

entretien et nettoyage

® Fteignez, débranchez et laissez
I"appareil refroidir completement
avant de le nettoyer.

® N’immergez jamais la table a
induction dans I'eau.
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plaque de cuisson, corps et
panneau de commande :
Essuyez avec un chiffon doux
humide ou un produit de nettoyage
non abrasif et séchez
soigneusement. Assurez-vous qu’il
ne reste aucune trace de produit de
nettoyage. N'utilisez pas de
détergents/poudres a récurer, de
tampons abrasifs. ni de paille de fer,
ils pourraient endommager ou
fissurer la plaque de cuisson ou

détériorer le panneau de commande.

La poussiere, la graisse et les
liquides provenant des aliments qui
ont bouilli et ont débordé doivent
étre éliminés aussi rapidement que
possible. Lorsqu’ils ont durci ils
deviennent tres difficiles a retirer.
N’utilisez pas de couteau ou tout
autre ustensile pointu, vous pourriez
endommager la plague de cuisson
ou le panneau de commande.
fentes d’entrée d’air et de
ventilation :

Apres de longues périodes
d’utilisation, des résidus et de la

poussiere peuvent s’accumuler dans

les fentes d’entrée d’air et de
ventilation. Nettoyez-les a I'aide
d’une brosse flexible douce. Ne les
nettoyez jamais avec de I'eau.

service apres-vente

® Sile cordon est endommagé, il doit
étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par Kenwood ou par un
réparateur agréé Kenwood.

Si vous avez besoin d’aide
concernant :

I'utilisation de votre table a induction
ou

Ientretien, les pieces de rechange
ou les réparations

Contactez le magasin ou vous avez
acheté votre appareil.
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guide de résolution des problemes

problémes

suggestions

Apres avoir branché I'appareil et
appuyé sur le bouton de
fonctionnement, aucun témoin
ne s’allume

e VVérifiez que la prise d’alimentation
électrique est correctement insérée et
que I'appareil est allumé.

e Le cas échéant, vérifiez le fusible de la
prise d’alimentation.

Le témoin du bouton de
fonctionnement s’allume mais
I'appareil ne chauffe pas lorsque
la commande de puissance

est ajustée

o \Vérifiez qu’une casserole est bien placée
sur la zone de cuisson

e \/érifiez que la casserole est adaptée

o \/érifiez qu’une casserole est placée au
centre de la plaque

"appareil arréte soudainement de
chauffer pendant le fonctionnement

e VVérifiez I'alimentation électrique de
I'appareil

¢ \Vérifiez que les fentes d’entrée d’air et de
ventilation ne sont pas obstruées

¢ \/érifiez que la période programmée n’est
pas terminée

o VVérifiez que I'appareil n'a pas surchauffé
ou qu'’il n'est pas entré en mode erreur —
débranchez-le, laissez-le refroidir et
essayez une nouvelle fois plus tard

En mode programmateur, le

programmateur est réglé et le
bouton marche/arrét clignote
mais I'appareil ne chauffe pas

e Augmentez la puissance a 'aide de la
commande de puissance

Des codes de défaillance

e |l se peut que I'appareil ait surchauffé ou

apparaissent : que le contenu de la casserole se soit

E:03 E:06 évaporé. Débranchez I'appareil, laissez-le
refroidir et essayez une nouvelle fois plus
tard.

E:07 E:08 e |l y a des fluctuations au niveau de

Ialimentation électrique. Débranchez
I'appareil, laissez-le refroidir et essayez
une nouvelle fois plus tard.

E:01 E:02 E:04 E:05 E:Ob E:0C

¢ Renvoyez 'appareil au service apres-
vente pour le faire réparer.
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Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

vor Gebrauch lhres Kenwood-
Gerates

® | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig
durch und bewahren Sie diese zur
spéateren Benutzung auf.

® Entfernen Sie jegliches
Verpackungsmaterial und alle
Aufkleber.
wichtiger Hinweis -
medizinische Implantate

® Das Induktionskochfeld erzeugt
kurzfristig Magnetfelder. Bevor
Benutzer oder Personen mit
Herzschrittmacher oder anderen
aktiven Implantaten, sich in die Nahe
eines solchen Gerates begeben,
einen Arzt konsultieren, um
eventuelle Gesundheitsrisiken
auszuschlieBen.

Sicherheit

® \Weder Gerat, noch Kabel oder
Stecker in Wasser oder andere
Flussigkeiten eintauchen.

® Niemals ein beschadigtes Gerat,
Kabel oder Stecker verwenden.
Uberpriifen oder reparieren lassen:
siehe ‘Service’.

® Das Gerat wahrend der Benutzung
stéandig im Auge behalten.

® Darauf achten, dass das Kabel nicht
Uber die Arbeitsflache hangt oder mit
Hitze in Berlhrung kommt.

® Sobald das Geréat auBer Betrieb ist
oder vor dem Reinigen, Netzstecker
ziehen.

® Darauf achten, dass elektrische
Verbindungskabel zu anderen
Geréten in der Nahe nicht mit dem
Induktionskochfeld in Berhrung
kommen.

® \Wahrend und nach dem Verwenden
des Induktionskochfeldes kénnen
bestimmte Teile sehr hei3 werden.
Die Kochplatte bleibt heiB durch
vorhandene Resthitze. Keine heien
Teile berdhren.

® Die Pfanne und der Inhalt bleiben
nach der Verwendung heiB.
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® Nachdem die Pfanne vom

Induktionskochfeld genommen wird,
auf hitzebestandiger Oberflache
abstellen.

Kochplatte nicht mit scharfen
Gegenstanden verkratzen.
Kochplatte nicht als Arbeitsflache
benutzen.

Kochplatte nicht als Flache zum
Abstellen verwenden.
Induktionskochfeld niemals
benutzen, wenn dieses auf
irgendeine Art gebrochen oder
zersprungen ist.

Keine scharfen Geréate oder Pfannen
auf die Bedienkonsole stellen.
Waéhrend das Kochfeld in Betrieb
oder heif3 ist, niemals Papier, Alufolie,
Textilien, Kunststoff oder andere
Gegenstande, die dort nicht
hingehoren, auf das Kochfeld legen.
Folien, die wahrend des Kochens
zum Abdecken verwendet werden,
durfen mit dem Kochfeld nicht in
Kontakt kommen.

Aus Sicherheitsgriinden darauf
achten, dass der Stiel der Pfanne
niemals Uber die Kochplatte ragt.
Vor dem Kochen darauf achten,
dass die Pfanne und das Kochfeld
sauber sind, sich weder Wasser, Fett
oder Schmutz darauf befindet.
Keine Pfannen mit rauer Unterseite
verwenden, da diese die Platte
verkratzen kénnen.

Darauf achten, dass weder
Lufteinlass noch Entliftung bedeckt
oder blockiert sind. Stets fur
adaquate BelUftung rund um das
Induktionskochfeld wahrend des
Kochens sorgen.

Das Induktionskochfeld sollte sich
niemals unterhalb von Gardinen oder
anderen brennbaren Stoffen
befinden.

Das Induktionskochfeld niemals
wahrend des Gebrauchs abstecken
— erst abschalten. Wenn der ein/aus
Schalter lange eingeschaltet ist (d.h.
das Gerat gerade benutzt wird oder



sich dieses gerade in einer
Schutzfunktion befindet), driicken
Sie erst den ein/aus Schalter zum
Abschalten des Gerates und
entfernen den Stecker erst nachdem
der Ventilator zum Stillstand
gekommen ist.

Das Gerat niemals auf einem
Gasofen oder auf Arbeitsflachen aus
Edelstahl oder Eisen verwenden.
Gerét von offener Flamme, heiler
Platte oder heiBem Ofen fernhalten.
Das Gerat nicht als Aufwarmplatte
benutzen.

Induktionskochfeld nur zum
Aufwérmen von Essen in geeigneten
Pfannen benutzen.

Niemals mit leeren Pfannen
benutzen.

Falls es doch irgendwann mal zu
einem Brand kommen sollte, was
sehr unwahrscheinlich ist: Geréat
abschalten, Flamme mit einem
feuchten Lappen ersticken und vor
weiterem Umgang mit der Pfanne,
diese erst komplett abkuhlen lassen.
Wie mit allen Induktionskochfeldern,
falls das Kochgeschirr aus
irgendeinem Grund Uberhitzt wurde
und sich keine Flissigkeit mehr im
Topf befindet, ist es wichtig, dass die
Hitze ausgeschaltet und die Pfanne
abgekuhlt wird, bevor diese vom
Kochfeld genommen wird.
Uberhitzen sollte stets vermieden
werden. Andauernde Uberhitzung
kann zu Dauerschaden an lhrem
Kochgeschirr flhren.

Keine Kreditkarten, magnetische
Medien oder empfindliche
elektronische Geréte in die Nahe des
Gerétes legen, wenn es
eingeschaltet ist.

Gerat nicht im Freien verwenden.
Wéhrend des Betriebs, muss das
Induktionskochfeld auf eine
horizontale, flache, hitzebestandige
Oberflache gestellt werden und
einen Freiraum von mindestens 10
cm rings um die Platte aufweisen.

Gebrechliche Personen durfen die
Maschine nicht ohne Aufsicht
benutzen.

Kinder durfen das Gerat weder
benutzen, noch damit spielen.
Verwenden Sie das Gerat nur fur
seinen vorgesehenen Zweck im
Haushalt. Bei unsachgemaier
Benutzung oder Nichteinhaltung
dieser Anweisungen Ubernimmt
Kenwood keinerlei Haftung.

geeignetes Kochgeschirr

Nur Pfannen mit flachem
Unterboden, geeignet fur
Induktionskochfelder verwenden.
Sollten Sie sich nicht sicher sein,
fragen Sie beim Hersteller der
Pfannen nach. Sind diese nicht
geeignet, erkennt das
Induktionskochfeld keine Pfanne.
Das Induktionskochfeld ist fir
Pfannen mit einem
Bodendurchmesser von 12 — 22 cm
geeignet.

Von metallischen Kochutensilien wird
abgeraten, weil wenn diese wahrend
des Kochens in der Pfanne gelassen
werden, sie sich durch das
Induktionsfeld erhitzen kdnnen.

Vor dem Einstecken

Uberpriifen Sie, ob die auf der
Unterseite des Induktionskochfeldes
angegebene Netzspannung, der
Ihres Stromnetzes entspricht.
Dieses Gerat entspricht den EU-
Richtlinien 89/336/EEC.

Vor Inbetriebnahme des
Induktionskochfeldes
Kochfeld abwischen, siehe ‘Pflege
und Reinigung’.



legende

Induktionskochfeld

Handbuch fur Pfannen

Bedienfeld

LED-Anzeige

Taste zum Verringern der Timerzeit
Taste zum Erhohen der Timerzeit
Zeitschalter

ein/aus Schalter

Leistungsregler

CICISICICICICIOIS)

Verwenden lhres
Induktionskochfeldes

1 Induktionskochfeld einstecken. Das
Gerét piept und der Ventilator startet
fUr eine Sekunde.

2 Ein/aus Schalter ® drlicken. Die
Taste blinkt und die LED-Anzeige @
zeigt —:— an. Dies wird solange
angezeigt, bis es in den Timer-
Modus umgeschaltet wird. Das
Gerét befindet sich im Stand-By-
Modus.

3 Pfanne in die Mitte des
Induktionskochfeldes stellen, wie auf
der Grafik auf dem Kochfeld @
angezeigt.

4 Wahlen Sie die gewiinschte Leistung
Uber den Leistungsregler (9 und das
Erhitzen kann starten.

® Zum Einstellen der Leistung, den
Leistungsregler gegen den
Uhrzeigersinn zum Verringern und im
Uhrzeigersinn zum Erhéhen der
Leistung drehen. Es gibt 6
Leistungseinstellungen.

® Hinweis: Sobald das
Induktionskochfeld in Betrieb ist, gibt
es einen Hochfrequenz-Dauerton
und der Ventilator dreht sich. Das ist
normal.

5 Das Induktionskochfeld Uber den
ein/aus Schalter abschalten sobald
Sie mit dem Kochen fertig sind.

® Der Ventilator dreht sich nach
Abstellen weiter.

® Da dieses Induktionskochfeld ein
bisschen anders als ein
herkdmmliches Kochfeld arbeitet,
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mussen einige Einstellungen, die
Kochzeit und Temperatur betreffend,
eventuell nachgeregelt werden, um
die gewinschten Ergebnisse zu
erzielen.

Tipps

® Zum Reduzieren der Kochzeit, kann
die Stromleistung beim Einschalten
der Platte auf Maximalposition
gestellt werden. Nach kurzer Zeit
dann die Leistung auf die
gewlnschte Position einstellen.

® Nachdem Sie das Gerét ein paar Mal
benutzt haben, machen Sie
genauere Erfahrungen, welche
Einstellung fur Ihre Winsche am
besten geeignet ist.

® Pfanneninhalte erhitzen sich
schneller als die
Induktionskochplatte.

Timer-Modus

1 Sobald der Zeitschalter ) gedrlickt
wird, leuchtet dieser auf, das Geréat
piept und die LED-Anzeige @) blinkt
und zeigt “00:00” an. Stellen Sie den
Timer mit der Taste “+” (&) oder “-”
® ein, “+” ernoht die Zeit um eine
Minute, “-” verringert die Zeit um
eine Minute. Zum Schnelleinstellen
der Zeit in 10-Minuten-Schritten, die
Taste “+” oder “-” gedriickt halten.
Dies sollte innerhalb von 5
Sekunden, wahrend Sie den
Zeitschalter gedrtickt haben,
geschehen oder die LED-Anzeige
geht zurlick auf --:--. Der Bereich
fUr die Timerzeit reicht von 1 Minute
bis zu 3 Stunden.

2 Sobald der Timer eingestellt ist,
blinkt die LED-Anzeige auf. Innerhalb
von 5 Sekunden die gewinschte
Leistungsstufe wahlen (falls nicht,
startet die Ruckzahlung der Zeit
nicht und das Gerét schaltet nach 2
Minuten automatisch ab). Dann
startet der Countdown am Display
(wird durch den blinkenden Balken
angezeigt) und das Erwarmen
startet.



3 Das Gerat schaltet nach Erreichen
der eingestellten Zeit ab.

® Zum Abstellen der Timerzeit
wéhrend des Countdowns,
Zeitschalter dricken. Dieser heizt
solange weiter, bis er abgeschaltet
wird.

Sicherheitsmerkmale

® Bei Nichtverwendung, schaltet das
Induktionskochfeld nach 2 Minuten
ab.
® Beim Verwenden piept das Gerat
etwa eine Minute, wenn sicht nicht
eine geeignete Pfanne von
mindestens 12 cm Durchmesser auf
der Platte befindet. Wird in dieser
Zeit nicht eine geeignete Pfanne auf
die Oberflache gestellt, schaltet das
Induktionskochfeld automatisch ab.
® \Vird das Gerat Uberhitzt oder wenn
in der Pfanne alle FlUssigkeit
verdampft ist, schaltet das
Induktionskochfeld in einen
Schutzmodus, bei dem die Hitze
reguliert wird. Geht die Uberhitzung
weiter, wird eventuell ein Schutzcode
angezeigt (siehe Handbuch zur
Fehlersuche).
Kommt es zu Stérungen im
Netzstrom wahrend des
Verwendens, schaltet das
Induktionskochfeld automatisch in
einen Schutzmodus und zeigt einen
Schutzcode an. Gerat abstecken
und warten Sie bis der Netzstrom
wieder in den Normalzustand
zurlickkehrt (siehe Handbuch zur
Fehlersuche).
Ist das Induktionskochfeld
eingeschaltet und wird keine Taste
gedruckt, hat es eine automatische
Abschaltung, entsprechend in der
nachfolgenden Tabelle aufgeflihrten
Zeiten (ausgenommen davon sind
Timer-Programme die 2 Stunden
Uberschreiten).
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Leistungsstufe Zeit
1,2 4 Stunden
3,4 3 Stunden
5,6 2 Stunden

® Sobald die Pfanne vom Kochfeld
genommen wird, erhitzt das
Induktionskochfeld nicht mehr.

Pflege und Reinigung

® \/or dem Reinigen Gerat ausschalten,
Netzstecker ziehen und Gerét
komplett abkuhlen lassen.

® |nduktionskochfeld niemals in
Wasser eintauchen.

Induktionskochfeld, Gehduse

und Bedienfeld:
® Mit weichem und feuchtem Lappen
oder nicht abrasivem Reiniger
abwischen und trockenreiben.
Sicherstellen, dass alle Spuren des
Reinigungsmittels entfernt wurden.
Keine abrasiven Scheuermittel
verwenden, Scheuerschwamme
oder Stahlwolle, weil diese die
Induktionskochplatte oder das
Bedienfeld zerkratzen oder
beschéadigen kénnen.
Staub, Fett und Ubergelaufene
Flussigkeiten, mussen so schnell wie
moglich entfernt werden. Lasst man
diese eintrocknen, wird es immer
schwieriger diese zu entfernen.
Verwenden Sie weder ein Messer
noch einen spitzen Gegenstand, weil
damit das Koch- oder Bedienfeld
beschéadigt werden kann.
Lufteinlass und Abzug:
Nach langerer Benutzung kann sich
Staub und Dreck im Lufteinlass oder
Abzug ansammeln. Mit einer
weichen, flexiblen Burste reinigen.
Niemals mit Wasser reinigen.



Service und
Kundendienst

® Aus Sicherheitsgriinden darf ein
beschéadigtes Kabel nur von
Kenwood oder einer autorisierten
Kenwood-Werkstatt ausgetauscht
werden.

Wenn Sie Hilfe bendtigen:

® pbeim Verwenden lhres
Induktionskochfeldes

® der Wartung, mit Ersatzteilen oder
Reparaturen
Setzen Sie sich mit lhrem
Verkaufer in Verbindung.

Handbuch zur Fehlersuche

Probleme

Vorschlage

Nach Einstecken des Gerétes und
Einschalten des Stroms, leuchten
keine Anzeigelampen

o Uberpriifen, ob der Stecker richtig
eingesteckt und das Gerat eingeschaltet
ist.

© Bei Bedarf auch Sicherung Uberpriifen.

Die Strom-Anzeigelampe leuchtet,
aber das Feld heizt nicht, nach
Einstellen der Leistung

e Uberprfen, ob die Pfanne vorhanden ist

 Uberpriifen, ob die Pfanne geeignet ist

. Uberpr[]fen, ob die Pfanne in der Mitte
steht

Wahrend des Betriebs wird die
Erhitzung plétzlich abgebrochen

e Stromzufuhr zum Gerét Uberprifen

e Lufteinlass und Abzug Uberprifen, ob
nicht vielleicht blockiert

o Uberpriifen, ob die Timerzeit abgelaufen
ist

o Gerat auf Uberhitzung Uberpriifen oder
ob es sich in einem Fehlermodus befindet
— Stecker ziehen, abkihlen lassen und
spater erneut versuchen

Im Timermodus, der Timer ist
eingestellt und der ein/aus Schalter

blinkt, aber ein Erhitzen startet nicht.

e Stromleistung Uber den
Leistungsschalter erhdhen

Auftretende Fehlercodes:

e Das Gerat hat entweder Uberhitzt oder

E:03 E:06 alle Flussigkeit ist verdampft. Netzstecker
ziehen, abkuhlen lassen und spater
erneut versuchen

E:07 E:08 e Stromschwankungen des Netzstroms.

Netzstecker ziehen, abkUhlen lassen und
spater erneut versuchen

E:01 E:02 E:04 E:05 E:Ob E:0C

e Zur Reparatur einschicken

22



Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni

prima di utilizzare la vostra
apparecchiatura Kenwood
Leggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

Rimuovere la confezione e le
etichette.

importante - portatori di
impianti medici

Questo fornello a induzione genera
campi magnetici a corto raggio. Se
I'utilizzatore o un'altra persona nelle
immediate vicinanze ha un
pacemaker o altri impianti medici
attivati, consultare un medico prima
dell'uso, per determinare qualsiasi
possibile incompatibilita e prevenire
cosli qualunque rischio per la salute.

sicurezza

® Non immergere 'apparecchio, il
cavo elettrico o la spina elettrica in
acqua o in altri liquidi.

Non usare mai un apparecchio, un
cavo 0 una spina elettrica
danneggiata. Farla controllare o
riparare: vedere alla sezione
‘assistenza tecnica’.

Non lasciare I'apparecchio
incustodito durante I'uso.

Non lasciare che il cavo penzoli dal
bordo di un tavolo o un piano di
lavoro e non toccare le superfici
calde.

Disinserire sempre la spina dalla
presa quando I'apparecchio non
viene usato, o prima della pulizia.
Accertarsi che i cavi elettrici collegati
ad altri apparecchi nelle vicinanze
non possano venire a contatto con il
fornello a induzione.

Durante e dopo 'uso del fornello a
induzione, alcune parti diventeranno
molto calde. La piastra del fornello
rimarra calda per via del calore
residuo. Non toccare le parti calde.
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La pentola e il suo contenuto si
manterranno caldi anche dopo I'uso.
Dopo aver tolto la pentola dal
fornello a induzione, appoggiarla su
una superficie resistente al calore.
Non graffiare con utensili affilati la
piastra del fornello a induzione.

Non utilizzare la piastra del fornello a
induzione come superficie di lavoro.
Non usare mai la piastra del fornello
per conservarvi qualcosa.

Astenersi dall'usare il fornello a
induzione se la piastra € rotta o
incrinata.

Non appoggiare utensili affilati o
pentole calde sul pannello di
controllo.

Non appoggiare mai sulla piastra
carta, stagnola di alluminio, materiali
in plastica o altri corpi estranei
mentre il fornello a induzione & in uso
0 € caldo. Non lasciare che la
stagnola usata per coprire gli
alimenti durante la cottura venga a
contatto diretto con la piastra del
fornello a induzione.

Per ragioni di sicurezza, non lasciare
mai che il manico della pentola
sporga dal piano di lavoro.
Controllare che la base della pentola
e la piastra non presentino tracce di
acqua, olio o altro sporco prima della
cottura.

Non usare pentole con base
irregolare, per evitare di graffiare la
piastra del fornello a induzione.

Non lasciare che 'ingresso dell’aria o
gli sfiati per I'aria vengano coperti o
bloccati in nessun modo. Assicurarsi
che vi sia sempre adeguata
ventilazione attorno al fornello
durante |'uso.

Non usare il fornello a induzione nei
pressi 0 sotto tende o altri materiali
combustibili.



® Non staccare mai la spina del
fornello a induzione durante I'uso
senza prima averlo spento. Se
I'interruttore acceso/spento rimane
illuminato a lungo (ossia se
I'apparecchio & in uso o in una
condizione protettiva), prima premere
I'interruttore per spegnere
I'apparecchio e, una volta fermata
completamente la ventola, staccare
la spina.

Non utilizzare mai questo
apparecchio su un fornello a gas o
su piani/superfici di lavoro in acciaio
inossidabile o in ferro.

Non appoggiare I'apparecchio su
una fiamma esposta o nelle sue
immediate vicinanze, e neppure su
piastre calde o all'interno di forni
riscaldati.

Non utilizzare questo apparecchio
come piastra calda.

Il fornello a induzione va usato
unicamente per riscaldare alimenti
all'interno di pentole di tipo idoneo.
Non usarlo mai con pentole vuote.
Nell’eventualita peraltro rara che il
contenuto della pentola prenda
fuoco: spegnere I'apparecchio,
coprire la pentola con un panno
umido e lasciarla raffreddare
completamente prima di toccarla.
Come per tutti i fornelli, se una
pentola viene lasciata
accidentalmente surriscaldare e
bollire senz’acqua al suo interno,
prima di toglierla dal fornello a
induzione e importante spegnere la
sorgente di calore e lasciare
raffreddare la pentola.

Evitare per quanto possibile il
surriscaldamento. Un persistente
surriscaldamento pud danneggiare in
modo permanente le pentole.

Non appoggiare carte di credito,
supporti magnetici o altri apparecchi
elettronici sensibili vicino
al’apparecchio dopo averlo acceso.
Non usare questo apparecchio in
esterni.

® Durante 'uso, appoggiare il fornello
a induzione orizzontalmente, su un
piano resistente al calore, almeno
10cm distante da tutte le pareti.

® Non lasciare che persone incapaci
utilizzino I'apparecchiatura senza

® Non consentire a bambini di
utilizzare o giocare con
I'apparecchio.

® Utilizzare |'apparecchio solo per I'uso
domestico per cui e stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza
seguire le presenti istruzioni.

pentole idonee

Utilizzare solo pentole a base piatta
idonee per i fornelli a induzione. In
caso di dubbi, rivolgersi al produttore
delle pentole. Se le pentole non
sono di tipo idoneo, il fornello a
induzione non rileva la loro presenza.
Questo fornello a induzione e adatto
per pentole di diametro fra 12 e 22
cm.

Non si consiglia di usare utensili da
cucina in metallo, poiché possono
riscaldarsi se lasciati nella pentola
durante la cottura sul fornello a
induzione.

prima di inserire la spina nella
presa elettrica

Accertarsi che la tensione della
vostra rete sia la stessa di quella
indicata sulla base del fornello a
induzione.

Questo apparecchio & conforme alla
Direttiva Comunitaria 89/336/CEE.
prima di usare il fornello a
induzione per la prima volta
Passare con un panno la piastra -
vedere la sezione 'cura & pulizia'.
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legenda

piastra del fornello

guida per la pentola
pannello di controllo
display a LED

tasto timer +

tasto timer -

tasto timer

interruttore acceso/spento
controllo della potenza

CICISICICICICIOIS)

uso del fornello a
induzione

1 Inserire la spina dell’apparecchio
nella presa elettrica. Il fornello emette
un ‘bip’ e la ventola si accende per
un secondo.

Premere il tasto acceso/spento (®.
Ora il tasto lampeggia mentre |l
display a LED @) indica ——.
Questo valore non cambia a meno
che si passi alla modalita Timer. Ora
I’apparecchio € in standby.
Appoggiare la pentola al centro del
fornello a induzione, all’interno dei
contrassegni della guida — indicati
graficamente sulla piastra .
Impostare il livello desiderato di
potenza con I'apposito controllo .
Ora il fornello inizia a riscaldarsi.

Per regolare la potenza, ruotare il
selettore in senso antiorario per
abbassarla, oppure in senso orario
per alzarla. In totale vi sono 6 diversi
livelli selezionabili.

NB: Durante I'uso, il fornello a
induzione emette un suono
Intermittente ad alta frequenza e la
ventola gira. Questo e perfettamente
normale.

Spegnere il fornello a induzione al
termine della cottura, premendo
I'apposito interruttore.

La ventola continua a girare anche
dopo aver spento il fornello.

Poiché questo fornello a induzione
funziona in modo leggermente
diverso rispetto ai fornelli di tipo

tradizionale, potrebbe essere
necessario variare i tempi e le
temperature di cottura per ottenere i
risultati desiderati.

suggerimenti

Per abbreviare i tempi di cottura &
possibile impostare al massimo il
controllo della potenza quando
I’apparecchio viene acceso. Dopo
breve tempo sara possibile regolare
la potenza al livello desiderato.
Dopo avere usato qualche volta il
fornello, capirete quale sia
I'impostazione corretta per le vostre
esigenze.

Gli alimenti all’interno della pentola si
riscaldano piu rapidamente con i
fornelli a induzione.

modalita Timer

1 Premendo il tasto Timer @), una spia
si accende, I'apparecchio emette un
‘bip', il display a LED @ lampeggia e
indica “00:00”. Impostare il tempo
conitasti"+' ®e"-"® "+"
accresce il tempo di 1 minuto alla
volta, mentre “-“ riduce il tempo di 1
minuto alla volta. Per impostare
rapidamente il tempo di 10 minuti
alla volta, tenere premuto il tasto “+”
0 “-". Questo va fatto entro 5
secondi dopo aver premuto il tasto
Timer, altrimenti il display a LED
ritorna a indicare —:—. Il timer &
impostabile fra 1 minuto e 3 ore.
Una volta impostato il timer, il display
a LED lampeggia. A questo punto
selezionare entro 5 secondi il livello
di potenza desiderato (altrimenti il
timer non parte e dopo 2 minuti
I’apparecchio si spegne
automaticamente). Ora il display
inizia il conto alla rovescia (come
indicato dai due punti che
lampeggiano) e il fornello comincia a
riscaldare.

Una volta raggiunto il tempo
impostato, I'apparecchio si spegne.
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® Per cancellare il tempo durante il
conto alla rovescia, premere il tasto
Timer. Il forno continua a riscaldare,
a meno che non venga spento.

funzioni di sicurezza

® || fornello a induzione si spegne se
non viene operato entro due minuti.

® Durante I'uso, a meno che non si
utilizzi una pentola idonea di
diametro minimo di 12cm,
I’apparecchio genera un ‘bip’ per
circa 1 minuto. In seguito, se non si
appoggia sulla superficie una pentola
idonea prima dello scadere di questo
tempo, il fornello si spegne
automaticamente.

® Se I'apparecchio si surriscalda o la
pentola bolle senz’acqua al suo
interno, il fornello a induzione passa
automaticamente in una condizione
protettiva, in cui il riscaldamento
viene regolato. Se il
surriscaldamento persiste,
I’apparecchio potrebbe visualizzare
un codice di protezione (vedere la
guida alla ricerca e soluzione dei
problemi).

® Durante I'uso, in caso di problemi
con 'alimentazione elettrica il fornello
passa automaticamente a uno stato
protettivo e visualizza un codice di
protezione. Togliere la spina
dell’apparecchio dalla presa elettrica
e attendere che I'alimentazione si
normalizzi (vedere la guida alla
ricerca e soluzione dei problemi).

® Se il fornello € in uso ma non si
preme nessun tasto, esso si spegne
automaticamente in base ai tempi
indicati nella tabella seguente (tranne
quando il timer e stato regolato su
piu di 2 ore).

Livello di
tempo
potenza
1,2 4 ore
3,4 3 ore
5,6 2 ore
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Una volta tolta la pentola dal fornello,
quest’ultimo smette di riscaldare.

cura & pulizia

Prima della pulizia, spegnere
I’apparecchio, togliere la spina dalla
presa elettrica e lasciare che si
raffreddi.

Non immergere mai in acqua il
fornello a induzione.

piastra, corpo e pannello di

controllo del fornello:

Passarli con un panno morbido
inumidito o del detersivo non
abrasivo e asciugarli a fondo.
Accertarsi di aver eliminato tutti i
residui di detersivo. Non usare
detersivi/polveri abrasive né pagliette
abrasive o di ferro, altrimenti di
danneggia o si incrina la piastra o il
pannello di controllo del fornello.
Polvere, grasso e residui liquidi dagli
alimenti fuoriusciti dalla pentola
devono essere ripuliti il piu presto
possibile. Se si solidificano, infatti,
asportarli sara sempre piu difficile.
Non utilizzare un coltello o altro
utensile appuntito, altrimenti si
rischia di danneggiare la piastra o il
pannello di controllo
dell’apparecchio.

Ingresso dell’aria e sfiato per
Paria:

Dopo lunghi periodi d’uso, sporco e
polvere possono accumularsi
nell'ingresso o nello sfiato per I'aria.
Pulirli con un morbido spazzolino
flessibile. Non lavarli mai con acqua.



manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per
ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure
da un addetto KENWOOD
autorizzato alle riparazioni.

Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:
® |'utilizzo del fornello a induzione
® assistenza tecnica, ricambi o
riparazioni
Contattare il negozio dove si &
acquistato I'apparecchio.
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guida alla ricerca e soluzione dei problemi

problemi

suggerimenti

Ho inserito la spina dell’apparecchio,
ho premuto I'interruttore di
accensione ma nessun indicatore

si accende

e Controllare di aver inserito bene la spina
e che la corrente sia accesa.

e Se presente, controllare il fusibile della
spina.

Linterruttore di accensione si
accende ma il forno non inizia a
riscaldare quando imposto il livello
di potenza

e Controllare che sul fornello ci sia una

pentola

e \erificare che la pentola sia idonea

e Accertarsi ce la pentola si trovi al centro
del fornello

Il forno smette improvvisamente
di riscaldare durante I'uso

e Controllare che la corrente arrivi
all’apparecchio

e Escludere che I'ingresso dell’aria o lo
sfiato per 'aria sia bloccato

e Controllare che il tempo del timer non sia
scaduto

eAccertarsi che I'apparecchio non si sia
surriscaldato o sia passato a una modalita
di errore — staccare la spina, lasciarlo
raffreddare e riprovare in un secondo
tempo.

Nella modalita Timer, il timer &
impostato, I'interruttore
acceso/spento lampeggia ma |l
forno non riscalda.

e Alzare il livello di potenza con I'apposito
controllo

Codici di guasto:

e Forse I'apparecchio si &

E:03 E:06 surriscaldato/nella pentola mancava
acqua. Staccare la spina, lasciare
raffreddare I'apparecchio e riprovare in
un secondo tempo

E:07 E:08 e Fluttuazioni nell’alimentazione elettrica.

Staccare la spina, lasciare raffreddare
I’apparecchio e riprovare in un secondo
tempo

E:01 E:02 E:04 E:05 E:Ob E:0C

e nviare I'apparecchio a un centro
assistenza per le necessarie riparazioni
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Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracoes

antes de usar o seu aparelho
Kenwood

Leia atentamente estas instrucoes e
guarde-as para consulta futura.
Retire todas as embalagens e
eventuais etiquetas.

nota importante - implantes
médicos

O fogao de inducéo gera campos
magnéticos de curto alcance. Se
qualquer utilizador do fogao ou outra
pessoa que esteja nas suas
imediacdes usar pacemaker ou
outros implantes activos, é favor
consultar um médico antes de usar
o fogéo para saber se ha qualquer
incompatibilidade e evitar riscos para
a saude.

seguranca

® Nao mergulhe o aparelho, o cabo

nem a ficha em agua ou em
qualquer outro liquido.

Nunca utilize um aparelho, cabo ou
ficha danificado. Proceda a sua
verificagao ou reparagao: ver
"assisténcia”.

Nao deixe o aparelho sem vigilancia
quando estiver a ser usado.

Nao deixe o cabo pendurado para
fora da mesa ou da superficie de
trabalho nem o deixe tocar em
superficies quentes.

Desligue sempre o aparelho da
tomada quando nao estiver a ser
usado ou antes de o limpar.
Certifique-se de que os cabos
eléctricos de ligagéo de outros
aparelhos proximos ndo tocam na
placa do fogéo.

Durante a utilizagao do fogéao de
inducao e apods essa utilizagao,
determinadas pegas ficam muito
quentes. A placa do fogdo mantém-
se quente devido ao calor residual.
N&o toque nas pecas quentes.

® A panela e o respectivo contetido
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mantém-se quentes apds a
utilizac&o.

Depois de retirar a panela de cima
do fogao de indugéo, pouse-a numa
superficie resistente ao calor.

Nao raspe a placa do fogdo com
objectos afiados.

N&o use a placa do fogdo como
superficie de trabalho.

Nunca use a placa do fogao para
arrumagao.

Nao use o fogao de indugao se a
placa estiver partida ou rachada.
N&o coloque utensflios quentes ou
afiados nem panelas sobre o painel
de comando.

Nunca coloque papel, folha de
aluminio, tecido, materiais plasticos
ou outros objectos sobre a placa do
fogdo quando o fogdo esté a ser
usado ou esta quente. Nao se deve
deixar que a folha de aluminio usada
para cobrir panelas durante a
cozedura entre em contacto directo
com a placa do fogao.

Por razbes de seguranga, nunca
deixe a pega da panela saliente em
relagao a superficie de trabalho.
Antes de cozinhar, certifique-se de
que a parte de baixo da panela e a
placa do fogao nao tém agua,
gordura ou outra sujidade.

N&o use panelas com fundos
rugosos pois podem riscar a placa
do fogéo.

Nao deixe que a entrada de ar ou os
respiros fiquem cobertos ou
obstruidos. Certifique-se sempre de
que ha ventilagao adequada em
volta do fogao de indugao enquanto
este esta a funcionar.

O fogao de indugao néo deve ser
usado perto de cortinas ou de
outros materiais combustiveis, nem
nas suas imediagoes.



Nunca desligue o fogéo de indugéo
da tomada com ele a funcionar
antes de o desligar primeiro. Se o
botéo de ligar/desligar estiver aceso
durante muito tempo (por ex. se o
aparelho estiver a funcionar ou numa
situagao de protecgao), prima
primeiro o botéo de ligar/desligar
para desligar o aparelho e desligue a
ficha da tomada depois de a
ventoinha ter parado.

Nunca use o aparelho sobre um
fogéo a gas ou sobre superficies de
trabalho/bancas em aco inoxidavel
ou em ferro.

Nao coloque este aparelho sobre
chamas nuas ou perto delas, de
uma chapa quente ou dentro de um
forno aquecido.

N&o use este aparelho como chapa
quente.

Use o fogéo de inducéo Unica e
exclusivamente para aquecer
alimentos em panelas adequadas.
Nunca use com panelas vazias.

No caso, pouco provavel, de o
contelido da panela se incendiar:
desligue o aparelho, tape a panela
com um pano humido e deixe
arrefecer completamente antes de
pegar na panela.

Tal como acontece com todos 0s
fogdes, no caso de se deixar a
panela sobreaquecer e ferver em
seco, é importante desligar a fonte
de calor e deixar a panela arrefecer
antes de a retirar do fogao de
inducao.

Deve evitar-se sempre situagdes de
sobreaquecimento. O
sobreaquecimento persistente pode
causar danos permanentes nos
utensflios de cozinha.

Nao coloque cartdes de crédito,
materiais magnéticos ou
equipamento electronico sensivel
perto do aparelho quando este
estiver a ser usado.

Nao use o aparelho ao ar livre.
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Enquanto esta a funcionar o fogéo
de indugao deve estar na horizontal,
sobre uma superficie plana
resistente ao calor e afastado da
parede, de todos os lados, pelo
menos 10 cm.

Nao permita que pessoas idosas ou
nao auto suficientes usem o
aparelho sem vigilancia.

Nao deixe criangas usarem ou
brincarem com a aparelho.

Use o aparelho apenas para o fim
domeéstico a que se destina. A
Kenwood nao se responsabiliza
caso o aparelho seja utilizado de
forma inadequada, ou caso estas
instrucoes nao sejam respeitadas.

utensilios de cozinha
adequados

Use apenas panelas com fundo
plano adequadas para usar um
fogbes de indugao. Em caso de
duvida, confirme com o fabricante
do trem de cozinha. Se as panelas
nao forem adequadas, o fogéo de
indugdo ndo detecta a sua
presenca.

O fogéo de indugéo é adequado
para panelas com um diametro de
base de 12 cm a 22 cm.

Os utensilios de cozinha metélicos
nao sao recomendados dado que
podem aquecer por acgao do fogéo
de indugao se forem deixados na
panela enquanto se esta a cozinhar.

antes de ligar a tomada
Certifique-se de que a alimentacéo
eléctrica corresponde ao valor
indicado na parte inferior do fogao
de indugao.

Este aparelho cumpre a Directiva
89/336/EEC da Comunidade
Econdmica Europeia.

antes de usar o seu fogao de
inducao pela primeira vez
Limpe a placa do fogao; ver
“cuidados e limpeza”



legenda

placa do fogao

guia da panela

painel de comando

visor de LED

botdo de reducéo do temporizador
botéo de aumento do
temporizador

botéo do temporizador

botéo de ligar/desligar

comando da poténcia

O 0OOOEO

usar o seu fogao de
inducao

1 Ligue o fogao de indugéo na
tomada. O aparelho apita e a
ventoinha funciona durante um
segundo.

Prima o botéo de ligar/desligar ®); o
botéo pisca e o visor de LED @
indicard —:—. Manter-se-4 com
esta indicagao excepto se estiver em
modo de temporizador. O aparelho
estd em modo de espera.

Coloque a panela ao centro do
fogao de indugéo, dentro dos limites
da guia - mostrada no grafico da
placa do fogao .

Seleccione a poténcia com o
comando da poténcia ©); o
aquecimento tem inicio.

Para regular a poténcia, rode o
comando da poténcia no sentido
dos ponteiros do relogio para
aumentar a poténcia e no sentido
inverso para reduzir a poténcia.
Existem 6 posicoes de poténcia.
Nota: Quando o fogao de inducao
esta a funcionar, ouve-se um som
intermitente de alta frequéncia e a
ventoinha trabalha. Isto é normal.
Depois de acabar de cozinhar,
desligue o fogao de inducéao
premindo o botéo de ligar/desligar.
A ventoinha continua a trabalhar
depois de o aparelho ser desligado.
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® Como este fogao de indugao
funciona de forma ligeiramente
diferente de um fogéo normal, é
necessario fazer alguns ajustes nos
tempos de cozedura e na
temperatura esperados para obter
0s resultados pretendidos.

dicas

Para reduzir o tempo de cozedura,
pode rodar o comando da poténcia
para a posicao maxima ao ligar o
fogao. Apds algum tempo pode
regular o comando da poténcia para
a posicao pretendida.

® Apds um curto periodo de utilizagéo,
a experiéncia dir-lhe-a qual a
posicao mais adequada para as
suas necessidades.

O conteldo da panela aquece mais
rapidamente num fogéo de indugao.

modo de temporizador

1 Quando se prime o botao do
temporizador @) este acende, o
aparelho apita, o visor de LED @)
pisca e indica “00:00”. Regule o
tempo usando o botéo “+” (& ou “-”
(®; o0 botao “+" aumenta o tempo
em incrementos de 1 minuto; o
botéo “-” reduz o tempo em
incrementos de 1 minuto. Para
regular rapidamente o tempo em
incrementos de 10 minutos,
mantenha premido o botdo “+” ou “-
”. Isto deve ser feito no espago de 5
segundos apds premir o botdo do
temporizador; caso contrario, o visor
de LED voltara a indicar ——. A
gama de tempo vai de 1 minuto a 3
horas.

Uma vez regulado o temporizador, o
visor de LED pisca. Seleccione o
nivel de poténcia desejado no
espaco de 5 segundos (caso
contrario a temporizagdo nao se
inicia e o aparelho desliga
automaticamente apds decorridos 2
minutos). O visor inicia entéo a
contagem decrescente (indicada



pelos dois pontos a piscar) e o
aguecimento tem inicio.

Quando o tempo definido é atingido,
o aparelho desliga.

Para cancelar a temporizacéo
durante a contagem decrescente,
prima o botao do temporizador.
Continuaré a aquecer até ser
desligado.

funcdes de seguranca

® O fogao de inducdo desliga se ndo
for usado no espaco de dois
minutos.

Quando em uso, se a panela usada
n&o tiver pelo menos 12 cm de
didmetro, ouve-se um bip durante
cerca de 1 minuto. Se ndo se
colocar uma panela adequada sobre
a placa do fogao durante este
tempo, o fogao de indugao desliga.
Se o0 aparelho sobreaquecer ou a
panela ferver em seco, o fogéo de
indugdo entra automaticamente no
modo de protecgao, em que o
aquecimento é regulado. Se o
sobreaquecimento continuar, o
aparelho pode indicar um coédigo de
protecgao (ver guia de resolugao de
problemas).

Se houver problemas com a
alimentacéo eléctrica quando o
fogdo de inducao esta a ser usado,
este entra automaticamente num
estado de proteccéo e indica um
codigo de protecgao. Desligue o
aparelho da tomada e aguarde que
a alimentacao eléctrica volte ao
normal (ver guia de resolugao de
problemas).

Se o fogao de indugéo estiver a
funcionar e nao se premir qualquer
botéo, este possui uma fungéo de
desligar automatico conforme os
tempos indicados na tabela que se
segue (excepto quando o programa
de temporizacéo ultrapassa 2
horas).

Nivel de
A - tempo
poténcia
1,2 4 horas
3,4 3 horas
5,6 2 horas
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® A placa do fogao deixa de aquecer
assim que se retira a panela de cima
dela.

cuidados e limpeza

® Desligue o aparelho, desligue da
tomada e deixe arrefecer
completamente antes de limpar.

® Nunca mergulhe o fogao de inducéo
em agua.

placa, corpo e painel de

comando do fogao:
® | impe com um pano macio humido
ou com produto de limpeza nao
abrasivo e seque muito bem.
Certifique-se de que retira todo o
produto de limpeza. Nao use
detergentes/pos de limpeza
abrasivos, esfregdes abrasivos ou la
de aco pois podem danificar ou
rachar a placa do fogao ou danificar
0 painel de comando.
A poeira, a gordura e os liquidos de
alimentos que derramaram tém de
ser limpos o mais rapido possivel.
Se se deixarem endurecer tornam-
se muito dificeis de limpar. Nao use
facas nem quaisquer outros
utensilios afiados pois pode danificar
a placa do fogdo ou o painel de
comando.
entrada de ar e respiro:
Apds longos periodos de utilizagao a
sujidade e a poeira podem
acumular-se na entrada de ar ou no
respiro. Limpe com uma escova
suave. Nunca lave com agua.



assisténcia e apoio ao
cliente

Por razbes de seguranca, se o
cabo ficar danificado tera de ser
substituido pela KENWOOD ou por
um reparador autorizado
KENWOOD.

Se precisar de ajuda para:

® ysar o seu fogao de inducao ou

® assisténcia, pecas de substituicdo
ou reparagdes
Contacte a loja onde adquiriu 0 seu
aparelho.

guia de resolugao de problemas

problemas

sugestoes

Depois de ligar o aparelho na
tomada e de premir o botéo de
ligar, os indicadores nao acendem

 \erifique se a ficha esta bem ligada na
tomada e se a alimentagéo esté ligada.
e Se a ficha tiver fusivel, verifique o fusivel.

O indicador do botao de ligar
acende, mas o0 aquecimento nao
tem inicio quando se regula o
comando da poténcia

e \erifique se a panela esta em cima do
fogéo

* \ferifique se a panela é adequada

e \/erifique se a panela esta centrada na
placa

O aquecimento para
repentinamente durante
o funcionamento

e \erifique a alimentagcéo para o aparelho

e Verifique se a entrada de ar ou o respiro
nao estéo obstruidos

 \erifique se o periodo de temporizacdo
nao terminou

 \erifique se o aparelho nao
sobreagueceu nem entrou em modo de
erro — desligue da tomada, deixe
arrefecer e tente de novo mais tarde

Em modo de temporizagéo, o
temporizador esté regulado e o
botdo de ligar/desligar esta a
piscar, mas o aguecimento ndo
tem inicio.

e Aumente a poténcia com o comando
da poténcia

Ocorre o codigo de avaria:

e O aparelho pode ter sobreaquecido/a

E:03 E:06 panela pode ter fervido em seco.
Desligue o aparelho da tomada, deixe
arrefecer e tente de novo mais tarde

E:07 E:08 e Flutuagao na fonte de alimentacao.

Desligue o aparelho da tomada, deixe
arrefecer e tente de novo mais tarde

E:01 E:02 E:04 E:05 E:Ob E:0C

e | eve a um servico de assisténcia para
ser reparado
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Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

antes de utilizar su aparato
Kenwood

Lea estas instrucciones atentamente
y guérdelas para poder utilizarlas en
el futuro.

Quite todo el embalaje y las
etiquetas.

nota importante - implantes
médicos

La placa de induccion genera
campos magnéticos de corto
alcance. Si los usuarios o personas
que se encuentren muy cerca tienen
un marcapasos u otros implantes
activos, antes de utilizar el aparato
deben consultar a un médico sobre
cualquier posible incompatibilidad a
fin de evitar cualquier riesgo para la
salud.

seguridad

® No sumerja el aparato, el cable o el
enchufe en agua ni en cualquier otro
liquido.

Nunca utilice un aparato, un cable o
un enchufe danados. Para solicitar
que lo revisen o lo reparen: véase
“Servicio técnico”.

No deje el aparato desatendido
cuando esté en uso.

No deje que el cable cuelgue de la
mesa o encimera o que esté en
contacto con superficies calientes.
Desenchufe siempre el aparato
cuando no lo esté utilizando o antes
de limpiarlo.

Compruebe que los cables
eléctricos que conectan otros
aparatos proximos no puedan entrar
en contacto con la placa de
induccion.

Durante y después del uso de la
placa de induccion, algunas partes
se calentaran mucho. La placa
permanecera caliente debido al calor
residual. No toque las partes
calientes.

® | a cacerola y el contenido
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permaneceran calientes después del
uso.

Después de retirar la cacerola de la
placa de induccion, coléquela en
una superficie resistente al calor.

No raye la placa con objetos
afilados.

No utilice la placa como superficie
de trabajo.

Nunca utilice la placa como lugar de
almacenamiento.

No utilice la placa de induccion si la
placa esté rota o agrietada.

No ponga cacerolas o utensilios
calientes o afilados sobre el panel de
control.

Nunca ponga papel, papel de
aluminio, tela, materiales de plastico
u otros objetos no relacionados
encima de la placa cuando la placa
de induccion esté en uso o esté
caliente. No se debe permitir que el
papel de aluminio utilizado para
cubrir articulos durante el proceso
de coccioén entre en contacto directo
con la placa.

Por razones de seguridad, nunca
deje que el mango de la cacerola
sobresalga de la encimera.
Compruebe que la parte inferior de
la cacerola y la placa no tengan
agua, grasa o cualquier otro tipo de
suciedad antes de ponerse a
cocinar.

No utilice cacerolas con bases
asperas ya que podrian rayar la
placa.

No deje que la entrada de aire o los
respiraderos estén cubiertos o
bloqueados de ninguna forma.
Compruebe siempre que haya una
ventilacion adecuada alrededor de la
placa de induccion durante el
funcionamiento.

La placa de induccién no se debe
utilizar cerca o debajo de cortinas y
otros materiales combustibles.



® Nunca desenchufe la placa de
induccién durante el funcionamiento
sin desconectarla primero. Si el
interruptor on/off
(encendido/apagado) esta iluminado
durante mucho tiempo (es decir, si el
aparato esta en funcionamiento o
una condicién de proteccion),
apriete primero el interruptor on/off
para apagar el aparato, y retire el
enchufe después de que el
ventilador se haya parado.

Nunca utilice el aparato sobre una
cocina de gas o sobre acero
inoxidable o encimeras/superficies
de hierro.

No coloque este aparato sobre o
cerca de una llama desnuda,
plancha caliente u horno caliente.
No utilice este aparato como una
placa caliente.

No utilice la placa de induccion para
calentar ninguna otra cosa que no
sea comida en cacerolas
adecuadas.

Nunca utilice el aparato con
cacerolas que estén vacias.

En el caso poco probable de que el
contenido de la cacerola se
incendie: desconecte el aparato,
apague las llamas de la cacerola con
un trapo huimedo y deje que se
enfrie completamente antes de
manejar la cacerola.

Al'igual que con todas las placas, en
el caso de que, accidentalmente, los
utensilios de cocina se
sobrecalienten y se queden sin
agua, es importante que, antes de
quitarlos de la placa de induccion, la
fuente de calor sea desconectada y
que la cacerola se deje enfriar.

El sobrecalentamiento se debe evitar
en todo momento. El
sobrecalentamiento persistente
puede provocar dafios permanentes
a sus utensilios de cocina.

No coloque tarjetas de crédito,
medios magnéticos o equipos
electrénicos sensibles cerca del
aparato cuando esté en uso.
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No utilice el aparato en el exterior.
Durante el funcionamiento, la placa
de induccién se debe colocar
horizontalmente, sobre una
superficie plana resistente al calor, al
menos a 10 cm de todos los lados
de la pared.

No deje que utilicen la parrilla
personas con algun problema que
les pueda dificultar el manejo de
este tipo de aparatos sin supervision
de otra persona.

No deje que los nifios utilicen o
jueguen con el aparato.

Utilice este aparato Unicamente para
el uso domeéstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara
cargo de responsabilidad alguna si
el aparato se somete a un uso
inadecuado o si no se siguen estas
instrucciones.

utensilios de cocina
adecuados

Utilice solamente cacerolas con
fondo plano que sean adecuadas
para el uso en placas de induccion.
En caso de duda, compruébelo con
el fabricante de sus cacerolas. Si no
son adecuadas, la placa de
induccion no detectara la cacerola.
La placa de induccién es adecuada
para cacerolas cuya base tenga un
diametro de 12 a 22 cm.

Los utensilios de cocina de metal no
estan recomendados ya que se
pueden calentar a través de la placa
de induccién si se dejan en la
cacerola durante el proceso de
coccion.

antes de enchufar

Asegurese de que el suministro de
energia eléctrica es el mismo que el
que aparece en la parte inferior de la
placa de induccion.

Este aparato cumple con la Directiva
de la Comunidad Econdémica
Europea 89/336/CEE.



antes de usar su placa de
induccién por primera vez
Limpie la placa (véase “cuidados y
limpieza”).

partes de la placa de
induccion

placa

guia para las cacerolas
panel de control
Indicador luminoso
botén de disminucion del
temporizador

botén de aumento del
temporizador

botén del temporizador
interruptor on/off
(encendido/apagado)
control de potencia

@0 ©® OOeE

©)

para utilizar la placa de

induccion

1 Enchufe la placa de induccion. El
aparato emitird un pitido, y el
ventilador funcionaré durante un
segundo.

2 Apriete el interruptor on/off (®), el
interruptor parpadeara y el indicador
luminoso @ dird —:—. Permanecera
con esta lectura a menos que esté
en modo temporizador. El aparato
esta ahora en modo espera.

3 Coloque la cacerola en el centro
sobre la placa de induccién, dentro
del limite marcado por la guia para
las cacerolas — sefialada mediante el
gréfico sobre la placa .

4 Seleccione el ajuste de potencia
deseado con el control de potencia
®, v el proceso de calentamiento
empezara.

® A la hora de ajustar la potencia, gire
el control de potencia en sentido
contrario a las agujas del reloj para
reducir la potencia, y en el sentido
de las agujas del reloj para
aumentarla. Hay 6 ajustes de
potencia.

® Nota: Cuando la placa de induccion
esté funcionando, habra un sonido
intermitente de alta frecuencia y el
ventilador se pondra en marcha.
Esto es normal.

5 Apague la placa de induccion
cuando haya terminado de cocinar
apretando el interruptor on/off.

® E| ventilador seguiré funcionando
después de haber apagado el
aparato.

® Como esta placa de induccion
funciona de forma ligeramente
distinta a una placa tradicional,
puede que sean necesarios algunos
ajustes a las temperaturas y tiempos
de coccion esperados para lograr
los resultados deseados.

consejos

® Para reducir el tiempo de coccion,
puede girar el control de potencia a
la posicion max cuando conecte el
aparato. Después de un breve
espacio de tiempo, puede girar el
control de potencia hasta la posicion
deseada.

® Después de un breve periodo de
uso, la experiencia le ensefiara cudl
es el ajuste adecuado a sus
necesidades.

® | os contenidos de las cacerolas se
calientan mas rapidamente con una
placa de induccion.

modo temporizador

1 Cuando se presiona el botén del
temporizador (7), éste se ilumina, el
aparato emite un pitido, el indicador
luminoso @) parpadea y muestra
“00:00”. Ajuste el tiempo con el
botén “+” (® o el botdn “-” B); “+”
aumentara el tiempo en 1 minuto, “-”
reducira el tiempo en 1 minuto. Para
ajustar el tiempo de forma répida en
incrementos de 10 minutos,
mantenga apretado el boton “+” o el
boton “-“. Esto se debe hacer en un
periodo de 5 segundos después de
haber apretado el boton del



3

temporizador, o de lo contrario, el
indicador luminoso volvera por
defecto a ——. El intervalo del
temporizador va de 1 minuto a 3
horas.

Una vez que el temporizador se
haya ajustado, el indicador luminoso
parpadeara. Seleccione el nivel de
potencia deseado en un periodo de
5 segundos (de otro modo, la
temporizacién no empezara y el
aparato se apagara
automaticamente en 2 minutos).
Entonces, el indicador iniciara la
cuenta atras (indicado mediante el
parpadeo de los dos puntos) y el
proceso de calentamiento
empezara.

® Durante el uso, si hay problemas

con el suministro eléctrico, la placa
de induccién entra automaticamente
en un estado de proteccion y
visualiza un cédigo de proteccion.
Desenchufe el aparato y espere a
que el suministro eléctrico vuelva a
la normalidad (véase la guia para la
solucion de problemas).

Si la placa de induccion esta en
funcionamiento y no hay ningun
botén apretado, tiene una funcion de
desconexion automatica seguin los
tiempos de la tabla de abajo,
(excepto cuando el programa de
temporizacion sobrepasa las 2

Después de alcanzar el tiempo
fijlado, el aparato se apagara.

Para cancelar la temporizacion

durante la cuenta atras, apriete el

botén del temporizador. Seguira

horas).
Nivel de ;
. tiempo
potencia
1,2 4 horas
3,4 3 horas
5,6 2 horas

calentando a menos que sea
desconectado.

funciones de seguridad

La placa de induccién se apagara si
no se utiliza en dos minutos.
Durante el uso, a menos que se
utilice una cacerola adecuada de 12
cm de diametro como minimo,
sonara un pitido durante
aproximadamente 1 minuto. Si no se
coloca una cacerola adecuada sobre
la superficie en este espacio de
tiempo, la placa de induccién se
apagara automaticamente.

Si el aparato se sobrecalienta o las
cacerolas se quedan sin agua, la
placa de induccion entra
automaticamente en una condicion
de proteccion donde su
calentamiento se regula. Si el
sobrecalentamiento continua, puede
que el aparato visualice un cédigo
de proteccion (véase la guia para la
solucién de problemas).

37

® Una vez que la cacerola se haya

apartado, la placa dejaréa de calentar.

cuidados y limpieza

® Desconecte, desenchufe y deje que

el aparato se enfrie completamente
antes de limpiarlo.

® Nunca sumerja la placa de induccion

en agua.

placa, cuerpo y panel de
control:

® | impie con un trapo suave y

humedo o un producto de limpieza
no abrasivo y seque bien. Asegurese
de que no quedan restos del
producto de limpieza. No utilice
detergentes/polvos abrasivos,
esponjas metdlicas o lanas de acero
ya que dafaran o agrietaran la placa
o dafaran el panel de control.



® F| polvo, la grasa y los liquidos de la

comida que se ha salido se deben
quitar lo antes posible. Si se deja
que se endurezcan, cada vez son
mas dificiles de quitar. No utilice un
cuchillo u otro utensilio afilado ya
que pueden dafar la placa o el
panel de control.

entrada de aire y respiradero:
Después de periodos largos de uso,
se puede acumular suciedad y polvo
en la entrada de aire o el
respiradero. Limpielo con una cepillo
suave y flexible. Nunca lave con
agua.

servicio técnico y
atencion al cliente

® Sj el cable esta dafiado, por razones
de seguridad, debe ser sustituido
por Kenwood o por un técnico
autorizado por Kenwood.

Si necesita ayuda sobre:

® ¢l uso de la placa de induccién o

® ¢ servicio técnico, piezas de
repuesto o reparaciones
Péngase en contacto con el
establecimiento en el que comprd el
aparato.
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guia para la solucion de problemas

problemas

sugerencias

Después de haber enchufado el
aparato y de apretar el botén, no
se ilumina ninguin indicador

e Compruebe que el enchufe esté
correctamente insertado y que el
suministro eléctrico esté conectado.

e Compruebe el fusible, si lo hay.

El indicador del botdn de encendido
se ilumina pero el proceso de
calentamiento no comienza cuando
se ajusta el control de potencia

e Compruebe que haya una cacerola

e Compruebe que la cacerola sea
adecuada

e Compruebe que la cacerola esté
colocada en el centro

El proceso de calentamiento se
detiene de repente durante la
operacion

e Compruebe que llega corriente eléctrica
al aparato

e Compruebe que la entrada de aire o el
respiradero no esté bloqueado

e Compruebe que el periodo de
temporizacién no haya finalizado

e Compruebe que el aparato no se haya
sobrecalentado o haya entrado en modo
error — desenchufe, déjelo enfriar y
vuélvalo a intentar mas tarde

En modo temporizador, el
temporizador estéa ajustado y el
interruptor on/off esta
parpadeando pero el proceso de
calentamiento no empieza.

e Aumente la potencia con el control de
potencia

Aparecen codigos de fallo:

e Puede que le aparato se haya

E:03 E:06 sobrecalentado/quedado sin agua.
Desenchufe el aparato, déjelo enfriar y
Vuélvalo a intentar mas tarde

E:07 E:08 e Oscilaciones del suministro eléctrico.

Desenchufe el aparato, déjelo enfriar y
vuélvalo a intentar mas tarde

E:01 E:02 E:04 E:05 E:Ob E:0C

e Envielo a un distribuidor autorizado para
que lo repare
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Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

for Kenwood-apparatet tages i
brug

® | ses denne brugervejledning neje og
opbevar den i tilfeelde af, at du far
brug for at sl& noget op i den.

® Fjern al emballage og meerkater.
Vigtig bemaerkning -
medicinsk implantat

® |nduktionskogepladen genererer
magnetiske felter pa kort afstand.
Hvis en bruger eller person pa teet
hold har en pacemaker eller andre
aktive implantater, kontakt venligst
en laege for brug, da der evt. kan
veere mulige uforeneligheder med
henblik pa at forhindre enhver
helbredsmaessig risiko.

sikkerhed

® Nedsaenk ikke produktet samt
medleverede ledning eller stikdase i
vand eller anden veeske.

® Anvend aldrig et beskadiget produkt,
ledning eller stikdase. fa det efterset
eller repareret: se ‘service’.

® FEfterlad ikke produktet uden opsyn
nér det er i brug.

® | ad ikke ledningen heenge ud over
kanten af bordet eller
arbejdsoverfladen, eller séledes at
den har kontakt med varme
overflader.

® Tag altid anordningen ud af stikket,
nar den ikke er i brug eller for
rengering.

® Sorg for at elektriske ledninger, som
forbinder andre anordninger i
neerheden, ikke kan komme i
kontakt med induktionskogepladen.

® Under og efter brugen af
induktionskogepladen, vil seerlige
dele blive meget varme. Den enkle
kogeplade vil forblive varm af
restvarme. Beror ikke varme dele.

® Gryden og dens indhold vil forblive
varmt efter brug.
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® [Efter at gryden fiernes fra

induktionskogepladen, skal den
stilles pa en varmeresistent
overflade.

Rids ikke kogepladerne med skarpe
genstande.

Benyt ikke kogepladen som et
arbejdsbord.

Benyt aldrig kogepladen til
opbevaring.

Anvend ikke induktionskogepladen,
hvis kogepladen er i stykker eller
revnet pa nogen made.

Kom ikke varme eller skarpe
redskaber eller gryder pa
kontrolpanelet.

Efterlad aldrig papir, selvpapir,
kleeder, plastikmaterialer eller andre
urelaterede genstande pa
kogepladen, nar
induktionskogepladen er i brug eller
er varm. Folie som benyttes til at
daekke dele under tilberedning, ber
ikke kunne komme i direkte kontakt
med kogepladen.

Af sikkerhedsmaessige grunde ma
héndtagene pa dine gryder ikke
vende ud over arbejdsoverfladen.
Serg for at undersiden af gryden er
ren for vand, fedt eller andet snavs
for brug.

Brug ikke gryder med grove bunde,
da de ridser kogepladen.

Lad ikke luftindgangen eller
luftventilationen blive daekket eller
blokeret pa nogen made. Serg altid
for passende ventilation omkring
induktionskogepladen under brug.
Induktionskogepladen ber ikke
anvendes i neerheden af eller under
gardiner og andre brandbare
materialer.

Tag aldrig stikket ud af
induktionskogepladen under drift og
sluk den altid ferst. Hvis knappen
on/off lyser i lang tid (dvs. hvis
anordningen er i drift eller
beskyttende tilstand), skal du forst
trykke pa on/off knappen for at
slukke anordningen og tage stikket
ud efter at bleeseren er stoppet.



Anvend aldrig anordningen pa et
gaskomfur eller et
arbejdsbord/overflade af pletfrit stal
eller jern.

Placér ikke denne anordning pa eller
i naerneden af ben ild, varm plade
eller i en opvarmet ovn.

Anvend ikke denne anordning som
en varm plade.

Anvend ikke induktionskogepladen til
at opvarme andet end mad som er
passende dertil.

Ma ikke anvendes med gryder som
er tomme.

| det usandsynlige tilfeelde at
indholdet i gryden sestter i brand:
sluk for anordningen, tildeek gryden
med en fugtig klud og lad den afkele
helt for den héndteres.

Som med alle kogeplader, i tilfeelde
af at kekkengrej uheldigvis bliver
overvarmt og tilladt at koge fast, er
det vigtigt det fiernes fra
induktionskogepladens varmekilde
og at den slukkes, og gryden far lov
til at kole af.

Overophedning ber forhindres pa alle
tidspunkter. Vedvarende
overophedning kan forarsage
permanent skade péa dit kekkengrej.
Efterlad ikke kreditkort, magnetisk
media eller felsomt elektronisk udstyr
i neerheden af anordningen nér den
er i brug.

Brug ikke anordningen udenfor.
Under drift ber induktionskogepladen
placeres vandret pa en
varmeresistent overflade mindst 10
cm veek fra alle veeggens sider.

Lad aldrig svagelige personer
anvende maskinen uden opsyn.

Lad ikke bern anvende eller lege
med apparatet.

Anvend kun apparatet til
husholdningsbrug. Kenwood pétager
sig ikke erstatningsansvar, hvis
apparatet ikke anvendes korrekt eller
disse instruktioner ikke folges.

egnet kokkengrej

® Brug kun fladbundede gryder, der er
egnet til brug pa
induktionskogeplader. Hvis du er i
tvivl, kan du sperge grydens
fabrikant. Hvis de ikke er egnet, vil
induktionskogepladen ikke opfange
gryden.

® |nduktionskogepladen er egnet til
gryder med en bund med et tvaersnit
pa 12 — 22cm.

® Metalgrej er ikke anbefalet, da det
kan opvarmes gennem
induktionskogepladen, hvis de
efterlades i gryden under
tilberedning.

for stikket saettes i

® Sorg for at din elforsyning er den
samme som den vist pa undersiden
af din induktionskogeplade.

® Denne maskine er i
overensstemmelse med de
europaeiske gkonomiske direktiver
89/336/EEC.

for du anvender din
induktionskogeplade for
forste gang

Tor kogepladen af, se ‘Pleje &
rengering’.

forklaring

kogeplade

grydeguide

kontrolpanel

LED-display

tidsteeller aftagende knap
tidsteeller tittagende knap
tidsteellerknap

on/off knap

effektkontrol

ClCISICICICICICIC)

sadan bruger du din
induktionskogeplade

1 Seet induktionskogepladen i stikket.
Anordningen vil bippe og bleeseren
vil g& i gang i et sekund.
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Tryk pa on/off knappen ®), knappen
vil blinke og LED-displayet @) vil vise
—:—. Det vil fortsat vise dette,
undtagen hvis den er i tilstanden
tidsteeller. Anordningen er nu i
standby-tilstand.

Seet gryden midt pa
induktionskogepladen, inden for
grydeguiden — vist af grafikken pa
kogepladen 2.

Veelg de enskede effektindstillinger
med effektkontrollen (9 og
opvarmning begynder.

For at justere effekten, drejes
effektkontrollen mod uret for at
mindske effekten og med uret for at
oge effekten. Der findes 6
effektindstillinger.

Bemaerk: Nar induktionskogepladen
er i brug, vil der veere en periodisk
hejfrekvenslyd og blaeseren vil ga i
gang. Dette er normalt.

Sluk for induktionskogepladen, nar
du er feerdig, ved at trykke pa on/off
knappen.

Bleeseren vil fortsat veere i drift, efter
at anordningen er blevet slukket.

Da denne induktionskogeplade
fungerer en smule anderledes end
en traditionel kogeplade, kan det
veere nedvendigt at foretage nogle
aendringer af de forventede
tilberedelsestider og temperaturer for
at opnéa det gnskede resultat.

gode rad

For at reducere tilberedelsestiden,
kan du dreje effektkontrollen til
maks. position, nar du teender for
anordningen. Efter en kort periode
kan du indstille effektkontrollen til
den enskede position.

Efter en kort tilvendingsperiode vil
erfaring leere dig hvilke indstillinger,
som er rette for dine behov.
Grydens indhold opvarmes hurtigere
med en induktionskogeplade.
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tilstanden tidsteeller

1

Nar tidsteellerknappen @) er trykket,
vil den lyse, anordningen vil bippe,
LED-displayet @ blinker og viser
“00:00”. Indstil tidsteelleren ved at
bruge “+” ® eller “-” ® knappen,
“+” vil ege tiden med 1 minut, “-” vil
formindske tiden med 1 minut. For
hurtigt at kunne indstille tiden i 10
minutter foregelser, skal du holde “+”
eller “-” knappen nede. Dette ber
geres inden for 5 sekunder fra at
tidsteelleren er trykket, ellers vil LED-
displayet ga tilbage til nulstilingen
—:—. Tidsperioden er 1 minut - 3
timer.

Sa snart tidsteelleren er indstillet, vil
LED-displayet blinke. Veelg det
onskede effektniveau inden for 5
sekunder (hvis ikke vil tidsteelling ikke
begynde, og anordningen vil
automatisk slukke inden for 2
minutter). Displayet vil herefter teelle
nedad (vist ved at kolon blinker), og
opvarmning pabegyndes.

Efter den indstillede tid er opnaet, vil
anordningen slukke.

Safremt du ensker at annullere
tidsteellingen under nedteelling, skal
du trykke pa tidsteelleren.
Anordningen vil fortsat varme,
undtagen hvis den er slukket.

sikkerhedsfunktioner

Induktionskogepladen vil slukke, hvis
den ikke anvendes inden for 2
minutter.

Ved brug, undtagen hvis en egnet
gryde pa mindst 12 cm i tveersnit
anvendes, vil du here en biplyd i ca.
1 minut. Hvis en egnet gryde ikke
placeres pa overfladen inden for
denne tidsperiode, vil
induktionskogepladen automatiske
slukke.

Hvis anordningen overophedes eller
gryden koger ter, gar
induktionskogepladen automatisk i
beskyttende tilstand, hvor dens



varme reguleres. Safremt
overophedning fortsaettes, kan
anordningen evt. vise en
beskyttelseskode (se
Fejlafhjeelpning).

® Under brug, hvis der er problemer
med hovedforsyningen, gar
induktionskogepladen automatisk i
beskyttende tilstand og viser en
beskyttelseskode. Tag stikket ud af
anordningen og vent til
stremforsyningen vender tilbage til
normalt (se Fejlafhjeelpning).

® Hvis induktionskogepladen er i drift
og on knappen trykkes, har den en
automatisk slukningsfunktion i
overensstemmelse med de tider,
som vises i tabellen nedenfor
(undtagen nér tidsteellerprogrammet
overskrides med 2 timer).

effektniveau tid
1,2 4 timer
3,4 3 timer
5,6 2 timer

® 33 snart gryden fiernes, vil
kogepladen stoppe opvarmning.

pleje & rengering

® Sluk, tag stikket ud og lad
anordningen afkole helt for
rengering.

® Nedsaenk aldrig
induktionskogepladen i vand.

kogeplade, hoveddel og
kontrolpanel:

® Tor af med en fugtig klud eller et ikke

slidende rengeringsmiddel og ter

grundigt efter. Serg for at alle spor af

rengeringsmiddel er fiernet. Anvend
ikke et slidende eller rensende
vaskemiddel/pulver, renseservietter
eller staluld, da de kan beskadige
eller ridse kogepladen eller
beskadige kontrolpanelet.

Stov, fedt og veesker fra mad som
har kogt over, skal fiernes s& hurtigt
som muligt. Hvis de far lov til at blive
siddende, vil de sterkne og blive
meget besveerlige at fierne. Anvend
ikke en kniv eller andet skarpt
veerktoej, da disse kan beskadige
kogepladen eller kontrolpanelet.
luftindgang og luftventilation:
Efter leengere tids brug kan snavs og
stov have sat sig i luftindgangen eller
luftventilationen. Renger med en
bled bejelig berste. Vask aldrig af
med vand.

service og kundeservice
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Huvis ledningen er beskadiget, skal
den af sikkerhedsmaessige grunde
udskiftes af Kenwood eller en
autoriseret Kenwood-fagmand.

Hvis du har brug for hjeelp med:
brug af din induktionskogeplade eller
service, reservedele eller reparation
Kontakt butikken hvor du kebte din
maskine



fejlafhjeelpning

problemer

forslag

Efter at anordningen er tilsluttet
strem og teend/sluk knappen er
trykket, vises der ingen
indikationslys.

e Kontroller at stikket er sat korrekt i, og
at stremmen er teendt.
e Kontroller vaegstikkets sikring.

Teend/sluk knappens indikatorlys
lyser, men opvarmning gar ikke i
gang, nér effektkontrollen justeres.

e Kontroller at der er en gryde tilstede
o Kontroller at gryden er egnet
e Kontroller at gryden er placeret i midten

Opvarmning stopper pludselig
under drift

e Kontroller stramforsyningen il
anordningen

e Kontroller at luftindgangen eller
luftventilationen ikke er blokeret

e Kontroller at tidsperioden ikke er afsluttet

o Kontroller at anordningen er overvarmet
eller gaet i fejltilstand — tag stikket ud, lad
anordningen afkole og forseg igen senere

| tilstanden tidsteeller indstilles
tidsteelleren og teend/sluk knappen
blinker, men opvarmning begynder
ikke.

* g effekten med effektkontrollen

Fejlkoder opstar:

® Anordning er méske overophedet/kogt

E:03 E:06 tor. Tag stikket ud af anordningen, lad
den afkole og forseg igen senere
E:07 E:08 e Svingninger i hovedforsyningen. Tag

stikket ud og lad anordningen afkole.
Forseg igen senere.

E:01 E:02 E:04 E:05 E:Ob E:0C

e Send den til et servicecenter til
reparation
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Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

innan du anvénder din
Kenwood-apparat

Las bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.
Avldgsna allt emballage och alla
etiketter.

viktigt meddelande -
medicinska implantat
Induktionshallen genererar
kortvagiga magnetfalt. Om en
anvandare eller person i narheten av
hallen har pacemaker eller andra
aktiva implantat, ska en lakare
kontaktas innan héallen anvands for
att faststalla att ingen inkompatibilitet
foreligger som kan orsaka
hélsorisker.

sakerhet

® Sank inte ned apparaten, natsladden
eller kontakten i vatten eller annan
vatska.

Anvand aldrig skadad apparat, sladd
eller kontakt. L&mna in den for
service eller reparation. Se "Service".
Lamna inte apparaten utan uppsikt
medan den anvands.

L&t inte sladden hanga Gver kanten
pé bordet eller arbetsytan eller
komma i kontakt med varma ytor.
Dra alltid ur kontakten nér apparaten
inte anvands och fore rengdring.
Kontrollera att elsladdar till andra
apparater i narheten inte kan komma
i kontakt med induktionshallen.
Under och efter anvandning av
induktionshallen blir vissa delar
mycket varma. Hallplattan &r varm
pa grund av restvarme. Ror inte vid
varma delar.

Pannan och dess innehall ar varmt
efter anvandningen.

Nar pannan har lyfts av
induktionshallen ska den placeras pa
en varmetalig yta.

Repa inte hallplattan med vassa
foremal.

Anvand inte héllplattan som en
arbetsyta.
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Anvand inte hallplattan som
férvaringsyta.

Anvénd inte induktionshéllen om
héllplattan ar trasig eller sprucken.
Placera inte varma eller vassa
redskap eller pannor pa
reglerpanelen.

Placera aldrig papper, aluminiumfolie,
tyg, plastmaterial eller andra
frammande foremal pa hallplattan
nar induktionshéllen anvands eller &r
varm. Folie som anvands for att
tacka 6ver karl under tillagning far
inte komma i direktkontakt med
hallplattan.

Av sékerhetsskal far pannans
handtag inte sticka ut dver
arbetsytan.

Kontrollera att pannans undersida
och héllplattan &r fria fran vatten, fett
och smuts innan du inleder
tillagningen.

Anvand inte pannor med ojamn bas
eftersom de kan repa héllplattan.
Luftintaget och Iuftventilerna far inte
tackas dver. Sorj for god ventilation
kring induktionshallen nar den
anvands.

Induktionshéllen ska inte anvandas i
narheten av eller nedanfér gardiner
eller andra brannbara material.

Dra aldrig ur induktionshéllens
kontakt under anvandning utan att
forst ha stéangt av apparaten. Om
pé/av-knappen lyser under en langre
period (dvs. om apparaten anvands
eller ar i skyddslage), trycker du forst
péa pé/av-knappen for att stanga av
apparaten och drar sedan ur
kontakten nar flakten har stannat.
Anvand aldrig apparaten pa en
gasspis eller pa arbetsytor/ytor av
rostfritt stal.

Placera inte apparaten pa eller i
narheten av en 6ppen laga,
varmeplatta eller i en uppvarmd ugn.
Anvand inte apparaten som
varmeplatta.

Anvand inte induktionshallen for att
varma upp nagot annat &n mat i



lampliga pannor.

Anvénd aldrig med tomma pannor.
Om innehallet i pannan skulle fatta
eld: Stéang av apparaten, tack over
pannan med en fuktig trasa och lat
den svalna helt innan du tar i
pannan.

Precis som for alla hallar galler att
om kokkarlen dverhettas och kokar
torrt, &r det viktigt att varmen stangs
av och pannan far kallna innan den
tas bort fran induktionshallen.
Undvik alltid éverhettning. Ihallande
Overhettning kan orsaka permanenta
skador pa dina kokkérl.

Placera inte kreditkort, magnetiska
medier eller kdnslig elektronisk
utrustning i ndrheten av apparaten
nar den anvands.

Anvand inte apparaten utomhus.
Under anvandning ska
induktionshallen vara horisontellt
placerad pa en flat, varmetalig yta,
pa minst 10 cm avstand fran vaggen
pa alla sidor.

Lat inte forstandshandikappade
anvanda produkten utan tillsyn.

Lat inte barn anvanda eller leka med
apparaten.

Anvéand apparaten endast for avsett
andamal i hemmet. Kenwood tar inte
pé sig nagot ansvar om apparaten
anvands pa felaktigt satt eller om
dessa instruktioner inte foljs.

lIampliga kokkarl

Anvand endast pannor med flat bas
som ldmpar sig for induktionshallar.
Om du &r oséker ska du kontakta
tillverkaren av pannorna. Om de &r
olampliga kommer induktionshallen
inte att k&nna av pannan.
Induktionshallen lampar sig for
pannor med en basdiameter pa
12-22 cm.

Koksredskap av metall
rekommenderas inte eftersom de
kan varmas upp av induktionshéllen
om de lamnas i pannan under
tillagningen.

innan du kopplar in strommen
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® Kontrollera att din strémférsorjning ar
den samma som ar angiven pa
induktionshallens undersida.

Den har apparaten uppfyller EMC-
direktivet 89/336/EEC om
elektromagnetisk kompatibilitet.

innan du anvander
induktionshillen for forsta
gangen

Torka av héllplattan, se "Skdtsel och
rengoring".

o
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hallplatta

riktmarke for panna
reglerpanel

LED-display

timer-knapp, férlanger tiden
timer-knapp, forkortar tiden
timer-knapp

pé/av-knapp
varmereglering

anvanda
induktionshallen

1

2

Satt i induktionshéllens stickkontakt.
Apparaten piper och flakten gar
under en sekund.

Tryck pa pa/av-knappen ®),
knappen blinkar och LED-displayen
@ visar —:—. Displayen visar detta
sé lange den inte befinner sig i timer-
l&ge. Apparaten befinner sig nu i
standby-lage.

Placera pannan mitt pa
induktionshallen, enligt riktmarket
som visas pa hallplattan (2.

Valj 6nskad varme med
varmereglaget (9 sa inleds
uppvarmningen.

Stéll in effekten genom att vrida
reglaget moturs om du vill héja
varmen och medurs om du vill sdnka
varmen. Det finns 6 lagen.

Obs! Nér induktionshallen &r igang
hors ett intermittent hdgfrekvent ljud
och flakten géar. Det ar normalt.



Sténg av induktionshéllen nar du ar
klar med tillagningen genom att
trycka pa pé/av-knappen.

Flakten fortsatter att ga efter att
apparaten har stéangts av.

Eftersom induktionshéllen fungerar
nagot annorlunda an en traditionell
hall, maste du eventuellt justera
tilagningstiden och
tillagningstemperaturen nagot for att
fa onskat resultat.

tips

Du kan férkorta tillagningstiden
genom att vrida vérmereglaget till
maxlaget nar du slar pa apparaten.
Efter ett kort tag kan du stélla
varmereglaget i 6nskat lage.

Né&r du har anvént induktionshallen
ett par ganger lar du dig vilken
instélining som passar dina behov.
Innehallet i pannan varms upp
snabbare med en induktionshall.

timer-lage

1 Nar du trycker pa timer-knappen @)
tands den, apparaten piper och i
LED-displayen @ blinkar “00:00".
Stéll in tiden med knappen “+” (&
eller “-” ®. Knappen “+” forlanger
tiden med 1 minut, knappen “-”
forkortar tiden med 1 minut. Om du
snabbt vill stalla in tiden i steg om 10
minuter, haller du knappen “+” eller
“-” nedtryckt. Det ska du gbra inom
5 sekunder efter att du tryckt pa
timer-knappen. Annars atergar LED-
displayen till ——. Timer-intervallet
ar 1 minut-3 timmar.

N&r du har stall in timern, blinkar
LED-displayen. Valj 6nskad effekt
inom 5 sekunder (i annat fall startar
inte timer-forloppet och apparaten
stangs av automatiskt efter 2
minuter). | displayen sker en
nedrékning (visas genom att
kolontecknet blinkar) och
uppvarmningen startar.

Nar den instéllda tiden har néatts
stdngs apparaten av.

Om du vill avbryta tidtagningen
under nedrékningen trycker du pa
timer-knappen. Uppvarmningen
fortgar om den inte stangs av.

sakerhetsfunktioner

Induktionshéllen stéangs av om den
inte anvands under tva minuter.

Nar den &r igang ljuder ett pip under
cirka 1 minut om inte en panna med
minst 12 cm diameter anvands. Om
en lamplig panna inte placeras pa
ytan inom den héar tidsperioden
stdngs induktionshéllen av
automatiskt.

Om apparaten blir dverhettad eller
om pannorna kokar torrt, dvergar
den automatiskt till ett skyddslage
dar uppvarmningen regleras. Om
Overhettningen fortgar, visas
eventuellt en skyddskod pa
apparaten (se felsdkningsguiden).
Om det uppstar problem med
stromférsorjningen under
anvandning, évergér induktionshallen
automatiskt till ett skyddslage och
visar en skyddskod. Dra ur
kontakten och véanta tills
stromférsorjningen atergatt till det
normala (se felsdkningsguiden).

Om induktionshéllen ar igang men
ingen knapp trycks in, sténgs den av
automatiskt i enlighet med tiderna i
tabellen nedan, (férutom nar timer-
programmet Gverskrider tva timmar).

effekt tid
1,2 4 timmar
3,4 3 timmar
5,6 2 timmar
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Néar pannan avldgsnas varms
héllplattan inte langre upp.



skotsel och rengdring

® Stang av apparaten, dra ur
kontakten och lat apparaten svalna
helt innan du rengér den.

® Séank aldrig ned induktionshéllen i
vatten.

hadllplatta, basdel och
reglerpanel:

® Torka av med en mjuk fuktig trasa
eller ett icke-ndtande
rengdringsmedel och torka av
noggrant. Kontrollera att alla rester
av rengdringsmedlet avidgsnats.
Anvand inte nétande eller repande
rengdringsmedel/pulver,

skursvampar eller stalull eftersom de

kan skada eller orsaka sprickor i
héllplattan eller skada reglerpanelen.
® Damm, fett och vatskor fran
livsmedel som har kokat 6ver maste
avlagsnas sa snabbt som maojligt.

Om de far torka in blir de svéarare att

fa bort. Anvand inte knivar eller

andra vassa foremal eftersom de kan

skada hallplattan eller reglerpanelen.
luftintag och luftventil:

® Efter langa perioder av anvandning
kan smuts och damm samlas i
luftintaget eller luftventilen. Rengor
med en mjuk, bojlig borste. Tvatta
aldrig med vatten.

service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad maste den,
av sakerhetsskal, bytas ut av
Kenwood eller av en auktoriserad
Kenwood-reparat6r.

Om du behover hjélp med:
® att anvanda induktionshallen eller
® med service, reservdelar eller
reparationer
Kontakta aterforsaljaren som du
kopte apparaten av.
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felsbkningsguide

problem

forslag

Inga lampor tdnds nar strémmen
till apparaten har kopplats in och
pé/av-knappen tryckts in.

e Kontrollera att kontakten sitter i ordentligt
och att strommen &r paslagen.
e Kontrollera vid behov sakringen.

P&/av-knappens indikator tands
men uppvarmningen inleds inte
nar varmereglaget justeras.

o Kontrollera att det star en panna pa
héllen.

e Kontrollera att pannan lampar sig for
hallen.

o Kontrollera att pannan stér mitt pa hallen.

Uppvarmningen avbryts plétsligt
under anvandning.

o Kontrollera apparatens stromférsoérining.

o Kontrollera att luftintaget och luftventilen
inte ar blockerade.

e Kontrollera att timer-perioden inte har
16pt ut.

e Kontrollera att apparaten inte har blivit
Overhettad eller 6vergatt till fellage — dra
ur sladden, 1t svalna och forsok igen
senare.

| timer-lage &r timern instélld och
pé/av-knappen blinkar men
uppvarmningen inleds inte.

o Oka effekten med varmereglaget.

Felkoder visas:

® Apparaten kan ha blivit dverhettad/kokat

E:03 E:06 torrt. Dra ur sladden, lat apparaten svalna
och férsok igen senare.
E:07 E:08 © Ojamn stromforsorjning. Dra ur sladden,

lat apparaten svalna och férsok igen
senare.

E:01 E:02 E:04 E:05 E:Ob E:0C

e Skicka apparaten for reparation.
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For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

for du tar Kenwood-apparatet
i bruk

Les naye gjennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sla opp i den senere.
Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

viktig merknad - medisinske
implantater

Induksjonsplaten produserer
magnetiske felt med kort rekkevidde.
Dersom en bruker eller en person
som er i neerheten har pacemaker
eller et annet aktivt implantat, skal du
radfere deg med lege for bruk
angaende eventuell mulig
uforlikelighet for & hindre eventuell
helserisiko.

sikkerhet

® |kke legg platen, ledningen eller
stopselet i vann eller annen veeske.
Ikke bruk en plate, ledning eller
stopsel som er skadet. Fa det
kontrollert eller reparert: se "service”.
lkke gé fra platen mens den er i
bruk.

Ikke la ledningen henge over kanten
péa bordet eller benkeplaten, eller
berare varme overflater.

Trekk alltid stopselet ut av kontakten
nér platen ikke er i bruk, eller for
rengjering.

Serg for at ledningene pa annet
utstyr i neerheten av platen ikke
kommer i kontakt med
induksjonsplaten.

Under og etter bruk av
induksjonsplaten vil visse deler bli
veldig varme. Platen er fortsatt varm
fra restvarme. Ikke beror varme
deler.

Gryten og innholdet er varmt etter
bruk.

Etter at gryten er fiernet fra
induksjonsplaten skal du sette den
pa en varmebestandig overflate.
Ikke lag riper i platen med skarpe
gjenstander.
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lkke bruk platen til arbeidsbenk.

Ikke bruk platen som
oppbevaringsplass.

lkke bruk platen dersom den pa
noen mate er skadet eller har
sprukket.

Ikke sett varme eller skarpe
gjenstander eller gryter pa
kontrollpanelet.

lkke ha papir, aluminiumsfolie, stoff,
plast eller andre ikke tilherende
gjenstander pa platen nar
induksjonsplaten er i bruk eller er
varm. Folie som brukes til & dekke
gjenstander under koking ma ikke fa
komme i direkte kontakt med platen.
Av sikkerhetsmessige arsaker skal
du aldri la grytehandtaket stikke ut
over kanten pa arbeidsbenken.

Serg for at undersiden av gryten og
platen er fri for vann, fett eller annet
smuss for du koker mat.

lkke bruk gryter med ru underside
da de kan lage riper i
induksjonsplaten.

Ikke dekk til eller blokker luftinntak
eller luftventiler pa noen mate. Pass
alltid pa at det er tilstrekkelig
ventilasjon rundt induksjonsplaten
nér den er i bruk.

Induksjonsplaten ma ikke brukes
neer eller under gardiner og andre
brennbare stoffer.

Ikke trekk stopselet ut av kontakten
under bruk for du slar av platen
forst. Hvis p&/av-knappen lyser lenge
(dvs. hvis platen er i bruk eller i
vernetilstand), skal du ferst trykke pa
pé/av-knappen for & sla platen av,
og trekke stopselet ut etter at viften
har stanset.

Bruk aldri platen pa gasskomfyr eller
péa benkeplater av rustfritt stal eller
jern.

Ikke sett denne platen pa eller naer
naken ild, varmeplate eller i en
oppvarmet ovn.

lkke bruk induksjonsplaten som
varmeplate.



lkke bruk induksjonsplaten til &
varme opp annet enn mat i
passende gryter.

Bruk den aldri med tomme kokekar.
Hvis det usannsynlige skulle skje at
innholdet i gryten tar fyr: sla
induksjonsplaten av, dekk gryten
godt med et fuktig klede og la den
kjole seg helt ned for du tar i gryten.
| tilfelle kokekaret ved et uhell
overopphetes er det viktig at
varmekilden slés av og kokekaret far
kjole seg ned fer det tas av platen.
Dette gjelder for alle typer
kokeplater.

Unnga overoppheting til enhver tid.
Hvis platen stadig overopphetes,
ferer det til varig skade pa
kokekarene.

lkke legg kredittkort, magnetisk
media eller felsomt utstyr neer
induksjonsplaten nar den er i bruk.
Ikke bruk platen utenders.

Mens platen er i bruk ma den
plasseres horisontalt, pa et flatt
varmebestandig underlag, minst 10
cm fra alle sidene pa en vegg.

La ikke personer med
bevegelsesbegrensning bruke
apparatet uten tilsyn.

Barn skal verken bruke eller leke
med apparatet.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte
hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller
dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen

egnete kokekar

Bruk kun gryter med flat bunn som
er egnet til bruk pa induksjonsplate.
Hvis du er i tvil skal du sjekke med
gryteprodusenten. Hvis de ikke er
egnet oppdager ikke
induksjonsplaten gryten.
Induksjonsplaten er egnet til gryter
med en grunndiameter pa 12 — 22
cm.

Kokeredskap av metall anbefales
ikke, da de kan bli oppvarmet
gjennom platen hvis de sitter i gryten
under koking.
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for du setter stopselet i
kontakten

Pass pa at nettspenningen stemmer
overens med det som star pa
undersiden av induksjonsplaten.
Dette apparatet overholder EU-
direktiv 89/336/EEC.

for du bruker
induksjonsplaten for forste
gang

Tork av platen, se “stell &
rengjoring”.

o
@
©)
-

OPOPO®O®OO

sl

plate

gryteguide
kontrollpanel
LED-display

tidsurets minusknapp
tidsurets plussknapp
tidsur (timer)-knapp
pé/av-knapp
stromkontroll

ik bruker du

induksjonsplaten

1

Sett stopselet i kontakten. Platen
piper og viften gér et sekund.

Trykk ned pé/av-knappen ®.
Knappen blinker og LED-displayet @)
viser ——. Dette vises med mindre
den er i timermodus. Platen er n& i
klar-modus.

Sett gryten midt pa
induksjonsplaten, innenfor
gryteguiden — vist med strekene pa
platen @.

Velg ensket innstilling med
stremkontrollen (9 og oppvarmingen
starter.

Du justerer varmen ved a vri
stremkontrollen mot klokken for &
redusere varmen, og med klokken
for & oke varmen. Det er 6
innstillinger.

Merk: Nar induksjonsplaten fungerer
herer du en hoayfrekvenslyd med
jevne mellomrom, og viften gar.
Dette er normalt.



5 Sla induksjonsplaten av nar du er
ferdig med & koke, ved a trykke pa
pé/av-knappen.

® \/iften fortsetter a ga etter at platen
er slatt av.

® Siden induksjonsplaten fungerer litt
annerledes enn en vanlig ovn, kan
det bli nedvendig & justere
forventede koke/steketider for & fa
onsket resultat.
tips

® Du kan redusere koketiden ved & vri
bryteren til heyeste posisjon nar du
slar platen pé. Etter kort tid kan du
stille bryteren pa ensket posisjon.

® Ftter at du har brukt platen en kort
tid vil du leere hvilken posisjon som
er den riktige for deg.

® |nnholdet i pannen varmes opp
raskere pa en induksjonsplate.

timer-modus

1 Nar knappen pa tidsuret @) trykkes
inn lyser den, platen piper, LED-
displayet @ blinker og viser “00:00”".
Still uret ved hjelp av “+” © eller “-”
® knappen. “+” gker tiden med 1
minutt, og “-” reduserer tiden med 1
minutt. Du kan stille tiden raskt i trinn
pa 10 minutter ved & holde “+” eller
“-" knappen nede. Dette méa gjeres
innen 5 sekunder etter at du har
trykket pa tidsurknappen, ellers gar
LED-displayet tilbake til standard
—:—. Uret kan stilles fra 1 minutt - 3
timer.

2 Nar tidsuret er stilt blinker LED-
displayet. Velg ensket stremniva
innen 5 sekunder (hvis ikke starter
ikke tidsuret og platen slas
automatisk av innen 2 minutter).
Displayet teller deretter ned (angis av
at kolon blinker) og oppvarmingen
starter.

3 Etter at innstilt tid er nadd, slas
platen av.

® Tiden kan avbrytes under
nedtellingen. Trykk pa tidsurknappen
Den fortsetter & varme opp med
mindre den slas av.

sikkerhetsfunksjoner

® |nduksjonsplaten slas av hvis den
ikke brukes pa to minutter.

® Nar den er i bruk herer du en pipelyd
i ca 1 minutt hvis du ikke bruker en
egnet gryte med minst 12 cm
diameter. Hvis du ikke setter en
egnet gryte pa platen innen den tid,
slés induksjonsplaten automatisk av.

® Huyis induksjonsplaten overopphetes
eller gryten koker terr, gar den
automatisk inn i en vernetilstand der
oppvarmingen reguleres. Hvis
overopphetingen fortsetter viser
kanskje platen en vernekode (se
feilsekingen).

® Hvis det er problemer med
stremmen nar platen er i bruk, gar
den automatisk inn i en vernetilstand
og viser en vernekode. Trekk
stopselet ut av kontakten og vent til
streammen kommer tilbake (se
feilsekingen).

® Hvis induksjonsplaten er i bruk og du
ikke trykker pa noen knapp, har det
en automatisk avslaing i henhold til
tidene i tabellen nedenfor, (unntatt
nar tidsprogrammet overgar 2 timer).

stromniva tid
1,2 4 timer
3,4 3 timer
5,6 2 timer

® Nar gryten tas av platen, stanser
oppvarmingen.
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stell & rengjering

Sla av, trekk ut stepselet og la platen
kiole seg ned helt for du rengjer.
LLegg aldri induksjonsplaten i vann.

plate, selve induksjonsplaten
og kontrollpanelet:

Tork av med en myk, fuktig Klut eller
rengjeringsmiddel som ikke
inneholder slipemidler, og terk godt.
Pass pa at du fierner alle spor av
rengjeringsmiddelet. Ikke bruk
slipemidler eller skurepulver,
skurekoster eller stalull da disse
skader eller lager brist i platen eller
skader kontrollpanelet.

Stov, fett og veesker fra mat som har
kokt over ma terkes opp sa snart
som mulig. Hvis de far hardne blir de
stadig vanskeligere & fierne. Ikke
bruk kniv eller andre skarpe
gjenstander da de kan skade platen
eller kontrollpanelet.

luftinntak og luftventil:

Etter lang tids bruk kan det samle
seg smuss og stov i luftinntaket eller
luftventilen. Rengjer med en myk,
fleksibel kost. Vask aldri med vann.

service og kundetjeneste

Hvis ledningen er skadet ma den av
sikkerhetsmessige arsaker erstattes
av Kenwood eller en autorisert
Kenwood-reparater.

Hvis du trenger hjelp til &:

bruke induksjonsplaten eller

service, reservedeler eller reparasjon
Kontakt forhandleren som du kjopte
platen fra.
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feilsoking

problemer

forslag

Ingen av indikatorene lyser etter at
stopselet er satt i kontakten og
stromknappen er trykket inn

o Sjekk at stopselet er satt riktig inn, og at
stremmen er slétt pa.

e Sjekk sikringene i stopselet, der dette er
montert.

Stremknappen lyser, men
oppvarming starter ikke nar
bryteren justeres

® Sjekk at det sitter en gryte pa
® Sjekk at det er en egnet gryte
® Sjekk at gryten star midt pa

Oppvarming stanser plutselig
under bruk.

e Sjekk stromtilferselen til
induksjonsplaten.

e Sjekk at Iuftinntaket eller Iuftventilen ikke
er blokkert.

® Sjekk at tidsperioden ikke er utlopt

e Sjekk at induksjonsplaten ikke er
overopphetet eller er i feilmodus — trekk
ut stopselet, la den avkjeles og prev igjen
senere

| timermodus er tidsuret stilt og
pé/av-knappen blinker, men platen
varmes ikke opp.

* Ok strommen med stremkontrollen

Feilkoder oppstar:

* Platen kan veere overopphetet/tarrkokt.

E:03 E:06 Trekk stopselet ut av kontakten, la platen
avkjoles og prov igjen senere.
E:07 E:08 e Variasjon i stromtilferselen. Trekk

stopselet ut av kontakten, la platen
avkjoles og prov igjen senere.

E:01 E:02 E:04 E:05 E:Ob E:0C

e Send den til service for reparasjon
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ennen kuin ryhdyt kdyttamaan

tiata Kenwood-kodinkonetta

® | ue ndma ohjeet huolella ja séailyta
ne mydhempaa tarvetta varten.

® Poista pakkauksen osat ja
mahdolliset tarrat.
tarkea ladketieteellisia
implantteja koskeva
huomautus

® |nduktiotaso aikaansaa lyhyen
kantomatkan magneettikenttia. Jos
kayttajalla tai tasoa lahelld olevalla
henkildlla on sydamentahdistin tai
muu aktiivinen implantti, terveyden
vaarantumisen estamiseksi on
otettava yhteys laékariin ennen
laitteen kayttéamista.

turvallisuus

® Ala upota laitetta, virtajohtoa tai
pistoketta veteen tai muuhun
nesteeseen.

® Ala koskaan kayta viallista laitetta,
virtajohtoa tai pistoketta Toimita laite
tarkistettavaksi tai huollettavaksi.
Lisé&tietoja on Huolto-kohdassa.

® Al jat4 laitetta iiman valvontaa
kayttamisen aikana.

® Al anna virtajohdon roikkua alas
pdydan tai tydtason reunalta tai
koskettaa kuumia pintoja.

® |rrota laitteen pistoke
sahkdpistorasiasta, kun laite on
kayttamatta tai ennen sen
puhdistamista.

® \armista, ettd muiden lahistolla
olevien sahkolaitteiden sahkojohdot
eivat joudu kosketuksiin
induktiolevyn kanssa.

® Tietyt osat voivat kuumentua hyvin
kuumiksi induktiotason kayttamisen
aikana tai sen jalkeen. Tason levy
pysyy kuumana jaannoéslammaon
vuoksi. Ala kosketa kuumiin osiin.

® Ruoanvalmistusastia ja sen siséltod
ovat kuumia kayton jéalkeen.

Kun poistat ruoanvalmistusastian
induktiotasolta, aseta se kuumuutta
kestavalle pinnalle.

Ala raaputa induktiotasoa teravilla
esineilla.

Ala kayta induktiotasoa tystasona.
Ala sailytd mitdén induktiotason
paalla.

Ala kéyta induktiotasoa, jos sen levy
on murtunut tai rikkoutunut.

Ala aseta kuumia tai teravié esineita
ohjauspaneelin paalle.

Kun induktiotaso on kaytdssa tai
kuuma, ala aseta sen paélle paperia,
alumiinifoliota, kangasta, muovia tai
muita asiaankuulumattomia esineita.
Alumiinifolio, jolla ruoka peitetdan
kypsentamisen aikana, ei saa
koskettaa kuumaa tasoa.

Ala koskaan vaaranna turvallisuutta
jattamalla ruoanvalmistusastian
kahvaa osoittamaan
tybskentelytason ulkopuolelle.
Varmista ennen ruoanvalmistuksen
aloittamista, etta
ruoanvalmistusastian pohjassa ja
induktiotasossa ei ole vetta, rasvaa
tai likaa.

Ala kéyta ruoanvalmistusastioita,
joissa on epatasainen pohja, silla ne
saattavat naarmuttaa induktiotasoa.
Varmista, etta ilma p&asee
kiertamaan tuuletusaukoissa, ja etta
niitd ei tukita. Huolehdi aina
riittdvasta ilmanvaihdosta
induktiotason ymparilla.
Induktiotasoa ei saa kayttaa lahella
verhoja tai muita syttyvia materiaaleja
eika niiden alapuolella.

Ala irrota induktiotason pistoketta
pistorasiasta sammuttamatta
induktiotasosta ensin virtaa. Jos
virtapainikkeen merkkivalo palaa
pitkaan eli laite on toiminnassa tai
suojaustilassa, katkaise laitteesta
ensin virta painamalla virtapainiketta.
Irrota pistoke, kun tuuletin on
pysahtynyt.



Ala koskaan kayté laitetta
kaasulieden paalla tai
ruostumattomasta teréksesta tai

raudasta valmistetulla pinnalla..

Ala aseta laitetta avotulelle tai sen
lahelle, kuumalle levylle tai kuumaan
uuniin,

Ala kayta tata laitetta lampolevyna.
Ala Kéyta induktiotasoa mihinkaan
muuhun tarkoitukseen kuin ruoan
lammittamiseen
ruoanvalmistusastiassa.

Ala koskaan aseta induktiotasolle
tyhja& ruoanvalmistusastiaa.

Jos ruoanvalmistusastian sisaltd
syttyy tulee, sammuta laitteesta virta,
tukahduta tuli kostealla kankaalla ja
anna ruoanvalmistusastian jadhtya
kunnolla ennen siihen koskemista.
Jos ruoanvalmistusastia ylikuumenee
ja padsee kiehumaan tyhjéksi,
induktiotasosta on sammutettava
virta ja ruoanvalmistusastian on
annettava jaéhtya ennen siihen
koskemista.

Ylikuumenemista on aina valtettava.
Voimakas ylikuumeneminen voi
vaurioittaa ruoanvalmistusastiaa
pysyvasti.

Ala vie toiminnassa olevan laitteen
lahelle luottokortteja, magneettisia
tietovalineité tai herkkia elektronisia
laitteita. .

Ala kayté laitetta ulkona.

Kayta induktiotasoa vaakasuorassa
asennossa kuumuutta kestavalla
pinnalla vahintéan 10 cm:n paassa
seinista.

Al anna lasten tai
toimintarajoitteisten henkildiden
kayttaa laitetta ilman valvontaa.

Ala anna lasten kayttaé tai leikkia
laitteella.

Kayta laitetta ainoastaan sille
tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhti6 ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on
kaytetty vaarin tai naité ohjeita ei ole
noudatettu.
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sopivat ruoanvalmistusastiat
Kayta vain tasapohjaisia
ruoanvalmistusastioita, jotka
soveltuvat kaytettaviksi
induktiotasolla. Jos olet epavarma,
tarkista asia ruoanvalmistusastian
valmistajalta. Jos ruoanvalmistusastia
ei sovellu kaytettavaksi
induktiotasolla, sité ei tunnisteta.
Induktiotasolla voidaan kayttéa
ruoanvalmistusastioita, joiden pohjan
halkaisija on 12-22 cm..

Metallisten ruoanvalmistusvalineiden
kayttamista ei suositella, silla
induktiotaso voi kuumentaa niitd, jos
ne jaavat ruoanvalmistusastiaan.

ennen pistokkeen
yhdistamista pistorasiaan
Varmista, ettd séhkdvirta vastaa
induktiotason pohjaan merkittyja
tietoja..

Tama laite tayttéa direktiivin
89/336/EEC vaatimukset.
ennen induktiotason
kayttamista ensimmadista
kertaa

Pyyhi induktiotaso hoito ja
puhdistaminen -kohdassa kuvatulla
tavalla.

selitykset

ClCISICICICICICIC)

in

induktiotason levy
ruoanvalmistusastian tuet
ohjauspaneeli

LED-n&yttd
ajanvahennyspainike
ajanlisaamispainike
ajastinpainike

virtapainike

virranohjaus

duktiotason

kayttaminen

1

Yhdisté induktiotason pistoke
pistorasiaan. Laitteesta kuuluu
aanimerkki, ja tuuletin toimii hetken
ajan.



Paina virtapainiketta (®.
Painikkeessa valahtééa valo ja LED-
nayttoon @ tulee ——. Nayttd on
t&man nékdinen, kunnes laite
siirretédén ajastintilaan. Laite on nyt
valmiustilassa.

Aseta ruoanvalmistusastia
induktiotason keskelle sille
tarkoitetulle tuelle, joka on merkitty
kuvaan @.

Valitse teho virranohjaussaatimella
©. Astian kuumentaminen alkaa.
Voit s&&taa tehoa saatimen avulla.
Voit véhentd4 tehoa kaantamalla
saadinta vastapaivaan ja lisata tehoa
kaantamalla sédadinta myotapaivaan.
Tehoasetuksia on kuusi.
Huomautus: Kun induktiolevy on
toiminnassa, siitd kuuluu
korkeataajuuksinen &ani ja tuuletin
toimii. Tém& on normaalia.

Kun lopetat ruoanvalmistuksen, voit
sammuttaa induktiotasosta virran
painamalla virtapainiketta.

Tuuletin toimii edelleen, kun laitteesta
on katkaistu virta.

Koska induktiotaso toimii hieman eri
tavalla kuin tavallinen keittolevy,
ruoanvalmistusaikoja ja -lampétiloja
on hieman muutettava halutun
lopputuloksen saavuttamiseksi.
vihjeita

Voit lyhentd& ruoanvalmistusaikaa
kaantamalla virranohjaussaatimen
suurimpaan asentoon, kun
kaynnistét laitteen. Voit asettaa
saatimen haluamaasi asentoon
hetken kuluttua.

Opit oikeat saatimen asennot
kokemuksen karttuessa.
Ruoanvalmistusastian sisaltd
l&mpenee nopeammin induktiotasoa
kaytettdessa.

ajastintila

1 Kun ajastinpainiketta ) painetaan,
siihen syttyy valo ja laitteesta kuuluu
aanimerkki. LED-nayttd @ vilkkuu ja
siind nakyy “00:00”. Voit asettaa ajan
kayttamalla plus- (@) tai
miinuspainiketta 3), Pluspainike lisaa
aikaa yhdella minuutilla.
Miinuspainike lyhenté&é aikaa yhdella
minuutilla. Voit séataa aikaa 10
minuuttia kerrallaan pitamalla plus-
tai miinuspainiketta painettuna. Tama
on tehtava viiden sekunnin kuluttua
ajastinpainikkeen painamamisesta.
Muutoin LED-nayttéon palaa ——.
Ajastimen aika-alue on yhdesta
minuutista kolmeen tuntiin.

2 Kun agjastimen asetukset on
saadetty, LED-nayttd vilkkuu. Valitse
haluamasi tehotaso viiden sekunnin
kuluessa. Muutoin ajastus ei ala, ja
laitteesta sammutetaan virta
automaattisesti kahden minuutin
kuluttua. Naytossa kaynnistyy
laskeminen alaspain, minka merkkina
vilkkuu kaksoispiste. Astian
kuumentaminen alkaa.

3 Kun asetettu aika on saavutettu,
laitteesta katkeaa virta.

® \/oit keskeyttdd ajastuksen
alaspéinlaskemisen ollessa
meneillddn painamalla
ajastinpainiketta. Kuumentaminen
jatkuu, kunnes laitteesta katkaistaan
virta.

turvaominaisuudet

® |nduktiotasosta katkaistaan virta, jos
laite on kayttamatta kahden minuutin
ajan.

® Jos induktiotasolle ei aseteta sopivaa
ruoanvalmistusastiaa, jonka halkaisija
on noin 12 cm, laitteesta kuuluu
aanimerkki noin yhden minuutin ajan.
Induktiotasosta katkaistaan virta, jos
siihen ei aseteta sopivan kokoista
ruoanvalmistusastiaa taman ajan
kuluessa.
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® Jos laite ylikuumenee tai
ruoanvalmistusastia kiehuu kuivaksi,
induktiotaso siirtyy automaattisesti
suojaustilaan, jolloin
kuumennustehoa vahennetéan. Jos
ylikuumeneminen jatkuu, laitteen
nayttdéon voi tulla suojauskoodi
ongelmanratkaisuoppaassa kuvatulla
tavalla.

® Jos virransy6tossa esiintyy ongelmia,
induktiotaso siirtyy automaattisesti
suojaustilaan ja nayttdon tulee
suojauskoodi. Irrota laitteen pistoke
séhkdpistorasiasta ja odota
sahkonsydton palautumista
normaaliksi (lisatietoja on
ongelmanratkaisuoppaassa).

® Jos induktiotaso on toiminnassa eika
mitéan painiketta paineta, laitteesta
katkaistaan virta automaattisesti
seuraavassa taulukossa kuvatulla
tavalla, jos ajastettu aika ole kahta
tuntia pidempi.

induktiotaso, runko ja
ohjauspaneeli:

® Pyyhi kostealla pehmeélld kankaalla
tai hankaamattomalla pesuaineella ja
kuivaa perusteellisesti. Varmista, etta
kaikki puhdistusainejadméat
poistetaan kokonaan. Al& kayta
hankaavia tai naarmuttavia
puhdistusaineita, puhdistustyynyja tai
terasvillaa. Muuten induktiotason
pinta vaurioituu tai halkeilee tai
ohjauspaneeli vaurioituu.

® Poista pdly, rasva ja ruokatahrat
mahdollisimman pian. Jos ne
kuivuvat kiinni laitteeseen, niiden
poistamisesta tulee hyvin vaikeaa.
Ala Kéyta veistd tai muuta teravaa
esinettd, silla ne saattavat vaurioittaa
induktiotasoa tai ohjauspaneelia.
jadhdytysaukot:

® Jaahdytysaukkoihin voi ajan mittaan
kertya likaa tai polya. Puhdista ne
pehmedlld, joustavalla harjalla. Ala
koskaan pese niitd kayttamalla vetta.

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on

tehotaso aika
1,2 4 tuntia
3,4 3 tuntia
5,6 2 tuntia

turvallisuussyista vaihdettava.

® Kun ruoanvalmistusastia poistetaan
induktiotasolta, kuumennus
lopetetaan.

hoitaminen ja
puhdistaminen

® Ennen puhdistamista katkaise
laitteesta virta, irrota pistoke
pistorasiasta ja anna laitteen jaahtya
kokonaan ennen puhdistamista.

® A4 koskaan upota induktiotasoa
veteen.

Vaihtotyon saa tehda Kenwood tai
Kenwoodin valtuuttama huoltoliike.

Jos tarvitset apua

® induktiotason kayttdmisessa

® |ajtteen huolto- tai korjaustoissa
ota yhteys laitteen ostopaikkaan.
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ongelmanratkaisuopas

ongelmat

ehdotukset

Mik&an merkkivalo ei syty, vaikka
laitteen pistoke on pistorasiassa ja
virtapainiketta on painettu.

® \armista, etta pistoke on oikein
paikoillaan ja etté laitteeseen on
kytketty virta.

e Tarkista mahdollinen pistorasian sulake.

Virtapainikkeen merkkivalo syttyy,
mutta kuumentaminen ei kdynnisty,
kun tehoa saadetaan.

e Tarkista, etta ruoanvalmistusastia on
paikoillaan.

e Tarkista ruoanvalmistusastian
yhteensopivuus.

o Tarkista, ettd ruoanvalmistusastia keskella
induktiotasoa.

Kuumentaminen paattyy yhtakkia.

* Tarkista, saako laite virtaa.

e Tarkista, etté imanvaihtoaukot eivat ole
tukossa.

e Tarkista, onko ajastus paattynyt.

o Tarkista, etta laite ei ole ylikuumentunut
tai virhetilassa. Irrota pistoke
pistorasiasta, anna laitteen jadhtya ja yrita
my&hemmin uudelleen.

Kaytdssa on ajastus. Ajastimeen
on asetettu aika ja virtapainikkeen
merkkivalo vilkkuu, mutta
induktiotaso ei kuumenna.

e | isda tehoa tehonsaatimen avulla.

Nakyviin tulee virhekoodeja:
E:03 E:06

e Laite on ehka ylikuumentunut tai
ruoanvalmistusastia on kiehunut kuivaksi.
Irrota laitteen pistoke pistorasiasta, anna
sen jadhtya ja yritd uudelleen.

E:07 E:08

e Virransy6tossa on hairioita. Irrota laitteen
pistoke pistorasiasta, anna sen jaahtya ja
yritd uudelleen.

E:01 E:02 E:04 E:05 E:Ob E:0C

e Toimita laite valtuutettuun korjaamoon.
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Okumaya baslamadan 6nce 6n kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood cihazinizi kullanmadan
once

® Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

® Tim ambalajlar ve etiketleri
cikartin guivenlik.
onemli not — tibbi implantlar

® indiksiyon ocagi kisa mesafeli
manyetik alanlar yaratir. Eger yakin
mesafedeki bir kullanici veya kisi
kalp pili ya da baska aktif bir
implanta sahipse, olasi saglik
risklerine maruz kalmamak igin
litfen bir doktora danigin.

guvenlik

® Bu cihazi, elektrik kablosunu veya
fisini suya veya baska bir siviya
asla batirmayin.

® Hic bir zaman hasarli cihaz, kablo
veya fig kullanmayin. Kontrol ya da
tamir ettirin: bkz. ‘servis’.

® Kullanim sirasinda cihazin
basindan ayriimayin.

® Kabloyu masanin veya calisma
yuzeyinin kenarindan sarkitmayin
ve sicak ylzeylere dokunmayin.

® Kullanmadiginizda veya
temizlemeden dnce fisini gekin.

® Yakinda bulunan diger elektrikli
cihazlarin kablolarinin indiksiyon
ocagina temas etmediginden emin
olun.

® indiksiyon ocaginin kullanimi
sirasinda ve sonrasinda bazi
pargalar ¢ok i1sinir. Ocak plakasi
artik I1s1 sebebiyle sicak kalir. Sicak
kisimlara dokunmayin.

® Tava ve igindekiler kullanimdan
sonra sicak kalir.

® Tavayi indlksiyon ocaginin
Ustlinden aldiktan sonra, i1siya
dayanikli bir ylizeye koyun.

® Ocak plakasini keskin nesnelerle
gizmeyin.

® Ocak plakasini galisma alani olarak
kullanmayin.

® QOcak plakasini hig bir zaman
saklama alani olarak kullanmayin.
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® Ocak plakasi herhangi bir sekilde

kiriimis veya hasar gérmisse
indliksiyon ocagini kullanmayin.
Kontrol paneli Uizerine sicak veya
keskin nesneler veya tavalar
koymayin.

indiiksiyon ocagi sicak veya
kullanimda oldugunda, hig bir
zaman kagit, aluminyum folyo,
kumas, plastik malzeme ya da diger
alakasiz nesneleri ocak plakasi
Uzerine koymayin. Pisirme
sirasinda malzemeleri 6rtmek igin
kullanilan folyonun ocak plakasiyla
dogrudan temas etmesine izin
vermeyin.

Guvenlik sebebiyle, tavanizin
tutamagini ¢alisma alanina
sarkacak sekilde birakmayin.
Pisirmeden 6nce pisirme tavasinin
altinin ve ocak plakasinin su, gres
veya diger kirlerden arinmis
oldugundan emin olun.

Kaba tabanli tavalari kullanmayin,
bunlar ocak plakasini gizebilir.
Hava girislerinin veya hava
cikislarinin értilmesine veya
herhangi bir sekilde kapatiimasina
izin vermeyin. Calisma sirasinda
indliksiyon ocaginin g¢evresinde
yeterli havalandirma oldugundan
emin olun.

indiiksiyon ocagi perdelerin veya
diger yanici maddelerin yaninda
veya altinda kullaniimamalidir.
indiiksiyon ocagini caligirken
kapatamadan asla fisini gekmeyin.
Eger acik/kapal digmesi uzun sire
yanarsa (6rn. cihaz calisma
durumunda veya koruyucu
durumdaysa), 6nce cihazi
kapatmak icin agma/kapama
digmesine basin daha sonra fan
durunca figini gekin.

Cihazi asla gaz ocagi veya
paslanmaz celik ya da demir
galisma alanlari Uzerinde
kullanmayin.

Bu cihazi yanan bir cismin, sicak
plakanin Gizerine ya da yanina veya
1sitilmis firinin igine koymayin.



Cihazi sicak plaka olarak
kullanmayin.

indiiksiyon ocagini uygun tavalar
icerisinde gida i1sitmak disinda bir
amagla kullanmayin.

Asla bos tavalar ile kullanmayin.
Eger beklenmedik bir sekilde
tavanin igindeki malzemeler
tutusursa: cihazi kapatin, tavanin
Ustlind 1slak bir bez ile értin ve
tamamen sogumaya birakin.

Tum ocaklarda oldugu gibi pisirme
kabi asiri 1sinir ve igindekiler
kuruyarak dibi tutarsa, indiiksiyon
ocagindan kaldirmadan 6nce Isi
kaynagdinin kapatiimasi ve
tamamen sogumasinin beklenmesi
onemlidir.

Her zaman asiri 1sitmadan
kaciniimalidir. Surekli asiri 1sitma
pisirme kabiniza kalici hasar
verebilir.

Kredi karti, manyetik ortam veya
hassas elektronik ekipmanlari cihaz
kullanimdayken yakinina koymayin.
Cihazi dis mekanlarda kullanmayin.
Calistirirken induksiyon ocagi yatay
olarak 1siya dayanikli bir ylzey
Ustline ve duvardan en az 10 cm
mesafeye konmalidir.

Hastalarin gozetim altinda olmadan
bu cihazi kullanmalarina izin
vermeyin.

Cocuklarin bu cihazi kullanmalarina
ya da bu cihazla oynamalarina izin
vermeyin.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda
kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hig
bir sorumluluk kabul etmez.

uygun pisirme kaplari

Sadece duz tabanli indiiksiyon
ocagina uygun kaplar kullanin.
Emin degilseniz tavanizin
Ureticisinden kontrol edin. Eger
uygun degillerse indlksiyon ocagi
tavayi algilamaz.

indiiksiyon ocagi gapi 12 — 22 cm
olan tavalar igin uygundur.
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Metal pisirme geregcleri tavsiye
edilmez, ¢linkd tavanin iginde
unutulduklarinda indiiksiyon ocagi
tarafindan isitilabilirler.

fise takmadan 6nce

Elektrik kaynaginizin indiiksiyon
ocaginizin alt tarafinda gosterilenle
ayni olduguna emin olun.

Bu makina Avrupa Ekonomik
Toplulugu Direktifi 89/336/EEC
uyumludur.

indiksiyon ocaginizin ilk
kullanimindan 6nce

Ocak plakasini silin bkz ‘bakim ve
temizlik’.

bolumler

OP0PO®O®EO

ocak plakasi

tava kilavuzu

kontrol paneli

LED ekran

zamanlayici arttirma digmesi
zamanlayici azaltma digmesi
zamanlayici digmesi
acma/kapatma diugmesi

gug¢ kontrol

indUksiyon ocaginizi
kullanma

1

3

indiiksiyon ocagini fise takin. Cihaz
bip sesi ¢ikartir ve fan bir saniye
calisir.

Agma’kapama digmesine (8 basin,
diigme yanip soner ve LED
ekranda @ —:— gozUkdr.
Zamanlayici modunda olmadigi
surece bu sekilde kalir. Cihaz simdi
bekleme modundadir.

Tavayi indiksiyon ocaginin ortasina
ocak plakasinin (2) Ustlindeki tava
kilavuzlari igine gelecek sekilde
yerlestirin.

Gic kontroli (9 ile istediginiz glic
ayarini segin, 1sitma baslayacaktir.
Gucl ayarlamak igin, azaltmak
istediginizde gii¢ digmesini saat
yonunuln tersinde ve arttirmak
istediginiz saat yoninde cevirin. 6
gl ayari vardir.



® Not: indiiksiyon ocagi galisirken
ylksek frekans sesi olacaktir ve fan
calisacaktir. Bu normaldir.

5 Pisirmeyi bitirdiginizde
acma/kapama digmesine basarak
indiksiyon ocagini kapatin.

® Cihaz kapatildiktan sonra da fan
calismaya devam eder.

® Bu indlksiyon ocagdi geleneksel
ocaklardan farkli galistigi igin, en iyi
sonucu almak amaciyla pisirme
slresi ve sicakliklarinda
ayarlamalar yapmak gerekebilir.

ip uclari

® Pisirme suresini kisaltmak igin
ocag! actiginizda gucl max
konumuna getirebilirsiniz. Kisa bir
slre sonra glici gerekli seviyeye
getirebilirsiniz.

® Kisa bir sure kullandiktan sonra
deneyimleriniz size en dogru
ayarlari 6gretecektir.

® Tavanin igindekiler indiiksiyon
ocagiyla daha hizli isinir.

zamanlayici modu

1 Zamanlayici digmesine @)
basildiginda yanar, cihaz bip sesi
cikartir, LED ekran @) yanip séner
ve “00:00” gosterir.

“+” (® veya “-” ® digmelerini
kullanarak sureyi ayarlayin, “+”
sureyi 1 dakika arttirir, “-” streyi 1
dakika azaltir. Sureyi 10 dakikalik
artislarla hizli sekilde ayarlamak
icin “+” veya “-” digmesini basili
tutun. Bunu zamanlayici digmesine
bastiktan sonra 5 saniye iginde
veya LED ekran —:— dondigiinde
yapmalisiniz. Zamanlayici arahigi 1
dakika — 3 saat arasindadir

2 Zamanlayici ayarlandiginda LED
ekran yanip soner. 5 saniye
icerisinde istediginiz gli¢ seviyesini
segcin (yapiimadigi takdirde
zamanlayici baglamaz ve cihaz 2
dakika igerisinde otomatik olarak
kapanir). Ekranda geri sayma
baslar (iki nokta ust Uste yanip
soner) ve Isitma baslar.

3 Ayarlanan sureye ulasildiginda
cihaz kapanir.

® Geri sayma sirasinda zamanlayiciyi
durdurmak i¢in, zamanlayici
digmesine basin. Kapatilincaya
kadar 1sitmaya devam eder.

guvenlik ozellikleri

® ki dakika boyunca kullaniimazsa
indlksiyon ocagi kapanir.

® Kullanimdayken, en az 12 cm
¢apinda uygun bir tava
kullaniimadikca yaklasik 1 dakika
bip sesi duyulur. Eger bu sire
icerisinde uygun tava
yerlestiriimezse indiksiyon ocagi
otomatik olarak kapanir

® Eger cihaz asiri 1sinir veya tavanin
icindekiler yanarsa, indiiksiyon
ocagdl isitmanin dizenledigi
koruyucu moda girer. EGer asiri
Isinma devam ederse, cihaz
koruma kodu gériintileyebilir (bkz
sorun giderme kilavuzu).

® Kullanim sirasinda elektriklerde
sorun oldugu takdirde, indlksiyon
ocagi otomatik olarak koruyucu
moda girer ve koruyucu kod
goriintulenir. Cihazi fisten gekin ve
elektriklerin normale dénmesini
bekleyin (bkz sorun giderme
kilavuzu).

® Eger indliksiyon ocagi
kullanimdaysa hig bir digmeye
basiimadiginda asagidaki tabloya
uygun sekilde otomatik olarak
kendini kapatir, (zamanlayici
programi 2 saatten uzun oldugunda

kapanmaz).

giic seviyesi siire
1,2 4 saat
3,4 3 saat
5,6 2 saat

® Tava alindiginda ocak plakasi
1sitmayi durdurur.
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bakim ve temizlik

Temizlemeden 6nce cihazi kapatin,
prizden gekin ve tamamen
sogumasi igin bekleyin.

indiiksiyon ocagini asla suya
sokmayin.

ocak plakasi, gévde ve kontrol
paneli

Yumusak nemli bir bezle veya
asindirici olmayan temizleyici ile
silin ve kurulayin. Tum temizleyici
kalintilarinin temizlendiginden emin
olun. Asgindirici veya gizici
deterjanlar/tozlar, ovma slingerleri
veya tel kullanmayin. Bunlar ocak
plakasina zarar verebilir veya
kontrol panelini bozabilir.
Gidalardan dokdlen toz, yap ve
sivilar mimkin oldugunca gabuk
temizlenmelidir. Kururlarsa
temizlenmeleri daha da zor olur.
Bigak veya benzer keskin aletler
kullanmayin bunlar ocak plakasi
veya kontrol paneline zarar
verebilir.

hava girigi ve hava cikigi

Uzun sire kullanimdan sonra hava
giris ve cikislarinda toz birikebilir.
Esnek yumusak firga ile temizleyin.
Asla su ile temizlemeyin.

servis ve musteri
hizmetleri

® Kablo hasar gorirse, guvenlik

nedeniyle, Kenwood ya da yetkili bir
Kenwood tamircisi tarafindan
degistirilimelidir.

Asagidakilerle ilgili yardima
ihtiyaciniz oldugunda:

indUksiyon ocaginizi kullanma veya
servis, yedek parga veya onarim
ihtiyaclarinda

Cihazinizi satin aldiginiz yerle
baglanti kurun.
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sorun giderme kilavuzu

sorun

oneriler

Cihazin fisi takildiktan ve gig
digmesine basildiktan sonra hicbir
gosterge yanmiyor.

* Fisin dogru takildigindan ve gicun agik
oldugundan emin olun.
« Varsa fig sigortasini kontrol edin.

Glg¢ digmesi 1s1g1 yaniyor ancak
gli¢ kontroli ayarlandiginda
1sitma baslamiyor

« Tava yerlestirildiginden emin olun
» Tavanin uygunlugunu kontrol edin
+ Tavanin ortalandigindan emin olun

Calisma esnasinda isitma
aniden duruyor

+ Cihazin gii¢ kaynagini kontrol edin

» Hava giris ve ¢ikisinin ortala
olmadigindan emin olun

» Zamanlayici suresinin bitmediginden
emin olun

+ Cihazin asiri isinmadigindan veya hata
moduna girmediginden emin olun —
fisini gekin, sogumasini bekleyin ve
tekrar deneyin

Zamanlayici modunda
zamanlayici ayarlandi ve
acmal/kapama digmesine basildi
ancak Isitma baslamiyor.

» Gug kontroll ile glicu arttirin.

Hata kodu olustu

+ Cihaz asiri 1sindi/tavanin igindekiler

E:03 E:06 yandi. Cihazin fisini ¢ekin, sogumasini
bekleyin, tekrar deneyin.
E:07 E:08 « Elektrikte dalgalanma. Cihazin fisini

cekin, sogumasini bekleyin, tekrar
deneyin.

E:01 E:02 E:04 E:05 E:0b E:0C

» Onarim igin servise génderin
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Pred ctenim rozlozte predni stranku s ilustraci

pred pouzitim tohoto zafizeni
Kenwood

Prectéte si peclivé pokyny v této
prirucce a uschovejte ji pro budouci
pouziti.

Odstrarite veskery obalovy material
a nalepky.

dulezité upozornéni pro nositele
lékarskych implantath

Indukéni varna deska vytvari
magnetické pole s kratkym
dosahem. V zajmu zdravi a
bezpelnosti by méli nositelé
kardiostimulatoru nebo jinych
aktivnich implantatt konzultovat
pouziti vyrobku nebo pobyt

v jeho blizkosti se svym lékarem.

bezpelnost

® Varnou desku, napajeci kabel ani
zastréku neponofujte do vody ani
jiné kapaliny.

Je-li jakakoliv soucast pristroje
véetné napajeciho kabelu

a zastrcky poskozena, nepouzivejte
jej. Nechte jej zkontrolovat nebo
opravit: viz ,servis".

Je-li varna deska zapnuta,
nenechavejte ji bez dozoru.
Nenechavejte napajeci kabel viset
pres okraj stolu ¢i pracovni desky
nebo se dotykat rozpalenych ploch.
Pokud varnou desku nepouzivate
nebo ji chcete vycistit, vzdy ji
odpojte od napajeni.

Dbejte, aby se napajeci kabely
elektrickych pristroji nedotykaly
indukéni varné desky.

Nékteré ¢asti pfistroje se pfi
zapnuti zahfeji na velmi vysokou
teplotu. Varna deska a nékteré
dalSi ¢asti zustavaji horké i po
vypnuti. Nedotykejte se horkych
Gasti pristroje.

Hrnec a jeho obsah jsou po pouZiti
pristroje horké.

Po sejmuti z varné desky postavte
hrnec na tepelné odolnou podlozku.
Neskrabejte varnou desku ostrymi
predméty.
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Nepouzivejte varnou desku jako
pracovni plochu.

Varnou desku nikdy nepouzivejte
jako odkladaci prostor.

Je-li varna deska praskla nebo jinak
poskozena, pfistroj nepouzivejte.
Nepokladejte na ovladaci panel
horké ani ostré predmeéty.

Je-li indukéni varna deska zapnuta
nebo rozpalena, nikdy na ni
nepokladejte papir, alobal, tkaniny,
plasty ¢i jiné nepatficné predméty.
Jsou-li pokrmy pfi vareni pfikryty
folii, nesmi se tato folie dotknout
varné desky.

Z bezpecnostnich divodu nikdy
nenechte rukojet panve ¢i hrnce
vy¢nivat mimo pracovni plochu.
Pred pfipravou pokrmu zkontrolujte,
zda na varné desce nebo na dné
hrnce neni voda, mastnota ¢i jiné
necistoty.

Nepouzivejte nadobi se zdrsnénym
dnem, které by mohlo varnou desku
poskrabat.

Nezakryvejte ventilaéni otvory
pristroje ani jinym zplsobem
nebrante proudéni vzduchu. PFi
zapnuti varné desky vzdy dbejte na
dostate¢nou ventilaci.

Nikdy nepouzivejte varnou desku

v blizkosti zavés( nebo jinych
hoflavych material(.

Pred vytazenim napajeciho kabelu
ze zasuvky pfistroj vzdy nejprve
vypnéte. Sviti-li del$i dobu
kontrolka zapnuti (napf. je-li varna
deska zapnuta nebo v ochranném
rezimu), vypnéte nejprve pfistroj
stisknutim hlavniho vypinace,
vyckejte, az se zastavi ventilator,

a teprve poté vytahnéte napajeci
kabel ze zasuvky.

Pristroj nikdy nezapinejte na
plynovém sporaku nebo na
Zeleznych ¢i nerezovych
pracovnich deskach.

Nikdy jej nepokladejte do blizkosti
otevieného plamene, rozpélené
plotny ¢i zapnuté trouby.



Indukéni varnou desku nikdy
nepouzivejte jako elektrickou
plotynku.

Na indukéni varné desce ohfivejte
pouze jidlo ve vhodném nadobi.
Na zapnutou varnou desku nikdy
nepokladejte prazdné nadobi.
Pokud se obsah hrnce nebo panve
vzniti, vypnéte varnou desku,
uduste plamen vihkym hadrem

a nechte vychladnout. Teprve poté
panev nebo hrnec sejméte z desky.
Dojde-li k nechténému prehrati
hrnce a vyvareni jeho obsahu,
stejné jako u ostatnich varnych
desek vypnéte pristroj a nechte
hrnec vychladnout. Teprve poté jej
sejméte z desky.

Nenechte nadobi prehrat.
Opakované prehfivani jej muze
trvale poskodit.

Do blizkosti zapnuté indukéni varné
desky nepokladejte kreditni karty,
magneticka pamétova média ¢i
citlivou elektroniku.

Indukéni varna deska neni uréena k
venkovnimu pouziti.

Indukéni varnou desku zapinejte
pouze v horizontalni poloze,
poloZenou na tepelné odolném
materialu ve vzdalenosti nejméné
10 cm od stén.

Nemocni a jinak oslabeni lidé
smispotrebi¢ pouzivat pouze pod
dohledem.

S timto zafizenim si nesmi hrat ani
je pouzivat déti.

Toto zafizeni je uréeno pouze pro
domaci pouziti. Spole¢nost
Kenwood vylu€uje veskerou
odpovédnost v pfipadé, Zze zafizeni
bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.
vhodné nadobi

PouZivejte pouze nadobi s plochym
dnem vhodné pro indukéni varné
desky. Pokud si nejste jisti, dotazte
se vyrobce. Pouzivate-li nespravné
néadobi, indukéni varna deska jej
neidentifikuje.
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Na této varné indukéni desce Ize
pouzivat nadobi o primeéru 12 — 22
cm.

Nedoporucuje se pouzivat kovove
kuchyriské nacini, které se v hrnci
pusobenim indukéniho pole muze
silné zahfrivat.

pred zapojenim

Zkontrolujte, zda je napéti v siti
stejné jako napéti uvedené na
spodni strané pfistroje.

Tento pfistroj vyhovuje smérnici
Evropské unie 89/336/EHS.

pred prvnim pouzitim

Otrete varnou desku. Viz ,udrzba
a cisténi*.

legenda

00 0O®®EO

varna deska

ukazatel stfedu desky

ovladaci panel

LED displej

zkraceni ¢asu ¢asového spinace
prodlouzeni ¢asu ¢asového
spinace

tlacitko ¢asového spinace
vypinaé

regulace vykonu

pouziti indukéni varné
desky

1

Zapojte pfistroj do zasuvky. Ozve
se akusticky signal a na vtefinu se
spusti ventilator.

Stisknéte vypinac ®. Tlacitko
zacne blikat a na LED displeji @) se
objevi —:—. Tento udaj na displeji
zustane, pokud neprepnete do
rezimu ¢asového spinace. Pfistroj
je nyni v pohotovostnim stavu.

Na stfed varné desky oznacené
ukazatelem (2) postavte hrnec nebo
panev.

Regulatorem (9 nastavte
pozadovany vykon. Varna deska se
zacne ohfivat.

Otocenim regulatoru proti sméru
hodinovych rucicek se vykon



snizuje, oto¢enim po sméru
hodinovych rucicek se zvySuje.
Vykon Ize nastavit v rozsahu Sesti
stupniu.

Upozornéni: Po zapnuti indukéni
varné desky se ozve vysoky
prerusovany zvuk a spusti se
ventilator. To je v poradku.

Po ukonéeni pfipravy pokrmu
vypnéte varnou desku stisknutim

vypinace.

® Ventilator b&Zi i po vypnuti varné
desky.

® Jelikoz indukéni varna deska

funguje ponékud odlisné nez
klasicka varna deska nebo plotna,
bude zfejmé tfeba pFizpusobit
optimalni dobu a teplotu pfipravy
pokrmu.

rady

Chcete-li zkratit dobu pfipravy,
nastavte ze zacatku vykon varné
desky na maximum. Po kratké
chvili mizZete nastavit pozadovany
vykon.

Brzy se naucite, jaké nastaveni je
pro ur¢ity druh pfipravy optimaini.
Indukéni varna deska ohfiva rychleji
nez klasicka varna deska ¢i plotna.

rezim ¢asového

spinacCe

1 Stisknete-li tlacitko ¢asového
spinace (@), rozsviti se, ozve se
akusticky signal a na displeji @
zacne blikat ,00:00".
Pomoci tlacitek ,+* ® a ,-“ ®
nastavte ¢as. Stisknutim tlagitka ,+"
se ohfev prodlouzi o minutu,
stisknutim tlacitka ,-“ se o minutu
zkrati.
Chcete-li rychle prodlouzit nebo
zkréatit ¢as o 10 minut, drzte tlacitko
,+“ nebo ,-“. Pokud do péti vtefin po
stisknuti tlaCitka casového spinace
nenastavite ¢as, objevi se na
displeji znovu ,—:—". Casovy
spinac Ize nastavit v rozmezi 1
minuty az 3 hodin.
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2

Po nastaveni ¢asového spinace
zacne displej blikat. Do péti vtefin
zvolte pozadovany vykon (pokud
tak neucinite, odpocitavani se
zastavi a pfistroj se po dvou
minutach automaticky vypne). Na
displeji se zacne odpoditavat
zbyvajici ¢as (blikajici dvojtecka)
a spusti se ohfev.

Po uplynuti nastaveného €asu se
pfistroj automaticky vypne.
Chcete-li zrusit automatické
vypnuti, stisknéte tlaCitko casového
spinace. Varna deska bude hrat,
dokud pfistroj nevypnete.

bezpec€nostni funkce

Pokud se varna deska nepouziva,
po dvou minutach se automaticky
vypne.

Pokud na zapnutou varnou desku
nepolozite hrnec nebo panev

o priméru alespori 12 cm, ozve se
priblizné na jednu minutu akusticky
signal. Jestlize do té doby na
varnou desku nepolozite vhodné
nadobi, pfistroj se automaticky
vypne.

Pokud se varna deska prehreje
nebo pokud se z nadoby vyvari
voda, pfistroj se automaticky
prepne do ochranného rezimu

s regulaci ohfevu. Bude-li se varna
deska nadale prehfivat, zobrazi se
na displeji kéd ochrany proti
prehrati (viz odstranovani zavad).
Pokud pfi zapnuti varné desky
nastanou potiZze s napajenim,
pfistroj se automaticky pfepne do
ochranného rezimu a zobrazi
pfislusny kod. V takovém pfipadé
odpojte pfistroj ze zasuvky a
vyckejte, az se obnovi normalni
napajeni (viz odstrariovani zavad).
Zapnete-li varnou desku a
nestisknete zadné tlac¢itko, po urcité
dobé se automaticky vypne — viz
nasledujici tabulka (s vyjimkou
nastaveni vice nez dvouhodinového
programu).



servis a udrzba

® Je-li napajeci kabel poskozen, musi
jej z bezpecnostnich ddvodl

vykon cas
1,2 4 hodiny
3,4 3 hodiny
56 2 hodiny

vymeénit autorizovany servisni

® Jakmile odstranite nadobi z varné
desky, ohfev se automaticky
zastavi.

udrzba a Cisténi
® Pred cisténim vypnéte pfistroj,
napéjeci kabel vytahnéte ze

zasuvky a varnou desku nechte
zcela vychladnout.

® Pristroj nikdy neponofujte do vody.

varna deska, plast a ovladaci
panel:

® Otfete mékkym navihéenym
hadfikem nebo jemnym ¢&isticim
prostfedkem a dlkladné osuste.

Dokonale odstrarite veskeré zbytky

Cisticiho prostredku. Nepouzivejte
abrazivni nebo piskové distici
prostfedky, hrubé houbicky ¢i
draténky. Poskodili byste varnou
desku a ovladaci panel.

® Necistoty, tuk a tekutiny, které
vytekly z hrnce, co nejdfive

odstrante. Nechate-li je zatvrdnout,

budou se stale obtizngji
odstrafiovat. Necistoty
neodstranujte nozem nebo jinymi
ostrymi pfedméty, které by mohly
poskodit varnou desku nebo
ovladaci panel.
vzduchové otvory:

® Po delsim pouzivani se
u vzduchovych otvorl muze
nahromadit prach a necistoty.
Odstrarite je mékkym pruznym
kartackem. Nikdy ne vodou.

technik nebo znackovy servis
Kenwood.

Pokud potfebujete pomoci:
® s pouzivanim indukéni varné desky
® nebo s profesionalni tdrzbou,
nahradnimi dily ¢i opravou,
obratte se na prodejnu, v niz jste
pristroj zakoupili.
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odstrarfiovani zavad

problém

zkontrolujte

Po zapojeni pfistroje do zasuvky
a stisknuti vypinace se nerozsviti
zadna kontrolka.

» Pfesvédcte se, Ze je zastrCka spravné
zasunuta do zasuvky a Ze neni vypnuty
proud.

« Je-li v zasuvce pojistka, zkontrolujte ji.

Kontrolka zapnuti se rozsviti,
avsak po nastaveni teploty se
nespusti ohrev.

+ Je na varné desce hrnec nebo panev?

* Pouzivate vhodné nadobi?

« Je hrnec nebo panev na stfedu varné
desky?

Ohrev se najednou vypne

» Neni pferuseno napajeni?

* Nejsou ucpané ventilaéni otvory?

» Neuplynula doba nastavena na
Casovém spinaci?

» Neprehrala se varna deska? Neni
v chybovém rezimu? — Vytahnéte
pfistroj ze zasuvky, nechte jej
vychladnout a zkuste znovu.

V rezimu ¢asového spinace se
spustilo odpog¢itavani, kontrolka
vypinace blika, avSak deska
nehfeje.

» Nastavte vyssi vykon.

Chybové kaody:

« Pristroj je prehraty nebo se vyvafila

E:03 E:06 voda. Odpoijte pfistroj ze zasuvky
nechte jej vychladnout a zkuste znovu.
E:07 E:08 « Kolisani napéti v siti. Odpojte pfistroj

ze zasuvky nechte jej vychladnout
a zkuste znovu.

E:01 E:02 E:04 E:05 E:Ob E:OC

» Odvezte pristroj do servisu a nechte
jej oprauvit.
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A hasznalati utasitas abrai az elsb oldalon lathaték - olvasas kézben hajtsa ki ezt az oldalt

a Kenwood-késziilék hasznalata
elé6tt

Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg késébbi
felhasznalasra.

Tavolitson el minden
csomagoloanyagot és cimkeét.
fontos megjegyzés — orvosi
implantatumok

Az indukcios f6zélap kis
hatétavolsagl magneses teret kelt.
Ha a felhasznald, vagy a kézelben
tartozkodé mas személy
pacemakerrel vagy mas aktiv
implantatummal rendelkezik, kérjik
konzultaljon orvosaval a hasznalat
elétt a lehetséges
inkompatibilitasrol, az esetleges
egészséglgyi kockazatok
kikliszobolése érdekében.

biztonsag

® Ne meritse a késziiléket, a
tapkabelt vagy a csatlakozot vizbe,
vagy mas folyadékba.

Soha ne hasznaljon sériilt
késziléket, kabelt, vagy
csatlakozét. Ellenériztesse és
javittassa meg: lasd “szerviz”.
Hasznalat kézben ne hagyja a
készuléket feltigyelet nélkil.

Ne hagyja a vezetéket lelégni az
asztalrél vagy munkafellletrél és ne
hagyja forré fellletekhez érni.
Tisztitas elétt, vagy ha nem
hasznadlja, mindig hizza ki a
konnektorbol készlléket.

Ugyeljen ra, hogy mas kozeli
készilékekhez csatlakozo
vezetékek ne érjenek hozza az
indukcids f6zélaphoz.

Az indukcios f6z6lap hasznalata
kdzben és utan, egyes részek
nagyon felforrésodnak. A f6z8lap a
maradék hétél forrd lesz. Ne érintse
meg a forro részeket.

Az edény és tartalma hasznalat
utan forro lesz.
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Miutan eltavolitja az edényt az
indukcids f6z6laprol, helyezze
héallo felliletre.

Ne karcolja meg a f6zélapot éles
targyakkal.

Ne hasznalja a féz6lapot
munkafellletként.

Soha ne haszndlja a f6zélapot
tarolofeliletként.

Ne hasznalja az indukciés
féz6lapot, ha a fézéfelllet eltort,
vagy megrepedt.

Ne helyezzen forré vagy éles
eszkozoket vagy edényeket a
vezérlépanelre.

Soha ne helyezzen papirt, aluféliat,
szOvetet, mlianyagokat, és mas
oda nem tartozé targyakat a
fézéfeluletre, amikor az indukcios
féz6lapot hasznalja, vagy ha az
forrd. A f6zés kdzben takarasra
hasznalt alufélia soha ne
érintkezzen kozvetlenil a
féz6lappal.

A biztonsag érdekében, soha ne
hagyja az edény nyelét a
munkateriletbe belogni.

Fézés elétt ellendrizze, hogy a
fé6z6edény és a f6z6lap viztél,
zsirtél és mas szennyezéstol
mentes legyen.

Ne hasznaljon durva felliletl
edényeket, mert ezek
megkarcolhatjak a fézélapot.

Ne fedje le és semmilyen médon se
zarja el a szell6z6ényilasokat. Mindig
biztositson megfelel6 szellézést az
indukcids f6z6lap korll hasznalat
kézben.

Az indukcios f6z6lapot nem szabad
fliggdnyodk alatt vagy mas
gyulékony anyagok kézelében
hasznalni.

Soha ne hlzza ki az indukcios
féz6lap csatlakozéjat miikodés
kozben, csak ha el6bb kikapcsolta
a készlléket. Ha a be/ki gomb
folyamatosan vilagit (azaz a
készulék mikadik, vagy biztonsagi
allapotban van), el6szér nyomja



meg a be/ki gombot a késziilék ® Akésziléket csak a

kikapcsolasahoz, és a csatlakozot a rendeltetésének megfelelé
ventillator leallasa utan huzza ki. haztartasi célra hasznalja! A
® Soha ne hasznalja a készlléket Kenwood nem véllal felel6sséget,
gaztlizhelyre, vagy rozsdamentes ha a készlléket nem
acél vagy vas rendeltetésszer(ien hasznaltak,
munkalapokra/feliiletekre helyezve. illetve ha ezeket az utasitasokat
® Ne helyezze a készlléket nyilt lang nem tartjak be.
kozelébe, melegitépultra vagy megfelels f6zéeszkozok
mikodd Sf’t.Obe- o ® Csak olyan lapos alju edényeket
¢ Ne hasznalja a keszilcket hasznaljon, amelyek alkalmasak az
melegitGpultként. indukcios féz6lappal torténs
® Ne haszndlja az indukcios fézélapot hasznalatra. Ha kétségei vannak
ételek megfelel6 edényben torténd ellendrizze az edény gyartolanal
melegitésén kivil mas célra. Ha az edény alkalmatian, az
® Soha ne hasznalja lres edénnyel. indukcios f6z6lap nem észleli az
® Abban a kevéssé valészin( edényt.
esetben, ha az edény tartaima ® Az indukcios féz6lap 12 — 22 cm
langra kapna: kapcsolja ki a kozotti alap-atmersjti edényekkel
késziléket, oltsa el az edényt hasznalhato.
nedves ruhaval, és hagyja teljesen o A fem eszkszok hasznalata nem
lehdilni, mielGtt kézbe venne. ajanlott, mivel ha fozés kézben az

® Mint minden tiizhely esetén, ha az edényben hagyja 6ket, az indukcids
edényt véletlenll tdimelegiti, vagy f6z8lap hatasara felmelegednek.
annak tartalma elfé, fontos, hogy

elébb zarja el a héforrast és hagyja
az edényt lehilni, miel&tt
hozzaérne.

® A tulmelegitést mindig kertini kell.
A tartés tulmelegités tartésan
karosithatja f6z6eszkozeit.

® Ne helyezzen hitelkartyakat,

bekapcsolas elétt

® Ellendrizze, hogy aramforrasa
megfelel-e az indukcios féz6lap
aljan feltintetett értéknek.

® Ez a készilék megfelel az Eurdpai
Gazdasagi K6zosség 89/336/EEC
Direktivajanak.

magneses adathordozokat vagy az indukciés fé6zélap elsé
érzékeny elektronikus késziilékeket hasznalata el6tt
a készillék kézelébe a hasznalat Tordlje le a fozélapot, lasd
soran. “karbantartas és tisztitas”.
® Ne hasznélja a késziiléket a . ,
szabadban. jelmagyarazat
® Mikodés kozben, az indukcios o
i x o a2 féz6lap
féz6lapot vizszintesen, lapos héallo edény iranyzék
fellleten kell elhelyezni, minden vezérlopanel
oldalrél legalabb 10 cm-re a faltél. LED kijelz6

® Fizikai tamogatasra szorulok
(id6sek, betegek) csak felligyelet
mellett hasznaljak a készuléket.

® Ne engedje gyermekeknek a
készilék hasznalatat vagy a
készillékkel valo jatszadozast!

id6zités csokkenté gomb
idézités noévelé gomb
id6zit6 gomb

be/ki gomb

teljesitmény vezérl

OEPOPO®O®OO
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az indukcios f6zélap
hasznalata

1 Csatlakoztassa az indukcios
fézblapot. A készlilék csipogd
hangot ad, és a ventillator egy
masodpercig bekapcsol.

Nyomja meg a be/ki gombot (®), a
gomb villog, és a LED kijelzé @ ezt
mutatja: ——. A kijelz6 tovabbra is
ezt mutatja, kivéve id6zit6 modban.
A készllék most készenléti médban
van.

3 Helyezze az edényt az indukciés
féz6lap kdzepére, az edény
iranyzéknak megfeleléen — ezt a
féz6lap @ mintaja mutatja.
Valassza ki a kivant teljesitményt a
teljesitmény vezérlével (9 és
megkezdddik a melegités.

A teljesitmény beallitasahoz,
forgassa a teljesitmény vezérlét az
o6ramutato jarasaval ellenkezé
iranyban a teljesitmény
csOkkentéséhez, és az 6ramutaté
iranyaban a teljesitmény
noveléséhez. 6 teljesitmény
beallitas van.

Megjegyzés: Amikor az indukciés
féz6lap mikodik, szaggatott magas
frekvenciaju hangot ad ki, és a
ventillator miikédik. Ez normélis.
Ha befejezte a f6zést, kapcsolja ki
az indukcios féz6lapot a be/ki gomb
megnyomasaval.

A ventillator a készulék
kikapcsolasa utan még mikodik
egy ideig.

Mivel ez az indukcios féz6lap kissé
eltér6en mikodik, mint a
hagyomanyos f6zélapok, lehet,
hogy a kivant eredmény eléréshez
szlikséges f6zési id6t és
hémérsékletet némileg modositani
kell.
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tippek

® A fozésiidé csokkentéséhez

forditsa a teljesitmény vezérlét a
maximalis fokozatra, amikor
bekapcsolja a készlléket. Rovid id6
elteltével beallithatja a teljesitmény
vezérlét a kivant fokozatra.

Rovid hasznalat utan, a tapasztalat
segitségével megtanulhatja, hogy
milyen célra melyik beallitast
hasznalja.

Az indukcios f6z6lap hasznalataval
az edény tartalma gyorsabban
melegszik.

id6zitd mod

1

3

Amikor megnyomja az id6zit6
gombot (), az vilagit, a készulék
csipog, a LED kijelz6 @ villog, és
ezt mutatja: “00:00”. Allitsa be az
id6t a “+” (® vagy “-” (6) gombokkal,
a “+” 1 perccel noveli az idét, a “-”
perccel csokkenti. Az id6 gyorsabb
bedllitdsahoz, 10 perces
|Iépésekben, tartsa lenyomva a “+”
vagy “-” gombot. Ezt az id6zitd
gomb megnyomasatoél szamitott 5
masodpercen belll kell elkezdeni,
kilénben a LED kijelzd visszaall a
—:— -ra. Az id6zit6 1 perc és 3
ora kozott allithato.

Miutan bedllitotta az id6zit6ét, a LED
kijelz6 villog. Vélassza ki a kivant
teljesitményszintet 5 masodpercen
belll (ha ezt nem teszi meg, az
idézités megkezdddik, és a
készilék 2 perc elteltével
automatikusan kikapcsol). A kijelz6
ezutan visszaszamol (amit a
kettéspont villogasa jelez) és
megkezdbdik a melegités.

Miutan letelik a beallitott id6, a
készilék kikapcsol.

Az id6zités torléséhez a
visszaszamlalas kdzben, nyomja
meg az idézité gombot. A készilék
folytatja a melegitést, amig ki nem
kapcsolja.



biztonsagi funkciok

Az indukcios fé6z6élap kikapcsol, ha
két percig nem hasznaljak.
Hasznalat kbzben, ha nem
helyeznek ra egy megfeleld,
legalabb 12 cm atméréji edényt,
kb. 1 percig csipogd hang
hallatszik. Ha ez alatt nem helyez
megfelelé edényt a készilékre, az
indukcids f6z6lap automatikusan
kikapcsol.

Ha a készilék tulmelegedik, vagy
az edénybdl elforr az étel, az
indukcids f6z8lap automatikusan
biztonsagi funkciéba kapcsol,
amelyben szabalyozza a
melegitést. Ha a tuimelegedés
folytatodik, a készulék biztonsagi
kédot jelenit meg (lasd
hibaelharitas).

Ha hasznalat kzben problémak
vannak az aramellatassal, az
indukcids f6z8lap automatikusan
biztonsagi allapotba kapcsol, és
biztonsagi kodot jelenit meg. Huzza
ki a készlléket, és varja meg, amig
az aramellatas helyredll (lasd
hibaelharitas).

Ha az indukcios f6z6lap be van
kapcsolva, és egy gombot se
nyomnak meg, a készilék
automatikusan kikapcsol az alabbi
tablazatban megadott id6k alatt,
(kivéve, ha az id6zité program
meghaladja a 2 oérat).

teljesitményszint idé
1,2 4 6ra
3,4 3 dra
56 2 6ra

® Ha az edényt leveszi, a f6z6lap
abbahagyja a melegitést.
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karbantartas és tisztitas

Tisztitas el6tt kapcsolja ki, huzza ki
a készlléket, és hagyja teljesen
lehdini.

Soha ne meritse az indukciods
féz6lapot vizbe.

féz6lap, test és vezérlGpanel:
Tordlje at puha, nedves ruhaval
vagy nem karcolo tisztitdszerrel és
szaritsa meg alaposan. Ugyeljen ra,
hogy a tisztitészert teljesen
eltavolitsa. Ne hasznaljon surold
vagy karcol6 hatasu
szereket/porokat, suroldszivacsot
vagy acélszivacsot, mivel ezek
karositjak a féz6lapot vagy a
vezérlépanelt.

A port, zsirt és az ételbdl szarmazo
folyadékokat a lehetd leghamarabb
el kell tavolitani. Ha hagyja 6ket
megkeményedni, azokat egyre
nehezebb lesz eltavolitani. Ne
hasznaljon kést, vagy mas éles
eszkozt, mivel ezek karositjak a
féz6lapot vagy a vezérlépanelt.
szell6z6 bemenet és
szell6zényilasok:

Hosszas hasznalat soran a por és
szennyezddések lerakddhatnak a
szell6z& bemenetben és a
szell6zényilasokon. Tisztitsa meg
puha, rugalmas kefével. Soha ne
mossa vizzel.

szerviz és
ugyfélszolgalat

Ha a vezeték megséril, azt
biztonsagi okokbol csak a
Kenwood, vagy egy Kenwood altal
megbizott szereld cserélheti ki.

Ha segitségre van szlksége az
alabbi téren:

az indukcios fézélap hasznalata, vagy
szerviz, pétalkatrészek, vagy javitas
Forduljon az lzlethez, ahol
vasarolta a késziléket.



hibaelharitas

probléma

javaslatok

Miutan csatlakoztatta a késziléket,
és megnyomta a be/ki kapcsolét,
a jelz6fények nem vilagitanak.

* Ellenérizze, hogy megfeleléen
behelyezte-e a csatlakozot, és hogy
bekapcsolta-e az aramot.

» Ha ez szilkséges, ellendrizze a
biztositékot.

A be/ki gomb jelzése vilagit, de
a melegités nem kezd&dik meg,
amikor a teljesitmény vezérl6t
beallitja

« Ellendrizze, hogy tett-e fel edényt

« Ellenérizze, hogy megfelelé-e az edény

« Ellenérizze, hogy kézépen helyezkedik-
e el az edény

Mikodés kdzben hirtelen leall
a melegités

* Ellendrizze a késziilék aramellatasat

« Ellenérizze, hogy szabad-e a szell6z8
bemenet és a szell6z6nyilasok

« Ellenérizze, hogy nem jart-e le az
idézités

« Ellendrizze, hogy nem melegedett-e tul
a készllék, vagy nem kapcsolt-e hiba
Uzembe — hlzza ki, hagyja leh(lni, és
probalkozzon késébb

1d6zité médban, az id6zité be van
allitva, és a be/ki gomb villog, de
a melegités nem kezdédik meg.

* Novelje a teljesitményt a teljesitmeény
vezérlével

Az alabbi hibakod jelenik meg:
E:03 E:06

» A készllék tulmelegedett/elforrt az étel.
Huzza ki a készUléket, hagyja lehdilni,
és probalkozzon kés6bb.

E:07 E:08

* Ingadozéas az aramellatasban. Huzza
ki a készlléket, hagyja lehdilni, és
probalkozzon késébb.

E:01 E:02 E:04 E:05 E:Ob E:0C

« Kildje el a szervizkézpontba javitasra.
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Przed czytaniem prosimy rozitozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

przed uzyciem urzadzenia
Kenwood

Przeczytaj uwaznie ponizsze
instrukcje i zachowaj je na wypadek
otrzeby skorzystania z nich

w przysztosci.

Wyjmij wszystkie materiaty
pakunkowe oraz wszelkie etykiety.
wazne — implanty medyczne
Ptyta indukcyjna wytwarza
krotkotrwate pola magnetyczne.
Jesli znajdujaca sie w jej poblizu
osoba lub uzytkownik ma
stymulator serca lub inne implanty,
przed korzystaniem z urzgdzenia
nalezy zasiegnac rady lekarza co
do ewentualnych niezgodnosci, aby
zapobiec zagrozeniu zdrowia.

bezpieczenstwo

® Nie zanurza¢ urzadzenia, przewodu
lub wtyczki w wodzie i innych
ptynach.

Nigdy nie uzywa¢ uszkodzonego
urzadzenia, przewodu lub wtyczki.
Nalezy je sprawdzi¢ lub naprawi¢:
patrz ‘obstuga i ochrona
konsumenta’.

Podczas eksploatacji nie zostawia¢
urzgdzenia bez kontroli.

Uwaza¢, aby przewdd nie zwisat z
blatu stotu lub powierzchni roboczej
i nie dotykat powierzchni gorgcych.
Zawsze odtgcza¢ urzadzenie od
pradu, jesli sie z niego nie korzysta
lub przed myciem.

Nalezy sie upewnia¢, czy przewody
elektryczne od innych znajdujgcych
sie w poblizu urzadzen nie
kontaktuja z ptytg indukcyjng
Niektore czesci ptyty indukcyjnej
podczas eksploataciji i po jej
zakonczeniu sg bardzo gorace.
Pole ptyty pozostaje gorace
wskutek ciepta powytgczeniowego.
Nie dotyka¢ czesci.

Naczynia i ich zawarto$¢ pozostajg
gorace po eksploataciji.
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Po usunieciu naczyn z ptyty
indukcyjnej nalezy umiescic¢ je na
powierzchni zaroodporne;j.

Nie uzywac ostrych przedmiotéw do
szorowania pola ptyty .

Nie uzywac pola ptyty jako
powierzchni roboczej.

W zadnym wypadku nie uzywaé
pola ptyty do przechowywania
produktow.

Nie korzysta¢ z ptyty indukcyjnej,
jesli pole grzejne jest pekniete lub
w jaki$ sposob uszkodzone.

Nie umieszcza¢ zadnych gorgcych
lub ostrych przedmiotéw na paneli
sterowania.

W czasie pracy ptyty, lub jesli
pozostaje ona goraca, nie nalezy
umieszczaé na niej papieru, folii
aluminiowej, materiatu lub rzeczy
plastikowych i innych podobnych
obiektéw. Uzywana do zawijania
produktéw folia nie powinna
bezposrednio kontaktowac¢ z ptytg
indukcyjna.

Dla wiasnego bezpieczenstwa
nalezy dopilnowac, aby uchwyty
naczyn nie wystawaty poza
powierzchnig roboczg.

Zanim zacznie sie gotowac, nalezy
sie upewni¢, ze na spodzie
naczynia i pola ptyty nie ma wody,
smaru i innych zabrudzen.

Nie korzysta¢ z naczyn o ostrych
krawedziach, ktére moga podrapaé
powierzchnie pola piyty.

Nie przykrywac i w zaden spos6b
nie blokowa¢ dostepu powietrza i
dyszy wentylacyjnych. Zawsze sie
upewniac, czy w czasie gotowania
dookota ptyty indukcyjnej jest
odpowiednia wentylacja.

Nie powinno sie korzystac z ptyty
indukcyjnej w poblizu lub pod
firankami i innymi tatwopalnymi
materiatami.

Nigdy nie odtgczac ptyty indukcyjnej
od pradu podczas gotowania lub
zanim sie ja wytaczy. Jesli przycisk
on/ off pali si¢ przez dtuzszy czas



(np. urzadzenie dziata lub jest w
trybie ochronnym), nalezy najpierw
wcisnaé przycisk on/ off, zeby
wytgczy¢ urzadzenie i wyjac
wtyczke, kiedy przestanie dziata¢
wentylator.

Nigdy nie korzystac z urzadzenia
na kuchence gazowej, na
powierzchniach ze stali nierdzewnej
lub z zelaza.

Nigdy nie umieszczac¢ tego
urzadzenia w ogniu lub w jego
poblizu, niedaleko gorgcego palnika
lub w nagrzanym piekarniku.

Nigdy nie uzywac tego urzadzenia
jako gorgcego talerza.

Nie uzywac ptyty indukcyjnej w
innych celach, niz do podgrzewania
produktéw w odpowiednich
naczyniach.

Nigdy nie korzysta¢ z ptyty
indukcyjnej, jesli naczynia sg puste.
Jedli istnieje mozliwosé, ze
zawarto$¢ naczynia zacznie sie
pali¢, nalezy wytaczy¢ urzadzenie,
okry¢ naczynie wilgotng szmatka i
pozostawi¢ do wystygniecia, zanim
sie go wezmie.

Jak w przypadku wszystkich ptyt
elektrycznych, jesli istnieje
mozliwo$¢, ze naczynia kuchenne
beda przegrzane lub pozostawione
tak, ze ich zawarto$¢ wyparuje,
wazne jest, aby przed usunieciem z
plyty indukcyjnej zrédta ciepta,
zostata ona wytgczona, a naczynie
pozostawione do wystygniecia.
Przez caty czas nalezy unika¢
przegrzewania sie urzadzenia.
Ciagte przegrzewanie si¢ moze
spowodowac nieodwracalne
uszkodzenie naczyn kuchennych.
Podczas eksploatacji nie nalezy
umieszczac¢ w poblizu urzadzenia
kart kredytowych, nosnikéw
magnetycznych lub czutego sprzetu
elektronicznego.

Nie uzywac urzadzenia na
zewnatrz.
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W czasie gotowania nalezy
umiesci¢ ptyte indukcyjng poziomo,
na ptaskiej trwatej powierzchni, w
odlegtosci co najmniej 10 cm od
Scian.

Nie pozwalaé na korzystanie z
urzadzenia bez nadzoru przez
niedotezne osoby.

Dzieciom nie wolno uzywaé
urzgdzenia ani bawi¢ sig nim.
Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci w przypadku
niewlasciwego korzystania z
urzadzenia lub nieprzestrzegania
niniejszych instrukcji.
odpowiednie naczynia kuchenne
Nalezy uzywac naczyn z ptaskim
spodem, ktére nadajg sie do
eksploatacji na ptycie indukcyjnej.
Jesli masz jakie$ watpliwosci,
zasiegnij rady producenta twoich
naczyn. Jesli nie sg one
odpowiednie, ptyta indukcyjna nie
rozpozna naczynia.

Odpowiednia $rednica spodu
naczyn dla ptyty grzewczej wynosi
12 -22 cm.

Nie zaleca si¢ uzywa¢ metalowych
sztuccow kuchennych, poniewaz
pozostawione w naczyniu mogq sie
one nagrzac od ptyty indukcyjnej.

zanim podtaczysz do pradu
Upewnij sie, ze zrédto energii jest
takie same, jak podane na spodzie
ptyty grzewczej.

Dane urzgdzenie odpowiada
Dyrektywie Europejskiej Wspdinoty
Gospodarczej 89/336/EEC.

zanim skorzystasz z plyty
grzewczej po raz pierwszy
Zobacz "konserwacje i
czyszczenie’, kiedy bedziesz
wycierat pole ptyty.



opis

pole ptyty

wskaznik umieszczenia naczynia
panel sterowania

wyswietlacz LED

przycisk zmniejszania czasu
przycisk zwiekszania czasu
przycisk minutnika

przycisk on/ off

pokretto mocy

OPOPO®®O®

eksploatacja ptyty
indukcyjne;j

1 Podtacz ptyte do zasilania.
Urzadzenie wyda krotki
charakterystyczny dzwiek i przez
moment bedzie dziata¢ wentylator.
Wociénij przycisk on/ off (®), przycisk
sie zaswieci, a na wyswietlaczu
LED pokaze @) sie —:—. Ten sam
znak pozostanie na wy$wietlaczu,
az sie nie wprowadzi rezimu
minutnika. Teraz urzadzenie jest
gotowe do pracy.

Umies¢ naczynie na $rodku ptyty, w
granicach wskaznika umieszczenia
naczyn, ktory jest graficznie
pokazany na palniku ptyty .
Wybierz odpowiedni stopien mocy
na pokretle mocy (9), a rozpocznie
sie podgrzewanie .

Aby ustawi¢ odpowiedni stopien
mocy, przekre¢ pokretto mocy w
kierunku przeciwnym ruchu
wskazowek zegara, zeby
zmniejszy¢ moc, i w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek
zegara — zeby jq zwiekszyc¢.
Przewidziane sg 6 stopni mocy
Uwaga: podczas pracy plyty
indukcyjnej rozlega sie przerywany
dzwiek o wysokiej czestotliwosci i
dziata wentylator. To normalne.

Po zakonczeniu gotowania wytgcz
ptyte indukcyjna, wciskajac przycisk
on/ off.

Wentylator bedzie dziatat nawet po
wytgczeniu urzadzenia.

77

Ze wzgledu na to, ze niniejsza ptyta
indukcyjna dziata nieco inaczej niz
tradycyjne ptyty elektryczne, nalezy
uregulowac czas i temperature
gotowania, aby osiggna¢ pozadany
rezultat.

wskazowki

Aby skréci¢ czas gotowania, po
wigczeniu urzadzenia nalezy
ustawi¢ pokretto mocy na stopien
maksymalny. Po krétkim czasie
mozesz ustawi¢ pokretto na
odpowiedni stopien.

Po krotkim czasie eksploatacii
doswiadczenie nauczy cie, jakie
ustawienia sg odpowiednie do
twoich potrzeb.

Na ptycie indukcyjnej zawarto$¢
naczyn nagrzewa sie szybciej.

rezim minutnika

1

2

Kiedy wciska sie przycisk minutnika
@, zapala sie lampka, urzadzenie
wydaje krétki charakterystyczny
dzwiek, a wyswietlacz LED @
Swieci sie i pokazuje “00:00”. Ustaw
czas uzywajac przyciskow ,+" (&
albo ,-, ®. Przycisk ,+" zwiekszy
czas o 1 minute, przycisk ,-,
zmniejszy go o 1 minute.

Aby czas szybko sig¢ zwiekszyt lub
zmniejszyt o 10 minut, nalezy
przytrzymac przyciski ,+” lub ,-,.
Przycisk minutnika nalezy
przytrzymywac przez 5 sekund, w
innym przypadku wyswietlacz LED
wroci do pozycji —:—. Rozciggtosé
czasu wynosi od 1 minuty do 3
godzin.

Kiedy czas jest ustawiony, zapala
sie wySwietlacz LED. W ciggu 5
sekund wybierz odpowiedni stopien
mocy (jesli tego nie zrobisz, nie
zacznie sie odliczanie czasu, a
urzadzenie wytgczy sie
automatycznie w ciggu dwoch
minut). Na wyswietlaczu widoczne
bedzie odliczanie czasu (bedzie
migat dwukropek) i rozpocznie sie
podgrzewanie.



3 Kiedy uplynie ustawiony czas,
urzadzenie sie wytaczy.

® Aby zrezygnowac z odliczania w
trakcie jego trwania nalezy wcisng¢
przycisk minutnika. Podgrzewanie
bedzie trwato, az urzadzenie sie
wytgczy.

srodki bezpieczenstwa

® Plyta indukcyjna wylaczy sie, jesli
nie dokona sie odpowiednich
ustawien w ciggu dwéch minut.

® Kiedy plyta jest wigczona, ale nie
umieszczono na niej
odpowiedniego naczynia o $rednicy
co najmniej 12 cm, przez okoto 1
minute bedzie rozlegat sie krotki
charakterystyczny dzwigk. Jesli w
tym czasie nie zostanie na niej
umieszczone odpowiednie
naczynie, ptyta indukcyjna wytaczy
sie automatycznie

® Jesli urzadzenie przegrzewa sie
albo z naczynia wyparowuje jego
zawarto$¢, automatycznie wigcza
sie tryb ochronny, podczas ktérego
mozna regulowac podgrzewanie.
Jesli ptyta nadal sie przegrzewa,
urzadzenie moze wyswietli¢ kod
ochronny (patrz instrukcje likwidacji
usterek).

® Jesli podczas eksploatacji pojawiajg
sie problemy z doptywem pradu,
ptyta indukcyjna automatycznie
ustawia si¢ w trybie ochronnym i
wys$wietla kod ochrony.
Odtacz urzadzenie od pradu i
zaczekaj, az doptyw energii wroci
do normy (patrz instrukcje likwidacji
usterek).

® Jesdli plyta indukcyjna znajduje sie
w rezimie pracy, ale nie zostat
wcisniety zaden przycisk, ona
wytgcza sie automatycznie zgodnie
z czasem podanym w tabeli ponizej
(za wyjatkiem sytuaciji, kiedy czas
jest zaprogramowany na ponad 2
godziny).

stopnie mocy czas
1,2 4 godziny
3,4 3 godziny
5,6 2 godziny

® Jedli naczynie zostato z ptyty
usuniete, pole grzejne przestanie
grzac.

konserwacja i
czyszczenie

® Przed czyszczeniem wytgcz
urzadzenie, odtacz go od pradu i
pozostaw do wystygniecia.

® Nigdy nie zanurzaj ptyty indukcyjnej
w wodzie.

pole grzejne, obudowa i panel
sterowania:.

® Wyciera¢ gruntownie migkkg
wilgotng szmatka lub uzywac nie
Scierajacego srodka czyszczacego.
Upewnij sig, ze wszystkie resztki po
$rodku zostaty usuniete. Nie
uzywac $cierajacych lub
szorujgcych detergentow/
proszkoéw, szorujgcych lub
metalowych zmywakoéw, poniewaz
moga one uszkodzi¢ lub zarysowaé
pole grzejne albo zniszczy¢ panel
sterowania.

® Pojawiajgce sie w trakcie gotowania
kurz, tluszcz i ptyny pozostate po
jedzeniu nalezy usuwac jak
najszybciej. Jesli pozostawia sie je,
az przywra, bedzie bardzo cigzko je
usungg¢. Nie uzywac nozy ani
zadnych innych ostrych sztu¢cow,
poniewaz moga one uszkodzi¢ pole
grzejne lub panel sterowania.
doptyw powietrza i dysze
powietrzne:

® Po diugotrwatej eksploatacji
zabrudzenia i kurz mogg hamowac
doptyw powietrza i zbiera¢ sie w
dyszach powietrznych. Czysci¢
miekka elastyczng szczotkg. Nigdy
nie my¢ za pomocg wody.
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obstuga i ochrona
konsumenta

® Ze wzgledu na bezpieczenstwo,
jesli uszkodzony zostat przewdd,

musi on zosta¢ wymieniony przez
specjaliste firmy Kenwood lub przez

upowaznionego przez te firme
specjaliste.

Jesli potrzebujesz pomocy w
zwigzku z:

® cksploatacjg swojej ptyty
indukcyjnej albo

® obstuga, cze$ciami zamiennymi i
naprawg
Skontaktuj sie ze sklepem, w
ktérym nabyte$ dane urzadzenie.

instrukcja likwidacji usterek

problemy

wskazowki

Po podtaczeniu urzadzenia do
pradu i wcisnigciu przyciska
zasilania, nie Swiecq sie zadne
kontrolki

» Sprawdz, czy dobrze wsunate$ wtyczke
i czy przycisk zasilania znajduje sie

W pozycji on.

Jesli masz zainstalowane bezpieczniki,
sprawdz je.

Kontrolka mocy $wieci sie, ale po
ustawieniu mocy urzadzenie nie
grzeje

Sprawdz, czy umiescite$ naczynie
Sprawdz, czy naczynie jest odpowiednie
Sprawdz, czy naczynie zostato
ustawione na $rodku

Urzadzenie przestaje nagrzewaé
sie w trakcie dziatania

Sprawdz doptyw pradu do urzadzenia
Sprawdz, czy jest odpowiedni doptyw
powietrza i czy dysze nie zostaty
zablokowane

Sprawdz, czy nie uptynat ustawiony
czas

Sprawdz, czy urzadzenie nie przegrzato
sie albo nie zostat ustawiony bfedny
rezim — odiacz od pradu, pozostaw do
wystygniecia i sprébuj jeszcze raz
pozniej

Minutnik jest ustawiony i $wieci
sie przycisk on/ off, ale urzadzenie
nie nagrzewa sie.

Zwieksz moc za pomocg pokretta mocy

Pojawiaja sie kody usterek:
E:03 E:06

Urzadzenie mogto sie przegrzaé/
zacza¢ parowaé. Odtgcz od pradu,
pozostaw do wystygniecia i sprébuj
ponownie pozniej

E:07 E:08

Przerwa w doptywie pradu. Odiacz od
pradu, pozostaw do wystygnigcia i
sprébuj ponownie pdzniej

E:01 E:02 E:04 E:05 E:Ob E:OC

» Oddaj urzadzenie do naprawy
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Cm. WNNCTPaunn Ha nepeaHen cTpaHuue

MNMepea ucnonb3oBaHuem
anekTponpubopa Kenwood
BHumaTenbHo npoytute 1
COXpaHUTE 3TY UHCTPYKLMIO.
Pacnakyiite nsgenve n cHumMuUTe
BCE YNakoBOYHblE SPMbIKU.
BHuMaHMI0 nuu, nmerowmx
MeAMLMHCKME UMNIAHTaHTbI!
VHAyKUMOHHas nnuTta cospaeT
MarHWTHbIE NOMSA KOPOTKOro
paauyca gevicteus. Ecnn
YyenoBeky, HaxoasLemycs BoGnuaun
NAUTbI, UMNNAHTUPOBaH
3MNEKTPOKapPANOCTUMYNSTOP UNn
OpYron MeauUMHCKUI UMNNaHTaHT,
cnefyeT NPOKOHCYNbTUPOBaTLCS C
Bpayom, npexae Yem
MCnonb3oBaTh AaHHbIA nprubop 1
noasepraTb CBOe 30pOBbe
HeonpaBaaHHOMY PUCKY.

BHumaHue

® 3anpelyaeTcs norpyxartb npnbop,
LUHYP MUTaHWS MU KOHTaKTHYHO
BUIKY B BOZY UNW Kakytlo-TO ApYryio
XKNAKOCTb.

3anpeluaeTcsa nonb3oBaTbcs
noBpexaeHHbIM NpMbopoM, a Takke
B CIyYae NoBpeXAeHUs WHypa unu
Bunku. O6s13aTenbHO NpoBepbTe UX
MCNPaBHOCTb UMK cAaiTe B PEMOHT
(cM. TexHuYeckoe obcnyxuBaHue).
3anpellaeTcsa ocTaBnsATb
BKITIOYEHHBIV Npubop 6e3
npvcmoTpa.

CnepuTe 3a Tem, 4TOObI LWHYP
nuTaHusi He neperndancsa Ha
KpOMKe CTona, He nexan Ha
paboyei NOBEPXHOCTH cToMna munu
Ha ropsiyei NoBepXHOCTH.

B otcyTcTBME HeobxoanmocTu
ncnonb3oBaHus npubopa unu
nepen ouncTkon npubopa He
3a6bIBaiiTe OTCOEANHSTL BUIIKY OT
PO3ETKU 3NEKTPOCETH.
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Yb6eauTtecb B TOM, YTO
VHAYKUMOHHasA NnuTa He KacaeTtcs
pacnonoXeHHbIx No6nunsocTu
3NEeKTPUYECKNX NPOBOAOB OT
ApYyrux npubopos.

B npouecce u cpasy nocne
NCMNONb30BaHNSA NHAYKLMOHHON
NNUTLI ONpeeneHHble ee YacTu
cunbHO HarpeBatoTcs. KoHdopka
COXpaHsieT ocTaTo4HOe Tenso B
TeyeHue JOBOMbHO
NPOAOIHKUTENBHOIO BpemeHu. He
npukacanTecb Kk HarpeTbim
NMOBEPXHOCTSM.

He 3abbiBariTe o TOM,4TO
CKOBOpOAa U ee coaepxmmoe
OCTalTCs ropssYMMM rnocne
NPUroTOBNEHNS.

CkoBopogay, CHATYIO C
VHAYKUMOHHOM NnnThl, cnegyet
NOCTaBUTb Ha XapornpoYHyto
NOBEPXHOCTb.

Mpy ncnonb3oBaHWM OCTPbIX
npegmeToB cobnopanTte
OCTOPOXHOCTb BO M3bexaHne
noBpexaeHNst KOHPOPOK.

He 3abbiBariTe o TOM, YTO nNnuTa —
He MecTo Ans XpaHeHWs nocyabl.
3anpeLlyaeTtcsa ocTaBnATh
CKOBOPOZAbI U Apyrue npeameTbl Ha
KOHdpopke.

3anpeLlyaeTtca nonb3oBaTbCa
VHAOYKLUMOHHOW MAnTOn ¢
NOBPEXAEHHONW UNW TPeCHyBLUEN
KOHOPKOW.

3anpelyaeTcst nomeLlaTb ropsune
WU OCTPble UHCTPYMEHTbI NN
CKOBOPOZbI Ha NaHernb ynpaeneHus.
3anpelyaeTtca nomewatb Ha
ropsivyto KOHOPKY Mnm NPocTo
BKITOYEHHYIO nnuTy Bymary,
anMuH1eBYto onbry, MmaTepuansl
13 TKaHW UnNK nnacTMacesl, unm
Apyrue nocTOpoHHWE NpeaMeThl.
He ponyckarnTe conpmMkoCHOBEHNS
vcnonb3yemon ans obepTku
nNpoayKToB Ponbrn ¢ KOHMOPKOW.



® 13 coobpakeHuii 6esonacHocTH,
crneguTe 3a Tem, Y4Tobbl py4yka
CKOBOPOAb! He BbICTynana Haf
paboyel NoBEpXHOCTbIO CTONa U He
SBNSNacb NPensaTCTBYEM NpK
paboTe.

® [lo Hayana npuroToBreHUs NULLK
ybeamTech B TOM, YTO OCHOBaHue
CKOBOPOAbI M NOBEPXHOCTb
KOH(POPKMN OYULLEHBI U HE UMEIDT
cnefoB BRaru, xupa unu apyrmx
3arpsA3HeHuN.

® 3anpelyaeTcs Nonb3oBaTbCH
CKOBOPOAAMMU C LLEPOXOBaTbIM
OCHOBaHWeM, KOTopble MOoryT
noBpeauTb KOHAOPKY.

® CneauTte 3a TeMm, YTOObI
BEHTUNMUPYIOLLME OTBEPCTUS NMUTbI
He Obinn 6roknpoBaHbl Unn
3aKPbIThbl YeM-HUOYab.
YpocTtoBepbTeCb B TOM, YTO NpuU
MCMNONb30BaHUN MANTbI
obecneynBaeTcs Heobxoaumas
BEHTUMAUMSA npubopa.

® 3anpelyaeTcs ycTaHaBnmMBaTb
VHAYKUMOHHYIO NAUTY nog
OKOHHbIMW 3aHaBeckamMu unu
BOMM3N HUX UK apyrmx
GbICTPOBOCNIAMEHSIOLLNXCS
MaTepuarnos.

® 3anpelyaeTcs 0TCOeAUHATb BUIIKY
OT PO3ETKM 3NIEKTPOCETH BO BPEMS
pabotbl nnuTel. MnnuTty cnegyet
CcHavana OTKMIYUTb KHonkon. Ecnun
KHOMKa BKMOYEHUS/OTKNIOYEHUS
ropuT B TeYeHue
NPOAOIMHKUTENBHOrO BPEMEHN
(Hanpwumep, koraa npuéop
HaxoamTcs B paboyem pexumve)
UnNn BKIMtoYeHa PyHKLUMS 3aLluThbl,
cHavana HaxmuTe KHOMKY
BKITHOYEHUS/OTKITIOUEHNSA U
OTCOEANHUTE BUIKY OT PO3ETKU
3NEeKTPOCeTH TONbKO rnocne
npekpatyeHust paboTbl
BEHTUMATOPA.

® 3anpelyaeTcs Nonb3oBaTbCA
VHAOYKLUMOHHOW MANTOW,
YCTaHOBJIEHHOW Ha ra3oBoW nnuTe
Unn Ha paboyem cTorne C xenesHon
VNN cTanbHOM NOBEPXHOCTbLIO.
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3anpeluaeTcs CTaBUTb AaHHbIN
npubop Ha OTKPbITbIV OFrOHb U
ncrnonb3oBaTb ero B6nmsmn
OTKPbITOrO OFHSA, ropsven NAnTbl
UNN B ropsiyeit [yxoBke.
3anpeluaeTcs UcnonbL3oBaTh
OaHHbIA Npnbop B KayecTBe
KOH(OPKW Ha Apyrov nnuTe.
Vcrnonb3aynTe MHAYKUMOHHYIO NAnTY
TOMbBKO ANS NPUrOTOBIIEHNS NULLN B
cneumanbHbIX CKOBOpoOAax.
3anpeluaeTcs HarpeBaTtb Ha NnuTe
nycTble CKOBOPOAbI.

B cnyyae BocnnameHeHust
COOEePKMMOro CKOBOPOAbI
OTKIIOUUTE MHAYKLMOHHYIO NANTY,
HaKpONTe CKOBOPOAY BNAXHOM
TKaHbiO 1 OXANTECH MOSTHOro
OCTbIBaHWA Npubopa, npexae Yem
y6paTb ckoBopoay.

Kak » npu ncnonb3oBaHum apyrnx
NnuT, NPy HenpeaHaMepeHHOM
neperpese 1 nepecyLUMBaHum
npurotasnueaemMoro 6nioga
HeobXxoAMMO OTKMIUNUTL
HarpeBaTenb WHAYKLMOHHONW NAnTbl
1 AaTb CKOBOPOAE OCTbITb.
Meperpes nocyabl HeAOMYCTUM.
[MocTosHHbLIN Neperpes BeaeT K
Hen3bexHOWM nopye KyXoHHOM
nocyael.

3anpeliaeTtca nomeLatb
KPEAUTHbIE KapTbl, MarHUTHble
HOCUTENN NHOPMaLMn nnu
YyBCTBUTESIbHOE 3NEKTPOHHOE
obopynoBaHue psgom ¢
paboTatoLent MHAYKLNOHHOW
NAUTOMN.

3anpeluaeTcsa nonb3oBaTbcsl
npubopoM Ha OTKPLITOM BO3AYyXe.
B npouecce ncnonb3osaHus
MHAYKUMOHHAsA NnuTa AomkHa
pa3meLLaTbCA ropu3oHTanbLHO Ha
NIOCKON KapOCTONKOW
NOBEPXHOCTU Ha PacCTOSHUU He
meHee 10 cm OT CTeH co Bcex
CTOPOH.

He nosBonsiite getam u
MHBanMaam nofb3oBaTbCs
npubopom 6e3 npucMmoTpa.



® He nossonsaiTte AeTam
nonb30BaTbCs UK Urpath ¢
npubopom.

® DT0T ObLITOBOW 3M1eKTponprudop
paspeLuaeTcs UCnonb3oBaTh
TOMbKO MO ero NPsIMomy
HasHayeHuto. KomnaHus Kenwood

He HeceT OTBETCTBEHHOCTM, ecnun
npubop ncnonb3yeTcst He No
Ha3HaYeHuto nnn He B
COOTBETCTBUM C JAHHON
VNHCTPYKLMEN.

CneumnanbHas KyXxoHHas nocyaa:

® [Nonb3yWiTech TONbKO NPUrOAHBIMU
AN MHOYKUMOHHON NANTbI
CKOBOPOAAMM C NIIOCKUM
ocHoBaHueM. Ecnu KyxoHHast
nocyaa Bbi3blBaeT y BaC COMHEHUE,
NPOKOHCYNbTUPYIATECH C
narotosutenem. Ecnu ckoBopoga
He MoAXOANT, MHAYKUMOHHAS nnuTta
paboTaTb He Byaer.

® /HayKuMoHHas nnuTa
npefHasHaveHa Ans HarpesaHus
CKOBOPO/, C ANaMeTPOM OCHOBaHMUSA
12 - 22 cm.

® B npouecce paboTbl MHAYKLMOHHOM
NNUTbI HEe peKomeHayeTcs
OCTaBnsiTb B CKOBOPOAE
MeTannMyeckne cTonoBble
npubopsl unu apyrue
npucnocobneHns, NOCKOmNbKY OHU
HarpeBsalTCcs B npouecce paboTbl
npubopa.
Mepen BkNOYEHUEM B ceTb
nuTaHuA:

® YpocToBepbTECh B TOM, YTO
3MNeKTponuTaHve B Ballen cetn
COOTBETCTBYET XapaKkTepucTukam,
yKa3aHHbIM Ha HVDKHEW naHenu
VNHAYKLUMOHHOW NNNTBI.

® [laHHbIN Npubop N3roToBMEH B
COOTBETCTBUM C AVPEKTUBON
EBponeickoro akoHOMUYeCKoro
coobuectBa 89/336/EEC.
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Mepen Tem, kak BNepBbie
MCnonb30BaTh MHAYKLMOHHYIO
NnAuTy:

MpoTpute KoHOpPKY (CM. N. «Yxon
N YACTKa»).

Y3nbl n getanu:

@ KoHopKa;

(@ pasmeTka Anst pa3meLLeHnst

CKOBOpOAbI;

(® naHenb ynpaeneHus;

@ cBeTogmogHoe Tabno;

(B KHOMKa COKpaLLeHWsi BpEMEHU

paboThbl;

(® KHOMKa yBenMyeHUs BpeMeHu
paboThbl;

@ «kHomMka Taiimepa;

KHOMKA BKITOYEHVISI/BBIKIIOYEHUST;

(© perynsitop MOLHOCTK.

[MpaBuna nonb3oBaHUsA
WNHOYKUNOHHOW NANTbI

1 TMoakntouuTte K ceT! MHAYKLMOHHYIO
nnuty. Mpunbop nogacT 3ByKOBON
CUrHar, v Ha CeKyHAy BKIHOYUTCS
BEHTUNATOP.

2 HaxmuTte Ha KHOmMKy
«BKITI0OYeHUe/BbIKIIoYeHne» (8),
KHOMKa HayHeT Muratb U Ha
CBETOANOAHOM Tabno (@) nosiBuTCS
3HaYyoK «—:—>». OTO 06o3HaYeHNe
ocTaHeTcs Ha Tabno Ao BKMOYEHUS
Tanmepa. 3Ha4yoK ykasbiBaeT Ha TO,
4TO NpMGOP HaxXoaWTCst B peXumMe
oXuaaHus.

3 lMomecTuTe ckoBopody Ha LEHTP
NAUTbI B Npeaenax ykasaHHol Ha
KoH(popke pa3meTku (2.

4 BblbepuTe 1 ycTaHOBUTE C
nomoLLbto perynatopa (9) HyxHyo
MoLHOCTb. KoHdopka HavyHeT
HarpeBaTbCs.

® PerynupoBaHune MOLHOCTU
OCYLLEeCTBNSIETCA NOCPEACTBOM
noBopoTa PyYKMN NPOTUB 4YaCOBOWA
CTPernku ANnst YMeHbLUEHUS 1 NO
4acoBOW CTpernke Ans yBenuyeHus
moLHocTu. CyllectByeT Bcero 6



NONOXEHWI YCTaHOBKMN perynaropa
MOLLHOCTM.
Mpumeyvanme: Mpu BkNOYEHUN

NNWUTbI NOSIBNSETCS
BbICOKOYACTOTHbIV 3BYKOBOW CUrHan
1 BKItoYaeTcs BEHTUNATOp. 310
HopMarbHo.

Mo 3aBepLieHnn npouecca
NPUrOTOBIEHNS BbIKITIOYUTE
VHOYKLUMOHHYIO NMUTY HaxaTnem
KHOMKMW «BKITIOYEHNE/BbIKIIOYEHUEY.
BeHtunstop 6yaet npogonxatb
paboTaTb nocne BbIKIIOYEHNS
npubopa.

MockorbKy AaHHas UHAYKUMOHHAs
nnuta paboTtaeT He coBceM Tak,
Kak 0BblYHblE MHAYKLNOHHbIE
NANUTbI, 415 AOCTWKEHNUS HY>KHOrO
pesynbTaTa Heo6xoanMo
Hay4UTbCA NPaBUIbHO BbIGMpPaTh
Bpemsi U TeMnepaTtypy
NpUroTOBIEHNS.

Mone3Hble coBeTbI:

[nsi cokpalyeHusi BpeMeHu
NPUroTOBMNEHUS Bbl MOXETE
yCTaHOBUTb NpuGop Ha
MaKcUMarbHYH MOLLHOCTb MpU ero
BKItOYeHUN. Yepes KOpOoTKuMiA
NPOMEXYTOK BPEMEHW MOXHO
YMEHbLLUNTb MOLLHOCTb [0 HY>KHOrO
YPOBHSI.

[Mocne HeaoNroro UCNonb3oBaHWS
NAUTBI Bbl OMbITHBIM NyTeM
onpefenuTe onTuMarnbeHble AN Bac
pexumbl paboTbl Ballero npuéopa.
Ha nHaykumoHHow nnute
COAEPXXUMOEe CKOBOPOARI
HarpeBaeTcs bbicTpee, YeM Ha
OpYrux nnuTax.

YcTaHOBKa Tanmepa

1 Mpu HaxaTun kHomMku Tanmepa @) B
Hell BKNOYaeTCcs NOACBETKA, 3BYUUT
curHan u ceetoguogHoe Tabno @)
HaYMHaeT MUraTb, U Ha HEM
nosiBnsietcs niamnkatop: «00:00».
YcTaHoBUTE BPEMSs C MOMOLLbIO
KHOMOK «+» (& unm «—» B). C
MOMOLLIbIO KHOMKU «+» Bbl
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yBenuyvBaeTe Bpems Harpesa Ha 1
MWHYTY, @ C MOMOLLbI0 KHOMKM «—»
yMeHbLUaeTe BpemMs Harpesa Ha 1
MUHYTY.

[Ina yCKOpEeHHOW yCTaHOBKN
BPEMEHU CYLLECTBYET PEXUM C
nHTepBanom B 10 MuHyT. [insa aToro
HYXKHO YAEPXKMBaTb KHOMKY «+» Unn
«—» He bonee 5 cekyHA, B
NPOTUBHOM Cry4ae Ha
CBETOAMOAHOM Tabo cHoBa
NosSIBUTCH 3HAYOK «—:—». Tanmep
paboTaeT B gnanasoHe: 1 MMHyTa —
3 vaca.

[Mocne yctaHoBKu Tanmepa
cBeToanoaHoe Tabno 3amuraet. B
TeyeHue 5 cekyHp BbibGepute
Xenaemblii ypoBeHb MOLLHOCTH (B
NPOTUBHOM Cry4ae oTcyeT
BPEMEHUN NPOU3BOANTLCS He Byaer,
1 Yyepes ABe MUHYTbI Npubop
aBTOMaTUYECKM OTKIIOYUTCS).
Mocne ycTaHOBKM MOLLHOCTU Ha
Tabno Ha4yHeTCs OTCYET BpEMeHU
(conpoBoxaaemblii MUraHnem
[BOETOYUS) U HarpeBaHve
KOHOOOPKMU.

Mo ncTeyeHUn yCTaHOBMNEHHOrO
BpPEMEHU NPUBOP OTKIUUTCS.

[Onsa oTknioveHns Tanmepa Bo
BPEMS OTCYETA HAXMUTE Ha KHOMKY
Tavimepa. Harpes 6yaet
npoJomKaTbCsa A0 TeX Nnop, noka Bbl
He BbIKIOYMTE NpUGOP.

3alwmnTHble PyHKLMM

® [HOyKUMOHHasa nnuta
aBTOMaTUYeCKM BbIKMIOYaeTCs,
ecnu He 3anylieHa (He
yCTaHOBMIEHA MOLLHOCTb) B
TeyeHve ABYX MUHYT.

Mpwv ucnonb3oBaHuK, Noka Ha
KOH(POPKY He ycTaHOoBNeHa
CKOBOpPOAa COOTBETCTBYIOLLErO
TMNa guaMeTpom He meHee 12 cwm,
npuénuanTensHo B TedeHne 1
MWHYTbI pasgaeTcs 3BYKOBOW
curHan. Ecnu 3a aTo Bpemsi
CKOBOpPOAJa COOTBETCTBYIOLLErO



TUNa He ycTaHoBIEHa Ha
NOBEPXHOCTb KOHOPKM,
MHOYKUMOHHAs nnuTa
aBTOMaTUYeCKW BbIKMOYAETCS.

Mpu neperpese npubopa mnu
nepecyLUMBaHNN CKOBOPOAbI
MHAOYKUMOHHAs nnuTa
aBTOMaTUYECKU NepexoamnT Ha
3aLLUTHbIV PeXum paboTbl,
perynupys Harpes. Ecnu neperpes
npoporxaeTcsi, Ha Tabno MoxeT
MOSIBUTHLCS 3aLUMTHBIN KOA, (CM. M.
«HewncnpaBHOCTWY).

Mpu nosiBneHun npobnem B ceTu
NUTaHKs1 BO BPEMS UCMOJIb30BaHUs
MHAOYKUMOHHAs nnuTa
aBTOMaTUYECKU NepexoamnT B
3aLUUTHBIA PEXMM, U Ha Tabno
BbICBEYMBAETCS 3aLUUTHBIA KOA.
OTcoenmHuTe npubop ot
3MEKTPOCETU U JOXKAUTECH, MOKa He
BOCCTaHOBWTCS HOpMarnbHas
nopavya anekTpuyecTtsa (cm. M.
«HeuncnpaBHoCTWY).

Ecnu nHaykunoHHas nnuta
ocTaBneHa B paboyem pexvime 6e3
NpUCMOTPA, U KHOMKU He
HaxumatoTcsi, cpabaTbiBaeT
aBTOMaTUYECKOE BbIKIOYEHNE B
COOTBETCTBME CO BPEMEHEM,
yKasaHHbIM Ha NMPVYBEAEHHON HXe
Tabnuue (Tonbko korga Tanimep
ycTaHoBneH 6onee 4yem Ha 2 yaca).

wouroors BV
1,2 4 yaca
3,4 3 vyaca
56 2 yaca

WHOyKUMOHHas NnuTa npekpaiiaeT
Harpes, Kak TOMbKO Bbl CHUMaeTe ¢
Hee ckoBopoAy.

Yxoa v umctka

® [lepen YNCTKON BBIKNIOYUTE NAUTY,
0TCOeaUHUTE OT ANEKTPOCETU U
[alTe NOMHOCTbIO OCThITh.

® Hu B KOEM criyyae He norpyxaviTe
WHAOYKLVOHHYIO MNUTY B BOAY.

KoHdopka, kopnyc u naHenb

ynpaBreHus:
® [IpoTpuTe MSArKor BNaXKHOM TKaHbIO
Unn HeabpasmBHbLIM MOLLUM
CPEeACTBOM U MOMHOCTbIO
BbICYLUMTE. YAOCTOBEPbLTECH B TOM,
4YTO yAarneHbl Bce criefbl MOKLEro
cpeacTea. He ncnonbayinte
abpasuBHble unu pasbegaroLme
AeTepreHTbl/nopoLuku, abpasvBHble
matepwuarnbl U NPOBOMNOYHbIE
MoYarnku, NOCKOSbKY MU MOXHO
noBpeanTb KOH(OPKY UnK NaHenb
ynpaBneHus.
Mbinb, GpbI3rK OT XMpa Unu NULLK
HeobX0AMMO yaansTh, Kak MOXHO
6bicTpee. 3acoxwuve cneabl
yaanstoTcs ropasgo TpyaHee. MNpu
3TOM He Nonb3yWTeCh HOXOM UMK
APYrMWU OCTpbIMW NpeaMeTamu,
TaK Kak MOXHO noBpeanTb
KOHChOPKY Mnu naHenb
ynpaBneHus.
BxoAHble n BbIxoAHble
BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUSA:
Mpy ANUTENBHOM MCNONBb30BaHUN
BO BXOJHOM W BbIXOAHOM
BEHTUMSALMOHHBIX OTBEPCTUSAX
MOXET CKOMUTBLCS Nblfb U rPs3b.
MpoyncTnTe nx ¢ NOMOLLbIO rMBKON
LeTkn. Hukoraa He npombiBariTe Mx
BOJOMN.
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TexHunyeckoe
obcnyxmBaHue,
MHopMauna ons
nonb3oBaTtens

® Ecnu NoBpexaeH LUHYp NUTaHus, B
Lensx 6e30nacHOCTV ero HyHO
3aMeHUTb Y NpeacTaBuTens
komnaHun «Kenwood» unu B
MacTepPCKOW N0 PEMOHTY
annapaTtypbl «Kenwood».

Ecnu Bbl HyxgaeTech B NOMOLLM:
® 1py OTCYTCTBUM HaBbLIKOB
Nnonb30BaHUst UHAYKLMOHHOM
nAuTon Unn
® py Heo6XOAMMOCTM NPOBeAEHNS
TEXHUYECKOro 06CnyXKMBaHMS,
CHabXeHuWs 3anyacTaMu unu
pemMoHTa
CBSKMTECH C MarasmHom, B
KOTOpPOM Bbl Mpuobpenu
VHOYKUMOHHYIO NANUTY.
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HeuncnpasHocTK

Mpo6nembl

MpeanonoxexHuns

Mocne noagcoeanHeHus
YCTPOWCTBA K CETU 1 HaxaTusi
KHOMKW BKITOYEHUS He
3aropaeTcs MHAMKaUUS.

MpoBepbTe, NPaBUNbHO NN BUMKa
noacoedMHeHa K po3eTke aMekTpoceTu
1 BKIIOYEHO N YCTPOIACTBO.
MpoBepbTe Nnaekwii NpeaoxpaHuTenb
(ecnu oH yCTaHOBIEH).

3aropaetcst UHOMKATOP KHOMKM
BKITHOYEHUS, HO MOCIe YyCTaHOBKM
MOLLHOCTU KOH(popKa He
HarpesaeTcs.

[MpoBepbTe HanM4une cKOBOPOAbI Ha
nnuTe.

[MpoBepbTe NPUroAHOCTL CKOBOPOARI.
MpoBepbTe, ycTaHOBNEHa NN
CKOBOPOAA MO LiEHTPY.

B npouecce paboTbl BAPYr
npeKkpaTuICsA Harpes.

MpoBepbTe anekTpocHabxeHne
ycTpovicTBa.

MpoBepbTe, He 3a6nokMpoBaHbl N
BEHTUNSILMOHHBIE OTBEPCTUS.
[MpoBepbTe, He 3aKOHYMMOCh N
yCTaHOBMNEHHOE TaiMepPOM BpeMS.
MpoBepbTe, He neperpenock
YCTPOICTBO U He paboTaeT nu B
HenpaBWnbHOM peXume — OTCOeanHUTE
OT 3MneKTpoceTH, AaliTe OCTbITb 1
nonbITakTeCh BKITIOYNTbL MO3XeE.

B pexume Taimepa: Tarimep
YCTaHOBMNEH U MUraeT KHomnka
«BKITHOYEHWNE/BBIKIMIOYEHUE», HO
He MpoVCXOoAWT Harpes.

YBennybTe MOLLHOCTb C MOMOLLbIO
perynsitopa MOLLHOCTU.

[MosBNATCA KOAbI HEUCMPaBHOCTEN:

YCTpOWCTBO MOrfo

E:03, E:06 neperpeTbca/nepecyLUnTs CKOBOPOAY.
OTCOeAmMHMUTE YCTPOWCTBO OT
3MeKTpoceTu, AainTe OCTbIThb U
nonpooyiiTe BKMOYNTL MO3XKE.

E:07, E:08 » KonebaHusi HanpspkeHust B CETU.

OTCcoeamnHMUTE YCTPOWCTBO OT
3MeKTpoceTu, AalTe OCTbIThb U
nonpooyiiTe BKMOYNTL MO3KE.

E:01, E:02, E:04, E:05, E:Ob, E:0C

OTnpaBbTe YCTPOWCTBO B MacTepCKyto
Onsi peMoHTa.
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Mpiv a1ré TNV avdyvwaon, TapakaAw EESITTAWOTE TNV PTTPOOTIVA O£Aida d1Tou

TTAPEXETAI

TIPIV XPNOIMOTTOINCETE TN
ouokeun Kenwood

® AlaBAoTE TTPOCEKTIKA AUTEG TIG
odnyieg Kal QUAGETE TIG yia
MEANOVTIKN avagopd.

® A@aipéaTe TN CUCKEUOOIQ Kal TIG
ETIKETEG.
ONMAVTIKA onUEiwon — 1IaTPIKA
€ppuTELNATA

® H enaywykr eoTia dnuoupyei
HayvnTIKA Tiedia UKpnG ePPEAELag.
Eav kamolog xpriotng n aAAo
ATOMO TIOU BpiokeTal KOVTA 0Tn
OUOKEUN PEPEL BnuaTtodotn
N AANO evepyod eppuUTEUNA,
OupBouAeuTeiTe Evav YLATPO TPV
ard Tn XPnon MPOKEUEVOU va
arropUYETE OTMOLOdNOTE KivOUVO
yla Tnv uyeia Adyw mbavng
aouppatotnTag.

aopdAsla

® Mnv BuBiCete Tn CUCKeUN, TO
KaAA®dL0 A TO PI§ PEoa oe vepd
N GAAO Uypo.

® Mnv XPNOLUOTIOLEITE TIOTE TN
OUOKEUN, TO KAA®JLO ) TO PIg eav
€xouv urootei BAGRN. Ppovtiote
va EAEYXETE 1) va ETUOKEUALETE TIG
BAGBeG: BA. evotnTa «OEPPRIG>.

® Mnv aprveTe Tn OUCKEUN va
Aettoupyel xwpiq emiBAeyn.

® Mnv aprvete To KAA®SL0 va
KPEUETAL A6 TNV AKPN ToU
Tpamedlou 1) TNG ePAvelaq
egpyaociag, ouTe va €pxetal oe
eTAPN YE BEPUEG ETUPAVELEG.

® Na anocuvdéeTte nNAavta m
OuoKeun anod tnv mpi¢a étav dev
N XPNOLJOoTOLE(TE 1) IPOTOU TNV
kabapioeTe.

® Bepawwbeite OTL TA NAEKTPIKA
KAAQWBIA AAAWV CUOCKEUMYV TIOU
BpiokovTal kovtd dev EpyovTal oe
ETAPN UE TNV EMAYWYIKT €0TIA.

® Katda Tt dlapKela Kat HETA TN
XPNOon NG ENAywyIKng £0Tiag,
OpLOUEVA PEPT NG AVaTTTUCCOUV
TIOAU UPnAr| Beppokpacia. H eotia

EIKOVOoypa®no
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Ba napapeivel kautn e€attiag g
UTTIOAELTIONEVNG BepuoTNTag. Mnv
ayyigete Ta KQUTA PEPN.

To OKeUOG Kal TO TEPLEXOUEVO TOU
Ba napapeivouv KAUTA PETA TN
XPr)ON TNG CUOKEUNG.

A®OU aropakpUVETE TO OKEUOG
arod TNV EMAYWYLKN €0Tiq,
TOTOBETNOTE TO MAVW O€ [id
QVvBEKTIKN OTn BepuodTNTA
ereavela.

Mnv xapdooete TV €0Tia pe
axuned avtikeipeva.

Mnv xpnowomnoleite Tnv €0Tia WG
eMPAveld epyaciag.

Mnv xpnowomnoleite MoTe TNV
£0Tia WG XWPOo anobrkeuong.

Mnv XPNOLUOTOLE(TE TNV ETAYWYILKT)
€0Tiq, €av n €0Tia £XEL OTIACEL T
£XEL payioel Pe KAMOLO TPOTIO.
Mnv tomoBeTeiTe KAUTA R AXUNPA
gpyaAeia ) okeun NAvw oTov
nivaka eA&yyou.

Mnv toroBeteite TOTE XAPTL,
AAOUMLVOXAPTO, TIAVLA, TIAQOTIKA A
AAAa doxeTa avTikeiyeva navw
oTnV eNaywylkn eotia, otav eivat
avaugpévn 1 eva sival kautr. To
QAAOUHLVOXAPTO TIOU
XPNOLUOTIOLEITE Yla VA OKETALETE
Ta paynTa Kata tn ddpKELD TOU
HayelpéuaTtog dev MPETeL va
EPXETAL OE AUEDN EMAPT) HE TNV
eoTia.

lNa Adyoug aocpaleiag, pnv
a@nveTe TIOTE TN Aafn Tou
OKEUOUG 0ag va TIPoEEEXEL Ao TNV
empavela epyaciag.

Mpotou payelpePete, BeBawwbeite
OTL N BAON TOU PAYELPIKOU OKEUOUG
Kal N eotia dev €xouv vepd, Airm 1
AAAEG BPOULEG.

Mnv xpnowuomnoleite okeun pe
Tpaxla Bdaon, yati yrnopei va
Xapd&ouv Tnv eoTia.

Mnv KQAUTTTETE 1) UMAOKAPETE TNV
€l00d0 aépa 1 TIG YpiAleg
agplopoU Pe Kavevav Tporo.
BeBalwbeite 0TI 0 XPOG YUPW aTO
TNV ENAYWYLIKH €oTia e§aepifeTal



EMAPK®OG KATA TN OLdpKELD TNG
Aeltoupyiag Q.

Mnv XPnOLUOTOLE(TE TNV ETIAYWYIKT)
€0Tia KOVTA 1) KATW ard KOUPTIVEG
N GAAQ eUPAEKTA UALKA.

Mnv anocuvdéete MOTE TNV
EMAYWYIKN €0Tia and tnv mpi¢a
eV AELTOUPYEL, XWpig mpwTa va
v anevepyoronoete. Eav 1o
Kouurti AetToupyiag ival avaupevo
Yla HEYAAO XPOVIKO dlaoTnua,
dnAadn n cuokeur| AetToupyei n
Bpioketal oe kataotaon
mpooTaciag, MatHoTe MPWTA TO
Kouumi Aettoupyiag ya va
QTEVEPYOTIOINOETE TN CUOKEUT) KL
ByaATe TO KAA®DLO amd TNV npida,
apoU OTAPATACEL O AVEUIOTAPAG.
Mnv xpnolJoroleite TOTE N
OUOKEUN TAVw 0 PpoUpVo agpiou 1
MAVW O€ OLOEPEVIEG ETILPAVELEG
epyaciag, 1 emeaveleg ano
Qavo&eidwTo aTodAL

Mnv toroBeTeiTe AUTr Tn CUCKeUN
navw 1) KOVTA o€ YUuVT pAOYQ,
Beppatvopevn mMAdka 1) péoa oe
BepUAcEVO PpOUPVO.

Mnv xpnoworoleite autn
OUOKeun wg Bepuatvopevn MAGKA.
Mnv XPnOLUOTOLE(TE TNV ETAYWYILKT)
€0Tia yla va Bepudvete oTIdNMOTE
AANO ekTOQ amd paynTtd oe
KATAAANAa okeun.

Mnv xpnolJoroleite TOTE N
OUOKEUN e AdELa OKeUN).

2NV anibavn mepintwon mou 1o
TIEPLEXOUEVO TOU OKEUOUG TLACEL
QWTLA: AMEVEPYOTIONOTE TN
OUOKEUN, OKEMAOTE TO OKEUOG e
€va uypod mavi Kat aproTe To va
KPUMOEL EVTEADG TIPOTOU TO
TEPLEPYAOTEITE.

‘'Onwg Kal pe OAeqg TIQ £0TiEg, OTNV
TIEPIMTWON TIOU TO HAYELPIKO
okelogq urepBeppaviei kata Aabog
KAl TO vePO Tou Bpddel eEatuloTel,
eival onuavtiko TpoTou To
QAMOUAKPUVETE ATIO TNV ETIAYWYILKT)
€0Tiq, va arevepyoriomoeTe TV
myn BepuoOTNTAG KAL VA APHOETE
TO OKeUOG VA KPUWOEL.
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AnopuyeTe TnVv unepbEpuavon oe
k@Be mepintwon. Ot cuvexeiq
urepBepUAvoeLg Uropei va
TIPOKAAEOOUV POVIUN BAGRN ota
okeun 0ag.

Mnv TOoTOBETEITE TUOTWTIKEG
KAPTEG, HAYVNTIKA YECA 1)
euaioBnTeg NAEKTPOVIKEG
OUOKEUEG KOVTA OTn CUCKEUN),
6tav eivat og Aettoupyia.

Mnv XPNOIUOTIOLEITE TN OUOKEUN O€
eEWTEPLIKOUG XWPOUG.

Katd tn didpkela tng Aettoupyiag
NG, N EMAYWYLIKA €0Tia TIPEMEL va
TomoBeTeital o oplloVTIa BEON,
navw oe emninedn emepavelaq,
QavBeKTIKY) OTn BeppdTNTA KAl N
K@Be TMAeUPA TNG va ameéxel
TouAdaylotov 10 cm amo Tov Toixo.
H ouokeun va pn xpnoigoTroleital
aTTO ATOUA PE MEIWMEVES IKAVOTNTEG.
Mnv emTpémeTe oTa TTAIdIG va
XPNOLWOTIOoUV 1| va TTaifouv JE Tn
OUOKEUR.

XPNOILOTIOIEITE T CUOKEUR POVO YIa
TNV OIKIOKA XENOoN Yyla Tnv oroia
mnpoopi¢etat. H Kenwood d¢ @€pel
OTTOIONdATTOTE EUBUVN AV N CUOKEUR
XpnotuoromnBei pe AavBaopévo
TPOTTO A O€ TEPIMTWON Un
OUMMOPPWONG HE QUTEG TIG
odnyieg.

KaTtaAAnAa okeln

Xpnotyoroleite pévo okeun pe
emninedn Baon, katdAAnAa yaa
XPNon o€ eNaywylikn eotia. Eav
£XeTE AUPLBOAieg, ouppBouleuTeiTe
TOV KOTAOKEUAOTH) TWV OKEUDV.
Edv eival akat@AAnAaq, n
EMAYWYLKT €oTia dev Ba Ta
avayvwpicel.

H enaywyikn eotia eival
KATAAANAN yia okeun pe SLAueTpo
Baong 12 —22 cm.

Agev ocuviotaral n xpron
HETAAAIKQOV HAYEIPIKQV EPYOAEIWY,
eneldn evdexetal va BeppavBouv
and TNV EMAYWYIKN €0Tia €dv
ueivouv YEoa OTO OKEUOG KATA TN
OLAPKELD TOU HAYELPENATOG.



mpIv amé Tn ouvdeon oTnv mpi¢a
® BeBawbeite 6tTL n napoxn tou
NAEKTPIKOU PEUUATOG CUMTTTTEL YE
ekeivn Mou avaypapeTal 0TO KATW
UEPOG TNG EMAYWYIKNG E0TIAG.
® H OUOKeUn CUPHUOPPOVETAL JE TNV
Odnyia 89/336/EOK 1ng
Eupwrnaikng OOVOUIKAG
Kowotntag.
TPIV amé TNV MPWTN XpAOoN
TNG EMAYWYIKAG £0Tiag
2KourioTte Tnv €0Tia, BA.
«(PPOVTIda Kal kKaBapLopoG».

TepLYpPaPn CUOKEUNG
eotia

€vOeLEN TOoBETNONG OKEUOUG
nivakag eAéyxou

086vn LED

KOUUT Peiwong xpovou
KOUMMi augnong xpodvou
KOUMTMI XPOVOUETPOU

Kouumi Aettoupyiag

KOUMML EAEYXOU LoXUO0G

(CICICISIGICIOIOIS)

XPNon TG ENAYWYIKNG
€oTiag

1 ZuvdéoTe TNV EMAYWYLIKN €0Tia
oTtnv npifa. ©a akouoTel évag
XAPAKTNPELOTIKOG 1XOG Kal O
avepoTtnpag Ba Aettoupynoet ya
&va OeuTePOAETTTO.

2 Matnote To Koupri Aettoupyiag @),
TO Koupri Ba avaBoofroel kat n
08ovn LED @ 6a gupaviost v
evoelEn ——. H évdelgn Ba
mapapeivel wg €xel, EKTOG KL av
puBuiceTe TN OUCKEUN) OE
Aettoupyia xpovopétpou. H
ouokeun €xel TeBel oe Aettoupyia
QAVAHOVAG.

3 TomnoBeTAOTE TO OKEUOG OTO
KEVTPO TNG EMAYWYIKNG €0TIAG,
evTOQ TWV 0Opiwv NG EvoelEng
TOTOBETNONG OKEUOUG — OTIWG
paivetal oTo oXedL0 Tavw oTNV
eotia @.
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ETuA€€Te TV embuunth pubuLon
LOXUO0G € TO KOUMTL EAEYXOU
loxUog (® kal n B¢ppavon Ba
EeKvAoel.

lNa va puBuioete TNV WOXU,
OTPEWYTE TO KOUUTIL EAEYXOU LOYXUOGQ
TPOG TA APLOTEPA YA VA PEIWOETE
TNV LoXU Kal Tipog Ta Oela ya va
au&noete TV LoXU. Yridpyouv 6
pubuioelg LoxUoG.

>nueiwon: 'Otav n enaywytkn
eoTia Aettoupyei, akouyeTal ava
TAKTA XPOVIKA dlaoThpata €vag
OLAKEKOMMEVOQ 1)XOG UWNANRG
OuUXVOTNTAG KAl O AVEULOTAPAG
Aettoupyei. Auto eivau
(PUGCLOAOYLKO.

ATEVEPYOTIOINOTE TNV EMAYWYLKA
€0Tia 6Tav OAOKANPWLOETE TO
Hayeipepa MATOVTAG TO KOUMTTE
Aeltoupyiag.

O aveuotpag Ba cuvexiosl va
AelTOUPYEL KAl PETA TNV
arevepyornoinon TnNg CUCKEUNG.
Emeldn autn n emaywykn eotia
AelToupyel EAAPPDG SLAPOPETIKA
and pla Kolvn eoTia, evoExeTal va
XPELQoTEl va MPOCapUOCETE TOUG
QVAUEVOUEVOUG XPOVOUG
HayelpénaTog Kat Tiq Bepuokpacieq
YlO va EMTUXETE TA €rBUUNTa
anoteAéopara.

OUUBOUAEGQ

[Na va pewwoete 10 XpOVOo
HayelpéNaTog, Uropeite va
OTPEYETE TO KOUMTTL EAEYXOU
LOXU0G 0T B€on max (Ueylotn)
MOALG EVEPYOTIOINOETE TN CUOKEUN.
MeTd and cUVTOPO XPOVIKO
dldoTtnua uropeite va pubuioete
TO KOUMML EAEYXOU LOXUOG OTNV
embuuntn B€on.

MeTd and oUVTOPO XPOVIKO
dldotnua xpnong, n neipa Ba cag
uTtodEIKVUEL TIoLa gival | owoTh
puBuLoN Ya TI§ avAyKeg 0ag.

H enaywykn eotia Bepuaivel o
YPNyopa Ta oKeun Kat To
TIEPLEXOMEVO TOUG.



TPOTIOG AELTOUPYIOQ
XPOVOUETPOU

1 'Otav natdte 10 Koupri
XPOVOUETPOU (@) ekeivo avapel,
aKoUYETAl €vag XAPAKTNPLOTIKOG
XOG Ao Tn CUOCKeUT kat 1) 086vn
LED @ avaBooprvel kat epgavitet
v évdelgn “00:00”. PuBuiote TO
XPOVO XPNOLLOTIOILVTAG T
Koupra “+” ® n “-” ), Ye To

KOUMMi “+” 0 Xpovog auEavetal

KATA €va AEMTO, EVW HE TO KOUWTTE

“” 0 xpdvog Pelwvetal kata 1

AeTTTo.

[Na va pubuiocete ypriyopa to

Xpovo oe daothuata 10 Aemtiv

KPATAOTE MATNHEVO TO KOUMTI “+” 1)

“-”. AUTO TIpETiEL va Yivel evtog 5

OeUTEPOAETTTWY ard TO TATNUA

TOU KOUUTTLOU XPOVOUETPOU,

dlapopeTika n 08o6vn LED Ba

enavéNBeL OTNV TIPOETIAEYEVN
puBuon —:—. O Xpovog Tou

XPOVOUETPOU KupaiveTat arod 1

AeMTO £WQ 3 WPEG.

MOALG puBuioeTe TO XPOVOUETPO,

n 08évn LED Ba avapoofnoet.

ErAéETe TO emBuunToé eminedo

LOXU0G evTOG 5 deUTEPOAETTTWV

(JLaPOPETIKA 1) XPOVOUETPNOT dev

Ba Eekvnoel kal n cuokeun Ba

arevepyornondei autopata Petd

ano 2 Aemtd.) XtV 086vn
eppavicetal n avtiotpoen

METPNON, (UodelkvUETAL Ao TNV

Avw Kal Katw TEAEia TIou

avaBoofrivel) kat n Beppavon Ba

Eekwvnoel.

‘Otav nmapéABeL o XpoOvog Tou

€XeTE opioel, n ouokeur) Ba

arevepyornondei.

[a va akupwoeTte N

XPOVOUETPNON eV EXEL EEKIVAOEL

n avtioTpoPn WETPNON, MATHOTE TO

KOUMML XPOVOUETPOU. H ouokeur

Ba ouveyioel va ekmépuret

BepudTNTA €AV deV TNV

QATIEVEPYOTIONOETE.

XAPAKTNPLOTIKA
AoPAAELQg

® H grnaywylkr eoTia 6a
arevepyorowndei, eav dev
XpnotoroinBei péoa oe dlaotnua
2 Aemtv.
® Katda tn Xprnon Tng CUCKEUNG, eav
Oev xpnoluoroteite KAtdAAnAo
OKeUOG SLAUETPOU TOUAAXLOTOV
12 cm, Ba akouoTel £vag
XAPAKTNPLOTIKOG NXOG Yla TEPITIoU
1 Aertto. Eav dev tomnoBeTrioeTe
KATAAANAO OKeUOG TAVW OTNV
empavela eviog Tou 1 Aemrou, n
EMAYWYLKT) €0Tia Ba
arevepyorowmnBei autéuara.
Ed&v n ouokeun uriepBepuavBei i
eEatuloTel 6A0 TO vepd Tou Bpadet
OTO OKeUOG, N EMAYWYIKN £0TiA
upetapaivel oe Katdotaon
TIPOOTAOIAG, KATA TNV oroia n
B¢ppavon Tng eAéyxetal. Eav n
utiePBEPUAVOT CUVEXLOTEL,
EVOEXETAL VA EPPAVIOTEL Evag
KwJIKOG TIpooTaciaqg (BA. odnyog
QAVTILETAOTILONG TIPORANUATWY).
Eva xpnoldomoleite Tn ouokeun,
£dv TIPOUCLacTOUV TIPORATUATA
UE TNV TIAPOXT) PEUNATOG, N
ETAYWYIKT) €0Tia petaBaivel
autopata o KataoTaon
TIPOOTAOoIOG KAl eppaviceTal évag
KwdIKOG TIPOOoTACiAg.
AMOCUVOEDTE TN CUOKEUT) KAl
TIEPIMEVETE EWG OTOU
anokataoTabel To MPORANUA pe
TNV Mapoxn peuUpatog (BA. odnyog
QVTILETAOTILONG TIPORANUATWY).
Edv n emaywyikn eotia Aettoupyei
Kat dev eival kaveva Kouprti
TIATNHEVO, N CUCKEUN
arevepyoroleital autopara,
avaAoya UE Toug XpOvoug TIou
opifovTal OTOV MAPAKATW TIiVAKQ
(ekTOQ €av TO TIPOYPAUUA
XPOVOUETPNONG Eemepva TIg 2
WPEQ).
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Eminedo .
) diapkeia
10X00g
1,2 4 wpeq
3,4 3 wpeq
5,6 2 wpegq

® MOALG ATTOUAKPUVETE TO OKEUOG
anoé v eoTtia ekeivn otapata va
Beppaivel.

PppovTida Kal
KaBapLopodg

® ATEVEPYOTIOWOTE, AMOCUVOEDTE
KAl agrioTe TN OUOKEUT) VO KPUWOEL
eVTEAMG TPOTOU TNV KaBapioeTe.

® Mnv BuBiCeTe MOTE TNV EMAYWYIKTY
eoTia o€ vepo.

EoTia, cwpa Kal mivakag eAéyxou:

® >KoUumioTE UE €va PHaAako uypod
mavi i éva pn ano&eoTikd
KaBAPLOTIKO KAl OTEYVAOOTE KAAQ.
Befawwbeite 6TL £€xoUv
anouakpuvBei OAa ta ixvn
kabaploTikou. Mnv xpnolporoleite
ano&eoTIKA 1) SlaBPwWTIKA
AMoPPUTIAVTIKA/OKOVN Kabaplopou,
SLABPWTIKA OPOUYYAPAKLa T
oupua, YlaTi evoEXeTaAL va
TIPOKAAETOUV CnuLd 1) va payicouv
TNV €0Tia 1) va KATaoTpEYOUV ToV
mivaka eAéyxou.

® H okovn, Ta Airmn kat Ta uypa rou
EexelAiCouv amod Ta oKeun Kata To
Hayeipepa npemnel va kabapicovtal
600 TO duvatov ypnyopdtepa. Eav
Ta apnoete T1a §gpabouyv,
agatpouvtal pe duokoAia. Mnv
Xpnotyoroleite paxaipta 1) dAAa
aixunped epyaAeia, yati yriopei va
TIPOKAAECETE (NG OTNV €0TIA T
TOV Tiivaka eAE€yxou.

Eicod0g aépa kai ypiAieg
aspiopou:

MeTa anoé peyalo Xpovikd
dldoTnua Xprong, evoExeTal va
OUYKEVTPWOOUV BPOULEG KAl OKOVN
oTtnV €i00d0 agpa 1 TI§ YPIAleg
aeplopou. Kabapiote pe pa
MaAaknA eukaurTn Bouptoa. Mnv
TIAEVETE TIOTE e VEPO.

o€pRIC Kal
eEurmpetnon neAatwyv

® Edv To KOA®DLO €XEL UTOOTEL

{nud, TIPEMEL, YIa AOYOUQ
aogaAeiag, va aviikataoTabel
aré tv Kenwood 1) anoé
£E0UOLOO0TNUEVO KEVTPO
emokeuwv g Kenwood.

Edv xpelaleote BonBela oXeTIKA
Vi

TN XPNOon Tng EMAYWYLKNG €0Tiag N
TO 0¢pPIG, Ta AVTAAAQGKTIKA 1) TIG
ETIOKEUEG

EmikolvwvnoTe pe To Katdotnua
ard To OToio AyopAoaTE TN
OUCKEUN 0aQ.



00NYOQ AVTILETWIONG TIPORANUATWYV

npoBAnuara

npotaoceig

Ev® n ouokeun eival ouvdedepévn
JE TNV TIapoxT) PeUUATOG Kal TO
KOUUTTL EAEYXOU evEpyELag eival
natnuévo, dev avapouv ot
eVOEIKTIKEG AUXViEQ

* EAEYETE eav €xeTe BANEL OWOTA TO PIG
oTnV Mpida kat eav n napoxn Tou
PEUNATOG AELTOUPYEL.

* Eav xpeladetal eAEyETe TNV aoPpalela
™ng npigag.

To MANKTPO EAEYXOU LOXUOG
avapel, n eotia dpwg dev
Bepuaiveral étav pubpilete To
KOUMTTL EAEYXOU LoXUO0G

* EAeyETe edv €xeTe TOTOBETNOEL €va
OKeUOG OTNV £0Tia

* EA&YETE TNV KATAAANAGTNTA TOU
OKeUoUGQ
EAEYETE €Qv €xeTe TOMOBETNOEL TO
OKeUOG OTO KEVTPO TNG £0TIAG

H 6¢ppavon otapatd Eapvika eva
N EMAYWYLKY €0Tia AELTOUPYEL

* EAéyETe TNV Tapoxn peUnaToq
* EA&YETE €dv EXEL UMAOKAPLOTEL N
€l00d0¢g agpa n oL YpIiAleg agplopou
* EAEYETE £Av Exel MTAPENDEL N
KaBopLopEVN XPOVIKA TiEPi0d0g
*EAEYETE €AV N CUCKeUN €xelL
untepBeppavBei 1 €xel petaBei oTov
TPOTIO AelTOUPYiOG OPAAUATOG —
QrocUVOEDTE TNV, APrOTE TNV va
KPUWOEL Kal Tipoomabnote Eava
apyotepa

21N Aettoupyia XpOVOUETPOU, TO
XPOVOUETPO €XEL PUBULOTEL KAl TO
Kouprtt Aettoupyiag avaBoofnvel,
n eoTia 6pwg dev BepuaiveTat.

* AuEnoTe TV LoXU YE TO TIAAKTPO
€AEYXOU LOXUOG

Epgavifovtal ot Kwdlkoi OpAANaToq:
E:03 E:06

* H ouokeun evdexetal va xel
uriepBeppaveei 1 va €xel e€aTuoTel
6A\o TO vepd and To oKeUOG.
ATMOOUVBEQTE TN CUOKEUT|, APNOTE TNV
va KpumoeL Kat doKlpuaote Eava
apyotepa

E:07 E:08

Alakupdvoelg otnv napoxr peUpaTog.
ATMOOUVBEQTE TN CUOKEUT|, APNOTE TNV
va Kpu®oeL Katl doKlpaote Eava
apyotepa

E:01 E:02 E:04 E:05 E:Ob E:0C

« >1eiATE TN OUOKEUT) OE éva KEVTPO
O€PPRLG YLa ETLOKEUN
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