Raclette Accessory

The raclette plate is supplied as an accessory with the HG208
contact grill.

safety

® DO NOT touch hot surfaces. Accessible surfaces are liable to get
hot during use. Always use the handle and controls.

® Do not operate the grill without both the plates (top grill plate and
raclette plate) fitted.

® Do not heat up or close the grill with the dishes in place.

® Allow the grill and grill plates to cool completely before removing
or refitting the plates.

® Do not let the raclette dish handles hang over the edge of the
worksurface or where they can be accidentally knocked during
cooking.

® Take care when melting cheese in the raclette dishes as it will be
extremely hot.

® For additional safety warnings refer to the main HG20 instruction
book.

key

@ 6 raclette dishes
@ raclette plate
® top grill plate



using the raclette

(Refer to the main HG20 instructions for more information on using
the grill)

1 Fit the raclette plate instead of the bottom grill plate @. Ensure
that the top grill plate @) is also fitted.

2 Set both temperature controls to position 6.

3 Heat the grill in the closed position until the temperature lights
stop flashing @.

4 Open the grill, then lift the top handle up @ and lower the top
plate down backwards @ until it lays flat on the worksurface.
Then place the raclette dishes onto the marked areas @.

5 Place the cheese to be melted in the dishes and adjust the
temperature as required. Note: The top grill plate can be used to
cook other foods at the same time.

care & cleaning

® Switch off, unplug and allow the grill, grill plates and dishes to cool
down completely before cleaning.

® Clean the grill, grill plates and dishes after each use to maintain
them in a good clean working condition.

® \\Vash the raclette plate and dishes in hot soapy water.
Alternatively they can be washed in your dishwasher. Ensure the
grill plates are completely dry before refitting to the grill.
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Raclette-accessoire

De racletteplaat wordt geleverd als een accessoire bij de HG208
contactgrill.

veiligheid

® Hete opperviakken NIET aanraken. De toegankelijke
opperviakken worden tijdens het gebruik erg warm. Gebruik altijd
het handvat en de regelknoppen.

® Gebruik de grill alleen wanneer beide platen (bovenste grillplaat en
racletteplaat) geinstalleerd zijn.

® \erwarm en sluit de grill niet terwijl de pannetjes in de grill
geplaatst zijn.

® | aat de grill en grillplaten volledig afkoelen voor u de platen
verwijdert of installeert.

® | aat de handvaten van de raclettepannetjes niet over de rand van
het werkopperviak hangen of op plaatsen waar er tijdens het
backken ondedoeld tegenaan gestoten kan worden.

® \Wees voorzichtig wanneer u kaas smelt in de pannetjes,
aangezien deze extreem heet worden.

® Raadpleeg de gebruiksaanwijzing van de HG20 voor aanvullende
veiligheidswaarschuwingen.

legenda

@ 6 raclettepannetjes
@ racletteplaat
® bovenste grillplaat

het gebruik van de raclette

(Zie de hoofdinstructies voor HG20 voor meer informatie over de
grill)

1 Vervang de onderste grillplaat door de racletteplaat @. Zorg dat
de bovenste grillplaat 3) ook geinstalleerd is.

2 Stel beide temperatuurknoppen in op stand 6.

3 Verwarm de grill in gesloten stand tot de temperatuurlampjes
ophouden te knipperen @.

4 Open de grill, en licht vervolgens het bovenste handvat op @; laat
de bovenplaat naar achteren kantelen @ tot deze plat op het
werkoppervlak ligt. Plaats de raclettepannetjes vervolgens op de
gemarkeerde gebieden @.

5 Doe de kaas die gesmolten moet worden in de pannetjes en stel
de temperatuur zo nodig bij. Let op: de bovenste grillplaat kan
gebruikt worden om tegelijkertijd ander voedsel te bereiden.



onderhoud & reiniging

® Schakel het apparaat uit, haal de stekker uit het stopcontact en
laat de grill, grillplaten en pannetjes volledig afkoelen voor u ze
reinigt.

® Reinig de grill, grillplaten en pannetjes na elk gebruik om ze in een
goede bedriffsconditie te houden.

® \Nas de racletteplaat en pannetjes in heet zeepsop. U kunt ze ook
in uw afwasmachine wassen. Zorg dat de grillplaten volledig droog
zijn voor u ze weer in de grill plaatst.

(D

Accessoire pour raclette

La plaque a raclette est fournie en tant qu’accessoire du gril
HG208.

securite

® NE TOUCHEZ PAS les surfaces chaudes. Les surfaces
accessibles peuvent devenir chaudes pendant I'utilisation. Utilisez
toujours les poignées et les boutons.

® Ne faites pas fonctionner le gril sans avoir installé les deux plagues
(la plaque-gril supérieure et la plague a raclette).

® Ne faites pas chauffer le gril et ne le fermez pas lorsque les
coupelles sont en place.

® | aissez le gril et les plaques refroidir completement avant de retirer
ou d’installer les plaques.

® Ne laissez pas les coupelles a raclette au bord d’un plan de travail
ou a un endroit d’ou elles pourraient étre accidentellement
renversées en cours de cuisson.

® Prenez des précautions lorsque vous faites fondre du fromage
dans les coupelles a raclette, il devient extrémement chaud.

® Pour obtenir davantage de conseils relatifs a la sécurité, veuillez
consulter le guide d’utilisation HG20.

légende

@ 6 coupelles a raclette
@ plague a raclette
® plague-gril supérieure

utilisation de la plaque a raclette

(Pour obtenir de plus amples informations concernant I'utilisation
du gril, veuillez consulter les instructions d’utilisation principales
HG20)

1 Remplacez la plaque-gril inférieure par la plaque a raclette @.
Assurez-vous que la plagque-gril supérieure (3@ est également
installée.

2 Placez les deux thermostats sur 6.

3 Faites chauffer le gril en position fermée, jusqu’a ce que le témoin
lumineux de la température arréte de clignoter @.

4 Ouvrez le gril, puis relevez la poignée supérieure @ et abaissez la
plaque supérieure vers I'arriere @ jusqu’a ce qu’elle repose a plat
sur le plan de travail. Placez les coupelles a raclette sur les zones
prévues a cet effet @.

5 Placez le fromage dans les coupelles et ajustez la température
comme nécessaire. Remarque : La plaque-gril supérieure peut
étre utilisée pour cuisiner d’autres aliments au méme moment.

entretien et nettoyage

® [ieignez, débranchez et laissez le gril, les plaques et les coupelles
refroidir complétement avant de les nettoyer.

® Nettoyez le gril, les plaques et les coupelles aprés chaque
utilisation pour les garder propres, et en bon état de
fonctionnement.

® | avez la plaque a raclette et les coupelles dans de I'eau chaude
savonneuse. Vous pouvez également les laver dans votre lave-
vaisselle. Assurez-vous que les plaques-gril sont complétement
seches avant de les replacer sur le gril.
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Raclette-Zubehor

Die Raclette-Platte wird als Zubehdr zum Kontaktgrill HG208
geliefert.

Sicherheit

e BERUHREN Siec KEINE heiBen Flachen. Alle zuganglichen
Oberflachen kénnen wahrend des Verwendens hei3 werden.
Verwenden Sie immer den Handgriff und die Regler.

® Achten Sie beim Verwenden des Grills immer darauf, dass beide
Platten (die obere Grillplatte und die Raclette-Platte) eingesetzt
sind.

® Den Grill niemals mit eingesetzten Pfannchen aufheizen oder
schlieBen.

® \/or Entfernen der Grillplatten oder bevor Sie diese wieder
einsetzen, Grill und die Grillplatten komplett abkihlen lassen.

® Achten Sie darauf, dass die Griffe der Pfannchen nicht Uber Ihre
Arbeitsflache ragen oder wo Sie diese beim Kochen zuféllig
herunterstoBen koénnten.

® Achten Sie beim Schmelzen von Kéase in den Pfannchen darauf,
dass diese extrem heil3 werden.

® \Weitere Warnhinweise finden Sie in der Anleitung des HG20.

Legende

@ 6 Raclette-Pfannchen
@ Raclette-Platte
® obere Grilplatte

Verwenden des Raclettes

(Weitere Informationen zum Verwenden des Girills finden Sie in den
Anleitungen des HG20)

1 Setzen Sie die Raclette-Platte anstelle der unteren Grillplatte @

ein. Achten Sie darauf, dass die obere Grillplatte 3) auch

eingesetzt ist.

Stellen Sie beide Temperaturregler auf Stufe 6.

3 Erhitzen Sie den Grill in geschlossener Position solange, bis die
Temperaturanzeige nicht mehr blinkt @.

4 Offnen Sie den Grill, heben Sie die obere Platte mit dem Handgriff
© und senken Sie diese nach hinten @ bis sie auf der
Arbeitsplatte aufliegt. Setzen Sie anschlieBend das Raclette-
Besteck auf die markierten Flachen @.

5 Geben Sie den zu schmelzenden Kéase in die Pfannchen und
stellen Sie die gewlnschte Temperatur ein. Hinweis: Die obere
Grillplatte kann gleichzeitig zum Zubereiten weiterer Gerichte
verwendet werden.
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Reinigung und Pflege

® \/or dem Reinigen Gerat ausschalten, Netzstecker ziehen und Girill,
Grillplatten und Pfannchen komplett abkihlen lassen.

® Reinigen Sie den Grill, die Grillplatten und Pfannchen nach jeder
Anwendung, damit diese immer sauber und jederzeit
betriebsbereit sind.

® \Vaschen Sie die Raclette-Platte und die Pfannchen in heiBem
Seifenwasser. Alternativ dazu kénnen diese auch in der
Spulmaschine gereinigt werden. Vor dem Einsetzen in den Grill
mussen die Grillplatten vollstandig trocken sein.
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Accessorio per raclette

La piastra per raclette viene fornita come accessorio per la griglia
a contatto modello HG208.

sicurezza

® NON toccare le superfici calde. Le superfici accessibili si
riscaldano durante I'uso. Utilizzare sempre il manico e i controlli.

® Non mettere in funzione la griglia senza prima inserire entrambe le
piastre (quella superiore e quella per raclette).

® Non riscaldare né chiudere la griglia con i fornelletti inseriti.



® | asciare che griglia e piastre si raffreddino del tutto prima di
estrarre o di reinserire le piastre.

® Non lasciare che i manici dei fornelletti per raclette sporgano da
un piano di lavoro o dove sia possibile farli cadere
accidentalmente durante la cottura.

® Fare attenzione: il formaggio filato all'interno dei fornelletti per
raclette scotta molto.

® Per altre avvertenze di sicurezza, consultare le istruzioni principali
del modello HG20.

legenda

@ 6 fornelletti per raclette
(@ piastra per raclette
® piastra superiore della griglia

come usare la griglia per raclette

(Per maggiori informazioni sull’'uso della griglia, vedere le istruzioni

principali per il modello HG20)

Inserire la piastra per raclette anziché la piastra inferiore della

griglia @. Verificare che anche la piastra superiore della griglia @)

sia stata inserita.

2 Impostare entrambi i selettori della temperatura sulla posizione 6.

3 Riscaldare la griglia nella posizione chiusa, fino a quando le spie
della temperatura smettono di lampeggiare @.

4 Aprire la griglia, poi sollevare il manico superiore @ e abbassare la
meta superiore della piastra superiore @ fino ad adagiarla piatta
sul piano di lavoro. A questo punto inserire i fornelletti per raclette
negli spazi contrassegnati @.

5 Versare nei fornelletti il formaggio da filare, poi regolare la
temperatura come desiderato. NB: La piastra superiore della
griglia puo essere usata in simultanea, per cuocere altri alimenti.

—_

cura & pulizia

® Prima della pulizia, spegnere I'apparecchio, togliere la spina dalla
presa elettrica e lasciare che le piastre della griglia e i fornelletti si
raffreddino del tutto.

® Pulire la griglia, le piastre e i fornelletti dopo ogni uso, per
mantenerli puliti e in buone condizioni.

® | avare la piastra per raclette e i fornelletti in acqua saponata calda.
Alternativamente e possibile lavarli in lavastoviglie. Prima di
reinserirle nella griglia, controllare che le piastre siano ben asciutte.
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Acessorio de Raclette

A placa de raclette é fornecida como um acessoério com o
grelhador HG208.

seguranca

® NAO toque nas superficies quentes. As superficies acessiveis sao
susceptiveis de aquecer durante a utilizacéo. Utilize sempre a
pega e os controlos.

® Nao cologue o grelhador em funcionamento sem ambas as
placas (a placa superior do grelhador e a placa de raclette) se
encontrarem ajustadas.

® Nao aquega nem feche o grelhador com as placas colocadas.

® Deixe o grelhador e os pratos do grelhador arrefecerem
completamente antes de remover ou voltar a ajustar as placas.

® N2o deixe as pegas dos pratos da raclettes préximo das bordas
da superficie de trabalho ou noutro local onde possam ser
acidentalmente derrubados.

® Tenha cuidado ao derreter o queijo nos pratos da raclette pois
estes ficam extremamente quentes.

® Para mais avisos de seguranga consulte o livro de instrugoes
principal da HG20



legenda

@ 6 pratos de raclette
®@ placa de raclette
® placa superior do grelhador

utilizacao da raclette

(consulte a instrugdes HG20 principais para mais informagao
sobre a utilizagéo do grelhador)

1 Ajuste a placa de raclette no lugar na placa inferior do grelhador
@ Certifique-se que a placa superior do grelhador 3 também se
encontra no seu lugar.

2 Defina os controlos de temperatura para a posicao 6.

3 Aqueca o grelhador na posicao fechada até que a luz de
indicacdo da temperatura deixe de piscar @.

4 Abra o grelhador, depois levante o puxador @ e baixe a placa
inferior para tras @ até que encaixe na superficie de trabalho.
Depois cologue os pratos da raclette nas areas marcadas @.

5 Coloque o queijo a derreter nos pratos e ajuste a temperatura
conforme desejar. Nota: O grelhador superior podera ser utilizado
para cozinhar outros alimentos em simultaneo.

cuidado & limpeza

® Desligue, retire da tomada e deixe que o grelhador, as placas do
grelhador e os pratos arrefecam por completo antes da limpeza.

® | impe o grelhador, as placas do grelhador e os pratos antes de
cada utilizagéo de forma a manté-los sempre em boas condi¢oes
de funcionamento.

® | ave a placa da raclette e os pratos em agua quente com
detergente. Em alternativa, podera utilizar a sua maquina de lavar-
loica. Certifique-se de que as placas do grelhador se encontram
completamente secas antes de as voltar a colocar no grelhador.
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Accesorio raclette

La plancha de la raclette se facilita como un accesorio con el
asador por contacto HG208.

seguridad

® NO toque las superficies calientes. Las superficies accesibles
pueden calentarse durante el uso. Utilice siempre el asa y los
mandos.

® No ponga en marcha la parrilla sin que ambas planchas (la
plancha superior de la parrilla y la plancha de la raclette) estén
colocadas en su sitio.

® No caliente o cierre la parrilla con los platos colocados en su sitio.

® Deje que la parrilla y las planchas de la parrilla se enfrien
completamente antes de quitar o volver a colocar las planchas.

® No deje que las asas de los platos de la raclette sobresalgan de la
encimera o donde se les pueda dar un golpe accidentalmente
durante la coccion.

® Tenga cuidado al derretir queso en los platos de la raclette ya que
estara muy caliente.

® Para obtener mas informacion sobre las advertencias respecto a
la seguridad, consulte el libro principal de instrucciones de HG20.

partes

@ 6 platos de la raclette
® plancha de la raclette
® plancha superior de la parrilla

usar la raclette

(Consulte las instrucciones principales de HG20 para obtener méas
informacion sobre el uso de la parrilla)

1 Coloque la plancha de la raclette en vez de la plancha de la
parrilla de la base @. Compruebe que la plancha superior de la
parrilla 3 también esté colocada.

2 Ponga los dos mandos de la temperatura en la posicion 6.

3 Caliente la parrilla en la posiciéon cerrada hasta que la luz de la
temperatura deje de parpadear @.



4 Abra la parrilla, luego tire del asa de la parte superior @ y baje la
plancha superior con un movimiento hacia atras @ hasta que
descanse sobre la encimera. Luego cologue los platos de la
raclette sobre las areas marcadas @.

5 Coloque el queso que se ha de derretir en los platos y ajuste la
temperatura segun sea necesario. Nota: La plancha superior de la
parrilla se puede utilizar para guisar otros alimentos al mismo
tiempo.

cuidado y limpieza

® Apague, desenchufe y deje que la parrilla, las planchas de la
parrila y los platos se enfrien completamente antes de limpiar el
aparato.

® | impie la parrilla, las planchas de la parrilla y los platos después
de cada uso para mantenerlos en unas condiciones de limpieza y
funcionamiento éptimas.

® | ave la plancha de la raclette y los platos en agua caliente
jabonosa. También se pueden lavar en el lavavajillas. Asegurese
de que las planchas de la parrilla estén completamente secas
antes de volver a colocarlas en la parrilla.

Raclettetilbehor

Raclettepladen leveres som et tilbeher til HG208 kontaktgrillen.

sikkerhed

® Ror IKKE ved varme overflader. Tilgaengelige overflader vil ofte
blive varme under brug. Benyt derfor altid handtaget og
indstillingsknapper.

® Brug ikke grillen uden begge plader er (Qvre grillplade og
racletteplade) monteret.

® Opvarm eller luk ikke grillen uden af fadene er pa plads.

® | ad grillen og grillplader helt afkele for de fiernes eller genindsaettes.

® | ad ikke raclettefadenes héndtag heenge ud over kanten af
arbejdsfladen, eller hvor de ved uheld kan stedes under madlavning.

® \/xr forsigtig ved smeltning af ost i raclettefadene, da de vil blive
ekstremt varme.

® For yderligere sikkerhedsregler se venligst hovedinstruktionsbogen
HG20.

Indhold

@ 6 raclettefade
® racletteplade
® Qvre grilplade

sadan anvender du racletten

(Se hovedinstruktionerne HG20 for yderligere information om
brugen af grillen)

1 Montér raclettepladen istedet for den nedre grillplade @. Serg for
at den evre grilplade ) ogséa er monteret.

2 Indstil begge temperaturindstillinger til position 6.

3 Opvarm grillen i den lukkede position indtil temperaturlysene
stopper med at blinke @.

4 Aben grillen, herefter loftes det ovre handtag op © og den ovre
plade seenkes @), indtil den ligger flat pa arbejdsoverfladen.
Herefter placeres raclettefadene p& de markerede omréader @.

5 Kom osten som skal smeltes i fadene og justér temperaturen som
nedvendigt. Bemaerk: Den ovre grillplade kan anvendes til at lave
andre retter pa samme tid.

pleje & rengering

® Sluk, tag stikket ud og lad grillen, grillplader og fade afkele helt for
rengering.

® Renger grillen, grillplader og fade efter hvert brug for at holde dem
i god ren stand.

® \/ask raclettepladen og fadene af i varmt sasbevand. Alternativt
kan de vaskes af i din opvaskemaskine. Serg for at grillpladerne er
helt terre, for de monteres i grillen igen.
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Raclette-tilloehor
Raclette-plattan levereras som ett tillbehor till HG208 kontaktgrill.

sakerhet

® ROR INTE vid varma ytor. Alla ytor kan bli varma under
anvandning. Anvand alltid handtag och kontroller.

® Anvand inte grilen om inte bada plattorna (den 6vre grillplattan
och raclette-plattan) & monterade.

® \arm inte upp eller stang grillen nér faten stér pa plats.

® | &t grill och grillplattorna svalna av helt innan du tar bort eller
monterar plattorna.

® | it inte raclettens handtag hanga Gver kanten pa arbetsytan, eller
pé en plats dar de kan valtas omkull under tillagningen.

® \ar forsiktig nar du smalter osten pa raclette-faten. Den blir
extremt varm.

® Fler sékerhetsinstruktioner finns | huvudinstruktionsboken for
HG20.

oversikt

@ 6 raclette-fat
@ raclette-platta
® ovre grillplatta

anvanda racletten

(I huvudinstruktionerna fér HG20 hittar du mer information om hur

du anvander grillen)

Montera raclette-plattan istéllet f6r den nedre grillplattan @.

Kontrollera att den 6vre grillplattan ) ocksa &r monterad.

2 Stéll in bada temperaturreglagen pa lage 6.

3 Varm upp grillen i stangt l&ge tills temperaturlampan slutar att
blinka @.

4 Oppna grillen, lyft sedan upp det évre handtaget @ och sink ned
den Ovre plattan bakat @ tills den ligger platt pa arbetsytan.
Placera sedan raclette-faten pa de markerade platserna @.

5 Placera osten som ska sméltas i skélarna och stéll in
temperaturen efter behov. Obs! Den 6vre grillplattan kan anvandas
for att tilaga annan mat samtidigt.

e

skotsel och rengdring

® Stang av, dra ut stickproppen och Iat grill, grillplattor och fat svalna
helt fére rengdring.

® Rengor grill, grillplattor och fat efter varje anvandningstillfalle sa att
de alltid &r rena och kan anvandas.

® Diska raclette-plattan och faten i varmt vatten med diskmedel. Du
kan aven diska dem i diskmaskinen. Kontrollera att grillplattorna ar
helt torra innan du placerar dem pa grillen igen.
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Raclette-tilbehor

Raclette-platen leveres som tilbeher sammen med HG208-grillen.

sikkerhet

® Du méa IKKE bergre varme overflater. Utvendige overflater kan bli
varme ved bruk. Bruk alltid h&ndtaket og kontrollene.

® |kke bruk grillen uten at begge platene (overste grillplate og
raclette-platen) er monterte.

® |kke varm opp eller lukk grillen med smapannene sittende pa
plass.

® | a grillen og grillplatene avkjoles helt for du tar dem ut eller setter
dem i.

® |kke la handtakene pa smapannene henge ut over kanten pa
arbeidsbenken, eller et sted der du ved et uhell kan dunke borti
dem nér du steker.

® \/zer forsiktig nar du smelter ost i smapannene, da den blir veldig
varm.

® Se bruksanvisningen for HG20 for ytterligere sikkerhetsadvarsler.



deler

@ 6 smapanner
@ raclette-plate
® overste grilplate

slik bruker du raclette-jernet

(Se selve bruksanvisningen for HG20 for ytterligere informasjon om

bruk av grillen)

Sett pa raclette-platen i stedet for den nederste grillplaten @.

Pass pa at den overste grillplaten 3) ogsa er pasatt.

2 Still begge termostatene pa 6.

3 Varm opp grillen i lukket posisjon til termostaten slutter & blinke @.

4 Apne grillen, loft opp det overste handtaket @ og senk den
overste platen bakover @ til den ligger flatt p& arbeidsbenken.
Sett deretter smapannene pa de avmerkede omradene @.

5 Legg osten som skal smeltes i smapannene og juster
temperaturen etter behov. Merk: Den overste grillplaten kan
brukes til & steke annen mat samtidig.

-

stell og rengjering

® Trekk stopselet ut av kontakten og la grillen, grillplatene og
sméapannene avkjeles helt for rengjering.

® Rengjer grillen, grillplatene og smépannene etter hver gangs bruk
slik at de er rene til neste gang.

® \/ask raclette-platen og smapannene i varmt sapevann. Eller de
kan vaskes i oppvaskmaskinen. Pass pa at grillplatene er helt torre
for du setter dem pa grillen igjen.
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Raclettetarvikkeet

Raclettelevy on HG208-grillin lisdvaruste.

turvallisuus

® ALA koske kuumiin pintoihin. Laitteen pinnat saattavat kuumentua
kayton aikana. Tartu aina kahvoihin.

® Ala kayta grillia, jos molemmat levyt eivat ole paikoillaan (ylagrilllevy

ja raclettelevy).

Ala kuumenna tai sulie grillia, kun vuoat ovat paikoillaan.

Anna grillin ja grilllevyjen jadhty& ennen niiden poistamista.

Ala anna raclettevuokien kahvojen osoittaa ulospain pdydan

reunalta. Muutoin vuoat voivat vahingossa kaatua.

® Toimi varovaisesti sulattaessasi juustoa raclettevuoissa. Ne voivat
olla kuumia.

® | jsatietoja turvallisuudesta on HG20-grillin kayttdohjeessa.

selitykset

@ 6 raclettevuokaa
@ raclettelevy
® ylagrililevy

kayttaminen raclettegrillina

(Lisatietoja grillin kayttamisesta on tuotteen HG20 varsinaisissa
kayttdohjeissa.)

1 Kiinnita raclettelevyt grillin pohjalevyn tilalle @. Varmista, etta myds
ylalevy ® on paikoillaan.

2 Aseta molemmat lampdtilanséatimet asentoon 6.

3 Kuumenna grillid suljetussa asennossa, kunnes lampétilan
merkkivalot eivat enéda vilkku @.

4 Avaa grilli ja nosta ylakahva @ ylos. Laske alalevya @ alaspain,
kunnes se on pdydalla. Aseta raclettevuoat merkityille alueille @.

5 Aseta sulatettava juusto vuokiin ja sdada lampétilaa tarvittaessa.
Huomautus: Ylalevylld voidaan samanaikaisesti kypsentdd muuta
ruokaa.

hoitaminen ja puhdistaminen

® Ennen puhdistamista katkaise laitteesta virta, irrota pistoke
pistorasiasta sekd anna grillin, grilllevyjen ja vuokien jadhtya
kokonaan ennen puhdistamista.

® Puhdista grilli, grillilevyt ja vuoat jokaisen kayttdkerran jalkeen, jotta
ne pysyvat hyvassa kunnossa.

® Pese raclettelevy ja -vuoat kuumalla vedelld ja astianpesuaineella.
Ne voidaan pestd myds astianpesukoneessa. Varmista, etta
grillilevyt ovat téysin kuivia ennen niiden asettamista takaisin
paikoilleen grilliin.

Raklet Aksesuari

Raklet plakasi HG208 izgaranin aksesuari olarak saglanir.

guvenlik

® Sicak yuzeylere DOKUNMAYIN. Erisilebilir yizeyler kullanim
sirasinda sicak olabilir. Her zaman tutacaklari ve kontroleri
kullanin.

® Her iki plaka da yerlesmeden (Ust 1zgara plakasi ve raklet
plakasi) 1zgarayi galistirmayin.

® Yemekler igindeyken 1zgaray! 1sitmayin ya da kapatmayin.

® Plakalari yerlestirmeden veya kaldirmadan énce i1zgaranin ve
1zgara plakalarinin tamamen sogumasini bekleyin.

® Raklet tabak tutamaklarinin galisma ylizeyinin kenarina veya
pisirme sirasinda kazara kilitlenebilecekleri yerlere sarkmasina
izin vermeyin.

® Cok sicak olacagindan raklet tabaginda peynir eritirken dikkatli
olun.

® Ek guvenlik uyarilari igin HG20 talimat kitabina basvurun.



bolumler

@ 6 raklet tabagi
® raklet plakasi
(® st 1zgara plakasi

rakleti kullanma

(Izgaray! kullanmada daha fazla bilgi icin HG20 talimatlarina
basvurun)

1 Alt 1zgara plakas! yerine raklet plakasini yerlestirin @. Ust

1zgara plakasinin da ® yerlestiginden emin olun.

Her iki sicaklik kontrollinii pozisyon 6’ya getirin.

Sicaklik 15131 yanip sénmeyi birakincaya kadar 1zgarayi kapali

pozisyonda isitin @.

4 lzgaray! acin, daha sonra galisma yuzeyine diizgiince
yerlesinceye kadar Ust sapi yukari kaldirin @ ve st plakayi
geriye dogru indirin @. Sonra raklet tabaklarini isaretli alanlara
yerlestirin @.

5 Peyniri erimesi igin tabada yerlestirin ve gereken sicakhgi
ayarlayin. Not: Ust 1zgara plakasi ayni anda diger yemekleri
pisirmek i¢in kullanilabilir.
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bakim ve temizlik

® Temizlemeden 6nce cihazi kapatin, prizden ¢ekin ve i1zgarayi,
1zgara plakalarini ve tabaklari tamamen sogumasi icin bekleyin.

® lyi ve temiz bir ortamda ¢alismalarini saglamak igin 1zgarayi,
1zgara plakalarini ve tabaklari her kullanimdan sonra temizleyin.

® Raklet plakasini ve tabaklari sicak sabunlu suda yikayin. Ya da
bulasik makinesinde yikanabilir. Izgaraya tekrar takmadan énce
1zgara plakalarin tamamen kurudugundan emin olun.

(cD

PrisluSsenstvi raclette

Deska raclette se dodava jako pfisluSenstvi kontaktniho grilu
HG208.

bezpecCnost

® NEDOTYKEJTE SE horkych soudasti pfistroje. Po zapnuti jsou
nechranéné plochy velmi horké. Dotykejte se pouze rukojeti a
ovladacich prvka.

® Gril pouzivejte pouze s obéma deskami (horni grilovaci a spodni
raclette).

® Pokud gril zahfivate nebo pokud je zavieny, nevkladejte do néj
jidlo.

® Pred sejmutim ¢i nasazenim grilovacich desek pockejte, az gril
zcela vychladne.

® Gril umistéte tak, aby misky nepresahovaly pies stll nebo aby
jinak nevy¢nivaly a nehrozilo nebezpeci jejich srazeni.

® Budte opatrni. Rozehraty syr je velmi horky.

® DalSi pokyny pro bezpe¢né pouZziti pfistroje naleznete v zakladni
pfirucce pfistroje HG20.

legenda

@ 6 raclette misek
@ raclette deska
® horni grilovaci deska

pouziti raclette grilu

pfiruc¢ce pfistroje HG20.)

1 Namisto spodni desky grilu nasadte desku raclette @. Horni

deska grilu @ musi byt také nasazena.

Oba regulatory teploty nastavte na stuperi 6.

Zavrete gril a nechte jej zahfivat, dokud kontrolky teploty

neprestanou blikat @.

4 Otevrete gril, nadzdvihnéte rukojet horni desky @ a desku
sklopte dozadu @ do vodorovné polohy. Na vyzna¢ena mista
polozZte misky raclette @.

5 Na misky polozte syr a nastavte teplotu podle potreby.
Upozornéni: Na horni desce Ize zarover grilovat.

w N



udrzba a cCisténi

® Pred ¢isténim pfistroj vypnéte, napajeci kabel vytahnéte ze
zasuvky a pockejte, az gril, grilovaci desky a misky zcela
vychladnou.

® Gril, grilovaci desky i misky po kazdém pouziti vycistéte, aby si
zachovaly dobré vlastnosti.

® Spodni desku a misky umyjte v horké vodé se saponatem. Lze
je umyt i v my€ce nadobi. Nenasazujte desky na gril. dokud
zcela nevyschnou.

(O

Raclette tartozék
A raclette lap tartozéka a HG208 grillsutének.

biztonsag

® NE érintse meg a forro6 felszineket. A hozzaférheto felszinek
hasznalat kdzben forrok lehetnek. Mindig hasznalja a fogét és a
hémérséklet-kapcsolokat.

® Csak akkor haszndlja a grillt, ha mindkét lapja a helyén van (a
felsé grill lap és a raclette lap).

® Ne melegitse fel vagy ne csukja 6ssze a grillt, ha az edények a
helyilikén vannak.

® Miel6tt kivenné vagy Ujra visszatenné az edénykéket, hagyja
6ket teljesen kihdlni.

e Ugyelien ra, hogy a raclette edénykék fogdja ne légjon ki a
munkafellilet sarkainal vagy olyan helyen, ahol siités kdzben
véletlenul meglokheti valaki.

® A raclette edénykékben torténd sajtolvasztaskor legyen nagyon
6vatos, mivel azok rendkivdl forroak.

® Tovabbi dvintézkedésekrdl a HG20 fékészilék hasznalati
utasitasaban olvashat.

kulcs

@ 6 raclette edényke
@ raclette lap
® felsé grill lap

a raclette hasznalata

(A grill hasznalatat illetéen lasd a HG20 f6 hasznalati utasitastl).

1 lllessze a raclette lapot az alsé grill lap helyére @. Gy6z&djon
meg rola, hogy a felsé grill lap @) is jol illeszkedik-e.

2 Allitsa mindkét hémérséklet-kapcsolét 6-os allasba.

3 Melegitse fel a grillt csukott allapotban, mindaddig, mig a
hémérsékletjelzd lampa ki nem kapcsolodik @.

4 Nyissa ki a grillt, majd emelje fel a felsé kart @ és hajtsa hatra a
fels® lapot @ a munkafeliletre fektetve azt. Majd helyezze a
raclette edénykéket a kijelolt helylikre @.

5 Tegye az olvasztani kivant sajtot az edénykékbe, majd allitsa be
a hémérsékletet a kivant héfokra. Megjegyzés: A felsé grill lap
egyidejlleg mas ételek készitéséhez is hasznalhato.

apolas & tisztitas

® Kapcsolja ki, hlizza ki a csatlakozoaljbdl, és a tisztitas
megkezdése elétt hagyja teljesen lehlni a grillt, a grill lapokat
és az edényeket.

® Tisztitsa meg a grillt, a grill lapokat és az edénykéket minden
hasznalat utan, hogy hasznalatra készen, tiszta allapotban
legyenek.

® A raclette lapot és az edénykéket mossa el meleg, szeres
vizben, vagy mosogatogépben. Gy6z6djon meg réla, hogy a grill
lapok teljesen szarazak, miel6tt visszarakja a grillstitébe.



Akcesoria raclette
Ptyta raclette jest dodatkiem do stotowego grilla HG208.

bezpieczenstwo

® NIE WOLNO dotyka¢ goracych powierzchni. Pobliskie
powierzchnie tez mogq sie nagrzewaé. Zawsze korzystaj z
uchwytow.

® Nie korzystaj z grilla, jesli nie ma w nim obu ptyt (gornej ptyty
grilla i ptyty raclette).

® Nie rozgrzewaj i nie zamykaj grilla, kiedy znajdujg sie w nim
patelenki.

® Zanim usuniesz lub zmienisz plyty, pozwol, aby grill catkowicie
wystygt.

® Nie dopuszczaj, aby uchwyty patelenek raclette wystawaty poza
granice roboczej powierzchni albo byty w pozycji, w ktérej tatwo
je potraci¢ podczas przyrzadzania sera.

® Uwaga: w trakcie rozpuszcania sera w patelenkach raclette jest
on bardzo goracy.

® Dodatkowe wskazéwki co do bezpieczenstwa znajdziesz w
gtéwnej instrukcji obstugi HG20.

opis
@ 6 patelenek raclette

@ plyta raclette
® gobrna pliyta grilla

eksploatacja grilla raclette

(Aby uzyska¢ dodatkowe informacje na temat eksploataciji grilla

raclette, zobacz wskazéwki w instrukcji obstugi HG20)

Zamien dolng plyte zwyktego grilla na ptyte opiekacza raclette z

patelenkami @. Upewnij sig, ze gérna ptyta zwyktego grilla @

jest na miejscu.

2 Ustaw obydwa rezimy temperatury w pozycje 6.

3 Nagrzej grill z zamknietg klapa, az kontrolki temperatury
przestang sie $wieci¢ @.

4 Otworz grill, podnie$ gorny uchwyt do géry @ i odchyl do tytu
@ tak, zeby gorna klapa znalazta sie w pozycji poziomej na
powierzchni roboczej. Wtoz patelenki raclette w zaznaczone
miejsca @.

5 Umies¢ ser w patelenkach i dobierz odpowiednig temperature.
Uwaga: gornej ptyty glrilla mozesz uzywac réwniez w przypadku
innych produktow.

-

konserwacja i czyszczenie

® \Wytacz, odtacz urzadzenie od pradu i poczekaj, az grill, ptyty i
patelenki catkowicie wystygna, zanim zaczniesz je myc.

® Aby Twoj grill przez dtugi czas byt w dobrym stanie, myj jego
ptyty i patelenki po kazdym uzyciu.

® Myj ptyte grilla raclette i patelenki w goracej wodzie z mydtem.
Mozna réwniez je my¢ w zmywarce. Upewnij sie, ze ptyty grilla
sg catkowicie suche, zanim z powrotem zainstalujesz je w grillu.

MocTaBka naHenu “paknet”

C koHTakTHbIM rpunem HG208 B kavecTBe NpUHaAIEXHOCTH
nocTaenseTca naHens "paknet”.

TexHuka 6esonacHocTu

® HE kacaiTech ropsumx noBepxHocter. Bo Bpems
MCMONb30BaHWS YCTPOWCTBA OTKPbITbIE MOBEPXHOCTU CUMBHO
HarpesatoTcs. [onb3ynTeck TONbKO PYKOSTKOM U opraHammn
ynpaBneHus.

® He BknovaniTe rpusb, cnv B HEro He yctaHoeneHsl obe naHenn
(BepxHsAs naHenb rpuns n naHens "paknet”).

® He pasorpeBaiiTe 1 He 3aKpbiBanTe rpunb, Koraa B Hem
yCTaHOBMEHbl hopMbI.



® [lepeq TeMm, KaKk U3BneKaTb NaHenu, UNu ycTaHaBnMBaTh UX
o6paTHO, AOXAMTECH MOJIHOro OCThIBAHWUSA FPUNS U NaHenen
rpuns.

® Bo Bpemsi roTOBKM He JonyckaiiTe, 4Tobbl pyykn hopm naHenu
“pakneT” BbICTynanu 3a kpan paboyei NoOBEPXHOCTU, rae ux
MOXHO OyfeT crny4aiiHO KOCHYTbCS.

® [Ipu pactannueBaHum cbipa B hopmMax naHenu “paknet” byabte
npefenbHO OCTOPOXHbI, TaK Kak OHU O4eHb CUITbHO
HarpeBatoTCs.

® [lononHuUTenbHble Mepbl 6€30MacHOCTM onNucaHbl B PYKOBOACTBE
no akcnnyatauyun HG20.

O603HayeHus

@ 6 cdopm “paknet”
@ naHensb "paknet”
(® BepxHsis NaHenb rpuns

ncrnonb3oBaHue naHenu “paknet”

(JononHuTenbHyo MHMOPMAaLMIO Bbl MOXETE HaTu B
pykoBoacTBe no akcnnyartauyuu rpuns HG20)

1 BmecTo HWXHel naHenu rpuns @ BCTaBbTe naHenb "paknet”.

Y6eautechb B TOM, YTO BEPXHSSA NaHenb rpuns () Takke

yCTaHoBneHa.

Oba TemMnepaTypHbIX perynsartopa ycraHoBUTE B NMosioxeHuve 6.

HarpeliTe naHenb rpunsi B 3aKpbITOM MOSIOXEHUW, MOKa He

NPEKPaTUTCS MUraHWe TeEMNEPaTYpPHbIX CBETOBbLIX MHANKATOPOB

0.

4 OTkponTe rpunb, 3aTeM NOAHUMUTE BEPXHIOKD NaHesb 3a
pykoaTKy @ W OTKMHbTE ee Ha3ag @ Tak, YTobbl OHa nerna Ha
pabouyto noBepxHOCTb. [ocne aToro yctaHoBuUTe opMbl
naHenu “paknet” B ykasaHHble mecTa @.

5 Monoxwute B dhopMbl Cbip, NpeAHa3Ha4YeHHbIA Ans
pacTannueaHus, n yctaHoBute Tpebyemyto TemnepaTtypy.
MpumeyaHue: B 3T0 e BpemMs BEPXHSAS NaHeNb rpuns MoxeT
MCnonb3oBaTbCs ANS NPUroTOBNEHUS APYIUX NPOAYKTOB.
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Yxopa v o4ncTtka

® BLiKMo4MTE YCTPOWCTBO, OTCOEANHUTE €ro OT PO3eTKn, U nepes
TeM KaK MPUCTYNUTb K O4UCTKE, NOAOXKANTE, NMOKa OCTbIHET
rpvIb, NaHenu rpunst n opMbI.

® OuucTKy rpuns, naHenemn rpunsa n gopm nNponssBoanTe nocne
Ka)K[oro UCcnonb30BaHWs — 3TO MO3BONUT NOAAEPXKMBATL
YCTPOWCTBO B XOpOLUEeM paboyemM COCTOSHUN.

® BhimonTe naHenu "pakneT" 1 (oopmbl B ropsyen MblfibHOM BoAe.
B kavecTtBe anbTepHaTVBbl Bbl MOXETE BbIMbITb AeTanu
yCTpOWCTBa B NOCYAOMOEYHON MaluvHe. [pexae yem
YCTaHOBUTb MaHenu rpunsa obpatHo B rpunb yoeanTecs B TOM,
YTO OHW MOSHOCTBIO BbICOXMN.

EEGpTNUa pakAET

H mAdka pakAET TapéxeTal wg eEApTNHA g YnoTEpag
HG208.

aoc@ailela

® MHN ayyieTe TI§ KQUTEG empaveleq. Katd tn xpnon eivat
moavo ol eMPAVELEG TIG OTIOIEG UMOpPEiTE va ayyileTte va
avartu&ouv uPnAn Beppokpacia. Na xpnotuoroleite avta
XEPOAQRT) Kal T KOUUTILA EAEYXOU.

® Mn B€tete NV YnoTiEpa oe Aettoupyia, Qv dev €XOUV
TOMoBeTNOEL KAl OL SUO MAGKEQ (N EMAVW TIAGKA TNG YnoTLEPAG
Kat n TMAAKA PAKAET).

® Mnv au&avete Tn Beppokpacia Kat Pnv KAeiveTte Tnv YnoTiEpa
EVM £XETE TOTIOBETNOEL TIG POPUEG.

® ApnoTe TNV YnoTEPA Kal TIG TAAKES VA KPUMOOUV EVTEAWG
TIPOTOU APAIPECETE 1) TOTIOBETACETE §AvA TIG TIAGKEG.

® [1pooeETe WOTE Ol AAREG ard TIG POPUEG PAKAET VA YNV
eEExouv anod Tnv emPpavela epyaciag n oe onoladnroTe BEoN
TIOU UTopEi va TIg TapacuUpeTe Katd AABog KaBWG PaYELPEUETE.

® Na £i0Te MPOCEKTIKOL OTAV AWVETE TUPL OTIG POPUEG PAKAET
SLOTL Ba eival KauTo.



® [0 eMUMAEOV TIANPOPOPIEG OXETIKA E TNV ACPAAELQ
avatpégete OTIg 0dnyieg yia 1o Baoikd povreAo HG20.

UTtO VN a

@ 6 POpUEG PAKAET
@ mAGKa PAKAET
® enavom MAGKA YnoTiEPag

odnyieg xprong Tou eEAPTAPATOC
PAKAET

(Ma eploodTEPEG TIANPOPOPIEG OXETIKA e TN XPrIoN TNG
YnoTiEpag avatpeEeTe OTIq 0dNYieq yia TO BACIKO LOVTEAD
HG20)

1 TomnoBetAOTE TNV MAGKA PAKAET TN B€0N TNG KATW MAGKAG TNG
UnoTiépag @. BeBawwbeite 0TL 1 endavw MAGKa TNG YnoTiEpag @
€xel emniong TornoBetndei.

2 PuBpiote kat Toug dUo dlakoTTeg Bepiokpaciag otn B€on 6.

3 Oepuavete TNV YnoTLEPA KAELOTN, HEXPLG OTOU Ol PWTELVEG
evdeitelq Beppokpaciag oTANATACOUV va avaBooBnvouv @.

4 Avoifte TNV YnoTIEPQ, ONKOOTE TNV ENAVW XEPOAARH @ Kal
KATERAOTE TNV EMAVW TIAGKA TIPOG TaA TIow @ £wg 6TOoU
AKOUUMAOEL TIAVW OTNV ETUPAVELA EQPYACIAG. TN CUVEXELQ,
TOTIOBETNOTE TIG POPUEG PAKAET OTIG KaBoplopEveq BEoelq @.

5 TomoBetnoTe TO TUPL TTOU BEAETE VA ALWOETE OTIG POPUEG KAl
pubpiote TN Bepuokpacia 6mMwg anatreital. Znueiwon:
Mnopeite va XpnoLLoTooeTe TNV ENAVW TIAAKA TNG
YNnoTIEPAG Yia va YnoeTe AAAEQ TPOPEG TAUTOXPOVA.

PPOVTida Kal KaBapLouog

® O£0Te EKTOG AelTOUpyiag, arocuvdeaTe amod TV mpida Kat
QAPAOTE TNV YnoTIEPQ, TIG TTAGKEG KAl TIG POPHEG VA KPULOOUV
evTEA®G TIPOTOU TIG KABAPIOETE.

® KabBapioTte TNV YnoTEpa, TIG MAAKEG Kal TIG POPUEG HETA ard
K&Be Xpnon yla va Tig dlatnpnoeTe KABAPEG Kal 0 KAAT
Kataotaon.

® [TAUVETE TNV MAGKQA Kal TI§ POPUEG PAKAET pe (eOTN
oanouvada. EVaAAOKTIKA, UTTOPEITE va TIG TIAUVETE OTO
TAUVTIPLO TATwV. BeBawwBeite 0TI oL MAGKEG TNG YnoTIEPA]
eival evieAwg oTeYVEG MPOToU TIG TOroBeToeTE §ava otnv
ynoTiEpa.
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