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before using your Kenwood
appliance

® Read these instructions carefully and
retain for future reference.

® Remove all packaging and any
labels.

safety

® DO NOT touch hot surfaces.
Accessible surfaces are liable to get
hot during use. Always use the
handle and controls.

® Do not operate the grill without the
plates fitted.

® Do not immerse the appliance, cord
or plug in water or any other liquid.

® Do not leave the appliance
unattended when in use.

® Do not use if there is any damage to
the appliance, cord or plug. Gets it
checked or repaired: see ‘service’.

® This appliance should only be used
on a flat heat resistant surface.

® Do not let the cord hang over the
edge of the worksurface or touch
hot surfaces.

® Always unplug the appliance when
not in use and allow it to cool
completely before removing the grill
plates for cleaning.

® Do not use the appliance outdoors.

® Do not place any part of this
appliance on or near a naked flame,
hot plate or in a heated oven.

® \Vith some foods large quantities of
smoke are emitted — ensure there is
adequate ventilation.

® Do not let infirm people use the
appliance without supervision.

® Do not let children use or play with
the appliance.

® Only use the appliance for its
intended domestic use. Kenwood
will not accept any liability if the
appliance is subject to improper use,
or failure to comply with these
instructions.

before plugging in

Make sure your electricity supply is
the same as the one shown on the
underside of your grill.

Important - UK only

The wires in the cord are coloured
as follows:

Green and Yellow = Earth,

Blue = Neutral,

Brown = Live.

The appliance must be protected by
a 13A approved (BS1362) fuse.
WARNING: THIS APPLIANCE
MUST BE EARTHED.

Note:

For non-rewireable plugs the fuse
cover MUST be refitted when
replacing the fuse. If the fuse cover
is lost then the plug must not be
used until a replacement can be
obtained. The correct fuse cover is
identified by colour and a
replacement may be obtained from
your Kenwood Authorised Repairer
(see Service).

If a non-rewireable plug is cut off it
must be DESTROYED
IMMEDIATELY. An electric shock
hazard may arise if an unwanted
non-rewireable plug is inadvertently
inserted into a 13A socket outlet.
This contact grill complies with
European Economic Community
Directive 89/336/EEC.

before using for the first time
Wash the parts “see cleaning”.
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handle

drip spouts

height adjustment control

drip tray (HG165/HG166 only)
temperature light
temperature control

power on light

grill removal tabs

removable grill plates



using your healthgrill

1 Plug in and set the temperature
control (® to the required
temperature. The grill is ready for
use when the temperature light ®
goes out.

2 Add the food and position the drip
tray or other suitable container under
the drip spout .

® Cooking times required will vary
according to individual preferences
and the size/thickness of the food
being cooked.

3 The temperature light will come on
and off as the grill maintains the
correct temperature.

4 When the food is cooked, carefully
remove the food using a wooden or
plastic spatula. Do not use metal
utensils as they will scratch and
damage the non-stick surface.

5 Switch off and unplug after use.
Allow the grill to cool completely
before cleaning.

The grill can be used in the following
positions: -

position A (closed position)
This position is ideal for cooking thin
cuts of meat and for toasted
sandwiches.

The two grill surfaces allow you to
cook both sides of the food at the
same time, saving time and retaining
the natural juices of the food.

® Set the temperature control to
position 6.

® Heat the grill in the closed position
until the temperature light goes off.

® Place the food on the lower plate
and close the top plate until it rests
on the food.
position B (fully open position)
This position offers a large grilling
surface to cook many foods at the
same time, and is ideal for fish,
vegetables and kebabs.

® Set the temperature control to
position 6.

Heat the grill in the closed position
until the temperature light goes off.
Open the grill, then lift the top handle
up @ and lower the top plate down
backwards @ until it lays flat on the
worksurface.

Place the food to be cooked on the
grill surface and adjust the
temperature as required.

position C (adjustable height
position)

In this position the grill plates are
spaced apart and 2 different heights
are available. ldeal for cooking more
delicate foods such as fish & open
sandwiches, which could not
support the weight of the top plate.

Set the temperature control to
position 6.

Heat the grill in the closed position
until the temperature light goes off.
Place the food to be cooked on the
grill surface and adjust the
temperature as required.

Select the height position required
by turning the height adjustment
control @ until the supports line up
with the appropriate recesses @.
The height position selected will
depend on the thickness of the food
to be cooked.

temperature settings
setting temperature
1 90°C
2 120°C
3 150°C
4 180°C
5 210°C
6 240°C
hints

Red meats require a higher grilling
temperature and a shorter time.
White meat or fish should be cooked
at a lower temperature for a longer
cooking time.



® Tender cuts of meat are more
suitable for grilling and are therefore
best used on the health grill. It is
best to avoid cooking tough cuts of
meat.

® Best results are obtained by cooking
thinner items and foods of a uniform
thickness.

® Cirilling with an open grill takes
longer, as the food needs to be
turned over halfway through
cooking.

® Always check the food is cooked
thoroughly before serving. Cook
meat and poultry until the juices run
clear.

cleaning

® Switch off ,unplug and allow the grill
to cool down completely before
cleaning.

® Clean the grill after each use to
maintain it in a good clean working
condition.

® Use a paper towel to wipe off any
excess oil/grease and a wooden or
plastic spatula to remove any food
debris from the grill plates. Do not
use abrasive cleaners or steel wool
as they will damage the non-stick
coating.

® Wipe the outside with a damp cloth,
then dry.

grill plates

® Remove the grill plates by lifting up
by the removal tabs (®.

® \Wash the plates in hot soapy water.
Alternatively they can be washed in
your dishwasher. Ensure the plates
are completely dry before refitting to
the grill.

® Refit the grill plates by lining up the
back of the plates with the unit first

@, then press down to lock in place.

service and customer
care

If the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised
KENWOOD repairer.

If you need help with:

using your grill or

servicing or repairs (in or out of
guarantee)

@ call Kenwood customer care on

023 9239 2333. Have your
model number ready - it's on the
underside of your grill.

spares and attachments

@ call 0870 24136583.

other countries
Contact the shop where you bought
your grill.

guarantee

If your grill goes wrong within one
year from the date you bought it, we
will repair or replace it free of charge
provided:

you have not misused, neglected or
damaged it;

it has not been modified (unless by
Kenwood);

it is not second-hand;

it has not been used commercially;
you have not fitted a plug incorrectly;
and

you supply your receipt to show
when you bought it.

This guarantee does not affect your
statutory rights.



Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

voordat u uw Kenwood-
apparaat gebruikt:

® | ees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

® \erwijder alle verpakking en labels

veiligheid

® Zorg ervoor dat u hete opperviaktes
NIET AANRAAKT. Toegankelijke
opperviaktes kunnen tijdens gebruik
heet worden. Gebruik altijd het
handvat en de bedieningsknoppen.

® Gebruik de grill niet zonder de
bevestigde platen.

® Dompel het apparaat, het snoer en
de stekker nooit onder in water of
een andere vioeistof.

® | aat het apparaat niet alleen
wanneer u het gebruikt.

® Gebruik het apparaat niet wanneer
het apparaat, het snoer of de
stekker is beschadigd. Laat het
controleren of repareren: zie
'service'.

® Dit apparaat mag alleen worden
gebruikt op een viakke en
hittebestendige ondergrond.

® | aat het snoer nooit over de rand
van het aanrecht hangen of contact
maken met hete opperviaktes.

® Haal altijd de stekker uit het
stopcontact wanneer u het apparaat
niet gebruikt en laat het volledig
afkoelen voordat u de grillplaten
verwijdert voor reiniging.

® Gebruik het apparaat nooit buiten.

® Plaats geen enkel deel van het
apparaat in de buurt van een naakte
vlam, hete plaat of in een hete oven.

® Grote hoeveelheden voedsel kunnen
rook veroorzaken. Zorg daarom voor
voldoende ventilatie.

® | ichamelijk of verstandelijk zwakke
personen mogen dit apparaat nooit
zonder toezicht gebruiken.

® | aat kinderen nooit het apparaat
bedienen of er mee spelen.

® Gebruik het apparaat alleen voor het
huishoudelijke gebruik waarvoor het

is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld in het
geval dat het apparaat niet correct is
gebruikt, of waar deze instructies
niet worden opgevolgd.

voordat u de stekker insteekt
Zorg ervoor dat u dezelfde
stroomtoevoer gebruikt als op de
onderzijde van uw grill is
aangegeven.

Deze contactgrill is in
overeenstemming met Richtlijn
89/336/EEG van de Europese
Economische Gemeenschap.

voordat u het apparaat voor
de eerste keer gebruikt
Was alle onderdelen “zie 'reiniging"".

overzicht
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handvat

vetgootjes

hoogteregelaar
vetopvangbak (alleen voor
HG165/HG166)
temperatuurlampje
temperatuurregelaar
aan-lichtje
grillverwijderknoppen
uitneembare grillplaten

gebruiken van uw
gezonde grill

1

Steek de stekker in en zet de
temperatuurregelaar () op de
gewenste temperatuur. De grill is
klaar voor gebruik wanneer het
temperatuurlampje ) uitgaat.
Plaats het voedsel en positioneer de
vetopvangbak, of een andere
geschikte bak, onder de vetgootjes
®.

De kooktijd varieert en hangt af van
uw individuele voorkeur en de
grootte/dikte van het te koken
voedsel.

Het temperatuurlampije flitst aan en
uit wanneer de grill de juiste
temperatuur heeft bereikt.



4 Is het voedsel gekookt, verwijder het
dan voorzichtig door een houten of
plastic spatel te gebruiken. Gebruik
geen metalen keukengerei aangezien
dit voor krassen zorgt en de anti-
aanbaklaag beschadigt.

5 Na gebruik het apparaat uitzetten en
de stekker uit het stopcontact
verwijderen. Laat de grill volledig
afkoelen voordat u hem reinigt.

De grill kan in de volgende standen
worden gebruikt: -

stand A (gesloten positie)
Deze stand is ideaal voor het koken
van dunne lapjes vlees en tosti's.
De twee grillopperviaktes zorgen
ervoor dat u tegelijkertijd allebei de
kanten van het voedsel kookt. Dit
bespaart tijd en bewaart de
natuurlijke voedselsappen.

® Zet de temperatuurregelaar op stand
6.

® \Warm de grill op in de gesloten
positie totdat het temperatuurlampje
uitgaat.

® Plaats het voedsel op de onderste
plaat en sluit de bovenste plaat
totdat deze op het voedsel ligt.

stand B (volledig open positie)
Deze stand biedt een groot
grillopperviak voor het tegelijkertiid
koken van vele soorten voedsel en is
ideaal voor vis, groenten en kebabs.

® /et de temperatuurregelaar op stand
6.

® Warm de grill op in de gesloten
positie totdat het temperatuurlampje
uitgaat.

® Open de grill, til het handvat omhoog
@ en laat de bovenplaat naar
achteren zakken @ totdat hij plat op
het aanrecht ligt.

® Plaats het te koken voedsel op de
grillopperviakte en stel de gewenste
temperatuur in.

stand C (verstelbare hoogte
positie)

In deze stand staan de grillplaten op
enige afstand van elkaar en beschikt
u over 2 verschillende hoogtes.
Ideaal voor het koken van fiiner
voedsel, zoals vis en open
sandwiches, die het gewicht van de
bovenplaat niet kunnen verdragen.

Zet de temperatuurregelaar op stand
6.

Warm de grill op in de gesloten
positie totdat het temperatuurlampje
uitgaat.

Plaats het te koken voedsel op de
grillopperviakte en stel de gewenste
temperatuur in.

Selecteer de gewenste hoogtestand
via de hoogteregelaar () totdat de
steunen in de juiste positie staan @.
De geselecteerde hoogtestand zal
afhangen van de dikte van het te
koken voedsel.

temperatuurinstellingen

stand temperatuur

90°C

120°C

150°C

180°C

210°C

OO~ |W[(N| =

240°C

tips

Rood vlees heeft een hogere
grilltemperatuur en kortere tijd nodig.
Wit vlees of vis dient op een lagere
temperatuur en voor een langere tijd
te worden gekookt.

Malse stukken viees grillen
gemakkelijker en koken daarom het
beste op uw gezonde grill. Het
koken van taaie stukken vlees dient
te worden vermeden.

De beste resultaten worden bereikt
door dunnere stukken te koken,
alsook voedsel met een gelijkmatige
dikte.



® Crillen met een open grill duurt service
langer, aangezien het voedsel
halverwege het koken moet worden ® Als het snoer beschadigd is, dan

omgedraaid. dient het om veiligheidsredenen door
® Controleer altijd of het voedsel KENWOOD, of een bevoegde

volledig is gekookt voor u het KENWOOD-reparateur, te worden

opdient. Kook vlees en gevogelte vervangen.

totdat de sappen doorzichtig zijn. Wanneer u hulp nodig heeft met:

L. ® het gebruiken van uw grill of;
relnlglng ® onderhoud en reparaties,

® Neem dan contact op met de winkel

® Zet de grill uit, haal de stekker uit het .
waar u uw grill heeft gekocht.

stopcontact en laat de grill volledig
afkoelen voordat u met reinigen
begint.

® Reinig de grill na ieder gebruik om
hem in een goede en schone staat
te behouden.

® Gebruik keukenpapier voor het
afvegen van achtergebleven olie/vet
en een houten of plastic spatel voor
het verwijderen van voedselresten op
de grillplaten. Gebruik geen bijtende
reinigingsmiddelen of staalwol,
aangezien deze de anti-aanbaklaag
kunnen beschadigen.

® \/eeg de buitenkant eerst af met een
vochtige doek en daarna met een
droge doek.

grillplaten

® \erwijder de grillplaten door ze op te
tillen aan de verwijderknoppen ®.

® \\as de platen in een warm sopje. U
kunt ze ook in uw vaatwasmachine
wassen. Zorg ervoor dat de platen
volledig droog zijn voordat u ze weer
in de grill plaatst.

® Plaats de grillplaten door eerst de
achterkant van de platen in het
apparaat te zetten @ en druk ze
daarna vast.



Avant de lire, dépliez la premiére page pour voir les illustrations

avant d’utiliser votre appareil
Kenwood

® |isez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments
d’emballage et les étiquettes.

sécurité

® NE touchez PAS les surfaces
chaudes. Les surfaces accessibles
sont susceptibles de s’échauffer en
cours d'utilisation. Utilisez toujours la
poignée et les organes de
commande.

® Ne faites pas fonctionner le grill
lorsque les plaques ne sont pas
insérées.

® Ne plongez pas I'appareil ni le
cordon ni la fiche d’alimentation
dans 'eau ou tout autre liquide.

® Ne laissez pas I'appareil fonctionner
sans surveillance.

® Si'appareil, le cordon ou la fiche
d’alimentation présentent des
détériorations, en proscrire I'usage.
Faites vérifier ou réparer I'appareil :
voir « Assistance technique ».

® Cet appareil ne doit étre utilisé que
sur une surface plane résistante a la
chaleur.

® Ne laissez pas le cordon dépasser
du bord du plan de travail ni entrer
en contact avec les surfaces
chaudes.

® Débranchez toujours I'appareil
lorsque vous ne I'utilisez pas et
laissez-le complétement refroidir
avant d’enlever les plaques du grill
en vue de leur nettoyage.

® N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.

® Ne placez aucune partie de I'appareil
au contact ou a proximité d’une
flamme nue ou d’une plague chaude
ou dans un four chaud.

® \/u que la cuisson de certains
aliments s’accompagne d’un
important dégagement de fumée,
veillez a ce qu'il y ait une ventilation
appropriée.

Ne laissez pas les personnes
handicapées se servir de I'appareil
sans surveillance.

Ne laissez pas les enfants jouer avec
I’appareil ni I'utiliser.

N’employez I'appareil qu’a la fin
domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité dans les
cas ou I'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes
instructions ne sont pas respectées.

avant de brancher Pappareil
Assurez-vous que I'alimentation
électrique correspond aux
indications figurant sur la face
inférieure du grill.

Ce grill de contact est conforme a la
directive 89/336/CEE de la
Communauté économique
européenne.

avant d’utiliser ’appareil pour
la premiére fois

® | avez les pieces. Voir « Nettoyage ».

légende

@ Poignée

@ Goulottes

® Bouton de réglage de la hauteur

@ Cuvette d’égouttage
(HG165/HG166 uniguement)

® \Voyant de température

® Régulateur de température

@ Voyant de marche-d’arrét

Languettes d’extraction du gril

©® Plagues amovibles du grill

utilisation de votre grill
sante

1

Branchez I'appareil et ajustez le
régulateur (& sur la température
souhaitée. Le grill est prét a I'emploi
lorsque le voyant de température (&)
s’éteint.

Mettez en place les aliments et
positionnez la cuvette d’égouttage
ou tout autre récipient adapté sous
la goulotte .



® | es temps de cuisson nécessaires
varient selon vos préférences et la
taille/I'épaisseur des aliments a faire
griller.

3 Le voyant de température s’allume
et s’éteint a mesure que le grill réagit
pour maintenir la température
souhaitée.

4 Une fois les aliments cuits, retirez-les
délicatement a I'aide d’une spatule
en bois ou en matiére plastique.
N’utilisez pas d’ustensiles en métal,
car ils risqueraient de rayer et
d’endommager la surface
antiadhésive.

5 Eteignez et débranchez I'appareil
aprés son utilisation. Laissez le gril
refroidir complétement avant de
procéder a son nettoyage.

Le grill peut étre utilisé dans les
positions suivantes : -

position A (position fermée)
Cette position convient parfaitement
a la cuisson de fines tranches de
viande et de sandwichs grillés.

Les deux surfaces du grill vous
permettent de cuire les aliments
simultanément de part et d’autre
tout en gagnant du temps et en
retenant le jus naturel alors produit
par les aliments.

® Mettez le régulateur de température
sur la position 6.

® Faites chauffer le grill en position
fermée jusqu’a ce que le voyant de
température s’éteigne.

® Placez les aliments sur la plaque
inférieure et refermez la plaque
supérieure sur les aliments.
position B (position
entiérement ouverte)
Cette position libére une grande
surface de grill pour cuire
simultanément de nombreux
aliments et convient tres bien aux
poissons, aux légumes et aux
kebabs.

® Mettez le régulateur de température
sur la position 6.

Faites chauffer le grill en position
fermée jusqu’a ce que le voyant de
température s’éteigne.

QOuvrez le grill, soulevez la poignée
supérieure @ et abaissez la plaque
supérieure vers I'arriere @ jusqu’a
ce gqu’elle repose a plat sur le plan
de travail.

Placez les aliments a cuire a la
surface du grill et réglez la
température a votre convenance.

position C (réglable en
hauteur)

Dans cette position, les plaques du
grill sont écartées et deux hauteurs
différentes sont disponibles. Elles se
prétent parfaitement a la cuisson
d’aliments plus délicats, tels que des
poissons ou des sandwichs ouverts,
qui ne pourraient supporter le poids
de la plagque supérieure.

Mettez le régulateur de température
sur la position 6.

Faites chauffer le grill dans la
position fermée jusqu’a ce que le
voyant de température s’éteigne.
Placez les aliments & cuire a la
surface du grill et réglez la
température a votre convenance.
Sélectionnez la hauteur nécessaire
en tournant le bouton de réglage @
prévu a cet effet jusqu’a ce que les
supports soient alignés sur les
encoches correspondantes @.

La hauteur sélectionnée dépend de
I’épaisseur des aliments a cuire.

réglages de température
parameétre température
1 90°C
2 120°C
3 150°C
4 180°C
5 210°C
6 240°C




conseils

® | es viandes rouges nécessitent une
température de grillade plus élevée
et une durée de cuisson moins
importante.

® | es viandes blanches et le poisson
doivent étre cuits a une température
plus basse et pendant davantage de
temps.

® | es tranches de viande tendre sont
plus adaptées aux grillades et
conviennent donc mieux au grill
santé. Il est préférable d’éviter de
cuire des morceaux de viande dure.

® Afin d’obtenir des résultats
optimaux, il convient de cuisiner des
morceaux d’une grande finesse et
des aliments d’une épaisseur
réguliere.

® |es grillades sur un grill ouvert
prennent plus de temps, car les
aliments doivent étre retournés a la
mi-cuisson.

® Assurez-vous toujours que les
aliments sont bien cuits avant de les
servir. Faites cuire la viande et les
volailles jusqu’a ce que leur jus coule
clair.

nettoyage

® Fteignez et débranchez I'appareil.
Laissez le grill refroidir completement
avant de procéder a son nettoyage.

® Nettoyez le grill aprés chaque
utilisation afin qu’il soit ainsi bien
propre et de nouveau prét a
fonctionner.

® Essuyez I'huile/la graisse en
excédent a I'aide d’une serviette en
papier et retirez les restes
alimentaires des plaques du grill a
I’aide d’une spatule en bois ou en
matiere plastique. N'utilisez pas de
nettoyants abrasifs ni de laine d’acier
qui risqueraient d’altérer le
revétement antiadhésif.

® Nettoyez la face extérieure a I'aide
d’un chiffon humide et laissez-la
sécher.

plaques du grill

® Retirez les plaques du grill en les
soulevant par leurs languettes
d’extraction (®).

® | avez les plaques dans de I'eau
chaude et savonneuse.
Vous pouvez également passer les
plagues au lave-vaisselle. Assurez-
vous que les plaques sont
completement seches avant de les
remettre sur le grill.

® Réinsérer les plagues du grill en
alignant d’abord leur partie
postérieure sur I'unite @ puis en les
appuyant vers le bas pour les
verrouiller en position.

assistance technique et
service a la clientele

® Sile cordon d’alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé
pour des raisons de sécurité par un
réparateur de la société KENWOOD
ou habilité par ses soins.

Si vous avez besoin d’aide pour :
® utiliser votre grill ou
le dépanner ou le réparer,
® adressez-vous au magasin dans
lequel vous avez acheté le grill.
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Bevor Sie die Bedienungsanleitung lesen, bitte Deckblatt mit
lllustrationen auseinander klappen

Vor Gebrauch lhres Kenwood-
Gerates

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig
durch und bewahren Sie diese zur
spéateren Benutzung auf.

Entfernen Sie jegliches
Verpackungsmaterial und alle
Aufkleber.

sicherheit

Berthren Sie KEINE hei3en
Oberflachen. Alle zugénglichen
Oberflachen neigen zu Erhitzung
wahrend der Anwendung. Benutzen
Sie immer den Handgriff und die
Regler.

Benutzen Sie den Grill niemals ohne
die passenden Platten.

Tauchen Sie weder Geréat, noch
Kabel oder Stecker in Wasser oder
andere Flussigkeiten.

Behalten Sie das Gerat wahrend der
Benutzung standig im Auge.

Ist eine Beschadigung am Gerét,
Kabel oder Stecker festzustellen,
durfen Sie dieses nicht benutzen.
Lassen Sie es Uberpriifen oder
reparieren: siehe 'Service'.
Benutzen Sie das Geréat nur auf einer
flachen, hitzebestandigen
Oberflache.

Achten Sie darauf, dass das Kabel
nicht Uber die Arbeitsflache hangt
oder mit heiBen Flachen in
Bertihrung kommt.

Ziehen Sie bei Nichtbenutzung
immer den Netzstecker und lassen
Sie das Gerat komplett abkuhlen,
bevor Sie die Grillplatten zur
Reinigung entfernen.

Verwenden Sie das Gerét nicht im
Freien.

Stellen Sie das Gerat nicht auf oder
in die Nahe einer offenen Flamme
oder einer heiBen Platte oder in
einen heiBen Ofen.

Einige Nahrungsmittel neigen zu
massiver Rauchbildung — sorgen Sie
fir adaquate Entliftung.
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Gebrechliche Personen diirfen
Maschine nicht ohne Aufsicht
benutzen.

Kinder durfen das Gerat weder
benutzen, noch damit spielen.
Verwenden Sie das Geréat nur fur
seinen vorgesehenen Zweck im
Haushalt. Bei unsachgemaBer
Benutzung oder Nichteinhaltung
dieser Anweisungen Ubernimmt
Kenwood keinerlei Haftung.

Vor dem Anschluss an das
Stromnetz

Uberpriifen Sie, ob die auf der
Unterseite des Gerates angegebene
Netzspannung der lhres
Stromnetzes entspricht.

Dieser Kontaktgrill entspricht den
EU-Richtlinien 89/336/EEC.

Vor der ersten Benutzung des
Gerates

Reinigen Sie die Teile "siehe
Reinigung".

Legende

OPOP® ®O®OO

Handgriff

Saftablauf

Héhenverstellung
Tropfauffang (nur bei
HG165/HG166)
Temperaturanzeige
Temperaturregler
Bereitschaftsleuchte
Entriegelungsclips fur den Girill
Abnehmbare Grillplatten

Verwenden lhres
Gesundheitsgrills

1

Netzstecker einstecken und den
Temperaturregler (¢) auf die
gewlnschte Temperatur einstellen.
Der Grill ist betriebsbereit sobald die
Temperaturanzeige () erlischt.
Legen Sie die Nahrungsmittel in den
Grill und stellen Sie den Tropfauffang
oder einen anderen passenden
Behélter unter den Saftablauf ).



® Die Dauer des Grillvorgangs ist

unterschiedlich, abhangig vom
eigenen Geschmack und der
GroBe/Dicke der Nahrungsmittel, die
Sie zubereiten wollen.

3 Wahrend der Grill die richtige

Temperatur aufrechterhalt, schaltet
sich die Temperaturanzeige ein und
aus.

4 st das Essen fertig, entnehmen Sie

dieses vorsichtig mit einem Schieber
aus Holz oder Kunststoff. Verwenden
Sie keine metallenen Gegenstande
daflr. Diese kénnen die
antihaftbeschichtete Oberflache
beschéadigen.

5 Nach dem Verwenden schalten Sie

das Gerat ab und ziehen Sie den
Netzstecker. Achten Sie vor dem
Reinigen darauf, dass das Gerat
komplett abgekihlt ist.

Der Grill kann in folgenden
Stellungen verwendet werden: -

Stellung A (geschlossene
Stellung)

Diese Stellung eignet sich besonders
gut fur diinne Fleischscheiben und
zum Toasten von Sandwichs.

Durch die beiden Grillflachen werden
Ihre Nahrungsmittel von beiden
Seiten gleichzeitig gegrillt. Sie sparen
Zeit und lhre Nahrungsmittel bleiben
saftig.

Stellen Sie den Temperaturregler auf
Position 6.

Erhitzen Sie den Grill in
geschlossener Position, bis sich die
Temperaturanzeige abschaltet.
Legen Sie die Nahrungsmittel auf die
untere Platte und schlieBen Sie die
obere Platte, so dass sie auf dem
Essen liegt.

Stellung B (komplett offen)

In dieser Stellung haben Sie eine
groBe Grillflache und kénnen groBe
Mengen gleichzeitig grillen — eignet
sich hervorragend fiir Fisch, GemUse
und Kebab.

Stellen Sie den Temperaturregler auf
Position 6.

Erhitzen Sie den Grill in
geschlossener Position, bis sich die
Temperaturanzeige abschaltet.
Offnen Sie den Grill, heben Sie den
oberen Handgriff @ an und senken
Sie die obere Platte nach hinten @,
bis sie flach auf der Arbeitsplatte
aufliegt.

Legen Sie die zu grillenden
Nahrungsmittel auf die Grillflache
und stellen Sie die gewiinschte
Temperatur ein.

Stellung C (héhenverstellbar)
In dieser Stellung sind die Platten
voneinander getrennt. Sie kdnnen
zwei unterschiedliche H6hen
einstellen. Ideal zum Kochen von
empfindlicheren Nahrungsmitteln wie
Fisch und offene Sandwichs, welche
durch das Gewicht der oberen Platte
zerdriickt wirden.

Stellen Sie den Temperaturregler auf
Position 6.

Erhitzen Sie den Grill in
geschlossener Stellung, bis sich die
Temperaturanzeige abschaltet.
Legen Sie die zu grillenden
Nahrungsmittel auf die Grillflache
und stellen Sie die gewlinschte
Temperatur ein.

Wahlen Sie die gewlnschte Hohe
durch Drehen der Hohenverstellung
®), bis sich die Halterungen in den
entsprechenden Vertiefungen @
befinden.

Die ausgewahlte Hohe ist von der
Dicke der zu grillenden
Nahrungsmittel abhangig.

Temperatureinstellungen

Einstellung Temperatur

90°C

120°C

160°C

180°C

210°C

OO~ |W[(N | =

240°C
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Tipps

® Rotes Fleisch bendtigt eine hdhere
Grilltemperatur und kirzere
Garzeiten.

® Bei weiem Fleisch oder Fisch sollte
die Temperatur niedriger, die Garzeit
daflr langer sein.

® Zartes Fleisch grillt besser und ist
deshalb bestens flr Ihren
Gesundheitsgrill geeignet. Zéhes
Fleisch sollte nicht gegrillt werden.

® Beste Ergebnisse erzielen Sie mit
dUnneren und gleichmaBig starken
Scheiben.

® Die Garzeit bei offenem Grill dauert
langer, weil Sie das Grillgut nach der
Hélfte der Garzeit einmal wenden
mussen.

® Uberpriifen Sie vor dem Servieren
immer, ob das Essen gut
durchgegart ist. Fleisch und Geflugel
sollte so lange gegart werden, bis
der ablaufende Saft klar ist.

Reinigung

® Schalten Sie das Gerét aus, ziehen
Sie den Netzstecker und lassen Sie
den Grill komplett auskuhlen. Erst
dann beginnen Sie mit der
Reinigung.

® Reinigen Sie den Grill nach jeder
Anwendung, damit dieser immer
sauber und jederzeit betriebsbereit
ist.

® \Wischen Sie Uiberschuissiges Ol/Fett
mit einem Papiertuch ab und
benutzen Sie einen Schieber aus
Holz oder Plastik zum Entfernen der
Essensreste von den Grillplatten.
Verwenden Sie kein Scheuerpulver
oder Stahlwolle. Diese kénnen die
Antihaftbeschichtung beschadigen.

® \Vischen Sie das Gerat von auBen
mit einem feuchten Tuch ab und
reiben Sie es anschlieBend trocken.

Grillplatten

® Entfernen Sie die Grillplatten durch
Anheben der Verriegelungsclips ®.

® \Naschen Sie die Platten in heiBem
Seifenwasser.
Alternativ dazu kénnen diese auch in
der Spulmaschine gereinigt werden.
Achten Sie vor dem Einsetzen in den
Grill darauf, dass die Platten
vollst&ndig trocken sind.

® Setzen Sie die Ruckseite der
Grillplatten zuerst an @, driicken Sie
diese dann nach unten, bis sie
einrasten.

Service und
Kundendienst

® Aus Sicherheitsgriinden darf ein
beschéadigtes Kabel nur von
KENWOOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Werkstatt ausgetauscht
werden.

Wenn Sie Hilfe bei:

® der Verwendung lhres Grills oder

® Kundendienst oder Reparatur
bendtigen

® setzen Sie sich mit dem Handler in
Verbindung, bei dem Sie Ihren Grill
gekauft haben.
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Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni

prima di utilizzare la vostra
apparecchiatura Kenwood

® | eggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

® Rimuovere la confezione € le
etichette

sicurezza

® NON toccare le superfici calde. Le
superfici accessibili possono
diventare roventi durante ['utilizzo.
Utilizzare sempre gli appositi manici
e tasti.

Non utilizzare la griglia senza aver
inserito le piastre.

Non immergere |'apparecchio, il
cavo o la spina in acqua o in altro
liquido.

Controllare sempre I'apparecchio
durante l'uso.

Non utilizzare I'apparecchio se
danneggiato, oppure se sono
danneggiati il cavo o la spina. Farlo
controllare o riparare: vedere
‘assistenza’'.

Questo apparecchio deve essere
utilizzato solo su una superficie
piatta resistente al calore.

Non lasciare il cavo sospeso sul
bordo del piano di lavoro o che
tocchi la superficie rovente.
Togliere sempre la spina quando
I'apparecchio non € in uso e farlo
raffreddare completamente prima di
rimuovere le piastre della griglia per
pulirle.

Non utilizzare I'apparecchio
all'aperto.

Non posizionare alcuna parte di
questo apparecchio sopra o in
prossimita di una fiamma, di una
piastra calda o di un forno
riscaldato.

Con alcuni cibi puod essere prodotta
una grande quantita di fumo;
garantire sempre un'adeguata
ventilazione all'ambiente.
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Non lasciare che persone non
incapaci utilizzino I'apparecchiatura
senza

Non consentire a bambini di
utilizzare o giocare con
|'apparecchio.

Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso
domestico per cui & stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza
seguire le presenti istruzioni.

prima di collegare la presa
Assicurarsi che la presa elettrica
corrisponda a quella mostrata sotto
la griglia.

Questa griglia € conforme alla
Direttiva della Comunita Economica
Europea 89/336/EEC.

prima di utilizzare
I'apparecchio per la prima
volta

Lavare i pezzi “vedere pulizia”.

legenda

OPOP® ®O®OO

manico

raccolta gocciolamento

manopola di regolazione del calore
vassoio per gocciolamento (solo
per HG165/HG166)

indicatore della temperatura

tasto per la temperatura

indicatore di accensione

linguette rimovibili della griglia
piastre della griglia rimovibili

funzionamento della
griglia della salute

1

Collegare la spina e regolare il tasto
per la temperatura (6 sulla
temperatura desiderata. La griglia €
pronta per I'uso quando I'indicatore
della temperatura () si spegne.
Aggiungere il cibo e posizionare |l
vassoio per il gocciolamento o altri
contenitori adatti sotto la raccolta
gocciolamento .



® | tempi di cottura variano in base alle
preferenze personali e alla
quantita/spessore del cibo da
cucinare.

3 La spia della temperatura si
accendera e spegnera in base alla
temperatura della griglia.

4 Una volta completata la cottura,
rimuovere con cautela il cibo
utilizzando un mestolo di legno o
plastica. Non utilizzare utensili
metallici perché potrebbero graffiare
e danneggiare la superficie anti
aderente.

5 Dopo I'utilizzo, spegnere
|'apparecchio e scollegare la spina.
Lasciare raffreddare completamente
la griglia prima di pulire.

La griglia puo essere utilizzata nelle
seguenti posizioni: -

posizione A (chiusa)

Questa posizione & ideale per
cucinare pezzi di carne sottili e
preparare sandwich.

Le due superfici della griglia
consentono di cucinare entrambi i
lati dei cibi contemporaneamente,
risparmiando tempo e conservando i
succhi naturali del cibo.

® |mpostare il tasto della temperatura
sulla posizione 6.

® Riscaldare la griglia nella posizione
chiusa fino a quando la spia della
temperatura si spegne.

® Posizionare il cibo sulla piastra
inferiore e chiudere la piastra
superiore assicurandosi che tocchi il
cibo.

posizione B (completamente
aperta)

Questa posizione offre un'ampia
superficie per cucinare grandi
quantita di cibo
contemporaneamente ed ¢ ideale
per pesce, verdure e kebab.

® |mpostare il tasto della temperatura
sulla posizione 6.

® Riscaldare la griglia nella posizione
chiusa fino a quando la spia della
temperatura si spegne.

® Aprire la griglia, quindi sollevare il
manico superiore @ e abbassare la
piastra superiore verso I'esterno @
fino a farle toccare il piano di lavoro.

® Posizionare il cibo da cucinare sulla
superficie della griglia e regolare la
temperatura come necessario.

posizione C (altezza
regolabile)

In questa posizione, le piastre della
griglia sono separate e sono
disponibili due diverse altezze. Ideale
per cucinare cibo piu delicato, come
pesce e sandwich, che non
potrebbe sopportare il peso della
piastra superiore.

® |mpostare il tasto della temperatura
sulla posizione 6.

® Riscaldare la griglia nella posizione
chiusa fino a quando la spia della
temperatura si spegne.

® Posizionare il cibo da cucinare sulla
superficie della griglia e regolare la
temperatura come necessario.

® Selezionare la posizione dell'altezza
desiderata girando il tasto della
regolazione del calore @) finché il
supporto & allineato con le cavita
appropriate @.
La posizione dell'altezza selezionata
dipende dallo spessore del cibo da

cucinare.
impostazioni della temperatura
impostazione temperatura
90°C
2 120°C
3 150°C
4 180°C
5 210°C
6 240°C
suggerimenti

® | a carne rossa richiede temperature
di griglia piu elevate e tempi piu
brevi.
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® | a carne bianca o il pesce possono
essere cucinati a temperatura pit
bassa e per tempi di cottura pit
lunghi.

® | pezzi di carne tenera sono piu
adatti alla griglia e quindi & piu
opportuno cucinarli sulla griglia della
salute. Si consiglia di evitare di
cucinare pezzi di carne dura.

® Per ottenere risultati migliori si
consiglia di cucinare pezzi sottili
cibo di spessore uniforme.

® Cucinare su una griglia aperta
richiede tempi piu lunghi in quanto il
cibo deve essere girato a meta
cottura.

® Prima di servire, assicurarsi sempre
che la cottura del cibo sia completa.
Cucinare carne e pollame finché
emettono succhi.

pulizia

® Spegnere, scollegare la spina e
lasciare raffreddare completamente
la griglia prima di pulire.

® Pulire la griglia dopo ogni utilizzo per
garantire che sia sempre in buone
condizioni per I'utilizzo.

® Utilizzare un panno adatto per pulire
i resti di olio/grasso e un utensile di
legno o plastica per rimuovere
eventuali residui di cibo dalle piastre
della griglia. Non utilizzare abrasivi o
pezzette ruvide che possono
danneggiare la superficie anti
aderente.

® Pulire la parte esterna con un panno
umido, quindi asciugare.

piastre della griglia

® Rimuovere le piastre della griglia
sollevando le linguette rimovibili ®).

® | avare le piastre in acqua calda e
sapone. Oppure, lavarle nella
lavastoviglie. Assicurarsi che siano
completamente asciutte prima di
riposizionarle nella griglia.

® Reinserire le piastre nella griglia
allineando la parte posteriore con la
prima unita @, quindi premendo il
tasto fino a provocare lo scatto.

assistenza e servizio
clienti

® Se il cavo e danneggiato, per motivi
di sicurezza deve essere sostituito
da KENWOOD o da un centro di
assistenza autorizzato KENWOOD.

Se si desidera assistenza per:

® utilizzare la griglia o

® assistenza o riparazioni

® Contattare il rivenditore presso il
quale & stata acquistata la griglia.



Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracoes

antes de usar o seu aparelho
Kenwood

® | cia atentamente estas instrucoes e
guarde-as para consulta futura.

® Retire todas as embalagens e
eventuais etiquetas.

seguranca

® NAO toque nas superficies quentes.
E provavel que as superficies
expostas aquecam durante a
utilizagao. Use sempre a pega e 0s
comandos.

Nao use o grelhador se as placas
nao estiverem convenientemente
colocadas no sitio.

N&o mergulhe o aparelho, o cabo ou
a ficha em &gua ou em qualquer
outro liquido.

N&o deixe o aparelho sem vigilancia
enquanto estiver a ser usado.

Nao use se o aparelho, o cabo ou a
ficha estiverem danificados. Proceda
a sua inspecgao ou reparacao: ver
“assisténcia”.

Este aparelho s6 deve ser usado
sobre uma superficie plana
resistente ao calor.

Nao deixe o cabo pendurado para
fora da superficie de trabalho nem a
tocar em superficies quentes.
Desligue sempre o aparelho da
tomada quando nao estiver a ser
usado e deixe-o arrefecer
completamente antes de desmontar
as placas do grelhador para limpar.
Nao use o aparelho ao ar livre.

Nao coloque qualquer parte deste
aparelho sobre chamas expostas ou
proximo delas, sobre uma chapa
quente ou dentro de um forno
aquecido.

Alguns alimentos originam grandes
quantidades de fumo - certifique-se
da existéncia de ventilacao
adequada.

Nao permita que pessoas idosas ou
nao auto suficientes usem o
aparelho sem vigilancia.

Nao deixe criangas usarem ou
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brincarem com a aparelho.

Use o aparelho apenas para o fim
doméstico a que se destina. A
Kenwood nao se responsabiliza
caso o aparelho seja utilizado de
forma inadequada, ou caso estas
instrucbes nao sejam respeitadas.

antes de ligar a tomada
Certifique-se de que a alimentagéao
eléctrica corresponde ao valor
indicado na parte inferior do
grelhador.

Este grelhador cumpre a Directiva
89/336/EEC da Comunidade
Europeia.

antes de usar pela primeira
vez
® | ave as pegas; ver “Limpeza”.

legenda

pega
orificios de escoamento
comando de regulagéo da altura
tabuleiro colector de liquidos
(apenas modelo HG165/HG166)
luz indicadora de temperatura
controlo de temperatura

luz indicadora de aparelho ligado
patilhas de desmontagem do
grelhador

placas de grelhador amoviveis

P@0P® ®O®OO

C)

usar o seu grelhador
saudave

1 Ligue a tomada e regule o comando
da temperatura () para a
temperatura desejada. O grelhador
esta pronto a ser usado quando a
luz indicadora da temperatura (&) se
apagar.

Coloque os alimentos no grelhador e
ponha o tabuleiro colector, ou outro
recipiente adequado, por baixo do
orificio de escoamento de liquidos (.
Os tempos de cozedura necessérios
variam consoante os gostos
pessoais € a dimensao/espessura do
alimento que esta a ser cozinhado.



A luz indicadora da temperatura
acende e apaga a medida que o
grelhador mantém a temperatura
adequada.

Quando o alimento estiver
cozinhado, retire-o cuidadosamente,
usando uma espatula de madeira ou
de pléstico. N&o utilize utensilios
metalicos, pois estes podem riscar e
danificar a superficie anti-aderente.
Desligue e retire da tomada apds a
utilizagao. Deixe o grelhador
arrefecer completamente antes de o
limpar.

O grelhador pode ser usado nas
seguintes posicoes: -

posicao A (fechado)

Esta posicao ¢ ideal para cozinhar
fatias finas de carne e para fazer
tostas.

As duas superficies do grelhador
permitem-lhe cozinhar os dois lados
do alimento em simultaneo,
poupando tempo e conservando 0s
fluidos naturais do alimento.

Regule o0 comando da temperatura
para a posigao 6.

Aqueca o grelhador mantendo-o
fechado até a luz indicadora de
temperatura se apagar.

Coloque os alimentos sobre a placa
inferior e feche a placa superior até
esta tocar nos alimentos.

posicao B (totalmente aberto)
Esta posicdo proporciona uma
superficie de grelhador grande para
cozinhar varios alimentos ao mesmo
tempo, e é ideal para peixe, legumes
e espetadas.

Regule 0 comando da temperatura
para a posicao 6.

Aqueca o grelhador mantendo-o
fechado até a luz indicadora de
temperatura se apagar.

Abra o grelhador, depois levante a
pega superior @ e baixe a placa
superior @ para tras até ficar
apoiada na superficie de trabalho.
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® Coloque os alimentos que pretende
cozinhar sobre a superficie do
grelhador e regule a temperatura
conforme necessario.

posicdo C (posicado de altura
regulavel)

Nesta posicao, as placas do
grelhador podem ficar afastadas
uma da outra em 2 alturas
diferentes. Ideal para cozinhar
alimentos mais delicados como
peixe e sanduiches abertas, que néo
suportariam o peso da placa
superior do grelhador.

Regule o comando da temperatura
para a posigao 6.

Aqueca o grelhador mantendo-o
fechado até a luz indicadora de
temperatura se apagar.

Cologue os alimentos que pretende
cozinhar sobre a superficie do
grelhador e regule a temperatura
conforme necessario.

Seleccione a posi¢édo de altura
pretendida rodando o comando de
regulacédo da altura 3 até os apoios
ficarem alinhados com os recessos
adequados @.

A posicéo de altura seleccionada
dependera da especcura dos
alimentos que serao cozinhados.

regulacdes de temperatura

regulacao temperatura

90°C

120°C

160°C

180°C

210°C

OO~ |W([N

240°C

dicas

Para grelhar carnes vermelhas é
necessaria uma temperatura mais
elevada e um tempo mais curto.

As carnes brancas e o peixe devem
ser cozinhados a uma temperatura
inferior e durante mais tempo.



® As carnes tenras sédo mais indicadas
para grelhar e por isso mais
adequadas para usar no grelhador
saudavel. Deve evitar-se grelhar
pedagos de carne mais rijos.

® Obtém-se melhores resultados se
grelhar alimentos finos e com uma
espessura uniforme.

® Grelhar com o grelhador aberto
demora mais tempo, dado que os
alimentos tém de ser virados a meio
da cozedura.

® \/erifique sempre se a comida esta
bem cozinhada antes de a servir.
Grelhe a carne vermelha e de aves
até os fluidos sairem claros.

limpeza

® Desligue o grelhador, desligue da
tomada e deixe arrefecer
completamente antes de limpar.

® | impe o grelhador apds cada
utilizagao para o manter impo e em
boas condigdes de utilizagdo.

® Use uma toalha de papel para limpar

0 6leo/gordura em excesso e uma
espatula de madeira ou de pléstico
para remover todos os residuos de
comida das placas do grelhador.
N&o use utensilios abrasivos nem la
de aco pois podem danificar o
revestimento anti-aderente.

® | impe o exterior com um pano
humido e seque.

placas do grelhador

® Desmonte as placas do grelhador
levantando as patilhas de
desmontagem (®.

® | ave as placas em agua quente
com detergente. Pode também
lava-las na maquina de lavar louga.
Certifique-se de que as placas estao
completamente secas antes de as
voltar a colocar no grelhador.

® Monte as placas do grelhador
alinhando primeiro a parte de tras
das placas com o grelhador @ e
depois pressione para baixo, para
encaixar.

assisténcia e apoio ao
cliente

® Por razbes de seguranca, se 0 cabo
ficar danificado tera de ser
substituido pela KENWOOD ou por
um reparador autorizado
KENWOOD.

Se precisar de ajuda para:

® usar o seu grelhador ou

® assisténcia ou reparacoes

® Contacte o estabelecimento onde
adquiriu o seu grelhador.



Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

antes de utilizar su aparato
Kenwood

Lea estas instrucciones atentamente
y guérdelas para poder utilizarlas en
el futuro.

Quite todo el embalaje y las
etiquetas.

seguridad

® NO toque superficies calientes. Las
superficies accesibles pueden
calentarse durante el uso. Utilice
siempre el asa y los mandos.

No ponga en marcha la parrilla sin
que las planchas estén colocadas en
su sitio.

No sumerja el aparato, el cable o el
enchufe en agua ni en cualquier otro
liquido.

No deje el aparato desatendido
cuando esté en uso.

No utilice el aparato si éste, el cable
o el enchufe presentan cualquier
dafo. Para solicitar que lo revisen o
lo reparen: consulte
“mantenimiento”.

Este aparato se debe usar
solamente sobre una superficie
plana resistente al calor.

No deje que el cable cuelgue de la
encimera 0 que esté en contacto
con superficies calientes.
Desenchufe siempre el aparato
cuando no lo esté utilizando y deje
que se enfrie por completo antes de
quitar las planchas de la parrilla para
limpiarlas.

No utilice el aparato en el exterior.
No coloque ninguna parte de este
aparato encima o cerca de una
llama desnuda, plancha caliente u
horno caliente.

Algunos alimentos emiten una gran
cantidad de humo — asegurese de
que la ventilacion sea adecuada.

No deje que utilicen la parrilla
personas con algun problema que
les pueda dificultar el manejo de
este tipo de aparatos sin supervision
de otra persona.
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® No deje que los nifios utilicen o

jueguen con el aparato.

® Utilice este aparato Unicamente para

el uso domeéstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara
cargo de responsabilidad alguna si
el aparato se somete a un uso
inadecuado o si no se siguen estas
instrucciones.

antes de enchufarlo

Asegurese de que el suministro de
energia eléctrica es el mismo que el
que aparece en la parte inferior de la
parrilla.

Este asador por contacto cumple la
Directiva de la Comunidad
Econdémica Europea 89/336/CEE.

antes de usarlo por primera
vez

Para lavar las partes, consulte
“limpieza”.

©
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C)

asa
conductos de salida de la grasa
ajuste de la altura

bandeja colectora de grasa (sélo
HG165/HG166)

luz de la temperatura

control de la temperatura

luz de encendido

lengUetas de extraccion de la
parrilla

planchas de la parrilla
desmontables

manejo de su parrilla

1 Enchufe la unidad y ponga el control

de la temperatura (®) a la
temperatura requerida. La parrilla
esté lista para usar cuando la luz de
la temperatura 5 se apaga.

Ponga los alimentos y coloque la
bandeja colectora de grasa u otro
contenedor adecuado debajo del
conducto de salida de la grasa (2.



® [ tiempo de asado necesario variara
segun las preferencias individuales y
el tamafio/grosor de los alimentos
que se vayan a asar.

3 Laluz de la temperatura se
encendera y se apagara conforme
vaya manteniendo la temperatura
correcta de la parrilla.

4 Cuando la comida ya esté lista,
saquela con cuidado con la ayuda
de una espatula de madera o de
pléstico. No utilice utensilios de
metal ya que rayan y dafian la
superficie antiadherente.

5 Apague y desenchufe el aparato
después de su utilizacion. Deje que
la parrilla se enfrie completamente
antes de limpiarla.

La parrila se puede utilizar en las
siguientes posiciones: -

posicién A (p ién cerrada)
Esta posicion es ideal para asar
cortes de carne finos y para los
sandwiches.

Las dos superficies de la parrilla le
permiten asar ambas partes de la
comida al mismo tiempo, ahorrando
tiempo y conservando asi los jugos
naturales de los alimentos.

® Fije el control de la temperatura en la
posicion 6.

® Caliente la parrilla en la posicion
cerrada hasta que la luz de la
temperatura se apague.

® Coloque la comida en la plancha
inferior y cierre la plancha superior
hasta que descanse sobre la
comida.

posicién B (posicion
totalmente abierta)

Esta posicion ofrece una gran
superficie para asar muchos
alimentos a la vez, y es ideal para
pescado, verduras y pinchos
morunos.

® Fije el control de la temperatura en la
posicion 6.

® Caliente la parrilla en la posicion

cerrada hasta que la luz de la
temperatura se apague.

Abra la parrilla, luego tire del asa de
la parte superior @ y baje la plancha
superior con un movimiento hacia
atras @ hasta que descanse sobre
la encimera.

Cologue la comida sobre la
superficie de asado y ajuste la
temperatura.

posicion C (altura ajustable)
En esta posicion, las planchas de la
parrilla estéan separadas y hay
disponibles 2 alturas diferentes. Ideal
para asar alimentos méas delicados
como el pescado y los sandwiches
abiertos, que no podrian soportar el
peso de la plancha superior.

Fije el control de la temperatura en la
posicion 6.

Caliente la parrilla en la posicion
cerrada hasta que la luz de la
temperatura se apague.

Coloque la comida sobre la
superficie de asado y ajuste la
temperatura.

Seleccione la altura requerida
haciendo girar el dispositivo de
ajuste de la altura ®) hasta que los
soportes queden alineados con los
huecos @.

La altura seleccionada dependera
del grosor del alimento que se vaya
a asar.

regulacion de la temperatura

regulacion temperatura

90°C

120°C

150°C

180°C

210°C

DO~ lW[N

240°C




sugerencias

® | a carne roja requiere una
temperatura de asado mas elevada
y menos tiempo.

® | a carne blanca o el pescado se
deben asar a una temperatura mas
baja durante mas tiempo.

® | 0s cortes de carne tiernos son mas
adecuados para asar y, por lo tanto,
la mejor manera de asarlos es en la
parrilla. Es mejor evitar asar cortes
de carne duros.

® | 0s mejores resultados se obtienen
asando alimentos mas delgados y
de un grosor uniforme.

® Asar con una parrilla abierta cuesta
mas, ya que se debe dar la vuelta a
los alimentos durante el proceso de
asado.

® Compruebe siempre que los
alimentos estén bien asados antes
de servir. Ase la carne hasta que el
jugo salga claro.

limpieza

® Apague, desenchufe y deje que la
parrilla se enfrie completamente
antes de limpiarla.

® | impie la parrilla después de cada
uso para mantenerla en unas
condiciones de limpieza y
funcionamiento éptimas.

® Utilice una toalla de papel para
limpiar cualquier exceso de aceite o
de grasa y una espéatula de madera
o de plastico para quitar los restos
de comida de las planchas de la
parrilla. No utilice limpiadores
abrasivos 0 una esponja de acero ya
que dafaran el recubrimiento
antiadherente.

® | impie la parte exterior con un trapo
humedo vy, a continuacion, séquela.

planchas de la parrilla

® Quite las planchas tirando de las
lenglietas de extraccion (®.

® | ave las planchas en agua caliente
jabonosa.
También se pueden lavar en el
lavavajillas. Asegurese de que las
planchas estan completamente
secas antes de volver a colocarlas
en la parrilla.

® \uelva a colocar las planchas
alineando primero la parte posterior
de las planchas con el aparato @,
luego presione hacia abajo para
ajustar firmemente en posicion.

mantenimiento y
atencion al cliente

® Si el cable esta dafado, por razones
de seguridad, debe ser sustituido
por KENWOOD o por un técnico
autorizado por KENWOOD.

Si necesita ayuda con:

® ¢l uso de la parrilla o

® ¢l mantenimiento o las reparaciones

® Pdngase en contacto con el
establecimiento en el que compro la
parrilla.
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Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

for Kenwood-apparatet tages i
brug

Lees denne brugervejledning neje og
opbevar den i tilfeelde af, at du far
brug for at sl noget op i den.

Fjern al emballage og meerkater

sikkerhed

ROR IKKE ved varme overflader.
Tilgeengelige overflader har tendens
til at blive varme under anvendelse.
Anvend altid grebet og knapperne.
Lad veere med at betjene grillen
uden, at pladerne sidder i.

Lad veere med at dyppe apparatet,
ledningen eller stikket i vand eller
anden veeske.

Ga ikke fra apparatet, nar det
anvendes.

Lad veere med at anvende
apparatet, hvis enten det, ledningen
eller stikket er beskadiget. Fa det
kontrolleret eller repareret: se
‘vedligeholdelse’.

Dette apparat ber kun anvendes pa
en flad varmeresistent overflade.
Lad veere med at lade ledningen
haenge ud over kanten pa
arbejdsoverfladen eller bergre varme
overflader.

Tag altid stikket ud af apparatet nar
det ikke anvendes, og lad det kole
fuldsteendigt af, fer grillpladerne
fiernes med henblik pa rengering.
Lad veere med at bruge apparatet
udendaers.

Lad veere med at anbringe
apparatets dele pa eller i naerheden
af aben ild, en varm plade eller i en
varm ovn.

Nogle typer foedevarer afgiver store
meengder reg — soerg for, at der er
ordentlig udluftning.

Lad aldrig svagelige personer
anvende maskinen uden opsyn.
Lad ikke bern anvende eller lege
med apparatet.

Anvend kun apparatet til
husholdningsbrug. Kenwood patager
sig ikke erstatningsansvar, hvis
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apparatet ikke anvendes korrekt eller
disse instruktioner ikke folges.

for tilslutning

Serg for, at el-forsyningen er den
samme som den, der er vist i
bunden af din grill.

Denne kontaktgrill er i
overensstemmelse med Det
Europeeiske @konomiske
Feellesskabs direktiv 89/336/EQF.

for anvendelse forste gang
Vask delene “se rengering”.

2
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greb

afdrypningstragt
hejdejusteringsknap

dryppebakke (kun HG165/HG166)
temperaturlampe

temperaturknap

lampe for teendt

tapper til fiernelse af grill
aftagelige grillplader

anvendelse af din
sundhedsgrill

1

Tilslut og indstil temperaturknappen
(® til den enskede temperatur.
Grillen er Klar nar temperaturlampen
® slukkes.

2 Tilfej maden og anbring drypbakken

eller en anden passende beholder
under afdrypningstragten @.

Den enskede opvarmningstid vil
variere alt efter individuelle
preeferencer og de fodevarers
storrelse/tykkelse der tilberedes.
Temperaturlampen vil blive teendt og
slukket, mens grillen opretholder den
korrekte temperatur.

Nar maden er feerdig, skal maden
fiernes omhyggeligt ved at anvende en
spatel af tree eller plastik. Lad veere med
at anvende metalredskaber da de vil
ridse og beskadige slip-let belaegningen.
Sluk og tag stikket ud efter
anvendelse. Lad grillen kele helt af
for rengering.



Grillen kan anvendes i felgende
positioner: -

position A (lukket position)
Denne position er god i forbindelse
med tilberedning af tynde stykker
kad og ristet brad.

De to grilloverflader ger det muligt at
tilberede maden pé begge sider
samtidig, og man sparer derved tid
og beholder madens naturlige saft.

Indstil temperaturknappen til position
6.

Opvarm grillen i den lukkede position
indtil temperaturlampen slukkes.
Anbring maden pa den nederste
plade og luk den overste plade, indtil
den hviler pa maden.

position B (helt aben position)
Denne position giver en stor
grilloverflade med henblik pa at
tilberede mange typer fadevarer
samtidig, den passer godt il fisk,
grontsager og kebab.

Indstil temperaturknappen til position
6.

Opvarm grillen i den lukkede
position, indtil temperaturlampen
slukkes.

Aben grillen, og loft derefter det
overste greb op @ og szaenk den
overste plade ned bagover @, indtil
den ligger fladt pa arbejdsoverfladen.
Anbring, den mad, der skal
tilberedes pé grillens overflade og
justér temperaturen efter behov.

position C (justerbar hgojde
position)

| denne position anbringes
grillpladerne med mellemrum, og
grillen kan indstilles til 2 forskellige
hojder. Ideel i forbindelse med
tilberedelse af mere delikate
fedevarer som f.eks. fisk & abne
sandwich, der ikke ville kunne stotte
den overste plades veegt.

® |ndstil temperaturknappen til position

6.
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Opvarm grillen i den lukkede
position, indtil temperaturlampen
slukkes.

Anbring, den mad, der skal
tilberedes pa grillens overflade og
justér temperaturen efter behov.
Veelg den enskede hejdeposition ved
at dreje hejdejusteringsknappen ),
indtil stotterne er pa linje med de
korrekte indskeeringer @.

Den valgte hejdeposition vil afheenge
af tykkelsen af den mad, der skal
tilberedes.

temperaturindstillinger

indstilling temperatur

1 90°C

2 120°C

3 150°C

4 180°C

5 210°C

6 240°C
nyttige rad

Redt kad kraever en hgj
grilltemperatur og kort tid.

Lyst ked eller fisk ber tilberedes ved
en lav temperatur og leengere
tilberedningstid.

Moert ked egner sig bedre til grill, og
anvendes derfor bedst pa
sundhedsgrillen. Det er bedst at
undga tilberedning af sejt kad.

De bedste resultater opnas ved
tilberedning af tynde skiver kad og
fodevarer af samme tykkelse.
Grillning med en aben grill tager
leengere tid, eftersom maden skal
vendes halvvejs under
tilberedningen.

Serg altid for at tjekke, at maden er
grundigt tilberedt for servering.
Tilbered ked og fierkree, indtil saften
er klar.



rengering

® Sjuk, tag stikket ud og lad grillen
kole helt af for rengering.

® Renger grillen efter hvert brug for at
bevare den i en god ren
arbejdsstand.

® Anvend et stykke kekkenrulle til at
torre overskydende olie/fedtstoffer af
og en spatel af tree eller plastik til at
fierne madrester fra grillpladerne.
Anvend ikke skurepulver eller staluld
eftersom de vil beskadige slip-let
belaegningen.

® Tor den udvendige side af med en
fugtig klud, og ter efter.

grillplader

® Fjern grillpladerne ved at lofte op i
afmonteringstapperne (®.

® \/ask pladerne i varmt seebevand. De
kan ogsé godt blive vasket i en
opvaskemaskine. Serg for, at
pladerne er helt torre, for de
monteres pa grillen igen.

® Saet grillpladerne pa plads ved at
lade pladernes bagside flugte med
enheden forst @. Tryk derefter ned
for at lase dem pa plads.

vedligeholdelse og
kundepleje

® Hyvis ledningen er beskadiget, skal
den af sikkerhedsmaessige arsager
udskiftes af KENWOOD eller en
autoriseret KENWOOD forhandler.

Hvis du har brug for hjeelp i
forbindelse med:

® anvendelse af din grill eller

® vedligeholdelse eller reparation

® skal du kontakte den forretning, hvor
du har kebt din grill.
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Vik ut fraimre omslaget innan du bérjar ldsa, sa att du kan félja med pa
bilderna.

innan du anvander din
Kenwood -apparat

® | s bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.

® Avlagsna allt emballage och alla
etiketter.

sakerhet

® ROR INTE vid heta ytor. Det finns
risk for att atkomliga ytor blir heta vid
anvandning. Anvand alltid handtaget
och kontrollerna.

Anvand inte grillen utan att du satt i
plattorna.

Sank inte ner apparaten, natsladden
eller kontakten i vatten eller annan
vatska.

Lamna inte apparaten utan uppsikt
nar du anvander den.

Anvand inte apparaten om
natsladden, kontakten eller sjalva
apparaten &r skadad. L&mna in den
for kontroll eller reparation: se
'service'.

Apparaten bor endast anvandas pa
en plan, varmetalig yta.

L&t inte natsladden hénga ner ver
arbetsytans kant och lat den inte
rora vid heta ytor.

Koppla alltid ur apparaten nér den
inte anvands och lat den svalna helt
innan du tar bort grillplattorna for att
rengdra dem.

Anvand inte apparaten utomhus.
Stall inte nagon del av apparaten pa
eller ndra en Oppen laga, en varm
platta eller i en uppvarmd ugn.
Vissa typer av mat avger stora
mangder rok - se till att det finns
tillr&cklig ventilation.

L&t inte forstandshandikappade
anvanda produkten utan tillsyn.

L&t inte barn anvanda eller leka med
apparaten.

Anvand apparaten endast for avsett
andamal i hemmet. Kenwood tar inte
pa sig nagot ansvar om apparaten
anvands pa felaktigt satt eller om
dessa instruktioner inte foljs.
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innan du satter i
stickkontakten
® Se till att ndtspanningen motsvarar
den som visas pa grillens undersida.
® Kontaktgrillen motsvarar Europeiska
ekonomiska gemenskapens direktiv
89/336/EEC.

fore forsta anvandningen
® Diska delarna, "se rengoéring".

komponenter

handtag
dropprannor
hoéjdjusteringskontroll
droppbricka (endast
HG165/HG166)
temperaturlampa
temperaturkontroll
stréomlampa
grillborttagningsflikar
|6stagbara grillplattor

OPO®® ®O®OO

anvanda halsogrillen

1 Satt i stickkontakten och stéll in
temperaturkontrollen (8 pa énskad
temperatur. Grillen ar klar att
anvéanda nér temperaturlampan &)
slécks.

Lagg i maten och sétt droppbrickan
eller annan 1amplig behallare under
droppréannorna 2.

Tillagningstiden varierar beroende pa
individuell smak och storlek/tjocklek
péa den mat som ska tillagas.
Temperaturlampan tands och slacks
efterhand som grillen héaller ratt
temperatur.

Nar maten ar Kklar tar du forsiktigt ut
den med en stekspade av tra eller
plast. Anvand inte metallredskap
eftersom de skrapar och skadar den
teflonbehandlade ytan.

Sténg av och dra ut stickkontakten
efter anvandning. Lat grillen svalna
helt innan du rengdr den.

3

4



Grillen kan anvandas i foljande lagen:

lage A (stangt lage)

Detta lage ér idealiskt for att laga
tunna skivor kott och foér varma
smorgasar.

Med de tva grillytorna kan du tillaga
béada sidorna av maten samtidigt.
Det sparar tid och matens naturliga
safter bibehalls.

Stall in temperaturkontrollen pa lage
6.

Varm grillen i stéangt lage tills
temperaturlampan slacks.

Lagg maten pa den nedre plattan
och stang den 6vre tills den vilar pa
maten.

lage B (helt oppet ldge)

Detta lage ger en stor grillyta sa att
du kan tillaga méanga sorters mat
samtidigt, och &r idealiskt for fisk,
grénsaker och kebab.

Stall in temperaturkontrollen pa lage
6.

Varm grillen i sténgt lage tills
temperaturlampan slacks.

Oppna grillen, Iyft sedan upp det
Oversta handtaget @ och sénk den
Oversta plattan ner bakat @ tills den
ligger plant pa arbetsytan.

Lagg maten som ska tillagas pa
grillytan och stéll in énskad
temperatur.

lage C (justerbart hdjdldge)

| det hér laget ar grillplattorna
atskilida och det finns tva olika
hojder att valja mellan. Idealiskt for
tillagning av émtaligare typer av mat,
t.ex. fisk och 6ppna smorgasar, som
inte t&l den Gversta plattans tyngd.

Stall in temperaturkontrollen pa lage
6.

Varm grillen i stéangt lage tills
temperaturlampan slécks.

Lagg maten som ska tillagas pa
grillytan och stéll in énskad
temperatur.
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Valj dnskat hojdlage genom att vrida
hojdjusteringskontrollen @) tills
stéden &r i linje med lampliga
fordjupningar @.

Valj hojdlage beroende pa tjockleken
pa den mat som ska tilagas.

temperaturinstallningar

instéllning temperatur

90°C

120°C

150°C

180°C

210°C

DO DW=

240°C

tips

Rott kétt kréver en hogre
grilltemperatur och en kortare tid.
Vitt kott och fisk ska tillagas under
en langre tid vid en lagre temperatur.
Mobra koéttskivor passar battre for
grillning och passar darfor bast att
anvanda péa hélsogrillen. Undvik att
tillaga sega kottskivor.

Du uppnér bast resultat om du
tillagar tunnare ingredienser och mat
som har en jamn tjocklek.

Det tar langre tid att grilla med grillen
Oppen eftersom maten méaste
vandas efter halva tiden.

Kontrollera alltid att maten ar
genomstekt innan du serverar den.
Tillaga kott och fagel tills kéttsaften
ar genomskinlig.

rengdring

Stang av, dra ut stickkontakten och
lat grillen svalna helt innan du rengor
den.

Rengor grillen varje gang du anvant
den for att halla den ren och i gott
skick.

Anvand en pappershandduk for att
torka av all dverflodig olja/fett och en
stekspade av tra eller plast for att ta
bort alla matrester fran grillplattorna.
Anvand inte slipande
rengdringsmedel eller stalull, eftersom
de skadar teflonbeléaggningen.



® Torka av utsidan med en fuktad
trasa och torka sedan.

grillplattor

® Ta bort grillplattorna genom att lyfta
upp dem i borttagningsflikarna (®.

® Diska plattorna i varmt tvalvatten.
De kan ocksé diskas i diskmaskinen.
Kontrollera att plattorna ar helt torra
innan du sétter i dem i grillen igen.

® Sitt tillbaka grillplattorna genom att
forst passa ihop baksidan av
plattorna med enheten @, och
sedan trycka ner for att Idsa dem pa
plats.

service och kundtjanst

® Om natsladden &r skadad maste
den av sékerhetsskal bytas ut av
KENWOOD eller en av KENWOOD-
auktoriserad reparator.

Om du behdver hjalp med:
® att anvanda grillen eller
service eller reparation
® Kontakta butiken dar du képte
grillen.
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For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

for du tar Kenwood-apparatet
i bruk
® | es noye giennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sla opp i den senere.
® Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

sikkerhet

® IKKE ta pa apparatets overflater, da
de blir varme nar apparatet er i bruk.
Du mé bare ta i handtaket og pa
knappene.

Ikke bruk grillen uten at platene er
montert.

Apparatet, ledningen eller stopselet
ma aldri legges i vann eller annen
veeske.

Hold alltid apparatet under oppsyn
nér det er i bruk.

Apparatet mé ikke brukes hvis det er
skade pa apparatet, ledningen eller
stopselet. Fa apparatet kontrollert og
ev. reparert (se Service).

Apparatet ma bare brukes nar det
star pa en flat, varmebestandig
overflate.

Sorg for at ledningen ikke henger
over kanten pa arbeidsflaten eller
kommer i kontakt med varme
overflater.

Ta alltid stopselet ut av stikkontakten
nér apparatet ikke er i bruk, og la
apparatet avkjoles helt for du
demonterer og rengjer grillplatene.
Apparatet skal ikke brukes utenders.
Ikke plasser apparatet eller noen av
dets deler over eller i naerheten av
apen ild, pa kokeplater eller i en
varm stekeovn.

Ved tilberedning av visse typer mat
kan det utvikles mye royk. Serg
derfor for tilstrekkelig ventilering.

La ikke personer med
bevegelsesbegrensning bruke
apparatet uten tilsyn.

Barn skal verken bruke eller leke
med apparatet.
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® Bruk bare apparatet til dets tiltenkte
hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller
dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen.

for du kobler til apparatet
Kontroller at stremforsyningen er den
samme som angitt pa undersiden av
grillen.

Denne kontaktgrillen overholder EU-
direktiv 89/336/EU.

for du tar apparatet i bruk
forste gang
® \/ask delene (se Rengjoering).

oversikt

handtak

drypprenner
hoydejusteringsbryter
dryppebrett (bare pd HG165 og
HG166)

temperaturlampe
temperaturbryter
driftslampe

tapper for demontering av
grillplaten

avtakbare grillplater

slik bruker du
helsegrillen
;

@0P® ®O®OO

@

Sett stopselet i stikkontakten og still
inn temperaturbryteren (@) til ensket
temperatur. Grillen er klar til bruk nar
temperaturlampen (&) slar seg av.
Legg maten pa grillen og sett
dryppebrettet eller en annen egnet
beholder under drypprennen 2.
Tilberedningstiden varierer avhengig
av personlige preferanser og
starrelsen/tykkelsen pa maten som
tilberedes.

Temperaturlampen slar seg av og pa
ettersom grillen opprettholder den
valgte temperaturen.



4 Nér maten er ferdig tiloeredt, tar du
den ut av grillen med en tre- eller
plastspatel. Ikke bruk metallredskap,
da de vil skrape og edelegge
slippbelegget.

5 Sla av grillen og ta stepselet ut av
stikkontakten etter bruk. La grillen
avkjoles helt for du rengjer den.

Du kan bruke grillen i felgende
stillinger:

stilling A (lukket)

Denne stillingen er ideell nér du skal
tilberede tynne kjottskiver eller riste
bred.

Med to grillflater kan du tilberede
maten pa begges sider samtidig. Det
tar kortere tid og de naturlige saftene
beholdes i maten.

® Still inn temperaturbryteren il
posisjon 6.

® Forvarm grillen i lukket stilling til
temperaturlampen slar seg av.

® | egg maten pa bunnplaten og lukk
topplaten slik at den hviler pa maten.

stilling B (helt apen)

Med denne stillingen far du én stor

grillflate, slik at du kan tiloerede flere
matvarer samtidig. Den er ideell nar
du skal tilberede fisk, grannsaker og
kebab.

® Still inn temperaturbryteren til
posisjon 6.

® Forvarm grillen i lukket stilling til
temperaturlampen slér seg av.

® Apne grillen, loft opp handtaket pa
toppdelen @ og senk topplaten
bakover @ til den ligger vannrett pa
arbeidsflaten.

® |egg maten som skal tilberedes pa
grillflaten og juster varmen etter
onske.
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stilling C (justerbar hoyde-
innstilling)

| denne stillingen er det avstand
mellom grillplatene, og de kan
justeres i to forskjellige hayder.
Denne stillingen er ideell nér du skal
tilberede skjore matvarer, for
eksempel fisk og smerbrod, som
ikke taler vekten av topplaten.

Still inn temperaturbryteren il
posisjon 6.

Forvarm grillen i lukket stilling til
temperaturlampen slar seg av.
Legg maten som skal tilberedes pa
grillflaten og juster varmen etter
onske.

Velg ensket heoyde ved & dreie pa
heydejusteringsbryteren @) slik at
stettene passer i fordypningene @.
Hvilken heyde du velger avhenger av
tykkelsen pa maten du tiloereder.

temperaturinstillningar

innstilling temperatur

90 °C

120 °C

150 °C

180 °C

210 °C

DO [W|IN|—

240 °C

tips

Radt kjett ma tilberedes ved hay
temperatur og kort tid.

Huvitt kjett og fisk ber tilberedes ved
lavere temperatur og lengre tid.
Mort Kjott egner seg best til grilling
og er ogsa best egnet til denne
grillen. Det anbefales & unnga sveert
seigt kjott.

Du oppnar best resultat nar du
tilbereder tynne stykker/matvarer, og
nar stykkene/matvarene er omtrent
like tykke.

Det tar lengre tid a tilberede mat
med &pen grill, da maten ma snus
etter halve tilberedningstiden.



® Kontroller at maten er gjennomstekt
for servering. Kjott og fjeerkre skal
stekes til fargen pé saften er
gjennomsiktig.

rengjering

® 5|3 av apparatet, ta stepselet ut av
stikkontakten og la grillen avkjoles
helt for rengjering.

® Rengjer grillen etter hver gang du
har brukt den, slik at den er ren og
klar til bruk neste gang.

® Tork bort overfladig olje/fett med
torkepapir og fiern matrester fra
grillplatene med en tre- eller
plastspatel. Ikke bruk skuremidler
eller stalull, da disse vil skade
slippbelegget.

® Rengjor apparatet utvendig med en
fuktig Klut og terk deretter av
apparatet.

grillplater

® Demonter grillplatene ved & trykke
inn tappene for demontering ® og
lofte platene opp.

® Vask platene i varmt sdpevann.
De kan ogsa vaskes i
oppvaskmaskin. Pase at platene er
helt terre for du monterer dem pa
grillen igjen.

® Platene monteres ved at du forst
justerer hakkene i bakkanten @ og
deretter trykker dem ned slik at de
lases pa plass.

service og kundestotte

® Hyvis ledningen er skadet, ma den av
sikkerhetsmessige grunner skiftes av
KENWOOD eller en autorisert
KENWOOD-reparater.
Ta kontakt med forhandleren der du
kjopte grillen, hvis du trenger hjelp

® il & bruke grillen

® med service eller reparasjoner.
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Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki kuvien esiinsaamiseksi

ennen kuin ryhdyt kdyttamaan
tiata Kenwood-kodinkonetta

® | ue ndma ohjeet huolella ja séailyta
ne mybhempaa tarvetta varten.

® Poista pakkauksen osat ja
mahdolliset tarrat

turvallisuus

e ALA KOSKETA kuumia pintoja.
Grillin esilla olevat pinnat voivat
kuumentua kayton aikana. Kayta
aina laitteen kahvaa ja sdatimia.
Ala kayta grillia iiman, ettd levyt ovat
paikoillaan.

Ala upota laitetta, virtajohtoa tai
pistoketta veteen tai muuhun
nesteeseen.

Al4 jata laitetta valvomatta laitteen
ollessa paalle kytkettyna.

Ala kayta laitetta, jos laite tai sen
virtajohto tai pistoke on
vahingoittunut. Vie laite korjattavaksi:
ks. Huolto.

Tata laitetta tulisi kéyttaa vain
tasaisella, kuumuutta kestavalla
pinnalla.

Ala anna virtajohdon roikkua
tydtason reunan yli tai joutua
kosketukseen kuuman pinnan
kanssa.

Irrota laitteen johto pistorasiasta
silloin, kun laite ei ole kaytbssa, ja
jata laite jgdhtymaan ennen kuin
irrotat grillauslevyt puhdistusta
varten.

Al kéyta laitetta ulkotiloissa.

Ala aseta laitetta avoimeen tuleen tai
sen lahelle, kuumalle levylle tai
kuumaan uuniin.

Joistakin ruokatarvikkeista lahtee
paljon savua — varmista, etta
ympéaroiva tila on hyvin tuuletettu.
Ala anna lasten tai
toimintarajoitteisten henkildiden
kayttéa laitetta iiman valvontaa.
Ala anna lasten kaytta tai leikkia
laitteella.
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® Kayta laitetta ainoastaan sille
tarkoitettuun kotitalouskéytoon.
Kenwood-yhtid ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on
kaytetty vaarin tai néité ohjeita ei ole
noudatettu.
ennen kuin kytket laitteen
paalle

® \armista, ettd sédhkdverkon jannite ja
taajuus vastaavat grillin pohjaan
merkittyjé tietoja.

® Tama grilli on Euroopan
talousyhteison direktiivin 89/336/ETY
mukainen.

ennen ensimmaista
kayttokertaa
® Pese osat, ks. Puhdistus.

osien nimet

kahva

tippunokat

korkeuden s&é&din

tippualusta (vain HG165/HG166)
lampaotilan merkkivalo

lampétilan saadin

virta paallé -merkkivalo

grillin irrotettavat ulokkeet
irrotettavat grillauslevyt

CICICICICICICICIC)

terveysgrillin kayttd

1 Kytke laite pistorasiaan ja aseta
lampdtilan sdadin @ haluttuun
asentoon. Grilli on kayttévalmis, kun
lampotilan merkkivalo &) sammuu.
Lis&a ruokatarvikkeet ja aseta
tippualusta tai jokin muu
tarkoitukseen sopiva astia
tippunokan (2 alle.
Ruoanvalmistusajat vaihtelevat
henkildkohtaisten mieltymysten ja
valmistettavan ruoan
paksuuden/koon mukaan.
Lampdtilan merkkivalo syttyy ja
sammuu grillin yllapitdessa asetettua
lampdtilaa.



Kun ruoka on valmis, poista ruoka
huolella puisella tai muovisella
lastalla. Ala kéyta metallisia valineita,
silla ne naarmuttavat ja
vahingoittavat grillin teflonpintaa.
Kytke laite pois paalta ja irrota
pistoke pistorasiasta. Grillié ei saa
ryhtyd puhdistamaan ennen kuin se
on taysin jadhtynyt.

Grillia voi kayttaa seuraavissa
asennoissa: -

asento A (suljettu asento)
Tama asento on ihanteellinen
ohuiden lihasiivujen ja paahtoleipien
valmistamiseen.

Girillin kaksi grillauspintaa
mahdollistavat ruokakappaleen
samanaikaisen grillaamiseen
molemmilta puolilta, mik& merkitsee
ajan saastoda ja ruoan luontaisten
nesteiden sailymista.

Aseta lampdotilan sdadin asentoon 6.
Kuumenna grillié suljetussa
asennossa, kunnes lampdétilan
merkkivalo sammuu.

Aseta ruoka alemmalle levylle ja sulje
ylempi levy sen péaélle siten, ettéa se
lep&a ruoan paalla.

asento B (tdysin avoin)

Tama asento mahdollistaa suuren
grillauspinta-alan hyddyntamisen,
jolloin voit valmistaa monenlaisia
ruokia samanaikaisesti. Tama asento
soveltuu erittdin hyvin kalaruoan,
vihannesten ja kebabannosten
valmistamiseen.

Aseta lampdtilan sdadin asentoon 6.
Kuumenna grillid suljetussa
asennossa kunnes lampdtilan
merkkivalo sammuu.

Avaa grilli, nosta ylakahva @ ylos ja
laske ylempi levy alas ja taakse @,
kunnes se lepaa tydtason paalla.
Aseta valmistettava ruoka
grillauspinnalle ja sdada lampaotilan
saadin haluttuun asentoon.
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asento C (saadettava
korkeusasento)

Tassé asennossa grillauslevyt ovat
erillaén ja kaytettavissa on kaksi
korkeutta. Ihanteellinen grillattaessa
sellaisia koostumukseltaan
hauraampia ruokia, kuten kalaa ja
voileipid, jotka eivat kestaisi ylemman
levyn painoa.

Aseta [ampdtilan sdadin asentoon 6.
Kuumenna grilli& suljetussa
asennossa kunnes lampdétilan
merkkivalo sammuu.

Aseta valmistettava ruoka
grillauspinnalle ja sdada lampdotilan
saadin haluttuun asentoon.

Valitse tarvittava korkeus kaantamalla
korkeuden s&&dinta 3 kunnes tuet
ovat samassa linjassa vastaavien
syvennyksien @ kanssa.
Korkeusasentoon vaikuttaa
valmistettavan ruoan paksuus.

lampétilasetukset
asetus lampétila

90°C

2 120°C

3 150°C

4 180°C

5 210°C

6 240°C

lisdneuvoja

Punainen liha edellyttéa korkeampaa
grillauslampdétilaa ja lyhyempaa
grillausaikaa.

Vaalea liha ja kala tulisi valmistaa
matalammassa lampétilassa ja
pidemman aikaa.

Mureat paistit sopivat paremmin
grillattaviksi ja siksi parhaiten
terveysgrillilla valmistettaviksi. Valta
sitkeiden paistien grillaamista.
Parhaat tulokset saat valmistamalla
ohuempia kappaleita ja tasapaksuisia
ruokia.

Grillaaminen avoimella grillilla vie
enemman aikaa, silla ruokaa on
kaannettava valmistuksen
puolivalissa.



® \armista ruoan perusteellinen
kypsyys ennen kuin tarjoilet sita.
Grillaa lihaa ja siipikarjan lihaa kunnes
poistuva neste on kirkasta.

puhdistus

® Grilli on kytkettéva pois paalta,
pistoke on irrotettava pistorasiasta ja
grillin on annettava jaahtya ennen
kuin sitd saa ryhtya puhdistamaan.

® Puhdista grilli jokaisen kayttdkerran
jalkeen, jotta se on aina hyvin
puhdistettu ja kayttdvalmis.

® Kayta talouspaperia pyyhkidksesi
liian 6ljyn/rasvan pois ja puista tai
muovista lastaa poistaaksesi
mahdolliset ruoantahteet
grillauslevyilts. Al4 kayta hankaavia
puhdistusaineita tai terasvillaa, silla
ne naarmuttavat ja vahingoittavat
grillin teflonpintaa.

® Pyyhi ulkopinta kostealla linalla ja
kuivaa pinta.

grillauslevyt

® |rrota grillauslevyt nostamalla niita
niiden poistoulokkeista (®).

® Pese levyt kuumalla saippuavedella.
Voit pestéa ne myds
astianpesukoneessa. Varmista, etta
levyt ovat taysin kuivat ennen kuin
asetat ne takaisin grillin.

® Aseta grillauslevyt takaisin paikoilleen
kohdistamalla ensin levyjen
takareuna laitteeseen @, ja
painamalla sen jalkeen levy
paikalleen.

huolto ja
asiakasneuvonta

® Jos virtajohto on rikkoutunut, sen
saa turvallisuussyista vaihtaa vain
KENWOOD tai valtuutettu
KENWOOD-huoltoliike.

Jos tarvitset apua:
® grillin kéyttAmisessé tai
huollossa tai korjaamisessa,
® ota yhteys likkeeseen, josta ostit
grillin.
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Okumaya baslamadan 6nce 6n kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood cihazinizi
kullanmadan 6nce

® Bu talimatlari dikkatle okuyun ve

gelecekteki kullanimlar icin saklayin.

® TUm ambalajlari ve etiketleri ¢ikartin.

guvenlik

® Sicak ylizeylere DOKUNMAYIN

Erisilebilir ylizeyler kullanim sirasinda
sicak olabilir. Herzaman tutamak ve
kontrolleri kullanin.

Izgaray! plakalarini takmadan
kullanmayin.

Cihazi, kablosunu veya fisini su veya
bagka bir sivi igine sokmayin.
Kullanirken cihazin basindan
ayrilmayin.

Cihazda, kabloda ya da fiste herhangi
bir hasar varsa kullanmayin. Kontrol
ya da tamir ettirin: bkz. ‘servis’.

Bu cihaz sadece Isi rezistansh diz
bir yuzeyde kullaniimalidir.

Kabloyu galisma ylizeyinin
kenarindan sarkitmayin ve sicak
ylzeylere dokunmayin.

Cihazi kullanmadiginizda mutlaka
prizden gekin ve temizlemek igin
1zgara plakasini ¢cikarmadan 6nce
tamamen sogumasini bekleyin.
Cihazi agik alanlarda kullanmayin.
Bu cihazin herhangi bir pargasini
yanan bir cismin, sicak plakanin
lizerine ya da yanina veya isitiimis
firinin icine koymayin.

Bazi yiyecekler pisirilirken yiksek
miktarda duman ¢ikar — yeterli
havalandirmanin oldugundan emin
olun.

Hastalarin gézetim altinda olmadan
bu cihazi kullanmalarina izin vermeyin.
Cocuklarin bu cihazi kullanmalarina
ya da bu cihazla oynamalarina izin
vermeyin.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda
kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hig
bir sorumluluk kabul etmez.

Fige takmadan 6nce

® Elektrik kaynagdinizin izgaranizin alt

tarafinda gosterilenle ayni olduguna
emin olun.

® Bu 1zgara Avrupa Ekonomik

Toplulugu Direktif 89/336/EEC
ile uyumludur.

ilk kez kullanmadan 6nce

® Parcalari yikayin “bkz. temizleme”.

bolumler

OPOP® ®OEO

sap
damlama agzi

yukseklik ayar kontroli
damlama tepsisi (sadece
HG165/HG166)

sicaklik 15131

sicaklik kontrol

cihaz agik 15131

1zgara ¢ikarilabilen uglar
cikarilabilen 1zgara plakalar

saglikli 1zgaranizi
kullanma

1 Fise takin ve sicaklik kontrolinu
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(® istenilen sicakliga getirin. Sicaklik
15191 sonduglinde (&) 1zgara
kullanima hazir olur.

Yemegi koyun ve damlama tepsisini
ya da baska uygun hazneyi damlama
agzinin ( altina yerlestirin.

Gereken pisirme zamani kisinin
istegine ve pisirilecek yemegin
boyut/kalinhgina gére degisir.

Izgara uygun sicakligi saglarken
sicaklik 1$1g1 yanip séner.

Yemek pistiginde, dikkatli bir sekilde
tahta ya da plastik bir spatula
yardimiyla yemegi alin. Yapigsmaz
ylizeyi gizip zarar verecedi igin metal
mutfak aletleri kullanmayin.



5 Cihazi kapatin ve kullandiktan sonra
prizden ¢ekin. Temizlemeden 6nce
1zgaranin tamamen sogumasini
bekleyin.

Izgara asagidaki pozisyonlarda
kullanilabilir: -

pozisyon A (kapali pozisyon)
Bu pozisyon ince et dilimleri ve tost
ekmekleri igin idealdir. iki 1zgara
ylizeyi yiyecegin her iki tarafini
pisirmenizi, zamandan kazanmanizi
ve yiyecegin dogal suyunu
korumanizi saglar.

® Sicaklik kontroliini pozisyon 6’ya
getirin.

® Sjcaklik 1131 séniinceye kadar
1zgaray! kapall pozisyonda isitin.

® Yiyecegi algak plakaya yerlestirin
ve yiyecegin Ustine gelinceye kadar
Ust plakayi kapatin.

pozisyon B (tamamen acik
pozisyon)

Bu pozisyon birgok yiyecegi ayni
anda pisirmek icin genis bir izgara
yuzeyi saglar ve balik, sebze ve
kebaplar igin idealdir.

® Sjcaklik kontrollinii pozisyon 6’ya
getirin.

® Sicaklik 15131 sOnlinceye kadar
1zgaray! kapall pozisyonda Isitin.

® |zgaray! agin, daha sonra galisma
yuizeyine dizgiince yerlesinceye
kadar st sapi yukari kaldirin @ ve
Ust plakay1 geriye dogru indirin @ .

® Yiyecegi pisiriimek Uzere 1zgara
ylizeyine yerlestirin ve istenilen
sicakligi ayarlayin.

pozisyon C (ayarlanabilen
yiikseklik pozisyonu)

Bu pozisyonda i1zgara plakalar ayri
yerdedir ve 2 farkl yukseklik
mumkindur. Bu pozisyon Ust plakanin
agirhgini kaldiramayan balik ve
sandvi¢ gibi daha narin yiyecekleri
pisirmek icin idealdir.
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Sicaklik kontrollinii pozisyon 6’'ya
getirin.

Sicaklik 1131 sénlinceye kadar
1zgaray! kapall pozisyonda isitin.
Yiyecegi pisiriimek lzere 1zgara
ylzeyine yerlestirin ve istenilen
sicakligi ayarlayin.

Gereken yukseklik pozisyonunu
dogru yerlerle ayni hizaya gelinceye
kadar yukseklik ayarlama kontroliin{
® cevirerek secgin @. Secilen
yukseklik pozisyonu pisirilecek
yiyecegin kalinligina gore degisir.

sicaklik ayarlan
ayar sicaklik
1 90°C
2 120°C
3 150°C
4 180°C
5 210°C
6 240°C
ip uclan

Kirmizi etler i¢in daha ylksek 1zgara
sicakligi ve daha az zaman gerekir.
Beyaz et ve balik daha disuk
sicaklikta ve daha uzun silirede
pisiriimelidir.

Yumusak et dilimleri 1zgara igin daha
idealdir ve bu nedenle saglikl
1zgarada en iyi sekilde kullanilir.

Sert et et dilimlerinin pigirilmemesi
tavsiye edilir.

En iyi sonuglar ince dilimlerden ve tek
tip kalinlkta yiyeceklerden elde edilir.
Yiyeceklerin pisiriime esnasinda
cevrilmesi gerektigi icin acik bir
1zgarayla 1zgara yapmak daha fazla
zaman alir.

Servise gegmeden dnce yemegin
guizelce pistigini daima kontrol edin.
Eti ve kiimes hayvanlarini sulari
cekilinceye kadar pisirin.



temizleme

® Temizlemeden once cihazi kapatin,

prizden g¢ekin ve tamamen sogumasi
icin bekleyin.

lyi ve temiz bir ortamda calismasini
saglamak igin 1zgaryi her kullanimdan
sonra temizleyin.

Fazla yagd/kalintiyi silmek igin bir
kagit havlu kullanin ve 1zgara
plakadan yiyecek pargalarini
cikarmak igin icin tahta ya da plastik
bir spatula kullanin. Yapismaz
ylzeye zarar verecegi icin asindirici
temizleyiciler ya da tel stinger
kullanmayin.

Disini nemli bir bezle silin ve daha
sonra kurutun.

1zgara plakalar

Cikarilabilen uglari kaldirarak 1zgara
plakalari gikarin (®.

Plakalari sicak sabunlu suda yikayin.

® Plakalarin arka taraflarini ilk birimle
ayni hizaya getirerek 1zgara plakalari
tekrar yerlestirin @, daha sonra
yerine oturmasi igin bastirin.

servis ve musteri
hizmetleri

® Kablo hasar gorirse, glivenlik
nedeniyle, KENWOOD ya da
yetkili bir KENWOOD tamircisi
tarafindan degisitirilmelidir.

Asagidakilerle ilgili yardima
ihtiyaciniz oldugunda:

® zgaranizi kullanma veya

® servis veya tamir

® |zgaray aldidiniz yerle baglanti
kurun.

Ya da bulasik makinesinde yikanabilir.

|zgaraya tekrar takmadan 6nce
plakalarin tamamen kurudugundan
emin olun.
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Pred ¢tenim rozlozte predni stranku s ilustraci

pred pouzitim tohoto zafizeni
Kenwood

® Prectéte si peclivé pokyny v této
pfiru¢ce a uschovejte ji pro budouci
pouziti.

® QOdstrarite veskery obalovy material
a nalepky.

bezpecfnost

® NEDOTYKEJTE se horkych sougasti.
Povrch nechranénych ¢asti zafizeni
se béhem pouzivani rozzhavi.
Vzdy pouzivejte drzadlo a ovladace.

® Nepouzivejte gril bez nasazenych
plotének.

® Zafizeni, $fidru ani zastrcku

neponofujte do vody ani jinych tekutin.

® Béhem pouzivani nenechavejte
zafizeni bez dozoru.

® Pokud je poskozené zafizeni, Snlra
nebo zastréka, nepouzivejte je.
Poskozené zafizeni nechte opravit:
viz ¢ast ‘servis’.

® Toto zafizeni Ize pouzivat pouze na
rovné zaruvzdorné plose.

® Siiira nesmi viset pres okraj pracovni
plochy ani se nesmi dotykat ¢asti,
jejichZ povrch je rozzhaveny.

® |hned po ukonceni pouzivani odpojte
zafizeni z elektrické zasuvky; pred
vyjmutim a ¢isténim grilovacich
plotének nechte zafizeni zcela
vychladnout.

® Toto zafizeni neni uréeno k
pouzivani venku.

® Neumistujte Zadnou ¢ast tohoto
zafizeni nad pfimy ohen nebo do
jeho blizkosti, na ploténku nebo do
vyhraté trouby.

® P¥ij pfipravé nékterych potravin vznika
velké mnozZstvi koure — zajistéte
dostate¢né vétrani.

® Nemocni a jinak oslabeni lidé smi
spotrebi¢ pouzivat pouze pod
dohledem.

® S timto zafizenim si nesmi hrat ani
je pouzivat déti.

® Toto zafizeni je ur€eno pouze pro
domaci pouziti. Spole¢nost Kenwood
vyluéuje veskerou odpovédnost

v pfipadé, Ze zafizeni bylo
nespravné pouzivano nebo pokud
nebyly dodrzeny tyto pokyny.

pred pFipojenim do elektrické
zasuvky

® Napajeni, které mate k dispozici,
musi odpovidat napajeni
uvedenému na spodni strané grilu.

® Tento kontaktni gril splfiuje smérnici
European Economic Community
89/336/EEC Evropské unie.
pred prvnim pouzZitim

® \/Sechny ¢asti grilu omyjte — viz
cast ,Cisténi*.

tlacitko

drzadlo

odkapavaci zlabky
nastaveni vysky
odkapavaci miska (pouze
modely HG165/HG166)
indikator teploty

regulator teploty

indikator napajeni
jazyC€ky pro vyjmuti grilu
vyjimatelné ploténky grilu

OPQe® ®VEO

pouzivani grilu pro
zdravé vareni

1 Pripojte zafizeni do elektrické
zasuvky a nastavte regulator teploty
(® na pozadovanou teplotu. Jakmile
Jakmile indikator teploty & zhasne,
je gril pfipraven k pouZziti.

2 Vlozte potraviny a umistéte
odkapavaci misku nebo jinou
vhodnou nadobu pod odkapavaci
zlabek @.

® Délka pfipravy se bude liSit podle
individualnich pozadavkl a podle
velikosti nebo tloustky
pfipravovanych potravin.

3 Indikator teploty se rozsvécuje a
zhasina podle toho, jak gril udrzuje
spravnou teplotu.
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4 Po dokonceni pripravy jidlo opatrné
vyjméte pomoci dfevéné nebo plastové
Spachtle. Nepouzivejte kovové
kuchyriské nacini, které mize
poskrabat a poskodit nepfilnavy
povrch.

5 Po ukonéeni pouziti zafizeni vypnéte
a odpojte z elektrické zasuvky. Pred
¢isténim nechte gril zcela vychladnout.

Gril Ize pouzivat v nasledujicich
polohach: -

poloha A (zaviena)
Tato poloha je idealni pro pfipravu
tenkych platkd masa a zapékanych
toastl.
Dvé grilovaci plochy umozniuji opékat
potraviny po obou stranach soucasné,
coz Setfi Cas a potraviny si
zachovavaji Stavu.

® Nastavte regulator teploty do
polohy 6.

® Zahfivejte gril v zaviené poloze,
dokud indikator teploty nezhasne.

® Umistéte potraviny na dolni ploténku
a priklopte je horni ploténkou tak,
aby spocivala na potravinach.

poloha B (zcela oteviena)

Tato poloha nabizi velkou grilovaci
plochu pro pfipravu vétsiho mnozstvi
potravin sou¢asné a je idealni pro
ryby, zeleninu a kebab.

® Nastavte regulator teploty do
polohy 6.

® Zahfivejte gril v zaviené poloze,
dokud indikator teploty nezhasne.

® Otevrete gril, zvednéte horni drzadlo
nahoru @ a sklopte horni ploténku
dozadu @ tak, aby leZela zcela na
pracovni ploSe.

® Umistéte potraviny pro pfipravu na
grilovaci plochu a nastavte teplotu
podle potreby.
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poloha C (s nastavitelnou vyskou)

V této poloze jsou grilovaci ploténky
vzdaleny od sebe a k dispozici jsou 2
rzné vysky. Idedlni pro pfipravu

a oteviené toasty, které nelze zatizit
vahou horni ploténky.

Nastavte regulator teploty do
polohy 6.

ZahfFivejte gril v zaviené poloze,
dokud indikator teploty nezhasne.
Umistéte potraviny pro pfipravu na
grilovaci plochu a nastavte teplotu
podle potreby.

Otacenim ovladace pro nastaveni
vysky @ vyberte pozadovanou
vysku, dokud drzaky nedosednou
dopfislusnych drazek @.

Vybrana vyska zavisi na tloustce
pfipravovanych potravin.

nastaveni teploty

nastaveni teplota

1 90°C

120°C

150°C

180°C

210°C

(>N NG, I - OV I \V]

240°C

tipy
Cervena masa vyzaduji vy$si
teplotu grilovani a krat$i dobu.

® Bilé maso nebo ryby je tfeba

pfipravovat del$i dobu pfi nizsi
teploté.

® Ke grilovani se nejlépe hodi mékké

kousky masa; proto pfi zdravém
grilovani na tomto grilu pouzivejte
pouze mékké maso. Vyhybejte se
grilovani tvrdého masa.
NejlepSich vysledkd dosahnete,
kdyz v§echny grilované potraviny
budou mit stejnou tloustku.



® Grilovani na otevieném grilu trva
déle, protozZe potraviny je tfeba v
poloviné pfipravy obratit.

® Pred podavanim vzdy zkontrolujte,
zda jsou potraviny dostate¢né
pfipravené. Maso a driibez
pfipravuijte tak dlouho, dokud
neprestane vytékat stava.

Cisténi

® Pred cisténim gril vypnéte, odpojte
z elektrické zasuvky a nechte zcela
vychladnout.

® Pro zachovani dobrého stavu a
Cistoty grilovaci plochy po kazdém
pouziti gril vycistéte.

® Papirovou utérkou odstrarite z
grilovacich plotének veskery
zbyvajici tuk nebo mastnotu a
drevénou nebo plastovou $pachtli
odstrante veskeré zbytky potravin.
Nepouzivejte abrazivni Cistici
prostfedky nebo draténky, které
mohou poskodit nepfilnavy povrch.

grilovaci ploténky

® Zvednutim jazyckl (® vyjméte
grilovaci ploténky.

® Ploténky umyjte v horké vodé se
saponatem. Ploténky Ize rovnéz myt
v my¢ce na nadobi. Pfed vloZzenim do
grilu musi byt ploténky zcela suché.

® Pfi vkladani nejprve zasurite zadni
¢ast plotének do grilu @ a potom
stisknutim zaklapnéte na misto.

servis a péce o
zakazniky

® Poskozenou napajeci $ntru musi
z bezpecnostnich ddvodi vymeénit
spole¢nost KENWOOD nebo
opravnény servis.

Pokud potfebujete pomoc s:

® pouzivanim grilu nebo

® se servisem nebo opravami

® Obratte se na obchod, ve kterém
jste gril zakoupili.

® V/ngjsSi Casti otfete vlhkym hadrikem

a osuste.
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Magyar

Az hasznalati utasitas abrai az elsé oldalon lathatok — olvasas kézben hajtsa ki ezt az
oldalt

a Kenwood-késziilék hasznalata
elétt

Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg kés6bbi
felhasznalasra!

Tavolitson el minden
csomagoldanyagot és cimkét!

biztonsag

NE FOGJA MEG a forro fellleteket!
Megérinthetd fellletek is
felforrésodnak hasznalat kézben.
Mindig hasznalja a fogantyut és a
kezel6szerveket!

Ne hasznélja a grillsttét

behelyezett grillez6 lapok nélkil!

Ne tegye vizbe vagy mas folyadékba
készlléket, a vezetékét vagy
villasdugojat!

Hasznalat kézben ne hagyja felligyelet
nélkil a készuléket!

Ne hasznalja, ha a késziilék, a

a vezetéke vagy a villasdugé serdlt!
Ellendérzés vagy javitas: lasd
LSzerviz” fejezetet!

Ezt a készlléket csak sik, héalld
fellleten szabad hasznalni!

A halozati vezeték ne l6gjon ra a
munkafelllet szélére és ne
érintkezzen forro fellletekkel!

Ha nem hasznalja a készuléket, akkor
mindig huzza ki a hal6zati vezetéket
az az aljzatbdl, és hagyja teljesen
leh(lni a késziléket a grillezé

lapok tisztitashoz vald kiemelése el6tt!
Ne hasznélja a készliléket szabad
térben!

Ne tegye a késziilék egyetlen részét
sem nyilt langra, féz6lapra vagy
felmelegitett stitébe, illetve ezek
kozelébe!

Egyes ételek esetében nagy
mennyiség( fust keletkezik — ehhez
gondoskodjon megfeleld szell6zésrol!
Fizikai tAmogatasra szorulok (idések,
betegek) csak feliigyelet mellett
hasznaljak a készuléket.
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Ne engedje gyermekeknek a
készllék hasznalatat vagy a
készilékkel valé jatszadozast!

A készlléket csak a

a rendeltetésének megfelel
haztartasi célra hasznalja!

A Kenwood nem vallal felel6sséget,
ha a készuléket nem
rendeltetésszer(ien hasznaltak,
illetve ha ezeket az utasitasokat
nem tartjak be.

a halézatra csatlakoztatas el6tt

® Ellendrizze, hogy a villamos héal6zat

megfelel-e a grillsiité aljan levé
adattablan szerepl6é adatoknak!

Ez a reformgrill megfelel az Eurépai
Gazdasagi Kozosség 89/336/EEC
EEC szamu Iranyelvének.

az elsé hasznalat elé6tt

Mossa le a készliléket — lasd a ,tisztitas”
cim(i fejezetet!

jelmagyarazat

®O

OPO0P® ®©

a

-

2

fogantyu

cseppelvezetd
magassagallitd
cseppfogé talca (csak

a HG165/HG166 tipusnal)
héfokjelzé lampa
héfokszabalyozo
Uzemijelz6 lampa
grillkiemel® flilek

kivehet6 grill-lapok

reformgrill hasznalata

Csatlakoztassa a villasdugét a
halozati aljzatba és allitsa be a ®
héfokszabalyozot! A grillsitéd
hasznélatra kész, ha a (8
héfokjelzd lampa kialszik.
Helyezze ra az ételt és tegye a
cseppfogo talcat vagy mas alkalmas
edényt a (2) cseppelvezeto ala!

A sziikséges sutési id6 az egyéni
izlés és a slitend6 étel mérete/
vastagséaga alapjan valtozo.



3 A héfokjelzé lampa ki- és bekapcsol,
ahogy a grillsiité fenntartja a
megfelel6 hémérsékletet.

4 Ha az étel megsllt, dvatosan vegye
le fa vagy mlanyag lapatkaval. Ne
hasznaljon fém evéeszkozt, mert
megkarcolja és karositja a
tapadasmentes felliletet!

5 Hasznalat utan kapcsolja ki a
készlléket és huzza ki a halozati
aljzatbol! Tisztitas elétt varja meg,
amig a készulék teljesen lehdl!

A grillstité az alébbi helyzetekben
hasznalhato: -

A” helyzet (zart allas)

Ez a helyzet idedlis vékony
husszeletek vagy piritdés-szendvicsek
sUtésére. A két grillezé felllet
lehet6vé lehetévé teszi az étel
mindkét oldalanak egyidejl sutését,
amivel id6t takarit meg és megtartja
az étel természetes izét.

® Allitsa a hofokszabalyozét 6-0os
allasbal

® Melegitse fel a grillstitét zart
helyzetben addig, amig a h&fokjelzd
lampa el nem alszik!

® Helyezze az ételt az alsé lapra, majd
csukja le a felsd lapot, hogy
érintkezzen az étellel!

»B” helyzet (teljesen zart allas)

Ez a helyzet nagy grillezé felliletet
biztosit tobb étel egyidejlileg torténd
slitéséhez. Idealis halakhoz,
z6ldséghez és kebabhoz.

® Allitsa a héfokszabalyozot 6-0s
allasbal

® F(tse fel a grillsttét zart helyzetben
addig, amig a héfokjelzé lampa ki
nem alszik!

® Nyissa ki a grillsttét, emelje fel a @
felsé fogantyut, majd a felsé lapot
lapot tovabb kiforditva fektesse le
@, amig fel nem fekszik a
munkafeliletre!

® Helyezze a sltésre varo ételt a
grillezé fellletre és allitsa be a kivant
hémérsékletet!
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»C” helyzet (allithaté magassagu
allas)

Ebben a helyzetben a grill-lapok
egymastdl elkiloniinek és 2
kllénb6z6é magassagot lehet
bedllitani. Idealis olyan konny(
ételek — példaul hal és
melegszendvics — elkészitésére,
amelyek nem birjak el a felsé lap
sulyat.

Allitsa a héfokszabalyozét 6-os
allasbal

Fltse fel a grillstit6t zart helyzetben
addig, amig a héfokjelzé lampa ki
nem alszik!

Helyezze a sltésre varo ételt a
grillezé fellletre és allitsa be a
kivant hémeérsékletet!

Allitsa be a kivant magassagot a 3
magassagallité elforgatasaval
addig, amig a tamaszté nem all a
megfelel6 @ jelolésnél!

A magassag a sltésre varo étel
vastagsagatdl fugg.

héfok-beallitasok
beallitasok hémérséklet
1 90°C
2 120°C
3 150°C
4 180°C
5 210°C
6 240°C
tanacsok

A vorés husoknak nagyobb
grillezési hémérsékletre ésrévidebb
sutési idére van szikséguk.

A fehér husokat és halakat kisebb
hémérsékleten és hosszabb ideig
kell stitni.



® A sovany husok alkalmasabbak
grillezésre, és a legjobb ezeket sutni

a reformgrill sttével. Célszerl kerulni

a vastag szeletek sutését.

® 2 legjobb eredményt a vékonyabb
és egyenletes vastagsagu ételek
sutésével lehet elérni.

® A nyitott grillel a slités hosszabb
ideig tart, mert az ételt a sttés
kézben meg kell forditani.

® Talalas el6tt mindig ellenérizze,
hogy atsult-e az étel! A hisokat és a
szarnyasokat addig siisse, amig
amig levik atlatszé nem lesz.

tisztitas

® Tisztitas el6tt kapcsolja ki a
készlléket, hizza ki a haldzati
csatlakozét és varja meg, amig a
készulék teljesen lehdil!

® Minden hasznalat utan tisztitsa le a
grillstitét, hogy tiszta, lizemképes
allapotban maradjon!

® Papirtoriével tordljon le minden zsirt,
olajat, és fa vagy mianyag lapatkaval
tavolitsa el az ételmaradékokat a
grill-lapokrol! Ne hasznaljon
suroloszert vagy fém surolét, mert
karositja a tapadasmentes feliletet!

® Torolje at a készulék kulsejét
nedves, majd szaraz ruhaval!

grill-lapok

® Vegye ki a grill-lapokat a
kiemel6 flleknél fogva!

® Mossa le a lapokat meleg
mososzeres A lapok mosogatdgépben
is is elmoshatok. Ugyeljen arra, hogy
a lapok teljesen megszaradjanak
visszahelyezés el6tt!

® Helyezze vissza a lapokat ugy, hogy
el8szor a lapok hatuljat illeszti be a
készllékbe @, majd lenyomva a
helyére kattintja.

szerviz és
ugyfélszolgalat

® Ha a vezeték megsérl, akkor
biztonsagi okbol KENWOOD-
szervizben vagy a KENWOOD
hivatalos szervizpartnerével
javittassa meg!

Ha az alabbiakban segitségre van
sziksége:

® 3 grillstté hasznalata, vagy

® szerviz vagy javitas,

® Keresse meg a vasarlas helyét.
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Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

przed uzyciem urzadzenia o
Kenwood

® Przeczytaj uwaznie ponizsze instrukcie @
i zachowaj je na wypadek potrzeby
skorzystania z nich przysziosci.

® Wyjmij wszystkie materiaty

pakunkowe oraz wszelkie etykiety.

informacje
bezpieczenstwa

® NIE WOLNO dotyka¢ powierzchni.
Dostepne powierzchnie moga by¢ w
czasie uzywania gorgce. Nalezy
uzywac uchwytéw i regulatorow.
Nie stosowac grilla bez zatozonego
rusztu.

Nie zanurza¢ urzadzenia, przewodu
ani wtyczki w wodzie ani w innej
cieczy.

Dzieciom nie wolno uzywac
urzadzenia ani bawi¢ sie nim.
Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci w przypadku
niewtasciwego korzystania z
urzadzenia lub nieprzestrzegania
niniejszych instrukgiji.

przed podtaczeniem

Upewnij sig, ze warto$¢ zasilania
jest zgodna wartoscig wymieniong
na dnie grilla.

Niniejszy grill kontaktowy spetnia
wymagania Dyrektywy Europejskiej
Wspolnoty Gospodarczej
89/336/EEC.

przed uzyciem po raz pierwszy
Umyj czesci. Patrz: ,czyszczenie”.

® Nie pozostawia¢ urzadzenia bez Iegenda
dozoru, kiedy jest ono uzywane. ® uchwyt

® Nie uzywac¢ w przypadku uszkodzenia ® rynienki
urzadzenia, przewodu lub wtyczki. ® regulator wysokosci
Kontrola i naprawa: patrz ,serwis”. @ taca sciekowa

® 7 tego urzadzenia nalezy korzystac (tylko w HG165/HG166)
na ptaskiej, odpornej na nagrzewanie  (5) kontrolka temperatury
powierzehni. ® regulator temperatury

® Nalezy zwrdci¢ uwage, aby przewdd  (3) kontrolka zasilania
nie zwisat poza krawedz powierzchni uszka do wyjmowania grilla
roboczej i aby nie dotykat gorgcej ® zdejmowany ruszt

powierzchni.

Urzadzenie nalezy wytacza¢ zawsze,
kiedy nie jest uzywane, a przed
wyjeciem rusztu do umycia nalezy
poczekac, az zupetnie wystygnie.
Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.
Nie umieszcza¢ zadnej czesci
urzadzenia w zasiegu ani w poblizu
otwartego ognia, goracej powierzchni
ani w rozgrzanym piekarniku.

W trakcie przygotowywania
niektérych potraw wydziela sie
duza ilos¢ dymu — nalezy zapewni¢
odpowiednie wietrzenie.

Nie pozwala¢ na korzystanie z
urzadzenia bez nadzoru przez
niedotezne osoby.

1
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uzywanie zdrowego
grilla

Podtacz i nastaw regulator
temperatury (® na potrzebng
wartos¢. Grill jest gotowy do uzycia,
kiedy kontrolka temperatury (&
wytaczy sie.

W16z potrawe i ustaw tace sciekowa
lub inny odpowiedni zbiornik pod
rynienkg .

Czas przygotowania potraw rozni
sie w zaleznosci o indywidualnych
oczekiwan oraz wymiaréw/grubosci
przygotowywanej potrawy.



3 Kontrolka temperatury wytaczy sie,
kiedy grill osiagnie wtasciwg
temperature.

Kiedy potrawa jest gotowa, ostroznie
wyjmij ja uzywajac drewnianej lub
plastikowej topatki. Nie uzywaj
metalowych przyboréw, poniewaz
moga one spowodowaé zarysowanie
i uszkodzenie powierzchni
zapobiegajgcej przywieraniu.

Po uzyciu wytacz i odtgcz urzadzenie
z sieci zasilania. Przed czyszczeniem
poczekaj, az grill zupetnie wystygnie.

Z grilla mozna korzysta¢ w
nastepujacych pozycjach:

pozycja A (zamknigta)

Ta pozycja jest idealna do
przygotowywania cienkich plastrow
migsa oraz zapiekania kanapek.
Dwie powierzchnie rusztu
umozliwiajg przygotowywanie potrawy
z obu stron réownoczesnie,
oszczedzajac czas i sprawiajac, ze
potrawa pozostaje soczysta.
Nastaw regulator temperatury na
pozycje 6.

Rozgrzej grill w pozycji zamknietej,
az zgasnie kontrolka temperatury.
Umies$é potrawy na dolnym ruszcie i
zamknij gorny ruszt tak, aby opierat
sie o potrawe.

pozycja B (w petni otwarta)

Ta pozycja zapewnia uzyskanie
duzej powierzchni do grilowania do
przygotowania duzej ilosci jedzenia
w jednej chwili, jest tez idealna do
przygotowywania ryb, warzyw oraz
kebabu.

Nastaw regulator temperatury na
pozycje 6.

Rozgrzej grill w pozycji zamknietej,
az zgasnie kontrolka temperatury.
Otwérz grill, a nastepnie podnies w
gore uchwyt @ iodchyl do tytu
gorny ruszt @ tak, aby lezat ptasko
na powierzchni roboczej.
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Umie$c¢ potrawy przeznaczone do
przygotowania na powierzchni
grilla oraz nastaw odpowiednig
temperature

pozycja C (pozycja z regulowana
wysokoscia)

W tej pozycji ruszty sg oddzielone i
mozliwe jest ustawienie 2 r6znych
wysokosci. Ta pozycja jest idealna do
gotowania bardziej delikatnych dan,
takich jak kanapki rybne i kanapki
pojedyncze (otwarte), ktore nie moga,
unies¢ ciezaru gornego rusztu.
Nastaw regulator temperatury na
pozycje 6.

Rozgrzej grill w pozycji zamknietej,
az zgasnie kontrolka temperatury.
Umie$¢ potrawy przeznaczone do
przygotowania na powierzchni grilla
oraz nastaw odpowiednig
temperature.

Wybierz wymagang wysokos¢,
nastawiajac regulator wysokosci 3
az do chwili, kiedy podpérki bedg
wyréwnane z odpowiednimi
wgtebieniami @. Wybrane
ustawienie wysokosci bedzie
zalezato od grubosci
przygotowywanej potrawy.

ustawienia temperatury
ustawienie temperatura
1 90°C
2 120°C
3 150°C
4 180°C
5 210°C
6 240°C

rady

Czerwone migso powinno by¢
grilowane przy wyzszej temperaturze
oraz w krotszym czasie.

Biate migso i ryby nalezy
przygotowywac przy nizszej
temperaturze i przez diuzszy czas.



® Miekkie kawatki migsa lepiej nadajg
sie do grilowania, tak wiec réwniez
do przygotowywania w zdrowym
grillu. Zalecamy nie przygotowywac
twardych kawatkow miesa.

® Najlepsze wyniki mozna uzyskaé
przygotowujgc ciensze kawatki oraz
porcje potraw o jednolitej grubosci.

® Grilowanie w otartym grillu trwa
dtuzej, poniewaz potrawy nalezy w
trakcie przygotowywania obrocic.

® Przed podaniem nalezy sprawdzi¢,
czy potrawy sg ugotowane. Mieso i
dréb nalezy gotowac do chwili, kiedy
zacznie z nich wyciekac przejrzysty
sok.

czyszczenie

® Przed czyszczeniem grill nalezy
wytaczy¢, odtgczy¢ od zasilania i
poczekac, az zupetnie wystygnie.

® Grill nalezy czysci¢ po kazdorazowym
korzystaniu z niego, aby utrzymac
urzadzenie w czystosci i w dobrym
stanie.

® Za pomocg papierowego recznika
nalezy usung¢ nadmierne ilosci
oleju lub ttuszczu oraz uzyé
drewnianej fopatki do usuniecia
resztek potraw z rusztu. Nie nalezy
uzywac szorstkich materiatow
czyszczacych ani wetny stalowe;j,
poniewaz mogg one spowodowac
uszkodzenie powtoki zapobiegajacej
przywieraniu.

® Zewnetrzng strone nalezy wytrzeé
wilgotng Sciereczka, a nastepnie
wysuszy¢.

ruszt

® Wyjmij ruszt podnoszac go za uszka
do wyjmowania ®.

® Umyj ruszt w gorgcej wodzie z
$Srodkiem myjacym. Mozna tez umyé
ruszt w zmywarce do naczyn. Przed
ponownym umieszczeniem w grillu
nalezy upewni¢ sie, ze ruszt jest
zupetnie suchy.

® \Wi6z z powrotem ruszt wyréwnujac
jego tylng czes¢ z korpusem grilla
@, a nastepnie naciskajac az do
zatrzasniecia.

serwis oraz obstuga
klientow

® W przypadku zniszczenia kabla,
musi on by¢ z powodow
bezpieczenstwa wymieniony przez
pracownika serwisu KENWOOD
lub w autoryzowanego serwisu
KENWOOD.

Pomoc w zakresie:
® korzystania z grilla lub
® serwisu i napraw
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CM. unnicTpaumm Ha nepegHen cTpaHuue

Mepen ucnonb3oBaHnem
anekTponpubopa Kenwood

® BHUMaTENbHO NPOYTUTE U
COXpaHUTE 3Ty MHCTPYKLMIO.

® Pacnakyiite nsgenve u CHUMUTE
BCE YNaKkoBOYHbIE APIIbIKM

MpaBnna 6e3onacHocTn

® HE kacantecb ropsumx
noBepxHOCTEN. Tak Kak OTKpbITble
yactn npubopa Bo Bpems paboTbl
MOrYT CUIbHO HarpeBaTbCs,
pekomeHayeTCs nonb3oBaTbcs
TOMBKO PYYKOW 1 perynatopamu.

® He BknovamnTe rpunb, ecnm
TerIoHoBbIEe MNAcTVHbI He
YCTaHOBMEHbI Ha MECTO.

® He fonyckaiiTe norpyxxeHus
anekTponpubopa, BUMKK U LIHypa
nUTaHWs B BOAY UMK ApYyryto
XMOKOCTb

® He ocTaBnsnTe BKMIOYEHHbIN
npubop 6e3 npucmoTpa.

® He nonb3yiiTecs Nnpubopom, ecnu
npubop, BUKa UK LUHYP NUTaHUS
nospexaeHbl. ObpaTnTech B
cnyx6y peMoHTa Ans npoBefeHust
TECTUPOBaHUSA N peMOHTa
anekTponpubopa (cMm. pasgen
"O6cnyxuBaHue").

® [Ipun ucnonb3oBaHun npubopa
YyCTaHOBUTE €ro Ha poBHYHO
)KaponpoYHy NOBEPXHOCTb.

® He gonyckarite, 4To6bl LUHYP
nuTaHWs ceucan Yepes Kpaw
paboyeit NOBEPXHOCTH UMK Kacancs
HarpeBatoLLmxcsa vYacTei npubopa.

® [o OKOHYaHWUW NONb30BaHNS
npubopom, oTcoeanHNUTE ero ot
ceTeBol po3eTku. Korga npnbop
MOSIHOCTBIO OCTLIHET, CHUMUTE U
noymcTute TerioHoBbIe NNacTUHBbI.

® He nonb3yintecb Npubopom Ha
OTKPbLITOM BO3lyXe BHE
NOMELLEHNN.

® 3anpelyaeTcsl CTaBUTb Ntobble
yactn npubopa Ha OTKPbITbIN
OrOHb, UnNu BGNM3N Hero, a Takke
Ha ropsymMe NoBEpPXHOCTU UNu B

HarpeTyto neyb Unu AyxoBkKy.

® Ecnu npu npurotoBneHun 6ntog
BblAENAETCA MHOro AblMa,
Heobxoaumo obecneynTb
[0CTaTOYHYI0 BEHTUMALMIO.

® He nossonsante getam u
VHBanNMaam nosib3oBaThbCs
npubopom 6e3 npucmoTpa.

® He nossonante getam
nonb30BaTbCs UMK UrpaTtb C
npu6opom.

® 3JT0T ObITOBOW 3neKTponprdop
paspeluaeTcs Ucrnonb3oBaTh
TONbLKO MO €ro nNpsiMmomy
HasHayeHuto. Komnanusa Kenwood
He HeceT OTBETCTBEHHOCTU, ecnu
npnbop nucnonb3yeTcs He no
Ha3HaYeHUo NN He B
COOTBETCTBUW C AAHHON
VNHCTPYKLMEN.

Mepepn BkNtovyeHnem npubopa

® Ybeamutech, YTO HanpshkeHue,
yKa3aHHOE Ha HWXHEeWR CTOPOoHe
npubopa, COOTBETCTBYET
HanpshKeHWIo B Balleit
3NeKTpoceTy.

® DTOT KOHTaKTHbIN rpUnb oTBEYaeT
TpeboBaHuam Oupektunebl EC
89/336/EEC.

Mepen nepBbIM BKIOYEHWEM
® [pomoiite Yactu npubopa (cm.
pasgen “Yuctka”).

O6o3HayeHus

pyuka

CTOK Ans xupa

perynsTop BbICOTbI

noaaoH (Tonbko Ans
HG165/HG166)

MHAMKATOP TemnepaTypbl
perynstop TemnepaTtypbl
VMHAMKATOP NUTaHUS

BbICTYMbI ANS CHATWS NNACTUH
CbeMHble Te(SIOHOBbIE MAaCTUHbI

OPOP® ®e®OO
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Vcnonb3oBaHue rpund

1 BknouuTe rpunb B CeTb.
TepmoperynsTopom () ycTaHoBUTE
HY>XKHOE 3HayeHue TemnepaTypsbl.
Korpa nHavkatop Temnepatypbl 5
noracHeT, rpunb rotoB kK paboTe.

2 [NomecTuTe NnpuUroTaBnMBaeMblIii
NpoAyKT B rpunb U yCTaHOBUTE
NoAAOH VNW APYryH eMKOCTb Noa
cToK Anst xwpa .

® Bpems NpuroToBneHns 3aBUCUT OT
Ballero BKyca, a Takke OT pa3mepa
W TOSLLVMHBI KYCKOB
npuUroTaBnNMBaemMoro NpPoayKTa.

3 B npouecce NpuroToBneHns nuLim
VHAMKaTop Temnepatypbl 6yaeT
nepvoan4eckn 3aropatbcs u
racHyTb, NokasblBasi, YTo rpunb
nopaepXkuBaeT 3afaHHyo
Temneparypy.

4 Korpga npoAyKT NpUroToBrieH,
OCTOPOXHO BbITaLLUTE €ro ¢
NOMOLLIbIO AEPEBSAHHON Unn
nnactukoBow nonaTku. He
nonb3ynTech MeTanM4yeckuMm
npeametamm Bo n3bexaHue
NOBPEXAEHNS aHTUNPUTrapHOro
NOKPbITHS.

5 Bblikntounte Nnpubop 1 oTcoeamHuTe
ero ot cetu. Korga npu6op
NOSHOCTBIO OCTBIHET, CHUMUTE U
noymcTuTe TenoHoBbIE NNACTUHbI.

Fpmnb MOXEeT UCMNOoNb30BaTbCA B
cneayrwmnx nonoXxeHunax: -

MonoxeHue A (3akpbiToe)

OTOT pexum nageansHo NoAXoanT
019 NPUroTOBNEHUS| TOHKO
Hape3aHHOro Msica, a Takke ans
noakapvBaHusi COHABUYENA.

[iBe TechnoHoBbIE MNACTUHBI
npubopa HarpesakT NuLLy
OHOBPEMEHHO C 06ENX CTOPOH,
3KOHOMS! BaLlle BPEMSI U COXpaHss
€CTECTBEHHbIE MONe3Hble
BeLLecTBa 1 BKYC NpoayKTa.

® Tepwmoperynsatopom (6) yctaHoBUTE
HY>XKHOE 3HayeHue TemnepaTypsbl.
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® 3akpoiiTe rpunb 1 pasorperite ero.

Korpa 6yneT OOCTUIHYTa HyxXHas
Temneparypa, UHAMKaTop
Temneparypbl NoracHeT.
[MomecTuTe npuroTaBnMBaemblii
NPOAYKT Ha HWXKHIOK MNacTuHy n
OnyCTUTE BEPXHIOID NMacTuHy A0 ee
COMNPUKOCHOBEHUS C NPOAYKTOM.

MonoxeHne B (nonHocTblO
OTKpbITOE)

OT0 nonoxeHue nNpefHasHavyeHo
NSt O4HOBPEMEHHOIO
npuroToBnieHnst 6onbLIoro
KOnu4ecTBa NULLM 1 naeansHo
noaxoauT Anst pbiObl, OBOLLEN U
apKoro.

TepmoperynsaTopom (6) 3aparite
HYXXHOE 3Ha4yeHue TemnepaTypsbl.
3akpoiiTe rpunb 1 pasorpeiiTte ero.
Korpa 6yaeT OOCTUrHYTa HyxXHas
Temneparypa, UHAMKaTop
TemnepaTypbl MoracHeT.

OTkpoiite rpunb. C NoMoLLbio
PYYKU MNOAHVMUTE BEPXHIOKD
nnacTuHy BBepx @ ¥ OTKMHbTE ee
Hasag Tak, YToObl OHa
rOpu3oHTasIbHO nexarna Ha nnocKown
paboueil noBepxHOCTV @.
[MomecTuTe npurotTaBnMBaemyto
nuLy Ha TedpnoHoBbIE NNaCTUHbLI U
YCTaHOBUTE HYXHYIO TemnepaTtypy.

MonoxeHune C (c perynupoBKom
BbICOTbI BEpPXHeWl NNacTUHbI)

B aTOM pexume MOXHO BbICTaBUTb
3a30p Mexay nnactmHamu,
3adpUKCMPOBaB BEPXHIOKO NMaCTUHY
B OZHOM 13 2 MOJSIOXKEHUA. DTOT
pexum yaobeH Ans npurotoBneHns
6onee fenunkaTHbIX NPOAYKTOB,
HanpumMep pblibbl U OTKPbITbIX
C3HABWYEN, KOTOpble He MoryT
BblAEpXaTb BEC BEPXHEN
NnacTuHbI.

TepmoperynsTopom (6) yctaHoBUTE
HY)XHOE 3HayeHue TemnepaTypsbl.
3akpoiiTe rpunb 1 pasorpeinTe ero.
Korpa 6ynet fAocTurHyTa HyxHas
Temneparypa, UHAMKaTop
TemrepaTypbl MoracHeT.



® [JomecTuTe NpUroTaBnMBaeMblii
NPOAYKT Ha HWXKHIOK MNacTuHy n
YCTaHOBWTE HYXHYIO TeMnepaTypy.

® 3aduKcmpyiTe BEpXHIO NNacTuHy
Ha HYXHO BbICOTE, NMOBEPHYB
perynsitop BbIcOTbl (3) Tak, YToGbI
yrnopbl BOLLMY B Nasbl,
cooTBETCTBYOLLME Tpebyemoii
BbICOTE NNacTuHbl @.
Bbi6op BbICOTHI 3aBUCUT OT
TOSLLMHBI NPUroTaBNUMBaeMoro
npoaykra.

TemnepaTtypHble peXuMbl
Pexum Temnepartypa

1 90°C

2 120°C

3 150°C

4 180°C

5 210°C

6 240°C

CoBeTbl N0 NPUroTOBMNEHUIO
nmwm

® KpacHoe MsICO roTOBUTCS Mpu
6onee BbICOKOW TeMnepaType 1 B
TeYeHMe MeHbLLEro BpeMeHMU.

® Benoe Msco U pbiba rotoBATcs
ponblue u npy 6onee HU3KOM
Temneparype.

® [1ns NpUroToBneHNs Ha rpune
nyyLle ucnonb3oBaTb Kycku
HeXHoro msica. [0TOBUTBL XKeCTkoe
MSICO He peKoMeHAayeTCsl.

® Haunyuywe pesynbTaTbl
Nony4arTCsi MPU NPUrOTOBMEHNUN
TOHKUX KYCKOB OVMHaKOBOW
TONLLUMHBI.

® [IpUroToBreHne NULLM B OTKPLITOM
rpune 3aHumaeT Gonblue BpeMeH!,
Tak Kak nuy Heobxoammo
NMOCTOSIHHO NepeBopaYnBaTh.

® [lepen nogayen Ha cTon

y6eoutecs, 4To 6noao rotoso. Mpu

OOCTUKEHWUN FOTOBHOCTM, COKM,
BbIAENALMECS U3 Msica UMK
NTULbI, CTAHOBSATCS CBETIbIMU.

UuncTka

® BLiknounTe rpunb U 0TCOEANHUTE
ero ot cetu. [Nepen nposegeHeM
4YUCTKK, NoaoXaANTe, noka npubop
MOJSIHOCTBIO OCTBIHET.

® [1ns nogaepxaHus npubopa B
HOpMarbHOM paboyemM CoCTOSHUM,
nocne Kaxgoro Ucnonb3oBaHus
HeobxoaMMO NPOBOAUTL YUCTKY
npubopa.

® [1na yaaneHust xupa nonb3yiTech
BymaxHbIMU candeTkamu. ns
CHSITWSA OCTaTKOB MWLM C NAACTUH
nosb3yiTech TOMbKO NMacTUKOBOWA
Wnn gepeBsHHON nonaTtkon. He
nonb3ynTecb abpasnBHLIMU
OYUCTUTENAMU NN METANNYECKON
MouYarnkow Bo usbexaHve
NOBPEXAEHNS aHTUNPUrapHOro
NOKPbLITHS.

® HapyxXHble NOBEPXHOCTH
npoTupaiTe Bna)XHoW TKaHeBOM
candeTkon, 3aTem npocyLumTe.

HarpeBaTtenbHble NnacTUHbI

® BbiHbTe MNacTUHbI, NOTSHYB 3a
BbICTYMbI (®).

® [IpomoiiTe NNacTuHbI ropsiyen
MbInbHOM BOAo. MnacTuHbl MOXHO
TakkKe MbITb B MOCYAOMOEYHOW
MaluHe. TwaTenbHO npocyLunTe
NnacTvHbl Nepeq TeM, Kak
yCTaHOBUTb UX 06paTHO B rpusb.

©® CopueHTUpyiTe NNacTUHbI
OTHOCUTESbHO dhrKkcaTopoB
Kopnyca u Kpbiluku @ 1 BCTaBbTe
MX C HeBOMbLUMM ycunmem go
3aLLenkmBaHus ukcaTopos.
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O6cnyxunBaHue un
TeXHNYeckas
nopaepxka

® [pu NoOBpPEXAEeHUN LLHYpa NUTaHUS,
OH [10/KeH ObITb 3aMeHeH
komnanuert KENWOOD wnun
cneumannucTom no peEMOHTY,
VMEILLMM paspeLleHne oT
komnanun KENWOOD.

Mo Bonpocam:

® okcnnyatauum npubopa, unu

® 06CnyXMBaHUA U PEMOHTA,

® O6palyantecb B MYHKT NpoAaxu
nsgenus.
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CM. unnicTpaumm Ha nepegHen cTpaHuue

TPIV XPNOIUOTTOINCETE TN
ouokeunl Kenwood

® AlaBdoTe TIPOCEKTIKG QUTEG TIG
0odnyieg Kal QUAGETE TIG yia
MEAAOVTIKY| avapopd.

® AQaIpEOTE TN CUOKEUOOIA KAl TIG
ETIKETEG

aoc@AAsia

® MHN akoupTrdTe (EOTEG ETTIPAVEIEG
O1 TTPOCITEG ETTIPAVEIEG EVOEXETAI VO
CeoTaBoUv Katd Tn Xprion.
XpnolyoTrolgite TTAvVTa TO XEPOUAI
Kal Ta XEIpIoTAPIA.

® Mn AeiToupyeite Tn oxapa dixwg va
£XETE TOTTOBETATEI TIG TTAGKEG.

® Mn BuBileTe TN ouokeur], To KOAWDIO
1 TO QIG O€ VEPO 1) O€ GANO uypo.

® Na emIBAETTETE TTAVTA TN CUOKEUR
OTAV AEITOUPYEI.

® Mn XpNOIMOTIOIEITE AV £XEI UTTOOTET
{nuId N ouokeur|, To KAAWSIO 1) TO PIG.
MNa éAeyxo A emmiokeun): OeiTe TNV
evOTNTA «TEPRIGH.

® H guokeun auTh Ba TTpéTTel va
XpnaigoTtrolgital pévo Tavw o€
€TTITTEDN EMQAVEIA AVOEKTIKH OTN
BeppdTNTO.

® Mnv a@rveTe TO KAAWDIO Va KPEPETAI
atré TNV GKPN TNG ETTIPAVEIAG
£PYOOi0g i VO OKOUPTIGEI O€ (EOTEG
ETMIQAVEIEG.

® [davTa va ByddeTe TN GUOKEUH aTTO
TNV Tpifa 6TavV deV TN XPNOIPOTTOIEITE
Kal VO TNV OQrVETE VO KPUWOEI TTPIV
BydAeTe TIG TTAGKESG TNG OXAPAG YA
va TIG KaBapioeTe.

® Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN O€
€EWTEPIKOUG XWPOUG.

® Mnv TOTTOBETATETE OTTOIOONTTOTE
TMAMO AQUTAG TNG OUCKEUNG TTAVW
] KOVTd 0€ yupvh @AOyQ, o€ (eoTh
TAGKa i o€ BEpO PoUpvo.

® Opiopéva Tpd@IYa Byddouv TTOAU
KaTTVO, OlIYOUPEUTEITE TTWG UTTAPXE!
ETTAPKNG AEPIOPOG.
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® H ouoKeun va Pn XpnoIPoTToIEITal
a1 ATOPA PE PEIWPEVEG IKAVOTNTEG.

©® Mnv emITPETTETE OTA TTAIDIG VAl
Xpnaigotroiolv A va Traifouv Pe Tn
OUOKEUN.

® XpnGIPOTIOIEITE TN CUCKEUH POVO YIa
TNV OIKIOKA XPrion TTouU TTPOoOopigeTal.
H Kenwood &¢ @épel otro1adRTTOTE
€ublvn av n ouokeun
XxpnaigotroinBei e AavBaouévo
TPOTTO | O€ TTEPITITWON KN
OUPPOPPWONG HE QUTEG TIG 0BNYIEG.

TPIV TN OUVOECETE

® 3 YOUPEUTEITE TTWG N TTAPOXn
pevpaTog gival n idla HE auTAV TTOU
@aiveTal 0To KATW PEPOG TNG OXAPAG.

® AuTA N OXdpa ETTAPAG
ouppop@wveTal e TRV Odnyia
89/336/EOK 1ng EupwTraikig
OikovopIkAg KoivoTnTag.
TPIV aTTO TNV TTPWTN XPAON

® [TA\UveTe Ta SiId@opa TUAPATA «OEiTE
TNV evoTNTA KABAPITPOG.

uTTOPVN A

XEPOUAI

AuUAdKIa yia AiTTn
TIEPIOTPOPIKO KOUUTTI pUBUIONG
Uyoug

diokog yia AiTTn (uovo
HG165/HG166)

PWTAKI BepPOKpaaTiag
SI0KOTITNG Beppokpaciag
PWTAKI AeIToupyiag

HOXAOG a@aipeang oxdapag
aQAIPOUNEVEG TTAGKEG OXAPAG

Xpnon mg oxapag

1 ZuvdéaTe TNV TTpia Kal pubpioTe
10 JIaKOTITN BepUokpaciag (&) oTn
Bepuokpaaia Trou €mBupeiTe. H
oxdpa ivail €ToIun va mn
XPNOIYOTIOINOETE OTAV ORACEI TO
PWTAKI Beppokpaaiog (B).

OPO0®® ® OO0



2 MpocbéoTe Ta TPO@IPA KOl
TOTTOBETHAOTE TO BiOKO YIa Ta AiTTn
i dAAO KaTdAANAo doxeio kKATw ammd
TO AUAGKI AiTroug (2.

® O atraitoupevog Xpovog
HayelpEPaTog TTOIKIAAEI avaAloya pe
TIG ATOMIKEG TTPOTIMACTEIG KAl TO
HEYEBOG/TTAXOG TNG TPOPNG TToU Ba
MOYEIPEYETE.

3 To ewrTdki TG Bepuokpaaiag Ba

avdper kal 6a oBrvel kKaBwg n oxdpa

diatnpei TN owaoTr Beppokpaaia.

4 Otav €xel HOYEIPEUTET N TPOPH,
APAIPETTE TNV TTPOCEKTIKA
XPNOIMOTTOIWVTAG i EUAIVN
TTAQOTIKF) OTTATOUA. Mn
XPNOIMOTTOIEITE HETAAAIKG OKEUN yIaTi
Ba yddpouv kal Ba @Beipouv Thv
QAVTIKOAANTIKA ETTIQAVEIQ.

5 ZBnoTe TN ouokeur| Kal BYGATE Thv
atrd TNV TIPICa META TN XPrON.
AQAOTE TN OXAPa VO KPUWOEI TEAEIW
TIPIV TNV KaBapioeTe.

H oxdpa ptropei va xpnoigotroinBei
oTIG akOAoubeg BéaeIg: -

0éon A (kAeioTh Béon)

AuTA n B€on gival ISAVIKN yia TO

S

Hayeipega AETTTWV KOPPATILV KPEATOG

Kal yia To0T.
O1 dUo emipAveIEG TNG OXAPAG

0ag ETITPETTOUV VO JOYEIPEWETE
TaUTOXPOVA Kal TIG dUO TTAEUPEG

TOU QayNnToU, £0IKOVOUWVTAG
XPOVO Kal IaTNPWVTAG Ta YUOIKE
uypd TOU TPO®ipou.

PuBpioTe TO I0KOTITN BEpUOKpATiag
aTn Béon 6.

O¢epudvete TN oXApa 0TNV KAEIOTA
Béon péxpl va oBACEl TO GWTAKI TNG
Beppokpaaiag.

ToToBeTAOTE TO PAYNTO OTNV KATW
TTAGKA KOl KAEIOTE TNV TTAVW TTAGKA
HEXPI VO OKOUMTIAOEI OTO PaynTo.

0éon B (TeAeiwg avoixTth Béon)
AuTA n B€0n TTIPOCPEPE! Pia HEYAAN
ETMIPAVEIN YNOiPATOG YIa Va
HayelpeUeTe TTOAAG @aynTd
TAUTOXPOVA Kal Eival IBAVIKH yIa
Wdpl, Aaxavikd kol GouBAdKia.
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PuBpioTe 10 d10KOTITN BEpUOKPaTiag
oTtn 6éon 6.

OeppdveTte TN oXAPa TNV KAEIOTH
Béon péxpl va ofAoEl TO GWTAKI TNG
Beppokpaaiag.

AvoiTe TN oXApa, £TTEITA ONKWOTE TO
TTavw XePOUAI TTPOG Ta TTAvVw @ Kai
XAUNAWOTE TNV TTAVW TTAGKA TTPOG Ta
Triow @ PéxXP! VO OKOUPTTATEI
opICoVTIa OTNV ETTIPAVEIR EPYOTIAG.
ToTroBETAOTE TA TPOPIUCA TTOU
TIPOKEITAI VO HAYEIPEUTOUV OTNV
EMPAVEIQ TNG OXAPAG KAl PUBUICETE
TN Beppokpacia avaAdywg.

0éon I' (Béon pubuIfépEvou Uyoug)
& auTrv TN B€0n ol TTAAKEG TG
oxdapag TotroBeTolvTal {EXWPIOTA
KOl 0€ 2 JIOQOPETIKA Uyn. 1davikn
YIO TO JayEipePa TTIo eUTTaBwYV
@ayNTWV OTTWG WApIa KAl avolyuéva
0dvTouITG, Ta oTToia Ba éAiwvav KATw
a1md 10 BAPOG TNG TTAVW TTAAKAG.

® PuyBpioTe TO dIOKOTITN BEPPOKpaTiag

oTn Béon 6.

OeppdveTte TN oXdpa TNV KAEIOTH
Béon péxpl va afAoel ToO GWTAKI TG
Beppokpaciag.

ToTroBETAOTE TA TPOPIPA TTOU
TIPOKEITAI VO JAYEIPEUTOUV OTNV
ETTIPAVEIN TNG OXAPAG KAl PUBUIOETE
TN Beppokpacia avaAdywg.
EmAéETE TO UWog TTOU aTTaITEITAN
YUPICOVTaG TO KOUMTTI pUBUIoNG
Uyoug @ péxp! Ta oTnpiypaTta va
€UBUYPAPUIOTOUV PE TIG KATAAANAEG
£00XEG ©.-

H 6¢on Uyoug TTou eTIAEéGaTE
e€apTdral amd 1o TTaY0G Tou
@aynToU TToU Ba PHayEIPEWETE.

pubpioeig Beppokpaaciag
pUBUION Beppokpacia
1 90°C
2 120°C
3 150°C
4 180°C
5 210°C
6 240°C




KaBapIiopuog

oupBoUAég AdKeG oXAPaAG

Ta KOKKIVA KPEQTA ATTAITOUV ® AQIPEDTE TIG TIAGKEG TG OXAPAG
HEYAAUTEPN BEpHOKPAGia OTH OXEPa ONKWVOVTAG TIG ATTO TOUG HoXAOUG
Kal AlydTEPO XpOVvo. agpaipeong ®.

To Aeukd kpéag A Ta wdpla Ba pémer @ TMAUVETE Tig TIAGKEG O€ (EOTr

va payelpelovTal o€ XaunAoTepn catrouvada. EvaAAaKTIKA PTTopEiTe
BeppoKPATia VIO TTEPIOCATEPO XPOVO. Va TIG TTAUVETE OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.
Ta AETITG KOPPATIO KPEATOG EiVal ZIYOUPEUTEITE TTWG Ol TIADKEG gival

KATaGANAGTEPA YIa WHOIHO 0T OoXGpa  TEAEIWG OTEYVEG TIPIV TIG
KQI OUVETTWG KAAUTEQD yia TN Uylelvyy  TOTTOBETAOETE Eavd oTn oxdpa.
oxdpa. Eival kaAUTepo va amroeUyete @ TOTTOBETAOTE Eavd TIg TIAGKESG

VO JaYEIPEVETE OKANPG KOUHGTI €UBUYPAUUICOVTAG TTPWTA TO TTIOW
KpEQTOG. WEPOG TOUG e TN povada @ kai
MNa KaAUTEPa ammoTeAéopaTa ETTEITA TTECTE TTPOG TA KATW YIA VA
HayeIpEUETE AETITOTEPO KOPPATION KOl kAeidwaoouv ot Bon Toug.
TPOPIUA PE OUOIOPOPPO TTAXOG. ,

To WACIYO WE QVOIXTH TN oxdpa ETTIOKEUEC KAl

KPATAEl TIEPICOOTEPO, KABWG TTPETTEI E&U'ITF] pETr]OT] TTEAQTWOV
Va YUPIOETE TNV TPO®NA GTA PICG TOU

HayelipéPaTog. ® Av 10 KOAWDIO £XEI POapEi Ba TTPETEI,
MAvTa va eAEyXETE TTWG N TPOPR EXEI yia Abyoug acpaAeiag, va
HayeipeuTei KAAG TTpIv TN oepPRipeTE. avTikataoTadei ammé Tnv KENWOOD
MayelpeUeTe TO KPEQG KAl TO TIOUAEPIKA 1 a1r6 €§OUCIOBOTNHEVO TEXVIKO
HEXPIG OTOU GTEYVWOOUV Ta UYPd. g KENWOOD.

Av xpeiddeaTe BorBeia yia:
® vQ XPNOIMOTIOINCETE TN OXAPA 0AG 1
SBAOTE TN OUCKEUN, BYGATE TNV atd @ TNV €TMIOKEUR 1} TN oUVTAPNON
TNV TTpiCa KOl aPrjoTE TN OXApa va ® ETTIKOIVWVHOTE WE TO KATAOTNHA
KPUWOEI TEAEIWG TTPIV TNV KABAPIOETE. &TToU ayopdaare Tn oXApa 0ag.
KaBapileTe Tn oxdpa HETA atrd KGO
XPNon yia va Tn dIaTnpEiTe TTavTa
KaBapn kal o KA katdoTaon
AeiToupyiag.
XpnolpoTtroinoTe XapTi koudivag yia
Va OKOUTTIOETE Ta AAdIa/AITIN Kl Jiat
EUAIvN } TTAQOTIKA OTTGTOUAQ YIa va
APAIPETETE TO UTTOAEIMPATA TPOPWV
atrd TIG TTAAKEG TNG oXEpag. Mn
XPNOIUOTIOIEITE ATTOEETTIKA KABAPIOTIKG
) oUppa yiati auTtd Ba @Beipouv TNV
QAVTIKOAANTIKA ETTIKAAUWN.
2KOUTTIOTE TO EEWTEPIKO PE Eva uypd
TTavi Kal JETG PE Eva OTEYVO.
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