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Tento kompaktni ale zaroven robustni dvourychlostni ruéni mixér
Kenwood Wizzard si lehce poradi se vSemi ukoly, od pFipravy polévek
a majonézy az po kojenecka jidla a mlécné koktejly.

Kenwood Wizzard je vzdy po ruce, nebot se da rychle slozit a je ihned
pfipraven k pouziti, a po pouziti se také snadno umyje. A protoze
Kenwood vZdy usiluje o viceucelovost, nasi navrhari vymysleli
podstavec/kryt, ktery pfi mixovani slouzi jako neklouzava podlozka, a
pozdéji jako vicko misky.

A aby byl mixér opravdu zcelal univerzalni, jsou modely rfady
HB650/HB660 dodavany se sekackem, Slehaci metlou a perfektné
vymyslenym drzakem, do néjz ruéni mixér a pfislusenstvi lehce
zapadnou a drzi.

bezpecnost

obecné platné zasady

* Mimoradna péce je zapotrebi pfi pfiprave jidel pro kojence a staré
a nemocné lidi. Dbejte na to, aby mixovaci nastavec byl vzdy fadné
sterilizovan. Pouzivejte sterilizacni roztok a fidte se pfitom
navodem vyrobce sterilizaéniho roztoku.

¢ Pozor, nedotykejte se nozl, kdyz je mixér zapnuty do zasuvky.

¢ Prsty, vlasy, oble€eni a kuchynské nacini nesmi pfijit do blizkosti
rotujicich asti mixéru.

e Po pouziti a pfed vyménou pfisluSenstvi mixér vypnéte ze zasuvky.

¢ Nikdy nemixujte horky tuk ¢i olej.

¢ Ruéni mixér nesmi bez dozoru obsluhovat déti nebo nemocné ¢&i
jinak oslabené osoby.

e Poskozeny ru¢ni mixér nepouzivejte. Nechte ho opravit: viz ¢ast
“servis”.

¢ Hnaci jednotka se nesmi ponofovat do vody, Snlra ani zastréka
nesmi byt vihké - hrozi nebezpedi Urazu elektrickym proudem.

¢ Pripojna snlra se nesmi dotykat horkych povrchl a davejte pozor,
aby neprepadala v mistech, kde by za ni mohlo zatahnout dité.

¢ Nepouzivejte pfidavna zafizeni nedoporu¢ena vyrobcem.

sekacek

¢ Nedotykejte se ostfi nozu.

e Z pracovni misky vzdy nejprve vyndejte sekaci nGiz, a pak ji
vyprazdnéte.

¢ Kryt sekacku nesundavejte, dokud se sekaci n(iz nezastavi.

dulezité upozornéni

e P¥i zpracovavani tézkych smési nesmi ruéni mixér béhem ctyr
minut béZet bez preruseni déle nez 50 sekund - mohl by se
prehrat.

¢ Rucéni mixér je ur€en pouze k pouziti v domacnosti.

pred zapojenim do proudu

¢ Zkontrolujte, zda jmenovité napéti uvedené na hnaci jednotce
spotrebi¢e odpovida napéti v siti.

¢ Tento spotrebi¢ odpovida normé dané Smérnici Evropského
spolecenstvi 89/336/EEC.

pred prvnim pouzitim
* Spotiebi¢ vybalte a ochranné kryty ostfi noz vyhodte.
¢ VSechny soucasti umyijte: viz ¢ast ‘Cisténi’.

popis ruéniho mixéru Kenwood

(@ ruéni mixér
(b> tlacitka rychlosti
(¢ hnaci jednotka
(d> mixovaci nastavec
(e pohar
(t" podlozkalvicko poharu
sponka na $ndru
(9) sekacek (rada HB630/HB640/HB650/HB660)
(h" kryt sekacku
(1) sekaci ntiz
(k) miska
podlozka/vicko misky
(1) §leha¢ (fada HB650/HB660)
{m) objimka $lehage
Slehaci metla
()
drzak mixéru a pfislusenstvi (fada HB650/HB660)

postup pouziti ruéniho mixéru

¢ Mixérem muzete pfipravovat kojeneckou stravu, polévky, omacky,
mlééné koktejly a majonézu.
mixovani v poharu

¢ Podlozku/vi¢ko nasadte na dno poharu. (Pohér tak na pracovni
ploSe nebude klouzat.)

¢ Pohar nepfeplfiujte pfes znacku 700 ml.
mixovani v kastrolu

« Kastrol sundejte z plotynky/hofaku a nechte ho mirné vychladnout.
Jinak by mohlo dojit k pfehfati ruéniho mixéru.

1 Na hnaci jednotku nasadte mixovaci nastavec a pootoéenim
zajistéte @.

2 Zapojte do sité. Vystfiknuti smési zabranite tak, Ze naz mixéru pred
spusténim ponofite do zpracovavané smeési.

3 Mixér pevné drzte a stisknéte jedno z tlagitek rychlosti (rychlost 1
pouzivejte k pomalejSimumixovani a k omezeni stfikani).

¢ Davejte pozor, aby smés nedosahovala ke spoji mezi hnaci
jednotkou a mixovacim nastavcem.

¢ PFi mixovani pohybujte nozem mixéru ve smési sem a tam a také
nahoru a dold.

e V pfipadé, ze se mixér zablokuje, vypnéte ho z proudu, a teprve
pak ho vycistéte.

4 Po pouziti mixér vypnéte ze zasuvky a rozeberte.

postup pouziti sekacku (pokud se dodava)

¢ Timto pfisluSenstvim muzete sekat maso, syr, zeleninu, zelené
kofeni, chléb, susenky a ofechy.

¢ Neni urc¢en k sekani tvrdych potravin jako napf. kavovych zrn,
kostek ledu, nékterych kofeni nebo ¢okolady - poskodili byste
sekaci nGz.

1 Potraviny v pfipadé potieby vykostéte a rozkrajejte na 1-2 cm

kostky.

Podlozku/vi€ko nasadte na dno misky. (Miska tak na pracovni

plo$e nebude klouzat.)

Sekaci niz nasadte na hrot v misce @.

Do misky dejte potraviny.

Nasadte kryt sekacku a pooto&enim zajistéte ©.

Na kryt upevnéte hnaci jednotku a pootodenim ji zajistéte @.

Zapnéte do zasuvky. Drzte misku pevné a stisknéte tlacitko

rychlosti 2.

Po pouziti spotfebi€ vypnéte ze zasuvky a rozeberte.
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doporucéené objemy a ¢asy zpracovani

potravina maximalni priblizna doba
mnozstvi zpracovani (s)

maso 3009 10-30

zelené koreni 20g 20

ofechy 200g 30

syr 150 g 30

chléb 1 krajic 20

vejce na tvrdo 2 5

cibule 100g 10

postup pouziti Slehace (pokud se dodava)

¢ Naslehat Ize lehké smési jako napf. bilky, smetanu, instantni pény
a krémy a vejce s cukrem na Slehany piskot.

¢ Neslehejte téZSi smési jako napf. margarin a cukr - poskodite
Slehaci metlu.

1 Slehaci metlu zasurite do objimky $lehace @.

2 Objimku Slehace nasadte na hnaci jednotku a pooto¢enim ji
zajistéte ©.

3 Primési urené ke Slehani dejte do misky.

¢ Neslehejte najednou vice nez 4 bilky nebo 400 ml smetany.

4 Zapnéte do zasuvky. Slehat zaénéte rychlosti 1, zabranite tak
stiikani smési. Slehaem pohybuijte ve sméru hodinovych rugisek.

¢ Davejte pozor, aby se smés nedostala nad Slehaci metlu.

5 Po pouziti spotfebi€ vypnéte ze zasuvky a rozeberte.

ulozeni ruéniho mixéru
1 Snlru omotejte kolem hnaci jednotky a jeji konec zajistéte sponkou
na $idru @.

(rada HB650/HB660)
2 Drzak spotfebice upevnéte na kryt sekacku (tak aby vystupky byly



v roving) ©.

3. Shora do drzaku nasadte hnaci jednotku a pootocte s ni. Po obou
stranach pak upevnéte zbylé pfislusenstvi - po nasazeni na drzak s
nimi pootodte @.

cisténi

¢ Spotfebi€ pred ¢isténim nejdfive vypnéte a vytahnéte ze zasuvky.

¢ Pozor - nedotykejte se ostfi sekacich nozu.

¢ Mimoradna péce je zapotrebi pfi pfiprave jidel pro kojence a staré
a nemocné lidi. Dbejte na to, aby mixovaci nastavec byl vzdy fadné
sterilizovan. Pouzivejte steriliza¢ni roztok a fidte se pfitom
navodem vyrobce sterilizaéniho roztoku.

¢ Ne&které potraviny, jako napf. mrkev, mohou zabarvit plastovy
povrch. Toto zabarveni odstranite tak, Ze misto otfete hadfikem
namoc¢enym do rostlinného oleje.

hnaci jednotka, kryt sekacku, objimka slehace

¢ Oftrete navihéenym hadfikem a do sucha utfete.

* Nikdy je neponofujte do vody a nepouzivejte drsné Cistici
prostredky.

mixovaci nastavec
bud:
¢ Pohar do poloviny naplrite teplou vodou s pfipravkem na myti
nadobi. Ponorte do ni mixovaci nastavec a mixér spustte.
¢ Vypnéte ze zasuvky a utfete do sucha.
nebo viz nize:

mixovaci nastavec, sekaci nGiz, Slehaci metla, pohar,
miska, podlozky/vicka
¢ Umyjte, a pak do sucha utfete. Nebo umyjte v mycce na nadobi.

servis a sluzby zakaznikiim

eV pfipadé poskozeni $ridry mlze jeji vyménu - z bezpecnostnich
dlvodu - provést pouze firma KENWOOD nebo firmou KENWOOD
autorizovana opravna.

Pokud potfebujete pomoc s:
e pouzitim ruéniho mixéru, nebo
e servisem a opravami
Obratte se na firmu, u niz jste ruéni sleha¢ zakoupili.

A kis méret(, de nagy igénybevételre tervezett Kenwood Wizzard kézi
turmixgép szinte minden konyhai munkaban segitétarsa lesz:
hasznalhatja majonéz kikeverésére, levesek vagy bébiételek
pépesitésére, és turmixitalokat is készithet vele. A kapcsoldgombokkal
két sebességfokozat kozil valaszthat.

A Kenwood Wizzard kézi turmixgép gyorsan dsszeszerelhetd, igy
barmikor szinte azonnal rendelkezésére all - és a munka utan a
tisztitds sem nehéz feladat. A mellékelt kever6 edény(ek) fedele pedig
egyben csuszasgatlo alatétként is hasznalhaté.

A HB650/HB660 tipusokhoz aprit6 és habver6 kiegészités is tartozik,
amelyek még sokoldalibba teszik a gépet. A mellékelt tarolé lemezzel
az extra tartozékok is kényelmesen tarolhatok.

elsé a biztonsag

altalanos biztonsagi eléirasok

e Ha csecsemdk, id6sek vagy betegek szamara készit ételt,
kiléndsen Ugyeljen a tisztasagra. A munka megkezdése el6tt
sterilizalo oldattal alaposan tisztitsa meg a turmixgép keverészarat.
(Kovesse a sterilizald szer hasznalati utasitasaban foglaltakat.)

¢ Amig a készlilék aram alatt van, soha ne nyuljon a vagokésekhez.

¢ Kezét, hajat és ruhajat valamint a konyhai eszkdzoket tartsa tavol a
készUllék mozgo alkatrészeitdl.

¢ A tartozékok cseréje el6tt a haldzati vezetéket mindig huzza ki a
konnektorbol. Hasznalat utan is aramtalanitsa a turmixgépet.

¢ Soha ne hasznalja a készliléket forrd zsir vagy olaj keverésére.

¢ A kisgyermekeket mindig tartsa tavol a késziléktdl. Fizikai
tamogatasra szoruldk (idések, betegek) is csak feligyelet mellett
hasznaljak a késziléket.

¢ Ha a turmixgép megsériil, az Ujabb bekapcsolas el6tt szakemberrel
ellendriztesse, és ha sziikséges, javittassa meg (l. javittatas).

e Az aramités elkeriilése érdekében a meghajté egységet soha ne
meritse vizbe, és a halézati vezetéket, illetve a dugaszt is mindig
tartsa szarazon.

« Ugyeljen arra, hogy a haldzati vezeték ne érjen forré feliilethez és
ne légjon le az asztal szélérdl, nehogy egy kisgyermek magara
rantsa a késztiléket.

¢ Csak eredeti, gyari, vagy a gyarto altal ajanlott tartozékokat
hasznaljon.

aprité

¢ Soha ne érjen az aprit6 kés éleihez.

» El&sz6r mindig vegye ki az apritd kést az edénybdl, és csak azutan
Uritse ki az edény tartalmat.

e Az aprit6 edény biztonsagi fedelét csak akkor vegye le, ha az
apritd kés forgasa teljesen leallt.

fontos megjegyzés

¢ Ha sri ételt kever, egyfolytaban legfeljebb 50 masodpercig
hasznalja a készuléket, majd legalabb harom percig hagyja pihenni
- ellenkezd esetben ugyanis a motor tulmelegedhet.

e A kézi turmixgépet csak rendeltetésszerilen, és kizarolag haztartasi
célokra szabad hasznaini.

csatlakoztatas

« Uzembe helyezés el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a halézati
fesziiltség megegyezik a késziléken feltintetett Gzemi
feszliltséggel.

e A készilék megfelel az Eurépai K6zosség radivzavarokra
vonatkozé 89/336/EEC szamu el6irasanak.

az els6 hasznalat el6tt...

1 Tavolitson el a késziilékrdl minden csomagoléanyagot. A
vagokések élének védoboritojat is dobja el.

2 A turmixgép minden alkatrészét mosogassa el (I. a készillék
tisztitasa).

a Kenwood kézi turmixgép részei

kézi turmixgép
(a sebességvalasztd kapcsolok
{b) meghaité egység
(¢ keverdszar (leszerelhetd)
(d) kevers edény
() kevers edény alatét/fedél
(f) vezeték rogzits
aprité (csak a HB630/HB640/HB650/HB660 tipusoknal)
(9 biztonsagi fedél
(h" aprito kés
(1) aprité edény
(k) aprité edény alatét/fedél
habveré (csak a HB650/HB660 tipusoknal)
(1) habvers csatlakoztato egység
(m) habverd

{n) tartozék tarold lemez (csak a HB650/HB660 tipusoknal)

a kézi turmixgép hasznalata
* A Kkézi turmixgép bébiételek, levesek, martasok, turmixitalok
készitésére, valamint majonéz kikeverésére alkalmas.

turmixolas a kever6 edényben

* Helyezze a kever6 edény alatétét az edény aljara. (Ez
megakadalyozza, hogy az edény keverés kdzben elmozduljon az
asztalon.)

¢ Az edénybe legfeljebb 700 ml folyadékot toltson.

turmixolas serpenydben

¢ Vegye le a serpeny6t a tlizrél, és hagyja kissé lehdilni - ellenkezé
esetben a kézi turmixgép tulmelegedhet.

1 lllessze a meghajt6é egységet a keverészarba, és forditsa el ugy
hogy a kever8szar a meghaijté egységhez rogziiljon @.

2 Csatlakoztassa a késziiléket a halozatra. Miel6tt bekapcsolna a
motort, slillyessze a kever6 fejet a folyadékba - ezzel elkerlilheti,
hogy a gép szétfrocskolje az ételt.

3 A megfelel6 sebességvalaszté gomb lenyomasaval kapcsolja be a
turmixgépet (az 1-es fokozaton a gép lassabban kever, és ezért
kevésbé frocskol). Keverés kézben mindig erésen tartsa a keveré
edényt.

» Ugyeljen arra, hogy a keverészar és a meghaité egység kozé ne
keriilhessen folyadék (az illeszkedés mindig maradjon a folyadék
szintje folott).
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Az egyenletes keverés érdekében turmixolas kdzben a keverdfejet
mozgassa fol-le az ételben.

Ha a turmixgép elakad, tisztitsa meg, el6bb azonban a hal6zati
vezetéket huzza ki a konnektorbol.

Hasznalat utan aramtalanitsa, majd szedje szét a késziléket.

az aprité hasznalata (nem minden tipusnal alaptartozék)
Az aprité husok, sajtok, zoldségek, fliszernévények, kenyér, keksz
és diofélék felapritasara szolgal.

A késziilék kemény ételek - pl. kavé, jégkocka, csonthéjas fliszerek
és csokoladé - apritasara nem alkalmas, mert ezek karositjak az
aprit6 kést.

Tavolitsa el az esetleges csontokat, és vagja az ételt 1-2 cm-es
kockakra.

Helyezze az apritd edény alatétét az edény aljara. (Ez
megakadalyozza, hogy az edény apritas kdzben elmozduljon az
asztalon.)

lllessze az apritd kést az edény kdzepén levé tiiskére @.

Tegye a feldolgozando ételt az aprité edénybe.

Tegye fel a biztonsagi fedelet, és forditsa el ugy, hogy az aprité
edényre rogziiljion ©.

A géptestet illessze a biztonsagi fedélen levé nyilasba, és forditsa
el ugy, hogy a fedélhez rogziiljion @.

Csatlakoztassa a késziiléket a halozatra. Fogja meg erésen az
aprit6 edényt, majd kapcsolja a készlléket a 2-es
sebességfokozatra.

Hasznalat utan aramtalanitsa, majd szedje szét a késziiléket.

feldolgozhaté mennyiségek

ételféleség maximalis feldolgozasi id6
mennyiség (masodperc)

Husok 300 g 10-30
Fliszernévények 209 20
Diofélék 200 g 30

Sajtok 150 g 30

Kenyér 1 szelet 20

Fétt tojas 2db 5
Hagyma 100 g 10

a habveré6 hasznalata (nem minden tipusnal alaptartozék)
A habverdvel kdnny ételeket - pl. tojasfehérjét, tejszinhabot,
azonnal old6do pudingporokat - verhet fel, de hasznalhatja tojas és
cukor kikeveréséhez is (piskotatésztahoz).

Siriibb ételekhez (pl. margarin és cukor kikeveréséhez) ne
hasznalja a habverét, mert karosodhat.

Tolja a habverét a csatlakoztato egységbe ©.

lllessze a géptestet a csatlakoztatd egységbe, és forditsa el ugy,
hogy az egységhez régziiljion ©.

Tegye a feldolgozandd ételt a keverd edénybe.

Egyszerre legfeljebb négy tojasfehérjét, vagy 400 ml tejszint verjen
fel.

Csatlakoztassa a késziiléket a halézatra. Kapcsolja a gépet az 1-es
sebességfokozatra, mert ezzel megakadalyozza, hogy az étel
kifrdccsenjen. Habverés kézben kérkorosen mozgassa a habver6t.
Ugyeljen arra, hogy a feldolgozando folyadék ne érjen tdl a
habverék fels6 szélénél.

Hasznalat utan aramtalanitsa, majd szedje szét a készuléket.

a kézi turmixgép tarolasa
A halozati vezetéket csévélje fel a géptestre, és a vezeték rogzité
fillel rogzitse a vezeték végét @.

(csak a HB650/HB660 tipusoknal)

lllessze a tarol6 lemezt a biztonsagi fedélre (a fedélen és a
lemezen levé vonalaknak egybe kell esniiik) ©.

lllessze a meghajté egységet a fedélbe, és forditsa el ugy, hogy
rogziljon. A tobbi tartozékot illessze a tarolé lemez két oldalan levé
még szabad nyilasba, és forditsa el 6ket gy, hogy régziilienek ©.

a késziilék tisztitasa

Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a készUléket, és a halézati
dugaszt is huzza ki a konnektorbdl.

Ugyeljen arra, hogy ne érjen az éles vagokésekhez.

Ha csecsemdék, idések vagy betegek szamara készit ételt,
kiléndsen lgyeljen a tisztasagra. A munka megkezdése el6tt
sterilizalo oldattal alaposan tisztitsa meg a turmixgép keverészarat.
(Kovesse a sterilizald szer hasznalati utasitasaban foglaltakat.)
Egyes ételféleségek (pl. sargarépa) elszinezhetik a készllék
mianyag alkatrészeit. Az ilyen elszinez6déseket étolajba martott
ruhaval dorzsdlheti le.

meghajté egység, biztonsagi fedél, habveré
csatlakoztato egység

Nedves ruhaval tordlje at, majd szaritsa meg.

Ezeket az alkatrészeket soha ne meritse vizbe, és ne hasznaljon
hozzajuk surolészert.

keverészar

Toltse félig a kever6 edényt meleg, mosogatdszeres vizzel.
Sillyessze a keveréfejet a vizbe, és kapcsolja be a turmixgépet.
Huzza ki a haldzati vezetéket a konnektorbdl, és szaritsa meg a
késziléket.

vagy az alabbiak szerint jarjon el:

keverészar, aprito kés, habverd, keveré edény, apritoé
edény, alatétek

Mosogassa el, majd szaritsa meg. Ezek az alkatrészek
mosogatogépben is tisztithatok.

javittatas

Figyelem: A megsérilt halézati vezetéket azonnal ki kell cserélni. A
javitast - biztonsagi okokbdl - csak a Kenwood vagy az altala
megbizott javitdvallalat szakképzett szerel6je végezheti el.

Ha a kézi turmixgép

hasznalataval, vagy

javittatasaval

kapcsolatban tovabbi segitségre van sziiksége, forduljon ahhoz az
Gzlethez, ahol a készliléket vasarolta.

Posiadajac dwa biegi i zwartg, lecz mocng konstrukcje, Twoj Kenwood
Wizzard bez wysitku zrobi wszystko: od zup i majonezu do papek dla
niemowlat i napojow mlecznych.

Bedac tatwy w montazu, Twoj Wizzard jest gotowy w momencie, gdy
potrzebny - a po uzyciu fatwy do umycia. A poniewaz Kenwood nie
chce zapetnia¢ Twojej kuchni niepotrzebnymi czg$ciami, specjalnie
zaprojektowane podstawki/wieczka stuzg jako podktadki
przeciwposlizgowe podczas miksowania, a nastgpnie jako pokrywki
dla pojemnikow.

W celu zapewnienia petnej uniwersalnosci mikser HB650/HB660
zostat wyposazony w narzedzia do siekania i ubijania oraz w w
wygodny wieszak, na ktérym mozna przechowywacé caty sprzet.

bezpieczenstwo pracy

opis ogélny

Zachowaj szczegdlng ostrozno$¢ sporzadzajac zywnosc¢ dla
niemowlat, oséb w podesztym wieku i o stabym zdrowiu. Zawsze
uwazaj na to, aby trzpien miksera recznego byt doktadnie wysteryli-
zowany. Postuguj sie ptynem do sterylizacji, uzywajac go zgodnie z
instrukcjami wytwoércy.

Nigdy nie dotykaj ostrzy, gdy wtyczka miksera jest wiozona do
gniazdka.

Trzymaj palce, wiosy, odziez i przybory kuchenne z daleka od
czesci ruchomych.

Wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego po uzyciu i przed wymiang,
narzedzia.

Nigdy nie miksuj goracego oleju lub ttuszczu.

Nie pozwalaj na uzywanie miksera bez nadzoru przez dzieci lub
osoby niepetnosprawne.

Nigdy nie uzywaj uszkodzonego miksera. Oddaj go do sprawdzenia
lub naprawy; patrz punkt "Serwis".

Nigdy nie wktadaj do wody rekojesci z silnikiem i nie dopuszczaj do
zamoczenia sznura ani wtyczki - mozesz doznaé porazenia
pradem.

Nigdy nie dopuszczaj, aby sznur dotykat gorgcych powierzchni lub
zwisat tam, gdzie moze za niego ztapac¢ dziecko.

Nigdy nie uzywaj narzedzi nie autoryzowanych.




miynek

Nie dotykaj ostrych nozy.

Wyjmij n6z mtynka przed opréznieniem miski.

Nigdy nie zdejmuj pokrywy, dopdki n6z nie zatrzyma sie catkowicie.

uwaga

Miksujac geste mieszaniny nie wigczaj miksera na dtuzej, niz 50
sekund w dowolnym okresie 4-minutowym - moze sie on
przegrzac.

Uzywaj miksera zgodnie z jego przeznaczeniem - wytacznie do
uzytku domowego.

przed wlozeniem wtyczki do gniazdka

Sprawdz, czy napigcie sieci jest takie same, co podane na
rekojesci.

Twoj mikser reczny jest zgodny z Dyrektywg Europejskiej
Wspolnoty Gospodarczej 89/336/EEC.

przed uzyciem po raz pierwszy

Usun wszystkie materiaty opakowania i wyrzu¢ ochrone
brzeszczotow.

Umyj wszystkie czes$ci, patrz punkt "czyszczenie".
poznaj swoj mikser reczny Kenwooda

hand blender

(a) przyciski predkosci

(b) rekojes¢ z silnikiem

() trzpien miksera (odejmowany)
(d) stoik

(e) podstawka/pokrywka stoika
() zaczep na sznur

miynek (seria HB630/HB640/HB650/HB660)

{9) pokrywa miynka

(h)n6z miynka

(i miska

(k) podstawka/pokrywka miski

trzepaczka (seria HB650/HB660)

(1" kotnierz trzepaczki
{m) trzepaczka druciana

(n" wieszak na narzedzia (seria HB650/HB660)

N =

jak sie postugiwa¢ mikserem recznym

Mozna miksowac¢ papki dla niemowlat, zupy, sosy, napoje mleczne
i majonez.

miksowanie w stoiku

Zatéz podstawke/pokrywke na spodzie stoika (dzigki temu stoik nie
bedzie sig $lizgat po blacie).

Nie napetniaj stoika iloscig wigkszg, niz 0,7 I.

miksowanie w garnku

Zdejmij garnek z kuchenki i poczekaj, az nieco ostygnie. W
przeciwnym razie mikser moze sig przegrzac.

W16z rekojesé do trzpienia miksera, obréé i zarygluj @.

Wi6z wtyczke do gniazdka sieciowego. Aby unikna¢ rozpryskow,
zanurz koncowke w surowcu przed wigczeniem miksera.

Trzymaj za garnek; wcinij jeden z przyciskow predkosci (uzyj
predkosci 1 w celu wolniejszego miksowania i uniknigcia
rozpryskow).

Nie pozwdl, aby poziom ptynu znalazt sie powyzej ztacza rekojesci
z silnikiem i trzpienia miksera.

Przesuwaj konicéwke miksujaca przez zywnosc¢ na boki i w gore/w
dot.

Jesli koncéwka ulegnie zablokowaniu, wyjmij wtyczke z gniazdka
sieciowego przed jej czyszczeniem.

Po uzyciu wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego i rozmontu;.

jak uzywa¢ mitynka (jesli przewidziany)

W mtynku mozna sieka¢ migso, ser, warzywa, przyprawy ziotowe,
chleb, biszkopty i orzechy.

Nie siekaj twardych surowcéw, takich jak kawa ziarnista, kostki
lodu, przyprawy suche (kurkuma, gatka muszkatutowa itp.),
poniewaz uszkodzi to noz.

Z miesa usun wszystkie kosci i pokraj w kostke o boku 1-2 cm.

2 Zatoéz podstawke/pokrywke na spodzie miski mtynka (dzieki temu
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miska nie bedzie sig slizgata po blacie).

Nasun néz miynka na trzpieri w misce @.

Wiéz mielony surowiec.

Zatoz pokrywe mitynka, obréé i zarygluj ©.

Zat6z rekojesé z silnikiem, obroé i zarygluj @.

Wtéz wtyczke do gniazdka sieciowego. Trzymaj za miske i wcisnij
przycisk predkosci 2.

Po uzyciu wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego i rozmontu;.

wskazowki do mielenia

surowiec maks. czas w przyblizeniu
ilosé (sekund)

Migso 30 dag 10-30

Ziota 2 dag 20

Orzechy 20 dag 30

Ser 15 dag 30

Chleb 1 kromka 20

Jaja na twardo 2 5

Cebula 10 dag 10

jak uzywac trzepaczki (jesli przewidziany)

Mozna ubija¢ surowce lekkie, np. biatka jaj, Smietanke, budynie
instant oraz jaja z cukrem na babki ubijane.

Nie ubijaj mieszanin gestszych, np. margaryny z cukrem - uszkodzi
to trzepaczke.

Wsun trzepaczke druciang do kotnierza trzepaczki @.

Wsun rekojes¢ z silnikiem do kotnierza trzepaczki, obroc i zarygluj

W1éz surowce do donicy.

Nie ubijaj wigcej, niz 4 biatka lub 400 ml $mietanki na raz.

Wiéz wtyczke do gniazdka sieciowego. Aby unikng¢ rozpryskow,
zacznij na predkosci 1. Przesuwaj trzepaczke zgodnie z kierunkiem
wskazoéwek zegara.

Nie pozwdl, aby ptyn dostat sie powyzej drutow trzepaczki.

Po uzyciu wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego i rozmontu;.

przechowywanie
Owin sznur wokét rekojesci, nastepnie wtdz jego koniec do
zatrzasku @.

(seria HB650/HB660)

Zatéz wieszak na narzedzia na pokrywe mtynka (najpierw zestaw
wystepy) ©.

Zatéz na wierzch rekojes¢ i obro¢. Zatdz narzedzia po obu
stronach: po prostu wtéz i obréé @.

czyszczenie

Przed czyszczeniem zawsze wytgcz i wyjmij wtyczke z gniazdka
sieciowego.

Nie dotykaj ostrych brzeszczotéw.

Zachowaj szczego6lng ostroznosé sporzadzajgc zywnosc¢ dla
niemowlat, oséb w podesztym wieku i o stabym zdrowiu. Zawsze
uwazaj na to, aby trzpierh miksera recznego byt doktadnie wysteryli-
zowany. Postuguj sie ptynem do sterylizacji, uzywajac go zgodnie z
instrukcjami wytwaércy.

Pewne surowce, np. marchew, mogg zabarwi¢ tworzywo sztuczne.
Pocieranie plamy $ciereczkg zwilzong olejem roslinnym pomoze w
usunigciu zabarwienia.

rekojes¢ z silnikiem, pokrywa miynka, kotnierz
trzepaczki

Przetrzyj wilgotng Sciereczka i nastepnie sucha.

Nigdy nie zanurzaj w wodzie ani nie uzywaj abrazyjnych $rodkéw
czyszczacych.

trzpien miksera

albo

Czesciowo napetnij stoik ciepta woda mydlang, wtéz trzpien
miksera i wiacz.

Wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego, osusz trzpien - albo postgp
jak nizej:

trzpien miksera, n6z mlynka, trzepaczka, stoik, miska,
podstawki/pokrywki
Umyj w reku i osusz, wzglednie umyj w zmywarce do naczyn.




serwis i tacznos¢ z klientami

¢ Jesli sznur ulegnie uszkodzeniu, to z uwagi na bezpieczenstwo
musi go wymieni¢ wylacznie KENWOOD, wzglednie autoryzowany
punkt naprawczy KENWOODA.

Gdy potrzebujesz pomocy:
* postugiwaniu sig mikserem, lub
¢ serwisie lub naprawie
prosimy sig skontaktowaé z miejscem zakupu swego miksera.

Com as suas duas velocidades e concepgado compacta mas robusta,
a sua Kenwood Wizzard facilitaré a preparagao de varios alimentos,
desde sopas e maionese a comida para bebé e batidos de leite.

De montagem répida, a sua Wizzard estara sempre pronta quando
precisar dela e é facil de limpar apds a conclusdo das tarefas. E,
como acreditamos em fazer mais com menos, desenhamos
bases/tampas de fun¢do dupla, que funcionam como bases anti-
deslizantes durante a utilizagao e servem também depois como
tampas de recipientes.

Para uma total versatilidade, a série HB650/HB660 traz dois
acessorios, um picador e um batedor de arames, e ainda um pratico
suporte para arrumacgao do aparelho.

seguranca

geral

¢ Tenha especial cuidado ao preparar alimentos para bebés,
pessoas doentes ou debilitadas. Certifique-se sempre de que o
pé triturador da varinha méagica esta perfeitamente esterilizado.
Utilize uma solugéo de esterilizac&o de acordo com as instrugdes
do fabricante.

¢ Nunca togque nas ldminas enquanto a maquina estiver ligada.

* Conserve os dedos, o cabelo, o vestuario e os utensilios afastados
das pec¢as em movimento.

¢ Desligue a ficha da tomada apds a utilizagdo e antes de trocar os
acessorios.

¢ Nunca misture 6leo ou gordura quente.

¢ N&o permita a utilizagdo da varinha méagica por criangas ou
pessoas debilitadas sem supervisao.

* Nunca utilize a varinha magica se estiver danificada. Mande-a
inspeccionar ou reparar: consulte “assisténcia”.

¢ Nunca mergulhe o corpo em agua nem deixe que o cabo ou a
ficha se molhem, caso contrario poderd apanhar um choque
eléctrico.

¢ Nunca permita que o cabo toque em superficies quentes ou fique
do num local onde uma crianga o possa agarrar.

¢ Nunca utilize um acessorio ndo autorizado.

picador
¢ Né&o toque nas laminas afiadas.
¢ Retire as laminas do picador antes de despejar a tigela.
¢ Nunca tire a tampa até as laminas terem parado completamente.

importante

¢ Se a mistura for pesada, néo utilize a sua varinha magica por mais
de 50 segundos em qualquer periodo de quatro minutos para
evitar que sobreaqueca.

¢ Utilize a sua varinha méagica exclusivamente para a sua finalidade
doméstica.

antes de ligar o aparelho

¢ Certifique-se de que a instalagao eléctrica em sua casa
corresponde a indicada no corpo.

* A sua varinha magica cumpre os requisitos da Directiva
89/336/CEE da Comunidade Econémica Europeia.

antes da primeira utilizacao

1 Retire todos os materiais de embalagem e as coberturas de
protecgéo das laminas.

2 Lave as pecgas: consulte “limpeza”.

conheca a sua varinha magica Kenwood

varinha magica
(@ botodes selectores de velocidade
(b corpo
(¢ pé triturador (removivel)
(d:copo
(e base/tampa do copo
(t" clip de arrumacéo do cabo
picador (série HB630/HB640/HB650/HB660)
(@) tampa do picador
(h" laminas do picador
(Dtigela
{k) base/tampa da tigela
batedor de arames (série HB650/HB660)
(1) unigo do batedor de arames
(m) batedor de arames

(n) suporte de acessorios (série HB650/HB660)

como utilizar a varinha magica

* Pode preparar comida para bebé, sopas, molhos, batidos de leite
e maionese.
para bater no copo

¢ Cologue a base/tampa na base do copo. (Isto impede o copo de
deslizar sobre a bancada.)

¢ Nao encha o copo acima de 700 ml.
para bater numa panela

¢ Retire a panela do lume e deixe-a arrefecer ligeiramente; caso
contrério, a sua varinha magica podera sobreaquecer.

1 Encaixe o corpo dentro do pé triturador da varinha, rode e
bloqueie @.

2 Ligue a ficha a tomada. Para evitar salpicos, introduza o pé
triturador nos alimentos antes de ligar o aparelho.

3 Segure firmemente no copo. Seguidamente pressione um dos
botdes selectores de velocidade (utilize a velocidade 1 para um
funcionamento mais lento e para reduzir os salpicos).

* Nao deixe que o liquido suba acima do ponto de encaixe do
corpo com o pé triturador da varinha.

¢ Movimente o pé triturador de maneira a misturar totalmente os
alimentos, utilizando movimentos verticais.

¢ Se a varinha ficar obstruida, desligue a ficha da tomada antes de
remover a obstrucéo.

4 Apos a utilizagao, desligue a ficha da tomada e desmonte.

para utilizar o picador (se incluido)

¢ Podera picar carne, queijo, legumes, ervas aromaticas, péo,
bolachas e frutos secos.

* Nao pique alimentos duros tais como graos de café, cubos de
gelo, especiarias ou chocolate, pois estes danificardo as laminas.

1 Desosse as carnes e corte o0s alimentos em cubos de 1 -2 cm.

Coloque a base/tampa na base da tigela do picador. (Isto impede

a tigela de escorregar na bancada).

Instale as laminas do picador no pino da tigela @

Adicione os alimentos.

Instale a tampa do picador, rode e bloqueie ©.

Instale o corpo, rode e blogueie @.

Ligue a ficha a tomada. Segure a tagca em posig&o firme.

Seguidamente, pressione o botéo da velocidade 2.

Apos a utilizagéo, desligue a ficha da tomada e desmonte.
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guia de processamento

alimentos quantidade tempo aproximado
maxima (em segundos)

Carne 300 g 10-30

Ervas aromaticas 20g 20

Frutos secos 200 g 30

Queijo 150 g 30

P&o 1 fatia 20

Ovos cozidos 2 5

Cebolas 100 g 10

para utilizar o batedor de arames (se incluido)

¢ Podera bater ingredientes leves, tais como claras, natas,
sobremesas instantaneas, ovos e agucar para p&o-de-10.

« Nao bata misturas mais pesadas, tais como margarina e agucar,
pois danificarao o batedor.
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Introduza o batedor de arames na respectiva uniao @.

2 Introduza o corpo na unido do batedor de arames, rode e
bloqueie @

3 Coloque os alimentos numa tigela.

¢ Nao bata mais de 4 claras ou 400 ml de natas.

4 Ligue a ficha a tomada. Para evitar salpicos, comece a velocidade
1. Movimente o batedor de arames no sentido horario.

* Né&o deixe que o liquido suba acima dos arames do batedor.

5 Apos a utilizagdo, desligue a ficha da tomada e desmonte.

arrumacao
1 Enrole o cabo em volta o corpo depois introduza a extremidade
do cabo no clip de arrumagcao respectivo @.

(série HB650/HB660)

2 Encaixe o suporte de acessorios na tampa do picador (alinhe
primeiro a patilha) @.

3 Encaixe a pega motorizada por cima e rode. De cada lado guarde
0s acessorios - basta colocar nos suportes e rodar @.

limpeza

¢ Desligue sempre o aparelho no interruptor e retire a ficha da
tomada antes de o limpar.

¢ N&o toque nas laminas afiadas.

¢ Tenha especial cuidado ao preparar alimentos para bebés,
pessoas doentes ou debilitadas. Certifique-se sempre de que o
pé triturador da varinha magica esta perfeitamente esterilizado.
Utilize uma solugéo de esterilizac&o de acordo com as instrugdes
do fabricante.

¢ Alguns alimentos, como por exemplo a cenoura, poderdo
descolorir o plastico. Esfregue com um pano embebido em éleo
vegetal para ajudar a remover a descoloragéo.

corpo, tampa do picador e uniao do batedor de
arames

¢ Limpe com um pano humedecido e depois com um seco.

¢ Nunca mergulhe em agua nem utilize abrasivos.

pé triturador
podera:

e Encher parcialmente o copo de 4gua quente com detergente e
depois introduzir o pé triturador e ligar o aparelho.

¢ Desligar a ficha da tomada, enxaguar o pé triturador e secé-lo.
ou ver abaixo.

pé triturador, laminas do picador, batedor, copo,
tigela, bases/tampas

¢ Lave e seque estas pecas manualmente, ou na maquina de lavar
loica.

servicos de assisténcia técnica ao cliente

¢ Se o cabo estiver danificado, por razées de seguranca, devera
ser substituido num posto de assisténcia técnica autorizado pela
Kenwood.

Se precisar de ajuda no que se refere a:
e como utilizar a varinha méagica, ou
e assisténcia ou reparagoes
Contacte o posto de assisténcia tecnica autorizado pela Somefa.
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[1ByXCKOPOCTHOM, KOMMAKTHbIV 1 HageXHbIR, GneHaep Kenwood
Wizzard cgenaeT npocTon 3agaden npurotoBneHune noboro 6nioaa -
OT CYyMNOB U MaiioHe3a [0 AETCKOro NUTaHNS U MOMOYHbIX KOKTeWnen.
BneHnpep Wizzard npoct B cbopke - OH BCerga nog pykovi B HyXHbIi
MOMEHT, a 3akoHYMB paboTy, Bbl nerko ounctute ero. Mbl ctapaemcs
caenaTtb Kaxayto AeTarnb kak MoxHO 6onee dyHKLMOHarNbHOM’, 1
MMEHHO NO3TOMY Mbl pa3paboTanu cneumanbHy Onopy-KpbILLKY,
KoTopasi npu paboTe UCMonb3yeTcs kak NoACTaBka, He No3BonsioLwas
npubopy Ckonb3nTb, @ NOTOM CKraablBaeTcs, 006pa3sys KPbILLKY
paboueit emkocTy.

YT0o6bl caenaTb Npubop ele 6onee MHOroyHKLMOHamMbHbIM, B
KoMnnekT npnéopos cepun HB650/HB660 BXOAAT AONONHUTENbHbIE
Hacagku - usmenbunTenb 1 conBarnka, a Takke U3SALWHbIA AepxaTternb
ONS akKypaTHOro XpaHeHusi Bcex AeTanei ckpenseHHbIM1 BMecTe.

Mepbl 6e3onacHocTH

O6wme 3ameyaHuna

¢ bByabTe oco6eHHO BHUMATENbHbLI NPU NPUFOTOBIIEHWUN NULLW ANS
netew, cTapukoB 1 6onbHbIX. Ban pyyHoro 6neHgepa Heobxoammo
TWaTenbHO CTepunu3oBath. Vicnonb3yinte ctepunusyowni
pacTBOp B COOTBETCTBUM C YKa3aHUAMU NPON3BOAUTENS TAaKOro
pacTBopa.

¢ Hwu B KOEM crny4ae He npuKacanTech Kk HOXaM, koraa npnbop
BKITIOYEH B CETb.

e Bbepernte nanbLbl, BOMOCHI, OAEXAY N KYXOHHYIO YTBapb OT
COMPUKOCHOBEHWS C ABMXKYLLMMUCS AeTansiMu.

¢ [locne ncnonb3oBaHWs U Nepes CMEHOW HacadoK OTKIYanTe
npubop ot ceTu.

¢ Hukoraa Ha cbuBaiite GneHaepom ropsiyee pacTuTesnisHoe Macro
VNN XUP.

e [leTaAM 1 HBanMaam camocTOSsiTeNIbHO NoNb3oBaThbCst brieHaepom
3anpeLyaeTcs.

e 3anpellaeTcs NonNb3oBaTbCA HEUCNPaBHbIM PyYHbIM GrieHaepoMm.
[MpoBepbTe UM OTPEMOHTUPYIATE €ro ; CM. pasgen
"O6enyxusaHne”.

e Hukorga He norpyxawnTe pykosTb npubopa ¢ pacnonoXeHHbIM B
Hel 3neKkTpoaBuraTenem B BoAy, U creaute 3a Tem, YTobbl
CeTeBOW LUHYP W BUINKa OCTaBanuChb CyXUMu, MHaye MOXHO
nonyyYnTb yaap 3nekTpuyYeckuM TOKOM.

e He pgonyckaviTe NPMKOCHOBEHMS LUHYpa K FOPSiYMM MOBEPXHOCTAM 1
CBELUMBaHUSA LUHYpa B TEX MeCTax, rAe 40 HEro MOXeT A0TAHYTbCS
peGeHok.

¢ licnonb3yinTe TONbKO Hacaaku, BXoasLiMe B KOMMNEKT npubopa.

Hacapgka-usmenbuurtenb
e He pgoTparnsanTecb 40 OCTPbIX HOXEN.
¢ [lepepn ONOPOXHEHWEM EMKOCTU CHUMWUTE U3MeNbYnTenNb.
e Hukorga He OTKpbIBaWTE KPbILLKY A0 NOSIHOW OCTaHOBKN HOXEN.

BHuMaHue:

» [Npy NPUrOTOBIIEHNN FYCTLIX CMECEVi Helb3s UCMOIb30BaTh
6neHaep 6onee 50 cekyH B TeYeHUE YETbIPEXMUHYTHOMO Neproaa
- OH MOXET MeperpeTbCs.

* PyuHoii GrieHaep cneayeT MCNonb30BaThb TOMLKO MO ero NpsiMomy
Ha3HAYEHMIO U TOMBKO AJ1st BLITOBOTO NPUMEHEHNS.

Mepea BkNOYeHMeM 6reHaepa B ceTb

¢ Y6eanTech, YTO HaNpsXeHUe ANEeKTPOCeTH B BalleM JoMe
COOTBETCTBYET YKazaHHOMY Ha pyKosiTu npubopa.

¢ [lpnobpeTeHHbIi Bamun pyyHon 6nengep cooTBeTcTBYeT
TpeboBaHusim EBponelickoro dkoHomuyeckoro CoobLyectsa
89/336 EQC.

Mepen nepBbIM UCNONIb30BaHUEM
YnanuTe ynakoBKy M BbIGpOCbTE 3aKpbIBaAIOLLME HOXW YEXTTbI.
BbimoiiTe Bce getanu: cM. pasgen "Ounctka”.
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Mo3HakoMbTech € py4YHbiM 6neHaepom Kenwood

PyuHou 6neHaep

(& KHOMKW YNpaBMeHUsi CKOPOCTHIO

(b\j PYKOSATb C anekTpoasuraTenem

(¢ Ban 6rieHaepa (CbeMHbIN)

(d> emkoCTb

(e’ nopcTaBKa-KpbiLLKa eMKOCTH

(f) pepxatenb ceTeBoro WHypa
U3menbuutens (cepusa HB630/HB640/HB650/HB660)

(9) KpblLLKa U3MenbYNTENst

(" HOX n3menbunTENs

(1) emkocTb

(k) nofcTaBKa-KphbILLka eMKOCTM
Cousanka (cepusa HB650/HB660)

(1) kpenneHue cbusanku

{m) NPOBOJIOYHbI BEHUMK

(n) pepxatens (cepus HB650/HB660)

Kak nonb3oBatbcs py4HbIM 6neHaepom

¢ Bnengep npegHasHaueH Ans npuroToBNEHNs! AETCKOro NUTaHus,
CynoB, COYCOB, MOJOYHbIX KOKTENEN N MalrioHesa.
MpurotoBneHue nuwu B paboyen eMKOCTU

¢ 3akpenuTe NOACTaBKY-KPbILLKY Ha AHWLLE paboyei eMKoCcTu (3TO
npeaoxXpaHnUT EMKOCTb OT CKOMBXKEHWS MO CTOnY).
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MakcmmanbHbIi 06bem nuwm B paboyen emkocTn - 700 mn.
MpuroToBneHue NUIK B KacTpione

CHUMUTE KacTpIoSIo C OFHS U JaiiTe el crerka ocTbiTb, MHaye
6neHpep MOXeT neperpeTbCsi.

BcTaBbTe pykosiTb C anekTpoasuratenem B Ban bnexaepa,
nosepHuTe Ao ynopa @.

Bkntounte 6neHgep B ceTb. YToObl NpoAyKTbl He
pasbpbI3ruBanuCh, NOrpysnTe B HAX HacafKy nepes BKIMHOYEHUEM.
Kpenko aepxwute pabouyto eMKoCTb. 3aTeM HaxXMUTe OfHY U3
KHOMOK YNpaBMeHns CKOPOCTbIO (1-51 CKOPOCTb - camasi MeaneHHas!,
npu Hei NPoAYKTbl MeHbLLe pa3bpbi3ruBatoTcs).

Cnegute, 4To6bl XUAKOCTW He Nonagany B MECTO COeAVHEHNS
PYKOATU C anekTpoaBuratenem v Bana 6neHgepa.

B npouecce paboTbl nepemelumBaiiTe 6neHaepom NpPoayKThl,
[BUrasi ero no Kpyry u BBEpX-BHU3.

Ecnun 6neHgep 3aknuHWT, OTKMIOYUTE €ro OT CeTU Nepes YUCTKOW.
Mocne ncnonb3oBaHus npubopa BblHbTE BUMKY U3 PO3ETKN U
pa3bepute 6neHaep.

Kak nonb3oBaTbcs usmenb4yutenem (ecnv BXoauT B
KOMMNEKT)

MN3menbuntens npegHasHayeH Ans n3MenbyYeHns Msica, cbipa,
OBOLLEN, 3eneHu, xneba, neyeHbs 1 OpPexoB.

He ucnonb3yiite namenbynTenb Ans pasmanbiBaHns TBEPAbIX
NpoAayKTOB, TakMX Kak KoperHble 3epHa, KyGukn nbaa, cneumy unm
LIOKoMnag, - Bbl MOXeTe NOBPEAUTb HOX.

Ypanute KOCTU U HapexXbTe NPoAyKTbl Kybrkamu no 1-2 cm.
3akpenuTe NoACTaBKY-KPbILLKY Ha AHULLE paboyeii eMKOCTU (3TO
npeaoxXpaHnUT EMKOCTb OT CKOMBXEHWS MO CTOnY).

3akpenuTe HOX MaMenbunTensa Hag WTudTom B emkoctn @.
MonoxuTte B eMKOCTb NPOAYKTbI.

YCTaHOBUTE KPBILLKY M3MEMbYMTENs, NnoBepHuTe 4o ynopa ©.
YcTaHoBWTE pyKOSITb C 3NeKTpoABUraTenieM, NoBepHUTe 4o
ynopa @.

Bkntounte npubop B ceTb. Kpenko aepxute eMkocTb. HaxmuTe
KHOMKY BKMHOYEHUS 2-11 CKOPOCTMU.

Mocne ncnonb3oBaHus npubopa BblHbTE BUMKY U3 PO3ETKM U
pasbepute usmenbunTenb.

CoBeTbl No 06paboTke NpoAyKTOB

MpoaykTt MakcumanbHoe | [MpumepHoe Bpems
KONM4ecTBO (B cekyHAaax)

Msco 300r 10-30

3eneHb 20r 20

Opexu 200r 30

Cbip 150 r 30

Xne6 1 nomMTuK 20

Aiiua BKpyTYIO 2 5

INyk 100r 10

Kak nonb3oBatbcs couBankon (ecnu BxoauT B
KOMMNEKT)

C6uBanka npegHasHayeHa ansi cbmBaHUs HerycTbIX NPOAYKTOB,
TaKMX KaK su4Hble 6enku, CnuekK, AecepTbl-nonydabpukaTsl, Sua
1 caxap Ansi BO3a4yLUHbIX GUCKBUTOB.

He ncnonbaynte cbmBanky ansi B36ueaHuns 6onee nnoTHbIX
CMecei, Takux Kak MaprapuH 1 caxap - Bbl MOXeTe NoBpeauTb
cbumBanky.

BcTaBbTe NPOBONOYHbIN BEHYMK B KpenneHne cousanku ©.
BcTaBbTe pykosiTb C anekTpoasuratenem B kpennexve cousanku,
nosepHuTe Ao ynopa @.

MonoxuTte NpoayKTbl B paboyyio eMKOCTb.

He cbuBaiite 6onee 4 anyHbix 6enkos nnun 400 mn cnnBokK
OHOBPEMEHHO.

Bkntounte npnbop B ceTb. YT0ObLI NPOAYKTHI HE pa3bpbI3rnBanuch,
HauuHaliTe Ha 1-i1 ckopocTu. BpalainTte cbrBanky no 4acosom
cTpenke.

Cnepute, 4To6bl XUAKOCTb HE MOAHMMAanach BbiLLE NPOBOMNOYHOIO
BEHYMKa.

Mocne ncnonb3oBaHus npubopa BblHbTE BUMKY U3 PO3ETKN U
pasbepute cbmBanky.

XpaHeHue
O6MoTariTe ceTeBON LUHYP BOKPYT PYKOSITU C 3nekTpoaBuraTenem,
3aTem 3aKkpenuTe ero KoHeL, B Aepxartene ceTesoro wHypa @.

(cepusa HB650/HB650)

3akpenuTe AepxaTenb Ha KpbILLKE U3MENbYUTens
(NpeaBapuTenbHO BLIPOBHAB MeTkn) ©.

CBepxy yCTaHOBWTE PYKOSTb C 3NeKTpoABUraTenemM 1 NoBEpHUTE.
Mo Bokam 3akpenuTe HacaaKku -NPOCTO OMNyCTUTE UX U

nosepHute ©.

Oumnctka

Mepepn ouncTkon npubopa 06583aTeNbHO BbIKIOYUTE EM0 U BbIHLTE
BWIKY M3 PO3ETKN.

He kacaiiTecb OCTpbIX HOXEW.

ByabTe ocobeHHO BHUMaTE bHbI MPY NPUTOTOBREHUN MWLM ANst
neTew, cTapukoB 1 6onbHbIX. Ban pyyHoro 6neHgepa Heobxogmmo
TLWaTenbHO CTepunn3oBaThb. Vicnonb3yinte cTepunmayowumn
pacTBOp B COOTBETCTBUM C YKa3aHUAMW NPON3BOANTENS TaKoro
pacTBopa.

HekoTopble NpoayKThbl, TakMe Kak MOPKOBb, MOTYT OCTaBNATb
cnefbl Ha NnacTuke. YAanuTb Takue cnefibl MOXHO TKaHbIO,
CMOYEHHOW NOACONHEYHbIM MacroM.

PykosiTb ¢ anekTpoaBuratenem, Kpbilika M3amenbyuTens,
KpenneHue comsanku

[MpoTpuTe cHayana BNaxHON, a 3aTeM CyXOW TKaHbHO.

Hu B koem cnyyae He norpyxaiitTe B BOAY W HE UCMONb3yiiTe
abpasuBHble cpeacTaa.

Ban 6neHaepa

BapuaHT 1

YactnyHo HanonHuTe paboyyto eMKOCTb TeMnnol MblnbHOW BOJOW.
MorpysuTte B Hee Ban bneHaepa u BkNounTe NpmModop.

BbIHbTE BUIIKY U3 PO3€TKM 1 NpocyLunTe npubop.

BapuaHT 2 - cm. Huxe.

Ban 6neHaepa, HOX usmenbuuTens, comBanka, pabouve
€MKOCTM, Onopa-KpbliLikKa.

BbiMoviTe, a 3aTem npocyLumTe, Unm BoCMnosb3ynTech
NocyA0MOEYHOW MaLUVHOM.

O6cnyxuBaHue U peMOHT

Ecnu ceTeBoit LWHYp noBpexaeH, B Lensx 6esonacHoctu
3ameHuTe ero B upme Kenwood unm B ynonHoMoyeHHOM cprupmoi
Kenwood cepB1UCHOM LieHTpe.

Ecnu Bam noTpebyeTcsi nomoLLb:

npv “cnonb3oBaHun Gnexgepa, unu

NSt ero TEXHUYECKOro 06CNyXUBaHUA MU PEMOHTA,
obpaTtutecb B MarasuH, rae Bbl npuobpenu pyyHoli 6neHaep.







Su Kenwood Wizzard, con sus dos velocidades y su disefio
compacto y aun asf robusto, le facilitara la elaboracion de cualquier
comida, desde sopa y mayonesa hasta papillas para el bebé y
batidos.

Su Wizzard, rédpida de montar, estara disponible en el momento que
la necesite, y facil de limpiar una vez terminada la tarea. Ya que
creemos en la posibilidad de abarcar mas con menos, hemos
disefiado tapaderas/bases con doble finalidad que funcionan tanto
como esterilla no deslizante durante el proceso de batir y también
como tapadera del recipiente.

Para que su versatilidad sea completa, la serie HB650/HB660 viene
con troceador y varillas para batir, mas una pieza recogedora
atractiva para guardar todo en el mismo sitio.

seguridad
general

¢ Tenga especial cuidado cuando prepare comida para bebés,
ancianos o discapacitados. Asegurese siempre de que el cuerpo
de la batidora de mano esté bien esterilizado. Utilice una solucion
de esterilizacién que cumpla con las instrucciones del fabricante
de la solucion de esterilizacion.

¢ Nunca toque las cuchillas cuando el aparato esté enchufado.

¢ Mantenga los dedos, pelo, ropa y utensilios fuera del alcance de
las partes en movimiento.

¢ Desenchufe después del uso y antes de cambiar las piezas.

¢ Nunca bata aceite ni grasa calientes.

¢ No deje que los nifios o las personas discapacitadas utilicen la
batidora de mano sin supervision.

¢ Nunca utilice una batidora de mano dafiada. Que la revisen o
arreglen, vea “Servicio”.

¢ Nunca sumerja el brazo eléctrico en agua, o deje que el cable o
enchufe se mojen- le podria dar una descarga eléctrica.

¢ Nunca deje que el cable toque superficies calientes o que
cuelgue de manera que un nifio pudiera cogerlo.

* Nunca utilice un accesorio no autorizado.

troceador

¢ No toque las cuchillas afiladas.

¢ Quite la cuchilla troceadora antes de vaciar el bol.

¢ Nunca quite la tapadera hasta que la cuchilla haya parado por
completo.

importante

* No utilice la batidora de mano durante mas de 50 segundos cada
4 minutos con mezclas pesadas, se recalentara.

e Utilice unicamente su batidora de mano para el uso doméstico al
que se destina.

antes de enchufarla

¢ Asegurese de que la corriente eléctrica es la misma que se
muestra en el brazo eléctrico.

e Esta batidora de mano cumple con la Directiva de la Comunidad
Econdémica Europea 89/336/CEE.

antes de usarla por primera vez
Retire todo el embalaje y tire la cobertura de las cuchillas.
2 Lave las piezas, vea “Limpieza”

—

conozca su batidora de mano Kenwood

batidora de mano
(@ botones de velocidad
(b’ brazo eléctrico
(¢ cuerpo de la batidora (extraible)
(d)vaso
(e tapadera/base del vaso
(f" pinza para el cable
troceador (serie HB630/HB640/HB650/HB660)
(Q\f cobertura del troceador
(n cuchilla del troceador
(D bol
(k) tapadera/base del bol
varillas (serie HB650/HB660)
(D cuello de las varillas
(m) varillas de alambre

(n) pieza recogedora (serie HB650/HB660)

uso de la batidora de mano

¢ Puede batir comida para bebés, sopas, salsas, batidos y
mayonesa.
batir en el vaso

¢ Ponga la tapadera/base en la parte inferior del vaso. (Asi se evita
que el vaso se deslice sobre la superficie de trabajo).

¢ No llene el vaso por encima de los 700 ml.
batir en un cazo

¢ Retire el cazo del calor y déjelo que se enfrie un poco. Si no fuera
asi, la batidora de mano podria recalentarse.

1 Acople el brazo eléctrico dentro del cuerpo de la batidora, gire y
cierre @.

2 Enchufe. A fin de evitar salpicaduras, coloque la cuchilla en la
comida antes de ponerla en marcha.

3 Sujete el vaso con firmeza. A continuacion pulse cualquier botén
de velocidad (utilice la velocidad 1 para batir mas despacio y
para evitar las salpicaduras).

¢ No deje que el liquido pase por encima de la union entre el mango
eléctrico y el cuerpo de la batidora.

¢ Mueva la cuchilla por los alimentos y suba y baje la batidora.

¢ Sise bloguea la batidora, desenchufe antes de limpiarla.

4 Después del uso, desenchufe y desmontela.

uso del troceador (si se incluye)
e Puede trocear carne, queso, verduras, hierbas, pan, galletas y
nueces.
¢ No trocee alimentos duros como granos de café, cubitos de hielo,
especias o chocolate, dafiara la cuchilla.
Quite los huesos y corte los alimentos en cuadrados de 1-2 cm.
Ponga la tapadera/base en la parte inferior del bol de trocear. (Asf
se evita que el bol se deslice por la superficie de trabajo).
Acople la cuchilla de la batidora en el perno del bol @.
Afiada los alimentos.
Coloque la cobertura del troceador, gire y cierre ©.
Acople el brazo eléctrico, gire y cierre @.
Enchufe. Sujete el bol con firmeza. A continuacion pulse el botén
de velocidad 2.
Después del uso, desenchufe y desmontela.
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guia de elaboracion

alimento cantidad tiempo aproximado
maxima (en segundos)

Carne 3009 10-30

Hierbas 20g 20

Nueces 200 g 30

Queso 150 g 30

Pan 1 rebanada 20

Huevos duros cocidos 2 5

Cebollas 100 g 10

uso de las varillas (si se incluye)

¢ Puede batir ingredientes ligeros como claras de huevo, nata
liquida, postres instantaneos y huevos y azlcar para bizcochos.

¢ Nunca bata mezclas pesadas como margarina y aztcar, dafaré la
varilla.

1 Introduzca las varillas de alambre dentro del cuello para las
varillas ©.

2 Acople el brazo eléctrico en el cuello de las varillas, gire y cierre

3 Coloqgue los alimentos en el bol.

¢ No bata mas de 4 claras de huevo o0 400 ml de nata liquida.

4 Enchufe. Para evitar las salpicaduras comience en la velocidad 1.
Mueva las varillas en el sentido de las agujas del reloj.

¢ No deje que el liquido sobrepase los alambres de las varillas.

5 Después del uso, desenchufe y desmontela.

almacenamiento
1 Recoja el cable alrededor del brazo eléctrico y luego sujete el
extremo en la pinza del cable @.



(Serie HB650/HB660)

2 Acople la pieza recogedora sobre la cobertura del troceador
(alinee primero la lenglieta) @

3 Acople el brazo eléctrico encima y gire. Guarde los accesorios a
cada lado, tan solo coléquelos y girelos @©.

limpieza

¢ Antes de limpiarla, siempre desenchufe y desconecte la batidora.

¢ No toque las cuchillas afiladas.

¢ Tenga especial cuidado cuando prepare comida para bebés,
ancianos o discapacitados. Asegurese siempre de que el cuerpo
de la batidora de mano esté bien esterilizado. Utilice una solucién
de esterilizacién que cumpla con las instrucciones del fabricante
de la solucion de esterilizacion.

¢ Algunos alimentos, como la zanahoria, pueden tefiir el plastico.
Frote con un pafio empapado de aceite vegetal para ayudar a
quitar el color.

brazo eléctrico, cobertura del troceador, cuello
de las varillas

e Pase un pafio humedo y a continuacién seque.

¢ Nunca sumerja estas partes en agua ni utilice abrasivos.

cuerpo de la batidora
bien
e Llene parcialmente el vaso con agua tibia con jabén. A
continuacion introduzca el cuerpo de la batidora y conéctela.
¢ Desenchufe y luego seque.
0 vea a continuacion.

cuerpo de la batidora, cuchilla del troceador,
varillas, vaso, bol y tapadera/base
¢ Lavelos y después séquelos. Se pueden lavar en el lavavajillas.

servicio y atencion al cliente

¢ Siel cable de alimentacion eléctrica esta dafiado, por razones de
seguridad, debe ser sustituido por KENWOOD o un técnico
autorizado de KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:
* el uso de la batidora de mano o
¢ el servicio o asistencia técnica
Contacte con la tienda donde compré su batidora de mano.

iki hiz evreli, yogun ve saglam tasarimi ile Kenwood Wizzard, corba
cesitlerinden mayoneze, bebek mamalarindan st karisimli iceceklere
kadar her tirli yiyecegi kolayca hazirlamanizi saglar.

Cabucak takilabilen Wizzard istediginiz anda kullanima hazirdr. isiniz
bittikten sonra da kolayca temizlenir. Az malzemeyle cok is basarmak
inancimizin bir geregi olarak cift amacli taban/kapaklar tasarladik.
Karistirma islemi sirasinda kaymaz altlik olarak islev géren bu
taban/kapaklar, karistirma isleminden sonra da canak kapagi olarak
kullanilir.

Cok amacl islevsellik saglamak lizere HB650/HB660 modeli dograyici
ve cirpici ek parcalar ve ayrica aygiti derli toplu bir bicimde saklamak
icin kullanisli ek parca yuvalari ile birlikte sunulmaktadir.

guvenlik 6nlemleri

genel

* Bebekler, yasllar ve engelliler icin yiyecek hazirlarken 6zellikle
6zen gosteriniz. Her zaman el karistirici milinin mikroplardan iyice
arindiriimasini saglayiniz. Bunun igin mikroptan arindirma ¢ézeltisi
kullaniniz ve kullanirken cozeltiyi Greten sirketin kullanim
yonergelerine uyunuz.

¢ Aygitin elektrik fisi prize takiliyken bicaklara dokunmayiniz.

¢ Parmaklarinizi, sacinizi, giysilerinizi ve mutfak arac ve gereclerini
aygitin hareketli parcalarindan uzak tutunuz.

¢ Aygiti kullandiktan sonra ve ek parca takmadan 6nce elekitrik fisini
prizden cekiniz.

¢ Hicbir zaman bitkisel ya da hayvansal yaglar sicakken
karistirmayiniz.

¢ Cocuklarin ya da cok yasli ve engelli kisilerin baslarinda birisi
olmadan karistiriclyi kullanmasina izin vermeyiniz.

e Hasarl el karistiricilarini kesinlikle kullanmayiniz. Aygiti onarimciya
gétirlp denetimden gegiriniz ya da onartiniz. Bu konuda 'bakim'
bélimind okuyunuz.

¢ Aygitin gii¢ kolunu sudan uzak tutunuz. Aygitin elektrik kordonunu
ve prizini 1slatmayiniz. Aksi halde cereyana kapilabilirsiniz.

¢ Aygitin elektrik kordonunu kesinlikle sicak ylizeylere degdirmeyiniz
ya da ¢ocuklarin gekebilecegi bicimde sarkitmayiniz.

¢ Kullanilmasi yetkili Uretici tarafindan onaylanmamis ek parcalari
kesinlikle kullanmayiniz.

dograyici
¢ Keskin bicaklara dokunmayiniz.
¢ Canagi bosaltmadan &nce dograyici bicagini yerinden sokiiniz.
¢ Bicak tamamen durmadan kesinlikle kapadi acmayiniz.

o6nemli notlar

¢ Koyu karisimlarda herhangi bir dort dakikalik sure icerisinde el
karistiricinizi 50 saniyeden fazla kullanmayiniz. Aksi halde el
karistirici gereginden fazla isinir.

* Elkaristiricinizi yalnizca belirtilen islerde ve evde kullaniniz.

elektrik akimina baglanmasi

¢ Evinizdeki elektrik akiminin aygitta belirtilen akimla ayni
oldugundan emin olunuz.

e El karistiriciniz 89/336/EEC sayili Avrupa Ekonomik Toplulugu
Ydénergesi'ne uygun olarak Uretilmistir.

ilk kullanimdan 6nce

1 Aygitin tim ambalajini ¢ikariniz ve bicak koruyucu malzemelerini
atiniz.

2 Aygitin tim pargalarini yikayiniz. Bu konuda 'temizlik' bélimunu
okuyunuz.

Kenwood el karistiricinin parcalari

el kanistirici
(@ hiz ayari digmeleri
(b’ gii¢ kolu
(¢ kanistirici mili (sokdlebilir)
(d" kanistirici ganagi
(e canak tabani/kapagi
(f" kordon sarma keneti
dograyici (HB630/HB640/HB650/HB660 modeli icin)
(9" dograyici kapagi
(h" dograyici bigag
(1) dograyici ¢anagi
(k) canak tabani/kapagi
cirpici (HB650/HB660 modeli icin)
(D cirpict halkasi
(m) tel cirpici

{n) ek parca yuvalari (HB650/HB660 modeli i¢in)

el kanistiricinin kullanimi

e El karistiriciyr bebek mamalar, corba, sos, sutlii icecek karisimlari
ve mayonez yapiminda kullanabilirsiniz
karistirici canaginda karistirma icin

¢ Karistirici taban/kapagini karistirici canaginin altina yerlestiriniz.
(Bdylece canagin calisma ylzeyinin lzerinde kaymasini
onlersiniz).

» Karistirici ganagini 700ml diizeyinden fazla doldurmayiniz.
mutfak kabinda karistirma icin

¢ Kabi atesten alip hafif sogutunuz. Aksi halde el karistiriciniz
gereginden fazla isinabilir.

1 Gug kolunu karistirici milinin icerisine yerlestiriniz, cevirip yuvasina
oturtunuz @

2 Aygitin fisini prize takiniz. Sigramalari énlemek icin aygiti
calistirmadan énce bicagdi yiyecegin icine sokunuz.

3 Karistirici canagini saglamca tutunuz. Sonra hiz ayari
diigmelerinden birini seciniz (yavas karistirma ve sigramalari
onlemek icin 1. hiz ayarini seciniz).

e Swvinin, gii¢ kolu ile karistirici mili arasindaki baglanti yerinin
yukarisina cikmasina izin vermeyiniz.

¢ Bicadi yiyecegin icinde gezdiriniz ve hafifce asagi yukari oynatiniz.

¢ Karistiriciniz tikanirsa temizlemeden 6nce aygitin fisini prizden
cekiniz.

4 Kullandiktan sonra aygitin fisini prizden c¢ekiniz ve aygiti sokiniiz.

dograyicinin kullanimi (eger varsa)
¢ Dograyiciy et, peynir, sebze, ot, ekmek, biskiivi ve kuruyemisleri
dogramak icin kullanabilirsiniz.
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Kahve cekirdekleri, buz kipleri, baharat ya da cikolata gibi sert
yiyecekleri bu dograyiciyla dogramayiniz. Aksi halde bicaga zarar
verirsiniz.

Varsa kemikleri alip yiyecegi 1-2cm'lik parcalar halinde kesiniz.

2 Dograyici taban/kapagini dograyici canaginin altina yerlestiriniz.
(Boylece canagin calisma ylzeyinin tzerinde kaymasini
onlersiniz).

3 Dograyici bicagini canaktaki yerine takiniz @.

4 Yiyecekleri canaga koyunuz.

5 Dograyici kapagini takiniz, gevirip yuvasina oturtunuz ©.

6 Giic kolunu yerlestiriniz, cevirip yuvasina oturtunuz @.

7 Aygitin fisini prize takiniz. Dograyici ¢anagini saglamca tutunuz.
Sonra 2. hiz ayari digmesine basiniz.

8 Kullandiktan sonra aygitin fisini prizden cekiniz ve aygiti sokiiniiz.
islem kilavuzu
yiyecek encok miktar yaklasik siire

(saniye)

Et 3009 10-30
Otlar 20g 20
Kuruyemisler 200g 30
Peynir 1509 30
Ekmek 1 dilim 20
Kati yumurta 2 5
Sogan 100g 10
cirpicinin kullanimi (eger varsa)

« Cirpiciyl yumurta aki, kaymak, hazir tatlilar cirpmak ya da kek
hazirlarken yumurta ve seker cirpmak icin kullanabilirsiniz.

* Margarin ve seker gibi sert karisimlari bu cirpici ile cirpmayiniz.
Aksi halde cirpiciya zarar verebilirsiniz.

1 Tel cirpiciyi cirpict halkasinin icine itiniz @.

2 Guc kolunu cirpici halkasinin icine yerlestiriniz ve cevirip yuvasina
oturtunuz @.

3 Yiyecegi bir kabin icine koyunuz.

* Bir kerede 4 yumurta akindan ya da 400ml kaymaktan fazla miktari
cirpmayiniz.

4 Aygitin fisini prize takiniz. Sigramalari 6nlemek icin cirpiciyi 1. hiz
ayari ile calistiriniz. Cirpiciyl soldan saga dogru hareket ettiriniz.

« Sivinin ¢irpicinin tellerinden yukari cikmasina izin vermeyiniz.

5 Kullandiktan sonra aygitin fisini prizden ¢ekiniz ve aygiti sékiiniiz.
saklama

1 Elektrik kordonunu giic kolunun cevresine sariniz kordonun ucunu
kordon sarma kenetine tutturunuz @

(HB650/HB660 modeli)

2 Ek parca yuvalarini dograyici kapagina tutturunuz (ilk 6nce isaretli
yerleri ayni hizaya getiriniz) @. )

3 Guc kolunu yukaridan yerlestirip ceviriniz. Iki taraftaki yuvalarina ek

parcalari yerlestiriniz. Bunun icin yukaridan yerlerine oturtup
ceviriniz @.

temizlik

Temizlemeye baslamadan 6nce aygiti durdurunuz ve fisini prizden
cekiniz.

Keskin bicaklara dokunmayiniz.

Havuc gibi bazi yiyecekler aygitin plastik bolimlerinin rengini
degistirebilir. Bitkisel yaga batiriimis bir bez parcasi ile aygiti silmek
bunu 6nleyebilir.

gilic kolu, dograyici kapagi, cirpici halkasi

Nemli bir bezle siliniz ve kuru bir bezle kurulayiniz.
Asindirici temizlik malzemeleri kullanmayiniz ve aygiti suya
batirmayiniz.

karistirict mili

canagin icine bir bolimuini dolduracak bicimde 1lik, sabunlu su
koyunuz. Karistirici milini bu suyun icine sokup calistiriniz.
Aygitin fisini prizden cekip kurulayiniz ya da

ya da asagidaki bolime bakiniz.

karistirici mili, dograyici bicagi, cirpici, canak, kap,
taban/kapaklar

Elle yikayiniz ve arkasindan kurulayiniz. Ya da bulasik
makinesinde yikayabilirsiniz.

bakim ve miisteri hizmetleri

Elektrik kordonu hasar gorirse, giivenlik nedeniyle Kenwood ya da
yetkili bir Kenwood onarimcisi tarafindan degistiriimeli ya da
onarilmalidir.

Aygitin kullanimi, bakimi ve onarimi icin aygiti satin aldiginiz
saticiya basvurunuz.

D

Me Tig 800 Tou TaXUTNTEG KAl TN MIKPT) GAAG yepodepévn oxediaon Tou,
o Mayeipdg oag Tng Kenwood Ba kavel kaBe douAeid eUKOAN, atrd
00UTTEG Kal payIoVELQ MEXPI BPEPIKEG TPOPEG KA PIAK OEIK.

O Mdyog aag ouvappoAoyeital TToAU ypriyopa, yI' auTo gival €TOINOG TN
OTIYUA TTOU TOV XPEIAZeTTE Kal gival EUKOAOG 0To KaBdpiopa oTav
TeAeiwaoeTe TN SouAeld. Emreidn pdAioTa ToTeUoUPE OTNV TTPOCPOPA
TOAWYV pe Aiya, oxedidoape Baoeig/katrdkia SITTARG XPARONG, Ta oTToia
AeIroupyouv gav avTioANIgBnTIKG TTaTdKIa Katd Tn SIdpKEIa TNG avAapigng,
EVW PETA XPNOIPOTTOIoUVTaI Gav KOAUUATA TwV SOXEIWV yIa QUAAZN.
MNa AARPN eueAigia n oeipa HB650/HBB60 TrepiAapBavel To e§apTnUa
KOTTAG TPO®IPWV Kal XTUTTNTAPI VIO HOPEYKA, EVW) ETTITTAEOV
TrepIAapBAvel kal éva KOPWO €EAPTNHA OUYKPATNONG TWV HEPWV TNG
OUOKEUNG, WATE VA TNV ATToBnKEUETE TTAVTOTE TOKTOTTOINUEVI.

ac@daAsia

YEVIKA

Oa TTPETTEN Va i0TE IBINITEPA TTPOTEKTIKOI OTAV ETOIMALETE PAYNTO
yia pwpd, NAIKIwPEVOUG f avApTTopa dropa. Na BeBaiwveoTe
TIAVTOTE OTI 0 AEOVAG TOU XEIPOKIVNTOU PTTAEVTEP OAG Eival KAAG
ATTOOTEIPWHEVOG. IO TO OKOTTO AUTO XPNOIYOTToINOTE éva diIGAUpa
aTTO0TEIPWONG AKOAOUBWVTAG TIG OBNYIEG TOU KATAOKEUADTH auTOU
Tou dlaAlpaTog.

Mnv ayyiCete Tig AeTTideg dTav n cuokeur gival ouvdedepévn aTO
pelpa.

KpatnoTe pakpid atrd Ta Kivoupeva PEpn TNG CUCKEUNG Ta dAXTUAQ,
Ta MOAAIG Kl Ta poUxXa 0ag KABWG ETTIONG KAI TO HOXAIPOTTAPOUVA.
Metd 1n xpAon kai Tpiv aAAGEETE EEAPTNUA, ATTOCUVOEETE TN
OuOoKeuR até To pela.

Mnv avapiyvieTe TTOTE {eaTO AADI 1) PAYEIPIKO AITTOG.

Mnv a@rvete TTaudId 1) avApTIopa ATOpa VO XEIPIOTOUV TO PUTTAEVTEP
XWpig eTTiBAewnN.

Mn xpnoipoTtroieite TTOTE TO UTTAEVTEP €AV €ival Xahaopévo. EAEyETe
T0 A} ETMOKEUAOTE TO: OEITE OXETIKG TO KEPAAQIO “OEPPIG”.

Mn Badete OTE TOV KIVNTAPO-XEIPOAARH PETA OTO VEPS KAl NV
APAVETE TO KAAWDIO TPOPODOTIAG 1) TO PIG vVa BPAXOUV JIOTI UTTAPXE!
KivOuvog nAekTpotrAngiag.

Mnv a@rveTe TTOTE TO KAAWDIO TPOPODdOTIAG Va ayyilel Bepuég
ETTIQAVEIEG I VO KPEUETAI ATTO PEPN TTOU PTTOPEI va TO apTTagel
K&TToI0 TTaIdi.

Mn xpnoigoTrolgite TTOTE £§apTANATA TTOU OEV Eival EYKEKPIPEVA.

€£§APTNMA KOTTAG TPOPiWV

Mnv ayyidete TIG AeTTidEG SIOTI €ival KOPTEPEG.

A@aipéaTe TN AeTTida TOu €OPTAPOTOG TTPIV adEIdoETE TO DOXEIO TNG
OUOKEURG.

MnV a@aipeiTe TTOTE TO KATTAKI TOU DOXEIOU TIPIV OTAUATHOE! TEAEIWS
n TEPIOTPOPN TNG AeTTidOG.

ONUAVTIKA onueiwon

%€ TTUKVA PiyMaTa, PN XPNOIUOTTOIEITE TO PTTAEVTEP OOG VIO TTAVW
atr6 50 deutepoAeTITa o€ didaTnUa TEGOAPWY AeTTTWYV, d16TI Ba
uTTEPBEPUAVOEI.

XpNOIUOTTOINOTE TO PTTAEVTEP XEIPOG MOVO YIa OIKIOKK XPRoN.

TIPIV OUVOECETE T CUCKEUN OTO peUja

BeBaiwBeite 6T N NAEKTPIKA oag TTapoxn gival idia e auTAv TTou
avaypAageTal 0ToV KIVRTAPA-XEIPOAARH.

To PTTAéVTEP 0QG gival KATAOKEUAOUEVO oUPQwva pe Tnv Odnyia
89/336/EOK 1ng Eupwtrdikrig Oikovopikng Kovotntag.

TPIV aT1T6 TNV TTPWTN XPAON
AgaipéaTe 6Aa Ta UNIKG ouoKeuaaiag Kal TTETAETE Ta KaAUpaTa NG
AetTidag.
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MAUveTe OAa Ta pépn: deite To KePAAaIo “kKaBapiouds”.
YVwpioTe To uTAévTEP XEIPOG TG Kenwood

HTTAéVTEP

(@) KOUpTTIA £TTINOYAG TAXUTATWV

{b) KivnTAPag-XEIPOAaRn

() GEovag PTTAEVTE (APAIPOUEVOG)
(d) doxeio uTTAévTep

(e) Baon/kaTrdki Soxeiou PTTAEVTED
(1) KAITT KaAwBiou

£§APTNMA KOTTAG TPOiJwWYV (oeIpd
HB630/HB640/HB650/HB660)

{g) KGAupa egapTANATOG
(h) Aemrida e€apTrparog

G
A

0
L

N
(

doxeio eapTAHATOG

Baon/katrdki doxeiou e§apTAPATOG

XTUTTNTAPI papéyKag (oeipd HB650/HB660)
KOAAPO TTPOCAPHOYNG

OUPUATIVO XTUTTNTAPI

€¢APTNHO OUYKPATNONG Yia atroBrikeuon (oeipd HB650/HB6E60)

YIO VO XPNOIUOTIOINCETE TO HTTAEVTEP XEIPOG

MtropeiTte va avapigeTe TPOPEG yia Hwpd, TOUTTEG, CAATOEG, UIAK T£IK
Kal paylovéda.

yia avapi§n oto Soxeio Tou HTTAévTep

TotroBeTraTE TN BACN/KOTTAKI KATW ATTO TO DOXEIO TOU UTTAEVTEP.
(Me Tov TpdTTO QUTS Ba eUTTOdicETE TO dOXEIO AVAMIENG va YAUGTPAEI
Tavw oToV TTAYKO £PYACiag).

Mn yepioeTe 10 doxeio TTavw até 700ml (241l oz).

yia avapign o€ KaroapoAa

BydATe Tnv KaTtoapdAa atréd TN ¢wTId Kal A@roTe TNV VO KPUWOEL
eAa@pPA. Ze avTiBETN TTEPITITWON PTTOPEI VO TTPOKAAETETE
uTTEPBEPPAVAN OTO PTTAEVTED OOG.

MpocapudoTe aTov KIVNTAPA/XEIPOAARH TOV GEOVa TOU PTTAEVTED Kal
oTPEWTE TOV WOTe va acpahiosl @.

ZuvdEaTE TN OUCKEUN 0TO pelpa. IMa va atro@UyeTe TO TITGIAIOHA
TOTTOBETATTE TNV AETTiOA PEGA OTO GAYNTO Kal HETA AVAWTE TN
OUOKEUR.

KpatioTte o1aBepd 10 doyeio avauigng kal aTn CUvEXEIa TTOTACTE Eva
atd Ta dUo KOUPTTIA TaXUTATWY (XPNOIPOTTOINCTE TNV TaxutnTa 1 yia
MO apyr avApIEN Kal yIa va PEILCETE TO TITCIAIOUA).

Mnv a@rveTe To UYPO va PTACEl 0 UYPNASTEPO ETTITTEDO ATTO TNV
€vwon PETagl Tou KIVNTAPA-XEIPOAARR Kal Tou dgova Tou PTTAEVTEP.
MeTakiveite Tn AeTrida péoa oTa TPOPIUA TTOU ETTESEPYALETDE
XPNOIMOTTOIWVTAG KOPTEG KIVATEIG (TavV Jayaipwya).

Edv 1o pmmAévtep oag PTTAOKAPEI, ATTOOUVIECTE TO ATTO TO PEUPA
TIPIV TO KaBaPIoETE.

MeTtd Tn xpAon atroouvd£oTE TN GUCKEUR aTTd To peUpa Kal
OTTOOUVOPHOAOYHOTE TNV.

YIO VO XPNOIMOTTOINCETE TO E§APTNHA KOTTAG TPOQPiNWV
(av TrepiAapBaverai)

MrropeiTte va KOWETE O€ KOMPATAKIO KPEAG, TUPI, Aaxavikd, BoTava,
Wwi, PITokoTa Kai npoug KapTroug.

Mnv k6weTe okKANPA UAIKG OTTWG KOKKOUG KAPE, TTayaKIa,
UTTaXapIKa 1) GOKOAATA, BIOTI Ba KATAGTPEWETE TN AETTIOA.
A@aIpETTE Ta KOKAAQ TTOU TUXOV UTTAPXOUV Kal KOWTE Ta TPOPIUA OF
KUBoUG pe dlaoTdoelg 1-2 ekatooTd (1/2 - 17).

TotoBeTACTE TN BAoN/KATTAKI KATW a1Td TO dOXEIO TOU EEAPTANATOG.
(Me Tov TpdTTO QUTS Ba eUTTOdicETE TO DOXEIO TOU EEUPTAUATOG VO
yAuoTpdel TTdvw GTOV TTAYKO EPYATIAG).

MpocappdaTe TN AETTiIdA TOU ECUPTAPOTOG TTAVW OTNV TTPOELOXT| TTOU
UTTAPXE! OTO ECWTEPIKS Tou Soyeiou @.

MpocBéoTe Ta TPOPIYA.

MpooappdoTe TO KAAUPA TOU EEAPTAPATOG KOI OTPEWTE TO PEXPIG
6Tou aoahiosl ©.

MpooappdoTe TOoV KIVNTAPA-XEIPOAARK) Kal OTPEWTE PEXPIG GTOU
ac@ahiosl @.

>UVOETTE T OUOKEUR OTO PeUNA, KPATAGTE OTABEPO TO SOXEIO KAl
mEoTE TNV TaX0TNTO 2.

MeTa TN Xprion amroouvd£CTE TN GUOKEUR aTTd To PeUa Kal
QATTOOUVAPPOAOYHOTE TNV.

odnyog emegepyaoiag

€i80g TpOPinwV HEYIOTN TTOOOTNTA | KOT EKTiIUNON XpOVOg
( o€ deuTePOAETTTA)

Kpéag 300gr (10 1/20z) 10-30

Bérava 20gr (3/40z) 20

=npoi kapTroi 200gr (70z) 30

Tupi 150gr (50z) 30

WYwpi 1 @éta 20

Bpootd auyd (okAnpd) 2 5

Kpeppudia 100gr (3 1/20z) 10

YIO VO XPNOIUOTIOINCETE TO XTUTTNTAPI VIO HAPEYKA (av
mepIAapBaverar)

MrropeiTte va XTUTTAOETE apaid UAIKA OTTwG aoTTpddia auyou, KpEua
YAAQKTOG, YAUKG TNG OTIYMAG Kal auyd pe {axapn yia KEIK.

Mn XTUTTdTe TTUKVOTEPQ piypaTa, OTTwg papyapivn pe {axapn, dIoTI
Ba KATAOTPEWETE TO XTUTTNTAPI.

ZTTPWETE TO GUPUATIVO XTUTTNTAPI HECT OTO KOAAPO TTPOCAPUOYS

MpocappdaTe TOV KIVNTAPA-XEIPOAARH pHETa 0TO KOAGPO
TTPOCAPHOYAS Kl OTPEWTE TOV PEXPIC 6TOU acpahioel @.
TotoBeTAOTE Ta TPOPIUA PEoa o€ €va doxEio.

Mn xTutrdte TTavw aTré 4 acTrpddia f 400ml (3/4pt) kpépa
YEAQKTOG.

ZUVOEDTE T OUOKEUR 0TO pedpa. MNa v’ atmo@uyeTe To TITOIAIoPa
EeKIVAOTE pe TNV TaxutnTa 1. METAKIVEITE TN GUOKEUR KATA TN @Opd
Kivnang Twv JEIKTWY Tou poAoyioU.

Mnv a@rvete uypd va @Tavouv o eTTITTEdO UYPNASTEPO aTTO TO
OUPUATIVO PEPOG TOU £EOPTAMATOG.

MeTé Tn Xprion aroouvd£CTE TN GUOKEUR atrd To peUpa Kal
OTTOOUVAPHOAOYAGOTE TNV.

amolnkeuon
TuAigre T0o KaAWSIO YUPW aTTO TOV KIVNTAPA-XEIPOAARA Kal OoTn
OUVEXEIQ KOUPTTLOTE TNV GKPN TOU TTavw oTo KAITT @.

(ceipa HB650/HB660)

MpooappdoTe TO EEPTNUA CUYKPATNONG TTAVW OTO KAAUMA TOU
€EOPTAPOTOG KOTTAG TPOPIUWY (QPPOVTICOVTaG TTPWTA Va
guBuypapyioeTe TNV eykotA) ©.

MpooapudoTe TOV KIVNTAPA-XEIPOAARH aTTd TTAVW Kal OTPEWTE TOV.
ATToOnKeUaTE TO ELAPTNHA KOTTAG KAI TO XTUTTNTAPI OTIG dUO TTAEUPEG
TOU €§aPTAMATOG CUYKPATNONG. A TO OKOTIO AUTO ATTAWG
XAUNAWOTE Ta EQPTAPATA OTIG UTTODOXEG Kal OTPEWTE Ta ©.

KaBapiopog

Oa TTPETTEl TTAVTOTE VO OBAVETE KAl VA OTTOCUVOEETE T CUOKEUN OTTO
TO PEUPA TTPIV TOV KABAPITHO.

Mnv ayyileTe TIG KOPTEPEG AETTIOEG.

Oa TTPETTEN Va Ei0TE 1IBIAITEPA TTPOTEKTIKOI OTAV TTPOETOINAGETE
@aynTo yia ywpd, nAIKiwpévoug ) aviutropa dropa. Na
BeBaiwveoTe TTAVTOTE OTI O AEOVAG TOU XEIPOKIVNTOU PTTAEVTEP Oag
eival KaAd atrooTeEIpWUEVOGS. A TO OKOTIO QUTO XPNOIPOTIOINCTE éVa
SidAupa atroaTeipwong akoAouBwvTag TIG 0dnyieg Tou
KATOOKEUAGTH) auTOU ToU SIGAUMATOG.

Mepikd TpO@IUa, OTTWG yia TTAPASEIYUA TO KAPATO, UTTOPET VO
aTToXpwpaTioouv 1o TTAAoTIKO. To TpiwIpo Ye €va Travi BouTuypévo
g€ QUTIKO AGdI BonBdel oTnv agaipecn ToOu ATTOXPWHATIGUOU.

KIVRTAPOG-XEIPOAARN, KAAUPO EEAPTAHATOG KOTTAG
TPOQiWV, KOAGPO TTPOCAPHOYAS

MepdoTe pe éva uypd TTavi Kal OTN CUVEXEIQ OTEYVWOTE.

Mn BuBideTe TTOTE O€ VEPO Kal PN XPNOIUOTTOIEITE OKANPA
KaBapIoTIKA.

agovag MTTAEVTEP

r']

lepioTe éva pépog Tou doxeiou avAapigng Ye eaTO GATTOUVOVEPO, OTN
OUVEXEID TOTTOBETAOTE TOV AOVa TOU PTTAEVTEP PEGT OTO vEPS Kal
QAVAYTE TN GUOKEUR.

AT1TOOoUVOEOTE TN GUOKEUN aTTO TO PEUPA KAl GTN OUVEXEIQ
OTEYVWOTE TOV Ggova.

f O€iTe TTAPOKATW.




agovag MTTAEVTEP, AeTTida £§APTAMATOG KOTIAG TPOPiWYV,
XTUTTNTAPEI, doxeio avaui§ng, doxeio KOTTAG,
Baosig/katrdkia

o TIAOVETE Kl OTN GUVEXEID OTEYVWOTE Ta, I TTAUVETE T OTO TTAUVTAPIO
MATWV.

oépBIg Kal PPovTida TTEAATWV

¢ Edv 10 kaAWBIO TTaBeI K&TTOI BAGRN B TTPETTEN VIa AGyoug
ao@aAeiog va avTikataoTabei améd v Kenwood 1 a1rd kdtmolio
£€0UOI000TNUEVO CUVEPYEIO TNG.

Edv xpelaoTeite Bon0eIa OXETIKA pE:
* TN XPrion TG OUOKEUNG 0ag 1
e TN GUVTAPNON KAl ETTIOKEUN
ETTIKOIVWVAOTE PE TO KATAGTNPA TTOU AyOPAOaTE T GUOKEUR 0OG.
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KENWOOQOD

HB600 HB630 HBG650 series
HB610 HB640 HB660 series

KENWOOD LIMITED STE?TS

New Lane « Havant « Hants « PO9 2NH « U.K.



