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before using your Kenwood appliance
Read these instructions carefully and retain for future reference.
Remove all packaging and any labels.

safety

The blades and discs are very sharp, handle with care. Always hold by

the finger grip @ at the top, away from the cutting edge, both

when handling and cleaning.

Do not lift or carry the processor by the handle - or the handle may break

resulting in injury.

Always remove the knife blade before pouring contents from the bowl.

Keep hands and utensils out of the processor bowl and liquidiser goblet

whilst connected to the power supply.

Switch off and unplug:-

o before fitting or removing parts;

o when not in use;

o before cleaning.

Never use your fingers to push food down the feed tube. Always use the

pusher/s supplied.

Before removing the lid from the bowl or liquidiser/mill from the power unit:-

o switch off;

o wait until the attachment/blades have completely stopped;

o be careful not to unscrew the liquidiser goblet or mill jar from the blade
assembly.

Liquids should be allowed to cool to room temperature before blending.

Do not use the lid to operate the processor, always use the on/off speed

control.

This appliance will be damaged and may cause injury if the

interlock mechanism is subjected to excessive force.

Never use an unauthorised attachment.

Never leave the appliance unattended when it is operating.

Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired: see ‘service &

customer care’.

Never let the power unit, cord or plug get wet.

Don't let excess cord hang over the edge of a table or worktop or touch hot

surfaces.

Do not exceed the maximum capacities stated in the recommended speed

chart.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with

reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and

knowledge, unless they have been given supervision or instruction

concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the

appliance.

Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood will not

accept any liability if the appliance is subject to improper use, or failure to

comply with these instructions.

Misuse of your processor/liquidiser can result in injury.

Refer to the relevant section under “using the attachments” for additional
safety warnings for each individual attachment.

before plugging in

Make sure your electricity supply is the same as the one shown on the
underside of your machine.

This appliance conforms to EC directive 2004/108/EC on Electromagnetic
Compatibility and EC regulation no. 1935/2004 of 27/10/2004 on materials
intended for contact with food.

before using for the first time

Remove the plastic blade covers from the knife blade. Take care the
blades are very sharp. These covers should be discarded as they are to
protect the blade during manufacture and transit only.

Wash the parts see ‘care & cleaning’.

key
processor

power unit
detachable drive shaft
bowl

lid

wide feed tube
pushers

safety interlocks
cord storage
power on light
speed control
Auto button

ass liquidiser
sealing ring
blade unit
goblet
filler cap
lid
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glass multi mill
@ sealing ring

blade unit

glass jar

attachments

Not all of the attachments listed below may be included with your food
processor. Attachments are dependent upon the model variant.

knife blade

dough tool

twin beater geared metal whisk
maxi-blend canopy

thick slicing disc (4mm)

thin slicing disc (2mm)

coarse shredding disc

fine shredding disc
rasping/parmesan disc (optional)
geared citrus press (optional)
multi mill (optional)

mini bow! (optional)

midi bow! (optional)

centrifugal juicer (optional)
attachment storage box
spatula
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to use your food processor

1 Fit the detachable drive shaft onto the power unit @ — push down lightly to
ensure the drive shaft is fully engaged.

2 Then fit the bowl with the handle to the right hand side of the power unit.
Place the handle towards the back and turn clockwise until it locks @.

3 Fit an attachment over the drive shaft.

® Always fit the bowl and attachment onto the processor before adding
ingredients.

4 Fit the lid @ - ensuring the top of the drive shaft locates into the centre of the
lid.

5 Fit the pushers to the feed tube — turn the small pusher clockwise to lock in
position @.

® The processor will not operate if the bowl, lid or wide feed tube
pusher are not fitted correctly into the interlocks. Check that
the feed tube and bowl handle are situated to the right hand
side.

6 Plug in. The Power On light will come on and flash until the bowl and lid are
fitted correctly. Select one of the following options: -
Auto Button — the light will come on when the Auto Button is pressed and the
optimum speed for the attachment will be automatically selected.
Speed Control — manually select the required speed (Refer to the
recommended speed chart).
Pulse — use the pulse (P) for short bursts. The pulse will operate for as long as
the control is held in position.

choosing a speed for all functions

At the end of processing turn the speed control to the O position or if using
the Auto press the button and the light will go out.

The Power On light will flash if either the lid, bowl or wide feed
tube are not fitted.

The Power On and Auto lights will flash if the Auto is selected
but the interlocks are not engaged.

Do not use the lid to operate the processor, always use the
on/off control.

The Auto button will not operate if a speed is selected on the
speed control.

Always switch off and unplug before removing the lid.

Reverse the above procedure to remove the lid, attachments and bowl.

important

Your processor bowl is not suitable for crushing or grinding coffee beans, or
converting granulated sugar to caster sugar.

When adding almond essence or flavouring to mixtures avoid contact with the
plastic as this may result in permanent marking.

Tool/Attachment Function Speed Maximum Capacities
Knife Blade One Stage Cake Mix 1-8 2Kg/4lb 8oz total weight
Rubbing fat into flour 3-8 500g/1lb 20z flour weight
Adding water to combine pastry ingredients 3-8
Chopping/pureeing/patés 8 1Kg/2lb 40z chopping lean meat total weight
Knife Blade with maxi-blend canopy | Soups - start at a low speed and move up to Max 1-8 2 litres/3% pts
Whisk Egg Whites auto 2-8
Cream 250-750 mls
Dough tool Yeasted mixes 6-8 1.3Kg/2lb 120z total weight
650g/1Ib 8oz flour weight
Discs — slicing/shredding Firm food items such as carrots, hard cheese. 5-8 -
Softer items such as cucumbers, tomatoes 1-3 -
Rasping disc Parmesan cheese, Potatoes for German 8 -
potato dumplings
Mini Bow! & knife All processing 8 300g/120z lean meat total weight
Citrus Press Smaller fruits i.e. limes and lemons 1 -
Larger fruits i.e. oranges and grapefruits 2
Centrifugal juicer Juicing firm fruit and vegetables ie apples and carrots auto 1Kg/2lb 40z apples
800g/1lb 120z carrots
Juicing soft fruits ie grapes and tomatoes 500g/1lb 20z
Liquidiser Soups and drinks 8 1.5 litres/2pts 12fl.oz
Mayonnaise 8 3 eggs + 450 ml oil
Frothing milk 8 1 litre/1%pt
Ice crushing - operate the pulse in short bursts pulse 6 cubes
until crushed to the desired consistency
Multi-mill Processing a range of spices 8 100g/40z
Grinding coffee beans 8 75g/30z
Chopping nuts 8 140g/50z




to use your liquidiser

1 Fit the sealing ring @ into the blade unit @ - ensuring the seal is located
correctly in the grooved area.

® Leaking will occur if the seal is damaged or incorrectly fitted.

2 Hold the underside of the blade unit @ and insert the blades into the goblet
- turn anti-clockwise to lock @.

3 Put your ingredients into the goblet.

4 Fit the lid to the goblet and push down to secure @. Fit the filler cap.

o Before fitting the liquidiser to the power unit check that the
speed control is in the O position and the Auto light is off. If
the speed control is not in the O position or the Auto is
selected the liquidiser will operate as soon as the liquidiser is
fitted.

5 Place the liquidiser onto the power unit with the handle situated to the right
hand side and turn clockwise to lock @.

® The appliance will not operate if the liquidiser is incorrectly
fitted to the interlock.

6 Use the Auto button or select a speed (refer to the recommended speed
chart) or use the pulse control.
safety

® Liquids should be allowed to cool to room temperature before
blending.

® Always take care when handling the blade assembly and avoid touching the

cutting edge of the blades when cleaning.

Only operate the liquidiser with the lid in place.

Only use the goblet with the blade assembly supplied.

Never run the liquidiser empty.

To ensure the long life of your liquidiser, do not run it continuously for longer

than 60 seconds.

® Smoothie recipes - never blend frozen ingredients that have formed a solid
mass during freezing, break it up before adding to the goblet.

hints

® \When making mayonnaise, put all the ingredients, except the ail, into the
liquidiser. Remove the filler cap. Then, with the appliance running, add the
oil slowly through the hole in the lid.

® Thick mixtures, e.g. patés and dips, may need scraping down. If the mixture is
difficult to process, add more liquid.

® |ce crushing - operate the pulse in short bursts until crushed to the desired
consistency.

® The appliance will not work if the liquidiser is incorrectly fitted.

® To blend dry ingredients - cut into pieces, remove the filler cap, then with
the appliance running, drop the pieces down one by one. Keep your hand
over the opening. For best results empty regularly.

® Don't use the liquidiser as a storage container. Keep it empty before and after
use.

® Never blend more than 1.5 litres (2pts 12floz) - less for frothy liquids like
milkshakes.

multi mill (if supplied)

Use the mill for processing dry ingredients such as nuts, coffee beans and it
is also suitable for processing a range of spices such as: -

Black peppercorns, cardamom seeds, cumin seeds, coriander seeds, fennel
seeds, fresh ginger root, fresh chillies and whole cloves.

to use your multi mill

1 Put your ingredients into the jar. Fill it no more than half full.

2 Fit the sealing ring @) to the blade unit ).

3 Hold the underside of the blade unit and insert the blades into the jar — turn
anti-clockwise to lock @.

4 Place the mill onto the power unit and turn clockwise to lock @.

Use the Auto button, or select a speed (refer to the recommended speed

chart).

safety

Never fit the blade unit to your food processor without the jar fitted.

Never unscrew the jar while the mill is fitted to your appliance.

Do not touch the sharp blades — Keep the blade unit away from children.
Never remove the mill until the blades have completely stopped.

To ensure the long life of your mill, do not run it continuously for longer than
60 seconds. Switch off as soon as you have got the right consistency.

o

The appliance will not work if the mill is incorrectly fitted.
Do not process turmeric root in the mill as it is too hard and may damage the
blades.

hints

For optimum performance when processing spices we recommend that you
do not process more than 100g at a time in the mill.

Whole spices retain their flavour for a much longer time than ground spices
s0 it is best to grind a small quantity fresh at a time to retain the flavour.

To release the maximum flavour and essential oils whole spices are best
roasted prior to milling.

Cut ginger up into small pieces before processing.

For best results the mini bow! attachment is recommended when chopping
herbs.

using the attachments

@ knife blade/@) dough tool

The knife blade is the most versatile of all the attachments. The length of the
processing time will determine the texture achieved. For coarser textures
use the pulse control.

Use the knife blade for cake and pastry making, chopping raw and cooked
meat, vegetables, nuts, paté, dips, pureeing soups and to also make
crumbs from biscuits and bread.

Use the dough tool supplied for yeasted mixes.

hints

knife blade

Cut food such as meat, bread, vegetables into cubes approximately
2cm/%in before processing.

Biscuits should be broken into pieces and added down the feed tube whilst
the machine is running.

When making pastry use fat straight from the fridge cut into 2cm/%in.cubes.
Take care not to over-process.

dough tool

Place the dry ingredients in the bowl and add the liquid down the feed tube
whilst the machine is running. Process until a smooth elastic ball of dough is
formed this will take 45 - 60 secs.

Re-knead by hand only. Re-kneading in the bowl is not recommended as it
may cause the processor to become unstable.

@ twin beater geared whisk

Use for light mixtures only eg egg whites, cream, evaporated milk and for
whisking eggs and sugar for fatless sponges. Heavier mixtures such as fat
and flour will damage it.

using the whisk

’
2
3
4
5
6

Fit the detachable drive shaft and bowl onto the power unit.

Push each beater securely into the drive head @.

Fit the whisk by carefully turning until it drops over the drive shaft.

Add the ingredients.

Fit the lid - ensuring the end of the shaft locates into the centre of the lid.
Select Auto.

important

The whisk is not suitable for making one-stage cakes or creaming fat and
sugar as these mixes will damage it. Always use the knife blade for cake
making.

hints

Best results are obtained when the eggs are at room temperature.

Ensure the bow!l and whisks are clean and free from grease before whisking.



@ maxi-blend canopy

When blending liquids, use the maxi-blend canopy with the knife blade. It
allows you to increase the liquid processing capacity from 1.4 litre to 2 litres,
prevents leaking and improves the chopping performance of the blade.

1 Fit the detachable drive shaft and bowl onto the power unit.

2 Fit the knife blade.

3 Add ingredients to be processed.

4 Fit the canopy over the top of the blade ensuring it sits on the ledge area
and the slot @ aligns with the tab inside the bowl. Do not push down
on the canopy, hold by the centre grip.

5 Fit the lid and switch on.

slicing/shredding discs

slicing discs - thick (4mm) @), thin (2 mm) &
Use the slicing discs for cheese, carrots, potatoes, cabbage, cucumber,
courgettes, beetroot and onions.

shredding discs - coarse 9, fine &)

Use the shredding discs for cheese, carrots, potatoes and food of a similar
texture.

rasping disc (if supplied)

Grates Parmesan cheese and potatoes for German potato dumplings.

safety

® Never remove the lid until the cutting disc has completely
stopped.
® Handle the cutting discs with care - they are extremely sharp.

to use the cutting discs

—_

Fit the detachable drive shaft and bowl onto the power unit.

® The midi bowl @ can be used with all the discs. Fit the midi bow! inside the
main bow! - align the tabs with the groove on the side of the main bowl
chimney and slide down. To remove lift out using the finger grips on the side
of the midi bowl.

2 Holding by the centre grip @, place the disc onto the drive shaft.

Fit the lid.

4 Choose which size feed tube you want to use. The pusher contains a
smaller feed tube for processing individual items or thin food items.
To use the small feed tube — first put the large pusher inside the feed tube.
To use the wide feed tube — fit the small pusher into the wide pusher and
turn clockwise to lock in place.
Do not fill the feed tube above the maximum level as the processor will not
operate unless the wide feed tube pusher is fitted correctly.

5 Put the food in the feed tube.

6 Switch on and push down evenly with the pusher - never put your

fingers in the feed tube.

w

hints

® Use fresh ingredients

® Don’t cut food too small. Fill the width of the large feed tube fairly full. This
prevents the food from slipping sideways during processing. Alternatively
use the small feed tube.

® \When slicing or shredding: food placed upright @ comes out shorter than
food placed horizontally @.

® There will always be a small amount of waste on the disc or in the bowl after
processing.

citrus press (if supplied)

Use the citrus press to squeeze the juice from citrus fruits (eg oranges,
lemons, limes and grapefruits).

a cone
b sieve

to use the citrus press

1 Fit the detachable drive shaft and bowl onto the power unit.

2 Fit the sieve into the bowl - ensuring the sieve handle is locked into position
directly over the bow! handle @®.

3 Place the cone over the drive shaft turning until it drops all the way down @.

4 Cut the fruit in half. Then switch on and press the fruit onto the cone.

® The citrus press will not operate if the sieve is not locked
correctly into the interlock.

@) mini processor bowl (if supplied)

Use the mini processor bowl to chop herbs and process small quantities of
ingredients e.g. meat, onion, nuts, mayonnaise, vegetables, purées, sauces
and baby food.

a mini processor knife blade
b mini processor bowl

to use the mini processor bowl

1 Fit the detachable drive shaft and bowl onto the power unit.

2 Fit the mini processor bowl - ensuring the ribs on the inside of the mini bow!
chimney align with the slots in the main bowl chimney @.

3 Place the knife blade over the drive shaft @.

Add the ingredients to be processed.

5 Fit the lid and switch on.

~

safety
® Never remove the lid until the knife blade has completely stopped.
® The knife blade is very sharp - always handle with care.

important

® Don’t process spices — they may damage the plastic.

® Don'’t process hard food such as coffee beans, ice cubes or chocolate —
they may damage the blade.

hints

® Herbs are best chopped when clean and dry.

® Always add a little liquid when blending cooked ingredients to make baby
food.

® Cut foods such as meat, bread, vegetables into cubes approximately 1-2
cm (% — % in) before processing.

® \When making mayonnaise add the oil down the feed tube.

@ midi bowl (if supplied)

An extra bowl is supplied which can be used with all the discs. Just fit inside
the main bowl and fit the discs and lid as stated in the slicing/shredding disc
section.



@ centrifugal juicer (if supplied)
Use the centrifugal juicer for making juice from firm fruit and vegetables.

a pusher

b lid

¢ pulp remover
d filter drum

e bowl

f juicing spout

g juicer drive adaptor

to use the centrifugal juicer

1 Fit the juicer drive adaptor onto the power unit @ — push down lightly to
ensure the adaptor is located correctly.

2 Then fit the juicer bowl. Place the handle towards the back and turn clockwise
until it locks @.

3 Place the pulp remover into the filter drum - ensuring the tabs locate with the
slots in the bottom of the drum @&.

4 Fit the filter drum €.

5 Place the attachment lid onto the bowl, turn until it locks and the feed tube sits
over the handie @ Your juicer will not operate if the bowl or lid are
not fitted correctly into the interlock.

6 Place a suitable glass or jug under the juice outlet.

7 Cut the food to fit the feed tube.

8 Select Auto and push down evenly with the pusher - never put your
fingers in the feed tube. Process fully before adding more.

® After adding the last piece, let the juicer run for a further 30 seconds to
extract all the juice from the filter drum.

safety

® Do not use the juicer if the filter is damaged.

® The cutting blades on the base of the filter drum are very sharp, take care
when handling and cleaning the drum.

® Only use the pusher supplied. Never put your fingers in the feed tube.
Unplug before unblocking the feed tube.

® Before removing the lid, switch off and wait for the filter to stop.

important

® |f the juicer starts to vibrate, switch off and empty the pulp from the drum.
(The juicer vibrates if the pulp becomes unevenly distributed).

® Maximum capacity that can be processed at one time is 1Kg of fruit or
vegetables (refer to speed chart).

® Some very hard foods may make your juicer slow down or stop. If this
happens switch off and unblock the filter.

® Switch off and clear the pulp collector regularly during use.
hints

® Before processing remove stones and pips (eg pepper, melon, plum) and
tough skins (eg melon, pineapple). You don’t need to peel or core apples
and pears.

® Use firm, fresh fruit and vegetables.

® To maximise juice extraction place small quantities at a time in the feed tube
and push down slowly.

® Citrus fruit - peel and remove the white pith, otherwise the juice may taste
bitter. For best results use the citrus press.

®) attachment storage box

Your food processor is supplied with a storage box for your bowl
attachments and discs.

—_

Fit the whisk, knife blade, dough tool and discs into the storage box when
not

inuse .

2 The storage box is fitted with a safety lock @ - close the lid and slide the
latch to the left to lock @ . To open slide the latch to the right €.

care & cleaning

AN =
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Always switch off and unplug before cleaning.

Handle the blades and cutting discs with care - they are extremely sharp.
Some foods may discolour the plastic. This is perfectly normal and won'’t
harm the plastic or affect the flavour of your food. Rub with a cloth dipped in
vegetable oil to remove the discolouration.

power unit

Wipe with a damp cloth, then dry. Ensure that the interlock area is clear of
food debris.

Store excess cord in the storage area at the back of the machine @®.

detachable drive shaft/juicer drive adaptor
Wipe with a damp cloth, then dry.
Do not immerse the drive shaft or adaptor in water.

liquidiser/mill

Empty the goblet/jar before unscrewing it from the blade unit.

Wash the goblet/jar by hand.

Remove and wash the seals.

Don’t touch the sharp blades — brush them clean using hot soapy water,
then rinse thoroughly under the tap. Don’t immerse the blade unit in
water.

Leave to dry upside down.

twin beater geared whisk

Detach the beaters from the drive head by gently pulling them free. Wash in
warm soapy water.

Wipe the drive head with a damp cloth, then dry.

Do not immerse the drive head in water.

all other parts

Wash by hand, then dry.

Alternatively they are dishwasher safe and can be washed on the top rack of
your dishwasher. Avoid placing items on the bottom rack directly over the
heating element. A short low temperature (Maximum 50°C) programme is
recommended.

item suitable for
dishwashing

main, midi & mini bowl, lid, pushers, spatula

liquidiser glass goblet, lid, filler cap

blade unit and seal for liquidiser and mill

glass mill jar

knife blades, dough tool, maxi blend canopy

whisk beaters

whisk drive head

discs

citrus press

centrifugal juicer

detachable drive shaft
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juicer drive adaptor

service & customer care

If the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced by Kenwood
or an authorised Kenwood repairer.

If you experience any problems with the operation of the
processor, before calling for assistance refer to the
troubleshooting guide.

If you need help with:

using your appliance or

servicing or repairs

Contact the shop where you bought your appliance.

Designed and engineered by Kenwood in the UK
Made in China



IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE WITH EC DIRECTIVE 2002/96/EC.

At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban waste.
It must be taken to a special local authority differentiated waste collection centre or
to a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible negative
consequences for the environment and health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and resources. As a reminder of the need to
dispose of household appliances separately, the product is marked with a
crossed-out wheeled dustbin.

troubleshooting guide

Problem Cause

Solution

The processor will not operate | No power - power on light not lit.
Bowl not locked on correctly.

Lid not locked correctly.
Large pusher not fitted.

Check processor is plugged in.

Check bowl is located and interlocked correctly and the handle is situated
towards the right hand side.

Check that the lid interlock is located correctly into the handle area.

Fit the large pusher.

The processor will not operate if the bowl, lid or large pusher
are not interlocked correctly.

If none of the above check the fuse/circuit breaker in

your home.

Processor stops or slows Overload protection operated. Switch off, unplug and allow the appliance to cool down for approximately
during processing Processor overloaded or overheated during 15 minutes.
operation.
Maximum capacity exceeded. Refer to the speed chart for maximum capacities to process.
Poor performance of Refer to hints in relevant “using the attachment” section. Check attachments are assembled correctly.
tools/attachments.
Power On light flashing Normal operation Check interlocks are engaged correctly.

The light will flash if the bowl, lid, liquidiser or

place correctly.

mill are not fitted to the power unit or not locked in

Auto and Power On light Normal operation
flashing The light will flash if the
Auto selected but interlocks not engaged.

Check interlocks are engaged correctly or press the Auto button to switch
off the Auto function.




Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

voordat u uw Kenwood-apparaat gebruikt:

® | ees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

® \/erwijder alle verpakking en labels.

veiligheid

® De messen en de schijven zijn erg scherp; ga er dus voorzichtig mee om.
Houd ze bij het hanteren en schoonmaken altijd bovenaan bij
de vingergreep @ en weg van het snijvlak, vast.

® Til de keukenmachine niet bij het handvat op en draag hem evenmin op die
manier; hierdoor kan het handvat aforeken, waardoor u letsel kunt oplopen.

® \/oordat u de inhoud uit de kom giet, dient u altijd eerst het mes te
verwijderen.

® Haal altijd de stekker uit het stopcontact, voordat u met uw handen of
gereedschappen in de kom van de machine of de blenderkan komt.

® Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact:-
o voordat u onderdelen aanbrengt of verwijdert;
o als u het apparaat niet gebruikt;
o voor het reinigen.

® Gebruik nooit uw vingers om voedsel in de invoerkoker te duwen. Gebruik
altijd de bijgeleverde duwer.

® \/oor u het deksel van de kom haalt of de blender/molen van het motorblok
verwijdert:-
o eerst het apparaat uitschakelen;
o wacht tot de hulpstukken/messen volledig gestopt zijn;
o zorg dat u de blender- of maalbeker niet losschroeft van de

messeneenheid.

® Vloeistoffen eerst tot kamertemperatuur laten afkoelen voordat u ze in de
blender verwerkt.

® Gebruik nooit het deksel om de keukenmachine te bedienen, maar altijd de
aan/uit-knop.

® Als teveel kracht wordt uitgeoefend op het
vergrendelingsmechanisme, wordt dit apparaat beschadigd en
kan het letsel veroorzaken.

® Gebruik nooit een niet bij het apparaat behorend hulpstuk.

® Het apparaat nooit onbeheerd laten terwijl het aan staat.

® Gebruik nooit een beschadigd apparaat. Laat het nakijken of repareren: zie
Onderhoud en klantenservice.

® | aat het motorhuis, het netsnoer of de stekker nooit nat worden.

® | aat het snoer nooit over de rand van een tafel of werkblad hangen of in
aanraking komen met hete opperviakken.

® U mag de maximum capaciteit die in de snelheidstabel wordt aangegeven,
niet overschrijden.

® Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (inclusief kinderen)
met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek
aan ervaring en kennis, tenzij ze toezicht of instructies over het gebruik van
het apparaat hebben gekregen van de persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

® Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er zeker van te zijn dat ze
niet met het apparaat spelen.

® Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik waarvoor het is
bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk worden gesteld in het geval dat
het apparaat niet correct is gebruikt, of waar deze instructies niet worden
opgevolgd.

® Misbruik van uw keukenmachine/blender kan tot letsel leiden.

Raadpleeg de betreffende paragraaf onder De hulpstukken gebruiken voor
aanvullende veiligheidswaarschuwingen voor ieder hulpstuk afzonderlijk.

voordat u de stekker in het stopcontact steekt

® Zorg dat de elektriciteitsvoorziening dezelfde spanning heeft als op de
onderkant van het apparaat wordt aangegeven.

® Dit apparaat voldoet aan de EC-richtlijin 2004/108/EC betreffende de
elektromagnetische compatibiliteit en EC-bepaling 1935/2004 van
27/10/2004 betreffende materialen die bestemd zijn voor contact met
voedsel.

voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt

1 Verwijder de plastic beschermhoezen van het mes. Wees voorzichtig:
de messen zijn erg scherp. Deze beschermhoezen moeten
weggegooid worden; ze zijn uitsluitend bedoeld om het mes tijdens de
vervaardiging en het vervoer te beschermen.

2 Was de onderdelen, zie Reiniging en onderhoud.

sleutel
keukenmachine

motorhuis
losmaakbare aandrijffas
kom

deksel

brede vulopening
duwers
veiligheidsvergrendelingen
opbergvak snoer
aan/uit-lampje
snelheidstoets
Auto-toets
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glazen blender

afsluitring
messeneenheid
kom

vulkap

deksel
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glazen multimolen

@ afsluitring
messeneenheid
glazen beker

hulpstukken
Het kan zijn dat uw keukenmachine niet met alle hieronder genoemde

hulpstukken geleverd wordt. De selectie aan hulpstukken is afhankelijk van
het model.

mes

deeghaak

dubbele metalen garde met snelheidsregeling
maxi mengkap

dikke snijschijf (4 mm)

dunne snijschijf (2 mm)

grove raspschijf

fijne raspschijf

rasp-/Parmezaanschijf (optioneel)
citruspers met snelheidsregeling (optioneel)
multimolen (optioneel)

minikom (optioneel)

midi-kom (optioneel)

sapcentrifuge (optioneel)

opslagdoos voor hulpstukken
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gebruik van uw keukenmachine

1

Zet de afneembare aandrijfas op het motorblok @ — duw de aandriifas
zachtjes naar beneden om er zeker van te zijn dat hij goed is bevestigd.
Plaats de kom vervolgens met het handvat naar de rechterkant van het
motorblok gericht. Plaats het handvat naar achteren en draai naar rechts tot
de kom vergrendeld is @.

Plaats een hulpstuk op de aandrifas.

Zet de kom en het hulpstuk altijd op de keukenmachine voordat u
ingrediénten toevoegt.

Leg het deksel erop @ — zorg dat de bovenkant van de drijfas zich in het
midden van het deksel bevindt.

Zet de duwers op de vulopening — draai de kleine duwer naar rechts om
hem op zijn plaats te vergrendelen @.

De processor werkt niet als de kom, deksel of duwer voor de
brede vulopening niet juist op het apparaat zijn bevestigd en
vergrendeld. Controleer of de vulopening en het handvat van
de kom zich aan de rechterkant bevinden.

Steek de stekker in het stopcontact. Het aan-/uitlampje gaat branden en
knippert tot de kom en het deksel op de juiste manier zijn geplaatst. Kies
één van de volgende opties:

Auto-toets — het lampje gaat branden als u op de toets Auto drukt en de
optimale snelheid voor het hulpstuk wordt automatisch geselecteerd.
Snelheidstoets — selecteer handmatig de vereiste snelheid (raadpleeg de
tabel met aanbevolen snelheden).

Pulseren — gebruik de pulstoets (P) voor korte pulsen. De puls duurt zolang
als de toets wordt ingedrukt.

de juiste snelheden voor alle functies

Aan het eind van de verwerking schakelt u de snelheidstoets naar de O-
stand, of als u Auto gebruikt, drukt u op die toets en het lampje gaat uit.
Het aan-/uit-lampje knippert als het deksel, de kom of de
brede vulopening niet zijn bevestigd.

Het aan-/uitlampje en het Auto-lampje knipperen als Auto
geselecteerd is, maar de vergrendeling is niet geactiveerd.
Gebruik nooit het deksel om de keukenmachine te bedienen,
maar altijd de aan/uit snelheidsregelaar.

De toets Auto werkt niet als een snelheid is geselecteerd met
de snelheidstoets.

Zet het apparaat altijd uit voordat u het deksel verwijdert.
Volg de bovenstaande procedure in omgekeerde volgorde om het deksel,
de hulpstukken en de kom te verwijderen.

belangrijk

De kom van uw processor is niet geschikt om koffiebonen te verpulveren of
te malen of om suikerkorrels te verwerken tot basterdsuiker.

Wanneer u amandelessence of -smaakstof aan mengsels toevoegt, dient u
het contact met kunststof te vermijden, aangezien dit permanente viekken kan
geven.

Instrument/hulpstuk Functie Snelheid Maximum capaciteit
Mes Instant cakemix 1-8 2 kg totaalgewicht
Gebaksdeeg — boter met bloem mengen 3-8 500 gr bloemgewicht
Water toevoegen om ingrediénten te mengen 3-8
Hakken/pureren/paté’s 8 1 kg mager gehakt totaalgewicht
Mes met maxi mengkap Soep — begin op lage snelheid en verhoog tot Max 1-8 2 liter
cerce Ell\ggroom auto 2502»7562) mi
Deeghaak Mengsels met gist 6-8 1,3 kg totaalgewicht
650 gr bloemgewicht
Schijven — snijden/schaven Harde etenswaren als wortelen, harde kaas -8 -
Zachtere etenswaren als komkommer, tomaten 1-3 -
Raspschijf Parmezaanse kaas, aardappelen voor knoedels 8 -
Minikom & mes Alle functies 8 300 gr mager totaalgewicht
Citruspers Kleiner fruit, zoals limoenen en citroenen 1 -
Groter fruit zoals sinaasappels en grapefruit 2 -
Sapcentrifuge Stevig fruit en stevige groenten d.w.z. appels en wortelen auto 1 kg appels
800 g wortelen
Zacht fruit, zoals druiven en tomaten 500 g
Blender Soep en dranken 8 1,5 liter
Mayonaise 8 3 eieren + 450 ml olie
Schuimende melk 8 1 liter
Verbrijzelen van ijsblokjes — pulseer in korte pulsen pulseren 6 blokjes
tot het ijs de gewenste consistentie bereikt heeft
Multimolen Verwerking van een groot aantal verschillende specerijen 8 100 gr
Koffiebonen hakken 8 75 gr
Noten hakken 8 140 gr




de blender gebruiken

1

Zet de afsluitring @ in de messeneenheid @@ — zorg dat de ring correct in de
groef wordt geplaatst.

Het apparaat lekt wanneer de afsluitring beschadigd is of niet
goed is aangebracht.

Houd de onderkant van de messeneenheid @) vast en plaats de messen in
de beker — draai naar links om de messen te vergrendelen @.

Doe de ingrediénten in de beker.

Plaats het deksel op de beker en duw erop om hem goed vast te zetten @.
Zet de vuldop erop.

Voordat u de blender op het motorblok zet, moet u controleren
of de snelheidstoets in de O-stand staat en het Auto-lampje uit
is. Als de snelheidstoets niet op de 0-stand staat of Auto is
geselecteerd, begint de blender te werken zodra de blender
op het motorblok wordt gezet.

Zet de blender op het motorblok met het handvat naar rechts en draai de
blender naar rechts om hem te vergrendelen @.

Het apparaat werkt niet als de blender onjuist geplaatst is op
de vergrendeling.

Gebruik de toets Auto of selecteer een snelheid (zie de tabel met
aanbevolen snelheden) of gebruik de pulseertoets.

veiligheid

Vioeistoffen eerst tot kamertemperatuur laten afkoelen
voordat u ze in de blender verwerkt.

Wees voorzichtig wanneer u de messen hanteert en raak het snijvlak van de
messen bij het reinigen niet aan.

Laat de blender uitsluitend voorzien van deksel lopen.

Gebruik de beker uitsluitend met de bijgeleverde messen.

De blender nooit leeg gebruiken.

Om een lange levensduur van uw blender te garanderen, mag u hem nooit
langer dan 60 seconden achtereen gebruiken.

Smoothie-recepten — verwerk nooit bevroren ingrediénten die tijdens de
bevriezing tot een vaste massa gevormd zijn; breek de massa op voor u
hem aan de beker toevoegt.

tips

Bij de bereiding van mayonaise plaatst u alle ingrediénten, met uitzondering
van de olie, in de blender. Verwijder de vuldop. Giet de olie vervolgens
langzaam door de opening in het deksel op het draaiende apparaat.

Bij dikke mengsels, zoals patés en dips, moet u de wand van het apparaat
misschien schoonschrapen. Als het mengsel moeilijk verwerkt kan worden,
voegt u meer vioeistof toe.

Verbrijzelen van ijsblokjes — pulseer in korte pulsen tot het ijs de gewenste
consistentie bereikt heeft.

Het apparaat werkt niet als de blender onjuist geplaatst is.

Droge ingrediénten mengen — in stukken snijden, de vuldop verwijderen, en
de stukken één voor één op het draaiende mes laten vallen. Houd uw
handen over de opening. Voor het beste resultaat het apparaat regelmatig
legen.

Gebruik de blender niet om voedsel in te bewaren. Zorg dat deze zowel
voor als na gebruik leeg is.

Meng nooit meer dan 1,5 liter - of minder voor schuimende vioeistoffen
zoals milkshakes.

multimolen (indien meegeleverd)

Gebruik de molen om droge ingrediénten zoals noten en koffiebonen te
verwerken; de molen is ook geschikt om verschillende specerijen te malen,
zoals:

zwarte peperkorrels, kardemomzaden, komijnzaden, korianderzaden,
venkelzaden, verse gemberwortel, verse chilipepers en hele kruidnagels.

het gebruik van uw multimolen

Doe de ingrediénten in de beker. Vul de beker maximaal voor de helft.

Zet de afdichtring @ op de messeneenheid (8).

Houd de onderkant van de messeneenheid vast en plaats de messen in de
beker — draai naar links om de messen te vergrendelen @.

Zet de molen op het motorblok en draai naar rechts om hem vast te zetten
(10}

Gebruik de toets Auto of selecteer een snelheid (raadpleeg de tabel met
aanbevolen snelheden).

10

veiligheid

Breng nooit de messeneenheid op het apparaat aan zonder dat de beker is
aangebracht.

Schroef de beker nooit los terwijl de multimolen op uw apparaat is
aangebracht.

Raak de scherpe messen niet aan. Houd de messeneenheid uit de buurt
van kinderen.

Verwijder de multimolen pas als de messen volledig tot stilstand zijn
gekomen.

Om een lange levensduur van uw molen te garanderen, mag u hem nooit
langer dan 60 seconden achtereen gebruiken. Schakel het apparaat uit
zodra u de juiste consistentie hebt verkregen.

Het apparaat werkt niet als de molen onjuist is bevestigd.

Verwerk geen geelwortel (kurkuma) in de molen; dit is te hard en kan de
messen beschadigen.

tips

Voor het beste resultaat bij de verwerking van specerijen, raden we aan dat
u niet meer dan 100 g tegelijk in de molen verwerkt.

Hele specerijen houden hun aromatische stoffen veel langer vast dan
gemalen specerijen; u kunt dus het best een kleine hoeveelheid tegelijk
malen, zodat het aroma bewaard blijft.

Om de maximale hoeveelheid aroma en essentiéle olién te laten vrijkomen,
kunt u de specerijen het best roosteren voordat u ze maalt.

Hak de gember in kleine stukken voordat u hem verwerkt.

Voor het beste resultaat raden we u aan de minikom te gebruiken als u
kruiden hakt.

het gebruik van de hulpstukken

snijmes/@) deeggereedschap

Het snijmes is het meest veelzijdige van alle hulpstukken. De verwerkingstijd
bepaalt de verkregen structuur. Gebruik de pulseerknop voor een grovere
structuur.

Gebruik het snijmes voor het bakken van taarten en gebak, het hakken van
rauw en gekookt vlees, groenten, noten, paté, dipsauzen, gepureerde
soepen en verder om biscuits en brood te verkruimelen.

Gebruik het deeggereedschap voor gegiste deegmengsels.

nuttige tips

snijmes

Snijd producten zoals vlees, brood en groenten in blokjes van ongeveer 2
cm voor verwerking.

Biscuits moeten in stukken worden gebroken en in de invoerkoker
ingebracht terwijl de machine draait.

Bij het bereiden van gebak, gebruik vet dat direct uit de ijskast in blokjes van
2 cm is gesneden.

Zorg ervoor de producten niet te fijn te bewerken.

deeg gereedschap

Plaats de droge ingrediénten in de kom en giet de vioeistof in de
invoerkoker terwijl de machine draait. Ga door totdat er zich een elastische
deegbal heeft gevormd. Dit duurt 45 - 60 seconden.

Kneed het deeg opnieuw, alleen nu met de hand. Het wordt niet aanbevolen
om het herkneden in de kom uit te voeren aangezien de keukenmachine daar
instabiel van kan worden.



@ aangedreven dubbele garde

Gebruik voor de lichte mengsels en het kloppen van eieren bijvoorbeeld
alleen eiwitten, room, poedermelk en suiker voor vetvrije biscuits.
Zwaardere mengsels zoals vet en bloem beschadigen de garde.

het gebruik van de garde

-

Plaats de verwijderbare aandriffas en kom op het motorblok.

Druk iedere deeghaak stevig in de aandrijffkop @.

Breng de garde aan door deze zorgvuldig te draaien totdat hij over de
aandrijfas valt.

Voeg de ingrediénten toe.

Breng het deksel aan - controleer of de bovenkant van de aandrijffas zich in
het midden van het deksel bevindt.

Selecteer auto.

belangrijk

De garde is niet geschikt voor het mengen van instant cakemix of boter en
suiker, aangezien hierdoor de garde beschadigd raakt. Gebruik altijd het
mes voor de bereiding van cakes en taarten.

handige tips

De beste resultaten worden verkregen wanneer de eieren op kamertemperatuur
ziin.

Controleer of de kom en de gardes schoon en vetvrij zijn voordat u gaat kloppen.

@ blenderkap

Gebruik de blenderkap en het snijmes bij het mengen van vioeistoffen.
Hiermee kunt u de capaciteit voor het verwerken van vioeistoffen vergroten
van 1,4 liter tot 2 liter, lekken voorkomen en de hakprestaties van het mes
verbeteren.

Plaats de verwijderbare aandriffas en de kom op het motorblok.

Plaats het snijmes.

Voeg de te bewerken ingrediénten toe.

Zet de kap over het mes en zorg dat deze op de richel staat en de gleuf @
is uitgelijnd met het lipje in de kom. Duw de kap niet naar beneden,
houd hem bij de greep in het midden vast.

Plaats het deksel en zet het apparaat aan.

schijven voor snijden/raspen

shijschijven - dik (4 mm) @), dun (2 mm) &

Gebruik de snijschijven voor kaas, wortelen, aardappelen, kool,
komkommer, courgettes, bieten en uien.

raspschijven - grof @, fijn @

Gebruik de raspschijven voor kaas, wortels, aardappelen en
voedingsmiddelen met een soortgelijke structuur.

raspschijf @ (indien meegeleverd)
Raspt Parmezaanse kaas en aardappelen voor Duitse aardappelknoedels.

veiligheid

Verwijder het deksel nooit voordat de snijschijf geheel tot
stilstand is gekomen.

De snijschijven zijn scherp - u dient ze voorzichtig te
behandelen.

gebruik van de snijschijven

1
®

w

Plaats de verwijderbare aandriffas en de kom op het motorblok.

De midi-kom @ kan met alle schijven worden gebruikt. Zet de midi-kom in
de hoofdkom — lijn de lipjes uit met de groef op de zijkant van de pijp van de
hoofdkom en schuif hem naar onderen. Om de kom te verwijderen, tilt u
hem met behulp van de vingergrepen aan de zijkant van de midi-kom op.
Houd de schiff bij de centrale greep vast @, en plaats hem op de aandrijfas.
Breng het deksel aan.

Kies welke maat vulopening u wilt gebruiken. De duwer bevat een kleinere
vulopening voor het verwerken van individuele of dunne ingrediénten.

Om de kleine vulopening te gebruiken, plaatst u eerst de grote duwer in de
vulopening.

Om de brede vulopening te gebruiken, plaatst u de kleine duwer in de brede
duwer en draait naar rechts om hem te vergrendelen.

Vul de vulopening niet hoger dan het maximumniveau, omdat de processor
pas werkt als de duwer voor de brede vulopening juist is geplaatst.

Plaats het voedsel in de vulopening.
Zet het apparaat aan en druk de duwer gelijkmatig naar beneden - steek
nooit uw vingers in de vulopening.

tips

Gebruik verse ingrediénten

Snij het voedsel niet te klein. Vul de grote vulopening behoorlijk en over de
hele breedte. Dit voorkomt dat het voedsel opzij glipt tijdens de verwerking.
U kunt ook de kleine vulopening gebruiken.

Bij het snijden of raspen: verticaal geplaatste producten @@ worden korter
gesneden dan horizontaal geplaatste producten ®.

Er blijft altijd een klein beetje voedsel op de schijf of in de kom achter nadat
de verwerking klaar is.

@ citruspers (indien meegeleverd)

a
b

Gebruik de citruspers om het sap van citrusvruchten uit te persen (b.v.
sinaasappels, citroenen, limoenen en grapefruits).

perskegel
zeef

het gebruik van de citruspers

1
2

Plaats de verwijderbare aandrijffas en de kom op het motorblok.

Plaats de zeef in de kom - verzeker u ervan dat de handgreep van de zeef
direct boven de handgreep van de kom is vastgezet @.

Plaats de perskegel over de aandrijfas totdat deze geheel naar beneden
valt @.

Snijd het fruit in tweeén. Zet het apparaat vervolgens aan en druk het fruit
op de perskegel.

De citruspers werkt niet als de zeef niet juist is vergrendeld.

@D miniwerkkom (indien meegeleverd)

Gebruik de miniwerkkom om kruiden te hakken en om kleine hoeveelheden
ingrediénten te mengen, zoals vlees, ui, noten, mayonaise, groente, puré,
sauzen en babyvoeding.

mes van miniwerkkom
miniwerkkom

de miniwerkkom gebruiken

Plaats de verwijderbare aandrijffas en de kom op het motorblok.

Installeer de miniwerkkom — zorg dat de ribben aan de binnenkant van de
minikompijp op één lijn liggen met de gleuven van de hoofdpijp @.

Plaats het mes over de aandriffas @.

Voeg de ingrediénten toe die verwerkt moeten worden.

Plaats het deksel op de kom en zet de machine aan.

veiligheidsmaatregelen

Verwijder het deksel nooit voordat het mes helemaal tot stilstand is
gekomen.

Het mes is erg scherp — ga er altijd voorzichtig mee om.

belangrijk

Doe geen specerijen in de keukenmachine — ze kunnen het plastic
beschadigen.

Meng geen harde ingrediénten, zoals koffiebonen, ijsklontjes of chocolade —
ze kunnen het mes beschadigen.

tips

Kruiden worden het beste verwerkt wanneer ze schoon en droog zijn.

Voeg altijd een klein beetje vioeistof toe wanneer u gekookte ingrediénten tot
babyvoeding mengt.

Snij etenswaren als vlees, brood, groente in blokjes van 1-2 cm, voordat u
ze gaat mengen.

Wanneer u mayonaise maakt, giet u de olie door de toevoerbuis.

@ midi-kom (indien meegeleverd)

Bij uw apparaat wordt een extra kom geleverd die met alle schijven kan
worden gebruikt. U kunt deze kom in de hoofdkom zetten en de schijven en
deksel plaatsen zoals in de paragraaf over snij-/raspschijf is beschreven.



@ sapcentrifuge (indien meegeleverd)

Gebruik de sapcentrifuge voor het maken van sap van stevig fruit en stevige
groenten.

a duwer

b deksel

C vruchtvleesfilter
d filtertrommel
e kom

f saptuit

g aandrijffas van de sapcentrifuge

hoe de sapcentrifuge moet worden gebruikt

1 Zet de driffasadapter voor de sapcentrifuge op het motorblok @ — duw de
adapter zachtjes naar beneden om er zeker van te zijn dat hij goed is
bevestigd.

2 Zet vervolgens de sapkom erop. Plaats het handvat naar achteren en draai
naar rechts tot de kom vergrendeld is d.

3 Plaats het vruchtvleesfilter in de filtertrommel, waarbij u erop let dat de lipjes
in de gleuven aan de onderkant van de trommel passen é.

4 Zet de filtertrommel op zijn plaats €9.

5 Plaats het deksel op de beker en draai het tot het vastzit en de vulopening
zich boven de handgreep bevindt @. Uw fruitpers werkt niet als de
kom of het deksel niet juist op het vergrendelingsmechanisme
zijn bevestigd.

6 Zet een geschikt glas of geschikte kan onder de sapopening.

Snij het fruit of de groente zodat het in de vulopening past.

8 Selecteer auto en duw de duwer gelijkmatig naar beneden — steek nooit
uw vingers in de vulopening. Volledig verwerken voordat u
meer toevoegt.

® Nadat u het laatste stuk heeft toegevoegd, laat u de sapcentrifuge nog 30
seconden draaien om al het sap uit de filtertrommel te extraheren.

~

veiligheid

® De fruitpers niet gebruiken als het filter beschadigd is.

® De snijbladen aan de onderkant van de filtertrommel zijn erg scherp; wees
voorzichtig wanneer u de trommel hanteert en reinigt.

® Gebruik alleen de duwer die wordt meegeleverd. Steek nooit uw vingers in
de vulopening. Haal de stekker uit het stopcontact voordat u de vulopening
loskoppelt.

® Schakel de pers uit en wacht totdat het filter gestopt is voordat u de deksel
verwijdert.
belangrijk

® Als de centrifuge begint te vibreren, schakelt u de centrifuge uit en verwijdert
u het vruchtvlees uit de trommel. (De sapcentrifuge gaat trillen als het
vruchtvlees ongelijkmatig verdeeld raakt).

® De maximale hoeveelheid fruit of groente die in één keer kan worden
verwerkt, is 1 kg (zie snelheidtabel).

® Hard voedsel kan uw pers langzamer laten draaien of doen stoppen. Als dit
gebeurt, schakelt u de machine uit en reinigt u het filter.

® U dient de pers tijdens het gebruik regelmatig uit te schakelen en het
vruchtvleesfilter te verwijderen.
tips

® \/erwijder voor het verwerken pitten (bv. peper, meloen, pruimen) en harde
schillen (bv. meloen, ananas). Het is niet nodig appels of peren te schillen en
van hun klokhuis te ontdoen.

® Gebruik stevige, verse vruchten en groenten.

® \/oor een optimale sapopbrengst doet u kleine hoeveelheden in de
vulopening en duwt u langzaam naar beneden.

® Citrusfruit — schillen en het witte velletje verwijderen, anders kan het sap
bitter smaken. Voor het beste resultaat, gebruikt u de citruspers.

opslagdoos voor hulpstukken

Uw foodprocessor wordt geleverd met een opslagdoos voor uw
komhulpstukken en schijven.

1 Plaats de klopper, mes, deeghaak en schijven in de opslagdoos als u ze niet
gebruikt .

2 De opslagdoos heeft een veiligheidsslot @; sluit het deksel en schuif de
vergrendeling naar links . Om de doos te openen, schuift u de
vergrendeling naar rechts €.

onderhoud & reiniging

® Zet het apparaat altijd uit en trek de stekker uit het stopcontact voordat u
het gaat schoonmaken.

Messen en snijschijven zijn zeer scherp - ga er voorzichtig mee om.

Het plastic kan verkleuren door sommige voedselproducten. Dit is normaal,
levert geen schade op aan het plastic en beinvioedt de smaak van uw
voedsel niet. U kunt deze verkleuringen verwijderen met een doek die licht
bevochtigd is met plantaardige olie.

motorhuis
® \/eeg af met een vochtige doek, en droog dan af. Controleer of het
veiligheidsmechanisme vrij is van voedselresten.
Berg het overbodige snoer op in het opbergvak aan de achterzijde van het
apparaat @.
verwijderbare aandrijfas/aandrijfasadapter voor de
sapcentrifuge
Met een vochtige doek afvegen en daarna drogen.
Dompel de aandrijfas of adapter niet onder in water.

mengbeker/molen

Leeg de beker/maalbeker voor u hem van de messeneenheid losschroeft.
Was de beker/maalbeker met de hand af.

Verwijder en was de afdichtringen

Raak de scherpe messen niet aan - borstel ze schoon met heet water en
zeep, en spoel ze zorgvuldig af onder de kraan. Dompel de
messeneenheid niet onder in water.

Laat hem ondersteboven opdrogen.
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aangedreven dubbele garde

Maak de gardes los van de aandrijffkop door ze voorzichtig los te trekken.
Wassen in warm water met zeep.

Veeg de aandrijffkop af met een vochtige doek, en droog deze dan af.
Dompel de aandrijfkop niet onder in water.

alle andere onderdelen

Met de hand afwassen, en dan afdrogen.

U kunt deze artikelen ook op het bovenste rek van uw afwasmachine
wassen. Plaats ze niet op het onderste rek net boven het
verwarmingselement. Het wordt aanbevolen een programma met een lage
temperatuur (maximaal 50 °C) te gebruiken.

Item Item geschikt
voor afwasmachine

hoofd-, midi- en minikom, deksel, duwers, spatel

glazen blenderbeker, deksel, vuldop

meseenheid en afdichting voor blender en molen

glazen maalbeker

mesbladen, deeghaak, maxi mengkap

kloppers

aandriffkop klopper

schijven

citruspers

sapcentrifuge

verwijderbare aandrijffas

LR IESANANE IANANANE A NAN

drijfasadapter voor sapcentrifuge




onderhoud en klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet het om veiligheidsredenen door
KENWOOD of een door KENWOOD geautoriseerd reparatiebedrijf
vervangen worden.

® Als u problemen ondervindt met deze keukenmachine, wordt
aangeraden eerst het hoofdstuk ‘Problemen oplossen’ te
lezen, voordat u hulp inroept.

Als u hulp nodig hebt met:
® het gebruik van uw apparaat of
® onderhoud en reparatie
Neem contact op met de winkel waar u het apparaat gekocht hebt.

® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
® \/ervaardigd in China.

problemen oplossen

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE CORRECTE VERWERKING
VAN HET PRODUCT IN OVEREENSTEMMING MET DE EUROPESE
RICHTLIJN 2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van het product mag het niet samen met het
gewone huishoudelike afval worden verwerkt. Het moet naar een speciaal
centrum voor gescheiden afvalinzameling van de gemeente worden gebracht, of
naar een verkooppunt dat deze service verschaft. Het apart verwerken van een
huishoudelijk apparaat voorkomt mogelijke gevolgen voor het milieu en de
gezondheid die door een ongeschikte verwerking ontstaan en zorgt ervoor dat de
materialen waaruit het apparaat bestaat, teruggewonnen kunnen worden om een
aanmerkelijke besparing van energie en grondstoffen te verkrijgen. Om op de
verplichting tot gescheiden verwerking van elektrische huishoudelijke apparatuur
te wijzen, is op het product het symbool van een doorgekruiste vuilnisbak
aangebracht.

probleem Oorzaak

Oplossing

De machine werkt niet Geen stroomtoevoer — aan-/uit- en autolampjes
branden niet.

De kom zit niet goed vast.

Het deksel zit niet goed vast.
Grote duwer niet geplaatst.

Controleer of de stekker in het stopcontact zit.

Controleer of de kom juist is geplaatst en vergrendeld en het handvat naar
rechts wijst.

Controleer of de dekselvergrendeling goed in de hendel past.

Zet de grote duwer in de vulopening

De processor werkt niet als de kom, deksel of grote duwer niet
juist op de apparaat zijn bevestigd.

Als het bovenstaande niet het geval is, controleer dan

de zekering / stroomonderbreker bij u thuis.

Keukenmachine stopt tijdens Beveiliging tegen overbelasting.

de verwerking Keukenmachine overbelast of oververhit tijdens
de werking.

Maximum capaciteit overschreden.

Schakel het apparaat uit, haal de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat ongeveer 15 minuten afkoelen

Raadpleeg de snelheidstabel voor de maximale hoeveelheden die kunnen
worden verwerkt.

Slecht resultaat met Lees de tips in het deel ‘gebruik van de snijschijven
instrumenten en hulpstukken

’. Controleer of de hulpstukken goed zijn gemonteerd.

Aan-/uitlampje knippert Normaalbedrijf

Het lampje knippert als de kom, deksel, blender of
molen niet op het motorblok zijn gezet of niet juist
zijn vergrendeld.

Controleer of de vergrendeling juist is geactiveerd.

Auto- en aan-/uitlampjes Normaalbedrijf

knipperen Het lampje knippert als de toets Auto is
geselecteerd, maar de vergrendeling niet
is geactiveerd.

Controleer of de vergrendeling juist is geactiveerd of druk op de toets Auto
om de Auto-functie uit te schakelen.
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Francais

Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

avant d’utiliser votre appareil Kenwood

® | isez et conservez soigneusement ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes.

sécurité

® | es lames et les disques sont trés tranchants, manipulez-les avec
précautions. Tenez-les toujours par la partie supérieure prévue a
cet effet @, a distance du bord tranchant, a la fois lors de
Putilisation et du nettoyage.

® \/eillez a ne pas soulever ou transporter le robot par la poignée — celle-ci

pourrait se briser et provoquer des blessures.

Veillez toujours a retirer la lame avant de verser le contenu du bol.

Ne mettez jamais les mains dans le bol du robot ou dans le récipient du mixeur

quand ils sont branchés.

® [teignez et débranchez I'appareil :-
o avant d’adapter ou de retirer des éléments;
o lorsqu’il n’est pas utilisé ;
o avant le nettoyage.

® Ne poussez jamais les ingrédients dans le tube d'alimentation avec vos doigts.

Avant de retirer le couvercle du bol ou le mixeur/moulin du bloc

d’alimentation :-

o éteignez I'appareil;

O assurez-vous que les accessoires/lames sont completement arrétés;

o veillez a ne pas dévisser le gobelet du mixeur ou le bocal du moulin de
I'unité porte-lames

® | aissez les liquides refroidir a température ambiante avant de les placer
dans le mixeur.

® Ne vous servez pas du couvercle pour arréter ou allumer le robot ; utilisez toujours le
sélecteur de vitesse Marche / Arrét.

® Cette machine sera endommagée et pourra provoquer des
blessures si le mécanisme de verrouillage est soumis a une
force excessive.

® N'utilisez jamais un accessoire non autorisé.

® Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu’il fonctionne.

® N'utilisez jamais un appareil endommagé. Faites-le vérifier ou réparer : voir «
service apres-vente ».

® Ne mouillez jamais I'unité moteur, le cordon d’alimentaiton ou la prise.

® Ne laissez pas le cordon d’alimentation dépasser du bord d’une table, du plan de
travail ou étre en contact avec des surfaces chaudes.

® Ne dépassez pas les capacités maximales indiguées dans le tableau des
vitesses recommandées.

® Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris
des enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
diminuées, ou qui ne disposent pas des connaissances ou de I'expérience
nécessaires, a moins qu’elles n’aient été formées et encadrées pour
I'utilisation de cet appareil par une personne responsable de leur sécurité.

® | es enfants doivent étre surveillés afin qu'ils ne puissent pas jouer avec cet
appareil.

® N’employez I'appareil qu’a la fin domestique prévue. Kenwood décline
toute responsabilité dans les cas ou I'appareil est utilisé incorrectement ou
que les présentes instructions ne sont pas respectées.

® Une mauvaise utilisation de votre robot/mixeur peut provoquer des
blessures.

Référez-vous a la section pertinente du chapitre « utilisation des accessoires
» pour consulter d’autres avertissements relatifs a la sécurité de chaque
accessoire.

avant le branchement

® Assurez-vous que votre alimentation électrique correspond a celle qui est
indiquée sur la partie inférieure de votre appareil.

® Cet appareil est conforme a la directive 2004/108/CE de la CE sur la
compatibilité électromagnétique, et au réglement 1935/2004 de la CE du
27/10/2004 sur les matériaux destinés au contact alimentaire.

avant la premiére utilisation

1 Retirez le cache lame de la lame couteau. Attention, les lames sont
trés tranchantes. Ce cache doit étre jeté, il est uniquement destiné a
protéger la lame durant le processus de fabrication et de transport.

2 Nettoyez les éléments, voir « entretien et nettoyage ».

robot

principal

unité moteur

manche amovible

bol

couvercle

tube d’alimentation large
POUSSOIrs

systemes de verrouillage de sécurité
enrouleur du cordon

témoin de fonctionnement
contréle de la vitesse
bouton Auto

S CICIOICICICICIOICXS)

bol mixeur en verre

joint d’étanchéité
support de lame
gobelet
bouchon
couvercle

P

multi moulin en verre
@ joint d’étanchéité
support de lame
bocal en verre

accessoires

Il se peut que tous les accessoires mentionnés ci-dessous ne soient pas
inclus avec votre robot. Les accessoires dépendent du modéle de robot.

lame tranchante

pétrin

double batteur métallique

couvercle mixeur

disque pour lamelles épaisses (4mm)
disque pour lamelles fines (2mm)
disque grosse rape

disque rape fine

disque grattoir/parmesan (en option)
presse-agrumes a récipient (en option)
multi moulin (en option)

mini-bol (en option)

bol midi (en option)

centrifugeuse (en option)

bofte de rangement des accessoires
spatule
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utilisation du robot

1

Fixez I'axe d’entrainement amovible sur le bloc moteur @ — pousser
légerement pour s’assurer que I'axe est bien engagé.

Puis fixez le bol en plagant la poignée a droite du bloc moteur. Placez la
poignée a I'arriere et tournez dans le sens des aiguilles d’une montre pour le
verrouiller @.

Ajoutez un accessoire sur le manche du robot.

Installez toujours le bol et 'accessoire sur le robot avant d’ajouter des
ingrédients.

Installez le couvercle @ — en veillant & ce que la partie supérieure de I'axe se
trouve au centre du couvercle.

Placez les poussoirs dans le tube d’alimentation — tournez le petit poussoir
dans le sens des aiguilles d’'une montre pour le verrouiller @.

Le robot ne fonctionnera pas si le bol, le couvercle ou le
poussoir du grand tube d’alimentation ne sont pas
correctement verrouillés. Vérifiez que le tube d’alimentation et
la poignée sont du cété droit.

Branchez I'appareil. Le voyant de mise en marche s’allume et clignote
jusqu’a ce que le bol et le couvercle soient correctement fixés. Choaisir I'une
des options suivantes :

Bouton Auto - le voyant s’allume quand on appuie sur le bouton Auto et la
vitesse optimale pour I'accessoire sera sélectionnée automatiquement.
Controle vitesse — sélectionner la vitesse manuellement (cf. tableau des
vitesses recommandées).

Pulse — utilisez le bouton Pulse (P) pour actionner brievement par
intermittence. Pour un fonctionnement prolongé de cette commande, laissez
en position P.

sélection de la vitesse selon la fonction requise

A la fin de 'opération, tournez le bouton de vitesse en position 0, ou si vous
étes en Auto, appuyez sur le bouton et la lumiére s’éteindra.

Le voyant de mise en marche clignote si le couvercle, le bol
ou le grand tube d’alimentation ne sont pas verrouillés.

Les voyants de mise en marche et Auto clignotent si Auto est
sélectionné et que les éléments ne sont pas verrouillés.
N’utilisez pas le couvercle pour faire fonctionner le robot ; utilisez
toujours le sélecteur de vitesse Marche / Arrét.

Le bouton Auto ne fonctionnera pas si une vitesse est
sélectionnée.

Eteignez toujours P’appareil avant de retirer le couvercle.

Procédez de fagon inverse pour retirer le couvercle, les accessoires et le bol.

important

Votre robot n’est pas congu pour concasser ou moudre des grains de café,
ou transformer du sucre cristallisé en sucre en poudre.

Si vous ajoutez de I'essence d’amandes ou un parfum aux préparations, évitez
le contact avec le plastique car il risquerait d’étre taché définitivement.

Outil/accessoire Fonction Vitesse Capacité maximale
Lame tranchante Mélange pour préparations de gateaux 1-8 2 kg poids total
Pate — mélange de la matiére grasse avec la farine 3-8 500 g farine
Ajout de I'eau a la pate 3-8
Emincer/mixer/péatés 8 1 kg de viande maigre a découper poids total
Lame tranchante avec Soupes — démarrer a vitesse faible puis augmenter 1-8 2 litres
couvercle mixeur progressivement jusqu’a la vitesse maximale
Batteur (E)%Iraér:ﬁz d’oeufs auto 2502_ 75(8) .
Pétrin Mélange a base de levure 6-8 1,3 kg poids total
650 g farine
Disques — éminceur/rapeuse Aliments durs — carottes, fromages a pates dures 5-8 -
Aliments plus mous — concombres, tomates 1-3 -
Disque grattoir Parmesan, pommes de terre pour les boulettes 8 -
de pomme de terre
Mini-bol et lame tranchante Toutes les fonctions 8 300 g viande poids total
Presse-agrumes Petits fruits par ex. citrons et citrons verts 1 -
Grands fruits par ex. oranges et pamplemousses 2 -
Centrifugeuse Extraire le jus de fruits fermes et de légumes auto 1Kg pommes
Par ex pommes et carottes 800g carottes
Extraire le jus de fruits mous, par ex raisins et tomates 5009
Mixeur Soupes et boissons 8 1,5 litres
Mayonnaise 8 3 ceufs + 450 ml huile
Lait mousseux 8 1 litres
Glace pilée — opérer par coups brefs jusqu’a pulse 6 cubes
obtenir la consistance souhaitée
Multi moulin Mélanger une gamme d’épices 8 100 g
Moudre des grains de café 8 759
Concasser des noix 8 140 g




utilisation du mixeur

1

Installez la rondelle d’étanchéité @ dans I'unité porte-lames @) en prenant
soin de positionner la rondelle correctement.

Des fuites se produiront si le joint est endommagé ou s’il n’est
pas correctement installé.

Retournez I'unité porte-lames @) et insérez les lames dans le bol. Tournez
dans le sens inverse des aiguilles d’une montre pour verrouiller @.

Placez vos ingrédients dans le bol.

Placez le couvercle sur le bol et poussez pour le fixer @. Installez le
bouchon pour I'ajout d’ingrédients.

Avant d’installer le mixeur sur le bloc moteur, vérifiez que le
bouton de contrdle de vitesse est en position O et que le
voyant Auto est éteint. Si le bouton de contréle de vitesse
n’est pas en position 0 ou si Auto est sélectionné, le mixeur
se mettra en marche dés sa fixation.

Placez le mixeur sur le bloc moteur avec la poignée située a droite puis
tournez pour verrouiller @.

L’appareil ne fonctionnera pas si le mixeur n’est pas
correctement verrouillé.

Utilisez le bouton Auto ou sélectionnez une vitesse (cf. tableau des vitesses
recommandées) ou utilisez la fonction pulse.

sécurité

Laissez tous les liquides refroidir a température ambiante
avant de les passer au mixeur.

Prenez toujours des précautions lorsque vous manipulez I'ensemble porte-
lames et évitez de toucher le bord tranchant des lames lors du nettoyage.
Utilisez toujours le mixeur avec son couvercle.

N’utilisez le gobelet qu’avec I'ensemble porte-lames fourni.

Ne faites jamais fonctionner le mixeur lorsqu’il est vide.

Pour préserver la longévité de votre mixeur, ne I'actionnez jamais
continuellement pendant plus de 60 secondes.

Recettes pour smoothies — ne mixez jamais d’ingrédients surgelés qui ont
formé une masse solide pendant la congélation. Brisez les ingrédients avant
de les placer dans le bol.

conseils

Lorsque vous préparez de la mayonnaise, placez tous les ingrédients a
I’exception de I'huile dans le mixeur. Retirez le bouchon de remplissage.
Puis, alors que I'appareil fonctionne, ajoutez I'huile doucement par I'orifice
du couvercle.

Les mélanges épais, comme les patés et les sauces, peuvent nécessiter de
racler les parois de I'appareil. En cas de difficulté a mixer, ajoutez davantage
de liquide.

Pour piler de la glace, utilisez le bouton Pulse par impulsions breves jusqu'a obtenir la
consistence désirée.

L'appareil ne fonctionne pas si le mixeur n’est pas correctement installé.
Pour mélanger des ingrédients secs — coupez-les en morceaux, retirez le
bouchon de remplissage, puis, I'appareil étant en marche, laissez-les
tomber un par un. Laissez une main au-dessus de I'ouverture. Pour de
meilleurs résultats, videz régulierement.

N'utilisez pas le mixeur a des fins de stockage. Il doit rester vide avant et apres
utilisation.

Ne mélangez pas plus de 1,5 litres - moins encore pour les liquides mousseux
comme les milkshakes.

multi moulin (si fourni)

Utilisez le moulin afin de moudre des ingrédients secs comme les noix ou
les grains de café. Vous pouvez aussi moudre des épices, comme le poivre
en grains, les graines de cardamome, de cumin, de coriandre, de fenouil, le
gingembre frais, les piments frais et les clous de girofle.

pour utiliser le multi moulin :

1

Mettez vos ingrédients dans le bocal. Ne le remplissez pas a plus de la
moitié.

Adaptez le joint @ dans le bloc des lames (8.

Retournez I'unité porte-lames et placez-la dans le bocal. Tournez dans le
sens inverse des aiguilles d’une montre pour le fixer @.

Placez le moulin sur le bloc moteur et tournez dans le sens des aiguilles
d’une montre pour le verrouiller @.

Utilisez le bouton Auto ou sélectionnez une vitesse (cf. tableau des vitesses
recommandées).
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sécurité

® N’installez jamais I'unité porte-lames sur votre appareil sans avoir installé le
bocal.

® Ne dévissez jamais le bocal tant que le moulin est fixé a I'appareil.

® Ne touchez pas les lames tranchantes. Conservez 'unité porte-lames hors
de portée des enfants.

® Ne retirez jamais le moulin tant que les lames ne sont pas completement a
I'arrét.

® Pour prolonger la durée de vie de votre moulin, ne I'actionnez jamais
continuellement pendant plus de 60 secondes. Eteignez-le dés que vous
avez obtenu la consistance souhaitée.

® |'appareil ne fonctionnera pas si le moulin n’est pas correctement installé.

® Ne broyez pas de la racine de cucurma dans le moulin car celle-ci est trop
dure et pourrait endommager les lames.

conseils

® Pour une performance optimale pour moudre des épices, hous vous
recommandons de ne pas moudre plus de 100g a la fois.

® | es épices entiers gardent leur ardme beaucoup plus longtemps que les
épices moulus, mieux vaut donc moudre la quantité nécessaire a chaque
fois pour préserver la saveur.

® || est recommandé de griller les épices avant de les moudre afin qu’ils
donnent toute leur saveur.

® Couper le gingembre en petits morceaux avant de le moudre.

® Pour de meilleurs résultats, il est recommandé d’utiliser le mini bol pour
hacher des herbes.

utilisation des accessoires

lame couteau /@) pétrin

Cette lame est I'accessoire le plus polyvalent. La texture que vous obtenez est
déterminée par la durée de mixage. Pour les textures plus granuleuses, utilisez le
mode de fonctionnement par impulsion (pulse).

Utilisez la lame couteau pour la préparation de gateau et de pates a tarte, pour
hacher la viande fraiche et cuite, les Iégumes, les noisettes, les pates, les pates a
tartiner salées, pour mixer les potages et aussi réduire les biscuits et le pain en
miettes.

Utilisez I'accessoire mixeur pour la préparation de pétrin.

conseils
lame couteau

® Coupez les aliments, tels que la viande, le pain et les légumes en cubes de 2 cm
avant la préparation.

® | es biscuits doivent étre coupés en morceaux et introduits dans le tube
d’alimentation pendant que le moteur est en marche.

® Pour la préparation de péte a tarte, utiisez la matiere grasse directement du
réfrigérateur et coupez-la en cubes de 2cm.

® Prenez garde a ne pas mélanger trop longtemps.
pétrin

® Disposez les ingrédients secs dans le bol et versez le liquide dans le tube
d’alimentation pendant que le moteur est en marche. Mélangez jusqu’a ce que le tout
forme une péte et soit lisse d’apparence et élastique au touché (cela prend 45 a 60
secondes).

® Pétrissez la pate a la main uniquement. Il est déconseillé de pétrir dans le bol car cela
peut entrainer une certaine instabilité du robot.

@ fouet a deux batteurs

Utilisez cet accessoire pour les mélanges légers uniquement, tels que les blancs
d’oeufs, la créme, le lait condensé non sucré et pour le mélange d’oeufs et de sucre
pour les gateaux mousseline légers. Les préparations plus lourdes, avec matiere
grasse et levure, risquent d’endommager I'accessoire.

utilisation du fouet

1 Installez I'arbre d’entrainement détachable et le bol sur le bloc moteur.

2 Introduisez fermement chaque batteur dans la téte du fouet ).

3 Mettez le fouet en place en le faisant délicatement tourner jusqu’a ce qu'il
s’enclenche sur le manche.

4 Ajoutez les ingrédients.

5 Mettez le couvercle - assurez-vous que I'extrémité du manche est correctement
positionnée au centre du couvercle.

6 Sélectionnez auto.



important

® | e batteur ne convient pas aux préparations de gateaux ni aux mélanges de
matiere grasse et de sucre, qui risqueraient d’endommager le batteur.
Toujours utiliser la lame tranchante pour faire vos gateaux.

conseils

® Pour de meilleurs résultats, utilisez des oeufs a température ambiante.

® Assurez-vous que le bol et les fouets sont propres et exempts de graisse avant de
battre la préparation.

@ récipient mixeur maxi blend

Pour mélanger les liquides, utilisez le récipient mixeur maxi blend avec la lame
couteau. Il vous permet d’accroitre la capacité de traitement des liquides de 1,4 litres
a 2 litres, d’empécher les écoulements et d’améliorer les performances de hachage
de lalame.

1 Fixez I'axe d’entrainement amovible et le bol sur le bloc moteur.

2 Fixez la lame couteau.

3 Ajoutez les ingrédients & mélanger.

4 Installez le couvercle au-dessus de la lame en vous assurant qu'il repose sur
le bord et que la fente @ soit alignée avec I'encoche a l'intérieur du bol. Ne
poussez pas le couvercle, tenez-le par la poignée au centre.

5 Adaptez le couvercle et allumez I'appareil.

disques éminceur / rape

disque éminceur - épais (4mm) ), fin (2 mm) &
Utilisez les disques éminceur pour les fromages, carottes, pommes de terre,
choux, concombres, courgettes, betterave et oignons.

Disque rape - gros @, fin @)
Utilisez les disques rape pour les fromages, carottes, pommes de terre et
aliments de texture similaire.

disque rape (si fourni)
Ce disque répe le Parmesan et les pommes de terre pour la préparation de boulettes.

sécurité

® Ne retirez jamais le couvercle tant que les disques de coupe ne sont
pas complétement arrétés.

® Manipulez les disques de coupe avec précaution - ils sont
extrémement tranchants

utilisation des disques de coupe

Fixez I'axe d’entrainement amovible et le bol sur le bloc moteur.

® | e bol midi @ peut s'utiliser avec tous les disques. Installez le bol midi &
I'intérieur du bol principal en alignant les rainures avec les fentes sur le coté
du conduit du bol principal et en le faisant glisser. Pour le retirer, soulevez en
utilisant les prises pour les doigts sur le coté du bol midi.

2 En tenant par la prise centrale @, placez le disque sur I'axe d’entrainement.

Fixez le couvercle.

4 Choisissez la taille du tube d’alimentation a utiliser. Le poussoir comprend
un tube d’alimentation plus petit pour les ingrédients individuels ou plus fins.
Pour utiliser le petit tube d’alimentation — introduisez tout d’abord le grand
poussoir dans le tube d’alimentation.

Pour utiliser le grand tube — insérez le petit poussoir dans le grand poussoir
et tournez dans le sens des aiguilles d’une montre pour verrouiller.

Ne remplissez pas le tube d’alimentation au-dessus du niveau maximum car
le robot ne fonctionnera pas si le poussoir du grand tube n’est pas installé
correctement.

5 Introduisez les aliments dans le tube.

6 Allumez I'appareil et exercez a I'aide du poussoir une pression réguliere -

n’introduisez jamais vos doigts a l'intérieur du tube d’alimentation.

—_

w

conseils

® Utilisez des ingrédients frais

® Ne coupez pas les aliments en trop petits morceaux. Remplissez presque
complétement le grand tube d’alimentation pour empécher les aliments de glisser sur
les cotés pendant que le robot fonctionne. Utilisez alternativement le petit tube
d’alimentation.

® | es aliments placés a la verticale @ sont émincés ou rapés plus menus que ceux
placés a I'horizontale @.

® \/ous remarquerez toujours une petite quantité de résidus sur le disque ou
dans le bol aprés utilisation.
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presse-agrumes (si fourni)

Le presse-agrumes sert a extraire le jus des agrumes (par exemple, les oranges, les
citrons, les citrons verts et les pamplemousses).

a cone
b passoire

utilisation du presse-agrumes

1 Fixez I'axe d’entrainement amovible et le bol sur le bloc moteur.

2 Fixez la passoire dans le bol - assurez-vous de verrouiller la poignée de la passoire
sur celle du bol @.

3 Fixez le cone sur le manche jusqu’a ce qu'il descende a fond @.

Coupez le fruit en deux. Mettez I'appareil en marche et pressez le fruit sur le cone.

® Le presse-agrumes ne fonctionnera pas si la passoire n’est
pas correctement verrouillée.

~

@) mini-bol (si fourni)

Utilisez le mini-bol pour broyer les aromates et pour mixer les petites
quantités d’ingrédients, par ex. viande, oignon, noix, mayonnaise, légumes,
purées, sauces et aliments pour bébés.

a lame tranchante de mini-bol

b mini-bol

utilisation du mini-bol

1 Fixez I'axe d’entrainement amovible et le bol sur le bloc moteur.

2 Fixez le mini-bol en vous assurant que les rainures situées sur I'intérieur du
conduit du mini-bol sont alignées avec les fentes du conduit principal @.

3 Placez la lame tranchante sur I'arbre de transmission @.

Ajoutez les ingrédients.

5 Placez le couvercle et mettre en marche.

N

sécurité

® Ne jamais enlever le couvercle tant que la lame n’est pas totalement a
I'arrét.

® | alame est trés tranchante, elle doit toujours étre manipulée avec
précaution.
important

® Ne pas insérer d’épices car elles risqueraient d’endommager le plastique.

® Ne pas insérer d’aliments durs comme les grains de café, les glagons ou le
chocolat, car ils risqueraient d’endommager la lame.

astuces

® | es aromates se broient plus facilement s’ils sont lavés et secs.

® Toujours ajouter un peu de liquide pour mélanger les ingrédients cuits des
aliments pour bébés.

® Coupez les aliments comme le pain, la viande, les Iégumes, en cubes de 1-
2 cm avant de les introduire dans le robot.

® | orsque vous faites une mayonnaise, ajoutez I'huile dans le conduit
d’alimentation.

@ bol midi (si fourni)

Un bol supplémentaire est fourni, qui peut étre utilisé avec tous les disques.
Installez-le a I'intérieur du bol principal et installez les disques et le couvercle
comme expliqué dans la section disque rape/éminceur.



@ centrifugeuse (si fourni)

a
b
c
d
e
f

g

Le presse-fruits centrifuge vous permet de faire du jus de fruits ou de
légumes.

poussoir

couvercle

dépulpeur

tambour filtrant

bol

robinet du jus

axe moteur du presse-fruits

utilisation de votre centrifugeuse

1

Installez I'adaptateur pour la centrifugeuse sur le bloc moteur @ — pousser
légerement pour s’assurer qu'il est bien installé.

Puis installez le bol de la centrifugeuse. Placez la poignée vers I'arriere et
tourner jusqu’a ce que ce soit verrouillé &.

Insérez le dépulpeur dans le tambour filtrant en veillant alors a ce que les
languettes s’engagent dans les encoches percées au fond du tambour €.
Adapter le filtre €9.

Placez le couvercle fourni sur le bol et tournez-le jusqu’a ce qu'il
s’enclenche, le tube d’introduction des aliments étant situé au-dessus de la
poignée @. Votre centrifugeuse ne fonctionnera pas si le bol ou
le couvercle ne sont pas installés correctement.

Placez un verre ou un pichet sous le robinet d’écoulement du jus.

Coupez les ingrédients en petits bouts pour les mettre dans le tube
d’alimentation

Sélectionnez auto et poussez vers le bas a I'aide du poussoir. Ne mettez
jamais vos doigts dans le tube d’alimentation. Attendez que
I’opération soit terminée avant d’en rajouter.

Apres I'ajout du dernier morceau, laisser la centrifugeuse fonctionner encore
30 secondes pour extraire le jus du filtre.

sécurité

N’utilisez pas votre centrifugeuse si le filtre est endommagé.
Vu que les lames de coupe aménagées a la base du tambour filtrant sont
trés aiguisées, il convient de redoubler de précaution au moment de
manipuler et de nettoyer le tambour.

Utilisez uniquement le poussoir fourni avec I'appareil. N’introduisez jamais
vos doigts dans le tube d’alimentation. Débranchez avant de retirer tout
élément obstruant le tube d’alimentation.

Avant de retirer le couvercle, éteignez I'appareil et attendez I'immobilisation
du filtre.

important

Si la centrifugeuse se met a vibrer, éteignez-la et videz la pulpe contenue
dans le tambour. (Elle peut vibrer si la pulpe est inégalement répartie).

La capacité maximum pouvant étre extraite en une fois est 1Kg de fruits ou
légumes (référez-vous au tableau des vitesses).

Certains aliments trés durs risquent de ralentir ou d’arréter la marche de
votre centrifugeuse, auquel cas il convient d’en interrompre le
fonctionnement et de débloquer le filtre.

Eteignez I'appareil et videz le collecteur de pulpe régulierement durant
I’'emploi.

conseils

Avant de centrifuger, retirez les noyaux et les pépins (ex. : poivron, melon,
prune), ainsi que les peaux dures (ex. : melon, ananas). Il est inutile de peler
ou d’évider les pommes et les poires.

Utilisez des fruits et Iégumes frais et fermes.

Pour maximiser I'extraction de jus, placez des petites quantités a la fois
dans le tube d’alimentation et poussez doucement.

Agrumes - pelez et enlevez la peau blanche, ou le jus risquerait d’étre amer.
Pour de meilleurs résultats, utilisez le presse-agrumes.

@ espace de rangement des accessoires

—

Votre robot multifonction est fourni avec un espace de rangement des
accessoires et des disques.

Placez le fouet, les lames, le pétrin et les disques dans I'espace de
rangement quand le robot n’est pas utilisé @ .

La boite de rangement est équipée d'un verrou de streté & — fermez le
couvercle et faites glisser le loquet vers la gauche pour verrouiller @. Pour
ouvrir, faire glisser le loquet vers la droite @.
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nettoyage

® Fteignez et débranchez I'appareil avant de le nettoyer.

® Manipulez les lames et les disques de coupe avec précaution - ils sont extrémement
tranchants.

® Certains aliments décolorent le plastique. Ce phénomeéne est parfaitement normal.
Cela n’endommage pas le plastique et n'altére pas le godit des aliments. Frottez-le a
I'aide d’un chiffon imbibé d’huile végétale pour faire disparaitre la décoloration.

unité moteur

® [Essuyez avec un chiffon humide, puis séchez. Assurez-vous que la zone de
verrouillage est exempte de résidus alimentaires.

® Entourez le cordon d’alimentation autour de I'enrouleur qui se trouve a l'arriere de
I'appareil .
axe d’entrainement amovible / adaptateur centrifugeuse

® Essuyer avec un chiffon humide puis sécher.

® Ne pas immerger I'axe d’entrainement ou I’adaptateur dans
Peau.

mixeur/moulin

Videz le pichet avant de dévisser I'unité porte-lames.

Laver le pichet/bocal a la main.

Enlevez et lavez les joints et les rondelles

Ne touchez pas les lames tranchantes avec les doigts - brossez-les a I'aide d’eau
chaude savonneuse, puis rincez-les entierement sous le robinet. N'immergez pas
le support de lame dans 'eau.

5 Retournez-le pour le faire sécher.

ENQR R R

fouet a deux batteurs

® Dgtachez les batteurs de la téte du fouet en tirant dessus délicatement. Lavez-les
avec de I'eau savonneuse tiede.

® Nettoyez la téte du fouet a I'aide d’un chiffon humide, puis séchez. N'immergez
pas la téte du fouet dans l'eau.

autres éléments

Lavez a la main et séchez soigneusement.

lls peuvent aussi passer au lave-vaisselle, sur I'étagere du haut de votre lave
vaisselle. Evitez de placer les éléments sur I'étagére du bas, juste au-dessus
de I'élément chauffant. Un programme court a faible température

(Maximum 50°C) est recommandé.

Article Articles pouvant
étre lavés au

lave-vaisselle

Bols principal, midi et mini, couvercle, v

poussoirs, spatule

Pichet en verre mixeur, couvercle, bouchon v

d’approvisionnement

x

Unité porte-lames et rondelle d’étanchéité pour
le mixeur et le moulin

Bocal en verre moulin

Lames, pétrin, couvercle maxi blend

Fouets batteurs

Téte du fouet

Disques

Presse-agrumes

Centrifugeuse

Axe d’entrainement amovible

LR IEIANANEIANANAN

Adaptateur centrifugeuse

service apres-vente

® Sj le cordon est endommagé, il doit étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par KENWOOD ou par un réparateur agréé KENWOOD.

® Si vous rencontrez un probléme avec le fonctionnement du robot,
veuillez consulter le guide de résolution des pannes avant de
téléphoner au service d’assistance.

Si vous avez besoin d’aide concernant :
® |'utilisation de votre appareil
® |'entretien ou les réparations
Contactez le magasin ou vous avez acheté votre appareil.

® Congu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.



AVERTISSEMENTS POUR L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT AUX TERMES DE LA DIRECTIVE EUROPEENNE

2002/96/EC.

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec les déchets

urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte sélective prévus par
['administration communale ou aupres des revendeurs assurant ce service.
Eliminer séparément un appareil électroménager permet d'éviter les retombées
négatives pour I'environnement et la santé dérivant d'une élimination
incorrecte, et permet de récupérer les matériaux qui le composent dans le but
d'une économie importante en termes d'énergie et de ressources.Pour
rappeler |'obligation d'éliminer séparément les appareils électroménagers, le
produit porte le symbole d'un caisson a ordures barré.

en cas de dysfonctionnement

Probléme

Cause

Solution

Le robot ne fonctionne pas

Pas d’alimentation — le voyant de mise en
marche/auto ne s’allume pas.

Le bol n’est pas fixé correctement.

Le couvercle n’est pas fixé correctement.
Le grand poussoir n’est pas installé.

Vérifiez que le robot est branché.

Vérifiez que le bol est correctement verrouillé et que la poignée est située
a droite.

Vérifiez que le couvercle est fixé et verrouillé correctement avec la poignée.
Insérer le grand poussoir.

Le robot ne fonctionnera pas si le bol, le couvercle ou le grand
poussoir ne sont pas verrouillés correctement.

Si aucune des solutions susmentionnées ne regle le

probleme, vérifiez votre disjoncteur ou les fusibles de

votre installation électrique.

Le robot s’arréte ou ralentit
en cours d’opération

La protection de surcharge est enclenchée.
Le robot est surchargé ou surchauffe en cours
d’opération.

La capacité maximale est dépassée.

Eteindre, débrancher et laisser le robot refroidir pendant environ 15 minutes.

Référez-vous au tableau des vitesses pour les capacités maximales.

Mauvaise performance des
outils/accessoires

Se reporter au paragraphe « astuces » de la section
assemblés correctement.

« utilisation des accessoires ». Vérifiez que les accessoires sont

Le voyant de mise en
marche clignote

Opération normale

Le voyant clignote si le bol, le couvercle, le mixeur
ou le moulin ne sont pas fixés au bloc moteur

ou mal verrouillées.

Vérifiez que les verrous sont correctement enclenchés.

Les voyants de mise en
marche et Auto clignotent

Opération normale
Le voyant clignote si Auto est sélectionné mais
les verrous mal enclenchés.

Vérifiez que les verrous sont correctement enclenchés ou appuyer sur le
bouton Auto pour éteindre la fonction Auto.
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Deutsch

Bitte die Titelseite mit den Abbildungen aufklappen.

Vor Gebrauch lhres Kenwood-Geriétes

® | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch und bewahren Sie diese zur
spéteren Benutzung auf.

® Entfernen Sie jegliches Verpackungsmaterial und alle Aufkleber.

Sicherheit

® Die Klingen und Scheiben sind sehr scharf, gehen Sie vorsichtig damit um.
Halten Sie sie sowohl beim Transport als auch beim Reinigen
immer am Griff @ oben am anderen Ende der Schneide.

® Heben oder tragen Sie die Kiichenmaschine nicht am Griff — der Griff kann
sonst brechen, was zu Verletzungen fUhren kann.

® Entfernen Sie immer erst die Messerklinge, bevor Sie die Schissel
entleeren.

® Halten Sie Hande oder Kiichengeréte nie in die Schissel oder den Mixbecher des
Gerats, solange es an die Steckdose angeschlossen ist.

® Gerat ausschalten und Netzstecker ziehen:-
o vor dem Auseinandernehmen oder Zusammensetzen des Gerétes;
o wenn das Gerat nicht gebraucht wird;
o vor der Reinigung.

® Driicken Sie niemals Lebensmittel mit den Fingern in den Einflllschacht.
Verwenden Sie stets den/die mitgelieferten Stopfer.

® Bevor Sie den Deckel von der Schissel oder den Mixer/das Mahlwerk von
der Antriebseinheit abnehmen:-
o Schalten Sie das Gerat ab;
o warten Sie, bis sich der Aufsatz/das Messer nicht mehr bewegt;
o Achten Sie darauf, den Mixbecher oder den Mahlwerk-Glasbehélter nicht

vom Messer abzuschrauben.

® | assen Sie FlUssigkeiten auf Raumtemperatur abkihlen, bevor Sie mit dem
Mixen beginnen.

® \erwenden Sie zum Betreiben der Kiichenmaschine niemals den Deckel,
sondern nur den Ein-/Aus-Geschwindigkeitsregler.

® Das Gerit wird beschéddigt und kann Verletzungen
verursachen, wenn der Verriegelungsmechanismus zu starken
Kriften unterliegt.

® \/erwenden Sie nur zugelassenes Zubehdr.

® Gerat bei Betrieb niemals unbeaufsichtigt lassen.

® Benutzen Sie niemals ein beschadigtes Geréat. Lassen Sie es Uberprifen
oder reparieren: siehe ,Service und Kundendienst’.

® | assen Sie die Antriebseinheit, das Netzkabel oder den Stecker niemals
nass werden.

® | assen Sie nicht zu, dass lose Abschnitte des Netzkabels Uber die
Tischkante oder Arbeitsplatte h&dngen oder heiBe Oberflachen berthren.

® Uberschreiten Sie nicht die Obergrenzen, die in den Empfehlungen der
Geschwindigkeitstabelle angegeben sind.

® Dieses Gerat darf weder von physisch noch von geistig behinderten oder in
ihrer Bewegung eingeschrankten Personen (einschlieBlich Kinder) benutzt
werden. Auch durfen Personen, die weder Erfahrung noch Kenntnis im
Umgang mit dem Gerat haben, dieses erst nach Anweisungen durch eine
fUr ihre Sicherheit zustéandige Person in Betrieb nehmen.

® Kinder mussen Uberwacht werden, damit sie mit dem Gerat nicht spielen.

® \erwenden Sie das Geréat nur fUr seinen vorgesehenen Zweck im Haushalt.
Bei unsachgemaBer Benutzung oder Nichteinhaltung dieser Anweisungen
Ubernimmt Kenwood keinerlei Haftung.

® UnsachgemaBer Gebrauch Ihrer Kichenmaschine/lhres Mixers kann zu
Verletzungen fUhren.

Lesen Sie weitere Sicherheitshinweise flr jeden Aufsatz im Kapitel
»Verwendung der Zubehorteile”.

Vor dem Einschalten

® Achten Sie darauf, dass lhre Netzspannung der auf der Geratunterseite
angegebenen Spannung entspricht.

® Das Gerat entspricht der EG-Richtlinie 2004/108/EG und der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 vom 27/10/2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berlihrung zu
kommen.

Vor der ersten Verwendung

1 Entfernen Sie den Kunststoff-Schutz von der Messerklinge. Vorsicht, die
Klingen sind sehr scharf. Diese Schutzumhillungen sind zu entsorgen,
da sie die Klinge nur wahrend der Produktion oder des Transports schiitzen
sollen.

2 Spllen Sie die Teile wie unter ,Pflege und Reinigung’ beschrieben.

Geratebeschreibung
Kichenmaschine

Antriebseinheit
Abnehmbare Antriebswelle
Schissel

Deckel

GroBer Einflllschacht
Stopfer
Sicherheitsverriegelungen
Netzkabelfach
Betriebslampe
Geschwindigkeitsregler
Auto-Taste

EICICICICIICICIOICOXC)

@)
QO
@
<
X
)

Dichtungsring
Klingenhalterung
Becher
Fullaufsatz
Deckel

Glas-Mahlwerk

@ Dichtungsring
Klingenhalterung
Glasbehalter

Zubehor

Es kann sein, dass nicht alle der unten aufgeflihrten Aufséatze mit lhrer
Kuchenmaschine geliefert wurden. Dies hangt vom jeweiligen Modell ab.

SIS

Messerklinge

Teigkneter
Doppelschneebesen aus Metall
Maxi-Mix-Aufsatz
Schneidescheibe dick (4 mm)
Schneidescheibe dinn (2 mm)
Raspelscheibe grob
Raspelscheibe fein
Raspel-/Parmesanscheibe (optional)
Zitruspresse (optional)
Mahlwerk (optional)
Mini-Schissel (optional)
Midi-Schussel (optional)
Zentrifugal-Entsafter (optional)
@) Zubehorkasten

@ Spatel
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Verwendung der Kiichenmaschine

1 Setzen Sie die abnehmbare Antriebswelle auf die Antriebseinheit @ —
driicken Sie sie leicht nach unten, damit sie vollstandig einrastet.

2 Setzen Sie dann die Schissel so auf, dass sich der Griff auf der rechten
Seite des Antriebs befindet. Positionieren Sie den Griff nach hinten und
drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er einrastet @.

3 SchlieBen Sie einen Aufsatz an der Antriebswelle an.

® Befestigen Sie immer die Schissel und den Aufsatz an der Maschine, bevor
Sie die Zutaten hinzugeben.

4 Befestigen Sie den Deckel @ — und achten Sie darauf, dass sich die Spitze
der Antriebswelle in der Mitte des Deckels befindet.

5 Setzen Sie die Stopfer in den Einfiillschacht — drehen Sie den kleinen
Stopfer im Uhrzeigersinn, bis er einrastet @.

® Die Kiichenmaschine funktioniert nicht, wenn Schiissel,
Deckel oder groBer Einfiillschacht nicht ordnungsgeman
eingerastet sind. Uberpriifen Sie, dass sich Einfiillschacht und
Schiisselgriff auf der rechten Seite befinden.

6 SchlieBen Sie das Gerét an das Netz an. Die Betriebsanzeige leuchtet auf
und blinkt, solange Schissel und Deckel nicht korrekt aufgesetzt sind.
Wahlen Sie eine der folgenden Optionen: -

Auto-Taste - Die Anzeige leuchtet auf, wenn die Auto-Taste gedrickt wird.
Das Gerat wahlt automatisch die optimale Geschwindigkeit fir den
jeweiligen Aufsatz.

Geschwindigkeitsregler — Wahlen Sie manuell die gewinschte
Geschwindigkeit (siehe Tabelle empfohlener Geschwindigkeiten).

Puls — Verwenden Sie die Pulsfunktion (P), um das Gerat stoBweise zu

betreiben. Die Pulsfunktion I&uft, solange der Schalter in der entsprechenden

Position gehalten wird.

Wahlen einer Geschwindigkeit fur alle Funktionen

Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler am Ende des Arbeitsvorgangs
wieder auf O oder drlicken Sie bei Verwendung der Auto-Funktion auf die
Taste. Die Anzeige erlischt.

Die Betriebsanzeige blinkt, wenn Deckel, Schiissel oder groBer
Einfiillschacht nicht aufgesetzt wurden.

Die Betriebs- und Auto-Anzeigen blinken, wenn die Auto-
Funktion gewahlit wurde, aber die Verriegelungen nicht
eingerastet sind.

Verwenden Sie zum Betreiben der Kiichenmaschine niemals
den Deckel, sondern nur den Ein-/Aus-Geschwindigkeitsregler.
Die Auto-Taste funktioniert nicht, wenn der
Geschwindigkeitsregler auf eine Geschwindigkeit eingestellt
ist.

Schalten Sie das Gerat vor dem Abheben des Deckels immer
aus.

Flhren Sie die obigen Schritte in umgekehrter Reihenfolge aus, um Schiissel,
Aufsétze und Deckel zu entfernen.

Achtung

Ihre Arbeitsschissel eignet sich nicht zum Mahlen oder Zerkleinern von
Kaffeebohnen oder Zucker.

Wenn Sie der Mischung Mandelaroma oder andere Aromen hinfligen wollen,
vermeiden Sie bitte, dass diese auf den Kunststoff gelangen. Sie kénnten zu
permanenten Verfarbungen flihren.

Werkzeug/Aufsatz Funktion Geschwin- Ho6chstmengen
digkeit
Messerklinge Rihrkuchenteig 1-8 2kg Gesamtgewicht
Gebéck - Einarbeiten von Fett in Mehl 3-8 500 g Mehl
Hinzuflgen von Wasser zum Verkneten 3-8
der Backzutaten
Hacken/Purieren/Pasteten 8 1kg Gesamtgewicht, mageres gehacktes Fleisch
Messerklinge mit Maxi-Mix-Aufsatz Suppen - beginnen Sie mit einer niedrigen 1-8 2 Liter
Geschwindigkeit und steigern Sie die
Geschwindigkeit dann langsam bis zu Max
Seneebesen gz\kﬁz auto 2502»753 ml
Teigkneter Hefeteige 6-8 1,3kg Gesamtgewicht
650g Mehl
Scheiben — Schneiden/Raspeln Feste Nahrungsmittel wie z.B. Mohren, Hartkase 5-8 -
Weichere Nahrungsmittel wie z.B. Gurken, Tomaten 1-3 -
Raspelscheibe Parmesankase, Kartoffeln fur Kartoffelknddel 8 -
Mini-Arbeitsschissel und Messer Alle Arbeiten 8 300g Fleisch Gesamtgewicht
Zitruspresse Kleinere Friichte, d. h. Limonen und Zitronen 1 -
GroBere Frichte, d. h. Orangen und Grapefruit 2 -
Zentrifugal-Entsafter Zum Entsaften von hartem Obst und GemUse auto 1 kg Apfel
wie Apfel und Karotten 800 g Karotten
Zum Entsaften von weichem Obst und Gemdise wie 500 g
Trauben und Tomaten
Mixer Suppen und Getranke 8 1,5 Liter
Mayonnaise 8 3 Eier + 450 ml Ol
Aufschaumen von Milch 8 1 Liter
Zerkleinern von Eis — Verwenden Sie die Pulsfunktion Puls 6 Eiswurfel
stoBweise, bis das Eis die gewiinschte Konsistenz hat.
Mahlwerk Mahlen verschiedenster Gewdirze 8 100g
Mahlen von Kaffeebohnen 8 759
Hacken von Nussen 8 1409
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Verwendung des Mixers

1

Setzen Sie den Dichtungsring @ in die Klingenhalterung @ — achten Sie
darauf, dass der Ring Korrekt in der Rille einliegt.

Wenn die Dichtung beschidigt ist oder nicht richtig
angebracht wurde, kann Fliissigkeit auslaufen.

Halten Sie die Unterseite der Klingenhalterung @ fest und setzen Sie die
Klingen in den Mixbecher ein. Drehen Sie die Klingenhalterung dann gegen
den Uhrzeigersinn, bis sie einrastet @.

Fullen Sie Ihre Zutaten in den Mixbecher.

Setzen Sie den Deckel auf den Mixbecher und driicken Sie ihn fest @.
Bringen Sie den Fullaufsatz an.

Stellen Sie vor dem Aufsetzen des Mixers auf den Antrieb
sicher, dass der Geschwindigkeitsregler auf Null steht und die
Auto-Anzeige nicht aufleuchtet. Andernfalls springt der Mixer
beim Aufsetzen sofort an.

Positionieren Sie den Mixer so auf der Antriebseinheit, dass der Griff nach
rechts weist. Drehen Sie den Mixer im Uhrzeigersinn, bis er einrastet @.
Das Gerat funktioniert nicht, wenn der Mixer nicht
ordnungsgemaB eingerastet ist.

Driucken Sie die Auto-Taste, wahlen Sie eine Geschwindigkeit (siehe Tabelle
empfohlener Geschwindigkeiten) oder verwenden Sie die Pulsfunktion.

Sicherheit

Lassen Sie Fliissigkeiten auf Raumtemperatur abkiihlen, bevor
Sie mit dem Mixen beginnen.

Die Messer sind sehr scharfl Gehen Sie bei Gebrauch und Reinigung sehr
vorsichtig damit um.

Der Mixer darf nur mit aufgesetztem Deckel laufen.

Verwenden Sie den Mixbecher nur mit der mitgelieferten Messereinheit.
Betatigen Sie niemals den Mixer, wenn er leer ist.

Damit der Mixer méglichst lange halt, sollten Sie ihn nie langer als 60
Sekunden ununterbrochen laufen lassen.

Rezepte fur Smoothies - mixen Sie niemals gefrorene Zutaten, die beim
TiefkUhlen zu einer festen Masse zusammengefroren sind. Zerkleinern Sie
die gefrorene Masse, bevor Sie sie in den Becher flllen.

Tipps

Wenn Sie Mayonnaise machen, geben Sie alle Zutaten — auBer dem Ol — in
den Mixer. Entfernen Sie die Einfllldffnung. Geben Sie dann bei laufendem
Gerat das Ol langsam durch die Deckelsffnung.

Dickfliissige Mischungen, z. B. Pasteten und Dipps, mUssen evtl.
zwischendurch vom Rand des Mixbechers abgekratzt werden. Ist die
Verarbeitung zu schwer, FlUssigkeit zugeben.

Zerkleinern von Eis - arbeiten Sie mit kurzen Schiben der Pulskontrolle, bis
das Eis die gewlnschte Konsistenz erreicht hat.

Das Gerat funktioniert nicht, wenn der Mixer falsch befestigt ist.

Um trockene Zutaten zu mischen, schneiden Sie diese in Stlicke, entfernen
Sie die Einfllldffnung und geben Sie die Stiicke bei laufendem Gerét eines
nach dem anderen in das Gerat. Halten Sie Ihre Hand tber die Offnung.
Entleeren Sie das Gerat regelmaBig, um optimale Ergebnisse zu erzielen.
Verwenden Sie den Mixer nicht zum Aufoewahren. Solange er nicht benutzt
wird, sollte er leer sein.

Mixen Sie niemals mehr als 1,5 Liter - weniger, wenn es sich um schaumige
Flussigkeiten wie Milch-Shakes handelt.

Mahlwerk (wenn im Lieferumfang)

Mit dem Mahlwerk kénnen Sie trockene Zutaten wie Nisse und
Kaffeebohnen zerkleinern. AuBerdem eignet es sich zum Mahlen
verschiedenster GewUrze, darunter:

schwarze Pfefferkdrner, Kardamomkorner, Kreuzkiimmel, Korianderkorner,
Fenchelkorner, frische Ingwerwurzel, frische Chilischoten und ganze
Gewdrznelken.

Verwendung lhres Mahlwerks

Fullen Sie Ihre Zutaten in den Behélter (maximal bis zur Halfte).

Legen Sie den Dichtungsring @ in den Messerkopf @®).

Halten Sie die Unterseite der Klingenhalterung fest und setzen Sie die
Klingen in den Behélter ein. Drehen Sie dann die Klingenhalterung gegen
den Uhrzeigersinn, bis sie einrastet @.

Setzen Sie das Mahlwerk auf die Antriebseinheit und drehen Sie es im
Uhrzeigersinn, bis es einrastet .
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5 Drilcken Sie die Auto-Taste oder wéahlen Sie eine Geschwindigkeit (siehe
Tabelle empfohlener Geschwindigkeiten).

Sicherheit

® Das Messerwerk nie ohne den Behélter in die Maschine einsetzen.

® Solange das Mahlwerk auf der Maschine sitzt, den Behélter nicht
abschrauben.

® Messer nicht berthren und von Kindern fernhalten.

® Mahlwerk erst abnehmen, wenn die Messer zum Stillstand gekommen sind.

® Damit das Mahlwerk moglichst lange halt, sollten Sie es nie langer als 60
Sekunden ununterbrochen laufen lassen. Schalten Sie es aus, sobald Ihr
Mahlgut die gewtnschte Konsistenz hat.

® Das Gerat funktioniert nicht, wenn das Mahlwerk falsch aufgesetzt ist.

® \/erwenden Sie das Mahlwerk nicht fur Kurkumawurzel, da diese zu hart ist
und die Messer beschédigen konnte.

Tipps

® Fiir eine optimale Leistung beim Mahlen von Gewirzen empfehlen wir,
maximal 100 g pro Mahlvorgang zu verarbeiten.

® Ganze Gewdlrze behalten ihr Aroma sehr viel Ianger als gemahlene. Es
empfiehlt sich deshalb, jeweils kleine Mengen nach Bedarf frisch zu mahlen.

® Um das volle Aroma und die essentiellen Ole von Gewdirzen freizusetzen,
sollten Sie sie vor dem Mahlen résten.

® Schneiden Sie Ingwerwurzel vor dem Mahlen in kleine Stiicke.

® Fir die besten Ergebnisse empfiehlt es sich, beim Hacken von Krautern die
Mini-Schussel zu verwenden.

Verwendung der Zubehorteile
Messerklinge/ @ Teigkneter

Die Messerklinge ist das vielseitigste Zubehdrteil. Die Verarbeitungsdauer bestimmt
die erreichte Konsistenz. Verwenden Sie die Pulsfunktion, um grébere Konsistenzen
zu erreichen.

Verwenden Sie die Messerklinge zur Kuchen- und Mirbeteigzubereitung, zum
Hacken von rohem und gekochtem Fleisch, Gemuse und Nussen, zur Zubereitung
von Paté, Dips, zum Prieren von Suppenzutaten und zur Herstellung von
Kekskrimeln und Semmelbréseln.

Verwenden Sie den Teigkneter zur Herstellung von Hefeteigmischungen.

Tipps
Messerklinge

® Schneiden Sie Lebensmittel wie Fleisch, Brot oder Gemiise vor der Verarbeitung in
Wiirfel von ca. 2 cm GréBe.

® Kekse sollten zuvor etwas zerkleinert und dann bei laufendem Gerat durch den
Einflllschacht gegeben werden.

® Zur Herstellung von Mirbeteig sollten Sie Fett direkt aus dem Kihischrank, in ca. 2
cm groBe Wiirfel geschnitten, verwenden.

® Achten Sie darauf, dass Sie die Zutaten nicht zu lange verarbeiten.
Teigkneter

® Geben Sie die trockenen Zutaten in die Schissel und flgen Sie Uber den
Einflllschacht bei laufendem Gerat Flissigkeit zu. Lassen Sie solange kneten, bis
sich eine elastische Teigkugel formt. Dies dauert 45-60 Sekunden.

® Kneten Sie noch einmal nur von Hand. Dieses nochmalige Kneten sollte nicht in der
Schussel erfolgen, da die Kiichenmaschine dabei ihren Halt verlieren kann.

@ Doppelschneebesen

Nur flir nicht z&he Mischungen wie EiweiB, Sahne, Kondensmilch und zum Schlagen
von Eiern und Zucker fir fettfreien Biskuitteig. Zahere Mixturen wie Fett und Mehl
beschadigen ihn.

Verwendung des Schneebesens

1 Setzen Sie die abnehmbare Antriebswelle und die Schissel auf die
Antriebseinheit.

2 Driicken Sie jeden Besen sicher in den Antriebskopf ).

3 Setzen Sie den Schneebesen durch vorsichtiges Drehen ein, bis er in die Antriebswelle
rutscht.

4 Geben Sie die Zutaten zu.

5 Setzen Sie den Deckel auf und achten Sie dabei darauf, dass sich das Ende der
Antriebswelle in der Mitte des Deckels befindet.

6 Wahlen Sie ,Auto“.



Wichtig

® Der Schneebesen eignet sich nicht fur RUhrkuchenteige oder zum
Cremigriihren von Fett und Zucker, weil er dadurch beschadigt werden
kann. Verwenden Sie fUr die Zubereitung von Kuchenteig stets das Messer.
Tipps

® Die besten Ergebnisse werden erreicht, wenn die Eier Zimmertemperatur haben.

® Achten Sie vor dem Schlagen darauf, dass die Schiissel und der Schneebesen frei
von Fettspuren sind.

@ Maxi-Fulldeckel

Verwenden Sie beim Mixen von Flissigkeiten den Maxi-Fllldeckel zusammen mit der
Messerklinge. Sie kénnen damit das Fassungsvermdgen der Schiissel von 1,4 | auf 2
| erhdhen, Auslaufen verhindern und die Effektivitat der Klinge erhéhen.

1 Setzen Sie die abnehmbare Antriebswelle und die Schissel auf die
Antriebseinheit.

2 Setzen Sie die Messerklinge ein.

Geben Sie die zu verarbeitenden Zutaten hinein.

4 Setzen Sie den Filldeckel Uber die Klinge und stellen Sie sicher, dass er
richtig auf dem Absatz sitzt und der Schlitz @ auf den Vorsprung in der
Schissel ausgerichtet ist. Driicken Sie nicht auf den Fiilldeckel -
halten Sie ihn am Mittelgriff fest.

5 Setzen Sie den Deckel auf und schalten Sie das Gerét ein.

Schneide-/Reibescheiben

Schneidescheiben - dick (4 mm) @), diinn (2 mm) &
Verwenden Sie die Schneidescheiben flr Kase, Karotten, Kartoffeln, Kohl,
Gurken, Zucchini, Rote Beete und Zwiebeln.

w

Raspelscheiben - grob &), fein &)
Verwenden Sie die Raspelscheiben fir Kase, Karotten, Kartoffeln und
Nahrungsmittel von ahnlicher Konsistenz.

Raspelscheibe @ (wenn im Lieferumfang)
Zum Reiben von Parmesankase und Kartoffeln flr KIoBe

Sicherheit

o Entfernen Sie den Deckel erst, nachdem die Schneidescheibe
vollstandig zum Stillstand gekommen ist.

® Seien Sie bei der Handhabung der Schneidescheiben vorsichtig - sie
sind duBerst scharf.

Verwendung der Schneidescheiben

1 Setzen Sie die abnehmbare Antriebswelle und die Schissel auf die
Antriebseinheit.

® Die Midi-Schissel @ eignet sich zur Verwendung mit allen Arbeitsscheiben.
Setzen Sie die Midi-Schissel in die Arbeitsschissel — richten Sie die
Vorspriinge auf die Rille seitlich am Schacht der Arbeitsschissel aus und
schieben Sie die Schissel nach unten. Zum Herausnehmen verwenden Sie
die Fingergriffe seitlich an der Midi-Schussel.

2 Halten Sie die Scheibe am Mittelgriff @ fest und setzen Sie sie auf die
Antriebswelle.

3 Setzen Sie den Deckel auf.

4 Wahlen Sie die GroBe des Einflullschachts aus. Der Stopfer enthalt einen
kleineren Einflillschacht zum Verarbeiten von Einzelstlicken oder diinnen
Zutaten.

Verwendung des kleinen Einflillschachts — Setzen Sie zun&chst den groBen
Stopfer in den Einflllschacht ein.

Verwendung des groBen Einflllschachts — Setzen Sie den kleinen Stopfer in
den groBBen Stopfer und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.
Beflllen Sie den Einflllschacht nicht héher als bis zur Maximalmarke — das
Gerat funktioniert nur, wenn der groBBe Stopfer korrekt eingesetzt ist.

5 Geben Sie die Lebensmittel in den Einflllschacht.

6 Schalten Sie das Gerat ein und drlicken Sie die Lebensmittel mit dem Stopfer
gleichmaBig nach unten - verwenden Sie dazu nie lhre Finger.

Tipps

® \erwenden Sie frische Zutaten

® Schneiden Sie Lebensmittel nicht zu fein. Fillen Sie den groBen Einflillschacht
ziemlich voll. Dies verhindert, dass die Lebensmittel wahrend des Verarbeitens
seitlich wegrutschen. Verwenden Sie alternativ auch den kleinen Einflllschacht.
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® Beim Schneiden und Reiben: Lebensmittel, die aufrecht in den Schacht gegeben
werden, @ werden kirzer geschnitten als Lebensmittel, die waagrecht
hineingegeben werden ®.

® Nach der Verarbeitung bleiben immer kleine Reste auf der Scheibe oder in
der Schussel zurtick.

Zitruspresse (wenn im Lieferumfang)

Die Zitruspresse wird zum Auspressen von Zitrusfriichten, wie z.B. Orangen,
Zitronen, Limonen und Grapefruits verwendet.

a Presskegel
b Sieb

Verwendung der Zitruspresse

1 Setzen Sie die abnehmbare Antriebswelle und die Schissel auf die
Antriebseinheit.

2 Setzen Sie das Sieb in die Schiissel - vergewissern Sie sich, dass der Siebgriff direkt
Uber dem Schusselgriff einrastet @.

3 Setzen Sie den Kegel auf die Antriebswelle und drehen Sie ihn, bis er ganz nach
unten rutscht @.

4 Schneiden Sie die Frucht in zwei Halften. Schalten Sie dann das Gerét ein und
driicken Sie die Frucht auf den Presskegel.

® Die Zitruspresse funktioniert nicht, wenn das Sieb nicht
ordnungsgemaB eingerastet ist.

@) Mini-Arbeitsschussel (wenn im Lieferumfang)

Verwenden Sie die Mini-Arbeitsschiissel zum Hacken von Krautern und zum
Verarbeiten von kleinen Zutatenmengen, z.B. Fleisch, Zwiebeln, Nisse,
Mayonnaise, GemUse, Plrees, Saucen und Babynahrung.

a Messerwerk fur die Mini-Arbeitsschissel
b Mini-Arbeitsschiussel

Verwenden der Mini-Arbeitsschissel

1 Setzen Sie die abnehmbare Antriebswelle und die Schissel auf die
Antriebseinheit.

2 Bringen Sie die Mini-Arbeitsschiissel an — achten Sie darauf, dass die
Rippen auf der Innenseite des Mini-Arbeitsschisselschachts mit den
Schlitzen im Hauptschacht ausgerUstet sind @.

3 Setzen Sie das Messerwerk auf die Antriebswelle @.

4 Flgen Sie die zu verarbeitenden Zutaten hinzu.

5 Setzen Sie den Deckel auf und schalten Sie das Gerat an.

Sicherheit

® Nehmen Sie niemals den Deckel ab, solange das Messer noch nicht
vollstandig gestoppt hat.

® Die Messerklinge ist sehr scharf — gehen Sie immer vorsichtig damit um.
Wichtig

® \/erarbeiten Sie keine Gewlirze — sie kdnnten den Kunststoff beschadigen.

® \erarbeiten Sie keine harten Nahrungsmittel, wie z.B. Kaffeebohnen,
EiswUrfel oder Schokolade - sie kdnnten die Klinge beschadigen.
Tipps

® Krauter werden am besten erst nach dem Waschen und Trocknen gehackt.

® Figen Sie beim Mixen von gekochten Zutaten zur Zubereitung von
Babynahrung immer etwas Flussigkeit hinzu.

® Schneiden Sie Nahrungsmittel wie Fleisch, Brot, GemUse vor dem
Verarbeiten in Wurfel mit einer GréBe von ca. 1-2 cm.

® Fir die Zubereitung von Mayonnaise fiigen Sie das Ol durch den
Einflllschacht hinzu.

@ Midi-Schussel (wenn im Lieferumfang)

Zum Lieferumfang gehort eine Midi-Schussel, die sich mit allen
Arbeitsscheiben verwenden I&sst. Setzen Sie sie einfach in die groBe
Arbeitsschissel ein und bringen Sie Scheiben und Deckel an (sieche
Anleitungen zum Schneiden/Raspeln).



@ Zentrifugal-Entsafter (wenn im Lieferumfang)

Verwenden Sie den Zentrifugal-Entsafter zum Pressen von Saft aus harten
Friichten und Gemdse.

Q@ 0O O O T o

Stopfer

Deckel

Tresterauswurf

Filtertrommel

Schussel

Saftausguss

Antriebswelle des Zentrifugal-Entsafters

So verwenden Sie den Entsafter

1

Setzen Sie den Zentrifugal-Entsafter auf die Antriebseinheit @ — drlicken Sie
ihn leicht nach unten, damit er korrekt sitzt.

Setzen Sie anschlieBend die Entsafterschissel auf. Positionieren Sie den
Griff nach hinten und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er einrastet .
Geben Sie den Tresterauswurf in die Filtertrommel. Stellen Sie sicher, dass
die Zapfen in die daflr vorgesehenen Schlitze am Boden der Trommel
greifen @.

Setzen Sie die Filtertrommel & ein.

Den Vorsatzdeckel auf die Schiussel aufsetzen und drehen, bis er einrastet
und das Einflillrohr Gber dem Griff @ sitzt. Ihr Entsafter funktioniert
nur, wenn Schiissel und Deckel richtig arretiert sind.

Stellen Sie ein geeignetes Glas oder GeféaB unter den Saftausguss.
Schneiden Sie das Obst/Gemuise in Stlicke, so dass es in den
Einflllschacht passt.

Wahlen Sie ,Auto” und driicken Sie das Fullgut gleichmaBig mit dem Stopfer
nach unten. Stecken Sie niemals die Finger in den Fiillschacht.
Verarbeiten Sie jede Portion vollstandig, bevor Sie eine neue hinzufligen.
Nach Hinzufligen des letzten Stiickes lassen Sie den Entsafter weitere 30
Sekunden laufen, um auch noch den letzten Saft aus der Filtertrommel zu
entziehen.

Sicherheit

Wenn der Filter beschadigt ist, den Entsafter nicht weiter
benutzen.

Die Schneidmesser am Boden der Filtertrommel sind sehr scharf, gehen Sie
beim Reinigen der Trommel vorsichtig damit um.

Nur den zum Gerat gehdrenden Stopfer verwenden. Nie die Finger in den
EinfUllstutzen stecken. Bleibt ein Obst- oder Gemuseteil in dem
Einflllstutzen héngen, bitte sofort den Netzstecker ziehen.

Vor Offnen des Deckels den Entsafter abschalten und warten, bis der Filter
stillsteht.

Wichtig

Beginnt der Entsafter zu vibrieren, schalten Sie diesen ab und entfernen Sie
den Trester aus der Trommel. (Eine Vibration entsteht, wenn der Trester
ungleich verteilt ist.)

Sie kénnen pro Arbeitsdurchgang maximal 1 kg Obst oder GemUse
entsaften (siehe Geschwindigkeitstabelle)..

Sehr harte Lebensmittel verringern die Umdrehungsgeschwindigkeit oder
bringen Ihren Entsafter zum Stillstand. Geschieht dies, schalten Sie den
Entsafter ab und machen Sie den Filter frei.

Wahrend des Gebrauchs schalten Sie den Entsafter regelmaBig ab und
reinigen den Tresterbehalter.

Tipps

Vor dem Entsaften Kerne und Samen (z.B. bei Paprika, Melonen, Pflaumen)
und zahe Haut (z.B. bei Melonen oder Ananas) entfernen. Apfel und Birnen
brauchen nicht geschélt zu werden.

Médglichst nur feste frische Friichte und GemUse verarbeiten.

Um die maximale Saftausbeute zu erzielen, jeweils kleine Mengen in den
Fullschacht geben und den Stopfer langsam nach unten drlicken.
Zitrusfriichte schélen und die weiBe Haut entfernen, da der Saft ansonsten
bitter schmecken kdnnte. Flr die besten Ergebnisse die Zitruspresse
verwenden.
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Zubehorkasten

Ihre Klichenmaschine wird mit einem Aufbewahrungskasten fUr die Aufsatze
und Arbeitsscheiben geliefert.

Bewahren Sie Schneebesen, Messerklingen, Teigkneter und Arbeitsscheiben
im Zubehdrkasten auf, wenn Sie sie nicht verwenden D.

Der Zubehdrkasten ist mit einem Sicherheitsschloss ausgestattet @ —
schlieBen Sie den Deckel und schieben Sie den Riegel zum VerschlieBen
nach links . Zum Offnen schieben Sie den Riegel wieder nach rechts D.

Wartung und Reinigung

Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen immer aus und ziehen Sie den
Netzstecker.

Seien Sie bei der Handhabung der Klingen und Schneidescheiben vorsichtig - sie
sind &uBerst scharf.

Einige Lebensmittel verfarben den Kunststoff. Das ist véllig normal - der Kunststoff
wird dadurch weder beschédigt, noch wird der Geschmack der Lebensmittel
beeintréchtigt. Durch Abreiben mit einem in Pflanzendl getrankten Tuch kénnen
Verfarbungen entfernt werden.

Antriebseinheit

Mit einem feuchten Tuch abwischen, dann abtrocknen. Vergewissern Sie sich, dass
der Bereich des Sicherheitsriegels frei von Lebensmittelriickstanden ist.

Stecken Sie Uberschissiges Kabel in das Kabelfach an der Riickseite des Geréts 28

Abnehmbare Antriebswelle / Entsafter-Antriebsadapter
Mit einem feuchten Tuch abwischen und trocknen lassen.
Antriebswelle oder Adapter nicht in Wasser eintauchen.

Mixer/Mahlwerk

Mixbecher/Behéalter entleeren, bevor Sie ihn von der Klingenhalterung
abschrauben.

Mixbecher/Behalter von Hand spulen.

Entfernen und waschen Sie die Dichtungen.

Berihren Sie die scharfen Klingen nicht - blrsten Sie sie mit heiBem Seifenwasser
sauber und spllen Sie sie dann unter flieBendem Wasser griindlich ab. Tauchen
Sie die Klingenhalterung nicht in Wasser.

Lassen Sie die Teile umgekehrt stehend trocknen.

Doppelschneebesen

Entfernen Sie die Besen durch leichtes Ziehen aus dem Antriebskopf. Waschen Sie
sie in warmem Seifenwasser.

Wischen Sie den Antriebskopf mit einem feuchten Tuch ab, und trocknen Sie ihn
dann. Tauchen Sie den Antriebskopf nicht in Wasser.

Alle anderen Teile

Von Hand spulen, dann trocknen.

Diese Teile sind zudem sptlmaschinenfest und kdnnen im oberen Fach |hrer
Spulmaschine gereinigt werden. Vermeiden Sie es, die Teile im unteren
Gestell direkt Gber dem Heizelement zu platzieren. Wir empfehlen ein kurzes
Programm bei niedriger Temperatur (maximal 50°C).

Teil Fiir Spiilmaschine

geeignete Teile

Arbeitsschiissel, Midi- und Mini-Schissel, Deckel, v

Stopfer, Spatel

Glas-Mixbecher, Deckel, Fullaufsatz

x|

Klingenhalterung und Dichtung fur Mixer
und Mahlwerk

Glasbehalter ftr Mahlwerk

Messerklingen, Teigkneter, Maxi-Mixaufsatz

Schneebesen

Schneebesen-Antriebskopf

Arbeitsscheiben

Zitruspresse

Zentrifugal-Entsafter

Abnehmbare Antriebswelle

L IR IESANANESANANAN

Entsafter-Antriebswelle




Kundendienst und Service

® Fin beschadigtes Netzkabel darf aus Sicherheitsgriinden nicht selbst
repariert werden, sondern muss von KENWOOD oder einer autorisierten

KENWOOD-Kundendienststelle ausgetauscht werden. |

® Sollten wahrend des Betriebs des Gerits Probleme auftreten, .
siehe ,Tabelle Fehlersuche und -behebung”. Bleibt dies WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE ENTSORGUNG DES
erfolglos, wenden Sie sich bitte an lhren Fachhiindler. PRODUKTS IN UBEREINSTIMMUNG MIT DER EG-RICHTLINIE

Hinweise zur:

® \/erwendung lhres Kenwood Geréates

® \Wartung oder Reparatur

Bitte setzen Sie sich mit Inrem Handler in Verbindung, bei dem Sie das

Gerat gekauft haben.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.

® Hergestellt in China.

2002/96/EG.

Am Ende seiner Nutzungszeit darf das Produkt NICHT mit dem Hausmdll
entsorgt werden.

Es muss zu einer drtlichen Sammelstelle fir SondermUll oder zu einem
Fachhandler gebracht werden, der einen Ricknahmeservice anbietet.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet mdgliche negative
Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch eine
nicht vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien, aus denen das Gerat hergestellt wurde, was
erhebliche Einsparungen an Energie und Rohstoffen mit sich bringt.

Fehlersuche und — behebung

Problem Ursache Lésung
Die Klichenmaschine arbeitet Kein Strom — Betriebs-/Auto-Anzeige leuchten Prifen, ob Stecker in Steckdose steckt.
nicht nicht.
Schussel nicht richtig arretiert. Prifen, ob Schissel richtig aufgesetzt und eingerastet ist und ob Griff nach
rechts weist.
Deckel nicht richtig arretiert. Prifen, ob Deckelverriegelung richtig im Griffoereich sitzt.
GroBer Stopfer nicht eingesetzt. Den groBen Stopfer einsetzen.

Die Kiichenmaschine funktioniert nicht, wenn Schiissel, Deckel
oder groBer Stopfer nicht ordnungsgemdB eingerastet sind.
Wenn keine dieser Ursachen vorliegt, Uberprifen Sie bitte die Sicherung/den
Leistungsschalter in lhrem Haushalt.

Gerét halt wahrend des
Arbeitsvorgangs an oder wird
langsamer

Uberlastungsschutz wurde ausgelost. Ausschalten, Netzstecker ziehen und Gerat rund 15 Minuten abkUhlen lassen.

Gerét ist Uberlastet oder im Betrieb zu heil3

geworden.

Hochstmengen wurden Uberschritten. Die Héchstmengen sind in der Tabelle empfohlener Geschwindigkeiten
angegeben.

Unzureichende Leistung von
Werkzeugen/Aufsatzen

Siehe Tipps im relevanten Abschnitt “Verwendung des Aufsatzes”. Prifen, ob die Aufsétze richtig
montiert wurden.

Betriebsanzeige blinkt

Normaler Betrieb Prifen, dass Verriegelungen ordnungsgemal eingerastet sind.
Die Anzeige blinkt, wenn Schiissel, Deckel, Mixer
oder Mahlwerk nicht auf die Antriebseinheit
aufgesetzt wurden oder nicht ordnungsgeman
eingerastet sind.

Auto- und Betriebsanzeige
blinken

Normaler Betrieb Prifen, dass Verriegelungen ordnungsgemal eingerastet sind, oder
Die Anzeige blinkt, wenn Auto-Funktion gewahlt Auto-Taste driicken, um Auto-Funktion zu deaktivieren.
wurde, aber Verriegelungen nicht eingerastet sind.
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Italiano

Prima di leggere, aprire la

prima di utilizzare la vostra apparecchiatura Kenwood

® | eggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

® Rimuovere la confezione e le etichette.

sicurezza

® | e lame e i dischi sono molto affilati: maneggiarli sempre con cura. Tenere
sempre la lama dall’appoggio per le dita @ in alto, mai dal filo
di taglio, sia per maneggiarla che per pulirla.

® Non sollevare né trasportare il robot dal manico, che potrebbe rompersi e
causare un infortunio.

® Rimuovere sempre la lama prima di svuotare la vaschetta.

® Non introdurre le mani o altri utensili nella vaschetta del robot e nella caraffa
del frullatore mentre I'apparecchio & collegato alla rete elettrica.

® Spegnere |'apparecchio e togliere la spina dalla presa di corrente:-
o prima di montare o staccare qualunque componente;
O se non in uso;
o prima di pulire I'apparecchio.

® Non usare mai le dita per spingere gli alimenti nel tubo di riempimento.
Servirsi sempre dell’apposito pressatore (0 pressatori).

® Prima di togliere il coperchio dalla vaschetta, oppure il frullatore/tritatutto
blocco motore dell’apparecchio:-
o spegnere I'apparecchio;
o attendere fino a quando I'accessorio/le lame siano completamente ferme;
o fare attenzione a non svitare la caraffa del frullatore o la vaschetta del

tritatutto dall'unita delle lame.

® | asciare raffreddare i liquidi a temperatura ambiente prima di lavorarli nel
frullatore.

® Non usare il coperchio per far funzionare I'apparecchio, ma servirsi sempre
dell'interruttore di velocita on/off.

® Questo apparecchio puo venire danneggiato e provocare un
infortunio esercitando forza eccessiva sul suo dispositivo di
blocco.

® Non utilizzare I'apparecchio con accessori non autorizzati.

® Non lasciare mai I'apparecchio incustodito dopo averlo acceso.

® Non usare mai un apparecchio danneggiato. Farlo controllare o riparare:
vedere la sezione ‘manutenzione e assistenza tecnica’.

® Non bagnare il blocco motore, il cavo o la spina.

® Non lasciar pendere il cavo elettrico dal piano di lavoro e non lasciare che
tocchi superfici calde.

® Non superare le capacita massime indicate nella tabella delle velocita
consigliate.

® Non consentire I'uso dell’apparecchio a persone (anche bambini) con ridotte
capacita psico-fisico-sensoriali, 0 con esperienza e conoscenze insufficienti,
a meno che non siano attentamente sorvegliate e istruite da un responsabile
della loro incolumita.

® Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino con I'apparecchio.

® Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso domestico per cui & stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza seguire le presenti istruzioni.

® ['uso incorretto del robot/frullatore puod provocare infortuni.

Vedere la sezione pertinente alla voce “uso degli accessori”, per ulteriori
avvertenze di sicurezza per ciascun accessorio.

prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica

® Accertarsi che la tensione della vostra rete sia la stessa di quella indicata
sulla base dell’apparecchio.

® Questo apparecchio & conforme alla direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al regolamento (EC) No. 1935/2004 del
27/10/2004 sui materiali in contatto con alimenti.

prima di usare per la prima volta

1 Eliminare le protezioni in plastica dalla lama. Fare attenzione: le lame
sono molto affilate. Le protezioni vanno gettate, in quando servono solo
a proteggere la lama durante la produzione e il trasporto.

2 Lavare i componenti — vedere la sezione ‘cura & pulizia’
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uso del robot

1

Montare I'alberino di rotazione rimovibile sul blocco motore @ — spingere
leggermente verso il basso per assicurare che sia ben inserito.

In seguito, inserire la vaschetta posizionando il manico verso il lato destro
del blocco motore. Collocare il manico rivolto all'indietro e ruotare in senso
orario fino a bloccarlo in posizione @.

Inserire un accessorio sopra I'alberino di rotazione.

Prima di aggiungere gli ingredienti, assicurarsi sempre di montare la
vaschetta e I'accessorio sul robot da cucina.

Mettere il coperchio @), verificando che la parte superiore dell’alberino di
rotazione vada a inserirsi nel centro.

Inserire i pressatori nel tubo di riempimento, ruotando il pressatore piccolo in
senso orario per bloccarlo in posizione @.

L’apparecchio non funziona se la vaschetta, il coperchio o il
tubo grande di riempimento non sono inseriti correttamente
nei dispositivi di blocco. Controllare che il tubo di
riempimento e il manico della vaschetta siano rivolti verso
destra.

Inserire la spina nella presa elettrica. La spia di accensione si accende e
lampeggia fino a quando la vaschetta e il coperchio sono inseriti in modo
corretto. Selezionare una delle opzioni seguenti:

Tasto Automatico — la spia si accende quando il Tasto Automatico viene
premuto e seleziona automaticamente la velocita ottimale per I'accessorio.
Selettore della velocita — selezionare manualmente la velocita desiderata
(vedere la tabella delle velocita consigliate).

Intermittenza — usare I'impostazione a intermittenza (P) per azionare
I’apparecchio a brevi impulsi. Questa impostazione rimane in funzione fino a
quando il selettore viene tenuto nella posizione corrispondente.

scegliere la velocita per ogni funzione

Al termine del ciclo, spostare il selettore della velocita sulla posizione 0
oppure, se viene utilizzato il tasto Automatico, premere il tasto e la spia si
spegnera.

La spia di accensione lampeggia se il coperchio, la vaschetta
o il tubo grande di riempimento non sono stati inseriti.

Le spie di accensione e del tasto Automatico lampeggiano se
il tasto viene selezionato ma i dispositivi di blocco non sono
inseriti.

Non utilizzare il coperchio per far funzionare I’apparecchio, ma
usare sempre linterruttore on/off per il controllo della
velocita.

Il tasto Automatico non entra in funzione se sul selettore &
stata selezionata una velocita.

Spegnere prima di rimuovere il coperchio.

Rimuovere coperchio, accessori e vaschetta eseguendo la procedura
inversa.

importante

La vaschetta del robot non & idonea per frantumare o macinare caffe in
grani o per ottenere zucchero a velo da zucchero granulato.

Durante 'aggiunta di aromi o essenza di mandorle, evitare il contatto diretto
con la plastica in quanto pud provocare macchie permanenti.

Utensile/accessorio Funzione Velocita Capacita massime
Lama Miscele per torte con preparazione in un unico stadio 1-8 Peso totale: 2 kg
Miscelare burro e farina 3-8 Peso farina: 500 g
Aggiungere acqua per amalgamare gli ingredienti 3-8
della pasta frolla/sfoglia
Sminuzzare/preparare purea/paté 8 Peso totale 1 kg di trito magro di carne
Lama con maxi-calotta Zuppe — iniziare a velocita moderata e aumentarla 1-8 2 litri
gradualmente fino a quella massima
et éle:)r?nrzl atomatico 250%75?) ml
Utensile per impastare Miscele con lievito 6-8 Peso totale: 1,3 kg
Peso farina: 650 g
Dischi — affettare/sminuzzare Alimenti di consistenza solida come carote, 5-8 -
formaggio a pasta dura
Alimenti piu soffici come cetrioli, pomodori 1-8 -
Disco per grattugiare Parmigiano, patate per gnocchi di patate alla tedesca 8 -
Mini-vaschetta e lama Tutti i tipi di lavorazione 8 Peso totale 300 g carne
Spremiagrumi Frutti pit piccoli, come limoni verdi e limoni 1 -
Frutti pit grandi, come arance e pompelmi 2 -
Centrifuga Per spremere frutta e verdura di consistenza solida automatico 1 kg mele
es. mele e carote 800 g di carote
Per spremere frutta di consistenza morbida, come 500 g
uva e pomodori
Frullatore Minestre e bevande 8 1,5 litri
Maionese 8 3 uova + 450 ml di olio
Per schiumare il latte 8 1 litro
Per sminuzzare il ghiaccio — utilizzare I'impostazione intermittenza 6 cubetti
a intermittenza a impulsi brevi, fino a ottenere la
consistenza desiderata
Tritatutto Per lavorare vari tipi di spezie 8 100 g
Per macinare caffe in grani 8 759
Per sminuzzare frutta secca 8 140 g
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per usare il vostro frullatore

1 Inserire la guarnizione @ nell'unita delle lame @), assicurandosi che sia
posizionata correttamente nell’area scanalata.

® Se la guarnizione é danneggiata o non montata correttamente
si avranno perdite.

2 Tenere I'unita delle lame @ dalla parte sottostante e inserirla nella caraffa,
ruotandolo in senso antiorario per bloccarlo in posizione @.

3 Versare gli ingredienti nella caraffa.

4 Mettere il coperchio sulla caraffa e premerlo verso il basso @. Ora inserire il
tappo di introduzione.

® Prima di inserire il frullatore sul blocco motore, controllare
che il selettore della velocita sia sulla posizione 0 e che la
spia del tasto Automatico sia spenta. Se il selettore della
velocita non é su 0, o se il tasto Automatico é selezionato, il
frullatore entra in funzione non appena viene inserito.

5 Montare il frullatore sul blocco motore, tenendo il manico rivolto verso destra
e ruotandolo in senso orario per bloccarlo in posizione @.

® L’'apparecchio non funziona se il frullatore non é inserito
correttamente nel dispositivo di blocco.

6 Usare il tasto Automatico o selezionare una velocita (vedere la tabella delle
velocita consigliate), oppure usare il selettore dell'impostazione a
intermittenza.

sicurezza

® Lasciare raffreddare i liquidi a temperatura ambiente prima di
lavorarli nel frullatore.

® Fare sempre attenzione nel maneggiare I'unita delle lame. Evitare di toccare
il filo di taglio delle lame durante la pulizia.

® Azionare il frullatore solo con il coperchio in posizione.

® Usare la caraffa solo con I'unita delle lame in dotazione.

® Non usare mai il frullatore a vuoto.

® Per prolungare la durata del frullatore non tenerlo mai in funzione per piu di
60 secondi.

® Ricette per gli smoothie — non frullare mai ingredienti solidificatisi dopo il
congelamento; disgregarli prima di aggiungerli nella caraffa.

suggerimenti

® Per fare la maionese, versare nel frullatore tutti gli ingredienti, tranne I'olio.
Ora togliere il tappo di introduzione. Con I'apparecchio in funzione,
aggiungere lentamente I'olio attraverso il foro sul coperchio

® Nel caso di impasti molto densi, come paté e salse, potrebbe essere
necessario staccare gli ingredienti dalle pareti della caraffa, usando la
spatola. Se la lavorazione risulta difficoltosa, aggiungere piu liquido.

® Per tritare il ghiaccio, premere il tasto ad intermittenza fino ad ottenere la
consistenza desiderata.

® Questo apparecchio non funziona se il frullatore & stato montato in modo
incorretto.

® Per lavorare ingredienti secchi, tagliarli a pezzetti; togliere il tappo di
introduzione, poi mentre il frullatore & gia in funzione versarli uno alla volta
nella caraffa. Tenere la mano sopra I'apertura. Per i migliori risultati, svuotare
regolarmente la caraffa.

® Non usare il frullatore per conservare alimenti. Mantenerlo vuoto prima e
dopo I'uso.

® Non miscelare piu di 1,5 litri, meno per liquidi schiumosi come i frappé.

tritatutto (se fornito)

Usare il tritatutto per lavorare ingredienti secchi come frutta secca e caffé in
grani. Inoltre, & idoneo per varie spezie come: -

Pepe nero, semi di cardamomo, semi di cumino, semi di coriandolo, semi di
finocchio, zenzero fresco, peperoncini freschi e chiodi di garofano interi.

come usare il tritatutto

1 Versare gli ingredienti nella vaschetta. Non riempire la vaschetta per piu di
meta.

2 Inserire la guarnizione @ nell'unita delle lame @®.

3 Tenere |'unita delle lame dalla parte sottostante e inserirla nella vaschetta,
ruotandolo in senso antiorario per bloccarlo in posizione @.

4 Inserire il tritatutto nel blocco motore e ruotare in senso orario per bloccarlo
in posizione @.

5 Usare il tasto Automatico, oppure selezionare una velocita (vedere la tabella
delle velocita consigliate).
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sicurezza

Non montare mai I'unita delle lame sull’apparecchio senza prima aver
installato la vaschetta.

Non svitare mai la vaschetta quando ¢ il tritatutto & ancora inserito
sull'apparecchio.

Non toccare le lame affilate. Tenere I'unita delle lame fuori della portata dei
bambini.

Non smontare mai il tritatutto prima che le lame si siano fermate
completamente.

A garanzia della durata del tritatutto, non azionarlo mai in modo continuo
per oltre 60 secondi. Spegnerlo non appena gli ingredienti hanno raggiunto
la consistenza desiderata.

Questo apparecchio non entra in funzione se il tritatutto non & stato
installato in modo corretto.

Non lavorare la radice di curcuma nel tritatutto, altrimenti si rischia di
danneggiare le lame.

consigli

Per risultati ottimali quando si lavorano le spezie, & consigliabile inserirne
non piu di 100 g alla volta nel tritatutto.

Le spezie intere conservano molto piu a lungo I'aroma rispetto a quelle
macinate, quindi si consiglia di macinare piccole quantita di spezie fresche,
per conservarne il gusto.

Per ottenere 'aroma piu intenso e gdli oli essenziali, & consigliabile arrostire le
spezie intere prima di macinarle.

Tagliare lo zenzero a pezzettini prima di lavorarlo.

Per i migliori risultati, usare I'accessorio della mini-vaschetta per tritare le
erbe.

uso degli accessori

lama/@) utensile per impastare

La lama e il piu versatile di tutti gli accessori. La consistenza ottenuta dipende dal
tempo di lavorazione. Per ottenere composti di consistenza meno omogenea,
usare l'interruttore ad intermittenza.

Utilizzare la lama per preparare torte e dolci, macinare carne cruda e cotta,
verdure, noci, preparare pate, salse, zuppe cremose e sbriciolare biscotti e
pane.

Usare |'utensile per impastare per le miscele a lievitazione.

suggerimenti

lama

Tagliare gli alimenti, come carne, pane o verdure, a cubetti di circa 2 cm
prima di lavorarli.

Spezzettare i biscotti e aggiungerli attraverso il tubo di riempimento mentre
I’apparecchio & a funzione.

Per la preparazione delle torte, usare burro appena estratto dal frigorifero e
tagliato a cubetti di 2 cm.

Non esagerare con il tempo di lavorazione.

utensile per impastare

Introdurre gli ingredienti secchi nella vaschetta e aggiungere il liquido
attraverso il tubo di riempimento mentre I'apparecchio & in funzione.
Lavorare per 45 - 60 secondi fino a ottenere una palla di impasto omogenea
ed elastica.

Reimpastare solo a mano. Si sconsiglia di rimpastare nella vaschetta per non
compromettere la stabilita dell’apparecchio.



@ doppia frusta a ingranaggi

Usare solo per miscele soffici, ad esempio albumi, panna o latte evaporato e
per montare le uova e lo zucchero per il pan di Spagna dietetico. Le miscele
pit consistenti, come farina e burro, danneggiano la frusta.

uso della frusta

—_

Inserire I'alberino di rotazione rimovibile e la vaschetta nel blocco motore.
Spingere e assicurare un frullino alla volta nella testina di rotazione @.
Inserire la frusta facendola girare delicatamente sull’alberino di rotazione fino
a incastrarlo.

Aggiungere gli ingredienti.

Inserire il coperchio, accertandosi che la parte terminale dell’alberino sia
infilata al centro del coperchio.

Selezionare il tasto Automatico.

importante

La frusta non & adatta per preparare torte con preparazione in un unico
stadio o per montare burro e zucchero, poiché queste miscele la
danneggiano. Per preparare torte utilizzare sempre la lama.

suggerimenti

| risultati migliori si ottengono quando le uova sono a temperatura ambiente.
Accertarsi che la vaschetta e la frusta siano pulite e prive di qualsiasi traccia
di burro prima di azionarli.

@ maxi-calotta

Durante la miscelazione dei liquidi, usare la maxi-calotta insieme alla lama.
Cio consentira di aumentare la capienza della vaschetta da 1,4 litri a 2 litri ,
di evitare le fuoriuscite e di ottimizzare le prestazioni di sminuzzamento della
lama.

Inserire I'alberino di rotazione rimovibile e la vaschetta nel blocco motore.
Inserire la lama.

Aggiungere gli ingredienti da lavorare.

Collocare la calotta sopra la lama, accertandosi che poggi sull’area del
bordo e che la fessura @ sia allineata rispetto alla sporgenza all'interno della
vaschetta. Non esercitare pressione sulla calotta, tenerla per la
presa centrale.

Inserire il coperchio e accendere I'apparecchio.

dischi per affettare e sminuzzare

dischi per affettare -grosso (4mm) @), fino (2 mm) &
Usare i dischi per affettare per formaggio, carote, patate, cavolo, cetrioli,
zucchine, barbabietole e cipolle.

dischi per sminuzzare - grosso @, fino @)

Usare i dischi per sminuzzare per formaggio, carote, patate e alimenti di
consistenza simile.

disco per grattugiare 29 (se fornita)

Grattugia parmigiano e patate per gnocchi di patate alla tedesca.

sicurezza

Assicurarsi che il disco si sia fermato completamente prima di
rimuovere il coperchio.

Maneggiare i dischi con cautela in quanto sono estremamente
taglienti.

uso dei dischi

—_

Inserire I'alberino di rotazione rimovibile e la vaschetta nel blocco motore.
La vaschetta media @ puo essere usata con tutti i dischi. Inserire la
vaschetta media nella vaschetta principale, allineando le sporgenze con la
scanalatura sul lato della vaschetta principale e poi spingendo verso il
basso. Per estrarre, servirsi degli appositi punti di appoggio per le dita sulla
vaschetta media.

Tenendo il disco per la presa centrale @, appoggiarlo sull’alberino di
rotazione.

Inserire il coperchio.

Scegliere il tubo di riempimento della dimensione desiderata. Il pressatore
contiene un tubo di riempimento piu piccolo per la lavorazione di ingredienti
singoli o sottili.
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Per usare il tubo piccolo di riempimento, prima inserire il pressatore grande
nel tubo di riempimento.

Per utilizzare il tubo grande di riempimento, inserire il pressatore piccolo in
quello grande, poi ruotare in senso orario per bloccare in posizione.

Non riempire il tubo di riempimento oltre il livello massimo: I'apparecchio non
funziona se il pressatore del tubo grande di riempimento non & inserito
bene.

Introdurre gli alimenti nel tubo di riempimento.

Accendere I'apparecchio ed esercitare una pressione uniforme con il
pressatore. Non infilare le dita nel tubo di riempimento.

suggerimenti

Usare ingredienti freschi

Non ridurre gli ingredienti in pezzi di dimensioni eccessivamente piccole.
Riempire il tubo grande quasi fino al bordo. In tal modo si evitera che i pezzi
scivolino di lato durante la lavorazione. In alternativa, usare il tubo piccolo di
riempimento.

Per affettare o sminuzzare, gli ingredienti inseriti verticalmente @ risulteranno
tagliati piti corti rispetto a quelli posizionati orizzontalmente @.

Dopo la lavorazione, rimarra sempre un certo quantitativo di residui sul disco
o nella vaschetta.

@ spremiagrumi (se fornita)

a
b

Lo spremiagrumi & indicato per spremere arance, limoni, limoni verdi e
pompelmi.

Cono
Filtro

per usare lo spremiagrumi

1
2

3

4
°

Inserire I'alberino di rotazione rimovibile e la vaschetta nel blocco motore.
Inserire il filtro nella vaschetta, accertandosi che il manico del filtro sia
bloccato in posizione direttamente sopra il manico della vaschetta .
Applicare il cono sull'alberino di rotazione, ruotandolo fino al completo
inserimento @.

Tagliare il frutto a meta. Accendere e premere il frutto sul cono.

Lo spremiagrumi non funzionera se il filtro non é inserito
correttamente nel dispositivo di blocco.

@) mini-vaschetta (se fornita)

a
b

Utilizzare la mini-vaschetta per tritare erbe aromatiche e lavorare ingredienti
in piccole quantita, ossia carne, cipolle, noci, maionese, verdure, purea,
salse e cibo per neonati.

mini-lama
mini-vaschetta

per usare la mini-vaschetta

1
2

~

Inserire I'alberino di rotazione rimovibile e la vaschetta nel blocco motore.
Inserire la mini-vaschetta, assicurandosi che le sporgenze all'interno della
rientranza della mini-vaschetta siano allineate con le fessure poste sul
raccordo principale @®.

Inserire la lama sopra I'alberino di rotazione @.

Versare gli ingredienti da lavorare.

Inserire il coperchio e accendere I'apparecchio.

sicurezza

Non togliere mai il coperchio prima che la lama si sia fermata
completamente.

La lama e molto affilata, maneggiare con attenzione.

importante

Non lavorare spezie, potrebbero danneggiare le superfici di plastica.

Non lavorare cibi troppo duri come caffe, cubetti di ghiaccio o cioccolato —
potrebbero danneggiare la lama.

suggerimenti

Le erbe si triturano meglio se sono pulite e asciutte.

Aggiungere sempre un po’ di liquido quando si frullano ingredienti cotti per
preparare cibi per neonati.

Prima di lavorare cibi come carne, pane e verdure tagliarli a cubetti di circa
1-2 cm.

Quando si prepara la maionese aggiungere I'olio versandolo dal tubo di
riempimento.



® vaschetta media (se fornita)

Viene fornita una vaschetta supplementare, utilizzabile con tutti i dischi. E
sufficiente inserirla nella vaschetta principale e poi installare i dischi e il
coperchio come spiegato nella sezione sui dischi per affettare/sminuzzare.

® centrifuga (se fornita)

a
b
c
d
e
f

9

Con la centrifuga & possibile estrarre il succo da frutta e verdura di
consistenza compatta.

pressatore

coperchio

dispositivo di raccolta della polpa
filtro

vaschetta

uscita per il succo

adattatore per alberino di centrifuga

per usare la centrifuga

1

~

Montare I'alberino di rotazione della centrifuga nel blocco motore @ —
spingere leggermente verso il basso per assicurare che I'adattatore sia ben
inserito.

Ora inserire la vaschetta della centrifuga. Posizionare il manico rivolto
all'indietro e ruotare in senso orario fino a bloccarlo &.

Inserire il dispositivo di raccolta della polpa nel filtro, controllando che le
alette vadano ad inserirsi nelle fessure corrispondenti sulla base del filtro D.
Inserire il filtro €.

Mettere il coperchio dell’accessorio sulla vaschetta, quindi girarlo finché non
si blocca e il tubo di riempimento non va ad appoggiarsi sul manico €. La
centrifuga non funziona se la vaschetta, o il coperchio, non é
bloccata correttamente.

Collocare un bicchiere o caraffa di tipo idoneo sotto I'uscita per il succo.
Tagliare gli ingredienti per inserirli nel tubo di riempimento.

Selezionare il tasto Automatico e premere uniformemente sugli alimenti,
usando il pressatore. Non mettere mai le dita nel tubo di
riempimento. Lavorare completamente gli alimenti prima di aggiungere
altri pezzetti.

Dopo aver aggiunto I'ultimo pezzo di frutta o di verdura nella centrifuga,
lasciarla in funzione per altri 30 secondi per spremere tutto il succo dal filtro.

sicurezza

Non usare la centrifuga se il filtro risulta danneggiato.

Le lame sulla base del filtro sono molto affilate: prestare molta attenzione
quando si maneggia e si pulisce il filtro.

Usare solo il pressatore fornito. Non mettere mai le dita nel tubo di
riempimento. Togliere la spina dell’apparecchio dalla presa di corrente prima
di sbloccare il tubo di riempimento.

Prima di togliere il coperchio, spegnere I'apparecchio ed attendere sino a
quando il filtro non si ferma.

importante
Se la centrifuga inizia a vibrare, spegnerla e svuotare la polpa presente nel

filtro. (Lapparecchio vibra se la polpa si distribuisce in modo poco uniforme).

E possibile lavorare un massimo di 1 Kg di frutta o verdura alla volta (vedere
la tabella delle velocita).

Frutti o verdure molto duri possono rallentare il funzionamento della
centrifuga oppure fermarla del tutto. In questo caso, spegnerla e liberare il
filtro.

Spegnere la centrifuga e svuotare il dispositivo di raccolta della polpa a
intervalli regolari durante 'uso.

consigli

Prima di lavorare la frutta o la verdura, togliere semi e noccioli (es. da
peperoni, melone, prugne) e la buccia dura (es. da melone e ananas). Non
occorre pelare o togliere il torsolo a mele e pere.

Usare frutta e verdura fresche e di ferma consistenza.

Per massimizzare I'estrazione del succo, inserire pochi ingredienti alla volta
nel tubo di riempimento e spingerli piano all'interno dell’apparecchio.
Agrumi — sbucciarli ed eliminare I'albedo bianco, altrimenti il succo potrebbe
risultare amaro. Per i migliori risultati, usare lo spremiagrumi.

® porta-accessori

Il vostro robot & dotato di un porta-accessori per gli accessori della
vaschetta e i dischi.

1 Inserire la frusta, la lama, I'utensile per impastare e i dischi nel porta-
accessori quando non vengono usati @.

2 |l porta-accessori & prowisto di una serratura di sicurezza @. Chiudere il
coperchio e spostare il fermo a sinistra per bloccarlo in posizione . Per
aprire, spostare il fermo verso destra €.

manutenzione e pulizia

® Spegnere sempre e scollegare dalla rete elettrica prima di pulire.

® Maneggiare le lame e i dischi con cautela in quanto sono estremamente
taglienti.

Alcuni alimenti possono scolorire la plastica. Cio rientra nella norma e non
danneggia la plastica né pregiudica il gusto degli alimenti. Sfregare con un
panno imbevuto di olio vegetale per eliminare la macchia.

blocco motore

Pulire con un panno umido, quindi asciugare. Accertarsi che nell’area del
dispositivo di blocco non ci siano residui di alimenti.

Awolgere la lunghezza in eccesso del cavo elettrico nell’apposito vano sul
retro del’apparecchio @ .

alberino di rotazione rimovibile/adattatore per alberino di
centrifuga

Passare con un panno umido, quindi asciugare.

Non immergere P’alberino di rotazione o ’adattatore
nell’acqua.

frullatore/tritatutto

Svuotare la caraffa/vaschetta prima di svitarla dal dall'unita delle lame.
Lavare a mano la caraffa/vaschetta.

Togliere e lavare le guarnizioni

Non toccare le lame affilate, utilizzare una spugna con acqua insaponata per
pulirle e sciacquarle abbondantemente con acqua corrente. Non
immergere Punita lame nell’acqua.

Lasciare in posizione capovolta.
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doppia frusta a ingranaggi

Staccare le fruste dalla testa di rotazione tirandole delicatamente. Lavarle in
acqua tiepida e sapone.

Strofinare la testa di rotazione con un panno umido, quindi asciugare. Non
immergere la testa di rotazione nell’acqua.

tutti gli altri componenti

Lavare a mano, quindi asciugare.

Alternativamente, € possibile lavarli in lavastoviglie, nel cestello superiore.
Evitare di lavare i componenti nel cestello inferiore della lavastoviglie
direttamente sopra I'elemento termico. Si consiglia un programma breve a
bassa temperatura (massimo 50°C).

Componente componente idoneo

per lavaggio in
lavastoviglie

vaschetta principale, media e mini, v

pressatori, spatola

caraffa in vetro del frullatore, coperchio, 4

tappo di introduzione

unita delle lame e guarnizione per X

frullatore e tritatutto

vaschetta in vetro del tritatutto v

lame, utensile per impastare, maxi-calotta v

fruste v

testina di rotazione della frusta X

dischi v

spremiagrumi v

centrifuga X

alberino di rotazione rimovibile X

adattatore di rotazione per centrifuga X




manutenzione e assistenza tecnica

In caso il cavo sia danneggiato, per ragioni di sicurezza deve esser sostituito
solo dal fabbricante oppure da un Centro Assistenza KENWOOD

autorizzato alle riparazioni.

In caso di problemi con il robot, prima di richiedere assistenza
si prega di consultare la Guida alla localizzazione e risoluzione

dei problemi.

Se si ha bisogno di assistenza riguardo:

uso dell’apparecchio o
manutenzione o riparazioni

Contattare il negozio dove si & acquistato I'apparecchio.

Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno Unito.

Prodotto in Cina.

guida alla localizzazione e risoluzione dei problemi

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO Al SENSI DELLA DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito insieme ai rifiuti
urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni comunali, oppure presso i rivenditori che
offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un elettrodomestico consente di evitare possibili
conseguenze negative per I'ambiente e per la salute derivanti da un suo
smaltimento inadeguato e permette di recuperare i materiali di cui & composto
al fine di ottenere notevoli risparmi in termini di energia e di risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto e riportato il simbolo del bidone a rotelle barrato.

Problema

Causa

Soluzione

L'apparecchio non funziona

Assenza di corrente — spie di accensione/tasto
Automatico spente

La vaschetta non e stata bloccata correttamente.

Il coperchio non & bloccato correttamente.

Il pressatore grande non ¢ stato inserito.

Controllare che I'apparecchio sia collegato all’alimentazione elettrica.

Controllare che la vaschetta sia montata e bloccata correttamente in
posizione e che il manico sia rivolto verso il lato destro.

Controllare che il dispositivo di blocco del coperchio sia collocato
correttamente accanto al manico.

Inserire il pressatore grande.

L’apparecchio non funziona se la vaschetta, il coperchio o il
pressatore grande non sono bloccati correttamente.

Se le misure elencate non risolvono il problema controllare il
fusibile/interruttore principale del sistema elettrico.

L'apparecchio si ferma o
rallenta durante il
funzionamento.

E scattato il dispositivo di protezione dal
sovraccarico.

apparecchio si & sovraccaricato o durante
il funzionamento.

La capacita massima & stata superata.

Spegnere I'apparecchio, disinserire la spina dalla presa elettrica e lasciarlo
raffreddare per 15 minuti circa.

Vedere la tabella delle velocita per un’indicazione delle capacita massime
consentite.

Gli utensili/accessori non
danno buoni risultati.

Consultare i suggerimenti contenuti nella relativa sezione “uso degli accessori”.
Controllare che 'accessorio sia montato correttamente.

La spia di accensione
lampeggia

Funzionamento normale

La spia lampeggia se vaschetta, coperchio,
frullatore o tritatutto non sono inseriti nel blocco
motore 0 non sono bloccati correttamente in
posizione.

Controllare che i dispositivi di blocco siano inseriti correttamente.

Le spie del tasto Automatico e
di accensione lampeggiano

Funzionamento normale

La spia lampeggia se il tasto Automatico
selezionato ma i dispositivi di blocco non
sono stati inseriti.

Controllare che i dispositivi di blocco siano inseriti correttamente, oppure
premere il tasto Automatico per disattivare la funzione Automatico.
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Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

for Kenwood-apparatet tages i brug

Laes denne brugervejledning neje og opbevar den i tilfeelde af, at du far brug
for at slé noget op i den.

Fjern al emballage og meerkater.

sikkerhed

Knive og skiver er meget skarpe og skal behandles forsigtigt. Hold dem
altid ved fingergrebet @ i toppen, bort fra skaeret, bade under
brug og renggering.

Loft eller baer ikke maskinen i handtaget — det kan ga i stykker, hvilket kan
medfere personskader.

Tag altid kniven af, inden indholdet heeldes ud af skalen.

Stik ikke haender og kekkenredskaber ned i foodprocessorens skal, mens
den er tilsluttet lysnettet.

Sluk og tag stikket ud af stikkontakten:-

o inden dele sasttes pa eller tages af;

o Nar apparatet ikke anvendes;

o for rengering.

Brug aldrig fingrene til at stoppe maden ned i pafyldningstragten. Brug altid
de(n) medfelgende nedstopper(e).

For laget fiernes fra skélen, eller blenderen/kveernen fra motorenheden:-

o sluk maskinen;

o vent til tilbeher/knive star helt stille;

o pas pa ikke at skrue blenderkanden eller kvaernen fra knivenheden.
Veesker ber lades afkele til stuetemperatur, for de blendes.

Brug ikke laget til at betjene processoren - brug altid den kombinerede
afbryder/hastighedsknap.

Maskinen bliver beskadiget, og du risikerer selv at komme til
skade, hvis du prever at omga sikkerhedslasen med magt.
Brug aldrig uoriginalt tilbehor.

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar det er i drift.

Brug aldrig en defekt maskine. Fa den efterset eller repareret: se under
'service og kundepleje'.

Motorhus, ledning eller stik ma aldrig blive vade.

Lad ikke ledningen haenge ned over bordkant, skeerebrast o.lign. Undga, at
den rorer ved varme overflader.

Overskrid ikke de maksimale meengder, der er angivet i tabellen over
anbefalede hastigheder.

Dette apparat er ikke tilsigtet brug af personer (inklusiv bern) med
reducerede fysiske, sansemaessige eller mentale evner, eller mangel pa
erfaring og kendskab, undtagen hvis de er blevet vejledt eller givet instrukser
i brugen af apparatet af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.
Barn ber overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood patager sig ikke
erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes korrekt eller disse
instruktioner ikke folges.

Misbrug af din foodprocessor/blender kan fore til personskade.

Se de relevante afsnit om “brug af tilbeher” for yderligere
sikkerhedsadvarsler for hvert enkelt tilbeher.

for foodprocessoren tilsluttes

Serg for at din elforsyning er tilsvarende, den der star under maskindelen.
Denne anordning er i overensstemmelse med EC-direktivet 2004/108/EC
om elektromagnetisk forligelighed og EU-regulativ nr.1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer, der tilsigtes at fa kontakt med fedevarer.

for ibrugtagning

Fjern plastovertresk fra knivene. Pas pa - bladene er meget skarpe.
Disse overtraek bor kasseres — de er kun beregnet til at beskytte knivene
under produktion og transport.

Vask delene, se under ‘pleje & rengering’
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rocessor

motorhus

aftagelig drivaksel
skal

lag

stor pafyldningstragt
nedstoppere
sikkerhedslase
ledningsopbevaring
indikationslys for tilsluttet strom
hastighedskontrol
Auto-knap

blender med glaskande
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teetningsring
knivenhed
blenderglas
pafyldningsdacksel
lag

Multi-kveern med glaskande

®
®
®

til
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teetningsring
knivenhed
glaskande

behor

Ikke alt tilbeher beskrevet nedenfor er inkluderet sammen med din
foodprocessor. Tilbeher afheenger af modeltypen.

kniv

eelteredskab

dobbelt metalpiskeris med tandhjul
maxi-blenderindsats

tyk snitteplade (4mm)

tynd snitteplade (2mm)

grov riveplade

fin riveplade
raspe-/parmesanplade (valgfri)
citruspresser (valgfri)
multi-kveern (valgfri)

mini-skal (valgfri)

midi-skal (valgfri)
saftcentrifuge (valgfri)
opbevaringsaeske til tilbehor
dejskraber



sadan bruges foodprocessoren

1 Den aftagelige drivaksel monteres pa motorenheden @ — skub forsigtigt
nedad for at sikre at drivakslen er helt aktiveret.

2 Derefter monteres skalen med handtaget pa hejre side af motorenheden.

Vend handtaget bagud og drej det med uret til det I&ses fast @.

Seet tilbehor ned over drivakslen.

Seet altid skél og tilbeher fast pa maskinen, inden der fyldes ingredienser i.

Pasaet laget @ - se efter, at toppen af drivakslen er pa plads midt i laget.

Saet nedstopperne pa pafyldningstragten — drej den lille nedstopper med

uret til det lases pé plads @.

® Processoren vil ikke fungere, hvis skal, l1ag eller den store
pafyldningstragt ikke er korrekt monteret pa sikkerhedslasene.
Kontrollér at pafyldningstragten og skalens handtag er
placeret pa den hgjre side.

6 Seet stikket i. Stramlampen (Power On-lyset) vil teendes og blinke indtil
skalen og laget er monteret korrekt. Vaelg en af de felgende muligheder: -
Auto-knappen — lyset vil teendes nar der trykkes pa Auto-knappen og den
optimale hastighed for tilbeheret vil automatisk blive valgt.
Hastighedskontrol — den nedvendige hastighed veelges manuelt (se tabellen
over anbefalede hastigheder).

Puls - brug puls (P) for korte pulseringer. Pulsprogrammet kerer s& leenge
knappen holdes i den pagaeldende position.

o>~ e w

valg af hastighed til alle funktioner

Nér du er feerdig med processoren, drejes hastighedskontrollen til O-
positionen eller, hvis Auto benyttes, trykkes pa knappen og lyset vil slukkes.
Power On-lyset vil blinke hvis enten laget, skalen eller den
store pafyldningstragt ikke er monteret.

Power On- og Auto-lysene vil blinke hvis Auto er valgt, men
sikkerhedslasene ikke er aktiveret.

Brug ikke laget til at betjene processoren; brug altid den
kombinerede afbryder/hastighedsknap.

Auto-knappen vil ikke fungere, hvis der vaelges en hastighed
pa hastighedskontrollen.

Sluk altid for maskinen og traek stikket ud, inden laget fjernes.
Lag, tilbeher og skal fiernes i omvendt reckkefelge af den beskrevne
procedure.

vigtigt

Din skal til processoren egner sig ikke til at knuse eller male kaffebenner,
eller til at lave krystalsukker om til fint sukker.

Nar der tilseettes mandelessens eller krydderier: Undga, at de kommer i
berering med plastik. Det kan give misfarvning, der ikke kan fiernes.

Redskab/tilbehor Funktion Hastighed Maximale maengder
Kniv Kagedej i ét trin 1-8 2 kg totalveegt
Butterdej — blanding af fedtstof i mel 3-8 500 g melveegt
Tilseetning af vand til blanding af ingredienser 3-8
Hakning/purering/postejer 8 1 kg magert hakkeked totalveegt
Kniv med maxi-blenderindsats Supper - start pa en lav hastighed og sest 1-8 2 liter
hastigheden op til Max
Piskeris AEggehvider auto 2-8
Flode 250-270 ml
Alteredskab Geerdeje 6-8 1,3 kg totalveegt
650 g melvaegt
Plader — snitte/rive Faste madvarer, f.eks. guleradder, faste oste 5-8 -
Blodere madvarer, f.eks. agurker, tomater 1-8 -
Raspeplade Parmesanost, kartofler til tyske kartoffelfrikadeller 8 -
Mini-skal & kniv Alt arbejde 8 300 g magert totalveegt
Citruspresser Mindre frugter dvs. limefrugter eller citroner 1 -
Sterre frugter dvs. appelsiner og grapefrugter 2 -
Saftcentrifuge Saftudvinding fra fast frugt og grentsager auto 1 kg eebler
f.eks. aebler og guleradder 800 g guleradder
Saftudvinding fra blede frugter, f.eks. vindruer og 500 g
tomater
Blender Supper og drikke 8 1,5 liter
Mayonnaise 8 3 &g + 450 ml olie
Dannelse af maelkeskum 8 1 liter
Knusning af is — anvend pulsfunktionen med korte puls 6 terninger
pulseringer indtil den enskede knusningskonsistens
er opnaet
Multi-kvaern Maling af en reekke forskellige krydderier 8 100 g
Maling af kaffebenner 8 759
Hakning af nedder 8 140 g
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sadan bruges blenderen

1

Saet teetningsringen @ ind i knivenheden @ — serg for at tastningsringen er
korrekt placeret i hulrummet.

Laekage kan opsta, hvis forseglingen er beskadiget eller
forkert monteret.

Hold undersiden af knivenheden @) og seet bladene ind i kanden — drej mod
uret for at lase @.

3 Kom dine ingredienser i kanden.
4 Seet laget pa kanden og skub nedad for at seette det fast @. Seet

pafyldningsdaekslet pa.

For blenderen saettes pa motorenheden, skal det kontrolleres
at hastighedskontrollen er pa 0-positionen og Auto-lyset er
slukket. Hvis hastighedskontrollen ikke er pa O-positionen
eller Auto er valgt, vil blenderen fungere sa snart den er
monteret.

Placér blenderen pa motorenheden med handtaget pa hejre side og drej
med uret for at lase @.

Maskinen vil ikke fungere, hvis blenderen ikke er korrekt
monteret pa sikkerhedslasen.

Brug Auto-knappen eller vaelg en hastighed (se tabellen over anbefalede
hastigheder) eller brug pulskontrollen.

sikkerhed

Vaesker bor lades afkole til stuetemperatur, for de blendes.
Veer altid forsigtig nar du handterer bladdelen og undga at rere bladets
skarpe dele under rengering.

Anvend kun blenderen, nér laget sidder pa.

Brug kun glasset sammen med skeerebladsdelen der medfolger.

Lad aldrig blenderen kere, nar den er tom.

Lad aldrig blenderen kere i leengere end 60 sekunder ad gangen for at sikre,
at den holder lzengst muligt.

Opskrifter pa smoothies — Blend aldrig frosne ingredienser som har formet
sig til en solid masse ved frysning. En sadan klump skal knuses, for den
tilfores glasset.

tips

Til mayonnaise heeldes alle ingredienserne, undtagen olien, i blenderen.
Fjern pafyldningsdaskslet. Heeld langsomt olien ned gennem hullet i laget,
mens maskinen kerer.

Tykke blandinger dvs. patéer og dips, skal evt. skrabes ned. Safremt
blandingen er vanskelig at tilberede tilferes der mere veede.

Isknusning — brug pulsfunktionen i korte treek indtil isen er knust til den
onskede konsistens.

Maskinen kan ikke starte, hvis blenderen er sat forkert pa.

Til at blende torre ingredienser — skaer dem i mindre stykker, fiern
pafyldningsdaekslet og kom stykkerne i ét ad gangen, mens maskinen kerer.
Hold handen over abningen. Tem den regelmaesssigt for det bedste resultat.
Brug ikke blenderen som opbevaringsboks. Hold den tom for og efter
brugen.

Blend aldrig mere end 1,5 liter - mindre ved vaesker der skummer, f.eks.
milkshake.

multi-kvaern (hvis medieveret)

Brug kveernen til at male terre ingredienser som f.eks. nadder, kaffebonner
og den er ogséa egnet til at male en raskke forskellige krydderier, som f.eks.:
Sorte peberkorn, kardemommefre, spidskommensfra, korianderfra,
fennikelfro, frisk ingefeerrod, friske chili og hel klaver.

sddan anvendes din multi-kvaern

o

Kom dine ingredienser i glasset. Fyld det aldrig mere end halvt op.

Seet teetningsringen (@) pa bladenheden @®.

Hold undersiden af knivenheden og seet knivene ned i glasset — drej mod
uret for at lase @.

Placér kvaernen pa motorenheden og drej med uret for at lase @.

Brug Auto-knappen eller veelg en hastighed (se tabellen over anbefalede
hastigheder).

sikkerhed

Seet aldrig knivenheden pa maskinen, uden at glasset sidder pa.
Skru aldrig glasset af, mens universalkveernen sidder pa maskinen.
Rer ikke ved de skarpe knive. Hold knivenheden veek fra barn.
Fjern aldrig kveernen, for knivene helt er holdt op med at dreje.
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® | ad aldrig kveernen kare i leengere end 60 sekunder for at sikre, at den
holder leengst muligt. Sluk for kveernen, s& snart du har den rigtige
konsistens.

® Maskinen virker ikke, hvis kvaernen er sat forkert pa.

® | ad vaere med at male gurkemejerod, da den er for hard og kan beskadige
knivene.
tips

® Under maling af krydderier anbefaler vi at du ikke maler mere end 100 g ad
gangen i kveernen, for at opna det bedste resultat.

® Hele krydderier bibeholder deres aroma meget leengere end malede
krydderier, sé det er bedst at male en lille maengde friske krydderier ad
gangen for at bibeholde aromaen.

® Det er bedst at riste hele krydderier for de males, for at frigere den
maksimale aroma og essentielle olier.

® Skaer ingefaer i sma stykker for de males.

® Det anbefales at mini-skalen monteres nér der hakkes krydderurter.

brug af tilbehor

€ kniv/@) dejredskab

Kniven er den mest alsidige af alle tilbehersdelene. Det er
forarbejdningstiden, der bestemmer konsistensen. Brug start-/stop
funktionen, hvis konsistensen skal veere lidt grov.

Kniven kan bruges til at lave kager og bagveerk, hakke rat og tilberedt ked,
grentsager, nedder, pate, dip, til at purere saucer, og ogsa til at lave rasp af
kiks og brad.

Brug eelteredskabet til blandinger med geer.

tips
kniv

® Skeer madvarer som ked, bred, grentsager ud i 2 cm tern, inden de
forarbejdes.

® Kiks ber braskkes i mindre stykker og tilsesttes gennem pafyldningstragten,
mens maskinen korer.

® Til bagveerk bruges fedtstoffet direkte fra koleskabet og skaeres i 2 cm tern.

® Pas pa ikke at lade det kare for leenge.
aelteredskab

® | »eg de torre ingredienser i skalen; tilseet vaesken gennem
pafyldningstragten, mens maskinen kerer. Lad maskinen kere, indtil der
dannes en bled, smidig dejklump - dvs. 45-60 sekunder.

® 2. gang eeltes kun i handen. Det frarddes at eelte 2. gang i skélen, da
processoren kan komme ud af balance.

@ dobbelt metalpiskeris med tandhjul

Anvendes til lette blandinger, f.eks. kun til eeggehvider, flade, termeelk og til
at piske ag og sukker sammen til lagkagebunde uden fedtstof. Tungere
blandinger som fedtstof og mel vil beskadige det.

anvendelse af piskeriset

1 Den aftagelige drivaksel og skalen monteres pa motorenheden.

2 Skub begge piskere sikkert pa plads i drivhovedet @.

3 Saet piskeriset péa ved at dreje forsigtigt indtil det falder ned over
drivhovedet.

4 Tilseet ingredienserne.

5 Seet laget péa - serg for at enden pa skaftet er pa plads midt pa laget.

6 Veelg auto.
vigtigt

® Piskeriset er ikke passende til kager, hvor alt tilsasttes i ét trin, eller til at
piske fedtstof og sukker, da disse blandinger vil beskadige det. Anvend altid
knivbladet til at bage kager.
tips

® De bedste resultater opnas nar aeggene har stuetemperatur.

® Sorg for at skélen og piskerisene er rene og uden fedtstof for piskning.



@ maxi-blenderindsats

Nar der blendes veesker, skal maxi-blenderindsatsen med knivbladet
anvendes. Det gor dig i stand til at foroge kapaciteten til behandling af
vaesker fra 1,4 liter til 2 liter, forhindrer laekage og forbedrer knivbladets
hakkeevne.

Den aftagelige drivaksel og skal monteres pa motorenheden.

Knivbladet monteres.

Tilseet de ingredienser, der skal behandles.

Seet blenderindsatsen over toppen af kniven og serg for at den sidder pa
kantomradet og tappen @ er rettet ind med udskeeringen inde i skéalen. Lad
vaere med at skubbe ned pa blenderindsatsen, hold i grebet i
midten.

Seet laget pa og teend for apparatet.

snitte-/riveplader

snitteplader - tyk (4mm) @, tynd (2 mm) ®

Brug snittepladerne til ost, guleradder, kartofler, kal, agurk, squash,
redbeder og log.

riveplader - grov &, fin @

Brug rivepladerne til ost, guleredder, kartofler og madvarer med en lignende
konsistens.

rasping disc (hvis medleveret)
River parmesanost og kartofler til tyske kartoffelfrikadeller.

sikkerhed

Laget ma aldrig fjernes for skarepladen er stoppet helt.
Skaerebladene skal behandles forsigtigt - de er ekstremt
skarpe.

sadan bruges skeerepladerne

-

w

Den aftagelige drivaksel og skal monteres pa motorenheden.

Midi-skalen @ kan bruges sammen med alle pladerne. Seet midi-skalen ind
i den primaere skal — serg for at handtagene er pa linje med hulrummet ved
siden af keglen pa den primaere skal og glid pa plads. Den fiernes ved at
lofte den i fingergrebene pa siden af midi-skalen.

Hold den i grebet i midten @, og placér pladen pa drivakslen.

Seet laget pa.

Veelg hvilken sterrelse pafyldningstragt, du ensker at bruger. Nedstopperen
indeholder en mindre pafyldningstragt, der bruges til enkelte stykker eller
tynde madvarer.

Hvis den lille pafyldningstragt bruges — sast forst den store nedstopper ned i
pafyldningstragten.

Hvis den store pafyldningstragt bruges — seet den lille nedstopper ned i den
store nedstopper og drej med uret for at lase pa plads.

Fyld aldrig pafyldningstragten op over det maksimale niveau, da
processoren ikke vil fungere med mindre den store pafyldningstragt er
korrekt monteret.

Laeg ingredienserne i pafyldningstragten.

Teend maskinen og tryk jeevnt med nedstopperen - stik aldrig fingrene
ned i pafyldningstragten.

tips

Brug friske madvarer

Lad vaere med at skaere dem for fint ud. Fyld pafyldningstragten naesten op.
Det hindrer, at maden smutter ud til siden under bearbejdningen. Man kan
eventuelt bruge den lille pafyldningstragt.

Nér maden skives eller strimles: de dele, der sasttes pa hejkant @ bliver
kortere end dem, der leegges vandret @®.

Der vil altid veere en lille smule affald pa pladen eller i skalen efter
processoren har veeret i brug.
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citruspresser (hvis medleveret)

a
b

Brug citruspresseren til at presse saften ud af citrusfrugter (f.eks. appelsin,
citron, lime og grapefrugt).

presser
si

sédan bruges citruspresseren

1
2

Den aftagelige drivaksel og skél monteres pa motorenheden.

Seet sien ned i skélen - serg for, at siens handtag lases pa plads lige over
héndtaget pa skélen @®.

Seet presseren ned over drivakslen og drej den, til den falder ned pa

plads @.

Skeer frugten midt over. Teend for maskinen og tryk frugten ned over
presseren.

Citruspresseren vil ikke fungere hvis sien ikke er korrekt last
pa plads i sikkerhedslasen.

@D mini-processorskal (hvis medleveret)

a
b

Anvend mini-processorskéalen til at hakke krydderurter og behandle sma
meengder af ingredienser, f.eks. kod, log, nedder, mayonnaise, grentsager,
puré, sauce og babymad.

kniv til mini-processoren
mini-processorskal

sadan bruges mini-processorskalen

1
2

~

Den aftagelige drivaksel og skl monteres pa motorenheden.

Seet mini-processorskalen pa — serg for, at ribberne péa indersiden af mini-
skalens skorsten er rettet ind med udskaeringerne i hovedskorstenen @.
Seet kniven ned over drivakslen @.

Kom de ingredienser, der skal behandles, i.

Seet laget pa og teend for maskinen.

sikkerhed

Fiern aldrig laget, fer kniven helt er holdt op med at dreje.

Kniven er meget skarp — den skal altid behandles med forsigtighed.
vigtigt

Behandl ikke krydderier — de kan beskadige plastikdelene.

Behand! ikke harde madvarer, f.eks. kaffebenner, isterninger og chokolade —
de kan beskadige kniven.

tips

Det er bedst at hakke krydderurter, nar de er rene og terre.

Tilseet altid lidt vaeske, nar der blendes kogte ingredienser til babymad.
Skeer madvarer som f.eks. ked, bred, grentsager i terninger pa ca. 1-2 cm
for bearbejdningen.

Nér der laves mayonnaise, skal olien tilsasttes gennem tilforselsroret.

@ midi-skal (hvis medieveret)

En ekstra skal medfelger, som kan bruges med alle pladerne. Saet den ind i
den primaere skél og sast plader og lag pa plads som beskrevet i afsnittet
snitte-/riveplader.



@ saftcentrifuge (hvis medieveret)

a
b
c
d
e
f

9

Brug den centrifugale saftpresser til at udvinde juice fra frugt og grentsager.

nedskubber

lag

frugtkedsfierner

filtercylinder

skal

saftudlob

Saftpresserens pafyldningscylinder

sadan anvendes saftcentrifugen

1

~

Saftcentrifugens drivaksel monteres pa motorenheden @ — skub forsigtigt
nedad for at serge for at akslen er korrekt pa plads.

Derefter monteres saftskélen. Placér handtaget bagud og drej med uret for
at lase @.

Placer frugtkedsfierneren i filtercylinderen, og check at tapperne er korrekt
anbragt i hullerne pa bunden af cylinderen .

Montér filtertomlen €9.

Seet tilbehorslaget pé skalen og drej det, indtil det I&ser og tilferselsreret
sidder over handtaget €. Din saftcentrifuge vil ikke fungere, hvis
skalen eller laget ikke er monteret korrekt pa
sammenkoblingsmekanismen.

Placér en passende kande eller et glas under saftudlobet.

Skeer maden ud sa det passer ned i pafyldningstragten.

Veelg auto og tryk jeevnt ned med nedstopperen — stik aldrig fingrene
ned i pafyldningstragten. Stykkerne skal behandles feerdigt, fer der
kommes flere i.

Efter at sidste del er kart igennem maskinen, skal du lade saftpresseren kore
i yderligere 30 sekunder for at udvinde alt saften fra filtertromlen.

sikkerhed

Anvend ikke saftcentrifugen, hvis filteret er beskadiget.
Brug kun den medfelgende nedskubber. Kom aldrig fingrene ned i
tilforselsroret. Tag stikket ud, for der fiernes fastsiddende stykker i
tilferselsroret.

For laget fiernes, sluk for apparatet og vent, til filteret standser.
Skeerebladene pa bunden af filtercylinderen er meget skarpe. Pas derfor pa,
nar du bruger og skal rengere cylinderen.

vigtigt

Hvis saftpresseren begynder at vibrere, sé sluk den og tem frugtkedet fra
cylinderen (saftpresseren vibrerer, hvis frugtkedet ikke fordeler sig jeevnt)
Den maksimale kapacitet der kan benyttes i processoren pa én gang er 1
kg frugt eller grontsager (se tabellen med hastigheder).

Visse meget harde frugt/grentsagstyper kan far saftcentrifugen til at virke

langsommere eller standse. Hvis dette sker, sluk for saftcentrifugen og fiern
tilstopningen i filteret.

Sluk for saftcentrifugen og rens filteret jeevnligt under brug.

tips

For frugten/grentsagerne kommes i, fiernes sten og kerner (f.eks.
peberfrugt, meloner, blommer) og hard skrael (f.eks. meloner, ananas). Du
behover ikke skreelle sebler og peerer eller tage kernehuset ud.

Brug faste, friske frugter og grentsager.

For at maksimere saftudvinding placeres sma maengder ad gangen i
péfyldningstragten og der skubbes langsomt ned.

Citrusfrugter — skreelles og de hvide trevler fiernes, eller kan juicen smage
bitter. For det bedste resultat anvendes citruspresseren.

® Opbevaringsaeske til tilbehar

Der medfelger en opbevaringsaeske til din foodprocessor til skalens tilbehor
og plader.

Laeg piskeris, knive, dejredskab og plader pa plads i opbevaringseesken, nar
de ikke bruges @.

Opbevaringsaesken er udstyret med en sikkerhedslas & — luk laget og skyd
l&sen mod venstre for at lase @. For at &bne skubbes Isen til hojre €.
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vedligeholdelse og rengering

o AN =

Sluk altid for maskinen og tag stikket ud, inden den geres ren.

Behandl! kniv og snitteplader forsigtigt - de er saerdeles skarpe.

Visse fodevarer misfarver plastdelene. Det er ganske normalt og skader ikke
plastikken eller giver afsmag i maden. Misfarvninger kan fiernes ved at gnide
dem med en klud dyppet i spiseolie.

motordel

Aftorres med en fugtig klud; ter efter. Serg for, at omradet omkring
sikkerhedslasen er fri for madrester.

Opbevar overskydende ledning i rummet bag p& maskinen €.

aftagelig drivaksel/drivaksel til saftcentrifuge
Tor af med en fugtig klud og ter efter.
Drivakslerne ma ikke nedsaenkes i vand.

blender/kvaern

Tom kanden/glasset for du skruer den af knivenheden.

Vask kanden/glasset i handen.

Tag teetningsringene af og vask dem.

Undga at berere de skarpe knive - berst dem rene med varmt sasbevand og
skyl grundigt efter under hanen. Kniven ma ikke szenkes ned i
vandet.

Luftterrer med bunden opad.

piskersaet

Tag piskerne af drivhovedet ved forsigtigt at treekke dem ud. Vask dem i
varmt saebevand.

Aftor piskerdrevet med en fugtig klud; ter efter. Piskerens drivhoved ma
ikke saenkes ned i vandet.

alle andre dele

Vaskes i handen og terres af.

Alternativt kan de vaskes pa overste stativ i opvaskemaskinen. Undga at
placere delene pa det nederste stativ direkte over varmeelementet. Et kort
program med lav temperatur (maksimalt 50°C) anbefales.

Dele Dele, der kan vaskes

i opvaskemaskinen

Den primaere skal samt midi- og miniskélen, lag, 4

nedstoppere, spatel

Blenderglaskanden, lag, pafyldningsdeeksel

Knivenhed og teetningsring til blender og kvaern

Glaskanden til kveernen

Knive, dejredskab, maxi blenderindsats

piskeris

drivhoved til piskeris

plader

citruspresser

saftcentrifuge

aftagelig drivaksel

IR IEIANANEIANANANEIAN

drivaksel til saftcentrifuge




service og kundepleje

® Hyis ledningen er beskadiget, skal den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
KENWOOQOD eller en autoriseret KENWOOD-reparater.

o hvis du oplever nogle problemer med betjeningen af
processoren, bor du se problemlgsningsguiden, for du ringer

efter assistance.

Hvis du har brug for hjeelp med:

® at bruge apparatet eller
® servicering eller reparation

Kontakt den butik hvor du oprindelig kebte dit produkt.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.

® Fremstillet i Kina.

fejlfindingsvejledning

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE MED EF DIREKTIV
2002/96/CE.

Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pa et specialiseret lokalt genbrugscenter
eller til en forhandler, der yder denne service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det muligt at undga eventuelle negative
konsekvenser for milig og helbred pa grund af upassende bortskaffelse, og det
giver mulighed for at genbruge de materialer det bestar af, og dermed opné en
betydelig energi- og ressourcebesparelse. Som en pamindelse om
nodvendigheden af at bortskaffe elektriske husholdningsapparater separat, er
produktet meaerket med en mobil affaldsbeholder med et kryds.

Problem

Arsag

Losning

Processoren fungerer ikke

Ingen stremforsyning - tilsluttet strem/auto-lys
ikke teendt.

Skalen er ikke last rigtigt fast.

Laget er ikke I&st rigtigt fast.
Stor nedstopper er ikke monteret.

Kontrollér, at processorens stik er sat i en stikkontakt.

Kontrollér at skalen er placeret og sikkerhedslasen er korrekt placeret og at
hé&ndtaget er placeret mod den hajre side.

Kontrollér, at lagets sikkerhedslas er sat rigtigt ind i handtagsomradet.

Den store nedstopper monteres.

Processoren vil ikke fungere, hvis skalen, laget eller den store
nedstopper ikke er last korrekt sammen.

Hvis der ikke findes nogen af ovenstaende fejl, skal du kontrollere
sikringen/releset i din bolig.

Processoren stopper eller
saenker hastigheden nar den
eribrug

Beskyttelse mod overbelastning benyttes.
Processor er overbelastet eller overophedet under
brug.

Den maksimale kapacitet er overskredet.

Sluk, treek stikket ud og lad maskinen kele ned i ca. 15 minutter.

Se hastighedstabellen for processorens maksimale ydeevne.

Redskaber/tilbeher virker
ikke rigtigt.

Se tips i det relevante afsnit om "brug af tilbeher”. Kontrollér, at tilbeheret er samlet rigtigt.

Power On-lys blinker

Normalt brug

Lyset vil blinke hvis skélen, laget, blenderen eller
kveernen ikke er korrekt monteret pa
motorenheden eller ikke last korrekt pa plads.

Kontrollér at sikkerhedslasene er korrekt aktiveret.

Auto- og Power On-lys blinker

Normalt brug
Lyset vil blinke hvis Auto veelges, men
sikkerhedslasene ikke er aktiveret.

Kontrollér at sikkerhedslasene er korrekt aktiveret eller tryk pa Auto-knappen
for at slukke for Auto-funktionen.
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Svenska
Vik ut framre omslaget med bilderna.

innan du anvander din Kenwood-apparat
® | ds bruksanvisningen noggrant och spara den for framtida bruk.

forklaring till bilder

® Avlagsna allt emballage och alla etiketter. matberedare
sakerhet @ strémenhet
@ l|6stagbar drivaxel

® Bladen och skivorna &r mycket vassa. Var forsiktig! Hall alltid i @ skél

greppet @ léingst upp med eggen vind bortat nir du hanterar @ lock

eller rengdr dem. (® brett matarror
® |yft inte och bar inte matberedaren i handtaget — om du gor det kan ® matarstav

handtaget ga sénder och orsaka skada. @ sdkerhetsforreglingar
® Ta alltid bort kniven innan du témmer skalen. sladdférvaring
® Stick inte ner hander eller redskap i skélen eller mixerkannan nar kontakten ® strémlampa

ari. hastighetsreglage
® Stang av den och dra ut sladden:- @ Auto-knapp

o innan du monterar eller tar bort delar;

O nar den inte anvands; g|asmixer

o fére rengdring.
® Anvand aldrig fingrarna fér att trycka ner bitar i matarréret. Anvand alltid ® packningsring

matarstaven (-arna) som levererades med matberedaren. ® knivhallare
® |nnan du tar bort locket pa skéalen eller mixern/kvarnen fran natdelen:- bégare

o sténg av; ® pafyliningslock

o vanta tills tilbehdret/bladen har stannat helt; lock

® &t vatskor svalna till rumstemperatur innan de mixas. glasmultikvam
® Anvand inte locket for att reglera matberedaren utan anvand alltid @® packningsring
hastighetsreglaget i av/pa-vredet. knivhallare
® Denna apparat skadas och kan orsaka skada om .
lasmekanismen utsiitts for alltfér stor kraft. glasbenallare
® Anvand endast tillbehdr som &r direkt avsedda for denna apparat. : -
ol : G tillbehor
Lamna aldrig apparaten obevakad nér den &r igang.
® Anvénd aldrig en skadad apparat. Se till att den undersoks eller repareras. Eventuellt medféljer inte alla tilbehdr som anges nedan din matberedare.
se 'service och kundtjéanst’. Tillbehdren beror péa vilken modell som kdpts.
® | 3t aldrig stromenhet, sladd eller kontakt bli vata. knivblad
® | it inte t')verﬂ:')'dig sladd hénga ner Gver kanten pa bordet eller arbetsbanken @ degredskap
o gller komma aten het y.ta. . ) @ vaxlad metallvisp
Overskrid inte den maximala mangd som anges i tabellen med @ visplock
rekommenderade hastigheter. & platta for iocka skivor (4 mm)
® Den héar apparaten ar inte avsedd fér anvandning av personer (inklusive @ platta for tunna skivor (2 mm)
barn) med begransad fysisk eller mental formaga eller begransad kénsel. @ grov rivplatta
Den &r inte heller avsedd fér anvandning av personerumed bristande @ fin rivplatta
erfarenhet eller kunf%kap, om de inte dvervakas eller far" |nstrukt|or1er om hur rivjrm/parmesanskiva (tillval)
apparaote'n ska anvandas av en person som ansvarar for deras sékerhet. @ vaxlad citruspress (tilval)
® Barn far inte lov att leka med apparaten. Lamna dem inte ensamma med multikvarn (tillval)
. den. . o , @ miniskal (tilval)
Anvand apparaten endast for avsett anda(;nal i r;elm&net. Kenvxlllood tarOI inte @ mellanstor skal (tilval)
4 sig nagot ansvar om apparaten anvands pa felaktigt satt eller om dessa . . .
irilsm?ktior?er inte foljs. i i ° trﬁllzzfr:(é?r;grlillﬁirgzsgx
® Om du anvander matberedaren/mixern pa fel satt kan det resultera i skada. ® spatel
Se relevant avsnitt under "anvanda tilloehdren” for information om ytterligare
sékerhetsvarningar for varje enskilt tillbehdr
fore inkoppling
® Se till att natspanningen hos dig motsvarar den som visas pa apparatens
undersida.
® Den har apparaten foljer EU-direktiv 2004/108/EG om elektromagnetisk
kompatibilitet och EU:s forordning nr 1935/2004 fran 2004-10-27 om
material som &r avsedda for kontakt med livsmedel.
fore anvandning
1 Ta bort plastskydden fran knivbladet. Observera att bladen zZr mycket
vassa. Dessa skydd bor slangas eftersom de endast &r avsedda att skydda
bladet under tillverkning och transport.
2 Diska delarna, "se skotsel och rengéring”

o var forsiktig sé att du inte skruvar av mixerbégaren fran bladenheten.
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anvanda matberedaren

1

Montera den lostagbara drivaxeln pa drivenheten @ — tryck latt nedat sa att
drivaxeln har fullt grepp.

Montera sedan skalen med handtaget till hdger om drivenheten. Placera
handtaget mot enhetens bakre del och vrid medurs tills det l&ser fast @.
Séatt pa ett tillbehdr pa drivaxeln.

Montera alltid ihop skal, tillbehdr och sjélva matberedaren innan du lagger i
ingredienserna.

Sétt pa locket @ - kontrollera att den Gversta delen av drivaxeln hamnar mitt i
locket.

Montera matarna pa matarréret — vrid den lila mataren medurs for att lasa
fast den @.

Det gar inte att starta bearbetningen om skalen, locket eller
den breda mataren inte monterats korrekt och lasts fast.
Kontrollera att matarroret och skalens handtag sitter pa hoger
sida.

Satt i stickkontakten. Stromindikatorn tands och blinkar tills skalen och
locket monterats korrekt. Valj nagot av féljande alternativ:

Auto-knapp - lampan téands nér Auto-knappen trycks in och optimal
hastighet for tilloehdret valjs automatiskt.

Hastighetsreglering — vélj 6nskad hastighet manuellt (titta pa diagrammet
Over rekommenderade hastigheter).

Puls — anvand pulsknappen (P) for korta stétar. Pulskérningen pagar sé
l&nge reglaget &r aktiverat.

valja hastighet for de olika funktionerna

Nar du ar klar med bearbetningen stéller du hastighetsreglaget i lage 0. Om
du anvander Auto trycker du pa knappen sa att lampan slocknar.
Stromindikatorn blinkar om locket, skalen eller den breda
mataren inte monterats.

Stromindikatorn och Auto-lampan blinkar om du har valt Auto
men inte last fast delarna.

Anvind inte locket for att reglera matberedaren utan anvand
alltid hastighetsreglaget i av/pa-vredet.

Auto-knappen fungerar inte om du viljer en hastighet via
hastighetsreglaget.

Stang alltid av beredaren innan du tar av locket.

Folj anvisningarna ovan i omvand ordning for att ta loss skalen, locket och
tilloehdren.

viktigt

Matberedarens skal lampar sig inte for att krossa eller mala kaffebonor eller
for att finmala strésocker.

Nar du tillsatter bittermandelessens eller andra smaktillsatser maste du
undvika att dessa kommer i direktkontakt med plasten, eftersom det kan
orsaka bestaende missfargningar.

Verktyg/tillsats Funktion Hastighet Maxmangder
Knivblad Allt-i-ett-kaka 1-8 2 kg total vikt
Pajdeg — finférdela fettet i mjolet 3-8 500 g mjol
Tillsatta vatten till pajdegen 3-8
Hacka/puréa/patéer 8 1 kg hackat magert kétt total vikt
Knivblad med visplock Soppor — boérja vid lag hastighet och ga upp 1-8 2 liter
till maxhastighet
Visp Aggvita auto 2-8
Gradde 250-750 dl
Degredskap Jastdegar 6-8 1,3 kg total vikt
650 g mjol
Skivor — skivning/strimling Fasta livsmedel sésom motor, hard ost 5-8 -
Mijukare livsmedel sdsom gurka, tomat 1-8 -
Rivningsskiva Parmesanost, potatis till kroppkakor 8 -
Miniskal och kniv All matberedning 8 300 g magert kott total vikt
Citruspress Mindre frukter, dvs. lime och citroner 1 -
Storre frukter, dvs. apelsiner och grapefrukt 2 -
Rasaftcentrifug Fasta frukter och grénsaker t.ex. &pplen och morétter auto 1 kg applen
800 g mordtter
Mjuka frukter, t.ex. druvor och tomater 500 g
Mixer Soppor och drycker 8 1,5 liter
Majonnas 8 3 agg + 450 ml olja
Skumma mjolk 8 1 liter
Krossa is — anvand pulsen i korta stétar tills isen Puls 6 kuber
har krossats till nskad konsistens.
Multikvarn Malning av manga olika kryddor 8 100 g
Malning av kaffebdnor 8 759
Hacka notter 8 140 g
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anvanda mixern

1

Placera tatningsringen @ pa knivsatsen @. Se till att tatningen ar korrekt
placerad i sparen.

Lickage kan uppsta om titningsringen skadas eller sitts pa
felaktigt.

Fatta tag i undersidan pa knivsatsen @ och for in knivarna i behallaren — vrid
moturs for att spérra @.

Placera ingredienserna i bagaren.

Placera locket pé bagaren och vrid det medurs for att lasa fast det @. Satt
pa locket.

Innan du monterar mixern pa drivenheten ska du kontrollera
att hastighetsreglaget star i lige 0 och att Auto-lampan inte
lyser. Om hastighetsreglaget inte star i lige O eller om Auto
har valts, kors mixern direkt nidr den monterats.

Placera mixern pa drivenheten med handtaget stallt &t héger och vrid
medurs for att 1&sa fast den @.

Apparaten fungerar inte om mixern inte dr korrekt fastlast.
Anvand Auto-knappen eller valj en hastighet (mer information finns i
Oversikten dver rekommenderade hastigheter) eller anvand pulskontrollen.

sdkerhet

Lat vitskor svalna till rumstemperatur innan de mixas.

Var alltid forsiktig nér du hanterar bladenheten och undvik att rora vid
bladens eggar vid rengdring.

Anvand mixern bara nar locket sitter pa.

Anvand endast bagaren med bladenheten isatt.

Kd&r aldrig mixern ndr den ar tom.

For att garantera mixerns livslangd ska du aldrig kéra den mer an 60
sekunder at gangen.

Recept pa smoothies — mixa aldrig frusna ingredienser som har bildat en
fast klump vid frysningen. Bryt sénder den innan du lagger den i bagaren.
tips

Né&r du gér majonnas ska du lagga i alla ingredienserna utom oljan i mixern.
Ta bort locket till pafyliningshalet. Hall darefter sakta i oljan genom halet i
locket medan apparaten ar igang.

Tjocka blandningar, t.ex. patéer och dipmixer kan behdva skrapas ned.
Tillsatt mer vatska om blandningen ar svar att bereda.

Iskrossning — anvand pulsen i korta stotar tills isen har krossats till dnskad
konsistens.

Apparaten fungerar inte om mixern satts pa felaktigt.

Mixa torra ingredienser — skér i bitar, ta bort locket till pafyliningshélet och
slapp ned bitarna en och en medan apparaten &r igang. Hall handen 6ver
Oppningen. Resultatet blir bast om du tdommer apparaten med jamna
mellanrum.

Anvand inte mixern som férvaringskarl. Hall den tom fére och efter
anvandning.

Mixa aldrig mer &n 1,5 liter - mindre fér skummande vétskor som milkshake.

multikvarn (om sadan medféljer)

Anvand kvarnen nar du vill bearbeta torra ingredienser som nétter eller
kaffebonor. Den kan dven anvandas for malning av méanga olika kryddor
som:

Svartpepparkorn, kardemummafron, kumminfron, fankalsfron, farsk ingeféra,
farsk chili och hela kryddnejlikor.

s har anvander du multikvarnen

—_

Lagg ingredienserna i behallaren. Fyll inte behallaren till mer &n halften.
Montera tatningsringen @ pa knivsatsen @@.

Fatta tag i undersidan pa knivsatsen och for in knivarna i bagaren — vrid
moturs for att sparra @.

Placera kvarnen pa drivenheten och vrid medurs for att Iasa fast den (@.
Anvand Auto-knappen eller valj en hastighet (mer information finns i
Oversikten dver rekommenderade hastigheter).

sdkerhet

Montera aldrig bladen pa maskinen utan att kannan ar monterad.

Skruva aldrig bort burken medan multikvarnen sitter pa maskinen.

Vidror inte de vassa bladen. Hall bladenheten utom réckhall for barn.

Ta aldrig bort kvarnen férrén bladen har stannat helt.

For att garantera kvarnens livslangd ska du aldrig kéra den mer &n 60
sekunder &t ganger. Stang av den direkt nar du erhallit onskad konsistens.
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® Apparaten fungerar inte om kvarnen inte ar korrekt monterad.
® Det gér inte att kéra gurkmeja i kvarnen eftersom den &r for hard och kan

skada knivbladen.
tips

® For basta prestanda néar du mal kryddor rekommenderar vi att du inte

bearbetar med an 100 g at gangen i kvarnen.

® Hela kryddor behaller smaken mycket langre &n malda. Darfor ar det béast

att bara mala den méangd du behdver for varje recept sa att du bevarar
smakerna.

® [Or att kryddorna ska avge sé& mycket smak och essentiella oljor som

majligt, bér du rosta dem innan du mal dem.

® Skér ingeféra i sma bitar innan du mal den.
® [Or basta resultat bor du anvanda miniskalen nar du hackar orter.

anvanda tillbehoren

@ kniv/@) degknadare

kniven ar det mest mangsidiga tillbehdret. Konsistensen avgors av hur 1ange
man kor. Anvand momentanreglaget for grévre konsistens.

Anvand kniven nar du gér mjuka kakor och pajdeg, hackar gronsaker,
notter, och ratt och kokt kétt, gor paté och dippséser, puréar soppor och
ocksa nar du gor strobrod av kakor och brod.

Anvand degknédaren till jasdeg.

tips
kniv

® Skar livsmedel som kétt, bréd och gronsaker i cirka 2 cm stora tarningar

fére korningen.

® Bryt kakor i smébitar och slapp ner i matarréret medan maskinen &r igang.
® Nér du gor pajdeg tar du fettet direkt fran kylen och skér i 2 cm stora

tarningar.

® \/ar noga med att inte bearbeta degen for lange.

degknadare

® | 4gg de torra ingredienserna i skéalen och tillsatt vatskan genom matarroret,

nar apparaten ar igang. Kor tills det bildats en slat och smidig degklump
(45 - 60 sekunder).

® Efter jasning ska degen endast knadas for hand. Det &r inte tillradligt att

knada den i skélen, eftersom det kan géra matberedaren instabil.

@ dubbelvisp

Vispen ska endast anvandas till latta, t.ex. aggvita, gradde, torrmjélk, och
nar du vispar agg och socker till sockerkaka. Den forstors av tyngre
blandningar, som fett och mjal.

anvanda vispen

1 Montera den lostagbara drivaxeln och skalen pa drivenheten.
2 Tryck in b&da visparna stadigt i drivhuvudet @.
3 Montera vispen genom att vrida den forsiktigt tills den faller ner dver

drivaxeln.

4 Tillsatt ingredienserna.
5 Satt pa locket - kontrollera att &nden pa axeln hamnar mitt i locket.
6 Valj auto.

viktigt

® \/ispen lampar sig inte for allt-i-ett-kakor, eller kaksmet dar man bdérjar med

att blanda fett och socker. D& kan vispen skadas. Anvand alltid knivbladet
for sddan kaksmet.

tips

® Du far béast resultat om &ggen har rumstemperatur.
® Se till att skal och vispar &r rena och fria fran fett innan du vispar.



@ mixerképa

Nér du ska mixa vatskor anvander du mixerképan tillsammans med kniven.
P& det séattet kan du dka den korda méangden vétska fran 1,4 liter till 2 liter;
lackage forhindras och kniven fungerar effektivare.

Montera den Iéstagbara drivaxeln och skalen pa drivenheten.

Montera kniven.

Tillsétt ingredienserna.

Montera képan pa bladet och kontrollera att den sitter pa kanten och att
skaran @ ar riktad mot fliken inuti skélen. Tryck inte ned pa kapan.
Hall i mittgreppet.

5 Satt pa locket och sla pa apparaten.

M~ OON =

skar- och strimlingsskivor

plattor for skivning - tjock (4mm) @, tunn (2 mm) &
Anvand plattorna nar du vill skiva ost, morot, potatis, kal, gurka, zucchini,
rédbeta och 16k.

rivplattor - grov @, fin @
Anvand plattorna nér du vill riva ost, morot, potatis och livsmedel med
liknande struktur.

rivskiva (om sadan medféljer)
River Parmesan-ost eller potatis till raggmunk.

sakerhet

® Ta aldrig av locket forrdn skdrskivan ar helt stilla.
® Var forsiktig nar du hanterar skdrskivorna - de dr extremt
vassa

anvanda skarskivorna

—_

Montera den Iéstagbara drivaxeln och skalen pa drivenheten.

® Den mellanstora skalen @ kan anvéndas med alla plattor. Placera den
mellanstora skélen i huvudskalen - rikta piggarna mot spéret pa
huvudskalens sida och for ned den. Ta bort den genom att lyfta ut den med
fingergreppen pa sidan av den mellanstora skalen.

2 Fatta tag i mittgreppet @ och placera skivan pa drivaxeln.

Satt pa locket.

4 Valj det matarrdr du vill anvanda. | mataren finns ett litet ror for bearbetning
av enskilda stycken eller tunna ingredienser.
Om du vill anvanda den mindre mataren maste du forst placera den storre
mataren inuti matarroret.
Om du vill anvanda den stdrre mataren ska du montera den mindre mataren
och vrida den medurs tills den laser fast.
Fyll inte réret ovanfor den angivna maxnivan. Apparaten fungerar enbart nar
den storre mataren monterats korrekt.

5 Lagg livsmedlen i matarroret.

6 Sla pa matberedaren och tryck ner livsmedlen i jamn takt med matarstaven -

stoppa aldrig in fingrarna i matarréret.

w

tips

® Anvand farska ingredienser

® Skér inte livsmedlen i alltfor sma bitar. Fyll pa det stora matarréret sa att det
ar tamligen fullt &ven pa bredden. Det gor att livsmedlen inte lagger sig pa
sidan under kdrningen. Alternativt anvander du det lilla matarroret.

® Om du stéaller livsmedlet lodratt @ nar du strimlar eller skivar blir bitarna
mindre an om det laggs vagratt ®.

® Det finns alltid kvar lite rester pa plattan eller i skélen efter bearbetningen.
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citruspress (om sadan medfélier)

Anvand citruspressen for att pressa juice fran citrusfrukter (t.ex. apelsiner,
citroner, lime och grapefrukt).

a kon
b sil

anvanda citruspressen

1 Montera den léstagbara drivaxeln och skélen pa drivenheten.

2 Passa in silen i skalen - kontrollera att handtaget pa silen ar i last lage, direkt
ovanfor handtaget pa skalen @.

3 Satt konen pa drivaxeln och vrid runt tills den har gétt hela vagen ner @.

4 Skar frukten i halvor. Sla sedan pa apparaten och tryck frukten mot konen.

® Citruspressen fungerar inte om silen inte ar korrekt fastlast.

@) miniskal for matberedare (om sadan medfdlier)

Anvand miniskélen for att hacka ortkryddor och kbra sma mangder sasom
kott, 16k, notter, majonnas, gronsaker, puréer, saser och barnmat.

a kniv till miniskal
b miniskal

anvanda miniskalen

1 Montera den l6stagbara drivaxeln och skélen pa drivenheten.

2 Satt pa miniskalen och se till att &sarna pa insidan av miniskalen passar in i
skarorna i det storre matarroret @.

3 Satt knivbladet pa drivaxeln @.

Tillsétt ingredienserna som ska koras.

5 Satt pa locket och koppla pa.

IN

sdkerheten

® Ta aldrig bort locket férran knivbladet har stannat helt.

® Knivbladet & mycket vasst. Hantera det med forsiktighet.
viktigt

® Kor inte kryddor. D& kan plasten skadas.

® Kor inte harda livsmedel sasom kaffebonor, istarningar eller choklad. Da kan
bladet skadas.
tips

® Ortkryddor hackas bast om de &r rena och torra.

® Tillsatt alltid lite vatska vid mixning av tillagade ingredienser till barnmat.

® Skér livsmedel sasom kott, brod, gronsaker i 1-2 cm stora tarningar innan
de kors..

® Hall oljan i matarréret for att géra majonnas.

@ mellanstor skal (om s&dan medfdlier)

En extraskal medfoljer som kan anvandas med alla plattor. Placera den i
huvudskélen och montera plattor och lock enligt anvisningarna i avsnittet
som beskriver hur du skivar och river med apparaten.



@ rasaftcentrifug (om sadan medfdlier)

Anvand juicecentrifugen for att gora juice av fast frukt och fasta gronsaker.

a stot

b lock

¢ avskiljare for fruktkott
d filtertrumma

e skél

f juicepip

g drivaxel

hur du anvander juicecentrifug

1 Montera juicetillbehoret pa drivenheten @ — tryck latt nedat sa att det har
fullt grepp.

2 Montera sedan juiceskalen. Placera handtaget mot enhetens bakre del och
vrid medurs tills det laser fast @.

3 Placera avskiljaren for fruktkétt i filtertrumman och kontrollera att flikarna
faster pa plats i trummans botten @.

4 Montera filttertrumman €.

5 Satt tillbehorslocket pa skalen, vrid tills det lases fast och inmatningsroret
kommer 6ver handtaget @. Det gar inte att starta
rasaftcentrifugen om skalen eller locket inte lasts pa plats
korrekt.

5 Skér frukten och gronsakerna i sma bitar som passar i matarroret.

6 Placera ett lampligt glas eller en bagare under juicepipen.

7 Skér ravarorna sa att de ryms i matarroret.

8 Valj auto och tryck ned jamnt med mataren — stoppa aldrig ned
fingrarna i matarréret. Kontrollera att allt bearbetats innan du fyller pa
matarroret.

® Efter att du lagt i sista biten ska du lata juicecentrifugen ga ytterligare 30
sekunder sa att all juice pressas ut ur fittertrumman.

sakerheten

® Anvand inte saftcentrifugen om filtret édr skadat.

® Knivbladen vid filtertrummans bas ar mycket vassa. Var forsiktig nar du
rengdr trumman.

® Anvand bara den medféliande stéten. Stoppa aldrig fingrarna i matarroret.
Dra ut kontakten innan du avidgsnar bitar som kort fast i matarréret.

® Koppla av résaftcentrifugen och vanta tills filtret stannar innan du tar bort
locket.
viktigt

® Om juicepressen borjar att vibrera ska du stanga av den och témma
trumman pa fruktkott. (Juicepressen vibrerar om fruktkéttet ar ojamnt
fordelat.)

® Du kan maximalt bearbeta kg frukt eller gronsaker &t gangen (titta pa
Oversikten dver rekommenderad hastighet).

® \/id mycket hard konsistens kan det handa att rasaftcentrifugen saktar ner
eller stannar. Om det hander méaste du stanga av och gora ren filtret.

® Stang av och tom fruktkdttsuppsamlaren regelbundet under anvandningen.
tips

® |nnan du bdrjar ska du ha tagit bort karnor (t.ex. i paprikor, melon,
plommon) och hart skal (t.ex. melon, ananas). Applen och paron behéver
inte skalas eller kérnas ur.

® Anvand fasta farska ingredienser.

® [Or att fa ut s& mycket juice som mojligt ska du bara fylla pa sma mangder
at gangen i matarréret och trycka ned langsamt.

® Citrusfrukt — skala och avlagsna de vita hinnorna, annars kan juicen smaka
bittert. Anvand citruspressen for basta resultat.

& forvaringsbox for tillbehdr

Matberedaren levereras med en forvaringsbox for tilloendren och plattorna.

1 Forvara vispen, knivbladet, degredskapet och plattorna i boxen nér de inte
anvands @.

2 Forvaringsboxen har ett sakerhetslas @ — stang locket och for spérren &t
vénster for att lasa det @. Oppna Iaset genom att fora sparren at hoger @.
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skotsel och rengdring

Sténg alltid av matberedaren och dra ur kontakten innan du rengér den.
Hantera kniv och skérskivor forsiktigt - de &ar extremt vassa.

® \Vissa livsmedel kan missfarga plasten. Detta &r helt normalt. Plasten skadas
inte, och mat som du lagar senare paverkas inte heller pa nagot satt. Om du
gnuggar med en trasa doppad i vegetabilisk olja férsvinner missfargningen.

stromenhet

® Torka med fuktig trasa och torka sedan torrt. Kontrollera att det inte finns
nagra matrester néra lasmekanismen.

® Forvara dverflddig natsladd i férvaringsutrymmet pé& apparatens baksida €.

lostagbar drivaxel/tillbehor for juicepress
Torka av med en fuktig trasa och torka torrt.
Sénk inte ned drivaxeln eller adapter i vattnet.

mixer/kvarn

Tom béagaren/kannan innan du skruvar loss den fran knivsatsen.

Diska bégaren/kannan for hand.

Ta ut och diska tarningarna.

Ror inte vid de vassa knivbladen - borsta dem rena med varmt diskvatten
och skdlj sedan noga under rinnande vatten. Doppa aldrig ner
knivhallaren i vatten.

5 Stall den uppochner och lat den torka.

SO =

dubbelvisp

Ta loss visparna fran drivhuvudet genom att forsiktigt dra ut dem. Diska i

varmt vatten.

® Torka av drivhuvudet med fuktig trasa och torka sedan torrt. Doppa aldrig
ner drivhuvudet i vatten.

alla dvriga delar

Diska fér hand och torka.

Alternativt kan de diskas i den 6vre korgen i diskmaskinen. Undvik att
placera dem i den nedre korgen direkt ovanfor varmeelementet. Ett kort
program med lag temperatur (maximalt 50°C) rekommenderas.

Komponent komponenter som kan

diskas i diskmaskin

huvudskal, mellan- och miniskal, lock, v
matare, skrapa

juicecentrifug

|6stagbar drivaxel for visp

glasbagare, lock, pafyliningstratt v
knivsats och tatning for mixer och kvarn X
glaskvarn (4
knivblad, degredskap, maxilock v
vispar v
drivhuvud for visp X
plattor v
citruspress (4

X

X

X

adapter for juicepress

service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad maste den av sékerhetsskél bytas ut av KENWOOD
eller av en auktoriserad KENWOOD-reparator.

e Om du har problem med att anvidnda matberedaren, ska du
lasa igenom felsdkningsguiden innan du ringer kundtjanst.
Om du behover hjalp med:

® att anvanda apparaten eller

® service eller reparationer
Kontakta aterforsaljaren dar du kopte apparaten.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.



VIKTIG INFORMATION FOR KORREKT BORTSKAFFNING AV
PRODUKTEN | OVERENSSTAMMELSE MED EU-DIREKTIV

2002/96/EG.

Nar produktens livslangd &r Gver far den inte slangas i hushallssoporna. Den kan
overlamnas till lokala myndigheters avfallssorteringscentraler eller till en
aterforsaljare som ger denna service.

Nar du avfallshanterar en hushallsmaskin pa ratt satt undviker du de negativa
konsekvenser f6r milidn och hélsan som kan uppkomma vid felaktig
avfallshantering. Du méjliggér &ven atervinning av materialen vilket innebar en
betydande besparing av energi och tillgangar.

felsbkningsguide

Problem

Orsak

Losning

Matberedaren fungerar inte

Ingen strém — strémindikator/Auto-lampa lyser ej.
Skalen har inte lasts fast ordentligt.

Locket har inte 1&sts fast ordentligt.
Den stora mataren &r inte monterad.

Kontrollera att matberedaren ar ansluten till strommen.

Kontrollera att skalen &r korrekt placerad och fastlast samt att handtaget &r
riktat &t hoger.

Kontrollera att lockforreglingen sitter ratt i omradet vid handtaget.

Satt i den stora matarstaven.

Det gar inte att starta bearbetningen om skalen, locket eller
den breda mataren inte ar korrekt fastlasta.

Om inget av ovanstaende hjélper bor du se efter om en sakring eller
jordfelsbrytaren har gatt.

Apparaten stoppar eller sa gar
bearbetningen langsamt.

Overbelastningsskyddet aktiveras.

Apparaten ar dverbelastad eller blir dverhettad
under anvandning.

Maximikapaciteten har Gverskridits.

Stang av, drag ut kontakten och Iat apparaten svalna i ca 15 minuter.

Diagrammet Gver hastighet visar de maximikapaciteter som ér tillatna.

Verktygen/tillsatserna fungerar
inte som de ska

Se tipsen i motsvarande avsnitt under "anvanda tillsatsen". Se till att tillsatserna har satts ihop ordentligt.

Strémindikatorns lampa blinkar

Normal drift

Lampan blinkar om skalen, locket, mixern eller
kvarnen inte monterats korrekt pa drivenheten
eller inte lasts pa plats korrekt.

Kontrollera att alla komponenter lasts fast korrekt.

Auto-lampan och
strémindikatorns lampa blinkar

Normal drift
Lampan blinkar om Auto-laget valts men lasen
inte aktiverats.

Kontrollera att alla komponenter Iasts fast korrekt eller tryck pa Auto-knappen
om du vill stdnga av Auto-funktionen.
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

for du tar Kenwood-apparatet i bruk

Les neye gjennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den slik at du kan
sl& opp i den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

sikkerhet

Bladene og platene er veldig skarpe. Veer forsiktig. Hold alltid i
fingergrepet @ overst, unna skjarekanten, bade ved bruk og
rengjoring.

Ikke loft eller baer prosessoren i handtaket. Det kan knekke og fore il
skader.

Ta alltid ut kniven for du temmer bollen.

Stikk ikke hendene eller redskaper ned i bollen eller hurtigmikseren nar
strommen er tilkoblet.

Sla av stremmen og ta stepselet ut av kontakten:-

o fer du setter pa eller tar av deler;

o nar den ikke er i bruk;

o fer rengjering.

Bruk aldri fingrene til & skyve ingrediensene ned i pafyllingstrakten. Bruk alltid
stapperne som felger med maskinen.

For du tar lokket av bollen eller fierner moseren/kvernen fra stramenheten:-
o slaav;

o vent til festet/bladene har stanset helt;

o veer forsiktig s& du ikke skrur los mosebegeret eller kvernen fra bladet.
Veesker ma avkjgles til romtemperatur fer miksing.

Start aldri maskinen ved & vri pa lokket. Bruk av/pa-bryteren.

Dette apparatet blir odelagt og kan fore til skader hvis
lasemekanismen blir utsatt for stort press.

Bruk kun originalt ekstrautstyr.

Ikke gé fra hurtigmikseren nér den er i bruk.

Aldri bruk et skadet apparat. Fa det kontrollert eller reparert: se Service og
kundetjeneste.

La aldri stremenheten, ledningen eller stepselet bli vatt.

La ikke ledningen henge over kanten péa bordet eller arbeidsbenken, eller
ligge inntil varme overflater.

Ikke overskrid maksimal kapasitet som beskrevet i tabellen over anbefalt
hastighet.

Apparatet er ikke ment brukt av personer (inkludert barn) med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller med manglende erfaring og
kunnskap, med mindre vedkommende har fatt tilsyn eller opplaering i
hvordan apparatet skal betjenes av en person som er ansvarlig for
vedkommendes sikkerhet.

Barn ma ha tilsyn for & sikre at de ikke leker med apparatet.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen

Feil bruk av prosessoren/moseren kan fore til skader.

Se i den relevante delen under Bruke festene for ytterligere
sikkerhetsadvarsler for hvert feste.

for strommen kobles til

Forviss deg om at nettspenningen er den samme som den som star oppfert
pé& undersiden av maskinen.

Dette apparatet er i samsvar med EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer som skal brukes i kontakt med mat.

for forste gangs bruk

Fjern plastikkdekslene fra knivbladet. Bladene er veldig skarpe, sa
vaer forsiktig. Disse dekslene bor kastes da de kun skal beskytte bladet
under produksjon og transport.

For vask av delene ser du Vedlikehold og rengjering

deler

foodprocessor

stroamenhet
avtakbar drivaksel
bolle

lokk

vid pafyllingstrakt
stappere
sikkerhetssperrer
ledningsholder
strom pa-lampe
hastighetskontroll
Auto-knapp

ClelCICICICICICICICIC)

hurtigmikser av glass

gummiring
knivenhet
mikserglass
pafyllingskopp
lokk

CICISICIS)

multikvern av glass
@ gummiring

knivenhet

glass

ekstrautstyr

Det kan hende at ikke alle festene pa listen nedenfor felger med
matprosessoren. Festene avhenger av modellen.

@ knivblad

@ deigkrok

@3 dobbel metallvisp

@) multiblandelokk

@) tykk skjeereskive (4 mm)

@ tynn skjeereskive (2 mm)

@ grov riveskive

fin riveskive
raspe/parmesanskive (valgfri)
sitruspresse (valgfri)
multikvern (valgfri)

minibolle (valgfri)

mellomstor bolle (valgfri)
saftsentrifuge (valgfri)

@) oppbevaringsboks til tilbehar
@ slikkepott

®RrOe®AY®



bruk av foodprocessoren

1

Sett den avtakbare drivakselen pa stremenheten @ — skyv lett ned for &
sikre at drivakselen sitter skikkelig.

Deretter settes bollen pa med hanken til hayre side for stremenheten.
Plasser hanken mot baksiden og vri med urviseren til den lases pa plass @.
Plasser onsket redskap over drivakselen.

Sett alltid bollen pa stremenheten og ensket redskap i bollen for du tilsetter
ingredienser.

Sett lokket pa bollen @. Pése at toppen av drivakselen gar inn i dpningen midt i
lokket.

Sett stapperne pa pafylingstrakten — vri den lille stapperen med urviseren for
4 lase den pa plass @.

Prosessoren fungerer ikke hvis bollen, lokket eller stapperen
til den vide pafyllingstrakten ikke er satt riktig inn i
sikkerhetssperrene. Kontroller at pafyllingstrakten og
bollehanken befinner seg pa hoyre side.

Sett stopselet i kontakten. Stremlyset kommer pa og blinker til bollen og
lokket er riktig pasatt. Velg et av felgende alternativer: -

Auto-knapp - lyset kommer pa nar auto-knappen trykkes inn og optimal
hastighet for tilbehoret velges automatisk.

Hastighetskontroll — velg manuelt ensket hastighet (se tabellen over anbefalt
hastighet).

Puls — bruk pulsfunksjonen (P) til korte stet. Pulsfunksjonen fungerer sa
lenge kontrollen holdes pa plass.

velge hastighet til alle funksjonene

Nér du er ferdig a prosessere vris hastighetskontrollen til 0, eller hvis du
bruker auto kan du trykke inn knappen og lampen slokner.

Stromlyset blinker hvis enten lokket, bollen eller den vide
pafyllingstrakten ikke er pasatt.

Strom- og auto-lysene blinker hvis auto velges men
sikkerhetssperrene ikke er aktiverte.

Start aldri foodprocessoren ved a vri pa lokket. Bruk av/pa-
bryteren.

Auto-knappen fungerer ikke hvis det er valgt en hastighet pa
hastighetskontrollen.

Sla alltid av maskinen for du tar av lokket.

Folg trinnene ovenfor i motsatt rekkefelge nar du skal ta av lokket,
redskapene og bollen.

viktig

Prosessorbollen er ikke egnet til knusing eller maling av kaffebenner, eller il
knusing av grovt sukker til strasukker (farin).

Nar du tilsetter mandelessens eller andre smakstilsetninger, ma ikke disse
komme i kontakt med plastmaterialet da de kan lage merker.

Verktoy/tilbehor Funksjon Hastighet Maksimumskapasitet
Knivblad Alt-i-ett kakedeig 1-8 2 kg total vekt
Butterdeig — smuldre smer i mel 3-8 500 g melvekt
Sette til vann for & binde ingrediensene til butterdeig 3-8
Hakking/mosing/posteier 8 1 kg hakke magert kjott total vekt
Knivblad med multiblandelokk Suppe - start ved lav hastighet og ok til max 1-8 2 liter
Visp Eggehviter auto 2-8
Flote 250-750 ml
Deigkrok Gjeerdeig 6-8 1,3 kg total vekt
650 g melvekt
Skiver — skjeere/rive Faste matvarer som gulretter, hard ost 5-8 -
Mykere mat som agurker, tomater 1-8 -
Raspeskiver Parmesanost, poteter til raspeballer 8 -
Minibolle og kniv All prosessering 8 300 g magert kjott total vekt
Sitruspresse Mindre frukt, dvs. lime og sitroner 1 -
Storre frukt dvs. appelsiner og grapefrukt 2
Saftsentrifuge Presse hard frukt og harde grennsaker f.eks. epler auto 1 kg epler
og gulretter 800 g gulretter
Presse myke frukter f.eks. druer og tomater 500 g
Hurtigmikser Supper og drikker 8 1,5 liter
Majones 8 3 egg + 4,5 dl olie
Skumme melk 8 1 liter
Isknusing — bruk pulsfunksjonen i korte stet til den Pulsfunksjon 6 terninger
er knust til ensket konsistens
Multikvern Prosesserer en rekke krydder 8 100 g
Male kaffebenner 8 759
Hakke netter 8 140 g
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slik bruker du hurtigmikseren

1

Sett tetningsringen @ pa knivenheten @ — pass pa at tetningen sitter pa
riktig sted i rillen.

Det vil oppsta lekkasje dersom forseglingen er skadet eller feil
pasatt.

Hold undersiden av knivenheten @ og sett knivene ned i glasset — vri mot
urviseren for & lase @.

Ha ingrediensene i glasset.

Sett lokket pa glasset og trykk ned for & feste det @. Sett pa
pafyllingslokket.

For du setter hurtigmikseren pa stromenheten ma du
kontrollere at hastighetskontrollen star pa 0 og at auto-lyset
er av. Hvis hastighetskontrollen ikke stéar pa 0 eller auto er
valgt starter hurtigmikseren sa snart den er pasatt.

Sett hurtigmikseren pé stremenheten med hanken til hoyre side og vri med
urviseren for & lase den pa plass @.

Apparatet fungerer ikke hvis hurtigmikseren er feil montert pa
sikkerhetssperren.

Bruk auto-knappen eller velg en hastighet (se tabellen over anbefalt
hastighet) eller bruk pulsfunksjonen.

sikkerhet

Vaesker ma avkjoles til romtemperatur for miksing.

Veer alltid forsiktig nar du handterer knivenheten, og unngé & berere
skjeerekanten pa kniven nar du rengjer.

Hurtigmikseren ma alltid brukes med lokket pasatt.

Mikserglasset ma kun brukes med medfelgende knivenhet.

Du mé aldri kjore moseren nar den er tom.

For & sikre at hurtigmikseren varer lenge skal du ikke kjere den kontinuerlig i
mer enn 60 sekunder.

Smoothie-oppskrifter — ikke bland frosne ingredienser som har stivnet til en
klump i fryseren, bryt den opp for den tilsettes mikserglasset.

tips

Nar du lager majones, legger du alle ingrediensene unntatt olien i moseren.
Fjern traktdekselet. Mens apparatet Kjorer heller du oljen sakte gjennom
hullet i lokket

Tykke blandinger, f.eks. patéer og dipp, méa kanskje skrapes ned. Hvis
blandingen er vanskelig & prosessere skal du tilsette mer veeske.

Isknusing — bruk pulsfunksjonen i korte stet til du har fatt ensket konsistens.
Apparatet vil ikke fungere hvis moseren er plassert feil.

Nar du skal blande terre ingredienser, skjaerer du dem i biter, fierner
traktdekselet og mens apparatet kjerer, legger du i én og én bit. Hold
handen over apningen. For best resultat temmer du den jevnlig.
Hurtigmikseren egner seg ikke til oppbevaring. Den skal derfor alltid veere
tom nar den ikke er i bruk.

Ha aldri mer enn 1,5 liter vaeske i hurtigmikseren. Maks. mengde er noe
mindre for luftige vaeskeblandinger, som milkshake.

multikvern (nhvis levert)

Bruk kvernen til & male terre ingredienser som netter og kaffebenner. Den er
dessuten egnet til prosessering av en rekke krydder, f. eks.: -

Svart hel pepper, kardemommefre, spisskumfre, korianderfrg, fennikelfr,
fersk ingefeerrot, fersk chili og hel nellik.

slik bruker du multikvernen

Ha ingrediensene i glasset. Fyll det ikke mer enn halvfullt.

Sett pa tetningsringen @) i bladenheten (8.

Hold undersiden av knivenheten og sett kniven ned i glasset — vri mot
urviseren for & lase den péa plass @.

Sett kvernen pa stremenheten og vri med urviseren for a lase den pa plass
(10}

Bruk auto-knappen, eller velg en hastighet (se tabellen over anbefalt
hastighet).
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sikkerhet

Sett aldri knivenheten i maskinen uten at glasset er montert.

Skru aldri av glasset/koppen mens multikvernen star pa maskindelen.

lkke beror de skarpe knivene, og hold barn unna knivenheten.

Ikke ta av kvernen fer kniven har stanset helt.

For & sikre at kvernen varer lenge skal du ikke kjere den kontinuerlig i mer
enn 60 sekunder. Sla den av sa snart du har fatt riktig konsistens.
Apparatet fungerer ikke hvis kvernen er feil pasatt.

Ikke Kjor gurkemeierot i kvernen da den er for hard og kan skade knivene.
tips

For optimal ytelse nar du prosesserer krydder anbefaler vi at du ikke kjorer
mer enn 100 g om gangen i kvernen.

Hele krydder holder pa smaken mye lenger enn malt krydder, sa det er best
a male en liten mengde om gangen for & holde pa smaken.

For at hele krydder skal avgi mest mulig smak og essensielle oljer er det
best at de ristes for de males.

Skjeer ingefeer opp i sma biter for prosessering.

For best resultater anbefales det & bruke minibollen nér du hakker urter.

bruk av ekstrautstyr
@ stalkniv/@) eltekrok

Stalkniven er det mest anvendelige av alt utstyret. Ingrediensenes konsistens
avhenger av hvor lenge de bearbeides i maskinen. Hvis du ensker en
grovere konsistens, kan du bruke momentknappen.

Bruk stéalkniven til & lage kake- og breddeiger, hakke ratt og kokt kjatt,
grennsaker, netter, posteier, dip, puréer, supper og til & hakke smuler fra
kijeks og brod.

Bruk eltekroken til gjeerdeiger.

tips

stalkniv

Skjeer opp ingrediensene, f.eks. kjett, brad eller grennsaker, i terninger pa ca. 2
cm fer du har dem i bollen.

Kjeks brytes opp i mindre biter og tilsettes gjennom péfyllingstrakten mens
maskinen er i gang.

Nar du skal lage deig, bruker du smer rett fra kjoleskapet, i terninger pa ca.
2 .cm.

Pass pa at du ikke bearbeider deigen for lenge i maskinen.

eltekrok

Ha de terre ingrediensene i bollen, og tilsett veesken gjennom
pafyllingstrakten mens maskinen er i gang. Bland ingrediensene i maskinen
til du far en myk og elastisk deigklump etter ca. 45-60 sekunder.

Elt deigen vtterligere for hand. Du ber ikke elte deigen i bollen da dette kan
skade foodprocessoren.

@ stalvisp

Brukes kun til lette rerer, f.eks. eggehviter, flote, kondensert melk og
eggedosis til deiger uten fett. Tykkere blandinger som inneholder smer og
mel, vil skade vispen.

bruk av vispen

a b~ N =

Fest den avtakbare drivakselen og bollen pa stremenheten.

Skyv begge vispene godt inn i drivhodene i vispinnsatsen ).

Tre vispen forsiktig nedover drivakselen.

Ha i ingrediensene.

Sett pa lokket. Pase at toppen av drivakselen gar inn i dpningen midt i
lokket.

Velg auto.

viktig

Vispen er ikke egnet til alt-i-ett kaker eller til & rore smer og sukker hvitt, da
disse blandingene skader den. Bruk alltid knivenheten til kakerorer.
tips

Du oppnér best resultater hvis eggene har romtemperatur.

Pase at bollen og vispene er helt rene og fettfrie for du starter.



@ maksi-blend sprutdeksel

Sprutdekselet brukes sammen med stéalkniven ved blanding av veeske i
bollen. Dekselet gjor at du kan oke vaeskemengden fra 1,4 liter til 2 liter,
hindre at innholdet i bollen spruter utover og bruke stalkniven mer effektivt.

Sett den avtakbare drivakselen og bollen pa stremenheten.

Sett pa stalkniven.

Ha i ingrediensene.

Fest lokket over toppen av bladet og kontroller at det er festet pa kanten og
at sporet @ er pa linje med merket inni bollen. Ikke dytt pa lokket, hold
det i midten.

5 Sett pa lokket, og start maskinen.

M~ OON =

skjeere- og raspeskiver

skjeereskiver - tykk (4 mm) @), tynn (2 mm) &
Bruk skjesreskivene til ost, gulretter, poteter, kal, agurk, squash, redbeter og
lok.

riveskiver - grov @, fin &
Bruk riveskivene til ost, gulretter, poteter og lignende mat.

raspeskive (hvis levert)
Brukes til riving av parmesanost og poteter til raspeballer/komle.

sikkerhet

® Ta aldri av lokket for skjeereskiven har stoppet helt opp.
® Handter skjzereskivene med forsiktighet - de er svaert skarpe.

bruk av skjeereskivene

1 Sett den avtakbare drivakselen og bollen pa stremenheten.

® Den mellomstore bollen @ kan brukes med alle skivene. Sett den
mellomstore bollen inn i den store bollen — rett flikene inn mot rillen pa siden
av pipen i den store bollen og skyv ned. Den fiernes ved & lofte den ut ved
hjelp av fingergrepet pa siden av den mellomstore bollen.

2 Hold skiven i fingergrepet i midten ®.

Sett pa lokket.

4 Velg starrelsen pa pafyllingstrakten. Stapperen har en mindre péafyllingstrakt
til enkeltvis prosessering eller til prosessering av tynne matvarer.
Slik bruker du den lille pafylingstrakten — sett forst den store stapperen inn i
pafyllingstrakten.
Slik bruker du den vide pafyllingstrakten — sett den lille stapperen inn i den
vide stapperen og vri med urviseren for & lase den pa plass.
Ikke fyll pafyllingstrakten over maksimumsnivaet da prosessoren ikke
fungerer med mindre den vide stapperen er riktig pasatt.

5 Legg ingrediensene i pafyllingstrakten.

6 Sla pa maskinen, og press maten jevnt nedover ved hjelp av stapperen.
Stikk aldri fingrene ned i pafyllingstrakten.

w

tips

® Bruk alltid ferske matvarer.

® Skjeer ikke opp matvarene i for sma biter. Pakk alltid den store
pafyllingstrakten ganske full. Dette hindrer at matvarene glir ut til siden under
bearbeidingen. Du kan eventuelt bruke den lille pafylingstrakten.

® \/ed skjeering og riving blir ingredienser som mates inn loddrett @ kortere
enn mat som legges vannrett @®.

® Det sitter alltid litt rester igjen pa skiven eller i bollen etter prosessering.

@ sitruspresse (hvis levert)

Sitruspressen brukes til & presse ut saften fra sitrusfrukter (appelsin, sitron,
lime og grapefrukt).

a Presse
b Sil

bruk av sitruspressen

1 Sett den avtakbare drivakselen og bollen pa stremenheten.

2 Plasser silen i bollen, og pase at handtaket pa silen I&ses pa plass rett over
hanken pa bollen @.

3 Plasser pressen over drivakselen, og vri rundt til den sitter pa plass @.

Del sitrusfrukten i to. Sla pa maskinen, og press frukten ned pa pressen.

® Sitruspressen fungerer ikke hvis silen ikke er skikkelig last inn
i sikkerhetssperren.

N

@) miniprosessorbolle (hvis levert)

Bruk miniprosessorbollen til & hakke urter og prosessere sméa mengder
ingredienser, for eksempel Kjott, lok, notter, majones, grennsaker, mos,
sauser og babymat.

a knivblad til miniprosessoren
b miniprosessorbolle

slik bruker du miniprosessorbollen

1 Sett den avtakbare drivakselen og bollen pa stremenheten.

2 Sett pa miniprosessorbollen — pass pa at ribbene pa innsiden av
minibolletrakten er pa linje med spaltene i hovedtrakten @.

3 Sett knivenheten over drivakselen @.

4 Haiingrediensene som skal prosesseres.

5 Sett pa lokket, og sla maskinen pa.
sikkerhetshensyn

® |kke ta av lokket for kniven har stanset helt.

® Knivbladet er sveert skarpt — veer forsiktig nar du tar i det.
viktig

® |kke prosesser krydder — de kan skade plasten.

® |kke prosesser hard mat som kaffebgnner, isterninger eller sjokolade —
dekan skade kniven.
tips

® Det er best & hakke urter nar de er rene og torre.

® Ha alltid i litt veeske ndr du blander kokte ingredienser til barnemat.

® Skjeer mat som Kijott, bred og grennsaker i terninger pa ca. 1-2 cm for
prosessering.

® Nér du lager majones skal du sette oljen til gjiennom matetrakten.

@ mellomstor bolle (hvis levert)

Det felger med en ekstra bolle som kan brukes med alle skivene. Sett den
ned i den store bollen og sett pa skivene og lokket som oppgitt i punktet
om skjeere/riveskiver.

@ saftsentrigfuge (hvis levert)

Bruk sentrifugal saftpressen til & lage juice av fast frukt og grennsaker.

stapper

lokk

fruktkjettfierner
filtertrommel

bolle

safttut

saftpresse driftshandtak

Q "0 O 0O T o

bruk av saftsentrifugen

1 Sett saftpressedrivadapteren péa stremenheten @ — trykk lett ned for & sikre
at adapteren sitter riktig pa.

2 Sett deretter saftbollen pa. Sett hanken vendt bakover og vri med urviseren
til den lases péa plass @.

3 Plasser fruktkjettfierneren inni filtertrommelen — samtidig som du sikrer at
kantene treffer sporene i bunnen av trommelen (22}

4 Sett pa plass filtertrommelen €.

5 Sett lokket pa bollen, vri det til det laser seg og pafyllingstrakten sitter over

héndtaket @ . Pressen vil ikke fungere dersom bollen eller lokket

ikke sitter riktig pa plass i sperren.

Skjeer maten i sma biter slik at de passer i pafyllingstrakten.

Sett et egnet glass eller mugge under saftuttaket.

Skjaer opp maten slik at den passer i pafyllingstrakten.

Velg auto og dytt jevnt ned med stapperen - du ma aldri stikke

fingrene dine inn i materoret. Behandle ferdig for du tilsetter mer.

® | a saftpressen sta pa i 30 sekunder etter at du har hatt i det siste stykket,
for & presse ut all juicen fra filtertrommelen.

@ N O O,



sikkerhetshensyn

® |kke bruk saftpressen hvis filteret er skadet.

® Knivene pa bunnen av filtertrommelen er sveert skarpe, veer forsiktig ved
handtering og rengjering av trommelen.

® Bruk kun stapperen som felger med. Stikk aldri fingrene i pafyllingstrakten.
Trekk ut stopselet for du fierner noe som har satt seg fast.

® S|& av motoren og vent til silen har stoppet for du tar av lokket.
viktig

® Dersom saftpressen begynner & vibrere, sla den av og tem fruktkjettet ut av
trommelen. (Saftpressen vibrerer dersom fruktkjettet blir ujevnt fordelt).

® Maksimum kapasitet som kan prosesseres om gangen er 1 kg frukt eller
grennsaker (se i hastighetstabellen).

® Hyis bitene er sveert harde kan de fa motoren til & ga tungt eller stoppe helt.
Sl& i s& fall motoren av og fiern de harde bitene og rens silen.

® S|4 av motoren med jevne mellomrom for & temme mos/kjettsamleren.
tips

® For det kjores i saftsentrifugen skal du fierne steiner og kjerner (f.eks.
paprika, melon, plomme) og tykt skall (f.eks. melon, ananas). Du trenger ikke
a skrelle eller ta ut kjernehuset pa epler og peerer.

® Bruk fast, frisk frukt og grennsaker.

® For & maksimere saftutvinningen legger du sma mengder om gangen i
materoret og dytter det forsiktig ned.

® Sitrusfrukt - skrell og fiern det hvite, ellers kan saften smake bittert. Du fér
best resultat ved & bruke sitruspressen.

oppbevaringsboks til tilbehar

Matprosessoren levers med en oppbevaringsboks til bolletilbehor og skiver.

1 Sett vispen, knivenheten, deigkroken og skivene i oppbevaringsboksen nér
de ikke er i bruk @.

2 Oppbevaringsboksen er utstyrt med en sikkerhetssperre @ — lukk lokket og
skyv haspen til venstre for & lase . Det &pnes ved & skyve haspen til hoyre

vedlikehold og rengjering

® SI3 alltid av maskinen og trekk ut stepselet fer rengjering.

® Handter stalkniven og skjaereskivene med forsiktighet - de er svaert skarpe.

® Enkelte ingredienser kan fore til misfarging av plastmaterialet. Dette er helt
normalt og skader ikke plasten. Det pavirker heller ikke smaken pa maten.
Fjern misfarging med en klut fuktet i vegetabilsk olje.

stromenhet

® Tork av med en fuktig klut, og deretter med en terr klut. Pase at det ikke er
matrester i eller rundt sikkerhetslasen.

® | edning som er til overs, legges i ledningsholderen pé baksiden av
maskinen &.

avtakbar drivaksel/saftpressedrivadapter
® Tork av med en fuktig klut, og terk.
o lkke legg drivakselen eller adapteren i vann.

hurtigmikser/kvern

1 Tom glasset for du skrur det av knivenheten.

2 Vask glasset for hand.

3 Ta av og vask tetningene

4 Ikke beror de skarpe knivbladene. Vask dem med en oppvaskkost og varmt
sdpevann, og skyll dem under springen. Legg ikke knivenheten i
vann.

5 Legg knivenheten opp ned, og la den luftterke.
stalvisp

® Trekk begge vispene forsiktig ut av drivhodene pa vispinnsatsen. Vask dem i
varmt sapevann.

® Tork av drivhodet med en fuktig klut, og deretter med en torr kiut.
Drivhodet ma ikke legges i vann.
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alle andre deler

® \ask delene for hand, og terk av.

® FEller de kan vaskes i den overste kurven i oppvaskmaskinen. Unnga a legge
gjenstander i den nederste kurven rett over varmelementet. Et kort program
med lav temperatur (maksimum 50 °C) anbefales.

Gjenstand gjenstand som er egnet
til oppvaskmaskinen

stor, mellomstor og minibolle, lokk, stappere, v
slikkepott

hurtigmikserglass, lokk, pafyllingslokk

knivenhet og tetning til hurtigmikser og kvern

kvernglass

kniver, deigkrok, multiblandelokk

visper

drivhode, visp

skiver

sitruspresse

saftsentrifuge

avtakbar drivaksel

LIRS JANANEIANANANE JAN

saftdrivadapter

service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet ma den av sikkerhetsmessige grunner erstattes
av KENWOOD eller en autorisert KENWOOD-reparater.

® Hvis du far problemer med a bruke prosessoren skal du se i
feilsoking for du ringer etter hjelp.

Hvis du trenger hjelp med a:
® pbruke apparatet eller
® service eller reparasjoner
kontakt forhandleren der du kjopte apparatet.

® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
® | aget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON FOR KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED EU-DIREKTIV 2002/96/EC.

P4 slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssted eller til en forhandler som tilbyr
tjenesten. Ved & avhende husholdningsapparater separat unngas mulige
negative konsekvenser for miljig og helse som oppstar som en felge av feil
avhending, og gjer at de forskjellige materialene kan gjenvinnes. Dermed blir
det betydelige besparelser pa energi og ressurser. Som en paminnelse om
behovet for & kaste husholdningsapparater separat, er produktet merket med
en sgppelkasse med kryss over.



feilsoking

Problem

Arsak

Losning

Prosessen fungerer ikke

Ikke strom — strom pé/autolamper lyser ikke.
Bollen ikke last pa riktig.

Lokket er ikke skikkelig last.
Den store stapperen er ikke pasatt.

Sjekk at stopselet sitter i veggkontakten.

Kontroller at bollen sitter pa plass og riktig i sikkerhetssperren og at hanken
befinner seg mot hayre side.

Sjekk at lokkets sikkerhetssperre sitter riktig i handtaksomradet.
Sett pa den store stapperen.

Prosessoren fungerer ikke hvis bollen, lokket eller den store
stapperen ikke sitter riktig i sikkerhetssperren.

Dersom ikke noen av ovenfornevnte, skal du sjekke sikring/overbelastningsbryter.

Prosessoren stanser eller
senker farten under
prosesseringen

Overbelastningsvernet fungerte.

Prosessoren overbelastet eller overopphetet under
drift.

Maksimum kapasitet overgatt.

Sla av, trekk stepselet ut av kontakten og la den Kjele seg ned i ca. 15 minutter.

Se hastighetstabellen for maksimale prosesseringsmengder.

Verktoyet/tilbeheret fungerer
darlig

Se tipsene i relevant del om “bruke tilbeheret”. Sjekk at tilbeheret er riktig satt sammen.

Stromlyset blinker

Normal drift

Lyset blinker hvis bollen, lokket, hurtigmikseren
eller kvernen ikke er pasatt stremenheten eller
ikke er last skikkelig pa plass.

Kontroller at sperrene er riktig aktiverte.

Auto- og stremlys blinker

Normal drift
Lyset blinker hvis auto er valgt men
sikkerhetssperrene ikke er aktiverte.

Kontroller at sperrene er riktig aktiverte eller trykk pa auto-knappen for &
sla av auto-funksjonen.
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

ennen kuin ryhdyt kidyttamaan tata Kenwood-kodinkonetta
® | ue ndméa ohjeet huolella ja sailyta ne mybhempéa tarvetta varten.
® Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

turvallisuus

® Terdt ja levyt ovat hyvin teravia. Kasittele niita varovasti. Kun
késittelet tai puhdistat, tartu aina yldosan kohtaan @, joka on
kaukana leikkuuterasta.

® Al nosta tai kanna yleiskonetta kahvasta. Muutoin kahva voi sérkya, jolloin
voi aiheutua onnettomuus.

® |rrota leikkuuterd aina ennen kuin kaadat kulhon sisallon astiaan.

® Ala pane kasia tai tydvalineita sekoituskulhoon tai tehosekoittimen kannuun
silloin kun virta on paalla.

® Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke pistorasiasta:-
O ennen osien asentamista tai irrottamista;
O kun laite ei ole kdytdssa;
o ennen puhdistusta.

® Ala koskaan paina ruokaa syottosuppiloon sormien avulla. Syéta ainekset
laitteen mukana toimitetun painimen avulla.

® Ennen kannen poistamista kulhosta tai tehosekoittimen tai kulhon
irrottamista moottoriyksikdsté:-
o katkaise virta;
o odota, kunnes laite ja terat ovat pyséhtyneet kokonaan;
o ala irrota tehosekoittimen astiaa tai myllya terista.

® Anna nesteiden jadhtya huoneenldampdisiksi ennen niiden kaatamista
tehosekoittimeen.

® Ala pyorita kayttolaitetta kannen avulla, vaan kéyté aina on/off-kytkinta.

® Tama laite vaurioituu ja voi aiheuttaa henkilévahingon, jos
lukitusmekanismiin kohdistetaan suuri voima.

® Ala koskaan kiinnita laitteeseen muita kuin sen omia osia.

® Al koskaan jata laitetta valvomatta, kun se on toiminnassa.

® Ala kayta vaurioitunutta laitetta. Toimita se tarkistettavaksi tai korjattavaksi.
Lisé&tietoja on huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.

® Ala kastele virtayksikkod, sahkojohtoa tai pistoketta.

® \/aro, ettei virtajohto roiku pdydan tai tydtason reunan alla tai kosketa
kuumiin pintoihin.

® Ala ylita nopeussuositustaulukossa mainittuja enimmaistehoja.

® Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden kayttéon, joilla ei ole
téysin normaalia vastaavat fyysiset tai henkiset ominaisuudet (mukaan lukien
lapset), jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkil® ei ole opastanut heita
kayttdmaan laitetta tai jos heita ei valvota.

® | apsia tulee pitaa siimalla sen varmistamiseksi, etta he eivat leiki laitteella.

® Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytodn. Kenwood-yhtié
ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai naita ohjeita ei ole
noudatettu.

® Yleiskoneen vaarinkayttd voi aiheuttaa loukkaantumisen.

Varusteiden turvallisesta kayttamisesta on lisétietoja varusteiden kayttaminen
-kohdassa.

ennen kuin kiinnitat pistokkeen pistorasiaan

® \armista, ettd séhkdvirta vastaa laitteen pohjaan merkittyja tietoja.

® Tama laite tayttdd sdhkomagneettista yhteensopivuutta koskevan EU-
direktiivin 2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun elintarvikkeiden kanssa
kosketuksiin joutuvia materiaaleja séatelevan EU-maarayksen 1935/2004
vaatimukset.

ennen kuin kaytit laitetta ensimmaista kertaa

1 Poista terdn muovisuojukset. Terét ovat erittdin teravid, joten toimi
varovasti. Tama suojukset on heitettava pois, silla niiden tehtava on vain
suojata teréa valmistuksen ja kuljetuksen ajan.

2 Pese osat Hoito ja puhdistus -kohdassa kuvatulla tavalla.

50

osat
monitoimikone

virtayksikko
irrotettava pydrityskappale
kulho

kansi

leved syottdputki
painimet
turvalukitus
virtajohdon lokero
virtamerkkivalo
nopeudensaadin
automaattipainike

ElElCICICICICICICICIC)

lasinen tehosekoitin

® tiivisterengas
® terdyksikkd
tiivisterengas
® tayttokansi
kansi

lasinen monitoimimylly

@ tiivisterengas
terayksikkd
lasitolkki

lisavalineet

Monitoimikoneesi mukana ei ehké ole toimitettu kaikkia alla lueteltuja
varusteita. Varusteet vaihtelevat mallin mukaan.

hienonnustera

taikinansekoitin

metallivatkain kahdella vispilélla
maksimisekoituskansi

paksu viipalointilevy

ohut viipalointilevy (2 mm)

karkea raastamislevy

hieno raastamislevy
raastamis-/parmesaanilevy (lisdvaruste)
sitruspuserrin (lisdvaruste)
monitoimimylly (lisdvaruste)
pienoiskulho (lisdvaruste)
keskikokoinen kulho (lisdvaruste)
mehulinko sitruspuristin (lisévaruste)
varusteiden séilytyslaatikko

kaavin
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monitoimikoneen kayttd !

1 Kiinnita irrotettava akseli moottoriosaan @. Paina kevyesti sen °
varmistamiseksi, etté akseli menee kunnolla paikalleen.
2 Kiinnita taman jalkeen kulho kahva oikealle osoittaen moottoriosaan. °
Kaanna kahva kohti takaosaa ja kdanna myoétapaivaan, kunnes se lukittuu
(23 °
3 Kiinnita haluamasi véline py&rityskappaleen paalle.
® Aseta kulho ja varuste aina paikoilleen yleiskoneeseen ennen aineosien o
lisdamista.
4 Aseta kansi paikoilleen @. Varmista, etta kayttdakselin yldosa tulee kannen o
keskelle. 8
5 Sovita tydntimet syottdputkeen ja kddnna pienta tydnnintd mydtapéivaan,
jotta se lukittuu paikalleen @. °
® Yleiskone ei toimi, jos kulho, kansi tai leved syottoputki ei ole °

kunnolla paikallaan. Tarkista, ettd syottoputki ja kulhon kahva
ovat oikealla puolella.

6 Kytke virta. Virtamerkkivalo syttyy ja vilkkuu, kunnes kulho ja kansi ovat
kunnolla paikoillaan. Valitse jokin seuraavista vaihtoehdoista. -
Automaattipainike: valo syttyy, kun automaattipainiketta painetaan.
Varusteelle valitaan paras nopeus automaattisesti.

Nopeudenséato: tarvittava nopeus valitaan kasin (lisatietoja on
nopeussuosituskaaviossa).

Sykays (P) tuottaa lyhyita sekoitusjaksoja. Sykays toimii, kun sdadinta
pidetdan tassa asennossa.

nopeuden valitseminen kaikille toiminnoille

Kéaanna nopeussaadin sekoittamisen paatteeksi asentoon 0. Jos kaytat
automaattista toimintoa, paina painiketta. Valo sammuu,
Virtamerkkivalo vilkkuu, jos kulho tai levea syottoputki ei ole
paikallaan.

Virta- ja Automaattinen-valo vilkkuvat, jos valitaan
automaattinen tila mutta lukitukset eivat ole kiinni.

Ala kiytid monitoimikonetta kannesta pyorittimilla, vaan kiyti
aina on/off-nopeuskytkinta.

Automaattipainike ei toimi, jos nopeus valitaan
nopeudensaatimen avulla.

Kytke virta pois aina ennen kuin avaat kannen.

Kansi, tyévalineet ja kulho irrotetaan péinvastaisessa jarjestyksessa.

tiarkeaa

Yleiskoneen kulhossa ei voi murskata tai jauhaa kahvipapuija eik& sokeria.
Kun kaytat mausteena manteliesanssia tai -aromia, varo etté aine ei kosketa
muoviosiin, silla siita jaa pysyvia jalkia.

Valine/lisilaite Toiminta Nopeus Maksimikapasiteetit
Hienonnustera Yksivaiheiset kakkutaikinat 1-8 2 kg kokonaispaino
Murotaikina — rasvan hierominen jauhoihin 3-8 500 g jauhojen paino
Veden liséédminen murotaikina-ainesten yhdistémiseksi 3-8
Hienontaminen/soseuttaminen/pateet 8 1 kg lihaa hienontaminen kokonaispaino
Hienonnustera Keitot — aloita alhaisella nopeudella ja siirry 1-8 2 litraa
maksimisekoituskannella nopeudelle Max
Vatkain I%A:rr;:gvalkualset automaattinen 2502_ 75% .
Taikinansekoitin Hiivataikinat 6-8 1,3 kg kokonaispaino
650 g jauhojen paino
Terét — viipalointi/raastin Kovat ruoka-aineet, kuten porkkanat, kova juusto 5-8 -
Pehmeammét ainekset, kuten kurkku, tomaatti 1-8 -
Rouhintatera Parmesan-juusto, peruna perunamykyja varten 8 -
Pieni kulho & tera Kaikki kasittely 8 300 g lihaa kokonaispaino
Sitruspuserrin Pienehkdt hedelmat, kuten limetit ja sitruunat 1 -
Suurehkot hedelmat, kuten appelsiini ja greipit 2 -
Mehulinko Sitruspuristin Kiinteiden hedelmien ja vihannesten, kuten omenien  [automaattinen 1 kg omenien
ja porkkanoiden mehustaminen 800 g porkkanoita
Pehmeiden hedelmien tai vihannesten, kuten 500 g
viinirypaleiden ja tomaattien mehustaminen
Tehosekoitin Keitot ja juomat 8 1,5 litraa
Majoneesi 8 3 kananmunaa ja 450 ml oliya
Maidon vaahdottaminen 8 1 litraa
Jaan murskaaminen: kayta sykayksittain, sykays 6 kuutiota
kunnes j@dmurska on haluamasi kaltaista.
Monitoimimylly Erilaisten mausteiden kasitteleminen 8 100 g
Kahvipapujen jauhaminen 8 759
Pahkindiden hienontaminen 8 140 g
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tehosekoittimen kayttod

1 Sovita tiivisterengas @) terdyksikkoon @). Varmista, etté tiiviste on urassa
oikein.

® Terdosa vuotaa, jos tiiviste on vaurioitunut tai sita ei ole
asennettu oikein.

2 Tartu terdyksikdn pohjaan @) ja aseta terat astiaan. Lukitse kaantamalla
my&tapéivaan @.

3 Laita aineosat astiaan.

4 Kiinnit4 astiaan kansi ja varmista painamalla alas @. Kiinnita tayttdkansi
paikoilleen.

® Ennen tehosekoittimen kiinnittamista moottoriosaan tarkista,
ettd nopeussaidin on asennossa 0 ja etta Automaattinen-valo
ei pala. Jos nopeussaadin ei ole asennossa 0 tai
Automaattinen-asetusta ei ole valittu, tehosekoitin kdaynnistyy
heti, kun tehosekoitinastia asetetaan paikalleen.

5 Aseta tehosekoitinastia moottoriyksikkdon siten, etté kahva osoittaa oikealle.
Lukitse kaantamalla mystapaivaan @.

® Laite ei toimi, jos tehosekoitinastia ei ole kunnolla paikallaan.

6 Paina Automaattinen-painiketta, valitse nopeus (lisétietoja on
nopeussuositustaulukossa) tai kayta sykayssaadinté.

turvallisuus

® Anna nesteiden jadhtya huoneenlampdisiksi ennen niiden
kaatamista tehosekoittimeen.

® Kasittele teria varovaisesti. Valté koskettamasta terien reunoja

puhdistaessasi niita.

Kéayté tehosekoitinta vain kannen ollessa paikoillaan.

Kéayta kannussa vain laitteen mukana toimitettuja teria.

Ala koskaan kayté tehosekoitinta sen ollessa tyhja.

Voit pidentaa tehosekoittimen ikéa kayttamalla sita korkeintaan 60 sekuntia

kerrallaan.

® \almistaessasi smoothieta 8la aseta tehosekoittimeen kimpaleeksi jaatyneita
aineosia. Riko kimpaleet ennen niiden asettamista kannuun.

vinkkeja

® Kun teet majoneesia, aseta kaikki aineosat 6ljya lukuun ottamatta
tehosekoittimeen. Irrota syottokansi. Kun laite on toiminnassa, kaada dljy
hitaasti kannen aukon l&pi.

® Paksut seokset, kuten pateetaikinat ja dippikastikkeet, on ehka kaavittava
lastalla. Jos seos on liian paksua, lisdd nestetta.

® Jaan murskaaminen: kayta lyhyité sykayksid, kunnes jadmurska on
haluamasi kaltaista.

® | ajte ei toimi, jos tehosekoitin ei ole kunnolla paikoillaan.

® \/oit sekoittaa kuivat paloitellut ainekset poistamalla sy&ttokannen ja
pudottamalla palaset yksi kerrallaan laitteen kaydessa. Pida katesi aukon
paalld. Tyhjenna saannodllisesti parhaan lopputuloksen saavuttamiseksi.

® Ala kayta tehosekoitinta sailytysastiana. Sailyta se tyhjillaan.

® Ala koskaan sekoita suurempaa méaaraa kuin 1,5 litraa - vaahtoavien
nesteiden, esim. pirteld, maara on pienempi.

monitoimimylly (jos siséltyy toimitukseen)

Tassa myllyssa voit jauhaa kuivia aineosia, kuten pahkingité, kahvinpapuja tai
erilaisia mausteita, kuten -

mustapippuria, kardemumman, kuminan, korianterin tai fenkolin siemenig,
tuoretta inkivaarinjuurta, tuoretta chilia tai neilikkaa.

monitoimimyllyn kayttaminen

1 Laita aineosat astiaan. Tayta se korkeintaan puoliksi.

2 Kiinnité tiivisterengas @) teréyksikkoon @@.

3 Tartu terdyksikdn pohjaan ja aseta terat astiaan. Lukitse kdantamalla
vastapéivaan @.

4 Aseta mylly moottoriyksikkdon ja lukitse kdantamalla myot-Taste paivaan
(10}

5 Paina Automaattinen-painiketta tai valitse nopeus (lisatietoja on
nopeussuositustaulukossa).
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turvallisuus

Ala koskaan kiinnité terdosaa koneeseen ilman hienonnusastiaa.

Ala Kierra astiaa irti alustasta, jos monitoimimylly on laitteessa kiinni.

Ala koske teravia teria. Ala paasta lapsia terdosan lahettyville.

Al koskaan irrota myllya ennen kuin terd on pysahtynyt kokonaan.

Voit pidentaa tehosekoittimen ikéa kayttamalla sita korkeintaan 60 sekuntia

kerrallaan. Katkaise virta, kun haluamasi sakeus on saavutettu.

Laite ei toimi, jos mylly ei ole kunnolla paikoillaan.

® Ala jauha kurkumajuurta tassa myllyssa, silld se on lian kovaa ja voi
vahingoittaa teria.

vihjeita

® Mausteita jauhaessasi on suositeltavaa jauhaa myllyssa korkeintaan 100
grammaa kerrallaan.

® Mausteiden aromi séilyy paljon paremmin niiden ollessa kokonaisia, joten
jauha niité vain pieni maara kerrallaan aromien sailyttdmiseksi.

® Kokonaiset mausteet kannattaa paahtaa ennen jauhamista, jotta niiden
aromi ja eteeriset Oljyt vapautuvat parhaiten.

® | eikkaa inkivaari pieniksi paloiksi ennen jauhamista.

® Parhaiden tulosten varmistamiseksi on suositeltavaa kayttaa pienta kulhoa.

valineiden kaytto

hienonnusterd/ @) taikinan sekoitin

Leikkuutera on monipuolisin kaikista monitoimikoneen valineista.
Saavutettava koostumus méaaraytyy késittelyajan pituuden perusteella. Kun
haluat karkean lopputuloksen, kayta sykayspainiketta.

Hienonnusteraa kaytetdan kakkujen ja leivonnaisten valmistamiseen, raa’an
ja kypsennetyn lihan jauhamiseen, vihannesten pilkkomiseen, pahkindiden
jauhamiseen, pateen, dippien ja sosekeittojen valmistamiseen seka
pikkuleipien ja leipien murentamiseen.

Kéayta taikinan sekoitinta hiivataikinan valmistamiseen.

vinkkeja
leikkuutera

® | eikkaa ainekset, esim. liha, leipd, vihannekset, noin 2cm:n kuutioiksi.

® Paloittele pikkuleivat pienempiin osiin ja pudota sy6ttdsuppilon I&pi koneen
kaydessa.

® Kayta taikinan valmistuksessa jadkaappikylmaa rasvaa, jonka olet pilkkonut
2cm:n kuutioiksi.

® Al pyorita konetta liian kauan.
taikinan sekoitin

® Pane kuivat aineet kulhoon ja lisdé neste sy6ttdsuppilon kautta koneen
kaydessa. Annan koneen kayda, kunnes taikinasta on muodostunut tasainen
ja joustava pallo (noin 45 - 60 sekunnin).

® Jos alustusta tarvitsee jatkaa, tee se kasin. Uudelleen alustamista kulhossa ei
suositella, silla monitoimikone saattaa alkaa tarista.

@ kaksoisvatkain

Kayta vatkainta vain kevyiden aineiden vatkaamiseen, esim.
munanvalkuaiset, kerma, maitotiiviste seka munien ja sokerin sekoittaminen
valmistaessasi rasvattomia kakkutaikinoita. Raskaammat aineet, esim. rasva
ja jauhot, rikkovat vatkaimen.

vatkaimen kaytto

1 Kiinnita irrotettava akseli ja kulho moottoriosaan.

2 Tyonna kumpikin vispild tiukasti paikalleen kayttopaahan @.

3 Aseta vatkain paikalleen kdantdmalla varovasti, kunnes se painuu
pyorityskappaleen yli.

4 Lisaa kulhoon valmistusaineet.

5 Kiinnita kansi - varmista, etté pyorityskappaleen paa on kannen keskella.

6 Valitse automaattinen.

tarkeaa

® Vispild ei sovi yksivaiheisten kakkutaikinoiden valmistukseen eiké voin ja
sokerin vaahdottamiseen, silld tallaiset seokset voivat vaurioittaa vispilan.
Kayta kakkutaikinoiden valmistukseen hienonnusteraa.
vinkkeja

® Kananmunat vatkautuvat parhaiten huoneenlampdisina.

® Tarkista aluksi, ettd kulho ja vispilét ovat puhtaat eika niissé ole rasvaa.



@ maksimisekoituskansi

Kéayta nesteiden sekoittamiseen maksimisekoituskantta ja hienonnusteraa.
Nain sekoitettavan nesteen méaara voi olla jopa 2 | (1,4 I:n sijaan), neste ei
vuoda vli, ja tera leikkaa paremmin.

Kiinnita irrotettava varsi ja kulho moottoriosaan.

Kiinnit& hienonnustera.

Lisaa sekoitettavat ainekset.

Aseta tehosekoitussuojus terén paalle ja varmista, etta se istuu
tukialueeseen ja etta kolo @ kohdistuu kulhon sisélla olevaan tappiin. Al
paina suojusta alaspain. Tartu siihen keskelta.

Kiinnita kansi ja kaynnista kone.

viipalointi/raastinterat

viipalointilevyt: paksu (4mm) @), ohut (2 mm) &

Viipaloimislevyjen avulla voit viipaloida juustoa, porkkanoita, perunoita. kaalia,
kurkkua, kesékurpitsaa, punajuurta ja sipulia.

raastamislevyt: karkea 9, hieno &)

Raastamislevyjen avulla voit raastaa porkkanoita, perunoita ja
samantyyppisia aineksia.

hienoraastintera (jos sisaltyy toimitukseen)
Parmesaanijuuston ja perunoiden raastaminen (perunapyorykat).

turvallisuus

Ala koskaan poista kantta ennen kuin leikkuulevy on
pysdhtynyt kokonaan.
Kasittele leikkuuteria varoen - ne ovat erittdin teravia.

leikkuuterien kaytto

-

w

Kiinnita irrotettava varsi ja kulho moottoriosaan.

Yhdessé levyjen kanssa voidaan kayttaé keskikokoista kulhoa @ . Aseta
keskikokoinen kulho paakulhon sisdén. Kohdista tapit paékulhon kylien
uraan ja paina alas. Voit irrottaa sen tarttumalla keskikokoisen kulhon
kyliessa nakyviin tarttumakohtiin.

Tartu levyn @ keskiosaan ja aseta se akseliin.

Aseta kansi paikalleen,

Valitse oikean kokoinen syottdputki. Tydntimessa on pieni syéttoputki
yksittéisia tai ohuita aineksia varten.

Voit kayttad pienta syottdputkea asettamalla ensin suuremman tydntimen
sy6ttdputken sisaan.

Voit kayttaa leveda syottdputkea asettamalla pienen tyontimen paikalleen ja
kaantamalla myotapaivaan, jotta se lukittuu paikalleen.

Ala tayta syottdputkea liikaa, silld monitoimikone ei toimi, ellei leve&da
tydnninta ole asetettu paikalleen oikein.

Pane ruoka sy6ttdsuppiloon.

Kéaynnista laite ja paina ruokaa painimen avulla alaspéin - ala koskaan
pane sormiasi syéttosuppiloon.

vinkkeja

Kéayta tuoreita valmistusaineita

Ala leikkaa ruokaa liian pieniksi paloiksi. Tayta iso syottdsuppilo melkein
tayteen. Nain ainekset eivat paase likkumaan sivusuunnassa kasittelyn
aikana. Kayta vaihtoehtoisesti pienta syo6ttdsuppiloa.

Viipalointi tai raastaminen: pystysuuntaan jarjestetyista aineksista @ tulee
pienempi& kuin vaakasuuntaisesti asetetuista @.

Levyyn tai kulhoon jaa aina hieman tahteita.
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@ sitruspuserrin (jos sisaltyy toimitukseen)

Sitruspuserrinta kaytetaan sitrushedelmien mehun puristamiseen (esim.
appelsiinit, sitruunat, limettihedelmat ja greipit).

a kartio
b siivila

sitruspusertimenkayttd

1 Kiinnita irrotettava varsi ja kulho moottoriosaan.

2 Aseta siivila kulhoon - varmista, etté siivildn otin on kulhon kahvan kohdalla
(16}

3 Aseta kartio pyorityskappaleen péélle ja kdanna sitd, kunnes se painuu alas
asti @.

4 Leikkaa hedelma kahtia. K&ynnista kone ja purista hedelmé kartiota vasten.

® Sitruspuristin ei toimi, ellei siivila ole kunnolla paikallaan.

@) pieni monitoimikulho (jos sisaltyy toimitukseen)

Pientd monitoimikulhoa kéytetdan yrttien hienontamiseen ja mm. lihan,
sipulin, pahkindiden ja vihannesten kasittelyyn tai majoneesin, soseiden,
kastikkeiden ja vauvanruoan valmistukseen pienissa erissa.

a pienen monitoimikulhon hienonnustera
b pieni monitoimikulho

pienen monitoimikulhon kayttd

1 Kiinnita irrotettava varsi ja kulho moottoriosaan.

2 Kiinnité pieni monitoimikulho. Varmista, etté pienen kulhon sylinterin
sisdpuolella olevat kohojuovat asettuvat kohdalleen varsinaisen kulhon
sylinterin urien
kanssa .

3 Aseta hienonnustera akselin paalle @.

Lisaa kasiteltavat ainekset.

5 Kiinnita kansi ja kytke kone péaalle.

~

turvallisuus

® Al4 koskaan irrota kantta ennen kuin hienonnustera on pysahtynyt
kokonaan.

® Kasittele hienonnusteraa varoen, silla se on hyvin terava.

tarkeaa

o Al jauha mausteita, silld ne saattavat vaurioittaa muoviosia.

® Al4 hienonna kovia aineita (esim. kahvipapuija, jaépaloja tai suklaata), sillé ne
saattavat vaurioittaa teran.
vihjeita

® Hienonna yrtit puhtaina ja kuivina.

® | is&a aina vahan nestetta, kun valmistat vauvanruokaa kypsennetyista
aineksista.

® Ennen hienontamista leikkaa ruoka-aineet, kuten liha, leipa tai kasvikset,
noin 1-2 cm:n kokoisiksi kuutioiksi.

® \almistaessasi majoneesia liséa 6liy seokseen sydttdsuppilon kautta.

@ keskikokoinen kulho (os sisaltyy toimitukseen)

Yhdessa kaikkien levyjen kanssa voidaan kayttaa lisdkulhoa. Aseta se
paakulhon sisdan. Kiinnita levyt ja kansi viipalointi- ja raastamisterista
kertovassa osassa kuvatulla tavalla.



@ mehulinko sitruspuristin (jos sisaltyy toimitukseen)

Mehulingolla teet mehua kiinteista hedelmista tai vihanneksista.

sy6ttépainin

kansi

hedelmalihan poistaja
suodatinrumpu

kulho

mehunokka

mehulingon kéayttdakseli

Q 0 o0 o

mehulingon kaytto

Kiinnitd mehulingon sovitin moottoriosaan @. Paina kevyesti sen

varmistamiseksi, etté sovitin menee kunnolla paikalleen.

2 Aseta mehulingon kulho paikalleen. Kadnna kahva kohti takaosaa ja kdanna
myotapaivaan, kunnes se lukittuu @.

3 Aseta hedelmélihan poistaja suodatinrumpuun — varmistaen, etta
lukituskielekkeet menevat rummun pohjassa oleviin uriin €.

4 Aseta suodatinrumpu @ paikalleen.

5 Aseta mehulingon kansi kulhon pé&élle ja k&danna kulhoa, kunnes se lukkiutuu
paikalleen ja syéttésuppilo on kahvan péélla @. Mehulinko ei toimi, jos
kulho tai kansi ei ole kunnolla paikallaan.

6 Aseta mehun ulostulo-aukon alle sopiva lasi tai kannu.

7 Paloittele aineosat siten, ettéd ne mahtuvat syéttéputkeen.

8 Valitse automaattinen toiminta ja paina tyontimella tasaisesti. Ala tyénna
sormiasi sydttoputkeen. Kasittele ensimmainen eré loppuun saakka
ennen kuin lisddt seuraavan eran.

® Asetettuasi vimeisen kappaleen paikalleen, anna lingon toimia viela 30

sekunnin ajan, jotta loputkin mehut poistuvat suodatinrummusta.

-

turvallisuus

® Mehulinkoa ei saa kdyttaa, jos suodatin on vaurioitunut.

® Syodatinrummun alaosassa olevat leikkuuterat ovat erittéin teravat; ole
varovainen kasitellessasi ja puhdistaessasi rumpua.

® Kayta ainoastaan pakkauksen mukana toimitettua systtopaininta. Ald
koskaan tydnna sormiasi syottdsuppiloon. Irrota pistoke pistorasiasta ennen
kuin tyhjennat syottdsuppilon.

® Ennen kannen poistamista kytke laite pois paalté ja odota, ettd suodatin
pyséahtyy.
tarkeda

® Jos puristin alkaa téristd, kytke virta pois paalta ja poista hedelmaliha
rummulta. (Puristin térisee, kun hedelmalihaa on epétasaisesti rummulla).

® \/oit kasitelld kerrallaan 1 kilon hedelmié tai vihanneksia (Lis&tietoja on
nopeuskaaviossa).

® [rittéin kovat ruoka-aineiden palaset saattavat hidastuttaa tai pysayttaa
kokonaan laitteen. Kytke laite silloin pois paélta ja tyhjenna suodatin.

® Kytke laite pois paalta ja tyhjenna kuitumassan keraaja saanndllisesti kayton
aikana. Irrota pistoke pistorasiasta aina kayton jalkeen.
vihjeita

® Ennen mehustamista poista kivet ja siemenet (esim. paprikoista, melonista ja
luumuista) ja kovat kuoret (esim. melonista ja ananaksesta). Omenoita ja
paaryndita ei tarvitse kuoria eiké& siemenkotaa poistaa.

® Kayta Kiinteita tuoreita hedelmia ja vihanneksia.

® Saat mahdollisimman paljon mehua tyéntamalla syottdputkeen vain vahan
materiaalia kerrallaan ja painamalla hitaasti.

® Sitrushedelméat: kuori hedelmat ja poista valkoinen osa. Muutoin mehu voi
maistua kitkeralta. Saat parhaat tulokset kayttamalla sitruspuristinta:

varusteiden sailytyslaatikko

Monitoimikoneen mukana toimitetaan sailytyslaatikko kulhoja ja levyja varten.
1 Sailyta vispilaa, terdd, taikinatydkalua ja levyja séilytysrasiassa, kun niité ei
kayteta @.
2 Sailytysrasiassa on turvalukko @. Voit lukita sen sulkemalla kannen ja
siirtamalla vipua vasemmalle @. Voit avata tyontamélla salpaa oikealle €.
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huolto ja puhdistus

SN =

Sammuta laite ja irrota pistoke pistorasiasta aina ennen puhdistamista.
Kasittele teria ja leikkuulevyja varoen - ne ovat erittéin teréavia.

Jotkut elintarvikkeet saattavat varjata muovia. Tama on taysin normaalia eika
vahingoita muovia tai vaikuta ruoan makuun. Poista véri hankaamalla
kasvisoliyyn kastetulla kankaalla.

virtayksikko

Pyyhi kostealla pyyhkeelld ja kuivaa. Varmista, etté lukituskohdassa ei ole
ruoan jatteita.

Sailyta ylimaarainen johto laitteen takana olevassa lokerossa .

irrotettava akseli/mehulingon sovitin
Pyyhi kostealla kankaalla ja kuivaa.
Al3 upota akselia tai sovitinta veteen.

tehosekoitin/mylly

Tyhjenna astia ennen sen irrottamista terayksikosta.

Pese astia kasin.

Irrota ja pese tiivisteet.

Al koske teraviin teriin - pese ne puhtaaksi kuumassa pesuainevedessé
harjan avulla ja huuhtele sen jalkeen huolellisesti juoksevan veden alla. Al
upota terdyksikkoa veteen.

Anna kuivua ylésalaisin.

kaksoisvatkain

Irrota vispilat kayttopadsta vetamalla niita varovasti ulospain. Pese
lampimalla pesuainevedella.

Pyyhi kéyttdpaa kostealla pyyhkeelld ja kuivaa sen jalkeen. Ala upota
kayttopaata veteen.

kaikki muut osat

Pese késin ja kuivaa pesun jalkeen.

Ne voidaan pesta my6s astianpesukoneen ylatasolla. Al4 aseta osia
alatasolle suoraan kuumennusvastuksen paélle. On suositeltavaa kayttaa
lyhytté ohjelmaa ja alhaista Iampétilaa (enintdén 50 °C).

Esine Voidaan pesta
astianpesukoneessa
paa-, keskikokoinen ja pieni kulho, kansi, v

tyontimet, lasta

tehosekoittimen lasiastia, kansi, tayttokansi

terayksikkd, tehosekoittimen ja myllyn tiiviste

lasinen myllyastia

teréat, taikinatyokalu, tehosekoittimen kansi

vatkaimet

vatkauspaa

levyt

sitruspuserrin

mehulinko sitruspuristin

irrotettava akseli

E IR IR SANANE JANANANE AN

mehulingon sovitin




huolto ja asiakaspalvelu

Jos virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyista vaihdettava. Vaihtotyén saa

tehda KENWOOD tai KENWOODIN valtuuttama huoltoliike.

Jos monitoimikoneen kayttamisen aikana ilmenee ongelmia,

tutustu vianetsintdohjeisiin ennen yhteyden ottamista

huoltoon.

Jos tarvitset apua
laitteen kayttamisessa tai

laitteen huolto- tai korjaustdissa,

ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

Valmistettu Kiinassa.

vianetsintaohjeet

Kenwood on suunnitellut ja muotaillut Iso-Britanniassa.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN HAVITTAMISEEN EUROOPAN
UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96 MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittédd yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden kanssa sen
lopullisen kaytosta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai anna se
jalleenmyyjan héavitettavéksi, mikali kyseinen palvelu kuuluu jalleenmyyjan
toimialaan. Suojelet luontoa ja valtyt virheellisen tai vaaran romutuksen
aiheuttamilta terveysriskeiltd, mikali havitat kodinkoneen erillddn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen sisaltamat kierratettéavat materiaalit voidaan keréta
talteen, jolloin séastat energiaa ja luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty roskasailion merkki, jonka tarkoituksena on
muistuttaa etta kodinkoneet on hévitettévéa erikseen muista kotitalousjétteista.

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Monitoimikone ei toimi

Ei virtaa: virta- tai automaattinen-merkkivalo
ei pala.

Kulhoa ei ole kiinnitetty oikein.
Kantta ei ole lukittu oikein.
Kookasta tyonninta ei ole asetettu paikalleen.

Tarkista, etta pistotulppa on kytketty pistorasiaan.

Tarkista, etté kulho on kunnolla paikoillaan ja etté kahva osoittaa oikealle.
Tarkista, ettd kannen lukitus on kohdakkain kahvan kanssa.
Sovita suuri tydnnin paikalleen.

Yleiskone ei toimi, jos kulho, kansi tai kookas tyonnin ei ole
kunnolla paikallaan.

Jos kyseessé ei ole mikaan ylla olevista, tarkista huoneistosi sulakkeet.

Yleiskone pysahtyy tai hidastuu
kesken kaiken

Ylikuormitussuojaus on lauennut.

Yleiskone on ylikuormitettu tai ylikuumentunut
kayton aikana.

Enimmaiskapasiteetti on ylitetty.

Katkaise virta, irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jadhtya noin
15 minuuttia.

Suurimmat nopeudet nakyvét nopeuskaaviossa.

Tyovalineet/lisdlaitteet
eivat toimi kunnolla.

Katso vihjeet asianomaisen lisdlaitteen kohdasta os|
koottu oikein.

iossa "lisalaitteiden kayttd”. Tarkista, etta lisélaitteet on

Virtamerkkivalo vilkkuu

Normaalikayttd

Merkkivalo vilkkuu, jos kulho, kansi, mehulinko tai
mylly ei ole kunnolla paikallaan tai niité ei ole
asetettu moottoriyksikkdon.

Tarkista, etté lukitukset ovat tiukassa.

Automaattinen- ja
virtamerkkivalo vilkkuuvat

Normaalikayttd
Merkkivalo vilkkuu, jos on valittu automaattinen
toiminta mutta lukitukset ovat irti.

Tarkista, etta lukitukset ovat tiukassa tai lopeta automaattinen toiminta
painamalla Automaattinen-painiketta.
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