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safety

® The blades and discs are very sharp, handle (@
with care. Always hold the knife blade
by the finger grip (3) at the top, away
from the cutting edge, both when
handling and cleaning.

® Do not lift or carry the processor by the handle - or the handle
may break resulting in injury.

® Always remove the knife blade before pouring contents from the
bowl.

® Keep hands and utensils out of the processor bowls whilst
connected to the power supply.

® Switch off and unplug:
o before fitting or removing parts
o after use
o before cleaning

® Never use your fingers to push food down the feed tube. Always
use the pusher/s supplied.

® Before removing the lid from the bowl whilst on the power unit:-
o switch off;
o wait until the attachment/blades have completely stopped;

® Do not use the lid to operate the processor, always use the on/off
buttons.

® This machine will be damaged and may cause injury
if the interlock mechanism is subjected to excessive
force.

® This machine is not intended for use by young children or infirm
persons without supervision.

® Never use an unauthorised attachment.

® Don't let children play with this machine.

® Never leave the machine on unattended.

® Never use a damaged machine. Get it checked or repaired: see
‘service’.

® Never let the power unit, cord or plug get wet.

® Don't let excess cord hang over the edge of a table or worktop
or touch hot surfaces.

® Never misuse your food processor and only use it for its
intended domestic use.

® Do not exceed the maximum capacities stated.

® Do not operate the processor continuously for more than 10
minutes without a rest period - or the motor may cut out.

® The motor will automatically cut out if the machine is overloaded
or run for too long. If this occurs press the “0” off button and
allow the machine to cool down for approximately 30 minutes.
Once the motor has cooled sufficiently it will operate normally
again.

before plugging in
® Make sure your electricity supply is the same as the one shown
on the underside of your machine.

important- UK only
® The wires in the cord are coloured as follows:
Blue = Neutral
Brown = Live
Green + Yellow = Earth

® This appliance complies with European Economic Community
Directive 89/336/EEC.

before using for the first time

1 Remove all packaging including the plastic blade covers from the
knife blade. Take care the blades are very sharp. These
covers should be discarded as they are to protect the blade
during manufacture and transit only.

2 Wash the parts see ‘cleaning’

3 Push excess cord into the back of the machine.

key

[processor

power unit with fixed drive shaft
detachable drive shaft
bowl

lid

feed tube

pushers

cord storage

safety interlock

on button

off button

power on light

pulse control
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additional attachments

Not all of these attachments listed below will be included with
your food processor. Please refer to your content list supplied. To
buy an attachment not included in your pack, contact the dealer
from whom you purchased your appliance.

® knife blade

dough tool

@® twin beater geared metal whisk
maxi-blend canopy

@ thick slicing/coarse shredding disc
thin slicing/fine shredding disc

fine (Julienne style) chipper disc
@ rasping disc (if supplied)

@) geared citrus press

@ mini processor bowl

@ KENSTORE™ attachments carousel
spatula



to use your food processor

1 Fit the bowl. Place the handle towards the back and turn
clockwise until it locks @.

2 Then fit the detachable shaft over the power unit fixed shaft @.

Fit an attachment over the drive shaft.

® Always fit the bowl and attachment onto the machine before
adding ingredients.

4 Fit the lid @ - ensuring the top of the drive shaft locates into the
centre of the lid.

® Do not use the lid to operate the processor, always
use the on/off control.

5 Plug in and the power on light will come on. Press the “I” button
to switch on.

® The processor won’t work if the bowl and lid are
fitted incorrectly.

® Use the pulse control for short bursts. The pulse will operate for
as long as the button is held down.

6 Reverse the above procedure to remove the lid, attachments and
bowl.

® Always switch off “0” before removing the lid.

® Do not operate the processor continuously for more
than 10 minutes without a rest period - or the motor
may cut out.

® The motor will automatically cut out if the machine is
overloaded or run for too long. If this occurs press
the “0” off button and allow the machine to cool
down for approximately 30 minutes. Once the motor
has cooled sufficiently it will operate normally again.

w

important

® Your processor is not suitable for crushing or grinding coffee
beans, or converting granulated sugar to caster sugar.

® \When adding almond essence or flavouring to mixtures avoid
contact with the plastic as this may result in permanent marking.

maximum capacities

® Shortcrust Pastry Flour Wt 340g/120z

® Yeast Dough Flour Wt 600g/1Ib 60z

® One Stage Cake Total Wt 1.5Kg/3lb 50z

® Chopping Meat Total Wt 600g/1lb 6oz

® | jquid With Canopy 1.5litres/2pts 12fl.oz
® Twin Geared Whisk 6 egg whites

® Mini Processor Bowl 200g/80z

using the attachments

® knife blade/() dough tool

The knife blade is the most versatile of all
the attachments. The length of the
processing time will determine the texture
achieved. For coarser textures use the
pulse control.

Use the knife blade for cake and pastry
making, chopping raw and cooked meat,
vegetables, nuts, pate, dips, pureeing
soups and to also make crumbs from
biscuits and bread. It can also be used
for yeasted dough mixes if the dough
tool is not supplied.

Use the dough tool for yeasted mixes.

hints

knife blade

Cut food such as meat, bread, vegetables into cubes
approximately 2cm/%in before processing.

Biscuits should be broken into pieces and added down the feed
tube whilst the machine is running.

When making pastry use fat straight from the fridge cut into
2cm/%in.cubes.

Take care not to over-process.

dough tool

Place the dry ingredients in the bowl and add the liquid down the
feed tube whilst the machine is running. Process until a smooth
elastic ball of dough is formed this will take 45 - 60 secs.
Re-knead by hand only. Re-kneading in the bowl is not
recommended as it may cause the processor to become
unstable.

® twin beater geared whisk

using the whisk

1

maxi-blend canopy

—_

w

Use for light mixtures only eg egg whites,
cream, evaporated milk and for whisking
eggs and sugar for fatless sponges.
Heavier mixtures such as fat and flour will
damage it.

Fit the drive shaft and bowl! onto the
power unit.

Push each beater securely into the drive
head (© .

Fit the whisk by carefully turning until it
drops over the drive shaft.

Add the ingredients.

Fit the lid - ensuring the end of the shaft locates into the centre
of the lid.

Switch on.

important

The whisk is not suitable for making one-stage cakes or
creaming fat and sugar as these mixes will damage it. Always
use the knife blade for cake making.

hints

Best results are obtained when the eggs are at room
temperature.

Ensure the bowl and whisks are clean and free from grease
before whisking.

When blending liquids, use the maxi-
blend canopy with the knife blade. It
allows you to increase the liquid
processing capacity from 1 litre to 1.5
litres, prevents leaking and improves the
chopping performance of the blade. ©

Fit the drive shaft and bowl onto the
power unit.

Fit the knife blade.

Add ingredients to be processed.

Fit the canopy over the top of the blade
ensuring it sits on the ledge inside the bowl
© . Do not push down on the canopy, hold by the
centre grip.

Fit the lid and switch on.




slicing/shredding discs

reversible slicing/shredding discs

- thick (), thin

Use the shredding side for cheese,
carrots, potatoes and foods of a similar
texture.

Use the slicing side for cheese, carrots,
potatoes, cabbage, cucumber,
courgette, beetroot and onions.

fine (Julienne style) chipper disc
Use to cut: potatoes for Julienne style
French fries; firm ingredients for salads,
garnishes, casseroles and stir fries (eg
carrot, swede, courgette, cucumber).
rasping disc @

Grates Parmesan cheese and potatoes
for German potato dumplings.

safety

® Never remove the lid until the cutting disc

has completely stopped.

® Handle the cutting discs with care - they are

extremely sharp

to use the cutting discs

1 Fit the drive shaft and bowl onto the power unit.
2 Holding by the centre grip @ , place the disc onto the drive shaft

with the appropriate side uppermost © .

3 Fit the lid.

4 Choose which size feed tube you
want to use. The pusher contains a
smaller feed tube for processing
individual items or thin ingredients.
To use the small feed tube - first put
the large pusher inside the feed tube.
To use the large feed tube - use both
pushers together.

5 Put the food in the feed tube.

6 Switch on and push down evenly
with the pusher - never put your
fingers in the feed tube.

@) citrus press

@ cone
@ sieve

to use the citrus
press

1

hints

Use fresh ingredients

Don’t cut food too small. Fill the width of the large feed tube
fairly full. This prevents the food from slipping sideways during
processing. Alternatively use the small feed tube.

When using the chipper disc, place ingredients horizontally.
When slicing or shredding: food placed upright (f) comes out
shorter than food placed horizontally (@) .

There will always be a small amount of waste on the plate or in
the bowl after processing.

Use the citrus press to
squeeze the juice from citrus
fruits (eg oranges, lemons,
limes and grapefruits).

Fit the drive shaft and bow!
onto the power unit.

Fit the sieve into the bowl -
ensuring the sieve handle is
locked into position directly
over the bowl handle (.
Place the cone over the drive
shaft turning until it drops all
the way down (D).

Cut the fruit in half. Then switch on and press the fruit onto the
cone.

The citrus press will not operate if the sieve is not
locked correctly.




@2 mini processor bowl

Use the mini processor bowl to
chop herbs and process small
quantities of ingredients e.g.
meat, onion, nuts, mayonnaise,
vegetables, purées, sauces and
baby food.

@ mini processor knife blade
® mini processor bowl

to use the mini
processor bowl

1 Fit the drive shaft and bowl! onto
the power unit.

2 Fit the mini processor bowl -
ensuring the ribs on the inside of
the mini bowl chimney align with
the slots in the main bowl
chimney (@ .

3 Place the knife blade over the
drive shaft (&) .

4 Add the ingredients to be
processed.

5 Fit the lid and switch on.

safety

® Never remove the lid until the knife blade has completely
stopped.

® The knife blade is very sharp - always handle with care.

important

® Don’t process spices — they may damage the plastic.

® Don’t process hard food such as coffee beans, ice cubes or
chocolate — they may damage the blade.

hints

® Herbs are best chopped when clean and dry.

® Always add a little liquid when blending cooked ingredients to
make baby food.

® Cut foods such as meat, bread, vegetables into cubes
approximately 1-2 cm (% — % in) before processing.

® \When making mayonnaise add the oil down the feed tube.

@ KENSTORE™ attachments carousel

Your food processor is supplied with an attachment storage
carousel that fits inside the bowl.

to use the storage carousel

1 Fit the knife blade to the bowl.

2 Then fit the whisk, discs and canopy into the carousel (D).

3 Fit the carousel over the knife blade and place the processor lid
on top @

care & cleaning

® Always switch off and unplug before cleaning.

® Handle the blades and cutting discs with care - they are
extremely sharp.

® Some foods may discolour the plastic. This is perfectly normal
and won’t harm the plastic or affect the flavour of your food. Rub
with a cloth dipped in vegetable oil to remove the discolouration.

power unit

® Wipe with a damp cloth, then dry.
Ensure that the interlock area is
clear of food debris.

® Store excess cord in the storage
area at the back of the
machine (0) .

twin beater geared whisk

® Detach the beaters from the drive
head by gently pulling them free.
Wash in warm soapy water.

® Wipe the drive head with a damp cloth, then dry.
Do not immerse the drive head in water.

all other parts

® \Wash by hand, then dry.

® Alternatively they can be washed on the top rack of your
dishwasher. A short low temperature programme is
recommended.



service & customer care

® |f the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced
by Kenwood or an authorised Kenwood repairer.

® If you experience any problems with the operation of

the processor, before calling for assistance refer to
the troubleshooting guide.

UK
If you need help with:

® Using your machine

® Servicing or repairs (in or out of guarantee)

@ call Kenwood on 023 92392333 and ask for customer care.
Have your model number ready - it's on the underside of
the processor.

® spares and attachments
@ call 0870 2413653.

other countries
Contact the shop where you brought the food processor.

troubleshooting guide

guarantee UK only

If your food processor goes wrong within one year from the date
you bought it, we will repair it (or replace it if necessary) free of
charge provided:

you have not misused, neglected, or damaged it;

it has not been modified (unless by Kenwood);

it is not second hand;

it has not been used commercially;

you have not fitted a plug incorrectly; and

you supply your receipt to show when you brought it.

In addition to the one year guarantee which the machine carries,
the motor is guaranteed for a further 4 year period. If the motor
fails we will repair it (or replace it if necessary) free of charge
provided the above requirements are met.

This guarantee does not affect your statutory rights.

Problem Cause

Solution

The processor will not operate | No power/indicator light not lit.

Bowl not locked on correctly.

Lid not locked correctly.

Check processor is plugged in

Check bowl is located correctly and the handle is
situated towards the right hand side.

Check that the lid interlock is located correctly into
the handle area.

The processor will not work if the bowl and
lid are fitted incorrectly.

If none of the above check the fuse/circuit breaker in
your home.

Processor stops during
processing

Cut out operated.

exceeded.

Processor run for more than 10 minutes.

Processor overloaded/maximum capacities

The motor will automatically cut out if the machine is
overloaded or run for too long. Press the “0” off button,
unplug and allow the unit to cool down for
approximately 30 minutes.

Check maximum capacities stated under “to use your
food processor”.

Poor performance of
tools/attachments.

Refer to hints in relevant “using the attachment” section. Check attachments are assembled correctly.




Portugués

Por favor desdobre as ilustracoes da primeira pagina.

seguranca

As laminas e os discos sao afiados. Manusei-

os com cuidado. Quando manusear ou

limpar a lamina, segure-a sempre pela

pega (@ existente na extremidade

superior e mantenha os dedos

afastados do gume.

Nao transporte nem segure no aparelho pela pega pois a pega
podera quebrar-se, provocando ferimentos.

Retire sempre a lamina antes de retirar os alimentos da taga.
Mantenha as maos e os utensilios afastados das tagas do robd
enqguanto o aparelho estiver ligado a corrente eléctrica.
Desligue o aparelho e retire a ficha do cabo de alimentacéo da
tomada de parede:

o antes de instalar ou retirar as pecas

O apos a utilizagéo

o antes das operagdes de limpeza

Nao utilize os dedos para empurrar os alimentos no tubo de
alimentagéo. Utilize sempre o(s) calcador(es) fornecido(s).
Antes de tirar a tampa da tacga, quando esta estiver colocada
sobre a unidade de alimentacao:

o desligue o aparelho;

o aguarde até o acessorio/as laminas pararem totalmente;
Nao utilize a tampa para operar o aparelho, utilize sempre os
botdes de ligar/desligar.

Este aparelho pode ficar danificado e provocar
ferimentos se exercer demasiada forca sobre o
mecanismo de entrebloqueio.

Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por criangas ou
pessoas doentes sem supervisao.

Nao utilize acessoérios nao autorizados.

Nao permita que as criangas brinquem com este aparelho.
Nao deixe o aparelho sem supervisao quando estiver ligado.
Nao utilize o aparelho se estiver danificado. Os aparelhos
danificados devem ser verificados ou reparados: consulte
‘assisténcia técnica’.

N&o deixe que a unidade de alimentagéo, o cabo ou a ficha
figuem molhados.

Nao deixe que o cabo fique pendurado ao longo da extremidade
de uma mesa ou bancada ou entre em contacto com superficies
quentes.

Utilize o robd de cozinha apenas para os fins para os quais foi
concebido.

Nao exceda as capacidades maximas indicadas.

Nao faga funcionar o aparelho continuamente por mais de 10
minutos sem um periodo de descanso, caso contrario podera
haver um corte automatico no funcionamento do motor.

O motor desligaré automaticamente se a maquina estiver
sobrecarregada ou funcionar por tempo demasiado. Se isto
ocorrer, pressione o botéo de desligar “0” e deixe a maquina
arrefecer por aproximadamente 30 minutos. Quando o motor
tiver arrefecido o suficiente, funcionara normalmente de novo.

antes de ligar

Certifique-se de que a corrente eléctrica doméstica corresponde
a indicada na base do aparelho.

Este aparelho esta em conformidade com a Directiva
89/336/CEE da Comunidade Econémica Europeia.

2
3

antes de utilizar o aparelho pela primeira vez

Retire todas as protecgdes plasticas incluindo o revestimento
plastico das laminas. Tome atencédo pois as laminas sao
muito afiadas. Os revestimentos plasticos devem ser
retirados pois destinam-se apenas a protec¢ao das laminas
durante o fabrico e o transporte.

Lave as pegas de acordo com as instrugdes da secgéo ‘limpeza
Enrole o excesso de cabo na parte posterior do aparelho.

componentes

robd de cozinha
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unidade de alimentacdo com veio accionador fixo
veio accionador amovivel
taga

tampa

tubo de alimentagao
calcadores

area de arrumagao do cabo
entrebloqueio de seguranga
botéo de ligar

botao de desligar

luz indicadora de corrente
botado de impulso

acessorios adicionais
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Nem todos os acessorios listados abaixo séo fornecidos com o
robd de cozinha. Consulte a lista de pecas fornecida. Para
adquirir um acessorios nao fornecido, contacte o revendedor
onde adquiriu o robd de cozinha.

l&amina

utensilio para massa

pinha metdlica com duas varetas

cUpula maxi-blend

disco de cortar as rodelas grossas/picar grosso
disco de cortar as rodelas finas/picar fino
disco de cortar fino (estilo palha)

disco de ralar (se fornecido)

espremedor de citrinos

mini taga do robd

carrocel de acessorios KENSTORE™
espatula

utilizar o robd de cozinha

1

Instale a taga. Vire o manipulo para a parte posterior e rode-o no
sentido dos ponteiros do reldgio até ficar bloqueado @.

Depois cologue o veio amovivel sobre o veio fixo da unidade da
alimentacao@.

Encaixe um acessoério no veio accionador.

Coloque sempre a taga e 0 acessorio no aparelho antes de adicionar
os ingredientes.

Coloque a tampa @ - certificando-se de que a parte superior do
veio accionador fica alinhada com o centro da tampa.

Nao utilize a tampa para operar o robd, utilize
sempre o comando de ligar/desligar.

Ligue a ficha a tomada e a luz indicadora de corrente acendera.
Pressione o botdo “I” para ligar o aparelho.

O robé nao funciona quando a taca e a tampa foram
colocadas incorrectamente.



Utilize o botéo de impulso para operar o aparelho por alguns
segundos. O impulso permanece activo enquanto premir o
bot&o.

Efectue o procedimento acima pela ordem inversa para retirar a
tampa, os acessorios e a taca.

Desligue sempre o aparelho (“0”) antes de tirar a
tampa.

Nao faca funcionar o aparelho continuamente por
mais de 10 minutos sem um periodo de descanso,
caso contrario podera haver um corte automatico no
funcionamento do motor.

O motor desligara automaticamente se a maquina
estiver sobrecarregada ou funcionar por tempo
demasiado. Se isto ocorrer, pressione o botdo de
desligar “0” e deixe a maquina arrefecer por
aproximadamente 30 minutos. Quando o motor tiver
arrefecido o suficiente, funcionara normalmente de
novo.

importante

O robd nao foi concebido para esmagar ou moer gréos de café
nem transformar agucar granulado em agucar mais fino.
Quando adicionar esséncia ou aroma de améndoa as misturas,
evite o contacto com as pegas de plastico pois tal pode resultar
em manchas permanentes.

capacidades maximas

Peso da massa para biscoitos amanteigados 340 g

Peso da massa com fermento 600 g

Peso total para pao-de-ld 1,5 Kg

Peso total para carne picada 600 g

liquidos com campanula 1,5 litros

Pinha com duas varetas 6 claras de ovo
Mini taca do robd 200 g

utilizar os acessorios

® ldmina/@ utensilio para massa

Alamina é o acessério mais versatil. A duragédo

do processamento determina a textura obtida.

Para texturas mais espessas utilize o botao de
impulso. ®
Utilize a lamina para bolos e biscoitos, picar

carne crua e cozida, vegetais, nozes, patés,

pastas, sopas em puré e ralar biscoitos e pao.

Pode também ser utilizada para misturas com
massas levedadas quando o utensilio para

massa n&o é fornecido.

Utilize o utensilio para massa quando
utilizar misturas levedadas.

sugestoes

lamina

Corte alimentos como carne, péo e

vegetais em cubos com

aproximadamente 2cm/3/4 pol antes de

0s processar.

Os biscoitos devem ser partidos em pedagos e adicionados
através do tubo de alimentagdo com o aparelho em
funcionamento.

Quando estiver a fazer biscoitos amanteigados, utilize gordura retirada
directamente do frigorffico e cortada em cubos de 2cm/3/4 pol.
Tome atengao para ndo cortar os alimentos em demasia.

utensilio para massa

Cologue os ingredientes secos na taca e adicione liquido através
do tubo de alimentagédo com o aparelho em funcionamento.
Processe até obter uma bola de massa macia e elastica.
Demora cerca de 45 - 60 segs.

\olte a amassar apenas com as maos. N&o volte a amassar
utilizando a taga pois o robd pode ficar instavel.

® pinha com duas varetas

utilizar a pinha

1

Utilize para misturas leves como, por
exemplo, claras de ovo, natas, leite e pd
ou bater ovos e agUcar para obtengéo de
massas magras tipo pao-de-16. Misturas
mais pesadas como gordura e farinha
podem danificar o utensilio.

Instale o veio accionador e a taga na
unidade de alimentacéo.

Encaixe correctamente cada vareta na
cabega accionadora (©) .

Instale a pinha, rodando-a cuidadosamente até ficar encaixada
no veio accionador.

Adicione os ingredientes.

Coloque a tampa - certificando-se que a extremidade do veio
fica alinhada com o centro da tampa.

Ligue o aparelho.

Importante

A pinha metalica ndo é apropriada para bater bolos com
ingredientes adicionados e batidos de uma s6 vez nem para
bater juntamente manteiga e agUcar pois estas misturas iréo
danifica-la. Utilize sempre a lamina para bater bolos.

sugestoes

Para obter resultados éptimos, utilize ovos a temperatura ambiente.
Certifique-se de que a taga e as varetas estdo limpas e ndo tém
gordura agarrada.

cUpula maxi-blend

w

Utilize a clpula maxi-blend juntamente
com a lamina para misturar liquidos. A
capacidade de processamento de
liquidos aumenta de 1 litros para 1,5
litros, as fugas sao eliminadas e os
resultados de corte da lamina s&o
melhorados.

Instale o veio accionador e a taga na
unidade de alimentacéo.

Cologue a lamina.

Adicione os ingredientes a processar.
Instale a cupula sobre a parte superior da
lamina, certificando-se de que fica
correctamente encaixada

na saliéncia existente no interior da taca (©) . Nao faca
pressao sobre a ciipula. Segure-a pela pega central.
Cologue a tampa e ligue o aparelho.




discos de cortar as rodelas/picar

discos de cortar as rodelas/picar
reversiveis - grosso (), fino
Utilize o lado de picar para queijo,
cenouras, batatas e alimentos de textura
semelhante.

Utilize o lado de cortar as rodelas para
queijo, batatas, couve, pepino, curgetes,
beterraba e cebolas.

disco de cortar (estilo palha) fino
Utilize para cortar: batatas fritas tipo
palha ingredientes consistentes para
saladas, guarni¢des, guisados e
salteados (por exemplo, cenoura, nabo,
curgetes e pepino).

disco de ralar

Rala queijo Parmeséo e batatas para
bolinhos de massa de batata alemées.

seguranca

® So6 retire a tampa depois de o disco de corte parar
totalmente.

® Manuseie cuidadosamente os discos de corte - sao
extremamente afiados.

utilizar os discos de cortar

1 Instale o veio accionador e a taga na unidade de alimentagéo.
2 Segure a pega central @ e coloque
o disco no veio accionador com o

lado adequado virado para cima (e) .

3 Cologue a tampa.

4 Escolha o tipo de tubo de
alimentacgédo que pretende utilizar. O
calcador contém um tubo de
alimentacdo mais pequeno para
processamento de ingredientes
individuais ou finos.

Para utilizar o tubo de alimentagao
pequeno, introduza primeiro o
calcador grande no tubo de
alimentagéo.

Para utilizar o tubo de alimentagdo grande, utilize os dois
calcadores em conjunto.

5 Introduza os alimentos no tubo de alimentagao.

6 Ligue o aparelho e empurre uniformemente os alimentos com o
calcador - nunca introduza os dedos no tubo de
alimentacao.

sugestoes

Utilize ingredientes frescos

Nao corte os alimentos em pedagos demasiado pequenos.
Encha praticamente toda a largura do tubo de alimentagao. Isto
evita que os alimentos escorreguem lateralmente durante o
processamento. Pode também utilizar o tubo de alimentagao
pequeno.

Quando utilizar o disco de cortar, coloque os ingredientes na
horizontal.

Quando cortar as rodelas ou picar: os alimentos colocados na
vertical (f) s&o cortados em pedagos mais pequenos do que 0s
alimentos colocados na horizontal (@) .

Terminado o processamento, encontrara sempre restos no disco
ou na taga.

@) espremedor de citrinos

@ cone
@ passador

utilizar o espremedor
de citrinos

1

4

Utilize o espremedor de citrinos
para obter o sumo de citrinos
(por exemplo, laranjas, limdes,
limas e toranjas).

Instale o veio accionador e a
taga na unidade de alimentacgao.
Coloque o passador na taga -
certificando-se de que o
manipulo do passador fica
bloqueado numa posi¢ao
directamente acima do manipulo
da taca

Cologue o cone sobre o veio accionador, rodando-o até descer
totalmente

Corte a fruta ao meio. Em seguida, ligue o aparelho e pressione
a fruta contra o cone.

O espremedor de citrinos nao funciona quando o

I dor for col do incorrectamente.




@ mini taga do robd

@ lamina da mini taga do robd
® mini taga do robd

utilizar a mini taga do
robd

1

Utilize a mini taga do robd para
picar ervas aromaticas e para
processar pequenas
quantidades de ingredientes,
tais como carne, cebola, nozes, S
maionese, legumes, purés, - /

molhos e comida para bebé.

Coloque o veio accionador e a
taca sobre a unidade de
alimentacao.

Instale a mini taga do robd —

no interior da chaminé da mini
taca ficam alinhadas com as
ranhuras na chaminé da taga
principal (@) .

Coloque a lamina sobre o veio
accionador () -

Adicione os ingredientes a processar.
Coloque a tampa e ligue no interruptor.

seguranca
Nunca tire a tampa até a lamina ter parado completamente.
A lamina é muito afiada — manuseie-a sempre com cuidado.

importante

N&o processe especiarias pois estas podem danificar o plastico.
N&o processe alimentos duros, tais como gréos de café, cubos
de gelo ou chocolate, pois podem danificar a lamina.

sugestoes

Utilize ervas aromaticas limpas e secas para picar a fim de obter
resultados 6ptimos.

Adicione sempre um pouco de liquido ao bater ingredientes
cozidos para preparar comida para bebé.

Corte alimentos tais como carne, pao e legumes em cubos de
aproximadamente 0,5 cm antes de os processar.

Ao preparar maionese, adicione o dleo deitando-o pelo tubo de
alimentacé&o.
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@ Carrocel de acessorios KENSTORE™

O seu robot de cozinha traz um carrocel para armazenar 0s
acessorios que encaixa na taga.

utilizacao do carrocel de armazenamento

1 Coloque as laminas de ago na taga.

2 Seguidamente instale a pinha dupla, os discos e a cupula no
carroce (D).

3 Instale o carrocel sobre as laminas de ago e coloque a tampa do
robot por cima @.

manutencéo e limpeza

® Desligue sempre o aparelho e retire a ficha do cabo de
alimentacédo da tomada de parede.

® Manuseie as laminas e dos discos de cortar com cuidado - s&o
extremamente afiados.

® Alguns alimentos podem retirar a cor do plastico. Isto é
perfeitamente normal e n&o danifica o plastico nem altera o
sabor dos alimentos. Limpe com o pano humedecido com 6leo
vegetal para recuperar a cor
original.

unidade de alimentacao

® | impe com um pano humedecido
e, em seguida, seque. Certifique-se
de que a érea de entreblogeio ndo
tem restos de alimentos agarrados.

® Guarde 0 excesso do cabo na area
de armazenamento existente na
parte posterior do aparelho (0) .

pinha com duas varetas

® Retire as varetas da cabega accionadora, puxando-as com
cuidado. Lave-as em agua quente e detergente.

® | impe a cabega accionadora com um pano humedecido e, em
seguida, seque-a. Nao coloque a cabeca accionadora
dentro de agua.

as restantes pecas

® | ave-as a mao e, em seguida, seque-as.

® Alternativamente, podem ser lavadas na prateleira superior da
sua maquina de lavar loiga. Recomendamos um programa curto
de baixa temperatura.



assisténcia e suporte ao cliente

® Se o cabo ficar danificado, tera de ser substituido pela Kenwood
ou por um centro de assisténcia técnica autorizado da Kenwood
por motivos de seguranca.

® Se tiver algum problema com o funcionamento do
robd, consulte o guia de resolucdo de problemas
antes de pedir assisténcia técnica.

Se necessitar de ajuda para:

® Utilizar o aparelho

® Recorrer aos servicos de assisténcia técnica ou reparacdes
Contacte o estabelecimento onde adquiriu o robd de cozinha.

guia de resolucao de problemas

Problema Causa

Solucao

N&o ha corrente/a luz indicadora de corrente
néo esta acesa.
A taga ndo esta devidamente bloqueada.

O rob6 nao funciona

A tampa ndo esté correctamente bloqueada.

Verifique se a ficha do robd esté ligada a tomada.
Verifique se a taga esta correctamente posicionada e
se 0 manipulo esté virado para o lado direito.
Verifique se o entrebloqueio de seguranca da tampa
esté correctamente introduzido na area do manipulo.
O robd nao funcionara se a taca e a tampa
estiverem incorrectamente instaladas.

Se ndo notar qualquer dos problemas acima, verifique
o fusivel/disjuntor de sua casa.

O robd para durante o O corte automatico funcionou.
funcionamento

O robd funcionou por mais de 10 minutos.

Robd sobrecarregado/capacidades maximas
excedidas.

O motor parara automaticamente se o aparelho
estiver sobrecarregado ou se funcionar por tempo
excessivo. Pressione o botdo de desligar “0”, desligue
a ficha da tomada de corrente e deixe o aparelho
arrefecer por aproximadamente 30 minutos.

Verifique as capacidades maximas indicadas em
“utilizagao do robd”.

Fraco desempenho dos
utensilios/acessorios.

estao correctamente montados.

Consulte as sugestdes na secc¢ao respectiva sobre a “utilizagdo do acessoério”. Verifique se os acessorios
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Espaiol

Por favor, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

seguridad

Las cuchillas y los discos de corte estan muy @

afilados; manéjelos con cuidado. Sostenga

siempre la cuchilla por el asa @),

situada en la parte superior, y

mantenga los dedos alejados de los

bordes cortantes, tanto durante el uso como en las

operaciones de limpieza.

No levante o mueva de un sitio a otro el procesador por el

mango — ya que se podria romper el mango y producir una

lesion.

Retire siempre la cuchilla antes de vaciar el contenido del bol.

No meta las manos ni ningun utensilio en los boles del

procesador cuando esté conectado a la red eléctrica.

Apague y desconecte el aparato:

o antes de montar o desmontar cualquier componente

o después del uso

o antes de limpiarlo

Nunca utilice los dedos para empuijar los alimentos en el tubo de

entrada. Utilice siempre el embutidor que se suministra con el

aparato.

Antes de quitar la tapadera del bol mientras esté en la unidad

eléctrica:-

o desenchufe el aparato;

o espere hasta que los accesorios/cuchillas se hayan parado
totalmente;

No utilice la tapadera para poner el procesador en marcha;

utilice siempre los botones de encendido/apagado (on/off).

Este aparato se estropeara y puede producir lesiones

si el mecanismo de enclavamiento se ve sometido a

una fuerza excesiva.

No deje que nifios ni personas discapacitadas manejen este

aparato sin supervision.

Nunca utilice un accesorio no autorizado.

No permita que los nifios jueguen con este aparato.

Nunca deje este aparato desatendido.

Nunca utilice un aparato dafiado. Haga que lo revisen o reparen:

vea ‘servicio’.

Nunca permita que se mojen el bloque motor, el cable o el

enchufe.

No deje que el cable de alimentacion eléctrica cuelgue de la

mesa o zona de trabajo ni esté en contacto con superficies

calientes.

Este procesador de alimentos es para solo uso doméstico; no

lo utilice para otros fines.

No sobrepase las capacidades maximas indicadas.

No tenga el procesador en marcha durante més de 10 minutos

sin pararlo — ya que el motor podria pararse de forma

automatica.

El motor se apagara automaticamente si se sobrecarga el

aparato o esté en funcionamiento demasiado tiempo. Si ocurre

esto, pulse el boton de apagado “0” y deje enfriar el aparato

durante 30 minutos aproximadamente. Una vez enfriado el

motor, volverd a funcionar con normalidad.

antes de enchufar el robot de cocina

Asegurese de que la corriente eléctrica es la misma que figura
en la parte inferior del aparato.

Este aparato cumple con la Directiva de la Comunidad
Econdmica Europea 89/336/EEC.
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1

2
3

el

antes de utilizar el robot de cocina por primera vez
Retire todo el embalaje, incluidos los protectores de plastico de
la cuchilla. Las cuchillas estan muy afiladas. No guarde
los protectores de plastico, ya que sélo se utilizan para proteger
la cuchilla durante el proceso de fabricacion y transporte.

Lave las piezas: vea ‘limpieza’.

Recoja el exceso de cable en la parte trasera del aparato.

ementos principales

robot de cocina

SIEICICICISICICICICIC)C)

unidad eléctrica con eje motor fijo
eje motor desacoplable

bol

tapadera

tubo de introduccién de alimentos
empujadores

recogecables

con cierre de seguridad

botén de encendido (on)

botén de apagado (off)

luz de conectado

control de impulsos

accesorios adicionales

PDEROERORG®®

El robot de cocina puede no incluir todos los accesorios de la
lista siguiente. Revise la lista de accesorios que se suministra
con el aparato. Para comprar un accesorio que no esté incluido
en el paquete, pongase en contacto con el establecimiento en el
que ha adquirido el aparato.

cuchilla

utensilio para amasar

batidora mecanica con dos barillas
cubierta maxi-blend

disco rebanador grueso / troceador fino
disco rebanador/troceador fino

disco cortador para patatas fino (estilo juliana)
disco rallador (si se suministra)
exprimidor de citricos mecéanico

bol mini para el procesador

Carrusel de accesorios KENSTORE™
espatula

para utilizar el robot de cocina

1

Ponga el bol. Ponga el mango hacia la parte trasera y girelo en
sentido horario hasta que se fije @.

A continuacion, ponga el eje desacoplable sobre el gje fijo de la
unidad eléctrica @.

Cologue el accesorio elegido sobre el eje de transmision.

Ajuste bien el bol y los accesorios en la maquina antes de ahadir
cualquier ingrediente.

Coloque la tapa @ asegurandose de que la parte superior del
eje de transmision encaja en el centro de la tapa.

No utilice la tapadera para poner en funcionamiento
el procesador, utilice siempre el mando
encendido/apagado.

Enchufe y la luz de conectado se encendera. Pulse el botdn
para poner en marcha.

El robot de cocina no funcionara si la tapa no se
ajusta correctamente.



® Utilice el control de impulsos para procesamientos cortos. Los
impulsos continuaran mientras se tenga el botén pulsado.

6 Siga el procedimiento anterior en sentido inverso para retirar la
tapa, los accesorios y el bol.

® Apague siempre el aparato “0” antes de quitar la
tapadera.

® No tenga el procesador en marcha durante mas de
10 minutos sin pararlo - ya que el motor podria
pararse de forma automatica.

o El motor se apagara automaticamente si se
sobrecarga el aparato o esta en funcionamiento
demasiado tiempo. Si ocurre esto, pulse el botén de
apagado “0” y deje enfriar el aparato durante 30
minutos aproximadamente. Una vez enfriado el
motor, volvera a funcionar con normalidad.

importante

® E| robot de cocina no es apto para moler granos de café ni para
convertir azicar granulado en azUcar extrafino.

® Sj anade esencia de aimendra o aromatizantes a las mezclas,
evite el contacto con el plastico ya que podrian quedar manchas
permanentes.

capacidades maximas

® Peso de la harina para pasta con corteza de pan 340 g
® Peso de la harina para masa con levadura 600 g
® Peso total para bizcocho de elaboracion en
un solo paso 1,5 Kg
® Peso total de carne para picar 600 g
® |iquidos con cubierta 1,5 litros
® Batidor doble 6 claras de
huevo
® Bol mini del procesador de 200 g

uso de los accesorios

@ cuchilla de corte/ herramienta para
amasar

La cuchilla de corte es el accesorio mas
versatil de todos. La textura obtenida
depende del tiempo de elaboracién. Para
obtener texturas mas gruesas, utilice el
pulsador de control.

Utilice la cuchilla de corte para elaborar
masas para tartas y pasteles, picar carne
cruda y cocinada, verduras, frutos secos,
patés, purés, salsas, hacer masa quebrada
y rallar galletas y pan. También puede
utilizarla para hacer masas con levadura si
el aparato que ha adquirido carece de la
herramienta para amasar.

Para masas con levadura utilice la
herramienta para amasar.
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consejos
cuchilla

® Antes de procesar alimentos como carne, pan o verduras,
cértelos en cubos de 2 cm aproximadamente.

® Corte las galletas en trozos e introduzcalos por el tubo de
entrada mientras la maquina esté en marcha.

® Para hacer masa quebrada, utilice manteca recién sacada de la
nevera y cortada en cubos de 2 cm.

® Tenga cuidado de no exceder el tiempo de proceso.
herramienta para amasar

® Cologue los ingredientes secos en el bol y aflada liquido por el
tubo de entrada con el aparato en funcionamiento. Procese los
ingredientes hasta obtener una bola de masa elastica y suave; el
proceso suele tardar de 45 a 60 segundos.

® El reamasado o la forma deben hacerse a mano solamente. No
es aconsejable reamasar o dar forma en el bol, ya que esta
operacién podria afectar a la estabilidad del aparato.

@ batidor doble

Utilicelo para alimentos ligeros como claras de huevo, nata,
leche evaporada, o para montar claras con azlcar para suflés o
merengues. Las mezclas més pesadas, como las que llevan
manteca y harina, podrian dafar el accesorio.

uso del batidor

1

Acople el eje de transmision y el bol en el
blogue motor.

Inserte cada varilla hasta el fondo en el
cabezal (.

Ajuste el batidor girandolo con cuidado
hasta que encaje en el eje de
transmision.

Afada los ingredientes.

Ajuste la tapa; el extremo del eje debe
quedar en el centro de la tapa.
Encienda el aparato.

Importante

La batidora no sirve para hacer tartas en una fase ni para hacer
crema con grasa y azlcar ya que estas mezclas la dafaran.
Utilice siempre la cuchilla para hacer tartas

consejos

Para obtener los mejores resultados, los huevos deben estar a
temperatura ambiente.

Antes de utilizar el bol y las varillas asegurese de que estan
limpios y sin restos de grasa.

cubierta de mezclado maximo

—_

w

Para mezclar liquidos, utilice la cubierta de
mezclado méaximo junto con la cuchilla. Esto
le permitira incrementar la capacidad de
proceso de liquidos de 1 litros a 1,5 litros y
mejoraré el rendimiento de corte de la
cuchilla.

Acople el eje de transmision y el bol
en el blogue motor.

Ajuste la cuchilla.

Afada los ingredientes.

Ajuste la cubierta en la parte superior de la
cuchilla asegurandose de que encaja
correctamente

en el borde interior del bol © . No haga
presion sobre la cubierta, agarrela por la parte
central.

Encaje la cubierta y encienda el aparato.




discos rebanadores/troceadores

discos rebanadores/troceadores
reversibles: grueso (), fino
Utilice el lado del troceador para trocear
quesos, zanahorias, patatas y alimentos
de textura similar.

Utilice el lado del rebanador para cortar
quesos, zanahorias, patatas, coles,
pepinos, calabacines, remolachas y
cebollas.

disco picador fino (estilo juliana)
Utilicelo para cortar: patatas a estilo
juliana o fritas a la francesa; otros
alimentos consistentes (por ejemplo,
zanahorias, nabos, calabacines, pepinos)
para ensaladas, guarniciones, guisos y
fritos menudos.

disco rallador @

Ralla queso parmesano y patatas para bolas de patata a la
alemana.

seguridad

® No retire nunca la tapa hasta que los discos de corte
se hayan parado completemante.

® Maneje los discos de corte con mucho cuidado; estan
muy afilados.

para utilizar los discos de corte

1 Coloque el gje de transmision y el bol
en el blogue motor.

2 Sujetandolo por la parte central @) ,
coloque el disco en el eje de
transmision con el lado apropiado en
la parte superior (&)

3 Ajuste la tapa.

4 Elija el tubo de entrada adecuado al
tamaro de los alimentos. El
embutidor contiene un tubo de
entrada mas pequefio para procesar
los elementos de uno en uno o para
ingredientes pequenos.

Para usar el tubo de entrada
pequeno, introduzca primero el embutidor grande en el tubo de
entrada.

Para usar el tubo de entrada grande, utilice ambos embutidores
ala vez.

5 Coloque los alimentos en el tubo de entrada.

6 Encienda el aparato y empuje cada trozo firmemente con el
embutidor; nunca meta los dedos en el tubo de
entrada.
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consejos

® Utilice productos frescos

® No corte la comida en trozos demasiado pequeros. Llene el
tubo de entrada casi hasta arriba. Asi evitara que la comida se
deslice hacia los lados al procesarla. De forma alternativa, utilice
el tubo de entrada pequeno.

® Al utilizar el disco picador, coloque los ingredientes en sentido
horizontal.

® Al rebanar o trocear: coloque los alimentos en sentido vertical
(® , asf obtendra rebanadas y cortes mas cortos que si los
dispone horizontalmente (@) .

® Después de utilizar una cuchilla de corte, siempre quedaran
pequenas cantidades de desperdicios en el disco o en el bol.

@) exprimidor de citricos

Utilice el exprimidor de citricos
para hacer zumos de frutas
citricas, como naranjas, limones,
limas y pomelos.

@ cono
®@ colador

para utilizar el
exprimidor de citricos

1 Coloque €l eje de transmision y
el bol en el bloque motor.

2 Acople el colador en el bol;
asegurese de que el asa del
colador coincide con el asa del
bol ().

3 Coloque el cono sobre el gje de
transmisién y girelo hasta que caiga hasta el fondo .

4 Corte la fruta en mitades. Encienda el aparato y presione la fruta
sobre el cono.

® EIl exprimidor de citricos no funcionara si el colador
no esta colocado correctamente.




@ bol mini del procesador

@ cuchilla del bol mini del
® bol mini del procesador

para utilizar el bol
mini del procesador

1

Utilice el bol mini del procesador
para trocear hierbas y procesar
cantidades pequefias de
ingredientes tales como carne,
cebollas, nueces, mayonesa,
verduras, purés, salsas y
alimentos para bebés.

procesador

Ponga el eje motor y el bol
sobre la unidad eléctrica.
Acople el bol mini del
procesador — asegurandose de
que las varillas del interior del
tubo del bol mini estén
alineadas con las ranuras del
tubo del bol principal (@) .
Coloque la cuchilla sobre el eje
motor &) .

Anada los ingredientes que se
van a procesar.

Ponga la tapadera y encienda el aparato.

seguridad

No quite la tapadera hasta que la cuchilla se haya parado
totalmente.

La cuchilla esta muy afilada — manipulela siempre con cuidado.

importante

No procese especias — pueden dafiar el plastico.

No procese alimentos duros tales como granos de café, cubitos
de hielo o chocolate — pueden dafar la cuchilla.

consejos

Las hierbas se trocean mejor si estan limpias y secas.

Afada siempre un poquito de liguido cuando mezcle alimentos
cocinados para hacer comida para bebés.

Trocee los alimentos tales como carne, pan y verduras en
cuadraditos de 1-2 cm aproximadamente antes de procesarlos.
Cuando haga mayonesa afiada aceite por el tubo para
alimentos.
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@3 Carrusel de accesorios KENSTORE™

Su procesador de alimentos se suministra con un carrusel de
almacenamiento de los accesorios que encaja dentro del bol.

para utilizar el carrusel de almacenamiento

1
2
3

Fije la cuchilla al bol.

Luego fije la batidora, los discos y la tapadera al carrusel (D).
Ponga el carrusel sobre la cuchilla y coloque la tapadera del
procesador encima @).

cuidado y limpieza

Apague y desconecte siempre el aparato antes de proceder a su
limpieza.

Maneje las cuchillas y los discos de corte con sumo cuidado;
estan muy afilados.

Algunos alimentos pueden manchar el plastico. Esto es algo
totalmente normal y no causa ninguin dafio en el plastico ni
afecta al sabor de los alimentos. Para eliminar las manchas, frote
el plastico con un pafio suave mojado en aceite vegetal.

bloque motor

Limpielo con un trapo humedo y
séquelo a continuacion. Asegurese
de que el area de enclavamiento no
muestra restos de comida.

Recoja el exceso de cable en el
lugar de almacenamiento situado en
la parte trasera del aparato (0) .

batidor doble

Retire las varillas del cabezal tirando

de ellas suavemente hacia abajo. Lavelas con agua caliente y
jabén.

Limpie el cabezal con un pafo hiumedo y séquelo a
continuaciéon. No sumerja el cabezal en agua.



otras piezas

® | avelas a mano y séquelas completamente.

® De forma alternativa, pueden lavarse en la bandeja superior del
lavavajillas. Se recomienda un programa de lavado corto y a baja
temperatura.

servicio y atencion al cliente

® Por razones de seguridad, si el cable esté dafiado, debe ser
sustituido por Kenwood o por un técnico autorizado de
Kenwood.

® Sj tiene algun problema con el funcionamiento del
procesador, antes de llamar para solicitar ayuda,
consulte la guia de soluciéon de problemas

Si necesita ayuda para:

® Utilizar el aparato

® Obtener servicio, piezas de recambio o reparaciones,
péngase en contacto con el establecimiento en el que adquirié
este aparato.

Guia de soluciéon de problemas

Problema Causa

Solucién

El procesador no funciona
Bol no esta correctamente encajado.

Tapadera no esté correctamente colocada.

No hay corriente/Luz indicadora no se enciende.

Compruebe que el procesador esté enchufado.

Compruebe que el bol esté correctamente colocado y
que el mango se encuentra hacia el lateral derecho.
Compruebe que el cierre de la tapadera esté
correctamente ubicado en la zona del mango.

El procesador no funcionara si el bol y la
tapadera no estan correctamente colocados.
Si no tiene que ver con lo anterior, compruebe el
fusible/automatico de su casa.

El procesador se para durante | Ha saltado el mecanismo de parada
el procesamiento

Procesador en marcha mas de 10 minutos.

Procesador sobrecargado/excedié la
capacidad maxima.

El motor se pararé automaticamente si el aparato
esta demasiado lleno o ha estado en marcha
demasiado tiempo. Pulse el botén de apagado “0”,
desenchufe y deje que la unidad se enfrie durante
aproximadamente 30 minutos.

Compruebe las capacidades maximas indicadas en el
apartado “como utilizar su procesador de alimentos”.

Mal rendimiento de los
utensilios/accesorios.

bien colocados.

Consulte los consejos de la seccion oportuna “Utilizar el accesorio”. Compruebe que los accesorios estén
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Turkce

On kapagi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

emniyet

Bicaklar ve diskler gok keskin olduklari igin

tutarken dikkatli olun. Bicagi tasirken ve

temizlerken daima (@) Ust tarafindaki

keskin olmayan tutma yerinden kavrayin.

Yiyecek isleyiciyi saplarindan tutarak

kaldirmayiniz ve tasimayiniz. Aygitin sapi kirillip kazaya neden
olabilir.

Kaseyi bosaltmadan énce daima bigagi ¢ikartin.

Aygit prize takili oldugu zaman elinizi ve mutfak araglarini
aygittan uzak tutunuz.

Asagida sayilan islemleri ancak cihazi kapattiktan ve figini
cektikten sonra yapin:

o parca takmadan ya da sékmeden énce

o kullanimdan sonra

o temizlemeden 6nce

Yiyecekleri asla parmaklarinizia gida girisinden asag itmeyin.
Bu is icin mutlaka gida iticisini/lerini kullanin.

Gug biriminin Gzerinde oldugu sirada kapagi ¢canaktan
cikarmak icin asagidaki yénergeleri izleyiniz:

o cihazi kapatin;

o tum pargalarin/bicaklarin tamamen durmasini bekleyin;
Yiyecek isleyiciyi ¢alistirmak icin kapagi kullanmayiniz.
Calistirmak igin her zaman agma’kapama diigmelerini
kullaniniz.

Kilit mekanizmasina asiri glic uygulanmasi durumunda
cihaz hasar gorebilir ve yaralanmalara neden olabilir.

Bu cihaz, kiiglk ¢ocuklar ya da hasta kisilerin gézetim disi
kullanimina uygun degildir.

Cihaza uygun olmayan pargalar kullanmayin.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyin.

Cihaz galisirken basindan ayriimayin.

Arizal bir cihazi kullanmayin. Cihazi kontrol ettirin ya da
onartin. Bknz. Yetkili ‘servis’.

Cihazin motor kismi, elektrik kablosu ya da elektrik figinin
iIslanmamasina ézen gosterin.

Elektrik kablosunun masa/tezgah kenarlarindan sarkmasini ya
da sicak ylzeylere temas etmesini dnleyin.

Mutfak robotunuzu amag disi kullanmayin. Bu cihaz yalnizca
evde kullanim igin uygundur.

Onerilen miktarin Gizerinde yiyecek doldurmayiniz.

Yiyecek isleyici strekli olarak 10 dakikadan fazla
calistirmayiniz. Ara vererek calistiriniz. Fazla kullanirsaniz,
motor kendiliginden duratacaktir.

Aygita ¢ok fazla yiyecek doldurulursa ya da aygit uzun bir sire
calisirsa, aygit kendiliginden duracaktir. Bdyle bir durumda “0”
durdurma digmesine basiniz ve aygitin yaklasik 30 dakika
sogumasini bekleyiniz. Aygit soguduktan sonra normal
calismaya baslayacaktir.

cihazi elektrige baglamadan 6nce

Sebeke voltajinin, cihazinizin alt yizeyinde belirtilen voltaj
degeri ile ayni olmasina dikkat edin.

Bu cihaz, AB'nin 89/336/EEC no.lu direktifine uygundur.
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1

2
3

ilk kullanimdan énce

Plastik bicak kiliflari dahil tim ambalaj parcalarini ¢ikartin.
Dikkatli olun: Bicaklar cok keskindir. Bu kiliflar yalnizca
Uretim ve nakliyat sirasinda bigaklari korumak lzere takilmistir
ve atilabilir.

Parcalarin yikanmasi, bknz. ‘temizlik’

Elektrik kablosunun fazla gelen kismini cihazin igine itin.

parcalar

mutfak robotu

®o

SISISICICISICICICIS)

sabit devinim milli gti¢ birimi
cikarilabilir devinim mili
canak

kapak

besleme borusu

yiyecek iticiler

kordon sarma yuvasi
guvenlik kilitteme digmesi
calistirma digmesi
durdurma dugmesi

gl gosterge 15191

titresim kumandasi

ek parcalar

SISISISISIGISISIGISI®)

Asagida sayilan pargalarin tamami mutfak robotunuz ile birlikte
gelmeyebilir. Robot ile birlikte verilen parga listesine bakin.
Pakette bulunmayan bir pargayi satin almak i¢in, cihazinizi
aldiginiz saticiya bagvurun.

kesici bigak

hamur yogurucu

ikili galkalayici disli ¢irpici

coklu karistirici koruyucusu

kalin dilimleme/gok kalin kiyma diski
ince dilimleme/ince kiyma diski

ince (julyen tarzi) kesme diski
rendeleme diski (varsa)

disli sert meyve sikacagi

kiiglk yiyecek igleyici canagi
KENSTORE ™ ek parga saklama kutusu

@) kazima kasig!

mutfak robotunun kullanimi

1

2

Canag takiniz, kolu geriye dogru ¢cekerek asagi indiriniz ve
yerine tam olarak oturuncaya kadar saga dogru geviriniz @.
Arkasindan gug biriminin sabit mili izerine gikarilabilir devinim
milini takiniz @.

Tahrik miline bir ek pargasi takin.

Kaseye malzeme koymadan énce daima kase ve ek pargay!
cihaza takin.

Kapagi takin @ - Tahrik milinin Gst kisminin kapagin ortasina
yerlesmesine dikkat edin.

Aygaiti calistirmak icin kapagi kullanmayiniz. Her zaman
acma/kapama kumandasini kullaniniz.

Yiyecek isleyicinin fisini prize takiniz ve gl¢ gosterge 15131
yanacaktir. Calistirmak igin “I” digmesine basiniz.

Cihaz, kase ve kapak tam yerine oturmadiginda calismaz.
Kisa titresimler vermek igin titresim kumandasini kullaniniz.
Digme basil oldudu sturece titresim kumandasi galisacaktir.



Kapagi, pargalari ve kaseyi s6kmek icin yukaridaki islemi
islemi ters sirayla yuratin.

Kapagi cikarmadan once her zaman “0” kapama
diigmesine basiniz.

Yiyecek isleyici siirekli olarak 10 dakikadan fazla
calistirmayiniz. Ara vererek calistiriniz. Fazla kullanirsaniz,
motor kendiliginden duratacaktir.

Aygita cok fazla yiyecek doldurulursa ya da aygit uzun bir
slre calisirsa, aygit kendiliginden duracaktir. Boyle bir
durumda “0” durdurma diigmesine basiniz ve aygitin
yaklasik 30 dakika sogumasini bekleyiniz. Aygit
soguduktan sonra normal calismaya baslayacaktir.

6nemli

Mutfak robotunuz ile kahve égutllemez ya da toz sekeri pudra
sekeri halinde getirilemez.

Kase icindeki karisima badem 6zl ya da tatlandirici eklerken
bunlarin plastik parcalara degmesini dnleyin. Aksi halde kalici
lekeler olusabilir.

azami kapasiteler

Gevrek hamur agirhigi 340 gr
Mayali hamur agirhg 600 gr
Pandispanya toplam agrl. 1,5 Kg

Et dograma toplam agrl. 600 gr
Kapak parcasi ile birlike sivi 1,5 litre

ikili girpict 6 yumurta aki
Kuglk ¢anak 200gr.

ek parcalarin kullanimi

@ bicak/@ hamur aleti

Bigak, ek pargalar arasinda en genis kullanim
alani olandir. Cihazin galigsma siresi islenen
gidanin kivamini belirler. Daha koyu kivamlar
icin calistirma digmesini kullanin.

Bicagi, kek ve hamur igleri hazirlamak,
¢ig ya da pismis et, sebze, findik, pate
ve katik dogramak, corba malzemesi
ezmek ve kati kraker/ekmek 6gltmek
icin kullanin. Bigagi ayrica hamur
yogurucu yerine mayall hamur
karigimlari i¢in kullanabilirsiniz.

Mayali hamur karigimlari igin hamur
yogurucusunu kullanin.
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oneriler

bicak

Et, ekmek, sebze gibi gidalari islemeden 6nce 2 cm’lik kipler
halinde kesin.

Biskuviler pargalar halinde kirilarak cihaz ¢alisirken gida
girisinden asagr atilmalidir.

Unlu gidalar hazirlarken dogrudan buz dolabindan aldiginiz
yagi 2 cm’lik kiipler halinde keserek kullanin.

islemi gereginden fazla uzatmayin.

hamur yogurucusu

Kuru malzemeleri kaseye yerlestirin ve cihaz ¢alisirken siviyi
gida girisinden dokin. Cihazi, diiz ve elastik kivamli bir hamur
topu olusana kadar 45 - 60 saniye caligtirin.

Hamuru yeniden yogurmak i¢in kaseyi kullanmayin. Aksi halde
mutfak robotu kararsiz hale gelebilir.

® ikili ¢irpici

cirpicinin kullanimi

1

Bu aleti, yalnizca 6rn. yumurta aki,
krema, st gibi hafif karigimlar ve yagsiz
gevrek hamuru igin yumurta ve seker
¢irpmak tzere kullanin. Yag ve un gibi
agir karisimlar bu alete zarar verir.

Tahrik mili ve kaseyi motor kismina
takin.

Cirpicilari, tahrik milinin basliina takin
©.

GCirpict takimini dikkatli bir sekilde gevirerek tahrk miline
oturtun.

Malzemeleri ekleyin.

Kapagi takin - mil ucunun kapagin ortasina oturmasina dikkat
edin.

Cihazi ¢aligtirin.

Onemli not

Cirpici pasta ya da kremali ve sekerli tatlilar yapmak igin
uygun degildir. Glnku bu tur kremal ve sekerli karigimlar
cirpiciya hasar verir. Bu ylizden pasta ve kek turi tathlar igin
kesici bigagi kullaniniz.

oneriler
En iyi sonucu elde etmek i¢in oda sicakliginda yumurta kullanin.
Kase ve ¢irpicinin, ¢irpma igleminden énce temiz ve yagsiz

blyuk karistirma kapagi

A WOWN =

Sivi karistirirken, bigcakli blyuk
karistirma kapagini kullanin. Bu kapak
ile cihazin sivi hacim kapasitesi 1
litreye’den 1,5 litreye cikartilabilir, sizma
Onlenir ve bigagin dograma basarimi
artirilabilir.

olmasina dikkat edin.

L

OO

Tahrik mili ve kaseyi motor kismina takin.
Bicagi takin.

islenecek gidalari ekleyin.

Kapagi, bigagin tizerine yerlestirin ve
kasenin i¢ kenarindaki ¢ikintiya ©
oturmasina dikkat edin. Kapaga J
yukaridan baski uygulamayin ve ortadaki tutma yerinden
kavrayin.

Kiguk kapagi takip cihazi galigtirin.

(==

> -



dilimleme/rendeleme diskleri

Cift tarafli dilimleme/rendeleme
diskleri - kalin @), ince

Diskin rendeleme tarafini peynir, havug,
patates ve benzer kivaml gidalar igin
kullanin.

Diskin kesme tarafini peynir, havug,
patates, lahana, salatalik, korjet, salgam
ve sogan icin kullanin.

ince (Julienne tarzi) dograma diski u
Kullanim alani: Julienne tarzi patates
kizartmasi icin patates; Salata, garnitdr,
casserole ve kizartmalar (6rn. havug,
swede, korjet, salatalik) kati malzemeler
kesmek igin.

Cok ince rendeleme diski @

Patates graten i¢in Parmesan peyniri ve
patates rendelemek igin.

emniyet

® Kapagi, kesme diski tamamen durmadan kesinlikle
acmayin.
® Cok keskin olan kesme disklerini dikkatle tasiyin

kesme bicaklarinin kullanimi

1 Tahrik milini ve kaseyi motor
kismina takin.

2 Diski, ortasindaki tutma yerinden
kavrayarak dogru yuz( yukariya
bakacak sekilde @ tahrik miline
takin (®).

3 Simdi kapagi takin.

4 Kullanmak istediginiz gida girisini
secin. Gida iticisi, 6zel ya da ince
malzemeler igin kiigik bir gida girigi
icerir.

Kuglk gida girisini kullanmak igin
6nce buyuk gida iticisini gida girisi
icine yerlestirin.

BuyUk gida girisini kullanmak igin her iki iticiyi birlikte kullanin.

5 Gidayi, gida girisine yerlestirin.

6 Cihazi ¢alistirin ve gidalari duzenli bir sekilde itin - kesinlikle
parmaklarinizi gida girisinden iceri sokmayin.
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oneriler

® taze gidalar kullanin

® Gidalar ¢ok kiglk kesmeyin. Gidalari, biyuk gida girisinde
enlemesine doldurun. Bu sekilde gidalar iglenirken yanlardan
kaymaz. Bunun yerine ki¢ik gida girigini de kullanabilirsiniz.

® Dograma diskini kullanirken gidalari yatay yerlestirin.

® Dilimlerken ya da rendelerken: Dikey olarak yerlestirilen gidalar
(® vyatay olarak yerlestirilen gidalardan daha kisa kesilir @ .

® islemden sonra tabak ya da kasede daima kiiglik miktarda
artik malzeme kalir.

@ narenciye sikacagi

Narenciye sikacagini,
turunggillerin (6rn. portakal,
limon ve greyfruyt) suyunu
sikmak icin kullanilir.

@ koni
@ suzgeg

narenciye
sikacaginin kullanimi

1 Tahrik mili ve kaseyi motor
kismina takin.

2 Suzgeci kaseye yerlestirin -
Siizgeg kolunun, kase kolunun
hemen Ustiine oturmasina
dikkat ediin () .

3 Koniyi, tahrik milinin tstiine
yerlestirin ve oturana kadar gevirin (7).

4 Meyveyi iki pargaya kesin. Simdi cihazi galistirip meyveyi koni
Uzerine bastirin.

® Narenciye sikacagi, siizgec tam olarak yerine oturmadan
calismayacaktir.




@ mini processor bowl

Kiguk ¢anagi ot kiymak ve et,
sogan, kuruyemis, mayonez,
ezme, sos ve bebek mamasi
gibi kiiglk miktardaki
yiyecekleri hazirlamak igin
kullaniniz.

@ kuglk ganak bigag!
@ kuguk canak

kicik canagin
takilmasi

1 Devinim milini ve ¢ganagi gui¢
birimine takiniz.

2 Kuiguk canag takiniz. Kiiguk
canagin saplamalarinin biyik
canaktaki deliklere (D iyice
oturdugundan ve ayni hizada
oldugundan emin olunuz.

3 Bigad! kumanda milinin ®
Uzerine yerlestiriniz.

4 isleyeceginiz yiyecekleri canaga
koyunuz.

5 Aygitin kapagini takiniz ve
aygiti ¢ahistiriniz.

guivenlik dnlemleri

® Bigak ¢alismasini tamamen durdurmadan kapag! yerinden
¢ikarmayiniz.

® Bicak ¢ok keskindir. Bu ylzden ¢ok dikkatli olunuz.

6énemli not

® Ot kiymayiniz. Aygitin plastigine zarar verebilir.

® Kahve ¢ekirdegi, buz ve gikolata gibi sert yiyecekleri
islemeyiniz. Cunkd, bicak hasar gérebilir.

faydal bilgiler

® Otlar temiz ve kuru oldugu zaman daha iyi kiyihr.

® Bebek mamasi hazirlamak igin pismis yiyecekleri karistirirken
biraz su katiniz.

® Et, ekmek ve sebze gibi yiyecekleri islemeden once 1-2 cm.lik
kupler halinde kesiniz.

® Mayonez hazirlarken yagi besleme borusundan akitiniz.
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@ KENSTORE™ ek parca saklama
kutusu

Yiyecek isleyicinizle birlikte ek pargalarinizi koymaniz igin
canagin icine yerlestirilebilen bir kutu verilmistir.

parca koyma kutusunun kullanimi

1 Kesici bigagl ganaga koyunuz.

2 Arkasindan ¢irpiciyi, diskleri ve koruyucuyu parga saklama
kutusuna yerlestiriniz (D .

3 Parga koyma kutusunu kesici bigagin ust kismina koyunuz ve
yiyecek isleyicinin kapagini (izerine yerlestiriniz @).

bakim ve temizlik

® Temizlige baslamadan 6nce daima cihazi kapatip fisini prizden
cekin.

® Bicaklar ¢ok keskindir. Takip ¢ikartirken ¢ok dikkatli davranin.

® Baz gidalar, plastigin rengini degistirecektir. Bu durum
normaldir. Plastige zarar gelmez ve yiyeceklerinizin tadini
etkilemez. Biraz sivi bitkisel yag sirtilmus bir bez ile ovarak bu
durumu giderebilirsiniz.

motor kismi
® Nemli bir bez ile silerek kurutun.
Kilit alaninda gida artiklari
bulunmamasina dikkat edin.
® FElektrik kablosunun fazla gelen @
kismini cihazin arka tarafindaki
kablo muhafazasina sarin () .

ikili cirpici
® Cirpicilari, hafifce gekerek tahrik
basligindan ayirin ve sabunlu
sicak su ile yikayin.
® Tahrik baghgini nemli bir bez ile silip kurutun. Tahrik bashgini
suya batirmayin.



tim diger parcalar
® Elle yikayip kurutun.

® Ya da aygitin parcalarini bulasik makinesinin Ust rafinda
yikayabilirsiniz. Bulasik makinesini kisa sureli algak isiya

ayarlayiniz.

yetkili servis ve musteri hizmetleri

® Arizal elekirik kablolari giivenlik nedeniyle degistirilmelidir.
Bunun icin Kenwood ya da yetkili bir Kenwood servisine

basvurabilirsiniz.

® Yiyecek isleyicinin galismasiyla ilgili herhangi bir sorunla
karsilasirsaniz, yardim istemeden 6nce sorun giderme

kilavuzuna bakiniz.

Cihazinizin,
® kullanimi

® bakimi ya da onarimi ile ilgili yardim almak igin
cihazi satin aldiginiz magazaya basvurun.

sorun giderme kilavuzu

Sorun

Neden

Goziim

Yiyecek igleyici caligmiyor

Elektrik akimi yok/gli¢ gbsterge 15191 yanmiyor.
Canak yerine dogru olarak takil degil.

Yerine dogru olarak oturmus degil.

Fisin prize takili olup olmadigini kontrol ediniz.
Canagin yerine dogru olarak takilip takilmedigini ve
sapin sag tarafta konumlanip konumlanmadigini
kontrol ediniz.

Kapak kilitteme diigmesinin sap yerine dogru olarak
takili olup olmadigini kontrol ediniz.

Canak ve kapak yerine dogru olarak takil degilse,
yiyecek isleyici calismaz.

Yukaridaki islemlere karsin aygit galismazsa,
evinizdeki sigortalari/elektrik akimini kontrol ediniz.

Calisma sirasinda yiyecek
isleyici duruyor

Aygitin fisi gersek olabilir.

Yiyecek isleyici 10 dakikadan fazla galistirimistir.

Yiyecek isleyiciye ¢ok fazla/azami kapasitesinin
Gzerinde yiyecek doldurulmus.

Yiyecek isleyiciye gereginden fazla yiyecek
doldurulursa ya da ¢ok uzun sure galistirilirsa, motor
kendiliginden duracaktir.

“0” kapama digmesine basiniz, aygitin figini prizden
cekiniz ve yaklasik 30 dakika aygitin sogumasini
bekleyiniz.

“Yiyecek isleyicinin kullanimi” bélimiinde belirtilen
azami miktarlari kontrol ediniz.

Pargal/ek pargalar iyi galismiyor

“Ek Pargalarin Kullanimi” bolimiine bakiniz ve faydali bilgilere géz atiniz. Ek pargalarin yerine dogru

takilip takilmadigini kontrol ediniz.
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Cesky

Nezapomeiite si prosim rozevrit titulni stranku s vyobrazenim

bezpecénostni zasady

® Noze a kotouce jsou velmi ostré, zachazejte s @
nimi opatrné. Sekaci niz drzte pfi pouzivani i
cisténi vzdy za drzadlo () nahofe, s ostfim
smérem od sebe.

® Pristroj nezvedejte za rukojet L mohla by se ulomit a zpUsobit
vam poranéni.

® Sekaci n(z vzdy nejdfive vyjméte z pracovni nadoby, teprve
pak ji vyprazdnéte.

® Pozor: Nestrkejte ruce ani kuchyriské naradi do blizkosti
pracovnich nadob kuchyriského strojku zapojeného do proudu

® Vypnéte a vytahnéte ze zasuvky:
o pred nasazovanim nebo snimanim dild
O po pouziti
o pred ¢isténim

® Potraviny nikdy netlaéte do plniciho hrdla prsty. VZdy pouzivejte
pfilozené péchovace.

® Pred sundanim vika misy upevnéné na hnaci jednotce:
o spotiebi¢ vypnéte;
o pockeijte, az se nasazené doplriky/noze Uplné zastavi;

® Neovladejte pfistroj pomoci uzavéru. Vzdy pouzivejte tlaCitka
spinace

® Je-li spojovaci mechanismus vystaven nepifimérené sile, mlze
dojit k po3kozeni spotfebice a zranéni obsluhy.

® Tento spotiebi¢ nesméji bez dozoru obsluhovat malé déti ani
nemocné ¢i jinak oslabené osoby.

® Nepouzivejte pfislusenstvi neschvalené vyrobcem.

® Nedovolte détem, aby si s timto spotiebi¢em hraly.

® Nikdy nenechavejte zapnuty spotiebi¢ bez dozoru.

® Poskozeny spottebi¢ nepouzivejte. Dejte jej prohlédnout nebo

opravit — viz ,servis'

Pohonna jednotka, pfivodni kabel a zastréka nesméji pfijit do

styku s vodou.

® Nenechavejte pfivodni kabel volné viset pfes okraj stolu nebo
pracovni plochy, nebo se dotykat horkych ploch.

® Kuchyrisky robot pouzivejte pouze v domacnosti k uéeltim, pro
néz je urcen.

® Neprekrazujte stanovena maximalni mnozstvi

® NepouZivejte pfistroj déle nez 10 minut bez pfestavky. Mohlo
by dojit k poSkozeni motoru.

® Motor se automaticky sam zastavi v pfipadé, ze dojde k
pretizeni strojku, nebo kdyz strojek bézi pfili§ dlouho bez
prestavky. Pokud se to stane, stisknéte tlazitko vypnuto “0” a
nechte strojek asi 30 minut vychladnout. Jakmile se motor
dostatezné zchladi, bude zase normalné fungovat.

nez spotfebi¢ zapojite do zasuvky

® Zkontrolujte, zda elektricky proud v rozvodu odpovida tdajim
uvedenym na spodni strané spotiebice.

® Tento spotfebi¢ odpovida smérnici Evropského hospodarského
spolecenstvi €. 89/336/EHS.
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pfed prvnim pouzitim

1 Noze zbavte v§ech oballl, véetné plastovych krytli ostfi. Pozor,
noZe jsou velmi ostré. Obalovy material vyhodte, chrani noze
pouze béhem vyroby a pfepravy.

2 Jednotlivé dily omyijte, viz ,Cisténi“

3 Je-li pfivodni kabel pfili§ dlouhy, sto¢te ho do prostoru v zadni
Gasti spotiebice.

legenda

kuchyrisky robot

motor s pevnou hnaci hfideli
vyjimatelna hnaci hfidel
nadoba

uzaver

plnici otvor

podavace

prostor pro uloZeni napajeciho kabelu
bezpecnostni pojistka
tlagitko zapnuti

tlacitko vypnuti

kontrolka napajeni

pulsni spina¢

SlElCICICICICICICICICIC)

doplrikové pfislusenstvi

Soucasti Vaseho kuchyriského robotu jsou mozna jen nékteré
dale uvedené doplriky. Pfectéte si laskavé pfilozeny seznam
dilG. Chcete-li zakoupit dalsi prislusenstvi, obratte se na
prodejce, u kterého jste robot zakoupili.

nozovy nastavec

hnétac tésta

dvojita Slehaci metla s redukci otacek
misici kryt maxi-blend

kotou€ pro hrubé krajeni a krouhani
kotou€ pro jemné krajeni a krouhani
kotou€ pro jemné strouhani (styl Julienne)
Skrabaci kotou€ (pokud je soucasti dodavky)
lis na citrusy s redukci otacek

minimixér

pouzdro na nastavce KENSTORE™
stérka

SIS OISICICIS G )

jak pouzivat kuchynsky robot

Nasadte nadobu rukojeti oto¢enou k zadni strané pfistroje a

otacejte po sméru hodinovych ruci¢ek, dokud se nezajisti @.

2 Poté na pevnou hfidel motoru nasadte vyjimatelnou hnaci
hridel @.

3 Na hiidel nasadte zvolené pfislusenstvi.

® \/zdy nejprve nasadte nadobu a zvolené pfisluSenstvi, teprve pak
pridaveijte prisady.

4 Nasadte viko @ - zkontrolujte, zda je horni ¢ast hfidele umisténa
ve stfedu vika.

® Viko neslouzi k ovliadani strojku, k tomuto uZelu vzdy
pouzivejte jen tlaZitka vypnuto/zapnuto.

5 Pripojte pfistroj k napajeni — kontrolka napajeni se rozsviti.

Stisknutim tlacitka ,|* jej uvedte do chodu.

[N



Jestlize jsou nadoba nebo viko Spatné nasazené, robot se
nespusti.

Pro chvilkové spusténi pfistroje pouzivejte pulsni spinac.
PFistroj bude v chodu pouze po dobu jeho stisknuti.

Pfi snimani pracovni nadoby, vika a prisluSenstvi postupujte
opacné.

Prfed sudnanim vika vzdy strojek vypnéte tlazitkem “0”.
Nepouzivejte pristroj déle nez 10 minut bez prestavky.
Mohlo by dojit k poSkozeni motoru.

Motor se automaticky sam zastavi v pfipadé, ze dojde k
petizeni strojku, nebo kdyz strojek bézi pfilis dlouho bez
prestavky. Pokud se to stane, stisknéte tlazitko vypnuto “0” a
nechte strojek asi 30 minut vychladnout. Jakmile se motor
dostatezné zchladi, bude zase normélné fungovat.

upozornéni

Tento kuchyrisky robot neni vhodny k drceni nebo mleti zrnkové
kéavy nebo k drceni krystalového cukru na praskovy.

Pridavate-li do smési mandlovou esenci, dbejte na to, aby
nepfisla do styku s materialy z plastu. Mohla by na nich
zanechat neodstranitelné skvrny.

maximalni mnozstvi

Vaha mouky do tésta na kiehké pecivo 340 g
Vaha mouky do kynutého tésta 600 g
Celkova vaha jednoduchého piskotového dortu 1,5 kg
Celkova vaha masa k mleti 600 g
Tekuté smési s pouzitim krytu 1,5 litru

Slehad s dvéma metlami
bilk(
miska mini-strojku

6 vaje¢nych

2009

jak pouzivat pfislusenstvi

@ sekaci n(iz/@ hnétac tésta

Sekaci niz ma z celého pfislusenstvi
vliv na dosazenou konzistenci. Chcete-li si
dosahnout hrubsi konzistence, pouzijte
pulsni spinac.

Sekaci nz pouzijte na pecivo a kolace, k
sekani syrového a varfeného masa,
zeleniny, ofechd, k pfipravé pastik,
pomazanek, krémovych polévek

a k vyrobé strouhanky z peciva a chleba.
Neni-li sou¢asti vybavy hnéta¢, mlzete
pouzit sekaci nliz i k pfipravé kynutého
tésta.

®

Hnéta se pouziva na kynuté tésto.
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tipy

sekaci niiz

Maso, chléb a zeleninu pokrajejte asi na 2cm kousky.
Pecivo nakrajené na kousky vhazujte do plniciho hrdla za
chodu.

Pripravujete-li tésto, nakrjejte jesté tuhy tuk z chladnicky na
2cm kostky.

Nenechavejte smés zpracovavat pfili§ dlouho.

hnétac tésta

Suché pfisady vlozte do nadoby a za chodu pfilijte zbyvajici
tekuté prisady. Nechte zpracovavat asi 45-60 vtefin, az ze
smeési vznikne hladky poddajny kus tésta oblych tvarQ.
Dal$i hnéteni provadéjte pouze ruéné. Daldi hnéteni v nadobé
se nedoporucuje, protoze robot by se mohl prevrhnout.

@® Slehac se dvéma metlami

jak pouzivat Slehac

1

Pouzivejte pouze na fid$i smési, napf.
vajecné bilky, smetanu, suSené mléko, a
ke lehani vajec a cukru na do
piskotového tésta bez tuku. Hustsi smési
obsahujici tuk s moukou by Sleha¢
poskodily.

@7

Na pohonnou jednotku nasadte hnaci
htidel a nadobu.

Obé metly zasunte pevné do hlavice
Slehace © .

Sleha¢ nasadite pomalym otagenim, az
do hnaci hfidele zapadne.

Do nadoby pridejte prisady.

Nasad'te viko - dbejte na to, aby zakonéeni hiidele sméfovalo
do stfedu vika.

Zapnéte.

Dulezité upozornéni

Metla neni vhodna pro pfipravu dortového tésta ¢i miseni tuku
a cukru pfi pfipravé krému. Doslo by k jejimu poSkozeni. Pro
pfipravu dortu vzdy pouzijte nozovy nastavec.

tipy

Nejlepsich vysledkd dosahnete, pouzijete-li vejce pokojové
teploty.

Pred Slehanim zkontrolujte, zda jsou nadoba i Slehac Cisté a
nejsou na nich zbytky tuku.

maxi kryt

w

Pfi zpracovavani tekutin pouzivejte sekaci niiz s maxi krytem.
Umoznuje zvétsit objemovou kapacitu ®
nadoby z 1 litru na 1,5 litru, zabranuje

vyliti a zvySuje efektivnost sekaciho @

noze. \_/

Na pohonnou jednotku nasadte hnaci
htidel a nadobu.

Nasadte nastavec se sekacim nozem.
Pridejte pfisady podle potfeby.

Nasad'te kryt na nastavec se sekacim
nozem a presvédcte se, zda drzi pevné
na vnitfnim okraji nadoby (© . Na kryt
netladte, drzte ho za Uchytku uprostfed.
Nasadte viko a zapnéte.




platkovaci/strouhaci kotouce

oboustranné platkovaci/strouhaci
kotouée - na hrubo @), na jemno
Strouhaci stranu pouzivejte na syry,
mrkev, brambory a potraviny podobné
konzistence.

Platkovaci stranu pouzivejte na syry,
mrkey, brambory, brukey, okurku, cuketu,
Cervenou fepu a cibuli.

jemny krajeci kotou¢

Pouzive ke krajeni: brambor pro jemné
hranolky; surovin pevné konzistence do
salatl, ozdob, zapékanych a michanych
jidel (napt. mrkve, tufinu, cukety,
okurky).

kotou¢ na velmi jemné strouhani @

Ke strouhani parmezanu a brambor do
bramborovych knedlik{.

bezpecnostni zasady

® Nikdy nesnimejte viko pfed Uplnym zastavenim feznych
kotouéd.
® S feznymi kotoudi zachazejte opatrné, jsou velmi ostré.

jak pouzivat fezné kotouce

1 Na pohonnou jednotku nasadte
hnaci hfidel a nadobu.

2 Kotou€ uchopte za Uchytku uprostfed
a nasadte (@ na hfidel spravnou
stranou nahoru (g).

3 Nasadte viko.

4 Zvolte plnici hrdlo vhodné velikosti.
Péchovac¢ obsahuje mensi plnici
hrdlo ke zpracovani jednotlivych
kousku nebo surovin mensiho
praméru.

Mensi plnici hrdlo vytvorite
zasunutim velkého péchovace do
plniciho hrdla. Na velké plnici hrdlo
pouzijte spole¢né oba péchovace.

5 Do hrdla zasunte to, co chcete zpracovat.

6 Zapnéte a rovhomérné tlacte péchovacem - nikdy nestrkejte do
plniciho hrdla prsty.
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tipy

Pouzivejte Cerstvé suroviny

Suroviny nekrjejte na pfili§ malé kousky. Plnici hrdlo by se

mélo zaplnit co nejvice do Sifky. Suroviny pak pfi zpracovani

Pouzijete-li krdjeci kotou€, vkladeijte suroviny vodorovné.

Pfi krajeni na platky nebo strouhani: svisle umisténé suroviny

(® se zpracuiji na kratsi kousky a vodorovné umisténé suroviny
©)

Po kazdém pouziti kotou¢li zUistane na kotouci nebo v nadobé

trochu nezpracovanych surovin.

@ lis na citrusové plody

@ kuzel
@ sitko

jak pouzivat lis na
citrusy

1

SlouZi k lisovani §tav z citrusovych plodt (napi pomerancd,
citrond, limet a grapefruitd).

Na pohonnou jednotku nasadte
hnaci hfidel a nadobu.

Na nadobu nasadte sitko.
Presvédcte se, zda je drzadlo sitka
zasazeno v poloze pfimo nad
drzadlem nadoby @ .

Nasad'te kuzel otagivym pohybem
na hnaci htidel, az zapadne na
doraz ().

Ovoce rozpulte. Pak robot zapnéte
a ovoce pritlacte ke kuzelu.
Jestlize sitko Spatné nasadite, lis na citrusy nebude fungovat.




@ miska mini-strojku

Miska mini-strojku slouzi k
sekani zeleného kofeni nebo
ke zpracovavani maliich
mnozstvi napf masa, cibule,
ofechli, majonézy, zeleniny,
pyré, omazek a kojenecké
potravy.

@ sekaci ndz mini-strojku

®@ miska mini-strojku

postup pouziti misky
mini-strojku

1 Hnaci hfidel spole¢né s
nadobou nasadte na hnaci
jednotku pfistroje.

2 Nyni upevnéte misku mini-
strojku tak, aby vristupky na
vnitini strané kominku misky
mini-strojku zapadly do zarez(
v kominku pracovni misy (@ .

3 Sekaci ndz nasadte na hnaci
hfidel ® .

4 Do misky dejte potraviny
urzené ke zpracovani.

5 Upevnéte viko a strojek zapnéte.

bezpeznost
® Viko nesundavejte, dokud se sekaci niz zcela nezastavi.

® Sekaci niz je velmi ostri - davejte pozor, aybste se neporezali.

dalezité upozornéni

® Nepouzivejte k sekani kofeni - mohlo by dojit k poskozeni
plastu misky.

® Nepouzivejte k sekani tvrdrich véci, jako napi. kavoviich zrn,
kostek ledu nebo zokolady - mohlo by dojit k poSkozeni
sekaciho noze.

rady
® Zelené kofeni se nejlépe naseka, je-li zisté a suché.
Pfi zpracovavani pfimési na kojeneckou stravu k nim vzdy
pfidejte trochu vody.
® Maso, chleba Zi zeleninu vzdy pred zpracovavanim rozkrajejte
na kostky o velikosti zhruba 1-2 cm
® PYi pfipravé majonézy pfidavejte olej plnici trubici misy.
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@ karusel na pridavné zafrizeni
KENSTORE ™,

Vas robot je dodavan s karuselem na ukladani nastavci, ktery

dobre zapadne

do misy.

kdyz chcete pouzit karuselu

1
2
3

Vlozte nastavec s nozovymi bfity do misy

Potom vlozte do karuselu metlu, kotouée a horni viko (D
Nasadte karusel na nastavec s noZzovymi bfity a na to dejte
viko robota @).

udrzba a ¢isténi

Pred ¢isténim robot vzdy vypnéte a pfivodni kabel vytahnéte ze
zasuvky.

S nozi a kotoudi zachazejte opatrné, jsou velmi ostré.

Neékteré potraviny zpusobuji zménu barevného odstinu
plastickych hmot. Jde o béznou véc, plasticky material se tim
neposkodi a chut jidel zlstane stejna. Zbarveni je mozné
odstranit hadfikem navihéenym v rostlinném oleji.

pohonna jednotka

Otfete vihkym hadfikem a osuste.
Zkontrolujte, zda kolem spojovaciho
mechanismu nejsou zbytky
potravin.

Je-li pfivodni kabel pfili§ dlouhy,
stoéte ho do prostoru na zadni
strané spotfebice (n) .

Slehaé se dvéma metlami

Metly opatrné vysurite z hlavice

Slehace. Omyijte je v teplé vodé s mycim prostiedkem.
Hlavici Slehace otfete vihkym hadfikem a osuste. Hlavici
Slehade neponofujte do vody.

ostatni dily

Umyijte v ruce, pak osuste.

Lze je umyvat také v horni pfihradce my¢ky nadobi.
Doporucujeme kratky program s nizkou teplotou.



servis a péce o zakaznika

® Poskozeny privodni kabel musi z bezpe¢nostnich divod(i
vymeénit opravna firmy Kenwood, nebo opravna firmou Kenwood
povérena.

® Pokud se vyskytne jakykoliv problém s funkci pristroje,
dfive nez zavolate na technickou podporu, zkuste problém
odstranit pomoci oddilu Reseni problémui.
Potfebujete-li radu nebo pomoc ve véci:

® pouzivani spotrebice

® (idrzby nebo opravy
Obratte se na obchod, kde jste spotfebi¢ zakoupili.

Reseni problémd

Problém Pricina

Reseni

Pristroj nefunguje. Pristroj neni napajen/kontrolka napajeni nesviti.

Nadoba neni spravné nasazena.

Uzavér neni spravné nasazen.

Zkontrolujte, zda je pfistroj zapojen do sité.
Zkontrolujte, zda je nadoba spravné nasazena —
rukojet musi byt na pravé strané.

Zkontrolujte spravné umisténi pojistky uzavéru v
oblasti rukojeti.

Pokud nadoba a uzavér nejsou spravné
nasazeny, pfistroj nebude fungovat.

Pokud problém neni zplisoben zadnou z vyse
uvedenych pficin, zkontrolujte pojistku nebo jisti¢
elektrické sité.

PFistroj se béhem c&innosti
zastavi.

Pojistny vypina¢ byl aktivovan.
Pristroj bézel vice nez 10 minut.

Pristroj pretizen / pfekroceno maximalni
mnozstvi zpracovavanych potravin.

Pokud je pfistroj pfetizen nebo bézi pfili§ dlouho,
motor se automaticky vypne. Stisknéte vypinac -
tlacitko ,,0“, pFistroj odpojte od sité a nechte jej
pfiblizné 30 minut vychladnout.

V oddile ,Pouziti pfistroje” najdéte maximalni
povolené mnozstvi zpracovavanych potravin.

Neuspokojiva funkce
pislusenstvi / nastavcu.

nasazeny.

Viz ndpovéda v oddile ,Pouziti pfislusenstvi“. Zkontrolujte, zda jsou pfisluSenstvi a nastavce spravné
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Magyar

A hasznalati utasitas olvasasa kézben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az illusztraciék

biztonsag

® | egyen Ovatos: a késpengék és a vagolapok
nagyon élesek. A késpengét mindig fent a
tengelynél (@, az éItél tavol fogja meg
hasznalat és tisztitas kézben.

® A fogantyunal fogva soha ne emelje meg a
robotgépet, mert a fogantyu letérhet és sériilést okozhat.

® A keverdedény kilritése el6tt mindig vegye ki a késpengét.

® Amig a készllék fesziiltség alatt van, sem kézzel, sem mas
konyhai eszkdzzel ne nyuljon a keverd edénybe.

® Kapcsolja ki a késziiléket, és huzza ki a csatlakozédugaszt:
o az alkatrészek behelyezése vagy kiemelése el6tt,
o hasznalat utan,
o tisztitas el6tt.

® Soha ne az ujjaival, hanem mindig a tartozékként mellékelt
tomdéraddal/tdmérudakkal nyomja at az alapanyagot az
adagolotdlcséren.

® Ha a kever§ edény még a meghajtdé egységen van, a fedél
levétele el6tt
o kapcsolja ki a készuléket;
o varjon addig, amig a tartozék/pengék mozgasa teljesen

megsz(nik;

® Ne a fedéllel miikddtesse a robotgépet, mindig a be/ki
gombokat hasznalja.

® A reteszel6 szerkezet tulfeszitése a késziilék
meghibasodasaval jarhat, és sériilést okozhat.

® Kiskoru gyermekek és fizikai tamogatasra szoruldk (idések,
betegek) csak felligyelet mellett hasznalhatjak a késziléket.

® Csak engedélyezett tartozékot hasznaljon.

® Ne engedje, hogy gyermekek jatékszernek hasznaljak a
késziléket.

® A bekapcsolt robotgépet ne hagyja feliigyelet nélkul.

® Soha se hasznaljon hibas késziléket. Intézkedjék gép
atvizsgalasardl vagy javitasarol: lasd a javitasrol szolo6 részt.

® A géptestet, a halozati vezetéket és a csatlakozoédugaszt 6vja
a nedvességtol.

® Ugyelien arra, hogy a halézati vezeték ne logjon le az asztal
vagy munkafeliilet szélérél, és ne érintkezzék forro felllettel.

® A késziiléket csak rendeltetésszerlien, haztartasi célokra
hasznalja.

® Soha ne lépje tul a megadott maximalis feldolgozhaté
mennyiségeket.

® Ne jarassa a robotgép motorjat megallas nélkil 10 percnél
tovabb, mert a motor biztositéka kioldhat.

® Tulterhelés vagy tul hosszu lGizemeltetés esetén a motor
automatikusan leall. llyenkor nyomja le a halézati kapcsolé "0”
gombjat, és kb. 30 percig hagyja hilni a késztiléket. Amikor a
motor lehilt, a robotgép ismét normalisan Gzemel.

a késziilék bekapcsolasa el6tt

® Ellendrizze, hogy a halézati feszlltség megegyezik-e a
készllék aljan feltiintetett értékkel.

® Ez a készllék megfelel az Europai Gazdasagi Kézdsség
89/336/EGK sz. iranyelvének.
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1

2

3

is lathatok legyenek.

az els6 hasznalat el6tt

Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot, tobbek kozott a vagokés
pengéjének miianyag véddboritoit. Legyen dvatos, mert a
késpengék nagyon élesek. A védéboritdkat el kell dobni, mert
ezekre a gyartas és a szallitas soran van szlikség.

Mossa at az egyes részegységeket: lasd A készulék tisztitasa
c. fejezetet.

A halézati vezeték felesleges részét nyomja bele a készilék
hatlapjaba.

jelmagyarazat

alapkészulék

SlElCICICICIGICICICICIC)

Tapegység rogzitett hajtotengellyel
Levehetd hajtétengely
Edény

Fedél

Adagolocsd

Tolokak

Vezetéktartd

Biztonsagi zaroszerkezet
Bekapcsolé gomb
Kikapcsolé gomb
Mikodésjelz6 lampa
Rezgésszabalyozo

tovabbi tartozékok

Az itt felsorolt tartozékok kodzil nincs mindegyik mellékelve a
robotgéphez. Nézze at a csomagban I1évé listat. Ha egy nem
mellékelt tartozékot kivan megvasarolni, forduljon ahhoz a
keresked6hoz, ahol a készliléket vasarolta.

® Keés

Tésztakeverd

@® Fogaskerekes dupla keverékar
maxi-kever6 védéfedd

@ vastagra szeletel6/durvara aprit6 tarcsa
vékonyra szeletelé/finomra apritd tarcsa
finomra aprit6 (Julienne ) tarcsa
reszel6tarcsa (ha tartozék)

@) fogaskerekes citrusprés

@ mini feldolgozo edény

@ KENSTORE™ tartozéktarold

@ Spatula

a
1

robotgép hasznalata

Szerelje fel az edényt. A fog6 a hatso rész felé nézzen, majd
forditsa el az éramutaté jarasanak megfeleld iranyba
zarédasig @.

Ezutan hizza ra a levehetd tengelyt a tapegységen levd
régzitett tengelyre @.

Valasszon ki egy tartozékot, és rogzitse azt a hajtétengelyre.
Minden esetben el6bb rogzitse a keveréedényt és a tartozékot,
és csak ezutan toltse be a keveréedénybe a hozzavaldkat.
Afedét @ ugy tegye fel, hogy a hajtétengely cstcsa a fedd
kdzepébe csusszon.

Soha ne a fedél felhelyezésével vagy levételével inditsa el,
illetve allitsa le a robotgépet. Mindig hasznalja a halézati
kapcsolét.



5 Dugja be a csatlakozddugoét, ekkor bekapcsolodik a
mikddésjelzé ldmpa. Nyomja meg az “I” gombot a
bekacsolashoz.

® A keveréedény és a fedé nem megfelel6 illesztése esetén
a késziilék nem lizemel.

® ROvid impulzusokhoz hasznalja a rezgésszabalyozét. A
rezgés-funkcié addig van miikddésben, amig a gombot
lenyomva tartja.

6 Afedd, a tartozékok és a kever6edény eltavolitasat forditott
sorrendben kell végeznie.

o A fedél levétele el6tt mindig nyomja le a halézati kapcsolé
”0” gombjat.

® Ne jarassa a robotgép motorjat megallas nélkiil 10 percnél
tovabb, mert a motor biztositéka kioldhat.

® Tulterhelés vagy tul hosszu lizemeltetés esetén a motor
automatikusan leall. llyenkor nyomja le a halézati kapcsolo
”0” gombjat, és kb. 30 percig hagyja hiilni a késziiléket.
Amikor a motor lehiilt, a robotgép ismét normalisan
tizemel.

fontos
® A robotgép nem alkalmas kavészemek apritasara vagy
daralasara, illetve porcukor kristalycukorbdl valé elballitasara.
® Mandulaesszencia, illetve egyéb izesitéanyagok hozzaadasa
esetén Ugyelni kell arra, hogy ezek az anyagok ne érjenek a
mianyaghoz, mert ez tartds elszinezédést idézhet elb.

a robotgéppel feldolgozhaté maximalis mennyiségek

® Linzertészta (lisztmennyiség) 340 g
® Kelt tészta (lisztmennyiség) 600 g
® Tortalap tésztaja (telijes mennyiség) 1,5 kg
® Husdarabolas (teljes mennyiség) 600 g
® Folyadék (terelSlappal) 1,5 liter
® Habverés 6 tojasfehérje
® mini keverd edény 200 g
a tartozékok hasznalata
® kespenge/(d)
tésztakevero

Az Osszes tartozék kozil a kés

hasznalhato a legtdbb feladathoz. A ®

feldolgozott anyag allaga a feldolgozasi

id6 hosszatol fiigg. A durvabb szerkezet(i

anyagok feldolgozasahoz hasznalja az

impulzuskapcsolot.

A késpenge hasznalhat¢ torta- és

sliteménykészitéshez, nyers és f6tt hus,

z06ldségfélék és di6 apritdsahoz,

pastétomokhoz, martasokhoz, pirékhez

és levesekhez, valamint zsemlemorzsa
készitéséhez szaraz kenyérbdl vagy

zsemlébdl. Tésztakeverd hianyaban kelt
tészta keverékekhez is igénybe vehet6.

A tésztakever6 kelt tészta keverékekhez
hasznalatos.
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@ habver6

a habver6 hasznalata

1

otletek

késpenge

A hust, kenyeret és zoldségféléket feldolgozas el6tt vagja kb. 2
cm-es kockakra.

A széaraz zsemlét tordelje darabokra, és miikdodés kdzben
helyezze be az adagolotdlcséren keresztil.
Suteménykészitéskor kdzvetlenll hiitébdl kivett, 2 cm-es
kockakra vagott margarint hasznaljon.

Vigyazzon, nehogy tul sokaig végezze a feldolgozast.
tésztakeveré

Tegye bele a szaraz hozzavaldkat a kever6edénybe, majd a
folyadékot a készilék jaratasa kdzben toltse be az
adagolotdlcséren keresztil. A tészta rugalmas golyova valasaig
végezze a keverést (45-60 mp).

Az atgyurast kézzel végezze, de lehetbleg ne a
keveréedényben, mert ezaltal karosodhat a késziilék.

A habver6t csak hig keverékekhez
hasznalja (pl. tojasfehérje, krém, s(ritett
tej, tojas és cukor zsir nélkiili
tésztaalaphoz), mert a sr(ibb
keverékek (pl. zsir és liszt) tonkreteszik.

lllessze a hajtotengelyt és a
keveréedényt a géptestre.
Nyomija be jol a két ver6palcat a
hajtéfejbe () .

Ovatosan forgatva illessze helyére a habverét.

Adagolja be a hozzavaldkat.

lllessze helyére a fed6t Ugyelve arra, hogy a tengely csucsa a
fedé kdzepébe csusszon.

Kapcsolja be a késziiléket.

Fontos

A habveré nem alkalmas egy fazisban készitett tortak
keverésére, illetve zsiradék és cukor kihabozasara, mivel ezek
a keverékek karosodast okoznak. Siteménykészitésnél mindig
a kést hasznalja.

otletek

A legjobb eredményt akkor kapja, ha a felhasznalt tojasok
szobahémérsékletliek.

Ellenérizze, hogy a keveréedény és a habverd tiszta és zsirmentes-e.

mixer tereldlap

Folyadékok keverése esetén a
késpengét a mixer terel6lappal
hasznalja, mert ezéltal 1 literre 1,5
literre ndvelheté a mixelt anyag
mennyisége, elkeriilhetd a szivargas, és
javithato a penge aprito teljesitménye.

lllessze a hajtotengelyt és a
kever6edényt a géptestre.

lllessze helyére a késpengét.
Adagolja be a hozzavalokat.

llessze a terel6lapot a penge folé ugy,
hogy az a

keveréedény belsd peremére fekudjon fel
© . Tilos a terel6lap lenyomasa: azt
mindig a kozéps6 fogantyunal szabad csak megfogni.
lllessze helyére a fed6t, és kapcsolja be a késziiléket.




szeletel6/reszel6lapok

megfordithaté szeletel6/reszelélapok
- vastag @), vékony

A lapok reszel6 oldalat sajtokhoz,
répahoz, burgonyahoz és mas, hasonlo
allagu élelmiszerekhez hasznalja.

A lapok szeletel6 oldalat sajthoz,
répahoz, burgonyahoz, kaposztahoz,
uborkahoz, cukkinihez, céklahoz és
hagymahoz hasznalja.

finom apritélemez

A lemezzel hasabokra vaghatja a
sutnivald burgonyat, tovabba salatak,
koretek és raguk hozzavaléit (pl. répa,
patisszon, cukkini, uborka) aprithatja
fel.

reszel6lap @

Parmezan sajt és knédlihez valo
burgonya lereszeléséhez.

biztonsag

® Soha ne vegye le a fed6t addig, amig a vagélemez teljesen
meg nem allt.

® Rendkivil 6vatosan banjon a vagolemezekkel, mert azok
nagyon élesek.

a vagolemezek hasznalata

1 lllessze a hajtétengelyt és a keveréedényt a géptestre.
2 Alemezt kdzépsé fogantytjanal @
tartva helyezze a kivant oldallal

felfelé a hajtotengelyre ®.

3 lllessze helyére a fedét.

4 Vélassza ki a kivant méreti
adagolétolcsért. A tomdrud-ban egy
kisebb méretil adagoloétolcsér is
talalhato, ami az aprobb hozzavaldk
feldolgozasahoz hasznalhato.

A kis adagolotdlcsér hasznalatakor
el6bb helyezze be a nagy
témérudat az adagolétodlcsérbe.

A nagy adagolétolcsér
hasznalatakor a két tomérudat
egyszerre hasznalja.

5 Tegye be a hozzavalokat az adagolétolcsérbe.

6 Kapcsolja be a készlléket, és a tomdéruddal nyomkodja le a
hozzavalokat. Soha ne tegye az ujjat az adagolotolcsérbe.
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otletek

® Friss hozzavalokat hasznaljon.

® Ne vagja tul aprora a hozzavalokat. Toltse ki teliesen a nagy
adagolétélcsért, mert igy megakadalyozhatja, hogy a feldolgozas
soran az élelmiszerdarabkak oldalt kicsusszanak. Szlikség
esetén hasznalja a kis adagolétolcsért.

® Az apritélap hasznalata esetén a hozzavaldkat vizszintesen
helyezze el.

® Szeletelés vagy reszelés: a robotgép a fliggblegesen ®
elhelyezett darabokat révidebb, a vizszintesen (@ elhelyezett
darabokat hosszabb szeletekre vagja.

® A feldolgozast kdvetéen a lapon vagy a kever6edényben
mindig lesz némi maradék.

@) citrusfacsaro

A citrusfacsard narancs, citrom,
lime és grapefruit levének a
kicsavarasara alkalmas.

® kap

@ szlrd

a citrusfacsard
hasznalata

1 lllessze a hajtétengelyt és a
keveréedényt a géptestre.

2 lllessze be a sz(irét a
keveréedénybe Ugyelve arra,
hogy a sz(ir6 fogoja kdzvetlendl
a keveréedény fogoja () folott
legyen.

3 Helyezze ra, majd forgatva hlizza ra teljesen a kupot a
hajtotengelyre (D .

4 Vagja félbe a gyiimdlcsét, majd kapcsolja be a robotgépet, és
nyomja ra a gyimolcsoét a kupra.

® A citrusfacsaré addig nem miikoédik, amig a sziir6é nincs jol
a helyén.



@ mini keverd edény

@ vagokés a mini keverd
® mini kever6 edény

A mini kever6 edény
hasznalata

1

2

~

A mini kever6 edény
fliszerndvények felapritasara és
kis mennyiségli hozzavaldok
feldolgozasara (pl. hus,
hagyma, di6félék és zoldségek
felapritasara, illetve majonéz,
pastétomok, martasok és
bébiételek készitésére)
hasznalhato.

edényhez

Helyezze a hajtotengelyt és az
edényt a tapegységre.
Csusztassa bele a mini keverd
edényt ugy, hogy a mini
edényben levs tengelytorony
belsé felliletén kiképzett
hornyok a normal keveré edény
tornyanak véjataiba
illeszkedjenek (D .

Nyomja a forgokést a tengelyhosszabbitéra (k) .
Tegye a feldolgozandé ételt a mini kever6é edénybe.
Tegye fel a fedelet, és kapcsolja be a gépet.

elsé a biztonsag

Mindig varja meg, amig a forgdkés teljesen leall, és csak az
utan vegye le a fedelet.

A forgdkés rendkivdl éles — mindig 6vatosan nyuljon hozza.

fontos megjegyzés

Ne hasznalja a késziiléket er6s fliszerek feldolgozasara, mert
ezek karosithatjak az edény miianyagat.

Ne 6roljon kemény ételeket — pl. kavét, csokoladét vagy
jégkockat —, mert ezek karosithatjak a forgokést.

néhany jo tanacs

A fliszernévényeket lehetbleg megtisztitva és szarazon apritsa.

Ha f6tt hozzavalokbdl készit bébiételt, mindig adjon hozza
kevés folyadékot.

Ha hust, kenyeret vagy zdldséget dolgoz fel, el6z6leg vagja az
ételt 1-2 cm-es kockakra.

Majonéz készitésekor az olajat a toltégaraton keresztil 6ntse
az edénybe.
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2 KENSTORE™ tartozéktarolo

A robotgéphez tartozéktarold is jar, amelyet hasznalaton kivil
egyetlen mozdulattal a keverd edénybe siillyeszthet.

a tartozéktarold hasznalata

1
2

3

Helyezze a forgokést a keverd edénybe.

Helyezze a habver6t, a vagélapokat és a terel6lapot a
tartozéktaroloba (1.

Sillyessze a tartozéktarolot a keverd edénybe, a forgdkés folé

@.

apolas és tisztitas

Tisztitas el6tt minden esetben kapcsolja ki a gépet, a halozati
dugaszt huzza ki a konnektorbdl.

A késpengék és a vagolapok rendkivil élesek, ezért ezekkel
nagyfoku korultekintéssel kell banni.

Bizonyos élelmiszerek hatasara a mianyag elszinez6dhet. Ez
teljesen normalis jelenség, ami nem karositja a miianyagot,
illetve nem befolyasolja az élelmiszerek izét. Az ilyen
elszinezédések ndvényi olajba martott ruhadarabbal dérzsdlve
tavolithatok el.

géptest

Elébb nedves ruhaval térolje at,
majd térélje szarazra. Ugyelien
arra, hogy a reteszel6
mechanizmus teriletén ne
legyenek élelmiszermaradékok.
A hélozati csatlakoz6 vezeték
felesleges részét a készilék
hatlapjaban kialakitott helyen
tarolja (M) .

habveré

A verépalcakat enyhe huzogatassal emelje ki a hajtéfejbdl,
majd meleg szappanos vizben mosogassa el.

A hajtéfejet el6bb nedves ruhaval tordlje at, majd torolje
szarazra. Tilos a hajtofejet vizbe meriteni.



egyéb alkatrészek

® Ezeket kézzel mosogassa el, majd térdlje szarazra.

® Az alkatrészek mosogatogépben is tisztithatok (a fels polcon).
Javasoljuk, hogy a mosogatégépen révid és alacsony
hémérsékletli programot allitson be.

szerviz és Ugyfélszolgalat

® Ha a haldzati vezeték megsériil, akkor azt biztonsagi okok
miatt csak a Kenwood vagy egy hivatalos Kenwood
markaszerviz cserélheti ki.

® Ha barmilyen problémat észlel a robotgép miikodésével
segitséget kér.
Amennyiben segitségére van sziiksége:

® A készilék hasznalataval kapcsolatban; vagy

® A készilék szervizelése vagy javitasa céljabol
Keresse fel azt az uzletet, ahol a robotgépet vasarolta.

Hibaelharitasi utmutato

Probléma Ok

Megoldas

A robotgép nem miikddik
Az edény nincs megfeleléen lezarva.

A fedél nem zarul teljesen.

Nincs aram/a mikddésjelzé lampa nem vilagit.

Ellenérizze, be van-e dugva a robotgép.

Ellenérizze, megfeleléen van-e elhelyezve az edény,
és a fogo a jobb oldal felé helyezkedik-e el.
Ellenérizze, hogy a fedél zarészerkezete megfeleléen
illeszkedik-e a fogo részhez.

A robotgép nem miikédik, ha, az edény és a fedél
nem megfeleléen vannak elhelyezve.

Ha az elébbi esetek egyike sem all fenn, ellenérizze
a biztositékot/arammegszakitot.

A robotgép miikddés kézben
leall.

A kikapcsolé aktivalodott.

A robotgép tébb mint 10 percig mikodott.

A robotgép tulterhel6dott/tullépte maximalis
kapacitasat.

A motor automatikusan kikapcsol, ha a gép
tulterhelédott, vagy tul hosszu ideig miikodott
egyfolytaban. Nyomja meg a “0” kikapcsol6 gombot,
hdzza ki a dugét a konnektorbol, majd varjon, amig a
gép lehdl, kb. 30 perc alatt.

Ellenérizze a “robotgép hasznalata” részben
megadott maximalis kapacitasokat.

Az eszkozok/tartozékok nem
miikddnek megfeleld
teljesitménnyel.

Olvassa el vonatkozé “tartozékok hasznalata” fejezetet. Ellendrizze, jol szerelte-e fel a tartozékokat.
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Polski

Prosimy roztozy¢ ilustracje na

ierwszej stronie

bezpieczenstwo

® Noze i tarcze tnace sg ostre;nalezy ®
obchodzi¢ sie z nimi ostroznie. Zawsze
trzymaé noze za wierzch uchwytu @ , z
dala od krawedzi tnacej, zaréwno
podczas uzytkowania, jak i podczas
czyszczenia.

® Z uwagi na mozliwo$¢ peknigcia uchwytu i odniesienia urazu,
nie podnosi¢ ani nie przenosic robota kuchennego za sam
uchwyt.

® Przed opréznieniem miski zawsze wyjmowac ostrze.

® Nie wktadaj rgk ani narzedzi do miski malaksera, gdy jest on
podtaczony do gniazdka sieciowego.

® Wylaczy¢ urzadzenie i wyjac¢ wtyczke:
o przed dotgczeniem lub wyjeciem jakiej$ czesci
O po uzyciu
o przed czyszczeniem

® Nigdy nie wktadaé¢ palcéw do podajnika. Zawsze uzywaé
dostarczonego popychacza(czy).

® Przed zdjeciem pokrywy z miski, gdy miska znajduje sie na
korpusie z silnikiem:
o wylgczy¢ urzadzenie;
o poczekaé, az wszystkie elementy /ostrza catkowicie sie

zatrzymaja;

® Do sterowania malakserem nie nalezy uzywac pokrywki.
Nalezy zawsze uzywacé przyciskdw wiacznika/wytacznika.

® Urzadzenie to moze ulec uszkodzeniu i spowodowacd
obrazenia, jesli mechanizm blokujgcy zostanie narazony na
dziatanie nadmiernej sity.

® Urzadzenia tego nie powinny obstugiwaé dzieci, ani osoby

niepetnosprawne bez nadzoru.

Nie nalezy uzywa¢ niedozwolonego wyposazenia.

Nie pozwalaé dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.

Nie pozostawia¢ wiaczonego urzadzenia bez dozoru.

Nigdy nie uzywa¢ uszkodzonego urzadzenia. Oddac¢ je do

sprawdzenia lub naprawy: patrz ‘serwis!

Nie dopusci¢, aby korpus urzadzenia, kabel lub wtyczka

zamokty.

® Nie pozwalaé, aby kabel zwisat z krawedzi stotu lub blatu
kuchennego albo dotykat goracych powierzchni.

® Urzadzenie powinno by¢ uzytkowane zgodnie z jego
przeznaczeniem i tylko w domu.

® Nie przekraczaj podanych ilosci maksymalnych.

® Nie uruchamia¢ robota kuchennego do pracy ciggtej na dtuzej
niz 10 minut bez przerwy, gdyz moze nastgpi¢ wéwczas
wylgczenie silnika.

® Silnik wytaczy sie automatycznie, gdy malakser zostanie
przecigzony lub bedzie za dtugo pracowat. W takim przypadku
wcisnij przycisk wytacznika "0" i poczekaj okoto 30 minut, aby
malakser sie ochtodzit. Gdy silnik dostatecznie ostygnie,
malakser bedzie znéw pracowat normalnie.

przed podtgczeniem urzadzenia

® Upewni¢ sie, ze napiecie sieci jest takie samo jak podane na
spodzie urzadzenia.

® Urzadzenie jest zgodne z Dyrektywa UE 89/336/EEC.
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przed uzyciem urzgdzenia po raz pierwszy

1 Zdja¢ opakowanie urzadzenia wraz z plastykowymi
ochraniaczami nozy. Nalezy uwaza¢, gdyz noze i tarcze tnace
sg bardzo ostre. Ochraniacze te nalezy wyrzucié, gdyz stuzg
one tylko do ochrony ostrzy podczas produkgiji i transportu.

2 Umy¢ czesci (patrz “czyszczenie”).

3 Nadmiar kabla umiesci¢ z tytu urzagdzenia.

wykaz czesci

malakser

zespot napedowy z zamocowanym na state watkiem
napedowym

wyjmowalny watek napedzajacy
miska

pokrywka

podajnik

popychacze

schowek na przewod sieciowy
blokada bezpieczenstwa
wigcznik

wytgcznik

kontrolka zasilania

przycisk pracy impulsowej

SICISICICICICICICICICINC

dodatkowe wyposazenie

Do urzadzenia nie beda dotaczone wszystkie z ponizej
wymienionych narzedzi. Prosimy o zapoznanie sie ze spisem
wyposazenia. Aby zakupi¢ dodatkowe wyposazenie, nalezy
skontaktowa¢ sie ze sprzedawca urzadzenia.

zespdt noza

narzedzie do zagniatania ciasta

podwadjna metalowa trzepaczka z przektadnig

ostona maxi-blend

tarcza do krojenia na grube plasterki/siekania zgrubnego
tarcza do krojenia na cienkie plasterki/siekania na drobno
tarcza do siekania cienkich frytek

tarcza do rozcierania (jesli zataczona w zestawie)

@ wyciskacz do cytruséw

@ miska mini-malaksera

@ zmieniarka karuzelowa KENSTORE™

szpatutka

ORE®®

jak uzywaé malaksera

1 Zalozy¢ miske. Umiesci¢ uchwyt skierowany do tytu i obréci¢ w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, az do
zablokowania @.

2 Nastepnie zatozy¢ wyjmowalny watek napedzajgacy na statym
watku zespotu napedowego@.

3 Zalozy¢ na watek wybrane narzedzie.

® Zawsze przed wiozeniem sktadnikow umiesci¢ miske i
narzedzie na urzadzeniu.

4 Zatozyé pokrywke @ tak, aby czubek watka znajdowat sie w
centrum pokrywki.

® Nie uzywaj pokrywy do wigczania i wylgczania malaksera,
zawsze postuguj sie przyciskami wigczenia/wytgczenia.

5 Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego. Zaswieci sie
kontrolka zasilania. Nacisng¢ przycisk ,I”, aby wigczy¢
urzadzenie.



® Urzadzenie nie bedzie dziata¢, gdy miska i pokrywka nie sa
dobrze zatoZone.

® Do pracy przerywanej nalezy uzywac przycisku pracy
impulsowej. W trybie pracy impulsowej urzadzenie pracuje tak
diugo, jak wcisniety jest przycisk.

6 Aby zdjac¢ pokrywke, narzedzia i miske, nalezy powtérzy¢
powyzszg procedure w odwrotnej kolejnosci.

® Przed zdjeciem pokrywy zawsze wytacz malakser przyciskiem
"o".

® Nie uruchamiaé robota kuchennego do pracy ciagtej na
dtuzej niz 10 minut bez przerwy, gdyz moze nastapic
woéwczas wyltaczenie silnika.

® Silnik wylaczy sie@ automatycznie, gdy malakser zostanie
przeciazony lub bedzie za dlugo pracowat. W takim przypadku
weisnij przycisk wytacznika "0" i poczekaj okoto 30 minut, aby
malakser sig ochtodzit. Gdy silnik dostatecznie ostygnie,
malakser bedzie znéw pracowat normalnie.
wazne

® Urzadzenie nie nadaje sie do kruszenia i mielenia ziaren kawy
ani do mielenia cukru na puder.

® Dodajac esencje migdatowa lub inne aromaty nalezy uwazag,
aby nie dotykaty czesci plastikowych, gdyz moga powodowaé
jego trwate zabarwienie.

maksymalna pojemno$é

® Kruche ciasto waga 340 g

® Ciasto drozdzowe waga 600 g

® ciasto (cato$¢) waga 1,5 kg
® mieso siekane (cato$¢) waga 600 g
® plyn z ostong 1,51

® podwojna trzepaczka 6 biatek
® Miska mini-malaksera 200g

jak uzywaé dodatkowego wyposazenia

@ n6z/( narzedzie do wyrabiania ciasta

Noz jest narzedziem najbardziej
wszechstronnym ze wszystkich.

Konsystencja po przerobie bedzie

zalezata od dtugosci czasu obrébki. ®
Aby otrzymac¢ twardszg konsystencje,
nalezy uzywac przycisku pracy
impulsowe;.

Noza mozna uzywa¢ do
przygotowywania ciast, siekania
surowego i goto-wanego migsa, warzyw,
orzechow, pasztetow, soséw,
rozdrabniania zup, a takze do kruszenia
biszkoptéw i suchego chleba. Jesli w
zestawie nie ma zatgczonego narzedzia
do wyrabiania ciasta, mozna uzy¢ do
tego celu noza.

&)

Do wyrabiania ciasta drozdzowego
uzywacé specjalnego narzedzia.

wskazéwki
néz

® Przed przetwarzaniem pocig¢ migso, chleb, warzywa na kostki
o wielkosci ok. 2cm (3/4 cala).

® Biszkopty potamac na kawatki i dodawag, gdy urzadzenie pracuje.

® Przy przygotowywaniu ciasta dodawac¢ ttuszcz wprost z lodéwki
pokrojony na 2-cm kostki.

® Uwazag, aby nie przetwarzaé zbyt dtugo.
narzedzie do ciasta

® Umiesci¢ suche sktadniki w misce i poprzez podajnik doda¢
ptyny podczas pracy urzadzenia. Przetwarza¢ az do
otrzymania gtadkiej elastycznej kuli (45-60 sekund).

® Ponownie wyrabia¢ tylko recznie. Nie zaleca sie¢ ponownego
wyrabiania w misce, gdyz urzadzenie moze wpas¢ w drgania.

@ trzepaczka podwodjna z przektadnig

Nalezy uzywac jej tylko do lekkich
mieszanek, jak biatka, $mietana, mleko
zageszczone i do ubijania jajek z
cukrem do biszkoptéw bez tluszczu.
Ciezsze mieszanki, jak ttuszcz i maka,
moga zniszczyé trzepaczke.

jak uzywacé trzepaczki

1 Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na
korpusie.

2 Oba bijaki wtozyé dobrze do gtowicy
napedzajacej (o

3 Zalozy¢ trzepaczke, ostroznie jg
przekrecajac, az zaskoczy na watku napedzajacym.

4 Doda¢ skfadniki.

5 Zatozy¢ pokrywke tak, aby koniec watka znajdowat sie w
centrum pokrywki.

6 Wiaczy¢ urzadzenie.

Wazne

® Trzepaczka nie nadaje si¢ do przygotowywania ciast w
proszku ani ubijania ttuszczu i cukru, gdyz ich zbyt gesta
konsystencja spowoduije jej uszkodzenie. Do miksowania ciast
nalezy zawsze uzywac zespotu noza.
wskazowki

® Najlepsze rezultaty mozna osiagna¢ wtedy, gdy jajka maja
temperature pokojowa.

® Miska i bijaki powinny byé czyste przed kazdym ubijaniem.

ostona maxi-blend

Podczas mieszania ptynéw nalezy %
uzywac wraz z nozem ostony maxi-

blend. Pozwala to na zwiekszenie %
objetosci ptynu z 1 1 do 1,5 |, zapobiega \/
wylewaniu sie ptynéw i poprawia

wydajnosé noza. 6\
e

>

1 Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na ©
korpusie.

2 Przymocowac¢ noz.

3 Wiozy¢ sktadniki, ktére majg byé
przetwarzane.

4 Zatozyé ostone nad nozem i oprze¢ ja na
wystepie wewnatrz miski © . Nie
naciskaé na ostone, przytrzymywag ja za
Srodkowy uchwyt.

5 Zatozyé pokrywke i wigczy¢ urzadzenie.

(0
0

-

J



tarcze krojgce/siekajace

tarcze obustronne krojace /siekajace —
grube @) cienkie

Strony siekajacej nalezy uzywaé do
seréw, marchewki, ziemniakéw i
zywnosci o podobnej konsystenciji.
Strony krojacej nalezy uzywac¢ do seréw,
marchewki, ziemniakéw, kapusty,
0gorkow, cukini, buraczkéw i cebuli.
tarcza do drobnego siekania (styl
Julienne)

Stuzy do siekania: ziemniakéw na frytki
(francuski styl Julienne), twardych
sktadnikéw do satatek, do dekorowania
potraw, zapiekanek oraz do siekania
warzyw (np. marchewki, rzepy, cukini,
ogorkow).

Tarcza drobna @

Do tarcia parmezanu i ziemniakéw na
knedle.

bezpieczenstwo

® Nigdy nie zdejmowaé pokrywki zanim tarcza tngca nie
zatrzyma sig catkowicie.
® Obchodzi¢ sig ostroznie z tarczami, gdyz sg bardzo ostre.

jak uzywac tarczy tngcych

1 Umiesci¢ watek napedzajacy i miske
na korpusie.

2 Trzymajac tarcze za srodkowy
uchwyt @ umiesci¢ ja na watku
odpowiednig strong do gory (e).

3 Zalozy¢ pokrywke.

4 Wybraé odpowiedni rodzaj
podajnika. W popychaczu znajduje
sie mniejszy podajnik stuzacy do
przetwarzania pojedynczych lub
cienkich sktadnikéw.

Aby uzy¢ mniejszego podajnika,
nalezy najpierw wiozy¢ do podajnika
wiekszy popychacz.

Aby uzy¢ wiekszego podajnika, nalezy uzy¢ obu popychaczy
razem.

5 Wiozy¢ do podajnika zywnos¢.

6 Wiaczy¢ urzadzenie i ptynnie popychaé zywnos$¢ — nigdy nie
wkiada¢ do podajnika palcow.
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wskazéwki

® Uzywac $wiezych sktadnikéw

® Nie kraja¢ zywnosci zbyt drobno. Napeti¢ wiekszy podajnik
prawie do petna. Zapobiegnie to rozsypywaniu sie zywnosci.
Ewentualnie mozna uzyé mniejszego podajnika.

® Przy uzywaniu tarczy siekajacej nalezy umiesci¢ sktadniki
poziomo.

® Przy krojeniu lub siekaniu zywno$é wtozona pionowo () daje
mniejsze kawalki niz zywno$é utozona poziomo ©.

® Zawsze po przetwarzaniu pozostanie pewna ilo$¢ odpaddéw na
tarczy lub w misce.

@ wyciskacz do cytruséw

Nalezy uzywaé go do
wyciskania soku z owocow
cytrusowych, np. z pomaranczy,
cytryn, limonek i grejpfrutéw.

@ stozek
@ sitko

jak uzywac
wyciskacza do
cytrusow

1 Umiesci¢ watek napedzajacy i
miske na korpusie.

2 Umiesci¢ sitko w misce tak, aby
jego raczka zablokowata sig
bezposrednio nad raczka miski
®.

3 Umiesci¢ stozek na watku napedzajagcym przekrecajac go tak,
aby opadt catkowicie na dét (7).

4 Przecig¢ owoc na potowe. Wiaczy¢ urzadzenie i przyciskac
potéwke owocu do stozka.

® Wyciskacz do owocdw nie bedzie dziatal, jesli sitko nie jest
dobrze zatoZone.




@ miska mini-malaksera

@ nbz mini-malaksera

® miska mini-malaksera
jak sie postugiwac
miskg mini-
malaksera

1

Uzywaj miski mini-malaksera
do siekania przypraw ziotowych
i przerébki niewielkich ilosci
surowcéw, np. miesa, cebuli,
orzechéw, majonezu, warzyw,
przecierow, sosow i pokarméw
dla niemowlat.

Zatozy¢ watek napedzajacy i
miske na zespdt napedowy.
Zatdz miske mini-malaksera
uwazajac, aby zebra wewnatrz
kominka mniejszej miski weszty
w wycigcia kominka duzej miski
@.

Zaltéz ostrze na watek
napedowy () .

W16z sktadniki do przerobu.
Zatoz pokrywke i wigcz malakser.

bezpieczenstwo

Nigdy nie zdejmuj pokrywy, dopoki ostrza nie zatrzymajg sie
catkowicie.

Brzeszczoty noza sg nadzwyczaj ostre - zawsze obchodz sie z
nimi ostroznie.

uwaga

Nigdy nie przerabiaj przypraw korzennych, gdyz mogg one
uszkodzi¢ tworzywo.

Nie miel twardych surowcéw, np. kawy, lodu lub czekolady, gdyz
moga one uszkodzié n6z.

wskazoéwki

Ziota mielg sie najlepiej, gdy sg czyste i suche.
Rozdrabniajgc ugotowane sktadniki, np. na papke dla
niemowlat, zawsze dodaj pewng ilo$¢ ptynu.

Surowce takie, jak mieso, chleb i warzywa pokraj przed
mieleniem w kostke o boku ok. 1-2 cm.

Sporzadzajac majonez wlewaj olej do rury podajacej.
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@ Karuzelowe tgcze na nasadki
KENSTORE™

Mikser jest dostarczany z karuzelowym faczem do
przechowywania nasadek, ktére miesci si¢ wewnatrz
pojemnika.

uzywanie karuzelowego tgcza do
przechowywania nasadek

1 Zamontowac¢ ostrze tngce w pojemniku.

2 Nastepnie zamocowac¢ trzepaczke, tarcze i czasze w tgczu
karuzelowym (D.

3 Zamocowac tacze karuzelowe nad ostrzem tngcym i umiescic
pokrywke miksera na gorze @.

pielegnacja i czyszczenie

® Zawsze przed czyszczeniem nalezy wylacza¢ urzadzenie i
wyjmowaé wtyczke.

® Ostroznie obchodzi¢ sig z nozami i tarczami, gdyz sg bardzo
ostre.

® Niektore rodzaje zywnosci moga barwi¢ plastik. Jest to
normalne zjawisko i nie ma wptywu na plastik ani na smak
potrawy. Aby usung¢ zabarwienie, przetrze¢ plastik szmatkg
zamoczong w oleju roslinnym.

korpus z silnikiem
® Wytrze¢ wilgotng szmatka i
osuszy¢. Na blokadzie
zabezpieczajgcej nie moga
znajdowac sie resztki zywnosci.
® Nadmiar kabla nalezy umiesci¢ z
tytu urzadzenia (n) .

trzepaczka
® Wyja¢ bijaki z gtowicy delikatnie je
pociagajac. Umy¢ je w cieptej
wodzie z ptynem.
® Przetrze¢ gtowice wilgotng szmatkg i osuszy¢. Nie zanurzaé jej
w wodzie.



inne czesci

® Umy¢ recznie i osuszyc.

® Alternatywnie mozna je zmywac na gornej pétce zmywarki do
naczyn. Zaleca sig krotki program w niskiej temperaturze.

serwis i obstuga klienta

® Jesli kabel ulegnie uszkodzeniu, to z uwagi na bezpieczenstwo,
powinien go wymieni¢ wytacznie pracownik firmy Kenwood lub
autoryzowany punkt naprawczy firmy Kenwood.

® W razie jakichkolwiek probleméw z obstuga urzadzenia,
przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy zajrze¢ do
czesci instrukcji omawiajacej rozwigzywanie probleméow
technicznych.
Jesli potrzebna jest pomoc w sprawie:

® Korzystania z urzgdzenia

® Serwisu lub naprawy
Nalezy skontaktowacé sie ze sklepem, w ktérym urzadzenie
zostato zakupione.

Rozwigzywanie probleméw technicznych

Problem Przyczyna

Rozwigzanie

Malakser nie dziata. Brak zasilania/Kontrolka zasilania sie nie $wieci.

Miska nie jest prawidlowo zamocowana.

Pokrywka nie jest prawidtowo zamknieta.

Sprawdzi¢, czy wtyczka urzadzenia jest podtaczona
do gniazdka sieciowego.

Sprawdzi¢, czy miska jest prawidtowo zatozona, a
uchwyt jest skierowany w prawag strone.
Sprawdzi¢, czy blokada pokrywki jest prawidlowo
umieszczona w obszarze uchwytu.

Malakser bedzie dziatat tylko, jesli miska i
pokrywka sa prawidtowo zatozone.

Jesli problem nie jest spowodowany zadng z
powyzszych przyczyn, sprawdzi¢ bezpiecznik w
domowej instalacji elektryczne;j.

Malakser przerywa prace. Zadziatat uktad odcinajacy.

Malakser pracowat ponad 10 minut.

Malakser jest przecigzony/Przekroczono
maksymalne pojemnosci.

Silnik automatycznie sie wytaczy, jesli urzadzenie jest
przecigzone lub pracuje zbyt dtugo. Nacisng¢
wytacznik ,0”, wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego i
poczekac¢ okoto 30 minut, az urzadzenie ostygnie.
Sprawdzi¢ maksymalne pojemnosci podane w czesci
sjak uzywa¢ malaksera”.

Niska wydajnos$¢ narzedzi Zapoznac sie ze wskazéwkami podanymi w czesci ,jak uzywac¢ dodatkowego wyposazenia”. Sprawdzic,

lub nasadek. czy nasadki sg prawidtowo zamontowane.
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Pycckun

MoxanyiicTa, pasBepHUTE NEePBYIO CTPaHULY C UNNIOCTPaUUsaAMn

BesonacHocTb paboTbl

Vcrnonbayemble HOXM 1 AUCKN ABNAIOTCA

04eHb OCTPbIMU; MPY OBpaLLEHNM C HUMU

cnenyet cobnofaTtb KPanHIo OCTOPOXHOCTb.

Mpu paboTe 1 YMCTKE BCEraa AePXUTE HOXK

3a pyuky (@) cBepxy, KaK MOXHO Aanblue oT

pexyLuen KPoOMKHU.

He nogHWmaiTe KyxoHHbI KOMGalH U He HocKTe ero, Aepxa

3a PYYKy - pydKka MOXET CroMaTbCs, U Bbl MOXETE MONy4nThb

TpaBmy.

Bceraa cHuMaiiTe HOX nepes TeM, Kak HanorHATb YaLuKy.

Mocne nogknioYeHUA KyXOHHOTO KoMbaiiHa K 311eKTpoceTyn

3anpelyaeTcA NPon3BOANTL Kakne-nmbo onepaummn BHYTPH

Yalm pyKamMmn Unm KyXoHHbIMWU UHCTPYMEHTaMU.

BbikntoyariTe nprbop 1 0TCOEAMHANTE Ero OT CETU B CNEayoLLMX

cnyyanx:

O nepep YCTAHOBKOW M CHATMEM Kakux-nnbo vacTtew

O Mocne McnonbL3oBaHuA

O nepep YMCTKON

Hwukoraa He npoTankueaviTe NPOAYKTLI B nojatoLlen Tpybke ¢

nomoLLbIO NanbLes. Becerga nonb3ynTech AnA aTon uenm

crneumansHoO npunaraeMbiM Tonkarenem(amm).

Mepen OTKpbIBAHMEM KPbILWKW Yalun, yCTaHOBMEHHOW Ha

6noke anekTpoasuratena:

O BbIKNOYUTE NPUGOP;

O [OXKANTECh, YTODbI BCE ABWKYLLMECA AeTalM/HOXM
OCTaHOBMIUCh.

3anpelyaeTcs BbIKNOYATh U BKIOYATb KyXOHHbIA kOMBaiH

NyTEM CHATUS U YCTAHOBKM KPbILWKW. N5 3TOW Lenu umetotcs

KHOTMKW BKIMIOYEHUSI U BbIKIMIOYEHWS.

BospeicTBue Ha 6510KMPOBOYHbIA MEXaHU3M C U3JTULLIHUM

ycunuem MoXKeT NPUBECTU K Nonomke npubopa u K Tpasme.

[etv n nuua, TpebytoLume NPUCMOTPA, He AOMKHBI NOMNL30BATLCA

npubopom 6e3 HabnoaeHWA.

Hukoraa He nonb3yWTech HacaakaMu, HeNPeayCMOTPEHHbIMU ANA

[faHHoro npubopa.

He nossonAinTe AeTAM nUrpatb ¢ NPUGOPOM.

Hukorga He ocTaBnANnTe BKIOYEHHBIV Npubop 6e3 HabntoaeHuA.

Hwukoraa He nonb3yTech HemcnpasHbIM NprubopoM. Mpubop

[OMKeH BbITb MPOBEPEH U OTPEMOHTUPOBAH, CM. pasaen

“TexHn4eckoe obcny>kmsaHve’”

Hvkoraa He ponyckaiiTe nonagaHnA Bnarv Ha CMNOBOW 6OK,

LUHYP W BUNKY.

He npeBblwanTe ycTaHOBNEHHbIE HOPMbI 3aKNTaAKN

NPOAYKTOB.

He nonb3yiTeck KyXoHHbIM KOMGaiiHOM 6e3 OCTaHOBKM B

TeyeHne 6onee 10 MUHYT — 3TO MOXET NPUBECTM K

OTKIMIOYEHUIO 3neKTpoaBUraTens.

B cny4ae neperpy3ku KyxoHHOro kombaviHa unv nocne ero

HenpepbIBHOMO UCMONb30BaHUA B TEYEHWE NPOAOIXUTENbHOIO

BpPEMEHM aneKTpoasuratesis kombanHa aBToMaTU4ecKu

oTKntoyaeTcA. lNocne OTKNIOYEHNA aneKkTpoaBuraTena

HaXXMUTe KHOMKyY “0” 1 fanTe koMBaiHy OCTbIHYTb B TEYEHNE

npumepHo 30 MyHYT. Nocne ocTbiBaHWA 3neKkTpoasuraTena

HopmarnbHaa paboTa kombaiHa BO306HOBUTCA.

®

Mepen noaknioHeHWEM K dn1eKTpoceTn

Y6eauTech, YUTO HaNpAXEHUe B CETU COOTBETCTBYET
HanpAXEHWIO, YKa3aHHOMY Ha HVDKHE CTOPOHe npubopa.
ManHbIn npubop cooTBeTcTBYeT AnpekTuse ESC 89/336/EEC.
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Mepep nepBbIM UCNONbL30BaHUEM

CHumUnTE BCIO YNakoBKY, BKNO4YaA NfiaCTUKOBbIe 3allUUTHbIe
NOKPLITUA Ha HOXE. ByAbTe 0CTOPOXKHbI, MOCKOMNbKY HOXM
Oo4YeHb ocTpble. HeT HeobX0AMMOCTY XPaHUTb 3TV MOKPLITUA, OHW
npeaHasHavYeHbl TONMbKO AN1A 3aluUTbl HOXel B npouecce
M3roTOBMEHUA NpUbopa 1 NPy TPAHCTIOPTUPOBKE.

BbimoliTe Bce petanm, cMm. pasgen “Yxog 3a npubopom”

BcTaBbTe U3MULLHIOK YaCTb LWHYpa B Na3, PaCrofioXXeHHbIA Ha
3a[Hei cTopoHe npubopa.

Obo3Ha4eHuA
KombaH

SIEleICICISICICICICIC)C)

cunoBow 610K ¢ HENOABWXHBIM NPUBOAHbLIM BanoM
0TCOeAUHSAEMbIV NPUBOAHON Ban
cocya

KpbILLIKa

nuTarowas Tpybka
MexaHuyeckme TonkaTtenu

MECTO ANS LWHypa

3awmuTHasi Grnoknposka

kHonka BKIT.

kHonka BbIKJ1.

MHAMKATOP Nogayun nuTaHus
MMMYNbCHOE perynMpoBaHue

[ononHutenbHble Hacaakm

RBRPOBRE O’ e

6y

Hwxe npuBeaeH cnmcok Bcex BO3MOXHbBIX Hacaaok AnA KoMbaiHa. Te
M3 HUX, KOTOPble BKITHOYEHbI B KOMMIEKT Balero KyxoHHoro
KOMb6aviHa, yKa3aHbl B COOTBETCTBYHOLLEM NpunaraemMom crnvcke. A
nprobpeTeHna Kakon-nMbo HacaaKu, He yKa3aHHOW B 3TOM CrUCKe,
obpatutech K aunepy, y Kotoporo 6bin nprobpeTeH nprnbop.

nessue Hoxa
MHCTPYMEHT ANsi NPUroTOBNEeHNs TecTa

CABOEHHbIV MeTannnyeckuii BEHYMK C NPUBOAOM OT
B36MBasnku

6onbLUOiA KONNak Ans CMeLUMBaHNA

ANCK ANS Hape3Ky KPYNHbIMW NOMTAMMW/KPYNHOro
LUMHKOBAHWUS

ANCK ANst TOHKOW Pe3KN/TOHKOTO LUIMHKOBaHUS

ANCK ANst TOHKOrO M3MenbYeHnst (B CTUME XySbeH)
AWCK-TepKa (ecnu noctaenseTcs)

MeXaHWN4ecKuii Npecc Ans LUTPYCOBbIX

cocyf KyXOHHOro kombarHa

noBopoTHoe ycTpoiicTBo KENSTORE™ pansa Hacapok
nonaTouka

Kak nonb3oBaTbCA KYXOHHbIM KOMGanHOM

1

BcTaBbTe cocyn. YCTaHOBUTE PYKOSITKY, COPUEHTUPOBAB €€ B
HanpasfeHun 3agHen CTEeHKN, U NOBEPHUTE MO YacoBOM
cTpenke Ao dukcaumn @.

[Mocne aTtoro HacaguTe oTcoeanHAEMbIV NPMBOAHON Ban Ha
HenoaBWXHbIV Ban cunoBoro 6noka @.

YCTaHOBUTE HY>KHYIO HacaaKy Ha MPUBOAHOM Ban.

Yawka n Heobxoavmas Hacaaka AOMKHbI yCTaHaBNMBaTbLCA HA
npubop [0 Toro, Kak 6yayT no6aBneHbl NPOAYKThI.

YcTaHoBUTE KPbILWKY @), Cneasa 3a Tem, YTobbl BepXHAA YacTb
NPVYBOAHOTO Bana okasanach B LIEHTPE KPbILKK.

He BKnoYaiTe KyXOHHbI KOMGaiH C NOMOLLbIO KPbILWKWU,
Bceraa NoNb3yWTechb BbiKJlloHaTenem.



5 BcTaBbTe BUNKY B PO3ETKY — 3aropuTca MHAMKaATOp noaayv
nuTaHus. [ina BKNIOYEHWS YCTPOWCTBA HAXMUTE KHOMKY «1».

® [Mpu HenpaBUIbHOM YCTAaHOBKE YallKW U KPbILLKKA KOM6aiH He
Gyaet paborarb.

® [1nA paboTbl KOPOTKMMU «OHEPEAAMU» UCMONb3YIATE PYHKLMIO
UMNYNbCHOTO PerynupoBanus. iMnynsc 6yaeT Anutbes [0 Tex
nop, noka Bbl yAepXuBaeTe KHOMKY HaXaTown.

6 MoBTOpPUTE ONMCaHHYIO Bbile NpoLieaypy B 06paTHOM nopaake
[NA TOro, YTOBbl CHATb KPbILLKY, HACAAKM U YaLUKY.

® [epep oTKpbiBaHMEM KPbILWKKU 06A3aTENbHO HAXXMUTE
KHOMKY BbiKnto4yaTtena “0%

® He nonb3yiTecb KYXOHHbIM KOM6ailHOM 6e3 OCTaHOBKU B
TeyeHue 6onee 10 MUHYT — 3TO MOXET NPUBECTU K
OTKIHOYEHUIO 3reKTpoABUraTens.

® B cnyvae neperpysku KyxoHHoro kombaitHa unm nocne
ero HernpepbIBHOro MUCMNONb30BaHUA B Te4eHUe
NPOAOIHKUTENBHOIO BPEMEHU aneKTpoasuraTenb
Komb6aiiHa aBToMaTuyecku otknioyaetca. Mocne
OTKJII0YEHUA ANeKTpoABMUraTena HaXxMUTe KHonky “0” n
nanTe KOM6ailHy OCTbIHYTb B Te4eHMe npumepHo 30
MuHyT. Mocne ocTbiBaHUA aneKTpoaBUraTensa
HopMarnbHaA pabota komb6aiiHa BO306HOBUTCH.

BHumaHue

® KombaiiH He MOXET MCMOoNb30BaTLCA ANA TOro, YTO6bI
n3menbyaTb UM MonoTb KodhelHble 3epHa unn anAa
npeBpalLeHVA CaxapHOro Necka B caxapHyto nyapy.

® [Ipu fo6aBMNeHN MUHAATLHOWM SCCEHLMMN MW MPUMpaBbl K CMECAM
CTapaiiTech u3beraTb KOHTaKTa C NIacTUKOBbLIMU AETaNAMU, TaK
KaK 3TO MOXET MPUBECTU K CTONKOMY OKPaLLMBAHMIO.

MakcumanbHaA NPou3BoAUTENIbHOCTb

® [lecoyHoe TecTo, MyKa 340r
® [IpoXOKEBOE TECTO, MyKa 6001
® TopT 6GLICTPOro NPUrOTOBIIEHUA, BCEO 1,5 kr
® MaAcHou hapLu, BCero 600 r
©® CwmeLuvBaHue XWAKOCTEN (C NCrnonb3oBaHMEM crel. Kpbiwku) 1,5 n

® B36uBasika c AByMA BeHYMKamMm 6enkos 6

® ManaA Yyawa KyXOHHOro kombaviHa 200r

Mcnonb3oBaHme Hacanok
(3 HOX/(4) NnpucrnocobneHre onA 3ameca
Tecta

Hox npeactaenaeT cobon Hanbonee
yHMBepcasbHyto Hacaaky. MNonyyaeman
KOHCWICTEHLMA onpedenaeTcA
NPOZOIKMTENBHOCTBIO BPEMeHU 06paboTku. ®
Mpn 06paboTke 6onee NNOTHbIX

VHIrpeavyeHTOB NOMb3YTeCh UMMYIbCHBIM
perynATopom.

Hoxu ncnonbsytotea AnAa namenbyYeHna

CbIPOro 1 06paboTaHHOro MAca, Npu
NPUrOTOBIEHWW KOHAUTEPCKUX U3AENNIA U3
cAo6HoOro TecTa, As1A OBOLLEN, OPEXOB,

nawTeToB, COYCOB, CYMOB-MIOPE, a Takxe

[NA nony4eHnA TepTbix cyxapen. Ecnv B
KOMM/EeKTe He NpeadyCMOTPEHO

npvicnocobnexne AnA 3ameca TecTa, TO HOX
MOXET MCNOMNb30BaTLCA M [NA APOXOKEBBIX
cmecen.

Ecnw >e 310 npucnocobnexve nmeeTcA B

KOMMIEKTE, TO NONb3YHTECh UMK ANIA
NPUrOTOBIIEHNA APOMXOKEBbIX CMECEN.

MonesHble coBeTbl
Hox

® [lepen 06paboTKOM TakuX NPOAYKTOB Kak MACO, x/e6, OBOLLM
nopexbTe UX Kybrkamm pa3mMepoM OKOJIo 2 CM.
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® Cyxoe neyeHbe MOXHO pasfiomMaTb Ha KyCO4KM 1 A06aBnATh Yepes
nogatoLLyto TpybKy B npouecce paboTbl npubopa.

® [Ipy NPUrOTOBNEHWM NECOYHOrO TeCTa WUCToNb3yTe Macro 1 .,
BbIHYTOE HEMOCPEACTBEHHO U3 XONOAMILHUKA, NMOpe3aB ero Ha Kyoukm
pa3mepom 2 cM.

® CnepgwnTte, 4TOObI HOX HE Neperpesancs.
Mpucnocobnexne anA 3ameca Tecta

® Pa3vecTyiTe Cyxvie MHIPeAUEHTbI B Hallke 1 Jo6aBnANTe XUOKOCTb B
npoLecce paboTbl Nprbopa. MpoaorkariTe [0 Tex Nop roka He obpasyeTcA
Ma[iKNiA yrpyrin KOM TECTa, YTO 3aHMMaeT 06bI4HO 45-60 cexyHA,.

® [oBTOPHO 3ameLunBaThb CrieayeT ToNbKo pykamu. He pekomerayetca
BbIMOMHATL NMOBTOPHOE 3aMeLLMBaHVE B Yallke, Tak Kak 3TO MOXeT
NPUBECTU K HEYCTON4MBOMN paboTe KombanHa.

(5 B3buBanka ¢ ABymA BEHYMKamm (C
NpPMBOOOM)

MpenHa3HayeHa TONbKO ANA HEerycTbIX
cMecen, Hanpumep, ANYHbIX 6ENKoB, Kpema,
CryLLEHHOTO MOJIOKa W AnA B3GMBaHWA AL C
caxapom AJS1A HeXMpPHbIX GucksuToB. Mpu
MCnonb3oBaHWM ¢ 6onee NNOTHbIMA CMECAMM
MOXET MPOU3OMATM NOMOMKaA.

cnonb3oBaHne B3GUBaSIKU

1 YcTaHoBUTE NPUBOAHO Bas U YallKy Ha
CUMOBOW B10K.

2 HapexxHo BcTaBbTe KaXKablii BEHUYMK B
TOMOBKY C MpuBOAOM () -

3 YcTaHoBWTe B36MBasIKy, OCTOPOXXHO
rnoBopaYvBan ee, Noka oHa He OMyCTUTCA Ha NPUBOAHON BaJl.

4 TonoXuTe Hy>XHbIE MHIPEAVEHTDI.

5 YcTaHoBWTE KPbILLKY, CNeAa 3a TeM, 4Tobbl TopeL Bana okasasnceA B
LIEHTPE KPbILLKW.

6 Bkntouute npubop.
BaxHo

® BeH4YuK He NoaxXoAuT ANa NPUroTOBMNEHUS «BbICTPLIX»
NUPOXHBIX UK ANa B3GMBaHWA CNafKkoro Kpema, Tak Kak 3aTu
CMecun MOryT noBpeauTb ero. [ins NnpuroToBneHUst MMPOXHbIX
ncrnonb3yiite nessue nonaTku.
MonesHble coBeTbl

® [1nA NOnMy4eHnA ONTUMASIbHOTO pesynbTarta AnLla AOMKHbI UMETb
KOMHaTHyto Temneparypy.

® [Ipexae Yem B36MBaTb, y6eanTech, YTO Yallka 1 B3busanka
ABMAIOTCA YNCTBIMU U HEXXVPHBIMM.

KpbllwKa aAnAa NnpuroToBeHMA CMecen
6onbLuoro obbema

Mpu cMeLIMBaHUN XXUOKOCTEN Nonb3yiTech
crneumasibHON KPbILLKOM BMECTE C HOXOM AnA
NPUroTOBNEHNA CMecel 6oNbLLIoTo obbema.
370 No3eonuT Bam yBEnMuMTbL JONYCTUMBIN
o6bem ot 800 mn Ao 1,5 n, nsbexarb
BbIN/IECKMBAHUA XXWAKOCTU U NOBBICUTb
KayecTBO pe3Ku Hoxa.

1 YcTaHoBUTE NPUBOAHOI Ban U YallKy Ha
CUMOBOW B10K.

2 YcTaHoBUTE HOX.

3 [ob6aBbTe Hy>Hble MHIPEAVNEHTDI.

4 YcTaHOBUTE KPbILWKY AnA 60MbLIMX 06BEeMOB
Haf, BEPXHEN 4acTbio HOXa, CrneaA 3a Tem,
YTOObI OHa OMMparnach Ha BbICTYN BHYTPY
Yawku . Henb3Aa HapaBnuBaTb Ha
KPbILIKY, crieflyeT AepXaTb ee 3a Py4Ky B LIEHTpe.

5 YcTaHoBWTE KPbILLKY YallKW U BKIOUUTE Npubop.




[nckun anAa Hapeskn

MepeBopaumBaemble AUCKU ANA HApe3Kn
nomTukamu/pesaHua - KpynHanA Hapeska
(@, menkan Hape3ka

McnonbayiTe CTOPOHY ANA pe3aHnA npu
06paboTKe CbIpoB, MOPKOBW, KapTodena un
[PYrvX NPOAYKTOB aHaNOr4HON CTPYKTYpbI.
Vcnonb3yiiTe CTOPOHY ANA HApeskn
NOMTUKamm1 npy 06paboTke ChIpoB,
MOpPKOBM, kapTodhena, KanycTbl, OrypLOB,
kaba4koB, CBEKIIbl U penyarToro nyka.
[Avick anA Hape3ku CoNIoMKOMN
Mcnonb3ayeTcA AnA Hape3ku TOHKOM
COMOMKOI KapTodernd, TBepabIX
VHIPEaVEeHTOB AMA Canartos, rapHNpOB,
3anekaHoK v T.n. (HarpyMep, MOPKOBb,
6ptokBa, Kabayku, orypLibl).

[vck-Tepka @)

[InA HaTupaHWA cbipa TUNa napmesaH n
KapTodhena AnA Kneuek.

BesonacHocTb paboTbl

® Hukoraa He CHUMaMTe KPbILWKY Npexxae, Yem Npon3onaeT nonHaa

OCTaHOBKa peXcyLluero Aucka.
® [lucku ABNAIOTCA O4eHb OCTPbIMM U TPebyioT KpaiiHe
OCTOPOXXHOrO obpalleHun

Vcnonb3oBaHne pexxyLumx OMCKOB

1 YcTaHoBWTE NPUBOAHON Ban U Yallky Ha
CUNOBOW BMOK.

2 [lepach 3a pyuky (@ B LeHTpe,
yCTaHOBWTE AWCK Ha NPUBOOHON Bas
HY>KHOIA CTOPOHON BBEPX (€) -

3 VYcTaHOoBUTE KPBILLKY.

4 BbibepuTte nogatoLLyto TPYOKy Hy>XHOro
pa3mepa. BHyTpu Tonkarens umeerca
ManieHbKanA nopatolan Tpybka, kotopas
necnonb3yeTcA npu obpaboTke
OTAEMNbHBIX KOMMOHEHTOB MMM TOHKMX
VHrpeaneHToB.

[nA ncnonb3oBaHUA MaeHbKON
nopaioLLen Tpybkm cnefyeT cHavana
BCTaBWTb GOMbLLON TONKaTenb BHYTPb NofatoLLei TpyoKu.

[nA ncnonb3oBaHyA 60bLLO NoaatoLLelt TPYBKY - BOCMOMb3yATECh
0601MM TorNKaTenAMN COBMECTHO.

5 [MonoxwuTe NpoayKTbl B NOAAOLLYIO TPYOKY.

6 BkntouuTe Npubop 1 paBHOBMEPHO HaXKUMalTe BHU3 Ha TorKaTenb;
HUKOra He JonycKanTe, 4To6bl Bawm nanbLbl okasanuch B
nogatolen Tpyoke.
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MonesHble coBeTbl

@ Vicronb3yiTe cBEXME NPOAYKTbI.

® He pexbTe NpoayKTbl CANLLIKOM Mesko. 3anonHaAiTe 6onbLuyio
nogaroLLyto TpybKy paBHOMEPHO MO BCEN LUMPUHE. TeM cambim
npeaoTBpaLLaeTCA CMELLEHNe NPOAYKTOB B CTOPOHY Npy obpaboTke.
MOXHO TaK>Ke MCMonb30BaTh MaIEHbKYIO MOAAIOLLYIO TPYOKY.

o [Mpu ncnonb3oBaHUM ancka AnA Hape3Kn KaauTe NHIPeaneHTbI
FOPU30OHTATBHO.

o [Ipu Hape3ke NOMTUKaMM 1N pe3aHun: MPOAYKTbI, pa3meLLaemble
BepTukansHo (D) | 6ynyT HapeaaHbl 60ee KOPOTKMMM KycoHKamu, Yem
MPOAYKTbI, PA3MELLAEMbIE TOPUOHTANBHO (J) .

® B valuke vnu Ha Tapernke nocne o6paboTku Bceraa ocTaeTcA
HebOombLLOe KONMYeCTBO MPOAYKTOB.

@) Mpecc anA
LITPYCOBbIX

MpeaHa3HaveH AnA BbIXXUMAHMA
COoKa W3 LMTPYCOBbIX (HPYKTOB
(Hanp1mep, anenbCUHOB, NMMMOHOB,
nanma un rpevngpyTos).

@ KkoHyc
® curo

Wcnonb3oBaHue
npecca onAa
LMTPYCOBbIX

1 YcTaHoBUTE NPUBOAHO Ban U
YaluKy Ha CUNoBOWA BI1OK.

2 YcTaHoBUTE CUTO B YallKYy, cneaa
3a TeMm, 4Tobbl pyyka cuTta bbina
3achvkevpoBaHa B NOMOXEHUN, HAXOAALLEMCA CTPOro Haz, PyyKo
yawkn ().

3 VYcTaHoBWTE KOHYC HaA MPYMBOAHBIM BASIOM, BpallaA ero o Tex rnop,
MoKa OH He onycTUTCA A0 KoHua BHM3 ().

4 Pa3pexbTe hpyKTbl nornonam. 3atem BKIOYUTE NpUOOP 1 HaXXMManTe
paspe3aHHOV NONTOBUHKOW Ha KOHYC.

® [pecc He 6yaeT paboTtatb, ecnv cUTO He 3achuKcuposaHo
AOMXHbIM 06pasom.



@2 manan 4yalua KyXoHHOro KombanHa

@ w™anble Hoxu kombarHa
® wmanan Yawa kombanHa
Ncnonb3oBaHue
MaJsion yawum
koMbanHa

1

a~

Manasa yawa kombarHa
ucnonb3yeTcAa AnA
N3Mesib4eHnA 3eNeHn 1
HeOOMbLUNX KONMYECTB TaKnx
NPOAYKTOB Kak: MACO, NyK,
Oopexu, OBOLLW, a Takxe ansa
NpUroTOBNEHUA MaoHe3a,
OBOLLHbIX MOPe, COYCOB U
[EeTCKOro NUTaHuA.

YcTaHoBuTe NpMBOAHON Ban u
cocyA Ha cunoBoW Brok.
YcTaHoBUTE Manyio yaily
kombanHa Takum 06pasom,
4TO6bI BLICTYMbI, KOTOPbIE
MMEIOTCA Ha BHYTPEHHel
MOBEPXHOCTU TPYOKM Manomn
Yalum, Bownun B yrnybnexHus
Tpy6bl ocHoBHOM Yawm () .
YcTaHoBuTE HOXW Ha Beaywwi Ban (k) .

MomecTnTe nognexaiumne o6paboTke NPOAYKTbI B HaLlly.
YCcTaHOBWTE KPbILWKY M BKOYMTE KOMOAMH.

Mepbl 6e3onacHocTU

He cHMmaiTe KpbILWKY A0 NMOSTHOM OCTAHOBKM HOXEMN.

HoXW MMeloT 04eHb OCTpble KPOMKU, NO3TOMY Npu paboTe ¢
HUMU cnepyeT cobnioaaTb OCTOPOXHOCTb.

BHumaHue!

BanpelyaetcA obpabaTbiBaTh B KYXOHHOM KOMbaiiHe cneumu,
NMOCKONbKY 3TO MOXET NPUBECTU K NOBPEXAEHMIO
naacTMaccoBbIX AeTanein kombaiHa.

3anpelyaetca obpabaTbiBaTb B KyXOHHOM KombaiHe TBepable
NpoAYyKTbI, B T.4. KOthelHble 3epHa, Ky6uku nbaa v wokonag,
NMOCKOJbKY 3TO MOXET NPUBECTU K NMOBPEXAEHUIO HOXEN.

CoBeTbl

M3amenbyaeman 3eneHb AOMKHA 6bITb YNCTOW U CyXON.

Mpu cMelLMBaHUM FOTOBbLIX MHIPEAUEHTOB AEeTCKOro NUTaHuA
no6aBbTe HEMHOTO XXWUAKOCTW.

Maco, xneb, oBoLwwmM 1 NOAO6HbIE NPOAYKTbI Nepes,
06paboTKoN HapexbTe Kybrukamu pasmepom 1 - 2 cm.

Mpv NnpuroToBNEeHUM ManoHe3a Macno 3anneBaeTcA B
rogatoLlyto Tpy6Ky.
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@ lNoBopoTHas noacraBka Ans
XpaHeHus Hacagok KENSTORE ™

B komMnnekT noctaBku KyXOHHOro kombaiiHa BXOAMT NOBOPOTHas
noAcTaBka Ans XxpaHeHust Hacafok. [MofcTaska nomelyaeTcs
BHYTPb YaLlu.

nOBOpOTHaFI noactaBka And XpaHeHuA

HacadoK MCMoNb3yeTCcsi CNeayoLmm
obpasowm:

1 TomecTuTe B Yally HOX.

2 YcraHoBUTE Ha NOACTaBKY HacadKy ANns B3GuBaHWs, AUCKU U
KPbILKY A1 NepemMelunBaHns Ha MakcumasbHoi ckopoctn (D).

3 YcTaHOBWTE MOACTaBKY HA HOX U YCTaHOBUTE CBEPXY KPbILLIKY
KYXOHHOro kombariHa 0.

Yxon 3a npubopom

® [lepen YncTKoM Nprbopa BCeraa BbIKMOYaNTE ero 1 OTCOEAVHANTE OT
ceTun.

® [INCKN 1 HOXW ABNAIOTCA O4EeHb OCTPbLIMU 1 TPEBYIOT KpaviHe
OCTOPOXXHOrO ObpaLLeHmA.

® HekoTopble NPoAYKTbI MOryT obecLBeYnBaTh NNacTUKOBbIE AeTanu.
370 cuMTaeTCA HOPMasbHLIM ABEHNEM, HE NPUBOAUT K
MOBPEXAEHWNIO AeTanei 1 He BNMAET Ha BKYC NuLLm. [nA yaaneHuA
obecLBEYEHHOMO NATHA NOTPUTE ero TKaHb0, CMOYEHHO
pacTUTenbHbLIM MacrioMm.

Cunosoi 610k

® [IpoTpuTe BAXHOW TPAMKOW, a 3aTem
Hacyxo. CrneauTe 3a TeM, 4Tobbl 30Ha
B6M31 6NTOKMPOBOYHOTO MEXaHU3Ma
He Bblna 3acopeHa ocTaTkamm MULLM.

® |136bITO4HAA YacTb LHypa nuTaHuA
[OMKHA HaXoauTbcA B crnieumansHOM
nasy, pacrornio>KeHHOM Ha 3aaHei
cTopoHe npubopa (N) .



w

Mukcep

Mepen oTKpyuMBaHNEM KyBLUMHA OT 6110Ka C HOXOM crneayeT
OMOPOXHUTB €ro.

BbIMOTE KYBLUMH pyKamu.

CHUMUTE U BbIMOITE YMNIOTHUTENBHOE KOMbLIO.

He notparmsainTtech [0 OCTPbIX HOXKEN; MOYNCTUTE WX LLETKON C
ropAYer MbIfibHOW BOAOW, @ 3aTeM TLUATesIbHO OMOSIoCHUTE B
NPOTOYHOM BoAe noa kpaHoM. He onyckaiTte 610K ¢ HOXOM B BOAy.
OcTaBbTe CyLUMTBLCA B MEPEBEPHYTOM MOSNOXKEHUN.

B3buBanka ¢ AByMA BEHYMKaMu (C NPUBOAOM)
OTCOeAnHNTE BEHYMKY OT rOMNoBKW NPYBOAA, OCTOPOXHO MOTAHYB 3a
HUX. BbIMOITE MX B TEMMON MbINbHOM BOAE.

MpoTpuTe ronosky NprBoAa BNAXKHON TPAMKOWA, a 3aTem BbITpUTE ee
Hacyxo. He onyckaiite ronoeKy npusoaa B BoAy.

Mpouue getanun

BbIMoiiTe pykamu, a 3aTeM BbiCyLUUTE.

Kpome 3Toro, ux MOXHO MbITb B BEPXHEN KOP3UHE
NoCcyAOMOEYHON MalLKHbI. [pn 3TOM pekomeHayeTcs
MCMosb30BaTb KOPOTKYHO MPOrpamMmmy C HU3KOW TemnepaTypon.

TexHu4eckoe obeny>kmBaHve

® 3ameHa MoBPEXXAEHHOTO LUHYPa NUTaHWUA BbIMONHAETCA, U3
coobpadkeHuin 6esonacHocTu, chmpmoii Kenwood nnm
aBTOpM30BaHHbIM Annepom Kenwood.

® Ecnu npu paboTte ¢ KyxoHHbIM KOMGailHOM y Bac
BO3HWKNU TPYAHOCTU, TO NpeXAe YeM 3BaTb Ha NMOMOLLb,
obpaTuTechb K yka3aHMAM NO NOUCKY M YCTPaHEeHUIo
HeucnpasBHOCTEWN.

B cnyyae 3atpyaHeHuin npu:
® /Cronb3oBaHui npuopa

® TEXHUYeCKoM Oﬁcﬂy)KVIBaHVM Unn pemMoHTe

O6pallanTech B MarasuH, rae 6bi1 NprobpeTeH KyXOHHbIN KOMBaiH.

YkasaHus no NOUCKY N yCTPpaHEHUIO HeMCI'IpaBHOCTeIZ

Mpo6nema MpuunHa

Cnoco6 ycTpaHeHus

KyxOHHbI kombaitH He

paboTaet nogayun nNuTaHus.

He cpabotan cmkcaTtop cocyaa.

He cpabotan cpumkcaTop KpbILLKW.

He nopaeTtcs nutaHve/He ropuT MHANKaTop

Y6eanTtecb B TOM, YTO KyXOHHbI kOMGaliH
NOAKIMOYEH K CETU NUTaHUS.

Y6enuTechb B TOM, YTO COCY[ YCTAHOBMEH
NpaBubHO, N PYKOSITKA «CMOTPUT» BNpaeo.
Y6eamTecb B TOM, YTO MeXaHU3M OrOKMPOBKU
KPbILLKW pacrnonoXeH NpaBunbHO, B painoHe
PYKOSITKW.

KyxoHHbI KOMGaliH He OyaeT paboTaTtb, ecnu
COCYA M KpbillKa YCTaHOBMEHbl HenpaBuIbHO.
[Mpu oTCYTCTBUM BbiLLEyKa3aHHbIX HeUcrnpaBHOCTEN
npoBepbTe NPO6KM (aBTOMATbI) ANEKTPOCETU.

KyxoHHbI KoMGaiiH
OCTaHaBnMBaeTCs BO BpEMS
BbINOSTHEHUS onepauuu
ocTaHoBku 6onee 10 MUHYT.

KyXOHHOro kombarHa.

KyxoHHbI kombaliH paboTtan 6e3

CpaboTano ycTpoiCTBO OTKMIOYEHMS.

Meperpy3ska (HegonyCTUMBbIVA pexumM paboTbl)

OnekTpoasUratens aBTOMaTUYECKU BbIKMOYaeTCs,
€Cnu YCTPOWCTBO NeperpyxeHo unm pabotaet
cnuvwkom gonro. Haxxmute kHonky BbIKIT.,
0TCOENHUTE YCTPOWCTBO OT CETU NUTaHUA 1 Jaiite
eMy OCTbITb B Te4eHNe npumMepHo 30 MUHYT.
MpoBepbTe 06beM 3aknagbiBaeMblX NPOAYKTOB B
pasgene «kak UCronb30BaTh Balll KyXOHHbIM
KOMBanH».

MHCTpymeHTbI/Hacagku
nrnoxo pabotatT

npaBUbHO.

CwM. coBeTbl B pasgene «ucnonb3oBaHne Hacagok». Y6enutechb, 4to 060pKa HacagokK npou3seneHa
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EAAnvika

NapakaAw va ESIMTAWOETE TNV PTTPOCTIVI) O€AIdA OTTOU TTAPEXETAI EIKOVOYPA®MNON

AocpaAela

—_

Ot Aermideq kat ot diokol eival koPpTePOi,

XPNOLUOTIONOTE TOUg e TIpocoxr). Na

KPATATE MAvTa Tn Aemida KomAg amd Tn

Aaén @ oTnV KOPUPK HaKPIG amd To

KOPTEPO AKPO, TOGO KaTa Tn S1ApKeIa ThG

XPAONG 600 Kai Tou kKaBapiopou.

Mn ONKWVETE 1) HETOPEPETE TOV ETTEEEPYATTH) KPOTWVTAG TOV

atré TN AaBr — YTTopEi va GTTACEl KOl VA TTPOKANBEi

TPOUUATIOEG.

Apaipeite mavta tn Aemnida Komng npv BYAAETE Ta

TIEPLEXOMUEVA ATIO TO UTTIOA.

Kpatrote 1a xépla oag kabwg kal epyaieia €Ew anod ta UrwA

enegepyaoiag TPOPWV VM 1 CUCKEUT| eival ouvdedEUEVT OTO

pelpa.

>BAROoTe TN CUoKeun Kal ByaATe tn and tnyv mpida:

O TIPLV TOTIOBETAOETE 1 APAIPEOETE EAPTNHATA

O petd T xenon

O TPV TO KaBdaplopa

MoTé un xpnowomnoleite Ta dAXTUAA Cag yia va OTIPWEETE Ta

TPOPIUA OTO CWANVA TPOPOd0Ciag. XpnolomoLeiTe MAvTa Tov

wONTAPA/eq TIOU TIAPEXETAL.

Mplv apalpéoete TO KAMAKL ard To UNMwA eva Bpioketal

enMavw OTn povada Tou KvnThpa:-

O OBAOTE TN OUOKEUN

O TIEPIUEVETE PEXPL VA OTAUATACOUV EVTEAWDG OAA TA
eEaptnUaATA/AETdEG

Mn XpnoIUoTTOIEiTE TO KOTTAKI Yia va BETETE OE AeIToupyia Tov

ETTECEPYQOTH TPOPIPWV, XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA TOUG OIOKOTITEG

Aermoupyiag on/off.

H cuokeun Ba mabel BAG6N kal UTopei va MPOKAAETEI

TPAUMATIONO av 0 UnXaviouog acpaiiong umoBAnbei oe

mieon pyeyaAUTepn amé auTh mou amaiteital.

H ocuokeun dev mpoopieTal yia va xpnotuoroLeital ano

nadld n avAurnopa atopa Xwpeiq emipAeyn.

Mn XpnOoLUoTIOLE(TE TIOTE €va N EYKEKPLWEVO €EAPTNMA.

Mnv aprvete ta nmadla va nai¢ouv pe Tn CUCKEUN.

Mnv a@rveTe MOTE TN CUCKEUT) QVAUUEVT XWPIg emiBAeYN.

Mn xpnolornoleite MOTE Ul CUCKeUN TIoU €xel BAGRN. Oa

TIPETIEL Va eAeYXBEel 1) va eruokeuaoTel. BAETE 0€pPIG.

Mnv apnoete MoTE va Bpaxei n CUOKeUn, TO KAA®ALO 1) TO

PLG.

Mnv apnvete 10 MAEOVALOV KAA®SLIO VA KPEUETAL OTNV AKPN

TOU MAYKOU £PYACIAG N VA OKOUUTIA OE (EOTEG ETUPAVELEG.

Mnv kédvete AavBaouévn xprion Tou eneEepyacTtn TPOPINwWYV

KAl XPNOLUOTIOINOTE TOV HOVO Yia TNV OLKIAKY XPAROoN Yla TNV

oroia npoopigeTalt.

Mnv unepBaivete TIq EYIOTEG XWPENTIKOTNTEG TIOU

avagépovTal.

Mn dlaTnpeite TOV £TTEEEPYATTH O€ TUVEXT AeIToupyia yia TTavw

atrd 10 AeTrTd Sixwg SIOKOTIF) — TO POTEP EVOEXETAI VO

OTOMOTACEL.

H Aettoupyia Tou Kivnthpa Ba CTAPATACEL AQUTOUATA AV 1

OUOKEUN UTIEPPOPTIOTEL 1] BpiokeTal TIOAAR Wpa Oe

Aettoupyia. Av oupBei katt Tétolo réote Tov dlakértn “0” ya

va BE0ETE TN OUOKEUN EKTOG AEITOUPYIAG KAl AproTe TN va

Kpuwoel yla riepinou 30 Aertd. ‘OTav o KvnTnPag KPUmoEeL

APKETA Ba AelToupynOoEL TIAAL KAVOVLIKA.

Mpiv BaAeTe TN cuokeun oTnv mpifa

BeBawwBeite 0TI n mapoxr) NAEKTPIKOU peupatog eival n ida

OTWG AUTN TIOU PAivVETAL OTO KATW MEPOG TNG CUCKEUNG OAG.
H ouokeun autr oupBadicel pe tnv Odnyia Tng Eupwrialkng

Otwkovoulkng Kowvotntag 89/336/EOK.

®

Mpiv XpNGIPOTIOINOETE TN CUOKEUNR Yia MPOTH popa
ApalpeoTe OAQ TA TIEPITUALYHATA TNG CUCKEUATIAg
OUUMEPIAQUBAVOUEVQV KAL TWV TIAQOTIKOV KAAUUUATWV TWV
Aemidwv KomNg.
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2
3

M

Mpoo£ETe MOAU 310TI 01 Aemideq gival TTOAU KOPTEPEG. AUTA
Ta KAAUpPOTA Ba TIPETEL va TIETAXTOUV KABWMG N XPNo™n Toug
eival va mpooTateUouv TNV Aemida pévo kata tn SlapkeLld TG
KATAOKEUNG KAl HETAPOPAG.

MAUvete Ta e€apthuata: BAEME kaBaplouod.

TUAi&Te TO KAAWDLO TIOU TIEPLOCEUEL OTO XWPO AMOBNKEUONG
OTO THOW PEPOG TNG CUCKEUNG.

eptypagn

Ene&epyaotng
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E
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1

povada Tou KivnTApa pe oTabepod KivnTrpio agova
QATTOOTTIWHEVOG KIVNTAPIOG Ggovag
MTTWA

KOTTAKI

OWAAVOG TPOYOBOCiag

WOTAPES

XWPOG atrodrAKkeuong KaAwdiou
unxaviopudg ao@AAEIag

BIaKOTITNG AgiToupyiag

SI0KATITNG TEPUATIOPOU AsITOUpYiag
eVvOEIKTIKA Auxvia Aeitoupyiag
BIaKOTITNG TTAAMIKAG AgIToupyiag

A€oV e€apTtnuata

Aev oupneplhapBdavovtal 6Aa Ta MAPAKATW £EAPTNATA OTOV
ene&epyaotn) oaq. MNMapakaloupe kolta&te Tn Aiota
eplEXOUEVWV TIoU TapexeTal. Na va ayopdoete Eva
eEdptnua rou dev BpioKeTal OTN CUCKEUAGIA, ETIIKOLVWVTOTE
UE TOV EUMOPO ard Tov OToio ayopdoate Tn CUCKEUN.

AemTida paxaipiou

epyaAeio g

METOAAIKO XTUTTNTAPI PE PnXaviopé dUo avadeuThnpwy
KGAUpPa yia PEYAANG SIGpKeEIag avapign

BioKOG TEPAXIOHOU OE XOVTPEG PETEG/AWPIdEG

BioKog TEPAXIONOU Og AeTTTEG PETEG/AWPIBES

OioKog TEPOXIOPOU O€ TTOAU PIKPG KOUMATIO

Siokog TPIYipaTOG (av TTapEXETAI)

AepOVOOTUQPTNG PE PNXAVIOHO

@ pIKpd PTTWA eTTe€epyaaiag TPOPILwWY
@ TEPIOTPEPOPEVOG ATTOBNKEUTIKOG XWPOG ECAPTNUATWY

NAE=TYOZE™

otrdTouAa

X

1

2

pPNo”n Tou enegepyaoTr) TPOPINWV

MpooappodaTe To uTwA. TotroBeTACTE TN AaBn TTPOG Ta TTioW
KaI OTPEYTE TTPOG Ta DECIG PEXPI VO ao@adioel @.

ETTEITa TIPOCAPPOOTE TOV OTTOOTIWHEVO KIVATAPIO G&ova TTavw
atd Tov oTabepd KIvnTAPIO GEova TNG HOVAdAG TOU KIVNTAPA
(2}

ToroBetnoTe £va e€dptnua avw arod tov a&ova Tou
enegepyaoTn TPOPIHWV.

Mavtote epapudleTe TO UTOA Kal TO €EAPTNUA OTN CUCKEUN
TPV TIPOCBECETE TA UALKA.

ToroBetoTE TO KaMAKL @ - kal BePawwbeite 6TL 0 GEovag Tou
ene€epyaoTr| BpioKETAL OTO KEVTPO ATO TO KATAKL.

Mn XpnOIUOTOIEITE TO KAMAKI Yia va OETETE ToV EMEEEPYATTH
o€ AeiToupyia, XpnOIJOTIOIEITE TAVTA TOV J1aKOTTn
AeiToupyiag on/off.

JUVO£OTE TN OUCKEUR OTO PEUMA KOl N EVOEIKTIKA Auxvia
Aermoupyiag Ba avdayel. MatioTe Tov dlakoTrT ‘I yia va BéoeTe
TN OUOKEUR O€ AgiToupyia.



® Av 3ev TOTTOOETAOETE CWGTA TO UITOA KAl TO KATIAKI O
enmeEePYAOTAG TPOPiPWV SV Ba AEITOUPYNOEL.

©® XpnoIPoTroleiTe TOV SIAKOTITN TTAAMIKAG Kivnong yia
emmavahapBavopeveg avadeloelg auvtopng didpkeiag. H
OUOKEUR TTapapével o€ TTOAUIKR AsiToupyia yia 6oo didoTnua
KPaTATE TTATNUEVO TOV OIAKOTITN.

6 AvTIOTPEYTE TNV Maparndavw dladlkacia yla va apalpecETe TO
Kardkl, Ta e§APTANATA KAl TO UTMOA.

® [lavrta va BéTeTe €KTOG A€ITOUpyiag Tn cuokeun médovrag
TOV S1aKOTTN “0” MPIV APAIPECETE TO KATTAKI.

® Mn diaTnpeiTe ToV €TTESEPYNOTH OE OUVEXN AsiIToupyia yia
mAavw a1rd 10 AemrTd dixwg SI0OKOTIA — TO HOTEP EVOEXETAI
VO OTOPOTAOEL.

® H AeiToupyia Tou KivhTiipa Ba oTapaTAcel autépara av n
GUOKEUN UTEPPOPTIOTEI 1| BpiokeTal MOAAR wpa o€
AeiToupyia. Av ocupBei kari TéEtolo meéoTe Tov diakoémTn “0”
Yia va BEGETE T GUGKEUR EKTOG AEITOUpyiag Kal apAOTE Tn
va Kpuwoel yia mepimou 30 Aenra. ‘Otav o KivnTApag
KPUWROEI apKETA Ba AEITOUPYAOEI TIAAI KAVOVIKA.

ZnpavTiko

® O enekepyaotng oaq dev eival kKATAAANAOG Yla Komn 1
GAAECHA KOKKWV KAPE, 1 YIO HETATPOTT) KOUOTAAAIKNAG
gaxapng oe Laxapn axvn.

® ‘Otav npooBETeTe €0AVG 1 Apwua auuydaiou oe Peiyuara,
Qro@UYETE TNV £MAPN UE TO TIAAOTIKO ylati uropei va
OnUIOUPYNOEL HOVIHA Oonuadla.

MEyi10TEG XWPNTIKOTNTEG

® Ziun yia UAAO KpouoTtag pe Bapog aleuplou 340 yp.

® Z(0un ue payla pe Bapog aAeuplou 600 yp.

® >UVOALIKO BAPOG CUUNG KEIK 1,5 KINO

® KoupdTiaopa Kpeatog 600 yp.

® Yypo e dlagopa UAIKA 1,5 AT,

® AAGG avadeutnpag 6 aorpddia

auymv
® LIKPO UTWA eTeEepyaciag TpoPpmv 200yp

Xpron Twv eEaptnuaTwy

® Aetida kKoM G/ epyaAleio CUPOUATOG

AuTtr n Aemida eivatl To MO XPNOTIKO
eEdptnua art' 6Aa. H uen g TpoPng
eCaptaral and 1o xpodvo eneEepyaciag.
Ma 1o xovrpokoupéva piduata
XPNOLUOTIONOTE TO JLAKOTTIN "OTiyulaiag
Aettoupyiag”.

Xpnotporomnote Tn AeTida KoTmg yla
TIAPACKEUN KEIK KAl YAUKQV, Yid KOYILO
WHOU KAl JAYELPEPEVOU KPEATOG,
Aaxavikv, Enpwv Kapmwv, nate, VI,
TIOATOTOINON CoUmnag Kat €Miong yla va
BpuppatiCeTe UMOKOTA KAl WWHL.
Mnopei emiong va xpnotuorondei ya
diypata ¢Uung pe payla av dev
MapEXETAL TO EPYAAEIO CUUOLUATOG.
Xpnolyomolote To epyaAeio
CuUOUATOG YA PiyHaTa JE payld.

®

ZUpBoUAEQ
Aemida komAg

® Koéyte ta TPOPLUA OTIWG TO KPEAG, TO YW, Ta AaXavika oe
KUBoUG Twv 2 eK. TIpLV TNV enegepyaaia.

©® Oq MPETEL VA KOWETE TA UIMIOKOTA OE KOWMMATLIA KAl va Ta
TIPOOBECETE OTO CWATNIVA TPOPOOOCIAg EVM N CUCKEUN
Aeltoupyei.

©® ‘OTav PTIAXVETE YAUKA XPNOLUOTIONOTE BoUTUPO Kateubeiav
aré 1o YPuyeio og KUBOUG TWV 2 €K.
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MpooéxeTe va unv agproeTe Tov enegepyaocTr) va Aeltoupyei
TEPLOCOTEPO art' OTL TIPETEL.

EpyaAeio uumparog

ToMoBETAOTE TA OTEYVA UAIKA OTO UMOA Kal TIPOOBECTE TA
uypa amno To oCwAnva TPoPodociag EVM N CUCKEUN
AELTOUPYEL.

APnNOTE TO va AEITOUPYNOEL PEXPL VA dnuoupynBel pia arain
eAAOTIKY purnaAa Cuung. O xpdvog mou Ba xpelaoTel ival
nepirnou 45-60 deutepoAertta.

=—avafuuwoTe HOVo Pe To XepL. To Eavaluuwua oTo UTIOA dev
ouvioTaTal yuati o ene&epyacTng Uropei va yivel aotabng.

® AIMAGG avadeuTtnpag

Xpnouoroteital yia eAa@pa piyuata onwg m.x. acmpadia
auyYQV, KPEUA, TIAOTEPLWHEVO YAAQ, Kal yia XTUMNUA auymv
Kat {axapng yla anaxa navreonavia. Ta Baputepa piypata
6nwg Airnog kat aAeupt Ba Tou TpokaAEoouv BAAGRN.

Xpron Tou avadeuTrpa

1

2

Epapuoote Tov G§ova Kat To YMoA
MAvw OTNV KEVTPIKT povada.
TormoBeTtoTe KABE €EAPTNUA
QAvVaKATENATOG EEXWPLOTA MAVW OTNV
kepahn © .

Epapuoote Tov avadeutnpa
YUPICOVTAGQ TOV TIPOCEKTIKA WEXPL VA
TonoBetnBei mavw otov agova.
MpooBEéoTe Ta UAIKA.

KAeiote TO Kamdkt - BeBawwbeite 6TL TO
AKkpo Tou a&ova BpioKeTal OTO KEVTPO
anod TO KATAKL.

AELTOUPYNOTE TN CUCKEUN.

ZnMavTiKn TTAnpogopia

To xTutnTAPI eV €ival KATAAANAO yIa TNV TTAPOOKEUN KEIK TTOU
araitolv avapign 6Awv padi Twv UAIKWY KaBwg eTTiong oUTe yia
TNV TTAPACKEUN KPEPAG PE {axapn Kal AITapd TTEIOA Ta piypaTa
auTd To PBeipouv. XpnOoIUOTTOIETE TTAVTA TN AeTTida TOU
HaxaipioU yia TNV TTaPACKEUN KEIK.

ZupBouAég

Emtuyyxdvete kaAUtepa anoteAéopara 6Tav Ta auya eivat oe
Bepuokpacia dwuaTtiou.

BeBawwbeite 6TL TO UMOA Kat oL avadeuTtrpeg eival kaBapoi kat
dev €xouv uroAeippata ard Aimog mpv To avakaTea.

Avaueiktng

SN

‘OTav avakateUeTe uypa
XPNOLUOTIOOTE TOV AvaueiKTn og
OUVOUAOUO PE TNV AEMida KOTAG. 2ag
ETUTPETEL VA AUENOETE TNV IKAVOTNTA
enegepyaoiag uypwv oto UroA and 1
Aitpa oe 1,5 Aitpa, eumodifel Tn dlappor
Kal BeATIVEL TNV andédoon KOoTmG TNG
Aemidag.

TonoBeTAOTE TOV AEOVA KAl TO UIMOA
TAvw OTNV KEVTPIKY povada.
TornoBeTROTE TN AEMida KOTMG.
MpooBEaote Ta UAIKA TIoU Ba avapixBouv.
TonoBeTAOTE TOV AvaAuEiKTN MAvw ano
™ Aettida Kot Kal BeBalwbeite OTL
oTnpideTal 0To MEPBOPLO HECA OTO UITOA
© Mnv mECETE TOV QVAUEIKTN TIPOG TA KATW, KPATAOTE TOV
amd TNV KEVTPIKA Aaén.

Epappoote 1o Kamdkt Kat AELTOUPYNOTE TN CUCKEUN).




Aiokol koyiuatog / Tpwpigatog

AvTioTpEYIHOI SioKol
KoyilaTog/TpIyiparog - xovrpoi (@),
Aenrroi

Xpnolporoote To dioko TpWipatog
yla Tupi, KapdTta, MATaTeg KAl TPOPIUA
MapouoLlag UPng.

Xpnoluoromnote To dioko KoYiuatog
yla TUpi, KapoTa, MAtarteg, Aaxavo,
ayyoupt, KOAOKUBAakLa, mavtfapla Kat
KPEUMUALA.

Aiokog AenTou Koyipartog (K6YIuo
Julienne)

Xpnotdoroleital yla KOYo: yia
Matateg tnyavntég oe oTiA Julienne,
OKANPA UALIKA Yla COAATEG,
YApVITOUPEG, paynTa KAToapoAag Kal
nyavnta (Kapota, panavakia,
KOAOKUBAKLa, ayyoupla).

Aiokog YIAoU TpIYiparog @

TpiBel Tupi mapuelava kat matareg ya Meppavikoug
AOUKOUMADEG.

AocpaAela

©® Mn 8yadeTe MOTE TO KAMAKI av JEV £XOUV OTAUATAOEI EVTEAWG
o1 3ioKOI KOTTIAG.

® KpaTnoTe Toug 3iOKOUG KOTTAG ME TIPOGOXN - €ival eEaIPETIKA
KOPTEPOI.

Xpron Twv dioKWV KOTNG

1 TonoBethoTe TOV AG&ova Kat To
WIOA OTNV KEVTPIKT povada.

2 Kpatwvtag Tov anod TNV KEVIPIKT
AaBn @ , TomoBeTr|oTE TO BioKO
navw otov agova pe TNV KAaTdAAnAn
TMAeupd ano nave © .

3 E@apudote to KamakL.

4 EmA€ETe TOV EMBUUNTO CWANvVa
TPpoPodociag. O wbnTApag MePLEXEL
£€va UIKPOTEPO CWANVa
TpoPodooiag ya Tnv enegepyacia
EEXWPLOTWV UAIKQOV 1 AETTTOV
ouoTaTik®y. MNa va
XPNOLUOTIOICETE TO WIKPO CWANvVaA
TPOoPod0o0oiag - TOMOBETAOTE TIPWTA
TO pEYAAO wBNTAPA PECA OTO WA VA TPOPOdOaiag.

[a va xpnolponomnoeTe To HEYAAO CwAnva Tpo®odoaciag -
XPNOLUOTIOOTE KAl Toug dUO wBnTNPeg padi.

5 TormoBetnoTe T TPOPIA OTO CWARVA TPOPOJSOaiag.

6 AELTOUPYNOTE TN OUCKEUN KAl TIEOTE TA TPOPLUA UE TOV
wONTAPA OpOLOHOPPA TIPOG TA KATW - un 8afeTe MOTE Ta
8axTuld oag oTo cwAnRva Tpopodoaiag.
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@) AgpovooTiptng

@ K®vog
®@ ooupwThpL

Xpnon tou
AELOVOOTIPTN

1

ZupBouAég

XPNOLUOTIOOTE PPECKA UALKA.

Mnv kéBeTe TA TPOPIUA TIOAU UIKPA. MEPiOTE TO HEYAAO
owAnva Tpopodociag oxedov wg enavw. Auto eumodilel Ta
TPOPIUA amnd TO va YALOTPOUV OTO TAAL KATA Tnv dlapKela Tng
KOTIG. EVOAAOKTIKA XPNOLUOTIOW0TE TO UIKPO CwARva
TpOPOdOCiag.

‘Otav xpnotuoroleite To dioko kKOYi{uaTog, TOToBETNOTE TA
UALIKG 0pLlovTing.

‘Otav kOBeTe 1) TPiReTe: T TPOPIIA TIOU TOoTIOBETOUVTAL
kdBeta () Byaivouv pikpOTEPA AT OTL TA TPOPLUA TIOU
ToroBeTouvTal opliovTia (@ .

Meta T xpron Tou diokou KotmG Ba nmapauével avta Aiyn
noooTnTa nou dev Uropei va xpnotyoronBei ato dioko 1) aTo
UTTOA.

O AepovooTiptng
Xpnotuoroleitat yia To
OTUYIHO €0TIEPIDOELDWYV,
(m.x. TopToKAALa, Agpodvia,
K{TPQ KAl YKPEPPOUT).

TornoBeTROTE TOV GEOVA KAl
TO UIOA OTNV KEVTPIKT
povada.

TomoBeTHOTE TO COUPWTNPL
OTO UIOA - BePalwbeite OTL
n Aaprn Tou coupwTtnplou
£Xel aoPaAioel 0Tn owoTr B€on akplBwg Mavw amno Tn Aafn
Tou proA @ .

TonoBeTAOTE TOV KWVO OTOV AEova YUpICovTag Tov €wg 6Tou
ptaoe péxpt katw ().

KéyTte ta gpouta otn péon. AvayTe Tn CUCKEUN KAl TIECTE
Ta ppoUTa OTOV KMVO.

O AepovooTipTng 8¢ 6a AEITOUPYROEI AV TO COUPWTAPI SEV EXEI
acPpalioel Kavovika.




@ UIKPO UMwA eMe€epyaaniag TPOPOV @) TTEPIOTPEPONEVN BAKN £E0PTNUATWY

@ MIKpn Aemida paxaiplou

®@ MKpd UnwA eneepyaoiag

KENSTORE™

XPNOLUOTOLEITE TO HIKPO UTTWA
enegepyaociag TPoPwV yia va
KOBETE LUPWIIKA Kal Yia va
eMEEEPYALEOTE UIKPEG
TMOCOTNTEG UAIKQV TL.X. KPEQG,
KPEUMUAL, Enpoug kaproug,
paylovela, Aaxavika, TIoupe,
OAATOEG KAl TPOPEG Yla Hwpd.

O emre€epyaoTAS TPOPIPWY JIOBETEI TTEPIOTPEPOUEVN BKN
aATToBRAKEUONG ECOPTNHATWY TTOU TTPOCAPUAOTETAI OTO ETWTEPIKO
TOU UTTWA.

MNa va XpnoIPOTTOINCETE TNV
TTEPIOTPEPOPEVN BNKN aTTOBAKEUONG

enegepyaociaq TPOPwV 1 Mpocapu6aTe TN AETTI®A TOU OXAIPIOU OTO PTTWA.

) 2 'ETTeITa TIPOCAPUOOTE TO XTUTTNTAPI, TOUG BiOKOUG KOTTG Kal TO
Tpopwv TTPOOTATEUTIKG KAAUPUA péoa oTnv TTepIoTpe@opevn Brkn (D).
3 TMpooappdoTE TNV TTEPIOTPEPOUEVN BAKN TTAVW aTTd T AETTida
yla va TOU paxaipioU Kal TOTTOBETATTE TO KATTAKI TOU £TTEEEPYATTH GTO
i emavw pépog @
XPNOLUOTIO|OETE TO
MIKPO UITWA
eneEepyaoiag
TPOPWV

1

MpocappdoTE TOV KIVNTAPIO
agova Kal To PTTWA TTavw oTn
povada Tou KIvnThpa.
Epapuoote 10 KPS UMWA
enegepyaoiag TpoPpwv — BePaiwbeite OTL oL PpaBOWOELG OTO
E£0WTEPLKO TOU AALUOU TOU HIKPOU MMWA givat
EUBUYPAUULOUEVEG HE TIG EYKOTIEG OTOV AALO TOU BAcikou
urtwA @ .

TormoBeToTe TN AeTida ToU paxatplou avw anéd Tov
kivntipto afova & .

MpooBEoTe TA UALKA TIOU TIPOKELTAL VA ETIEEEPYAOTEITE.
Epappoote To Kamdkl kat BE0Te Tn CUCKeUN o€ AelToupyia.

aopaleia
Moté unv agatpeite 1o KAMAakL av n Aemida Tou paxatplou dev
€XEL OTaPATAOEL TEAEIWG.

H Aemida Tou paxaiplou gival oAU KopTeEPN — va Tn i :
XEpiCeoTe TIAVTA [E TIPOCOXN. quOVTléO. & KGerlO'HOQ

ONHAVTIKA TTAnPoPopia ® [lavta oBrjvete TN OUOKeUN Kal Byadete Tnv and v mpida

Mnv ene€epydleoTe naxapikda — uropei va gpéeipouv o mpLv To kabapiopa.

TAQOTIKO. ® [IpooéxXeTe OTAV TILAVETE TIG AEMIOEG KAl TOUG SiOKOUG KOTING
Mnv ene€epydleote OKANPEG TPOPEG OTIWG KOKKOUG KAPE, - gival eEALPETIKA KOPTEPA.

TayakLla 1) COKOAATa — Uropei va ¢pbeipouv n Aetida. ® Mepikd TPOPIUA UMOPEL VA XPWHATIOOUV TO TIAACTIKO. AUTO

eival anoAuta PpuUOIOAOYIKO. Aev Ba eTMPEACEL TO TIAACTIKO T
Tn yeuon tou gaynTtou oag. To kaBdplopa e éva navi
EUMOTIONEVO OE PUTIKO AAdL BonBael otV agaipeon Tou

TIPAKTIKEG OUMBOUAEG
Ta pupwdika K6BovTal KaAUuTepa étav eival kabaplopéva Kat
oteyva. )
Na npooBétete nmavta Aiyo uypd 6tav avaulyvueTe XPWHATOG.
payelpepéva UAKA Yia va QTIAEETE TPOPN YA HwPA.
Na KOBETE TPOPEG OWG KPEQG, PwHi, Aaxavikd oe KUBoug
nepimou 1-2 ek MpLv TI§ ene&epyaoTeite. ) o
‘OTav QTIAXVETE PaYIOVELQ TIPOCBECTE TO AGdL Ao To oteyv@ote. BeawwBeite ot Sev
AVOLYUa TOU UITwA. undpyouV UMoAeippaTa gayntou

OTO UNXAVIOPO aoPAALoNG. ®

® TuAiETe TO KAA®SLO TIOU

TEPLOOEUEL GTOV ATIOBNKEUTIKO

XWPO OTO THOW MEPOG TNG

ouokeung (M) .

KevTpikn povada
® >KouToTE Pe €va uypo mavi kat
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AmA6g avadeuTthpag

® ByAATe Ta XTUTINTAPLA and TNV KEPAAT TpaBmvTag Ta araAd.

MAUveTé Ta oe CeoTn carnouvada.
® >KOUTIOTE TNV KEPAAT PE €va uypod Tavi, kat HeTa
oteyvaote. Mn 8uBileTe TNV KEQAAR OTO VEPO.

AAAa pépn

® [TAUVETE TA PE TO XEPL KAL HETA OTEYVWOTE TA KAAQ.

® EvaAAaKTIKG ptTopolv va TTAuBoUv aTnv TTavw oxdpa Tou
TAUVTNPIOU TATWYV. ZUVIOTATaI N ETTIAOYT TTPOYPAUMATOG
Bpaxeiag didipkelag e XapnAr Beppokpaaoia.

00nyo¢ eTTIAUCNG TEXVIKWV TTPORANUATWV

2€PPLG Kal eEurmpETNOoN MEAATWV

Av 10 KAAWSI0 €xel PBapei Ba TPEMEL, yia AOYoug acPaAeiag,
va avTikaraoTabei and Tnv Kenwood 1 évav eEouclodotnuévo
TEXVIKO TNG Kenwood.

Edv avTipeTwrioete rpoARuaTa pe Tn AeiToupyia Tou
EMELEPYATTH TPOPIHWYV, TIPIV KAAETETE KATTOIOV E151KO
avaTpESTE OTOV 03NYO ETTIAUONG TEXVIKWV TTPOBANHATWY.

Av xpelaleote Bonbela pe:

Tn xpNon TG CUOKEUNG 0ag

To 0€pPIg N TIQ ETIIOKEUEQ

EmkolvwvAoTe Pe TO KaTdoTnua ar' 0rou ayopacate T
OUOKeUn 0aG.

MpoBAnua Artia

EmiAuon

O emegePYaaTAG TPOPIPWV

Oev TiBeTal g€ AciToupyia dev avapel.

To utrwA dev €xel aoc@aiioel cwoTd.

To katrdki Oev £xel a0POAioEl CWOTA.

Aev uttdpxel pelpal/n evOeIKTIKr) Auyvia Aeiroupyiag

EAéyEre av o eTTeCepyaaThG TPOPIPWY gival
ouvOedEEVOG OTO pEUHA

EAéyEre av To pTTwA €x€l TOTTOBETNOET CWOTA KAl N
AaBn gival aTpappévn TPog Ta dECIA.

EAéyEre av n ao@dAeia Tou KOTTakioU éxel TOTTOBETNOET
owoTd oTnv TEPIoyr TNG AaBAG.

O emegepyaoTng TPOPiUWYV dev AgITOUpyEi av To
MTTWA Kal TO KATTAKI €V £XOUV TTPOCOPHOCTEI
owoTd.

Av dev ugioTaTal TITTOTA OTTO Ta TTAPATTAVW EAEYETE
TNV ag@daAeia/Tov SIOKOTITN aoPAAEIag TOU OTTITIOU
0ag.

H Aeitoupyia Tou emmeéepyaoTn

TPOPIPWY JIOKOTITETAI KATA TN

BIAPKEIA TNG ETTEECEPYATIAG TWV
TPOYIPWY

XWPNTIKOTNTEG.

O emre€epyaoTnG TPOPIPWY gival
UTTEPPOPTWHEVOG/EXETE UTTEPRET TIG PEYIOTEG

‘Exel T€0¢i o€ Aeiroupyia o pnxaviopdg
BIakoTTAG TPoodoaoiag Ye pelpa.

O eme€epyaoTnG TPOYIpWY BPIoKATAV OE
Aeimoupyia Tavw otéd 10 AeTTTd.

O kivnTAPAg JIOKOTITEI AUTOUATA TN AEITOoupyia av n
QUOKEUN gival UTTEPPOPTWHEVN ) BPioKETal TTOAAR
wpa o€ Acitoupyia. MatAoTe Tov JIOKOTITN
TEPUATIOPOU AgiToupyiag ‘0’, aTTOoUVOEDTE TN CUOKEUN
atd To PeUPA Kal APACTE VO KPUWaOEl yia Trepitrou 30
AETTTA.

EAEYETE TIG PEYIOTEG XWPNTIKOTNTEG TTOU AvaPEPOVTAI
aTtnVv evOTNTA ‘yIa VO XPNOIUOTTOINCETE TOV
€TTECEPYQOTH) TPOPIPWVY 0OG .

Kakn amrédoon Twv
epyaigiwv/egapTnudaTwy

AvaTpELTE OTIG TTPAKTIKEG CUMBOUAEG GTNV avTiOTOIXN EVOTNTA ‘XPNCILOTTOIWVTAG TO £€ApTnUa’. EAEyETE av
Ta e§apTAMATA €XOUV GUVapPHOAoyNnBei cwoTd.
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