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safety

® The blades and discs are very sharp, handle (@
with care. Always hold the knife blade
by the finger grip (3) at the top, away
from the cutting edge, both when
handling and cleaning.

® Do not lift or carry the processor by the handle - or the handle
may break resulting in injury.

® Always remove the knife blade before pouring contents from the
bowl.

® Keep hands and utensils out of the processor bowl and liquidiser
jug whilst connected to the power supply.

® Switch off and unplug:
o before fitting or removing parts
o after use
o before cleaning

® Never use your fingers to push food down the feed tube. Always
use the pusher/s supplied.

® Before removing the lid from the bowl or liquidiser/mill from the
power unit:-
o switch off;
o wait until the attachment/blades have completely stopped;
o be careful not to unscrew the liquidiser jug or mill from the

blade unit.

® Do not use the lid to operate the processor, always use the on/off
speed control.

® This machine will be damaged and may cause injury
if the interlock mechanism is subjected to excessive
force.

® Never use an unauthorised attachment.

® Never leave the machine on unattended.

® Never use a damaged machine. Get it checked or repaired: see
‘service’.

® Never let the power unit, cord or plug get wet.

® Don't let excess cord hang over the edge of a table or worktop
or touch hot surfaces.

® Do not exceed the maximum capacities stated.

® This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

® Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

® Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood
will not accept any liability if the appliance is subject to improper
use, or failure to comply with these instructions.

® Misuse of your processor/liquidiser can result in injury.
before plugging in

® Make sure your electricity supply is the same as the one shown
on the underside of your machine.

® This appliance conforms to EC directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and EC regulation no. 1935/2004
of 27/10/2004 on materials intended for contact with food.

before using for the first time

1 Remove all packaging including the plastic blade covers from the
knife blade. Take care the blades are very sharp. These
covers should be discarded as they are to protect the blade
during manufacture and transit only.

2 Wash the parts see ‘cleaning’

3 Push excess cord into the back of the machine.

key
processor

power unit

detachable drive shaft

bowl

lid

feed tube

pushers

safety interlocks

cord storage

speed control with power on light
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iquidiser

filler cap

lid

lid seal (FP920/FP930)

jug — plastic (FP910) & Glass (FP920/FP930)
sealing ring

blade unit
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additional attachments

Not all of these attachments listed below will be included with
your food processor. To buy an attachment not included in your
pack, contact the dealer from whom you purchased your
appliance.

knife blade

@ dough tool

twin beater geared metal whisk
maxi-blend canopy

thick slicing/coarse shredding disc
@) thin slicing/fine shredding disc

fine (Julienne style) chipper disc
rasping disc

geared citrus press

mill

mini processor bowl

centrifugal juicer

KENSTORE™ attachments carousel
spatula
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choosing a speed for all functions

Tool/Attachment Function Speed Maximum Capacities
Knife Blade One Stage Cake Mix Min — Max | 1.5Kg/3lb 50z Total Wt
Pastry - rubbing fat into flour 5 — Max 340g/120z Flour Wt
Adding water to combine pastry ingredients 1-5
Chopping/pureeing/pates Max 600g/1lb 60z Meat
Knife Blade with maxi-blend canopy | Soups — start at a low speed and move up to Max Min -Max | 1.5 litres/2pts 120z
Whisk Egg Whites Max 6 Egg Whites
Egg & sugar for fatless sponges Max
Cream 5 — Max 500 mls
Dough tool Yeasted mixes Max 600g/1lb 6oz
Discs — slicing/shredding/chipping Firm food items such as carrots, hard cheese. 5 — Max
Softer items such as cucumbers, tomatoes Min -5
Rasping disc Parmesan cheese, Potatoes for German Max
potato dumplings.
Citrus Press Citrus fruits 1
Mini Bowl! & knife All processing Max 200g/80z
Liquidiser All processing Max 1.5 litres/2pts 12fl.oz
Mill All processing Max
Centrifugal juicer Fruit & Vegetables Max 450g/11b

to use your food processor

—_

Fit the detachable shaft onto the power unit @.

Then fit the bowl. Place the handle towards the back and turn
clockwise until it locks @.

Fit an attachment over the drive shaft.

Always fit the bowl and attachment onto the machine before
adding ingredients.

Fit the lid @ - ensuring the top of the drive shaft locates into the
centre of the lid.

Do not use the lid to operate the processor, always
use the on/off control.

Plug in and the power on light will come on. Switch on and select
a speed.

The processor won’t work if the bowl and lid are fitted
incorrectly.

Use the pulse (P) for short bursts. The pulse will operate for as
long as the control is held in position.

Reverse the above procedure to remove the lid, attachments and
bowl.

Always switch off before removing the lid.

important

Your processor is not suitable for crushing or grinding coffee
beans, or converting granulated sugar to caster sugar.

When adding almond essence or flavouring to mixtures avoid
contact with the plastic as this may result in permanent marking.




to use your liquidiser (FP910) important

® Allow all liquids to cool to room temperature before

1 Fit the sealing ring @ into the blade unit placing them in the liquidiser.

@ - ensuring the seal is located correctly.
Leaking will occur if the seal is

=
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N hints

damagedl or not fitted °°"§°“V- 6 ® \Vhen making mayonnaise, put all the ingredients, except the oil

Sorew thg 1u9 gnto the blade. unit. \ / into the liquidiser. Then with the machine running, pour the oil into

Put yourllngredle.nts mtg the jug. — the filler cap and let it run through.

Put the filler cap in the lid, then turn.

Turn the lid in a clockwise direction to

lock onto the jug.

6 Place the liquidiser onto the power unit
and turn to lock @.

7 Select a speed or use the pulse control.

® Thick mixtures, eg pates and dips, may need scraping down. If
it’s difficult to process, add more liquid.

O~ wN

® \When crushing ice use the pulse in short bursts.

® To ensure the long life of your liquidiser, never run it for longer
than 60 seconds. Switch off as soon as you’ve got the right
consistency.

® Don’t process spices - they may damage the plastic.

® The machine won'’t work if the liquidiser is fitted incorrectly.

® Don’t put dry ingredients into the liquidiser before switching on. If

necessary, cut them into pieces; remove the filler cap; then with
the machine running, drop them through one by one.

® Don'’t use the liquidiser as a storage container. Keep it empty
before and after use.

® Never blend more than 1% litres (2pts 12floz) - less for frothy
liquids like milkshakes.

Note: The mill base in not interchangeable with the
FP920/FP930 glass liquidiser jug. The processor will
not operate if the wrong base is fitted. Refer to
graphics on blade unit bases.

to use your liquidiser
(FP920/FP930)

1 Fit the sealing ring (4 into the blade unit
@ - ensuring the seal is located correctly.
Leaking will occur if the seal is
damaged or not fitted correctly.

2 Screw the jug onto the blade unit.

Put your ingredients into the jug.

4 Push the lid seal onto the underside of
the lid.

5 Fit and lock the filler cap in the lid, by
turning one position E

6 Fit the lid to the goblet and turn
the filler cap to ﬁ to lock.

The filler cap can be located in 3 different
positions (see A)

& _filler cap removable for adding
ingredients to the jug.

E - lid unlocked/filler cap locked to
the lid for fitting

and removing the lid.

i@ - lid locked.

7 Place the liquidiser onto the power unit
and turn to lock @.

8 Select a speed or use the pulse control.

w




using the attachments

knife blade/() dough tool

The knife blade is the most versatile of all
the attachments. The length of the
processing time will determine the texture
achieved. For coarser textures use the
pulse control.

Use the knife blade for cake and pastry
making, chopping raw and cooked meat,
vegetables, nuts, pate, dips, pureeing
soups and to also make crumbs from
biscuits and bread. It can also be used
for yeasted dough mixes if the dough
tool is not supplied.

Use the dough tool for yeasted mixes.

hints
knife blade

® Cut food such as meat, bread,
vegetables into cubes approximately
2cm/%in before processing.

® Biscuits should be broken into pieces and added down the feed
tube whilst the machine is running.

® \When making pastry use fat straight from the fridge cut into
2cm/%in.cubes.

® Take care not to over-process.
dough tool

® Place the dry ingredients in the bowl and add the liquid down the
feed tube whilst the machine is running. Process until a smooth
elastic ball of dough is formed this will take 60 - 90 secs.

® Re-knead by hand only. Re-kneading in the bowl is not
recommended as it may cause the processor to become
unstable.

twin beater geared whisk
Use for light mixtures only eg egg whites, cream, evaporated
milk and for whisking eggs and sugar for fatless sponges.
Heavier mixtures such as fat and flour will damage it.

using the whisk

1 Fit the drive shaft and bowl onto the
power unit.

2 Push each beater securely into the drive
head @© .

3 Fit the whisk by carefully turning until it
drops over the drive shaft.

4 Add the ingredients.

5 Fit the lid - ensuring the end of the shaft
locates into the centre of the lid.

6 Switch on.
important

® The whisk is not suitable for making one-
stage cakes or creaming fat and sugar
as these mixes will damage it. Always use the knife blade for
cake making.

hints

® Best results are obtained when the eggs are at room
temperature.

® Ensure the bowl and whisks are clean and free from grease
before whisking.

maxi-blend canopy

w

5

When blending liquids, use the maxi-
blend canopy with the knife blade. It
allows you to increase the liquid
processing capacity from 1 litre to 1.5
litres, prevents leaking and improves the
chopping performance of the blade.

Fit the drive shaft and bowl! onto the ©
power unit.

Fit the knife blade.

Add ingredients to be processed.

Fit the canopy over the top of the blade
ensuring it sits on the ledge inside the bowl
© . Do not push down on the
canopy, hold by the centre grip.

Fit the lid and switch on.

slicing/shredding discs

reversible slicing/shredding discs
- thick @), thin @

Use the shredding side for cheese,
carrots, potatoes and foods of a similar
texture.

Use the slicing side for cheese, carrots,
potatoes, cabbage, cucumber,
courgette, beetroot and onions.

fine (Julienne style) chipper disc
@

Use to cut: potatoes for Julienne style
French fries; firm ingredients for salads,
garnishes, casseroles and stir fries (eg
carrot, swede, courgette, cucumber).
rasping disc @

Grates Parmesan cheese and potatoes
for German potato dumplings.

safety

Never remove the lid until the cutting disc
has completely stopped.

Handle the cutting discs with care - they are
extremely sharp

to use the cutting discs

1

Fit the drive shaft and bowl! onto the ()
power unit.

Holding by the centre grip @ , place
the disc onto the drive shaft with the
appropriate side uppermost (©) .

Fit the lid.

Choose which size feed tube you
want to use. The pusher contains a
smaller feed tube for processing
individual items or thin ingredients.
To use the small feed tube - first put
the large pusher inside the feed tube.
To use the large feed tube - use both
pushers together.

Put the food in the feed tube.

Switch on and push down evenly with the pusher - never put
your fingers in the feed tube.



citrus press

@ cone

@ sieve

to use the citrus
press

1

hints

Use fresh ingredients

Don’t cut food too small. Fill the width of the large feed tube
fairly full. This prevents the food from slipping sideways during
processing. Alternatively use the small feed tube.

When using the chipper disc, place ingredients horizontally.
When slicing or shredding: food placed upright (f) comes out
shorter than food placed horizontally (@) .

There will always be a small amount of waste on the plate or in
the bowl after processing.

Use the citrus press to squeeze
the juice from citrus fruits (eg
oranges, lemons, limes and
grapefruits).

Fit the drive shaft and bowl
onto the power unit.

Fit the sieve into the bowl -
ensuring the sieve handle is
locked into position directly over
the bowl handle ().

Place the cone over the drive
shaft turning until it drops all the way down (7).

Cut the fruit in half. Then switch on and press the fruit onto the
cone.

The citrus press will not operate if the sieve is not
locked correctly.

@ mil
Use the mill for milling herbs, nuts and
coffee beans.

@ blade unit
@ sealing ring
® Jar

@ sprinkler lid

safety

® Never fit the blade unit to your machine
without the jar fitted.

® Never unscrew the jar while the mill is fitted to
your machine.

® Don’t touch the sharp blades. Keep the
blade unit away from children.

® Never remove the mill until the blades have
completely stop-)ped. ) @
Note: The mill base in not
interchangeable with the FP920/FP930
glass liquidiser jug. The processor will
not operate if the wrong base is fitted.
Refer to graphics on blade unit bases.
important

® To ensure long life of your mill, never run for
longer than 30 seconds. Switch off as soon as
you've got the right consistency.

® Don't process spices - they may damage the plastic.

® The machine won't work if the mill is fitted incorrectly.

® Use for dry ingredients only.

to use your mill

1 Put your ingredients into the jar. Fill
it no more than half full.

2 Fit the sealing ring into the blade
unit.

3 Turn the blade unit upside down.
Lower it into the jar, blades down.

4 Screw the blade unit onto the jar
until it is finger tight.

5 Place the mill onto the power unit
and turn to lock ().

6 Switch on to maximum speed or
use the pulse control.

7 After milling, you can replace the blade unit with the sprinkler lid
and shake out your food.

® The sprinkler lid is not airtight.

hints
® Herbs are best milled when clean and dry.




mini processor bowl

Use the mini processor bow!
to chop herbs and process
small quantities of ingredients
e.g. meat, onion, nuts,
mayonnaise, vegetables,
purées, sauces and baby food.

@ mini processor knife blade
® mini processor bowl ®
to use the mini
processor bowl

1 Fit the drive shaft and bowl
onto the power unit.

2 Fit the mini processor bowl -
ensuring the ribs on the inside
of the mini bowl chimney align
with the slots in the main bowl
chimney .

3 Place the knife blade over the
drive shaft () .

4 Add the ingredients to be
processed.

5 Fit the lid and switch on.

safety

® Never remove the lid until the knife blade has completely
stopped.

® The knife blade is very sharp - always handle with care.

important

® Don’t process spices — they may damage the plastic.

® Don’t process hard food such as coffee beans, ice cubes or
chocolate — they may damage the blade.

hints

® Herbs are best chopped when clean and dry.

® Always add a little liquid when blending cooked ingredients to
make baby food.

® Cut foods such as meat, bread, vegetables into cubes
approximately 1-2 cm (% — % in) before processing.

® \When making mayonnaise add the oil down the feed tube.

@7 centrifugal juicer

®Oe0

to use the centrifugal
juicer

1

Use the centrifugal juice for making
juice from firm fruit and vegetables.

pusher

lid

strainer
inner bowl

Fit the drive shaft and bowl onto the
power unit.

Lock the strainer into the inner bowl
@F

Fit the inner bowl into the processor
bowl () .

Place the attachment lid onto the
bowl, turn until it locks and the feed
tube sits over the handle (©) .

Cut the food into small pieces to fit
the feed tube.

Switch on and push down evenly
with the pusher - never put your
fingers in the feed tube.
Process fully before adding more.
After adding the last piece, let the
machine run for a further 20 seconds
to extract all the juice from the strainer.

important

If the processor vibrates, switch off and empty the strainer (The
processor vibrates if the pulp becomes unevenly distributed).
Process small amounts at a time (450g maximum) and empty
the strainer and inner bowl regularly.

Before processing remove stones and pips (eg pepper, melon,
plum) and tough skins (eg melon, pineapple). You don’t need to
peel or core apples and pears.

hints

Use firm, fresh fruit and vegetables.

Citrus juice will be bitter and frothy because its peel and pith get
processed too. Use the citrus juicer instead.



KENSTORE™ attachments carousel

Your food processor is supplied with an attachment storage

liquidiser/mill
Empty the jug/jar before unscrewing it from the blade unit.
Wash the jug/jar by hand.

Remove and wash the seals

Don’t touch the sharp blades — brush them clean using hot
soapy water, then rinse thoroughly under the tap. Don’t
immerse the blade unit in water.

Leave to dry upside down.

carousel that fits inside the bowl.

M~ ON =

to use the storage carousel

1 Fit the knife blade to the bowl. 5
2 Then fit the whisk, discs and canopy into the carousel ®).
3 Fit the carousel over the knife blade and place the processor lid twin beater geared whisk
ontop @. ® Detach the beaters from the drive head by gently pulling them
free. Wash in warm soapy water.
® Wipe the drive head with a damp cloth, then dry.
Do not immerse the drive head in water.

all other parts

® \Wash by hand, then dry.

® Alternatively they can be washed on the top rack of your
dishwasher. A short low temperature programme is
recommended.

service and customer care

® |f the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced
by KENWOOD or an authorised KENWOOQOD repairer.

If you need help with:
® using your appliance or
® servicing or repairs
Contact the shop where you bought your appliance.

care & cleaning —

® Always switch off and unplug before cleaning.

® Handle the blades and cutting discs with care - they are
extremely sharp.

® Some foods may discolour the plastic. This is perfectly normal
and won’t harm the plastic or affect the flavour of your food. Rub
with a cloth dipped in vegetable oil to remove the discolouration.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL
OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE WITH EC
DIRECTIVE 2002/96/EC.

At the end of its working life, the product must not be disposed of as
urban waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste
collection centre or to a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible
negative consequences for the environment and health deriving
from inappropriate disposal and enables the constituent materials
to be recovered to obtain significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to dispose of household
appliances separately, the product is marked with a crossed-out
wheeled dustbin.

power unit
® \Wipe with a damp cloth, then dry. Ensure that the interlock area
is clear of food debris.
® Store excess cord in the storage
area at the back of the
machine () .




troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

The processor will not operate

No power/indicator light not lit.
Bowl not locked on correctly.

Lid not locked correctly.

Check processor is plugged in

Check bowl is located correctly and the handle is
situated towards the right hand side.

Check that the lid interlock is located correctly into
the handle area.

The processor will not work if the bowl and
lid are fitted incorrectly.

If none of the above check the fuse/circuit breaker in
your home.

Liquidiser/mill will not operate

Wrong base used.

The mill base is not interchangeable with the
FP920/FP930 liquidiser jug. The processor
will not operate if the wrong base is fitted.
Check graphic is correct on base used.

Processor stops during
processing

Processor overloaded/maximum capacities
exceeded.

Lid unlocked.

Check maximum capacities stated under “to use your
food processor”.

Check lid is locked correctly.

Poor performance of
tools/attachments.

Refer to hints in relevant “using the attachment” section. Check attachments are assembled correctly.




Portugués

Por favor desdobre as ilustracoes da primeira pagina.

seguranca

® As laminas e os discos sao afiados. Manusei-

os com cuidado. Quando manusear ou

limpar a lamina, segure-a sempre pela

pega (@ existente na extremidade

superior e mantenha os dedos

afastados do gume.

Nao levante ou transporte o aparelho pelo cabo — este pode

quebrar resultando em ferimentos.

Retire sempre a lamina antes de retirar os alimentos da taga.

Mantenha as maos e os utensilios afastados da taca e do

liquidificador enquanto o aparelho estiver ligado a corrente

eléctrica.

Desligue o aparelho e retire a ficha do cabo de alimentacéo da

tomada de parede:

O antes de instalar ou retirar as pegas

o apos a utilizagao

o antes das operagoes de limpeza

Nao utilize os dedos para empurrar os alimentos no tubo de

alimentacao. Utilize sempre o(s) calcador(es) fornecido(s).

Antes de tirar a tampa da taga ou de retirar o

liquidificador/moinho da unidade do motor:

o desligue o aparelho;

o aguarde até o acessorio/as laminas pararem totalmente;

o Tenha cuidado em nao desenroscar o copo do liquidificador
ou 0 moinho da unidade das laminas.

Nao utilize a tampa para accionar o robd de cozinha, utilize

sempre o botéo de velocidade on/off.

Este aparelho pode ficar danificado e provocar

ferimentos se exercer demasiada forca sobre o

mecanismo de entrebloqueio.

Nao utilize acessorios nao autorizados.

Nao deixe o aparelho sem supervisao quando estiver ligado.

Nao utilize o aparelho se estiver danificado. Os aparelhos

danificados devem ser verificados ou reparados: consulte

‘assisténcia técnica’.

Nao deixe que a unidade de alimentagao, o cabo ou a ficha

figuem molhados.

Nao deixe que o cabo fique pendurado ao longo da extremidade

de uma mesa ou bancada ou entre em contacto com superficies

quentes.

N&o exceda as capacidades maximas indicadas.

Este electrodoméstico ndo devera ser utilizado por pessoas

(incluindo criangas) com capacidades mentais, sensoriais ou

fisicas reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimento, a

n&o ser que sejam supervisionadas ou instruidas sobre o uso do

electrodoméstico por uma pessoa responsavel pela sua

seguranga.

As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao brincam

com o electrodomeéstico.

Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se destina. A

Kenwood nao se responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de
forma inadequada, ou caso estas instru¢cdes nao sejam
respeitadas.

O uso inapropriado do seu processador/liquidificador pode
resultar em ferimentos.
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antes de ligar

Certifique-se de que a corrente eléctrica doméstica corresponde
a indicada na base do aparelho.

Este aparelho esta em conformidade com a directiva
2004/108/EC da CEE sobre Compatibilidade Electromagnética e
o regulamento da CEE n°. 1935/2004 de 27/10/2004 sobre
materiais concebidos para estarem em contacto com alimentos.

antes de utilizar o aparelho pela primeira vez

Retire todas as protecgdes plasticas incluindo o revestimento
plastico das laminas. Tome atencédo pois as laminas sao
muito afiadas. Os revestimentos plasticos devem ser
retirados pois destinam-se apenas a protec¢ao das laminas
durante o fabrico e o transporte.

Lave as pegas de acordo com as instrugdes da seccao ‘limpeza’
Enrole o excesso de cabo na parte posterior do aparelho.

componentes

robd de cozinha

®o

OPOPO®®

unidade de alimentagéo

veio accionador amovivel

taga

tampa

tubo de alimentagao

calcadores

entrebloqueios de segurancga

area de arrumagao do cabo

controlo de velocidade com luz indicadora de ligagdo a
corrente

liquidificador

(@)
®
®
®

tampa de enchimento

tampa

vedante da tampa (FP920/FP930)

jarro - plastico (FP910) e vidro (FP920/FP930)
anel de vedagéo

unidade de laminas

acessorios adicionais

SESISISISESISISESISICIGISES)

Nem todos os acessorios listados abaixo séo fornecidos com o
seu robd de cozinha. Para adquirir um acessoério nao fornecido,
contacte o revendedor onde adquiriu 0 seu robd de cozinha.

lamina

utensflio para massa

pinha com duas varetas

cUpula grande para misturas

disco de cortar fatias grossas/picar grosso
disco de cortar fatias finas/picar fino
disco de picar fino (estilo juliana)
disco de ralar

espremedor de citrinos

moinho

taga picadora pequena
centrifugador de sumos

suporte dos discos KENSTORE™
espatula



escolher uma velocidade para todas as funcdes

Utensilio/acessoério Funcéao Velocidade | Capacidades maximas
Lamina Fazer bolos Min — Max Peso total 1,5 kg
Massa — misturar a gordura com a farinha 5 — Max Peso da farinha 340 g
Adicionar &gua aos ingredientes da massa 1-5
Cortar/purés/patés Max Carne 600 g
Lamina com culpula grande Sopas — comece com uma velocidade baixa Min — Max 1,5 litros
para misturas e aumente para Max
Pinha Claras de ovo Max 6 claras de ovo
Ovo e agucar para pao-de-lI6 magro Max
Natas 5 — Max 500 ml
Utensilio para massa Misturas levedadas Max 600 g
Discos - fatiar/picar/cortar Alimentos consistentes como cenouras, queijo duro |5 — Max
Alimentos moles como pepinos, tomates Min - 5
Disco de ralar Queijo Parmeséo, batatas para alméndegas de Max
batata alemas
Espremedor de citrinos Citrinos 1
Picadora pequena e faca Todos os tipos de processamento Max 200 g
Liquidificador Todos os tipos de processamento Max 1,5 litros
Moinho Todos os tipos de processamento Max
Centrifugador de sumos Frutas e legumes Max 450g

utilizar o robd de cozinha

1 Instale o veio accionador sobre a unidade do motor @.

2 Em seguida, coloque a taga. Vire o manipulo para a parte
posterior e rode-o no sentido dos ponteiros do relégio até ficar
blogqueado @.

3 Encaixe um acessorio no veio accionador.

® Cologue sempre a taga e o acessorio no aparelho antes de
adicionar os ingredientes.

4 Coloque a tampa @ - certificando-se de que a parte superior do
veio accionador fica alinhada com o centro da tampa.

® Nao utilize a tampa para accionar o robd. Utilize
sempre o botao de velocidade on/off.

5 Ligue o aparelho a corrente e a luz indicadora de ligagao a
corrente iluminar-se-a. Ligue o aparelho e seleccione uma
velocidade.
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O rob6 nao funciona quando a taca e a tampa foram
colocadas incorrectamente.

Utilize o botao de impulso (P) para impulsos curtos. O botéo de
impulso permanece activo enquanto estiver a ser premido.
Efectue o procedimento acima pela ordem inversa para retirar a
tampa, 0s acessorios e a taga.

Desligue sempre o aparelho antes de retirar a tampa.

importante

O robd nao foi concebido para esmagar ou moer graos de café
nem transformar agtcar granulado em aglcar mais fino.
Quando adicionar esséncia ou aroma de améndoa as misturas,
evite o contacto com as pecas de plastico pois tal pode resultar
em manchas permanentes.




utilizar o seu liquidificador (FP910)

1

w

Coloque o anel de vedacao (4 na
unidade das laminas @ — assegurando-
se que o vedante esta correctamente
localizado.

Se o vedante estiver danificado
ou nao estiver colocado
correctamente pode ocorrer uma
fuga.

Enrosque o jarro na unidade das laminas.
Coloque os ingredientes no jarro.
Encaixe a tampa de enchimento na
tampa e rode-a.

Rode a tampa no sentido horario para a
bloguear no jarro.

Coloque o liquidificador na unidade de
alimentagéo e rode-o para o bloquear @.
Seleccione uma velocidade ou utilize o
botéo de impulso.

utilizar o seu liquidificador (FP920/FP930)

1

w

Coloque o anel vedante @ na unidade das
laminas @@ — assegurando-se que o
vedante esta correctamente localizado.

Se o vedante estiver danificado ou
nao estiver colocado correctamente
pode ocorrer uma fuga.

Enrosque o jarro na unidade das laminas.
Coloque os ingredientes no jarro.

Empurre o vedante da tampa sobre a parte
inferior da tampa.

¥
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Cologue e blogueie a tampa de enchimento
na tampa, rodando uma posi¢cao E
Cologue a tampa no copo e gire a capsula
de enchimento para ﬂ para bloquear.

A tampa de enchimento pode ficar situada
em 3 posi¢des diferentes (consulte A)

& _ tampa de enchimento amovivel para
adicionar ingredientes no jarro.

E — tampa aberta/tampa de enchimento
bloqueada na tampa para colocar e
remover a tampa.

& - tampa bloqueada.

Cologue o liquidificador na unidade de
alimentacéo e rode para o bloguear @.
Seleccione uma velocidade ou utilize o botao de impulso.

Importante

Deixe que os liquidos arrefecam até atingirem a
temperatura ambiente antes de os colocar no
liquidificador.

sugestoes

Ao fazer maionese, coloque todos os ingredientes no
liquidificador, excepto o éleo. Com o aparelho em
funcionamento, adicione o ¢leo através da tampa de enchimento
e deixe-0 misturar-se com os outros ingredientes.

As misturas espessas, como patés e massas podem necessitar
de ser raspadas. Se tiver dificuldades em misturar os alimentos,
adicione mais liquido.

Ao esmagar gelo utilize o botao de impulso para impulsos
curtos.

Para garantir um tempo de vida Util prolongado para o seu
liquidificador, nunca o deixe funcionar durante mais de 60
segundos seguidos. Desligue-o logo que tenha alcangado a
consisténcia pretendida.

Nao processe especiarias — podem danificar o plastico.

O aparelho nao funciona quando o liquidificador é colocado
incorrectamente.

Nao introduza ingredientes secos no liquidificador antes de o
ligar. Caso necessario, corte-os em pedagos, remova a tampa
de enchimento e, em seguida, introduza-os um a um com o
aparelho em funcionamento.

Nao utilize o liquidificador como recipiente de armazenamento.
Mantenha-o vazio antes e depois de o utilizar.

Nunca misture mais de 1 _ litros — quantidade inferior para
liquidos cremosos como batidos de leite.

Nota: A base do moinho nao pode ser trocada pelo
jarro liquidificador de vidro FP920/FP930. O aparelho
nao funciona se for colocada a base errada. Consulte
o grafico quanto as bases da unidade das laminas.



utilizar os acessorios

lamina/@) utensilio para massa

A lamina é o acessorio mais versatil. A duragdo
do processamento determina a textura obtida.
Para texturas mais espessas utilize o botao de
impulso.

Utilize a lamina para bolos e biscoitos, picar
carne crua e cozida, vegetais, nozes, patés,
pastas, sopas em puré e ralar biscoitos e pao.
Pode também ser utilizada para misturas com
massas levedadas quando o utensilio para
massa néo é fornecido.

Utilize o utensilio para massa quando
utilizar misturas levedadas.

sugestoes

lamina

Corte alimentos como carne, péo e
vegetais em cubos com
aproximadamente 2cm/3/4 pol antes de
0S processar.

Os biscoitos devem ser partidos em pedagos e adicionados
através do tubo de alimentagéo com o aparelho em
funcionamento.

Quando estiver a fazer biscoitos amanteigados, utilize gordura
retirada directamente do frigorifico e cortada em cubos de
2cm/3/4 pol.

Tome atengao para ndo cortar os alimentos em demasia.
utensilio para massa

Coloque os ingredientes secos na taca e adicione liquido através
do tubo de alimentagéo com o aparelho em funcionamento.
Processe até obter uma bola de massa macia e elastica.
Demora cerca de 60 - 90 segs.

Volte a amassar apenas com as maos. Nao volte a amassar
utilizando a taga pois o robd pode ficar instavel.

pinha com duas varetas

utilizar a pinha

1

Utilize para misturas leves como, por
exemplo, claras de ovo, natas, leite e p6
ou bater ovos e agUcar para obtencéo de
massas magras tipo pao-de-l6. Misturas
mais pesadas como gordura e farinha
podem danificar o utensflio.

Instale o veio accionador e a taga na
unidade de alimentacgéo.

Encaixe correctamente cada vareta na
cabeca accionadora (o) .

Instale a pinha, rodando-a
cuidadosamente até ficar encaixada no veio accionador.
Adicione os ingredientes.

Coloque a tampa - certificando-se que a extremidade do
veio fica alinhada com o centro da tampa.

Ligue o aparelho.

importante

A pinha ndo é indicada para fazer bolos ou para bater manteiga
e agUcar, podendo estas misturas danifica-la. Utilize sempre a
lamina para fazer bolos.
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sugestoes

® Para obter resultados 6ptimos, utilize ovos a temperatura
ambiente.

® Certifique-se de que a taga e as varetas estao limpas e nao tém
gordura agarrada.

cUpula maxi-blend
Utilize a cupula maxi-blend juntamente
com a lamina para misturar liquidos. A
capacidade de processamento de
liquidos aumenta de 1 litros para 1,5
litros, as fugas sao eliminadas e os
resultados de corte da lamina séo
melhorados.

1 Instale o veio accionador e a taga na
unidade de alimentacéo.

2 Coloque a lamina.

3 Adicione os ingredientes a processar.

4 Instale a clpula sobre a parte superior da
lamina, certificando-se de que fica
correctamente encaixada
na saliéncia existente no interior da taga (c) . Ndo faca
pressao sobre a cupula. Segure-a pela pega central.

5 Cologue a tampa e ligue o aparelho.

discos de cortar as rodelas/picar

discos de cortar as rodelas/picar
reversiveis - grosso @), fino @
Utilize o lado de picar para queijo,
cenouras, batatas e alimentos de textura
semelhante.

Utilize o lado de cortar as rodelas para
queijo, batatas, couve, pepino, curgetes,
beterraba e cebolas.

disco de cortar (estilo palha) fino

@

Utilize para cortar: batatas fritas tipo
palha ingredientes consistentes para
saladas, guarni¢oes, guisados e
salteados (por exemplo, cenoura, nabo,
curgetes e pepino).

disco de ralar @

Rala queijo Parmeséo e batatas para
bolinhos de massa de batata alemaes.

seguranga

® S¢ retire a tampa depois de o disco de corte parar
totalmente.

® Manuseie cuidadosamente os discos de
corte - sao extremamente afiados



utilizar os discos de cortar

1

Instale o veio accionador e a taga na
unidade de alimentacao.

Segure a pega central @ e coloque o
disco no veio accionador com o lado
adequado virado para cima (&) .
Coloque a tampa.

Escolha o tipo de tubo de
alimentacéo que pretende utilizar. O
calcador contém um tubo de
alimentacdo mais pequeno para
processamento de ingredientes
individuais ou finos.

Para utilizar o tubo de alimentacéo
pequeno, introduza primeiro o
calcador grande no tubo de alimentagéo.

Para utilizar o tubo de alimentacdo grande, utilize os dois
calcadores em conjunto.

Introduza os alimentos no tubo de alimentagao.

Ligue o aparelho e empurre uniformemente os alimentos com o
calcador - nunca introduza os dedos no tubo de
alimentacao.

sugestoes

Utilize ingredientes frescos

Nao corte os alimentos em pedacos demasiado pequenos.
Encha praticamente toda a largura do tubo de alimentacéo. Isto
evita que os alimentos escorreguem lateralmente durante o
processamento. Pode também utilizar o tubo de alimentagao
pequeno.

Quando utilizar o disco de cortar, coloque os ingredientes na
horizontal.

Quando cortar as rodelas ou picar: os alimentos colocados na
vertical ® s&o cortados em pedagos mais pequenos do que os
alimentos colocados na horizontal (@) .

Terminado o processamento, encontrard sempre restos no disco
ou na taga.
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espremedor de citrinos

O)
@

utilizar o espremedor
de citrinos

1

Utilize o espremedor de citrinos
para obter o sumo de citrinos
(por exemplo, laranjas, limdes,
limas e toranjas).

cone
passador

Instale o veio accionador e a
taga na unidade de alimentacao.

2 Coloque o passador na taca -
certificando-se de que o
manipulo do passador fica
bloqueado numa posi¢ao
directamente acima do manipulo
dataga ().

3 Coloque o cone sobre o veio accionador, rodando-o até descer
totalmente ().

4 Corte a fruta ao meio. Em seguida, ligue o aparelho e pressione
a fruta contra o cone.

® O espremedor de citrinos nao funciona quando o
I dor for col do incorrectamente.

@ moinho
Utilize o moinho para picar ervas aromaticas e
frutos secos e para moer gréos de café. O

@ unidade das laminas

@ anel vedante

® boido

tampa de polvilhar

® Nunca instale a unidade das laminas na sua
maguina sem o copo instalado.

® Nunca desenrosque 0 copo enquanto o
moinho de especiarias estiver instalado na
maaquina.

® Nao toque nas laminas afiadas. Mantenha a
unidade das laminas afastada das criancas.

® Nunca remova o moinha antes das laminas terem
parado por completo. @—
Nota: A base do moinho ndo pode ser
trocada pelo jarro liquidificador de vidro
FP920/FP930. O aparelho ndo funciona
se for colocada a base errada. Consulte
o grafico quanto as bases da unidade
das laminas.
importante

® Para garantir uma longa vida util do seu moinho, nunca o deixe
funcionar por mais de 30 segundos. Desligue-o logo que
consiga a consisténcia certa.

® Nao utilize a maquina com especiarias — podem danificar o
plastico.

® A maquina nao funcionara se 0 moinho estiver incorrectamente
instalado.

® Utilize apenas com ingredientes secos.



utilizacao do moinho

1 Deite os ingredientes no recipiente.
Nao encha mais de meio.

2 Coloque o anel vedante na unidade
das laminas.

3 Vire a unidade das laminas ao
contréario. Coloque-a dentro do
recipiente, com as laminas para
baixo.

4 Enrosque a unidade das laminas no
recipiente até estar bem apertada.

5 Cologue o moinho na unidade de
alimentacao e rode para o bloquear (7).

6 Ligue a velocidade méaxima ou utilize o pulsador.

7 Depois de moer, pode substituir a unidade das laminas pela
tampa para polvilhar e polvilhar os alimentos.

® A tampa para polvilhar nao é impermeavel ao ar.

sugestoes
® Obtera melhores resultados se picar as ervas aromaticas quando
limpas e secas.

picadora pequena

Utilize a picadora pequena para
picar ervas aroméaticas e
processar pequenas
quantidades de ingredientes,
como carne, cebola, maionese,
legumes, purés, molhos e
comida para bebé.

@ lamina da picadora pequena
(@ picadora pequena

para utilizar a
picadora pequena

1 Coloque o veio accionador € a
taca na unidade de
alimentacéo.

2 Instale a picadora pequena —
certificando-se de que as
estrias no interior do tubo de
alimentacédo da picadora
pequena ficam alinhadas com
as ranhuras no tubo de
alimentacao principal () .

3 Coloque a lamina sobre o veio
accionador (¥) .

4 Adicione os ingredientes a serem processados.

5 Coloque a tampa e ligue o aparelho.

seguranca

® Nunca remova a tampa antes da lamina ter parado por
completo.

® A lamina é muito afiada — manuseie-a sempre com cuidado.

importante

® Nao processe especiarias — podem danificar o plastico.

® Nao processe alimentos duros como gréos de café, cubos de
gelo ou chocolate — estes podem danificar a lamina.
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sugestoes

® Obtera melhores resultados se picar as ervas aromaticas quando
limpas e secas.

® Adicione sempre um pouco de liquido quando misturar
ingredientes cozinhados para fazer comida para bebé.

® Corte alimentos como carne, pao e legumes em cubos com
aproximadamente 1-2 cm antes de os processar.

® Ao fazer maionese adicione o 6leo através do tubo de
alimentacéo.

@) centrifugador de sumos

Utilize o centrifugador de sumos para
fazer sumo de frutas e legumes firmes.

@ empurrador
®@ tampa

® filtro

@ taca interior

utilizacado do centrifugador
de sumos

1 Instale o veio accionador e a taga na
unidade do motor.

2 Encaixe o filtro na taga interior @) .

3 Instale a taca interior na taga da
maquina () .

4 Coloque a tampa do acessorio na taga
e rode-a até travar e até o tubo de
alimentacao ficar acima da
pega © .

5 Corte os alimentos em bocados
pequenos que caibam no tubo de
alimentacéao.

6 Ligue o aparelho e exerga pressao
uniforme sobre os alimentos com o
empurrador — nunca introduza os
dedos no tubo de alimentacao.
Processe bem os alimentos antes de
adicionar mais.

7 Apos adicionar o Ultimo bocado, deixe a maquina funcionar mais
20 segundos para extrair todo o sumo do filtro.

importante

® Se a maquina vibrar, desligue-a e despeje o filtro (A maquina
vibrara se a polpa ficar desigualmente distribuida).

® Processe pequenas quantidades de cada vez (450 g no maximo)
e despeje regularmente o filtro e a taga interior.

® Antes de processar, retire carogos e sementes (por exemplo, de
pimento, meldo e ameixa) e peles duras (por exemplo, de melao
e ananas). N&o precisa de pelar ou retirar as sementes de
magas e peras.

sugestoes

® Utilize fruta e legumes firmes e frescos.

® O sumo dos citrinos sera amargo e espumoso devido ao
processamento conjunto da sua casca e pele branca. Utilize
antes o espremedor de citrinos para este efeito.



suporte dos discos KENSTORE™

O seu robd de cozinha é fornecido com um suporte de
armazenamento dos discos que cabe dentro da taga.

utilizar o suporte de armazenamento

1 Coloque a lamina na taga.

2 De seguida coloque a pinha, os discos e a cupula no interior do
suporte ().

3 Instale o suporte sobre a lamina e coloque a tampa do aparelho
encima @).

manutencgao e limpeza

® Desligue sempre o aparelho e retire a ficha do cabo de
alimentacéo da tomada de parede.

® Manuseie as laminas e dos discos de cortar com cuidado - sédo
extremamente afiados.

® Alguns alimentos podem retirar a cor do pléstico. Isto é
perfeitamente normal e ndo danifica o plastico nem altera o
sabor dos alimentos. Limpe com o pano humedecido com éleo
vegetal para recuperar a cor original.

unidade de alimentacao

® | impe com um pano humedecido
e, em seguida, seque. Certifique-se
de que a area de entreblogeio ndo
tem restos de alimentos agarrados.

® Guarde 0 excesso do cabo na area
de armazenamento existente na
parte posterior do aparelho (¥) .
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liquidificador/moinho

1 Despeje o copo do liquidificador, ou o copo do moinho, antes de
os desenroscar da unidade das laminas.

2 Lave o copo do liquidificador e o copo do moinho a méao.

3 Remova e lave os vedantes

4 Nao toque nas laminas afiadas - escove-as com agua quente e
detergente e, em seguida, enxague em agua corrente. Nao
coloque a unidade de laminas dentro de agua.

5 Deixe-a secar, colocando-a ao contrario.

pinha com duas varetas

® Retire as varetas da cabega accionadora, puxando-as com
cuidado. Lave-as em agua quente e detergente.

® Limpe a cabeca accionadora com um pano humedecido e, em
seguida, seque-a. Nao coloque a cabeca accionadora
dentro de agua.

as restantes pecas

® | ave-as @ mao e, em seguida, seque-as.

® Como alternativa podem ser lavados na prateleira superior da
sua maquina de lavar loica. Recomenda-se um programa curto
a baixa temperatura.

assisténcia e cuidados do cliente

® Caso o fio se encontre danificado, devera, por motivos de
seguranca, ser substituido pela KENWOOD ou por um reparador
KENWOOQOD autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:
® tilizar o seu electrodoméstico ou
® assisténcia ou reparacoes
Contacte o estabelecimento onde adquiriu o electrodoméstico.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA
DO PRODUTO NOS TERMOS DA DIRECTIVA
EUROPEIA 2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto ndo deve ser eliminado
conjuntamente com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha
diferenciada das autoridades locais, ou junto dos revendedores
que prestem esse servico. Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as possiveis consequéncias
negativas para 0 ambiente e para a salde publica resultantes da
sua eliminacéo inadequada, além de permitir reciclar os materiais
componentes, para, assim se obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigagéo de eliminar os electrodomésticos
separadamente, o produto apresenta a marca de um contentor
de lixo com uma cruz por cima.



guia de avarias

Problema

Causa

Solucao

O aparelho nédo funciona

N&o hé corrente/luz indicadora nao esta iluminada.
A taca nao esta bloqueada correctamente.

A tampa n&o esta bloqueada correctamente.

Verifique se o aparelho esta ligado a corrente.

Verifique se a taga esté colocada correctamente e se
0 cabo se encontra virado para o lado direito.

Verifique se o interbloqueio da tampa esta posicionado
correctamente na area do cabo.

O aparelho nao funciona se a taca e a tampa
estiverem colocadas incorrectamente.

No caso de n&o se tratar de nenhuma das situacoes
acima mencionadas, verifique os fusiveis/disjuntor da
sua casa.

Liquidificador/moinho
nao funcionam

Estéa a ser utilizada uma base errada.

A base do moinho nao pode ser trocada pelo
jarro liquidificador FP920/FP930. O aparelho
nao funciona se for colocada a base errada.
Verifique no gréafico se esta a utilizar a base correcta.

O aparelho para durante
0 processamento

O aparelho estéa sobrecarregado/as capacidades
maximas foram excedidas.

Tampa desbloqueada.

Verifique as capacidades maximas apresentadas em
“utilizar o seu robd de cozinha”

Verifique se a tampa esta bloqueada correctamente.

Desempenho fraco dos
utensilios/acessoérios

Consulte as sugestdes na secgéo relacionada com
montados correctamente.

“utilizar os acessorios”. Verifique se os acessoérios estao
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Espaiol

Antes de leer, despliegue la portada que muestra las ilustraciones.

seguridad

® | as cuchillas y los discos de corte estan muy
afilados; manéjelos con cuidado. Sostenga
siempre la cuchilla por el asa @),
situada en la parte superior, y
mantenga los dedos alejados de los
bordes cortantes, tanto durante el uso como en las
operaciones de limpieza.

® No levante ni transporte el procesador por el asa, que se podria
romper y causar una lesion.

® Retire siempre la cuchilla antes de vaciar el contenido del bol.

® Mantenga las manos y los utensilios alejados del bol y de la jarra
de la licuadora mientras el aparato esté conectado a la toma de
corriente eléctrica.

® Apague y desconecte el aparato:

o antes de montar o desmontar cualquier componente
o después del uso
o antes de limpiarlo

® Nunca utilice los dedos para empuijar los alimentos en el tubo de
entrada. Utilice siempre el embutidor que se suministra con el
aparato.

® Antes de quitar la tapadera del bol, o la licuadora/molinillo de la
unidad de potencia:

o desenchufe el aparato;

o espere hasta que los accesorios/cuchillas se hayan parado
totalmente;

o Tenga cuidado de no desenroscar la jarra de la licuadora o el
molinillo de la unidad de cuchillas.

® No utilice la tapa para hacer funcionar el robot de cocina; utilice
siempre el control de velocidad de encendido/apagado.

o Este aparato se estropeara y puede producir lesiones
si el mecanismo de enclavamiento se ve sometido a
una fuerza excesiva.

® Nunca utilice un accesorio no autorizado.

® Nunca deje este aparato desatendido.

® Nunca utilice un aparato dafado. Haga que lo revisen o reparen:
vea ‘servicio’.

® Nunca permita que se mojen el bloque motor, el cable o el
enchufe.

® No deje que el cable de alimentacion eléctrica cuelgue de la
mesa o zona de trabajo ni esté en contacto con superficies
calientes.

® No sobrepase las capacidades maximas indicadas.

® Este aparato no esta pensado para ser utilizado por personas
(incluyendo nifios) con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales disminuidas, o con falta de experiencia o
conocimientos, a menos que hayan recibido instrucciones o
supervision en relacion con el uso del aparato por parte de una
persona responsable de su seguridad.

® | 0s nifos deben ser vigilados para asegurarse de que no juegan
con el aparato.

® Utilice este aparato Unicamente para el uso doméstico al que
esta destinado. Kenwood no se hara cargo de responsabilidad
alguna si el aparato se somete a un uso inadecuado o si no se
siguen estas instrucciones.

® Sino usa el procesador/la licuadora debidamente podria resultar
herido.
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2
3

el

antes de enchufar el robot de cocina

Asegurese de que la corriente eléctrica es la misma que figura
en la parte inferior del aparato.

Este dispositivo cumple con la Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de 2004, sobre los materiales y
objetos destinados a entrar en contacto con alimentos.

antes de utilizar el robot de cocina por primera vez
Retire todo el embalaje, incluidos los protectores de plastico de
la cuchilla. Las cuchillas estan muy afiladas. No guarde
los protectores de pléstico, ya que sélo se utilizan para proteger
la cuchilla durante el proceso de fabricacion y transporte.

Lave las piezas: vea ‘limpieza’.

Recoja el exceso de cable en la parte trasera del aparato.

ementos principales

robot de cocina

®o

OPOPO®®

bloque motor

eje de transmision desmontable

bol

tapa

tubo de entrada

embutidores

enclavamientos de seguridad
guardacable

botén de velocidad con luz de encendido

licuadora

C)

@)
®
®
®
®

tapodn de llenado

tapa

fijacion de la tapadera (FP920/FP930)

jarra — de plastico (FP910) y de vidrio (FP920/FP930)
anillo sellante

unidad de la cuchilla

accesorios adicionales

SESISISISESIGISERISIGIGISES)

No todos los accesorios enumerados a continuacién vienen
incluidos con el procesador de alimentos. Para comprar un
accesorio que no esté incluido en el paquete, pdngase en
contacto con el proveedor al que compré el aparato.

cuchillas

accesorio para masa

batidora metélica engranada con dos batidores
cubierta para mezclas abundantes

disco para hacer rodajas gruesas/triturados gruesos
disco para hacer rodajas finas/triturados finos

disco para hacer trocitos finos (al estilo Juliana)
disco rallador

exprimidor de citricos engranado

molinillo

mini bol procesador

centrifugadora de zumos

dispositivo de carrusel de accesorios KENSTORE™
espatula



eleccion de una velocidad para todas las funciones

Herramienta/accesorio Funcion Velocidad | Capacidades maximas
Cuchillas Preparado para tartas de un paso Min — Max 1,5 kg de peso total
Hojaldre - mezclar mantequilla con harina 5 — Max 340 g de harina
Afadir agua para mezclar los ingredientes del hojaldre | 1 -5
Trocear/hacer puré/hacer paté Max 600 g de carne
Cuchillas con cubierta para Sopas — empezar con una velocidad lenta y Min — Max 1,5 litros
mezclas abundantes aumentar hasta Max
Batidora Claras de huevo Max 6 claras de huevo
Huevo y azlcar para bizcochos sin mantequilla Max
Crema 5 — Max 500 ml
Accesorio para masa Mezclas con levadura Max 600 g
Discos — para hacer Alimentos duros como zanahorias 0 queso duro. 5 — Max
rodajas/triturados/troceados Alimentos mas blandos como pepinos o tomates Min -5
Disco rallador Queso parmesano, patatas para hacer bolitas de Max
patata alemanas.
Exprimidor de citricos Frutas citricas 1
Mini bol y cuchillo Todos los procesados Max 200 g
Licuadora Todos los procesados Max 1,5 litros
Molinillo Todos los procesados Max
Centrifugadora de zumos Frutas y verduras Max 450 g

para utilizar el robot de cocina

1 Acople el eje desmontable sobre la unidad de potencia @.

2 Encaje el bol. Cologque el mango hacia atras y girelo en el
sentido de las agujas del reloj hasta que se acople en su lugar
0.

3 Coloque el accesorio elegido sobre el eje de transmision.

® Ajuste bien el bol y los accesorios en la maquina antes de afadir

cualquier ingrediente.

4 Coloqgue la tapa @ asegurandose de que la parte superior del
eje de transmision encaja en el centro de la tapa.

® No utilice la tapa para hacer funcionar el robot de
cocina; utilice siempre el control de velocidad de
encendido/apagado.

5 Enchufe el aparato y se iluminaré la luz de encendido. Encienda
el aparato y seleccione una velocidad.
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El robot de cocina no funcionara si la tapa no se
ajusta correctamente.

Use el botdn pulse (P) para que el aparato funcione de forma
intermitente. El botdn pulse funcionara mientras el botén se
mantenga en su sitio.

Siga el procedimiento anterior en sentido inverso para retirar la
tapa, los accesorios y el bol.

Desenchufe siempre el aparato antes de retirar la
tapa.

importante

El robot de cocina no es apto para moler granos de café ni para
convertir azicar granulado en azlcar extrafino.

Si afiade esencia de aimendra o aromatizantes a las mezclas,
evite el contacto con el plastico ya que podrian quedar manchas
permanentes.




uso de la licuadora (FP910)

1 Acople el aro de fijacion (@ a la unidad
de cuchillas @), asegurandose de que la
fijacion esté colocada de forma correcta.
Se produciran derrames si la
fijacion esta daifada o no se ha
colocado correctamente.

2 Enrosque la jarra en la unidad de
cuchillas.

3 Introduzca los ingredientes en la jarra.

4 Ponga el tapédn de llenado en la
tapadera y después girelo.

5 Gire la tapadera en el sentido de las
agujas del reloj para fijarla a la jarra.

6 Ponga la licuadora en la unidad de
potencia y girela para fijarla @.

7 Seleccione una velocidad o use el
botén pulse.

uso de la licuadora (FP920/FP930)

1 Acople el aro de fijacion () a la unidad de
cuchillas @®), asegurandose de que la
fijlacion esté colocada de forma correcta.
Se produciran derrames si la
fijacion esta danada o no se ha
colocado correctamente.

2 Enrosque la jarra en la unidad de
cuchillas.

3 Introduzca los ingredientes en la jarra.

4 Acople la fijaciéon de la tapadera a la parte
inferior de la tapadera.
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Ponga el tapdn de llenado en la tapadera y
ciérrelo girandolo una posicion

Ponga la tapadera en la copa y gire el
tapon de llenado hacia ﬁ para cerrarlo.
El tapon de llenado se puede colocar en 3
posiciones distintas (véase A)

& _ tapon de llenado desmontable para
anadir ingredientes a la jarra.

o - tapadera sin cerrar/tapén de llenado
acoplado a la tapadera para poner y quitar
la tapadera.

ﬁ - tapadera cerrada.

Ponga la licuadora en la unidad de
potencia y girela para fijarla @.
Seleccione una velocidad o use el botén pulse.

importante
Deje enfriar todos los liquidos a temperatura
ambiente antes de introducirlos en la licuadora.

consejos

Al hacer mayonesa, ponga todos los ingredientes, a excepcion
del aceite, en la licuadora. Después, con el aparato en
funcionamiento, vierta el aceite por el tapdn de llenado y déjelo
pasar a través del tapon.

Es posible que tenga que limpiar las paredes del bol con
mezclas espesas, por ej.: patés y salsas. Si el procesamiento
resulta dificil, ahada mas liquido.

Cuando pique hielo, utilice el boton pulse de forma intermitente.
Para garantizar que la licuadora tenga una larga vida Util, nunca
la tenga en funcionamiento durante méas de 60 segundos.
Apaguela tan pronto como haya logrado la consistencia
adecuada.

No procese especias, ya que podrian dafar el plastico.

El aparato no funciona si la licuadora esta ajustada de forma
incorrecta.

No ponga ingredientes secos en la licuadora antes de
encenderla. Si es preciso, cortelos en trozos; quite el tapdn de
llenado y después, con el aparato en funcionamiento,
introduzcalos de uno en uno.

No use la licuadora como recipiente de aimacenamiento.
Manténgala vacia antes y después del uso.

Nunca haga mezclas de mas de 1,5 litros, a excepcion de
liquidos espumosos como batidos de leche.

Nota: la base del molinillo no es intercambiable con
la jarra licuadora de vidrio FP920/FP930. El
procesador no funciona si se pone la base
incorrecta. Consulte los graficos de las bases de las
unidades de cuchillas.



uso de los accesorios

@9 cuchilla de corte/@) herramienta para
amasar
La cuchilla de corte es el accesorio mas
versatil de todos. La textura obtenida
depende del tiempo de elaboracion. Para
obtener texturas mas gruesas, utilice el
pulsador de control.
Utilice la cuchilla de corte para elaborar
masas para tartas y pasteles, picar carne
cruda y cocinada, verduras, frutos secos,
patés, purés, salsas, hacer masa quebrada
y rallar galletas y pan. También puede
utilizarla para hacer masas con levadura si
el aparato que ha adquirido carece de la ®
herramienta para amasar.

Para masas con levadura tilice la
herramienta para amasar.

consejos

cuchilla

Antes de procesar alimentos como carne, pan o verduras,

cortelos en cubos de 2 cm aproximadamente.

® Corte las galletas en trozos e introdlzcalos por el tubo de

entrada mientras la maquina esté en marcha.

Para hacer masa quebrada, utilice manteca recién sacada de la

nevera y cortada en cubos de 2 cm.

® Tenga cuidado de no exceder el tiempo de proceso.
herramienta para amasar

® Coloque los ingredientes secos en el bol y afiada liquido por el

tubo de entrada con el aparato en funcionamiento. Procese los

ingredientes hasta obtener una bola de masa elastica y suave; el

proceso suele tardar de 60 a 90 segundos.

El reamasado o la forma deben hacerse a mano solamente. No

es aconsejable reamasar o dar forma en el bol, ya que esta

operacion podria afectar a la estabilidad del aparato.

batidor doble

Utilicelo para alimentos ligeros como claras de huevo, nata,
leche evaporada, o para montar claras con azlcar para suflés o
merengues. Las mezclas mas pesadas, como las que llevan
manteca y harina, podrian dafiar el accesorio.

uso del batidor

1 Acople el gje de transmision y el bol en el
bloque motor.

2 Inserte cada varilla hasta el fondo en el
cabezal ().

3 Ajuste el batidor girandolo con cuidado
hasta que encaje en el eje de transmision.

4 Anada los ingredientes.

5 Ajuste la tapa; el extremo del eje debe
quedar en el centro de la tapa.

6 Encienda el aparato.

importante

® | a batidora no es adecuada para hacer
tartas de un paso ni para batir
mantequilla y azUcar, ya que estas mezclas podrian estropearla.
Utilice siempre las cuchillas para hacer tartas.

consejos

® Para obtener los mejores resultados, los huevos deben estar a
temperatura ambiente.

® Antes de utilizar el bol y las varillas aseglrese de que estan
limpios y sin restos de grasa.

cubierta de mezclado maximo
Para mezclar liquidos, utilice la cubierta
de mezclado maximo junto con la
cuchilla. Esto le permitira incrementar la
capacidad de proceso de liquidos de
1 litros a 1,5 litros y mejorara el
rendimiento de corte de la cuchilla.

1 Acople el eje de transmision y el bol en el ©
blogue motor.

2 Ajuste la cuchilla.

Afada los ingredientes.

4 Ajuste la cubierta en la parte superior de la
cuchilla asegurandose de que encaja
correctamente
en el borde interior del bol (©) . No haga
presion sobre la cubierta, agarrela por la parte
central.

5 Encaje la cubierta y encienda el aparato.

discos rebanadores/troceadores

discos rebanadores/troceadores
reversibles: grueso @), fino @)
Utilice el lado del troceador para trocear
quesos, zanahorias, patatas y alimentos
de textura similar.

Utilice el lado del rebanador para cortar
quesos, zanahorias, patatas, coles,
pepinos, calabacines, remolachas y
cebollas.

disco picador fino (estilo juliana)
@

Utilicelo para cortar: patatas a estilo
juliana o fritas a la francesa; otros
alimentos consistentes (por ejemplo,
zanahorias, nabos, calabacines, pepinos)
para ensaladas, guarniciones, guisos y
fritos menudos.

disco rallador &

Ralla queso parmesano y patatas para bolas de patata a la
alemana.

w

seguridad

® No retire nunca la tapa hasta que los discos de corte
se hayan parado completemante.

® Maneje los discos de corte con mucho
cuidado; estan muy afilados.



para utilizar los discos de corte

1

Coloque €l gje de transmision y el
bol en el bloque motor.

Sujetandolo por la parte central @ ,
coloque el disco en el eje de
transmision con el lado apropiado en
la parte superior ().

Ajuste la tapa.

Elija el tubo de entrada adecuado al
tamafio de los alimentos. El
embutidor contiene un tubo de
entrada mas pequefio para procesar
los elementos de uno en uno o para
ingredientes pequenos.

Para usar el tubo de entrada
pequeio, introduzca primero el embutidor grande en el tubo de
entrada.

Para usar el tubo de entrada grande, utilice ambos embutidores
ala vez.

Coloque los alimentos en el tubo de entrada.

Encienda el aparato y empuje cada trozo firmemente con el
embutidor; nunca meta los dedos en el tubo de
entrada.

consejos

Utilice productos frescos

No corte la comida en trozos demasiado pequenos. Llene el
tubo de entrada casi hasta arriba. Asi evitara que la comida se
deslice hacia los lados al procesarla. De forma alternativa, utilice
el tubo de entrada pequeno.

Al utilizar el disco picador, coloque los ingredientes en sentido
horizontal.

Al rebanar o trocear: coloque los alimentos en sentido vertical
(), asi obtendra rebanadas y cortes mas cortos que si los
dispone horizontalmente (@) .

Después de utilizar una cuchilla de corte, siempre quedaran
pequenas cantidades de desperdicios en el disco o en el bol.
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exprimidor de citricos

@ cono
® colador

para utilizar el
exprimidor de citricos

1

Utilice el exprimidor de citricos
para hacer zumos de frutas
citricas, como naranjas, limones,
limas y pomelos.

Cologue el eje de transmision y
el bol en el bloque motor.
Acople el colador en el bol;
asegurese de que el asa del
colador coincide con el asa del
bol 0.

Coloque el cono sobre el eje de
transmision vy girelo hasta que
caiga hasta el fondo ().

Corte la fruta en mitades. Encienda el aparato y presione la fruta
sobre el cono.

El exprimidor de citricos no funcionara si el colador
no esta colocado correctamente.

@ molinillo

@ unidad de cuchillas
@ anillo de cierre

® jarra

@ tapadera rociadera

seguridad

Utilice el molinillo para moler hierbas, nueces y
granos de café.

Nunca acople la unidad de cuchillas al aparato sin
estar la jarra puesta. @
Nunca desenrosque el tarro mientras el
multimolinillo esté colocado en el aparato.

No toque las cuchillas afiladas. Mantenga la

unidad de cuchillas fuera del alance de los nifios.
Nunca quite el molinillo hasta que las cuchillas se
hayan detenido totalmente. @
Nota: la base del molinillo no es
intercambiable con la jarra licuadora de
vidrio FP920/FP930. El procesador no
funciona si se pone la base incorrecta.
Consulte los graficos de las bases de las
unidades de cuchillas.

importante
Para que el molinillo dure mas, no lo tenga en marcha mas de
30 segundos. Apaguelo tan pronto como haya conseguido la

consistencia apropiada.

No procese especias ya que pueden dafiar el plastico.

El aparato no funcionara si el molinillo no esta bien colocado.

Utilicelo exclusivamente para ingredientes secos.



para usar el molinillo

1 Introduzca los ingredientes en el
tarro, sin llenarlo mas de la mitad.

2 Coloque el aro de sellado en la
unidad de cuchillas.

3 Giire la unidad de cuchillas al revés e
introdlzcala en el tarro, con las
cuchillas hacia abajo.

4 Enrosque la unidad de cuchillas en
el tarro, apretandola con las manos.

5 Ponga el malinillo en la unidad de
potencia y girelo para fijarlo (7).

6 Ponga el aparato a la velocidad
maxima o utilice el mando de impulsos.

7 Una vez molidos los alimentos, puede sustituir la unidad de
cuchillas por la tapa para sazonar y condimentar la comida.

® | 3 tapa para sazonar no es hermética.
consejos

® | as hierbas se muelen mejor cuando estan limpias y secas.

mini bol procesador

Utilice el mini bol procesador
para trocear hierbas y procesar
ingredientes en cantidades
pequenas, por gj.: carne,
cebolla, frutos secos,
mayonesa, verduras, purés,
salsas y papilla.

@ cuchillas del mini procesador
@ mini bol procesador

uso del mini bol
procesador

1 Acople el eje motor y el bol a la
unidad de potencia.

2 Acople el mini bol procesador
asegurandose de que los
rebordes del interior de la parte
saliente del mini bol queden
alineados con las ranuras de la
parte saliente principal (D).

3 Sitle las cuchillas sobre el eje
motor () .

4 Anada los ingredientes que va a
procesar.

5 Ponga la tapadera y encienda el aparato.

seguridad

® Nunca quite la tapadera hasta que las cuchillas se hayan
detenido totalmente.

® | as cuchillas estan muy afiladas; manéjelas siempre con
cuidado.

importante

® No procese especias, ya que podrian dafar el plastico.

® No procese alimentos duros como granos de café, cubitos de
hielo o chocolate, ya que podrian dafiar las cuchillas.
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consejos

® | as hierbas se trocean mejor cuando estan limpias y secas.

® Afada siempre un poco de liquido al mezclar ingredientes
cocinados para hacer papilla.

® Trocee alimentos como carne, pan y verduras en dados de 1-2
cm aproximadamente antes de procesarlos.

® Al mezclar la mayonesa, afiada el aceite por el tubo de
alimentacion.

@) licuadora

Utilice la licuadora para hacer zumos
de verduras y frutas frescas y en su
punto.

empujador de alimentos
tapadera

colador

bol interno

®OEO

como utilizar la licuadora

1 Coloque el eje motor y el bol sobre la

unidad de potencia.

Fije el colador en el bol interno @) .

3 Coloque el bol interno en el bol
procesador (n) .

4 Coloque la tapadera sobre el bol, girela
hasta que se quede fija y el tubo de
alimentacion quede encima del mango
©.

5 Corte los alimentos en trozos
pequenos para que entren en el tubo
de alimentacion.

6 Encienda y empuije los alimentos
uniformemente con el empujador —
nunca meta los dedos en el
tubo de alimentacion. Procese
bien los alimentos antes de anadir
mas.

7 Después de afiadir el ultimo trozo, deje el aparato en marcha
durante 20 segundos més para que salga todo el zumo del
colador.
importante

® Sj el procesador vibra, apague el aparato y vacie el colador (el
procesador vibra si no se distribuye uniformemente la pulpa).

® Procese los alimentos en cantidades pequefas (450 g maximo) y
vacie el colador y el bol interno periddicamente.

® Antes de procesar los alimentos, quite los huesos y las semillas
(p. €j. pimiento, meldn, ciruela) y las pieles duras (p. ej. meldn,
pifia). No necesita pelar o quitar el corazén de las manzanas o
de las peras.
consejos

® Utilice verduras vy frutas frescas y en su punto.

® | 0s zumos de citricos saldrén amargos y con espuma ya que
también se proceso la piel y la médula. Utilice el exprimidor para
zumos citricos en vez de la licuadora.

N




dispositivo de carrusel de accesorios
KENSTORE™

El procesador de alimentos se suministra con un dispositivo de
carrusel de aimacenamiento de accesorios que se ajusta al
interior del bol.

uso del dispositivo de carrusel de
almacenamiento

1 Acople las cuchillas al bol.

2 Después, acople la batidora, los discos y la cubierta al
dispositivo de carrusel ().

3 Acople el dispositivo de carrusel a las cuchillas y ponga la
tapadera del procesador en la parte superior (@).

cuidado y limpieza

® Apague y desconecte siempre el aparato antes de proceder a su
limpieza.

® Maneje las cuchillas y los discos de corte con sumo cuidado;
estan muy afilados.

® Algunos alimentos pueden manchar el plastico. Esto es algo
totalmente normal y no causa ningun dafo en el plastico ni
afecta al sabor de los alimentos. Para eliminar las manchas, frote
el plastico con un pafio suave mojado en aceite vegetal.

bloque motor

® | impielo con un trapo humedo y
séquelo a continuacion. Asegurese
de que el area de enclavamiento no
muestra restos de comida.

® Recoja el exceso de cable en el
lugar de almacenamiento situado
en la parte trasera del aparato (1) .
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licuadora/molinillo

Vacie la jarra/vaso antes de desenroscar de la unidad de

cuchillas.

2 Lave la jarra/vaso a mano.

4 No toque las cuchillas: lavelas con agua y jabodn, aclérelas a
fondo bajo el grifo. No sumerja la unidad de la cuchilla
en el agua.

5 Pdngala boca abajo y déjela secar.

-

batidor doble

® Retire las varillas del cabezal tirando de ellas suavemente hacia
abajo. Lavelas con agua caliente y jabdn.

® | impie el cabezal con un pafio himedo y séquelo a
continuacion. No sumerja el cabezal en agua.

otras piezas

® | Avelas a mano y séquelas completamente.

® También las puede lavar en la bandeja superior del lavavajillas.
Se recomienda utilizar un programa corto de temperatura baja.

servicio técnico y atencion al cliente

® Sj el cable esta dafiado, por razones de seguridad, debe ser
sustituido por KENWOOD o por un técnico autorizado por
KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:

® ¢l uso del aparato o

® ¢l servicio técnico o reparaciones
Pdéngase en contacto con el establecimiento en el que compro el
aparato.

ADVERTENCIAS PARA LA ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA 2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no debe eliminarse junto a los
desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada
dispuestos por las administraciones municipales, o a distribuidores
que faciliten este servicio. Eliminar por separado un electrodoméstico
significa evitar posibles consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una eliminacion inadecuada, y
permite reciclar los materiales que lo componen, obteniendo asi un
ahorro importante de energia y recursos. Para subrayar la obligacion
de eliminar por separado los electrodomésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura moévil tachado.



soluciéon de problemas

Problema

Causa

Solucién

El procesador no funciona

No hay alimentacion/la luz indicadora no

se enciende.

El bol no estéa ajustado de forma correcta.
La tapadera no esta ajustada de forma correcta.

Compruebe si el bol esté colocado de forma correcta
y si el asa esta situada hacia el lateral derecho.

La tapadera no esta ajustada de forma correcta.

Compruebe si el enclavamiento de la tapadera esta
situado correctamente en la zona del asa.

El procesador no funciona si el bol y la
tapadera no estan montados correctamente.

Si nada de lo anterior funciona, compruebe los
fusibles/el disyuntor de su hogar.

La licuadora/el molinillo no
funciona

Uso de una base incorrecta.

La base del molinillo no es intercambiable
con la jarra licuadora de vidrio FP920/FP930.
El procesador no funciona si se pone la base
incorrecta. Compruebe si el gréfico de la base
usada es correcto.

El procesador se para
durante el funcionamiento

Tapadera sin cerrar.

El procesador esta demasiado lleno/se han
sobrepasado las capacidades maximas.

Compruebe las capacidades maximas indicadas en
“uso del procesador de alimentos”.

Compruebe si la tapadera esta ajustada de forma
correcta.

Mal rendimiento de las
herramientas/accesorios

Consulte los consejos de la seccion de “uso del accesorio” correspondiente. Compruebe si los accesorios

estan montados correctamente.
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Turkce

Kullanim yonergelerini okumaya baslamadan 6nce 6n sayfayi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

emniyet

® Bigaklar ve diskler ¢ok keskin olduklari igin ©)

tutarken dikkatli olun. Bicagi tasirken ve

temizlerken daima (@ (st tarafindaki

keskin olmayan tutma yerinden kavrayin.

Mutfak robotunu sapindan tutarak

kaldirmayin ya da tasimayin; sap kirilabilir ve yaralanmalara

neden olabilir.

Kaseyi bosaltmadan énce daima bigagi ¢ikartin.

Cihaz elektrige bagl oldugu surece ellerinizi ve mutfak

aletlerini kaseye ve sivilastirici kabina sokmayin.

Asagida sayilan islemleri ancak cihazi kapattiktan ve figini

cektikten sonra yapin:

o parca takmadan ya da sékmeden énce

o kullanimdan sonra

o temizlemeden 6nce

Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida girisinden asag itmeyin.

Bu is icin mutlaka gida iticisini/lerini kullanin.

Canagin kapagini agmadan ya da sivilastiriciy/6guttctyd gic

tabanindan ¢ikarmadan énce:

o cihazi kapatin;

O tum pargalarin/bicaklarin tamamen durmasini bekleyin;

o Sivilastiricinin slrahisini ya da 6guttictyu bigak biriminden
ayirmamaya dikkat ediniz.

Cihazi calistirmak icin kapak yerine daima a¢/kapat hiz ayar

digmesini kullanin.

Kilit mekanizmasina asir giic uygulanmasi durumunda

cihaz hasar goérebilir ve yaralanmalara neden olabilir.

Cihaza uygun olmayan parcalar kullanmayin.

Cihaz galisirken basindan ayriimayin.

Arizali bir cihazi kullanmayin. Cihazi kontrol ettirin ya da

onartin. Bknz. Yetkili ‘servis’.

Cihazin motor kismi, elektrik kablosu ya da elektrik fisinin

Islanmamasina 6zen goésterin.

Elekirik kablosunun masa/tezgah kenarlarindan sarkmasini ya

da sicak yuzeylere temas etmesini dnleyin.

Belirtilen maksimum miktarlari asmayin.

Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan gézetim altinda olmayan

fiziksel, duyusal veya zihinsel engelli kisiler (cocuklar dahil),

cihazin kullanihigi hakkinda agiklama almamis kisiler ve bilgi

veya deneyimi eksik olan kisiler tarafindan kullaniimak lzere

tasarlanmamisgtir.

Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda

bilgilendiriimelidir.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu

yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara

maruz kaldigi ya da bu talimatlara uyulmadigi takdirde hig bir

sorumluluk kabul etmez.

Robotunuzun/mikserinizin hatali kullanimi yaralanmaya neden

olabilir.

cihazi elektrige baglamadan énce

Sebeke voltajinin, cihazinizin alt yizeyinde belirtilen voltaj
degeri ile ayni olmasina dikkat edin.

Bu cihaz Elektro Manyetik Uyumluluk ile ilgili EC direktifi
2004/108/EC ve gida ile temas eden malzemeler hakk¢ndaki
EC ybnetmeligi no. 1935/2004 - 27/10/2004 ile uyumludur.

ilk kullanimdan énce

1 Plastik bigak kiliflari dahil tim ambalaj parcalarini ¢ikartin.
Dikkatli olun: Bicaklar cok keskindir. Bu kiliflar yalnizca
Uretim ve nakliyat sirasinda bigaklari korumak utzere takilmistir
ve atilabilir.

2 Parcgalarin yikanmasi, bknz. ‘temizlik’

3 Elektrik kablosunun fazla gelen kismini cihazin igine itin.

parcalar

mutfak robotu

motor Kismi

cikartilabilir tahrik mili
canak

kapak

gida girisi

gida iticileri

guvenlik baglantilari

kablo haznesi

glc 15191 gostergeli hiz ayari
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sivilastiric

doldurma kapagi

kapak

kapak contasi (FP920/FP930)

sivi haznesi — plastik (FP910) ve cam (FP920/FP930)
conta halkasi

bigak birimi
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ek parcalar

Asagdida listelenen aparatlarin timi mutfak robotunuzla birlikte
verilmemis olabilir. Robotunuzun ambalajina dahil olmayan bir
aparati satin almak igin, cihazi satin aldiginiz triin saticisi ile
temasa gegin.

kesici bigak

yogurma araci

cift cirpici ayakh metal girpici
maksimum-karistirma kapagi

ince dilimleme/kalin dograma diski
ince dilimleme/ince dograma diski
ince (Julienne stili) cips diski
rendeleme diski

narenciye sikacagi

oégutuch

mini robot haznesi

@) santrifljli kati meyve sikacagi
KENSTORE™ aparat saklama askisi

© spatula

X
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tum iglevler igin uygun hiz seg¢imi

Arac/Aparat islevi Hiz Maksimum kapasite:
Kesici Bigak Tek Asamal Kek Karistirma Min-Maks 1,5 Kg Toplam Agirlik
Hamur yogurma — yagi unla yogurma 5 - Maks 340 g Un Agirlig
Hamur malzemelerini birlestirmek igin su ekleme 1-5
Dogramal/plre yapmal/etli bérek harci hazirlama Maks 600 g Et
Maksimum-karistirma kapakl Corbalar — dustk hizla baslayip Maksimum Min-Maks 1,5 litre
Kesici Bigak hiza ulasin
Cirpici Yumurta beyazi Maks 6 adet Yumurta Beyazi
Yagsiz mayali hamur igin yumurta ve seker Maks
Krema 5 - Maks 500 ml
Yogurma araci Mayali karigimlar Maks 600 g
Diskler — dilimleme/dograma/cips Havug, sert peynir gibi sert gidalar 5 - Maks
Salatalik, domates gibi daha yumusak gidalar Min - 5
Rendeleme diski Parmesan peyniri, patates kofteli Maks
Alman ¢orbasi igin patates
Narenciye sikacagi Narenciye 1
Mini Hazne ve bigak Tum gida hazirlama islevleri igin Maks 200 g
Karistirici Tum gida hazirlama iglevleri igin Maks 1,5 litre
Ogiitiicii Tum gida hazirlama islevleri igin Maks
Santrifujli katt meyve sikacagi Meyve ve sebzeler Maks 450 g

mutfak robotunun kullanimi °

Cikarilabilir mili glic birimine takiniz @.
Simdi kaseyi yerine takin. Kaseyi, kolu arkada olacak sekilde 6
yerlestirin ve yerine oturana kadar saat yoniinde gevirin @.

Tahrik miline bir ek pargasi takin.

Kaseye malzeme koymadan 6nce daima kase ve ek parcayi

cihaza takin.

Kapag! takin @ - Tahrik milinin Gst kisminin kapagin ortasina

yerlesmesine dikkat edin.

Cihazi calistirmak icin kapak yerine ac/kapat hiz ayar

diigmesini kullanin.

Fisi takin; glic lambasi yanacaktir. Cihazi ¢alistirin ve uygun bir

hiz segin.
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Cihaz, kase ve kapak tam yerine oturmadiginda calismaz.
Kisa sureli calistirmalar igin “pulse” (P) modunu kullanin.
“Pulse” modu, kontrol ettiginiz slrece galisacaktir.

Kapagi, pargalari ve kaseyi s6kmek icin yukaridaki islemi
islemi ters sirayla ydratan.

Kapagi sokmeden 6nce cihazi daima kapatin.
onemli
Mutfak robotunuz ile kahve égutiilemez ya da toz sekeri pudra

sekeri halinde getirilemez.

Kase icindeki karisima badem 6zu ya da tatlandirici eklerken
bunlarin plastik pargalara degmesini dnleyin. Aksi halde kalici
lekeler olusabilir.




su isiticinizin kullanimi (FP910)

Conta halkasini @ bigak Unitesine @

oturtun; contanin dogru

yerlestirildiginden emin olun.

Contanin hasar gérmesi ya da

diizgiin oturtulmamasi durumunda

sizinti olur.

2 Sivi haznesini bigak Unitesinin tUzerine
vidalayarak oturtun.

3 Malzemelerinizi sivi haznesine koyun.

4 Doldurma basligini kapaga yerlestirin ve
gevirin.

5 Kapagi saat yoniinde gevirerek sivi
haznesine kilitleyin.

6 Karistiricty gl¢ Unitesinin Gzerine
yerlestirin ve gevirerek kilitleyin @.

7 Uygun bir hiz segin ya da “pulse”

kontroltiind kullanin.

N

su isiticinizin kullanimi (FP920/FP930)

1 Conta halkasini (@ bigak Unitesine @)
oturtun; contanin dogru
yerlestirildiginden emin olun.

Contanin hasar gormesi ya da diizgiin
oturtulmamasi durumunda sizinti olur.

2 Sivi haznesini bigak Unitesinin tzerine
vidalayin.

3 Malzemelerinizi sivi haznesine koyun.

4 Kapak contasini kapagin alt tarafina
bastirarak oturtun.
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5 Kapaktaki doldurma basligini tek konum
cevirerek L7 ) oturtup kilitleyin.

6 Kapag! hazneye oturtun ve doldurma
bashgini ﬂ dogru cevirerek kilitleyin.
Doldurma baslhidi 3 farkli konuma
ayarlanabilir (bkz A)

& _ sivi haznesine malzeme eklemek icin
doldurma bashigi ¢ikartilabilir.

ﬁ — kapag! oturtmak ve g¢ikartmak igin
kapak kilidi agilir/doldurma bashgi
kilitlenir.

i — kapak kilitlenir.

7 Karistiricyr gli¢ Unitesinin tGzerine
yerlestirin ve gevirerek kilitleyin @.
8 Uygun bir hiz segin ya da “pulse” kontrolini kullanin.

Onemli
® Sivilari sivilastiriciya yerlestirmeden 6nce oda sicakligina
gelmelerini saglayiniz.

ipuclari

® Mayonez hazirlarken, sivi yag hari¢ tim malzemeleri
karistirictya koyun. Ardindan yagi, cihaz ¢alisirken, doldurma
basligindan akitin ve karismasini saglayin.

® Kivaml karigimlari, drnegin mayali hamurlar ve soslar,
kaziyarak gikarmaniz gerekebilir. Cikarmasi zor oluyorsa, bir
miktar daha sivi ekleyin.

® Buz kirarken, “pulse” modunu kisa araliklarla kullanin.

® Karisgtiricinizin émriint uzatmak icin cihazi asla 60 saniyeden
fazla galistirmayin. Dogru kivama ulasir ulasmaz cihazi
kapatin.

® Robotunuzu baharat hazirlamak igin kullanmayin — baharatlar,
plastige zarar verebilir.

® Karistirici hatali yerlestirildigi takdirde cihaz galismaz.

® Karistiriclyr galistirmadan 6nce kuru gidalari karistiriciya
koymayin. Gerekirse, kiiglik pargalara boliin; doldurma
basligini ¢ikartin; cihaz galisirken birer birer hazneye atin.

® Karistiriclyl depolama haznesi olarak kullanmayin.
Kullanimdan énce ve sonra bos olarak saklayin.

® Asla 1 1/2 litreden fazla karisim hazirlamayin — milkshake gibi
kopuklu icecekler igin bu miktar daha az olmalidir.

Dikkat: Ogiitiicii tabani, FP920/FP930 cam karistirici
haznesi ile degistirilerek kullanilamaz. Yanhs taban
oturtuldugu takdirde, mutfak robotu ¢calismaz. Bicak
uinitesinin tabanindaki sekillere bakin.



ek parcgalarin kullanimi

bicak/@ hamur aleti
Bicak, ek parcalar arasinda en genis kullanim
alani olandir. Cihazin galisma siresi islenen
gidanin kivamini belirler. Daha koyu kivamlar
icin calistirma digmesini kullanin.
Bigagi, kek ve hamur isleri hazirlamak,
¢ig ya da pismis et, sebze, findik, pate
ve katik dogramak, corba malzemesi
ezmek ve kati kraker/ekmek 6gilitmek
icin kullanin. Bigagi ayrica hamur
yogurucu yerine mayal hamur
karigimlari igin kullanabilirsiniz.

®

Mayali hamur karigimlari icin hamur @
yogurucusunu kullanin.

6neriler

bicak

Et, ekmek, sebze gibi gidalari

islemeden énce 2 cm’lik kupler halinde

kesin.

® Biskuviler parcalar halinde kirilarak cihaz g¢alisirken gida
girisinden asagi atilmahdir.

Unlu gidalar hazirlarken dogrudan buz dolabindan aldiginiz
yagi 2 cm’lik kiipler halinde keserek kullanin.

® islemi gereginden fazla uzatmayin.

hamur yogurucusu

Kuru malzemeleri kaseye yerlestirin ve cihaz caligirken siviyi
gida girisinden dékun. Cihazi, diz ve elastik kivamli bir hamur
topu olusana kadar 60 - 90 saniye calistirin.

Hamuru yeniden yogurmak igin kaseyi kullanmayin. Aksi halde
mutfak robotu kararsiz hale gelebilir.

ikili ¢irpici
Bu aleti, yalnizca 6rn. yumurta aki, krema, sit gibi hafif
karigimlar ve yagsiz gevrek hamuru igin yumurta ve seker
cirpmak Uzere kullanin. Yag ve un gibi agir karisimlar bu alete
zarar verir.

cirpicinin kullanimi

—_

Tahrik mili ve kaseyi motor kismina

takin.

2 Cirpicilari, tahrik milinin bashgina takin
®.

3 Cirpic takimini dikkatli bir sekilde
cevirerek tahrk miline oturtun.

4 Malzemeleri ekleyin.

5 Kapag! takin - mil ucunun kapagin
ortasina oturmasina dikkat edin.

6 Cihazi ¢alistirin.

onemli

® Tek asamall kek ya da yagd ve sekerle
krema hazirlamak igin ¢irpici kullanmak
uygun degildir; bu tr karigimlar girpiciya zarar verebilir. Kek
hazirlamak igin daima kesici bigagdi kullanin.

Oneriler

® En iyi sonucu elde etmek i¢in oda sicakliginda yumurta
kullanin.

® Kase ve ¢irpicinin, ¢irpma isleminden énce temiz ve yagsiz
olmasina dikkat edin.

buylk karistirma kapagi
Sivi karistirirken, bigakl blyik ®
karistirma kapagini kullanin. Bu kapak
ile cihazin sivi hacim kapasitesi 1 @
litreye’den 1,5 litreye ¢ikartilabilir, sizma \_/
Onlenir ve bigagin dograma basarimi
artirilabilir.

1 Tahrik mili ve kaseyi motor kismina
takin.

2 Bicagi takin.

islenecek gidalari ekleyin.

4 Kapagi, bicagin tzerine yerlestirin ve
kasenin i¢ kenarindaki ¢ikintiya (©
oturmasina dikkat edin. Kapaga
yukaridan baski uygulamayin ve ortadaki tutma yerinden
kavrayin.

5 Kuguk kapagi takip cihazi ¢alistirin.

w

dilimleme/rendeleme diskleri

Cift tarafli dilimleme/rendeleme
diskleri - kalin @), ince @)

Diskin rendeleme tarafini peynir, havug,
patates ve benzer kivaml gidalar icin
kullanin.

Diskin kesme tarafini peynir, havug,
patates, lahana, salatalik, korjet, salgam
ve sogan icin kullanin.

ince (Julienne tarzi) dograma diski u
@

Kullanim alani: Julienne tarzi patates
kizartmasi icin patates; Salata, garnitur,
casserole ve kizartmalar (6rn. havug,
swede, Kkorjet, salatalik) kat malzemeler
kesmek igin.

Cok ince rendeleme diski @

Patates graten icin Parmesan peyniri ve
patates rendelemek igin.

emniyet

® Kapagi, kesme diski tamamen durmadan kesinlikle
acmayin.
® Cok keskin olan kesme disklerini dikkatle tasiyin
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kesme bicaklarinin kullanimi narenciye sikacag!

1 Tahrik milini ve kaseyi motor
kismina takin.

2 Diski, ortasindaki tutma yerinden
kavrayarak dogru yuz( yukariya
bakacak sekilde @ tahrik miline

Narenciye sikacagini,
turunggillerin (6rn. portakal,
limon ve greyfruyt) suyunu
sikmak icin kullanilir.

takin (®- ©) k?ni
3 Simdi kapag takin. @ slzgeg
4 Kullanmak istediginiz gida girisini
segin. Gida iticisi, 6zel ya da ince narenciye

malzemeler igin kiigik bir gida girisi
icerir.

Kuclk gida girisini kullanmak igin
6nce bulyuk gida iticisini gida girisi

sikacaginin kullanimi

1 Tahrik mili ve kaseyi motor
kismina takin.

icine yerlestirin. 2 Slizgeci kaseye yerlestirin -
Buyuk gida girisini kullanmak igin her iki iticiyi birlikte kullanin. Siizgec kolunun, kase kolunun
5 Gidayi, gida girisine yerlestirin. hemen Ustiine oturmasina
6 Cihazi galistinin ve gidalari diizenli bir sekilde itin - kesinlikle dikkat ediin .
parmaklarinizi gida girisinden iceri sokmayin. 3 Koniyi, tahrik milinin (istiine

yerlestirin ve oturana kadar gevirin (D.

4 Meyveyi iki pargaya kesin. Simdi cihazi ¢alistirip meyveyi koni
Uzerine bastirin.

® Narenciye sikacagi, slizgec tam olarak yerine oturmadan
calismayacaktir.

6neriler

® taze gidalar kullanin

® Gidalar ¢ok kigik kesmeyin. Gidalari, buylk gida girisinde
enlemesine doldurun. Bu sekilde gidalar islenirken yanlardan
kaymaz. Bunun yerine kig¢ik gida girisini de kullanabilirsiniz.

® Dograma diskini kullanirken gidalari yatay yerlestirin.

® Dilimlerken ya da rendelerken: Dikey olarak yerlestirilen gidalar @ OgUtUCU
(® yatay olarak yerlestirilen gidalardan daha kisa kesilir @) . .
® islemden sonra tabak ya da kasede daima kiiglik miktarda Ogutticlyt otlar kiymak, kuru yemis ve
artik malzeme kalir. cekirdek kahve 6gutmek icin kullaniniz.
@ bicak birimi
@ sizdirmaz halka
® kavanoz

@ sicrama 6nleme kapagi

emniyet

® Sirahiyi takmadan 6nce bigak birimini higbir
zaman 6guticiye takmayiniz.

® Coklu 6gutict aygita takili oldugu zaman hicbir
bicimde kavanozu ¢ikarmayiniz.

® Bicaklar cok keskindir. Bu yiizden bicaklara
elinizle dokunmayiniz ve cocuklari denetim

altinda tutunuz.

® Bicaklar tamamen durmadan asla 6gutlcuyd @%& )
cikarmayin.
Dikkat: Ogiitiicii tabani, FP920/FP930 cam < >
kanstirici haznesi ile degistirilerek
kullanilamaz. Yanhs taban oturtuldugu
takdirde, mutfak robotu calismaz. Bigak
linitesinin tabanindaki sekillere bakin.
onemli uyarilar

e (Ogitiictiniin galisma émriini uzatmak igin
aygiti surekli olarak 30 saniyeden fazla ¢alistirmayiniz.
Oguttigiiniiz yiyecek istediginiz kivama gelince, aygiti
durdurunuz.

® Aygitin plastik kismina zarar verebilecegi icin baharatlari
oguticlide 6gutmeyiniz.

e (Ogitiicti diizglin olarak takilmadigr takdirde aygit calismaz.
Degirmeni yalnizca kuru icerikleri 6gttmek icin kullaniniz.
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degirmenin kullanimi

1 Ogliteceginiz icerikleri kavanoza
koyunuz. Kavanozu yalnizca
yarisina kadar doldurunuz.

2 Conta halkasini bicak birimine
takiniz.

3 Bicak birimini ters ceviriniz.
Bicaklar asagi gelecek bicimde
bicak birimini kavanoza dogru
indiriniz.

4 Bicak birimini tamamen yerine
sikica oturuncaya kadar cevirerek
kavanoza takiniz.

5 Ogutlclyl gl Unitesinin (izerine yerlestirin ve gevirerek
kilitleyin (.

6 Azami hizi ya da titresim kumandasini kullaniniz.

7 Ogitme islemini tamamladiktan sonra bigaklari cikartiniz ve
delikli kapagi yerine takiniz. Daha sonra 6guttigtniz icerikleri
delikli kapaktan serpebilirsiniz.

® Delikli kapak hava sizdirmaz niteliklidir.
faydal bilgiler

® Otlar kiymadan énce yikayiniz ve kurulayiniz.

mini robot haznesi

Mini robot haznesini kullanarak
yesillikleri dograyin ve kugik
miktarlarda malzemeler
hazirlayin; 6rnegin, et, sogan,
kuruyemis, mayonez, sebze,
pure, sos ve bebek mamasi.

@ mini robot kesici bigagi
@ mini robot haznesi

(O)

mini robot haznesinin @
kullanimi

1 Dondirme gévdesini ve
hazneyi gii¢ Unitesine oturtun.

2 Mini haznenin bacasinin ig
tarafindaki yivleri ana bacadaki
yuvalarla hizalayarak mini robot
haznesini yerlestirin (D .

3 Kesici bigcagi, dondirme
gobvdesine yerlestirin &) .

4 Hazirlanacak malzemeyi
ekleyin.

5 Kapagi yerlestirin ve cihazi
galistirin.

giivenlik
® Kesici bigaklar tamamen durmadan asla kapagi ¢ikarmayin.
® Kesici bigaklar cok keskindir — daima dikkatle tutun.

onemli

® Robotunuzu baharat hazirlamak igin kullanmayin — baharatlar,
plastige zarar verebilir.

® Kahve taneleri, buz pargalari ya da gikolata gibi sert gidalari
robotunuzda kullanmayin — bu tur gidalar bigaklara zarar
verebilir.
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ipuclari

Yesillikler en iyi temiz ve kuru iken dogranir.

Bebek mamasi hazirlamak igin, pismis malzemeleri
karistirirken daima az miktarda sivi ekleyin.

Et, ekmek, sebze gibi gidalari robotunuzda hazirlamadan énce
yaklasik 1-2 cm blyukliginde kip seklinde kesin.

Mayonez hazirlarken, yagi yiyecek ekleme borusundan ilave
edin.

@) sert meyve ve sebze sikacagi

®OE0

sert meyve ve sebze
sikacaginin kullanimi

1

Sert meyve sikacagini ve sebze suyu
sikmak icin kullaniniz.

itici

kapak

stizgeg

ic canak

Devinim milini ve ¢anagi gu¢ birimine
takiniz.

Suzgeci i¢ canaga yerlestirip
tutturunuz @ .

ic canag yiyecek isleyiciye
yerlestiriniz (0) .

Ek parcay! yerine iyice oturuncaya
kadar canaga takiniz ve besleme
borusunu sapin tzerine yerlestiriniz
©.

Ogliteceginiz yiyecekleri besleme
borusuna sigacak bicimde kiigik
parcalar halinde kesiniz.

Aygiti calistininiz ve yiyecekleri iticiyle
dlzenli olarak besleme borusuna
itiniz. Parmaklariniz1 higbir bicimde
besleme borusuna sokmayiniz. Daha fazla yiyecek itmeden
once ilk attiginiz yiyeceklerin iyice 6gutildiginden emin
olunuz.

Ogitiiciiye son parca yiyecegi attiktan sonra stizgecteki tim
suyu cikarmak icin aygiti 20 saniye daha calistiriniz.

onemli bilgiler

Yiyecek isleyici titresim yapmaya baslarsa, aygiti durdurunuz
ve slizgeci temizleyiniz (meyve ya da sebzenin etli kisimlari
dguticude esit olarak dagiimazsa, yiyecek igleyici titresmeye
baslar).

Her islemde en cok 450gr yiyecek sikiniz. Her sikmadan sonra
slizgeci ve i¢ canag! temizleyiniz.

Meyve ve sebzeleri sikmadan &nce ¢ekirdeklerini (6rn. biber,
kavun, erik vbg.) ¢ikariniz ve sert kabuklu olanlarin (6rn.
kavun, ananas vbg.) kabuklarini soyunuz.

faydali bilgiler

Sert ve taze sebze ve meyve kullaniniz.

Meyve ve sebzelerin kabuklari ve saplari da sikildigi i¢in elde
edilen sebze ya da meyve suyu acimsi ve k6pukli olabilir. Bu
tlr meyve ve sebzeler icin meyve sikacagini kullaniniz.



KENSTORE™ aparat saklama askisi

Mutfak robotunuz, haznenin igine yerlesen bir aparat saklama
askisiyla birlikte gelir.

aparat saklama askisinin kullanimi

1 Kesici bigagl hazneye yerlestirin.

2 Sonra, ¢irpiciyl, diskleri ve maksimum karistirma kapagini
saklama askisina oturtun (®).

3 Saklama askisini kesici bigaga oturtun, en uste robot kapagini
yerlestirin @).

bakim ve temizlik

® Temizlige baslamadan dnce daima cihazi kapatip fisini prizden
cekin.

® Bicaklar ¢ok keskindir. Takip cikartirken ¢ok dikkatli davranin.

® Baz gidalar, plastigin rengini degistirecektir. Bu durum
normaldir. Plastige zarar gelmez ve yiyeceklerinizin tadini
etkilemez. Biraz sivi bitkisel yagd surtlmis bir bez ile ovarak bu
durumu giderebilirsiniz.

motor kismi

® Nemli bir bez ile silerek kurutun.
Kilit alaninda gida artiklari
bulunmamasina dikkat edin.

® Elektrik kablosunun fazla gelen
kismini cihazin arka tarafindaki
kablo muhafazasina sarin ().
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sivilastirici /6gutici

1 Canagi /surahiyi bigak biriminden ¢ikarmadan énce
temizleyiniz.

2 Canagi /surahiyi elle yikayiniz.

3 Contalari gikartip yikayin.

4 Cok keskin olan bigaklara dokunmayin. Bigaklari bir firca ve
sabulu sicak su ile temizleyin ve akan su ile iyice durulayin.
Bicak birimini suya batirmayin.

5 Bigak birimini ters ¢evirerek kurumaya birakin.

ikili ¢irpici

® Cirpicilari, hafifce gekerek tahrik basligindan ayirin ve sabunlu
sicak su ile yikayin.

® Tahrik bashgini nemli bir bez ile silip kurutun. Tahrik bashgini
suya batirmayin.

tiim diger parcalar

® FElle yikayip kurutun.

® Alternatif olarak, bulasik makinenizin Ust rafinda da
yikayabilirsiniz. Kisa sureli, distk yikama sicakhgi 6nerilir.

servis ve musteri hizmetleri

® Kablo hasar gorirse, glivenlik nedeniyle, KENWOOD ya da
yetkili bir KENWOOD tamircisi tarafindan degistiriimelidir.

Asagidakilerle ilgili yardima ihtiyaciniz olursa:
® cihazinizin kullanimi veya
® servis veya tamir

Cihazinizi satin aldiginiz yerle bagdlanti kurun.

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT iLE UYUMLU OLARAK
DOGRU SEKILDE BERTARAF EDILMESI iGiN ONEMLI BILGi.
Kullanim émriiniin sonunda urin evsel atiklarla birlikte
atilmamalidir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu
hizmeti saglayan bir saticiya géturtiimelidir. Ev aletlerinin ayri bir
sekilde atilmasi gevre Ulzerindeki olasi negatif etkileri azaltir ve
ayni zamanda miUmkin olan malzemelerin geri dénlisimina
saglayarak énemli enerji ve kaynak tasarrufu saglar. Ev aletlerinin
ayri olarak atilmasi gerekliligini hatirlatmak amaciyla tzeri ¢arpi
ile isaretlenmis ¢op kutusu resmi kullaniimistir.



sorun giderme kilavuzu

Sorun

Nedeni

Goziimi

Mutfak robotu ¢alismiyor

Glg/gosterge lambasi yanmamistir.
Hazne dizgun kilittenmemistir.

Kapak diizgin kilittenmemistir.

Robotun fisinin takili olup olmadigini kontrol edin.
Haznenin dogru oturtuldugunu ve sapinin sag tarafta
oldugunu kontrol edin.

Kapak baglantisinin, sap alanina dogru
yerlestirildigini kontrol edin.

Hazne ve kapak hatal yerlestirildiginde robot
calismaz.

Yukaridakilerin hicbiri ¢6zim saglamiyorsa, evinizin
sigortasini kontrol edin.

Karistirici/ogutici ¢alismiyor

Yanlis taban kullaniimistir.

Bgiitiicti tabani, FP920/FP930 karistirici haznesi
ile degistirilerek kullanilamaz. Yanlis taban
oturtuldugu takdirde, mutfak robotu ¢calismaz.
Kullanilan tabandaki seklin dogru oldugunu kontrol
edin.

Robot galisma esnasinda
duruyor

Robot asir ylklenmistir / maksimum
kapasite asgiimigtir.

Kapak kilittenmemisgtir.

“Mutfak robotunuzun kullanimi” baslikli bélimde
belirtilen maksimum kapasiteyi kontrol edin.

Kapagin diizgin kilitlendigini kontrol edin.

Araglar/aparatlarin
performansi yetersiz

ilgili “aparatin kullanimi” bélimiinde verilen ipuglarina bakin. Aparatlarin dogru monte edildigini kontrol

edin.
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Cesky

Pred ¢tenim rozlozte predni stranku s ilustraci

pfed prvnim pouzitim
1 Noze zbavte v§ech oballl, véetné plastovych krytli ostfi. Pozor,
noze jsou velmi ostré. Obalovy material vyhodte, chrani noze

bezpecénostni zasady

® Noze a kotouce jsou velmi ostré, zachazejte s @

nimi opatrné. Sekaci niz drzte pfi @

pouzivani i ¢isténi vzdy za drzadlo nahofe, s

ostfim smérem od sebe.

Robota nezvedejte ani nepfenasejte za

drzadlo, které by mohlo prasknout a zpUsobit zranéni.

Sekaci ndz vzdy nejdfive vyjméte z pracovni nadoby, teprve

pak ji vyprazdnéte.

Do pracovni nadoby a nadoby mixéru nesahejte a nevkladejte

nacini, pokud je privodni kabel spotfebice v zasuvce.

Vypnéte a vytahnéte ze zasuvky:

o pred nasazovanim nebo snimanim dild

O po pouziti

o pred ¢isténim

Potraviny nikdy netlacte do plniciho hrdla prsty. Vzdy pouzivejte

prilozené péchovace.

Pfed sundanim vika z pracovni nadoby nebo z mixéru, nebo

pred demontazi mixéru/mlynku z hnaci jednotky:

o spotiebi¢ vypnéte;

o pockejte, az se nasazené doplfiky/noze Uplné zastavi;

o Déavejte pozor, abyste neodSroubovali nadobu mixéru nebo
mlynek od sekacich noza.

K ovladani kuchyriského robota nepouzivejte viko, ale vzdy jen

vypinaé/regulator otacek.

Je-li spojovaci mechanismus vystaven nepfiméfené sile, mtze

dojit k poskozeni spotfebi¢e a zranéni obsluhy.

Nepouzivejte prislusenstvi neschvalené vyrobcem.

Nikdy nenechavejte zapnuty spottebi¢ bez dozoru.

Poskozeny spotfebi¢ nepouzivejte. Dejte jej prohlédnout nebo

opravit — viz ,servis'

Pohonna jednotka, pfivodni kabel a zastréka nesméji pfijit do

styku s vodou.

Nenechavejte ptivodni kabel volné viset pres okraj stolu nebo

pracovni plochy, nebo se dotykat horkych ploch.

Neprekracujte maximalni jmenovité kapacity.

Toto prislusenstvi by nemély pouzivat osoby (véetné déti) trpici

fyzickymi, smyslovymi i psychickymi poruchami ani osoby bez

nalezitych znalosti a zkuSenosti. Pokud jej chté&ji pouzivat,

musi byt pod dozorem osoby odpovédné za jejich bezpecnost

nebo je tato osoba musi poucit o bezpec¢ném pouzivani

prisluSenstvi.

Dohlédnéte, aby si déti s pristrojem nehraly.

Toto zafizeni je ur€eno pouze pro domaci pouziti. Spole¢nost

Kenwood vylu€uje veskerou odpovédnost v pfipadég, ze

zafizeni bylo nespravné pouzivano nebo pokud nebyly

dodrzeny tyto pokyny.

Nespravné pouziti vaseho robota/mixéru mize vést ke zranéni.

nez spotrebi¢ zapojite do zasuvky

Zkontrolujte, zda elektricky proud v rozvodu odpovida udajim

uvedenym na spodni strané spotfebice.

Tento spotrebi¢ spliuje smérnici EC 2004/108/EC o

elektromagnetické kompatibilité a smérnici EC ¢. 1935/2004 ze

dne 27/10/2004 o materialech uréenych pro kontakt s

potravinami.
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pouze béhem vyroby a prepravy.

2 Jednotlivé dily omyijte, viz ,Cisténi“

3 Je-li pfivodni kabel pfili§ dlouhy, sto¢te ho do prostoru v zadni
Casti spotiebice.

legenda

kuchyrisky robot

pohonna jednotka

vyjimatelna hnaci hfidel

pracovni misa

viko

plnici hrdlo

péchovace

bezpecnostni bajonetovy uzavér
prostor pro pfivodni kabel

ovladac otacek s indikatorem napajeni

OPOPOO®O®OO

mixer

uzavér plniciho otvoru

viko

tésnéni vika (FP920/FP930)

nadoba — plastova (FP910) a sklenéna (FP920/FP930)
tésnici krouzek

néstavec mixéru

GISIGISICNC)

doplrikové prislusenstvi

Nékteré z adaptért uvedenych nize pravdépodobné nebudou s
vasim kuchyriskym robotem dodany. V pfipadé zajmu o
zakoupeni nékterého adaptéru, ktery nebyl s robotem dodan,
se obratte na prodejce, u kterého jste zafizeni zakoupili.

kraje¢

hnétaci hak

Slehac

viko strouhacich kotou¢l

hruby strouhaci kotou¢

2) jemny strouhaci kotou¢

jemné strouhaci kotou¢ (typ Julienne)
pasirovaci nastavec

odstavovac citrusovych plodi

mlynek

monirobot

odstredivy odStaviiovac

Ulozné pouzdro na adaptéry KENSTORE™
stérka

@16

®

ORI ®O®®



vybér otaCek pro vSechny funkce

Nastroj/adaptér Funkce Otacky Maximalni kapacity
Kraje¢ Jednorazové michani tésta Min. — May. Celkova hmotnost 1,5 kg
Priprava peciva— zpracovavani tuku do tésta 5 — Max. Hmotnost mouky 340 g
Pridavani vody do tésta na peceni 1-5
Krajeni/michani pény/pomazanek Max. Maso 600 g
Kraje¢ s vikem strouhacich kotouc€t | Polévky — zaénéte na nizkych otackach a prejdéte Min. — Max. 1,51
na maximalni
Sleha¢ Slehani Zloutku a bilku Max. 6 vajec
Vejce a cukr pro kynuta tésta bez tuku Max.
Krém 5 — Max. 500 mis
Hnétaci hak Kynuta tésta Max. 600 g
Strouhaci kotouce Pevné potraviny, jako napfiklad mrkev nebo tvrdy syr. | 5 — Max.
Mek¢ei potraviny jako napfiklad okurky nebo rajcata. Min. -5
Pasirovaci nastavec Parmazan, brambory na bramborové knedliky. Max.
Odstavriovac citrusovych plodu Citrusové plody. 1
Minirobot a kraje¢ Univerzalni pouziti. Max. 200 g
Mixér Univerzalni pouziti. Max. 1,51
Mlynek Univerzalni pouziti. Max.
Odstredivy od$tavriovac Ovoce a zelenina. Max. 450 g

jak pouzivat kuchynsky robot

1 Nasadte vyjimatelnou hfidel na motorovou ¢ast @.

2 Pak nadobu nasadte. Drzadlo nasmérujte dozadu a otocte
vpravo, az nadoba zapadne @.

3 Na htidel nasadte zvolené pfislusenstvi.

® VZzdy nejprve nasadte nadobu a zvolené pfisluSenstvi, teprve
pak pfidavejte pfisady.

4 Nasadte viko @ - zkontrolujte, zda je horni ¢ast htidele
umisténa ve stfedu vika.

® K ovladani kuchyriského robota nepouziveijte viko, ale vzdy jen
vypinac/regulator otacek.

5 Po pfipojeni $idry do zasuvky se rozsviti indikator napajeni.
Zapnéte zafizeni a vyberte otacky.

35

Jestlize jsou naddoba nebo viko $patné nasazené, robot se
nespusti.

Pro preruSované zabéry pouzijte pulzy (P). Zafizeni bude
pulzovat po dobu, po kterou budete drzet ovlada¢ v poloze.
P¥i snimani pracovni nadoby, vika a pfislusenstvi postupujte
opacné.

Pred sejmutim vika robot vzdy vypnéte.

upozornéni

Tento kuchyrisky robot neni vhodny k drceni nebo mleti zrnkové
kavy nebo k drceni krystalového cukru na praskovy.
Pridavate-li do smési mandlovou esenci, dbejte na to, aby
nepfisla do styku s materidly z plastu. Mohla by na nich
zanechat neodstranitelné skvrny.




pOUiIIVénl’ mixéru (FP91 O) 5 Na yikc? nasald'te p}nici uzaveér a zajistéte
oto¢enim do jedné polohy 0.

6 Na nadobu nasadte viko a otocenim
plniciho uzavéru do polohy o zajistéte.
Plnici uzaveér Ize otocit do 3 ruznych poloh
(viz obrazek A)

& _ plnici uzavér je odnimatelny pro
pridavani surovin do nadoby.

E — viko neni zajisténé/plnici uzaveér je
zajistén k viku pro nasazeni a snimani
vika.

ﬂ — viko je zajisténo.

7 Nasadte mixér na hnaci jednotku a
otocenim zajistéte @.

8 Zvolte otacky nebo pouzijte pulzy.

1 Nasadte tésnici krouzek (4 do nozové
jednotky @ a zkontrolujte, zda je
spravné usazen. Pokud je tésnéni
poskozené nebo neni nasazeno
spravné, dojde k uniku obsahu z
nadoby.

2 Nasroubujte nadobu na noZovou
jednotku.

3 Vlozte do nadoby suroviny.

4 Nasadte na viko plnici uzavér a otocte.

5 Otocenim vpravo zajistéte viko k
nadobé.

6 Nasadte mixér na hnaci jednotku a
otocenim zajistéte @.

7 Zvolte otacky nebo pouzijte pulzy.

dulezité
® Pred vlozenim do mixéru nechte vSechny tekutiny
vychladnout na pokojovou teplotu.

tipy

® P¥i pfipravé majonézy vlozte vS§echny suroviny, vyjma oleje, do
mixéru. Potom zapnéte mixér, nalijte olej do plniciho uzavéru a
nechte protéci.

pouiivénl' mixéru (FP920/FP930) ® Husté smési, napfiklad pomazanky a omacky, je tfeba setfit.
Pokud jde smés obtizné zpracovat, pfidejte tekutinu.
spravné usazen. Pokud je tésnéni bézet déle, nez 60 sekund. Jakmile dosahne smés spravnou

poskozené ne neni nasazeno spravneé, konzistenci, ihned mixér vypnéte.
dojde k uniku obsahu z nadoby. 3 ® V zafizeni nezpracovavejte kofeni, které muze poskodit
2 Nasroubujte nadobu na nozovou ~—— plastové &asti.
@ ® Pokud mixér neni spravné nasazen, zafizeni nebude fungovat.
= ® Pied zapnutim nevkladejte do mixéru suché suroviny. V
pfipadé potreby je nakrajejte na kousky, sejméte plnici uzavér
] a po zapnuti zafizeni je postupné vhazujte do mixéru.
® V mixéru neskladujte zadné predméty. Mimo pouzivani jej
uchovavejte prazdny.
® Nikdy nemixujte vice nez 11/2 | (2pts 12floz), zejména u
hustych tekutin, jako jsou mlééné napoje.

jednotku.
3 Vlozte do nadoby suroviny.

1 Nasadte tésnici krouzek (4 do nozové O ® P¥i drceni ledu pouzijte kratké pulzni zabéry.
jednotky (@ a zkontrolujte, zda je ® Aby byla zajisténa dlouha Zivotnost mixéru, nenechavejte jej
4 Pritlacte t&snéni vika na dolni okraj vika. i

Poznamka: Mleci pfirubu nelze zaménit za sklenénou
mixovaci nadobu FP920/FP930. Pfi nasazeni nespravné
mleci pfiruby nebude mixér fungovat. Viz obrazky na
prirubach.
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jak pouzivat pfislusenstvi

sekaci n(z/@) hnétac tésta

Sekaci niz ma z celého prislusenstvi
vliv na dosazenou konzistenci. Chcete-li
si dosahnout hrubsi konzistence, pouzijte
pulsni spinac.

Sekaci niz pouzijte na pecivo a kolace, k
sekani syrového a vareného masa,
zeleniny, ofechd, k pfipravé pastik,
pomazéanek, krémovych polévek

a k vyrobé strouhanky z peciva a

chleba. Neni-li sougasti vybavy hnétag,
muZzete pouzit sekaci nliz i k pfipravé @

kynutého tésta.

Hnéta¢ se pouziva na kynuté tésto.

tipy

sekaci ntz

Maso, chléb a zeleninu pokrajejte asi na

2cm kousky.

Pecivo nakrajené na kousky vhazujte do plniciho hrdla za
chodu.

Pripravujete-li tésto, nakrajejte jesté tuhy tuk z chladnic¢ky na
2cm kostky.

Nenechavejte smés zpracovavat pfilis dlouho.

hnétag tésta

Suché ptisady vlozte do nadoby a za chodu pfilijte zbyvajici
tekuté prisady. Nechte zpracovavat asi 60-90 vtefin, az ze
smési vznikne hladky poddajny kus tésta oblych tvar(.

Dal$i hnéteni provadéjte pouze ruéné. Dalsi hnéteni v nadobé
se nedoporuéuje, protoze robot by se mohl pfevrhnout.

®

Slehac se dvéma metlami

Pouzivejte pouze na fidSi smési, napt. vaje¢né bilky, smetanu,
susené mléko, a ke Slehani vajec a cukru na do piskotového
tésta bez tuku. Hustsi smési obsahujici tuk s moukou by Sleha¢
poskodily.

jak pouzivat Slehac

1

Na pohonnou jednotku nasadte hnaci
htidel a nadobu.

Obé metly zasurite pevné do hlavice
8lehage © .

Slehaé nasadite pomalym otacenim, az
do hnaci hfidele zapadne.

Do nadoby pfidejte prisady.

Nasad'te viko - dbejte na to, aby
zakoncéeni hiidele sméfovalo do stfedu
vika.

Zapnéte.

dulezité

Slehaé¢ neni vhodny pro pfipravu
rychlého peciva nebo krému z tuku a cukru, protoZe tyto smési
jej mohou poskodit. Pro pfipravu peciva vzdy pouzivejte krajec.
tipy

Nejlepsich vysledkd dosahnete, pouZijete-li vejce pokojové
teploty.

Pred Slehanim zkontrolujte, zda jsou nadoba i Slehac Cisté a
nejsou na nich zbytky tuku.
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maxi kryt
Pi zpracovavani tekutin pouzivejte
sekaci nliz s maxi krytem. UmozZnuje
zvetsit objemovou kapacitu nadoby z 1
litru na 1,5 litru, zabrafuje vyliti a
zvySuje efektivnost sekaciho noze.

1 Na pohonnou jednotku nasadte hnaci
hfidel a nadobu.

2 Nasadte nastavec se sekacim nozem.

Pridejte pfisady podle potieby.

4 Nasadte kryt na nastavec se sekacim
nozem a presvédcte se, zda drzi pevné
na vnitfnim okraji nadoby © . Na kryt
netlate, drzte ho za Gchytku uprostfed.

5 Nasadte viko a zapnéte.

w

platkovaci/strouhaci kotouce

oboustranné platkovaci/strouhaci
kotouce - na hrubo @), na jemno @)
Strouhaci stranu pouzivejte na

syry, mrkey, brambory a potraviny
podobné konzistence.

Platkovaci stranu pouzivejte na syry,
mrkev, brambory, brukey, okurku, cuketu,
Eervenou fepu a cibuli.

jemny krajeci kotou¢ @

Pouzive ke krajeni: brambor pro jemné
hranolky; surovin pevné konzistence do
salatu, ozdob, zapékanych a michanych
jidel (napt. mrkve, tufinu, cukety, okurky).
kotoué& na velmi jemné strouhéni @

Ke strouhani parmezanu a brambor do
bramborovych knedlika.

bezpecnostni zasady

® Nikdy nesnimejte viko pfed plnym zastavenim feznych
kotougd.
® S feznymi kotoudi zachazejte opatrné, jsou velmi ostré.



jak pouzivat fezné kotouce

1 Na pohonnou jednotku nasadte
hnaci htidel a nadobu.

2 Kotou¢ uchopte za Gchytku uprostied
@ anasadte na hfidel spravnou
stranou nahoru ®).

3 Nasadte viko.

4 Zvolte plnici hrdlo vhodné velikosti.
Péchova¢ obsahuje mensi plnici
hrdlo ke zpracovani jednotlivych
kouskud nebo surovin mensiho
praméru.

Mensi plnici hrdlo vytvofite
zasunutim velkého péchovace do
plniciho hrdla. Na velké plnici hrdlo
pouzijte spole¢né oba péchovace.

5 Do hrdla zasunte to, co chcete zpracovat.

6 Zapnéte a rovhomérné tlacte péchovacem - nikdy nestrkeijte do
plniciho hrdla prsty.

tipy

® Pouzivejte Cerstvé suroviny

® Suroviny nekrajejte na pfilis malé kousky. Plnici hrdlo by se
mélo zaplnit co nejvice do Sifky. Suroviny pak pfi zpracovani
neujizdéji na stranu. Nékdy je lepsi pouzit malé plnici hrdlo.

® Pouzijete-li krajeci kotou¢, vkladejte suroviny vodorovné.

® PYi krajeni na platky nebo strouhani: svisle umisténé suroviny
(® se zpracuji na kratsi kousky a vodorovné umisténé suroviny
© na delsi.

® Po kazdém pouziti kotoucl zlstane na kotouéi nebo v nadobé
trochu nezpracovanych surovin.
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lis na citrusové plody
Slouzi k lisovani §tav z
citrusovych plod(i (napf:
pomerancu, citrond, limet
a grapefruitd).

@ kuzel
@ sitko

jak pouzivat lis na
citrusy

1 Na pohonnou jednotku nasadte
hnaci hfidel a nadobu.

2 Na nadobu nasad'te sitko.
Presvédcte se, zda je drzadlo
sitka zasazeno v poloze pfimo
nad drzadlem nadoby (®

3 Nasadte kuzel ota€ivym pohybem na hnaci htidel, az zapadne
na doraz .

4 Ovoce rozpulte. Pak robot zapnéte a ovoce pritlacte ke kuzelu.

® Jestlize sitko Spatné nasadite, lis na citrusy nebude fungovat.

@ mlynek

Mlynek pouzivejte k sekani zeleného kofeni a ke
mleti ofechli a kévovych zrn.

nozova jednotka
tésnici krouzek
dzban

viko s vysypkou

®OEO

bezpecnostni zasady

® Sekaci noze nesmite upevnit na hnaci
jednotku bez namontované nadoby.

® Nadobku neodsroubovavejte, pokud je mlynek
nasazen na hnaci jednotce.

® Nedotykejte se ostfi sekacich noz(. Sekaci
jednotku skladujte mimo dosah déti.

® Mlynek z hnaci jednotky nesundaveijte,
dokud se sekaci noZe zcela nezastavi. @—

® Mlynek snimejte vzdy az poté, co se noze zcela
zastavi.
Poznamka: Mleci pfirubu nelze zaménit za
sklenénou mixovaci nadobu FP920/FP930.
Pfi nasazeni nespravné mleci pfiruby nebude
mixér fungovat. Viz obrazky na pfirubach.

dulezité

® Zivotnost mlynku prodlouzite, kdyZ ho nenechéate béZet bez
preruSeni déle nez 30 vtefin. Mlynek vypnéte okamzité, jakmile
dosahnete pozadované jemnosti.

® Nemixujte tvrda kofeni, mohla by poskodit umélou hmotu.

® Kuchyrisky strojek se nerozbéhne, pokud na ném mlynek neni
spravné upevneén.

® Pouzivejte pouze suché komponenty.



pouziti mlynku

1

Vlozte komponenty do nadobky.
Nadobku zapliite maximalné do
poloviny.

Vlozte tésnéni do nozové jednotky.
Obratte noZovou jednotku dnem
vzhUru. V této poloze ji umistéte na
nadobku.

Nasroubuijte ji na nadobku a dobre
utahnéte.

Nasadte mlynek na hnaci jednotku
a otogenim zajistéte (.

Spustte na

maximalni rychlost nebo pouzijte pulzovaci funkce.

Po skonéeni mleti muzete nozovou jednotku nahradit vikem
s vysypkou.

Viko s vysypkou neni neprody$né utésnéné.

poznamky

Zeleni kofeni musi byt pfed sekanim Cisté a suché.

minirobot

@ kraje¢ minirobota
(@ nadoba minirobota

pouzivani s nadobou
minirobota

1

Minirobot slouzi ke krajeni bylin
a ke zpracovavani malych
mnozstvi surovin, jako
napfiklad masa, cibule, ofech,
majonézy, zeleniny,
pomazéanek, omacek a détské
VyZivy.

Nasadte hnaci osu a nadobu
na hnaci jednotku.

Nasadte nadobu minirobota
tak, aby byla zebra uvniti duté
osy nadoby zarovnana s
drazkami na hlavni duté ose
.

Nasadte kraje¢ na hnaci osu
®.

Vlozte suroviny, které chcete
zpracovat.

Nasadte viko a zapnéte zafizeni.

bezpeénost

Viko snimejte vzdy az poté, co se krajec zcela zastavi.

Krajec je velice ostry — vzdy s nim manipulujte opatrné.
dulezité

V zafizeni nezpracovavejte koreni, které muze poskodit
plastové casti.

Nezpracovavejte tvrdé potraviny, jako napfiklad kavova zrnka,
kostky ledu nebo ¢okoladu, které mohou poskodit noze.

tipy

Byliny se nejlépe krajeji Cisté a suché.

PFi mixovani varenych surovin pro détskou vyzivu vzdy pfidejte
trochu tekutiny.
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® Pied zpracovanim nakrajejte potraviny jako maso, pecivo nebo
zeleninu na kostky cca 1 -2 cm (1,2 — 3,4 in).
® P¥i pfipravé majonézy pfidejte do plniciho uzavéru olej.

@) odstfedivka Stav
Odstfedivka Stav slouzi k vyrobé Stav
z tvrdého ovoce a zeleniny.

tlacidlo

viko

sitko

vnitfni miska

postup pouziti

®Oee

odstredivky Stav

1 Na hnaci jednotku upevnéte hnaci
htidel a misku.

2 Do vnitini misky upevnéte sitko a
zajistéte ho v ni ®

3 Vnitfni misku vlozte do pracovni
nadoby strojku M .

4 Viko odstiedivky nasadte na pracovni
nadobu, otocte s nim, az se uzamkne
a plnici hrdlo se ocitne pfimo nad
drzadlem pracovni nadoby © .

5 Ovoce &i zeleninu nakrajejte tak, aby
se vesly do plniciho hrdla.

6 Strojek spustte a ovoce ¢&i zeleninu
tlacidlem postupné stlacujte - do
plniciho hrdla nikdy nestrkejte prsty.
Varku nejprve celou zpracujte, potom
teprve pridavejte dalSi kousky.

7 Po zpracovani posledni varky nechte strojek bézet asi 20
sekund naprazdno, ¢imz dosahnete odstfedéni Stav i ze sitka
dilezité

® Pokud strojek zacne Ze pfi pouziti odstredivky vibrovat, vypnéte
ho a vycistéte sitko. (Vibrovani strojku z je zplisobeno
nerovnomeérnym rozlozenim duziny.)

® Zpracovavejte najednou jen mala mnozstvi ovoce ¢i zeleniny
(maximalné 450 g) a sitko a vnitfni misku pravidelné
vyprazdriujte.

® Pred zpracovavanim musite odstranit pecky/jadra (napi. u
papriky, melounu, Svestek) i tvrdou slupku (napi. meloun,
ananas). Jablka a hrusky neni zapotfebi loupat ani vypeckovat.
rady

® Pouzivejte Cerstvé ovoce a zeleninu.

® Qdstredivka $tav dokaze zpracovat citrusové ovoce, ale
vysledny dzus bude horky, kvuli velkému mnoZzstvi duziny ve
Stavé. K tomuto Ucelu proto pouzivejte lis na citrusové plody.




Ulozné pouzdro na adaptéry
KENSTORE™

Kuchyrisky robot je dodavan s uloznym pouzdrem na adaptéry,
ktery se vklada do nadoby.

pouzivani ulozného pouzdra

1 Vlozte do nadoby krajec.
2 Potom vlozte do uloZzného pouzdra Sleha¢, strouhaci kotouce a
viko ©.

3 Nasadte pouzdro na kraje¢ a nahoru viko robota @).

udrzba a cisténi

® Pred cisténim robot vzdy vypnéte a pfivodni kabel vytahnéte ze
z4asuvky.

® S nozi a kotoudi zachazejte opatrné, jsou velmi ostré.

® Nekteré potraviny zplsobuji zménu barevného odstinu
plastickych hmot. Jde o béznou véc, plasticky material se tim
neposkodi a chut jidel zUstane stejna. Zbarveni je mozné
odstranit hadfikem navihéenym v rostlinném oleji.

pohonné jednotka

® Otfete vihkym hadfikem a osuste.
Zkontrolujte, zda kolem
spojovaciho mechanismu nejsou
zbytky potravin.

® Je-li pfivodni kabel pfili§ dlouhy,
stocte ho do prostoru na zadni
strané spotfebice ().
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mixér/mlynek

1 Nadobu mixéru/mlynku nejprve vyprazdnéte, a pak ji
vySroubujte ze sekacich noz(.

2 Nadobu mixéru/mlynku umyijte v ruce.

3 Vyjméte a omyijte té€snéni.

4 Nedotykejte se ostrych nozl - oCistéte je kartdckem v horké
vodé s mycim prostfedkem a pak je pod tekouci vodou fadné
oplachnéte. Nastavec mixéru neponofujte do vody.

5 Preklopte a nechte oschnout.

Slehaé¢ se dvéma metlami

® Metly opatrné vysurite z hlavice Slehace. Omyijte je v teplé vodé
s mycim prostfedkem.

® Hlavici Slehace otiete vihkym hadfikem a osuste. Hlavici
Slehace neponofujte do vody.

ostatni dily

® Umyjte v ruce, pak osuste.

® Nebo je mUzete umyt v horni pfihradce myc¢ky na nadobi.
Doporucujeme kratky program s nizkou teplotou.

servis a udrzba

® Je-li napajeci kabel poSkozen, musi jej z bezpeénostnich
davodt vyménit KENWOOD nebo autorizovany servisni
technik KENWOOD.

Pokud potrebujete pomoc:
® s obsluhou a udrzbou pfislusenstvi nebo
® servisem Ci opravou,
obratte se na prodejnu, v niz jste pfistroj zakoupili.

INFORMACE PRO SPRAVNEM SESROTOVANI VYROBKU VE
SMYSLU EVROPSKE SMERNICE 2002/96

Po ukonéeni doby své Zivotnosti nesmi byt vyrobek odklizen
spoleéné s domacim odpadem. Je tfeba zabezpecit jeho
odevzdani na specializovana mista sbéru tfidéného odpadu,
zfizovana méstskou spravou anebo prodejcem, ktery
zabezpecuje tuto sluzbu. Oddélené sesrotovani elektrospotiebicu
je zarukou prevence negativnich vlivi na Zivotni prostfedi a na
zdravi, které zpusobuje nevhodné nakladani, umozruje recyklaci
jednotlivych materiald, a tim i vyznamnou Usporu energii a
surovin. Pro G¢ely zdiraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu
elektrospotrebict je na vyrobku zaskrtnuty pfislusny symbol pro
sbér tfidéného odpadu.



pruvodce odstrafiovanim problém

Problém

Pri¢ina

Reseni

Robot nefunguije.

Zafizeni neni napajeno/indikator napajeni nesviti.

Nadoba neni spravné zajisténa.

Viko neni spravné zajisténé.

Zkontrolujte, zda je robot zapojeny do zasuvky.
Zkontrolujte, zda je nadoba spravné umisténa a zda
drzadlo sméfuje doprava.

Zkontrolujte, zda je bajonetovy uzavér vika spravné
umistén do drzadla.

Pokud nadoba a viko nejsou spravné nasazené,
robot nebude fungovat.

Pokud zadny z vyse uvedenych krok( problém
neodstrani, zkontrolujte domaci jistic.

Mixér/mlynek nefunguje.

Nespravna spodni ¢ast.

Mieci pfirubu nelze zaménit za mixovaci nadobu
FP920/FP930. Pri nasazeni nespravné mleci
priruby nebude mixér fungovat. Prohlédnéte si
obrazky na pouzité pfirubé.

Robot se béhem pouzivani
zastavil.

Robot je pretizen nebo byla prekrocena
maximalni kapacita.
Viko neni zajisténé.

Seznamte se s maximalnimi kapacitami uvedenymi
v Casti “pouzivani kuchynského robota”.
Zkontrolujte, zda je viko Fadné zajisténo.

Nedostatecny vykon
nastroju/adaptéru.

Viz tipy na pfislusném misté v ¢asti “pouzivani adaptérd”. Zkontrolujte, zda jsou adaptéry spravné

nasazeny.
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Magyar

A hasznalati utasitas abrai az elsé oldalon lathaték — olvasas kézben hajtsa ki ezt az oldalit.

biztonsag

® | egyen Ovatos: a késpengék és a vagolapok
nagyon élesek. A késpengét mindig fent a
tengelynél (@), az éItél tavol fogja meg
hasznalat és tisztitas kézben.

® A készlléket nem szabad a fogantyunal
fogva felemelni, illetve szallitani — ellenkezé esetben a
fogantyu eltérhet, ami sériilést okozhat.

® A kever6edény kilritése el6tt mindig vegye ki a késpengét.

® Amig a készilék fesziltség alatt van, ne tegyen semmit, illetve
ne nyuljon kézzel a keveréedénybe vagy a lékészitébe.

® Kapcsolja ki a készlléket, és huzza ki a csatlakozédugaszt:
o az alkatrészek behelyezése vagy kiemelése el6tt,
o hasznalat utan,
o ftisztitas el6tt.

® Soha ne az ujjaival, hanem mindig a tartozékként mellékelt
téméruddal/tdmérudakkal nyomja at az alapanyagot az
adagolotolcséren.

® A kever6-edény fedelének levétele elétt, illetve mielétt a
turmixolot/daraloét leveszi a meghajtoé egységrél:
o kapcsolja ki a késziléket;
o varjon addig, amig a tartozék/pengék mozgasa teljesen

megsz(nik;
o Ugyeljen arra, hogy a turmixolé/daralé edényt ne csavarja le
a forgokésrél.

® Soha ne a fedével, hanem mindig a be/ki
sebességszabalyozoval kapcsolja a késziiléket.

® A reteszel6 szerkezet tulfeszitése a késziilék
meghibasodasaval jarhat, és sériilést okozhat.

® Csak engedélyezett tartozékot hasznaljon.

® A bekapcsolt robotgépet ne hagyja feligyelet nélkdil.

® Soha se hasznaljon hibas késziiléket. Intézkedjék gép
atvizsgalasardl vagy javitasarol: lasd a javitasrol szolo részt.

® A géptestet, a halozati vezetéket és a csatlakozédugaszt 6vja
a nedvességtol.

® Ugyeljen arra, hogy a haldzati vezeték ne logjon le az asztal
vagy munkafelllet szélérdl, és ne érintkezzék forro felllettel.

® Ne lépje tul a feltlintetett maximalis kapacitast.

® A készilléket nem lizemeltethetik olyan személyek (a
gyermekeket is beleértve), akik mozgasukban, érzékszerveik
tekintetében vagy mentalis téren korlatozottak, illetve
amennyiben nem rendelkeznek kell6 hozzaértéssel vagy
tapasztalattal, kivéve ha egy, a biztonsagukeért felelésséget
véllalo személy a készilék hasznalatat feliigyeli, vagy arra
vonatkozoéan utasitasokkal latta el 6ket.

® A gyermekekre figyelni kell, nehogy a készilékkel jatsszanak.

® Akészlléket csak a rendeltetésének megfelel6 haztartasi célra
hasznalja! A Kenwood nem vallal felel6sséget, ha a késziléket
nem rendeltetésszer(ien hasznaltak, illetve ha ezeket az
utasitasokat nem tartjak be.

® A robotgép/turmixgép helytelen hasznélata séruléseket
okozhat.

a késziilék bekapcsolasa el6tt

® Ellendrizze, hogy a haldzati feszlltség megegyezik-e a
készilék aljan feltintetett értékkel.

® Ez a készllék megfelel a 2004/108/EK szamu, az
elektromagneses zavarvédelemrél sz6l6 EK Iranyelvnek és a
2004.10.24-ei 1935/2004 szamu, élelmiszerekkel érintkezésre
szant anyagokkal kapcsolatos EK jogszabalynak.
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az els6 hasznalat el6tt

1 Tavolitsa el az sszes csomagoléanyagot, tobbek kozott a vagokés
pengéjének miianyag véddboritoit. Legyen évatos, mert a
késpengék nagyon élesek. A védéboritdkat el kell dobni, mert
ezekre a gyartas és a szallitas soran van sziikség.

2 Mossa at az egyes részegyseégeket: lasd A készulék tisztitasa
c. fejezetet.

3 A halozati vezeték felesleges részét nyomja bele a készilék
hatlapjaba.

jelmagyarazat

alapkészulék

géptest

levehetd hajtotengely

keverd edény

fedd

adagolotolcsér

tomdérudak

biztonsagi reteszel6

halézati vezeték taroloja

sebességvezérld és jelz6lampa, amely azt jelzi, hogy a
készilék aram alatt van

OPOPO®O®OO

lékészitd

zaroédugo

fedd

fed@szigetelés (FP920/FP930)

edény — mlanyag (FP910) & tiveg (FP920/FP930)
tomitégydrd

pengecsoport

GCISIGISICNC)

tovabbi tartozékok

Az alabbiakban felsorolt tartozékok nincsenek mind mellékelve
a készllékhez. Ha be kivan szerezni egy nem mellékelt
tartozékot, akkor kérjik, forduljon ahhoz a keresked6hdéz, akitdl
a készlléket vasarolta.

késpenge

dagaszt6 eszkoz

attételes fém habverd par
maxi-kever6 fed6é

vastag szeletelé/durva darabol6 lemez
vékony szeletelé/finom darabol6 lemez
finom (Julienne tipusu) aprit6é lemez
reszel6 lemez

attételes citromfacsaré

@ daralod

mini bura

@7 gylumodlcscentrifuga

KENSTORE™ karusszel tartozékok
@ kendlapat

SISISROISIGIICIE)



A funkciok sebességének kivalasztasa

Eszkoz/tartozék Funkcio Sebesség | Maximalis kapacitas
Késpenge Egy lépcsés tésztakeverés Min —Max | 1,5kg teljes suly
Tészta — margarin beledolgozasa a lisztbe 5 — Max 340g liszt suly
Viz hozzaadaséaval 6sszedolgozza a tészta 1-5
hozzavaloit
Apritas/pépesités Max 600g hus
Késpenge maxi-keverd fedével Levesek — kis sebességen kezdjen, majd Min — Max 1,5 liter
fokozatosan névelje a sebességet a maximumig
Habverd Tojasfehérjék Max 6 tojasfehérje
Tojas & cukor margarin nélkil készult Max
piskotatésztak részére
Krém 5 — Max 500 mis
Dagaszt6 eszkdz Eleszt6vel késziilt tésztak Max 600g
Lemezek — szeletel6/darabold/ Szilard alapanyagok, mint példaul a répa, vagy a | 5 — Max
reszeld kemény sajt
Lagyabb alapanyagok, mint példaul az uborka, Min - 5
vagy a paradicsom
Reszel6 lemez Parmezan sajt, burgonya burgonyas gombéchoz. | Max
Citromfacsaro Citrom 1
Mini bura & kés Mindent feldolgoz Max 200g
Turmix Mindent feldolgoz Max 1,5 liter
Daralé Mindent feldolgoz Max
Gylimoélcscentrifuga Gyumolcs & zoldségek Max 4509

a robotgép hasznalata

1 Alevehet6 tengelyt rogzitse a meghajté egységre @.

2 Ezutan igazitsa meg a kever6edényt, majd annak fogojat a

készllék hatlapja felé téve rogzilésig forgassa az éramutatd

jarasanak megfelel6 iranyaban @.

Vélasszon ki egy tartozékot, és régzitse azt a hajtétengelyre.

® Minden esetben elébb rogzitse a keveréedényt és a tartozékot,
és csak ezutan toltse be a keveréedénybe a hozzavalokat.

4 Afedét @ ugy tegye fel, hogy a hajtétengely cstcsa a fed6
kdzepébe csusszon.

® Soha ne a fedével, hanem mindig a be/ki

sebességszabalyozoval kapcsolja a késziiléket.

Csatlakoztassa a készlléket az aramforrashoz; ekkor kigyullad

a jelz6lampa, amely azt jelzi, hogy a készlilék aram alatt van.

Kapcsolja be a késziiléket és valassza ki a megfeleld

sebességi fokozatot.

w
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A keveréedény és a fed6 nem megfeleld illesztése esetén
a késziilék nem lizemel.

Az impulzusiizem (P) révid sebességndvelésre szolgal. Az
impulzusiizem addig tart, amig a gombot lenyomva tartja.

A fedd, a tartozékok és a kever&edény eltavolitasat forditott
sorrendben kell végeznie.

A fedé levétele el6tt mindig kapcsolja ki a késziiléket.

fontos

A robotgép nem alkalmas kavészemek apritasara vagy
daralasara, illetve porcukor kristalycukorbol valo el6allitasara.
Mandulaesszencia, illetve egyéb izesitéanyagok hozzaadasa
esetén lgyelni kell arra, hogy ezek az anyagok ne érjenek a
mianyaghoz, mert ez tartos elszinezédést idézhet el6.




turmixgép hasznalata (FP910)

1 A tomitégydrt @ illessze bele a
forgokés egységbe @ — Ugyeljen, hogy
a tomitégylrd mindenhol megfeleléen

-

=
e/

ratapadjon a forgdkés egységre.

Ha a tomitégy(ird megsériil, vagy y

nem illeszkedik megfelel6en, akkor a
késziilék szivaroghat.

2 Csavarja ra az edényt a forgokés
egységre.

3 Helyezze az alapanyagokat az edénybe.

4 Helyezze a toltdnyilas kupakjat a
fed6be, és forditsa el.

5 Az éramutatd jarasaval megegyezd
iranyban forditsa el a fedét, hogy
razarjon az edényre.

6 Helyezze a turmixgépet az elektromos
egységre és forditsa el, hogy
megfeleléen razarjon @.

7 Valassza ki a megfelel6 sebességi
fokozatot, vagy hasznalja az impulzus
Gzemmaodot.

turmixgép hasznalata (FP920/FP930)

1 A tomitégylrit @ illessze bele a forgdkés Q
egységbe @ — ugyeljen, hogy a =
tomitégylri mindenhol megfeleléen
ratapadjon a forgdkés egységre.

Ha a tomitégydird megsériil, vagy nem
illeszkedik megfeleléen, akkor a
késziilék szivaroghat.

2 Csavarja ra az edényt a forgokés
egységre.

3 Helyezze az alapanyagokat az edénybe.

4 lllessze a fed6szigetelést a fedd aljahoz.
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Helyezze a toltényilas kupakjat a fedébe,
és egy elforgatassal o zérja le.
Helyezze a fedét a turmix edényre és
forgassa el a toltényilas kupakot, o
hogy megfelelen razarjon.

A toltényilas kupak 3 kiilénb6zé helyzetbe
allithato (lasd A)

& _ atoltdnyilas kupak kiveheto,
behelyezheti az alapanyagokat az
edénybe.

E — a fed6 nincs lezarva / a toltényilas
kupak razarva a fedére, igy a fedé
egészében kivehetd.

ﬁ — a fed6 zarva.

Helyezze a turmixgépet az elektromos egységre és forditsa el,
hogy megfeleléen razarjon @.

Valassza ki a megfelel6 sebességi fokozatot, vagy hasznalja
az impulzus Gzemmaédot.

fontos

Hagyjon minden folyadékot szobahomérsékletre hulni,
mielott a turmixba helyezné.

javaslatok

Majonéz készitésekor az olajat leszamitva helyezze az 6sszes
alapanyagot a turmixgépbe. Turmixolas kézben ontse az olajat
a toltényilas kupakjaba és hagyja atfolyni rajta.

Sard folyadékok, példaul pépek és martasok eléallitasa utan
az edényfal letisztitasahoz tobb folyadékra lehet szlikség.
Jégdarabolashoz hasznalja az impulzus tizemmodot révid
szlinetekkel.

A turmixgép hosszu élettartama érdekében sose hasznélja a
késziléket 60 masodpercnél tovabb. Amint a turmixnak
megfelel6 az allaga, kapcsolja ki a készlléket.

Ne turmixoljon fliszereket, mert kart tehetnek a miianyag boritasban.
A készllék nem mikddtethetd, ha a turmixgép nincs
megfeleléen csatlakoztatva.

A turmixgép bekapcsolasa el6tt ne helyezzen szaraz
alapanyagokat a turmix edénybe. Ha szlikséges, darabolja fel
a szaraz alapanyagokat, vegye ki a toltényilas kupakjat, majd
turmixolas kézben egyenként ejtse bele 6ket a turmix edénybe.
Ne taroljon ételt a turmixgépben. Ha hasznalaton kivil van,
akkor mindig uritse ki a készlléket.

Ne tegyen tébb mint 1 1/2 liter (2pts 12floz) folyadékot a
turmixgépbe — habzo folyadékok, példaul tejturmixok esetében
pedig ennél is kevesebbet.

Megjegyzés: A daral6é alapegysége nem felcserélheté az
FP920/FP930 iiveg turmixgép edényével. A késziilék nem
miikodtethetd, ha rossz alapegység van felillesztve. Lasd a
forgokés alapegység rajzait.



a tartozékok hasznalata

késpenge/@) tésztakeverd
Az 6sszes tartozék kozil a kés
hasznalhaté a legtébb feladathoz. A
feldolgozott anyag éllaga a feldolgozasi
id6 hosszatdl figg. A durvabb szerkezet(
anyagok feldolgozasahoz hasznalja az
impulzuskapcsolét.
A késpenge hasznalhato torta- és
sliteménykészitéshez, nyers és fétt hus,
z06ldségfélék és did apritasahoz,
pastétomokhoz, martasokhoz, pirékhez
és levesekhez, valamint zsemlemorzsa
készitéséhez szaraz kenyérbdl vagy @
zsemlébdl. Tésztakeverd hianyaban kelt
tészta keverékekhez is igénybe vehetd.

A tésztakeverd kelt tészta keverékekhez
hasznalatos.

otletek
késpenge
® A hust, kenyeret és zoldségféléket feldolgozas el6tt vagja kb. 2
cm-es kockakra.
® A széraz zsemlét tordelje darabokra, és miikodés kdzben
helyezze be az adagolétolcséren keresztil.
® Siteménykészitéskor kozvetlendl hiitébdl kivett, 2 cm-es
kockakra vagott margarint hasznaljon.
® Vigyazzon, nehogy tul sokaig végezze a feldolgozast.
tésztakeverd
Tegye bele a szaraz hozzavaldkat a kever6edénybe, majd a
folyadékot a készilék jaratasa kézben toltse be az
adagolotolcséren keresztil. A tészta rugalmas golyéva valasaig
végezze a keverést (60-90 mp).
® Az atgyurast kézzel végezze, de lehetéleg ne a
kever6edényben, mert ezaltal karosodhat a készulék.

habver6
A habverét csak hig keverékekhez hasznalja (pl. tojasfehérje,
krém, sUritett tej, tojas és cukor zsir nélkili tésztaalaphoz),
mert a s(ir(ibb keverékek (pl. zsir és liszt) tonkreteszik.

a habver6 hasznalata

1 lllessze a hajtotengelyt és a
kever6edényt a géptestre.

2 Nyomija be jol a két verépalcat a
hajtofejbe © .

3 Ovatosan forgatva illessze helyére a
habver6t.

4 Adagolja be a hozzavaldkat.

5 lllessze helyére a fedét ligyelve arra,
hogy a tengely cstcsa a fed6 kdzepébe
csusszon.

6 Kapcsolja be a készlléket.

fontos

® Egy lépcsds tésztakeveréshez, illetve
margarin és cukor felveréséhez ne hasznalja a habverét, mert
az megrongalodhat. A tésztakeveréshez mindig a késpengét
hasznalja.

otletek

® A legjobb eredményt akkor kapja, ha a felhasznalt tojasok
szobahdmérsékletliek.

® Ellendrizze, hogy a kever6edény és a habverd tiszta és
zsirmentes-e.

mixer terelSlap
Folyadékok keverése esetén a
késpengét a mixer terelSlappal
haszndlja, mert ezaltal 1 literre 1,5
literre novelhetd a mixelt anyag
mennyisége, elkertlilhetd a szivargas, és
javithatd a penge aprito teljesitménye.

-

lllessze a hajtotengelyt és a
kever6edényt a géptestre.
2 lllessze helyére a késpengét.
Adagolja be a hozzavaldkat.
4 lllessze a terel6lapot a penge folé ugy,
hogy az a
kever6edény belsé peremére fekudjon fel
(© . Tilos a terel6lap lenyomasa: azt
mindig a k6zépsé fogantyunal szabad csak megfogni.
5 lllessze helyére a fed6t, és kapcsolja be a késziléket.

w

szeletel6/reszelblapok

megfordithat6 szeletel6/reszel6lapok
- vastag @), vékony @)

A lapok reszel6 oldalat sajtokhoz,
répahoz, burgonyahoz és mas, hasonlo
allagu élelmiszerekhez hasznalja.

A lapok szeletel6 oldalat sajthoz,
répahoz, burgonyahoz, kaposztahoz,
uborkahoz, cukkinihez, céklahoz és
hagymahoz hasznalja.

finom apritélemez 2

A lemezzel hasabokra vaghatja a
sutnivalo burgonyat, tovabba salatak,
koretek és raguk hozzavaléit (pl. répa,
patisszon, cukkini, uborka) aprithatja
fel.

reszel6lap @

Parmezan sajt és knédlihez vald
burgonya lereszeléséhez.

biztonsag

® Soha ne vegye le a fedé6t addig, amig a vagolemez teljesen
meg nem allt.

® Rendkiviil 6vatosan banjon a vagoélemezekkel, mert azok
nagyon élesek.



a vagoblemezek hasznalata

1

()}

llessze a hajtétengelyt és a
kever6edényt a géptestre.

A lemezt k6zéps6 fogantyujanal

(@ tartva helyezze a kivant oldallal
felfelé a hajtotengelyre (©.

lllessze helyére a fedét.

Valassza ki a kivant méret(i
adagolotolcsért. A tomdérud-ban egy
kisebb méretii adagoloétolcsér is
talalhato, ami az aprobb hozzavaldk
feldolgozasahoz hasznalhato.

A kis adagolotdlcsér hasznalatakor
elébb helyezze be a nagy
témdérudat az adagolétdlcsérbe.

A nagy adagolétolcsér hasznalatakor a két tomérudat
egyszerre hasznalja.

Tegye be a hozzavalokat az adagolo6tolcsérbe.

Kapcsolja be a készlléket, és a toméruddal nyomkodja le a
hozzavaldkat. Soha ne tegye az ujjat az adagolotdlcsérbe.

otletek

Friss hozzavalokat hasznaljon.

Ne vagja tul apréra a hozzavaldkat. Toltse ki teliesen a nagy
adagolotolcsért, mert igy megakadalyozhatja, hogy a feldolgozas
soran az élelmiszerdarabkak oldalt kicsusszanak. Sziikség
esetén hasznalja a kis adagolétolcsért.

Az apritolap hasznalata esetén a hozzavaldkat vizszintesen
helyezze el.

Szeletelés vagy reszelés: a robotgép a fiiggélegesen ()
elhelyezett darabokat révidebb, a vizszintesen (@) elhelyezett
darabokat hosszabb szeletekre vagja.

A feldolgozast kovetéen a lapon vagy a keveréedényben
mindig lesz némi maradék.
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citrusfacsaro

@® kip

@ szliré

a citrusfacsard
hasznalata

1

2

A citrusfacsard narancs, citrom,
lime és grapefruit levének a
kicsavarasara alkalmas.

lllessze a hajtotengelyt és a
keveréedényt a géptestre.
lllessze be a szlirét a
kever6edénybe lgyelve arra,
hogy a sz(iré fogoja kozvetlendil
a keveréedény fogoja () folott
legyen.

Helyezze ra, majd forgatva
huzza ra teljesen a kupot a
hajtotengelyre (0.

Vagja félbe a gyiimdlcsét, majd kapcsolja be a robotgépet, és
nyomja ra a gyimolcsét a kupra.

A citrusfacsaré addig nem miikédik, amig a sz(ir6 nincs jol
a helyén.

@ daralo

@ daralo kés

@ tomits gydr
® daralo edény
@ fedél, szorofejjel

biztonsag

A daral¢ fliszerek, dié és kavé 6rlésére egyarant
hasznalhato.

A daralé edény nélkil soha ne szerelje fel a
forgokést a robotgépre.

Amig a daralé a robotgépen van, ne csavarja le
a daralo edényt.

Ugyeljen arra, hogy ne érjen a daralé kés
éleihez. A daralo kést mindig gyermekektd|
elzarva tarolja.

Ne vegye le a daralét, mig a késpengék
teljesen meg nem alltak.

Megjegyzés: A daraloé alapegysége nem
felcserélheté az FP920/FP930 liveg turmixgép
edényével. A késziilék nem miikédtethetd, ha
rossz alapegység van felillesztve. Lasd a
forgokés alapegység rajzait.

(%)
D

fontos megjegyzések

A motor kimélése érdekében soha ne hasznalja a daral6t
egyhuzamban 30 masodpercnél tovabb. Ha elérte a kivant
allagot, azonnal allitsa le a készuléket.

A flszerek karosithatjak a készulék miianyagat, ezért
feldolgozasukat kertini kell.

Ha a daralét helytelenil szereli fel a robotgépre, a motor nem
indul el.

A daralot csak szaraz 0sszetevok feldolgozasara hasznalja.



a daralé hasznalata

1

A feldolgozandé ételt tegye a daralo
edénybe. Az edényt legfeljebb félig
toltse meg.

Helyezze a tomitd gydr(it a daraloé
kés aljzataba.

A daralé kést forditsa fejjel lefelé,
és illessze a daral6 edény szajara
ugy, hogy a kés az edénybe érjen.
Csavarja az aljzatot az edényre, és
kézzel szoritsa meg.

Helyezze a daralot az elektromos
egységre és forditsa el, hogy razarjon (.

Kapcsolja a robotgépet maximalis sebességre vagy hasznalja
a rovid izem gombot.

Ha elkészllt a daralassal, vegye le a daralo kést, és helyezze
fel a fedelet: az elkészilt port kdzvetlenil a daralébdl szérhatja
az ételre.

A fedél nem zar Iégmentesen.

néhany joé tanacs

A fliszernovényeket lehetbleg tisztan és szarazon daralja.

mini bura

@ mini késpenge
@ mini bura

a mini bura
hasznalata

1

A mini bura fliszernévények
Osszeapritasara és kis
mennyiségl alapanyagok, mint
példaul hus, hagyma, magvak,
majonéz, zoldségek, purék,
sz06szok és bébiétel
Osszekeverésére alkalmas.

lllessze a meghajtd tengelyt és
a burat az elektromos
egységre.

lllessze fel a mini burat - a mini
bura belsejében talalhato
bordazatnak illeszkednie kell a
kozéps6 csbbordazatahoz (1) .
Helyezze a késpengét a
meghaijto tengely folé (k) .
Rakja be az dsszekeverendd
alapanyagokat.

Helyezze fel a fed6t és kapcsolja be a készuléket.

biztonsag

Ne vegye le a fed6t, mig a késpenge teljesen meg nem allt.
A késpenge nagyon éles — mindig kell6 elévigyazatossaggal
nyuljon hozza.

fontos

Ne turmixoljon fliszereket, mert kart tehetnek a miianyag
boritasban.

Ne turmixoljon kemény alapanyagokat, mint példaul
kavébabot, jégkockakat vagy csokoladét, mert kart tehetnek a
késpengében.
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javaslatok

Flszernovényeket akkor javallott apritani, amikor a turmixgép
tiszta és szaraz.

Bébiétel 6sszekeverésekor, ha elére elkészitett alapanyagokat
is hasznal, akkor mindig adjon hozza egy kis folyadékot is.

A turmixolas megkezdése el6tt a hust, a kenyeret és a
zoldségeket vagja fel kordlbelil 1-2 cm-es (1/2 — 3/4 in)
kockakra.

Majonéz készitésekor az olajat a toltényilason keresztil
adagolja.

@ gyumélcscentrifuga

®OEO

a

hasznalata

1

A gylmolcscentrifugaval kemény
hasu gylimolcsokbél és zoldségekbdl
készithet ivolevet.

témérad

fedél

sz(iré

belsé edény

gyumdlcscentrifuga

lllessze a meghajtd tengelyt és a
keveré-edényt a géptestre.

Rogzitse a sz(irét a belsé edénybe
@ .

Helyezze a bels6 edényt a kevers-
edénybe (n) .

Helyezze a specialis
gylimolcscentrifuga-fedelet a kevero-
edényre. Forditsa el ugy, hogy a fedél
az edényre rogziiljon és a toltégarat
az edény fogantyuja felé nézzen (©) .
A feldolgozandé ételt vagja akkora
darabokra, hogy beférjenek a
toltégaratba.

Kapcsolja be a robotgép motorjat, és
a zOldség ill. gyimolcsdarabokat a
toméruddal egyenletesen nyomja le a téltégaraton. Soha ne
nyuljon kézzel a toltégaratba! Varja meg, amig a gép
feldolgozza a darabokat, és csak azutan tegyen Gjabb adagot
a toltégaratba.

Az utols6 adag feldolgozasa utan még kb. 20 masodpercig
jarassa a motort, hogy a szlrében maradt 1é is kifolyjon.
fontos megjegyzések

Ha centrifugalas kézben a késziilék remegni kezd, kapcsolja ki
a motort, és Uritse ki a sz(irét. (A remegést a sz(ir6ben
egyenetlendl felhalmozddé pép okozza.)

Egyszerre mindig csak kis mennyiségeket (max. 450 g)
dolgozzon fel, és kdzben rendszeresen Uritse ki a sz(ir6t és a
belsé edényt.

A feldolgozas el6tt a magokat (pl. szilva, paprika, dinnye) és a
vastag kulsé héjat (pl. dinnye, ananasz) tavolitsa el. Az alma
és korte a mosason kivil mas el6készitést nem igényel.
néhany jo tanacs

A centrifugalashoz mindig kemény husu, friss gytimélesat, ill.
z6ldséget hasznaljon.

Citrusféléknél a hamozas utan is megmarado belsé fehér héj
miatt a kinyert |é keser( és habos lesz. Javasoljuk, hogy a
centrifuga helyett hasznaljon citrusfacsarét.




KENSTORE™ karusszel tartozékok turmixol/daral

- - ; 1 Miel6tt a turmixold/daralé edényt lecsavarja a forgokésrél,
A turmixgéphez tartozik egy tarold karusszel is, amely mindig ontse ki az edény tartalmat
beleilleszthetd a buraba. o e ) )
2 Aturmixol6/daralé edényt kézzel mosogassa el.
3 Vegye ki és mossa el a tomitéseket

a tarolo karusszel hasznalata 4 Ne nyuljon az éles pengékhez. Forro szappanos viz
segitségével kefélje tisztara, majd csap ala tartva 6blitse at
1 lllessze a késpenget a buraba. alaposan azokat. Tilos a pengecsoportot vizbe meriteni.
2 lllessze a habverét, a lemezeket és a fed6t a karusszelbe (P). 5 Lefele forditva hagyja megszaradni.
3 lllessze a karusszelt a késpenge folé és helyezze fel a
késziilék fedelét @). habveré

® A ver@palcakat enyhe huzogatassal emelje ki a hajtéfejbdl,
majd meleg szappanos vizben mosogassa el.

® A hajtéfejet el6bb nedves ruhaval tordlje at, majd torolje
szarazra. Tilos a hajtofejet vizbe meriteni.

egyéb alkatrészek

® Ezeket kézzel mosogassa el, majd torélje szarazra.

® Ezek mosogatégépben is elmoshatodak, ha a legfelilre helyezi
ket a gépben. Rovid és alacsony hémérséklet(i program a
javallott.

szerviz és veviszolgalat

® Ha a halozati vezeték sériilt, azt biztonsagi okokbdl ki kell
cseréltetni a KENWOOD vagy egy, a KENWOOD altal
jovahagyott szerviz szakemberével.

Ha segitségre van szlksége:
® 3 készulék hasznalataval vagy
® a karbantartassal és a javitassal kapcsolatban,
Iépjen kapcsolatba azzal az elarusitohellyel, ahol a késziléket

vasarolta.
apolas és tisztitas
® Tisztitas el6tt minden esetben kapcsolja ki a gépet, a halozati
dugaszt huzza ki a konnektorbol. .
® Akéspengék és a vagolapok rendkivil élesek, ezért ezekkel
nagyfoku kortltekintéssel kell banni. A TERMEK MEGFELELG MODON TORTENG
® Bizonyos élelmiszerek hatasara a miianyag elszinezédhet. Ez HULLADEKKEZELESERE VONATKOZO FONTOS
teljesen normalis jelenség, ami nem karositja a mianyagot, TUDNIVALOK A 2002/96/EC IRANYELV ERTELMEBEN

illetve nem befolyasolja az élelmiszerek izét. Az ilyen
elszinezédések névényi olajba martott ruhadarabbal dérzsélve
tavolithatok el.

A hasznos élettartamanak végére érkezett késziléket nem

szabad a lakossagi hulladékkal egyutt kezelni.

A leselejtezett termék az 6nkormanyzatok altal kijeldlt szelektiv
géptest hulladékgydjtékben (hulladékgydijté udvar) vagy az elhasznalodott

® EI5bb nedves ruhaval térélje at, készulékek visszavételét vegozd kereskedbknél adhato le.
majd torélje szarazra. Ugyelien Az elektromos haztartasi készulékek szelektiv gy(jtése és
arra, hogy a reteszel6 kezelése lehetévé teszi a nem megfeleléen végzett
mechanizmus teriiletén ne hulladékkezelésbdl adodod, a kdmyezetet és az egészséget
legyenek élelmiszermaradékok. veszélyeztetd negativ hatdsok megel6zését és a készulék

® A halozati csatlakozo vezeték alkotorészeinek Ujrahaszonsitasat, melynek révén jelentés
felesleges részét a késziilek energia-és eréforras-megtakaritas érheté el.
hatlapjaban kialakitott helyen Az elektromos haztartasi készilékek szelektiv gylijtésére és
tarolja (1) . kezelésére vonatkozo kotelezettséget a terméken feltlintetett

athuzott szemétgydijté edény (kerekes kuka) jelzés mutatja.
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Hibakeresési utmutato

Hiba

Ok

Megoldas

A készilék nem miikodik

Nincs aram alatt / a jelz6ldampa nem vilagit.

A bura nincs megfeleléen razarva.

A fed6 nincs megfeleléen lezarva.

Ellendrizze, hogy a készllék csatlakoztatva van-e
az aramforrashoz.

Ellenérizze, hogy a bura megfeleléen van-e
felhelyezve és hogy a fogantyu jobb kézre esik-e.

Ellenérizze, hogy a fedd reteszelé megfeleléen van-e
hozzaillesztve a forgd egységhez.

A késziilék nem miikodtethetS, ha a bura és a
fed6 nem illeszkednek megfeleléen.

Ha nem a fentiek okozzak a hibat, akkor ellenérizze
a hazi biztositék/aramkoér megszakitot.

A turmixgép/daralé nem
mikodik

Nem a megfelel6 alapegység van
csatlakoztatva.

A daralé alapegysége nem felcserélheté az
FP920/FP930 turmixgép edényével. A késziilék
nem miikoédtethetd, ha rossz alapegység van
felillesztve. Ellendrizze a rajzon, hogy a megfeleld
alapegység van-e felillesztve.

A készUlék leall miikodés
kdzben

A készlilék tulterhelt / maximalis kapacitas
tallépve.
A fed6 nincs lezarva.

Ellenérizze a feltlintetett maximalis kapacitast, lasd
a “Turmixgép hasznalata” részt.

Ellenérizze, hogy a fedé megfeleléen van-e lezarva.

Az eszkozok/tartozékok gyenge
teljesitményt nyujtanak.

Lasd a javaslatokat a vonatkozé “tartozék hasznalata” részben. Ellendrizze, hogy a tartozékok

megfeleléen vannak-e 0sszeallitva.
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Polski

Przed przystapieniem do czytania instrukcji prosimy roztozy¢ pierwsza strone z ilustracjami

bezpieczenstwo

® Noze i tarcze tnagce sg ostre;nalezy
obchodzi¢ sie z nimi ostroznie. Zawsze
trzymaé noze za wierzch uchwytu @ , z
dala od krawedzi tnacej, zaréwno podczas
uzytkowania, jak i podczas czyszczenia.

® Nie podnosi¢ ani nie przenosi¢ malaksera za uchwyt, gdyz
grozi to peknigciem uchwytu i odniesieniem obrazen fizycznych
przez uzytkownika.

® Przed oproznieniem miski zawsze wyjmowac ostrze.

® Gdy urzadzenie jest podtaczone do zasilania, nie wkitadac rak
do miski ani do miksera.

® Wytaczy¢ urzadzenie i wyjac¢ wtyczke:
o przed dotaczeniem lub wyjeciem jakiej$ czesci
O po uzyciu
O przed czyszczeniem

® Nigdy nie wktada¢ palcéw do podajnika. Zawsze uzywac
dostarczonego popychacza(czy).

® Przed zdjeciem pokrywki z miski lub zdjeciem miksera/mtynka
z korpusu z silnikiem:
o wytgczy¢ urzadzenie;
o poczekac, az wszystkie elementy /ostrza catkowicie sie

zatrzymaja;
o Uwazaj, aby nie odkreci¢ dzbanka miksera lub mtynka od
zespotu ostrzy.

® Do wigczania i wytaczania urzadzenia nie nalezy uzywaé
pokrywki, tylko regulatora predko$ci.

® Urzadzenie to moze ulec uszkodzeniu i spowodowac
obrazenia, jesli mechanizm blokujacy zostanie narazony na
dziatanie nadmiernej sity.

® Nie nalezy uzywac niedozwolonego wyposazenia.

® Nie pozostawia¢ wiaczonego urzadzenia bez dozoru.

® Nigdy nie uzywa¢ uszkodzonego urzgdzenia. Oddac je do
sprawdzenia lub naprawy: patrz ‘serwis.

® Nie dopusci¢, aby korpus urzadzenia, kabel lub wtyczka
zamokty.

® Nie pozwalaé, aby kabel zwisat z krawedzi stotu lub blatu
kuchennego albo dotykat goracych powierzchni.

® Nie przekracza¢ podanych maksymalnych pojemnosci.

® Niniejsze urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez osoby (w
tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
umystowych lub o zaburzonych zmystach, jak réwniez przez
osoby niedo$wiadczone i nie znajace sie na urzadzeniu,
dopoki nie zostang one przeszkolone na temat zasad
eksploatacji tego urzadzenia lub nie bedg nadzorowane przez
osobe odpowiadajgca za ich bezpieczenstwo.

® Nalezy sprawowac kontrole nad dzieémi, zeby nie bawity sie
urzadzeniem.

® Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci w
przypadku niewtasciwego korzystania z urzadzenia lub
nieprzestrzegania niniejszych instrukcji.

®

® Niezgodne z przeznaczeniem uzycie robota / miksera moze
spowodowac urazy.
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przed podtaczeniem urzgdzenia

® Upewni¢ sie, ze napiecie sieci jest takie samo jak podane na
spodzie urzadzenia.

® Niniejsze urzadzenie jest zgodne z dyrektywa 2004/108/WE
dotyczacg kompatybilnosci elektromagnetycznej oraz z
rozporzadzeniem WE nr 1935/2004 z dnia 24 pazdziernika
2004 r. dotyczacym materiatéw przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscig.
przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy

1 Zdja¢ opakowanie urzgdzenia wraz z plastykowymi
ochraniaczami nozy. Nalezy uwazaé, gdyz noze i tarcze tnace
sg bardzo ostre. Ochraniacze te nalezy wyrzucié, gdyz stuzg
one tylko do ochrony ostrzy podczas produkciji i transportu.

2 Umy¢ czesci (patrz “czyszczenie”).

3 Nadmiar kabla umiesci¢ z tytu urzadzenia.

wykaz czesci

malakser

@ korpus

®@ wyjmowalny watek napedzajacy

® miska

@ pokrywka

® podajnik

® popychacze

@ blokady bezpieczenstwa

miejsce na kabel

©® regulator predkosci z kontrolkg zasilania
mikser

zatyczka otworu do napetniania

@) pokrywka

@ uszczelka pokrywki (FP920/FP930)

@ naczynie — plastikowe (FP910) i szklane (FP920/FP930)
uszczelka

@@ podstawa z nozami

dodatkowe wyposazenie

Do zestawu malaksera nie bedg dotaczone wszystkie nizej
wymienione nasadki. Aby zakupi¢ dodatkowe wyposazenie
nieznajdujace sie w komplecie, nalezy skontaktowac sie z
punktem sprzedazy, w ktorym zostato zakupione urzadzenie.
zespot nozy tnacych

narzedzie do zagniatania ciasta

podwdjna metalowa trzepaczka z przektadnig

ostona maxi-blend

tarcza do krojenia na grube plasterki/siekania zgrubnego
@ tarcza do krojenia na cienkie plasterki/siekania na drobno
@ tarcza do siekania cienkich frytek

@) tarcza do rozcierania

@) wyciskacz do cytrusow

@ miynek

@ miska mini-malaksera

@) sokowiréwka odsrodkowa

karuzelowe tacze na nasadki KENSTORE™

szpatutka

SISISISIS)



wybor ustawienia predkosci dla poszczegolnych funkgji

Narzedzie/nasadka Funkcja Predkos¢ Maksymalna objetos¢
Zespdt nozy tngcych Jednostopniowe ciasto w proszku Min — Max | Catkowita waga 1,5 kg
Ciasto — ucieranie tluszczu z maka 5 — Max Waga maki 340 g
Dodanie wody w celu potaczenia sktadnikow ciasta] 1 — 5
Siekanie/przecieranie/pasztety Max Waga miesa 600g
Zespdt nozy tnacych z ostong Zupy — rozpoczg¢ przy matej predkosci i Min — Max | 1,5 litra
maxi-blend zwiekszaé do ustawienia Max
Trzepaczka Biatka jaj Max Biatka z 6 jaj
Jaja z cukrem do biszkoptow bez ttuszczu Max
Smietana 5 — Max 500 ml
Narzedzie do zagniatania ciasta Mieszanki z drozdzami Max 600 g
Tarcze — krojenie na plasterki/ Twarde produkty, takie jak marchewka, twardy ser | 5 — Max
siekanie/krojenie frytek Bardziej miekkie produkty, takie jak ogorki Min - 5
i pomidory
Tarcza do rozcierania Parmezan, ziemniaki na kopytka Max
Wyciskacz do cytruséw Owoce cytrusowe 1
Miska mini-malaksera i zespot Wszystkie zastosowania Max 200 g
nozy tnacych
Nasadka miksujaca Wszystkie zastosowania Max 1,5 litra
Mtynek Wszystkie zastosowania Max
Sokowiréwka odsrodkowa Owoce i warzywa Max 450 g

jak uzywaé malaksera

1 Zamocowac¢ odigczalny trzonek do zespotu napedowego @.

2 Umiesci¢ miske raczka do tytu i przekreci¢ zgodnie z ruchem
wskazdéwek zegara, az sie zablokuje @.

3 Zalozy¢ na watek wybrane narzedzie.

® Zawsze przed wiozeniem sktadnikow umiesci¢ miske i
narzedzie na urzadzeniu.

4 Zatozy¢ pokrywke @ tak, aby czubek watka znajdowat sie w
centrum pokrywki.

® Nie nalezy uzywaé pokrywki do wigczania /wytaczania
urzadzenia; uzywaé tylko regulatora predkosci.

5 Podtaczy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego. Zaswieci sie
kontrolka zasilania. Wtgczy¢ urzadzenie i wybra¢ ustawienie
predkosci.
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® Urzadzenie nie bedzie dziataé, gdy miska i pokrywka nie sg
dobrze zalozone.

® Do pracy przerywanej nalezy uzywac przycisku pracy
impulsowej (P). W trybie pracy impulsowej urzadzenie pracuje
tak dtugo, jak wcisniety jest przycisk.

6 Aby zdja¢ pokrywke, narzedzia i miske, nalezy powtérzyé
powyzsza procedure w odwrotnej kolejnosci.

® Przed zdjeciem pokrywki wytaczy¢ urzadzenie.
wazne

® Urzadzenie nie nadaje sie do kruszenia i mielenia ziaren kawy
ani do mielenia cukru na puder.

® Dodajac esencje migdatowa lub inne aromaty nalezy uwazac,
aby nie dotykaty czesci plastikowych, gdyz moga powodowaé
jego trwate zabarwienie.




jak uzywac nasadki miksujgcej (FP910)

1

Zatozy¢ pierscien uszczelniajacy (@ na
zespot nozy tnacych @), sprawdzajac
poprawnos$¢é umieszczenia uszczelki.

W przypadku uszkodzenia lub
nieprawidlowego zatozenia uszczelki
nastapi wyciek cieczy.

Wkreci¢ naczynie na zespét nozy
tngcych.

Umiesci¢ sktadniki w naczyniu.
Umiesci¢ zakrywke wlewu na pokrywie,
a nastepnie dokrecic.

Wkreci¢ pokrywe w kierunku zgodnym z
ruchem wskazowek zegara, az
zaskoczy na naczyniu.

Umiesci¢ nasadke miksujaca na
zespole napedowym i obréci¢, az
zaskoczy @.

Ustawi¢ odpowiednig predkos$¢ lub
sterowac przy uzyciu przycisku pracy ®
impulsowej. B

jak uzywac nasadki miksujgcej

(FP920/FP930)

1

Zatozy¢ pierscien uszczelniajacy (@ na
zespot nozy thacych @), sprawdzajac
poprawnos$¢é umieszczenia uszczelki.
W przypadku uszkodzenia lub
nieprawidlowego zatozenia uszczelki
nastapi wyciek cieczy.

Wkreci¢ naczynie na zespét nozy
tngcych.

Umiesci¢ sktadniki w naczyniu.
Umiesci¢ uszczelke pokrywy na spodzie
pokrywy.
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5

Zatozy¢ i zablokowa¢ zakrywke wlewu w
pokrywie, obracajgc o jedno potozenie

Zatozy¢ pokrywe na kielich i obrocié
zakrywke wlewu na g , az zaskoczy.
Zakrywka wlewu moze znajdowac sie w 3
réznych potozeniach (patrz A).

& _ zakrywka wlewu w potozeniu do
zdjecia w celu dodania sktadnikéw do
naczynia.

o - pokrywa odblokowana/zakrywka
wlewu zablokowana w pokrywie w celu
zatozeniu lub zdjecia pokrywy.

ﬁ — pokrywa zablokowana.

Umiesci¢ nasadke miksujaca na zespole napedowym i obrécié,
az zaskoczy @.

Ustawi¢ odpowiednig predko$¢ lub uzyé¢ przycisku pracy impulsowe;.
A
/‘ ?
()
wazne

Przed dodaniem cieczy do rozdrabniarki poczeka¢, az
ostygnie do temperatury pokojowe;j.

wskazowki

Podczas przygotowywania majonezu umiesci¢ w przystawce
miksujacej wszystkie sktadniki z wyjatkiem oleju. Nastepnie,
przy pracujacym urzadzeniu, wla¢ olej przez zakrywke wlewu i
pozwoli¢, aby sie wymieszat.

Mieszaniny o gestej konsystencji (np. pasztety i dipy) moga
wymagaé wyskrobania. W razie napotkania trudnosci przy
miksowaniu doda¢ wiecej ptynu.

Przy kruszeniu lodu uzy¢ przycisku pracy impulsowej w trybie
krétkich cykli pracy przerywanej.

Aby wydtuzy¢ zywotno$¢ nasadki miksujacej, nigdy nie
uruchamiac jej na dtuzej niz 60 sekund. Wytaczy¢ zaraz po
uzyskaniu pozgdanej konsystenciji.

Nie miksowaé przypraw korzennych, gdyz spowodujg one
uszkodzenie plastikowej powierzchni.

Urzadzenie nie uruchomi sie, jesli nasadka miksujgca zostanie
nieprawidtowo zamontowana.

Nie umieszczac suchych sktadnikow w przystawce miksujacej
przed jej wigczeniem. W razie potrzeby pocigé wczesniej
sktadniki na kawatki, zdja¢ zakrywke wlewu, a nastepnie, przy
pracujacym urzadzeniu, kolejno je dodawac.

Nie wykorzystywaé¢ nasadki miksujacej w charakterze
pojemnika do przechowywania. Przed i po uzyciu nasadka
miksujgca powinna by¢ oprézniona.

Nigdy nie miksowa¢ wiecej niz 1 1/2 litra cieczy (mniej w
przypadku pienigcych sie cieczy, takich jak koktajle mleczne).
Uwaga: Podstawa mtynka nie jest zamienna ze szklanym
naczyniem nasadki miksujacej modelu FP920/FP930.
Malakser nie uruchomi sie, jesli zainstalowano
niewlasciwag podstawe. Zapozna¢ sie z oznaczeniami
graficznymi na podstawach zespotu nozy tnacych.



jak uzywaé¢ dodatkowego wyposazenia

ndz/@ narzedzie do wyrabiania ciasta
NOz jest narzedziem najbardziej
wszechstronnym ze wszystkich.
Konsystencja po przerobie bedzie
zalezata od dtugosci czasu obrobki.
Aby otrzymac twardsza konsystencje,
nalezy uzywac przycisku pracy
impulsowe;j.
Noza mozna uzywac do
przygotowywania ciast, siekania
surowego i goto-wanego migsa, warzyw,
orzechow, pasztetow, sosoéw,
rozdrabniania zup, a takze do kruszenia
biszkoptéw i suchego chleba. Jesli w
zestawie nie ma zatgczonego narzedzia
do wyrabiania ciasta, mozna uzy¢ do
tego celu noza.

®

Do wyrabiania ciasta drozdzowego
uzywaé specjalnego narzedzia.

wskazowki
néz

® Przed przetwarzaniem pociaé¢ mieso, chleb, warzywa na kostki
o wielko$ci ok. 2cm (3/4 cala).

® Biszkopty potamac na kawatki i dodawac, gdy urzadzenie
pracuje.

® Przy przygotowywaniu ciasta dodawacé ttuszcz wprost z lodéwki
pokrojony na 2-cm kostki.

® Uwazag, aby nie przetwarza¢ zbyt diugo.
narzedzie do ciasta

® Umiesci¢ suche sktadniki w misce i poprzez podajnik dodac
ptyny podczas pracy urzadzenia. Przetwarza¢ az do
otrzymania gtadkiej elastycznej kuli (60-90 sekund).

® Ponownie wyrabia¢ tylko recznie. Nie zaleca sie ponownego
wyrabiania w misce, gdyz urzagdzenie moze wpas¢ w drgania.

trzepaczka podwojna z
przektadnig

Nalezy uzywac jej tylko do lekkich mieszanek, jak biatka,
$mietana, mleko zageszczone i do ubijania jajek z cukrem do
biszkoptéw bez tluszczu. Ciezsze mieszanki, jak ttuszcz i
maka, moga zniszczy¢ trzepaczke.

jak uzywacé trzepaczki

1 Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na
korpusie.

2 Oba bijaki wtozy¢ dobrze do gtowicy
napedzajacej © .

3 Zatozy¢ trzepaczke, ostroznie ja
przekrecajac, az zaskoczy na watku
napedzajgcym.

4 Dodac¢ sktadniki.

5 Zatozyé pokrywke tak, aby koniec watka
znajdowat sie w centrum pokrywki.

6 Wigczy¢ urzadzenie.
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wazne

® Trzepaczka nie nadaje sie do przygotowywania
jednostopniowych ciast w proszku ani do ucierania ttuszczu i
cukru, a uzycie do tego celu tej trzepaczki doprowadzi do jej
uszkodzenia. Do przygotowywania ciasta nalezy zawsze
uzywac zespotu nozy tnacych.
wskazéwki

® Najlepsze rezultaty mozna osiagna¢ wtedy, gdy jajka maja
temperature pokojowa.

® Miska i bijaki powinny by¢ czyste przed kazdym ubijaniem.

ostona maxi-blend

Podczas mieszania ptynéw nalezy
uzywac wraz z nozem ostony maxi-
blend. Pozwala to na zwiekszenie
objetosci ptynu z 1 1 do 1,5 |, zapobiega
wylewaniu sie ptyndw i poprawia
wydajnosé noza.

1 Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na
korpusie.

2 Przymocowac noz.

3 Wiozy¢ sktadniki, ktére maja byé
przetwarzane.

4 Zalozy¢ ostone nad nozem i oprze¢ ja na
wystepie wewnatrz miski © . Nie
naciskaé na ostone, przytrzymywac ja za
Srodkowy uchwyt.

5 Zatozyé pokrywke i wigczy¢ urzadzenie.

tarcze krojace/siekajace

tarcze obustronne krojgce /siekajace -
grube @ cienkie @

Strony siekajacej nalezy uzywac do
seréw, marchewki, ziemniakow i
zywnosci o podobnej konsystencji.
Strony krojgcej nalezy uzywac¢ do seréw,
marchewki, ziemniakdw, kapusty,
0gorkéw, cukini, buraczkéw i cebuli.
tarcza do drobnego siekania (styl
Julienng) @

Stuzy do siekania: ziemniakéw na frytki
(francuski styl Julienne), twardych
sktadnikéw do satatek, do dekorowania
potraw, zapiekanek oraz do siekania
warzyw (np. marchewki, rzepy, cukini,
ogorkéw).

Tarcza drobna @

Do tarcia parmezanu i ziemniakéw na
knedle.

bezpieczenstwo

® Nigdy nie zdejmowa¢ pokrywki zanim tarcza tnaca nie
zatrzyma sie catkowicie.
® Obchodzi¢ sig ostroznie z tarczami, gdyz sg bardzo ostre.



jak uzywac tarczy tngcych

1 Umiesci¢ watek napedzajacy i miske
na korpusie.

2 Trzymajac tarcze za Srodkowy
uchwyt @ umiescié ja na watku
odpowiednia strong do gory ®

3 Zatozy¢ pokrywke. ’

4 Wybra¢ odpowiedni rodzaj
podajnika. W popychaczu znajduje
sie mniejszy podajnik stuzacy do
przetwarzania pojedynczych lub
cienkich sktadnikow.

Aby uzyé mniejszego podajnika,
nalezy najpierw wiozy¢ do
podajnika wiekszy popychacz.
Aby uzy¢ wiekszego podajnika, nalezy uzy¢ obu popychaczy
razem.

5 Wtozy¢ do podajnika zywnosé.

6 Wiaczy¢ urzadzenie i ptynnie popychaé zywno$¢ — nigdy nie
wktada¢ do podajnika palcow.

wskazowki

® Uzywac $wiezych sktadnikéw

® Nie kraja¢ zywnosci zbyt drobno. Napetni¢ wigkszy podajnik
prawie do petna. Zapobiegnie to rozsypywaniu si¢ zywnosci.
Ewentualnie mozna uzy¢ mniejszego podajnika.

® Przy uzywaniu tarczy siekajacej nalezy umiescic¢ sktadniki
poziomo.

® Przy krojeniu lub siekaniu zywno$¢ wiozona pionowo () daje
mniejsze kawatki niz zywnos$é utozona poziomo (@) .

® Zawsze po przetwarzaniu pozostanie pewna ilo$¢ odpadéw na
tarczy lub w misce.
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wyciskacz do cytruséw

Nalezy uzywa¢ go do
wyciskania soku z owocow
cytrusowych, np. z pomaranczy,
cytryn, limonek i grejpfrutow.

@ stozek
@ sitko

jak uzywac
wyciskacza do
cytrusow

1 Umiesci¢ watek napedzajacy i
miske na korpusie.

2 Umiesci¢ sitko w misce tak, aby
jego raczka zablokowata sie
bezposrednio nad raczka miski
®.

3 Umiesci¢ stozek na watku
napedzajgcym przekrecajac go tak, aby opadt catkowicie na doét

4 Przecig¢ owoc na potowe. Wiaczy¢ urzadzenie i przyciskac
potéwke owocu do stozka.

® Wyciskacz do owocdéw nie bedzie dziatal, jesli sitko nie jest
dobrze zatoZone.

@ miynek

Uzywaj mtynka do mielenia przypraw ziotowych,
orzechéw i kawy. o

zespot nozy
uszczelka

stoik

wieczko z sitkiem

CICICIS)

bezpieczenstwo

® Nigdy nie zaktadaj zespotu ostrzy na korpus
bez zatozonego stoika.

® Nigdy nie odkrecaj stoika, gdy mtynek jest
zatozony na korpusie.

® Nie dotykaj ostrych brzeszczotéw. Trzymaj
zespot ostrzy z dala od dzieci.

® Nigdy nie demontowa¢ mtynka zanim ostrza nie
przestang wirowac.
Uwaga: Podstawa mlynka nie jest zamienna
ze szklanym naczyniem nasadki miksujacej
modelu FP920/FP930. Malakser nie uruchomi
sie, jesli zainstalowano niewtasciwg
podstawe. Zapoznac sie z oznaczeniami
graficznymi na podstawach zespotu nozy
tnacych.
uwaga

® Aby zapewni¢ sobie dtugoletnie uzytkowanie mtynka, nigdy nie
wiaczaj go na diuzej, niz 30 sekund. Wytacz natychmiast po
uzyskaniu zgdanej konsystenciji.

® Nie przerabiaj przypraw korzennych, gdyz moga one uszkodzi¢
tworzywo sztuczne.

® Urzadzenie sig nie wigczy, jesli mtynek bedzie niewtasciwie
zatozony.

® Uzywaj wylacznie do produktéw suchych.



jak uzywac¢ mtynka

1 W16z sktadniki do stoika napetniajac
nie wiecej, niz do potowy.

2 Zatéz gumowg uszczelkg w zespole
ostrzy.

3 Obré¢ zespot ostrzy spodem do
gory. Wioz go do stoika, ostrzami do
dotu.

4 Nakre¢ podstawke na stoik, dobrze
dociggajac w palcach.

5 Umiesci¢ mtynek na zespole
napedowym i obréci¢, az zaskoczy

6 Zatgcz predkos¢ maksymalng, wzglednie uzywaj pracy
impulsowej.

7 Po zmieleniu na miejsce zespotu ostrzy mozna zatozy¢
wieczko z sitkiem i posypywac ze stoika,

® Wieczko z sitkiem nie jest hermetycznie szczelne.
wskazowki

® Przyprawy ziotowe najlepiej sie mielg, gdy sg czyste i suche.

miska mini-
malaksera

Miska mini-malaksera stuzy do
siekania zi6t i przetwarzania
niewielkich ilosci sktadnikow,
takich jak migso, cebula,
orzechy, majonez, warzywa,
puree, sosy i pokarm dla
niemowlat.

@ zespot nozy tnacych miski
mini-malaksera
@ miska mini-malaksera

jak uzywac miski
mini-malaksera

1 Zatozy¢ watek napedzajacy i
miske na zespét napedowy.

2 Zatozy¢ miske mini-malaksera,
uwazajac, aby zebra wewnatrz
kominka mniejszej miski
weszty w wyciecia kominka
duzej miski (D .

3 Zatozy¢ zespot nozy tngcych
na watek napedowy (k) .

4 Doda¢ sktadniki do przetworzenia.

5 Zatozy¢ pokrywe i wtgczy¢ mikser.
bezpieczenstwo

® Nigdy nie demontowac pokrywy zanim ostrza nie przestang
wirowac.

® Ostrza zespotu nozy tnacych sg bardzo ostre, dlatego nalezy
zawsze obchodzi¢ sig z nimi ze szczegodlng ostroznoscia.

wazne

® Nie miksowac przypraw korzennych, gdyz spowodujg one
uszkodzenie plastikowej powierzchni.

® Nie miksowac twardych produktéw, takich jak ziarna kawy,
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kostki lodu lub czekolady, gdyz mogg one spowodowac
uszkodzenie ostrzy.

wskazowki

® Ziota najlepiej mle¢, gdy sg czyste i suche.

® Podczas miksowania ugotowanych sktadnikéw w celu
sporzadzenia pokarmu dla niemowlat nalezy zawsze dodaé
niewielkg ilos¢ ptynu.

® Przed rozpoczeciem mielenia takie produkty, jak mieso, chleb
i warzywa, nalezy pokroi¢ w kostke o boku okoto 1-2 cm.

® Podczas przygotowywania majonezu dodac olej przez
podajnik.

@) sokowiréwka
Uzywaj sokowiréwki do wyciskania @
soku z owocdw twardych i warzyw.

popychacz
pokrywa

sitko

miska wewnetrzna

®EO

jak uzywaé sokowiréwki

1 Zatéz watek napedowy i miske na
korpus z silnikiem.

2 Zablokuj sitko w misce wewnetrznej
@ .

3 W16z miske wewnetrzng do miski
malaksera () .

4 Zaléz pokrywe sokowiréwki na miske i
obrd¢, az sie zarygluje; rura podajaca
powinna sie znalez¢ nad rekojescia
©.

5 Pokréj surowiec na mate kawaiki, ktore
sie zmieszcza w rurze podajace;.

6 Wiacz i rbwnomiernie spychaj surowiec
w dot postugujac sie popychaczem -
nigdy nie wktadaj palcéw do rury
podajacej. Zepchnij do korica jedna porcje przed wtozeniem
nastepnej.

7 Po wilozeniu ostatniego kawatka trzymaj sokowiréwke wiaczong
jeszcze przez 20 sekund, aby wycisna¢ sok z masy na sitku.
uwaga

® Jesli sokowiréwka wpada w drgania, to wytacz i opréznij sitko
(malakser bedzie wibrowat, jesli pulpa na sitku nierbwnomiernie
sie roztozy).

® Przerabiaj niewielkie ilosci na raz (co najwyzej 45 dag) i
regularnie oprézniaj sitko i miske wewnetrzna.

® Przed przerobka usun pestki i nasiona (np. ze Sliwek, stodkiej
papryki i melona) oraz twardg skorke (np. melon, ananas). Nie
jest konieczne obieranie jabtek lub gruszek.
wskazéwki

® Uzywaj jedrnych, $wiezych owocow i jarzyn.

® Soki z owocdw cytrusowych bedg gorzkie i spienione, poniewaz
beda réwniez wyciskane soki ze skorki i z waty pod spodem.
Zamiast sokowiréwki uzywaj sokownicy do cytrusow.




karuzelowe tgcze na nasadki
KENSTORE™

Malakser jest dostarczany z karuzelowym tgczem do
przechowywania nasadek, ktéra miesci sie wewnatrz
pojemnika.

jak uzywac karuzelowego tgcza na
nasadki

1 Zamontowac zespét nozy tngcych w pojemniku.

2 Nastepnie zamontowac trzepaczke, tarcze i ostone w
karuzelowym taczu na nasadki ©).

3 Zamocowac¢ karuzelowe facze na nasadki nad zespotem nozy
tnacych i umiesci¢ pokrywe malaksera na gérze @.

pielegnacja i czyszczenie

® Zawsze przed czyszczeniem nalezy wytaczaé urzadzenie i
wyjmowac wtyczke.

® Ostroznie obchodzi¢ sie z nozami i tarczami, gdyz sg bardzo
ostre.

® Niektore rodzaje zywnosci moga barwic plastik. Jest to
normalne zjawisko i nie ma wptywu na plastik ani na smak
potrawy. Aby usung¢ zabarwienie, przetrzeé plastik szmatka
zamoczong w oleju roslinnym.
korpus z silnikiem

® Wytrze¢ wilgotng szmatka i
osuszyé. Na blokadzie
zabezpieczajacej nie moga
znajdowac sie resztki zywnosci.

® Nadmiar kabla nalezy umiesci¢ z
tytu urzadzenia. (O
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mikser/mtynek

Przed odkreceniem od zespotu ostrzy opréznij dzbanek/stoik.

Zmywaj recznie dzbanek/stoik.

Zdja¢ i umy¢ uszczelki.

Nie dotyka¢ ostrych nozy — wyczysci¢ je szczoteczka w gorace;j

wodzie z ptynem, a nastgpnie optuka¢ pod biezaca woda. Nie

zanurzaé podstawy z nozem w wodzie.

5 Potozy¢ je odwrdécone, aby wyschty.
trzepaczka

® Wyja¢ bijaki z gtowicy delikatnie je pociagajac. Umy¢ je w
cieptej wodzie z ptynem.

® Przetrze¢ gtowice wilgotng szmatka i osuszyé. Nie zanurzaé jej
w wodzie.
inne czesci

® Umyc recznie i osuszyc.

® Alternatywnie mozna je umy¢ na gornej potce w zmywarce do
naczyn. Zaleca sig krétki program o niskiej temperaturze.

A WOWN =

obstuga i ochrona konsumenta

® Ze wzgledu na bezpieczenstwo, jesli uszkodzony zostat
przewo6d, musi on zostaé wymieniony przez specjaliste firmy
KENWOOD lub przez upowaznionego przez te firme
specjaliste .
Jesli potrzebujesz pomocy w zwigzku z:

® cksploatacjg swojego urzadzenia albo

® obstugq lub naprawg
skontaktuj sie ze sklepem, w ktérym nabytes$ urzadzenie.

UWAGI DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU ZGODNIE Z DYREKTYWA EUROPEJSKA
2002/96/EC.

W momencie zakonczenia okresu uzytecznosci produktu nie
nalezy wyrzuca¢ go do odpadéw miejskich.

Mozna dostarczy¢ go do odpowiednich osrodkéw segregujacych
odpady przygotowanych przez wtadze miejskie lub do jednostek
zapewniajacych takie ustugi. Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikng¢ negatywnych skutkéw dla srodowiska
naturalnego i zdrowia wynikajacych z jego nieodpowiedniego
usuwania i umozliwia odzyskiwanie materiatéw, z ktérych jest
ztozony, oraz osiagnigcia w ten sposob znaczacej oszczednosci
energii i zasobow.

Na obowigzek osobnego usuwania sprzetu AGD wskazuje
umieszczony na produkcie symbol przekreslonego pojemnika na
$mieci.



rozwigzywanie probleméw technicznych

Problem

Malakser nie dziata

Przyczyna Rozwigzanie

Brak zasilania/kontrolka zasilania nie $wieci sige. | Sprawdzi¢, czy malakser jest podtaczony do gniazda
sieciowego.

Miska nie zostata poprawnie zamontowana. Sprawdzi¢, czy miska znajduje sie w prawidtowym

potozeniu, a uchwyt jest skierowany w prawo.
Pokrywa nie zostata prawidtowo zatozona. Sprawdzi¢, czy blokada pokrywy znajduje sie w
prawidtowym potozeniu wzgledem uchwytu.
Malakser nie uruchomi sie, jesli miska i pokrywa
beda zamontowane nieprawidiowo.

Jesli zaden z powyzszych problemoéw nie zostanie
stwierdzony, sprawdzi¢ bezpiecznik
topikowy/automatyczny w domowej instalacji
elektrycznej.

Nasadka miksujgca/mtynek
nie dziata

Zastosowano niewfasciwg podstawe. Podstawa miynka nie jest zamienna z naczyniem
nasadki miksujacej modelu FP920/FP930.
Malakser nie uruchomi sie, jesli zainstalowano
niewtasciwa podstawe. Zapoznac sie z
oznaczeniami graficznymi znajdujacymi sie na uzytej

podstawie.
Malakser zatrzymuje sie Przecigzenie malaksera/przekroczenie Sprawdzi¢ maksymalne pojemnosci podane pod
w trakcie pracy maksymalnych pojemnosci. nagtéwkiem ‘jak uzywa¢ malaksera’.
Pokrywa nie zaskoczyta. Sprawdzi¢ prawidtowos$¢ zatozenia pokrywy.

Niezadowalajgca wydajnosc
narzedzi/nasadek

Zapoznac sie ze wskazowkami podanymi pod nagtowkiem opisujacym sposéb uzycia okreslonej
nasadki. Sprawdzi¢ poprawno$¢ montazu nasadek.
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Pycckuu

Mepen NpouYTEeHMEM OTKPOMNTE NEPBYIO CTPAHULYY C UNIOCTPALUAMU

BesonacHocTb paboTbl

® |/lcnonb3yemble HOXMN 1 AVCKWN ABNAIOTCA
04eHb OCTPbIMU; MPK 0BpaLLEHNM C HUMK
cnenyet cobnofaTtb KPanHIo OCTOPOXHOCTb.
Mpwu paboTe n YMCTKe BCerga AepXXUTe HOX
3a pyuky (@) cBepxy, Kak MOXHO Aarblue oT
pexyLen KPOMKHU.

® He nepeHocute KyXOHHbIN KOMBaliH, Aepxa ero 3a pyyky — a1o
MOXeT NPUBECTM K NONOMKE PYYKu U TpaBMme.

® Bcerga CHMManTe HOX nepes TeM, Kak HarnomHATb YaLlkKy.

® CobntopaniTe OCTOPOXHOCTb NPV BKIMKOYEHHbIX KOMbaiHe v
MUKCEpe: Hemnb3A BbIMOMHATL B HUX Kakne-nmbo onepauun
pyKamm Unm KyXOHHbIMU NPUHAANIEXHOCTAMU.

® Bhbiknoyarite Npubop 1 0TCOEANHANTE ero OT CETU B CreayoLmx
cnyyasx:
O nepep YyCTaHOBKOWM U CHATUEM Kakux-mbo yacten
O rocne MCMoNb30BaHNA
O nepep YNCTKON

® Hukorga He npoTasikvBaviTe NPoAyKTbl B nogatoLlen Tpybke ¢
NMoMOLLIO NanbLeB. Becerga nonb3ynteck AnA SToi uenu
cneuvianbHO npunaraemMbiM Tonkarenem(Amu).

® [Nepen TeM KaK CHATb KPbILLKY C Yalum UM OTCOEAMHUTD
n3MenbymTenb/MenbHNULY OT 6/10Ka aneKTpoaBuraTens:
O BbIKNOYUTE NPUBOP;
O [OXANTECH, YTOObI BCE ABVXKYLUMECA AETaNM/HOXMN

OCTaHOBUSUCS.
o [lpocnenuTte 3a TeM, 4TOObI CNy4YatHO He BbIBEPHYTb
KYBLUWH U3MENbYUTENA NN MefbHULY 13 61oKa HOXEN.

® Hyikorga He nonb3ynTech KPbILIKOW ANA yrpaBfieHna KoMOaiHoM,
BCErAa UCMonb3ynTe AnA 3TOW LUenu perynaTop CKOPOCTU.

® BospgeiicTBue Ha 65TOKUPOBOYHBIA MEXaHU3M C U3JTULLHUM
yCUnMeM MOXET NPMBECTU K NONOMKe npubopa u K TpaBme.

® Hyikorga He nonb3ynTech Hacaakamm, HenpeaycMOTPEeHHbIMM AnA
[[aHHoro npubopa.

® Hukorga He OCTaBnANTe BKIOYEHHBIV Npubop 6e3 HabnoaeHus.

® Hukorga He nonb3ynTech HevcnpasHbIM npubopom. Mprbop
[OMKeH BbITb MPOBEPEH U OTPEMOHTUPOBAH, CM. pasaen
“TexHnyeckoe obcny>kmBaHve’”

® Hukorga He JomnycKanTe nonaaaHvA Barm Ha cUioBoi 610K,
LLUHYP WU BUNKY.

® CneavTe 3a TeM, YTOObI LUHYP HE CBELUMBASICA C KpaA CTona u He
Kacarnca ropAYmx NoBepxXHOCTEN.

® He 3arpyxaliTe B KyXOHHbIVi KOMGaWiH NpoayKTbl B
KONM4ecTBax, NpeBbILLAIOLLMX YKa3aHHbIE HOPMbI.

® Jliogsam (Bknovas AeTen) ¢ orpaHu4eHHbIMU PUsnyeckumm,
CEHCOPHbLIMW UMK MCUXMYECKUMUN CMOCOBHOCTAMU, a Takke npu
HeJocCTaTKe OnbITa U 3HAHWIA pa3peLLaeTcst NoSb30BaThCs
OaHHbIM 6bITOBLIM NpUGOPOM TONbKO NoA HabnoaeHem nuua,
OTBETCTBEHHOrO 3a MX 6e30NacHOCTb, U NOCNe UHCTPYKTaxa no
ncnonb3oBaHuio npubopa.

® [leTn JOMKHbI ObITb NOA NPUCMOTPOM U HE urpaTb
npmbopom.

® OT70T GbITOBOW 3anekTponpubop paspeluaeTcs UCNosb3oBaTh
TONbKO MO ero NpssMomy HadHadeHuto. KomnaHust Kenwood He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU, ecnv Npubop 1Ucnonb3yeTcs He no
Ha3Ha4YeHWI NN He B COOTBETCTBUMN C AaHHOI UHCTPYKLUMEN.

® HenpaBunbHoOe nonb3oBaHne kKoMGanHoOM/M3mMenbYnTenem
MOXeT NPUBECTMN K TpaBMe.

®

Mepen noaksnoueHneM K aneKTpoceTu
® Y6enuTech, YTO HaMPAXEHUe B CETU COOTBETCTBYET
HanpAXEHWIO, YKa3aHHOMY Ha HVDKHE CTOPOHe npubopa.
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® [laHHOe YCTPOMCTBO COOTBETCTBYET AnpekTne EC
2004/108/EC no aneKkTpoMarHMTHOW COBMECTUMOCTH, a Takxke
Hopme EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no matepuanam,
npeaHasHayeHHbIM Ansi KOHTakTa C NULLEBLIMU NPOAYKTaMMU.

Mepen nepBbIM UCMONb30BaHUEM

1 CHuMUTE BCIO YNakoBKY, BKMOYaA NacTUKOBble 3alUmTHbIE
NMOKPbITVA Ha HOXE. ByAbTe 0CTOPOXKHBI, MOCKOSIbKY HOXM
0YeHb oCTpble. HeT He06XOAMMOCTM XPaHWUTL 3TU MOKPLITUA, OHU
npefHa3HayeHbl TOMbKO [ANA 3aWwnTbl HOXKEN B npoLecce
N3roTOBNEHMA Npubopa 1 NPy TPaHCMOPTUPOBKE.

2 BbivonTe Bce getanu, cM. pasgen “Yxoa 3a npubopom”

3 BcTaBbTe USMNLLHIO YacTb LWHypa B Na3, PacroniokeHHbIA Ha
3aaHen cTopoHe npubopa.

O603Ha4eHun
KombaiH

curnoBom 6110k

CbeMHbI NPUBOAHON Bas

vawa

KpblLLKa

nogatoLan Tpybka

TonKarenu

3aLUTHbIE BNIOKMPOBKM

nas AnAa WHypa

perynsaTop CKOpoCTM CO CBETOBbIM UHAMKATOPOM BKMHOYEHUS
nuTaHus

nKcep

BOPOHKA

KpbILLKa

ynnoTHeHwue kpbiwkn (FP920/FP930)

emkocTb — nnactmaccoBas (FP910) n cteknsHHas
(FP920/FP930))

YMOTHUTENBHOE KOMbLIO

610K C HOXKOM

P BB ZT OEOPOOEO®O

J[1ononHUTEenNbHbIE HAacaaKu

He Bce nepeyuncrneHHble Hxe Hacaaku BKIOYEHbI B KOMMMEKT
NnocTaBky AaHHOrO KyXOHHOro kombariHa. Mo Bonpocam
nprobpeTeHns AOMONHUTENbHbLIX Hacadok obpallaiitecs B
TOProBy OpraHu3auuio, B KOTOpol 6bin npuobpeTeH AaHHbI
anekTponpuéop.

HOX

Hacagka Ansi BbIMeLIMBaHUS TecTa

[OBOVIHOW pedyKTOPHbIA MeTannmnyecknini BeHYMK Ans
B36GMBaHMWS

KpbILKa A1 nepeMelLnMBaHnsa Ha MakCUMarnbHOW CKOPOCTH
OVCK ANst HApe3Ky TOMCTbIX NMOMTUKOB/TPY6Oro LWMHKOBaHWS
OWCK NSt HAPe3KN TOHKUX JIOMTUKOB/MENKOTO LUMHKOBaHMUS
OWCK NSt TOHKON pe3kun (MCnonb3yeTcs Npu NpUroToBieHnn
XKIONbEHOB)

Ouck-Tepka

peayKTOpHasi COKOBbIXUMAIkKa ANt LUTPYCOBbIX

MefnbHMUa

MWHM-YaLla KyXOHHOro kombaiiHa

LeHTpobexHasi COKOBbIXMMarnka

Bpalyatotascsa nogcraska KENSTORE™ ansa xpaHeHusi
Hacagok

rionatoyka

@0

POOORE ®Oee

®



Bbl60p CKOPOCTHU NMpn pa3iinyHbIX BapnaHTax UCMoJib30BaHNA

WHcTpymeHnT/Hacapka HasHauyeHue CkopocTb MakcumanbHas 3arpyska
Hox MpurotoBnexHve Tecta Ans NMPOroB 1 NUPOXHbIX ¢| MuH. — Makc.| O6wmii Bec - 1,5 kr/3 cdyHTa
OAHOKPaTHLIM BbIMELLMBAHUEM 5 yHuwmi
PacTupaHuve xupa ¢ Mmykon 5 — Makc. Bec myku - 340 /12 yHuuin
[o6asneHne Boabl B pasfnyHble UHIPeaueHThbI 1-5
Tecta Ans BbiNeyku
Py6ka/npurotoBneHne nope/nawiTeTo Makc. Msco - 600 r/1 pyHT 6 yHUMIA
Hox ¢ KpbllwKol Ana nepemelunsaqus| Cynbl-nope — Ha4YnMHaNTe nepemellnBaHve Ha MuH. —Make.| 1,5 n/2 nuHTbI 12 yHUMiA
Ha MaKCMMarnbHON CKOPOCTMH HW3KON CKOPOCTU W MOCTENEeHHO yBenuunaarite
CKOPOCTb 40 MakcumarnbHon
BeHumk AnyHble 6enkun Makc. 6 ANYHbIX BenkoB
Alua n caxap Ans NpecHbIX GUCKBUTOB Makc.
CnuBku 5 — Makc. 500 mn
Hacapgka onsa 3amewmBaHua Tecta | JpoxokeBoe TeCTO Makc. 600 r/1 pyHT 6 yHUWMIA
[Anckn — Teepable NPoAyKTbl — MOPKOBb, TBEPAbINA Cbip U T.4. | 5 — Makc.
Hapeska/LUMHKoBaHne/n3mensyeHne | bonee msarkve npoaykTbl - orypubl, noMuaopsl u 7.4. | MuH. — 5
[uck-Tepka CbIp napmesaH, kapTodernbHble Kneukn no-Hemeukn | Makc.
CokoBbbk1Marnka ans uutpycoBbix | LiuTpycoBble 1
MuHM-yawa n Hox Bce Bmabl 06paboTkm npoayKToB Makc. 200 r/8 yHumnn
Mamenbuntens Bce Buabl 06paboTkm npoayKToB Makc. 1,5 n/2 nuHTbI 12 yHUWIA
MenbHuya Bce Buabl 06paboTkm npoayKToB Makc.
LleHTpobexxHasn cokoBbhbxkumarnka DpyKTbl U OBOLLM Makc. 450 r/1 pyHT

Kak nonb3oBatbeA KYXOHHbIM KoMbBanHOM

1 YctaHoBMTE CbeMHbIV Ban Ha 6ok anektpoasuratens @.
2 YcraHoBuTe vaLlKy. [ocTaBbTe ee Tak, YTobbl pyyka 6bina c3aau, 1
MOBEPHUTE MO YacoBOM CTperike Ao hmkcaLlmn @.

NOJNTOXXEeHUN.

3 YcTaHoBUTE HY>XXHYIO HacaaKy Ha NMPUBOAHON Basl. 6

® Yauka 1 HeobXoaMMan HacaaKa AOMKHbI YCTAHABNMBATLCA Ha
npubop Ao Toro, Kak 6yayT AobaBneHbl NPOAYKTbI. ®

4 YcTaHoBUTE KpbILWKY @), cneaa 3a Tem, YTobbl BEPXHAA YacTb BHuMaHue
NpVYBOAHOIO Basia OKasanach B LIGHTPE KPbILLKM. )

® Hukoraa He NoMb3yiTech KPbILWKOi ANA ynpasnieHna
KOM6aliHOM, Bcerga ucrnonb3yinTe ANA 3TOW Liesin perynaTtop

CKOpPOCTU.

5 MoacoeauHuTe NpuGop K 3NEKTPOCETM, NPU 3TOM 3aropaeTcs
CBETOBOW MHAMKATOP BKIIOYEHUS NUTaHus. BknounTe npubop

1 BbIGEPUTE HYXKHYIO CKOPOCTb.

® |lcronbayiTe UMMYNbCHBIA pexum (P) 4nst KOPOTKNX
VMHTEHCMBHbIX NepemeluBaHnii. MawuvHa 6yaet paboTatb B
MMMYINbCHOM pexuMe [0 TeX Nop, noka pblYaxok
nepeknoyaTens yaepxvBaeTcs B COOTBETCTBYHOLLEM

MoBTOPUTE ONMCaHHY!IO BbiLLIE NMPOLIEAYPY B 06paTHOM NopAAKe AnA
TOrO, YTOObI CHATb KPbILLKY, HACAAKM U YaLKY.
Bcerpaa Bbikntovaiite npubop nepep CHATUEM KPbILLKK.

KombaviH He MOXeT MCronb30BaThCA AMA TOro, YTO6bl U3MEeNbYaTb
WK MONOTb KodbelHble 3epHa UK ANA NPeBpaLLEeHnA caxapHoro
necka B caxapHyto nyapy.

® [py [06aBNEHN MUHAASEHON SCCEHLIMM UMW MPUNPaBbl K CMECAM

® [py HEeNpPaBUILHOM YCTaHOBKE YallKyM U KPbIWKY KOMGaiH He

6ynet paboTaTb.
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CTapaVITer n3beratb KOHTaKTa C NNacTUKOBbIMK AeTanAMM, TaK Kak
3TO MOXET NMPUBECTU K CTONKOMY OKPALLMBAHUIO.




Kak nonb3oBaTbCsa U3MenbynTenem
(FP910)

1

w

BcTaBbTe ynnoTHuTensHoe KonbLo (4 B
HoxeBoii 6ok () - Y6eauTech B TOM,
YTO YNNOTHUTENBHOE KOMbLO
YCTaHOBMEHO MPaBUIIbHO.

B cnyuae noBpexaeHus unu
HenpaBuNbHON YCTaHOBKU
YNNOTHUTENbLHOrO KosbLa BO3HUKaeT
yTeuka npoaykra.

YCTaHOBUTE EMKOCTb Ha HOXEBOW GoK.
3arpyanTe B eMKOCTb UHIPEaNEHTbI.
BcTaBbTe KpbILLKY 3annBOYHOro
OTBEPCTUS B EMKOCTb U NOBEPHUTE ee.
[MOBOPOTOM KpbILLKM MO YacoBOM
cTperske 3adUKCUPYITE KPbILLKY
3anMBOYHOrO OTBEPCTUS B KpPbILLKE
€eMKOCTW.

YcTaHoBUTE M3MenbunTenb Ha 6ok
aneKTpoaBUraTens n NoBepHUTe ero
ansa dukcaumn Ha mecte yctaHosku @. @)
YCTaHOBUTE HYXHYIO CKOPOCTb M
NCMONb3yNTE UMMYIbCHBIA PEXUM.

Kak nonb3oBaTbCcsa U3MenbynTenem
(FP920/FP930)

1

w

BcTaBbTe ynnoTHUTENbHOE KonbLo (4 B
HoxeBoW 6ok () - Y6eanTech B TOM, YTO
YMAOTHUTENBHOE KOMbLO YCTAHOBMEHO
npaBunbLHO.

B cnyvae noBpexaeHus unu
HenpaBuNbHON YCTaHOBKU
YNNOTHUTENbHOIO KOJibLia BO3HUKaeT
yTeuka npoaykra.

YcTaHOBUTE €MKOCTb Ha HOXeBOW 6ok .
3arpy3nTe B €MKOCTb UHTPEANEHTbI.
BcTaBbTe ynnoTHUTENbHYI NPOKNaaky
KPbILLKM B KaHABKY, PacrnofIOKeHHY0 Ha
HUKHEV CTOPOHE KPbILLKU.
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BcTaBbTe B KPbILLKY YalUm KPbILLKY
3aNMBOYHOrO OTBEPCTUS U 3addUKCUpynTe
ee, NOBEpHYB Ha OAHY NO3nULuI0
YCcTaHOBUTE KPbILLKY Ha Yally 1 NOBepHUTE
KPbILLKY 3an1MBOYHOrO OTBEPCTUS AN
bukcaummee B NONOXEHUN

Kpblluka 3anMBo4YHOro oTBepcTns nmeet
TPU pasHbix nonoxexus (cm. A)

& _ KpbllKa 3aNMBOYHOTO OTBEPCTYUSA
MOXeT CHUMaTbCs Ans AobaenexHus B
EeMKOCTb UHIPeaNEHTOB.

o - KpblLLKa He 3adpuKcmpoBaHa/KpbliLLKa
3anMBOYHOr0O OTBEPCTUSA 3admKeMpoBaHa
Ha KpbILLKEe, YTO NO3BOMSET CHUMATL U
yCTaHaBNMBaTb KPbILLKY.

o - KpblLlka 3admKempoBaHa.
YcTaHoBUTE n3menbunTenb Ha 6nok anekTpoasuratens n
noBepHWTe ero Ansa dukcaumm Ha Mecte ycTaHoBKU @.
YCTaHOBUTE HYXHYIO CKOPOCTb UMW UCMOMb3YATE UMMNYbCHBIN
pexum.

BHumaHme:
Mepea Tem Kak 3anNuTb XXUOKOCTU B rOMOreHu3aTop ganrte
WM OCTbITb A0 KOMHATHOM TeMnepaTypbl.

coBeTbl
Mpu NnpuroToBneHW MaioHesa 3arpysute B U3MeNbynTenb
BCE WHrpeaneHTbl kpome macna. Bo Bpemsi paboTbl npubopa
3anenTe Macro B KPbILLKY 3aMBOYHOrO OTBEPCTUS U
OOXANTECH ero CTEKaHusi B yalLlly.

Mpy NepemeLlLnBaHNM ryCTbiX CMECEN, Hanpyumep, NalTeToB 1
COYyCOB, BO3MOXHO HanunaHve npoaykTa Ha CTEeHKU Yawum. B
3TOM Criyyae CTeHKM Yalum crnepyet ounwatb. B cnyvae
3aTPYAHEHHOrO NepemMellnBanms fobasbTe BOAbI.

Mpu n3MenbYeHUn nbaa UCMONb3YNTE PEXUM KOPOTKUX

MMMy bCOB.

[na o6ecneyeHust 4NIMTENBLHOrO CpoKa Cnybbl U3MenbunTens
BpeMsi ero HernpepbIBHON paboTbl He JOMKHO NpeBbiwaTh 60
cekyHa. [Mocne nony4yeHusi cmecy Tpebyemoi KOHCUCTEHLK
anekTponpubop crnefyet HEMEANEHHO BbIKMIOYNTb.

[aHHbI anekTponpuGop He npegHasHayeH Ans U3MerbyeHus
crnewuid, NOCKOMbKY OHW MOTYT MOBPeAWTb NiacTMaccoBble
noBepxHocTu npubopa.

Mpu HenpaBunbHO YCTAHOBKE U3MENbYUTENS ANEKTponprbop
paboTaTb He Byger.



® He 3arpyxaiite B U3MefbynTeNb CyXme UHIPEANEeHTbI 40 ero
BkntodeHust. MNMpu HeobXxoANMOCTM NOPYBUTE NX Ha KyCOYKU;
CHMMMTE KpBbILLKY 3anBOYHOrO OTBEPCTUS U 3arpysuTte aTn
KYCOYKM MO OJHOMY.

® He nonb3ayiTeck U3MenbyYmMTEeNnemM B Ka4ecTse eMKOCTM Ans
XpaHeHus npoaykToB. Ecnn namenbuntens He ucnonb3ayeTcs,
OMOpPOXHWTE €ero.

® Hukoraa He nepemelumBaiite 6onee 1 1/2 nutpa (2 NUHTBLI 12
YHUMIA) KMOKOCTU - NPU NepeMeLIMBaHni XonoaHbIX
KWUAKOCTEN, HAaNpUMep, MOJIOYHbIX KOKTEMNEN, XXMAKOCTU
[AOIMKHO ObITh eLle MeHbLUE.

MpumeyaHue. OcHoBaHMe MeNbHULbI U CTEKIAHHAA
emKocTb usmenbuutensa FP920/FP930 He saBnAtoTcA
B3aumo3ameHseMbiMu getansamu. Ecnu yctaHoBneHo He
TO OCHOBaHMe, KyXOHHbI KoMb6ailiH He 6yaeT paboTaThb.
CwMm. rpacdhmyeckne CUMBOSIbl HA OCHOBaHUU HOXEBOro
6rnoka.

Wcnonb3oBaHne Hacagok

HOX/(17) npucnocobnexne onA 3ameca
TecTta

Hox npenctaenAeT cobon Hanbonee
yHUBEpCcarnbHyto Hacaaky. Monyvaeman
KOHCUCTEHLMA onpenenAeTcA
NPOACIKUTENBHOCTBIO BPEMEHW 06paboTKu.
Mpn 06paboTke Bonee NNOTHbIX
VHrpeVYeHTOB MOMb3YTECh UMMYSIbCHBIM
PErynATopoM.
Hoxu ncnonbaytotea AnA namenb4eHna
cblporo 1 obpaboTaHHoro MAca, npu
MPUrOTOBNEHWW KOHAUTEPCKUX M3AENniA U3
cAo6HOro TecTa, AJ1A OBOLLEN, OPEXOB,
naLTeToB, COyCOB, CYMOB-MOPe, a TaKkxe
[NA nony4eHnA TepTbIx cyxapen. Ecrv B (@)
KOMMIeKTe He NpeaycMOTPEHO
npucrocobnexve AnA 3ameca TecTa, TO HOX
MOXET MCMONb30BaTbCA U 1A [POXOKEBBIX
cmecein.

Ecnu e 310 npucnocobnenne nmeeTcA B
KOMMMeKTe, TO NOMb3yWTech UMK ANA
MPUrOTOBNEHNA LPOXOKEBBIX CMECEN.
MonesHble coBeTbl
Hox

® [lepen 06paboTKOM Takux NPOLYKTOB Kak MACO, X1e6, oBoLLM
nopexoTe NX Kybrukamy pasmepom OKOmMo 2 CM.

@ Cyxoe neyveHbe MOXHO pasnomartb Ha KyCO4Ku 1 fo6aBnATb Yepes
nozatoLlyto TpybKy B npouecce paboTbl npubopa.

® [Ipn NPUroTOBNIEHNM NECOYHOTO TECTa UCMOMNbL3YITE MAcno v T.n.,
BbIHYTOE HEMoCPeACTBEHHO U3 XONOAUNbHIKA, Mope3as ero Ha Kyonkn
pasmepom 2 M.

® CneauTe, 4TOObI HOX He NeperpesancA.
MpucnocobneHune anA sameca tecta

® Pa3avecTuTe Cyxue MHrpeaveHTbl B Hallke 1 Jo6aBnAnTe XUakocTb B
npouecce paboTbl Npubopa. MponomkanTe Ao TeEX Nop noka He
obpasyeTcA rmankuin ynpyrn KoM TecTa, YTo 3aHUMaeT 06bl4HO
60-90 cekyHA.

@ [oBTOPHO 3amelumBaTb CneayeT ToMbko pykamu. He pekomeHayeTcA
BbIMOSHATL NOBTOPHOE 3aMeLLMBaHME B HaLlKe, Tak Kak 3TO MOXeT
NMPMBECTU K HEYCTONYMBOW paboTe KoMbanHa.
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B3bvBarnka ¢ AByMA BeHYMKamm
(c npuBoaOM)
MpenHa3HayeHa TONbKO ANA HEryCTbIX CMEeCel, Hanpumep, ANYHbIX
6enkos, Kpewma, CryLlleHHOro Monoka n anA B36MBaHWA AUL, C caxapom
ANA HEXXNPHbIX 6GUCKBUTOB. |_|pVI 1cronb3oBaHum ¢ 6oree NoTHLIMK
CMecAMN MOXET I'Ip0M30I7|TI/I rnonomMka.

cnonb3oBaHne B3GUBaSIKU

1 YcTaHOBUTE NPUBOAHO Bas U YallKy Ha CUNOBOW 610K.

2 HapexHo BcTaBbTe KaXAbll BEHYMK B
TOMOBKY C MPMBOAOM (b) -

3 YcTaHoBWTe B36MBasKy, OCTOPOXXHO
noBopayvBan ee,
roKa oHa He OMyCTUTCA Ha NPUBOAHON BaJl.

4 TlonoXuTe Hy>XHble UHIPEAVNEHTDI.

5 YcTaHOBUTE KPbILWKY, CrieaA 3a TeM, YToObI
TOpeL Basia 0KasascaA B LIEHTPEe KPbILLKK.

6 BkntounTe npubop.

BaXXHasi MHchopMaums

® BeHuyK Hemnb3s UCMosb30BaTh Anst
NpUroTOBIIEHNsI TECTA ANl NMPOroB C
O[IHOKpPATHbLIM BbIMELLMBaHWEM, a Takke
Ans B36MBaHVs Xupa ¢ caxapom,
MOCKOMbKY B 3TOM Crly4ae BO3MOXHO ero nospexaexue. Ons
3ameLLMBaHVs TecTa A NMMPOroB BCErAa UCMOMb3yiTe HOX.

MonesHble coBeTbl

® [1nA NonyyYeHVsa ONTMMasIbHOrO pesynbTarta Alua A0MKHbI UMETb
KOMHATHytO Temneparypy.

® [Ipexxae Yem B36MBaTh, yb6eauTech, YTO Yallka 1 B3busaska
ABNAIOTCA YUCTBIMU U HEXXUPHBIMU.

Kpbilwka Ang npurotToBNeHNA CMeCcen
6onbLLOro obbema

Mpu cMeLIMBaHUN XXUAKOCTEN NOMb3yiTech
creumnasbHOW KPbILLKOA BMECTE C HOXXOM AnA
NPUroTOBNIEHNA CMecel 6oNbLLIoro obbema.
370 no3eonMT Bam yBENMuMTL JONYCTUMBIN
obbem oT 1 n go 1,5 n, nsbexarb
BbIMAECKNBaHNA XXUAKOCTU U MOBbICUTb
Ka4yecTBO Pe3ku Hoxa.

1 YcTaHoBWTe NPUBOAHO Bas 1 Hallky Ha
CUNoBO BroK.

2 YcTaHOBMTE HOX.

[lo6aBbTe Hy>XXHble UHIPEANEHTDI.

4 YcTaHoBWTE KPbILWKY AnA 60MbLUmx 06bemMoB
Ha[, BepxHeii YacTbio HOXa, Creas 3a TeMm,
4TO6bl OHa OnMpanack Ha BbICTYM BHYTPU
Yawku () . Henb3a HapaBnNUBaTb Ha KPbILIKY, CrieayeT aepXxartb
ee 3a pyuKy B LIeHTpe.

5 YCTaHOBWTE KPbILLKY YalLKW 1 BKITOYUTE Nprbop.

w




[nckun onAa Hapeskn

MepeBopaumBaemble AUCKU ANA HApe3Kn
nomTukamu/pesaHusa - KpynHanA Hapeska
@0, menkas Hape3ka ()

McnonbayiTe CTOPOHY ANA pe3aHnaA npu
06paboTKe CbIpoB, MOPKOBW, KapTodena un
[IPYrvX NPOLYKTOB aHaNOM4HON CTPYKTYPbI.
Vcnonb3yiiTe CTOPOHY ANA Hapeskn
NOMTUKamm1 npy 06paboTke ChIpoB,
MOPKOBW, KapTodhens, KamnycTbl, OrypLOB,
kabaykoB, CBEKIIbl U penyaToro nyka.
[cK AnA Hape3Ku CONOMKOW ()
McnonbayeTcA AnA Hape3kn TOHKOM
COMOMKOI KapTodernd, TBepabIx
VHIPEaVEeHTOB ANA Canartos, rapHNpoB,
3aneKaHoK U T.n. (HanpumMep, MOPKOBb,
6ptokBa, Kabayku, orypuipl).

[uck-Tepka (23

[InA HaTvpaHWA cbipa TUNa napmesaH u
KapTodhena AnA Kneuek.

BesonacHocTb paboTsl

® Hukoraa He CHUMAaMTe KPbIWKY npexae, Yem Npon3onaeT nonHasa
OCTaHOBKa pexxyLuero amucka.

® [lucku ABNAIOTCA O4eHb OCTPbIMU U TPebyIloT KpaiiHe
OCTOPOXXHOro obpaiieHun

Vcnonb3oBaHve pexywnx anckoB

1 YcTaHoBMTE NPUBOAHOW Ba U YaLLKy
Ha C1NoBoW BrIoK.

2 [epkach 3a pyuky (@ B LieHTpe,
yCTaHOBUTE [VUCK Ha MPVUBOAHOW Ban
Hy>KHOI1 CTOpOHOM BBEPX (©) .

3 YcTaHOBUTE KPBbILLKY.

4 BbibepuTte nogaroLLyto TpyoKy Hy>KHOrO
pa3mepa. BHyTpu Tonkarens umeetcA
MarneHbkaA nopatowan Tpyoka,
KOTOpaA MUcnonb3yeTcA Npy obpaboTke
OTAENbHbIX KOMMOHEHTOB M TOHKMX
VHIrpeayeHTOoB.

[InA ncnonb3oBaHWA ManeHbKon
nogaioLue Tpybku crnemyeTt cHavana
BCTaBUTb GOMbLLON TOMNKaTesnb BHyTPb
nogatoLle Tpyoku.

[nAa ncnonb3oBaHnA 60MbLLION NoAatoLLen TPyOKM - BOCNONb3YNTECh
0601MM TorNKaTenAMN COBMECTHO.

5 TMonoxwuTe NPoAyKTbl B MOAAIOLLYIO TPYOKY.

6 BksouMTe NpU60pP M PABHOBMEPHO HAXKMMAaNTE BHU3 Ha TOMKaTesb;
HUKOrAa He fonycKaiiTe, 4To6bl Bawm nanbLbl okasanuch B
nopatoLuen Tpybke.
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MonesHble coBeTbl

@ Vicronb3yiTe cBeXmne NpoayKTbl.

@ He pexbTe NpoayKTbl CANLLIKOM Mesko. 3anonHaAiTe 6onbLuyio
nogaroLLyto TpybKy paBHOMEPHO MO BCEN LUMPUHE. TeM cambim
npenoTBpaLLaeTcA CMeLLEeHNe NPoAYKTOB B CTOPOHY Npu o6paboTke.
MO>XHO TaKk>ke MCnonb30BaTh ManeHbKYO MOAAIOLLYIO TPYOKY.

e [Mpu rcnonb3oBaHMM aucKa A HApe3Kn KNaamTe NHrpeaneHTb
FOPU30HTASBHO.

o [Ipu Hape3ke NOMTUKaMM N pe3aHum: MPOAYKTbI, pa3meLLaemble
BepTuKansHo (1) | GynyT HapesaHbl GONee KOPOTKUMM KyCOUKaMM, HeM
NPOLYKTbI, pasmelLaeMble ropusoHTanbHo (9) .

® B valuke nnu Ha Tapernke nocne o6paboTku Bcerga ocTaeTcA
HeborbLLOe KONMMYEeCTBO NPOAYKTOB.

Mpecc ansa uMTPyCcoBbIX

MpeaHasHaveH AnA BbIXXUMaHWA
CoKa 13 LMTPYCOBbIX (hPYKTOB
(Hanpumep, anenbCUHOB, MMOHOB,
nanma u rpevngpyTos).

@ KkoHyc
®@ cuto

Mcnonb3oBaHne
npecca anA
LNTPYCOBbIX

1 VYcTaHoBWTE NpMBOAHON Ban 1
YaluKy Ha CUoBOWA BIIOK.

2 YcTaHOBWTE CUTO B YallKy, creas
3a TeMm, 4Tobbl pyyka cuTta bbina
3advKcrpoBaHa B MOMOXEHWH,
HaxoAALLEeMCA CTPOro Haf, Py4Koi
vawkn ).

3 YcTaHoBUTE KOHYC Ha/ MPYBOAHbIM
BasioM, BpalliaA ero A0 TeX Mop, NMoKa OH He OMyCTUTCA [0 KOHLA BHU3
@.

4 PaspexxbTe (pyKTbl nornonam. 3atem BKIOUMTE NpMBop 1 HaxKuvanTe
paspe3aHHO MOMOBUHKOM Ha KOHYC.

® [Ipecc He 6yneT paboTtaTb, ecCnu cUTO He 3aPuKCUPOBaHO
AOMKHbIM 06pasom.




© MenbHuua
Mcnonb3yeTcA anA pasmanbiBaHnA Tpas,
OpexoB M KOeiHbIX 3epeH

HOX
YNINOTHUTENbBbHOE KONbLO

o (&
Yawa

KpbILLKa C OTBEPCTMEM [N1Al pa3bpbIarMBanns (2

®ee0

BesonacHocTb paboThbl

® Hukoraa He ycTaHaBnuBanTe Ha MawuHy 6nok
HOXeNn 6e3 3aKPEenneHHOro Ha HeM KyBLUMHA.

® 3anpelyaeTca cHUMaTb BaHKy, ecnv Ha MalumHe
yCTaHoBIeHa yHVBepcanbHasi MenbHuLa.

® He poTparvBaniTech 40 OCTPbIX KPOMOK HOXEMN.
XpaHuTe HOXeBOW Bnok B HEQOCTYNHOM Af1A
nerten mMecre.

® 3anpeLyaeTcs CHUMaTb MeNbHULY C
OCHOBaHUS [0 MOMHOW OCTaHOBKUN HOXEN.
MpumeyaHue. OcHoBaHMe MeNbHULbI U
CTEKINAHHAA eMKOCTb U3MenbunTens
FP920/FP930 He siBnstoTCA
B3aMmo3ameHsieMbiMu getansamu. Ecnun
yCTaHOBNEHO He TO OCHOBaHue, TO
KYXOHHbIA KOMGaWH He
Oynet pabotatb. CM. rpacdhmyeckue
CUMBOJIbl HA OCHOBaHWUU HOXeBoro 6noka.
BaxHas uHdopmaums

® [1nA obecneyveHnA ANMUTENIbHOTO CpoKa Cny>K6bl MenbHULIbI,
HUKOr4a He BKNoYaiTe ee 6onee Yem Ha 30 c. Bbikntovante
MenbHULY cpasy e Mocne Toro, Kak Mofy4uTe HyXHYyo
KOHCUCTEHLMIO.

® Bo n3bexaHue NOBpPEXOEHUsI NNacTMaCcCOBbIX YacTein
pa3manbiBaTh Crieuumn 3anpeLiaeTcs.

® Ecnu menbHUUA YCTaHOBMIEHA HENpaBuiibHO, TO MalinMHa He byneT
paboTarb.

® |cnonb3yeTcsi TONbKO Ansi pa3MarnbiBaHWsl CyXUX UHTPEOUEHTOB.

Kak nonb3oBaTtbcs
MenbHULUEen

1 TMomectuTe MHrpeaneHTsl B 6aHky. He
3anonHsiite 6aHky 6onblue Yem
HarnonoBuHy.

2 YcTaHOBUTE YyNNOTHUTENbHOE KOMbLIO
Ha HOXeBoWl Brok.

3 TlMepeBepHUTE HOXEBOW GNOK 1
nomecTuTe ero B 6aHky nessmsamu
BHU3.

4 YcraHoBMTE HOXEBOW GNOK Ha GaHKy
1 3aTAHWUTE OT PyKW.

5 YcraHoBuTe MenbHULY Ha Brok anekTpoasuraTens u
noBepHUTE ee Ana uKcauun Ha MecTe ycTaHoBku (7).

6 BkniounTe Ha MakcMMasbHOW CKOPOCTM UM NCMONb3ynTe
VMNYNbCHBIN PEXUM.

7 TMocne pa3manbiBaHUs NPOAYKTa MOXHO 3aMEHUTb HOXeBOW Briok
Ha KpbILLUKY C CETKOW W yAanuTb pasMoroThblii NpoayKT
BCTPSIXMBaHUEM.

® Kpblilka C CETKOW He ABNSAETCS repMeTUYHOMN.

CoseTbl
® Jlyywe nepemanbiBalOTCA YACTbIE U CyXune Tpasbl.
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MWHM-YaLla KyXOHHOro kombanHa

O)
@

Kak nonb3oBaTbca

M

KyXOHHOro kombanHa

1

I

MuHK-4ala KyXoOHHOro
KombaiiHa ncnonb3yeTcs Ans
N3MENbYEHNS 3eneHn 1
06paboTkn Marnbix KONMYecTB
TaKUX WHrPeaNeHTOB, KaK MsICo,
TNyK, Opexu, MalioHes, OBOLLA,
nope, coycbl U AeTckoe
nuTaHue.

HOX MMHM-YaLLUKN KyXOHHOro
KombariHa

MWHM-YaLLa KyXOHHOTO
kombariHa

MHM-YaLien

YcTaHoBUTE NPUBOAHON Ban 1
Yawly Ha 6nok
anekTpoABuraTensi.
YcTaHoBUTE MUHK-YaLly
KyXOHHOro kombariHa n
ybeauteck B TOM, 4TO pebpa,
pacnonoxeHHble Ha
BHYTPEHHEV CTOPOHe TPYOKM MUHK-YaLuW, BOLIMW B Nasbl
ocHoBHOM Tpy6ku (1) .

YcTaHoBUTE HOX Ha npuBoaHo Ban (k) .

[obaBbTe UHrpeaneHTbl, KOTOpble AOMKHbI ObITb 0bpaboTaHbl.
YCTaHOBUTE KPbILLKY U BKIKOYUTE KyXOHHbIA KOMGaliH.

Mepbl 6e3onacHocTn
3anpeLuaeTcs CHUMaTb KPbILKY A0 MOSHON OCTAHOBKU HOXEVA.
Jle3Busi Hoxa ocTpo 3aTouveHbl. CobnioaaiTe OCTOPOXHOCTb.

BaXkHasi MHcpopMauma

[aHHbIN anekTponpubop He NnpeaHasHaveH Ans U3menb4yeHus
crnewuid, MOCKOMbKY OHW MOFyT MOBPeAWTb NilacTMaccoBble
noBepxHocTn npubopa.

OnekTponpurbop Takke He NpefHasHa4YeH Ans U3MenbYeHns
TBEpAbIX MPOAYKTOB, TaKMUX Kak KodeliHble 3epHa, Kybukn nbaa
WK LIOKoag, NMOCKOSIbKY OHU MOTYT MOBPEAUTH HOX.

coBeTbl
M3amenbyaemas 3eneHb AOMKHA ObITb YNCTOW M CyXOW.

Mpy cMeLunBaHNW BapeHbIX NPOAYKTOB ANs NPUrOTOBMEHUS
OeTCKOro nNuTaHus 4o6aBbTe HEMHOIO XUAKOCTY.

Takue npoaykTbl kak Msico, xneb n oBoLym nepen obpaboTkon
cnefyet nopesatb Ha Kyoukv pasmepom oKoso 1-2 cm.

Mpwn npurotToBNEeHUnN maroHesa 3anuBanTe Macno 4yepes
nopatoLLyto Tpyoky.



@) LleHTpobeykHaA CoKOBbIXMMAarnkKa Bpawatowasaca nogcraeka ons
XxpaHeHus Hacagok KENSTORE™
B KomnnekTe KyxoHHOro kombaiHa nMeeTcs BpaljatoLlascs

noAcTaBka Ans XpaHeHus Hacadok. MNoacTaBka nomellaeTcs
BHYTPb Yaluu.

Vcnonb3yinTe LeHTPo6EXHYO
COKOBbIKMMAnNKy AnA nonyYyeHnsa
coKa U3 TBepabIX (PpyKTOB 1
OBOLLEN.

npoTankueartesnb
KpblLLKa
ceTyarbli punbTp
BHYTPEHHAA Yawa

Kak nonb3oBaTbCA BpaLlatoLencs
noacTaBKOMW ONsi XpaHEHMs1 HAcadoK

®E

1 YcTaHoBMTE HOX B Yally.

2 3aTeM yCTaHOBWTE BEHYVK, AVCKU U KPbILLKY AJs
nepemeLLInBaHNst Ha MakCMMarnbHOW CKOPOCTU Ha
BpaLyatoLytocs nogcrasky ©).

3 YcraHoBMTE BpaLLaloLLytocsi MOACTaBKY CBEpPXY Ha HOX U1
MOMECTUTE CBEPXY KPBILLKY KYXOHHOTO komGaiHa (@.

Kak nonb3oBaTtbcA
LEeHTpobexxHOM
COKOBbIKUMASTKOW

1 YcTaHoBUTe Bedywwmii Ban v vauwy Ha
6noK anekTpoasuratTens.

2 3adwmkcupyiTe ceTyaTbii hunbTp BO
BHyTpeHHeil Yawe @) .

3 YcTaHOBWTE BHYTPEHHIOIO Hally B Yaily
KYXOHHOW MawmHbl (1) .

4 HapeHbTe Ha Yally KpbIlLKY, MOBEPHUTE
ee Tak, YTobbl OHa 3aLlenKHynach n
nogatowas Tpybka cena Ha pydky (©) .

5 [lopexxbTe NpoayKThl Ha Menkue
KYCOYKM, 4TOObl OHW MO BXOAUTL B
noaatoLLyto Tpy6Ky.

6 BkniounTe MalLKHy, 1 paBHOMEPHO
npoTankueaiTe Hape3aHHble NPOAYKTbl BHWU3 C MOMOLLbIO
npoTankueaTesnA - HUKOrAa UCNONb3yiTe Nanbubl ANA
npoTankuBaHuA NUWK B noaatoLyto Tpybky. MNepen Tem kak
3arpy3uTb HOBYIO MOPLMIO, MONTHOCTLIO 06paboTanTe yxxe
3arpy>XeHHyto.

7 TMocne 3arpy3ku nocneaHero Kycoyka javiTe mawvHe nopaboTtatb
eule 20 ¢, 4TObbI N3BNEYb BECb COK U3 CeTYaTOro unbTpa.
BaxxHaA uHdopmaumna

® Ecnn KyXOHHaA MalunHa BMOPYPYET, BbIKMIOYNTE €€ U OMOPOXHUTE
ceTyaTblii punbTp. (KyXoHHasa MalumHa BUGPUPYET, eCr MAKOTb

pacnpeneneHa HepaBHOMEPHO). yXO 3an |/|60 oM
® BLINonHANTe 3arpy3ky NpoaykTa He6onbWUMK NopLUnAMA (He A p p
Gonee 450 r), 1 perynApHoO ONOPOXHANTE ceTHaTbIit PUnbTP 1 ® [lepen 4McTKON NpuBOPa BCeraa BbIKMoYaiiTe ero n 0TcoeanHaAiiTe oT
BHYTPEHHIOIO YaLlly. ceTun.
® llepen 06paboTKoM NPOAYKTA YAANUTE KOCTOHKM U CEMEHKN ® [IMICKM 1 HOXW ABNAIOTCA O4EHb OCTPbIMU U TPEBYIOT KpaviHe
(Hanpumep, nepeL, AbIHA, CNIMBA) U XECTKYIO KOXYpY (Hanpumep, OCTOPOXHOTO OBpALLEHUA.
AblHA, aHaHac). He Hy>HO ouuLaTh OT KOXYpb! 1 yaanaTs ® HekoTopble NPOAyKTbl MOTYT 06ecLiBeqmnBaTh NacTUKoBbIe AeTanu.
cepAaueBnHY AGIIOK 1 rpyLu. 3T0 cunTaeTCA HOpPMasbHLIM ABMEHNEM, HE MPUBOAUT K
CoBeTbl MOBPEX/EHWNIO AeTanei 1 He BNMAET Ha BKYC NuLLW. [nA yaaneHuaA
® VicnonbayiiTe TBEpAble, CBEXWE PPYKTbI 1 OBOLUM. 06eCcLBEYEHHOrO NATHA NOTPUTE €ro TKaHbO, CMOYEHHOM
® COK UMTpYyCOBbIX ByaeT ropbKM 1 BCMIEHEHHbIM U3-3a TOro, 4YTO pacTUTErNbHLIM MaCIOM.

npu Nomny4eHnn coka Takxke obpabaTbiBaeTcA MAKOTb U KOCTOYKM

nnonoB. Monb3yiiTec COKOBLIKMMANKOIA ANA LIATPYCOBBIX. Cunosoit 6r1ok

® [IpoTpuTe BAXHOW TPAMKOW, a 3aTem
Hacyxo. CneawTe 3a Tem, 4Tobbl 30Ha
B6M3U 6NTOKMPOBOHHOTO MEXaHU3Ma
He Bblna 3acopeHa octaTkamm MULLM.

® 136bITONHAA YacTb LWUHypa MUTaHUA
[OMKHA HAXOAWUTBLCA B CreuyasibHoOM
nasy, pacriono>keHHOM Ha 3afHei
cTopoHe npubopa (7) .
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WamenbunTens/mentiuua O6cnyxuBaHue n 3aboTta o nokynarensax
1 OnopoXHUTE KyBLUMH/YALLKY Nepen TeM Kak OTBEPHYTb OT 6r1oka

HOXKell. ® [Ipy NoBpexaeHUM LWHypa B Liensx 6€30nacHOCTU OH JOIDKeH
6bITb 3aMeHeH B NpeAcTaBUTENbCTBE KOMMNaHUW UNn B

2 BbIMOVTE KyBLUMH/HALLKY pyKamu. 5 "~
creumanu3npoBaHHO MacTepPCKON Mo PEMOHTY arperaTtos

3 CHuMUTe ynnoTHSALWME NPoKNaaku 1 NpoOMONTe UX

o 9 o KENWOOD.
4 He poTparveanTech A0 OCTPbIX HOXKEN; NOYMCTUTE UX LUETKON C
ropAYen MbIfIbHOM BOAOW, @ 3aTeM TLLATENBHO OMOSIOCHUTE B Ecnu Bam HyxHa nomoLb B:
NpOTO4HOM Boae noa KpaHoM. He onyckaiite 6510k ¢ HOXXOM B BoAy. ® nonb30BaHNM NPUGOPOM 1Nk

5 OcTtaBbTe CylnTbCA B NepeBepHYTOM MONoXKeHUN. o TeXOGCJ’Iy)KVIBaHVIVI unn pemoHTe
O6paTtutech B MarasviH, B KOTOPOM Bbl Npuobpenu npnbop.

B3buBanka ¢ AByMA BEHYMKaMu (C NPUBOAOM)
o OTCoeanHNTE BEHYMKY OT rofioBKW NPYBOAA, OCTOPOXHO MOTAHYB 3a

HUX. BbIMOWTE MX B TEnnon MbinbHOW BOAe.

@ [poTpuTe ronoBky NpuBoaa BMaXHON TPAMKON, a 3aTeM BbITpUTE ee
Hacyxo.

- |
He onyckaiite ronoeky npusoaa B Bopay.
BAXXHAS UHOOPMALIUA MO NPABUNBbHON
Mpouue Aetanu YTUNU3ALUKN U3OENUS COrNACHO OUPEKTUBE EC
@ BbiMoiiTe pykamu, a 3aTeM BbICyLLnTe. 2002/96/EC
® YnnoTHsitoLne Npoknaaki Takke MOXKHO MbITb Ha BEPXHEi Mo ncteverHun cpoka cnyx6bl n3genue Henb3s BolibpacbiBaTh
norke nocyAoMOeYHOW MalunHbl. PekomeHayeTtcs Kak 6bIToBblE (FOPOACKME) OTXOAbI.
MCMonb30BaTb KOPOTKYH NPOrpaMMy C HU3KO TemnepaTypoil. M3genue cnepyet nepedaTh B cneuuanbHbIi KOMMYHanbHbIV

NYHKT pasfenbHoro cbopa 0TX040B MECTHOE yypexaeHue
Unn B NpeanpuaTue, okasbiBatolee nogobHele ycnyru.
OTpenbHas yTunuaaums 66lToBbIX NPMGOPOB No3BONAET
npefoTBpaTUTL BO3MOXHbIE HEeraTuBHbIE NOCNEACTBUS ANS
OKpY>XaloLLieln cpefpl 1 300pOBbs, KOTOPLIMK YpeBaTa
HeHagnexaias yTunusauyusi, 1 no3BonseT BOCCTAHOBUTL
maTepuansl, BXoasLMe B COCTaBe n3genuii, obecneymsas
3HaYMTENbHY 3KOHOMUIO 3HEPTK N pecypcoB. B kavectse
HanoOMWHaHNA 0 HeOBXOANMOCTY OTAENBLHONW yTUNM3auum
ObITOBBIX NMPUBOPOB Ha M3denne HaHeCceH 3HakK B BUae
nepeyepkHYTOro MycopHoro 6aka Ha konecax.

PyKOBO,EI,CTBO No HaxXoXxaeHnw n yCTpaHeHUKo HeI/ICI'IpaBHOCTeIZ

Mpo6nema MpuuunHa PeweHue
KyXxOHHbI kombaitH He He nopaetcsa nuTatowee HanpsbkeHne/He Y6eautecb B TOM, 4TO KyXOHHbIN kombaiiH
pabotaet ropuT CBETOBOW MHAMKATOP. MOAKIIOYEH K dM1eKTpoceTn

Yawa He 3admkcupoBaHa. Y6enuTtechb B TOM, YTO Yalla ycTaHOBMEHa

npaBuUbHO, M YTO pyyka Yallu HaxoAMTCs CripaBsa.
Kpbiwwka He 3acdukcmpoBaHa. Y6eamTecb B TOM, Y4TO hMKCATOP KPbILIKN
pacronoxeH B 0611acT pyyku.

Mpu HenpaBUNbHOW YyCTaHOBKE YalluM U KPbILLKN
KYXOHHbIW KOMbaliH paboTaTb He Gyaer.

Ecnu H1 ogHa 13 onncaHHbIX BbilLe NPOBEPOK HE
BblABUNA NPUYNHY I'lpOﬁJ'IeMbl, npoeepbTE NnaBskue
npegoxpaHutenu nnm aBTOMaTU4ECKUI
BblKntoYaTesnb B BallemMm aome.

He paboTaet Mcnonb3yeTcsi He TO OCHOBaHWE. OcHoBaHue MenbHULbI U CTEKIsIHHAA eMKOCTb
n3menbymTens/MenbH1La namenbuutens FP920/FP930 He aBnstoTcA
B3aumMo3ameHsieMbiMu aetanamu. Ecnu
YCTaHOBIIEHO HE TO OCHOBaHUe, KyXOHHbIW
KombaiiH paboTaTb He 6yaeT. Cm. rpadmyeckune
CMMBOIbI HA UCMOMb3yEMOM OCHOBaHUU.

KyxOHHbI kombaiiH KyxoHHbI kombaiiH neperpysxeH/3arpyska [MpoBepbTe MakcHMarnbHble 3HA4YEHUS 3arpy3Kku,
OCTaHaBNMBAETCs BO BPEMsi | BbILLE AOMYCTUMO HOPMbI. yKasaHHble B pasgene "Kak nonb3oBaTbCsl KyXOHHbIM
paboThbl KombGaHoM”.

He 3admkcupoBaHa KpbliLlka. Y6eamTecb B TOM, YTO KpbILKa NpaBUbHO

3admKempoBaHa.

HeypoBneTBoputensHas CM. coBeTbl B COOTBETCTBYIOLLIEM pasaene “Vcnonb3oBaHne Hacagok'. YoeamTech B TOM, YTO Hacagku
pa6ota YCTaHOBIEHbI MPaBUIbHO.
MHCTPYMEHTOB/HacafoK
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EAAnvika

Opiv amé TNV avdyvwon, TapakaAw ESITTAWOTE TNV PTTPOCTIVA OeAida 6TTOU TTOPEXETAI I} EIKOVOYPAPNON

AocpaAela

® O Aemiideg kat oL S{okol eival KoPpTePOi,

XPNOLUOTIOmOTE TOoug e pocoxn. Na

KPaTare mavra tn Aemida KomAg amdé Tn

AaBi & 6TV KOPUPH HAKEIG amod To

KOPTEPO AKPO, TOGO KaTa Tn SIApKEIa TG

XPRONG 600 Kai Tou Kabapiouou.

Mn ONKWVETE Kal UN HETOPEPETE TOV ETTEEEPYATTH TPOPIPWV

atrd TN AaBr — n AaBr pTTopei va oTrdoel Pe atToTEAECA Va

TPAUPATIOTEITE.

Agaipeite mavta tn Aemnida Kormg mpv BYAAETe Ta

TePLEXOHEVA ATIO TO UITOA.

Mn Badete Ta X€pla 0ag N AAAa €€aPTHUATA OTO UIOA TOU

eMegepPyYaoTn) KAl OTNV Kavata evd eivat ouvoedepeva oTo

peupa.

3BAROoTE TN CUCKeUN Kal ByaATe tn and tnyv mpida:

O TIPLV TOTIOBETNOETE 1) APAIPECETE EEAPTANATA

O Heta  xpnon

O TPV TO KaBaplopa

[MoTé pun xpnotdoroleite Ta dAXTUAG OAG Yla va OTIPWEETE TA

TPOPIUA OTO CWANVA TPOPOd0Ciag. XpnolUomoLeiTe MAvTa Tov

wONTAPA/EQ TIOU TIAPEXETAL.

Mptv apalp€oete TO KAMAKL MO TO UTWA 1) TO UTAEVTEP/UUAO

arné To peupa:

O OPAOTE TN OUOKEUN

O TIEPIMEVETE PEXPL VO OTAMATACOUV EVIEAMG OAQ T
eEaPTNMATA/AETIOEG

o Mpooggte va unv EePOwoeTe TNV kavata 1) 1o Bago Tou
UTAEVTEP 1) TOV HUAO arto TN povada Aetidag.

Mn XPnOLUOTIOLE(TE TO KATIAKL YA VA AELTOUPYTOETE TOV

enegepyaoTr) TPOPIUWYV, XPNOLUOTIOLEITE TTAVTA TOV EMAOYEQ

Taxutntag on/off.

H cuokeun] Ba mabel BAG6N Kal PTTopei va MPOKAAETEI

TPAUMATIONO av 0 unXaviouog acpaiiong umoBAnbei oe

mieon HEYAAUTEPN ammd auTn TTou amnaiTeital.

Mn xpnolomoLeiTe TOTE €va N EYKEKPLUEVO EEAPTNUA.

Mnv a@nrveTe MOTE TN CUOKEUT) AVAUUEVT XWPIG eTiBAeWN.

Mn XPnOLHOTIOLE(TE TIOTE Hla CUCKEUN TIou €XeL BAARN. Oa

npénel va eAeyxBei N va emokeuaoTtel. BAEme 0€pRLg.

Mnv apnroete MOTE va Bpaxei n cuokeun, To KAA®DLO 1) TO

PLG.

Mnv aprvete 10 MAEOVALOV KAA®SLO VA KPEUETAL OTNV AKEN

TOU MAYKOU £PYACIAG N VA OKOUUTIA OE (EOTEG ETUPAVELEG.

Mnv uTTEPRBAIVETE TIG PEYIOTEG TTOOOTNTEG TTOU AVAPEPOVTAI.

H ouokeun autn dev npoopideTal yia xpron anod atoua

(ouprepAapBavouEVWY TWV MASIMV) UE TIEPLOPLOMEVEG

(PUOIKEG, aloBNTAPLEG 1) SLAVONTIKEG IKAVOTNTEG 1) EAAELYN

EUMELPIag Kal YVOOoeEwV, mapd Povov eav Bpiokovtat umnd tnv

emiBAeYn aTdUOU ToU gival UTIeUBUVO Yla TNV acPAAELd TOUg

1) akoAouBouv TIg 0dnyieg Tou OXETIKA He TN AelToupyia Tng

OUOKEUNG.

Ta nadid Ba npéerel va Bpiokovtal urd mapakoAoubnaon, £Tol

WoTe va dlacpaAideTal 0Tt dev Mai{ouv Pe T OUCKEUN.

XPNOIMOTTOIEITE TN CUCKEUR POVO yIa TNV OIKIAKA XPNOon yla TV

oroia npoopiZetal. H Kenwood d¢ @épel otroladATroTe euBUVN

Qv N CUOKEUR XpnoluorotnBei pe Aavbaopévo TpdTIo ) oe

TEPITITWON KN CUPHOPPWONG HE AUTEG TIG 0dNnYieg.

B H kaknA xprion tTou Wi&ep/UnAEvTep UMOpPEL VA TIPOKAAEDEL

TPAUUATIONO.

®

Mpiv BaAeTe TN CUOKEUR oTNV Tpida
BeBalwbeite 0TI n Mapoxr) NAEKTPIKOU peupatog eival n ida
OMWG aUTA TIOU PAivVETAL OTO KATW UEPOG TNG CUCKEUNG 0AG.
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AuTn n OUOKeUN cuppoppveTal ue TNV odnyia g EK
2004/108/EK oxeTikd pe TNV HAeKTpOUAYVNTIKY oupBatotnTa
Kal Tov kavoviouo EK ur’ apiBuov 1935/2004 tng 27/10/2004
OXETIKA E TA UALKA TIOU TIpoopifovTal va €pBouv og emapn
HE TPOPLUA.

MpIv XPNOIPOTIOINCETE TN CUCKEUR YIa TIPWTNH popa
Apalpgote OAa Ta MePITUAlypaTa Tng cuokeuaciag
OUUTEPIAANBAVOUEVWV KAL TWV TIAAOTIKOV KAOAUUMATWY TWV
Aemidwv Komng.

Mpoo£ETe MOAU 310TI 01 Aemideq eival TTOAU KOPTEPEG. AUTA
Ta KAAUpPPATA Ba TIPETEL va TIETAXTOUV KABWG N XPNomn Toug
eival va mpootatelouv TNV Aemida POVo KaTa Tn dlapkeld Tng
KATAOKEUTG KAl HETAPOPAG.

MA\Uvete Ta eEaptnuata: BAEMe KABAPLOUO.

TUAIETE TO KOAWBLO TIOU TIEPLOOEUEL OTO XWPO AMOBNKeUONG
OTO THOW PEPOG TNG CUCKEUNG.

eplypagn
ne€epyaotq

KEVTPIKN povada

anoomnwuevog agovag ene&epyaotn)

MTTWA

KATTIAKL

owARvag Tpopodociag

wlnTpeg

pavraAla aopaAeiag

anobnkeuon kaAwdiou

BIAKOTITNG ETTIAOYAG TAXUTATWV HE EVOEIKTIKA AUXVia
Aeimoupyiag

<
=
S
m-
<
,—'
™
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avolypa yepioparog

KATTIAKL

BakTUAIOG epuNnTIKOU KAgIoipaTog Katrakio (FP920/FP930)
kavdra — mAaoTikA (FP910) yudAivn (FP920/FP930)
OAKTUALOG Oppayiopatoq

Hovada Korng

ErurAgov eEaptruata

SISICESISISESISICIGISNS)

Ta apokdTw egaptApaTa dev TepIAapBavovTal 6Aa atn
guUOoKeUAaTia Tou ETTECEPYQOTA TPOPIWY 0ag. INa va ayopdoeTte
£va e¢dptnua TTou dev TEPIAAPBAVETAI OTN CUOKEUADIQ,
ETTIKOIVWVAOTE YE TO KATAOTNUA OTTOU AyopACaTE TN CUOKEUN
0aG.

AetTida payaipiou

epyaAeio upng

METAAAIKO XTUTTNTAPI PE PNXAVIOWS dU0 avadeuTApwY
KAAUPPa yia peyaAng dIdpKeIag avapign

OiOKOG TEPOXIOPOU O€ XOVTPEG PETEG/AWPIOEG

OioKOog TEPAXIONOU Ot AeTTITEG PETEG/AWPIOES

8ioKOG TEPAXIONOU O€ TTOAU PIKPG KOPPATIO

dioKOG TPIYipaTOg

AEPOVOOTUPTNG PE PNXAVIOUO

HUAOg

HIKPO PTTWA €TTECEPYATIOG TPOPIPWY

QTTOXUMWTAG

TIEPIOTPEPOUEVOG ATTOBNKEUTIKOG XWPOG EEAPTNHATWY

KENSTORE™

@9 oTdToula



ETTIAEYOVTOG TAXUTNTA YIA OAEG TIG AEITOUPYIES

EpyaAgio/E§apTnpa AsiToupyia Taxurnta | MéyioTteg MoodTnTEG

Aemrida Maxaipiot Miypa yia Kéik pe Avapign OAwv padi Twv YAIKwv Min — Max| 1,5 kIA6 ZuvoAiké Bdapog
ZayapoTTAaoTIKA — TTPocBrkn BouTUpou og aAelpl 5 — Max 340yp Bdapog AAeupiou
MpoaBnkn vepou yia TNV avAapign Twv UAIKWV 1-5
CaxapoTTAaOTIKAG
Tepayiopog/Mapaokeur) TTOUPE/TTaTe Max 600yp Kpéag

Aemtida MaxaipioU pe KGAUPpQ yia 2oUTTeG — EeKIVAOTE OTN XaUNAAR TaxUutnTa Kai Min — Max| 1,5 Aitpo

HeyAANGg SIGPKEITG avAapIgn oTtadlakd aveBeite ot péyioTn (Max)

XTutrnTAp! AoTtrpadia Auywv Max 6 AoTrpadia Auywv
Auyd  axapn yia agpdTa KEIK Xwpig Aimapd Max
Kpépa 5 — Max 500 mls

EpyaAegio ¢upng Miypara pe payia Max 600yp

Aiokol TepaxIopoU — o QETEG/ 2KANPEG TPOYEG OTTWG KapdTa, GKANPO TUPI 5 — Max

AWPIdEG/HIKPA KOUPATIO MoAaKAOTEPEG TPOPEG OTTWG ayyoUpId, VTOUATEG Min -5

Aiokog TpIyipaTog Tupi Trappegava, Matdreg yia MTAKIA Pe JUpN Max

NepovooTiQTng EoTrepidoeidn 1

Mikp6é MTTwA  paxaipl ETegepyaoia OAwv Twv TpoQwv Max 200yp

MTTAévtep ETegepyaoia OAwv Twv TpoQwv Max 1,5 Aitpo

MUAog ETegepyaoia OAwv Twv TpoQwv Max

ATTOXUPWTAG dpouta  Aaxavika Max 450yp

Xpron Tou emegepyaoTtn TPOPIHWV

1

2

Taipia&re TNV aTrOoTIWKPEVN AP 0TN Jovada Tpopodoaiag
(1}

Metda TomoBeTtroTe TO UMoA. TornoBeTROTE TN AQRT) MPOG Ta
niow kat yupiote 1o de&lO0TPOPA PEXPL VA AoPaAioel @.
ToroBeThOTE €va eEdptnua navw and tov a§ova Tou
eMegepyYaoTr) TPOPIUWV.

Mavtote ePapUOleTe TO UTTOA Kal TO €EAPTNUA OTN CUCKEUN
TPV TIPOOBECETE TA UAIKA.

ToroBeTroTE TO KATAKL @ - Kal BeBawwbeite OTL 0 G&ovag Tou
ene&epyaoTn BpioKETAL OTO KEVTPO ATO TO KATIAKL.

Mn XpnoIUOTIOIEITE TO KAMAKI YIa va XEIPIGTEITE TOV
enegePyaoTn, XPNOIYOTIOIEITE TTAVTA TOV £MIAOYEéa TaxUTnTAG
on/off.

ZUVOEDTE TN OUOKEUN OTO peUPa Kal Ba avAWel n eVOEIKTIKNA
Auxvia Acitoupyiag. ©€0Te o€ AeIToupyia TN GUOKEUR Kal
€MAECTE TAXUTNTA.
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Av Bev TOTTOBETAOETE CWOTA TO PITOA Kal TO KAMAKI O
ene&epyacTng TPoPipwv dev Ba AeiToupynaoel.
XpnaoipoTrolgite Tn Aeiroupyia TaApikng kivnong (P) yia
SlakeKoUPEVN AgIToupyia Tou PTTAEVTEP e GUVTOUO TTATNA TOU
SI0KOTITN KGBE Popd. H Asitoupyia TTOAPIKAG Kivnong dlapkei
600 0 JIAKATITNG £EAKOAOUBET va gival TTATNUEVOG.
AvTIoTpEWTE TNV Mapandavew dladlkacia yla va apalpéoeTe T0
KATAKL, Ta €EAPTIUATA KAL TO UTTOA.

ZBRAVETE MAVTOTE Th CUCGKEUN TIPIV APAIPECETE TO KATIAKI.

ZnHavTiko

O ene&epyaotnq oag dev eival KATAAANAOG Yla KOTIA A
AAEONA KOKKWV KAPE, N YA LETATPOTT) KPUOTAAALKNG
¢axapng oe gaxapn axvn.

‘Otav MPooBETETE £0AVG N Apwpa apuydaAou og pelyuata,
arnoPUYETE TNV EMAPT| e TO MAACTIKO YlaTi propei va
ONMIOUPYNOEL HOVIUA ONpadla.




YIO VO XPNOIPOTIOINCETE TO UTTAEVTEP
(FP910)

1

MpooapudoTe Tov dakTUAIO £pUNTIKOU
kAeigipaTog (@ péoa oTn Povada Twv
Aettidwv @) — BeBaiwBeite OTI N
ao@aAcia €xel TOTTOBETNOEI CWOTA.

Edv n ac@dAeia £€xel utrooTei @Bopd
A Sev €ival CWOTA TTPOCAPHOCHEVN
Ba utrdpsel diappon.

BidwaoTe TNV kavdra emdvw atn povada
TWV AETTIOWV.

TotoBeTOTE Ta UAIKG 00G PéCA OTNV
Kavdara.

TotoBeTroTE TO TTWHA PedoUpa Péoa
OTO KATTAKI, ETTEITO OTPEWTE.

ZTPEWTE TO KATTAKI TTPOG Ta DeCIA yIa vV
ao@ahioel ETTEAVW OTNV KavaTa.
ToTTOBETATTE TO PTTAEVTEP ETTAVW OTN
Hovada Tou KIVNTAPO KAl OTPEWTE yIa
va ao@alioel @.

EmAESTe TaxutnTa | XpNOILOTIONATE (@)
TOV BIOKOTITN TTOAMIKAG Kivnong.

-
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YIO VA XPNOIPOTIOINOETE TO UTTAEVTED
(FP920/FP930)

1

MpooappdoTe Tov dAKTUAIO £pUNTIKOU
kAeioipaTog (@ péoa oTn Povada Twv
Aemridwv @ — BePaiwbeite OTI N ao@dieia
£xel TOTTOBETNOEI CWOTA.

Edv n ac@dAeia £€xe1 utrooTEi POOPG N
dev gival owoTd TTpocappooévn Ba
utrdp&el diappon.

BidwoTe TNV KavdTa £TAvw oTn povada
TWV AETTIOWV.

ToTmoBeTAOTE Ta UNIKG 00G PECT OTV
Kavara.

MéoTe TNV ao@AAEIa TOU KATTaKIOU VO
£QApPUOCEl 0TNV KATW TTAEUPA TOU
KaTTaKIou.

@%
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MpooappdoTE Kal ao@ANICTE TO TTWHA
HedoUpa PEoQ OTO KOTTAKI, OTPEPOVTAG
KaTé pia Béon i .

MpooappdoTe TO KATTAKI 0TO KUTTEAAO Kal
OTPEYTE TO TTWHA PedoUpa oTn Béon (7]
yia va ac@ahioel.

To Katrdkl pe¢oUpa PTTopEi Vo TOTTOBETNOEi
o€ 3 dI0POpPETIKEG BEoelg (BAETTE A)

& _ 10 KOTTAKI PeCoUPa UTTOPET VOl
agaipeital yia va TTpooBETeTE UAIKG OTnV
Kavdara.

E - TO KATTAKI Oev Xl aoPAAITEI/TO
TTWHa pegolpa £xel aoPAAioEl OTO KATTAKI
Y0 va TTpoCapHOCETE Kal VO APAIPEITE TO
KOTTEKI.

ﬂ — TO KOTTAKI €XEl ATQAANICEL.
TomoBeTAOTE TO PTTAEVTEP ETTAVW OTN PHOVAdA TOU KIVNTAPA Kal
aTPEWTE yia va aoaAioel @.

EmAEETE TOXUTNTA 1) XPNOIMOTTOINOTE TOV JIAKOTITN TTAAMIKAG
Kivnong.

ONMHAVTIKO
A@noTe 6Aa Ta UYpPd VA ATTOKTAOOUV BepuoKkpaacia
SWHATIOU TTPIV VA TA TOTTOBETATETE OTO MTTAEVTEP.

TIPOKTIKEG CUMBOUAEG

Orav @TidyveTe paylovéla, TOTTOBETAOTE OAQ Ta UAIKA, EKTOG ATTO
10 A&dI Péoa oTo PTTAévTep. ETTEITa vy n ouokeun gival o
AerToupyia, pire To AGdI péoa oTo piypa atd TO TWHA pECoUpa.
Mrropei va xpelaoTei va a@aipeite atrd Ta TOIXWHATA TTOgOTNTA
atrd Ta TaxUPPEUOTA Piyara, .. TTATé Kal GAATOEG IO VTITT.
Edv n emegepyaaia Toug givar SUoKOAN, TTPooBEaTE KI GAAO UYPO.
‘Otav BpuppaTifeTe TTAYO XPNOIMOTTOIEITE TN AITOUPYia TTAAMIKAG
Kivnong pe oUVTOPO TTETNHA Tou JIAKOTTTN KEBE Popd.

MNa va diao@ahlioete peydAn didpkeia (wAG yia TO UTTAEVTEP OOG,
TTOTE PNV TO AQRVETE O€ AEITOUpYyia yia TTEPIOCOTEPO aTTd 60
OeUTEPOAETTTO. OEOTE €KTOG AEITOUPYIaG TN OCUCKEUR POAIG TO
MiypO OTTOKTAOEI TN OWOTA UPr.

Mnv eTeepyAdeoTe PTTAXOPIKA — PTTOPET VO TIPOKAAETOUV
®Bopd 010 TTAAOTIKS.

H ouokeun dev TiBeTal og AeIToupyia €Gv TO UTTAEVTEP DeV €XeEl
TTPOCOPHOCTEI CWOTA.

Mnv ToTTOBETEITE §NP& UAIKG péTO OTO PTTAEVTEP TTPIV BEOETE OF
AeiToupyia Tn cuokeun. Edv xpeiddetal, TepaxioTe T O€
KOMMATIO, aQAIPECTE TO TTWHA PeCoUPQ, ETTEITA EVW N OUCKEUN
eival og Aerroupyia, pi¢te Ta TNV OTTA évo-éva.

Mn XPnOIUOTTOIEITE TO PTTAEVTEP WG aTTOBNKEUTIKO doxeio. Na 1o
Slatnpeite adeI0 TIPIV Kal PETA aTTd T XPAoN.

Moté pnv avapiyvueTe TTOoOTNTEG TTAVW a1rd 1 1/2 AiTpo —
HIKPOTEPEG TTOOOTNTEG OTAV TTPOKEITAI VIO UYPA PE apPO OTTWG
MIAKGEIK.



Znpeiwon: H Bdon Tou puAou Se ptropei va
Xpnoipgotroinei otn 6€0n TNG YudAiving KavaTag Tou
uAévrep FP920/FP930. O emeepyaoTng TPO@iwy dev
TiBeTa1 O€ AgITOoUupyia edv BeV £XEI TTPOCOUPHOCTEI N CWOTH
Baon. AvaTpégTe OTIG YPAPIKEG EVOEIEEIG OTIG BACEIG TG
HOVAdAg TwV AeTTiSwv.

Xpron Twv eEaptnuatwy

Aemida KomNGg/@ epyaAeio CUUWUATOG
Autr n Aemida eivatl TO MO XPNOTIKO
eEaptnua art’ 6Aa. H uen g Tpopng
eEaptaral ano 1o Xpovo enegepyaoiag.
[a 10 XovTpoKoppéva pidpata
XPNOLUOTIOWOTE TO SLAKOTTN "oTyplaiag
Aettoupyiag”.

Xpnotporomnote Tn Aetida KoTmg yla
TIAPACKEUN KEIK KAl YAUKQV, Yld KOO
WHOU KAl HAYELPEUEVOU KPEATOG,
Aaxavikwv, Enpwv Kapmwyv, Tate, VI,
TOATOMOINON coUTag Kal £Miong yla va
BpuppaTiCeTe PMOKOTA KAl WwHL.
Mriopei emiong va xpnotuoromndei ya
piypata ¢Upng pe payla av dev
TAPEXETAL TO EPYAAEIO CUUDMATOG.
XpnolyorouoTe To epYAAEio
CUPOUATOG YA MiyhaTa JE payld.
ZUpBOUAEGQ

Aemida komAg

® Koyte Ta TPOPIUA OTIWG TO KPEAG, TO WwHi, Ta AaXavika oe
KUBOUG TwvV 2 eK. TIpLv TNV enegepyaaia.

® Qa MPETeL va KOWYETE TA PIOKOTA O€ KOPUATIA Kal va Ta
TIPOCBECETE OTO OWANVA TPOPOD0Ciag EVM 1 CUCKEUN
Aettoupyei.

® ‘Otav PTIAXVETE YAUKA XPNOLUOTIO0TE BoUTUPO KaTeuBeiav
aré 1o Yuyeio og KUBOUG TWV 2 eK.

® [1p00EXETE VA PNV APNOETE TOV EMEEEPYAOTN VA AEITOUPYEL
TEPLOOCOTEPO art' OTL MPETEL.

EpyaAeio upwparog

® TomnoBeTAOTE TA OTEYVA UAIKA OTO UTOA Kal IPooBETTE TA
uypa aro To OwWANvVa TPoPodociag eV N CUCKEUN
Aeltoupyei.

AQNOTE TO VA AEITOUPYNOEL HEXPL VA dNLoUPYNBEL a amaAn
€AaOTIKN UrdAa ¢uung. O xpovog mou Ba xpelaotel eival
nepimou 60-90 deutepdAemTa.

® —avafuumoTe PoOVo UE To XEpL. To Eavafuuwua oTo UOA dev
ouvioTAatal ylati o enegepyaoTtng Uropei va yivel aotabngq.

AAS6G avadeuTtnpag
Xpnotomnole{tal yla eAa@pd Piypata omwg m.x. acmpadia
AUYQV, KPEUA, TIAOTEPIWHEVO YAAQ, KAl Yia XTUMNUA auy®v
Kat ¢axapng yla araxa navreomnavia. Ta Baputepa piypata
Onwg Airog kat aAeupt Ba Tou TIPOKAAECOUV BAGRN.
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Xpron Tou avadeutrpa

1

Epapuoote Tov G§ova Kat To UMoA
MAvw OTNV KEVTPIKT povada.
TormoBeToTe KABE €EAPTNUA
QVaKATEPATOG EEXWPLOTA TTAVW OTNV
kepaln © .

Egpapuoote Tov avadeutrpa yupifovtag
TOV TIPOOEKTIKA MEXPL va ToroBeTNBEL
navw otov agova.

MpooBEoTe Ta UAIKA.

KAeioTe TO Kardkl - BePawbeite OTL TO
AKpo Tou G&ova BpioKeTal OTO KEVTPO
aro TO KATAKL.

AELTOUPYNOTE TN CUOKEUN).

onNMAVTIKA TTAnpo@opia

To yTuttnTp1 dev gival KATGAANAO yia TNV TTOPOAOKEUN KEIK TTOU
amaitolv avapign 6Awv padi Twv UAIKWY KaBwg £TTiong ouTe yia
TNV TTOPACKEUN KPEUAG PE {ayapn Kal AITTapd eTTeidn Ta piypaTta
auTd TO PBEipoUV. XpNOIUOTTOIETE TTAVTA TN AeTTida TOU
HaxaipioU yia TNV TTaPACKEUN KEIK.

ZupBouAég

Erutuyxdvete kaAUtepa arnoteAéopata 6étav Ta auyd givat oe
Beppokpacia dwuatiou.

Bepawwbeite 6TL TO UMOA Kat oL avadeuTrpeg eival kaBapoi kat
dev €xouv umoAeippata amo Arnog mpwv To avakateua.

Avaueiktng

w

Otav avakateUeTe uypa
XPNOWOTIOINOTE TOV AVAUEIKTN O
OUVOUAOUO HE TNV AETOA KOTING. 2aQg
ETUTPETIEL VA AUENOETE TNV KKAVOTNTA
enegepyaociag uypwv OTO UMoA aro 1
Aitpa oe 1,5 Aitpa, eumodigel Tn dlappor
Kal BEATIOVEL TNV artdd00on KOTMG TNG
Aemnidag.

ToroBeTAOTE TOV GEOVA Kal TO UMOA
MAvw OTNV KEVTPIKT povada.
TomoBeToTe TN AEMida KOTAG.
MpooBEoTte Ta UAIKA TTOU Ba avautxBouv.
TonoBeTNOTE TOV AvapeiKTn MAvw ano
™ Aemnida kormg kat BeBaiwbeite OTL
omnpileTal oTo MepBmPLo péoa oTo uroA (© . Mnv méZeTe
TOV AVAUEIKTN TIPOG TA KATW, KPATAOTE TOV ATI6 TV
KEVTPIKA AaBn.

Epappoote 1o Kamdkt Kat AELTOUPYTOTE TN CUOKEUT).




Aiokol koyiuatog / Tpwigatog

AvTioTpEYIPOI SioKo!l
KoWilaTog/TpIYipaTog - Xovrpoi @0,
AenToi @)

Xpnotporoote 1o dioko TpWipaTog
yla TUpi, KapoTa, MATATEG KAl TPOPLUA
napduoLlag uepng.

Xpnotporoote 10 dioKo KoYipatog
yla TUpi, KapoTa, NAatarteg, Aaxavo,
ayyoupl, KOAOKUBAKLa, MavTapla Kat
KPEUHUALA.

Aiokog AenTou Koyipartog (KOYIuo
Julienne) @

Xpnotuorole{tat yla KOYo: yia
narateg tyavnteg oe oA Julienne,
OKANPA UAIKA Yl oaAaTeg,
YAPVITOUPEG, paynTd KATCAPOAAG Kat
nyavnta (Kapota, panavakia,
KOAOKUBAKIa, ayyoupla).

Aiokog WIAoU TpIYipatog @

TpiBet Tupi mappegava kat matareq yla Meppavikoug
AOUKOUNGDEG.

AcpdAela

® Mn Byalete MOTE TO KATIAKI AV SEV £XOUV GTANATAOEI
€eVTEA®G 01 3ioKOo!I KOTAG.

® Kpatnote Toug 3ioKOUG KOTTAG HE TIPOOOXN - €ival eEaIpETIKA
KOQPTEPOI.

Xpron Twv dioKwV KOTNG

1 TormoBetroTe Tov Agova Kal To
WITOA OTNV KEVTPIKT povada.

2 Kpatwvtag Tov anod TNV KEVIPIKT
AaBn @ |, ToroBeoTe TO dioko
Mavw oTov agova pe TNV KATAAANAn
TM\eUpa ano nave © .

3 EpappooTte To Kandakl.

4 EmuA€ETE TOV EMBUUNTO CWANvVa

TPpoPodociag. O wbntApag MepLEXEL

£va UIKPOTEPO OWAN VA

Tpopodociag yla Tnv enegepyacia

EEXWPLOTWV UAIKQV 1) AETTTOV

ouoTaTik®y. Na va

XPNOLUOTIOICETE TO WIKPO CWAN VA

TPOPod00Ciag - TOMOBETAOTE TPWTA TO HEYAAO wBNTAPA HECT

O0TO CWARvVa TpoPodoaiag.

[a va XpnoLUoTOoLoeTE TO HEYAAO CWATVA TPOPOd0oiag -

XPNOLUOTIONOTE KAl Toug dUo wbnTtrpeg padi.

TormoBeTOTE TA TPOPLUA OTO CWANVA TPOPOdooiaq.

6 AEITOUPYNOTE TN OUCKEUN KAl TIEOTE TA TPOPLUA LE TOV
wONTAPA OPOLOHOPPA TIPOG TA KATW - UNn B8afeTe MOTE Ta
8axTuAda oag oTo cwARva Tpopodoaiag.

a1
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ZupBoUAEg

® XPnOUOTIONOTE PPECKA UALKA.

® Mnv KOBeTe TA TPOPLUA TOAU HIKPA. MEpioTE TO HEYAAO
owAnva Tpo®odoaciag oxeddv wg emavw. Auto eunodicel Ta
TPOPLUA and TO va YALOTPOUV OTO TIAAL KATA TNV dlapKela Tng
KOTTG. EVOAAOKTIKA XPNOLUOTIOW0TE TO HIKPO CwARva
TpOPOdOCiag.

® ‘Otav xpnotdoroleite 1o dioko KoYipaTtog, TonobeTnoTe Ta
UALKA 0pLloVTiwg.

® ‘Otav k6BeTe 1 TPiBeTe: TA TPOPLUA TIOU ToTIoBETOUVTAL
kageta @ Byaivouv pikpdTEPQ art' OTL TA TPOPLUA TIOU
ToroBeToUvTal opllovTia (Q@) .

® Metda n xpron Tou diokou KoTmG Ba mapauével avta Aiyn
ToooTNTa MoU dev Uropel va xpnotyorioneei oto dioko 1) oTo
MTTOA.

AepoOVOOTIQPTNG

O AepovooTiptng
XPnotyoroleital yia to oTuPLuo
£0TIEPIOOEDWY, (TT.X.
TIOPTOKAALQ, AEPOVLA, KiTPa Kal
YKPETPPOUT).

@ kaovog
@ ooupwThpL

Xpnon tou
AEUOVOOTIPTN

1 TomoBetoTe TOoV A&ova kal To
MUTIOA OTNnV KEVTPIKNA povada.

2 TomoBeTNOTE TO COUPWTNPL
OTO UTOA - BePalwbeite 6TL N
AQr Tou coupwTnPELloU £XEL
aopaAioel oTn cwoTn B€on
aKPBAOG Mavw aro T Aapn Tou uroA (h) .

3 TomoBethoTe TOV KWVO OTOoV AEova yupiCovtag Tov £wg OToU
ptaoet péxpt katw @.

4 Koyte 1a gppouta otn péon. AvayTte Tn OUCKEUN KAl TILEOTE
Ta gpoUTa OTOV KWVO.

® O AepovooTipTng d€ Ba AEITOUPYNOEI AV TO COUPWTHPI BEV EXEI
acPalioel Kavovikda.



@ uUAog

Xpnotporole{te Tov HUAO Yla va aAéBeTe
HUPWAIKA, ENPOUG KAPTIOUG KAl KOKKOUG KAPE.
@ povada Aetridag
(@ B0KTUAIOG EpUNTIKOU KAEIGTHATOG
® Bago

@ Karmmdki TacTTaAioyaTog

— N
«
N

AopdAela

® [loTé unv mpooappdlete TN Hovada Aemidag
0T CUOKEUT) XWpPIQ va €XeTe MPOCAPUOTEL TO
Baco.

® [NoTé pnv EePIdLIVETE TO BACO £VW O HUAOG
TTOAMOATTAWV XPrOEWV €ival TTPOCAPUOCHEVOG
OTNn OUOKEUN 0aG.

® Mnv ayyieTe TIG KOPTEPEG AeTTidEG. KpaTAGTE TN
povada AeTTidag pakpId atrd Ta TaIdId.

® [1oTé NV aQaIpEiTe Tov UUAO PEXPI VOl @—
OTOPATAGOUV TEAEIWG va KIvouvTal o AETTIOEG.
Znpeiwon: H Bdon Tou puAou Se ptropei va
XPnoigotroindei otn 8€on TnG yudAivng
kavdaTag Tou prAévrep FP920/FP930. O
EMECEPYOAOTAG TPOPiWYV Sev TiBeTON O€E
AeiToupyia gdv dev £XEl TTPOCAPHOCTEI N
owoTn Bdon. AVaTpESTE OTIG YPOUPIKEG
evdeigeig oTIg BAOEIG TNG HOVADAG TWV AETTiIBWV.

onuavTikin TTAnpo@opia

® [a va eEaopalioete peyain didpkela {wng yla Tov HUAo
0ag, YNV Tov apnveTe oe Aeltoupyia yla neplocdtepo amno 30
deuTepOAETTA. OEOTE TOV EKTOG AelToUPYiag HOALG ETUTUXETE
N OWOTA UPT) TOU PiyHaTog.

® Mnv eTTeCEPYATETTE PTTAXAPIKA - UTTOPEI VA TIPOKAAETOUV
®Bopda oTO TTAACTIKO.

® H cuokeun dev TiBeTal o Aettoupyia av dev Exete
TIPOCAPUOCEL OCWOTA TOV JUAO.

® XPnOIPOTIOIEITE TOV POVO VIO ENPd UAIKA.

yIO va XPNOIUOTTOINCETE TOV JUAO 0aG

1 TomoBeTAOTE Ta UAIKA péca aTO
Baco. Mnv To yepiete TTAPATIAVW
o6 TO MICO.

2 TMpooapudoTe Tov SAKTUAIO
£PUNTIKOU KAEIGTPOTOG péTa OTN
povada Aetridag.

3 AvarrodoyupioTe Tn povada AeTridag.
KareBdaote T péoa oto Bado, pe Tig
AeTTidEG TTPOG TO KATW.

4 Bidwate Tn povada Aetridag eTTavw
070 BAgo WOTE VA PN PTTOPEITE va
TNV &ERIdWOETE Pe Ta SAXTUAG 0ag.

5 TomroBeTAOTE TOV HUAO ETTAVW OTN POVAdA TOU KIVATAPA Kal
oTpéWTe yia va ac@ahiosr (D).

6 O£0Te TN OUOKeUT g Asttoupyia oTn PEYLOTN TaxutnTan
XPNOLUOTIOW|OTE TOV TIAAUIKO SLOKOTITN.

7 MeTd 10 GAECPQ, PTTOPEITE VO AVTIKATOOTIOETE TN PHOVAda
AeTTidaG PE TO KATTAKI TTACTIAAICHATOG KOl VA OQaIPETETE TNV
TPOYPI AVAKIVWVTAG TO BACO.

® To katdkl TTacTTaAiopaTog dev ival 0EPOOTEYEG.

TIPOKTIKEG TUMBOUAEG

® Ta pupwdikd aAéBovTal KaAuTepa étav Ta kabapioeTte kal Ta

OTEYVWOETE.
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MIKPO UTTWA €TTECEPYATIOg TPOPIHWY

XPNOIUOTTOIEITE TO PIKPO UTTWA
€TTECEPYQTIOG TPOPIUWY YIO VO
TEPOYiCeTE HUPWIIKA Kal va
eTTeEEPYALETTE PIKPEG
TT00OTNTEG UAIKWV TT.X. KPEQG,
KPEWMUDI, Enpoug KapTToug,
payiovéda, Aayavikd, TToupE,
OAATOEG Kal TPO®N yia pwpd.

@ MikpA AeTTida payaipiol
ETTECEPYQTIOG TPOPWV

@ pIKPO PTTWA eTTECEPYQTIOG
TPOYIPWY

yla va
XPNOIUOTTOINCETE TO
MIKPO PTTWA
emmeCepyaaiag
TPOPiIHWV

1 MpoocappdoTE TOV KIVNTAPIO
G&ova Kal To PTTWA Tavw oTn
Hovada Tou KIvnTApaA.

2 TMpooappdoTe TO PIKPO PTTWA
€TTECEPYQTIOG TPOPINWY —
BeBaiwdeite 6T 01 paRdWCEIS 0TO £0WTEPIKS TOU AaipoU Tou
HIKPOU PTTWA €ival EUBUYPOPUIOUEVES PE TIG EYKOTTEG OTOV AIPO
Tou BaoikoU pmwA (D).

3 TomoBetAoTE TN AeTTidQ TOU pPayaIpIoU TTAvwW atré Tov KIVNTAPIO
agova (k) .

4 TMpooBEoTe T UNIKG TTOU TTPOKEITAI VO ETTEEEPYTOTEITE.

5 lMpooappdoTe TO KOTTAKI Kol BE0TE O€ AgITOUpYia TN CUOKEUR.

ao@dAsia

® [NoTé PNV aQAIPETE TO KATTAKI PEXPI VO OTAPOTACEN TEAEIWG va
KIVEITaI N AeTTida TOU paxaipioU.

® H Aetrida Tou paxaipioU gival TTOAU KOQTEPH — va TN XEIpifeoTe
TTAVTQ JE TTPOCOXN.

onMAvTIKA TTAnpogopia

® Mnv emTeCepydadeoTe PTTOXAPIKG — PTTOPE] VO TIPOKAAETOUV
®Bopda GT10 TTAACTIKO.

® Mnv emregepyddeoTe OKANPEG TPOPEG OTTWG KOKKOUG KOPE,
TTAyAKIa j COKOAATA — UTTOPET VO TTPOKAAéCOUV Bopd OTn
Aetrida.

TIPOKTIKEG CUMBOUAEG

® Ta pupwdikd TepayiovTal o eUKoAa éTav gival kabapiopéva
KOl OTEYVA.

® Na TpooBéteTe TTAvVTa Aiyo uypd OTAV TTOATOTTOIEITE PAYEIPEPEVA
UAIKG yIa va QTIGEETE TPOPR Yia Hwpd.

® Na TePaxIfeTE TPOPES OTTWG KPEAG, WwHi, Aaxavikad o€ KUBoug
peyEBoug TTepiTTou 1-2 yv TTPIV TIG ETTECEPYAOTEITE.

® Ortav @TidyveTe paylovéla TTpocBETeTe TO AddI atTd Tov CwARvVa
TPOPOdOUiag.



@) AMOYXUMWTAC

Xpnolgoroleite Tov anmoXuuwTn Yia
va eEAYETE XUMUO amod okAnpd ¢ppouta
Kat Aaxavika.

@® wompag

® «karmdkl

® ocoupwTtnpL

@ €e0WTEPIKO UMWA

Yl va XPNOLUOTIOINCETE
TOV ATIOXUMWTT

1 MNpooapudoTe ToV KivnTAPLo A&ova Kat
TO UMWA eMavw oTn povada Tou
Kivntmpea.

2 AcQaAiOTE TO COUPWTNPL HECA OTO ®
E0WTEPIKO PMwA @ .

3 E@apudote 10 e0WTEPIKO UMWA UECA
oTo UnwA enegepyaoiag M) .

4 TormoBeTrOTE TO KAMAKL
yla Ta €EapTNUATA EMAVW OTO UIWA,
OTPEYTE PEXPL VA aOPaAioEL Kal O
owAnvag Tpopodociag va Bpioketat
nave anoé ™ Aapy © .

5 Koyte v Tpogr| og HIKpG KoppdTia
MOTE VA XWwPoUV OTOV CWANvVa
TPOP0od0oiag.

6 O¢oTe TN ouOKeUN Oe Aettoupyia Kat
OTIPWETE TNV TPOPN TIPOG TA KATW HE TOV WOTNPA ACKOVTAG
otabepn Tiieon — moT€ pn Balete Ta daxTUAG cag pEca GTov
owAnva Tpopodooiag. EneEepyaoTteite MANPWG TNV TPOPN
TPV TIPOCBECETE KL AAAN TOCOTNTA.

7 A@POU POCBECETE TO TEAEUTAIO KOUMATL, APAOTE TN CUCKEUT OE
Aettoupyia yla aA\a 20 deutepdAertta yla va eEayayete dAov
TOV XUMO artd TO COUPWTPL.
oNHavTIKA TTAnpopopia

® Av 0 enegepyaotnq doveital, BE0TE TN OUOKEUT) EKTOG
Aeltoupyiag kat adeldote 10 coupwTrpL. (O enegepyaotng
doveital av 0 MOATOG ExeL KaTaveunBel avouolopoppa).

® EneepydleoTte UIKPEG TIOOOTNTEG KABE Ppopd (450Yp pEYLOTN
moooéTNTA) KAl AdelddeTe TO COUPWTNPL KAL TO ECWTEPLKO
UTTWA TAKTIKA.

® [Ipwv artd tnv enegepyacia aPpalpeite Ta KOUKOUTOLA Kal Ta
onopla (r.x. Tureptd, memnovi, SaPdoknvo) Kal TIG OKANPEG
PA0UdEQ (T.X. emovL, avavdag). Ae xpelddete va
EePAOUDICETE 1) va aPaALPEITE TA KOUKOUTOLA ard Ta UrAa 1)
Ta axAadia.

TIPAKTIKEG OUMBOUAEGQ

® Xpnolporoleite OKANPA, GpPEoKa GppouTa Kat AaXavika.

® O XUMOG TWV e0TEPLOOEBMV eival TIKPOG KAl App®dNG KABWg
unokelvtal oe enegepyacia n pAouda kat n Yixa Toug.
XPNOLUOTOLE(TE YIO TOV OKOTIO AUTO TOV AEHOVOOTUPTN.
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TTEPIOTPEPOPEVOS ATTOONKEUTIKOG
Xwpog ecaptnuatwyv KENSTORE™

Me Tov €TTEEEPYATTH TPOPIUWYV TTAPEXETAI EVOG
TIEPIOTPEPOPEVOG ATTOBNKEUTIKOG XWPOG EEAPTNUATWY O OTTOI0G
TIPOCAPHPOZETAI HECA OTO PTTWA.

yIO VO XPNOIUOTTOINOETE TOV
TTEPIOTPEPOPEVO ATTOONKEUTIKO XWPO

1 MpooapudoTe TN AeTTida TOU paxaipioU OTO PTTWA.

2 ‘Emeita mpooappdoTe TO XTUTTNTAPI, TOUG SIOKOUG KOTTAG KAl TO
KAAUPHO PECQ OTOV TTEPIOTREPOPEVO QTTOBNKEUTIKO XWPO (D).

3 TMpooappdoTE TOV TTEPIOTPEPOUEVO ATTOBNKEUTIKO XWPO TTAVW
atrd TN AeTTida TOU paxalploU Kol TOTTOBETAOTE TO KATTAKI TOU
ETTECEPYAOTH) TPOPIPWVY OTNV KOPU®PK @-

®povTida & KABaplouog

® [avta ofrveTe Tn OUCKeUn Kal ByadeTe Tnv and v npi¢a
TPV To Kabapiopa.

® [IpocéxXeTe OTAV TILAVETE TIG AEMIOEG KAl TOUG SIOKOUG KOTING
- elval eEalpeTika KoPTEPA.

® MepIKG TPOPIUA UITOPEL VA XPWHATIOOUV TO TIAQOTIKO. AUTO
eival anodAuta PpuUOLOAOYIKO. Aev Ba eTMPEACEL TO TIAACTIKO T
Tn Yeuon tou gaynTtou oaq. To kaBdplopa e éva navi
EUMOTIONEVO OE PUTIKO AAdL BonBdael oTnv agpaipeon Tou
XPWHATOG.

Kevtpikn povada

® >KourtioTe He Eva uypo mavi kat
oTeyvwoTe. BeBawwbeite 6tL dev
UTIAPXOUV UTIOAE{ppaTa paynTtou
OTO UNXAVIOPO aoPAALoNG.

® TUAiETe TO KAA®SLO TIOU
ePLOcEUEL OTOV AMOBNKEUTIKO
XWPO OTO THOW HEPOG TNG
ouokeung () .




MTTAEVTEP/HUAOG

1 Adeldote v Kavata/to Bago mpLv ta EEROWOETE arod Tn
povada tng Aermidag.

2 TAUveTe O0TO X€pPL TNV KAVATA/TO Baco.

3 A@aipéaTe kal TTAUVETE TOUG OOKTUAIOUG ao@aAeiag

4 Mnv ayyilete TI KOPTEPEG AeTIidEQ - BoupToioTe TIQ Pe CeOTN
oarnouvada Kat HeTA EEMAUVETE TIG OXOAQOTIKA KATW aArtd TN
Bpuon. Mn 6uBiZeTe Tn povada KOTRG OTO VEPO.

5 ApnoTe TO va oTeyvaoel Yupifovtag To avanoda.

AimA6g avadeuTthpag

® ByaATe Ta XTUMNTNPA artd TNV KEPAAN TpaBovTag Ta anaid.
MAUveTE Ta Og (eoTr canouvada.

® >KOUTOTE TNV KEPAAT| pe éva UYPO Tavi, Kat HETA
oteyvwote. Mn 8uBileTe TRV KEPAAR OTO VEPO.

AAAa pépn

® [TAUVETE TA HE TO XEPL KAL HETA OTEYVMOTE TA KAAQ.

® EvoAAaKTIKG uTTopolv va TTAUBoUV aTnv TTavw oXapa Tou
TTAUVTNPIOU TATWYV. ZUVIOTOUUE TTPOYPAPHa GUVTOUNG
SI1GpKeIag o€ XaunAn Bepuokpaaia.

00nNyo¢ eTTIAUCNG TEXVIKWVY TTPORANUATWV

O€pPLg Kal eEurmpeTnon nMeAatwyv

® EAv 10 KAAWAL0 €Xel UooTel {nuLa, MPETEL, Yia AOYoug
aopaleiag, va avtikataotabei ard tnv KENWOOD 1 anoé
eEouolodotnuévo kévtpo emokeumv Tng KENWOOD.
Edv xpelaleote BonBela OXETIKA WE:

® TN XPnon TG OUCKEUNG 1y

® T0 O£PPIQ 1) TIG ETILOKEUEG
ETUKOWVWVTOTE UE TO KATAOTNUA artd TO OT0i0 ayopAoaTe N
OUOKEUN 00G.

Mpog1domoIRcEIg Yia T OWOTR 81G0g0n TOU MPOIOVTOG
cUppwva pe Tnv Eupwmaikn Odnyia 2002/96/EK

270 TEAOG TNG WPEALUNG {wNG TOU, TO TPOLOV eV TIPETEL VA
dlaTiBeTal JE TA AOTIKA ATIOPPIUMATA.

Mpénel va dlatebel oe eBIKA KEVTPA SLAPOPOTIOINKEVNG
OUAAOYNG AMOPPIUUATWY TIoU 0piCouv oL dNUOTIKEG APXES, N
OTOUG (POPEIG TIOU TIAPEXOUV QUTHV TNV urnpecia. H Xwplotn
O1ABeON LAG OLKIAKNG NAEKTPIKAG OUCKEUNG ETILTPETIEL TNV
ano®uyn TBAv®OV apvnNTIKOV CUVETIELOV YA TO TIEPIBAAAOV
kal TNV uyeia arnd v akatdAAnAn dlaBeon kabwg kaL TNV
AVOKUKAWOT UAIKQOV artd Ta ortoia arnoTeAeital woTe va
ETUTUYXAVETAL ONUAVTIKY £EO0IKOVOUNON EVEPYELAG KAl
MopwvV. Na TNV MOoNPavon g UNMOXPEWTIKAG XWPLOTNG
O1ABEONG OKIAKMOV NAEKTPIKDYV CUCKEUWV TO TIPOLOV PEPEL TO
ONUA TOU JlAaYPANUEVOU TPOXOPOPOU KASOU AMOPPLUUATWY.

MpoBAnua Artia

EmiAuon

O eTMegEPYAOTAG TPOPIUWY dev
TiBeTON O€ AsIToupyia Aermoupyiag dev avaBel.

To pTTwA dev €xel ao@aAioel
owaTd.

Aev uttdipxel pedpa/n evOEIKTIKN Auxvia

To katrdki Oev £xel a0POAioEl CWOTA.

EAéyEre av o €TTeCEPYAOTAG TPOPIPWV gival
ouvdedepévog aTo peUa

EAéyEre av 1o PTTWA €xel TOTTOBETNOET CWOTA

Kal N AaBn gival oTpappévn Tpog Ta Segid.

EAéyETe av n ao@daAeia Tou KatrakioU €xel TOTTOBETNOEI
OwoTA oTNV TTEPIOXA TNG AAPAG.

O emegepyaoTAG TPOPiPWYV Sev TiBeTON OE
AgiToupyia av To PTTWA KaI TO KATTAKI SV £XOUV
TTPOCAPHOCTEI CWOTA.

Av dev ugioTaral TiTroTa atd Ta TTAPATTAVW EAEYETE
NV ac@daAeia/Tov SIOKOTITN aoPAAEIAG TOU OTTITIOU
0aG.

To pmAévrep/o pUAog dev
TiBeTal oe AsiToupyia

Ae xpnoigotroigite TN owaoTn Bdon.

H Bdon Tou pUuAou &g ptropei va XpnoipgoTroindsi
oTn 6éon TnG KavdTag Tou prAévrep FP920/FP930.
O emegepyaoTAG TPOPiPWYV Sev TiBeTON OE
A&1Toupyia edv dev £XEl TTPOCAPHOOTEI I CWOTH
Bdon. EAEyETe OTI N ypaikA évoeign eTavw oTn Baon
TTOU XPNOIPOTTOIEITE Eival N OWOTH.

H Aeitoupyia Tou eTTegepyaoTr

TPOPIHWY JIAKOTITETAI KOTA TN

OIGPKEIQ TG ETTECEPYATIAG TWV
TPOPIHWY

O eMmMeEEPYAOTAG TPOPIPWY ival
MEYIOTEG XWPNTIKOTNTEG.

To KaTraKI dev €XeEl AOPOANIOEL.

UTTEPPOPTWHEVOG/EXETE UTTEPRET TIG

EAEYETE TIG PEYIOTEG XWPNTIKOTNTEG TTOU aAVAPEPOVTAI
oTNV eVOTNTA “yId VA XPNGCIKOTTOINCETE TOV
ETTEEEPYATTA TPOYiUWYV 0ag”.

EAéyEre OTI TO KOTTAKI €XEI AOQAAITEI OWOTA.

Kakn amodoon Twv
epYOAEiwv/eCapTnUaTWY

AvVaTPELTE OTIG TIPOKTIKEG CUMBOUAEG OTNV avTioTolXn EvOTNTA “yIa va XPNOIMOTTOINCETE TO £6dpTNUA’.
EAéyEre av Ta eEapthpaTa €xouv ouvappoAoynBei owaoTd.
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