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safety

® The blades and discs are very sharp, handle (@
with care. Always hold the knife blade
by the finger grip @ at the top, away
from the cutting edge, both when
handling and cleaning.

® Do not lift or carry the processor by the handle - or the handle
may break resulting in injury.

® Always remove the knife blade before pouring contents from the
bowl.

® Keep hands and utensils out of the processor bowl and liquidiser
jug whilst connected to the power supply.

® Switch off and unplug:
o before fitting or removing parts
o after use
o before cleaning

® Never use your fingers to push food down the feed tube. Always
use the pusher/s supplied.

® Before removing the lid from the bowl or liquidiser/mill from the
power unit:-
o switch off;
o wait until the attachment/blades have completely stopped;
o Be careful not to unscrew the liquidiser jug or mill from the

blade unit.

® Do not use the lid to operate the processor, always use the on/off
speed control.

® This machine will be damaged and may cause injury
if the interlock mechanism is subjected to excessive
force.

® Never use an unauthorised attachment.

® Never leave the machine on unattended.

® Never use a damaged machine. Get it checked or repaired: see
‘service’.

® Never let the power unit, cord or plug get wet.

® Don't let excess cord hang over the edge of a table or worktop
or touch hot surfaces.

® Do not exceed the maximum capacities stated.

® This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

® Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

® Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood
will not accept any liability if the appliance is subject to improper
use, or failure to comply with these instructions.

® Misuse of your processor/liquidiser can result in injury.
before plugging in

® Make sure your electricity supply is the same as the one shown
on the underside of your machine.

® This appliance conforms to EC directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and EC regulation no. 1935/2004
of 27/10/2004 on materials intended for contact with food.

before using for the first time

1 Remove all packaging including the plastic blade covers from the
knife blade. Take care the blades are very sharp. These
covers should be discarded as they are to protect the blade
during manufacture and transit only.

2 Wash the parts see ‘cleaning’

3 Push excess cord into the back of the machine.
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detachable drive shaft

bowl

lid

feed tube

pushers

safety interlocks
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iquidiser
filler cap
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jug
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additional attachments

Not all of these attachments listed below will be included with
your food processor. To buy an attachment not included in your
pack, contact the dealer from whom you purchased your
appliance.

knife blade

@ dough tool

twin beater geared metal whisk
maxi-blend canopy

thick slicing/coarse shredding disc
@) thin slicing/fine shredding disc

fine (Julienne style) chipper disc
rasping disc

geared citrus press

mill

mini processor bowl

centrifugal juicer

KENSTORE™ attachments carousel
spatula

O ®O®



choosing a speed for all functions

Tool/Attachment Function Speed Maximum Capacities
Knife Blade One Stage Cake Mix Min — Max | 1.5Kg/3lb 50z Total Wt
Pastry - rubbing fat into flour 5 — Max 340g/120z Flour Wt
Adding water to combine pastry ingredients 1-5
Chopping/pureeing/pates Max 600g/1lb 60z Meat
Knife Blade with maxi-blend canopy | Soups — start at a low speed and move up to Max Min -Max | 1.5 litres/2pts 120z
Whisk Egg Whites Max 6 Egg Whites
Egg & sugar for fatless sponges Max
Cream 5 — Max 500 mls
Dough tool Yeasted mixes Max 600g/1lb 6oz
Discs — slicing/shredding/chipping Firm food items such as carrots, hard cheese. 5 — Max
Softer items such as cucumbers, tomatoes Min -5
Rasping disc Parmesan cheese, Potatoes for German Max
potato dumplings.
Citrus Press Citrus fruits 1
Mini Bowl! & knife All processing Max 200g/80z
Liquidiser All processing Max 1.5 litres/2pts 12fl.oz
Mill All processing Max
Centrifugal juicer Fruit & Vegetables Max 500g/1lb 20z

to use your food processor

—_

Fit the detachable shaft onto the power unit @.

Then fit the bowl. Place the handle towards the back and turn
clockwise until it locks @.

Fit an attachment over the drive shaft.

Always fit the bowl and attachment onto the machine before
adding ingredients.

Fit the lid @ - ensuring the top of the drive shaft locates into the
centre of the lid.

Do not use the lid to operate the processor, always
use the on/off control.

Plug in and the power on light will come on. Switch on and select
a speed.

The processor won’t work if the bowl and lid are fitted
incorrectly.

Use the pulse (P) for short bursts. The pulse will operate for as
long as the control is held in position.

Reverse the above procedure to remove the lid, attachments and
bowl.

Always switch off before removing the lid.

important

Your processor is not suitable for crushing or grinding coffee
beans, or converting granulated sugar to caster sugar.

When adding almond essence or flavouring to mixtures avoid
contact with the plastic as this may result in permanent marking.




to use your liquidiser

1

w

Fit the sealing ring (@ into the blade unit @) - ensuring the seal is
located correctly. Leaking will occur if the seal is
damaged or not fitted correctly.
Screw the jug onto the blade unit.
Put your ingredients into the jug.

Push the lid seal onto the underside of
the lid.

Fit and lock the filler cap in the lid, by
turning one position ﬁ

Fit the lid to the goblet and turn
the filler cap to ﬁ to lock.
The filler cap can be located in 3 different
positions (see A)

& _filler cap removable for adding
ingredients to the jug.

i3 - lid unlocked/filler cap locked to the
lid for fitting

and removing the lid.

i@ - lid locked.
Place the liquidiser onto the power unit
and turn to lock @.
Select a speed or use the pulse control.

hints
Liquids should be allowed to cool to room
temperature before blending.

When making mayonnaise, put all the ingredients, except the oil
into the liquidiser. Then with the machine running, pour the oil into
the filler cap and let it run through.

Thick mixtures, eg pates and dips, may need scraping down. If
it’s difficult to process, add more liquid.

When crushing ice use the pulse in short bursts.

To ensure the long life of your liquidiser, never run it for longer
than 60 seconds. Switch off as soon as you’ve got the right
consistency.

Don’t process spices - they may damage the plastic.

The machine won’t work if the liquidiser is fitted incorrectly.
Don’t put dry ingredients into the liquidiser before switching on. If
necessary, cut them into pieces; remove the filler cap; then with
the machine running, drop them through one by one.

® Don'’t use the liquidiser as a storage container. Keep it empty
before and after use.

® Never blend more than 1% litres (2pts 12floz) - less for frothy
liquids like milkshakes.

Note: The mill base is not interchangeable with the
FP925 glass liquidiser jug. The processor will not

operate if the wrong base is fitted. Refer to graphics
on blade unit bases.



using the attachments

knife blade/() dough tool

The knife blade is the most versatile of all
the attachments. The length of the
processing time will determine the texture
achieved. For coarser textures use the
pulse control.

Use the knife blade for cake and pastry
making, chopping raw and cooked meat,
vegetables, nuts, pate, dips, pureeing
soups and to also make crumbs from
biscuits and bread. It can also be used
for yeasted dough mixes if the dough
tool is not supplied.

Use the dough tool for yeasted mixes.

hints
knife blade

® Cut food such as meat, bread,
vegetables into cubes approximately
2cm/%in before processing.

® Biscuits should be broken into pieces and added down the feed
tube whilst the machine is running.

® \When making pastry use fat straight from the fridge cut into
2cm/%in.cubes.

® Take care not to over-process.
dough tool

® Place the dry ingredients in the bowl and add the liquid down the
feed tube whilst the machine is running. Process until a smooth
elastic ball of dough is formed this will take 60 - 90 secs.

® Re-knead by hand only. Re-kneading in the bowl is not
recommended as it may cause the processor to become
unstable.

twin beater geared whisk
Use for light mixtures only eg egg whites, cream, evaporated
milk and for whisking eggs and sugar for fatless sponges.
Heavier mixtures such as fat and flour will damage it.

using the whisk

1 Fit the drive shaft and bowl onto the
power unit.

2 Push each beater securely into the drive
head @© .

3 Fit the whisk by carefully turning until it
drops over the drive shaft.

4 Add the ingredients.

5 Fit the lid - ensuring the end of the shaft
locates into the centre of the lid.

6 Switch on.
important

® The whisk is not suitable for making one-
stage cakes or creaming fat and sugar
as these mixes will damage it. Always use the knife blade for
cake making.

hints

® Best results are obtained when the eggs are at room
temperature.

® Ensure the bowl and whisks are clean and free from grease
before whisking.

maxi-blend canopy

w

5

When blending liquids, use the maxi-
blend canopy with the knife blade. It
allows you to increase the liquid
processing capacity from 1 litre to 1.5
litres, prevents leaking and improves the
chopping performance of the blade.

Fit the drive shaft and bowl! onto the ©
power unit.

Fit the knife blade.

Add ingredients to be processed.

Fit the canopy over the top of the blade
ensuring it sits on the ledge inside the bowl
© . Do not push down on the
canopy, hold by the centre grip.

Fit the lid and switch on.

slicing/shredding discs

reversible slicing/shredding discs
- thick @), thin @

Use the shredding side for cheese,
carrots, potatoes and foods of a similar
texture.

Use the slicing side for cheese, carrots,
potatoes, cabbage, cucumber,
courgette, beetroot and onions.

fine (Julienne style) chipper disc
@

Use to cut: potatoes for Julienne style
French fries; firm ingredients for salads,
garnishes, casseroles and stir fries (eg
carrot, swede, courgette, cucumber).
rasping disc @

Grates Parmesan cheese and potatoes
for German potato dumplings.

safety

Never remove the lid until the cutting disc
has completely stopped.

Handle the cutting discs with care - they are
extremely sharp

to use the cutting discs

1

Fit the drive shaft and bowl! onto the ()
power unit.

Holding by the centre grip @ , place
the disc onto the drive shaft with the
appropriate side uppermost (©) .

Fit the lid.

Choose which size feed tube you
want to use. The pusher contains a
smaller feed tube for processing
individual items or thin ingredients.
To use the small feed tube - first put
the large pusher inside the feed tube.
To use the large feed tube - use both
pushers together.

Put the food in the feed tube.

Switch on and push down evenly with the pusher - never put
your fingers in the feed tube.



citrus press

@ cone

@ sieve

to use the citrus
press

1

hints

Use fresh ingredients

Don’t cut food too small. Fill the width of the large feed tube
fairly full. This prevents the food from slipping sideways during
processing. Alternatively use the small feed tube.

When using the chipper disc, place ingredients horizontally.
When slicing or shredding: food placed upright (f) comes out
shorter than food placed horizontally (@) .

There will always be a small amount of waste on the plate or in
the bowl after processing.

Use the citrus press to squeeze
the juice from citrus fruits (eg
oranges, lemons, limes and
grapefruits).

Fit the drive shaft and bowl
onto the power unit.

Fit the sieve into the bowl -
ensuring the sieve handle is
locked into position directly over
the bowl handle ().

Place the cone over the drive
shaft turning until it drops all the way down (7).

Cut the fruit in half. Then switch on and press the fruit onto the
cone.

The citrus press will not operate if the sieve is not
locked correctly.

@ mil
Use the mill for milling herbs, nuts and
coffee beans.

@ blade unit
@ sealing ring
® Jar

@ sprinkler lid

safety

® Never fit the blade unit to your machine
without the jar fitted.

® Never unscrew the jar while the mill is fitted to
your machine.

® Don’t touch the sharp blades. Keep the
blade unit away from children.

® Never remove the mill until the blades have
completely stop-)ped. ) @

©® Note: The mill base is not
interchangeable with the FP925 glass
liquidiser jug. The processor will not
operate if the wrong base is fitted.
Refer to graphics on blade unit bases.
important

® To ensure long life of your mill, never run for
longer than 30 seconds. Switch off as soon as
you've got the right consistency.

® Don't process spices - they may damage the plastic.

® The machine won't work if the mill is fitted incorrectly.

® Use for dry ingredients only.

to use your mill

1 Put your ingredients into the jar. Fill
it no more than half full.

2 Fit the sealing ring into the blade
unit.

3 Turn the blade unit upside down.
Lower it into the jar, blades down.

4 Screw the blade unit onto the jar
until it is finger tight.

5 Place the mill onto the power unit
and turn to lock ().

6 Switch on to maximum speed or
use the pulse control.

7 After milling, you can replace the blade unit with the sprinkler lid
and shake out your food.

® The sprinkler lid is not airtight.

hints
® Herbs are best milled when clean and dry.




mini processor bowl

Use the mini processor bow!
to chop herbs and process
small quantities of ingredients
e.g. meat, onion, nuts,
mayonnaise, vegetables,
purées, sauces and baby food.

@ mini processor knife blade
® mini processor bowl ®
to use the mini
processor bowl

1 Fit the drive shaft and bowl
onto the power unit.

2 Fit the mini processor bowl -
ensuring the ribs on the inside
of the mini bowl chimney align
with the slots in the main bowl
chimney .

3 Place the knife blade over the
drive shaft () .

4 Add the ingredients to be
processed.

5 Fit the lid and switch on.

safety

® Never remove the lid until the knife blade has completely
stopped.

® The knife blade is very sharp - always handle with care.

important

® Don’t process spices — they may damage the plastic.

® Don’t process hard food such as coffee beans, ice cubes or
chocolate — they may damage the blade.

hints

® Herbs are best chopped when clean and dry.

® Always add a little liquid when blending cooked ingredients to
make baby food.

® Cut foods such as meat, bread, vegetables into cubes
approximately 1-2 cm (% — % in) before processing.

® \When making mayonnaise add the oil down the feed tube.

@7 metal centrifugal juicer (use max speed)

Use the centrifugal juicer for
making juice from firm fruit and
vegetables.

@ pusher

@ lid

® pulp remover
@ filter drum
® juicer drive shaft

tousethe
centrifugal juicer

1 Fit the drive shaft and bowl
onto the power unit @ .

2 Place the pulp remover into
the filter drum - ensuring the
tabs locate with the slots in
the bottom of the drum @,

3 Fit the filter drum (©. Your
juicer will not work if
the lid is unlocked.

4 Place the attachment lid
onto the bowl, turn until it
locks and the feed tube sits
over the handle ©).

5 Cut the food into small
pieces to fit the feed tube.

6 Switch on and push down
evenly with the pusher -
never put your fingers
in the feed tube.
Process fully before adding
more.

® After adding the last piece,
let the juicer run for a
further 20 seconds to
extract all the juice from the
filter drum.

safety

® Do not use the juicer if the filter is damaged.

® The cutting blades on the base of the filter drum are very sharp,
take care when handling and cleaning the drum.

® Only use the pusher supplied. Never put your fingers in the feed
tube. Unplug before unblocking the feed tube.

® Before removing the lid, switch off and wait for the filter to stop.

important

® |f the juicer starts to vibrate, switch off and empty the pulp from
the drum. (The juicer vibrates if the pulp becomes unevenly
distributed).

® Maximum capacity that can be processed at one time is 500g of
fruit or vegetables.

® Some very hard foods may make your juicer slow down or stop.
If this happens switch off and unblock the filter.

® Switch off and clear the pulp collector regularly during use.

hints

® Before processing remove stones and pips (eg pepper, melon,
plum) and tough skins (eg melon, pineapple). You don’t need to
peel or core apples and pears.



® Use firm, fresh fruit and vegetables.
® Citrus juice will be bitter and frothy because its peel and pith get
processed too. Use the citrus juicer instead.

KENSTORE™ attachments carousel

Your food processor is supplied with an attachment storage
carousel that fits inside the bowl.

to use the storage carousel

1 Fit the knife blade to the bowl.

2 Then fit the whisk, discs and canopy into the carousel (@.

3 Fit the carousel over the knife blade and place the processor lid
on top .

care & cleaning

® Always switch off and unplug before cleaning.

® Handle the blades and cutting discs with care - they are
extremely sharp.

® Some foods may discolour the plastic. This is perfectly normal
and won’t harm the plastic or affect the flavour of your food. Rub
with a cloth dipped in vegetable oil to remove the discolouration.

power unit

® \Wipe with a damp cloth, then dry.
Ensure that the interlock area is
clear of food debris.

® Store excess cord in the storage
area at the back of the
machine (9.

liquidiser/mill
1 Empty the jug/jar before unscrewing it from the blade unit.
2 Wash the jug/jar by hand.
3 Remove and wash the seals.
4 Don’t touch the sharp blades — brush them clean using hot

soapy water, then rinse thoroughly under the tap. Don’t
immerse the blade unit in water.
5 Leave to dry upside down.

twin beater geared whisk

® Detach the beaters from the drive head by gently pulling them
free. Wash in warm soapy water.

® Wipe the drive head with a damp cloth, then dry.
Do not immerse the drive head in water.

metal centrifugal juicer
® For easier cleaning always wash the parts immediately after use.
® Some foods, eg carrot, will discolour the plastic. Rubbing with a
cloth dipped in vegetable oil helps remove discolouring.

filter

® |ift out the pulp remover and tap lightly to release the pulp.

Clean using a soft brush.

® Check the filter regularly for signs of damage. Do not
use if the filter is damaged. Refer to “service and
customer care”

all other parts

® \Wash by hand, then dry.

® Alternatively they can be washed on the top rack of your
dishwasher. A short low temperature programme is
recommended.

service and customer care

® |f the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced
by KENWOOD or an authorised KENWOOD repairer.

If you need help with:
® using your appliance or
® servicing or repairs
Contact the shop where you bought your appliance.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL
OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE WITH EC
DIRECTIVE 2002/96/EC.

At the end of its working life, the product must not be disposed of as
urban waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste
collection centre or to a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible
negative consequences for the environment and health deriving
from inappropriate disposal and enables the constituent materials
to be recovered to obtain significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to dispose of household
appliances separately, the product is marked with a crossed-out
wheeled dustbin.



troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

The processor will not operate

No power/indicator light not lit.
Bowl not locked on correctly.

Lid not locked correctly.

Check processor is plugged in

Check bowl is located correctly and the handle is
situated towards the right hand side.

Check that the lid interlock is located correctly into
the handle area.

The processor will not work if the bowl and
lid are fitted incorrectly.

If none of the above check the fuse/circuit breaker in
your home.

Liquidiser/mill will not operate

Wrong base used.

The mill base is not interchangeable with the
FP925 liquidiser jug. The processor will not
operate if the wrong base is fitted. Check
graphic is correct on base used.

Processor stops during
processing

Processor overloaded/maximum capacities
exceeded.

Lid unlocked.

Check maximum capacities stated under “to use your
food processor”.

Check lid is locked correctly.

Poor performance of
tools/attachments.

Refer to hints in relevant “using the attachment” section. Check attachments are assembled correctly.




Portugués

Por favor desdobre as ilustracoes da primeira pagina.

seguranca

® As laminas e os discos sao afiados. Manusei-

os com cuidado. Quando manusear ou

limpar a lamina, segure-a sempre pela

pega (@ existente na extremidade

superior e mantenha os dedos

afastados do gume.

Nao levante ou transporte o aparelho pelo cabo — este pode

quebrar resultando em ferimentos.

Retire sempre a lamina antes de retirar os alimentos da taga.

Mantenha as maos e os utensilios afastados da taca e do

liquidificador enquanto o aparelho estiver ligado a corrente

eléctrica.

Desligue o aparelho e retire a ficha do cabo de alimentacéo da

tomada de parede:

O antes de instalar ou retirar as pegas

o apos a utilizagao

o antes das operagoes de limpeza

Nao utilize os dedos para empurrar os alimentos no tubo de

alimentacao. Utilize sempre o(s) calcador(es) fornecido(s).

Antes de tirar a tampa da taga ou de retirar o

liquidificador/moinho da unidade do motor:

o desligue o aparelho;

o aguarde até o acessorio/as laminas pararem totalmente;

o Tenha cuidado em nao desenroscar o copo do liquidificador
ou 0 moinho da unidade das laminas.

Nao utilize a tampa para accionar o robd de cozinha, utilize

sempre o botéo de velocidade on/off.

Este aparelho pode ficar danificado e provocar

ferimentos se exercer demasiada forca sobre o

mecanismo de entrebloqueio.

Nao utilize acessorios nao autorizados.

Nao deixe o aparelho sem supervisao quando estiver ligado.

Nao utilize o aparelho se estiver danificado. Os aparelhos

danificados devem ser verificados ou reparados: consulte

‘assisténcia técnica’.

Nao deixe que a unidade de alimentagao, o cabo ou a ficha

figuem molhados.

Nao deixe que o cabo fique pendurado ao longo da extremidade

de uma mesa ou bancada ou entre em contacto com superficies

quentes.

N&o exceda as capacidades maximas indicadas.

Este electrodoméstico ndo devera ser utilizado por pessoas

(incluindo criangas) com capacidades mentais, sensoriais ou

fisicas reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimento, a

n&o ser que sejam supervisionadas ou instruidas sobre o uso do

electrodoméstico por uma pessoa responsavel pela sua

seguranga.

As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao brincam

com o electrodomeéstico.

Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se destina. A

Kenwood nao se responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de
forma inadequada, ou caso estas instru¢cdes nao sejam
respeitadas.

O uso inapropriado do seu processador/liquidificador pode
resultar em ferimentos.
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antes de ligar

Certifique-se de que a corrente eléctrica doméstica corresponde
a indicada na base do aparelho.

Este aparelho esta em conformidade com a directiva
2004/108/EC da CEE sobre Compatibilidade Electromagnética e
o regulamento da CEE n°. 1935/2004 de 27/10/2004 sobre
materiais concebidos para estarem em contacto com alimentos.

antes de utilizar o aparelho pela primeira vez

Retire todas as protecgdes plasticas incluindo o revestimento
plastico das laminas. Tome atencédo pois as laminas sao
muito afiadas. Os revestimentos plasticos devem ser
retirados pois destinam-se apenas a protec¢ao das laminas
durante o fabrico e o transporte.

Lave as pegas de acordo com as instrugdes da seccao ‘limpeza’
Enrole o excesso de cabo na parte posterior do aparelho.

componentes

robd de cozinha

®o

OPOPO®®

unidade de alimentagéo

veio accionador amovivel

taga

tampa

tubo de alimentagao

calcadores

entrebloqueios de segurancga

area de arrumagao do cabo

controlo de velocidade com luz indicadora de ligagdo a
corrente

liquidificador

(@)
®
®
®

tampa de enchimento
tampa

vedante da tampa
jarro

anel de vedagéo
unidade de laminas

acessorios adicionais

SESISISISESISISESISICIGISES)

Nem todos os acessorios listados abaixo séo fornecidos com o
seu robd de cozinha. Para adquirir um acessoério nao fornecido,
contacte o revendedor onde adquiriu 0 seu robd de cozinha.

lamina

utensflio para massa

pinha com duas varetas

cUpula grande para misturas

disco de cortar fatias grossas/picar grosso
disco de cortar fatias finas/picar fino
disco de picar fino (estilo juliana)
disco de ralar

espremedor de citrinos

moinho

taga picadora pequena
centrifugador de sumos

suporte dos discos KENSTORE™
espatula



escolher uma velocidade para todas as funcdes

Utensilio/acessoério Funcéao Velocidade | Capacidades maximas
Lamina Fazer bolos Min — Max Peso total 1,5 kg
Massa — misturar a gordura com a farinha 5 — Max Peso da farinha 340 g
Adicionar &gua aos ingredientes da massa 1-5
Cortar/purés/patés Max Carne 600 g
Lamina com culpula grande Sopas — comece com uma velocidade baixa Min — Max 1,5 litros
para misturas e aumente para Max
Pinha Claras de ovo Max 6 claras de ovo
Ovo e agucar para pao-de-lI6 magro Max
Natas 5 — Max 500 ml
Utensilio para massa Misturas levedadas Max 600 g
Discos - fatiar/picar/cortar Alimentos consistentes como cenouras, queijo duro |5 — Max
Alimentos moles como pepinos, tomates Min - 5
Disco de ralar Queijo Parmeséo, batatas para alméndegas de Max
batata alemas
Espremedor de citrinos Citrinos 1
Picadora pequena e faca Todos os tipos de processamento Max 200 g
Liquidificador Todos os tipos de processamento Max 1,5 litros
Moinho Todos os tipos de processamento Max
Centrifugador de sumos Frutas e legumes Max 500g

utilizar o robd de cozinha

1 Instale o veio accionador sobre a unidade do motor @.

2 Em seguida, coloque a taga. Vire o manipulo para a parte
posterior e rode-o no sentido dos ponteiros do relégio até ficar
blogqueado @.

3 Encaixe um acessorio no veio accionador.

® Cologue sempre a taga e o acessorio no aparelho antes de
adicionar os ingredientes.

4 Coloque a tampa @ - certificando-se de que a parte superior do
veio accionador fica alinhada com o centro da tampa.

® Nao utilize a tampa para accionar o robd. Utilize
sempre o botao de velocidade on/off.

5 Ligue o aparelho a corrente e a luz indicadora de ligagao a
corrente iluminar-se-a. Ligue o aparelho e seleccione uma
velocidade.
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O rob6 nao funciona quando a taca e a tampa foram
colocadas incorrectamente.

Utilize o botao de impulso (P) para impulsos curtos. O botéo de
impulso permanece activo enquanto estiver a ser premido.
Efectue o procedimento acima pela ordem inversa para retirar a
tampa, 0s acessorios e a taga.

Desligue sempre o aparelho antes de retirar a tampa.

importante

O robd nao foi concebido para esmagar ou moer graos de café
nem transformar agtcar granulado em aglcar mais fino.
Quando adicionar esséncia ou aroma de améndoa as misturas,
evite o contacto com as pecas de plastico pois tal pode resultar
em manchas permanentes.




utilizar o seu liquidificador

1

w

Coloque o anel vedante (4 na unidade das
léaminas @ — assegurando-se que o
vedante esté correctamente localizado.

Se o vedante estiver danificado ou
nao estiver colocado correctamente
pode ocorrer uma fuga.

Enrosque o jarro na unidade das laminas.
Coloque os ingredientes no jarro.

Empurre o vedante da tampa sobre a parte
inferior da tampa.

Coloque e blogueie a tampa de enchimento
na tampa, rodando uma posigcao

Coloque a tampa no copo e gire a capsula
de enchimento para io para bloguear.

A tampa de enchimento pode ficar situada
em 3 posicoes diferentes (consulte A)

& _ tampa de enchimento amovivel para
adicionar ingredientes no jarro.

E — tampa aberta/tampa de enchimento
blogueada na tampa para colocar e
remover a tampa.

ﬂ — tampa blogueada.
Coloque o liquidificador na unidade de
alimentacéo e rode para o bloquear @.
Seleccione uma velocidade ou utilize o
botéo de impulso.

sugestoes

Devera deixar os liquidos arrefecerem até a
temperatura ambiente antes de misturar.

Ao fazer maionese, coloque todos os ingredientes no
liquidificador, excepto o éleo. Com o aparelho em
funcionamento, adicione o dleo através da tampa de enchimento
e deixe-o0 misturar-se com os outros ingredientes.

As misturas espessas, como patés e massas podem necessitar
de ser raspadas. Se tiver dificuldades em misturar os alimentos,
adicione mais liquido.

Ao esmagar gelo utilize o botéo de impulso para impulsos
curtos.

Para garantir um tempo de vida Util prolongado para o seu
liquidificador, nunca o deixe funcionar durante mais de 60
segundos seguidos. Desligue-o logo que tenha alcangado a
consisténcia pretendida.

Nao processe especiarias — podem danificar o plastico.

O aparelho néo funciona quando o liquidificador é colocado
incorrectamente.

Nao introduza ingredientes secos no liquidificador antes de o
ligar. Caso necessario, corte-os em pedagos, remova a tampa
de enchimento e, em seguida, introduza-os um a um com o
aparelho em funcionamento.
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® Nao utilize o liquidificador como recipiente de armazenamento.
Mantenha-o vazio antes e depois de o utilizar.

® Nunca misture mais de 1 _ litros — quantidade inferior para
liquidos cremosos como batidos de leite.

Nota: A base do moinho nao pode ser trocada pelo
jarro liquidificador de vidro FP925. O aparelho nao
funciona se for colocada a base errada. Consulte o
grafico quanto as bases da unidade das laminas.



utilizar os acessorios

lamina/@) utensilio para massa

A lamina é o acessorio mais versatil. A duragdo
do processamento determina a textura obtida.
Para texturas mais espessas utilize o botao de
impulso.

Utilize a lamina para bolos e biscoitos, picar
carne crua e cozida, vegetais, nozes, patés,
pastas, sopas em puré e ralar biscoitos e pao.
Pode também ser utilizada para misturas com
massas levedadas quando o utensilio para
massa néo é fornecido.

Utilize o utensilio para massa quando
utilizar misturas levedadas.

sugestoes

lamina

Corte alimentos como carne, péo e
vegetais em cubos com
aproximadamente 2cm/3/4 pol antes de
0S processar.

Os biscoitos devem ser partidos em pedagos e adicionados
através do tubo de alimentagéo com o aparelho em
funcionamento.

Quando estiver a fazer biscoitos amanteigados, utilize gordura
retirada directamente do frigorifico e cortada em cubos de
2cm/3/4 pol.

Tome atengao para ndo cortar os alimentos em demasia.
utensilio para massa

Coloque os ingredientes secos na taca e adicione liquido através
do tubo de alimentagéo com o aparelho em funcionamento.
Processe até obter uma bola de massa macia e elastica.
Demora cerca de 60 - 90 segs.

Volte a amassar apenas com as maos. Nao volte a amassar
utilizando a taga pois o robd pode ficar instavel.

pinha com duas varetas

utilizar a pinha

1

Utilize para misturas leves como, por
exemplo, claras de ovo, natas, leite e p6
ou bater ovos e agUcar para obtencéo de
massas magras tipo pao-de-l6. Misturas
mais pesadas como gordura e farinha
podem danificar o utensflio.

Instale o veio accionador e a taga na
unidade de alimentacgéo.

Encaixe correctamente cada vareta na
cabeca accionadora (o) .

Instale a pinha, rodando-a
cuidadosamente até ficar encaixada no veio accionador.
Adicione os ingredientes.

Coloque a tampa - certificando-se que a extremidade do
veio fica alinhada com o centro da tampa.

Ligue o aparelho.

importante

A pinha ndo é indicada para fazer bolos ou para bater manteiga
e agUcar, podendo estas misturas danifica-la. Utilize sempre a
lamina para fazer bolos.
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sugestoes

® Para obter resultados 6ptimos, utilize ovos a temperatura
ambiente.

® Certifique-se de que a taga e as varetas estao limpas e nao tém
gordura agarrada.

cUpula maxi-blend
Utilize a cupula maxi-blend juntamente
com a lamina para misturar liquidos. A
capacidade de processamento de
liquidos aumenta de 1 litros para 1,5
litros, as fugas sao eliminadas e os
resultados de corte da lamina séo
melhorados.

1 Instale o veio accionador e a taga na
unidade de alimentacéo.

2 Coloque a lamina.

3 Adicione os ingredientes a processar.

4 Instale a clpula sobre a parte superior da
lamina, certificando-se de que fica
correctamente encaixada
na saliéncia existente no interior da taga (c) . Ndo faca
pressao sobre a cupula. Segure-a pela pega central.

5 Cologue a tampa e ligue o aparelho.

discos de cortar as rodelas/picar

discos de cortar as rodelas/picar
reversiveis - grosso @), fino @
Utilize o lado de picar para queijo,
cenouras, batatas e alimentos de textura
semelhante.

Utilize o lado de cortar as rodelas para
queijo, batatas, couve, pepino, curgetes,
beterraba e cebolas.

disco de cortar (estilo palha) fino

@

Utilize para cortar: batatas fritas tipo
palha ingredientes consistentes para
saladas, guarni¢oes, guisados e
salteados (por exemplo, cenoura, nabo,
curgetes e pepino).

disco de ralar @

Rala queijo Parmeséo e batatas para
bolinhos de massa de batata alemaes.

seguranga

® S¢ retire a tampa depois de o disco de corte parar
totalmente.

® Manuseie cuidadosamente os discos de
corte - sao extremamente afiados



utilizar os discos de cortar

1

Instale o veio accionador e a taga na
unidade de alimentacao.

Segure a pega central @ e coloque o
disco no veio accionador com o lado
adequado virado para cima (&) .
Coloque a tampa.

Escolha o tipo de tubo de
alimentacéo que pretende utilizar. O
calcador contém um tubo de
alimentacdo mais pequeno para
processamento de ingredientes
individuais ou finos.

Para utilizar o tubo de alimentacéo
pequeno, introduza primeiro o
calcador grande no tubo de alimentagéo.

Para utilizar o tubo de alimentacdo grande, utilize os dois
calcadores em conjunto.

Introduza os alimentos no tubo de alimentagao.

Ligue o aparelho e empurre uniformemente os alimentos com o
calcador - nunca introduza os dedos no tubo de
alimentacao.

sugestoes

Utilize ingredientes frescos

Nao corte os alimentos em pedacos demasiado pequenos.
Encha praticamente toda a largura do tubo de alimentacéo. Isto
evita que os alimentos escorreguem lateralmente durante o
processamento. Pode também utilizar o tubo de alimentagao
pequeno.

Quando utilizar o disco de cortar, coloque os ingredientes na
horizontal.

Quando cortar as rodelas ou picar: os alimentos colocados na
vertical ® s&o cortados em pedagos mais pequenos do que os
alimentos colocados na horizontal (@) .

Terminado o processamento, encontrard sempre restos no disco
ou na taga.
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espremedor de citrinos

O)
@

utilizar o espremedor
de citrinos

1

Utilize o espremedor de citrinos
para obter o sumo de citrinos
(por exemplo, laranjas, limdes,
limas e toranjas).

cone
passador

Instale o veio accionador e a
taga na unidade de alimentacao.

2 Coloque o passador na taca -
certificando-se de que o
manipulo do passador fica
bloqueado numa posi¢ao
directamente acima do manipulo
dataga ().
3 Coloque o cone sobre o veio accionador, rodando-o até descer
totalmente ().
4 Corte a fruta ao meio. Em seguida, ligue o aparelho e pressione
a fruta contra o cone.
® O espremedor de citrinos nao funciona quando o
I dor for col do incorrectamente.
@ moinho
Utilize o moinho para picar ervas aromaticas e
frutos secos e para moer gréos de café. O
@ unidade das laminas
@ anel vedante
® boido
tampa de polvilhar
® Nunca instale a unidade das laminas na sua
maguina sem o copo instalado.
® Nunca desenrosque 0 copo enquanto o
moinho de especiarias estiver instalado na
maaquina.
® Nao toque nas laminas afiadas. Mantenha a
unidade das laminas afastada das criancas.
® Nunca remova o moinha antes das laminas terem
parado por completo. @—
Nota: A base do moinho ndo pode ser
trocada pelo jarro liquidificador de vidro
FP925. O aparelho nédo funciona se for
colocada a base errada. Consulte o
grafico quanto as bases da unidade das
laminas.
importante
® Para garantir uma longa vida util do seu moinho, nunca o deixe
funcionar por mais de 30 segundos. Desligue-o logo que
consiga a consisténcia certa.
® Nao utilize a maquina com especiarias — podem danificar o
plastico.
® A maquina nao funcionara se 0 moinho estiver incorrectamente
instalado.
® Utilize apenas com ingredientes secos.



utilizacao do moinho

1 Deite os ingredientes no recipiente.
Nao encha mais de meio.

2 Coloque o anel vedante na unidade
das laminas.

3 Vire a unidade das laminas ao
contréario. Coloque-a dentro do
recipiente, com as laminas para
baixo.

4 Enrosque a unidade das laminas no
recipiente até estar bem apertada.

5 Cologue o moinho na unidade de
alimentacao e rode para o bloquear (7).

6 Ligue a velocidade méaxima ou utilize o pulsador.

7 Depois de moer, pode substituir a unidade das laminas pela
tampa para polvilhar e polvilhar os alimentos.

® A tampa para polvilhar nao é impermeavel ao ar.

sugestoes
® Obtera melhores resultados se picar as ervas aromaticas quando
limpas e secas.

picadora pequena

Utilize a picadora pequena para
picar ervas aroméaticas e
processar pequenas
quantidades de ingredientes,
como carne, cebola, maionese,
legumes, purés, molhos e
comida para bebé.

@ lamina da picadora pequena
(@ picadora pequena

para utilizar a
picadora pequena

1 Coloque o veio accionador € a
taca na unidade de
alimentacéo.

2 Instale a picadora pequena —
certificando-se de que as
estrias no interior do tubo de
alimentacédo da picadora
pequena ficam alinhadas com
as ranhuras no tubo de
alimentacao principal () .

3 Coloque a lamina sobre o veio
accionador (¥) .

4 Adicione os ingredientes a serem processados.

5 Coloque a tampa e ligue o aparelho.

seguranca

® Nunca remova a tampa antes da lamina ter parado por
completo.

® A lamina é muito afiada — manuseie-a sempre com cuidado.

importante

® Nao processe especiarias — podem danificar o plastico.

® Nao processe alimentos duros como gréos de café, cubos de
gelo ou chocolate — estes podem danificar a lamina.

15

sugestoes

® Obtera melhores resultados se picar as ervas aromaticas quando
limpas e secas.

® Adicione sempre um pouco de liquido quando misturar
ingredientes cozinhados para fazer comida para bebé.

® Corte alimentos como carne, pao e legumes em cubos com
aproximadamente 1-2 cm antes de os processar.

® Ao fazer maionese adicione o 6leo através do tubo de
alimentacéo.

@) maquina de sumos centrifuga de
metal (utilizar velocidade maxima)

Utilize a maquina de sumos
centrifuga para preparar
sumos a partir de pecgas de
fruta e vegetais.

empurrador

tampa

removedor de polpa
tambor do filtro

eixo motor da maquina de
SuUmMos

OO

utilizacao do
centrifugador de
SuUMos

1 Instale o veio accionador e a
taca na unidade do motor
®.

2 Coloque o removedor de
polpa no tambor do filtro —
certifique-se de que as
patilhas encaixam nas
ranhuras existentes na parte
inferior do tambor (M) .

3 Ajuste o tambor do filtro (0).
A sua maquina de
sumos nao funcionara
caso a tampa esteja
desapertada.

4 Coloque a tampa do
acessorio na taga e rode-a
até travar e até o tubo de
alimentacao ficar acima da
pega ©) .

5 Corte os alimentos em
bocados pequenos que
caibam no tubo de alimentagao.

6 Ligue o aparelho e exerca pressao uniforme sobre os alimentos
com o empurrador — nunca introduza os dedos no tubo
de alimentacéo. Processe bem os alimentos antes de
adicionar mais.

® Depois de adicionar a Ultima pega, deixe a maquina de sumos
trabalhar durante mais 20 segundos para extrair todo o sumo do
tambor do filtro.




seguranca

©® Nao utilize a centrifugadora se o filtro estiver
danificado.

® As laminas de corte na base do tambor do filtro s&o muito
afiadas; tenha cuidado ao manusear e ao limpar o tambor.

® Utilize apenas o empurrador fornecido. Nunca introduza os
dedos no tubo de alimentagao. Desligue a ficha da tomada de
corrente antes de desbloquear o tubo de alimentagao.

® Antes de tirar a tampa, desligue a ficha da tomada de corrente e
espere que o filtro pare.

importante

® Se 0 espremedor comegar a vibrar, desligue-o e retire a polpa
do tambor. (O espremedor vibra se a polpa ficar distribuida de
forma nao uniforme).

® A quantidade maxima que pode ser processada de uma so6 vez
é de 500g de fruta ou legumes.

® Alguns alimentos muito duros podem fazer com que o
espremedor abrande a velocidade ou pare. Se tal acontecer,
desligue e desbloqueie o filtro.

® Desligue e limpe o colector de polpa regularmente durante a
utilizag&o.
sugestoes

® Antes de processar, retire carogcos e sementes (por exemplo, de
pimento, meldo e ameixa) e peles duras (por exemplo, de melao
e ananas). Nao precisa de pelar ou retirar as sementes de
magas e peras.

® Utilize fruta e legumes firmes e frescos.

® O sumo dos citrinos sera amargo e espumoso devido ao
processamento conjunto da sua casca e pele branca. Utilize
antes o espremedor de citrinos para este efeito.

suporte dos discos KENSTORE™

O seu robd de cozinha é fornecido com um suporte de
armazenamento dos discos que cabe dentro da taga.

utilizar o suporte de armazenamento

1 Coloque a lamina na taca.

2 De seguida coloque a pinha, os discos e a cupula no interior do
suporte @.

3 Instale o suporte sobre a lamina e coloque a tampa do aparelho
encima (7).
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manutencéo e limpeza

® Desligue sempre o aparelho e retire a ficha do cabo de
alimentacdo da tomada de parede.

® Manuseie as laminas e dos discos de cortar com cuidado - séo
extremamente afiados.

® Alguns alimentos podem retirar a cor do pléstico. Isto é
perfeitamente normal e néo danifica o plastico nem altera o
sabor dos alimentos. Limpe com o pano humedecido com 6leo
vegetal para recuperar a cor original.

unidade de alimentacao

® | impe com um pano humedecido
e, em seguida, seque. Certifique-se
de que a éarea de entreblogeio ndo
tem restos de alimentos agarrados.

® Guarde 0 excesso do cabo na érea
de armazenamento existente na
parte posterior do aparelho (s).

liquidificador/moinho

Despeje o copo do liquidificador, ou

0 copo do moinho, antes de 0s

desenroscar da unidade das laminas.

2 Lave o copo do liquidificador e o copo do moinho a méao.

Remova e lave os vedantes

4 Nao toque nas laminas afiadas - escove-as com agua quente e
detergente e, em seguida, enxague em agua corrente. Nao
coloque a unidade de laminas dentro de agua.

5 Deixe-a secar, colocando-a ao contrario.

-

w

pinha com duas varetas

® Retire as varetas da cabega accionadora, puxando-as com
cuidado. Lave-as em agua quente e detergente.

® | impe a cabega accionadora com um pano humedecido e, em
seguida, seque-a. Nao coloque a cabeca accionadora
dentro de agua.

maquina de sumos centrifuga de metal

® Para facilitar a limpeza, lave sempre as pegas imediatamente
apos a utilizagao.

® Alguns alimentos, como por exemplo a cenoura, provocam
descoloragéo do plastico. Podera esfregar com um pano
embebido em 6leo vegetal para ajudar a remover a descoloragao.

filtro

® | evante o removedor de polpa e bata ligeiramente para soltar a
polpa.

® | impar usando uma escova suave.

® Verifique regularmente se o filtro tem sinais de
danificacao. Nao utilizar se o filtro estiver danificado.
Veja a seccao “Servico e Apoio ao Cliente”

as restantes pecas

® | ave-as a mao e, em seguida, seque-as.

® Como alternativa podem ser lavados na prateleira superior da
sua maquina de lavar loica. Recomenda-se um programa curto
a baixa temperatura.

assisténcia e cuidados do cliente

® Caso o fio se encontre danificado, devera, por motivos de
seguranca, ser substituido pela KENWOOD ou por um reparador
KENWOOD autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:
® tilizar o seu electrodoméstico ou
® assisténcia ou reparacoes
Contacte o estabelecimento onde adquiriu o electrodoméstico.



ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.

No final da sua vida util, o produto nao deve ser eliminado
conjuntamente com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha
diferenciada das autoridades locais, ou junto dos revendedores
que prestem esse servigo. Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as possiveis consequéncias
negativas para o ambiente e para a salde publica resultantes da
sua eliminacao inadequada, além de permitir reciclar os
materiais componentes, para, assim se obter uma importante
economia de energia e de recursos.

Para assinalar a obrigagéo de eliminar os electrodomésticos
separadamente, o0 produto apresenta a marca de um contentor
de lixo com uma cruz por cima.

guia de avarias

Problema Causa Solucao
O aparelho nao funciona N&o ha corrente/luz indicadora nao esté iluminada.| Verifique se o aparelho esta ligado a corrente.
A taca ndo esté bloqueada correctamente. Verifique se a taga esté colocada correctamente e se

0 cabo se encontra virado para o lado direito.

A tampa n&o esta bloqueada correctamente. Verifique se o interbloqueio da tampa esta posicionado
correctamente na area do cabo.

O aparelho nao funciona se a taca e a tampa
estiverem colocadas incorrectamente.

No caso de n&o se tratar de nenhuma das situacoes
acima mencionadas, verifique os fusiveis/disjuntor da

sua casa.
Liquidificador/moinho Esta a ser utilizada uma base errada. A base do moinho nao pode ser trocada pelo
nao funcionam jarro liquidificador FP925. O aparelho nao

funciona se for colocada a base errada.
Verifique no gréfico se esta a utilizar a base correcta.

O aparelho para durante O aparelho estéa sobrecarregado/as capacidades | Verifique as capacidades maximas apresentadas em
0 processamento méximas foram excedidas. “utilizar o seu rob6 de cozinha”

Tampa desbloqueada. Verifique se a tampa esta bloqueada correctamente.
Desempenho fraco dos Consulte as sugestdes na seccao relacionada com “utilizar os acessorios”. Verifique se 0s acessorios estao
utensilios/acessoérios montados correctamente.
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Espaiol

Antes de leer, despliegue la portada que muestra las ilustraciones.

seguridad

® | as cuchillas y los discos de corte estan muy

afilados; manéjelos con cuidado. Sostenga

siempre la cuchilla por el asa @),

situada en la parte superior, y

mantenga los dedos alejados de los

bordes cortantes, tanto durante el uso como en las

operaciones de limpieza.

No levante ni transporte el procesador por el asa, que se podria

romper y causar una lesion.

Retire siempre la cuchilla antes de vaciar el contenido del bol.

Mantenga las manos y los utensilios alejados del bol y de la jarra

de la licuadora mientras el aparato esté conectado a la toma de

corriente eléctrica.

Apague y desconecte el aparato:

o antes de montar o desmontar cualquier componente

o después del uso

o antes de limpiarlo

Nunca utilice los dedos para empuijar los alimentos en el tubo de

entrada. Utilice siempre el embutidor que se suministra con el

aparato.

Antes de quitar la tapadera del bol, o la licuadora/molinillo de la

unidad de potencia:

o desenchufe el aparato;

o espere hasta que los accesorios/cuchillas se hayan parado
totalmente;

o Tenga cuidado de no desenroscar la jarra de la licuadora o el
molinillo de la unidad de cuchillas.

No utilice la tapa para hacer funcionar el robot de cocina; utilice

siempre el control de velocidad de encendido/apagado.

Este aparato se estropeara y puede producir lesiones

si el mecanismo de enclavamiento se ve sometido a

una fuerza excesiva.

Nunca utilice un accesorio no autorizado.

Nunca deje este aparato desatendido.

Nunca utilice un aparato dafado. Haga que lo revisen o reparen:

vea ‘servicio’.

Nunca permita que se mojen el bloque motor, el cable o el

enchufe.

No deje que el cable de alimentacion eléctrica cuelgue de la

mesa o zona de trabajo ni esté en contacto con superficies

calientes.

No sobrepase las capacidades maximas indicadas.

Este aparato no esta pensado para ser utilizado por personas

(incluyendo nifios) con capacidades fisicas, sensoriales o

mentales disminuidas, o con falta de experiencia o

conocimientos, a menos que hayan recibido instrucciones o

supervision en relacion con el uso del aparato por parte de una

persona responsable de su seguridad.

Los nifos deben ser vigilados para asegurarse de que no juegan

con el aparato.

Utilice este aparato Unicamente para el uso doméstico al que

esta destinado. Kenwood no se hara cargo de responsabilidad

alguna si el aparato se somete a un uso inadecuado o si no se

siguen estas instrucciones.

Si no usa el procesador/la licuadora debidamente podria resultar

herido.
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®

(@)
®
®
®
®

antes de enchufar el robot de cocina

® Asegurese de que la corriente eléctrica es la misma que figura
en la parte inferior del aparato.

® [Este dispositivo cumple con la Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de 2004, sobre los materiales y
objetos destinados a entrar en contacto con alimentos.

antes de utilizar el robot de cocina por primera vez

1 Retire todo el embalaje, incluidos los protectores de plastico de
la cuchilla. Las cuchillas estan muy afiladas. No guarde
los protectores de pléstico, ya que sélo se utilizan para proteger
la cuchilla durante el proceso de fabricacion y transporte.

2 Lave las piezas: vea ‘limpieza’.
3 Recoja el exceso de cable en la parte trasera del aparato.

elementos principales

robot de cocina

bloque motor

eje de transmision desmontable

bol

tapa

tubo de entrada

embutidores

enclavamientos de seguridad
guardacable

botén de velocidad con luz de encendido

licuadora

tapdn de llenado
tapa

fijacion de la tapadera
jarra

anillo sellante

unidad de la cuchilla

accesorios adicionales

No todos los accesorios enumerados a continuacion vienen
incluidos con el procesador de alimentos. Para comprar un
accesorio que no esté incluido en el paquete, pdngase en
contacto con el proveedor al que compré el aparato.

cuchillas

accesorio para masa

batidora metalica engranada con dos batidores
cubierta para mezclas abundantes

disco para hacer rodajas gruesas/triturados gruesos
disco para hacer rodajas finas/triturados finos

disco para hacer trocitos finos (al estilo Juliana)
disco rallador

exprimidor de citricos engranado

molinillo

mini bol procesador

centrifugadora de zumos

dispositivo de carrusel de accesorios KENSTORE™
espatula

SESISISISESISISESISIGIGISES)



eleccion de una velocidad para todas las funciones

Herramienta/accesorio Funcion Velocidad | Capacidades maximas
Cuchillas Preparado para tartas de un paso Min — Max 1,5 kg de peso total
Hojaldre - mezclar mantequilla con harina 5 — Max 340 g de harina
Afadir agua para mezclar los ingredientes del hojaldre | 1 -5
Trocear/hacer puré/hacer paté Max 600 g de carne
Cuchillas con cubierta para Sopas — empezar con una velocidad lenta y Min — Max 1,5 litros
mezclas abundantes aumentar hasta Max
Batidora Claras de huevo Max 6 claras de huevo
Huevo y azlcar para bizcochos sin mantequilla Max
Crema 5 — Max 500 ml
Accesorio para masa Mezclas con levadura Max 600 g
Discos — para hacer Alimentos duros como zanahorias 0 queso duro. 5 — Max
rodajas/triturados/troceados Alimentos mas blandos como pepinos o tomates Min -5
Disco rallador Queso parmesano, patatas para hacer bolitas de Max
patata alemanas.
Exprimidor de citricos Frutas citricas 1
Mini bol y cuchillo Todos los procesados Max 200 g
Licuadora Todos los procesados Max 1,5 litros
Molinillo Todos los procesados Max
Centrifugadora de zumos Frutas y verduras Max 500 g

para utilizar el robot de cocina

1 Acople el eje desmontable sobre la unidad de potencia @.

2 Encaje el bol. Cologque el mango hacia atras y girelo en el
sentido de las agujas del reloj hasta que se acople en su lugar
0.

3 Coloque el accesorio elegido sobre el eje de transmision.

® Ajuste bien el bol y los accesorios en la maquina antes de afadir

cualquier ingrediente.

4 Coloqgue la tapa @ asegurandose de que la parte superior del
eje de transmision encaja en el centro de la tapa.

® No utilice la tapa para hacer funcionar el robot de
cocina; utilice siempre el control de velocidad de
encendido/apagado.

5 Enchufe el aparato y se iluminaré la luz de encendido. Encienda
el aparato y seleccione una velocidad.
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El robot de cocina no funcionara si la tapa no se
ajusta correctamente.

Use el botdn pulse (P) para que el aparato funcione de forma
intermitente. El botdn pulse funcionara mientras el botén se
mantenga en su sitio.

Siga el procedimiento anterior en sentido inverso para retirar la
tapa, los accesorios y el bol.

Desenchufe siempre el aparato antes de retirar la
tapa.

importante

El robot de cocina no es apto para moler granos de café ni para
convertir azicar granulado en azlcar extrafino.

Si afiade esencia de aimendra o aromatizantes a las mezclas,
evite el contacto con el plastico ya que podrian quedar manchas
permanentes.




uso de la licuadora

1

Acople el aro de fijacion (@ a la unidad de
cuchillas @®), asegurandose de que la
fijacion esté colocada de forma correcta.
Se produciran derrames si la
fijacion esta daifada o no se ha
colocado correctamente.

Enrosque la jarra en la unidad de
cuchillas.

Introduzca los ingredientes en la jarra.
Acople la fijacion de la tapadera a la parte
inferior de la tapadera.

Ponga el tapdn de llenado en la tapadera
y ciérrelo girandolo una posicion i
Ponga la tapadera en la copa y gire el
tapdn de llenado hacia ﬂ para cerrarlo.
El tapon de llenado se puede colocar en
3 posiciones distintas (véase A)

& _ tapon de llenado desmontable para
anadir ingredientes a la jarra.

o - tapadera sin cerrar/tapén de llenado
acoplado a la tapadera para poner y
quitar la tapadera.

ﬁ - tapadera cerrada.

Ponga la licuadora en la unidad de
potencia y girela para fijarla @.

Seleccione una velocidad o use el botén
pulse.
A
/‘ ?
)
consejos

Los liquidos deberian enfriarse a temperatura
ambiente antes de mezclarse en la batidora.

Al hacer mayonesa, ponga todos los ingredientes, a excepcion
del aceite, en la licuadora. Después, con el aparato en
funcionamiento, vierta el aceite por el tapdn de llenado y déjelo
pasar a través del tapon.

Es posible que tenga que limpiar las paredes del bol con
mezclas espesas, por €j.; patés y salsas. Si el procesamiento
resulta dificil, afiada mas liquido.

Cuando pique hielo, utilice el botdn pulse de forma intermitente.

Para garantizar que la licuadora tenga una larga vida util, nunca
la tenga en funcionamiento durante mas de 60 segundos.
Apéaguela tan pronto como haya logrado la consistencia
adecuada.

No procese especias, ya que podrian dafar el plastico.

El aparato no funciona si la licuadora esté ajustada de forma
incorrecta.

No ponga ingredientes secos en la licuadora antes de
encenderla. Si es preciso, cortelos en trozos; quite el tapdn de
llenado y después, con el aparato en funcionamiento,
introduzcalos de uno en uno.
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® No use la licuadora como recipiente de aimacenamiento.
Manténgala vacia antes y después del uso.

® Nunca haga mezclas de mas de 1,5 litros, a excepcion de
liquidos espumosos como batidos de leche.

Nota: la base del molinillo no es intercambiable con
la jarra licuadora de vidrio FP925. El procesador no
funciona si se pone la base incorrecta. Consulte los
graficos de las bases de las unidades de cuchillas.



uso de los accesorios

@9 cuchilla de corte/@) herramienta para
amasar
La cuchilla de corte es el accesorio mas
versatil de todos. La textura obtenida
depende del tiempo de elaboracion. Para
obtener texturas mas gruesas, utilice el
pulsador de control.
Utilice la cuchilla de corte para elaborar
masas para tartas y pasteles, picar carne
cruda y cocinada, verduras, frutos secos,
patés, purés, salsas, hacer masa quebrada
y rallar galletas y pan. También puede
utilizarla para hacer masas con levadura si
el aparato que ha adquirido carece de la ®
herramienta para amasar.

Para masas con levadura tilice la
herramienta para amasar.

consejos

cuchilla

Antes de procesar alimentos como carne, pan o verduras,

cortelos en cubos de 2 cm aproximadamente.

® Corte las galletas en trozos e introdlzcalos por el tubo de

entrada mientras la maquina esté en marcha.

Para hacer masa quebrada, utilice manteca recién sacada de la

nevera y cortada en cubos de 2 cm.

® Tenga cuidado de no exceder el tiempo de proceso.
herramienta para amasar

® Coloque los ingredientes secos en el bol y afiada liquido por el

tubo de entrada con el aparato en funcionamiento. Procese los

ingredientes hasta obtener una bola de masa elastica y suave; el

proceso suele tardar de 60 a 90 segundos.

El reamasado o la forma deben hacerse a mano solamente. No

es aconsejable reamasar o dar forma en el bol, ya que esta

operacion podria afectar a la estabilidad del aparato.

batidor doble

Utilicelo para alimentos ligeros como claras de huevo, nata,
leche evaporada, o para montar claras con azlcar para suflés o
merengues. Las mezclas mas pesadas, como las que llevan
manteca y harina, podrian dafiar el accesorio.

uso del batidor

1 Acople el gje de transmision y el bol en el
bloque motor.

2 Inserte cada varilla hasta el fondo en el
cabezal ().

3 Ajuste el batidor girandolo con cuidado
hasta que encaje en el eje de transmision.

4 Anada los ingredientes.

5 Ajuste la tapa; el extremo del eje debe
quedar en el centro de la tapa.

6 Encienda el aparato.

importante

® | a batidora no es adecuada para hacer
tartas de un paso ni para batir
mantequilla y azUcar, ya que estas mezclas podrian estropearla.
Utilice siempre las cuchillas para hacer tartas.

consejos

® Para obtener los mejores resultados, los huevos deben estar a
temperatura ambiente.

® Antes de utilizar el bol y las varillas aseglrese de que estan
limpios y sin restos de grasa.

cubierta de mezclado maximo
Para mezclar liquidos, utilice la cubierta
de mezclado maximo junto con la
cuchilla. Esto le permitira incrementar la
capacidad de proceso de liquidos de
1 litros a 1,5 litros y mejorara el
rendimiento de corte de la cuchilla.

1 Acople el eje de transmision y el bol en el ©
blogue motor.

2 Ajuste la cuchilla.

Afada los ingredientes.

4 Ajuste la cubierta en la parte superior de la
cuchilla asegurandose de que encaja
correctamente
en el borde interior del bol (©) . No haga
presion sobre la cubierta, agarrela por la parte
central.

5 Encaje la cubierta y encienda el aparato.

discos rebanadores/troceadores

discos rebanadores/troceadores
reversibles: grueso @), fino @)
Utilice el lado del troceador para trocear
quesos, zanahorias, patatas y alimentos
de textura similar.

Utilice el lado del rebanador para cortar
quesos, zanahorias, patatas, coles,
pepinos, calabacines, remolachas y
cebollas.

disco picador fino (estilo juliana)
@

Utilicelo para cortar: patatas a estilo
juliana o fritas a la francesa; otros
alimentos consistentes (por ejemplo,
zanahorias, nabos, calabacines, pepinos)
para ensaladas, guarniciones, guisos y
fritos menudos.

disco rallador &

Ralla queso parmesano y patatas para bolas de patata a la
alemana.

w

seguridad

® No retire nunca la tapa hasta que los discos de corte
se hayan parado completemante.

® Maneje los discos de corte con mucho
cuidado; estan muy afilados.



para utilizar los discos de corte

1

Coloque €l gje de transmision y el
bol en el bloque motor.

Sujetandolo por la parte central @ ,
coloque el disco en el eje de
transmision con el lado apropiado en
la parte superior ().

Ajuste la tapa.

Elija el tubo de entrada adecuado al
tamafio de los alimentos. El
embutidor contiene un tubo de
entrada mas pequefio para procesar
los elementos de uno en uno o para
ingredientes pequenos.

Para usar el tubo de entrada
pequeio, introduzca primero el embutidor grande en el tubo de
entrada.

Para usar el tubo de entrada grande, utilice ambos embutidores
ala vez.

Coloque los alimentos en el tubo de entrada.

Encienda el aparato y empuje cada trozo firmemente con el
embutidor; nunca meta los dedos en el tubo de
entrada.

consejos

Utilice productos frescos

No corte la comida en trozos demasiado pequenos. Llene el
tubo de entrada casi hasta arriba. Asi evitara que la comida se
deslice hacia los lados al procesarla. De forma alternativa, utilice
el tubo de entrada pequeno.

Al utilizar el disco picador, coloque los ingredientes en sentido
horizontal.

Al rebanar o trocear: coloque los alimentos en sentido vertical
(), asi obtendra rebanadas y cortes mas cortos que si los
dispone horizontalmente (@) .

Después de utilizar una cuchilla de corte, siempre quedaran
pequenas cantidades de desperdicios en el disco o en el bol.
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exprimidor de citricos

@ cono
® colador

para utilizar el
exprimidor de citricos

1

Utilice el exprimidor de citricos
para hacer zumos de frutas
citricas, como naranjas, limones,
limas y pomelos.

Cologue el eje de transmision y
el bol en el bloque motor.
Acople el colador en el bol;
asegurese de que el asa del
colador coincide con el asa del
bol 0.

Coloque el cono sobre el eje de
transmision vy girelo hasta que
caiga hasta el fondo ().

Corte la fruta en mitades. Encienda el aparato y presione la fruta
sobre el cono.

El exprimidor de citricos no funcionara si el colador
no esta colocado correctamente.

@ molinillo

@ unidad de cuchillas
@ anillo de cierre

® jarra

@ tapadera rociadera

seguridad

Utilice el molinillo para moler hierbas, nueces y
granos de café.

Nunca acople la unidad de cuchillas al aparato sin
estar la jarra puesta. @
Nunca desenrosque el tarro mientras el
multimolinillo esté colocado en el aparato.

No toque las cuchillas afiladas. Mantenga la

unidad de cuchillas fuera del alance de los nifios.
Nunca quite el molinillo hasta que las cuchillas se
hayan detenido totalmente. @
Nota: la base del molinillo no es
intercambiable con la jarra licuadora de
vidrio FP925. El procesador no funciona

si se pone la base incorrecta. Consulte

los graficos de las bases de las unidades
de cuchillas.

importante
Para que el molinillo dure mas, no lo tenga en marcha mas de
30 segundos. Apaguelo tan pronto como haya conseguido la

consistencia apropiada.

No procese especias ya que pueden dafiar el plastico.

El aparato no funcionara si el molinillo no esta bien colocado.

Utilicelo exclusivamente para ingredientes secos.



para usar el molinillo consejos

® | as hierbas se trocean mejor cuando estan limpias y secas.

1 Introduzca los ingredientes en el ® Anada siempre un poco de liquido al mezclar ingredientes
tarro, sin llenarlo mas de la mitad. cocinados para hacer papilla.

2 Coloque el aro de sellado en la ® Trocee alimentos como carne, pan y verduras en dados de 1-2
unidad de cuchillas. cm aproximadamente antes de procesarlos.

3 Gire la unidad de cuchillas al revés e ® Al mezclar la mayonesa, ahada el aceite por el tubo de
introdlzcala en el tarro, con las alimentacion.
cuchillas hacia abajo.

4 Enrosque la unidad de cuchillas en
el tarro, apretandola con las manos.

5 Ponga el malinillo en la unidad de
potencia y girelo para fiiarlo (). Utilice el exprimidor centrifugo

6 Ponga el aparato a la velocidad para hacer zumo de fruta dura
maéaxima o utilice el mando de impulsos. y de hortalizas.

7 Una vez molidos los alimentos, puede sustituir la unidad de

@) exprimidor centrifugo de metal (use la
velocidad maxima)

cuchillas por la tapa para sazonar y condimentar la comida. empujador de alimentos
® | 3 tapa para sazonar no es hermética. tapadera
consejos despulpador

® | as hierbas se muelen mejor cuando estan limpias y secas. tambor del filtro
eje de transmision del

mini bol procesador exprimidor

Utilice el mini bol procesador
para trocear hierbas y procesar
ingredientes en cantidades
pequenas, por gj.: carne,
cebolla, frutos secos,
mayonesa, verduras, purés,
salsas y papilla.

@O

como utilizar la

exprimidor

centrifugo

1 Coloque el eje motor y el bol
sobre la unidad de potencia
@.

2 Coloque el despulpador
dentro del tambor del filtro —
asegurandose de que las
lengUetas encajan en las
ranuras en el fondo del
tambor (M) .

3 Encaje el tambor del filtro
©. Su exprimidor no
funcionara si la tapa no
esta bien cerrada.

4 Coloque la tapadera sobre
el bol, girela hasta que se
quede fija y el tubo de
alimentacion quede encima
del mango ©).

5 Corte los alimentos en
trozos pequefios para que

@ cuchillas del mini procesador
@ mini bol procesador

uso del mini bol
procesador

1 Acople el eje motor y el bol a la
unidad de potencia.

2 Acople el mini bol procesador
asegurandose de que los
rebordes del interior de la parte
saliente del mini bol queden
alineados con las ranuras de la
parte saliente principal (D).

3 Sitle las cuchillas sobre el eje

motor () .
~ . . entren en el tubo de
4 Anada los ingredientes que va a ) »
alimentacion.
procesar.

6 Encienda y empuije los alimentos uniformemente con el

5 Ponga la tapadera y encienda el aparato.
9 b v P empujador - nunca meta los dedos en el tubo de

seguridad alimentacién. Procese bien los alimentos antes de afadir
® Nunca quite la tapadera hasta que las cuchillas se hayan més.
detenido totalmente. ® Después de afiadir la dltima pieza, deje que el exprimidor
® Las cuchilas estan muy afiladas; manéjelas siempre con funcione durante 20 segundos mas para extraer todo el zumo
cuidado. del tambor del filtro.
importante )
® No procese especias, ya que podrian dafar el plastico. Segurldad

® No procese alimentos duros como granos de café, cubitos de

©® No utilice el exprimidor de zumos si el filtro esta
hielo o chocolate, ya que podrian dafiar las cuchillas.

dafado.
® | as cuchillas en la base del tambor del filtro estan muy afiladas,
tenga cuidado al manejar y limpiar el tambor.
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Utilice Unicamente el empujador suministrado. Nunca meta los
dedos en el tubo de introduccion de alimentos. Desenchufe

cuidado y limpieza

antes de desbloquear el tubo de introduccion de alimentos. ® Apague y desconecte siempre el aparato antes de proceder a su
Antes de quitar la tapa, desconecte y espere a que el filtro se limpieza.
detenga. ® Maneje las cuchillas y los discos de corte con sumo cuidado;
importante estan muy afilados.
Si el exprimidor empieza a vibrar, desconecte el aparato y vacie ® Algunos alimentos pueden manchar el plastico. Esto es algo
la pulpa del tambor . (El exprimidor vibra si la pulpa esta totalmente normal y no causa ninguin dafio en el plastico ni
distribuida de manera poco uniforme). afecta al sabor de los alimentos. Para eliminar las manchas, frote
La maxima capacidad que se puede procesar de una sola vez el plastico con un pafo suave mojado en aceite vegetal.
es de 5009 de fruta o de hortalizas. o bloque motor
Algunosi aI;mentosl muy duros puedgﬁ hacer qU(Cej sudexprlmldor e Limpielo con un trapo htimedo y
I\(ayg m??‘n espacio o que se pare. Si esto sucede, desconecte y séquelo a continuacion. Asegirese
IMpIe &l TItro. o de que el area de enclavamiento no
Desconecte el aparato y limpie el recolector de pulpa )
muestra restos de comida.
regularmente durante el uso. )
- ® Recoja el exceso de cable en el
consejos ) )
. ) . lugar de almacenamiento situado en
Antes de procesar los alimentos, quite los huesos y las semillas | ot del o ©
(p. €. pimiento, meldn, ciruela) y las pieles duras (p. ej. meldn, a parte trasera del aparato :
pifia). No necesita pelar o quitar el corazén de las manzanas o licuadora/molinillo
de las peras. 1 Vacie la jarra/vaso antes de
Utilice verduras y frutas frescas y en su punto. desenroscar de la unidad de
Los zumos de citricos saldran amargos y con espuma ya que cuchillas.
también se proceso la piel y la médula. Utilice el exprimidor para 2 Lave la jarra/vaso a mano.
zumos citricos en vez de la licuadora. 4 No toque las cuchillas: lavelas con agua y jabon, aclérelas a

fondo bajo el grifo. No sumerja la unidad de la cuchilla
en el agua.
5 Pdéngala boca abajo y déjela secar.

batidor doble
® Retire las varillas del cabezal tirando de ellas suavemente hacia
abajo. Lavelas con agua caliente y jabodn.
Limpie el cabezal con un pafio humedo y séquelo a
continuacion. No sumerja el cabezal en agua.

dispositivo de carrusel de accesorios
KENSTORE™

El procesador de alimentos se suministra con un dispositivo de

carrusel de aimacenamiento de accesorios que se ajusta al

interior del bol. g
uso del dispositivo de carrusel de
almacenamiento °

exprimidor centrifugo de metal

Para una limpieza més facil, limpie siempre las diferentes piezas
inmediatamente después de haber usado el exprimidor.
Algunos alimentos, como la zanahoria, pueden tefiir el plastico.
Frote con un pano empapado de aceite vegetal para ayudar a
quitar color.

filtro

Quite el despulpador y dé unos golpecitos para que se

desprenda la pulpa.

® | impielo con un cepillo suave.

® Compruebe el filtro de forma periédica por si
estuviera dafnado. No utilice el aparato si el filtro
esta danado. Véase‘“servicio y atencion al cliente”

1 Acople las cuchillas al bol. °
2 Después, acople la batidora, los discos y la cubierta al

dispositivo de carrusel @).
3 Acople el dispositivo de carrusel a las cuchillas y ponga la

tapadera del procesador en la parte superior () . °

otras piezas

® | avelas a mano y séquelas completamente.

® También las puede lavar en la bandeja superior del lavavajillas.
Se recomienda utilizar un programa corto de temperatura baja.

servicio técnico y atencion al cliente

® Sj el cable esta dafiado, por razones de seguridad, debe ser
sustituido por KENWOOD o por un técnico autorizado por
KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:

® ¢| uso del aparato o

® ¢l servicio técnico o reparaciones
Pdéngase en contacto con el establecimiento en el que compro el
aparato.
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ADVERTENCIAS PARA LA ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no debe eliminarse junto a los
desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada
dispuestos por las administraciones municipales, o a distribuidores que
faciliten este servicio. Eliminar por separado un electrodoméstico
significa evitar posibles consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una eliminacién inadecuada, y permite
reciclar los materiales que lo componen, obteniendo asi un ahorro
importante de energia y recursos. Para subrayar la obligacion de
eliminar por separado los electrodomésticos, en el producto aparece un
contenedor de basura movil tachado.

solucion de problemas

Problema Causa

Solucién

El procesador no funciona
se enciende.

No hay alimentacion/la luz indicadora no

El bol no estéa ajustado de forma correcta.
La tapadera no esta ajustada de forma correcta.

Compruebe si el bol esta colocado de forma correcta
y si el asa esta situada hacia el lateral derecho.

La tapadera no esta ajustada de forma correcta.

Compruebe si el enclavamiento de la tapadera esta
situado correctamente en la zona del asa.

El procesador no funciona si el bol y la
tapadera no estan montados correctamente.

Si nada de lo anterior funciona, compruebe los
fusibles/el disyuntor de su hogar.

La licuadora/el molinillo no Uso de una base incorrecta.

funciona

La base del molinillo no es intercambiable
con la jarra licuadora de vidrio FP925. El
procesador no funciona si se pone la base
incorrecta. Compruebe si el gréfico de la base
usada es correcto.

El procesador se para
durante el funcionamiento

Tapadera sin cerrar.

El procesador esta demasiado lleno/se han
sobrepasado las capacidades maximas.

Compruebe las capacidades maximas indicadas en
“uso del procesador de alimentos”.

Compruebe si la tapadera esta ajustada de forma
correcta.

Mal rendimiento de las
herramientas/accesorios

estan montados correctamente.

Consulte los consejos de la seccién de “uso del accesorio” correspondiente. Compruebe si los accesorios
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Turkce

Kullanim yonergelerini okumaya baslamadan 6nce 6n sayfayi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

emniyet

® Bigaklar ve diskler ¢ok keskin olduklari igin ©)

tutarken dikkatli olun. Bicagi tasirken ve

temizlerken daima (@ (st tarafindaki

keskin olmayan tutma yerinden kavrayin.

Mutfak robotunu sapindan tutarak

kaldirmayin ya da tasimayin; sap kirilabilir ve yaralanmalara

neden olabilir.

Kaseyi bosaltmadan énce daima bigagi ¢ikartin.

Cihaz elektrige bagl oldugu surece ellerinizi ve mutfak

aletlerini kaseye ve sivilastirici kabina sokmayin.

Asagida sayilan islemleri ancak cihazi kapattiktan ve figini

cektikten sonra yapin:

o parca takmadan ya da sékmeden énce

o kullanimdan sonra

o temizlemeden 6nce

Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida girisinden asag itmeyin.

Bu is icin mutlaka gida iticisini/lerini kullanin.

Canagin kapagini agmadan ya da sivilastiriciy/6guttctyd gic

tabanindan ¢ikarmadan énce:

o cihazi kapatin;

O tum pargalarin/bicaklarin tamamen durmasini bekleyin;

o Sivilastiricinin slrahisini ya da 6guttictyu bigak biriminden
ayirmamaya dikkat ediniz.

Cihazi calistirmak icin kapak yerine daima a¢/kapat hiz ayar

digmesini kullanin.

Kilit mekanizmasina asir giic uygulanmasi durumunda

cihaz hasar goérebilir ve yaralanmalara neden olabilir.

Cihaza uygun olmayan parcalar kullanmayin.

Cihaz galisirken basindan ayriimayin.

Arizali bir cihazi kullanmayin. Cihazi kontrol ettirin ya da

onartin. Bknz. Yetkili ‘servis’.

Cihazin motor kismi, elektrik kablosu ya da elektrik fisinin

Islanmamasina 6zen goésterin.

Elekirik kablosunun masa/tezgah kenarlarindan sarkmasini ya

da sicak yuzeylere temas etmesini dnleyin.

Belirtilen maksimum miktarlari asmayin.

Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan gézetim altinda olmayan

fiziksel, duyusal veya zihinsel engelli kisiler (cocuklar dahil),

cihazin kullanihigi hakkinda agiklama almamis kisiler ve bilgi

veya deneyimi eksik olan kisiler tarafindan kullaniimak lzere

tasarlanmamisgtir.

Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda

bilgilendiriimelidir.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu

yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara

maruz kaldigi ya da bu talimatlara uyulmadigi takdirde hig bir

sorumluluk kabul etmez.

Robotunuzun/mikserinizin hatali kullanimi yaralanmaya neden

olabilir.

cihazi elektrige baglamadan énce

Sebeke voltajinin, cihazinizin alt yizeyinde belirtilen voltaj
degeri ile ayni olmasina dikkat edin.

Bu cihaz Elektro Manyetik Uyumluluk ile ilgili EC direktifi
2004/108/EC ve gida ile temas eden malzemeler hakk¢ndaki
EC ybnetmeligi no. 1935/2004 - 27/10/2004 ile uyumludur.

ilk kullanimdan énce

1 Plastik bigak kiliflari dahil tim ambalaj parcalarini ¢ikartin.
Dikkatli olun: Bicaklar cok keskindir. Bu kiliflar yalnizca
Uretim ve nakliyat sirasinda bigaklari korumak utzere takilmistir
ve atilabilir.

2 Parcgalarin yikanmasi, bknz. ‘temizlik’

3 Elektrik kablosunun fazla gelen kismini cihazin igine itin.

parcalar

mutfak robotu

motor Kismi

cikartilabilir tahrik mili
canak

kapak

gida girisi

gida iticileri

guvenlik baglantilari

kablo haznesi

glc 15191 gostergeli hiz ayari

®o

SICISICICICIS)

sivilastiric

doldurma kapagi
kapak

kapak contasi
sivi haznesi
conta halkasi
bigak birimi

CISIGISICIC)

ek parcalar

Asagdida listelenen aparatlarin timi mutfak robotunuzla birlikte
verilmemis olabilir. Robotunuzun ambalajina dahil olmayan bir
aparati satin almak igin, cihazi satin aldiginiz triin saticisi ile
temasa gegin.

kesici bigak

yogurma araci

cift cirpici ayakh metal girpici
maksimum-karistirma kapagi

ince dilimleme/kalin dograma diski
ince dilimleme/ince dograma diski
ince (Julienne stili) cips diski
rendeleme diski

narenciye sikacagi

oégutuch

mini robot haznesi

@) santrifljli kati meyve sikacagi
KENSTORE™ aparat saklama askisi

© spatula

X

CESISISESISICIGISES)
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tum iglevler igin uygun hiz seg¢imi

Arac/Aparat islevi Hiz Maksimum kapasite:
Kesici Bigak Tek Asamal Kek Karistirma Min-Maks 1,5 Kg Toplam Agirlik
Hamur yogurma — yagi unla yogurma 5 - Maks 340 g Un Agirlig
Hamur malzemelerini birlestirmek igin su ekleme 1-5
Dogramal/plre yapmal/etli bérek harci hazirlama Maks 600 g Et
Maksimum-karistirma kapakl Corbalar — dustk hizla baslayip Maksimum Min-Maks 1,5 litre
Kesici Bigak hiza ulasin
Cirpici Yumurta beyazi Maks 6 adet Yumurta Beyazi
Yagsiz mayali hamur igin yumurta ve seker Maks
Krema 5 - Maks 500 ml
Yogurma araci Mayali karigimlar Maks 600 g
Diskler — dilimleme/dograma/cips Havug, sert peynir gibi sert gidalar 5 - Maks
Salatalik, domates gibi daha yumusak gidalar Min - 5
Rendeleme diski Parmesan peyniri, patates kofteli Maks
Alman ¢orbasi igin patates
Narenciye sikacagi Narenciye 1
Mini Hazne ve bigak Tum gida hazirlama islevleri igin Maks 200 g
Karistirici Tum gida hazirlama iglevleri igin Maks 1,5 litre
Ogiitiicii Tum gida hazirlama islevleri igin Maks
Santrifujli katt meyve sikacagi Meyve ve sebzeler Maks 500 g

mutfak robotunun kullanimi °

Cikarilabilir mili glic birimine takiniz @.
Simdi kaseyi yerine takin. Kaseyi, kolu arkada olacak sekilde 6
yerlestirin ve yerine oturana kadar saat yoniinde gevirin @.

Tahrik miline bir ek pargasi takin.

Kaseye malzeme koymadan 6nce daima kase ve ek parcayi

cihaza takin.

Kapag! takin @ - Tahrik milinin Gst kisminin kapagin ortasina

yerlesmesine dikkat edin.

Cihazi calistirmak icin kapak yerine ac/kapat hiz ayar

diigmesini kullanin.

Fisi takin; glic lambasi yanacaktir. Cihazi ¢alistirin ve uygun bir

hiz segin.
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Cihaz, kase ve kapak tam yerine oturmadiginda calismaz.
Kisa sureli calistirmalar igin “pulse” (P) modunu kullanin.
“Pulse” modu, kontrol ettiginiz slrece galisacaktir.

Kapagi, pargalari ve kaseyi s6kmek icin yukaridaki islemi
islemi ters sirayla ydratan.

Kapagi sokmeden 6nce cihazi daima kapatin.
onemli
Mutfak robotunuz ile kahve égutiilemez ya da toz sekeri pudra

sekeri halinde getirilemez.

Kase icindeki karisima badem 6zu ya da tatlandirici eklerken
bunlarin plastik pargalara degmesini dnleyin. Aksi halde kalici
lekeler olusabilir.




su Isiticinizin kullanimi

1

& _ sivi haznesine malzeme eklemek

E — kapagi oturtmak ve gikartmak icin

i@ - kapak kilitlenir.

7

Conta halkasini @ bigak Unitesine @
oturtun; contanin dogru
yerlestirildiginden emin olun.

Contanin hasar gormesi ya da diizgiin
oturtulmamasi durumunda sizinti olur.
Sivi haznesini bigak Unitesinin Gzerine
vidalayin.

Malzemelerinizi sivi haznesine koyun.
Kapak contasini kapagin alt tarafina
bastirarak oturtun.

Kapaktaki doldurma basgligini tek konum
cevirerek E oturtup kilitleyin.

Kapagi hazneye oturtun ve doldurma
bashgini o dogru gevirerek kKilitleyin.
Doldurma basligi 3 farkli konuma
ayarlanabilir (bkz A)

icin doldurma basligi cikartilabilir.

kapak kilidi agilir/doldurma baslgi
kilitlenir.

Karistiricyr gli¢ Gnitesinin tzerine
yerlestirin ve gevirerek kilitleyin @.
Uygun bir hiz segin ya da “pulse”
kontroltind kullanin.

ipuclan

Sivilari sivilastiriciya yerlestirmeden 6nce oda sicakligina
gelmelerini saglayiniz.

Mayonez hazirlarken, sivi yag hari¢ tim malzemeleri
karistiriciya koyun. Ardindan yagi, cihaz calisirken, doldurma
basligindan akitin ve karismasini saglayin.

Kivamli karigimlari, rnedin mayali hamurlar ve soslar,
kaziyarak ¢ikarmaniz gerekebilir. Cikarmasi zor oluyorsa, bir
miktar daha sivi ekleyin.

Buz kirarken, “pulse” modunu kisa araliklarla kullanin.
Karistiricinizin émrini uzatmak igin cihazi asla 60 saniyeden
fazla galistirmayin. Dogru kivama ulasir ulasmaz cihazi
kapatin.

Robotunuzu baharat hazirlamak igin kullanmayin — baharatlar,
plastige zarar verebilir.

Karistirici hatali yerlestirildigi takdirde cihaz galismaz.
Karistiriciyr galistirmadan 6nce kuru gidalari karistiriciya
koymayin. Gerekirse, kiiclik pargalara bélun; doldurma
basligini ¢ikartin; cihaz galisirken birer birer hazneye atin.
Karistiriciyr depolama haznesi olarak kullanmayin.
Kullanimdan 6énce ve sonra bos olarak saklayin.

Asla 1 1/2 litreden fazla karisim hazirlamayin — milkshake gibi
kopukli icecekler igin bu miktar daha az olmalidir.
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Dikkat: Ogiitiicii tabani, FP925 cam karistirici haznesi ile
degistirilerek kullanilamaz. Yanlis taban

oturtuldugu takdirde, mutfak robotu ¢calismaz. Bicak
uinitesinin tabanindaki sekillere bakin.



ek parcgalarin kullanimi

bicak/@ hamur aleti
Bicak, ek parcalar arasinda en genis kullanim
alani olandir. Cihazin galisma siresi islenen
gidanin kivamini belirler. Daha koyu kivamlar
icin calistirma digmesini kullanin.
Bigagi, kek ve hamur isleri hazirlamak,
¢ig ya da pismis et, sebze, findik, pate
ve katik dogramak, corba malzemesi
ezmek ve kati kraker/ekmek 6gilitmek
icin kullanin. Bigagi ayrica hamur
yogurucu yerine mayal hamur
karigimlari igin kullanabilirsiniz.

®

Mayali hamur karigimlari icin hamur @
yogurucusunu kullanin.

6neriler

bicak

Et, ekmek, sebze gibi gidalari

islemeden énce 2 cm’lik kupler halinde

kesin.

® Biskuviler parcalar halinde kirilarak cihaz g¢alisirken gida
girisinden asagi atilmahdir.

Unlu gidalar hazirlarken dogrudan buz dolabindan aldiginiz
yagi 2 cm’lik kiipler halinde keserek kullanin.

® islemi gereginden fazla uzatmayin.

hamur yogurucusu

Kuru malzemeleri kaseye yerlestirin ve cihaz caligirken siviyi
gida girisinden dékun. Cihazi, diz ve elastik kivamli bir hamur
topu olusana kadar 60 - 90 saniye calistirin.

Hamuru yeniden yogurmak igin kaseyi kullanmayin. Aksi halde
mutfak robotu kararsiz hale gelebilir.

ikili ¢irpici
Bu aleti, yalnizca 6rn. yumurta aki, krema, sit gibi hafif
karigimlar ve yagsiz gevrek hamuru igin yumurta ve seker
cirpmak Uzere kullanin. Yag ve un gibi agir karisimlar bu alete
zarar verir.

cirpicinin kullanimi

—_

Tahrik mili ve kaseyi motor kismina

takin.

2 Cirpicilari, tahrik milinin bashgina takin
®.

3 Cirpic takimini dikkatli bir sekilde
cevirerek tahrk miline oturtun.

4 Malzemeleri ekleyin.

5 Kapag! takin - mil ucunun kapagin
ortasina oturmasina dikkat edin.

6 Cihazi ¢alistirin.

onemli

® Tek asamall kek ya da yagd ve sekerle
krema hazirlamak igin ¢irpici kullanmak
uygun degildir; bu tr karigimlar girpiciya zarar verebilir. Kek
hazirlamak igin daima kesici bigagdi kullanin.

Oneriler

® En iyi sonucu elde etmek i¢in oda sicakliginda yumurta
kullanin.

® Kase ve ¢irpicinin, ¢irpma isleminden énce temiz ve yagsiz
olmasina dikkat edin.

buylk karistirma kapagi
Sivi karistirirken, bigakl blyik ®
karistirma kapagini kullanin. Bu kapak
ile cihazin sivi hacim kapasitesi 1 @
litreye’den 1,5 litreye ¢ikartilabilir, sizma \_/
Onlenir ve bigagin dograma basarimi
artirilabilir.

1 Tahrik mili ve kaseyi motor kismina
takin.

2 Bicagi takin.

islenecek gidalari ekleyin.

4 Kapagi, bicagin tzerine yerlestirin ve
kasenin i¢ kenarindaki ¢ikintiya (©
oturmasina dikkat edin. Kapaga
yukaridan baski uygulamayin ve ortadaki tutma yerinden
kavrayin.

5 Kuguk kapagi takip cihazi ¢alistirin.

w

dilimleme/rendeleme diskleri

Cift tarafli dilimleme/rendeleme
diskleri - kalin @), ince @)

Diskin rendeleme tarafini peynir, havug,
patates ve benzer kivaml gidalar icin
kullanin.

Diskin kesme tarafini peynir, havug,
patates, lahana, salatalik, korjet, salgam
ve sogan icin kullanin.

ince (Julienne tarzi) dograma diski u
@

Kullanim alani: Julienne tarzi patates
kizartmasi icin patates; Salata, garnitur,
casserole ve kizartmalar (6rn. havug,
swede, Kkorjet, salatalik) kat malzemeler
kesmek igin.

Cok ince rendeleme diski @

Patates graten icin Parmesan peyniri ve
patates rendelemek igin.

emniyet

® Kapagi, kesme diski tamamen durmadan kesinlikle
acmayin.
® Cok keskin olan kesme disklerini dikkatle tasiyin
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kesme bicaklarinin kullanimi narenciye sikacag!

1 Tahrik milini ve kaseyi motor
kismina takin.

2 Diski, ortasindaki tutma yerinden
kavrayarak dogru yuz( yukariya
bakacak sekilde @ tahrik miline

Narenciye sikacagini,
turunggillerin (6rn. portakal,
limon ve greyfruyt) suyunu
sikmak icin kullanilir.

takin (®- ©) k?ni
3 Simdi kapag takin. @ slzgeg
4 Kullanmak istediginiz gida girisini
segin. Gida iticisi, 6zel ya da ince narenciye

malzemeler igin kiigik bir gida girisi
icerir.

Kuclk gida girisini kullanmak igin
6nce bulyuk gida iticisini gida girisi

sikacaginin kullanimi

1 Tahrik mili ve kaseyi motor
kismina takin.

icine yerlestirin. 2 Slizgeci kaseye yerlestirin -
Buyuk gida girisini kullanmak igin her iki iticiyi birlikte kullanin. Siizgec kolunun, kase kolunun
5 Gidayi, gida girisine yerlestirin. hemen Ustiine oturmasina
6 Cihazi galistinin ve gidalari diizenli bir sekilde itin - kesinlikle dikkat ediin .
parmaklarinizi gida girisinden iceri sokmayin. 3 Koniyi, tahrik milinin (istiine

yerlestirin ve oturana kadar gevirin (D.

4 Meyveyi iki pargaya kesin. Simdi cihazi ¢alistirip meyveyi koni
Uzerine bastirin.

® Narenciye sikacagi, slizgec tam olarak yerine oturmadan
calismayacaktir.

6neriler

® taze gidalar kullanin

® Gidalar ¢ok kigik kesmeyin. Gidalari, buylk gida girisinde
enlemesine doldurun. Bu sekilde gidalar islenirken yanlardan
kaymaz. Bunun yerine kig¢ik gida girisini de kullanabilirsiniz.

® Dograma diskini kullanirken gidalari yatay yerlestirin.

® Dilimlerken ya da rendelerken: Dikey olarak yerlestirilen gidalar @ OgUtUCU
(® yatay olarak yerlestirilen gidalardan daha kisa kesilir @) . .
® islemden sonra tabak ya da kasede daima kiiglik miktarda Ogutticlyt otlar kiymak, kuru yemis ve
artik malzeme kalir. cekirdek kahve 6gutmek icin kullaniniz.
@ bicak birimi
@ sizdirmaz halka
® kavanoz

@ sicrama 6nleme kapagi

emniyet

® Sirahiyi takmadan 6nce bigak birimini higbir
zaman 6guticiye takmayiniz.

® Coklu 6gutict aygita takili oldugu zaman hicbir
bicimde kavanozu ¢ikarmayiniz.

® Bicaklar cok keskindir. Bu yiizden bicaklara
elinizle dokunmayiniz ve cocuklari denetim

altinda tutunuz.
® Bicaklar tamamen durmadan asla 6gutlcuyd @ & )
cikarmayin. :

Dikkat: Ogiitiicii tabani, FP925 cam karistirici
haznesi ile degistirilerek kullanilamaz. Yanlis
taban oturtuldugu takdirde, mutfak robotu
calismaz. Bigak linitesinin tabanindaki
sekillere bakin.
onemli uyarilar

e (Ogitiictiniin galisma émriini uzatmak igin
aygiti surekli olarak 30 saniyeden fazla ¢alistirmayiniz.
Oguttigiiniiz yiyecek istediginiz kivama gelince, aygiti
durdurunuz.

® Aygitin plastik kismina zarar verebilecegi icin baharatlari
oguticlide 6gutmeyiniz.

e (Ogitiicti diizglin olarak takilmadigr takdirde aygit calismaz.
Degirmeni yalnizca kuru icerikleri 6gttmek icin kullaniniz.
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degirmenin kullanimi

1 Ogliteceginiz icerikleri kavanoza
koyunuz. Kavanozu yalnizca
yarisina kadar doldurunuz.

2 Conta halkasini bicak birimine
takiniz.

3 Bicak birimini ters ceviriniz.
Bicaklar asagi gelecek bicimde
bicak birimini kavanoza dogru
indiriniz.

4 Bicak birimini tamamen yerine
sikica oturuncaya kadar cevirerek
kavanoza takiniz.

5 Ogutlclyl gl Unitesinin (izerine yerlestirin ve gevirerek
kilitleyin (.

6 Azami hizi ya da titresim kumandasini kullaniniz.

7 Ogitme islemini tamamladiktan sonra bigaklari cikartiniz ve
delikli kapagi yerine takiniz. Daha sonra 6guttigtniz icerikleri
delikli kapaktan serpebilirsiniz.

® Delikli kapak hava sizdirmaz niteliklidir.
faydal bilgiler

® Otlar kiymadan énce yikayiniz ve kurulayiniz.

mini robot haznesi

Mini robot haznesini kullanarak
yesillikleri dograyin ve kugik
miktarlarda malzemeler
hazirlayin; 6rnegin, et, sogan,
kuruyemis, mayonez, sebze,
pure, sos ve bebek mamasi.

@ mini robot kesici bigagi
@ mini robot haznesi @

mini robot haznesinin @
kullanimi

1 Dondirme gévdesini ve
hazneyi gii¢ Unitesine oturtun.

2 Mini haznenin bacasinin ig
tarafindaki yivleri ana bacadaki
yuvalarla hizalayarak mini robot
haznesini yerlestirin (D .

3 Kesici bigcagi, dondirme
gobvdesine yerlestirin &) .

4 Hazirlanacak malzemeyi
ekleyin.

5 Kapagi yerlestirin ve cihazi
galistirin.

giivenlik
® Kesici bigaklar tamamen durmadan asla kapagi ¢ikarmayin.
® Kesici bigaklar cok keskindir — daima dikkatle tutun.

onemli

® Robotunuzu baharat hazirlamak igin kullanmayin — baharatlar,
plastige zarar verebilir.

® Kahve taneleri, buz pargalari ya da gikolata gibi sert gidalari
robotunuzda kullanmayin — bu tur gidalar bigaklara zarar
verebilir.
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ipuclari

® Yesillikler en iyi temiz ve kuru iken dogranir.

® Bebek mamasi hazirlamak igin, pismis malzemeleri
karistirirken daima az miktarda sivi ekleyin.

® Et, ekmek, sebze gibi gidalari robotunuzda hazirlamadan énce
yaklasik 1-2 cm blyukliginde kip seklinde kesin.

® Mayonez hazirlarken, yagi yiyecek ekleme borusundan ilave
edin.

@) metal santriflijli meyve presi (maks.
hizda kullanin)

Santriftjli meyve presi ile kati
meyve ve sebzelerin suyunu
cikartabilirsiniz.

itici

kapak

posa temizleyici

filtre tamburu

meyve suyu presi tahrik
mili

@O0

sert meyve ve
sebze sikacaginin
kullanimi

1 Devinim milini ve ¢anagi
glg¢ birimine takiniz @,

2 Posa temizleyiciyi filtre
tamburun igine yerlestirin —
tirnaklarin tamburun
altindaki yuvalara
oturdugundan emin olun
®.

3 Filtre tamburunu takin (©).
Kapak kilitlenmediginde
meyve suyu presi ¢calismaz.

4 Ek pargay! yerine iyice
oturuncaya kadar canaga
takiniz ve besleme
borusunu sapin Uzerine
yerlegtiriniz ® .

5 Ogiiteceginiz yiyecekleri
besleme borusuna sigacak
bicimde kiglk parcalar
halinde kesiniz.

6 Aygiti calistiriniz ve
yiyecekleri iticiyle diizenli olarak besleme borusuna itiniz.
Parmaklarinizi hi¢bir bicimde besleme borusuna
sokmayiniz. Daha fazla yiyecek itmeden énce ilk attiginiz
yiyeceklerin iyice 6gutlldiginden emin olunuz.

® Son pargayi ittirdikten sonra, meyve presinin tamburda kalan
tim suyu cikartmasi igin 20 saniye daha galistirin.

guvenlik onlemleri

® Filtresi hasarliysa meyve sikacagini kullanmayiniz.

® Filtre tamburunun tabanindaki kesici bigaklar son derece
keskindir, tamburu kullanirken ve temizlerken son derece
dikkatli olun.



Yalnizca aygitla birlikte verilen yiyecek iticiyi kullaniniz.
Parmaklarinizi hicbir zaman besleme borusuna sokmayiniz.
Besleme borusunu temizlemeden 6nce aygitin fisini prizden
cekiniz.

Kapagi kaldirmadan 6nce aygiti durdurunuz ve filtrenin
durmasini bekleyiniz.

6nemli bilgiler

Eger meyve suyu presi titremeye baslarsa, kapatin ve
tamburdaki posay bosaltin. (Eger posa dengesi dagilirsa
titreme baslar)

Bir seferde isenebilecek maksimum kapasite 500g meyve veya
sebzedir.

Bazi gok sert gidalar yavaglama veya durmaya sebep olabilir.
Eger bu olursa kapatin ve filtreyi temizleyin.

Kullanim sirasin kapatip posa toplayiciyi diizenli olarak
temizleyin.

faydal bilgiler

Meyve ve sebzeleri sikkmadan 6nce ¢ekirdeklerini (6rn. biber,
kavun, erik vbg.) ¢ikariniz ve sert kabuklu olanlarin (érn.
kavun, ananas vbg.) kabuklarini soyunuz.

Sert ve taze sebze ve meyve kullaniniz.

Meyve ve sebzelerin kabuklari ve saplari da sikildigi i¢in elde
edilen sebze ya da meyve suyu acimsi ve képuklu olabilir. Bu
tlr meyve ve sebzeler icin meyve sikacagini kullaniniz.

KENSTORE™ aparat saklama askisi

Mutfak robotunuz, haznenin igine yerlesen bir aparat saklama
askisiyla birlikte gelir.

aparat saklama askisinin kullanimi

1 Kesici bigagi hazneye yerlestirin.
2 Sonra, cirpiciyl, diskleri ve maksimum karistirma kapagini

saklama askisina oturtun @).

3 Saklama askisini kesici bigcaga oturtun, en Uste robot kapagdini

yerlestirin ().
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bakim ve temizlik

Temizlige baslamadan énce daima cihazi kapatip fisini prizden
cekin.

Bicaklar ¢ok keskindir. Takip ¢ikartirken ¢ok dikkatli davranin.
Bazi gidalar, plastigin rengini degistirecektir. Bu durum
normaldir. Plastige zarar gelmez ve yiyeceklerinizin tadini
etkilemez. Biraz sivi bitkisel yag surtlmus bir bez ile ovarak bu
durumu giderebilirsiniz.

motor kismi

Nemli bir bez ile silerek kurutun.
Kilit alaninda gida artiklari
bulunmamasina dikkat edin.
Elektrik kablosunun fazla gelen
kismini cihazin arka tarafindaki
kablo muhafazasina sarin (.

sivilastirici /6gutiici

Canag /surahiyi bigak biriminden
ctkarmadan énce temizleyiniz.
Canag /surahiyi elle yikayiniz.
Contalari ¢ikartip yikayin.

Gok keskin olan bigaklara dokunmayin. Bigaklari bir firca ve
sabulu sicak su ile temizleyin ve akan su ile iyice durulayin.
Bicak birimini suya batirmayin.

Bicak birimini ters gevirerek kurumaya birakin.

ikili cirpici

Cirpicilari, hafifce gekerek tahrik basgligindan ayirin ve sabunlu
sicak su ile yikayin.

Tahrik basligini nemli bir bez ile silip kurutun. Tahrik baghgini
suya batirmayin.

metal santrifiijlii meyve presi

En kolay temizlik igin parcalari her zaman kullanimdan hemen
sonra yikayin.

Havuc ve benzeri sebzeler aygitin plastik dis ylzeyini
soldurabilir. Aygitin plastik dis yiuizeyini bitkisel yaga batiriimis
bir bezle ovarak solmayi énleyebilirsiniz.

filtre

Posa temizleyiciyi kaldirin ve posayi bosaltmak icin hafifce
vurun.

Yumusak bir firca ile temizleyiniz.

Filtrenin hasar goriip gérmedigini kontrol etmek icin
filtreye diizenli olarak bakiniz. Hasarl filtreyi kullanmayiniz
ve “bakim ve miisteri hizmetleri’ne danisiniz.

tum diger parcalar

Elle yikayip kurutun.

Alternatif olarak, bulasik makinenizin Ust rafinda da
yikayabilirsiniz. Kisa sreli, distk yikama sicakhigi onerilir.

servis ve musteri hizmetleri

Kablo hasar gorirse, glvenlik nedeniyle, KENWOOD ya da
yetkili bir KENWOOD tamircisi tarafindan degistiriimelidir.

Asagidakilerle ilgili yardima ihtiyaciniz olursa:
cihazinizin kullanimi veya

servis veya tamir

Cihazinizi satin aldiginiz yerle baglanti kurun.



URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT iLE UYUMLU OLARAK
DOGRU SEKILDE BERTARAF EDILMESI iGiN ONEMLI BILGI.
Kullanim émriiniin sonunda riin evsel atiklarla birlikte
atilmamalidir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu
hizmeti saglayan bir saticiya géturilmelidir. Ev aletlerinin ayri bir
sekilde atilmasi gevre lzerindeki olasi negatif etkileri azaltir ve ayni
zamanda mumkun olan malzemelerin geri donisimini saglayarak
onemli enerji ve kaynak tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri olarak
atilmasi gerekliligini hatirlatmak amaciyla Uzeri ¢arpi ile
isaretlenmis ¢op kutusu resmi kullaniimistir.

sorun giderme kilavuzu

Sorun Nedeni

Coziimii

Mutfak robotu ¢alismiyor Glg/gosterge lambasi yanmamistir.

Hazne diizgln kilittenmemistir.

Kapak diizgun kilittenmemistir.

Robotun figinin takili olup olmadigini kontrol edin.
Haznenin dogru oturtuldugunu ve sapinin sag tarafta
oldugunu kontrol edin.

Kapak baglantisinin, sap alanina dogru
yerlestirildigini kontrol edin.

Hazne ve kapak hatal yerlestirildiginde robot
calismaz.

Yukaridakilerin hicbiri ¢6ziim saglamiyorsa, evinizin
sigortasini kontrol edin.

Karistirici/éguticu ¢alismiyor | Yanhs taban kullaniimistir.

Bgiitiicti tabani, FP925 karistirici haznesi ile
degistirilerek kullanilamaz. Yanlis taban
oturtuldugu takdirde, mutfak robotu ¢calismaz.
Kullanilan tabandaki seklin dogru oldugunu kontrol
edin.

Robot galisma esnasinda Robot asiri yiklenmistir / maksimum
duruyor kapasite asgiimigstir.

Kapak kilittenmemistir.

“Mutfak robotunuzun kullanimi” bashkli bolimde
belirtilen maksimum kapasiteyi kontrol edin.

Kapagin diizgin kilitlendigini kontrol edin.

Aragclar/aparatlarin
performansi yetersiz edin.

ilgili “aparatin kullanimi” bélimiinde verilen ipuglarina bakin. Aparatlarin dogru monte edildigini kontrol
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Cesky

Pred ¢tenim rozlozte predni stranku s ilustraci

pfed prvnim pouzitim
1 Noze zbavte v§ech oballl, véetné plastovych krytli ostfi. Pozor,
noze jsou velmi ostré. Obalovy material vyhodte, chrani noze

bezpecénostni zasady

® Noze a kotouce jsou velmi ostré, zachazejte s @

nimi opatrné. Sekaci niz drzte pfi @

pouzivani i ¢isténi vzdy za drzadlo nahofe, s

ostfim smérem od sebe.

Robota nezvedejte ani nepfenasejte za

drzadlo, které by mohlo prasknout a zpUsobit zranéni.

Sekaci ndz vzdy nejdfive vyjméte z pracovni nadoby, teprve

pak ji vyprazdnéte.

Do pracovni nadoby a nadoby mixéru nesahejte a nevkladejte

nacini, pokud je privodni kabel spotfebice v zasuvce.

Vypnéte a vytahnéte ze zasuvky:

o pred nasazovanim nebo snimanim dild

O po pouziti

o pred ¢isténim

Potraviny nikdy netlacte do plniciho hrdla prsty. Vzdy pouzivejte

prilozené péchovace.

Pfed sundanim vika z pracovni nadoby nebo z mixéru, nebo

pred demontazi mixéru/mlynku z hnaci jednotky:

o spotiebi¢ vypnéte;

o pockejte, az se nasazené doplfiky/noze Uplné zastavi;

o Déavejte pozor, abyste neodSroubovali nadobu mixéru nebo
mlynek od sekacich noza.

K ovladani kuchyriského robota nepouzivejte viko, ale vzdy jen

vypinaé/regulator otacek.

Je-li spojovaci mechanismus vystaven nepfiméfené sile, mtze

dojit k poskozeni spotfebi¢e a zranéni obsluhy.

Nepouzivejte prislusenstvi neschvalené vyrobcem.

Nikdy nenechavejte zapnuty spottebi¢ bez dozoru.

Poskozeny spotfebi¢ nepouzivejte. Dejte jej prohlédnout nebo

opravit — viz ,servis'

Pohonna jednotka, pfivodni kabel a zastréka nesméji pfijit do

styku s vodou.

Nenechavejte ptivodni kabel volné viset pres okraj stolu nebo

pracovni plochy, nebo se dotykat horkych ploch.

Neprekracujte maximalni jmenovité kapacity.

Toto prislusenstvi by nemély pouzivat osoby (véetné déti) trpici

fyzickymi, smyslovymi i psychickymi poruchami ani osoby bez

nalezitych znalosti a zkuSenosti. Pokud jej chté&ji pouzivat,

musi byt pod dozorem osoby odpovédné za jejich bezpecnost

nebo je tato osoba musi poucit o bezpec¢ném pouzivani

prisluSenstvi.

Dohlédnéte, aby si déti s pristrojem nehraly.

Toto zafizeni je ur€eno pouze pro domaci pouziti. Spole¢nost

Kenwood vylu€uje veskerou odpovédnost v pfipadég, ze

zafizeni bylo nespravné pouzivano nebo pokud nebyly

dodrzeny tyto pokyny.

Nespravné pouziti vaseho robota/mixéru mize vést ke zranéni.

nez spotrebi¢ zapojite do zasuvky

Zkontrolujte, zda elektricky proud v rozvodu odpovida udajim

uvedenym na spodni strané spotfebice.

Tento spotrebi¢ spliuje smérnici EC 2004/108/EC o

elektromagnetické kompatibilité a smérnici EC ¢. 1935/2004 ze

dne 27/10/2004 o materialech uréenych pro kontakt s

potravinami.
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pouze béhem vyroby a prepravy.

2 Jednotlivé dily omyijte, viz ,Cisténi“

3 Je-li pfivodni kabel pfili§ dlouhy, sto¢te ho do prostoru v zadni
Casti spotiebice.

legenda

kuchyrisky robot

pohonna jednotka

vyjimatelna hnaci hfidel

pracovni misa

viko

plnici hrdlo

péchovace

bezpecnostni bajonetovy uzavér
prostor pro pfivodni kabel

ovladac otacek s indikatorem napajeni

CICISICICICICICIS)

mixér

uzavér plniciho otvoru
viko

tésnéni vika

nadoba

tésnici krouzek
nastavec mixéru

@066

doplnkové pfislusenstvi

Nékteré z adaptért uvedenych nize pravdépodobné nebudou s
vasim kuchyriskym robotem dodany. V pfipadé zajmu o
zakoupeni nékterého adaptéru, ktery nebyl s robotem dodan,
se obratte na prodejce, u kterého jste zarizeni zakoupili.

kraje¢

hnétaci hak

Sleha¢

viko strouhacich kotoucu

@ hruby strouhaci kotou¢

jemny strouhaci kotou¢

jemné strouhaci kotou¢ (typ Julienne)
pasirovaci nastavec

odstavovac citrusovych plodd

mlynek

monirobot

odstredivy odstaviovaé

Ulozné pouzdro na adaptéry KENSTORE™
stérka

@@

BISISISIGESIGISNE)



vybér otaCek pro vSechny funkce

Nastroj/adaptér Funkce Otacky Maximalni kapacity
Kraje¢ Jednorazové michani tésta Min. — May. Celkova hmotnost 1,5 kg
Priprava peciva— zpracovavani tuku do tésta 5 — Max. Hmotnost mouky 340 g
Pridavani vody do tésta na peceni 1-5
Krajeni/michani pény/pomazanek Max. Maso 600 g
Kraje¢ s vikem strouhacich kotouc€t | Polévky — zaénéte na nizkych otackach a prejdéte Min. — Max. 1,51
na maximalni
Sleha¢ Slehani Zloutku a bilku Max. 6 vajec
Vejce a cukr pro kynuta tésta bez tuku Max.
Krém 5 — Max. 500 mis
Hnétaci hak Kynuta tésta Max. 600 g
Strouhaci kotouce Pevné potraviny, jako napfiklad mrkev nebo tvrdy syr. | 5 — Max.
Mek¢ei potraviny jako napfiklad okurky nebo rajcata. Min. -5
Pasirovaci nastavec Parmazan, brambory na bramborové knedliky. Max.
Odstavriovac citrusovych plodu Citrusové plody. 1
Minirobot a kraje¢ Univerzalni pouziti. Max. 200 g
Mixér Univerzalni pouziti. Max. 1,51
Mlynek Univerzalni pouziti. Max.
Odstredivy od$tavriovac Ovoce a zelenina. Max. 500 g

jak pouzivat kuchynsky robot

1 Nasadte vyjimatelnou hfidel na motorovou ¢ast @.

2 Pak nadobu nasadte. Drzadlo nasmérujte dozadu a otocte
vpravo, az nadoba zapadne @.

3 Na htidel nasadte zvolené pfislusenstvi.

® VZzdy nejprve nasadte nadobu a zvolené pfisluSenstvi, teprve
pak pfidavejte pfisady.

4 Nasadte viko @ - zkontrolujte, zda je horni ¢ast htidele
umisténa ve stfedu vika.

® K ovladani kuchyriského robota nepouziveijte viko, ale vzdy jen
vypinac/regulator otacek.

5 Po pfipojeni $idry do zasuvky se rozsviti indikator napajeni.
Zapnéte zafizeni a vyberte otacky.
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Jestlize jsou naddoba nebo viko $patné nasazené, robot se
nespusti.

Pro preruSované zabéry pouzijte pulzy (P). Zafizeni bude
pulzovat po dobu, po kterou budete drzet ovlada¢ v poloze.
P¥i snimani pracovni nadoby, vika a pfislusenstvi postupujte
opacné.

Pred sejmutim vika robot vzdy vypnéte.

upozornéni

Tento kuchyrisky robot neni vhodny k drceni nebo mleti zrnkové
kavy nebo k drceni krystalového cukru na praskovy.
Pridavate-li do smési mandlovou esenci, dbejte na to, aby
nepfisla do styku s materidly z plastu. Mohla by na nich
zanechat neodstranitelné skvrny.




pouzivani mixéru

1

(S0 N

[ee]

Nasadte tésnici krouzek (4 do nozové
jednotky @ a zkontrolujte, zda je
spravné usazen. Pokud je tésnéni
poskozené ne neni nasazeno spravneé,
dojde k uniku obsahu z nadoby.
Nasroubujte nadobu na noZzovou
jednotku.

VloZte do nadoby suroviny.

Pritlacte tésnéni vika na dolni okraj vika.
Na viko nasadte plnici uzaveér a zajistéte
oto€enim do jedné polohy 0.

Na nadobu nasadte viko a oto¢enim
plniciho uzavéru do polohy o
zajistéte.

Plnici uzavér Ize otocit do 3 raznych
poloh (viz obrazek A)

& _ plnici uzavér je odnimatelny pro
pridavani surovin do nadoby.

i - viko neni zajisténé/pinici uzavér
je zajistén k viku pro nasazeni a snimani
vika.

o - viko je zajisténo.

Nasadte mixér na hnaci jednotku a
oto¢enim zajistéte @.

Zvolte otacky nebo pouzijte pulzy.

tipy

Tekutiny by pfed mixovanim mély byt zchlazeny na
pokojovou teplotu.

Pri pripravé majonézy vlozte vS§echny suroviny, vyjma oleje, do
mixéru. Potom zapnéte mixér, nalijte olej do plniciho uzavéru a
nechte protéci.

Husté smési, napfiklad pomazanky a omacky, je tfeba setfit.
Pokud jde smés obtizné zpracovat, pfidejte tekutinu.

Pri drceni ledu pouzijte kratké pulzni zabéry.

Aby byla zajisténa dlouha Zivotnost mixéru, nenechavejte jej
bézet déle, nez 60 sekund. Jakmile dosahne smés spravnou
konzistenci, ihned mixér vypnéte.

V zafizeni nezpracovavejte koreni, které maze poskodit
plastové casti.

Pokud mixér neni spravné nasazen, zafizeni nebude fungovat.
Pred zapnutim nevkladejte do mixéru suché suroviny. V
pfipadé potfeby je nakrajejte na kousky, sejméte pinici uzavér
a po zapnuti zafizeni je postupné vhazujte do mixéru.

V mixéru neskladujte zadné prfedméty. Mimo pouzivani jej
uchovavejte prazdny.

Nikdy nemixujte vice nez 11/2 | (2pts 12floz), zejména u
hustych tekutin, jako jsou mlééné napoje.

36

Poznamka: Mleci pfirubu nelze zaménit za sklenénou
mixovaci nadobu FP925. Pfi nasazeni nespravné mleci

priruby nebude mixér fungovat. Viz obrazky na prirubach.



jak pouzivat pfislusenstvi

sekaci n(z/@) hnétac tésta

Sekaci niz ma z celého prislusenstvi
vliv na dosazenou konzistenci. Chcete-li
si dosahnout hrubsi konzistence, pouzijte
pulsni spinac.

Sekaci niz pouzijte na pecivo a kolace, k
sekani syrového a vareného masa,
zeleniny, ofechd, k pfipravé pastik,
pomazéanek, krémovych polévek

a k vyrobé strouhanky z peciva a

chleba. Neni-li sougasti vybavy hnétag,
muZzete pouzit sekaci nliz i k pfipravé @

kynutého tésta.

Hnéta¢ se pouziva na kynuté tésto.

tipy

sekaci ntz

Maso, chléb a zeleninu pokrajejte asi na

2cm kousky.

Pecivo nakrajené na kousky vhazujte do plniciho hrdla za
chodu.

Pripravujete-li tésto, nakrajejte jesté tuhy tuk z chladnic¢ky na
2cm kostky.

Nenechavejte smés zpracovavat pfilis dlouho.

hnétag tésta

Suché ptisady vlozte do nadoby a za chodu pfilijte zbyvajici
tekuté prisady. Nechte zpracovavat asi 60-90 vtefin, az ze
smési vznikne hladky poddajny kus tésta oblych tvar(.

Dal$i hnéteni provadéjte pouze ruéné. Dalsi hnéteni v nadobé
se nedoporuéuje, protoze robot by se mohl pfevrhnout.

®

Slehac se dvéma metlami

Pouzivejte pouze na fidSi smési, napt. vaje¢né bilky, smetanu,
susené mléko, a ke Slehani vajec a cukru na do piskotového
tésta bez tuku. Hustsi smési obsahujici tuk s moukou by Sleha¢
poskodily.

jak pouzivat Slehac

1

Na pohonnou jednotku nasadte hnaci
htidel a nadobu.

Obé metly zasurite pevné do hlavice
8lehage © .

Slehaé nasadite pomalym otacenim, az
do hnaci hfidele zapadne.

Do nadoby pfidejte prisady.

Nasad'te viko - dbejte na to, aby
zakoncéeni hiidele sméfovalo do stfedu
vika.

Zapnéte.

dulezité

Slehaé¢ neni vhodny pro pfipravu
rychlého peciva nebo krému z tuku a cukru, protoZe tyto smési
jej mohou poskodit. Pro pfipravu peciva vzdy pouzivejte krajec.
tipy

Nejlepsich vysledkd dosahnete, pouZijete-li vejce pokojové
teploty.

Pred Slehanim zkontrolujte, zda jsou nadoba i Slehac Cisté a
nejsou na nich zbytky tuku.
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maxi kryt
Pi zpracovavani tekutin pouzivejte
sekaci nliz s maxi krytem. UmozZnuje
zvetsit objemovou kapacitu nadoby z 1
litru na 1,5 litru, zabrafuje vyliti a
zvySuje efektivnost sekaciho noze.

1 Na pohonnou jednotku nasadte hnaci
hfidel a nadobu.

2 Nasadte nastavec se sekacim nozem.

Pridejte pfisady podle potieby.

4 Nasadte kryt na nastavec se sekacim
nozem a presvédcte se, zda drzi pevné
na vnitfnim okraji nadoby © . Na kryt
netlate, drzte ho za Gchytku uprostfed.

5 Nasadte viko a zapnéte.

w

platkovaci/strouhaci kotouce

oboustranné platkovaci/strouhaci
kotouce - na hrubo @), na jemno @)
Strouhaci stranu pouzivejte na

syry, mrkey, brambory a potraviny
podobné konzistence.

Platkovaci stranu pouzivejte na syry,
mrkev, brambory, brukey, okurku, cuketu,
Eervenou fepu a cibuli.

jemny krajeci kotou¢ @

Pouzive ke krajeni: brambor pro jemné
hranolky; surovin pevné konzistence do
salatu, ozdob, zapékanych a michanych
jidel (napt. mrkve, tufinu, cukety, okurky).
kotoué& na velmi jemné strouhéni @

Ke strouhani parmezanu a brambor do
bramborovych knedlika.

bezpecnostni zasady

® Nikdy nesnimejte viko pfed plnym zastavenim feznych
kotougd.
® S feznymi kotoudi zachazejte opatrné, jsou velmi ostré.



jak pouzivat fezné kotouce

1 Na pohonnou jednotku nasadte
hnaci htidel a nadobu.

2 Kotou¢ uchopte za Gchytku uprostied
@ anasadte na hfidel spravnou
stranou nahoru ®).

3 Nasadte viko.

4 Zvolte plnici hrdlo vhodné velikosti.
Péchova¢ obsahuje mensi plnici
hrdlo ke zpracovani jednotlivych
kouskud nebo surovin mensiho
praméru.

Mensi plnici hrdlo vytvofite
zasunutim velkého péchovace do
plniciho hrdla. Na velké plnici hrdlo
pouzijte spole¢né oba péchovace.

5 Do hrdla zasunte to, co chcete zpracovat.

6 Zapnéte a rovhomérné tlacte péchovacem - nikdy nestrkeijte do
plniciho hrdla prsty.

tipy

® Pouzivejte Cerstvé suroviny

® Suroviny nekrajejte na pfilis malé kousky. Plnici hrdlo by se
mélo zaplnit co nejvice do Sifky. Suroviny pak pfi zpracovani
neujizdéji na stranu. Nékdy je lepsi pouzit malé plnici hrdlo.

® Pouzijete-li krajeci kotou¢, vkladejte suroviny vodorovné.

® PYi krajeni na platky nebo strouhani: svisle umisténé suroviny
(® se zpracuji na kratsi kousky a vodorovné umisténé suroviny
© na delsi.

® Po kazdém pouziti kotoucl zlstane na kotouéi nebo v nadobé
trochu nezpracovanych surovin.
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lis na citrusové plody
Slouzi k lisovani §tav z
citrusovych plod(i (napf:
pomerancu, citrond, limet
a grapefruitd).

@ kuzel
@ sitko

jak pouzivat lis na
citrusy

1 Na pohonnou jednotku nasadte
hnaci hfidel a nadobu.

2 Na nadobu nasad'te sitko.
Presvédcte se, zda je drzadlo
sitka zasazeno v poloze pfimo
nad drzadlem nadoby (®

3 Nasadte kuzel ota€ivym pohybem na hnaci htidel, az zapadne
na doraz .

4 Ovoce rozpulte. Pak robot zapnéte a ovoce pritlacte ke kuzelu.

® Jestlize sitko Spatné nasadite, lis na citrusy nebude fungovat.

@ mlynek

Mlynek pouzivejte k sekani zeleného kofeni a ke
mleti ofechli a kévovych zrn.

nozova jednotka
tésnici krouzek
dzban

viko s vysypkou

®OEO

bezpecnostni zasady

® Sekaci noze nesmite upevnit na hnaci
jednotku bez namontované nadoby.

® Nadobku neodsroubovavejte, pokud je mlynek
nasazen na hnaci jednotce.

® Nedotykejte se ostfi sekacich noz(. Sekaci
jednotku skladujte mimo dosah déti.

® Mlynek z hnaci jednotky nesundaveijte,
dokud se sekaci noZe zcela nezastavi. @—

® Mlynek snimejte vzdy az poté, co se noze zcela
zastavi.
Poznamka: Mleci pfirubu nelze zaménit za
sklenénou mixovaci nadobu FP925. Pri
nasazeni nespravné mleci pfiruby nebude
mixér fungovat. Viz obrazky na pfirubach.

dulezité

® Zivotnost mlynku prodlouzite, kdyZ ho nenechéate béZet bez
preruSeni déle nez 30 vtefin. Mlynek vypnéte okamzité, jakmile
dosahnete pozadované jemnosti.

® Nemixujte tvrda kofeni, mohla by poskodit umélou hmotu.

® Kuchyrisky strojek se nerozbéhne, pokud na ném mlynek neni
spravné upevneén.

® Pouzivejte pouze suché komponenty.



pouziti mlynku

1 Vlozte komponenty do nadobky.
Nadobku zapliite maximalné do
poloviny.

2 Vlozte tésnéni do nozové jednotky.

3 Obratte nozovou jednotku dnem
vzhUru. V této poloze ji umistéte na
nadobku.

4 Nasroubuijte ji na nadobku a dobre
utahnéte.

5 Nasadte mlynek na hnaci jednotku
a otogenim zajistéte (.

6 Spustte na
maximalni rychlost nebo pouzijte pulzovaci funkce.

7 Po skonéeni mleti mizete noZovou jednotku nahradit vikem
s vysypkou.

® Viko s vysypkou neni neprody$né utésnéné.
poznamky

® Zeleni kofeni musi byt pfed sekanim Cisté a suché.

minirobot

Minirobot slouzi ke krajeni bylin
a ke zpracovavani malych
mnozstvi surovin, jako
napfiklad masa, cibule, ofech,
majonézy, zeleniny,
pomazéanek, omacek a détské
VyZivy.

@ kraje¢ minirobota
(@ nadoba minirobota

pouzivani s nadobou
minirobota

1 Nasadte hnaci osu a nadobu
na hnaci jednotku.

2 Nasadte nadobu minirobota
tak, aby byla zebra uvniti duté
osy nadoby zarovnana s
drazkami na hlavni duté ose
.

3 Nasadte kraje¢ na hnaci osu
®.

4 Vlozte suroviny, které chcete
zpracovat.

5 Nasadte viko a zapnéte zafizeni.

bezpeénost

® Viko snimejte vzdy az poté, co se kraje¢ zcela zastavi.

® Krajec je velice ostry — vzdy s nim manipulujte opatrné.
dulezité

® \/ zafizeni nezpracovavejte koreni, které muze poskodit
plastové casti.

® Nezpracovavejte tvrdé potraviny, jako napfiklad kavova zrnka,
kostky ledu nebo ¢okoladu, které mohou poskodit noze.
tipy

® Byliny se nejlépe krajeji Cisté a suché.

® P mixovani varenych surovin pro détskou vyzivu vzdy pfidejte
trochu tekutiny.
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® Pied zpracovanim nakrajejte potraviny jako maso, pecivo nebo
zeleninu na kostky cca 1 -2 cm (1,2 — 3,4 in).
® P¥i pfipravé majonézy pfidejte do plniciho uzavéru olej.

@) kovovy odstiedivy odst'aviiovad
(pouzijte maximalni
rychlost)

Odstredivy od$tavriovac
pouzivejte k ziskavani stavy z
tvrdého ovoce a zeleniny.
péchovac

viko

oddélovac duziny

filtrani buben

pohonna hfidel
odstaviiovace

GICICICIC)

pouzivani
odstredivého
odstavovace

1 Nasadte hnaci hridel a
misu na motorovou
jednotku @ .

2 Vlozte oddélova¢ duziny do
filtracniho bubnu a ujistéte
se, ze prFichytky zapadly do
otvort v dolni ¢asti bubnu
®.

3 Nasadte filtraéni buben (©).
Odstaviiova¢ nebude
fungovat, pokud neni
viko pevné uzaviené.

4 Nasadte na misu viko a
zajistéte pootacenim,
dokud se plnici hrdlo
neoctne nad drzadlem ©).

5 Nakrajejte surovinu na
drobné kousky odpovidajici
velikosti pIniciho hrdla
trubice.

6 Spotrebi¢ zapnéte a tlaéte rovhomérné na péchovac — nikdy
nevsouvejte prsty do plniciho hrdla. DalSi suroviny
pridavejte az po uplném zpracovani prvni davky.

® Po pfidani posledniho kousku nechejte od$taviiovac¢ zapnuty
dalSich 20 sekund, aby z filtracniho bubnu odesla vSechna
Stava.

bezpecnost

® Nepouzivejte odstavinovac, je-li jeho filtr poSkozen.

® Rezaci bfity na dolni strang filtradniho bubnu jsou velmi ostré;
pfi manipulaci s nimi a jejich ¢isténi postupujte opatrné.

® Pouzivejte pouze dodavany péchovac. Nikdy nestrkejte prsty
do plnici trubice. Pfed uvolnénim ucpané pfivodni trubice
odpojte privodni $nlru ze sité.

® Pred sejmutim vika vypnéte a pockejte na zastaveni filtru.
dulezité

® Zacne-li odstaviiovac¢ vibrovat, vypnéte jej a odstrarite z bubnu
duzinu. (Odstavnovac vibruje, pokud je nerovnomérné
rozmisténa duzina).



® Maximalni kapacita, kterou Ize zpracovat najednou, je 5009
ovoce nebo zeleniny.

udrzba a ¢isténi

® Nékteré velmi tvrdé potraviny mohou zpomalit nebo zastavit ® Pred &isténim robot vzdy vypnéte a privodni kabel vytahnéte ze
chod odstaviiovace. Pokud se to stane, vypnéte pfistroj a Zasuvky.
o(iblokujte fivlt'r.' ) o ® S nozi a kotoudi zachazejte opatrné, jsou velmi ostré.

® Béhem pouzivani pravidelné pfistroj vypinejte a Cistéte ® Neékteré potraviny zpUsobuji zménu barevného odstinu
sbérnou nadobu na duzinu. plastickych hmot. Jde o bé&znou véc, plasticky material se tim
tipy neposkodi a chut jidel zlistane stejnd. Zbarveni je mozné

® Pred zpracovanim ovoce je odpeckujte a zbavte zrnek (napf. odstranit hadfikem navihéenym v rostlinném oleji.
meloun, Svestky, papriky). Jablka a hrusky neni tfeba okrajovat pohonna jednotka
a odstrariovat jadfinec. ® Otfete vihkym hadfikem a osuste.

® Pouzivejte pevné a Cerstvé ovoce a zeleninu. Zkontrolujte, zda kolem spojovaciho

® Citrusova stava bude zpénéna a nahorkla, protoze se mechanismu nejsou zbytky
zpracovava také dren a kara. Proto je vhodné&jsi pouzivat potravin.
citrusovy lis. ® Je-li pFivodni kabel piili§ dlouhy,

stocte ho do prostoru na zadni
strané spotiebite .

ulozné pouzdro na adaptéry mixér/mignek
KENSTORE™ 1 Nadobu mixéru/mlynku nejprve

vyprazdnéte, a pak ji vySroubuijte

ze sekacich nozd.
2 Nadobu mixéru/mlynku umyijte v ruce.
3 Vyjméte a omyjte té€snéni.

Kuchyrisky robot je dodavan s Gloznym pouzdrem na adaptéry,
ktery se vklada do nadoby.

pou2|van| ulozného pOUZd ra 4 Nedotykejte se ostrych nozu - oCistéte je kartackem v horké
1 Vlozte do nadoby krajec. vodé s mycim prostfedkem a pak je pod tekouci vodou fadné
2 Potom vlozte do Glozného pouzdra $lehag, strouhaci kotoude a oplachnéte. Nastavec mixéru neponofujte do vody.

viko @). 5 Preklopte a nechte oschnout.
3 Nasadte pouzdro na kraje¢ a nahoru viko robota (). Sleha¢ se dvéma metlami

® Metly opatrné vysurite z hlavice Slehace. Omyijte je v teplé vodé
s mycim prostfedkem.

® Hilavici Slehace otiete vihkym hadfikem a osuste. Hlavici
Slehate neponotujte do vody.

kovovy odstredivy odst’aviiovaé

e Cisténi pristroje si usnadnite, pokud jeho &asti umyjete ihned
po pouziti.

® Nékteré potraviny, napf. mrkev, zbarvuji plasty. Otirani
hadfikem namocenym v rostlinném oleji pomaha zbarveni
odstranit.

filtr

® \/ytahnéte oddélova¢ duziny a jemné na néj poklepejte, aby se
duzina uvolnila.

e Cistéte s pouzitim mékkého kartage.

® Pravidelné kontrolujte filtr na znamky opotrebeni.
Nepouzivejte odstaviovac, je-li jeho filtr poSkozen.
Obratte se na ,,servis a péci o zakaznika“
ostatni dily

® Umyjte v ruce, pak osuste.

® Nebo je mUzete umyt v horni pfihradce myc¢ky na nadobi.
Doporucujeme kratky program s nizkou teplotou.

servis a udrzba

® Je-li napajeci kabel poskozen, musi jej z bezpe€nostnich
divodl vymeénit KENWOOD nebo autorizovany servisni
technik KENWOOD.

Pokud potfebujete pomoc:
® s obsluhou a udrzbou pfislusenstvi nebo
® servisem Ci opravou,
obratte se na prodejnu, v niz jste pfistroj zakoupili.
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INFORMACE PRO SPRAVNEM SESROTOVANI VYROBKU VE
SMYSLU EVROPSKE SMERNICE 2002/96

Po ukonceni doby své Zivotnosti nesmi byt vyrobek odklizen
spole¢né s domacim odpadem. Je tfeba zabezpecit jeho
odevzdani na specializovana mista sbéru tfidéného odpadu,
zfizovana méstskou spravou anebo prodejcem, ktery zabezpecuje
tuto sluzbu. Oddélené seSrotovani elektrospotrebici je zarukou
prevence negativnich vlivi na Zivotni prostfedi a na zdravi, které
zpUsobuje nevhodné nakladani, umoznuje recyklaci jednotlivych
materidll, a tim i vyznamnou Usporu energii a surovin. Pro ucely
zdUraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu elektrospotiebicu je
na vyrobku zaskrtnuty pfislusny symbol pro sbér tfidéného
odpadu.

privodce odstranovanim problému

Problém Pfic¢ina

Reseni

Robot nefunguje.
Nadoba neni spravné zajisténa.

Viko neni spravné zajisténé.

Zafizeni neni napajeno/indikator napajeni nesviti.

Zkontrolujte, zda je robot zapojeny do zasuvky.
Zkontrolujte, zda je nadoba spravné umisténa a zda
drzadlo sméfuje doprava.

Zkontrolujte, zda je bajonetovy uzavér vika spravné
umistén do drzadla.

Pokud nadoba a viko nejsou spravné nasazené,
robot nebude fungovat.

Pokud Zadny z vySe uvedenych krokd problém
neodstrani, zkontrolujte domaci jistic.

Mixér/mlynek nefunguje. Nespravna spodni ¢ast.

Mleci pfirubu nelze zaménit za mixovaci nadobu
FP925. Pfi nasazeni nespravné mleci priruby
nebude mixér fungovat. Prohlédnéte si obrazky na
pouzité prirubé.

Robot se béhem pouzivani
zastavil.

Robot je pretizen nebo byla prekro¢ena
maximalni kapacita.
Viko neni zajisténé.

Seznamte se s maximalnimi kapacitami uvedenymi
v ¢asti “pouzivani kuchynského robota”.
Zkontrolujte, zda je viko Fadné zajisténo.

Nedostatecny vykon

nastroju/adaptéru. nasazeny.

Viz tipy na pfislusném misté v ¢asti “pouzivani adaptért”. Zkontrolujte, zda jsou adaptéry spravné
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Magyar

A hasznalati utasitas abrai az elsé oldalon lathaték — olvasas kézben hajtsa ki ezt az oldalit.

biztonsag

® | egyen Ovatos: a késpengék és a vagolapok
nagyon élesek. A késpengét mindig fent a
tengelynél (@), az éItél tavol fogja meg
hasznalat és tisztitas kézben.

® A készlléket nem szabad a fogantyunal
fogva felemelni, illetve szallitani — ellenkezé esetben a
fogantyu eltérhet, ami sériilést okozhat.

® A kever6edény kilritése el6tt mindig vegye ki a késpengét.

® Amig a készilék fesziltség alatt van, ne tegyen semmit, illetve
ne nyuljon kézzel a keveréedénybe vagy a lékészitébe.

® Kapcsolja ki a készlléket, és huzza ki a csatlakozédugaszt:
o az alkatrészek behelyezése vagy kiemelése el6tt,
o hasznalat utan,
o ftisztitas el6tt.

® Soha ne az ujjaival, hanem mindig a tartozékként mellékelt
téméruddal/tdmérudakkal nyomja at az alapanyagot az
adagolotolcséren.

® A kever6-edény fedelének levétele elétt, illetve mielétt a
turmixolot/daraloét leveszi a meghajtoé egységrél:
o kapcsolja ki a késziléket;
o varjon addig, amig a tartozék/pengék mozgasa teljesen

megsz(nik;
o Ugyeljen arra, hogy a turmixolé/daralé edényt ne csavarja le
a forgokésrél.

® Soha ne a fedével, hanem mindig a be/ki
sebességszabalyozoval kapcsolja a késziiléket.

® A reteszel6 szerkezet tulfeszitése a késziilék
meghibasodasaval jarhat, és sériilést okozhat.

® Csak engedélyezett tartozékot hasznaljon.

® A bekapcsolt robotgépet ne hagyja feligyelet nélkdil.

® Soha se hasznaljon hibas késziiléket. Intézkedjék gép
atvizsgalasardl vagy javitasarol: lasd a javitasrol szolo részt.

® A géptestet, a halozati vezetéket és a csatlakozédugaszt 6vja
a nedvességtol.

® Ugyeljen arra, hogy a haldzati vezeték ne logjon le az asztal
vagy munkafelllet szélérdl, és ne érintkezzék forro felllettel.

® Ne lépje tul a feltlintetett maximalis kapacitast.

® A készilléket nem lizemeltethetik olyan személyek (a
gyermekeket is beleértve), akik mozgasukban, érzékszerveik
tekintetében vagy mentalis téren korlatozottak, illetve
amennyiben nem rendelkeznek kell6 hozzaértéssel vagy
tapasztalattal, kivéve ha egy, a biztonsagukeért felelésséget
véllalé személy a készilék hasznalatat feliigyeli, vagy arra
vonatkozoéan utasitasokkal latta el 6ket.

® A gyermekekre figyelni kell, nehogy a készilékkel jatsszanak.

® Akészlléket csak a rendeltetésének megfelel6 haztartasi célra
hasznalja! A Kenwood nem vallal felel6sséget, ha a késziléket
nem rendeltetésszer(ien hasznaltak, illetve ha ezeket az
utasitasokat nem tartjak be.

® A robotgép/turmixgép helytelen hasznélata séruléseket
okozhat.

a késziilék bekapcsolasa el6tt

® Ellendrizze, hogy a haldzati feszlltség megegyezik-e a
készilék aljan feltintetett értékkel.

® Ez a készllék megfelel a 2004/108/EK szamu, az
elektromagneses zavarvédelemrél sz6l6 EK Iranyelvnek és a
2004.10.24-ei 1935/2004 szamu, élelmiszerekkel érintkezésre
szant anyagokkal kapcsolatos EK jogszabalynak.
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az els6 hasznalat el6tt

1 Tavolitsa el az sszes csomagoléanyagot, tobbek kozott a vagokés
pengéjének miianyag véddboritoit. Legyen évatos, mert a
késpengék nagyon élesek. A védéboritdkat el kell dobni, mert
ezekre a gyartas és a szallitas soran van sziikség.

2 Mossa at az egyes részegyseégeket: lasd A készulék tisztitasa
c. fejezetet.

3 A halozati vezeték felesleges részét nyomja bele a készilék
hatlapjaba.

jelmagyarazat

alapkészulék

géptest

levehetd hajtotengely

keverd edény

fedd

adagolotolcsér

tomdérudak

biztonsagi reteszel6

halézati vezeték taroloja

sebességvezérld és jelz6lampa, amely azt jelzi, hogy a
készilék aram alatt van

OPOPO®O®OO

lékészitd
zaroédugo
fed6
fedGszigetelés
edény
tomitégydrd
pengecsoport

GCISIGISICNC)

tovabbi tartozékok

Az alabbiakban felsorolt tartozékok nincsenek mind mellékelve
a készllékhez. Ha be kivan szerezni egy nem mellékelt
tartozékot, akkor kérjik, forduljon ahhoz a keresked6hdéz, akitdl
a készlléket vasarolta.

késpenge

dagaszt6 eszkoz

attételes fém habverd par
maxi-kever6 fed6é

vastag szeletelé/durva darabol6 lemez
vékony szeletelé/finom darabol6 lemez
finom (Julienne tipusu) aprit6é lemez
reszel6 lemez

attételes citromfacsaré

@ daralod

mini bura

@7 gylumodlcscentrifuga

KENSTORE™ karusszel tartozékok
@ kendlapat

SISISROISIGIICIE)



A funkciok sebességének kivalasztasa

Eszkoz/tartozék Funkcio Sebesség | Maximalis kapacitas
Késpenge Egy lépcsés tésztakeverés Min —Max | 1,5kg teljes suly
Tészta — margarin beledolgozasa a lisztbe 5 — Max 340g liszt suly
Viz hozzaadaséaval 6sszedolgozza a tészta 1-5
hozzavaloit
Apritas/pépesités Max 600g hus
Késpenge maxi-keverd fedével Levesek — kis sebességen kezdjen, majd Min — Max 1,5 liter
fokozatosan névelje a sebességet a maximumig
Habverd Tojasfehérjék Max 6 tojasfehérje
Tojas & cukor margarin nélkil készult Max
piskotatésztak részére
Krém 5 — Max 500 mis
Dagaszt6 eszkdz Eleszt6vel késziilt tésztak Max 600g
Lemezek — szeletel6/darabold/ Szilard alapanyagok, mint példaul a répa, vagy a | 5 — Max
reszeld kemény sajt
Lagyabb alapanyagok, mint példaul az uborka, Min - 5
vagy a paradicsom
Reszel6 lemez Parmezan sajt, burgonya burgonyas gombéchoz. | Max
Citromfacsaro Citrom 1
Mini bura & kés Mindent feldolgoz Max 200g
Turmix Mindent feldolgoz Max 1,5 liter
Daralé Mindent feldolgoz Max
Gylimoélcscentrifuga Gyumolcs & zoldségek Max 500g

a robotgép hasznalata

1 Alevehet6 tengelyt rogzitse a meghajté egységre @.

2 Ezutan igazitsa meg a kever6edényt, majd annak fogojat a

készllék hatlapja felé téve rogzilésig forgassa az éramutatd

jarasanak megfelel6 iranyaban @.

Vélasszon ki egy tartozékot, és régzitse azt a hajtétengelyre.

® Minden esetben elébb rogzitse a keveréedényt és a tartozékot,
és csak ezutan toltse be a keveréedénybe a hozzavalokat.

4 Afedét @ ugy tegye fel, hogy a hajtétengely cstcsa a fed6
kdzepébe csusszon.

® Soha ne a fedével, hanem mindig a be/ki

sebességszabalyozoval kapcsolja a késziiléket.

Csatlakoztassa a készlléket az aramforrashoz; ekkor kigyullad

a jelz6lampa, amely azt jelzi, hogy a készlilék aram alatt van.

Kapcsolja be a késziiléket és valassza ki a megfeleld

sebességi fokozatot.

w

(¢,
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A keveréedény és a fed6 nem megfeleld illesztése esetén
a késziilék nem lizemel.

Az impulzusiizem (P) révid sebességndvelésre szolgal. Az
impulzusiizem addig tart, amig a gombot lenyomva tartja.

A fedd, a tartozékok és a kever&edény eltavolitasat forditott
sorrendben kell végeznie.

A fedé levétele el6tt mindig kapcsolja ki a késziiléket.

fontos

A robotgép nem alkalmas kavészemek apritasara vagy
daralasara, illetve porcukor kristalycukorbol valo el6allitasara.
Mandulaesszencia, illetve egyéb izesitéanyagok hozzaadasa
esetén lgyelni kell arra, hogy ezek az anyagok ne érjenek a
mianyaghoz, mert ez tartos elszinezédést idézhet el6.




tu rmlxgép haszné|ata ® Ne taroljon ételt a turmixgépben. Ha hasznalaton kivdl van,
akkor mindig uUritse ki a készlléket.

® Ne tegyen tébb mint 1 1/2 liter (2pts 12floz) folyadékot a
turmixgépbe — habzo folyadékok, példaul tejturmixok esetében
pedig ennél is kevesebbet.

1 A tomitégydrt @ illessze bele a
forgokés egységbe (@5 — tgyeljen, hogy a
tomitégy(iri mindenhol megfeleléen
ratapadjon a forgokés egységre.

Ha a tomitégy(rd megsériil, vagy nem
illeszkedik megfelel6en, akkor a
késziilék szivaroghat.

2 Csavarja ra az edényt a forgokés
egységre.

3 Helyezze az alapanyagokat az edénybe.

4 lllessze a fed6szigetelést a fedd aljahoz.

5 Helyezze a toltényilas kupakjat a fedébe,
és egy elforgatassal (7] zarja le.

6 Helyezze a fed6t a turmix edényre és
forgassa el a toltényilas kupakot,
hogy megfeleléen razarjon.

A toltdnyilas kupak 3 kilénbdz6

helyzetbe allithaté (lasd A)

=& _ atoltonyilas kupak kivehets,
behelyezheti az alapanyagokat az
edénybe.

i - a fedd nincs lezarva / a toltényilas
kupak razarva a fedére, igy a fedd
egészében kivehet6.

i — afeds zarva.

7 Helyezze a turmixgépet az elektromos
egységre és forditsa el, hogy
megfeleléen razarjon @.

8 Valassza ki a megfeleld sebességi
fokozatot, vagy hasznaélja az impulzus
Uzemmodot.

Megjegyzés: A daralé alapegysége nem felcserélheté az
FP925 liveg turmixgép edényével. A késziilék nem
miikédtethetS, ha rossz alapegység van felillesztve. Lasd a
forgokés alapegység rajzait.

javaslatok

® Turmixolas el6tt hagyja a folyadékokat
szobahémérsékletire hilni.

® Majonéz készitésekor az olajat leszamitva helyezze az 6sszes
alapanyagot a turmixgépbe. Turmixolas kézben 6ntse az olajat
a toltényilas kupakjaba és hagyja atfolyni rajta.

® Sl folyadékok, példaul pépek és martasok eléallitasa utan
az edényfal letisztitasahoz tobb folyadékra lehet szikség.

® Jégdarabolashoz hasznalja az impulzus izemmadot révid
szlinetekkel.

® A turmixgép hosszu élettartama érdekében sose hasznélja a
késziléket 60 masodpercnél tovabb. Amint a turmixnak
megfelel6 az allaga, kapcsolja ki a késziléket.

® Ne turmixoljon fliszereket, mert kart tehetnek a miianyag boritasban.

® A készllék nem mikddtethetd, ha a turmixgép nincs
megfeleléen csatlakoztatva.

® A turmixgép bekapcsolasa elétt ne helyezzen szaraz
alapanyagokat a turmix edénybe. Ha sziikséges, darabolja fel
a szaraz alapanyagokat, vegye ki a toltényilas kupakjat, majd
turmixolas kdézben egyenként ejtse bele 6ket a turmix edénybe.



a tartozékok hasznalata

késpenge/@) tésztakeverd
Az 6sszes tartozék kozil a kés
hasznalhaté a legtébb feladathoz. A
feldolgozott anyag éllaga a feldolgozasi
id6 hosszatdl figg. A durvabb szerkezet(
anyagok feldolgozasahoz hasznalja az
impulzuskapcsolét.
A késpenge hasznalhato torta- és
sliteménykészitéshez, nyers és fétt hus,
z06ldségfélék és did apritasahoz,
pastétomokhoz, martasokhoz, pirékhez
és levesekhez, valamint zsemlemorzsa
készitéséhez szaraz kenyérbdl vagy @
zsemlébdl. Tésztakeverd hianyaban kelt
tészta keverékekhez is igénybe vehetd.

A tésztakeverd kelt tészta keverékekhez
hasznalatos.

otletek
késpenge
® A hust, kenyeret és zoldségféléket feldolgozas el6tt vagja kb. 2
cm-es kockakra.
® A széraz zsemlét tordelje darabokra, és miikodés kdzben
helyezze be az adagolétolcséren keresztil.
® Siteménykészitéskor kozvetlendl hiitébdl kivett, 2 cm-es
kockakra vagott margarint hasznaljon.
® Vigyazzon, nehogy tul sokaig végezze a feldolgozast.
tésztakeverd
Tegye bele a szaraz hozzavaldkat a kever6edénybe, majd a
folyadékot a készilék jaratasa kézben toltse be az
adagolotolcséren keresztil. A tészta rugalmas golyéva valasaig
végezze a keverést (60-90 mp).
® Az atgyurast kézzel végezze, de lehetéleg ne a
kever6edényben, mert ezaltal karosodhat a készulék.

habver6
A habverét csak hig keverékekhez hasznalja (pl. tojasfehérje,
krém, sUritett tej, tojas és cukor zsir nélkili tésztaalaphoz),
mert a s(ir(ibb keverékek (pl. zsir és liszt) tonkreteszik.

a habver6 hasznalata

1 lllessze a hajtotengelyt és a
kever6edényt a géptestre.

2 Nyomija be jol a két verépalcat a
hajtofejbe © .

3 Ovatosan forgatva illessze helyére a
habver6t.

4 Adagolja be a hozzavaldkat.

5 lllessze helyére a fedét ligyelve arra,
hogy a tengely cstcsa a fed6 kdzepébe
csusszon.

6 Kapcsolja be a készlléket.

fontos

® Egy lépcsds tésztakeveréshez, illetve
margarin és cukor felveréséhez ne hasznalja a habverét, mert
az megrongalodhat. A tésztakeveréshez mindig a késpengét
hasznalja.

otletek

® A legjobb eredményt akkor kapja, ha a felhasznalt tojasok
szobahdmérsékletliek.

® Ellendrizze, hogy a kever6edény és a habverd tiszta és
zsirmentes-e.

mixer terelSlap
Folyadékok keverése esetén a
késpengét a mixer terelSlappal
haszndlja, mert ezaltal 1 literre 1,5
literre novelhetd a mixelt anyag
mennyisége, elkertlilhetd a szivargas, és
javithatd a penge aprito teljesitménye.

-

lllessze a hajtotengelyt és a
kever6edényt a géptestre.
2 lllessze helyére a késpengét.
Adagolja be a hozzavaldkat.
4 lllessze a terel6lapot a penge folé ugy,
hogy az a
kever6edény belsé peremére fekudjon fel
(© . Tilos a terel6lap lenyomasa: azt
mindig a k6zépsé fogantyunal szabad csak megfogni.
5 lllessze helyére a fed6t, és kapcsolja be a késziléket.

w

szeletel6/reszelblapok

megfordithat6 szeletel6/reszel6lapok
- vastag @), vékony @)

A lapok reszel6 oldalat sajtokhoz,
répahoz, burgonyahoz és mas, hasonlo
allagu élelmiszerekhez hasznalja.

A lapok szeletel6 oldalat sajthoz,
répahoz, burgonyahoz, kaposztahoz,
uborkahoz, cukkinihez, céklahoz és
hagymahoz hasznalja.

finom apritélemez 2

A lemezzel hasabokra vaghatja a
sutnivalo burgonyat, tovabba salatak,
koretek és raguk hozzavaléit (pl. répa,
patisszon, cukkini, uborka) aprithatja
fel.

reszel6lap @

Parmezan sajt és knédlihez vald
burgonya lereszeléséhez.

biztonsag

® Soha ne vegye le a fedé6t addig, amig a vagolemez teljesen
meg nem allt.

® Rendkiviil 6vatosan banjon a vagoélemezekkel, mert azok
nagyon élesek.



a vagoblemezek hasznalata

1

()}

llessze a hajtétengelyt és a
kever6edényt a géptestre.

A lemezt k6zéps6 fogantyujanal

(@ tartva helyezze a kivant oldallal
felfelé a hajtotengelyre (©.

lllessze helyére a fedét.

Valassza ki a kivant méret(i
adagolotolcsért. A tomdérud-ban egy
kisebb méretii adagoloétolcsér is
talalhato, ami az aprobb hozzavaldk
feldolgozasahoz hasznalhato.

A kis adagolotdlcsér hasznalatakor
elébb helyezze be a nagy
témdérudat az adagolétdlcsérbe.

A nagy adagolétolcsér hasznalatakor a két tomérudat
egyszerre hasznalja.

Tegye be a hozzavalokat az adagolo6tolcsérbe.

Kapcsolja be a készlléket, és a toméruddal nyomkodja le a
hozzavaldkat. Soha ne tegye az ujjat az adagolotdlcsérbe.

otletek

Friss hozzavalokat hasznaljon.

Ne vagja tul apréra a hozzavaldkat. Toltse ki teliesen a nagy
adagolotolcsért, mert igy megakadalyozhatja, hogy a feldolgozas
soran az élelmiszerdarabkak oldalt kicsusszanak. Sziikség
esetén hasznalja a kis adagolétolcsért.

Az apritolap hasznalata esetén a hozzavaldkat vizszintesen
helyezze el.

Szeletelés vagy reszelés: a robotgép a fiiggélegesen ()
elhelyezett darabokat révidebb, a vizszintesen (@) elhelyezett
darabokat hosszabb szeletekre vagja.

A feldolgozast kovetéen a lapon vagy a keveréedényben
mindig lesz némi maradék.
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citrusfacsaro

@® kip

@ szliré

a citrusfacsard
hasznalata

1

2

A citrusfacsard narancs, citrom,
lime és grapefruit levének a
kicsavarasara alkalmas.

lllessze a hajtotengelyt és a
keveréedényt a géptestre.
lllessze be a szlirét a
kever6edénybe lgyelve arra,
hogy a sz(iré fogoja kozvetlendil
a keveréedény fogoja () folott
legyen.

Helyezze ra, majd forgatva
huzza ra teljesen a kupot a
hajtotengelyre (0.

Vagja félbe a gyiimdlcsét, majd kapcsolja be a robotgépet, és
nyomja ra a gyimolcsét a kupra.

A citrusfacsaré addig nem miikédik, amig a sz(ir6 nincs jol
a helyén.

@ daralo

@ daralo kés

@ tomits gydr
® daralo edény
@ fedél, szorofejjel

biztonsag

A daral¢ fliszerek, dié és kavé 6rlésére egyarant
hasznalhato.

A daralé edény nélkil soha ne szerelje fel a
forgokést a robotgépre.

Amig a daralé a robotgépen van, ne csavarja le
a daralo edényt.

Ugyeljen arra, hogy ne érjen a daralé kés
éleihez. A daralo kést mindig gyermekektd|
elzarva tarolja.

Ne vegye le a daralét, mig a késpengék
teljesen meg nem alltak.

Megjegyzés: A daraloé alapegysége nem
felcserélhet6é az FP925 liveg turmixgép
edényével. A késziilék nem miikédtethetd, ha
rossz alapegység van felillesztve. Lasd a
forgokés alapegység rajzait.

(%)
D

fontos megjegyzések

A motor kimélése érdekében soha ne hasznalja a daral6t
egyhuzamban 30 masodpercnél tovabb. Ha elérte a kivant
allagot, azonnal allitsa le a készuléket.

A flszerek karosithatjak a készulék miianyagat, ezért
feldolgozasukat kertini kell.

Ha a daralét helytelenil szereli fel a robotgépre, a motor nem
indul el.

A daralot csak szaraz 0sszetevok feldolgozasara hasznalja.



a daralé hasznalata

1

A feldolgozando ételt tegye a daralé
edénybe. Az edényt legfeljebb félig
toltse meg.

Helyezze a tomitd gydrit a daralé
kés aljzataba.

A daralé kést forditsa fejjel lefelé, és
illessze a daral6 edény szdjara ugy,
hogy a kés az edénybe érjen.
Csavarja az aljzatot az edényre, és
kézzel szoritsa meg.

Helyezze a daralot az elektromos
egységre és forditsa el, hogy razarjon (.

Kapcsolja a robotgépet maximalis sebességre vagy hasznélja a
révid Gzem gombot.

Ha elkésziilt a daralassal, vegye le a daralo kést, és helyezze
fel a fedelet: az elkészllt port kozvetlenil a daraldbdl szérhatja
az ételre.

A fedél nem zar légmentesen.

néhany jo tanacs
A fliszerndvényeket lehetbleg tisztan és szarazon daralja.

mini bura

@ mini késpenge
@ mini bura

a mini bura
hasznalata

1

A mini bura fliszernévények
Osszeapritasara és kis
mennyiségl alapanyagok, mint
példaul hus, hagyma, magvak,
majonéz, zoldségek, purék,
sz6szok és bébiétel
Osszekeverésére alkalmas.

lllessze a meghajté tengelyt és
a burat az elektromos
egységre.

lllessze fel a mini burat - a mini
bura belsejében talalhaté
bordazatnak illeszkednie kell a
kozépsé csébordazatahoz (1) .
Helyezze a késpengét a
meghaijto tengely folé (k) .
Rakja be az 6sszekeverendd
alapanyagokat.

Helyezze fel a fed6t és kapcsolja be a késziléket.

biztonsag

Ne vegye le a fed6ét, mig a késpenge teljesen meg nem allt.

A késpenge nagyon éles — mindig kell6 elévigyazatossaggal
nyuljon hozza.

fontos

Ne turmixoljon fliszereket, mert kart tehetnek a miianyag
boritasban.

Ne turmixoljon kemény alapanyagokat, mint példaul kavébabot,
jégkockakat vagy csokoladét, mert kart tehetnek a
késpengében.
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javaslatok

® F(iszerndvényeket akkor javallott apritani, amikor a turmixgép
tiszta és szaraz.

® Bebiétel 6sszekeverésekor, ha elére elkészitett alapanyagokat
is hasznal, akkor mindig adjon hozzéa egy kis folyadékot is.

® A turmixolas megkezdése el6tt a hust, a kenyeret és a
z0ldségeket vagja fel kordlbelil 1-2 cm-es (1/2 — 3/4 in)
kockakra.

® Majonéz készitésekor az olajat a toltényilason keresztul
adagolja.

@) fém gyumolcscentrifuga (hasznalja a
legnagyobb sebességen)

A gyimolcscentrifugat
gylimsolcs- és zoldséglé
készitésére hasznalhatja.
toléka

fedél

pépeltavolitd
sz(irédob
sebességes

@)
®
@
®

a gyumolcscentrifuga
hasznalata

1 lllessze a hajtotengelyt és a
talat a motor egységre @ .

2 Helyezze a pépeltavolitot a
szlir6dobba, tgyelve arra,
hogy a fiilek a dob aljan
talalhato aljzatokba
keriilienek (0.

3 lllessze be a sziirédobot (0).
A gylmodlcscentrifuga nyitott
fedéllel nem miikodik.

4 Helyezze a tartozék fedelét
a talra, forditsa el amig
régzuil, és az adagolocso a
fogantyu felett helyezkedik
el ®.

5 Vagja fel az alapanyagokat
akkora kockakra, hogy
beférjenek az
adagolocsobe.

6 Kapcsolja be a készliléket
és egyenletesen tolja
le az alapanyagokat a
tolokaval - soha ne
helyezze ujjat az
adagoldcsobe. Dolgozza fel teljesen, mielott Gjabb adagot
tolna be.

® Miutan az utols6 darabot is berakta, hagyja a készuléket
tovabbi 20 masodpercig Uresen jarni, hogy a maradék levet is
kiszivja a szlrédobbol.

elsé a biztonsag

® Ne haszndlja a gyiimolcscentrifugat, ha a sziiréje sériilt.
® A sz(irédob aljan talalhaté vagéélek nagyon élesek, ezért
fokozottan lgyeljen a dob kezelésekor és tisztitasakor.



® Kizarolag a készilékhez mellékelt tombrudat hasznalja. Soha
ne nyuljon kézzel az adagol6 télcsérbe. Mielétt kitisztitja az
adagold tolcsért mindig kapcsolja ki a motort, és a csatlakozot
is huzza ki a konnektorbol.

® Afedél levétele el6tt kapcsolja ki a készlléket és mindig varja
meg, amig a sz(r6 forgasa leall.

fontos

® Ha a gyumolcsprés razkédni kezd, kapcsolja ki és tavolitsa el
a gyumolcspépet a dobbdl. (A gép akkor razkodik, ha a
gyumolcshus egyenetleniil osztodik el).

® Egyszerre legfeljebb 500g gyiimdlcs vagy zoldség préselhetd
ki.

® Egyes nagyon kemény alapanyagok miatt a centrifuga
lelassulhat vagy megallhat. Ha ez torténne, kapcsolja ki a
készuléket, és tisztitsa meg a sz(rét.

® Feldolgozas kdzben a gyimdlcsveld-gydijté tartalmat
rendszeresen Uritse ki.

tippek

® A feldolgozas elott tavolitsa el a magokat (pl. paprika,
sargadinnye, szilva) és az erosebb héjat (pl. saregadinnye,
ananasz). Az almat és a kortét nem sziikséges kimagozni és
meghamozni.

® Hasznaljon szilard, friss zoldséget és gyimolcsot.

® A citrusfélék leve keseru és habos lesz, mivel a héjak szintén
feldolgozasra kerllnek. Citrusfélékhez hasznalja a citrusprést.

KENSTORE™ karusszel tartozékok

A turmixgéphez tartozik egy tarold karusszel is, amely
beleilleszthetd a buraba.

a tarold karusszel hasznalata

1 lllessze a késpengét a buraba.

2 lllessze a habverét, a lemezeket és a fed6t a karusszelbe ().

3 lllessze a karusszelt a késpenge folé és helyezze fel a
készilék fedelét ().
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apolas és tisztitas

® Tisztitas el6tt minden esetben kapcsolja ki a gépet, a halozati
dugaszt hizza ki a konnektorbdl.

® Akéspengék és a vagolapok rendkiviil élesek, ezért ezekkel
nagyfoku korultekintéssel kell banni.

® Bizonyos élelmiszerek hatasara a miianyag elszinezédhet. Ez
teljesen normalis jelenség, ami nem karositja a miianyagot,
illetve nem befolyasolja az élelmiszerek izét. Az ilyen
elszinezédések névényi olajba martott ruhadarabbal dérzsélve
tavolithatok el.

géptest

® E|6bb nedves ruhaval torolje at,
majd térélje szarazra. Ugyelien
arra, hogy a reteszeld
mechanizmus teriletén ne
legyenek élelmiszermaradékok.

® A halozati csatlakozé vezeték
felesleges részét a készulék
hatlapjaban kialakitott helyen
tarolja ().
turmixolé/daralé

1 Mielétt a turmixolé/daralé edényt
lecsavarja a forgokésrél, mindig 6ntse ki az edény tartalmat.

2 A turmixold/daralé edényt kézzel mosogassa el.

3 Vegye ki és mossa el a tomitéseket

4 Ne nyuljon az éles pengékhez. Forré szappanos viz
segitségével kefélje tisztara, majd csap ala tartva 6blitse at
alaposan azokat. Tilos a pengecsoportot vizbe meriteni.

5 Lefele forditva hagyja megszaradni.

habveré

® A ver@palcakat enyhe huzogatassal emelje ki a hajtéfejbél,
majd meleg szappanos vizben mosogassa el.

® A hajtéfejet el6bb nedves ruhaval tordlje at, majd torolje
szarazra. Tilos a hajtofejet vizbe meriteni.

fém gyliimolcscentrifuga

® A konnyebb tisztitas érdekében a részeket a hasznalat utan
azonnal mossa el.

® Egyes zoldség- és gylimolcsféleségek (pl. répa) elszinezhetik
a készllék mlianyag alkatrészeit. Az elszinez6déseket étolajba
martott ruhaval dorzsélheti le.

sz(iré

® Huzza ki a gyuimolcshus-lenyomot és a pép eltavolitasahoz
engedjen ra kevés csapvizet.

® A tisztitast a mellékelt kefével végezze.

® A sziiré épségét rendszeresen ellendrizni kell. Sériilt
szlirével ne hasznalja a gylimolcscentrifugat! (Lasd
Javittatas)

egyéb alkatrészek

® Ezeket kézzel mosogassa el, majd torélje szarazra.

® Ezek mosogatégépben is elmoshatéak, ha a legfeliilre helyezi
6ket a gépben. Rovid és alacsony hémérsékletl program a
javallott.

szerviz és veviszolgalat

® Ha a halozati vezeték sérllt, azt biztonsagi okokbdl ki kell
cseréltetni a KENWOOD vagy egy, a KENWOOD éltal
jévahagyott szerviz szakemberével.

Ha segitségre van sziiksége:

® a készilék hasznalataval vagy

® 3 karbantartassal és a javitassal kapcsolatban,
lépjen kapcsolatba azzal az elarusitohellyel, ahol a készuléket
vasarolta.



A TERMEK MEGFELELG MODON TORTENG
HULLADEKKEZELESERE VONATKOZO FONTOS TUDNIVALOK
A 2002/96/EC IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére érkezett késziiléket nem szabad
a lakossagi hulladékkal egyutt kezelni.

A leselejtezett termék az dnkormanyzatok altal kijeldlt szelektiv
hulladékgydjtékben (hulladékgydijté udvar) vagy az elhasznalédott
készilékek visszavételét vegozd kereskedknél adhato le.

Az elektromos haztartasi készulékek szelektiv gyljtése és kezelése
lehet6évé teszi a nem megfeleléen végzett hulladékkezelésbdl
adodo, a kémyezetet és az egészséget veszélyeztetd negativ
hatasok megelézését és a készilék alkotorészeinek
Ujrahaszonsitasat, melynek révén jelentés energia-és eréforras-
megtakaritas érhetd el.

Az elektromos haztartasi készilékek szelektiv gy(ijtésére és
kezelésére vonatkozo kotelezettséget a terméken feltlintetett
athuzott szemetgylijté edény (kerekes kuka) jelzés mutatja.

Hibakeresési utmutato

Hiba Ok

Megoldas

A készilék nem mikodik

A bura nincs megfeleléen razarva.

A fedd nincs megfeleléen lezarva.

Nincs aram alatt / a jelz6lampa nem vilagit.

Ellenérizze, hogy a készilék csatlakoztatva van-e
az aramforrashoz.

Ellenérizze, hogy a bura megfeleléen van-e
felhelyezve és hogy a fogantyu jobb kézre esik-e.

Ellenérizze, hogy a fedd reteszelé megfeleléen van-e
hozzaillesztve a forgd egységhez.

A késziilék nem miikodtethetS, ha a bura és a
fed6 nem illeszkednek megfeleléen.

Ha nem a fentiek okozzak a hibat, akkor ellenérizze
a hazi biztositék/aramkdr megszakitot.

A turmixgép/darald nem Nem a megfelel6 alapegység van
mikodik csatlakoztatva.

A daral6 alapegysége nem felcserélheté az FP925
turmixgép edényével. A késziilék nem
miikédtethetS, ha rossz alapegység van
felillesztve. Ellendrizze a rajzon, hogy a megfelelé
alapegység van-e felillesztve.

A készilék leall mikoédeés A késziilék tulterhelt / maximalis kapacitas
kdzben tullépve.

A fed6 nincs lezarva.

Ellenérizze a feltlintetett maximalis kapacitast, lasd
a “Turmixgép hasznalata” részt.

Ellenérizze, hogy a fed6 megfeleléen van-e lezarva.

Az eszkOzok/tartozékok gyenge | Lasd a javaslatokat a vonatkozo “tartozék hasznalata” részben. Ellenérizze, hogy a tartozékok

teljesitményt nyujtanak. megfeleléen vannak-e dsszeallitva.
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Polski

Przed przystapieniem do czytania instrukcji prosimy roztozy¢ pierwsza strone z ilustracjami

bezpieczenstwo

® Noze i tarcze tnagce sg ostre;nalezy
obchodzi¢ sie z nimi ostroznie. Zawsze
trzymaé noze za wierzch uchwytu @ , z
dala od krawedzi tnacej, zaréwno podczas
uzytkowania, jak i podczas czyszczenia.

® Nie podnosi¢ ani nie przenosi¢ malaksera za uchwyt, gdyz
grozi to peknigciem uchwytu i odniesieniem obrazen fizycznych
przez uzytkownika.

® Przed oproznieniem miski zawsze wyjmowac ostrze.

® Gdy urzadzenie jest podtaczone do zasilania, nie wkitadac rak
do miski ani do miksera.

® Wytaczy¢ urzadzenie i wyjac¢ wtyczke:
o przed dotaczeniem lub wyjeciem jakiej$ czesci
O po uzyciu
O przed czyszczeniem

® Nigdy nie wktada¢ palcéw do podajnika. Zawsze uzywac
dostarczonego popychacza(czy).

® Przed zdjeciem pokrywki z miski lub zdjeciem miksera/mtynka
z korpusu z silnikiem:
o wytgczy¢ urzadzenie;
o poczekac, az wszystkie elementy /ostrza catkowicie sie

zatrzymaja;
o Uwazaj, aby nie odkreci¢ dzbanka miksera lub mtynka od
zespotu ostrzy.

® Do wigczania i wytaczania urzadzenia nie nalezy uzywaé
pokrywki, tylko regulatora predko$ci.

® Urzadzenie to moze ulec uszkodzeniu i spowodowac
obrazenia, jesli mechanizm blokujacy zostanie narazony na
dziatanie nadmiernej sity.

® Nie nalezy uzywac niedozwolonego wyposazenia.

® Nie pozostawia¢ wiaczonego urzadzenia bez dozoru.

® Nigdy nie uzywa¢ uszkodzonego urzgdzenia. Oddac je do
sprawdzenia lub naprawy: patrz ‘serwis.

® Nie dopusci¢, aby korpus urzadzenia, kabel lub wtyczka
zamokty.

® Nie pozwalaé, aby kabel zwisat z krawedzi stotu lub blatu
kuchennego albo dotykat goracych powierzchni.

® Nie przekracza¢ podanych maksymalnych pojemnosci.

® Niniejsze urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez osoby (w
tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
umystowych lub o zaburzonych zmystach, jak réwniez przez
osoby niedo$wiadczone i nie znajace sie na urzadzeniu,
dopoki nie zostang one przeszkolone na temat zasad
eksploatacji tego urzadzenia lub nie bedg nadzorowane przez
osobe odpowiadajgca za ich bezpieczenstwo.

® Nalezy sprawowac kontrole nad dzieémi, zeby nie bawity sie
urzadzeniem.

® Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci w
przypadku niewtasciwego korzystania z urzadzenia lub
nieprzestrzegania niniejszych instrukcji.

® Niezgodne z przeznaczeniem uzycie robota / miksera moze
spowodowac urazy.

®
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przed podtaczeniem urzgdzenia

® Upewni¢ sie, ze napiecie sieci jest takie samo jak podane na
spodzie urzadzenia.

® Niniejsze urzadzenie jest zgodne z dyrektywa 2004/108/WE
dotyczacg kompatybilnosci elektromagnetycznej oraz z
rozporzadzeniem WE nr 1935/2004 z dnia 24 pazdziernika
2004 r. dotyczacym materiatéw przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia.
przed uzyciem urzgdzenia po raz pierwszy

1 Zdja¢ opakowanie urzadzenia wraz z plastykowymi
ochraniaczami nozy. Nalezy uwazaé, gdyz noze i tarcze tnace
sg bardzo ostre. Ochraniacze te nalezy wyrzucié, gdyz stuzg
one tylko do ochrony ostrzy podczas produkciji i transportu.

2 Umy¢ czesci (patrz “czyszczenie”).

3 Nadmiar kabla umiesci¢ z tytu urzadzenia.

wykaz czesci

malakser

korpus

wyjmowalny watek napedzajacy

miska

pokrywka

podajnik

popychacze

blokady bezpieczenstwa

miejsce na kabel

regulator predkosci z kontrolkg zasilania

ikser

zatyczka otworu do napetiania
pokrywka

uszczelka pokrywki

naczynie

uszczelka

podstawa z nozami

@EOEPOG 3 CELAPOEOEO

dodatkowe wyposazenie

Do zestawu malaksera nie bedg dotaczone wszystkie nizej
wymienione nasadki. Aby zakupi¢ dodatkowe wyposazenie
nieznajdujace sie w komplecie, nalezy skontaktowac sie z
punktem sprzedazy, w ktérym zostato zakupione urzadzenie.
zespdt nozy tnacych

narzedzie do zagniatania ciasta

podwdjna metalowa trzepaczka z przektadnig

ostona maxi-blend

tarcza do krojenia na grube plasterki/siekania zgrubnego
@ tarcza do krojenia na cienkie plasterki/siekania na drobno
@ tarcza do siekania cienkich frytek

@) tarcza do rozcierania

@) wyciskacz do cytrusow

@ miynek

@ miska mini-malaksera

@) sokowiréwka odsrodkowa

karuzelowe tacze na nasadki KENSTORE™

_szr(atulk_a i
jak uzywacC malaksera

SISIISIS)



wybor ustawienia predkosci dla poszczegolnych funkgji

Narzedzie/nasadka Funkcja Predkos¢ Maksymalna objetos¢
Zespdt nozy tngcych Jednostopniowe ciasto w proszku Min — Max | Catkowita waga 1,5 kg
Ciasto — ucieranie tluszczu z maka 5 — Max Waga maki 340 g
Dodanie wody w celu potaczenia sktadnikow ciasta] 1 — 5
Siekanie/przecieranie/pasztety Max Waga miesa 600g
Zespdt nozy tnacych z ostong Zupy — rozpoczg¢ przy matej predkosci i Min — Max | 1,5 litra
maxi-blend zwiekszaé do ustawienia Max
Trzepaczka Biatka jaj Max Biatka z 6 jaj
Jaja z cukrem do biszkoptow bez ttuszczu Max
Smietana 5 — Max 500 ml
Narzedzie do zagniatania ciasta Mieszanki z drozdzami Max 600 g
Tarcze — krojenie na plasterki/ Twarde produkty, takie jak marchewka, twardy ser | 5 — Max
siekanie/krojenie frytek Bardziej miekkie produkty, takie jak ogorki Min - 5
i pomidory
Tarcza do rozcierania Parmezan, ziemniaki na kopytka Max
Wyciskacz do cytruséw Owoce cytrusowe 1
Miska mini-malaksera i zespot Wszystkie zastosowania Max 200 g
nozy tnacych
Nasadka miksujaca Wszystkie zastosowania Max 1,5 litra
Mtynek Wszystkie zastosowania Max
Sokowiréwka odsrodkowa Owoce i warzywa Max 500 g

1 Zamocowac¢ odigczalny trzonek do zespotu napedowego @.
2 Umiesci¢ miske raczka do tytu i przekrecié¢ zgodnie z ruchem
wskazdwek zegara, az sie zablokuje @.

3 Zalozy¢ na watek wybrane narzedzie.

® Zawsze przed wlozeniem sktadnikéw umiesci¢ miske i

narzedzie na urzadzeniu.

4 Zalozy¢ pokrywke @ tak, aby czubek watka znajdowat sie w

centrum pokrywki.

® Nie nalezy uzywaé pokrywki do wigczania /wytaczania
urzadzenia; uzywaé tylko regulatora predkosci.

5 Podtaczy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego. Zaswieci sie
kontrolka zasilania. Wtgczy¢ urzadzenie i wybra¢ ustawienie

predkosci.

® Urzadzenie nie bedzie dziata¢, gdy miska i pokrywka nie sg

dobrze zalozone.

51

Do pracy przerywanej nalezy uzywac przycisku pracy
impulsowej (P). W trybie pracy impulsowej urzadzenie pracuje
tak dtugo, jak wcisniety jest przycisk.

Aby zdjac¢ pokrywke, narzedzia i miske, nalezy powtérzyé
powyzsza procedure w odwrotnej kolejnosci.

Przed zdjeciem pokrywki wytaczy¢ urzadzenie.

wazne

Urzadzenie nie nadaje sie do kruszenia i mielenia ziaren kawy
ani do mielenia cukru na puder.

Dodajac esencje migdatowa lub inne aromaty nalezy uwazaé,
aby nie dotykaty czesci plastikowych, gdyz moga powodowaé
jego trwate zabarwienie.

jak uzywac nasadki miksujgcej




-

Zatozy¢ pierscien uszczelniajacy @ na zespot nozy tnacych @),
sprawdzajgc poprawnos$¢ umieszczenia uszczelki.

W przypadku uszkodzenia lub q P
nieprawidtowego zatozenia uszczelki
\/

nastapi wyciek cieczy.

Wkreci¢ naczynie na zespét nozy

&

tnacych.

Umiesci¢ skfadniki w naczyniu.
Umiesci¢ uszczelke pokrywy na spodzie
pokrywy.

Zatozy¢ i zablokowa¢ zakrywke wlewu w
pokrywie, obracajac o jedno potozenie

P

Zatozy¢ pokrywe na kielich i obroci¢
zakrywke wlewu na i , az zaskoczy.
Zakrywka wlewu moze znajdowac sie¢ w
3 réznych potozeniach (patrz A).

& _ zakrywka wlewu w potozeniu do
zdjecia w celu dodania sktadnikéw do
naczynia.

ﬁ — pokrywa odblokowana/zakrywka
wlewu zablokowana w pokrywie w celu
zatozeniu lub zdjecia pokrywy.

ﬂ — pokrywa zablokowana.

Umiesci¢ nasadke miksujaca na zespole
napedowym i obréci¢, az zaskoczy @.
Ustawi¢ odpowiednig predko$¢ lub uzy¢
przycisku pracy impulsowe;j.

wskazowki

Przed miksowaniem trzeba da¢ ostygna¢ ptynom do
temperatury pokojowe;j.

Podczas przygotowywania majonezu umiesci¢ w przystawce
miksujacej wszystkie sktadniki z wyjatkiem oleju. Nastepnie,
przy pracujgcym urzadzeniu, wla¢ olej przez zakrywke wlewu i
pozwoli¢, aby sie wymieszat.

Mieszaniny o gestej konsystencji (np. pasztety i dipy) moga
wymagac wyskrobania. W razie napotkania trudnosci przy
miksowaniu dodaé wiecej ptynu.

Przy kruszeniu lodu uzy¢ przycisku pracy impulsowej w trybie
krotkich cykli pracy przerywane;j.

Aby wydtuzy¢ zywotno$é nasadki miksujacej, nigdy nie
uruchamiac jej na dtuzej niz 60 sekund. Wytgczy¢ zaraz po
uzyskaniu pozgdanej konsystencji.

Nie miksowa¢ przypraw korzennych, gdyz spowodujg one
uszkodzenie plastikowej powierzchni.

Urzadzenie nie uruchomi sieg, jesli nasadka miksujgca zostanie
nieprawidtowo zamontowana.
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® Nie umieszczac suchych sktadnikéw w przystawce miksujacej
przed jej wigczeniem. W razie potrzeby pocigé wczesniej
sktadniki na kawatki, zdja¢ zakrywke wlewu, a nastepnie, przy
pracujacym urzadzeniu, kolejno je dodawac.

® Nie wykorzystywa¢ nasadki miksujgcej w charakterze
pojemnika do przechowywania. Przed i po uzyciu nasadka
miksujgca powinna by¢ oprézniona.

® Nigdy nie miksowa¢ wiecej niz 1 1/2 litra cieczy (mniej w
przypadku pienigcych sie cieczy, takich jak koktajle mleczne).

Uwaga: Podstawa miynka nie jest zamienna ze szklanym
naczyniem nasadki miksujacej modelu FP925. Malakser
nie uruchomi sig, jesli zainstalowano niewlasciwg
podstawe. Zapoznac sie z oznaczeniami graficznymi na
podstawach zespotu nozy tnacych.



jak uzywaé¢ dodatkowego wyposazenia

ndz/@ narzedzie do wyrabiania ciasta
NOz jest narzedziem najbardziej
wszechstronnym ze wszystkich.
Konsystencja po przerobie bedzie
zalezata od dtugosci czasu obrobki.
Aby otrzymac twardsza konsystencje,
nalezy uzywac przycisku pracy
impulsowe;j.
Noza mozna uzywac do
przygotowywania ciast, siekania
surowego i goto-wanego migsa, warzyw,
orzechow, pasztetow, sosoéw,
rozdrabniania zup, a takze do kruszenia
biszkoptéw i suchego chleba. Jesli w
zestawie nie ma zatgczonego narzedzia
do wyrabiania ciasta, mozna uzy¢ do
tego celu noza.

®

Do wyrabiania ciasta drozdzowego
uzywaé specjalnego narzedzia.

wskazowki
néz

® Przed przetwarzaniem pociaé¢ mieso, chleb, warzywa na kostki
o wielko$ci ok. 2cm (3/4 cala).

® Biszkopty potamac na kawatki i dodawac, gdy urzadzenie
pracuje.

® Przy przygotowywaniu ciasta dodawacé ttuszcz wprost z lodéwki
pokrojony na 2-cm kostki.

® Uwazag, aby nie przetwarza¢ zbyt diugo.
narzedzie do ciasta

® Umiesci¢ suche sktadniki w misce i poprzez podajnik dodac
ptyny podczas pracy urzadzenia. Przetwarza¢ az do
otrzymania gtadkiej elastycznej kuli (60-90 sekund).

® Ponownie wyrabia¢ tylko recznie. Nie zaleca sie ponownego
wyrabiania w misce, gdyz urzagdzenie moze wpas¢ w drgania.

trzepaczka podwojna z
przektadnig

Nalezy uzywac jej tylko do lekkich mieszanek, jak biatka,
$mietana, mleko zageszczone i do ubijania jajek z cukrem do
biszkoptéw bez tluszczu. Ciezsze mieszanki, jak ttuszcz i
maka, moga zniszczy¢ trzepaczke.

jak uzywacé trzepaczki

1 Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na
korpusie.

2 Oba bijaki wtozy¢ dobrze do gtowicy
napedzajacej © .

3 Zatozy¢ trzepaczke, ostroznie ja
przekrecajac, az zaskoczy na watku
napedzajgcym.

4 Dodac¢ sktadniki.

5 Zatozyé pokrywke tak, aby koniec watka
znajdowat sie w centrum pokrywki.

6 Wigczy¢ urzadzenie.
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wazne

® Trzepaczka nie nadaje sie do przygotowywania
jednostopniowych ciast w proszku ani do ucierania ttuszczu i
cukru, a uzycie do tego celu tej trzepaczki doprowadzi do jej
uszkodzenia. Do przygotowywania ciasta nalezy zawsze
uzywac zespotu nozy tnacych.
wskazéwki

® Najlepsze rezultaty mozna osiagna¢ wtedy, gdy jajka maja
temperature pokojowa.

® Miska i bijaki powinny by¢ czyste przed kazdym ubijaniem.

ostona maxi-blend

Podczas mieszania ptynéw nalezy
uzywac wraz z nozem ostony maxi-
blend. Pozwala to na zwiekszenie
objetosci ptynu z 1 1 do 1,5 |, zapobiega
wylewaniu sie ptyndw i poprawia
wydajnosé noza.

1 Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na
korpusie.

2 Przymocowac noz.

3 Wiozy¢ sktadniki, ktére maja byé
przetwarzane.

4 Zalozy¢ ostone nad nozem i oprze¢ ja na
wystepie wewnatrz miski © . Nie
naciskaé na ostone, przytrzymywac ja za
Srodkowy uchwyt.

5 Zatozyé pokrywke i wigczy¢ urzadzenie.

tarcze krojace/siekajace

tarcze obustronne krojgce /siekajace -
grube @ cienkie @

Strony siekajacej nalezy uzywac do
seréw, marchewki, ziemniakow i
zywnosci o podobnej konsystencji.
Strony krojgcej nalezy uzywac¢ do seréw,
marchewki, ziemniakdw, kapusty,
0gorkéw, cukini, buraczkéw i cebuli.
tarcza do drobnego siekania (styl
Julienng) @

Stuzy do siekania: ziemniakéw na frytki
(francuski styl Julienne), twardych
sktadnikéw do satatek, do dekorowania
potraw, zapiekanek oraz do siekania
warzyw (np. marchewki, rzepy, cukini,
ogorkéw).

Tarcza drobna @

Do tarcia parmezanu i ziemniakéw na
knedle.

bezpieczenstwo

® Nigdy nie zdejmowa¢ pokrywki zanim tarcza tnaca nie
zatrzyma sie catkowicie.
® Obchodzi¢ sig ostroznie z tarczami, gdyz sg bardzo ostre.



jak uzywac tarczy tngcych

1 Umiesci¢ watek napedzajacy i miske
na korpusie.

2 Trzymajac tarcze za Srodkowy
uchwyt @ umiescié ja na watku
odpowiednia strong do gory ®

3 Zatozy¢ pokrywke. ’

4 Wybra¢ odpowiedni rodzaj
podajnika. W popychaczu znajduje
sie mniejszy podajnik stuzacy do
przetwarzania pojedynczych lub
cienkich sktadnikow.

Aby uzyé mniejszego podajnika,
nalezy najpierw wiozy¢ do
podajnika wiekszy popychacz.
Aby uzy¢ wiekszego podajnika, nalezy uzy¢ obu popychaczy
razem.

5 Wtozy¢ do podajnika zywnosé.

6 Wiaczy¢ urzadzenie i ptynnie popychaé zywno$¢ — nigdy nie
wktada¢ do podajnika palcow.

wskazowki

® Uzywac $wiezych sktadnikéw

® Nie kraja¢ zywnosci zbyt drobno. Napetni¢ wigkszy podajnik
prawie do petna. Zapobiegnie to rozsypywaniu si¢ zywnosci.
Ewentualnie mozna uzy¢ mniejszego podajnika.

® Przy uzywaniu tarczy siekajacej nalezy umiescic¢ sktadniki
poziomo.

® Przy krojeniu lub siekaniu zywno$¢ wiozona pionowo () daje
mniejsze kawatki niz zywnos$é utozona poziomo (@) .

® Zawsze po przetwarzaniu pozostanie pewna ilo$¢ odpadéw na
tarczy lub w misce.
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wyciskacz do cytruséw

Nalezy uzywa¢ go do
wyciskania soku z owocow
cytrusowych, np. z pomaranczy,
cytryn, limonek i grejpfrutow.

@ stozek
@ sitko

jak uzywac
wyciskacza do
cytrusow

1 Umiesci¢ watek napedzajacy i
miske na korpusie.

2 Umiesci¢ sitko w misce tak, aby
jego raczka zablokowata sie
bezposrednio nad raczka miski
®.

3 Umiesci¢ stozek na watku
napedzajgcym przekrecajac go tak, aby opadt catkowicie na doét

4 Przecig¢ owoc na potowe. Wiaczy¢ urzadzenie i przyciskac
potéwke owocu do stozka.

® Wyciskacz do owocdéw nie bedzie dziatal, jesli sitko nie jest
dobrze zatoZone.

@ miynek

Uzywaj mtynka do mielenia przypraw ziotowych,
orzechéw i kawy. o

zespot nozy
uszczelka

stoik

wieczko z sitkiem

CICICIS)

bezpieczenstwo

® Nigdy nie zaktadaj zespotu ostrzy na korpus
bez zatozonego stoika.

® Nigdy nie odkrecaj stoika, gdy mtynek jest
zatozony na korpusie.

® Nie dotykaj ostrych brzeszczotéw. Trzymaj
zespot ostrzy z dala od dzieci.

® Nigdy nie demontowa¢ mtynka zanim ostrza nie
przestang wirowac.
Uwaga: Podstawa mlynka nie jest zamienna
ze szklanym naczyniem nasadki miksujacej
modelu FP925. Malakser nie uruchomi sie,
jesli zainstalowano niewtasciwa podstawe.
Zapoznac¢ si¢ z oznaczeniami graficznymi na
podstawach zespotu nozy tnacych.
uwaga

® Aby zapewni¢ sobie diugoletnie uzytkowanie mtynka, nigdy nie
wiaczaj go na dtuzej, niz 30 sekund. Wytgcz natychmiast po
uzyskaniu zadanej konsystencji.

® Nie przerabiaj przypraw korzennych, gdyz mogg one uszkodzi¢
tworzywo sztuczne.

® Urzadzenie sie nie wiaczy, jesli mtynek bedzie niewtasciwie
zatozony.

® Uzywaj wylgcznie do produktéw suchych.



jak uzywac¢ mtynka

1

W16z sktadniki do stoika napetniajgc
nie wiecej, niz do potowy.

Zatdéz gumowa uszczelke w zespole
ostrzy.

Obro¢ zespét ostrzy spodem do
gory. Wioz go do stoika, ostrzami do
dotu.

Nakre¢ podstawke na stoik, dobrze
dociggajac w palcach.

Umiesci¢ mtynek na zespole
napedowym i obroci¢, az zaskoczy

Zatacz predko$¢ maksymalng, wzglednie uzywaj pracy
impulsowej.

Po zmieleniu na miejsce zespotu ostrzy mozna zatozyé
wieczko z sitkiem i posypywac ze stoika,

Wieczko z sitkiem nie jest hermetycznie szczelne.
wskazowki

Przyprawy ziotowe najlepiej sie mielg, gdy sg czyste i suche.

miska mini-malaksera

@ zespot nozy tnacych miski
@ miska mini-malaksera

jak uzywac miski
mini-malaksera

1

2

Miska mini-malaksera stuzy do
siekania zi6t i przetwarzania
niewielkich ilosci sktadnikow,
takich jak migso, cebula,
orzechy, majonez, warzywa,
puree, sosy i pokarm dla
niemowlat.

mini-malaksera

Zatozy¢ watek napedzajacy i
miske na zespdt napedowy.
Zatozy¢ miske mini-malaksera,
uwazajgc, aby zebra wewnatrz
kominka mniejszej miski
weszty w wyciecia kominka
duzej miski (D .

Zatozy¢ zespot nozy tnacych
na watek napedowy (k) .
Doda¢ sktadniki do
przetworzenia.

Zatozy¢ pokrywe i wigczy¢ mikser.

bezpieczenstwo

Nigdy nie demontowa¢ pokrywy zanim ostrza nie przestang
wirowac.

Ostrza zespotu nozy tnacych sg bardzo ostre, dlatego nalezy
zawsze obchodzi¢ sie z nimi ze szczegdlng ostroznoscia.

wazne

Nie miksowa¢ przypraw korzennych, gdyz spowodujg one
uszkodzenie plastikowej powierzchni.

Nie miksowa¢ twardych produktéw, takich jak ziarna kawy,
kostki lodu lub czekolady, gdyz mogg one spowodowaé
uszkodzenie ostrzy.
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wskazowki

® Ziota najlepiej mle¢, gdy sg czyste i suche.

® Podczas miksowania ugotowanych sktadnikéw w celu
sporzadzenia pokarmu dla niemowlat nalezy zawsze dodac¢
niewielkg ilos$¢ ptynu.

® Przed rozpoczeciem mielenia takie produkty, jak mieso, chleb
i warzywa, nalezy pokroi¢ w kostke o boku okoto 1-2 cm.

® Podczas przygotowywania majonezu dodac olej przez
podajnik.

@) metalowa sokowirowka od$rodkowa
(ustawi¢ maksymalng
szybkos¢)

Sokowiréwka odsrodkowa
stuzy do przygotowywania
soku z twardych owocow i
warzyw.

popychacz

wieczko

modut usuwania miazgi
beben filtra

watek napedowy
sokowirowki

@O

uzytkowanie
sokowirowki

1 Umocowac¢ watek
napedzajacy i miske na
jednostce napedzajacej @ .

2 Umies¢ modut usuwania
miazgi w bebnie filtra,
upewniajac sie, ze wypusty
znalazly sie¢ w gniazdach
na dnie bebna (M.

3 Zatozy¢ beben filtra ©).
Sokowiréwka nie
rozpocznie pracy, jesli
pokrywa bedzie
odblokowana.

4 Zatozy¢ wieczko na miske,
az wskoczy na swoje
miejsce, a rurka do
podawania znajdzie sie
powyzej uchwytu ©).

5 Pocig¢ sktadniki na kawatki,
ktore zmieszczg sie do rurki
do podawania.

6 Wiaczy¢ urzadzenie i popychac produkty réwnomiernie
popychaczem — nie wolno wktada¢ palcow do rurki do
podawania. Przed dodaniem dodatkowych kawatkow
nalezy doktadnie przerobi¢ sktadniki w misce.

® Po dodaniu ostatniego kawatka nalezy pozostawi¢ pracujaca
sokowirowke na dalsze 20 sekund, aby caty sok wyciekt z
bebna filtra.

bezpieczenstwo

® Nie nalezy eksploatowa¢ sokowiréwki, jesli filtr jest
uszkodzony.



® Ostrza tnace w podstawie bebna filtra sg bardzo ostre, dlatego
nalezy zachowac¢ szczegolng ostrozno$¢ podczas obchodzenia
sie z bebnem i jego czyszczenia.

® Stosuj wytacznie popychacz dostarczony w zestawie. Nigdy nie
nalezy wktadac¢ palcéw do leju wsypowego. Przed
przystapieniem do odblokowania niedroznego leju wyjmij
wtyczke urzadzenia z gniazdka sieciowego.

® Przed zdjeciem pokrywy wytacz urzadzenie i poczekaj, az filtr
sie zatrzyma.
wazne

® Jesli sokowiréwka zacznie drgac¢, nalezy jg wylaczyc¢ i oproznic¢
miazge z bebna. (Drgania sokowiréwki pojawiajg sie, gdy
miazga jest nieréwnomiernie roztozona.)

® Maksymalna pojemnos$¢, ktorg mozna jednorazowo
przetworzy¢ wynosi 500g owocéw lub warzyw.

® Niektore bardzo twarde surowce moga spowodowac
zwolnienie obrotéw silnika sokowiréwki, a nawet jego
zatrzymanie. W takim przypadku nalezy wytaczy¢ sokowiréwke
i odblokowac filtr.

® W trakcie pracy nalezy regularnie wytacza¢ sokowiréwke i
oprozniac zbiornik miazgi.
wskazowki

® Przed wyciskaniem soku usuna¢ kamyki oraz pestki (np.
pieprz, melon, $liwki) oraz twardg skérke (np. melon, ananas).
Jabtek i gruszek nie trzeba obiera¢ ze skorki lub wyciggac¢ ich
Srodkow.

® Przerabia¢ jedrne i $wieze owoce i warzywa.

® Sok z owocdw cytrusowych jest gorzki i spieniony, poniewaz w
soku jest skorka i rdzenie. Zamiast tego mozna uzy¢
wyciskarke do owocoéw cytrusowych.

karuzelowe tgcze na nasadki
KENSTORE™

Malakser jest dostarczany z karuzelowym faczem do
przechowywania nasadek, ktéra miesci sie wewnatrz pojemnika.

jak uzywac karuzelowego fgcza na nasadki

1 Zamontowac zesp6t nozy tngcych w pojemniku.

2 Nastgpnie zamontowac trzepaczke, tarcze i ostone w
karuzelowym tgczu na nasadki @ .

3 Zamocowac karuzelowe tgcze na nasadki nad zespotem nozy
tngcych i umiesci¢ pokrywe malaksera na gorze ().
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pielegnacja i czyszczenie

Zawsze przed czyszczeniem nalezy wylacza¢ urzadzenie i
wyjmowaé wtyczke.

Ostroznie obchodzi¢ sie z nozami i tarczami, gdyz sa bardzo
ostre.

Niektére rodzaje zywnos$ci mogg barwi¢ plastik. Jest to
normalne zjawisko i nie ma wptywu na plastik ani na smak
potrawy. Aby usuna¢ zabarwienie, przetrze¢ plastik szmatka
zamoczong w oleju roslinnym.
korpus z silnikiem

Wytrze¢ wilgotng szmatka i
osuszy¢. Na blokadzie
zabezpieczajgcej nie moga
znajdowac sie resztki zywnosci.
Nadmiar kabla nalezy umiesci¢ z
tytu urzadzenia. ®

mikser/miynek

Przed odkreceniem od zespotu
ostrzy opréznij dzbanek/stoik.
Zmywaj recznie dzbanek/stoik.
Zdja¢ i umy¢ uszczelki.

Nie dotyka¢ ostrych nozy — wyczysci¢ je szczoteczka w goracej
wodzie z ptynem, a nastepnie optukaé pod biezacg woda. Nie
zanurza¢ podstawy z nozem w wodzie.

Potozy¢ je odwrdcone, aby wyschty.

trzepaczka

Wyja¢ bijaki z gtowicy delikatnie je pociagajac. Umy¢ je w
cieptej wodzie z ptynem.

Przetrze¢ gtowice wilgotna szmatka i osuszy¢. Nie zanurzag jej
w wodzie.

metalowa sokowiréwka odsrodkowa

Aby usprawni¢ czyszczenie, czgsci nalezy zawsze zmywac
bezposrednio po uzyciu.

Niektore sktadniki (np. marchewka) przebarwiajg tworzywa
sztuczne. Wytarcie Scierkg zwilzong w oleju roslinnym pomaga
usung¢ przebarwienia.

filtr

Unie$ modut usuwania miazgi i lekko go opukuj, aby rozluzni¢
miazge.

Czys$¢ przy uzyciu miekkiej szczoteczki.

Filtr nalezy regularnie kontrolowa¢ pod katem objawéw
uszkodzen. Nie nalezy eksploatowa¢ urzadzenia, jesli filtr
jest uszkodzony. Zapoznaj sie z punktem ‘Obstuga
serwisowa’.

inne czesci

Umy¢ recznie i osuszyc.

Alternatywnie mozna je umyc¢ na gornej pétce w zmywarce do
naczyn. Zaleca sig krotki program o niskiej temperaturze.

obstuga i ochrona konsumenta

Ze wzgledu na bezpieczenstwo, jesli uszkodzony zostat
przewdd, musi on zostaé wymieniony przez specjaliste firmy
KENWOOD lub przez upowaznionego przez te firme
specjaliste .

Jesli potrzebujesz pomocy w zwigzku z:

eksploatacjg swojego urzgdzenia albo

obstugg lub naprawg

skontaktuj sie ze sklepem, w ktérym nabytes$ urzadzenie.



UWAGI DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU ZGODNIE Z DYREKTYWA EUROPEJSKA
2002/96/EC.

W momencie zakonczenia okresu uzytecznos$ci produktu nie
nalezy wyrzuca¢ go do odpadow miejskich.

Mozna dostarczy¢ go do odpowiednich o$rodkéw segregujacych
odpady przygotowanych przez wtadze miejskie lub do jednostek
zapewniajgcych takie ustugi. Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikng¢ negatywnych skutkéw dla srodowiska naturalnego
i zdrowia wynikajacych z jego nieodpowiedniego usuwania i
umozliwia odzyskiwanie materiatéw, z ktérych jest ztozony, oraz
osiggniecia w ten sposéb znaczacej oszczednosci energii i
zasobow.

Na obowigzek osobnego usuwania sprzetu AGD wskazuje
umieszczony na produkcie symbol przekreslonego pojemnika na
Smieci.

rozwigzywanie probleméw technicznych

Problem Przyczyna

Rozwigzanie

Malakser nie dziata

Miska nie zostata poprawnie zamontowana.

Pokrywa nie zostata prawidtowo zatozona.

Brak zasilania/kontrolka zasilania nie $wieci sie.

Sprawdzi¢, czy malakser jest podtgczony do gniazda
sieciowego.

Sprawdzi¢, czy miska znajduje sie w prawidtowym
potozeniu, a uchwyt jest skierowany w prawo.
Sprawdzi¢, czy blokada pokrywy znajduje si¢ w
prawidtowym potozeniu wzgledem uchwytu.
Malakser nie uruchomi sie, jesli miska i pokrywa
beda zamontowane nieprawidiowo.

Jesli zaden z powyzszych problemoéw nie zostanie
stwierdzony, sprawdzi¢ bezpiecznik
topikowy/automatyczny w domowe;j instalacji
elektrycznej.

Nasadka miksujaca/mtynek
nie dziata

Zastosowano niewfasciwg podstawe.

Podstawa miynka nie jest zamienna z naczyniem
nasadki miksujacej modelu FP925. Malakser nie
uruchomi sie, jesli zainstalowano niewtasciwg
podstawe. Zapoznac¢ sie z oznaczeniami graficznymi
znajdujgcymi sie na uzytej podstawie.

Malakser zatrzymuje sie
w trakcie pracy

Przecigzenie malaksera/przekroczenie
maksymalnych pojemnosci.
Pokrywa nie zaskoczyta.

Sprawdzi¢ maksymalne pojemnosci podane pod
nagtéwkiem ‘jak uzywac¢ malaksera’.

Sprawdzi¢ prawidtowo$¢ zatozenia pokrywy.

Niezadowalajaca wydajnosé
narzedzi/nasadek

Zapoznac si¢ ze wskazéwkami podanymi pod nagtéwkiem opisujgcym sposéb uzycia okreslonej
nasadki. Sprawdzi¢ poprawno$¢ montazu nasadek.
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Pycckuu

Mepen NpouYTEeHMEM OTKPOMNTE NEPBYIO CTPAHULYY C UNIOCTPALUAMU

BesonacHocTb paboTbl

® |/lcnonb3yemble HOXMN 1 AVCKWN ABNAIOTCA
04eHb OCTPbIMU; MPK 0BpaLLEHNM C HUMK
cnenyet cobnofaTtb KPanHIo OCTOPOXHOCTb.
Mpwu paboTe n YMCTKe BCerga AepXXUTe HOX
3a pyuky (@) cBepxy, Kak MOXHO Aarblue oT
pexyLen KPOMKHU.

® He nepeHocute KyXOHHbIN KOMBaliH, Aepxa ero 3a pyyky — a1o
MOXeT NPUBECTM K NONOMKE PYYKu U TpaBMme.

® Bcerga CHMManTe HOX nepes TeM, Kak HarnomHATb YaLlkKy.

® CobntopaniTe OCTOPOXHOCTb NPV BKIMKOYEHHbIX KOMbaiHe v
MUKCEpe: Hemnb3A BbIMOMHATL B HUX Kakne-nmbo onepauun
pyKamm Unm KyXOHHbIMU NPUHAANIEXHOCTAMU.

® Bhbiknoyarite Npubop 1 0TCOEANHANTE ero OT CETU B CreayoLmx
cnyyasx:
O nepep YyCTaHOBKOWM U CHATUEM Kakux-mbo yacten
O rocne MCMoNb30BaHNA
O nepep YNCTKON

® Hukorga He npoTasikvBaviTe NPoAyKTbl B nogatoLlen Tpybke ¢
NMoMOLLIO NanbLeB. Becerga nonb3ynteck AnA SToi uenu
cneuvianbHO npunaraemMbiM Tonkarenem(Amu).

® [Nepen TeM KaK CHATb KPbILLKY C Yalum UM OTCOEAMHUTD
n3MenbymTenb/MenbHNULY OT 6/10Ka aneKTpoaBuraTens:
O BbIKNOYUTE NPUBOP;
O [OXANTECH, YTOObI BCE ABVXKYLUMECA AETaNM/HOXMN

OCTaHOBUSUCS.
o [lpocnenuTte 3a TeM, 4TOObI CNy4YatHO He BbIBEPHYTb
KYBLUWH U3MENbYUTENA NN MefbHULY 13 61oKa HOXEN.

® Hyikorga He nonb3ynTech KPbILIKOW ANA yrpaBfieHna KoMOaiHoM,
BCErAa UCMonb3ynTe AnA 3TOW LUenu perynaTop CKOPOCTU.

® BospgeiicTBue Ha 65TOKUPOBOYHBIA MEXaHU3M C U3JTULLHUM
yCUnMeM MOXET NPMBECTU K NONOMKe npubopa u K TpaBme.

® Hyikorga He nonb3ynTech Hacaakamm, HenpeaycMOTPEeHHbIMM AnA
[[aHHoro npubopa.

® Hukorga He OCTaBnANTe BKIOYEHHBIV Npubop 6e3 HabnoaeHus.

® Hukorga He nonb3ynTech HevcnpasHbIM npubopom. Mprbop
[OMKeH BbITb MPOBEPEH U OTPEMOHTUPOBAH, CM. pasaen
“TexHnyeckoe obcny>kmBaHve’”

® Hukorga He JomnycKanTe nonaaaHvA Barm Ha cUioBoi 610K,
LLUHYP WU BUNKY.

® CneavTe 3a TeM, YTOObI LUHYP HE CBELUMBASICA C KpaA CTona u He
Kacarnca ropAYmx NoBepxXHOCTEN.

® He 3arpyxaliTe B KyXOHHbIVi KOMGaWiH NpoayKTbl B
KONM4ecTBax, NpeBbILLAIOLLMX YKa3aHHbIE HOPMbI.

® Jliogsam (Bknovas AeTen) ¢ orpaHu4eHHbIMU PUsnyeckumm,
CEHCOPHbLIMW UMK MCUXMYECKUMUN CMOCOBHOCTAMU, a Takke npu
HeJocCTaTKe OnbITa U 3HAHWIA pa3peLLaeTcst NoSb30BaThCs
OaHHbIM 6bITOBLIM NpUGOPOM TONbKO NoA HabnoaeHem nuua,
OTBETCTBEHHOrO 3a MX 6e30NacHOCTb, U NOCNe UHCTPYKTaxa no
ncnonb3oBaHuio npubopa.

® [leTn JOMKHbI ObITb NOA NPUCMOTPOM U HE urpaTb
npmbopom.

® OT70T GbITOBOW 3anekTponpubop paspeluaeTcs UCNosb3oBaTh
TONbKO MO ero NpssMomy HadHadeHuto. KomnaHust Kenwood He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU, ecnv Npubop 1Ucnonb3yeTcs He no
Ha3Ha4YeHWI NN He B COOTBETCTBUMN C AaHHOI UHCTPYKLUMEN.

® HenpaBunbHoOe nonb3oBaHne kKoMGanHoOM/M3mMenbYnTenem
MOXeT NPUBECTMN K TpaBMe.

®

Mepen noaksnoueHneM K aneKTpoceTu
® Y6enuTech, YTO HaMPAXEHUe B CETU COOTBETCTBYET
HanpAXEHWIO, YKa3aHHOMY Ha HVDKHE CTOPOHe npubopa.
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® [laHHOe YCTPOMCTBO COOTBETCTBYET AnpekTne EC
2004/108/EC no aneKkTpoMarHMTHOW COBMECTUMOCTH, a Takxke
Hopme EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no matepuanam,
npeaHasHayeHHbIM Ansi KOHTakTa C NULLEBLIMU NPOAYKTaMMU.

Mepen nepBbIM UCMONb30BaHUEM

1 CHuMUTE BCIO YNakoBKY, BKMOYaA NacTUKOBble 3alUmTHbIE
NMOKPbITVA Ha HOXE. ByAbTe 0CTOPOXKHBI, MOCKOSIbKY HOXM
0YeHb oCTpble. HeT He06XOAMMOCTM XPaHWUTL 3TU MOKPLITUA, OHU
npefHa3HayeHbl TOMbKO [ANA 3aWwnTbl HOXKEN B npoLecce
N3roTOBNEHMA Npubopa 1 NPy TPaHCMOPTUPOBKE.

2 BbivonTe Bce getanu, cM. pasgen “Yxoa 3a npubopom”

3 BcTaBbTe USMNLLHIO YacTb LWHypa B Na3, PacroniokeHHbIA Ha
3aaHen cTopoHe npubopa.

O603Ha4eHuA
KombaiH

cunoBom 6110k

CbeMHbI NPUBOAHON Ba

vawa

KpbILLKa

nogatoLian Tpybka

TonKarenu

3aLUTHbIE BNOKMPOBKM

nas AnAa WHypa

perynsaTop CKOpoCTW CO CBETOBbIM UHAMKATOPOM BKMHOYEHUS
nuTaHus

nKcep

BOPOHKA

KpbiLLKa

YMNOTHEHWNE KPbILLKN
EeMKOCTb
YNAIOTHATENBHOE KOJbLIO
610K C HOXXOM

PPRRGB Z OPLPOO®OO

JlononHuTenbHble HacaaKn

He Bce nepeuycrieHHble HIKe Hacadku BKMOYEHbI B KOMMIIEKT
nocTaBKy AaHHOrO KyXOHHOro kombaiiHa. Mo Bonpocam
nprobpeTeHns JoNoNHUTENbHbIX Hacaaok obpalyanTecs B
TOProBy OpraHu3aLmio, B KOTOpor 6bin NpuobpeTeH AaHHbI
anekTponpuéop.

HOX

Haca/ika Ans BbIMELUMBaAHWUSA TecTa

[OBOVIHOW pedyKTOPHbIA MeTannMyecknini BEHYMK Ans
B36VBaHUSA

KpbILLKa ANsi NepeMeLLBaHUA Ha MakCUManbHOW CKOPOCTU
AUCK Anst Hape3Kky TONCTbIX NOMTUKOB/rpy6oro LMHKOBaHUS
OVCK ANSt HApPe3KW TOHKUX NMOMTUKOB/MENKOTO LLIMHKOBAHUS
[OVCK Ansi TOHKOW pesku (MCMonb3yeTcsi MpU NpUroTOBMNEHNUN
KIONbEeHOB)

OVCK-Tepka

pefyKTopHas COKOBbIKMMAsKa Anst LMTPYCOBbIX

MenbHuUa

MWHK-YaLla KyXOHHOro kombariHa

LleHTpobexHasi COKOBbIKMMArka

Bpawatoascs nogcraska KENSTORE™ ans xpaHeHusi
Hacapgok

rionaTtoyka

®@06

OO ®O6e

®



Bbl60p CKOPOCTHU NMpn pa3iinyHbIX BapnaHTax UCMoJib30BaHNA

WHcTpymeHnT/Hacapka HasHauyeHue CkopocTb MakcumanbHas 3arpyska
Hox MpurotoBnexHve Tecta Ans NMPOroB 1 NUPOXHbIX ¢| MuH. — Makc.| O6wmii Bec - 1,5 kr/3 cdyHTa
OAHOKPaTHLIM BbIMELLMBAHUEM 5 yHuwmi
PacTupaHuve xupa ¢ Mmykon 5 — Makc. Bec myku - 340 /12 yHuuin
[o6asneHne Boabl B pasfnyHble UHIPeaueHThbI 1-5
Tecta Ans BbiNeyku
Py6ka/npurotoBneHne nope/nawiTeTo Makc. Msco - 600 r/1 pyHT 6 yHUMIA
Hox ¢ KpbllwKol Ana nepemelunsaqus| Cynbl-nope — Ha4YnMHaNTe nepemellnBaHve Ha MuH. —Make.| 1,5 n/2 nuHTbI 12 yHUMiA
Ha MaKCMMarnbHON CKOPOCTMH HW3KON CKOPOCTU W MOCTENEeHHO yBenuunaarite
CKOPOCTb 40 MakcumarnbHon
BeHumk AnyHble 6enkun Makc. 6 ANYHbIX BenkoB
Alua n caxap Ans NpecHbIX GUCKBUTOB Makc.
CnuBku 5 — Makc. 500 mn
Hacapgka onsa 3amewmBaHua Tecta | JpoxokeBoe TeCTO Makc. 600 r/1 pyHT 6 yHUWMIA
[Anckn — Teepable NPoAyKTbl — MOPKOBb, TBEPAbINA Cbip U T.4. | 5 — Makc.
Hapeska/LUMHKoBaHne/n3mensyeHne | bonee msarkve npoaykTbl - orypubl, noMuaopsl u 7.4. | MuH. — 5
[uck-Tepka CbIp napmesaH, kapTodernbHble Kneukn no-Hemeukn | Makc.
CokoBbbk1Marnka ans uutpycoBbix | LiuTpycoBble 1
MuHM-yawa n Hox Bce Bmabl 06paboTkm npoayKToB Makc. 200 r/8 yHumnn
Mamenbuntens Bce Buabl 06paboTkm npoayKToB Makc. 1,5 n/2 nuHTbI 12 yHUWIA
MenbHuya Bce Buabl 06paboTkm npoayKToB Makc.
LleHTpobexxHasn cokoBbhbxkumarnka DpyKTbl U OBOLLM Makc. 500 r/1 dpyHT

Kak nonb3oBatbeA KYXOHHbIM KoMbBanHOM

1 YctaHoBMTE CbeMHbIV Ban Ha 6ok anektpoasuratens @.
2 YcraHoBuTe vaLlKy. [ocTaBbTe ee Tak, YTobbl pyyka 6bina c3aau, 1
MOBEPHUTE MO YacoBOM CTperike Ao hmkcaLlmn @.

NOJNTOXXEeHUN.

3 YcTaHoBUTE HY>XXHYIO HacaaKy Ha NMPUBOAHON Basl. 6

® Yauka 1 HeobXoaMMan HacaaKa AOMKHbI YCTAHABNMBATLCA Ha
npubop Ao Toro, Kak 6yayT AobaBneHbl NPOAYKTbI. ®

4 YcTaHoBUTE KpbILWKY @), cneaa 3a Tem, YTobbl BEPXHAA YacTb BHuMaHue
NpVYBOAHOIO Basia OKasanach B LIGHTPE KPbILLKM. )

® Hukoraa He NoMb3yiTech KPbILWKOi ANA ynpasnieHna
KOM6aliHOM, Bcerga ucrnonb3yinTe ANA 3TOW Liesin perynaTtop

CKOpPOCTU.

5 MoacoeauHuTe NpuGop K 3NEKTPOCETM, NPU 3TOM 3aropaeTcs
CBETOBOW MHAMKATOP BKIIOYEHUS NUTaHus. BknounTe npubop

1 BbIGEPUTE HYXKHYIO CKOPOCTb.

® |lcronbayiTe UMMYNbCHBIA pexum (P) 4nst KOPOTKNX
VMHTEHCMBHbIX NepemeluBaHnii. MawuvHa 6yaet paboTatb B
MMMYINbCHOM pexuMe [0 TeX Nop, noka pblYaxok
nepeknoyaTens yaepxvBaeTcs B COOTBETCTBYHOLLEM

MoBTOPUTE ONMCaHHY!IO BbiLLIE NMPOLIEAYPY B 06paTHOM NopAAKe AnA
TOrO, YTOObI CHATb KPbILLKY, HACAAKM U YaLKY.
Bcerpaa Bbikntovaiite npubop nepep CHATUEM KPbILLKK.

KombaviH He MOXeT MCronb30BaThCA AMA TOro, YTO6bl U3MEeNbYaTb
WK MONOTb KodbelHble 3epHa UK ANA NPeBpaLLEeHnA caxapHoro
necka B caxapHyto nyapy.

® [py [06aBNEHN MUHAASEHON SCCEHLIMM UMW MPUNPaBbl K CMECAM

® [py HEeNpPaBUILHOM YCTaHOBKE YallKyM U KPbIWKY KOMGaiH He

6ynet paboTaTb.
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CTapaVITer n3beratb KOHTaKTa C NNacTUKOBbIMK AeTanAMM, TaK Kak
3TO MOXET NMPUBECTU K CTONKOMY OKPALLMBAHUIO.




Kak nonb3oBaTbCA U3MeNbYMTENEM

1

w

BcTaBbTe ynnoTtHUTENbHOE KomnbLio () B
HoxeBoii 6ok () - Y6eauTech B TOM,
YTO YNNOTHUTESIbHOE KOJbLO
YCTaHOBIEHO MPaBUMbHO.

B cnyuae noBpexaeHus unu
HenpaBuNbHOW YCTaHOBKU
YNAOTHUTENbHOIO KONbLA BO3HMKaeT
yTeuka npoaykra.

YCcTaHoBUTE EMKOCTb Ha HOXEBOW MoK .
3arpysnTe B eMKOCTb MHIPEOUEHTbI.
BcTaBbTe ynnoTHUTENbHYIO NPOKNaaky
KPbILLKW B KaHaBKy, PacrofioXXeHHYI0 Ha
HWXKHEW CTOPOHE KPbILLIKM.

BcTaBbTe B KPbILLKY Yally KPbILLKY
3an1BOYHOrO OTBEPCTUS U
3admKeupyiTe ee, NOBEPHYB Ha OOHY
no3uumio

YcTaHoBUTE KPbILLKY Ha yally v
NOBEPHUTE KPbILLKY 3aTMBOYHOrO
oTBepCTUS Ans dukcaummnee B
MONOXEHUN

Kpebillka 3anMBOYHOro OTBEPCTUS UMeeT
TPU pasHbIxX NonoxeHus (cm. A)

& _ Kpblllika 3aNMBOYHOIO OTBEPCTUS
MOXeT CHUMaTbCs Anst JobaBneHus B
€MKOCTb UHIPeNEHTOB.

o - KpblLLKa He
3admkcrpoBaHa/kpbiLllka 3arMBOYHOTO
0TBEPCTUS 3apUKCUPOBaHa Ha KpbILLKE,
YTO MO3BONSIET CHUMATbL U
yCTaHaBMMBaTb KPbILLKY.

o - KpbiLLKa 3aduKcrpoBaHa.
YcTaHoBUTE M3MenbunTenb Ha 6110k
aneKTpoABUraTens u NoBepHUTE ero
Ans pykcaumm Ha mecte ycTaHoBKY @.
YcTaHOBUTE HYXKHYI CKOPOCTb UM
MCNONb3yWTe UMNYMNbCHBIA PEXUM.

A

/‘@
)
<

coBeTbl

Xupgkoctu nepea cMmewmBaHueM crieqyeT oXrnaauTb Ao
KOMHaTHOW Temneparypbl.

Mpu NPUroToBNEHWI MaioHe3a 3arpy3uTe B M3MenbYnTeNb
BCe WHIpeaveHTbl kpome macna. Bo Bpems paboTsl npubopa
3arneliTe Macrno B KpbILLUKY 3aM1BOYHOrO OTBEPCTUS U
[OXOUTECh Ero CTEeKaHWs B YaLly.

Mpu NnepemeLLnBaHWK TyCTbIX CMeCel, HanpumMep, NalTeToB 1
COYCOB, BO3MOXHO HamnvnaHue npoaykTa Ha CTEHKW yawu. B
3TOM Cry4Yae CTEHKM Yaluu criefyer ouuwiats. B cnyyae
3aTpyAHEHHOrO NepemelLnBaHus AobaBbTe BOAbI.

Mpu n3MenbYeHnn Nbaa UCTOMNb3YIHTE PEXUM KOPOTKUX

UMMy MbCOB.
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[ns obecneyeHnss 4NUTENbHOrO cpoka Cryx0Obl M3MenbYnUTens
BpeMsi ero HenpepbIBHON paboTbl HE AOMKHO NpeBbIwaTe 60
cekyHa. [Mocne nonyyeHus cmecu TpebyemMoli KOHCUCTEeHL UM
anekTponpubop cnegyet HeMeANeHHO BbIKMOYNTb.

[aHHbIN anekTponpubop He nNpeaHasHayeH Ans n3mesbyeHus
cneuwuii, MOCKONbKY OHW MOTyT NMOBPEAUTL NNacTMaccoBble
noBepxHocTn npubopa.

Mpun HenpaBunbHO yCTaHOBKE M3MENbYUTENS anekTponpubop
pabotatb He byger.

He sarpyxaiite B U3amenbunTens Cyxme UHrpeameHTbl J0 ero
BKItodeHus. Mpn HeobxoanMoCTM NopybuTe 1x Ha Kycouku;
CHUMUTE KPbILLKY 3aNIMBOYHOrO OTBEPCTUS U 3arpysute aTu
KyCOYKM NO OHOMY.

He nonb3yiitecb namenbynTenem B kayecTse eMKOCTW Anst
XpaHeHus NpoaykToB. Ecnu namenbuntens He UCMONb3yeTcs,
OMOPOXHUTE €ro.

Hwukorpa He nepemeluvBaiite 6onee 1 1/2 nutpa (2 nuHTLI 12
YHUMIA) XUOKOCTU - MPY NepemMeLLnBaHnN XONOAHbIX
KUAKOCTEW, HANpUMep, MOJOYHbIX KOKTEWMEN, XXNOKOCTH
[OJIDKHO ObITh eLlje MeHbLue.

MpumeyaHune. OcHoBaHWe MernbHULbI U CTEKNAHHasA
eMKoCcTb uamenbuutensa FP925 He aBnsawTca
B3aumo3ameHsieMbiMu aetanamu. Ecnu yctaHoBneHo He
TO OCHOBaHue, KyXOHHbIA KOMGaliH He byaeT paboTaTb.
CmMm. rpadhmyeckne CUMBOJIbI HA OCHOBaHMUU HOXEBOro
6roka.



Mcnonb3oBaHne HacaaoK

HOX/(7) npucnocobnexne onA 3ameca
TecTta

Hox npeactaenaeT cobon Hanbonee
YHMBepcasbHyto Hacaaky. Monyyaemas
KOHCUCTEHLMA onpenenAeTcA
NPOACIKUTENBHOCTBIO BPeMeHW 06paboTKu.
[Mpn 06paboTke 6onee NNOTHbIX
VHIPEAVEHTOB MOMb3YWTECh MMMYbCHBIM
perynATopom.
Hoxw ncnonb3ytoTea Ana namenbyYeHns
CbIPOro 1 06paboTaHHOro MAca, Npu
MPUrOTOBIEHWM KOHAUTEPCKUX U3AENUiA U3
CRO6HOro TecTa, AJ1A OBOLLEW, OPEXOB,
naliTeToB, COyCOB, CyNnoB-Miope, a TaKkxKe
[NA nony4eHnA TepTbix cyxapen. Ecrv B ®
KOMMJIEKTE He NpesyCMOTPEHO
npucriocobrexve AnA 3ameca TecTa, TO HOX
MOXET MCMONb30BaThCA U AS1A [POXOKEBBIX
cmecen.
Ecnu e 3To npucnocobneHne nmeeTcA B
KOMMMEKTe, TO NOMb3yMTECh UMW ANA MPUTOTOBNEHNA APOXOKEBbIX
cmecen.
MonesHble coBeTbl
Hox

® [lepen 06paboTKON TakUX NPOLYKTOB Kak MACO, xneb, OBOLLM
NopexbTe UX KyBuKamm paamepom OKoro 2 CM.

® Cyxoe NeyeHbe MOXKHO pa3niomarb Ha Kycodku 1 fobaBnATb Yepes
nopatoLlyto TpybKy B npoLiecce paboTbl npubopa.

® [Ipu NPUroTOBNEHUM NMECOYHOTO TECTA MUCMOMNbL3YITE MAcno U T.n.,
BbIHYTOE HEMOCPEeACTBEHHO M3 XONOAMITBHMKA, NMope3aB ero Ha Kyuku
pa3Mepom 2 cm.

® Crneaute, 4TOObI HOX He neperpeBasicA.
Mpucnocobnexne anA sameca Tecta

® Pa3vecTuTe Cyxve MHIPeaeHTbI B Yallke U o6aBnANTe XWAKOCTb B
npouecce paboTbl Npubopa. MpoaonkanTe Ao TEX NOp Nnoka He
obpasyeTca rnaakuin ynpyrn KoM TecTa, YTo 3aHUMaeT 06bI4HO
60-90 cekyHA.

@ [loBTOPHO 3ameLLMBaTh CriedyeT ToMbko pykamu. He pekomeHayetca
BbINOMHATL NOBTOPHOE 3aMeLlLMBaHVE B YallKe, Tak Kak 3TO MOXeT
NPVBECTU K HEyCTONUMBO paboTe KoMbaiiHa.
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B3bvBarnka ¢ AByMA BeHYMKamm
(c npuBoaOM)
MpenHa3HayeHa TONbKO ANA HEryCTbIX CMEeCel, Hanpumep, ANYHbIX
6enkos, Kpewma, CryLlleHHOro Monoka n anA B36MBaHWA AUL, C caxapom
ANA HEXXNPHbIX 6GUCKBUTOB. |_|pVI 1cronb3oBaHum ¢ 6oree NoTHLIMK
CMecAMN MOXET I'Ip0M30I7ITI/I rnonomMka.

cnonb3oBaHne B3GUBaSIKU

1 YcTaHOBUTE NPUBOAHO Bas U YallKy Ha CUNOBOW 610K.

2 HapexHo BcTaBbTe KaXAbll BEHYMK B
TOMOBKY C MPMBOAOM (b) -

3 YcTaHoBWTe B36MBasKy, OCTOPOXXHO
noBopayvBan ee,
roKa oHa He OMyCTUTCA Ha NPUBOAHON BaJl.

4 TlonoXuTe Hy>XHble UHIPEAVNEHTDI.

5 YcTaHOBUTE KPbILWKY, CrieaA 3a TeM, YToObI
TOpeL Basia 0KasascaA B LIEHTPEe KPbILLKK.

6 BkntounTe npubop.

BaXXHasi MHchopMaums

® BeHuyK Hemnb3s UCMosb30BaTh Anst
NpUroTOBIIEHNsI TECTA ANl NMPOroB C
O[IHOKpPATHbLIM BbIMELLMBaHWEM, a Takke
Ans B36MBaHVs Xupa ¢ caxapom,
MOCKOMbKY B 3TOM Crly4ae BO3MOXHO ero nospexaexue. Ons
3ameLLMBaHVs TecTa A NMMPOroB BCErAa UCMOMb3yiTe HOX.

MonesHble coBeTbl

® [1nA NonyyYeHVsa ONTMMasIbHOrO pesynbTarta Alua A0MKHbI UMETb
KOMHATHytO Temneparypy.

® [Ipexxae Yem B36MBaTh, yb6eauTech, YTO Yallka 1 B3busaska
ABNAIOTCA YUCTBIMU U HEXXUPHBIMU.

Kpbilwka Ang npurotToBNeHNA CMeCcen
6onbLLOro obbema

Mpu cMeLIMBaHUN XXUAKOCTEN NOMb3yiTech
creumnasbHOW KPbILLKOA BMECTE C HOXXOM AnA
NPUroTOBNIEHNA CMecel 6oNbLLIoro obbema.
370 no3eonMT Bam yBENMuMTL JONYCTUMBIN
obbem oT 1 n go 1,5 n, nsbexarb
BbIMAECKNBaHNA XXUAKOCTU U MOBbICUTb
Ka4yecTBO Pe3ku Hoxa.

1 YcTaHoBWTe NPUBOAHO Bas 1 Hallky Ha
CUNoBO BroK.

2 YcTaHOBMTE HOX.

[lo6aBbTe Hy>XXHble UHIPEANEHTDI.

4 YcTaHoBWTE KPbILWKY AnA 60MbLUmx 06bemMoB
Ha[, BepxHeii YacTbio HOXa, Creas 3a TeMm,
4TO6bl OHa OnMpanack Ha BbICTYM BHYTPU
Yawku () . Henb3a HapaBnNUBaTb Ha KPbILIKY, CrieayeT aepXxartb
ee 3a pyuKy B LIeHTpe.

5 YCTaHOBWTE KPbILLKY YalLKW 1 BKITOYUTE Nprbop.

w




[nckun onAa Hapeskn

MepeBopaumBaemble AUCKU ANA HApe3Kn
nomTukamu/pesaHusa - KpynHanA Hapeska
@0, menkas Hape3ka ()

McnonbayiTe CTOPOHY ANA pe3aHnaA npu
06paboTKe CbIpoB, MOPKOBW, KapTodena un
[IPYrvX NPOLYKTOB aHaNOM4HON CTPYKTYPbI.
Vcnonb3yiiTe CTOPOHY ANA Hapeskn
NOMTUKamm1 npy 06paboTke ChIpoB,
MOPKOBW, KapTodhens, KamnycTbl, OrypLOB,
kabaykoB, CBEKIIbl U penyaToro nyka.
[cK AnA Hape3Ku CONOMKOW ()
McnonbayeTcA AnA Hape3kn TOHKOM
COMOMKOI KapTodernd, TBepabIx
VHIPEaVEeHTOB ANA Canartos, rapHNpoB,
3aneKaHoK U T.n. (HanpumMep, MOPKOBb,
6ptokBa, Kabayku, orypuipl).

[uck-Tepka (23

[InA HaTvpaHWA cbipa TUNa napmesaH u
KapTodhena AnA Kneuek.

BesonacHocTb paboTsl

® Hukoraa He CHUMAaMTe KPbIWKY npexae, Yem Npon3onaeT nonHasa
OCTaHOBKa pexxyLuero amucka.

® [lucku ABNAIOTCA O4eHb OCTPbIMU U TPebyIloT KpaiiHe
OCTOPOXXHOro obpaiieHun

Vcnonb3oBaHve pexywnx anckoB

1 YcTaHoBMTE NPUBOAHOW Ba U YaLLKy
Ha C1NoBoW BrIoK.

2 [epkach 3a pyuky (@ B LieHTpe,
yCTaHOBUTE [VUCK Ha MPVUBOAHOW Ban
Hy>KHOI1 CTOpOHOM BBEPX (©) .

3 YcTaHOBUTE KPBbILLKY.

4 BbibepuTte nogaroLLyto TpyoKy Hy>KHOrO
pa3mepa. BHyTpu Tonkarens umeetcA
MarneHbkaA nopatowan Tpyoka,
KOTOpaA MUcnonb3yeTcA Npy obpaboTke
OTAENbHbIX KOMMOHEHTOB M TOHKMX
VHIrpeayeHTOoB.

[InA ncnonb3oBaHWA ManeHbKon
nogaioLue Tpybku crnemyeTt cHavana
BCTaBUTb GOMbLLON TOMNKaTesnb BHyTPb
nogatoLle Tpyoku.

[nAa ncnonb3oBaHnA 60MbLLION NoAatoLLen TPyOKM - BOCNONb3YNTECh
0601MM TorNKaTenAMN COBMECTHO.

5 TMonoxwuTe NPoAyKTbl B MOAAIOLLYIO TPYOKY.

6 BksouMTe NpU60pP M PABHOBMEPHO HAXKMMAaNTE BHU3 Ha TOMKaTesb;
HUKOrAa He fonycKaiiTe, 4To6bl Bawm nanbLbl okasanuch B
nopatoLuen Tpybke.
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MonesHble coBeTbl

@ Vicronb3yiTe cBeXmne NpoayKTbl.

@ He pexbTe NpoayKTbl CANLLIKOM Mesko. 3anonHaAiTe 6onbLuyio
nogaroLLyto TpybKy paBHOMEPHO MO BCEN LUMPUHE. TeM cambim
npenoTBpaLLaeTcA CMeLLEeHNe NPoAYKTOB B CTOPOHY Npu o6paboTke.
MO>XHO TaKk>ke MCnonb30BaTh ManeHbKYO MOAAIOLLYIO TPYOKY.

e [Mpu rcnonb3oBaHMM aucKa A HApe3Kn KNaamTe NHrpeaneHTb
FOPU30HTASBHO.

o [Ipu Hape3ke NOMTUKaMM N pe3aHum: MPOAYKTbI, pa3meLLaemble
BepTuKansHo (1) | GynyT HapesaHbl GONee KOPOTKUMM KyCOUKaMM, HeM
NPOLYKTbI, pasmelLaeMble ropusoHTanbHo (9) .

® B valuke nnu Ha Tapernke nocne o6paboTku Bcerga ocTaeTcA
HeborbLLOe KONMMYEeCTBO NPOAYKTOB.

Mpecc ansa uMTPyCcoBbIX

MpeaHasHaveH AnA BbIXXUMaHWA
CoKa 13 LMTPYCOBbIX (hPYKTOB
(Hanpumep, anenbCUHOB, MMOHOB,
nanma u rpevngpyTos).

@ KkoHyc
®@ cuto

Mcnonb3oBaHne
npecca anA
LNTPYCOBbIX

1 VYcTaHoBWTE NpMBOAHON Ban 1
YaluKy Ha CUoBOWA BIIOK.

2 YcTaHOBWTE CUTO B YallKy, creas
3a TeMm, 4Tobbl pyyka cuTta bbina
3advKcrpoBaHa B MOMOXEHWH,
HaxoAALLEeMCA CTPOro Haf, Py4Koi
vawkn ).

3 YcTaHoBUTE KOHYC Ha/ MPYBOAHbIM
BasioM, BpalliaA ero A0 TeX Mop, NMoKa OH He OMyCTUTCA [0 KOHLA BHU3
@.

4 PaspexxbTe (pyKTbl nornonam. 3atem BKIOUMTE NpMBop 1 HaxKuvanTe
paspe3aHHO MOMOBUHKOM Ha KOHYC.

® [Ipecc He 6yneT paboTtaTb, ecCnu cUTO He 3aPuKCUPOBaHO
AOMKHbIM 06pasom.




© MenbHuua
Mcnonb3yeTcA anA pasmanbiBaHnA Tpas,
OpexoB M KOeiHbIX 3epeH

HOX
YNINOTHUTENbBbHOE KONbLO

o (&
Yawa

KpbILLKa C OTBEPCTMEM [N1Al pa3bpbIarMBanns (2

®ee0

BesonacHocTb paboThbl

® Hukoraa He ycTaHaBnuBanTe Ha MawuHy 6nok
HOXeNn 6e3 3aKPEenneHHOro Ha HeM KyBLUMHA.

® 3anpelyaeTca cHUMaTb BaHKy, ecnv Ha MalumHe
yCTaHoBIeHa yHVBepcanbHasi MenbHuLa.

® He poTparvBaniTech 40 OCTPbIX KPOMOK HOXEMN.
XpaHuTe HOXeBOW Bnok B HEQOCTYNHOM Af1A
nerten mMecre.

® 3anpeLyaeTcs CHUMaTb MeNbHULY C
OCHOBaHUS [0 MOMHOW OCTaHOBKUN HOXEN.
MpumeyaHue. OcHoBaHMe MeNbHULbI U
CTeKINAHHAA eMKOCTb uamenbuntens FP925
He SIBNAIOTCA B3aMMO3aMeHAeMbIMU
Aetanamu. Ecnu yctaHoBneHo He To
OCHOBaHMe, TO KYXOHHbI KOMGaiiH He
OyneTt pabotatb. CM. rpacdhmyeckue
CMMBOJbI HA OCHOBaHWMN HOXeBOoro 6noka.
BaxHas uHdopmaums

® [InA obecneyvyeHna AnUTENbHOrO cpoka Ccrny>6bl MenbHULbI,
HMKOrZa He BKNoyaiTe ee 6onee yem Ha 30 c. Boikntoyante
MenbHULYY cpasy e MOCe TOro, Kak MoflyuuTe HyXHYyo
KOHCUCTEHLMIO.

® Bo n3bexaHue NOBPeXAeHNs NNacTMaccoBbIX YacTen
pa3manbiBaTh CreLumn 3anpeLlaeTcs.

® Ecnn MenbHULA YyCTaHOBNEHA HeMpaBuIbHO, TO MalmHa He 6yaeT
paboTarb.

® |Icnonb3yeTtcsi TONbKO ANs pa3ManbiBaHUS CYXUX MHIPEONEHTOB.

Kak nonb3oBatbCs MenbHULEN

1 MomecTute uHrpeaneHTbl B 6aHky. He
3anonHsiite 6aHky Gonblue Yem
HarnonoBuHy.

2 YcTaHoBUTE YNNOTHUTENbHOE KOMbLIO
Ha HOXeBoWi Brok.

3 lMepeBepHUTE HOXEBOW BNOK 1
nomecTuTe ero B 6aHky ne3susivMu
BHU3.

4 YcraHoBMTE HOXeBOW ONoK Ha GaHKy
W 3aTSHWUTE OT pyKW.

5 YcrtaHoBuTE MenbHULY Ha 6nok
anekTpoaBuUraTens u noBepHuTe
ee Ansa dukcaumy Ha mecte ycTaHoBku (7).

6 BkntounTe Ha MakcMMasnbHOW CKOPOCTW UMW UCMONb3ynTe
VNMNYNbCHBIN PEXUM.

7 TMocne pa3manbiBaHUsS NPOAYKTa MOXHO 3aMEHUTb HOXEBOW Briok
Ha KpbILLUKY C CETKOM W yAanuTb pasMoroThblii NpoayKT
BCTPSIXMBaHUEM.

® KpblilKka C CETKOW He ABNSETCS repMeTUYHOMN.

CoseTbl
® Jlyywe nepemanbiBalOTCA YACTbIE U CyXune Tpasbl.
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MWHM-YaLla KyXOHHOro kombanHa

O)
@

Kak nonb3oBaTbca

M

KyXOHHOro kombanHa

1

I

MuHK-4ala KyXoOHHOro
KombaiiHa ncnonb3yeTcs Ans
N3MENbYEHNS 3eneHn 1
06paboTkn Marnbix KONMYecTB
TaKUX WHrPeaNeHTOB, KaK MsICo,
TNyK, Opexu, MalioHes, OBOLLA,
nope, coycbl U AeTckoe
nuTaHue.

HOX MMHM-YaLLUKN KyXOHHOro
KombariHa

MWHM-YaLLa KyXOHHOTO
kombariHa

MHM-YaLien

YcTaHoBUTE NPUBOAHON Ban 1
Yawly Ha 6nok
anekTpoABuraTensi.
YcTaHoBUTE MUHK-YaLly
KyXOHHOro kombariHa n
ybeauteck B TOM, 4TO pebpa,
pacnonoxeHHble Ha
BHYTPEHHEV CTOPOHe TPYOKM MUHK-YaLuW, BOLIMW B Nasbl
ocHoBHOM Tpy6ku (1) .

YcTaHoBUTE HOX Ha npuBoaHo Ban (k) .

[obaBbTe UHrpeaneHTbl, KOTOpble AOMKHbI ObITb 0bpaboTaHbl.
YCTaHOBUTE KPbILLKY U BKIKOYUTE KyXOHHbIA KOMGaliH.

Mepbl 6e3onacHocTn
3anpeLuaeTcs CHUMaTb KPbILKY A0 MOSHON OCTAHOBKU HOXEVA.
Jle3Busi Hoxa ocTpo 3aTouveHbl. CobnioaaiTe OCTOPOXHOCTb.

BaXkHasi MHcpopMauma

[aHHbIN anekTponpubop He NnpeaHasHaveH Ans U3menb4yeHus
crnewuid, MOCKOMbKY OHW MOFyT MOBPeAWTb NilacTMaccoBble
noBepxHocTn npubopa.

OnekTponpurbop Takke He NpefHasHa4YeH Ans U3MenbYeHns
TBEpAbIX MPOAYKTOB, TaKMUX Kak KodeliHble 3epHa, Kybukn nbaa
WK LIOKoag, NMOCKOSIbKY OHU MOTYT MOBPEAUTH HOX.

coBeTbl
M3amenbyaemas 3eneHb AOMKHA ObITb YNCTOW M CyXOW.

Mpy cMeLunBaHNW BapeHbIX NPOAYKTOB ANs NPUrOTOBMEHUS
OeTCKOro nNuTaHus 4o6aBbTe HEMHOIO XUAKOCTY.

Takue npoaykTbl kak Msico, xneb n oBoLym nepen obpaboTkon
cnefyet nopesatb Ha Kyoukv pasmepom oKoso 1-2 cm.

Mpwn npurotToBNEeHUnN maroHesa 3anuBanTe Macno 4yepes
nopatoLLyto Tpyoky.



@) MeTannuyeckas COKOBbBKMMAarka ¢
LUeHTpudyron

(BKMOYaM Ha NONHYyO
CKOPOCTb)

CokoBbhKkMManka ¢
LeHTpudyron nossonset
nonyyarb COK U3 TBepabIX
(PPYKTOB 1 OBOLLIENA.

npoTasnkuearesnb
Kpbillka
YcTponcTeo ansa
yaaneHus MskoTu
BapabaH cdunbTpa
BeayLwun san

@0 ©EO

Kak nonb3oBaTbcA
LEeHTpobexxHOoM
COKOBBbIXKUMAaKOW

1 YcrtaHoBuTe Beaywuii Ban
1 Yauly Ha 6nok
anektponsuratens @ .

2 BcTaBbTe yCTPOWCTBO ANsl
yaaneHust MsikoTu B
6apabaH unbTpa -
ybeauntech, 4TO CKOObI
BOLUMW B rHe3aa B
ocHosaHuM 6apabaHa (0) .

3 BcraBbTe 6apabaHHbIi
punbTp ©).
CokoBbDKMMAarika He
OyneTt pabotatb ecnu
KpbILWKa He 3allefkHyTa.

4 HapeHbTe Ha vally
KPbILLKY, NOBEPHUTE ee
TaK, 4YTobObl OHA
3allenkHynaco un
nofatowan Tpybka cena Ha pyyky ®).

5 [MopexbTe NPOoAYKTbl HA MESIKUE KYCOYKM, YTOObl OHWU MOrn
BXOAUTb B NMOAAIOLLYIO TPYOKY.

6 BkntounTe mMalmHy, U paBHOMEPHO NMpoTasnikuBante
Hape3aHHble NPOAYKTbI BHWU3 C MOMOLLbIO NpoTankueaTena -
HUKOrAa ucnonb3yiTe nanblbl ANA NPOTaNIKUBAHUA NULLU
B nopatoulyto TpyoKy. Nepen Tem Kak 3arpy3uTb HOBYIO
nopLuto, MOMHOCTBIO 0BpaboTanTe yXKe 3arpy>KEHHYH0.

® [locne pobaBneHus nocnegHero Kycoyka, ganrte
cokoBbbkMMarke nopabotaTtb ewe 20 cekyHA Ans Toro, YToobl
BbIBECTW OCTaTKW COKa M3 hpunbTpa.

Mepbl 6esonacHoCTU

® licnonb3oBaTb COKOBbLKMMAIKY C NOBPEXAEHHbIM
¢dunsTpOMm 3anpeLyaeTcs.

® Pexyline HOXU B OCHOBaHuK 6apabaHa unbTpa o4eHb
oCTpble, NO3TOMY Mpu paboTe ¢ HUMK 1 YucTke BapabaHa
cnepyet cobnofate 0cobyto OCTOPOXKHOCTb.

® [lonb3yrTecb TOMbKO NpunaraeMbiM TonKaTenem.
3anpelyaeTca BCTaBNATb NanbLbl B TPyOKy ANa nogayu.
Mepepn ouncTKoi TPyOKM ANs NOfaYM BblHETE BUMKY 13
pO3eTKu.
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® [Ipexae YeM CHSATb KPbILLIKY, BbIKIOYMTE COKOBBLIXUMAIKY U
[OXANTECH OCTAHOBKM (OUNbTpa.

BaxxHaAa uHcdopmauma

® ECnu COKOBbPKMMbINKA Ha4YHET BUGPUPOBAaTb, BbIKNIOUNTE ee U
ypanute mMsikoTb 13 6apabara. (Ecnu makoTe pacnpeaeneHa
HepaBHOMEPHO, COKOBbIXMMarKa Ha4yMHaeT BUGpUpoBaTh).

® 3a oauH pa3 MoxHo obpabatbiBatb Ao 500 r hpyKTOB MK
OBOLLEMN.

® 3arpyska ouYeHb TBEPAbIX MPOAYKTOB MOXET MPUBECTU K
3aMeneHunto BpalLleHUst Unu octaHoBke npubopa. B nogo6HbIX
cnyyasix crielyeT OTKMIo4YMTb Npubop n pasbnokmpoBaTtb
bunbTp.

® Bo Bpems UCMONb30BaHUsi HEOBXOAUMO PErynsipHO OTKMoYaTh
npubop 1 NPoBOANTL YUCTKY YCTPOWCTBA ANsi cOopa MSKOTK.

CoBeTbl

® [lepen 06paboTKOV NPOAYKTa yaanMTe KOCTOYKM 1 CEMEYKM
(Hanpumep, nepew, AblHA, CNVMBA) U XECTKYI KOXYPY
(Hanpumep, AblHA, aHaHac). He Hy>HO ounLaTh 0T KOXYpbl U
yoanATb cepaueBuHy AGMOK U rpyLu.

® |icrnonb3yinTe TBEpAble, CBeXMe PPYKTbl 1 OBOLLU.

® COK LUMTPYCOBbIX ByAeT ropbKUM U BCMEHEeHHbIM 13-3a TOro,
YTO MPU NOJTYYEHUM CoKa TakXe 0bpabaTbiBaeTCA MAKOTb U
KOCTOYKM NioaoB. Monb3yiiTechb COKOBEDKUMAKON AnA
LIMTPYCOBbIX.

Bpaluatollaaca nogcraska ans
XpaHeHus Hacagok KENSTORE™

B komnnekTe KyxoHHOro kombaiHa nmeeTcs BpallaroLascs
noAcTaBka Ans XpaHeHus Hacagok. MNMoacTaBka nomellaeTcs
BHYTPb YaLuu.

Kak nonb3oBaTtbcsa BpallatoLleics
MOACTAaBKOW Ansi XpaHeHUs1 Hacaaok

1 YcTaHoBWTE HOX B Yally.

2 3aTeMm yCTaHOBWTE BEHUMK, AUCKU W KPbILLKY A5
nepeMeLInBaHnsl Ha MakCMMarnbHOW CKOPOCTU Ha
BpaLyatoLLytocs noacrasky @ .

3 YcTaHoBUTE BpaLLatoLLytoCst NOACTaBKY CBEPXY Ha HOX U
NMOMEeCTUTE CBEPXY KPbILLKY KyXOHHOro kombaiHa (r).




Yxopn 3a npubopom

® [lepen 4nCTKOM Npubopa Bceraa BbIKMoYanTe ero u 0TCOeANHANTE OT
ceTu.

® [IICKM N HOXM ABMAIOTCA O4EHb OCTPLIMU U TPEBYIOT KpaviHe
OCTOPOXHOrO obpaLleHnA.

® HekoTopble NpoayKTbl MOryT obecLBeYNBaTh NNacTUKOBbIE AETaNN.
3TO cuuTaeTcA HopMarbHbIM ABMEHUEM, HE MPUBOANT K
NOBPEXAEHUIO AeTanen n He BIMAET Ha BKYC nuwm. [inA ynaneHna
06ecLBEHEHHOrO NATHA NMOTPUTE €ro TKaHbLO, CMOYEHHOW
pacTuTenbHbIM MacnoM.

Cunosoi 6nok

® [poTpuTe BNaXKHON TPAMKOWA, a 3aTemM
Hacyxo. CneauTte 3a Tem, 4To6bl 30Ha
B6MM31 6rI0KUPOBOYHOTO MEXxaHU3Ma
He 6bina 3acopeHa ocTaTKamu MULLK.

® |/136bITO4HAA YaCTb WHYpa NUTaHnA
[I0MKHa HaxoaUTbCA B CreuyanbHOM
nasy, pacronoXKeHHOM Ha 3a[Heit
cTopoHe npugopa (S).

N3amenbuutenb/menbHuua

1 OnopoxHuTe KyBLUMH/HALLKY nepen
TeM KaK OTBEpPHYTb OT 6510Ka HOXEN.

2 BbIMOWTE KyBLUMH/YALIKY pyKaMu.

3 CHv/MUTE ynnoTHSIIOWME Npoknagki 1 NpoMonTe mx

4 He poTparneantech 4O OCTPbIX HOXEW; NOYUCTUTE UX LLIETKOMN C
ropAYei MblNbHOM BOAOW, @ 3aTeM TLUATENbHO OMomocHUTE B
NpOTO4HON BoAe Moz, kpaHoM. He onyckaiite 6110k ¢ HOXXOM B BoAy.

5 OcTaBbTe CyLUMTLCA B NEpeBepHyTOM MOMOKEHUN.

B36usanka ¢ AByMA BeH4YMKamu (C NpMBoAoOM)
o OTCoeanHNTE BEHYMKY OT rofioBKW NPYBOAA, OCTOPOXHO MOTAHYB 3a

HUX. BbIMOWTE UX B Tennon MbinbHOW BOAe.
@ [poTpuTe rofloBKy NPUBOAA BIAXKHOW TPAMKOW, @ 3aTem BbITpUTE ee
Hacyxo. He onyckaiiTe ronosky npusoga B Boay.

MeTannuyeckasa cokoBbIXUMarnKa ¢ LieHTpudyrou

® [1ns obneryeHuns npoiecca YMCcTkM, YacTtu npmbopa
Heob6Xx0AMMO NPOMbIBaTb Cpasy Nocne UCMonb30BaHUs.

® HekoTopble NPoAYKTbl, HAaNPUMEP MOPKOBb, Bbl3bIBaOT
nosiBNeHne NATeH Ha nnactmacce. [Ans yaaneHus nsateH
npoTVpanTe Aetanu TPANOYKOW, CMOYEHHOWN B pacTUTENBHOM
macne.

PunbTp

® BbiHbTe YyCTPOWCTBO AN yAaneHus MAKoTh U NOCTy4uTe no
HeMmy, 4Tobbl 0cBOGOANTL OT MSKOTU (DPYKTOB.

® [Ipounwarite UNLTP TONBKO MATKON LLETKOM.

® PerynsipHo ocmaTtpuBanTe punbTp, NpoBepss, HeT N Ha
HeM crefoB noBpexaeHuin. He ucnonbsynte
COKOBbDKMMAIKy C NoBpeXAeHHbIM hunbTpom. 3a
MHcopmauuen obpawanTecb B «Crnyx0y o6cnyxuBaHus v
pemoHTa

Mpouue getanun

® BoivoiiTe pykamu, a 3aTeM BbICyLUnTe.

® YNnoTHALLME NPOKNAAKN Takke MOXHO MbITb Ha BEPXHEN
norke nocyAoMOeYHOW MalunHbl. PekomeHayeTtcs
1cnonb3oBaTb KOPOTKYHO NPOrpaMMy C HU3KOW TemnepaTypoi.
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O6cnyxuBaHue 1 3aboTta 0 nNokynartensx

® [Ipy NoOBpeXAEHUM LHYpa B Liensix 6€30MacHOCTU OH AOIKEH
OblTb 3aMeHeH B NpeACcTaBUTENbCTBE KOMMaHUW UK B
crneuvanu3npoBaHHOW MacTepPCKON MO PEMOHTY arperaTtos
KENWOOD.

Ecnv BaM Hy>XHa NMoMoLLb B:
® 1051b30BaHNM NPUGOPOM MK
® Tex0OCNyX1BaHUN NN PEMOHTE
O6paTtutech B MarasuviH, B KOTOPOM Bbl Nprobpenu npubop.

BAXHAS MIHOOPMALIUA MO NPABUITbHOW
YTUNU3ALUUU N3OENUA COMACHO ANPEKTUBE EC
2002/96/EC.

Mo ncreveHnn cpoka cnyxobl n3genue Henb3st BolbpackiBaTb
Kak ObITOBblEe (FOPOACKME) OTXOAbI.

M3penue cneayet nepedath B cneumanbHbii KOMMYHabHbIV
MYHKT pasfenibHoro cbopa 0TX0[40B MECTHOE yypexaeHue
U1 B NpeanpuaTue, okasbiBatolee nofobHble ycnyru.
OTtgenbHas yTunmaaums 6bIToBbIX NPMOOPOB NO3BONAET
npeaoTBPaTUTL BO3MOXHbIE HEraTUBHbIE NOCNEACTBUS AN
OKpy>KatoLen cpefpbl U 300POBbsi, KOTOPLIMU YpeBaTa
HeHagnexaias yTunusauyusi, 1 no3BonseT BOCCTaHOBUTL
maTepuansl, BXoasLMe B COCTaBe n3aenuii, obecneymsas
3HaYMTENbHY SKOHOMUIO SHEPTMM N pecypcoB. B kavectse
HanoMuHaHUs 0 He0BXOAMMOCTN OTAENBHON YyTUAN3aLMN
ObITOBLIX MPUOOPOB Ha U3Jene HaHeCceH 3Hak B Buae
nepeyepkHyTOro MycopHoro 6aka Ha konecax.



PyKOBOﬂ,CTBO No HaxoXxageHnw n yCTpaHeHUKo HeMCHpaBHOCTeVI

Mpo6nema

MpuunnHa

PeweHue

KyXOHHbI kombaitH He
paboTaeT

He nogaetcs nutatowee HanpspkeHne/He
ropvT CBETOBOW UHAMKATOP.

Yawa He 3admkcupoBaHa.

Kpbilwka He 3acdukcmpoBaHa.

Y6enuTtecb B TOM, YTO KyXOHHbI kOMGaH
NOAKIOYEH K 3MeKTpoceTn

Y6eamTecb B TOM, YTO Yalla yCcTaHOBNEHa
NpaBuUMbHO, M YTO pyyka Yalun HaXoAMTCS CripaBsa.
Y6eamTecb B TOM, 4TO pMKCATOP KPbILLKM
pacrnonoxeH B 06nacTu pyyku.

Mpu HenpaBUNbHOW YCTaHOBKE YallM U KPbILWKK
KYXOHHbI KOMbaiH paboTaTb He Gyaer.

Ecnv H1 ogHa 13 onucaHHbIX Bbille npoBepoK He
BblABUNA NPUYNHY I'IpOﬁJ'IeMbI, npoeepbTE NnaBkue
NpeaoxXpaHUTEnu Unu aBToMaTUYeCKUi
BblKntoYaTenb B BallemMm aome.

He paboTtaet
n3menbynTenb/MenbHULa

Vcnonb3yeTcsi He TO OCHOBaHWe.

OcHoBaHue MenbHULbI U CTEKIsIHHaA eMKOCTb
namenbuutens FP925 He aBnsatoTcA
B3aumMo3ameHsieMbiMu aetanamu. Ecnu
YCTaHOBIIEHO He TO OCHOBaHUe, KyXOHHbIW
KombaiiH paboTaTb He 6yaeT. Cm. rpadmyeckne
CMMBOIbI HA UCMOMb3yEMOM OCHOBaHUU.

KyxOHHbI kombaiiH
oCTaHaBIMBaeTCs BO BpeMsi
paboThbl

KyXOHHbI kOMGaliH neperpyxeH/3arpyska
BblLLE JOMYCTUMON HOPMbI.

He 3admkcupoBaHa KpblLlka.

MpoBepbTe MakcUManbHble 3Ha4YEHUs 3arpy3ku,
ykasaHHble B pasaene "Kak nonb3oBaTbCst KyXOHHbIM
KombaiHom”.

Y6eautech B TOM, YTO KpblLLKa NPaBUIIbHO
3acpukcmpoBaHa.

HeynoeneTtBoputensHas
pabota
MHCTPYMeHTOB/Hacafok

CM. coBeTbl B COOTBETCTBYIOLEM pasaene “Vicnonb3oBaHue Hacafok’. Y6eamTech B TOM, YTO Hacagku

YCTaHOBIEHbI NpaBubHO.
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EAAnvika

Opiv amé TNV avdyvwon, TapakaAw ESITTAWOTE TNV PTTPOCTIVA OeAida 6TTOU TTOPEXETAI I} EIKOVOYPAPNON

AocpaAela

® O Aemiideg kat oL S{okol eival KoPpTePOi,
XPNOLUOTIOmOTE TOoug e pocoxn. Na
KPaTare mavra tn Aemida KomAg amdé Tn
AaBi & 6TV KOPUPH HAKEIG amod To
KOPTEPO AKPO, TOGO KaTa Tn SIApKEIa TG
XPRONG 600 Kai Tou Kabapiouou.

©® Mn ONKWVETE Kal PN PHETOQEPETE TOV ETTEEEPYATTH) TPOPIUWY
atrd TN AaBr — n AaBr pTTopei va oTrdoel Pe atToTEAECA Va
TPOUUATIOTEITE.

® Agalpeite avta Tn Aemida Kormg npv BYAAETE TA
TePLEXOHEVA ATIO TO UITOA.

® Mn Bdacete ta Xépla oag 1 dAAa €EQPTNUATA OTO UTTOA TOU
eMegepPyYaoTn) KAl OTNV Kavata evd eivat ouvoedepeva oTo
peupa.

® >(3roTe TN CUOKEUN Kat ByAATe Tn anod tnyv npica:
O TIPLV TOTIOBETNOETE 1) APAIPECETE EEAPTANATA
O Heta  xpnon
O TPV TO KaBaplopa

® [lote un Xpnotuorioleite Ta dAXTUAG 0QG YA va OTIPWEETE TA
TPOPIUA OTO CWANVA TPOPOd0Ciag. XpnolUomoLeiTe MAvTa Tov
wONTAPA/EQ TIOU TIAPEXETAL.

® [Ipv apalp€OETE TO KATAKL ATO TO WUTWA 1) TO UTTAEVTEP/HUAO
arné To peupa:
O OPAOTE TN OUOKEUN
O TIEPIMEVETE PEXPL VO OTAMATACOUV EVIEAMG OAQ T

eEaPTNMATA/AETIOEG
o Mpooggte va unv EePOwoeTe TNV kavata 1) 1o Bago Tou
UTAEVTEP 1) TOV HUAO arto TN povada Aetidag.

® Mn XPNOLUOTIOLE(TE TO KATIAKL YA VA AELTOUPYTOETE TOV
enegepyaoTr) TPOPIUWYV, XPNOLUOTIOLEITE TTAVTA TOV EMAOYEQ
Taxutntag on/off.

® H cuokeun Ba mabel BAA6N Kal PTTopEi va TTPOKAAEDEI
TPAUMATIONO av 0 unXaviouog acpaiiong umoBAnbei oe
mieon HEYAAUTEPN ammd auTn TTou amnaiTeital.

® Mn XPNOLUOTIOLE(TE TIOTE €Va N EYKEKPLUEVO EEAPTNUAL.

® Mnv a@rveTe TIOTE TN CUCKEUN AQVAPPEVN XWPIG eTRAEYN.

® Mn xpnoluomnoleite TIOTE A CUCKeUT| TIou €xel BAGRN. Oa
npénel va eAeyxBei N va emokeuaoTtel. BAEme 0€pRLg.

® Mnv apnoete TOTE va Bpaxei n cuokeur], TO KAAWDLO 1) TO
O]l

® Mnv apnvete To MAEOVALOV KAA®SLO VA KPEUETAL OTNV GKPN
TOU MAYKOU £PYACIAG N VA OKOUUTIA OE (EOTEG ETUPAVELEG.

® Mnv utrepBaiveTe TIG PEYIOTEG TTOOOTNTEG TTOU AVAPEPOVTAL.

® H ouokeun autn dev MPoopIideTal yia Xpron ano atoua
(ouprepAapBavouEVWY TWV MASIMV) UE TIEPLOPLOMEVEG
(PUOIKEG, aloBNTAPLEG 1) SLAVONTIKEG IKAVOTNTEG 1) EAAELYN
EUMELPIag Kal YVOOoeEwV, mapd Povov eav Bpiokovtat umnd tnv
emiBAeYn aTdUOU ToU gival UTIeUBUVO Yla TNV acPAAELd TOUg
1) akoAouBouv TIg 0dnyieg Tou OXETIKA He TN AelToupyia Tng
OUOKEUNG.

® Ta nawdia Ba mpéemnel va Bpiokovtat unod napakoAoudnon, €ToL
WoTe va dlacpaAideTal 0Tt dev Mai{ouv Pe T OUCKEUN.

® YPNOIYOTTOIEITE TN CUOKEUNR PAVO YIa TNV OIKIOKK XPrAon yia Tnv
otroia TTpoopigetal. H Kenwood 3¢ @épel otroladrrote ubuvn
Qv N CUOKEUR Xpnoidotroin®ei Ye AavBaopévo TpdTo f o€
TIEPITITWON PN CUPPOPPWONG PE AUTEG TIG 0dNYiEG.

® 3 H KaKA XPron Tou Wi&ep/UNMAEVTEP UMOPEL VA TIPOKAAEDEL
TPAUUATIONO.

®
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Mpiv BaAeTe Tn cuckeun oTnv Tpida

Bepawwbeite 6Tl n mapoxn NAEKTPIKOU peupatog eivat n ida
OMWG auTn TIoU PaiveTal oTo KATW PMEPOG TNG OUCKEUNG OAg.
AuTn n OUOKeUN cuppoppveTal ue TNV odnyia g EK
2004/108/EK oxeTikd pe NV HAeKTpOUAYVNTIKY oupBatotnTa
Kal Tov kavoviouo EK ur’ apiBuov 1935/2004 tng 27/10/2004
OXETIKA E TA UALKA TIOU TIpoopifovTal va €pBouv og emapn
HE TPOPLUA.

MpIv XPNOIPOTIOINCETE TN CUCKEUR YIa TIPWTNH popa
Apalpgote OAa Ta MePITUAlypaTa Tng cuokeuaciag
OUUTEPIAANBAVOUEVWV KAL TWV TAAOTIKOV KAOAUUMATWV TWV
Aemidwv Komng.

Mpoo£ETe MOAU 310TI 01 Aemideq eival TTOAU KOPTEPEG. AUTA
Ta KAAUpPPATA Ba TIPETIEL va TIETAXTOUV KABWG N XPNOo™N Toug
eival va mpootatelouv TNV Aemida POVOo KaTa Tn dlapkela TnG
KATAOKEUTG KAl HETAPOPAG.

MAUvete Ta eEaptnuata: BAEMe KABAPIOUO.

TUAIETE TO KOAWBLO TIOU TIEPLOOEUEL OTO XWPO AMOBNKeUONG
OTO THOW PEPOG TNG CUCKEUNG.

epLlypagn
ne€epyaotq

KEVTPIKN povada

arnooTwuevog agovag enegepyaoctn

UTTWA

KATTIAKL

OWANVvVag TPopodoaiag

wbNnTpeg

pavtaha ao@aAeiag

arnoBnkeuon KaAwdiou

BIOKATITNG ETTIAOYAG TOXUTATWY HE EVOEIKTIKA Auyvia
Aeiroupyiag

MrAévtep

CISIGISICIC)

E

SISISESISISESISICICOISES

avolypa yepioparog

KATTIAKL

OaKTUAIOG £pUNTIKOU KAEIGIPATOG KATTOKIOU
KavaTa

OAKTUALOG Oppayiopatoq

povada Korng

TrAEoV e&apthuarta

Ta TrapakdTw egaptApaTa dev TrepIAauBdavovtar dAa otn
OUOKEUOOIO TOU ETTEEEPYAOTR TPOYIPWY 0ag. Na va ayopdoeTe éva
€8apTNHQ TTOU dev TrEPIAAPBAVETAI OTN CUOKEUAOTIA, ETTIKOIVWVIOTE
HE TO KATAoTNPA OTTOU AyOPACATE TN CUOKEUN OOG.

Aerida paxaipiol

epyaAeio upng

METOAAIKO XTUTTNTAPI PE PNXaviopéd dUo avadeuTnpwy
KAAUPHQ yia HeYAANnG dIAPKEING avapign

BioKOG TEPAXIOHOU O€ XOVTPEG PETEG/AWPIdEG

BioKOG TEPAXIOHOU O€ AeTTITEG PETEG/AWPIBES

BioKOG TEPAXIOHOU O€ TTOAU HIKPG KOPUATIO

dioKOog TPIYipaTOg

AepovooTUQTNG HYE UNXAVIOUO

HUAOG

HIKPO PTTWA €TTECEPYOTIOG TPOPIHWY

QATTOXUPWTAG

TIEPIOTPEPOWEVOG OTTOBNKEUTIKOG XWPpog eGaptnudmwy KENSTORE™
@9 omdTouha



ETTIAEYOVTOG TAXUTNTA YIA OAEG TIG AEITOUPYIES

EpyaAgio/E§apTnpa AsiToupyia Taxurnta | MéyioTteg MoodTnTEG

Aemrida Maxaipiot Miypa yia Kéik pe Avapign OAwv padi Twv YAIKwv Min — Max| 1,5 kIA6 ZuvoAiké Bdapog
ZayapoTTAaoTIKA — TTPocBrkn BouTUpou og aAelpl 5 — Max 340yp Bdapog AAeupiou
MpoaBnkn vepou yia TNV avAapign Twv UAIKWV 1-5
CaxapoTTAaOTIKAG
Tepayiopog/Mapaokeur) TTOUPE/TTaTe Max 600yp Kpéag

Aemtida MaxaipioU pe KGAUPpQ yia 2oUTTeG — EeKIVAOTE OTN XaUNAAR TaxUutnTa Kai Min — Max| 1,5 Aitpo

HeyAANGg SIGPKEITG avAapIgn oTtadlakd aveBeite ot péyioTn (Max)

XTutrnTAp! AoTtrpadia Auywv Max 6 AoTrpadia Auywv
Auyd  axapn yia agpdTa KEIK Xwpig Aimapd Max
Kpépa 5 — Max 500 mls

EpyaAegio ¢upng Miypara pe payia Max 600yp

Aiokol TepaxIopoU — o QETEG/ 2KANPEG TPOYEG OTTWG KapdTa, GKANPO TUPI 5 — Max

AWPIdEG/HIKPA KOUPATIO MoAaKAOTEPEG TPOPEG OTTWG ayyoUpId, VTOUATEG Min -5

Aiokog TpIyipaTog Tupi Trappegava, Matdreg yia MTAKIA Pe JUpN Max

NepovooTiQTng EoTrepidoeidn 1

Mikp6é MTTwA  paxaipl ETegepyaoia OAwv Twv TpoQwv Max 200yp

MTTAévtep ETegepyaoia OAwv Twv TpoQwv Max 1,5 Aitpo

MUAog ETegepyaoia OAwv Twv TpoQwv Max

ATTOXUHWTAG Dpouta  Aayavikd Max 500yp

Xpron Tou emegepyaoTtn TPOPIHWV

1

2

Taipia&re TNV aTrOoTIWKPEVN AP 0TN Jovada Tpopodoaiag
(1}

Metda TomoBeTtroTe TO UMoA. TornoBeTROTE TN AQRT) MPOG Ta
niow kat yupiote 1o de&lO0TPOPA PEXPL VA AoPaAioel @.
ToroBeThOTE €va eEdptnua navw and tov a§ova Tou
eMegepyYaoTr) TPOPIUWV.

Mavtote ePapUOleTe TO UTTOA Kal TO €EAPTNUA OTN CUCKEUN
TPV TIPOOBECETE TA UAIKA.

ToroBeTroTE TO KATAKL @ - Kal BeBawwbeite OTL 0 G&ovag Tou
ene&epyaoTn BpioKETAL OTO KEVTPO ATO TO KATIAKL.

Mn XpnoIUOTIOIEITE TO KAMAKI YIa va XEIPIGTEITE TOV
enegePyaoTn, XPNOIYOTIOIEITE TTAVTA TOV £MIAOYEéa TaxUTnTAG
on/off.

ZUVOEDTE TN OUOKEUN OTO peUPa Kal Ba avAWel n eVOEIKTIKNA
Auxvia Acitoupyiag. ©€0Te o€ AeIToupyia TN GUOKEUR Kal
€MAECTE TAXUTNTA.
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Av Bev TOTTOBETAOETE CWOTA TO PITOA Kal TO KAMAKI O
ene&epyacTng TPoPipwv dev Ba AeiToupynaoel.
XpnaoipoTrolgite Tn Aeiroupyia TaApikng kivnong (P) yia
SlakeKoUPEVN AgIToupyia Tou PTTAEVTEP e GUVTOUO TTATNA TOU
SI0KOTITN KGBE Popd. H Asitoupyia TTOAPIKAG Kivnong dlapkei
600 0 JIAKATITNG £EAKOAOUBET va gival TTATNUEVOG.
AvTIoTpEWTE TNV Mapandavew dladlkacia yla va apalpéoeTe T0
KATAKL, Ta €EAPTIUATA KAL TO UTTOA.

ZBRAVETE MAVTOTE Th CUCGKEUN TIPIV APAIPECETE TO KATIAKI.

ZnHavTiko

O ene&epyaotnq oag dev eival KATAAANAOG Yla KOTIA A
AAEONA KOKKWV KAPE, N YA LETATPOTT) KPUOTAAALKNG
¢axapng oe gaxapn axvn.

‘Otav MPooBETETE £0AVG N Apwpa apuydaAou og pelyuata,
arnoPUYETE TNV EMAPT| e TO MAACTIKO YlaTi propei va
ONMIOUPYNOEL HOVIUA ONpadla.




YIO VO XPNOIPOTIOINCETE TO UTTAEVTEP

1 MpooapudaTe Tov SaKTUAIO EpUNTIKOU
KAgioipaTog (@ péoa oTn povada Twv
Aemtidwv @ — BeBaiwdeite 6T N acPaAeia
£X€l TOTTOOETNOEI OWOTA.

Edv n ac@dAcia £xel utrooTEi POBoPA N
dev gival cwoTd TTpocappoouévn Ba
utrdp&el diappon.

2 BidwoTte TNV kavdra emavw oTn Povada
TWV AETTIOWV.

3 TomoBeTAOTE T UNIKG 00G PECT OTNV
Kavdara.

4 ThéoTe TNV a0@AAEIa TOU KaTTakioU va
E£QAPHUOTEl TNV KATW TTAEUPE TOU
KaTraKIoU.

5 MpooappdoTe Kal AoPAANIOTE TO TTWHA
MeCoUpa PEOT OTO KATTAKI, OTPEPOVTAG
katd pia Béon i .

6 lMpooapudoTe TO KATTAKI OTO KUTTEAAO Kal
OTPEWTE TO TTWHA PedoUpa oTn Béan o
yla va ao@oAioEl.

To katrdkl pefolpa PTTOPEi va
TOTTO0eTNOEI 0€ 3 DIAPOPETIKEG BETEIG
(BAétre A)

& _ 10 KATIAKI pEOUPA PTTOPET VOl
aQaIPEITal VIO va TTPOCOETETE UNIKA 0TV
Kavdara.

E - TO KOTTAKI OV £XEI A0PAAIOEI/TO
TIWHO PECOUPQ Xl aOPAAioEl OTO
KQTTAKI VIO VA TTPOTAPHPOLETE KAl VO
AQAIPEITE TO KATTAKI.

— TO KATTAKI £XEI ATQANIOEL.

7 ToTroBeTAOTE TO PTTAEVTEP ETTAVW OTN
povada Tou KIVNTAPA KAl OTPEWTE yia va
aopahioel @.

8 EmAégTe TaOTNTO A XPNOIPOTTOINOTE TOV
OI0KOTITN TTAAMIKAG Kivnong.

TTPOKTIKEG CUMBOUAEG

® Ta uypa mpémel va £Xouv BeppoKpacia dwuariou mpiv amoé
TNV avapeign Toug.

® Ortav QTIGYXVETE YaylovELa, TOTTOBETAOTE OAX TA UNIKA, EKTOG OTTO
T0 AGdI péoa oTo PtTAévTep. ‘ETeITa evy n ouokeun gival o€
Aeitoupyia, pigre To AddI péoa oTo piypa atrd To TTWHA Pedoupa.

® MTTopEi va XPEIaoTEl va agaipeiTe aTTd Ta TOIXWHATA TToodTNTA
a1ré Ta TTaXUPPEUCTA PiYHOTA, TT.X. TTATE KAl COATOEG VIO VTITT.
Edv n emegepyaoia Toug eival SUOKOAN, TTpooBETTE KI GAAO UYPO.

® Otav BpUPPATIZETE TTAYO XPNOIMOTIOIEITE TN AEITOUPYia TTAAMIKAG
Kivnong pe oUvtopo TTatnpa Tou SIOKOTTTN KABE popd.

® [a va diac@alioeTe peydAn didpkeia (wWAG yia To PTTAEVTEP GAG,
TIOTE PNV TO QQRVETE OE AeIToupyia yia TrepioadTepo atrd 60
OEUTEPOAETTTA. OE0TE EKTOG AEITOUPYIAG TN GUOKEUT POAIG TO
Miyha atToKTACEI TN OWOTA UK.
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Mnv eTeepyAdeoTe PTTAXOPIKA — PTTOPET VO TIPOKAAETOUV
®Bopd o710 TTAAOTIKS.

H ouokeun dev TiBeTal og Asitoupyia e@v TO PTTAEVTED OEV £XEI
TTPOCOPHOCTEI CWOTA.

Mnv TotTOBETEITE §NP& UAIKG péTO OTO PTTAEVTEP TTPIV BEOETE OF
AeiToupyia Tn cuokeun. Edv xpeiddetal, TepayioTe T O€
KOMMATIO, aQaIpECTE TO TTWHA PeCoUpa, ETTEITA EVW N OUCKEUN
eival og Aerroupyia, pi¢te Ta TNV OTTA évo-éva.

Mn XPnOIPOTTOIEITE TO PTTAEVTEP WG aTTOBNKEUTIKO doxeio. Na 1o
Slatnpeite adeI0 TIPIV Kal HETA aTTd T XPAon.

Moté pnv avapiyvueTe TTOoOTNTEG TTAVW a1rd 1 1/2 AiTpo —
HIKPOTEPEG TTOOOTNTEG OTAV TTPOKEITAI VIO UYPA PE apPO OTTWG
MIAKGEIK.

Znueiwon: H Bdon Tou poAou 8¢ ptropei va
Xpnoipgotroin®ei oTn 8£on TG YUAAIving KavdaTag Tou
pmrAévTep FP925. O eme§epyaoTig TPoPipwy dev TiBeTal o€
A&iToupyia edv dev £XEl TTPOCOAPUOCTEI N CWOTH Bdon.
AvaTpESTe OTIG YPAQIKEG EVOEiEIG OTIG BATEIG TG HOVADOG
TWV AETidwv.



Xpnon Twv eEapTnUATWV
Aertida Ko g/@ epyaAeio CUHWUATOG

AuTni n Aettida eival To Mo XPNOTIKO
e&aptnua art' 6Aa. H upn g Tpopng
e€aptaral and 1o Xpodvo enegepyaociag.
a 1o XovTpoKopuéva pidpata
XPNOLUOTIONOTE TO JLAKOTTIN "OTiyulaiag
Aettoupyiag".
Xpnoldorolnote Tn Aemida Korng yia
TIAPACKEUN KEIK KAl YAUK®V, Yia KOYLUO
WHOU KAl HAYELPEPEVOU KPEATOG,
AQXQVIKQV, ENPWOV KAPTIWV, MATE, VTUT,
TIoATOMOINOoN couTag Kal £riong yla va
BpuppatiCete PriokoOTa Kat PYwui.
Mnopei emiong va xpnotporonBei yia
piypata ¢uung pe payta av dev
MApEXETAL TO EPYAAEi0 CUUMMATOG.
Xpnolyomouote To epyaAeio
CuuOUATOG Yla PiyhaTa JE payld.
ZupBOUAEQ
Aemida kKomAg

® KoyTte Ta TpOPLUa OwG TO KPEQG, TO YW, Ta Aaxavikd oe
KUBOUG TwV 2 eK. TIpLv TNV ene&epyaaoia.

® Oq TPETIEL VO KOYETE TA UIMIOKOTA O KOMMATLIA KAl va Ta
TPOCBECETE OTO CWATNIVA TPOPOOOCIAg EVHD N CUCKEUN
Aeltoupyei.

® ‘Otav PTIaxXVETE YAUKA XpnolporonoTe BouTupo Kateubeiav
and 1o Yuyeio oe KUBOUG TwV 2 EK.

® [IpOCEXETE VA UNV APNOETE TOV eMeEEPYAOTN va AELITOUPYEL
TEPLOOOTEPO art' OTL TPETEL.
EpyaAeio upwparog

® TormoBeTrOTE TA OTEYVA UAIKA OTO UIMOA Kal MPooHEoTe Ta
uypd aro To CwARva Tpopodoaciag eV N CUCKEUT)
Aeltoupyel.
AQPNOTE TO VA AELTOUPYNOEL LEXPL VA dNUIOUPYNBEL Uia armaAr
€AAOTIKN PraAa ¢uung. O xpovog mou Ba xpelaotei gival
nepirou 60-90 deutepdAemTa.

® =avaluuwoTe HOVO UE TO XEpL. To EavalUpwpa OTo UIoA dev
ouvioTAatal ylati o ene&epyaoTng Uropei va yivel actadngq.

@

AASG avadeuTtnpag
Xpnotuoroleital yia eAappa piypata onwg T.x. acmnpadia
AuUYWV, KPEUA, TIACTEPLWHEVO YAAQ, Kal Yl XTUTINHA auywV
Kat ¢axapng ya anaxa ravreomnavia. Ta Baputepa piypara
onwg Airmog kat aAeupt Ba Tou TIPoKaAEoouv BAAGRN.
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Xpron Tou avadeutrpa

1

Epapuoote Tov G§ova Kat To UMoA
MAvw OTNV KEVTPIKT povada.
TormoBeToTe KABE €EAPTNUA
QVaKATEPATOG EEXWPLOTA TTAVW OTNV
kepaln © .

Egpapuoote Tov avadeutrpa yupifovtag
TOV TIPOOEKTIKA MEXPL va ToroBeTNBEL
navw otov agova.

MpooBEoTe Ta UAIKA.

KAeioTe TO Kardkl - BePawbeite OTL TO
AKpo Tou G&ova BpioKeTal OTO KEVTPO
aro TO KATAKL.

AELTOUPYNOTE TN CUOKEUN).

onNMAVTIKA TTAnpo@opia

To yTuttnTp1 dev gival KATGAANAO yia TNV TTOPOAOKEUN KEIK TTOU
amaitolv avapign 6Awv padi Twv UAIKWY KaBwg £TTiong ouTe yia
TNV TTOPACKEUN KPEUAG PE {ayapn Kal AITTapd eTTeidn Ta piypaTta
auTd TO PBEipoUV. XpNOIUOTTOIETE TTAVTA TN AeTTida TOU
HaxaipioU yia TNV TTaPACKEUN KEIK.

ZupBouAég

Erutuyxdvete kaAUtepa arnoteAéopata 6étav Ta auyd givat oe
Beppokpacia dwuatiou.

Bepawwbeite 6TL TO UMOA Kat oL avadeuTrpeg eival kaBapoi kat
dev €xouv umoAeippata amo Arnog mpwv To avakateua.

Avaueiktng

w

Otav avakateUeTe uypa
XPNOWOTIOINOTE TOV AVAUEIKTN O
OUVOUAOUO HE TNV AETOA KOTING. 2aQg
ETUTPETIEL VA AUENOETE TNV KKAVOTNTA
enegepyaociag uypwv OTO UMoA aro 1
Aitpa oe 1,5 Aitpa, eumodigel Tn dlappor
Kal BEATIOVEL TNV artdd00on KOTMG TNG
Aemnidag.

ToroBeTAOTE TOV GEOVA Kal TO UMOA
MAvw OTNV KEVTPIKT povada.
TomoBeToTe TN AEMida KOTAG.
MpooBEoTte Ta UAIKA TTOU Ba avautxBouv.
TonoBeTNOTE TOV AvapeiKTn MAvw ano
™ Aemnida kormg kat BeBaiwbeite OTL
omnpileTal oTo MepBmPLo péoa oTo uroA (© . Mnv méZeTe
TOV AVAUEIKTN TIPOG TA KATW, KPATAOTE TOV ATI6 TV
KEVTPIKA AaBn.

Epappoote 1o Kamdkt Kat AELTOUPYTOTE TN CUOKEUT).




Aiokol koyiuatog / Tpwigatog

AvTioTpEYIPOI SioKo!l
KoWilaTog/TpIYipaTog - Xovrpoi @0,
AenToi @)

Xpnotporoote 1o dioko TpWipaTog
yla TUpi, KapoTa, MATATEG KAl TPOPLUA
napduoLlag uepng.

Xpnotporoote 10 dioKo KoYipatog
yla TUpi, KapoTa, NAatarteg, Aaxavo,
ayyoupl, KOAOKUBAKLa, MavTapla Kat
KPEUHUALA.

Aiokog AenTou Koyipartog (KOYIuo
Julienne) @

Xpnotuorole{tat yla KOYo: yia
narateg tyavnteg oe oA Julienne,
OKANPA UAIKA Yl oaAaTeg,
YAPVITOUPEG, paynTd KATCAPOAAG Kat
nyavnta (Kapota, panavakia,
KOAOKUBAKIa, ayyoupla).

Aiokog WIAoU TpIYipatog @

TpiBet Tupi mappegava kat matareq yla Meppavikoug
AOUKOUNGDEG.

AcpdAela

® Mn Byalete MOTE TO KATIAKI AV SEV £XOUV GTANATAOEI
€eVTEA®G 01 3ioKOo!I KOTAG.

® Kpatnote Toug 3ioKOUG KOTTAG HE TIPOOOXN - €ival eEaIpETIKA
KOQPTEPOI.

Xpron Twv dioKwV KOTNG

1 TormoBetroTe Tov Agova Kal To
WITOA OTNV KEVTPIKT povada.

2 Kpatwvtag Tov anod TNV KEVIPIKT
AaBn @ |, ToroBeoTe TO dioko
Mavw oTov agova pe TNV KATAAANAn
TM\eUpa ano nave © .

3 EpappooTte To Kandakl.

4 EmuA€ETE TOV EMBUUNTO CWANvVa

TPpoPodociag. O wbntApag MepLEXEL

£va UIKPOTEPO OWAN VA

Tpopodociag yla Tnv enegepyacia

EEXWPLOTWV UAIKQV 1) AETTTOV

ouoTaTik®y. Na va

XPNOLUOTIOICETE TO WIKPO CWAN VA

TPOPod00Ciag - TOMOBETAOTE TPWTA TO HEYAAO wBNTAPA HECT

O0TO CWARvVa TpoPodoaiag.

[a va XpnoLUoTOoLoeTE TO HEYAAO CWATVA TPOPOd0oiag -

XPNOLUOTIONOTE KAl Toug dUo wbnTtrpeg padi.

TormoBeTOTE TA TPOPLUA OTO CWANVA TPOPOdooiaq.

6 AEITOUPYNOTE TN OUCKEUN KAl TIEOTE TA TPOPLUA LE TOV
wONTAPA OPOLOHOPPA TIPOG TA KATW - UNn B8afeTe MOTE Ta
8axTuAda oag oTo cwARva Tpopodoaiag.

a1
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ZupBoUAEg

® XPnOUOTIONOTE PPECKA UALKA.

® Mnv KOBeTe TA TPOPLUA TOAU HIKPA. MEpioTE TO HEYAAO
owAnva Tpo®odoaciag oxeddv wg emavw. Auto eunodicel Ta
TPOPLUA and TO va YALOTPOUV OTO TIAAL KATA TNV dlapKela Tng
KOTTG. EVOAAOKTIKA XPNOLUOTIOW0TE TO HIKPO CwARva
TpOPOdOCiag.

® ‘Otav xpnotdoroleite 1o dioko KoYipaTtog, TonobeTnoTe Ta
UALKA 0pLloVTiwg.

® ‘Otav k6BeTe 1 TPiBeTe: TA TPOPLUA TIOU ToTIoBETOUVTAL
kageta @ Byaivouv pikpdTEPQ art' OTL TA TPOPLUA TIOU
ToroBeToUvTal opllovTia (Q@) .

® Metda n xpron Tou diokou KoTmG Ba mapauével avta Aiyn
ToooTNTa MoU dev Uropel va xpnotyorioneei oto dioko 1) oTo
MTTOA.

AepoOVOOTIQPTNG

O AepovooTiptng
XPnotyoroleital yia to oTuPLuo
£0TIEPIOOEDWY, (TT.X.
TIOPTOKAALQ, AEPOVLA, KiTPa Kal
YKPETPPOUT).

@ kaovog
@ ooupwThpL

Xpnon tou
AEUOVOOTIPTN

1 TomoBetoTe TOoV A&ova kal To
MUTIOA OTNnV KEVTPIKNA povada.

2 TomoBeTNOTE TO COUPWTNPL
OTO UTOA - BePalwbeite 6TL N
AQr Tou coupwTnPELloU £XEL
aopaAioel oTn cwoTn B€on
aKPBAOG Mavw aro T Aapn Tou uroA (h) .

3 TomoBethoTe TOV KWVO OTOoV AEova yupiCovtag Tov £wg OToU
ptaoet péxpt katw @.

4 Koyte 1a gppouta otn péon. AvayTte Tn OUCKEUN KAl TILEOTE
Ta gpoUTa OTOV KWVO.

® O AepovooTipTng d€ Ba AEITOUPYNOEI AV TO COUPWTHPI BEV EXEI
acPalioel Kavovikda.



@ uUAog

Xpnotporole{te Tov HUAO Yla va aAéBeTe
HUPWAIKA, ENPOUG KAPTIOUG KAl KOKKOUG KAPE.
@ povada Aetridag
(@ B0KTUAIOG EpUNTIKOU KAEIGTHATOG
® Bago

@ Karmmdki TacTTaAioyaTog

— N
«
N

AopdAela

® [loTé unv mpooappdlete TN Hovada Aemidag
0T CUOKEUT) XWpPIQ va €XeTe MPOCAPUOTEL TO
Baco.

® [NoTé pnv EePIdLIVETE TO BACO £VW O HUAOG
TTOAMOATTAWV XPrOEWV €ival TTPOCAPUOCHEVOG
OTNn OUOKEUN 0aG.

® Mnv ayyieTe TIG KOPTEPEG AeTTidEG. KpaTAGTE TN
povada AeTTidag pakpId atrd Ta TaIdId.

® [1oTé NV aQaIpEiTe Tov UUAO PEXPI VOl @—
OTOPATAGOUV TEAEIWG va KIvouvTal o AETTIOEG.
Znpeiwon: H Bdon Tou puAou Se ptropei va
XPnoigotroindei otn 8€on TnG yudAivng
KavdaTag Tou urAévrep FP925. O
EMESEPYOAOTAG TPOPiWYV Sev TiBeTON O€E
A&iToupyia gdv dev £XEl TTPOCAPHOOTEI N
owoTn Bdon. AvaTpESTE OTIG YPOUPIKEG
evdeigeig oTIg BAOEIG TNG HOVADAG TWV AETTiISWV.

onuavTikin TTAnpo@opia

® [a va eEaopalioete peyain didpkela {wng yla Tov HUAo
0ag, YNV Tov apnveTe oe Aeltoupyia yla neplocdtepo amno 30
deuTepOAETTA. OEOTE TOV EKTOG AelToUPYiag HOALG ETUTUXETE
N OWOTA UPT) TOU PiyHaTog.

® Mnv eTTeCEPYATETTE PTTAXAPIKA - UTTOPEI VA TIPOKAAETOUV
®Bopda oTO TTAACTIKO.

® H cuokeun dev TiBeTal o Aettoupyia av dev Exete
TIPOCAPUOCEL OCWOTA TOV JUAO.

® XPnOIPOTIOIEITE TOV POVO VIO ENPd UAIKA.

yIO va XPNOIUOTTOINCETE TOV JUAO 0aG

1 TomoBeTAOTE Ta UAIKA péca aTO
Baco. Mnv To yepiete TTAPATIAVW
o6 TO MICO.

2 TMpooapudoTe Tov SAKTUAIO
£PUNTIKOU KAEIGTPOTOG péTa OTN
povada Aetridag.

3 AvarrodoyupioTe Tn povada AeTridag.
KareBdaote T péoa oto Bado, pe Tig
AeTTidEG TTPOG TO KATW.

4 Bidwate Tn povada Aetridag eTTavw
070 BAgo WOTE VA PN PTTOPEITE va
TNV &ERIdWOETE Pe Ta SAXTUAG 0ag.

5 TomroBeTAOTE TOV HUAO ETTAVW OTN POVAdA TOU KIVATAPA Kal
oTpéWTe yia va ac@ahiosr (D).

6 O£0Te TN OUOKeUT g Asttoupyia oTn PEYLOTN TaxutnTan
XPNOLUOTIOW|OTE TOV TIAAUIKO SLOKOTITN.

7 MeTd 10 GAECPQ, PTTOPEITE VO AVTIKATOOTIOETE TN PHOVAda
AeTTidaG PE TO KATTAKI TTACTIAAICHATOG KOl VA OQaIPETETE TNV
TPOYPI AVAKIVWVTAG TO BACO.

® To katdkl TTacTTaAiopaTog dev ival 0EPOOTEYEG.

TIPOKTIKEG TUMBOUAEG

® Ta pupwdikd aAéBovTal KaAuTepa étav Ta kabapioeTte kal Ta

OTEYVWOETE.
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MIKPO UTTWA €TTECEPYATIOg TPOPIHWY

XPNOIUOTTOIEITE TO PIKPO UTTWA
€TTECEPYQTIOG TPOPIUWY YIO VO
TEPOYiCeTE HUPWIIKA Kal va
eTTeEEPYALETTE PIKPEG
TT00OTNTEG UAIKWV TT.X. KPEQG,
KPEWMUDI, Enpoug KapTToug,
payiovéda, Aayavikd, TToupE,
OAATOEG Kal TPO®N yia pwpd.

O)
@

HIKpn AeTTida paxaipiou
ETTECEPYQTIOG TPOPWV
HIKPO PTTWA TTECEPYQTiag
TPOYIPWY

yla va
XPNOIUOTTOINCETE TO
MIKPO PTTWA
emmeCepyaaiag
TPOPiIHWV

1 MpoocappdoTE TOV KIVNTAPIO
G&ova Kal To PTTWA Tavw oTn
Hovada Tou KIvnTApaA.

2 TMpooappdoTe TO PIKPO PTTWA
€TTECEPYQTIOG TPOPINWY —
BeBaiwdeite 6T 01 paRdWCEIS 0TO £0WTEPIKS TOU AaipoU Tou
HIKPOU PTTWA €ival EUBUYPOPUIOUEVES PE TIG EYKOTTEG OTOV AIPO
Tou BaoikoU pmwA (D).

3 TomoBetAoTE TN AeTTidQ TOU pPayaIpIoU TTAvwW atré Tov KIVNTAPIO
agova (k) .

4 TMpooBEoTe T UNIKG TTOU TTPOKEITAI VO ETTEEEPYTOTEITE.

5 lMpooappdoTe TO KOTTAKI Kol BE0TE O€ AgITOUpYia TN CUOKEUR.

ao@dAsia

® [NoTé PNV aQAIPETE TO KATTAKI PEXPI VO OTAPOTACEN TEAEIWG va
KIVEITaI N AeTTida TOU paxaipioU.

® H Aetrida Tou paxaipioU gival TTOAU KOQTEPH — va TN XEIpifeoTe
TTAVTQ JE TTPOCOXN.

onMAvTIKA TTAnpogopia

® Mnv emTeCepydadeoTe PTTOXAPIKG — PTTOPE] VO TIPOKAAETOUV
®Bopda GT10 TTAACTIKO.

® Mnv emregepyddeoTe OKANPEG TPOPEG OTTWG KOKKOUG KOPE,
TTAyAKIa j COKOAATA — UTTOPET VO TTPOKAAéCOUV Bopd OTn
Aetrida.

TIPOKTIKEG CUMBOUAEG

® Ta pupwdikd TepayiovTal o eUKoAa éTav gival kabapiopéva
KOl OTEYVA.

® Na TpooBéteTe TTAvVTa Aiyo uypd OTAV TTOATOTTOIEITE PAYEIPEPEVA
UAIKG yIa va QTIGEETE TPOPR Yia Hwpd.

® Na TePaxIfeTE TPOPES OTTWG KPEAG, WwHi, Aaxavikad o€ KUBoug
peyEBoug TTepiTTou 1-2 yv TTPIV TIG ETTECEPYAOTEITE.

® Ortav @TidyveTe paylovéla TTpocBETeTe TO AddI atTd Tov CwARvVa
TPOPOdOUiag.



@) PETAANIKOG
(QUYOKEVTPIKOG

OTEIPTNG
(xpNoIYOTTOINGTE TN
MEYIOTN TaXUTNTA)

XpPNOIUOTTOIRCTE TO
(PUYOKEVTPIKO OTEIPTN YIa VA
KAVETE XUPO a1Td OKANPd
@pouTa Kal AaxavIKd.

@® wompag

KAkt

povdda agaipeong
TTOATOU

KAd0G PiATpou
KivnTrplol dgoveg
oTeEIpipaTog

©@® OO

yla va
XPNOLUOTIOWOETE

TOV ATIOXUMWTN

1 MNpooapudoTe TOV KIVNTAPLO
A&ova Kal TO UMWA eMavw
OTn Jovada Tou Kvntpa

2 TomroBeTAOTE TN HOVAdA
aaipeang TToAToU oTov
KAd0 Tou PiATpou —
S100@aAiovTag TTwG ol
YAWooeg Taipidlouy pe TIg
utrodoxég oTn Baon Tou
K&dou (M) .

3 TomoBeTAOTE TOV KABO TOU
@iATpou (0). O oTeipTNg
oag &g Ba AeiIToupynoel
av TO KOTTAKI gival SEKAEidwTO.

4 TomoBeTAOTE TO KAMAKL YA TA £EQPTNHUATA ETTAVW OTO WMWA,
OTPEYTE PEXPL VA AOPAAITEL KAl O CWATVAG TPOPOdoaiag va
Bpioketal mavw anéd ™ Aapn © .

5 Koyte v Tpogr| og HIKPA KOPUATIA (MOTE Va XwPoUv OToV
OwAnva Tpopodooiag.

6 OE0Te TN OUOKEUT O AeLTOUpYia Kal OTIPWETE TNV TPOPN
TIPOG TA KATW UE TOV WOTNPA AOKWOVTAG O0TaBEPT) Tieon —
moTé pn 8aleTte Ta SAXTUAG cag pEca aTov CwWARvVa
Tpogodoaiag. EneEepyaoteite MANPWS TNV TPOPT| TIPLV
TIPOOBECETE KL AAAN TIOCOTNTA.

® Metd TTOU Ba TTPOOBOECETE TO TEAEUTAIO KOUUATI, AQAOTE TOV
QATTOXUPWTA va AEITOUpYAOEl yia akopa 20 SeuTePOAETTTA YIa VO
€gaxOei OAOG 0 XUPOG aTTd TOV KADO TOU PiATPOU.

AoQAAEIa

® Mn XPNOIMOTIOIEITE TOV ATTOXUNWTI OV TO QIATPO €XEl
utrooTei @Bopd.

® O KOTITIKEG AeTTidEG 0TN Bdon Tou KGdou Tou PiATpou gival
TTOAU KOQTEPEG, TTIPOTELTE KATA TO XEIPIOUO KAl TOV KaBapIopd
TOU KAdOoU.

® XPNOIPOTIOIEITE POVO TOV WOTAPA TTOU CUVODEUEI TN CUCKEUN.
Mn Bddete ToTE Ta OAXTUAQ TOU XEPIOU 0OG HECT OTO CWARVA

TPpo@odoaiag. ATTOoUVOEDTE TN CUOKEUN aTré TNV TTPIfa TTPIV Va
EepTTAOKAPETE TO OWAARVA TPOPOBOTiag.

® [1pIv aQaIpéTETE TO KATTAKI, ORFAOTE T CUCKEUR KAl TTEPIPEVETE
HEXPIG GTOU OTAPATACEI VA KIVEITAI TO QIATPO.
onMavTikn mAnpogopia

® Av 0 aTmOXUHWTAG apxioel va doveital, oBACTE ToV Kal adeIGoTe
TOV TTOATS 116 TOV KAdO. (O aTTOXUHWTAG doVEiTal av o TTOATOG
Oev eival opoldpopPa dlaveUNUEVOG).

® H péyioTn xwpnTIKOTNTA TTOU UTTOPE va £TTECEPYAOTEN N
ouoKeun avd @opd gival 500yp @poUTwY A AaXAVIKWY.

® Mepikd TTOAU OKANPAa @poUTa pTTopei va empBpadivouy I Kai va
OTOPATACOUV TOV ATTOXUMWTH 0ag. Av oUupBei autd ofnoTe T
OUOKEUN Kal aTroQpagTe T0 QIATPO.

® Na OBrVETE TAKTIKA TN CUOKEUN Kal va kaBapilete Tn povada
GUANOYRAG TTOATOU KaTd TN XPAon.

TIPAKTIKEG OUMBOUAEQ

® [piwv and tnv enegepyaoia apalpeite Ta KOUKOUTOLA KAl TA
onopLa (r.x. mrepLd, menovy, dapdoknvo) Kal TG OKANPES
PAOUdEG (.. TeTOVL, avavdg). Ae XpeldleTe va
EepAOUDICETE 1 va apalpeite Ta KoukoUuTola ard Ta PnAa n
Ta axAadia.

® XpnoloTIoleiTeE OKANPA, PPECKA GPOUTA Kal AAXAVIKA.

® O XUMOG TWV EOTIEPIOOEDWV eival TILKPOG Kal appidng Kabmwg
uTtoKeLvVTaL og emnegepyaania n pAouda kat n Yixa Toug.
XPNOLJOTIOLEITE YIa TOV OKOTIO AUTO TOV AEUOVOOTURTN.

TTEPIOTPEPOPEVOS ATTOONKEUTIKOG
Xwpog ecaptnuaTwv KENSTORE™

Me ToV €TTECEPYATTH) TPOPIMWY TTAPEXETAI EVAG
TIEPIOTPEPOPEVOG OTTOBNKEUTIKOG XWPOG £EaPTNHATWY O OTTOi0G
TTPOCOPHOLETAl HEOT OTO MTTWA.

yla va XPnOIUOTTOINCETE TOV
TTEPIOTPEPOPEVO ATTOONKEUTIKO XWPO

1 MpooappdoTe TN AETTidA TOU paxaIploU OTO PTTWA.

2 ‘Emeira mpooappdaoTe TO XTUTTNTHPI, TOUG OIOKOUG KOTTAG KAl TO
KAAUPHO HECO OTOV TIEPIOTPEPOUEVO ATTOBMNKEUTIKG XWPO ().

3 MpooappdoTe TOV TIEPIOTPEPOUEVO ATTOBNKEUTIKS XWPO TTAVW
atré TN AETTida Tou payaiploU Kal TOTTOBETAOTE TO KATTAKI TOU
ETTEEEPYATTA TPOPIUWYV OTNV KOPUPR G}




®povTida & KABAPIOPOC

Mavta ofrjveTe Tn CUCKeEUN Kal BYAZeTe TNV arod tnv npi¢a
TPV To Kabaplopa.

[MpooéxeTe OTAV TAVETE TIG AETIOEG Kal TOUG SIOKOUG KOTING
- elval eEalpeTik@ KoPTEPA.

Mepikd TPOPLUA PMOPEL va XPWHATIOOUV TO TAACTIKO. AUTO
eival anoAuta puoloAoyikd. Agv Ba enmpeacel TO TAACTIKO 1
Tn Yeuon Tou gpaynTtou oag. To KaBaplopa Je eva navi
EUMOTIONEVO OE PUTIKO AAdL BonBdel otnv agpaipeon Tou
XPWOUATOG.

KevTpikn povada

2KOUTIOTE He éva uypo Tavi kat
oteyvwote. BeBawwBeite 611 dev
UMAPXOUV UTIOAEiUUATA paynTou
OTO PNXaviopd acPaAlong.
TuUAi&Te TO KAAWALO TIOU
MeplooeUEL OTOV ATIOBNKEUTIKO
XWPO OTO THoW HEPOG TNG
ouokeung (8.

HTTAEVTEP/HUAOG

AdeldoTe TNV Kavata/to Bago
mpwv Ta EePdwoeTe amnd n povada tng Aemidag.

MAUveTE OTO XEPL TNV KaAvATA/TO BAL0.

A@aipéaTe Kal TTAUVETE TOUG SOKTUAIOUG ao@aAsiag

Mnv ayyigete TIG KOPTEPEG AETIOEG - BoupToioTE TIG HE (EOTN
oanouvada Kal HETA EEMAUVETE TIG OXOAAOTIKA KATW artd Tn
Bpuon. Mn B8uBiZeTe Tn povada KOTRG 0TO VEPO.

AQPNOoTE TO va OTEYVWMOEL YUPICovTAg TO avaroda.

AimA6g avadeuTthpag

ByaATe Ta xTumnTrpla arnd tnv KePaAn TpaBavtag ta anaid.
MAUveTE Ta og (eoTr canouvada.

SKOUTIHOTE TNV KEPAAN LE €va uypd Tavi, kat JeTd
oteyvote. Mn 8uBileTe TRV KEPAAR OTO VEPO.

METOAAIKOG PUYOKEVTPIKOG OTEIPTNG

Ma 1o €0koAo KaBapIopod va TTAEVETE TTAvVTa Ta SIGQopa PEpN
AUEOWG WETA TN XPHRON.

Mepikd Tpé@Ipa, OTTWG yia TTapddelypa To KapdTo, UTTOPE va
ATTOXPWHATIOOUV TO TTAACTIKO. MTTOPEITE VO aQaIPETETE OUWG
TOV QTTOXPWHATIOUO auTo TPIROVTAG TO TTAACTIKG UE éva
Upaopa BouTnypévo ae QUTIKS AAdI.

@iATpo

ZNKWOTE TN povada aaipeang TTOATOU Kal XTUTTHOTE TNV
paAakd yia va atmeAeuBepwBei 0 TTOATOG.

KaBapioTe xpnoipotroiwvTtag pia paAakh Boluptoa.

EAéyxeTe TOKTIKA TO QiATPO yia onpdadia ¢Bopdg. Mn
XPNOIUOTTOIEITE TN CUGKEUN AV TO PIATPO £XEI UTTOOTEI
@Bopd. BAére “oépfig Kal ppovTida TTeEAATWV”

AAAa pépn

MAUvVETE TA PE TO XEPL KAL PETA OTEYVWMOTE TA KAAQ.
EvaAAakTIKG ptTopouv va TAUBoUv oTnv £TTavw oxdapa Tou
TTAUVTNPIOU TTIATWYV. ZUVIOTOUUE TTPOYPAPUA OUVTOUNG
didpkelag og xaunAn Beppokpaaia.

74

O€pPLg Kal eEurmpeTnon nMeAatwyv

® EAv 10 KaAWAL0 €£Xel urooTel {nuLa, MPETeL, Yia AOyoug
aopalAeiag, va avtikataotabei and tnv KENWOOD 1 ano
£€oucl0d0TNUEVO KEVTPO eTiokeuwv TnGg KENWOOD.
Edv xpelaleote Bonbela OXETIKA UE:

® TN XPNON TG CUCKEUNG 1

® T0 O£PPIQ 1) TIG ETILOKEUEG
ETUKOWVWVNOTE UE TO KATAOTNUA artd TO OT0i0 ayopAoaTe N
OuUOKeun oag.

MpoecidomoIRoeIg Yia Th 6woTH 31a6son Tou MPOIOVTOG
oUppwva pe Tnv Eupwmaikn O3nyia 2002/96/EK

270 TEAOG TNG WPEALUNG WG TOU, TO TIPOLOV eV TIPETEL Va
dlaTiBeTal e TA AOTIKA ATIOPPIUUATA.

Mpénel va dlatebel og eBIKA KEVTPA SLAPOPOTIOINUEVNG
OUAAOYTG QTTOPPLUUATWY TIOU 0pifouV OL SNUOTIKEG APXES, N
OTOUG (POPEIG TOU MApPEXOUV aUTHV TNV urnpecia. H Xwplotn
OlBe0N HIAG OIKIOKNG NAEKTPLIKAG OUCKEUNG ETUTPETIEL TNV
aroeuyn TBAVAOV ApvVNTIKOV CUVETIELOV Yld TO TIEPIBAAAOV
Kal TNV uyeia and tnv akata@AAnAn didbson Kabwg Kat Tnv
QAVOKUKAWOT) UAIKQOV artd Ta oroia arnoTeAsital woTe va
ETUTUYXAVETAL ONUAVTIKT) €E0IKOVOUNON EVEPYELOG KaL
MopwV. Na TNV MONUAvVon TG UNMOXPEWTIKAG XWPLOTNG
OlABEONG OLKIOKWY NAEKTPLIKWOV CUCKEUWV TO TIPOLOV PEPEL TO
ONUA TOU JLAYPANUEVOU TPOXOPOPOU KASOU AMOPPLUUATWY.



00NYyOGg €TTIAUGNG TEXVIKWYV TTPORANUATWYV

MpoBANua

Artia

EtiAuon

O eTegePYAOTAG TPOPIHWY dEV
TiBeTal oe AsiToupyia

Aev uttdpxel peUpa/n eVOEIKTIKA Auxvia
AeiToupyiag dev avaBel.

To pTTwA dev €xel ao@aAioel
owaTda.

To KaTrdKI Jev €xel a0PaAioEl CWOTA.

EAéyEre av o eTTeCepyaoThg TPOPIPWY gival
ouvoedepEVOg OTO PEUPA

EAéyETe av 1o PTTWA €x€l TOTTOBETNOET CWOTA

Kal N AaBA gival aTpappévn TPog Ta deCId.

EAéyEre av n ao@daAeia Tou KOTTakioU éxel TOTTOOETNOET
OWoTA oTNV TTEPIOXA TNG AABAG.

O emegepyaoTnG TPOPiUWYV dev TiBETAI OE
A&1Toupyia av To PTTWA Kol TO KATTAKI Bev £Xouv
TTPOCAPHUOCTEI CWOTA.

Av Bev ugioTaTal TITTOTA OTTO T TTAPATTAVW EAEYETE
NV ac@daAeia/Tov SIOKOTITN aoPAAEIag TOu OTTITIoU
0aG.

To pmAévrep/o pUAog dev
TiBeTON O€ AeIToupyia

Ag xpnoiyotrolgite TN owoTr Bdon.

H Bdon Tou puAou &g ptropei va XpnoipoTroindsi
oTn 8éon Tng KavdTag Tou urAévrep FP925. O
£MEEEPYAOTTAG TPOPiIPWYV Sev TiBeTaI T€ AeITOUpyia
€dv Sev £x&l TPOCAPHUOCTEI N CWOTA Bdon.
EAéyEre 0TI N ypa@Ikn £vOeIgn eTavw oTn BAon TTou
XPNOIMOTIOIEITE €ival N CWOTA.

H Aeiroupyia Tou emregepyaoTn
TPOYIPWY SIOKOTITETAI KATA TN
SIAPKEIA TG ETTECEPYATIAG TWV
TPOPIHWV

O eTMeEEPYAOTAG TPOPIPWYV €ival
UTTEPPOPTWHEVOG/EXETE UTTEPRET TIG
MEYIOTEG XWPNTIKOTNTEG.

To KaTrdKI dev €XEl AOPOANIOEL.

EAEyETe TIG PEYIOTEG XWPENTIKOTNTEG TTOU avVaPEPOVTAI
oTNV eVOTNTA “yIa VA XPNGCIPOTTOINCETE TOV
ETTECEPYQOTH TPOYIPWVY 0ag”.

EAéyEre 6T TO KOTTAKI €€l AOPAAiTEl OWOTA.

Kakn amrédoon Twv
epYOAEiwV/eCapTNUETWY

AvaTpELTE OTIG TTPAKTIKEG CUMBOUAEG OTNV avTioTolXn evoTNTA “yIa va XPNOILOTTOINCETE TO £&ApTNHA’.
EAéyére av Ta eCapTApaTa éxouv cuvappoAoynBei owoTd.
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