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before using your Kenwood appliance
● Read these instructions carefully and retain for future reference.
● Remove all packaging and any labels.

safety
● The blades and discs are very sharp, handle

with care. Always hold the knife blade
by the finger grip at the top, away
from the cutting edge, both when
handling and cleaning.

● Do not lift or carry the processor by the handle - or the handle
may break resulting in injury.

● Always remove the knife blade before pouring contents from the
bowl.

● Keep hands and utensils out of the processor bowl and liquidiser
jug whilst connected to the power supply.

● Switch off and unplug:
●● before fitting or removing parts
●● after use
●● before cleaning

● Never use your fingers to push food down the feed tube. Always
use the pusher/s supplied.

● Before removing the lid from the bowl or liquidiser/mill from the
power unit:-
●● switch off;
●● wait until the attachment/blades have completely stopped; 
●● be careful not to unscrew the liquidiser jug or mill from the

blade unit.
● Allow all liquids to cool to room temperature before placing them

in the liquidiser.
● Do not use the lid to operate the processor, always use the on/off

speed control.
● This machine will be damaged and may cause injury

if the interlock mechanism is subjected to excessive
force.

● Never use an unauthorised attachment.
● Never leave the machine on unattended.
● Never use a damaged machine. Get it checked or repaired: see

‘service’.
● Never let the power unit, cord or plug get wet.
● Don’t let excess cord hang over the edge of a table or worktop

or touch hot surfaces. 
● Do not exceed the maximum capacities stated.
● This appliance is not intended for use by persons (including

children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

● Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

● Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood
will not accept any liability if the appliance is subject to improper
use, or failure to comply with these instructions.

before plugging in
● Make sure your electricity supply is the same as the one shown

on the underside of your machine.

● This appliance complies with European Economic Community
Directive 89/336/EEC.

before using for the first time
1 Remove all packaging including the plastic blade covers from the

knife blade. Take care the blades are very sharp. These
covers should be discarded as they are to protect the blade
during manufacture and transit only.

2 Wash the parts see ‘cleaning’
3 Push excess cord into the back of the machine.

key
processor
� power unit
� detachable drive shaft
� bowl
� lid
� feed tube
� pushers
� safety interlocks
� cord storage
� speed control with power on light

liquidiser
	 filler cap

 lid
� lid seal
� jug

 sealing ring
� blade unit

additional attachments
� knife blade
� dough tool
� twin beater geared metal whisk
� maxi-blend canopy
� thick slicing/coarse shredding disc

thin slicing/fine shredding disc
fine (Julienne style) chipper disc
rasping disc
geared citrus press
mill
mini processor bowl
KENSTORE™ attachments carousel
spatula
recipe book (English only) 
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to use your food processor
1 Fit the detachable shaft onto the power unit �.
2 Then fit the bowl. Place the handle towards the back and turn

clockwise until it locks �.
3 Fit an attachment over the drive shaft.
● Always fit the bowl and attachment onto the machine before

adding ingredients.
4 Fit the lid � - ensuring the top of the drive shaft locates into the

centre of the lid.
● Do not use the lid to operate the processor, always

use the on/off control.
5 Plug in and the power on light will come on. Switch on and select

a speed.
● The processor won’t work if the bowl and lid are fitted

incorrectly.

● Use the pulse (P) for short bursts. The pulse will operate for as
long as the control is held in position.

6 Reverse the above procedure to remove the lid, attachments and
bowl.

● Always switch off before removing the lid.

important
● Your processor is not suitable for crushing or grinding coffee

beans, or converting granulated sugar to caster sugar.
● When adding almond essence or flavouring to mixtures avoid

contact with the plastic as this may result in permanent marking.

choosing a speed for all functions

Tool/Attachment Function Speed Maximum Capacities

Knife Blade One Stage Cake Mix Min – Max 1.5Kg/3lb 5oz Total Wt
Pastry - rubbing fat into flour 5 – Max 340g/12oz Flour Wt
Adding water to combine pastry ingredients 1 – 5
Chopping/pureeing/pates Max 600g/1lb 6oz Meat

Knife Blade with maxi-blend canopy Soups – start at a low speed and move up to Max Min –Max 1.5 litres/2pts 12oz

Whisk Egg Whites Max 6 Egg Whites
Egg & sugar for fatless sponges Max
Cream 5 – Max 500 mls

Dough tool Yeasted mixes Max 600g/1lb 6oz

Discs – slicing/shredding/chipping Firm food items such as carrots, hard cheese. 5 – Max
Softer items such as cucumbers, tomatoes Min – 5

Rasping disc Parmesan cheese, Potatoes for German Max
potato dumplings.

Citrus Press Citrus fruits 1

Mini Bowl & knife All processing Max 200g/8oz

Liquidiser All processing Max 1.5 litres/2pts 12fl.oz

Mill All processing Max
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to use your liquidiser
1 Fit the sealing ring 
 into the blade unit �

- ensuring the seal is located correctly.
Leaking will occur if the seal is
damaged or not fitted correctly.

2 Screw the jug onto the blade unit.
3 Put your ingredients into the jug.
4 Push the lid seal onto the underside of the

lid.
5 Fit and lock the filler cap in the lid, by

turning one position .
6 Fit the lid to the goblet and turn

the filler cap to to lock. 
The filler cap can be located in 3 different
positions (see A)

- filler cap removable for adding
ingredients to the jug.

- lid unlocked/filler cap locked to the

lid for fitting and removing the lid.
- lid locked.

7 Place the liquidiser onto the power unit and
turn to lock �.

8 Select a speed or use the pulse control.

hints
● When making mayonnaise, put all the ingredients, except the oil

into the liquidiser. Then with the machine running, pour the oil into
the filler cap and let it run through.

● Thick mixtures, eg pates and dips, may need scraping down. If
it’s difficult to process, add more liquid.

● When crushing ice use the pulse in short bursts

important
● Allow all liquids to cool to room temperature before

placing them in the liquidiser.
● To ensure the long life of your liquidiser, never run it for longer

than 60 seconds. Switch off as soon as you’ve got the right
consistency.

● Don’t process spices - they may damage the plastic.
● The machine won’t work if the liquidiser is fitted incorrectly.
● Don’t put dry ingredients into the liquidiser before switching on. If

necessary, cut them into pieces; remove the filler cap; then with
the machine running, drop them through one by one.

● Don’t use the liquidiser as a storage container. Keep it empty
before and after use.

● Never blend more than 11⁄2 litres (2pts 12floz) - less for frothy
liquids like milkshakes.

Note: The mill base in not interchangeable with the
glass liquidiser jug. The processor will not operate if
the wrong base is fitted. Refer to graphics on blade
unit bases.

using the attachments
see chart for speed of each attachment.

� knife blade/� dough tool
The knife blade is the most versatile of all
the attachments. The length of the
processing time will determine the texture
achieved. For coarser textures use the
pulse control.
Use the knife blade for cake and pastry
making, chopping raw and cooked meat,
vegetables, nuts, pate, dips, pureeing
soups and to also make crumbs from
biscuits and bread. It can also be used
for yeasted dough mixes if the dough
tool is not supplied.

Use the dough tool for yeasted mixes.

hints
knife blade

● Cut food such as meat, bread,
vegetables into cubes approximately
2cm/3⁄4in before processing.

● Biscuits should be broken into pieces and added down the feed
tube whilst the machine is running.

● When making pastry use fat straight from the fridge cut into
2cm/3⁄4in.cubes. 

● Take care not to over-process.
dough tool

● Place the dry ingredients in the bowl and add the liquid down the
feed tube whilst the machine is running. Process until a smooth
elastic ball of dough is formed this will take 60 - 90 secs.

● Re-knead by hand only. Re-kneading in the bowl is not
recommended as it may cause the processor to become
unstable.

� twin beater geared whisk
Use for light mixtures only eg egg whites, cream, evaporated
milk and for whisking eggs and sugar for fatless sponges.
Heavier mixtures such as fat and flour will damage it.

using the whisk
1 Fit the drive shaft and bowl onto the

power unit.
2 Push each beater securely into the drive

head .
3 Fit the whisk by carefully turning until it

drops over the drive shaft.
4 Add the ingredients.
5 Fit the lid - ensuring the end of the shaft

locates into the centre of the lid.
6 Switch on.

important
● The whisk is not suitable for making one-

stage cakes or creaming fat and sugar as these mixes will
damage it. Always use the knife blade for cake making.

hints
● Best results are obtained when the eggs are at room

temperature.
● Ensure the bowl and whisks are clean and free from grease

before whisking.
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� maxi-blend canopy
When blending liquids, use the maxi-
blend canopy with the knife blade. It
allows you to increase the liquid
processing capacity from 1 litre to 1.5
litres, prevents leaking and improves the
chopping performance of the blade.

1 Fit the drive shaft and bowl onto the 
power unit.

2 Fit the knife blade.
3 Add ingredients to be processed.
4 Fit the canopy over the top of the blade

ensuring it sits on the ledge inside the
bowl . Do not push down on the
canopy, hold by the centre grip.

5 Fit the lid and switch on.

slicing/shredding discs
reversible slicing/shredding
discs - thick �, thin 
Use the shredding side for cheese,
carrots, potatoes and foods of a similar
texture.
Use the slicing side for cheese, carrots,
potatoes, cabbage, cucumber,
courgette, beetroot and onions.

fine (Julienne style) chipper 
disc 
Use to cut: potatoes for Julienne style
French fries; firm ingredients for salads,
garnishes, casseroles and stir fries (eg
carrot, swede, courgette, cucumber).

rasping disc 
Grates Parmesan cheese and potatoes
for German potato dumplings.

safety
● Never remove the lid until the cutting disc 

has completely stopped.
● Handle the cutting discs with care - they are

extremely sharp

to use the cutting discs 
1 Fit the drive shaft and bowl onto the

power unit.
2 Holding by the centre grip , place

the disc onto the drive shaft with the
appropriate side uppermost .

3 Fit the lid.
4 Choose which size feed tube you

want to use. The pusher contains a
smaller feed tube for processing
individual items or thin ingredients.
To use the small feed tube - first put
the large pusher inside the feed
tube.
To use the large feed tube - use both pushers together.

5 Put the food in the feed tube.
6 Switch on and push down evenly with the pusher - never put

your fingers in the feed tube.

hints
● Use fresh ingredients
● Don’t cut food too small. Fill the width of the large feed tube

fairly full. This prevents the food from slipping sideways during
processing. Alternatively use the small feed tube.

● When using the chipper disc, place ingredients horizontally.
● When slicing or shredding: food placed upright comes out

shorter than food placed horizontally .
● There will always be a small amount of waste on the plate or in

the bowl after processing. 

citrus press 
Use the citrus press to squeeze
the juice from citrus fruits (eg
oranges, lemons, limes and
grapefruits).

� cone
� sieve

to use the citrus
press
1 Fit the drive shaft and bowl

onto the power unit.
2 Fit the sieve into the bowl -

ensuring the sieve handle is
locked into position directly over
the bowl handle .

3 Place the cone over the drive
shaft turning until it drops all the way down .

4 Cut the fruit in half. Then switch on and press the fruit onto the
cone.

● The citrus press will not operate if the sieve is not
locked correctly.

�

0

min

max

multi pro 

P

�

0

min

max

multi pro 

P

0

min

max

multi pro 

P

0

min

max

multi pro 

P

�

�

0

min

max

multi pro 

P



mill
Use the mill for milling herbs, nuts and 
coffee beans.

� blade unit
� sealing ring
� jar
� sprinkler lid

safety
● Never fit the blade unit to your machine 

without the jar fitted.
● Never unscrew the jar while the mill is fitted to

your machine.
● Don’t touch the sharp blades. Keep the 

blade unit away from children.
● Never remove the mill until the blades have

completely stopped.

Note: The mill base in not
interchangeable with the glass
liquidiser jug. The processor will not
operate if the wrong base is fitted.
Refer to graphics on blade unit bases.

important
● To ensure long life of your mill, never run for

longer than 30 seconds. Switch off as soon as you’ve got the right
consistency.

● Don’t process spices - they may damage the plastic.
● The machine won’t work if the mill is fitted incorrectly.
● Use for dry ingredients only.

to use your mill
1 Put your ingredients into the jar. Fill it

no more than half full.
2 Fit the sealing ring into the blade

unit.
3 Turn the blade unit upside down.

Lower it into the jar, blades down.
4 Screw the blade unit onto the jar

until it is finger tight.
5 Place the mill onto the power unit

and turn to lock .
6 Switch on to maximum speed or

use the pulse control.  
7 After milling, you can replace the blade unit with the sprinkler lid

and shake out your food.
● The sprinkler lid is not airtight.

hints
● Herbs are best milled when clean and dry.

mini processor bowl
Use the mini processor bowl to
chop herbs and process small
quantities of ingredients e.g.
meat, onion, nuts, mayonnaise,
vegetables, purées, sauces and
baby food.

� mini processor knife blade
� mini processor bowl

to use the mini
processor bowl
1 Fit the drive shaft and bowl onto

the power unit.
2 Fit the mini processor bowl -

ensuring the ribs on the inside of
the mini bowl chimney align with
the slots in the main bowl
chimney .

3 Place the knife blade over the
drive shaft .

4 Add the ingredients to be
processed.

5 Fit the lid and switch on.

safety
● Never remove the lid until the knife blade has completely

stopped.
● The knife blade is very sharp - always handle with care.

important
● Don’t process spices – they may damage the plastic.
● Don’t process hard food such as coffee beans, ice cubes or

chocolate – they may damage the blade.

hints
● Herbs are best chopped when clean and dry.
● Always add a little liquid when blending cooked ingredients to

make baby food.
● Cut foods such as meat, bread, vegetables into cubes

approximately 1-2 cm (1⁄2 – 3⁄4 in) before processing.
● When making mayonnaise add the oil down the feed tube.
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KENSTORE™ attachments carousel
Your food processor is supplied with an attachment storage
carousel that fits inside the bowl.

to use the storage carousel
1 Fit the knife blade to the bowl.
2 Then fit the whisk, discs and canopy into the carousel .
3 Fit the carousel over the knife blade and place the processor lid

on top .

care & cleaning
● Always switch off and unplug before cleaning.
● Handle the blades and cutting discs with care - they are

extremely sharp.
● Some foods may discolour the plastic. This is perfectly normal

and won’t harm the plastic or affect the flavour of your food. Rub
with a cloth dipped in vegetable oil to remove the discolouration.

power unit
● Wipe with a damp cloth, then dry.

Ensure that the interlock area is
clear of food debris.

● Store excess cord in the storage
area at the back of the 
machine .

liquidiser/mill
1 Empty the jug/jar before unscrewing it from the blade unit.
2 Wash the jug/jar by hand.
3 Remove and wash the seals
4 Don’t touch the sharp blades – brush them clean using hot

soapy water, then rinse thoroughly under the tap. Don’t
immerse the blade unit in water.

5 Leave to dry upside down.

twin beater geared whisk
● Detach the beaters from the drive head by gently pulling them

free. Wash in warm soapy water.
● Wipe the drive head with a damp cloth, then dry. 

Do not immerse the drive head in water.

all other parts
● Wash by hand, then dry.
● Alternatively they can be washed on the top rack of your

dishwasher. A short low temperature programme is
recommended.

service & customer care
● If the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced

by Kenwood or an authorised Kenwood repairer.

If you need help with:
● Using your machine
● Servicing or repairs

Contact the shop where you brought the food processor.
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Problem Cause Solution

The processor will not operate No power/indicator light not lit. Check processor is plugged in

Bowl not locked on correctly. Check bowl is located correctly and the handle is
situated towards the right hand side.

Lid not locked correctly. Check that the lid interlock is located correctly into
the handle area.
The processor will not work if the bowl and
lid are fitted incorrectly.

If none of the above check the fuse/circuit breaker in 
your home.

Liquidiser/mill will not operate Wrong base used. The mill base is not interchangeable with the
liquidiser jug. The processor will not operate
if the wrong base is fitted. Check graphic is 
correct on base used.

Processor stops during Processor overloaded/maximum capacities Check maximum capacities stated under “to use your
processing exceeded. food processor”.

Lid unlocked. Check lid is locked correctly.

Poor performance of Refer to hints in relevant “using the attachment” section. Check attachments are assembled correctly.
tools/attachments.

troubleshooting guide
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œ∞Oq ¢∫dÍ «∞ªKq Ë«Åö•t

«∞LAJKW«∞º∂V«∞∫q

§NU“ «∞LFU∞πW ô ¥A∑Gq«∞JNd°U¡ ̈Od ±∑u≠d…/{u¡ «∞∑Q®Od ∞Of ±CU¡«.¢QØb ±s «Ê «∞πNU“ ±uÅuô °U∞JNd°U¡.

«∞úU¡ ̈Od ±IHq °AJq Å∫Ò .¢QØb ±s «Ê «∞úU¡ ±dØV °AJq Å∫Ò Ë«∞LIU°i ¢Il ≤∫u «∞πNW «∞OLMv. 

«∞GDU¡ ̈Od ±IHu‰ °AJq Å∫Ò.¢QØb ±s «Ê ¢d«°j «∞GDU¡ ≠w «∞LuÆl «∞B∫Ò ≠w ±MDIW «∞LI∂i.

ßu· ô ¥A∑Gq «∞πNU“ «–« ØUÊ «∞u´U¡ «Ë «∞GDU¡ ̈Od ±dØV °AJq 

Å∫Ò.

«–« ∞r ¢B` «Í ±s «∞MIU◊ «́öÁ, «ØAn ́Kv «∞HOu“/ÆU©l «∞b«zd… «∞Lu§uœ 

≠w °O∑Jr.

§NU“ «∞∑ºOOq/«∞LD∫MW«ß∑FLU‰ ÆÚb… ̈Od Å∫O∫W«Ê ÆÚb… «∞LD∫MW ̈Od ÆU°KW ∞K∑∂Uœ‰ ±l Ë´U¡ §NU“ «∞∑ºOOq 

ô ¢FLq«∞e§U§w . ßu· ô ¢A∑Gq Ë•b… «∞LFU∞πW «–« ̧Ø∂X 

«∞IÚb… «∞ªDQ. «≤Ed «∞dßu±U‹ «∞u«ÆFW ́Kv ÆÚb… Ë•b… «∞AHd….

«∞πNU“ ¥∑uÆn «£MU¡ «∞FLq«ô≠d«◊ °U∞∑∫LOq/¢πUË“ «∞ºFU‹ «∞IBuÈ¸«§l  «∞JLOU‹ «∞IBuÈ «∞LcØu¸… ¢∫X ́Mu«Ê "ôß∑FLU‰ §NU“ «∞LFU∞πW.

«∞GDU¡ ̈Od ±IHq¢QØb «Ê «∞GDU¡ ±IHö °AJq Å∫Ò.

{Fn «œ«¡ ¸«§l «∞Lö•EU‹ «∞LHOb… «∞u«̧œ… ≠w Æºr " «ß∑FLU‰ «∞IDl «∞LK∫IW". ¢QØb «Ê «∞IDl «∞LK∫IW ±dØ∂W °AJq Å∫Ò

«ôœË«‹/«∞LK∫IU‹



îe«≤W «∞LK∫IU‹ ØOMº∑u¸ 

±U̧ØW ¢πU̧¥W EROTSNEK
«Ê §NU“ ±FU∞πW «∞DFUÂ ±eËœ °u•b… ∞∑ªe¥s «∞LK∫IU‹ ¢πKf œ«îq «∞úU¡.

ôß∑FLU‰ Ë•b… (Ë́U¡) «∞∑ªe¥s

1¸ØV ®Hd… «∞ºJOs ́Kv «∞úU¡.

2£r ̧ØV «∞LªHIW, «ôÆd«’ Ë«∞LEKW ≠w Ë́U¡ «∞∑ªe¥s.

3¸ØV Ë́U¡ «∞∑ªe¥s ́Kv ®Hd… «∞ºJOs Ë{l ̈DU¡ «∞πNU“ ́Kv «∞ILW. 

«∞FMU¥W Ë«∞∑MEOn

●œ«zLU «ËÆn «∞∑AGOq Ë«≠Bq ±s «∞JNd°U¡ Æ∂q «∞∑MEOn.

●´U±q «∞AHd… Ë«Æd«’ «∞∑IDOl °∫c¸ - ≠Nw •Uœ… §b«.

●Æb ¢R£d °Fi «ô¨c¥W ́Kv ∞uÊ «∞∂öß∑p. ≥c« «±d ©∂OFw ¢LU±U Ëô ¥Cd

°U∞∂öß∑p «Ë ¥R£d ́Kv ≤JNW «∞DFUÂ. «≠d„ °IDFW ÆLU‘ ̈Ld‹ °e¥X ≤∂U¢w

ô“«∞W «∞∑KuÒÊ.

Ë•b… «∞DUÆW

●¢Lº` °IDFW ÆLU‘ ̧©∂W, £r ¢πHn. ¢QØb

±s îKu ±MDIW «∞∑d«°j ±s °IU¥U «∞DFUÂ.

●¥ªeÊ «∞ºKp «∞e«zb ≠w ±JUÊ «∞∑ªe¥s

«∞u«Æl îKn «∞πNU“ .

§NU“ «∞∑ºOOq/«∞LD∫MW

1«≠d⁄ «∞úU¡/«∞Ld©∂UÊ Æ∂q ≠Jt ±s Ë•b… «∞AHd….

2«̈ºq «∞úU¡/«∞Ld©∂UÊ °U∞Ob.

3«“‰ Ë«̈ºq «©u«‚ «•JUÂ «∞ºb.

4ô ¢KLf «∞AHd«‹ «∞∫Uœ… - ≤EHNU °U∞Hd®U… ±º∑FLö ±∫Ku‰ ±U¡ ËÅU°uÊ

ßUîs, £r «®DHNU §Ob« ¢∫X  «∞∫MHOW. ô ¢GLd Ë•b… «∞AHd… °U∞LU¡.

5«¢dØNU ¢πn Ë≥w ±IKu°W ̧√ßU ́Kv ́IV,

«∞LªHIW «∞LeœË§W «∞LºMMW

●¢HBq «∞LªHIW ±s ̧√” ́Luœ «ôœ«̧… °º∫∂NU °d≠o ôîd«§NU. ¢Gºq

°L∫Ku‰ ±U¡ ËÅU°uÊ ßUîs.

●¥Lº` ̧√” ́Luœ «ôœ«̧… °IDFW ÆLU‘ ̧©∂W £r ¥πHn.

ô ¢GLd ̧√” ́Luœ «ôœ«̧… ≠w «∞LU¡.

§LOl «ô§e«¡ «ôîdÈ

●¢Gºq °U∞Ob £r ¢πHn.

●ËØDd¥IW °b¥KW, ¥LJs ̈ºKNU ≠w «∞d· «∞FKuÍ ∞GºU∞W «∞B∫uÊ. ¥uÅv

°Uß∑FLU‰ °d≤U±Z ̈ºq ÆBOd Ë±MªHi «∞∫d«̧….

«∞ªb±W Ë¸́U¥W «∞e°Uzs

●≠w •U∞W ¢Kn «∞ºKp «∞JNd°w, ¥πV «ß∑∂b«∞t _ß∂U» ±∑FKIW °U∞ºö±W °u«ßDW

DOOWNEK√Ë ±dØe ÅOU≤W ±F∑Lb ±s DOOWNEK.

∞K∫Bu‰ ́Kv ±ºÚb… •u‰:

●«ß∑ªb«Â «∞πNU“ √Ë

●≈§d«¡ «∞BOU≤W √Ë «ß∑∂b«‰ «_§e«¡

«¢BKw °U∞L∑πd «∞cÍ ÆLX °Ad«¡ «∞πNU“ ±Mt.
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«∞LD∫MW

¢º∑FLq «∞LD∫MW ∞D∫s «ôÁU» Ë«∞πu“

°U≤u«́t Ë•∂u» «∞INu….

Ë•b… «∞AHd…

•KIW «•JUÂ «∞ºb

Ë́U¡

¨DU¡ «∞d‘

«∞ºö±W

●«°b« ô ¢dØV Ë•b… «∞AHd… ́Kv «∞LJMW °bËÊ «Ê ¥JuÊ

«∞úU¡ ±dØ∂U.

●«°b« ô ¢Hp «∞úU¡ «£MU¡ ¢dØOV «∞LD∫MW ́Kv «∞LJMW.

●ô ¢KLf «∞AHd«‹ «∞∫Uœ…. «°o Ë•b… «∞AHd… °FOb…

´s ±∑MUË‰ «ô©HU‰.

●«°b« ô ¢e‰ «∞LD∫MW Æ∂q «∞∑uÆn «∞∑UÂ ∞KAHd«‹.

±ö•EW: «Ê ÆÚb… «∞LD∫MW ̈Od ÆU°KW ∞K∑∂Uœ‰

±l Ë´U¡ §NU“ «∞∑ºOOq «∞e§U§w . ßu· ô

¢A∑Gq Ë•b… «∞LFU∞πW «–« ̧Ø∂X «∞IÚb…

«∞ªDQ. «≤Ed «∞dßu±U‹ «∞u«ÆFW ́Kv ÆÚb…

Ë•b… «∞AHd….

±ö•EU‹ ±HOb…

●∞CLUÊ «∞FLd «∞Du¥q ∞KLD∫MW ‡ «°b« ô ¢AGKNU ∞Lb…

¢e¥b ́s 03 £U≤OW. «ËÆn «∞∑AGOq •U‰ «∞uÅu‰ «∞v

«∞Iu«Â «∞B∫Ò.

●ô ¢FU∞Z «∞∑u«°q - ≠Nw Æb ¢Cd °U∞∂öß∑p.

●ô ¢A∑Gq «∞LJMW «–« ØUÊ §NU“ «∞∑ºOOq ±dØ∂U °AJq ̈Od Å∫Ò.

●¢º∑FLq ∞KLu«œ «∞πU≠W ≠Ij.

ôß∑FLU‰ «∞LD∫MW

1{l «∞Lu«œ ≠w «∞úU¡. «±ú °LIb«̧ ô ¥∑πUË“

«∞MBn.

2¸ØV •KIW «•JUÂ «∞ºb ≠w Ë•b… «∞AHd….

3«ÆKV Ë•b… «∞AHd… ̧√ßU ́Kv ́IV.«îHCNU

≠w «∞úU¡ Ë«∞AHd… ±∑πt ∞ößHq.

4«°dÂ Ë•b… «∞AHd… ́Kv «∞úU¡ «∞v «Ê ¢B∂̀

±∫JLW «∞Ab °Iu… «ôÅU°l.

5«∞LD∫MW ́Kv Ë•b… «∞DUÆW Ë«°dÂ «∞IHq .

6®Gq ́Kv «∞ºd́W «∞IBuÈ «Ë «ß∑FLq “¸

«∞∑∫Jr °U∞∑AGOq «∞L∑IDl.

7°Fb «∞D∫s, ¥LJMp «ß∑∂b«‰ Ë•b… «∞AHd…

°GDU¡ «∞d‘ («∞GDU¡ «∞L∏IÒV) Ë‘̧ «∞Lu«œ ́Kv «∞DFUÂ.

●¨DU¡ «∞d‘ ̈Od ±U≤l ∞bîu‰ «∞Nu«¡.

±ö•EU‹ ±HOb…

●¢D∫s «ôÁU» ́Kv «≠Cq Ë§t ́Mb±U ¢JuÊ ≤EOHW Ë§U≠W.

Ë́U¡ «∞LFU∞πW "±OMw" («∞BGOd)

¥º∑FLq Ë́U¡ «∞LFU∞πW ±OMw ∞∑IDOl

«ôÁU» Ë±FU∞πW ØLOU‹ ÆKOKW ±s

«∞Lu«œ ±∏q «∞K∫uÂ, «∞∂Bq, «∞πu“,

«∞LOu≤Oe, «∞ªCU̧,«∞∂Ou¸¥t, «∞BKBW

Ë©FUÂ «ô©HU‰.

®Hd… ßJOs §NU“ «∞LFU∞πW ±OMw

Ë́U¡ §NU“ «∞LFU∞πW ±OMw

ôß∑FLU‰ Ë́U¡ «∞LFU∞πW

±OMw

1¸ØV ́Luœ «ôœ«̧… Ë«∞úU¡ ́Kv Ë•b…

«∞DUÆW.

2¸ØV Ë́U¡ «∞LFU∞πW ±OMw - ±∑QØb« ±s

±d«ÅHW «ô{öŸ «∞u«ÆFW œ«îq ÆMU…

«∞úU¡ «∞BGOd±l «∞AIu‚ «∞Lu§uœ… ≠w

ÆMU… «∞úU¡ «∞J∂Od .

3{l ®Hd…

«∞ºJOs ́Kv ́Luœ «ôœ«̧… .

4«{n «∞Lu«œ «∞u«§V

±FU∞π∑NU.

5¸ØV «∞GDU¡ Ë®Gq.

«∞ºö±W

●«°b« ô ¢d≠l «∞GDU¡ «ô °Fb «∞∑uÆn «∞∑UÂ ∞AHd… «∞ºJOs.

●®Hd… «∞ºJOs •Uœ… §b« - ¢FU±q °∫c¸ œ«zLU.

±ö•EW ≥U±W

●ô ¢FU∞Z «∞∑u«°q - ≠Ib ¢K∫o «∞Cd¸ °U∞∂öß∑p.

●ô ¢FU∞Z «©FLW ÆUßOW ±∏q •∂u» «∞INu…, ±JF∂U‹ «∞∏KZ «Ë «∞AuØuô¢W -  ≠Nw

Æb ¢K∫o «∞Cd¸ °U∞AHd….

±ö•EU‹ ±HOb…

●¢IDÒl «ôÁU» ́Kv «≠Cq Ë§t ́Mb±U ¢JuÊ ≤EOHW Ë§U≠W.

●œ«zLU «{n ÆKOö ±s «∞ºUzq ́Mb îKj ±u«œ ±D∂uîW ∞FLq ©FUÂ «ô©HU‰.

●ÆDÒl «ô¨c¥W ±∏q «∞K∫r, «∞ª∂e, «∞ªCU̧ «∞v ±JF∂U‹ °IOU” 1-2 ßr (
2

/
1

-

4/3°uÅW) Æ∂q «∞LFU∞πW.

●´Mb ́Lq «∞LOu≤Oe, «{n «∞e¥X îö‰ «≤∂u» «∞∑Gc¥W.
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±EKW «∞ªKj ±UØºw

´Mb îKj «∞ºu«zq, «ß∑FLq ±EKW «∞ªKj ±UØºw

±l ®Hd… «∞ºJOs. Ë≥w ¢∑Ò ∞Jr “¥Uœ… ßFW

±FU∞πW «∞ºu«zq  ±s 1 «∞v 5.1 ∞∑d Ë¢LMl

«∞∑ºd» Ë¢∫ºs ±s «œ«¡ «∞∑IDOl ∞KAHd….

1¸ØV ́Luœ «ôœ«̧… Ë«∞úU¡ ́Kv Ë•b… «∞DUÆW.

2¸ØV ®Hd… «∞ºJOs.

3«{n «∞Lu«œ «∞u«§V ±FU∞π∑NU.

4¸ØV «∞LEKW ́Kv ÆLW «∞AHd… ±∑QØb« ±s §KußNU

´Kv «ô≠d°e «∞u«Æl ́Kv œ«îq «∞úU¡. ô

¢b≠l ́Kv «∞LEKW, «±ºJNU ±s «∞LI∂i

«∞ußDw.

5¸ØV «∞GDU¡ Ë®GÒq.

«Æd«’ ́Lq «∞Ad«z̀/«∞∑IDOl

«Æd«’ ́Lq «∞Ad«z̀/«∞∑IDOl «∞IU°KW

∞öß∑FLU‰ ́Kv «∞πU≤∂Os - «∞ºLOJW ,

«∞dÆOIW .

«ß∑FLq §NW «∞∑IDOl ∞Kπ∂s Ë«∞πe¸ Ë«∞∂DU©f

Ë«ô¨c¥W «∞LLU£KW ±s ≤U•OW «∞Iu«Â.

«ß∑FLq §NW ́Lq «∞Ad«z̀ ∞Kπ∂s Ë«∞∂DU©f

Ë«∞LKHu· Ë«∞ªOU̧  Ë§cË¸ «∞∂Mπd Ë«∞∂Bq.

Æd’ «∞∑IDOl «∞bÆOo (©d«“ §u∞OUÊ)

¥º∑FLq ∞∑IDOl «∞∂DU©f ∞FLq «ÅU°l

«∞∂DU©f «∞Hd≤ºW «∞LIKOW ≤uŸ §u∞OUÊ, Ë«∞Lu«œ

«∞BK∂W ô´b«œ «≤u«Ÿ «∞ºö©W, «∞L∑∂ö‹,

«©FLW «∞JºdË∞W, Ë«∞LIKOU‹ «∞LLeË§W ( ±∏q

«∞πe¸, «∞KHX «∞ºu¥bÍ, «∞ªOU̧).

Æd’ «∞L∂Ad… 

¥∂Ad (¥IAj) §∂s °U̧±OºUÊ Ë«∞∂DU©f ∞FLq

“ô°∂W «∞∂DU©f «ô∞LU≤OW.

«∞ºö±W

●«°b« ô ¢e¥q «∞GDU¡ «∞v «Ê ¥∑uÆn Æd’ «∞∑IDOl ¢LU±U.

●¥πV ¢b«Ë‰ «Æd«’ «∞∑IDOl °∫c¸ - ≠Nw •Uœ… §b«.

ôß∑FLU‰ «Æd«’ «∞∑IDOl

1¸ØV ́Luœ «ôœ«̧… Ë«∞úU¡ ́Kv Ë•b…

«∞DUÆW.

2±UßJU «∞LI∂i «∞ußDw , {l

«∞Id’ ́Kv ́Luœ «ôœ«̧… §Úö «∞πNW

«∞LMUß∂W ±∑πW ≤∫u «ô´Kv .

3¸ØV «∞GDU¡.

4«≤∑ªV ÆOU” «≤∂u» «∞∑Gc¥W «∞cÍ ¢d¥b

«ß∑FLU∞t. ¢∫∑uÍ «∞b«≠FW ́Kv «≤∂u»

¢Gc¥W «ÅGd ∞LFU∞πW «∞Lu«œ «ô≠d«œ¥W «Ë

«∞dÆOIW. ∞Jw ¢º∑FLq «ô≤∂u» «∞BGOd -

{l «Ëô «∞b«≠FW «∞J∂Od… œ«îq «≤∂u»

«∞∑Gc¥W. Ëôß∑FLU‰ «≤∂u» «∞∑Gc¥W «∞J∂Od -

«ß∑FLq ØK∑U «∞b«≠F∑Os ±FU.

5{l «∞DFUÂ ≠w «≤∂u» «∞∑Gc¥W.

6®Gq «∞πNU“ Ë«œ≠l «∞Lu«œ °AJq ±∑πU≤f °U∞b«≠FW - «°b« ô ¢Cl

«ÅU°Fp ≠w «≤∂u» «∞∑Gc¥W.

±ö•EU‹ ±HOb…

●«ß∑FLq ±u«œ« ©U“§W.

●ô ¢IDÒl «∞DFUÂ «∞v ÆDl ÅGOd… «Ø∏d ±LU ¥πV. «±ú ́d÷ «≤∂u» «∞∑Gc¥W

«∞J∂Od ¢LU±U. ¥LMl ≥c« «∞DFUÂ ±s «ô≤eô‚ §U≤∂OU «£MU¡ «∞LFU∞πW. ËØ∂b¥q ∞c∞p

«ß∑FLq «≤∂u» «∞∑Gc¥W «∞BGOd.

●´Mb «ß∑FLU‰ Æd’ «∞∑IDOl, {l «∞Lu«œ «≠IOU.

●´Mb ́Lq «∞Ad«z̀ «Ë «∞∑IDOl: «∞DFUÂ «∞Lu{uŸ ́Luœ¥U ¥ªdÃ «ÆBd ±s

«∞DFUÂ «∞Lu{uŸ «≠IOU .

●ß∑JuÊ ≥MU„ œ«zLU ØLOW ÆKOKW ±s «∞Lu«œ «∞LHIuœ… ́Kv «∞BHO∫W «Ë «∞úU¡

°Fb «∞LFU∞πW.

B́U̧… «∞∫LCOU‹

¢º∑FLq ́BU̧… «∞∫LCOU‹

ôß∑ªd«Ã «∞FBOd ±s ≠UØNW

«∞∫LCOU‹ (±∏q «∞∂d¢IU‰, «∞KOLuÊ,

«∞KOr, «∞Jd¥V ≠dË‹). 

±ªdË◊

±Mªq

ôß∑FLU‰ ́BU̧…

«∞∫LCOU‹

1¸ØV ́Luœ «ôœ«̧… Ë«∞úU¡ ́Kv

Ë•b… «∞DUÆW.

2¸ØV «∞LMªq («∞LBHU…) ≠w «∞úU¡

- ±∑QØb« ±s «Ê ±I∂i «∞LMªq

±IHö ≠w ±u{Ft ±∂U®d… ≠u‚

±I∂i «∞úU¡ .

3{l «∞LªdË◊ ≠u‚ ́Luœ «ôœ«̧… Ë«°d±t «∞v ¥Me‰ ØU±q «∞LºU≠W «∞v «ôßHq

.

4«ÆDl «∞HUØNW «∞v «≤BU·. £r ®Gq «∞πNU“ Ë«{Gj «∞HUØNW ́Kv «∞LªdË◊.

●ßu· ô ¢A∑Gq ́BU̧… «∞∫LCOU‹ «–« ∞r ¥Js «∞LMªq ±IHö °AJq

Å∫Ò.
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ôß∑FLU‰ §NU“ «∞∑ºOOq 

1¸ØV •KIW «•JUÂ «∞ºb ≠w Ë•b… «∞AHd… -

±∑QØb« ±s Ë{l «∞∫KIW °AJq Å∫Ò. ßu·

¥∫Bq ¢ºd» «–« ØUÊ ±U≤l «∞∑ºR» ±∑Cd¸«

«Ë ̈Od ±dØV °AJq Å∫Ò.

2«°dÂ «∞úU¡ ́Kv Ë•b… «∞DUÆW.

3{l «∞Lu«œ ≠w «∞úU¡.

4«œ≠l ©u‚ ±Ml «∞∑ºd» ∞KGDU¡ ≠w «∞MU•OW «∞∑∫∑OW

∞KGDU¡.

5¸ØV Ë«ÆHq ßb«œ… «∞Ld®` ≠w «∞GDU¡, °U∞∂dÂ

°Lu{l Ë«•b .

6¸ØV «∞GDU¡ ́Kv «∞úU¡ Ë«°dÂ ßb«œ… «∞Ld®` «∞v

ôÆHU∞t. ¥LJs Ë{l ßb«œ… «∞Ld®` ≠w 3

±u«{l ±ª∑KHW («≤Ed A)

ßb«œ… «∞Ld®` ¥LJs «“«∞∑NU ô{U≠W «∞Lu«œ

«∞v «∞úU¡.
¡ ̈Od ±IHu‰/ßb«œ… «∞Ld®` ±IHKW ́Kv «∞GDU¡

∞∑dØOV Ë«“«∞W «∞GDU¡.
«∞GDU¡ ±IHq.

7{l §NU“ «∞∑ºOOq ́Kv Ë•b… «∞DUÆW Ë«°dÂ

ôÆHU∞t .

8«≤∑o ßd́W «Ë «ß∑FLq “¸ «∞∑∫Jr °U∞∑AGOq

«∞L∑IDl.

±ö•EU‹ ±HOb…

●´Mb ́Lq «∞LOu≤Oe, ¢u{l §LOl «∞LJu≤U‹, ±U ́b« «∞e¥X, ≠OπNU“ «∞∑ºOOq. Ë«£MU¡

ØuÊ «∞LJMW ±A∑GKW, ¥BV «∞e¥X °∂j¡  ≠w ßb«œ… «∞Ld®` Ë¥∑d„ ∞OMºU».

●Æb ¢∫∑UÃ «≤u«Ÿ «∞Le¥Z «∞J∏OHW, ±∏q «∞∂U¢Ot Ëßu«zq «∞GLf «∞v ÆAj. «–«

ÅF∂X ±FU∞π∑NU, ¥CU· ±e¥b ±s «∞ºUzq.

●´Mb §d‘ «∞∏KZ “¸ «∞∑∫Jr °U∞∑AGOq «∞L∑IDl (P) ́Kv œ≠FU‹ ÆBOd….

≥UÂ

●«∞ºLUÕ °∑∂d¥b Øq «∞ºu«zq ≈∞v œ§̧W •d«̧… «∞Gd≠W Æ∂q Ë{FNU ≠w

«∞ªö◊.

●∞CLUÊ «∞FLd «∞Du¥q ∞πNU“ «∞∑ºOOq ‡ «°b« ô ¢AGKt ∞Lb… ¢e¥b ́s 06 £U≤OW.

«ËÆn «∞∑AGOq •U‰ «∞uÅu‰ «∞v «∞Iu«Â «∞B∫Ò.

●ô ¢FU∞Z «∞∑u«°q - ≠Nw Æb ¢Cd °Uô°öß∑p.

●ô ¢A∑Gq «∞LJMW «–« ØUÊ §NU“ «∞∑ºOOq ±dØ∂U °AJq ̈Od Å∫Ò.

●ô ¢Cl ±u«œ §U≠W ≠w §NU“ «∞∑ºOOq Æ∂q «∞∑AGOq. «–« ∞eÂ «ô±d, ÆDFNU «∞v ÆDl;

«“‰ ßb«œ… «∞Ld®`; £r Ë«£MU¡ ØuÊ «∞LJMW ±A∑GKW, «∞o «∞IDl Ë«•b… ≠u«•b….

●ô ¢º∑FLq §NU“ «∞∑ºOOq Ø∫UË¥W ¢ªe¥s. «°It ≠U̧¨U Æ∂q Ë°Fb «ôß∑FLU‰.

●«°b« ô ¢ªKj «Ø∏d ±s 5.1 ∞∑d (2 °U¥MX Ë 21 «Ë≤BW ßUzq) - Ë«Æq ±s ≥c«

∞Kºu«zq «∞LJuÒ≤W ∞Kd̈u… ±∏q «∞LªHuÆU‹ «∞K∂MOW.

±ö•EW: «Ê ÆÚb… «∞LD∫MW ̈Od ÆU°KW ∞K∑∂Uœ‰ ±l Ë´U¡ §NU“

«∞∑ºOOq «∞e§U§w . ßu· ô ¢A∑Gq Ë•b… «∞LFU∞πW «–« ̧Ø∂X

«∞IÚb… «∞ªDQ. «≤Ed «∞dßu±U‹ «∞u«ÆFW ́Kv ÆÚb… Ë•b… «∞AHd….

«ß∑FLU‰ «∞IDl «∞LK∫IW

«≤Ed «∞LªDj °U_´Kv ∞ºd́W Øq ±d≠o.

®Hd… «∞ºJOs/«œ«… «∞Fπs

«Ê ®Hd… «∞ºJOs ≥w «ôœ«… «ôØ∏d ¢MúU ≠w

«ôß∑FLU‰ ±s °Os §LOl «∞LK∫IU‹ «ôîdÈ. Ë«Ê

©u‰ ±b… «∞LFU∞πW ßu· ¥∫bœ «∞Iu«Â «∞MU¢Z.

∞K∫Bu‰ ́Kv Æu«Â «Ø∏d îAu≤W «ß∑FLq “¸ «∞∑∫Jr

°U∞∑AGOq «∞L∑IDÒl.

«ß∑FLq ®Hd… «∞ºJOs ∞FLq «∞JOp Ë«∞LFπMU‹

Ë¢IDOl «∞K∫uÂ «∞MOµW Ë«∞LD∂uîW, «∞ªCU̧, «≤u«Ÿ

«∞πu“ Ë«∞Hº∑o, «∞∂U¢Ot, ßu«zq «∞∑GLOf, «∞∂Ou¸¥t,

«∞∫ºU¡, ËØc∞p ∞FLq Øºd «∞ª∂e ±s «∞ª∂e

Ë«∞∂ºJu¥X. ØLU Ë¥LJs «ß∑FLU∞NU «¥CU ô±e§W

«∞bÆOo Ë«∞ªLOd… «–« ∞r ¢eËœ «œ«… «∞Fπs.

¢º∑FLq «œ«… «∞Fπs ∞LFU∞πW «ô±e§W «∞∫UË¥W ́Kv

«∞ªLOd….

±ö•EU‹ ±HOb… 

®Hd… ∞KºJOs                                                                                         

●¢IDl «ô¨c¥W ±∏q «∞K∫r, «∞ª∂e, «∞ªCU̧ «∞v ±JF∂U‹ ÆOU” 2 ßr/ 
4

/
3

°uÅW ¢Id¥∂U Æ∂q «∞LFU∞πW.

●¥πV ¢JºOd «∞∂ºJu¥X «∞v ÆDl Ë«{U≠∑NU ́∂d «≤∂u» «∞∑Gc¥W «£MU¡ ØuÊ

«∞LJMW ±A∑GKW.

●´Mb ́Lq «∞JOp «ß∑FLq «∞ºLs ±∂U®d…  ±s «∞∂d«œ °Fb ¢IDOFt «∞v ±JF∂U‹

ÆOU” 2 ßr/ 
4

/
3

°uÅW ¢Id¥∂U.

●«≤∑∂t «∞v {dË¸… ¢πMV «ô≠d«◊ °U∞LFU∞πW.

«œ«… «∞Fπs

●{l «∞Lu«œ «∞πU≠W ≠w «∞úU¡ Ë«{n «∞ºUzq ́∂d «≤∂u» «∞∑Gc¥W «£MU¡ ØuÊ

«∞πNU“ ÆOb «∞∑AGOq. ¢FU∞Z «∞Lu«œ «∞v «Ê ¢∑AJq Ød… ßKºW ±d≤W ±s «∞FπOs

Ëßu· ¥Qîc ≥c« «ô±d06-09 £U≤OW.

●¥FUœ «∞Fπs °U∞Ob ≠Ij. ô ¥uÅv °ŚUœ… «∞Fπs ≠w «∞úU¡ ô≤t Æb ¥º∂V ́bÂ

«ß∑Id«̧ «∞πNU“.

«∞LªHIW «∞LeœË§W «∞LºMMW

¢º∑FLq ∞LeÃ «∞Lu«œ «∞ªHOHW ≠Ij ±∏q °OU÷ «∞∂Oi, «∞Jd¥r, «∞∫KOV

«∞LπHn ËîHo «∞∂Oi Ë«∞ºJd ∞FLq «∞JOp «ôßHMπw «∞Fb¥r «∞ºLs. «Ê

«ô±e§W «ô£Iq ±∏q «∞ºLs Ë«∞bÆOo ßu· ¢K∫o

«∞Cd¸ °NU.

«ß∑FLU‰ «∞LªHIW

1¸ØV ́Luœ «ôœ«̧… Ë«∞úU¡ ́Kv Ë•b… «∞DUÆW.

2«œ≠l «∞LªHIW °S•JUÂ ≠w ̧√” ́Luœ «ôœ«̧….

3¸ØV «∞LªHIW °∂d±NU °FMU¥W «∞v «Ê ¢Me‰

´Kv ́Luœ «ôœ«̧….

4«{n «∞Lu«œ.

5¸ØV «∞GDU¡ - ±∑QØb« ±s ËÆuŸ ©d· ́Luœ «ôœ«̧…

≠w ±dØe «∞GDU¡.

6®Gq.

±ö•EW ≥U±W

●«Ê «∞LªHIW ∞OºX ±MUß∂W ∞FLq ØOp «∞Ld•KW «∞u«•b… «Ë ́Lq Ød¥r «∞ºLs

Ë«∞ºJd •OY «Ê ≥cÁ «∞ªKDU‹ ßu· ¢K∫o «∞Cd¸ °NU. œ«zLU «ß∑FLq ®Hd…

«∞ºJOs ∞FLq «∞JOp.

±ö•EU‹ ±HOb…

●¢∑∫Io «≠Cq «∞M∑UzZ ́Mb±U ¥JuÊ «∞∂Oi «∞Lº∑FLq °b§̧W •d«̧… «∞Gd≠W.

●¢QØb ±s «Ê «∞LªHIW Ë«∞úU¡ ≤EOHW ËîU∞OW ±s «∞A∫r Æ∂q «∞ªHo.
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«ôœ«…/«∞IDFW «∞LK∫IW«∞u™OHW«∞ºd́W«∞ºFU‹ «∞IBuÈ

®Hd… «∞ºJOsîKDW «∞JOp ±d•KW Ë«•b…œ≤OU- ÆBuÈ5.1Øπr/3 °UË≤b Ë 5 «Ë≤BW,«∞u“Ê «∞JKw

±FπMU‹-≠d„ «∞ºLs °U∞bÆOo5 - ÆBuÈ043§r/21 «Ë≤BW, Ë“Ê «∞bÆOo

«{U≠W «∞LU¡ ∞b±Z ±u«œ «∞LFπMU‹1-5

¢IDOl/°u¸¥t/°U¢OtÆBuÈ006§r/1 °UË≤b Ë 6 «Ë≤BW ∞∫r

®Hd… «∞ºJOs ±l ±EKW «∞ªKj ±UØºw«≤u«Ÿ «∞∫ºU¡- «°b√ °ºd́W ±MªHCW £rœ≤OU-ÆBuÈ5.1∞∑d/2 °U¥MX Ë 21 «Ë≤BW

«̧≠FNU «∞v «∞ºd́W «∞IBuÈ

«∞ªHo°OU÷ «∞∂OiÆBuÈ°OU÷ 6 °OCU‹

°Oi ËßJd ∞∫KuÈ «ßHMπOW °bËÊ ßLsÆBuÈ

Ød¥r5 - ÆBuÈ005 ±q

«œ«… «∞FπsîKDU‹ –«‹ îLOd…ÆBuÈ006§r/1 °UË≤b Ë 6 «Ë≤BW

«ôÆd«’-«∞∑Ad¥̀/«∞∑IDOl/ «∞∑JºOd±u«œ «∞DFUÂ «∞BK∂W ±∏q «∞πe¸, «∞π∂MW «∞BK∂W.5 - ÆBuÈ

±u«œ «∞Os ±∏q «∞ªOU̧, «∞DLU©rœ≤OU - 5

Æd’ «∞L∂Ad…§∂s °U̧±OºUÊ,°DU©f ∞eô°OW «∞∂DU©f «ô∞LU≤OWÆBuÈ

B́U̧… «∞∫LCOU‹≠UØNW «∞∫LCOU‹1

Ë́U¡ ±OMw Ë«∞ºJOs§LOl «≤u«Ÿ «∞LFU∞πWÆBuÈ002 §r/8 «Ë≤BW

§NU“ «∞∑ºOOq§LOl «≤u«Ÿ «∞LFU∞πWÆBuÈ5.1 ∞∑d/2 °U¥MX Ë 21 «Ë≤BW ßKµq

«∞LD∫MW§LOl «≤u«Ÿ «∞LFU∞πWÆBuÈ

«≤∑IU¡ ßd́W ∞πLOl «∞u™Kµn

ôß∑FLU‰ §NU“ ±FU∞πW «∞DFUÂ

1¸ØV ́Luœ «ôœ«̧… «∞IU°q ∞KHBq ́Kv Ë•b… «∞DUÆW.

2£r ̧ØV «∞úU¡. {l «∞LI∂i ≤∫u «∞ªKn Ë«°dÂ ±l «¢πUÁ •dØW «∞ºÚW «∞v «Ê

¥IHq.

3¸ØV ÆDFW ±K∫IW ́Kv ́Luœ «ôœ«̧….

●œ«zLU ̧ØV «∞úU¡ Ë«∞IDFW «∞LK∫IW ́Kv «∞LJMW Æ∂q «{U≠W «∞Lu«œ.

4¸ØV «∞GDU¡- ±l «∞∑QØb ±s ¢LdØe ÆLW ́Luœ «ôœ«̧… ≠w ±dØe «∞GDU¡.

●ô ¢º∑FLq «∞GDU¡ ∞∑AGOq «∞πNU“, œ«zLU «ß∑FLq “¸ «∞∑∫Jr

°U∞∑AGOq/«ô¥IU·.

5«ËÅq «∞πNU“ °U∞JNd°U¡ Ë́Mb≥U ßOCU¡ {u¡ ËÅq «∞DUÆW. ®GÒq Ë«≤∑o ßd́W

±U.

●ßu· ô ¥A∑Gq «∞πNU“ «–« ØUÊ «∞GDU¡ Ë«∞u´U¡ ±dØ∂Os °AJq ̈Od

Å∫Ò.

●«ß∑FLq “¸ «∞∑∫Jr °U∞∑AGOq «∞L∑IDÒl (P) ∞K∑AGOq ́Kv œ≠FU‹. ßu· ¥A∑Gq

«∞πNU“ ©U∞LU ØUÊ «∞e¸ ±CGu©U.

6≤Hc «∞ªDu«‹ «́öÁ °∑ºKºq ́Jºw ô“«∞W «∞GDU¡, «∞IDl «∞LK∫IW Ë«∞úU¡. 

●œ«zLU «ËÆn «∞∑AGOq  Æ∂q «“«∞W «∞GDU¡. 

±ö•EW ≥U±W

●«Ê «∞πNU“ ̈Od ±MUßV ∞πd‘ «Ë ©∫s •∂u» «∞INu… «Ë ¢∫u¥q «∞ºJd «∞∫∂O∂w

«∞v ßJd ØUß∑d.

●´Mb «{U≠W ̧ËÕ «∞Ku“ «Ë «∞LMJNU‹ «∞v «∞Le¥Z, ¢πMV «∞∑ö±f ±l «∞∂öß∑p ôÊ

–∞p Æb ¥RœÍ «∞v ¢KuÊ œ«zLw.
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Æ∂q«∞Id«¡…«∞d§U¡≠∑̀«∞BH∫W«ô±U±OW«∞∑w¢∫∑uÈ´Kv«∞dßu±U‹«∞∑u{O∫OW

´d°w

Æ∂q «ß∑ªb«Â §NU“ doowneK

●«Æd√ ≥cÁ «∞∑FKOLU‹ §Ob«Î Ë«•∑Hk °NU ∞Kd§uŸ ≈∞ONU ô•IÎU.

●≠p §LOl ±u«œ «∞∑GKOn Ë√Í °DUÆU‹.

«∞ºö±W

●«Ê «∞AHd«‹ Ë«ôÆd«’ •Uœ… §b«, ¢b«Ë∞NU °∫c¸. œ«zLU «±ºp ®Hd…

«∞ºJOs  ±s ±I∂i «ôÅU°l «∞u«Æl ́Mb «ô´Kv, °FOb« ́s

«∞∫U≠W «∞IU©FW, Ë–∞p ßu«¡ «£MU¡ «∞Lb«Ë∞W «Ë «∞∑MEOn.

●ô ¢d≠l «Ë ¢∫Lq §NU“ «∞LFU∞πW ±s «∞LI∂i - Ë°ªö≠t Æb ¥MJºd «∞LI∂i

±º∂∂U «∞Cd¸.

●¢e«‰ ®Hd… «∞ºJOs œ«zLU Æ∂q ßJV «∞L∫∑u¥U‹ ±s «∞úU¡.

●«°o «ô¥UœÍ Ë«ôœË«‹ îU̧Ã Ë́U¡ §NU“ «∞LFU∞πW Ë±d©∂UÊ §NU“ «∞∑ºOOq

´Mb±U ¥JuÊ «∞πNU“ ±∑Bö °U∞JNd°U¡.

●«ËÆn «∞∑AGOq Ë«≠Bq ±s «∞JNd°U¡:

●●Æ∂q ¢dØOV «Ë «“«∞W «ô§e«¡

●●°Fb «ôß∑FLU‰

●●Æ∂q «∞∑MEOn

●«°b« ô ¢ºFLq «ôÅU°l ∞b≠l «∞DFUÂ ≠w «≤∂u» «∞∑Gc¥W («∞∑KIOr). «ß∑FLq

œ«zLU «∞b«≠FW/«∞b«≠FU‹ «∞LeËœ….

●Æ∂q «“«∞W «∞GDU¡ ±s «∞úU¡ «£MU¡ Øu≤t ́Kv Ë•b… «∞DUÆW:-

●●«ËÆn «∞∑AGOq;

●●«≤∑Ed «∞v •Os «∞∑uÆn «∞JU±q ∞KIDFW «∞LK∫W/«∞AHd«‹.

●●Øs ±M∑∂NU  ∞Jw ô ¢Hp Ë́U¡ §NU“ «∞∑ºOOq «Ë «∞LD∫MW ±s Ë•b… «∞AHd….

●«∞ºLUÕ °∑∂d¥b Øq «∞ºu«zq ≈∞v œ§̧W •d«̧… «∞Gd≠W Æ∂q Ë{FNU ≠w «∞ªö◊.

●ô ¢º∑FLq «∞GDU¡ ∞∑AGOq «∞πNU“, œ«zLU «ß∑FLq «“¸«̧ «∞∑AGOq/«ô¥IU·.

●Æb ¢Cd¸ ≥cÁ «∞LJMW Ë¢º∂V «∞Cd¸ «–« ¢r ¢Fd¥i ¬∞OW «∞∑d«°j «∞v

Æu… ±Hd©W.

●«°b« ô ¢º∑FLq ÆDFW ±K∫IW ̈Od ±ªu‰ «ß∑FLU∞NU.

●«°b« ô ¢∑d„ «∞LJMW ±A∑GKW ∞u•b≥U.

●«°b« ô ¢º∑FLq ±JMW ±∑Cd¸… . °q «ØAn ́KONU «Ë «ÅK∫NU: «≤Ed "«∞ªb±W".

●«°b« ô ¢ºL̀  ∞u•b… «∞DUÆW «Ë «∞ºKp «Ë «∞IU°f °Uô°∑ö‰.

●ô ¢ºL̀ ∞KºKp «∞e«zb °U∞∑b∞w ±s •U≠W ©UË∞W «Ë ±MCb… ́Lq «Ë °U∞∑ö±f ±l

«ßD` ßUîMW.

●ô ¢∑πUË“ «∞ºFU‹ «∞IBuÈ «∞LcØu¸…. 

●≥c« «∞πNU“ ̈Od ±BLr ∞öß∑ªb«Â °u«ßDW √®ªU’ (¥∑CLs –∞p «_©HU‰)

°Ib¸«‹ ́IKOW √Ë •ºOW √Ë §ºb¥W ±MªHCW √Ë œËÊ î∂d… Ë±Fd≠W °Uß∑ªb«Â

«∞πNU“, ≈ô ≠w •U∞W «ù®d«· ́KONr √Ë «∞∑u§Ot ±s Æ∂q ®ªh ±ºRË‰ ́s

ßö±∑Nr.

●¥πV ±ö•EW «_©HU‰ ∞K∑QØb ±s ́bÂ ́∂∏Nr °U∞πNU“.

●«ß∑ªbÂ «∞πNU“ ≠w «ôß∑ªb«Â «∞LMe∞w ≠Ij. ô ¢∑∫Lq doowneK√¥W

±ºµu∞OW ≠w •U∞W ¢Fd÷ «∞πNU“ ∞öß∑ªb«Â ̈Od «∞B∫Ò √Ë ́bÂ «ô∞∑e«Â

°NcÁ «∞∑FKOLU‹.

Æ∂q «∞∑uÅOq °U∞JNd°U¡

●¢QØb ±s «Ê ±Bb¸ «∞JNd°U¡ ∞b¥Jr ≥u –«¢t «∞L∂Os ́Kv «∞MU•OW «∞∑∫∑OW ±s

«∞LJMW.

●¥∑DU°o ≥c« «∞πNU“ ±l ¢u§Ot «∞LπLúW «ôÆ∑BUœ¥W «ôË¸Ë°OW 98/633/CEE.

Æ∂q «ôß∑FLU‰ ∞KLd… «ôË∞v

1¢e«‰ §LOl ±u«œ «∞∑GKOn °LU ≠w –∞p «ô¨DOW «∞∂öß∑OJW ∞KAHd… ±s ®Hd…

«∞ºJOs.¢uîv «∞∫c¸ •OY «Ê «∞AHd… •Uœ… §b«.¢d±v ≥cÁ «ô¨DOW

•OY «≤NU ¢∫Lw «∞AHd… «£MU¡ «∞∑BMOl Ë«∞MIq ≠Ij.

2¢Gºq «ô§e«¡, «≤Ed "«∞∑MEOn".

3¥b≠l «∞ºKp «∞e«zb ≠w «∞MU•OW «∞ªKHOW ∞KLJMW.

±H∑UÕ «∞d±u“

§NU“ «∞LFU∞πW

Ë•b… «∞DUÆW

´Luœ «œ«̧… ÆU°q ∞KHBq

Ë́U¡

¨DU¡

«≤∂u» «∞∑Gc¥W

œ«≠FU‹

¢d«°DU‹ «±UÊ

±ªeÊ «∞ºKp

“¸ «∞∑∫Jr °U∞ºd́W ±l {u¡ °OUÊ ¢u≠d «∞DUÆW.

§NU“ «∞∑ºOOq 

ßb«œ… «∞Ld®`

¨DU¡

©u‚ «•JUÂ ßb «∞Ld®` 

Ë́U¡ 

•KIW «•JUÂ «∞ºb

Ë•b… «∞AHd…

ÆDl ±K∫IW «{U≠OW

®Hd… «∞ºJOs

«œ«… «∞Fπs

±ªHIW ±eœË§W ±Fb≤OW ±ºMMW

«±∑b«œ (±EKW) ±UØºw - °KMb

Æd’ ́Lq «∞Ad«z̀ «∞ºLOJW/ «∞∑IDOl «∞ªAs

Æd’ ́Lq «∞Ad«z̀ «∞dÆOIW/ «∞∑IDOl «∞MÚr

Æd’ «∞∑JºOd «∞MÚr ( ©d«“ §u∞OUÊ)

Æd’ «∞L∂Ad… 

±J∂f ±ºMs ∞FBd «∞∫LCOU‹

±D∫MW 

Ë́U¡ §NU“ «∞LFU∞πW ±OMw 

±ªeÊ ±K∫IU‹ ØOMº∑u¸ ±U̧ØW ¢πU̧¥W 

±IADW

Ë́U¡ «∞πNU“ «∞BGOd
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±±AAJJqq´́KKXX¸̧««ÁÁ  ••qq

œß∑~UÁ ̈c«ßU“ ØU̧ ≤Lv ØMbœß∑~UÁ ̧Ë®s ≤Lv ®uœ/Çd«⁄ ≤AUÊ œ≥MbÁ îU±u‘ «ßX°∂OMOb ¬¥U œß∑~UÁ ̈c«ßU“ °t °d‚ ËÅq «ßX ¥U îOd.

ØUßt °bß̧∑v ÆHq ≤AbÁ «ßX.°∂OMOb ¬¥U ØUßt °bß̧∑v œ¸ §UÈ îuœ Æd«̧ Öd≠∑t Ë œß∑t °t ßLX

¸«ßX Æd«̧ œ«œÁ ¥U îOd.

œ¸Äu‘ °bß̧∑v ÆHq ≤AbÁ «ßX.°∂OMOb ¬¥U ÆHq œ«îKv œ¸Äu‘ °bß̧∑v œ¸ ±∫Oj œß∑t Æd«̧ œ«̧œ ¥U

îOd.

««ÖÖdd  ØØUUßßtt  ËË  œœ¸̧ÄÄuu‘‘  °°bb¸̧ßß∑∑vv  ßßuu««̧̧  ≤≤AAbbÁÁ  °°UU®®MMbb,,  ̈̈cc««ßßUU““  ØØUU̧̧

≤≤ªªuu««≥≥bb  ØØddœœ..

«Öd ≥Oê Øb«Â «“ ±u«̧œ ≠u‚ ≤∂uœ, ≠Ou“/±b«̧®Js ±Me‰ îuœ ̧« 

ØM∑d‰ ØMOb.

≥LeÊ/¬ßOU» ØU̧ ≤Lv ØMbÄU¥t «®∑∂U≥v ≤BV ØdœÁ «¥b.ÄÄUU¥¥tt  ¬¬ßßOOUU»»  ̧̧««  ≤≤LLvv  ¢¢uu««ÊÊ  °°UU  ™™dd··  ≥≥LLeeÊÊ  ́́uu÷÷  ØØddœœ..  ««ÖÖdd  ÄÄUU¥¥tt  ««®®∑∑∂∂UU≥≥vv

ßßuu««̧̧  ®®bbÁÁ  °°UU®®bb  œœßß∑∑~~UUÁÁ  ̈̈cc««ßßUU““  ØØUU̧̧  ≤≤ªªuu««≥≥bb  ØØddœœ..  

°d«È ¬®MU¥v °U ÄU¥t ≥UÈ ±ª∑Kn °t ¢BUË¥d ±d«§Ft ØMOb.

œß∑~UÁ ̈c«ßU“ œ¸ •Os ØU̧ °U̧ °Og «“ •b ̧ËÈ œß∑~UÁ ̈c«ßU“ Ë«̧œ ¬±bÁ/«“ ÖMπU¥gÖMπU¥g ≥UÈ •b«Ø∏d ÆOb ®bÁ œ¸ °ªg "°d«È «ß∑HUœÁ «“ œß∑~UÁ

±∑uÆn ±v ®uœ≥UÈ •b«Ø∏d ¢ªDv ®bÁ «ßX.¨c«ßU“" ̧§uŸ ØMOb.

œ¸Äu‘ ÆHq ≤OºX.°∂OMOb œ¸Äu‘ °bß̧∑v ÆHq ®bÁ «ßX ¥U îOd.

´LKJdœ ≤U±MUßV «°e«̧≥U/±K∫IU‹.°t ≤JU‹ ±d°u©t œ¸ °ªg "«ß∑HUœÁ «“ ±K∫IU‹" ±d«§Ft ØMOb. °∂OMOb ¬¥U ±K∫IU‹ ̧« °t ©u¸ Å∫Ò ≤BV ØdœÁ «¥b ¥U îOd.

¸«≥MLUÈ ́OV ¥U°v



±∫HEt Ödœ«Ê ∞u«“Â «∞∫UÆv EROTSNEK
œß∑~UÁ ̈c«ßU“ ®LU ±πNe °t ¥p ±∫HEt Ödœ«Ê œ¸ œ«îq ØUßt îuœ «ßX Øt ±v

¢u«≤Ob ∞u«“Â «∞∫UÆv ̧« œ¸ ¬Ê Æd«̧ œ≥Ob.

°d«È «ß∑HUœÁ «“ ±∫HEt Ödœ«Ê

1¢OGt ÇUÆu ̧« œ¸ ØUßt Æd«̧ œ≥Ob.

2•Uô ≥LeÊ, œ¥ºp ≥U Ë ÆU» ̧« œ¸ ±∫HEt Ödœ«Ê      Æd«̧ °b≥Ob.

3±∫HEt Ödœ«Ê ̧« ̧ËÈ ¢OGt ÇUÆu °~c«̧¥b Ë œ¸Äu‘ ̈c«ßU“ ̧« ̧ËÈ ¬Ê Æd«̧ 

œ≥Ob    .

≤~Nb«̧È Ë ¢LOe ØdœÊ

●≥LOAt Æ∂q «“ ¢LOe ØdœÊ œß∑~UÁ ̧« îU±u‘ ØdœÁ Ë «“ °d‚ °JAOb.

●±uÆl œßX “œÊ Ë ØU̧ ØdœÊ °U ¢OGt ≥U Ë œ¥ºJNUÈ °d‘ œ≥MbÁ îOKv ±d«ÆV

°U®Ob - ¬≤NU °ºOU̧ ¢Oe ≥º∑Mb. 

●°FCv ±u«œ ̈c«zv ±LJs «ßX ̧≤@ Äöß∑Op ̧« ́u÷ ØMMb. «¥s •U∞X ØU±öÎ

©∂OFv «ßX Ë ¬ßO∂v °t Äöß∑Op ≤Lv ̧ßU≤b Ë ¥U ¢U£OdÈ œ¸ ±eÁ ̈c« ≤ªu«≥b

œ«®X. °d«È «“ °Os °dœÊ «¥s ¢GOOd ̧≤~NU «“ ¥p œß∑LU‰ Øt œ¸ ̧Ë̈s ≤∂U¢v îOf

ØdœÁ «¥b «ß∑HUœÁ ≤LU¥Ob.

œœßß∑∑~~UUÁÁ

●¥p œß∑LU‰ ≤r œ«̧ ̧ËÈ ¬Ê °JAOb, Ë °Fb îAp ØMOb.

±DLµs ®u¥b Øt °ªg ÆHq œ«îKv ́U̧È «“ –¸«‹ °UÆOLU≤bÁ ±u«œ ̈c«¥v °U®b.

●©u‰ «{U≠v ßOr ̧« œ¸ °ªg ±ªBu’ Æd«̧ Öd≠∑s ßOr œ¸ ÄAX œß∑~UÁ Æd«̧

œ≥Ob     .

≥≥LLeeÊÊ//¬¬ßßOOUU»»

1Æ∂q «“ «¥MJt ™d· ≥LeÊ/¬ßOU» ̧« «“ ̧ËÈ ¢OGt ≥U °U“ ØMOb, ¬≤d« îU∞v ØMOb.

2™d· ≥LeÊ/¬ßOU» ̧« °U œßX °Au¥Ob.

3Ë«®d≥U ̧« °dœ«®∑t Ë °Au¥Ob.

4°t ¢OGt ≥UÈ ¢Oe œßX ≤e≤Ob - °U ¬» œ«⁄ ÅU°u≤v °d” “œÁ, ßáf “¥d ®Od

ÖÖdd≠≠∑∑tt  ËË  ØØUU±±ööÎÎ  ¬¬°°JJAAvv  ØØMMOObb..  ¢¢OOGGtt  ≥≥UU  ̧̧««  ““¥¥dd  ¬¬»»  ≠≠ddËË  ≤≤JJMMOObb..

5¬≤d« ÄAX Ë ̧Ë Æd«̧ œ«œÁ Ë °~c«̧¥b îAp ®uœ.

≥≥LLeeÊÊ  œœËËÆÆKKuu  ÇÇddŒŒ  œœ≤≤bbÁÁ  œœ««̧̧

●≥LeÊ ≥U ̧« «“ ØK~v ±∫d„ §b« ØMOb, °d«È «¥s ØU̧ ØU≠v «ßX ¬≤NU ̧« ØLv

°JAOb. °U ¬» ÅU°u≤v ÖdÂ °Au¥Ob.

●¥p œß∑LU‰ ≤r œ«̧ ̧ËÈ ØK~v ±∫d„ °JAOb, Ë °Fb îAp ØMOb.

ØØKK~~vv  ±±∫∫dd„„  ̧̧««  ““¥¥dd  ¬¬»»  ≠≠ddËË  ≤≤JJMMOObb..

ßßUU¥¥dd  ÆÆDDFFUU‹‹

●°U œßX ®º∑t, ßáf îAp ØMOb.

●¥U «¥MJt ±v ¢u«≤Ob ¬≤NU ̧« œ¸ ÆHºt °UôÈ ±U®Os ™d· ®uzv îuœ Æd«̧ œ≥Ob.

¢uÅOt ±v ®uœ «“ ¥p °d≤U±t Øu¢UÁ ±b‹ œ±U ÄU¥Os «ß∑HUœÁ ØMOb.

îb±U‹ Ë ßdË¥f œ≥v °t ±A∑d¥UÊ

●«Öd ßOr ¬ßOV œ¥bÁ «ßX, °t ±MEu¸ ¢U±Os «¥LMv °U¥b •∑LUÎ Ë •∑LUÎ ¢ußj

doowneK¥U ¥p ¢FLOdØU̧ ±πU“ doowneK¢Fu¥i ®uœ.

«Öd œ¸ «¥s ±u«̧œ ≤OU“ °t ØLp œ«̧¥b:

●«ß∑HUœÁ «“ œß∑~UÁ îuœ

●ßdË¥f ØdœÊ ¥U ¢FLOd«‹

°U ≠dË®~U≥v Øt œß∑~UÁ ̈c«ßU“ îuœ ̧« «“ ¬≤πU îd¥b«̧È ØdœÁ «¥b, ¢LU”

°~Od¥b.
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¬ßOU»

«“ ¬ßOU» °d«È ¬ßOU» ØdœÊ °u¢t ≥UÈ ß∂e¥πU‹, ¬§Oq

≥U Ë œ«≤t ≥U Ë ≤Oe œ«≤t ≥UÈ ÆNuÁ «ß∑HUœÁ ØMOb.

¢OGt ≥U

•KIt ¬» °MbÈ ØMMbÁ

™d·

œ¸Äu‘ ßu¸«Œ œ«̧

«¥LMv

●≥dÖe ¢OGt ̧« °bËÊ «¥MJt ™d· ̧ËÈ œß∑~UÁ ßu«̧ ®bÁ

°U®b, §U ≤e≤Ob.

●≥dÖe ±uÆFv Øt ¬ßOU» ̧ËÈ œß∑~UÁ ßu«̧ «ßX, ™d·

¸« §b« ≤JMOb.

●°t ¢OGt ≥UÈ ¢Oe œßX ≤e≤Ob. ¢OGt ≥U ̧« «“ œß∑d”

ØuœØUÊ œË¸ ≤~t œ«̧¥b.

●¢U “±U≤v Øt ¢OGt ≥U °t ©u¸ ØU±q «“ •dØX ≤U¥º∑UœÁ

«≤b, ¬ßOU» ̧« °d≤b«̧¥b.

¢¢ccØØdd::  ÄÄUU¥¥tt  ¬¬ßßOOUU»»  ̧̧««  ≤≤LLvv  ¢¢uu««ÊÊ  °°UU  ™™dd··  ®®OOAAtt  ««ÈÈ  ≥≥LLeeÊÊ

´́uu÷÷  ØØddœœ..  ««ÖÖdd  ÄÄUU¥¥tt  ««®®∑∑∂∂UU≥≥vv  ßßuu««̧̧  ®®bbÁÁ  °°UU®®bb  œœßß∑∑~~UUÁÁ

¨̈cc««ßßUU““  ØØUU̧̧  ≤≤ªªuu««≥≥bb  ØØddœœ..

°°dd««ÈÈ  ¬¬®®MMUU¥¥vv  °°UU  ÄÄUU¥¥tt  ≥≥UUÈÈ  ±±ªª∑∑KKnn  ¢¢OOGGtt  °°tt  ¢¢BBUUËË¥¥dd

±±dd««§§FFtt  ØØMMOObb..

±±NNrr

●°d«È ¢CLOs ́Ld ©uô≤v ¬ßOU», ≥dÖe ¬≤d« °d«È °Og

«“ 03 £U≤Ot °t ©u¸ ±b«Â °t ØU̧ ≤~Od¥b. °t ±∫i «¥MJt

°t ̈KEX œ∞ªu«Á œßX ÄOb« Ødœ¥b, œß∑~UÁ ̧« îU±u‘ ØMOb.

●«“ œß∑~UÁ °d«È «œË¥t ≥U «ß∑HUœÁ ≤JMOb - «œË¥t ≥U °t Äöß∑Op ¬ßOV ±v

ß̧U≤Mb.

●«Öd ¬ßOU» °bß̧∑v ßu«̧ ≤AbÁ °U®b, ̈c«ßU“ ØU̧ ≤ªu«≥b Ødœ.

●≠Ij ¬≤d« °d«È ±u«œ îAp °t ØU̧ °∂d¥b.

°d«È «ß∑HUœÁ «“ ¬ßOU»

1±u«œ ±u¸œ ≤Ed ̧« œ¸ ™d· Æd«̧ œ≥Ob. •b«Ø∏d

¬≤d« ¢U ≤OLt Äd ØMOb, ≤t °OA∑d.

2•KIt ¬» °MbÈ ̧« ̧ËÈ ¢OGt ≥U ßu«̧ ØMOb.

3¢OGt ≥U ̧« ÄAX Ë ̧Ë ØMOb.

¬≤d« ̧« ̧ËÈ ™d· ÄU¥Os °OUË¸¥b, ¢OGt ≥U °U¥b °t

ßLX ÄU¥Os °U®Mb.

4¢OGt ≥U ̧« ̧ËÈ ™d· ¢U §U¥v Øt ±v ¢u«≤Ob

±∫Jr ØMOb.

5¬ßOU» ̧« ̧ËÈ œß∑~UÁ Öc«®∑t Ë °âdîU≤Ob ¢U

ÆHq ®uœ     .

6ßd́X •b«Ø∏d ̧« «≤∑ªU» ØdœÁ Ë ¥U «“ ØM∑d‰

•dØX ∞∫Et «È «ß∑HUœÁ ØMOb.

7°Fb «“ «¢LUÂ ØU̧ ¬ßOU» ±v ¢u«≤Ob œ¸Äu‘ ßu¸«Œ œ«̧ ̧« §UÈ ¢OGt ≥U °∂Mb¥b ¢U

°∑u«≤Ob ±∫Bu‰ ¢NOt ®bÁ ̧« ̧ËÈ ̈c«È îuœ °áU®Ob.

●œ¸Äu‘ ßu¸«Œ œ«̧ °t ©u¸ ØU±q °º∑t ≤OºX.

≤≤JJUU‹‹

●ß∂e¥πU‹ “±U≤v °N∑d ¬ßOU» ±v ®u≤b Øt ¢LOe Ë îAp °U®Mb.

ØUßt ØuÇp ̈c«ßU“

«“ ØUßt ØuÇp ̈c«ßU“ °d«È îdœ ØdœÊ

ß∂e¥πU‹ Ë Ädœ«“‘ ±IUœ¥d Ør ±u«œ

¨c«¥v ±U≤Mb Öu®X, ÄOU“, ¬§Oq Ë œ«≤t

≥U, ±U¥u≤e, ß∂e¥πU‹, Äu¸Á ≥U, ßf ≥U

Ë ̈c«È °ât «ß∑HUœÁ ØMOb.

¢OGt ÇUÆuÈ ØUßt ØuÇp ̈c«ßU“

ØUßt ØuÇp ̈c«ßU“

°d«È «ß∑HUœÁ «“ ØUßt

ØuÇp ̈c«ßU“

1±∫u¸ ±∫d„ Ë ØUßt ̧« ̧ËÈ œß∑~UÁ

ßu«̧ ØMOb.

2ØUßt ØuÇp ̈c«ßU“ ̧« ßu«̧ ØMOb -

±DLµs ®u¥b Øt œ≤bÁ ≥UÈ œ¸ËÊ ±OKt

´LuœÈ ¢uîU∞v Ëßj ØUßt ØuÇp

¨c«ßU“ °U ®OU̧≥UÈ ±OKt ́LuœÈ ØUßt

«ÅKv      §HX ®u≤b.

3¢OGt ÇUÆu ̧« ̧ËÈ ±∫u¸ ±∫d„      Æd«̧

œ≥Ob.

4±u«œ ̈c«¥v ̧« «{U≠t ØMOb.

5œ¸Äu‘ ̧« Æd«̧ œ«œÁ Ë œß∑~UÁ ̧« ̧Ë®s

ØMOb.

««¥¥LLMMvv

●¢U “±U≤v Øt ¢OGt ÇUÆu °t ©u¸ ØU±q «“

•dØX ≤U¥º∑UœÁ «ßX, œ¸Äu‘ ̧« °d≤b«̧¥b.

●¢OGt ÇUÆu °ºOU̧ ¢Oe «ßX, ±uÆl œßX “œÊ Ë ØU̧ °U ¬≤NU îOKv ±u«™V °U®Ob.

±±NNrr

●«“ œß∑~UÁ °d«È «œË¥t ≥U «ß∑HUœÁ ≤JMOb - «œË¥t ≥U °t Äöß∑Op ¬ßOV ±v

ß̧U≤Mb.

●±u«œ ̈c«¥v ßHX ±U≤Mb œ«≤t ≥UÈ ÆNuÁ, ¥a ¥U ®Jö‹ ̧« œ¸ œß∑~UÁ Æd«̧ ≤b≥Ob -

ÇuÊ ±LJs «ßX °t ¢OGt ≥U ¬ßOV °dßU≤Mb.

≤≤JJUU‹‹

●ß∂e¥πU‹ “±U≤v °N∑d îdœ ±v ®u≤b Øt ¢LOe Ë îAp °U®Mb.

●°d«È ¢NOt ̈c«È °ât ØLv ±U¥l œ¸ ±uÆl ±ªKu◊ ØdœÊ ±u«œ Äª∑t ®bÁ «{U≠t

ØMOb.

●Öu®X, ≤UÊ Ë ß∂e¥πU‹ ̧« Æ∂q «“ ̧¥ª∑s œ¸ œß∑~UÁ, °t Åu‹̧ ¢Jt ≥UÈ “¥d œ¸

«≤b«“Á ¢Id¥∂v 1 ¢U 2 ßU≤∑v ±∑d (2/1 ¢U 4/3 «¥Mâv) îdœ ØMOb.

●°d«È ¢NOt ±U¥u≤e, ̧Ë̈s ̧« œ¸ ∞u∞t ¢Gc¥t «{U≠t ØMOb.
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ÆU» «≠e«¥g ™d≠OX

±uÆFv Øt ±v îu«≥Ob ±U¥FU‹ ̧« °U ≥r ±ªKu◊ ØMOb

«“ ÆU» «≠e«¥g ™d≠OX ≥Ld«Á °U ¢OGt ÇUÆu «ß∑HUœÁ

ØMOb. «¥s ØU̧ °U ®LU «±JUÊ ±v œ≥b ¢U ÖMπU¥g

±U¥FU‹ ̧« «“ 1 ∞O∑d °t 5\1 ∞O∑d «≠e«¥g œ≥Ob, Ë

œ¸ {Ls «“ ≤A∑v §KuÖOdÈ ØdœÁ Ë ÆU°KOX îdœ

ØdœÊ ¢OGt ̧« °N∂uœ °∂ªAOb.

1±∫u¸ ±∫d„ Ë ØUßt ̧« ̧ËÈ œß∑~UÁ ßu«̧ ØMOb.

2¢OGt ÇUÆu ̧« Æd«̧ œ≥Ob.

3±u«œ ̈c«¥v ̧« °d«È Ädœ«“‘ «{U≠t ØMOb.

4ÆU» ̧« œ¸ °UôÈ ¢OGt ßu«̧ ØMOb Ë ±DLµs ®u¥b Øt

¸ËÈ ∞∂t œ«îq ØUßt Æd«̧ ±v ÖOdœ     . ÆÆUU»»  ̧̧««  °°tt

ÄÄUU¥¥OOss  ≠≠AAUU̧̧  ≤≤bb≥≥OObb,,  ¬¬≤≤dd««  ««““  ±±ddØØee  °°~~OOdd¥¥bb..

5œ¸Äu‘ ̧« Æd«̧ œ«œÁ Ë œß∑~UÁ ̧« ̧Ë®s ØMOb.

œ¥ºJNUÈ Ë¸Æt Ë¸Æt ØdœÊ/°d‘ œ®̧X

ËË¸̧ÆÆtt  ËË¸̧ÆÆtt  ØØddœœÊÊ//°°dd‘‘  œœ¸̧®®XX  œœËË  ̧̧ËËœœ¥¥ººpp  ≥≥UU  --  {{ªªOOrr          ,,  ≤≤UU““„„          

«“ ßLX °d‘ œ≥MbÁ °d«È ÄMOd, ≥u¥Z, ßOV “±OMv Ë

ßU¥d ±u«œ ̈c«zv °U °U≠X ±AU°t «ß∑HUœÁ ØMOb.

«“ ßLX Ë¸Æt Ë¸Æt ØMMbÁ °d«È ÄMOd, ≥u¥Z, ßOV

“±OMv, ØKr, îOU̧, ØbË, ÇGMb¸ Ë ÄOU“ «ß∑HUœÁ ØMOb.

œœ¥¥ººpp  ̧̧≤≤bbÁÁ  ̧̧¥¥ee  ((°°dd‘‘  ≥≥UUÈÈ  ©©uu∞∞vv))          

«ß∑HUœÁ °d«È °d¥bÊ: ßOV “±OMv °d«È ¢NOt ßOV

“±OMv ßdŒ ØdœÁ °t ®Jq îö∞v; ±u«œ ßHX °d«È

ßUôœ≥U, ÇU®Mv ≥U, îu¸«„ ≥U Ë ß∑d ≠dÈ (±U≤Mb

≥u¥Z, ®KGr, ØbË, îOU̧)

œœ¥¥ººpp  ̧̧≤≤bbÁÁ  ØØss          

¸≤bÁ ØdœÊ ÄMOd ÄU̧±e«Ê Ë ¬±UœÁ ØdœÊ ßOV “±OMv

°d«È ¢NOt ØKuÇt ßOV “±OMv ¬∞LU≤v.

«¥LMv

●¢¢UU  ““±±UU≤≤vv  ØØtt  ¢¢OOGGtt  °°dd‘‘  œœ≥≥MMbbÁÁ  °°tt  ©©uu¸̧  ØØUU±±qq  ««““  ••ddØØXX  ≤≤UU¥¥ºº∑∑UUœœÁÁ  ««ßßXX,,  œœ¸̧ÄÄuu‘‘  ̧̧««  °°dd

≤≤bb««̧̧¥¥bb..

●¢¢OOGGtt  ≥≥UUÈÈ  °°dd‘‘  œœ≥≥MMbbÁÁ  °°ººOOUU̧̧  ¢¢OOee  ≥≥ºº∑∑MMbb  --  ±±uuÆÆll  œœßßXX  ““œœÊÊ  °°tt  ¬¬≤≤NNUU  îîOOKKvv  œœÆÆXX

ØØMMOObb..

°d«È «ß∑HUœÁ «“ œ¥ºJNUÈ °d‘ œ≥MbÁ

1±∫u¸ ±∫d„ Ë ØUßt ̧« ̧ËÈ œß∑~UÁ ßu«̧

ØMOb.

2°ªg ±dØeÈ œ¥ºp      ̧« œ¸ œßX Öd≠∑t,

œ¥ºp ̧« «“ ßL∑v Øt ±v îu«≥Ob     ̧ËÈ

±∫u¸ ±∫d„ Æd«̧ œ≥Ob.

3œ¸Äu‘ ̧« Æd«̧ œ≥Ob.

4«≤b«“Á ∞u∞t ¢Gc¥t ±MUßV ̧« «≤∑ªU» ØMOb.

«°e«̧ ≠AU̧ œ≥MbÁ œ«̧«È ¥p ∞u∞t ¢Gc¥t

ØuÇJ∑d °d«È Ädœ«“‘ ±u«œ §b«ÖU≤t ¥U ±u«œ

≤U“„ «ßX.

°d«È «ß∑HUœÁ «“ ∞u∞t ¢Gc¥t ØuÇJ∑d - «°∑b«

«°e«̧ ≠AU̧œ≥MbÁ °e¸̄ ̧« œ«îq ∞u∞t ¢Gc¥t

Æd«̧ œ≥Ob.

°d«È «ß∑HUœÁ «“ ∞u∞t ¢Gc¥t °e¸̄ - «“ ≥d œË

«°e«̧ ≠AU̧ œ≥MbÁ °t ©u¸ ≥Le±UÊ «ß∑HUœÁ ØMOb.

5±u«œ ̈c«zv ̧« œ«îq ∞u∞t ¢Gc¥t ØMOb.

6œß∑~UÁ ̧« ̧Ë®s ØdœÁ Ë ±u«œ ̈c«zv ̧« °t ©u¸ ¥JMu«îX °U «ß∑HUœÁ «“ «°e«̧

≠AU̧ œ≥MbÁ °t ÄU¥Os ≠AU̧ œ≥Ob - ≥≥ddÖÖee  ««≤≤~~AA∑∑UUÊÊ  îîuuœœ  ̧̧««  œœ««îîqq  ∞∞uu∞∞tt  ¢¢GGcc¥¥tt  ≤≤JJMMOObb..

≤≤JJUU‹‹

●«“ ±u«œ ̈c«zv ¢U“Á «ß∑HUœÁ ØMOb

●±u«œ ̈c«zv ̧« îOKv ̧¥e ≤JMOb. ØU̧È ØMOb Øt °∑u«≤Ob ́d÷ ∞u∞t ¢Gc¥t °e¸̄ ̧«

≤º∂∑UÎ Äd ØMOb. «¥s ØU̧ °ÚY îu«≥b ®b ¢U ±u«œ ̈c«zv œ¸ •Os ØU̧ œß∑~UÁ °t

©d≠Os Äd¢U» ≤Au≤b. ¥U «¥MJt ±v ¢u«≤Ob «“ ∞u∞t ¢Gc¥t ØuÇp «ß∑HUœÁ ØMOb.

●±uÆFv Øt «“ œ¥ºp ̧≤bÁ ̧¥e «ß∑HUœÁ ±v ØMOb, ±u«œ ̈c«¥v ̧« «≠Iv Æd«̧ œ≥Ob.

●°d«È Ë¸Æt Ë¸Æt ØdœÊ ¥U °d‘ œ®̧X: ±u«œ ̈c«¥v Øt ́LuœÈ Æd«̧ œ«œÁ ®u≤b

ØuÇJ∑d «“ ±u«œÈ Øt «≠Iv Æd«̧ œ«œÁ ®u≤b      «“ œß∑~UÁ °OdËÊ îu«≥Mb ¬±b.

●≥LOAt °Fb «“ ÄU¥UÊ ØU̧ ±Ib«̧È ±UœÁ ̈c«zv ̧ËÈ œ¥ºp Ë ¥U œ¸ ØUßt °UÆv

îu«≥b ±U≤b.

«°e«̧ ¬» ±OuÁ ÖOdÈ

«“ «°e«̧ ¬» ±OuÁ ÖOdÈ °d«È Öd≠∑s

¬» ±dØ∂U‹ (±U≤Mb Äd¢IU‰, ∞OLu¢d‘,

∞OLu Ë Öd¥é ≠dË‹) «ß∑HUœÁ ØMOb.

±ªdË©v

¨d°U‰

°d«È «ß∑HUœÁ «“ ¬» ±OuÁ

ÖOdÈ

1±∫u¸ ±∫d„ Ë ØUßt ̧« ̧ËÈ œß∑~UÁ

ßu«̧ ØMOb.

2¨d°U‰ ̧« œ¸ ØUßt ßu«̧ ØMOb -

±DLµs ®u¥b Øt œß∑t ̈d°U‰ 

±º∑IOLUÎ ̧ËÈ œß∑t ØUßt œ¸

Ë{FOX ÆHq Æd«̧ œ«̧œ     .

3±ªdË©v ̧« ̧ËÈ ±∫u¸ ±∫d„ Æd«̧

œ«œÁ Ë ¬≤d« °âdîU≤Ob ¢U °t ©u¸ ØU±q

ÄU¥Os °OU≠∑b     .

4±OuÁ ̧« «“ Ëßj ≤Bn ØMOb. •Uô œß∑~UÁ ̧« ̧Ë®s ØMOb Ë ±OuÁ ̧« ̧ËÈ

±ªdË©v ≠AU̧ œ≥Ob.

●««ÖÖdd  ̈̈dd°°UU‰‰  °°bb¸̧ßß∑∑vv  ÆÆHHqq  ≤≤AAbbÁÁ  °°UU®®bb,,  ¬¬»»  ±±OOuuÁÁ  ÖÖOOddÈÈ  ØØUU̧̧  ≤≤ªªuu««≥≥bb  ØØddœœ..
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11

°d«È «ß∑HUœÁ «“ ≥LeÊ

1 •KIt ¬» °MbÈ ØMMbÁ      ̧« ̧ËÈ ¢OGt ≥U      °∂Mb¥b -

Ë ±DLµs ®u¥b Øt ¬» °Mb °bß̧∑v œ¸ §UÈ îuœ

Æd«̧ Öd≠∑t °U®b.

««ÖÖdd  ¬¬»»  °°MMbb  ¬¬ßßOOVV  œœ¥¥bbÁÁ  °°UU®®bb  ¥¥UU  °°bb¸̧ßß∑∑vv  ßßuu««̧̧  ≤≤AAbbÁÁ

°°UU®®bb  ««±±JJUUÊÊ  ≤≤AA∑∑vv  ËË§§uuœœ  îîuu««≥≥bb  œœ««®®XX..

2™d· ̧« ̧ËÈ ¢OGt ≥U ßu«̧ ØMOb.

3±u«œ ̈c«zv ±u¸œ ≤Ed ̧« œ¸ ™d· Æd«̧ œ≥Ob.

4Ë«®d œ¸Äu‘ ̧« “¥d ¬Ê Æd«̧ œ≥Ob.

5œ¸Äu‘ ÄdØMMbÁ ̧« ̧ËÈ œ¸Äu‘ Öc«®∑t Ë ÆHq ØMOb,

°d«È «¥s ØU̧ ¬≤d« °t Ë{FOX       °âdîU≤Ob.

6œ¸Äu‘ ̧« ̧ËÈ ØUßt Öc«®∑t Ë œ¸Äu‘ ÄdØMMbÁ ̧«

°t Ë{FOX       °âdîU≤Ob ¢U ÆHq ®uœ.

œ¸Äu‘ ÄdØMMbÁ ̧« ±v ¢u«Ê œ¸ 3 Ë{FOX ±ª∑Kn

Æd«̧ œ«œ (A¸« °∂OMOb)

- œ¸Äu‘ ÄdØMMbÁ ̧« ±v ¢u«Ê °d«È «≠eËœÊ ±u«œ

°t ™d· °dœ«®X.

- œ¸Äu‘ ÆHq ≤OºX/œ¸Äu‘ ÄdØMMbÁ °dËÈ

œ¸Äu‘ ÆHq «ßX ¢U °∑u«Ê œ¸Äu‘ ̧« §U “œ ¥U

°dœ«®X.

- œ¸Äu‘ ÆHq «ßX.

7≥LeÊ ̧« ̧ËÈ œß∑~UÁ Æd«̧ œ≥Ob Ë ¬≤d«

°âdîU≤Ob ¢U ÆHq ®uœ     .

8ßd́∑v ̧« «≤∑ªU» ØdœÁ Ë ¥U «“ ØM∑d‰ •dØX ∞∫Et

«È «ß∑HUœÁ ØMOb.

≤≤JJUU‹‹

●ËÆ∑v ±v îu«≥Ob ±U¥u≤e œß̧X ØMOb, ≥Lt ±u«œ ô“Â

°πe ̧Ë̈s ̧« œ¸ ≥LeÊ Æd«̧ œ≥Ob. ßáf ËÆ∑v

œß∑~UÁ œ¸ •U‰ ØU̧ °uœ, ̧Ë̈s ̧« œ¸ œ¸Äu‘

ÄdØMMbÁ ̧¥ª∑t Ë °~c«̧¥b °t œ«îq °dËœ.

●°d«È ±ªKu©NUÈ ̈KOk ±U≤Mb ÄU¢t ¥U ßºNU ®U¥b ô“Â °U®b ¬≤NU ̧« ØU̧œ„ °OdËÊ

°OUË¸¥b. «Öd ØU̧ œ®u«̧ °uœ, ±Ib«̧È ±U¥l «{U≠t ØMOb.

●±uÆl îdœ ØdœÊ ¥a «“ •dØX ∞∫Et «È «ß∑HUœÁ ØMOb

±±NNrr

●ÆÆ∂∂qq  ««““  ̧̧¥¥ªª∑∑ss  ≥≥dd  ≤≤uuŸŸ  ±±UU¥¥ll  œœ¸̧  œœ««îîqq  ≥≥LLeeÊÊ,,  ««§§UU““ÁÁ  œœ≥≥OObb  °°tt  ««≤≤bb««““ÁÁ  œœ±±UUÈÈ  ««¢¢UU‚‚  îîMMpp

®®uu≤≤bb..

●°d«È ¢CLOs ́Ld ©uô≤v ≥LeÊ, ≥dÖe ¬≤d« °d«È °Og «“ 06 £U≤Ot °t ©u¸ ±b«Â °t

ØU̧ ≤~Od¥b. °t ±∫i «¥MJt °t ̈KEX œ∞ªu«Á œßX ÄOb« Ødœ¥b, œß∑~UÁ ̧«

îU±u‘ ØMOb.

●«“ œß∑~UÁ °d«È «œË¥t ≥U «ß∑HUœÁ ≤JMOb - «œË¥t ≥U °t Äöß∑Op ¬ßOV ±v

ß̧U≤Mb.

●«Öd ≥LeÊ °bß̧∑v ßu«̧ ≤AbÁ °U®b, ̈c«ßU“ ØU̧ ≤ªu«≥b Ødœ.

●Æ∂q «“ ̧Ë®s ØdœÊ ≥LeÊ ±u«œ îAp œ¸ ¬Ê Æd«̧ ≤b≥Ob. œ¸ Åu‹̧ ∞eËÂ, ¬≤NU ̧«

¢Jt ¢Jt ØdœÁ, œ¸Äu‘ ÄdØMMbÁ ̧« °dœ«̧¥b; Ë ßáf ËÆ∑v Øt œß∑~UÁ œ¸ •U‰ ØU̧

°uœ, ¥Jv ¥Jv °t œ«îq °OU≤b«“¥b.

●«“ ≥LeÊ °FMu«Ê ¥p ™d· ≤~Nb«̧È ±u«œ ̈c«zv «ß∑HUœÁ ≤JMOb. ≥LOAt ¬≤d« Æ∂q Ë

°Fb «“ «ß∑HUœÁ îU∞v ≤~t œ«̧¥b.

●≥dÖe °Og «“ 5\1 ∞O∑d (2 ÄOLU≤t 21 «Ë≤f ±U¥l) œ¸ ¬Ê ≥r ≤e≤Ob - «Öd ±U¥FU‹

Øn œ«̧ °uœ≤b, ±U≤Mb ±OKp ®Op °U¥b «¥s •πr ̧« ØL∑d ≥r °JMOb.

¢¢ccØØdd::  ÄÄUU¥¥tt  ¬¬ßßOOUU»»  ̧̧««  ≤≤LLvv  ¢¢uu««ÊÊ  °°UU  ™™dd··  ®®OOAAtt  ««ÈÈ  ≥≥LLeeÊÊ  ́́uu÷÷  ØØddœœ..  ««ÖÖdd  ÄÄUU¥¥tt

««®®∑∑∂∂UU≥≥vv  ßßuu««̧̧  ®®bbÁÁ  °°UU®®bb  œœßß∑∑~~UUÁÁ  ̈̈cc««ßßUU““  ØØUU̧̧  ≤≤ªªuu««≥≥bb  ØØddœœ..  °°dd««ÈÈ  ¬¬®®MMUU¥¥vv  °°UU

ÄÄUU¥¥tt  ≥≥UUÈÈ  ±±ªª∑∑KKnn  ¢¢OOGGtt  °°tt  ¢¢BBUUËË¥¥dd  ±±dd««§§FFtt  ØØMMOObb..

«ß∑HUœÁ «“ ±K∫IU‹

°d«È ¬ÖU≥v «“ ßd́X ±MUßV °d«È ≥d ¥p «“ ±K∫IU‹ °t §bË‰ ±d«§Ft ØMOb.

¢OGt ÇUÆu/     «°e«̧ îLOd ßU“

¢OGt ÇUÆu Äd ØU̧°dœ¢d¥s ËßOKt «∞∫UÆv «ßX. “±UÊ

ØU̧ œß∑~UÁ, °U≠∑v ̧« Øt °t œßX îu«≥Ob ¬ËÁ «È

«ß∑HUœÁ ØMOb.

«“ ¢OGt ÇUÆu °d«È ¢NOt ØOp Ë ®Od¥Mv, îdœ ØdœÊ

Öu®X îUÂ ¥U Äª∑t, ß∂e¥πU‹, ¬§Oq, ÄU¢t, ßf, ∞t

ØdœÊ ±u«œ œ«îq ßuÛ Ë ≤Oe ¢NOt îdœÁ °OºJuzOX Ë

îdœÁ ≤UÊ «ß∑HUœÁ ±v ®uœ. «Öd «°e«̧ îLOd ßU“

≥Ld«Á °U œß∑~UÁ «̧«zt ≤AbÁ °U®b ±v ¢u«Ê «“ ¢OGt

ÇUÆu °d«È ±ªKu◊ ≥UÈ îLOd ±ªLd œ«̧ «ß∑HUœÁ Ødœ.

°d«È ±ªKu◊ ≥UÈ ±ªLd œ«̧ «“ «°e«̧ îLOd ßU“

«ß∑HUœÁ ØMOb.

≤≤JJUU‹‹

¢¢OOGGtt  ÇÇUUÆÆuu

●Öu®X, ≤UÊ Ë ß∂e¥πU‹ ̧« Æ∂q «“ ̧¥ª∑s œ¸ œß∑~UÁ,

°t Åu‹̧ ¢Jt ≥UÈ “¥d œ¸ «≤b«“Á ¢Id¥∂v 2 ßU≤∑v

±∑d/4/3 «¥Mâv îdœ ØMOb.

●°OºJuzO∑NU ̧« °U¥b «°∑b« °U œßX îdœ Ødœ Ë ßáf

œ¸ •OMv Øt œß∑~UÁ ØU̧ ±v ØMb «“ ©d¥o ∞u∞t ¢Gc¥t °t œ«îq ¬Ê ̧¥ªX.

●«Öd ±v îu«≥Ob ®Od¥Mv ¢NOt ØMOb °U¥b ̧Ë̈s ̧« °t Åu‹̧ §U±b «“ ¥ªâU‰ °OdËÊ

¬Ë¸œÁ Ë °t Åu‹̧ ¢Jt ≥UÈ 2 ßU≤∑v ±∑dÈ/4/3 «¥Mâv îdœ ØMOb.

●œÆX ØMOb Øt ±u«œ ̈c«zv ̧« °Og «“ «≤b«“Á œ¸ œß∑~UÁ Ädœ«“‘ ≤JMOb.

««°°ee««̧̧  îîLLOOdd  ßßUU““

●±u«œ îAp ̧« œ¸ ØUßt ̧¥ª∑t Ë ËÆ∑v Øt œß∑~UÁ ØU̧ ±v ØMb, ±U¥l ̧« «“ ∞u∞t

¢Gc¥t «{U≠t ØMOb. °t «¥s ØU̧ «œ«±t œ≥Ob ¢U ¥p ¢uÛ ≤dÂ îLOd ®Jq °~Odœ, «¥s

ØU̧ 06 ¢U 09 £U≤Ot ©u‰ îu«≥b ØAOb.

●°d«È Ë¸“ œ«œÊ ≠Ij «“ œß∑UÊ îuœ «ß∑HUœÁ ØMOb. ¢uÅOt ±v ®uœ «“ Ë¸“ œ«œÊ

œ¸ œ«îq ØUßt îuœœ«̧È ØMOb ÇuÊ «¥s ØU̧ ±LJs «ßX °ÚY ®uœ ¢FUœ‰

œß∑~UÁ ̈c«ßU“ °Nr °ªu¸œ.

≥LeÊ œËÆKu ÇdŒ œ≤bÁ œ«̧

≠Ij °d«È ±ªKu◊ ≥UÈ ß∂p ±U≤Mb ßHObÁ ¢ªr ±d⁄, îU±t, ®OdÈ Øt °ußOKt

¢∂ªOd ̈KOk ®bÁ «ßX Ë °d«È ≥r “œÊ ¢ªr ±d⁄ Ë ®Jd °d«È ØOp ≥UÈ «ßHMπv

°bËÊ ̧Ë̈s «ß∑HUœÁ ®uœ. 

±ªKu◊ ≥UÈ ßM~Os ¢d ±U≤Mb ̧Ë̈s ¥U ¬̧œ °t ¬Ê ¬ßOV îu«≥Mb “œ.

«ß∑HUœÁ «“ ≥LeÊ

1±∫u¸ ±∫d„ Ë ØUßt ̧« ̧ËÈ œß∑~UÁ ßu«̧ ØMOb.

2≥d ¥p «“ ≥LeÊ ≥U ̧« ±∫Jr œ«îq ØK~v ±∫d„

ßu«̧ ØMOb.

3≥LeÊ ̧« °U œÆX ¢LUÂ §U °e≤Ob ¢U «¥MJt ̧ËÈ ±∫u¸

±∫d„ Æd«̧ °~Odœ.

4±u«œ ̈c«¥v ̧« «{U≠t ØMOb.

5œ¸Äu‘ ̧« ßu«̧ ØMOb - Ë ±DLµs ®u¥b Øt «≤∑NUÈ

±∫u¸ ±∫d„ œ¸ ±dØe œ¸Äu‘ Æd«̧ ±v ÖOdœ.

6 œß∑~UÁ ̧« ̧Ë®s ØMOb.

±±NNrr

●≥LeÊ °d«È ¢NOt ØOp ≥UÈ ¥p ±d•Kt «È ¥U îU±t “œÊ

°t ̧Ë̈s Ë ®Jd ±MUßV ≤OºX ÇuÊ «¥s ±ªKu◊ ≥U °t

¬Ê ¬ßOV ±v ̧ßU≤Mb. °d«È ¢NOt ØOp ≠Ij «“ ¢OGt

ÇUÆu «ß∑HUœÁ ØMOb.

≤≤JJUU‹‹

●°N∑d¥s ≤∑Oπt ËÆ∑v °bßX ±v ¬¥b Øt ¢ªr ±d⁄ œ¸ œ±UÈ «¢U‚ °U®b.

●Æ∂q «“ ¬̈U“ ØU̧ ±DLµs ®u¥b Øt ØUßt Ë ≥LeÊ ¢LOe Ë ́U̧È «“ Çd°v °U®Mb.
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10

«≤∑ªU» ¥p ßd́X °d«È ØKOt ́LKOU‹

««°°ee««̧̧//±±KK∫∫IIUU‹‹ØØUU̧̧ØØddœœßßdd́́XX••bb««ØØ∏∏dd  ÖÖMMππUU¥¥gg

¢OGt ÇUÆu±ªKu◊ ØOp ¥p ±d•Kt «È•b«Æq - •b«Ø∏d5\1 ØOKuÖdÂ/3 Äu≤b 5 «Ë≤f Ë“Ê Øq

®Od¥Mv ÄeÈ - «≠eËœÊ ̧Ë̈s Ë Çd°v œ¸ ¬̧œ5 - •b«Ø∏d043 ÖdÂ/21 «Ë≤f ¬̧œ

«≠eËœÊ ¬» °d«È ±ªKu◊ ØdœÊ ±u«œ ®Od¥Mv ÄeÈ1 - 5

îdœ ØdœÊ/¢NOt Äu¸Á/ÄU¢t•b«Ø∏d006 ÖdÂ/1 Äu≤b Öu®X

¢OGt ÇUÆu °U ÆU» «≠e«¥g ™d≠OXßuÛ ≥U -ØU̧ ̧« °U ßd́X ÄU¥Os ®dËŸ Ë °t ßd́X •b«Ø∏d °dË¥b•b«Æq - •b«Ø∏d5\1 ∞O∑d/2 ÄOLU≤t 21 «Ë≤f

¢OGt ≥LeÊßHObÁ ¢ªr ±d⁄•b«Ø∏d6 ßHObÁ ¢ªr ±d⁄

¢ªr ±d⁄ Ë ®Jd °d«È ØOp ≥UÈ «ßHMπv °bËÊ ̧Ë̈s•b«Ø∏d

îU±t5 - •b«Ø∏d005 ±OKv ∞O∑d

«°e«̧ îLOd ßU“±ªKu◊ ≥UÈ ±ªLd œ«̧•b«Ø∏d006 ÖdÂ/1 Äu≤b 6 «Ë≤f

œ¥ºJNU -Ë¸Æt Ë¸Æt ØdœÊ/°d‘ ̧¥e/¸≤bÁ ̧¥e±u«œ ̈c«zv ßHX ±U≤Mb ≥u¥Z, ÄMOd ßHX.5 - •b«Ø∏d

±u«œ ̈c«zv ≤dÂ ¢d ±U≤Mb îOU̧, Öu§t ≠d≤~v•b«Æq - 5

œ¥ºp ̧≤bÁ ØsÄMOd ÄU̧±e«Ê, ßOV “±OMv °d«È ¢NOt ØKuÇt ßOV “±OMv ¬∞LU≤v.•b«Ø∏d

«°e«̧ ¬» ±OuÁ ÖOdÈ±dØ∂U‹1

ØUßt ØuÇp Ë ÇUÆuœ¸ ØKOt ±u«̧œ•b«Ø∏d002 ÖdÂ/8 «Ë≤f

≥LeÊœ¸ ØKOt ±u«̧œ•b«Ø∏d5\1 ∞O∑d/2 ÄOLU≤t 21 «Ë≤f ±U¥l

¬ßOU»œ¸ ØKOt ±u«̧œ•b«Ø∏d

°d«È «ß∑HUœÁ «“ œß∑~UÁ ̈c«ßU“

1±∫u¸ §b«®b≤v ̧« ̧ËÈ œß∑~UÁ ßu«̧ ØMOb     .

2•Uô ØUßt ̧« Æd«̧ œ≥Ob. œß∑t ¬≤d« °t ßLX ́IV Æd«̧ œ«œÁ Ë œ¸ §NX •dØX

´Id°t ≥UÈ ßÚX °âdîU≤Ob ¢U ÆHq ®uœ     .

3ËßOKt «∞∫UÆv ̧« ̧ËÈ ±∫u¸ ±∫d„ ≤BV ØMOb.

●≥LOAt Æ∂q «“ «¥MJt ±u«œ ̈c«zv œ¸ œ«îq œß∑~UÁ Æd«̧ œ≥Ob, ØUßt Ë ±K∫IU‹ ̧«

§U °e≤Ob.

4œ¸Äu‘ ̧« ßu«̧ ØMOb      - Ë ±DLµs ®u¥b Øt °UôÈ ±∫u¸ ±∫d„ œ¸ ±dØe œ¸Äu‘

Æd«̧ ±v ÖOdœ.

●««““  œœ¸̧ÄÄuu‘‘  °°dd««ÈÈ  ØØMM∑∑dd‰‰  ØØUU̧̧  ̈̈cc««ßßUU““  ««ßß∑∑HHUUœœÁÁ  ≤≤JJMMOObb,,  °°dd««ÈÈ  ««¥¥ss  ØØUU̧̧  ≥≥LLOOAAtt  ««““  ØØMM∑∑dd‰‰

¸̧ËË®®ss//îîUU±±uu‘‘  ««ßß∑∑HHUUœœÁÁ  ØØMMOObb..

5œß∑~UÁ ̧« °t °d‚ °e≤Ob, Çd«⁄ ¬Ê ̧Ë®s îu«≥b ®b. œß∑~UÁ ̧« ̧Ë®s ØdœÁ Ë ¥Jv

«“ ßd́∑NU ̧« «≤∑ªU» ØMOb.

●««ÖÖdd  ØØUUßßtt  ËË  œœ¸̧ÄÄuu‘‘  °°bb¸̧ßß∑∑vv  ßßuu««̧̧  ≤≤AAbbÁÁ  °°UU®®MMbb,,  ̈̈cc««ßßUU““  ØØUU̧̧  ≤≤ªªuu««≥≥bb  ØØddœœ..

●ØM∑d‰ ∞∫Et «È (P) ̧« °d«È •dØ∑NUÈ ßd¥l °t ØU̧ °∂d¥b. •dØX ∞∫Et «È ¢U

“±U≤v Øt œØLt ØM∑d‰ ̧« ≤~t œ«®∑t °U®Ob, «œ«±t îu«≥b œ«®X.

8°d«È °dœ«®∑s œ¸Äu‘, ±K∫IU‹ Ë ØUßt ±d«•q ≠u‚ ̧« °t ¢d¢OV ́Jf «≤πUÂ œ≥Ob.

●≥LOAt Æ∂q «“ °dœ«®∑s œ¸Äu‘, œß∑~UÁ ̧« îU±u‘ ØMOb.

±±NNrr

●œß∑~UÁ ̈c«ßU“ ®LU °d«È îdœ ØdœÊ ¥U ¬ßOU» ØdœÊ œ«≤t ≥UÈ ÆNuÁ, ¥U ¢NOt ®Jd

ÆMUœÈ (îU„ ÆMb) «“ ®Jd Ë ÆMb ±FLu∞v ±MUßV ≤OºX.

●±uÆFv Øt «ßU≤f ¥U ±u«œ ©Fr œ≥MbÁ °t ±ªKu◊ ≥U «{U≠t ±v ØMOb, ±d«ÆV ¢LU”

¬≤NU °U °ªg ≥UÈ Äöß∑OJv °U®Ob ÇuÊ œ¸ ̈Od «¥MBu‹̧ ±LJs «ßX ̧≤@ ¬≤NU °t

©u¸ œ«zLv ¢GOOd ØMb.
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ÄÄOOgg  ««““  ««¥¥MMJJtt  ««““  ËËßßOOKKtt  îîUU≤≤~~vv  doowneKîîuuœœ  ««ßß∑∑HHUUœœÁÁ  ØØMMOObb

●«¥s œß∑u¸«∞FLKNU ̧« °U œÆX ±DU∞Ft ØdœÁ Ë ¬≤NU ̧« °d«È «ß∑HUœÁ ≥UÈ °FbÈ ≤~t

œ«̧¥b.

●¢LU±v °º∑t °MbÈ ≥U Ë ØKOt °dÇº∂NU ̧« °dœ«̧¥b.

«¥LMv

●¢OGt ≥U Ë œ¥ºJNU °ºOU̧ ¢Oe ≥º∑Mb, ±uÆl œßX “œÊ °t

¬≤NU îOKv ±u«™V °U®Ob. ≥≥LLOOAAtt  ¢¢OOGGtt  ÇÇUUÆÆuu  ̧̧««  ±±uuÆÆll  ¢¢LLOOee

ØØddœœÊÊ  ¥¥UU  ̈̈OOddÁÁ          °°UU  ≤≤uu„„  ««≤≤~~AAXX  ««““  °°UUôô,,  ËË  œœËË¸̧  ««““  ∞∞∂∂tt  °°dd≤≤bbÁÁ

¬¬ÊÊ  °°~~OOdd¥¥bb..

●≥dÖe œß∑~UÁ ̈c«ßU“ ̧« °U Öd≠∑s œß∑t ¬Ê °KMb ≤JdœÁ ¥U §U°πU ≤JMOb - œ¸ ̈Od

«¥MBu‹̧ ±LJs «ßX œß∑t °AJMb Ë °t ®LU §d«•X Ë«̧œ ®uœ.

●≥LOAt ÄOg «“ ̧¥ª∑s ±u«œ ̈c«zv «“ ØUßt, ¢OGt ÇUÆu ̧« °OdËÊ °OUË¸¥b.

●≥dÖe ËÆ∑v Øt œß∑~UÁ ̈c«ßU“ °t °d‚ ËÅq «ßX, œßX îuœ ¥U ∞u«“Â ¬®áeÈ ̧«

°t œ«îq ØUßt Ë ¥U ≥LeÊ ¬Ê ≤∂d¥b.

●œß∑~UÁ ̧« îU±u‘ ØdœÁ Ë ßOr °d‚ ¬≤d« °JAOb:

●●Æ∂q «“ §U “œÊ ¥U °OdËÊ ¬Ë¸œÊ ÆDFU‹

●●°Fb «“ «ß∑HUœÁ

●●Æ∂q «“ ¢LOe ØdœÊ

●≥dÖe «“ «≤~A∑UÊ îuœ °d«È ≠AU̧ œ«œÊ ±u«œ ̈c«zv °t œ«îq ∞u∞t ¢Gc¥t «ß∑HUœÁ

≤JMOb. ≥LOAt «“ «°e«̧ ±ªBu’ ≠AU̧ œ«œÊ Øt ≥Ld«Á °U œß∑~UÁ «̧«zt ®bÁ

«ß∑HUœÁ ØMOb.

●Æ∂q «“ °dœ«®∑s œ¸Äu‘ ØUßt ¥U °OdËÊ ¬Ë¸œÊ ≥LeÊ/¬ßOU» «“ œß∑~UÁ:-

●●œß∑~UÁ ̧« îU±u‘ ØMOb;

●●±M∑Ed ®u¥b ¢U •dØX ¢OGt ≥U/±K∫IU¢v Øt °t œß∑~UÁ ËÅq ØdœÁ «¥b °t ©u¸

ØU±q ±∑uÆn ®uœ;

●●œÆX ØMOb ¢U ™d· ≥LeÊ ¥U ¬ßOU» ̧« «“ ¢OGt ≥U §b« ≤JMOb.

●Æ∂q «“ ̧¥ª∑s ≥d ≤uŸ ±U¥l œ¸ œ«îq ≥LeÊ, «§U“Á œ≥Ob °t «≤b«“Á œ±UÈ «¢U‚ îMp

®u≤b.

●«“ œ¸Äu‘ °d«È ØM∑d‰ ØU̧ ̈c«ßU“ «ß∑HUœÁ ≤JMOb, °d«È «¥s ØU̧ ≥LOAt «“

¸Ë®s/îU±u‘ ØM∑d‰ ßd́X «ß∑HUœÁ ØMOb.

●««ÖÖdd  ±±JJUU≤≤OOººrr  ÆÆHHqq  œœ¸̧ËË≤≤vv  œœßß∑∑~~UUÁÁ  œœ¸̧  ±±FFdd÷÷  ≠≠AAUU̧̧≥≥UUÈÈ  °°OOgg  ««““  ««≤≤bb««““ÁÁ  ËË««ÆÆll  ®®uuœœ,,

œœßß∑∑~~UUÁÁ  ¬¬ßßOOVV  îîuu««≥≥bb  œœ¥¥bb  ËË  ±±LLJJss  ««ßßXX  ®®LLUU  ̧̧««  œœÇÇUU̧̧  §§dd««••XX  ØØMMbb..

●≥dÖe «“ ±K∫IU¢v Øt ±u¸œ ¢U¥Ob ßU“≤bÁ ≤Oº∑Mb «ß∑HUœÁ ≤JMOb.

●≥dÖe œß∑~UÁ ̧« °bËÊ ≤EU̧‹ ̧≥U ≤JMOb.

●≥dÖe «“ ¥p œß∑~UÁ ¬ßOV œ¥bÁ «ß∑HUœÁ ≤JMOb. œß∑~UÁ ̧« °d«È °dß̧v Ë ¥U

¢FLOd °∂d¥b: °ªg "îb±U‹" ̧« °∂OMOb.

●≥dÖe ≤~c«̧¥b œß∑~UÁ, ßOr ¥U Äd¥e îOf ®u≤b.

●≤~c«̧¥b ßOr «{U≠v «“ ∞∂t ±Oe ¬®áeîU≤t ¥U ±Oe ØU̧ ¬Ë¥e«Ê ®bÁ Ë ¥U °U ßDuÕ

œ«⁄ ¢LU” ÄOb« ØMb.

●ÖMπU¥g ≥UÈ •b«Ø∏d ÆOb ®bÁ ̧« ̧´U¥X ØMOb.

●«¥s œß∑~UÁ ≤∂U¥b ¢ußj «≠d«œÈ (Ë ≤Oe ØuœØUÊ) Øt œÇU̧ ≤U¢u«≤v ≥UÈ §ºLv,

•ºv ¥U ̧Ë«≤v ≥º∑Mb, ¥U œ«≤g Ë ¢πd°t ØLv œ«̧≤b °t ØU̧ °dœÁ ®uœ ±~d «¥MJt

Øºv °d ØU̧ ¬≤NU ≤EU̧‹ ØMb ¥U ≠dœÈ Øt ±ºµu‰ «¥LMv ¬≤NUßX œß∑u¸«∞FLKNUÈ

ô“Â œ¸ îBu’ «ß∑HUœÁ «“ œß∑~UÁ ̧« °t ¬≤NU œ«œÁ °U®b.

●•∑LUÎ °U¥b ØuœØUÊ ̧« ¢∫X ≤Ed œ«®X ¢U °U œß∑~UÁ °U“È ≤JMMb.

●«“ œß∑~UÁ ≠Ij °d«È ±MEuȨ̀ Øt ©d«•v ®bÁ «ßX œ¸ îU≤t «ß∑HUœÁ ØMOb. «Öd

œß∑~UÁ °t ©u¸ ≤Uœß̧X °t ØU̧ Öd≠∑t ®uœ, Ë ¥U «¥s œß∑u¸«∞FLKNU ̧´U¥X ≤AbÁ

°U®Mb doowneK≥Oê ±ºµu∞O∑v ≤ªu«≥b Äc¥d≠X.

ÆÆ∂∂qq  ««““  ““œœÊÊ  °°tt  °°dd‚‚

●±DLµs ®u¥b Øt ±AªBU‹ °d‚ ¢Gc¥t ØMMbÁ ±AU°t ±AªBU‹ œÃ̧ ®bÁ œ¸ “¥d

œß∑~UÁ ®LU °U®b.

●«¥s œß∑~UÁ °U ±Bu°t ®LU̧Á CEE/633/98«¢∫Uœ¥t «̧ËÄU ßU“ÖU̧È œ«̧œ.

ÆÆ∂∂qq  ««““  ««ËË∞∞OOss  ««ßß∑∑HHUUœœÁÁ

1ØKOt °º∑t °MbÈ ≥U Ë ≤Oe Äu®g Äöß∑OJv ̧ËÈ ¢OGt ≥U ̧« «“ ¢OGt ÇUÆu °U“ ØMOb.

îîOOKKvv  œœÆÆXX  ØØMMOObb  ÇÇuuÊÊ  ¢¢OOGGtt  ≥≥UU  °°ººOOUU̧̧  ¢¢OOee  ≥≥ºº∑∑MMbb..  Äu®ANU °U¥b œË¸ «≤b«î∑t ®u≤b

ÇuÊ ≠Ij °d«È ±∫U≠EX «“ ¢OGt œ¸ ©u‰ ßUîX Ë •Lq œß∑~UÁ ±v °U®Mb.

2°ªANUÈ ±ª∑Kn ̧« °Au¥Ob, °t °ªg "¢LOe ØdœÊ" ±d«§Ft ØMOb.

3ßOr «{U≠v ̧« œ¸ ÄAX œß∑~UÁ ≠dË ØMOb.

ØKOb≥U

¬®MU¥v °U «§e«¡ œß∑~UÁ ̈c«ßU“

œß∑~UÁ

±∫u¸ §b«®u≤bÁ ±∫d„

ØUßt

œ¸Äu‘

∞u∞t ¢Gc¥t

«°e«̧≥UÈ ≠AU̧ œ≥MbÁ

ÆHKNUÈ «¥LMv œ«îKv

±∫q Æd«̧ Öd≠∑s ßOr

ØM∑d‰ ßd́X °U Çd«⁄ ≤AUÊ œ≥MbÁ ̧Ë®s °uœÊ œß∑~UÁ

≥LeÊ

œ¸Äu‘ ÄdØMMbÁ

œ¸Äu‘

Ë«®d œ¸Äu‘

™d·

•KIt ¬» °MbÈ ØMMbÁ

¢OGt ≥U

±K∫IU‹ §U≤∂v

¢OGt ÇUÆu

«°e«̧ îLOd ßU“

≥LeÊ ≠KeÈ œËÆKu ÇdŒ œ≤bÁ œ«̧

ÆU» «≠e«¥g ™d≠OX

œ¥ºp Ë¸Æt Ë¸Æt ØdœÊ/°d®NUÈ œ®̧X

œ¥ºp Ë¸Æt ØdœÊ ̧¥e/°d®NUÈ ̧¥e

œ¥ºp ̧≤bÁ ̧¥e (°d‘ ≥UÈ ©u∞v)

œ¥ºp ̧≤bÁ Øs

«°e«̧ ¬» ±OuÁ ÖOdÈ ÇdŒ œ≤bÁ œ«̧

¬ßOU»

ØUßt ØuÇp ̈c«ßU“

±∫HEt Ödœ«Ê ∞u«“Â «∞∫UÆv EROTSNEK
ØU̧œ„

Ø∑U» œß∑u≥̧UÈ ̈c«¥v (≠Ij °t “°UÊ «≤~KOºv)
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