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Espanol

Por favor, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones.

seguridad

2
3

el

Las cuchillas y los discos de corte estan muy afilados; a

manéjelos con cuidado. Sostenga siempre la cuchilla

por el asa (@), situada en la parte superior, y

mantenga los dedos alejados de los bordes

cortantes, tanto durante el uso como en las operaciones de

limpieza.

Retire siempre la cuchilla antes de vaciar el contenido del bol.

Mantenga las manos y las herramientas alejados del bol y de la jarra de la

licuadora mientras el aparato esté conectado a la toma de corriente eléctrica.

Apague y desconecte el aparato:

o antes de montar o desmontar cualquier componente

o después de usarlo

o antes de limpiarlo

Nunca utilice los dedos para empuijar los alimentos en el tubo de entrada.

Utilice siempre el embutidor(es) suministrado(s) con el aparato.

Antes de quitar la tapadera del bol o de retirar la licuadora/molinillo del bloque

motor:-

o desenchufe el aparato;

o espere hasta que los accesorios/cuchillas se hayan parado totalmente;

o Tenga cuidado de no desenroscar la jarra de la licuadora o el malinillo de la
unidad de cuchillas.

Deje enfriar los liquidos calientes antes de mezclarlos en la licuadora; si la tapa

no esta bien encajada y se suelta, podria quemarse con las salpicaduras.

No utilice la tapa para hacer funcionar el robot de cocina; utilice siempre el

control de velocidad de encendido/apagado.

Este aparato se estropeara y puede producir lesiones si el

mecanismo de enclavamiento se ve sometido a una fuerza

excesiva.

No deje que utilicen la parrilla personas con algun problema que les pueda

dificultar el manejo de este tipo de aparatos sin supervision de otra persona.

Nunca utilice un accesorio no autorizado.

No permita que los nifios jueguen con este aparato.

Nunca deje este aparato desatendido.

Nunca utilice un aparato dafiado. Para solicitar que lo revisen o lo reparen: vea

“mantenimiento”.

Nunca permita que se mojen el bloque motor, el cable o el enchufe.

No deje que el cable de alimentacion eléctrica cuelgue de la mesa o zona de

trabajo ni esté en contacto con superficies calientes.

Este robot de cocina es sélo para uso doméstico; no lo utilice para otros fines.

antes de enchufar el robot de cocina

Asegurese de que la corriente eléctrica es la misma que figura en la parte
inferior del aparato.

Este aparato cumple con la Directiva de la Comunidad Econémica Europea
89/336/CEE.

antes de utilizar el robot de cocina por primera vez

Retire todo el embalaje, incluyendo los protectores de plastico de la cuchilla.
Las cuchillas estan muy afiladas, manéjelas con cuidado. No
guarde los protectores de plastico, ya que sélo se utilizan para proteger la
cuchilla durante el proceso de fabricacion y el transporte.

Lave las piezas: vea ‘limpieza’.

Recoja el exceso de cable en la parte trasera del aparato.

ementos principales

robot de cocina
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bloque motor

eje de transmision desmontable
bol

tapa

tubo de entrada

embutidores

enclavamiento de seguridad
guardacable

pulsador

control de velocidad

licuadora

@ tapdn de llenado
® tapa

® jarra

anillo de cierre
®

unidad de la cuchilla

accesorios adicionales

cuchilla

herramienta para amasar

batidor doble

cubierta de mezclado maximo
disco rebanador/troceador grueso
disco rebanador/troceador fino
exprimidor de citricos

espatula

SISIOISIGIGISIS

Accesorios opcionales (No se facilitan con el robot de cocina) Los accesorios
que se enumeran a continuacion se incluyen en el pack de accesorios MA280.
Para comprar el pack MA280 pongase en contacto con el establecimiento en el
que comprd el robot de cocina.

disco picador fino (estilo Juliana)
disco rallador

molinillo

exprimidor centrifugo

mini bol

caja para guardar los discos

para utilizar el robot de cocina

1 Acople el eje desmontable sobre el bloque motor @.

2 A continuacion, encaje el bol. Coloque el mango hacia atras y girelo en el
sentido de las agujas del reloj hasta que se acople en su lugar @.

3 Coloque el accesorio elegido sobre el eje de transmision.

® Ajuste bien el bol y los accesorios en la maquina antes de afiadir cualquier
ingrediente.

4 Coloque la tapa @ asegurandose de que la parte superior del eje de
transmisién encaja en el centro de la tapa.

® No utilice la tapa para hacer funcionar el robot de cocina; utilice
siempre el control de velocidad de encendido/apagado.

5 Encienda el aparato y seleccione una velocidad.

® El robot de cocina no funcionara si la tapa no se ajusta
correctamente.

® Utilice el pulsador para procesos cortos. El pulsador funcionara mientras se
mantenga presionada la palanca.

6 Siga el procedimiento anterior en sentido inverso para retirar la tapa, los
accesorios y el bol.

® Desenchufe siempre el aparato antes de retirar la tapa.

® Desconecte siempre el aparato después de su uso.

importante

® F robot de cocina no es apto para moler granos de café ni para convertir
azUcar granulado en azlcar extrafino.

® Sj afade esencia de almendra o aromatizantes a las mezclas, evite el contacto
con el plastico ya que podrian quedar manchas permanentes.

para utilizar la licuadora

Encaje el anillo de cierre @ en la unidad de corte.

Enrosque la jarra en la unidad de corte (3.

Ponga los ingredientes en la jarra.

Coloque el tapdn de llenado en la tapa y girelo.

Coloque la tapa sobre la jarra de forma que la lengleta quede sobre el mango
(para desbloguear la tapa, empuje la lengleta @.)

Coloque la licuadora sobre el bloque motor y girela para bloguearla @.

7 Seleccione una velocidad o utilice el pulsador.
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consejos

® Para hacer mayonesa, coloque todos los ingredientes en la licuadora, excepto
el aceite. Una vez que la maquina esté en funcionamiento, vierta el aceite en el
tapén de llenado y deje que caiga poco a poco.

® Al trabajar con mezclas espesas, por ejemplo, patés y salsas, puede ser necesario
desmenuzar los ingredientes. Si el proceso resulta dificil, ahada mas liquido.

® Al triturar hielo aflada 1 cucharada sopera (15 ml) de agua por cada 6 cubitos.
Utilice el pulsador.
importante

® Degje enfriar los liquidos calientes antes de mezclarlos en la licuadora; si la tapa
no esta bien encajada y se suelta, podria quemarse con las salpicaduras.

® Para garantizar la vida util de la licuadora, no la haga funcionar méas de 60
segundos seguidos. Desenchufela tan pronto como consiga la consistencia
adecuada.

® No utilice el robot de cocina para triturar especias ya que podrian dafiar el
plastico.

® F| robot de cocina no funcionara si la licuadora no se ajusta correctamente.

® No ponga ingredientes secos en la licuadora antes de ponerla en marcha. Si
fuese necesario, cértelos en trozos pequefos; retire el tapédn de llenado; con la
maquina en funcionamiento, introduzca los trozos uno a uno.

® No utilice la licuadora para aimacenar liquidos. Manténgala limpia antes y
después de utilizarla.

® Nunca mezcle cantidades superiores a 1% (un litro y medio); la cantidad debe
ser menor para liquidos espumosos, como los batidos de leche.

velocidad adecuada para cada funcion

herramienta/accesorio| funcién velocidad
cuchilla Masa para tartas 1-8
Mezclar manteca con harina 5-8
Afadir agua para combinar ingredientes
para pasta quebrada 1-5
Picar/triturar/hacer patés 6-8
batidor claras de huevo 8
huevo y azlcar para suflés 0 merengues 8
nata 5-8
herramienta para amasar| masas con levadura 5-8
discos - rebanadores/ | Alimentos consistentes como zanahorias,
troceadores/ quesos duros 5-8
picadores/ Alimentos mas blandos como pepinos,
rallador tomates 1-5
exprimidor de citricos | Citricos 1
*exprimidor centrifugo | Frutas y verduras 8
licuadora Mezclas mas ligeras, como pasta para
rebozar, batidos
Sopas, salsas, paté y mayonesa 8
*multimolinillo Procesa todo 8
*mini bol Procesa todo 8
* accesorios adicionales
capacidades maximas
® Peso de la harina para pasta con corteza de pan 340¢g
® Peso de la harina para masa con levadura 500 g
® Peso total para bizcocho de elaboracion en un solo paso 1,5 Kg
® Peso total de carne para picar 600 g
® | jquidos con cubierta 1,5 litros
® Batidor doble 6 claras de huevo

uso de los accesorios

vea en la tabla anterior la velocidad adecuada a cada accesorio. ®—

cuchilla de corte/ @ herramienta
para amasar

La cuchilla de corte es el accesorio mas versétil de
todos. accesorios adicionales. La textura obtenida
depende del tiempo de elaboracion. Para obtener
texturas mas gruesas, utilice el pulsador.
Utilice la cuchilla de corte para elaborar masas para
tartas y pasteles, picar carne cruda y cocida, verduras, @
frutos secos, patés, purés, salsas, sopas y también para
rallar galletas y pan. También puede utilizarla para hacer
masas con levadura si el aparato que ha adquirido
carece de la herramienta para amasar.

Para masas con levadura utilice la herramienta para amasar.

consejos
cuchilla

® Antes de procesar alimentos como carne, pan o verduras, cortelos en cubos de
2 cm aproximadamente.

® Corte las galletas en trozos e introdizcalos por el tubo de entrada mientras la
maquina esté en marcha.

® Para hacer masa quebrada, utilice manteca recién sacada de la nevera 'y
cortada en cubos de 2 cm.

® Tenga cuidado de no exceder el tiempo de proceso.
herramienta para amasar

® Coloque los ingredientes secos en el bol y afiada liquido por el tubo de entrada
con el aparato en funcionamiento. Procese los ingredientes hasta obtener una
bola de masa elastica y suave; el proceso suele tardar de 60 a 90 segundos.

® £l reamasado o la forma deben hacerse a mano solamente. No es aconsejable
reamasar o dar forma en el bol, ya que esta operacion podria afectar a la
estabilidad del aparato.

batidor doble

Utilicelo para alimentos ligeros como claras de huevo,
nata, leche evaporada o para montar claras con aztcar
para suflés 0 merengues. Las mezclas mas pesadas,
como las que llevan manteca y harina, podrian dafar el
accesorio.

uso del batidor

—_

Acople el eje de transmisién y el bol en el bloque motor.

2 Inserte cada varilla hasta el fondo en el cabezal ().

3 Ajuste el batidor girandolo con cuidado hasta que
encaje en el eje de transmision.

4 Anada los ingredientes.

5 Coloque la tapa - asegurandose de que la parte superior del eje de transmision
encaja en el centro de la tapa.

6 Encienda el aparato.

consejos

® Para obtener los mejores resultados, los huevos deben estar a temperatura
ambiente.

® Antes de utilizar el bol y las varillas asegUrese de que estan limpios y sin restos
de grasa.

cubierta de mezclado maximo
Para mezclar liquidos, utilice la cubierta de mezclado
maximo junto con la cuchilla. Esto le permitira
incrementar la capacidad de proceso de liquidos de 1 a
1,5 litros, evitara las fugas y mejorara el rendimiento de
corte de la cuchilla.

Acople el eje de transmisién y el bol en el bloque motor.
Ajuste la cuchilla.

Afada los ingredientes.

Ajuste la cubierta en la parte superior de la cuchilla
asegurandose de que encaja correctamente en el borde
interior del bol © . No haga presién sobre la
cubierta, sujétela por la parte central.

5 Encaje la cubierta y encienda el aparato.

AN

discos rebanadores/troceadores

Discos rebanadores/troceadores reversibles -
grueso @), fino @

Utilice el lado del troceador para trocear quesos,
zanahorias, patatas y alimentos de textura similar.
Utilice el lado del rebanador para cortar quesos,
zanahorias, patatas, coles, pepinos, calabacines,
remolachas y cebollas.

seguridad

® No retire nunca la tapa hasta que los discos de corte se hayan
parado completamente.

® Maneje los discos de corte con mucho cuidado; estan muy
afilados



para utilizar los discos de corte

1

@ exprimidor de citricos

@ cono
® colador

para utilizar el exprimidor de
citricos

1

Acople el eje de transmision vy el bol en el bloque
motor.

Sujetandolo por la parte central @, coloque el disco
en el eje de transmision con el lado apropiado en la
parte superior ®.

Ajuste la tapa.

Elija el tubo de entrada adecuado al tamafio de los
alimentos. El embutidor contiene un tubo de entrada
maés pequefio para procesar los elementos de uno en
uno o para ingredientes pequefios.

Para usar el tubo de entrada pequefio, introduzca
primero el embutidor grande en el tubo de entrada.
Para usar el tubo de entrada grande, utilice ambos
embutidores a la vez.

Coloque los alimentos en el tubo de entrada.
Encienda el aparato y empuje cada trozo firmemente con el embutidor; nunca
meta los dedos en el tubo de entrada.

consejos

Utilice productos frescos

No corte la comida en trozos demasiado pequefos. Llene el tubo de entrada
casi hasta arriba. Asi evitara que la comida se deslice hacia los lados al
procesarla. De forma alternativa, utilice el tubo de entrada pequefio.

Al utilizar el disco picador, coloque los ingredientes en sentido horizontal.

Al rebanar o trocear: cologue los alimentos en sentido vertical (f), asf obtendra
rebanadas y cortes méas cortos que si los dispone horizontalmente (@).
Después de utilizar una cuchilla de corte, siempre quedaran pequenos restos
de comida en el disco o en el bol.

Utilice el exprimidor de citricos para hacer
zumos de frutas citricas, como naranjas,
limones, limas y pomelos.

Acople el eje de transmision y el bol en el
bloque motor.

Acople el colador en el bol; asegurese de
que el asa del colador coincide con el asa
del bol .

Coloque el cono sobre el eje de transmision
y girelo hasta que caiga hasta el fondo (D.
Corte la fruta en mitades. Encienda el
aparato y presione la fruta sobre el cono.
El exprimidor de citricos no funcionara si el colador no esta
colocado correctamente.

cuidado y limpieza

Apague y desconecte el aparato antes de proceder a su limpieza.

Maneje las cuchillas y los discos de corte con mucho cuidado; estan muy
afilados.

Algunos alimentos pueden manchar el plastico. Esto es algo totalmente normal
y No causa ningun dafo en el plastico ni afecta al sabor de los alimentos. Para
eliminar las manchas, frote el plastico con un pafio suave mojado en aceite
vegetal.

bloque motor

Limpielo con un trapo humedo y séquelo a continuacion. Asegurese de que el
area de enclavamiento no presenta restos de comida.

Recoja el exceso de cable en el lugar de almacenamiento situado en la parte
trasera del aparato.

licuadora/molinillo

Vacie la jarra/vaso antes de desenroscarla de la unidad de cuchillas.

Lave la jarra/vaso a mano.

Retire y lave el anillo de cierre.

No toque las cuchillas: lavelas con agua y jabon, y luego aclarelas a fondo bajo
el grifo. No sumerja la unidad de la cuchilla en el agua.

Pdngala boca abajo y déjela secar.

batidor doble

Retire las varillas del cabezal tirando de ellas suavemente hacia abajo. Lavelas
con agua caliente y jabon.

Limpie el cabezal con un pafio himedo y séquelo a continuaciéon. No
sumerja el cabezal en agua.

otras piezas
Lavelas a mano y séquelas completamente.
De forma alternativa, pueden lavarse en la bandeja superior del lavavajillas.

servicio y atencion al cliente

Por razones de seguridad, si el cable esta dahado, debe ser sustituido por
Kenwood o por un técnico autorizado de Kenwood.

Si necesita ayuda para:

Utilizar el aparato

El mantenimiento o las reparaciones

Péngase en contacto con el establecimiento en el que compré este robot de
cocina.



Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pagina.

seguranca

2
3

As laminas e os discos séo afiados, manuseie-os com

cuidado. Ao manusear ou limpar a lamina, segure-a

sempre pela pega (@) existente na parte superior e

mantenha os dedos afastados dos gumes.

Retire sempre a lamina antes de vazar o conteudo da taga.

Nao cologue as méos nem utensilios na taga ou no copo liquidificador do robd

enqguanto o aparelho estiver ligado a corrente.

Desligue e retire a ficha da tomada:

O antes de instalar ou de retirar pecas

o depois de utilizar

O antes de limpar

Nunca utilize os dedos para empurrar alimentos e fazé-los descer pelo tubo de

alimentacdo. Utilize sempre o(s) calcador(es) fornecidos.

Antes de retirar a tampa da taga ou do copo liquidificador/moinho da unidade

motora:-

o desligue o aparelho;

O aguarde até os acessorios ou as laminas pararem completamente;

o Tenha cuidado para ndo desenroscar o copo liquidificador ou moinho da
unidade de laminas.

Deixe arrefecer os liquidos quentes antes de os misturar no copo liquidificador —

se a tampa nao estiver bem instalada e se soltar, pode ficar salpicado pela
mistura.

Nao utilize a tampa para pér o aparelho a funcionar, use sempre o botéo de
ligar/desligar.

O aparelho ficara danificado e podera causar ferimentos se o
mecanismo de interbloqueio for sujeito a forca excessiva.

Nao permita que pessoas idosas ou ndo auto suficientes usem o aparelho sem
vigilancia.

Nunca utilize um acessoério ndo autorizado.

Nao permita que as criangas brinquem com o aparelho.

Nunca deixe o aparelho a funcionar sem superviséo.

Nunca utilize um aparelho que esteja danificado. Mande-o verificar ou reparar:
consulte a secgao “assisténcia técnica”

Nunca deixe a unidade motora, o cabo de alimentagdo ou a ficha molharem-se.
N&ao deixe excesso de cabo pendurado da borda da mesa ou da bancada ou
em contacto com superficies quentes.

Nunca utilize incorrectamente o seu aparelho e utilize-o exclusivamente para o
fim doméstico previsto.

antes de ligar a corrente

Verifique se a corrente eléctrica doméstica corresponde a indicada na parte
inferior do seu aparelho.

Este aparelho esta em conformidade com a Directiva da Comunidade
Econdémica Europeia 89/336/EEC.

antes de utilizar pela primeira vez

Retire toda a embalagem incluindo as protec¢des plasticas que cobrem as
l&minas. Tenha cuidado pois as laminas sao muito afiadas. Deve
deitar fora estas protecgdes uma vez que se destinam apenas a proteger a
lamina durante o fabrico e o transporte.

Lave as pecas; consulte a secgao “limpeza”.

Enrole o excesso de cabo na parte posterior do aparelho.

legenda

robd de cozinha

CICICICICICICICICIS)

unidade motora

veio motor amovivel

taca

tampa

tubo de alimentagao
calcadores

interblogueio de seguranca
arrumagao do cabo eléctrico
botao de impulso

botéo de velocidade

liquidificador

tampa de enchimento
tampa

Copo

anel de vedagéo
unidade de laminas

CISIGISIE)

acessorios adicionais

lamina

utensilio para massa

pinha com duas varetas

cUpula maxi-blend

disco de cortar as rodelas grossas/picar grosso
disco de cortar as rodelas finas/picar fino
espremedor de citrinos

espatula

BREeR®®IR®

Acessoérios Opcionais (NZo fornecidos com o seu rob6 de cozinha). Os
acessorios indicados abaixo estdo incluidos no pacote de acessoérios MA280.
Para comprar o pacote MA280, contacte o fornecedor onde adquiriu o seu robd
de cozinha.

disco de cortar fino (estilo juliana)
disco de ralar

moinho

centrifugador de sumos

mini taga

caixa para arrumagéo dos discos

para utilizar o seu robd de cozinha

1 Cologue o veio amovivel na unidade motora @.

2 A seguir, coloque a taga. Coloque a pega virada para a traseira e rode para a
direita até encaixar @.

3 Cologue um dos acessoérios no veio motor.

® Coloque sempre a taga e 0 acessoério no aparelho antes de adicionar os
ingredientes.

4 Cologque a tampa @ - certifique-se de que a parte de cima do veio motor
encaixa no centro da tampa.

® Nao utilize a tampa para por o aparelho a funcionar, use sempre
o botédo de ligar/desligar.

5 Ligue e seleccione uma velocidade.

® O robd néo funciona se a taca e a tampa estiverem colocadas
incorrectamente.

® Utilize o bot&o de impulso para pequenos impulsos. O impulso permanece
activo enquanto premir o botéo.

6 Efectue o procedimento acima pela ordem inversa para retirar a tampa, 0s
acessorios e a taga.

® Desligue sempre o aparelho antes de retirar a tampa.

® Depois de utilizar o aparelho, desligue-o sempre da tomada
eléctrica.

importante

® O robd n&o foi concebido para esmagar ou moer graos de café nem
transformar agucar granulado em agucar mais fino.

® Quando adicionar esséncia ou aroma de améndoa as misturas, evite o contacto
com as pegas de plastico pois pode resultar em manchas permanentes.

para utilizar o liquidificador

Coloque o anel de vedagao (4 na unidade de laminas.

Enrosque o copo na unidade de laminas ().

Coloque os ingredientes no copo.

Coloque a tampa de enchimento na tampa e rode-a.

Blogueie a tampa no copo de forma a posicionar a patilha sobre a pega (para
desbloquear a tampa, empurre a patiha @).

Cologue o liquidificador na unidade motora e rode-o para o bloguear @.

7 Seleccione uma velocidade ou utilize o botéo de impulso.

O~ w2

D



sugestoes

® Quando fizer maionese, coloque todos os ingredientes no liquidificador excepto
o Oleo ou azeite. Com a maquina em funcionamento, adicione o 6leo ou azeite
através da tampa de enchimento e deixe-o misturar-se com os outros
ingredientes.

® As misturas espessas, como patés e pastas, podem ter de ser raspadas. Se
tiver dificuldades em misturar, adicione mais liquido.

® Quando picar gelo, adicione 15 ml (1 colher de sopa) de agua por cada seis
cubos de gelo. Utilize o botéo de impulso

importante

® Deixe arrefecer os liquidos quentes antes de os misturar no copo liquidificador —
se a tampa nao estiver bem instalada e se soltar, pode ficar salpicado pela
mistura.

® Para garantir que o liquidificador tenha uma vida Util prolongada, nao o deixe
funcionar durante mais de 60 segundos. Desligue-o logo que obtiver a
consisténcia pretendida.

® Nao utilize especiarias — podem danificar o plastico.

® O aparelho ndo funciona se o liquidificador estiver colocado incorrectamente.

® Nao introduza ingredientes secos no liquidificador antes de o ligar. Se for
necessario, corte-os em pedagos mais pequenos, retire a tampa de enchimento
e, com o aparelho a funcionar, introduza-os um a um.

® Nao utilize o liquidificador como um recipiente de armazenamento. Mantenha-o
vazio antes e depois de o utilizar

® Nunca misture mais de 1,5 litros — quantidade inferior para liquidos cremosos
ou batidos.

escolher uma velocidade para todas as fungdes

utensilio/acessério |funcao velocidade
lamina Fazer bolos 1-8
Misturar margarina ou manteiga com farinha | 5 -8
Adicionar agua para misturar 1-5
Cortar/purés/patés 6-8
pinha de duas varetas |Claras de ovo 8
Ovos e agucar para pao-de-l6 magro 8
Natas 5-8
utensilio para massa Massas levedadas 5-8
discos — cortar as rodelas/ | Aimentos duros como cenouras,
picar/ queijos duros 5-8
cortar em palitos/ Alimentos moles como pepinos, tomates 1-5
ralar
espremedor de citrinos | Citrinos 1
*centrifugador de sumos |Frutas e legumes 8
liquidificador Misturas leves como cremes, batidos
Sopas, molhos, paté e maionese 8
*multimoinho Todos os tipos de processamento 8
*mini taga Todos os tipos de processamento 8

* acessorios opcionais

capacidades maximas

® Peso da massa para biscoitos amanteigados 340 g

® Peso da massa com fermento 500 g

® Peso total para pao-de-16 1,5 kg

® Peso total para carne picada 600 g

® |iquidos com cupula 1,5 litros

® Pinha com duas varetas 6 claras de ovo

utilizar os acessorios

consulte a tabela acima para obter as velocidades ®—
adequadas a cada acessorio.

lamina/ @) utensilio para massa
De todos os acessoérios, a lamina é o mais versatil. A
duragao do processamento determina a textura obtida.
Para texturas mais espessas utilize o botdo de impulso.
Utilize a lamina para bolos, massas, picar carne crua e
cozida, legumes, frutos secos, patés, pastas, sopas em
puré e ralar bolachas e pao. Pode também ser utilizada iy
para massas levedadas quando ndo possuir o utensilio
para massa.

Utilize o utensilio para massa para processar massas
levedadas.

sugestoes

lamina

Corte alimentos como carne, pao e legumes em cubos com aproximadamente
2 cm antes de 0s processar.

As bolachas devem ser partidas em pedacos e adicionadas através do tubo de
alimentac@o com o aparelho em funcionamento.

Quando estiver a fazer massa para biscoitos amanteigados, utilize margarina ou
manteiga retirada directamente do frigorifico e cortada em cubos de 2 cm.
Tenha cuidado para nao processar demasiado a massa.

utensilio para massa

Coloque os ingredientes secos na taga e adicione o liquido através do tubo de
alimentac@o com o aparelho em funcionamento. Processe até obter uma bola
de massa macia e elastica. Demora cerca de 60 a 90 segundos.

Volte a amassar apenas com as maos. Nao volte a amassar utilizando a taga
pois o robd pode ficar instavel.

pinha com duas varetas

utilizar a pinha

-

Utilize apenas para misturas leves, como por exemplo,
claras de ovo, natas, leite evaporado e bater ovos e
acucar para obter massas magras tipo pao-de-1o.
Misturas mais pesadas como margarina ou manteiga e
farinha podem danificar as varetas.

Coloque o veio motor e a taga na unidade motora.
Encaixe correctamente cada vareta na cabega motora (g .
Instale a pinha rodando-a cuidadosamente até ficar
encaixada no veio motor.

Adicione os ingredientes.

Coloque a tampa - certifique-se de que a extremidade do veio encaixa no
centro da tampa.

Ligue o aparelho.

sugestoes

Para obter resultados éptimos, utilize ovos a temperatura ambiente.

Antes de bater claras, verifique se a taca e as varetas estéo limpas e néo tém
gordura agarrada.

cUpula maxi-blend

A ON =

5

discos de cortar as rodelas/picar

seguranca

Utilize a cupula maxi-blend juntamente com a lamina
para misturar liquidos. A capacidade de processamento
de liquidos aumenta de 1 litro para 1,5 litros, as fugas
sdo eliminadas e os resultados do corte da lamina s&o
melhorados.

Coloque o veio motor e a taga na unidade motora.
Coloque a lamina.

Adicione os ingredientes a processar.

Coloque a cupula sobre a parte superior da lamina
certificando-se de que fica correctamente encaixada na
saliéncia existente dentro da taga (© . Ndo faga
pressao sobre a cupula, segure-a pela pega
central.

Coloque a tampa e ligue o aparelho.

discos de cortar as rodelas/picar reversiveis -
grosso ), fino @)

Utilize o lado de picar para queijo, cenouras, batatas e
alimentos de textura semelhante.

Utilize o lado de cortar as rodelas para queijo, cenouras,
batatas, couves, pepinos, curgetes, beterraba e
cebolas.

Nao retire a tampa sem o disco de corte estar
completamente parado.

Manuseie os discos com cuidado - sao
extremamente afiados.



para utilizar os discos de corte

-

Coloque o veio motor e a taga na unidade motora.
Segurando pela pega central @, coloque o disco no
veio motor com o lado adequado virado para cima
®.

Coloque a tampa.

Escolha o tamanho do tubo de alimentagdo que
pretende utilizar. O calcador contém um tubo de
alimentacdo mais pequeno para processamento de
ingredientes individuais ou finos.

Para utilizar o tubo de alimentagdo pequeno -
introduza primeiro o calcador grande no tubo de
alimentagé&o.

Para utilizar o tubo de alimentagédo grande - utilize os
dois calcadores juntos.

Cologue os alimentos no tubo de alimentagao.

Ligue o aparelho e empurre uniformemente os alimentos com o calcador -
nunca introduza os dedos no tubo de alimentacao.

sugestoes

Utilize ingredientes frescos

Nao corte os ingredientes em pedacos demasiado pequenos. Encha
praticamente toda a largura do tubo de alimenta¢éo grande. Isto evita que os
alimentos escorreguem lateralmente durante o processamento. Pode também
utilizar o tubo de alimentagao pequeno.

Quando utilizar o disco de cortar, coloque os ingredientes horizontalmente.
Quando cortar as rodelas ou picar: os alimentos colocados na vertical (f), s&o
cortados em pedacos mais pequenos do que os colocados na horizontal (@).
Terminado o processamento, encontrard sempre restos no disco ou na taga.

@ espremedor de citrinos

@ cone
@ passador

para utilizar o espremedor de
citrinos

1

Utilize o espremedor de citrinos para obter o sumo de citrinos (por exemplo,
laranjas, limdes, limas e toranjas).

Coloque o veio motor e a taga na unidade
motora.

Coloque o passador na taga — certifique-se
de que a pega do passador fica bloqueada
em posi¢ao directamente acima da pega da
taca ().

Coloque o cone sobre o veio motor
rodando-o até descer totalmente (D).

Corte a fruta a meio. Ligue o aparelho e
pressione a fruta contra o cone.

O espremedor de citrinos nao

funciona se o passador nao estiver correctamente blueado.

manutencéao e limpeza

A ON

Desligue sempre o aparelho e retire a ficha da tomada.

Manuseie as laminas e os discos com cuidado - sdo extremamente afiados.
Alguns alimentos podem retirar a cor do pléstico. Isto é perfeitamente normal e
n&o danifica o plastico nem altera o sabor dos alimentos. Limpe com um pano
humedecido em 6leo vegetal para recuperar a cor original.

unidade motora

Limpe com um pano humedecido e, em seguida, seque. Verifique se a area de
interblogueio n&o tem restos de alimentos agarrados.

Guarde o excesso de cabo na zona de arrumagéo existente na parte posterior
do aparelho.

liquidificador/moinho

Esvazie o copo/jarro antes de o desenroscar da unidade de laminas.

Lave o copo/jarro a méao.

Retire e lave o anel de vedacéo.

Nao toque nas laminas afiadas — escove-as com agua quente e detergente e,
a seguir, enxagle muito bem em agua corrente. Nao ponha a unidade de
laminas dentro de agua.

Deixe-a a secar colocando-a ao contrario.

pinha com duas varetas

Retire as varetas da cabega motora, puxando-as com cuidado. Lave-as em
agua quente e detergente.

Limpe a cabega motora com um pano humedecido e, em seguida, seque-a.
Nao ponha a cabeca motora dentro de agua.

as restantes pecas
Lave-as a m&o e, a seguir, seque-as.
Alternativamente, pode lava-las no tabuleiro superior da sua maquina de lavar.

assisténcia e apoio ao cliente

Se o cabo ficar danificado deve, por razdes de seguranga, ser substituido pela
Kenwood ou por um centro de assisténcia técnica autorizado da Kenwood.

Se necessitar de ajuda para:

Utilizar o aparelho

Assisténcia técnica ou reparacdes

Contacte o estabelecimento onde adquiriu o robd de cozinha.



Cesky

Pred ctenim rozlozte predni stranku s ilustraci

bezpecnostni zasady

® Noze a kotouce jsou velmi ostré, zachazejte s nimi opatrné.
Sekaci n(z drite pfi pouzivani i &idténi vzdy za drzadlo @
nahore, s ostfim smérem od sebe.

® Sekaci nliz vzdy nejdfive vyjméte z pracovni nadoby, teprve
pak ji vyprazdnéte.

® Do pracovni nadoby a nadoby mixéru nesahejte a nevkladejte nacini, pokud je
ptivodni kabel spotiebice v zasuvce.

® Vypnéte a vytdhnéte ze zasuvky:
o pred nasazovanim nebo snimanim dild
O po pouziti
o pred ¢isténim

® Potraviny nikdy netlaéte do plniciho hrdla prsty. Vzdy pouzivejte pfilozené
péchovace.

® Pred sundanim vika z pracovni nadoby nebo z mixéru, nebo prfed demontazi
mixéru/mlynku z hnaci jednotky:
o spotiebi¢ vypnéte;
o pockeijte, az se nasazené doplriky/noze Uplné zastavi;
o Davejte pozor, abyste neodSroubovali nadobu mixéru nebo mlynek od

sekacich nozd.

® Horké tekutiny nechte pfed nalitim do nadoby mixéru vychladnout - pokud viko
neni nasazeno pevné a uvolni se, mohl by vas mixér potfisnit.

® K ovladani kuchyriského robota nepouziveijte viko, ale vzdy jen
vypinaé/regulator otacek.

® Je-li spojovaci mechanismus vystaven nepfiméfené sile, mize dojit
k poskozeni spotfebice a zranéni obsluhy.

® Tento spotiebi¢ nesméji bez dozoru obsluhovat malé déti ani nemocné ¢&i jinak

oslabené osoby.

Nepouzivejte prislusenstvi neschvalené vyrobcem.

Nedovolte détem, aby si s timto spotfebi¢em hraly.

Nikdy nenechavejte zapnuty spotfebi¢ bez dozoru.

Poskozeny spotiebi¢ nepouzivejte. Dejte jej prohlédnout nebo opravit — viz

,Servis'

Pohonna jednotka, pfivodni kabel a zastréka nesméji pfijit do styku s vodou.

® Nenechavejte privodni kabel volné viset pfes okraj stolu nebo pracovni plochy,
nebo se dotykat horkych ploch.

® Kuchyrisky robot pouzivejte pouze v domacnosti k i¢eliim, pro néz je uréen.

nez spotfebi¢ zapojite do zasuvky

® Zkontrolujte, zda elektricky proud v rozvodu odpovida tdajim uvedenym na
spodni strané spotiebice.

® Tento spotiebi¢ odpovida smémici Evropského hospodarského spolecenstvi ¢.
89/336/EHS.

pred prvnim pouzitim

1 Noze zbavte vSech oball, véetné plastovych krytd ostti. Pozor, noze jsou
velmi ostré. Obalovy material vyhodte, chrani noze pouze béhem vyroby
a prepravy.

2 Jednotlivé dily omyijte, viz ,gisténi“

3 Je-li pfivodni kabel pfili§ dlouhy, sto¢te ho do prostoru v zadni ¢asti spotiebice.

legenda

kuchyrisky robot

pohonna jednotka
vyjimatelna hnaci hfidel
pracovni misa

viko

plnici hrdlo

péchovace

ochrana proti pfetizeni
prostor pro pfivodni kabel
pulsni spina¢

regulator otacek

CICICISICICICICICIC)

uzavér plniciho otvoru
viko

nadoba mixéru
tésnici krouzek
néstavec mixéru

doplnkové prislusenstvi

CISISISIGICISIC)

Soucasti Vaseho kuchyriského robotu jsou mozna jen nékteré dale uvedené
doplriky. Pre¢téte si laskavé pfilozeny seznam dill. Chcete-li zakoupit dal$i
prisluSenstvi, obrafte se na prodejce, u kterého jste robot zakoupili.

sekaci niz

hnétac tésta

Sleha¢ se dvéma metlami

maxi kryt

kotou¢ na silné platky/strouhani na hrubo
kotou¢ na tenké platky/strouhani na jemno
lis na citrusové ovoce

stérka

PrisluSenstvi na pozadani (nedodava se s mixérem). Set MA280 obsahuje
nasledujici pfisluSenstvi. Set M280 Ize koupit u prodejce, kde jste robot
zakoupili.

kotou¢ na jemné krajeni (stylem Julienne)

strouhaci kotou¢

mlynek

odstrfedivy odstavovaé

mini miska

zasobnik na kotouce

jak pouzivat kuchynsky robot

Nasadte vyjimatelnou hfidel na motorovou ¢ast @.

Pak nadobu nasadte. Drzadlo nasmérujte dozadu a otocte vpravo, az nadoba
zapadne @.

Na htidel nasadte zvolené pfislusenstvi.

Vzdy nejprve nasadte nadobu a zvolené pfislusenstvi, teprve pak pridavejte
prisady.

Nasadte viko @ - zkontrolujte, zda je horni ¢ast hfidele umisténa ve stfedu
vika.

K ovladani kuchyriského robota nepouzivejte viko, ale vzdy jen
vypinaé/regulator otagek.

Zapnéte a zvolte rychlost.

Jestlize jsou nadoba nebo viko Spatné nasazené, robot se nespusti.
Chcete-li robot spustit jen na okamzik, pouzijte pulsni spinaé. Pulsni spina¢ je
sepnuty tak dlouho, dokud je packa stisknuta.

Pfi snimani pracovni nadoby, vika a pfisluSenstvi postupujte opacné.

Pfed sejmutim vika robot vzdy vypnéte.

upozornéni

Tento kuchyrisky robot neni vhodny k drceni nebo mleti zrnkové kavy nebo
k drceni krystalového cukru na praskovy.

Pridavate-li do smési mandlovou esenci, dbejte na to, aby nepfisla do styku
s materialy z plastu. Mohla by na nich zanechat neodstranitelné skvrny.

jak pouzivat mixér

a b~ O =

o

Tésnici krouzek (4 nasadte na nastavec mixéru @.

Nadobu mixéru nasroubujte na nastavec mixéru.

Do nadoby vlozte pozadované prisady.

Do vika zasurite uzavér plniciho otvoru a pootocte.

Viko zajistéte posunutim vystupku nad drzadlo (viko Ize opét uvolnit stisknutim
vystupku @).

Mixér nasad'te na pohonnou jednotku a pooto€enim zajistéte @.

Zvolte rychlost nebo pouzijte pulsni spinag.

tipy

Pfi vyrobé majonézy dejte do mixéru vSechny piisady kromé oleje. Olej pfidavejte
pozvolna za chodu tak, aby se se smési spojil.



® Husté smési, napi pastiky a pomazanky, je nékdy nutné stirat se stén nadoby.
Takovou smés mulze byt jednodussi zfedit.

® P¥i drceni ledu pridejte na kazdych 6 ledovych kostek 15 ml (1 pol. 1zici) vody.
Pouzijte pulsni spinac.

upozornéni

® Horké tekutiny nechte pfed nalitim do nadoby mixéru vychladnout - pokud viko
neni nasazeno pevné a uvolni se, mohl by vas mixér potfisnit.

® Chcete-li, aby vam mixér dlouho slouzil, nikdy ho nezapinejte na dobu delsi
nez 60 vtefin. Vypnéte ho hned, jak dosahnete pozadované konzistence.

® Nikdy nemixujte kofeni, materialy z plastu by se mohly poskodit.

® Jestlize je mixér Spatné nasazeny, robot se nespusti.

® Pred zapnutim do nadoby nepfidavejte suché pfisady. Podle potfeby je
pokrajejte na kousky; vyjméte uzavér plniciho hrdla a za chodu je po jednom
pridavejte plnicim hrdlem.

® Nadobu mixéru vzdy vyprazdnéte. Pfed pouzitim i po pouziti by méla byt Cista.

® Nikdy nemixujte vice nez 1% litru tekutiny - pokud se pfi mixovani tvofi péna
(napt. u mlécnych koktejld), tak jesté méné.

volba rychlosti podle funkce

® Nenechavejte smés zpracovavat pfilis dlouho.
hnétac tésta

® Suché prisady vlozte do nadoby a za chodu piilijte zbyvajici tekuté prisady.
Nechte zpracovavat asi 60-90 vtefin, az ze smési vznikne hladky poddajny
kus tésta oblych tvard.

® Dalsi hnéteni provadéjte pouze ruéné. DalSi hnéteni v nadobé se
nedoporucuje, protoZe robot by se mohl pfevrhnout.

Sleha¢ se dvéma metlami
Pouzivejte pouze na fid$i smési, napt. vaje¢né bilky,
smetanu, suSené mléko, a ke Slehani vajec a cukru na
do piskotového tésta bez tuku. Hustsi smési obsahujici
tuk s moukou by Sleha¢ poskodily.

jak pouzivat Slehac

1 Na pohonnou jednotku nasadte hnaci hiidel a nadobu.

2 Obé metly zasurite pevné do hlavice $lehace @ .

3 Slehad nasadite pomalym otagenim, az do hnaci
hiidele zapadne.

4 Do nadoby pfidejte pfisady.

5 Nasadte viko - dbejte na to, aby zakonCeni hfidele
nastroj/dopinék funkce rychlost sméFovalo do stredu vika.
sekaci niz Pfiprava dortu 1-8 6 Zapnéte.
Spojeni tuku s moukou 5-8 .
Vmichani vody (] ::lpyl Sich vysledkd dosahnet Zijete-li vej kojové teplot
Rozsekani/rozmixovani/pastiky 6-8 jte, zda jsou nadoba i Sleha¢ Cisté a nejsou na nich
Slehac vajecné bilky 8 Zbytky tuku.
vejce a cukr do piSkotovych tést bez tuku 8 ;
smetana 5-8 v.maXI kryt ' o . '
hnétat Bsta kynuté 8sto 5_8 Pfi zpracovav?[u .tekutjnvpouzlwejte sekaci niz s mai
kotouce - platkovaci/ Suroviny pevné konzistence - mrkev, krytgm. Umozngje zvetsit ? b.JemoY?u kaprjlc!tu nadoby
strouhaci/ tvrdé syry 5_8 z1 Il'Fru nail,5 ||tr’u, zabtanu1e vyliti a zvySuje
krajeci Potraviny mékéi konzistence - okurk efektivnost sekaciho noze.
J y Y,
rajcata 1-5 1 Na pohonnou jednotku nasadte hnaci hfidel a nadobu.
lis na citrusové plody | Citrusové ovoce 1 2 Nasadte nastavec se sekacim nozem.
odstredivka stav ovoce a zelenina 8 3 Pridejte pfisady podle potteby.
mixér leh¢i smési: lité tésto, mlécné koktejly 4 Nasadte kryt na nastavec se sekacim nozem a
Polévky, omacky, pastika a majonéza 8 presvédéte se, zda drzi pevné na vnitinim okraji
univerzalni mlynek univerzalni 8 nadoby © . Na kryt netlaéte, drzte ho za dchytku
uprostred.
maximalni mnozstvi 5 Nasadte viko a zapnéte.
® Vaha mouky do tésta na kiehké pecivo 340 g
® Vaha mouky do kynutého tésta 500 g platkovaci/strouhaci kotouce
® Celkovéa véha jednoduchého piSkotového dortu 1,5kg
® Celkova vaha masa k mleti 600 g oboustranné platkovaci/strouhaci kotouce - na hrubo
® Tekuté smési s pouzitim krytu 1,5 litru @, na jemno @
o Slehad s dvéma metlami 6 vajeénych bilk Strouhaci stranu pouzivejte na syry, mrkey, brambory a

potraviny podobné konzistence.
Platkovaci stranu pouzivejte na syry, mrkev, brambory,
brukev, okurku, cuketu, ¢ervenou fepu a cibuli.

jak pouzivat pfislusenstvi

rychlost pro kazdy doplnék viz tabulku vySe.

. . bezpecénostni zasady
sekaci nuz/{@ hnétac tésta _ S )
Sekaci niiz ma z celého piisludenstvi nejirsi ® Nikdy nesnimejte viko pfed tiplnym zastavenim
uplatnéni. Doba zpracovani ma vliv na dosazenou fef"Yij k_OtOUCU-“ o o .
konzistenci. Chcete-li si dosahnout hrubsi konzistence, ® S feznymi kotoudi zachazejte opatmé, jsou velmi

pouzijte pulsni spinac. ostré.
Sekaci niz pouzijte na pecivo a kolace, k sekani

syrového a vafeného masa, zeleniny, ofechd, k

pfipravé pastik, pomazanek, krémovych polévek

a k vyrobé strouhanky z peciva a chleba. Neni-li

soucasti vybavy hnéta¢, mizete pouzit sekaci nGz i k

pfipravé kynutého tésta.

Hnéta¢ se pouziva na kynuté tésto. @

tipy

sekaci ntiz

® Maso, chléb a zeleninu pokrajejte asi na 2cm kousky.
® Pecivo nakrajené na kousky vhazuijte do plniciho hrdla
za chodu.
® Pripravujete-li tésto, nakrajejte jesté tuhy tuk
z chladnicky na 2cm kostky.



jak pouzivat fezné kotouce

1 Na pohonnou jednotku nasadte hnaci htidel a
nadobu.

2 Kotou¢ uchopte za Uchytku uprostied @) a nasadte na
hfidel spravnou stranou nahoru ®) .

3 Nasadte viko.

4 Zvolte plnici hrdlo vhodné velikosti. Péchovaé
obsahuje mensi plnici hrdlo ke zpracovani
jednotlivych kouskd nebo surovin mensiho prameéru.
Mensi plnici hrdlo vytvofite zasunutim velkého
péchovace do plniciho hrdla. Na velké plnici hrdlo
pouzijte spole¢né oba péchovace.

5 Do hrdla zasunte to, co chcete zpracovat.

6 Zapnéte a rovnomérné tlaéte péchovacem
- nikdy nestrkeijte do plniciho hrdla prsty.

tipy

® Pouzivejte Cerstvé suroviny

® Suroviny nekrajejte na pfili§ malé kousky. Plnici hrdlo by se mélo zaplnit co
nejvice do Sifky. Suroviny pak pfi zpracovani neujizdéji na stranu. Nékdy je
lepsi pouzit malé plnici hrdlo.

® Pouzijete-li krajeci kotou¢, vkladejte suroviny vodorovné.

® P¥i krajeni na platky nebo strouhdni: svisle umisténé suroviny ® se zpracuiji
na krat$i kousky a vodorovné umisténé suroviny @ na delsi.

® Po kazdém pouziti kotoucd zlGstane na kotouci nebo v nadobé trochu
nezpracovanych surovin.

@ lis na citrusové plody

Slouzi k lisovani §tav z citrusovych plod
(napt pomeranéd, citrond, limet
a grapefruith).

@ kuzel
@ sitko

jak pouzivat lis na citrusy

1 Na pohonnou jednotku nasadte hnaci hiidel
a nadobu.

2 Na nadobu nasadte sitko. Pfesvédcte se,
zda je drzadlo sitka zasazeno v poloze
pfimo nad drzadlem nadoby @.

3 Nasadte kuzel otaCivym pohybem na hnaci
htidel, az zapadne na doraz @.

4 Ovoce rozpulte. Pak robot zapnéte a ovoce
pritlacte ke kuzelu.

® Jestlize sitko Spatné nasadite, lis na citrusy
nebude fungovat.

10

udrzba a disténi

Pfed ¢isténim robot vzdy vypnéte a pfivodni kabel vytahnéte ze zasuvky.

S noZi a kotouci zachazeijte opatrné, jsou velmi ostré.

Nékteré potraviny zplGsobuji zménu barevného odstinu plastickych hmot. Jde
o béznou véc, plasticky material se tim neposkodi a chut jidel zUstane stejna.
Zbarveni je mozné odstranit hadfikem navihéenym v rostlinném oleji.

pohonna jednotka

Otrete vihkym hadfikem a osuste. Zkontrolujte, zda kolem spojovaciho
mechanismu nejsou zbytky potravin.

Je-li pfivodni kabel pfili§ dlouhy, sto¢te ho do prostoru na zadni strané
spotrebice.

mixér/mlynek

Nadobu mixéru/mlynku nejprve vyprazdnéte, a pak ji vySroubujte ze sekacich
nozu.

Nadobu mixéru/mlynku umyjte v ruce.

Vyjméte a omyjte tésnici krouzek.

Nedotykeijte se ostrych nozl - oCistéte je kartaCkem v horké vodé s mycim
prostfedkem a pak je pod tekouci vodou fadné oplachnéte. Nastavec mixéru
neponofujte do vody.

Preklopte a nechte oschnout.

Sleha¢ se dvéma metlami

Metly opatrné vysurite z hlavice Slehace. Omyjte je v teplé vodé s mycim
prostfedkem.

Hlavici $lehace otfete vihkym hadiikem a osuste. Hlavici Sleha¢e neponofujte
do vody.

ostatni dily
Umyijte v ruce, pak osuste.
Lze je umyvat také v horni pfihradce my¢ky nadobi.

servis a péce o zakaznika

Poskozeny pfivodni kabel musi z bezpeénostnich dlivod(i vyménit opravna
firmy Kenwood, nebo opravna firmou Kenwood povéfena.

Potfebujete-li radu nebo pomoc ve véci:

pouzivani spotfebice

udrzby nebo opravy

Obratte se na obchod, kde jste spotfebi¢ zakoupili.



Magyar

A hasznalati utasitas abrai az els6 oldalon lathatok - olvasas kdzben hajtsa ki ezt az oldalt.

biztonsag

2
3

Legyen oOvatos: a késpengék és a vagolapok nagyon
élesek. A késpengét mindig fent a tengelynél

@, az éltdl tavol fogja meg hasznalat és tisztitas
koézben.

A kever6edény kilritése el6tt mindig vegye ki a késpengét.
Amig a készllék fesziiltség alatt van, ne tegyen semmit, illetve ne nyuljon
kézzel a kever6edénybe vagy a lékészitébe.

Kapcsolja ki a készuléket, és huzza ki a csatlakozédugaszt:

o az alkatrészek behelyezése vagy kiemelése el6tt,

o hasznalat utan,

o tisztitas el6tt.

Soha ne az ujjaival, hanem mindig a tartozékként mellékelt
tomdéruddal/tdmbrudakkal nyomja at az alapanyagot az adagolétolcséren.

A kever6-edény fedelének levétele elétt, illetve miel6tt a turmixolot/daralot
leveszi a meghaijt6é egységrol:

o kapcsolja ki a késziiléket;

o varjon addig, amig a tartozék/pengék mozgasa teljesen megszinik;

o Ugyeljen arra, hogy a turmixolé/daralé edényt ne csavarja le a forgdkésrél.
A Iékészitdbe valo betdltésiik el6tt hagyja a forrd folyadékokat lehdlni;
kénnyen 6sszefrocskdlheti magat, ha nem szoritja jol ra a fedé6t és az lejon.
Soha ne a fed6vel, hanem mindig a be/ki sebességszabalyozéval kapcsolja a
készliléket.

A reteszeld szerkezet tulfeszitése a késziilék meghibasodasaval jarhat,
és sériilést okozhat.

Kiskoru gyermekek és fizikai tamogatasra szorulok (id6sek, betegek) csak
fellgyelet mellett hasznalhatjak a késziléket.

Csak engedélyezett tartozékot hasznaljon.

Ne engedje, hogy gyermekek jatékszernek hasznaljak a készuléket.

A bekapcsolt robotgépet ne hagyja felugyelet nélkul.

Soha se hasznaljon hibas késziiléket. Intézkedjék gép atvizsgalasarol vagy
javitasardl: lasd a javitasrol szél6 részt.

A géptestet, a halozati vezetéket és a csatlakozddugaszt 6vja a nedvességtol.
Ugyeljen arra, hogy a halézati vezeték ne Iégjon le az asztal vagy
munkafeliilet szélérdl, és ne érintkezzék forro felllettel.

A késziiléket csak rendeltetésszerlien, haztartasi célokra hasznalja.

a késziilék bekapcsolasa el6tt

Ellendrizze, hogy a halozati feszlltség megegyezik-e a késziilék aljan
feltiintetett értékkel.

Ez a késziilék megfelel az Eurdpai Gazdasagi Kézdsség 89/336/EGK sz.
iranyelvének.

az els6é hasznalat el6tt

Tavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot, tobbek kdzott a vagokés pengéjének
mianyag véddéboritoit. Legyen dvatos, mert a késpengék nagyon élesek. A
véddboritokat el kell dobni, mert ezekre a gyartas és a szallitas soran van sziikség.
Mossa at az egyes részegységeket: lasd A készlilék tisztitasa c. fejezetet.

A haldzati vezeték felesleges részét nyomja bele a készulék hatlapjaba.

jelmagyarazat

alapkészulék

ClClCISICICICICICIC)

géptest

levehetd hajtotengely

keveré edény

fed6

adagolotolcsér

témérudak

biztonsagi reteszels szerkezet
halézati vezeték taroldja
impulzuskapcsold
sebességszabalyozo
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Iékészitd
zarédugo
fed6

korsé
tomitogyrd
pengecsoport

CISIGISIE)

tovabbi tartozékok

Az itt felsorolt tartozékok kozil nincs mindegyik mellékelve a robotgéphez.
Nézze at a csomagban lévé listat. Ha egy nem mellékelt tartozékot kivan
megvasarolni, forduljon ahhoz a keresked6hdz, ahol a késziiléket vasarolta.

késpenge

tésztakeverd

habver6

mixer terel6lap

vastag szeletel6lap/durva reszel6lap
vékony szeletel6lap/finom reszel6lap
citrusfacsaré

kislapat

SISISISICICISIC)

Opcionalis tartozékok (Nincsenek mellékelve a robotgéphez)

Az alabbi tartozékok az MA280 tartozék csomagban szerezhetdk be. A tartozék
csomag beszerzéséhez kérjik, forduljon ahhoz a keresked6hoz, akitél a
készlléket vasarolta.

finom (Julienne tipusu) aprit6 lemez
reszel6tarcsa

daralo

gyUmolcscentrifuga

mini tal

tarcsa tarol6é doboz

a robotgép hasznalata

A levehet6 tengelyt rogzitse a meghajté egységre @.

2 Ezutan igazitsa meg a keveréedényt, majd annak fogoéjat a készilék hatlapja
felé téve rogziilésig forgassa az éramutatd jarasanak megfeleld iranyaban @.

3 Vaélasszon ki egy tartozékot, és rogzitse azt a hajtétengelyre.

® Minden esetben el6bb rogzitse a keveréedényt és a tartozékot, és csak
ezutan toltse be a keveréedénybe a hozzavalokat.

4 Afedét @ ugy tegye fel, hogy a hajtétengely csucsa a fedé kdzepébe csusszon.

® Soha ne a fedével, hanem mindig a be/ki sebességszabalyozéval
kapcsolja a késziiléket.

5 Kapcsolja be a késziiléket, és valassza meg a sebességet.

® A keveréedény és a fedé nem megfelel6 illesztése esetén a késziilék
nem lizemel.

® A rovid mixelésekhez hasznalja az impulzuskapcsolot, amit végig lenyomva
kell tartania.

6 Afedd, a tartozékok és a kever6edény eltavolitasat forditott sorrendben kell
végeznie.

® A fedé levétele el6tt mindig kapcsolja ki a késziiléket.

N

fontos

® A robotgép nem alkalmas kavészemek apritasara vagy daralasara, illetve
porcukor kristalycukorbél valo elééllitasara.

® Mandulaesszencia, illetve egyéb izesitéanyagok hozzaadasa esetén lgyelni
kell arra, hogy ezek az anyagok ne érjenek a miianyaghoz, mert ez tartés
elszinez6dést idézhet el6.

lekészité hasznalata

lllessze a tomitégydirdit @ a pengecsoportra ().

A korsot csavarja ra a pengecsoportra.

Tegye bele az 6sszetevéket a korsoba.

Helyezze be a fedébe, majd forditsa el a zar6dugot.

Ugy rogzitse a korsoéra a feddt, hogy annak kiallé nyelvecskéje a fogé folé
kerliljon (a fed6 zarjanak oldasahoz nyomja meg a nyelvecskét @.)

6 Helyezze a |Iékészit6t a géptestre, és elforgatva rogzitse @.

7 Valasszon ki egy sebességfokozatot, vagy hasznalja az impulzuskapcsolét.

)

A wWN -



otletek

® Majonéz készitésekor az olaj kivételével tegyen bele minden hozzavalot a
Iékészitébe, majd az olajat toltse be a bekapcsolt késziilék feddjének
zarédugojaba, és hagyja lecsorogni.

® Elképzelhetd, hogy a sirl keverékeket (pl. pastétomok) le kell kaparni.
Sziikség esetén adjon még hozza folyadékot.

® Jég apritasakor adagoljon be vizet (minden 6 jégkockara 15 ml). Hasznélja az

impulzuskapcsolét.
fontos
® A lékészitébe vald betdltésiik el6tt hagyja a forrd folyadékokat lehdilni;
kdénnyen Osszefrocskdlheti magat, ha nem szoritja jol ra a fedét és az lejon.
® A lékészitd hosszu élettartamat ugy biztosithatja, hogy soha nem jaratja

egyszerre 60 masodpercnél hosszabb ideig, és hogy a kivant allag elérésekor

azonnal kikapcsolja.

® Ne tegyen fliszereket a késziilékbe, mert ezek karosithatjak a miianyagot.

® Ha a lékészit6 nincs jol a helyén, akkor a késziilék nem mikodik.

® Bekapcsolas el6tt ne tegyen szaraz hozzavaldkat a 1€készitébe. Sziikség
esetén vagja azokat darabokra, vegye ki a zarodugét, majd - a készilék
jaratasa kézben - egyenként dobalja be azokat.

® Tilos a Iékészitét tarolasi célokra hasznalni: a Iékészitének hasznalat elétt és
utan uresnek kell lennie.

® Soha ne mixeljen 1'- liternél nagyobb mennyiségli habos folyadékot (pl. turmix).

a funkcionak megfelel6 sebesség megvalasztasa

adapter/tartozék funkcio fs:l?:zsasteg-
késpenge Tortakészités 1-8
Liszt eldolgozasa zsirral 5-8
Tészta hozzavalodinak
Osszegyurasa vizzel 1-5
Apritas/plrékészités/pastétomok 6-8
habveré Tojasfehérje 8
Tojas és cukor zsirnélkili tésztaalaphoz 8
Krém 5-8
tésztakeverd Kelt tészta keverékek 5-8
szeletel6lapok/ Kemény élelmiszerek (pl. sargarépa,
reszel6lapok/ kemény sajtok) 5-8
apritélapok Lagyabb élelmiszerek (pl. uborka,
paradicsom 1-5
citrusfacsaré Citrusfélék 1
Citrusfacsard Gyumolcs és zoldségek 8
|ékészité Higabb keverékek (pl. hig tésztak, turmixok
Levesek, martasok, pastétom és majonéz | 8
Univerzdlis daralé Feldolgozas 8

a robotgéppel feldolgozhaté maximalis mennyiségek

® Linzertészta (lisztmennyiség) 340 g

® Kelt tészta (lisztmennyiség) 500 g

® Tortalap tésztdja (telies mennyiség) 1,5 kg

® Husdarabolas (teljes mennyiség) 600 g

® Folyadék (terelSlappal) 1,5 liter

® Habverés 6 tojasfehérje

a tartozékok hasznalata

Az egyes tartozékoknal alkalmazott sebességfokozatot
lasd a fenti tablazatban.

késpenge/@) tésztakeverd
Az Osszes tartozék kozil a kés hasznalhato a legtdbb
feladathoz. A feldolgozott anyag allaga a feldolgozasi
id6 hosszatdl figg. A durvabb szerkezet(i anyagok
feldolgozasahoz hasznalja az impulzuskapcsolot.
A késpenge hasznalhat6 torta- és stuteménykészitéshez,
nyers és f6tt hus, zoldségfélék és di6 apritasahoz,
pastétomokhoz, martasokhoz, pirékhez és levesekhez,
valamint zsemlemorzsa készitéséhez szaraz kenyérbdl
vagy zsemlébdl. Tésztakeverd hianyaban kelt tészta
keverékekhez is igénybe vehetd.

7

®7

A tésztakeverd kelt tészta keverékekhez hasznalatos.
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otletek
késpenge

® A hust, kenyeret és zoldségféléket feldolgozas el6tt vagja kb. 2 cm-es
kockakra.

® A széaraz zsemlét térdelje darabokra, és mikodés kdzben helyezze be az
adagolotolcséren keresztiil.

® Siteménykészitéskor kdzvetlendl hiitébél kivett, 2 cm-es kockakra vagott
margarint hasznaljon.

® Vigyazzon, nehogy tul sokaig végezze a feldolgozast.
tésztakeverd

® Tegye bele a szaraz hozzavaldkat a kever6edénybe, majd a folyadékot a
készllék jaratasa kdzben toltse be az adagolétolcséren keresztiil. A tészta
rugalmas golyéva valasaig végezze a keverést (60-90 mp).

® Az atgyurast kézzel végezze, de lehetbleg ne a keveréedényben, mert ezéltal
karosodhat a késztilék.

habverd

A habverét csak hig keverékekhez hasznalja (pl.
tojasfehérje, krém, s(ritett tej, tojas és cukor zsir
nélkili tésztaalaphoz), mert a s(rlibb keverékek (pl.
zsir és liszt) tonkreteszik.

a habver6 hasznalata

lllessze a hajtotengelyt és a kever6edényt a géptestre.
Nyomja be jol a két verdpalcat a hajtofejbe ©®).
Ovatosan forgatva illessze helyére a habverét.
Adagolja be a hozzavalokat.

lllessze helyére a fed6t ligyelve arra, hogy a tengely
csucsa a fedd kdzepébe cslsszon.

6 Kapcsolja be a készlléket.

ah WN =

otletek
® A legjobb eredményt akkor kapja, ha a felhasznalt tojasok szobahdémérsékletliek.
® Ellendrizze, hogy a keveréedény és a habver6 tiszta és zsirmentes-e.

mixer tereldlap
Folyadékok keverése esetén a késpengét a mixer
terel6lappal hasznalja, mert ezaltal 1 literre 1,5 literre
ndvelheté a mixelt anyag mennyisége, elkerilheté a
szivargas, és javithaté a penge aprit6 teljesitménye.

lllessze a hajtotengelyt és a kever6edényt a géptestre.
lllessze helyére a késpengét.

Adagolja be a hozzavalokat.

lllessze a terelSlapot a penge folé ugy, hogy az a
keveréedény belsé peremére fekidjon fel ©. Tilos a
terel6lap lenyomasa: azt mindig a k6zépsé
fogantyunal szabad csak megfogni.

5 lllessze helyére a fedét, és kapcsolja be a készlléket.

A ON -

szeletel6/reszelSlapok

megdfordithaté szeletel6/reszelélapok - vastag @),
vékony ()

A lapok reszeld oldalat sajtokhoz, répahoz, burgonyahoz
és mas, hasonlé allagu élelmiszerekhez hasznalja.

A lapok szeletel6 oldalat sajthoz, répahoz,
burgonyahoz, kdposztahoz, uborkahoz, cukkinihez,
céklahoz és hagymahoz hasznalja.

biztonsag

® Soha ne vegye le a fed6t addig, amig a vagélemez
teljesen meg nem alit.

® Rendkiviil 6vatosan banjon a vagélemezekkel, mert
azok nagyon élesek.



a vagolemezek hasznalata

llessze a hajtétengelyt és a keveréedényt a géptestre.

2 Alemezt kdzépsé fogantydjanal @ tartva helyezze a ©
kivant oldallal felfelé a hajttengelyre @).

3 lllessze helyére a fedét.

4 Vélassza ki a kivant méretl adagolétolcseért. A tdmérad-
ban egy kisebb méret(i adagolétdlcsér is talalhatd, ami
az aprobb hozzavalok feldolgozasahoz hasznalhato.

A kis adagolotolcsér hasznalatakor el6bb helyezze
be a nagy témérudat az adagolétdicsérbe.

A nagy adagolétolcsér hasznalatakor a két
témérudat egyszerre hasznalja.

5 Tegye be a hozzavaldkat az adagolo6tdlcsérbe.

6 Kapcsolja be a készlléket, és a toméruddal

N

nyomkodja le a hozzavaldkat. Soha ne tegye az ujjat az adagoélcsérbe.

otletek

® Friss hozzavalokat hasznaljon.

® Ne vagja tul apréra a hozzavalokat. Toltse ki teliesen a nagy adagolétolcsért,
mert igy megakadalyozhatja, hogy a feldolgozas soran az élelmiszerdarabkak
oldalt kicstisszanak. Sziikség esetén hasznalja a kis adagolétdlcsért.

® Az apritélap haszndlata esetén a hozzavalodkat vizszintesen helyezze el.

® Szeletelés vagy reszelés: a robotgép a fliggblegesen (Pelhelyezett darabokat
révidebb, a vizszintesen (@ elhelyezett darabokat hosszabb szeletekre vagja.

® A feldolgozast kdvetéen a lapon vagy a kever6edényben mindig lesz némi
maradék.

@9 citrusfacsaro

A citrusfacsar6 narancs, citrom, lime és
grapefruit levének a kicsavarasara
alkalmas.

® kap

@ szlrd

a citrusfacsar6 hasznalata

1 lllessze a hajtotengelyt és a kever6edényt a
géptestre.

2 lllessze be a sz(irét a kever6edénybe
Ugyelve arra, hogy a sz(ré fogdja kdzvetlendl
a keveréedény fogoja ® folott legyen.

3 Helyezze ra, majd forgatva hizza ra
teljesen a kupot a hajtétengelyre .

4 Vagja félbe a gyumdlcsét, majd kapcsolja
be a robotgépet, és nyomja ra a
gyumolcsét a kapra.

® A citrusfacsaré addig nem miikodik,
amig a szlirdé nincs jol a helyén.
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apolas és tisztitas

-

w

Tisztitas el6tt minden esetben kapcsolja ki a gépet, a halozati dugaszt huzza
ki a konnektorbadl.

A késpengék és a vagolapok rendkivil élesek, ezért ezekkel nagyfoku
kortltekintéssel kell banni.

Bizonyos élelmiszerek hatasara a miianyag elszinezédhet. Ez teljesen
normdlis jelenség, ami nem karositja a mlianyagot, illetve nem befolyasolja
az élelmiszerek izét. Az ilyen elszinez6dések ndvényi olajpba martott
ruhadarabbal dérzsdlve tavolithatok el.

géptest

El6bb nedves ruhaval térélje at, majd torélje szarazra. Ugyeljen arra, hogy a
reteszelé mechanizmus teriiletén ne legyenek élelmiszermaradékok.

A haldzati csatlakozo6 vezeték felesleges részét a készulék hatlapjaban
kialakitott helyen téarolja.

turmixolé/daralé

Miel6tt a turmixold/daralé edényt lecsavarja a forgdkésrél, mindig ontse ki az
edény tartalmat.

A turmixolé/daralé edényt kézzel mosogassa el.

Vegye le és mossa meg a tomitégy(ir(it.

Ne nyuljon az éles pengékhez. Forrdé szappanos viz segitségével kefélje
tisztara, majd csap ala tartva oblitse at alaposan azokat. Tilos a
pengecsoportot vizbe meriteni.

Lefele forditva hagyja megszaradni.

habveré

A ver6palcakat enyhe htizogatassal emelje ki a hajtéfejbdl, majd meleg
szappanos vizben mosogassa el.

A hajtéfejet el6bb nedves ruhaval térdlje at, majd tordlje szarazra. Tilos a
hajtéfejet vizbe meriteni.

egyéb alkatrészek
Ezeket kézzel mosogassa el, majd térdlje szarazra.
Az alkatrészek mosogatogépben is tisztithatok (a felsé polcon).

szerviz és ugyfélszolgalat

Ha a hélozati vezeték megsérll, akkor azt biztonsagi okok miatt csak a
Kenwood vagy egy hivatalos Kenwood markaszerviz cserélheti ki.

Amennyiben segitségére van sziiksége:

A készllék hasznalataval kapcsolatban; vagy

A készlilék szervizelése vagy javitasa céljabdl
Keresse fel azt az uzletet, ahol a robotgépet vasarolta.



Polski

Prosimy rozlozy¢ ilustracje na

ierwszej stronie

bezpieczenstwo

Noze i tarcze tnace sa ostre;nalezy obchodzi¢ sig z nimi
ostroznie. Zawsze trzymaé noze za wierzch uchwytu @ , z
dala od krawedzi tnacej, zardwno podczas uzytkowania, jak
i podczas czyszczenia.

Przed opr6znieniem miski zawsze wyjmowac ostrze.

Gdy urzadzenie jest podtaczone do zasilania, nie wktadac¢ rgk do miski ani do
miksera.

Whytaczyé urzadzenie i wyjac¢ wtyczke:

o przed dotgczeniem lub wyjeciem jakiej$ czesci

O po uzyciu

o przed czyszczeniem

Nigdy nie wktada¢ palcow do podajnika. Zawsze uzywac¢ dostarczonego
popychacza(czy).

Przed zdjeciem pokrywki z miski lub zdjeciem miksera/mtynka z korpusu z
silnikiem:

o wylgczy¢ urzadzenie;

o poczekaé, az wszystkie elementy /ostrza catkowicie sie zatrzymaja;

o Uwazaj, aby nie odkrecié¢ dzbanka miksera lub mtynka od zespotu ostrzy.
Przed mieszaniem goracych ptynéw w mikserze nalezy je ostudzié - w
przypadku Zle zatozonej pokrywki moze doj$¢ do ochlapania

Do wiaczania i wytgczania urzadzenia nie nalezy uzywaé pokrywki, tylko
regulatora predkosci.

Urzadzenie to moze ulec uszkodzeniu i spowodowa¢ obrazenia, jesli
mechanizm blokujgcy zostanie narazony na dziatanie nadmiernej sity.
Urzadzenia tego nie powinny obstugiwa¢ dzieci, ani osoby niepetnosprawne
bez nadzoru.

Nie nalezy uzywaé niedozwolonego wyposazenia.

Nie pozwalaé dzieciom bawié¢ sie urzadzeniem.

Nie pozostawia¢ wiaczonego urzadzenia bez dozoru.

Nigdy nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia. Odda¢ je do sprawdzenia lub
naprawy: patrz ‘serwis.

Nie dopusci¢, aby korpus urzadzenia, kabel lub wtyczka zamokty.

Nie pozwalag, aby kabel zwisat z krawedzi stotu lub blatu kuchennego albo
dotykat gorgcych powierzchni.

Urzadzenie powinno byé uzytkowane zgodnie z jego przeznaczeniem i tylko w
domu.

przed podtagczeniem urzadzenia

Upewni¢ sig, Zze napigcie sieci jest takie samo jak podane na spodzie
urzgdzenia.
Urzadzenie jest zgodne z Dyrektywa UE 89/336/EEC.

przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy

1

. Zdja¢ opakowanie urzadzenia wraz z plastykowymi ochraniaczami nozy.

Nalezy uwazaé, gdyz noze i tarcze tnace sg bardzo ostre. Ochraniacze te
nalezy wyrzuci¢, gdyz stuzg one tylko do ochrony ostrzy podczas produkcii i
transportu.

. Umyé¢ czesci (patrz “czyszczenie”).
. Nadmiar kabla umiescié¢ z tytu urzadzenia.

wykaz czesci

malakser

ClCICISICICICICIC)IC)

korpus

wyjmowalny watek napedzajacy
miska

pokrywka

podajnik

popychacze

blokada bezpieczenstwa
miejsce na kabel

przycisk pracy impulsowej
regulator predkosci
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mikser

zatyczka otworu do napetniania
pokrywka

dzbanek

uszczelka

podstawa z nozami

CISIGISIE)

dodatkowe wyposazenie

Do urzadzenia nie bedg dotgczone wszystkie z ponizej wymienionych
narzedzi. Prosimy o zapoznanie sie ze spisem wyposazenia. Aby zakupi¢
dodatkowe wyposazenie, nalezy skontaktowac sie ze sprzedawcg urzadzenia.

néz

narzedzie do zagniatania ciasta

trzepaczka podwojna z przektadnig

ostona maxi-blend

tarcza do grubych plasterkéw /siekania zgrubnego

tarcza do cienkich plasterkéw /siekania na drobno

wyciskacz do cytruséw

szpatutka

SISISISIGICISIC)

Urzadzenia opcjonalne (nie sg dostarczane wraz z malakserem)
Wymienione ponizej urzadzenia dodatkowe wchodza w sktad zestawu
MA280. Aby zakupi¢ zestaw MA280, nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawca, u ktérego zakupiono malakser.

tarcza do doktadnego siekania
tarcza do Scierania

miynek

sokowiréwka

minimalakser

pudetko do przechowywania tarcz

jak uzywaé malaksera

1 Zamocowac¢ odigczalny trzonek do zespotu napedowego @.

2 Umiesci¢ miske raczka do tytu i przekreci¢ zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara, az sig zablokuje @.

3 Zalozy¢ na watek wybrane narzedzie.

® Zawsze przed wiozeniem sktadnikow umiesci¢ miske i narzedzie na
urzadzeniu.

4 Zatozy¢ pokrywke @ tak, aby czubek watka znajdowat sie¢ w centrum
pokrywki.

® Nie nalezy uzywaé pokrywki do wigczania wylgczania urzadzenia; uzywaé
tylko regulatora predkosci.

5 Wiaczy¢ urzadzenie i wybraé predkosé.

® Urzadzenie nie bedzie dziata¢, gdy miska i pokrywka nie sg dobrze zatozone.

® Przycisku pracy impulsowej nalezy uzywac w kroétkich seriach. Dziata on tak
dtugo, jak dtugo dzwignia jest przytrzymywana.

6 Aby zdja¢ pokrywke, narzedzia i miske, nalezy powtdérzy¢ powyzsza procedure
w odwrotnej kolejnosci.

® Przed zdjeciem pokrywki wylaczy¢ urzadzenie.
wazne

® Urzadzenie nie nadaje sie do kruszenia i mielenia ziaren kawy ani do mielenia
cukru na puder.

® Dodajac esencje migdatowa lub inne aromaty nalezy uwazag, aby nie dotykaty
czesci plastikowych, gdyz moga powodowac jego trwate zabarwienie.

jak uzywaé miksera

Zalozy¢ uszczelke (4 na podstawe z nozem ().

Przykreci¢ dzbanek do podstawy z nozem.

Wiozy¢ skiadniki do dzbanka.

Wiozy¢ zatyczke otworu do napetniania do pokrywki i przekrecic.

Zatozy¢ pokrywke na dzbanek tak, aby wystep znalazt sie nad raczka (aby
odblokowa¢ pokrywke, nalezy nacisna¢ wystep @.

Umiesci¢ mikser na korpusie i przekreci¢ go do zablokowania sie @.

7 Wybraé predkosé lub uzyé¢ przycisku pracy impulsowe;.

(S OO I \CIE

[e)]

wskaz6wki

® Podczas przygotowywania majonezu wiozy¢ do miksera wszystkie sktadniki
oprocz oleju. Przy pracujacym urzadzeniu wlaé olej do zatyczki do
napetniania, aby swobodnie $ciekat.



® Bardziej geste mieszanki, np. pasztety i sosy, moga wymagac wyskrobania.
Jesli nie mozna tego zrobié, dodaé wiecej ptynu.

® Podczas kruszenia lodu dodaé¢ 15 ml (1 tyzeczka) wody na 6 kostek lodu.
Uzywa¢ przycisku pracy impulsowej.
wazne

® Przed mieszaniem gorgcych ptynéw w mikserze nalezy je ostudzi¢ — w
przypadku Zle zatozonej pokrywki moze dojs¢ do ochlapania.

® Aby mikser mégt stuzy¢ jak najdtuzej, nigdy nie nalezy wtgczaé go na diuzej
niz 60 sekund. Wytaczyé go natychmiast po uzyskaniu odpowiedniej
konsystenciji.

® Nie przetwarza¢ przypraw — moga zniszczy¢ plastik.

® Urzadzenie nie bedzie dziataé, jesli mikser jest Zle zatozony.

® Przed wigczeniem miksera nie wktadaé suchych sktadnikéw. Jesli to konieczne,
nalezy pocia¢ je na drobne kawatki, zdja¢ zatyczke do napetniania i przy
wigczonym urzadzeniu wrzucaé je kolejno.

® Nie uzywa¢ miksera do przechowywania produktéw. Przechowywa¢ go
pustego.

® Nigdy nie przetwarza¢ wigcej niz 1,5 | — mniej w przypadku ptynéw, na ktérych
tworzy sie piana, np. napojéw z mleka.

wybér predkosci dla poszczegoinych funkciji

narzedzie /wyposaz. funkcja predkos¢
néz przygotowywanie ciasta 1-8

ucieranie tluszczu z maka 5-8

dodawanie wody do potgczenia

skfadnikéw ciasta 1-5

siekanie/puree/pasztety 6-8
trzepaczka biatka 8

jajka i cukier do biszkoptéw bez tluszczu | 8

$mietana 5-8
narzedzie do ciasta ciasta drozdzowe 5-8
tarcze - plasterki/ twarde sktadniki, np. marchewka,
siekanie/ twarde sery 5-8
krojenie frytek miekkie sktadniki, np. ogorki

pomidory -5
wyciskacz do cytruséw | owoce cytrusowe 1
sokowiréwka owoce i warzywa 8
mikser rzadkie mieszanki, np. ciasto ubijane,

napoje z mleka, zupy, sosy, pasztety

i majonez 8
multimlynek calosc przerobki 8

maksymalna pojemno$é

® Kruche ciasto waga 340 g

® Ciasto drozdzowe waga 500 g

® ciasto (cato$¢) waga 1,5 kg
® mieso siekane (cato$¢) waga 600 g

® pltyn z ostong 151

® podwodjna trzepaczka 6 biatek

jak uzywaé¢ dodatkowego wyposazenia

patrz tabela z predkosciami dla kazdego narzedzia powyzej

ndz/{@ narzedzie do wyrabiania
ciasta
N6z jest narzedziem najbardziej wszechstronnym ze
wszystkich. Konsystencja po przerobie bedzie zalezata
od dtugoséci czasu obrébki.
Aby otrzyma¢ twardszg konsystencje, nalezy uzywaé
przycisku pracy impulsowej.

Noza mozna uzywa¢ do przygotowywania ciast,
siekania surowego i goto-wanego migsa, warzyw,
orzechow, pasztetéow, soséw, rozdrabniania zup, a takze
do kruszenia biszkoptéw i suchego chleba. Jesli w
zestawie nie ma zatgczonego narzedzia do wyrabiania
ciasta, mozna uzy¢ do tego celu noza.

Do wyrabiania ciasta drozdzowego uzywac¢
specjalnego narzedzia.
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wskazowki
néz

® Przed przetwarzaniem pociaé mieso, chleb, warzywa na kostki o wielkosci ok.
2cm (3/4 cala).

® Biszkopty potamaé na kawatki i dodawaé, gdy urzadzenie pracuije.

® Przy przygotowywaniu ciasta dodawacé ttuszcz wprost z lodéwki pokrojony na
2-cm kostki.

® Uwazaé, aby nie przetwarza¢ zbyt diugo.
narzedzie do ciasta

® Umiesci¢ suche sktadniki w misce i poprzez podajnik doda¢ ptyny podczas
pracy urzadzenia. Przetwarzaé az do otrzymania gtadkiej elastycznej kuli (60-
90 sekund).

® Ponownie wyrabia¢ tylko recznie. Nie zaleca sie ponownego wyrabiania w
misce, gdyz urzadzenie moze wpasé w drgania.

trzepaczka podwojna z
przektadnig

Nalezy uzywac jej tylko do lekkich mieszanek, jak
biatka, Smietana, mleko zageszczone i do ubijania
jajek z cukrem do biszkoptéw bez ttuszczu. Cigzsze
mieszanki, jak tluszcz i maka, moga zniszczyé
trzepaczke.

jak uzywacé trzepaczki

1 Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na korpusie.

2 Oba bijaki wiozy¢ dobrze do gtowicy napedzajacej ©).

3 Zatozyé trzepaczke, ostroznie jg przekrecajac, az
zaskoczy na watku napedzajacym.

4 Dodac¢ sktadniki.

5 Zatozyé pokrywke tak, aby koniec watka znajdowat sie
w centrum pokrywki.

6 Wigczy¢ urzadzenie.
wskazéwki

® Najlepsze rezultaty mozna osiagnaé wtedy, gdy jajka maja temperature
pokojowa.

® Miska i bijaki powinny byé czyste przed kazdym ubijaniem.

ostona maxi-blend

Podczas mieszania ptynéw nalezy uzywaé wraz z
nozem ostony maxi-blend. Pozwala to na zwigkszenie
objetosci ptynu z 1 1 do 1,5 |, zapobiega wylewaniu sig
ptynéw i poprawia wydajnos¢ noza.

1 Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na korpusie.

2 Przymocowa¢ noz.

3 Wiozy¢ sktadniki, ktére majg byé przetwarzane.

4 Zatozyé¢ ostone nad nozem i oprze¢ jg na wystepie
wewnatrz miski ©). Nie naciska¢ na ostone,
przytrzymywac jg za srodkowy uchwyt.

5 Zatozyé pokrywke i wigczyé urzadzenie.

tarcze krojace/siekajace

tarcze obustronne krojace /siekajgce — grube
cienkie @)

Strony siekajacej nalezy uzywac do seréw, marchewki,
ziemniakéw i zywnosci o podobnej konsystenciji.
Strony krojacej nalezy uzywac¢ do seréw, marchewki,
ziemniakéw, kapusty, 0gorkow, cukini, buraczkéw i
cebuli.

bezpieczenstwo

® Nigdy nie zdejmowa¢é pokrywki zanim tarcza tnaca nie
zatrzyma sig catkowicie.

® Obchodzi¢ sig ostroznie z tarczami, gdyz sg bardzo
ostre.



jak uzywa¢ tarczy tngcych

1 Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na korpusie.
2 Trzymajac tarcze za $rodkowy uchwyt @umiescic ja

3 Zatozyé pokrywke.
4 Wybra¢ odpowiedni rodzaj podajnika. W popychaczu

5 Wiozy¢ do podajnika zywnosé.
6 Wigczy¢ urzadzenie i ptynnie popychaé zywnos¢ —

na watku odpowiednig strong do gory ®.

znajduje sie mniejszy podajnik stuzacy do
przetwarzania pojedynczych lub cienkich sktadnikéw.
Aby uzy¢ mniejszego podajnika, nalezy najpierw
wiozy¢ do podajnika wigkszy popychacz.

Aby uzy¢ wiekszego podajnika, nalezy uzy¢ obu
popychaczy razem.

nigdy nie wklada¢ do podajnika palcow.

wskazowki

Uzywac¢ $wiezych sktadnikow

Nie kraja¢ zywnosci zbyt drobno. Napetni¢ wiekszy podajnik prawie do petna.
Zapobiegnie to rozsypywaniu sie zywnosci. Ewentualnie mozna uzy¢
mniejszego podajnika.

Przy uzywaniu tarczy siekajgcej nalezy umiesci¢ sktadniki poziomo.

Przy krojeniu lub siekaniu zywno$¢ wiozona pionowo @ daje mniejsze kawatki
niz zywnos$¢ utozona poziomo ().

Zawsze po przetwarzaniu pozostanie pewna ilo$é odpadéw na tarczy lub w
misce.

@2 wyciskacz do cytruséw

@ stozek
@ sitko

jak uzywaé wyciskacza do
cytrusow

1 Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na

2 Umiesci¢ sitko w misce tak, aby jego raczka
3 Umiesci¢ stozek na watku napedzajacym

4 Przeciag¢ owoc na potowe. Wiaczy¢

Nalezy uzywaé go do wyciskania soku z
owocow cytrusowych, np. z pomaranczy,
cytryn, limonek i grejpfrutow.

korpusie.

zablokowata sie bezposrednio nad raczka
miski ®.

przekrecajac go tak, aby opadt catkowicie
na dot (.

urzadzenie i przyciska¢ potéwke owocu do
stozka.

Wyciskacz do owocéw nie bedzie dziatat,
jesli sitko nie jest dobrze zatozone.
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pielegnacja i czyszczenie

A OWN =

Zawsze przed czyszczeniem nalezy wylaczaé urzadzenie i wyjmowaé
wtyczke.

Ostroznie obchodzi¢ sie z nozami i tarczami, gdyz sg bardzo ostre.
Niektore rodzaje zywnosci moga barwi¢ plastik. Jest to normalne zjawisko i
nie ma wptywu na plastik ani na smak potrawy. Aby usunaé¢ zabarwienie,
przetrze¢ plastik szmatkg zamoczona w oleju roslinnym.

korpus z silnikiem

Wytrze¢ wilgotng szmatka i osuszyé. Na blokadzie zabezpieczajacej nie
moga znajdowac sie resztki zywnosci.

Nadmiar kabla nalezy umiesci¢ z tytu urzadzenia.

mikser/miynek

Przed odkreceniem od zespotu ostrzy opréznij dzbanek/stoik.

Zmywaj recznie dzbanek/stoik.

Wya¢ i umyé uszczelke.

Nie dotyka¢ ostrych nozy — wyczysci¢ je szczoteczka w goracej wodzie z
ptynem, a nastepnie optukaé pod biezaca woda. Nie zanurzaé podstawy z
nozem w wodzie.

Potozy¢ je odwrocone, aby wyschty.

trzepaczka

Wyja¢ bijaki z gtowicy delikatnie je pociagajac. Umy¢ je w cieptej wodzie z
ptynem.

Przetrze¢ glowice wilgotng szmatka i osuszy¢. Nie zanurzaé jej w wodzie.
inne czesci

Umyé recznie i osuszyé.

Alternatywnie mozna je zmywac¢ na gérnej pétce zmywarki do naczyn.

serwis i obstuga klienta

Jesli kabel ulegnie uszkodzeniu, to z uwagi na bezpieczeristwo, powinien go
wymieni¢ wylacznie pracownik firmy Kenwood lub autoryzowany punkt
naprawczy firmy Kenwood.

Jesli potrzebna jest pomoc w sprawie:
Korzystania z urzgdzenia
Serwisu lub naprawy

Nalezy skontaktowa¢ sie ze sklepem, w ktérym urzadzenie zostato
zakupione.





