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Cesky

Nez zacénete navod ¢ist, rozlozte si prvni stranku s ilustracemi

bezpecénostni zasady

-

Prectéte si vSechny pokyny.

NoZe a kotouce jsou velmi ostré, zachézejte s @

nimi opatrné. Sekaci nliZ drzte pfi pouzivani i

&isténi vZdy za drzadlo @ nahofe, s ostfim

smérem od sebe.

Sekaci ndz vzdy nejdfive vyjméte z pracovni

nadoby, teprve pak ji vyprazdnéte.

Do pracovni nadoby a nadoby mixéru nesahejte a nevkladejte

nacini, pokud je privodni kabel spotiebice v zasuvce.

Vypnéte a vytdhnéte ze zasuvky:

o pred nasazovanim nebo snimanim dild

O po pouziti

o pred ¢isténim

Potraviny nikdy netlaéte do plniciho hrdla prsty. Vzdy pouzivejte

pfilozené péchovace.

Pfed sundanim vika z pracovni nadoby nebo z mixéru, nebo

pfed demontazi mixéru/mlynku z hnaci jednotky:

o spotiebi¢ vypnéte;

o pockeijte, az se nasazené doplriky/noze Uplné zastavi;

o Davejte pozor, abyste neodSroubovali nadobu mixéru nebo
mlynek od sekacich noza.

Pred vloZenim do mixéru nechte vSechny tekutiny vychladnout

na pokojovou teplotu.

Mixér poustéjte pouze s nasazenym vikem.

Je-li spojovaci mechanismus vystaven nepfimérené sile, mlze

dojit k po3kozeni spotfebice a zranéni obsluhy.

K ovladani kuchyriského robota nepouzivejte viko, ale vzdy jen

vypinaé/regulator otacek.

Tento spotfebi€¢ nesméji bez dozoru obsluhovat malé déti ani

nemocné ¢i jinak oslabené osoby.

Nepouzivejte pfislusenstvi neschvalené vyrobcem.

Nedovolte détem, aby si s timto spotfebi¢em hraly.

Nikdy nenechavejte zapnuty spottebi¢ bez dozoru.

Poskozeny spotfebi¢ nepouzivejte. Dejte jej prohlédnout nebo

opravit — viz ,servis'

Pohonna jednotka, pfivodni kabel a zastréka nesméji pfijit do

styku s vodou.

Nenechavejte pfivodni kabel volné viset pfes okraj stolu nebo

pracovni plochy, nebo se dotykat horkych ploch.

Kuchyrisky robot pouzivejte pouze v domacnosti k uc¢elim, pro

néz je uréen.

nez spotfebi¢ zapojite do zasuvky

Zkontrolujte, zda elektricky proud v rozvodu odpovida Udajim

uvedenym na spodni strané spotiebice.

Tento spotfebi¢ odpovida smérnici Evropského hospodarského

spolecenstvi €. 89/336/EHS.

pfed prvnim pouZitim

Noze zbavte vSech obald, véetné plastovych krytl ostfi. Pozor,
noze jsou velmi ostré. Obalovy material vyhodte, chrani noze
pouze béhem vyroby a pfepravy.

Jednotlivé dily omyite, viz ,gisténi“

Je-li pfivodni kabel pfili§ dlouhy, sto¢te ho do prostoru v zadni
¢asti spotrebice.

legenda

kuchyrisky robot

tlaény dil

nasypka

viko

oddélitelna ¢ast hnaciho hridele

misa

bezpecnostni zajisténi

Ulozné misto napajeciho kabelu (v zadni ¢asti)

hnaci jednotka

ovladani rychlosti / pulst

vyvod / zajisténi mixéru

kryt vyvodu / bezpecénostni zajisténi mixéru
ixér

nozova jednotka

tésnici krouzek

mixovaci nadoba

viko
plnici vicko

SlCISIGIS M= BN CICICIOIOISICICIOICIS)

doplrikové pfislusenstvi

Soucasti Vaseho kuchyriského robotu jsou mozna jen nékteré
déale uvedené doplriky. Pfectéte si laskavé pfilozeny seznam
dilG. Chcete-li zakoupit dalsi prislusenstvi, obratte se na
prodejce, u kterého jste robot zakoupili.

nastavec s nozovymi bfity

hnétaci nastavec na tésto

Slehaci nastavec se dvéma metlami, zpfevodovany
horni viko na michani vétsiho mnozstvi

kotou¢ na krajeni tlustych platk( nebo hrubé sekani
kotou€ na krajeni tenkych platkd nebo jemné sekani
kotou€ na jemné sekani (ve stylu Julienne)
strouhaci kotouc¢

lis na citrusové ovoce, zpfevodovany

mlynek

odstredivy odstaviovaé

karusel na pfidavna zafizeni KENSTORE ™
roztérka

BISIGICISISISISIGISIGICNS)

jak pouzivat kuchynsky robot

® Kdyz budete pouzivat misu robota, musi byt kryt vyvodu
mixéru nasazen a jeho poloha zajisténa, jinak robot
nebude fungovat. Zkontrolujte, zda ¥ na vyvodu licuje se
A na hnaci jednotce.

1 Nasadte misu. Dejte rukojet dozadu, spustte doll a otocte ve
sméru hodinovych rugi¢ek dokud neni zajisténa @.

2 Potom nasadte oddélitelnou ¢ast hifidele @ na pevny hfidel
hnaci jednotky.

3 Na htidel nasad'te zvolené pfislusenstvi.

® Vzdy nejprve nasadte nadobu a zvolené pfislusenstvi, teprve
pak pfidavejte pfisady.

4 Nasadte viko na misu @ — otacejte ve sméru hodinovych
ruci¢ek, dokud Sipka na viku nelicuje s ¢arou na krytu vyvodu.

5 Zapnéte a zvolte rychlost.



® Pokud viko nebo kryt vyvodu jsou nasazeny nespravné,
robot nebude fungovat.

® Na kratké davky pouzijte puls (P). Pulsni rezim bude platny,
dokud je paka drzena v této poloze.

6 P¥i snimani pracovni nadoby, vika a pfisluSenstvi postupujte
opacné.

® Pred sejmutim vika robot vZdy vypnéte.

upozornéni

® Tento kuchyrisky robot neni vhodny k drceni nebo mleti zrnkové
kavy nebo k drceni krystalového cukru na praskovy.

® Pridavate-li do smési mandlovou esenci, dbejte na to, aby
nepfisla do styku s materialy z plastu. Mohla by na nich
zanechat neodstranitelné skvrny.

jak pouzivat mixér

1 Nasadte tésnici krouzek @ na noZovou jednotku (. Zajistéte,

aby tésnéni bylo spravné nasazeno.

Pokud je tésnéni poSkozeno nebo je nespravné nasazeno,

dochazi k vytékani.

Nadobu mixéru nasroubujte na nastavec mixéru.

Do nadoby vlozte pozadované prisady.

Do vika zasurite uzavér plniciho otvoru a pootocte.

Otocte viko ve sméru hodinovych rugicek, aby spravné

zapadlo do nadoby mixéru.

6 Sejméte vystupni kryt mixéru oto€enim proti sméru hodinovych
rucicek.

7 Nasadte mixér na vyvod mixéru a otoCenim zajistéte @.

a b wN

volba rychlosti podle funkce

upozornéni

Nastavec mixéru bude fungovat pouze pokud jsou misa
robota a viko na svém misté.

Pfi pouziti mixéru se doporucuje, aby v mise nebyly
nasazeny zadné nastroje.

Zvolte rychlost nebo pouzijte pulsni spinaé.

tipy

P¥i vyrobé majonézy dejte do mixéru vSechny prisady kromé oleje.
Olej pfidavejte pozvolna za chodu tak, aby se se smési spajil.
Husté smési, napt. pastiky a pomazanky, je nékdy nutné stirat
se stén nadoby. Takovou smés muze byt jednodussi zfedit.

P¥i drceni ledu pfidejte na kazdych 6 ledovych kostek 15 ml (1 pol.
1zici) vody. Pouzijte pulsni spinaé.

Pred vlozenim do mixéru nechte vSechny tekutiny vychladnout
na pokojovou teplotu.

Mixér poustéjte pouze s nasazenym vikem.

Chcete-li, aby vam mixér dlouho slouzil, nikdy ho nezapinejte
na dobu delsi nez 60 vtefin. Vypnéte ho hned, jak dosahnete
pozadované konzistence.

Nikdy nemixujte kofeni, materialy z plastu by se mohly
poskodit.

Jestlize je mixér Spatné nasazeny, robot se nespusti.

Pfed zapnutim do nadoby nepfidavejte suché prisady. Podle
potfeby je pokrajejte na kousky; vyjméte uzavér plniciho hrdla a
za chodu je po jednom pfidavejte plnicim hrdlem.

Nadobu mixéru vzdy vyprazdnéte. Pfed pouzitim i po pouZiti by
méla byt Cista.

Nikdy nemixuijte vice nez 1% litru tekutiny - pokud se pfi
mixovani tvofi péna (napf u mléénych koktejl), tak jesté méné.

nastroj/nastavec funkce rychlost maximalni kapacity

nozovy nastavec Jednostupriové michani dortovych smési 1-6 celkova hmotnost 1,5 kg
Vtirani tuku do mouky 3-6 hmotnost mouky 340 g
Pfidavani vody pfi michani pfisad do peciva
Sekani/kase/pastiky 600 g masa

nozovy nastavec s krytem Polévky a mlé¢né koktejly 1-6 1,51

na zvyseni objemu Zacénéte nizkou rychlosti a zvySujte
ji na maximum

Slehaci nastavec vajecné bilky 6 6 vaje¢nych bilk
vejce a cukr na piSkotové tésto 6
krém 3-6 500 ml

hnétaci nastroj kvasnicové smési 6 hmotnost mouky 500 g

kotouce - krajeci/ Tvrdé potraviny jako mrkev, tvrdé syry 3-6

fezaci/ Meék¢i potraviny jako okurky, rajéata 1-3

fezaci na platky

strouhaci kotou¢ Parmazan, brambory na bramborové knedliky 6

lis na citrusové plody Citrusové ovoce 1

mixér V$eobecna pfiprava 6 1,51

mlynek VSeobecna pfiprava 6

odstredivy odStaviiovac Ovoce a zelenina 6 450 g




tipy

® Nejlepsich vysledkl dosahnete, pouzijete-li vejce pokojové
teploty.

® Pred Slehanim zkontrolujte, zda jsou nadoba i Sleha¢ Cisté a
nejsou na nich zbytky tuku.

maxi kryt

jak pouzivat pfislusenstvi

rychlost pro kazdy dopinék viz tabulku vyse.

@ sekaci nuz/@ hnétac
testa

Sekaci niiz ma z celého pfislusenstvi

vliv na dosazenou konzistenci. Chcete-li

si doséhnout hrubsi konzistence,

pouziite pulsni spinac.

Sekaci ndz pouzijte na pecivo a kolace,

k sekani syrového a vafeného masa,

zeleniny, ofech(l, k pfipravé pastik,

pomazanek, krémovych polévek

a k vyrobé strouhanky z peciva a

chleba. Neni-li sou¢asti vybavy hnétac, ®—

miiZete pouzit sekaci ndz i k pfipravé

kynutého tésta.

Hnéta¢ se pouziva na kynuté tésto.

tipy

sekaci ntiz

Maso, chléb a zeleninu pokrajejte asi na 2cm kousky.
Pecivo nakrajené na kousky vhazujte do plniciho hrdla za
chodu.

Pripravujete-li tésto, nakrdjejte jesté tuhy tuk z chladnicky na
2cm kostky.

Nenechavejte smés zpracovavat pfili§ dlouho.

hnéta¢ tésta

Suché ptisady vlozte do nadoby a za chodu pfilijte zbyvajici
tekuté prisady. Nechte zpracovavat asi 60-90 vtefin, az ze
smési vznikne hladky poddajny kus tésta oblych tvar(.
Dal$i hnéteni provadéjte pouze ruéné. Dalsi hnéteni v nadobé
se nedoporucuje, protoze robot by se mohl pfevrhnout.

Slehac se dvéma metlami

jak pouzivat Slehac

1

Pouzivejte pouze na fid$i smési, napt.
vajecné bilky, smetanu, susené mléko,
a ke Slehani vajec a cukru na do
piskotového tésta bez tuku. Hustsi
smeési obsahujici tuk s moukou by
Sleha¢ poskodily.

Na pohonnou jednotku nasadte hnaci
htidel a nadobu.

Obé metly zasurite pevné do hlavice
Slehace ©.

Slehaé nasadite pomalym otagenim, az
do hnaci hfidele zapadne.

Do nadoby pfidejte prisady.

Nasad'te viko - dbejte na to, aby zakonéeni hfidele sméfovalo
do stfedu vika.

Zapnéte.

dulezité

Metla neni vhodna pro délani kolaéi michanych najednou

nebo rozmichavani tuku s cukrem na polevu, protoze tyto

smési metlu poskozuji. Pfi pripravé kolace pouzivejte vzdy
nastavec s brity.

w

5

Pi zpracovavani tekutin pouzivejte
sekaci nliz s maxi krytem. Umozniuje
zveétsit objemovou kapacitu nadoby z 1
litru na 1,5 litru, zabrariuje vyliti a
zvySuje efektivnost sekaciho noze.

Na pohonnou jednotku nasadte hnaci
htidel a nadobu.

Nasad'te nastavec se sekacim nozem.
Pridejte pfisady podle potieby.

Nasad'te kryt na nastavec se sekacim
nozem a presvédcte se, zda drzi pevné
na vnitinim okraji

nadoby (©. Na kryt netlaéte, drte ho za
Uchytku uprostfed.

Nasadte viko a zapnéte.

platkovaci/strouhaci kotouce

oboustranné platkovaci/strouhaci
kotouce - na hrubo @), na jemno @)
Strouhaci stranu pouzivejte na syry,
mrkev, brambory a potraviny podobné
konzistence.

Platkovaci stranu pouzivejte na syry,
mrkev, brambory, brukey, okurku, cuketu,
&ervenou fepu a cibuli.

jemny kréjeci kotoug @

Pouzive ke krajeni: brambor pro jemné
hranolky; surovin pevné konzistence do
salat(l, ozdob, zapékanych a michanych
jidel (napt. mrkve, tufinu, cukety, okurky).
kotou¢ na velmi jemné strouhani @)

Ke strouhani parmezanu a brambor do
bramborovych knedlik.

bezpecénostni zasady

Nikdy nesnimejte viko pfed dpinym zastavenim feznych
kotouéd.
S Feznymi kotouci zachazejte opatrné, jsou velmi ostré.



jak pouzivat frezné
kotouce = ©)

1 Na pohonnou jednotku nasadte hnaci
hfidel a nadobu.

2 Kotou¢ uchopte za Uchytku uprostied

@ anasadte na hiidel spravnou

stranou nahoru ®.

Nasadte viko.

Zvolte plnici hrdlo vhodné velikosti.

Péchova¢ obsahuje mensi plnici hrdlo

ke zpracovani jednotlivych kousku

nebo surovin mensiho praméru.

Mensi plnici hrdlo vytvofite zasunutim

velkého péchovace do plniciho hrdla. Na velké plnici hrdlo

pouzijte spole¢né oba péchovace.

Do hrdla zasurite to, co chcete zpracovat.

Zapnéte a rovhomérné tlacte péchovacem - nikdy nestrkejte do

plniciho hrdla prsty.

AW
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tipy

Pouzivejte Cerstvé suroviny

Suroviny nekrajejte na pfilis malé kousky. Plnici hrdlo by se

mélo zaplnit co nejvice do Sitky. Suroviny pak pfi zpracovani

neujizdéji na stranu. Nékdy je lepsi pouzit malé plnici hrdlo.

o Pouzijete-li krajeci kotoué€, vkladejte suroviny vodorovné.

e P¥i krajeni na platky nebo strouhani: svisle umisténé suroviny
() se zpracuji na kratsi kousky a vodorovné umisténé suroviny
© na delsi.

o Po kazdém pouziti kotoucd zlstane na kotouci nebo v nadobé
trochu nezpracovanych surovin.

@ lis na citrusové plody
Slouzi k lisovani §tav z
citrusovych plod( (napi:
pomeranéu, citrond, limet
a grapefruitd).

@ kuzel
@ sitko

@

jak pouzivat lis na
citrusy

1 Na pohonnou jednotku
nasadte hnaci htidel a
nadobu.

2 Nasadte sitko a otoCte ve sméru hodinovych ruci¢ek, dokud
zajistovaci trn na sitku nelicuje s &arou na vystupnim krytu @.

3 Nasadte kuzel otaCivym pohybem na hnaci htidel, az zapadne
na doraz @.

4 Ovoce rozpulte. Pak robot zapnéte a ovoce pritlacte ke kuzelu.

® Jestlize sitko Spatné nasadite, lis na citrusy nebude fungovat.

mlynek

Mlynek pouzivejte k sekani zeleného koreni
a ke mleti ofechd a kévovych zrn.

@ nozova jednotka
@ tésnici krouzek
® dzban

@ viko s vysypkou

bezpecnostni zasady

® Sekaci noze nesmite upevnit na hnaci
jednotku bez namontované nadoby.

® Nadobku neodsSroubovavejte, pokud je mlynek
nasazen na hnaci jednotce.

® Nedotykejte se ostfi sekacich noz(. Sekaci
jednotku skladujte mimo dosah déti.

® Mlynek z hnaci jednotky nesundaveite,
dokud se sekaci noze zcela nezastavi.
dilezité

® Zivotnost mlynku prodiouzite, kdyz ho nenechate
bézet bez preruseni déle nez 30 vtefin. Mlynek
vypnéte okamzité, jakmile dosahnete
pozadované jemnosti.

® Nemixujte tvrda kofeni, mohla by poskodit
umélou hmotu.

® Kuchyrisky strojek se nerozbéhne, pokud na ném mlynek neni
spravné upevneén.

® Pouzivejte pouze suché komponenty.




pOUiitI' mlyn ku ® Zpracovavejte najednou jen mala mnozstvi ovoce ¢&i zeleniny

1

(maximalné 450 g) a sitko a vnitfni misku pravidelné
vyprazdriujte.

® Pred zpracovavanim musite odstranit pecky/jadra (napf. u
papriky, melounu, $vestek) i tvrdou slupku (napi. meloun,
ananas). Jablka a hrusky neni zapottebi loupat ani vypeckovat.
rady

® Pouzivejte Cerstvé ovoce a zeleninu.

® (Qdstiedivka stav dokaze zpracovat citrusové ovoce, ale
vysledny dZzus bude hotky, kvili velkému mnozstvi duziny ve
Stavé. K tomuto Ucelu proto pouzivejte lis na citrusové plody.

Vlozte komponenty do nadobky.
Nadobku zapliite maximalné do
poloviny.

Vlozte tésnéni do nozové jednotky.
Obratte noZovou jednotku dnem
vzhUru. V této poloze ji umistéte na
nadobku.

Nasroubuijte ji na nadobku a dobre
utahnéte.

Sejméte kryt vyvodu pro mixér
otocenim proti sméru hodinovych

rugicek. karusel na pfidavné zafizeni

Nasadte mlynek na vyvod pro mixér KENSTORE ™

a otacejte ve sméru hodinovych ruciéek, dokud neni zajistén ’

D. Vas robot je dodavan s karuselem na ukladani nastavcu, ktery
Spustte na maximalni rychlost nebo pouZijte pulzovaci funkce. dobre zapadne do misy.

Po skonéeni mleti mizete nozovou jednotku nahradit vikem . .,

s vysypkou. kdyz chcete pouzit karuselu

Viko S vysypkou neni neprodySné utésnéne. 1 Vlozte nastavec s nozovymi bfity do misy

poznelzmkvy i o o i 2 Potom vlozte do karuselu metlu, kotouce a horni viko () .
Zeleni kofeni musi byt pfed sekanim Cisté a suché.

3 Nasadte karusel na nastavec s nozovymi bfity a na to dejte
viko robota © .

@) odstfedivka $tav

®Ee0

postup pouziti
odstredivky Stav

1

Odstiedivka $tav slouzi k vyrobé stav
z tvrdého ovoce a zeleniny.

tlacidlo

viko

sitko

vnitfni miska

Na hnaci jednotku upevnéte hnaci
hfidel a misku.

Do vnitfni misky upevnéte sitko a
zajistéte ho v ni ®

Vnitfni misku viozte do pracovni
nadoby strojku (© .

Nasadte viko na misu @) - otacejte @
doprava, dokud nebude vystupek
zapadky vyrovnan s ¢arou na
vystupnim krytu.

Ovoce ¢i zeleninu nakrjejte tak, aby
se vesly do plniciho hrdla.

Strojek spustte a ovoce ¢i zeleninu
tlacidlem postupné stlacujte - do
plniciho hrdla nikdy nestrkejte prsty.
Varku nejprve celou zpracuijte, potom
teprve pridavejte dalsi kousky.

Po zpracovani posledni varky nechte
strojek bézet asi 20 sekund naprazdno, ¢imz dosahnete

udrzba a cisténi

® Pred cisténim robot vzdy vypnéte a pfivodni kabel vytahnéte ze
zasuvky.

® S nozi a kotoudi zachazejte opatrné, jsou velmi ostré.

® Nekteré potraviny zplsobuji zménu barevného odstinu
plastickych hmot. Jde o béznou véc, plasticky material se tim
neposkodi a chut jidel zlstane stejna. Zbarveni je mozné
odstranit hadfikem navihéenym v rostlinném oleji.

odstfedéni tav i ze sitka pohonna jednotka

dillezité ® Otete vihkym hadfikem a osuste. Zkontrolujte, zda kolem
Pokud strojek zacne ze pfi pouziti odstfedivky vibrovat, vypnéte spojovaciho mechanismu nejsou zbytky potravin.

ho a vygistéte sitko. (Vibrovani strojku Z je zplisobeno ® Navifite pfebyteénou délku kabelu na konzolku umisténou na
nerovnomeérnym rozlozenim duziny.) zadni strané zafizeni.



mixér/mlynek

Nadobu mixéru/mlynku nejprve vyprazdnéte, a pak ji

vySroubujte ze sekacich noz(.
Nadobu mixéru/mlynku umyjte v ruce.
Vyjméte a omyjte tésnici krouzek.

Nedotykejte se ostrych nozu - ocistéte je kartakem v horké °
vodé s mycim prostfedkem a pak je pod tekouci vodou fadné
oplachnéte. Nastavec mixéru neponofujte do vody.

Preklopte a nechte oschnout.

Slehaé se dvéma metlami

servis a péce o zakaznika

® Poskozeny privodni kabel musi z bezpe¢nostnich divodu
vymeénit opravna firmy Kenwood, nebo opravna firmou Kenwood

povérena.

odstranovani zavad.

Pokud narazite na jakékoliv problémy s provozem robota,
podivejte se pied volanim opravare do pokynu na

Potfebujete-li radu nebo pomoc ve véci:

® pouzivani spotiebice

Metly opatrné vysurite z hlavice $lehace. Omyjte je v teplé vodé ® (drzby nebo opravy
Obratte se na obchod, kde jste spotfebi¢ zakoupili.

s mycim prostfedkem.

Hlavici Slehace otfete vihkym hadiikem a osuste. Hlavici

Slehace neponofujte do vody.

ostatni dily
Umyijte v ruce, pak osuste.

Eventualné mohou byt myty v horni ¢asti vasi mycky na
nadobi. Doporucuje se kratky program s nizkou teplotou.

Pokyny na odstrafiovani zavad

Problém

Pric¢ina

Reseni

Robot nefunguje

Neni napajeni

Neni zajistén kryt vyvodu pro mixér.

Viko misy neni spravné zajisténo.

Mixér neni spravné zajistén

Zkontrolujte, zda je robot pfipojen
do napajeci sité.

KdyZz pouzivate misu robota, musi
byt kryt vyvodu nasazen a zajistén,
jinak robot nebude fungovat.

Robot a mixér nebudou fungovat,
pokud neni viko misy spravné
nasazeno.

Mixér nebude fungovat, dokud
nebude spravné nasazen.

Pokud Zadna z vyse uvedenych
pficin neplati, zkontrolujte domaci
pojistky anebo jistice.

Viko je odjisténo, ale kontrolka
rychlosti dosud sviti

Pokud je viko odji$téno a pfi tom je vybrana
rychlost, robot se zastavi, ale kontrolka rychlosti
zUstane rozsvicena. Slouzi vam to jako
pfipominka, Ze jakmile znovu zajistite viko,
jednotka se rozbéhne.

Pred sejmutim vika vzdy otocte
regulator rychlosti do polohy ,0.

Mixér vytéka u spodniho dilu noZové sestavy.

Chybi tésnéni.

Tésnéni neni spravné nasazeno
Tésnéni je poskozeno

Zkontrolujte, zda je tésnéni nasazeno
spravné a zda neni poskozeno.
Kontaktujte oddéleni Péce o zakaznika
a vyzadejte si nahradni tésnéni.

Maly vykon nastroju anebo nastavcu.

Podivejte se do odpovidajicich pokynl v oddile ,Pouzivani nastavci®“. Zkontrolujte,

zda jsou nastavce spravné sestaveny.




Magyar
A hasznalati utasitas olvasasa kézben hajtsa ki az els6 oldalt, hogy az illusztraciok is lathatok legyenek.

jelmagyarazat

biztonsag

® Olvasson el minden utasitast.
® | egyen Ovatos: a késpengék és a vagolapok

@

nagyon élesek. A késpengét mindig fent a

tengelynél

(® , az éltél tavol fogja meg hasznalat és

tisztitas kozben.

A kever6edény kilritése el6tt mindig vegye ki a késpengét.

Amig a készllék fesziiltség alatt van, ne tegyen semmit, illetve

ne nyuljon kézzel a kever6edénybe vagy a lékészit6be.

Kapcsolja ki a késziiléket, és huzza ki a csatlakozédugaszt:

o az alkatrészek behelyezése vagy kiemelése el6tt,

o hasznalat utan,

o tisztitas el6tt.

Soha ne az ujjaival, hanem mindig a tartozékként mellékelt

tomdéraddal/tdmérudakkal nyomja at az alapanyagot az

adagolotdlcséren.

A kever6-edény fedelének levétele elétt, illetve miel6tt a

turmixoloét/daralot leveszi a meghajté egységrol:

o kapcsolja ki a készuléket;

o varjon addig, amig a tartozék/pengék mozgasa teljesen
megsz(nik;

o Ugyeljen arra, hogy a turmixolé/daralé edényt ne csavarja le
a forgokésrél.

Hagyjon minden folyadékot szobahomérsékletre hulni, mielott

a turmixba helyezné.

A turmixot csak akkor mukddtesse, ha a fedél a helyén van.

A reteszel6 szerkezet tulfeszitése a késziilék

meghibasodasaval jarhat, és sériilést okozhat.

Soha ne a fed6vel, hanem mindig a be/ki

sebességszabalyozoval kapcsolja a késziléket.

Kiskoru gyermekek és fizikai tamogatasra szorulok (idések,

betegek) csak felligyelet mellett hasznalhatjak a késziléket.

Csak engedélyezett tartozékot hasznaljon.

Ne engedije, hogy gyermekek jatékszernek hasznaljak a

késziléket.

A bekapcsolt robotgépet ne hagyja felligyelet nélkiil.

Soha se hasznaljon hibas késziiléket. Intézkedjék gép

atvizsgalasardl vagy javitasarol: lasd a javitasrol szo6lo6 részt.

A géptestet, a halozati vezetéket és a csatlakozddugaszt 6vja

a nedvességtol.

Ugyeljen arra, hogy a halézati vezeték ne légjon le az asztal

vagy munkafelllet szélérdl, és ne érintkezzék forro felllettel.

A késziiléket csak rendeltetésszerlien, haztartasi célokra

hasznalja.

a késziilék bekapcsolasa el6tt

Ellenérizze, hogy a halézati feszlltség megegyezik-e a
készllék aljan feltiintetett értékkel.

Ez a késziilék megfelel az Eurépai Gazdasagi Ko6zosség
89/336/EGK sz. iranyelvének.

az els6 hasznalat el6tt

Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot, tobbek kdzott a vagokés
pengéjének miianyag védéboritoit. Legyen évatos, mert a
késpengék nagyon élesek. A védéboritdkat el kell dobni, mert
ezekre a gyartas és a szallitas soran van szlikség.

Mossa at az egyes részegységeket: lasd A készlilék tisztitasa
c. fejezetet.

alapkészulék

ClelClCICIGICICICICIC)

témérudak

toltégarat

fedél

levehetd tengelyhosszabbito

keverd edény

biztonsagi retesz

vezetéktarolo (a készilék hatlapjan)
meghajté egység
sebességszabalyozd/révid izem gomb
turmixolé6 meghaijtoja

turmixol6 meghajto fedele/biztonsagi retesz

lekeszitd

CICISICIE)

forgokés

tomité gydrd
turmixol6 edény
fedél

toltényilas kupakja

tovabbi tartozékok
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Az itt felsorolt tartozékok kodzil nincs mindegyik mellékelve a
robotgéphez. Nézze at a csomagban I1évé listat. Ha egy nem
mellékelt tartozékot kivan megvasarolni, forduljon ahhoz a
keresked6hoz, ahol a készliléket vasarolta.

forgokés

dagasztd

fogaskerék-attételes kettés habveré
terel6lap

vastagon szeletel6/reszeld lap
vékonyan szeletel6/reszeld lap
vékony hasabburgonya szeletel
reszel6 lap

fogaskerék-attételes citrusfacsard
daréalo

gylmaolcscentrifuga
KENSTORE™ tartozéktarold
mianyag kanal

robotgép hasznalata

Ha a robotgépet a keveré edénnyel kivanja hasznalni, a
turmixolé meghajtojanak fedelét fel kell helyezni, és
rogziteni kell a gépre, mert ellenkezé esetben a motor nem
indul el. A fedélen levé V¥ jelzésnek egy vonalba kell esnie
a gépen levé A jelzéssel.

Helyezze fel a kever6é edényt ugy, hogy fogdja a gép hatlapja
felé nézzen. Nyomja az edényt a gépre, majd a fogénal fogva
az éramutatd jarasanak iranyaban utkozésig forgassa el @.
llessze a levehetd tengelyhosszabbitdt @) a meghajtd egység
tengelyére.

Valasszon ki egy tartozékot, és rogzitse azt a hajtétengelyre.
Minden esetben elébb régzitse a keveréedényt és a tartozékot,
és csak ezutan toltse be a keveréedénybe a hozzavaldkat.
Tegye fel a keverd edény fedelét @, majd az 6ramutatod
jarasanak iranyaban forgassa el ugy, hogy a fedélen levé nyil
egy vonalba essen a turmixol6 meghajtéjanak fedelén levé
vonallal.
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Kapcsolja be a készliléket, és valassza meg a sebességet.

® Ha a keveré edény fedele vagy a turmixolé meghajtéjanak
fedele nem régziil megfeleléen a gépre, a motor nem indul

el.

® A rovid feldolgozast igénylé 6sszetevékhdz hasznalja a révid
Gzem (P) allast. llyenkor a gép addig miikddik, amig a gombot

a P allasban tartja.

6 Afed6, a tartozékok és a keveréedény eltavolitasat forditott

sorrendben kell végeznie.

® A fedd levétele el6tt mindig kapcsolja ki a késziiléket.

fontos

® A robotgép nem alkalmas kavészemek apritasara vagy
daralasara, illetve porcukor kristalycukorbdl valé elballitasara.

® Mandulaesszencia, illetve egyéb izesitéanyagok hozzaadasa
esetén Ugyelni kell arra, hogy ezek az anyagok ne érjenek a
mianyaghoz, mert ez tartds elszinezédést idézhet el6.

a lékészitdé hasznalata

1 lllessze a témité gydirtit @ a turmixold alaplapjaba @. Ugyeljen
arra, hogy a gydrd mindeniitt felfekiidjon az alaplap peremére.
Ha a tomité gydird sérilt vagy nem megfeleléen illeszkedik
az alaplapba, a turmixol6 edény az aljan szivarogni fog.

o~ WwWN

turmixol6 edényre.

A Kkors6t csavarja ré a pengecsoportra.

Tegye bele az 6sszetevéket a korsoba.

Helyezze be a fed6be, majd forditsa el a zarédugot.

Az éramutatd jarasanak iranyaban forgatva rogzitse a fedelet a

6 Az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyban forgatva vegye le a
turmixolé meghajtéjanak fedelét.

7 Helyezze a turmixolét a meghaijtéra, majd forgassa el az
6ramutato jarasanak iranyaban agy, hogy az alaplapnal a
meghajté egységhez régziiljon @.

fontos

Ha a keveré edény és a keveré edény fedele nem rogziil
megfeleléen a robotgépre, a motor nem indul el, és a
turmixolét sem tudja hasznalni.

Javasoljuk, hogy ha a turmixolé meghajtéjat hasznalja, a
keveré edénybe ne tegye be sem a forgokést, sem mas
tartozékot.

Valasszon ki egy sebességfokozatot, vagy hasznalja az
impulzuskapcsolét.

otletek

Majonéz készitésekor az olaj kivételével tegyen bele minden
hozzavalot a Iékészitébe, majd az olajat téltse be a bekapcsolt
készilék feddjének zarodugdjaba, és hagyja lecsorogni.
Elképzelhetd, hogy a slri keverékeket (pl. pastétomok) le kell
kaparni. Sziikség esetén adjon még hozza folyadékot.

Jég apritasakor adagoljon be vizet (minden 6 jégkockara 15
ml). Hasznalja az impulzuskapcsolot.

Hagyjon minden folyadékot szobahomérsékletre hulni, mielott
a turmixba helyezné.

A turmixot csak akkor mukddtesse, ha a fedél a helyén van.
A 1ékészité hosszu élettartamat ugy biztosithatja, hogy soha
nem jaratja egyszerre 60 masodpercnél hosszabb ideig, és
hogy a kivant allag elérésekor azonnal kikapcsolja.

Ne tegyen fliszereket a készulékbe, mert ezek karosithatjak a
mianyagot.

Ha a lékészité nincs jol a helyén, akkor a készilék nem
mikodik.

Bekapcsoléas elétt ne tegyen szaraz hozzavalokat a
lékészitébe. Sziikség esetén vagja azokat darabokra, vegye ki
a zarédugot, majd - a készilék jaratasa kdzben - egyenként
dobalja be azokat.

Tilos a lékészitét tarolasi célokra hasznaini: a Iékészitének
hasznalat el6tt és utan tresnek kell lennie.

Soha ne mixeljen 1"/ liternél nagyobb mennyiségli habos
folyadékot (pl. turmix).

a funkcionak megfelel6 sebesség megvalasztasa

eszkoz/tartozék funkcio sebesség maximalis kapacitas
késpenge Egy lépcsos tésztakeverés 1-6 1,5 kg teljes suly
Tészta — zsiradék beledolgozasa a lisztbe 3-6 340 g liszt
Viz hozzdadasaval 6sszedolgozza a
tészta hozzavaloit
Apritas/pépesités/pastétomok 600 g hus
késpenge maxi-kevero fedovel| Levesek és turmixok — kis sebességen 1-6 1.5 liter
kezdjen, majd fokozatosan névelje a
sebességet a maximumig
habvero tojasfehérje 6 6 tojasfehérje
tojas és cukor zsiradék nélkil készult
piskotatésztakhoz 6
krémek 3-6 500 ml
dagaszt6 eszkdz élesztovel készilt tésztak 6 500 g liszt
lemezek — szeletelo/ Szilard alapanyagok, mint példaul a répa,
darabold/ vagy a kemény saijt. 3-6
reszelo Lagyabb alapanyagok, mint példaul az
uborka, vagy a paradicsom 1-3
reszelo lemez Parmezan sajt, burgonya burgonyas
gombodchoz. 6
citrusfacsaré Citrusfélék 1
turmix Mindent feldolgoz 6 1.5 liter
daralo Mindent feldolgoz 6
gyumélcscentrifuga Gyimolcs és zdldségek 6 450 g




a tartozékok hasznalata

Az egyes tartozékoknal alkalmazott sebességfokozatot lasd a
fenti tablazatban.

@ késpenge/@® tésztakeverd
Az Bsszes tartozék kozil a kés
hasznalhato a legtdbb feladathoz. A
feldolgozott anyag allaga a feldolgozasi
id6 hosszatdl fiigg. A durvabb ®@
szerkezetl anyagok feldolgozasahoz
hasznalja az impulzuskapcsolét.
A késpenge hasznalhaté torta- és
siteménykészitéshez, nyers és f6tt hus,
z06ldségfélék és dié apritdsahoz,
pastétomokhoz, martasokhoz, piirékhez
és levesekhez, valamint zsemlemorzsa
készitéséhez szaraz kenyérbdl vagy ®—
zsemlébdl. Tésztakeverd hianyaban kelt
tészta keverékekhez is igénybe vehetd.

A tésztakeverd kelt tészta keverékekhez
hasznalatos.

otletek
késpenge

® A hust, kenyeret és zoldségféléket feldolgozas elétt vagja kb. 2
cm-es kockakra.

® A szaraz zsemlét tordelje darabokra, és mikodés kézben
helyezze be az adagol6tdlcséren keresztiil.

® Siteménykészitéskor kozvetlendl hiitébdl kivett, 2 cm-es
kockakra vagott margarint hasznaljon.

® Vigyazzon, nehogy tul sokaig végezze a feldolgozast.
tésztakeverd

® Tegye bele a szaraz hozzavalokat a kever6edénybe, majd a
folyadékot a késziilék jaratasa kdzben toltse be az
adagolotolcséren keresztiil. A tészta rugalmas golyéva valasaig
végezze a keverést (60-90 mp).

® Az atgyuréast kézzel végezze, de lehetéleg ne a
keveréedényben, mert ezaltal karosodhat a késztilék.

habverd
A habverét csak hig keverékekhez
hasznalja (pl. tojasfehérje, krém, sritett
tej, tojas és cukor zsir nélkdli
tésztaalaphoz), mert a sdrlbb
keverékek (pl. zsir és liszt) tonkreteszik.

a habver6 hasznalata

1 lllessze a hajtétengelyt és a
keveréedényt a géptestre.

2 Nyomija be jol a két verépalcat a
hajtofejbe @ -

3 Ovatosan forgatva illessze helyére a
habver6t.

4 Adagolja be a hozzavaldkat.

5 lllessze helyére a fed6t tigyelve arra, hogy a tengely cslcsa a
fedd kdzepébe csusszon.

6 Kapcsolja be a késziléket.

fontos megjegyzés

® A habveré nem alkalmas egy keverésben késziilé
tortatésztak, illetve vaj és cukor kikeverésére — ezek az
osszetevok karositjak a habverét. Tortatésztak
készitéséhez mindig hasznalja a forgokeést.
otletek

® A legjobb eredményt akkor kapja, ha a felhasznalt tojasok
szobahémérsékletliek.

® Ellendrizze, hogy a keveréedény és a habverd tiszta és
zsirmentes-e.

@ mixer terelblap
Folyadékok keverése esetén a
késpengét a mixer terel6lappal
hasznalja, mert ezaltal 1 literre 1,5
literre névelhetd a mixelt anyag
mennyisége, elkeriilhetd a szivargas, és
javithato a penge aprito teljesitménye.

N

lllessze a hajtotengelyt és a
keveréedényt a géptestre.
2 lllessze helyére a késpengét.
Adagolja be a hozzavaldkat.
4 lllessze a terel6lapot a penge folé ugy,
hogy az a
keveréedény belsd peremére fekidjon
fel © . Tilos a terelélap lenyomasa:
azt mindig a kozépsé fogantyunal szabad csak megfogni.
5 lllessze helyére a fedét, és kapcsolja be a késziléket.

w

szeleteld/reszelSlapok

megfordithaté
szeletel6/reszelélapok - vastag @),
vékony @

A lapok reszel6 oldalat sajtokhoz,
répahoz, burgonyahoz és mas, hasonlo
allagu élelmiszerekhez hasznalja.

A lapok szeletel6 oldalat sajthoz,
répahoz, burgonyahoz, kaposztahoz,
uborkahoz, cukkinihez, céklahoz és
hagymahoz hasznadlja.

finom apritélemez @

A lemezzel hasabokra vaghatja a
sutnivalo burgonyat, tovabba salatak,
koretek és raguk hozzavaléit (pl. répa,
patisszon, cukkini, uborka) aprithatja
fel.

reszelélap @

Parmezan sajt és knédlihez vald
burgonya lereszeléséhez.

biztonsag

® Soha ne vegye le a fed6t addig, amig a vagolemez teljesen
meg nem alit.

® Rendkiviil 6vatosan banjon a vagélemezekkel, mert azok
nagyon élesek.
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a vagoblemezek hasznalata

1 lllessze a hajtétengelyt és a
keveréedényt a géptestre.

2 Alemezt kézépsé fogantyujanal (@
tartva helyezze a kivant oldallal
felfelé a hajtétengelyre (e) .

3 lllessze helyére a fedét.

4 Vélassza ki a kivant méreti

adagolétolcsért. A tomdrud-ban egy

kisebb méretii adagoloétolcsér is
talalhato, ami az aprobb hozzavaldk
feldolgozasahoz hasznalhato.

A kis adagolotdlcsér hasznalatakor

el6bb helyezze be a nagy tdémérudat

az adagolétolcsérbe.

A nagy adagolétolcsér hasznalatakor a két témérudat

egyszerre hasznalja.

Tegye be a hozzavaldkat az adagolé6toicsérbe.

Kapcsolja be a készlléket, és a toméruddal nyomkodja le a

hozzavaldkat. Soha ne tegye az ujjat az adagolotdlcsérbe.

©7
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otletek

Friss hozzavaldkat hasznaljon.

Ne vagja tul apréra a hozzavaldkat. Toltse ki teliesen a nagy

adagoldtolcsért, mert igy megakadalyozhatja, hogy a feldolgozas

soran az élelmiszerdarabkak oldalt kicsusszanak. Sziikség

esetén hasznalja a kis adagolétoicsért.

® Az apritolap hasznalata esetén a hozzavaldkat vizszintesen
helyezze el.

® Szeletelés vagy reszelés: a robotgép a fliggélegesen ®

elhelyezett darabokat révidebb, a vizszintesen (@) elhelyezett

darabokat hosszabb szeletekre vagja.

A feldolgozast kdvetéen a lapon vagy a keveréedényben

mindig lesz némi maradék.
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@ citrusfacsaro

® kap

@ szliré

a citrusfacsaro
hasznalata

1

A citrusfacsaré narancs,
citrom, lime és grapefruit
levének a kicsavarasara
alkalmas.

NwooD

lllessze a hajtotengelyt és a
kever6edényt a géptestre.
llessze a sz(irét a
tengelyhosszabbitéra, és az
éramutaté jarasanak iranyaban forgassa el ugy, hogy a sz(irén
levé reteszel6 fll egy vonalba ker(l a turmixolé6 meghajtéjanak
fedelén levé jelzéssel (p) .

Helyezze ra, majd forgatva huzza ra teljesen a kupot a
hajtotengelyre (0.

Vagja félbe a gyiimdélcsét, majd kapcsolja be a robotgépet, és
nyomja ra a gyiimolcsét a kupra.

A citrusfacsaré addig nem miikédik, amig a sz(ir6 nincs jol
a helyén.

]
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®

daralo

@ daralo kés

@ tomité gydrd
® daralo edény
@ fedél, szorofejjel

biztonsag

A daral¢ fliszerek, di6 és kavé orlésére
egyarant hasznalhaté.

o L8

A daral6 edény nélkill soha ne szerelje fel a
forgokést a robotgépre.

Amig a daralé a robotgépen van, ne csavarja le a
daral6 edényt.

Ugyeljen arra, hogy ne érjen a daralé kés
éleihez. A daralo kést mindig gyermekektdl
elzarva tarolja.

A daralét csak akkor vegye le a robotgéprdl,
ha a daralo kés forgasa teljesen leallt.
fontos megjegyzések

A motor kimélése érdekében soha ne hasznalja
a daralét egyhuzamban 30 masodpercnél
tovabb. Ha elérte a kivant allagot, azonnal allitsa
le a késziiléket.

A fliszerek karosithatjak a készilék mdanyagat,
ezért feldolgozasukat kertilni kell.

Ha a daralét helyteleniil szereli fel a robotgépre, a motor nem
indul el.

A daralét csak szaraz 0sszetevok feldolgozasara hasznalja.
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daral6é hasznalata

A feldolgozandé ételt tegye a daralo
edénybe. Az edényt legfeljebb félig
toltse meg.

Helyezze a témité gydr(it a daralo
kés aljzataba.

A daralo kést forditsa fejjel lefelé, és
illessze a daral6 edény szajara ugy,
hogy a kés az edénybe érjen.
Csavarja az aljzatot az edényre, és
kézzel szoritsa meg.

Az éramutat6 jarasaval ellentétes
iranyban forgatva vegye le a
turmixolé meghajtéjanak fedelét.
Helyezze a daral6t a meghajtéra, majd forgassa el az
6ramutatd jarasanak iranyaban agy, hogy az a meghaijto
egységhez rogziljon (D .

Kapcsolja a robotgépet maximalis sebességre vagy hasznalja
a révid izem gombot.

Ha elkésziilt a daralassal, vegye le a daralo kést, és helyezze
fel a fedelet: az elkészilt port kbzvetlenil a daralébdl szérhatja
az ételre.

A fedél nem zar légmentesen.

néhany jo tanacs

A flszerndvényeket lehetbleg tisztan és szarazon daralja.

@) odstfedivka $tav

®Ee0

postup pouziti
odstredivky Stav

1

Odstiedivka $tav slouzi k vyrobé stav
z tvrdého ovoce a zeleniny.

tlacidlo

viko

sitko

vnitfni miska

1

Na hnaci jednotku upevnéte hnaci
hfidel a misku.

Do vnitfni misky upevnéte sitko a
zajistéte ho v ni ® .

Vnitfni misku viozte do pracovni
nadoby strojku (© .

Helyezze a fedelet a a talra @) és
forditsa el az 6ramutato jarasaval
megegyezo iranyban, amig a rogzito
ful egy vonalba keril a hajtérész
fedelén Iévo vonallal.

Ovoce ¢i zeleninu nakrajejte tak, aby
se vesly do plniciho hrdla.

Strojek spustte a ovoce i zeleninu
tlacidlem postupné stlacujte - do
plniciho hrdla nikdy nestrkejte prsty.
Varku nejprve celou zpracujte, potom
teprve pridavejte dalsi kousky.

Po zpracovani posledni varky nechte strojek bézet asi 20
sekund naprazdno, ¢imz dosahnete odsttedéni stav i ze sitka

dilezité

® Pokud strojek zac¢ne Ze pii pouziti odstfedivky vibrovat, vypnéte
ho a vycistéte sitko. (Vibrovani strojku z je zplisobeno
nerovnomérnym rozlozenim duziny.)

® Zpracovaveijte najednou jen mald mnozstvi ovoce ¢i zeleniny
(maximalné 450 g) a sitko a vnitini misku pravidelné
vyprazdriujte.

® Pred zpracovavanim musite odstranit pecky/jadra (napf. u
papriky, melounu, Svestek) i tvrdou slupku (napi. meloun,
ananas). Jablka a hrusky neni zapotfebi loupat ani vypeckovat.
rady

® Pouzivejte Cerstvé ovoce a zeleninu.

® (Odstiedivka Stav dokaze zpracovat citrusové ovoce, ale
vysledny dzus bude horky, kvali velkému mnozstvi duziny ve
Stavé. K tomuto Ucelu proto pouzivejte lis na citrusové plody.

KENSTORE™ tartozéktarolo

A robotgéphez tartozéktarold is jar, amelyet hasznalaton kivdl
egyetlen mozdulattal a kever6é edénybe siillyeszthet.

a tartozéktarold hasznalata

1 Helyezze a forgokést a keveré edénybe.

2 Helyezze a habverét, a vagolapokat és a terel6lapot a
tartozéktaroloba (k).

3 Siillyessze a tartozéktarolot a keverd edénybe, a forgokés folé (D).



apolas és tisztitas
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Tisztitas el6tt minden esetben kapcsolja ki a gépet, a halozati
dugaszt hizza ki a konnektorbdl.

A késpengék és a vagolapok rendkiviil élesek, ezért ezekkel
nagyfoku koriltekintéssel kell banni.

Bizonyos élelmiszerek hatasara a miianyag elszinezédhet. Ez
teljesen normalis jelenség, ami nem karositja a mdanyagot,
illetve nem befolyasolja az élelmiszerek izét. Az ilyen
elszinezédések névényi olajba martott ruhadarabbal doérzsdlve
tavolithatok el.

géptest

Elébb nedves ruhaval térélje at, majd tordlje szarazra.
Ugyeljen arra, hogy a reteszel6 mechanizmus teriiletén ne
legyenek élelmiszermaradékok.

A felesleges halozati vezetéket csévélje a robotgép hatlapjan
talalhaté peremre.

turmixolé/daralo

Miel6tt a turmixol6/daralé edényt lecsavarja a forgdkésrél,
mindig ontse ki az edény tartalmat.

A turmixolé/daralé edényt kézzel mosogassa el.

Vegye le és mossa meg a tomitégydirdit.

Ne nyduljon az éles pengékhez. Forrd szappanos viz
segitségével kefélje tisztara, majd csap ala tartva 6blitse at
alaposan azokat. Tilos a pengecsoportot vizbe meriteni.
Lefele forditva hagyja megszaradni.

habveré

A ver6palcakat enyhe hizogatassal emelje ki a hajtéfejbdl,
majd meleg szappanos vizben mosogassa el.

A hajtéfejet elébb nedves ruhaval térdlje at, majd torélje
szarazra. Tilos a hajtofejet vizbe meriteni.

egyéb alkatrészek

Ezeket kézzel mosogassa el, majd toérolje szarazra.

Ezek az alkatrészek a mosogatégép felsé polcan is
tisztithatok. Javasoljuk, hogy révid és alacsony hémérséklet
programot valasszon.

szerviz és ugyfélszolgalat

Ha a halozati vezeték megsérul, akkor azt biztonsagi okok
miatt csak a Kenwood vagy egy hivatalos Kenwood
markaszerviz cserélheti ki.

Ha a robotgép hasznalata soran barmilyen nehézség meriil
fel, el6szoér mindig olvassa el a Hibakeresés c. részt. Ha ez
nem vezet eredményre, forduljon szakemberhez.

Amennyiben segitségére van szlksége:

A készllék hasznalataval kapcsolatban; vagy

A készllék szervizelése vagy javitasa céljabdl
Keresse fel azt az lizletet, ahol a robotgépet vasarolta.

Hibakeresés

Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

A robotgép nem indul el.

A késziilék nincs fesziiltség alatt.

A turmixolé meghaijtéjanak védéfedele
nincs a robotgépre rogzitve.

A keverd edény fedele nincs megfeleléen
az edényre rogzitve.

A turmixolé edény nincs megfeleléen a
robotgépre rogzitve.

Ellenérizze, hogy a halézati dugasz
megfeleléen illeszkedik-e

a konnektorba.

Ellenérizze a védéfedél rogzitését.
A meghaijté védsfedelének
felhelyezése nélkiil a keverd
edénnyel sem lehet hasznalni

a robotgépet.

Ellenérizze a fedél rogzitését. Ha a
keveré edény fedele nincs a helyén,
a robotgépet a turmixoléval sem
lehet hasznalni.

Ellendrizze a turmixolé edény
régzitését. Ha az edény nincs a
helyén, a gép nem indul el.

Ha mindez nem vezet eredményre,
ellenérizze a biztositékot, illetve,
hogy van-e aram a héalézatban.

A fedél nincs a helyén, de a sebességszabalyz6
ellenérzé lampaja tovabbra is vilagit.

Ha a keverd edény fedelét menet kdzben
leveszi, vagy akarcsak oldja a rogzitést, a
motor forgasa azonnal leéll, a
sebességszabalyz6 lampaja azonban tovabbra
is égve marad. A lampa arra figyelmeztet, hogy
a fedél rogzitésekor a motor magatdl elindul.

A fedél levétele el6tt a
sebességszabalyzé gombjat mindig
tolja ,0” allasba.

A turmixolé edény és az alaplap kdzott szivarog
az edényben levé folyadék.

Hianyzik a témités.
A témités nem megfelel6en illeszkedik a helyére.
A tdmités megsérdlt.

Ellendrizze a témitést. Ha a tomités
hianyzik vagy megsérdilt,
ugyfélszolgalatunktél rendeljen Gjat.

Az egyes kever6k vagy tartozékok nem
m(ikédnek tokéletesen.

Ellenérizze, hogy a keverdk/tartozékok megfeleléen rogziilnek-e a helylkre. Olvassa
el az adott keverd/tartozék leirasanal szerepl6 j6 tanacsokat.
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Polski

Przed przystapieniem do czytania instrukcji prosimy roztozy¢ pierwsza strone z ilustracjami

bezpieczenstwo

Zapoznac sie ze wszystkimi instrukcjami.

Noze i tarcze tngce sg ostre;nalezy

obchodzi¢ sie z nimi ostroznie. Zawsze

trzymaé noze za wierzch uchwytu @ , z dala

od krawedzi tngcej, zaréwno podczas

uzytkowania, jak i podczas czyszczenia.

Przed opréznieniem miski zawsze wyjmowac ostrze.

Gdy urzadzenie jest podtagczone do zasilania, nie wktada¢ rak

do miski ani do miksera.

Wytaczy¢ urzadzenie i wyjac¢ wtyczke:

o przed dotgczeniem lub wyjeciem jakiej$ czesci

O po uzyciu

o przed czyszczeniem

Nigdy nie wktada¢ palcéw do podajnika. Zawsze uzywaé

dostarczonego popychacza(czy).

Przed zdjeciem pokrywki z miski lub zdjeciem miksera/mtynka

z korpusu z silnikiem:

o wylgczy¢ urzadzenie;

o poczekaé, az wszystkie elementy /ostrza catkowicie sie
zatrzymaja;

o Uwazaj, aby nie odkreci¢ dzbanka miksera lub mtynka od
zespotu ostrzy.

Przed dodaniem cieczy do rozdrabniarki poczeka¢, az ostygnie

do temperatury pokojowej.

Uruchamia¢ rozdrabniarke tylko z zatozonym wieczkiem.

Urzadzenie to moze ulec uszkodzeniu i spowodowaé

obrazenia, jesli mechanizm blokujgcy zostanie narazony na

dziatanie nadmiernej sity.

Do wiaczania i wytgczania urzadzenia nie nalezy uzywac

pokrywki, tylko regulatora predkosci.

Urzadzenia tego nie powinny obstugiwaé dzieci, ani osoby

niepetnosprawne bez nadzoru.

Nie nalezy uzywa¢ niedozwolonego wyposazenia.

Nie pozwalaé dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.

Nie pozostawia¢ wigczonego urzadzenia bez dozoru.

Nigdy nie uzywa¢ uszkodzonego urzadzenia. Odda¢ je do

sprawdzenia lub naprawy: patrz ‘serwis.

Nie dopuscié, aby korpus urzadzenia, kabel lub wtyczka

zamokty.

Nie pozwalaé, aby kabel zwisat z krawedzi stotu lub blatu

kuchennego albo dotykat gorgcych powierzchni.

Urzadzenie powinno by¢ uzytkowane zgodnie z jego

przeznaczeniem i tylko w domu.

@

przed podtaczeniem urzgdzenia

Upewni¢ sig, ze napiecie sieci jest takie samo jak podane na
spodzie urzadzenia.
Urzadzenie jest zgodne z Dyrektywa UE 89/336/EEC.

przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy

1.

Zdja¢ opakowanie urzadzenia wraz z plastykowymi
ochraniaczami nozy. Nalezy uwazaé, gdyz noze i tarcze tngce
s3 bardzo ostre. Ochraniacze te nalezy wyrzucié¢, gdyz stuza
one tylko do ochrony ostrzy podczas produkciji i transportu.

. Umyé czesci (patrz “czyszczenie”).
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wykaz czesci

malakser

ElelCICICICICICICICIC)

popychacze

tuba podajnikowa

pokrywka

zdejmowany watek napedowy

pojemnik

blokada bezpieczenstwa

schowek na nadmiar przewodu (z tytu)

zespot napedowy

sterowanie predkoscia/trybem pracy przerywanej
wyjscie nasadki miksujgcej/blokada

przykrywka wyjscia nasadki miksujgcej/blokada
bezpieczenstwa

mikser

SIS

zespot ostrza

piercien uszczelniajacy
dzbanek

pokrywka

zatyczka wlewu

dodatkowe wyposazenie

®B®IBOOOROO®®O

Do urzadzenia nie bedg dotaczone wszystkie z ponizej
wymienionych narzedzi. Prosimy o zapoznanie sie ze spisem
wyposazenia. Aby zakupi¢ dodatkowe wyposazenie, nalezy
skontaktowa¢ sie ze sprzedawca urzadzenia.

ostrze thace

narzedzie do wyrabiania ciasta

trzepaczka zebata z podwdjnym ubijaczem
duza czasza do miksowania

tarcza krojgca/szatkujgca na grubo

tarcza krojaca/szatkujgca na drobno
tarcza obcinajgca na cienko

tarcza traca

zebata wyciskarka do cytrusow

mtynek

sokowiréwka odsrodkowa

facze karuzelowe na nasadki KENSTORE™
fopatka

jak uzywaé malaksera

Podczas korzystania z pojemnika na przetwarzana
zywnos¢ przykrywka wyjscia nasadki miksujacej musi byé
zalozona i zablokowana, gdyz w przeciwnym razie mikser
nie uruchomi sie. Nalezy sprawdzi¢, czy ¥ na przykrywce
wyjscia znajduje si¢ w jednej linii z A na zespole
napedowym.

Zatozy¢ pojemnik. Obréci¢ uchwyt do tytu, opusci¢ i obracaé w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, az zaskoczy
(1)

Nastepnie zatozy¢ zdejmowany watek napedowy @) na staty
watek zespotu napedowego.

Zatozy¢ na watek wybrane narzedzie.

Zawsze przed wiozeniem sktadnikéw umiesci¢ miske i
narzedzie na urzadzeniu.



4 Zatozyé¢ pokrywke na pojemnik @ — obraca¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazoéwek zegara, az strzatka na °
pokrywce wyréwna sie z linig na przykrywce wyjscia.

5 Wiaczy¢ urzadzenie i wybraé predkosé. °

® Mikser nie uruchomi sie, jesli pokrywka lub przykrywka
wyjscia sa zatlozone nieprawidtowo.

® Do krétkich impulséw miksowania nalezy zastosowac¢ tryb 8
pracy przerywanej (P). W trybie pracy przerywanej mikser
pracuje, gdy dzwignia jest przesunieta.

6 Aby zdjac¢ pokrywke, narzedzia i miske, nalezy powtérzy¢
powyzszg procedure w odwrotnej kolejnosci.

® Przed zdjeciem pokrywki wylaczy¢ urzadzenie.
wazne

® Urzadzenie nie nadaje sie do kruszenia i mielenia ziaren kawy
ani do mielenia cukru na puder.

® Dodajac esencje migdatowa lub inne aromaty nalezy uwazac,
aby nie dotykaty czesci plastikowych, gdyz moga powodowaé
jego trwate zabarwienie.

jak uzywaé miksera

1 Zatozy¢ pierscien uszczelniajacy @ w zespole ostrza @),
upewniajac sie, ze uszczelnienie jest poprawnie umieszczone. °
Jesli pierscien uszczelniajacy jest uszkodzony lub
nieprawidlowo zatozony, nastapi wyciek ptynu. L4
2 Przykreci¢ dzbanek do podstawy z nozem.
Wiozy¢ skiadniki do dzbanka.
4 Wiozy¢ zatyczke otworu do napetniania do pokrywki i
przekrecié. L
5 Obréci¢ pokrywke w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara, az zaskoczy na dzbanku. i
6 Zdjac¢ przykrywke wyjscia nasadki miksujacej, obracajac ja w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.
7 Umiesci¢ nasadke miksujaca na wyjsciu nasadki miksujacej i
obréci¢, az zaskoczy @.

w

wybor predkosci dla poszczegdlnych funkcji

wazne

Nasadka miksujaca bedzie dziata¢ tylko z zalozonym
pojemnikiem miksera i pokrywka.

Podczas korzystania z wyj$cia nasadki miksujacej
zalecamy, aby w pojemniku nie znajdowaly sie zadne
narzedzia.

Wybraé predkos$é lub uzyé przycisku pracy impulsowe;.

wskazéwki

Podczas przygotowywania majonezu wiozyé do miksera
wszystkie sktadniki oprocz oleju. Przy pracujacym urzadzeniu
wla¢ olej do zatyczki do napetniania, aby swobodnie $ciekat.
Bardziej geste mieszanki, np. pasztety i sosy, moga wymagaé
wyskrobania. Jesli nie mozna tego zrobi¢, doda¢ wiecej ptynu.
Podczas kruszenia lodu doda¢ 15 ml (1 tyzeczka) wody na 6
kostek lodu. Uzywaé przycisku pracy impulsowej.

Przed dodaniem cieczy do rozdrabniarki poczeka¢, az ostygnie
do temperatury pokojowe;j.

Uruchamia¢ rozdrabniarke tylko z zatozonym wieczkiem.

Aby mikser mogt stuzy¢ jak najdtuzej, nigdy nie nalezy wiaczaé
go na diuzej niz 60 sekund. Wytaczy¢ go natychmiast po
uzyskaniu odpowiedniej konsystencji.

Nie przetwarzaé przypraw — moga zniszczy¢ plastik.
Urzadzenie nie bedzie dziataé, jesli mikser jest Zle zatozony.
Przed wtaczeniem miksera nie wktada¢ suchych sktadnikéw.
Jesli to konieczne, nalezy pocig¢ je na drobne kawatki, zdjac
zatyczke do napetniania i przy wigczonym urzadzeniu wrzucaé
je kolejno.

Nie uzywa¢ miksera do przechowywania produktow.
Przechowywaé¢ go pustego.

Nigdy nie przetwarza¢ wiecej niz 1,5 | — mniej w przypadku
ptynéw, na ktorych tworzy sie piana, np. napojéw z mleka.

Dodawanie wody w celu potaczenia
sktadnikow ciasta
Siekanie/przecieranie/pasztety

narzedzie/nasadka funkcja predkos¢é pojemnosci maksymalne
zespot nozy tnacych Jednostopniowe ciasto w proszku 1-6 Catkowita waga 1,5 kg
Ucieranie tluszczu z maka, 3-6 Waga maki 340 g

Waga miesa 600 g

zespot nozy tnacych Zupy i koktajle mleczne 1-6 1,5 litra
z ostong maxi-blend Rozpocza¢ przy matej predkosci i zwigkszaé
do predkosci maksymalinej
trzepaczka biatka jaj 6 Biatka z 6 jaj
jaja z cukrem do biszkoptow bez ttuszczu 6
smietana 3-6 500 ml
narzedzie do zagniatania ciasta| ciasta drozdzowe 6 Waga maki 500 g

tarcze — krojenie na plasterki/ | Twarde produkty, takie jak marchewka,

siekanie/ twarde sery zétte 3-6
krojenie frytek Bardziej miekkie produkty, takie jak
0gérki i pomidory 1-3
tarcza do rozcierania Parmezan, ziemniaki na kopytka 6
wyciskarka do cytruséw Owoce cytrusowe 1
rozdrabniarka Wszystkie zastosowania 6 1,5 litra
mitynek Wszystkie zastosowania 6
sokowiréwka odsrodkowa Owoce i warzywa 6 450 g
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jak uzywaé dodatkowego wyposazenia

patrz tabela z predkosciami dla kazdego narzedzia powyzej

@ no6z/@® narzedzie do
wyrabiania ciasta

NOz jest narzedziem najbardziej
wszechstronnym ze wszystkich. ®@
Konsystencja po przerobie bedzie

zalezata od dtugosci czasu obrébki.

Aby otrzymacé twardszg konsystencje,

nalezy uzywac przycisku pracy

impulsowe;j.

Noza mozna uzywa¢ do

przygotowywania ciast, siekania

surowego i goto-wanego miesa, warzyw, ®—
orzechoéw, pasztetow, soséw,

rozdrabniania zup, a takze do kruszenia
biszkoptéw i suchego chleba. Jesli w

zestawie nie ma zatgczonego narzedzia

do wyrabiania ciasta, mozna uzy¢ do

tego celu noza.

Do wyrabiania ciasta drozdzowego uzywac¢ specjalnego
narzedzia.

wskazéwki

néz

Przed przetwarzaniem pocig¢ mieso, chleb, warzywa na kostki
o wielko$ci ok. 2cm (3/4 cala).

Biszkopty potama¢ na kawatki i dodawa¢, gdy urzadzenie
pracuje.

Przy przygotowywaniu ciasta dodawac ttuszcz wprost z lodéwki
pokrojony na 2-cm kostki.

Uwazag, aby nie przetwarzac¢ zbyt dtugo.

narzedzie do ciasta

Umiesci¢ suche sktadniki w misce i poprzez podajnik dodaé
ptyny podczas pracy urzadzenia. Przetwarzaé az do
otrzymania gtadkiej elastycznej kuli (60-90 sekund).
Ponownie wyrabia¢ tylko recznie. Nie zaleca sie ponownego
wyrabiania w misce, gdyz urzagdzenie moze wpas¢ w drgania.

trzepaczka podwojna z

jak uzywac trzepaczki

1

przektadnig

Nalezy uzywac jej tylko do lekkich
mieszanek, jak biatka, $mietana, mleko
zageszczone i do ubijania jajek z
cukrem do biszkoptéw bez tluszczu.
Ciezsze mieszanki, jak tluszcz i maka,
moga zniszczy¢ trzepaczke.

Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na
korpusie.

Oba bijaki wiozyé dobrze do gtowicy napedzajacej ©.
Zatozy¢ trzepaczke, ostroznie ja przekrecajac, az zaskoczy na
watku napedzajacym.

Doda¢ sktadniki.

Zatozy¢ pokrywke tak, aby koniec watka znajdowat sie w
centrum pokrywki.

6 Wiaczy¢ urzadzenie.

wazne

® Trzepaczka nie nadaje si¢ do przygotowywania ciast w
jednym etapie ani do ubijania ttuszczu i cukru, gdyz
produkty te spowoduja jej uszkodzenie. Do
przygotowywania ciast nalezy zawsze uzywac ostrza
tnacego.
wskazowki

® Najlepsze rezultaty mozna osiagna¢ wtedy, gdy jajka maja
temperature pokojowa.

® Miska i bijaki powinny byé¢ czyste przed kazdym ubijaniem.

ostona maxi-blend ®

Podczas mieszania ptynéw nalezy @
uzywaé wraz z nozem ostony maxi- w
blend. Pozwala to na zwigkszenie

objetosci ptynu z 1 1 do 1,5 |, zapobiega

wylewaniu sie ptynéw i poprawia
wydajno$é noza.

_

Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na

korpusie.

2 Przymocowac¢ noz.

3 Wiozy¢ sktadniki, ktére majg byé
przetwarzane.

4 Zatozy¢ ostone nad nozem i oprze¢ ja na
wystepie wewnatrz miski ©. Nie naciska¢ na ostone,
przytrzymywac ja za $rodkowy uchwyt.

5 Zatozyé pokrywke i wigczy¢ urzadzenie.

tarcze krojace/siekajace

tarcze obustronne krojgce /siekajace —
grube @ cienkie @

Strony siekajacej nalezy uzywac do
seréw, marchewki, ziemniakéw i zywnosci
o podobnej konsystencii.

Strony krojgcej nalezy uzywac do seréw,
marchewki, ziemniakdw, kapusty,
0gorkéw, cukini, buraczkéw i cebuli.
tarcza do drobnego siekania (styl
Julienne) @

Stuzy do siekania: ziemniakéw na frytki
(francuski styl Julienne), twardych
sktadnikéw do satatek, do dekorowania
potraw, zapiekanek oraz do siekania
warzyw (np. marchewki, rzepy, cukini,
ogorkéw).

Tarcza drobna @

Do tarcia parmezanu i ziemniakéw na
knedle.

bezpieczenstwo

® Nigdy nie zdejmowaé pokrywki zanim tarcza tnaca nie
zatrzyma sie catkowicie.
® Obchodzié sig ostroznie z tarczami, gdyz sa bardzo ostre.
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jak uzywac tarczy tngcych

1 Umiesci¢ watek napedzajacy i miske
na korpusie.

2 Trzymajac tarcze za $rodkowy uchwyt
(@ umiescié ja na watku odpowiednig
strong do gory © .

3 Zatozyé pokrywke.

4 Wybra¢ odpowiedni rodzaj podajnika.
W popychaczu znajduje sie mniejszy
podajnik stuzacy do przetwarzania
pojedynczych lub cienkich sktadnikéw.
Aby uzyé mniejszego podajnika,
nalezy najpierw wiozy¢ do podajnika
wiekszy popychacz.

Aby uzy¢ wiekszego podajnika, nalezy uzy¢ obu popychaczy
razem.

5 Wiozy¢ do podajnika zywnos¢é.

6 Wiaczy¢ urzadzenie i ptynnie popychac zywno$¢ - nigdy nie
wkiadaé do podajnika palcow.

wskazoéwki

® Uzywaé Swiezych sktadnikéw

® Nie kraja¢ zywnosci zbyt drobno. Napetni¢ wiekszy podajnik
prawie do petna. Zapobiegnie to rozsypywaniu si¢ zywnosci.
Ewentualnie mozna uzy¢ mniejszego podajnika.

® Przy uzywaniu tarczy siekajgcej nalezy umiesci¢ sktadniki
poziomo.

® Przy krojeniu lub siekaniu zywno$é wtozona pionowo (f) daje
mniejsze kawatki niz zywno$¢ utozona poziomo @ .

® Zawsze po przetwarzaniu pozostanie pewna
ilo$¢ odpadéw na tarczy lub w misce.

=)
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@ stozek
@ sitko

jak uzywacé
wyciskacza do
cytruséw

®e0

® Nigdy nie zaktadaj zespotu ostrzy na korpus

® Nigdy nie odkrecaj stoika, gdy mtynek jest

® Nigdy nie zdejmuj multi-mtynka, dopoki

® Aby zapewni¢ sobie dtugoletnie uzytkowanie

® Nie przerabiaj przypraw korzennych, gdyz moga

@ wyciskacz do

cytrusow

Nalezy uzywaé go do
wyciskania soku z owocow
cytrusowych, np. z
pomaranczy, cytryn, limonek i
grejpfrutow.

1 Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na korpusie.

2 Dodac¢ sito i obroci¢ w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek

zegara, az wypust blokady na sicie zréwna si¢ z linig na
przykrywce wyjscia (n) .

3 Umiesci¢ stozek na watku napedzajacym przekrecajac go tak,

aby opadt catkowicie na dot .

4 Przecig¢ owoc na potowe. Wiaczy¢ urzadzenie i przyciskac

potdéwke owocu do stozka.

® Wyciskacz do owocow nie bedzie dziatal, jesli sitko nie jest

dobrze zatozone.

miynek

Uzywaj mtynka do mielenia przypraw ziotowych,
orzechdéw i kawy.

zespot nozy
uszczelka

stoik

wieczko z sitkiem

bezpieczenstwo

bez zatozonego stoika.

zatozony na korpusie.

® Nie dotykaj ostrych brzeszczotéw. Trzymaj

zespot ostrzy z dala od dzieci.

ostrza nie zatrzymaja sie catkowicie.
uwaga

mtynka, nigdy nie wiaczaj go na dtuzej, niz 30
sekund. Wytgcz natychmiast po uzyskaniu
zgdanej konsystencji.

one uszkodzi¢ tworzywo sztuczne.

® Urzadzenie sig nie wigczy, jesli mtynek bedzie

niewtasciwie zatozony.

® Uzywaj wylacznie do produktéw suchych.



jak uzywac¢ mtynka

1

@) sokowirdwka

O

jak uzywaé sokowiréwki

1

W16z sktadniki do stoika napetniajgc
nie wiecej, niz do potowy.

Zatdéz gumowa uszczelke w zespole
ostrzy.

Obro¢ zespét ostrzy spodem do
gory. Wi6z go do stoika, ostrzami do
dotu.

Nakre¢ podstawke na stoik, dobrze
dociggajac w palcach.

Zdjac¢ przykrywke wyjscia nasadki
miksujacej, obracajac w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara.

Umiesci¢ mtynek na wyjsciu nasadki miksujacej i obraca¢ w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, az zaskoczy
@.

Zatacz predko$¢ maksymalna, wzglednie uzywaj pracy
impulsowe;.

Po zmieleniu na miejsce zespotu ostrzy mozna zatozy¢
wieczko z sitkiem i posypywac ze stoika,

Wieczko z sitkiem nie jest hermetycznie szczelne.
wskazowki

Przyprawy ziotowe najlepiej sie mielg, gdy sa czyste i suche.

Uzywaj sokowiréwki do wyciskania
soku z owocéw twardych i warzyw.

popychacz
pokrywa

sitko

miska wewnetrzna

Zat6z watek napedowy i miske na
korpus z silnikiem.

Zablokuj sitko w misce wewnetrznej
®.

Witz miske wewnetrzng do miski
malaksera (D .

Zatozy¢ wieczko na misce (M) —
obréci¢ w kierunku zgodnym z
ruchem wskazoéwek zegara, az
wystep blokady zréwna sie z pokrywa -
wylotu. ’
Pokroj surowiec na mate kawatki,
ktére sie zmieszcza w rurze
podajace;j.

Wiacz i rbwnomiernie spychaj
surowiec w dot postugujac sie
popychaczem - nigdy nie wktadaj palcéw do rury podajace;.
Zepchnij do korica jedng porcje przed wlozeniem nastepnej.

Po wiozeniu ostatniego kawatka trzymaj sokowiréwke wiaczong
jeszcze przez 20 sekund, aby wycisnaé sok z masy na sitku.
uwaga

Jesli sokowirdwka wpada w drgania, to wytacz i oproznij sitko
(malakser bedzie wibrowat, jesli pulpa na sitku nieréwnomiernie
sie roztozy).
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® Przerabiaj niewielkie ilo$ci na raz (co najwyzej 45 dag) i
regularnie oprdzniaj sitko i miske wewnetrzna.

® Przed przerébka usun pestki i nasiona (np. ze sliwek, stodkiej
papryki i melona) oraz twardg skoérke (np. melon, ananas). Nie
jest konieczne obieranie jabtek lub gruszek.
wskazéwki

® Uzywaj jedrnych, Swiezych owocow i jarzyn.

® Soki z owocow cytrusowych beda gorzkie i spienione, poniewaz
beda réwniez wyciskane soki ze skorki i z waty pod spodem.
Zamiast sokowirowki uzywaj sokownicy do cytrusow.

Karuzelowe facze na nasadki
KENSTORE™

Mikser jest dostarczany z karuzelowym faczem do
przechowywania nasadek, ktére miesci si¢ wewnatrz
pojemnika.

uzywanie karuzelowego tgcza do
przechowywania nasadek

1 Zamontowac¢ ostrze tnace w pojemniku.

2 Nastepnie zamocowac¢ trzepaczke, tarcze i czasze w tgczu
karuzelowym () .

3 Zamocowac tacze karuzelowe nad ostrzem tngcym i umiescic
pokrywke miksera na gorze © .




pielegnacja i czyszczenie

® Zawsze przed czyszczeniem nalezy wylaczaé urzadzenie i
wyjmowaé wtyczke. L4
® Ostroznie obchodzi¢ sie z nozami i tarczami, gdyz sg bardzo
ostre.
® Niektore rodzaje zywnosci moga barwi¢ plastik. Jest to .
normalne zjawisko i nie ma wptywu na plastik ani na smak °
potrawy. Aby usuna¢ zabarwienie, przetrze¢ plastik szmatka
zamoczong w oleju roslinnym.
korpus z silnikiem
® Wytrze¢ wilgotng szmatka i osuszyé. Na blokadzie
zabezpieczajacej nie moga znajdowaé sie resztki zywnosci. °
® Owina¢ nadmiar przewodu wokét uchwytu znajdujacego sie z
tytu obudowy urzadzenia.
mikser/miynek ®
Przed odkreceniem od zespotu ostrzy opréznij dzbanek/stoik.
Zmywaj recznie dzbanek/stoik.
Wyaé i umy¢ uszczelke.
Nie dotyka¢ ostrych nozy — wyczysci¢ je szczoteczka w goracej
wodzie z ptynem, a nastepnie optuka¢ pod biezaca woda. Nie
zanurza¢ podstawy z nozem w wodzie. ®
5 Polozy¢ je odwrdcone, aby wyschty. °

SO =

trzepaczka

Wyja¢ bijaki z glowicy delikatnie je pociagajac. Umyé je w
cieptej wodzie z ptynem.

Przetrze¢ gtowice wilgotng szmatkg i osuszyé. Nie zanurzaé jej
w wodzie.

inne czesci

Umy¢ recznie i osuszyc.

Alternatywnie mozna je zmywac na gornej potce zmywarki do
naczyn. Zaleca sig krétki program o niskiej temperaturze.

serwis i obstuga klienta

Jesli kabel ulegnie uszkodzeniu, to z uwagi na bezpieczerstwo,
powinien go wymieni¢ wytacznie pracownik firmy Kenwood lub
autoryzowany punkt naprawczy firmy Kenwood.

W razie pojawienia sie jakichkolwiek probleméw
technicznych zwigzanych z obstuga miksera, przed
skontaktowaniem sie z serwisem nalezy zapoznac sie z
ponizsza instrukcja usuwania usterek.

Jesli potrzebna jest pomoc w sprawie:
Korzystania z urzadzenia
Serwisu lub naprawy

Nalezy skontaktowac¢ sie ze sklepem, w ktérym urzadzenie
zostato zakupione.

Instrukcja usuwania usterek

Problem Przyczyna

Rozwigzanie

Mikser nie dziata. Brak zasilania.

jest zablokowana.

Zamocowana.

zmontowana.

Przykrywka wyjscia nasadki miksujacej nie

Pokrywka pojemnika nie jest poprawnie

Nasadka miksujgca nie jest poprawnie

Sprawdzi¢, czy mikser jest
podtgczony do sieci.

Podczas korzystania z pojemnika
miksera przykrywka wyjscia musi
by¢ zamocowana i zablokowana,
gdyz w przeciwnym razie mikser
sie nie uruchomi.

Mikser i nasadka miksujgca nie
uruchomig sie, jesli pokrywka
pojemnika nie jest prawidtowo
zamontowana.

Nasadka miksujgca nie uruchomi
sie, jesli jest zainstalowana
nieprawidtowo.

Jesli zadna z powyzszych czynnosci
nie rozwigzeproblemu, nalezy
sprawdzi¢ bezpieczniki topikowe lub
automatyczne w instalacji domowe;j.

Pokrywka zostata odblokowana, ale kontrolka
sterowania predkoscig nadal $wieci.

Jesli pokrywka zostanie odblokowana podczas
wybierania predkosci, mikser sie zatrzyma, ale
kontrolka sterowania predkoscig nadal bedzie
$wieci¢. Przypomina to uzytkownikowi, ze
urzadzenie uruchomi sie zaraz po ponownym
zablokowaniu pokrywki.

Przed zdjeciem pokrywki nalezy
zawsze przetgczy¢ sterowanie
predkosci na ‘0.

Wyciek ptynu z podstawy zespotu ostrza w
nasadce miksujace;j.

Brak uszczelnienia.
Nieprawidtowo zatozone uszczelnienie.
Uszkodzone uszczelnienie.

Sprawdzi¢, czy uszczelnienie jest
prawidtowo zatozone i nie jest
uszkodzone. Skontaktowac sie

z dziatem obstugi klienta, aby zakupi¢
nowe uszczelnienie.

Niska wydajno$¢ narzedzi/nasadek.

Patrz wskazowki podane w rozdziale ,Uzywanie nasadki”. Sprawdzi¢, czy nasadki sg

poprawnie ztozone.
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Turkce

Kullanim yénergelerini okumadan dnce 6n sayfayi ceviriniz ve aciklayici resimlere bakiniz

emniyet

e

Tum talimatlari okuyunuz.

Bicaklar ve diskler ¢ok keskin olduklari igin ®

tutarken dikkatli olun. Bigagi tasirken ve

temizlerken daima @ st tarafindaki

keskin olmayan tutma yerinden kavrayin.

Kaseyi bosaltmadan énce daima bigagi

cikartin.

Cihaz elektrige bagli oldugu sirece ellerinizi ve mutfak

aletlerini kaseye ve sivilastirici kabina sokmayin.

Asagida sayilan iglemleri ancak cihazi kapattiktan ve fisini

cektikten sonra yapin:

o parca takmadan ya da sékmeden énce

o kullanimdan sonra

o temizlemeden 6nce

Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida girisinden asagi itmeyin.

Bu is i¢in mutlaka gida iticisini/lerini kullanin.

Canagin kapagini agmadan ya da sivilastiricly/6gaticiyl gic

tabanindan ¢ikarmadan énce:

o cihazi kapatin;

o tum pargalarin/bigaklarin tamamen durmasini bekleyin;

o Sivilastiricinin slrahisini ya da 6gutiictyd bigak biriminden
ayirmamaya dikkat ediniz.

Sivilari sivilastiriciya yerlestirmeden 6nce oda sicakligina

gelmelerini saglayiniz.

Sivilastiriciyi sadece kapagi yerinde iken kullanin.

Kilit mekanizmasina asiri gii¢ uygulanmasi durumunda

cihaz hasar goérebilir ve yaralanmalara neden olabilir.

Cihazi ¢alistirmak igin kapak yerine daima ag/kapat hiz ayar

digmesini kullanin.

Bu cihaz, kiiglk ¢ocuklar ya da hasta kisilerin gézetim disi

kullanimina uygun degildir.

Cihaza uygun olmayan pargalar kullanmayin.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyin.

Cihaz galisirken basindan ayriimayin.

Arizal bir cihazi kullanmayin. Cihazi kontrol ettirin ya da

onartin. Bknz. Yetkili ‘servis’.

Cihazin motor kismi, elektrik kablosu ya da elektrik figinin

iIslanmamasina ézen gosterin.

Elektrik kablosunun masa/tezgah kenarlarindan sarkmasini ya

da sicak ylzeylere temas etmesini dnleyin.

Mutfak robotunuzu amag disi kullanmayin. Bu cihaz yalnizca

evde kullanim igin uygundur.

cihazi elektrige baglamadan énce

Sebeke voltajinin, cihazinizin alt yizeyinde belirtilen voltaj
degeri ile ayni olmasina dikkat edin.

Bu cihaz, AB'nin 89/336/EEC no.lu direktifine uygundur.

ilk kullanimdan énce

Plastik bigak kiliflari dahil tim ambalaj parcalarini ¢ikartin.
Dikkatli olun: Bigaklar cok keskindir. Bu kiliflar yalnizca
tretim ve nakliyat sirasinda bigaklari korumak uzere takilmigtir
ve atilabilir.

Pargalarin yikanmasi, bknz. ‘temizlik’

parcalar
mutfak robotu

yiyecek iticiler

besleme borusu

kapak

cikarilabilir kumanda mili
canak

guvenlik kilitteme digmesi
kordon sarma yuvasi (arkada)
gug birimi

hiz/titresim kumandasi
sivilastirici gikisi/glvenlik kilidi
sivilastiric ¢ikisi koruma kapagi/guvenlik kilitleme dugmesi

ClelCICICIGICICICICIC)

sivilastiric
kesici birimi
sizdirmaz halka
surahi

kapak
doldurma kabi

SISISICIE)

ek parcalar

Asagida sayilan pargalarin tamami mutfak robotunuz ile birlikte
gelmeyebilir. Robot ile birlikte verilen parga listesine bakin.
Pakette bulunmayan bir pargay satin almak igin, cihazinizi
aldiginiz saticiya basvurun.

kesici bicak

hamur yogurucu

ikili galkalayici disli girpici

coklu karistirici koruyucusu

kahn dilimleme/cok kalin kiyma diski
ince dilimleme/ince kiyma diski

ince (julyen yarzi) kesme diski
rendeleme diski

disli sert meyve sikacagi

ogutuci

santriflj meyve sikacagi
KENSTORE ™ ek par¢a saklama kutusu
kazima kasigi

BISISISISISISISIGISICICIS)

mutfak robotunun kullanimi

Yiyecek igleyicinin ganagini kullanirken, sivilastirici cikisi
koruma kapag: takilmali ve tam olarak yerine
oturtulmalidir. Aksi takdirde yiyecek igleyici
calismayacaktir. Gikis koruma kapagindaki V isaretli gizgi
gu¢ birimindeki A isareti ile ayni ¢izgide olmalidir.
1 Ganag takiniz, kolu geriye dogru ¢ekerek asagi indiriniz ve
yerine tam olarak

oturuncaya kadar saga dogru geviriniz @.
2 Arkasindan gug biriminin sabit mili Gzerine ¢ikarilabilir
kumanda milini

takiniz @.
3 Tahrik miline bir ek pargasi takin.
® Kaseye malzeme koymadan 6nce daima kase ve ek pargayi
cihaza takin.



Kapagi ¢canaga @ takiniz ve kapaktaki ok isareti ¢ikis koruma
kapagindaki gizgiyle ayni gizgide oluncaya kadar saga
ceviriniz.

Cihazi galistirip galisma hizini segin.

Kapak ya da cikis kapagi yerine dogru olarak takili degilse,
yiyecek isleyici calismaz.

Kisa titresimler vermek igin titresim P kumandasini kullaniniz.
Kol dogru konumunda oldugu surece titresim kumandasi
calisacaktir.

Kapagi, pargalari ve kaseyi s6kmek icin yukaridaki islemi
islemi ters sirayla yurGtin.

Kapagi s6kmeden énce cihazi daima kapatin.

énemli

Mutfak robotunuz ile kahve égutlilemez ya da toz sekeri pudra
sekeri halinde getirilemez.

Kase igindeki karisima badem &zi ya da tatlandirici eklerken
bunlarin plastik parcalara degmesini énleyin. Aksi halde kalici
lekeler olusabilir.

sivilastiricinin kullanimi

1

oo g WN

Sizdirmaz halkayi @ kesici birime @ takiniz ve halkanin tam
yerine oturdugundan emin olunuz.

Sizdirmaz halka hasarliysa ya da yerine tam oturmazsa
sizinti yapar.

Kabi bigak birimi tizerine sabitleyin.

Malzemenizi kaba yerlestirin.

Doldurma kapagini kapaga takip gevirin.

Sirahiye oturtmak icin kapag! saga geviriniz.

Sivilastiricinin ¢ikis koruma kapagdini ¢ikarmak igin sola
geviriniz.

Sivilastiriciyi sivilastirici gikisi Gizerine yerlestiriniz ve yerine
oturmasi igin ceviriniz @.

degisik islemler icin hiz secimi

onemli

Swvilastiricinin ek pargalari, yalnizca yiyecek isleyicinin
c¢anagi ve kapagi tam yerine oturdugu takdirde ¢alisir.
Sivilastiricinin cikisini kullanirken ganakta baska bir
parcanin olmamasina dikkat ediniz.

Cihazi galistirmak igin bir hiz segin ya da ¢alistirma digmesine
basin.

oneriler

Mayonez hazirlarken, yag digindaki tim malzemeleri
sivilastiriciya dokin. Yagi, cihaz calisirken doldurma kapagina
doldurun. Yag, buradana yavasga kabin igine sizar.

Pate ve sos gibi kivamli karigimlarin biraz inceltimesi
gerekebilir. Karisim islenemeyecek kadar kivamliysa biraz
daha sivi ekleyin.

Buz kirarken, kip seklinde 6 buz pargasi i¢in 15 ml (1 tath kasigr)
su ekleyin. Buz kirmak i¢in ¢alistirma diigmesini kullanin.
Sivilari sivilastiriciya yerlestirmeden 6nce oda sicakligina
gelmelerini saglayiniz.

Sivilastiriciyi sadece kapagi yerinde iken kullanin.
Sivilastiricinin uzun émarld olmasini saglamak igin 60
saniyeden daha uzun galigtirmayin. Karigiminiz dogru kivama
gelir gelmez, cihazi kapatin.

Cihazinizda baharat islemeyin - Baharatlar plastik kisimlara
zarar verebilir.

Cihaz, sivilastirici yerine tam oturmadiginda ¢alismaz.
Sivilastiriciyr galistirmadan dnce igine kuru malzemeler
koymayin. Gerekirse bu malzemeleri kiiglik pargalar halinde
kesin, doldurma kapagini ¢ikartin ve cihaz calisirken birer birer
kabin icine atin.

Sivilastiriclyl, muhafaza kabi olarak kullanmayin. Sivilastirici
kabi kullanimdan énce ve sonra bos olmalidir.

1'2 litre Uzerinde malzeme karistirmayin - Milkshake gibi
kopUkli sivilar igin bu miktar daha az olmali.

aletler/eklemeler Ozelligi hiz maksimum kapasiteler
bigak Bir asamali kek karistirma 1-6 1.5Kg toplam agirlik
Yagin unla karistiriimasi 3-6 340g un agirligi
Hamurlu karisimlar olusturmak igin su eklemek
Dograma/plresini gikarma/baharatlama 600g et
maksi-karistirici ortalt bigak Corbalar ve sitll icecekler 1-6 1.5 litre
Distk hizda baslatin ve maksimuma getirin
puskul yumurta aklari 6 6 yumurta beyazlari
yagsiz hamurlar igin yumurta ve seker 6
krema 3-6 500 ml
hamur aleti mayali karisimlar 6 500g un agirlik
diskler - dilimleme/ Havug, sert peynir gibi sert yiyecekler 3-6
pargalama/ Hiyar, domates gibi yumusak yiyecekler 1-3
dograma
raspalama diski Parmesan peyniri, Aiman patates hamuru
hazirlamak igin 6
narenciye sikacagi Narenciye meyveleri 1
sivilastirici Tdmd islenir 6 1.5 litre
merdane Tumu islenir 6
santrifij meyve sikacagi Meyve ve sebzeler 6 4509
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ek parcgalarin kullanimi

pargalar icin kullanilacak hizlar yukaridaki tablo belirtilmigtir.

@ bigcak/@® hamur aleti

ikili ¢irpici

Bigak, ek pargalar arasinda en genis

kullanim alani olandir. Cihazin galisma

siresi islenen gidanin kivamini belirler. Daha

koyu kivamlar igin ¢alistirma diigmesini ®
kullanin.

Bigagi, kek ve hamur igleri hazirlamak,

¢ig ya da pismis et, sebze, findik, pate

ve katik dogramak, ¢orba malzemesi

ezmek ve katl kraker/ekmek 6gitmek

icin kullanin. Bigagi ayrica hamur

yogurucu yerine mayal hamur

kansimlari icin kullanabilirsiniz. ®—

Mayali hamur karigimlari igin hamur
yogurucusunu kullanin.

Oneriler

bicak

Et, ekmek, sebze gibi gidalari

islemeden 6nce 2 cm’lik kiipler halinde kesin.

Biskuviler pargalar halinde kirilarak cihaz calisirken gida
girisinden asagi atilmalidir.

Unlu gidalar hazirlarken dogrudan buz dolabindan aldiginiz
yag! 2 cm’lik kiipler halinde keserek kullanin.

islemi gereginden fazla uzatmayin.

hamur yogurucusu

Kuru malzemeleri kaseye yerlestirin ve cihaz caligirken siviyi
gida girisinden dokun. Cihazi, diz ve elastik kivamli bir hamur
topu olusana kadar 60 - 90 saniye c¢aligtirin.

Hamuru yeniden yogurmak i¢in kaseyi kullanmayin. Aksi halde
mutfak robotu kararsiz hale gelebilir.

Bu aleti, yalnizca érn. yumurta aki,
krema, sit gibi hafif karigsimlar ve yagsiz
gevrek hamuru igin yumurta ve seker
cirpmak Uzere kullanin. Yag ve un gibi
agir karisimlar bu alete zarar verir.

cirpicinin kullanimi

Tahrik mili ve kaseyi motor kismina
takin.

Cirpicilari, tahrik milinin bashigina takin
OF

Cirpici takimini dikkatli bir sekilde gevirerek tahrk miline
oturtun.

Malzemeleri ekleyin.

Kapagi takin - mil ucunun kapagin ortasina oturmasina dikkat
edin.

Cihazi ¢aligtirin.

onemli not

Cirpici pasta ya da kremali ve sekerli tathlar yapmak igin
uygun degildir. Glinkii bu tiir karisimlar ¢irpiciya hasar
verir. Bu ylizden pasta ve kek tiirii tatlilar i¢in kesici bigagi
kullaniniz.

oneriler

® En iyi sonucu elde etmek igin oda sicakliginda yumurta
kullanin.

® Kase ve ¢irpicinin, ¢irpma isleminden énce temiz ve yagsiz
olmasina dikkat edin.

buylk karistirma kapagi
Sivi kanistirirken, bigakl blyik
karistirma kapagini kullanin. Bu kapak
ile cihazin sivi hacim kapasitesi 1
litreye’den 1,5 litreye cikartilabilir, sizma
onlenir ve bigagin dograma basarimi
artirilabilir.

1 Tahrik mili ve kaseyi motor kismina
takin.

2 Bigag! takin.

islenecek gidalari ekleyin.

4 Kapagi, bigagin tzerine yerlestirin ve
kasenin i¢ kenarindaki gikintiya (©
oturmasina dikkat edin. Kapaga
yukaridan baski uygulamayin ve ortadaki tutma yerinden
kavrayin.

5 Kuguk kapag: takip cihazi ¢alistirin.

w

dilimleme/rendeleme diskleri

Cift tarafli dilimleme/rendeleme
diskleri - kalin @, ince @

Diskin rendeleme tarafini peynir, havug,
patates ve benzer kivamli gidalar igin
kullanin.

Diskin kesme tarafini peynir, havug,
patates, lahana, salatalik, korjet, salgam
ve sogan igin kullanin.

ince (Julienne tarzi) dograma diski u
@

Kullanim alani: Julienne tarzi patates
kizartmasi igin patates; Salata, garnitur,
casserole ve kizartmalar (6rn. havug,
swede, Kkorjet, salatalik) katl malzemeler
kesmek igin.

Cok ince rendeleme diski

Patates graten icin Parmesan peyniri ve
patates rendelemek igin.

emniyet

® Kapagi, kesme diski tamamen durmadan kesinlikle
acmayin.
® Cok keskin olan kesme disklerini dikkatle tasiyin
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kesme bicaklarinin kullanimi

1

2

AW

o o,

Tahrik milini ve kaseyi motor kismina
takin.

Diski, ortasindaki tutma yerinden
kavrayarak dogru yuzl yukariya
bakacak sekilde @ tahrik miline
takin ®.

Simdi kapag takin.

Kullanmak istediginiz gida girisini
secin. Gida iticisi, 6zel ya da ince
malzemeler igin kiigik bir gida girisi
icerir.

Kuglk gida girisini kullanmak igin
6nce blyuk gida iticisini gida girisi
icine yerlestirin.

Buyulk gida girisini kullanmak igin her iki iticiyi birlikte kullanin.
Gidayi, gida girisine yerlestirin.

Cihazi ¢alistirin ve gidalar diizenli bir sekilde itin - kesinlikle
parmaklarinizi gida girisinden iceri sokmayin.

6neriler

taze gidalar kullanin

Gidalar ¢ok kiglk kesmeyin. Gidalari, buylk gida girisinde
enlemesine doldurun. Bu sekilde gidalar islenirken yanlardan
kaymaz. Bunun yerine kigik gida girisini de kullanabilirsiniz.
Dograma diskini kullanirken gidalari yatay yerlestirin.
Dilimlerken ya da rendelerken: Dikey olarak yerlestirilen gidalar
(® yatay olarak yerlestirilen gidalardan daha kisa kesilir (@ .
islemden sonra tabak ya da kasede daima kiigik miktarda
artik malzeme kalir.
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@ narenciye sikacag!

@ koni
@ slzgeg

narenciye
sikacaginin
kullanimi

1

Narenciye sikacagini,
turunggillerin (6rn. portakal,
limon ve greyfruyt) suyunu
sikmak icin kullanilir.

Tahrik mili ve kaseyi motor
kismina takin.

Siizgeci takiniz ve siizgecin
kilitteme ¢ikintilari ¢ikis koruma kapag@indaki (b cizgi ile ayni
cizgide oluncaya kadar saga geviriniz.

Koniyi, tahrik milinin Gstiine yerlestirin ve oturana kadar gevirin
®.

Meyveyi iki parcaya kesin. Simdi cihazi ¢alistirip meyveyi koni
Uzerine bastirin.

Narenciye sikacagl, slizgec tam olarak yerine oturmadan
calismayacaktir.

6gUtici

@ bicak birimi

®@ sizdirmaz halka

® kavanoz

@ sicrama 6nleme kapagi

emniyet

Ogitiiciiyi otlar kiymak, kuru yemis ve
cekirdek kahve égutmek igin kullaniniz.

Surahiyi takmadan énce bigak birimini higbir
zaman 6glticiye takmayiniz.

Coklu 6guticu aygita takili oldugu zaman
hicbir bicimde kavanozu cikarmayiniz.
Bigaklar cok keskindir. Bu ylizden bigaklara
elinizle dokunmayiniz ve cocuklari denetim
altinda tutunuz.

Bigaklarin calismasi tamamen durmadan
coklu 6gutlicliyl yerinden cikarmayiniz.
onemli uyarilar

Ogitiictiniin galisma émriinii uzatmak igin aygiti
sirekli olarak 30 saniyeden fazla calistirmayiniz.
Oguttiigintz yiyecek istediginiz kivama gelince,
aygiti durdurunuz.

Aygitin plastik kismina zarar verebilecegi icin
baharatlari 6gituciide 6gutmeyiniz.

Ogiitiicti diizgtin olarak takilmadig! takdirde aygit calismaz.
Degirmeni yalnizca kuru icerikleri 6gitmek icin kullaniniz.




degirmenin kullanimi onemli bilgiler

1

® Yiyecek isleyici titresim yapmaya baglarsa, aygiti durdurunuz

Ogiiteceginiz icerikleri kavanoza ve slizgeci temizleyiniz (meyve ya da sebzenin etli kisimlari
koyunuz. Kavanozu yalnizca ogutlclde esit olarak dagiimazsa, yiyecek isleyici titresmeye
yarisina kadar doldurunuz. baglar).

Conta halkasini bicak birimine
takiniz.

Bicak birimini ters ceviriniz. Bicaklar
asag! gelecek bicimde bicak birimini
kavanoza dogru indiriniz.

Bicak birimini tamamen yerine
sikica oturuncaya kadar cevirerek
kavanoza takiniz.

® Her islemde en ¢ok 450gr yiyecek sikiniz. Her sikkmadan sonra
slizgeci ve i¢ canag! temizleyiniz.

® Meyve ve sebzeleri sikmadan énce ¢ekirdeklerini (6rn. biber,
kavun, erik vbg.) cikariniz ve sert kabuklu olanlarin (6rn.
kavun, ananas vbg.) kabuklarini soyunuz.
faydal bilgiler

® Sert ve taze sebze ve meyve kullaniniz.

® Meyve ve sebzelerin kabuklari ve saplari da sikildigi i¢in elde

Saga dogru gevirerek sivilastiricinin edilen sebze ya da meyve suyu acimsi ve képiklii olabilir. Bu
gikis koruma kapagini gikariniz. tir meyve ve sebzeler icin meyve sikacagini kullaniniz.
Oguttclyd sivilastiricinin gikisi Gzerine koyunuz ve saga

dogru gevirirerek yerine oturturunuz (J) .

Azami hizi ya da titresim kumandasini kullaniniz. KENSTORE™ ek parca saklama

Oglitme islemini tamamladiktan sonra bicaklari gikartiniz ve kUtUSU

delikli kapagi yerine takiniz. Daha sonra éguttugtiniz icerikleri

delikli kapaktan serpebilirsiniz. Yiyecek isleyicinizle birlikte ek pargalarinizi koymaniz igin
Delikli kapak hava sizdirmaz niteliklidir. canagin icine yerlestirilebilen bir kutu verilmistir.

faydal bilgiler

Otlar kiymadan 6nce yikayiniz ve kurulayiniz. parca koyma kutusunun kullanimi

1 Kesici bigagl ganaga koyunuz.

@ sert meyve ve sebze Slkacagl 2 Arkasindan girpiciyi, diskleri ve koruyucuyu parca saklama

®Oe0

sert meyve ve sebze
stkacaginin kullanimi

1

kutusuna yerlestiriniz (n) .
3 Parga koyma kutusunu kesici bigagin ust kismina koyunuz ve
itici yiyecek isleyicinin kapagini lizerine yerlestiriniz © .
kapak
suzgeg
ic canak

Sert meyve sikacagini ve sebze suyu sikmak i¢in kullaniniz.

Devinim milini ve ¢anagi gu¢ birimine
takiniz.

Siizgeci i¢ gcanaga yerlestirip
tutturunuz ® .

ic canag yiyecek isleyiciye
yerlestiriniz @ .

Kapagi surahinin @ Gzerine
yerlestirin— ara kilit yeri dis kapaktaki
hat ile hizalanincaya kadar saat
yoénunde gevirin.

Ogliteceginiz yiyecekleri besleme
borusuna sigacak bigimde kigik
parcalar halinde kesiniz.

Aygiti calistiriniz ve yiyecekleri iticiyle
dlzenli olarak besleme borusuna
itiniz. Parmaklariniz1 higbir bicimde
besleme borusuna sokmayiniz.
Daha fazla yiyecek itmeden énce ilk
attiginiz yiyeceklerin iyice
6gutuldugunden emin olunuz.
Ogiitiiciiye son parca yiyecegi attiktan sonra stizgegteki tiim
suyu ¢ikarmak igin aygiti 20 saniye daha galistiriniz.

)
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bakim ve temizlik

_

w

Temizlige baglamadan énce daima cihazi kapatip figini prizden
cekin.

Bigaklar ¢ok keskindir. Takip ¢ikartirken ¢ok dikkatli davranin.
Bazi gidalar, plastigin rengini degistirecektir. Bu durum
normaldir. Plastige zarar gelmez ve yiyeceklerinizin tadini
etkilemez. Biraz sivi bitkisel yag surtimis bir bez ile ovarak bu
durumu giderebilirsiniz.

motor kismi

Nemli bir bez ile silerek kurutun. Kilit alaninda gida artiklari
bulunmamasina dikkat edin.

Fazla kordunu aygitin arkasindaki yuvanin etrafina sariniz.

sivilastiric /6g(itiicu

CGanag /surahiyi bigak biriminden ¢ikarmadan 6nce
temizleyiniz.

Canag /surahiyi elle yikayiniz.

Conta halkasini ¢ikartip yikayin.

Gok keskin olan bigaklara dokunmayin. Bigaklari bir firca ve
sabulu sicak su ile temizleyin ve akan su ile iyice durulayin.
Bicak birimini suya batirmayin.

Bigak birimini ters gevirerek kurumaya birakin.

ikili qirpici

Cirpicilari, hafifce gekerek tahrik bagligindan ayirin ve sabuniu
sicak su ile yikayin.

Tahrik basligini nemli bir bez ile silip kurutun. Tahrik baghgini
suya batirmayin.

tim diger parcalar
Elle yikayip kurutun.
Ya da bulagik makinesinin Ust rafinda yikanabilir. Disuk I1sida
yikamanizi éneririz.

yetkili servis ve musteri hizmetleri

Anzal elektrik kablolari guvenlik nedeniyle degistiriimelidir.
Bunun i¢in Kenwood ya da yetkili bir Kenwood servisine
basvurabilirsiniz.

Yiyecek isleyicinin ¢calismasiyla ilgili herhangi bir sorunla
karsilasirsaniz, yardim istemeden 6nce sorun giderme
kilavuzuna bakiniz.

Cihazinizin,

kullanimi

bakimi ya da onarimi ile ilgili yardim almak i¢in
cihazi satin aldiginiz magazaya basvurun.

Sorun giderme kilavuzu

Sorun Neden

Coziim

Yiyecek isleyici ¢calismiyor

oturmus degil.

Elektrik akimi yok

Sivilastiricinin gikis koruma kapagi yerine

Canak yerine dogru olarak takili degil.

Sivilastirici yerine dogru olarak oturmus degil.

Fisin prize takili olup olmadigini
kontrol ediniz

Yiyecek isleyicinin ganagini
kullanirken ¢ikis koruma kapagi
takili olmali ve yerine oturmus
olmalidir.

Canak yerine dogru olarak takili
degilse, yiyecek isleyici ve sivilagtirici
calismaz.

Dogru olarak yerine oturmus degilse,
sivilastirici galismaz.

Yukaridaki islemlere karsin aygit
calismazsa, evinizdeki
sigortalari/elektrik akimini kontrol
ediniz.

Kapak ¢ikarildi, ancak hiz kumanda
isigi hala yaniyor

Hiz secildigi zaman kapak yerinden c¢ikarilirsa,
yiyecek isleyici galismaz. Ancak hiz kumanda
1$1§1 yanmaya devam eder. Bu size kapagdi
tekrar yerine takip aygitin calisacagini hatirlatir.

Kapagdi ¢ikarmadan 6nce hiz
kumandasini her zaman “0”
konumuna getiriniz.

Sivilastirici kesici birimi altinda sizinti var

Sizdirmaz halka yerinde degil
Sizdirmaz halka yerine dogru takili degil
Sizdirmaz halka hasarl.

Sizdirmaz halka hasarli degilse, dogru
takilip takilmadigini kontrol ediniz.
Yeni sizdirmak halka satin almak igin
Musteri. Hizmetleri'ni arayiniz.

Pargal/ek pargalar iyi galismiyor

“Ek Pargalarin Kullanimi” bélimine bakiniz ve faydali bilgilere g6z atiniz. Ek pargalarin
yerine dogru takilip takilmadigini kontrol ediniz.
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Pycckun

MNepen Tem, Kak NpoYMTaTh 3TY GPOLIID

BesonacHocTb paboTbl

e

MpoyTuTe BCe MHCTPYKLUN

Vcnonb3yemble HOXM U OUCKN ABNAOTCA

04eHb OCTPbIMU; MPpK 0BpaLLEHNM C HUMU

cnenyet cobnofaTtb KPanHIo OCTOPOXXHOCTb.

Mpwu paboTe 1 YMCTKe BCeraa AepXXUTE HOX

3a py4ky (@) CBEepXy, KaKk MOXXHO Aarblue OT

pexxyLuei KpOMKMU.

Bceraa cHUMaiiTe HOX nepep TeM, Kak HanorHATb YaLuKy.

CobntopaiTe 0OCTOPOXHOCTb MPU BKITKOYEHHBIX KOMBarHe 1

MUKCEpe: HeMb3A BbINOMHATL B HUX Kakue-nmbo onepauun

pyKamm Uiv KyXOHHbIMU NMPUHAAIEXHOCTAMU.

BbikntoyariTe nprbop M 0TCOEAMHANTE ero OT CETU B CNeayoLmMX

cnyyanx:

O nepeq YCTAHOBKOW 1 CHATMEM Kakux-nnbo vacTew

O nocne Mcnonb3oBaHNA

O nepep YMCTKON

Hwukoraa He npoTankueaviTe NPOAYKTLI B nojatoLlen Tpybke ¢

MoMOLLbIO NanbLeB. Beerpa nonb3ynTech AnA aTow Lenn

crneumansHO npunaraeMbiM Tonkarenem(amm).

Mepen Tem Kak CHATb KPbILWKY C Yaliv Unn 0TCOeANHUTb

N3MenbYMTENB/MESIbHNLY OT 6/10Ka 3neKTpoaBuraTens:

O BbIKNOYUTE NPUGOP;

O [OXAUTECH, YTODObI BCE ABWXKYLUMECA AeTaNIM/HOXMN
OCTaHOBWSIUCS.

o [MpocnepnTe 3a TeM, 4TOObI CNy4anHO He BbIBEPHYTb
KYBLUMH U3MENbYUTENA UM MESIbHULY N3 6/10Ka HOXEN.
Mepen TeM Kak 3anuTb XWAKOCTU B rTOMOreHm3aTop ganTe um

OCTbITb 40 KOMHaTHOW Temneparypbl.

Bkntoyarite roMoreHn3aTop TOMbKO C 3aKPbITON KPbILLKOW.
BospgeicTBue Ha 6r10KMPOBOYHbIA MEXaHU3M C U3JTULLIHUM
ycunvem MOXeT NPUBECTU K NOSIoMKe npubopa u K TpaBme.
Hukoraa He Nonb3yTech KPLILLKOW ANA ynpaBneHna KoM6aiHoM,
BCeraa UCrornb3yiTe AJS1A 3TOW Lev PerynAaTop CKOPOCTU.

[etv n nuua, TpebytoLume NPUCMOTPA, HE AOMKHbI NOML30BaTLHCA
npubopom 6e3 HabnoaeHuA.

Hukoraa He nonb3yiTech HacaakaMu, HEMPEAYCMOTPEHHbIMU AA
[faHHoro npubopa.

He nossonaiiTe AeTAM urpatb ¢ Npubopom.

Hukorga He ocTaBnANnTe BKNOYEHHbI Npubop 6e3 HabnoaeHun.
Hukorga He nonb3ynTech HemcnpasHbIM Npubopom. Mprbop
[OMmMKeH 6bITb MPOBEPEH U OTPEMOHTUPOBAH, CM. pasaen
“TexHndeckoe obcny>kmBaHve’”

Hvikoraa He ponyckaiiTe nonajaHWA Bnarv Ha CUNoBow 6ok,
LUHYP WU BUNKY.

CnepuTe 3a TeM, 4TOObI LUHYP He CBELUMBASICA C KpaA cTona v He
KacasicA ropAYMX NOBEPXHOCTEN.

Monb3ynTecb KyXoHHbIM KOMBANHOM TOMbKO MO HAa3HAYEeHWIO; He
MNbITa#TeCh UCMOMb30BaTb Er0 ANA APYruX, HENPEAYCMOTPEHHbBIX
uenen.

Mepea noaknoYeHUeM K 3N1IeKTPoceTU

Y6eanTech, YTO HanpAXXeH1e B CETU COOTBETCTBYET
HanpAXEHWO, YKa3aHHOMY Ha HUXXHEN CTOpoHe npubopa.
[aHHbii npubop cootseTcTByeT AupekTuse EQC 89/336/EEC.
Mepea nepBbiM UCNONb30oBaHUEM

CHMMUTE BCHO YNaKoBKY, BKITHOYaA MI1aCTUKOBbIE 3aLUMTHbIE
MOKpPbLITWA Ha HOXE. ByabTe 0CTOPOXKHDbI, MOCKONbKY HOXMN
O4eHb OCTpble. HeT HEO6XOAMMOCTN XPaHWUTb 3TU MOKPLITWA, OHU
npenHasHayeHbl TONLKO A1A 3almMThl HOXER B npouecce
U3roToBMeHnA npubopa 1 Npy TPaHCMOPTUPOBKE.

BeimMoiiTe Bce aetanu, cMm. pa3gen “Yxoa 3a npubopom”

@7

a3Be|

26

HUTE TUTYNbHbIA NIUCT C UNNCTPALNAMU

O603Ha4yeHunAa
KombanH

PR Z 90RO

Tonkartenu
nopatowas Tpybka

KpbiLLKa

CbEMHbI NPUBOAHON Ban

vawa

3aluTHas GrokMpoBka

MecCTO Ans WwHypa (c3agm)

6nok anekTpoaBuraTens

perynsitop cKopocTu/MMnynbChbl

rHes3go n3menbunTens/3awmTHasn 6nokmposka

KpblLLKa rHe3aa M3MenbynTens/3awmutHas 6rokmposka

nKcep

HOXeBOW 6ok
YNIOTHUTENBHOE KOMbLO
EeMKOCTb

KpbiLLKa

Kpbillka dounbTpa

JononHuTenbHble HacaaKu

BISISISISISISISIGISICICIS)

Hwxe npuBeneH cnmcok Bcex BO3MOXHbBIX HacaaoK AnA KoMbaiHa. Te
13 HKX, KOTOPbIE BKIOYEHbI B KOMMNEKT Balluero KyxoHHOro
KombariHa, yKa3aHbl B COOTBETCTBYIOLLEM MpusiaraeMom cnvcke. nA
nprobpeTeHna Kakon-nMbo HacaaKu, He yKa3aHHOW B 3TOM CrUCKe,
obpatuTech K aunepy, y KoToporo 6kl npuobpeTeH npubop.

HOX

Hacafka Ans BbIMeLUMBaHUA TecTa

[BOIHasi peayKTopHas Hacaaka Ans B3ouBaHus

KpbILWKa A5t NepeMelLnMBaHns Ha MakCUMarnbHOW CKOPOCTH

OWCK ANSt HApe3KW TONCTbIX JIOMTUKOB U rpyBoro LWMHKOBaHWSA

OWCK ANS HAPe3KN TOHKUX NIOMTUKOB N MENKOro LUMHKOBaHNSA

OWCK NSt TOHKON Hapesku

Ounck-Tepka

peayKTopHas COKOBbIKMMArka ANnsi LUTPYyCcoBbIX

MenbHuua

LeHTpobexHasi COKOBbIXXMManka

NoBOPOTHasi MOACTaBKa Anst xpaHeHust Hacagok KENSTORE ™

nonaTouyka

Kak nonb3oBaTbCA KYXOHHbIM KOMGanHOM

-

3
[ ]

4

Mpu ncnonb3oBaHMM Yalun KYXOHHOrO KOM6aiiHa KpbilKa
rHeszia U3MenbuuTens AOMKHa ObITb yCTaHOBMEHA Ha
MecTo U 3adpmKcMpoBaHa, B MPOTUBHOM Clly4ae KyXOHHbIW
kombaliH He 6yaeT paboTaTb. MeTka ¥ Ha KpbIlKke rHe3aa
AOOJKHa ObITb COBMelLeHa C METKOU A Ha 6noke
aneKkTpoaBUraTens.

YcraHoBuTe yvawly. Pacnonoxure yaily Takum o6pasom, YTobbl
ee pyyka Obina HanpaBneHa Hasad, HaXMUTe Ha yally U
MoBEPHNTE ee MO YacoBOW CTPENKN A0 HaAEXHOW dukcaLumm
(1}

Mocne aToro ycTaHOBUTE CbeMHbIVi Ban (4) Ha HECbeMHbIN Ban
6noka anekTpoasuratens.

YCTaHOBUTE HY>XKHYIO HacaaKy Ha NpUBOAHOW BaJl.

Yauwka n Heobxoaymana Hacaaka AOMKHbI yCTaHaBNMBATbCA Ha
npvbop A0 Toro, Kak 6yayT AobaBneHsl NPoayKTbI.

YcTaHoBUTE Ha Yallly KpbiLLKy @ 1 NOBEPHUTE €e MO YacoBOW
CTpenke 40 COBMELLEHUS CTPENKM Ha KPbILLKE C PUCKON Ha
KpbILLKe rHe3aa.



BknitounTe nprbop 1 BbIGEPUTE CKOPOCTb.

B cnyyae HenpaBuNbHOW YCTAaHOBKU KPbILWKW Yawn Unu
KPbIWKA FHe3a4a M3MenbyuTens KyXoHHbIN KoMb6ainH
paboTaTb He ByperT.

[ns kpaTKOBPEMEHHbIX MHTEHCUBHbIX NepeMeLLnBaHunii
ncnonb3yeTcs MMNynbcHbl pexum (P). Ons BknioveHns
MUMMNYNbCHOTO PEXUMA PbIYAXOK NEpeEKoYaTens nepeBoanTCst
B COOTBETCTBYIOLLEE MOSIOXKEHME; NOCINE OTNYCKaHWSA pblyaxka
UMNYNbCHBIA PEXUM BbIKIOYaeTCS.

MoBTOpPUTE OMKMCaHHYIO BbIlLE NPOLEAYPy B 06paTHOM nopAake AnA
TOrO, YTOObI CHATb KPbILLKY, HACAAKY 1 YalLLKY.

Bcerpa BbikntovaiiTe Npu6op nepesa CHATMEM KPbILLKK.

BHumaHue

KombaiiH He MOXeT Mcnonb3oBaTbCA ANA TOro, YTO6bI M3MenbyaTb
WM MONOTb KOPeliHble 3epHa UM A71A NPeBpaLLEeHA caxapHoro
necka B caxapHy'o nyapy.

Mpn fobaBneHM MHAASBHOW 3CCEHLMN N NPUMPaBbl K CMECAM
cTapanTech nsberatb KOHTaKTa C NNacTUKOBbIMK AeTanAMM, Tak Kak
3TO MOXET MPUBECTU K CTOMKOMY OKpaLLMBaHMIO.

Kak nonb3oBaTtbcA MUKCEPOM

1

ah N

BcTaBbTe ynnoTHUTENbHOe KonbLo @ B HOXeBOW 6ok ().

I'Iposepre, NpaBUITbHO JTN YCTAHOBJIEHO YNJITIOTHUTENbHOE KOJbLO.

HenpaBunbHasa ycTtaHOBKa Unu nospexaeHue
YNNOTHUTENbLHOrO KosbLa NPUBOAUT K HapyLUEHUIO
repMeTUYHOCTU COeAUHEHUS.

MpUKpYTUTE KYBLUWH K BIOKY C HOXKOM.

MonoxuTe Hy>XHble UHIPEAVEHTbI B KYBLUVH.

BcTaBbTe BOPOHKY B KPbILLKY, 3aTeM NOBEPHUTE ee.

[MoBepHMTE KPBILLKY MO YacOBOW CTPenke ANns HaaeXHon
dmKcaLmmn ee Ha eMKOCT.

MoBepHMTE KPbILLKY rHEe3Aa M3MEeNnbYnTeNs NPOTUB HYaCOBOWA
CTPEerKN N CHUMUTE KPbILLKY.

YcTaHoBUTE U3MENbYUTEND Ha FHEe3A0 U3MenNbunTens u
NOBEPHWTE ero A0 HafdexHow dukcauumn @.

BHumaHue

Hacapka nsmenbumntens 6yaet pa6oratb TONbKO npu
YCTaAHOBJIEHHOW Yalle KyXOHHOro Kom6aiHa ¢ KpbILWKOM.
Mpun paboTe nsmenbynMTENns He peKOMeHAyeTCA NomelaTb
B Yally Kakue-nnbo KyXOoHHble NMPUHAANEXHOCTH.

Bbl6epuTe CKOPOCTL MW BOCTIONL3YMTECH UMMYLCHBLIM PErYNATOPOM.
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MonesHble coBeTbI

Mpw NPUroTOBNEHUM MatoHe3a NONOXKWTE BCE MHIPEAVEHTDI, 3a
MCKITIOYEHVEM PaCTUTENBHOIO Macna, B MuKcep. 3atem, B
npouecce paboTbl Nprbopa, HanenTe Macrno B BOPOHKY M AanTte
eMy CTeYb BHYTPb.

Cmecy, UMetoLLe MIIOTHYHO KOHCUCTEHLMIO, Hanpumep, natiTeTbl
1 COYCbl, MOTYT HanuMaTb Ha CTeHKu. Ecnn cmech cnvwkom
ryctan, nobasbTe 6onbLUe XUAKOCTU.

Mpu pa3menbyeHun nbaa fobasbTe 15 M (1 CT. NOXKY) BOAbI Ha
6 KybMKOB nbAa. Vicnonb3ynTe MMNynbCHbIA PerynaTop.

Mepen Tem kak 3anuTb XWAKOCTM B FOMOreHM3aTop Aante um
OCTbITb ;O KOMHaTHOI TemnepaTypbl.

Bkntoyaiite roMoreHn3aTop TOMbKO C 3aKPbITOM KPbILLKOWA.

[inA npoaneHna cpoka cny>6bl MUKCepa BKIIOYanUTe ero He
6onee Yem Ha 60 cekyHA. BbikntoyanTe MUKcep cpasy e nocne
TOro, Kak 6yaeT AOCTUrHyTa Hy>XHaA KOHCUCTEHLWA.

He nobaenainte npy 06paboTke cneumm, OHM MOTyT NOBPeanNTb
NnacTuKoBble AeTanu.

Mpubop He byneT paboTartb, €CIN MUKCEP YCTAaHOBIEH HENPaBUITBHO.
He Knagute cyxve MHrpeaneHTbl B MUKCEP [0 €ro BKITIOYEHMA.
Mpn HeOBXOAMMOCTH NOPEXbTE X HA KYCOYKW; CHUMUTE BOPOHKY,
a 3arem, Npy BKIMOYEHHOM NprBope, onycKaiTe KYCo4K Mo o4epea.
He vicnonb3ayiiTe MMKCeEp B Ka4eCTBe EMKOCTM AJ1A XpaHEHWA.
OcTaenawTe ero nycTbiM A0 U NOCNE UCMONb30BaHMA.

Hwukorpa He cmelumBariTe 6onee 1,5 1, ANA NEHUCTbIX CMecen
TUNA MOMOYHBIX KOKTENNeN 3TO 3Ha4eHne AOMKHO bbITb eLle
MeHbLLE.



Bbi6op CKOPOCTM MU pasHbIX onepaumax

MHCTPYMeHT/Hacaaka Ha3HaveHue CKOpPOCTb MaKcCUMarbHble 3arpy3Ku
HOX MpurotoBneHns TecTa ANS KEKCOB C OAHOW
cTaguen 3amelmnBaHus 1-6 obwwin Bec - 1,5 kr
BmelunBaHue xupa B Myky -6 BeC Myku - 340 r
HobasneHne BoAbl B pasnuyHble UHIPeaneHTb!
MYUYHBIX KOHAWTEPCKUX U3aenui
Py6ka/npurotoBnexune nope/nawiTeTos msico - 600 r
HOX C KPbILLKOW Ans Cynbl 1 MONOYHbIE KOKTENNN 1-6 1,5n
nepemeLLnBaHns Ha HayHnTe Ha HU3KOWM CKOPOCTU M yBENUUMBANTE
MaKCMMarbHOW CKOPOCTU CKOPOCTb 4O MaKkcuMasibHON
BEHYMK ANYHbIe 6enkn 6 6 AnYHbIX Benkos
Aiila u caxap ans 6uckemToBs, He
coaepaLLux Xnpos 6
CMUBKM 3-6 500 mn
Hacajgka Ans 3amellnBaHus OpOXOKeBble CMecu 6 Bec Myku 500 r
Tecra
ANCKK - Hapeaka/ Teepable NpoayKTbl, Takme Kak MOpPKOBb,
LUIMHKOBaHwe/ TBEPAbIE CbIPbI 3-6
n3menbyeHue Bonee msrkue npoayKTbl, Takue Kak orypup,
noMuaops! 1-3
[OWCK-Tepka ChbIp NapmesaH, KapToderbHbIE KNeLKn
no-HemeLK1 6
COKOBbIKMManka ans
LMTPYCOBbIX LinTpycosble 1
romMoreHm3aTop Bce Buabl 06paboTku npoaykToB 6 1,5n
MefbHUUa Bce Buabl 06paboTkm NpogyKToB 6
LieHTpobexHas
COKOBbDPKMMarka PpyKTbI M OBOLLU 6 450 r
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Mcnonb3oBaHue HacaaoK

[nA onpeneneHna CKOPOCTY ANA KaXKAOW Hacaaku cM. Tabnuuy Bbilwe.

(7 HoX/(8) NpucnocobneHre onA 3ameca
TecTta
Hox npeactaenaeT cobon Hanbonee
yHUBEpcarnbHyto Hacaaky. Monyyaeman
KOHCUCTEHLMA onpenenAeTcA
NPOAOKNTENBEHOCTLIO BPEMeHN 06paboTKu.
Mpun 06paboTke 6onee NNOTHbIX
VHIrpeavyeHTOB NOMb3YTeCh UMMYIbCHBIM
perynATopom.
Hoxxu ncnonb3aytotea AnA namenb4eHna
CbIPOro 1 0bpaboTaHHOro MAca, Npu
NPUrOTOBNEHUN KOHAUTEPCKWX U3AENniA U3
CRO6HOro TecTa, AJ1A OBOLLEN, OPEXOB,
nalTeToB, COYCOB, CyroB-Miope, a Takxe AnA ®—
nony4eHnA TepTbix cyxapeii. Ecnm B
KOMMeKTe He NpeaycMOTPEHO
npucnocobrneHne AnA 3aMeca TecTa, TO HOX
MOXET WCMONb30BaTbCA U ANA APOXOKEBbIX
cmecen.
Ecnu e 310 npucrocobrnenne MeeTcA B KOMMIEKTe, TO NoNb3yinTech
VMW [71A NPUrOTOBNEHNA APOXOKEBbIX CMECe.
MonesHble coBeTbl
Hox
® [lepen 06paboTKOM Takux NPOLYKTOB Kak MACO, X/e6, 0BOLLM
nopexxbTe UX Kybrkamun pa3mepoM OKOmo 2 CM.
Cyxoe rneyeHbe MOXHO pa3noMaTtb Ha KyCOYKU 1 [06aBnATb Yepes
nogaloLLyto TpybKy B mpoLiecce paboTbl npubopa.
® [py NPUrOTOBNEHNM NECOYHOrO TeCTa UCMOoNb3ynTe Macso v T.n.,
BbIHYTOE HEMOCPEeACTBEHHO U3 XONOAUINbHIKA, Mope3aB ero Ha Kyoukn
pasmepom 2 cM.
® CneawuTe, 4TOObI HOX He NeperpesancA.
Mpucnocobnexune anA sameca tecta
® Pa3vecTuTe Cyxve MHIPEeaVEHTbI B Yallke 1 o6aBNANTe XNAKOCTb B
npotecce paboTbl npubopa. MpoagonkaiiTe 4O Tex NOp noka He
obpasyeTcA raakuin ynpyrin KoM TecTa, YTo 3aHUMaeT 06bl4HO
60-90 cekyHA.
@ [loBTOPHO 3amelumBaTb cneayeT ToNbko pykamu. He pekomeHayeTcA
BbIMOMHATHL MOBTOPHOE 3aMeLLMBaHVe B YallKe, TaK Kak 3TO MOXET
NpMBECTM K HEYCTONUMBOI paboTe KombanHa.

B36uBarnka ¢ aByms

BEHYMKaMU &———
(c npuBoooOMm)

I'Ipe.qHasHaHeHa TONbKO O1A HeryCTbIX

CMeceit, Hanpymep, AMYHbIX 6enKoB, Kpema,

CryleHHoro monoka v ana B36MBaHUA Anl C

caxapom AnA HEXUPHBIX BUCKBUTOB. Mpu

Mcnonb3oBaHUK ¢ 6onee NNOTHbIMU CMEecAMU

MOXET MPOU30ATY NONoMKa.

Mcnonb3oBaHme B36MBasiku

1 YcraHoBMTE NPUBOAHON Ba U HaLLKY Ha
CUNOBOWA BIIOK.

2 HapexHo BCTaBbTe KaX bl BEHYMK B rOMOBKY C
npusoaom (o) .

3 VYcraHoBWTE B36MBAIIKY, OCTOPOXHO NOBOpayMBan ee,
roKa oHa He OMyCTUTCA Ha NPUBOAHON Ban.

4 TlonoxuTe Hy>HbIe UHIPEAVEHTbI.

5 YcTaHoBUTE KPbILLKY, CIeAA 3a TeM, YToObl TOpeL, Bara okasascA B
LIEHTPE KPbILLKW.

6 Bkrounte npubop.

BHumaHue!

Hacapka ans B36MBaHUA He UCMONb3YyeTCA Npu
BbIMeLUMBAHUM TeCTa ANsl KEKCOB, a Takxke AN B3GUBaHUA
macna u u3mernb4eHUsi caxapa NOCKOJSIbKY 3TO MOXeT
NPUBECTU K NOBPEXAEHUIO Hacaaku AnsA B3GMBaHUA.
TecTo ANA KeKCOB crieayeT BbIMELIUBaTb HOXOM.

MonesHble coBeTbI

,D,I'IH nony4yeHnA onNTUMasibHOro pesynbtara F|I7IL|,a AOMKHbl UMETb
KOMHaTHYtO Temneparypy.

Mpexxae yem B3GMBaTh, y6eaUTECh, YTO Yallka 1 B3buBasnka
ABMAIOTCA YNCTBIMU U HEXXVPHBIMU.

KpblwKa anAa NpuroToBieHUs CMecei

5

6ornbLuoro obbema
Mpu cMeLIMBaHUN XXUOKOCTEN Nonb3yiTech
creunanbHON KPbILKON BMECTE C HOXOM
[ANA NPUroTOBNEHWA cMeceit 6onbLIOTo
obbema. 3To no3sonuT Bam yBennmuntb
ponyctumbli o6bem oT 1 1ao 1,5 n,
n3bexxatb BbINIECKUBAHUA XUAKOCTU U
MOBbICUTb KA4eCTBO PE3KW HOXa.

YcTaHOBUTE MPUBOAHOM Bas 1 HallKy Ha
CUNoBOW 610K.

YcTaHoBUTE HOX.

[o6aBbTe Hy>Hble MHIPEAVNEHTDI.
YcTaHoBUTE KpPbIWKY AnA 601bwmx 06bemMoB
Ha[ BEPXHEN 4acTbio HOXa, CneanA 3a Tewm,
4TOBbI OHa orMpanach Ha BbICTYN BHYTPM Yawku () . Henbaa
HapgaBnMBaTh Ha KPbILLKY, CrieayeT AepXXaTthb ee 3a pyyKy B
LeHTpe.

YCTaHOBUTE KPbILLKY YaLKW 1 BKITKOUMTE Nprbop.

[vckun onA Hapeskn

MepeBopaunBaembie AUCKU ANA HAPE3KU
JNIOMTMKamMu/pe3aHuA - KpynHaA Hapeska
@), menkan Hape3ka @

Vicronb3yiiTe CTOPOHY ANA pe3aHuA npu
06paboTke CbIpOB, MOPKOBW, KapTodena n
[ApyrviX NPOAYKTOB aHaNOrM4HOW CTPYKTYpbI.
Vicrionb3yiiTe CTOPOHY Af1A Hape3kn
NOMTVKaMmM Npm 06paboTKe CbipOB, MOPKOBU,
KapTodena, KanycTbl, OrypLoB, Kabaykos,
CBEKIJIbl M PEnYaToro Jiyka.

[MCK ANA HapesKmn conomkoi @9
VcnonbayeTcA anA Hapesku TOHKON
CONoMKOM KapTodena, TBepapbIX
VHIrpeavieHToB ANA canaTos, rapHUpPOB,
3arneKaHoK 1 T.n. (Hanp1MMep, MOPKOBb,
6ptokBa, Kabayku, orypupl).

Ouck-Tepka

[InA HaTVpaHWA cbipa TUNa napmesaH u
KapTodena AnA Knewek.

BesonacHocTb paboThbl

Hukoraa He cHUMaTe KpbILWKY NpeXxae, 4emM NPous3oiaeT nonHaa
OCTaHOBKa peXxyLuero aucka.

[IMCKU ABNAIOTCA O4EHb OCTPLIMU U TPEGYIOT KpaiiHe
OCTOPOXXHOro obpallueHnA



Vcnonb3oBaHme pexxyLumx AUCKOB

1

YcTaHoBUTE NPUBOAHON Basl M YallKy Ha
CUNIOBOWA BMOK.

Depxack 3a pyuky (@) B LeHTpe,
yCTaHOBUTE AVNCK Ha MPVUBOAHOW Ban
HY>KHOA CTOpOHOI BBEpX ().
YCTaHOBUTE KPbILLKY.

BbibeprTe nogatoLLyto TpyoKy Hy>KHOro
pasmepa. BHyTpu Tonkarena nmeetca
MasieHbKan nopatolan Tpybka, kotopas
nCronb3yeTcA Npy 06paboTke OTAeNbHbIX
KOMMOHEHTOB VNN TOHKUX UHIPEAVNEHTOB.
[nA ncnonb3oBaHWA ManeHbKON
nopatoLen Tpybku cneayeT cHavana
BCTaBUTb GOMbLLION TONKAaTEsb BHYTPb NOAAOLLEN TPyOKW.

[InA ucnonb3oBaHKA GoNbLLOK NodatoLwen TpyoKM - BOCMONb3yhTeCh
0601MM TorNKaTenAMN COBMECTHO.

MonoxwuTe NPoAyKTbI B MOAAIOLLYIO TPYOKY.

BkntouuTte npubop 1 paBHOBMEPHO HAXKUMalTe BHU3 Ha TorKaTenb;
HUKOrAa He JonycKaunTe, 4To6bl Bawm nanbLbl okasanuch B
nopatouein Tpyoke.

MonesHble coBeTbI
@ Vlcrnonb3yiTe cBEXUE NPOaYKTHI.
@ He pexbTe NpoayKTbl CANLLKOM MENKO. 3anofHANTe 60MbLUyo

noAaloLLyto TPyGKY PaBHOMEPHO Mo BCel LMpUHE. TeM cambim
NPeoTBPaLLAETCA CMeLLEeHMe NPOAYKTOB B CTOPOHY Npu 06paboTKe.
MOXHO Tak>ke UCTIONb30BaTb MaSIEHBKYHO MOAAIOLLYIO TPYOKY.

o [pu ucnonb3oBaHWM AvCKa ANA HAPE3KN KNaauTe NHrpeaveHTbl

TOPVU3OHTASLHO.

o [Mpyv Hapeske NIOMTUKaMK 1 pe3aHum: NpPoAyKTbI, pa3meLlaemble

BepTuKanbHo (T) | GynyT HapesaHs! 60Mee KOPOTKUMI KyCOHKaMM, HeM
NPOAYKTbI, pasMeLLiaemble ropuaoHTanbHo (9) .

® B yallike Unn Ha Tapenke nocne obpaboTku Bcerda octaeTcA

HebOorbLLOe KONMMYECTBO MPOAYKTOB.
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@ lMpecc AnA UMTPYCOBbIX

@ «oHyc
®@ cuto

Mcnonb3oBaHue
pecca anA
LUMTPYCOBbIX

n

1

2

MpenHasHayeH AnA BbDKUMaHWUA
coKa 13 LMTPYCOBbIX (hPYKTOB
(Hanpumep, anenbcuHoOB,
NMMOHOB, NnanmMa n
rpenncpyToB).

YcTaHoBUTE NPUBOAHOW Ban 1
YaliKy Ha CUnoBoWA BOK.
YcTaHoBuUTE CMTO 1
NoBEpHUTE ero Nno 4YacoBou
cTpenke A0 COoBMeLLeHNsA pebpa Ha cute C PUCKOIN Ha KpbILLKe
rHesaa usmenbumntens (h) .

YcTaHoBUTE KOHYC HaA NPMBOAHLIM BaOM, BpallaA ero Ao Tex rop,
MoKa OH He OnycTUTCA 10 KoHua BHU3 (7).

PaspexxbTe dpyKTbl nononam. 3arem BKIOHATE NpUBOp 1 HaXXMManTe
pa3pe3aHHol MOMOBUHKOM Ha KOHYC.

Mpecc He 6yaeT paboTaTtb, ecnv cUTo He 3aUKCMPOBaHO
AOMKHbIM 06pa3om.

MenbHuua

®Ee0

BesonacHocTb paboTbl

WcnonbayeTca AnA pasmanbiBaHUsA Tpas, OPexoB
1 KOGheiHbIX 3epeH

HOX
YNNOTHUTENBHOE KOIMbLIO
vawa

KpbILLKa C OTBEPCTUEM Ansi
pa3bpbI3rmBaHus

Hukoraa He ycTaHaBnuBanTe Ha MaluHy 610K @—
HOXeln 6e3 3aKpenneHHOro Ha HeM KyBLUMHA.
3anpetlaeTca cHUMaTb 6aHKy, ecnm Ha MalumHe
yCTaHOBNEHa yHVBepcanbHasi MenbHuua.

He potparusaitechb 40 OCTPbIX KPOMOK HOXEWN.
XpaHute HoXeBoW 6ok B HeAOCTYMHOM

ONs Aeten mecre.

3anpeLiaeTcs CHUMaTb YHUBepCanbHY0 MeNbHULY
[0 NMOMHOM OCTaHOBKU HOXEW.

BaxHasa nHdopmauus

[inA obecneveHna AMTENBHOIO CPoKa Cry>k6bl
MenbHULbI, HUKOTAA He BKoYanTe ee 6ornee Yem
Ha 30 c. BbikntoyanTe MenbHULY cpasy Xe nocne
TOro, KaK MonyymTe HY>KHYI0 KOHCUCTEHLMIO.

Bo unsbexaHune noBpexaeHUsi NnacTMaccoBbixX
YyacTel pasmanbiBaTb Creuun 3anpeLyaercs.

Ecnu menbHMUA yCTaHOBNEHa HEMpaBuUbHO, TO MalunHa He 6yaeT
paboTartb.

Vcnonb3yeTcs TONbKO AN pa3ManbiBaHUA CYXUX MHIPEANEHTOB.




Kak nonb3oBaTbCs MefnbHULEN

1

MomecTnTe UHrpeaveHTsl B 6aHky. He
3anonHsiite 6aHky 6onblue Yem
HarnonoBuHy.

YcTaHoBWTe YNNOTHUTENBbHOE KOMbLO
Ha HOXeBoW Brok.

MepeBepHUTE HOXEBOW GNOK 1
nomectute ero B 6aHKy nessusmu
BHU3.

YcTaHOBWTE HOXEBOW 6rok Ha 6aHky u
3aTAHNTE OT PyKW.

[MoBepHWTE KPbILLKY rHe3ga
n3MenbyMTens NPoT1B YacoBOW
CTPENKNA N CHUMUTE KPbILLIKY.
YcTaHoBUTE MEfbHULY Ha rHe3[0 U3MenbYnTens n noBepHuTe
ee 0o HagexHon domkcauumn () .

BkniounTe Ha MakcMmarnbHOW CKOPOCTW UM UCMONMb3ynTe
VMNYNbCHBIN PEXUM.

Mocne pa3manbiBaHWsi NPOAYKTa MOXHO 3aMeHUTb HOXEBOW Brok
Ha KpbILIKY C CETKOM W yAanuTb pasMonoThblii NPoayKT
BCTPSIXMBaHUEM.

KpblLwka ¢ CEeTKOW He SIBNSIETCA repMETUYHON.

Cosertbl

Jlyyiwe nepemanbiBalOTCA YACTbIE U CyXue Tpasbl.

@) LleHTpobexHan
COKOBbIXMMAanka

®OeO

Kak nonb3oBartbcA
LEeHTPO6EXHOM
COKOBbIXUMAKOW

1

Mcnonb3yinTe LeHTPO6EXHYHO
COKOBbIKUMAnKy AnA nonyYyeHna
coKa u3 TBepablX hpPyKTOB U
OBOLLEN.

npoTankuearesnb
KpblLKa
ceTyarbii punbTp
BHYTPEHHAA Yalla

YcTaHoBWTE BeAyLMiA Ban 1 Yauly Ha
610K anekTpoasurarens.
3admkeupyiiTe ceTyaTbii hunsTp BO
BHyTpeHHeit vawe (k) .

YCTaHOBWTE BHYTPEHHIO Yallly B yally
KyXoHHOW MawmHbl (1) .

YcTaHoBUTe Ha Hallly KpbILKy @) -
NoBEPHUTE ee Mo 4YacoBOW CTperske
Tak, 4Tobbl nanka dukcaTtopa
COBMECTUMAach C PUCKOWN Ha KpbILLKe
rHesga.

MopexbTe NPOoAyKTbl Ha MEeSIKMe KYCOYKM, YTO6bl OHW MOMN
BXOAUTb B MOAAIOLLYIO TPYOKY.

BknounTe MallvHy, U paBHOMEPHO NPOTanKuBanTe Hape3aHHble
NpOAyKTbl BHU3 C MOMOLLIO NPOTank1Bartena - HUKoraa
ucnonb3yiTe Nanblbl ANA NPOTaNKMBaHUA MUY B
nopatollyto Tpy6Ky. Mepen Tem Kak 3arpy3uTb HOBYO MOPLMIO,
NonHocTbio 06paboTanTe yxe 3arpy>KeHHYI0.
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7 Tocne 3arpy3kun nocnenHero Kycovka ganTe mawimHe nopaborarb
ewe 20 ¢, 4Tobbl M3BNEYb BECb COK N3 ceTHaToro cumnbTpa.
BaxxHaA uHgopmauma

® ECnun KyXOHHaA MallvHa BUOPMPYET, BbIKIIOYMTE €€ N OMOPOXHNUTE
ceTyatbI chunbTp. (KyxoHHaA mMalumHa BUGPUPYET, ECIN MAKOTb
pacnpeaeneHa HepaBHOMEPHO).

® BhinonHAWTe 3arpy3Ky Npoaykta He6oMbMMK NopuMAMY (He
6onee 450 r), 1 perynapHO OMOPOXHANTE ceTvaTbin PUNbLTP U
BHYTPEHHIOIO YaLly.

® [lepen 06paboTKON NPOAYKTa yaanuTe KOCTOYKU U CEMEYKMN
(Hanpumep, nepew, ObIHA, CINBA) M XECTKYIO KOXYPY (Hanpumep,
[AblHA, aHaHac). He Hy>KHO ounwwaTh OT KOXYpbI U yaanAaTb
cepaueBuHy ABNOK U rpyLu.

CoBeTbl

® |icnonb3yiiTe TBepAble, CBEXUE (DPYKTbI 1 OBOLLM.

® COK LUMTPYCOBbIX 6yAeT ropbKMM 1 BCTIEHEHHbIM 13-3a TOro, Y4TO
npy Nony4YeHnn coka Takxxke obpabaTbiBaeTCA MAKOTb U KOCTOYKM
nnopos. Monb3yTech COKOBLKMMANKON ANA LIMTPYCOBbIX.

MoBopoTHas noacTaska Ans
XpaHeHus Hacagok KENSTORE ™

B KOMMNNEeKT NocTaBky KyXOHHOTo koMbaiiHa BXoaWUT NOBOPOTHAs
rnofcTaBKa [ns XxpaHeHus Hacamok. [MoacTaska nomelyaetcs
BHYTPb YaLuu.

MNMoBopoTHast NoACTaBka ANst XpaHEeHUS
HacagoK MCMoNb3yeTCsi CNeayoLwmm
obpasowm:

1 TMomecTuTe B Yally HOX.

2 YcTtaHoBWTe Ha NoACTaBKy Hacafky Ansi B3GMBaHWSA, AUCKU U
KPbILUKY NS NepemMeLunBaHns Ha MakCUManbHO CcKopocTu () .

3 YcTaHoBWTE MOACTaBKY HA HOX U YCTaHOBUTE CBEPXY KPbILLIKY
KyXOHHOro kom6anHa © .




Yxopn 3a npubopom

w

Mepen uncTkomn Npmbopa Bceraa BbIKNoYanTe ero v 0TCoeAnHANTE OT
ceTu.

[IMCKN 1 HOXW ABNAIOTCA O4EHb OCTPLIMU 1 TPebYIOT KparHe
OCTOPO>XHOrO O6paLLEHUA.

HekoTopble nNpofyKTbl MOryT obecLiBeumBaTh NIacTUKoBbIE AeTanu.
3T0 cuuTaeTcA HopMasbHbIM ABNEHVEM, HE MPUBOAWT K
MOBPEXAEHWIO AeTanen v He BIMAET Ha BKyC NuLLM. [nA ynaneHua
ob6ecLiBEHEHHOrO NATHA NOTPUTE ero TKaHbO, CMOYEHHO
pacTUTenbHbLIM Macriom.

Cunoso# 6nok

MpoTpuTe BNaxHow TPANKON, a 3aTeM Hacyxo. CneauTe 3a Tem,
4TO6bI 30Ha B6MM3M BNOKMPOBOYHOTO MexaHn3ma He Bblna 3acopeHa
ocTarkamm MUy,

[ns ymeHbLIeHUst ANWHbI LUHYpa YacTUYHO HaMoTanTe ero Ha
Aepxarenb, pacrnonoXeHHbIli Ha 3agHel CTOpPoHe
anekTponpubopa.

N3amenbuutenn/menbHuua

OnopoXXHUTE KYBLUMH/YALLKY Nepes TeM Kak OTBEPHYTb OT 61oka
HOXeN.

BbIMOTE KyBLIMH/HALLKY pyKamu.

CHUMWTE 1 BLIMONTE YNOTHATENBbHOE KOMbLO.

He notparmsainTtech [0 OCTPbIX HOXKEN; MOYNCTUTE WX LLETKON C
ropAYen MbIfbHOW BOAOW, @ 3aTeM TLUaTesIbHO OMOSIoCHUTE B
NMPOTOYHON BOAE NOZ, KPaHOM.

He onyckaiite 610K ¢ HOXXOM B BOAy.

OcTaBbTe CyLUMTLCA B NEPEBEPHYTOM MONOXEHNN.

B3buBanka ¢ AByMA BEHYMKamMu (C NpUBOAOM)
OTcoeamHUTE BEHUMKM OT FOfIOBKM NPUBOAA, OCTOPOXHO MOTAHYB 3a
HUX. BbIMOITE VX B TEMMOM MbINBLHOW BOAE.

MpoTpuTe ronoBKy NPMBOAA BNaXKHON TPAMKOMA, a 3aTEM BbITPUTE ee
HacyXxo.
He onyckaiiTe ronoeky npusoaa B Boay.

Mpouue getanun

BbIMoiiTe pykamu, a 3aTeM BbiCyLUUTE.

[onyckaeTcs Molika Ha BEPXHeii Nonke NocyoMOEeYHOM
MaLlLuHbl. PekomeHayeTcs ncnonb3oBaTth KOPOTKY Nporpammy
C HU3KOW TemnepaTypo.
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TexHu4eckoe obeny>kmBaHve

3ameHa NoBpeXAEeHHOrO LHypa NUTaHUA BbINONHAETCA, U3
coobpadkeHNi 6e30nacHoCcTU, hMPMOA Kenwood unm
aBTOPU30BaHHbLIM Annepom Kenwood.

Mepen obpalleHnem 3a NOMOLYbLIO B CEPBUCHYHO CNyX0y
no noBoAy Kakux-nmb6o HeucnpaBHOCTEN, BOSHUKLUNX BO
BpeMs 3KcnnyaTaumMm KyXOHHOro Komb6aiHa, nonbiTaiTecb
YCTPaHUTb UX KaK yKa3aHO HMXEe B UHCTPYKLUU MO MOUCKY
WU yCTpPaHEeHUI0 HeucnpaBHOCTEMN.

B cnyyae 3atpyaHeHwii npu:

1cnonb3oBaHWm npubopa

TEXHUYECKOM O6CIY>XVUBAHUW UMW PEMOHTE

O6palianTech B MarasuH, rae 6bi1 NprobpeTeH KyXOHHbIN KOMOaMH.



NHCTPYKUMSI MO NOUCKY M YCTPAHEHWUIO HEUCTNPaBHOCTEN

HeucnpaBHocTb

MpuunHa

YcTtpaHeHue

KyxoHHbI kombaliH He paboTaeT

He nopaetcsa nuTatowee HanpshxeHve

He 3adwmkcupoBaHa Kpblilwka rHesaa

namenbynTens.

He 3admkcrpoBaHa KpblillKa YaLum.

He 3adwmkcupoBaH fosmkHbIM obpa3om
nsmenbuuTenb

Y6eanTtecb B TOM, YTO KYXOHHbIN
KOMOaWiH NOAKIIOYEH K ANeKTpoceTn
Mpun ncnonb3oBaHun Yawm
KyXOHHOro kombariHa KpblLLka
rHe3fia 3mMenbunTens JomxkHa
6blTb YCTAHOBMEHA HA MECTO U
npasunbHO 3admKCUpoBaHa, B
NPOTUBHOM CINy4YaeKyXOHHbIN
KombaiiH paboTaTb He ByaerT.

[Npun HenpaBMnbHON yCTaHOBKE
KPbILLKN Yalun KYXOHHbIA KoMGawiH
1 n3mMenbunTenb pabotatb He ByayT.

Mpu HenpaBUbHOW yCTaHOBKE
n3menbyuTens pabotaTb He ByaerT.

Ecnu HW ogHa 13 yKasaHHbIX BbllLe
NpOBEPOK He MO3BONMNA BbISBUTL
NPUYMHY HEUCNPaBHOCTY,
npoBepbTe ANeKTpuyeckne npodku
MAN BbIKMIOYaTENN-aBTOMAaThI
[OMalLLHeln anekTpoceTu.

CBETOBOWM MHAUKATOP CKOPOCTU NPOAOIKaeT
ropeTtb Npy He3ahMKCUPOBAHHOM KPbILLKE.

Mocne pacdmkcaunm KpbILWKX NpU BKIKOYEHHOW

CKOPOCTW KyXOHHbI koMbaliH ocTaHaBnuBaeTcs,
HO CBETOBOV MHAMKATOP CKOPOCTW NpoAosixaeT

ropeTb. ATO HaNOMMHAET NOJMb30BATENO O TOM,
41O BOK 3MeKTPOABUraTENS CHOBA 3amnycTuTCs

cpasy e nocne uKcaLmmn KpbILLKA.

Mepen CHATUEM KPbILIKN He
3abyabTe nepeBecTy perynatop
CKOpOCTM B nonoxeHue “0”.

MoaTtekaHue 13 0CHOBaHUS HOXEBOro Grioka
n3MenbUMTEns.

He ycTaHOBREHO yNNOTHUTENBHOE KOMbLO.
HenpaBunbHO ycTaHOBNEHO YNMOTHUTENBbHOE
KonbLo [oBpexaeHo ynnoTHUTENLHoe
KOmMbLO.

Y6eautecb B TOM, YTO
YMNOTHUTENBHOE KOMbLO NPaBubHO
YCTaHOBMNEHO Y HE MOBPEXAEHO.
O6patutecb B Cnyx6y nomoLum
3aKa3umkam ¥ 3aKkaxuTte HoBoe
YNNOTHUTENBHOE KOMbLO.

HeynosneTtBopuTtenbHas pabota
WHCTPYMEHTOB MNWN Hacaaok

Cwm. pasgen “Micnonb3oBaHne Hacagok”. Yoeamtecb B TOM, YTO Hacagku

YCTaHOBJ1EHbI NPaBUSIbHO.
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EAAnvika

Mpiv apxioere va SiaBdleTe TIG 08nyieg, TapakaAoUME va EESITTAWOETE TNV UTTPOOoTIVA 0£Aida n omroia eEPIAAUBAVEI TIG ATTEIKOVIOEIG

AocpaAela

AlaBdaoTe dAeg TIG 0dNyieg xpHong.

Ot Aermideqg kat ot diokol gival kopTepPOi,

XPNOLUOTIONOTE TOUg UE TIpocoxr). Na

KpaTdare mavra tn Aemida Komng amoé Tn

Aaén ©) OTNV KOPUPR HAKPIG amd To

KOPTEPO AKPO, TOGO KaTa Tn SIApKEIa ThG

XPAONG 6060 Kail Tou kaBapiopou.

Apalpeite mavta m Aemnida Kormg Tipv BydAeTe Ta

TEPLEXOHUEVA ATIO TO UITOA.

Mn Bagete Ta X€pla 0ag N GAAa €€aPTHUATA OTO UIOA TOU

eMegepyaoTr| KAl OTNV Kavata v eivat ouvoedepéva oTo

peupa.

2BroTe TN CUOKeun Kal BYAATe n amno tnv npi¢a:

O TIPLV TOTIOBETNOETE 1 APAIPECETE EEaPTANATA

O petd T xenon

O TPV TO KaBdploua

MoTé un xpnowomnoleite Ta dSAXTUAA 0ag yia va OTIPWEETE Ta

TPOPA OTO CWATIVA TPOPOSOCiag. XPNnOOTIOLEITE TIAVTA TOV

wONTPA/EG TTOU TIAPEXETAL.

Mplv apalpecete TO KAMAKL QMO TO PMWA 1 TO UMAEVTEP/UUAO

aré 1o peuua:

O OPAOTE TN OUOKEUN

O TIEPIUEVETE PEXPL VA OTAPATACOUV EVTEA®G OAA TA
eEaptruata/Aemnideq

o [Mpooé&te va pnv §eRIOMOETE TNV kavata 1) 1o Ao Tou
UMAEVTEP N TOV JUAO artd Tn povada Aemidag.

AQACTE OAa T UYPA VA OTTOKTACOUV BEPPOKPATia dwHaTiou

TIPIV VA T TOTTOBETACETE GTO UTTAEVTEP.

O¢teTe TO PTTAEVTEP O€ AEIToupyia povo av €xel TOTTOBETNOEI TO

KOTTAKI.

H cuokeun Ba mabel BAG6N kal uTmropei va MPoKaAEael

TPAUNATICHO av 0 HNXaviopog acpdaiiong umoBAnOei oe

mieon HEYAAUTEPN amd auTh TTou amnaiTeital.

Mn xpnoluoroleiTe TO KATAKL YA VA AELTOUPYTOETE TOV

enegepyaoTn TPOPINWY, XPNOLUOTIOLEITE TTAVTA TOV ETIIAOYEQ

Taxutntag on/off.

H ocuokeun dev mpoopieTal yla va xpnoluoroLeital ano

naldla i avAuropa atopa Xwpeiq emipAeyn.

Mn xpnolomoleiTe MOTE €va Un EYKEKPLUEVO EEAPTNUAL.

Mnv agrvete Ta nmawdla va nai¢ouv Pe Tn CUCKEUN.

Mnv a@nveTe TIOTE TN CUCKEUN QVAUMEVT XWpPIg emiBAewn.

Mn XpnoLJoTIoLE(TE TIOTE UIa CUCKEUN TIou £XeL BAGRN. ©a

npénel va eAeyxBei N va emnokeuaotel. BAEme 0€pRIg.

Mnv apnoete MOTE va Bpaxei n CUOKeUN, TO KAA®ALO 1) TO

Ol

Mnv aprvete T0 MAEOVALOV KAA®SLIO VA KPEUETAL OTNV AKPEN

TOU MAYKOU £PYACIAG N VO OKOUUTIA OE (E0TEG ETUPAVELEG.

Mnv kdvete AavBaopévn xprion Tou eneEepyacTtn TPOPINwWV

KAl XPNOLUOTIOINOTE TOV HOVO YIa TNV OLKIAKT XPAROoN Yla TNV

oroia npoopigeTat.

Mpiv BAAeTe TN CUOKEUR oTNV TIpida

BeBawwbeite 611 n mapoxn nAeKTpIKoU peupartog eivat n ida

OTWG AUTN TIOU PAIVETAL OTO KATW UEPOG TNG CUCKEUNG 0AG.
H ouokeun autn oupBadicel pe tnv Odnyia Tng Eupwralkng

Otwkovouikng Kowvotntag 89/336/EOK.
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MpIv XpNOIYOTIOINGETE TH GUOKEUR YIA TIPWTN popa
Apalpéote OAa Ta MEPITUAIYHATA TNG OUCKEUAOIag
OCUUTEPIAUBAVOUEVWV KAl TWV TAAOTIKOV KAAUUMATWV TwV
Aeiidwv KormQ. Mpoc€ETe mMOAU 310TI o1 Aemideq gival TTOAU
KOPTEPEG. AUTA TA KAAUUMATA Ba MPEMEL va MeTayxTouv
KaBwg n xpron Toug eival va mpooTatelouv TNV AEMida Hovo
KAta Tn SLAPKELa TNG KATAOKEUNG Kal HETAPOPAG.

MA\Uvete Ta e€aptrnuata: BAEME KABAPLOUO.

epLYPa®n

Ene&epyaotng

SleICICICICICICICICIC)

WOTAPES

OWAAVAG TPOYOdOCiag

KOTTAKI

QATTOCTTIWHEVOG KIVNTHPIOG GEovag

MTTWA

ao@dAeia

XWpPog atrodrikeuong KaAwdiou (0To TTiow PEPOG)
povada KivnTrpa

SIOKAOTITNG TAXUTATWV/TTAAUIKAG Kivnong
uttodoX M UTTAéVTEP/ATPAAEIQ

KAAUPPaO UTTOBOXAG PTTAEVTEP/QOPAAEI

<
|
S
m-
<
—
m
©

PO

povada AeTTidwv

SakTUAIOG £pUNTIKOU KAEIGIPOTOG
Kavara

KOTTAKI

TTWUa pedolpa

ErunAéov eEaptriuata

BISXSISIISISINIGISICICIS)

Aev oupneplhapBavovtal OAa Ta MApaKkatTw £EAPTHUATA OTOV
emne&epyaotn) oag. MNMapakaloupe Koltagre Tn Aiota
TIEPLEXOMEVWV TIOU TTApEXETAL. Na va ayopdoeTte Eva
eEdpTtnua rnou dev BpioKeTal TN CUCKEUAGIA, ETIKOLVWVTOTE
E TOV EUMOPO ard TOV OToio ayopAoate Tn CUOKEUN.

Aetida poxaipiol

epyaAeio upng

TIPOCAPHOCUEVO XTUTTNTAPI JE DITTAOUG avadeuTrPES
TIPOCTATEUTIKO KAAUMUA Yia JaKPAG DlopKeiag eTTegepyaaia
BioKOG KOTING O€ XOVTPEG PETEG/AWPIdEG

BioKOG KOTTAG O€ AETTTEG PETEG/AWPIDES

5iOKOG KOTIG O€ TTOAU HIKPG KOPUATIa

dioKkog TpIYipaTog

TIPOCAPHOCTUEVOG AEPOVOaTUPTNG

HUAOg

QATTOXUPWTAG

TEPIOTPEPOPEVN BNKN e€apTnudTwy KENSTORE™
oTrdTouAa



Xpron tou ene&epyaotn TPOPILWV

[¢)]

‘OTav XpNOIUOTIOIEITE TO UTTWA £TTESEPYATiaG TPOPiIPNWYV, TO
KAAUMPO TNG UTTOBOXNG TOU MTTAEVTEP TIPETTEI VA EXEI
TTPOCAPHOCTEI Kol ao@alioel oTn B€on Tou SIAPOPETIKA O
emegepyaoTng 5e Ba Te0¢ei o€ AeiToupyia. BeBaiwOeite 611 TO
oupBoAo ¥ oT10 KGAUppa TNG UTTOSOXNG Eival
€UBUYPANUIOUEVO ME TO CUMBOAO A OTN HOVASa Tou
KIVNTAPO.

MpooappdoTe To PTTwA. TotmoBeTAGTE TN AaBr] TTPOG T TTIoW,
KaTeBAOTE TN Kol OTPEWTE TTPOG Ta JeCId PEXPI va aopalioe! @.
‘ETreITa TpooappoCTE TOV ATTOOTIWHEVO Ggova @) TTavw OTo
Tov aTaBeP6 Ggova TNG povadag Tou KIvnTAPA.

TornoBeThoTE €va e€dptnua navw and tov aEova Tou
enegepyaoTn TPOPIHWV.

Mavtote ePapudleTe TO UTOA Kal TO €EAPTNUA OTN CUCKEUN
TPV TIPOOBECETE TA UAIKA.

MpocappdoTe TO KATTAKI ETTAVW OTO HTTWA @ — OTPEWTE TTPOG
Ta 0e§1d péxpl To BEAOG ETTAVW OTO KATTAKI VO EUBUYPAUMIOTET
ME TN YPAUMR 0TO KAAUPUA TNG UTTOBOXAG.

Avoi&te Tn ouoKeur kal eTUAEETE pa TaxutnTa.

O emegepyaoTng dev TiBeTal O A&ITOUPYia €AV TO KOTTAKI
TO KAAUPHO TNG UTTOB0XNG SEV £XEI TTPOCAPUOCTEI CWOTA.
Xpnoipotroleite TN Asiroupyia TaApIkAG kivnong (P) yia guvtoun
emegepyaaia. H Asitoupyia Tng TTAAPIKAG Kivnong ouvexigetal
600 KpaTdTe TOV HOXAG OTn B€0N TOU.

AvTioTpEYPTE TNV Naparndavw diadlkaoia yla va apaipEcETE TO
KAMAaKL, Ta €EAPTNATA KAL TO UTTOA.

ZBAVETE MAVTOTE TH CUCKEUNR TIPIV APAIPECETE TO KATIAKI.

ZnHavTiko

0O ene€epyaotng oag dev eival KATAAANAOG Yla KOt N
AAEONA KOKKWV KAPE, N YIA HETATPOTI) KPUOTAAALKNG
Caxapng oe gaxapn axvn.

‘Otav nMpoobeTeTe €0AVQ 1 Apwua apuydaAlou oe ueiypata,
QaroPUYETE TNV EMAPT) PHE TO TMAAOTIKO Ylati Uropei va
ONMIOUPYNOEL HOVIUA onuadla.

XPNAon Tou UMAEVTEP

1

N

8

MpocappdaTe Tov dakTUAIO £puNnTIKOU KAEIoipaTog @) péoa OTN
povada Twv Aemridwv @ — éxovtag BeBaiwBei 6T 0 SakTUAIOG
£xel TOTT00eTNOE CWOTA 0TN Béon Tou. Edv 0 SakTUAIOG €Xel
uTToOTEI POBOPA N BEV £XEI TTPOCAPHUOCTEI CWOTA
ONUEIWVETAI Slappon.

Bidwote tnVv kavara navw otn povada Kormq.

BdAte Ta UAIKKA OTNnVv Kavara.

BdATe TO Avolypa YEUIONATOG TIAVW OTO KATAKL, KAl YUPIOTE
TO0.

ZTPEWTE TO KATTAKI PE KaTEUBUVON TTPOG Ta OegId yia va
ao@aAioel ETTAvw oTNV KAvATa.

A@paipéaTe TO KAAUPPQ TNG UTTOOOXAG TOU PTTAEVTEP OTPEPOVTAG
TO JE KATEUBUVON TTPOG TA APICTEPA.

ToToBeTAOTE TO £EAPTNHA TOU PTTAEVTED ETTAVW OTNV UTTOOOXN
TOU PTTAEVTED KOI OTPEWTE VI va acg@alioel @.

ZnMavTiko

To e§apTnua Tou UTTAévTEp TiBETAI O€ AgITOUpYia pOvo gdv
To HTTWA eegepyaciag Kal To KATTAKI BpiokovTal oTn Béon
TOUG.

‘OTav XpNOIYOTIOIEITE TNV UTTOBOXI| TOU UTTAEVTEP
OUVICTOUHE VA UNV UTTAPXOUV EPYAAEiOt OTO UTTWA.
EmAéETE pia TaxuTnTa 1) XPNOWOTOINOTE TO SLOKOTTTN
oTlypaiag Asttoupyiag.
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ZupBoUAEg

‘OTav PTIaxveTe Haylovela, BAATE OAQ TA UAIKA OTO UMAEVTEP
€KTOG arod To AadL. MeTd e Tn CUOKeUr o€ Aettoupyia, piETe 10
AGSL anoé To Avolyua Kal agrioTe TO va PEEL.

Ta nayutepa pelypata, Omwg m.x. Ta TaTE Kal Ta VT, Urnopel
va KOAAioouv oTa totxwuata. Av gival SUCKoAo va
ouvexioeTe, TPOOBEDTE TIEPLOCOTEPO UYPO.

‘Otav 1piBeTe Méyo, Mpocdéote 15mls (1 kOUTAALG coumnag)
VvEPO Yla 6 Taydkia. XpnotorotoTe To JaKOTTTN OTlyulaiag
AetToupyiag.

AopRnoTte 6Aa Ta Uypd va aTTOKTACOUV Beppokpacia dwuaTiou
TIPIV VA TO TOTTOBETACETE OTO PTTAEVTEP.

O£TeTE TO PTTAEVTEP O€ AciToUupyia povo av €xel TOTTOBETNOEI TO
KOTTAKI.

MNa va dlacpaAioete peyain dldpKela {wng OTO UTAEVTEP
0ag, UNV TO aPnVeTe MOTE 0g AstToupyia yia navw anoé 60
SeutepOAeMTa. 2PNOTE TO MOALG ETUTUXETETO AMOTEAEOUA TTIOU
BéAeTE.

Mnv KOBETE HMAXAPIKA - UMOPEL va TIPOKAAECOUV BAGRN OTO
TTAQOTIKO.

H ouokeur| de Ba Aeltoupynoet av To UMAEVTEP dev EXEL
TornoBetnBel owoTa.

Mnv TomoBeTeiTe OTEYVA UAIKA OTO UMAEVTEP TIPLV TO
AELITOUPYROETE. AV gival anapaitnTo KOYTE Ta O KOPUATIA,
apapéoTe TO AVOlyUa YEMIOPATOG, KAl HETA e T CUCKEUN
og Aettoupyia pigte Ta KopudaTia Eva-éva.

Mn xpnotdoroleite To UMAEVTEP WG CUCKEUN PUAAENG. Oa
TIPETIEL VA TO KPATATE ASELO TIPLV KAl PETA TN XPT0N.

Mnv avakateueTe moté Tapandve and 1% Aitpa - Atydtepo
Yo a@pata uypa Onwg UAKOELK.



EruAoyr taxutntag yia OAEg TIG AELTOUPYIEQ

epyoaAeio/e§dpTnua AgiToupyia TOXUTNTA MEYIOTEG TTOCOTNTEG
AemTida paxaipiol Miypa yia kéik pe avapign dAwv padi Twv uUNkwv | 1 -6 1,5 KIAO guvoAiké Bdpog
MpooBnkn BoutUpou G aAelpl 3-6 340yp Bdapog aleupiol
MpooBrkn vepou yia TNV avapign Twy
UAIKWV {oXOPOTTAQTTIKAG
TePaXIOPOG/TTAPACKEUR TTOUPE/TTATE 600yp KpEag
AETTiIOO pJaxaIpIioU pe KAAUPMO | ZoUTTEG Kal MIAKOEIK 1-6 1,5 Nitpo
yia pEYAANG dIApKEIOG avauien |  ZekIVAOTE OTN XaPNAR TaxUTnTa KOl QUEAVETE
HEXP! TN PEYIOTN
XTUTINTAPI aoTTPAdIa auywv 6 6 aoTrpddia auywv
auyo {axapn yia agpdra KEIK Xwpig NiTTapd 6
KpEUa 3-6 500 mis
epyaAeio QUG diypoTta pe yayid 6 500 yp Bapog aAeupiol
dioKol KOTTAG — O€ PETEG/ ZKANPEG TPOPEG OTTWG KAPOTA, OKANPG TUPIG 3-6
AwPIdEG/TTOAU pIKPE KOPUATIO MOoAGKOTEPEG TPOPES OTTWG AyyoUpIa, VIOUATEG 1-3
BioKOG TPIYINATOG Tupi Tappedava, Marara yia mTdKia Ye {UUn 6
AepovooTieTng Eotepidoeidn 1
UTTAEVTED Emegepyaaia dAwv Twv TpOQwV 6 1,5 Aitpo
HUAOg Emegepyaoio OAWV Twv TPOQUV 6
QTTOXUPWTAG DpoUTa Kal Aaxavikd 6 450 yp
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Xpron twv Eaptmnuatwy
BAérme Tov mapanavw mivaka yla tnv taxutnta kabe
e&apTtruatog

@@ Aenida kormg/(@® epyaAeio CUUOUATOG
AuTtr n Aemida eivatl ToO MO XPNOTIKO
e€aptnua art' 6Aa. H uer TG TPOPNQ
e€aptaral and 1o xpodvo eneepyaciag.
[a o xovipokoupeva pidpara ®
XPNOLUOTIONOTE TO JLAKOTTTN
"oTiypaiag Aettoupyiag”.
Xpnotporowmnote Tn AeTida KoTmg yla
TIAPAOKEUN KEIK KAl YAUKQV, Yla
KOWIUO WHOU KAl HAYELPEUEVOU
KPEATOG, AaXAVIK®V, ENPOV KAPTWV,
TATE, VTIT, TIOATOTIOINON CoUTag Kat
emiong ywa va Bpuppatiete PrmokoTa
Kat Pwui. Mnopei emniong va ®—
XpnotuoronBei yia piypata ¢uung pe
payld av dev MapEXETAlL TO EPYAAEio
CUUOMATOG.
XPNOLUOTIONoTE TO EPYAAEiO
JUUOUATOG YA Piyhata Je paytd.
ZupBouAég
Aemida komAg

® Koyte Ta TPOPLUA OTIWG TO KPEAG, TO WWHi, Ta AaXavika oe
KUBoUG Twv 2 eK. TIpLV TNV enegepyaaoia.

©® Oq TPETEL VA KOWETE TA UIMIOKOTA OE KOMMATLA KAl va Ta
TPOCBECETE OTO OWATNIVA TPOPOOOCIAg EVHD N CUCKEUN
Aeltoupyei.

©® ‘OTav PTIAXVETE YAUKA XPNOLUOTIONOTE BoUTUpO KateuBeiav
aré 1o Yuyeio og KUBOUG TWV 2 €K.

® [1pO0EXETE VA UNV APNOETE TOV EMEEEPYAOTN va AEITOUPYEL
TEPLOCOTEPO art' OTL MPEMEL.
EpyaAeio upmparog

® TormoBeTrOTe TA OTEYVA UAIKA OTO UIMOA Kal MPooBeoTe Ta
uypa anod To CWANvVa TPoPodociag EVW N CUCKEUN
Aeltoupyei.
AQNOTE TO VA AEITOUPYNOEL HEXPL VA dNpLoupynBel a amaAn
€AaOTIKN urdAa ¢uung. O xpovog mnou Ba xpelaoTei gival
nepirou 60-90 deutepdAemTa.

® =avaluuwoTe HOVO UE TO XEPL. To EavalUuwpa OTo UIoA dev
ouvIoTATal YIaTi 0 eMe€epyaoTng UMopei va yivel acTabng.

AIMAOG avadeuTtrpag
Xpnouoroteital yia eAappa piypata
OTWG T.X. AoTIPAdIA AUY®V, KPEUQ,
TIAOTEPLWUEVO YAAQ, KAL Yla XTUTNUA
auyav Kat {axapng yia anaxa
navteonavia. Ta Baputepa piypata
Omnwg Airog kat aAeupt Ba Tou
TiPoKaAéoouv BAGRN.

Xprion Tou avadeuTthpa

1 E@apudote tov dEova Kat To ProA
MAvw OTnV KEVIPIKA povada.

2 TormoBetnoTe kABe eEApTNUA
QAVAKATEPATOG EEXWPLOTA TTAVW OTNV
KEPAAR ®.

3 E@papupoote Tov avadeuTrpa YUPIGovTAg TOV TPOOEKTIKA
JEXPL va ToroBetnBel mdvw otov dova.

4 TpooBéoTe T UAKA.

5 KAeioTe 10 Kamdkl - BeBawwbeite O6TL TO AKPO TOU GEova
Bpioketal 0TO KEVTPO QMO TO KATIAKL.

6 AelTOUpPYNOTE TN CUCKEUN).

ZnuavTikn MAnpogopia

® To XTutrnTApP! SV gival KATAAANAO YIa TNV TTAPACKEUN KEIK
N KpE€pag a1rd BouTupo Kail {axapn Kabwg Ta YiypaTta autd
mwpokaAoUv @Bopd. XpnoiyoTroleite wavra Tn Aemida Tou
HaxaipioU yio TNV TTOPACKEUN KEIK.

ZupBouAég

® ErmTtuyxAaveTte KaAUTEPA anoTeAéopara OTav Ta auya eivat oe
Beppokpacia dwuaTtiou.

® BeRawwbeite 6TL TO UTMOA Kat oL avadeuTtnpeg eival kabapoi kat
Oev €xouv uroAeippata ard Aimog mpwv To avakateua.

@ Avaueiking
‘OTav avakateUeTe uypa
XPNOLLOTIONOTE TOV AVAUEKTn og
OUVOUAOUO UE TNV AEMIdA KOTING. 2ag
EMUTPETEL VA AUENOETE TNV IKAVOTNTA
emnegepyaoiag uypwv oto UroA anod 1
Aitpa og 1,5 Aitpa, eunodicel T
dlappor| Kat BEATIVEL TNV anodoon
KOTIG TNG Aemidag.

1 TomoBetnote TOV AEOVA KAl TO UIMOA
MAavw OTNV KEVTPIKT povada.

2 TormoBetnote Tn AeTiida KOmmNG.

3 lMpooBeote Ta UAKA TTIOU Ba
avapxbouv.

4 TomoBetnoTe TOV AvaueiKTn nMavw and
™ Aetida Kot kal BeBalwbeite OTL OoTNpideTal OTO
nePB®PLO HECA OTO UIMOA ©. Mnv médeTe TOV avapeikTn
POG Ta KATW, KPATAOTE TOV ammd TNV KeVTPIKA Aabn.

5 E@appooTe TO KAMAKL Kat AEITOUPYTOTE TN CUOKEUT).

Aiokol koyipatog / Tpupipatog

AvTIoTpEYIHOI SioKOI
KoYipaTog/TpIYPiparog - xovrpoi @),
Aenrroi @

XpNnoLoTonoTe To dioko TPwipnarog
yla Tupi, KapoTta, Matareg Kat TpOPLUa
napopolag Uepng.

XpNOooTonoTe To dioko Koyiuartog ya
Tupi, kapdTa, TATATEG, Aaxavo,
ayyoupt, KOAOKUBAKLa, avtZapla kat
KPEUMUDLA.

Aiokog AenToU KoyipaTog (KOYipo
Julienne) @

Xpnotoroteital yia KOYo: yia
nataTteg tnyavntég oe oTiA Julienne,
OKANPA UAIKA Yo caAdTeg,
YQpVITOUPEG, payNnTa KATOAPOAAG Kal
myavnta (kapdta, panavakia,
KOAOKUBAKLa, ayyoupla).

Aiokog YiIAoU TpiYipaTog

TpiBel Tupi mappeCava Kat matareg ya Meppavikoug
AOUKOUUADEG.

AopdAsla

® Mn ByaleTte MOTE TO KATIAKI av 3V £XOUV OTAMATAOEI
€VTEAWG Ol 3ioKoI KOTTAG.

® KpaTAoTe TOUG 3iOKOUG KOTAG PE TTIPOCOXN - Eival EEAIPETIKA
KOQPTEPOI.



Xpron Twv dioKwV KOTNG

1 TormoBetnoTe TOoV AEova Kal TO UTTOA
OTNV KEVTPIKT) povada.

2 Kpatwvtag Tov arnod TNV KEVIPIKT
AaBr @ , TomoBeToTE To BioKo MAVK
oTov GEova JE TNV KATAAANAN
MAeupa anoé nave @) .

3 Egapuoote T0
KATAKL.

4 EruA€ETe TOV €MBUUNTO CWAN VA
Tpopodociag. O wbnThpag rMepLEXEL
£va UIKPOTEPO CWATVA TPOPODOCiag
yla Tnv enegepyaocia EeXwpLoTOV
UALKQV 1) AETTTQOV ouoTatikwy. Na va
XPNOLUOTIOICETE TO WIKPO CWAN VA
TPOoPod00iag - TOMOBETAOTE TPWTA TO HEYAAO wBNTAPA HECA
OTO OWARva TPoPodoaiag.

[a va xpnoluonomnoeTe To HEYAAO CwAnva Tpo®odoaciag -
XPNOLUOTIONOTE KAl Toug dUo wbnTNpeq padi.

5 TomoBetnoTe Ta TPOPIUA OTO CWARVA TPOPOSOGiag.

6 AEITOUPYNOTE TN OUCKEUN KAl TILEOTE TA TPOPLUA UE TOV
wONTAPA OPOLOPOPPA TIPOG TA KATW - un 8afeTe MOTE Ta
8axTuAd oag oTo cwARva Tpopodoaiag.

ZUpBOUAEGQ

©® XPNOLUOTIOINOTE PPECKA UAIKA.

® Mnv KOBETE TA TPOPLUA TIOAU WIKPA. MepioTe TO peyaio
owAnva TpoPpodoaiag oxedov wg enavw. Autd eumnodidel Ta
TPOPIA ard To va YAIOTPOUV OTO TAAL KATA TNV JLApKela Tng
KOTNG. EVOAAGKTIKA XPNOLUOTIOWOTE TO HIKPd CWANva
TPOPOd00iag.

® ‘Otav xpnoudornoleite To diOKO KOYiUaTog, TOMoBeTNOTE TA
UALKG 0pLloVTiwG.

® 'Otav K6BeTe N TpiReTe: TA TPOPIUA TIOU TOoTIOBETOUVTAL
kaBeta () Byaivouv UIKpOTEPA art' OTL TA TPOPIUA TIOU
TornoBeTouvTal optfovtia ).

® MeTd Tn Xpron Tou dioKou KOt Ba rnapapével mavta Aiyn
mocdétnTa nou dev Uropei va xpnotuoronBei oto dioko 1 oTo
MTTOA.
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@ AepovooTIPTNG

O AepovooTiptng
XPnouoroleitat ya 1o
OTUYLUO £0TIEPLOOELBWY,
(m.X. TIOPTOKAALQ, Agpdvia,
K{TPa KAl YKPEMPPOUT).

@ kaovog
®@ ooupwtpL

Xpron tou
AEUOVOOTIPTN

1 TomoBetmoTe TOoV A&ova kal
TO UTOA OTNV KEVTPIKT
povada.

2 MMpoobéaTe TO TTAEYHA KOl
OTPEWTE TIPOG Ta OEIG PEXPI VO EUBUYPAUMICTET TO TITEPUYIO
ag@aAeiag Tou TTAEYUATOG JE TN YPAUMA OTO KAAUPUO TNG
utrodoxng @ .

3 TomoBetoTe TOV KWVO 0TOV A&ova YupilovTdag Tov €wg O6ToU
otaoel péxpt katw ().

4 Koyte ta @pouTta otn Péon. AvayTe Tn CUCKEUN KAl TILECTE
Ta PpoUTa OTOV KWVO.

® 0O AepovooTipTng 3¢ Ba AcITOUPYNOEI av TO COUPWTAPI BeV EXEI
acpalioel Kavovika.

MUAOG

XPNOLUOTIOLEITE TOV MUAO Yla va OAEBETE
HUPWIIKA, ENPOoUG KaPToUG KAl KOKKOUG
KQQpE.

@ povada Aemidag

@ BakTUAIog epuNTIKOU KAEIGIPOTOG

® Bago

@ KOTdKI TTOoTTaAioUaTOg

AocpaAela

® [loTe unv nMPooapuoleTe In povada Aemidag
OTn OUCKEUT) XWPIG va €XETE TIPOCAPUOCEL
TO Bago.

® [oTé Pnv EERIBWVETE TO BACO VW O HUAOG
TTOAATTAWY XPAOEWV gival TTPOCAPUOCUEVOG
OTN OUOKEUN 0QG.

® Mnv ayyidete TIG KOPTEPEG AeTTideG. KpaTAoTe
N povada Aemridag pakpid atré Ta TaIdid.

® [oTé Pnv a@aIpeite TOV JUAO TTOANATTAWYV
XPAOEWV TIPIV OTOPOTACOUV EVIEAWS Ol
AetTideg.
onNMAvTIKA TTAnpo@opia

® [a va egaopaAioete peyaAn dldpkela (wng
yla Tov HUAO 0ag, UNV TOV APNVETE OE
Aeltoupyia yla neplocoTepo anod 30
deuTtepOAETTA. OE0TE TOV EKTOG AElToupyiag
HOALG ETITUXETE TN OWOTH UPT TOU PiypaTog.

® Mnv eTTegePYACETTE PTTAXAPIKA - UTTOPET VA TTPOKOAECOUV
@Bopd 610 TTAACTIKO.

® H guokeun) dev TiBeTal oe Aettoupyia av dev EXETE
TIPOCAPUOOEL OWOTA TOV HUAO.

® XpNOIPOTTOIEITE TOV POVO VIO EnPd UNIKA.
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O VO XPNOIKOTTOINCETE TOV HUAO 0OG

TotoBetAaTe Ta UAIKA péoa 0TO
Bago. Mnv 10 yepiCeTe TTapaATTAVW
a1ré T0 PICO.

MpooapudoTte Tov dSakTUAIO
€PUNTIKOU KAEIOTUATOG PECT OTN
povada Aetridag.

AvarmrodoyupioTe Tn povada AeTTidag.
KareBdaote Tn péoa ato Bado, e Tig
AetTideg

TTPOG TA KATW.

BidwoTe TN povada Aetmidag eavw
070 BACO WAOTE VO UN UTTOPEITE Va
TNV &ERIBWOETE Pe Ta SAXTUAG Oag.
A@aipéaTe To KAAUPPA TNG UTTODOXAG TOU UTTAEVTED OTPEPOVTAG
Me KaTeUBUVON TTPOG TA APIOTEPA.

TotoBeTrOTE TOV HUAO ETTAVW OTNV UTTODOXK TOU UTTAEVTED KOl
oTpEWTe Pe KaTeUBUVON TTPOG Ta degid yia va aogalioer () .
O€£0TE TN OUCKEUN O€ AelToupyia OTn MEYLOTN

TaXUTNTA 1] XPNOLUOTIOWOTE TOV TIAAMIKO SLAKOTTN.

MeTtd 1o GAeOpa, PTTOPEITE VA AVTIKATAOTACETE TN pHOvVAda
AemTidag pe To KATTAKI TTAOTTAAIOPOTOG KAl VO aQAIPECETE TNV
TPOYA AVOKIVWVTAG TO BAdo.

To KaTrdKI TTaoTTaAIoPaTog JEV €ival AEPOOTEYEG.

TPAKTIKEG CUMBOUAEG

Ta pupwdika aAebBovTtal KaAutepa 6tav Ta Kabapioete kal Ta
OTEYVWOETE.

@) AMOXUMWTAG
Xpnoworoteite Tov anoxupwtd yia @
va eEAYETE XUNO Ao OKANpAa

OO0

Yla va XPNOLUOTIONOETE
TOV ATIOXUMWTT)

1

[¢)]

ppouTa Kal Aaxavika.
WOoTNPAGg
KATAKL
CoUpPWTNPL
EOWTEPIKO UMWA

MpooapudoTe ToV KivnTrplo G&ova Kat
TO UMWA eMavw oTn povada Tou
Kivntpea.

ACQOaAIOTE TO COUPWTAPL LECA OTO O]
£0WTEPIKO PNwA & .

EpapuooTe 10 EOWTEPIKO UTTWA
péoa oto UnwA enegepyaociag (D .
ToT1roBeTAOTE TO KATTAKI ETTAVW OTO
UTTWA @ — OTPEWTE TTPOG Ta dedId
HEXPI N YAWTTIOO ao@aAegiag va
€UBUYPAUMIOTEN PE TN YPOUMA ETTAVW
07O KAAUpPA TNG UTTOSOXNG.

Koyte TV Tpo@r) 0 UIKPA KOPUATIA
MOTE Va XwpoUv OToV CWANvVa
TPOoP0odoaoiag.

©¢0TE TN OUOKEUN Og AelToUpYia Kal OTIPWETE TNV TPOPN
TPOG TA KATW UE TOV WOTAPA ACKMVTAG OTABEPT) mieon —
moT€ pn 6aleTte Ta SAXTUAG cag pEca GTov CwWARvVa
Tpoodociag. Enegepyaoteite MARPWG TNV TPOPN TPV
TMPOCHECETE KL AAAN TIOCOTNTA.

APOU POCBECETE TO TEAEUTAIO KOUMATL, APAROTE TN CUCKEUT OE
Aettoupyia yia aAAa 20 SeutepOAETTTa Yia va eEQyAyeTe OAOV
TOV XUUO artd TO COUpWTNPL.

onMavTikn mAnpogopia

® Av 0 ernegepyaotnq doveital, BECTE T OUOKEUT) EKTOG
Aeltoupyiag kat adelaote 10 coupwThpL. (O enegepyaoTnq
doveital av o TIOATOG E€XEL KATAVEUNBEL AVOUOLOPOPPQ).

® EnefepydleoTte PIKPEG MOCOTNTEG KABE Popd (450yp HEYLIOTN
noooTNTA) KAt adelddeTe TO COUPWTNPL KAL TO ECWTEPIKO
UMWA TAKTIKA.

® [pwv and tnv enegepyacia apalpeite Ta KOUKOUTOLA KAl TA
omnépla (r.X. TurepLd, memnovi, SaudoKnVo) Kal TI§ OKANPES
PA0UdEG (.. TeToOVL, avavdg). Ae XpeldleTe va
EEPAOUDICETE 1| va apalpeite Ta KoukouTola ard Ta PnAa n
Ta ayxAadia.
TIPAKTIKEG GUMBOUAEQ

® XPnOUOTIOLEITE OKANPA, PPECKA PPOUTA Kal AaXAVIKA.

® O XUMOG TwV e0TIEPIOOEBWMV Eival TIIKPOG KAl appmdNng KaBwg
UTIoKeLVTaL o€ emegepyaania n pAouda kat 1 Yixa Toug.
XPNOLUOTIOLEITE YIO TOV OKOTIO AUTO TOV AEUOVOOTUPTN.

TTEPIOTPEPOUEVN BAKN €CAPTNUATWY
KENSTORE™

O eTeCEPYAOTAG TPOPiPWV JIABETEI TIEPIOTPEPOPEVN BAKN
atmobAKeUONG EEPTNUATWY TTOU TTPOCAPHAOLETAI GTO ETWTEPIKO
TOU PTTWA.

MNa va XpnoIPOTTOINCETE TNV
TTEPIOTPEPOPEVN BKN aTToBAKELONG

1 MpooapudoTe TN AeTTidA TOU paxaipiol OTO PTTWA.

2 'ETTeITa TTPOCAPUOOTE TO XTUTTNTAPI, TOUG BiOKOUG KOTTG Kal TO
TTPOCTATEUTIKO KAAUPHA PéCa OTNV TTEPICTPEPOUEVN BAKN (1) .

3 TMpooappdoTe TNV TTEPIOTPEPOUEVN BAKN TTAVW aTTo T AETTida
TOU paxaipioU Kal TOTTOBETATTE TO KATTAKI TOU ETTEEEPYATTH GTO
emavw pépog ©



®povTtida & KABApLOPOG

—-

A OwWN

Mavta ofriveTe Tn CUCKeUN Kal BYAdeTe TNV arod v npi¢a
TPV TO KaBaplopa.

Mpooéxete 6tav uaveTe TIG AeMideq kKal TOUG OIOKOUG KOTING
- elval e€alpeTIkA KOPTEPA.

Mepikd TPOPIUA UITOPEL VA XPWHATIOOUV TO TIAACTIKO. AUTO
eival armoAuta QuoloAoYIKO. Agv Ba emmpedoel TO MAQCTIKO 1)
N yeuon Tou ¢payntou cag. To kaBdplopa pe Eva mavi
EUMOTIONEVO OE PUTIKO AAdL Bonbael otnv apaipeon Tou
XPWHATOG.

KevTpikn povada

SKOUTIIOTE e €va Uypo Tavi kat oTeyvwoTte. BeBawwbeite 6Tt
O&V UTIAPXOUV UTIOAEIPMATA paynToU OTO UNXAvIoUO
acpdALong.

TuAigre TO KOAWDIO TTOU TTEPICTEVEI YUPW aTTd TO AYKIGTPO GTO
oW PEPOG TNG CUCKEUNG.

HMTTAEVTEP/HUAOG

AdeldoTe TNV Kavata/to Bago mpv Ta EePOWoETE anod
povada tng Aermidag.

[MAUveTe OTO X€pL TNV Kavarta/to Bago.

ApalpeoTe Kal MAUVETE TO SAKTUALO OPPAYIOUATOG.

Mnv ayyieTe TIG KOPTEPEG AeTtideg - BoupToioTe TIQ pe (e0TN
oanouvada Kal HETA EEMAUVETE TIG OXOAAOTIKA KATW artd n
Bpuon. Mn BuBiZeTe Tn povada KoTRG 0TO VEPO.

AQPNOTE TO va OTEYVWMOEL YUPICovTag TO avaroda.

AimrA6g avadeuTthpag

ByaATe Ta XTunnTpla and tnv KePaAn TpaBuvtag Ta anaid.
MAUveTE Ta og (eoTr canouvada.

SKOUTIOTE TNV KEPAAN e €va Uypo mavi, Kat Hetd
oteyvwote. Mn 8uBileTe TV KEPAAR OTO VEPO.

AAAa pépn

MAUVETE TA e TO XEPL KAL LETA OTEYVMOTE TA KAAA.
Mrropeite €Tmiong va Ta TTAUVETE GTNV €TTAVW OXAPA TOU
TAUVTNPioU TATWY. ZUVIOTATaI TTPOYPAPUA OUVTOUNG SIGPKEIOG
o€ xaunAn Bepuokpaaia.
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2€PPLG Kal eEurmpPETNON IEAATWV

Av 10 KAAWSL0 €xel PBapei Ba TPEMEL, Yia AOyoug acPaAeiag,
va avTikaraotabei and tnv Kenwood 1) évav eEouctodotnuévo
TEXVIKO TNG Kenwood.

Edv avTIMETWTTIOETE TUXOV TTPORBAAHOTH OXETIKA UE TN
AeiToupyia Tou eTTEEPYAOTN, TTPIV KOAEOETE €151KO
oupBouleuTteite TOV 03NYO eTTIAUONG TEXVIKWV
TPOBANUATWY.

Av xpelaleote BonBela pe:

Tn Xprion TnG CUOKEUNG oag

To 0€pBIg 1 TIG ETILOKEUEG

Erukowvwvnote pe To Katdotnua art' érou ayopdoate tn
OUOKEUN 0aG.



0dnyoég emmiAuong TEXVIKWVY TTPOBANUATWY

MNpéBAnpa ArTia EmiAuon

O emegepyaoTig dev TiBeTal O€ Aev uttdpyel Peopa EAéyEre 6T 0 emeCepyaoTiS Eival

Aermoupyia ouvdedepévog aTo pelpa
To K&GAUPpa TNG UTTOBOXAG TOU UTTAEVTEP BEV ‘Otav XpnoIPOoTIOIEITE TO UTTWA £TTEEEPYQTiag
£XEl aOQAAITEL. 10 KAAUPPA TNG UTTODOXNG TTPETTEI VO

£XEI EQAPUOTE! Kal ag@aAioel DIOPOPETIKA
o emegepyaoTig dev TiBeTal oE AsIToupyia.

To KaTrdKI Tou UTTWA Oev €xel aopalioel owoTd. | O emegepyaoTAG Kal TO UTTAEVTEP Dev
TiBevtal og AciToupyia €Av TO KATTAKI TOU
UTTWA Oev €XEI TTPOCAPHOOTEI CWOTA.

To ptrAévTep dev €xel a0POAioEl CWOTA O emegepyaaTig Oev TiBeTal O€ AciToupyia
€Qv Oev €Xel TIPOCAPUOCTE CWOTA.

Edv dev 10xUel TiTTOTO OTTO TA TTAPATTAVW
eNEYETE TIG AOQANEIEG/TOUG DIAKOTITEG
ao@aAegiag Tou peUPATOG OTO OTIITI 0OG.

To KatrdKkI dev Exel aoPAAioEl AAAG Edv 1o katrdki dev éxel ao@alioel evw emAEyeTe | MavToTe yupideTe TOV DIOKOTITN TAXUTATWY
n Auxvia Tou SIOKOTITN TAXUTATWYV TaxutnTa o emegepyaaTng Ba atapatrioel aAAd o | aT1o “0” TTPIV aQaIPETETE TO KOTTAKI.
TTOPAUEVEI AVOUPEVN BIOKAOTITNG TAXUTATWY TTOPAMEVEI OVAUPEVOG WG

uTTEVBUpION 6TI N Hovada Ba eTTavaTedei oe
Aeiroupyia pOAIG ETTAVATPAAICETE TO KOTTAKI.

To ptrAévTep TTapoUaIadel dlappon Aev uttdpxel SaKTUAIOG EAéyEre 6TI 0 BAKTUAIOG £XEI TTPOCAPHOOTET

atd Tn BAon .ToU CUTAPOTOG O daKTUNIOG Bev €XEl TTPOCAPUOOTE CWOTA owoTa Kal Sev €xel UTTOOTEl POOPA.

TWV AETTIOWV O dakTUNIOG €x€l UTTOOTET PBOPA. EmmikoivwvAoTe pe To TuApa EGuttnpétnong
MeAaTWV yIa va avTIKOTAOTACETE TOV SOKTUAIO.

XaunAi amrédoon ZUPBOUAEUTEITE TIG TIPOKTIKEG GUUBOUAEG OTN OXETIKA VOTNTA “TIa VO XPNOIUOTTOINOETE TO £€APTNUA”.

epyaAeiwv/egapTnudTwy EAéy&re 6T Ta e€apTApaTa £€xouv ouvappoAoynBei cwaoTd.
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