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safety

® The blades and discs are very sharp, handle with care. @
Always hold the knife blade by the finger grip
(@ at the top, away from the cutting edge, both
when handling and cleaning.
® Always remove the knife blade before pouring contents from the bowl.
® Keep hands and utensils out of the processor bowl and liquidiser jug whilst
connected to the power supply.
® Switch off and unplug:
o before fitting or removing parts
o after use
o before cleaning
® Never use your fingers to push food down the feed tube. Always use the
pusher/s supplied.
® Before removing the lid from the bowl or liquidiser/mill from the power unit:-
o switch off;
o wait until the attachment/blades have completely stopped;
o Be careful not to unscrew the liquidiser jug or mill from the blade unit.
® Allow hot liquids to cool before blending in the liquidiser - if you haven't fitted
the lid securely and it comes off, you could get splashed.
® This machine will be damaged and may cause injury if the
interlock mechanism is subjected to excessive force.
® Do not use the lid to operate the processor, always use the on/off speed
control.
® This machine is not intended for use by young children or infirm persons without
supervision.
Never use an unauthorised attachment.
Don’t let children play with this machine.
Never leave the machine on unattended.
Never use a damaged machine. Get it checked or repaired: see ‘service’.
Never let the power unit, cord or plug get wet.
Don’t let excess cord hang over the edge of a table or worktop or touch hot
surfaces.
® Never misuse your food processor and only use it for its intended domestic use.

before plugging in

® Make sure your electricity supply is the same as the one shown on the
underside of your machine.

® This appliance complies with European Economic Community Directive
89/336/EEC.

before using for the first time

1 Remove all packaging including the plastic blade covers from the knife blade.
Take care the blades are very sharp. These covers should be discarded
as they are to protect the blade during manufacture and transit only.

2 Wash the parts see ‘cleaning’

key
processor

pushers

feed tube

lid

detachable drive shaft
bowl

safety interlock

cord storage (at back)
power unit

speed/pulse control
liquidiser outlet/interlock
liquidiser outlet cover/safety interlock
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liquidiser
@ blade unit
® sealing ring
jug

® lid

filler cap

additional attachments

Not all of these attachments listed below will be included with your food
processor. Please refer to your content list supplied. To buy an attachment not
included in your pack, contact the dealer from whom you purchased your
appliance.

@ knife blade

dough tool (FP530 only)

twin beater geared whisk

maxi-blend canopy

@) thick slicing/coarse shredding disc

@ thin slicing/fine shredding disc (FP520/FP530)
@ fine (Julienne style) chipper disc (FP530 only)
rasping disc (UK pack - not supplied)

@ geared citrus press (FP520/FP530)

mill (if supplied)

@) KENSTORE™ attachments carousel

spatula

)

recipe book (if supplied)

to use your food processor

® When using the food processor bowl, the liquidiser outlet cover
must be fitted and locked in position or the processor will not
work. Ensure the V on the outlet cover lines up with the A on the
power unit.

1 Fit the bowl. Place the handle towards the back, lower and turn clockwise until

it locks @.

Then fit the detachable shaft @ over the power unit fixed shaft.

Fit an attachment over the drive shaft.

Always fit the bowl and attachment onto the machine before adding ingredients.

Fit the lid onto the bow! @ - turn clockwise until the arrow on the lid aligns with

the line on the outlet cover.

Switch on and select a speed.

® The processor won’t work if the lid or outlet cover are fitted
incorrectly.

® Use the pulse (P) for short bursts. The pulse will operate for as long as the
lever is held in position.

6 Reverse the above procedure to remove the lid, attachments and bowl.

® Always switch off before removing the lid.
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important

® Your processor is not suitable for crushing or grinding coffee beans, or
converting granulated sugar to caster sugar.

® \When adding almond essence or flavouring to mixtures avoid contact with the
plastic as this may result in permanent marking.

to use your liquidiser

1 Fit the sealing ring @ into the blade unit @ - ensuring the seal is located correctly.
Leaking will occur if the seal is damaged or not fitted correctly.
Screw the jug onto the blade unit.

Put your ingredients into the jug.

Put the filler cap in the lid, then turn.

Turn the lid in a clockwise direction to lock onto the jug.

Remove the liquidiser outlet cover by turning in an anti-clockwise direction.
Place the liquidiser onto the liquidiser outlet and turn to lock @.

~No o~ wWwN



important

® The liquidiser attachment will work only with the processor bowl
and lid in position.

® When using the liquidiser outlet we recommend that there are no
tools in the bowl.

8 Select a speed or use the pulse control.

hints

® \When making mayonnaise, put all the ingredients, except the ail into the liquidiser.
Then with the machine running, pour the ail into the filler cap and let it run through.

® Thick mixtures, eg pates and dips, may need scraping down. If it’s difficult to
process, add more liquid.

® \When crushing ice, add 15mis (1tbsp) water to 6 ice cubes. Use the pulse control.

® Allow hot liquids to cool before blending in the liquidiser — if you haven't fitted
the lid securely and it comes off, you could get splashed.

® To ensure the long life of your liquidiser, never run it for longer than 60 seconds.
Switch off as soon as you’ve got the right consistency.

® Don’t process spices - they may damage the plastic.

® The machine won’t work if the liquidiser is fitted incorrectly.

® Don’t put dry ingredients into the liquidiser before switching on. If necessary, cut
them into pieces; remove the filler cap; then with the machine running, drop
them through one by one.

® Don’t use the liquidiser as a storage container. Keep it empty before and after
use.

® Never blend more than 1% litres (2pts 12floz) - less for frothy liquids like
milkshakes.

choosing a speed for all functions

tool/attachment | function speed
FP510/520| FP530
knife blade Cake making 1-2 1-3
Rubbing fat into flour 2 3
Adding water to combine
pastry ingredients 1 1
Chopping/pureeing/pates 2 3
knife blade with Soups 1 1-2
maxi-blend canopy
whisk egg whites 2 3
egg & sugar for fatless sponges 2 3
cream 1 1-2
dough tool yeasted mixes 2 2-3
discs - slicing/ Firm food items such as carrots,
shredding/ hard cheeses 2 2-3
chipping Softer items such as cucumbers,
tomatoes 1 1
rasping disc Parmesan cheese, Potato for German
potato dumplings 2 3
citrus press Citrus fruits 1 1
liquidiser All processing 2 3
mill All processing 2 3

maximum capacities
Shortcrust pastry Flour wt
Yeast dough Flour wt
One Stage Cake Total wt
Chopping meat Total wt
Liquid with canopy

Twin geared whisk

340g/120z
500g/1lb 20z
1.5Kg/3lb 50z
600g/1lb 6oz
1.5litres/2pts 12fl.oz
6 egg whites

using the attachments

see chart above for speed of each attachment.

@ knife blade/(G® dough tool

The knife blade is the most versatile of all the

attachments. The length of the processing time will

determine the texture achieved. For coarser textures use

the pulse control.

Use the knife blade for cake and pastry making, ®—
chopping raw and cooked meat, vegetables, nuts, pate,

dips, pureeing soups and to also make crumbs from

biscuits and bread. It can also be used for yeasted

dough mixes if the dough tool is not supplied.

Use the dough tool for yeasted mixes.

hints
knife blade

® Cut food such as meat, bread, vegetables into cubes approximately 2cm/3/4in
before processing.

® Biscuits should be broken into pieces and added down the feed tube whilst the
machine is running.

® \When making pastry use fat straight from the fridge cut into 2cm/3/4in.cubes.

® Take care not to over-process.
dough tool

® Place the dry ingredients in the bowl and add the liquid down the feed tube
whilst the machine is running. Process until a smooth elastic ball of dough is
formed this will take 60 - 90 secs.

® Re-knead by hand only. Re-kneading in the bowl is not recommended as it may
cause the processor to become unstable.

twin beater geared whisk
Use for light mixtures only eg egg whites, cream,
evaporated milk and for whisking eggs and sugar for
fatless sponges. Heavier mixtures such as fat and flour
will damage it.

using the whisk

1 Fit the drive shaft and bowl! onto the power unit.

2 Push each beater securely into the drive head (©) .

3 Fit the whisk by carefully turning until it drops over the
drive shaft.

4 Add the ingredients.

5 Fit the lid - ensuring the end of the shaft locates into the centre of the lid.

6 Switch on.

important

® The whisk is not suitable for making one-stage cakes or creaming
fat and sugar as these mixes will damage it. Always use the knife
blade for cake making.

hints
® Best results are obtained when the eggs are at room temperature.
® Ensure the bowl and whisks are clean and free from grease before whisking.

maxi-blend canopy

When blending liquids, use the maxi-blend canopy with
the knife blade. It allows you to increase the liquid
processing capacity from 1 litre to 1.5 litres, prevents
leaking and improves the chopping performance of the
blade.

Fit the drive shaft and bowl onto the power unit.

Fit the knife blade.

Add ingredients to be processed.

Fit the canopy over the top of the blade ensuring it sits
on the ledge inside the bow! © . Do not push down
on the canopy, hold by the centre grip.

5 Fit the lid and switch on.
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slicing/shredding discs

reversible slicing/shredding discs - thick @),
thin

Use the shredding side for cheese, carrots, potatoes
and foods of a similar texture.

Use the slicing side for cheese, carrots, potatoes,
cabbage, cucumber, courgette, beetroot and onions.
fine (Julienne style) chipper disc 2

Use to cut: potatoes for Julienne style French fries; firm
ingredients for salads, garnishes, casseroles and stir
fries (eg carrot, swede, courgette, cucumber).
rasping disc

Grates Parmesan cheese and potatoes for German
potato dumplings.




safety

® Never remove the lid until the cutting disc has completely
stopped.
® Handle the cutting discs with care - they are extremely sharp

to use the cutting discs

1 Fit the drive shaft and bowl onto the power unit.

2 Holding by the centre grip @ , place the disc onto the
drive shaft with the appropriate side uppermost (€ .

3 Fit the lid.

4 Choose which size feed tube you want to use. The
pusher contains a smaller feed tube for processing
individual items or thin ingredients.

To use the small feed tube - first put the large pusher
inside the feed tube.

To use the large feed tube - use both pushers
together.

5 Put the food in the feed tube.

6 Switch on and push down evenly with the pusher -
never put your fingers in the feed tube.

hints

® Use fresh ingredients

® Don’t cut food too small. Fill the width of the large feed tube fairly full. This
prevents the food from slipping sideways during processing. Alternatively use
the small feed tube.

® \When using the chipper disc, place ingredients horizontally.

® \When slicing or shredding: food placed upright (f) comes out shorter than
food placed horizontally (@) .

® There will always be a small amount of waste on the plate or in the bowl after
processing.

=

@ citrus press

Use the citrus press to squeeze the juice
from citrus fruits (eg oranges, lemons, limes
and grapefruits).

@ cone

@ sieve
to use the citrus press

1 Fit the drive shaft and bowl! onto the power
unit.

2 Add the sieve and turn clockwise until the
interlock fin on the sieve aligns with the line
on the outlet cover ().

3 Place the cone over the drive shaft turning
until it drops all the way down (7).

4 Cut the fruit in half. Then switch on and
press the fruit onto the cone.

® The citrus press will not operate if
the sieve is not locked correctly.

mill

Use the mill for milling herbs, nuts and coffee beans.

@ blade unit
@ sealing ring
® jar

@ sprinkler lid

safety

® Never fit the blade unit to your machine without the jar fitted.

® Never unscrew the jar while the multi-mill is fitted to your
machine.

® Don’t touch the sharp blades. Keep the blade unit away
from children.

® Never remove the multi-mill until the blades have completely
stopped.

important
® To ensure long life of your mill, never run for longer than 30
seconds. Switch off as soon as you've got the right consistency.
® Don'’t process spices - they may damage the plastic.
® The machine won’t work if the mill is fitted incorrectly.
® Use for dry ingredients only.

to use your mill

-

Put your ingredients into the jar. Fill it no more than half full.

Fit the sealing ring into the blade unit.

3 Turn the blade unit upside down. Lower it into the
jar, blades down.

4 Screw the blade unit onto the jar until it is finger
tight.

5 Remove the liquidiser outlet cover by turning in an
anti clockwise direction.

6 Place the mill on the liquidiser outlet and turn to lock
in a clockwise direction (7).

7 Switch on to maximum speed or use the pulse
control.

8 After milling, you can replace the blade unit with the
sprinkler lid and shake out your food.

® The sprinkler lid is not airtight.

hints
® Herbs are best milled when clean and dry.

@) KENSTORE™ attachments carousel

Your food processor is supplied with an attachment storage carousel that fits
inside the bowl.

N

to use the storage carousel

1 Fit the knife blade to the bowl.
2 Then fit the whisk, discs and canopy into the carousel (k).
3 Fit the carousel over the knife blade and place the processor lid on top (1)




care & cleaning
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Always switch off and unplug before cleaning.

Handle the blades and cutting discs with care - they are extremely sharp.
Some foods may discolour the plastic. This is perfectly normal and won’t harm
the plastic or affect the flavour of your food. Rub with a cloth dipped in
vegetable oil to remove the discolouration.

power unit

Wipe with a damp cloth, then dry. Ensure that the interlock area is clear of food
debris.

Wrap excess cord around the bracket at the back of the appliance.

liquidiser/mill

Empty the jug/jar before unscrewing it from the blade unit.

Wash the jug/jar by hand.

Remove and wash the sealing ring.

Don’t touch the sharp blades - brush them clean using hot soapy water, then
rinse thoroughly under the tap. Don’t immerse the blade unit in water.
Leave to dry upside down.

twin beater geared whisk

Detach the beaters from the drive head by gently pulling them free. Wash in
warm soapy water.

Wipe the drive head with a damp cloth, then dry. Do not immerse the
drive head in water.

all other parts

Wash by hand, then dry.

Alternatively they can be washed on the top rack of your dishwasher. A short
low temperature programme is recommended.

service & customer care

If the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced by Kenwood or
an authorised Kenwood repairer.

If you experience any problems with the operation of the
processor, before calling for assistance refer to the
troubleshooting guide.

If you need help with:

Using your machine

Servicing or repairs

Contact the shop where you brought the food processor.

guarantee UK only

If your food processor goes wrong within one year from the date you bought it,
we will repair it (or replace it if necessary) free of charge provided:

you have not misused, neglected, or damaged it;

it has not been modified (unless by Kenwood);

it is not second hand;

it has not been used commercially;

you have not fitted a plug incorrectly; and

you supply your receipt to show when you bought it.

This guarantee does not affect your statutory rights.

troubleshooting guide

Problem Cause

Solution

The processor will not operate. No Power.

Liquidiser outlet cover not locked on.

Bowl lid not locked on correctly.

Liquidiser not locked on correctly.

Check processor is plugged in.

When using the processor bowl the outlet cover must
be fitted and locked on or the processor will not operate.

The processor and liquidiser will not operate if the bowl
lid is not fitted correctly.

The liquidiser will not operate if fitted incorrectly.

If none of the above check the fuse/circuit breaker in your
home.

Lid unlocked but speed control light is still on

If the lid is unlocked whilst a speed is selected
the processor will stop but the speed control
will remain lit. This is to remind you that the unit
will start up as soon as you re-lock the lid.

Always turn the speed control to “0” before removing the lid.

Liquidiser leaking from blade assembly base. Seal missing

Seal damaged.

Seal incorrectly fitted

Check seal is fitted correctly and not damaged.
Contact Customer Care for a replacement seal.

Poor performance of tools/attachments

Refer to hints in relevant “Using the attachment” section. Check attachments are assembled correctly.




Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

veiligheid
® De messen en schijven zijn scherp: u dient ze voorzichtig te @®
behandelen. Houd het snijvlak altijd bij de
vingergreep vast @) aan de bovenzijde, van de
snijkant af, zowel bij het werken als het
schoonmaken.
® \/oordat u de inhoud uit de kom giet, dient u altijd eerst het mes te verwijderen.
® Haal altijd de stekker uit het stopcontact, voordat u met uw handen of
gereedschappen in de kom van de machine of de blenderkan komt.
® /et het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact:
o alvorens onderdelen aan te brengen of te verwijderen
0 na gebruik
o voor het schoonmaken
® Gebruik nooit uw vingers om voedsel in de invoerkoker te duwen. Gebruik altijd
de bijgeleverde stamper.
® Doe het volgende, voordat u het deksel van de kom of de mengbeker/molen
van het motorblok verwijdert:
o zet het apparaat uit;
o wacht totdat de hulpstukken / messen helemaal tot stilstand zijn gekomen;
o Pas ervoor op dat u niet de mengbeker of molen van de eenheid met snijmes
schroeft.
® | aat hete vioeistoffen afkoelen voordat u ze mengt in de blender - indien u het

deksel niet stevig heeft aangebracht kan het loskomen zodat u wordt besproeid.

® Deze machine wordt beschadigd en kan letsel veroorzaken
wanneer er te veel kracht wordt uitgeoefend op het
veiligheidsmechanisme.

® Gebruik nooit het deksel om de keukenmachine te bedienen, maar altijd de
aan/uit-knop.

® Dit apparaat mag niet zonder toezicht door jonge kinderen of personen met

een handicap gebruikt worden.

Gebruik nooit een niet bij het apparaat behorend hulpstuk.

Laat kinderen niet met dit apparaat spelen.

De machine mag nooit op de stroom aangesloten zijn als er niemand bij is.

Gebruik nooit een beschadigde machine. Laat een beschadigd apparaat

nakijken of repareren: zie onder ‘service’.

Laat het motorhuis, het netsnoer of de stekker nooit nat worden.

® | aat het snoer nooit over de rand van een tafel of werkblad hangen of in
aanraking komen met hete opperviakken.

® Gebruik de keukenmachine nooit voor iets anders dan waarvoor deze is bedoeld.

alvorens het apparaat aan te sluiten

® Controleer of de netspanning overeenkomt met het op de onderkant van het
apparaat aangegeven voltage.

® Dit apparaat voldoet aan de richtlijn van de Europese Economische
Gemeenschap 89/336/EEG.

voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt

1 Verwijder al het verpakkingsmateriaal, inclusief de kunststof beschermhoezen
van de messen. Wees voorzichtig, de messen zijn erg scherp. Deze
hoezen zijn alleen bedoeld om de messen tijdens de fabricage en het transport
te beschermen; u kunt deze weggooien.

2 Reinig de onderdelen: zie onder ‘reinigen’.

sleutel
keukenmachine

duwstaafies

toevoerbuis

deksel

verwijderbare aandrijfas
kom
veiligheidsvergrendeling
snoeropslag (aan achterzijde)
motorelement

snelheids- en stootregeling
verbindingselement

deksel verbindingselement

SICICICICICICICICIC)IC)

blender

roterende mesjes
afsluitring

kan

deksel

vuldop

GIASIGIS)

extra hulpstukken

Niet alle hieronder genoemde hulpstukken zijn bij uw keukenmachine geleverd.
Raadpleeg de bijgeleverde onderdelenlijst. Neem contact op met de leverancier
van het apparaat om een hulpstuk te kopen dat niet bij uw apparaat is geleverd.

meslemmet

deeginstrument (alleen voor FP530)

dubbele garde met snelheidsregeling

maxi mengkap

schijf voor dikke plakken/ruw schaven

schijf voor dunne plakken/fiin schaven (FP520/FP530)
reepjesschijf (voor julienne) (alleen voor FP530)
raspschijf (GB verpakking — niet verkrijgbaar)
citroenpers met snelheidsregeling (FP520/FP530)
molen (indien verkrijgbaar)

KENSTORE™ hulpstukcarrousel

spatel

kookboek (indien verkrijgbaar)

BISISISISIISESIOISIGIAS)

gebruik van uw keukenmachine

® Wanneer u de kom van de keukenmachine gebruikt, moet het

deksel op het verbindingselement worden vastgezet, anders

functioneert de machine niet. Plaats V¥V op het deksel op één lijn

met A op het motorelement.

Zet de kom in de machine. Met het handvat naar achteren gekeerd, duwt u de

kom omlaag en draait u hem naar rechts, totdat hij vergrendelt @.

2 Plaats daarna de verwijderbare as @) over de vaste as van het motorelement.

Plaats een hulpstuk op de aandrijfas.

® Breng altijd eerst de kom en het hulpstuk aan op het apparaat voordat u
ingrediénten toevoegt.

4 Plaats het deksel op de kom @ — draai hem naar rechts, totdat de pijl op het
deksel op één lijn ligt met de lijn op het deksel van het verbindingselement.

5 Zet het apparaat aan en kies een snelheid.

® De machine functioneert niet als de deksels niet goed op de kom
en op het verbindingselement vast zijn gedraaid.

® Gebruik de stootfunctie (P) om korte stroomstoten te geven. Als u de
stroomstoot wilt stoppen, laat u de hendel los.

6 Volg de bovenstaande procedure in omgekeerde volgorde om het deksel, de
hulpstukken en de kom te verwijderen.

® Zet het apparaat altijd uit voordat u het deksel verwijdert.

e
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belangrijk

® Deze keukenmachine is niet geschikt voor het persen of malen van koffiebonen
of voor het vermalen van kristalsuiker tot basterdsuiker.

® \Wanneer u amandelessence of -smaakstof aan mengsels toevoegt, dient u het
contact met kunststof te vermijden, aangezien dit permanente viekken kan geven.

gebruik van uw blender

1 Plaats de afsluitring @ over de roterende mesjes @ — zorg ervoor dat de
afsluitring goed is geplaatst. Als de afsluitring niet goed is
geinstalleerd, zal de machine lekken.

Schroef de kan op de messeneenheid.

Plaats uw ingrediénten in de kan.

Plaats de vulkap in het deksel en draai deze.

Draai het deksel naar rechts om hem op de kan te vergrendelen.

Verwijder het deksel van het verbindingselement door hem naar links te draaien.
Plaats de blender op het verbindingselement en draai hem vast @.
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belangrijk

® Het hulpstuk functioneert alleen als de kan en het deksel goed op
hun plaats zitten.

® Wanneer u het verbindingselement gebruikt, wordt aanbevolen
geen hulpstukken in de kom te laten zitten.

8 Kies een snelheid of gebruik de pulsknop.

handige tips

® Bij het maken van mayonaise, plaatst u alle ingrediénten behalve de olie in de
blender. Schenk vervolgens de olie in de vulkap terwijl de machine draait en laat
deze vermengen.

® Bij dikke mengsels, bijvoorbeeld patés of dipsauzen, kan het nodig zijn om te
schrapen. Wanneer de verwerking moeilijk gaat, voeg dan meer vioeistof toe.

® Bjj het fijinmalen van ijs, voegt u 15 ml (1 eetlepel) water toe per 6 ijsblokjes.
Gebruik de pulsknop.

® | aat hete vioeistoffen afkoelen voordat u ze mengt in de blender - indien u het
deksel niet stevig heeft aangebracht kan het loskomen zodat u wordt besproeid.

® Gebruik de blender nooit langer dan 60 seconden achter elkaar om de
levensduur van uw blender te verlengen. Schakel het apparaat uit zodra u de
gewenste consistentie heeft verkregen.

® \erwerk geen kruiden - deze kunnen het plastic beschadigen.

® Het apparaat werkt niet wanneer de blender onjuist is aangebracht.

® Zet de blender niet aan met alleen droge ingrediénten. Indien nodig, snijdt u de
ingrediénten in stukken; verwijdert u de vulkap; en laat u ze er vervolgens één
voor één invallen terwijl het apparaat aanstaat.

® Gebruik de blender niet om voeding in te bewaren. Zorg dat deze zowel voor
als na gebruik leeg is.

® Meng nooit meer dan 1'% liter - of minder voor schuimende vioeistoffen zoals
milkshakes.

een snelheid kiezen voor elke functie

instrument/hulpstuk | functie snelheid
FP510/520 FP530
snijmes Taarten bakken 1-2 1-3
Vet in bloem wrijven 2 3
Water toevoegen om te combinere
Ingrediénten voor gebak 1 1
Hakken/pureren/patés 2 3
meslemmet met Soep 1 1-2
maxi mengkap
garde eiwitten 2 3
ei & suiker voor vetvrije biscuits 2 3
room 1 1-2
deeggereedschap gistmengsels 2 2-3
schijven - snijden/ Stevige voedingsproducten zoals
raspen/ wortels, harde kazen 2 2-3
hakken Zachtere producten zoals
komkommers, tomaten 1 1
raspschijf Parmezaanse kaas en aardappelen
voor Duitse aardappelknoedels 2 3
citruspers Citrusvruchten 1 1
blender Alle verwerking 2 3
molen 2 3

maximum capaciteit

Kruimeldeeg Bloem gewicht 340¢g
Gistdeeg Bloem gewicht 500 g
Biscuitgebak Totaalgewicht 1,5 Kg
Gehakt viees Totaalgewicht 600 g
Vloeistof met deksel 1,5 liter

°
°
°
°
°
® Aangedreven dubbele garde 6 eiwitten

S)

het gebruik van de hulpstukken

zie de bovenstaande tabel voor de snelheid van ieder
hulpstuk.

@ snijmes/({® deeggereedschap
Het snijmes is het meest veelzijdige van alle
hulpstukken. De verwerkingstijd bepaalt de verkregen
structuur. Gebruik de pulsknop voor een grovere
structuur.
Gebruik het snijmes voor het bakken van taarten en
gebak, het hakken van rauw en gekookt viees,
groenten, noten, paté, dipsauzen, gepureerde soepen

en verder om biscuits en brood te verkruimelen. Het kan ook worden gebruikt
om gegiste deegmengsels te maken indien het deeggereedschap niet is
bijgeleverd.

Gebruik het deeggereedschap voor gegiste deegmengsels.

nuttige tips
snijmes

® Snijd producten zoals viees, brood en groenten in blokjes van ongeveer 2 cm
voor verwerking.

® Biscuits moeten in stukken worden gebroken en in de invoerkoker ingebracht
terwijl de machine draait.

® Bjj het bereiden van gebak, gebruik vet dat direct uit de ijskast in blokjes van 2
cm is gesneden.

® Zorg ervoor de producten niet te fijn te bewerken.
deeg gereedschap

® Plaats de droge ingrediénten in de kom en giet de vloeistof in de invoerkoker
terwijl de machine draait. Ga door totdat er zich een elastische deegbal heeft
gevormd. Dit duurt 60 - 90 seconden.

® Kneed het opnieuw, alleen met de hand. Het wordt niet aanbevolen om het
herkneden in de kom uit te voeren aangezien de keukenmachine daar instabiel
van kan worden.

aangedreven dubbele garde
Gebruik voor de lichte mengsels en het kloppen van
eieren bijvoorbeeld alleen eiwitten, room, poedermelk en
suiker voor vetvrije biscuits. Zwaardere mengsels zoals
vet en bloem beschadigen de garde.

het gebruik van de garde
1 Bevestig de aandrijffas en de kom op het motorhuis.

2 Druk iedere menger stevig in de aandrijffkop ®) .

3 Breng de garde aan door deze zorgvuldig te draaien
totdat zij over de aandrijfas valt.

4 Voeg de ingrediénten toe.

5 Breng het deksel aan - controleer of de bovenkant van
de aandrijfas zich in het midden van het deksel bevindt.

6 Zet het apparaat aan.

belangrijk

® De garde is niet geschikt voor het mengen van instant cakemix of
boter en suiker, aangezien hierdoor de garde beschadigd raakt.
Gebruik altijd het meslemmet voor de bereiding van cakes en taarten.

handige tips
® De beste resultaten worden verkregen wanneer de eieren op kamertemperatuur zijn.
® Controleer of de kom en de gardes schoon en vetvrij zijn voordat u gaat kloppen.

blenderkap ®
Gebruik de blenderkap en het snijmes bij het mengen van

viceistoffen. Hiermee kunt u de capaciteit voor het verwerken %

van vioeistoffen vergroten van 1 liter tot 1,5 liter, lekken \&_//
voorkomen en de hakprestaties van het mes vergroten.
Bevestig de aandrijffas en de kom aan het motorhuis.
Plaats het snijmes.

Voeg de te bewerken ingrediénten toe.

Plaats de kap over de bovenzijde van het mes en
controleer dat deze rust op de rand aan de binnenkant
van de kom (©) . Druk niet op de kap, houd deze
vast aan de centrale handgreep.

5 Plaats het deksel en zet het apparaat aan.
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schijven voor snijden/raspen
omkeerbare schijven voor snijden/raspen -
dik @, dun @
Gebruik de raspzijde voor kaas, wortels, aardappels en
producten met een vergelijkbare structuur.
Gebruik de snijzijde voor kaas, wortels, aardappels, kool,
courgette, bieten en uien.
schijf voor fijn hakken (Julienne) @
Gebruik: aardappels snijden voor frieten a la Julienne;
stevige ingrediénten voor salades, garneringen,
stoofschotels en roerbakgroenten (bv. wortels, koolraap,
courgette, komkommer).
raspschijf
Raspt Parmezaanse kaas en aardappelen voor Duitse
aardappelknoedels.




veiligheid

Verwijder het deksel nooit voordat de snijschijf geheel tot
stilstand is gekomen.

De snijschijven zijn scherp - u dient ze voorzichtig te
behandelen.

gebruik van de snijschijven
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Bevestig de aandrijffas en de kom op het motorhuis.
Houd de schijf bij de handgreep in het midden vast @)
en plaats de schijf op de aandriffas met de juiste zijde
naar boven () .

Breng het deksel aan.

Kies het formaat invoerkoker dat u wilt gebruiken. De
stamper bevat een kleinere invoerkoker voor het
verwerken van losse producten of dunne
ingrediénten.

Om de kleine invoerkoker te gebruiken - plaatst u
eerst de grote stamper in de invoerkoker.

Om de grote invoerkoker te gebruiken - gebruikt u
beide stampers tegelijk.

Plaats het voedsel in de invoerkoker.

Zet het apparaat aan en druk de stamper gelijkmatig naar beneden - steek
nooit uw vingers in de invoerkoker.

nuttige tips

Gebruik verse ingrediénten

Snij het voedsel niet te klein. Vul de grote invoerkoker behoorlijk en over de hele
breedte. Dit voorkomt dat het voedsel opzij glipt tijdens de verwerking. U kunt
ook de kleine invoerkoker gebruiken.

Wanneer u de hakschijf gebruikt, plaats de ingrediénten dan horizontaal.

Bij het snijden of raspen: verticaal geplaatste producten (f) worden korter
gesneden dan horizontaal geplaatste producten @) .

Er zal na verwerking altijd een kleine hoeveelheid afval overblijven op de plaat of
in de kom.

@ citruspers

@ kegel
@ zeef

het gebruik van de citruspers

1
2

Gebruik de citruspers om het sap van
citrusvruchten uit te persen (b.v.
sinaasappels, citroenen, limoenen en
grapefruits).

Bevestig de aandrifas en de kom op het motorhuis.
Monteer de zeef en draai hem naar rechts,
totdat het vergrendelingslipje van de zeef op
één lijn ligt met het deksel van het
verbindingselement () .

Plaats de kegel over de aandrijfas totdat deze
geheel naar beneden valt (7).

Snijd het fruit in tweeén. Zet het apparaat vervolgens aan en druk het fruit op
de kegel.

De citruspers werkt niet als de zeef niet correct is vastgezet.

molen

Gebruik de molen voor het malen van kruiden, noten en koffiebonen.

@ messeneenheid ©
@ afdichtring

® pot

@ strooideksel

veiligheid

® Breng nooit de eenheid met snijmes op het apparaat aan

zonder dat de beker is aangebracht.

® Schroef de pot nooit los terwijl de multimolen op uw
apparaat is aangebracht.

® Raak de scherpe messen niet aan. Houd de messeneenheid
uit de buurt van kinderen.

® \erwijder de multimolen pas als de messen volledig tot
stilstand zijn gekomen.

belangrijk
® Om te zorgen dat de molen lang meegaat, moet u hem nooit
langer dan 30 seconden laten draaien. Zet hem uit, zodra u de
juiste consistentie heeft bereikt.
® \erwerk geen kruiden - deze kunnen het plastic beschadigen.
Het apparaat zal niet werken, als de molen verkeerd is aangebracht.
Uitsluitend gebruiken voor droge ingrediénten.

het gebruik van uw molen

1 Doe uw ingrediénten in de pot. Vul de pot maximaal tot de helft.

2 Plaats de afdichtring in de messeneenheid.

3 Zet de messeneenheid ondersteboven en laat deze
met de messen naar beneden in de pot zakken.

4 Schroef de messeneenheid op de pot tot hij losvast zit.

5 Verwijder het deksel van het verbindingselement
door hem naar links te draaien.

6 Monteer de molen op het verbindingselement en
draai hem naar rechts vast () .

7 Zet de molen aan op de hoogste snelheid of gebruik
de pulsregelaar.

8 Na het malen kunt u de messeneenheid vervangen
door de strooideksel en uw voedsel uit de pot
schudden.

® De strooideksel is niet luchtdicht

tips
® Kruiden kunnen het best worden gemalen, als ze schoon en droog zijn.



@) KENSTORE hulpstukcarrousel

Deze keukenmachine heeft een carrousel waarin de hulpstukken opgeborgen

Motorhuis
Veeg af met een vochtige doek, en droog dan af. Controleer of het
veiligheidsmechanisme vrij is van voedselresten.

kunnen worden. Deze carrousel past in de kom.. ® \Wikkel het resterende snoer rond de haak aan de achterkant van de machine.
de hulpstukcarrousel mengbeker/molen
1 Leeg de beker, voordat u hem van de eenheid met snijmes afschroeft.
1 Monteer het meslemmet op de kom.
. ) 2 Was de beker met de hand.
2 Plaats daarna de garde, de schijven en de kap in de carrousel (k). N ",
3 Verwijder en was de afsluitring.
3 Plaats de carrousel over het meslemmet en zet het deksel daar weer bovenop (D). )
4 Raak de scherpe messen niet aan - borstel ze schoon met heet water en zeep,

onderhoud & reiniging

® /et het apparaat altijd uit en trek de stekker uit het stopcontact voordat u het
gaat schoonmaken.

® Messen en snijschijven zijn zeer scherp - ga er voorzichtig mee om.

® Het plastic kan verkleuren door sommige voedselproducten. Dit is normaal,
levert geen schade op aan het plastic en beinvioedt de smaak van uw voedsel

niet. U kunt deze verkleuringen verwijderen met een doek die licht bevochtigd is

met plantaardige olie.

en spoel ze zorgvuldig af onder de kraan. Dompel de messeneenheid
niet onder in water.
Laat het ondersteboven opdrogen.

aangedreven dubbele garde

Maak de gardes los van de aandrijfkop door ze voorzichtig los te trekken.
Wassen in warm water met zeep.

Veeg de aandrijffkop af met een vochtige doek, en droog deze dan af. Dompel
de aandrijfkop niet onder in water.

alle andere onderdelen

Met de hand afwassen, en dan afdrogen.

Ze kunnen ook op het bovenrek van uw afwasmachine gewassen worden.
Aanbevolen wordt een kort programma op lage temperatuur te gebruiken.

service & ondersteuning

Als het snoer beschadigd is, moet het om veiligheidsredenen door Kenwood of
een door Kenwood erkende monteur worden vervangen.

Als u problemen ondervindt met deze keukenmachine, wordt
aangeraden eerst het hoofdstuk ‘Problemen oplossen’ te lezen,
voordat u hulp inroept.

Als u hulp nodig heeft bij het volgende:

Het gebruik van uw apparaat

Service of reparatie

Neem dan contact op met de winkel waar u het apparaat heeft gekocht.

Problemen oplossen

Probleem Oorzaak

Oplossing

De machine werkt niet Geen stroom

Komdeksel zit niet goed vast.

De blender zit niet goed vast.

Deksel verbindingselement zit niet goed vast

Controleer of de stekker in het stopcontact zit.
Wanneer u de kom gebruikt, moet het deksel op het
verbindingselement worden vastgezet, anders

werkt de machine niet.

De machine en de blender functioneren niet als het
deksel niet goed op de kom vast zit.

De blender functioneert niet als hij niet goed vast zit.

Als het bovenstaande niet het geval is, controleer
dan de zekering/ stroomonderbreker bij u thuis.

Het deksel is ontgrendeld, maar het lichtje van
de snelheidsregeling brandt nog steeds

Als het deksel los is, terwijl een snelheid is
ingesteld, stopt de machine, maar blijft het
lampje wel branden. Hierdoor weet u dat de
machine meteen weer zal starten, zodra u het
deksel weer heeft vastgezet.

Zet de snelheidsregeling altijd op “0”, voordat u het
deksel eraf haalt.

De blender lekt via het onderstel. De afdichtring ontbreekt
De afdichtring is onjuist geplaatst

De afdichtring is beschadigd.

Controleer of de afdichtring goed geplaatst en
onbeschadigd is.

Neem contact op met de Klantendienst en bestel
een nieuwe afdichtring.

Slecht resultaat met instrumenten en hulpstukken

Lees de tips in het juiste ‘Hulpstuk’ onderdeel. Controleer of de hulpstukken goed zijn gemonteerd.




Francais

Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

securité

2

®

Les lames et lamelles sont tres tranchantes, manipulez-les avec

précaution. Tenez systématiquement la lame du couteau a

Pemplacement prévu pour les doigts (9 a Popposé du

tranchant, durant la manipulation et le nettoyage.

Veillez toujours a retirer la lame avant de verser le contenu du bol.

Ne mettez jamais les mains dans le bol du robot ou dans le récipient du mélangeur quand

ils sont branchés.

Eteignez et débranchez I'appareil :

o avant I'assemblage ou le retrait d’accessoires

o apres chaque utilisation

o avant le nettoyage

N'utilisez jamais vos doigts pour pousser la nourriture dans le tube d’alimentation. Utilisez

toujours le poussoir fourni.

Avant de retirer le couvercle du bol ou le mélangeur/moulin du bloc-moteur :

o éteignez I'appareil

0 assurez-vous que les accessoires / lames sont complétement arrétés

o Faites attention a ne pas dévisser le pichet du mélangeur ou le moulin et a
les désolidariser ainsi de I'unité porte-lames.

Laissez refroidir les liquides chauds dans le mélangeur avant d’allumer I'appareil - si le

couvercle nest pas mis en place correctement, vous risquez d’étre éclaboussé.

Veillez a ne pas forcer le mécanisme de verrouillage, ’appareil serait

alors endommagé et pourrait provoquer des blessures.

Ne vous servez pas du couvercle pour arréter ou allumer le robot ; utilisez toujours le

sélecteur de vitesse Marche / Arrét.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par de jeunes enfants ou des personnes

handicapées sans surveillance.

N’utilisez jamais un accessoire non autorisé.

Ne laissez pas les enfants jouer avec cet appareil.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveilance quand il est en marche.

N’utilisez jamais un appareil endommagé. Faites-le vérifier ou réparer : voir la rubrique

« service apres-vente ».

Ne mouillez jamais 'unité moteur, le cordon d’alimentaiton ou la prise.

Ne laissez pas le cordon d’alimentation dépasser du bord d’une table, du plan de travail

ou étre en contact avec des surfaces chaudes.

N'utilisez jamais votre robot pour une autre utilisation que I'usage domestique auquel il est

destiné.

avant le branchement
Assurez-vous que le voltage est identique a celui indiqué sous votre appareil.
Cet appareil est conforme aux directives 89/336 de la CEE.

avant la premiére utilisation

Otez tous les emballages y compris le cache lame en plastique du couteau. Manipulez
avec précautions les lames car elles sont extrémement coupantes. Ces
emballages doivent étre jetés, ils sont uniquement destinés a protéger la lame durant le
processus de fabrication et de transport.

Lavez les différents éléments : voir la rubrique « Nettoyage »

robot

principal

SICICICICICICICIOIOIC)

pOUSSOIrs

tube d’alimentation

couvercle

axe d’entrainement amovible

bol

verrouillage de sécurité
range-cordon (a I'arriere)

bloc moteur

sélecteur de vitesse/touche pulse
sortie/verrouillage du mélangeur
couvercle pour sortie/verrouillage de sécurité du mélangeur
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mélangeur

®
®
@
®
®

unité porte-lames
joint d’étanchéité
récipient
couvercle
bouchon

accessoires supplémentaires

SISIOISISISISESISISISIGIS)

Tous les accessoires cités ci-dessous ne sont pas forcément fournis avec votre robot.
Reportez-vous a la liste des pieces jointe a votre appareil. Pour vous procurer 'un de ces
accessoires, contactez votre revendeur.

lame couteau

pétrisseur (FP530 uniquement)

fouet a deux batteurs

couvercle maxi-mix

disque éminceur / rape épais

disque éminceur / rape fin (FP520/FP530)

disque frites fines (type julienne) (FP530 uniquement)
disque rape (non fourni au R.-U.)

presse-agrumes (FP520/FP530)

moulin (suivant modele)

carrousel de rangement des accessoires KENSTORE™
spatule

livre de recettes (suivant modele)

utilisation du robot

e

A~ @ W N

Lors de Putilisation du bol du robot, le couvercle de sortie du
mélangeur doit étre en place et verrouillé pour que le robot
fonctionne. Assurez-vous que le V sur le couvercle de sortie
coincide avec le A sur le bloc moteur.

Mettez le bol en place. Orientez la poignée vers I'arriere, abaissez-la et tournez
dans le sens des aiguilles d’une montre jusqu’a ce qu'il se verrouille @.
Puis adaptez I'axe amovible @ sur I'axe du bloc moteur.

Ajoutez un accessoire sur le manche du robot.

Fixez toujours le bol et 'accessoire sur I'appareil avant d'y ajouter les ingrédients.
Fixez le couvercle sur le bol @ — tournez dans le sens des aiguilles d’une
montre jusqu’a ce que la fleche du couvercle coincide avec la ligne du
couvercle de sortie.

Allumez I'appareil et sélectionnez la vitesse souhaitée.

Le robot ne fonctionne pas si le couvercle ou le couvercle de
sortie ne sont pas correctement fixés.

Utilisez la touche pulse (P) pour de petites impulsions. La touche pulse
fonctionne tant que le levier est maintenu en position.

Procédez de fagon inverse pour retirer le couvercle, les accessoires et le bol.
Eteignez toujours Pappareil avant de retirer le couvercle.

important

Votre robot n’est pas congu pour concasser ou moudre des grains de café ou
transformer du sucre cristallisé en sucre en poudre.

Si vous ajoutez de I'essence d’amandes ou un parfum aux préparations, évitez le contact
avec le plastique car il risquerait d’étre taché définitivement.

utilisation du mélangeur

1
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Fixez le joint d’étanchéité @ sur I'unité porte-lames @ en veillant & ce qu’il soit
correctement en place.

Il y aura une fuite si le joint est endommagé ou mal placé.

Fixez le récipient en le vissant sur le support de lame.

Introduisez les ingrédients dans le récipient.

Mettez le bouchon sur le couvercle, puis tournez.

Tournez le couvercle dans le sens des aiguilles d’'une montre pour 'adapter au
récipient.

Retirez le couvercle de sortie du mélangeur en tournant dans le sens inverse
des aiguilles d’une montre.

Placez le mélangeur sur la sortie du mélangeur et tournez pour le verrouiller @.



important

® L’accessoire du mélangeur ne fonctionne que si le bol et le
couvercle du robot sont en place.

® Nous recommandons d’enlever tout accessoire dans le bol lors de
Putilisation de la sortie du mélangeur.

8 Sélectionnez la vitesse voulue ou utilisez le bouton de fonctionnement par impulsion.

conseils

® Pour une préparation de mayonnaise, introduisez tous les ingrédients dans le récipient, a
I'exception de I'huile. Une fois I'appareil en marche, versez I'huile dans le bouchon et
laissez-la s’écouler en filet.

® Pour les texture épaisses, telles que les pates et pétes a tartiner, il peut étre nécessaire de
racler le récipient. En cas de difficulté & poursuivre la préparation, ajoutez d’avantage de liquide.

® Pour compiler de la glace, ajoutez 15 ml d’eau pour 6 glagons. Utilisez le bouton de
fonctionnement a impulsion.

® |aissez les liquides chauds refroidir avant de procéder a leur mélange - si le couvercle n'a
pas été correctement inséré et qu'il s’enléve, vous risquez d’étre éclaboussé.

® Pour prolonger la durée de vie de votre mélangeur, ne le faites pas fonctionner plus de 60
secondes consécutives. Eteignez-le dés obtention de la consistance souhaitée.

® N'utiisez pas d’épices - elles peuvent endommager le plastique.

® [’appareil ne fonctionnera pas si le mélangeur n'est pas correctement installé.

® N'introduisez pas d'ingrédients secs dans le mélangeur avant de I'allumer. Si nécessaire,
coupez-les en morceaux ; retirez le bouchon ; une fois I'appareil en marche, introduisez-
les un par un dans le récipient.

® N'utiisez pas le mélangeur a des fins de stockage. Il doit rester vide avant et aprés
utilisation.

® Ne mélangez pas plus de 1'% litres - moins encore pour les liquides mousseux comme les
milkshakes.

sélection d’une vitesse pour toutes les fonctions

outil/accessoire fonction vitesse
FP510/520 FP530
lame couteau Préparation de gateau 1-2 1-3
Ajout de matiére grasse a la levure 2 3
Ajout d’eau au mélange
ingrédients de pate 1 1
Hachage/purée/pates 2 3
Lame couteau avec Soupes 1 1-2
couvercle maxi-mix
fouet blancs en neige 2 3
oeufs et sucre pour gateaux
mousseline légers 2 3
creme 1 1-2
mélangeur pates levées 2 2-3
disques - éminceur/ Ingrédients durs, tels que carottes,
rape/ fromages fermes 2 2-3
frites Ingrédients plus tendres, tels que
concombres, tomates 1 1
disque rape Ce disque répe le Parmesan et les
pommes de terre pour la préparation
de boulettes. 2 3
presse-agrumes agrumes 1 1
mélangeur Toutes préparations 2 3
moulin Toutes préparations 2 3
capacités maximales
® Pate a tarte. Poids de farine maximum 3409
® Pate a base de levure de boulanger. Poids de farine maximum 500 g
® (Gateau mousseline. Poids de farine maximum 1,5Kg
® \jiande a hacher. Poids total 600 g
® | iquide dans le récipient mélangeur 1,5 litres
® Fouet a deux batteurs 6 blancs d’oeufs

11

utilisation des accessoires

consultez le tableau ci-dessus pour connaitre la vitesse adaptée a
chacun des accessoires.

®

@ lame couteau / @ mélangeur
Cette lame est 'accessoire le plus polyvalent. La texture que
vous obtenez est déterminée par la durée de mixage. Pour les
textures plus granuleuses, utilisez le mode de fonctionnement
par impulsion (pulse).
Utilisez la lame couteau pour la préparation de géateau et de
pates a tarte, pour hacher la viande fraiche et cuite, les
légumes, les noisettes, les pates, les pates a tartiner salées,
pour mixer les potages et aussi réduire les biscuits et le pain en
miettes. Elle peut également servir pour la préparation de pates
levées lorsque I'accessoire mélangeur n’est pas fourni.

7

Utilisez I'accessoire mélangeur pour la préparation de pates
levées.

conseils
lame couteau

® Coupez les aliments, tels que la viande, le pain et les légumes en cubes de 2 cm avant la

préparation.

Les biscuits doivent étre coupés en morceaux et introduits dans le tube d’alimentation

pendant que le moteur est en marche.

® Pour la préparation de péte a tarte, utilisez la matiére grasse directement du réfrigérateur
et coupez-la en cubes de 2cm.

® Prenez garde a ne pas mélanger trop longtemps.
mélangeur

® Disposez les ingrédients secs dans le bol et versez le liquide dans le tube d’alimentation
pendant que le moteur est en marche. Mélangez jusqu’a ce que le tout forme une péte et
soit lisse d’apparence et élastique au touché (cela prend 60 a 90 secondes).

® Pétrissez la pate a la main uniquement. Il est déconseillé de pétrir dans le bol car cela
peut entrainer une certaine instabilité du robot.

@9 fouet a deux batteurs
Utilisez cet accessoire pour les mélanges légers uniquement,
tels que les blancs d’oeufs, la créme, le lait condensé non
sucré et pour le mélange d’oeufs et de sucre pour les géteaux
mousseline légers. Les préparations plus lourdes, avec matiere
grasse et levure, risquent d’endommager 'accessoire.

utilisation du fouet

1 Fixez le manche et le bol sur 'unité moteur.

2 Introduisez fermement chaque batteur dans la téte du fouet
®.

3 Mettez le fouet en place en le faisant délicatement tourner
jusqu’a ce qu'il s’enclenche sur le manche.

4 Aoutez les ingrédients.

5 Mettez le couvercle - assurez-vous que I'extrémité du manche est correctement
positionnée au centre du couvercle.

6 Allumez I'appareil.

important

® Le fouet ne convient pas a la réalisation de gateaux mousseline
(génoise) ou pour mélanger une matiére grasse avec du sucre car
ces mélanges endommageraient IPaccessoire. Utilisez toujours la
lame couteau pour confectionner des gateaux.

conseils

® Pour de meilleurs résultats, utilisez des oeufs a température ambiante.

® Assurez-vous que le bol et les fouets sont propres et exempts de graisse avant de battre
la préparation.



récipient mélangeur maxi blend

Pour mélanger les liquides, utilisez le récipient mélangeur maxi
blend avec la lame couteau. Il vous permet d’accroitre la
capacité de traitement des liquides de 1 litres a 1,5 litres,
d’empécher les écoulements et d’améliorer les performances
de hachage de la lame.

Adaptez le manche et le bol sur I'unité moteur.

Fixez la lame couteau.

Ajoutez les ingrédients & mélanger.

Fixez le récipient mélangeur sur la partie supérieure de la lame
en veillant & le stabiliser sur le socle & l'intérieur du bol ©) .
N’enfoncez pas le récipient, maintenez-le par la
poignée centrale.

5 Adaptez le couvercle et allumez 'appareil.

AN =

disques éminceur / rape

disque éminceur / rape réversible - épais 2), fin &
Utilisez la rape pour les fromages, carottes, pommes de terre et
aliments de texture similaire.

Utilisez I"éminceur pour les fromages, carottes, pommes de
terre, choux, concombres, courgettes, betteraves et ognions.
disque frites fines (style Julienne) &

Utilisez ce disque pour couper : les pommes de terre pour
I'obtention de frites (style Julienne) ; les ingrédients fermes pour
salades, garnitures, rago(its et sautés (par exemple, carottes,
rutabaga, courgettes, concombre).

disque rape

Ce disque rape le Parmesan et les pommes de terre pour la
préparation de boulettes.

@ presse-agrumes

Le presse-agrumes sert a extraire le jus des

agrumes (par exemple, les oranges, les citrons, les
citrons verts et les pamplemousses).
@ conre

@ passoire

utilisation du presse-agrumes

1 Fixez le manche et le bol sur I'unité moteur.

2 Ajoutez la passoire et tournez dans le sens
des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce que le
rebord de verrouillage coincide avec la ligne
du couvercle de sortie ().

3 Fixez le cbne sur le manche jusqu’a ce qu'l

sécurité descende afond (7).
4 Coupez le fruit en deux. Mettez I'appareil en
® Ne retirez jamais le couvercle tant que les disques de coupe ne sont pas marche et pressez le fruit sur le cone.
complétement arrétés. ® Si la passoire n’est pas correctement verrouillée, le presse-agrumes ne
® Manipulez les disques de coupe avec précaution - ils sont extrémement fonctionnera pas.
tranchants

moulin

Utilisez le moulin afin de moudre les herbes aromatiques,
noix et grains de café.

utilisation des disques de coupe

1 Fixez le manche et le bol sur 'unité moteur.

2 Tout en le maintenant par sa poignée centrale (d) , placez
le disque sur le manche, face appropriée vers le haut () .

3 Fixez le couvercle.

4 Choaisissez la taille de tube d’alimentation a utiliser. Le
poussoir comprend un tube d’alimentation plus petit pour
les ingrédients individuels ou plus fins.

Pour utiliser le petit tube d’alimentation - introduisez tout
d’abord le grand poussoir dans le tube d’alimentation.
Pour utiliser le grand tube d’alimentation - utilisez
conjointement les deux poussoirs.

5 Introduisez les aliments dans le tube.

6 Allumez I'appareil et exercez a I'aide du poussoir une pression réguliere - n’introduisez
jamais vos doigts a Pintérieur du tube d’alimentation.

@ unité porte-lames
® bague d'étanchéité
® pot

@ couvercle saupoudreur
sécurité

® N’installez jamais I'unité porte-lames sur votre appareil sans
avoir installé le bocal.

® Ne dévissez jamais le bocal tant que le moulin est fixé a
I"appareil.

® Ne touchez pas les lames tranchantes. Conservez I'unité
porte-lames hors de portée des enfants.

conseils ® Ne retirez jamais le moulin tant que les lames ne sont pas
® Utiisez des ingrédients frais completement a I'arrét.
® Ne coupez pas les aliments en trop petits morceaux. Remplissez presque completement important

le grand tube d’alimentation pour empécher les aliments de glisser sur les cotés pendant e Afin de prolonger la durée de vie de votre moulin, ne

que le robot fonctionne. Utilisez alternativement le petit tube d’alimentation.
® | orsque vous utilisez le disque frites, placez les aliments en position verticale.
® | cs aliments placés a la verticale () sont émincés ou rapés plus menus que ceux °
placés & 'horizontale (@) .
® \/ous remarquerez toujours une petite quantité de résidus sur la lame ou dans le bol °
lorsque vous cesserez d'utiliser un disque de coupe.

I'actionnez jamais pendant plus de 30 secondes. Eteignez-le
dés que vous avez obtenu la consistance souhaitée.
N’utilisez pas votre appareil pour transformer les épices — ces
aliments pourraient endommager le plastique.

Votre appareil ne fonctionne pas si le moulin n’est pas
correctement installé.

® Utilisez le moulin uniquement pour les ingrédients secs.
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utilisation de votre moulin

1 Mettez vos ingrédients dans le bocal. Ne le
remplissez pas a plus de la moitié.

2 Adaptez la bague d’étanchéité dans I'unité porte-
lames.

3 Retournez 'unité porte-lames. Abaissez-la dans le
bocal, lames vers le bas.

4 Vissez I'unité porte-lames sur le bocal jusqu’a ce
qu’elle soit correctement vissée et fixée.

5 Retirez le couvercle de sortie du mélangeur en
tournant dans le sens inverse des aiguilles d’une
montre.

6 Placez le moulin sur la sortie du mélangeur et
tournez-le dans le sens des aiguilles d’une montre pour le verrouiller () .

7 Mettez en marche a vitesse maximum ou utilisez la commande par impulsion.

8 Apres avoir moulu les ingrédients, vous pouvez remplacer I'unité porte-lames
par le couvercle permettant de les saupoudrer.

® | e couvercle saupoudreur n’est pas hermétique.

conseils
® || est préférable de moudre les herbes aromatiques une fois nettoyées et
séches.

@) carrousel de rangement des accessoires
KENSTORE™

Le robot est fourni avec un carrousel de rangement des accessoires qui se
loge a 'intérieur du bol.

utilisation du carrousel de rangement

1 Placez la lame couteau dans le bol.

2 Puis mettez le fouet, les disques et le couvercle dans le carrousel ().

3 Placez le carrousel sur la lame couteau et mettez le couvercle du robot par
dessus (D.

13

nettoyage

MW N 2

Arrétez et débrancher I'appareil avant de le nettoyer.

Manipulez les lames et les disques de coupe avec précaution - ils sont extrémement
tranchants.

Certains aliments décolorent le plastique. Ce phénomene est parfaitement normal. Cela
n’endommage pas le plastique et n'altére pas le golt des aliments. Frottez-le a I'aide
d’un chiffon imbibé d’huile végétale pour faire disparaitre la décoloration.

unité moteur

Essuyez avec un chiffon humide, puis séchez. Assurez-vous que la zone de verrouillage
est exempte de résidus alimentaires.

Enroulez le surplus de cordon autour du support a I'arriere de I'appareil.

mélangeur/moulin

Videz le pichet/bocal avant de le dévisser de 'unité porte-lames.

Lavez le pichet/bocal a la main.

Retirez et lavez le joint d’étanchéité.

Ne touchez pas les lames tranchantes avec les doigts - brossez-les a I'aide d’eau
chaude savonneuse, puis rincez-les entierement sous le robinet. N'immergez pas le
support de lame dans Peau.

Retournez-le pour le faire sécher.

fouet a deux batteurs

Détachez les batteurs de la téte du fouet en tirant dessus délicatement. Lavez-les avec
de I'eau savonneuse tiede.

Nettoyez la téte du fouet a I'aide d’un chiffon humide, puis séchez. Nimmergez pas
la téte du fouet dans Peau.

autres éléments

Lavez a la main et séchez soigneusement.

Elles peuvent également étre lavées dans le panier supérieur du lave-vaisselle. Il
est recommandé d’utiliser un programme court a faible température.

service apres-vente

Il est impératif, pour des raisons de sécurité, que Kenwood ou un réparateur agréé
Kenwood proceéde au remplacement du cordon d’alimentation si ce dernier est
endommagé.

En cas de dysfonctionnement du robot, consultez le guide de
dépannage avant d’appeler le service aprés-vente.

Si vous avez besoin d’aide concernant :

I'utilisation de votre appareil

I'entretien, les pieces détachées ou les réparations

contactez le point de vente ou vous avez acheté votre appareil.



Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

Le robot ne fonctionne pas.

Pas d’alimentation électrique.

Couvercle de sortie du mélangeur non verrouillé.

Couvercle du bol mal verrouillé.

Mélangeur mal verrouillé.

Vérifiez que le robot est branché.

Lors de I'utilisation du bol du robot, le couvercle de
sortie doit &tre mis en place et verrouillé pour que le
robot fonctionne.

Le robot et le mélangeur ne fonctionnent pas si le
couvercle du bol n’est pas correctement mis en
place.

e mélangeur ne fonctionne pas s'il n’est pas
correctement mis en place.

Si aucune des solutions précédentes ne résout le
probleme, veérifiez les fusibles/disjoncteur de votre
domicile.

Couvercle non verrouillé mais témoin de commande
de la vitesse toujours allumé.

Si le couvercle est déverrouillé alors qu’une
vitesse est sélectionnée, le robot s’arréte mais la
commande de vitesse reste allumée. Cela vous
permet de vous rappeler que I'unité démarrera
dés que le couvercle sera de nouveau verrouillé.

Tournez toujours la commande de vitesse sur « 0 »
avant de retirer le couvercle.

Fuite du mélangeur depuis la base de I'assemblage
des lames.

Absence de joint.
Joint mal fixé.
Joint endommage.

Assurez-vous que le joint est correctement mis en
place et non endommagé.

Prenez contact avec le Service aprés-vente pour
obtenir un joint de rechange.

Mauvaise performance des outils/accessoires.

Consultez les conseils dans la section « Utilisation des accessoires » appropriée. Assurez-vous que les

accessoires sont correctement assemblés.
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Deutsch

Bitte die Titelseite mit dem Abbildungen aufklappen.

Sicherheit

—_

2

G

Die Klingen und Arbeitsscheiben sind sehr scharf, handhaben Sie sie @
mit Vorsicht. Halten Sie die Messerklinge wihrend des
Gebrauchs und der Reinigung @ stets an dem Griff am
oberen Rand fest und nicht an der Schneide.

Entfernen Sie immer erst die Messerklinge, bevor Sie die Schiissel entleeren.

Halten Sie Hande oder Kiichengeréte nie in die Schiissel oder den Mixerkrug des Gerats,
solange es an die Steckdose angeschlossen ist.

Schalten Sie das Gerét aus bzw. ziehen Sie den Netzstecker:

o vor dem Anbringen bzw. Entfernen von Teilen

o nach dem Gebrauch

o vor der Reinigung

Driicken Sie niemals Lebensmittel mit den Fingern in den Einfilllschacht. Verwenden Sie
stets den/die mitgelieferten Stopfer.

Vor Abnehmen des Deckels von der Schissel bzw. des Mixers/Mahlwerks vom
Antrieb:

o das Gerat ausschalten;

o warten, bis Zusatzgerate/Klingen véllig zum Stillstand gekommen sind;

o Den Mixerbecher bzw. das Mahlwerk nicht vom Messerwerk abschrauben.
Lassen Sie heiBe Flissigkeiten vor der Verwendung im Mixer abkuhlen - wenn Sie den
Deckel nicht richtig aufgesetzt haben und dieser nur lose sitzt, kénnen Sie angespritzt
werden.

Verwenden Sie zum Betreiben der Kiichenmaschine niemals den Deckel, sondern nur
den

Ein-/Aus-Geschwindigkeitsstufenschalter.

Das Gerit kann beschadigt werden und es kann zu Verletzungen
kommen, wenn der Verriegelungsmechanismus iiberméBiger
Krafteinwirkung ausgesetzt wird.

Dieses Gerat darf von kleinen Kindern oder gebrechlichen Personen nicht ohne Aufsicht
verwendet werden.

Verwenden Sie nur zugelassenes Zubehdr.

Lassen Sie niemals Kinder mit diesem Gerét spielen.

Lassen Sie das Gerét nie unbeaufsichtigt laufen.

Verwenden Sie niemals ein beschadigtes Gerat. Zu Uberpriifung bzw. Reparatur siehe
‘Kundendienst und Kundenbetreuung’.

Lassen Sie die Antriebseinheit, das Netzkabel oder den Stecker niemals nass werden.
Lassen Sie nicht zu, dass lose Abschnitte des Netzkabels Uber die Tischkante oder
Arbeitsplatte hangen oder heife Oberflachen berihren.

Verwenden Sie die Kiichenmaschine nur fir die vorgesehenen Zwecke im Haushalt.

Vor dem Einstecken des Netzsteckers

Uberpriifen Sie, ob die Netzspannung in Ihrem Haushalt mit dem an der Unterseite des
Gerats angegebenen Wert Ubereinstimmt.

Dieses Gerat erfilllt die Anforderungen der EU-Direktive 89/336/EEC.

Vor der ersten Verwendung

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien, einschlieBlich der Kunststoffabdeckungen der
Messerklinge. Seien Sie vorsichtig - die Klingen sind sehr scharf. Diese
Abdeckungen kénnen Sie wegwerfen, da sie nur zum Schutz der Klinge wahrend der
Herstellung und des Transports dienen.

Zum Abwaschen der Teile siehe ‘Reinigung’

eratebeschreibung

Kichenmaschine

CleICICICIGICICICICIC)

Drucker

Einflllschacht

Deckel

Abnehmbare Antriebswelle
Schissel
Sicherheitsverriegelung
Kabelhalter (auf der Ruckseite)
Motorblock
Geschwindigkeits/Puls-Kontrolle
Mixeranschluss/Verriegelung
Abdeckung fur Mixeranschluss/Sicherheitsverriegelung
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Messerwerk
Dichtungsring
GeféaB

Deckel
Flllkappe

Zusétzliches Zubehor

BRORROB®ROO®®S

Nicht das gesamte unten aufgefihrte Zubehdr gehort zum Lieferumfang der
Kiichenmaschine. Bitte lesen Sie dazu in der mitgelieferten Inhaltsliste nach. Zum Kauf
von nicht im Paket enthaltenem Zubehor soliten Sie sich an den Handler wenden, bei
dem Sie |hr Kiichengeréat erworben haben.

Schneidmesser

Knetwerkzeug (nur FP530)
Doppelschlagbesen

Maxi-Mix-Aufsatz

Reib/Schneidscheibe, grob
Reib//Schneidscheibe, fein (FP520/FP530)
Julienne-Scheibe, fein (nur FP530)
Raspelscheibe (UK Packung — nicht im Lieferumfang)
Zitruspresse (FP520/FP530)

MUhle (wenn geliefert)

KENSTORE ™ Aufsatzkarussell

Spatel

Rezeptbuch (wenn geliefert)

Verwendung der Klichenmaschine

Wenn die Schiissel der Kiichenmaschine verwendet wird, muss
die Abdeckung des Mixeranschlusses angebracht und arretiert
sein, weil die Kiichenmaschine sonst nicht funktioniert. Das
Symbol V¥ auf der Abdeckung der Offnung muss dabei auf das
Symbol A auf dem Motorblock zeigen.

Schussel aufsetzen. Griff zur Ruckseite drehen, nach unten driicken und im
Uhrzeigersinn drehen, bis er einrastet @.

AnschlieBend abnehmbare Antriebswelle @ auf dem festen Schaft des
Motorblocks anbringen.

SchlieBen Sie ein Zubehorteil an der Antriebswelle an.

Setzen Sie immer die Schiissel auf die Maschine und schlieBen Sie ein Zubehorteil an,
bevor Sie Zutaten in die Schiissel geben.

Deckel auf die Schissel aufsetzen @ — im Uhrzeigersinn drehen, bis der Pfeil
auf dem Deckel auf die Linie auf der Abdeckung des Anschlusses zeigt.
Schalten Sie das Gerat ein und wéhlen Sie eine Geschwindigkeit.

Die Kiichenmaschine funktioniert nicht, wenn der Deckel oder die
Anschlussabdeckung falsch aufgesetzt wurden.

Flr Kurzeinsatz Pulsfunktion (P) verwenden. Die Pulsfunktion I&uft, solange der
Hebel in dieser Position gehalten wird.

Flhren Sie die obigen Schritte in umgekehrter Reihenfolge aus, um Schiissel,
Zubehorteile und Deckel zu entfernen.

Schalten Sie das Gerit vor dem Abheben des Deckels immer aus.

Achtung

Ihre Kiichenmaschine eignet sich nicht zum Zerkleinern oder Mahlen von Kaffeebohnen
oder grobem Zucker bzw. Kristallzucker.

Wenn Sie der Mischung Mandelaroma oder andere Aromen hinfigen wollen, vermeiden
Sie bitte, dass diese auf den Kunststoff gelangen. Sie kdnnten zu permanenten
Verfarbungen fuhren.

Verwendung des Mixers

1
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Dichtungsring ® in das Messerwerk @ einsetzen — sicherstellen, dass die
Dichtung an der korrekten Stelle sitzt.

Bei beschadigter oder falsch angebrachter Dichtung kann
Piiriergut austreten.

Schrauben Sie den Krug auf die Klingenhalterung.

Fullen Sie die Zutaten in den Krug.

Setzen Sie den Fillaufsatz auf den Deckel und drehen Sie.

Deckel im Uhrzeigersinn drehen, um ihn auf dem GefaB zu arretieren.
Abdeckung des Mixeranschlusses abnehmen. Dazu Abdeckung gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

Mixer auf den Mixeranschluss setzen und zum Arretieren drehen @.



Achtung

® Der Mixeraufsatz funktioniert nur, wenn die Schiissel der
Kiichenmaschine und der Deckel richtig aufgesetzt wurden.

® Bei Verwendung des Mixeranschlusses sollten sich keine
Werkzeuge in der Schiissel befinden.

8 Waéhlen Sie eine Geschwindigkeit bzw. verwenden Sie die Impulsfunktion.

Tipps

® Fiilen Sie bei der Zubereitung von Mayonnaise alle Zutaten auBer dem Ol in den Mixer.
GieBen Sie dann bei laufendem Gerét das Ol in den Fiillaufsatz und lassen Sie es
durchlaufen.

® Z&hflissige Mixturen wie z.B. Patés oder Dips missen unter Umsténden vom Rand nach
unten geschabt werden. Wenn sich die Zutaten schwer mixen lassen, missen Sie mehr
Flussigkeit zugeben.

® Beim Zerkleinern von Eis sollten Sie fir 6 Eiswirfel 15 ml (1 Essloffel) Wasser zugeben.
Verwenden Sie die Impulsfunktion.

® | assen Sie heiBe Flissigkeiten vor der Verwendung im Mixer abkihlen - wenn Sie den
Deckel nicht richtig aufgesetzt haben und dieser nur lose sitzt, kdnnen Sie angespritzt
werden.

® | assen Sie den Mixer nie langer als 60 Sekunden laufen, damit er lange funktionstichtig
bleibt. Schalten Sie das Gerét aus, sobald die richtige Konsistenz erreicht wurde.

® Zerkleinern Sie keine Gewlrze - diese kdnnen den Kunststoff beschadigen.

® Das Gerat funktioniert nicht, wenn der Mixer nicht ordnungsgemaB aufgesetzt wurde.

® Flllen Sie trockene Zutaten nicht vor dem Einschalten in den Mixer. Schneiden Sie diese
in Stlicke, falls notwendig. Entfernen Sie den Fillaufsatz. Lassen Sie die Stlicke dann bei
laufendem Gerat eines nach dem anderen in den Mixer fallen.

® Verwenden Sie den Mixer nicht zum Aufoewahren. Solange er nicht benutzt wird, sollte
er leer sein.

® Mixen Sie niemals mehr als 1'%z Liter - weniger, wenn es sich um schaumige Flussigkeiten
wie Milch-Shakes handelt.

Geschwindigkeitsauswahl fur verschiedene Funktionen

Werkzeug/Aufsatz Funktion Geschwindigkeit
FP510/520 FP530
Messerklinge Kuchenteigzubereitung 1-2 1-3
Fett in Mehl einriihren 2 3
Zugabe von Wasser flr
Teigzutaten 1 1
Hacken/Purieren/Patés 2 3
Messerklinge mit Suppen 1 1-2
Maxi-Mix-Aufsatz
Schneebesen EiweiBe 2 3
Eier & Zucker fUr fettfreie Biskuits 2 3
Sahne 1 1-2
Teigkneter Hefemischungen 2 2-3
Schneide-/ Feste Lebensmittel wie z.B. Karotten,
Reibe-/ Harte Kasesorten 2 2-3
Chip-Scheiben Weichere Lebensmittel wie z.B. Gurken,
Tomaten 1 1
Raspelscheibe Zum Reiben von Parmesankase und
Kartoffeln flr KIoBe 2 3
Zitruspresse Zitrusfriichte 1 1
Mixer Verarbeitet alles 2 3
Mahlwerk Verarbeitet alles 2 3
Hochstmengen
® Mehl fir Mirbeteig 340 g
® Mehl fur Hefeteig 5009
® Kuchenteig Hochstmenge 1,5 kg
® Hackfleisch Héchstmenge 600 g
® Flussigkeit mit Maxi-Flldeckel 1,5 Liter
® Doppelschneebesen 6 EiweiBe

Verwendung der Zubehorteile

Geschwindigkeiten fiir jedes Zubehdrteil entnehmen Sie bitte
obiger Tabelle.

@ Messerklinge/@® Teigkneter
Die Messerklinge ist das vielseitigste Zubehdrteil. Die
Verarbeitungsdauer bestimmt die erreichte Konsistenz.
Verwenden Sie die Impulsfunktion, um grébere Konsistenzen
zu erreichen.
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Verwenden Sie die Messerklinge zur Kuchen- und Mirbeteigzubereitung, zum Hacken
von rohem und gekochtem Fleisch, GemUse und Nissen, zur Zubereitung von Paté,
Dips, zum PCrieren von Suppenzutaten und zur Herstellung von Biskuit- und
Semmelbrdseln. Sie kann auch zur Herstellung von Hefeteigmischungen verwendet
werden, wenn der Teigkneter nicht zur Verfligung steht.

Verwenden Sie den Teigkneter zur Herstellung von Hefeteigmischungen.

Tipps
Messerklinge

® Schneiden Sie Lebensmittel wie Fleisch, Brot oder GemUse vor der Verarbeitung in
Warfel von ca. 2 cm GréBe.

® Biskuits sollten zuvor etwas zerkleinert und dann bei laufendem Gerét durch den
Einflllschacht gegeben werden.

® Zur Herstellung von Mrbeteig sollten Sie Fett direkt aus dem Kihischrank, in ca. 2 cm
groBe Wirfel geschnitten, verwenden.

® Achten Sie darauf, dass Sie die Zutaten nicht zu lange verarbeiten.
Teigkneter

® Geben Sie die trockenen Zutaten in die Schiissel und fligen Sie Uber den Einfilllschacht
bei laufendem Gerat Flissigkeit zu. Lassen Sie solange kneten, bis sich eine elastische
Teigkugel formt. Dies dauert 60-90 Sekunden.

® Kneten Sie noch einmal nur von Hand. Dieses nochmalige Kneten sollte nicht in der
Schussel erfolgen, da die Kiichenmaschine dabei ihren Halt verlieren kann.

Doppelschneebesen
Nur flr nicht zahe Mischungen wie EiweiB, Sahne,
Kondensmilch und zum Schlagen von Eiern und Zucker flir
fettfreie Biskuits. Z&here Mixturen wie Fett und Mehl
beschéadigen ihn.

Verwendung des Schneebesens

1 Setzen Sie Antriebswelle und Schiissel auf die Antriebseinheit.

2 Driicken Sie jeden Besen sicher in den Antriebskopf ©) .

3 Setzen Sie den Schneebesen durch vorsichtiges Drehen ein,
bis er in die Antriebswelle rutscht.

4 Geben Sie die Zutaten zu.

5 Setzen Sie den Deckel auf und achten Sie dabei darauf, dass sich das Ende der
Antriebswelle in der Mitte des Deckels befindet.

6 Schalten Sie das Gerét ein.
Wichtig

® Der Schlagbesen eignet sich nicht fiir Kuchenteige oder zum
Cremigriihren von Fett und Zucker, weil er dadurch beschadigt
werden kann. Verwenden Sie fiir die Zubereitung von Kuchenteig
stets das Messer.

Tipps

® Die besten Ergebnisse werden erreicht, wenn die Eier Zimmertemperatur haben.

® Achten Sie vor dem Schnee schlagen darauf, dass die Schissel und der Schneebesen
frei von Fettspuren sind.

@ Maxi-Fulldeckel

Verwenden Sie beim Mixen von Flussigkeiten den Maxi- ®
Fulldeckel zusammen mit der Messerklinge. Sie kénnen damit
das Fassungsvermdgen der Schiissel von 1 lauf 1,5
erhéhen, Auslaufen verhindern und die Effektivitat der Klinge
erhéhen.

Setzen Sie Antriebswelle und Schissel auf die Antriebseinheit.
Setzen Sie die Messerklinge ein.

Geben Sie die zu verarbeitenden Zutaten hinein.

Setzen Sie den Fllldeckel tber die Klinge und stellen Sie
sicher, dass er auf dem Absatz in der Schiissel aufsitzt (C) .
Driicken Sie nicht auf den Fiilldeckel - halten Sie
ihn am Mittelgriff.

5 Setzen Sie den Deckel auf und schalten Sie das Gerat ein.
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Schneide-/Reibescheiben

Wendbare Schneide-/Reibescheiben - dick @),
diinn ©

Verwenden Sie die Reibescheibe fir Kése, Karotten, Kartoffeln
und Lebensmittel &hnlicher Konsistenz.

Verwenden Sie die Schneidescheibe flir Kase, Karotten,
Kartoffeln, Kohl, Gurke, Zucchini, rote Bete und Zwiebel.
Feine Chip-Scheibe (fiir Julienne)

Zum Schneiden von: Kartoffeln fir Julienne Pommes frites;
feste Zutaten flir Salate, Garnierungen, Kasserollen und “Stir
fry” (z.B. Karotten, Kohlriiben, Zucchini, Gurken)
Raspelscheibe

Zum Reiben von Parmesankase und Kartoffeln fir Ki6Be

Sicherheit

o Entfernen Sie den Deckel erst, nachdem die
Schneidescheibe vollstiandig zum Stillstand gekommen ist.

® Seien Sie bei der Handhabung der Schneidescheiben vorsichtig - sie
sind duBerst scharf.

Verwendung der Schneidescheiben

1 Setzen Sie Antriebswelle und Schussel auf die
Antriebseinheit.

2 Fassen Sie die Scheibe am Mittelgriff (d) und setzen Sie ©—
sie mit der jeweils gewlinschten Seite nach oben auf die
Antriebswelle (&) .

3 Setzen Sie den Deckel auf.

4 Wahlen Sie die GréBe des zu verwendenden
Einflillschachts. Der Stopfer besitzt zum Verarbeiten
einzelner Stlicke oder dlinner Zutaten einen kleineren
Einflillschacht.

Setzen Sie zur Verwendung des kleinen Einfillschachts
zuerst den groBen Stopfer in den Einflillschacht.

Fir den groBen Einflllschacht bendtigen Sie beide Stopfer
zusammen.

5 Geben Sie die Lebensmittel in den Einflllschacht.

6 Schalten Sie das Gerét ein und driicken Sie die Lebensmittel mit dem Stopfer
gleichméBig nach unten - verwenden Sie dazu nie lhre Finger.

Tipps

® Verwenden Sie frische Zutaten

® Schneiden Sie Lebensmittel nicht zu fein. Machen Sie den groBen Einflillschacht ziemlich
voll. Dies verhindert, dass die Lebensmittel wahrend des Verarbeitens seitlich
wegrutschen. Verwenden Sie alternativ auch den kleinen Einflillschacht.

® Bei der Verwendung der Chip-Scheibe sollten Sie die Zutaten waagrecht in den
Einflllschacht geben.

® Beim Schneiden und Reiben: Lebensmittel, die aufrecht in den Schacht gegeben
werden, (© werden kiirzer geschnitten als Lebensmittel, die waagrecht hineingegeben
werden @) .

® Nach der Verarbeitung bleibben immer kleine Reste auf der Scheibe oder in der Schiissel zurtick.
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@ Zitruspresse

Die Zitruspresse wird zum Auspressen von
Zitrusfriichten, wie z.B. Orangen, Zitronen,
Limonen und Grapefruits verwendet.

@ Kegel

® Sieb

Verwendung der Zitruspresse

1 Setzen Sie Antriebswelle und Schussel auf die
Antriebseinheit.

2 Sieb einsetzen und im Uhrzeigersinn drehen,
bis die Verriegelungsrippe auf dem Sieb auf W=
die Linie auf der Anschlussabdeckung zeigt
®-

3 Setzen Sie den Kegel auf die Antriebswelle und
drehen Sie ihn, bis er ganz nach unten rutscht

/
-
®

4 Schneiden Sie die Frucht in zwei Halften. Schalten Sie dann das Gerat ein und driicken
Sie die Frucht auf den Kegel.

® Die Zitruspresse funktioniert nicht, wenn das Sieb nicht ordnungsgemas
eingerastet ist.

Mahlwerk

Mit dem Mahlwerk kénnen Sie Krauter hacken sowie Nusse —
und Kaffeebohnen mahlen. o < >

@ Messereinsatz

® Dichtungsring

® Behalter

@ Deckel mit Streuvorrichtung

® Das Messerwerk nie ohne den Krug in die Maschine einsetzen.

® Solange die Muhle auf der Maschine sitzt, Mixerglas nicht
abschrauben.

® Messer nicht bertihren und von Kindern fernhalten.

® Mduhle erst abnehmen, wenn die Messer zum Stillstand
gekommen sind.
Wichtig

® Um die lange Lebensdauer des Mahlwerks zu erhalten,
das Mahlwerk nicht langer als 30 Sekunden ununterbrochen
laufen lassen. Sobald die gewlinschte Konsistenz erreicht ist,
das Mahlwerk abschalten.

® Keine GewUrze einflillen — das Plastik kdnnte beschadigt werden.

® Die Maschine I1&Bt sich nicht einschalten, wenn das Mahlwerk
nicht richtig eingesetzt ist.

® Nur trockene Zutaten verwenden.

Zusammensetzen der Muhle

1 Zutaten in den Behalter geben. Maximal bis zur

Halfte flllen.

Dichtungsring auf den Messereinsatz legen.

Komplette Messereinheit auf das gefilite Glas legen.

Messereinheit fest auf den Behalter schrauben.

Abdeckung des Mixeranschlusses abnehmen. Dazu

Abdeckung gegen den Uhrzeigersinn drehen.

6 Muhle auf den Mixeranschluss setzen und zum
Arretieren im Uhrzeigersinn drehen (9 .

7 Schalten Sie die Maschine mit maximaler
Geschwindigkeit oder im Impulsbetrieb ein.

8 Nach dem Mahlvorgang kann die Messereinheit
durch den Deckel mit Streuvorrichtung ersetzt und
der Behadlter als Streuer verwendet werden.

® Deckel ist nicht luftdicht.

Tipps
® Saubere trockene Krauter lassen sich am besten hacken.
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@ KENSTORE™ Aufsatzkarussell

Zusammen mit Ihrer Kichenmaschine wird ein Aufoewahrungskarussell fir
Aufsétze geliefert, das in die Schissel passt.

Verwendung des Aufbewahrungskarussells

1 Messer in der Schissel anbringen.

2 Schlagbesen, Scheiben und Maxi-Blend-Aufsatz im Karussell anbringen ).

3 Karussell Uber das Messer setzen und Deckel der Kichenmaschine darauf
setzen (D).

Wartung & Reinigung

® Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen immer aus und ziehen Sie den Netzstecker.

® Seien Sie bei der Handhabung der Klingen und Schneidescheiben vorsichtig - sie sind
&uBerst scharf.

® Finige Lebensmittel verfarben den Kunststoff. Das ist véllig normal - der Kunststoff wird
dadurch weder beschédigt, noch wird der Geschmack der Lebensmittel beeintréchtigt.
Durch Abreiben mit einem in Pflanzendl getranktem Tuch kdnnen Verfarbungen entfernt
werden.

AN =

Antriebseinheit

Mit einem feuchten Tuch abwischen, dann abtrocknen. Vergewissern Sie sich, dass der
Bereich des Sicherheitsriegels frei von Lebensmittelrlickstanden ist.

Uberschiissiges Kabel um den Biigel auf der Riickseite des Gerats wickeln.

Mixer/Mahlwerk

Den Krug entleeren, bevor Sie ihn vom Messerwerk abschrauben.

Den Krug von Hand spllen.

Entfernen Sie den Dichtungsring und waschen Sie ihn.

Beruhren Sie die scharfen Klingen nicht - birsten Sie sie mit heiBem Seifenwasser
sauber und spulen Sie sie dann unter flieBendem Wasser griindlich ab. Tauchen Sie
die Klingenhalterung nicht in Wasser.

Lassen Sie die Teile umgekehrt stehend trocknen.

Doppelschneebesen

Entfernen Sie die Besen durch leichtes Ziehen aus dem Antriebskopf. Waschen Sie sie
in warmen Seifenwasser.

Wischen Sie den Antriebskopf mit einem feuchten Tuch ab, und trocknen Sie ihn dann.
Tauchen Sie den Antriebskopf nicht in Wasser.

Alle anderen Teile

Von Hand spulen, dann trocknen.

Alternativ kdnnen sie im oberen Gestell Ihrer Geschirrsptimaschine gereinigt
werden. Wir empfehlen ein kurzes Programm bei niedriger Temperatur.

Kundendienst

Ist die NetzanschluBleitung des Gerates beschadigt, muB sie durch den Hersteller oder
seinen autorisierten Kundendienst ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden. Ein
beschadigtes Geréat darf aus Sicherheitsgriinden nicht weiter benutzt und nur vom
Hersteller oder seinen autorisierten Kundendienst repariert werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.

Bei Problemen im Betrieb lhrer Kiichenmaschine lesen Sie bitte
zundchst den Leitfaden fiir die Fehlersuche und -behebung,
bevor Sie den Kundendienst anrufen.

Falls Sie bei Folgendem Hilfe bendtigen:

Verwendung des Gerates oder

Wartung, Ersatzteile oder Reparaturen (innerhalb oder auBerhalb der
Garantiezeit)

Wenden Sie sich an das Geschaft, in dem Sie das Gerat gekauft haben.

Leitfaden fur die Fehlersuche und —behebung

Problem Ursache Losung
Die Kiichenmaschine arbeitet nicht Kein Strom Prufen, ob der Stecker der Klichenmaschine in der
Steckdose steckt.
Abdeckung des Mixeranschlusses ist nicht Bei Verwendung der Schissel der Klichenmaschine
arretiert. muss die Anschlussabdeckung aufgesetzt und
arretiert sein, weil die Klichenmaschine sonst nicht
funktioniert.
Der Deckel der Schissel ist nicht richtig Die Kiichenmaschine und der Purierer funktionieren
arretiert. nicht, wenn der Deckel der Schissel nicht richtig
aufgesetzt ist.
Der Pdrierer ist nicht richtig arretiert Der Pdrierer funktioniert nicht, wenn er nicht richtig
aufgesetzt wurde.
Wenn keine dieser Ursachen vorliegt, Uberprifen Sie
bitte die Sicherung/den Leistungsschalter in lhrem
Haushalt.
Deckel nicht arretiert, aber Licht der Wenn der Deckel beim Auswéhlen einer Drehen Sie die Geschwindigkeitskontrolle vor
Geschwindigkeitskontrolle leuchtet weiter Geschwindigkeit nicht arretiert ist, stoppt die Abnehmen des Deckels immer auf “0”.
Klchenmaschine, aber die
Geschwindigkeitskontrolle bleibt beleuchtet. Das
soll Sie daran erinnern, dass das Gerét
weiterlauft, sobald Sie den Deckel arretiert haben.
Puriergut tritt aus dem Boden der Dichtung fehlt Prifen, ob Dichtung korrekt sitzt und nicht
Messeranordnung aus. Dichtung falsch angebracht beschadigt ist.
Dichtung beschédigt Kundendienst anrufen und Ersatzdichtung bestellen.
Unzureichende Leistung der Werkzeuge/Aufsétze Siehe Tipps im relevanten Abschnitt “Verwendung des Aufsatzes”. Priifen, ob die Aufsétze richtig
montiert wurden.




Italiano

Si

2

curezza
®

La lama e i dischi sono taglienti: maneggiare con cautela.

Tenere la lama per ’apposita presa

@ in alto, lontano dalla parte tagliente, sia durante

Puso che nel corso della pulizia.

Rimuovere sempre la lama prima di svuotare il recipiente.

Non introdurre le mani o altri utensili nel recipiente e nel bicchiere del frullatore

mentre I'apparecchio € collegato alla rete elettrica.

Spegnere 'apparecchio e staccare la spina:

o prima di inserire 0 rimuovere parti accessorie

o dopo I'uso

o prima della pulizia

Non usare mai le dita per spingere gli alimenti nel tubo di riempimento. Servirsi

sempre dell’apposito accessorio (pressatore).

Prima di togliere il coperchio dalla vaschetta oppure il frullatore/macinino dal

corpo motore:

O spegnere |'apparecchio;

o attendere che le parti accessorie o la lama si siano fermate completamente;

o Fare attenzione a non svitare la caraffa del frullatore o del macinino dal
gruppo delle lame.

Far raffreddare i liquidi caldi prima di miscelarli nel frullatore; se il coperchio non

¢ stato chiuso correttamente e salta via, il liquido potrebbe schizzare.

Non usare il coperchio per far funzionare I’'apparecchio, ma servirsi sempre

dell'interruttore di velocita on/off.

Nel caso in cui il meccanismo di sicurezza venga sottoposto a

forza eccessiva, ’elettrodomestico verra danneggiato e potra

essere causa di infortuni.

Non lasciare che bambini o persone inferme usino I'apparecchio senza

adeguata supervisione.

Non utilizzare I'apparecchio con accessori non autorizzati.

Non consentire ai bambini di giocare con questo apparecchio.

Non lasciare I'apparecchio incustodito.

Non utilizzare I'apparecchio se danneggiato. Rivolgersi ai tecnici per un controllo

ed eventuali riparazioni (consultare la sezione ‘Assistenza clienti’).

Non bagnare il motore, il cavo o la spina.

Non lasciar pendere il cavo elettrico dal piano di lavoro e non lasciare che tocchi

superfici calde.

Non usare I'apparecchio per usi diversi da quelli domestici indicati.

prima dell’uso

Accertarsi che la tensione della rete elettrica corrisponda a quella indicata sul
lato inferiore dell’apparecchio.

Questo apparecchio & conforme alla Direttiva Comunitaria 89/336/CEE.

prima di usare per la prima volta

Rimuovere I'imballaggio, comprese le protezioni di plastica delle lame. Fare
molta attenzione: le lame sono taglienti. Queste protezioni vengono
usate solo come misura protettiva durante la fabbricazione e il trasporto e
possono essere gettate.

Lavare i componenti (consultare la sezione ‘Pulizia’).

legenda

robot

ElelCICICICICICICIC)IC)

spingitori

tubo di iempimento

coperchio

alberino motore rimovibile

vaschetta

dispositivo bloccante

avvolgicavo (posteriore)

corpo motore

controllo velocita/impulsi

attacco frullatore/dispositivo bloccante
calotta attacco frullatore/dispositivo bloccante
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frullatore

lama

anello di tenuta
caraffa
coperchio

tappo riempitore

ClCISICIS)

accessori

"apparecchio non ha in dotazione tutti gli accessori del seguente elenco. Per
informazioni sugli accessori in dotazione, vedere I'elenco del contenuto specifico
dell’apparecchio. Per acquistare un accessorio non incluso in dotazione,
rivolgersi al proprio venditore.

lama

impastatore (solo mod. FP530)

doppia frusta a ingranaggi

maxi-calotta

disco grosso per affettare/sminuzzare

disco fine per affettare/sminuzzare (mod. FP520/FP530)
disco fine per patatine (a fiammifero) (solo mod. FP530)
disco per grattugiare (confezione GB — non fornito)
spremiagrumi a ingranaggi (mod. FP520/FP530)
macinino (se fornito)

porta-accessori circolare KENSTORE ™

spatola

ricettario (se fornito)

BRORROB®ROO®®S

uso del robot

® Se si utilizza la vaschetta del robot da cucina, inserire la calotta
sull’attacco per il frullatore e fissarla in posizione, altrimenti il
robot non funzionera. Controllare che V sulla calotta sia allineato
rispetto a A sul corpo motore.

1 Installare la vaschetta. Posizionare I'impugnatura verso la parte retrostante, poi
abbassarla fino a bloccarla in posizione @.

2 Ora inserire I'alberino rimovibile @ su quello fisso del corpo motore.

3 Inserire un accessorio sopra I'alberino di rotazione.

® |nserire sempre il recipiente e I'accessorio sull’apparecchio prima di aggiungere
gli ingredienti.

4 Mettere il coperchio sulla vaschetta @ e ruotarlo in senso orario fino ad allineare
la freccia rispetto alla linea visibile sulla calotta dell’attacco.

5 Accendere e selezionare una velocita.

® |l robot da cucina non funziona se prima non si monta
correttamente il coperchio o la calotta dell’attacco.

® Usare il comando ad impulsi (P) per lavorare ad intermittenza gli ingredienti.
"apparecchio continua a funzionare fino a quando non si rilascia la levetta.

6 Rimuovere coperchio, accessori e recipiente eseguendo la procedura inversa.

® Spegnere prima di rimuovere il coperchio.

importante

® Questo apparecchio non & indicato per macinare caffe in grani o per ottenere
zucchero a velo da zucchero granulato.

® Durante I'aggiunta di aromi o essenza di mandorle, evitare il contatto diretto con
la plastica in quanto pud provocare macchie permanenti.

uso del frullatore

1 Inserire I'anello di tenuta @ nella lama @), verificando di montarlo in modo
corretto.

Se la tenuta é danneggiata o viene inserita male, ’apparecchio
perdera.

Awvitare il bicchiere nell’unita lame.

Introdurre gli ingredienti nel bicchiere.

Chiudere il coperchio con il tappo, quindi girare.

Ruotare in senso orario il coperchio per bloccarlo in posizione sulla caraffa.
Togliere la calotta dall’attacco per il frullatore ruotandola in senso antiorario.
Inserire il frullatore sull’attacco e ruotarlo per bloccarlo in posizione @.
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importante

o |l frullatore funziona solo se la vaschetta del robot e il coperchio
sono in posizione.

® Nell’usare P’attacco per il frullatore, non dovrebbero esserci
utensili all’interno della vaschetta.

8 Selezionare una velocita o utilizzare 'interruttore a impulsi.

suggerimenti

® Quando si prepara la maionese, introdurre tutti gli ingredienti, tranne I'olio, nel
frullatore. Quindi, con I'apparecchio in funzione, versare I'olio nel tappo e
lasciarlo fluire attraverso di esso.

® | e miscele spesse, come paté e creme, possono richiedere I'uso della spatola.
Se la miscelazione risultasse difficoltosa, aggiungere altro liquido.

® Per tritare il ghiaccio, aggiungere 15 ml di acqua ogni 6 cubetti. Usare
I'interruttore a impulsi.

® Fare raffreddare i liquidi caldi prima di miscelarli nel frullatore; se il coperchio non
e stato chiuso correttamente e salta via, il liquido potrebbe schizzare.

® Per preservare il frullatore, non azionarlo pit a lungo di 60 secondi. Spegnere
non appena si ottiene la consistenza desiderata.

® Non introdurre spezie perché potrebbero danneggiare la plastica.

® | ’apparecchio non funzionera se il frullatore non € inserito correttamente.

® Non introdurre ingredienti secchi nel frullatore prima di accenderlo. Se
necessario, tagliarli a pezzi; rimuovere il tappo; quindi, con I'apparecchio in
funzione, versarli uno alla volta.

® Non usare il frullatore per conservare alimenti. Mantenerlo vuoto prima e dopo
I'uso.

® Non miscelare piu di 1'% litri, meno per liquidi schiumosi come i frappé.

scelta di una velocita per tutte le funzioni

utensile/accessorio| funzione Velocita
FP510/520 FP530
Lama Preparare dolci 1-2 1-83
Amalgamare burro alla farina 2 3
Aggiungere acqua per unire
gli ingredienti 1 1
Sminuzzare/puré/paté 2 3
Lama con ,maxi-calotta| Minestre 1 1-2
Sbattitore Albumi 2 3
Uova e zucchero per pan di Spagna | 2 3
dietetico
Crema 1 1-2
Lama per impastare Miscele a lievitazione 2 2-3
Dischi - affettare/ Cibi solidi come carote,
sminuzzare/ formaggi duri 2 2-3
sfilettare Cibi pit morbidi come cetrioli,
pomodori 1 1
disco per grattugiare Grattugia parmigiano e patate per 1 1-2
gnocchi di patate alla tedesca.
Spremiagrumi Agrumi 1 1
Frullatore Lavora tutto 2 3
macinatutto Lavora tutto 2 3

capacita massime

® Pasta frolla, peso della farina 340¢g
® |mpasti a lievitazione, peso della farina 500 g
® Pan di Spagna, peso totale 1,5 Kg
® Carne da macinare, peso totale 600 g
® | jquidi (con calotta) 1,5 litri
® Sbattitore a due fruste 6 albumi

uso degli accessori

vedere la tabella precedente per informazioni su ciascun
accessorio.

@ lama/@® lama per impastare
La lama ¢ il piu versatile di tutti gli accessori. La consistenza
ottenuta dipende dal tempo di lavorazione. Per ottenere
composti di consistenza meno omogenea, usare
I'interruttore a impulsi.
Utilizzare la lama per preparare torte e dolci, macinare
carne cruda e cotta, vegetali, noci, preparare pasticci,
creme, zuppe cremose e sbriciolare biscotti e pane.
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Utilizzarla inoltre per preparare impasti a lievitazione se la lama per impastare
non & in dotazione.

Usare la lama per impastare per gli impasti a lievitazione.

suggerimenti
lama

® Tagliare gli alimenti, come carne, pane o verdure, in cubetti di circa 2 cm prima
di lavorarli.

® Spezzettare i biscotti e aggiungerli attraverso il tubo di riempimento mentre
I’'apparecchio & in funzione.

® Per |a preparazione delle torte, usare burro appena estratto dal frigorifero e
tagliato in cubetti di 2 cm.

® Non esagerare con il tempo di lavorazione.
lama per impastare

® |ntrodurre gli ingredienti secchi nel recipiente e aggiungere il liquido attraverso il
tubo di riempimento mentre I'apparecchio & in funzione. Lavorare per 60 - 90
secondi fino a ottenere una palla di impasto omogenea ed elastica.

® Reimpastare solo a mano. Si sconsiglia di rimpastare nel recipiente per non
compromettere la stabilita dell’apparecchio.

sbattitore a due fruste

Usare solo per miscele soffici, ad esempio albumi,
panna o latte evaporato e per montare le uova e lo
zucchero per il pan di Spagna dietetico. Le miscele piu
consistenti, come farina e burro, danneggiano lo
sbattitore.

uso dello sbattitore

1 Inserire I'alberino di rotazione e il recipiente nel blocco
motore.

2 Spingere e assicurare un frullino alla volta nella testina di
rotazione () .

3 Inserire lo sbattitore facendolo girare delicatamente sull’alberino di rotazione fino
a incastrarlo.

4 Aggiungere gli ingredienti.

5 Inserire il coperchio, accertandosi che la parte terminale dell’alberino sia infilata
al centro del coperchio.

6 Accendere I'apparecchio.

importante

® La frusta non é idonea per preparare torte monostadio né per
montare burro/margarina e zucchero. Per preparare torte,
utilizzare sempre la lama.

suggerimenti

® | risultati migliori si ottengono quando le uova sono a temperatura ambiente.

® Accertarsi che il recipiente e lo sbattitore siano puliti e privi di qualsiasi traccia di
burro prima di azionarli.

maxi calotta
Durante la miscelazione dei liquidi, usare la maxi calotta @0
insieme alla lama. Cio consentira di aumentare la
capienza del recipiente da 1 litri a 1,5 litri e di ottimizzare
le prestazioni di sminuzzamento della lama.

Inserire I’alberino di rotazione e il recipiente nel motore.
Inserire la lama.

Aggiungere gli ingredienti da lavorare.

Collocare la calotta sopra la lama, accertandosi che
poggi sul bordo interno del recipiente (© .

Non esercitare pressione sulla calotta, tenerla
per la presa centrale.

5 Inserire il coperchio e accendere I'apparecchio.
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dischi per affettare e sminuzzare

dischi per affettare e sminuzzare reversibili:
spesso (), sottile

Lato per sminuzzare: sminuzza formaggio, carote,
patate e alimenti di consistenza simile.

Lato per affettare: affetta formaggio, carote, patate,
cavolo, cetrioli, zucchine, barbabietola e cipolle.

disco per sfilettare sottile (stile Julienne) &
Usare per tagliare patate a bastoncini; ingredienti solidi
per insalate, contorni, sughi e fritture miste (ad esempio,
carote, zucchine e cetrioli).

disco per grattugiare

Grattugia parmigiano e patate per gnocchi di patate alla
tedesca.

sicurezza

® Assicurarsi che il disco affilato si sia fermato completamente
prima di rimuovere il coperchio.

® Maneggiare i dischi affilati con cautela in quanto sono
estremamente taglienti

uso dei dischi affilati

1 Inserire I'alberino di rotazione e il recipiente nel
motore.

2 Tenendolo per la presa centrale, (d) inserire il disco
sull'alberino di rotazione con il lato appropriato rivolto
verso l'alto (®) .

3 Inserire il coperchio.

4 Scegliere il tubo di riempimento della dimensione
desiderata. Il pressatore contiene un tubo di
riempimento piu piccolo per la lavorazione di alimenti
singoli o sottili.

Per utilizzare il tubo di riempimento piccolo: inserire il
pressatore grande nel tubo di riempimento.

Per utilizzare il tubo di riempimento grande: usare i
due pressatori insieme.

5 Introdurre gli alimenti nel tubo di riempimento.

6 Accendere I'apparecchio ed esercitare una pressione uniforme con il
pressatore. Non infilare le dita nel tubo di riempimento.

suggerimenti

® Usare ingredienti freschi

® Non ridurre gli ingredienti in pezzi di dimensioni eccessivamente ridotte.
Riempire il tubo pit grande quasi fino al bordo. In tal modo si evitera che i pezzi
scivolino di lato durante la lavorazione. In alternativa, usare il tubo piccolo.

® Quando si usa il disco per sfilettare, introdurre gli ingredienti orizzontaimente.

® Per affettare o sminuzzare, gli ingredienti inseriti verticalmente (® risulteranno
tagliati pit corti rispetto a quelli posizionati orizzontalmente (g) .

® Dopo la lavorazione, rimarra sempre un certo quantitativo di residui sul disco o
nel recipiente.
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@ spremiagrumi

@
©)

per usare lo spremiagrumi

1

2

Lo spremiagrumi & indicato per spremere
arance, limoni, limoni verdi e pompelmi.

Cono
Filtro

Inserire I’alberino di rotazione e il recipiente
sul blocco motore.

Aggiungere il colino e ruotarlo in senso orario
fino a quando I'aletta sul colino si allinea con
la linea visibile sulla calotta dell'attacco ().
Applicare il cono sull’alberino di rotazione,
ruotando fino al completo inserimento (). ®

Tagliare il frutto a meta. Accendere e

premere il frutto sul cono.

Lo spremiagrumi non funzionera se il filtro non é bloccato
correttamente.

macinino

O

Si

Usare il macinino per erbe, frutta secca e chicchi di caffe.

complessivo delle lame
anello di tenuta
caraffa
coperchio con spolverizzatore
curezza
Non montare mai il gruppo delle lame sull’apparecchio senza

prima aver installato la vaschetta.
Non svitare mai la vaschetta quando € il macinatutto € ancora
inserito sull'apparecchio.

Non toccare le lame affilate. Tenere il complessivo delle lame
fuori della portata dei bambini.

Non togliere mai il macinatutto prima che le lame abbiano
smesso del tutto di girare.

importante

A garanzia di una lunga durata del macinino, non azionarlo mai
continuamente per pit di 30 secondi. Spegnerlo non appena gli
alimenti hanno raggiunto la consistenza desiderata.

Non lavorare le spezie, che possono infatti danneggiare la
plastica.

"apparecchio non funziona se si € installato incorrettamente il
macinino.

Usare esclusivamente ingredienti secchi.

come usare il macinino

1

Versare gli ingredienti nella vaschetta, riempiendola
per non piu di meta.

Inserire I'anello di tenuta nel complessivo delle lame.
Capovolgere il complessivo delle lame. Abbassarlo
sulla vaschetta, tenendo le lame rivolte verso il
basso.

Awvitare il complessivo delle lame sulla vaschetta,
fino a stringerlo a mano.

Togliere la calotta dall’attacco per il frullatore
ruotandola in senso antiorario.

Inserire il macinino sull’attacco per il frullatore e
bloccarlo in posizione ruotandolo in senso orario (§) .
Impostare sulla velocita massima, oppure usare il controllo ad impulsi.

Dopo aver macinato gli ingredienti & possibile rimettere il complessivo delle
lame con il coperchio prowvisto di spolverizzatore e spolverizzare gli ingredienti
come desiderato.

Si ricorda che il coperchio con spolverizzatore non & ermetico.

consigli
Le erbe si tritano meglio se sono pulite ed asciutte.



gruppo motore

® Pulire con un panno umido, quindi asciugare. Accertarsi che nell’area del
meccanismo di sicurezza non ci siano residui di alimenti.

gli accessori, inseribile nella vaschetta. ® Awolgere la lunghezza di cavo in eccesso attorno all’awolgicavo, dietro

\ L I'apparecchio.
per usare il porta-accessori circolare

@2 Porta-accessori circolare KENSTORE™

Questo robot da cucina viene fornito con un sostegno circolare per conservare

frullatore/macinino

Svuotare la caraffa/vaschetta prima di svitarla dal gruppo delle lame.

Lavare a mano la caraffa/vaschetta.

Rimuovere e lavare la guarnizione.

Non toccare le lame affilate, utilizzare una spugna con acqua insaponata per
pulirle e sciacquarle abbondantemente con acqua corrente. Non immergere
Punita lame nell’acqua.

5 Lasciare asciugare capovolta.

1 Inserire la lama nella vaschetta.

2 Ora inserire la frusta i dischi e la calotta nel sostegno per gli accessori ().

3 Montare il sostegno per accessori sulla lama, seguiti dal coperchio del robot da
cucina (.

~ O =

sbattitore a due fruste

® Staccare le fruste dalla testa di azionamento tirandole delicatamente. Lavarle in
acqua tiepida e sapone.

® Strofinare la testa di azionamento con un panno umido, quindi asciugare. Non
immergere la testa di azionamento nell’acqua.

tutti gli altri componenti

® | avare a mano, quindi asciugare.

® Alternativamente & possibile lavarli nel cestello superiore della lavastoviglie,
usando un ciclo di lavaggio breve e a bassa temperatura.

assistenza clienti

® Se il cavo & danneggiato, per ragioni di sicurezza esso deve essere sostituito
da Kenwood o da un tecnico autorizzato Kenwood.

® Se il robot da cucina non dovesse funzionare correttamente,
prima di telefonare al reparto assistenza leggere la seguente
guida alla localizzazione dei guasti.

In caso di bisogno di aiuto:
® Durante 'uso dell’apparecchio
® Spegnere sempre e scollegare dalla rete prima di pulire. ® Per assistenza o parti di ricambio
® Maneggiare le lame e i dischi affilati con cautela in quanto sono estremamente Contattare il punto vendita in cui & stato acquistato I'apparecchio.
taglienti.
® Alcuni alimenti possono scolorire la plastica. Cio rientra nella noma e non
danneggia la plastica né pregiudica il gusto degli alimenti. Sfregare con un
panno imbevuto di olio vegetale per eliminare la macchia.

manutenzione e pulizia

Guida alla localizzazione dei guasti

Problema Causa Soluzione

Il robot non funziona Manca la corrente Controllare che la spina dell’apparecchio sia inserita

nella presa elettrica

La calotta dell’attacco per il frullatore
non ¢ fissata in posizione

Il coperchio sulla vaschetta non € ben chiuso

Il frullatore non & ben inserito

Nell’usare la vaschetta del robot € necessario
inserire la calotta sull’attacco e bloccarla in
posizione, altrimenti il robot non funzionera

Robot e frullatore non funzioneranno se non si
inserisce correttamente il coperchio della vaschetta

Il frullatore non funziona se & inserito male

Se tutto quanto sopra € corretto, controllare il
fusibile/interruttore principale dell'impianto elettrico

Il coperchio & aperto ma la spia del selettore della
velocita rimane accesa

Se il coperchio non &€ chiuso quando si seleziona
una velocita, il robot si ferma ma il selettore della
velocita rimane acceso, per ricordarvi che
I’apparecchio entrera in funzione non appena si
richiude il coperchio.

Prima di togliere il coperchio, spostare sempre a
“0” il selettore della velocita

Il frullatore perde dalla base della lama.

Manca la tenuta
La tenuta ¢ inserita male
La tenuta € danneggiata

Controllare che la tenuta sia ben inserita e non
abbia subito danni

Chiamare il Reparto assistenza e richiedere una
tenuta di ricambio

Gli utensili/accessori danno scarse prestazioni

Leggere i consigli nella sezione “Uso dell’accessorio”.Controllare di aver montato correttamente gli

accessori.
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Portugués

Por favor desdobre as ilustracées da primeira pagina.

seguranca

® As laminas e os discos s&o afiados. Manusei-os com @
cuidado. Quando manusear ou limpar a lamina,
segure-a sempre pela pega @ existente na
extremidade superior e mantenha os dedos
afastados do gume.

® Retire sempre a lamina antes de retirar os alimentos da taga.

® Mantenha as maos e os utensilios afastados da taga e do liquidificador
enquanto o aparelho estiver ligado a corrente eléctrica.

® Desligue o aparelho e retire a ficha do cabo de alimentacéo da tomada de
parede:
o antes de instalar ou retirar as pegas
o apds a utilizagdo
O antes das operagdes de limpeza

® Nao utilize os dedos para empurrar os alimentos no tubo de alimentacgao. Utilize
sempre o(s) calcador(es) fornecido(s).

® Antes de tirar a tampa da taga ou de retirar o liquidificador/moinho da unidade
do motor:
o desligue o aparelho;
O aguarde até o acessorio/as laminas pararem totalmente;
o Tenha cuidado em n&o desenroscar o copo do liquidificador ou 0 moinho da

unidade das laminas.

® Deixe os liquidos quentes arrefecerem antes de os misturar no liquidificador - se
a tampa nao tiver sido apertada correctamente e se se soltar, o liquido pode
derramar-se.

® N3o utilize a tampa para accionar o robd de cozinha, utilize sempre o botéo de
velocidade on/off.

® Este aparelho pode ficar danificado e provocar ferimentos se
exercer demasiada for¢ca sobre o mecanismo de entrebloqueio.

® [Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por criangas ou pessoas doentes

sem supervisao.

Nao utilize acessorios ndo autorizados.

Nao permita que as criancas brinquem com este aparelho.

N&o deixe o aparelho sem supervisdo quando estiver ligado.

Nao utilize o aparelho se estiver danificado. Os aparelhos danificados devem

ser verificados ou reparados: consulte ‘assisténcia técnica’.

N&o deixe que a unidade de alimentacdo, o cabo ou a ficha fiquem molhados.

® N3ao deixe que o cabo fique pendurado ao longo da extremidade de uma mesa
ou bancada ou entre em contacto com superficies quentes.

® Utilize o robd de cozinha apenas para os fins para os quais foi concebido.

antes de ligar

® Certifique-se de que a corrente eléctrica doméstica corresponde a indicada na
base do aparelho.

® Este aparelho estd em conformidade com a Directiva 89/336/CEE da
Comunidade Econdémica Europeia.

antes de utilizar o aparelho pela primeira vez

1 Retire todas as protecgdes plasticas incluindo o revestimento plastico das
l&aminas. Tome atencao pois as laminas sdo muito afiadas. Os
revestimentos plasticos devem ser retirados pois destinam-se apenas a
protecgao das laminas durante o fabrico e o transporte.

2 Lave as pegas de acordo com as instru¢des da secgéo ‘limpeza’

componentes
robd de cozinha

calcadores

tubo de alimentagao

tampa

veio accionador destacavel

taga

entrebloqueio de seguranga

arrumagao do cabo (nas costas do aparelho)

unidade do motor

comandos de velocidade/impulsos

tomada de encaixe/entrebloqueio de seguranga do liquidificador
tampa da tomada de encaixe/entrebloqueio de seguranga do liquidificador

ClelCICISICICICICICIC)
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liquidificador

laminas

anel vedante

copo

tampa

tampa de enchimento

ClCISICIS)

acessorios adicionais

Nem todos os acessorios listados abaixo sdo fornecidos com o robd de
cozinha. Consulte a lista de pegas fornecida. Para adquirir um acessorios ndo
fornecido, contacte o revendedor onde adquiriu o robd de cozinha.

l&aminas de ago

utensilio para massas (FP530 apenas)

pinha dupla

clpula maxi-blend

disco para corte/picado grosso

disco para corte/picado fino (FP520/FP530)

disco para corte fino (estilo Juliana) (FP530 apenas)
disco de raspar (embalagem do R.U. — nao fornecido)
espremedor de citrinos (FP520/FP530)

moinho (se for fornecido)

carrocel de acessorios KENSTORE™

espatula

livro de receitas (se for fornecido)

BRORROB®ROO®®S

utilizar o robd de cozinha

® Ao utilizar a taca do robot de cozinha, a tampa da tomada de
encaixe do liquidificador deve estar colocada e travada na
posicao correcta, caso contrario a maquina nao funcionara.
Certifique-se de que o simbolo ¥ na tampa da tomada de encaixe
fica alinhado com o simbolo A na unidade do motor.

1 Instale a taga. Coloque a pega virada para tras, baixe a taga e rode-a para a
direita até prender @.

2 Seguidamente instale o veio accionador destacével @) sobre o veio fixo da
unidade do motor.

3 Encaixe um acessorio no veio accionador.

® Cologue sempre a taga e o acessorio no aparelho antes de adicionar os
ingredientes.

4 Cologue a tampa na taca @ — rode-a para a direita até a seta da tampa ficar
alinhada com a linha na tampa da tomada de encaixe.

5 Ligue o aparelho e seleccione uma velocidade.

® O robot nao funcionara se a tampa da taca ou a tampa da tomada
de encaixe nao estiverem instaladas correctamente.

® Utilize os impulsos (P) para operagdes breves. O comando dos impulsos
funcionara enquanto a patilha estiver nessa posi¢ao.

6 Efectue o procedimento acima pela ordem inversa para retirar a tampa, os
acessorios e a taga.

® Desligue sempre o aparelho antes de retirar a tampa.

importante

® O robd n&o foi concebido para esmagar ou moer graos de café nem
transformar agucar granulado em agucar mais fino.

® Quando adicionar esséncia ou aroma de améndoa as misturas, evite o contacto
com as pegas de plastico pois tal pode resultar em manchas permanentes.

utilizar o liquidificador

1 Instale o anel vedante @ na unidade das laminas @), certificando-se de que o

anel esté correctamente colocado.

Poderao ocorrer fugas se o anel vedante estiver danificado ou

incorrectamente instalado.

Fixe o jarro a unidade de laminas.

Coloque os ingredientes no jarro.

Encaixe a tampa de enchimento na tampa e, em seguida, rode-a.

Rode a tampa para a direita para a prender no copo.

Tire a tampa da tomada de encaixe do liquidificador rodando-a para a

esquerda.

7 Cologue o liquidificador sobre a tomada de encaixe do mesmo e rode-o para
prender @.

o O~ wWN



importante

® O liquidificador s6 funcionara com a taca e a tampa do robot na
posicao devida.

® Ao utilizar a tomada de encaixe do liquidificador, recomendamos

que retire todos os orios da taca.
8 Seleccione uma velocidade ou utilize o botao de impulso.
sugestoes

® Quando fizer maionese, cologue todos os ingredientes no liquidificador excepto o
6leo. Com o aparelho em funcionamento, adicione o dleo através da tampa de
enchimento e deixe-o misturar-se com os outros ingredientes.

® As misturas espessas, como patés e massas, podem ter de ser raspadas. Se
tiver dificuldades em misturar os ingredientes, adicione mais liquido.

® Quando esmagar gelo, adicione 15 mis (1colher de sopa) de dgua para cada 6
cubos de gelo. Utilize o botdo de impulso.

® Deixe que os liquidos quentes arrefegcam antes de os misturar no liquidificador -
se a tampa nao tiver sido colocada correctamente e se se soltar, o liquido pode
derramar-se.

® Para garantir um tempo de vida Util prolongado para o liquidificador, ndo o
accione durante mais de 60 segundos seguidos. Desligue-o assim que obtiver
a consisténcia pretendida.

® NZo utilize especiarias - podem danificar o plastico.

® O aparelho néo funciona quando o liquidificador for colocado incorrectamente.

® N&o introduza ingredientes secos no liquidificador antes de o ligar. Se for
necessario, corte-os em pedagos mais pequenos, retire a tampa de enchimento
e, em seguida, introduza-os um a um com a maquina em funcionamento.

® Nao utilize o liquidificador como recipiente de armazenamento. Mantenha-o
vazio antes e depois de o utilizar.

® Nao misture mais de 1'% litros (2 pts 12 floz) - quantidade inferior para liquidos
cremosos como batidos.

escolher uma velocidade para todas as funcdes

utensilio/acessério | funcao velocidade
FP510/520 FP530
lamina Fazer bolos 1-2 1-3
Misturar a gordura com farinha 2 3
Adicionar dgua para misturar
ingredientes para bolos 1 1
Cortar/purés/patés 2 3
Laminas de ago com Sopas 1 1-2
cupula maxi-blend
pinha claras de ovo 2 3
ovos e acugar para pao-de-lé magro |2 3
natas 1 1-2
utensilio para massa misturas levedadas 2 2-3
discos - cortar as rodelas/| ingredientes consistentes como cenduras,
picar/ queijos duros 2 2-3
cortar Alimentos moles como pepinos,
tomates 1 1
disco de ralar Rala queijo Parmeséo e batatas
para bolinhos de massa de batata
alemaes 2 3
espremedor de citrinos |  Citrinos 1 1
liquidificador Todos os tipos de processamento |2 3
moinho Todos os tipos de processamento |2 3
capacidades maximas
® Peso da massa para biscoitos amanteigados 340 g
® Peso da massa com fermento 500 g
® Peso total para pao-de-16 1,5 Kg
® Peso total para carne picada 600 g
® Jiquidos com campéanula 1,5 litros
® Pinha com duas varetas 6 claras de ovo
utilizar os acessorios
consulte a tabela acima para obter as velocidades
adequadas a cada acessorio. ®@
@ lamina/@® utensilio para massa
A lamina é o acessorio mais versatil. A duragdo do
processamento determina a textura obtida. Para texturas mais
espessas Uutilize o botao de impulso.
Utilize a lamina para bolos e biscoitos, picar carne crua e
cozida, vegetais, nozes, patés, pastas, sopas em puré e ralar
biscoitos e pao. Pode também ser utiizada para misturas com
massas levedadas quando o utensflio para massa ndo é
fornecido. ®—
Utilize o utensilio para massa quando utilizar misturas
levedadas.
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sugestoes
lamina

® Corte alimentos como carne, pao e vegetais em cubos com aproximadamente
2cm/3/4 pol antes de os processar.

® Os biscoitos devem ser partidos em pedagos e adicionados através do tubo de
alimentacé@o com o aparelho em funcionamento.

® Quando estiver a fazer biscoitos amanteigados, utilize gordura retirada
directamente do frigorifico e cortada em cubos de 2cm/3/4 pol.

® Tome atencao para nao cortar os alimentos em demasia.
utensilio para massa

® Coloque os ingredientes secos na taga e adicione liquido através do tubo de
alimentagdo com o aparelho em funcionamento. Processe até obter uma bola
de massa macia e elastica. Demora cerca de 60 - 90 segs.

® \/olte a amassar apenas com as maos. Nao volte a amassar utilizando a taga
pois o robd pode ficar instavel.

pinha com duas varetas
Utilize para misturas leves como, por exemplo, claras
de ovo, natas, leite e pd ou bater ovos e agucar para
obtengéo de massas magras tipo pao-de-16. Misturas
mais pesadas como gordura e farinha podem danificar
o utensilio.

utilizar a pinha

1 Instale o veio accionador e a taga na unidade de
alimentacé&o.

2 Encaixe correctamente cada vareta na cabeca
accionadora ® .

3 Instale a pinha, rodando-a cuidadosamente até ficar
encaixada no veio accionador.

4 Adicione os ingredientes.

5 Coloque a tampa - certificando-se que a extremidade do veio fica alinhada com
0 centro da tampa.

6 Ligue o aparelho.

importante

® A pinha dupla nao é adequada para fazer bolos batidos numa sé
fase nem para misturar gordura e acucar, pois estas misturas
provocarao danos na pinha. Utilize sempre as laminas de aco
para fazer bolos.

sugestoes

® Para obter resultados éptimos, utilize ovos a temperatura ambiente.

® Certifique-se de que a taga e as varetas estéo limpas e nao tém gordura
agarrada.

@ cupula maxi-blend
Utilize a clpula maxi-blend juntamente com a lamina
para misturar liquidos. A capacidade de processamento
de liquidos aumenta de 1 litros para 1,5 litros, as fugas
sao eliminadas e os resultados de corte da lamina sao
melhorados.

1 Instale o veio accionador e a taga na unidade de
alimentacé&o.

Coloque a lamina.

Adicione os ingredientes a processar.

Instale a clpula sobre a parte superior da lamina,
certificando-se de que fica correctamente encaixada

na saliéncia existente no interior da taga (©) . Nao faca
pressao sobre a cupula. Segure-

a pela pega central.

5 Coloque a tampa e ligue o aparelho.

discos de cortar as rodelas/picar

discos de cortar as rodelas/picar reversiveis -
grosso (), fino @

Utilize o lado de picar para queijo, cenouras, batatas e
alimentos de textura semelhante.

Utilize o lado de cortar as rodelas para queijo, batatas,
couve, pepino, curgetes, beterraba e cebolas.

disco de cortar (estilo palha) fino &

Utilize para cortar: batatas fritas tipo

palha ingredientes consistentes para saladas,
guarni¢des, guisados e salteados (por exemplo,
cenoura, nabo, curgetes e pepino).

disco de ralar

Rala queijo Parmeséao e batatas para bolinhos de massa
de batata alemaes.
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seguranca

® S¢ retire a tampa depois de o disco de corte parar totalmente.
® Manuseie cuidadosamente os discos de corte - sao
extremamente afiados

utilizar os discos de cortar

1 Instale o veio accionador e a taga na unidade de
alimentagao.

2 Segure a pega central (d) e cologue o disco no veio
accionador com o lado adequado virado para cima ®-

3 Cologue a tampa.

4 Escolha o tipo de tubo de alimentagéo que pretende
utilizar. O calcador contém um tubo de alimentacéo
mais pequeno para processamento de ingredientes
individuais ou finos.

Para utilizar o tubo de alimentagdo pequeno,
introduza primeiro o calcador grande no tubo de
alimentagé&o.

Para utilizar o tubo de alimentagdo grande, utilize os
dois calcadores em conjunto.

5 Introduza os alimentos no tubo de alimentagao.

6 Ligue o aparelho e empurre uniformemente os alimentos com o calcador -
nunca introduza os dedos no tubo de alimentacao.

sugestoes

® Utilize ingredientes frescos

® Nao corte os alimentos em pedagos demasiado pequenos. Encha
praticamente toda a largura do tubo de alimentacéo. Isto evita que os
alimentos escorreguem lateralmente durante o processamento. Pode também
utilizar o tubo de alimentagao pequeno.

® Quando utilizar o disco de cortar, coloque os ingredientes na horizontal.

® Quando cortar as rodelas ou picar: os alimentos colocados na vertical (f) s&o
cortados em pedagos mais pequenos do que os alimentos colocados
na horizontal (@) .

® Terminado o processamento, encontrara sempre restos no disco ou na taga.

@ espremedor de citrinos

Utilize o espremedor de citrinos para obter
0 sumo de citrinos (por exemplo, laranjas,
lim&es, limas e toranjas).

@ cone
®@ passador

utilizar o espremedor de
citrinos

1 Instale o veio accionador e a taga na
unidade de alimentagéo.

2 Instale o coador e rode-o para a direita até
a aba de seguranca do coador ficar
alinhada com a linha da tampa da tomada
de encaixe do liquidificador () .

3 Cologue o cone sobre o
veio accionador, rodando-o até descer
totalmente (7).

4 Corte a fruta ao meio. Em seguida, ligue o
aparelho e pressione a fruta contra o cone.

® O espremedor de citrinos nao funciona quando o passador for
colocado incorrectamente.

moinho

Utilize o moinho para picar ervas aromaticas e frutos secos
e para moer gréos de café.

unidade das laminas
anel vedante

boigo

tampa de polvilhar

@OEO

Nunca instale a unidade das laminas na sua maquina

sem o copo instalado.

Nunca desenrosque 0 copo enquanto o moinho de

especiarias estiver instalado na maquina.

® Nao toque nas laminas afiadas. Mantenha a unidade das
laminas afastada das criangas.

® Nunca retire 0 moinho de especiarias até as laminas

terem parado completamente.

importante

® Para garantir uma longa vida Util do seu moinho, nunca o
deixe funcionar por mais de 30 segundos. Desligue-o logo
que consiga a consisténcia certa.

® Nao utilize a maquina com especiarias — podem danificar o
plastico.

® A maquina nao funcionara se 0 moinho estiver
incorrectamente instalado.

® Utilize apenas com ingredientes secos.

utilizacao do moinho

1 Deite os ingredientes no recipiente. Nao encha mais
de meio.

2 Coloque o anel vedante na unidade das laminas.

3 Vire a unidade das laminas ao contrario. Coloque-a
dentro do recipiente, com as laminas para baixo.

4 Enrosque a unidade das laminas no recipiente até
estar bem apertada.

5 Tire a tampa da tomada de encaixe do liquidificador
rodando-a para a esquerda.

6 Cologue o0 moinho sobre a tomada de encaixe do
liquidificador e rode-o para a direita até prender (). =

7 Ligue a velocidade maxima ou utilize o pulsador.

8 Depois de moer, pode substituir a unidade das
ldaminas pela tampa para polvilhar e polvilhar os alimentos.

® A tampa para polvilhar nao é impermeavel ao ar.

sugestoes
® Obtera melhores resultados se picar as ervas aromaticas quando limpas e secas.

@) Carrocel de acessoérios KENSTORE™

O seu robot de cozinha traz um carrocel para armazenar 0s acessorios que
encaixa na taga.

utilizacao do carrocel de armazenamento

1 Coloque as laminas de ago na taga.
2 Seguidamente instale a pinha dupla, os discos e a cupula no carrocel ¥).
3 Instale o carrocel sobre as laminas de ago e coloque a tampa do robot por

cima (D).




manutencéo e limpeza

A WOWN

Desligue sempre o aparelho e retire a ficha do cabo de alimentagéo da tomada
de parede.

Manuseie as laminas e dos discos de cortar com cuidado - sao extremamente
afiados.

Alguns alimentos podem retirar a cor do pléstico. Isto é perfeitamente normal e
n&o danifica o plastico nem altera o sabor dos alimentos. Limpe com o pano
humedecido com 6leo vegetal para recuperar a cor original.

unidade de alimentacao

Limpe com um pano humedecido e, em seguida, seque. Certifique-se de que
a area de entreblogeio ndo tem restos de alimentos agarrados.

Enrole o excesso de cabo em volta do suporte nas costas do aparelho.

liquidificador/moinho

Despeje o0 copo do liquidificador, ou 0 copo do moinho, antes de os
desenroscar da unidade das laminas.

Lave o copo do liquidificador e o copo do moinho a mao.

Retire e lave o anel de vedacéo.

Nao toque nas laminas afiadas - escove-as com agua quente e detergente e,
em seguida, enxague em agua corrente. Nao coloque a unidade de
laminas dentro de agua.

Deixe-a secar, colocando-a ao contrario.

pinha com duas varetas

Retire as varetas da cabeca accionadora, puxando-as com cuidado. Lave-as
em agua guente e detergente.

Limpe a cabega accionadora com um pano humedecido e, em seguida,
seque-a. Nao coloque a cabeca accionadora dentro de agua.

as restantes pecas

Lave-as a mao e, em seguida, seque-as.

Alternativamente, podem ser lavadas na prateleira superior da maquina de
lavar loiga. Recomendamos um programa curto e de baixa temperatura.

assisténcia e suporte ao cliente

® Se o cabo ficar danificado, tera de ser substituido pela Kenwood ou por um
centro de assisténcia técnica autorizado da Kenwood por motivos de
seguranga.

® Se tiver alguns problemas com o funcionamento do seu robot de
cozinha, antes de chamar um técnico, consulte o guia de
resolucdo de problemas.
Se necessitar de ajuda para:

® Utilizar o aparelho

® Recorrer aos servigos de assisténcia técnica ou reparagoes
Contacte o estabelecimento onde adquiriu o robd de cozinha.

Guia de resolugéo de problemas

Problema Causa

Solucao

O robot n&o funciona Falta de energia

nao esté travada.

travada.

travado.

A tampa da tomada de encaixe do liquidificador

A tampa da taga néo esta correctamente

O liquidificador néo esta correctamente

Verifique se o robot estéa ligado a corrente

Ao utilizar a taga do robot, a tampa da tomada de
encaixe deve estar colocada e travada, sendo o
robot ndo funcionara.

O robot e o liquidificador ndo funcionarao se a
tampa da taca néo estiver correctamente instalada.

O liquidificador nao funcionara se estiver
incorrectamente instalado.

Se néo se aplicar qualquer dos problemas acima,
verifique o fusivel/interruptor doméstico.

A tampa ndo esta travada, mas a luz do comando
de velocidade continua iluminada

Se a tampa n&o estiver travada e for
seleccionada uma velocidade, o robot

parara, mas o comando de velocidade
permanecera iluminado. Isto serve para

o recordar de que o aparelho comegara

a funcionar assim que tornar a travar a tampa.

Seleccione sempre a velocidade “0” no comando
de velocidade antes de retirar a tampa.

O liquidificador tem uma fuga da base do Falta o anel vedante

conjunto das laminas.

Anel vedante incorrectamente instalado
Anel vedante danificado.

Verifique se o anel vedante esta correctamente
instalado e nao danificado.

Contacte os Servigos de Assisténcia Técnica ao
Cliente para obter um anel vedante novo.

Mau desempenho dos utensilios/acessorios

Consulte as sugestdes na secgéo respectiva em “Utilizagao dos Acessorios”. Verifique
se 0s acessorios estdo correctamente montados.
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Espanol

Antes de leer, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones
seguridad
® | as cuchillas y los discos de corte estan muy afilados; ©)

2

el

manéjelos con cuidado. Sostenga siempre la cuchilla

por el asa @), situada en la parte superior, y

mantenga los dedos alejados de los bordes

cortantes, tanto durante el uso como en las

operaciones de limpieza.

Retire siempre la cuchilla antes de vaciar el contenido del bol.

Mantenga las manos y los utensilios alejados del bol y de la jarra de la licuadora

mientras el aparato esté conectado a la toma de corriente eléctrica.

Apague y desconecte el aparato:

o antes de montar o desmontar cualquier componente

o después del uso

o antes de limpiarlo

Nunca utilice los dedos para empuijar los alimentos en el tubo de entrada.

Utilice siempre el embutidor que se suministra con el aparato.

Antes de quitar la tapadera del bol, o la licuadora/molinillo de la unidad de

potencia:

o desenchufe el aparato;

o espere hasta que los accesorios/cuchillas se hayan parado totalmente;

o Tenga cuidado de no desenroscar la jarra de la licuadora o el molinillo de la
unidad de cuchillas.

Deje enfriar los liquidos calientes antes de mezclarlos en la licuadora; si la tapa

no esta bien encajada y se suelta, podria quemarse con las salpicaduras.

No utilice la tapa para hacer funcionar el robot de cocina; utilice siempre el

control de velocidad de encendido/apagado.

Este aparato se estropeara y puede producir lesiones si el

mecanismo de enclavamiento se ve sometido a una fuerza

excesiva.

No deje que nifios ni personas discapacitadas manejen este aparato sin

supervision.

Nunca utilice un accesorio no autorizado.

No permita que los nifios jueguen con este aparato.

Nunca deje este aparato desatendido.

Nunca utilice un aparato danado. Haga que lo revisen o reparen: vea ‘servicio’.

Nunca permita que se mojen el bloque motor, el cable o el enchufe.

No deje que el cable de alimentacion eléctrica cuelgue de la mesa o zona de

trabajo ni esté en contacto con superficies calientes.

Este procesador de alimentos es para sélo uso doméstico; no lo utilice para

otros fines.

antes de enchufar el robot de cocina

Asegurese de que la corriente eléctrica es la misma que figura en la parte
inferior del aparato.

Este aparato cumple con la Directiva de la Comunidad Econémica Europea
89/336/EEC.

antes de utilizar el robot de cocina por primera vez

Retire todo el embalaje, incluidos los protectores de plastico de la cuchilla. Las
cuchillas estan muy afiladas. No guarde los protectores de plastico, ya
que solo se utilizan para proteger la cuchilla durante el proceso de fabricacion y
transporte.

Lave las piezas: vea ‘limpieza’.

ementos principales

robot de cocina

®o

CICICICISIGICICIC)

empujadores

tubo de introduccién de alimentos
tapadera

eje motor desacoplable

bol

cierre de seguridad

recogecables (parte trasera)
unidad eléctrica

control de velocidad/impulsos
salida de la licuadora/cierre
protector de la salida de la licuadora/cierre de seguridad
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licuadora

®
®
®
®
®

unidad de cuchillas
anillo sellador

jarra

tapadera

tapon de llenado

accesorios adicionales

SIS SISIIGESIOISISIGAS)

El robot de cocina puede no incluir todos los accesorios de la lista siguiente.
Revise la lista de accesorios que se suministra con el aparato. Para comprar un
accesorio que no esté incluido en el paquete, péngase en contacto con el
establecimiento en el que ha adquirido el aparato.

cuchilla

utensilio para amasar (FP530 sélo)

batidora mecanica con dos barillas

cubierta maxi-blend

disco rebanador/troceador grueso

disco rebanador/troceador fino (FP520/FP530)

disco cortador para patatas fino (estilo juliana) (FP530 sélo)
disco rallador (envase Reino Unido — no se suministra)
exprimidor de citricos mecanico (FP520/FP530)
molinillo (si se suministra)

Carrusel de accesorios KENSTORE™

espatula

libro de recetas (si se suministra)

para utilizar el robot de cocina

Si utiliza el bol del procesador de alimentos, el protector de la
salida de la licuadora debera estar encajado y en posicion de
cerrado, de no ser asi el procesador no funcionara. Asegurese de
que el ¥ del protector de salida esté alineado con el A de la
unidad eléctrica.

Ponga el bol. Ponga el mango hacia la parte trasera, bajelo y girelo en sentido
horario hasta que se fije @.

A continuacion, ponga el eje desacoplable @ sobre el gje fijo de la unidad
eléctrica.

Coloque el accesorio elegido sobre €l eje de transmision.

Ajuste bien el bol y los accesorios en la maquina antes de afadir cualquier
ingrediente.

Ponga la tapadera en el bol @ - gire en sentido horario hasta que la flecha de la
tapadera quede alineada con la linea del protector de la salida.

Encienda el aparato y seleccione una velocidad.

El procesador no funcionara si la tapadera o el protector de la
salida no estan encajados correctamente.

Utilice el botén de impulsos (P) para procesar poco tiempo. El impulso
funcionara durante el tiempo que se mantenga pulsada la palanca.

Siga el procedimiento anterior en sentido inverso para retirar la tapa, los
accesorios y el bol.

Desenchufe siempre el aparato antes de retirar la tapa.
importante

El robot de cocina no es apto para moler granos de café ni para convertir
azUcar granulado en azUcar extrafino.

Si ahade esencia de almendra o aromatizantes a las mezclas, evite el contacto
con el plastico ya que podrian quedar manchas permanentes.

uso de la licuadora

1

~N o OBk~ wN

Ponga el anillo sellador @) en la unidad de cuchillas @ — asegurandose de que
el sello esté correctamente colocado.

Si el sello esta dafiado o no esta correctamente colocado, podra
gotear.

Enrosque la jarra en la unidad de corte.

Ponga los ingredientes en la jarra.

Coloque el tapdn de llenado en la tapa y girelo.

Gire la tapadera en sentido horario para que se fije en la jarra.

Retire el protector de la salida de la licuadora girandolo en sentido antihorario.
Ponga la licuadora en la salida de la licuadora y gire para fijarla @.
importante

El accesorio de la licuadora funcionara sélo con el bol del
procesador y la tapadera en posicion.

Si utiliza la salida de la licuadora recomendamos que no haya
ningun utensilio en el bol.

Seleccione una velocidad o utilice el pulsador.



consejos

® Para hacer mayonesa, coloque todos los ingredientes en la licuadora, excepto el
aceite. Una vez que la maquina esté en funcionamiento, vierta el aceite en el tapén
de llenado y deje que caiga poco a poco.

® Al trabajar con mezclas espesas, por ejemplo, patés y salsas, puede ser
necesario desmenuzar los ingredientes. Si el proceso resulta dificil, ahada mas
liquido.

® Al triturar hielo afiada 1 cucharada sopera (15 mis) de agua por cada 6 cubitos.
Utilice el pulsador.

® Deje enfriar los liquidos calientes antes de mezclarlos en la licuadora; si la tapa
no se ha encajado perfectamente y el liquido se sale, podria quemarse con las
salpicaduras.

® Para garantizar la vida Util de la licuadora, no la haga funcionar mas de 60
segundos seguidos. Desenchufela tan pronto como consiga la consistencia
adecuada.

® No utilice el robot de cocina para triturar especias ya que podrian dafar el
plastico.

® [ aparato no funcionara si la licuadora no esta encajada correctamente.

® No ponga ingredientes secos en la licuadora antes de ponerla en marcha. Si
fuese necesario, cortelos en trozos pequenos; retire el tapon de llenado; con la
maquina en funcionamiento, introduzca los trozos uno a uno.

® No utilice la licuadora para almacenar liquidos. Manténgala limpia antes y
después de utilizarla.

® Nunca mezcle cantidades superiores a 1'% (un litro y medio); la cantidad debe
ser menor para liquidos espumosos, como los batidos a base de leche.

velocidad adecuada a cada funcion

utensilio/accesorio| funcién velocidad
FP510/520 | FP530
cuchilla Masa para tartas 1-2 1-8
Mezclar manteca con harina 2 3
Anadir agua para combinar
ingredientes para pasta quebrada 1 1
Picar/triturar/hacer patés 2
Cuchilla con la cubierta| Sopas 1 1-2
maxi-blend
montar Claras de huevo 2 3
Claras de huevo y azlicar para
merengues 2
Nata 1 1-2
herramienta para amasar Masas con levadura 2 2-3
discos - rebanadores/ Alimentos consistentes, como
troceadores/ zanahorias, quesos duros 2 2-3
picadores Alimentos mas blandos, como
pepinos, tomates 1 1
disco rallador Ralla queso parmesano y patatas
para bolas de patata a la alemana. | 2 3
exprimidor de citricos Frutas citricas 1 1
licuadora Procesa todo 1 1
molinillo de especias 2 3
capacidades maximas
® Peso de la harina para pasta con corteza de pan 340 g
® Peso de la harina para masa con levadura 500 g
® Peso total para bizcocho de elaboracion en un solo paso 1,56 Kg
® Peso total de carne para picar 600 g
® | jquidos con cubierta 1,5 litros
® Batidor doble 6 claras de huevo

uso de los accesorios

vea en la tabla anterior la velocidad adecuada a cada
accesorio.

@ cuchilla de corte/@® herramienta )
para amasar
La cuchilla de corte es el accesorio mas versétil de todos.
La textura obtenida depende del tiempo de elaboracion.
Para obtener texturas méas gruesas, utilice el pulsador de
control.
Utilice la cuchilla de corte para elaborar masas para tartas y
pasteles, picar carne cruda y cocinada, verduras, frutos
Secos, patés, purés, salsas, hacer masa quebrada y rallar
galletas y pan. También puede utilizarla para hacer masas ®—
con levadura si el aparato que ha adquirido carece de la
herramienta para amasar.

Para masas con levadura utilice la herramienta para amasar.

consejos
cuchilla

® Antes de procesar alimentos como carne, pan o verduras, cortelos en cubos de
2 cm aproximadamente.

® Corte las galletas en trozos e introduzcalos por el tubo de entrada mientras la
maquina esté en marcha.

® Para hacer masa quebrada, utilice manteca recién sacada de la nevera 'y
cortada en cubos de 2 cm.

® Tenga cuidado de no exceder el tiempo de proceso.
herramienta para amasar

® Coloque los ingredientes secos en el bol y afiada liquido por el tubo de entrada
con el aparato en funcionamiento. Procese los ingredientes hasta obtener una
bola de masa elastica y suave; el proceso suele tardar de 60 a 90 segundos.

® F| reamasado o la forma deben hacerse a mano solamente. No es aconsejable
reamasar o dar forma en el bol, ya que esta operacién podria afectar a la
estabilidad del aparato.

batidor doble

Utilicelo para alimentos ligeros como claras de huevo,
nata, leche evaporada, o para montar claras con azucar
para suflés 0 merengues. Las mezclas mas pesadas,
como las que llevan manteca y harina, podrian dafar el
accesorio.

uso del batidor

Acople el eje de transmisién y el bol en el bloque motor.

2 Inserte cada varilla hasta el fondo en el cabezal (©) .

3 Ajuste el batidor girandolo con cuidado hasta que
encaje en el eje de transmision.

4 Anada los ingredientes.

5 Ajuste la tapa; el extremo del eje debe quedar en el
centro de la tapa.

6 Encienda el aparato.

e

importante

® La batidora no es para hacer tartas en una fase ni para hacer
crema con grasa y azucar ya que estas mezclas la daharan.
Utilice siempre la cuchilla para hacer tartas.
consejos

® Para obtener los mejores resultados, los huevos deben estar a temperatura
ambiente.

® Antes de utilizar el bol y las varillas asegurese de que estan limpios y sin restos
de grasa.

@ cubierta de mezclado maximo ®

Para mezclar liquidos, utilice la cubierta de mezclado

maximo junto con la cuchilla. Esto le permitira @’
incrementar la capacidad de proceso de liquidos de v
1 litros a 1,5 litros y mejoraré el rendimiento de corte de

la cuchilla.

Acople el eje de transmisién y el bol en el bloque motor.
Ajuste la cuchilla.

Anada los ingredientes.

Ajuste la cubierta en la parte superior de la cuchilla
asegurandose de que encaja correctamente

en el borde interior del bol © . No haga presién
sobre la cubierta, agarrela por la parte
central.

5 Encaje la cubierta y encienda el aparato.
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discos rebanadores/troceadores

discos rebanadores/troceadores reversibles:
grueso (), fino &

Utilice el lado del troceador para trocear quesos,
zanahorias, patatas y alimentos de textura similar.
Utilice el lado del rebanador para cortar quesos,
zanahorias, patatas, coles, pepinos, calabacines,
remolachas y cebollas.

disco picador fino (estilo juliana) &

Utilicelo para cortar: patatas a estilo juliana o fritas a la
francesa; otros alimentos consistentes (por ejemplo,
zanahorias, nabos, calabacines, pepinos) para
ensaladas, guarniciones, guisos y fritos menudos.
disco rallador

Ralla queso parmesano y patatas para bolas de patata
a la alemana.




seguridad

® No retire nunca la tapa hasta que los discos de corte se hayan
parado completemante.

® Maneje los discos de corte con mucho cuidado; estan muy
afilados.

para utilizar los discos de corte

1 Coloque el eje de transmision y el bol en el bloque — N
motor. ® @ @

2 Sujetandolo por la parte central @), cologue el disco
en el eje de transmision con el lado apropiado en la
parte superior (€) .

3 Ajuste la tapa.

4 Elija el tubo de entrada adecuado al tamano de los
alimentos. El embutidor contiene un tubo de entrada  »
mas pequefo para procesar los elementos de uno
en uno o para ingredientes pequenos.

Para usar el tubo de entrada pequeno, introduzca
primero el embutidor grande en el tubo de entrada.
Para usar el tubo de entrada grande, utilice ambos
embutidores a la vez.

5 Coloque los alimentos en el tubo de entrada.

6 Encienda el aparato y empuije cada trozo firmemente con el embutidor; nunca
meta los dedos en el tubo de entrada.

consejos

® Utilice productos frescos

® No corte la comida en trozos demasiado pequenos. Llene el tubo de entrada
casi hasta arriba. Asf evitara que la comida se deslice hacia los lados al
procesarla. De forma alternativa, utilice el tubo de entrada pequefo.

® Al utilizar el disco picador, coloque los ingredientes en sentido horizontal.

® Al rebanar o trocear: cologue los alimentos en sentido vertical (), asi obtendra
rebanadas y cortes mas cortos que si los dispone horizontalmente (@) .

® Después de utilizar una cuchilla de corte, siempre quedaran pequefias
cantidades de desperdicios en el disco o en el bol.

@ exprimidor de citricos

Utilice el exprimidor de citricos para hacer
zumos de frutas citricas, como naranjas, @
limones, limas y pomelos.

@ cono
®@ colador

para utilizar el exprimidor de
citricos

1 Coloque el eje de transmision y el bol en el
bloque motor.

2 Ponga el colador y gire en el sentido
horario hasta que la aleta del cierre del
colador quede alineada con la linea del
protector de la salida ().

3 Coloque el cono sobre el gje de transmision
y girelo hasta que caiga hasta el fondo (7).

4 Corte la fruta en mitades. Encienda el
aparato y presione la fruta sobre el cono.

® EIl exprimidor de citricos no funcionara si el colador no esta
colocado correctamente. 29

molinillo -

g R
Utilice el molinillo para moler hierbas, nueces y granos de @ < >
café. I

@ unidad de cuchillas
® anillo de cierre

® jarra

@ tapadera rociadera

seguridad

® Nunca acople la unidad de cuchillas al aparato sin estar la
jarra puesta.

® Nunca desenrosque el tarro mientras el multimolinillo esté
colocado en el aparato.

® No toque las cuchillas afiladas. Mantenga la unidad de
cuchillas fuera del alance de los nifos.

® Nunca quite el multimolinillo hasta que las cuchillas se
hayan detenido completamente.

importante

® Para que el molinillo dure mas, no lo tenga en marcha mas
de 30 segundos. Apaguelo tan pronto como haya
conseguido la consistencia apropiada.

® No procese especias ya que pueden dafar el plastico.

® E| aparato no funcionara si el molinillo no esté bien colocado.

® Utilicelo exclusivamente para ingredientes secos.

para usar el molinillo

1 Introduzca los ingredientes en el tarro, sin llenarlo
mas de la mitad.

2 Coloque el aro de sellado en la unidad de cuchillas.

3 Gire la unidad de cuchillas al revés e introduzcala en
el tarro, con las cuchillas hacia abajo.

4 Enrosque la unidad de cuchillas en el tarro,
apretéandola con las manos.

5 Retire el protector de la salida de la licuadora
girandolo en sentido antihorario.

6 Ponga el malinillo en la salida de la licuadora y gire
en sentido horario para fijarlo @ .

7 Ponga el aparato a la velocidad maxima o utilice el
mando de impulsos.

8 Una vez molidos los alimentos, puede sustituir la unidad de cuchillas por la
tapa para sazonar y condimentar la comida.

® | a tapa para sazonar no es hermética.
consejos

® | as hierbas se muelen mejor cuando estan limpias y secas.




@) Carrusel de accesorios KENSTORE™

Su procesador de alimentos se suministra con un carrusel de almacenamiento
de los accesorios que encaja dentro del bol.

para utilizar el carrusel de almacenamiento

1 Fije la cuchilla al bol.

2 Luego fije la batidora, los discos y la tapadera al carrusel ().

3 Ponga el carrusel sobre la cuchilla y coloque la tapadera del procesador
encima (D).

cuidado y limpieza

® Apague y desconecte siempre el aparato antes de proceder a su limpieza.
® Maneje las cuchillas y los discos de corte con sumo cuidado; estan muy
afilados.

® Algunos alimentos pueden manchar el plastico. Esto es algo totalmente normal

y No causa ninguin dafo en el plastico ni afecta al sabor de los alimentos. Para
eliminar las manchas, frote el plastico con un pafio suave mojado en aceite
vegetal.

HON =
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bloque motor

Limpielo con un trapo humedo y séquelo a continuacion. Asegurese de que el
area de enclavamiento no muestra restos de comida.

Recoja el exceso de cable alrededor de la abrazadera en la parte posterior del
aparato.

licuadora/molinillo

Vacie la jarra/vaso antes de desenroscar de la unidad de cuchillas.

Lave la jarra/vaso a mano.

Retire y lave el anillo sellante.

No toque las cuchillas: lavelas con agua y jabon, aclérelas a fondo bajo el grifo.
No sumerija la unidad de la cuchilla en el agua.

Poéngala boca abajo y déjela secar.

batidor doble

Retire las varillas del cabezal tirando de ellas suavemente hacia abajo. Lavelas
con agua caliente y jabdn.

Limpie el cabezal con un pafio himedo y séquelo a continuacion. No
sumerja el cabezal en agua.

otras piezas

Lavelas a mano y séquelas completamente.

De forma alternativa, se pueden lavar en la bandeja superior del lavavajillas. Se
recomienda un programa corto y a baja temperatura.

servicio y atencion al cliente

Por razones de seguridad, si el cable esta dafiado, debe ser sustituido por
Kenwood o por un técnico autorizado de Kenwood.

Si tiene algun problema con el funcionamiento del procesador,
antes de llamar para solicitar ayuda, consulte la guia de solucion
de problemas.

Si necesita ayuda para:

Utilizar el aparato

Obtener servicio, piezas de recambio o reparaciones,

pdéngase en contacto con el establecimiento en el que adquirié este aparato.

Guia de solucion de problemas

Problema Causa

Solucién

El procesador no funciona No hay corriente

no esta encajado

encajada

Protector de la salida de la licuadora

Tapadera del bol no esté correctamente

Licuadora no esté correctamente encajada

Compruebe que el procesador esté enchufado

Si utiliza el bol del procesador de alimentos, el
protector de la salida debera estar encajado y en
posicion de cerrado, de no ser asi el procesador no
funcionara.

Ni el procesador ni la licuadora funcionaran si la
tapadera del bol no esta bien colocada.
La licuadora no funcionara si no esta bien colocada.

Si no tiene que ver con lo anterior, compruebe el
fusible/automatico de su casa.

Tapadera sin cerrar, pero la luz del control de
velocidad sigue encendida

Si la tapadera no esta cerrada mientras se ha
seleccionado una velocidad, el procesador se
parara, pero el control de velocidad permanecera
encendido. De esta forma recordara que la
unidad empezaréa a funcionar tan pronto como
vuelva a cerrar la tapadera.

Gire siempre el control de velocidad a “0” antes de
quitar la tapadera.

La licuadora gotea por la base del
ensamblaje de cuchillas.

Falta el sello
Sello incorrectamente colocado
Sello dafiado

Compruebe que el sello esté bien colocado y sin
dafar. Péngase en contacto con Atencion al Cliente
para un sello de recambio.

Mal rendimiento de los utensilios/accesorios

Consulte los consejos de la seccion oportuna “Utilizar el accesorio”. Compruebe que los accesorios

estén bien colocados.
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Turkce

Kullanim yénergelerini okumadan énce 6n sayfayi ceviriniz ve aciklayici
resimlere bakiniz

emniyet

® Bicaklar ve diskler ¢ok keskin olduklari igin tutarken dikkatli @
olun. Bigagi tasirken ve temizlerken daima @ ust
tarafindaki keskin olmayan tutma yerinden kavrayin.

® Kaseyi bosaltmadan énce daima bigagi ¢ikartin.

® Cihaz elektrige bagl oldugu strece ellerinizi ve mutfak aletlerini kaseye ve
sivilastirici kabina sokmayin.

® Asagida sayilan islemleri ancak cihazi kapattiktan ve fisini ¢ektikten sonra
yapin:
o parga takmadan ya da s6kmeden énce
o kullanimdan sonra
o temizlemeden énce

® Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida girisinden asagi itmeyin. Bu is i¢in
mutlaka gida iticisini/lerini kullanin.

® Canagin kapagini agmadan ya da sivilastiriciyl/6gitiicyu glic tabanindan
cikarmadan énce:
o cihazi kapatin;
o tum pargalarin/bicaklarin tamamen durmasini bekleyin;
o Sivilastiricinin siirahisini ya da 6gittclyi bigak biriminden ayirmamaya

dikkat ediniz.

® Sivilastiricida karistirmak istediginiz sicak sivilarin énce sogumasini
bekleyin - diizgiin takilmamis bir kapak yerinden ¢iktiginda sicak sivi
Uzerinize sigrayabilir.

® Cihazi ¢alistirmak icin kapak yerine daima ag/kapat hiz ayar digmesini
kullanin.

o Kilit mekanizmasina asir1 giic uygulanmasi durumunda cihaz hasar
gorebilir ve yaralanmalara neden olabilir.

® Bu cihaz, kiiglik cocuklar ya da hasta kisilerin gézetim digi kullanimina uygun

degildir.

Cihaza uygun olmayan pargalar kullanmayin.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyin.

Cihaz ¢alisirken basindan ayrilmayin.

Arizal bir cihazi kullanmayin. Cihazi kontrol ettirin ya da onartin. Bknz. Yetkili

‘servis’.

® Cihazin motor kismi, elektrik kablosu ya da elektrik fisinin 1Islanmamasina
6zen gosterin.

® Elektrik kablosunun masa/tezgah kenarlarindan sarkmasini ya da sicak
yuzeylere temas etmesini 6nleyin.

® Mutfak robotunuzu amag disi kullanmayin. Bu cihaz yalnizca evde kullanim
icin uygundur.

cihazi elektrige baglamadan énce

® Sebeke voltajinin, cihazinizin alt yiizeyinde belirtilen voltaj degeri ile ayni
olmasina dikkat edin.

® Bu cihaz, AB'nin 89/336/EEC no.lu direktifine uygundur.

ilk kullanimdan énce

1 Plastik bigak kiliflar dahil tim ambalaj pargalarini ¢ikartin. Dikkatli olun:
Bicaklar ¢ok keskindir. Bu kiliflar yalnizca tretim ve nakliyat sirasinda
bigaklari korumak Uzere takilmistir ve atilabilir.

2 Pargalarin yikanmasi, bknz. ‘temizlik’

parcalar
mutfak robotu

yiyecek iticiler

besleme borusu

kapak

cikarilabilir kumanda mili
canak

glvenlik kilitteme digmesi
kordon sarma yuvasi (arkada)
glg birimi

hiz/titresim kumandasi
sivilastiric ¢ikisi/glvenlik kilidi
sivilastirici ¢ikisi koruma kapagi/giivenlik kilitteme diigmesi

®o
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sivilastirici
@ kesici birimi
® sizdirmaz halka
slrahi

@® kapak
doldurma kabi

ek parcalar

Asagida sayilan parcalarin tamami mutfak robotunuz ile birlikte gelmeyebilir.
Robot ile birlikte verilen parca listesine bakin. Pakette bulunmayan bir parcayi
satin almak igin, cihazinizi aldiginiz saticiya bagvurun.

kesici bigak

hamur yogurucu (yalnizca FP530 modelinde vardir)

ikili galkalayici digli girpici

coklu karistirici koruyucusu

kalin dilimleme/gok kalin kiyma diski

ince dilimleme/ince kiyma diski (FP520/FP530 modellerinde vardir)
ince (julyen yarzi) kesme diski (yalnizca FP530 modelinde vardir)
rendeleme diski (yalnizca Birlesik Krallik igindir)

disli sert meyve sikacag! (FP520/FP530 modellerinde vardir)
oguticu (varsa)

KENSTORE ™ ek parca saklama kutusu

kazima kasigi

tarife kitabi (varsa)

BROBRROBOROO®®S

mutfak robotunun kullanimi

® Yiyecek isleyicinin ganagini kullanirken, sivilastirici ¢ikigi koruma kapagi

takilmali ve tam olarak yerine oturtulmalidir. Aksi takdirde yiyecek

isleyici galismayacaktir. Cikis koruma kapagindaki V¥ isaretli cizgi giic

birimindeki A isareti ile ayni ¢izgide olmahdir.

Canag takiniz, kolu geriye dogru ¢ekerek asag indiriniz ve yerine tam olarak

oturuncaya kadar saga dogru geviriniz @.

2 Arkasindan gulg¢ biriminin sabit mili Gzerine ¢ikarilabilir kumanda milini
takiniz @.

3 Tahrik miline bir ek pargasi takin.

® Kaseye malzeme koymadan 6nce daima kase ve ek pargayi cihaza takin.

4 Kapag! canaga @ takiniz ve kapaktaki ok isareti ¢ikis koruma kapagindaki
cizgiyle ayni gizgide oluncaya kadar sada geviriniz.

5 Cihazi galistirip ¢alisma hizini segin.

® Kapak ya da cikis kapagi yerine dogru olarak takili degilse, yiyecek
isleyici calismaz.

® Kisa titresimler vermek igin titresim P kumandasini kullaniniz. Kol dogru
konumunda oldugu stirece titresim kumandasi galisacaktir.

6 Kapagi, pargalar ve kaseyi sékmek i¢in yukaridaki islemi iglemi ters sirayla
yardatan.

® Kapagi sékmeden énce cihazi daima kapatin.

N

onemli

® Mutfak robotunuz ile kahve 6gutilemez ya da toz sekeri pudra sekeri halinde
getirilemez.

® Kase igindeki karisima badem 6zU ya da tatlandirici eklerken bunlarin plastik
parcalara degmesini 6nleyin. Aksi halde kalici lekeler olusabilir.

sivilastiricinin kullanimi

1 Sizdirmaz halkayi @ kesici birime @ takiniz ve halkanin tam yerine

oturdugundan emin olunuz.

Sizdirmaz halka hasarliysa ya da yerine tam oturmazsa sizinti yapar.

Kabi bigak birimi tizerine sabitleyin.

Malzemenizi kaba yerlestirin.

Doldurma kapagini kapaga takip gevirin.

Sirahiye oturtmak icin kapag! saga geviriniz.

Sivilastiricinin ¢ikis koruma kapagdini ¢ikarmak icin sola geviriniz.

Sivilastiriciyi sivilagtirici ¢ikigi Uzerine yerlestiriniz ve yerine oturmasi igin

geviriniz @.

énemli

® Syvilastiricinin ek parcalari, yalnizca yiyecek isleyicinin canagi ve kapagi
tam yerine oturdugu takdirde calisir.

NOoO o~ WN



® Syvilastiricinin gikigini kullanirken ¢anakta baska bir parganin
olmamasina dikkat ediniz.
8 Cihazi galistirmak igin bir hiz segin ya da ¢alistirma digmesine basin.

6neriler

® Mayonez hazirlarken, yag disindaki tim malzemeleri sivilastiriclya dokin.
Yag, cihaz ¢aligirken doldurma kapagina doldurun. Yag, buradana yavasca
kabin icine sizar.

® Pate ve sos gibi kivamli karisimlarin biraz inceltiimesi gerekebilir. Karigim
islenemeyecek kadar kivamliysa biraz daha sivi ekleyin.

® Buz kirarken, kiip seklinde 6 buz pargasi i¢in 15 ml (1 tath kasidr) su ekleyin.
Buz kirmak igin ¢alistirma digmesini kullanin.

® Svilastiricida karistirmak istediginiz sicak sivilarin énce sogumasini
bekleyin - dlizglin takilmamis bir kapak yerinden ¢iktiginda sicak sivi
Uzerinize sigrayabilir.

® Syvilastiricinin uzun émirld olmasini saglamak igin 60 saniyeden daha uzun
calistirmayin. Karigsiminiz dogru kivama gelir gelmez, cihazi kapatin.

® Cihazinizda baharat islemeyin - Baharatlar plastik kisimlara zarar verebilir.

® Cihaz, sivilastirici yerine tam oturmadiginda ¢alismaz.

® Syvilastiriclyr ¢alistirmadan énce icine kuru malzemeler koymayin. Gerekirse
bu malzemeleri kiigik pargalar halinde kesin, doldurma kapagini ¢ikartin ve
cihaz caligirken birer birer kabin igine atin.

® Syvilastiriclyl, muhafaza kabi olarak kullanmayin. Sivilagtirici kabi
kullanimdan énce ve sonra bos olmalidir.

® 1 litre (izerinde malzeme karistirmayin - Milkshake gibi képuklu sivilar igin
bu miktar daha az olmali.

degisik islemler icin hiz secimi

pargalek parga Islev hiz
FP510/520 FP530
bicak Kek yapimi 1-2 1-3
Yag ile un karistirma 2 3
Hamur isleri malzemelerinin
karistiriimasi igin su ekleme 1 1
Dograma/ezme/pate 2 3
Coklu karistirici Corba 1 1-2
koruyuculu kesici bigak
girpici yumurta aki 2 3
yagsiz gevrekler icin yumurta ve seker 2 3
krema 1 1-2
hamur yogurucu mayall karigimlar 2 2-3
diskler - dilimleme/ Sert gidalar: Orn. havug
rendeleme/ sert peynirler 2 2-3
dilimleme Yumusak gidalar: Orn. salatalik,
domates 1 1
Cok ince rendeleme Patates graten igin Parmesan
diski peyniri ve patates rendelemek igin.| 2 3
narenciye sikacag! Turuncgiller 1 1
sivilagtiric Tam islemler 2 3
coklu 6gutuci Tim islemler 2 3
azami kapasiteler
® Gevrek hamur agirhgi 340 gr
® Mayali hamur agirhi@ 500 gr
® Pandispanya toplam agrl. 1,5 Kg
® Et dograma toplam agrl. 600 gr
® Kapak parcgasi ile birlike sivi 1,5 litre
o kil cirpici 6 yumurta aki
ek parcalarin kullanimi ®

parcalar icin kullanilacak hizlar yukaridaki tablo
belirtilmistir.

@ bicak/@ hamur aleti
Bicak, ek parcalar arasinda en genis kullanim alani olandir.
Cihazin galisma stiresi islenen gidanin kivamini belirler.
Daha koyu kivamlar i¢in ¢alistirma diigmesini kullanin.
Bigagi, kek ve hamur igleri hazirlamak, ¢i§ ya da
pismis et, sebze, findik, pate ve katik dogramak, gorba
malzemesi ezmek ve kati kraker/ekmek dgltmek icin
kullanin. Bigagi ayrica hamur yogurucu yerine mayali
hamur karisimlari igin kullanabilirsiniz.

Mayali hamur karigimlari igin hamur yogurucusunu kullanin.

32

ikili cirpici

e

6neriler

bicak

Et, ekmek, sebze gibi gidalari islemeden 6nce 2 cm’lik kipler halinde kesin.
Biskuviler pargalar halinde kirilarak cihaz ¢alisirken gida girisinden asagi
atiimalidir.

Unlu gidalar hazirlarken dogrudan buz dolabindan aldiginiz yagi 2 cm’lik
kupler halinde keserek kullanin.

islemi gereginden fazla uzatmayin.

hamur yogurucusu

Kuru malzemeleri kaseye yerlestirin ve cihaz caligirken siviyi gida girisinden
dékin. Cihazi, diiz ve elastik kivamli bir hamur topu olusana kadar 60 - 90
saniye caligtirin.

Hamuru yeniden yogurmak igin kaseyi kullanmayin. Aksi halde mutfak robotu
kararsiz hale gelebilir.

Bu aleti, yalnizca 6rn. yumurta aki, krema, siit gibi
hafif karigimlar ve yagsiz gevrek hamuru igin yumurta
ve seker ¢irpmak Uzere kullanin. Yag ve un gibi agir
karigimlar bu alete zarar verir.

cirpicinin kullanimi

Tahrik mili ve kaseyi motor kismina takin.
Cirpicilari, tahrik milinin bashgina takin (@) .
Cirpici takimini dikkatli bir sekilde gevirerek tahrk
miline oturtun.

Malzemeleri ekleyin.

Kapagi takin - mil ucunun kapagin ortasina oturmasina dikkat edin.
Cihazi ¢aligtirin.

o6nemli not

Cirpici pasta ya da kremali ve sekerli tathlar yapmak icin uygun degildir.
Ciinkii bu tiir kanisimlar ¢irpiciya hasar verir. Bu yiizden pasta ve kek
turd tathilar icin kesici bigagi kullaniniz.

oneriler

En iyi sonucu elde etmek igin oda sicakliginda yumurta kullanin.

Kase ve ¢irpicinin, ¢irpma isleminden énce temiz ve yagsiz olmasina dikkat
edin.

@) buyik karistirma kapagi

A OWND =

dilimleme/rendeleme diskleri

Sivi karistirirken, bigakli blyik karistirma kapagini
kullanin. Bu kapak ile cihazin sivi hacim kapasitesi 1
litreye’den 1,5 litreye ¢ikartilabilir, sizma énlenir ve
bigagin dograma basarimi artirilabilir.

Tahrik mili ve kaseyi motor kismina takin.

Bigagr takin.

islenecek gidalar ekleyin.

Kapagi, bigagin tzerine yerlestirin ve kasenin i¢
kenarindaki ¢ikintiya (© oturmasina dikkat edin.
Kapaga yukaridan baski uygulamayin ve ortadaki
tutma yerinden kavrayin.

Kuguk kapag! takip cihazi galistirin.

Cift tarafli dilimleme/rendeleme diskleri - kalin @,
ince @

Diskin rendeleme tarafini peynir, havug, patates ve
benzer kivaml gidalar igin kullanin.

Diskin kesme tarafini peynir, havug, patates, lahana,
salatalik, korjet, salgam ve sogan igin kullanin.

ince (Julienne tarzi) dograma diski u @

Kullanim alani: Julienne tarzi patates kizartmasi icin
patates; Salata, garnitlr, casserole ve kizartmalar (6rn.
havug, swede, korjet, salatalik) kati malzemeler
kesmek igin.

Cok ince rendeleme diski

Patates graten i¢in Parmesan peyniri ve patates
rendelemek igin.




emniyet

Kapagi, kesme diski tamamen durmadan kesinlikle acmayin.
Cok keskin olan kesme disklerini dikkatle tasiyin

kesme bicaklarinin kullanimi

1
2

Tahrik milini ve kaseyi motor kismina takin.

Diski, ortasindaki tutma yerinden kavrayarak dogru
ylizU yukariya bakacak sekilde (@ tahrik miline takin (©.
Simdi kapag takin.

Kullanmak istediginiz gida girigini secin. Gida iticisi, 6zel
ya da ince malzemeler igin kiguk bir gida girisi igerir.
Kiguk gida girisini kullanmak icin énce blylk gida
iticisini gida girisi icine yerlestirin.

Buyuk gida girisini kullanmak igin her iKi iticiyi birlikte
kullanin.

Gidayi, gida girisine yerlestirin.

Cihazi galistirin ve gidalari diizenli bir sekilde itin -
kesinlikle parmaklarinizi gida giriginden iceri
sokmayin.

Oneriler
taze gidalar kullanin

Gidalar gok kiglik kesmeyin. Gidalari, biyik gida girisinde enlemesine doldurun.

Bu sekilde gidalar islenirken yanlardan kaymaz. Bunun yerine kiglk gida girisini
de kullanabilirsiniz.

Dograma diskini kullanirken gidalari yatay yerlestirin.

Dilimlerken ya da rendelerken: Dikey olarak yerlestirilen gidalar () yatay olarak
yerlegtirilen gidalardan daha kisa kesilir @ .

islemden sonra tabak ya da kasede daima kiiciik miktarda artik malzeme kalir.

@ narenciye sikacag!

@ koni
@ slzgeg

narenciye sikacaginin kullanimi

1
2

Narenciye sikacagini, turunggillerin (6rn.
portakal, limon ve greyfruyt) suyunu sikmak i¢in
kullanihr.

Tahrik mili ve kaseyi motor kismina takin.
Silizgeci takiniz ve siizgecin kilitleme ¢ikintilar
¢ikis koruma kapagindaki (h) cizgi ile ayni
cizgide oluncaya kadar saga ceviriniz.

Koniyi, tahrik milinin Ustline yerlestirin ve
oturana kadar gevirin (D).

Meyveyi iki pargaya kesin. Simdi cihazi
caligtirip meyveyi koni Gizerine bastirin.
Narenciye sikacagi, slizge¢ tam olarak
yerine oturmadan calismayacaktir.
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6gltiici
Ogutiiciiy otlar kiymak, kuru yemis ve gekirdek kahve
6gutmek icin kullaniniz.

@ bicak birimi

@ sizdirmaz halka

® kavanoz

@ sicrama 6nleme kapagi

emniyet

® Sirahiyi takmadan énce bigak birimini higbir zaman
o6gutuclye takmayiniz.

® Coklu 6guticu aygita takili oldugu zaman hicbir bicimde
kavanozu cikarmayiniz.

® Bicaklar cok keskindir. Bu ylizden bicaklara elinizle
dokunmayiniz ve ¢ocuklari denetim altinda tutunuz.

® Bicaklarin calismasi tamamen durmadan coklu
o6guttclyu yerinden cikarmayiniz.
o6nemli uyarilar

o (Ogitiictinin calisma émriinii uzatmak igin aygiti stirekli
olarak 30 saniyeden fazla calistirmayiniz. Ogittiginiiz
yiyecek istediginiz kivama gelince, aygiti durdurunuz.

® Aygitin plastik kismina zarar verebilecegi icin baharatlari
o6guticlide 6gitmeyiniz.

o (giitiicti diizglin olarak takilmadigr takdirde aygit calismaz.
Degirmeni yalnizca kuru icerikleri 6gitmek icin kullaniniz.

degirmenin kullanimi

1 Ogiiteceginiz icerikleri kavanoza koyunuz.
Kavanozu yalnizca yarisina kadar doldurunuz.

2 Conta halkasini bigak birimine takiniz. =S

3 Bicak birimini ters ceviriniz. Bicaklar asagi @ @
gelecek bicimde bicak birimini kavanoza dogru ( u
indiriniz. )

4 Bigak birimini tamamen yerine sikica oturuncaya
kadar cevirerek kavanoza takiniz.

5 Saga dogru gevirerek sivilastiricinin gikis
koruma kapagini ¢ikariniz.

6 Ogitliclyl sivilastiricinin gikisi {izerine koyunuz
ve sagda dogru gevirirerek yerine oturturunuz (§) .

7 Azami hizi ya da titresim kumandasini kullaniniz.

8 Ogiitme islemini tamamladiktan sonra bigaklari cikartiniz ve delikli kapagi
yerine takiniz. Daha sonra 6guttugunuz igerikleri delikli kapaktan
serpebilirsiniz.

® Delikli kapak hava sizdirmaz niteliklidir.

faydal bilgiler
® Otlar kiymadan énce yikayiniz ve kurulayiniz.



@) KENSTORE™ ek parca saklama kutusu

Yiyecek isleyicinizle birlikte ek pargalarinizi koymaniz igin ganagin igine
yerlestirilebilen bir kutu verilmistir.

par¢ca koyma kutusunun kullanimi

1 Kesici bigagi canaga koyunuz.

2 Arkasindan cirpiciyi, diskleri ve koruyucuyu parga saklama kutusuna
yerlestiriniz ().

3 Parga koyma kutusunu kesici bigagin tst kismina koyunuz ve yiyecek
isleyicinin kapagini tizerine yerlestiriniz (1).

bakim ve temizlik

® Temizlige baslamadan énce daima cihazi kapatip fisini prizden gekin.
® Bicaklar cok keskindir. Takip ¢ikartirken ¢ok dikkatli davranin.

® Baz gidalar, plastigin rengini degistirecektir. Bu durum normaldir. Plastige

zarar gelmez ve yiyeceklerinizin tadini etkilemez. Biraz sivi bitkisel yag
sUrulmus bir bez ile ovarak bu durumu giderebilirsiniz.

motor kismi

® Nemli bir bez ile silerek kurutun. Kilit alaninda gida artiklari bulunmamasina

dikkat edin.
® Fazla kordunu aygitin arkasindaki yuvanin etrafina sariniz.

sivilastiric /6gutiici
1 Canagi /surahiyi bigak biriminden ¢ikarmadan 6nce temizleyiniz.
2 Canagi /surahiyi elle yikayiniz.
3 Conta halkasini gikartip yikayin.
4

Cok keskin olan bigaklara dokunmayin. Bigaklari bir firca ve sabulu sicak su
ile temizleyin ve akan su ile iyice durulayin. Bigak birimini suya batirmayin.

5 Bigak birimini ters gevirerek kurumaya birakin.

ikili cirpici

® Cirpicilari, hafifce gcekerek tahrik basligindan ayirin ve sabunlu sicak su ile
yikayin.

® Tahrik basligini nemli bir bez ile silip kurutun. Tahrik baghgini suya
batirmayin.

tim diger parcalar
® Elle yikayip kurutun.

® Ya da bulasik makinesinin Ust rafinda yikanabilir. Duslk 1sida yikamanizi

oneririz.

yetkili servis ve musteri hizmetleri

® Arizal elektrik kablolari giivenlik nedeniyle degistirilmelidir. Bunun icin
Kenwood ya da yetkili bir Kenwood servisine bagvurabilirsiniz.

® Yiyecek igleyicinin calismasiyla ilgili herhangi bir sorunla
karsilasirsaniz, yardim istemeden 6nce sorun giderme kilavuzuna
bakiniz.

Cihazinizin,

® kullanimi

® bakimi ya da onarimi ile ilgili yardim almak igin
cihazi satin aldiginiz magazaya basvurun.

Sorun giderme kilavuzu

Sorun Neden Goziim
Yiyecek isleyici calismiyor Elektrik akimi yok Fisin prize takili olup olmadigini kontrol ediniz
Sivilastiricinin ¢ikis koruma kapagi yerine Yiyecek isleyicinin ¢anagini kullanirken gikis
oturmus degil. koruma kapagi takili olmali ve yerine oturmus
olmalidir.
Canak yerine dogru olarak takili degil. Canak yerine dogru olarak takil degilse, yiyecek

isleyici ve sivilastirici galismaz.

Sivilastirici yerine dogru olarak oturmus degil. Dogru olarak yerine oturmus degilse, sivilastirici

calismaz.

Yukaridaki islemlere karsin aygit galismazsa,
evinizdeki sigortalari/elektrik akimini kontrol ediniz.

Kapak ¢ikarildi, ancak hiz kumanda isigi hala yaniyor| Hiz segcildigi zaman kapak yerinden gikarilirsa, Kapagdi ¢ikarmadan 6nce hiz kumandasini her
yiyecek isleyici galismaz. Ancak hiz kumanda zaman “0” konumuna getiriniz.

13191 yanmaya devam eder. Bu size kapagdi
tekrar yerine takip aygitin calisacagini hatirlatir.

Sivilastirici kesici birimi altinda sizinti var Sizdirmaz halka yerinde degil Sizdirmaz halka hasarli degilse, dogru takilip
Sizdirmaz halka yerine dogru takil degil takilmadigini kontrol ediniz.
Sizdirmaz halka hasarli. Yeni sizdirmak halka satin almak igin Musteri

Hizmetleri'ni arayiniz.

Pargal/ek pargalar iyi calismiyor “Ek Pargalarin Kullanimi” bélimine bakiniz ve faydali bilgilere g6z atiniz. Ek pargalarin yerine dogru
takilip takilmadigini kontrol ediniz.
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EAAnvika

Npiv apxicete va SiafdadeTe TIG 0dnyieg, TTAPAKAAOUUE VA EESITTAWOETE TV
HITPOoOoTIVi) OgAida n oroia TePIAAUBAVEL TIG ATTEIKOVIOEIG

AocpaAela

® O Aettideq Kat ot dioKol eival KOPTEPOI, XPnOoLoroLoTe @
Toug We Tipocoxn. Na kparare mavra Tn Aemida Komng
amé Tn AaBn @ oTNV KOPUPN HAKPIA amd TO KOPTEPO
Aakpo, T600 Karda Tn didpKela TG XpRong 66o kail Tou
Kabapiopou.
® Apalpeite mavta Tn Aemnida Kommng mpLv BYAAETE Ta MEPLEXOUEVA ATIO TO
MUTTOA.
® Mn Balete Ta x€pla oag 1 AAAa eEapTHUATA OTO UMOA TOU eMegepyaoTr) Kat
oTnV Kavata eve eival cuvdedepeva O0To pelpa.
® >BnoTe TN OUCKeUN Kal BYAGATe Tn ano tnv npida:
O TPV TOTIOBETNOETE 1) aPaAlpECETE EapTNATA
O WeTa N Xpenon
O TPV TO KaBaploua
® [oT¢ un xpnouoroleite Ta dAXTUAG 0ag YIa va OTIPWEETE TA TPOPIUA OTO
OWATNVa TpoPodociag. XpnooToLE(TE MAVTa TOV wlNTNPA/EG TIOU TIAPEXETAL.
® [plv apalp€CETE TO KATAKL ATO TO UTWA 1) TO UMAEVTEP/UUAO Ao To pelpa:
O OPROTE TN CUOKEUN
O TIEPIUEVETE PEXPL VA OTAPATACOUV EVTIEA®G OAA Ta eEaPTANATA/AETIOEQ
o MMpooggte va unv EePOwOoeTE TNV Kavata r) 10 Ao Tou UMAEVTEP 1) TOV
MUAO ard Tn povada Aemidag.
® ApnoTe Ta (e0TA UYPA VA KPUMDOOUV TIPLV XPNOLUOTIOINOETE TO UMAEVTEP -
av dev £XeTe TOMOBETNOEL KAAA TO KAMAKL KAl GpUYEL Ba 0ag MITOIAICEL.
® Mn XPNOLOTIOLEITE TO KATMAKL YIA VA AELTOUPYTOETE TOV EMEEEPYAOTN
TPOPINWY, XPNOLLOTIOLEITE MAVTA TOV €TIIAOYEQ TaXUTNTAG on/off.
® H ouokeun 6a mabel BAABN kal pmmopei va TIPOKAAEGEI TPAUMATIONO av O
HnXaviop6g acpaiiong umoBAnOei oe mieon peyaAUTepn amé auth mou
anaireirar.
H ouokeun dev mpoopiletal yla va xpnotoroleitat ano nadid 1 avriunopa
Aatopa Xwpig emiBAeyn.
Mn xpnolJoroleite MOTE €va Un EYKEKPLUEVO EEAPTNUA.
Mnv apnvete ta nawdid va naiouv Je TN CUCKEUN.
Mnv a@AveTe MOTE TN CUOKEUT AVAUMEVN XWPIG eMiBAeYN.
Mn XpPnOLUOTIOLEITE TIOTE UL CUCKEUT) TIOU XL BAGRN. Oa mpérel va
eAeyxBei 1 va emokeuaoTtel. BAETE 0€pBLg.
Mnv apnoeTe MOTE va Bpaxei n cCUCKeUN, TO KAA®DSLO A TO PLG.
® Mnv apnvete T0 MAEOVALOV KAAMDLIO VA KPEWETAL TNV AKPN TOU TIAYKOU
€pyaciag 1 va akouprnd oe (e0TEG ETLPAVELEG.
® Mnv kavete AavBaopévn xpnon Tou eneEepyaoTtn TPOPIHWY Kat
XPNOLOTIOINOTE TOV HOVO YA TNV OIKLAKT) XPHOon Yla Tnv oroia mpoopifeTal.

Mpiv BaAeTe Tn cuokeun oTnv Tpida

® Befawwbeite 6TL n mapoxn NAEKTPIKOU PEUNATOG gival 1 idla Omwg auTn TIou
@aivetal oTo KATW PEPOG TNG CUCKEUNG OAg.

® H ouokeun autr) ouppadidel ye Tnv Odnyia g Eupwnalkng OKOVOUIKAG
Kowotntag 89/336/EOK.

Mpiv XpNOIUOTIOIRGETE T GUOKEUN Yia TIPQWTH popa

1 ApalpeoTe 6AA TA MEPITUAIYHATA TNG OCUCKEUAOIAG CUMTIEPIAAUBAVOUEVWV
KAl TWV TAQCTIKOV KOAUUUATWV TwV AEMdwV KOMNAG.
Mpoo£ETe MOAU 310TI o1 Aemideq ival TTOAU KOPTEPEG. AUTA TA KAAUUMATA
Ba npenel va netayxTouv KABwg 1 Xperon Toug eival va mpooTtatelouV TNV
Aemida pévo Kata tn SLapKELa TNG KATAOKEUNG KAl HETAPOPAG.

2 TMAUvete Ta e€aptnuata: BAEMe KaBapLoUo.

Meptypadr)
Emne&epyaotnic

WOTAPES

owAvag Tpogodoaiag

KOTTAKI

QATTOOTTWHEVOG KIVNTAPIOG agovag

HTTWA

ao@AAcIa

XWpPog atodrikeuang kaAwdiou (aTo TTiow PéPOG)
povada KivnTipa

SI0KOTITNG TaXUTATWV/TTAAUIKAG Kivnong
uTTod0X I PTTAéVTEP/ATPAAEI

KAAUPPO UTTOBOXAG PTTAEVTEP/aCPAAEIa

ClelCICICICICICICICIC)

35

MrAévtep

@ povada Aemridwv

@ OakTUAIOG £pUNTIKOU KAEIGTHATOG
Kavara

@@ Karmdki

TTWya Yedoupa

ErunAgov e€aptuata

Aev oupniepthapBavovtal OAa Ta TMAPaKATw eEQPTAMATA OTOV eMeEepyaoTn
o0ag. MNapakalouue kOITAETE TN AloTa TIEPLEXOUEVWY TTIOU TIapéxeTal. a va
ayopdoeTe €va eEaptnua rou dev BpiokeTal oTn CUCKeUAaia,
EMIKOLVWVAOTE E TOV EUMOPO Ard TOV OT0I0 AYOPACATE T GUOKEUT).

AeTTida paxaipio

epyaAeio uung (uovo FP530)

TIPOCAPHOCHEVO XTUTTNTAPI PE DITTAOUG OVADEUTAPES
TIPOCTATEUTIKO KAAUpUA YIa Hakpdg dlapkeiag emmesepyaaia
OiOKOG KOTING O€ XOVTPEG PETEG/AWPIdES

Oiokog KOTIAG O AeTTTEG PETEG/AWPIideg (FP520/FP530)
8ioK0G KOTIAG O€ TTOAU HIKPG KopudTia (évo FP530)
Siokog TpIyipaTog (cuokeuaaia HB — dev TrapéxeTai)
TPocappoopévog AspovooTietng (FP520/FP530)
HUAOG (eGv TTapéxeTan)

TEPIOTPEPOUEVN BNKN e§apTnuaTwy KENSTORE™
aTGTOUAa

BiBAio ouvTaywv (eav TTapEXETAI)

SIS SISISISISIOISISIAS)

Xprion Tou ene€epyaonTtr TPOPILwWV

©® OT1av XpNOIMOTIOIEITE TO HTTWA eTTE§EPYATIAg TPOPiUWYV, TO KAAUPHA TNG

UTTO80XNG TOU UTTAEVTEP TIPETTEI VO £XEI TTIPOCAPHOOCTEI KAl ATQPAAITEI

oTn 0€0n Tou BIaPOPETIKA 0 £TTe§ePYaOTAG € Ba TEBEI o€ AeiToupyia.

BeBaiwOeite 611 To oUUBOAO ¥ 0TO KAAUPUA TNG UTTOBOXNAG Eival

€UBUYPOANUIOUEVO ME TO CUMBOAO A OTN HOVASA TOU KIVNTAPO.

MpocappdaTe To PTTwA. ToTroBeTAGTE TN AaBr TTPOG Ta oW, KATERAOTE TN KAl

OoTPEWTE TTPOG Ta JeCId péXPI va aoalioe! @.

2 'ETTEITa TTPOCOPUOOTE TOV ATTOOTIWHEVO GEova @) TTAvw atd Tov oTabepd
agova TnG Jovadag Tou KIVNTAPA.

3 TomnoBetnote éva eEaptnua mavw anod Tov a&ova Tou eMegepyacTr| TPOPIUWV.

® [lavtoTe £PAPUOLETE TO UMOA Kal TO €EAPTNUA OTN CUCKEUN TIpLV
TIPOOBECETE TA UAIKA.

4 MNpooappdaTe TO KATTAKI ETTAVW OTO UTTWA @ — OTPEWTE TTPOG Ta BEIG PEXP!
10 BEAOG ETTAVW OTO KATTAKI VO EUBUYPAUUIOTET PE TN YPOPUA OTO KAAUPMA TNG
utrod0oxXNG.

5 Avoi&te Tn ouokeun Kat EMAEETE Wa TaxutnTa.

® O eme§epyaoTng Sev TiBeTaI O€ AgITOUPYiA EAV TO KATTAKI 1) TO KAAUPPO
TNG UTTOB0XNG BeV £XEI TTPOCAPUOCTEI CWOTA.

® Xpnaoipotrolgite TN Aeiroupyia TTaAIKAG Kivnang (P) yia alvtoun emegepyaaia.
H Aerroupyia Tng TTAAPIKAG Kivnong ouvexidetal 600 KPATATE TOV HOXAG OTN
Béon ToU.

6 AvVTIOTPEYTE TNV Tapanave dladlkacia yla va apalpecETe TO KaMakl, Ta
eEQPTNHATA KAL TO MITOA.

® 3IBAVETE MAVTOTE TN CUCKEUN TIPIV APAIPECETE TO KATIAKI.

-

ZnpavTiko

® O enefepyaotnq oag dev eival KATAAANAOG YL KOTI| 1} AAECHA KOKKWV
KA®PE, N Yla HETATPOT KPUOTAAALKNAG {axapng oe {axapn axvn.

® ‘OTav npooBetete £0AvG 1) dpwua auuydAAou og pelypata, arnopuyeTe TNV
eMAPNn Ye TO MAACTIKO ylati urtopel va dnuioupynoet poévipa onudadia.

Xpron Tou UIMAEVTEP

1 NpooapudaoTe Tov SOKTUAIO pUNTIKOU KAgIoipaTog (3 péoa oTn Yovada Twv

Aemridwv @ — éxovtag BeBaiwBei AT 0 SaKTUNOG £xel TOTTOBETNOE OWOTA OTN

Béon Tou. Edv o dakTUAI0G €X&l uTTOOTEI PBOPA 1) SEV £XEl TTPOCAPUOOCTET

OWOTA ONUEIWVETAI Slappon.

Bidwote tnv kavara navw oTtn povada KormG.

BdAte ta UAIKA OTNV Kavarta.

BdATe To Avolypa yepiopatog mavw OTO KATAKL, Kal YupioTe To.

ZTPEWTE TO KOTTAKI PE KATEUBUVON TTPOG Ta OegId yIa va ao@aAioel ETTAVW OTNV

Kavdara.

6 A@aipéoTe TO KAAUPMA TNG UTTOBOXAG TOU PTTAEVTEP OTPEPOVTAG TO HE
KateUBuvon TTPOG Ta apIoTEPQ.

7 TomroBeTAOTE TO £EAPTNUA TOU UTTAEVTEP ETTAVW GTNV UTTOBOXH TOU PTTAEVTED
Kal oTPEWTE yia va aopalioel @.

abhwN



ZnHavTiko

® To e§apTnua Tou PTTAEVTEP TiIBETOI OE AgITOUPYiO HOVO EAV TO HTTWA
emegepyaoiag Kal To KATTAKI BpiokovTal oTn 0€01 TOUG.

©® OTav XpNOIMOTIOIEITE TNV UTTOBOXN TOU UTTAEVTEP OUVICTOUHE VA UNV
UTTAPXOUV EPYAAEIO OTO MTTWA.

8 EmA&ETE pia TaxutnTa f XPNOLOTIONOTE TO SLIOKOTTTN OTLYAiag AstToupyiag.

ZupBouAég

©® ‘Otav QTIadxveTe paylovela, BAATE OAQ TA UAIKA OTO UMAEVTEP €KTOG ard TO
A&dL. MeTa e TN ouokeun oe Aettoupyia, piEte To AAdL anod To dvolyua Kat
QApnoTe TO va pEEL.

® Ta nayutepa Pelypata, Omwg .. TA TATE Kal Ta VI, UNopel va KOANoouv
ota Totwuata. Av gival SUOKOAO va CUVEXIOETE, TIPOCBEDTE TIEPIOCOTEPO
uypo.

® 'Otav tpiBete nayo, nmpoobeote 15mis (1 koutaAld ooumnag) vepd yia 6
Tayakia. Xpnowlorow|oTe To SlaKOTTTN OTLyaiag Aettoupyiag.

® ApnoTe Ta (e0TA UYPA VA KPUWDOOUV TIPLV XPNOLUOTIOOETE TO UMAEVTEP -
av dev €XeTe TOMOBETANOEL KAAA TO KAMAKL KAl pUYEL Ba 0ag TTOIAICEL.

® [1a va dlaopalioeTe peydAn diapkela wng OTO PMAEVTEP 0AG, KNV TO
apnveTe TIOTE 0e AelToupyia yla mavw and 60 deutepoAenTta. ZBACTE TO
MOALG ETUTUXETETO ATIOTEAEOUA TIOU BEAETE.

® Mnv KOBETE UMAXAPIKA - UTOPEi va TIPoKAAEGOUV BAGRN OTO TAACTIKO.

® H ouokeun de Ba AelToupyTOEL Qv TO UMAEVTEP DeV £XEL TOOBeTNBEL cwoTA.

©® Mnv TOTIOBETEITE OTEYVA UAIKA OTO UMAEVTEP TIPLV TO AELTOUPYNOETE. AV
eival anapaitnto KOYTE TA O KOUUATLIA, APALPECTE TO AVOLYUA YEUIONATOG,
Kal LETA e TN OUOKeUN o€ AelToupyia pi&Te Ta KOPpATIA Eva-Eva.

® Mn XPNOLUOTIOLEITE TO UMAEVTEP WG OUOKEUT) PUAAENG. Oa Tpénel va 1o
KpaTdte AdEL0 TIPLY KAl HETA TN XPNoN.

® Mnv avakateUeTe MOTE mapandve and 1'% Aitpa - Atyotepo yia appdrta
uypda OTIWG MIAKOEIK.

ErAoyn taxutntag yia OAeg TIG AELTOUPYIEQ

epyaAeio/e§apTnua AgiToupyia TOXUTNTA
FP510/520 FP530
Aenida kormq Mapaokeur| KEK 1-2 1-3
Tpiyuo Boutupou OTO AAeUpL 2 3
Mpoobnkn vepou yia va
QAVOKATEUTOUV TA UAIKA NG CUUNG 1 1
Korn / moAtoroinon / naté 2 3
Aemida paxaipiol e >ouTteg 1 1-2
TIPOCTATEUTIKO KAAUMHO
VIO HAKPAG JIOPKEIaG
eTegepyaoia
Avadeutrpag Aompddla avywv 2 3
Auyo kat axapn yia araxa 2 3
navreonavia
Kpéua 1 1-2
EpyaAeio CuumpaTog Miyupata ¢uung 2 2-3
Aiokol - kotmg / SKANPA TPOPLUA OTIWG KapoTa,
TpWipatog / Aemtou OKAnpa Tupla 2 2-3
Koyiparog Mo poAaka TPOPLUa OTIWG
ayyoupla, TOMATEQ 1 1
Aiokog Yo Tpwpipatog | TpiBet Tupi mapueddva kat matareq
yia Mepuavikolq AOUKOUUADEG. 2 3
AepovooTiptng Eormepldoeldn 1 1
MmrAévtep MNa kd&Be emegepyaaia 2 3
XPNOoEWV MNa k&Be emegepyaaia 2 3

MEyioTEG XWPNTIKOTNTEG

® Z(Uun yia QUAAO KpouoTag Ue Bapog aheuplou 340 yp.
® Z0un He payla pe Bapog aieuptou 500 yp.
® >UVOALKO BAPOG CUUNG KEIK 1,5 KINO
® Koppdrtiaoua Kpgatog 600 vyp.
® Yypo pe Olapopa UAIKA 1,5 AT,
® AIMAGG avadeuTrpag 6 aonpddia auymwv
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Xpron Twv eEaptnuaTwy

BAémne Tov nmapandavw mivaka yla tnv taxutnTa ke e§apTtruatog

@ Aerida Ko/ epyaAeio CUNWUATOG
AuTr n Aemida eivatl To Mo XPNOTIKO e§aptnua ar'
o6Aa. H upr g tpopng eEaptdatal anod 1o Xpovo
enegepyaoiaq. Ma mo xovipokouuéva pidpata
XPNOLUOTIOMOTE TO SLAKOTTN "oTiyplaiag
Aettoupyiag”.

Xpnotoroote Tn AETida KOTG YA TAPACKEUT| KEIK
KAl YAUK®V, YA KOYLUO WHOU KAl JayELpEPEVOU
KPEATOG, AaXaVvIK®V, ENpwV KapM®V, TATE, VT,
TIOATOMOINON ooumnag Kat eMiong yla va Bpupuatifete
JrmokoTa kal Ywui. Mmnopei eniong va xpnotuomnoindei
yla piypata ¢uung pe payld av dev napéxetal To
egpyaAeio QUUOMATOG.

Xpnolporomnote To epyaieio UUOUATOG Yia piypata
Je payld.

ZupBoUAEGQ

Aemida komAg

® Koyte 1a TPOPIUA OTIWG TO KPEAG, TO Ywi, Ta
Aaxavikd og KUBoug Twv 2 eK. TIpLV TNV enegepyaaia.

® Oaq TPETIEL VA KOYETE TA UIMIOKOTA OE KOMMATLA KAl va
TA TIPOCHECETE OTO CWANVA TPOPOdOCiag EVMD N
OUOKeUN AELTOUpYEL.

® 'Otav PTIaXVeETe YAUKA XPNOLOTIOoTe BoUTUpO kaTeuBeiav anod To Yuyeio
o€g KUBOoUG TWV 2 EK.

® [IpOCEXETE VA YNV QPOETE TOV EMEEEPYAOTN VA AEITOUPYEL TIEPIOCOTEPO
art' OTL MpEmeL.

EpyaAeio {upmparog

® TormoBeTroTe Ta OTEYVA UAIKA OTO UTOA Kal PooBEaTe Ta uypd anod To
OWANVva TpoPod0ociag eV N CUCKEUN AELTOUPYEL.

AQPNOTE TO va AEITOUPYNOEL PEXPL VA dNUIOUPYNBEL pia araAn EAAOTIKA
priédAa ¢upng. O xpovog ou Ba xpelaoTel eival mepirou 60-90
deuTepoAerTa.

® —avafuumoTe PoVo Pe To XépL. To Eavaluuwpa oTo UMoA dev cuviotartal
yati o ene&epyaoTnq Uropei va yivel actadng.

S)

AA6G avadeuTtnpag
Xpnougoroteital yia eAappa piypata onwg T.x.
aompdadla auymyv, KpEa, MacTepLwéEVo YAAQ, Kal yia
XTUTINUA auywv kat {axapng yla anaxa navreomavia.
Ta Baputepa piypata énwg Airnog kat aAeupt 6a Tou
TIPOKAAETOUV BAGRN.

Xprion Tou avadeuthpa

1 Egpappoote Tov A&ova Kat To PnoA navw otnv
KEVTPIKY) povada.

2 TormoBetnoTe KAGBe EAPTNUA AVAKATEUATOG
EeXWPLOTA MAVW OTNV KEPAAT ©.

3 E@apuoote Tov avadeuTripa yupifovtag tov
TIPOOEKTIKA PEXPL va ToToBeTnBel mévw otov agova.

4 TpooBeoTe TA UAIKA.

5 KAeiote 10 KandkL - BeBawwBeite 6TL TO dKpo TOU A&ova BpiokeTal OTO
KEVTPO artod TO KATAKL.

6 AelTOUpYNOTE TN CUCKEUN).
ZnpavTiki MAnpogopia

® To XxTutrNTiPI eV gival KATAAANAO yIa TNV TTAPACKEUN KEIK | KPEMAG ATTO
BouTupo Kai {axapn KaBwg Ta HiydaTa autd rpokaAouv @Bopd.
XpnoipoTrolgite TavTa Tn AeTida TOU payaipioU yia TV TTAOPOOKEUN KEIK.

ZupBoUAEQ

® Erutuyxdavete KaAUTepa anoteAéopata étav Ta auya eivat oe Beppokpaacia
dwpaTiou.

® BeBalwwbeite 6TL TO UMOA Kat oL avadeutnpeg eivat kabapoi kat dev €xouv
uroAeippata ard Airog mpLv To avaKAaTeua.



Avoueiktng
'‘OTav avakateUeTe UYpa XPNOLUOTOLOTE TOV
avaueiktn oe ouvduaouo Pe tnv Aettida Kotmng. 2ag
EMITPEMEL VA AuENOETE TNV IKavoTnTa ene&epyaaiaq
uypwv oTto UroA anod 1 Aitpa oe 1,5 Aitpa, eumnodiget
n dlappon Kat BeATIOVEL TNV arddoaon KOt TnG
Aemidag.

—_

TormoBeTroTe TOV AEova Kal TO WIoA Tavw otnv

KEVTPLKY) Jovada.

2 TomoBetnoTte TN Aetida KOTNG.

3 TlMpooBéote Ta UAKA TIoU Ba avauxBouv.

4 TormoBeTroTe TOV AvapeikTn Avw ard tn Aemida
KON GQ kal BeBalwbeite OTL oTNpifeTal 0ToO MEPBWPLO
HEOQ OTO UIOA ©. Mnv mECETE TOV QVAUEIKTN TIPOG
Ta KATW, KPATAOTE TOV Ao TNV KEVTPIKA Aabn.

5 E@apuooTe TO KarAkL KAt AELTOUPYNOTE Tr OUCKEUT).

Aiokol koyiuatog / Tpupipatog

AvTIOTpEPIUOI SioKol KoyipaTog/TpIPiparog -
XovTpoi @), Aenrtoi @

Xpnotuoroote 1o dioKo TPWINATOq Yia Tupi,
KapOTa, MATATEG KAl TPOPLUA TTIAPOUOLAG UPTG.
Xpnolporonote To dioKo KoWiuatog yla Tupi, kapota,
natateg, Adxavo, ayyoupt, KOAOKUBAKLa, Tavt{apla
KAl KPEUMUDLA.

Aiokog AeniTo0 KoyipaTog (kOipo Julienne) @
Xpnotdoroleital yla KOYLOo: yia mataTeg
nyavntég oe oTIA Julienne, okAnpd UAIka yia
OaAATEG, YOPVITOUPEG, GAYNTA KATCAPOAQG Kal
nyavnta (Kapota, panavakia, KOAOKUBakla,
ayyoupla).

Aiokog YIAou TpiyipaTog @

TpiBel Tupi mapuegava kat matareq ya Meppavikoug
AOUKOUUAJEG.

@ AepovooTIPTNG

O AeUOVOOTIPTNG XPNOLUOTOLETAL YA TO OTUYLUO £0TIEPIOOEDWY, (TT.X.
TIOPTOKAALQ, AEHOVLA, KITPA KAl YKPETPPOUT).

@ Kkwvog
® ooupwtpt

Xprion Tou AEUJOVOOTIPTN

1 TormoBetnoTe TOoV AEova Kal TO UTMOA OTnV
KEVTPIKY) povada.

2 MpooBéaTe TO TTAEYHA KAl OTPEWTE TTPOG TA
BeIa péxpl va euBUYPaPUIOTET TO TITEPUYIO
ao@aAEiag Tou TTAEYPOTOG PE TN YPOUUR OTO
KGAuppa g utrodoxng () -

3 TomnoBeTAOTE TOV KWVO
otov agova yupiCovTag Tov €wg 6Tou
ptaostl péxpl katw @ .

4 Koéyrte ta ppouta

X oTn péon. AvayTe Tn CUCKEUN Kal TIECTE
AO(PO')\S[G Ta GpoUTa OTOV KWOVO.
® Mn 8yaleTe TOTE TO KATIAKI Qv O£V £XOUV OTAHATACEI EVTEADG O 3ioKol ® O AgpovooTigpTng 3¢ Ba AsiToupynoel av To
KOTING. OoUPWTHPI BeV £XEI AGPAAIGEI KAVOVIKA.

® KpaTnoTe TOUG 3iOKOUG KOTTAG HE TIPOGOXN - Eival EEAIPETIKA KOPTEPOI.
MUAOG

XPNOLUOTIOLEITE TOV HUAO Yla va aAEBETE LUPWIIKA,
ENPoug Kaproug KAl KOKKOUG KAPE.

@ povada Aetridag

@ dakTUAIOG £puUNTIKOU KAEITIMATOG

® Bago

@ KoTékI TTaoTTONIoPOTOG

Xpnron Twv dioKwV KOt G

1 TomoBetnoOTE TOV AEOVA KAl TO UMOA oTnv
KEVTPIKY) povada.

2 Kpatwvrag Tov arnod v Kevipikn Aapn @) ,
TOTIOBETNOTE TO JiOKO MAVW OTOV
a€ova pe TV KATAAANAN TAeupa ano nave € .

3 E@papuooTte To Kamdkl.

4 EruAéETe TOV €mBUUNTO CwANva tTpopodoaciag. O
wBNTAPAQ TIEPLEXEL Eva UIKPOTEPO CWANVA
TpoPodociag ya Tnv enegepyacia EeXxwPLOTOV
UAIKQV 1 AETTTOV OUCTATIKQV. [a va
XPNOLUOTIOINCETE TO UIKPO CWATIVA TPopodociag -
TOTIOBETNOTE TIPWTA TO HEYAAO WBNTAPA PUECA OTO
OwANva T1popodoaciag.

[a va xpnoLUoTIoOETE TO HEYAAO CWATNVA °
TPOPod00Ciag - XPNOLUOTIONOTE Kal Toug dUO wBnTtnpeg padi.

5 TormoBeTnoTe TA TPOPIUA OTO CWANVA TPOPOdOaiag.

6 AelTOUPYNOTE TN CUCKEUN KAl TLECTE TA TPOPLUA PE TOV wlnTthpa °
OUOLOUOPPA TIPOG TA KATW - MN BaleTe TMOTE Ta SAXTUAG 0ag 6To CWARva
Tpopodoaiag.

AcpdaAela

® [1oT€ unv nMpooapudlete TN povada Aermidag otn
OUOKEUN XWwpig va €xeTe TIPOoApUoaceL To BAlo.

® [Moté pnv EEPIdWVETE TO BAJO £V O MUAOG TTOAAATTAWV
XPAOEWV gival TTIPOCAPUOTHEVOG OTN GUCKEUR 0OG.

® Mnv ayyileTe TIG KOPTEPEG AeTTidEG. KpaTrioTe Tn povada

AeTTidag pakpId atrd Ta TAIdIA.

Moté pnv aaipeite Tov YUAO TTOAATTAWVY XPATEWY TTPIV

OTAPOTACOUV EVTEAWS OI AETTIOEG.

onuavTikin TAnpoopia

lNa va eEaopalioete peyain didpkela {wng yla Tov

MUAO 0ag, unv TOV aPriveTe o€ AslToupyia ya

neploootepo ard 30 deutepOAETTA. OEOTE TOV EKTOG

ZupBouAég Aeltoupyiag HOALG ETUTUXETE TN OWOTH UPT) TOU

® XPnOIUOTIOINOTE PPECKA UAIKA. piypartog.

® Mnv K6BeTe TA TPOPLUA TTOAU PIKPA. MepioTe TO peydAo cwAnva ® Mnv eTTegepyAdeaTe PTTAXAPIKG - UTTOPEI VA TIPOKOAETOUV
TPpoPodociag oxeddv wg endvw. AuTd eunodidel Ta TPOPLUA arod To va @Bopd oTO TTAACTIKO.
YALOTPOUV OTO MAAL KATA TNV dLAPKELa TNG KOTMG. EVOAAAKTIKA ® H ouokeur| dev TiBetal Oog Asttoupyia av dev €XeTe
XPNOLUOTIONOTE TO UIKPO CWAARVA TPOPOS0Giag. MPOCapHOCEL CWOTA TOV PUAO.

® ‘Otav XPnOLUOTIOLEITE TO &iOKO KOYIATOG, TOMOBETAOTE TA UAIKA ® XpnOIPOTTOIEITE TOV POVO YIa ENEd UAIKA.
opLlovTing.

® ‘Otav KOBETE N TPIBETE: TA TPOPIUA TTOU ToroBeTouvTal kABeTa (D Byaivouv 3

UIKPOTEPA arT' ATL Ta TPOPIUA TIou ToroBeTouvTal opiZovTia (.
® Meta Tn Xpron Tou diokou KommMG Ba nmapauével mavta Aiyn noodtnta rnou
dev Uropel va xpnotporoindei oTo 8ioko 1) 0TO UTOA.
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yIQ va XPNOIUOTTOINCETE TOV JUAO O0ag

1 TomoBetAoTe Ta UANIKA péoa oTo Bao. Mnv to
YepieTe Tapatavw armmo 1o YIoo.

2 MNpooappdaoTe Tov dOKTUAIO EpUNTIKOU KAEIGIUATOG
péoa otn Hovada AeTTidag.

3 AvarrodoyupioTe Tn povada Actridag. KareBaoTe Tn
péoa oto Balo, P TIG AETTIOEG
TTPOG TA KATW.

4 Bidwate TN povada Aetridag emmdivw oTo Bddo woTe
Va PN PTTOPEITE va TNV EERIOWOETE PE Ta DAXTUAG
0aG.

5 A@aipéaTe TO KAAUPHA TNG UTTODOXNG TOU PTTAEVTED =
oTpéPovTag Pe katelBuvon TTPOg Ta ApIaTEPQ.

6 TotoBeTAOTE TOV PUAO ETTAVW OTNV UTTOSOXH TOU UTTAEVTEP Kal OTPEWTE PE
KatewBbuvan pog Ta Se€id yia va ac@ahioel () .

7 ©¢0Te TN OUCKeEUN O€ AelToupyia oTn
MEYLOTN TaXUTNTA 1) XPNOLUOTIOOTE TOV TIAAUIKO JLAKOTTTN.

8 MeTd 10 GAETPA, PTTOPEITE VO AVTIKATOOTAOETE TN HOVAda AeTTidag pE TO
KOTTAKI TTACTTOAIOUATOG KAl VO a@aIpETETE TNV TPOPHA AVAKIVWVTAG TO BAlo.

® To KkaTdKI TTacTTaAiopaTog dEV ival 0EPOOTEYEG.

TIPOKTIKEG CUMBOUAEG
® Ta pupwdikd aAeébovTal KaAuTepa OTaV T KABAPIOETE KAl TA OTEYVWOOETE.

@) TrePIoTPEPOUEVN BrKN €CAPTNUATWV
KENSTORE™

O eMegepyaoTAG TPOPiNWY JIaBETEl TIEPIOTPEPOUEVN BKN aTTOBrKEUONG
€EAPTNUATWY TTOU TTPOCAPUOZETAI OTO ECWTEPIKO TOU UTTWA.

MNa va XpNOIPOTTOINCETE TNV TTEPICTPEPOUEVN BKN
aTTOoBRKEUONG

1 MpooapudaTe TN AETTIOA TOU HOXAIPIOU OTO UTTWA.

2 ‘Emerra mpooappdoTE TO XTUTINTAPI, TOUG DIOKOUG KOTTAG KOl TO TIPOCGTATEUTIKO
KGAupua péoa otnv TepIoTpe@duevn Brkn ().

3 MpooapudoTe TNV TTEPICTPEPOHEVN BAKN TTAvVwW aTTd TN AeTTida Tou payaipiol
Kal TOTTOBETAOTE TO KATTAKI TOU ETTECEPYATTH OTO ETTAVW WéPog (1)
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®povTida & KABAPLOPOS

® [lavta oBrjveTe TN OUCKeUN Kal Byadete Tnv amnod tnv npifa npw 1o
kabaplopa.

® [IpooéxeTe OTAV TAVETE TIG Aemideq Kal TOug SioKoUg KOTING - eival
eEAPETIKA KOPTEPA.

® Meplka TPOPLUA PMOPEL VA XPpWHATIOOUV TO TIAACTIKO. AUTO eival aroAuta
PUOLOAOYLKO. Agv Ba emnpedoel To MAACTIKO 1 TN YEUON ToUu GpaynTtou oag.
To KaBaplopa e €va mavi EUNOTIoUEVO O PUTIKO AAdL Bonbael otnv
agaipeon Tou XpWHATOG.

KevTpikn povada

® >kourioTe Pe Eva uypo mavi Kat oTeyvwoTe. BeBawwBeite 0TI dev unapxouv
UTOAEIMMATA GaynToU OTO UNXAVIOUO aCPAALONG.

® TuAigre To KOAWDIO TTOU TTEPIOTEUEI YUPW aTTd TO AYKIGTPO OTO TTIOW PEPOG
TNG OUOKEUNG.

HUTTAEVTEP/UAOG
1 Adeldote TNV Kavata/to Bago mpLv ta EERIOMOETE arod Tn Hovada Tng
Aenidag.
MAUveTe OTO X€PL TNV Kavata/to Baco.
ApalpeoTe Kal MAUVETE TO SAKTUALO OPPAYIOPATOG.
Mnv ayyiCete T KOPTEPEG AETIOEG - BoupToioTe TIG pe (eOTN oarouvada
Kal HETA EEMAUVETE TIG OXOAAOTIKA KATw artd tn Bpuon. Mn BubileTe Tn
Hovada Komng oTo vePo.
5 A@noTe TO va OTEYVQOOEL YUPICovTag TO avanoda.

S~ N

AmA6g avadeuTthpag

® BydATe Ta XTUMNTAPLA amd TNV KePaAn tpaBwvTag Ta anaAd. MAuveTe Ta
oe {eoTr oarnouvada.

® >KOUTIOTE TNV KEPAAT he Eva uypo Tavi, kat Hetd oteyvwote. Mn BuBileTe
TNV KEPAAR OTO VEPO.

AAAa pépn

® [TAUVETE TA [E TO XEPL KAL HETA OTEYVWOTE TA KAAQ.

® MrropeiTte £1TioNG va Ta TTAUVETE GTNV ETTAVW OXAPA TOU TTAUVTNPIOU TTIATWV.
ZuvioTdral Tpdypappa olvioung dIAPKEING O€ XapNAR Beppokpaaia.

2€pBIG Kal eEUTNPETNON TIEAATWV

® Av 1o KOAWSLO €XeL PBapei Ba mpérmel, yia Adyoug aopaAeiag, va
avtikataotabei ard tnv Kenwood 1) évav e§0UCIOB0TNUEVO TEXVIKO TNG
Kenwood.

® Edv avTINETWTTIOETE TUXOV TTPOBARMAT OXETIKA JE TN AgITOUPYia TOU
E€MESEPYAOTH, TIPIV KAAETETE €181K6 OUPBOUAEUTEITE TOV 0ONYO €TTiAUONG
TEXVIKWYV TTPORANUATWV.
Av xpeldleote Bonbela pe:

® Tn Xpron tng OUOKEUNG 0aG

® To 0£pPIG N TIQ ETIIOKEUEG
EmKolvwvroTe PE TO KATAoTNHA art' OTIou ayOopAoaTe Tr CUOKEUT| 0aG.



Odnyog etmiAuoNG TEXVIKWY TTPORANUATWY

MpoBAnua

AiTia

EmiAuon

O emegepyaoTig Oev TiBeTal o€ AcIToupyia

Aev uttdpxel Pedpa

To k&Auppa TNG UTTOOOXAG TOU UTTAEVTEP DEV
£xel A0QAAIOEL.

To KkatrdKi Tou PITTWA dev €xel ao@alioel cwoTd.

To ptTAévTep dev €xel a0@aAioel CwaTd

EAéyEre 6T 0 eTTeCepyaoTAG €ival ouvdedePEVOG OTO
pelpa

‘OT1av XpNOIYOTTOIEITE TO PTTWA eTTEEEPYATIAG TO
KGAUPPO TNG UTTODOXAG TTPETTEI VA €XEI EQAPUOOEI
Kal aoPaAioel DIaPOPETIKA O ETTEEEPYATTAG OEV
TiBeTal o€ AsiToupyia.

O eTmegePYAOTAG Kal TO PTTAEVTEP Oev TiBevTal O€
AeiToupyia €Av TO KATTAKI TOU PTTWA JEV EXEI
TIPOCAPHOOTEI OWOTA.

O eme€epyaoTng Oev TiBeTal o€ AciToupyia edv dev
£XEI TTPOCOAPHPOCTEI OWOTA.

Edv dev 1oxUel TiTTOTa OTTO T TTAPATTAVW EAEYETE
TIG AOPAAEIEG/TOUG DIOKOTITEG ACPOAAEING TOU
pelpaTog OTO OTTITI OAG.

To karrdki Oev €xel ao@alioel aAAG n Auyvia
TOU JIAKATITN TAXUTATWY TTAPOUEVEI AVAPUEVN

Edv 10 katrdki Oev £xel ao@aNIioel EVW) ETTIAEYETE
Tayx0TnTta o emegepyaoTng Ba oTapaTthoel aAAd o
BIOKATITNG TAXUTATWY TTOPAMEVEI QVAUPEVOG WG
utreVOUpIoN 611 N povada Ba emavaTedei o€
Aeitoupyia pOAIG ETTaVOo@ANICETE TO KATTAKI.

MavTote yupilete TOov BIAKATITN TAXUTATWY oTo 0"
TIPIV AQPAIPETETE TO KATTAKI.

To pAévtep TTapouaiadel diappor) amoé T Baon .

TOU GUTAPATOG TWV AETTIOWV

Aev uttdpyel SakTUAIOG
O JaKTUNIOG DeV €xel TTPOOAPUOOTE TWOTA
O dakTUNIOG €x€l UTTOOTET POBOPA.

EAéyEre 6TI 0 BAKTUAIOG £XEI TIPOCAPUOCTEI CWATA
Kal dev €xel uTToaTEl POOPAL.

EmikoivwvAoTe pe To TuApa ESutnpétnong
MeAaTwVv yia va avTiKaTaoTACETE ToV dAKTUAIO.

XapnAf amédoon epyaleiwv/egapTnudtwy

ZUUBOUAEUTEITE TIG TTPOKTIKEG CUUBOUAEG OTN OXETIKA £vOTNTA ‘TN Vv XPNGIPOTTOINCETE TO £€GPTNUA”.
EAéy&re 6T Ta e§apTApaTa €xouv ouvappoAoynBei cwaoTd.
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