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before using your Kenwood appliance
® Read these instructions carefully and retain for future reference.
® Remove all packaging and any labels.

safety

® The blades and discs are very sharp, handle with care. Always
hold the knife blade by the finger grip at the top,
away from the cutting edge, both when handling and
cleaning.

® Always remove the knife blade before pouring contents from the
bowl.

® Keep hands and utensils out of the processor bowl and liquidiser
goblet whilst connected to the power supply.

® Switch off and unplug:-
o before fitting or removing parts;
© when not in use;
o before cleaning.

® Never use your fingers to push food down the feed tube. Always
use the pusher/s supplied.

® Before removing the lid from the bow! or liquidiser/mill from the
power unit:-
o switch off;
o wait until the attachment/blades have completely stopped;
o be careful not to unscrew the liquidiser goblet or mill jar from

the blade assembly.

® | jquids should be allowed to cool to room temperature before
blending.

® Do not use the lid to operate the processor, always use the on/off
speed control.

® This machine will be damaged and may cause injury
if the interlock mechanism is subjected to excessive
force.

® Never use an unauthorised attachment.

® Never leave the appliance unattended when it is operating.

® Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired: see
‘service & customer care’.

® Never let the power unit, cord or plug get wet.

® Don'’t let excess cord hang over the edge of a table or worktop
or touch hot surfaces.

® Do not exceed the maximum capacities stated in the
recommended speed chart.

® This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

® Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

® Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood
will not accept any liability if the appliance is subject to improper
use, or failure to comply with these instructions.

® Misuse of your processor/liquidiser can result in injury.

Refer to the relevant section under “using the attachments” for
additional safety warnings for each individual attachment.
before plugging in

® Make sure your electricity supply is the same as the one shown
on the underside of your machine.

® This appliance conforms to EC directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and EC regulation no. 1935/2004
of 27/10/2004 on materials intended for contact with food.

before using for the first time

1 Remove all packaging including the plastic blade covers from the
knife blade. Take care the blades are very sharp. These
covers should be discarded as they are to protect the blade
during manufacture and transit only.

2 Wash the parts see ‘cleaning’

3 Push excess cord into the back of the machine.

key

[porocessor

@ pusher

@ feed tube

® Id

@ bowl

(B detachable drive shaft
® speed + pulse control
@ power unit

safety interlock

® cord storage

glass liquidiser

blade unit
@ sealing ring
@ goblet

® Id

filler cap

glass mill (if supplied)

@® blade unit
sealing ring
@ jar

attachments

knife blade

dough tool

@ twin beater geared whisk

@) thick slicing/coarse shredding disc
@ thin slicing/fine shredding disc

@ rasping disc

geared citrus press

@ spatula



to use your food processor

Fit the detachable shaft onto the power unit @.

Then fit the bowl. Place the handle towards the back and turn
clockwise until it locks @.

Fit an attachment over the drive shaft.

Always fit the bowl and attachment onto the machine before
adding ingredients.

Fit the lid @ - ensuring the top of the drive shaft locates into the
centre of the lid.

Do not use the lid to operate the processor, always
use the on/off speed control.

Switch on and select a speed.

The processor won’t work if the bowl and lid are
fitted incorrectly.

Use the pulse control for short bursts. The pulse will operate as
long as the control is held in position.

Reverse the above procedure to remove the lid, attachments and
bowl.

Always switch off before removing the lid.

important

Your processor bowl is not suitable for crushing or grinding
coffee beans, or converting granulated sugar to caster sugar.
When adding almond essence or flavouring to mixtures avoid
contact with the plastic as this may result in permanent marking.

to use your liquidiser

1

Fit the sealing ring @) into the blade unit @@ - ensuring the seal is
located correctly. Leaking will occur if the seal is
damaged or not fitted correctly.

Screw the goblet onto the blade assembly €.

The liquidiser will not work if incorrectly assembled.
Put your ingredients into the jug.

Fit the lid to the goblet and push down to secure @. Fit the filler
cap.

Place the liquidiser onto the power unit and turn clockwise to
lock @.

Select a speed or use the pulse control.

safety

Liquids should be allowed to cool to room
temperature before blending.

Always take care when handling the blade assembly and avoid
touching the cutting edge of the blades when cleaning.

Only operate the liquidiser with the lid in place.

Only use the goblet with the blade assembly supplied.

Never run the liquidiser empty.

To ensure the long life of your liquidiser, do not run it for longer
than 60 seconds.

Smoothie recipes - never blend frozen ingredients that have
formed a solid mass during freezing, break it up before adding to
the goblet.

hints

When making mayonnaise, put all the ingredients, except the oil,
into the liquidiser. Remove the filler cap. Then, with the appliance
running, add the oil slowly through the hole in the lid.

Thick mixtures, e.g. patés and dips, may need scraping down. If
the mixture is difficult to process, add more liquid.

Ice crushing - operate the pulse in short bursts until crushed to the
desired consistency.

The processing of spices is not recommended as they may
damage the plastic parts.

® The appliance will not work if the liquidiser is incorrectly fitted.

® To blend dry ingredients - cut into pieces, remove the filler cap,
then with the appliance running, drop the pieces down one by
one. Keep your hand over the opening. For best results empty
regularly.

® Don’t use the liquidiser as a storage container. Keep it empty
before and after use.

® Never blend more than 1.2 litres - less for frothy liquids like
milkshakes.

to use your mill (if supplied)

Use the mill for milling herbs, nuts and coffee beans.

1 Put the ingredients into the jar @.

2 Fit the sealing ring @9 into the blade unit @).

3 Turn the blade unit upside down. Lower it into the jar, blades
down.

4 Screw the blade unit onto the jar until finger tight @.

5 Place the mill onto the power unit and turn clockwise to lock @.

6 Switch onto maximum speed or use the pulse control.

safety

® Never fit the blade unit to your food processor without the jar
fitted.

® Never unscrew the jar while the mill is fitted to your appliance.

® Do not touch the sharp blades — Keep the blade unit away from
children.

® Never remove the mill until the blades have completely stopped.

® To ensure the long life of your mill, never run for longer than
30 seconds. Switch off as soon as you have got the right
consistency.

® The processing of spices is not recommended as they may
damage the plastic parts.

® The appliance will not work if the mill is incorrectly fitted.

® Use for dry ingredients only.

hints
Herbs are best milled when clean and dry.



recommended speed chart

tool/attachment function speed maximum
capacities
knife blade Cake making 1-2 1Kg/2lb 40z total weight
Rubbing fat into flour 2 250g/90z flour weight
Adding water to combine pastry ingredients 1-2
Chopping & pureeing 2 400g/140z chopping lean
meat total weight
Thick soup mixes (500mls liquid to 500g dry 1-2 1 litre
ingredients)
Thinner soup mixes/milk 1-2 600 ml
dough tool Yeasted mixes 2 340g/120z flour weight
whisk Egg whites 2 4
Cream 1-2 250 ml
discs - slicing/shredding Firm food items such as carrots, hard cheeses 2 -
Softer items such as cucumbers, tomatoes 1 -
rasping disc Parmesan cheese, Potato for German 2 -
potato dumplings
citrus press Citrus fruits 1 -
liquidiser All processing 2 1.2 litres
mill Herbs 2 109
Nuts and Coffee Beans 2 50g

using the attachments

using the whisk

see chart above for speed of each attachment.

knife blade/(9 dough tool
The knife blade is the most versatile of all the attachments. The
length of the processing time will determine the texture achieved.
For coarser textures use the pulse control.

Use the knife blade for cake and pastry making, chopping raw and
cooked meat, vegetables, nuts, pate, dips, pureeing soups and to

also make crumbs from biscuits and bread.

Use the dough tool for yeasted mixes.

hints
knife blade

® Cut food such as meat, bread, vegetables into cubes
approximately 2cm/3/4in before processing.

® Biscuits should be broken into pieces and added down the feed
tube whilst the machine is running.

® \When making pastry use fat straight from the fridge cut into
2cm/3/4in.cubes.

® Take care not to over-process.
dough tool

® Place the dry ingredients in the bowl and add the liquid down the
feed tube whilst the machine is running. Process until a smooth
elastic ball of dough is formed this will take 60 secs.

® Re-knead by hand only. Re-kneading in the bowl is not
recommended as it may cause the processor to become unstable.

twin beater geared whisk

Use for light mixtures only eg egg whites, cream, evaporated milk

and for whisking eggs and sugar for fatless sponges. Heavier
mixtures such as fat and flour will damage it.

’
2
3
4
5

6

Fit the drive shaft and bow! onto the power unit.

Push each beater securely into the drive head.

Fit the whisk by carefully turning until it drops over the drive shaft.
Add the ingredients.

Fit the lid - ensuring the end of the shaft locates into the centre of
the lid.

Switch on.

important

The whisk is not suitable for making one-stage cakes
or creaming fat and sugar as these mixes will damage
it. Always use the knife blade for cake making.

hints

Best results are obtained when the eggs are at room temperature.
Ensure the bow!l and whisks are clean and free from grease before
whisking.

slicing/shredding discs

To use the discs.

reversible slicing/shredding discs - thick @), thin @
Use the shredding side for cheese, carrots, potatoes and foods of
a similar texture.

Use the slicing side for cheese, carrots, potatoes, cabbage,
cucumber, courgette, beetroot and onions.

rasping disc @3

Grates Parmesan cheese and potatoes for German potato
dumplings.

safety

Never remove the lid until the cutting disc has
completely stopped.

Handle the cutting discs with care - they are
extremely sharp



to use the cutting discs

Fit the drive shaft and bow! onto the power unit.

Holding by the centre grip, place the disc onto the drive shaft with
the appropriate side uppermost.

Fit the lid.

Put the food in the feed tube.

Switch on and push down evenly with the pusher - never put
your fingers in the feed tube.

hints

Use fresh ingredients

Don’t cut food too small. Fill the width of the feed tube fairly full.
This prevents the food from slipping sideways during processing.
Food placed upright comes out shorter than food placed
horizontal.

There will always be a small amount of waste on the disc or in
the bowl after processing.

citrus press

Use the citrus press to squeeze the juice from citrus fruits (eg
oranges, lemons, limes and grapefruits).

(@ cone
® sieve

to use the citrus press

1
2

Fit the drive shaft and bowl onto the power unit.

Fit the sieve into the bowl - ensuring the sieve handle is locked
into position directly over the bowl handle.

Place the cone over the drive shaft turning until it drops all the
way down.

Cut the fruit in half. Then switch on and press the fruit onto the
cone.

The citrus press will not operate if the sieve is not

locked correctly.

care & cleaning

Always switch off and unplug before cleaning.

Handle the blades and cutting discs with care - they are
extremely sharp.

Some foods may discolour the plastic. This is perfectly normal
and won’t harm the plastic or affect the flavour of your food. Rub
with a cloth dipped in vegetable oil to remove the discolouration.

power unit
Wipe with a damp cloth, then dry. Ensure that the interlock area
is clear of food debris.

Store excess cord in the storage area at the back of the machine

®.

liquidiser/mill

Empty the goblet/jar before unscrewing it from the blade
assembly.

Wash the goblet/jar by hand.

Remove and wash the sealing ring.

Don’t touch the sharp blades — brush them clean using hot
soapy water, then rinse thoroughly under the tap. Don’t
immerse the blade unit in water.

Leave to dry upside down.

twin beater geared whisk

Detach the beaters from the drive head by gently pulling them
free. Wash in warm soapy water.

Wipe the drive head with a damp cloth, then dry. Do not
immerse the drive head in water.

bowl/lid and attachments

Wash by hand, then dry.

Alternatively they can be washed on the top rack of your
dishwasher. A short low temperature program is recommended.

service and customer care

If the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced
by KENWOOD or an authorised KENWOOD repairer.

If you need help with:

using your appliance or

servicing or repairs

Contact the shop where you bought your appliance.

Designed and engineered by Kenwood in the UK.
Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL
OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE WITH EC
DIRECTIVE 2002/96/EC.

At the end of its working life, the product must not be disposed of as
urban waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste
collection centre or to a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible
negative consequences for the environment and health deriving
from inappropriate disposal and enables the constituent materials
to be recovered to obtain significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to dispose of household
appliances separately, the product is marked with a crossed-out
wheeled dustbin.



Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

voordat u uw Kenwood-apparaat gebruikt:

® | ees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor
toekomstig gebruik.

® Verwijder alle verpakking en labels.

veiligheid

® De messen en schijven zijn scherp: u dient ze voorzichtig te
behandelen. Houd het snijviak altijd bij de vingergreep
vast aan de bovenzijde, van de snijkant af, zowel bij
het werken als het schoonmaken.

® \/oordat u de inhoud uit de kom giet, dient u altijd eerst het mes
te verwijderen.

® Houd uw handen en keukengereedschap uit de kom van de
keukenmachine en de beker van de blender, wanneer deze op
het lichtnet is aangesloten.

® Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact:-
o voordat u onderdelen aanbrengt of verwijdert;
o als u het apparaat niet gebruikt;
o voor het reinigen.

® Gebruik nooit uw vingers om voedsel in de invoerkoker te
duwen. Gebruik altijd de bijgeleverde stamper.

® \oor u het deksel van de kom haalt of de blender/molen van het
motorblok verwijdert:-
o eerst het apparaat uitschakelen;
o wacht tot de hulpstukken/messen volledig gestopt zijn;
O Zorg dat u de blender- of maalbeker niet losschroeft van de

messeneenheid.

® Voeistoffen eerst tot kamertemperatuur laten afkoelen voordat u
ze in de blender verwerkt.

® Gebruik nooit het deksel om de keukenmachine te bedienen,
maar altijd de aan/uit-knop.

® Deze machine wordt beschadigd en kan letsel
veroorzaken wanneer er te veel kracht wordt
uitgeoefend op het veiligheidsmechanisme.

® Gebruik nooit een niet bij het apparaat behorend hulpstuk.

® Het apparaat nooit onbeheerd laten terwijl het aan staat.

® Gebruik nooit een beschadigd apparaat. Laat het nakijken of
repareren: zie Onderhoud en klantenservice.

® | aat het motorhuis, het netsnoer of de stekker nooit nat worden.

® | aat het snoer nooit over de rand van een tafel of werkblad
hangen of in aanraking komen met hete opperviakken.

® U mag de maximum capaciteit die in de snelheidstabel wordt
aangegeven, niet overschrijden.

® Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (inclusief
kinderen) met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring en kennis, tenzij ze toezicht of
instructies over het gebruik van het apparaat hebben gekregen
van de persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

® Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er zeker van te
zijn dat ze niet met het apparaat spelen.

® Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik
waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk worden
gesteld in het geval dat het apparaat niet correct is gebruikt, of
waar deze instructies niet worden opgevolgd.

® Misbruik van uw keukenmachine/blender kan tot letsel leiden.

Raadpleeg de betreffende paragraaf onder De hulpstukken
gebruiken voor aanvullende veiligheidswaarschuwingen voor
ieder hulpstuk afzonderlijk.

alvorens het apparaat aan te sluiten
® Controleer of de netspanning overeenkomt met het op de
onderkant van het apparaat aangegeven voltage.

® Dit apparaat voldoet aan de EC-richtlijn 2004/108/EC betreffende
de elektromagnetische compatibiliteit en EC-bepaling 1935/2004
van 27/10/2004 betreffende materialen die bestemd zijn voor
contact met voedsel.

voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt

1 Verwijder al het verpakkingsmateriaal, inclusief de kunststof
beschermhoezen van de messen. Wees voorzichtig, de
messen zijn erg scherp. Deze hoezen zijn alleen bedoeld
om de messen tijdens de fabricage en het transport te
beschermen; u kunt deze weggooien.

2 Reinig de onderdelen: zie onder ‘reinigen’.

3 Berg het overbodige snoer in de speciale opbergruimte aan de
achterkant van het apparaat op.

sleutel
keukenmachine

duwer

invoerkoker

deksel

kom

losmaakbare aandrijffas
snelheid + pulsknop
motorhuis
veiligheidsmechanisme
opbergvak snoer

CICICISICIOICIOIS)

glazen blender

messeneenheid
@ afsluitring

@ kom

@ deksel

vulkap

glazen molen (indien meegeleverd)

@® messeneenheid

afsluitring
@ beker

extra hulpstukken

meslemmet

deeginstrument

@ dubbele garde met snelheidsregeling
@) schijf voor dikke plakken/ruw schaven
@ schijf voor dunne plakken/fiin schaven
@ raspschijf

citroenpers met snelheidsregeling

@ spatel



gebruik van uw keukenmachine

Plaats de afneembare as op het motorblok @ .

Breng vervolgens de kom aan. Richt de handgreep eerst naar
achteren en draai deze vervolgens met de klok mee totdat deze
vastklikt @.

Plaats een hulpstuk op de aandrifas.

Breng altijd eerst de kom en het hulpstuk aan op het apparaat
voordat u ingrediénten toevoegt.

Breng het deksel aan @ - verzeker u ervan dat de bovenkant van
de aandrijfas zich in het midden van het deksel bevindt.
Gebruik nooit het deksel om de keukenmachine te
bedienen, maar altijd de aan/uit snelheidsregelaar.
Zet het apparaat aan en kies een snelheid.

De keukenmachine werkt niet wanneer de kom en
het deksel niet correct zijn aangebracht.

Gebruik de pulsknop voor korte pulsen. De puls duurt zolang als
de knop ingedrukt gehouden wordt.

Volg de bovenstaande procedure in omgekeerde volgorde om
het deksel, de hulpstukken en de kom te verwijderen.

Zet het apparaat altijd uit voordat u het deksel
verwijdert.

belangrijk

De kom van uw processor is niet geschikt om koffiebonen te
verpulveren of te malen of om suikerkorrels te verwerken tot
basterdsuiker.

Wanneer u amandelessence of -smaakstof aan mengsels
toevoegt, dient u het contact met kunststof te vermijden,
aangezien dit permanente vlekken kan geven.

het gebruik van uw blender

1

Zet de afsluitring @ in de messeneenheid (0 — zorg dat de ring
correct geplaatst is. Het apparaat lekt wanneer de
afsluitring beschadigd is of niet goed is aangebracht.
Schroef de beker op de messeneenheid @.

De blender werkt niet als hij incorrect in elkaar is
gezet.

Doe uw ingrediénten in de beker.

Zet het deksel op de beker en duw hem naar beneden om hem
vast te zetten @ Zet de vuldop erop.

Zet de blender op het motorblok en draai naar rechts om hem
vast te zetten @.

Selecteer een snelheid of gebruik de pulsknop.

veiligheid

Vioeistoffen eerst tot kamertemperatuur laten
afkoelen voordat u ze in de blender verwerkt.

Wees voorzichtig wanneer u de messen hanteert en raak het
snijvlak van de messen bij het reinigen niet aan.

Laat de blender uitsluitend voorzien van deksel lopen.

Gebruik de beker uitsluitend met de bijgeleverde messen.

De blender nooit leeg gebruiken.

Om een lange levensduur van uw blender te garanderen, mag u
hem nooit langer dan 60 seconden gebruiken.
Smoothie-recepten — verwerk nooit bevroren ingrediénten die
tijdens de bevriezing tot een vaste massa gevormd zijn; breek de
massa op voor u hem aan de beker toevoegt.

handige tips

Bij de bereiding van mayonaise plaatst u alle ingrediénten, met
uitzondering van de olie, in de blender. Verwijder de vuldop. Giet
de olie vervolgens langzaam door de opening in het deksel op
het draaiende apparaat.

Bij dikke mengsels, zoals patés en dips, moet u de wand van het
apparaat misschien schoonschrapen. Als het mengsel moeilijk
verwerkt kan worden, voegt u meer vioeistof toe.

Verbrijzelen van ijsblokjes — pulseer in korte pulsen tot het ijs de
gewenste consistentie bereikt heeft.

De verwerking van specerijen wordt afgeraden; dit kan de plastic
onderdelen beschadigen.

Het apparaat werkt niet als de blender onjuist geplaatst is.
Droge ingrediénten mengen — in stukken snijden, de vuldop
verwijderen, en de stukken één voor één op het draaiende mes
laten vallen. Houd uw handen over de opening. Voor het beste
resultaat het apparaat regelmatig legen.

Gebruik de blender niet om voeding in te bewaren. Zorg dat
deze zowel voor als na gebruik leeg is.

Meng nooit meer dan 1,2 liter - of minder voor schuimende
vioeistoffen zoals milkshakes.

het gebruik van uw molen (indien meegeleverd)

-

Gebruik de molen voor het malen van kruiden, noten en
koffiebonen.

Doe de ingrediénten in de beker (@.

Zet de afdichtring (8 op de messeneenheid ().

Draai de messeneenheid om. Laat de messeneenheid naar
beneden in de beker zakken.

Schroef de basiseenheid op de beker tot deze net vast zit @.
Zet de molen op het motorblok en draai naar rechts om hem
vast te zetten @.

Schakel naar de hoogste snelheid of gebruik de pulseerknop.
veiligheid

Zet de messeneenheid nooit zonder beker op uw foodprocessor.
Schroef de beker nooit los terwijl de molen op uw
keukenmachine bevestigd is.

Raak de scherpe messen niet aan — Houd de messeneenheid
buiten het bereik van kinderen.

Verwijder de molen pas als de messen volledig tot stilstand zijn
gekomen.

Om een lange levensduur van uw molen te garanderen, mag u
hem nooit langer dan 30 seconden achtereen laten draaien.
Schakel het apparaat uit zodra u de juiste consistentie hebt
verkregen.

De verwerking van specerijen wordt afgeraden; dit kan de plastic
onderdelen beschadigen.

Het apparaat werkt niet als de molen onjuist is bevestigd.
Uitsluitend voor droge ingrediénten gebruiken.

handige tips
U kunt kruiden het beste malen als ze schoon en droog ziin



tabel met aanbevolen snelheden

werktuig/ functie snelheid maximum capaciteit
hulpstuk
snijmes Taarten bakken 1-2 1 kg totaalgewicht

Vet in bloem wrijven 2 250 g bloem

Water toevoegen om te combineren

Ingrediénten voor gebak 1-2

Hakken en pureren 2 400 g totaalgewicht gehakt

mager vlees

Dikke soepen (500 ml vioeistof tot 500 g droge 1-2 1 liter

ingrediénten)

Dunnere soepen/melk 1-2 600 ml
deeghulpstuk mengsels met gist 2 340 g bloem
garde Eiwit 2 4

Slagroom 1-2 250 ml
schijven - snijden/schaven Stevige voedingsproducten zoals wortels, 2 -

harde kazen

Zachtere producten zoals komkommers, tomaten | 1 -
raspschijf Parmezaanse kaas, aardappelen voor Duitse 2 -

aardappelknoedels
citruspers Citrusvruchten 1 -
blender Alle verwerking 2 1,2 liter
molen Kruiden 2 109

Noten en koffiebonen 2 509

het gebruik van de hulpstukken

Zie de bovenstaande tabel voor de snelheid van ieder hulpstuk.

snijmes/(9 deeggereedschap

Het snijmes is het meest veelzijdige van alle hulpstukken. De
verwerkingstijd bepaalt de verkregen structuur. Gebruik de
pulsknop voor een grovere structuur.

Gebruik het snijmes voor het bakken van taarten en gebak, het
hakken van rauw en gekookt vlees, groenten, noten, paté,
dipsauzen, gepureerde soepen en verder om biscuits en brood
te verkruimelen.

Gebruik het deeggereedschap voor gegiste deegmengsels.

handige tips
snijmes

® Snijd producten zoals vlees, brood en groenten in blokjes van
ongeveer 2 cm voor verwerking.

® Biscuits moeten in stukken worden gebroken en in de
invoerkoker ingebracht terwijl de machine draait.

® Bij het bereiden van gebak, gebruik vet dat direct uit de ijskast in

blokjes van 2 cm is gesneden.
® Zorg ervoor de producten niet te fijn te bewerken.
deeg gereedschap

® Plaats de droge ingrediénten in de kom en giet de vloeistof in de
invoerkoker terwijl de machine draait. Ga door totdat er zich een

elastische deegbal heeft gevormd. Dit duurt 60 seconden.
® Kneed het opnieuw, alleen met de hand. Het wordt niet

aanbevolen om het herkneden in de kom uit te voeren aangezien

de keukenmachine daar instabiel van kan worden.

aangedreven dubbele garde

Gebruik voor de lichte mengsels en het kloppen van eieren
bijvoorbeeld alleen eiwitten, room, poedermelk en suiker voor
vetvrije biscuits. Zwaardere mengsels zoals vet en bloem
beschadigen de garde.

het gebruik van de garde

1
2
3

Bevestig de aandrijffas en de kom op het motorhuis.

Druk iedere menger stevig in de aandrijfkop.

Breng de garde aan door deze zorgvuldig te draaien totdat zij
over de aandriffas valt.

Voeg de ingrediénten toe.

Breng het deksel aan - controleer of de bovenkant van de
aandrijffas zich in het midden van het deksel bevindt.

Zet het apparaat aan.

belangrijk

De garde is niet geschikt voor het mengen van instant
cakemix of boter en suiker, aangezien hierdoor de garde
beschadigd raakt. Gebruik altijd het meslemmet voor de
bereiding van cakes en taarten.

handige tips

De beste resultaten worden verkregen wanneer de eieren op
kamertemperatuur zijn.

Controleer of de kom en de gardes schoon en vetvrij zijn voordat u
gaat kloppen.

schijven voor snijden/raspen

Om de schijven te gebruiken.

omkeerbare schijven voor snijden/raspen - dik @),
dun @

Gebruik de raspzijde voor kaas, wortels, aardappels en
producten met een vergelijkbare structuur.

Gebruik de snijzijde voor kaas, wortels, aardappels, kool,
courgette, bieten en uien.

raspschijf @

Raspt Parmezaanse kaas en aardappelen voor Duitse
aardappelknoedels.




veiligheid

® Verwijder het deksel nooit voordat de snijschijf
geheel tot stilstand is gekomen.

® De snijschijven zijn scherp - u dient ze voorzichtig te
behandelen.

gebruik van de snijschijven

1 Bevestig de aandriffas en de kom op het motorhuis.

2 Houd de schijf bij de handgreep in het midden vast en plaats de
schijff op de aandriffas met de juiste zijde naar boven.

3 Breng het deksel aan.

Plaats het voedsel in de invoerkoker.

5 Zet het apparaat aan en druk de stamper gelijkmatig naar
beneden - steek nooit uw vingers in de invoerkoker.

~

handige tips

® Gebruik verse ingrediénten

® Snijd het voedsel niet te klein. Doe de vulopening in de breedte
tamelijk vol. Dit voorkomt dat het voedsel zijwaarts schuift tijdens
de verwerking.

® \/oedsel dat rechtop in de vulopening wordt gezet komt er korter
uit dan als het er horizontaal in wordt gedaan..

® FEr blijft altijd een klein beetje voedsel op de schijf of in de kom
achter nadat de verwerking klaar is.

citruspers

Gebruik de citruspers om het sap van citrusvruchten uit te
persen (b.v. sinaasappels, citroenen, limoenen en grapefruits).

@ kegel
® zeef

het gebruik van de citruspers

1 Bevestig de aandrijffas en de kom op het motorhuis.

2 Plaats de zeef in de kom - verzeker u ervan dat de handgreep
van de zeef direct boven de handgreep van de kom is vastgezet.

3 Plaats de kegel over de aandrijffas totdat deze geheel naar
beneden valt.

4 Snijd het fruit in tweeén. Zet het apparaat vervolgens aan en
druk het fruit op de kegel.

® De citruspers werkt niet als de zeef niet correct is
vastgezet.

onderhoud & reiniging

® et het apparaat altijd uit en trek de stekker uit het stopcontact
voordat u het gaat schoonmaken.

® Messen en snijschijven zijn zeer scherp - ga er voorzichtig mee
om.

® Het plastic kan verkleuren door sommige voedselproducten. Dit
is normaal, levert geen schade op aan het plastic en beinvioedt
de smaak van uw voedsel niet. U kunt deze verkleuringen
verwijderen met een doek die licht bevochtigd is met
plantaardige olie.

motorhuis

® \eeg af met een vochtige doek, en droog dan af. Controleer of
het veiligheidsmechanisme vrij is van voedselresten.

® Berg het overbodige snoer op in het opbergvak aan de
achterzijde van het apparaat (9.

blender/molen

1 Leeg de beker/maalbeker voor u hem van de messeneenheid
losschroeft.

2 Was de beker/maalbeker met de hand af.

3 Verwijder en maak de afdichtingsring schoon.

4 Raak de scherpe messen niet aan - borstel ze schoon met een
warm sopje, spoel ze vervolgens grondig af onder de kraan.
Dompel de messeneenheid niet onder in water.

5 Ondersteboven laten drogen.

aangedreven dubbele garde

® Maak de gardes los van de aandrijfkop door ze voorzichtig los te
trekken. Wassen in warm water met zeep.

® \/eeg de aandrijffkop af met een vochtige doek, en droog deze
dan af. Dompel de aandrijfkop niet onder in water.

kom/deksel en hulpstukken

® Met de hand afwassen, en dan afdrogen.

® U kunt ze ook op het bovenste rek van uw afwasmachine
wassen. Het wordt aanbevolen een programma met een lage
temperatuur te gebruiken.

onderhoud en klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet het om veiligheidsredenen
door KENWOOD of een door KENWOOD geautoriseerd
reparatiebedrijf vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:

® het gebruik van uw apparaat of

® onderhoud en reparatie
kunt u contact opnemen met de winkel waar u het apparaat
gekocht hebt.

® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
® \ervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE EUROPESE RICHTLIJN
2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van het product mag het niet samen
met het gewone huishoudelijke afval worden verwerkt. Het moet naar
een speciaal centrum voor gescheiden afvalinzameling van de
gemeente worden gebracht, of naar een verkooppunt dat deze
service verschaft. Het apart verwerken van een huishoudelijk apparaat
voorkomt mogelijke gevolgen voor het milieu en de gezondheid die
door een ongeschikte verwerking ontstaan en zorgt ervoor dat de
materialen waaruit het apparaat bestaat, teruggewonnen kunnen
worden om een aanmerkelijke besparing van energie en grondstoffen
te verkrijgen. Om op de verplichting tot gescheiden verwerking van
elektrische huishoudelijke apparatuur te wijzen, is op het product het
symbool van een doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.



Francais

Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

avant d’utiliser votre appareil Kenwood

® | jsez et conservez soigneusement ces instructions pour pouvoir
vous Y référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes.

sécurité

® | es lames et lamelles sont trés tranchantes, manipulez-les avec

précaution. Tenez systématiquement la lame du couteau a

Pemplacement prévu pour les doigts a Popposé du

tranchant, durant la manipulation et le nettoyage.

Veillez toujours a retirer la lame avant de verser le contenu du bol.

Conservez les mains et tout ustensile hors du bol du robot et du

gobelet du mixeur lorsque I'appareil est branché sur

I’alimentation électrique.

® [teignez et débranchez I'appareil :-
o avant d’adapter ou de retirer des éléments;
o lorsqu’il n’est pas utilisé ;
o avant le nettoyage.

® N'utiisez jamais vos doigts pour pousser la nourriture dans le tube
d’alimentation. Utilisez toujours le poussoir fourni.

® Avant de retirer le couvercle du bol ou le mixeur/moulin du bloc
d’alimentation :-
o éteignez I'appareil;
O assurez-vous que les accessoires/lames sont completement

arrétés;
o veillez a ne pas dévisser le gobelet du mixeur ou le pichet du
moulin de I'unité porte-lames.

® | ajssez les liquides refroidir a température ambiante avant de les
placer dans le mixeur.

® Ne vous servez pas du couvercle pour arréter ou allumer le robot ; utilisez
toujours le sélecteur de vitesse Marche / Arrét.

® Veillez a ne pas forcer le mécanisme de verrouillage,
Pappareil serait alors endommagé et pourrait provoquer des
blessures.

® N'utiisez jamais un accessoire non autorisé.

® Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu’il fonctionne.

® N'utilisez jamais un appareil endommagé. Faites-le vérifier ou
réparer : voir « service apres-vente ».

® Ne mouillez jamais I'unité moteur, le cordon d’alimentaiton ou la prise.

® Ne laissez pas le cordon d’alimentation dépasser du bord d’une table, du
plan de travail ou étre en contact avec des surfaces chaudes.

® Ne dépassez pas les capacités maximales indiquées dans le
tableau des vitesses recommandées.

® Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y
compris des enfants) dont les capacités physiques, sensorielles
ou mentales sont diminuées, ou qui ne disposent pas des
connaissances ou de I'expérience nécessaires, a moins qu’elles
n’aient été formées et encadrées pour I'utilisation de cet appareil
par une personne responsable de leur sécurité.

® | es enfants doivent étre surveillés afin qu'ils ne puissent pas
jouer avec cet appareil.

® N’employez I'appareil qu’a la fin domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité dans les cas ou I'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes instructions ne sont pas
respectées.

® Une mauvaise utilisation de votre robot/mixeur peut provoquer
des blessures.

Référez-vous a la section pertinente du chapitre « utilisation des
accessoires » pour consulter d’autres avertissements relatifs a la
sécurité de chaque accessoire.
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avant le branchement

® Assurez-vous que le voltage est identique a celui indiqué sous votre
appareil.

® Cet appareil est conforme a la directive 2004/108/CE de la CE
sur la compatibilité électromagnétique, et au reglement
1935/2004 de la CE du 27/10/2004 sur les matériaux destinés
au contact alimentaire.

avant la premiére utilisation

1 Otez tous les emballages y compris le cache lame en plastique du
couteau. Manipulez avec précautions les lames car elles sont
extrémement coupantes. Ces emballages doivent étre jetés, ils sont
uniquement destinés a protéger la lame durant le processus de
fabrication et de transport.

2 Lavez les différents éléments : voir la rubrique « Nettoyage »

3 Enroulez I'excés de cordon d’alimentation au dos de I'appareil.

robot

principal

poussoir

tube d’alimentation

couvercle

bol

manche amovible

commande de la vitesse et de la fonction pulse
unité moteur

verrouillage de sécurité

enrouleur

(CIOISIOICICISICNC)

mixeur en verre

support de lame
@ joint d’étanchéité
@ gobelet
@ couvercle
bouchon

moulin en verre (si fourni)

® support de lame
joint d’étanchéité
@ bol

accessoires supplémentaires

lame couteau

pétrisseur

fouet a deux batteurs

disque éminceur / rape épais
disque éminceur / rape fin
disque rape

presse-agrumes

spatule

®
®
@
@)
@
)
@
@)



utilisation du robot

(&)}

Fixez I'axe d’entrainement amovible sur le bloc moteur @ .
Mettez le bol en place. Orientez la poignée vers I'arriere et tournez dans
le sens des aiguilles d’une montre jusqu’a ce qu'il s’enclenche en
position @.

Ajoutez un accessoire sur le manche du robot.

Fixez toujours le bol et I'accessoire sur I'apparei avant d’y ajouter les
ingrédients.

Fixez le couvercle sur le bol @ - le haut du manche doit se trouver au centre
du couvercle.

Nutilisez pas le couvercle pour faire fonctionner le robot ;
utilisez toujours le sélecteur de vitesse Marche / Arrét.
Allumez I'appareil et sélectionnez la vitesse souhaitée.

Si le couvercle n’est pas fixé correctement, le robot ne
fonctionnera pas.

Utilisez la commande de la fonction pulse pour mixer
brievement. La fonction pulse fonctionne tant que le bouton de
commande est maintenu enfonce.

Procédez de fagon inverse pour retirer le couvercle, les accessoires et le
bol.

Eteignez toujours I’appareil avant de retirer le couvercle.
important

Votre bol mixeur n’est pas adapté pour moudre des grains de
café ou pour moudre du sucre cristallisé en sucre en poudre.
Sivous ajoutez de I'essence d’amandes ou un parfum aux préparations,
évitez le contact avec le plastique car il risquerait d’étre taché
définitivement.

pour utiliser votre mixeur

1

Placez I'anneau d’étanchéité @) dans I'ensemble porte-lames (0,
en vous assurant que I'anneau est correctement positionné. Des
fuites se produiront si I'anneau est endommagé ou
s’il n’est pas correctement installé.

Vissez le bol au bloc de lames @.

Le mixeur ne fonctionnera pas s’il n’est pas
correctement assemblé.

Mettez vos ingrédients dans le pichet.

Ajuster le couvercle sur le gobelet et pousser vers le bas pour le
fixer @. Ajuster le bouchon de remplissage.

Placez le mixeur sur le bloc moteur et tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre pour le verrouiller @.

Sélectionnez une vitesse ou utilisez la fonction pulse.

sécurité

Laissez tous les liquides refroidir a température
ambiante avant de les passer au mixeur.

Prenez toujours des précautions lorsque vous manipulez
I’'ensemble porte-lames et évitez de toucher le bord tranchant
des lames lors du nettoyage.

Utilisez toujours le mixeur avec son couvercle.

N’utilisez le gobelet qu’avec I'ensemble porte-lames fourni.

Ne faites jamais fonctionner le mixeur lorsqu’il est vide.

Afin de prolonger la durée de vie de votre mixeur, ne le faites
jamais fonctionner pendant plus de 60 secondes.

Recettes pour smoothies — ne mixez jamais d’ingrédients
surgelés qui ont formé une masse solide pendant la congélation.
Brisez les ingrédients avant de les placer dans le bol.
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conseils

® | orsque vous préparez de la mayonnaise, placez tous les
ingrédients a I'exception de I'huile dans le mixeur. Retirez le
bouchon de remplissage. Puis, alors que I'appareil fonctionne,
ajoutez I'huile doucement par I'orifice du couvercle.

® | es mélanges épais, comme les patés et les sauces, peuvent
nécessiter de racler les parois de I'appareil. En cas de difficulté a
mixer, ajoutez davantage de liquide.

® Pour compiler de la glace, utilisez le bouton de fonctionnement a
impulsion.

® | 'utilisation de I'appareil pour mixer des épices n’est pas
recommandée. En effet, celles-ci pourraient endommager les
pieces en plastique.

® | 'appareil ne fonctionne pas si le mixeur n’est pas correctement
installé.

® Pour mélanger des ingrédients secs — coupez-les en morceaux,
retirez le bouchon de remplissage, puis, I'appareil étant en
marche, laissez-les tomber un par un. Laissez une main au-
dessus de I'ouverture. Pour de meilleurs résultats, videz
régulierement.

® N'utiisez pas le mixeur a des fins de stockage. Il doit rester vide avant et
aprés utilisation.

® Ne mélangez pas plus de 1,2 litres - moins encore pour les liquides
mousseux comme les milkshakes.

pour utiliser votre moulin (si fourni)

Utilisez le moulin pour moudre des herbes, des noix ou des
grains de café.

1 Placez les ingrédients dans le bol @.

2 Adaptez le joint (8 dans le bloc des lames @).

3 Retournez le bloc des lames. Mettez-le dans le bol, lames vers le
bas.

4 Vissez le bloc de lames dans le bol et serrez bien @.

5 Placez le moulin sur le bloc moteur et tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre pour le verrouiller @.

6 Réglez sur la vitesse maximum ou utilisez le contréleur
d’impulsion.
sécurité

® Ne jamais fixer le bloc des lames a votre mixeur si le bol n’est
pas installé.

® Ne jamais dévisser le bol pendant que le moulin est fixé a votre
appareil.

® Ne pas toucher les lames aiguisées — Toujours placer le bloc des
lames hors de portée des enfants.

® Ne jamais retirer le moulin avant que les lames se soient
completement immobilisées.

® Pour garantir la longévité de votre moulin, ne jamais le faire
tourner plus de 30 secondes. Eteignez-le des que vous avez
obtenu la bonne consistance.

® | e broyage d’épices n’est pas recommandé car ils pourraient
endommager les parties en plastique.

® |’appareil ne fonctionnera pas si le moulin n’est pas fixé
correctement.

® Utiliser seulement pour des ingrédients secs
conseils

Les herbes sont mieux moulinées quand elles sont propres et
seches.



tableau des vitesses recommandées

accessoire fonction vitesse capacité maximale
lame couteau Préparation de gateau 1-2 1 Kg poids total

Ajout de matiére grasse a la levure 2 250 g farine

Ajout d’eau au mélange ingrédients de pate 1-2

Hacher et faire une purée 2 400 g poids total viande a

hacher

Mélanges pour soupes épaisses (500 ml 1-2 1 litre

d’ingrédients liquides pour 500 g d’ingrédients

secs)

Soupes liquides/lait 1-2 600 ml
pétrisseur Pates levées 2 340 g farine
batteur Blancs d’ceufs 2 4

Creme 1-2 250 ml
disques - éminceur/rape Ingrédients durs, tels que carottes, fromages fermes | 2 -

Ingrédients plus tendres, tels que concombres, 1 -

tomates
disque rape Pour le parmesan, les pommes de terre pour la 2 -

préparation de boulettes
presse-agrumes agrumes 1 -
mixeur Toutes préparations 2 1,2 litre
moulin Herbes 2 10g

Noix et grains de café 2 50g

utilisation des accessoires

consultez le tableau ci-dessus pour connaitre la vitesse adaptée a chacun
des accessoires.

lame couteau/ @9 pétrisseur

Cette lame est I'accessoire le plus polyvalent. La texture que vous
obtenez est déterminée par la durée de mixage. Pour les textures plus
granuleuses, utilisez le mode de fonctionnement par impulsion (pulse).
Utilisez la lame couteau pour la préparation de gateau et de pates a
tarte, pour hacher la viande fraiche et cuite, les légumes, les noisettes,
les pates, les pétes a tartiner salées, pour mixer les potages et aussi
réduire les biscuits et le pain en miettes.

Utilisez I'accessoire pétrisseur pour la préparation de pates levées.
conseils
lame couteau

® Coupez les aliments, tels que la viande, le pain et les légumes en cubes
de 2 cm avant la préparation.

® | es biscuits doivent étre coupés en morceaux et introduits dans le tube
d’alimentation pendant que le moteur est en marche.

® Pour la préparation de péate a tarte, utilisez la matiére grasse directement

du réfrigérateur et coupez-la en cubes de 2cm.
® Prenez garde a ne pas mélanger trop longtemps.
pétrisseur

® Disposez les ingrédients secs dans le bol et versez le liquide dans le tube

d’alimentation pendant que le moteur est en marche. Mélangez jusqu’a
ce que le tout forme une péte et soit lisse d’apparence et élastique au
touché (cela prend 60 secondes).

® Pétrissez la pate a la main uniquement. Il est déconseillé de pétrir dans le

bol car cela peut entrainer une certaine instabilité du robot.

@ fouet a deux batteurs

Utilisez cet accessoire pour les mélanges légers uniquement, tels que les

blancs d’oeufs, la creme, le lait condensé non sucré et pour le mélange
d’'oeufs et de sucre pour les gateaux mousseline légers. Les
préparations plus lourdes, avec matiere grasse et levure, risquent
d’endommager I'accessoire.

utilisation du fouet

1 Fixez le manche et le bol sur I'unité moteur.

2 Introduisez fermement chaque batteur dans la téte du fouet.

3 Mettez le fouet en place en le faisant délicatement tourner jusqu’a ce
qu'il s’enclenche sur le manche.

4 Aoutez les ingrédients.

5 Mettez le couvercle - assurez-vous que I'extrémité du manche est
correctement positionnée au centre du couvercle.

6 Allumez I'appareil.

important

® Le fouet ne convient pas a la réalisation de gateaux
mousseline (génoise) ou pour mélanger une matiére
grasse avec du sucre car ces mélanges
endommageraient I’accessoire. Utilisez toujours la
lame couteau pour confectionner des gateaux.

conseils

® Pour de meilleurs résultats, utilisez des oeufs & température ambiante.

® Assurez-vous que le bol et les fouets sont propres et exempts de graisse
avant de battre la préparation.

disques éminceur / rape reversible
Pour utiliser les disques.
disque éminceur / rape réversible - épais @), fin 2
Utilisez la rape pour les fromages, carottes, pommes de terre et aliments
de texture similaire.
Utilisez I'éminceur pour les fromages, carottes, pommes de terre, choux,
concombres, courgettes, betteraves et ognions.
disque rape &
Ce disque répe le Parmesan et les pommes de terre pour la préparation
de boulettes.

sécurité

©® Ne retirez jamais le couvercle tant que les disques de
coupe ne sont pas complétement arrétés.

® Manipulez les disques de coupe avec précaution - ils sont
extrémement tranchants
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utilisation des disques de coupe

Fixez le manche et le bol sur I'unité moteur.
Tout en le maintenant par sa poignée centrale
manche, face appropriée vers le haut

Fixez le couvercle.

Introduisez les aliments dans le tube.

Allumez I'appareil et exercez a I'aide du poussoir une pression réguliere -
n’introduisez jamais vos doigts a Pintérieur du tube
d’alimentation.

, placez le disque sur le

conseils

Utilisez des ingrédients frais

Ne coupez pas les ingrédients en trop petits morceaux.
Remplissez presque totalement la largeur du tube de
remplissage. Cela empéche les ingrédients de glisser sur les
cotés pendant le fonctionnement de I'appareil.

Les aliments placés verticalement sont coupés plus courts que
ceux placés horizontalement.

Il reste toujours une petite quantité d’aliments sur le disque ou
dans le bol apres I'utilisation de I'appareil.

presse-agrumes

Le presse-agrumes sert a extraire le jus des agrumes (par exemple, les
oranges, les citrons, les citrons verts et les pamplemousses).

@ cone
® passoire

utilisation du presse-agrumes

1

Fixez le manche et le bol sur I'unité moteur.

2 Fixez la passoire dans le bol - assurez-vous de verrouiller la poignée de
la passoire sur celle du bol.

3 Fixez le cdne sur le manche jusqu’a ce qu'il descende a fond.

4 Coupez le fruit en deux. Mettez I'appareil en marche et pressez le fruit
sur le cone.

©® Si la passoire n’est pas correctement verrouillée, le presse-
agrumes ne fonctionnera pas.

nettoyage

® Arrétez et débrancher I'appareil avant de le nettoyer.

® Manipulez les lames et les disques de coupe avec précaution - ils sont
extrémement tranchants.

® Certains aliments décolorent le plastique. Ce phénomene est
parfaitement normal. Cela n’endommage pas le plastique et n’altere pas
le golit des aliments. Frottez-le & I'aide d’un chiffon imbibé d’huile
végétale pour faire disparaitre la décoloration.
unité moteur

® Essuyez avec un chiffon humide, puis séchez. Assurez-vous que la zone
de verrouillage est exempte de résidus alimentaires.

® Entourez le cordon d’alimentation autour de I'enrouleur qui se trouve a
I'arriere de I'appareil (9.
mixeur/moulin

1 Videz le gobelet/pichet avant de le dévisser de I'unité porte-
lames.

2 Lavez le gobelet/pichet a la main.

3 Retirez et lavez la bague d’étanchéité.

4 Ne touchez pas les lames tranchantes : brossez-les a 'aide

d’eau chaude savonneuse pour les nettoyer, puis rincez-les
soigneusement sous 'eau du robinet. N’immergez pas
Punité porte-lames dans l'eau.
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5 Laissez sécher a I'envers.

fouet a deux batteurs

® Détachez les batteurs de la téte du fouet en tirant dessus délicatement.
Lavez-les avec de I'eau savonneuse tiede.

® Nettoyez la téte du fouet a I'aide d’un chiffon humide, puis séchez.
N’immergez pas la téte du fouet dans Peau.

bol/couvercle et accessoires

® | avez ala main et séchez soigneusement.

® \/ous pouvez également les laver dans le panier supérieur de
votre lave-vaisselle. Il est recommandé d’utiliser un programme
court a basse température.

service apres-vente

® Sj le cordon est endommagé, il doit étre remplacé, pour des
raisons de sécurité, par KENWOOD ou par un réparateur agréé
KENWOOD.

Si vous avez besoin d’aide concernant :
® |'utilisation de votre appareil
® ['entretien ou les réparations
Contactez le magasin ou vous avez acheté votre appareil.

® Congu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT AUX TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE 2002/96/EC.

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec
les déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte sélective
prévus par I'administration communale ou aupres des revendeurs
assurant ce service.

Eliminer séparément un appareil électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et permet de récupérer les matériaux
qui le composent dans le but d'une économie importante en
termes d'énergie et de ressources.Pour rappeler |'obligation
d'éliminer séparément les appareils électroménagers, le produit
porte le symbole d'un caisson a ordures barré.



Deutsch

Bitte die Titelseite mit dem Abbildungen aufklappen.

vor Gebrauch lhres Kenwood-Gerites ® UnsachgeméBer Gebrauch Ihrer Klichenmaschine/lhres Mixers
® | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch und bewahren Sie kann zu Verletzungen fuhren.
diese zur spateren Benutzung auf.

Lesen Sie weitere Sicherheitshinweise fUr jeden Einsatz im
® Entfernen Sie jegliches Verpackungsmaterial und alle Aufkleber.

Kapitel ,Verwendung der Einsatze".

; ; Vor dem Einstecken des Netzsteckers

SICherhelt ® Uberpriifen Sie, ob die Netzspannung in Ihrem Haushalt mit dem

® Die Klingen und Arbeitsscheiben sind sehr scharf, handhaben an der Unterseite des Gerats angegebenen Wert Ubereinstimmt.
Sie sie mit Vorsicht. Halten Sie die Messerklinge ® Das Gerét entspricht der EG-Richtlinie 2004/108/EG und der
wiahrend des Gebrauchs und der Reinigung stets an EG-Verordnung Nr. 1935/2004 vom 27/10/2004 Uber Materialien
dem Griff am oberen Rand fest und nicht an der und Gegenstéande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in
Schneide. Berthrung zu kommen.

® Entfernen Sie immer erst die Messerklinge, bevor Sie die

Vor der ersten Verwendung

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien, einschlielich der
Kunststoffabdeckungen der Messerklinge. Seien Sie
vorsichtig - die Klingen sind sehr scharf. Diese
Abdeckungen kénnen Sie wegwerfen, da sie nur zum Schutz der
Klinge wahrend der Herstellung und des Transports dienen.

Zum Abwaschen der Teile siehe ‘Reinigung’

Stecken Sie Uberschissiges Kabel in das Kabelfach an der
Ruckseite des Gerats.

Schussel entleeren. 1
® Bringen Sie Hande und Kichengegensténde nicht in die

Schissel und den Mixerbehélter, wenn das Geréat an das

Stromnetz angeschlossen ist.
® Gerat ausschalten und Netzstecker ziehen:-

o vor dem Auseinandernehmen oder Zusammensetzen des 2

Gerétes; 3
o Wenn das Geréat nicht gebraucht wird;
o vor der Reinigung.

® Driicken Sie niemals Lebensmittel mit den Fingern in den GerétebeSChreibung
Einflllschacht. Verwenden Sie stets den/die mitgelieferten
Stopfer. Klchenmaschine

® Bevor Sie den Deckel von der Schissel oder den Mixer/das

Ruhrwerk von der Motoreinheit abnehmen:- StoBel

o Schalten Sie das Gerét ab; EinfUllschacht

o warten Sie, bis sich der Einsatz/das Messer nicht mehr Deckel
bewegt; Schissel

abnehmbare Antriebswelle
Geschwindigkeits- und Pulsregelung

o Achten Sie darauf, den Mixerbehélter oder das Ruhrwerksglas
nicht vom Messer abzuschrauben.

CICISICICICICIOIC)

® [assen Sie Flissigkeiten auf Raumtemperatur abkiihlen, bevor Antriebseinheit
Sie mit dem Mixen beginnen. Sicherheitsriegel
® Verwenden Sie zum Betreiben der Kiichenmaschine niemals den Netzkabelfach

Deckel, sondern nur den Ein-/Aus- .
Geschwindigkeitsstufenschalter. Glasmlxer

® Das Gerat kann beschidigt werden und es kann zu
Verletzungen kommen, wenn der
Verriegelungsmechanismus tibermaBiger
Krafteinwirkung ausgesetzt wird.

® \erwenden Sie nur zugelassenes Zubehor.

® Gerat bei Betrieb niemals unbeaufsichtigt lassen.

® Benutzen Sie niemals ein beschadigtes Geréat. Lassen Sie es
Uberprifen oder reparieren: siehe 'Service & Kundendienst'.

Klingenhalterung
@ Dichtungsring
@ Becher

@ Deckel
Flllaufsatz

Glasmahlwerk (wenn im Lieferumfang)

® | assen Sie die Antriebseinheit, das Netzkabel oder den Stecker ® Klingenhalterung
niemals nass werden. Dichtungsring
® | assen Sie nicht zu, dass lose Abschnitte des Netzkabels tber @ Glas
die Tischkante oder Arbeitsplatte hangen oder heiBe Oberflachen
bertihren. Zusatzliches Zubehdr

® Uberschreiten Sie nicht die Obergrenzen, die in den
Empfehlungen der Geschwindigkeitstabelle angegeben sind.
® Dieses Gerat darf weder von physisch noch von geistig

Schneidmesser
Knetwerkzeug

behinderten oder in ihrer Bewegung eingeschrénkten Personen @ Doppelschlagbesen
(einschlieBlich Kinder) benutzt werden. Auch diirfen Personen die @ Re!b/Schnem.ische@e, 9"9b
weder Erfahrung noch Kenntnis im Umgang mit dem Gerét @ Reib// SCh”?'dSChe'be: fein
haben, dieses erst nach Anweisungen durch eine fir ihre @ Raspelscheibe
Sicherheit zustandige Person in Betrieb nehmen. Zitruspresse

® Kinder miissen tiberwacht werden, damit sie mit dem Gerat @ Spatel
nicht spielen.

® \/erwenden Sie das Gerat nur flr seinen vorgesehenen Zweck im
Haushalt. Bei unsachgemaBer Benutzung oder Nichteinhaltung
dieser Anweisungen Ubernimmt Kenwood keinerlei Haftung.
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Verwendung der Kiichenmaschine

Die abnehmbare Welle auf die Antriebseinheit @ aufsetzen.
Setzen Sie dann die Schissel auf. Positionieren Sie den Griff
nach hinten und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er
einrastet @.

SchlieBen Sie ein Zubehdrteil an der Antriebswelle an.

Setzen Sie immer die Schissel auf die Maschine und schlieBen
Sie ein Zubehorteil an, bevor Sie Zutaten in die Schissel geben.
Setzen Sie den Deckel auf @ und achten Sie dabei darauf, dass
sich die Spitze der Antriebswelle in der Mitte des Deckels
befindet.

Verwenden Sie zum Betreiben der Kiichenmaschine
niemals den Deckel, sondern nur den Ein-/Aus-
Geschwindigkeitsstufenschalter.

Schalten Sie das Gerét ein und wahlen Sie eine Geschwindigkeit.
Wenn Schiissel und Deckel nicht ordnungsgemas
aufgesetzt wurden, funktioniert die Kiichenmaschine
nicht.

Die Pulstaste bewirkt, dass der Mixer in kurzen Intervallen
arbeitet. Der Pulsbetrieb wahrt so lange, wie die Taste betétigt
wird.

FUhren Sie die obigen Schritte in umgekehrter Reihenfolge aus,
um Schussel, Zubehorteile und Deckel zu entfernen.

Schalten Sie das Gerat vor dem Abheben des
Deckels immer aus.

Achtung

Die Schussel Ihrer Kiichenmaschine eignet sich nicht zum
Zerkleinern oder Mahlen von Kaffeebohnen oder zum Zerkleinern
von Kristallzucker in Streuzucker.

Wenn Sie der Mischung Mandelaroma oder andere Aromen
hinfligen wollen, vermeiden Sie bitte, dass diese auf den
Kunststoff gelangen. Sie kdnnten zu permanenten Verfarbungen
flhren.

Gebrauchsanleitung

1

Den Dichtungsring @) in die Messerscheibe (0 einsetzen. Darauf
achten, dass die Dichtung richtig sitzt. Eine beschadigte
oder inkorrekt eingesetzte Dichtung fiihrt zu Lecks.
Schrauben Sie den Behalter auf den Messerkopf @.

Der Mixer funktioniert nicht, wenn er nicht korrekt
zusammengebaut wurde.

Die zu pUrierenden Zutaten in den Krug geben.

. Den Deckel des Mixbechers aufsetzen und fest nach unten

dricken. @. Die Einflllkappe anbringen.

Bringen Sie den Mixer auf der Motoreinheit an und drehen Sie
ihn im Uhrzeigersinn, um ihn zu verriegeln @.

Die gewiinschte Geschwindigkeitsstufe bzw. Pulsbetrieb
auswahlen.

Sicherheit

Lassen Sie Fliissigkeiten auf Raumtemperatur
abkiihlen, bevor Sie mit dem Mixen beginnen.
Die Messer sind sehr scharfl Gehen Sie bei Gebrauch und
Reinigung sehr vorsichtig damit um.

Der Mixer darf nur mit aufgesetztem Deckel laufen.
Verwenden Sie den Mixbehalter nur mit der mitgelieferten
Messereinheit.

Betétigen Sie niemals den Mixer, wenn er leer ist.

Um die Lebensdauer lhres Mixers zu verlangern, betétigen Sie
ihn nicht langer als 60 Sekunden.
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Rezepte fir Smoothies - mixen Sie niemals gefrorene Zutaten,
die beim Tiefklhlen zu einer festen Masse zusammengefroren
sind. Zerkleinern Sie die gefrorene Masse, bevor Sie sie in den
Behalter fullen.

Tipps

Wenn Sie Majondse machen, geben Sie alle Zutaten —auBer dem
Ol - in den Mixer. Entfernen Sie die Einfilléfinung. Geben Sie
dann bei laufendem Gerét das Ol langsam durch die
Deckel6ffnung.

Dickflissige Mischungen, z. B. Pasteten und Dipps, mussen evtl.
zwischendurch vom Rand des Mixbechers abgekratzt werden.
Ist die Verarbeitung zu schwer, FlUssigkeit zugeben.

Zerkleinern von Eis - arbeiten Sie mit kurzen Schiben der
Pulskontrolle, bis das Eis die gewlinschte Konsistenz erreicht
hat.

Keine GewUrze einflllen, die Kunststoffteile kdnnten beschadigt
werden..

Das Gerét funktioniert nicht, wenn der Mixer falsch befestigt ist.
Um trockene Zutaten zu mischen, schneiden Sie diese in Stiicke,
entfernen die Einfllléffnung und geben die Stlicke bei laufendem
Gerat eines nach dem anderen in das Gerat. Halten Sie lhre
Hand tiber die Offnung. Entleeren Sie das Gert regelméaBig, um
optimale Ergebnisse zu erzielen.

Verwenden Sie den Mixer nicht zum Aufbewahren. Solange er
nicht benutzt wird, sollte er leer sein.

Mixen Sie niemals mehr als 1,2 Liter - weniger, wenn es sich um
schaumige Flussigkeiten wie Milch-Shakes handelt.

Gebrauch des Mahlwerks (wenn im Lieferumfang)

Verwenden Sie das Mahlwerk zum Zerkleinern von Krautern,
Nussen und Kaffeebohnen.

Geben Sie die Zutaten in das Glas @.

Legen Sie den Dichtungsring (8 in den Messerkopf @.

Halten Sie den Messerkopf mit der Spitze nach unten. Senken
Sie ihn mit nach unten zeigenden Messerklingen in das Glas ab.
Schrauben Sie den Messerkopf auf das Glas, bis er bei Prifung
von Hand fest sitzt @.

Bringen Sie das Mahlwerk auf der Motoreinheit an und drehen
Sie es im Uhrzeigersinn, um es zu verriegeln @.

Schalten Sie auf maximale Geschwindigkeit oder auf
Intervallschaltung.

Sicherheit

Bringen Sie nie den Messerkopf an lhrer Klichenmaschine an,
ohne dass das Glas befestigt ist.

Schrauben Sie nie das Glas ab, solange das Mahlwerk an lhrem
Gerat befestigt ist.

BertUhren Sie nicht die scharfen Messerklingen — Bewahren Sie
den Messerkopf auBer Reichweite von Kindern auf.

Entfernen Sie nie das Mahlwerk, solange die Messerklingen nicht
vollig zum Stillstand gekommen sind.

Betreiben Sie das Gerét im Interesse einer langeren Lebensdauer
nie langer als 30 Sekunden ohne Unterbrechung. Schalten Sie
das Gerat ab, wenn Sie die gewlnschte Konsistenz der Zutaten
erreicht haben.

Die Verarbeitung von GewUlrzen empfiehlt sich nicht, da diese die
Kunststoffteile beschadigen kénnen.

Das Gerat funktioniert nicht, wenn das Mahlwerk falsch
angebracht wurde.

Nur fUr trockene Zutaten verwenden.

Tipps
Krauter am besten sauber und trocken verarbeiten.



Empfehlungen der Geschwindigkeitstabelle

Werkzeug/Zubehor Funktion Geschwindigkeit Hochstmengen
Messerklinge Kuchenteigzubereitung 1-2 1 kg Gesamtgewicht
Fett in Mehl einrthren 2 250 g Mehl
Zugabe von Wasser flr Teigzutaten 1-2
Zerhacken & Plrieren 2 400 g Gesamtgewicht
Hackfleisch
Dickfliissige Suppen (500ml Flussigkeit auf 500g 1-2 1 Liter
trockene Zutaten)
Diinne Suppen/Milch 1-2 600 ml
Knetwerkzeug Hefehaltige Massen 2 340 g Mehl
Schneebesen EiweiBe 2 4
Sahne 1-2 250 ml
Schneidscheibe/Reibscheibe Feste Lebensmittel wie z.B. Karotten, Harte Késesorten | 2 -
Weichere Lebensmittel wie z.B. Gurken, Tomaten 1 -
Raspelscheibe Parmesankése, Kartoffeln fur Kartoffelknddel 2 =
Zitruspresse Zitrusfriichte 1 —
Mixer Verarbeitet alles 2 1,2 Liter
Mahlwerk Kréauter 2 109
NUsse und Kaffeebohnen 2 50g

Verwendung der Zubehdrteile

Geschwindigkeiten flr jedes Zubehdrteil entnehmen Sie bitte obiger
Tabelle.

Messerklinge/@® Teigkneter

@) Doppelschneebesen

Nur fur nicht zahe Mischungen wie Eiweil3, Sahne, Kondensmilch
und zum Schlagen von Eiern und Zucker fUr fettfreie Biskuits.
Zahere Mixturen wie Fett und Mehl beschadigen ihn.

Verwendung des Schneebesens

Die Messerklinge ist das vielseitigste Zubehorteil. Die
Verarbeitungsdauer bestimmt die erreichte Konsistenz.
Verwenden Sie die Impulsfunktion, um grébere Konsistenzen zu
erreichen.

Verwenden Sie die Messerklinge zur Kuchen- und
MUurbeteigzubereitung, zum Hacken von rohem und gekochtem
Fleisch, GemUse und Nussen, zur Zubereitung von Paté, Dips,
zum PUrieren von Suppenzutaten und zur Herstellung von
Biskuit- und Semmelbroseln.

Verwenden Sie den Teigkneter zur Herstellung von
Hefeteigmischungen.

Tipps

Messerklinge

Schneiden Sie Lebensmittel wie Fleisch, Brot oder Gemise vor
der Verarbeitung in Wrfel von ca. 2 cm GroBe.

Biskuits sollten zuvor etwas zerkleinert und dann bei laufendem
Gerét durch den Einflllschacht gegeben werden.

Zur Herstellung von Mirbeteig sollten Sie Fett direkt aus dem
Kuhlschrank, in ca. 2 cm groBe Wurfel geschnitten, verwenden.
Achten Sie darauf, dass Sie die Zutaten nicht zu lange
verarbeiten.

Teigkneter

Geben Sie die trockenen Zutaten in die Schissel und figen Sie
Uber den Einflllschacht bei laufendem Gerét Fllssigkeit zu.
Lassen Sie solange kneten, bis sich eine elastische Teigkugel
formt. Dies dauert

60 Sekunden.

Kneten Sie noch einmal nur von Hand. Dieses nochmalige
Kneten sollte nicht in der Schiissel erfolgen, da die
Kuchenmaschine dabei ihren Halt verlieren kann.
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Setzen Sie Antriebswelle und Schissel auf die Antriebseinheit.
Drlcken Sie jeden Besen sicher in den Antriebskopf.

Setzen Sie den Schneebesen durch vorsichtiges Drehen ein, bis
er in die Antriebswelle rutscht.

Geben Sie die Zutaten zu.

Setzen Sie den Deckel auf und achten Sie dabei darauf, dass
sich das Ende der Antriebswelle in der Mitte des Deckels
befindet.

Schalten Sie das Gerat ein.

Wichtig

Der Schlagbesen eignet sich nicht fiir Kuchenteige
oder zum Cremigriihren von Fett und Zucker, weil er
dadurch beschadigt werden kann. Verwenden Sie fiir
die Zubereitung von Kuchenteig stets das Messer.
Tipps

Die besten Ergebnisse werden erreicht, wenn die Eier
Zimmertemperatur haben.

Achten Sie vor dem Schnee schlagen darauf, dass die Schissel
und der Schneebesen frei von Fettspuren sind.

Schneide-/Reibescheiben

Verwendung der Schneidscheiben.

Wendbare Schneide-/Reibescheiben - dick @),
diinn ®

Verwenden Sie die Reibescheibe flr Kése, Karotten, Kartoffeln
und Lebensmittel ahnlicher Konsistenz.

Verwenden Sie die Schneidescheibe flr Kase, Karotten,
Kartoffeln, Kohl, Gurke, Zucchini, rote Bete und Zwiebel.

Raspelscheibe @
Zum Reiben von Parmesankéase und Kartoffeln fur KIoBe



Sicherheit

o Entfernen Sie den Deckel erst, nachdem die
Schneidescheibe vollstiandig zum Stillstand
gekommen ist.

® Seien Sie bei der Handhabung der Schneidescheiben
vorsichtig - sie sind auBerst scharf.

Verwendung der Schneidescheiben

1 Setzen Sie Antriebswelle und Schissel auf die Antriebseinheit.

2 Fassen Sie die Scheibe am Mittelgriff und setzen Sie sie mit der
jeweils gewlinschten Seite nach oben auf die

Antriebswelle.

Setzen Sie den Deckel auf.

Geben Sie die Lebensmittel in den Einflllschacht.

Schalten Sie das Gerat ein und driicken Sie die Lebensmittel mit
dem Stopfer gleichméBig nach unten - verwenden Sie dazu
nie lhre Finger.

o~ W

Tipps

® \erwenden Sie frische Zutaten

® Zutaten nicht zu klein schneiden und die Einfulléffnung Uber die
gesamte Breite hinweg ziemlich voll flllen. Auf diese Weise wird
verhindert, dass die Zutaten wahrend der Verarbeitung seitlich
wegrutschen.

® Aufrecht eingeflilite Zutatenstlicke werden kirzer geschnitten als
horizontal liegende Stiicke.

® der Verarbeitung bleibt immer etwas Fllgut auf der Scheibe
oder in der Schussel zurlick.

Zitruspresse

Die Zitruspresse wird zum Auspressen von Zitrusfriichten, wie
z.B. Orangen, Zitronen, Limonen und Grapefruits verwendet.

@ Kegel
® Sieb

Verwendung der Zitruspresse

1 Setzen Sie Antriebswelle und Schissel auf die Antriebseinheit.

2 Setzen Sie das Sieb in die Schissel - vergewissern Sie sich,
dass der Siebgriff direkt Uber dem Schusselgriff einrastet.

3 Setzen Sie den Kegel auf die Antriebswelle und drehen Sie ihn,
bis er ganz nach unten rutscht.

4 Schneiden Sie die Frucht in zwei Halften. Schalten Sie dann das
Gerat ein und drlicken Sie die Frucht auf den Kegel.

® Die Zitruspresse funktioniert nicht, wenn das Sieb
nicht ordnungsgemas eingerastet ist.

Wartung & Reinigung

® Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen immer aus und ziehen
Sie den Netzstecker.

® Seien Sie bei der Handhabung der Klingen und
Schneidescheiben vorsichtig - sie sind &uBerst scharf.

® Einige Lebensmittel verfarben den Kunststoff. Das ist vollig
normal - der Kunststoff wird dadurch weder beschadigt, noch
wird der Geschmack der Lebensmittel beeintrachtigt. Durch
Abreiben mit einem in Pflanzendl getranktem Tuch k&nnen
Verfarbungen entfernt werden.
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Antriebseinheit

® Mit einem feuchten Tuch abwischen, dann abtrocknen.
Vergewissern Sie sich, dass der Bereich des Sicherheitsriegels
frei von Lebensmittelrickstéanden ist.

® Stecken Sie Uberschissiges Kabel in das Kabelfach an der
Ruckseite des Gerats (9.

Mixer/Riihrwerk

1 Leeren Sie den Behélter/das Glas, bevor Sie es vom
Messerblock abschrauben.

2 Spulen Sie den Behalter/das Glas mit der Hand.

3 Entfernen und waschen Sie den Dichtungsring.

4 Die sehr scharfen Messer nicht berihren — mit heiBem Seifenwasser
sauber bursten, dann unter flieBendem Wasser griindlich abspulen.
Messereinheit nicht in Wasser tauchen.

5 Auf dem Kopf stehend trocknen lassen.

Doppelschneebesen

® Entfernen Sie die Besen durch leichtes Ziehen aus dem
Antriebskopf. Waschen Sie sie in warmen Seifenwasser.

® \Wischen Sie den Antriebskopf mit einem feuchten Tuch ab, und
trocknen Sie ihn dann. Tauchen Sie den Antriebskopf
nicht in Wasser.

Schiissel/Deckel und Aufsitze

® \/on Hand spulen, dann trocknen.

® Alternativ kdnnen sie auch ins oberste Fach der Sptimaschine
gegeben werden. Es empfiehlt sich, ein Kurzprogramm auf
niedriger Temperatur zu wahlen.

Kundendienst und Service

® Fin beschadigtes Netzkabel darf aus Sicherheitsgriinden nicht
selbst repariert werden, sondern mu3 von KENWOOD oder einer
autorisierten KENWOOD-Kundendienststelle ausgetauscht werden.

Hinweise zur:

® \erwendung lhres Kenwood Gerates

® \Wartung oder Reparatur
Bitte setzen Sie sich mit Inrem Handler in Verbindung, bei dem
Sie das Gerat gekauft haben.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE
ENTSORGUNG DES PRODUKTS IN UBEREINSTIMMUNG
MIT DER EG-RICHTLINIE 2002/96/EG.

Am Ende seiner Nutzungszeit darf das Produkt NICHT mit dem
Hausmuill entsorgt werden.

Es muss zu einer drtlichen Sammelstelle fir Sondermull oder zu
einem Fachhéandler gebracht werden, der einen Ricknahmeservice
anbietet.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet
mdgliche negative Auswirkungen auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsméaBige
Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien, aus denen das Geréat hergestellt
wurde, was erhebliche Einsparungen an Energie und Rohstoffen mit
sich bringt.



Italiano

Si

prima di utilizzare la vostra apparecchiatura
Kenwood

® | eggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle come
futuro riferimento.

® Rimuovere la confezione e le etichette.

sicurezza

® | alama e i dischi sono taglienti: maneggiare con cautela.
Tenere la lama per P’apposita presa in alto, lontano
dalla parte tagliente, sia durante I'uso che nel corso
della pulizia.

® Rimuovere sempre la lama prima di svuotare il recipiente.

® Non inserire le mani o altri utensili nella vaschetta del robot da
cucina e nella caraffa del frullatore se prima non si & tolta la spina
dalla presa di corrente.

® Spegnere |'apparecchio e togliere la spina dalla presa di
corrente:-
o prima di montare o staccare qualunque componente;
O se non in uso;
o prima di pulire I'apparecchio.

® Non usare mai le dita per spingere gli alimenti nel tubo di
riempimento. Servirsi sempre dell’apposito accessorio
(pressatore).

® Prima di togliere il coperchio dalla vaschetta, oppure il
frullatore/macinatutto corpo motore dell’apparecchio:-
O spegnere I'apparecchio;
o attendere fino a quando 'accessorio/le lame siano

completamente ferme;
o fare attenzione a non svitare la caraffa del frullatore o la
vaschetta del macinatutto dal gruppo delle lame.

® | asciare raffreddare i liquidi a temperatura ambiente prima di
lavorarli nel frullatore.

® Non usare il coperchio per far funzionare I'apparecchio, ma
servirsi sempre dell'interruttore di velocita on/off.

® Nel caso in cui il meccanismo di sicurezza venga
sottoposto a forza eccessiva, I’elettrodomestico verra
danneggiato e potra essere causa di infortuni.

® Non utilizzare I'apparecchio con accessori non autorizzati.

® Non lasciare mai I'apparecchio incustodito dopo averlo acceso.

® Non usare mai un apparecchio danneggiato. Farlo controllare o
riparare: vedere la sezione ‘manutenzione e assistenza tecnica’.

® Non bagnare il motore, il cavo o la spina.

® Non lasciar pendere il cavo elettrico dal piano di lavoro e non
lasciare che tocchi superfici calde.

® Non superare le capacita massime indicate nella tabella delle
velocita consigliate.

® Non consentire I'uso dell’apparecchio a persone (anche bambini)
con ridotte capacita psico-fisico-sensoriali, 0 con esperienza e
conoscenze insufficienti, a meno che non siano attentamente
sorvegliate e istruite da un responsabile della loro incolumita.

® Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino con
I’apparecchio.

® Utilizzare |'apparecchio solo per I'uso domestico per cui e stato
realizzato. Kenwood non si assumera alcuna responsabilita se
I'apparecchio viene utilizzato in modo improprio 0 senza seguire
le presenti istruzioni.

® | 'uso incorretto del robot/frullatore pud provocare infortuni.

Vedere la sezione pertinente alla voce “uso degli accessori”, per
ulteriori avvertenze di sicurezza per ciascun accessorio.

rega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni
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prima dell’uso

® Accertarsi che la tensione della rete elettrica corrisponda a quella
indicata sul lato inferiore dell’apparecchio.

® Questo apparecchio & conforme alla direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al regolamento (EC) No.
1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali in contatto con alimenti.

prima di usare per la prima volta

1 Rimuovere 'imballaggio, comprese le protezioni di plastica delle
lame. Fare molta attenzione: le lame sono taglienti.
Queste protezioni vengono usate solo come misura protettiva
durante la fabbricazione e il trasporto e possono essere gettate.

2 lLavare i componenti (consultare la sezione ‘Pulizia’).

3 Awolgere la lunghezza in eccesso del cavo elettrico nell’apposito
vano sul retro dell’apparecchio.

legenda

robot

@ spingitore

@ tubo di riempimento

® coperchio

@ vaschetta

® alberino di rotazione rimovibile
® controllo velocita + impulsi
@ blocco motore
dispositivo di sicurezza

® vano cavo elettrico
frullatore in vetro
unita lame

@) guarnizione

@ caraffa

@ coperchio

tappo del coperchio

macinatutto in vetro (se fornito)

@ unita lame

guarnizione
@ vaschetta

accessori

lama

impastatore

doppia frusta a ingranaggi

disco grosso per affettare/sminuzzare
disco fine per affettare/sminuzzare
disco per grattugiare

spremiagrumi a ingranaggi

spatola

OISISISISISIONS)



uso del robot

Montare I'alberino rimovibile sul corpo motore @.

Quindi, inserire il recipiente. Posizionare il manico rivolto
allindietro e ruotare in senso antiorario fino a bloccarlo in
posizione @.

Inserire un accessorio sopra I'alberino di rotazione.

Inserire sempre il recipiente e I'accessorio sull’apparecchio prima
di aggiungere gli ingredienti.

Inserire il coperchio @ accertandosi di introdurre la parte
superiore dell’alberino di rotazione al centro dello stesso.

Non utilizzare il coperchio per far funzionare
I’apparecchio, ma usare sempre Pinterruttore on/off
per il controllo della velocita.

Accendere e selezionare una velocita.

L’apparecchio non funziona se il recipiente e il
coperchio non sono inseriti correttamente.

Usare il controllo ad impulsi per azionare I'apparecchio in modo
intermittente. L'apparecchio continua a funzionare fino a quando
si tiene premuto il controllo.

Rimuovere coperchio, accessori e recipiente eseguendo la
procedura inversa.

Spegnere prima di rimuovere il coperchio.

importante

Il recipiente del frullatore non & idoneo per frantumare o macinare
il caffé in chicchi, e neppure per lavorare zucchero granulato in
zucchero semolato.

Durante 'aggiunta di aromi o essenza di mandorle, evitare il
contatto diretto con la plastica in quanto pud provocare macchie
permanenti.

per usare il frullatore

1

Inserire I'anello di tenuta @) nell’'unita delle lame @9, controllando
che sia correttamente in posizione. Se la tenuta &
danneggiata o viene installata male, si avranno
perdite.

Awvitare la caraffa sul gruppo delle lame @.

Il frullatore non entra in funzione se non é stato
installato in modo corretto.

Versare gli ingredienti nella caraffa.

Mettere il coperchio sulla caraffa e spingerlo verso il basso per
chiuderlo @. Inserire il tappo.

Inserire il frullatore sul corpo motore e ruotare in senso orario per
bloccarlo in posizione @.

Scegliere una velocita, oppure usare il controllo ad impulsi.

sicurezza

Lasciare raffreddare i liquidi a temperatura ambiente
prima di lavorarli nel frullatore.

Fare sempre attenzione nel maneggiare le lame. Evitare di
toccare il filo di taglio della lama durante la pulizia.

Azionare il frullatore solo con il coperchio chiuso.

Usare la caraffa solo con I'unita delle lame in dotazione.

Non usare mai il frullatore a vuoto.

A garanzia della durata del frullatore, non azionarlo
continuamente per oltre 60 secondi.

Ricette per gli smoothie — non frullare mai ingredienti solidificatisi
dopo il congelamento; disgregarli prima di aggiungerli nella
caraffa.
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suggerimenti

® Per fare la maionese, versare nel frullatore tutti gli ingredienti,
tranne I'olio. Ora togliere il tappo di introduzione. Con
I'apparecchio in funzione, aggiungere lentamente I'olio attraverso
il foro sul coperchio

® Nel caso di impasti molto densi, come paté e salse, potrebbe
essere necessario staccare gli ingredienti dalle pareti della
caraffa, usando la spatola. Se la lavorazione risulta difficoltosa,
aggiungere piu liquido.

® Per tritare il ghiaccio, premere il tasto impulsi fino ad ottenere la
consistenza desiderata.

® Non si consiglia di lavorare spezie in questo apparecchio,
altrimenti si rischia di danneggiare le parti in plastica.

® Questo apparecchio non funziona se il frullatore & stato montato
in modo incorretto.

® Per lavorare ingredienti secchi, tagliarli a pezzetti; togliere il tappo
di introduzione, poi mentre il frullatore & gia in funzione versarli
uno alla volta nella caraffa. Tenere la mano sopra I'apertura. Per i
migliori risultati, svuotare regolarmente la caraffa.

® Non usare il frullatore per conservare alimenti. Mantenerlo vuoto
prima e dopo I'uso.

® Non miscelare piu di 1,2 litri, meno per liquidi schiumosi come i
frappé.

come usare il macinatutto (se fornito)

Usare il macinatutto per tritare erbe, frutta secca e per macinare
il caffe in chicchi.

1 Versare gli ingredienti nella vaschetta @).

2 Inserire I'anello di tenuta (8 nel gruppo delle lame ().

3 Capovolgere I'unita delle lame. Abbassarla nella vaschetta,
tenendo le lame rivolte verso il basso.

4 Awvitare I'unita delle lame sulla vaschetta, stringendola a mano
(6}

5 Inserire il macinatutto sul corpo motore e ruotare in senso orario
per bloccarlo in posizione @.

6 Accendere I'apparecchio a velocita massima, oppure utilizzare il
tasto per il funzionamento a impulsi.

sicurezza

® Non montare mai I'unita delle lame sul robot da cucina senza la
vaschetta in posizione.

® Non svitare mai la vaschetta senza aver prima tolto il
macinatutto.

® Non toccare le lame affilate — Tenere le lame fuori dalla portata
dei bambini.

® Non rimuovere mai il macinatutto prima che le lame si siano
completamente fermate.

® A garanzia della durata del macinatutto, non azionarlo mai in
modo continuo per oltre 30 secondi. Spegnerlo non appena gli
ingredienti raggiungono la consistenza desiderata.

® Non si consiglia di lavorare le spezie con questo apparecchio,
poiché si rischia di danneggiarne le parti in plastica.

® Questo apparecchio non entra in funzione se il macinatutto non
e stato installato in modo corretto.

® Utilizzare solo per ingredienti asciutti/secchi.

suggerimenti
E possibile tritare pitl faciimente le erbe se sono pulite e asciutte.



tabella delle velocita consigliate

strumento/accessorio funzione velocita capacita massime
lama Preparare dolci 1-2 Peso totale 1Kg
Amalgamare burro alla farina 2 Peso farina 250g
Aggiungere acqua per unire gli ingredienti 1-2
Per tritare & passare gli ingredienti 2 Peso totale trito di carne
magro 400g
Miscele consistenti per minestre (500 ml di liquido | 1 -2 1 litro
per 500 g di ingredienti secchi)
Minestre non dense/latte 1-2 600 ml
utensile per impastare Miscele con lievito 2 Peso farina 340g
sbattitore Albumi 2 4
Panna 1-2 250 ml
dischi - affettare/sminuzzare Cibi solidi come carote, formaggi duri 2 -
Cibi pit morbidi come cetrioli, pomodori 1 -
disco per grattugiare Parmigiano, patate per gnocchi 2 =
spremiagrumi Agrumi 1 —
frullatore Lavora tutto 2 1,2 litri
macinatutto Erbe 2 10g
Frutta secca e caffe in chicchi 2 50g

uso degli accessori

vedere la tabella precedente per informazioni su ciascun
accessorio.

lama/@9 lama per impastare

La lama e il piu versatile di tutti gli accessori. La consistenza ottenuta

dipende dal tempo di lavorazione. Per ottenere composti di
consistenza meno omogenea, usare I'interruttore a impulsi.
Utilizzare la lama per preparare torte e dolci, macinare carne
cruda e cotta, vegetali, noci, preparare pasticci, creme, zuppe
cremose € sbriciolare biscotti e pane.

Usare la lama per impastare per gli impasti a lievitazione.
suggerimenti

lama

® Tagliare gli alimenti, come carne, pane o verdure, in cubetti di
circa 2 cm prima di lavorarli.

® Spezzettare i biscotti e aggiungerli attraverso il tubo di
riempimento mentre I'apparecchio € in funzione.

® Per la preparazione delle torte, usare burro appena estratto dal
frigorifero e tagliato in cubetti di 2 cm.

® Non esagerare con il tempo di lavorazione.
lama per impastare

® |ntrodurre gli ingredienti secchi nel recipiente e aggiungere il
liquido attraverso il tubo di riempimento mentre I'apparecchio &
in funzione. Lavorare per 60 secondi fino a ottenere una palla di
impasto omogenea ed elastica.

® Reimpastare solo a mano. Si sconsiglia di impastare nel
recipiente per non compromettere la stabilita dell’apparecchio.

sbattitore a due fruste

Usare solo per miscele soffici, ad esempio albumi, panna o latte
evaporato e per montare le uova e lo zucchero per il pan di
Spagna dietetico. Le miscele piu consistenti, come farina e
burro, danneggiano lo sbattitore.

uso dello sbattitore

1
2

3

Inserire I'alberino di rotazione e il recipiente nel blocco motore.
Spingere e assicurare un frullino alla volta nella testina di
rotazione.

Inserire lo sbattitore facendolo girare delicatamente sull’alberino
di rotazione fino a incastrarlo.

Aggiungere gli ingredienti.

Inserire il coperchio, accertandosi che la parte terminale
dell’alberino sia infilata al centro del coperchio.

Accendere 'apparecchio.

importante

La frusta non é idonea per preparare torte
monostadio né per montare burro/margarina e
zucchero. Per preparare torte, utilizzare sempre la
lama.

suggerimenti

| risultati migliori si ottengono quando le uova sono a
temperatura ambiente.

Accertarsi che il recipiente e lo sbattitore siano puliti e privi di
qualsiasi traccia di burro prima di azionarli.

dischi per affettare e sminuzzare

Per usare i dischi.

dischi per affettare e sminuzzare

reversibili: spesso ), sottile @

Lato per sminuzzare: sminuzza formaggio, carote, patate e
alimenti di consistenza simile.

Lato per affettare: affetta formaggio, carote, patate, cavolo,
cetrioli, zucchine, barbabietola e cipolle.

disco per grattugiare @
Grattugia parmigiano e patate per gnocchi di patate alla tedesca.

sicurezza
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Assicurarsi che il disco affilato si sia fermato
completamente prima di rimuovere il coperchio.
Maneggiare i dischi affilati con cautela in quanto
sono estremamente taglienti




uso dei dischi affilati

Inserire I'alberino di rotazione e il recipiente nel motore.
Tenendolo per la presa centrale, inserire il disco sull’alberino di
rotazione con il lato appropriato rivolto verso I'alto.

Inserire il coperchio.

Introdurre gli alimenti nel tubo di riempimento.

Accendere I'apparecchio ed esercitare una pressione uniforme
con il pressatore. Non infilare le dita nel tubo di
riempimento.

suggerimenti

Usare ingredienti freschi

Non tagliare il cibo a pezzetti troppo piccoli. Riempire quasi del
tutto il tubo di riempimento, per evitare che gli ingredienti
scivolino di lato durante il funzionamento dell’apparecchio.

Gli alimenti inseriti in verticale saranno lavorati in pezzi piu corti
rispetto a quelli inseriti in senso orizzontale.

Dopo aver azionato I'apparecchio, sul disco o nel recipiente
rimarranno sempre alcuni residui.

spremiagrumi

Lo spremiagrumi € indicato per spremere arance, limoni, limoni
verdi e pompelmi.

@ Cono
® Filtro

per usare 1o spremiagrumi

e

Inserire I'alberino di rotazione e il recipiente sul blocco motore.
Inserire il filtro nel recipiente, accertandosi che il manico del filtro
sia bloccato in posizione direttamente sopra il manico del
recipiente.

Applicare il cono sull’alberino di rotazione, ruotando fino al
completo inserimento.

Tagliare il frutto a meta. Accendere e premere il frutto sul cono.
Lo spremiagrumi non funzionera se il filtro non é
bloccato correttamente.

manutenzione e pulizia

Spegnere sempre e scollegare dalla rete prima di pulire.
Maneggiare le lame e i dischi affilati con cautela in quanto sono
estremamente taglienti.

Alcuni alimenti possono scolorire la plastica. Cio rientra nella
noma e non danneggia la plastica né pregiudica il gusto degli
alimenti. Sfregare con un panno imbevuto di olio vegetale per
eliminare la macchia.

gruppo motore

Pulire con un panno umido, quindi asciugare. Accertarsi che
nell’area del meccanismo di sicurezza non ci siano residui di
alimenti.

Awvolgere la lunghezza in eccesso del cavo elettrico nell’apposito
vano sul retro dell’apparecchio ©).

frullatore/macinatutto

Svuotare la caraffa/vaschetta prima di svitarla dal gruppo delle
lame.

Lavare a mano la caraffa/vaschetta.

Togliere e lavare 'anello di tenuta.
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4 Non toccare le lame affilate - spazzolarle usando acqua calda
saponata fino a quando non sono pulite, poi sciacquarle a fondo
sotto il getto dell'acqua del rubinetto. Non immergere mai il
complessivo delle lame in acqua.

5 Lasciare asciugare in posizione capovolta.

sbhattitore a due fruste

® Staccare le fruste dalla testa di azionamento tirandole
delicatamente. Lavarle in acqua tiepida e sapone.

® Strofinare la testa di azionamento con un panno umido, quindi
asciugare. Non immergere la testa di azionamento
nell’acqua.

recipiente/coperchio e accessori

® | avare a mano, quindi asciugare.

® Alternativamente, € possibile lavarli in lavastoviglie, nel cestello
superiore. Si consiglia un ciclo di lavaggio breve e a bassa
temperatura.

manutenzione e assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per ragioni di sicurezza deve
esser sostituito solo dal fabbricante oppure da un addetto
KENWOOD autorizzato alle riparazioni.

Se si ha bisogno di assistenza riguardo:
® uso dell’apparecchio o
® manutenzione o riparazioni
Contattare il negozio dove si & acquistato I'apparecchio.

® Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO
SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al SENSI DELLA DIRETTIVA
EUROPEA 2002/96/EC.

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito
insieme ai rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta
differenziata predisposti dalle amministrazioni comunali, oppure
presso i rivenditori che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per 'ambiente e per la salute
derivanti da un suo smaltimento inadeguato e permette di
recuperare i materiali di cui € composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente gli
elettrodomestici, sul prodotto € riportato il simbolo del bidone a
rotelle barrato.



Portugués

Por favor desdobre as ilustracdées da primeira pagina.

antes de usar o seu aparelho Kenwood

® | eia atentamente estas instrugdes e guarde-as para consulta

futura.
Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

seguranca

As laminas e os discos séo afiados. Manusei-os com cuidado.

Quando manusear ou limpar a lamina, segure-a

sempre pela pega existente na extremidade superior

e mantenha os dedos afastados do gume.

Retire sempre a lamina antes de retirar os alimentos da taga.

Mantenha as maos e utensilios longe da taga e do copo

liquidificador do processador enquanto estiver ligado a corrente

eléctrica.

Desligue no interruptor e da tomada:-

o Antes de colocar ou retirar pecas;

0 Quando nao estiver a ser utilizado;

o Antes de limpar.

Nao utilize os dedos para empurrar os alimentos no tubo de

alimentacao. Utilize sempre o(s) calcador(es) fornecido(s).

Antes de remover a tampa da taga ou liquidificador/moinho da

unidade:-

o desligue-a;

O espere até que o acessorio/laminas estejam completamente
parados;

o tenha cuidado para nao desapertar o copo liquidificador ou a
taga do moinho da lamina.

Devera deixar os liquidos arrefecerem até a temperatura

ambiente antes de misturar.

Nao utilize a tampa para accionar o rob6 de cozinha, utilize

sempre o botao de velocidade on/off.

Este aparelho pode ficar danificado e provocar

ferimentos se exercer demasiada forca sobre o

mecanismo de entrebloqueio.

Néao utilize acessorios ndo autorizados.

Nunca deixe o aparelho sem vigilancia quando estiver em

funcionamento.

Nunca utilize um acessoério danificado. Mande-a examinar ou

reparar: ver “servigo e cuidados ao cliente”.

Nao deixe que a unidade de alimentagao, o cabo ou a ficha

figuem molhados.

Nao deixe que o cabo fique pendurado ao longo da extremidade

de uma mesa ou bancada ou entre em contacto com superficies

quentes.

Nao exceda as capacidades maximas mencionadas no quadro

de velocidades recomendadas.

Este electrodoméstico ndo devera ser utilizado por pessoas

(incluindo criangas) com capacidades mentais, sensoriais ou

fisicas reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimento, a

nao ser que sejam supervisionadas ou instruidas sobre o uso do

electrodoméstico por uma pessoa responsavel pela sua

seguranca.

As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao brincam

com o electrodoméstico.

Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se destina. A

Kenwood néo se responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de

forma inadequada, ou caso estas instrugdes nao sejam

respeitadas.

O uso inapropriado do seu processador/liquidificador pode

resultar em ferimentos.

Consulte a respectiva secgao “utilizagdo dos acessorios” para
mais informagéo sobre seguranga para cada acessorio.
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antes de ligar

® Certifique-se de que a corrente eléctrica doméstica corresponde
a indicada na base do aparelho.

® [ste aparelho esta em conformidade com a directiva
2004/108/EC da CEE sobre Compatibilidade Electromagnética e
o regulamento da CEE n°. 1935/2004 de 27/10/2004 sobre
materiais concebidos para estarem em contacto com alimentos.

antes de utilizar o aparelho pela primeira vez

1 Retire todas as protec¢des plasticas incluindo o revestimento
plastico das laminas. Tome atencao pois as laminas sao
muito afiadas. Os revestimentos plasticos devem ser
retirados pois destinam-se apenas a protecgao das laminas
durante o fabrico e o transporte.

2 Lave as pegas de acordo com as instrugoes da secgéo ‘limpeza’

3 Enrole 0 excesso de cabo na parte posterior do aparelho.

componentes
robd de cozinha

calcador

tubo de alimentagao

tampa

taca

veio accionador amovivel
comando de velocidade + impulso
unidade de alimentacao
entrebloqueio de seguranga

area de arrumagéao do cabo

CICISICICICICIOIC)

liquidificador de vidro

unidade de laminas
anel de vedacao
copo

tampa

tampa de enchimento

SIGISIE)

moinho de Vvidro (se fornecido)

® unidade de laminas
anel de vedacao
@ copo

acessorios

l&aminas de aco

utensflio para massas

@ pinha dupla

@) disco para corte/picado grosso
@ disco para corte/picado fino

@ disco de raspar

espremedor de citrinos

@ espatula



utilizar o robd de cozinha

1 Instale o veio accionador sobre a unidade do motor @.

2 Em seguida, coloque a taga. Vire o manipulo para a parte
posterior e rode-o no sentido dos ponteiros do relégio até ficar
blogueado @.

3 Encaixe um acessorio no veio accionador.

® Coloque sempre a taga e 0 acessorio no aparelho antes de
adicionar os ingredientes.

4 Cologue a tampa @ - certificando-se de que a parte superior do
veio accionador fica alinhada com o centro da tampa.

® Nao utilize a tampa para accionar o robé. Utilize
sempre o botao de velocidade on/off.

5 Ligue o aparelho e seleccione uma velocidade.

©® O robd nao funciona quando a taca e a tampa foram
colocadas incorrectamente.

® Use 0 comando do impulsor para impulsos curtos. O impulso
funciona enquanto se mantém o comando premido.

6 Efectue o procedimento acima pela ordem inversa para retirar a
tampa, os acessorios e a taga.

® Desligue sempre o aparelho antes de retirar a tampa.

importante

® A sua tagca processadora ndo é apropriada para esmagar ou
moer gréos de café, ou transformar agucar granulado em agucar
em po.

® Quando adicionar esséncia ou aroma de améndoa as misturas,
evite o contacto com as pecgas de plastico pois tal pode resultar
em manchas permanentes.

para usar a seu liquidificador

1 Coloque o anel vedante (@) na unidade das laminas (0 -
certificando-se de que fica na posi¢ao correcta. Havera fugas
se o vedante estiver danificado ou nao estiver bem
colocado.

2 Aparafuse o copo no dispositivo da lamina @.

O liquidificador nao funcionara se nao estiver
correctamente montado.

3 Cologue os ingredientes no copo.

4 Coloque a tampa no copo e empurre para baixo para prender
@. Cologue a tampa de enchimento.

5 Coloqgue o liquidificador na unidade motriz e gire na direc¢éo dos
ponteiros do relégio até prender @.

6 Seleccione uma velocidade ou use o comando de impulsos.

seguranca

® Devera deixar os liquidos arrefecerem até a
temperatura ambiente antes de misturar.

® Tenha sempre cuidado quando manusear o conjunto da lamina

e evite tocar nas extremidades cortantes das laminas quando as

estiver a limpar.

N&o utilize o liquidificador sem a tampa colocada.

Use apenas 0 copo com a unidade de lamina fornecida.

Nunca ponha em funcionamento se o liquidificador estiver vazio.

Para assegurar uma longa vida ao seu liquidificador, ndo o faca

funcionar mais de 60 segundos.

Receitas de batidos — nunca misture ingredientes congelados

que tenham solidificado durante a congelagao; esmague-os

antes de os adicionar no copo.

sugestoes

® Quando confeccionar maionese, coloque todos os ingredientes,
excepto o azeite no liquidificador. Remova a tampa de
enchimento. Em seguida, com o aparelho em funcionamento,
deite muito devagar o azeite através da tampa.
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® As misturas grossas como sejam os patés e molhos podem
necessitar de ser raspados. Caso seja dificil de processar a
mistura, adicione mais liquido.

® Triturador de gelo — opere 0 botdo em pequenos arranques até
que a trituragéo tenha a consisténcia desejada.

® Nao se recomenda o processamento de especiarias pois estas
podem danificar as partes plasticas.

® O aparelho n&o funcionara se o liquidificador ndo estiver
correctamente colocado.

® Para misturar ingredientes secos — corte-os em pedagos,
remova a tampa de enchimento, e com o aparelho em
funcionamento junte os pedagos um a um. Mantenha as méos
longe da abertura. Para obter melhores resultados esvazie com
regularidade.

® Nao utilize o liquidificador como recipiente de armazenamento.
Mantenha-o vazio antes e depois de o utilizar.

® Nao misture mais de 1,2 litros - quantidade inferior para liquidos
cremosos como batidos.

para usar 0 seu moinho (se fornecido)

Utilize o seu moinho para triturar ervas, nozes e gréos de café.

1 Coloque os ingredientes no copo @.

2 Encaixe o anel vedante (8 no dispositivo da lamina ().

3 Vire o dispositivo da lamina ao contrario. Coloque-o dentro do
copo com as laminas para baixo.

4 Enrosque a lamina de corte no copo até estar apertada @.

5 Cologue 0 moinho na unidade motriz e gire na direccéo dos
ponteiros do relégio até prender @.

6 Ligue na velocidade méaxima ou utilize o controlador de impulso

seguranca

® Nunca coloque o dispositivo da lamina no processador de
alimentos sem gue o copo esteja colocado.

® Nunca desenrosque 0 copo enquanto o moinho estiver colocado
no aparelho.

® NZo toque nas laminas porque estao afiadas — Mantenha o
dispositivo das laminas afastado das criangas.

® Nunca retire 0 moinho enquanto as laminas n&o estiverem
completamente paradas.

® Para assegurar uma longa vida ao seu moinho, nunca o faga
funcionar mais de 30 segundos. Desligue-o assim que obter a
consisténcia desejada.

® O processamento de especiarias ndo é recomendado uma vez
que podem danificar as partes plasticas.

® O aparelho nao funcionara se 0 moinho nao estiver
correctamente colocado.

® Utilize apenas ingredientes secos.

sugestoes
As ervas ficam melhor moidas se estiverem lavadas e secas.



quadro de velocidades recomendadas

utensilio/acessoério funcao velocidade capacidades maximas
lamina Fazer bolos 1-2 1Kg peso total
Misturar a gordura com farinha 2 2509 peso de farinha
Adicionar &gua para misturar ingredientes 1-2
para bolos
Cortar & esmagar 2 400g cortar carne magra,
peso total
Misturas espessas para sopas (500 ml de liquido | 1 -2 1 litro
para 500 g de ingredientes secos)
Fluidificar misturas para sopas/leite 1-2 600 ml
utensilio para massa Misturas levedadas 2 3409 peso de farinha
pinha Claras de ovos 2 4
Natas 1-2 250 ml
discos - cortar as rodelas/picar Ingredientes consistentes como cenouras, queijos | 2 -
duros
Alimentos moles como pepinos, tomates 1 —
disco de ralar Rala queijo Parmesao e batatas para bolinhos de | 2 -
massa de batata alemaes
espremedor de citrinos Citrinos 1 -
liquidificador Todos os tipos de processamento 2 1,2 litro
moinho Ervas 2 109
Nozes e Graos de Café 2 50g

utilizar os acessorios

consulte a tabela acima para obter as velocidades
adequadas a cada acessorio.

lamina/@9 utensilio para massa

Alamina é o acessorio mais versatil. A duragdo do processamento
determina a textura obtida. Para texturas mais espessas utilize o botao
de impulso.

Utilize a lamina para bolos e biscoitos, picar carne crua e cozida,
vegetais, nozes, patés, pastas, sopas em puré e ralar biscoitos e pao.

Utilize o utensilio para massa quando utilizar misturas levedadas.

sugestoes
lamina

® Corte alimentos como carne, pao e vegetais em cubos com
aproximadamente 2cm/3/4 pol antes de os processar.

® Os biscoitos devem ser partidos em pedacos e adicionados
através do tubo de alimentacdo com o aparelho em
funcionamento.

® Quando estiver a fazer biscoitos amanteigados, utilize gordura
retirada directamente do frigorifico e cortada em cubos de
2cm/3/4 pol.

® Tome atencao para nao cortar os alimentos em demasia.
utensilio para massa

® Coloque os ingredientes secos na taga e adicione liquido através

do tubo de alimentacdo com o aparelho em funcionamento.
Processe até obter uma bola de massa macia e elastica.
Demora cerca de 60 segs.

® \/olte a amassar apenas com as maos. Nao volte a amassar
utilizando a taga pois o robd pode ficar instavel.

pinha com duas varetas

Utilize para misturas leves como, por exemplo, claras de ovo,
natas, leite e pd ou bater ovos e agUcar para obtencéo de
massas magras tipo pao-de-16. Misturas mais pesadas como
gordura e farinha podem danificar o utensilio.
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utilizar a pinha

1 Instale o veio accionador e a taga na unidade de alimentagéo.

2 Encaixe correctamente cada vareta na cabeca accionadora.

3 Instale a pinha, rodando-a cuidadosamente até ficar encaixada
no veio accionador.

4 Adicione os ingredientes.

5 Coloque a tampa - certificando-se que a extremidade do veio
fica alinhada com o centro da tampa.

6 Ligue o aparelho.

importante

® A pinha dupla niao é adequada para fazer bolos
batidos numa sé6 fase nem para misturar gordura e
acucar, pois estas misturas provocardao danos na
pinha. Utilize sempre as laminas de aco para fazer
bolos.

sugestoes

® Para obter resultados optimos, utilize ovos a temperatura
ambiente.

® Certifique-se de que a taga e as varetas estao limpas e nao tém
gordura agarrada.

discos de cortar as rodelas/picar
Para usar os discos.

discos de cortar as rodelas/picar reversiveis - grosso () ,
fino @

Utilize o lado de picar para queijo, cenouras, batatas e alimentos
de textura semelhante.

Utilize o lado de cortar as rodelas para queijo, batatas, couve,
pepino, curgetes, beterraba e cebolas.

disco de ralar @

Rala queijo Parmeséo e batatas para bolinhos de massa de
batata alemaes.




seguranca

® S¢ retire a tampa depois de o disco de corte parar
totalmente.

® Manuseie cuidadosamente os discos de corte - sdao
extremamente afiados

utilizar os discos de cortar

1 Instale o veio accionador e a taga na unidade de alimentacao.

2 Segure a pega central e coloque o disco no veio accionador com o
lado adequado virado para cima.

3 Cologue a tampa.

Introduza os alimentos no tubo de alimentacéo.

5 Ligue o aparelho e empurre uniformemente os alimentos com o
calcador - nunca introduza os dedos no tubo de
alimentacao.

~

sugestoes

® Utilize ingredientes frescos

® N3o corte os alimentos demasiado pequenos. Encha o tubo de
alimentagao a toda a largura. Isto evita que os alimentos
deslizem para o lado durante o processamento.

® Os alimentos colocados na vertical saem mais curtos do que os
colocados na horizontal.

® Havera sempre algum desperdicio no disco ou ho copo, apds o
processamento dos alimentos.

espremedor de citrinos

Utilize o espremedor de citrinos para obter o sumo de citrinos
(por exemplo, laranjas, limdes, limas e toranjas).

(@ cone
® passador

utilizar o espremedor de citrinos

1 Instale o veio accionador e a taga na unidade de alimentacéo.

2 Coloque o passador na taga - certificando-se de que o manipulo
do passador fica bloqueado numa posicao directamente acima
do manipulo da taga.

3 Coloque o cone sobre 0 veio accionador, rodando-o até descer
totalmente.

4 Corte a fruta ao meio. Em seguida, ligue o aparelho e pressione
a fruta contra o cone.

® O espremedor de citrinos nao funciona quando o
p dor for col do incorrectamente.

manutencgéao e limpeza

® Desligue sempre o aparelho e retire a ficha do cabo de
alimentagdo da tomada de parede.

® Manuseie as laminas e dos discos de cortar com cuidado - séo
extremamente afiados.

® Alguns alimentos podem retirar a cor do plastico. Isto é
perfeitamente normal e nao danifica o pléastico nem altera o
sabor dos alimentos. Limpe com o pano humedecido com 6leo
vegetal para recuperar a cor original.

unidade de alimentacao

® | impe com um pano humedecido e, em seguida, seque.
Certifique-se de que a area de entreblogeio ndo tem restos de
alimentos agarrados.

® Guarde 0 excesso do cabo na area de armazenamento existente
na parte posterior do aparelho (.
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liquidificador/moinho

Esvazie o copo/pote antes de o desapertar da lamina.

Lave o copo/pote a méo.

Retire e lave o anel vedante.

Nao toque nas laminas afiadas — lave-as usando uma escova e
agua quente com detergente, depois passe bem por agua
corrente. Nao insira a unidade das laminas dentro de
agua.

5 Deixe secar voltado para baixo.

~ N =

pinha com duas varetas

® Retire as varetas da cabega accionadora, puxando-as com
cuidado. Lave-as em agua quente e detergente.

® | impe a cabega accionadora com um pano humedecido e, em
seguida, seque-a. Ndo coloque a cabeca accionadora
dentro de agua.

copo/tampa e acessérios

® | ave-as a mao e, em seguida, seque-as.

® Pode também lavar na prateleira superior da maquina de lavar
louga. Recomendamos um programa de lavagem curto a baixa
temperatura.

assisténcia e cuidados do cliente

® Caso o fio se encontre danificado, devera, por motivos de
seguranga, ser substituido pela KENWOOD ou por um reparador
KENWOOD autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:
® tilizar o seu electrodoméstico ou
® assisténcia ou reparacoes
Contacte o estabelecimento onde adquiriu o electrodoméstico.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto ndo deve ser eliminado
conjuntamente com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha
diferenciada das autoridades locais, ou junto dos revendedores que
prestem esse servico. Eliminar separadamente um electrodomésticos
permite evitar as possiveis consequéncias negativas para o ambiente
e para a salde publica resultantes da sua eliminagao inadequada,
além de permitir reciclar os materiais componentes, para, assim se
obter uma importante economia de energia e de recursos.

Para assinalar a obrigagao de eliminar os electrodomésticos
separadamente, o produto apresenta a marca de um contentor de
lixo com uma cruz por cima.



Espaiiol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

antes de utilizar su aparato Kenwood

® | ea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder
utilizarlas en el futuro.

® Quite todo el embalaje y las etiquetas.

seguridad

® | as cuchillas y los discos de corte estan muy afilados; manéjelos

con cuidado. Sostenga siempre la cuchilla por el asa,

situada en la parte superior, y mantenga los dedos

alejados de los bordes cortantes, tanto durante el

uso como en las operaciones de limpieza.

Retire siempre la cuchilla antes de vaciar el contenido del bol.

No introduzca las manos ni ningun utensilio en el bol del

procesador cuando esté enchufado a la red eléctrica.

® Apague y desenchufe el aparato:-
o antes de colocar o quitar piezas;
o Cuando no la utilice;
o antes de limpiarlo.

® Nunca utilice los dedos para empujar los alimentos en el tubo de

entrada. Utilice siempre el embutidor que se suministra con el

aparato.

Antes de extraer la tapadera del bol o el bol de la unidad de

potencia:-

o desenchufe;

O espere a que los accesorios/cuchillas se hayan detenido del
todo;

o tenga cuidado de no extraer el vaso de licuadora o la jarra del
molinillo del conjunto de cuchillas.

® | 0s liquidos deberian enfriarse a temperatura ambiente antes de
mezclarse en la batidora.

® No utilice la tapa para hacer funcionar el robot de cocina; utilice
siempre el control de velocidad de encendido/apagado.

® Este aparato se estropeara y puede producir lesiones
si el mecanismo de enclavamiento se ve sometido a
una fuerza excesiva.

® Nunca utilice un accesorio no autorizado.

® No deje nunca el electrodomeéstico solo mientras esta en
funcionamiento.

® No utilice nunca un electrodoméstico dafiado. Encarguese de
llevarlo a reparar: consulte "servicio y atencion al cliente".

@ Nunca permita que se mojen el bloque motor, el cable o el
enchufe.

® No deje que el cable de alimentacion eléctrica cuelgue de la
mesa o zona de trabajo ni esté en contacto con superficies
calientes.

® No supere la capacidad maxima indicada en el grafico de
velocidades recomendadas.

® Este aparato no esta pensado para ser utilizado por personas
(incluyendo nifios) con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales disminuidas, o con falta de experiencia o
conocimientos, a menos que hayan recibido instrucciones o
supervision en relacion con el uso del aparato por parte de una
persona responsable de su seguridad.

® | 0s nifios deben ser vigilados para asegurarse de que no juegan
con el aparato.

® Utilice este aparato Unicamente para el uso doméstico al que
esté destinado. Kenwood no se hara cargo de responsabilidad
alguna si el aparato se somete a un uso inadecuado o si no se
siguen estas instrucciones.
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® Sino usa el procesador/la licuadora debidamente podria resultar
herido.

Consulte la seccion correspondiente en "uso de los accesorios”
para conocer otras advertencias de seguridad para cada
accesorio concreto.

antes de enchufar el robot de cocina

® Aseglrese de que la corriente eléctrica es la misma que figura
en la parte inferior del aparato.

® Este dispositivo cumple con la Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de 2004, sobre los materiales y
objetos destinados a entrar en contacto con alimentos.

antes de utilizar el robot de cocina por primera vez

1 Retire todo el embalaje, incluidos los protectores de plastico de
la cuchilla. Las cuchillas estan muy afiladas. No guarde
los protectores de plastico, ya que soélo se utilizan para proteger
la cuchilla durante el proceso de fabricacion y transporte.

2 Lave las piezas: vea ‘limpieza’.

3 Recoja el exceso de cable en la parte trasera del aparato.

elementos principales
robot de cocina

embutidor

tubo de entrada

tapa

bol

eje de transmision desmontable
control de velocidad + pulsador
bloque motor

enclavamiento de seguridad
guardacable

CICISISICICICIOIC)

licuadora de cristal

unidad de la cuchilla
anillo sellante

copa

tapa

tapoén de llenado

(@)
®
®
@

molinillo de cristal (en caso de que se facilite)

@ unidad de la cuchilla
anillo sellante

@ jarra
accesorios adicionales

cuchilla

utensilio para amasar

@ batidora mecanica con dos barillas
@) disco rebanador/troceador grueso
@ disco rebanador/troceador fino

@ disco rallador

exprimidor de citricos mecanico
@ espatula



para utilizar el robot de cocina

Acople el eje desmontable sobre la unidad de potencia @.
Encaje el bol. Coloque el mango hacia atras y girelo en el
sentido de las agujas del reloj hasta que se acople en su lugar
(2}

Cologue el accesorio elegido sobre el eje de transmision.
Ajuste bien el bol y los accesorios en la maquina antes de anadir
cualquier ingrediente.

Coloque la tapa @ asegurandose de que la parte superior del
eje de transmision encaja en el centro de la tapa.

No utilice la tapa para hacer funcionar el robot de
cocina; utilice siempre el control de velocidad de
encendido/apagado.

Encienda el aparato y seleccione una velocidad.

El robot de cocina no funcionara si la tapa no se
ajusta correctamente.

Use el pulsador para procesos cortos. El pulsador funcionara
mientras se mantenga presionada la palanca.

Siga el procedimiento anterior en sentido inverso para retirar la
tapa, los accesorios y el bol.

Desenchufe siempre el aparato antes de retirar la
tapa.

importante

El bol del procesador no es apto para machacar o moler granos
de café ni para convertir azicar granulado en azUcar extrafino.
Si afade esencia de almendra o aromatizantes a las mezclas,
evite el contacto con el plastico ya que podrian quedar manchas
permanentes.

para utilizar la licuadora

1

Encaje el anillo de cierre @ en la unidad de corte (0 —
comprobando que el cierre esté correctamente colocado. Se
produciran fugas si el cierre esta dafhado o no se ha
colocado correctamente.

Enrosque la jarra en el conjunto de cuchillas @.

La licuadora no funcionara si no se ensambla
correctamente.

Ponga los ingredientes en la jarra.

Acople la tapa al vaso y empuje hacia abajo para que quede
ajustada @. Acople el tapon de llenado.

Cologue la licuadora sobre el bloque motor y girela en el sentido
de las agujas del reloj para que quede bien sujeta @.
Seleccione una velocidad o utilice el pulsador.

seguridad

Los liquidos deberian enfriarse a temperatura
ambiente antes de mezclarse en la batidora.

Tenga siempre cuidado al manipular el conjunto de cuchillas y
evite tocar los filos cortantes cuando las limpie.

La licuadora Unicamente funciona con la tapadera puesta en su
sitio.

Utilice el vaso Unicamente con el conjunto de cuchillas
suministrado.

No ponga nunca en marcha la licuadora cuando esté vacia.
Para que la licuadora dure mas tiempo, no la ponga en marcha
durante mas de 60 segundos.

Elaboracion de helados: no bata ingredientes helados que hayan
formado una masa sdlida, trocéelos antes de afiadirlos al vaso.
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consejos

® Al hacer mayonesa, afiada todos los ingredientes excepto el
aceite en la licuadora. Retire la tapa de llenado. A continuacion,
con el electrodoméstico en marca, vierta el aceite lentamente a
través del orificio de la tapadera.

® | as mezclas espesas, por ejemplo patés y salsas, podrian
quedarse apelmazadas en los lados del vaso; limpie y mezcle
con el resto para seguir batiendo. Si la mezcla es dificil de batir,
afada mas liquido.

® Picar hielo - accione el botén pulse de forma intermitente hasta
que el hielo picado alcance la consistencia deseada.

® | a mezcla de especias no se recomienda ya que pueden dafar
las piezas de plastico.

® [ electrodomeéstico no funcionara si la licuadora no esta
instalada correctamente.

® Para licuar ingredientes secos, corte en trozos, retire la tapa de
llenado vy, seguidamente, con el electrodoméstico en marcha,
afada los trozos uno a uno. Ponga la mano por encima del
orificio. Para obtener un mejor resultado, vacie el vaso
regularmente.

® No utilice la licuadora para almacenar liquidos. Manténgala limpia
antes y después de utilizarla.

® Nunca mezcle cantidades superiores a 1,2 (un litro y medio); la
cantidad debe ser menor para liquidos espumosos, como los
batidos a base de leche.

para usar el molinillo (en caso de que se facilite)

Use el molinillo para moler hierbas aromaticos, frutos secos o
granos de café.

1 Ponga los ingredientes en la jarra @.

2 Encaje el anillo de cierre (9 en la unidad de corte ().

3 Gire la unidad de cuchillas boca abajo. Coléquela en la jarra, con
las cuchillas hacia abajo.

4 Enrosque la unidad de las cuchillas en la jarra a mano @.

5 Coloque el molinillo sobre el bloque motor y girelo en el sentido
de las agujas del reloj para que quede bien sujeto @.

6 Ponga a maxima velocidad o utilice el control de pulso.

seguridad

® Nunca acople la unidad de cuchillas a su procesador de
alimentos sin que la jarra esté colocada.

® Nunca desenrosque la jarra mientras el molinillo esté acoplado al
aparato.

® No toque las cuchillas afiladas — Mantenga la unidad de cuchillas
alejada del alcance de los nifios.

® Nunca retire el molinillo hasta que las cuchillas se hayan parado
por completo.

® Para garantizar una vida larga a su molinillo, nunca lo haga
funcionar méas de 30 segundos seguidos. Desconéctelo tan
pronto como consiga la consistencia adecuada.

® No se recomienda procesar especias ya que pueden dafar las
partes de plastico.

® [ aparato no funcionara si el molinillo no esta acoplado
correctamente.

® Use el aparato sélo para ingredientes secos.

consejos
Las hierbas aromaticas se muelen mejor si estan limpias y
secas.



grafico de velocidades recomendadas

herramienta/accesorio funcion velocidad capacidades maximas
cuchilla Masa para tartas 1-2 Peso total 1Kg
Mezclar manteca con harina 2 Peso de la harina 250 g
ARadir agua para combinar ingredientes para 1-2
pasta quebrada
Trocear y hacer puré 2 Peso total de la carne magra

troceada 400 g

Mezclas para sopa espesa (500ml de liquido 1-2 1 litro

para 500g de ingredientes secos)

Mezclas para sopa/leche menos espesas 1-2 600 ml
utensilio para amasar Mezclas con levaduras 2 Peso de la harina 340 g
batidor Claras de huevo 2 4

Nata 1-2 250 ml
discos - rebanadores/troceadores | Alimentos consistentes, como zanahorias, 2 -

quesos duros

Alimentos mas blandos, como pepinos, tomates 1 -

disco rallador Queso parmesano, patata para las bolas de 2 -
patata al estilo aleman

exprimidor de citricos Frutas citricas 1 —

licuadora Procesa todo 2 1,2 litro

molinillo Hierbas aromaticas 2 109
Frutos secos y granos de café 2 50g

uso de los accesorios

vea en la tabla anterior la velocidad adecuada a cada
accesorio.

cuchilla de corte/@ herramienta para
amasar

La cuchilla de corte es el accesorio mas versétil de todos. La textura
obtenida depende del tiempo de elaboracion. Para obtener texturas
mas gruesas, utilice el pulsador de control.

Utilice la cuchilla de corte para elaborar masas para tartas y pasteles,
picar carne cruda y cocinada, verduras, frutos secos, patés, purés,
salsas, hacer masa quebrada y rallar galletas y pan. También puede
utilizarla para hacer masas con levadura si el aparato que ha
adquirido carece de la herramienta para amasar.

Para masas con levadura utilice la herramienta para amasar.

consejos
cuchilla

® Antes de procesar alimentos como carne, pan o verduras,
cortelos en cubos de 2 cm aproximadamente.

® Corte las galletas en trozos e introduzcalos por el tubo de
entrada mientras la maquina esté en marcha.

® Para hacer masa quebrada, utilice manteca recién sacada de la
nevera y cortada en cubos de 2 cm.

® Tenga cuidado de no exceder el tiempo de proceso.
herramienta para amasar

® Coloque los ingredientes secos en el bol y afada liquido por el
tubo de entrada con el aparato en funcionamiento. Procese los
ingredientes hasta obtener una bola de masa elastica y suave; el
proceso suele tardar de 60 segundos.

® E| reamasado o la forma deben hacerse a mano solamente. No
es aconsejable reamasar o dar forma en el bol, ya que esta
operacion podria afectar a la estabilidad del aparato.
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batidor doble

Utilicelo para alimentos ligeros como claras de huevo, nata,
leche evaporada, o para montar claras con azlcar para suflés o
merengues. Las mezclas mas pesadas, como las que llevan
manteca y harina, podrian dafar el accesorio.

uso del batidor

1 Acople el eje de transmision y el bol en el bloque motor.

2 Inserte cada varilla hasta el fondo en el cabezal.
3 Ajuste el batidor girandolo con cuidado hasta que encaje en el

eje de transmision.

4 Anada los ingredientes.
5 Ajuste la tapa; el extremo del eje debe quedar en el centro de la

tapa.

6 Encienda el aparato.

importante

® La batidora no es para hacer tartas en una fase ni

para hacer crema con grasa y azicar ya que estas
mezclas la dafaran. Utilice siempre la cuchilla para
hacer tartas.

consejos

® Para obtener los mejores resultados, los huevos deben estar a

temperatura ambiente.

® Antes de utilizar el bol y las varillas asegurese de que estan

limpios y sin restos de grasa.

discos rebanadores/troceadores

Para usar los discos.

A o

di reban es/tr es reversibles:
grueso (), fino ®

Utilice el lado del troceador para trocear quesos, zanahorias,
patatas y alimentos de textura similar.

Utilice el lado del rebanador para cortar quesos, zanahorias,

patatas, coles, pepinos, calabacines, remolachas y cebollas.

disco rallador 2
Ralla queso parmesano y patatas para bolas de patata a la
alemana.




seguridad

® No retire nunca la tapa hasta que los discos de corte
se hayan parado completemante.

® Maneje los discos de corte con mucho cuidado;
estan muy afilados.

para utilizar los discos de corte

1 Coloque el eje de transmision vy el bol en el bloque motor.

2 Sujetandolo por la parte central, coloque el disco en €l gje de
transmision con el lado apropiado en la parte superior.

3 Ajuste la tapa.

Coloque los alimentos en el tubo de entrada.

5 Encienda el aparato y empuje cada trozo firmemente con el
embutidor; nunca meta los dedos en el tubo de
entrada.

N

consejos

® Utilice productos frescos

® No corte los alimentos demasiado pequenos. Llene bien el
ancho del tubo de entrada de alimentos. Esto evita que la
comida resbale hacia los lados durante el proceso.

® Coloque los alimentos en sentido vertical, asi obtendra
rebanadas y cortes mas cortos que si los dispone
horizontalmente.

® Después de utilizar una cuchilla de corte, siempre quedaran
pequefios restos de comida en el disco o en el bol.

exprimidor de citricos

Utilice el exprimidor de citricos para hacer zumos de frutas
citricas, como naranjas, limones, limas y pomelos.

(® cono
® colador

para utilizar el exprimidor de citricos

1 Coloque el eje de transmision vy el bol en el bloque motor.

2 Acople el colador en el bol; asegurese de que el asa del colador
coincide con el asa del bol.

3 Coloque el cono sobre el eje de transmision y girelo hasta que
caiga hasta el fondo.

4 Corte la fruta en mitades. Encienda el aparato y presione la fruta
sobre el cono.

® El exprimidor de citricos no funcionara si el colador
no esta colocado correctamente.

cuidado y limpieza

® Apague y desconecte siempre el aparato antes de proceder a su
limpieza.

® Maneje las cuchillas y los discos de corte con sumo cuidado;
estan muy afilados.

® Algunos alimentos pueden manchar el pléstico. Esto es algo
totalmente normal y no causa ninguin dafio en el plastico ni
afecta al sabor de los alimentos. Para eliminar las manchas, frote
el plastico con un pafno suave mojado en aceite vegetal.

bloque motor

® | impielo con un trapo humedo y séquelo a continuacion.
Asegurese de que el area de enclavamiento no muestra restos
de comida.

® Recoja el exceso de cable en el lugar de almacenamiento
situado en la parte trasera del aparato (9.
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licuadora/molinillo

1 Vacie el vaso/la jarra antes de desenroscarlo del conjunto de
cuchillas.

2 Lave el vaso/la jarra a mano.

3 Retire y limpie el anillo sellador.

4 No toque las cuchillas afiladas. Lavelas utilizando un cepillo con
agua caliente y detergente y aclarelas bien con agua del grifo. No
sumerja la unidad de cuchillas en agua.

5 Deje secar con las cuchillas hacia abajo.

batidor doble

® Retire las varillas del cabezal tirando de ellas suavemente hacia
abajo. Lavelas con agua caliente y jabdn.

® |impie el cabezal con un pafo himedo y séquelo a
continuacion. No sumerja el cabezal en agua.

bol/tapa y accesorios

® | dvelas a mano y séquelas completamente.

® De forma alternativa, pueden lavarse en la bandeja superior del
lavavajillas. Se recomienda un programa corto a temperatura
suave.

servicio técnico y atencion al cliente

® Sj el cable esta dafiado, por razones de seguridad, debe ser
sustituido por KENWOOD o por un técnico autorizado por
KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:

® ¢l uso del aparato o

® ¢l servicio técnico o reparaciones
Pdéngase en contacto con el establecimiento en el que compro el
aparato.

® Disefiado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA 2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no debe eliminarse junto a los
desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada
dispuestos por las administraciones municipales, o a distribuidores
que faciliten este servicio. Eliminar por separado un electrodoméstico
significa evitar posibles consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una eliminacion inadecuada, y
permite reciclar los materiales que lo componen, obteniendo asi un
ahorro importante de energia y recursos. Para subrayar la obligacion
de eliminar por separado los electrodomeésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura mévil tachado.



Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

for Kenwood-apparatet tages i brug

Lees denne brugervejledning neje og opbevar den i tilfeelde af, at
du far brug for at sla noget op i den.

Fjern al emballage og meerkater.

sikkerhed

Knive og plader er meget skarpe og skal behandles forsigtigt.

Hold altid kniven ved fingergrebet i toppen, bort fra

skaeret, bade under brug og rengoring.

Tag altid kniven af, inden indholdet haeldes ud af skalen.

Stik ikke heender og kekkenredskaber ned i foodprocessorens

skal eller i blenderkanden, mens de er tilsluttet stramforsyningen.

Sluk og tag stikket ud af stikkontakten:-

o inden dele seettes pa eller tages af;

o Nér apparatet ikke anvendes;

o fer rengering.

Brug aldrig fingrene til at stoppe maden ned i pafyldningstragten.

Brug altid de(n) medfelgende nedstopper(e).

For laget fiernes fra skalen, eller blenderen/kvesrnen fra

motorenheden:-

o sluk maskinen;

o vent til tilbeher/knive star helt stille;

o pas pa ikke at skrue blenderkanden eller kvasrnen fra
knivenheden.

Veesker ber lades afkele til stuetemperatur, for de blendes.

Brug ikke laget til at betjene processoren - brug altid den

kombinerede afbryder/hastighedsknap.

Maskinen bliver beskadiget, og du risikerer selv at

komme til skade, hvis du prover at omga

sikkerhedslasen med magt.

Brug aldrig uoriginalt tilbeher.

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nér det er i drift.

Brug aldrig en defekt maskine. Fa den efterset eller repareret: se

under 'service og kundepleje'.

Motorhus, ledning eller stik ma aldrig blive vade.

Lad ikke ledningen haenge ned over bordkant, skaerebraet o.lign.

Undga, at den rerer ved varme overflader.

Overskrid ikke de maksimale meengder, der er angivet i tabellen

over anbefalede hastigheder.

Dette apparat er ikke tilsigtet brug af personer (inklusiv barn)

med reducerede fysiske, sansemaessige eller mentale evner, eller

mangel pa erfaring og kendskab, undtagen hvis de er blevet

vejledt eller givet instrukser i brugen af apparatet af en person,

der er ansvarlig for deres sikkerhed.

Barn ber overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood patager

sig ikke erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes korrekt

eller disse instruktioner ikke felges.

Misbrug af din foodprocessor/blender kan fore til personskade.

Se de relevante afsnit om “brug af tilbeher” for yderligere
sikkerhedsadvarsler for hvert enkelt tilbeher.

for foodprocessoren tilsluttes

Se efter, at netspaendingen svarer til angivelserne under
maskinen.

Denne anordning er i overensstemmelse med EC-direktivet
2004/108/EC om elektromagnetisk forligelighed og EU-regulativ
nr.1935/2004 fra 27/10/2004 om materialer, der tilsigtes at fa
kontakt med fedevarer.

for ibrugtagning

1 Fjern al emballage, inkl. plastovertraek pa knivene. Pas pa -
bladene er meget skarpe. Plastovertrackkene ber kasseres
- de er kun beregnet pa at beskytte knivene under produktion og
transport.

2 Vask delene, se under ‘rengering’

3 Skub overskydende ledning ind bag pa maskinen.

forklaring

[orocessor

nedskubber
pafyldningstragt

lag

skal

aftagelig drivaksel
hastigheds- og pulskontrol
motorhus

sikkerhedslas
ledningsopbevaring

OPQPO®®E

glasblender

knivenhed

@ teetningsring

@ blenderglas

® lag
péfyldningsdaeksel

glaskveern (hvis det medfelger)

® knivenhed
testningsring
@ dlas

andet tilbehor

kniv

dejredskab

@ dobbelt piskeris

@) tyk snitte-/grov riveplade
@ tynd snitte-/fin riveplade
@ raspeplade
citruspresser

@ dejskraber



sadan bruges foodprocessoren

Seet den aftagelige aksel pa motorenheden @ .

Seet sa skalen fast. Lad handtaget vende bagud og drej det med
uret, til det lases fast @.

Seet tilbehor ned over drivakslen.

Seet altid skal og tilbeher fast pa maskinen, inden der fyldes
ingredienser i.

Pasast laget @ - se efter, at toppen af drivakslen er pa plads midt
i laget.

Brug ikke laget til at betjene processoren; brug altid
den kombinerede afbryder/hastighedsknap.

Teend maskinen og veelg en hastighed.

Foodprocessoren kan ikke starte, hvis skal og lag er
sat forkert pa.

Anvend pulskontrolknappen til kort blenderfunktion.
Pulskontrolknappen forbliver taendt sa leenge knappen holdes i
stilling.

Lag, tilbeher og skal fiernes i omvendt reskkefelge af den
beskrevne procedure.

Sluk altid for maskinen, inden laget fjernes.

vigtigt

Skalen til din kekkenmaskine egner sig ikke til at knuse eller male
kaffebenner, eller til at omdanne krystalsukker til fint sukker.

Nar der tilsaettes mandelessens eller krydderier: Undga, at de
kommer i berering med plastik. Det kan give misfarvning, der
ikke kan fiernes.

s&dan anvendes blenderen

1

Montér teetningsringen @) pa knivenheden @0 — kontrollér at
teetningsringen er korrekt placeret. Laekage forekommer
hvis taetningsringen er beskadiget eller forkert
monteret.

Blenderkanden skrues pa knivenheden @.

Blenderen vil ikke fungere, hvis den ikke er sat
korrekt sammen.

Kom dine ingredienser i blenderglasset.

Saet Iget pa kanden og skub nedad for at ssette det fast @.
Pafyldningsdaekslet monteres.

Placér blenderen pa motordelen, og drej med uret for at lase @.
Veelg en hastighed eller anvend pulskontrollen.

sikkerhed

Vaesker bor lades afkole til stuetemperatur, for de
blendes.

Veer altid forsigtig nar du handterer bladdelen og undga at rere
bladets skarpe dele under rengering.

Anvend kun blenderen, nar laget sidder pa.

Brug kun glasset sammen med skeerebladsdelen der medfolger.
Lad aldrig blenderen kaere, nar den er tom.

Lad aldrig blenderen kare leengere end 60 sekunder ad gangen
for at sikre, at den holder laengst muligt.

Opskrifter pa smoothies — Blend aldrig frosne ingredienser som
har formet sig til en solid masse ved frysning. En sédan kKlump
skal knuses, for den tilferes glasset.

tips

Til mayonnaise heeldes alle ingredienserne, undtagen olien, i
blenderen. Fiern pafyldningsdaskslet. Haeld langsomt olien ned
gennem hullet i laget, mens maskinen kerer.

Tykke blandinger dvs. patéer og dips, skal evt. skrabes ned.
Safremt blandingen er vanskelig at tilberede tilferes der mere
veede.
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® |sknusning — brug pulsfunktionen i korte treek indtil isen er knust
til den enskede konsistens.

® Det anbefales ikke, at der tilberedes krydderier i blenderen, da
det kan skade plastikdelene.

® Maskinen kan ikke starte, hvis blenderen er sat forkert pa.

® Til at blende terre ingredienser — skaer dem i mindre stykker, fiern
pafyldningsdaekslet og kom stykkerne i ét ad gangen, mens
maskinen kerer. Hold handen over &dbningen. Tem den
regelmaessigt for det bedste resultat.

® Brug ikke blenderen som opbevaringsboks. Hold den tom for og
efter brugen.

® Blend aldrig mere end 1,2 liter - mindre ved vaesker der
skummer, f.eks. milkshake.

brug af din kvaern (hvis det medfelger)

Brug kveernen til at male urter, nedder og kaffebenner.

1 Kom ingredienserne i glasset ).

2 Seet teetningsringen (8 pa bladenheden ).

3 Vend knivenheden pa hovedet. Seenk den ned i glasset med
knivene nedad.

4 Knivenheden skrues pa glasset indtil det er fingertest @.

5 Placér kveernen pa motordelen, og drej med uret for at lase @.

6 Skift til maksimal hastighed eller brug pulskontrol.

sikkerhed

® Knivenheden ma aldrig sesttes péa din kekkenmaskine, uden at
glasset er monteret.

® Glasset ma aldrig skrues af nar kveernen er monteret pa din
maskine.

® | ad veere med at rore ved de skarpe knive - Serg for at
knivenheden er uden for berns raekkevidde.

® Kvaernen ma aldrig fiernes for knivene er stoppet helt.

® | ad ikke kveernen kere i mere end 30 sekunder, for at serge for
at din kveern far en lang levetid. Sluk for den s& snart du har den
rigtige konsistens.

® Det anbefales ikke at arbejde med krydderier, da de kan skade
plastikdelene.

® Maskinen vil ikke fungere, hvis kveernen ikke er sat korrekt
sammen.

® Ma kun bruges til terre ingredienser.
tips
Urter kveernes bedst nar de er rengjorte og terre.



tabel over anbefalede hastigheder

redskab/tilbehor funktion hastighed maximale maengder
kniv Kager 1-2 1kg totalveegt
AElte fedtstof i mel 2 2509 veegt af mel
Tilsaette vand til blanding kageingredienser 1-2
Hakning & purering 2 400g totalveegt af hakket
magert kad
Tyk suppeblanding (500 ml. flydende til 500 g. 1-2 1 liter
torre ingredienser)
Tyndere suppeblandinger /maelk 1-2 600 ml
eelteredskab geerdeje 2 3409 veegt af mel
piske AEggehvider 2 4
Piskeflade 1-2 250 ml
plader - snitte/rive Faste madvarer, f.eks. guleradder, faste oste 2 -
Blodere madvarer, f.eks. agurker, tomater 1 -
raspeplade Parmesanost, kartofler til tyske kartoffelfrikadeller | 2 -
citruspresser citrusfrugter 1 —
blender Alt type arbejde 2 1,2 liter
kvaern Urter 2 109
Nedder og kaffebenner 2 50g

brug af tilbehor

se ovenstaende oversigt vedr. hastighed for det enkelte tiloeher.

kniv/(9 dejredskab

Kniven er den mest alsidige af alle tilbehersdelene. Det er
forarbejdningstiden, der bestemmer konsistensen. Brug start-
/stop funktionen, hvis konsistensen skal veere lidt grov.
Kniven kan bruges til at lave kager og bagveerk, hakke rat og
tilberedt kad, grentsager, nedder, pate, dip, til at purere saucer,
og ogsa til at lave rasp af kiks og bred.
Brug eelteredskabet til blandinger med geer.
tips
kniv

® Skeer madvarer som ked, bred, grentsager ud i 2 cm tern, inden
de forarbejdes.

® Kiks bor braekkes i mindre stykker og tilsaettes gennem
pafyldningstragten, mens maskinen karer.

® Til bagveerk bruges fedtstoffet direkte fra koleskabet og skeeres i
2 cm tern.

® Pas pa ikke at lade det kaere for leenge.

eelteredskab

® | 529 de tarre ingredienser i skalen; tilseet vaesken gennem
pafyldningstragten, mens maskinen kerer. Lad maskinen kere,
indtil der dannes en blad, smidig dejklump - dvs. 60 sekunder.

® 2. gang seltes kun i handen. Det frarddes at eelte 2. gang i skalen,
da processoren kan komme ud af balance.

piskersaet
Ma kun bruges til lette blandinger, f.eks. seggehvider, flade,
kondenseret maelk, samt til at piske aeg og sukker til
sukkerbradskager. Tungere blandinger med f.eks. fedtstof og mel
vil beskadige piskerne.

brug af piskeredskab

1
2
3

Seet drivakslen og skalen pa motordelen.

Tryk de to piskere godt op i drivhovedet.

Seet piskeren godt fast ved forsigtigt at dreje den, til den falder
ned over drivakslen.

Tilsaet ingredienserne.

Seet lag pa - serg for, at enden af akslen sidder i midten af laget.
Teend maskinen.

vigtigt

Piskeriset er ikke egnet til at lave kager i ét trin eller
rore fedtstof og sukker, da disse blandinger vil
beskadige det. Brug altid kniven til at rore kagedej.
tips

Resultatet bliver bedst, hvis aeggene har stuetemperatur.

Serg for, at skal og piskere er rene og fri for fedtstof, inden der
piskes.

snitte-/riveplader

Sadan anvendes skiverne.

dobbeltsidede snitte-/riveplader - tyk @),

tynd @

Brug rive-siden til ost, guleredder, kartofler og mad med lignende
konsistens.

Brug snitte-siden til ost, guleredder, kartofler, kal, agurk, squash,
redbeder og lag.

raspeplade @
River parmesanost og kartofler til tyske kartoffelfrikadeller.

sikkerhed
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Tag aldrig laget af, for snittepladen star helt stille.
Behandl skzerepladerne forsigtigt - de er sardeles
skarpe




sadan bruges skeerepladerne piskerszet

® Tag piskerne af drivhovedet ved forsigtigt at treekke dem ud.

1 Seet drivaksel og skal pa motordelen. Vask dem i varmt saebevand.
2 Hold pladen i grebet i midten, seet den ned over drivakslen med ® Aftor piskerdrevet med en fugtig Klud; ter efter. Piskerens
den enskede side opad. drivhoved ma ikke sankes ned i vandet.

3 Saet laget pa.

4 Leeg ingredienserne i pafyldningstragten.

5 Teend maskinen og tryk jeevnt med nedstopperen - stik aldrig
fingrene ned i pafyldningstragten.

skal/lag og tilbehor

® \/askes i handen og terres af.

® De kan alternativt vaskes pa den overste hylde i din
opvaskemaskine. Det anbefales at man anvender et kort

tips program med lav temperatur.
® Brug friske madvarer . \
® Skeer ikke ingredienserne i for sma stykker. Ingredienserne ma service 09 kundepleje

gerne have ca. samme storrelse som bredden af tilferselsroret.
Dette forhindrer ingredienserne i at glide ud til siden under
blendning.

® Hvis ledningen er beskadiget, skal den af sikkerhedsgrunde
udskiftes af KENWOOD eller en autoriseret KENWOOD-

. ) . . reparater.

® Ingredienser der placeres i lodret position kommer ud i mindre i )

stykker, end ingredienser der placeres i vandret position. Hvis du har brug for hjgelp med:
® Der vil altid veere en lille smule spild pa skiven og i skélen efter ® atbruge apparatet eller

blendning. ® servicering eller reparation

Kontakt den butik hvor du oprindelig kebte dit produkt.

Cltruspresser ® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.

Brug citruspresseren til at presse saften ud af citrusfrugter (f.eks. ® Fremstillet i Kina.

appelsin, citron, lime og grapefrugt).
@ riflet kegle
® si

o .
sadan bruges citruspresseren —

1 Sest drivakslen og skélen pa motordelen.

2 Saet sien ned i skdlen - serg for, at siens handtag lases pa plads
lige over handtaget péa skalen.

3 Saet keglen ned over drivakslen og drej den, til den falder ned pa

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE MED EF DIREKTIV
2002/96/CE.

Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet ikke

plads. ) ) bortskaffes som almindeligt affald. Det ber afleveres pa et
4 Skeer frugten midt over. Teend for maskinen og tryk frugten ned L .
keal specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en forhandler, der yder
over keglen.

denne service. At bortskaffe et elektrisk husholdningsapparat
separat gor det muligt at undgé eventuelle negative konsekvenser
for miljg og helbred pa grund af upassende bortskaffelse, og det
giver mulighed for at genbruge de materialer det bestar af, og
dermed opna en betydelig energi- og ressourcebesparelse. Som en

® Citruspresseren kan ikke starte, hvis sien ikke er last
rigtigt fast.

vedligeholdelse og rengering

® Sluk altid for maskinen og tag stikket ud, inden den geres ren. pémindelse om nedvendigheden af at bortskaffe elektriske
® Behandl kniv og snitteplader forsigtigt - de er seerdeles skarpe. husholdningsapparater separat, er produktet maerket med en mobil
® Visse fodevarer misfarver plastdelene. Det er ganske normalt og affaldsbeholder med et kryds.

skader ikke plastikken eller giver afsmag i maden. Misfarvninger
kan fiernes ved at gnide dem med en klud dyppet i spiseolie.

motordel

® Aftarres med en fugtig klud; ter efter. Serg for, at omradet
omkring sikkerhedslésen er fri for madrester.

® Opbevar overskydende ledning i rummet bag pa maskinen (9.

blender/kvaern

Tom kanden/glaskanden for den/det skrues af knivenheden.
Vask kanden/glaskanden i handen.

Tag teetningsringen af og vask den.

Ror ikke ved de skarpe knive — berst dem rene med varmt
saebevand og skyl grundigt under vandhanen. Kom ikke
knivenheden i vand.

5 Vendes opad til terring.

A OON =
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Svenska

Vik ut framre omslaget med bilderna.

innan du anviander din Kenwood-apparat
® | 3s bruksanvisningen noggrant och spara den for framtida bruk.
® Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

sakerhet

® \ar forsiktig! Knivbladen och skivorna &r mycket vassa. Hall

alltid i kniven i “handtaget” hégst upp (sa langt bort

som méjligt fran sjidlva eggen) bade nar du anvinder

och diskar den.

Ta alltid bort kniven innan du témmer skalen.

Stoppa inte ned hénderna eller nagra redskap i skalen eller

mixern medan matberedaren &r ansluten till stromférsériningen.

® Sténg av den och dra ut sladden:-
o innan du monterar eller tar bort delar;
O nar den inte anvands;
o fore rengdring.

® Anvand aldrig fingrarna for att trycka ner bitar i matarréret.
Anvand alltid matarstaven (-arna) som levererades med
matberedaren.

® |nnan du tar bort locket pa skélen eller mixern/kvarnen fran

natdelen:-

o sténg av;

o vanta tills tillbehdret/bladen har stannat helt;

o var forsiktig sa att du inte skruvar av mixerbagaren fran
bladenheten.

L&t vatskor svalna till rumstemperatur innan de mixas.

Anvand inte locket for att reglera matberedaren utan anvand alltid

hastighetsreglaget i av/pa-vredet.

® Apparaten kan ga sonder och eventuellt orsaka
personskada om lasmekanismen utsiitts for vald.

® Anvand endast tillbehér som ar direkt avsedda for denna
apparat.

® | amna aldrig apparaten obevakad nar den &r igang.

® Anvand aldrig en skadad apparat. Se till att den undersoks eller
repareras. se ’'service och kundtjanst’.

® | 4t aldrig stromenhet, sladd eller kontakt bli vata.

® | it inte Overflodig sladd hanga ner 6ver kanten pa bordet eller
arbetsbénken eller komma at en het yta.

® Overskrid inte den maximala mangd som anges i tabellen med
rekommenderade hastigheter.

® Den har apparaten ar inte avsedd for anvandning av personer
(inklusive barn) med begransad fysisk eller mental formaga eller
begransad kansel. Den &r inte heller avsedd for anvandning av
personer med bristande erfarenhet eller kunskap, om de inte
Overvakas eller far instruktioner om hur apparaten ska anvandas
av en person som ansvarar for deras sékerhet.

® Barn far inte lov att leka med apparaten. Ldmna dem inte
ensamma med den.

® Anvand apparaten endast for avsett andamal i hemmet.
Kenwood tar inte pa sig ndgot ansvar om apparaten anvands pa
felaktigt satt eller om dessa instruktioner inte foljs.

® Om du anvander matberedaren/mixern pa fel satt kan det
resultera i skada.

Se relevant avsnitt under "anvanda tillbehdren” for information
om vytterligare sékerhetsvarningar for varje enskilt tilloehor

fore inkoppling

® Kontrollera att elektriciteten i din bostad éverensstammer med
specifikationerna pa apparatens undersida.

® Den héar apparaten foljer EU-direktiv 2004/108/EG om
elektromagnetisk kompatibilitet och EU:s férordning nr
1935/2004 fran 2004-10-27 om material som ar avsedda for
kontakt med livsmedel.
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fore anvédndning

1 Ta bort allt férpackningsmaterial, inklusive plastskydden péa
kniven. Var forsiktig! Knivbladen dr mycket vassa.
Kassera plastskydden, eftersom de endast behdvs under
tillverkning och frakt.

2 Diska alla delar (se “reng6ring”)

3 For att férhindra att det ligger fér mycket sladd framme kan du
skjuta in Gverskottet pa apparatens baksida.

forklaring till bilder
matberedare

press

matarror

lock

skal

|6stagbar drivaxel
hastighets- + pulskontroll
strémenhet

sékerhetslas
sladdférvaring

CICICICIGICIOIOIS)

glasmixer

knivhallare

@) packningsring
@ bagare

® lock
péafyliningslock

glaskvarn (om sadan medfolier)

@ knivhallare
packningsring
@ bagare

ytterligare tilloehor

knivblad

degverktyg

@ vaxlad visp

@) grov skivnings/strimlingsskiva
@ fin skivnings/strimlingsskiva
@ rivningsskiva

vaxlad citrusfruktspress

© spatel



anvanda matberedaren

Montera den borttagbara axeln pa kraftenheten @.

Satt sedan fast skalen. Lat handtaget peka bakat och vrid sedan
medurs tills skalen lases fast @.

Satt pa ett tilloehor pa drivaxeln.

Montera alltid ihop skal, tillbehor och sjélva matberedaren innan
du lagger i ingredienserna.

Sétt pa locket @ - kontrollera att den Gversta delen av drivaxeln
hamnar mitt i locket.

Anvind inte locket for att reglera matberedaren utan
anvand alltid hastighetsreglaget i av/pa-vredet.

Sla pa maskinen och vélj hastighet.

Matberedaren fungerar inte om skal och lock inte ar
korrekt monterade.

Anvand pulskontrollen for korta stotvisa kérningar. Apparaten gar
s& lange som kontrollen halls nedtryckt.

Folj anvisningarna ovan i omvand ordning for att ta loss skélen, locket
och tillbehdren.

Stédng alltid av beredaren innan du tar av locket.
viktigt

Matberedarens skal lampar sig inte for att krossa eller mala
kaffebonor eller for att finmala strésocker.

Nér du tillsatter bittermandelessens eller andra smaktillsatser
maste du undvika att dessa kommer i direktkontakt med plasten,
eftersom det kan orsaka bestdende missfargningar.

sa har anvander du mixern

1

Placera tatningsringen @ i knivsatsen @ — kontrollera att
tatningen ar korrekt placerad. Om tatningen ar skadad
eller inte korrekt placerad kommer lackage att
uppsta.

Skruva fast kannan pé knivsatsen @.

Mixern fungerar inte om den inte ar korrekt
monterad.

Placera ingredienserna i behallaren.

Montera locket pa béagaren och tryck ned det sa att det sitter
ordentligt pa plats @. Montera pafyliningstratten.

Placera mixern péa drivenheten och vrid medurs for att lasa fast
den @.

V&lj hastighet eller anvand pulskontrollen.

sdkerhet

Lat vitskor svalna till rumstemperatur innan de
mixas.

Var alltid forsiktig nér du hanterar bladenheten och undvik att
rora vid bladens eggar vid rengdéring.

Anvand mixern bara nar locket sitter pa.

Anvand endast bagaren med bladenheten isatt.

Kor aldrig mixern nér den ar tom.

For att mixern ska halla sa lange som mgjligt bor du aldrig kéra
den langre &n 60 sekunder.

Recept pa smoothies — mixa aldrig frusna ingredienser som har
bildat en fast klump vid frysningen. Bryt sénder den innan du
lagger den i bagaren.

tips

Nar du gér majonnéas ska du lagga i alla ingredienserna utom
oljan i mixern. Ta bort locket till pafyliningshalet. Hall darefter
sakta i oljan genom hélet i locket medan apparaten &r igang.
Tjocka blandningar, t.ex. patéer och dipmixer kan behdva
skrapas ned. Tillsatt mer vatska om blandningen &r svar att
bereda.
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® |skrossning — anvand pulsen i korta stotar tills isen har krossats
till 6nskad konsistens.

® \/i rekommenderar inte att kryddor bereds eftersom de kan
skada plastdelarna.

® Apparaten fungerar inte om mixern satts pa felaktigt.

® Mixa torra ingredienser — skar i bitar, ta bort locket till
pafyliningshélet och slapp ned bitarna en och en medan
apparaten ar igang. Hall handen 6ver 6ppningen. Resultatet blir
béast om du témmer apparaten med jamna mellanrum.

® Anvand inte mixern som forvaringskéarl. Hall den tom fére och
efter anvandning.

® Mixa aldrig mer an 1,2 liter - mindre for skummande véatskor som
milkshake.

s& har anvander du kvarnen (om sadan
medfolier)

Anvand kvarnen for att mala drter, nétter och kaffebonor.

1 Placera ingredienserna i behallaren @).

2 Montera tatningsringen (8 pa knivsatsen @5).

3 Vand knivsatsen upp och ned. Sank ned den i behallaren med
knivarna nedat.

4 Skruva fast knivsatsen pa behallaren ordentligt @.

5 Placera kvarnen pé drivenheten och vrid moturs for att lasa fast
den @.

6 Satt pa hogsta hastighet eller anvand pulskontrollen.
sdkerhet

® Skruva fast knivsatsen pa matberedaren utan att behallaren &r
monterad.

® Skruva aldrig loss behéllaren medan kvarnen &r monterad pa
apparaten.

® Ror inte vid de vassa bladen — se till att barn inte kommer i
kontakt med knivsatsen.

® Avlagsna aldrig kvarnen forran bladen stannat helt.

® [Or att garantera langsta majliga livslangd fér kvarnen ska du
aldrig kéra den langre 8n 30 sekunder. Stang av den direkt nar
du erhallit nskad konsistens.

® Bearbetning av kryddor rekommenderas €j eftersom de kan
skada plastdelarna.

® Apparaten fungerar inte om kvarnen inte &r korrekt monterad.

® Anvand endast med torra ingredienser.
tips
Orter kan enklas malas nér de &r rena och torra.



tabell med rekommmenderade hastigheter

redskap/tillbehor funktion hastighet maxmangder
kniv Baka kakor 1-2 1kg totalvikt

Arbeta samman fett och mjél 2 250 g mjolvikt

Tillsatta vatten for att halla samman 1-2

pajdegsingredienser

Hacka och puréa 2 400 g hackat magert kott

totalvikt

Tjock soppa (500 ml véatska till 500 g torra 1-2 1 liter

ingredienser)

Tunnare soppor/mjolk 1-2 600 ml
degredskap jasdegar 2 340 g mjolvikt
vispskiva Aggvitor 2 4

Gradde 1-2 250 ml
skivor - skara/strimla Fasta livsmedel, som morotter, hardost 2 -

Mjukare livsmedel, som gurka, tomater 1 -
rivningsskiva Parmesanost, potatis till kroppkakor 2 —
citruspress Citrusfrukter 1 -
mixer All beredning 2 1,2 liter
kvarn Orter 2 109

Notter och kaffebdnor 2 50g

anvanda tilloehdren

i tabellen ovan finns hastigheten angiven for varije tilloehor.

anvanda vispen

1
2

kniv/@© degknadare 8

kniven ar det mest mangsidiga tillbehoret. Konsistensen avgors

4
av hur lange man kér. Anvénd momentanreglaget fér grovre 5
konsistens.

Anvand kniven nar du gér mjuka kakor och pajdeg, hackar 5
gronsaker, notter, och ratt och kokt kott, gor paté och dippsaser,

puréar soppor och ocksa nar du gor strébrod av kakor och

bréd. o
Anvand degknéadaren till jasdeg.

tips

kniv

Satt fast drivaxeln och skélen pa stromenheten.

Tryck in bada visparna stadigt i drivhuvudet.

Montera vispen genom att vrida den forsiktigt tills den faller ner
Over drivaxeln.

Tillsatt ingredienserna.

Satt pa locket - kontrollera att &nden pa axeln hamnar mitt i
locket.

Sla pa.

viktigt

Vispen lampar sig inte for kaksmet dar alla
ingredienser blandas i en omgang, eller diar man
boérjar med att blanda fett och socker. Da kan vispen
skadas. Anvind alltid knivbladet fér sadan kaksmet.

Skar livsmedel som kétt, bréd och grénsaker i cirka 2 cm stora
térningar fére kdrningen.

Bryt kakor i smabitar och slépp ner i matarréret medan maskinen
ar igang.

Nar du gor pajdeg tar du fettet direkt fran kylen och skér i 2 cm
stora térningar.

Var noga med att inte bearbeta degen for lange.

degknadare

Lagg de torra ingredienserna i skélen och tillsétt vatskan genom
matarroret, nar apparaten &r igang. Kor tills det bildats en slat
och smidig degklump (60 sekunder).

Efter jasning ska degen endast knadas for hand. Det &r inte
tillradligt att knada den i skalen, eftersom det kan goéra
matberedaren instabil.

@ dubbelvisp

Vispen ska endast anvandas till latta, t.ex. &ggvita, gradde,
torrmjolk, och nér du vispar agg och socker till sockerkaka. Den
forstors av tyngre blandningar, som fett och mjdl.

tips
® Du far béast resultat om &ggen har rumstemperatur.
Se till att skal och vispar &r rena och fria fran fett innan du vispar.

skar- och strimlingsskivor
S& hér anvander du skivorna.

vindbara skir- och strimlingsskivor - tjock @),
tunn ®

Anvand strimlingssidan till ost, mordtter, potatis och livsmedel
med liknande konsistens.

Anvand skarsidan till ost, morotter, potatis, vitkal, gurka,
zucchini, rédbetor och 16k.

rivskiva @
River Parmesan-ost eller potatis till raggmunk.

sakerhet

® Ta aldrig av locket forran skarskivan ar helt stilla.
® Var forsiktig nir du hanterar skarskivorna - de ar
extremt vassa



anvanda skarskivorna

1 Satt fast drivaxeln och skalen pa strdmenheten.

2 Tatag i hallaren mitt pa och lagg skivan pa drivaxeln med réatt sida
upp.

3 Satt pa locket.

4 Lagg livsmedlen i matarroret.

5 Sla pa matberedaren och tryck ner livsmedlen i jamn takt med
matarstaven - stoppa aldrig in fingrarna i matarroret.

tips

® Anvand farska ingredienser

® Skar inte maten i for sma bitar. Fyll storre delen av matarréret.
P& sa satt forhindrar du att maten glider t sidorna under
bearbetningen.

® Mat som placeras uppratt blir kortare efter bearbetningen an mat
som placeras horisontellt.

® Det blir alltid lite skrap kvar pa skivan eller i skalen efter
bearbetningen.

citruspress

Anvand citruspressen for att pressa juice fran citrusfrukter (t.ex.
apelsiner, citroner, lime och grapefrukt).

@ kon
® sil

anvanda citruspressen

1 Sétt fast drivaxeln och skélen pa strdmenheten.

2 Passa in silen i skélen - kontrollera att handtaget pa silen &r i last
lage, direkt ovanfor handtaget pa skalen.

3 Satt konen pa drivaxeln och vrid runt tills den har gatt hela vagen
ner.

4 Skér frukten i halvor. Sla sedan pa apparaten och tryck frukten
mot konen.

® Citruspressen fungerar inte om silen inte ar korrekt
last.

skotsel och rengdring

® Stang alltid av matberedaren och dra ur kontakten innan du
rengor den.

® Hantera kniv och skérskivor forsiktigt - de &r extremt vassa.

® Vissa livsmedel kan missfarga plasten. Detta ar helt normalt.
Plasten skadas inte, och mat som du lagar senare paverkas inte
heller pa nagot satt. Om du gnuggar med en trasa doppad i
vegetabilisk olja férsvinner missfargningen.

stromenhet

® Torka med fuktig trasa och torka sedan torrt. Kontrollera att det
inte finns nadgra matrester nara lasmekanismen.

® Forvara overflodig natsladd i forvaringsutrymmet péa apparatens
baksida (9.

mixer/kvarn

1 Tém bagaren/behallaren innan du skruvar loss den fran
knivenheten.

2 Diska bagaren/behallaren for hand.

3 Ta bort och rengér tatningsringen.

4 Vidror inte de vassa bladen - borsta dem rena med varmt vatten
och diskmedel och skolj sedan noga under kranen. Doppa inte
bladenheten i vatten.

5 Lét torka upp och ned.
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dubbelvisp

® Ta loss visparna fran drivhuvudet genom att forsiktigt dra ut dem.
Diska i varmt vatten.

® Torka av drivhuvudet med fuktig trasa och torka sedan torrt.
Doppa aldrig ner drivhuvudet i vatten.

skal/lock och tillbehér

® Diska for hand och torka.

® De kan aven diskas pa évre hyllan i diskmaskinen. Du bor da
kora ett kort program med lag temperatur.

service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad maste den av sékerhetsskél bytas ut av
KENWOOD eller av en auktoriserad KENWOOD-reparator.

Om du behéver hjalp med:
® att anvanda apparaten eller
® service eller reparationer
Kontakta aterforsaljaren dar du kopte apparaten.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION FOR KORREKT BORTSKAFFNING
AV PRODUKTEN | OVERENSSTAMMELSE MED EU-
DIREKTIV 2002/96/EG.

Nér produktens livslangd &r éver far den inte slangas i
hushéllssoporna. Den kan éverlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en aterforséljare som ger denna
service.

Nar du avfallshanterar en hushallsmaskin pa rétt satt undviker du
de negativa konsekvenser for miljon och hélsan som kan
uppkomma vid felaktig avfallshantering. Du méjliggdr &ven
atervinning av materialen vilket innebar en betydande besparing av
energi och tillgangar.



Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

for du tar Kenwood-apparatet i bruk

® | es noye giennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sl& opp i den senere.

® Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

sikkerhet

® Knivbladene og skivene er sveert skarpe og mé handteres med

forsiktighet. Hold alltid kniven i fingergrepet overst,

bort fra eggen, bade nar du bruker og vasker kniven.

Ta alltid ut kniven for du temmer bollen.

Hold hender og verktay unna prosessorbollen og mosebegeret

mens stremmen er koblet til.

® Sla av strammen og ta stepselet ut av kontakten:-
o for du setter pa eller tar av deler;
o nar den ikke er i bruk;
o for rengjering.

® Bruk aldri fingrene til & skyve ingrediensene ned i
pafyllingstrakten. Bruk alltid stapperne som felger med
maskinen.

® For du tar lokket av bollen eller fierner moseren/kvernen fra
stramenheten:-
o sldav;
o vent til festet/bladene har stanset helt;
o veer forsiktig sa du ikke skrur los mosebegeret eller kvernen

fra bladet.

® Vaesker mé avkjeles til romtemperatur for miksing.

Start aldri maskinen ved & vri pa lokket. Bruk av/pa-bryteren.

® Maskinen vil bli skadet og kan forarsake
personskade hvis du bruker for stor makt pa
lasemekanismen.

® Bruk kun originalt ekstrautstyr.

® |kke ga fra hurtigmikseren nar den er i bruk.

Aldri bruk et skadet apparat. Fa det kontrollert eller reparert: se

Service og kundetjeneste.

® | a aldri stramenheten, ledningen eller stepselet bli vatt.

La ikke ledningen henge over kanten pa bordet eller

arbeidsbenken, eller ligge inntil varme overflater.

® |kke overskrid maksimal kapasitet som beskrevet i tabellen over
anbefalt hastighet.

® Apparatet er ikke ment brukt av personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller med
manglende erfaring og kunnskap, med mindre vedkommende
har fatt tilsyn eller oppleering i hvordan apparatet skal betjenes av
en person som er ansvarlig for vedkommendes sikkerhet.

® Barn ma ha tilsyn for a sikre at de ikke leker med apparatet.

® Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood
frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom
apparatet ikke er brukt i henhold til denne bruksanvisningen.

® Feil bruk av prosessoren/moseren kan fere til skader.

Se i den relevante delen under Bruke festene for ytterligere
sikkerhetsadvarsler for hvert feste.

for strommen kobles til

® Forviss deg om at nettspenningen er den samme som den som
star oppfert p& undersiden av maskinen.

® Dette apparatet er i samsvar med EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og EU-bestemmelse nr.
1935/2004 fra 27/10/2004 om materialer som skal brukes i
kontakt med mat.

for forste gangs bruk

1 Fjern all emballasje, og ta av plastbeskytterne pa knivbladene.
Vaer forsiktig - knivbladene er svaert skarpe. Kast
beskytterne. De er kun ment & beskytte kniven under produksjon
og transport.

2 Vask samtlige deler. Se “Rengjering”.

3 Ledning som er til overs, kan legges i ledningsholderen pa
baksiden av maskinen.

deler

foodprocessor

stapper

péfyllingstrakt

lokk

bolle

avtakbar drivaksel
hastighet + pulskontroll
stromenhet
sikkerhetslas
ledningsholder

CICICISIGICIOIOIS)

glassmoser

knivenhet

@) gummiring
@ mikserglass
® lokk
pafylingskopp

glasskvern (hvis den felger med)

@ knivenhet
gummiring
@ beger

ekstrautstyr

knivblad

elter

@) dobbeltvisp med flere hastigheter
@) tykk skjeere/grov kutteskive

@ tynn skjeere/fin riveskive

@ raspeskive

sitruspresse med flere hastigheter
@ slikkepott



bruk av foodprocessoren

Sett den avtagbare drivakselen pa stremenheten @ .

Sett bollen pa stremenheten med hanken bakover, og vri den
med klokken til den klikker pa plass @.

Plasser ensket redskap over drivakselen.

Sett alltid bollen pa stremenheten og ensket redskap i bollen for
du tilsetter ingredienser.

Sett lokket pa bollen @. Pase at toppen av drivakselen gar inn i
apningen midt i lokket.

Start aldri foodprocessoren ved a vri pa lokket. Bruk
av/pa-bryteren.

Sla pa maskinen, og velg ensket hastighet.
Foodprocessoren starter ikke hvis bollen og lokket
ikke sitter skikkelig pa plass.

Bruk pulskontrollen til korte stet. Pulskontrollen fungerer sa lenge
du holder kontrollen pa plass.

Felg trinnene ovenfor i motsatt rekkefelge nar du skal ta av
lokket, redskapene og bollen.

Sla alltid av maskinen for du tar av lokket.

viktig

Prosessorbollen er ikke egnet til knusing eller kverning av
kaffebenner, eller til & gjere granulert sukker om til strasukker.
Nar du tilsetter mandelessens eller andre smakstilsetninger, ma
ikke disse komme i kontakt med plastmaterialet da de kan lage
merker.

slik bruker du hurtigmikseren

1

Sett tetningsringen @ i knivenheten (0 — pass pa at tetningen
sitter pa riktig sted. Det lekker dersom tetningen er
skadet eller ikke satt pa riktig.

Skru begeret pa bladet @.

Moseren vil ikke fungere hvis den ikke er riktig
festet.

Ha ingrediensene i glasset.

Sett lokket pa glasset og trykk ned for & feste det @. Sett pa
pafyllingshetten.

Plasser moseren pa stremenheten og vri den med klokken for &
lase @.

Velg en hastighet, eller bruk pulskontrollen.

sikkerhet

Vaesker ma avkjoles til romtemperatur for miksing.
Veer alltid forsiktig nar du handterer knivenheten, og unnga a
berare skjaerekanten pa kniven nar du rengjer.

Hurtigmikseren ma alltid brukes med lokket pasatt.
Mikserglasset méa kun brukes med medfelgende knivenhet.

Du mé aldri kjore moseren nar den er tom.

For & serge for lang levetid for moseren, kjerer du den aldri i mer
enn 60 sekunder.

Smoothie-oppskrifter — ikke bland frosne ingredienser som har
stivnet til en klump i fryseren, bryt den opp for den tilsettes
mikserglasset.

tips

Nar du lager majones, legger du alle ingrediensene unntatt oljen i
moseren. Fjern traktdekselet. Mens apparatet kjorer heller du
olien sakte gjennom hullet i lokket

Tykke blandinger, f.eks. patéer og dipp, ma kanskje skrapes ned.
Hvis blandingen er vanskelig & prosessere skal du tilsette mer
vaeske.

Isknusing — bruk pulsfunksjonen i korte stet til du har fatt ensket
konsistens.
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® Det anbefales ikke & prosessere krydder, da de kan skade
plastdelene.

® Apparatet vil ikke fungere hvis moseren er plassert feil.

® Nar du skal blande terre ingredienser, skjeerer du dem i biter,
fierner traktdekselet og mens apparatet kjerer, legger du i én og
én bit. Hold handen over &pningen. For best resultat temmer du
den jevnlig.

® Hurtigmikseren egner seg ikke til oppbevaring. Den skal derfor
alltid veere tom nér den ikke er i bruk.

® Ha aldri mer enn 1,2 liter veeske i hurtigmikseren. Maks. mengde
er noe mindre for luftige veeskeblandinger, som milkshake.

slik bruker du kvernen (hvis den felger med)

Bruk kvernen til kverning av urter, netter og kaffebgnner.

1 Legg ingrediensene i begeret @.

2 Sett pa tetningsringen (@ i bladenheten ().

3 Snu bladenheten opp-ned. Senk den inn i glasset med bladene
ned.

4 Skru bladenheten pa begeret til den er fingerstram @.

5 Plasser kvernen pa stremenheten og vri den med klokken for &
lase @.

6 Sla pa maksimal hastighet eller bruk stremkontrollen.
sikkerhet

® Sett aldri bladenheten pa matprosessoren uten at begeret er pa
plass.

® Skru aldri av begeret mens kvernen er plassert pa apparatet.

® |kke ta pa de skarpe bladene — Hold bladenheten utenfor barns
rekkevidde.

® Aldri ta av kvernen fer bladene har stanset helt.

® For & sorge for lang levetid for kvernen ma du aldri kjere den
lenger enn 30 sekunder. Sl& av sa snart du har riktig konsistens.

® Behandling av krydder anbefales ikke siden de kan skade
plastdelene.

® Apparatet vil ikke fungere hvis kvernen er plassert feil.

® Bruk kun til terre ingredienser.
tips
Det er best & kverne urter nar de er rene og terre.



tabell over anbefalt hastighet

redskap/ekstrautstyr funksjon hastighet
Stalkniv Lage kakedeiger 1-2 1 kg total vekt

Smuldre smeor i mel 2 250 g melvekt

Tilsette vann i merdeig 1-2

Hakking og mosing 2 400 g total vekt av hakket

magert kjott

Tykke supper (5 dI veeske til 500 g terre 1-2 1 liter

ingredienser)

Tynnere suppeblandinger/melk 1-2 600 ml
deigkrok gjeerblandinger 2 340 g melvekt
visp Eggehviter 2 4

Flote 1-2 250 ml
Skiver - skjeere/raspe Harde ingredienser som gulretter, harde oster 2 -

Mykere ingredienser som agurk, tomat 1 —
raspeskive Parmesanost, poteter til raspeballer/komler 2 -
Sitruspresse Sitrusfrukter 1 -
Hurtigmikser All prosessering 2 1,2 liter
kvern Urter 2 109

Notter og kaffebenner 2 50g

bruk av ekstrautstyr

i tabellen over finner du anbefalte hastigheter for alt utstyret.

stalkniv/@® eltekrok

Stalkniven er det mest anvendelige av alt utstyret. Ingrediensenes
konsistens avhenger av hvor lenge de bearbeides i maskinen.
Hvis du ensker en grovere konsistens, kan du bruke
momentknappen.
Bruk stalkniven til & lage kake- og breddeiger, hakke ratt og kokt
kjott, grennsaker, natter, posteier, dip, puréer, supper og til &
hakke smuler fra kieks og bred.
Bruk eltekroken til gjeerdeiger.
tips
stalkniv

® Skjeer opp ingrediensene, f.eks. Kjott, brad eller gronnsaker, i
terninger pa ca. 2 cm fer du har dem i bollen.

®Kjeks brytes opp i mindre biter og tilsettes gjennom
pafyllingstrakten mens maskinen er i gang.

® Nar du skal lage deig, bruker du smer rett fra kjoleskapet, i
terninger pa ca. 2 cm.

® Pass pa at du ikke bearbeider deigen for lenge i maskinen.
eltekrok

® Ha de torre ingrediensene i bollen, og tilsett veesken gjennom
pafylingstrakten mens maskinen er i gang. Bland ingrediensene i
maskinen til du far en myk og elastisk deigklump etter ca. 60
sekunder.

® Eit deigen ytterligere for hand. Du ber ikke elte deigen i bollen da
dette kan skade foodprocessoren.

stalvisp
Brukes kun til lette rorer, f.eks. eggehviter, flote, kondensert melk

og eggedosis til deiger uten fett. Tykkere blandinger som
inneholder smer og mel, vil skade vispen.

40

bruk av vispen

Sett drivakselen og bollen pa stremenheten.

Skyv begge vispene godt inn i drivhodene i vispinnsatsen.

Tre vispen forsiktig nedover drivakselen.

Ha i ingrediensene.

Sett pa lokket. Pase at toppen av drivakselen gar inn i dpningen
midt i lokket.

6 Sla pa maskinen.

o~ wnNn =

viktig

® Vispen passer ikke til alt-i-ett-kaker, eller til & rore
fett og sukker hvitt, da disse blandingene skader
den. Bruk alltid knivbladet nar du skal bake kaker.
tips

® Du oppnar best resultater hvis eggene har romtemperatur.

® Pase at bollen og vispene er helt rene og fettfrie for du starter.

skjeere- og raspeskiver
Slik brukes skivene.
vendbare skjare- og raspeskiver - tykk @) , tynn &
Raspesiden brukes til ost, gulretter, poteter og lignende matvarer.
Skjeeresiden brukes til ost, gulretter, poteter, kal, slangeagurk,
squash, redbeter og lok.

raspeskive 23
Brukes til riving av parmesanost og poteter til raspeballer/komle.

sikkerhet

® Ta aldri av lokket for skjareskiven har stoppet helt
opp.

® Handter skjsereskivene med forsiktighet - de er svaert
skarpe.




bruk av skjeereskivene

Sett drivakselen og bollen pa stramenheten.

Hold skiven i fingergrepet i midten, og plasser den pa drivakselsen
med ensket side oppover.

Sett pa lokket.

Legg ingrediensene i pafyllingstrakten.

Sla pa maskinen, og press maten jevnt nedover ved hjelp av
stapperen. Stikk aldri fingrene ned i pafyllingstrakten.

tips

Bruk alltid ferske matvarer.

Ikke skjeer maten for smatt. Fyll bredden pa matereret ganske
full.

Det hindrer at maten glir sideveis mens den mikses.

Mat som stikkes ned pa langes kommer ut kortere enn mat som
stikkes ned horisontalt.

Det sitter alltid litt rester igjen pa skiven eller i bollen etter
prosessering.

sitruspresse

Sitruspressen brukes til & presse ut saften fra sitrusfrukter
(appelsin, sitron, lime og grapefrukt).

® Kiegle
® Si

bruk av sitruspressen

1
2

Sett drivakselen og bollen pa stremenheten.

Plasser silen i bollen, og pase at handtaket pa silen lases pa
plass rett over hanken pa bollen.

Plasser kjeglen over drivakselen, og vri rundt til den sitter pa
plass.

Del sitrusfrukten i to. Sl& pa maskinen, og press frukten ned pa
kijeglen.

Sitruspressen virker ikke hvis silen ikke sitter
skikkelig pa plass.

vedlikehold og rengjering

AN =

Sla alltid av maskinen og trekk ut stepselet for rengjering.
Handter stalkniven og skjaereskivene med forsiktighet - de er
sveert skarpe.

Enkelte ingredienser kan fore til misfarging av plastmaterialet.
Dette er helt normalt og skader ikke plasten. Det pavirker heller
ikke smaken pa maten. Fjern misfarging med en klut fuktet i
vegetabilsk olje.

stromenhet

Tork av med en fuktig klut, og deretter med en torr klut. Pase at
det ikke er matrester i eller rundt sikkerhetslasen.

Ledning som er til overs, legges i ledningsholderen pa baksiden
av maskinen (9.

hurtigmikser/kvern

Tom begeret/glasset for du skrur det av bladet.

Vask begeret/glasset for hand.

Fjern og vask tetningsringen.

Ikke berer de skarpe bladene. Barst knivene rene med varmt
sépevann. lkke legg knivenheten i vann.

La den sta og terke opp ned.
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stalvisp

® Trekk begge vispene forsiktig ut av drivhodene pa vispinnsatsen.
Vask dem i varmt sapevann.

® Tork av drivhodet med en fuktig klut, og deretter med en torr
kilut. Drivhodet ma ikke legges i vann.

bolle/lokk og tilbehor

® \/ask delene for hand, og terk av.

® Fller du kan vaske dem pa everste hylle i oppvaskmaskinen. Vi
anbefaler et kort program med lav temperatur.

service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet ma den av sikkerhetsmessige
grunner erstattes av KENWOOD eller en autorisert KENWOOD-
reparater.

Hvis du trenger hjelp med a:
® bruke apparatet eller
® service eller reparasjoner
kontakt forhandleren der du Kjopte apparatet.

® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
® | aget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON FOR KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED EU-DIREKTIV
2002/96/EC.

P& slutten av levetiden mé ikke produktet kastes som vanlig avfall.
Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssted eller til en forhandler
som tilbyr tienesten. Ved & avhende husholdningsapparater separat
unngés mulige negative konsekvenser for milig og helse som
oppstar som en felge av feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed blir det betydelige besparelser
pé energi og ressurser. Som en paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er produktet merket med en
soppelkasse med kryss over.



Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

ennen kuin ryhdyt kdyttdméaan tiata Kenwood-
kodinkonetta

® | ue ndma ohjeet huolella ja sailyta ne mydhempéa tarvetta
varten.

® Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

turvallisuus

® | eikkuuterat ja raastinlevyt ovat erittain teravia: kasittele niita

varoen. Tartu leikkuuterddn aina sormien avulla osan

yldosasta siten, ettd sormet ovat kaukana terasta

kasitellessadsi ja puhdistaessasi teraa.

Irrota leikkuuteré aina ennen kuin kaadat kulhon sisallon astiaan.

Pida kadet ja keittidvalineet poissa yleiskoneen kulhosta ja

tehosekoittimen astiasta, kun yleiskoneen pistoke on

pistorasiassa.

Kytke laite pois paalté ja irrota pistoke pistorasiasta:-

O ennen osien asentamista tai irrottamista;

o kun laite ei ole kaytdssé;

o ennen puhdistusta.

® Al koskaan paina ruokaa syottdsuppiloon sormien avulla. Systa

ainekset laitteen mukana toimitetun painimen avulla.

Ennen kannen poistamista kulhosta tai tehosekoittimen tai kulhon

irrottamista moottoriyksikdsté:-

o katkaise virta;

o odota, kunnes laite ja teréat ovat pysahtyneet kokonaan;

o &la irrota tehosekoittimen astiaa tai myllya terista.

® Anna nesteiden jadhtya huoneenldmpaisiksi ennen niiden
kaatamista tehosekoittimeen.

® Ala pyorita kayttolaitetta kannen avulla, vaan kéyta aina on/off-

kytkinta.

Laite rikkoutuu ja saattaa aiheuttaa vahinkoa, jos

vaannit lukitusmekanismia liian voimakkaasti.

® Ala koskaan kiinnita laitteeseen muita kuin sen omia osia.

Ala koskaan jata laitetta valvomatta, kun se on toiminnassa.

Ala Kéyta vaurioitunutta laitetta. Toimita se tarkistettavaksi tai

korjattavaksi. Lisatietoja on huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.

® Ala kastele virtayksikkoa, sahkajohtoa tai pistoketta.

® \aro, ettei virtajohto roiku pdydan tai tydtason reunan alla tai
kosketa kuumiin pintoihin.

® Al3 ylitd nopeussuositustaulukossa mainittuja enimmaistehoja.

® T&ta laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden kayttéon, joilla
ei ole t&ysin normaalia vastaavat fyysiset tai henkiset
ominaisuudet (mukaan lukien lapset), jos heidan
turvallisuudestaan vastaava henkil® ei ole opastanut heita
kayttdmaan laitetta tai jos heita ei valvota.

® | apsia tulee pitaa silmalla sen varmistamiseksi, etta he eivat leiki
laitteella.

® Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytéon.
Kenwood-yhti6 ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty
vaarin tai néita ohjeita ei ole noudatettu.

® Yleiskoneen vaarinkaytto voi aiheuttaa loukkaantumisen.

Varusteiden turvallisesta kayttamisesta on lisatietoja varusteiden
kayttdminen -kohdassa.

ennen kuin kiinnitat pistokkeen pistorasiaan

® \armista, ettd asuntosi verkkovirta vastaa laitteen alla olevassa
kilvessa mainittua.

® Tama laite tayttéd sahkdmagneettista yhteensopivuutta koskevan
EU-direktiivin 2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja
saatelevan EU-méaarayksen 1935/2004 vaatimukset.
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ennen kuin kéytéit laitetta ensimmadista kertaa

1 Poista kaikki pakkausmateriaalit, myds leikkuuteran suojamuovit.
Toimi varoen, silla terat ovat erittdin teravia. Nama
suojukset voi heittdd pois, silla ne on tarkoitettu ainoastaan
valmistuksen ja kuljetuksen aikaiseksi suojaukseksi.

2 Pese osat, katso ‘puhdistus’

3 Tydnna ylimaarainen virtajohto laitteen takana olevaan lokeroon.

osat
monitoimikone

syottdyksikkd

syottdsuppilo

kansi

kulho

irrotettava py0drityskappale
nopeuden ja sykayksen saatd
virtayksikkd

turvalukitus

virtajohdon lokero

OEPQPO®®E

lasinen tehosekoitin

terayksikko
@ tiivisterengas
@ tiivisterengas
® kansi
tayttokansi

lasinen mylly (jos sisaltyy toimitukseen)

® tertiyksikkd
tiivisterengas
@ astia

lisavalineet

hienonnustera

taikinan sekoitin

@ kaksoisvatkain

@) paksu viipalointi / karkea raastintera
@ ohut viipalointi / hieno raastintera
@ rouhintatera

sitruspuserrin

@ kaavin



monitoimikoneen kaytto

N =

Aseta irrotettava akseli moottoriosan padlle @.

Aseta kulho paikalleen. Aseta kulhon kahva taaksepain ja pyorita
kulhoa my&tépaivadn, kunnes se naksahtaa paikalleen @.
Kiinnitd haluamasi valine pyorityskappaleen péalle.

Aseta kulho ja tyovaline aina paikalleen laitteeseen ennen kuin
kaadat kulhoon valmistusaineita.

Kiinnita kansi paikalleen @ - varmista, ettd pyodrityskappaleen
ylapéa on kannen keskella.

Ala kidytd monitoimikonetta kannesta pyorittamalla,
vaan kdyta aina on/off-nopeuskytkinta.

Kytke virta paélle ja valitse nopeus.

Monitoimikone ei toimi, jos kulho ja kansi eivat ole
kunnolla paikallaan.

Saat aikaan lyhyita sykayksia kayttamalla sykaystensaatoa.
Sykays toimii pitdessasi sdadinta paikoillaan..

Kansi, tyévalineet ja kulho irrotetaan péinvastaisessa
jarjestyksessa.

Kytke virta pois aina ennen kuin avaat kannen.
tarkeaa

Yleiskoneen kulhossa ei voi murskata tai jauhaa kahvipapuja eik&
sokeria.

Kun kaytat mausteena manteliesanssia tai -aromia, varo etté aine
ei kosketa muoviosiin, silld siité jaé pysyviéa jalkia.

tehosekoittimen kayttaminen

1

Kiinnité tiivisterengas @) terdyksikkoon (0. Varmista, etté tiiviste
menee oikein paikoilleen. Jos tiiviste on vaurioitunut tai
huonosti paikoillaan, laite vuotaa.

Kierra kannu kiinni terdasetelmaan @.

Tehosekoitin ei toimi, jos se on koottu vaarin.

Laita ruoka-aineet kulhoon.

Kiinnit& kannuun kansi ja varmista painamalla alas @. Kiinnita
tayttékansi paikoilleen.

Aseta tehosekoitin moottoriyksikkéon ja lukitse kaantamalla
myotapaivaan @.

Valitse nopeus tai kayta pulssisdadinta.

turvallisuus

Anna nesteiden jédhtya huoneenlampdisiksi ennen
niiden kaatamista tehosekoittimeen.

Késittele terid varovaisesti. Valta koskettamasta terien reunoja
puhdistaessasi niita.

Kayta tehosekoitinta vain kannen ollessa paikoillaan.

Kéayta kannussa vain laitteen mukana toimitettuja teria.

Ala koskaan kayta tehosekoitinta sen ollessa tyhja.

Voit pidentad tehosekoittimen ikéa kayttamalla sita korkeintaan
60 sekuntia kerrallaan.

Valmistaessasi smoothieta ala aseta tehosekoittimeen
kimpaleeksi jadtyneita aineosia. Riko kimpaleet ennen niiden
asettamista kannuun.

vinkkeja

Kun teet majoneesia, aseta kaikki aineosat dljya lukuun ottamatta
tehosekoittimeen. Irrota sy6ttdkansi. Kun laite on toiminnassa,
kaada 6ljy hitaasti kannen aukon I&pi.

Paksut seokset, kuten pateetaikinat ja dippikastikkeet, on ehka
kaavittava lastalla. Jos seos on liian paksua, lisdd nestetta.

Jaan murskaaminen: kayté lyhyita sykayksid, kunnes jaémurska
on haluamasi kaltaista.

Mausteiden kasittelemista ei suositella, silla ne voivat vaurioittaa
muoviosia.
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Laite ei toimi, jos tehosekoitin ei ole kunnolla paikoillaan.

Voit sekoittaa kuivat paloitellut ainekset poistamalla sy&ttdkannen
ja pudottamalla palaset yksi kerrallaan laitteen kéydessa. Pida
katesi aukon paalla. Tyhjenna saanndllisesti parhaan
lopputuloksen saavuttamiseksi.

Ala kayta tehosekoitinta sailytysastiana. Sailyta se tyhjilaan.

Ala koskaan sekoita suurempaa maaraa kuin 1,2 litraa -
vaahtoavien nesteiden, esim. pirteld, maara on pienempi.

myllyn kayttaminen (jos siséltyy toimitukseen)

o O~ wWwN 2

Myllyn avulla voit hienontaa yrttejé tai jauhaa pahkinéita tai
kahvinpapuja.

Laita raaka-aineet astiaan @.

Kiinnita tiivisterengas @6 terdyksikkéon @).

Kaanna terdasetelma yldsalaisin. Laske se astiaan terat alaspain.
Kierra terdasetelma kiinni astiaan sormin @.

Aseta mylly moottoriyksikkdon ja lukitse ké&antamalla @.

Saada nopeus suurimmaksi tai kayta sykaystoimintoa.

turvallisuus

Ala Kiinnita terdasetelmaa monitoimikoneeseen, jos astia ei ole
paikallaan.

Al irrota astiaa, jos laitteeseen on kiinnitetty mylly.

Ala koske teraviin teriin. Pida teraasetelma poissa lasten
ulottuvilta.

Ala poista myllyd, ennen kuin terét ovat pysdhtyneet kokonaan.
Voit pidentaa myllyn ikéa kayttamalla sita korkeintaan 30 sekuntia
kerrallaan. Katkaise virta, kun haluamasi sakeus on saavutettu.
Mausteiden késittelemista ei suositella, silla ne voivat vaurioittaa
muoviosia.

Laite ei toimi, jos mylly ei ole kunnolla paikoillaan.

Kéayta vain kuivia raaka-aineita.

vinkkeja

Yrttien jauhaminen onnistuu parhaiten, kun ne ovat puhtaita ja
kuivia.



nopeussusuositustaulukko

valine/osa toiminto nopeus maksimikapasiteetit
hienonnusteré Kakkutaikinan valmistus 1-2 Kokonaispaino 1 kg
Rasvan ja jauhojen sekoittaminen 2 Jauhojen paino 250 g
Veden lisddminen taikinan joukkoon 1-2
Hienontaminen ja soseuttaminen 2 Jauhettavan vaharasvaisen
lihan kokonaispaino 400 g
Paksut keitot (500 ml nestetté ja 500 g kuivia 1-2 1 litra
aineosia)
Ohuemmat keitot tai maito 1-2 600 ml
taikinansekoitin hiivataikinat 2 Jauhojen paino 340 g
vatkaus Valkuaiset 2 4
Kerma 1-2 250 ml
terat- vipalointi/kiinteat aineet, esim. porkkanat, kovat juustot 2 -
raastaminen Pehmedmmat aineet, esim. kurkku, tomaatit 1 -
rouhintateré Parmesan-juusto, perunat perunamykyihin 2 -
sitruspuserrin Sitrushedelmat 1 -
tehosekoitin Kaikki kasittely 2 1,2 litra
mylly Yrtit 2 109
Pahkinat ja kahvipavut 2 50g

valineiden kayttd

katso ylldolevasta taulukosta, milla nopeudella kutakin
tyovalinetta kaytetaan.

hienonnusterd/(9 taikinan sekoitin

Leikkuuterd on monipuolisin kaikista monitoimikoneen valineista.
Saavutettava koostumus méaéaraytyy késittelyajan pituuden
perusteella. Kun haluat karkean lopputuloksen, kayta
sykayspainiketta.

Hienonnusteréa kaytetdan kakkujen ja leivonnaisten
valmistamiseen, raa’an ja kypsennetyn lihan jauhamiseen,
vihannesten pilkkomiseen, pahkindiden jauhamiseen, pateen,
dippien ja sosekeittojen valmistamiseen seka pikkuleipien ja
leipien murentamiseen.

Kéayté taikinan sekoitinta hiivataikinan valmistamiseen.

vinkkeja
leikkuutera

® | eikkaa ainekset, esim. liha, leipa, vihannekset, noin 2cm:n
kuutioiksi.

® Pgloittele pikkuleivat pienempiin osiin ja pudota syéttdsuppilon
lapi koneen kaydessa.

® Kayta taikinan valmistuksessa jadkaappikylmaé rasvaa, jonka olet
pilkkonut 2cm:n kuutioiksi.

® Ala pydrita konetta lian kauan.
taikinan sekoitin

® Pane kuivat aineet kulhoon ja liséé neste sy6ttdsuppilon kautta
koneen kaydessa. Annan koneen kayda, kunnes taikinasta on
muodostunut tasainen ja joustava pallo (noin 1 minuuttia).

® Jos alustusta tarvitsee jatkaa, tee se kasin. Uudelleen alustamista
kulhossa ei suositella, silla monitoimikone saattaa alkaa tarista.

kaksoisvatkain

Kéaytéa vatkainta vain kevyiden aineiden vatkaamiseen, esim.
munanvalkuaiset, kerma, maitotiiviste seké munien ja sokerin
sekoittaminen valmistaessasi rasvattomia kakkutaikinoita.
Raskaammat aineet, esim. rasva ja jauhot, rikkovat vatkaimen.
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vatkaimen kayttd

1 Kiinnita pyorityskappale ja kulho virtayksikkdon.

2 Tydnna kumpikin vispila tiukasti paikalleen kayttdpaahan.

3 Aseta vatkain paikalleen kdantéamalla varovasti, kunnes se painuu
pyorityskappaleen yli.

4 Lisaa kulhoon valmistusaineet.

5 Kiinnita kansi - varmista, etté pyorityskappaleen paa on kannen
keskella.

6 Kaynnista kone.

tarkeaa

® Vatkain ei sovi sekoituskakkujen tekemiseen eika
rasvan ja sokerin vaahdottamiseen - nama seokset
vaurioittavat vatkainta. Kayta aina hienonnusteraa
kakkutaikinan valmistamiseen.
vinkkeja

® Kananmunat vatkautuvat parhaiten huoneenlampdisina.

® Tarkista aluksi, ettd kulho ja vispilat ovat puhtaat eiké niissa ole
rasvaa.

viipalointi/raastinterat
Levyjen kayttdminen

kédnnettivit viipalointi/raastinlevyt - paksu @),
ohut ®

Kéayta teran raastinpuolta juuston, porkkanoiden, perunoiden
yms. raastamiseen.

Kayta teran viipalointipuolta juuston, porkkanoiden, perunoiden,
kaalin, kurkun, kesakurpitsan, punajuurien ja sipuleiden
viipaloimiseen.

hienoraastintera @
Parmesaanijuuston ja perunoiden raastaminen (perunapyorykat).

turvallisuus

® Ali koskaan poista kantta ennen kuin leikkuulevy on
pysdhtynyt kokonaan.
® Kaisittele leikkuuteria varoen - ne ovat erittiin teravia




leikkuuterien kaytto

Aseta pyorityskappale ja kulho virtayksikon paalle.

Pidé kiinni teran keskelta ja aseta se pydrityskappaleen paalle
haluamasi puoli paélle pain.

Aseta kansi paikalleen.

Pane ruoka sy6ttdsuppiloon.

Kéaynnista laite ja paina ruokaa painimen avulla alaspéin - ala
koskaan pane sormiasi syottosuppiloon.

vinkkeja

Kayta tuoreita valmistusaineita

Ala pilko ruokaa liian hienoksi. Tayta sydttdputki lahes tayteen.
Tama estéé ruokaa liukumasta sivusuunnassa.
Pystysuunnassa lisatty ruoka tulee ulos lyhyempané kuin
vaakasuunnassa lisatty.

Kasittelyn paatyttya levyyn tai kulhoon jaa aina pieni maara
jatetta.

sitruspuserrin

Sitruspuserrinta kaytetaan sitrushedelmien mehun puristamiseen
(esim. appelsiinit, sitruunat, limettihedelméat ja greipit).

@ kartio
® siivila

sitruspusertimenkayttd

1
2

Kiinnita pyorityskappale ja kulho virtayksikkdon.

Aseta siivila kulhoon - varmista, etta siivildn otin on kulhon
kahvan kohdalla.

Aseta kartio pdyrityskappaleen péélle ja kdanna sita, kunnes se
painuu alas asti.

Leikkaa hedelma kahtia. K&ynnista kone ja purista hedelma
kartiota vasten.

Sitruspuserrin ei toimi, jos siivila ei ole kunnolla
paikallaan.

huolto ja puhdistus

A~ =

Sammuta laite ja irrota pistoke pistorasiasta aina ennen
puhdistamista.

Kasittele terid ja leikkuulevyja varoen - ne ovat erittain teravia.
Jotkut elintarvikkeet saattavat varjata muovia. Tama on taysin
normaalia eik& vahingoita muovia tai vaikuta ruoan makuun.
Poista véari hankaamalla kasvisoliyyn kastetulla kankaalla.

virtayksikko

Pyyhi kostealla pyyhkeelld ja kuivaa. Varmista, etta
lukituskohdassa ei ole ruoan jatteita.

Sailyta ylimaarainen johto laitteen takana olevassa lokerossa (9.

tehosekoitin/mylly

Tyhjenna astia ennen sen irrottamista terasta.

Pese astia kasin.

Irrota ja pese tiivisterengas.

Al koske terévia teria. Harjaa ne puhtaaksi kuumassa
saippuavedessa ja huuhtele sitten juoksevan vesijohtoveden alla.
Al upota terdosaa veteen.

Jata kuivumaan yldsalaisin.

kaksoisvatkain

Irrota vispilat kayttépaasta vetamalla niita varovasti ulospain.
Pese lampimalla pesuainevedella.

Pyyhi kayttopaa kostealla pyyhkeelld ja kuivaa sen jalkeen. Ald
upota kdyttopaata veteen.
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kulho/kannu ja varusteet

® Pese kasin ja kuivaa pesun jalkeen.

® \/oit my®s pesta ne astianpesukoneen ylatasolla. On
suositeltavaa kayttaa lyhyttd matalan lampdétilan pesuohjelmaa.

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyisté vaihdettava.
Vaihtotydn saa tehda KENWOOD tai KENWOODIN valtuuttama
huoltoliike.

Jos tarvitset apua

® |ajtteen kayttamisessa tai

® |aitteen huolto- tai korjaustdissa,
ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN HAVITTAMISEEN
EUROOPAN UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittdd yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden
kanssa sen lopullisen kaytdsta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan kierratyskeskukseen
tai anna se jalleenmyyjan havitettévaksi, mikéali kyseinen palvelu
kuuluu jalleenmyyjan toimialaan. Suojelet luontoa ja valtyt
virheellisen tai vaaran romutuksen aiheuttamilta terveysriskeilta,
mikali havitat kodinkoneen erilladn muista jatteista. Nain myos
kodinkoneen siséltaméat kierratettavat materiaalit voidaan kerata
talteen, jolloin s&astat energiaa ja luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty roskaséilion merkki, jonka
tarkoituksena on muistuttaa etta kodinkoneet on havitettava
erikseen muista kotitalousjatteista.



Turkce

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood cihazinizi kullanmadan 6nce

® Bu talimatlar dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

® Tim ambalajlar ve etiketleri ¢ikartin giivenlik.

emniyet

® Bicaklar ve diskler ¢cok keskin olduklari igin tutarken dikkatli

olun. Bigag tasirken ve temizlerken daima list tarafindaki

keskin olmayan tutma yerinden kavrayin.

Kaseyi bosaltmadan 6nce daima bica 1 gikartin.

Glg kaynagina baghyken ellerinizi ve malzemeleri robot

kasesinden ve mikser kabindan uzak tutun.

® Aygitin parcalarini takmadan ya da cikarmadan, aygiti
kullanmaya baslamadan ve aygiti temizlemeden 6nce aygiti
calistirmayiniz ve fisini prizden cekiniz:-

o Aygit giic biriminin Gizerinde oldugu zaman elinizi ve
takacaginiz diger parcalari 6gutticiiden uzak tutunuz;

o kullaniimadiginda;

o Cocuklarin ya da engelli kisilerin bu aygiti kullanmalarina
izin vermeyiniz ya da denetim altinda kullanmalarina izin
veriniz.

® Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida girisinden asa 1 itmeyin.

Bu is i¢in mutlaka gida iticisini/lerini kullanin.

Kapagi kaseden veya mikseri/degirmeni gii¢ tUnitesinden

cikarmadan 6nce :-

o kapatin;

o ekler/bigaklar tamamen durana kadar bekleyin;

o mikser kabini bigak tertibatindan sokmemeye dikkat edin.

Karistirlmadan once sivilar oda sicakliginda sogumalidir.

Cihazi galistirmak icin kapak yerine daima ag/kapat hiz ayar

dd mesini kullanin.

® Kilit mekanizmasina asin gii¢ uygulanmasi durumunda
cihaz hasar gorebilir ve yaralanmalara neden olabilir.

® Cihaza uygun olmayan pargalar kullanmayin.

Calisirken cihazin basindan ayriimayin.

Asla hasarli bir cihaz kullanmayin. Kontrol veya tamir ettirin:

bkz. ‘servis & musteri hizmetleri’.

® Cihazin motor kismi, elektrik kablosu ya da elektrik fisinin
iIslanmamasina 6zen gosterin.

® Elektrik kablosunun masa/tezgah kenarlarindan sarkmasini ya
da sicak ylizeylere temas etmesini dnleyin.

® Onerilen hiz tablosunda belirtilen maksimum kapasiteleri
asmayin.

® Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan gézetim altinda olmayan
fiziksel, duyusal veya zihinsel engelli kisiler (cocuklar dahil),
cihazin kullanilisi hakkinda agiklama almamis kisiler ve bilgi
veya deneyimi eksik olan kisiler tarafindan kullaniimak tzere
tasarlanmamisgtir.

® Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

® Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu
yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara
maruz kaldigi ya da bu talimatlara uyulmadigi takdirde hig bir
sorumluluk kabul etmez.

® Robotunuzun/mikserinizin hatal kullanimi yaralanmaya neden
olabilir.

Her bir ek igin daha fazla glivenlik uyarilari icin “eklerin
kullanimi” altindaki ilgili bélime basvurun.
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cihazi elektrige baglamadan 6nce

® Sebeke voltajinin, cihazinizin alt ylzeyinde belirtilen voltaj
de eri ile ayni olmasina dikkat edin.

® Bu cihaz Elektro Manyetik Uyumluluk ile ilgili EC direktifi
2004/108/EC ve gida ile temas eden malzemeler hakkgndaki
EC yonetmeligi no. 1935/2004 - 27/10/2004 ile uyumludur.

ilk kullanimdan 6nce

Plastik bigak kiliflari dahil tim ambalaj pargalarini gikartin.
Dikkatli olun: Bigaklar ¢ok keskindir. Bu kiliflar yalnizca
Uretim ve nakliyat sirasinda bigaklari korumak tizere takilmigtir
ve atilabilir.

2 Pargalarin yikanmasi, bknz. ‘temizlik’

3 Elektrik kablosunun fazla gelen kismini cihazin igine itin.

N

parcalar
mutfak robotu

itici

gida girisi

kapak

ganak

cikartilabilir tahrik mili
hiz + nabiz kontrol
motor kismi

glvenlik kilidi

kablo haznesi

CICISICICICIOIOIC)

cam mikser

bigak birimi

@ conta halkasi
@ kavanoz

® kapak
doldurma kapa 1

cam Ogutucu (varsa)

@ bigak birimi
conta halkasi
@ kase

ek pargalarin

kesici bicak

hamur yogurucu

@ ikili alkalayici disli girpici

@) kalin dilimleme/cok kalin kiyma diski
@ ince dilimleme/ince kiyma diski

@ rendeleme diski

disli sert meyve sikacagi

© kazima kasigi



mutfak robotunun kullanimi

Cikarilabilir mili glic birimine takiniz @.

Simdi kaseyi yerine takin. Kaseyi, kolu arkada olacak sekilde
yerlestirin ve yerine oturana kadar saat yéniinde cevirin @.
Tahrik miline bir ek pargasi takin.

Kaseye malzeme koymadan 6nce daima kase ve ek pargayi
cihaza takin.

Kapa 1 takin @ - Tahrik milinin st kisminin kapa in ortasina
yerlesmesine dikkat edin.

Cihazi galistirmak icin kapak yerine ac/kapat hiz ayar
diigmesini kullanin.

Cihazi galistirip ¢alisma hizini segin.

Cihaz, kase ve kapak tam yerine oturmadiginda caligsmaz.
Nabiz kontroliinii kisa gatlaklar icin kullanin. Nabiz pozisyon
kontrolde tutuldugu sirece cgalisacaktir.

Kapa 1, pargalari ve kaseyi s6kmek igin yukaridaki islemi iglemi
ters sirayla yurutin.

Kapagi sokmeden 6nce cihazi daima kapatin.

onemli

isleyicinizin kasesi kahve gekirdegi 6giitmek veya pargalamak
ya da granil sekeri pudra sekerine donustirmek igin uygun
degildir.

Kase icindeki karisima badem 6zl ya da tatlandirici eklerken
bunlarin plastik pargalara de mesini 6nleyin. Aksi halde kalici
lekeler olusabilir.

su Isiticinizin kullanimi

1

Conta bilezigini @ bigak agzi birimine yerlestirin (0 — contanin
dogru yerlestiginden emin olun. Eger conta zarar gordiiyse
veya diizgiin yerlesmediyse sizdirma meydana gelir.

Kabi bigak tertibatinin @ Uzerine vidalayin.

Mikser yanhs yerlestirilirse ¢calismayacaktir.
Malzemelerinizi haznenin igine koyun.

Kapagi hazneye takin ve bastirarak sabitleyin @. Doldurucu
kapagini takin.

Mikser gug unitesinin Ustline takin ve kilitlemek icin saat
yoéniinde gevirin @.

Bir hiz segin veya nabiz kontrolin kullanin.

emniyet

Sivilari sivilastiriciya yerlestirmeden 6nce oda sicakligina
gelmelerini saglayiniz.

Bigak tertibatini tutarken her zaman dikkat edin ve temizlerken
bigaklarin keskin kenarlarina dokunmaktan kaginin.
Sivilastiriciyi sadece kapagi yerinde iken kullanin.

Hazneyi sadece verilen bigak tertibati ile kullanin.

Mikseri asla bos ¢alistirmayin.

Mikserinizin uzun 6mdirli olmasi igin 60 saniyeden fazla
calistirmayin.

Smoothie tarifler — dondurulurken kati hal almis malzemeleri
asla karistirmayin, hazneye koymadan 6nce kirin.

onemli

Mayonez yaparken mikserin igine yag hari¢ butiin malzemeleri
koyun. Doldurma kabini ¢ikarin. Sonra, cihaz galisirken, yagi
kapaktaki delikten yavasca ekleyin.

Yogun karigimlarin, érn. pateler ve dipler, kazinmasi
gerekebilir. Eger karisimin islenmesi zorsa, daha fazla sivi
ekleyin.

Buz kirarken, “pulse” modunu kisa araliklarla kullanin.
Baharatlarin islenmesi plastik parcalara zarar verebilecekleri
icin 6nerilmemektedir.
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Mikser dogru yerlestiriimemisse cihaz ¢alismayacaktir.

Kati malzemelerin karistiriimasi — pargalar halinde kesin,
doldurma kabini gikarin sonra cihaz ¢alisirken pargalari teker
teker atin. Elinizi agikliktan uzak tutun. En iyi sonuglar igin
dlzenli olarak bosaltin.

Sivilastiriciyl, muhafaza kabi olarak kullanmayin. Sivilastirici
kabi kullanimdan 6nce ve sonra bog olmalidir.

1,2 litre Gzerinde malzeme karistirmayin - Milkshake gibi
kopuklu sivilar igin bu miktar daha az olmal.

ogutucunuzu kullanmak igin (varsa)

-

3

Degirmeni bitki, findik ve kahve tanelerini 6gitmek igin
kullanin.

Malzemeleri kaseye koyun @.

Sizdirmazlik halkasini (9 bigak Unitesine @) takin.

Bigak Unitesini ters ylz gevirin. Bigaklar asagida olacak sekilde
kasenin igine yerlestirin.

Bigak Unitesini kaseye elle @ vidalayin.

Ogitticliyl giic Gnitesinin Ustiine takin ve kilitemek igin saat
yéniinde gevirin @.

Maksimum hiza gegin veya darbeli kontroll kullanin.

emniyet

Asla kase yerlestirilmeden bigak unitesini mutfak robotunuza
yerlestirmeyin.

Asla degirmen cihaziniza takiliyken kaseyi gikartmayin.

Keskin bigaklara dokunmayin — Gocuklari Gniteden uzak tutun.
Bicaklar tamamen durana kadar asla degirmeni gikartmayin.
Mikserinizin uzun 6murli olmasi igin asla 30 saniyeden fazla
galistirmayin. Dogru yodunluga ulasir ulasmaz aleti kapatin.
Plastik parcalara zarar verebileceginden baharatlarin islenmesi
tavsiye edilmez.

Degirmen dogru yerlestirimemigse cihaz galismayacaktir.
Sadece kuru malzemeler igin kullanin.

onemli
Bitkiler en iyi olarak temiz ve kuruyken 6gutulurler.



onerilen hiz tablosu

alet/ek parga islem hiz maksimum kapasite:
bicak Kek yapimi 1-2 1Kg toplam agirlik
Ya ile un karistirma 2 250g un agirhig
Hamur isleri malzemelerinin karistiriimasi igin
su ekleme 1-2
Kesme & plreleme 2 400g yagsiz et kesme

toplam agirlik

kuru malzemeler)

Yogun corba karistirmak (500mls siviila 500 gr | 1-2 1 litre

Daha sulu ¢orba karisimlari/sit 1-2 600 mis
hamur aleti mayali karisimlar 2 340g un agirhgi
Girpici Yumurta aklari 2 4

Krema 1-2 250 mls
diskler - dilimleme/rendeleme | Sert gidalar: Orn. havug sert peynirler 2 -

Yumusak gidalar: Orn salatalik, domates 1 -
raspalama diski Parmesan peyniri, Aliman patates hamuru 2 -

hazirlamak igin
narenciye sikaca | Turuncgiller 1 —
sivilastiric TUum islemler 2 1,2 litre
degirmen Bitkiler 2 109

Findik ve kahve taneleri 2 50g

ek parcgalarin kullanimi

parcalar icin kullanilacak hizlar yukaridaki tablo belirtilmistir.

bicak/G® hamur aleti

Bigak, ek parcalar arasinda en genis kullanim alani olandir. Cihazin
calisma slresi islenen gidanin kivamini belirler. Daha koyu kivamlar
icin calistirma di mesini kullanin.

Biga I, kek ve hamur isleri hazirlamak, ¢i ya da pismis et,
sebze, findik, pate ve katik do ramak, gorba malzemesi ezmek
ve kati kraker/ekmek 6 Gtmek igin kullanin.

Mayali hamur karigimlari igin hamur yo urucusunu kullanin.

onemli
bicak

® Et, ekmek, sebze gibi gidalari islemeden 6nce 2 cm’lik kiipler
halinde kesin.

® Biskuviler pargalar halinde kirilarak cihaz ¢aligirken gida
girisinden asa 1 atilmahdir.

® Unlu gidalar hazirlarken do rudan buz dolabindan aldi iniz ya 1
2 cm’lik kiipler halinde keserek kullanin.

® slemi gere inden fazla uzatmayin.
hamur yogurucusu

® Kuru malzemeleri kaseye yerlestirin ve cihaz calisirken siviyi
gida girisinden dokin. Cihazi, diz ve elastik kivamli bir hamur
topu olusana kadar 60 saniye caligtirin.

® Hamuru yeniden yo urmak igin kaseyi kullanmayin. Aksi halde
mutfak robotu kararsiz hale gelebilir.

ikili cirpici

Bu aleti, yalnizca 6rn. yumurta aki, krema, st gibi hafif
karisimlar ve ya siz gevrek hamuru igin yumurta ve seker
cirpmak tzere kullanin. Ya ve un gibi a ir karisimlar bu alete
zarar verir.

cirpicinin kullanimi

1
2
3

Tahrik mili ve kaseyi motor kismina takin.

Cirpicilari, tahrik milinin bash ina takin.

Cirpici takimini dikkatli bir sekilde gevirerek tahrk miline
oturtun.

Malzemeleri ekleyin.

Kapa 1 takin - mil ucunun kapa in ortasina oturmasina dikkat
edin.

Cihazi galigtirin.

onemli not

Cirpici pasta ya da kremali ve sekerli tathlar yapmak igin
uygun degildir. Clinkii bu tiir karisimlar ¢irpiciya hasar
verir. Bu yiizden pasta ve kek tiirii tathlar igin kesici bigagi
kullaniniz.

onemli

En iyi sonucu elde etmek i¢in oda sicakli inda yumurta
kullanin.

Kase ve c¢irpicinin, ¢irpma isleminden 6nce temiz ve ya siz
olmasina dikkat edin.

dilimleme/rendeleme diskleri

Diskleri kullanin.

Cift tarafli dilimleme/rendeleme diskleri - kalin @) , ince @
Diskin rendeleme tarafini peynir, havug, patates ve benzer
kivamli gidalar igin kullanin.

Diskin kesme tarafini peynir, havug, patates, lahana, salatalik,
korjet, salgam ve so an igin kullanin.

Gok ince rendeleme diski @

Patates graten igin Parmesan peyniri ve patates rendelemek
icin.

emniyet

® Kapagi, kesme diski tamamen durmadan kesinlikle

agmayin.

® Cok keskin olan kesme disklerini dikkatle tasiyin
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kesme bigaklarinin kullanimi

Tahrik milini ve kaseyi motor kismina takin.

Diski, ortasindaki tutma yerinden kavrayarak do ru yiizu
yukariya bakacak sekilde ahrik miline takin

Simdi kapa 1 takin.

Gidayi, gida girisine yerlestirin.

Cihazi ¢alistirin ve gidalari diizenli bir sekilde itin - kesinlikle
parmaklarinizi gida girisinden iceri sokmayin.

onemli

taze gidalar kullanin

Yiyecekleri ¢ok kiiglik kesmeyin. Yiyecek borusunun genisligini
oldukga dolu doldurun. Bu galisirken yiyeceklerin yanlardan
kaymasini engeller.

Ust (iste yerlestirilen yiyecek yatay yerlestirilen yiyecekten
daha kisa ¢ikar.

Calistirmadan sonra diskin tzerinde ya da ¢canagin iginde her
zaman ki¢lk miktarda artik olacaktir.

narenciye sikaca |

Narenciye sikaca ini, turunggillerin (6rn. portakal, limon ve
greyfruyt) suyunu sikmak icin kullanilr.

@ koni
® slizgeg

narenciye sikaca inin kullanimi

1
2

Tahrik mili ve kaseyi motor kismina takin.

Siizgeci kaseye yerlestirin - Stizge¢ kolunun, kase kolunun
hemen Ustline oturmasina dikkat ediin.

Koniyi, tahrik milinin Ustlne yerlestirin ve oturana kadar gevirin.
Meyveyi iki parcaya kesin. Simdi cihazi calistirip meyveyi koni
Uzerine bastirin.

Narenciye sikacagi, slizge¢ tam olarak yerine oturmadan
calismayacaktir.

bakim ve temizlik

A WON =

Temizli e baslamadan 6nce daima cihazi kapatip fisini prizden
cekin.

Bigaklar ok keskindir. Takip g¢ikartirken ¢ok dikkatli davranin.
Bazi gidalar, plasti in rengini de istirecektir. Bu durum
normaldir. Plasti e zarar gelmez ve yiyeceklerinizin tadini
etkilemez. Biraz sivi bitkisel ya sUrllmus bir bez ile ovarak bu
durumu giderebilirsiniz.

motor kismi

Nemli bir bez ile silerek kurutun. Kilit alaninda gida artiklari
bulunmamasina dikkat edin.

Elektrik kablosunun fazla gelen kismini cihazin arka tarafindaki
kablo muhafazasina sarin (9.

sivilastirici/degirmen

Kabi/kaseyi bigak tertibatindan sékmeden 6nce bosaltin.
Kabi/kaseyi elde yikayin.

Kilit halkasini ayirip yikayin

Aygitin bicaklari cok keskindir. Bu ytizden elinizi bicaklardan
uzak tutunuz. Bicaklari sabunlu sicak su ile fircalayiniz ve
musluk suyunun altinda durulayiniz. Bi¢ak birimini suya
batirmayiniz.

Ters gevirerek kurumaya birakin.
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ikili girpici

® Cirpicilari, hafifce gekerek tahrik bash indan ayirin ve sabunlu
sicak su ile yikayin.

® Tahrik basli in1 nemli bir bez ile silip kurutun. Tahrik bashgini
suya batirmayin.

canak/kapak ve eklentiler

® Elle yikayip kurutun.

® Alternatif olarak, bulagik makinesinin Ust sepetinde yikanabilir.
Kisa disuk 1sili program tavsiye edilir.

servis ve musteri hizmetleri

® Kablo hasar gorirse, giivenlik nedeniyle, KENWOOD ya da
yetkili bir KENWOOD tamircisi tarafindan degistirilmelidir.

Asagidakilerle ilgili yardima ihtiyaciniz olursa:
® cihazinizin kullanimi veya
® servis veya tamir

Cihazinizi satin aldiginiz yerle baglanti kurun.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve
gelistiriimigtir.
® Cin'de Uretilmistir.

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT iLE UYUMLU OLARAK
DOGRU SEKILDE BERTARAF EDILMESI iGiN ONEMLI BILGiI.
Kullanim émriniin sonunda Urtin evsel atiklarla birlikte
atilmamalidir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu
hizmeti saglayan bir saticiya gétirilmelidir. Ev aletlerinin ayr bir
sekilde atiimasi cevre Uzerindeki olasi negatif etkileri azaltir ve
ayni zamanda mimkin olan malzemelerin geri dénistmini
saglayarak énemli enerji ve kaynak tasarrufu saglar. Ev aletlerinin
ayri olarak atilmasi gerekliligini hatirlatmak amaciyla tzeri ¢arpi
ile isaretlenmis ¢op kutusu resmi kullaniimistir.



Cesky

Pred ctenim rozlozte predni stranku s ilustraci

pred pouzitim tohoto zarizeni Kenwood

® Prectéte si peclivé pokyny v této pfirucce a uschoveijte ji pro
budouci pouZiti.

® QOdstrante veskery obalovy material a nalepky.

bezpecnostni zasady

® Noze a kotoucCe jsou velmi ostré, zachazejte s nimi opatrné.
Sekaci nUz drzte pfi pouzivani i ¢iSténi vzdy za drzadlo
nahore, s ostfim smérem od sebe.

® Sekaci niz vzdy nejdfive vyjméte z pracovni nadoby, teprve

pak ji vyprazdnéte.

Pokud je mixér pfipojen do sité, nevkladejte do mixéru ani do

pohéaru mixéru ruce ani kuchynské potreby.

® P¥istroj vypinejte a odpojujte od zasuvky:-

o pred montazi nebo demontazi dilG;

o Kdyz pfistroj nepouzivate;

o pred ¢isténim.

Potraviny nikdy netlacte do plniciho hrdla prsty. Vzdy

pouzivejte pfilozené péchovace.

® Predtim, nez sejmete kryt z nadoby nebo nez odpojite
mixér/mlynek ze zakladny stroje:-
o vypnéte jej;
o pockejte, az se prisluenstvi/noze zcela zastavi;
o dbejte na to, abyste neodsroubovali pracovni nadobu mixéru

nebo mlynku od jednotky s nozi.

® Tekutiny by pfed mixovanim mély byt zchlazeny na pokojovou
teplotu.

® K ovladani kuchyriského robota nepouZivejte viko, ale vzdy jen
vypina¢/regulator otacek.

® Je-li spojovaci mechanismus vystaven neprimérené sile,
muize dojit k poSkozeni spotrebice a zranéni obsluhy.

® Nepouzivejte pfisluSenstvi neschvalené vyrobcem.

PFistroj v chodu nenechavejte nikdy bez dozoru.

Vas mixér nepouzivejte, pokud je poSkozeny. Nechejte jej

zkontrolovat nebo spravit: viz ¢ast ,servis a udrzba“.

® Pohonna jednotka, pfivodni kabel a zastréka nesméji pfijit do
styku s vodou.

® Nenechavejte pfivodni kabel volné viset pres okraj stolu nebo
pracovni plochy, nebo se dotykat horkych ploch.

® Neprekracujte maximalni hodnoty uvedené v tabulce
doporucenych rychlosti.

® Toto prislusenstvi by nemély pouzivat osoby (v€etné déti) trpici
fyzickymi, smyslovymi ¢i psychickymi poruchami ani osoby bez
nélezitych znalosti a zku$enosti. Pokud jej chtéji pouzivat,
musi byt pod dozorem osoby odpovédné za jejich bezpeénost
nebo je tato osoba musi poucit o bezpe€ném pouzivani
prislusenstvi.

® Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem nehraly.

® Toto zafizeni je uréeno pouze pro domaci pouziti. Spole¢nost
Kenwood vylu¢uje veSkerou odpovédnost v pfipadé, ze
zafizeni bylo nespravné pouzivano nebo pokud nebyly
dodrzeny tyto pokyny.

® Nespravné pouziti vaseho robota/mixéru muze vést ke zranéni.

Dalsi informace o bezpecnosti pro jednotliva prislusenstvi
naleznete v ¢asti ,pouziti pfisluSenstvi.
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nez spotrebi¢ zapojite do zasuvky
® Zkontrolujte, zda elektricky proud v rozvodu odpovida udajum
uvedenym na spodni strané spotfebice.
® Tento spotrebi¢ splfiuje smérnici EC 2004/108/EC o
elektromagnetické kompatibilité a smérnici EC ¢. 1935/2004 ze
dne 27/10/2004 o materiadlech uréenych pro kontakt s
potravinami.
pred prvnim pouzitim
NozZe zbavte vSech obalu, véetné plastovych krytd ostfi. Pozor,
noze jsou velmi ostré. Obalovy material vyhodte, chrani noze
pouze béhem vyroby a prepravy.
2 Jednotlivé dily omyijte, viz ,Cisténi”
3 Je-li privodni kabel prili§ dlouhy, sto¢te ho do prostoru v zadni
¢asti spotfebice.

legenda

N

kuchynsky robot

péchovatko

plnici hrdlo

viko

pracovni misa

vyjimatelna hnaci hridel

regulator rychlosti a pulzni tlaitko
pohonna jednotka

ochrana proti pfetizeni

prostor pro pfivodni kabel

OPQPO®®O

sklenény mixér
nastavec mixéru

@) tésnici krouzek

@ mixovaci nadoba

@ viko

uzaveér plniciho otvoru

sklenény mlynek (pokud je sougasti baleni)

@ nastavec mixéru
tésnici krouzek
@ nadoba

doplrikové pfisluSenstvi

nastavec s nozovymi bfity

hnétaci nastavec na tésto

Slehaci nastavec se dvéma metlami, zpfevodovany
kotou¢ na krajeni tlustych platkGi nebo hrubé sekani
@ kotou¢ na krajeni tenkych platki nebo jemné sekani
@ strouhaci kotoué

lis na citrusové ovoce, zpfevodovany

@ roztérka

SIERCXC)



jak pouzivat kuchyrisky robot

Nasadte vyjimatelnou hfidel na motorovou ¢ast @.

Pak nadobu nasadte. Drzadlo nasmérujte dozadu a otocte
vpravo, az nadoba zapadne @.

Na hridel nasadte zvolené prislusenstvi.

Vzdy nejprve nasadte nadobu a zvolené pfisluSenstvi, teprve
pak pridavejte prisady.

Nasadte viko @ - zkontrolujte, zda je horni ¢ast hridele
umisténa ve stfedu vika.

K ovladani kuchyrniského robota nepouzivejte viko, ale
vzdy jen vypinaé/regulator otacek.

Zapnéte a zvolte rychlost.

Jestlize jsou nadoba nebo viko Spatné nasazené, robot se
nespusti.

Pulzni tlacitko pouzivejte ke kratkému spusténi motoru. Motor
se vypne ihned po uvolnéni tlacitka.

Pri snimani pracovni nadoby, vika a pfislusenstvi postupuijte
opacné.

Pred sejmutim vika robot vzdy vypnéte.

upozornéni

Vase hlavni nadoba neni vhodna pro drceni nebo mleti
kavovych zrn ani na mleti granulovaného cukru na jemny.
Pridavate-li do smési mandlovou esenci, dbejte na to, aby
nepfisla do styku s materialy z plastu. Mohla by na nich
zanechat neodstranitelné skvrny.

pouziti mixéru

1

Na jednotku s nozi (1) nasadte tésnici krouzek (0 - ujistéte se,
Ze tésnéni je umisténo spravné. Je-li tésnéni poskozené
nebo pokud nedostate¢né priléha, nadoba bude protékat.
Nasroubujte nadobu na noZovou jednotku @.

V pripadé nespravného sestaveni nebude mixer fungovat.
Nadobu naplnite potravinami.

Nasadte viko na nadobu a stisknutim zajistéte @. Nasadte
uzaveér plniciho otvoru.

Umistéte mixér na pohonnou jednotku a zjistéte oto¢enim ve
sméru hodin @.

Regulatorem rychlosti nebo pulznim tlacitkem zapnéte pfistroj.

bezpeénostni zasady

Tekutiny by pred mixovanim mély byt zchlazeny na
pokojovou teplotu.

Davejte pozor, kdyZz manipulujete s nozovym nastavcem a
kdyz nastroje Cistite, nedotykejte se jejich ostfi.

Mixér poustéjte pouze s nasazenym vikem.

Nadobu pouzivejte jen s dodanym noZovym nastavcem.
Mixér nikdy nespoustéjte naprazdno.

Abyste zajistili dlouhou Zivotnost vaSeho mixéru, nepoustéjte
jej na dobu prekracujici 60 sekund.

Priprava ovocnych mléénych koktailll — nikdy nemixujte
zmrazené ingredience, které vytvofily pevnou hmotu, musite je
pred pfidanim do nadoby rozbit na kousky.

tipy

Pri vyrob& majonézy do pfistroje vlozte véechny ingredience
kromé oleje. Odejméte plnici vicko. Potom za béhu pfistroje
otvorem v krytu pomalu pfidavejte olej.

Husté smési jako jsou pastiky a pomazanky je nékdy nutné
seSkrabat smés ze stén nadoby. Je-li mixovani obtizné,
pridejte vic tekutiny.
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Drceni ledu — pomoci rychlého zpracovani led rozdrtte do
pozadovaného stavu.

Nedoporucuje se mixovat tvrda kofeni, protoze by mohlo dojit
k poskozeni plastovych ¢asti.

Pristroj nebude fungovat, pokud mixér neni fadné pfipevnén.
Pokud budete chtit michat suché ingredience - nakrajejte je na
kousky, odejméte plnici vicko a potom za chodu pfistroje
vhazuijte jeden kousek po druhém. Vasi ruku drzte nad
otvorem. NejlepsSich vysledkd dosahnete, pokud pfistroj budete
pravidelné vyprazdriovat.

Nadobu mixéru vzdy vyprazdnéte. Pfed pouzitim i po pouziti
by méla byt Cista.

Nikdy nemixujte vice nez 1,2 litru tekutiny - pokud se pfi
mixovani tvofi péna (napf. u mléénych koktejlu), tak jesté
méné.

pouzivani mlynku (pokud je soucasti baleni)

-

Mlynek pouzivejte k mleti kofeni, ofecht a kavovych zrn.

Vlozte suroviny do nadoby @.

Vlozte tésnici krouzek (9 do nozové jednotky (5.

Obratte noZovou jednotku dnem vzhuru. V této poloze ji
umistéte na nadobku, blades down .

Nasroubuijte nozovou jednotku na nadobu a utédhnéte prsty @.
Umistéte mlynek na pohonnou jednotku a zjistéte oto¢enim ve
sméru hodin @.

Prepnéte na maximalni ota¢ky nebo pouzijte pulzni ovladani.

bezpecénostni zasady

Nikdy nenasazujte noZzovou jednotku na kuchyrsky robot bez
nasazené nadobky.

Nikdy neodSroubovavejte nadobu, kdyz je mlynek pfipevnén k
robotu.

Nedotykejte se ostfi nozu — uchovavejte nozovou jednotku
mimo dosah déti.

Nikdy nesnimejte mlynek, dokud se zcela nezastavily.

Aby byla zaji§téna dlouha Zivotnost mixéru, nikdy jej
nenechavejte bez preruseni bézet déle nez 30 vtefin. Jakmile
dosahnete spravné konzistence, vypnéte jej.
Nedoporuéujeme zpracovavat koreni, protoze by mohlo
poskodit plastové ¢asti.

V pfipadé nespravného nasazeni mlynku nebude spotfebi¢
fungovat.

Pouzivejte pouze pro suché suroviny.

tipy

Byliny se nejlépe melou, kdyZ jsou Cisté a suché.



tabulka doporucenych rychlosti

nastroj/doplnék funkce rychlost maximalni kapacity
sekaci nuz Priprava dortu 1-2 1 kg celkové hmotnosti
Spojeni tuku s moukou 2 250g hmotnost mouky
Vmichani vody pfisady do tésta 1-2
Sekani a mixovani 2 400 g celkova hmotnost
sekaného libového masa
Husté polévky (500 ml kapalnych potravin do 1-2 1 litr
500 g pevnych potravin)
Ridsi polévkové smési/mléko 1-2 600 mls
hnétaci nastroj kvasnicové smési 2 340 g hmotnost mouky
Slehad Vajecné bilky 2 4
Smetana 1-2 250 ml
kotouce - platkovaci/strouhaci Suroviny pevné konzistence - mrkey, tvrdé syry | 2 -
Potraviny mék¢i konzistence - okurky, rajcata 1 -
strouhaci kotou¢ Parmazan, brambory na bramborové knedliky 2 —
lis na citrusové plody Citrusové ovoce 1 —
mixér univerzalni 2 1,2 litr
mlynek Byliny 2 109
Orechy a kavova zrna 2 50g

jak pouzivat prislusenstvi
rychlost pro kazdy doplnék viz tabulku vySe.

sekaci n0z/@ hnétac tésta

Sekaci ntz ma z celého pfislusenstvi nejsirsi uplatnéni. Doba
zpracovani ma vliv na dosazenou konzistenci. Chcete-li si
dosahnout hrubsi konzistence, pouzijte pulsni spinac.

Sekaci ntz pouzijte na pecivo a kolace, k sekani syrového a
vafeného masa, zeleniny, ofechu, k pfipravé pastik,
pomazanek, krémovych polévek a k vyrobé strouhanky z
peciva a chleba.

Hnétac se pouziva na kynuté tésto.
tipy
sekaci nuz

® Maso, chléb a zeleninu pokrajejte asi na 2cm kousky.

® Pecivo nakrajené na kousky vhazujte do piniciho hrdla za
chodu.

® Pripravujete-li t&sto, nakrajejte jesté tuhy tuk z chladni¢ky na
2cm kostky.

® Nenechavejte smés zpracovavat pfilis dlouho.
hnétac tésta

® Suché prfisady vlozte do nadoby a za chodu pfilijte zbyvajici
tekuté prisady. Nechte zpracovavat asi 60 vtefin, az ze smési
vznikne hladky poddajny kus tésta oblych tvart.

® Dalsi hnéteni provadéjte pouze ruéné. Dalsi hnéteni v nadobé
se nedoporucuje, protoze robot by se mohl prevrhnout.

Slehac se dvéma metlami

Pouzivejte pouze na Fid$i smési, napf. vaje¢né bilky, smetanu,
suSené mléko, a ke Slehani vajec a cukru na do piSkotového
tésta bez tuku. Hust$i smési obsahujici tuk s moukou by
Sleha¢ poskodily.

jak pouzivat Slehac

1 Na pohonnou jednotku nasadte hnaci hfidel a nadobu.

2 Obé metly zasurite pevné do hlavice Slehace.

3 Slehaé nasadite pomalym otacenim, az do hnaci hfidele
zapadne.

4 Do nadoby pridejte pfisady.

5 Nasadte viko - dbejte na to, aby zakonceni hfidele smérovalo
do stfedu vika.

6 Zapnéte.
dulezité

® Metla neni vhodna pro délani kolactit michanych najednou
nebo rozmichavani tuku s cukrem na polevu, protoze tyto
smési metlu poskozuji. Pfi pripravé kolace pouzivejte vzdy
nastavec s brity.
tipy

® Nejlepsich vysledkl dosahnete, pouzijete-li vejce pokojové
teploty.

® Pred Slehanim zkontrolujte, zda jsou nadoba i Slehac Cisté a
nejsou na nich zbytky tuku.

platkovaci/strouhaci kotouce
Pouziti kotoucu.
oboustranné platkovaci/strouhaci kotouée - na hrubo @) ,
na jemno @
Strouhaci stranu pouzivejte na syry, mrkev, brambory a
potraviny podobné konzistence.
Platkovaci stranu pouzivejte na syry, mrkev, brambory, brukev,
okurku, cuketu, ¢ervenou fepu a cibuli.

kotoué na velmi jemné strouhani @
Ke strouhani parmezanu a brambor do bramborovych
knedlika.

bezpecnostni zasady

® Nikdy nesnimejte viko pred uplnym zastavenim feznych
kotoucu.
® S feznymi kotouci zachazejte opatrné, jsou velmi ostré.
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jak pouzivat Fezné kotouce Slehat se dvéma metlami o
® Metly opatrné vysunte z hlavice Slehace. Omyjte je v teplé

1 Na pohonnou jednotku nasadte hnaci hfidel a nadobu. vodé s mycim prostfedkem.

2 Kotou¢ uchopte za uchytku uprostfed a nasadte na hfidel ® Hiavici $lehace otfete vihkym hadikem a osuste. Hlavici
spravnou stranou nahoru. Slehace neponofrujte do vody.

3 Nasadte viko.

nadobalviko a prislusenstvi

Umyjte v ruce, pak osuste.

® Pripadné Ize umyvat také v horni pfihradce my¢ky na nadobi.
Doporucujeme volbu kratkého programu s nizkou teplotou.

4 Do hrdla zasurite to, co chcete zpracovat. °
5 Zapnéte a rovnomérné tlacte péchovacem - nikdy nestrkejte
do plniciho hrdla prsty.

tipy
® Pouzivejte Cerstvé suroviny servis a udrzba
® Nekrajejte potraviny na prili§ malé kousky. Mély by byt pouze o
néco uzsi nez §itka plnici trubice. P krajeni tak nebudou ® Je-li napajeci kabel poskozen, musi jej z bezpecnostnich
sklouzavat na stranu. davodl vyménit KENWOOD nebo autorizovany servisni
® Napfi¢ sekané potraviny budou mensi neZ potraviny sekané technik KENWOOD.
podéiné. Pokud potrebujete pomoc:
® Po zpracovani zUstane na kotouc¢ich nebo v nadobé vzdy malé ® s obsluhou a udrzbou pfislusenstvi nebo
mnozstvi nevyuzitého odpadu. ® servisem Ci opravou,

obratte se na prodejnu, v niz jste pfistroj zakoupili.

lis na citrusové plody

® Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve Velké

SlouZi k lisovani §tav z citrusovych plodl (napf. pomerancu, Britanii.

citrond, limet a grapefruitu). ® \lyrobeno v Ciné.
@ kuzel
® sitko

jak pouzivat lis na citrusy

1 Na pohonnou jednotku nasadte hnaci hfidel a nadobu.

2 Na nadobu nasadte sitko. Pfesvédcte se, zda je drzadlo sitka
zasazeno v poloze pfimo nad drzadlem nadoby.

3 Nasadte kuzel otagivym pohybem na hnaci hfidel, az zapadne
na doraz.

4 Ovoce rozpulte. Pak robot zapnéte a ovoce pritlacte ke kuzelu.

® Jestlize sitko Spatné nasadite, lis na citrusy nebude

INFORMACE PRO SPRAVNEM SESROTOVANIi VYROBKU VE
SMYSLU EVROPSKE SMERNICE 2002/96

Po ukonéeni doby své Zivotnosti nesmi byt vyrobek odklizen
spole¢né s domacim odpadem. Je tfeba zabezpecit jeho
odevzdani na specializovana mista sbéru tfidéného odpadu,
zfizovana meéstskou spravou anebo prodejcem, ktery

fungovat. . ° S - .
zabezpecuje tuto sluzbu. Oddélené sesrotovani elektrospotrebicl
udrzba a gisténi je zar}.lkou 'prevgence .negatlvnlch’vllvu [1a12|'votn| pvrf)s.tredl ana .
zdravi, které zpusobuje nevhodné nakladani, umozriuje recyklaci
® Pred Cisténim robot vzdy vypnéte a pfivodni kabel vytahnéte jednotlivych materiald, a tim i vyznamnou Usporu energii a
ze zasuvky. surovin. Pro ucely zdUraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu
® S nozi a kotouci zachazejte opatrné, jsou velmi ostré. elektrospotrebicll je na vyrobku zaskrtnuty prislusny symbol pro
® Neékteré potraviny zpusobuji zménu barevného odstinu sbér tfidéného odpadu.

plastickych hmot. Jde o béZnou véc, plasticky material se tim
neposkodi a chut jidel zGstane stejna. Zbarveni je mozné
odstranit hadfikem navihéenym v rostlinném oleji.

pohonna jednotka

® Otfete vihkym hadfikem a osuste. Zkontrolujte, zda kolem
spojovaciho mechanismu nejsou zbytky potravin.

® Je-li pfivodni kabel pfili§ dlouhy, stoéte ho do prostoru na
zadni strané spotiebice (9.

mixér/mlynek

Vyprazdnéte pracovni nadobu pfedtim, nez ji odSroubujete od

jednotky s nozi.

2 Pracovni nadobu ruéné umyijte.

Sejméte a umyjte tésnici krouzek.

4 Nedotykejte se ostrych nozt — omyjte je kartackem
namocenym v horké mydlové vodé a potom je dobre
oplachnéte pod tekouci vodou. Neponoftujte je do vody.

5 Nechejte uschnout v poloze dnem vzhuru.

-

w
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Magyar

Az hasznalati utasitas abrai az elso oldalon lathatdk - olvasas kézben haijtsa ki ezt az oldalt

a Kenwood-késziilék hasznalata el6tt

® Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6rizze meg
késébbi felnasznalasral

® Tavolitson el minden csomagoléanyagot és cimkét!

biztonsag

® | egyen Ovatos: a késpengék és a vagodlapok nagyon élesek. A
késpengét mindig fent a tengelynél, az éltél tavol fogja
meg hasznalat és tisztitas kozben.

® A keverdedény kilritése el6tt mindig vegye ki a késpengét.

® Tartsa tavol kezeit és a konyhai eszk6zoket a robotgép taljatél
és a turmixedénytdl, amikor a készlilék csatlakoztatva van az
aramforrashoz.

® Mindig kapcsolja ki a motort, és a halozati vezetéket is huzza
ki a konnektorbdl:-
o az alkatrészek szét- és dsszeszerelése el6tt;
o haszndlat utan;
o tisztitas eldtt.

® Soha ne az ujjaival, hanem mindig a tartozékként mellékelt
tdmdéraddal/tdmdrudakkal nyomja at az alapanyagot az
adagolotdlcséren.

® A fedél eltavolitasa elétt a talrél, vagy a turmixolé/daralé
eltavolitasa elétt a tapegységrol:-
0 kapcsoja ki a készuléket;
O varja meg, amig a tartozékok/kések teljesen lealltak;
o Ugyeljen ra, hogy ne csavarja le a turmix edényt vagy a

daralot a kés egységrol.

® Turmixolas el6tt hagyja a folyadékokat szobahémérsékletlire
hdlni.

® Soha ne a fed6vel, hanem mindig a be/ki
sebességszabalyozoval kapcsolja a késziléket.

® A reteszel6 szerkezet tulfeszitése a késziilék
meghibasodasaval jarhat, és sériilést okozhat.

® Csak engedélyezett tartozékot hasznaljon.

® Mikodés kdzben ne hagyja a készuléket felugyelet nélkal.

® Soha ne hasznaljon meghibasodott késziléket. Ellendriztesse
és javittassa meg: lasd: "szerviz és vevdszolgalat”.

® A géptestet, a haldzati vezetéket és a csatlakozodugaszt ovja
a nedvességtol.

e Ugyelien arra, hogy a halézati vezeték ne légjon le az asztal
vagy munkafellilet szélérél, és ne érintkezzék forro felllettel.

® Ne lépje tul a sebesség tablazatban megadott maximalis
kapacitast.

°

A készuléket nem Gzemeltethetik olyan személyek (a
gyermekeket is beleértve), akik mozgasukban, érzékszerveik
tekintetében vagy mentalis téren korlatozottak, illetve
amennyiben nem rendelkeznek kell6 hozzaértéssel vagy
tapasztalattal, kivéve ha egy, a biztonsagukért felel6sséget
vallalé személy a készililék hasznalatat felugyeli, vagy arra
vonatkozoan utasitasokkal latta el 6ket.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy a késziilékkel jatsszanak.
A készlléket csak a rendeltetésének megfelel6 haztartasi célra
hasznalja! A Kenwood nem vallal felelsséget, ha a készuléket
nem rendeltetésszerlien hasznaltak, illetve ha ezeket az
utasitasokat nem tartjak be.

A robotgép/turmixgép helytelen hasznélata sériléseket
okozhat.

Tajékozodjon a “tartozékok hasznalata” fejezet megfeleld
részében az egyes tartozékokra vonatkozé biztonsagi
figyelmeztetésekrél.

a késziilék bekapcsolasa el6tt

® Ellendrizze, hogy a halézati fesziiltség megegyezik-e a
készllék aljan feltlintetett értékkel.

® Ez a készulék megfelel a 2004/108/EK szamu, az
elektromagneses zavarvédelemrél sz6l6 EK Iranyelvnek és a
2004.10.24-ei 1935/2004 szamu, élelmiszerekkel érintkezésre
szant anyagokkal kapcsolatos EK jogszabalynak.

az els6é hasznalat el6tt

Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot, tobbek kdzott a vagokés

pengéjének mlianyag védéboritdit. Legyen évatos, mert a

késpengék nagyon élesek. A védéboritokat el kell dobni, mert

ezekre a gyartas és a szallitas soran van szlkség.

2 Mossa at az egyes részegységeket: lasd A készlilék tisztitasa
c. fejezetet.

3 A halézati vezeték felesleges részét nyomja bele a készllék
hatlapjaba.
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a robotgép hasznalata

A levehet6 tengelyt rogzitse a meghajté egységre @.

Ezutan igazitsa meg a kever6edényt, majd annak fogdjat a
készilék hatlapja felé téve rogziilésig forgassa az dramutatd
jarasanak megfelel6 iranyaban @.

Valasszon ki egy tartozékot, és régzitse azt a hajtétengelyre.
Minden esetben el6bb rogzitse a keveréedényt és a tartozékot,
és csak ezutan toltse be a keveréedénybe a hozzavaldkat.
Afedét @ ugy tegye fel, hogy a hajtétengely csucsa a fedd
kdzepébe csusszon.

Soha ne a fed6vel, hanem mindig a be/ki
sebességszabalyozoéval kapcsolja a késziiléket.

Kapcsolja be a készliléket, és valassza meg a sebességet.
A keveréedény és a fedé nem megfeleld illesztése esetén
a késziilék nem lizemel.

Az impulzusszabalyoz6 révid sebességndvelésre szolgal. Az
impulzusliizem addig tart, amig a gombot lenyomva tartja.

A fed6, a tartozékok és a keveréedény eltavolitasat forditott
sorrendben kell végeznie.

A fedé levétele el6tt mindig kapcsolja ki a késziiléket.
fontos
A feldolgozé tal nem alkalmas kavédaralasra vagy 6rlésre,

vagy kristalycukor porcukorra valo 6riésére
Mandulaesszencia, illetve egyéb izesitdanyagok hozzaadasa
esetén Ugyelni kell arra, hogy ezek az anyagok ne érjenek a
mianyaghoz, mert ez tartos elszinezédést idézhet el6.

a turmixgép hasznalata

1

A tomitégydrdt @D illessze bele a forgokés-egységbe (0 —
Ugyeljen arra, hogy a gy(ri megfeleléen tapadjon. Ha a gy(ird
megsériil, vagy nem illeszkedik megfelel6en, a késziilék
szivaroghat.

Csavarozza be az alatétet a késes egységbe @.

A gyiimélcsprés nem miikodik, ha rosszul van
osszeszerelve.

Helyezze a hozzavalokat az edénybe.

Tegye a fedelet az edényre, és nyomja le biztonsagosan @.
Tegye a helyére a toltd fedelét.

Tegye a gyUmolcsprést a tapegységre, és az 6ramutato
jarasaval ellentétes iranyba forgatva zarja le @.

Valassza ki a sebességfokozatot, vagy hasznalja az impulzus
lzemmodot.

biztonsag

Turmixolas el6tt hagyja a folyadékokat
szobahémérsékletiire hiilni.

Mindig 6vatosan banjon a forgokés-egységgel, és tisztitas
kdzben ne nyuljon a pengék éléhez.

A turmixot csak akkor mukddtesse, ha a fedél a helyén van.
Kizéaroélag a forgokés-egységkhez készilt keverépoharat
hasznalja.

Soha ne m(ikddtesse a turmixgépet liresen.

A turmixgép hosszu élettartamanak érdekében, ne mikodtesse
azt 60 masodpercnél hosszabb ideig.

Smoothie receptek — ne turmixoljon &sszefagyott
élelmiszereket, torje darabokra, miel6tt a keverépoharba tenné
Sket.
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otletek

Majonéz készitése soran, helyezzen minden 6sszetevét a
turmixgépbe, az olaj kivételével. Vegye le a toltésapkat.
Ezutan, mar mikodé készilékkel, lassan adja hozza az olajat
a fedél nyilasan keresztil.

Sirl keverékek, példaul pastétomok és ontetek esetén
el6fordulhat, hogy el kell tavolitania az edény oldalara tapadt
masszat. Amennyiben nehéz turmixolni a keveréket, adjon
hozza folyadékot.

Jégapritashoz — mikodtesse a révid Gzem funkciét révid idére
bekapcsolva azt, amig a jég el nem éri a kivant allagot.

Ne apritson fliszereket, mert kart tehetnek a miianyag
részekben.

A készllék nem fog miikddni, ha a turmixegységet helytelendil
illeszti fel.

Széraz, darabokra vagott 0sszetevok esetén, vegye le a
toltésapkat, majd a mikodd készulékbe egyenként dobalja be
a darabokat. Tartsa kezét a nyilason. A legjobb eredmény
érdekében Uritse ki rendszeresen.

Tilos a lékészitét tarolasi célokra hasznalni: a Iékészitének
hasznalat el6tt és utan tresnek kell lennie.

Soha ne mixeljen 1,2 liternél nagyobb mennyiségl habos
folyadékot (pl. turmix).

a daral6 hasznalata (ha van)

-

A daralét fuvek, di6 és babkavé daralasara hasznalja.

Tegye be az alkotoelemeket a kancsoba @ .

Tegye ra a tomitégy(r(t (9 a késes egységre (5.

Forditsa le a késes egységet. Engedje le a kancsoéba, a
késekkel lefelé.

Csavarozza be szorosan a késes egységet a kancséba @.
Tegye a daralot a tapegyseégre, és forditsa el az éramutatéd
jarasaval egyez6 iranyban az elzarashoz @.

biztonsag

Soha ne tegye a késes egységet a készllékbe, ha nincs
csatlakoztatva a kancso!

Ne csavarja ki a kancsét, amig a daralo a készilékhez van
csatlakoztatval

Ne érjen az éles késekhez — A késes egység gyermekektdl
tavol tartando!

Soha ne vegye le a daralot, amig a késes egység teljesen le
nem allt!

A daralé hosszu élettartamanak biztositasa céljabdl soha ne
daréljon vele 30 masodpercnél hosszabb ideig! Kapcsolja ki,
amint elérte a sziikséges konzisztenciat!

Flszerek daralasat nem ajanljuk, mert sériilhetnek a mianyag
alkatrészek.

A készilék nem mikddik, ha a daralé rosszul van dsszeallitva.
Csak szaraz alkotéelemekhez hasznalhato.

otletek
A flvek jobban daralhaték tisztan és szarazon.



ajanlott sebességtablazat

adapter/tartozék funkcio sebesség- maximalis kapacitas
fokozat
késpenge Tortakészités 1-2 1 kg 6sszsuly
Liszt eldolgozasa zsirral 2 250 g liszt suly
Tészta hozzavalodinak 6sszegyurasa vizzel 1-2
Apritas és purésités 2 400 g sovany daralt has
Osszsuly
Siirii folyadékok (500ml folyadék 5009 szilard 1-2 1 liter
alapanyaghoz)
Higabb leves keverékek / tej 1-2 600 mls
dagaszt6 eszkdz élesztovel készilt tésztak 340 g uncia liszt suly
habveré Tojasfehérje 4
Tejszin 1-2 250 ml
szeletel6lapok/reszel6lapok Kemény éleimiszerek (pl. sargarépa, kemény 2 -
sajtok)
Lagyabb élelmiszerek (pl. uborka, paradicsom) 1 -
reszelo lemez Parmezan sajt, burgonya burgonyas gombdéchoz.| 2 -
citrusfacsaré Citrusfélék 1 -
lékészitd Feldolgozéas 2 1,2 liter
daralo Fuvek 2 10g
Di6 és babkavé 2 50g

a tartozékok hasznalata

Az egyes tartozékokndl alkalmazott sebességfokozatot Iasd a
fenti tablazatban.

késpenge/® tésztakeverd

Az 6sszes tartozék kozil a kés hasznalhato a legtobb
feladathoz. A feldolgozott anyag allaga a feldolgozasi id6
hosszatol fiigg. A durvabb szerkezetli anyagok
feldolgozasahoz hasznalja az impulzuskapcsolot.

A késpenge hasznalhato torta- és stiteménykészitéshez, nyers
és fott hus, zoldségfélék és dio apritasahoz, pastétomokhoz,
martasokhoz, pirékhez és levesekhez, valamint zsemlemorzsa
készitéséhez szaraz kenyérb6l vagy zsemlébdl.

A tésztakeverd kelt tészta keverékekhez hasznalatos.

otletek
késpenge

® A hust, kenyeret és zoldségféléket feldolgozas el6tt vagja kb. 2

cm-es kockakra.

® A szaraz zsemlét tordelje darabokra, és miikddés kdzben
helyezze be az adagolotdlcséren keresztil.

® Silteménykészitéskor kdzvetlenil hiitébdl kivett, 2 cm-es
kockakra vagott margarint hasznaljon.

® Vigyazzon, nehogy tul sokaig végezze a feldolgozast.
tésztakeveré

® Tegye bele a szaraz hozzavaldkat a keveréedénybe, majd a
folyadékot a készlilék jaratasa kdzben toltse be az

adagolotdlcséren keresztil. A tészta rugalmas golyova valasaig

végezze a keverést (60 mp).
® Az atgyurast kézzel végezze, de lehetbleg ne a
keveréedényben, mert ezaltal karosodhat a készulék.
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habver6

A habverét csak hig keverékekhez haszndlja (pl. tojasfehérje,
krém, s(ritett tej, tojas és cukor zsir nélkili tésztaalaphoz),
mert a slribb keverékek (pl. zsir és liszt) tonkreteszik.

a habver6 hasznalata

1
2
3
4
5

6

llessze a hajtétengelyt és a keveréedényt a géptestre.
Nyomja be jol a két verépalcat a hajtofejbe -

Ovatosan forgatva illessze helyére a habverét.

Adagolja be a hozzavaldkat.

llessze helyére a fed6t tigyelve arra, hogy a tengely csucsa a
fedd kdzepébe csusszon.

Kapcsolja be a késziléket.

fontos megjegyzés

A habveré nem alkalmas egy keverésben késziilé
tortatésztak, illetve vaj és cukor kikeverésére — ezek az
osszetevOk karositjak a habverét. Tortatésztak
készitéséhez mindig hasznalja a forgokeést.

otletek

A legjobb eredményt akkor kapja, ha a felhasznalt tojasok
szobah6émérsékletliek.

Ellendrizze, hogy a keveréedény és a habverd tiszta és
zsirmentes-e.

szeletel6/reszelblapok

A lemezek hasznalata.

megfordithato szeletelé/reszelSlapok - vastag @) ,

vékony @9

A lapok reszeld oldalat sajtokhoz, répahoz, burgonyahoz és mas,
hasonl6 allagu élelmiszerekhez hasznalja.

A lapok szeletel6 oldalat sajthoz, répahoz, burgonyahoz,
kaposztahoz, uborkahoz, cukkinihez, céklahoz és hagymahoz
hasznalja.

reszel6lap @
Parmezan sajt és knédlihez val6 burgonya lereszeléséhez.




biztonsag

® Soha ne vegye le a fed6t addig, amig a vagoélemez teljesen
meg nem allt.

® Rendkiviil 6vatosan banjon a vagélemezekkel, mert azok
nagyon élesek.

a vagolemezek hasznalata

1 lllessze a hajtétengelyt és a keverbedényt a géptestre.

2 Alemezt kdzéps6 fogantyljanal tartva helyezze a kivant
oldallal felfelé a hajtétengelyre.

3 lllessze helyére a fedé6t.

Tegye be a hozzavaldkat az adagolotolcsérbe.

5 Kapcsolja be a késziiléket, és a toméruddal nyomkodja le a
hozzavalokat. Soha ne tegye az ujjat az adagolétolcsérbe.

IN

otletek

® Friss hozzavalokat hasznéljon.

® A hozzavaldkat ne vagja tul apréra. Az adagolotdlcsért toltse ki
teljesen, igy az élelmiszer a feldolgozas soran nem csuszik ki
oldalt.

® A gép a fliggblegesen elhelyezett élelmiszert rovidebb, a
vizszintesen elhelyezett élelmiszert hosszabb szeletekre vagja.

® A feldolgozast kdvetéen a lemezen, vagy a keveréedényben
mindig lesz némi maradék.

citrusfacsaro

A citrusfacsard narancs, citrom, lime és grapefruit levének a
kicsavarasara alkalmas.

@ kap
® sziird

a citrusfacsard hasznalata

1 lllessze a hajtotengelyt és a kever6edényt a géptestre.

2 lllessze be a sz(irét a kever6edénybe ligyelve arra, hogy a sz(iré
fogdja kozvetlenil a keveréedény fogoja folott legyen.

3 Helyezze ra, majd forgatva huzza ra teljesen a kupot a
hajtétengelyre.

4 Vagja félbe a gyimolcsot, majd kapcsolja be a robotgépet, és
nyomja ra a gyimolcsét a kupra.

® A citrusfacsaré addig nem miikddik, amig a sziir6é nincs jol
a helyén.

apolas és tisztitas

® Tisztitas el6tt minden esetben kapcsolja ki a gépet, a halozati
dugaszt hizza ki a konnektorbol.

® A késpengék és a vagolapok rendkivil élesek, ezért ezekkel
nagyfoku korultekintéssel kell banni.

® Bizonyos élelmiszerek hatasara a miianyag elszinezédhet. Ez
teljesen normalis jelenség, ami nem karositja a miianyagot,
illetve nem befolyasolja az élelmiszerek izét. Az ilyen

elszinezédések ndvényi olajba martott ruhadarabbal dorzsélve
tavolithatok el.

géptest

® E|6bb nedves ruhaval torolje at, majd tordlje szarazra.
Ugyeljen arra, hogy a reteszelé mechanizmus teriiletén ne
legyenek élelmiszermaradékok.

® A haldzati csatlakozé vezeték felesleges részét a készilék
hatlapjaban kialakitott helyen tarolja (.
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turmix/daralé

Az edényt/daralét Uritse ki, miel6tt lecsavarozna a

késegységrol.

2 Mossa el kézzel az edényt/daralét.

A tomité gydrit vegye le, és mossa el.

4 A késeket meleg, mosogatdszeres vizbe martott
mosogatokefével tisztitsa meg, majd folyé viz alatt dblitse le.
Soha ne érjen kézzel az éles vagokésekhez. A forgokés
aljzatat soha ne meritse vizbe.

5 Fejjel lefelé forditva hagyja megszaradni.

N

w

habveré

® A ver6palcakat enyhe hizogatassal emelje ki a hajtofejbdl,
majd meleg szappanos vizben mosogassa el.

® A hajtéfejet el6bb nedves ruhaval tordlje at, majd torolje
szérazra. Tilos a hajtofejet vizbe meriteni.

keveréedény/fedél és tartozékok

® Ezeket kézzel mosogassa el, majd torolje szarazra.

® Elmosogathatok a mosogatégép felsé rekeszében is. Rovid,
alacsony hémérsékletl program ajanlott.

szerviz és veviszolgalat

® Ha a haldzati vezeték sérllt, azt biztonsagi okokbdl ki kell
cseréltetni a KENWOOD vagy egy, a KENWOOD altal
jovahagyott szerviz szakemberével.

Ha segitségre van sziiksége:

® 3 készulék hasznalataval vagy

® a karbantartassal és a javitassal kapcsolatban,
Iépjen kapcsolatba azzal az elarusitéhellyel, ahol a késziléket
vasarolta.

® Tervezte és kifejlesztette a Kenwood az Egyesiilt Kiralysagban.
® Készilt Kinaban.

A TERMEK MEGFELELO MODON TORTENGO
HULLADEKKEZELESERE VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EC IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére érkezett készlléket nem
szabad a lakossagi hulladékkal egytt kezelni.

A leselejtezett termék az dnkormanyzatok altal kijelolt szelektiv
hulladékgydijtékben (hulladékgydijté udvar) vagy az elhasznalédott
készilékek visszavételét vegozd kereskeddknél adhaté le.

Az elektromos haztartasi készllékek szelektiv gyljtése és
kezelése lehetévé teszi a nem megfeleléen végzett
hulladékkezelésbdl adédé, a kdmyezetet és az egészséget
veszélyezteté negativ hatdsok megelézését és a készillék
alkotorészeinek Ujrahaszonsitasat, melynek révén jelentés
energia-és eréforras-megtakaritas érhet6 el.

Az elektromos haztartasi késziilékek szelektiv gyljtésére és
kezelésére vonatkozo kotelezettséget a terméken feltiintetett
athuzott szemétgydijté edény (kerekes kuka) jelzés mutatja.



Polski

Przed czytaniem prosimy roziozy¢ pierwszg strone, zawierajaca ilustracje

przed uzyciem urzadzenia Kenwood

® Przeczytaj uwaznie ponizsze instrukcje i zachowaj je na
wypadek potrzeby skorzystania z nich przysztosci.

® \Wyjmij wszystkie materiaty pakunkowe oraz wszelkie etykiety.

bezpieczenstwo

® Noze i tarcze tngce sg ostre;nalezy obchodzi¢ sig¢ z nimi

ostroznie. Zawsze trzymac noze za wierzch uchwytu, z dala

od krawedzi tnacej, zarowno podczas uzytkowania, jak i

podczas czyszczenia.

Przed opréznieniem miski zawsze wyjmowac ostrze.

Kiedy robot jest podtaczony do pradu, nie wktadaj rak, ani

sztuécow do miski i dzbanka miksera.

Wytacz i wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego:-

o przed zaktadaniem lub zdejmowaniem narzedzi;

o gdy nie jest w uzytku;

o przed czyszczeniem.

Nigdy nie wkitadac¢ palcoéw do podajnika. Zawsze uzywacé

dostarczonego popychacza(czy).

® Zanim zdejmiesz pokrywke z miski lub mikser/ mtynek z
jednostki zasilajace;j:-
o wyltgcz urzadzenie;
o zaczekaj, az przystawka / noze catkowicie si¢ zatrzymaja;
o Nie odkrecaj dzbanka miksera albo mtynka od gniazda nozy.

® Przed miksowaniem trzeba da¢ ostygng¢ ptynom do
temperatury pokojowe;.

® Do wigczania i wylgczania urzgdzenia nie nalezy uzywac
pokrywki, tylko regulatora predkos$ci.

® Urzadzenie to moze ulec uszkodzeniu i spowodowac

obrazenia, jesli mechanizm blokujacy zostanie narazony

na dziatanie nadmiernej sity.

Nie nalezy uzywa¢ niedozwolonego wyposazenia.

Nigdy nie pozostawiaj urzgdzenia bez opieki podczas pracy.

Nigdy nie korzystaj z uszkodzonego urzadzenia. Sprawdz lub

oddaj go do naprawy: patrz ‘obstuga i ochrona konsumenta’

® Nie dopusci¢, aby korpus urzadzenia, kabel lub wtyczka
zamokty.

® Nie pozwala¢, aby kabel zwisat z krawedzi stotu lub blatu
kuchennego albo dotykat gorgcych powierzchni.

® Nigdy nie przekraczaj maksymalnych wskaznikéw, podanych w
tabeli predkosci.

® Niniejsze urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez osoby (w
tym dzieci) o ograniczonych zdolno$ciach fizycznych,
umystowych lub o zaburzonych zmystach, jak réwniez przez
osoby niedoswiadczone i nie znajace sie na urzadzeniu,
dopdki nie zostang one przeszkolone na temat zasad
eksploatacji tego urzadzenia lub nie bedg nadzorowane przez
osobe odpowiadajaca za ich bezpieczenstwo.

® Nalezy sprawowac kontrole nad dzie¢mi, zeby nie bawity sie
urzadzeniem.

® Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci w
przypadku niewtasciwego korzystania z urzadzenia lub
nieprzestrzegania niniejszych instrukcji.

® Niezgodne z przeznaczeniem uzycie robota / miksera moze
spowodowac urazy.

Zobacz odpowiedni rozdziat, cze$c¢ ‘eksploatacja urzadzenia’,
aby bezpiecznie korzysta¢ z poszczegdinych urzadzen.
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przed podtaczeniem urzadzenia
® Upewnic sie, ze napiecie sieci jest takie samo jak podane na
spodzie urzadzenia.
® Niniejsze urzadzenie jest zgodne z dyrektywg 2004/108/WE
dotyczaca kompatybilnosci elektromagnetycznej oraz z
rozporzadzeniem WE nr 1935/2004 z dnia 24 pazdziernika
2004 r. dotyczacym materiatéw przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia.
przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy
Zdja¢ opakowanie urzadzenia wraz z plastykowymi
ochraniaczami nozy. Nalezy uwaza¢, gdyz noze i tarcze
tnace s bardzo ostre. Ochraniacze te nalezy wyrzuci¢, gdyz
stuzg one tylko do ochrony ostrzy podczas produkcji i
transportu.
2 Umyc¢ czesci (patrz “czyszczenie”).
3 Nadmiar kabla umiesci¢ z tytu urzadzenia.

N

wykaz czesci

malakser

popychacz

podajnik

pokrywka

miska

wyjmowalny watek napedzajacy
przetacznik predkosci + pulsaciji
korpus

blokada bezpieczenstwa
miejsce na kabel

CICISICICICIOIOIC)

szklany blender

podstawa z nozami

@) uszczelka

@ dzbanek

® pokrywka

zatyczka otworu do napetniania

szklany miynek (jezeli zataczony w zestawie)

@® podstawa z nozami
uszczelka
@ dzbanek

dodatkowe wyposazenie

ostrze tnace

narzedzie do wyrabiania ciasta

@ trzepaczka zebata z podwojnym ubijaczem
@) tarcza krojaca/szatkujaca na grubo

@ tarcza krojacal/szatkujaca na drobno

@ tarcza trgca

zebata wyciskarka do cytrusow

@ topatka



jak uzywac malaksera

Zamocowac¢ odtgczalny trzonek do zespotu napedowego @.
Umiesci¢ miske raczka do tytu i przekreci¢ zgodnie z ruchem
wskazoéwek zegara, az sig zablokuje @.

Zatozy¢ na watek wybrane narzedzie.

Zawsze przed wiozeniem skfadnikéw umiesci¢ miske i
narzedzie na urzadzeniu.

Zatozy¢ pokrywke @ tak, aby czubek watka znajdowat sie w
centrum pokrywki.

Nie nalezy uzywa¢ pokrywki do wiaczania /wytaczania
urzadzenia; uzywac tylko regulatora predkosci.

Wiaczy¢ urzadzenie i wybraé¢ predkosé.

Urzadzenie nie bedzie dziata¢, gdy miska i pokrywka nie
sa dobrze zatozone.

Uzywaj przetgcznika pulsacji do krétkich serii. Pulsacja trwa
tak dtugo, jak dtugo w tej pozycji jest utrzymywany przetacznik.
Aby zdja¢ pokrywke, narzedzia i miske, nalezy powtérzyc¢
powyzsza procedure w odwrotnej kolejnosci.

Przed zdjeciem pokrywki wytaczy¢ urzadzenie.

wazne

W misce robota kuchennego nie mozna rozdrabniac¢ lub mieli¢
kawy ani mieli¢ cukru na cukier puder.

Dodajac esencje migdatowa lub inne aromaty nalezy uwazac,
aby nie dotykaty czesci plastikowych, gdyz moga powodowac
jego trwate zabarwienie.

dla wykorzystania rozcienczacza

1

Wstaw krazek uszczelniajacy () do zespotu nozowego (0 —
uwazajac, zeby uszczelka byta poprawnie umieszczona. Jezeli
uszczelka jest uszkodzona lub niepoprawnie wstawiona,
beda mialy miejsce przecieki.

Przykreci¢ dzbanek na zespét ostrzy @.

Blender nie bedzie dziata¢, jezeli poszczegoine elementy
nie zostaly poprawnie zmontowane.

Umies$¢ sktadniki w kubku.

Umiesci¢ pokrywke na dzbanku i wcisng¢, aby zabezpieczy¢
przed poluzowaniem @. W otworze pokrywki umiesci¢
zakrywke.

Umiesci¢ blender na podstawie zasilajgcej i zablokowac,
przekrecajac zgodnie z ruchem wskazéwek zegara @.
Wybierz szybkos$¢ lub uzyj sterowania pulsacji.

bezpieczenstwo

Przed miksowaniem trzeba da¢ ostygna¢ ptynom do
temperatury pokojowe;j.

Zawsze uwazaj przy dotykaniu zestawu nozykdw oraz unikaj
dotykania ostrza tnacego podczas czyszczenia.

Uruchamia¢ rozdrabniarke tylko z zatozonym wieczkiem.
Uzywaj tylko pojemnika zaopatrzonego w zestaw nozykow.
Nigdy nie uruchamiaj pustego miksera.

Aby twéj mikser dziatat dtuzej, nie uruchamiaj go na wiecej niz
60 sekund.

Rada zyczliwego - nigdy nie mieszaj zamrozonych sktadnikow,
ktore stworzyly jednolita mase podczas zamarzania, rozkrusz
te mase przez wiozeniem do pojemnika.

wskazowki

Kiedy robisz majonez, wtéz wszystkie sktadniki, z wyjatkiem
oleju, do miksera. Wyciggnij zaslepke otworu do wlewu.
Nastepnie, w trakcie dziatania urzadzenia, powoli wlewaj olej
przez otwor w pokrywce
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® Podczas przygotowywania tlustych mieszanek, na przyktad
pasztetéw, dipdw, moze by¢ potrzebne oczyszczenie
pojemnika. Jesli mieszanke trudno jest miksowac, dodaj wiecej
ptynu.

® Kruszenie lodu — korzystaj z trybu pulsacji krétkimi wstrzgsami
do otrzymania odpowiedniej konsystenciji.

® Drobienie przypraw nie jest zalecanie, poniewaz to moze
uszkodzi¢ plastykowe czesci.

® Urzadzenie nie bedzie dziatato, jesli mikser jest umieszczony
nieprawidtowo.

® Jesli chcesz wymieszaé suche sktadniki, pokrdj je na kawatki,
wyciggnij zaslepke, a nastepnie, w trakcie dziatania
urzadzenia, wrzucaj kawatki jeden po drugim. Trzymaj rece z
daleka od otworu. Aby uzyskaé lepszy wynik, regularnie
oprézniaj.

® Nie uzywac¢ miksera do przechowywania produktow.
Przechowywa¢ go pustego.

® Nigdy nie przetwarza¢ wigcej niz 1,2 | — mniej w przypadku
ptyndw, na ktérych tworzy sie piana, np. napojéow z mleka.

obstuga mtynka (jezeli zataczony w zestawie)

Mtynek mozna stosowa¢ do mielenia ziot, orzechow i kawy.

-

Umiesci¢ sktadniki w dzbanku @).

2 Umiesci¢ uszczelke (6 na zespole ostrzy (3.

3 Odwroci¢ zespdt ostrzy do géry nogami. Wiozyé zespot ostrzy
do miynka, skierowawszy ostrza ku dotowi.

4 Mocno przykreci¢ recznie do miynka @.

5 Umiesci¢ mtynek na podstawie zasilajacej i zablokowac,
przekrecajac zgodnie z ruchem wskazéwek zegara @.

6 Ustawi¢ na maksymalne obroty lub uzy¢ przycisku trybu pracy

przerywanej.

bezpieczenstwo

® Nigdy nie przymocowywac ostrzy do robota kuchennego bez
zamocowanego dzbanka.

® Nigdy nie odkreca¢ dzbanka, gdy na urzadzeniu zamontowany
jest miynek.

® Nie dotykac ostrzy i trzymac je w miejscu niedostepnym dla
dzieci.

® Miynek zdejmowac jedynie po catkowitym zatrzymaniu sig
ostrzy.

® Diugi okres uzytkowania mtynka mozna zapewnic nie uzywajac
urzadzenia przez czas dtuzszy niz 30 sekund. Po uzyskaniu
zadanej konsystencji natychmiast wytaczyc.

® Nie zaleca si¢ mielenia przypraw korzennych, poniewaz mogg
uszkodzi¢ plastikowe elementy.

® Urzadzenie nie bedzie dziata¢, jezeli miynek nie zostat
poprawnie zamocowany.

® Stosowac wytacznie do mielenia suchych sktadnikow.

wskazowki
Ziota najlepiej mieli¢, gdy sg czyste i suche.



tabela zalecanych predkosci

narzedzie /wyposaz funkcja predkos¢ maksymalna objetos¢
néz Przygotowywanie ciasta 1-2 1 kg — waga catkowita
sktadnikow
Ucieranie tluszczu z maka 250 g — waga maki
Dodawanie wody do potgczenia skladnikéw ciasta] 1 — 2
Siekanie i purée 2 400 g — waga catkowita
sktadnikow (siekajac chude
mieso)
Mieszanki gegstych zup (od 500 ml ptynu do 1-2 1 litr
500 gsuchych sktadnikow)
Zupy o rzadszej konsystencji/mleko 1-2 600 mls
narzedzie do zagniatania ciasta | ciasta drozdzowe 2 340 g — waga maki
trzepaczka Biatko jajek 2 4
Smietanka 1-2 250 ml
tarcze — plasterki/siekanie Twarde skfadniki, np. marchewka, twarde sery 2 —
Migkkie sktadniki, np. ogoérki pomidory 1 —
tarcza do rozcierania Parmezan, ziemniaki na kopytka 2 —
wyciskacz do cytrusow Owoce cytrusowe 1 -
mikser Calosc przerébki 2 1,2 litr
mtynek Ziota 2 10g
Orzechy i kawa 2 50g

jak uzywac dodatkowego wyposazenia

patrz tabela z predkosciami dla kazdego narzedzia powyzej

noz/(9 narzedzie do wyrabiania ciasta

Noz jest narzedziem najbardziej wszechstronnym ze
wszystkich. Konsystencja po przerobie bedzie zalezata od
dtugosci czasu obrobki.

Aby otrzymac twardsza konsystencje, nalezy uzywac przycisku
pracy impulsowe;j.

Noza mozna uzywac¢ do przygotowywania ciast, siekania
surowego i goto-wanego migsa, warzyw, orzechow, pasztetow,
sosOw, rozdrabniania zup, a takze do kruszenia biszkoptéw i
suchego chleba.

Do wyrabiania ciasta drozdzowego uzywac¢ specjalnego
narzedzia.
wskazowki
néz

® Przed przetwarzaniem pocig¢ mieso, chleb, warzywa na kostki
o wielkosci ok. 2cm (3/4 cala).

® Biszkopty potamac na kawatki i dodawac¢, gdy urzadzenie
pracuje.

® Przy przygotowywaniu ciasta dodawac ttuszcz wprost z
lodéwki pokrojony na 2-cm kostki.

® Uwazac, aby nie przetwarzac zbyt dtugo.
narzedzie do ciasta

® Umiesci¢ suche sktadniki w misce i poprzez podajnik doda¢
ptyny podczas pracy urzadzenia. Przetwarza¢ az do
otrzymania gtadkiej elastycznej kuli (60 sekund).

® Ponownie wyrabiac tylko recznie. Nie zaleca sie ponownego
wyrabiania w misce, gdyz urzgdzenie moze wpas¢ w drgania.

trzepaczka podwodjna z
przektadnig

Nalezy uzywac jej tylko do lekkich mieszanek, jak biatka,
S$mietana, mleko zaggszczone i do ubijania jajek z cukrem do
biszkoptéw bez ttuszczu. Cigzsze mieszanki, jak ttuszcz i

. maka, moga zniszczy¢ trzepaczke.

jak uzywac trzepaczki
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1 Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na korpusie.

2 Oba bijaki wlozy¢ dobrze do gtowicy napedzajace;.
3 Zatozyc¢ trzepaczke, ostroznie jg przekrecajac, az zaskoczy na

watku napedzajacym.

4 Dodac¢ sktadniki.
5 Zatozy¢ pokrywke tak, aby koniec watka znajdowat sie w

centrum pokrywki.

6 Wiaczy¢ urzadzenie.

wazne

® Trzepaczka nie nadaje si¢ do przygotowywania ciast w

jednym etapie ani do ubijania tluszczu i cukru, gdyz
produkty te spowoduja jej uszkodzenie. Do
przygotowywania ciast nalezy zawsze uzywac ostrza
tnacego.

wskazowki

® Najlepsze rezultaty mozna osiggna¢ wtedy, gdy jajka majq

temperature pokojowa.

® Miska i bijaki powinny by¢ czyste przed kazdym ubijaniem.

tarcze krojgce/siekajgce

Dla uzycia dyskow.

tarcze obustronne krojace /siekajace — grube @)
cienkie @

Strony siekajgcej nalezy uzywac do seréw, marchewki,
ziemniakéw i zywnosci o podobnej konsystenciji.

Strony krojgcej nalezy uzywac¢ do seréw, marchewki,
ziemniakow, kapusty, ogorkéw, cukini, buraczkéw i cebuli.
Tarcza drobna @

Do tarcia parmezanu i ziemniakéw na knedle.

bezpieczenstwo

® Nigdy nie zdejmowac pokrywki zanim tarcza tnaca nie

zatrzyma sie catkowicie.

® Obchodzi¢ sie ostroznie z tarczami, gdyz sa bardzo ostre.




jak uzywac tarczy tngcych

1 Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na korpusie.

2 Trzymajgc tarcze za $rodkowy uchwyt umiescic jg na watku
odpowiednig strong do gory.

3 Zatozy¢ pokrywke.

4 Wiozy¢ do podajnika zywnosé.

5 Wigczy¢ urzadzenie i ptynnie popychac¢ zywnos$¢ — nigdy nie

wktada¢ do podajnika palcow.
wskazowki

® Uzywac $wiezych sktadnikow

® Nie tnij jedzenia za drobno. Wypetniaj szerokos$¢ rury
napetniacza na cato$¢. To pomoze unikng¢ rozpetzania sie
jedzenia po stronach przy przerébce.

® Jedzenie, umieszczone pionowo, wychodzi krétszym, niz
jedzenie, umieszczone poziomo.

® Na dysku lub na dzbanku po przerébce zawsze pozostanie
nieduza ilo$¢ odpadow.

wyciskacz do cytrusow

Nalezy uzywaé go do wyciskania soku z owocow cytrusowych,
np. z pomaranczy, cytryn, limonek i grejpfrutow.

(@ stozek
® sitko

jak uzywac wyciskacza do cytrusow

1 Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na korpusie.

2 Umiescic¢ sitko w misce tak, aby jego raczka zablokowata sie
bezposrednio nad raczkg miski.

3 Umiesci¢ stozek na watku napgdzajgcym przekrecajgc go tak,
aby opadt catkowicie na dot.

4 Przecig¢ owoc na potowe. Wiaczy¢ urzadzenie i przyciskaé
potéwke owocu do stozka.

® Wyciskacz do owocow nie bedzie dziatat, jesli sitko nie
jest dobrze zalozone.

pielegnacja i czyszczenie

® Zawsze przed czyszczeniem nalezy wytgczac urzadzenie i
wyjmowac wtyczke.

® Ostroznie obchodzi¢ sie z nozami i tarczami, gdyz sg bardzo
ostre.

® Niektore rodzaje zywnosci moga barwic¢ plastik. Jest to
normalne zjawisko i nie ma wptywu na plastik ani na smak
potrawy. Aby usuna¢ zabarwienie, przetrze¢ plastik szmatka

zamoczong w oleju roslinnym.
korpus z silnikiem

® Wytrze¢ wilgotng szmatkg i osuszy¢. Na blokadzie
zabezpieczajacej nie moga znajdowac sie resztki zywnosci.
® Nadmiar kabla nalezy umiescic¢ z tylu urzadzenia (9.

mikser / mlynek

1 Opro6znij dzbanek miksera / mtynka, zanim okrecisz go od
gniazda nozy.

2 Umyj dzbanek miksera / mtynka recznie.

3 Zdja¢ i umy¢ pierscien uszczelniajacy.

4 Nie dotykaj ostrych brzeszczotow. Oczys¢ ostrza szczoteczka
w gorgcej wodzie mydlanej i doktadnie optucz pod kranem. Nie
zanurzaj zespotu ostrzy w wodzie.

5 Zostaw schng¢ w pozycji do géry nogami.
trzepaczka

® \Wyjac bijaki z gtowicy delikatnie je pociggajac. Umy¢ je w

cieptej wodzie z ptynem.

® Przetrze¢ gtowice wilgotng szmatka i osuszy¢. Nie zanurzaé
jej w wodzie.
dzbanek/wieczko i dodatki

® Umyc recznie i osuszyc.

® Jako alternatywa moga one by¢é zmywane na gérnej potce
zmywarki do naczyn. Polecany jest krétki program o niskiej
temperaturze.

obstuga i ochrona konsumenta

® Ze wzgledu na bezpieczenstwo, jesli uszkodzony zostat
przewodd, musi on zosta¢ wymieniony przez specjaliste firmy
KENWOOD lub przez upowaznionego przez te firme
specjaliste .
Jesli potrzebujesz pomocy w zwigzku z:

® cksploatacjg swojego urzadzenia albo

® obstugg lub naprawg
skontaktuj sie ze sklepem, w ktorym nabytes$ urzadzenie.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej
Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

UWAGI DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU ZGODNIE Z DYREKTYWA EUROPEJSKA
2002/96/EC.

W momencie zakofnczenia okresu uzytecznos$ci produktu nie
nalezy wyrzuca¢ go do odpadow miejskich.

Mozna dostarczy¢ go do odpowiednich osrodkéw segregujacych
odpady przygotowanych przez wtadze miejskie lub do jednostek
zapewniajgcych takie ustugi. Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikngé negatywnych skutkéw dla $rodowiska
naturalnego i zdrowia wynikajgcych z jego nieodpowiedniego
usuwania i umozliwia odzyskiwanie materiatéw, z ktorych jest
ztozony, oraz osiggniecia w ten sposéb znaczacej oszczednosci
energii i zasobow.

Na obowigzek osobnego usuwania sprzetu AGD wskazuje
umieszczony na produkcie symbol przekreslonego pojemnika na
Smieci.



Pycckun

CM. unniocTpauuu Ha nepegHen cTpaHuue

Mepen ucnonb3oBaHuem anekTponpuéopa Kenwood
® BHUMAaTENbHO MPOYTUTE U COXPaHWUTE 3TY UHCTPYKLMIO.
® PacnakyiTe U3genve n CHUMUTE BCe YNaKoBOYHbIE SPMbIKU.

BesonacHocTb paboThl

® |Icrnonb3yemble HOXM U ANCKU ABMAIOTCA O4EHb OCTPbIMM; NMPU

obpaLleHur ¢ HUMK criegyeT cobnodaTtb KpanHio

ocTopoKHocTb. Mpu paboTe U YMCTKe Beeraa AepXKuTe HOX 3a

PYUKy CBepXy, KaK MOXXHO AariblLie OT PeXXyLuein KPOMKH.

Bceraa cHUManTe HOX nepep TeM, Kak HarnomnHATb YaLLKy.

Ecnu npnbop nopknoyeH Kk ceT, AepXKUTe nasnbLbl Unm

KyXOHHble Npubopbl NofanbLie OT BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTN

Yalum kombanHa unu n3MenbyYnTens.

Ob6si3aTernbHO BbIKMOYaiTe 3MekTponpuoop 1 oTcoeanHsiTe

CETEBOM LLUHYP OT PO3ETKW NEKTPOCETU B CNEAYIOLLMX CryYasX:-

O nepeq yCTaHOBKOW UMW CHATMEM AeTanewn;

O Korga He nonb3yeTecb NpUGoPoOM;

O nepen OYUCTKOW.

Hukoraa He npoTankueaviTe NPoAyKThbl B noaaioLlen Tpybke ¢

MOMOLLbIO NanbLeB. Becerga nonb3ynTech AS1A 3TOW Lienm

crneumarnbHoO npunaraemMbiM TonKaTenem(amm).

® [lepep CHATMEM KPbILLKX C YaLun unm
N3MENbYMTENS/KOMEMONKM C CUnoBoro Groka:-
O OTKIMYUTE NMUTaHKE;
O [0OXAOMTECb NOSIHOW OCTAaHOBKW Npubopa unn ABMXEHNS

nes3Bui;
O cneguTe 3a TeM, YTOObl HE OTCOEAMHUTb YaLly
n3mMenbynTens nnu kohemonku oT pexyLiero 6noka.

® KuakocTu nepes CMeLUMBaHUEM criefyeT oxnaauTb A0
KOMHaTHoOW Temneparypsbl.

® Hukorga He Nonb3ynTech KPbILKOW A71A yrpaBneHua KoMOanHoM,
BCeraa VCrnonb3yiiTe ANA 3TON Lienn perynaTop CKOPOCTU.

® Bo3spgelicTBUE Ha 6G/IOKUPOBOYHBIN MEXaHU3M C U3FULLHUM
ycunmem MoXXeT NpUBECTU K Nosiomke npubopa u K Tpasme.

® Hyikorza He nonb3ynTech Hacaakamm, HenpeaycMOTPEHHbIMM AnA

[[aHHoro npubopa.

He octaBnsiiTe BKMOYeHHbI Npubop 6e3 npucmoTpa.

Hwukorpa He nonb3yiTech noBpexaeHHbIM npubopom. OTaainTe

ero B peMOHT: cM. pasfen ‘O6cnyxusaHve n 3abota o

nokynatensx’.

® Hukorga He [onycKaiTe nonaaaHvA Braru Ha CUoBow 610K,
LUHYP WUN BUMKY.

® CnepuTe 3a TeMm, YTOObI LUHYP He CBELUMBArCA C KpaA cTona u He
KacarsicA ropAymx rnoBepxHOCTEN.

® He 3arpyxaiite npubop CBepx ykasaHHON B peKoMeHAaumsx no
BblIGOpy paboyei ckopocTy..

® [lioasm (Bkntovast AeTen) ¢ orpaHnYeHHbIMU PU3NYECKUMU,
CEHCOPHbIMW UM MCUXMYECKUMU CMIOCOBHOCTAMM, @ Takke npu
HepocTaTke onbiTa U 3HaHWUI pa3peLlaeTcs Nnonb3oBaTbCs
[OaHHbIM ObITOBBIM NPMGOPOM TONLKO Nof, HabMNaeHeM nuua,
OTBETCTBEHHOrO 3a Mx 6e30nacHOCTb, U MOCNe UHCTPYKTaxa no
Mcrnonb3oBaHmio npubopa.

® [leTn OOMKHbI ObITb NOA NPUCMOTPOM U HE UrpaTh C
npubopom.

® 70T ObITOBOV 3MEeKTPONpMBOop paspeLlaeTcsl UCNoNb30BaTh
TONbKO MO €ro NpsiMoMy HasHayeHuto. Komnanust Kenwood He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM, ecnv Npubop MCronb3yeTcst He No
Ha3HaYeHWIo NN He B COOTBETCTBUM C AAHHOW UHCTPYKLUUEN.

® HenpaBuibHoe Nosib3oBaHne kombariHoOM/U3MenbunTenem
MOXET NPUBECTYU K TPaBMe.

YkasaHusi no 6e3onacHoMy MCMonb30BaHWIO KaXaon Hacagku
cogepxaTtcsa B pa3gene «/cnonb3oBaHne Hacagok».
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Mepea noaknOYEHUEM K 3NIEeKTPOCETU

® V6eanTech, YTO HaMpPAXEHWE B CETU COOTBETCTBYET
HarpAXXEHWO, YKazaHHOMY Ha HUXHEN CTopoHe npubopa.

® [laHHOe YyCTPOWCTBO COOTBETCTBYET Anpektnse EC
2004/108/EC no anekTpomMarHUTHOM COBMECTUMOCTH, a Takke
Hopme EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no maTepuanam,
npefAHasHavYeHHbIM A5 KOHTaKTa C NULLEBbIMU NPOAYKTaMu.

Mepea nepBbIM UCNONb30BaHUEM

1 CHUMWTE BCHO YNakoBKY, BK/OYAA NaCcTUKOBbIE 3alMUTHbIE
MOKPbITWA Ha HOXXE. ByabTe 0CTOPOXKHBbI, MOCKOSbKY HOXM
0O4eHb OCTpble. HeT HEOBXOAMMOCTMN XPaHUTb 3TN NOKPbLITUA, OHW
npefHasHayeHbl TONMbKO AJ1A 3almMThbl HOXKEN B npoLecce
N3roTOBMEHUA Npubopa 1 Npy TPaHCMOPTUPOBKE.

2 BebimoliTe Bce aetanu, cM. pasgen “Yxoa 3a npuéopom”

3 BcTaBbTe U3NULLHIOK YacTb LWHypa B Ma3, PacrofioXKeHHbIN Ha
3aaHew cTopoHe npubopa.

O60o3Ha4veHuA
KombamH

TonkaTenb

nopatoLian Tpybka

KpblLLKa

Yawa

CBHEMHbIV MPUBOAHON Ban

PErynsTtop CKOpoCTu + KpaTKOBPEMEHHOE BKITHOYEHWE
cunoBou 6ok

npenoxpaHuTenibHaA 6rokMpoBka

nas anA WwHypa

NepOICICISIOICICIONS)

alla COKOBbIXMUMaAIlKun

610K C HOXXOM
YNIOTHUTENBHOE KOIbLIO
Yawa

KpbILLKa

BOPOHKa

@O B6

Yawa namenbuntens (MoxeT He BXOAUTb B
KOMIMMEKT)

@ 6MoK C HOKOM
YMIOTHATENBHOE KOMbLIO
@ yawa uamenbunTens

[lononHutenbHble Hacaaku

HOX

Hacafka Anst BbIMELLMBAHUS TecTa

[BOVHasi peyKTopHasi Hacaaka ansl B3buBaHus

[UCK ANst HAPe3K1 TONCTbIX NOMTUKOB U rpy6oro LWMHKOBaHMS
[VCK ANt HAPE3KN TOHKUX JIOMTUKOB M METIKOTO LIMHKOBaHUS
OucK-Tepka

pefyKTopHasi COKOBbIKMMArKa Afs LMTPYCOBbIX

nonartouka

OISIGISISISYE,



Kak nonb3oBaTbCA KYXOHHbIM KOMGaUHOM

(&)

YcTaHoBUTE CbEMHbINV Ban Ha 6rnok anekTpoasuratens @.
YcTaHoBuTe HallKy. MNoctasbTe ee Tak, YTobbl pyyKka 6bina c3amm, n
NoBEpPHUTE MO YacoBOW CTperke Ao chukcaumm @.

YCTaHOBUTE HY>KHYIO HacaaKy Ha MpyvBOAHON Bas.

Yauwka 1 Heobxoayman Hacaaka AOMKHbI yCTaHaBMBATLCA Ha
nprbop A0 Toro, Kak 6yayT AobaBneHsl NPoayKTbI.

YcTaHoBUTE KpbILLKY @), creasa 3a Tem, 4To6bl BEpXHAA YacTb
NPUBOAHOIO Basia okasanach B LIEHTPE KPbILLKU.

Hukorga He nonb3yiTech KPbILWKON ANA yNpaBrieHusa
KomGailHOM, BCeraa UCNonb3yiiTe ANA 3TOW Lienu perynaTop
CKOPOCTH.

BknitouuTte npubop 1 BoIGEpUTE CKOPOCTb.

Mpwv HenpaBUNbHOWM YCTaHOBKE YallKW U KPbILWKW KOM6aiiH He
6ynet paboratb.

PaboTaiiTe B pexvMme KpaTKOBPEMEHHOO BKIMHOYEHNS,
MCMoNb3ys COOTBETCTBYHOLLYIO KHOMKY. B aTom pexume npubop
paboTaeT ToNbKO KOraa KHomMka yAepXMBaeTCst B HaXaToM
NONoXeHnu.

MoBTOPUTE ONMCaHHY!IO BbiLLIE NPOLIEAypY B 06paTHOM NopAAKe AnA
TOro, 4TOBbI CHATb KPbILLKY, HACAAKM U HaLLKy.

Bceraa Bbik/lo4aiTe Npubop nepes CHATUEM KPbILIKHU.

BHumaHue

Yawa Ballero KyxoHHoro kombariHa He noaxoauT Ans
n3MenbyYeHns n nepemMarnbiBaHusa KOPerHbIX 3epeH, unn ans
M3MenbYeHUsi caxapa B caxapHylo nyapycaxapa Ao caxapHow
nyapbl

Mpun po6aBneHN MUHAALHON SCCEHLMM UMW NPUMPaBbl K CMECAM
CTapaVITer nsberatb KOHTaAKTa C MNacTUKOBbLIMU aetanammn, Tak Kak
3TO MOXET MPUBECTU K CTOWKOMY OKPaLLMBAHUIO.

KaK NUCnoJsib3oBaTb U3MEJIbYUTESb

1

YcTaHoBUTE YNNOTHUTENBHOE KorbLo () Ha 6rok nonactei (0),
cnepst 3a NPaBUIbHOCTbLIO MOMNOXEHUs YNNoTHEHUs. B crniyyae
NOBPEXAEHUA UMW HEMPABUITbHON YCTAaHOBKU YNNOTHEHUs
BO3MOXHO NOATEKaHME XMAKOCTU U3 npubopa.

BBepHuWTe yally Ha pexyLumii 6nok @.

CokoBbhkuManka He 6yaeTt pabotatb B cny4yae
HenpaBuUIbHOW COOPKK.

MomMecTuTe MHrPEAUEHTbI B COCYA,.

YcTaHoBUTE KPbILLKY Ha MUKCEP W HaXMUTe ANns dukcaumm @.
YcTaHoBWTE KOMMNaYyoK 3arMBHOrO OTBEPCTUS.

MocTaBbTe COKOBLIKMMAIKY Ha GMOK NUTaHUS ¥ MOBEPHUTE MO
4YacoBOW cTpernke, YToObI ee 3admKkcnpoBaTh @.

Bbi6eprTe ckopoCTb UnM UCMOSb3YIATE KHOMKY
KPaTKOBPEMEHHOTO BKITHOYEHMSI.

Be3onacHocTb paboTbl

XuakocTu nepen cMmewmnBaHueM cnepyeTt oxnaguTb A0
KOMHAaTHOM TeMnepaTypbl.

CobntofanTe 0CTOPOXHOCTbL B 0bpaLleHun ¢ Hacagkamu, He
KacanTechb pPexyLLMX KPOMOK NMpU UX YUCTKE.

BkntoyaiiTe roMoreHn3aTop TOMbKO C 3aKPbITOM KPbILLKOWA.
Monb3ywTeck Yalen bneHaepa TONbKO NPU HANUYUK B HEN
pexyLueln Hacagku.

Hukorga He BkroYanTe nycTon namenbunTensb.

[ns Toro 4tobbl N3MenbYMTENDL paboTan AONro, He BKNoYanTe
ero fonblue, 4em Ha 60 cekyHA.

MpepynpexaeHne. He cmelumBaiiTe cmep3lunecs B TBepable
KOMKW UHrpeauneHThl. MNMepen 3arpyskoi B vally Bcerga
pasnamMbiBanTe UX.
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MonesHble coBeTbl

MNpv npurotoBneHMn manoHesa BCE MHrPeaNEHTbI, KpOMe
pacTuTensLHOro macna, nomecTuTe B uaMenbynTens. CHuMuTe
npo6Ky ropnoBuHbl. 3aTem Npu paboTatoLiem yCTpoicTee
MeAneHHo AobaBbTe Macno Yepes OTBEPCTUE B KPbILLKE.
['ycTble cmecn, Hanpumep, nawTeTbl UK NOANMBLI, MOTYT
3anunatb. Ecnu cmecn nnoxo cmelumnBatotcs, fobasbTe
6onbLUe XNOKOCTU.

M3amenbyeHne nbaa — UCNonb3ynte nynbCUPYOLLUA PEXnM
[ns KOPOTKOrO NPEPBLIBUCTOrO BO3AENCTBUS [0 U3MESIbYEHNS
nbAa [0 HYXXHON KOHCUCTEHLMK

MpukpbiBaiTe oTBEpPCTUE pPyKON. [ina obecneyeHns nyyliero
pesynbTata CBOEBPEMEHHO pasrpyxawTte vawy. He
pekomeHayeTcs cMeluvBaTb B npubope cneumm, Tak Kak oHu
MOryT NOBpPeAnTb NIacTMacCoBble YacTu.

Mpy HenpaBWnbHOM yCTaHOBKE M3MeNbUnTENs Npubop He
3apaboTaert.

[Ina cMelwmBaHUS CyXUX MHIPEANEHTOB HapexbTe UX Ha
KYCOYKM, CHUMUTE HanMBHY NpoGKy 1 npu paboTaroLlem
YCTPOWCTBE 3arpy3nte KyCoYkn OfuH 3a apyrum. Hakpovite
OTBEpCTUE NafoHbI0. [ANa nonyyeHns nydwero pesynstata
perynsipHO OMOPOXHSAINTE CMECUTENb.

He ncnonb3yinTe MMKCep B Ka4ecTBEe eMKOCTM ANA XPaHEHNA.
OcTaBnawiTe ero nycTbiM A0 M NOCNe UCTONb30BaHNA.

Hvikorga He cmewmvBanTe 6onee 1,2 n1, ANA NEHUCTbIX cMecen
TUMNa MOMOYHbIX KOKTENen 3To 3Ha4eHre AOMKHO ObITb eLue
MeHbLLE.

VMcnonb3oBaHne U3MeNbYNTENS (MoxeT He
BXOOWTb B KOMISIEKT)

-

Vcnonb3yiTte namenbuutenb Ans M3MenbYeHnsl TpaB, OPEXOB
N KO(henHbIX 3epeH.

MomecTnTe NpoAyKTbl B Yally uamensuntens ().

3akpenuTe NpoknagoyHoe konbLo (9 Ha pexyliem 6roke ().
MepeBepHUTE pexyLymnii 6rnok BBepx AHom. OnycTuTe ero B
Yally usmenbyuTens ne3BusiMn BHU3.

BBepHWTE pexyLumii 6ok Ha Yally u3menbumTens 4o ynopa
(6}

YcTaHoBUTE M3MeNbYUTENb Ha GIIOK NUTaHWS U NOBEPHUTE MO
YacoBou cTpenke Ans dukcaum @.

MepekniounTe Ha MakcMMaribHY CKOPOCTb UK UCTONb3YIHTe
NMMNYTbCHBIA PEXUM.

Be3onacHocTb paboThbl

Hukorpa He ycTaHaBnuBaiiTe pexyLuii 6rok Ha KyXOHHbIN
KomMGaliH 6e3 Yaluu.

Huikorga He oTkpyumBaliTe yally, ecnv Ha npubope
YCTaHOBIEH U3MenbYnUTENb.

He npvikacaiiTech K OCTpbIM ne3BusiM. — XpaHuTe Ne3sus B
HeJOCTYyNHOM Ans AeTel mecTe.

Hukorga He cHUMaviTe naMenbyYUTEnb A0 NOMHOM OCTAHOBKU
ne3Bui.

YT06bI 06ECneunTb JONMNiA CPOK CryxObl M3MenbYnTens,
HUKorAa He BkntovariTe ero 6onee yem Ha 30 cekyHA.
Bbikntoyaiite cpasy e nocne nonyyeHus Heobxoaumon
KOHCUCTEHLMN.

He pexkomeHpayeTcs obpabatbiBaTh cneumu, T. K. OHU MOryT
noBpeanTb NNacTUKOBbIE AeTamnM.

Mpunbop He ByaeT paboTaTtb B cryvae, ecnv namMenbYnTenb
cobpaH HenpasBuIbHO.

Vcnonb3oBaTb TONBKO AN CYXMX UHTPEANEHTOB.

MonesaHble coBeTbl
TpaBbI ny4yule Bcero namenbvaTtb YACTbIMU U CYXUMN.



Tabnuuya pekoMmeHayembix paboymx ckopocTen

MpucnocobneHue/Hacaaka Onepauusa CKopocCTb MakcumanbHas 3arpyska
Hox MpuroTtoBnexne GuckeUTOB 1-2 1 kr o6wwin BeC
PacTtvpaHnwve xwvpa B myke 2 250 r Bec myku

cpobHoro Tecta

[obasneHve Boab! ANA CMeLMBaHWA nHrpeaveHTos anA | 1 -2

M3menbyeHre 1 NpUroToBneHve nope

2 400 r pybneHHoe HexupHoe
MSICO 06OLLMiA BEC

500 r cyxux UHrpeamMeHToB)

['yctble cynosble cmeck (500 mMn XnAKOCTM Ha 1-2 1n

Bonee xuakue cynbl/ MONOKO 1-2 600 mn
Hacagka onsa 3amelunBaHus OpoXoKeBble cMecu 340 r BeC Myku
TecTta
BeHumk AnyHble 6enku 2 4
Cnueku 1-2 250 mn
ncku - Hapeska nomTkamm/ MpoayKTbl C NOTHOW CTPYKTYPOW THMa MOPKOBHU, 2 -
pesaHve TBEPAbIX CbIpOB
MeHee nnoTHble NpoAYyKTbI TUMNa OrypLioB, 1 -
NnoM1aopoB
ONCK-Tepka Cblp napmesaH, kapToderbHble KNeLKn no- 2 -
HeMeLKn
Mpecc anAa uMTPyCcoBbIX LintpycoBble 1 -
Mukcep YHuBepcanbHas 2 1,2n
Mamenbuntens Tpasbl 2 10r
Opexu 1 KodeliHble 3epHa 2 50r

Mcnonb3oBaHne Hacaaok

[nA onpeneneHvA CKOPOCTY AS1A KaXXAO0W HacaaKu CM. Tabnuuy Bbille.

HOXK/(9 NpucrnocobneHre onA 3ameca
Tecta

Hox npeactasnAeT coboi Hanbonee yH1BepcarnbHyto HacaaKy.
Monyyaeman KOHCUCTEHLMA onpeaenAeTcA NPOAOMKUTENbHOCTLIO
BpemMeHn 06paboTku. [MNpn 06paboTke 6onee NMOTHbIX MHIPEANEHTOB
Nonb3yNTeCch UMMYSbCHBIM PErynATOPOM.

Hoxwu ncnonb3aytoTea AnA n3mMenbYeHna Cbiporo 1 06paboTaHHOro
MACA, NPV MPUTOTOBIIEH KOHANTEPCKUX M3ennin n3 cA06HOro TecTa,
[NA OBOLLEW, OpexoB, NaLITETOB, COyCOB, CyNnoB-MNtope, a Takxe ANnA
Mony4eHnA TepTbIX Cyxapen.

Ecnu e 3To npucnocobneHne nMeeTcA B KOMMNEKTe, TO Monb3ynTech
MU ANA NPUrOTOBIEHNA APOMOKEBbIX CMECe.

MonesHble coBeTbl

Hox

® [lepen 06paboTKo Takux NPOAYKTOB Kak MACO, xneb, oBoLM
nopexbTe UX KybruKammn pasmMepom OKOJO 2 CM.

® Cyxoe neveHbe MOXHO pasnomMath Ha Kycoqkv 1 fo6aBnAaThb Yepes
nogatoLLyto TpybKy B npouecce paboTbl npubopa.

@ [py NPUroTOBNIEHNN NMECOYHOTO TECTa UCMOSb3YNTe Macso 1 Tn.,
BbIHyTOE HEMocpeACTBEHHO U3 XONOAUIbHNKA, Mope3aB ero Ha Kyouku
pa3mepom 2 cM.

® Cneaute, 4TO6bI HOX HE NeperpesasicA.

Mpucnoco6neHue AnA 3ameca Tecta

® Pa3mecTuTe Cyxve UHrPeaneHThbl B Hallke 1 A06aBnAnTe XnaKocTb B
npotiecce paboTbl npubopa. lMpoaomkanTe [0 Tex Nop noka He
obpasyeTcA MaAKuin ynpyrii Kom TecTa, 4To 3aHMMaeT 06bI4HO
60 cekyHa.

@ [ToBTOPHO 3ameluMBaTh CrefyeT TOMbKo pykamu. He pekomeHayeTtcA
BbIMO/MHATL NMOBTOPHOE 3aMeLLVBaHVe B Yallke, Tak Kak 3TO MOXeT
NPVBECTU K HEYCTON4MBON paboTe KoMmbanHa.
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@0 B3bvBanka ¢ AByMA BEHYMKAMMU

(c npuBOAOM)
MpenHa3HayeHa TOMbKO ANA HErycTbIX CMECcen, Hanpumep, ANYHbIX
6enKoB, Kpema, CryLLEeHHOro Mofoka v AnAa B3bMBaHnA AUL, C Caxapom
O71A HEXXUPHbBIX 6UCKBUTOB. [Mpun ncnonb3oBaHuy ¢ 6oree NMOTHLIMK
CMECAMM MOXET MPOM30MTY NOSIoMKa.

Mcnonb3oBaHve B36mBaniku

YcTaHOBUTE NPYBOAHOM Basl 1 YaLlKy Ha CUMOBOWA BIOK.

HapaexxHo BCTaBbTe Kax bl BEHHVK B rOfIOBKY C MPUBOLAOM.
YcTaHoBUTe B36MBasIKy, OCTOPOXHO MOBOpaYuuBan ee,

roka oHa He OMyCTUTCA Ha NMPUBOAHON BaJl.

MonoxuTe Hy>HbIe UHIPEAVEHTBI.

YcTaHoBUTE KPbILLKY, Criefa 3a Tem, 4Tobbl Topel, Bana okasasncA B
LIEHTPE KPbILLKW.

Bkntounte npmbop.

BHumaHue!

Hacapka ans B36uBaHWUs He Ucnonb3yeTcs Npu
BbIMeLUMBaHUM TecTa ANIA KeKCOB, a TaKkxke AnA B36GuBaHuA
Macrna v u3amernb4yeHus caxapa NMocKoJsibKy 3TO MOXeT
NPUBECTM K NOBPEXAEHUIO Hacaaku Ansi B3OUBaHUs.
TecTo AN KeKCoB crieAyeT BbIMellMBaTb HOXOM.

MonesHble coBeTbl

[inA nony4eHnA onTUManbHOro pesynbTaTa Anua AoMXKHbI UMETb
KOMHaTHYIO Temneparypy.

Mpexae 4em B36UBaTb, ybeamuTech, HTO Yallka 1 B3bmBanka
ABMAIOTCA YUCTBIMU N HEXXMPHBIMU.




[vckn onA Hapeskn

Kak ncnonb3oBatb ANCKM.

MNMepeBopaynBaemble AUCKU ANA HApe3KK JIoMTMKamu/pesaHua -
KpyrnHana Hape3ka (2) , menkas Hape3ka 229

Vicnonb3yviTe CTOPOHY AN1A pe3aHua npu 06paboTke CbIPoB, MOPKOBU,
KapTochensa v Apyryx NPoayKTOB aHASIOMMYHONM CTPYKTYpbI.
Vcronb3yiiTe CTOPOHY AN1A HAPEe3KM JIOMTUKaMK npu obpaboTke
CbIpOB, MOPKOBU, KapTohena, KanycTbl, OrypLOB, kaba4koB, CBEKIIbI U
penyartoro nyka.

Ouck-Tepka @3

[nA HaTvpaHWA cbipa TUNa napmesaH v kaptodena AnA Kneuek.

BesonacHocTb paboThbl

Hukorga He cHUMalTe KpbILLKY NpeXxae, 4em Npou3onaeT nonHasa
OCTaHOBKa peXXyLIero Aucka.

Aucku ABNAIOTCA O4YEeHb OCTPbIMU U TPEOYIOT KpalHe
OCTOPOXXHOro obpalleHuA

Vcrionb3oBaHune pexxyLumx QUCKOB

IN

YcTaHOBUTE MPUBOAHOW Ban 1 YallKy Ha CUMOBOW B10K.

[ep>xacb 3a py4Ky B LEHTpe, yCTaHOBUTE AMCK Ha NPMBOOHON Bal
HY>KHOW CTOPOHOI BBEPX.

YCTaHOBUTE KPbILLKY.

MonoxwuTte NpoayKTbl B MOAAIOLLYIO TPYOKY.

BkntoumnTte npnbop 1 paBHOBMEPHO HaXKMMaTe BHU3 Ha ToMKaTerb;
HUKOrAa He AonycKaiiTe, 4Tobbl Bawm nanbLbl oka3anucb B
nopatowen Tpyoke.

MonesHbie coBeTbl

Vcrionb3yiiTe cBeXMe NpoayKThI.

He pekomeHayeTcst Hape3aTb NPOAYKTbl CIULIKOM MEKO.
3anonHuTe nogatoLyto Tpyby Ao kpaés. OTo npenoTBpaTUT
pasbpacbiBaHve NPOAYKTOB MO CTOPOHaM BO BPEMS
obpaboTku.

Kycouku, nocTtaBneHHble BEPTMKANbHO, NMOMy4YatTCs KOpoye,
4YeM KyCOYKM, NOCTaBMEHHbIE FOPU3OHTASNbHO.

[Mocne obpaboTku Ha Ancke Unn B eMKOCTW Bceraa
NPUCYTCTBYIOT OCTaTKV NPOAYKTOB.

Mpecc AnA uMTpycoBbIX

MpeaHasHadeH AnA BbIXXVMAHWA COKa U3 LUTPYCOBbIX (hPYKTOB
(Hanpymep, anenbCMHOB, IMMOHOB, NaiMa 1 rperndpyToB).

(@ KoHyc
® curo

Mcnonb3oBaHve npecca Ans UMTpYyCoBbIX

1
2

YcTaHoBUTE NMPUBOAHON Bas M YaLLKy Ha CUOBOM 610K.

YcTaHoBUTE CUTO B YalLLKY, CrieAA 3a TeM, YTobbl pyyka cuta bbina
SaCbVIKCI/IPOBaHa B MNOJTIOXKeHUW, HaxogALlemcA CTporo Hazg pyHKOVI
Yalku.

YcTaHOBUTE KOHYC Haf, NPMBOAHBLIM BasioM, BpalLlas ero Ao Tex nop,
MoKa OH He OnyCTUTCA A0 KOHLA BHAUS.

PaspexbTe hpykTbl nononam. 3atem BKOHMTE NPUEOp U HaXXUManTe
pa3pe3aHHOi MOMOBUHKO Ha KOHYC.

Mpecc He 6yneT paboTtaTb, €CNK CUTO He 3aPUKCMPOBaAHO
AOMKHbIM 06pa3om.
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Yxop 3a npubopom

Mepen yncTkon npubopa Bceraa BbIKlOYanTe ero 1 0TcoeaMHANTe OT
ceTw.

JCKM 1 HOXV ABNAIOTCA O4EHb OCTPbLIMM 1 TPEBYIOT KpaiHe
OCTOPOXHOrO ObpaLLeHuA.

HekoTopble npoayKTbl MOryT o6ecLBeYmBaTh NNaCcTMKOBbIE AeTanu.
3710 cuuTaeTcA HopMarbHbIM ABMEHWEM, HE NMPUBOAUT K
MOBPEXAEHUIO JeTane U He BINAET Ha BKYC NUwW. [nA ynanexua
o6ecLBeYEHHOrO NATHA NMOTPUTE €ro TKaHbtO, CMOYEHHOW
pacTuTenbHbIM MacnoM.

Cunosoi 6nok

MpoTpuTe BNaxkHon TPANKON, a 3aTeM Hacyxo. CneauTe 3a Tem,
4TO6bI 30Ha BOMM3M 6NOKNPOBOYHOIO MexaHn3ma He bblna 3acopeHa
ocTaTKamu nuLLy.

® |136bITO4HAA YacTb LUHYpa NUTaHWA AOMKHA HaXOAUTLCA B

-

w

crieunanbHOM raay, PacronoXeHHOM Ha 3aaHelt CTopoHe npubopa (9.

n3menbuuTenb/koemonka

OnycToLwmTe Yally/KyBLIWMH Nnepes oTCoeanHEHNEM OT
pexyLero 6noka.

MpomoliiTe Yally/KyBLUMH BPYYHYIO.

CHUMUTE ¥ BbIMOWTE YNNOTHUTENBHOE KOMbLIO.

He npukacainTech k OCTpbIM HOXXaM — NPOMOWTE KX C
NMOMOLLbIO LLIETKM ropsivet BOAOW C MbINIOM, a 3aTem
TwaTtenbHO ononocHute nog kpaHom. He norpyxanrte
HOXeBoW Gnok B BoAy.

[MepeBepHUTE NX 1 OCTaBbTE CyLUUTHLCS.

B3buBanka ¢ AByMA BeHYMKamu (C NpMBOAOM)

OTCOG/JI/IHVITB BEH4YMKM OT rofioBKU NpmBoAa, OCTOPOXHO MOTAHYB 3a
HUX. BbIMOITE UX B TEMMOW MbINbHOW BOAE.

MpoTpwuTe ronoBKy NpMBoAa BNaXKHOW TPAMKOW, a 3aTeM BbITpUTE ee
Hacyxo. He onyckaiite ronioBky npvsopa B BoAy.

€MKOCTb/KpbILIKa U NPUHAANEXHOCTN

BbimonTe pykamu, a 3aTem BbiCyLLMTE.

[aHHble geTanun Takke MOXHO MbITb Ha NEPBOV MNOske
NoCyA0OMOEYHOW MalUmnHbl. PekomeHayem ncnonb3oBatb
nporpamMmy yCKOPEHHOI MOWKW Npy HU3KOW Temnepartype.

O6cnyxuBaHue n 3aboTta 0 nokynatensax

Mpy noBpexaeHnn WHypa B Lensx 6e30nacHOCTV OH AOMKeH
6bITb 3aMEHEH B NPeACTaBUTENBCTBE KOMMaHUN UK B
creuman3npoBaHHO MacTepCcKon Mo PEMOHTY arperaTos
KENWOOD.

Ecnv Bam HyXXHa NomoLLb B:

nonb30BaHUN NPUGOPOM UK

TEeX0BCNyXMBaHUN UM PEMOHTE

O6paTuTecb B MarasvH, B KOTOPOM Bbl Npuo6penu npubop.

CnpoekTupoBaHo 1 paspaboTaHo komnaHuer Kenwood,
CoepguHeHHoe KoponeBscTBo.
CpenaHo B Kutae.



BAXXHAS1 UHOOPMALIUA MO NMPABUNbHOMN
YTUNU3ALUUUN U3OENNA COMMACHO ANPEKTUBE EC
2002/96/EC.

Mo ncTeyveHnmn cpoka cnyxobl 3genve Hemnb3s BbibpacbiBaTbh
Kak 6bIToBblE (FOPOACKME) OTXOAbI.

M3penue cnenyet nepeaaTh B cneymanbHbii KOMMYHanbHbIV
NYHKT pa3genbHOro cbopa OTXOL0B MECTHOE yUpexaeHue
U1 B NpeanpuaTue, okasbiBatolee nogobHble ycrnyru.
OTgenbHas yTunmaaums 6bIToBbIX NPMOOPOB No3BONsAET
npenoTBpaTUTb BO3MOXHbIE HEFrAaTUBHbIE NOCNeACTBUSA Ans
OKpy>KatoLLelt cpepbl U 340pOBbsi, KOTOPLIMU YpeBaTa
HeHagnexaias yTunusauusi, u no3BonseT BOCCTaHOBUTL
mMaTepuanbl, BXxogsaLwme B cocTaBe nsgenuii, obecnevmsas
3HaYMTENbHY 3KOHOMUIO 3HEPTUM U pecypcoB. B kauecTse
HanoMuHaHUs 0 HeoBXoAMMOCTMN OTAENBHONW YTUNU3aLMn
ObITOBLIX NPMOOPOB Ha M3JenMe HaHeCEH 3HaK B BUAe
repeyYepkHyTOro MycopHoro 6aka Ha konecax.
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EAANnvIka

Mpiv a1ré TV avdyvwon, TapaKaAw §ESITTAWOTE TNV PTTPOCTIVA OeAida 6TToU TTaPEXETAI N EIKOVOYPAQNon

TPIV XPNOIUOTTOINCETE TN cuokeur] Kenwood
Al0BAaoTe TTPOCEKTIKA QUTEG TIG 0BNYiEG KAl QUAGETE TIG IO
HEANOVTIKR avagopd.

A@aIpETTE TN OUCKEUAOIO KO TIG ETIKETEG.

Ac@dakeia

O1 AeTTideg Kal o1 dioKol gival KOPTEPOI, XPNOIPOTIOINOTE TOUG HE

mpocoxr. Na kpatdre TavTa Tn AeTida KOTAG ad Tn Aan

OTNV KOPUPK HOKPIA OTT6 TO KOPTEPS AKPO, TOGO KATA TN

Sdidpkela TG XPriong 650 Kal Tou Kabapiouou.

Agaipeite TTavTa TN AeTTida KOTIAG TTPIV BYAAETE TO TTEPIEXOPEVT

ATTO TO PTTOA.

Mnv BddeTe Ta xépla 0ag A OKEUN OTO PTTOA TOU Wigep Kal OTNV

KOVATO TOU PTTAEVTEP , EVOOW N OUCKEUN €ival OUVOEDEUEVN

oTnv TTapoxr peUPATOG.

O£0Te EKTOG AEITOUPYIOG TN CUCKEUN Kal ATTOCUVOEDTE ATTO TO

pevpa:-

O TIPIV TIPOCAPUOCETE A AQAIPECETE KATTOIA PEPN;

O 61OV OEV XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN;

O TIpIv a1rd TOV KaBapiopod.

MoTé pn xpnoipoTroleite Ta SAXTUAG 0OG IO VO OTTPWEETE T

TPOPINA OTO WARVA TPoPodoaTiag. XpnCIUOTTOIEITE TTAVTA TOV

wenTAPa/EG TTOU TTAPEXETAL.

[MpoToU apaipECeTe TO KATTAKI ATT® TO PTTOA 1) TO PTTAEéVTEP/UUAO

atré Tn BaoikA povada:-

O BEOTE TN OUOKEUN €KTOG AcITOUPYIAG;

O TTEPIYEVETE WG OTOU Ta £EaPTANATA/OI AETTIOEG OTANATAOOUV
EVTEAWG;

o MMpooégte va pnv EERIBWOETE TNV KAVATA TOU UTTAEVTEP A TO
doxeio pUAoU atrd Tn povada Pe TIG AETTIOEG.

Ta uypd TTpéTTEl va £xouv Beppokpaaia dwyatiou TpIv atd TNV

QAVAPEIEH TOUG.

Mn xpnoiyoTToleiTe TO KOTTAKI yIa va AEITOUPYNOETE TOV

ETTECEPYAOTH TPOWPIPWV, XPNOILUOTTOIEITE TTAVTA TOV ETTIAOYEQ

TaxuTtnTag on/off.

H ouokeun Ba alel BAABN Kol PTTOPEi VO TTPOKAAECE]

TPOUHATIOUO AV 0 UNXavIopog ao@dAiong utrofAnBei o€

Tieon peyaAuTepn a1ré AUTH TTOU ATTAITEITAI.

Mn XpnOIPOTTOIEITE TTOTE £Va UN EYKEKPIUEVO EEAPTNHA.

Mnv a@r\veTe TTOTE Tn CUOKEUN) XwpIg TTIBAEYN 6TaV AEITOUPYEI.

Mnv xpnoIPOTTOIEITE TTOTE T CUCKEUR €AV £Xel UTTOOTEl BAGRN.

DpovTioTe va EAEYXETE ) va ETTIOKEUAZETE TIG BAGREG: Beite TV

€VOTNTA «CEPPIG Kal EGUTTNPETNON TTEAATWVY.

Mnv a@noeTe TTOTE va Bpayei N CUCKEUR, TO KAAWDIO A TO @IG.

Mnv a@rvete T0 TTA€OVAJOV KOAWDIO Va KPEPETAI OTNV AKPN TOU

TIAYKOU €£PYACiag ) Vo OKOUPTTG O€ {EOTEG ETTIQAVEIES.

Mnv uTTEPBaiveTE TIG PEYIOTEG TAXUTNTEG TTOU AVAPEPOVTAI OTOV

TTVAKA OUVIOTWHEVWY TAXUTATWV.

H ouokeun auth dev TTpoopideTal yia Xprion até aTopa

(oupTrEPIAOPBAVOUEVWY TWV TTAIBILWV) YE TTEPIOPITHEVES

PUOIKEG, aloBNTAPIES 1 DlavonTIKEG IKAVOTNTEG 1) EAAEIWN

EPTTEIPIOG KA YVWOEWV, TTapd povov £4av BpiokovTal utré TNV

emiBAewn atépou TTou gival uTTEUBUVO YIa TNV AOPAAEId TOUG A

aKkoAouBoUv TIG 0dnyieg TOU OXETIKA PE TN AgIToupyia TNG

OUOKEUNG.

Ta aidid Ba PETTel va BpiokovTal UTTO TTapakoAoubnon, €101

waoTe va dlacpaligetal 611 Oev TTAIfOUV PE TN GUCKEUR.
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® YPNOIYOTIOIEITE TN TUOKEUA JOVO yia TNV OIKIOKK XPrion yia TNV
otroia Trpoopiletal. H Kenwood 8¢ @épel otroiadrmoTte eubuvn
Qv n CUOKEUR XpnoiyotroinBei e AavBacouévo TpdTro 1 o€
TEPITITWAN UN CUPPOPPWONG HE AUTEG TIG 0ONYiEg.

® (3 H KaKr xprion Tou Piep/UTTAEVTED PUTTOPET VA TTPOKAAEDEI
TPAUMATIOHO.

MNa emmAéov TTPOEIBOTTOINCEIG AOPAAEING I KABE €€ApTNUQ,
QAVOTPEETE OTN OXETIKA EVOTNTA PE TITAO «XPAON TWV
€COPTNHATWV Y.

Mpiv BAaAeTe TN OCUOKEUR OTNV TTPida
® BeBaiwBeite 6T N Tapoxn NAeKTpIKOU pelpaTog gival n idia
OTTWG AUTA TTOU QAIVETAI OTO KATW PEPOG TNG OUCKEUNG OOG.
® AUTA N OUOKEUN CUPHOPQWVETaI Je TNV odnyia Tng EK
2004/108/EK oxeTikd pe TNV HAekTpopayvnTiKr oupBatétnTa
Kal Tov kavoviopd EK utr’ apiBpoév 1935/2004 tng 27/10/2004
OXETIKA PE Ta UAIKG TTOU TTpoopifovTal va €pBouv o€ £TTaPR e
TPOPIYA.
Mpiv XpNOIUOTTOINCETE TN CUOKEUN VIO TTPWTN QOpPd
AgpaipéaTe OAa Ta TIEPITUAIYPOTA TNG CUOKEUOTIAG
OUUTTEPIAOPBAVOUEVWY KOl TWV TTAAOTIKWY KAAUPPATWY TwV
AeTTidwvV KOTTAG.
MpooégTe TTOAU 31671 01 AeTrideg gival TTOAU Ko@TEPEG. AUTA
Ta KOAUPPATa Ba TTPETTEN va TIETAXTOUV KaBWG N Xprian Toug
eival va mpooTateUouv TNV AeTTida pévo Katd Tn dIdpKeIa TnG
KOTOAOKEUNG KAl HETAPOPAG.
2 MAOveTe Ta eGaptripaTa: BAETTE KaBAPIOUO.
3 TuAigre TO KOAWDIO TTOU TTEPICOEUEI OTO XWPO OTTOBAKEUONG
OTO TTIOW PEPOG TNG CUOKEUNG.

N



Mepiypaer|
EmegepyaoTig

egaptnpa wonaong

OWAAVOG TPOYOdOTiag

KOTTAKI

UTTWA

QATTOOTTWHEVOG GEovag eTTEEEPYATTH
KoupTri eAéyxou TaxUTnTag Kai AeiIroupyiag TTaApou
KEVTPIKA povada

pnxaviopdg ao@aAiong
atrofrkeuon kaAwdiou

OPOPOO®O®OO

YUGAIVO PTTAEVTEP

povada KoTTAG
OaKTUAIOG o@payiouaTog
KUTTEANO

dvolypa yepiopaTog
KOTTAKI

@66

YUBGAIVOG JUAOG (gdv Tapéxetar)
@@ povada KoTNG

BakTUAIOG OPpayioPaTOg

@ odoxeio

EmmmAéov eCaptripaTa

AemTida payaipiov

epyaAeio goung

TTPOCAPHOCKEVO XTUTTNTAPI PE DITTAOUG avadEUTAPES
@) dioKOG KOTIG OE XOVTPEG PETEG/AWPIdES

©) BioKOG KOTING OE AETTTEG QETEG/AWPIdES

@ diokog TpIYiHaTOg

TIPOCAPHOOUEVOG AEHOVOOTUPTNG

@ otdroula

Xpraon Tou eTTeCepyacT TPOPINWY

1 Taipiagre TNV ammooTrwyevn AaBr) oTn povada Tpogodoaiag @.

2 Metd ToTr0BeTAOTE TO PTTOA. TOTTOBETAOTE TN AABr) TTPOG Ta
oW Kal yupioTe 1o degld0TPOPA PEXPI va aoPalioe! @.

3 TomoBeTAOoTE £va £§GPTNUA TTAVW OTTO TOV AEOVA TOU ETTEEEPYOOTH
TPOWIHWV.

® [1AvTOTE EPAPUOLETE TO PTTOA KOl TO £APTNUA OTN OUCKEUN TTPIV
TTPOCOETETE TA UAIKA.

4 TotoBeTAOTE TO KATIAKI @ - KaI BeRaiwBEeiTe 6T 0 Agovag Tou
€TTEEEPYOOTH BPIOKETAI OTO KEVTPO ATTO TO KATTAKI.

® Mn XPNOIUOTTOIEITE TO KATTAKI YIO VO XEIPIOTEITE TOV
ETMESEPYAOTH), XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA TOV ETIAOYEQ
TayxuTnTag on/off.

5 Avoitre Tn ouokeun Kai emAEETE pia TaxUTnTa.

® Av dgv TOTTOBETAOETE CWOTA TO PTTOA KOl TO KATTGKI O
EMESEPYAOTNG TPOPIHWV deV Ba AEITOUPYAOEL.

® XpNnoIPOTTOINCTE TO KOUPTT AEIToupyiag TTaApoU yia oUvTopn
Aermoupyia otn péyiotn Taxutnta. H Aemoupyia autr) evepyoTroleital
€VOOW TO KOUMTTI EAEyxoU BpiokeTal aTn B€on auTh.

6 AvTIoTpEWTE TNV TTapatrdvw S1adiKaacia yia va apaipECETE TO
KOTTAKI, TO EEAPTAPOTA KOl TO WTTOA.

® FBAVETE TAVTOTE T GUCKEUN TTPIV PAIPECETE TO KATTAKI.
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ZNMAVTIKO

® To p1ToA Tou pigep oag Bev gival KaTdAAnAo yia To BpuppaTiopd
KOl TO GAETPO KOKKWYV KA®E, ] yIO TN PETATPOTTA XOVTPNG
¢axapng oe axvn.

o Ortav TpocBéreTte £04VGS | dpwpa apuyddAou g peiypaTa,
QATTOQUYETE TNV ETTAQPH PE TO TTAACTIKO YIaTi PTTOPEI Va
dNUIOUPYACEI HOVIPA oNnudadIa.

TTWG XPNOIYOTTOIEITAI TO PTTAEVTEP

TotmoBeTrioTE TO daKTUAIO aTEYavoTToinang () otn Hovada pe TIg

AetTideg (0 Kai BeBaiwBeite OTI TOTTOBETHONKE OwWOTd. Edv 0

8akTUAIOG OTEYAVOTTOIiNONG UTTOOTEN PBOPEG 1 Bev

TOTro0eTNOEi CWOTA, Ba ONUEIWOOUV S10PPOEG.

2 BidwoTe 10 KUTTEAAO €TTAVW OTN HOVADA TwV AeTTiOWY @.

To umrAévrep Sev AsiToupyei edv Bev To €XeTe

OUVOPHOAOYROEI CWOTA.

TotroBeTAOTE T UAIKG PECT OTNV KAVATA.

TotroBeTAOTE TO KATTAKI OTO KUTTEAAO KaI TTIECTE TTPOG TaA KATW

yia va ao@ahioel. @. TOTToBETAOTE TO KATTAKI TOU TTWHATOG-

pegoUpag.

5 TotroBeTAOTE TO PTTAEVTEP GTN BACIKF HOVAdA Kal TTEPICTPEWTE
de€l60TPOPa, EWG 6TOU ACPAAioE! @.

6 ETmAEETE TaXUTNTA R XPNOIUOTTOINGTE TO KOUMTTI A&IToupyiag

TTaApoU.

N

H W

Aoc@dAsia

® Ta uypd TpéTrel va £Xouv BeppoKpagia SwuaTiou TTPIV ATTd
TNV avAapei§n Toug.

® Na gioTe TAVTA TTPOCEKTIKOI dTAV XEIPiCeoTe TN dIATAEN AETTIOWV
KOl VO OTTOQEUYETE TNV ETTAPN ME TNV AIXKA Twv AeTTidwyv oTav
TIG KaBapieTe.

® O¢teTe TO PTTAEVTEP O€ AeIToupyia Pévo av €xel TOTTOBETNOET TO
KOTTAKI.

® XpnaolpoTroleite TNV KavaTta pévo pe 1n didragn Aetridwy Tou
TTOPEXETA.

® [loté unv BTeTe O€ Aeimoupyia To PTTAéVTEP OTAV €ival AdEIO.

® [a va eao@alioete PeyaAn didpkeia (WG yia TO PTTAEVTEP OOG,
pNV TOo a@rVeTe va AeItoupyei Tepioadtepo armd 60
OEUTEPOAETTTA.

® >UVTay£G VIO TVOOUBIE — PNV avaUElyVUETE TTOTE KATEWUYHEVA
UAIKG TTOU €X0uv oTEPEOTTOINBET AOyw TNG WUENG, va Ta oTTdTe
0€ KOPPATIO TTPOTOU Ta TTPOCBECETE OTNV KAVATA.

ZupBouAég

® Otav QTIGXVETE paylovéla, pigTe OAa Ta UAIKG OTO PTTAEVTED,
€KTOG 11O TO AGdI. AQaIpEDTE TO TTWHA-PECOUPA. ZTN GUVEXEIQ,
€VW N OUOKEUN AeIToupyei, TTpooBéaTe To AddI O1yd-oiyd péow
TOU QVOiYHOTOG OTO KOTTAKI.

® Orav emegepydleaTe TaxUPPEUOTA PEiyPaTA, OTTWG TTATE KAl
VTITT, iOWG XPEIOOTE VA TA APAIPEITE ATTO TA TOIXWHATA TOU
UTTAEVTEP PE pIa oTTATOUAD. Edv duokoAeUeaTe va
ETTEEEPYQOTEITE TO peiyPa, TTPOCBEDTE ETTITTAEOV UYPA.

® QpUPMATIOPEG TTAYOU — XPNOIUOTTOIRCTE TN AEITOUpyia TTaAPoU
yla oUvToun avaueign UAIKWY oTn péyioTtn TaxdtnTa PEXPIG OTou
0 TTayog BpuppaTioTei oTo BaBPO TTOU BEAETE.

® Agv OUVIOTATAI N ETTEEEPYATIA PTTAXAPIKWY, KABWG PTTOPE Va
@Beipouv T TTAACTIKA PEPN.

® H ouokeun 8ev Asitoupyei €Gv 1o PTTAEVTEP DEV TOTTOBETNOET
owaTa.



® [0 va avapeiEeTe oTeEYVA UAIKE, KOWTE TA € KOPPATIA,
AQAIPETTE TO TTWHA-PECOUPA KAl EVW) N CUCKEUN AEITOUPYEI,
piéTe Ta KOPPATIO éva-Eva. KpaTtAoTe Ta XEPIa 0ag ETTAVW aTTO
10 dvolypa. MNa kKaAUTepa atTroTEAéTPATA, OdEIACETE TAKTIKG TO
TTEPIEXOUEVO.

® Mn XPpnOIPOTTOIEITE TO PTTAEVTEP WG TUOKEUN QUAaENG. Oa
TIPETTEI VO TO KPATATE AOEIO TTPIV KA PETA TN XPAON.

® Mnv avakaTeUeTe TTOTE TTapaTrdvw atod 1,2 Aitpa - Aiyotepo yia
appdTa uypd OTTWG MIAKOEIK.

TTWG XPNOIMOTTOIEITAI O MUAOG (sav mapéxeTal)

XpnoipotroinaTe To HUAO yia va aAéoeTe HUPWIIKA, Enpoug

KOPTTOUG KAl KOKKOUG KAPE.

TomoBeTroTe Ta UNIKA péoa aTo doxeio (@.

2 TMpooappdoTte To SAKTUAIO EpUNTIKOU KAEIOiUaTOG (8 OTN
Hovada Twv AeTTidwv (3.

3 AvatrodoyupioTe Tn povada Twv AeTridwv. ToTToBeTAOTE TN
péoa 01O DOXEIO, PE TIG AETTIOEG OTPAMMEVEG TTPOG TA KATW.

4 BIidwoTe TN Hovada Twv AeTTidwyv oTo doxeio, ogiyyovtag 600
UTTOPEITE pE TO XEPI @.

5 TomoBeTAoTE TO HUAO OTN BACIKA POVAdA Kal TTEPIOTPEWTE
8eg160TPOPQ, Ewg GTOu aog@aliosl @.

6 EmAEETE TN PEyIoTN TaXUTNTA 1) XPNOIUOTTOIAOTE TO KOUUTT
AerToupyiag TraApou.

ao@AAgIa

MoTé pnv TTpooappdleTe TN HOVADA TwV AETTIdOWY OTO
TTOAUIEEP, EQV OeV EXETE TTPOCAPHUOOEI TO BOXEIO.

Moté pnv &ePIdWVETE TO DOXEID OTAV EXETE TTPOCAPHOCEI TO HUAO
OTn OUCKEUR.

Mnv ayyiCeTe TIG KOPTEPEG AeTTidEG — DUAGETE TN HovAda TwvV
AeTTidwv pakpid arréd Ta Taidid.

Moté pnv agaipeite To PUAO €wg &Tou o1 AeTTidEG OTAPATACOUV
EVTEAWG.

MNa va egaoalioeTe peydAn didpkeia wAg yia To pUAo oag,
TTOTE [N TOV AQRVETE O€ AeIToupyia yia TrepioadTepo amméd 30
OEUTEPOAETTTA. OETTE TN CUOKEUR €KTOG AITOUpYiag HOAIG
TIETUXETE TN CWOTH UK.

Aev ouvIOTATAI N ETTEEEPYATIA PTTAXAPIKWY, KABWG UTTOPE va
@Beipouv T TTAACTIKA PEPN.

H ouokeun dev Asitoupyei €av 0 PUAOG dev eival owoTd
TOTTOBETNUEVOG.

Xpnolpotroigital Hévo yia aTeyva UAIKA.

ZupuBoulég
Ta pupwdIkd aAéBovTal eukoAOTEPa dTaV gival TTAUpEVA Kal
oTEYVA.

TTIVOKAG OUVIOTWHEVWYV TAXUTATWY

EpyaAcio/egapTnua AsiToupyia TaxotnTa Méyioteg Moo oTnTeg
NeTTida KOTIAG Mapaokeur KEK 1-2 1 Kg ouvoAiké Bapog
Tpiyiyo BoutUpou oTo aAelpl 2 250 g aAeupl
MpooBnkn vepou yia va avakateutouv Ta
UAIKG TNG CUpng 1-2
TepaxIopog Kal TTAPAoKEUR TTOUPE 400 g ouvoAiké Bdpog
Arraxou kpéaTtog yia
TEPOXIOUO
MaxUppeuoTeg oolTreg (500 v uypd yia 500 yp 1-2 1 ANitpo
UAIKWV o€ &npry poper))
Apaiég ooutteg/yaAa 1-2 600 ml
epyaAeio CUPNg Jiyparta pe payid 2 340 g aAelpl
avadeuThpa AoTtrpddia aywv 2 4
Kpépa yaAakTog 1-2 250 ml
Aiokol - KOTTAG / TpIYipaTog ZkANPa TPOPIPa OTTWG KapOTa, OKANPd TUPIA 2 -
Mo poAakd Tpé@Ipa 6TTwG ayyoupid, TOUATEG 1 —
OioKOG TPIYIPaTOg Tupi Trappeldava, Matdra yia TTaKIa Je CUUN 2 -
AepovooTipTng Eomepidoeidn 1 —
MrTAévtep MNa k&Be emegepyaaia 2 1,2 Nitpo
HUAOg Mupwdikd 2 109
=npoi KaPTTOi Kal KOKKOI Ka®E 2 509
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Xpnon Twv eEapTnUATWY

BAétre TOV TTApOTTAVW TTiVaKa yia TRV TaxuTnTa KGO
eapTApaTog

AetTida KOTTNGG/19 epyaAeio CUPWPATOG

AuT) n AetTida gival To TTI0 XpNoTikG e§apTnua atr' dAa. H uen
NG TPOPNG £EapTATal aTTd TO XPOVO eTeCepyaaiag. Ma o
XOVTPOKOUUEVA PIdPATA XPNOIUOTTOINOTE TO JIOKOTITN
"oTiypiaiag Aeiroupyiag”.

XpPNOIPOTTOINOTE TN AETTIdA KOTTAG YO TTAPACKEUN KEIK KAl
YAUKWYV, Y10 KOWIHO wWHOU KAl HOYEIPEUEVOU KPEATOG,
Aayavikwy, ENpwv KapTTwy, TTaTé, VTITT, TTOATOTTOINGN GoUTTag
Kal €TTIONG Y10 VO BPUUHATICETE PTTIOKOTO KAl WWHI.

Mrropei €miong va xpnoigotroin®ei yia {0un pe payid.
ZupBouAég

Aemida kKoTAg

KowTe 10 TpO@IUa OTTWG TO KPEAG, TO Wwi, T AayavikKd o€
KUBOUG TwvV 2 K. TTPIV TNV £TTECEPYaTial.

Oa TTPETTEI va KOWETE T PTTIOKOTA 0 KOUMATIA Kal va Ta
TTPOOBECETE GTO CWARVA TPOYOBOTIaG EVW) N GUOKEUN
AEITOUPVYEI.

Orav @TidyveTe YAUKA xpnoigotroinoTe BouTtupo kateuBeiav ammd
TO Yuyeio o€ KUBOUG TwV 2 €K.

MPoCEXETE va PNV AQACETE TOV ETTEEEPYATTH va AEITOUPYET
TIEPIOTOTEPO aTT' OTI TTPETTEL

gopn

ToTroBeTACTE T OTEYVA UNIKG OTO UTTOA Kal TTpOaBEaTE Ta UYpd
atrd T0 CWAAVA TPOPOBOTIAG EVW N GUOKEUR AEITOUPYEI.
A@noTe 10 va Aeitoupynael péxpl va dnpioupynBei pia atraAn
eAAOTIKA PTTAAa 0pNnG. O xpdvog TTou Ba XpelaoTei ival
TePiTTOU 60 OEUTEPOAETTTAL.

=avafupwaoTe POVO pe To XEPL. To EavalUPwpa OTo UTTOA dev
OUVIOTATOAI YIOTi O ETTEEEPYAOTAG PTTOPET VA Yivel aoTabng.

@ AITAGG avadeuTApag

XpnoipoTtrolgital yia eAa@pd piypata dTTwg T.X. aoTTpadia
AUYWYV, KPEUA, TTOOTEPIWHEVO YAAQ, Kal yia XTUTTNHO QUYWY KAl
Caxapng yia armaxa avieaTravia. Ta Baputepa piypata d1Twg
AiTrog kai aAeUpl Ba Tou TTpokaAécouv BAGRN.

Xpron Tou avadsuThpa

1
2

E@appdoTe Tov dgova kai To PTToA TTévw oTnv KEVTPIKA Hovada.
ToTmoBeTAOTE KABE EEAPTNUA AVAKATEUATOG EEXWPIOTA TTAVW
OTNV KEPAAR.

E@appdoTe Tov avadeutripa yupiCovTag TOV TTPOOEKTIKA PEXPI
va To1TTo0eTNOEi TTAvVWw aToV G&ova.

MpooBéaTe Ta UNIKG.

KAgioTe 10 KaTTdKI - BeRaiwBdeite 6T TO AKPO TOU Ggova
BpiokeTal oTO KEVTPO ATTO TO KATTAKI.

NEITOUPYNOTE TN CUOKEUN.

ZnuavTikn MAnpogopia

To xTumrnTApPI deV gival KATAAANAO yIa TNV TTOPACKEUNR KEIK
N Kpépag amé BolTupo Kail Jaxapn Kabwg Ta yiypata autd
TmpoKaAoUv @Bopd. XpnoiyoTroleiTe TavTa Tn AeTida Tou
HaxaipioU ylo TNV TTOPACKEUR KEIK.

ZupBouAég

Emituyxdvere kaAUTepa ammoteAéopata dtav Ta auyd ival og
Beppokpaaia dwpaTtiou.

BeBaiwbeite 0TI TO UTTOA KOl OI avadeUTAPES €ival kaBapoi Kal
Oev €xouv UTTOAgippaTa atrd AITTog TTPpIV TO avOKATEUA.
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Aiokol KoyipyaTtog / TpIYipaTog
Mwg xpnoigotroiotvTal o1 dioKol.
AvTIOTPEWIHOI SiOKOI KOWINATOG/TPIYIMATOG - XOVTPOoi @) ,
AetrToi @9
XpNOIUOTTOINGTE TO BiOKO TPIWIMATOG YIa TUPI, KapATa, TTOTATEG
Kal TPO@IUA TTAPOHOING UPAG.
XpnolpoTToInaTe To i0KO KOWIHATOG VIO TUPI, KApOTA, TTOTATEG,
Adyavo, ayyoupl, KOAOKUBAKIa, TTavT{apIa Kal KPEPUUDIa.
Aiokog iAol TpiyiyaTog @
TpiBel Tupi Tappelava Kal TTaTdTeg yia Meppavikoug
AouKoupAadEG.

Ac@paAsia

® Mn Bydadere TTOTE TO KATTAKI OV BEV £XOUV OTAUATAOEI
EVTEAWG o1 BioKol KOTTAG.

® KpaTnoTe Toug BioKOUg KOTTAG UE TTPOCOX - Eival
€SAIPETIKA KOPTEPOI.

Xpnon Twv dioKwV KOTTAG

1 TomoBeTAOTE TOV GEOVA Kal TO PTTOA OTNV KEVTPIKA Hovada.

2 Kparwvtag Tov atrd Tnv Kevipikr Aafr), TOTToBeTAaTE TO Sioko
TIAVW OToV G&ova e TNV KATAAANAN TTAEUpG aTTé TTAVW

3 E@apupéoTe TO KATTAKI.

TotmoBeTAOTE T TPOPIUA OTO CWAAVA TPOPOdOTiag.

5 A&ITOUPYAOTE TN CUOKEUR Kal TIECTE T TPOPIUA IE TOV
wONTAPA OPOIOUOPPA TTPOG TA KATW - UN BAJETE TTOTE TA
ddaxTUAG 0ag oTo cWARVA TPOoPodoaiag.

EN

ZupuBoulég

® XpnoIPoTToINaTE PPECKA UAIKA.

® Mnv k6BeTe Ta UAIKG g€ TTOAU PIKpd Tepdxia. PpovTioTe va
VEMICETE EVTEAWG KAl OMOIGpOP@PA TNV €IDIKA UTTOdOXN YIa TO
UAIK&. Me auTov Tov TpOTTO, Ta UAIKG dev YAIoTpoUv oTo TTAdI
KaTd Tn SIGPKEIA TNG ETTECEPYATIag.

® Ta UAIKG TToU TOTTOBETOUVTAI KATAKOPUPA Byaivouv HIKPOTEPA OF
péyeBog o€ axéan pe Ta UNIKG TTou TOTToBETOUVTAI OPICOVTIWG.

® [davTa Ba Pével pia pikpr TTooéTNTA UTTOAEIMPUATWY OTO dioKo N
OTO UTTOA PETA TNV €TTECEPYOTIQL.



NEPOVOOTIPTNG

O AePoVOOTIQTNG XPNOIPOTTOIEITAI YIa TO OTUWIUO ECTTEPIDOEIBWY,
(T7.X. TTOPTOKAAIQ, AepdVIa, KITPO KOl YKPETTQPOUT).

@ Kwvog
® ocoupwTipl

Xprjon Tou AEPOVOOTIPTN

1
2

ToTmoBeTAOoTE TOV AoV KAl TO UTTOA OTNV KEVTPIKA povada.
TotoBeTACTE TO COUPWTAPI OTO UTTOA - BeRaIwBEiTE OTI N AR
TOU GoUpwWTNPIOU €xel AOPAAioEl OTN OWOTA BEON aKpPIBWG
Tavw o1od TN AABr TOU PTTOA.

ToToBeTACTE TOV KWVO aTOV Agova yupilovTag Tov £wg OTou
PTACEl PEXPI KATW.

Kowrte 10 @pouTta atn Pé€an. AVAWTE TN CUOKEUN Kal TTIECTE TA
@poUTa OTOV KWVO.

O AgpovooTipTng & Ba AEITOUPYNOEI AV TO COUPWTHPI SEV EXEL
Ao @AAITEl KAVOVIKG.

®povrida kabaplopog

Mavta oBAveTE TN OUOKEUN Kal BYAZeTe TNV atrd TNV TPida IV
TO KOBApIoUA.

MpooéxeTe 6TAV TIAVETE TIG AETTIOES KA TOUG BiIGKOUG KOTTAG -
ival eEaIPETIKA KOPTEPQ.

Mepikd TPOQIUO PTTOPET VO XPWHATIOOUV TO TTAACTIKS. AUTO gival
ammoAuTa @uaioAoyikd. Aev Ba eTTNPedoEl TO TTAAOTIKO A T yelon
TOU QaynToU 0ag. To KaBAPIoPa PE Eva TTAVi EUTTOTIOUEVO O€
QUTIKO AGdI BonBdel 0TV aPaipecn TOU XPWHOTOG.

Kevrpiki povada

ZKOUTTIOTE pE éva Uypd TTavi Kal OTEYVWOTE. BeBaiwBeite oTi dev
UTTAPXOUV UTTOAEIppaTa aynToU GTO PNXaVIoHS aopAAIong.
TuUAigTe TO KAAWDIO TTOU TTEPITOEUEI GTOV OTTOBNKEUTIKO XWPO
OTO TTOW PEPOG TNG OUCKEUNG (9.

HTTAévTEP/HUAOG

ABeIGOTE TNV KAVATA/TO dOXEiO TTPOTOU Ta EERIBWOETE AT TN
Hovada e TIG AeTTiOEG.

MAGvETE TNV KAVATA/TO BOXEIO PE TO XEPL.

AgaipéoTe Kal TTAUVETE TO DAKTUAIO £pUNTIKOU KAEIGTPOTOG.
Mnv ayyiCeTe TIG KOQTEPEG AETTIOES - KABAPIOTE TIG PE pian
BoupTtoa xpnaoipotrolwvTag (eaTo vEPO Kal oatrolvi, ETTEITA
ZeBYAATE TTOAU KaAd KATw a1rd TN Bpuon. Mn BuBilete Tn
povada Aemridag o€ vepo.

AvatrodoyupioTe TN KAl aQrOTE TN VA OTEYVWOEL.

ArTA6g avadeuTnpag

BydAte T XTUTTNTAPIA OTTG TNV KEPAAR TPABWVTAG T ATTOAA.
MAUVeTE Ta 0€ (0T oOTTOUVADA.

ZKOUTTIOTE TNV KEPAAR HE £va uypd TTavi, Kal HETA OTEYVWOTE.
Mn BuBileTe TNV KEQAAR OTO VEPO.

HTTOA/KaATTaKI Kal E§apTAPATA

MAUOVETE TO pE TO XEPI KAl PETE OTEYVWOTE T KOAJ.
AIQQOPETIKA, YTTOPEITE VA Ta TIAUVETE OTO ETTAVW PAPI TOU
TTAUVTNPIOU TTATWY. ZuvIoTdTal éva oUVTOUO TTPOYPAUHA OF
XaunAr Beppokpaaia.
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o€pPIC Kal EEUTTNPETNON TTEAQTWV

® Edv 10 KOAWDIO £XEI UTTOOTET {NpId, TTPETTEL, yia AGyoug
ao@aAeiag, va avrikaraoTtabei amé Tnv KENWOOD 1) atréd
€¢0UT1000TNPEVO KEVTPO €TTIOKEUWY TNG KENWOOD.
Edv xpeidleaTe Bonbeia OXETIKA YE:

® TN Xprion TNG GUOKEUNG 1y

® 10 0¢pPIG A TIG ETTIOKEVEG
ETTIKOIVWVAOTE E TO KATAGTNUA ATTO TO OTT0I0 AyopAoaTE TN
OUOKEUR 00G.

® >xedidoTnke Kal avaTrTuxOnke atmd Tnv Kenwood o1o Hvwpévo
BaaiAeio.
® Kartaokeudotnke otnv Kiva.

|
MpogidotroINoeig yia T owoTh 81d0g0n TOoUu TTPOIGVTOG
oUpewva pe TNV Eupwiraikn O3nyia 2002/96/EK
270 TEAOG TNG WPEAIUNG WIS TOU, TO TTPOIOV dEV TTPETTEI VA
SIaTiBETAI PE TA ACTIKA OTTOPPIMPATA.
Mpétrel va dlatebei o€ e10IKG KEVTPA SIaQOPOTTOINUEVNG CUANOYNAG
QATTOPPIPHATWY TTOU 0PIfOUV 01 dNUOTIKEG APXEG, f OTOUG POPEIG
TTOU TTaPEXOUV auThv TNV utnpeoia. H XwpioTth didBeon piag
OIKIOKAG NAEKTPIKAG CUOKEUNG ETTITPETTEI TNV ATTOQUYT TTIBAVWV
APVNTIKWY CUVETTEIWV YIa TO TrEPIBAAAOV Kal TNV uyeia atmd Tnv
akaTdAANAN d1dBean KABWG Kal TNV avakUKAWGON UAIKWY a1Td Ta
OTTOIO ATTOTEAEITOI WOTE VO ETTITUYXAVETAI TNPAVTIKA £60IKOVOUNON
evépyelag Kal TTopwv. Ma TNV EMOAPAVON TNG UTTOXPEWTIKAG
XWPIOTAG dIABETNG OIKIOKWY NAEKTPIKWY CUCKEUWY TO TTPOIOV
PEPEI TO O TOU dlaypappéVOU TPOX0POPOoU KAdou
QATTOPPIPHATWV.



Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

pred pouzitim zariadenia Kenwood

® Starostlivo si precitajte tieto inStrukcie uschovaijte ich pre
buducnost.

® QOdstrante vSetky obaly a stitky.

bezpecCnost

® Noze a rezacie kotuce su velmi ostré, manipulujte s nimi

opatrne. Nozové ¢epele drzte pri manipulacii a Cisteni za

drzadlo pre prst umiestnené na vrchu, vzdy mimo reznych

hran.

Pred vyliatim obsahu nadoby odoberte noze.

Ruky a nastroje nestrkajte do nasadenych nadob robota, kym

je zariadenie pripojené na privod elektrickej energie.

® \/ypnite a vytiahnite zo zasuvky:
o pred namontovanim alebo odmontovanim &asti;
o pokial zariadenie nepouzivate;
o pred Gistenim.

® Nikdy nepouzivajte prsty na vkladanie potravin do plniacej
trubice. Vzdy na to pouzivajte dodany posuvac.

® Pred zlozenim veka zo zaloZenej nadoby mixéra alebo
mlynéeka z pohonnej jednotky:-
o vypnite zariadenie;
o pockajte, kym sa doplnok/noze celkom nezastavia;
o nepripustite neziaduce odskrutkovanie mixovacej nadoby

alebo mlynéeka od nozovej zostavy.

® Tekutiny musia byt pred mixovanim ochladené na teplotu
okolia.

® Nepouzivajte veko na ovladanie robota, vzdy na to pouzivajte
ovladac zapnutia/vypnutia rychlosti.

® Pokial bude blokovaci mechanizmus zariadenia vystaveny
nadmernym silam, potom sa pokazi a méze zapricinit
poranenie.

® Nikdy nepouzivajte Ziadne neschvalené dopinky.

® Zariadenie v ¢innosti nenechavajte nikdy bez dozoru.

® Nikdy nepouzivajte poSkodené zariadenie. Poskodené
zariadenie dajte skontrolovat alebo opravit: vid servis a
starostlivost o zakaznikov

® Pohonnu jednotku, $ndru, ani zastréku nevystavujte nikdy
vlhkosti.

® Nenechavajte prebytocnu Snuru volne visiet cez hrany stola
alebo cez pracovnu dosku linky, ani sa nesmie dotykat
hortcich predmetov.

® Neprekracujte maximalne pracovné parametre, stanovené v
tabulke odporu¢anych rychlosti.

® Toto zariadenie nesmu pouzivat Ziadne osoby (vratane deti),
ktoré maju obmedzené fyzické, senzorické alebo mentaine
schopnosti, alebo maju malo skusenosti s podobnymi
zariadeniami, iba ak by tak robili pod kvalifikovanym dohladom
alebo ak vopred obdrZia dostato¢né instrukcie o obsluhe tohto
zariadenia od osoby, ktora zodpoveda za ich bezpe¢nost.

® Deti musia byt pod dohladom, aby sa zarucilo, Ze sa nebudu s
tymto zariadenim hrat.

® Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na stanoveny
ucel. Firma Kenwood nepreberie Ziadnu zodpovednost za
néasledky nespravneho pouzivania zariadenia, ani za nasledky
nerespektovania tychto instrukcii.

® Nespravne pouzivanie kuchynského robota méze spdsobit
poranenie.

Doplnkové bezpecénostné pokyny pre kazdé prislusenstvo si
najdete v prisluSnom odseku pod nazvom ,pouzivané
prislusenstvo®.
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pred zapnutim zariadenia
® Overte si, Ci vasa elektricka siet ma také isté parametre, aké
su uvedené na spodnej strane zariadenia.
® Toto zariadenie vyhovuje eurdpskej smernici 2004/108/ES o
elektromagnetickej znasanlivosti a predpisu ¢. 1935/2004 zo
dnia 27/10/2004 o materialoch, ktoré su vhodné na kontakt s
potravinami.
pred prvym pouzitim
Odstrarite vSetky ¢asti obalu, vratane plastovych krytov nozov.
Pocinajte si opatrne, lebo rezné hrany su vel'mi ostré. Tieto
kryty sa musia odstranit, lebo sliZia len na ochranu pocas
vyroby a transportu.
2 Poumyvaijte vSetky diely — vid' ,istenie”.
3 Prebyto¢nu $nudru ulozte do priestoru v zadnej Casti stroja.

N

vyznam symbolov
kuchynsky robot

@ posuvac

@ plniaca trubica

® veko

@ nadoba

® odnimatelny pohonny hriadel
® ovladac rychlosti a impulzov
@ pohonna jednotka
bezpecnostné blokovanie

® priestor na ulozenie $nary

skleneny mixér

nozova jednotka
@ tesniaci krizok
@ nadoba

@ veko

plniaca zatka

skleneny mlync¢ek (ak je dodana)

@ nozova jednotka
tesniaci kruzok
@ nadoba

Q
()

°
5
=

<

rezacie noze

nastroj na pripravu cesta

Slahac s dvojitymi metlickami a prevodovkou
hruby krajaci a struhaci kotu¢

tenky kréjaci a strahaci kotu¢

Skrabaci kotu¢

lis na citrusové plody s ozubenym prevodom
Spachtla

SISISISISISIOIS)



pouZzivanie kuchynského robota

Zalozte odnimatelny pohonny hriadel na pohonnu jednotku @.
Potom zaloZte nadobu. Otocte rukovat dozadu a potom ju
otacajte v smere hodinovych ruciciek, kym sa nezaisti @.
Zalozte pozadované prislusenstvo na pohonny hriadel.

Pred vkladanim ingrediencii najskor na stroj zaloZte nadobu a
pozadované prisluSenstvo.

Zalozte veko @ — zabezpecte, aby bol vrchol pohonného
hriadela riadne zacentrovany do stredu veka.

Nepouzivajte veko na ovladanie robota, vzdy na to
pouzivajte ovlada¢ zapnutia/vypnutia rychlosti.

Zapnite robot a zvolte si rychlost.

Robot nebude pracovat, pokial nebude spravne zalozena
nadoba a veko.

Na kratke procedury pouzite ovlada¢ impulzov. Impulzy
vznikaju dovtedy, kym je ovladac v prisluSnej polohe.

Pri skladani veka, doplnkov a nadoby postupujte v opacnom
poradi.

Pred zloZenim veka stroj vypnite.

dolezité upozornenie

Nadoby na mixovanie a mieSanie nie st vhodné na
spracovanie alebo mletie zrnkovej kavy, ani na mletie
krystalového cukru.

Pri pridavani mandlovej esencie alebo inych prichuti do zmesi
sa treba vyhnut priamemu kontaktu s plastovymi dielmi, lebo
by to mohlo zanechat trvalé stopy na povrchu tychto dielov.

pouZzivanie mixéra

1

Upevnite tesniaci kruzok @) do nozovej jednotky (0 —
zabezpecte, aby bolo tesnenie spravne ulozené. Pokial' by
bolo tesnenie poSkodené alebo zle ulozené, vznikne
presakovanie mixovaného materialu.

Naskrutkujte nadobu mixéra na nozovu zostavu @.

Mixér nebude pracovat, pokial nebude spravne zalozeny.
VloZte ingrediencie do nadoby.

. Zalozte veko na nadobu a zatlacte dole do zabezpecenej

polohy @. Zalozte plniacu zatku.

Umiestnite mixér na pohonnu jednotku a otacajte ho v smere
hodinovych ruciciek, kym sa nezaisti @.

Vyberte si rychlost alebo pouzite riadenie impulzov.

bezpeénost

Tekutiny musia byt pred mixovanim ochladené na teplotu
okolia.

Pri manipulacii s nozmi davajte velky pozor a vyhnite sa
dotyku s reznymi hranami nozov pri ich Cisteni.

Mixér pouZivajte len s nasadenym vekom.

Pouzivajte len mixovaciu nadobu s dodanou nozovou
sustavou.

Nikdy nespustajte prazdny mixér.

V zaujme zachovania dlhej Zivotnosti mixéra ho nikdy
nespustajte na dobu dlhSiu nez 60 sekund.

Zjemnenie ingrediencii — nikdy nemixujte zamrznuté
ingrediencie, ktoré tvoria suvisli zamrznutd hmotu. Najskér ich
rozdrvte na mensie kusky pred ich pridanim do mixovace;j
nadoby.
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pokyny

Pri vyrobe majonézy viozte do mixéra vSetky potrebné
ingrediencie, okrem oleja. ZloZte plniacu zatku. Potom pocas
chodu zariadenia pridavajte pomaly olej cez otvor vo veku.
Husté mixované zmesi, ako su pastéty a omacky, si moézu
vyZadovat oSkrabavanie zo stien nadoby. Pokial sa zmes
tazko mixuje, musite pridat viac tekutiny.

Drvenie ladu — mixér pracuje v kratkych impulzoch, kym sa lad
nerozdrvi na pozadovanu konzistenciu.

Mixovanie korenin sa neodporuca, lebo by mohli poskodit
plastové diely.

Zariadenie nemoéze pracovat, kym nie je mixér riadne
namontovany.

Pri mixovani suchych ingrediencii rozrezanych na kusky, zlozte
plniacu zatku, potom pocas chodu stroja vkladajte dovnutra
jednotlivé kusky jeden za druhym. Drzte ruku nad otvorom. V
zaujme dobrych vysledkov pravidelne vyprazdrujte nadobu.
Nepouzivajte mixér ako nadobu na skladovanie. Po pouZiti ho
udrziavajte prazdny.

Nikdy nemixujte viac, nez 1,2 litra ingrediencii. ESte menej
treba pri mixovani penivych tekutin, ako su napriklad mliecne
kokteily.

pouzivanie mlynceka (ak je dodana)

g s wWwN =

Mlynéek (pokial je v dodavke) pouzivajte na mletie byliniek,
orechov a kavovych zfn.

Vlozte ingrediencie do nadoby @).

Upevnite tesniaci kruzok (6 do nozovej jednotky (.

Otocte nozovu jednotku nadol. VloZte do nadoby, noZmi nadol.
Naskrutkujte pevne nozovu jednotku na nadobu @.
Umiestnite mixér na pohonnu jednotku a otacajte ho v smere
hodinovych rugiciek, kym sa nezaisti @.

Prepnite na maximalnu rychlost alebo pouzite riadenie
impulzov.

bezpecénost

Nikdy neupevnujte nozovu jednotku na kuchynsky robot bez
prislusnej nadoby.

Nikdy neodskrutkujte nadobu, kym je mlynéek zaloZzeny na
zariadeni.

Nedotykajte sa ostrych hran nozov — udrziavajte ich mimo
dosahu deti.

Nikdy neskladajte noZovu jednotku, kym nozZe Uplne
nezastanu.

V zaujme zachovania dlhej Zivotnosti mixéra, nikdy ho
nespustajte na dobu dlhsiu, nez 30 sekund. Vypnite
zariadenie, ked dosiahnete pozadovanu konzistenciu.
Mixovanie korenin sa neodporuca, lebo by mohli poskodit
plastové diely.

Zariadenie nemoze pracovat, kym mlyncek nie je riadne
namontovany.

PouZivajte len na spracovanie suchych ingrediencii.
pokyny

Bilinky sa lepSie melu, ak su Cisté a suché.



tabulka odporucanych rychlosti

nastroj/dopinok funkcia rychlost maximalna kapacita
nozové listy Priprava kolacov 1-2 1kg - celkova hmotnost
Vtieranie tuku do muky 2 250g - hmotnost muky
Pridanie vody na skombinovanie 1-2
cestovych ingrediencii
Sekanie a priprava kase 2 400g - celkova hmotnost
Cistého mésa
MieSanie hustych polievok (500ml tekutiny 1-2 1 liter
do 500g suchych ingrediencif)
Redsie polievky a mlieko 1-2 600 ml
nastroj na pripravu cesta kvasené zmesi 2 340g - hmotnost muky
Slahac Vajecné bielka 4
Krém 1-2 250 ml
kotuc¢e na krajanie a struhanie | Tuhé druhy potravin, ako je mrkva, tvrdé syry -
Makké druhy potravin, ako su uhorky, paradajky | 1 -
Skrabaci kotu¢ Syr parmezan, zemiaky na pripravu nemeckych | 2 -
zemiakovych knedli
lis na citrusové plody Citrusové plody 1 —
mixér Kazdy spbsob spracovania 2 1.2 litra
mlyncéek Byliny 2 10g
Orechy a zrnkova kava 2 509

pouzivanie doplnkov

vid' tabulku odportc¢anych rychlosti kazdého prislusenstva.

nozoveé listy/@ nastroje na pripravu
cesta

NozZové listy su najuniverzalnejSim doplnkom. Doba
spracovania uréuje dosiahnutt struktdru ingrediencii. Na
dosiahnutie hrubsej Struktdry pouzivajte ovlada¢ impulzov.
NoZové listy pouzivajte na pripravu cesta na kolace, na
sekanie surového a vareného masa, zeleniny, orechov,
kokosu, na pripravu omacok, kase, polievok, a na pripravu
omrvin z peciva a chleba.
Na mieSanie kvaseného cesta pouzivajte nastroje na cesto.
pokyny
nozové listy

® Potraviny, ako si maso, chlieb, zelenina, pred spracovanim
najskor narezte na kocky s rozmerom priblizne 2cm.

® Pecivo treba najskér nalamat na kusky a potom vkladat do
plniacej trubice po¢as prevadzky stroja.

® Pri priprave cesta pouzivajte tuk priamo z chladni¢ky a narezte

ho na kocky s rozmermi 2cm.

® Davajte pozor, aby ste spracovanie neprehnali.
nastroj na pripravu cesta

® Do nadoby vlozZte suché ingrediencie a po¢as prevadzky
pridavajte tekutiny cez plniacu trubicu. Nechajte stroj bezZat,
kym sa nevytvori elastickd gula z cesta, ¢o mdze trvat 60
sekdnd.

® Opakované premiesenie cesta mozete urobit len rukami.
Opakované premiesenie na stroji sa neodporuca, pretoze to
modze spdsobit nestabilita zariadenia.
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Slahac¢ s dvojitymi metliCkami a
prevodovkou

Pouziva sa len na lahké zmesi, ako vaje¢né bielka, krémy,
kondenzované mlieko a na $lahanie vajec s cukrom na
pripravu kysnutého cesta bez tuku. Tazsie zmesi, ako tuk a
muka, by mohli §laha¢ poskodit.

pouzitie Sfahaca

1 Zalozte pohonny hriadel a nadobu na pohonnu jednotku.

2 Zalozte kazdu metlicku do pohonnej hlavy.

3 Zalozte Slaha¢ opatrnym ota¢anim, az kym nezapadne na
pohonny hriadel.

4 Vlozte ingrediencie do nadoby.

5 Zalozte veko tak, aby koniec hriadela bol v strede veka.
6 Zapnite zariadenie.

dolezité upozornenie

® Tento slahac¢ nie je vhodny na pripravu cesta na kolace ani
na pripravu tazkych tukovych krémov s cukrom, pretoze
by sa mohol poskodit. Pri priprave cesta na kolace
pouzivajte noze.

pokyny

® Najlepsie vysledky sa dosiahnu vtedy, ked maju vajcia teplotu
okolia.

® Pred Slahanim skontrolujte, ¢i si nadoba a Slahacie metlicky
Cisté a Ci nie su mastné.




kotuCe na krajanie/struhanie

Pouzivanie kottucov.

reverzibilné kotuce na krajanie a strihanie — hruby @),
tenky ©

Krajaciu stranu kotuca pouzivajte na krajanie syra, mrkvy,
zemiakov a podobnych potravin.

Struhaciu stranu kotu¢a pouzivajte na strihanie syra, mrkvy,
zemiakov, uhoriek, cukety, repy a cibule.

Skrabaci kotu¢ @

Vacsie kusy syra parmezan a zemiaky na pripravu nemeckych
zemiakovych knedlikov.

bezpecnost

Nikdy neskladajte nozovu jednotku, kym rezaci kotac¢
uplne nezastane.

S rezacimi kotuémi manipulujte opatrne, pretoze su
extrémne ostré.

pouZzivanie rezacich kotucov.

1
2

IN

ZalozZte pohonny hriadel a nadobu na pohonnu jednotku.
Pridrzte kotu¢ za stredové drzadlo a umiestnite ho na pohonny
hriadel vhodnou stranou nahor.

ZalozZte veko.

VloZte ingrediencie cez plniacu trubicu.

Zapnite stroj a rovhomerne vkladajte ingrediencie, v pripade
potreby aj pomocou posévaca — nikdy nestrkajte prsty do
plniacej trubice.

pokyny

Pouzivajte Cerstvé ingrediencie

Nespracuvaijte prili§ malé potraviny. Vyplrite Uplne Sirku
plniacej trubice. Zabrani sa tak kizaniu potravin po stranach
pocas spracovania.

Potraviny zakladané vo zvislom smere sa narezl na kratsie
odrezky, ako potraviny zakladané horizontalne.

Na rezacom kotuci alebo v nddobe vzdy zostanu nejaké
zvysky potravin po ich spracovani.

lis na citrusové plody

Lis na citrusové plody pouzivajte na vytlacenie Stavy z
citrusovych plodin (napriklad z pomarancoy, citrénov, alebo
grapefruitov).

@ vytlaény kuzel
® sitko

pouzivanie lisu na citrusové plody

1
2

ZalozZte pohonny hriadel a nadobu na pohonnu jednotku.
Zalozte sitko do nadoby — postarajte sa o to, aby bola rukovat
sitka zaistena priamo nad rukovatou nadoby.

Umiestnite vytlacny kuzZel na pohonny hriadel a otacajte, kym
nezapadne nadol.

Prerezte ovocie na polovicu. Zapnite stroj a pritlacte ovocie na
kuzel.

Citrusovy lis nebude pracovat, pokial sitko nebude
spravne zalozené.
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oSetrovanie a Cistenie

N
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Stroj pred Cistenim vzdy vypnite a vytiahnite zastréku zo
zasuvky.

S rezacimi nozmi a kotuémi manipulujte opatrne, pretoze su
extrémne ostré.

Niektoré potraviny mézu zapricinit odfarbenie plastov. Tento
jav je normalny a nezhorsuje kvalitu plastov, ani neovplyvni
chut potravin. Odfarbené miesta pretrite handrickou
namocenou Vv rastlinnom oleji a odfarbenie by malo zmiznut.

pohonna jednotka

Poutierajte vlhkou utierkou a vysuste. Postarajte sa o to, aby
priestor blokovacieho zariadenia (zamku) bol Gisty a bez
zvyskov potravin.

Prebyto¢nu $nuru ulozte do priestoru v zadnej ¢asti pohonnej
jednotky ®.

mixér/mlynéek

Pred odskrutkovanim nadoby z noZovej jednotky nadobu
najskor vyprazdnite.

Nadobu poumyvajte ru¢ne.

Vyberte a poumyvaijte tesniaci kruzok.

Nedotykajte sa reznych hran nozov — vykartacujte ich v
mydlovej vode a potom ich oplachnite te¢licou vodou. Nozova
jednotku neponarajte do vody.

Nechajte vyschnut hornou ¢astou nadol.

Srahac s dvojitymi metlickami a prevodovkou

Jemnym potiahnutim vyberte metlicky z pohonnej jednotky.
Poumyvaijte ich v teplej mydlovej vode.

Poutierajte pohonnu hlavu vihkou utierkou a vysuste. Pohonnu
hlavu neponarajte do vody.

nadobalveko a doplnky

Rukami ich poumyvajte a vysuste.

Pripadne mézu byt umyté na hornom roste umyvacky riadu.
Odporuca sa kratky program pri nizkej teplote.

servis a starostlivost o zakaznikov

Ked sa poskodi privodna elektricka $nura, musi ju z
bezpecnostnych pricin vymenit alebo opravit firma KENWOOD
alebo pracovnici opravneni firmou KENWOOD.

Pokial' potrebujete pomoc pri nasledovnych problémoch:
pouzivanie vasho zariadenia

servis alebo opravy

Kontaktujte obchod, v ktorom ste si zariadenie zakupili.

Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou Kenwood v Spojenom
kralovstve.
Vyrobené v Cine.



DOLEZITA INFORMACIA NA SPRAVNU LIKVIDACIU
PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ SMERNICE 2002/96/ES.
Po skonceni Zivotnosti produktu sa tento produkt nesmie
jednoducho vyhodit spolu s domovym odpadom.

Musi sa odovzdat na prislu$né zberné miesto na roztriedenie
odpadu alebo dilerovi, ktory sa postara o takuto likvidaciu.
Separatnou likvidaciou domacich spotrebi¢ov sa vyhneme
negativnym nasledom na Zivotné prostredie a zabranime
ohrozeniu zdravia vzniknutého nevhodnou likvidaciout. Umozni
sa tak aj recyklacia zakladnych materialov, ¢im sa dosiahne
znacna Uspora energii a prirodnych zdrojov. Na pripomenutie
nutnosti separatnej likvidacie domacich spotrebicov je produkt

oznaceny preskrtnutym kontajnerom na zber doméaceho odpadu.
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YKpalHCbKa

Byab nacka, po3ropHiTb nepuy CTOPiHKY 3 MantoHKamu

Mepen nepwmnm BUKOpUCTaHHAM npunagy Kenwood
YBaxHO npounTanTe iHCTpyKLito Ta 36epexiTsb ii ans
noAasnbLLOro BUKOPUCTaHHS.

3HiMiTb yNakoBKy Ta BCi €TUKETKM.

3axoan 6e3neku

Jle3a Ta gucku - gyxe roctpi, Tomy 6yabte obepexHi. Mig vac

po60TK ab0o YMILEHHS 3aBXAM TPMMaNTe HiX 3a PyyKy

3Bepxy, AKOMora garsni Bia pixy4oro nesa.

3aBxau 3HiManTe Hixk Nnepea TUM, ik BUIIUTW BMICT YaLui.

He onyckaiite pyku abo iHLe KyxoHHe npunagas y vaily/yqaii

nig 4ac poboTu kombaiiHy.

3aBxav BMMUKanTe npunag Ta BigkntovanTe noro Big Mepexi

eneKkTponocTavyaHHs: -

O nepep ycTaHOBKOK abo 3HiMaHHSM geTanen;

O SKLO Npunag He BUKOPUCTOBYETLCS;

O nepes YMLLEHHSIM.

Hikonn He NpoLTOBXYNTE NPOAYKTU NanbLUsSMU Kpi3b HANPSIMHY

Tpy6Ky. 3aBXan BUKOPUCTOBYITE ANS Lboro wtoBxay/i, Wwo

nopjaeTbest (10Tbes).

Mepepn 3HIMaHHAM KpULLKK i3 YaLwi abo mikcepa/nogpibHioBava

i3 Gnoky enekTpoaBuryHa:-

O BWUMKHITb Npunag;

O povekarTecsi NOBHOI 3yNUHKN Hacaaku/HOXOBOro Broky;

O crnigkyiTe 3a TUM, Wo6 BMNaAKOBO HE BUKPYTUTU YaLly
mikcepa abo noapibHoBava i3 HOXXOBOro GroKy.

Mepepn 3milyBaHHAM pignHKU, OCTYAITh iT 4O KiIMHATHOI

TEMnepaTypu.

He kepyiiTe komBaiHOM 3a 4ONOMOroK KpULLIKW. 3aBxan

BUKOPUCTOBYITE ANSA LbOro perynsatop weuakocti on/off

(YBIMKHYTU/BUMKHYTW).

HapmipHa fais Ha MexaHi3M 611oKyBaHHA MoXe MOWKOAUTN

npunag i Cnpu4NHATUA TpaBMmy.

He BMKOPWUCTOBYINTE HAacaAKu, LLO He NPU3HaYeHi AN Lpboro

npunagy.

He 3anuwarite npunag, wo npauioe 6e3 Harnsay.

Hikonu He BMKOpUCTYBYINTE NOLIKOMKEHWI npunag. MNepesipka

ab0 PeMOHT 34iCHIOITLCS Y CcnevlianbHKX LeHTpax: AMBUCH

po3ain «TexHiuHe 06CcnyroByBaHHS».

He ponyckaiite nonagaHHs Bonoru Ha 6rok enekTpoasuryHa,

LHYp abo BUIKY.

Cnigkynte 3a TuM, Wo6 LIHYp He 3BMCaB 3i CTOMy 1 He

TOPKaBCH raps4oi NOBEPXHI.

He nepesuiLLyiiTe MakCUManbHUX MOKA3HUKIB, 3a3Ha4YeHNX Y

Tabnmui pekoMeHA0BaHNX WBMOKOCTEN.

He pekomeHayeTbca kopucTatTuchb LM npunagom ocobam

(BpaxoBytoum giten) i3 obmexeHUMn disnyHMMmM abo

MEHTanbHUMN MOXIIMBOCTAMM, ab0 TUM, XTO Mae HeoCTaTHLO

[ocBiAy B ekcnnyaTauii uboro npunagy. BuweHassanmm

ocobam [03BONSETLCS KOPUCTYBATUCS NPUMAAOM TinbKW Micns

NPOXOAXKEHHS IHCTPYKTaXy Ta ni Harnsaom AocsigveHol

TNOVHY, sika Hece BignosiganbHiCTb 3a ix 6e3neky.

He sanuwarte giteii 6e3 Harnagy i He fo3BonsiiTe im rpatucs

i3 npunagom.

Llei npunag npu3HayeHnin BUKMHOYHO ANS BUKOPUCTAHHS Y

no6yTi. KomnaHis Kenwood He Hece BignosiganbHOCTI 3a

HeBIANOBiAHE BMKOPWUCTaHHS npunady abo nopyLleHHst npaBumn

ekcnnyarauii, BUKNageHux y Ui iHCTpyKLii.

HeHanexHe KopucTyBaHHS KomBaiHOM/MiKCeEpOM Moxe

CMNPUYUHUTI TPABMY.

IHWI 3axoam 6e3neku LWoAo KOXHOI Hacafkv BKkasaHi y
BiANOBIAHOMY pO3[iNi «BUKOPUCTAHHSI HAcagoK».
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Mepea niaknNiOYeHHAM A0 Mepexi enekTponocTa4yaHHs

® [epekoHanTecs, WO Hanpyra enekTpomepexi y BaLllomy AOMi
BiANOBiAae NnokasHWkam, Bka3aHWM Ha 3BOPOTHI YacTuHi
npunagy.

® |leii npunag Bignosinae Bumoram avpektmem €C 2004/108/EC
«EnekTpomarHiTHa cymicHicTb» Ta nonoxeHHs €C Ne
1935/2004 Big 27/10/2004 cTocoBHO MaTepianis, L0
6e3nocepeHbO NOB’A3aHi 3 Xeto.

Mepea nepwivMMm BUKOPUCTAHHAM

3HiMIiTb NNacTKoBe 3axvCHe NOKpUTTS i3 nesa. byabTe
obepexHi, BOHO Ayxe roctpe. He 36epiraiite Le NokpuTTS,
OCKiNbKM BOHO MpU3HAYeHe Tiflbk1 ANs 3axXucTy nes nig vac
BUrOTOBMEHHS Ta TPAHCMOPTYBaHHSA npunagy.

2 BuwmuiiTe Bci geTtani, AvB. po3ain ‘dornsa ta YnweHHs’

3 CxoBaWiTe 3aMBy 4YacTUHY LUHYpa Y 3afHii YacTuHI npunaay.
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LUTOBXaY

HanpsiMHa Tpybka

KpWLLIKa

Yaiwa

3MOMHUI NPUBIQHWIA Ban

perynatop WBMAKOCTI + iMNYNbCHUIA PEXUM
6ok enekTpoaBUryHa

MexaHi3aM 61oKyBaHHS

BiACiK Ans 36epiraHHs LWHypa

ClCICICICICICICIC)

@)

KNsiHWI Gnenaep

HOXOBWI Bnok

yLinbHIOBanbHe KinbLie

Yawa

KpWLLIKa

KOBMAa4oK 3anmBarnbHOro 0TBOPY

SIGISICIC)

CknsaHun noapibHIOBAY (skwo BxoauTs 40
KOMMIEKTY)

@ HoxoBUIA GOk
yLiNbHIOBanbHe KinbLe
@ cknsiHka

Hacagkm

HiX

Hacagka Ans BUMILLYBaHHS TicTa

NOABINHWIA peayKTOPHWUIA BIHUYOK ANst 36MBaHHSA
OWCK ANS Hapi3aHHS TOBCTUX LLIMATOYKIB/ KPYMHOro
LaTKyBaHHs

ONCK ANS Hapi3aHHSA TOBCTUX LUMATOYKIB/ KPYNHOro
LIaTKyBaHHS

anck-TepTka

COKOBW>KMMarka anst LuTpycoBux

nonarka

e ® 00



AK KOpUCTyBaTUCH KYXOHHUM KOMBanHOM

1 YCTaHOoBITb 3/OMHUIA NPUBIAHWI Ban Ha 610K eneKkTpoaBUryHa

2 [oTim ycTaHOBITb Yally. YCTaHOBITb ii TakuM YMHOM, 106
pydka byna nosagy Ta nosepraiTe 3a rOAUHHUKOBOIO
CTPINKOI0, JOKM BOHA HE CTaHe Ha CBOE Micle @.

3 YcTaHoBITb HeobXiAHY Hacaaky Ha NpuBIgHWIA Ban.

® Yawa Ta Hacagka matoTb ByTu BCTaHOBMEHi Ha npunag nepes

TUM, SIK AOAaBaTW iHrPeaieHTH.

4 YcTaHOBITb KpULLKY @ Tak, 06K BepXHS YacTUHA NPMBIGHOTO
Bany OMWHWUNACh Y LEHTPI KPULLIKK.

® He kepyiTe KOM6GaliHOM 3a AOMOMOIOKO KPULIKKU. 3aBXan
BMKOPUCTOBYITE AN Lboro perynsarop weuakocti on/off
(YBIMKHYTU/BUMKHYTH).

5 VYBiMKHITb Nnpunag Ta o6epiTh WBMAKICTb.

® [punap He npautoBaTUMe, SKLLO Yala Ta KpuUlika 6ynu
BCTaHOBIEHi HeNpaBUIbLHO.

® BukopucToByliTe imnynbcHuiA pexxum (Pulse control) ans
HEeAoBrMX iIHTEHCUBHUX NepeMillyBaHb. EnektpoasuryH 6yae
npautoBaTy B iMnynbCHOMY pexuMi, oKW BU HaTuckatnume
KHOMKY.

6 TMoBTOpITL ONMcaHy BULLE NpoLieaypy B 3BOPOTHOMY NOPSIAKY
Ons Toro, Wob 3HATY KPULLIKY, Hacadku Ta yaluy.

® 3aBxAau BUMMUKaNTe npunag nepen TuMm, K 3HiMaTtun
KPULLKY.
YBara!

® KombaWH He MOXe BUKOPUCTOBYBATUCh AN NOAPIGHEHHS YK
nomeny KaBOBYWX 3€PeH, a TaKoX ANsi NePETBOPEHHS LiyKpY Ha
LykpoBy nyapy.

® [lig yac gogaBaHHA MUrAaneBoi eceHLii Y npucmakv Ao
CyMilLiel, HamaranTecsi He TopkaTUCs NNAacTUKOBUX AeTanen,
OCKINbKM Lie MOXe NPU3BECTU A0 CTilKoro nocapbyBaHHs.

Ak KOpUcTyBaTUCA MIKCEPOM

1 YcraHoBiTb yLinbHIOBasnbHe kinble (@) 4o HoxoBoro 6noka
Tak, Lobu BOHO NpaBuMIibHO CTasno Ha cBoe micue. AKLWo
ylinbHOBay nowkoaxeHuin abo noro 6yno BCTaHOBNEHO
HenpaBuUIbHO, Lie MOXe CMPUYMHUTU NPOTiKaHHA.

2 [puKpyTiTb Yally A0 HOXOoBOro 6roka @.

Akwo Mikcep 6yno 3i6paHo HenpaBuUIbHO, BiH He
npawutoBaTume.

3 TMoknagdiTb iHrpeaieHTV Ao YaLui.

4 YCTaHOBITb KPULLIKY Ha Yallly Ta HaTUCHITb Ans dikcadii @.
YCTaHOBITb KOBMA40K 3anvBanbHOro oTBopy.

5 YcTaHoBITb Mikcep Ha 610K eneKkTpoABUryHa Ta NOBEpHIThb 3a
FOAMHHMKOBOIO CTPINKOIO, LWo6BKM 3adikcyBaTh 1oro Ha micli @.

6 O6epiTb NOTPIOHY LWBUAKICTL abo cKOpUCTaRTECH IMNYNbCHUM
PEXUMOM.

3axoau 6e3nekun

® [epepn 3millyBaHHAM PiAWHMU, OCTYAITH il 4O KiMHATHOI
Temneparypu.

® ByabTte 06epexHi 3 HOXOBUM BIOKOM, Mif Yac YMLLEHHS He
TOpKaWTeCb rOCTPUX nes pykamu.

® YMuKaTV MiKCep MOXHa TiNbKy i3 3aKPUTOK KPULLIKOHO.

® Excnnyarauis Mikcepa [03BOMAETLCS TiNbKW i3 HOXOBUM
610KOM, LLIO BXOAUTb [0 KOMMMEKTY.

® Hikonn He BMUKaNTe NOPOXHINA MiKcep.

® |l|o61 NpoaoBXUTM TEPMiH ekcnyaTadii Mikcepy, Yac noro
6e3nepepBHOT po6OTM He NOBUHEH NepeBuLLyBaTh 60 cekyHA.
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PPYKTOBI KOKTENII — HE NepemillyiTe 3aMOPOXEHI IHrpeaieHTH,
LL|0 NepeTBOPUNMCS Ha TBEpPAY Macy nif Yac 3aMOpPO3KM.
MopapibHITL Lo Macy Ha HEBEMUKI LUMATOYKM NepLL, a noTim
noknaaitb ix 4o yaLui.

KopucHi nopaau

IMig Yac NpuroTyBaHHA ManoHesy, NoknagitTe BCi iHrpedieHTn y
MiKCep, 3a BUHATKOM Ofii. BUTArHiTE kOBNa4yok 3anvMBanbHOro
oTBOpY. [oTiM YBIMKHITE Npunazg Ta NoBinbHO AofanTe ofito
Kpi3b OTBIp Y KpuLLLYi.

Mig Yac NpuroTyBaHHA rycTmx Cymillen, Hanpuknag, nawTeTis
abo coyciB, 3HimMaliTe 3anuULLKW CyMiLli 3i CTIHOK YaLi. FAKLio
iHrpeAieHTV noraHo 3millyoTbCs, AoAANTE PiANHW.
MoapibHeHHs Nboay — BMUKaTe Ta BUMMUKANTE iMMyINbCHUI
PEXUM Ha KOpPOTKWIA Yac, JOKU HEe OTpUMaeTe baxaHy
KOHCUCTEHL,it0

He pekomeHayeTbCcsi nepepobnsaTy creuii, agxe Le moxe
NOLLUKOAMTM NNACTUKOBI AeTani.

Ao mikcep B6yno BCTaHOBNEHO HEMpaBUIbHO, Npunag He
npavtoBaTMme.

LLlo6u 3miwatu cyxi iHrpeaieHTn, nopixre ix Ha LWMaTOuKH,
BUTArHITb KOBMAY0OK 3anMBanbHOro 0TBOPY, a NoTiM YBIMKHITb
npunag Ta NnocnifoBHO foAasaviTe No O4HOMY LUMATOYKy A0
Yawwi. Pyky TpumaritTe Hag oTBOpoM. [Ins OTpUMaHHs
Halkpalyoro pesynbTaTy, PErynsipHO BUMOPOXHSANTE Yally.
He BukopucToByiiTe mikcep ans 36epiraHHs npoaykTis. Mikcep
Mae ByTy NOpOoXHIM A0 Ta nicns ekcnnyaTtauii.

Hikonn He nepewmiwyiite Ginbwe 1,2 niTpiB pianHu; nig yYac
3MilLyBaHHA XONOAHMX CyMillel Ha KLTanT MOMOYHUX
KOKTEWNIB, PiAMHN NOBUHHO ByTH Lie MeHLUe.

Ak kopucTyBaTUCA NOAPIGHIOBAYEM (skwo
BXOAMUTb A0 KOMMMEKTY)

=N

BukopucToByiiTe nogpibHioBay Ans nomeny Tpas, ropixis i
KaBOBWX 3EPEH.

MoknagiTe iHrpegieHTV o vawi @.

YCTaHOBITb YLinbHIOBanbHe Kinbue (8 Ha HoxoBWiA 6rok (5).
MepeBepHiTb HOXOBUIA Brok goropu AHom. OnycTiTe oro Ao
Yalli, nesamu BHUS.

MpunkpyTiTe HOXOBWI 610K A0 YaLli @.

YcTaHoBITb NnoapiGHIoBaY Ha 6rok enekTpoasuryHa ta
NOBEPHITb 3a FOAVHHUKOBOK CTPInKot Ans dikcauii @.
O6GepiTb MakcumanbHy LWBMAKICTb abo ckopucTanTech
iMNYNBCHUM PEXUMOM.

3axoau 6eanekun

He BcTaHoBntoNTE HOXOBUIA GNOK Ha kombaiiH 6e3 yalwi.

He BigkpyuyiiTe yaLly, KO NoapibHIOBaY BCTAHOBMNEHO Ha
6nok enexkTpoaBUryHa.

He TopkanTecs roctpux nes. 36epiraiite HoXXoBUI 6ok B
HeAOCTYNMHOMY Ans AiTeln micLj.

He 3HimanTe noapibHoBaYy, AOKM HOXOBMI BNOK He
3YMUHUTBLCS MOBHICTHO.

LLlobm nopoBxuT1 TEpMIH ekcnnyaTauii noapibHioBaya, Yac
noro 6esnepepBHOi po6OTN HE NOBMHEH nepesuLyBaTh 30
cekyHa. Bumukaiite npunag, sik Tinbkv BU oTpyMaeTe GaxaHy
KOHCUCTEHLjI0.

He pekomeHayeTbCcs NnepepobnsaTy cneuii, agxe Le moxe
MOLUKOAMTM NNACTUKOBI AeTani.

Ao noapibHioBay 6yno BCTAHOBNEHO HEMPaBUIbLHO, Npunazg
He npavtoBaTUme.

BukopuCTOBYWTE BUKMIOYHO CyXi iHFpeaieHTu.

KopwucHi nopaau

[Ins oTpUMaHHS KpaLLoro pe3ynbTaTty NOMUIATE Ta NPOCYLWiTh
Tpaeu nepes NOMeNom.



Tabnuus pekoMeHOOoBaHUX LLIBUOKOCTEN

IHcTpyMeHT/Hacapka MpusHayeHHs LBunAakicTb MakcumanbHe
3aBaHTaXeHHs1
HiXK MpuroTyBaHHs TicTa AnNs BUMiKaHHSA 1-2 1Kr 3aranbHa Bara
Po3aTtupaHHs xupy 3 60poLLHOM 2 250 rp Bara 6opoluHa
[opasaHHA BOAW ANSA 3MilLyBaHHSA iHIpeaieHTiB 1-2
ansi Bupo6iB i3 6opoLuHa
MoapibHeHHs1 Ta NpUroTyBaHHA nope 2 400 rp nopizaHoro
HEeXWpHOro m’sca 3aranbHa
Bara
lycti cynu (500 mn pignHn Ta o 50% 1-2 1 nitp
CYXWX iHrpeieHTiB)
Pigki cynu/monoko 1-2 600 mn
Hacafka Ans BUMiLLyBaHHS OPDKOXKOBI CyMiLLi 2 340 rp / Bara 6opoLuHa
TicTa
BiHWYOK Aeuni 6inkn 4
BepLuku 1-2 250 mn
OucKkn ans TBepAi NpoAyKTM — MOpKBa, TBEPAUI CUp 2 -
Hapi3aHHs/luaTKyBaHHS M’sKiLLi NpoAYKTi — Oripk1, TOMaTh 1 —
OncK-TepTka Cup «MapmesaH», KapTOnnsHi ranyLuku 2 -
no-HimeLbkn
COKOBWXMMAanka ans Lintpycosi 1 -
LUTPYCOBUX
Mikcep Yci Bnam o6pobkn npoaykTiB 2 1,2 nitTpun
noapibHoBay Cneuii 2 10 rp
["opixu i kaBoBi 3epHa 2 50 rp

BukopuctaHHa Hacagok

[OvBucb Tabnuuto WBMAKOCTEN NS KOXHOI Hacagku.

Hix/(9 Hacagka ons BMMiLLlyBaHHS
TicTa

HaiibinbLu yHiBepcanbHOK Hacagkoto € Hix. KoHcucTeHuis, siky
BW OTpUMaeTe, 3anexuTb Big Yacy obpobku. LLlo6 nepepobutun
GinbLU rycTi iHrpeAieHTn, BUKOPUCTOBYITE IMMYNbCHUIA PEXMM.
Hi>k BUKOPUCTOBYETLCA AN NPUrOTYBaHHSA KOHANTEPCHKMX
BMpoGiB 3i 3006HOro TicTa, NoApPIGHEHHS CUPOro Ta rOTOBOro
M’sica, OBOMIB, ropixis, AN NPUroTyBaHHsS NalTeTiB, COYCiB,
nope, cynis, a TakoX TePTUX CyxapiB i3 neymsa Ta xnida.

Hacagka ans BuMmilLyBaHHA TicTa BUKOPUCTOBYETLCS ANA
NPUroTyBaHHS APPKAXOBUX CyMiLLen.

KopwucHi nopagu
Hix

® [lepen 06pobKOI TakMx NPOAYKTIB, Ik M'AACO, xnib, oBoui,
nopixTe ix Ha Ky6ukun, npubnusHo, 2 cm (3/4 grorimn).

©® Cyxe neyvBo posnamMaiiTe Ha LUMaTouKv | JodaiTe Kpisb
HanpsiMHy TpyOKy nig Yac poboTtu npunagy.

® [lig yac NpuroTyBaHHs NiCOYHOrO TiCTa, BUKOPUCTOBYINTE
xonogHe macno (xup). MopixTe oro kyéukamm no 2cm (3/4
OnMu).

® CnigkynTte, Wob HiX He neperpisaBcs.
Hacapka gnsa BumiwyBaHHA TicTa

® [loknagite Cyxi iHrpegieHTV 0o Yawi i JogaBainTe piavHy Kpisb
HanpsiMHy Tpy6Ky nig yac poboTtun npunagy. lNMpogoBxyiTe
npouec 06pobku (NpubnusHo 60 cekyHa), oKW BU He
oTpuMaeTe rnagke, NpyxHe TicTO.

® [loBTOPHE 3MillyBaHHS 3iACHIOETLCS TiNbkM pykamn. He
pPEKOMEHIYETLCS BUKOHYBaTV NMOBTOPHE 3aMillyBaHHS y Yalli,
a[pKe e MoXe CrpuuMHUTK HecTabinbHy poboTy npunagy.
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MoaBiNHWMI peayKTOPHUIN BIHMYOK A5
36MBaHHSA

Mpu3HayveHun Tinbkn ANs HErycTux Cymillen, Hanpuknag,
SIeYHMX BiNkKiB, BEPLLKIB, 3ryLLEHOro Mosioka, Ans 36VMBaHHs
sieUb i LyKpy AN 3HEXUpeHux BicKBiTiB. Baxdi cymili Taki, sk
XMPp | BOPOLLHO, MOXYTb MOLUKOAUTW NpUNag.

BukopuctaHHs BiHMYKa

-

YcTaHoBITb NPYBIAHWIA Ban i Yally Ha B6rnok enekTpoaBuryHa.

2 YCTaHOBITb KOXHWUI BIHWYOK Ha roNOBKY NPUBIAHOrO Bany Ta
3adikcymre.

3 YcTaHoBiTb 36uBarky, obepexxHo noepTatoum ii, 4OK/M BOHA He
OMnyCTUTBCSA Ha NPUBIAHWIA Ban.

4 [opanTte iHrpedieHTn.

5 YcTaHOoBITb KpULLKY Tak, Wobu BEpXHS YacTuHa NpuBigHOro
Basy ONUHUNACH Y LIEHTPI KPULLIKK.

6 YBIiMKHITb Npunag.

YBara!

® He BUKOpUCTOBYWTE BiIHUYOK ANSA NPUroTyBaHHA TicTa Ana
NUporiB i3 O4HOKPAaTHUM BUMIillyBaHHAM 4Yu ANA 36MBaHHA
XUPY i3 LYKPOM, OCKiNbKK Lie MOXe NMOWKOAUTM HacaaKy.
BukopucToByiTe HiX ANA 3aMillyBaHHA TicTa.

KopwucHi nopagu

® [InA OTPUMAaHHSA HalKpaLloro pesynbTaTy BUKOPUCTOBYMNTE
AL, Wwo 36epiranuca Npu KiMHaTHIN TemnepaTypi.

® [lepen 36VBaHHSIM NepekoHamTecs, Lo Yalla i BIHUYOK YUCTi i
He MaloTb 3anuLLKiB XuUpy.




Anck ansa HapisaHHsA/WaTKyBaHHSA

Ax KOpPUCTyBaTUCA OUCKaMWN.

[OBo6GiYHI AMCKM ANA Hapi3aHHA/WATKyBaHHA — KpynHe
Hapi3aHHsA (2) , TOHKe Hapi3aHHA )

BukopucToByiiTe pizanbHuid 6ik aucky anst obpobku cupy,
MOPKBM, KapTONmi Ta NPOAYKTIB i3 CXOXOK CTPYKTYPOIO.
BuikopucToByiiTe waTkyBanbHWii 6ik AUCKy Anst 06poku cupy,
MOPKBU, KapTonsii, kKanycTu, oripkiB, kabaykis, 6ypsikiB i Lmbyni.

Ouck-TepTka (@
[ns HaTupaHHs cupy «lMapmesany i kapTonni aAns
NPUroTyBaHHs KapTOMMSHWX ranyLUoK no-HiMeLbKu

3axoaun 6e3nekun

® He 3HiMaliTe KPULLUKY, AOKA Hapi3alouuin AUCK He
3YNUHUTBLCA MOBHICTIO.
® Pixyu4i aucku — ayxi roctpi, Tomy 6yabTe o6epexHi.

Ak KOpUCTyBaTUCA OANCKaMW.

1 YcraHoBiTb NpuUBIAHWIA Ban i Yally Ha 6nok enekTpoaBUryHa.

2 Tpumatoum gepxak B LEHTpi, yCTaHOBITb ANCK Ha NPUBIAHWIA
Ban noTpibHum 6okom goropu.

3 YCTaHOBITb KPULLKY.

MoknagiTb iHrpeieHT! 4o HanPSMHOI TPYOKU.

5 VYBIiMKHiTb Npunag i piBHOMIpHO HaTUCKaNTe Ha LUTOBXay — He
onyckainTe nanbLi 40 HaNnPAMHOI TPY6KW.

IN

KopwucHi nopaau

® ByKopuCTOBYWTE CBiXi NPOAYKTN

® He kpULWiTb NPOAYKTW. 3anoBHAMTE HaNpPsAMHY TpyoKy
PIBHOMIPHO MO BCi WnpUHIi. Lie AonoMOoXe YHUKHYTU 3MilLeHHS
npoaykTiB ybik nig Yyac o6pobku.

® |HrpedieHTu, WO AoAaTECS Y BEPTUKANbHOMY MOMOXEHHI,
Hapi3alTbCA Ha KOPOTLLI LUMATOYKM, HiX Ti, WO goaatTbes y
rOPU3OHTaNbHOMY MOMOXEHHI.

® Y yalli Yv Ha AMCKY 3aBXAW 3anunLIaeTbCsl HEBEMMKa KiNbKiCTb
nNpoayKTiB Micns 3akiHYeHHs 06poBKM.

CokoBwXknMarnka ansi LuTpycoBmux

Mpu3HaveHnn Ana BKUMAHHSA COKY i3 LUTPYCOBUX
(Hanpuknag, i3 anenbCcyHIB, NMMMOHIB, Nawmy i rpenndpyTis).

(@ KOHyC
® cuto

AK KOPUCTYBATUCSH COKOBMXKMMAIKOH
ANS UMTPYCOBUX

1 YcraHoBiTb NpuBIAHWIA Ban i Yally Ha 6nok enekTpoaBUryHa.

2 YcTaHOBITb CUTO [0 Yally Tak, Lobu aepxak cuta 3HaxoamBCs
NpAMO Hafj AepXKakom yalLli.

3 YCTaHOoBITb KOHYC Haj MPYBIAHUM Basiom, NOBEpPTalo4n 1oro,
[OKM BiH HEe ONyCTUTBLCA [0 KiHLSA BHU3.

4 HapixTe dpykTv HaBnin. MoTiMm yBIMKHITE Npunag i HaTUCHITb
PO3pi3aHOI0 MOMOBUHKOK (PPyKTa Ha KOHYC.

® fkuwo cuto 6yno BCTAaHOBIEHO HeNpPaBUIbHO,
COKOBMXMMarka He npawtosaTume.
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[ornag t1a YmLLeHHs

® 3apxau BUMMKalTe npunaj Ta BigkntoyarTe 1Aoro Big
eneKkTpomepexi nepes YULLEHHAM.

® Hoxi Ta Avcku — gyxi roctpi, Tomy 6yabte obepexHi.

[esiki npoaykT MOXyTb 3HeGapBnoBaTh NNAcTUKOBI AeTarni.

Lle BBaXKaeTbCst HOPManNbHUM ABULLIEM, HE NPU3BOAUTL A0

MOLLKOAXEHb NMACTUKOBKX AeTanel Ta He BNIMBae Ha CMak

xi. [ina Toro, wo6 BMBeCTU 3HebapBoBaHy nNnsMy, NoTpiTb il

raHyipKo, 3MOYEHOI Y POCIIMHHIN onil.

Brnok enektpoaBuryHa

® [IpoTpiTb GNOK CNOYaTKy BOMOroO, a NOTIM CyXO raHyipKoto.
CnigkynTe 3a TuMm, Wo6bu 30Ha NOPSA i3 MEXaHI3MOM
6rokyBaHHsi He byna 3acmiveHa 3anuiKamm ixi.

® 30epiraiTe 3ariBy YacTWHY LUHYypa Y BiACIKy Ans 30epiraHHs,
SKWMI pO3TaLLOBAHO Y 3aJHil YacTuHI Bnoka eneKkTpoABUryHa
®.

Mikcep/noapi6HioBay

1 lMNepen TMM, K BIOKPYTUTK YaLLy/CKNSHKY Bi4 HOXOBOrO 6I10Ka,
BUMOPOXHITH Ti.

2 TMomwuiiTe Yally/CKnsHKY BPY4HY.

3 3HiMiTb Ta NoMuiiTe yLUiNbHIOBaNbHE KinbLie.

4 He TOpKar4mUCs rOCTPUX HOXIB, MPOMUIATE iX rapsayvoto
MWMBHOI BOAOHD, @ NOTIM peTenbHO CMOMOCHITL Nif KPaHOM.
He onyckaiTe HoxoBMiA Gnok y BoAay.

5 [MepeBepHiTb HOXI 4Oropy AHOM Ta 3anuLITe NpocuxaTu.

MoAaBiiHWIA peayKTOPHUIA BIHUYOK ANA 36UBaHHA

® 3HiMiTb BiHWYKM i3 FONOBKM NpUBOAY, 06EPEXHO NOTArHYBLUM 3a
HUX. [omuiTe iX y TEennin MUNbHI BOAI.

® [poTpiTb rONOBKY NPMBOAY CNOYaTKy BOMOro, a NOTIM CyXOto
raHdipkoto. He onyckaiTe ronoBky npusoay y Boay.

Yawa/kpuiuka Ta Hacagku
® [lpomuinTe BPYYHY, NOTIM NPOCYLLITh.
[03BONSIETHCA MUTK iX HA BEPXHI NONMLi NOCYAOMUIAHOT
MaLmnHW. PekoMmeHayeTbCa BCTaHOBNOBATM KOPOTKY Nporpamy
3 HU3bKOIO TeMMepaTypoio.

O6cnyroByBaHHS Ta PEMOHT

® [TOLIKOMXKEHWI LLIHYP XUBMNEHHS i3 MeToto 6e3nekun nignsrae
3amiHi Ha nignpuemcteax cdipmn KENWOOD a6o B
aBTopu3oBaHoMy cepicHomy LeHTpi KENWOOD.

Akwo BaM HeobxigHa koHCynbTaList 3 NpUBOAY:

® BUKOPWUCTaHHA npunagy abo

® o6cnyroByBaHHs, NpuabaHHa 3anacHux getanen abo peMoHTy
3BepHITbCS 40 MarasuHy, B KoMy BM npuadanu uei npunag.

® CnpoekToBaHO Ta po3pobreHo komnaHieto Kenwood,
O6’egHaHe KoponiscTBo.
® 3pobneHo B KuTai.



BAXITMBA IHOOPMALIII CTOCOBHO HANEXHOI
YTUMIBALUIT MPOAYKTY 3rQHO 13 AUPEKTOBOIO EC
2002/96/EC.

[Micnsa 3akiH4eHHsA TepMiHy ekcnnyaTauii He BUKuganTe Len
npunag 3 iHwumy nobyToBUMHM Bigxodamu.

BigHeciTb npunag oo micueBoro cnewianbHOro aBTopM3oBaHoOro
LeHTpy 36upaHHs Bigxoais abo Ao aunepa, Skuid Moxe HagaTtu
Taki nocnyru.

BigokpemneHa yTunisauisi nobyToBux npunagis 403BOSsE
YHUKHYTU MOXNMBUX HEraTUBHUX HACMIAKIB AN HABKOMULIHBOrO
cepefioBuLLa Ta 300POB’st NMIOAMHM, SIKi BUHMKAKOTb Y pasi
HenpaBWnbHOI yTUNi3aLii, a TakoX Hagae MOXNUBICTb
nepepobuTy matepianu, 3 Skux 6yno BUroToBNEHO AaHUI
npunag, Lo, B CBO Yepry, 36epirae eHeprito Ta iHLWi BaXknuBi
pecypcu. Mpo HeobXiaHICTb BigokpeMneHoi yTunidadii nobyToBmnx
npunagis Haragye cnewianbHa No3Havka Ha NPOAYKTI y BUrNsAi
nepeKkpecneHoro CMiTHUKY Ha konecax.
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