[Your New Kenwood Food Grater |

Your Kenwood Food Grater will grate many different foods. It will
produce finely and coarsely grated hard cheeses and will grate nuts,
chocolate and vegetables. The FG150 includes a chopper unit to chop
fruit, vegetables and herbs.

For convenience the hand unit is rechargeable and cordless. A light
glows on the recharging base to indicate when the hand unit is being
recharged.

IMPORTANT SAFEGUARDS |

1. Read all instructions.

2. Do not use the appliance for other than its intended use.

3. Do not use if there is any visible damage to the appliance or to the
supply cord.

4.  Close supervision is necessary when any appliance is used by or
near children.

5.  Keep the chopper blade out of the reach of children.

6. Do not immerse this appliance, recharging base or plug unit in
water or other liquid.

7. Unplug the appliance from the power supply before cleaning.

8 The blades are sharp - handle with care.

| PLEASE KEEP THESE INSTRUCTIONS. |

Connecting to Power

Before plugging in, ensure that the voltage of your electricity supply is
the same as that indicated on the rating plate.

NOTE: This appliance complies with European Economic Community
Radio Interference Directive 89/336/EEC.

[Know your Kenwood Food Grater |

1 Food hopper 10 Fine grater (when supplied)

2 Food press 11 Drive roller (FG150 only)

3 On/Off button 12 Lid (FG150 only)

4 Hand unit 13 Locating nut (FG150 only)

5 Recharging contacts 14 Blade assembly (FG150 only)

6 Recharging light 15 Container (FG150 only)

7 Recharging base 16 Blade protector (FG150 only)

8  Supply cord and plug unit

9 Coarse grater (when supplied)
[Recharging |

The recharging base provides the means to recharge the batteries
located in the hand unit. It should be used to store the hand unit when
not in use.

1. Connect the recharging base to the power supply and place the
hand unit in the charging base.

2. The recharging light will glow to indicate that the hand unit is
correctly positioned and the batteries are being charged.

3.  Batteries will be fully charged after 15 hours.

The handle and plug unit will become slightly warm during recharging.
This is normal.

The hand unit should not be kept in temperatures below 4°C or above
40°C as this may damage the batteries.

After repeated use, the operating time of the appliance may appear to
diminish. This is typical of rechargeable appliances and may be
overcome by leaving the hand unit on until the grater stops turning and
then recharging the batteries for 15 hours. This procedure will improve
the recharging capacity of the batteries. Repeat this operation at least
twice a year to maximise the life of the batteries.

[Fixing of Rechargeable Base

Choose a position convenient to a power supply. Allow enough
clearance between cupboards and worktops for the appliance.

Adhesive fixing:
Remove the protective film from the adhesive on the base (fig 1). Apply
the base to a clean surface. Press down firmly.

Screw fixing:
Check for hidden gas, electricity and water services.

1. Place the base where required and, inserting a pencil in the holes
where the screws are to be placed, mark the spots for drilling.

2. Drill the holes in the wall.

3.  Fix the base to the wall using screws and rawl plugs.

Before Use |

Before using your food grater for the first time, or after periods of
prolonged storage, wash the graters and the chopper container, chopper
blade assembly and lid in hot soapy water, rinse and then dry.

The chopper blades are sharp - handle with care.

Clean inside the food hopper of the hand unit with a damp cloth.

|Using your Food Grater |

If you have more than one grater, select the one most appropriate for the
task.

The fine grater will produce finely grated cheese and is best for hard dry
cheeses, for example Parmesan.

The coarse grater will produce coarse grated food and is suitable for
grating dry bread, nutmeg, chocolate and nuts.

Push the grater in the hand unit and twist one quarter turn clockwise to
locate firmly (fig 2).

1. Cut the food into cubes, removing any rind from cheese.
2. Place the food in the hopper.

3.  Lower the food press. Hold the hand unit in one hand whilst tilting
the food grater to one side. This will allow the grated food to fall out.
Do not press hard on the food press as this may stop the grater.

4.  Press and hold the on/off button.

Do not put fingers inside the grater during use. If the food collects
inside the grater turn the hand unit on its side and tap gently (fig 3).

5.  To stop, release the on/off button.

|Using your Chopper (FG150 only)

1. Remove the blade protector.

2. Put the blade assembly into the container ensuring that the blade
assembly fits into the channel down the side of the container.

3.  Place the food to be chopped in the container.

4.  Place the lid on the container.

5 Place the drive roller for the chopper into the hand unit, turning
clockwise to locate firmly in position.

6. Push the hand unit onto the chopper so that the drive roller
connects with the locating nut on the chopper (fig. 4).

7.  Press the on/off button to rotate the blades and chop the food.

8.  When the food has been chopped sufficiently, release the on/off
button to stop the blades.

Cleaning |

Be careful not to touch the on/off button during cleaning.

Remove the drive roller or grater by rotating it one quarter turn counter-
clockwise and pulling it out.

Wash the graters and the chopper container and lid in hot soapy water,
rinse and then dry. Wash the blade assembly under running water and
then dry.

Clean inside the food hopper of the hand unit with a damp cloth.
Reassemble the appliance ready for use.

The blade protector (when supplied) should be placed over the blades,
inside the container, to protect the blades during storage.

Rukojet struhadla a zastréka se béhem dobijeni mirné zahfeji. To je
naprosto normaini.

Téleso struhadla nesmi byt vystaveno teplotdm pod 4°C a nad 40°C,
protoze by mohlo dojit k poSkozeni baterii.

Po opakovaném pouziti se mize zdat, Zze se provozni doba struhadla
snizuje. To je u spotiebic¢li pohanénych nabijecimi bateriemi bézné.
Predejit tomu muzete tak, Ze struhadlo nechate zapnuté tak dlouho,
az se motor prestane tocit. Pak nechte baterie 15 hodin dobit. Timto
zplUsobem zlepSite nabijeci kapacitu baterii. Tento postup zopakujte
nejméné dvakrat roéné, maximalné tim prodlouzite Zivotnost baterii.

[Upevnéni nabijeci zakladny |

V blizkosti zasuvky vyberte misto, kam chcete zakladnu upevnit. PFi
upevifovani nabijeci zakladny drzaku dbejte na to, aby se téleso
struhadla veslo mezi kuchyriské skfifiky a pracovni plochu.

Pfipevnéni lepidlem:
Ze samolepicich ploch na nabijeci zakladné sundejte ochranny film
(Obr. 1). Zakladnu pfilozte na Cisty a suchy povrch a silou pfitlacte.

Pfipevnéni Srouby:
Pfed vrtanim prekontrolujte, zda v téchto mistech nevede pod
omitkou pfipojka plynu, elektfiny nebo vody.

1. Zakladnu pfilozte na misto, kam ji chcete upevnit. Tuzkou
vsunutou do otvorl pro Srouby si naznaéte, kde je potieba
vyvrtat diry.

2.  Vyvrtejte diry do zdi.

3.  Zakladnu pomoci hmozdinek a Sroubl pfipevnéte na zed.

PFiprava struhadla k pouziti

Pfed prvnim pouzitim, nebo po del$i dobé nepouzivani, umyjte
strouhaci valce, misku, sekaci jednotku a vicko v horké vodé se
saponatem, oplachnéte a utfete do sucha.

Davejte pozor pfi manipulaci se sekaci jednotkou - noze jsou velmi
ostré.

Vnitfek nasypky struhadla vytfete navihéenym hadfikem.

[Postup pouziti struhadla |

Pokud mate vice strouhacich valcl, vyberte si ten, ktery se nejlépe
hodi k danému strouhani.

Jemny strouhaci valec dokaze najemno nastrouhat syr, a je
nejvhodnéjsi ke strouhani tvrdych suchych syra jako je naptiklad
parmazan.

Hruby strouhaci valec nastrouha potraviny nahrubo a hodi se ke
strouhani suchého chleba, muskatového ofi$ku, okolady a ofechu.

Strouhaci valec zasurte do télesa struhadla a pootoenim o étvrt
otacky doprava ho ve struhadle pevné zajistéte (Obr. 2).

1. Potraviny rozkrajejte na kostky. Ze syru odkrojte kiirku.

2. Potraviny vlozte do nasypky.

3 Sklopte pfitlaénou rukojet. Struhadlo drzte v jedné ruce a
naklorite ho mirné doleva tak, aby nastrouhané potraviny mohly
vypadavat ze strouhaciho valce. Na pfitlaénou rukojet pfilis
netlacte, struhadlo by se nemuselo rozbéhnout.

4. Stisknéte tlacitko zapnuto/vypnuto a drzte ho stlaéené.
Do béziciho strouhaci valce nestrkejte prsty. V pfipadé, ze
nastrouhané potraviny zlstavaji uvnitf valce, naklorte struhadlo
doleva a jemné na né&j poklepejte (Obr. 3).

5. Struhadlo zastavite uvolnénim tlacitka zapnuto/vypnuto.

[Postup pouziti sekacku (pouze model FG150) |

1.  Sejméte chranitko nozu.

2. Sekaci jednotku viozte do misky tak, aby zajela do drazky v

boéni sténé misky.

Potraviny uréené k sekani viozte do misky.

Misku uzaviete vickem.

Do télesa struhadla vlozte hnaci vale¢ek sekaci jednotky a

pootocenim o ¢&tvrt otacky doprava ho ve struhadle pevné

zajistéte.

6. Téleso struhadla nyni zatlaéte na sekaci jednotku tak, aby se
hnaci vale¢ek spojil s vodici matici sekaci jednotky (Obr. 4).

7. Stisknutim tlacitka zapnuto/vypnuto se noze rozbéhnou a
zacnou sekat potraviny.

8. Jakmile jsou potraviny podle potfeby nasekany, uvolnéte
tlacitko zapnuto/vypnuto a noze se zastavi.

o b

Service |

[Cisteni |

If the supply cord of this appliance is damaged, it must only be replaced
by an authorised Kenwood repairer, as special purpose tools are
required.

Contact the dealer from whom you purchased your appliance.

©D

Univerzalni ruéni elektrické struhadlo Kenwood
FG100 & FG150

Ruéni elektrické struhadlo Kenwood dokaze nastrouhat fadu raznych
potravin. S jeho pomoci Ize nastrouhat ofechy, ¢okoladu a zeleninu a
také tvrdy syr najemno i nahrubo. Soucéasti modelu FG150 ie ruéni
elektricky sekacek k sekani ovoce, zeleniny a zeleného kofeni.

Pouziti ruéniho struhadla je usnadnéno tim, Ze je bezsnurové a ze ho
pohani baterie, kterou Ize dobijet ze sité. Kontrolka na nabijeci
zakladné rozsvicenim signalizuje, Ze je ruéni struhadlo pravé
dobijeno.

| DULE ITA BEZPECNOSTNi OPATRENI |

1.  Prectéte si peclivé cely navod k pouziti.

2.  Spotiebi¢ pouzivejte pouze k tcelim doporuéenym vyrobcem.

3. Nepouzivejte, jevi-li spotrebi¢ nebo jeho $nura viditelné znamky
poskozeni.

4. V pfipadé, ze je spotfebi¢ uzivan détmi nebo v jejich v blizkosti,
je zapotrebi zvySené opatrnosti a dohledu.

5. Sekaci jednotku s ostrymi nozi chrante pfed détmi.

6. Spotfebi¢, nabijeci zakladnu ani zastréku neponofujte do vody

¢i jiné tekutiny.
7.  Pred ¢isténim vytahnéte vzdy vidlici pfipojné Siary ze zasuvky.
8. Noze sekaci jednotky jsou velmi ostré - zachazejte s nimi
opatrné.

[ NAVOD K OBSLUZE PECLIVE USCHOVEJTE |

Zapojeni do proudu
Pied zapnutim spotiebice zkontrolujte, zda jmenovité napéti uvedené
na typovém Stitku odpovida napéti v zasuvce.

UPOZORNENI: Tento spotfebi¢ vyhovuje normé dané Direktivou
Evropské unie 89/336/EEC o odruseni.

[Popis struhadla Kenwood

1. Nasypka na strouhané potraviny 11. Hnaci valec¢ek (pouze
2.  Pritlaéna rukojet model FG150)
3. Tlagitko vypnuto/zapnuto 12. Vicko (pouze model FG150)
4. Téleso ruéniho struhadla 13. Vodici matice (pouze
5.  Kontakty nabijeni model FG150)
6. Kontrolka nabijeni 14. Sekaci jednotka (pouze
7. Nabijeci zakladna model FG150)
8.  Piipojna $nudra se zastrckou 15. Miska (pouze model FG150)
9.  Hruby strouhaci valec (pokud 16. Chranitko nozu (pouze
je soucasti prislusenstvi) model FG150)
10. Jemny strouhaci valec (pokud je
soucasti pfisluSenstvi)
INabijeni |

Nabijeci zakladna slouzi k dobijeni baterii umisténych v rukojeti
struhadla, které se musi po pouziti vlozit zpét do zakladny.

1. Nabijeci zakladnu zapojte do proudu a vlozte do ni ruéni
struhadlo.

2. Nabijeci kontrolka se rozsviti, coz signalizuje, Zze struhadlo je v
zakladné spravné umisténo a ze probiha dobijeni baterii.

3. Uplné nabiti baterii trva 15 hodin.

Davejte pozor, abyste pfi ¢iSténi nahodou nestiskli tladitko
zapnuto/vypnuto.

Hnaci vale¢ek nebo strouhaci valec uvolnite pooto¢enim o étvrt
otacky doleva, a pak ho vysunete.

Strouhaci valce, misku a viéko umyijte v teplé vodé se saponatem,
oplachnéte a utfete do sucha. Sekaci jednotku umyjte pod tekouci
vodou a vysuste.

Vnitfek nasypky struhadla vytfete navihéenym hadfikem.
Struhadlo smontujte, aby bylo pfipraveno opét k pouziti.

Na sekaci jednotku nasadte chrani¢ nozd (pokud je soucasti
prisluSenstvi) a vlozte ji do misky, aby noze byly béhem skladovani
chranény.

[Servis |

Poskozenou $ilru sitového pfivodu tohoto spotfebice mize vyménit
pouze vyrobce, anebo smluvni zakaznicka sluzba povérena firmou
Kenwood Limited, protoze je k tomu zapotrebi specialniho naradi.

Obratte se na firmu, u niz jste spotfebi¢ koupili.

CHD

[Udvézéljiik a Kenwood vasarléi kérében!

A Kenwood elektromos reszel6 kilonb6zé sajtok, zoldségek, diofélék
és csokoladé reszelésére egyarant alkalmas. A késziiléken két féle
reszelési finomsag allithaté be, az FG 150 tipushoz pedig kiilon
aprité is tartozik, amely gyimélcsok, zoldségek és fliszerek
felapritasara szolgal.

A reszelé akkumulatorral miikédik, igy hasznalata k6zben nem kell a
vezetékkel bajlédni. Az akkumulator folyamatos toltését a
tartédllvanyba épitett t6lt6 biztositja.

| FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK |

Elektromos késziilékek hasznalata kézben mindig be kell tartani az
alapvetd biztonsagi elGirasokat:

1. A hasznalati utasitast figyelmesen olvassa el.

2. A késziiléket csak rendeltetésszeriien szabad hasznalni.

3 Ne hasznalja a késziiléket, ha a burkolaton vagy a halézati
vezetéken sériilés jele lathato.

4. Gyermekek kozelében csak szigoru felligyelet mellett hasznalja

a késziiléket.

Az aprit6 kést mindig gyermekektdl elzarva tarolja.

A késziiléket, a tolt6 egységet, valamint a hal6zati vezetéket és

a dugaszt soha ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.

7. Tisztitas el6tt a halozati dugaszt mindig huzza ki a
konnektorbdl.

8. A apritd kés és a reszel6dobok is élesek, ezért mindig 6vatosan
nyuljon ezekhez az alkatrészekhez.

oo

A HASZNALATI UTASITAST GONDOSAN
ORIZZE MEG!

Csatlakoztatas
Bekapcsolas elétt gy6zédjon meg arrél, hogy a halézati fesziiltség
megegyezik a késziiléken feltlintetett lizemi fesziltséggel.

MEGJEGYZES:
A késziilék megfelel az Eurépai K6zosség radidzavarokra vonatkozé
89/336/EEC szamu elbirasanak.

FD

|Az elektromos reszel6 részei |

[Twéj nowy mlynek do zywno $ci Kenwooda |

1. Toltégarat 11. Aprité6 meghajté dobja

2. Nyomokar (csak az FG 150 tipushoz)

3.  Kapcsolo 12. Aprit6 edény fedele (csak

4. Reszel6 egység az FG 150 tipushoz)

5.  Erintkezék 13. Meghaijté tengely (csak az

6. Toltést jelzé lampa FG 150 tipushoz)

7. Tolts egység és 14. Aprit6 kés (csak az
tartoéallvany FG 150 tipushoz)

8. Halozati vezeték 15. Aprit6 edény (csak az

9.  Durva reszel6dob FG 150 tipushoz)

(bizonyos tipusokhoz) 16. Aprité kés véddburaja
10. Finom reszel6dob (csak az FG 150 tipushoz)
(bizonyos tipusokhoz)

|Az elektromos reszeld feltdltése |

A reszel6 akkumulatorrél miikodik, amelyet a tartéallvanyba épitett
toltével rendszeresen fel kell tolteni. A reszel6 egységet mindig a
tartéallvanyon tarolja, mert igy biztosithatja, hogy a késziilék
folyamatosan hasznalatra kész legyen.

1. Csatlakoztassa a télt6egységet a halézatra, és a reszel6t
helyezze a tartéallvanyra. Ugyeljen arra, hogy a reszelé és a
tolté érintkez6i egymashoz érjenek.

2. A megfelelé érintkezést és az akkumulator toltését az allvanyon
kigyulladé lampa jelzi.

3. A teljesen lemeriilt akkumulator toltési ideje 15 ora.

Toltés kbézben a reszel6 nyele és a csatlakozék enyhén
felmelegszenek. Ez teljesen normalis jelenség, és nem jelenti a
késziilék hibajat.

A reszel6 egységet 4°C és 40°C kozott tarolja, mert a tal alacsony
vagy tul magas hémérséklet karosithatja az akkumulatort.

A rendszeres hasznalat soran a reszel6 egy feltéltéssel egyre
révidebb ideig miikédik. Ez az akkumulatoros készilékekre jellemzé
jelenség, de kikliszobdlhetd, ha az akkumulatort teljesen lemeriti (a
reszel6t hagyja bekapcsolva mindaddig, amig a motor leall), majd 15
o6ran at folyamatosan télti. Meghosszabbitja az akkumulator
élettartamat, ha a teljes lemeritést és a hosszu feltoltést évente
kétszer megismétli.

A tartéallvany rogzitése

Megkénnyiti a készilék hasznalatat, ha a tartéallvanyt a
konyhaasztalra vagy a falra szereli. Az allvany helyét ugy valassza ki,
hogy a reszeld kivételét a folotte levé polc vagy szekrény ne
akadalyozza.

Rogzités ragasztassal

A tartéallvany aljara gyarilag 6ntapadé ragasztélap keriil, amellyel az
allvany kénnyen és gyorsan rogzithet6. Jeldlje ki az allvany helyét,
majd alaposan tisztitsa meg a fellletet. Huzza le a ragasztélap
védofoliajat (1. abra), és az allvanyt nyomja erésen a kivalasztott
felliletre.

Rogzités csavarral

Jelélje ki az allvany helyét. Ha a késziiléket a falra szereli, ligyeljen
arra, hogy a kivalasztott falrészben ne legyen rejtett viz, villany vagy
gazvezeték. Téglafalnal hasznaljon miianyag tiplit.

1. Helyezze az allvanyt a kivalasztott felliletre. lllesszen vékony
ceruzat a csavarlyukakba, és jeldlje meg a csavarok helyét.

2. A megjelolt helyeken furjon a csavaroknak, illetve a tipliknek
megfelel6 méretii lyukakat.

3. Csavarozza fel az allvanyt.

|Az elektromos reszel6 el6készitése

Az elsé bekapcsolas el6tt - vagy ha hosszabb ideig nem hasznélta a
késziiléket - a reszelédobokat, az aprité edényt, az edény fedelét és
az apritdé kést meleg, mosogatészeres vizben mossa el, majd alapos
Oblités utan szaritsa meg.

Az aprit6 kés rendkiviil éles, ezért mindig évatosan kezelje.

A reszel6 egység burkolatat és a tdlt6garat belsé feliiletét nedves
ruhaval torélje at.

|Az elektromos reszel6 hasznalata |

A reszelés el6tt valassza ki a kivant finomsagu reszel6dobot
(bizonyos tipusoknal csak egy reszelédob alaptartozék).

A finom reszel6dob elsésorban sajtok reszelésére szolgal. A legjobb
allagu reszelt sajtot kemény, szaraz sajtokbdl (pl. Parmezan)
készitheti.

A durva reszelé szaraz kenyér, csokoladé, szerecsendié és egyéb
diofélék reszelésére is alkalmas.

A kivalasztott reszel6dobot csusztassa a reszelé egységbe (2. abra -
1), majd az 6ramutatd jarasanak iranyaban (itk6zésig (kb. negyed
fordulat) forgassa el (2. abra - 2). A reszelédobnak a reszelé
egységhez kell régziilnie.

1. A reszelendd ételt vagja kockakra. Reszelés el6tt a sajtokrol
tavolitsa el a héjat.

2. Tegye az ételt a toltégaratba.

3. Hajtsa le a nyomoékart, és nyomja vele az ételt a reszelédobra.
Koézben a késziiléket dontse kissé oldalra, hogy a reszel6dobbdl
kiszérédjon a reszelék. Ugyeljen arra, hogy a nyomoékart ne
szoritsa le tul er6sen, mert ez megallithatja a reszel6dob
forgasat.

4. Nyomija le a kapcsolégombot. Amig a gombot lenyomva tartja, a
motor folyamatosan forog.

5. Ha elkésziilt a reszeléssel, a kapcsolégombot engedje fel.

|Az aprité hasznalata (csak az FG150 tipusnal) |

1. Vegye le az aprité kés védoburajat.

2. Csusztassa az apritd6 kést az edénybe ugy, hogy a tengelybdl

kiallé mlanyag lemez az edény belsé falan kiképzett vajatba

illeszkedjék.

Tegye a felapritand6 ételt az edénybe.

Helyezze fel az aprit6 edény fedelét.

Az aprit6 meghajté dobjat - a reszelédobokhoz hasonléan -

csusztassa a reszel6 egységbe, majd az 6éramutaté jarasanak

iranyaban Utkozésig forditsa el.

6. A reszel6 egységet forditsa oldalara, és csusztassa ra az apritd
meghajté tengelyére (4. abra). Ugyeljen arra, hogy a tengely
fogazott része megfelel6en illeszkedjék a meghajté dobba.

7. Nyomja le a reszel6 kapcsolojat. A késziilék motorja most az
aprito kést kezdi el forgatni.

8. Amikor a kés megfeleléen felapritotta az ételt, engedje fel a
kapcsolot, és huzza le a késziiléket a meghaijté tengelyrél.

o

|A késziilék tisztitasa |

Tisztitas el6tt kapcsolja ki a reszel6t, és ligyeljen arra, hogy a
kapcsolo6t tisztitas kézben se kapcsolja be.

Vegye ki a késziilékben levé reszelé6dobot (vagy az aprité
meghajtéjat): forditsa el a dobot negyed fordulattal az 6ramutaté
jarasaval ellentétes iranyban, majd huzza ki.

A reszel6dobokat, illetve az aprité6 edényt és a fedelet meleg,
mosogatészeres vizben mossa el, majd 6blités utan szaritsa meg. Az
aprit6 kést folyé viz alatt dblitse le, és szaritsa meg.

A reszel6 egység burkolatat és a toltégarat belsé felliletét nedves
ruhaval torélje at.

Tisztitas utan szerelje 6ssze a késziiléket.

Tarolas kdzben az aprité kést mindig tartsa az aprité edényben, és a
mellékelt védéburat is helyezze a késre (a védbbura csak bizonyos
tipusoknal alaptartozék).

[Javittatas |

Figyelem! A megsériilt halézati vezetéket csak a Kenwood altal
megbizott, szakképzett szerel6 cserélheti ki.

Az elektromos reszel6 meghibasodasa esetén forduljon ahhoz az
izlethez, ahol a késziiléket vasarolta.

Twéj miynek do zywnosci Kenwooda moze mleé wiele réznych
rodzajéw zywnosci. Zemle on grubo lub drobno sery twarde, orzechy,
czekolade i warzywa. Model FG150 posiada przystawke do siekania
owocOw, warzyw i przypraw.

Dla wygody miynek posiada tadowane akumulatorki i jest bez sznura.
Na podstawce do tadowania pali si¢ kontrolka, gdy miynek jest
w trakcie tadowania.

|  DLA WLASNEGO BEZPIECZENSTWA |

Przeczytaj catosé instrukcji.

Nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli ono lub sznur sg najwidoczniej

uszkodzone.

Gdy urzadzen kuchennych uzywaja dzieci, lub znajduja sie one

w poblizu, to nalezy je $cisle nadzorowac.

Przechowuj ostrze do siekania poza zasiegiem dzieci.

Nie zanurzaj miynka, podstawki do tadowania ani zespotu

wtyczki w wodzie ani w innym ptynie.

7. Przed czyszczeniem zawsze wyjmij wtyczke z gniazdka
sieciowego.

8. Brzeszczoty sg ostre - obchodz sig z nimi ostroznie.

| ZACHOWAJ NINIEJSZE INSTRUKCJE |

> wh=

oo

Podtaczenie do sieci
Przed wiaczeniem nalezy sprawdzi¢, ze napigcie sieci jest takie same
jak podane na tabliczce znamionowe;j.

UWAGA: Urzadzenie spetnia wymagania rozporzadzenia Unii
Europejskiej Nr. 89/336/EEC o ttumieniu zakiécen radiowych.

[Poznaj swéj mlynek do zywnosci Kenwooda |

1 Wsyp zywnosci 11 Rolka napgdzajaca

2 Popychacz zywnosci (tylko model FG150)

3 Przycisk wtaczania/ 12 Pokrywa (tylko
wylaczania model FG150)

4 Rekojesé 13 Nakretka ustalajaca

5 Styki tadujace (tylko model FG150)

6 Kontrolka tadowania 14 Zespot ostrza (tylko

7 Podstawka do tadowania model FG150)

8 Sznur i zesp6t wtyczki 15 Pojemnik (tylko

9  Tarka zgrubna (gdy model FG150)
przewidziana) 16 Ostona ostrza (tylko

10 Tarka drobna (gdy
przewidziana)

model FG150)

lLadowanie |

Podstawka do tadowania zapewnia sposdéb tadowania
akumulatorkéw, znajdujacych sie w miynku. Powinno sie na niej
trzymac¢ miynek, gdy nie jest on w uzyciu.

1. Podiacz podstawke do tadowania do sieci i pot6z na niej
miynek.

2. Zapali sie kontrolka tadowania wskazujac, ze mtynek zostat
prawidtowo umieszczony i ze akumulatorki sg tadowane.

3. Akumulatorki zostang catkowicie natadowane po 15 godzinach.

Rekojes¢ i zespét wtyczki beda lekko ciepte podczas tadowania. Jest
to normalne.

Miynka nie nalezy przechowywaé¢ w temperaturze ponizej -4°C ani
powyzej +40°C, gdyz moze to uszkodzi¢ akumulatorki.

Po wielu cyklach uzywania moze sie wydawac¢, ze czas pracy mtynka
jest coraz krotszy. Jest to zjawisko typowe dla urzadzen
akumulatorowych i mozna je usuna¢ trzymajac miynek wiaczony, az
tarka przestanie sie obraca¢. Nastepnie nalezy akumulatorki fadowa¢
przez 15 godzin. Takie postgpowanie polepszy pojemnos¢
akumulatorkéw i nalezy go dokonywaé co najmniej dwa razy do roku,
aby uzyskac¢ jak najwigkszg ich trwatos¢.

[Mocowanie podstawki do tadowania |

Wybierz dogodne miejsce w poblizu gniazdka sieciowego. Pozostaw
dostateczne miejsce na mtynek miedzy szafkami lub blatami
kuchennymi.

Mocowanie na klej
Zdejmij folie zabezpieczajacq z warstwy kleju na podstawce (Rys. 1).
Postaw podstawke na czystej powierzchni. Dobrze docis$nij.

Mocowanie srubami
Sprawdz na energetyke podtynkowa: gaz, woda, przewody
elektryczne.

1. Przystaw podstawke tam, gdzi si¢ ma ona znajdowa¢; wktadajac
otéowek w otwory na sruby zaznacz kropkami miejsca wiercenia.
Wywieré otwory w $cianie.

Zamocuj podstawke na $cianie przy pomocy wkiadek
plastykowych i $rub.

2.
3.

IPrzed uzyciem |

Przed uzyciem mitynka po raz pierwszy lub po okresie diuzszego
nieuzywania umyj tarki i pojemnik przystawki do siekania, zespot
ostrza i pokrywe w goracej wodzie z detergentem, optucz i osusz.

Brzeszczoty przystawki do siekania sg ostre - obchodz sie z nimi
ostroznie.

Oczy$¢ wnetrze wsypu zywnosci wilgotng $ciereczka.

[Jak uzywa¢ miynka do zywnosci

Jesli masz kilka tarek, to wybierz najbardziej odpowiednig do swego
celu.

Tarka drobna da drobno utarty ser i najlepiej jest jej uzywa¢ do
seréw twardych, takich jak parmezan.

Tarka zgrubna da zywno$¢ utarta grubo i nadaje sie do tarcia
suchego chleba, gatki muszkatutowej, czekolady i orzechéw.

Wocisnij tarke do miynka i obré¢ o ¢éwieré obrotu w prawo w celu
zaryglowania (Rys. 2).

1.  Pokraj zywnos$¢ w kostke, zdejmujac skoérke z sera.

2.  Wibéz zywnosé do zsypu.

3 Opusé popychacz zywnosci. Trzymaj miynek jedng reka
przechylajac go tarka w dot w celu wysypywania przemielonej
zywnosci. Nie naciskaj popychacza za mocno, gdyz miynek
moze utkngé.

4. Wcisnij i trzymaj przycisk wiacznika.

Podczas mielenia nie wktadaj palcow do miynka. Jesli zywnosé
gromadzi sie we wnetrzu tarki, to przechyl mtynek i lekko nim
postukaj (Rys. 3).

5.  Aby zatrzymaé miynek, pusé przycisk wiacznika.

Jak uzywaé przystawki do siekania
(tylko model FG150)

1.  Zdejmij ostone noza.

2. Wioz zespét ostrza do pojemnika uwazajac, aby zespot ostrza
wszedt w rowek w $ciance pojemnika.

3. Wbz siekang zywnos$¢ do pojemnika.

4.  Zal6éz pokrywke na pojemniku.

5 Zatéz rolke napedzajaca w miynku obracajac ja w prawo dla
zaryglowania.

6. Wcisnij mlynek na przystawke do siekania, tak aby rolka
napedzajgca weszta na nakretke ustalajaca na przystawce (Rys.

7. Wocisnij przycisk wiacznika w celu napedzania ostrza i siekania
Zywnosci.

8. Po dostatecznym rozdrobnieniu zywnos$ci pusé¢ przycisk
wiacznika dla zatrzymania ostrza.

|Czyszczenie |

Uwazaj, aby podczas czyszczenia nie wcisnaé przycisku wiacznika.

Wyjmij rolke napedzajaca lub tarke: obré¢ ja o éwieré obrotu w lewo
i wysun.

Umyj tarki, pojemnik przystawki do siekania i pokrywe w goracej
wodzie z detergentem, optucz i osusz. Umyj zespo6t ostrza pod

biezaca woda i osusz.
Oczys¢ wnetrze wsypu zywnosci w mtynku wilgotng $ciereczka.
Zt6z miynek, aby byt gotowy do uzycia.

Ostone ostrza (jesli przewidziana) nalezy potozyé na ostrze
w pojemniku w celu zabezpieczenia go podczas sktadowania.

[Serwis |

Jesli sznur mtynka ulegnie uszkodzeniu, to moze go wymieni¢ go
tylko autoryzowany punkt naprawczy Kenwooda, gdyz potrzebne sa
do tego specjalne narzedzia.

Prosimy sie skontaktowa¢ z miejscem zakupu miynka.

G

|0 Seu Novo Ralador Kenwood

O seu Ralador Kenwood ralard muitos alimentos diferentes. Produzira
queijos duros fina ou grosseiramente ralados e ralard também frutos
secos, chocolate e legumes. O FG150 inclui um picador para picar fruta,
legumes e ervas aromaticas.

Para maior conveniéncia, a unidade de mao é recarregdvel e isenta de
fio. Uma luz acende-se na base de carga para indicar quando a unidade
de méo esta a ser carregada.

| PRECAUCOES IMPORTANTES |

1.  Leia as instrugdes na totalidade.

2. Utilize o aparelho exclusivamente para a finalidade para que foi
concebido.

3.  Nao utilize se houver danos visiveis no aparelho ou no cabo de
alimentagéo.

4. E necessario manter uma vigilancia apertada quando qualquer
aparelho eléctrico é utilizado por criangas ou na proximidade das
mesmas.

5. Mantenha as ldminas do picador fora do alcance das criangas.

6. Nao mergulhe este aparelho, a sua base de carga ou ficha em
agua ou outro liquido.

7.  Desligue o aparelho da tomada de corrente antes de o limpar.

8. Aslaminas s&o afiadas - manuseie-as com cuidado.

| POR FAVOR CONSERVE ESTAS INSTRUGOES |

Ligacdo a Corrente
Antes de ligar, verifique se a tensao da sua corrente eléctrica
corresponde a que é indicada na placa de caracteristicas.

NOTA:
Este aparelho esta em conformidade com a Directiva 89/336/CEE da
Comunidade Econémica Europeia sobre Radiointerferéncia.

|Conheca o seu Ralador Kenwood

1 Funil de alimentos 10 Ralador fino (se for

2 Calcador de alimentos fornecido)

3 Botao de ligar/desligar 11 Cilindro accionador
(On/Off) (s6 no FG150)

4 Unidade de mao 12 Tampa (sé no FG150)

5 Contactos de carga 13 Porca de encaixe (sé no

6 Luz indicadora de carga FG150)

7 Base de carga 14 Conjunto das laminas (s6

8 Cabo de alimentagcdo no FG150)
e ficha 15 Recipiente (sé no FG150)

9 Ralador grosso (se for 16 Protector das laminas (s6
fornecido) no FG150)

[Carga

A base de carga permite carregar as pilhas, situadas na unidade de
mao. Deve ser utilizada para armazenar a unidade de mao quando nao
estiver a uso.

1. Ligue a base de carga a tomada de corrente e coloque a unidade
de méo na base de carga.

2. Aluz indicadora de carga acendera para confirmar que a unidade
de mao esta correctamente posicionada e as pilhas a carregar.

3.  As pilhas estarao completamente carregadas ao fim de 15 horas.

A pega e a ficha aquecerdo ligeiramente durante a carga, o que é
normal.

A unidade de mao nao deve ser mantida a temperaturas inferiores a 4°C
ou superiores a 40°C pois isto danifica as pilhas.

Apos utilizagdes repetidas, o tempo de operagdo do aparelho podera
parecer diminuir. Isto é tipico dos aparelhos recarregaveis e pode ser
ultrapassado deixando a unidade de méo ligada até o ralador parar de
girar e carregando depois as pilhas por 15 horas. Este procedimento
melhorara a capacidade de carga das pilhas. Repita esta operacéo pelo
menos duas vezes por ano para maximizar a vida das pilhas.

[Fixacdo da Base de Carga

Escolha uma posicao conveniente junto a uma tomada. Deixe espaco
suficiente para o aparelho entre os armarios e as bancadas.

Fixacao adesiva:
Remova a pelicula protectora do adesivo da base (fig. 1). Aplique a base
numa superficie limpa. Pressione-a firmemente para a fixar.

Fixacdo com parafusos:
Certifique-se de que ndo vai perfurar canalizagdes de dgua ou gas ou
ligacdes eléctricas escondidas.

1. Coloque a base no local pretendido, introduza um lapis nos
orificios onde os parafusos vao ser colocados e marque os pontos
para fazer os furos com o berbequim.

2.  Faca os furos na parede.

3.  Fixe a base na parede com parafusos e buchas.

|Antes de Utilizar

Antes de utilizar o seu ralador pela primeira vez, ou apds periodos de
armazenagem prolongada, lave os raladores e o recipiente o, conjunto
das laminas e a tampa do picador em agua quente com detergente,
enxague-os e depois seque-0s.

As laminas do picador séo afiadas - manuseie-as com cuidado.

Limpe o interior do funil de alimentos da unidade de m&o com um pano
himido.

|Como Utilizar o seu Ralador

Se tiver mais que um ralador, seleccione o mais adequado para a tarefa
que se propoe.

O ralador fino rala finamente queijos e é ideal para queijos duros e
secos, como por exemplo o Parmesao.

O ralador grosso rala os alimentos mais grossos e é indicado para ralar
pao seco, noz moscada, chocolate e frutos secos.

Introduza o ralador na unidade de mao e dé-lhe um quarto de volta no
sentido dos ponteiros do relégio para o encaixar firmemente (fig. 2).

1. Corte os alimentos em cubos e, se for ralar queijo, remova-lhe
primeiro a casca.

2. Coloque os alimentos no funil.

3. Baixe o calcador de alimentos. Pegue na unidade de méao
inclinando o ralador de lado. Isto permitird a saida dos alimentos
ralados. Nao carregue com muita forca no calcador de alimentos,
caso contrario podera fazer parar o ralador.

4.  Carregue continuamente no botéo de ligar/desligar (On/Off).
N&o coloque os dedos no interior do ralador durante a utilizag&o.
Se os alimentos se acumularem dentro da unidade de méo,
coloque a unidade de méo de lado e dé-lhe pancadinhas leves (fig.
3).

5. Para parar, deixe de carregar no botéo de ligar/desligar (On/Off).

|Como Utilizar o Picador (s6 no FG150)

Retire o protector das laminas.

2. Coloque o conjunto das laminas no recipiente, certificando-se de
que o conjunto das laminas encaixa no sulco lateral do recipiente.
Coloque os alimentos a serem picados no recipiente.

Ponha a tampa no recipiente.

Coloque o cilindro accionador do picador na unidade de mao,

-

ar®

rodando-o no sentido dos ponteiros do relégio para o encaixar
firmemente na posicdo devida.

6. Encaixe a unidade de mao no picador de forma a que o cilindro
accionador encaixe com a porca do picador (fig. 4).

7.  Carregue no botédo de ligar/desligar para fazer girar as laminas e
picar os alimentos.

8. Quando os alimentos estiverem suficientemente picados, solte o
botéo de ligar/desligar para parar as laminas.

|Limpeza

Tenha o cuidado de n&o tocar no botdo de ligar/desligar durante a
limpeza.

Retire o cilindro accionador ou ralador fazendo-o rodar um quarto de
volta no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio e puxando-o para
fora.

Lave os raladores e o recipiente e a tampa do picador em agua quente e
detergente e depois seque-os. Lave o conjunto das laminas em agua
corrente e seque-o.

Limpe o interior do funil de alimentos da unidade de mao com um pano
hdmido.

Torne a montar o aparelho, deixando-o pronto para a utilizagao seguinte.
O protector das laminas (se for fornecido) deve ser colocado sobre as

laminas dentro do recipiente para proteger as laminas durante a
armazenagem.

|Assisténcia Técnica

Se o cabo de alimentagao deste aparelho estiver danificado, sé devera
ser substituido por um técnico de reparag¢des autorizado pela Kenwood,
pois s@o necessérias ferramentas especiais.

Contacte o revendedor a quem comprou o aparelho.



[Su nuevo Rallador Kenwood

Su nuevo Rallador Kenwood rallara una gran variedad de alimentos.
Podra rallar queso duro fino o grueso asi como nueces, chocolate y
verduras. El modelo FG150 incluye una unidad de cortar para cortar
fruta, verduras y también hierbas.

Para su conveniencia, el mango es recargable y sin cable. Se enciende
una luz en la base recargable para indicar cuando se esta recargando.

RECOMENDACIONES IMPORTANTES PARA LA
SEGURIDAD

Lea bien las instrucciones.

2.  Sodlo utilice el aparato para el uso para el que fue fabricado.

3.  No use el aparato si éste o el conector de alimentacion eléctrica
parecen estar dahados.

4. Es necesario que se tenga mucho cuidado cuando se use cerca de

los nifios.

-

5. Mantenga la cuchilla de cortar fuera del alcance de los nifios.

6. No sumerja el aparato, la base recargable o la unidad de conexion
a la corriente eléctrica en agua u otros liquidos.

7. Desconecte el aparato de la red eléctrica antes de lavarlo.

8. Las cuchillas son muy afiladas, por lo que debe prestar sumo

cuidado cuando las esté usando.

| GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES |

Conexién a la alimentacion eléctrica

Antes de conectar el aparato, asegurese de que la tensién de su
alimentacion eléctrica es la misma que la que se indica en la placa del
fabricante.

NOTA: Este aparato cumple con la Directiva de la Comunidad
Econdémica Europea sobre Radiointerferencia 89/336/CEE.

|Conozca su Rallador Kenwood

1 Tolva de los alimentos 10 Rallador fino (si se
2 Prensa de los alimentos suministra)
3 Botén de encendido/ 11 Rodillo (FG 150 solamente)
apagado (ON/OFF) 12 Tapadera (FG 150 solamente)
4 Mango 13 Tuerca (FG 150 solamente)
5 Contactos para recargar 14 Cuchillas (FG 150 solamente)
6 Luz de recarga 15 Recipiente (FG 150 solamente)
7 Base de recarga 16 Protector de cuchilla
8 Cable de alimentacion (FG 150 solamente)
eléctrica y enchufe
9 Rallador grueso (si se
suministra)
|Recarga |

La base para recargar el aparato proporciona el medio de recargar las
pilas que estan situadas dentro del mango. Se deberia usar para
guardar el mango cuando no se use.

1. Conecte la base de recarga a la corriente eléctrica y coloque el
mango en la base para recargar.

2. La luz de recarga se encendera para indicar que el mango esta
bien puesto y que las pilas se estan cargando.

3. Las pilas estaran cargadas por completo pasadas 15 horas.

El mango y el enchufe se calentaran un poco cuando se estén cargando
las pilas. Esto es normal.

El mango no deberia guardarse a temperaturas inferiores a 4° C o
superiores a 40°C ya que esto podria dafiar las pilas.

Después de usarlo varias veces, puede que parezca que el aparato
funciona mas lento, lo cual es tipico de los aparatos recargables. Esto
puede solucionarse si dejamos que el mango siga funcionando hasta
que el rallador deje de girar y luego recargamos las pilas durante unas
15 horas. Dicho procedimiento mejorara la capacidad de recarga de las
pilas. Repita esta operacién, al menos dos veces al afio para ampliar al
maximo la vida de las pilas.

|Fijacién de la base recargable

Elija un sitio cercano a una toma de corriente. Deje espacio suficiente
entre armarios y encimeras para colocar el aparato.

Fijacién adhesiva:
Quite la pelicula protectora del adhesivo de la base (fig. 1). Coloque la
base en una superficie limpia, luego presione con firmeza.

Fijacién de tornillos:
Tenga cuidado con las tomas de gas, electricidad y agua.

1.  Coloque la base donde desee y metiendo un lapiz en los agujeros
donde se van a colocar los tornillos haga una sefial en la pared
para saber dénde tiene que taladrar.

2. Taladre los agujeros en la pared.

3. Fije la base a la pared usando los tornillos y los tacos.

|Antes de usar |

Antes de usar el rallador por primera vez, o tras largos periodos de
tiempo sin usar, lave los ralladores y el recipiente donde se ponen los
alimentos cortados, la cuchilla y la tapadera en agua caliente con
abundante jabon, enjuague y luego seque bien.

Las cuchillas son muy afiladas, por lo que deberia tener cuidado cuando
las esté usando.

Limpie por dentro la tolva situada en el mango con un trapo hiumedo.

|Uso de su Rallador

Si usted dispone de mas de un rallador, elija aquel que sea mas
apropiado para lo que vaya a hacer.

El rallador fino producira queso gratinado fino y es adecuado para rallar
tipos de queso secos y duros como por ejemplo el queso parmesano.

El rallador grueso producira alimentos de un gratinado mas espeso y es
adecuado para rallar pan seco, nuez moscada, chocolate y nueces.

Coloque el rallador en el mango y gire un cuarto hacia la derecha para
colocarlo bien (fig. 2).

1. Corte los alimentos en trozos, quitando las durezas que pudiera
tener el queso.

2. Coloque los alimentos en el depésito.

3. Baje la prensa de los alimentos. Sujete el mango en una mano
mientras inclina el rallador hacia un lado. Esto hara que la comida
rallada caiga. No presione fuerte en la prensa de los alimentos ya
que esto puede hacer que se pare el rallador.

4.  Pulse y sostenga el boton de encendido/apagado (ON/OFF)
No ponga los dedos dentro del rallador cuando lo esté usando. Si
la comida se acumula dentro del rallador, gire el mango un poco y
déle golpecitos suaves (fig. 3).

5.  Para pararlo, suelte el botén de encendido/apagado (ON/OFF).

[Uso de su cortador (Modelo FG 150 solamente) |

1. Quite la protection the la hoja

2. Coloque la unidad donde esta la cuchilla en el recipiente
asegurandose que dicha unidad encaja en el canal hacia el lado
del recipiente.

3.  Coloque los alimentos que vaya a cortar en el recipiente.

4.  Cubra el recipiente con la tapadera.

5 Coloque el rodillo para el cortador en el mango, girando hacia la
derecha para colocar bien en su sitio.

6. Empuje el mango en el cortador de manera que el rodillo se una
con la tuerca en el cortador (fig. 4).

7. Pulse el botén de encendido/apagado (ON/OFF) para que las
cuchillas giren y corten la comida.

8. Una vez que los alimentos estén bien cortados, suelte el botén de
encendido/apagado (ON/OFF) para que las cuchillas se paren.

|Limpieza |

Tenga cuidado de no tocar el botén de encendido/apagado (ON/OFF)
cuando lo esté limpiando.

Saque el rodillo o rallador rotandolo un cuarto hacia la derecha y tirando
hacia afuera.

Lave los ralladores y el recipiente del cortador asi como la tapadera en
agua caliente con abundante jabén y luego séquelos. Lave la unidad
donde esta la cuchilla debajo del grifo y luego séquela.

Limpie por dentro la tolva situada en el mango con un trapo himedo.

Vuelva a montar el aparato y déjelo listo para cuando lo tenga que volver
a usar.

El protector de la cuchilla (si se suministra) deberia colocarse sobre las
cuchillas, dentro del recipiente para proteger las cuchillas cuando lo
tenga guardado.

Servicio |

Si se dafara el cable de alimentacién eléctrica del aparato, debera
llevarlo a reparar solamente a un especialista de Kenwood autorizado,
ya que se deben usar herramientas especiales para su reparacion.

Pdngase en contacto con el distribuidor al que le compré el aparato.

G

[Yeni Kenwood Yiyecek Rendeniz |

Yeni Kenwood Yiyecek Rendeniz ile bircok degisik yiyecegi
rendeleyebilirsiniz. Rende ile, sert peynirlerin ince ya da kalin rendeler
halinde hazirlanmasi, kabuklu yemislerin, cikolata ve sebzelerin
rendelenmesi mimkiindur. FG150 tipinde meyve, sebze ve baharatlarin
kiylimasi igin ayrica bir kiyici parca mevcuttur.

Kolaylik saglamasi icin sarj edilebilen el Unitesi kordonsuzdur. El Unitesi
sarj edilirken sarj tabani tGzerinde bulunan bir lamba yanmaktadir.

ONEMLI ONLEMLER |

1. Verilen talimatlarin timdnd okuyunuz.

2. Cihazi kullanim amaclari disinda baska amaglarla kullanmayiniz.

3 Cihazda ya da kordonunda gozle goriilen bir hasar varsa cihazi
kullanmayiniz.

4. Cihazi cocuklarin bulundugu yerlerde kullanirken sirekli
denetiminiz altinda bulundurunuz.

5.  Kiyici bicadi cocuklarin erisemeyecegi yerlerde saklayiniz.

6. Cihazi, sarj tabanini ya da fis Unitesini suya ve diger sivilara
batirmayiniz.

7.  Cihazi temizlemeye baslamadan d6nce fisini prizden cekiniz.

8.  Kesici bicaklar son derece keskin oldugundan dikkatle ellecleyiniz.

[ LOTFEN BU TALIMATLARI SAKLAYINIZ |

Elektrik Akimina Baglanmasi
Cihazi prize takmadan 6nce, elektrik voltajinizin cihaz deger plakasi
Gzerinde belirtilen glcte oldugunu kontrol ediniz.

NOT: Bu cihaz, Avrupa Ekonomik Toplulugu’'nun 89/336/EEC sayil
Radyo Parazit Kararnamesi’ne uygundur.

[Kenwood Yiyecek Rendenizi Taniyiniz |

1. Yiyecek haznesi 10. Ince rende (varsa)
2. Yiyecek presi 11. Tahrik silindiri (yalnizca FG150 icin)
3. Acmal/kapama digmesi 12. Kapak (yalnizca FG150 icin)
4.  El Unitesi 13. Tespit somunu (yalnizca FG150 icin)
5.  Sarjtemas uclar 14. Bicak donanimi (yalnizca FG150 icin)
6.  Sarjlambasi 15. Kavanoz (yalnizca FG150 igin)
7.  Sarj tabani 16. Bicak koruyucu (yalnizca FG150 icin)
8.  Elektrik kordonu ve

fis Unitesi
9.  Kalin rende (varsa)

[Sarj Edilmesi |

El Gnitesi icerisindeki piller sarj tabani tizerinde yeniden sarj edilmektedir.
El Gnitesi kullanilmadi§i zamanlarda sarj tabani lizerinde muhafaza
edilmelidir.

1. Sarj tabanini elektrik akimina baglayiniz ve el Unitesini sarj tabani
Gzerine yerlestiriniz.

2. Bu durumda yanan sarj lambasi, el Unitesinin dogru yerlestirildigini
ve sarj edilimekte oldugunu ifade edecektir.

3.  Piller 15 saat sonra tamamen sarj edilmis olacaktir.

Tutma kolu ve fis Unitesi sarj sirasinda hafifce i1sinabilir, ancak bu durum
normaldir.

icerisinde bulunan pillerin zarar gérmemesi icin el (initesi 4°C’in altindaki
ya da 40°C’in Uzerindeki 1silarda muhafaza edilmemelidir.

Bircok kullanimdan sonra cihazin calisma siresinde bir miktar azalma
olabilir. Yeniden sarj edilebilen cihazlarda normal olan bu durum el
cihazini rende duruncaya kadar calistirmak ve daha sonra pilleri 15 saat
slreyle sarj etmek suretiyle ortadan kaldirilabilir. Bu islem pillerin
yeniden sarj edilebilme kapasitelerini arttiracaktir. Pillerin dmrind
uzatmak icin bu islemi yilda en az iki kez tekrarlayiniz.

[Sarj Edilebilen Tabanin Sabitlestirilmesi |

Elektrik prizine yakin bir yer seciniz ve dolaplar ile calisma ylzeyi
arasinda cihaz icin yeterli aciklik birakmaya dikkat ediniz.

Yapistirici ile sabitlestirilmesi:

Tabanin altinda yapistirici strtilmis ylizey Gzerindeki koruyucu tabakayi
cikariniz (sekil 1). Tabani temiz bir ylizey Uzerine oturtunuz ve sikica
bastiriniz.

Vida ile sabitlestirilmesi:
Once tabani sabitlestireceginiz ylizeyin altindan gaz, elektrik ve su
borularinin gecip gecmedigini kontrol ediniz.

1. Tabani sabitlestireceginiz ylizey Uzerine yerlestiriniz ve vida
delikleri icerisinden bir kursun kalem gegirerek delinecek noktalari
isaretleyiniz.

Duvar tizerinde gerekli delikleri deliniz.

Vida ve duvar tapalari kullanarak tabani duvar lzerinde
sabitlestiriniz.

w N

[Kullanimdan Once |

Yiyecek rendenizi ilk kez ya da uzun sureli bir aradan sonra kullanmadan
once rendeleri, kiyici kavanozunu, kiyici bicagi ve kapagi sicak sabunlu
suda yikayiniz ve duruladiktan sonra kurulayiniz.

Kiyici bicaklar keskin oldugundan dikkatli olunuz.

El cihazi lzerindeki yiyecek haznesinin icini nemli bir bezle siliniz.

IYiyecek Rendenizin Kullaniimasi |

Eger birden fazla rendeniz varsa, yapacaginiz isleme en uygun olanini
seciniz.

ince rende, Parmezan gibi sert peynirlerin ince bir sekilde
rendelenmesinde kullanima uygundur.

Kalin rende ise kuru ekmek, hindistancevizi, cikolata ve kabuklu
yemislerin rendelenmesinde kullanima uygundur.

Rendeyi el Unitesi icerisine itiniz ve yerine tam olarak oturmasi icin sola
dogru dortte bir oraninda ceviriniz (sekil 2).

1. Yiyecek maddelerini kiipler halinde kesiniz ve peynirin kabuk
kismini soyunuz.

2. Yiyecekleri hazne icerisine koyunuz.

3 Yiyecek presini asagi bastiriniz ve el cihazini bir elinizle tutarken
rendeyi yana dogru eginiz. Bu durumda rendelenen yiyeceklerin
kolayca bosalmasi saglanacaktir. Rendenin calismasini
engelleyebileceginden yiyecek presi lizerine fazla bastirmayiniz.

4.  Ac¢malkapama diigmesine basiniz ve basili olarak tutunuz.
Kullanim sirasinda rende icerisine parmaklarinizi sokmayiniz. Eger
rende icerisinde yiyecek maddesi birikirse el Unitesini yana dogru
cevirerek masa Uzerine birkac kez vurunuz (sekil 3).

5.  Cihazi durdurmak icin parmaginizi acma/kapama digmesinden
cekiniz.

[Kiyicinizin Kullaniimasi (yalnizca FG150 icin)|

1. Bigak koruyucuyu yerinden cikariniz.

2.  Bigak donanimini kavanozun kenarindaki kanal icerisinden
gecirerek kavanoz icerisine yerlestiriniz.

3. Kiyllacak yiyecek maddesini kavanoz icerisine koyunuz.

4.  Kavanozun kapagini kapatiniz.

5 Kiyicinin tahrik silindirini el Unitesi icerisine yerlestiriniz ve yerine
tam olarak oturmasi i¢in saga dogru geviriniz.

6.  El Gnitesini kiyici Gzerine itiniz ve tahrik silindirinin kiyici Gzerindeki
tespit somunu ile temas etmesini saglayiniz (sekil 4).

7. Bicaklari calistirmak ve yiyecegi kiymak icin acma/kapama
diigmesine basiniz.

8.  Yiyecek yeteri kadar kiyildiktan sonra bicaklari durdurmak icin
parmagdinizi acma/kapama diigmesinden cekiniz.

[Temizlenmesi |

Cihazi temizlerken acma/kapama digmesine basmamaya dikkat ediniz.

Tahrik silindirini ya da rendeyi sola dogru dértte bir oraninda cevirerek ve
disa dogdru cekerek cikariniz.

Rendeleri, kiyici kavanozunu ve kapagi sicak sabunlu suda yikayiniz.
Duruladiktan sonra kurulayiniz. Bicak donanimini musluk suyu altinda
yikayiniz ve kurulayiniz.

El Gnitesindeki yiyecek haznesinin icini nemli bir bezle siliniz.
Cihazin parcalarini ileride kullanim igin tekrar yerlerine takiniz.

Bicak koruyucu kilifi (varsa), cihazin kullaniimadigi siirelerde kavanoz
icerisinde bicaklarin tzerine takilmalidir.

[Servis |

Bu cihazin elektrik kordonunda herhangi bir hasar olmasi durumunda
degistiriimesi icin 6zel aletler gerekeceginden yetkili bir Kenwood
Onarimcisi tarafindan degistirilmelidir.

Servis icin cihazi satin aldiginiz acenteye basvurunuz.
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FG100 FG150 FG155

87631/3
ENGLISH
CZECH
HUNGARIAN
POLISH
PORTUGUESE
SPANISH
TURKISH
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