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English

safety

« Never remove the filter holder while the COFFEE button is on or while coffee is
brewing - steam could shoot out and burn you.

o Don’t get burnt by:
o hot parts, especially the maxi-cappucino nozzle
o steam or hot water coming out of the maxi-cappucino nozzle or liquid

coffee outlet.

« Keep children away from the machine. And never let the cord hang down
where a child could grab it.

« Never use a damaged machine. Get it checked or repaired: see ‘service’.

« Never put the machine in water or let the cord or plug get wet - you could get
an electric shock.

o Unplug:
o before filling with water
o before cleaning
o after use.

« Never leave the machine on unattended.

« Don't let the cord touch hot parts.

o Don't let infirm people use the machine without supervision.

« Don't let children play with this machine.

important

« Never use without water - the pump will burn out.

« Keep the machine above 0°C - otherwise any water in the machine will freeze
and cause damage.

« Only put beans into the grinder - never ground coffee. And never adjust the
coffee grinder while it’s on.

« Only use the machine for its intended domestic use.

« Never use without the drip trays and cup stand.

before plugging in

« Make sure your electricity supply is the same as the one shown on the
underside of your machine.
Important (UK only)

« The wires in the cord are coloured as follows:
Green and yellow = Earth, Blue = Neutral, Brown = Live.

« Your machine complies with European Economic Community Directive
89/336/EEC.

before using for the first time
Remove all packaging.

Cut the tie off the cord.

Wash the parts: see ‘cleaning’.

Flush the machine through: see ‘before making coffee for the first time’.
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know your Kenwood espresso machine

lock button

lid

adjustable coffee grinder

cup warming shelf

tank lid

flow control block

water filter cartridge

tank

hot water/steam knob
maxi-cappucino nozzle (hot water/steam nozzle)
pusher

measuring spoon

cup stand

drip trays

filter holder

thermocream® disc

filter

liquid coffee outlet

measured ground coffee outlet
standard ground coffee outlet
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to grind coffee beans

Put all buttons in the ‘up’ (off) position.

Select a finished grain size before adding the beans: hold down the lock button
and turn the adjustable coffee grinder @. For espresso coffee we recommend
setting 4. Don’t worry if the lock button doesn’t pop up fully when you release
it. Never turn the grinder if it contains beans.

Pour in the beans (up to 230g). Only add enough beans for immediate use as
the unit is not removable and beans left in the chamber can go stale within a
few days. Fit the lid.

Make sure the thermocream® disc is in the filter holder. Then insert the filter @.
(You'll need this to catch the coffee grains.)

Fit:

the standard ground coffee outlet, or

the measured ground coffee outlet (each click releases a measured amount of
coffee).

To fit: push @. To remove: pull.

using the standard ground coffee outlet

Switch ON-OFF on. (The ON-OFF and COFFEE lights will come on.) The
grinder shouldn’t start yet; if it does, switch off and re-fit the outlet.

Push the filter holder towards the back of the outlet @. When you’ve enough
coffee, switch ON-OFF off.

using the measured ground coffee outlet

Switch ON-OFF and GRINDER on.

When enough coffee has been ground, switch GRINDER and ON-OFF off.
Slide the filter holder over the arms of the outlet @.

Pull the outlet lever @: each click releases the right amount for one cup of
espresso.

You can use the coffee grinder as a stand alone feature, in which case we
would recommend the following settings.

setting number recommended use

1 turkish

3 drip filter

4 espresso

6 stove top espresso

9 plunger/cafetiere
12 percolator

Oils from fresh beans can clog your grinder if left for prolonged periods. To
avoid this you should occasionally run the grinder for a few seconds without
any beans in the chamber.

before making coffee for the first time
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Put all buttons in the ‘up’ (off) position.

Pull out the tank.

In the tank, use either the flow control block (already fitted) or the water filter
cartridge (in the sealed plastic bag). It's best to use the filter cartridge - it
produces better coffee and prevents limescale. To fit it, remove the tank lid.
Change the water filter cartridge every 200-250 uses or every year.

Pour cold water into the tank up to MAX. Refit the tank.

Close the hot water/steam knob (don’t overtighten) @.

Swing out the maxi-cappucino nozzle and put a jug underneath.

Put a bowl! under the liquid coffee outlet. (Don't fit the filter holder.)

Switch ON-OFF on. (The ON-OFF and COFFEE lights will come on.)

Switch COFFEE on for 30 seconds or till one cup of water runs into the bowl.
(Allow a few seconds for the water to appear.)

10 Open the hot water/steam knob @ till one cup of water runs into the jug.

The water may be discoloured - this is harmless.

11 Switch COFFEE off (the COFFEE light will stay on). Close the hot water/steam

knob @. Switch ON-OFF off.
Repeat these steps if you haven’t made coffee for a few days.



to make espresso

Put all buttons in the ‘up’ (off) position.

Pour water into the tank.

Ensure the thermocream® disc is in the filter holder. Insert the filter @.

(The thermocream® disc has a valve that ensures the flow of coffee is
maintained at a constant pressure and closes automatically once the coffee has
been poured. This allows you to obtain a very creamy espresso with an intense
aroma and full bodied flavour.)

Add the coffee (one level spoon per cup, maximum 2 cups) and gently press it
down with the pusher @. More coffee and firmer tapping will give you a
stronger brew. Less coffee and a light tap will produce a milder espresso. Wipe
off any excess coffee around the rim.

If buying ground coffee make sure it is suitable for espresso machines.

Lift the filter holder into the liquid coffee outlet. Turn it firmly to lock it @.

Put one or two cups underneath. If making 1 cup of coffee centre your cup in
the middle. Generally 1 cup of espresso is equal to 45 ml/1% fl.oz.

Switch ON-OFF on and wait for the COFFEE light to go out. When making your
first cup of espresso leave the machine for an additional 8-10 minutes to warm
up.

Switch COFFEE on. After a few seconds, espresso will come out @.

If the COFFEE light comes on, the water needs re-heating, so switch COFFEE
off. When the light goes out, switch COFFEE on again.

When you’ve enough espresso - not too much, otherwise it’ll be too weak -
switch COFFEE off. Unless you’re making more, switch ON-OFF off.

There’ll be water on the filter when you remove it: this is normal.

10 To make more, always clean out the used coffee and then start at step 1.

important
Never remove the filter holder while the COFFEE button is on or while coffee is
brewing - steam could shoot out and burn you.

to froth milk for capuccino

N
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Put all buttons in the ‘up’ (off) position.

Important: Remove the filter holder. Don’t remove it during the
frothing process as steam will shoot out and could burn you.
Place coffee cups on cup warming shelf.

Close the hot water/steam knob (don’t overtighten) @.

Swing out the maxi-cappucino nozzle and put an empty jug underneath.
Switch ON-OFF on, then STEAM on. (The STEAM button will flash and the ON-
OFF and COFFEE lights will come on. Water may drip from the liquid coffee
outlet.)

When the COFFEE light goes out, slowly open the hot water/steam knob till
steam comes out (a little water will come out first) @. Close it after a few
seconds.

important: if steam fails to appear, or stops, switch COFFEE on for 2-3
seconds - watch out for steam coming out of the liquid coffee outlet.

Part-fill your jug with milk - the milk will increase three times in volume. Dip the
maxi-cappucino nozzle into the milk. Open the hot water/steam knob and move
the jug around @. Never allow the milk to boil as this will spoil the flavour of the
coffee.

Close the hot water/steam knob @. Switch STEAM and ON-OFF off.

10 Spoon the milk onto your espresso.

A ON =

If you’re making espresso straight after frothing milk, you need to get rid of any
over-hot water that could burn your coffee. Here’s how:

Close the hot water/steam knob (don’t overtighten) @.

Swing out the maxi-cappucino nozzle and put an empty jug underneath.
Switch ON-OFF and COFFEE on.

Open the hot water/steam knob @. Allow a good cupful of water to come out,
then close the hot water/steam knob @.

Switch COFFEE and ON-OFF off.

to boil water for other hot drinks, eg tea, fruit drinks
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Put all buttons in the ‘up’ (off) position.

Pour water into the tank.

Close the hot water/steam knob (don’t overtighten) @.

Swing out the maxi-cappucino nozzle and put a cup underneath.

Switch ON-OFF on.

When the COFFEE light goes out, slowly open the hot water/steam knob @,
then switch COFFEE on. Some liquid may come out of the liquid coffee outlet.
Let the cup fill with water.

If the COFFEE light comes on, the water needs re-heating, so switch COFFEE
off and close the hot water/steam knob @. When the light goes out, switch
COFFEE on and continue.

To switch off, switch COFFEE off, close the hot water/steam knob @ and
switch ON-OFF off.

troubleshooting

The grinder comes on when the GRINDER button is off
The base of the ground coffee outlet is pushed too far in. Switch off and re-fit.

No steam’s coming out

Is there water in the tank?

Have you switched the STEAM button on?

Is the COFFEE light on? If yes, wait for it to go out.

The maxi-cappucino nozzle may be blocked: see ‘cleaning’.

No water’s coming out

Is there water in the tank?

Air may be trapped inside: repeat the steps under ‘Before making coffee for the
first time’.

No coffee’s coming out, or there’s just a trickle

The filter holes may be blocked: see ‘cleaning’.

The liquid coffee outlet may be blocked. Switch off and put a bowl underneath.
Remove the filter holder and switch on again. If water doesn’t flow evenly from
all the holes, clean it: see ‘cleaning’.

The thermocream® disc may need cleaning: see ‘cleaning’.

The coffee may be ground too finely.

The coffee may be compacted too tightly in the filter.

The filter’s overflowing

Is the filter holder on properly? Switch off before checking.

Have you used too much coffee (more than two measuring spoonfuls)?
The liquid coffee outlet may be clogged with coffee grains: see ‘cleaning’.

The coffee’s weak and cold

The coffee may not be finely ground enough.
You may have let too much water through.
The COFFEE light may have been on.

Is the thermocream® disc in the filter holder?



cleaning

Before cleaning, unplug and let everything cool.
Empty and dry the tank after use.

maxi-cappucino nozzle

Pull off the rubber nozzle and wash after every use - otherwise the milk will dry
on.

Wipe the metal pipe with a damp cloth and clear the hole with a needle.

filter
Remove and wash. Unblock the holes with a small brush. Then dry.

thermocreame disc

Pop it out: turn the filter holder over and tap it on a hard surface. Wash.
Periodically remove the seal and separate the two black discs @. Wash under
the tap. Use a pin to clear the holes in the sides and top of the nut @. Clear
the centre hole on the other side @.

cup stand, drip trays, filter holder
Wash, then dry.

ground coffee outlets

Standard ground coffee outlet: wash, then dry.

Measured ground coffee outlet: remove the lid and shake out. Don’t put in
water.

liquid coffee outlet

Remove built-up coffee grains with a toothpick @.

Periodically unblock the holes. Here’s how:

Unscrew the nut with a size 14 spanner @®.

Clear the holes with a toothpick or pin. Or soak for a few hours in one
tablespoon of vinegar mixed with two tablespoons of cooking salt.

service and customer care

If the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced by Kenwood or
an authorised Kenwood repairer.

UK

If you need help with:

e using your machine or

e servicing, spare parts or repairs (in or out of guarantee)

= call Kenwood on 023 92392333 and ask for Customer Care. Have your
model number ready - it's on the underside of your machine. Alternatively,
contact your authorised Kenwood repairer: look in YELLOW PAGES under
‘Electrical appliance repairs’.
Eire
See our advertisement in Golden Pages.
other countries
Contact the shop where you bought your machine.

guarantee (UK only)
If your espresso machine goes wrong within one year from the date you
bought it, we will repair it (or replace it if necessary) free of charge provided:
« you have not misused, neglected or damaged it;
« it has not been modified (unless by Kenwood);
« it is not second-hand;
« it has not been used commercially;
« you have not fitted a plug incorrectly; and
« Yyou supply your receipt to show when you bought it.
This guarantee does not affect your statutory rights.



Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta naet kuvat

turvallisuus

AN 2

Ala irrota suodatintelinetta, kun COFFEE-painike on paalla tai kun kahvi on
valmistumassa, silla laitteesta tuleva kuumaa hdyry saattaa polttaa.
Varo polttamasta itsedsi:
o kuumiin osiin, erityisesti maxi-cappuccino-suuttimeen
o maxi-cappuccino-suuttimesta tai kahvin ulostuloaukosta tulevalla hoyrylla tai
kuumalla vedell.
Ala paésta lapsia laitteen lahelle. Alaka anna virtajohdon roikkua sellaisessa
paikassa, missa lapsi voisi tarttua siihen.
Ala koskaan kayta vaurioitunutta keitinta. Vie se tarkistettavaksi tai korjattavaksi:
katso kohta "huolto’.
Sahkoiskuvaaran takia ala koskaan laita keitinté veteen tai anna virtajohdon tai
pistotulpan kastua.
Irrota pistotulppa pistorasiasta:
o ennen kuin kaadat laitteeseen vetta
o ennen puhdistusta
o kayton jalkeen.
Ala koskaan jata keitinta paalle iiman valvontaa.
Ala anna virtajohdon koskettaa kuumia osia.
Al anna taitamattomien henkildiden kayttaa keitintd iiman valvontaa.
Ala anna lasten leikkia laitteella.

tarkeaa

Ala koskaan kayta keitinta ilman vett, silld pumppu saattaa palaa rikki.

Ala Kayta laitetta alle O °C:een ldmpdtilassa, silld muuten keittimessa oleva vesi
jaatyy ja vaurioittaa laitteen.

Laita kahvimyllyyn ainoastaan kahvipapuja eiké jauhettua kahvia. Ald koskaan
séada kahvimyllyd, kun se on paalla.

Keitin on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttéon.

Ala koskaan kayta laitetta iiman kerdysastioita ja kuppitelinetta.

ennen liittéimista verkkovirtaan

Varmista, etta koneen pohjassa esitetty jannite vastaa kaytettéavan verkkovirran
jannitetta.

Tama kone tayttad Euroopan talousyhteisdn direktiivin 89/336/EEC vaatimukset.

ennen ensimmaista kayttokertaa

Poista kaikki pakkausmateriaali.

Leikkaa nauha pois virtajohdosta.

Pese osat: katso kohta 'puhdistus’.

Huuhtele keitin huolellisesti: katso kohta ennen ensimmaista
kahvinvalmistuskertaa’.

tutustu Kenwood-espressokeittimeen
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lukituspainike

kansi

saadettava kahvimylly

kupin lammitystaso

séilién kansi

virtauksen séatélohko

veden suodatinpatruuna

séilié

kuuman veden / hdyryn saaténuppi
maxi-cappuccino-suutin (kuumavesi-/hdyryputki)
painin

mittalusikka

kuppiteline

keréysastiat

suodatinteline

thermocream®-levy

suodatin

valmiin kahvin ulostuloaukko
mittaava jauhetun kahvin annostelija
standardi jauhetun kahvin annostelija

kahvipapujen jauhaminen

-

Aseta kaikki painikkeet yldasentoon (pois paalta).

2 Valitse jauhatusaste ennen kahvipapuijen lisdamista: pida lukituspainiketta
alhaalla ja kdanna saadettavaad myllyé @. Espressokahville suositellaan asetusta
4. Lukituspainikkeen ei tarvitse nousta kokonaan ylés, kun se vapautetaan.
Myllya ei saa kdantaa, jos sen sisalla on kahvipapuja.

3 Kaada kahvipavut myllyyn (enintddn 230 g). Jauha vain tarvitsemasi maara
papuja, silla yksikkd ei ole irrotettava ja myllyyn jaéneet pavut menettavat niiden
tuoreutensa muutamassa péivassa. Laita kansi paikalleen.

4 Varmista, etté thermocream®-levy on suodatintelineessa. Tydnna sitten
suodatin paikalleen @. (Suodatinta tarvitaan kerdémaan kahvinporot.)

5 Aseta paikalleen:

e standardi jauhetun kahvin annostelija tai

* mittaava jauhetun kahvin annostelija (jokainen naksahdus annostelee mitatun
maaran kahvia).

¢ Annostelijan asettaminen: tydnnetadn paikalleen @. Annostelijan irrottaminen:

vedetéan pois.

standardin jauhetun kahvin annostelijan kdytto

¢ Kytke ON-OFF-painike paélle. (ON-OFF- ja COFFEE-valot syttyvat.) Myllyn ei tule
viela kaynnistyd; jos se kaynnistyy, kytke laite pois p&élté ja aseta annostelija
uudelleen.

¢ Tydnna suodatintelinetté kohti annostelijan takaosaa @. Kun siind on tarpeeksi
kahvia, kytke ON-OFF-painike pois paalta.
mittaavan jauhetun kahvin annostelijan kdytto

¢ Kytke ON-OFF- ja GRINDER-painikkeet paalle.

¢ Kun tarpeeksi kahvia on jauhettu, kytke GRINDER- ja ON-OFF-painikkeet pois
paalta.

* Tyénna suodatinteline annostelijan pidikkeiden péélle @.

¢ Veda annostelijan vivusta @: jokainen naksahdus annostelee oikean maaran
kahvia yhta espressokuppia kohden.

Kahvimyllya voidaan kayttda myos erillisena laitteena. Suosittelemme silloin
seuraavia asetuksia.

numero suositeltu kaytto

1 turkkilainen kahvi

3 suodatinkahvi

4 espressokahvi

6 levylla keitetty espressokahvi
9 pannukahvi

12 aromikeitinkahvi

Tuoreiden kahvipapujen rasva voi tukkia kahvimyllyn, jos se jatetddn myllyyn
pitkéksi aikaa. Tama voidaan valttaa kayttamalla myllya tyhjillaén satunnaisesti
muutaman sekunnin ajan.

ennen ensimmaista kahvinvalmistuskertaa

1 Aseta kaikki painikkeet ylaasentoon (pois paalta).

2 Vedé sailio irti.

3 Kéyté sailidssa joko virtauksen séatdlohkoa (valmiiksi asennettu) tai veden

suodatinpatruunaa (suljetussa muovipussissa). Suositeltavampaa on kayttaa

suodatinpatruunaa, silla se estéa kalkkikiven muodostumisen ja kahvi on

laadultaan parempaa. Patruuna asetetaan irrottamalla sailion kansi. Veden

suodatinpatruuna tulee vaihtaa 200-250 kayttdkerran jalkeen tai kerran

vuodessa.

Kaada sailioon kylméaa vettad kohtaan MAX asti. Aseta sailio takaisin paikalleen.

Sulie kuuman veden / hdyryn sdatdnuppi (@& kirista liian tiukalle) @.

Kaéannéa maxi-cappuccino-suutin esiin ja aseta kannu sen alapuolelle.

Laita kulho valmiin kahvin ulostuloaukon alle. (Ala kiinnita suodatintelinett4.)

Kytke ON-OFF-painike paélle. (ON-OFF- ja COFFEE-valot syttyvat.)

Kytke COFFEE-painike paalle 30 sekunniksi tai kunnes kulhoon on valunut

kupillinen vetta. (Veden tulo kestdd muutamia sekunteja.)

10 Avaa kuuman veden / hdyryn sdaténuppi @, kunnes kannuun valuu kupillinen
vetta.

¢ \esi saattaa olla varjaytynyttd, mutta tdmé on vaaratonta.

11 Kytke COFFEE-painike pois paaltéa. (COFFEE-valo pysyy paalld). Sulje kuuman
veden / hdyryn s&éténuppi @. Kytke ON-OFF-painike pois paalta.

¢ Toista ndma vaiheet, jos et ole kayttanyt keitintd muutamaan paivaan.
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espressokahvin valmistus

1 Aseta kaikki painikkeet ylaasentoon (pois p&alta).

2 Kaada sdiliodn vetta.

3 Varmista, etté thermocream®-levy on suodatintelineessa. Tydnna suodatin
paikalleen @. (thermocream®-levyssé on venttiili, joka pitd& kahvivirran ylla
tasaisella paineella ja joka sulkeutuu automaattisesti, kun kahvi on valunut.
Taman ansiosta espressosta tulee erittdin kermaista ja siind on voimakas aromi
ja tayteldinen maku.)

4 Lisaa kahvi (yksi tasapéinen lusikka kuppia kohden, enintaan 2 kuppia) ja paina
se kevyesti alas painimella @. Valmis kahvi on vahvempaa, jos jauhettua kahvia
lisdtddn enemman ja se painetaan tiivimmin. Vastaavasti saadaan miedompaa
espressoa, jos kahvia lisédtddn véhemman ja se painetaan alas kevyesti. Pyyhi
ylimaarainen kahvi reunan ympérilta.

¢ Jos ostat valmiiksi jauhettua kahvia, varmista, etta se sopii espressokeittimeen.

5 Nosta suodatinteline valmiin kahvin ulostuloaukkoon. Lukitse teline kdantamalla
sita tukevasti @.

6 Aseta yksi tai kaksi kuppia ulostuloaukon alapuolelle. Jos valmistat yhden
kupillisen kahvia, aseta kuppi keskelle. Yksi espressokupillinen on yleensé 45
ml.

7 Kytke ON-OFF-painike p&élle ja odota, ettd COFFEE-valo sammuu. Kun
valmistat ensimmaisen espressokupillisen, anna keittimen ldmmeta 8-10
minuuttia.

8 Kytke COFFEE-painike padlle. Kahvi valuu muutaman sekunnin kuluttua {©.

¢ Jos COFFEE-valo syttyy, vesi tulee lammittd& uudestaan, joten kytke COFFEE-
painike pois paaltd. Kun valo sammuu, kytke COFFEE-painike taas péalle.

9 Kun espressokahvia on tarpeeksi (kahvista tulee liian laihaa, jos sitd on likaa),
kytke COFFEE-painike pois paalta. Kytke ON-OFF-painike pois paalta, jos et
valmista lisé& kahvia.

¢ Suodattimessa on vetta, kun se otetaan pois: tdma on normaalia.

10 Jos valmistat lisda kahvia, kaada aina kaytetty kahvi pois ja aloita uudestaan
vaiheesta 1.

tarkeda
Al4 irrota suodatintelinettd, kun COFFEE-painike on paélla tai kun kahvi on
valmistumassa, silld laitteesta tuleva kuumaa hoyry saattaa polttaa.

maidon vaahdottaminen cappuccinoa varten

1 Aseta kaikki painikkeet ylaasentoon (pois p&élta).

Tirkeai: Irrota suodatinteline. Ali irrota siti kesken vaahdotusta,

silla laitteesta tuleva kuuma hdyry voi polttaa.

Aseta kahvikupit lammitystasolle.

Sulie kuuman veden / hdyryn saatdnuppi (@lé kirista liian tiukalle) @.

K&anna maxi-cappuccino-suutin esiin ja aseta tyhja kannu sen alapuolelle.

Kytke ON-OFF-painike p&élle ja sitten STEAM-painike paalle. (STEAM-painike

vilkkuu ja ON-OFF- ja COFFEE-painikkeiden valot syttyvat. Kahvin

ulostuloaukosta saattaa tippua vetta.)

7 Kun COFFEE-valo sammuu, avaa hitaasti kuuman veden / hdyryn sdaténuppia
@, kunnes hdyrya alkaa virrata (ensin putkesta tulee hieman vettd). Sulie nuppi
muutaman sekunnin kuluttua.

o Tarkead: jos hoyrya ei tule tai sen tulo loppuu, kytke COFFEE-painike paalle
2-3 sekunniksi. Varo kahvin ulostuloaukosta tulevaa héyrya.

8 Tayta kannu osittain maidolla — vaahdotettaessa maidon maara kolminkertaistuu.
Upota maxi-cappuccino-suutin maitoon. Avaa kuuman veden / hdyryn
saaténuppi ja likuttele kannua ympéri . Ala anna maidon kiehua, sillé tdméa
pilaa kahvin maun.

9 Sulie kuuman veden / héyryn saaténuppi @. Kytke STEAM- ja ON-OFF-
painikkeet pois paalta.

10 Lusikoi maito espresson padlle.

N
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¢ Jos espresso valmistetaan maidon vaahdottamisen jalkeen, laitteesta tulee
poistaa ylikuumentunut vesi, joka voi polttaa kahvin. Suorita seuraavat
toimenpiteet:

Sulje kuuman veden / hdyryn s&atdnuppi (812 kirista liian tiukalle) @.
K&anna maxi-cappuccino-suutin esiin ja aseta tyhja kannu sen alapuolelle.
Kytke ON-OFF- ja COFFEE-painikkeet pois paalta.

Avaa kuuman veden / hdyryn sééatdnuppi @. Anna vetta valua runsaan
kupillisen verran ja sulje sitten kuuman veden / hdyryn sééténuppi @.

5 Kytke COFFEE- ja ON-OFF-painikkeet pois paalta.

A ON

veden keittaminen muita kuumia juomia varten
(esim. tee tai kuuma mehu)

1 Aseta kaikki painikkeet ylaasentoon (pois paalta).

2 Kaada sailiodn vetta.

3 Sulie kuuman veden / héyryn sdaténuppi (8la kiristé liian tiukalle) @.

4 Kéanna maxi-cappuccino-suutin esiin ja aseta kuppi sen alapuolelle.

5 Kytke kaynnistyskytkin paalle.

6 Kun COFFEE-valo sammuu, avaa hitaasti kuuman veden / hdyryn séatdnuppi
@ ja kytke COFFEE-painike pois paalta. Kahvin ulostuloaukosta saattaa valua
nestetta.

7 Tayta kuppi vedella.

¢ Jos COFFEE-valo syttyy, vesi tulee lammittda uudestaan, joten kytke COFFEE-
painike pois p&élta ja sulie kuuman veden / hdyryn sééténuppi @. Kun valo
sammuu, kytke COFFEE-painike paélle ja jatka valmistusta.

8 Kytke laite pois paélté kytkemalld COFFEE-painike pois paalta, sulkemalla
kuuman veden / hoyryn saatonuppi @ ja kytkemalla ON-OFF-painike pois
paalta.

vianmaaritys

Kahvimylly on p&illa, vaikka GRINDER-painike on pois paalta
¢ Kahvin annostelijan pohja on tydnnetty lian pitkalle sisdan. Kytke laite pois
paélta ja aseta annostelija uudelleen.

Laitteesta ei tule hoyrya
¢ Onko sdilidssa vetta?
¢ Onko STEAM-painike kytketty paalle?
¢ Onko COFFEE-valo paalla? Jos on, odota, kunnes se sammuu.
¢ Maxi-cappuccino-suutin saattaa olla tukkeutunut: katso kohta 'puhdistus’.

Laitteesta ei tule vetta

¢ Onko sdiliossa vetta?

¢ Laitteen sisédan on jadnyt ilmaa: toista vaiheet kohdasta 'ennen ensimmaista
kahvinvalmistuskertaa’.

Laitteesta ei tule kahvia tai sitd tulee vain hyvin viahan

¢ Suodatinreiét ovat mahdollisesti tukkeutuneet: katso kohta 'puhdistus’.

¢ Valmiin kahvin ulostuloaukko saattaa olla tukkeutunut. Kytke laite pois paalta ja
aseta kulho ulostuloaukon alapuolelle. Irrota suodatinteline ja kytke laita
uudestaan paalle. Jos vesi ei valu tasaisesti kaikista rei’isté4, puhdista aukko:
katso kohta ’puhdistus’.

¢ thermocream®-levy on mahdollisesti puhdistettava: katso kohta 'puhdistus’.

¢ Kahvi on mahdollisesti jauhettu lian hienoksi.

¢ Kahvi on mahdollisesti puristettu suodattimeen liian tiiviisti.

Kahvi valuu yli suodattimen reunojen

¢ Onko suodatinteline kunnolla paikallaan? Kytke laite pois paalta ennen
tarkistamista.

¢ Onko suodattimessa likaa kahvia (yli kaksi mittalusikallista)?

¢ Kahvinporot ovat saattaneet tukkia kahvin ulostuloaukon: katso kohta
‘puhdistus’.

Kahvi on laihaa ja kylmaa
e Kahvia ei ole mahdollisesti jauhettu tarpeeksi hienoksi.
¢ Vettd on mahdollisesti laskettu likaa.
¢ COFFEE-valo on saattanut olla paalla.
¢ Onko thermocream®-levy suodatintelineessa?



puhdistus

¢ Ennen puhdistusta irrota pistotulppa pistorasiasta ja anna osien jaéhtya.
Tyhjenna ja kuivaa séilié kayton jalkeen.

maxi-cappuccino-suutin

1 Veda kumisuutin pois ja pese se jokaisen kayttokerran jélkeen, silla muuten
maito kuivuu siihen kiinni.

2 Pyyhi metalliputki kostealla linalla ja puhdista reiké& neulalla.

suodatin
Irrota ja pese suodatin. Puhdista tukkeutuneet reiat pienelld harjalla. Kuivaa
sitten.
thermocream®-levy

1 Irrota levy: k&&nna suodatinteline ylosalaisin ja napauta sité tukevaa pintaa
vasten. Pese levy.

2 Ota silloin talloin tiiviste pois ja irrota kaksi mustaa levya toisistaan @. Pese

juoksevan veden alla. Puhdista sivuilla olevat reiét ja mutterin yldosa neulalla @.

Puhdista toisella puolella oleva keskusreiké @.

kuppiteline, kerdysastiat, suodatinteline
Pese osat ja kuivaa ne sitten.

jauhetun kahvin annostelijat
¢ Standardi jauhetun kahvin annostelija: pese ja kuivaa sitten.
« Mittaava jauhetun kahvin annostelija: irrota kansi ja ravistele. Ala laita veteen.

valmiin kahvin ulostuloaukko

¢ Poista kerdéantyneet kahvinporot hammastikulla ®.

* Puhdista silloin talldin tukkeutuneet reidt seuraavasti:

1 Ruuvaa mutteri irti jakoavaimella (koko 14) @.

2 Puhdista reidt hammastikulla tai neulalla. Voit myds liottaa osaa muutamia
tunteja seoksessa, jossa on yksi ruokalusikallinen etikkaa ja kaksi
ruokalusikallista ruokasuolaa.

huolto ja kayttokysymykset

¢ Mikali laitteeseen tulee vikaa tai litdntjohto on vioittunut, ota yhteytta
valtuutettuun huoltoliikkeeseen. Yhteystiedot ja takuuehdot saa joko
KENWOOD-kauppiaalta tai maahantuojalta.

o Kayttoon littyvissa kysymyksissa tai epéselvissa tapauksissa ota yhteys
maahantuojaan.
Pakkauksen ja laitteen havittamisesta antavat ohjeita ymparistdviranomaiset.

Oikeus niihin laitemuutoksiin, jotka tdman kayttoohjeen laatimisen jalkeen on
tehty, pidatetéan.



Norsk

For du leser dette skal du brette ut forsiden med illustrasjonene

sikkerhetshensyn

AN 2

Ta aldri filtterholderen ut mens COFFEE-knappen er pa, eller mens du trekker

kaffe - dampen kan sprute ut og brenne deg.

Ikke brenn deg pa:

o varme deler, seerlig cappucino-kranen

o damp eller varmt vann som kommer ut av cappucino-kranen eller uttaket for
ferdig kaffe.

Hold barn vekke fra espressomaskinen. Og la aldri ledningen henge ned der

barn kan fa tak i den.

Du ma aldri bruke en espressomaskin som er skadet. Fa den overhalt eller

reparert, se 'service'.

Legg aldri espressomaskinen i vann eller la ledningen eller stepselet bli vatt - du

kan fa elektrisk stot.

Trekk ut stopselet:

o for du fyller pa vann

o for rengjering

o etter bruk.

Géa aldri fra espressomaskinen nar den er i bruk.

lkke la ledningen komme i berering med varme deler.

Ikke la handikappede mennesker bruke espressomaskinen uten tilsyn.

Ikke la barn leke med espressomaskinen.

viktig

Ikke bruk espressomaskinen uten vann - pumpen vil bli utbrent.

Oppbevar maskinen over 0°C ellers fryser eventuelt vann som er i maskinen og

forérsaker skader.

Du ma bare ha banner i kvernen - aldri malt kaffe. Og kaffekvernen ma aldri

reguleres mens den er pa.

Espressomaskinen er kun beregnet til bruk i private husholdninger.

Espressomaskinen ma aldri brukes uten dryppskuffene og koppestativet.

for du setter i stopselet

Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med det som star pa
undersiden av espressomaskinen.

Denne maskinen er i overensstemmelse med EQF-direktiv 89/336/EEC.

for du tar espressomaskinen i bruk for forste gang

Fjern all emballasje.

Klipp klipset av ledningen.

Vask delene, se 'rengjering'.

Kjor vann gjennom espressomaskinen, se 'for du lager kaffe for forste gang'.
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l&seknapp

lokk

regulerbar kaffekvern
oppvarmingshylle til kopper
tanklokk

flytkontrollblokk
vannfilterpatron

tank

varmtvann/dampknott
cappucino-kran (varmtvann/dampkran)
stempel

maéleskje

koppestativ

dryppskuffer

filterholder

thermocream® -skive

filter

uttak for ferdig kaffe

uttak for tilmalt malt kaffe
uttak for standard malt kaffe

male kaffebgnner

Sett alle knappene i 'opp' (av)-posisjon.

Velg ferdig grad p& den malte kaffen (‘kornsterrelse') fer du har i bennene: hold
nede laseknappen og vri den regulerbare kaffekvernen @. Til espresso
anbefaler vi innstiling 4. Det gjer ingenting om laseknappen ikke spretter helt
opp nar du slipper den. Vri aldri p& kvernen hvis det er benner i den.

Hell i benner (inntil 230 g). Bare sett til mengden benner du kommer til & bruke
med en gang, da enheten ikke kan tas ut og benner som bilir liggende i
kammeret kan bli for gamle innen noen f& dager. Sett pa lokket.

Pass pa at thermocream®-skiven er i filterholderen. Sett sa inn filteret @. (Du
trenger dette til & fange opp 'kornene'.)

Sett pa:

uttaket for standard malt kaffe eller

uttaket for tilmalt malt kaffe (hvert Klikk frigjer en timéalt mengde kaffe).

Sett det pa ved & trykke @. For & ta det av, trekk.

bruke uttaket for standard malt kaffe

Sla pa ON/OFF. (ON/OFF og COFFEE-lampene kommer péd). Kvernen skal ikke
starte enda. Hvis den gjer det skal du sl& maskinen av og sette pa uttaket igjen.
Skyv filtterholderen bak mot baksiden av uttaket @. Nar du har nok kaffe skal
du sla ON/OFF av.

bruke uttaket for tilmalt malt kaffe

Sla p& ON/OFF og GRINDER.

Nar du har malt nok kaffe skal du sl& av GRINDER og ON/OFF.

Skyv filterholderen over armene pa uttaket @.

Trekk i uttaksarmen @. Hvert Klikk frigjer nok kaffe til en kopp espresso.

Du kan bruke kaffekvernen som en frittstdende maskin. | det tilfellet anbefaler vi
felgende innstillinger.

anbefalt bruk

1 tyrkisk

3 filterkaffe
4 espresso
6
9
1

innstillingsnummer

espressotrakter
stempeltrakter/cafetiere
2 kaffetrakter

Huvis ferske benner blir liggende i kvernen i lengre tid kan olje de skiller ut tette
til kvernen. For & unngé dette skal du av og til kjore kvernen i noen sekunder
uten benner i kammeret.

for du tar espressomaskinen i bruk for ferste gang
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Still alle knappene i 'opp' (av)-posisjon.

Trekk ut tanken.

| tanken skal du bruke enten flytkontrollblokken (allerede montert) eller
vannfilterpatronen (i forseglet plastpose). Det er best & bruke filterpatronen -
den gir bedre kaffe og hindrer eventuell kalkavleiring. For & sette det pa skal du
ta av tanklokket. Skift vannfilterpatronen hver 200-250 gangers bruk eller hvert
ar.

Hell kaldt vann i tanken, opp til MAX. Sett tanken tilbake.

Steng varmtvanns/dampknotten (ikke for stramt) @.

Sving ut cappucino-kranen og sett en mugge under den.

Sett en bolle under uttaket for ferdig kaffe. (Ikke sett pa filtterholderen).

Sla pa ON-OFF. (ON-OFF og COFFEE lyser).

Sl& COFFEE pé& i 30 sekunder eller til en kopp vann renner ned i bollen. (Det tar
noen sekunder for vannet kommer ut).

Apne varmtvanns/dampknotten @ til en kopp vann renner ned i muggen.
Vannet er kanskje misfarget - dette er ikke farlig.

Sl& av COFFEE (COFFEE lyser fortsatt). Lukk varmtvanns/dampknappen @. Sla
av ON-OFF.

Gjenta disse trinnene hvis du ikke har laget kaffe pa noen dager.



lage espresso

e

Still alle knappene i 'opp' (av)-posisjon.

Hell vann i tanken.

Pass pé at thermocream®-skiven er i filtterholderen. Sett inn filteret @.
(Thermocream®-skiven har en ventil som sikrer at kaffen renner ved konstant
trykk og lukkes automatisk nar kaffen er temt ut. Dette gjer at du far en sveert
kremaktig espresso med intens aroma og rund smak).

Sett til kaffen (en streken teskje per kopp, maks 2 kopper) og trykk den
forsiktig ned med stempelet @. Mer kaffe og fast sammenpakning gir deg
sterkere kaffe. Mindre kaffe og lettere sammenpakning gir deg en mildere
espresso. Terk av overfladig espresso rundt kanten.

* Hvis du kjeper ferdigmalt kaffe skal du passe pa at den passer til

espressomaskiner.

Loft filtterholderen ned i uttaket for ferdig kaffe. Vri slik at det laser seg @.

Sett en eller to kopper under. Hvis du lager 1 kopp kaffe skal koppen sta midt
pa. Som regel er en kopp espresso lik 45 ml.

Sl& pa On-OFF og vent til COFFEE-lampen slukner. Nar du lager den ferste
koppen med espresso skal du la maskinen sta og varmes opp i 8-10 minutter.
Sl& p& COFFEE. Etter noen f& sekunder kommer det espresso ut (0.

Hvis COFFEE-lampen kommer pa ma vannet varmes opp igjen, sa sla av
COFFEE. Nar lampen slukner skal du sla pa COFFEE igjen.

Nar du har fatt nok espresso - ikke for mye, ellers blir den for svak - sla av
COFFEE. Huvis du ikke skal lage mer skal du sla av ON-OFF.

Det er vann pa filteret nér du tar det ut - dette er normalt.

10 Hvis du vil lage mer skal du alltid ta bort den brukte kaffegruten og starte ved

trinn 1.

viktig

Du skal aldri ta ut filterholderen mens COFFEE-knappen er pa eller mens du
trekker kaffe. Du kan brenne deg pa eventuell damp som spruter ut.

skumme melk til cappucino

N
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Sett alle knappene i 'opp'(av)-posisjon.

Viktig: ta ut filterholderen. Ikke ta den ut mens skummingen
pagar da du kan brenne deg pa dampen som spruter ut.

Sett kaffekoppene pa oppvarmingshyllen.

Steng varmtvanns/dampknotten (ikke stram for mye) @.

Sving cappucino-kranen fram og sett en tom mugge under den.

Sl& pa ON-OFF, sa STEAM pa. (STEAM-knappen blinker og ON-OFF og
COFFEE-lampene slas pa. Det kan dryppe vann fra uttaket for ferdig kaffe.)
Nar COFFEE-lampen slukker skal du sakte dpne varmtvanns/dampknotten til
det kommer ut damp (det kommer ut litt vann forst) @. Steng den etter noen
fa sekunder.

Viktig: hvis det ikke kommer ut damp, eller det stanser, skal du sla COFFEE
pa i 2-3 sekunder - se opp for damp som kommer ut av uttaket for ferdig
kaffe.

Fyl muggen delvis med melk - melkevolumet tredobles. Dypp cappucino-

kranen ned i melken. Apne varmtvanns/dampknotten og flytt muggen rundt @.

La ikke melken koke, da dette @delegger smaken pa kaffen.
Steng varmtvanns/dampknotten @. Sl& STEAM og ON-OFF av.

10 Bruk skije til & legge melken oppé espressoen.

A ON =

Hvis du lager espresso rett etter at du har skummet melk ma du kvitte deg
med eventuelt for varmt vann som kan brenne kaffen. Slik gjeres det:
Steng varmtvanns/dampknotten (ikke stram for mye) @.

Sving cappucino-kranen fram og sett en tom mugge under den.

Sl& pa On-OFF og COFFEE.

Apne varmtvanns/dampknotten @. La vel én kopp renne ut, og steng sé
varmtvanns/dampknotten @.

Sla av COFFEE og ON-OFF.

koke vann til andre varme drikker, f.eks. te,

fruktdrikker

1 Still alle knappene i 'opp' (av)-posisjon.

2 Hell vann i tanken.

3 Lukk varmtvanns/dampknotten (ikke stram for mye) @.

4 Sving cappucino-kranen fram og sett en kopp under den.

5 Sla pa ON-OFF.

6 Nar COFFEE-lampen slukner skal du sakte &pne varmtvanns/dampknotten @.

Det kommer kanskje litt vaeske ut av uttaket for ferdig kaffe.

La koppen fylles med vann.

Hvis COFFEE-lampen kommer pa ma vannet varmes opp igjen, sa sla av
COFFEE og steng varmtvanns/dampknotten @. Nar lyset slukner skal du sla
COFFEE pa igjen og fortsette.

For & sl& av skal du sl& COFFEE av, stenge varmtvanns/dampknotten @ og sla
ON-OFF av.

feilsoking

Kvernen kommer pa nar GRINDER-knappen er av

Underdelen péa uttaket til malt kaffe er skjovet for langt inn. Sl& av og sett det
pa igjen.

Det kommer ikke damp ut

Er det vann i tanken?

Har du slatt STEAM-knappen pa?

Er COFFEE-lampen pa? Hvis ja, vent til den slukner.

Cappucino-kranen er kanskije tilstoppet: se 'rengjering'.

Det kommer ikke vann ut

Er det vann i tanken?

Det er kanskje Iuft i maskinen. Gjenta trinnene under 'Fer du tar
espressomaskinen i bruk for forste gang'.

Det kommer ikke kaffe ut, eller den renner svaert sakte
Filterhullene er kanskje tette, se 'rengjering'.

Uttaket for ferdig kaffe er kanskje tett. Sl& av og sett en bolle under. Ta ut
filterholderen og sla pa igjen. Hvis vannet ikke renner jevnt fra alle hullene skal
du rengjere den, se 'rengjering'.

Thermocream®-skiven trenger kanskje rengjering, se 'rengjering'.

Kaffen er kanskje for finmalt.

Kaffen er kanskje for tettpakket i filteret.

Filteret flyter over

Sitter filterholderen skikkelig i? Sla av maskinen fer du kontrollerer.

Har du brukt for mye kaffe (mer enn to maleskjeer)?

Uttaket for ferdig kaffe er kanskije tilstoppet med kaffegrut, se 'rengjering'.

Kaffen er svak og kald

Kaffen er kanskje ikke finmalt nok.

Du har kanskje latt for mye vann renne gjennom.
COFFEE-lampen har kanskje vaert pa.

Er thermocream®-skiven i filterholderen?



rengjering

Far rengjering skal du trekke ut stepselet og la espressomaskinen avkjoles.
Teom og terk tanken etter bruk.

cappucino-kranen

Trekk av gummituten og vask etter hver gangs bruk - ellers terker melken fast.

Tork av metallreret med en fuktig kiut og rengjer hullet med en nal.

filter
Ta det ut og vask. Apne hullene med en liten berste. Tork.

thermocream®-skiven

Trekk den ut: snu filterholderen opp ned og bank den mot et hardt underlag.
Vask.

Fra tid til annen skal du ta av forseglingen og ta de to svarte skivene fra
hverandre @. Vask under springen. Bruk en nal til & rense hullene i sidene og
overst pa mutteren @. Rens hullet i midten pa den andre siden @.

koppestativ, drapeskuffer, filterholder
Vask, og terk.

uttak for malt kaffe
Uttak for standard malt kaffe: vask, deretter tork.
Uttak for timalt malt kaffe: ta av lokket og rist ut. Ikke legg det i vann.

uttak for ferdig kaffe

Fiern oppsamlet grut med en tannpirker @.

Apne hullene fra tid til annen. Slik gjeres det:

Skru opp mutteren med et skrujern sterrelse 14 @.

Rens hullene med en tannpirker eller nél. Eller la det ligge i vann noen timer i
en spiseskje eddik blandet med to spiseskjeer koksalt.

10

service

Hvis ledningen er skadet mé& den av sikkerhetsmessige grunner skiftes ut av
Kenwood eller en autorisert Kenwood-reparater.

Hvis du trenger hjelp til &:

bruke espressomaskinen eller

til service, reservedeler eller reparasjoner

skal du kontakte forhandleren der du kjopte espressomaskinen.



Svenska

Innan du ldser detta ska du vika ut framsidan som visar bilderna

sakerhet

A OON =

Tag aldrig bort filternallaren medan knappen COFFEE ar intryckt eller medan
kaffebryggning pagéar — du kan branna dig pa angan.

Var forsiktig s& du inte brénner dig pa

o varma delar, t.ex. cappuccino-pipen

o anga eller hett vatten fran cappuccino-pipen eller kaffeutslappet.

Tilldt inte barn vara i narheten av kaffebryggaren. Lat aldrig sladden hanga ner
sa att ett barn kan dra i den.

Anvand aldrig en skadad kaffebryggare. Se till att skadad bryggare far service
eller blir reparerad. Se "service”.

Doppa aldrig kaffebryggaren i vatten och lat inte sladden eller stickkontakten bli
vat — du kan fa en elektrisk stot.

Dra ur sladden

o innan du fyller pa vatten

o innan du rengor kaffebryggaren

o efter anvandning.

Lamna aldrig kaffebryggaren utan uppsikt.

Se till att sladden inte ligger mot heta foremal.

L&t inte handikappade personer anvanda kaffebryggaren utan tillsyn.

L&t inte barn leka med kaffebryggaren.

viktigt

Anvand aldrig kaffebryggaren utan vatten — pumpen branns sénder.

Utsétt inte kaffebryggaren for temperaturer under 0° — eventuellt vatten i
bryggaren kan frysa och orsaka skador.

Lagg bara hela kaffebdnor i kvarnen — aldrig malet kaffe. Reglera aldrig
malningen medan kvarnen &r igang.

Anvand bara kaffebryggaren for det avsedda andamaélet.

Anvand alltid droppbrickorna och koppstallet.

innan du satter i kontakten
Se till att natstrémmen &r samma som anges pa maskinens undersida.
Kaffebryggaren uppfyller bestémmelserna i direktiv 89/336/EEC.

innan du anviander kaffebryggaren for forsta gangen

Ta av allt férpackningsmaterial.

L6sgor sladden.

Rengér delarna: de "rengéring”.

Kor igenom kaffebryggaren med enbart vatten. Se "innan du brygger kaffe for
forsta gangen”

lar kdnna din Kenwood espressobryggare
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lasknapp

lock

reglerbar kaffekvarn
koppvarmningsplatta
vattentanklock
flodeskontrollblock
vattenfilterpatron

vattentank

kran for hetvatten/anga
cappuccino-pipen (hetvatten/anga)
pressare

matt

koppstall

droppbrickor

filterhallare
thermocream®-skiva

filter

utslapp for fardigt kaffe
portionsinsats for malet kaffe
standardinsats for malet kaffe
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att mala kaffebdnor

Satt alla knappar i lage "av” (uppat).

Valj 6nskad malning innan du haller i bonorna. Hall in ldsknappen och stall in
kvarnen pa énskad malning @. Till espresso rekommenderas instéllning 4. Det
&r normalt om I8sknappen inte gér upp helt nar du slépper den. Andra inte
malningslage nar kvarnen innehaller bénor.

Hall i bonorna (upp till 230 g). Man bor inte hélla i mer bénor &n vad som gér at
for omedelbar anvandning — behallaren kan inte tas ur, och bdénor som far ligga
kvar forlorar i smak pa ett par dagar. Satt pa locket.

Kontrollera till att thermocream®-skivan sitter i filterhallaren. Satt sedan i filtret
@. (Det behdvs for att ta emot det malda kaffet.)

Det finns tva insatser for uppsamling av det malda kaffet. Satt i

antingen standardinsatsen

eller portionsinsatsen (varje snapp slapper ut en bestamd mangd malt kaffe)
For iséttning: Tryck in @. - For avtagning: Drag.

med standardinsatsen

Sla pa ON-OFF. (Lamporna for ON-OFF och COFFEE tands.) Kvarnen ska inte
starta &n — om den gor det, maste du stdnga av och sétta in insatsen for malt
kaffe igen.

Tryck filterhallaren mot kaffeutslappet @. Nar du fatt tillrackligt med malt kaffe,
stéanger du av med ON-OFF.

med portionsinsatsen

Sla pa ON-OFF och GRINDER.

Nar tillrackligt med kaffe har malts, stdnger du av GRINDER och ON-OFF.

For in filterhallaren éver utsléppet @.

Drag i spaken pa insatsen @. Varje snépp slépper ut ratt méngd malt kaffe for
en kopp espresso.

Om du vill, kan du anvénda enbart kaffekvarnen. Da rekommenderar vi féljande
installningar:

nstéllning rekommenderad anvandning
turkiskt kaffe

bryggning med droppfilter
espresso

espresso pa spisen

9 bryggkanna

12 automatisk kaffebryggare
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Olja fran nymalda bonor kan tappa till kvarnen om den far sta en langre tid. For
att undvika detta kan du da och da kéra kvarnen utan bonor i behallaren.

Innan du brygger kaffe for forsta gangen

O 0 ~N O O

Satt alla knappar i lage "av” (uppat).

Dra ut vattentanken.

Anvand antingen flddeskontrollblocket (sitter redan i) eller vattenfilterpatronen (i
den forseglade plastpéasen). Det ar bast att anvanda filterpatronen — den ger
godare kaffe och férhindrar kalkbildning. For att satta i den tar du bort
vattentankslocket. Byt vattenfilterpatron efter 200-250 anvandningar eller en
gang om aret.

Fyll i vatten i vattentanken upp till MAX. Satt pa locket igen.

Stang kranen for hetvatten/anga @. (Dra inte till den for hart.)

Svang ut cappuccino-pipen och sétt en kanna under.

Stall en skal under utslappet for fardigt kaffe. (Satt inte dit filternallaren.)

Sl& pa ON-OFF. (Lamporna for ON-OFF och COFFEE tands.)

Sla pa COFFEE och lat det vara pa i 30 sekunder, eller tills en kopp vatten
runnit ner i skalen. (Det tar nagra sekunder innan det kommer nagot vatten.)

10 Oppna kranen fér hetvatten/anga @ och &t den sta dppen tills en kopp vatten

runnit ner i kannan.
Vattnet kan vara missfargat, men det & normalt.

11 Stang av COFFEE (Lampan COFFEE lyser fortfarande). Stang kranen for

hetvatten/anga @. Stang av ON-OFF.
Upprepa dessa steg om du inte har bryggt kaffe pa nagra dagar.



att gora espresso

Satt alla knappar i lage "av” (uppat).

Hall vatten i vattentanken.

Kontrollera att thermocream®-skivan sitter i filterhllaren. Satt i filtret @.
(Thermocream®-skivan har en ventil som ser till att kaffeflodet halls konstant
och som stéangs omedelbart nar kaffet har hélits upp. Det gor att man far en
mycket kramig espresso med rik arom och fyllig smak.)

Lagg pa kaffe (ett struket matt per kopp, max 2 koppar) och pressa pa med
pressaren @. Mer kaffe och kraftigare pressning ger starkare espresso. Mindre
kaffe och mindre pressning ger svagare espresso. Torka av eventuellt kaffe runt
kanten.

Om du anvander redan malet kaffe, maste du se till att malningen 1ampar sig for
espressobryggare.

Satt i filterhallaren i utslappet for fardigt kaffe. Vrid den med en kraftig knyck, sa
den lases i lage @.

Stall en eller tva koppar under utloppet. Om du goér bara en kopp skall den
stallas i mitten. En normal kopp espresso &r 4,5 cl.

Sténg av ON-OFF och vanta tills lampan COFFEE slacks. Nar du gor den forsta
koppen espresso bor du lata bryggaren vara pa ytterligare 8-10 minuter sa att
den varms upp.

Sl& pa COFFEE. Efter nagra sekunder kommer det espresso (.

Om lampan COFFEE tands maste vattnet varmas upp igen, och COFFEE ska
darfor stangas av. Nar lampan sléacks, slar du pa COFFEE igen.

Nar du har tillrackligt med espresso — vanta inte for 1ange, for du blir espresson
for svag — sténger du av COFFEE. Om du inte vill gbra fler koppar, stédnger du
av ON-OFF nu.

Det &r vatten pa filtret nar du tar bort det. Detta &r normailt.

10 Néar du ska goéra mer, maste du alltid ta bort sumpen och bodrja om igen pa steg

1.

viktigt

Tag aldrig bort filternallaren medan COFFEE-knappen &r paslagen eller medan
bryggning pagéar — det kan komma ut het anga, som det ar Iatt att branna sig
pa.

att fradga upp mjélk for cappuccino

o O~ W
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Sétt alla knappar i lage "av” (Uppat).

Viktigt: Ta bort filterhallaren. Ta inte bort den under fradgningen,
eftersom det da kommer ut het dnga, som det ir litt att brinna
sig pa.

Stéll kaffekopparna pé koppvarmningsplattan.

Stéang kranen for hetvatten/anga. (Dra inte till den for hart) @.

Svang ut cappuccino-pipen och sétt en tom kanna under.

Sl& pa ON-OFF och STEAM. (Lampan STEAM blinkar, och lamporna ON-OFF
och COFFEE ténds. Vatten kan droppa fran utslappet for fardigt kaffe.)

Nar lampan COFFEE slacks, éppnar du forsiktigt kranen for hetvatten/anga @
tills det kommer ut &nga (det kommer forst lite vatten). Stang den efter ett par
sekunder.

viktigt: Om det inte kommer anga alls, eller om det slutar komma anga, ska
du sl pa COFFEE nagra sekunder - var forsiktig med eventuell &nga som
kommer ut ur utsléppet for fardigt kaffe.

Hall mjolk i kannan — inte for mycket, eftersom mjolken okar tre ganger i volym.
Doppa ner cappuccino-pipen i mjlken. Oppna kranen fér hetvatten/anga @
och vrid runt kannan. Lat inte mjélken koka — det forstor kaffets smak.

Sténg kranen for hetvatten/anga @. Stang av STEAM och ON-OFF.

10 Skeda 6ver mjdlken i espresson.

A ON

Om du gor espresso direkt efter att fradgat upp mjélk, maste du forst aviagsna
allt dverhettat vatten, eftersom det annars kan branna kaffet. FOlj anvisningarna:
Stang kranen for hetvatten/anga @. (Dra inte till den for hart.)

Svang ut cappuccino-pipen och sétt en tom kanna under.

Sl& pa ON-OFF och COFFEE.

Oppna kranen fér hetvatten/anga @. L&t en dryg kopp vatten komma ut och
stdng kranen @ igen.

Sl& pa COFFEE och stéang av ON-OFF.
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att koka upp vatten fér andra varma drycker, t.ex.
te eller fruktdrycker

Satt alla knappar i lage "av” (uppat).

Hall vatten i vattentanken.

Stang kranen for hetvatten/anga @. (Dra inte till den for hart.)

Svang ut cappuccino-pipen och sétt en kopp under.

Sla pa ON-OFF.

Nar lampan COFFEE tands, Oppnar du sakta kranen for hetvatten/anga @ och

slar sedan pa COFFEE. Lite vatska kan komma ut ur kaffeutslappet.

7 Latt koppen fyllas med vatten.

« Om lampan COFFEE tands méste vattnet varmas upp igen, och COFFEE ska
darfor stangas av @. Nér lampan slacks, slar du pa COFFEE igen och
fortsétter.

8 Né&r du vill stanga av apparaten, slér du av COFFEE, stéanger kranen for

hetvatten/anga @ och slar av ON-OFF.

o O~ wWwN =

problemsokning

Kaffekvarnen sitts igang, fast GRINDER :r avslagen.
« Insatsen for malet kaffe kan ha skjutits in for langt. Sla av kaffebryggaren och
sétt in den pa korrekt satt.

Det kommer ingen anga
« Finns det vatten i vattentanken?
« Har du slagit paA STEAM?
« Arlampan COFFEE p&? Vanta tills den slocknar.
« Cappuccino-pipen kan vara blockerad. Se "rengéring”.

Det kommer inget vatten

« Finns det vatten i vattentanken?

o Det kan ha kommit in en luftficka. Upprepa stegen “Innan du brygger kaffe for
forsta gangen”.

Det kommer bara droppar eller inget kaffe alls

« Filterhélen kan vara blockerade, se "rengéring”.

« Utslappet for fardigt kaffe kan vara blockerat. Stéang av och séatt en skal under.
Ta bort filtret och sl& pa apparaten igen. Om det inte kommer en jamn strém
vatten ur alla halen, rengor filtret. Se "rengring”.

e Thermocream®-skivan kan behdva rengdras. Se "rengdring”.

o Kaffet kan vara for finmalet.

« Kaffet kan ligga for hart hoppackat i filtret.

Filtret svammar over
« Sitter filterhallaren i ordentligt? Stang av apparaten innan du kontrollerar.
« Har du lagt i for mycket kaffe (mer an tva matt)?
o Utslappet for fardigt kaffe kan vara blockerat av malet kaffe. Se "rengéring”

Kaffet ar for svagt och kallt
o Kaffet ar inte tillrackligt finmalet.
o Du kan ha sléppt igenom f6r mycket vatten.
e Lampan COFFEE kan ha lyst.
« Sitter thermocream®-skivan i filterhallaren?



rengdring

Dra ur kontakten innan du borjar rengdringen och lat kaffebryggaren svalna.
Toém och torka vattentanken efter anvandning.

cappuccino-pipen

Dra av gummipipen och skdlj ur den efter varje anvandning — annars torkar
mjolken in.

Torka av metallpipen med en fuktig trasa och peta ur halet med en nal.
filtret

Ta bort filtret och skolj av det. Rengdr halen med en liten borste. Torka.

thermocream®-skivan

Tryck ut thermocream®-skiva. VVand filterhallaren upp-och-ner och sl& den mot
en hard yta. Skolj den.

Ta regelbundet bort fastsattningsanordningen och séra pa de tva svarta
skivorna @. Skolj dem under kranen. Rengér halen pa sidorna och pa muttern
@® med en nél. Peta ur mitthalet pa andra sidan .

koppstiillning, droppbrickor och filterhallare
Skolj och torka.

insatserna for malet kaffe
standardinsatsen for malet kaffe: diska och torka.
portionsinsatsen fér malet kaffe: ta av locket och skaka ut. Doppa inte i vatten.

utslappet for fardigt kaffe

Ta bort rester av malet kaffe med en tandpetare @

Rengor halen regelbundet. Folj anvisningarna:

Skruva bort muttern med en skruvnyckel, storlek 14 @

Rengdr hdlen med en tandpetare eller nél. Eller stryk p& en deg av 1 msk
vinager och 2 msk salt och lat verka nagra timmar.
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service och kundtjanst

Om sladden gér sénder maste den av sikerhetsskal bytas av Kenwood eller
en av Kenwood auktoriserad reparatdr.

Om du behdver hjalp med

rad om hur man anvander kaffebryggaren eller
service, reservdelar eller reparation

kan du kontakta affaren dar du kopte kaffebryggaren.



Turkce

On kapagi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

guvenlik 6nlemleri

A WON -

KAHVE (COFFEE) diigmesi acik konumda oldugu zaman ve kahve

demlenirken filtre tutma kolunu yerinden oynatmayiniz. Aksi takdirde buhar

fiskirabilir ve derinizi yakabilir.

Elinizi ve derinizi yakmamak icin asagidaki énlemlere dikkat ediniz:

o Kahve makinesinin kizgin ve sicak parcalarina ve 6zellikle maksikapucino
buhar agizligina dokunmayiniz.

o Maksikapucino buhar agizligi ve sicak su cikis deliginden cikan buhar ve
sicak suya karsi kendinizi koruyunuz.

Cocuklari kahve makinesine yaklastirmayiniz. Kahve makinesinin elektrik

kordonunu cocuklarin ¢ekip distrebilecegi bicimde sarkik birakmayiniz.

Hasarli kahve makinesini hicbir bicimde kullanmayiniz. Derhal onarimciya

g6turtinidz ve denetimden gegirtiniz. Bu konuda ‘bakim’ bélimune bakiniz.

Kahve makinesini, elektrik kordonunu ve fisini sulu ve islak yerlere

koymayiniz ve islatmayiniz. Aksi takdirde ceryana carpilabilirsiniz.

Asagidaki durumlarda kahve makinesinin fisini prizden ¢ekiniz:

o su doldurmadan énce

o temizleden énce

o kullanimdan sonra

Kahve makinesinin basindan hicbir zaman ayrilmayiniz.

Elektrik kordonunun kahve makinesinin kizgin ve sicak yerlerine

degmemesine dikkat ediniz.

Ozirlii ve yasli kisilerin kahve makinesini yalnizca denetim altinda

kullanmalarina izin veriniz.

Cocuklarin kahve makinesiyle oynamamalarina dikkat ediniz.

onemli uyarnlar

Kahve makinesini icinde su olmadan hicbir bicimde kullanmayiniz. Aksi
takdirde pompasi yanar.

Kahve makinesi her zaman 0°C sicakligin istiinde tutunuz. icindeki su
donarsa kahve makinesi hasar gorecektir.

Ogiitiiciiye yalnizca cekirdek kahve koyunuz. Hicbir bicimde cekilmis kahve
koymayiniz. Ogiitiicliyli calistirdiginiz sirada hicbir bicimde ayarini
degistirmeyiniz.

Kahve makinesini yalnizca evde kullaniniz

Kahve makinesini damlama tablalari ve fincan/kap tablasini takmadan
kullanmayiniz.

elektrik akimina baglanmasi

Aygiti kullanmadan 6nce evinizdeki elektrik akiminin aygitta belirtilen akimla
ayni oldugundan emin olunuz.

Bu aygit, 89/336/EEC sayili Avrupa Ekonomik Toplulugu Yéndergesi'ne
uygun olarak Uretilmistir.

ilk kullanimdan once

Aygitin tim ambalajini ¢ikariniz.

Elektrik kordonunun tutma bagini aciniz.

Aygitin parcalarini yikayiniz. Bu konuda ‘temizlik’ bélimiine bakiniz.

Kahve makinesinin icinden su gecirerek yikayiniz. ‘ilk kez kahve yapmadan
6nce’ bélimine bakiniz.

Kenwood espresso kahve makinesinin parcalari

ClelCISISiCISICISICICICICICICICICICIC)IC)

kilitleme digmesi

kapak

ayarlanabilit kahve 6giticu

fincan/ kap i1sitma rafi

su haznesi kapagi

su akisi diizenleme kutucugu

su filtresi kutucugu

su haznesi

sicak su /buhar digmesi

maksikapugino buhar agizligi(sicak su/ buhar agizhgr)
itici

6lcme kabi

fincan/kap tablasi

damlama tablalari

filtre tutma kolu

1s1 ve su akisi diizenleme halkasi (thermocream®)
filtre

sicak su cikis deligi

olcekli cekilmis kahve haznesi

standart ¢cekilmis kahve haznesi
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cekirdek kahv 6gutme

1 Kahve makinesinin tim dagmelerini ‘yukari’ (kapall) konuma getiriniz.

2 Cekirdek kahveyi koymadan 6nce kahve ¢gutlicliyu istediginiz 6gitme
ayarina getiriniz. Kilitteme digmesine basiniz ve kahve 6glticlyl @ ayarina
getiriniz. Espresso kahve icin 4. ayari kullaniniz. Elinizi ¢ektiginizde kilitleme
diigmesi tamamen yukari firlamazsa, merak etmeyiniz. icinde cekirdek kahve
varken hicbir bicimde 6gutiiciniin ayarini degistirmeyiniz.

3 Cekirdek kahveyi 6guticiye koyunuz (en fazla 230 gr). Gereksiniminiz kadar
cekirdek kahve 6gutiniz. Clnku bu birim yerinden ¢ikmaz ve icinde kalan
cekirdek kahve birkac giin icinde bayatlar. Arkasindan kapagini kapatiniz.

4 Isi ve su akisi dizenleme halkasini (thermocream®) filtre tutma koluna
yerlestirdiginizden emin olunuz. Arkasindan filtreyi @ takiniz (kahve
taneciklerinin sacilmamasi icin buna gereksinim vardir).

5 Asagidaki parcalari takiniz:

« Standart cekilmis kahve haznesi, ya da

« Olgekli gekilmis kahve haznesi (her tiklama bir dlgek kahve verir).
Yerlestirmek icin itiniz @. Cikarmak icin ¢ekiniz.
standart cekilmis kahve haznesinin kullanimi

« ACIK /KAPALI (ON-OFF) digmesini acik konuma getiriniz. (ACIK /KAPALI
(ON-OFF) ve KAHVE (COFFEE) diigmelerinin gosterge isiklar yanacaktir).
Oglitiict heniiz calismaya baslamamalidir. Baslarsa, kapatiniz ve hazneyi
tekrar takiniz.

« Filtre tutma kolunu kahve haznesinin @ arkasina dogru itiniz. Yeterli miktarda
kahve koyduktan sonra ACIK /KAPALI (ON-OFF) diigmesini kapali konuma
getiriniz.
olcekli cekilmis kahve haznesinin kullanimi

o ACIK /KAPALI (ON-OFF) ve OGUTUCU (GRINDER) diigmelerini acik
konuma getiriniz.

« Yeterli miktarda kahveyi 6gittiikten sonra, OGUTUCUYU (GRINDER)
durdurunuz ve ACIK/KAPALI (ON-OFF) diigmesini kapali konuma getiriniz.

« Filtre tutma kolunun kahve haznesinin @ kollarina dogru siriintz.

« Kahve bosaltma diigmesini @ c¢ekiniz. Her tiklama bir fincan espresso kahve
icin yeterli miktarda kahve verir.

Kahve 6gutiicuyl yalnizca kahve 6gltmek icin kullanabilirsiniz. Bu tur
kullanimlarda asagidaki ayarlari uygulayiniz.

Ayar no.su onerilen kullanim tiirii
Turk kahvesi
damlamal filtre kahve
espresso kahve
ocakta espresso kahve
basmali kahve

2 stzme kahve
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Taze cekirdeklerin 6gutliciide biraktigi yag birikintileri tikanmaya neden
olabilir. Bu ylizden, kahve haznesi bos olarak égutliciiyl zaman zaman
birkac saniye calistiriniz.

ilk kez kahve yapmadan 6nce

1 Kahve makinesinin tim dtigmelerini ‘yukari’ (kapali) konuma getiriniz.

2 Su haznesini cikariniz.

3 Su haznesinde ya (liretim cikisinda takilmis olan) su akis diizenleme
kutucugunu ya da su filtresi kutucugunu (plastik bir sizdirmaz torba icindedir)
kullaniniz. Su filtresi kutucugunu kullanmak daha yararldir. Ctinkii hem daha
iyi kahve elde edersiniz hem de kireclenmeyi 6nler. Takmak icin su
haznesinin kapagini ¢ikariniz. Her 200-250 kullanimdan sonra ya da yilda bir
su filtresi kutucugunu degistiriniz.

4 AZAMI (MAX) diizeye kadar su haznesine soguk su koyunuz. Hazneyi
tekrardan yerine yerlestiriniz.

5 Sicak su /buhar digmesini @ kapatiniz (cok fazla sikmayiniz).

6 Maksikapucino buhar agizligini biraz yana cekiniz ve altina bos bir kap
koyunuz.

7 Sicak su cikis deliginin altina bir canak koyunuz (filtre tutma kolunu
takmayiniz).

8 ACIK /KAPALI (ON-OFF) digmesini kapali konuma getiriniz (ACIK /KAPALI
(ON-OFF) ve KAHVE (COFFEE) diigmelerinin gosterge isiklari yanacaktir).
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KAHVE (coffee) digmesine basarak yaklasik 30 saniye tutunuz ya da
canakta bir kap su birikinceye kadar bekleyiniz (suyun belirmesi icin birkac
saniye bekleyiniz).

10 Sicak su/ buhar diigmesini @ canakta bir kap su birikinceye kadar acik

il

tutunuz.

Suyun rengi biraz degisik olabilir. Bunun bir zarari yoktur.

KAHVE (COFFEE) diigmesini kapali konuma getiriniz (KAHVE (COFFEE)
diigmesinin gosterge 1s1§1 yanmaya devam edecektir). Sicak su / buhar
digmesini @ kapatiniz. ACIK / KAPALI (ON-OFF) digmesini kapali konuma
getiriniz.

Kahve makinesinde birkac gtin kahve yapmadiysaniz, yukaridaki islemleri
izleyiniz.

espresso kahve hazirlama

Kahve makinesinin tim digmelerini ‘yukari’ (kapall) konuma getiriniz.

Su haznesine su koyunuz

Isi ve su akisi diizenleme halkasini (thermocream®) filtre tutma koluna
taktiginizdan emin olunuz. Filtreyi @ takiniz. Isi ve su akisi diizenleme
halkasi (thermocream®) kahvenin ayni basingta kalmasini saglayan bir
kapakgik icerir ve kahve yapildiktan sonra kendiliginden kapanir. Bdylece
keskin kokulu, lezzetli ve kopikli bir espresso kahve yapabilirsiniz.

Fincan basina bir kasik kahve koyunuz (en fazla iki fincan) ve itici @ ile
yavasca bastiriniz. Biraz daha fazla kahve koyarak ve kahveyi itici ile biraz
yayarak daha koyu demli kahve yapabilirsiniz. Daha az kahve koyarsaniz ve
bastirirsaniz acik kahve elde edeceksiniz. Halkanin etrafina sagilan kahveyi
temizleyiniz.

Cekilmis kahve kullaniyorsaniz, kahvenin espresso kahve makinesi icin
uygun oldugundan emin olunuz.

Filtre tutma kolunu sicak su c¢ikis deligine yerlestiriniz. Yerine iyice oturana
kadar ceviriniz @.

Altina bir ya da iki fincan koyunuz. Bir fincan kahve yapmak icin fincani tam
orta yere koyunuz. Genelde 1 fincan espresso yaklasik 45ml'dir.

ACIK /KAPALI (ON-OFF) diigmesini acik konuma getiriniz ve KAHVE
(COFFEE) diigmesinin gdsterge 1siginin yanmasini bekleyiniz. ilk fincan
espresso kahve icin kahve makinesinin 8-10 dakika kadar daha fazla
Isinmasini bekleyiniz.

KAHVE (COFFEE) dugmesi gosterge 1sidini agik konuma getiriniz. Birkag
saniye sonra kahve fincana bosalacaktir (.

KAHVE (COFFEE) diigmesi gosterge 1s1d1 yanarsa, suyun tekrar isitiimasi
gerekir. Bunun icin KAHVE (COFFEE) dugmesi gosterge i1si1gini kapali
konuma getiriniz. Isik s6ndigu zaman KAHVE (COFFEE) digmesinin
gosterge 1s1gini tekrar acik konuma getiriniz.

Yeterli kahve koymadidiniz takdirde, espresso kahve acik olacaktir. Daha
fazla kahve koymak icin KAHVE (COFFEE) diigmesi gdsterge 1s1gini
kapatiniz. Daha fazla kahve yapmak icin ACIK /KAPALI (ON-OFF) digmesini
kapall konuma getiriniz.

Filtrede biraz su birikecektir, ancak bu durum normaldir.

10 Daha fazla kahve yapmak icin kahve birikintilerini temizleyiniz ve tekrardan

birinci islemden baslayiniz.

Onemli not

KAHVE (COFFEE) diigmesi acik konumda oldugu sirada ve kahve
demlenirken filtre tutma kolunu yerinden oynatmayiniz. Ciinkl ¢ikan buhar
derinizi yakabilir.

kapucino kahve icin kopukli sut hazirlama

Kahve makinesinin tim digmelerini ‘yukari’ (kapall) konuma getiriniz.
Onemli uyari: Filtre tutma kolunu yerinden ¢ikariniz. Kopiiklii siit
hazirlarken yerinden oynatmayiniz. Giinkii, cikan buhar derinizi
yakabilir.

Kahve fincanlarini isitma rafina koyunuz.

Sicak su /buhar digmesini @ kapatiniz (cok fazla sikmayiniz).
Maksikapucino buhar agizligini biraz yana cekiniz ve altina bos bir kap
koyunuz.

ACIK/ KAPALI (ON-OFF) diigmesini acik konuma getiriniz. Arkasindan
BUHAR (steam) diigmesini acik konuma getiriniz (BUHAR (STEAM) dugmesi
yanip sénmeye baslayacaktir ve ACIK /KAPALI (ON-OFF) ile KAHVE
(COFFEE) dugmelerinin gosterge isiklar yanacaktir. Sicak su cikis
deliginden biraz su damlayabilir.)

KAHVE (COFFEE) diigmesinin gosterge 1s1g1 sontince, buhar cikincaya
kadar sicak su/buhar digmesini yavasca aciniz (6nce biraz su gelecektir) @.
Birkac saniye sonra sicak su / buhar diigmesini kapatiniz.
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Onemli uyan: Buhar gelmezse ya da durursa, KAHVE (COFFEE) diigmesini
2-3 saniye acik konuma getiriniz. Sicak su ¢ikis deliginden buhar gelip
gelmedigine dikkat ediniz.

Kaba yeterli miktarda stt koyunuz. Sut tG¢ misli kabaracaktir. Maksikapucino
buhar agizhgini siite daldiriniz. Sicak su / buhar digmesini aciniz ve kabi
agizhgin etrafinda gezdiriniz @. Suti hicbir bicimde kaynatmayiniz. Kaynarsa
kahvenin lezzetini bozar.

Sicak su/ buhar digmesini @ kapatiniz. BUHAR (STEAM) VE ACIK /
KAPALI (ON-OFF) diigmelerini kapali konuma getiriniz.

10 Elde ettiginiz kdpudu espresso kahvenin Uzerine gezdirerek dokuniz.

Kopukli sut hazirladiktan hemen sonra espresso kahve yapiyorsaniz, cok
fazla 1sinmis suyu dokiniz. Clnkd, bu su kahvenizi kavruk yapar. Bu yizden
asagidaki yonergeleri izleyiniz:

Sicak su / buhar digmesini @ kapatiniz (cok fazla sikmayiniz).
Maksikapucino buhar agizligini biraz yana cekiniz ve altina bos bir kap
koyunuz.

ACIK KAPALI (ON-OFF) ve KAHVE (COFFEE) diigmelerini acik konuma
getiriniz.

Sicak su / buhar digmesini @ aginiz. Birkac kap suyun bosalmasini
bekleyiniz. Arkasindan sicak su / buhar digmesini @ kapatiniz.

KAHVE (COFFEE) ve ACIK/ KAPALI (ON-OFF) dugmelerini kapali konuma
getiriniz.

cay ve meyveli sicak icecekler icin su kaynatma

AODN -

[6)]

Kahve makinesinin tim diigmelerini ‘yukar’ (kapali) konuma getiriniz.

Su haznesine su doldurunuz.

Sicak su buhar diigmesini @ kapatiniz (cok fazla sikmayiniz).
Maksikapugino buhar agiziigini biraz yana ¢ekiniz ve altina bos bir kap
koyunuz.

ACIK/ KAPALI (ON-OFF) dugmesini acik konuma getiriniz.

KAHVE (COFFEE) diigmesinin gdsterge 1s1§1 sonlince, sicak su/buhar
digmesini @ yavasca aciniz ve KAHVE (COFFEE) digmesini acik konuma
getiriniz. Sicak su cikis deliginden biraz su gelebilir.

Kaba su koyunuz

KAHVE (COFFEE) diigmesinin gdsterge 1s1§1 yanarsa, suyun tekrar isitiimasi
gerekir. Bu yizden, KAHVE (COFFEE) digmesini kapali konuma getiriniz ve
sicak su / buhar diigmesini @ kapatiniz. Isik séniince KAHVE (COFFEE)
digmesini acik konuma getiriniz ve isleme devam ediniz.

Kapatmak icin KAHVE (COFFEE) digmesini kapali konuma getiriniz. Sicak
su / buhar @ diigmesini kapatiniz ve ACIK/ KAPALI (ON-OFF) diigmesini
kapall konuma getiriniz.

karsilasabileceginiz olasi sorunlar ve ¢6zimu

6G0TUCU diigmesi kapali konumda iken 6giitiicii acik konumu
gosteriyor.

Cekilmis kahve haznesinin tabani cok iceri itilmis olabilir. Ogitiiciiniin
digmesini kapali konuma getiriniz ve tekrar takiniz.

Buhar gelmiyor

Su haznesinde su olup olmadigina bakiniz.

BUHAR (STEAM) dugmesini agik konuma getirip getirmediginizi kontrol
ediniz.

KAHVE (COFFEE) gosterge 1s1§1 yaniyorsa, sonmesini bekleyiniz.
Maksikapucino buhar agizligi tikanmis olabilir. Bu yizden, ‘temizlik’
bélimiindeki yonergeleri izleyiniz.

Hic su gelmiyor

Su haznesinde su olup olmadigina bakiniz.

icinde hava sikismis olabilir: ‘ilk kez kahve yapmadan énce’ kismindaki
yonergeleri izleyiniz.

Kahve cikmiyor ya da damlama yapiyor

Filtrenin delikleri ttkanmis olabilir: ‘temizlik * bélimiine bakiniz.

Sicak su cikis deligi ttkanmis olabilir. Kahve diigmesini kapatiniz ve altina bir
canak koyunuz. Filtre tutma kolunu cikariniz ve tekrar kahve digmesini
aciniz. Her delikten diizenli su akmiyorsa, temizleyiniz. Bunun icin ‘temizlik’
bélimine bakiniz.

Isi ve su akisi diizenleme halkasi (thermocream®) temiz olmayabilir:
‘temizlik’ bolimine bakiniz.

Kahve cok ince cekilmis olabilir.

Kahve filtreye cok sikistiriimis olabilir.



Filtreden su tasiyor

Filtre tutma kolunun diizgiin durumda olup olmadigina bakiniz. Kontrol
etmeden 6nce kahve digmesini kapali konuma getiriniz.

Cok fazla kahve doldurmus olabilirsiniz (iki lcekten fazla koymus
olabilirsiniz).

Kahve birikintileri sicak su c¢ikis deligine yapismis olabilir.

Kahve cok acik ve soguk

Kahve yeterli derecede ince cekilimemis olabilir.

Cok fazla su akitmis olabilirsiniz.

KAHVE (COFFEE) digmesinin gdsterge 1sigini acik konumda birakmis
olabilirsiniz.

Isi ve su akisi diizenleme halkasinin (thermocream®) filtre tutma koluna
takilip olup olmadigini kontrol ediniz.

temizlik

Temizlemeye bailamadan énce kahve makinesinin fisini prizden cekiniz ve
sogumasini bekleyiniz.
Kullandiktan sonra su haznesini bosaltiniz ve kurulayiniz.

maksikapucino buhar agizlig

Lastik agizhgi cekip cikariniz ve her kullanimdan sonra yikayiniz. Aksi
takdirde Uzerindeki sut kuruyacaktir.

Metal boruyu nemli bir bezle siliniz ve bir igneyle deligini aciniz.

filtre
Filtreyi cikariniz ve yikayiniz. Kicuk bir fircayla deliklerini aciniz. Arkasindan
kurulayiniz.

1s1 ve su akisi diizenleme halkasi (thermocream®)

Filtre tutma kolunu ters ceviriniz ve sert bir ylizeye vurarak halkayi c¢ikariniz.
Dizenli olarak contayi ¢ikariniz ve iki siyah halkayr @ birbirinden ayiriniz.
Musluk suyunun altinda yikayiniz. Bir toplu igne ile yandaki delikleri ve
somunun @ Ustlinl temizleyiniz. Diger yandaki @ orta deligi aciniz.

fincan/kap i1sitma rafi, damlama tablalari, filtre tutma kolu
Yikayiniz ve arkasindan durulayiniz.

cekilmis kahve hazneleri

Standart Cekilmis kahve haznesi: yikayiniz ve arkasindan durulayiniz.
Olgekli cekilmis kahve haznesi: haznenin kapagini cikariniz ve sallayiniz.
Suya sokmayiniz.

sicak su cikis deligi

Kahve birikintilerini bir kiirdanla @ temizleyiniz.

Duzenli olarak tikanmis delikleri aciniz ve asagidaki islemleri yapiniz:
Somunu 14 boyutlu bir pense @ ile yerinden cikariniz.

. Delikleri bir toplu igne ya da bir kiirdanla aciniz. Ya da iki corba kasigi tuz ile

bir corba kasigi sirke karisimina birkac saat yatiriniz.
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Bakim ve musteri hizmetleri
Elektrik kordonu hasar gorirse, givenlik nedeniyle KENWOOD ya da yetkili
bir KENWOOD onarimcisi tarafindan degistirilmeli ya da onarilmalidir.

Aygitin kullanimi, ek parca siparisi, bakim ve onarimi icin aygiti satin
aldiginiz saticiya basvurunuz.



EAANnvIka

NapakaAw va ESITTAWOETE TNV UTTPOCTIVA O€AISa OTTOU TrapEXETal
€£lKkovoypdenon

ao@AAcia

o [oTé pnv agaipeite TNV UTTOBOXA PiATPOU evw o diakétTng COFFEE
Bpiokeral otn Béon ON 1| evw TTAPACKEUAZETAI O KOPEG — PTTOPEI Va
€KTOEEUOET OTPOG KOl VO KAEITE.

o [lpooégte va pnv kaeite ammod:

o TO KOUTA PEPN TNG CUOKEUNG, IBICITEPA TO ETTICTOMIO VIO TNV TTAPOACKEUN
OITTAAG TTO0GTNTAG KAPE KATTOUTOIVO

o TOV aTuo ) TO KAUTO vePS TToU Byaivel atrd TO ETTIOTOUIO VIO TNV
TIAPAOKEUR BITTAAG TTOCOTNTAG KOPE KATTOUTGIVO 1 aTTd TO GTOMIO EKPONRG
€KXUANIOPOTOG KaQE.

o KpartioTte Ta Taudid pakpid atré Tn ouokeur. Kal TToTé Pnv a@rveTe 1o
KOAWDIO va KPEPETAI ATTO GNUEI0 OTTOU PTTOPEi va TO apTTAgel éva TTaidi.

o [loTé pn XPNOIPOTTOIEITE CUOKEUN TTOU £xel TTABEI BAGRN. ZTeiATE TN yIa éAeyx0
1 €TMIOKEUR: BAETTE evdTNTa ‘O¢PPIG'.

o [1OTE pnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUR O€ VEPO KaI PNV A@rVETE TO KAAWDIO A TO
Buopa va BpayoUlv — PTTOPE va UTTOOTEITE NAEKTPOTTANSA.

o ATTOOUVOEETE TN OUCKEUN aTTd TO pelja:

o TIPIV TN YEUIOETE PE vEPD
o TIpIV a1 TOV KaBapPIoUS
o WETA amd TN Xpnon.

o [lOTE PNV a@rVETE TN CUCKEUR G€ AeIToupyia Xwpig va TNV eTTIRAETTETE.

o Mnv a@rAveTe TO KOAWSIO VA ayYiel Ta KAUTA PEPN TNG CUCKEUNG.

o  Mnv a@RAVETE QVAPTTOPA GTOUA VO XPNGIPOTTOIOUV TN CUCKEUN XWPIg
eTIBAWnN.

o Mnv a@rjvete Ta TTAISIA VO XPNCIPOTTOIOUV T GUOKEUN QUTH WG TTaIXVidl.
onMavTiK TTAnpogopia

o TMOTE Pn XPNOIKOTTOIEITE TN CUOKEUN XWPIG vepd — Ba Kaei n avTAia.

o AloTnpeite TN ocuokeun o€ Beppokpaacia dvw Twv 0°C — dIaPopeTIKA TO vEPS
TToU BpiokeTal p€oa oTn oUOKeUr Ba TTaywaoel Kal Ba TTpokaAéael @Bopa.

o TOTTOBETEITE HOVO KOKKOUS Ka@é OTOV JUAO — TTOTE aAeopévo kagé. Kal TToTé
pnNv puBpileTe TOV PUAO TOU KaE eV BpiokeTal o€ AsIToupyia.

o XPNOIPOTTOIEITE TN CUOKEUA POVO YIa TNV OIKIOKHA XPAoN YIa TNV OTToia
TTpoOpIgeTal.

o [MOTE pnv TN XPNOIMOTTOIEITE XWPIG TOUG BioKOUG atTroaTpdayyiong Kai Tn Bdon
yia 10 @AITZAv.

TTPIV a6 TN OUVSECT OTO PEUMA
o BeBaiwBeite 6T n TTapoxn NAeKTPIKOU pelATOG gival idla e QUTAV TTOU
avaypageTal 0To KATW PEPOG TG GUOKEUNG OOG.
« H ouokeun auth eival cupBarn pe Tnv Odnyia TN Eupwiraikig OIKOVOMIKAG
Koivétntag 89/336/EEC.
TTPIV aTT6 TNV TTPWTN XPRON
Agaipéate 6Aa Ta UAIKA cuokeuaaiag.
KowTe kal a@aipéTe TO TACTPAKI TTOU CUYKPATEI TO KAAWSIO.
MAUveTE TO PEPN TNG OCUOKEUNG: BAETTE EVOTNTA ‘KOBAPIOUES .
KaBapioTe pe TpEXOUPEVO VEPD TO ECWTEPIKG TNG OCUCKEUNG: BAETTE EVOTNTA
TTPIV TTOPOOKEUAOETE KAPE VIO TTPWTN POPA’.

AODN -

YIO VO YVWPICETE TNV KAPETIEPA €SPresso NG
Kenwood

SI0KOTTTNG ao@AAIoNng

KOTTAKI

PUBHIZOPEVOG HUAOG KaE

Bdon yia 1o ZéoTapa Tou @AITdaviou

KOTTAKI doyeiou

SI0KOTITNG EAéyXOU POAG

Onkn @iATpou vepouU

doxeio

S10KOTTTNG {eaToU vepou/aTpoU

€TMIOTOMIO YIa TNV TTAPACKEUN JITTAAG TTOOOTNTAG KAPE KATTOUTGIVO
(emoTépIo {eoTou vepol/aTpou)

WoTAPAG

KOUTAAI pegoupa

Bdon yia 1o @AIT¢avi

Siokol atroaTpdyyiong

uttodoxr @iATpou

OiOKOG TTaPACKEUNG KpEPWdOUG Kagé thermocream®
PiATpo

OTOMIO EKPONG EKXUAIOPOTOG KaPE

oTOHIO EKPONG KABOPIoPEVNG TTOOOTNTOG AAECUEVOU KAME
OTOMIO EKPONG ETTIBUPNTAG TTOOOTNTAG AAECPEVOU KOAPE

CICIOICICICICIOICIC)

OR3P EE®®O
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yIa va aAEOETE KOKKOUG KA®E

1 ZNnKWOTE TTPOG Ta ETTAVW OAOUG TOUG DIOKOTITEG (BE0N “eKTOG AciToupyiag”).

2 EmAECTE TO peyEBOG TTOU ETTIBUEITE VO £XOUV Ol KOKKOI OTaV OAECTOUV TTPIV
TIPOCBETETE TOUG KOKKOUG: KPATAOTE TTATNUEVO TOV SIOKOTITN aopAAIoNG Kal
OTPEWTE TOV PUBUICOPEVO PUAO Kapé @. IMNa Kagé eOTTPETO ouvIoTOUUE TN
pUBuIoN 4. Mnv avnouxeite av o dIaKOTITNG acg@AAIong eV ETTAVEPXETAI
TTARPWG OTNV apXIKA Tou Béon OTav Tov eAeuBepwveTE. MOTE PN OTPEPETE TOV
HUAO Qv TTEPIEXEI KOKKOUG.

3 Pigre péoa Toug kdkkoug (Méxpl 230yp). MpoaBéaTe pdvo TV TTOCATNTA
KOKKWV TTOU OPKED yIo dpean Xprion Kabwg n povada Sev agaipeital Kal ol
KOKKOI TTOU pévouv aTov BAAapo PTTOpEi va XAooUV T @PEeoKAdA TOUG PETA
aTTo PEPIKEG PEPEGS. MPOCAPUOTTE TO KATTAKI.

4 BeBaiwbeite 0TI 0 OIOKOG TTAPACKEUNG KPEUWDOUG KapE uBeovoyoeav®
BpiokeTal péoa oTnv uttodoXr Tou YiATpou. Eeita eiodyete 10 QiATpo @. (Me
TOV TPOTTO AUTS TTAPAKPATOUVTAI O KOKKOI TOU KOQE).

5 MpooapudoTe:

e TO OTOIO EKPONG EMBUUNTAS TTOOOTNTAG OAECUEVOU KAPE, A

e TO OTOMIO EKPONG KaBOoPIoEVNS TTOOOTNTOG AAEGHUEVOU KAPE (KABE TTATNUA
eAeuBepwvel kaBopiopévn TTOTATNTA KAPE).

MNa va Ta TpocappooeTe: mEOTE @. Na va Ta apaipéoeTe: TPABAETE.

YIO VO XPNOIUOTTOICETE TO OTOMIO EKPONG EMOBUNNTIHS TTOCOTNTOG
aAEOHEVOU KAQE

« PuBpioTe Tov diakoTTn Aeitoupyiag ON-OFF otn 8éon ON (o€ Aeitoupyia).
(O1 evdelkTIKEG AuyVieg Tou BIakOTTTN Agitoupyiag ON-OFF kail Tou SIoKOTITN
COFFEE 6a avayouv.) O puhog dev péTrel va TeBei akoun oe Aeiroupyia: av
oupBei autd, BEOTE TN CUOKEUN EKTOG AEITOUPYIOG KAl ETTAVATIPOCAPPOOTE TO
OTOMIO EKPONG.

o ZTTPWETE TNV UTTODOXN TOU QPIATPOU TTPOG TO TTiIOW PEPOG TOU OTOUIOU EKPONG
@. Otav £xeTe OAEOEl APKETH) TTOOOTNTA KAPE, pUBUIOTE TOV BIAKATITN
Aermoupyiag ON-OFF otn 6éon OFF (ekTOg AiToupyiag).

YIO VO XPNOIPOTTOINCETE TO OTOMIO EKPONG KABOPIouEVNE TTOGOTNTAG
aAegpévou KagEé

« PuBpioTe Tov diakdtrTn Acitoupyiag ON-OFF kai Tov diakétrtn GRINDER o1n
Béan ON (o€ Aerroupyia).

o Ortav €xete aAéOel apKkeTA TTOOOTNTA Ka®E, pubuioTe Tov dlakoTTn GRINDER
kai Tov diakétTn ON-OFF otn 6éon OFF (ektdg Asimoupyiag).

o MeTakivioTe TNV UTTOBOXN TOU PIATPOU ETTAVW OTOUG BPaxioveg TOu aTopiou
€kpong @.

o TpaBngre Tov HoxAS Tou oTopiou ekporg @: KABe TTATNUA EAEUBEPWVEI
ToodTNTA ion pe €éva GAITCAvI Kagé ECTTPETO.

M1TopeiTe va XpNOIMOTTOIEITE TN CUOKEUR OTTOKAEIOTIKG WG MUAO TOU KA®E,
OTTOTE OTNV TTEPITITWON AUTH Ba GUVICTOUCAE TIG TTAPAKATW PUBUICEIGS.
ap1Buog pUBHIONG OUVICTWHEVN XPAON

eANVIKOG KOPEG

QAUEPIKAVIKOG KAPES

KOQEG EOTTPECO

KOQEG EOTTPECO WNUEVOG O BEPUAVTIKI EOTIO

KOPEG PIATPOU XEIPOKIVNTNG KAPETIEPAG HE ELBOAO
2 KapEg QiATpou

= O O~ W=

Ta éAaia a1Td TOUG PPETKOUG KOKKOUG PTTOPEI Va @pdagouv Tov pUAo av
TTapapeivouv yia peydho didotnua. MNa va atmo@UyeTe auTd TO £vOEXOUEVO Ba
TIPETTEI KATA KAIPOUG va BETETE TOV JUAO o€ Asitoupyia yia Aiya SeutepOAeTTTa
XWPIG va uttdpxouv KOKKoI yéga aTov BaAapo.



TTPIV TTAPOOCKEUAOETE KAPE YIa TTPWTN Qopd

1 ZnkwoTe 6Aoug Toug BIOKOTITEG TTPOG Ta £TTAVW (B€0n “eKTOG AciToupyiag”).

2 TpaBngre kal apaipéoTe To dOXEIO.

3 Méoa oTo doxeio, XPNOIUOTIOIEITE &iTe TOV DIAKOTITN EAEYXOU PONG (€ivail dN
TOTTOBETNUEVOG) &iTe T BAKN TOUu QIATPOU vEPOU (UECA OTN OPPAYICUEVN
TTAQOTIKI) ocakoUAa). Eival kKaAUTEPO va XpnOIYOTTOIEITE TN BKN TOU QiATpOU —
TTapEXEl KAAUTEPN TTOIOTNTA KAPE KAl EPTTODICEI TN cUToWPEUON aAdTwY. MNa
va TNV TTPOCOPUOCETE, AQAIPEDTE TO KATTAKI TOU doxeiou. AAAGLETE TN ONKN
Tou @iATpou vepou émeita atmd 200-250 xpAoeig ) KGBe Xpovo.

4 Pigre kpUo vepd 0TO EOWTEPIKO TOU doxeiou PEXPI TNV Evdeign MAX.
EmravampooappdoTe 10 doxeio.

5 KAeioTte Tov d1akSTITN TOu {e0TOU vEPOU/ATHOU (UNV TOV OQIgETE UTTEPBOAIKA)
(7}

6 TpaBngre TPog Ta £§w pE TIEPICTPOPIKN Kivnon TO ETTIOTOUIO YIa TNV
TIAPOAOKEUR OITTANG TTOOOTNTAG KAPE KATTOUTOiVO KOl TOTTOBETAOTE ATTO KATW
Hia kavara.

7 TomoBeTAOTE £va PTTOA KATW aTTO TO OTOUIO EKPONG EKXUAIoHATOG Kagé. (Mnv
TTPOCAPHALETE TNV UTTOBOXN TOU QIATPOU.)

8 Pubyiote Tov diakomTn ON-OFF atn 6éon ON (o€ Asitoupyia). (O1 evOEIKTIKEG
Auxvieg yia Toug diakdTTeg ON-OFF kai COFFEE 8a avawouv.)

9 PuBpioTe Tov diokoTTn COFFEE 01n 8€0n ON (o€ Asitoupyia) yia 30
OEUTEPOAETTTA 1 PEXPI VO TPEEEI TTOGOTNTA VEPOU ion pe €va GAIT{AvI Yéoa oTo
HTTOA. (MEPIMEVETE PEPIKG DEUTEPOAETTTA UEXPI VO EPPAVITTET TO VEPD.)

10 Avoigre Tov SIaKOTITN Tou e0TOU vePOU/aTOU @ PEXP! VO TPEEEI TTOCOTNTA
vepoU ion pe éva AIT¢avi yéoa oTnv Kavdara.

o To vepo ptropei va €xel aAAOIWPEVO XpwHa — auTd Oev €xel kapia BAaBepn
OUVETTEIQ.

11 PuBuioTte Tov SiokéTTn COFFEE o1n Béan OFF (ek10g Acitoupyiag) (n
evOeIKTIKA Auxvia Tou diakotTn COFFEE mrapapével avappévn). KAgioTe Tov
B1ako6TITN {eaToU vepou/aTuoU @. PuBpioTe Tov diakdTTn Aeitoupyiag ON-
OFF o1n 8éon OFF (ek16g Acitoupyiag).

o EmavaAdBete Tnv rapamrdvw Siadikacia av Oev EXETE TTAPACKEUAOE! KAPE yia
MEPIKEG PEPEG.

YIO VO TTAPOCKEUACETE KAPE EOTTPECO

1 ZnkwoTe 6Aoug Toug SIOKOTITEG TTPOG Ta £TTAVW (B€0n “eKTOG AgiToupyiag”).

2 Pigre vepd péoa oTo doxeio.

3 BeBaiwbeite 6T 0 dioKOG TTAPATKEUNG KPEPWOOUG Kapé thermocream®
BpiokeTal péoa oTnv utrodoxn Tou PiATpou. Eicdyete To @iATpo @. (O diokog
TTAPACTKEUNG KPEUWDOUG Kagé thermocream® d1aBéTel BaABida TTou
O100@QaAilel TN TUVEXA PON TOU KAME PE CUYKEKPIPEVN TTIECT KAl KAEIVEI
auTtoépaTa OTav oePPRIPIOTEI O KAPEG. AUTO ETTITPETTEI TNV TTAPOOKEUR
KPEUWDOOUG KaPE pe éviovo dpwpa Kal TTAouaia yeuan.)

4 TlpocBéaTe Tov KAPE (Mia KOuTaNId yia KABe eAITCAvi, avwTarn ToooThTa 2
QAITZAvIa) Kal TTIECTE TTPOG TO KATW HE TOV WOTAPA XWPIG VO OOKEITE PEYAAN
mieon @. MeyaAUTepn TTOOOTNTA KAPE KAl AOKNGN peYaAUTEPNG TTiEGNG OTNV
avTAia £xel WG ATTOTEAECA TNV TTOPACKEUN TTI0 duvaTtou Kagé. MikpdTepn
TTO0OTNTA KAPE KAl GOKNAN MIKPOTEPNG TTEONG OTNV avTAia £XEI WG
ATTOTEAECHA TNV TTAPACKEUR EAAPPUTEPOU KAPE ECTTPECO. ZKOUTTIOTE TOV
KO@E TTOU TTEPICOEUEl YUPW aTTO TO XEIAOG.

o Av ayopddete aAeopévo kagé BeBaiwBeite OTI gival KATAAANAOG yia pnxavég
TTOPACKEUNG KAPE EOTTPETO.

5 ZnkwoTe kal epapudaTe TNV UTTOD0XK TOU QIATPOU GTO OTOMIO EKPONG
EKXUANIOUATOG KOQE. ZTPEWTE TO ACKWVTAG OTABEPT dUvapn yia va ao@aAioel
0.

6 TomoBetAoTe £va ) dUo @AIT¢avia atrd KATW. AV @TIAXVETE Eva QAIT(AVI KOQE
TOTTOBETAOTE TO OTN PEON. ZUVABWG 1 @AITCAVI Kaé E0TTPECO I00DUVAET PE
TooéTNTa 45ml.

7 PuBpioTe Tov diokoTTn Aeitoupyiag ON-OFF otn 8éon ON (o€ Aeitoupyia) kai
TTEPIMEVETE PEXPI VO OBAOEI N evOEIKTIKA Auxvia Tou diakéTTn COFFEE. Otav
TTOPACKEUATETE TO TTPWTO 0OG PAITCAVI KAPE EGTIPETO APNOTE Th UNXAVA O€
Aeitoupyia yia dAAa 8-10 Aetrtd yia va {eaTaBei.

8 PubyioTe Tov diakomTn COFFEE otn 8éon ON (o€ Aeitoupyia). ‘Emerra amd
pepIKdG BeuTEPOAETTTA, Ba apyioel va Byaivel 0 KAPEG E0TTPECO (D).

o Av avdayel n evdeikTIKA Auxvia Tou diakétrTn COFFEE, xpeidletal va
gavageoTaveTe TO veEPO, yI' auTd pubpioTe Tov dlakotrTn COFFEE otn 6éon
OFF (ekt6g Acitoupyiag). Otav ofAoel n evOEIKTIKI) Auxvia, pubpioTe TTAAI TOV
o1ak6TTn COFFEE otn Béon ON (o€ Aeitoupyia).
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9 Orav £xeTE TOPACKEUATEI OPKETA TTOCOTNTA KAPE EOTTPECO — OXI TTOAU
peydAn TToooTNTA, SI0POPETIKA Ba gival TTOAU eEAappUg — pubpioTe Tov
S1ak6TTn COFFEE otn Béon OFF (ektdg Aeitoupyiag). Av dev TTpoKeITal va
TTOPACKEUAOETE ETTITTAEOV TTOOOTNTA KOPE, pUBUIOTE TOV DIOKATITN AgiToupyiag
ON-OFF o1n 8éon OFF (ekT16g Agitoupyiag).

o Ymdpyxel vepd eTTdvw aTO QIATPO GTAV TO APAIPEITE: AUTO Eival QUOIKO.

10 MNa va TTapaokeudoeTe KI GAAN TTO0OTNTA, VO KaBaPIZETE TTAVTA TOV
XPNOILMOTTOINUEVO KAPE Kal ETTEITA VA EEKIVATE aTTO TO Bripa 1.
onuavTiki TTAnpoopia
Moté pnv agaipeite Tnv uttodoxn Tou PiATpou evw o diakétrtng COFFEE
Bpioketal otn Béon ON 1 evw TTAPACKEUAZETAI O KAPEG — PTTOPET VA
€KTOEEUOET OTUOG KOl VO KAEITE.

yIO VO TTAPOCKEUAOETE aPPOYaAQ yIa KaPE
KOTTOUTOIVO

1 ZnkwoTe 6Aoug Toug SIOKOTITEG TTPOG Ta £TTAVW (B€0N “eKTOG AgiToupyiag”).

2 ZInpavTiki TAnpogopia: A@aipéoTe TNV utTrodoxn Tou @iATpou. Mnv Tnv
APAIPEITAI EVW TTAPACKEUAETAI TO appOyoAa KaBwg Ba ekTogeuBEi
OTUOG KOl UTTOPEi VO KAEITE.

3 TomoBetAoTe Ta GAITAvVIa £TTAvVW OTn BAon yia To ZEoTapa TwV GAITAVIWV.

4 KAeioTe TOV BIOKAOTITN TOU {€OTOU VEPOU/ATUOU (UNV TOV GQIEETE UTTEPBOAIKA)
(7}

5 TpaBAgre Tpog Ta £§w pe TTEPICTPOPIKA Kivnan TO ETTICTOUIO YIa TNV
TTOPACKEUN OITTANG TTOGOTNTAG KAPE KATTOUTOIVO KOl TOTTOBETAOTE ATTO KATW
Mia ddeia kavata.

6 PuBpioTte Tov diakoTTn Aeitoupyiag ON-OFF otn 8éon ON (o€ Aeitoupyia),
émeita kai Tov diakétTn STEAM. (O diakétTng STEAM Ba avaBooBrvel Kal
ol evOEIKTIKEG Auxvieg Tou BIakdTITn Aeitoupyiag ON-OFF kai Tou S10KOTITN
COFFEE 6a avayouv. Mtropei va oT1adel vepd atrd TO GTOMIO EKPOAG
ekXUAiopaTog Kagg.)

7 Ortav ofRoel n evdeIkTIKr Auxvia Tou SiakoTTn COFFEE, avoitre apyd tov
BI10KATTTN Tou {eaToU vepou/aTpou: Ba Byel £&w 6Aog o aTu6g (oTnv apxn Ba
Byer Aiyo vepo) @. KAeioTe Tov petd atrd Aiya deuTepOAETTTAL.

o ZnUavTikr) TTANpogopia: av dev ePavioTei atudg, ) OTaPATAOE! va Byaivel,
puBpioTe Tov diakoTTn COFFEE atn 8éan ON (o€ Acitoupyia) yia 2-3
OEUTEPOAETTTA — TTPOCEETE TOV aTUO TTOU Byaivel atrd To OTOUIO EKPONG
€KXUAIOPOTOG KOQE.

8 TepioTe éva PEPOG TNG KAVATAG PE YAAQ — 0 GyKOG Tou YAAOKTOG Ba augnbei
TPEIG POPEG. BuBioTe TO £TMIOTOMIO yIa TNV TTAPACKEUT JITTAAG TTOoATNTAG
Ka@é KaTTouTaivo Péoa oTo YaAa. Avoigre Tov SIOKAOTTTN Tou {eaToU
vepoU/aTuoU Kal JETOKIVAOTE TNV KavdTa yUpw atd autd @. Moté pnv
aQAVETE TO YAAa va Bpdoel kaBwg autd Ba aAhoiwaoel Tn yelon Tou KagE.

9 KAeioTe Tov dIAKOTITN TOu {eGTOU vepoU/aTuou @. PuBpioTe Tov dIOKOTITN
STEAM ka1 Tov 81ak6TTN Acitoupyiag ON-OFF otn 6éon OFF (ektdg
AgIToupyiag).

10 TotroBeTAOTE TO YGAQ ETTAVW OTOV KAPE ECTTPECO XPNOIPOTTOIWVTAG £va
KOUTAIAL

o AV TTPOKEITAI VO TTOPATKEUAOETE KAPE EOTTPECO APECWS APOU
TIAPAOKEUATETE APPOYAAQ, TTPETTEI VO OTTOUOKPUVETE TUXOV TTOOOTNTA TTOAU
KOUTOU vePOU TTOU PTTOPET VO KAWEI TOV KaQE 0aG. AKOAOUBAOTE TNV
TTApaKATW dladikaagia:

1 KAeioTe TOV 810KOTITN TOU {€GTOU VEPOU/ATHOU (UNV TOV GQIEETE UTTEPBOAIKA)
(7}

2 TpaBngre TTpog Ta £Ew pPE TIEPIOTPOPIKN Kivnon TO €TTIOTOUIO yia TNV
TIAPOAOKEUR OITTANG TTOCOTNTAG KAPE KATTOUTOIVO KAl TOTTOBETAOTE ATTO KATW
dia adeia kavara.

3 PuBpioTe Tov diakdTrTn Acitoupyiag ON-OFF kai Tov diakétrtn COFFEE otn
Béon ON (o¢ Aeitoupyia).

4 Avoigre Tov 81ak6TITN Tou {e0TOU vepou/aTuol @. APNOTeE va Byel TToadTNTa
vepoU ian pe Eva yePdaTo GAITZAvI, ETTEITO KAEIOTE TOV SIOKOTITN Tou {e0TOU
vepoU/aTuol @.

5 PuBpioTe Tov diakétrTn COFFEE kai Tov diakotrm Acitoupyiag ON-OFF otn
0éon OFF (exTdg AciToupyiag).



yla va Bpdaocete vepd yia AAAa (eoTa po@ruaTa,
T.X. TOAI, POPAMATA OTTO XUMOUG PPOUTWY

1 ZnkwoTe 6Aoug Toug BIOKOTITEG TTPOG Ta £TTAVW (B€0n “eKTOG AciToupyiag”).

2 Pigre vepd péoa oto doxeio.

3 KAeioTe Tov dIakOTITN TOou {E0TOU vepOU/aTpoU (Unv Tov o®igete UTTEPBOAIKG)
(7%

4 TpaBngre TTpog Ta £Ew YE TTEPICTPOPIKN Kivnon TO ETTIOTOMIO YIa TNV
TTapaoKeUr JITTARG TTOGATNTAG KAPE KATTOUTGIVO KAl TOTTOBETACTE OTTO KATW
éva QAIT¢avi.

5 PuBpioTe Tov 81akoTITN Aeitoupyiag ON-OFF otn 6éon ON (o€ Aeimoupyia).

6 Ortav n evdeIKTIKr Auxvia Tou diak6TTn COFFEE ofnoel, avoitte apyd Tov
BIakATITN Tou {eaToU vepou/aTpou @, £Teita pubpioTe Tov diakdtrTn COFFEE
otn 8éan ON (o€ Acitoupyia). Mtropei va Byel Aiyo uypd atrd 1o GTépIo
€KPOAG EKXUNIOPOTOG KA®E.

7 Ag@RoTte T0 QAITZAVI va yepioel Pe vepo.

o Av avdayel n evdeikTIKA Auxvia Tou diakotTn COFFEE, xpeidletal va
gavageoTdaveTe TO veEPO, yI' auTd pubpioTe Tov diakotrTn COFFEE otn 6éon
OFF (ek16g AciToupyiag) kai kKAeioTe Tov BIAKOTITN Tou {eaToU vepoU/aTuou 7.
Orav ofnaoel n evOelkTIKr Auyvia, puBuioTe Tov diakétTn COFFEE otn Béon
ON (ot AsiToupyia) Kol GUVEXIOTE.

8 Ta va BéoeTe TN OUOKEUR €KTOG AgiToupyiag, puBuioTe Tov diakéttn COFFEE
otn 8éon OFF (ektdg Acitoupyiag), kKAgioTe Tov SIOKOTITN Tou eaTOU
vepou/atpoU @ kai pubpioTe Tov d1aKkOTITN Asitoupyiag ON-OFF oTn 6éon
OFF (ek16gG Acitoupyiag).

EVTOTTIONOG Kal ETTIAUCT TEXVIKWV TTPORANUATWY

O puAog TiBeTal o AsiToupyia 6Tav o diakomTng GRINDER Bpiokeral
otn 6éon OFF

« H Baon Tou oTOpIOU EKPOAG TOU AAETUEVOU KAPE EXEI EIOXWPNOEI TTOAU
BaBid. O@¢aTe TN CUOCKEUN EKTOG AEITOUPYIOG KAl ETTAVATTPOCAPUOOTE.

Agev rapdyeral atpog

o Ymdpyxel vepd péca oTo doxeio;

« 'Exerte pubpioel Tov diakottn STEAM otn 6éon ON;

« Eival avappévn n evdeikTiki Auxvia Tou diakétrtn COFFEE; Av vai,
TIEPIMEVETE PEXPI VO OBATEL.

o Mrropei va €xel @PAgel TO EMOTOUIO YIA TNV TTAPACKEUN SITTAAG TTOCOTNTAG
Ka@é KaTTouTaivo: BAETTE EVOTNTA ‘KOBAPIOUAG .

Ag Byaivel vepo

o Ymdpxel vepd péoa oTo doxEio;

o Mrropei va €xel TTayIdeuTel aépag 0To E0WTEPIKS: ETTAVAAGBETE TN dladikaaoia
TTou TrepIAaPBAveTal oTny evotnTa ‘TIpIV TTAPACKEUAOETE KAPE YIa TTPWTN
@opd’.

Aev TrapdyeTal Ka@PEG, N N pon gival TTOAU AeTTTh

o Mrropei va £xouv @pagel ol TPUTTEG TOU @iATpou: BAETTE vOTNTA ‘KABAPICHOS .

o Mrropei va €xel ppagel To oTOPIO EKPONG EKXUNIOUATOG KaPE. OEOTE TN
OUOKEUR €KTOG AeIToupyiag Kal TOTTOBETAOTE aTTd KATW €va PTTOA. AQaipéaTe
TNV UTTod0XK Tou PiATpou Kai B€0Te TN ouokeur| TTAANI o€ Aeitoupyia. Av TO
vePS Oe péel OpOIOUOPPA aTTO OAEG TIG TPUTTEG, KaBaPIoTe TO: BAETTE EvOTNTA
‘kaBapiopds’.

« O diokog TTapaoKeEUAG KpePwdoug kapé thermocream® ptropei va XpeIdgeTal
KaBapiopo: BAETTE evaTNTa ‘KABAPIOPOG .

o O kagég ptopei va gival TTOAU WIAOKOUMEVOG.

o O kogég ptropei va ival TTOAU CUPTTIECUEVOG PECT OTO QIATPO.

To @iATpo utTEPXEIAIlEI

o 'Exerte TomOBeTACEI OWOTA TNV UTTODOXK TOU QIATPOU; @£0TE TN GUOKEUR
€KTOG AeIToUpyiag TTPpIV va EAEYEETE.

o 'Exete pAmrwig xpnoipotroifoel oAU peydAn ToooTnTa KaPE (TTEPIoCOTEPO
atd dUo KouTaAIEG pe TNV €IBIKA Pedolpa);

o TO OTOMIO EKPONG EKXUNIOUATOG KOME UTTOPET VO EXEI PPAEEl aTTO TOUG
KOKKOUG TOU KO®E: BAETTE evOTNTA ‘KABAPIOHAG .
O Ka@ég gival apaidg Kal KpUog

o O Ka@ég pPTTOpEi va PNV gival apkeTd WIAOKOUPEVOG.

o Mropei va agrioate va gloxwpnael TToAU vepd.

o Mrropei va fitav avappévn n ev_oeIKTIKA Auxvia Tou SiakétrTn COFFEE.

« Eival o diokog Tapackeung Kpepwdoug Kagé thermocream® péoa oTnv
uTTOd0X TOU QIATPOU;
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KaBapIopog

Mpiv amré Tov KaBapIoUO, ATTOCUVOEDTE TN OUCKEUN ATTO TO PEUMA KAl APAOTE
OAa Ta PEPN VO KPUWOOUV.
AdeIGOTE Kal OTEYVWOTE TO DOXEIO PETA aTTO KABE XpAoN.

ETTICTOMIO TTAPACTKEUNG BITTANG TTOGOTNTAG KAPE KATTOUTCiVO

TpaBAgTe Kal a@aipéaTe TO AACTIXEVIO ETTIOTOUIO KOl TTAUVETE PETA ATTO KABE
XPAON — JIAPOPETIKG TO YAAa EepaiveTal Kal pével KOAMNUEVO TTAVW.
ZKOUTTIOTE TOV PETOAAIKO CwARAva pe éva uypd Travi kal kabapioTe Tnv TpUTTA
Je pia BeAdva.

@iATpo

AgaipéaTe Kal TTAUVETE. ATTOQPAETE TIG TPUTTEG E pia pIkpR Bouptoa. Emerra
OTEYVWOTE.

diokog TTapaoKEUNG KpEPWdoug Kapé thermocream®

AQaIpETTE TOV: AVOTTOSOYUPIOTE TNV UTTOSOXN TOU QIATPOU Kal XTUTTAOTE TNV
eAa@pa eTavw o€ okAnpen emipaveia. MAOVeTE.

Katd kaipoUg agaipeite TNV ac@daAeia kal diayxwpilete Toug dUo palpoug
diokoug @. MAUveTe pe TPpEXOUPEVO VEPS. XPNOILOTIOINOTE it KAPPITOA yIa
va KaBapioeTe TIG TPUTTEG OTIG TTAEUPEG KAl TNV KOPU®PH Tou TTagiuadiol @.
KaBapioTe TNV TpUTTa TTOU BPIOKETAI OTO KEVTPO OTNV GAAN TTAEUpd (.

Bdon yia To @AiIt{avi, diokol aTrooTPAyylong, utTrtodoxn @iATpou
MAUvVETE, £TTEITA OTEYVWOTE.

OTOHIO EKPONG AAECTUEVOU KAPE

ZTOMIO EKPONG ETTIBUPNTAG TTOOATNTAG OAEGUEVOU KAPE: TTAUVETE, ETTEITA
OTEYVWOTE.

ZTOMIO EKPONG KOBOPIoPEVNG TTOOOTNTAG AAECHEVOU KOPE: APAIPETTE TO
KOTTAKI Kl TIVEETE WOTE VO OTTOUOKPUVETE T UTTOAEiUpaTa. Mnv 1o
TOTTOBETEITE péC O€E VEPOD.

OTOMIO EKPONG EKXUAIOHOTOG KAPE

A@aIpETTE TA UTTOAEIPUATA TWV KOKKWY KAPE TTOU €XOUV CUCOWPEUDET PE pia
odovToyAugida .

Kard kaipolg ammo@pddete Tig TPUTTEG. AKOAOUBADTE TNV TTAPAKATW
diadikaoia:

=eBIBWOoTe To TTAgIUAdI pe KAeIdi voupepo 14 @.

KaBapioTe TIg TpUTTEG PE Hia odovToyAugida 1) pia kap@itoa. 'H pouokEWTe yia
MEPIKEG WPEG O€ Mia KOUTAAIA TNG couTTag EUBI AVAUIKTO pE OUO KOUTAAIEG TNG
ooUTTag Hayelpikd aAdrTi.

o€pPIS Kal ppovTida TTEAATWV

Av 10 KaAWSIO TTEBEI KATTOIO BAGRN, Ba TTPETTEN YIa AOYOoUG ao@aAsiag va
avTikataoTaBei amé Tnv Kenwood ) atrd KATTolo e§0UciodoTNPEVO CUVEPYEIO
™ms.

Av xpe1deoTe BonOeIa OXETIKA PE:

TN XPAON TG OUOKEUNG 00G A

TN OUVTAPNON, Ta AVTAAAGKTIKA A TNV ETTIOKEUR

ETmikoIVwVAOTE PE TO KATAGTNPA OTTOU ayopdcaTte Tn CUOKEUR 0OG.
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