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safety
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Never remove the filter holder whilst coffee is brewing or the selector knob is in

the coffee or steam position - steam could shoot out and burn you.

Don't get burnt by:

o hot parts, including the steam/hot water nozzle, cup warming tray, filter
holder and liquid coffee outlet.

o steam or hot water coming out of the steam/hot water nozzle or liquid
coffee outlet.

Keep children away from the machine. And never let the cord hang down

where a child could grab it.

Never use a damaged machine. Get it checked or repaired: see ‘service’.

Never put the machine in water or let the cord or plug get wet - you could get

an electric shock.

Unplug:

o before filling with water

o before cleaning

o after use.

Never leave the machine on unattended.

Don’t let the cord touch hot parts.

Don’t let infirm people use the machine without supervision.

Don’t let children play with this machine.

important

Never use without water - the pump will burn out.

Keep the machine above 0°C - otherwise any water in the machine will freeze
and cause damage.

Only use the machine for its intended domestic use.

Never use without the drip tray and cup stand.

before plugging in

Make sure your electricity supply is the same as the one shown on the
underside of your machine.

Your machine complies with European Economic Community Directive
89/336/EEC.

before using for the first time

Remove all packaging.

Wash the parts: see ‘cleaning’.

Flush the machine through with clean water: see ‘before making coffee for the
first time’.

Wind excess cable around the cleats on the underside of the coffee maker.

know your Kenwood espresso machine
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cup warming tray

tank lid

water tank

spoon

steam/hot water nozzle

liquid coffee/boiler outlet
boiler light

OK light

selector knob

steam/hot water knob

drip tray

float

cup stand

filter holder

filter emptying lever

filter for 1 cup dispensing or coffee pod
filter for 2 cup dispensing only

before making coffee for the first time
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Make sure the selector knob is in the off position (O ) and that the steam/hot
water knob is closed by turning clockwise (don’t overtighten).

Lift out the tank, remove the lid and fill with cold water. Never fill above the MAX
level marked. Alternatively remove the lid and fill the tank whilst in position on
the coffee maker.

We recommend using filtered water from a Kenwood water filter as it produces
better coffee and reduces limescale. Never use fizzy water.

Re fit the tank. Make sure that it is correctly located and apply light pressure if
necessary to ensure the valve at the bottom of the tank connects with the
bottom of the machine.

Note it is normal for water to remain in the compartment under the tank. This
can be dried using a sponge.

Important

Never operate the machine without water in the tank. Top up as
soon as the level gets low.

Swing out the steam/hot water nozzle and put a jug underneath.

Attach the filter holder to the machine by positioning it under the liquid
coffee/boiler outlet and turning to the right. Place a bowl underneath.

Turn the selector knob to the boiler position (). The boiler light will come on,
wait until the OK light glows.

Turn the selector knob to the coffee/hot water position (Cr) and wait until two
cups of water runs into the bowl.

Turn the steam/hot water knob anti-clockwise and allow two cups of water to
run into the jug.

Turn the steam/hot water knob clockwise and turn the selector knob to the off
position (O).

Repeat these steps if you haven’t used the coffee maker for a few days.

preheating the coffee machine

To ensure your espresso coffee is dispensed at the right temperature it is
essential that the coffee unit is pre heated.

Turn the selector knob to the boiler position ( v ).

Check that the hot steam/water knob is firmly closed (turn clockwise) and that
there is water in the tank.

Fit the desired filter into the filter holder (without coffee) and attach to the
machine by positioning it under the liquid coffee/boiler outlet and turning to the
right @. Ensure it is firmly located.

Position a cup under the filter holder. If you use the same cup that the coffee
will be served in it will be preheated. Alternatively the cups can be pre heated
on the cup warming tray.

When the OK light glows, turn the selector knob to the coffee position (p).
Allow water to flow out until the OK light goes out, then turn the selector knob
to the boiler position ().

Remove the filter holder and proceed to make coffee using either ground coffee
or coffee pods.



to make espresso using ground coffee

Pre heat the appliance as described on page 2.

Check that there is water in the tank.

Select the desired filter and fit into the filter holder. Make sure that the tab on
the filter fits into the slot on the filter holder.

Use the smaller filter for making one cup of coffee (or when using coffee pods)
and the larger filter for 2 cups.

Add the coffee using the measuring spoon provided one level spoon per cup,
level the surface then lightly press with the back of the measuring spoon. Wipe
off any coffee around the rim.

When buying ground coffee make sure it is suitable for espresso machines.
Never press the coffee too firmly as the coffee will come out slowly and the
crema will be of a dark colour. However, if it is pressed too lightly, the coffee will
come out too fast and the crema will be a light colour.

Lift the filter holder into the liquid coffee/boiler outlet. Turn it to the right to lock
into position @.

Put one or two cups underneath @. If making one cup of coffee, centre your
cup in the middle.

Ensure the selector knob is on the boiler position (), the boiler light will come
on. Wait until the OK light glows then turn the selector knob to the coffee
position (Cp).

When you've enough coffee — not too much otherwise it will be too weak,
(optimum dosage is 50ml per cup) return the selector knob to the boiler
position (). If you’re not making any more coffee turn the selector knob to
the off position (O).

Remove the filter holder by turning to the left.

There will be water on the filter when you remove it: this is normal

To remove the used coffee from the filter holder, flip the lever on the handle so
that the end locates over the filter @. Hold the lever in position then tip the unit
upside down and tap out the grounds @.

Important
Never remove the filter holder while the coffee (Cp) or steam ( §# ) function is
selected or while coffee is brewing — steam could shoot out and burn you.

to make coffee using filter pods

Important

If the filter for one cup is used after ground coffee has been used, it is
necessary to clear any ground coffee from around the liquid coffee/boiler outlet.
This is necessary to avoid water leakages from the filter holder and to ensure
optimum performance. Take care as the area may be hot.

Pre heat the machine as described on page 2. This will ensure that the coffee
is delivered at a hotter temperature. Fit the small filter into the filter holder
before fitting to the machine, making sure that the tab on the filter fits into the
slot on the filter holder.

Place the coffee pod into the filter making sure the pod is facing the correct
way @.

Press the pod towards the lower part of the filter, making sure that the paper
flaps adhere to the inner part of the filter.

The pod needs to be well centred and placed in the filter.

Fit the filter holder into the liquid coffee/boiler outlet and turn to the right until it
locks into position @.

Follow the points ‘to make espresso’.

Note — use pods that conform to the ESE standard.
Always follow the instructions on the package of the
pods for the correct positioning of the pods in the filter

to froth milk for cappuccino
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Prepare the espresso as previously described

Make sure there is water in the tank.

Turn the selector knob to the steam position ( i? ). Wait until the OK light comes
on indicating that the boiler has reached the correct temperature.

Part fill a jug with milk — the milk may increase up to three times in volume so
select a suitably sized jug.

Cold semi skimmed milk gives the best results.

Position the jug under the steam/hot water nozzle @.

Place the nozzle into the milk about 30mm deep and turn the steam/hot water
knob in an anti clockwise direction. The milk will begin to increase in volume
and appear frothy. When the volume of the milk has doubled, fully immerse the
nozzle and continue heating the milk. Once the desired temperature is reached
(60°C), stop the steam by turning the steam/hot water knob clockwise.

[©)

Never allow the milk to boil as this will spoil the flavour of the coffee.

Turn the selector knob back to the off position (O).

Pour the frothed milk into the cups containing the espresso coffee.
Important — Never operate the steam/hot water nozzle for longer than 2
minutes at one time.

hint - to prepare more than one cappuccino, first make all the coffees then at
the end prepare the frothed milk for all the cappuccinos.

to make espresso after frothing milk

3

Important
Never remove the filter holder from its housing immediately after using the
steam fuction.

If you’re making espresso after frothing milk, you need to get rid of any over-hot
water that could burn your coffee. Here’s how:

Place a container underneath the steam/hot water nozzle, ensuring the selector
knob is at the boiler position (), then turn the steam/hot water knob anti
clockwise. Turn the selector knob to the coffee position (&) and allow the
water to flow out until the OK light comes on.

Turn the selector knob to the boiler setting (W) to stop the water flowing from
the steam/hot water nozzle. Turn the steam/hot water knob in a clockwise
direction to close.

The unit is now ready to make coffee.

to boil water for other drinks, eg tea, fruit drinks.

O~ w2

Make sure the selector knob is in the off position (O ).

Check that there is water in the tank.

Turn the selector knob to the boiler position (v ).

Position a container under the hot water/steam nozzle.

When the OK light glows, turn the steam/hot water knob in an anti-clockwise
direction then the selector knob to the coffee/hot water position (p). Hot water
will come out of the steam nozzle.

To stop the flow of hot water return the selector knob to the off position (O)
then turn the steam/hot water knob in a clockwise direction.

Do not dispense hot water from the steam nozzle for longer than 20 seconds in
one operation.

cleaning

Before cleaning, unplug and let everything cool.
Never immerse the appliance in water.
Don’t wash parts in the dishwasher.

tank, lid, filter holder
Wash, rinse and allow to dry.

filter (one and two cup version)

Wash and dry after every use.

After approximately every 100 uses dismantle and clean more thoroughly as
described below.

Remove the cap located on the underside of the filter by turning in the direction
indicated @. Remove the crema device by pushing up from the underside @.
Separate the components of the crema device by pulling the gasket to the side
@ and removing the plastic disc and metal filtter @. Rinse parts thoroughly.
Clean the metal filter in hot water using a brush @. Make sure the holes in the
metal filter are not blocked. If necessary clean with a pin @. Dry the parts then
reassemble, making sure the parts are correctly assembled.

steam/hot water nozzle

Prior to cleaning allow some hot water to flow out of the nozzle (see ‘to boil
water for other drinks’) but unplug and allow to cool before proceeding.
Unscrew the nozzle by turning clockwise, then wash thoroughly. Check that the
three holes in the nozzle are not blocked . If necessary unblock them with a
pin.

Clean the steam/hot water delivery tube. Make sure the end is not blocked.
Screw the nozzle back onto the delivery tube.

cup stand, drip tray

Empty the drip tray regularly. You’ll know when it is full, the red float in the
middle of the drip tray will rise and become visible in the centre hole on the cup
stand.

Wash then dry.



liquid coffee outlet/boiler unit

Wipe away any coffee grounds from this area.

At least twice a year carry out the following procedure:-

Using a screwdriver @, unscrew the screw that holds the outlet of the boiler in
place.

Clean the boiler area with a damp cloth.

Clean the removed outlet thoroughly in hot soapy water using a brush. Rinse
thoroughly. Make sure the holes are not blocked, if necessary use a pin to
clean.

Reverse the above procedure to re fit to the outlet.

Failure to clean the boiler outlet and the filters as described invalidates the
guarantee.

descaling

It is advisable to discale the coffee maker after 200 cups of coffee have been
made.

We recommend purchasing a specific product for descaling espresso coffee
machines.

Make sure the filter holder is not attached and position a bowl! under the liquid
coffee/boiler outlet.

Pour 1 litre water and 250ml descaler into the tank.

Turn the selector knob to the boiler position () and wait until the OK light
glows.

Turn the selector knob to the coffee position (Cr) and allow half the solution to
flow out. Turn the selector knob back to the off (O ) position to stop the flow.
Leave the machine to stand for 15 minutes, then turn the knob to the coffee
position (Cp) and allow the tank to completely empty.

Thoroughly rinse the tank. Fill with fresh water and turn the selector knob to
the coffee position (Cp) and allow all the water to flush through.

Turn the selector knob to the off (O ) position.

Repairs caused by malfunctioning due to a build up of limescale in the product
are not covered by the guarantee if the descaling process is not carried out
regularly.

service and customer care

If the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced by Kenwood or
an authorised Kenwood repairer.

If you need help with:

using your espresso machine

servicing or repairs

Contact the shop where you bought your espresso.



trouble shooting guide

problem

possible cause

solution

Espresso coffee doesn’t come
out of the machine.

® The coffee is damp and/or pressed too
firmly into the filter.

® The holes in the filter holder spouts
are blocked.

e The liquid coffee/boiler outlet
is blocked.

e The tank is incorrectly fitted and the
valve at the bottom is not open.

® The holes in the crema device
are blocked.

e Check that you are using ground coffee suitable for espresso makers. Press the coffee more
lightly in the filter and change the grind if necessary.

e Clean the holes in the spouts

e Clean as indicated in the cleaning section.

® Press the tank lightly so as to open the valve at the bottom

e Dismantle the crema device and clean parts thoroughly. See Cleaning (filter) section.

Espresso coffee drips from the
edges of the filter holder,
instead of from the holes.

e The filter holder is incorrectly attached
to the machine.

® The gasket of the espresso boiler
has lost its elasticity.

® The holes in the filter holder spouts
are blocked.

e Refit the filter holder, making sure it is located correctly and turn to the right.
® Get the gasket replaced. Refer to Service and Customer Care.

e Clean the holes in the spouts.

The espresso coffee is cold

® Pre heating the machine was not
carried out.

e The cups were not pre heated.

e The OK light was not glowing when
the selector knob was turned to
the coffee (Tp) position.

e Follow instructions on pre heating the coffee machine.

® Pre heat by rinsing with hot water or placing on the cup warming tray.
e \Wait until the OK light glows before turning the selector knob to the coffee () position.

The pump is too noisy.

® The water tank is empty.
® The tank is incorrectly fitted and the
valve in the bottom is not open.

o Fill the tank with water.
® Press the tank lightly so as to open the valve at the bottom.

The coffee cream is light in
colour and is dispensed
too quickly.

e The ground coffee has not been
pressed enough.

e |nsufficient ground coffee has been used.

@ Too much coffee has been dispensed.
® The coffee used is unsuitable.

® Press the coffee more firmly.

® Increase the quantity of coffee in the filter.
e Decrease the quantity of coffee dispensed into the cup(s).
e Change the type of coffee used.

The coffee cream is dark in
colour and is dispensed
too slowly.

e The ground coffee has been pressed
too firmly.

® The liquid coffee/boiler outlet is
blocked.

® Too much coffee has been used.

e The coffee is too finely ground.

e The coffee used is unsuitable.

® Press the coffee less.
e Clean as indicated in the cleaning section.
® Decrease the quantity.

e Change the coffee and buy one suitable for espresso machines.
e Change the coffee and buy one suitable for espresso machines.

The coffee has an acidic taste.

e The machine was not rinsed
thoroughly after descaling.

e Flush the machine with several changes of clean water and rinse all components, see cleaning.

The milk does not froth when
making a cappuccino

e The milk is not cold enough.

® The cappuccino maker is dirty.

e Always use milk from the refrigerator.
o Try milk with a different fat content.
@ Clean the steam/hot water delivery tube as well as the nozzle. See Cleaning.




Nederlands

Vouw vé6r het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

veiligheidsmaatregelen

o \erwijder de filterhouder nooit wanneer er koffie wordt gezet of de selectieknop
op de koffie- of stoomstand staat — stoom zou uit het apparaat kunnen blazen
en u zou zich eraan kunnen verbranden.

® Zorg dat u zich niet verbrandt aan:

o hete onderdelen, inclusief de tuit voor stoom/heet water, de warmhoudplaat,
de filterhouder en het uitvloeigat voor vioeibare koffie.

o stoom of heet water uit de tuit voor stoom/heet water of het uitvloeigat voor
vioeibare koffie.

o Het apparaat uit de buurt van kinderen houden. Laat het snoer nooit
overhangen, zodat een kind er bij kan.

o Gebruik nooit een apparaat dat beschadigd is. Het apparaat laten controleren
of repareren: zie ‘onderhoud’.

o Plaats het apparaat nooit in water en laat het snoer of de stekker nooit nat
worden — dit kan namelijk een elektrische schok veroorzaken.

o De stekker uit het stopcontact halen:

o voordat u het reservoir met water vult
o voordat u het apparaat schoonmaakt
o na elk gebruik.

e® Laat het apparaat nooit onbeheerd aan staan.

e Laat het snoer niet met hete onderdelen in aanraking komen.

o Laat geen kinderen met het apparaat spelen.

belangrijk

® Zet het apparaat nooit zonder water aan — anders brandt de pomp door.

e Houd het apparaat altijd boven 0°C — anders bevriest het water in het apparaat,
wat schade veroorzaakt.

® Gebruik het apparaat alleen voor het beocogde doel.

o Gebruik het apparaat nooit zonder druiplade of kopjeshouder.

voordat u de stekker in het stopcontact steekt

® Zorg dat uw elektriciteitstoevoer overeenkomt met de aanwijzingen onderop het
apparaat.

e Dit apparaat voldoet aan de EEG Richtlijn 89/336/EEG.

voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt

Al het verpakkingsmateriaal verwijderen

2 Was de onderdelen: zie ‘schoonmaken’.
Spoel het apparaat uit met schoon water: zie ‘voordat u voor het eerst koffie
zet’.

4 Wikkel het resterende snoer rond de noppen onderop het koffiezetapparaat.

—_

de onderdelen van de Kenwood espresso machine

warmhoudplaat
reservoirdeksel

waterreservoir

lepel

tuit voor stoom/heet water
uitvloeigat voor vioeibare koffie/kokend water
kookwaterlichtje

OK-lichtje

selectieknop

knop voor stoom/heet water
druiplade

viotter

kopjeshouder

filterhouder

filter vergrendeling

filter voor 1 kopje of koffiezakje
filter voor 2 kopjes
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voordat u voor het eerst koffie zet
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Zorg dat de selectieknop op uit staat (O ) en dat de knop voor stoom/heet
water dicht is door hem naar rechts te draaien (maar niet te hard).

Haal het reservoir uit het apparaat, haal het deksel eraf en vul hem met water.
Vul het reservoir nooit hoger dan MAX. U kunt ook het deksel verwijderen en
het reservoir in het apparaat zelf vullen.

Aanbevolen wordt gefilterd water van een Kenwood waterfilter te gebruiken,
omdat de koffie dan beter smaakt en er minder kalksteen afgezet wordt.
Gebruik nooit spuitwater.

Zet het reservoir weer op zijn plaats. Zorg dat hij goed is geinstalleerd en druk
er zo nodig lichtjes op om te zorgen dat de klep onderaan het reservoir contact
maakt met het onderstel van het apparaat.

N.B. Het is normaal dat er water in het compartiment onder het reservoir blijft
zitten. Dit water kan met een spons weggehaald worden.

Belangrijk

Zet het apparaat nooit aan als er geen water in het reservoir zit.
Vul het reservoir bij zodra het niveau te ver zakt.

Draai de tuit voor stoom/heet water naar buiten en zet er een kan onder.
Bevestig de filterhouder aan het apparaat door hem onder het uitvloeigat voor
vioeibare koffie/kokend water te plaatsen en hem naar rechts te draaien. Plaats
er een kom onder.

Draai de selectieknop naar de kookwaterstand (). Het kookwaterlichtje gaat
branden. Wacht totdat het OK-lichtje aan gaat.

Draai de selectieknop naar de stand voor koffie/heet water (¢p) en wacht totdat
er twee kopjes water in de kom stromen.

Draai de knop voor stoom/heet water naar links, en laat twee kopjes water in
de kan stromen.

Draai de knop voor stoom/heet water naar rechts en zet de selectieknop op uit
(O).

Herhaal deze stappen als u het koffiezetapparaat enkele dagen lang niet hebt
gebruikt.

het koffiezetapparaat voorverwarmen

Het is erg belangrijk dat het koffiezetapparaat wordt voorverwarmd, zodat de
espresso koffie op de juiste temperatuur wordt gezet.

Draai de selectieknop naar de kookwaterstand (W ).

Controleer of de knop voor stoom/heet water goed dicht is (naar rechts
draaien) en of er water in het reservoir zit.

Plaats het gewenste filter in de filterhouder (zonder koffie) en bevestig de
houder aan het apparaat door hem onder het uitvloeigat voor vioeibare
koffie/kokend water te plaatsen en naar rechts te draaien @. Zorg dat de
houder goed vast zit.

Zet een kopje onder de filterhouder. Als u hetzelfde kopje gebruikt waarin de
koffie wordt geserveerd, dan wordt het kopje voorverwarmd. De kopjes kunnen
ook op de warmhoudplaat voorverwarmd worden.

Wanneer het OK-lichtje aan gaat, zet u de selectieknop op de koffiestand (Cp).
Laat het water uitstromen totdat het OK-lichtje uit gaat. Zet de selectieknop
dan op de kookwaterstand ( nu ).

Verwijder de filterhouder en zet de koffie met gemalen koffie of met een
koffiezakje.



espresso met gemalen koffie

Verwarm het apparaat voor, zoals op pagina 6 staat beschreven.

Controleer of er water in het reservoir zit.

Kies het gewenste filter, en plaats dit in de filterhouder. Zorg dat het lipje van
het filter in het gleufje van de filterhouder past.

Gebruik het kleinere filter voor één kopje koffie (of als u koffiezakjes gebruikt) en
het grotere filter voor 2 kopjes.

Voeg de koffie met de meegeleverde meetlepel toe. Eén afgestreken lepel per
kopje. Strijk het opperviak af en druk er zachtjes met de achterkant van de
meetlepel op. Veeg alle koffie van de rand af.

Wanneer u gemalen koffie koopt, zorg dan dat het geschikt is voor espresso
machines.

Druk de koffie nooit te hard aan, omdat de koffie er dan langzaam uit stroomt
en de koffieroom een donkere kleur zal hebben. Als de koffie echter te licht is
aangedrukt, stroomt de koffie er te snel uit en heeft de koffieroom een lichte
kleur.

Zet de filterhouder tegen het uitvioeigat voor vioeibare koffie/kokend water aan.
Draai de houder naar rechts, totdat hij vast zit @.

Zet er één of twee kopjes onder @. Als u één kopje koffie zet, plaatst u het
kopje in het midden.

Zorg dat de selectieknop op de kookwaterstand staat (wu ). Het
kookwaterlichtje gaat dan aan. Wacht totdat het OK-lichtje gaat branden, dan
zet u de selectieknop op de koffiestand (Cp).

Wanneer u voldoende koffie hebt — niet te veel, anders is de koffie te zwak (het
beste is 50 ml per kopje), zet u de selectieknop weer op de kookwaterstand
(). Als u klaar bent met koffiezetten, zet u de selectieknop op uit (O).
Verwijder de filterhouder door hem naar links te draaien.

Er ligt water op het filter: dit is normaal.

Om het gebruikte koffiedik uit het filter te halen, zet u de vergrendeling van de
hendel op het filter @. Houd de vergrendeling op zijn plaats en draai het filter
ondersteboven. Tik het gebruikte koffiedik uit het filter @.

Belangrijk

Haal de filterhouder nooit van het apparaat af wanneer de koffie- () of stoom-
() functie is geselecteerd, of wanneer de koffie wordt gezet.

Stoom zou uit het apparaat kunnen blazen en u zou zich eraan kunnen
verbranden

koffiezetten met filterzakjes

Belangrijk

Als de filterhouder voor zakjes wordt gebruikt nadat koffie met gemalen koffie
werd gezet, moet alle gemalen koffie rond het uitvloeigat voor vioeibare
koffie/kokend water worden verwijderd.

Dit is belangrijk te voorkomen dat er water uit de filterhouder lekt, anders
verkrijgt u niet het beste resultaat. Wees voorzichtig! De onderdelen kunnen
heet zijn.

Verwarm het apparaat voor, zoals staat beschreven op pagina 6. Dit zorgt
ervoor dat de koffie warmer opgediend wordt. Plaats het kleine filter in de
filterhouder voordat u hem aan het apparaat bevestigt. Zorg dat het lipje van
het filter in de gleuf van de filterhouder past.

Plaats het koffiezakje in het filter, waarbij u ervoor zorgt dat het filterzakje de
goede kant op wijst @.

Druk het zakje tegen de onderkant van het filter aan, waarbij u ervoor zorgt dat
de papieren flappen aan de binnenkant van het filter blijven kleven.

Het zakje moet goed in het midden van het filter worden geplaatst.

Plaats de filterhouder op het uitvioeigat voor vioeibare koffie/kokend water en
draai hem naar rechts, totdat hij goed vast zit @.

Volg de stappen voor ‘espresso koffie zetten’.

NB - gebruik altijd koffiezakjes die aan de ESE-norm
voldoen.

Volg altijd de aanwijzingen op de verpakking van de
koffiezakjes voor de juiste positie van de zakjes in het filter.

schuimende melk voor cappuccino

Zet de espresso koffie, zoals hierboven staat beschreven.

Controleer of er water in het reservoir zit.

Draai de selectieknop naar de stoomstand ( §# ). Wacht totdat het OK-lichtje
aan gaat wat aangeeft dat het kokende water op temperatuur is.

Vul een kan met wat melk - de melk kan soms driemaal aan volume toenemen.
Gebruik dus een geschikte kan.

Het beste resultaat verkrijgt u met koude halfvolle melk.

Plaats de kan onder de tuit voor stoom/heet water @.

(o]

Duw de tuit ca. 30 mm diep in de melk en draai de knop voor stoom/heet
water naar links. De melk begint aan volume toe te nemen en begint te
schuimen. Wanneer het volume van de melk is verdubbeld, duwt u de tuit
dieper de melk in en gaat u door met het verwarmen van de melk. Zodra de
gewenste temperatuur is bereikt (60°C), stopt u de stoom door de knop naar
rechts te draaien.

Hoe verder de knop voor stoom/heet water open wordt gedraaid, des te meer
stoom wordt geproduceerd.

Laat de melk nooit koken, omdat de koffie dan niet meer goed smaakt.

Draai de selectieknop weer uit (O).

Giet de schuimende melk in de kopjes met de espresso koffie.

Belangrijk — Gebruik de tuit met stoom/heet water nooit langer dan 2
minuten achter elkaar.

tip — als u meer dan één cappuccino moet maken, zet u eerst alle koffie. Pas
daarna maakt u de schuimende melk voor alle cappuccino’s.

espresso koffie zetten nadat de melk is
opgeschuimd

3

Belangrijk
Verwijder de filterhouder nooit meteen nadat de stoomfunctie is gebruikt.

Als u espresso koffie zet nadat u de melk hebt opgeschuimd, moet u eerst het
te hete water kwijtraken waarmee u de koffie zou kunnen verbranden. U doet
dat zo:

Zet een container onder de tuit voor stoom/heet water, waarbij u zorgt dat de
selectieknop op de kookwaterstand (W ) staat. Draai de knop voor stoom/heet
water naar links. Draai de selectieknop op de koffiestand (¢p) en laat het water
uitstromen, totdat het OK-lichtje aan gaat.

Draai de selectieknop naar de kookwaterstand (W ) om de waterstroom via de
tuit voor stoom/heet water te stoppen. Draai de knop voor stoom/heet water
naar rechts om hem te sluiten.

U kunt nu koffie met het apparaat zetten.

water koken voor andere dranken, zoals thee,
fruitdrankjes
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De selectieknop moet op uit (O ) staan.

Controleer of er water in het reservoir zit.

Draai de selectieknop naar de kookwaterstand (W ).

Plaats een container onder de tuit voor stoom/heet water.

Wanneer het OK-lichtje brandt, draait u de knop voor stoom/heet water naar
links en daarna de selectieknop op de stand voor koffie/heet water (Cp). Er
stroomt heet water uit de tuit voor stoom/heet water.

Stop de stroom heet water door de selectieknop weer op uit te zetten (O ).
Draai daarna de knop voor stoom/heet water naar rechts.

Gebruik de stoomfunctie nooit langer dan 2 minuten achter elkaar.

schoonmaken

Voordat u het apparaat schoonmaakt, haalt u de stekker uit het stopcontact en
laat u alle onderdelen afkoelen.

Dompel het apparaat nooit onder in water.

Was de onderdelen niet in de vaatwasmachine.

reservoir, deksel, filterhouder
Wassen, afspoelen en laten drogen.

filter (zowel voor één als voor twee kopjes)

Na elk gebruik wassen en drogen.

Wanneer ze ca. 100 keer zijn gebruikt, haalt u de filters uit elkaar en maakt u ze
grondiger schoon, zoals hieronder staat beschreven.

Verwijder de dop die onderop het filter zit door hem in de aangegeven richting
te draaien @. Verwijder het koffieroomelement door het van onderen naar
boven te duwen @. Haal de onderdelen van het koffieroomelement uit elkaar
door de pakking van de rand af te trekken @ en de plastic schijf en het
metalen filter @ te verwijderen. De onderdelen goed uitspoelen. Maak het
metalen filter met een borstel onder heet water schoon ). Zorg dat de gaatjes
in het metalen filter niet verstopt zijn. Steek ze zo nodig met een speld door @.
Droog de onderdelen en zet ze weer in elkaar. Zorg dat dit goed gebeurt.



tuit voor stoom/heet water

Voordat u de tuit schoonmaakt, laat u wat heet water door de tuit stromen (zie
'water koken voor andere dranken'). Voordat u verder gaat, haalt u de stekker
uit het stopcontact en laat u de onderdelen afkoelen.

Draai de tuit los door hem naar rechts te draaien. Maak de tuit goed schoon.
Zorg dat de drie gaten in de tuit niet verstopt zijn @. Prik ze zo nodig met een
speld door.

Maak de toevoerbuis voor de stoom/heet water schoon. Zorg dat het uiteinde
niet verstopt is.

Schroef de tuit weer op de toevoerbuis.

kopjeshouder, druiplade

Leeg de druiplade regelmatig. U weet dat de lade vol is wanneer de rode viotter
midden in de druiplade door het middelste gat van de kopjeshouder zichtbaar
wordt.

Wassen en goed afdrogen.

uitvioeigat voor vioeibare koffie/kokend water

Veeg alle gemalen koffie weg. Voer de volgende procedure minstens tweemaal
per jaar uit:

Schroef met een schroevendraaier @ de schroeven los waar het element mee
vast zit.

Maak de hele omgeving met een vochtige doek schoon.

Maak het verwijderde element goed schoon met een borstel en wat warm
zeepsop. Goed afspoelen. Zorg dat de gaatjes niet verstopt zijn. Prik ze zo
nodig met een speld door.

Voer de bovenstaande procedure in omgekeerde volgorde uit om het element
weer te installeren.

Als dit toestel en de filters niet worden schoongemaakt zoals staat beschreven,
wordt de garantie ongeldig.

ontkalken

Aangeraden wordt de koffiemachine te ontkalken nadat er 200 kopjes koffie zijn
gezet.

Het beste is een specifiek product te kopen voor het ontkalken van espresso
koffiemachines.

Zorg dat de filterhouder niet vast zit en zet een kom onder het uitvloeigat van
vloeibare koffie/kokend water.

Giet 1 liter water en 250 ml ontkalkmiddel in het reservoir.

Zet de selectieknop op de kookstand (wu ) en wacht totdat het OK-lichtje gaat
branden.

Zet de selectieknop op de koffiestand (Cr) en laat de helft van de oplossing uit
de machine stromen. Draai de selectieknop terug naar de uit-stand (O) om de
uitstroming te stoppen.

Laat de machine 15 minuten lang staan. Draai daarna de knop naar de
koffiestand (Cp) en laat het reservoir helemaal leeglopen.

Spoel het reservoir goed uit. Vul het met vers water en zet de selectieknop op
de koffiestand (Cp) en laat het water door de machine stromen.

Draai de selectieknop naar de uit-stand (O).

Reparaties veroorzaakt door storing als gevolg van kalkaanslag staan niet onder
garantie als het apparaat niet regelmatig werd ontkalt.

onderhoud en klantenservice

Als het snoer beschadigd is, dan mag hij om veiligheidsredenen alleen door
Kenwood of een door Kenwood erkende reparateur vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:

de espresso machine

onderhoud of reparatie

neem dan contact op met de winkel waar u het apparaat hebt gekocht.



problemen oplossen

probleem

mogelijke oorzaak

oplossing

Er komt geen espresso koffie
uit het apparaat.

e De koffie is vochtig en/of te hard in
het filter aangedrukt

® De gaatjes in de tuiten van de
filterhouder zijn verstopt.

e Het uitvloeigat voor vioeibare
koffie/kokend water is verstopt.

e Het reservoir is niet goed geinstalleerd
en de klep onderin het apparaat is
niet open.

® De gaatjes in het koffieroomelement
zijn verstopt.

e Controleer of u gemalen koffie gebruikt die geschikt is voor espresso
machines. Druk de koffie zachter aan en zorg zo nodig dat de koffie
grover gemalen is.

e Maak de gaatjes van de tuiten schoon.

e Maak het element schoon zoals staat aangegeven in het deel
‘schoonmaken’.

® Druk het reservoir iets naar beneden, zodat de klep aan de onderkant
open gaat.

® Haal het koffieroomelement uit elkaar en maak alle onderdelen goed
schoon. Zie de schoonmaakinstructies voor het filter.

De espresso koffie stroomt over
de rand van de filterhouder en
niet door de gaatjes.

e De filterhouder is niet goed aan het
apparaat bevestigd.

e De pakking van het kooktoestel heeft
geen rek meer.

e De gaatjes in de tuiten van de
filterhouder zijn verstopt.

e Installeer de filterhouder opnieuw. Zorg dat hij goed is geplaatst en draai
hem naar rechts.
® \/ervang de pakking. Zie “onderhoud en klantenservice”

® Maak de gaatjes van de tuiten schoon.

De espresso koffie is koud

e U hebt het apparaat niet voorverwarmd.
e De kopjes waren niet voorverwarmd.

e Het OK-lichtje brandde niet toen de
selectieknop naar de koffiestand (p)
werd gedraaid.

@ \/olg de aanwijzingen voor het voorverwarmen van de koffie machine.

® \lerwarm de kopjes voor door ze met heet water om te spoelen of door ze
op de warmhoudplaat te plaatsen.

e \Wacht totdat het OK-lichtje gaat branden, voordat u de selectieknop op
de koffiestand (Cp) zet.

De pomp maakt te veel lawaai.

® Het waterreservoir is leeg.

e Het reservoir is niet goed geinstalleerd
en de klep onderin het apparaat is
niet open.

® \ul het reservoir met water.
® Druk het reservoir iets naar beneden, zodat de klep aan de onderkant
open gaat.

De koffieroom is licht van kleur
en komt te snel uit het apparaat.

® De gemalen koffie werd niet goed
aangedrukt.

e Er is onvoldoende gemalen koffie gebruikt

e Er werd te veel vioeibare koffie uitgegoten.

® De gebruikte koffie was niet geschikt
voor dit apparaat.

® Druk de koffie harder aan.

® Doe meer koffie in het filter.
® Giet minder koffie in het kopje.
® Gebruik een andere soort koffie

De koffieroom is donker van
kleur en komt te langzaam
uit het apparaat

e De gemalen koffie werd te hard
aangedrukt.

e Het uitvloeigat voor vioeibare
koffie/kokend water is verstopt.

o Er is te veel koffie gebruikt.

® De koffie is te fijn gemalen.

e De gebruikte koffie was niet geschikt
voor dit apparaat.

® Druk de koffie minder hard aan.

® Maak het element schoon zoals staat aangegeven in het deel
‘schoonmaken’.

e \erminder de hoeveelheid uitgegoten koffie.

e Koop koffie die geschikt is voor espresso machines.

e Koop koffie die geschikt is voor espresso machines.

De koffie smaakt zuur.

® Het apparaat werd na het ontkalken
niet goed uitgespoeld.

® Spoel het apparaat enkele malen met schoon water uit en spoel alle
elementen goed af. Zie ‘schoonmaken’.

De melk schuimt niet wanneer
ik een cappuccino maak.

e De melk is niet koud genoeg.

® De cappuccino machine is vuil.

e Gebruik altijd melk uit de koelkast.

® Probeer melk met een ander vetgehalte.

e Maak de toevoerbuis en de tuit voor stoom/heet water schoon. Zie
‘schoonmaken’.




Francais

Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

sécurité

o Ne retirez jamais le porte-filtre pendant le filtrage du café ou lorsque le bouton
de sélection se trouve en position café ou vapeur — celle-ci risque de
s’échapper et de vous brdler.

e Attention de ne pas vous brller avec :

o les éléments chauds, y compris la buse vapeur/eau chaude, la plaque
chauffe-tasses, le porte-filtre et la téte de percolation.

o la vapeur ou 'eau chaude sortant de la buse vapeur/eau chaude ou de la
téte de percolation.

e Tenir la machine hors de portée des enfants. Ne laissez jamais pendre le
cordon de maniere a ce qu’un enfant puisse le saisir.

o N'utilisez jamais un appareil endommagé - faites-le vérifier ou réparer (voir
« entretien »).

o Ne plongez jamais I'appareil dans I’eau, ne mouillez jamais le cordon ni la prise
—il'y a risque d’électrocution.

e Débranchez la machine :

o avant de la remplir d’eau
o avant le nettoyage
o apres I'emploi.

o Ne laissez jamais la machine sans surveillance lorsqu’elle est en marche.

o \eillez a ce que le cordon n’entre pas en contact avec des parties chaudes de
I'appareil.

o Ne laissez pas les enfants jouer avec la machine.
important

o N'utilisez jamais I'appareil sans eau — la pompe grillerait.

o Conservez I'appareil a une température supérieure a 0°C — s'il reste de I'eau,
elle risque de geler et d’'endommager la machine.

o Cet appareil est destiné uniquement a un usage domestique.

o N'utilisez jamais la machine sans le bac collecteur et la grille porte-tasses.

avant de brancher P’appareil

® Assurez-vous que la tension d’alimentation correspond a celle qui est indiquée
sur la base de I'appareil.

e Cette machine est conforme a la directive 89/336/EEC de la Communauté
économique européenne.

avant la premiére utilisation

Retirez tous les éléments d’emballage.

Lavez les pieces : voir « nettoyage ».

Rincez la machine a I'eau claire — voir « avant le premier café ».

Enroulez la longueur du cordon non utilisée autour du range-cordon situé sous
I'appareil.

A ON =

description de votre machine a espresso Kenwood

plague chauffe-tasses

couvercle du réservoir

réservoir d’eau

cuillere-mesure

buse de vapeur/eau chaude

téte de percolation

voyant de I'élément chauffant

témoin de fonctionnement

bouton de sélection

bouton vapeur/eau chaude

bac collecteur

flotteur

grille porte-tasses

porte-filtre

levier de vidage du filtre

filtre pour une tasse ou une capsule de café
filtre pour deux tasses de café seulement
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avant le premier café

1

8
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Vérifiez que le bouton de sélection est sur la position arrét (O ) et que le
bouton vapeur/eau chaude est fermé en le tournant dans le sens des aiguilles
d’une montre (ne pas forcer).

Soulevez le réservoir, enlevez le couvercle et remplissez le réservoir d’eau
froide. Ne dépassez jamais le niveau MAX indiqué. Vous pouvez également
remplir le réservoir sans le retirer de la cafetiere.

Il est recommandé d’employer de I'eau purifiée dans un filtre Kenwood pour
optimiser le goQt du café et minimiser I'entartrage. N’employez jamais d’eau
gazeuse.

Remettez le réservoir en place. Vérifiez qu’il est correctement positionné et, au
besoin, appuyez légérement pour vous assurer que la valve au fond du
réservoir est bien connectée au fond de la machine.

N.B. Il est normal que de 'eau reste dans le compartiment situé sous le
réservoir. Il suffit de I'éponger.

Important

Ne faites jamais fonctionner I’appareil lorsque le réservoir est
vide. Rajoutez de ’eau dés que le niveau est bas.

Faites pivoter la buse vapeur/eau chaude et placez un pot en dessous.
Montez le porte-filtre sur I'appareil en le positionnant sous la téte de percolation
puis en tournant le manche vers la droite. Placez un bol en dessous.

Tournez le bouton de sélection jusqu’a la position élément chauffant (). Le
voyant de I’élément chauffant s’allumera, attendez que le témoin de
fonctionnement s’illumine.

Tournez le bouton de sélection jusqu’a la position café/eau chaude (Cr) et
attendez que deux tasses d’eau coulent dans le bol.

Tournez le bouton vapeur/eau chaude dans le sens inverse des aiguilles d’une
montre et laissez deux tasses d’eau couler dans le pot.

Tournez le bouton vapeur/eau chaude dans le sens des aiguilles d’'une montre
et mettez le bouton de sélection sur la position arrét (O ).

Répétez le processus si la machine n’a pas servi pendant plusieurs jours.

préchauffage de I'appareil

Pour que le café espresso soit préparé a la bonne température, il est essentiel
de préchauffer la machine.

Positionnez le bouton de sélection sur élément chauffant ().

Vérifiez que le bouton vapeur/eau chaude est bien fermé (tounez dans le sens
des aiguilles d’une montre) et qu’il y a de I'’eau dans le réservoir.

Placez le filtre voulu dans le porte-filtre (sans café). Fixez celui-ci a la machine
d’abord en le positionnant sous la téte de percolation, puis en tournant le
manche vers la droite @. Vérifiez qu’il est bien enclenché.

Placez une tasse sous le porte-filtre. Si vous utilisez la méme tasse pour servir
le café, elle sera préchauffée. Sinon, les tasses peuvent étre préchauffées sur la
plague chauffe-tasses.

Lorsque le voyant de fonctionnement est allumé, mettez le bouton de sélection
sur la position café (Cp).

Laissez I'eau couler jusqu’a ce que le témoin de fonctionnement s’éteigne puis
mettez le bouton de sélection sur la position élément chauffant ().

Retirez le porte-filtre et passez ensuite a la préparation du café choisi.



pour faire du café espresso avec du café moulu

Préchauffez I'appareil comme indiqué a la page 10.

Vérifiez qu’il y a de I'eau dans le réservoir.

Insérez le filtre voulu dans le porte-filtre. Veillez a ce que les languettes du filtre
soient bien engagées dans les encoches du porte-filtre.

Utilisez le petit filtre pour une tasse de café (ou avec une capsule) ou le grand
filtre pour deux tasses.

Remplissez le filtre avec la cuillere-mesure, une cuillere rase de café par tasse.
Nivelez le café et tassez-le légerement avec le dos de la cuillere. Essuyez le
bord du filtre.

Si vous achetez du café moulu, veillez a ce qu’il convienne aux machines a
espresso.

Il ne faut pas trop tasser la mouture car le café s’écoulera trop lentement et sa
creme sera foncée. Par contre, si la mouture n’est pas assez tassée, le café
s’écoulera trop vite et sa creme sera de couleur claire.

Positionnez le porte-filtre sous la téte de percolation. Tournez-le vers la droite
pour I'enclencher en position @.

Placez une ou deux tasses en dessous @. Si vous ne faites qu’une tasse,
centrez-la sur la grille.

Vérifiez que le bouton de sélection se trouve sur la position élément chauffant
(), le voyant de celui-ci s’allumera. Attendez que le témoin de
fonctionnement s’illumine puis mettez le bouton de sélection sur la position café
().

Lorsque vous avez suffisamment de café — pas trop, sinon il sera trop allongé
(le dosage optimal est de 50 ml par tasse) — remettez le bouton de sélection
sur la position élément chauffant (). Si vous ne faites pas d’autres cafés,
mettez le bouton de sélection sur la position arrét (O).

Retirez le porte-filtre en tournant le manche vers la gauche.

Il'y aura de I'eau sur le filtre : c’est une chose normale.

Pour vider le marc du porte-filtre, basculez le levier situé sur le manche jusqu’a
ce que I'extrémité vienne se poser sur le filtre @. Maintenez le levier dans cette
position puis retournez le porte-filtre et tapotez-le pour en vider le contenu @.

Important

Ne retirez jamais le porte-filtre lorsque la fonction café (Cr) ou vapeur () est
sélectionnée ou que le café est en train de passer — de la vapeur pourrait
s’échapper et vous brler.

pour faire du café avec une capsule

Important

Si le petit porte-filtre doit étre utilisé avec une capsule apres avoir contenu du
café moulu, nettoyez la téte de percolation pour 6ter toute trace de marc.
Cette opération est nécessaire pour éviter que I'eau ne s’échappe du porte-
filtre et pour assurer une performance optimale. Attention, cette partie risque
d’étre chaude.

Pour que le café soit bien chaud, préchauffez I'appareil comme indiqué a la
page 10. Placez le petit filtre dans le porte-filtre en veillant a ce que les
languettes soient bien engagées dans les encoches du porte-filtre.

Placez la dosette de café dans le filtre en veillant a ce qu’elle soit orientée
correctement @.

Poussez la capsule vers e fond du filtre en vérifiant que les bords du papier
adheérent bien aux parois intérieures du filtre.

La capsule doit étre bien centrée dans le filtre.

Placez le porte-filtre sous la téte de percolation et tournez le manche jusqu’a ce
qu'’il s’enclenche en position @.

Suivez ensuite les explications « pour faire du café espresso ».
N. B. — utilisez des capsules conformes aux normes E.S.E.
Suivez toujours les instructions indiquées sur I'emballage

des capsules pour bien positionner celles-ci dans le filtre.

pour faire mousser du lait pour le cappuccino

Préparez du café espresso suivant les instructions ci-dessus.

Vérifiez qu’il y a de I'eau dans le réservoir.

Mettez le bouton de sélection en position vapeur ( § ). Attendez que le témoin
de fonctionnement s’allume pour indiquer que I'élément chauffant a atteint la
température appropriée.

Mettez du lait dans un pot. Le lait pouvant tripler de volume, choisissez un pot
assez grand.

Le laid demi-écrémeé froid donne les meilleurs résultats.

Placez le pot sous la buse vapeur/eau chaude @.
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Plongez la buse dans le lait — jusqu’a 3 cm environ — et tournez le bouton
vapeur/eau chaude dans le sens inverse des aiguilles d’une montre. Le lait va
commencer a monter et & mousser. Lorsque son volume a doublé, immergez
entierement la buse et continuez a chauffer le lait. Une fois que la température
voulue est atteinte (60°C), arrétez la vapeur en tournant le bouton vapeur/eau
chaude dans le sens des aiguilles d’une montre.

Plus on tourne le bouton vapeur/eau chaude, plus on produit de vapeur.

Ne laissez jamais le lait bouillir, cela altérerait le goGt du café.

Remettez le bouton de sélection sur la position arrét (O ).

Versez le lait mousseux dans les tasses contenant le café espresso.
Important - Ne faites jamais fonctionner la buse vapeur/eau chaude plus de
deux minutes d’affilée.

astuce - pour préparer plusieurs cappuccinos, faites d’abord tous les cafés
puis faites mousser suffisamment de lait pour toutes les tasses.

pour faire du café espresso apres avoir fait
mousser du lait

3

Important
Ne retirez jamais le porte-filtre de I'appareil immédiatement apres avoir utilisé la
fonction vapeur.

Si vous devez faire du café espresso apres avoir fait mousser du lait, il faut
vous débarrasser de I'eau chaude restante, qui pourrait briler votre café. Voici
comment :

Placez un récipient sous la buse vapeur/eau chaude, vérifiez que le bouton de
sélection se trouve sur la position élément chauffant (W ) puis tournez le
bouton vapeur/eau chaude dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre.
Mettez le bouton de sélection sur la position café (Cp) et laissez I'eau couler
jusgu’a ce que le témoin de fonctionnement s’illumine.

Mettez le bouton de sélection sur la position élément chauffant () pour que
I'eau cesse de couler de la buse vapeur/eau chaude. Tournez le bouton
vapeur/eau chaude dans le sens des aiguilles d’une montre pour fermer.
"appareil est maintenant prét a faire du café.

pour faire bouillir de 'eau destinée a d’autres
boissons — thé, infusions, etc.
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Vérifiez que le bouton de sélection se trouve sur la position arrét (O ).

Vérifiez qu’il y a de I'eau dans le réservoir.

Mettez le bouton de sélection sur la position élément chauffant ().

Placez un récipient sous la buse vapeur/eau chaude.

Lorsque le témoin de fonctionnement s’illumine, tournez le bouton vapeur/eau

chaude dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre puis mettez le bouton

de sélection sur la position café/eau chaude (Cp). De I'eau chaude s’écoulera

alors de la buse vapeur/eau chaude.

Pour arréter I’écoulement d’eau chaude, remettez le bouton de sélection sur la
position arrét (O ) puis tournez le bouton vapeur/eau chaude dans le sens des
aiguilles d’une montre.

N’utilisez jamais la fonction vapeur plus de deux minutes d’affilée.

nettoyage

Avant de la nettoyer, débranchez la machine et laissez-la refroidir
completement.

Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau.

Ne mettez aucune piece au lave-vaisselle.

réservoir, couvercle, porte-filtre
Lavez, rincez et laissez sécher.

filtres (petit et grand)

Lavez et séchez aprés chaque utilisation.

Au bout d’une centaine d’utilisations, démontez et lavez les pieces a fond,
comme indiqué ci-apres.

Retirez le bouchon situé sur le fond du filtre en le tournant dans la direction
indiquée @. Retirez le dispositif pour la creme en le poussant par en dessous
@. Pour séparer les éléments de ce dispositif, tirez le joint vers le coté @ et
retirez le disque en plastique et le filtre en métal ®. Rincez soigneusement ces
pieces. Nettoyez le filtre en métal dans de I'eau chaude avec une brosse @.
Vérifiez que les trous du filtre en métal ne sont pas bouchés. Au besoin,
nettoyez-les avec une épingle @ Essuyez les pieces puis réassemblez-les en
veillant a les positionner correctement.



buse vapeur/eau chaude

Avant le nettoyage, laissez de I'eau chaude couler par la buse (voir « pour faire
bouillir de 'eau destinée a d’autres boissons »). Débranchez I'appareil et
laissez-le refroidir avant de continuer.

Dévissez la buse en la tournant dans le sens des aiguilles d’une montre puis
lavez-la soigneusement. Vérifiez que les trois trous de la buse ne sont pas
encrassés @. Au besoin, débouchez-les avec une aiguille.

Nettoyez le tube d’arrivée vapeur/eau chaude. Vérifiez que le bout n’est pas
bouché.

Revissez la buse sur le tube.

grille porte-tasses, bac collecteur

Videz régulierement le bac collecteur. Lorsqu’il est plein, le flotteur rouge qui se
trouve au milieu s’éléve et devient visible dans le trou central de la grille.

Lavez le bac, puis séchez-le.

téte de percolation/élément chauffant

Essuyez toutes traces de marc se trouvant sur cette zone. Au moins deux fois
par an, effectuez I'opération suivante :

Avec un tournevis @, enlevez la vis qui maintient la téte de percolation en
place.

Nettoyez la zone de I'élément chauffant avec un chiffon humide.

Avec une brosse, nettoyez soigneusement la téte de percolation dans de I'eau
savonneuse. Rincez bien. Veérifiez que les trous ne sont pas encrassés — au
besoin, nettoyez-les avec une épingle.

Remontez la téte de percolation.

La garantie pourrait étre annulée si la téte de percolation et les filtres ne sont
pas nettoyés comme indiqué.

détartrage

Il est conseillé de détartrer votre machine a café apres avoir atteint 200 tasses
préparées.

Nous recommandons I'achat d’un produit spécifiquement congu pour le
détartrage des machines a café espresso.

Assurez-vous que le porte-filtre n’est pas fixé et positionnez un bol sous la
sortie café liquide/bouilloire.

Versez 1 litre d’eau et 250 ml de détartrant dans le réservoir.

Tournez le bouton de sélection jusqu’en position bouilloire (W ) et attendez
I’allumage du voyant OK.

Tournez le bouton de sélection jusqu’en position café (p) et laissez la moitié
de la solution s’écouler. Tournez de nouveau le bouton de sélection jusqu’en
position arrét (O) afin d’interrompre I'écoulement.

Laissez la machine reposer pendant 15 minutes, puis tournez le bouton
jusqu’en position café (p) et laissez le réservoir se vider entiérement.

Rincez soigneusement le réservoir. Remplissez-le d’eau fraiche, tournez le
bouton de sélection jusqu’en position café ('p) et laissez passer toute I'eau.
Tournez le bouton de sélection jusqu’en position arrét (O ).

Si le détartrage n’est pas effectué régulierement, les réparations suite a un
mauvais fonctionnement provoqué par une accumulation de calcaire ne sont
pas couvertes par la garantie.

entretien et service apres-vente

Si le cordon est endommagé, il doit étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par Kenwood ou un réparateur agréeé.

Si vous avez besoin d’assistance en ce qui concerne :
I'utilisation de votre machine a espresso,

I’entretien ou les réparations,

contactez le magasin ou vous avez acheté I'appareil.
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guide de dépannage

probléme

cause possible

solution

Le café ne s’écoule pas

® | e café moulu est humide et/ou il
est trop tassé dans le filtre.

® |es trous de I'orifice du filtre sont
bouchés.

e | a téte de percolation est encrassée.

® | e réservoir est mal positionné et la
valve du fond n’est pas ouverte.

® |es trous du dispositif a creme
sont bouchés.

e \/érifiez que votre café moulu convient aux machines a espresso. Tassez moins le café dans le
filtre et, s’il le faut, changez de mouture.
® Nettoyez les trous de I'orifice.

o Nettoyez la téte comme indiqué précédemment.
® Appuyez légérement sur le réservoir afin d’ouvrir la valve.

e Démontez le dispositif pour la creme et nettoyez bien les pieces — voir « nettoyage » (filtre).

Le café s’égoutte sur les cotés
du porte-filtre et non par les
trous.

e | e porte-filtre est mal fixé a I'appareil.

e | e joint de I'élément chauffant a perdu
son élasticité.

® | es trous de I'orifice du porte-filtre
sont bouchés.

e Remettre le porte-filtre en veillant a ce qu’il soit bien positionné et tourner le manche vers
la droite.
e Faire remplacer le joint — voir « entretien et service apres-vente ».

o Nettoyer les trous de l'orifice.

Le café est froid

e |_.a machine n’a pas été préchauffée.

® | es tasses n'ont pas été préchauffées.

e | e témoin de fonctionnement n’était
pas allumé lorsque le bouton de
sélection a été mis sur la position
café ().

@ Suivre les instructions sur le préchauffage de la machine.

e Préchauffer les tasses avec de I'eau chaude ou les placer sur la plague chauffe-tasses.

e Attendre que le témoin de fonctionnement s’allume avant de mettre le bouton de sélection su
la position café (p).

La pompe est trop bruyante.

® | e réservoir a eau est vide.
® | e réservoir est mal positionné et la
valve du fond n’est pas ouverte.

e Remplir le réservoir d’eau.
® Appuyer légérement sur le réservoir afin d’ouvrir la valve.

La creme du café est de
couleur claire et le café
s’écoule trop vite.

® | e café moulu n’est pas assez tassé.

o | e filtre ne contient pas assez de café.

® | e café est passé en trop grande
quantité.

® | e café employé ne convient pas a
I’appareil.

® Tasser un peu plus le café moulu.
e Augmenter la quantité de café dans le filtre.
® Diminuer la quantité de café dans la/les tasse(s)

e Changer de type de café.

La creme du café est foncée et
le café s’écoule trop lentement.

® | e café moulu est trop tassé dans
le filtre.
e | a téte de percolation est bouchée.
o | e filtre contient trop de café.
e | a mouture est trop fine.
® | e café employé ne convient pas
a l'appareil.

® Moins tasser le café.

o Nettoyer comme indiqué précédemment.

e Diminuer la quantité de café.

e Changer de café et acheter un produit adapté aux machines a espresso.
e Changer de café et acheter un produit adapté aux machines a espresso.

Le café a un godt acide.

® | a machine n’a pas été suffisamment
rincée apres le détartrage.

® Rincer plusieurs fois la machine en la faisant fonctionner sans café et rincer tous les
éléments — voir « nettoyage ».

Le lait ne mousse pas assez
lors de la préparation d’'un
cappuccino.

® | e lait n'est pas assez froid.

® | e dispositif a cappuccino est encrassé.

® Toujours employer du lait sortant du réfrigérateur.
® Essayer du lait contenant plus ou moins de creme.
o Nettoyer le tube et la buse vapeur/eau chaude — voir « nettoyage ».
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Deutsch

Bitte die Titelseite mit dem Abbildungen aufklappen.

Sicherheit

Entfernen Sie den Filterhalter niemals, wahrend der Kaffee gebriht wird oder

der Drehknopf sich in der Kaffee- oder Dampfposition befindet — Dampf kénnte

herausschieBen und zu Verbrennungen flhren.

Achten Sie darauf, dass Sie sich an den folgenden Teilen nicht verbrennen:

o HeiBe Teile, einschlieBlich der Dampf/HeiBwasser-Dise, Tassen-Warmplatte,
Filterhalter und Kaffeeausguss.

o Dampf oder heiBes Wasser aus der Dampf/HeiBwasser-Dise oder dem
Kaffeeausguss.

Halten Sie Kinder von dem Gerét fern und lassen Sie niemals das Kabel

herabhangen, wenn ein Kind danach greifen kdnnte.

Verwenden Sie das Gerat niemals, wenn es beschadigt ist. Lassen Sie es

Uberpriifen oder reparieren: siehe ,Service®.

Stellen Sie das Gerat niemals in Wasser und achten Sie darauf, dass weder das

Kabel noch der Stecker nass werden — es besteht Elektroschockgefahr.

Ziehen Sie den Stecker:

o Vor dem Einfullen von Wasser

o Vor dem Reinigen

o Nach dem Gebrauch.

Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt, wahrend es angeschaltet ist.

Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht mit heiBen Teilen in Berlihrung kommt.

Lassen Sie Kinder nicht mit diesem Gerat spielen.

Wichtig

Verwenden Sie die Espressomaschine niemals ohne Wasser — die Pumpe

brennt sonst durch.

Stellen Sie die Espressomaschine bei Temperaturen oberhalb von 0°C auf — bei

kélteren Temperaturen gefriert das Wasser im Geréat und verursacht Schéaden.

Verwenden Sie die Espressomaschine nur fir den beabsichtigten

Verwendungszweck im Haushalt.

Verwenden Sie die Espressomaschine niemals ohne Abtropfblech und Tassen-

Abstellflache.

Vor dem Einstecken des Steckers in die Steckdose

Vergewissern Sie sich, dass Ihre Stromversorgung den auf der Unterseite des
Gerats aufgefihrten Angaben entspricht.

Ihre Espressomaschine erflllt die Anforderungen der Direktive 89/336/EEC der
Européischen Gemeinschaft.

Vor dem ersten Gebrauch

Entfernen Sie die gesamte Verpackung

Waschen Sie die Teile: siehe “Reinigung”.

Spllen Sie die Maschine mit sauberem Wasser durch: siehe “Vor der ersten
Kaffeezubereitung”.

Wickeln Sie nicht bendtigtes Kabel um die Keile auf der Unterseite Ihrer
Espressomaschine.

Lernen Sie lhre Kenwood Espressomaschine
kennen

SISICISICISIEICICICICICICICICICNC)

Tassen-Warmplatte
Tankdeckel

Wassertank

Loffel
Dampf/HeiBwasser-Dise
Kaffee/Boiler-Ausguss
Boiler-Lampe

OK-Lampe

Drehknopf
Dampf/HeiBwasser-Knopf
Abtropfblech

Schwimmer
Tassen-Abstellflache
Filterhalter
Filter-Entleerungshebel
Filter fir 1 Tasse Kaffee oder Portionsbeutel
Filter fir 2 Tassen Kaffee
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Vor der ersten Kaffeezubereitung

1

Vergewissern Sie sich, dass sich der Drehknopf in der ausgeschalteten Position
(O) befindet und dass Sie den Dampf/HeiBwasser-Knopf durch Drehen im
Uhrzeigersinn geschlossen haben (nicht zu stark anziehen).

Heben Sie den Tank heraus, nehmen Sie den Deckel ab und flillen Sie den
Tank mit kaltem Wasser. Fullen Sie den Tank niemals bis tber die MAX Grenze
hinaus. Alternativ kdnnen Sie den Deckel abnehmen und den Tank flllen,
wahrend dieser sich noch auf der Espressomaschine befindet.

Wir empfehlen, gefiltertes Wasser aus einem Kenwood Wasserfilter zu
verwenden, weil dadurch der Kaffee besser schmeckt und die Kalkbildung
verringert wird. Verwenden Sie niemals sprudelndes Wasser.

Setzen Sie den Tank wieder ein. Achten Sie darauf, dass er korrekt positioniert
ist und bringen Sie bei Bedarf leichten Druck auf, um sicherzustellen, dass das
Ventil am Boden des Tanks mit dem Boden der Maschine verbunden ist.
Hinweis: Es ist normal, dass Wasser im Fach unter dem Tank zurtickbleibt.
Dieser Bereich kann mit einem Schwamm getrocknet werden.

Wichtig

Lassen Sie die Maschine niemals ohne Wasser im Tank laufen.
Fillen Sie Wasser nach, sobald das Wasser im Tank zur Neige
geht.

Schwenken Sie die Dampf/HeiBwasser-Duse heraus und stellen Sie ein Gefal
darunter.

Bringen Sie den Filterhalter an der Maschine an, indem sie ihn unter den
Kaffee/Boiler-Ausguss stellen und nach rechts drehen. Stellen Sie eine Schale
darunter.

Drehen Sie den Drehknopf auf die Boiler-Stellung ( wu ). Die Boiler-Lampe
leuchtet auf. Warten Sie, bis die OK-Lampe leuchtet.

Drehen Sie den Drehknopf auf die Position fiir Kaffee/heiBes Wasser (p) und
warten sie, bis zwei Tassen Kaffee in die Schale laufen.

Drehen Sie den Dampf/HeiBwasser-Knopf gegen den Uhrzeigersinn und lassen
Sie zwei Tassen Wasser in das GefaB laufen.

Drehen Sie den Dampf/HeiBwasser-Knopf im Uhrzeigersinn und drehen Sie den
Drehknopf auf die ausgeschaltete Position (O ).

Wiederholen Sie diese Schritte, wenn Sie die Espressomaschine einige Tage
nicht mehr benutzt haben.

Vorheizen der Espressomaschine

Um sicherzustellen, dass Ihr Espresso die richtige Temperatur hat, muss das
Gerat vorgeheizt werden.

Drehen Sie den Drehknopf auf die Boiler-Position (v ).

Vergewissern Sie sich, dass der Dampf/HeiBwasser-Knopf fest geschlossen ist
(im Uhrzeigersinn drehen) und dass sich Wasser im Tank befindet.

Setzen Sie den gewiinschten Filter in den Filterhalter (ohne Kaffee) und
befestigen Sie den Filterhalter an der Maschine, indem sie ihn unter den
Kaffee/Boiler-Ausguss stellen und nach rechts drehen @ Achten Sie darauf,
dass er fest sitzt.

Stellen Sie eine Tasse unter den Filterhalter. Wenn Sie die Tasse verwenden, in
der auch der Kaffee serviert wird, wird sie vorgewarmt. Alternativ kdnnen die
Tassen auf der Tassen-Warmplatte vorgewarmt werden.

Sobald die OK-Lampe leuchtet, drehen Sie den Drehknopf in die Kaffee-
Position (Cp).

Lassen Sie Wasser herauslaufen, bis die OK-Lampe erlischt und drehen Sie
dann den Drehknopf in die Boiler-Position ().

Nehmen Sie den Filterhalter ab und fahren Sie mit der Kaffeezubereitung mit
gemahlenem Kaffee oder Portionsbeuteln fort.



Zubereitung von Espresso mit gemahlenem Kaffee

Heizen Sie die Maschine wie auf Seite 14 beschrieben vor.

Vergewissern Sie sich, dass sich Wasser im Tank befindet.

Wahlen Sie den gewlnschten Filter und setzen Sie ihn in den Filterhalter.
Achten Sie darauf, dass die Lasche am Filter in den Schlitz im Filterhalter passt.
Verwenden Sie den kleineren Filter flr die Zubereitung einer Tasse Kaffee (oder
bei Verwendung von Portionsbeuteln) und den gréBeren Filter fir 2 Tassen.
Flgen Sie den Kaffee mit dem mitgelieferten Messloffel hinzu. Nehmen Sie
einen gestrichenen Messl6ffel pro Tasse, streichen Sie die Oberfldche glatt und
driicken Sie dann mit dem Ruicken des Messloffels leicht darauf. Wischen Sie
Kaffee um den Rand herum ab.

Achten Sie beim Kauf von gemahlenem Kaffee darauf, dass er auch fur
Espressomaschinen geeignet ist.

Drlicken Sie den Kaffee niemals zu fest, weil der Kaffee dann nur langsam
auslauft und die Crema dunkel ist. Wenn er aber zu leicht gedrickt wird, 1auft
der Kaffee zu schnell heraus und die Crema ist hell.

Heben Sie den Filterhalter in den Kaffee/Boiler-Ausguss. Drehen Sie ihn zum
Arretieren nach rechts @.

Stellen Sie ein oder zwei Tassen darunter @. Wenn Sie nur eine Tasse Kaffee
zubereiten, stellen Sie lhre Tasse in die Mitte.

Vergewissern Sie sich, dass sich der Drehknopf in der Boiler-Position befindet
(W ); die Boiler-Lampe leuchtet auf. Warten Sie, bis die OK-Lampe leuchtet
und drehen Sie dann den Drehknopf in die Kaffee-Position ( ¢p).

Wenn Sie genligend Kaffee haben — nicht zu viel, weil er sonst zu schwach ist
(optimale Dosis 50 ml pro Tasse), drehen Sie den Drehknopf wieder auf die
Boiler-Position (). Wenn Sie keinen Kaffee mehr zubereiten, drehen Sie den
Drehknopf in die ausgeschaltete Position (O).

Entfernen Sie den Filterhalter, indem sie ihn nach links drehen.

Auf dem Filter ist Wasser, wenn Sie ihn herausnehmen: das ist normal.

Zum Entfernen des Kaffeesatzes aus dem Filterhalter schwenken Sie den Hebel
auf dem Griff, so dass das Ende Uber dem Filter ist @. Halten Sie den Hebel in
dieser Position und kippen Sie den Filterhalter, um den Kaffeesatz durch
Klopfen zu entfernen @.

Wichtig

Entfernen Sie den Filterhalter niemals, wéhrend die Kaffee- (Cr) oder Dampf-
(§p) Funktion gewahlt ist oder wahrend Kaffee gebriht wird — Dampf kdnnte
herausschieBen und Verbrennungen verursachen.

Zubereitung von Kaffee mit Portionsbeuteln

Wichtig

Wenn der Filterhalter flr Portionsbeutel nach dem Verwenden von gemahlenem
Kaffee verwendet wird, missen Reste des gemahlenen Kaffees um den
Kaffee/Boiler-Ausguss entfernt werden. Dies ist notwendig, um Austreten von
Wasser aus dem Filterhalter zu vermeiden und um die optimale Funktion Ihrer
Maschine sicherzustellen. Vorsicht: der Bereich kann sehr heiB sein.

Heizen Sie die Espressomaschine wie auf Seite 14 beschrieben vor. Dadurch
wird sichergestellt, dass der Kaffee mit einer heiBeren Temperatur ausgegossen
wird. Setzen Sie den kleinen Filter in den Filterhalter, bevor Sie diesen an der
Maschine anbringen und achten Sie darauf, dass die Lasche am Filter in den
Schlitz des Filterhalters passt.

Legen Sie den Kaffee-Portionsbeutel in den Filter und achten Sie darauf, dass
der Portionsbeutel in die richtige Richtung zeigt @.

Drlcken Sie den Portionsbeutel in den unteren Teil des Filters und achten Sie
darauf, dass die Papierlaschen am Innenteil des Filters anliegen.

Der Portionsbeutel muss moglichst genau in der Mitte des Filters platziert
werden.

Setzen Sie den Filterhalter in den Kaffee/Boiler-Ausguss und drehen Sie ihn
nach rechts, bis er einrastet @.

Befolgen Sie die Punkte unter “Zubereitung von Espresso”.
Hinweis — Verwenden Sie Portionsbeutel, die der
ESE-Norm entsprechen.

Bitte befolgen Sie immer die Anweisungen auf der
Verpackung der Portionsbeutel, um ihre richtige
Positionierung im Filter sicherzustellen.
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Aufschaumen von Milch flur Cappuccino

~

Bereiten Sie den Espresso wie oben beschrieben zu

Vergewissern Sie sich, dass sich Wasser im Tank befindet.

Drehen Sie den Drehknopf auf die Dampfposition ( §p ). Warten Sie, bis die OK-
Lampe aufleuchtet. Sie weist darauf hin, dass der Boiler die richtige Temperatur
erreicht hat.

Fullen Sie ein GefaB teilweise mit Milch — die Milch kann ihr Volumen
verdreifachen; wahlen Sie deshalb ein GefaB von geeigneter GroBe.

Optimale Ergebnisse erhalten Sie mit kalter halbentrahmter Milch.

Stellen Sie das GefaB unter die Dampf/HeiBwasser-Dise @.

Stecken Sie die Duse ca. 30 mm tief in die Milch und drehen Sie den
Dampf/HeiBwasser-Knopf gegen den Uhrzeigersinn. Die Milch vergroéBert inr
Volumen und wird schaumig. Wenn die Milch ihr Volumen verdoppelt hat,
tauchen Sie die DUse ganz ein und erhitzen die Milch weiter. Sobald die
gewlnschte Temperatur erreicht ist (60°C), stoppen Sie die Dampfzufuhr, indem
Sie den Dampf/HeiBwasser-Knopf im Uhrzeigersinn drehen.

Je weiter der Dampf/HeiBwasser-Knopf gedreht wird, desto mehr Dampf wird
erzeugt.

Lassen Sie die Milch niemals aufkochen, weil dadurch das Kaffeearoma
verdorben wird.

Drehen Sie den Wahlknopf wieder in die ausgeschaltete Position (O ).

GieBen Sie die aufgeschaumte Milch in die Tassen mit dem Espresso.
Wichtig - Betéatigen Sie die Dampf/HeiBwasser-Dise niemals langer als 2
Minuten.

Tipp — Wenn Sie mehr als eine Tasse Cappuccino zubereiten wollen, bereiten
Sie zuerst alle Kaffees zu und schdumen anschlieBend die Milch fur alle
Cappuccinos auf.

Zubereitung von Espresso nach dem Aufschaumen
von Milch

3

Wichtig
Entfernen Sie den Filterhalter niemals unmitteloar nach Anwendung der
Dampffunktion aus seinem Gehause.

Wenn Sie Espresso zubereiten, nachdem Sie die Milch aufgeschdumt haben,
mUssen Sie UbermaBig heiBes Wasser abgieBen, weil es Ihren Kaffee
verbrennen kdnnte. Dabei gehen Sie wie folgt vor:

Stellen Sie einen Behalter unter die Dampf/HeiBwasser-Dise und achten Sie
darauf, dass sich der Drehknopf in der Boiler-Position (W ) befindet. Drehen
Sie dann den Dampf/HeiBwasser-Knopf gegen den Uhrzeigersinn. Drehen Sie
den Drehknopf auf die Kaffee-Position () und lassen Sie das Wasser
herauslaufen, bis die OK-Lampe aufleuchtet.

Drehen Sie den Drehknopf auf die Boiler-Position ( wu ), damit kein Wasser
mehr aus der Dampf/HeiBwasser-Dise auslauft. Drehen Sie den
Dampf/HeiBwasser-Knopf zum SchlieBen im Uhrzeigersinn.

Die Maschine ist jetzt bereit fir die Kaffeezubereitung.

Aufkochen von Wasser fUr andere Getranke, z.B.
Tee, Frichtegetranke.

1

o~ wWN

Vergewissern Sie sich, dass sich der Drehknopf in der ausgeschalteten Position
befindet (O ).

Prifen Sie, ob Wasser im Tank ist.

Drehen Sie den Drehknopf in die Boiler-Position ().

Stellen Sie einen Behélter unter die Dampf/HeiBwasser-DUse.

Wenn die OK-Lampe aufleuchtet, drehen Sie den Dampf/HeiBwasser-Knopf
gegen den Uhrzeigersinn und den Drehknopf in die Position fur Kaffee/heies
Wasser (Cp). HeiBes Wasser lauft aus der Dampf/HeiBwasser-Diise aus.

Um den HeiBwasserfluss zu stoppen, drehen sie den Drehknopf wieder in die
ausgeschaltete Position (O ) und anschlieBend den Dampf/HeiBwasser-Knopf
im Uhrzeigersinn. Betatigen Sie die Dampf-Funktion niemals langer als 2
Minuten.



Reinigen

Vor dem Reinigen ziehen Sie den Stecker und lassen die Maschine abkihlen.
Tauchen Sie die Maschine niemals unter Wasser.
Waschen Sie die Teile nicht in der Geschirrsptlmaschine.

Tank, Deckel, Filterhalter
Waschen Sie die Teile, spllen Sie sie und lassen Sie sie trocknen.

Filter (Version fiir eine oder zwei Tassen)

Waschen und trocknen Sie den Filter nach jedem Gebrauch.

Bauen Sie das Geréat nach jeweils ca. 100 Anwendungen auseinander und
reinigen Sie es grundlicher wie unten beschrieben.

Entfernen Sie die Kappe auf der Unterseite des Filters durch Drehen in die
angezeigte Richtung @. Entfernen Sie die Crema-Vorrichtung, indem Sie sie
von unten hoch driicken @. Trennen Sie die Teile der Crema-Vorrichtung;
ziehen Sie die Dichtung zur Seite @ und nehmen Sie die Plastikscheibe und
den Metallfilter heraus @. Spulen Sie die Teile griindlich ab. Reinigen Sie den
Metallfiltter mit einer Birste @ in heiBem Wasser. Achten Sie darauf, dass die
Locher im Metallfilter nicht verstopft sind. Wenn notwendig, saubern Sie die
Locher mit einer Nadel @. Trocknen Sie die Teile und bauen Sie sie wieder
zusammen. Achten Sie darauf, dass Sie die Teile richtig zusammengesetzt
haben.

Dampf/HeiBwasser-Diise

Lassen Sie vor dem Reinigen etwas heiBes Wasser aus der DUse herauslaufen
(siehe “Aufkochen von Wasser flr andere Getranke”), aber ziehen Sie den
Stecker und lassen Sie die Maschine abkUhlen, bevor Sie fortfahren.
Schrauben Sie die Duse im Uhrzeigersinn ab und waschen Sie sie grtindlich.
Vergewissern Sie sich, dass die drei Locher in der Duse nicht verstopft sind @.
Wenn notwendig, reinigen Sie die Locher mit einer Nadel.

Reinigen Sie das Dampf/HeiBwasser-Abgaberohr. Achten Sie darauf, dass das
Ende nicht verstopft ist.

Schrauben Sie die DUse wieder auf das Abgaberohr.

Tassen-Abstellflache, Abtropfblech

Entleeren Sie das Abtropfblech regelmaBig. Sie kdnnen erkennen, wenn es voll
ist, wenn der rote Schwimmer in der Mitte des Abtropfblechs steigt und im
mittleren Loch auf der Tassen-Abstellflache sichtbar wird.

Waschen und trocknen Sie die Teile.

Kaffee/Boiler-Ausguss

Wischen Sie Kaffeesatz ab. Flihren Sie mindestens zweimal jahrlich das
folgende Verfahren durch:

Entfernen Sie mit einem Schraubendreher @ die Schraube, die den Ausguss
des Boilers festhalt.

Reinigen Sie den Boilerbereich mit einem feuchten Tuch.

Reinigen Sie den abgenommenen Ausguss grundlich mit heiBem Seifenwasser
und einer Burste. Spulen Sie griindlich nach. Achten Sie darauf, dass die
Locher nicht verstopft sind und reinigen Sie die Lécher bei Bedarf mit einer
Nadel.

Flhren Sie das oben genannte Verfahren in umgekehrter Reihenfolge durch, um
den Ausguss wieder aufzusetzen.

Wenn der Boiler-Ausguss und die Filter nicht wie beschrieben gereinigt werden,
verféllt die Garantie.

Entkalken

Es ist ratsam, die Maschine nach jeweils 200 Tassen Kaffee zu entkalken.

Wir empfehlen ein spezielles Produkt zum Entkalken von Espressomaschinen
zu kaufen.

Vergewissern Sie sich, dass der Filterhalter nicht befestigt ist und stellen Sie
eine Schissel unter den Kaffee/Boiler-Ausguss.

GieBen Sie 1 Liter Wasser und 250 ml Entkalker in den Tank.

Drehen Sie den Drehknopf auf die Boiler-Stellung (wu ) und warten Sie, bis die
OK-Lampe leuchtet.

Drehen Sie den Drehknopf auf die Kaffee-Stellung (¢p) und lassen Sie die
Halfte der Losung herausflieBen. Drehen Sie den Drehknopf wieder auf die Aus-
Stellung ( O ), um den Fluss zu unterbrechen.

Lassen Sie die Maschine 15 Minuten ruhen, drehen Sie dann den Knopf auf die
Kaffee-Stellung (p) und lassen Sie den Tank vollsténdig leer laufen.

Spulen Sie den Tank grindlich. Fullen Sie ihn mit frischem Wasser und drehen
Sie den Drehknopf auf die Kaffee-Stellung (). Lassen Sie das gesamte
Wasser durchlaufen.

Drehen Sie den Drehknopf in die Aus-Stellung (O ).

Reparaturen, die durch Fehlfunktion infolge von Kalkablagerungen im Produkt
entstanden sind, fallen nicht unter die Garantie, wenn der Entkalkungsvorgang
nicht regelméaBig durchgefiihrt wird.
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Service und Kundendienst

Wenn das Kabel beschadigt ist, muss es aus Sicherheitsgriinden von Kenwood
oder einem autorisierten Kenwood-Reparaturbetrieb ersetzt werden.

Wenn Sie Hilfe bendtigen:

Bei der Verwendung Ihrer Espressomaschine

Fur Service oder Reparaturen

Kontaktieren Sie bitte das Geschéft, in dem Sie Ihre Espressomaschine gekauft
haben.



Fehlersuche und —behebung

Problem

Médgliche Ursache

Losung

Aus der Maschine 1auft kein
Espresso.

o Der Kaffee ist feucht und/oder er wurde
zu fest in den Filter gedrickt

® Die Locher in den AusgUssen des
Filterhalters sind verstopft.

o Der Kaffee/Boiler-Ausguss ist verstopft.

® Der Tank ist falsch aufgesetzt und das
Ventil am Boden ist nicht offen.

® Die Locher in der Crema-Vorrichtung
sind verstopft.

® \lergewissern Sie sich, dass der verwendete gemahlene Kaffee flr Espressomaschinen
geeignet ist. Driicken Sie den Kaffee leichter in den Filter und &ndern Sie den Mahlgrad, wenn
notwendig.

@ Reinigen Sie die Locher in den Ausglssen

e Reinigen Sie die Teile wie im Abschnitt “Reinigen” angegeben.
e Drlicken Sie leicht auf den Tank, um das Ventil am Boden zu 6ffnen

e Nehmen Sie die Crema-Vorrichtung auseinander und reinigen Sie die Teile griindlich. Siehe
Abschnitt ,Reinigen” (Filter).

Espresso tropft vom Rand des
Filterhalters und nicht aus den
Léchern.

® Der Filterhalter wurde nicht richtig an
der Maschine befestigt.

e Die Dichtung des Espresso-Boilers ist
nicht mehr elastisch.

® Die Locher in den AusgUssen des
Filterhalters sind verstopft.

@ Bringen Sie den Filterhalter wieder an und achten Sie darauf, dass er richtig sitzt. Drehen Sie
ihn dann nach rechts.
e | assen Sie die Dichtung ersetzen. Siehe Service und Kundendienst.

@ Reinigen Sie die Locher in den AusgUssen.

Der Espresso ist kalt

® Die Maschine wurde nicht vorgeheizt.
e Die Tassen waren nicht vorgewarmt.

® Die OK-Lampe leuchtete nicht, als der
Drehknopf auf die Kaffee-Position (p)
gedreht wurde.

e Befolgen Sie die Anweisungen zum Vorheizen der Espressomaschine.

@ Spiilen Sie zum Vorheizen mit heiBem Wasser oder stellen Sie die Tassen auf die Tassen-
Warmplatte.

e Warten Sie, bis die OK-Lampe leuchtet, bevor Sie den Drehknopf auf die Kaffee-Position
(Cp) drehen.

Die Pumpe ist zu laut.

® Der Wassertank ist leer.
e Der Tank wurde falsch aufgesetzt
und das Ventil im Boden ist nicht offen.

e F(illen Sie den Tank mit Wasser.
® Driicken Sie leicht auf den Tank, um das Ventil am Boden zu &ffnen.

Die Crema weist eine helle
Farbe auf und wird zu schnell
ausgegeben.

e Der gemahlene Kaffee wurde nicht
genugend gedrtckt.

e Es wurde zu wenig gemahlener
Kaffee verwendet.

e Es wurde zu viel Kaffee ausgegeben.

e Der verwendete Kaffee ist ungeeignet.

e Drlicken sie den Kaffee fester.
® Geben Sie mehr Kaffee in den Filter.

e \erringern Sie die Kaffeemenge, die in die Tasse(n) ausgegeben wird.
e \Wechseln Sie die Kaffeesorte.

Die Crema ist dunkel und der
Kaffee wird zu langsam
ausgegeben.

® Der gemahlene Kaffee wurde zu fest
gedrUckt.

o Der Kaffee/Boiler-Ausguss ist verstopft.

e Es wurde zu viel Kaffee verwendet.

® Der Kaffee ist zu fein gemahlen.

® Die verwendete Kaffeesorte ist
ungeeignet.

 Driicken Sie den Kaffee weniger stark.

@ Reinigen Sie wie im Abschnitt “Reinigen” aufgeflhrt

e \erringern Sie die Menge.

e Wechseln Sie den Kaffee und kaufen sie eine Kaffeesorte, die fir Espressomaschinen
geeignet ist.

e Wechseln Sie den Kaffee und kaufen sie eine Kaffeesorte, die fir Espressomaschinen
geeignet ist.

Der Kaffee schmeckt sauerlich.

e Die Maschine wurde nach dem
Entkalken nicht griindlich gespuilt.

e Spulen Sie die Maschine mehrmals mit sauberem Wasser und sptlen Sie alle Teile, siehe
»Reinigen”

Die Milch schaumt nicht, wenn
ich einen Cappuccino zubereite

® Die Milch ist nicht kalt genug.

e Das Cappuccino-Zubereitungsgerat
ist verschmutzt.

® \/erwenden Sie stets Milch aus dem Kuhlschrank.
@ Probieren Sie eine Milchsorte mit einem anderen Fettgehalt.
® Reinigen Sie das Dampf/HeiBwasser-Abgaberohr und die DUse. Siehe ,Reinigen®.
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Italiano

sicurezza

Non togliere mai il portafiltro mentre la macchina sta facendo il caffe, oppure se
il selettore & sulla posizione per Il caffe o il vapore — altrimenti il vapore potrebbe
fuoriuscire e scottarvi.

Non scottarsi:

o toccando le parti calde della macchina, compreso il tubino per il
vapore/acqua bollente, I'appoggio termico della tazza, il portafiltro e I'uscita
per il caffe.

O a contatto con il vapore o 'acqua bollente che fuoriesce dal tubino o
dall’uscita per il caffe.

Tenere i bambini lontano da questo apparecchio e non lasciare mai che un

cavo penzoli da una posizione in cui un bambino potrebbe afferrarlo.

Non usare mai un apparecchio danneggiato: farlo controllare o riparare —

vedere la sezione ‘manutenzione’.

Non immergere mai I'apparecchio nell’acqua né lasciare che il cavo o la spina

elettrica si bagni: vi ¢ il rischio di scossa elettrica.

Togliere la spina dalla presa di corrente:

o prima di versare acqua nell’apparecchio

o prima della pulizia

o dopo l'uso.

Non lasciare mai I'apparecchio incustodito dopo averlo acceso.

Non lasciare che il cavo elettrico venga a contatto con le parti calde

dell’apparecchio.

Non lasciare che i bambini giochino con questo apparecchio.

importante

Non usare mai questo apparecchio senza acqua, altrimenti la pompa si
brucera.

Tenere I'apparecchio ad una temperatura sopra 0°C, altrimenti I'acqua al suo
interno si congelera e causera danni.

Usare questo apparecchio solo per I'uso domestico per cui & stato concepito.
Non usare mai I'apparecchio senza il vassoio di raccolta del’acqua e
I’appoggio per la tazza.

prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica

Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica sia la stessa di quella
indicata sulla targhetta sotto I'apparecchio.

Questo apparecchio & conforme alla Direttiva Comunitaria 89/336/EEC.

prima di usare I"apparecchio per la prima volta

Togliere tutto il materiale di imballaggio.

Lavare i componenti — vedere la sezione ‘pulizia’.

Lavare l'interno dell’apparecchio versandovi acqua pulita, come spiegato alla
sezione su ‘come fare il primo caffe’.

Awolgere la lunghezza del cavo in eccesso attorno alle alette sotto
I’apparecchio.

per conoscere la macchina Kenwood per espresso

SISICISICISICICICICICICICICICICNC)

appoggio termico per la tazza

coperchio del serbatoio

serbatoio dell’acqua

misurino

tubino per vapore/acqua bollente

uscita per caffe/caldaia

spia della caldaia

spia OK

selettore

manopola vapore/acqua bollente

vassoio di raccolta acqua

galleggiante

sostegno tazza

portafiltro

leva svuotafiltro

filtro per 1 tazza o confezione caffe monodose
filtro per 2 tazze o confezione caffe due dosi
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come fare il primo caffe

1

8

9

Controllare che il selettore sia in posizione spenta (O ) e che la manopola del
vapore/acqua bollente sia chiusa, ruotandola in senso orario (senza stringerla
troppo).

Sollevare ed estrarre il serbatoio, togliere il coperchio e riempirlo di acqua
fredda. Non superare mai il livello MAX indicato. Alternativamente, togliere |l
coperchio e riempire il serbatoio senza estrarlo dalla macchina.

Si consiglia si usare acqua filtrata da un filtro Kenwood per acqua, per avere
caffé migliore e meno calcare. Non usare mai acqua gassata.

Rimettere il serbatoio nella macchina, avendo cura di inserirlo correttamente. Se
necessario, fare leggera pressione affinché la valvola sul fondo del serbatoio
faccia contatto con il fondo della macchina.

NB: E normale che nello spazio sotto il serbatoio rimanga dell’acqua.
Quest’acqua pud essere asciugata con una spugna.

Importante

Non usare mai la macchina senza acqua nel serbatoio e
aggiungere acqua non appena il livello si abbassa.

Spostare il tubino per il vapore/acqua bollente verso I'esterno e mettere una
caraffa sotto il tubino

Inserire il portafiltro sulla macchina mettendolo sotto I'uscita per il caffé/caldaia
e ruotandolo a destra. Collocare una caraffa sotto il portafiltro.

Ruotare il selettore fino alla posizione di ebollizione (). Ora la spia di
ebollizione si accende. Attendere fino a quando la spia OK si illumina.

Spostare il selettore alla posizione per caffé/acqua bollente (Cp) e attendere fino
a quando nella caraffa non vi sono due tazze di acqua.

Ruotare in senso orario la manopola per il vapore/acqua bollente e lasciare che
nella caraffa si immettano due tazze di caffe.

Ora ruotare in senso orario la manopola per il vapore/acqua bollente e spostare
il selettore alla posizione spenta (O ).

Ripetere la procedura se non si € usata la macchina per qualche giorno.

preriscaldamento della macchina

Per un caffe sempre alla temperatura giusta, & essenziale preriscaldare la
macchina.

Spostare il selettore alla posizione di ebollizione (v ).

Controllare di aver ben chiuso la manopola per il vapore/acqua bollente (ossia
di averla girata in senso orario), e inoltre che vi sia acqua nel serbatoio.
Inserire il filtro desiderato nel portafiltro (senza caffe), poi fissarlo sulla macchina
collocandolo sotto I'uscita per caffe/caldaia e ruotandolo verso destra @.
Verificare di averlo ben fissato.

Mettere una tazza sotto il portafiltro. Se si usa la stessa tazza in cui servirete il
caffe, la macchina la preriscalda. Alternativamente € possibile preriscaldare le
tazze sull’apposito appoggio termico.

Quando la spia OK si accende, spostare il selettore alla posizione per fare il
caffé (¢p).

Lasciare fuoriuscire acqua fino a quando la spia OK si spegne, poi spostare il
selettore alla posizione di ebollizione (v ).

Togliere il portafiltro e preparare il caffe, utilizzando caffé macinato oppure in
confezioni predosate.



per fare un espresso con caffe macinato

Preriscaldare la macchina come descritto a pagina 18.

Controllare che nel serbatoio ci sia acqua.

Scegliere il filtro desiderato e inserirlo nel portafiltro. Controllare che I'aletta sul
filtro vada ad inserirsi nella fessura sul portafiltro.

Usare il filtro piccolo per fare una sola tazzina di caffé (oppure quando si usa il
caffe in confezioni predosate), e il filtro grande per fare due tazzine di caffe.
Aggiungere il caffé usando I'apposito misurino — un misurino raso di caffé per
ogni tazzina. Livellare il caffe e premere leggermente usando il dorso del
misurino. Ripulire I'eventuale caffé rimasto attorno al bordo.

Acquistare solo caffe idoneo per le macchine per caffe espresso.

Non premere mai troppo il caffe, altrimenti uscira lentamente e la crema sara
molto scura. Se tuttavia non lo si preme abbastanza, il caffe uscira troppo
velocemente e sara di colore chiaro.

Sollevare il portafiltro nell’uscita per il caffé/caldaia, poi bloccarlo in posizione
ruotandolo verso destra @.

Collocare una o due tazzine sotto il portafiltro @. Se si prepara una sola
tazzina, metterla al centro.

Controllare che il selettore sia in posizione di ebollizione (). Ora la spia di
ebollizione si accende. Aspettare che la spia OK si illumini, poi spostare la
manopola alla posizione per il caffé (p).

Quando si ha abbastanza caffe (non troppo, altrimenti sara annacquato — la
dose ottimale € 50ml per ogni tazzina), rimettere il selettore nella posizione di
ebollizione (W ). Se non si desidera fare altro caffe, spostare il selettore alla
posizione spenta (O ).

Estrarre il portafiltro ruotandolo verso sinistra.

Quando si estrae il filtro esso conterra acqua, ma questo € normale.

Per rimuovere il caffe usato dal portafiltro, spostare la leva sul manico in modo
da inserire I'estremita sul filtro @. Ora tenere la leva in questa posizione e
capovolgere I'unita, picchiettandola per eliminare il caffe usato @.

Importante

Non togliere mai il portafiltro quando si & selezionata la funzione del caffé (p) o
del vapore ( §p ), € neppure mentre si sta facendo il caffe, altrimenti dalla
macchina potrebbe fuoriuscire vapore e voi potreste scottarvi.

per fare il caffe usando le confezioni predosate

Importante
Se si utilizza il portafiltro per il caffe in confezioni predosate dopo aver usato
caffe macinato, € necessario ripulire i residui di caffe da attorno all’'uscita per il
caffe/caldaia.

Questo serve ad evitare perdite di acqua dal portafiltro e a garanzia di un
rendimento ottimale. Fare attenzione: questa parte della macchina potrebbe
scottare.

Preriscaldare la macchina come descritto a pagina 18; in questo modo il caffe
sara servito piu caldo. Inserire il filtro piccolo nel portafiltro, prima di collocarlo
sulla macchina. Verificare che 'aletta sul filtro vada ad inserirsi nella fessura sul
portafiltro.

Inserire la cialda nel filtro facendo attenzione a collocarla nell’orientazione
corretta @.

Premere la confezione di caffe verso la parte inferiore del filtro, controllando che
le pieghe della carta aderiscano all’interno del filtro.

La confezione di caffé deve essere ben centrata ed inserita nel filtro.

Inserire il portafiltro nell’'uscita per il caffe/caldaia e ruotarlo verso destra fino a
quando non si blocca in posizione @.

Seguire la procedura su ‘per fare un espresso’.

NB: Usare solo caffe conforme alle specifiche ESE.
Seguire sempre le istruzioni che corredano le confezioni
predosate di caffe per inserirle correttamente nel filtro.

per montare il latte a schiuma per il cappuccino

Preparare un espresso nel modo descritto.

Controllare che nel serbatoio ci sia acqua.

Spostare il selettore alla posizione del vapore ( § ). Aspettare che la spia OK si
accenda, a conferma del raggiungimento della temperatura corretta.

Riempire parzialmente un bricco con del latte — si ricorda che il volume del latte
puo anche triplicare, quindi scegliere un bricco di dimensioni idonee.

Per i migliori risultati usare latte freddo parzialmente scremato.

Collocare il bricco sotto il tubino per il vapore/acqua bollente @.
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5 Ora immergere il tubino nel latte, fino a 30mm circa, e ruotare in senso
antiorario la manopola per il vapore/acqua bollente. Ora il latte comincia ad
aumentare di volume e a formare schiuma. Quando il volume del latte &
raddoppiato immergere fino in fondo il tubino e continuare a riscaldare il latte.
Una volta raggiunta la temperatura desiderata (60°C) chiudere I'erogazione del
vapore ruotando in senso orario la manopola per il vapore/acqua bollente.

Piu si gira la manopola per il vapore/acqua bollente e piu vapore si produce.
Non lasciare mai che il latte inizi a bollire, altrimenti si rovina il gusto del caffe.
Riportare il selettore alla posizione spenta (O ).

Versare il latte in schiuma nelle tazze che contengono il caffe espresso.
Importante — Non azionare mai continuamente I’erogazione del vapore/acqua
bollente per piu di 2 minuti.

consiglio - per preparare piu di un cappuccino, prima fare tutti i caffe, poi
preparare il latte per tutti i cappuccini.

~No e e

per fare il caffe espresso dopo aver bollito il latte

Importante
Non togliere mai il portafiltro dalla sede immediatamente dopo aver usato la
funzione del vapore.

Se preparate un espresso dopo aver bollito il latte occorre espellere I'acqua
troppo calda, che altrimenti potrebbe bruciare il caffé. Per farlo:

1 Collocare un recipiente sotto il tubino del vapore/acqua bollente, controllare che
il selettore sia sulla posizione di ebollizione (v ), poi girare in senso antiorario la
manopola del vapore/acqua bollente. Ora spostare il selettore sulla posizione
per il caffé (Cp) e lasciare che I'acqua fuoriesca, fino a quando si accende la
spia OK.

2 Spostare il selettore sulla posizione di ebollizione (v ) per fermare il flusso
dell’acqua dal tubino del vapore/acqua bollente. Chiudere girando in senso
orario la manopola del vapore/acqua bollente.

3 Orala macchina & pronta per fare il caffe.

per bollire acqua per altre bevande, es. the, tisane

Controllare che il selettore sia in posizione spenta (O).

Controllare che nel serbatoio ¢i sia acqua.

Spostare il selettore alla posizione di ebollizione (v ).

Collocare un recipiente sotto il tubino per il vapore/acqua bollente.

Quando la spia OK si accende, girare in senso antiorario la manopola per il
vapore/acqua bollente, poi spostare il selettore sulla posizione per il caffe/acqua
bollente (&p) Ora dal tubino inizia ad uscire acqua calda.

6 Per fermare I'acqua, riportare il selettore in posizione spenta (O ), quindi girare
in senso orario la manopola per il vapore/acqua calda.

Non azionare mai continuamente la funzione del vapore per piu di 2 minuti.

O~ wN 2

pulizia
e Prima della pulizia, disinserire la spina della macchina dalla presa elettrica e
lasciare che tutti i componenti si raffreddino.

@ Non immergere mai la macchina in acqua.
e Non lavare i componenti in lavastoviglie.

serbatoio, coperchio, portafiltro
e Lavare, sciacquare e lasciare asciugare.

filtro (tipo per una e per due tazze)

@ Lavare e asciugare dopo ogni uso.

Dopo circa 100 usi, smontare e pulire a fondo, come descritto di seguito.

e Togliere la calotta sulla parte sottostante del filtro, girandola nella direzione
indicata @. Togliere il dispositivo per fare la crema, spingendolo verso l'alto da
sotto @. Separare i componenti del dispositivo per fare la crema tirando in
senso laterale la guarnizione @ e togliendo il disco in plastica e il filtro metallico
@. Sciacquare a fondo i componenti. Pulire il filtro metallico con acqua molto
calda, usando uno spazzolino . Verificare che i fori del filtro metallico non
siano bloccati, e se necessario aprirli usando uno spillo @. Asciugare i
componenti e poi rimontarli, controllando di rimetterli tutti in modo corretto.

tubino per vapore/acqua bollente

o Prima della pulizia, lasciare fuoriuscire dal tubino un po’ di acqua bollente
(vedere la sezione ‘per bollire acqua per altre bevande’), ma prima di procedere
togliere la spina dalla presa elettrica e lasciare raffreddare i componenti.

e Svitare il tubino girandolo in senso orario, poi lavarlo a fondo. Controllare che i
tre fori del tubino non siano bloccati @, altrimenti aprirli usando uno spillo.

e Pulire il tubino di erogazione del vapore/acqua bollente. Verificare che la sua
estremita non sia otturata.

o Riawvitare il tubino sul tubo di erogazione.



appoggio per la tazza, vassoio di raccolta

Svuotare regolarmente il vassoio di raccolta. Capirete che & pieno quando il
galleggiante rosso al centro si solleva e diventa visibile dal foro centrale
nell’appoggio per la tazza.

Lavare e asciugare.

uscita per il caffé/caldaia

Ripulire i residui di caffe da questa zona. Procedere nel modo seguente almeno
ogni sei mesi:

Con un cacciavite @@, svitare la vite che fissa in posizione I'uscita della caldaia.
Pulire la zona della caldaia usando un panno umido.

Pulire a fondo I'uscita dopo averla estratta, immergendola in acqua calda
saponata ed usando uno spazzolino. Sciacquare bene. Controllare che i fori
non siano bloccati, altrimenti aprirli con uno spillo.

Invertire la procedura suddetta per rimontare I'uscita sulla macchina.

Se non si puliscono I'uscita della caldaia e i filtri nel modo descritto, la garanzia
non sara piu valida.

pulizia del calcare

Si consiglia di rimuovere il calcare dalla caffettiera elettrica dopo aver preparato
200 tazze di caffe.

Si consiglia di acquistare un prodotto specifico per la rimozione del calcare
dalle macchine per caffe espresso.

Assicurarsi che il porta-filtro non sia montato e collocare un contenitore sotto
I'uscita del caffe/bollitore.

Versare nel serbatoio 1 litro di acqua e 250 ml di agente per la rimozione del
calcare.

Ruotare la manopola del selettore sulla posizione bollitore (W ) e attendere fino
a quando si accende la spia OK.

Ruotare la manopola del selettore sulla posizione caffe (¢p) e far fuoriuscire
meta della soluzione. Per interrompere il flusso ruotare la manopola del
selettore nuovamente sulla posizione spento (O ).

Lasciare riposare I'apparecchio per 15 minuti, quindi ruotare la manopola sulla
posizione caffe (p) e far svuotare completamente il serbatoio.

Sciacquare il serbatoio con cura. Riempirlo con acqua pulita e ruotare la
manopola del selettore sulla posizione caffe (¢p) facendo fuoriuscire tutta
I'acqua.

Ruotare la manopola del selettore sulla posizione spento (O ).

La garanzia non include le riparazioni per via di guasti causati dall’accumulo di
calcare, se non si ripulisce la macchina ad intervalli regolari

manutenzione e assistenza tecnica

In caso il cavo sia danneggiato, per ragioni di sicurezza deve esser sostituito
solo dal fabbricante oppure da un addetto KENWOOD autorizzato alle
riparazioni. Cio evitera possibili situazioni di pericolo.

Se si ha bisogno di assistenza riguardo:

|'utilizzo della macchina

assistenza tecnica, ricambi o riparazioni

Contattare il negozio dove si e acquistato I'apparecchio.
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localizzazione dei guasti

problema

possibile causa

soluzione

Dalla macchina non esce
caffe espresso.

e || caffé € umido e/o e stato premuto
troppo all’interno del filtro.

e | fori del portafiltro sono bloccati.

e | 'uscita del caffé/caldaia & otturata.

e || serbatoio & stato montato male e
la valvola sul fondo non & aperta.

o | fori del dispositivo per fare la crema
sono bloccati.

e Controllare di usare caffe macinato idoneo per le macchine per espresso. Premere di meno il
caffé nel filtro e, se necessario, variare la macinazione della miscela.

® Pulire i fori del portafiltro.

® Pulire come spiegato nella sezione sulla pulizia.

® Fare leggera pressione sul serbatoio per aprire la valvola sul fondo.

e Smontare il dispositivo per fare la crema e pulire a fondo i componenti. Vedere la sezione
Pulizia (filtro).

L'espresso esce goccia a
goccia dal bordo del portafiltro
e non dai fori.

o || portafiltro & stato fissato male.

® | a guarnizione della caldaia non
€ piu elastica.

e | fori del portafiltro sono bloccati.

e Rimontare il portafiltro, avendo cura di inserirlo correttamente e di girarlo verso destra.
e Fare cambiare la guarnizione. Vedere la sezione Manutenzione e assistenza tecnica.

e Pulire i fori del portafiltro.

'espresso & freddo

e Non si € preriscaldata la macchina.

e Non si sono preriscaldate le tazze.

® | a spia OK non era accesa quando
si e spostato il selettore alla posizione
per fare il caffé (p).

® Seguire le istruzioni sul preriscaldamento della macchina.
® Preriscaldare le tazze sciacquandole con acqua calda o mettendole sull’appoggio termico.
e Aspettare che la spia OK si accenda prima di girare il selettore alla posizione per fare il caffé (Cp).

La pompa fa troppo rumore

o || serbatoio dell’acqua & vuoto.
e || serbatoio & inserito male e la valvola
sul fondo non ¢ aperta.

e Riempire di acqua il serbatoio.
® Fare leggera pressione sul serbatoio per aprire la valvola sul fondo.

La crema del caffe & chiara e
I’espresso esce troppo in fretta

e || caffé macinato non ¢ stato premuto
abbastanza.

e Si e usato troppo poco caffe.

e Si e versato troppo caffe.

o || caffé usato non & idoneo.

e Premere piu a fondo il caffé.

o Mettere piu caffe nel filtro.
e Ridurre il caffé versato nella tazzina (o tazzine).
e Cambiare il tipo di caffé usato.

La crema del caffé & scura e
I'espresso esce troppo piano

o || caffe macinato e stato premuto troppo.
e | 'uscita del caffé/caldaia € bloccata.

e Si e usato troppo caffé.

e || caffe € macinato troppo fine.

e || caffe usato non & idoneo.

e Premere meno il caffe.

® Pulire come spiegato alla sezione Pulizia.

e Ridurre la quantita.

e Cambiare tipo di caffe e acquistarne uno idoneo per le macchine per espresso.
e Cambiare tipo di caffé e acquistarne uno idoneo per le macchine per espresso.

Il caffé ha un gusto acido

e Non si e sciacquata bene la macchina
dopo aver eliminato il calcare.

® | avare varie volte la macchina con acqua pulita e sciacquare tutti i componenti — vedere la
sezione Pulizia.

Il latte non fa schiuma quando
preparo il cappuccino

o || latte non & abbastanza freddo.

o || tubino per fare il cappuccino € sporco.

e Usare sempre latte dal frigorifero.

® Provare un latte con un diverso contenuto di grassi.

e Pulire sia il tubo di erogazione del vapore/acqua bollente che il tubino. Vedere la sezione
Pulizia.
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Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pagina.

seguranca

Nunca remova o porta-filtro enquanto prepara o café ou o interruptor se

encontra na posicao de café ou vapor — pode sair vapor e provocar

queimaduras.

Nao se queime com:

O pegas quentes, incluindo o injector de vapor/agua quente, tabuleiro para
aquecimento das chavenas, porta-filtro e saida de café quente.

O 0 vapor ou a agua quente a sair do injector de vapor/agua quente ou da
saida de café liquido .

Mantenha as criangas afastadas do aparelho. E nunca deixe o cabo de

alimentagdo pendurado onde uma crianga o possa agarrar.

Nunca utilize um aparelho danificado. Mande-o verificar e reparar: consulte a

secgao ‘assisténcia’.

Nunca mergulhe o aparelho em agua ou deixe que o cabo de alimentagéo se

molhe ou fique humido — pode receber um choque eléctrico.

Desligue da corrente:

o antes de encher com agua

O antes de limpar

O apos a utilizagéo.

Nunca deixe o aparelho ligado sem vigilancia.

Nunca deixe o cabo de alimentacao tocar em pecas quentes.

Nao deixe criangas brincarem com este aparelho.

importante

Nunca utilize sem agua — a bomba pode queimar-se.

Mantenha o aparelho num ambiente a uma temperatura superior a 0°C — 0s
residuos de agua no aparelho podem congelar e causar danos.

Utilize o aparelho apenas para o uso doméstico.

Nunca utilize sem o tabuleiro escorredor e sem a bandeja para chavenas.

antes de ligar a corrente

Certifique-se de que a sua voltagem corresponde aguela apresentada na base
do seu aparelho

O seu aparelho cumpre com a Directiva da Comunidade Econdémica Europeia
89/336/CEE relativa a compatibilidade electromagnética.

antes de utilizar pela primeira vez

Remova toda a embalagem.

Lave as pegas: consulte a secgao ‘limpeza’.

Coloque o aparelho em funcionamento com agua limpa para o limpar por
dentro: consulte ‘antes de fazer café pela primeira vez’.

Enrole o cabo de alimentagdo em excesso a volta dos ganchos na base da
maquina de café.

conheca a sua maquina de café expresso
Kenwood

SISICISICISICICICICICICICICICICNC)

tabuleiro de aquecimento de chavenas
tampa do reservatério

reservatério de agua

colher doseadora

injector de vapor/agua quente

saida de café liquido/fervedor

luz do fervedor

luz de OK

interruptor

interruptor de vapor/agua quente
tabuleiro escorredor

flutuador

bandeja para chavenas

porta-filtro

alavanca de esvaziamento do filtro

filtro para uma dose de chavena ou saqueta de café
filtro para 2 doses de chavena apenas
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antes de fazer café pela primeira vez

1

Certifique-se que o interruptor se encontra na posigao correcta (O ) e que o
interruptor de vapor/agua quente esté desligado rodando-o no sentido horario
(ndo apertar demais).

Levante o reservatério, remova a tampa e encha com agua fria. Nunca encha
acima do nivel MAX marcado. Alternativamente remova a tampa e encha o
reservatorio enquanto este se encontra posicionado na maquina de café.
Recomendamos que utilize agua filtrada por um filtro de dgua Kenwood por
produzir um melhor café e reduzir a quantidade de calcario. Nunca utilize agua
com gas.

Volte a colocar o reservatorio. Certifique-se de que este se encontra
correctamente colocado e aplique uma ligeira pressao, caso seja necessario,
para se certificar de que a valvula no topo do reservatério fica ligada ao topo
do aparelho.

Nota: é normal que fique alguma agua no compartimento sob o reservatorio.
Pode seca-la utilizando uma esponja.

Importante

Nunca coloque o aparelho em funcionamento sem agua no
reservatério. Encha logo que o nivel esteja baixo.

Gire o injector de vapor/édgua quente para fora e coloque um jarro por baixo.
Instale o porta-filtro no aparelho posicionando-o por baixo da saida de café
liquido/fervedor e virando-o para a direita. Coloque um bule por baixo.

Rode o interruptor para a posicao de fervedor (W ). A luz do fervedor iluminar-
se-a, aguarde até que a luz de OK esteja iluminada.

Rode o interruptor para a posigdo de café/agua quente (Cp) e aguarde até que
corra o equivalente a duas chavenas de agua para dentro do jarro.

Rode o interruptor de vapor/agua quente no sentido anti-horario e deixe correr
o equivalente a duas chavenas de agua para dentro do jarro.

Rode o interruptor de vapor/agua quente no sentido horario e rode o
interruptor para a posigao de desligado (O).

Repita estes passos no caso de ndo ter utilizado a maquina de café durante
uns dias.

pré-aquecer a maquina de café

Para se certificar de que o seu café expresso é servido a temperatura correcta
€ essencial que a maquina de café seja pré-aquecida.

Rode o interruptor para a posicao de fervedor (W ).

Verifique se o interruptor de vapor/agua quente se encontra firmemente
desligado (rode no sentido horario) e que existe agua no reservatorio.

Coloque o filtro desejado no porta-filtro (sem café) e instale-o no aparelho
posicionando-o por baixo da saida de café liquido/fervedor e virando-o para a
direita @. Certifique-se de que encontra firmemente colocado.

Posicione uma chavena sob o porta-filtro. Se utilizar a mesma chavena na qual
ira servir o café esta sera pré-aquecida. Como alternativa, as chavenas podem
ser aguecidas no tabuleiro de aquecimento de chavenas.

Quando a luz de OK estiver iluminada, rode o interruptor para a posi¢éo de
café ().

Deixe a agua sair até a luz de OK se apagar, depois rode o interruptor para a
posicao de fervedor ().

Remova o porta-filtro e continue a fazer o café utilizando café moido ou
saquetas de café.



fazer um expresso com café moido

e

Pré-aquega conforme descrito na pagina 22.

Verifique se existe agua no reservatorio.

Seleccione o filtro desejado e coloque-o no porta-filtro. Certifique-se de que a
lingueta do filtro encaixa na ranhura do porta-filtro.

Utilize o filtro mais pequeno para fazer uma chavena de café (ou quando utiliza
saquetas de café) e o filtro maior para 2 chavenas.

Adicione o café utilizando a colher doseadora fornecida, uma colher rasa por
chavena, nivele a superficie e depois comprima ligeiramente com a parte
posterior da colher doseadora. Limpe quaisquer residuos de café que se
encontrem a volta do rebordo.

Ao comprar café moido certifique-se de que este é indicado para maquinas de
café expresso.

Nunca comprima o café com demasiada firmeza visto o café poder sair muito
devagar e com uma espuma muito escura. Contudo, se for comprimido muito
ligeiramente, o café saira muito depressa e a espuma sera clara.

Levante o porta-filtro para o interior da saida de café liquido/fervedor. Rode-o
para a direita para o bloquear em posicao @.

Cologue uma ou duas chavenas por baixo @. Se fizer uma chavena de café,
coloque a sua chavena no centro.

Certifique-se de que o interruptor se encontra na posicao de fervedor (W), a
luz de fervedor iluminar-se-a. Aguarde até que a luz de OK se ilumine, de
seguida rode o interruptor para a posicédo de café ().

Quando tiver café suficiente — nao muito, de outro modo sera muito fraco, (a
dose indicada é de 50 ml por chavena) rode o interruptor para a posicdo de
fervedor (). Se nao quiser fazer mais café, rode o interruptor para a posigao
de desligado (O).

Remova o porta-filtro, rodando-o para a esquerda.

Vai haver agua no filtro quando o remover: isso é normal

Para remover o café utilizado do porta-filtro, carregue na alavanca da pega de
modo que a extremidade assente sobre o filtro @. Mantenha a alavanca em
posicao, depois incline a unidade para baixo e retire as borras batendo @.

Importante

Nunca remova o porta-filtro enquanto estiver seleccionada a posigao de café
(Cp) ou vapor (§#) ou enquanto esté a fazer café — pode sair vapor e provocar
queimaduras.

fazer café com saquetas de café

Importante
Se utilizar o porta-filtros para saquetas apés ter utilizado café moido, é
necessario eliminar quaisquer borras de café do redor da saida de café
liquido/fervedor. Isto é necessario para evitar fugas de agua do porta-filtro e
para assegurar um excelente desempenho. Tome cuidado, pois a area pode
estar quente.

Pré-aquega o aparelho conforme descrito na pagina 22. Isto ir4 assegurar que
o café seja fornecido a uma temperatura mais alta. Coloque o filtro mais
pequeno no interior do porta-filtro antes de o instalar no aparelho, certificando-
se de que a lingueta do filtro encaixa na ranhura do porta-filtro.

Coloque a saqueta de café no filtro, certificando-se de que a saqueta esta
virada para o lado correcto @.

Prima a saqueta ao encontro da parte inferior do filtro, certificando-se de que
as linguetas de papel aderem ao interior do filtro.

As saquetas necessitam de ser bem centradas e colocadas no filtro.

Instale o porta-filtro na saida de café liquido/fervedor e rode para a direita até
que fique bloqueado em posicao @.

Siga os pontos ‘fazer café expresso’

Nota — utilize saquetas que cumpram com a norma ESE.
Siga sempre as instrugdes da embalagem das

saquetas para o posicionamento correcto das

mesmas no filtro.

para espumar o leite para o cappuccino

~

Prepare o café expresso conforme anteriormente descrito

Verifique se existe agua no reservatorio.

Rode o interruptor para a posigao de vapor ( fi# ). Aguarde até que a luz de OK
se ilumine indicando de que o fervedor alcancou a temperatura correcta.
Encha uma caneca parcialmente com leite — o leite pode aumentar até trés
vezes em volume por isso escolha uma caneca de tamanho adequado.

Os melhores resultados s&o obtidos com leite meio-gordo frio.

Posicione a caneca sob o bocal de vapor/agua quente @.

Coloque o bocal dentro do leite a uma profundidade de cerca de 30 mm e
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(o))

rode o interruptor de vapor/agua quente no sentido anti-horario. O leite
comegara a aumentar de volume e ficara com um aspecto espumoso. Quando
o volume do leite tiver duplicado, mergulhe o bocal por completo e continue a
aquecer o leite. Logo que tenha sido alcancada a temperatura desejada (60°C),
pare o vapor rodando o interruptor de vapor/agua quente no sentido horario.
Quanto mais rodar o interruptor de vapor/agua quente, mais vapor €
produzido.

Nunca deixe o leite ferver, pois isto ira estragar o sabor do café.

Volte a rodar o interruptor para a posi¢ao de desligado (O ).

Verta o leite espumoso nas chavenas contendo o café expresso.

Importante - Nunca utilize o bocal de vapor/agua quente durante mais do
que 2 minutos de cada vez.

sugestao - para preparar mais do que um cappuccino, faga primeiro todos
os cafés e no final prepare o leite espumoso para todos os cappuccinos.

fazer um expresso apos ter espumado o leite

3

Importante
Nunca remova o porta-filtro do seu invélucro imediatamente apds utilizar a
fungao de vapor.

Se estiver a fazer café expresso apos ter espumado leite, necessita de se livrar
da agua muito quente que pode queimar o seu café. Faga do seguinte modo:
Coloque o recipiente sob o injector de vapor/agua quente, certificando-se de
que o interruptor se encontra na posigcao de fervedor (W ), de seguida rode o
interruptor de vapor/agua quente no sentido anti-horario. Rode o interruptor
para a posicao de café (Cp) e deixe correr a dgua até que a luz de OK se
ilumine.

Rode o interruptor para a definicdo de fervedor () para fazer com que a
agua pare de correr do injector de vapor/agua quente. Rode o interruptor de
vapor/agua quente no sentido horario para fechar.

O aparelho esta agora pronto para fazer café.

ferver agua para outras bebidas, p. ex. cha,
bebidas de fruta

O~ wN 2

Certifique-se de que o interruptor se encontra na posigao de desligado (O ).
Verifique se existe agua no reservatério.

Rode o interruptor para a posicao de fervedor (W ).

Posicione um recipiente sob o injector de vapor/agua quente .

Quando a luz de OK se iluminar, rode o interruptor de vapor/agua quente no
sentido anti-horario, de seguida rode o interruptor para a posigao de café/agua
quente (p). Agua quente saira do injector de vapor/agua quente.

Para parar o fluxo de dgua quente rode o interruptor para a posi¢céo de
desligado ( O ), de seguida rode o interruptor de vapor/agua quente no sentido
horario.

Nunca utilize a fun¢do de vapor durante mais do que 2 minutos de cada vez.

limpeza

Antes de limpar, desligue da corrente e deixe arrefecer.
Nunca mergulhe o aparelho em agua.
Nao lave as pegas na maquina de lavar loiga.

reservatério, tampa, porta- filtro
Lave, enxague e deixe secar.

filtro (versdao de uma e duas chavenas)

Lave e seque apds cada utilizagao.

Apods aproximadamente 100 utilizagbes desmonte e limpe mais a fundo
conforme descrito em baixo.

Remova a tampa localizada na base do filtro rodando-a na direc¢éo indicada
@ Remova o dispositivo de espuma empurrando de baixo para cima @.
Separe 0os componentes do dispositivo de espuma empurrando o vedante para
o lado @ e removendo o disco de plastico e o filtro de metal (. Lave as pecas
cuidadosamente. Lave o filtro de metal com agua quente utilizando uma
escova @. Certifique-se de que os orificios do filtro de metal ndo estao
blogueados. Se necessario limpe com um alfinete @. Seque as pegas, de
seguida volte a monta-las, certificando-se de que as pecas estao
correctamente montadas.



bocal de vapor/agua quente

Antes da limpeza deixe correr alguma agua pelo injector (consulte “ferver agua
para outras bebidas’) mas desligue da corrente e deixe arrefecer antes de
continuar.

Desenrosque o injector rodando-o0 no sentido horario, de seguida lave-o
cuidadosamente. Verifique se os trés orificios do injector ndo estao bloqueados
®. Se necessério limpe-os com um alfinete.

Limpe o tubo de fornecimento de vapor/agua quente. Verifique se a
extremidade néo esta bloqueada.

Enrosque novamente o injector no tubo de fornecimento.

bandeja para chavenas, tabuleiro escorredor

Esvazie o tabuleiro escorredor regularmente. Quando este esta cheio o
flutuador vermelho no centro do tabuleiro escorredor sobe e torna-se visivel no
orificio central na bandeja para chavenas.

Lave e seque de seguida.

unidade de saida de café liquido/fervedor

Limpe todas as borras de café que se encontrem nesta area. Efectue o
seguinte procedimento pelo menos duas vezes por ano:

Utilizando uma chave de fendas @@, desaparafuse o parafuso que fixa a saida
do fervedor.

Limpe a area do fervedor com um pano humido.

Lave cuidadosamente a peca que removeu em agua quente com sabao
utilizando uma escova. Enxagle cuidadosamente. Certifique-se de que os
orificios ndo estdo bloqueados, caso necessaério utilize um alfinete para os
limpar.

Inverta o procedimento acima descrito para voltar a encaixar a pega. Nao
limpar a saida do fervedor e os filtros conforme descrito invalida a garantia.

descalcificar

E aconselhavel descalcificar a maquina de café apos terem sido feitas 200
chavenas de café.

Recomendamos que adquira um produto especifico para descalcificar
maquinas de café expresso.

Certifique-se de que o porta-filtro nao se encontra ligado e posicione um bule
sob a saida de café liquido/fervedor.

Verta 1 litro de agua e 250 ml de descalcificador no reservatério.

Rode o interruptor para a posicao de fervedor (W ) e aguarde até que a luz de
OK se ilumine.

Rode o interruptor para a posi¢ao de café () e deixe correr metade da
solugéo. Volte a rodar o interruptor para a posigao de desligado ( O ) para parar
o fluxo.

Deixe ficar a maquina com o liquido durante 15 minutos, de seguida rode o
interruptor para a posicao de café (p) e deixe que o reservatério se esvazie
por completo.

Enxague o reservatorio cuidadosamente. Encha com agua limpa, rode o
interruptor para a posicao de café (p) e deixe que toda a dgua passe pelo
aparelho.

Rode o interruptor para a posi¢cao de desligado (O ).

As reparagoes provocadas pelo mau funcionamento devido a formacéo de
calcéario no produto néo serao cobertas pela garantia se o processo de
descalcificagdo nao for efectuado regularmente.

assisténcia técnica e atendimento do cliente

Se o cabo de alimentagéo estiver danificado deve, por motivos de seguranca,
ser substituido pela Kenwood ou por um técnico autorizado da Kenwood.

Se necessitar de ajuda na:

utilizagado da sua maquina de café expresso

assisténcia técnica ou reparacoes

Contacte a loja na qual adquiriu a sua maquina de café expresso.
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guia de avarias

problema

causa possivel

solucao

O café expresso néo sai da
maquina.

e O café estd humido e/ou comprimido
com demasiada firmeza no filtro.

® Os orificios nos tubos do porta-filtro
estao bloqueados.

e A saida de café liquido/fervedor esta
blogueada.

® O reservatoério esta incorrectamente
instalado e a valvula no topo néo
esté aberta.

e Os orificios no dispositivo de espuma
estao bloqueados.

o Certifique-se de que esté a utilizar café moido indicado para maquinas de café expresso.
Comprima o café mais ligeiramente no filtro e troque o moinho se for necessario.

® | ave os orificios dos tubos.

e | impe conforme indicado na secgéo sobre a limpeza.

® Exerca uma ligeira pressdo no reservatério de modo a abrir a valvula no topo

e Desmonte o dispositivo de espuma e lave as pecas cuidadosamente. Consulte a seccéo
sobre a limpeza (filtro).

O café expresso pinga das
extremidades do porta-filtro
em vez de pingar dos orificios.

® O porta-filtro esta incorrectamente
ligado ao aparelho.

® O vedante do fervedor expresso
perdeu a sua elasticidade.

® Os orificios nos tubos do porta-filtro
estao bloqueados.

e \/olte a encaixar o porta-filtro, certificando-se de que esta correctamente colocado e rode
para a direita.
® Substitua o vedante. Consulte a Assisténcia Técnica e o Atendimento do Cliente.

® | ave os orificios dos tubos.

O café expresso esta frio

e O pré-aquecimento do aparelho nao
foi efectuado.
e As chavenas nao foram pré-aquecidas.

e A luz de OK n&o estava iluminada
quando o interruptor foi rodado para
a posicao de café (Cp).

@ Siga as instrucdes de como pré-aquecer a maquina de café expresso.

e Efectue o pré-aquecimento enxaguando com agua quente ou colocando sobre o tabuleiro
de aquecimento de chavenas.
e Aguarde até que a luz de OK se ilumine antes de rodar o interruptor para a posicéo de café (Cp).

A bomba faz muito barulho.

e O reservatério de agua esta vazio.
® O reservatoério esta incorrectamente
instalado e a véalvula no topo ndo

esté aberta.

® Encha o reservatério com agua.
® Exerca uma ligeira pressao no reservatorio de modo a abrir a valvula no topo.

A espuma do café tem uma
cor clara e este € servido
demasiado rapido.

e O café moido nao foi suficientemente
comprimido.

e Foi utilizada uma quantidade insuficiente
de café moido.

e Foi servido demasiado café.

® O café utilizado nao ¢ indicado.

e Comprima o café com mais firmeza.
e Aumente a quantidade de café no filtro.

e Diminua a quantidade de café servido na(s) chavena(s).
® Troque o tipo de café utilizado

A espuma do café tem uma cor
escura e este é servido
demasiado lento.

® O café moido foi comprimido com
demasiada firmeza.

® A saida de cafeé liquido/fervedor
esté bloqueada.

e Foi utilizado demasiado café.

® O café foi moido demais.

e O café utilizado nao ¢ indicado.

e Comprima menos o café.
e | impe conforme indicado na secgao sobre a limpeza.
e Diminua a quantidade.

e Mude de café e adquira um indicado para maquinas de café expresso.
® Mude de café e adquira um indicado para maquinas de café expresso.

O café tem um sabor acido.

e O aparelho nao foi lavado
cuidadosamente depois da
descalcificagao.

® Coloque o aparelho em funcionamento varias vezes com agua limpa e enxagle todos os
componentes, consulte a secgao sobre a limpeza

O leite nao fica espumoso
quando faz um cappuccino

e O leite ndo esta suficientemente frio.

e O dispositivo de fazer cappuccino
estéa sujo.

e Utilize sempre leite do frigorifico.

® Experimente leite com um teor diferente de gordura.

e | impe o tubo de fornecimento de vapor/agua quente, assim como o injector. Consulte a
secgao sobre limpeza.
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Espanol

Por favor, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

seguridad

Nunca retire el portafiltros mientras se esta haciendo el café o cuando el botén

selector esté en las posiciones “café” o “vapor”. El vapor puede salir disparado

y quemarle.

No se queme con:

o las partes calientes, incluyendo la boquilla para el agua caliente/vapor, la
bandeja para calentar la taza, el portafiltros y la salida de café liquido.

o el vapor o el agua caliente que sale de la boquilla para el agua
caliente/vapor o la salida de café liquido.

Mantenga a los ninos alejados de la cafetera y nunca deje el cable colgando en

un lugar donde el niflo pueda agarrarlo.

No utilice nunca una cafetera dafiada. Llévela a comprobar o a repararla: véase

“Servicio técnico”.

Nunca ponga la cafetera en agua ni deje que se moje el cable o el enchufe,

puede sufrir una descarga eléctrica.

Desenchufar:

o antes de llenar con agua

o antes de limpiarla

O después de usarla.

Nunca deje la cafetera encendida desatendida.

No deje que el cable toque las partes calientes.

No deje que los nifos jueguen con este aparato.

importante

Nunca utilice sin agua: la bomba se quemara.

Mantenga la cafetera a temperaturas superiores a 0 °C; de lo contrario, el agua
del aparato se congelara y lo danara.

Utilice la cafetera solamente para su uso doméstico indicado.

Nunca utilice sin la bandeja de goteo vy el soporte para la taza.

antes de enchufar

Asegurese de que su suministro eléctrico coincida con el que aparece en la
parte inferior de su cafetera.

Su aparato cumple con la Directiva de la Comunidad Econémica Europea,
89/336/CEE.

antes de utilizar por primera vez

Retire todo el embalaje.

Lave las partes: véase “Limpieza”.

Limpie el aparato con agua limpia: véase "Antes de hacer café por primera
vez".
Enrolle el cable sobrante alrededor de las abrazaderas situadas en la parte

inferior de la cafetera.

conozca las partes de su cafetera exprés Kenwood

SISICISICISICICICICICICICICICICNC)

bandeja para calentar la taza

tapa del depdsito

depdsito de agua

cuchara

boquilla para el agua caliente/vapor
salida del café liquido/hervidor

luz del hervidor

luz de OK

botén selector

botén del agua caliente/vapor

bandeja de goteo

flotador

soporte para la taza

portafiltros

palanca para vaciar el filtro

filtro para dispensar 1 taza o sobre monodosis de café
filtro para dispensar 2 tazas solamente
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antes de hacer café por primera vez

1

8

9

Aseglrese de que el botén selector esté en la posicién off (apagado) (O )y
que el botdn del agua caliente/vapor esté cerrado girandolo hacia la derecha
(no lo apriete demasiado).

Saque el depdsito, retire la tapa y llénelo con agua fria. Nunca lo llene por
encima del nivel MAX. marcado. Como alternativa, puede retirar la tapa y llenar
el depdsito mientras esta colocado en la cafetera.

Recomendamos utilizar agua filtrada del filtro de agua Kenwood ya que
produce mejor café y reduce las incrustaciones de cal. No utilice nunca agua
con gas.

Vuelva a colocar el depésito. Asegurese de que esté correctamente instalado y
presione ligeramente si fuera necesario para asegurar que la valvula situada en
la parte inferior del depdsito esté conectada con la parte inferior de la cafetera.
Tenga en cuenta que es normal que el agua se quede en el compartimiento
debajo del depdsito. Esto puede secarse con una esponja.

Importante

Nunca ponga en funcionamiento la cafetera cuando no haya agua
en el depésito. Rellene tan pronto como baje el nivel.

Gire y saque la boquilla para el agua caliente/vapor y coloque debajo una jarra.
Acople el portafiltros a la cafetera colocandolo debajo de la salida de café
liquido/hervidor y girandolo hacia la derecha. Coloque un recipiente debajo.
Gire el botén selector hacia la posicion de “hervidor” (). La luz del hervidor
se iluminara, espere a que la luz de OK se encienda.

Gire el botdn selector hasta la posicién “agua caliente/café” () y espere hasta
que hayan caido al recipiente dos tazas de agua.

Gire el boton de "agua caliente/vapor” hacia la izquierda y deje que caigan dos
tazas de agua en la jarra.

Gire el botén de “agua caliente/vapor" hacia la derecha y el botdn selector
hasta la posicion off (apagado) (O).

Repita estos pasos si no ha utilizado la cafetera durante varios dias.

precalentamiento de la cafetera

Para asegurarse de que su café exprés se sirve a la temperatura correcta, es
fundamental que se haya precalentado la cafetera.

Gire el botdn selector hasta la posiciéon “hervidor” ().

Compruebe que el botdn de “agua caliente/vapor” esta bien cerrado (girelo
hacia la derecha) y que hay agua en el deposito.

Instale el filtro deseado en el portafiltros (sin café) y acople a la cafetera
colocandolo debajo de la salida de café liquido/hervidor y girandolo hacia la
derecha @ Asegurese de que esté instalado firmemente.

Coloque una taza debajo del portafiltros. Si utiliza la misma taza en la que se
servira el café, ésta estara precalentada. Como alternativa, las tazas pueden
precalentarse en la bandeja de calentamiento de tazas.

Cuando se ilumine la luz de OK, gire el botdn selector hasta la posicion de
“café” (Tp).

Deje que salga agua hasta que desaparezca la luz de OK, después gire el
botén selector hasta la posicion de “hervidor” ().

Retire el portafiltros y proceda a hacer el café utilizando café molido o sobres
monodosis de café.



hacer café exprés con café molido

e

Precaliente la cafetera seguiin se describié en la pagina 26.

Compruebe que hay agua en el dep0dsito.

Seleccione el filtro deseado e instélelo en el portafiltros. Asegulrese de que la
lengUeta del filtro encaje en la ranura del portafiltros.

Utilice el filtro mas pequefio para hacer una taza de café (o cuando utilice
sobres monodosis de café) y el filtro mas grande para 2 tazas.

Afada el café utilizando la cuchara medidora suministrada, una cucharada rasa
por taza, nivele la superficie entonces presionando ligeramente con la parte
posterior de la cuchara medidora. Limpie el café que haya alrededor del anillo.
Cuando compre café molido, asegurese de que sirva para las cafeteras exprés.
Nunca presione el café con demasiada firmeza, ya que el café saldra
lentamente y la crema sera de color oscuro. Sin embargo, si no se presiona lo
suficiente, el café saldra demasiado répido y la crema tendra un color claro.
Levante el portafiltros en la salida de café liquido/hervidor. Girelo hacia la
derecha para fijarlo en posicion @.

Cologue una o dos tazas debajo @. Si esta haciendo una taza de café, centre
la taza en el medio.

Asegurese de que el botén selector esté en la posicion “hervidor” (W ); la luz
del hervidor se encenderé. Espere hasta que se ilumine la luz de OK, después
gire el botén selector hasta la posicion de “café” (Cp).

Cuando tenga suficiente café, no demasiado ya que de lo contrario, sera
demasiado débil (la dosis 6ptima es 50 ml por taza) vuelva a colocar el botén
selector en la posicion "hervidor" (). Si ya no esta haciendo mas café, gire el
botdn selector hasta la posicion off (apagado) (O ).

Retire el portafiltros girandolo hacia la izquierda.

Cuando retire el filtro, éste tendra agua: es normal

Para retirar del portafiltros el café usado, tire de la palanca del asa de forma
que el extremo quede sobre el filtro @. Mantenga la palanca en posicion; a
continuacion, ponga boca abajo la unidad y dé golpecitos para desprender los
posos @.

Importante

Nunca retire el portafitros mientras esté seleccionada la funcién’café” (¢r) o
“vapor” ( §p ) o mientras se esta haciendo el café, ya que el vapor puede salir
disparado y quemarle.

hacer café utilizando sobres monodosis para filtro

Importante

Si el portafiltros para sobres monodosis se utiliza después de utilizar café
molido, es necesario eliminar todo el café molido que haya alrededor de la
salida de café liquido/hervidor.

Es necesario evitar las fugas de agua en el portafiltros y asegurar un
rendimiento éptimo. Tenga cuidado ya que la zona puede estar caliente.

Precaliente la maguina como se describid en la pagina 26. Esto hara que el
café salga a una temperatura mas alta. Instale el filtro pequefo en el portafiltros
antes de instalarlo en la cafetera, asegurandose que la lengieta del filtro encaje
en la ranura del portafiltros.

Coloque el sobre monodosis de café en el filtro asegurandose de que la
posicion del sobre sea la correcta @.

Presione el sobre monodosis hacia la parte inferior del filtro, asegurandose que
las laminas de papel se adhieren a la parte interna del filtro.

El sobre monodosis tiene que estar bien centrado y colocado en el filtro.
Coloque el portafiltros en la salida de café liquido/hervidor y girelo hacia la
derecha hasta que quede fijado en posicién @.

Siga los puntos “para hacer café exprés”

Nota: utilice sobres monodosis que cumplan el estandar ESE.
Siga siempre las instrucciones del paquete de los sobres
monodosis para su colocacion correcta en el filtro.

espumar la leche para un cappuccino

Prepare el café exprés como se describié anteriormente

Asegurese de que haya agua en el deposito.

Gire el botoén selector hasta la posicion de "vapor” ( §p ). Espere a que se
ilumine la luz de OK, que indica que el hervidor ha alcanzado la temperatura
correcta.

Llene parcialmente una jarra con leche; la leche puede triplicar su volumen de
forma que seleccione una jarra del tamafio adecuado.

La leche fria semidesnatada da los mejores resultados.

Coloque la jarra debajo de la boquilla para el agua caliente/vapor @.
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Coloque la boquilla en la leche a unos 30 mm de profundidad y gire el botdn
de agua caliente/vapor hacia la izquierda. La leche empezara a aumentar de
volumen y tendra una apariencia espumosa. Cuando se haya duplicado el
volumen, sumerja completamente la boquilla y siga calentando la leche. Una
vez que se haya alcanzado la temperatura deseada (60 °C), pare el vapor
girando hacia la derecha el boton de agua caliente/vapor.

Cuanto mas se gire el botdn de agua caliente/vapor, méas vapor se producira.
Nunca deje que hierva la leche ya que puede estropear el sabor del café.
Gire el botodn selector de nuevo hasta la posicion off (apagado) (O).

Vierta la leche espumada en las tazas que contienen el café exprés.
Importante: Nunca ponga en funcionamiento la boquilla para agua
caliente/vapor durante mas de 2 minutos cada vez.

Consejo: Para preparar mas de un cappuccino, prepare primero todos los
cafés y al final, prepare la leche espumada para todos los cappuccinos.

hacer café exprés después de espumar la leche

3

Importante
Nunca retire el portafiltros de su compartimiento inmediatamente después de
utilizar la funcién de vapor.

Si esta haciendo café exprés después de espumar la leche, necesita
deshacerse de toda el agua demasiado caliente que pudiera quemar su café.
Aqui le mostramos coémo:

Coloque un recipiente debajo de la boquilla para agua caliente/vapor,
asegurandose de que el botén selector esté en la posicion de “hervidor” (v );
a continuacion, gire el botdn de agua caliente/vapor hacia la izquierda. Gire el
botén selector hasta la posicion de “café” () y deje que salga el agua hasta
que se ilumine la luz de OK.

Gire el botdn selector hasta la posicion de “hervidor” () para parar el flujo de
agua de la boquilla para agua caliente/vapor. Gire el boton de agua
caliente/vapor hacia la derecha para cerrarlo.

El aparato esté ahora listo para hacer café.

hervir agua para otras bebidas, p.gj., t&, zumos de
fruta.

O~ w2

Asegurese de que el botdn selector esté en la posicion off (apagado) (O ).
Compruebe que hay agua en el dep0dsito.

Gire el boton selector hasta la posicion de "hervidor" ().

Coloque un recipiente debajo de la boquilla para agua caliente/vapor.

Cuando se ilumine la luz de OK, gire el botdn de agua caliente/vapor hacia la
izquierda y a continuacion, gire el botdn selector hasta la posicion de “agua
caliente/café” (Cp).El agua caliente saldra por la boquilla para agua
caliente/vapor.

Para parar la salida de agua caliente, vuelva a colocar el boton selector en la
posicion off (apagado) (O ), después gire el botdn de agua caliente/vapor hacia
la derecha.

Nunca ponga en funcionamiento la funcion de vapor durante mas de 2 minutos
cada vez.

limpieza

Antes de limpiar, desenchufe y deje que todo se enfrie.

Nunca sumerja el aparato en agua.

No lave las piezas en el lavavajillas.

depésito, tapa, portafiltros

Lave, aclare y deje secar.

filtro (versién para una y dos tazas)

Lave y seque después de cada uso.

Después de 100 usos aproximadamente, desinstale y limpie mejor como se
describe a continuacion.

Retire la tapa situada en la parte inferior del filtro girandola en la direccion
indicada @. Retire el dispositivo para crema levantandolo de la parte inferior @.
Separe los componentes del dispositivo para crema tirando lateralmente de la
junta @ v retirando el disco de plastico vy el filtro metalico {@. Lave bien las
piezas. Limpie el filtro metélico con agua caliente y un cepillo @. Asegurese de
que los orificios del filtro metalico no estén obstruidos. Si fuera necesario,
limpie con un alfiler @. Seque las piezas y vuélvalas a ensamblar,
asegurandose de que las piezas estén bien instaladas.



boquilla para agua caliente/vapor

Antes de limpiar, deje que salga algo de agua caliente por la boquilla (véase
"Hervir agua para otras bebidas"), pero desenchufe y deje que se enfrie antes
de continuar.

Desenrosque la boquilla girandola hacia la derecha, después lave bien.
Compruebe que los tres orificios de la boquilla no estan obstruidos @. Si fuera
necesario, desobstriyalos con un alffiler.

Limpie el tubo de suministro de agua caliente/vapor. Asegurese de que el
extremo no esté blogueado.

Vuelva a enroscar la boquilla en el tubo de suministro.

soporte para la taza, bandeja de goteo

Vacie periddicamente la bandeja de goteo. Sabra cuando esté llena, el flotador
rojo situado en la parte central de la bandeja de goteo se subird y se hara
visible en el orificio central del soporte para tazas.

Lave y después, seque.

unidad de salida del café liquido/hervidor

Limpie todo los posos de café de esta zona. Por o menos dos veces al afio,
debe realizar el siguiente procedimiento:

Con un destornillador @, desatornille el tornillo que sujeta la salida del hervidor.
Limpie la zona del hervidor con un pafio himedo.

Limpie bien la salida retirada con agua caliente jabonosa y un cepillo. Aclare
bien. Asegurese de que los orificios no estén obstruidos, si fuera necesario
utilice un alfiler para limpiarlos.

Realice el procedimiento inverso para volver a instalar la salida.

Si no limpia la salida del hervidor y el filtro seguin se describié anteriormente, la
garantia queda anulada.

desincrustacion

Se recomienda eliminar las incrustaciones de cal del aparato después de haber
preparado 200 tazas de café.

LLe recomendamos que compre un producto destinado especificamente para
eliminar la cal incrustada en las cafeteras exprés.

Asegurese de que el portafiltros no esté acoplado a la cafetera y coloque un
bol bajo la salida del café liquido / hervidor.

Vierta 1 litro de agua y 250 ml de producto desincrustante en el depdsito.

Gire el botén selector hasta la posicion de hervidor (W) y espere hasta que se
ilumine la luz de OK.

Gire el boton selector hasta la posicion de café (p) y permita que salga la
mitad de la disolucion. Gire de nuevo el boton hasta la posicion off (apagado)
(O) para que el liquido deje de salir.

Deje la cafetera parada durante 15 minutos y luego gire el botdn a la posicion
de café (p) y deje que se vacie el depdsito totalmente.

Enjuague bien el depdsito, llénelo de agua limpia y gire el botdn selector hasta
la posicion de café [symbol], permita que salga todo el agua.

Gire el botdn selector hasta la posicion off (apagado) (O ).

Las reparaciones por mal funcionamiento causado por una acumulacion de cal
en el producto no estan cubiertas por la garantia si no se ha realizado
regularmente el proceso de desincrustacion.

servicio técnico y atencion al cliente

Si el cable esta dafiado, por razones de seguridad, debe ser sustituido por
Kenwood o un reparador autorizado.

Si necesita ayuda sobre:

Uso de su cafetera exprés

Servicio técnico o reparaciones

Poéngase en contacto con la tienda donde haya comprado su cafetera exprés.
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guia para la solucion de problemas

problema

posible causa

solucién

No sale café exprés de la
cafetera.

® E| café esta himedo y/o se ha
presionado con demasiada firmeza
en el filtro.

e | os orificios de los pitorros del
portafiltros estan obstruidos.

o | a salida de café liquido/hervidor
esté obstruida.

e E| dep0dsito no esta bien instalado
y la vélvula de la parte inferior no
esta abierta.

e | os orificios en el dispositivo para
crema estan obstruidos.

e Compruebe que esta utilizando café molido que es indicado para las cafeteras exprés.
Presione el café en el filtro con menos fuerza y cambie de café si fuera necesario.

e | impie los orificios de los pitorros.
e | impie segun se indico en la seccion "Limpieza”.
® Presione ligeramente el depdsito para abrir la valvula de la parte inferior.

e Desmonte el dispositivo para crema y limpie bien las piezas. Véase la seccién “Limpieza
(del filtro)”.

La cafetera exprés gotea por
los bordes del portafiltros en
vez de por los orificios.

o £l portafiltros no esté bien acoplado
al aparato.

® | a junta del hervidor exprés ha
perdido su elasticidad.

e | os orificios de los pitorros del
portafiltros estan obstruidos.

e \/uelva instalar el portafiltros, asegurandose de que estéa bien colocado y girelo hacia
la derecha.
e Cambie la junta. Consulte la seccién “Servicio técnico y atencion al cliente”.

e | impie los orificios de los pitorros.

El café exprés esta frio

® No se realizé el precalentamiento
del aparato.

® No se precalentaron las tazas.

® No estaba iluminada la luz de
OK cuando se gir6 el boton
selector hasta la posicion de
“café” (Cp).

® Siga las instrucciones sobre precalentamiento de la cafetera.

® Precaliente lavando con agua caliente o colocando en la bandeja para calentar las tazas.
® Espere hasta que se ilumine la luz de OK antes de girar el botén selector hasta la posicion de
“café” (Cp).

La bomba hace demasiado
ruido.

o E| depdsito de agua esta vacio.

® E| depdsito no esté bien instalado y
la valvula de la parte inferior no
esta abierta.

® | lene el depdsito con agua.
® Presione el depdsito ligeramente para abrir la valvula de la parte inferior.

La crema de café es de color
claro y sale demasiado rapido.

® No se ha presionado lo suficiente
el café molido.

® No se ha utilizado suficiente cantidad
de café molido.

® Se ha echado demasiado café.

o £ café que se ha utilizado no
es adecuado.

® Presione el café con mas firmeza.
e Aumente la cantidad de café en el filtro.

® Disminuya la cantidad de café administrada en la taza o las tazas.
e Cambie el tipo de café usado.

La crema del café es de color
oscuro y sale con demasiada
lentitud.

e E| café molido se ha presionado con
demasiada firmeza.

e | a salida del café liquido/hervidor
esta obstruida.

e Se ha utilizado demasiado café.

o £ café molido es demasiado fino.

e E| café que se ha utilizado no
es adecuado.

® Presione menos el café.
e | impie segun se indico en la seccion “Limpieza”
e Disminuya la cantidad.

e Cambie el café y compre café adecuado para cafeteras exprés.
e Cambie el café y compre café adecuado para cafeteras exprés.

El café tiene un sabor acido

e | a cafetera no se ha lavado bien
después de retirar las incrustaciones
de cal.

® Enjuague la cafetera cambiando varias veces el agua limpia y lave todos los componentes.
Véase "Limpieza”.

La leche no hace espuma
cuando se hace un cappuccino

e | a leche no esta lo suficientemente fria.

e | a cafetera de cappuccino esté sucia.

e Utilice siempre leche de la nevera.
® Pruebe leches con diferente contenido en grasa.
e | impie el tubo de suministro de agua caliente/vapor asi como la boquilla. Véase “Limpieza”.
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Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

sikkerhed

1
2
3
4

Fjern aldrig filternolderen, mens kaffen brygger eller veslgerknappen star pa

kaffe- eller dampstilling — damp kan sprejte ud og skolde dig.

Pas p4, du ikke braender dig pa:

o varme dele, inkl. damp-/varmtvandsdysen, kopforvarmningsbakken,
filterholderen og udlebet til den feerdige kaffe.

o damp eller varmt vand, der kommer ud af damp-/varmtvandsdysen eller
udlgbet til den feerdige kaffe.

Hold bern vaek fra maskinen. Lad aldrig ledningen haenge ned, hvor et barn kan

gribe fat i den.

Anvend aldrig en beskadiget maskine. Fa den kontrolleret eller repareret: se

'service'.

Kom aldrig maskinen i vand og lad ikke ledningen eller stikket blive vade — du

kan f& et elektrisk sted.

Tag stikket ud:

o for der fyldes vand pa

o inden rengering

o efter brug.

G4 aldrig fra maskinen, mens den er i brug.

Undga, at ledningen kommer i berering med varme dele.

Lad aldrig bern lege med maskinen.

vigtigt

Anvend aldrig maskinen uden vand — da pumpen ellers vil blive edelagt.

Opbevar maskinen ved en temperatur over 0°C - ellers kan vandet i maskinen

fryse og beskadige den.

Anvend kun maskinen til det beregnede formal og ikke til erhvervsbrug.

Brug aldrig maskinen uden drypbakken og kopstativet.

inden stikket saettes i stikkontakten

Serg for, at el-forsyningens spaending er den samme som den, der er vist pa
bunden af maskinen.

Maskinen opfylder bestemmelserne for radiostejdeempning i EU-direktiv
89/336/EQF.

for forste anvendelse

Fjern alt indpakningsmaterialet.

Vask delene: se 'rengering'.

Skyl maskinen igennem med rent vand: se 'for der laves kaffe forste gang’.
Overfledig ledning vikles rundt om holderne pa undersiden af kaffemaskinen.

kend din Kenwood espressomaskine
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kopforvarmningsbakke

lag til vandbeholder
vandbeholder

maleske
damp-/varmtvandsdyse

udleb til den feerdige kaffe/kedlen
kedellampe

OK-lampe

veelgerknap
damp-/varmtvandsknap
drypbakke

svemmer

kopstativ

filterholder

filtertemningsbgijle

filter til 1 kop kaffe eller kaffepod
filter til 2 kopper kaffe
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for der laves kaffe forste gang

1

9

Serg for, at vaslgerknappen star pa slukket stilling (O) og at damp-
/varmtvandsknappen lukkes ved at dreje den med uret (stram den ikke for
meget).

Loft beholderen ud, fiern laget og fyld med koldt vand. Fyld aldrig over det
afmaerkede 'MAX' niveau. Eller fiern Iaget og fyld beholderen, mens den star pa
sin plads i kaffemaskinen.

Vi anbefaler, at der anvendes filtreret vand fra et Kenwood vandfilter, da det
giver bedre kaffe og mindre kedelsten. Brug aldrig vand med kulsyre.

Seet beholderen i igen. Serg for, at den er anbragt korrekt og tryk evt. let ned
for at sikre, at ventilen i bunden af beholderen er forbundet med maskinens
bund.

Bemeerk: Det er normalt, at der er vand i kammeret under beholderen. Det kan
torres op med en svamp.

Vigtigt

Brug aldrig maskinen uden vand i beholderen. Fyld op, sa snart
niveauet bliver lavt.

Sving damp-/varmtvandsdysen ud og stil en kande under den.

Sest filterholderen fast p& maskinen ved at anbringe den under udlgbet til den
feerdige kaffe/kedlen og dreje til hejre. Stil en skal nedenunder.

Drej veelgerknappen til kedelstilling (v ). Kedellampen lyser s&; vent til OK-
lampen lyser.

Drej veelgerknappen til kaffe-/varmtvandsstiling @) og vent til der er lobet to
kopper vand ned i skalen.

Drej damp-/varmtvandsknappen mod uret og lad to kopper vand labe ned i
kanden.

Drej damp-/varmtvandsknappen med uret og drej veelgerknappen til slukket
stiling (O ).

Gentag disse punkter, hvis du ikke har anvendt kaffemaskinen i et par dage.

forvarmning af kaffemaskinen

For at sikre at espressokaffen har den rigtige temperatur, nar den skaenkes op,
er det vigtigt, at kaffeenheden forvarmes.

Drej veelgerknappen til kedelstilling (v ).

Kontrollér, at damp-/varmtvandsknappen er helt lukket (drej med uret) og at der
er vand i beholderen.

Seet det onskede filter i filterholderen (uden kaffebenner) og szet filterholderen
fast pa maskinen ved at anbringe den under udlebet til den feerdige
kaffe/kedlen og dreje til hojre @.Serg for, at den sidder godt fast.

Seet en kop under filterholderen. Hvis du bruger samme kop, som kaffen skal
serveres i, vil den blive forvarmet. Ellers kan kopperne forvarmes pa
kopforvarmningsbakken.

N&r OK-lampen lyser, drej vaelgerknappen til kaffestiling ( ¢p).

Lad vandet lgbe ud, til OK-lampen gar ud, og drej sa veelgerknappen til
kedelstilling (v ).

Fiern filterholderen og ga videre med at lave kaffe enten med malede
kaffebonner eller kaffepods.



sadan laver du espresso med malede kaffebenner

Forvarm maskinen som beskrevet pa side 30.

Kontrollér, at der er nok vand i beholderen.

Veelg det onskede filter og anbring det i filterholderen. Serg for, at fligen pa
filteret sidder inde i rillen pa filternolderen.

Anvend det lille filter til at lave 1 kop kaffe (eller nar der bruges kaffepods) og
det store filter til 2 kopper.

Kom de malede kaffebenner i med den medfelgende maleske. Brug 1 streget
skefuld pr. kop. Stryg overfladen af og pres let ned med bagsiden af
maleskeen. After evt. kaffe, der sidder omkring kanten.

Nar du keber malet kaffe, skal du serge for, at den er egnet til
espressomaskiner.

Pres aldrig kaffebennerne for hardt ned, da kaffen ellers vil lgbe for langsomt ud
og crema’en vil blive for merk. Hvis den dog presses for let ned, vil kaffen lebe
for hurtigt igennem og crema’en vil blive for lys.

Loft filterholderen ind i udlebet til den feerdige kaffe/kedlen. Drej den til hejre for
at lase den fast @.

Seet 1 eller 2 kopper nedenunder @. Hvis der kun laves 1 kop kaffe, skal
koppen stilles | midten.

Serg for, at vaelgerknappen star pa kedelstilling (WU ), hvorefter kedellampen vil
lyse. Vent, til OK-lampen lyser, og drej sé veelgerknappen til kaffestilling ( ¢p).
Nar du har nok kaffe — ikke for meget, da den ellers vil blive for svag (optimal
dosis er 50 ml pr. kop), skal du saette veelgerknappen pa kedelstilling (W ) igen.
Hvis du ikke skal lave mere kaffe, skal du dreje vaelgerknappen til slukket stilling
(0).

Fjern filterholderen ved at dreje til venstre.

Nér filteret tages ud, vil der veere lidt vand pé det: det er ganske normalt.

Det brugte kaffegrums fiernes fra filterholderen ved at seette bejlen pa
héndtaget séledes, at enden kommer til at sidde over filteret @. Hold bejlen pa
plads og vend s& enheden pa hovedet og bank kaffegrumset @ ud.

Vigtigt

Fjern aldrig filterholderen, mens kaffe- (Cp) eller dampfunktionen ( §p ) er valgt
eller mens kaffen brygger — damp kan sprejte ud og skolde dig.

sadan laver du kaffe med filterpods

Vigtigt

Huvis filterholderen skal anvendes til pods, efter der er anvendt malede
kaffebonner, skal evt. kaffegrums fiernes fra udlebet til den feerdige kaffe/kedlen.
Dette er nedvendigt for at undga vandutestheder fra filterholderen og for at sikre
optimal funktion. Pas pa — da omradet kan vaere meget varmt.

Forvarm maskinen som beskrevet pa side 30. Dette vil sikre, at den
udskeenkede kaffe bliver varmere. Seet det lille filter ind i filterholderen. For den
sasttes pa maskinen, skal du serge for, at fligen pa filteret sidder inde i rillen pa
filterholderen.

Kom portionsposen med kaffe i filteret og serg for, at portionsposen vender den
rigtige vej @.

Pres pod’en ned i bunden af filteret og serg for, at papirets kanter ligger teet ind
imod indersiden af filteret.

Pod’en skal veere helt nede i filteret og placeret i midten.

Seet filterholderen ind i udlebet til den feerdige kaffe/kedlen og drej til hajre, til
den er Iast fast @.

Folg s& punkterne ‘sadan laver du espresso’.

Bemeerk — brug pods med E.S.E. kompatibilitetsmaerket.
Folg altid vejledningen pé& podemballagen for den
korrekte placering af pod’en i filteret

sadan opskummer du maelk til cappuccino

~

Lav espressoen som beskrevet ovenfor.

Sorg for, at der er nok vand i beholderen.

Drej veelgerknappen til dampstilling ( §p ). Vent til OK-lampen lyser og angiver, at
kedlen er naet op pa den rigtige temperatur.

Fyld en kande delvist med maelk — meelken udvider sig og kan komme til at
fylde 3 gange sd meget, sa vaelg en kande af passende starrelse.

Kold letmeelk giver det bedste resultat.

Stil kanden under damp-/varmtvandsdysen @.

Stik dysen ca. 30 mm ned i meelken og drej damp-/varmtvandsknappen i
retning mod uret. Maelken vil begynde at udvide sig og skumme. Nar maslken
fylder dobbelt s& meget, stik dysen helt ned og fortseet med at opvarme
maelken. Nar maelken har faet den enskede temperatur (60°C), standses
dampen ved at dreje damp-/varmtvandsknappen med uret.
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Jo leengere damp-/varmtvandsknappen drejes, jo mere damp laves der.

Lad aldrig meelken koge, da det vil edeleegge kaffens smag.

Drej veelgerknappen til slukket stilling (O ).

Heeld den opskummede meelk op i kopperne med espressokaffe.

Vigtigt — Brug aldrig damp-/varmtvandsdysen leengere end 2 minutter ad
gangen.

tip - Hvis der skal laves mere end 1 kop cappuccino, skal al kaffen laves forst
og til sidst opskummes meelken til alle kopperne.

sadan laver du espresso efter opskumning af maeslk

3

Vigtigt

Fjern aldrig filterholderen fra huset, lige efter du har anvendt dampfunktionen.
Hvis du laver espresso, lige efter du har opskummet meelk, skal du ferst serge
for at blive af med evt. alt for varmt vand, da det ellers kan breende kaffen. Det
geres pa felgende made:

Seet en beholder under damp-/varmtvandsdysen. Serg for, at veelgerknappen
stér pé kedelstilling (W), hvorefter damp-/varmtvandsdysen drejes mod uret.
Drej vaslgerknappen til kaffestiling (¢p) og lad vandet lobe ud, til OK-lampen
begynder at lyse.

Drej veelgerknappen til kedelstilling () for at fa vandet til at holde op med at
lobe ud af damp-/varmtvandsdysen. Luk damp-/varmtvandsknappen ved at
dreje den i retning med uret.

Enheden er nu Klar til at lave kaffe.

sadan koger du vand til andre drikke, f.eks. te,
frugtdrikke.

o~ wnNn =

Serg for, at veslgerknappen star pa slukket stilling (O ).

Kontrollér, at der er nok vand i beholderen.

Drej veelgerknappen til kedelstilling (v ).

Stil en beholder under damp-/varmtvandsdysen.

Nar OK-lampen lyser, drej damp-/varmtvandsknappen i retning mod uret og
saet sé& vaslgerknappen pé kaffe-/varmtvandsstiling (Cp). Der vil s& komme
varmt vand ud af damp-/varmtvandsdysen.

6 Du standser udlebet af varmt vand ved at sastte veelgerknappen pa slukket
stilling (O ) igen og s& dreje damp-/varmtvandsknappen i retning med uret.
Brug aldrig dampfunktionen leengere end 2 minutter ad gangen.

rengering

@ Inden rengering tag stikket ud af stikkontakten og lad alt kele af.

@ Maskinen ma aldrig kommes i vand.

o Vask ikke delene i opvaskemaskine.
beholder, lag, filterholder

® Vask, skyl og seet til torre.
filter (version til 1 og 2 kopper)

o Vask og tor efter brug.

o Nar de har veeret anvendt ca. 100 gange, skal de skilles ad og rengeres mere
grundigt som beskrevet nedenfor.

e Fjern daekslet p& undersiden af filteret ved at dreje det i den viste retning @.
Fjern crema-anordningen ved at skubbe den op fra bunden @. Adskil delene
af crema-anordningen ved at treekke taetningsringen til side @ og fierne
plastikskiven og metalfitteret @. Skyl delene grundigt. Renger metalfilteret i
varmt vand med en berste @. Serg for, at hullerne i metalfilteret ikke er
tilstoppede. Rens evt. filteret med en nél @. Ter delene og saml dem igen.
Sorg for, at de samles rigtigt.
damp-/varmtvandsdyse

@ Inden rengering skal du lade noget varmt vand lebe ud af dysen (se ‘sadan
koger du vand til andre drikke’), men tage stikket ud og lad maskinen kole af,
for du fortsaetter.

o Skru dysen af ved at dreje den med uret og vask den grundigt. Kontrollér, at de
tre huller i dysen ikke er tilstoppede @. Hvis de er det, skal de renses med en
nal.

@ Renger damp-/varmtvandsreret. Serg for, at enden ikke er tilstoppet.

e Skru dysen pa reret igen.
kopstativ, drypbakke

o Tom drypbakken med jaevne mellemrum. Du kan se, nar den er fuld, fordi den

rode svemmer midt i drypbakken vil stige og blive synlig i midterhullet pa
kopstativet.
Vask og ter med et viskestykke.



udleb til den faerdige kaffe/kedlen

e Aftor evt. kaffegrums fra dette omrade. Mindst to gange om aret skal du gere
folgende:

1 Fjern med en skruetraskker @ skruen, som fastholder kedlens udiab.

2 Renger kedelomradet med en fugtig klud.

3 Renger det afmonterede udleb grundigt i varmt seebevand med en berste. Skyl
grundigt. Serg for, at hullerne ikke er tilstoppede. Rens dem evt. med en nal.

4 Seet udlgbet pa igen ved hjaelp af ovenstaende fremgangsmaéade, men i
omvendt raekkefelge. Hvis kedeludiebet og filtrene ikke rengeres som
beskrevet, gaelder garantien ikke.

afkalkning
Det anbefales at afkalke kaffemaskinen, nér der er brygget 200 kopper kaffe.

1 Vi anbefaler at kabe et produkt, der er specielt beregnet til afkalkning af
espressomaskiner.

2 Kontroller, at filtterholderen ikke er sat pa og anbring en skal under kaffe-
/varmtvandsbeholderens udleb.

3 Heeld 1 liter vand og 250 ml afkalker i beholderen.

4 Drej veelgerknappen hen pa varmtvandspositionen (u ) og vent, til OK-lampen
lyser.

5 Drej veelgerknappen hen pa kaffepositionen (p) og lad halvdelen af veesken
lebe ud. Drej veelgerknappen tilbage pa off (O ) for at aforyde stremmen.

6 Lad maskinen sta i 15 minutter, og seet s& knappen hen pa kaffepositionen ( p)
og lad beholderen blive helt temt.

7 Skyl beholderen grundigt. Fyld den med friskt vand og drej veelgerknappen hen
pa kaffepositionen () og lad vandet skylle igennem.

8 Drej veelgerknappen hen pa off (O ).

Reparationer efter fejlfunktion, som skyldes ophobning af kalk i maskinen, er
ikke deekket af garantien, hvis maskinen ikke afkalkes med jeevne mellemrum.

service og kundeservice

e Huvis ledningen bliver beskadiget, skal den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
Kenwood eller en autoriseret Kenwood forhandler.

Hvis du har brug for hjeelp med:
® brug af espressomaskinen eller
® service eller reparationer
sé kontakt den forretning, hvor maskinen er kebt.
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problemlgsning

problem

mulig arsag

losning

Der kommer ingen espressokaffe
ud af maskinen.

e De malede kaffebenner er fugtige
og/eller presset for hardt sammen
i filteret.

e Hullerne i filterholderens tude er
tilstoppede.

e Udlgbet til den feerdige kaffe/kedlen
kan veere tilstoppet.

® Beholderen er sat forkert i og
ventilen i bunden er ikke aben.

e Hullerne i crema-anordningen
er tilstoppede.

e Kontrollér, at du anvender malede kaffebenner, som er egnede til espressomaskiner. Pres
ikke kaffen sa hardt sammen i filteret eller fa evt. kaffebennerne malet anderledes.

® Rens hullerne i tudene
® Renger som anfoert i afsnittet 'rengering’.
e Tryk let ned pa beholderen for at abne ventilen i bunden.

e Skil crema-anordningen ad og renger delene grundigt. Se 'rengering (filter)’.

Espressokaffen drypper fra
filterholderens kanter i stedet
for fra hullerne.

o Filterholderen er sat forkert i maskinen.

e Espressokedlens teetningsring har
mistet sin elasticitet.

e Hullerne i filterholderens tude er
tilstoppede.

® Saet filterholderen i igen. Serg for, at den kommer til at sidde rigtigt, og drej til hajre.
® F3 teetningsringen udskiftet. Se Service & kundeservice.

® Rens hullerne i tudene.

Espressokaffen er kold

® Maskinen blev ikke forvarmet.

e Kopperne blev ikke forvarmet.

® OK-lampen lyste ikke, da veelgerknappen
blev drejet til kaffestiling ().

® Folg anvisningerne vedrerende forvarmning af kaffemaskinen.
e Forvarm ved at skylle med varmt vand eller ved at saette koppen pé kopforvarmningsbakken.
e \ent, til OK-lampen lyser, for veelgerknappen drejes til kaffestilling [symbol].

Pumpen stojer for meget.

e Vandbeholderen er tom.
e Beholderen er sat forkert i og ventilen
i bunden er ikke aben.

® Fyld beholderen med vand.
e Tryk let ned pa beholderen for at abne ventilen i bunden.

Kaffens crema er for lys og
leber for hurtigt ud.

® De malede kaffebenner er ikke blevet
presset nok sammen.

® Der er ikke blevet anvendt nok
malede kaffebenner.

e For meget kaffe er labet igennem.

e De anvendte kaffebonner er ikke egnede.

® Pres de malede kaffebenner hardere sammen.
e Kom flere malede kaffebenner i filteret.

e Kom mindre feerdig kaffe i koppen (kopperne).
® Brug en anden type kaffebonner.

Kaffens crema er for mark
og leber for langsomt ud.

e De malede kaffebenner er blevet
presset for hardt sammen.

e Udlobet til den feerdige kaffe/kedlen
er tilstoppet.

® Der er anvendt for mange malede
kaffebenner.

e Kaffebennerne er malet for fint.

e Den brugte type kaffebenner er ikke
egnet.

e Pres ikke de malede kaffebenner s hardt sammen.
® Rengoer som anfert i afsnittet "rengering’.
® Brug en mindre maengde.

e Kob en anden type kaffe, der er egnet til espressomaskiner.
e Kob en anden type kaffe, der er egnet til espressomaskiner.

Kaffen har en sur smag.

o Maskinen er ikke skyllet grundigt
igennem efter afkalkning.

e Skyl maskinen igennem med flere hold rent vand og skyl alle delene, se 'rengering’.

Maelken skummer ikke, nar der
laves cappuccino.

o Maelken er ikke kold nok.

e Cappuccinoenheden er snavset.

® Brug altid meelk direkte fra koleskabet.
® Prov at bruge meelk med et andet fedtindhold.
® Renger damp-/varmtvandsraeret savel som dysen. Se 'rengering'.
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Svenska

Vik ut framre omslaget med bilderna.

sakerheten

4

Ta aldrig ut filtterhallaren medan kaffet bryggs eller medan valjaren star pa kaffe-

eller anglage. D& kan du brénna dig p& anga som kommer ut.

Akta dig s& du inte branner dig pa

o varma delar sdsom munstycket for anga/hett vatten, koppvarmningsbrickan,
filterhallaren eller kaffeutloppet.

O anga eller hett vatten som kommer ut ur munstycket for anga/hett vatten
eller kaffeutloppet.

Hall barn pa avstand frdn maskinen. Lat aldrig sladden hénga ner sa ett barn

kan gripa tag i det.

Anvand aldrig en skadad maskin. F& den kontrollerad eller reparerad: se

"service".

Doppa aldrig maskinen i vatten och Iat inte sladden eller kontakten bli vata. D&

kan du fa en elektrisk stot.

Dra ut sladden:

O innan du fyller pa vatten

O innan du gor rent maskinen

o efter anvandningen.

Lamna aldrig maskinen obevakad.

Lat inte sladden vidrora varma delar.

L&t inte barn leka med maskinen.

viktigt

Kor aldrig maskinen utan vatten. Da gar pumpen sonder.

Se till att temperaturen runt maskinen inte gar under 0°C. Om vattnet i

maskinen fryser skadas den.

Anvand bara maskinen for avsett andamal i hemmet.

Anvand aldrig maskinen utan droppbricka och koppgaller.

innan du sétter i kontakten

Kontrollera att din eltyp stimmer med vad som anges pa undersidan av
maskinen.

Maskinen uppfyller kraven i direktivet 89/336/EEG.

innan du anvinder espressomaskinen for forsta gangen

Ta bort all férpackning.

Diska delarna: se "rengoring".

Spola genom maskinen med rent vatten: se "innan du gor kaffe for férsta
gangen".

Linda 6verflodig sladd runt héllarna pa undersidan av espressomaskinen.

lar kdnna din espressomaskin fran Kenwood

®o
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varmningsbricka

tanklock

vattentank

matt

munstycke for anga/hett vatten
kaffeutlopp/kokarutlopp
kokarlampa

OK-lampa

véljare

ratt for anga/varmt vatten
droppbricka

flottoér

koppgaller

filterhallare

filtertdmningsspak
enkoppsfilter eller kaffekuddsfilter
tvakoppsfilter
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innan du gor kaffe for forsta gangen

1

Se till att véljaren star i avstangt lage (O ) och att ratten for anga/hett vatten &r
vriden medurs (vrid inte for hart).

Lyft ut tanken, ta av locket och fyll tanken med kallt vatten. Fyll aldrig pa éver
den markerade MAX-nivan. Alternativt kan du ta av locket och fylla tanken
medan den star kvar pa espressomaskinen.

Vi rekommenderar att du anvander vatten som filtrerats i Kenwood vattenfilter
for att fa battre kaffe och minska kalkavlagringar. Anvand aldrig kolsyrat vatten.
Satt tillbaka tanken. Se till att den kommer ratt. Tryck vid behov Iatt for att fa
ventilen i botten pa tanken att komma i kontakt med botten p& maskinen.
Observera att det ar normalt att det blir kvar lite vatten i utrymmet under
tanken. Det kan torkas upp med en svamp.

Viktigt

Kor aldrig maskinen utan vatten. Fyll pa sa snart som nivan
bérjar bli lag.

Svang ut munstycket for &nga/hett vatten och stéll en kanna under det.
Montera filterhallaren pa maskinen genom att satta den under kaffeutioppet och
vrida den till hoger. Stéll en behallare under.

Vrid véljaren till kokarlage (v ). D& tands kokarlampan. Vanta till OK-lampan
tands.

Vrid véljaren till laget kaffe/hett vatten (Cp) och vénta tills det runnit ner tva
koppar vatten i behallaren.

Vrid ratten for anga/hett vatten moturs och lat tva koppar varmt vatten rinna ner
i kannan.

Vrrid ratten for anga/varmt vatten medurs och stéll véljaren i avstangt lage (O ).
Dessa steg ska alltid utféras om du inte har anvéant espressomaskinen pa ett
par dagar.

forvarma espressomaskinen

For att espressokaffet ska fa ratt temperatur &r det viktigt att kaffedelen
forvarms.

Vrid véljaren till kokarlage (v ).

Se till att ratten for anga/hett vatten ar ordentligt stangd (vriden medurs) och att
det finns vatten i tanken.

Lagg onskat filter i filterhallaren (utan kaffe) och montera den pa maskinen
genom att satta den under kaffeutloppet och vrida den till héger @. Se till att
den sitter stadigt.

Satt en kopp under filterhallaren. Om du anvander samma kopp som kaffet ska
serveras i, forvarms den nu. Alternativt kan du forvarma kopparna pa
koppvarmningsbrickan.

Né&r OK-lampan lyser vrider du valjarknappen till kaffelage ().

L&t vatten rinna ut tills OK-lampan lyser, och vrid sedan valjaren till kokarlage
[symbol].

Ta ut filterhallaren och borja gora kaffe med malet kaffe eller kaffekuddar.



gora espresso med malet kaffe

Forvarm maskinen som beskrivs pa sid. 34.

Se till att det ar vatten i tanken.

Valj 6nskat filter och lagg det i filterhallaren. Se till att klacken pa filtret passar i
uttaget pa filterhallaren.

Anvand det mindre filtret for att gora en kopp kaffe (eller om du anvander
kaffekudde) och det storre for tva koppar.

Mat upp kaffet med det medféljande mattet. Anvand ett struket matt per kopp,
jamna till ytan och packa kaffet latt med baksidan av mattet. Torka av eventuella
kaffekorn runt kanten.

Nar du képer kaffe maste du se till det ar en sort som lampar sig for
espressomaskiner.

Packa aldrig kaffet for hart. D& kommer kaffet ut for langsamt, och creman blir
mork till fargen. Om kaffet packas for latt kommer kaffet ut for langsamt, och
creman blir ljus till fargen.

Sétt filtterhallaren mot kaffeutloppet. Vrid den till hoger for att 1&sa fast den @.
Stall en eller tva koppar under @. Om du bara ska gora en kopp kaffe, stéller
du koppen i mitten.

Se till att valjaren stér i kokarlage (W), Kokarlampan tands. Vanta tills OK-
lampan lyser, och vrid da valjaren till kaffelage ( cp).

Nar du har fétt tillrackligt med kaffe — inte for mycket, for da blir det for svagt
(idealisk mangd &r 5 cl per kopp) — stéller du tillbaka valjaren pa kokarlage igen
(). Om du inte ska gora mer kaffe, stéller du véljaren pa avstangt lage (O ).
Ta ut filterhallaren genom att vrida den till vanster.

Det finns lite vatten pa filtret, nér du tar ut det: det &r fullt normait.

For att ta ut det anvanda kaffet ur filterhallaren slar du om spaken péa
handtaget, s& att &nden kommer 6ver filtret. @. Hall kvar spaken, tippa héllaren
upp-och-ner och knacka ut kaffesumpen @ .

Viktigt

Ta aldrig ut filtterhllaren medan funktionerna kaffe (Cp) eller &nga ( § ) &r valda
eller medan kaffet bryggs. Da kan det komma ut anga som du kan branna dig
pa.

gora kaffe med kaffekuddar

Viktigt

Om du ska anvanda filterhallaren med kaffekuddar efter att ha anvant den med
malet kaffe maste du forst torka bort eventuella kaffekorn runt kaffeutloppet.
Om du inte gor det kan det lacka vatten fran filterhallaren, och maskinen
kanske inte fungerar optimalt. Var forsiktig - det kan vara varmt i det omradet.

Forvarm maskinen enligt beskrivning pa sid. 34. Da blir det fardiga kaffet
varmare. Lagg i det lilla filtret i filterhallaren innan du satter den pa maskinen,
och se till att klacken pa filtret passar i uttaget pa filterhallaren.

Lagg i kaffekudden i filtret och se till att kudden kommer &t ratt hall @.
Tryck kudden mot nedre delen av filtret och se till att papperskanterna faster
mot innersidan av filtret.

Kudden maste sitta centralt och ordentligt isatt i filtret.

Sétt filtterhallaren i kaffeutioppet och vrid &t hoger tills den lases fast @.

Folj punkterna under "gdra espresso”.

OBS - Anvand kuddar som féljer ESE-standarden.

Folj alltid anvisningarna pa kaffekuddarnas férpackning for
att se hur de ska ligga i filtret.

skumma mjdlk for cappuccino
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Gor i ordning espressomaskinen som beskrivits ovan.

Se till att det ar tillrackligt med vatten i tanken.

Vrid véljaren till anglage ( §¢ ). Vanta till OK-lampan tands. Da har vattnet i
kokaren uppnatt ratt temperatur.

Hall lite mjolk i en kanna — mjolken kan 6ka upp till tre ganger i volym, sa valj en
tillrackligt stor kanna.

Kall mellanmjolk ger bést resultat.

Stall kannan under munstycket for anga/hett vatten @.

For ner munstycket ca 3 cm i mjdlken och vrid pa ratten for anga/hett vatten
moturs. Mjolken borjar d& éka i volym och bli skummig. N&r mjélken har
férdubblats i volym kor du ner munstycket anda ner och fortséatter att varma
mjolken. Nar mjolken har uppnatt onskad temperatur (60°C), avbryter du angan
genom att vrida ratten for &nga/hett vatten medurs.

Ju mer du vrider ratten for anga/hett vatten ju mer anga bildas.

Lat aldrig mjolken koka. Da forstors kaffesmaken.

Vrid valjaren till anglage (O ).

Hall den skummade mjolken i koppar med espressokaffe i.
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Viktigt — Anvand aldrig munstycket for dnga/hett vatten mer &n 2 minuter at
gangen.

tips - om du ska gbra mer &n en cappuccino ar det béast att forst gora kaffe till
alla kopparna och sedan skumma mjolk till alla.

gbra espresso efter att ha skummat mjolk
Viktigt
Ta aldrig ut filterhallaren ur dess faste alldeles efter att ha anvant angfunktionen.
Om du ska gora espresso efter att ha skummat mjoélk maste du forst bli av med
alltfér varmt vatten som skulle branna kaffet. Sa har gér du:

1 Stall en behallare under munstycket for anga/nett vatten, och se till att valjaren
stér pa kokarlage (W ). Vrid sedan ratten fér &nga/hett vatten moturs. Vrid
véljare till kaffelage () och Iat vattnet rinna ut tills OK-lampan lyser.

2 Vrid valjaren till kokarlage () for fa vattnet att sluta rinna ut ur munstycket for
anga/hett vatten. Vrid ratten for anga/hett vatten medurs for att stanga.

3 Maskinen ar nu klar for att goéra kaffe igen.

koka vatten fér andra drycker t.ex. te, fruktdrycker.

Se till att véljaren &r i avstangt lage (O ).

Se till att det ar tillrackligt med vatten i tanken.

Vrid véljaren till kokarlage (v ).

Stéll en behéllare under munstycket for &nga/hett vatten.

Nar OK-lampan lyser vrider du ratten for &nga/hett vatten moturs och stéller
sedan véljaren i laget kaffe/hett vatten (Cp). D& kommer det ut hett vatten ur
munstycket.

6 For att f& det varma vattnet att sluta rinna stéller du tillbaka valjaren i avstangt
lage ( ©) och vrider sedan ratten for anga/hett vatten medurs.

Anvand aldrig angfunktionen mer &n 2 minuter &t gangen.
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rengoring

e Innan du gor rent maskinen maste du dra ut sladden och lata allt kallna.
Doppa aldrig maskinen i vatten.
e Maskindiska inte delarna.

tank, lock, filterhallare
e Diska, skolj och lat torka.

filter (en- och tvakoppsversion)

e Diska och torka filtret efter varje anvandningsomgang.

e Efter ca 100 anvandningstillfallen ska maskinen plockas iséar och rengéras mer
ingaende, se nedan.

e Ta bort kapseln pa undersidan av filtret genom att vrida den i angiven riktning
@ Ta ut cremaskivan genom att trycka upp den underifran @. Skilj pa
cremaskivans olika delar genom att dra packningen ét sidan @ och ta ut
plastskivan och metalffiltret @. Skolj delarna noga. Gor rent metalffiltret i varmt
vatten med en borste @. Se till att halen i metallfiltret inte &r blockerade. Gor
vid behov rent dem med en nal @. Torka delarna och satt ihop dem igen. Se till
att de kommer tillbaka ratt.

munstycke for anga/hett vatten

e Lat fore rengdringen lite varmt vatten rinna ut ur munstycket (Se "koka vatten
for andra drycker"). Dra ut sladden och lat maskinen kallna innan du fortsatter.

@ Skruva loss munstycket genom att vrida det medurs och diska det noga.
Kontrollera att de tre halen i munstycket inte ar blockerade @. Rensa dem vid
behov med en nal.

o Gor rent roret for anga/hett vatten. Se till att &nden inte &r blockerad.

e Skruva tillbaka munstycket pa roret.

koppgaller, droppbricka
@ Tom droppbrickan regelbundet. Du kan se nér den blir full. Da stiger den lilla
roda flottéren i mitten av droppbrickan och blir synlig i halet pa i koppgallret.
1 Diska och torka den.

kaffeutlopp/kokare

e Torka bort eventuella kaffekorn i omradet. Gor foljande minst tva ganger om
aret:-

1 Skruva loss skruven som haller kaffeutloppet pa plats med en skruvmejsel @.

2 Gor rent kokaromradet med en fuktig trasa.

3 Gor rent det uttagna kaffeutloppet noga i varmt vatten med en borste. Skolj
noga. Se till att halen inte &r blockerade. Anvand vid behov en nal att rensa
dem med.

4 Montera tillbaka utloppet pa samma satt men i motsatt ordning.

Om utloppet och filtren inte gors rent som beskrivs har galler inte garantin.
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avkalkning

Det ér tillradligt att avkalka kaffebryggaren efter 200 koppar kaffe.

Vi rekommenderar en produkt som &r specifikt avsedd for avkalkning av
espressomaskiner.

Se till att filterhallaren inte sitter i, och stéll en skal under kaffeutloppet.

Hall 1 liter vatten och 250 ml avkalkningsmedel i tanken.

Vrid valjaren till kokarlage (fwu ) och vanta till OK-lampan téands.

Vrid véljaren till kaffelage (p) och It halften av I6sningen rinna ut. Vrid tillbaka
véljaren till avstang lage (O ) for att stoppa flodet.

Lat bryggaren st& i 15 minuter. Vrid sedan knappen till kaffelage (¢p) och I&t
tanken tdmmas helt.

Skolj tanken noga. Fyll med farskt vatten, vrid valjaren till kaffelage (p) och Iat
vattnet skolja genom.

Vrid valjaren till avstangt lage (O).

Reparationer som féranletts av kalkavlagringar i produkten omfattas inte av
garantin om avkalkning inte gjorts regelbundet.

service och kundtjanst

Om sladden é&r skadad maste den av sakerhetsskal bytas av Kenwood eller av
en av Kenwood godkand verkstad.

Om du behover hjalp med:

espressomaskinens anvandning

service eller reparationer

kan du kontakta butiken dar du kopte espressomaskinen.
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felsbkningsguide

problem mdjlig orsak 16sning
Det kommer inget kaffe o Kaffet ar fuktigt och/eller har e Kontrollera att du anvander en kaffesort som lampar sig for espressomaskiner. Packa inte
ur maskinen. packats for hart i filtret. kaffet s& hart i filtret och byt eventuellt malningsgrad.

o Halen i filterhallaren ar blockerade.

o Kaffeutloppet ar blockerat.

e Tanken har monterats fel, sa att ventilen
i botten inte &r 6ppen.

e Halen i cremaskivan ar blockerade.

® Gor rent halen i filtret.
® Gor rent som anges under "rengdring".
o Tryck l&tt pa tanken sé att ventilen i botten Gppnar sig.

® Plocka isdr cremaskivan och gor rent delarna noga. Se under "rengdring (filter)".

Kaffet droppar ut dver kanterna
av filterhallaren i stallet for
genom halen.

o Filternallaren har inte monterats ratt
pa maskinen.

e Tatningen i kokaren har forlorat
sin elasticitet.

® Halen i filterhallaren ar blockerade.

o Montera om filterhallaren och se till att den sitter ratt. Vrid den till hoger.

® F4 tatningen bytt. Se "service och kundtjanst".

® Gor rent halen i filtret.

Kaffet ar kallt.

® Maskinen forvarmdes inte.
e Kopparna férvarmdes inte.

o OK-lampan hade inte tants nar
valjaren vreds till kaffelaget (Cp).

® [3lj anvisningarna om foérvarmning av espressomaskinen.

® Forvarm koppen genom att skolja den i varmt vatten eller stélla den pa
koppvarmningsbrickan.

e \/anta tills OK-lampan lyser innan du vrider valjarknappen till kaffelage ().

Pumpen later for hogt.

e \attentanken ar tom.
® Tanken har monterats fel, s& att
ventilen i botten inte ar dppen.

o Fyll tanken med vatten.
o Tryck latt pa tanken sé att ventilen i botten Gppnar sig.

Creman ar ljus till fargen och
férsvinner for snabbt.

e Kaffet har inte packats tillrackligt.

e Du anvande inte tillrackligt med
malet kaffe.

e Du har hallt upp fér mycket kaffe.

e Kaffesorten ar olamplig.

e Packa kaffet mer.
e Oka mangden kaffe i filtret.

e Minska mangden kaffe som hélls upp i koppen/kopparna.
o Byt kaffesort.

Creman &r mork till fargen och
férsvinner for langsamt.

o Kaffet har inte packats tillrackligt hart.
o Kaffeutloppet ar blockerat.

e Du har anvant fér mycket kaffe.

o Kaffet &r for finmalet.

e Kaffesorten ar olamplig.

® Packa kaffet mindre.

® Gor rent som anges under "rengdring".

e Minska mangden.

® Byt kaffesort och kop en sort som l1dmpar sig for espressomaskiner.
e Byt kaffesort och kdp en sort som lampar sig for espressomaskiner.

Kaffet smakar surt.

e Maskinen spolades inte genom
tillrackligt efter avkalkning.

e Spola genom maskinen med flera omgangar rent vatten och skolj alla delarna, se under
"rengdring".

Mijélken blir inte till skum nar jag
gdr cappuccino

e Mjolken ar inte tillrackligt kall.

e Cappuccinodelen ar smutsig.

e Anvand alltid kylskapskall mjolk.
® Préva annan typ av mjolk.
® Gor rent roret for anga/hett vatten, inte bara munstycket. Se "rengoéring".
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

sikkerhet

e Fjern aldri filterholderen sé lenge kaffe traktes eller velgerbryteren star pa kaffe
eller damp — damp kan sprute ut og du kan brenne deg.

e Brenn deg ikke pa:
o varme deler, inkludert damp/varmtvannsdysen, koppvarmeplaten,

filterholderen og kaffeutlopet.
o damp eller varmt vann som kommer ut av damp/varmtvannsdysen eller
kaffeutlopet.

e La ikke barn fa tilgang til maskinen. La heller aldri ledningen henge slik at den er
tilgiengelig for et barn.

e Bruk aldri en skadet maskin. Fa den sjekket eller reparert: se 'service’.

e |egg aldri maskinen i vann eller la ledningen eller stepselet bli vatt — du kan fa
elektrisk stot.

e Trekk ut kontakten:
o fer du fyller pa vann
o fer rengjering
o etter bruk.

e La aldri maskinen sta uten tilsyn mens dener i bruk.

e La ikke ledningen komme i berering med varme deler.

e La ikke barn leke med denne maskinen.
viktig

® Bruk aldri maskinen uten vann — pumpen vil bli utbrent.

® Oppbevar maskinen i hoyere temperatur enn 0°C — ellers vil vann i maskinen
fryse og forarsake skade.

e Bruk maskinen bare til det formal den er tiltenkt.

e® Bruk aldri maskinen uten dryppbakken og koppstativet.

for stikkontakten settes i

e Pass pa at stremforsyningen er den samme som det som er vist pa undersiden
av maskinen.

o Maskinen overholder EU-direktiv 89/336/EEC.

for forstegangsbruk

Ta av all emballasjen.

Vask delene: se 'rengjering’.

Skyll maskinen med rent vann: se "for du trakter kaffe for forste gang’.
Vikle overfladig ledning rundt hakkene under kaffetrakteren.
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gjer deg kjent med din Kenwood espressomaskin

koppvarmeplaten

lokk til vannbeholder
vannbeholder

skje
damp/varmtvannsdyse
kaffe/vannbeholderutlopet
trakterlampe

OK-lampe

velgerbryter
damp/varmtvannsbryter
dryppbakke

flotter

koppstativ

filterholder
filtertemmingsspake

filter til 1 kop eller kaffepose
filter kun til 2 kopper

SISICISISISICICICICICICICICICIC)IC)

38

for du trakter kaffe for forste gang

1

Pass pa at velgerbryteren star pa av-posisjon (O ) og at
damp/varmtvannsbryteren er avslatt ved & dreie den med urviseren (ikke vri for
stramt).

Loft ut beholderen, ta av lokket og fyll pa med kaldt vann. Fyll aldri p& mer enn
MAX-nivaet som er merket. Ellers kan du ta av lokket og fylle pa tanken nar den
stér pé plass pa kaffetrakteren.

Vi anbefaler at du bruker filtrert vann fra et Kenwood vannfilter, da det gir bedre
kaffe og mindre kalk. Bruk aldri sprudlevann.

Sett beholderen tilbake pa plass. Pass pa at den sitter riktig og trykk lett pa den
om nadvendig for & veere sikker pa at ventilen under beholderen kobles til
maskinen.

Veer oppmerksom pa at det er normalt at vann blir liggende i rommet under
beholderen. Dette vannet kan terkes opp med en svamp.

Viktig

Bruk aldri maskinen uten vann i tanken. Fyll pa med vann straks
det begynner a bli for lite.

Drei utover damp/varmtvannsdysen og sett en mugge under tuten.

Fest filterholderen til maskinen ved & plassere den under kaffe/trakterutlopet og
vri den til hayre. Sett en bolle under den.

Drei velgerbryteren til trakteposisjon (v ). Trakterlampen vil lyse. Vent til OK-
lampen lyser.

Drei velgerbryteren til kaffe/varmtvannsposisjon (r) og vent til det har rent to
kopper med vann i bollen.

Drei damp/varmtvannsbryteren mot urviseren og la det renne to kopper med
vann i muggen.

Vri damp/varmtvannsbryteren med urviseren og sla av velgerbryteren (O ).
Gjenta disse punktene hvis du ikke har brukt kaffetrakteren p& noen dager.

forvarme kaffetrakteren

For & veere sikker pa at espressokaffen traktes med riktig temperatur, er det
vesentlig at kaffebeholderen forvarmes.

Drei velgerbryteren til trakteposisjon (v ).

Sjekk at damp/varmtvannsbryteren er helt av (dreies med urviseren) og at det er
vann pa tanken.

Monter ensket filter i filterholderen (uten kaffe) og fest den til maskinen ved &
plassere den under kaffe/trakterutlopet og dreie til hoyre @. Pass pa at den
sitter godt.

Plasser en kopp under filterholderen. Hvis du bruker den samme koppen som
kaffen blir servert i, vil den bli oppvarmet. Ellers kan koppene forvarmes pa
koppvarmeplaten.

Nér OK-lampen lyser, dreies velgerbryteren til kaffeposisjon ( Cp).

La det renne ut vann til OK-lampen slokkes. Deretter dreier du velgerbryteren til
trakterposisjon ().

Fiern filtterholderen og fortsett & lage kaffe enten med malt kaffe eller kaffeposer.



lage espresso med malt kaffe

Forvarm apparatet som beskrevet pa side 38.

Sjekk at det er vann i beholderen.

Velg enske filter og legg den i filterholderen. Pass pa at klaffen pa filteret passer
inn i sporet pa filternolderen.

Bruk det mindre filteret til & lage én kopp kaffe (eller nar du bruker kaffeposer)
og det storre filteret til 2 kopper.

Ha i kaffe med maleskjeen som falger med, én stroken skje pr. kopp. Trykk lett
ned med baksiden av maleskjeen. Tork av eventuell kaffe rundt kanten.

Nar du kjgper malt kaffe, pass pé at den er egnet for espressomaskiner.

Trykk aldri kaffen for godt sammen, da kaffen vil renne langsomt og veere mork i
fargen. Hvis den trykkes for lite sammen, vil kaffen renne for raskt og veere lys.
Loft filterholderen inn i kaffetrakterutlopet. Drei den til hoyre og las pa plass @.
Plasser en eller to kopper under utlopet @. Hvis du lager én kopp kaffe, settes
koppen midt pa.

Pass pé at velgerbryteren star pé trakteposisjon (WU ). Trakterlampen vil lyse.
Vent til OK-lampen tennes. Deretter dreies velgerbryteren til kaffeposisjon ( ¢p).
Nar du har nok kaffe — ikke for mye, da den ellers vil bli for svak, (optimal dose
er 50ml pr. kopp) dreies velgerbryteren til trakterposisjon (v ). Hvis du ikke skal
trakte mer kaffe, dreies velgerbryteren til OFF (O ).

Ta ut filterholderen ved & dreie den til venstre.

Det vil vesre vann pa filteret néar du tar det ut. Dette er normalt.

For a fierne brukt kaffe fra fitterholderen, vippes hendelen pa handtaket slik at
enden star over filteret @. Hold spaken slik og vipp enheten oppned og hell ut
gruten @.

Viktig

Ta aldri ut filterholderen nér kaffe (Cp) eller damp ( § ) funksjonen er valgt eller
nar det traktes kaffe — det kan sprute ut damp og du kan brenne deg.

lage kaffe med filterposer.

lage melkeskum til cappuccino
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Viktig
Huvis filterholderen til poser brukes etter at det har veert brukt malt kaffe, blir det
viktig & rense bort kaffegrut fra rundt kaffe/vannutiepet.

Dette er n@dvendig for & unngéa vannlekkasje fra filterholderen og for & sikre
optimal ytelse. Veer forsiktig, da det kan vaere varmt.

Forvarm maskinen som beskrevet pa side 38. Da kan du veere sikker pa at
kaffen traktes varmt. Monter det mindre filteret i filterholderen fer den settes pa
maskinen. Pass pa at klaffen pa filteret passer inn i sporet pa filterholderen.
Legg kaffeposen i filteret, og serg for at posen vender riktig vei @.

Trykk posen mot nedre del av filteret. Pass pa at papirklaffene festes til den
innvendige delen av filteret.

Posen mé veere godt sentrert og riktig plassert i filteret.

Plasser filterholderen inn over kaffe/vannutlepet og drei til hoyre til den lases pa
plass @.

Folg prosedyren ‘lage espresso’.

Merk — bruk poser som overholder ESE-standarden.
Felg alltid anvisningene som star pa pakken med poser
for riktig plassering av poser i filteret.

Tilbered espresso slik det er beskrevet

Pass pa at det er vann i beholderen.

Drei velgerbryteren til dampposisjon ( §¢ ). Vent til OK-lampen slas pa. Det
indikerer at vannet er nadd riktig temperatur.

Fyll en mugge delvis med melk — melkens volum kan eke opptil det tredobbelte,
s& velg en mugge som er stor nok.

Kald lettmelk gir best resultat.

Plasser muggen under damp/varmtvannsdysen @.

Plasser dysen ca. 30 mm ned i melken og drei damp/varmtvannsbryteren mot
urviseren. Melken vil gke i volum og virker skummende. Nar melken er fordoblet
i volum, senkes dysen helt ned og oppvarmingen av melken fortsetter. Nar
onsket temperatur er nadd (60°C), stoppes dampen ved & dreie
damp/varmtvannsbryteren med urviseren.

Jo mer varmtvanns-/dampbryteren dreies, jo mer damp produseres.

La aldri melken koke, da dette vil odelegge kaffens smak.

Drei velgerbryteren tilbake til off (O ).

Hell den skummede melken i koppene som inneholder espressokaffen.
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Viktig — Aktiver aldri damp/varmtvannsdysen i mer enn 2 minutter om gangen.
tips — nar du vil tilberede mer enn én cappuccino, lager du alle kaffekoppene
og til slutt den skummede melken til alle porsjonene.

lage espresso etter at melken er skummet

3

Viktig

Ta aldri filterholderen fra huset like etter at dampfunksjonen har veert aktivert.
Hvis du lager espresso etter at melken er skummet, ma du kvitte deg med
eventuelt vann som er for varmt som kan brenne kaffen. Det gjer du pa denne
maten:

Sett en beholder under damp/varmtvannsdysen og pass pa at velgerbryteren
st&r p& dampposisjon (W), deretter dreies damp/varmtvannsbryteren mot
urviseren. Drei velgerbryteren til kaffeposisjon (¢p) og la vannet renne til OK-
lampen begynner a lyse.

Drei velgerbryteren til dampinnstillingen () for at vannet skal slutte & renne fra
damp/varmtvannsdysen. Drei damp/varmtvannsbryteren med urviseren for
stenge den.

Enheten er na Klar til & lage kaffe.

kok vann til andre typer drikke, f.eks. te og
fruktdrikker.

O~ wN 2

Pass pa at velgerbryteren er avslatt (O ).

Sjekk at det er vann i vannbeholderen.

Drei velgerbryteren til dampposisjon (v ).

Plasser en beholder under varmtvanns-/dampdysen.

Nar OK-lampen lyser, dreies damp/varmtvannsbryteren mot urviseren. Deretter
dreies velgerbryteren til kaffe/varmtvannsposisjonen (¢?) Det vil renne vann ut
av damp/varmtvannsdysen.

For & f& det varme vannet til & slutte & renne, dreies velgerbryteren til "off” (O)
og damp/varmtvannsbryteren dreies med urviseren.

La aldri dampfunksjonen vaere aktivert i mer enn 2 minutter om gangen.

rengjering

For rengjering, trekk ut kontakten og la alt avkjeles.
Senk aldri apparatet i vann.
Ikke vask deler i oppvaskmaskin.

vannbeholder, lokk, filterholder
Vask, skyll og la terke.

filter (til en og to kopper)

Vask og terk etter bruk.

Etter ca. 100 gangers bruk, demonter og rengjer grundigere i henhold til
beskrivelsen nedenfor.

Fiern dekslet som sitter under filteret ved & dreie i retningen som er angitt @.
Fjern kremerinnretningen ved & trykke opp fra undersiden @. Separer
komponentene til kremerinnretningen ved & trekke pakningen til siden @ og
fierne plastskiven og metallfilteret {@. Skyll delene grundig. Rens metalffilteret i
varmt vann med en berste @. Pass pa at hullene i metallffilteret ikke er blokkert.
Om nedvendig, rengjer med en nal @. Terk delene, og monter pa nytt. Pass pa
at delene er monteres riktig.

damp/varmtvannsdyse

Fer rengjering, lar du det renne litt varmt vann ut av dysen (se 'koke vann til
andre typer drikke’) men trekk ut kontakten og la dysen kjeles ned fer du
fortsetter.

Skru opp dysen ved & dreie den med urviseren. Deretter vaskes den grundig.
Sjekk at de tre hullene i dysen ikke er blokkert @. Om nadvendig, fiern det som
stenger med en pinne.

Rengjer damp/varmtvannsdysens utlgpsrer. Pass pa at enden ikke er blokkert.
Skru dysen pa plass igjen pa utlepsroeret.

koppstativ, dryppbakke

Tom dryppbakken regelmessig. Du vet den er full nar den rade flotteren midt
pa dryppbakken stiger og blir synlig i det midterste hullet pa koppstativet.
Vask og terk av.

kaffeutlopsror/vannkokerenhet

Tork av eventuell kaffegrut fra dette omradet. Minst to ganger i aret
giennomfores felgende prosedyre:-

Bruk skrutrekker @ til & skru las skruen som holder vannkokerens utlepsrer pa
plass.

Rengjer kokeromradet med en fuktig kiut.



Rengjor grundig det demonterte utlgpsreret i varmt sdpevann med berste. Skyll
grundig. Pass pa at hullene ikke er blokkert. Om nedvendig, bruk en nal til &
gjere rent.

Gjenta prosedyren ovenfor | omvendt rekkefelge for & sette reret pa igjen.

Hvis ikke vannkokeren og filtrene rengjeres som beskrevet overfor, blir garantien
ugyldig.

avkalking

Vi anbefaler at du avkalker kaffemaskinen etter at du har laget 200 kaffekopper.
Vi anbefaler at du kjgper et avkalkingsmiddel spesielt beregnet pa
espressomaskiner.

Sorg for at filtterholderen ikke er pasatt, og sett en bolle under uttaket for ferdig
kaffe/dampkjelen.

Hell 1 liter vann og 250 ml avkalkingsmiddel opp i tanken.

Vri valgknappen til dampkjeleposisjonen (W ), og vent til OK-lampen lyser.

Vri valgknappen til kaffeposisjonen (p) og la halvparten av opplesningen renne
ut. Viri valgknappen tilbake til av ( O )-posisjonen for & stanse stremmen.

La maskinen sta i 15 minutter, og vri s& knappen til kaffeposisjonen () og la
tanken tammes helt.

Skyll tanken grundig. Fyll med friskt vann og vri valgknappen til kaffeposisjonen
(p) og la alt vannet renne gjennom.

Vri valgknappen til av ( O )-posisjon.

Reparasjoner som folge av akkumulering av kalk i produktet dekkes ikke av
garantien hvis avkalkingsprosessen ikke er utfort regelmessig.

service og kundebetjening

Hvis ledningen er skadet, ma den av sikkerhetsmessige grunner skiftes av
Kenwood eller av en autorisert Kenwood-reparater.

Hvis du trenger hjelp til &:

bruke espressomaskinen

service eller reparasjon

Ta kontakt med forretningen der du kjopte maskinen.
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feilsokingsguide

problem

mulig arsak

losning

Det kommer ikke espressokaffe
ut av maskinen.

e Kaffen er fuktig og/eller er presset
for tett ned i filteret

e Hullene i filterholderen er blokkert.

o Utlgpsroret for flytende kaffe/varmt
vann er blokkert.

@ Tanken er feilaktig satt inn og ventilen
nederst er stengt.

® Hullene i kremingsinnretningen
er blokkert.

e Sjekk at du bruker malt kaffe som passer til espressomaskiner. Ikke press kaffen sa tett
sammen i filteret og skift grovhet pa den malte kaffen om nadvendig.

® Rengjer hullene i holderen

® Rengjer som vist under avsnittet om rengjering.

® Trykk lett pa vannbeholderen slik at ventilen under dpnes

e Demonter kremerinnretningen og rengjor delene grundig. Se avsnittet om rengjering (filer).

Espressokaffe drypper fra
kantene av filterholderen i
stedet for fra hullene.

o Filterholderen er festet til maskinen
pa feil mate.

® Tetningen pa espressokokeren har
mistet sin elastisitet.

e Hullene i filterholderen er blokkert.

o Monter filterholderen pa nytt og pass pa at den sitter riktig. Drei den mot hoyre.
® F4 tetningen skiftet. Se under service of rengjering.

® Rengjer hullene i tutene.

Espressokaffen er kald

® Maskinen ble ikke forvarmet.

o Koppene var ikke forvarmet.

® OK-lampen lyste ikke da velgerbryteren
var slétt over pa kaffeposisjon (Cp).

® Folg anvisningene om forvarming av kaffemaskinen.
e Forvarm ved & skylle med varmt vann eller plassere pa koppvarmeplaten.
e VVent til OK-lampen lyser for du dreier velgerbryteren til kaffeposisjon (Cp).

Pumpen braker for mye.

® \anntanken er tom.
@ Tanken er feilmontert og ventilen
nederst er ikke pen.

® Fyll tanken med vann.
® Trykk lett pa tanken slik at ventilen nederst apnes.

Kaffekremen er lys i fargen og
renner for raskt ut.

® Den malte kaffen er ikke komprimert
godt nok.

® Det er ikke brukt nok malt kaffe.

e Det har rent ut for mye kaffe.

e Kaffen som er brukt er ikke egnet.

® Trykk kaffen bedre sammen.

e Ha mer kaffe i filteret
e Reduser mengden av kaffe som renner i koppen(e).
o Bytt til annen type kaffe.

Kaffekremen er merk i fargen
og kommer ut for langsomt.

® Den malte kaffen er trykket for godt fast.

® Utlopet for den flytende kaffen/kokend
vannet er blokkert.

® Det er brukt for mye kaffe.

e Kaffen er for finmalt.

o Kaffen som brukes er ikke egnet.

o |kke press kaffen sa godt sammen.
® Rengjer som anvist i avsnittet om rengjering.

® Reduser mengden.
e Bytt til annen kaffe og kjop en som er egnet for espressomaskiner.
e Bytt til annen kaffe og Kjop en som er egnet for espressomaskiner.

Kaffen smaker surt.

® Maskinen ble ikke skylt godt nok
etter avkalking.

e Skyll maskinen i flere omganger med rent vann og skyll alle komponenter. Se Rengjering

Melken skummer ikke nar du
lager cappuccino

o Melken er ikke kald nok.

e Cappuccinotrakteren er skitten.

® Bruk alltid melk fra kjoleskapet.
® Prov melk med et annet fettinnhold.
® Rengjor damp/varmtvannsreret sa vel som dysen. Se Rengjering.
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

turvallisuus

Ala koskaan irrota suodatintelinettd, kun kahvia keitetaan tai kun valintakytkin on

kahvi- tai hdyryasennossa, silla hdyry voi purkautua ulos ja aiheuttaa

palovammoja.

Varo polttamasta itsedsi:

o kuumilla osilla, hdyry/kuumavesisuutin, kupin lammitystaso, suodatinteline ja
valmiin kahvin ulostuloaukko mukaan lukien

o hdyry/kuumavesisuuttimesta tai valmiin kahvin ulostuloaukosta tulevalla
hoyrylla tai kuumalla vedella.

Ala paasta lapsia koneen lahelle. Aldka anna litosjohdon roikkua sellaisessa

paikassa, missa lapsi voi tarttua siihen.

Ala koskaan kéyta vioittunutta konetta. Vie se tarkastettavaksi tai korjattavaksi:

katso ohjeet kohdasta "huolto’.

Sahkoiskuvaaran takia ala laita konetta veteen tai anna litosjohdon tai

pistotulpan kastua.

Irrota pistotulppa pistorasiasta:

O ennen tayttamista vedella

o ennen puhdistusta

O kayton jalkeen.

Ala koskaan jaté konetta paalle iiman valvontaa.

Al anna litosjohdon koskettaa kuumia osia.

Ala anna lasten leikkia koneella.

tarkeda

Al koskaan kayta keitinta iiman vetta, silla pumppu voi palaa.

Sailyta espressokeitinta yli 0 °C:ssa, muutoin keittimessa oleva vesi voi jaatya ja
aiheuttaa vaurioita.

Kone on ainoastaan kotitalouskayttoon.

Ala kayté keitinta ilman ylivalumisastiaa ja kuppitelinetta.

ennen liittamista verkkovirtaan

Varmista, ettd koneen pohjassa esitetty jannite vastaa kaytettavan verkkovirran
jannitetta.

Kone tayttéda Euroopan talousyhteisoén direktiivin 89/336/EEC vaatimukset.
ennen ensimmaista kayttokertaa

Poista kaikki pakkausmateriaali.

Pese osat: katso ohjeet kohdasta ’'puhdistus’.

Huuhtele keitin puhtaalla vedella: katso kohdasta 'ennen ensimmaista
kahvinvalmistuskertaa’

Kierra ylimaaréinen litosjohto kahvinkeittimen pohjassa olevien tappien
ympaérille.

tutustu Kenwood-espressokeittimeen

SISICISICISICICICICICICICICICICIC)

kupin lammitystaso

séilion kansi

vesisailio

mittalusikka

hoyry/kuumavesisuutin

valmiin kahvin / kuumavesisa&ilion ulostuloaukko
kuumavesisailion merkkivalo

OK-valo

valintakytkin

hoyry/kuumavesisaadin

ylivalumisastia

kelluke

kuppiteline

suodatinteline

suodattimen tyhjennysvipu

suodatin 1 kuppia varten tai kahvinapeille
suodatin vain 2 kuppia varten
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ennen ensimmaista kahvinvalmistuskertaa

1

9

Varmista, etté valintakytkin on off-asennossa ( Q) ja etta
hdyry/kuumavesiséadin on suljettu kdantamalla sitd myotapaivaan (ei saa
kaantaa liian tiukalle).

Nosta saili6, irrota kansi ja tayté sailio kylmalla vedella. Al tayta merkityn MAX-
tason yli. Vaihtoehtoisesti voit irrottaa kannen ja tayttaa sailion, kun se on
kahvinkeittimessé paikallaan.

Kenwood-vedensuodattimella suodatetun veden kayttd on suositeltavaa, silla se
estaa kalkkikiven muodostumisen ja kahvi on laadultaan parempaa. Ala
koskaan kayta hiilihapollista vetta.

Aseta sailio takaisin paikalleen. Varmista, etta se asetettu oikein. Paina sailiota
tarvittaessa kevyesti, jotta séilion pohjassa oleva venttiili on varmasti kiinni
keittimen pohjassa.

Veden jaaminen sailion alla olevaan lokeroon on normaalia Tama voidaan
kuivata sienella.

Tarkeaa

Ala koskaan kiyti keitinti, jos siiliossa ei ole vetta. Lisaid vetta
heti, kun vesitaso on alhainen.

Kaanna hoyry/kuumavesisuutin esiin ja aseta kannu sen alle.

Kiinnita suodatinteline keittimeen asettamalla se valmiin kahvin /
kuumavesisailion ulostuloaukon alapuolelle ja kdantamalla sita oikealle. Aseta
kulho alapuolelle.

Kaanna valintakytkin kuumavesisailidasentoon ( ). Kuumavesisailion
merkkivalo syttyy. Odota, kunnes OK-valo syttyy.

Kaanna valintakytkin kahvi/kuumavesiasentoon (Cp) ja odota, kunnes kaksi
kupillista vetta valuu kulhoon.

Kaanna hoyry/kuumavesisdadinta vastapaivaan ja anna kaksi kupillista vetta
valua kannuun.

Kaanna hoyry/kuumavesisaadinta mydtapaivaan ja kadanna valintakytkin off-
asentoon (O).

Toista n@ma vaiheet, jos kahvinkeitinta ei ole kaytetty muutamaan paivaan.

kahvinkeittimen esilammitys

Espressokahvin oikean lampétilan varmistamiseksi on tarkeda, etta kahvinkeitin
on esilammitetty.

Kaanna valintakytkin kuumavesiséilidasentoon ().

Tarkista, etté hoyry/kuumavesisaadin on kunnolla suljettu (k&&nnetty
myo&tapaivaan) ja etta sailidossa on vetta.

Aseta haluttu suodatin suodatintelineeseen (ilman kahvia) ja kiinnita
suodatinteline keittimeen sijoittamalla se valmiin kahvin / kuumavesisailion
ulostuloaukon alapuolelle ja kdantamalla sité oikealle @. Varmista, etté se on
tukevasti paikallaan.

Aseta kuppi suodatintelineen alle. Jos kaytetédan samaa kuppia, josta kahvi
tarjoillaan, kuppi esilammitetadn. Vaihtoehtoisesti kupit voidaan lammittaa kupin
lammitystasolla.

Kun OK-valo syttyy, kd&nna valintakytkin kahviasentoon ().

Anna veden valua, kunnes OK-valo sammuu. Kéanna sitten valintakytkin
kuumavesiséiliasentoon ( ).

Irrota suodatinteline ja siirry kahvinvalmistukseen kayttamalléa joko jauhettua
kahvia tai kahvinappeja.



espresson valmistaminen jauhetusta kahvista

Esilammita laite sivun 42 ohjeiden mukaisesti.

Tarkista, etta sailiossé on vetta.

Valitse suodatin ja aseta se suodatintelineeseen. Varmista, ettd suodattimessa
oleva kieleke asettuu suodatintelineessa olevaan aukkoon.

Kéayta pienempéa suodatinta yhden kahvikupillisen valmistukseen (tai kun
kaytat kahvinappeja) ja suurempaa suodatinta 2 kupilliseen.

Lisda kahvia 1 tasapainen mittalusikallinen kuppia kohden. Tasoita pinta ja
paina kevyesti mittalusikan pohjalla. Pyyhi ylimaarainen kahvi reunoilta.
Varmista, ettd ostamasi kahvijauhe sopii espressokeittimiin.

Ala koskaan paina kahvia liian tiukaksi, sillé silloin kahvi valuu hitaasti ja
cremasta (kahvin vaahdosta) tulee tummaa. Jos kahvi on kuitenkin painettu
lian kevyesti, kahvi valuu liian nopeasti ja crema on vaaleaa.

Nosta suodatinteline valmiin kahvin / kuumavesisailion ulostuloaukkoon. Lukitse
suodatinteline paikalleen k&antamalla sita oikealle @.

Aseta alapuolella yksi tai kaksi kuppia @. Jos valmistat yhden kupillisen, aseta
kuppi keskelle.

Varmista, ettd valintakytkin on kuumavesiséilidasennossa ().
Kuumavesisdilion merkkivalo syttyy. Odota, kunnes OK-valo syttyy. K&anna
valintakytkin sitten kahviasentoon ().

Kun kupissa on tarpeeksi kahvia — ei likaa, silla kahvista tulee silloin lian laihaa
(suositeltu annos on 50 ml kuppia kohden) — kd&nna valintakytkin takaisin
kuumavesiséilidasentoon (W ). Jos kahvia ei valmisteta enempéé, kédanna
valintakytkin off-asentoon (O).

Irrota suodatinteline kdantamalla sité vasempaan.

Suodattimessa on vettd, kun se irrotetaan: tdma on normaalia.

Poista kaytetty kahvi suodatintelineesté kaantamalla kahvassa olevaa vipua
siten, etté sen p&é on suodattimen paalla @. Pida vipua paikallaan, kd&nna
sitten suodatinteline yldsalaisin ja napauta kahvin porot pois @.

Tarkeaa

Ala koskaan irrota suodatintelinetta, kun on valittu kahvitoiminto (Cp) tai
hoyrytoiminto ( §p ) tai kun kahvia keitetéan, silla hdyry voi purkautua ulos ja
aiheuttaa palovammoja.

kahvin valmistaminen suodatinnapeilla

Tarkeda
Jos kahvinapeille tarkoitetussa suodattimessa on kaytetty jauhettua kahvia,
jélielle jaanyt kahvi on puhdistettava valmiin kahvin / kuumavesisailion
ulostuloaukon ymparilta. Taméa on tarpeen, jotta valtetdan veden
vuotaminen suodatintelineesta ja varmistetaan paras mahdollinen toiminta. Ole
varovainen, silla alue voi olla kuuma.

Esilammita laite sivun 42 ohjeiden mukaisesti. Nain varmistetaan, etta kahvi on
kuumaa. Aseta pienempi suodatin suodatintelineeseen ennen kuin kiinnitat sen
keittimeen. Varmista, ettd suodattimessa oleva kieleke asettuu
suodatintelineessa olevaan aukkoon.

Aseta kahvinappi suodattimeen. Varmista, ettd nappi on oikein pain @.

Paina kahvinappia kohti suodattimen alaosaa siten, ettd paperireunat
kiinnittyvat suodattimen sisdosaan.

Kahvinapin tulee olla kunnollisesti suodattimen keskella.

Kiinnita suodatinteline valmiin kahvin / kuumavesiséilién ulostuloaukkoon ja
kaanna oikealle, kunnes se lukkiutuu paikalleen @.
Noudata ohjeita kohdasta ’'espresson valmistaminen’.
Huomaa — kayta kahvinappeja, jotka ovat E.S.E-standardin
mukaisia.

Noudata aina kahvinappipaketissa olevia ohjeita napin
sijoittamiseksi oikein suodattimeen.

maidon vaahdottaminen cappuccinoa varten

Valmista espresso edelléd olevien ohjeiden mukaisesti.

Varmista, etta sailiossé on vetta.

Kaanna valintakytkin hdyryasentoon ( §p ). Odota, kunnes OK-valo syttyy. Tama
iimoittaa, etta oikea lampdétila on saavutettu.

Téayta kannu osittain maidolla — maidon tilavuus voi kasvaa jopa
kolminkertaiseksi, joten valitse sopivan kokoinen kannu.

Kylmasté kevytmaidosta saa parasta vaahtoa.

Aseta kannu hdyry/kuumavesisuuttimen alle @.
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(o))

Aseta suutin maitoon noin 3 cm:n syvyyteen ja kdanna
hoyry/kuumavesisaadinta vastapaivaan. Maito vaahtoutuu ja sen tilavuus
kasvaa. Kun maidon tilavuus on kaksinkertainen, tydénna suutin kokonaan
maitoon ja jatka maidon kuumentamista. Kun haluttu lampétila on saavutettu
(60 °C), lopeta hdyryntulo kaantamalla hdyry/kuumavesisaadinta myotapaivaan.
Mita pidemmalle héyry/kuumavesisdadinté kdannetaan, sitd enemman hoyrya
muodostuu.

Ala anna maidon kiehua, silld taméa pilaa kahvin maun.

Kaanna valintakytkin takaisin off-asentoon (O ).

Kaada maitovaahto kuppeihin, jossa on espressokahvia.

Tarkeaa - 4la koskaan kayta hdyry/kuumavesisuutinta kerrallaan 2 minuuttia
kauempaa.

vihje - jos valmistat cappuccinoa enemman kuin yhden kupin, valmista ensin
kaikki kahvit ja lopuksi vaahdota maito kaikille cappuccinaille.

espresson valmistaminen maidon vaahdottamisen
jalkeen

3

Tarkeaa
Al koskaan irrota suodatintelinetta sen pesasté heti hdyrytoiminnon jélkeen.

Jos valmistat espressoa maidon vaahdottamisen jalkeen, ylikuumentunut vesi
on poistettava, silla tdma voi polttaa kahvin. Suorita seuraavat toimenpiteet:
Aseta astia hoyry/kuumavesisuuttimen alapuolelle. Varmista, etta valintakytkin
on kuumavesiséilidasennossa (W) ja kaénné sitten hdyry/kuumavesisaadinta
vastapéivaén. Kaéanné valintakytkin kahviasentoon ( ¢p) ja anna veden valua,
kunnes OK-valo syttyy.

Pyséayta veden valuminen hdyry/kuumavesisuuttimesta kaantamalla valintakytkin
kuumavesiséilidasentoon (W ). Sulje suutin k&&ntamalla
hoyry/kuumavesisaadinta myotapaivaan.

Keitin on nyt valmis kahvinkeittoon.

veden keittdminen muita juomia varten (esim. tee tai
kuuma mehu)

O~ w2

Varmista, etté valintakytkin on off-asennossa (O ).

Tarkista, etta sailiossé on vetta.

Kaanna valintakytkin kuumavesisailidasentoon ().

Aseta astia hoyry/kuumavesisuuttimen alle.

Kun OK-valo palaa, kd&dnna hoyry/kuumavesisaadinta vastapaivaan ja
valintakytkin kahvi/kuumavesiasentoon (Cr). Kuumaa vetta tulee
hoyry/kuumavesisuuttimesta.

Pyséayta kuuman veden tulo kdantamalla valintakytkin takaisin off-asentoon (O)
ja kaantamalla héyry/kuumavesisdadinta mysétapaivaan.

Ala koskaan kéyta hdyrytoimintoa kerrallaan 2 minuuttia kauempaa.

puhdistus

Ennen puhdistusta irrota pistotulppa pistorasiasta ja anna osien jaahtya.
Ala koskaan upota laitetta veteen.
Ala pese osia astianpesukoneessa.

sdilid, kansi, suodatinteline
Pese, huuhtele ja anna kuivua.

suodatin (yhden ja kahden kupin mallit)

Pese ja kuivaa kunkin kayttokerran jalkeen.

Pura osiin noin 100 kayttdkerran jalkeen ja pese huolelisemmin alla olevien
ohjeiden mukaisesti.

Irrota suodattimen alapuolella oleva korkki kaantamalla sitéd merkittyyn suuntaan
@. Irrota cremalaite tyontdmalla sita ylospain pohjan alapuolelta @. Irrota
cremalaitteen osat toisistaan vetdmalld tiiviste sivuun @ ja poistamalla muovilevy
ja metallisuodatin ©. Huuhtele osat huolellisesti. Pese metallisuodatin harjalla
kuumassa vedessa @). Varmista, ettd metallisuodattimen reiét eivét ole tukossa.
Puhdista tarvittaessa tikulla @. Kuivaa osat ja kokoa uudestaan. Varmista, etté
osat on koottu oikein.

hdyry/kuumavesisuutin

Ennen puhdistusta anna kuuman veden valua suuttimesta (katso kohdasta
‘veden keittdminen muita juomia varten’), mutta irrota pistotulppa pistorasiasta
ja anna laitteen jaahtya ennen toimenpiteen jatkamista.

Kierréa suutin irti kdantamalla sitd myotapaivadn ja pese se huolellisesti. Tarkista,
etté suuttimen kolme reikaa eivat ole tukossa @. Aukaise ne tarvittaessa tikulla.
Puhdista hodyry/kuumavesiputki. Varmista, etté sen péa ei ole tukossa.

Kierré suutin takaisin putkeen.



kuppiteline, ylivalumisastia

® Tyhjenna ylivalumisastia sdanndllisesti. Astia on taysi, kun punainen kelluke
astian keskell& nousee ja tulee ndkyviin kuppitelineen keskiaukosta.

1 Pese ja kuivaa.

valmiin kahvin ulostuloaukko / kuumavesisiilio

e Pyyhi kahvin muruset pois talta alueelta. Suorita seuraava toimenpide ainakin
kahdesti vuodessa:

1 Kierra ruuvimeisselilla @ irti ruuvi, joka pitda kuumavesiséilion ulostuloaukon
paikallaan.

2 Puhdista kuumavesiséilidalue kostealla linalla.

3 Pese irrotettu ulostuloaukko huolellisesti harjalla kuumassa saippuavedessa.
Huuhtele hyvin. Varmista, etta reiat eivat ole tukossa. Puhdista tarvittaessa
tikulla.

4 Kiinnita ulostuloaukko takaisin paikalleen suorittamalla edellinen toimenpide
painvastaisessa jarjestyksessa.

Jos kuumavesisailidta ja suodattimia ei puhdisteta ohjeiden mukaisesti, takuu
mitatoityy.

kalkkikiven poistaminen

Kalkinpoisto tulisi suorittaa 200 valmistetun kahvikupillisen jélkeen.

1 Espressokeittimien kalkinpoistoon tarkoitetun erikoistuotteen kaytté on
suositeltavaa.

2 Varmista, ettéd suodatinteline ei ole paikallaan. Aseta kulho valmiin kahvin /
kuumavesisailion ulostuloaukon alapuolelle.

3 Kaada séilioon 1 litra vetta ja 250 ml kalkinpoistoainetta.

4 Kaanné valintakytkin kuumavesiséilidasentoon (W ) ja odota, kunnes OK-valo
syttyy.

5 Kéénna valintakytkin kahviasentoon () ja anna puolet liuoksesta valua pois.
Pysayté virtaus kéantamalla valintakytkin takaisin off-asentoon (O ).

6 Jata keitin 15 minuutiksi. K&&nna sitten valintakytkin kahviasentoon (p) ja anna
séilion tyhjentya kokonaan.

7 Huuhtele séilidé huolellisesti. Tayta sailid puhtaalla vedella. Kéanna valintakytkin
kahviasentoon (p) ja anna kaiken veden valua laitteen 18pi.

8 Kaanna valintakytkin off-asentoon (O ).

Takuu ei kata kalkkikiven kertymisesta johtuvien vikojen korjauksia, jos
kalkkikived ei ole poistettu sdanndllisesti.

huolto ja kayttokysymykset

o Mikali koneeseen tulee vikaa tai virtajohto on vioittunut, ota yhteytta
valtuutettuun huoltolikkeeseen. Yhteystiedot ja takuuehdot saa joko
KENWOOD-kauppiaalta tai maahantuojalta.

o Kayttdon liittyvissa kysymyksissa tai epaselvissé tapauksissa ota yhteys
maahantuojaan.

Pakkauksen ja laitteen havittdmisesté antavat ohjeita ymparistéviranomaiset.
Oikeus niihin laitemuutoksiin, jotka kéyttdohjeen laatimisen jélkeen on tehty,
pidatetaan.
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vianmaaritys

ongelma

mahdollinen syy

ratkaisu

Espressokahvi ei tule ulos
laitteesta.

e Kahvi on kosteaa ja/tai painettu liian
tiukaksi suodattimeen.

e Suodatintelineen reiét ovat tukossa.

® Valmiin kahvin / kuumavesiséilion
ulostuloaukko on tukossa.

® S&ilio on asennettu vaarin eika
pohjassa oleva venttiili ole auki.

e Cremalaitteen reidt ovat tukossa.

® Tarkista, etta kayttdmasi kahvijauhe sopii espressokeittimiin. Paina kahvi
kevyemmin suodattimeen ja tarvittaessa vaihda kahvin jauhatusastetta.

e Puhdista suodatintelineen reiat.

e Puhdista puhdistusosiossa olevien ohjeiden mukaisesti.

® Paina sailiéta kevyesti pohjassa olevan venttiilin avaamiseksi.

® Pura cremalaite osiin ja puhdista osat huolellisesti. Katso ohjeet kohdasta
(suodattimen) ’puhdistus’.

Espressokahvi valuu reikien
sijaan suodatintelineen
reunojen yli.

e Suodatinteline on kiinnitetty vaarin
keittimeen.

e Kuumavesisailion tiiviste ei ole
enaa joustava.

e Suodatintelineen reiét ovat tukossa.

e Kiinnita suodatinteline uudestaan oikealle paikalle ja kd&nna telinetta
oikealle.
e \/aihda tiiviste. Katso kohdasta ’huolto ja kayttékysymykset’.

e Puhdista suodatintelineen reiat.

Espressokahvi on kylmaa.

® | aitetta ei ole esilammitetty.
e Kuppeja ei ole esilammitetty.

® OK-valo ei palanut, kun valintakytkin
ka&nnettiin kahviasentoon (Cp).

e Noudata kahvinkeittimen esilammitysohjeita.

e Esilammité kupit huuhtelemalla kuumalla vedelld tai asettamalla
lammitystasolle.

e Odota, kunnes OK-valo syttyy ennen kuin kdannat valintakytkimen
kahviasentoon ().

Pumppu pitéda kovaa aanta.

® \/esisailio on tyhja.
® S3ilio on asennettu vaarin eika
pohjassa oleva venttiili ole auki.

e Taytd s vedella.
® Paina sailiéta kevyesti pohjassa olevan venttiilin avaamiseksi.

Kahvin crema on vaaleaa ja
kahvi valuu liian nopeasti.

e Kahvijauhetta ei ole painettu tarpeeksi.
e Kahvijauhetta ei ole kaytetty tarpeeksi.

e Kahvia on valutettu liikaa.
o Kéaytetty kahvi ei ole sopivaa.

® Paina kahvi tiukemmaksi.

® | jsA4 suodattimeen enemman kahvia.

e \Vahenna kuppeihin valutetun kahvin maaraa.
e \/aihda kahvityyppia.

Kahvin crema on tummaa ja
kahvi valuu lian hitaasti.

e Kahvijauhe on painettu liian tiukaksi.

® \almiin kahvin / kuumavesisailion
ulostuloaukko on tukossa.

e Kahvia on kéytetty liikaa.

e Kahvi on liian hienojakoista.

o Kaytetty kahvi ei ole sopivaa.

® Paina kahvia kevyemmin.
® Puhdista puhdistusosiossa olevien ohjeiden mukaisesti.

® \/ahennd kahvin maaraa.
e \/aihda kahvityyppia ja osta sellaista, joka sopii espressokeittimiin.
® Vaihda kahvityyppid ja osta sellaista, joka sopii espressokeittimiin.

Kahvi maistuu happamalta.

o Keitintd ei ole huuhdeltu hyvin
kalkinpoiston jalkeen.

® Huuhtele keitin useaan kertaan puhtaalla vedelld ja huuhtele kaikki osat,
katso kohdasta 'puhdistus’.

Maito ei vaahtoudu
cappuccinoa valmistettaessa

e Maito ei ole tarpeeksi kylmaa.

e Cappuccinon valmistin on likainen.

e Kayta aina jadkaappikylmad maitoa.

o Kokeile maitoa, jossa on eri rasvapitoisuus.

e Puhdista seka hoyry/kuumavesiputki etta suutin. Katso ohjeet kohdasta
‘puhdistus’.
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Cesky

Nezapomeiite si prosim rozevrit titulni stranku s vyobrazenim

bezpecnost

Nikdy nevyjimejte drzak filtru v dobé&, kdy se vafi kava, nebo je otocny voli€ v

poloze kava nebo para - hrozi vyfouknuti pary a opareni.

Pozor na popaleni zpusobené:

o horkymi dily, napF. tryskou na paru/horkou vodu, platem na zahfivani
§alka, drzakem filtru nebo vystupem tekuté kavy.

O parou nebo horkou vodou vychazejici z trysky na paru/horkou vodu nebo
vystupu tekuté kavy.

Stroj chrante pred détmi. Nenechavejte SiiGru viset na mistech, kde by ji dité

mohlo stahnout k sobé.

Nepouzivejte stroj, pokud je poSkozen. Nechte jej zkontrolovat nebo opravit:

viz ,servis'.

Stroj nesmi byt ponofen do vody a $ilra s koncovkou nesmi byt vihké -

hrozi Uraz elektrickym proudem.

Stroj odpojte od sité:

o pred plnénim vodou

o pred cisténim

O po pouziti.

Stroj nenechavejte zapnuty bez dozoru.

Snura se nesmi dotknout horkych predméta.

Se strojem si nesmi hrat déti.

dilezité

Ve stroji musi byt vzdy voda - jinak se spali ¢erpadlo.

Na stroj nesmi pusobit mraz (0°C) - hrozi zamrznuti vody a po$kozeni stroje.

Stroj pouzivejte jen pro schvaleny uGcel, tj. v domacnosti.

Stroj nepouzivejte s odstranénym okapovym platem nebo platem na

zahfivani salku.

pred pripojenim k siti

Zkontrolujte, zda napéti mistni sité odpovida typovému $titku na spodni

strané stroje.

Stroj vyhovuje smérnici 89/336/EEC.

pred prvnim pouzitim

Odstrante veskeré obalové materialy.

Omyijte dily stroje: viz ,Cisténi'.

Stroj proplachnéte Cistou vodou: viz ,pfed uvarenim prvni kavy'.

Prebytec¢nou délku kabelu navirite na vystupky na spodni strané stroje.

seznamte se se strojem Kenwood na vareni
espressa

SISICISICISICICICICICICICICICICIC)

plato na zahfivani $alku

viko nadrze

nadrz na vodu

1Zice

tryska na paru/horkou vodu

vystup horké kavy/vody

kontrolka bojleru

kontrolka OK

oto€ny voli¢

prepinac¢ para/horka voda

okapové plato

plovak

stojan na Salky

drzak filtru

paka pro vyprazdnéni filtru

filtr na pfipravu kavy z davky do 1 $alku nebo z kdvového sacku
filtr na pfipravu kavy z davky do 2 $alku

46

pfed uvarenim prvni kavy

1

Otocny voli¢ dejte do polohy off (O ) a zavrete voli€ para/horka voda
otacenim ve sméru hodinovych rucic¢ek (nedotahujte nadmeérné).

Vytahnéte nadrz, sejméte viko a naplriite nadobu studenou vodou.
Neprepliiuje nad znacku MAX. Nebo sejméte viko a napliite nadrz pfimo ve
stroji.

Doporuc¢ujeme pouzivat filtrovanou vodu z filtru Kenwood, protoze ziskate
lepsi kavu a ve stroji se neusazuje tolik vodniho kamene. Nepouzivejte vodu
sycenou oxidem uhli¢itym.

Vratte nadrz na misto. Zkontrolujte, zda je spravné vlozena a dle potfeby na
ni lehce zatlacte tak, aby se ventil na spodni strané nadrze napojil na spodni
stranu stroje.

To, ze se v prostoru pod nadrzi zachycuje voda, je v poradku. Lze ji vysusit
houbickou.

Dulezité

Nezapinejte stroj, pokud v nadrzi neni dost vody. Vodu dopliiujte,
jakmile hladina poklesne ke znacce Low.

Vykyvnéte trysku na paru/horkou vodu a postavte pod ni dzbanek.
Upevnéte ke stroji drzak filtru tim, Ze jej umistite pod vystup tekuté
kavy/bojleru a otocite doprava. Pod filtr dejte nadobu.

Otocny voli¢ otocte do polohy bojler (v ). Rozsviti se kontrolka bojleru,
vyckejte na rozsviceni kontrolky OK.

Otoé&ny voli¢ otoéte do polohy kava/horka voda (Cp) a vyckeijte, nez do
nadoby vytecou dva Salky vody.

Otocny voli¢ kava/horka voda otocte proti sméru hodinovych ruci¢ek a
vypustte dva Salky vody do drzbanu.

Otocny voli¢ kava/horka voda vratte do polohy Off (O).

Tyto kroky opakujte vzdy, pokud kavovar nékolik dni nepouzivate.

nahrati kavovaru

Aby bylo espresso davkovano do $alkl pfi spravné teploté, musi byt kavovar
nahraty.

Otocny voli¢ otocte do polohy bojler (v ).

Otoc¢ny voli¢ kava/horka voda musi byt zavieny (oto€enim po sméru
hodinovych ruci¢ek) a v nadrzi musi byt voda.

Nasadte do drzaku filtru pozadovany filtr (bez kavy) a upevnéte drzak filtr do
stroje vlozenim pod vystup horké kavy/bojleru a oto¢enim doprava (1).
Zkontrolujte, zda filtr drzi na misté.

Vlozte pod drzak filtru Salek. Pokud pouzijete Salek, v némz bude kava
podavana, stroj jej nahreje. Nebo také mulzete Salky nahfivat na platu na
zahfivani $alka.

Po rozsviceni kontrolky OK otoéte voli& do polohy Kava (Cp).

Nechte vodu vytékat, dokud nezhasne kontrolka OK, pak voli¢ otocte do
polohy bojler ().

Vyjméte drzak filtru a varte kavu z mleté kavy nebo kavovych sacku.



pfiprava espressa z mleté kavy

WN =

Nahfrejte stroj dle popisu na strané 47.

Zkontrolujte, zda je v nadrzi voda.

Vyberte pozadovany filtr a vlozte jej do drzaku. Zkontrolujte, zda vybézek na
filtru zapadéa do $térbiny v drzaku.

Mensi filtr je ur€en k pFipravé jednoho Salku kavy (nebo k pripravé kavy z
kavovych sacku) a vétsi k pripravé 2 salka.

Kavu davkujte odmérkou v mnoZstvi jedné znacky na jeden salek, povrch
davky vyrovnejte a pak pevné stlacte zadni stranou odmérky. Otrete
rozsypanou kavu z okraju filtru.

PFi nakupu kontrolujte, zda jde o kavu uréenou do strojii na espresso.

Kavu nestlacujte pfilis, nebo bude téci pomalu a péna bude tmava. PFi prilis
malém stlaceni teCe kava prilis rychle a péna je svétla.

Drzak filtru zvednéte pod vystup tekuté kavy/bojleru. Oto¢enim doprava jej
zajistéte na misté @.

Pod filtr dejte jeden nebo dva Salky @. Pokud pfipravujete jeden Salek kavy,
postavte jej doprostred.

Zkontrolujte, zda je oto€ny voli€ v poloze bojler (W ), rozsviti se kontrolka
bojler. Pockejte na rozsviceni kontrolky OK a pak oto¢ny voli¢ otocte do
polohy kava (Cp).

Poté, co je v Salku dost kavy — ne vsak pfilis mnoho, to by kava byla pfilis
slaba (optimalni davka je 50 ml na Salek), vratte oto€ny voli¢ do polohy bojler
(). Pokud nebudete varit dal$i kavu, oto¢ny voli¢ dejte do polohy off (O ).
Vyjméte drzak filtru oto¢enim doleva.

Na filtru pfi vyjmuti bude voda, to je normalni.

Sparenou kavu z drzaku filtru odstranite oto€enim paky na rukojeti tak, ze se
jeji konec dostane nad filtr @. Drzte paku v této poloze a drzak s filtrem
oto¢te vzhiru nohama a vyklepte o pevny predmét @.

Dulezité

Nikdy nevyjimejte drzak filtru, dokud je pfepina¢ v poloze kéva (Cr) nebo
para ( §¢ ), nebo pokud se vafi kava — hrozi vyfouknuti pary a

opareni.

pfiprava kavy z kavovych sacku

Dulezité
Pokud po pfipravé espressa z mleté kavy vkladate do filtru kavové sacky,
musite odstranit zbytky mleté kavy z okoli vystupu tekuté kavy/bojleru.

Toto opatfeni je nutné, aby nedochazelo k uniku vody, a byl zaru¢en
optimalni vykon stroje. PFi ¢i$téni pozor, tato mista mohou byt horka.
Nahfrejte stroj podle pokynl na strané 47. Tim se zajisti vystup kavy s vyssi
teplotou. Pred vloZzenim drzaku do stroje do néj vlozte mensi filtr a
zkontrolujte, zda vystupek filtru zapadl do $térbiny v drzaku.

Umistéte kavovy polstarek do filtru a zajistéte, aby byl ve spravné poloze @.
Stlacte sacek smérem k dolni ¢asti filtru, pficemz papirové vystupky musi
zapadnout do vnitfni ¢asti filtru.

Sacek musi byt na filtru uprostred.

Drzék filtru zvednéte pod vystup tekuté kavy/bojleru. Oto¢enim doprava jej
zajistéte na misté @.

Postupujte podle pokyn( ,pfiprava espressa’.
Poznamka — pouzivejte sacky vyhovujici normé ESE.
Vzdy dodrzujte pokyny uvedené na krabici s kavovymi
sacky, pokud jde o spravnou polohu sacku na filtru.

pénéni mléka na cappuccino

IN

Pripravte espresso podle vy$e uvedného postupu

Zkontrolujte, zda je v nadrzi voda.

Otoc¢ny voli¢ dejte do polohy para ( § ). Pockejte na rozsviceni kontrolky OK,
které znamena, ze bojler dosahl potrebné teploty.

Napliite dzban ¢astecné mlékem — mléko mlze nabyt az trojnadsobek
objemu, proto musi byt dzban dost velky.

Nejlepsich vysledktl dosahnete se studenym polotu¢nym miékem.

DZban postavte pod trysku pary/horké vody @.

Trysku ponofte pfiblizné 30 mm pod hladinu mléka a otocte voli¢ para/horka
voda proti sméru hodinovych rucicek. Miéko zacne zvétSovat svij objem a
meénit se v pénu. Poté, co mléko nabyde dvojnasobek objemu, ponorte trysku
az na dno a pokracujte v zahfivani mléka. Po dosazeni potiebné teploty
(60°C) vypnéte privod pary oto¢enim voli¢e para/horka voda po sméru
hodinovych rugicek.
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Cim dale otogite voli¢ para/horka voda po sméru hodinovych rugiéek, tim
vice pary se vypousti.

Mléko se nesmi svafit, tim se zkazi chut kavy.

Otocny voli¢ dejte zpatky do polohy off (O ).

Zpénéné mléko nalijte do $alku na pfipravené espresso.

Dulezité — trysku na paru/horkou vodu nikdy nezapinejte na déle nez 2
minuty.

tip - pokud chcete pfipravit vice nez jedno cappuccino, pfipravte si pfedem
vSechny kavy a pak najednou vS§echno mléko.

pfiprava espressa po pénéni mléka

3

Dulezité

Drzak filtru nikdy nevyjimejte hned poté, co jste vypoustéli paru.

Pokud pfipravujete espresso po zpénéni mléka, musite se zbavit pfehraté

vody, ktera by kavu spalila. Spravny postup:

Pod trysku pary/horké vody dejte vhodnou nadobu a otoény voli¢ dejte do

polohy bojler (w ), pak voli¢ para/horka voda otocte proti sméru hodinovych
rugicek. Otoény voli¢ dejte do polohy kava (Cr) a

vypoustéjte vodu, dokud se nerozsviti kontrolka OK.

Otocenim voli¢e do polohy bojler (W ) zastavte vodu vytékajici z trysky

para/horka voda. Otocenim volic¢e para/horka voda po sméru hodinovych

ruciCek zavrete vystup pary/horké vody.

Stroj je pfipraven k pfipravé kavy.

vareni vody na jiné napoje, napf. ¢aj, ovocné
napoje.

a b ON =

Zkontrolujte, zda je oto¢ny voli¢ v poloze off (O ).

Zkontrolujte, zda je v nadrzi voda.

Otocny voli¢ otocte do polohy bojler ().

Pod trysku pary/horké vody dejte vhodnou nadobu.

Poté, co se rozsviti kontrolka OK, voli¢ para/horka voda otocte proti sméru
hodinovych rugicek a pak otoény voli¢ otoéte do polohy kava/horka voda ().
Z trysky para/horka voda vychazi horka voda.

6 Horkou vodu zastavite oto€enim otocného voli¢e do polohy off (O ) a pak
otocte voli¢ para/horka voda po sméru hodinovych rucicek.
Paru nevypoustéjte déle nez 2 minuty.

Cisténi

o Pred Cisténim stroj odpojte od zasuvky a nechte vychladnout.

e Stroj nesmi byt ponorfen do vody.

o Dily stroje nemyjte v mycécée nadobi.
nadrz, viko, drzak filtru

o Omyjte, oplachnéte a nechte vyschnout.
filtr (pro pfipravu 1 nebo 2 salkii)

o Po kazdém pouziti omyjte a osuste.

o Po priblizné 100 pouzitich demontujte a Cistéte podle nize uvedeného
popisu.

o Otocenim ve sméru Sipky @ demontujte vicko ze spodni strany filtru.
Zafizeni na tvorbu pény vyjméte vytlacenim zespodu @. Dily zafizeni na
tvorbu pény od sebe oddélte vytazenim plochého tésnéni do strany @ a
vyjmutim plastového kolecka a kovového filtru {@. Dily dukladné oplachnéte.
Kovovy filtr Cistéte v horké vodé kartacem ). Otvory v kovovém filtru nesmi
byt ucpané. Dle potieby je procistéte Spendlikem @. Dily osuste a pak znovu
spravné smontujte.
tryska pary/horké vody

o Pred cisténim pfipravte a vypustte z trysky horkou vodu (viz ,vareni vody na
jiné napoje’) a poté stroj odpojte ze zasuvky a nechte vychladnout.

o Trysku vySroubujte otacenim ve sméru hodinovych rucic¢ek a dikladné
omyjte. Zkontrolujte, zda nejsou tfi otvory v trysce ucpany @. Dle potieby je
procistéte Spendlikem.

o Ocistéte vystupni trubku pary/horké vody. Zkontrolujte, zda neni konec
ucpany.

o NasSroubujte trysku zpét na vystupni trubku.
stojan na salky, okapové plato

e Okapové plato pravidelné& vyprazdriujte. Ze je plné, poznate podle derveného

plovaku uprostfed, ktery stoupne a je vidét v otvoru uprostied stojanu na
Salky.
Omyjte a osuste.



vystup tekuté kavy/bojleru

e Ocistéte tuto oblast od zbytkt mleté kavy. Nejméné dvakrat roéné provedte
nize popsany postup:

1 Sroubovakem @ vysroubuijte $roub, ktery drzi na misté vystup bojleru.

2 Oblast bojleru o€istéte vihkym hadrem.

3 Demontovany vystup dukladné omyjte v horké mydlové vodé pomoci kartace.

Dukladné vyplachnéte. Zkontrolujte, zda nejsou otvory ucpany, dle potreby je
procistéte Spendlikem.

4 Namontujte vystup zpét do stroje opakovanim vyse popsaného postupu v
obraceném poradi.
Pokud vystup bojleru a filtry nedistite, jak bylo uvedeno vyse, zanika platnost
zaruky na stroj.

odstranovani vodniho kamene

Odstranit vodni kdmen z kavovaru se doporucuje po pripravé 200 $alkt kavy.

1 Doporucujeme zakoupit specialni produkty k odstranéni vodniho kamene z
kavovaru espreso.

2 Ovérte si, zda neni pfipojen drzék na filtr a pod vystup kapaliny/ohfivace
umistéte misku.

3 Nalijte do nadrzky 1 litr vody a 250 ml pfipravku na odstranéni vodniho
kamene.

4 Pootocte volicem do polohy ohfivace (W) a pockejte, az se rozsviti
kontrolka OK.

5 Pootocte volicem do polohy pfipravy kavy () a nechte vytéci polovinu
roztoku. Pootocte voli¢em zpét do polohy vypnuto ( O ) a zastavte vytékani
roztoku.

6 Pristroj nechte stat zhruba 15 minut a poté pootocte volicem do polohy
pfipravy kavy (cp) a nechte nadrzku zcela vyprazdnit.

7 Dukladné vyplachnéte nadrzku. Nadrzku napliite erstvou vodou a pootocte
volic¢em do polohy pfipravy kavy (p) a nechte vodu vytéci.

8 Pootocte volicem zpét do polohy vypnuto (O).

Opravy vynucené v dusledku hromadéni vodniho kamene ve stroji nejsou
kryty zarukou, pokud neni pravidelné provadéno ¢isténi.

servis a sluzby zakaznikim

e V pfipadé poskozeni sitové Siury svérte jeji vyménu firmé Kenwood nebo
autorizovanému servisu Kenwood.
S pripadnymi dotazy ohledné:

® pouzivani stroje na espresso

® servisu a oprav
se obracejte na prodejce, u néhoz jste stroj na espresso zakoupili.
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feSeni problému

problém

mozna pfic¢ina

reseni

Ze stroje neteCe espresso.

e Kava je vlhka nebo je na filtru
prilis stlacena.

e Ucpané otvory na vystupu filtru.

e Ucpany vystup tekuté kavy/bojleru.

e Nespravné nasazena vodni nadrz,
ventil na dné neni otevreny.

e Ucpané otvory v zafizeni na tvorbu
pény.

e Zkontrolujte, zda pouzivate kavu uréenou do strojil na espresso. Kavu ve filtru méné
stlaCujte nebo prejdéte na jinak mletou kavu.

e Ocistéte otvory na vystupu filtru.

o QOcistéte podle pokynu v sekci Cisténi’.

e | ehce zatlacte na nadrz, aby se otevrel ventil na dné.

e Demontujte zafizeni na tvorbu pény a dikladné ocistéte vSechny dily. Viz sekce ,Cisténi* (filtr).

Espresso kape z okraj drzaku|
filtru a ne z vystupnich otvoru.

o Nespravné vlozeni drzaku filtru
do stroje.

e Ztrata pruznosti plochého tésnéni
bojleru.

e Ucpané otvory na vystupu filtru.

e \/yjméte a znovu vlozte drzak filtru, zkontrolujte, zda je vioZzen spravné, a otocte jej
doprava.
e Nechte tésnéni vyménit. Viz ,servis a sluzba zakaznikim'.

e Ocistéte otvory na vystupu filtru.

Espresso je studené.

® Stroj nebyl nahraty.

o Salky nebyly nahraty.

® Pri otoceni oto¢ného voli¢e do polohy
kava (Cp) nesvitila kontrolka OK.

® Dodrzujte pokyny k nahfati kavovaru.
e Salky nahiejte oplachnutim horkou vodou nebo odloZzenim na plato na ohfivani $alka.
e Pred otoéenim oto&ného volice do polohy kava (Cp) vy&kejte na rozsviceni kontrolky OK.

Cerpadlo je prili§ hluéné.

e Nadrz na vodu je prazdna.
e Nadrz na vodu je nespravné
nasazena, ventil na dné neni otevien.

e Napliite nadrz vodou.
e Na nadrz lehce zatlacte tak, aby se ventil na spodni strané otevrel.

Pé&na na kave je prilis svétla
a kava tece pfili$ rychle.

e Mleta kava nebyla dostate¢né stlacena,
® Byla pouzita pfili§ hrub& namleta kava.
@ Bylo pouzito pFili§ mnoho kavy.

e Kava neni vhodna k pfipravé espressa.

o Stlacte kavu silngji.

e ZvétSete mnozstvi kavy ve filtru.

® Snizte mnozstvi kavy davkované do $alku (salkd).
e Zménte druh pouzivané kavy.

Kavova péna ma tmavou barvy
a tecCe pfilis pomalu.

e Mleta kava byla prilis stlacena.

o \/ystup horké kavy/vody je ucpan.
® Bylo pouzito pFili§ mnoho kavy.

® Kava je prili§ jemné umleta.

e Pouzita kava je nevhodna.

e Kavu méné stlacte.

o Cistéte podle pokyntl v sekci ,&isténi‘.

e Davkujte mensi mnozstvi kavy.

e Prejdéte na jinou znacku kavy a pouzijte kdvu vhodnou do stroji na espresso.
e Prejdéte na jinou znacku kavy a pouzijte kavu vhodnou do stroji na espresso.

Kava je nakysla.

e Stroj nebyl po odstranéni vodniho
kamene dostate¢né proplachnut.

® Proplachnéte stroj nékolika davkami Cisté vody a oplachnéte vSechny soucasti, viz
sekce ,Cisténi’.

Miéko pfi pfipravé cappuccina
dostate¢né nepéni.

e Mléko neni dostate¢né studené.

® Stroj na cappuccino je znecistén.

e Mléko na capuccino vzdy berte z chladnicky.
® Zkuste mléko s jinou tu¢nosti.
o Ocistéte vystupni trubku pary/horké vody a trysku. Viz sekce ,Cisténi'.
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Magyar

A hasznalati utasitas olvasasa kézben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az illusztraciok is lathatok legyenek.

biztonsag

N =

3

4

Soha ne tavolitsa el a sz(iro tartét kavé fézése alatt vagy amig a kivalasztéd

gomb kavé vagy géz allasban van — ugyanis a g6z kiaramolhat és

megégetheti ont.

Vigyazzon, nehogy megégesse magat:

O a készllék forro részeivel (a géz/forrd viz fuvoka, csészemelegitd talca,
szlr6 tartd és folyékony kavé kivezetényilas.)

O a go6z/forréd viz fuvokabol vagy a folyékony kavé kivezetényilasabol
kiaramlé g6zzel vagy forré vizzel.

Ne engedjen gyerekeket a készlilék kézelébe és soha ne hagyja a zsinort

olyan helyen logni, ahol gyerekek is kdnnyen elérhetik.

Sérllt készilék hasznalata tilos. A sérilt készlléket nézesse vagy javitassa

meg: lasd ‘szerviz’ cim( részt.

Soha ne tegye a készlléket vizbe és kerllje el, hogy a zsinért vagy a

dugaszt nedvesség érje — ez ugyanis aramitéshez vezethet.

Mindig huzza ki a csatlakoz6 zsin6rt:

O viz betdltése el6tt

o tisztitas el6tt

O hasznalat utan.

Soha ne hagyja a m(ikodé késziléket felligyelet nélkil.

Ne engedje, hogy a csatlakoz6 zsinor hozzaérjen a készilék forro részeihez.

Ne engedje, hogy gyerekek a készulékkel jatsszanak.

fontos

Mindig tegyen vizet a késziilékbe, ellenkezd esetben kiéghet a szivattyd.

A készlléket 0°C felett kell tarolni, kilénben a benne 1év6 viz megfagy és
ténkreteheti a késziléket.

A készllék csak haztartasi célokra hasznalhato.

Soha ne haszndlja a készlléket a csepegtet6 talca és a csésze tartd nélkil.

miel6tt csatlakoztatja a késziiléket

Ellenérizze, hogy az aramforras megegyezik-e a késziilék aljan feltlintetett
aramforrassal.

Ellenérizze, hogy megfelel-e az Eurépai Gazdasagi K6zosség direktivajanak
89/336/EEC.

elsé hasznalat elott

Tévolitsa el a csomagolast.

Mossa el az alkatrészeket: lasd ‘tisztitas’ cimd részt.

Oblitse ki a késziiléket tiszta vizzel: lasd ‘Az els6 kavé elkészitése elstt’ cim(
részt.

Tekerje a hosszabbitét a kavéf6zo aljan 1évo rogzité kapcsok koré.

Ismerje meg a Kenwood kaveéfozot

SlClCISICISIEICICICICICICICICIC)IC)

csészemelegit6 talca

tartaly fedél

viztartaly

kanal

g6z/forrd viz favoka

folyékony kavé/vizforrald kivezetényilas
vizforralé jelz6lampa

OK lampa

kivalasztd6 gomb

g6z/forré viz forgatdgomb

csepegtet6 talca

vizszintjelz6

csésze tartd

sz(ir6 tartd

sz(ird urité kar

szlr6é 1 csésze készitéséhez vagy kavé filterrel
sz(ir6 2 csésze készitéséhez
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az els6 kavé elkészitése elbtt

1 Ellendrizze, hogy a kivalaszté gomb off (ki) helyzetbe van-e allitva (O) és

hogy a géz/forré viz forgatogomb megfeleléen van-e elzarva, az 6ramutaté
jarasaval megegyez6 iranyba torténé elforditasa utan (vigyazzon, ne szoritsa
ra tul erésen).

Emelje ki a tartalyt, tavolitsa el a fedelét és tdltse meg hideg vizzel. Soha ne
toltson vizet a MAX szintet jel6l6 vonal felé. A tartaly megtéltése ugy is
lehetséges, hogy az mar a készllékre van helyezve. Ekkor tavolitsa el a
fedelet, majd toltse meg a tartalyt vizzel.

Kenwood vizsziirével szlirt viz hasznalata ajanlott, mivel igy jobb kavé
készithet6 és kevesebb vizkd keletkezik. Szénsavas viz hasznalata tilos.
lllessze vissza a tartalyt. Gy6z6djon meg rola, hogy megfeleléen lett-e
felhelyezve és amennyiben szlikséges, fejtsen ki egy kis nyomast, annak
biztositasa érdekében, hogy a tartaly aljan 1évé szelep illeszkedjen a
készllék aljahoz.

Eléfordulhat, hogy viz marad a tartaly alatt. Egy szivacs segitségével itassa
fel.

Fontos

Soha ne lizemeltesse ugy a késziiléket, hogy a tartalyban nincs viz.
Toltse fel Gjra vizzel, amint a vizszint lecsokken.

Forditsa ki oldalra a géz/forré viz fuvokat és tegyen ala egy edényt.
Helyezze a sz(ir6 tartot a készllékre: illessze a folyékony kavé/vizforrald
kivezet6nyilas ala és forditsa el jobbra. Helyezzen ala egy edényt.

Forditsa a kivalaszté gombot vizforral6 allasba (). A vizforral6 lampa
vilagitani kezd, de varjon, mig az OK lampa vilagit.

Forditsa a kivalasztd gombot kavé/forrd viz allasba (Cp) és varjon, amig két
csészeényi viz kifolyik az edénybe.

Forditsa a géz/forro viz forgatbgombot az éramutaté jarasaval ellentétes
iranyba és hagyjon két csészényi kavét az edénybe folyni.

Forditsa a géz/forré viz forgatbgombot az éramutaté jarasaval megegyezé
iranyba és forditsa a kivalaszté gombot off (ki) helyzetbe (O ).

Ismételje meg ezeket a Iépéseket, amennyiben ezt megel6z&en par napig
nem hasznélta a kavéfézét.

A kavéfézo elbmelegitése

Megfelel6 hémérsékletli eszpresszé kavé készitéséhez melegitse fel elére a
kavéfozot.

Forditsa a kivalaszté gombot vizforral6 allasba ().

Ellenérizze le, hogy a forré géz/viz forgatégomb jél van-e elforditva (forditsa
el az 6ramutato jarasaval megegyezé iranyba) és hogy van-e viz a
tartalyban.

Helyezze a kivant sz(irét a sz(ir6 tartéba (kavé nélkil) és helyezze a
készulékre: helyezze a folyékony kavé/vizforrald kivezetényilas ala és
forditsa el jobbra @. Ellenérizze, hogy megfeleléen lett-e felhelyezve.
Helyezze a csészét a sz(ird tartd ala. Ha ugyanazt a csészét hasznalja,
amiben a kavét majd felszolgalja, akkor a csésze meleg lesz. Ellenkezd
esetben a csészék a csészemelegitd talcan melegithetbek eld.

Amikor az OK lampa vilagit, forditsa el a kivalaszté gombot kavé allasba (Cp).
Hagyja, hogy a viz kifolyjon, amig az OK lampa elalszik, majd forditsa el a
kivalaszté gombot vizforral6 allasba ().

Tavolitsa el a szUr6 tartot és lasson hozza a kavé elkészitéséhez 6rolt
kaveébol vagy kavé filterrel.



eszpresszo kavé készitése 6rolt kavébol

Melegitse el6 a késziiléket a 50. oldalon leirtak szerint.

Ellenérizze le, hogy van-e viz a tartalyban.

Valassza ki a megfelel6 szlrét és helyezze a sziré tartoba. Ellenérizze, hogy
a szlrén 1évé fil illeszkedik-e a sz(ird tartdn 1évé résbe.

Hasznaljon kisebb szlirét egy csésze kavé készitéséhez (vagy kavé filter
hasznalata soran) és nagyobb sz(irét 2 csésze készitéséhez.

Tegyen a sz(ir6be csészénként egy csapott kanal kavét a mérékanal
segitségével, egyengesse el a felszinét, majd finoman nyomkodija le a
mérdkanal hatuljaval. A peremre szérédott kavét tavolitsa el.

Orolt kavé vasarlasa esetén gy6z6djon meg réla, hogy a kavé megfelels-e a
készllékhez.

Soha ne tdmje meg a kavéfézét, mert akkor a kavé lassan fog kifolyni és
sotét szinl lesz. Ha azonban tul lazan teszi bele a kavét, akkor a kavé tul
gyorsan fog kifolyni és vilagos szini lesz.

Helyezze a sz(ir6 tartot a folyékony kavé/vizforralo kivezetényilasaba.
Forditsa el jobbra, hogy a helyére keriljon @.

Tegyen ala egy vagy két csészét @. Egy csésze kavé készitésekor helyezze
a csészeét kozépre.

Ellendrizze, hogy a kivalaszté gomb a vizforralé allasra van-e forditva (W), a
vizforrald vilagitani kezd. Varjon, amig az OK lampa vilagit, majd forditsa a
kivalasztd gombot kavé allasba (Cp).

Amikor elég kavé folyt ki — ne legyen tul sok, kilénben gyenge lesz, (az
optimalis adag 50 ml csészénként) forditsa el a kivalaszté gombot vizforrald
allasba (). Ha nem akar tobb kavét késziteni, forditsa el a kivalasztd
gombot off (ki) allasba (O ).

Forditsa el balra a sz(ir6 tartot és tavolitsa el.

Amikor eltavolitja, egy kis viz marad a szirén: ez normalis

A hasznalt kavé sz(ir6 tartobol torténd eltavolitdsahoz, pattintsa fel a kart a
fogantyunal fogva, ugy hogy a kar vége a szlrére keriljon @. Tartsa a kart
ebben a helyzetben, majd forditsa az egységet fejjel lefelé és ltdgesse ki a
kavét @.

fontos

Soha ne tavolitsa el a sz(iré tartét, mig a gomb kavé () vagy géz ( §p )
funkcidéba van allitva vagy amig a kavé lefé6zése folyamatban van — géz
aramolhat ki és megégetheti 6nt.

kavé készitése filter hasznalataval

Fontos

Ha 6rolt kavé hasznalata utan filteres sziir6 tartét szeretne hasznaini,
tavolitsa el folyékony kavé/vizforrald kivezetényilasa koril lerakodott 6rolt
kavét.

Ezzel elkerllhetévé valik a viz szivargasa a szird tartobdl és optimalis
teljesitmény érhetd el. Vigyazzon, mert lehet, hogy a készulék forro.

Melegitse fel elére a késziléket a 50. oldalon leirtak szerint. Ez biztositja,
hogy a kadvé még melegebb legyen. Miel6tt a sz(ir6 tartét a készllékre
illeszti, helyezze bele a kis sz(ir6t. Ellenérizze, hogy a sz(irén 1évé fll
illeszkedik-e a sz(rd tarton 1évé résbe.

Helyezze a préselt kavéfiltert a sziir6be, tgyelve arra, hogy a kavéfilter a
megfelel6 iranyba nézzen @.

Nyomja a filtert a sz(ir6 also része felé. Ellenérizze, hogy a papir szélei a
sz(ird belsejéhez tapadnak-e.

Afiltert a sz(ré kdzepére kell helyezni.

Helyezze a sziir6 tartot a folyékony kavé/vizforrald kivezetdnyilasaba és
forditsa jobbra, mig pontosan a helyére nem illeszkedik @.

Kbvesse az ‘eszpresszé kavé készitése’ cimi részben
leirt Iépéseket.

Megjegyzés — csak az ESE szabvanynak megfeleld
filtert hasznaljon.

Mindig kévesse a filter csomagolasan talalhaté utasitast
a filter megfeleld elhelyezése érdekében a sz(irében.

tej habositasa cappuccinohoz

Készitsen eszpresszo kavét a fent leirtak szerint.

Gy6z6djon meg rola, hogy van-e viz a tartalyban.

Forditsa a kivalasztd gombot g6z allasba ( §¢ ). Varjon, amig az OK lampa
vilagitani kezd, ezzel jelezve, hogy a vizforral6 elérte a megfelel
hémérsékletet.

Toltson tejet egy edénybe — a tej térfogatanak akar haromszorosara is néhet,
ezért ennek megfeleléen valasszon edényt.
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Hideg, félzsiros tej a legalkalmasabb erre a célra.

Helyezze az edényt géz/forré viz fuvoka ala @.

Helyezze a fuvokat kb. 30mm mélyre a tejbe és forditsa a géz/forré viz
forgatdégombot az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba. A tej térfogata
elkezd néni és hab keletkezik. Amikor a tej térfogata kétszeresére nétt,
meritse a fuvokat telijesen a tejbe és folytassa a tej melegitését. A kivant
hémérséklet elérése utan (60°C), zarja el a gbzt, a g6z/forrd viz forgatégomb
6éramutaté jarasaval megegyez6 iranyba torténé elforditasaval.

Minél jobban elforditja a forré viz/géz forgatégombot, annal tébb géz
termel6dik.

Soha ne forralja a tejet, mert az elronthatja a kavé izét.

Forditsa a kivalaszté gombot off (ki) allasba (O ).

Ontse a felhabositott tejet az eszpresszo kavét tartalmazéd csészékbe.
Fontos — A g6z/forré viz fuvokat egyszerre csak 2 percig szabad hasznaini.
tipp — tobb, mint egy cappuccino készitéséhez, el6szor készitse el az dsszes
kavét, és csak utana készitse el a cappuccinokhoz sziikséges tejet.

eszpresszo készitése a tej habositasa utan

3

Fontos
Soha ne tavolitsa el a sz(ir6 tartét a foglalatabol rogton a géz funkcio
hasznalatat kovetéen.

Amennyiben tej habositasa utan eszpresszo6 kavét csinal, tavolitsa el a tul
forro vizet a készllékbdl, mert megégetheti a kavét. Ezt az alabbiak szerint
kell elvégezni:

Helyezzen egy edényt a géz/forré viz fuvoka ala, de elétte ellendrizze, hogy
a kivalaszté forgatégomb vizforralé allasban () van-e forditva, majd
forditsa el a g6z/forré viz forgatbgombot az éramutato jarasaval ellentétes
iranyba. Forditsa a kivalasztd gombot kavé allasba (Cr) és folyassa addig a
vizet, mig az OK lampa vilagitani nem kezd.

Ha azt akarja, hogy ne folyjon tébb viz a g6z/forr6 viz fuvékabdl, forditsa a
kivalasztd gombot vizforralé helyzetbe (). Ha el akarja zarni, forditsa a
g6z/forré viz forgatdgombot az dramutato jarasaval megegyezd iranyba.

Az egység most mar készen all a kavé elkészitésére.

viz forralasa mas italokhoz, pl. tedhoz,
gyumolcsitalokhoz

aBh wWwN =

Ellendrizze, hogy a kivalaszté gomb off (ki) allasban van-e (O).

Ellendrizze, hogy van-e viz a tartalyban.

Forditsa el a kivalaszté6 gombot vizforralé allasba (v ).

Helyezzen egy edényt a forré viz/géz fuvoka ala.

Amikor az OK lampa vilagit, forditsa el a g6z/forr6 viz forgatégombot az
6ramutato jarasaval ellentétes iranyba, a kivalaszté gombot pedig kavé/forrd
viz allasba (p). Forré viz fog tavozni a géz/forrd viz fuvokan keresztiil.

A forré viz kiaramlasanak megallitasa érdekében forditsa a kivalaszto
gombot off (ki) allasba (O ) a géz/forré viz forgatdégombot pedig az éramutatd
jarasaval ellentétes iranyba.

A g6z funkciét egyszerre csak 2 percig szabad hasznalni.

tisztitas

Tisztitas el6tt aramtalanitsa a késziléket és hagyja, hogy minden része
leh(iljon.

Soha ne meritse viz ala.

A készllék alkatrészeit ne tisztitsa mosogatdgépben.

tartaly, fedél, sziiré tarto
Mossa el, 6blitse el majd hagyja megszaradni.

sz(ird (egy és két csészéhez)

Mossa el és szaritsa meg minden hasznalat utan.

Korilbelll minden 100. hasznalat utan szedje szét és tisztitsa meg még
alaposabban a készlléket az alabbiakban leirtak szerint.

Tavolitsa el a szUré aljan talalhatd védésapkat a jelzett irdnyba torténd
forditassal @. Tavolitsa el a sz(irét felfelé iranyuld nyomassal @. Szedje szét
a sz(ir6 részeit: huzza oldalra a témitégydrit @ és tavolitsa el a miianyag
lemezt és a fémsz(irét @. Oblitse el alaposan az alkatrészeket. Tisztitsa meg
a fémsz(irét forro vizben a kefe segitségével . Gy6zédjon meg rola, hogy a
fémszlrén 1évé rések nem tomdédtek-e el. Amennyiben sziikséges, egy tli
segitségével tisztitsa meg a szlrét @. Szaritsa meg az alkatrészeket, majd
rakja 6ket 6ssze Ujra. Ellenérizze, hogy az alkatrészek megfeleléen lettek-e
Osszerakva.



g6z/forré viz favoka

A tisztitast megel6z&en folyasson at egy kis forré vizet a fuvokan keresztul
(lasd ‘viz forralasa mas italokhoz’ cimi részt) Aramtalanitsa a késziiléket és
hagyja lehlini a mivelet megkezdése el6tt.

Csavarja le a fuvékat az éramutaté jarasaval megegyezé iranyba, majd
mossa el alaposan. Ellenérizze, hogy a fuvokan 1évé harom nyilas nincs-e
eltomédve @. Amennyiben sziikséges, tavolitsa el az eltomddést okozo
szennyezddéseket egy ti segitségével.

Tisztitsa meg a g6z/forré viz nyomdcsdvét. Gyéz6djon meg rola, hogy a vége
nincs elzarédva.

Csavarja vissza a fuvokat a nyomocsére.

csésze tartd, csepegtetd talca

Rendszeresen Uritse ki a csepegtetd talcat. Tudni fogja, mikor van tele, mert
a csepegtetd talca kdzepén lévé piros vizszintjelz6 megemelkedik és
lathatova valik a csésze tartd kdzépsé nyilasaban.

Mossa el, majd szaritsa meg.

folyékony kavé kivezetényilas/vizforralo egység

Tavolitsa el innen a kavészemeket. Az alabbi eljarast legalabb évente
kétszer hajtsa végre :-

Egy csavarhizo segitségével @, csavarja ki azt a csavart, mely a vizforrald
kivezetdnyilasat tartja.

Tisztitsa meg a vizforralét egy nedves ruhaval.

Tisztitsa meg alaposan az eltavolitott kivezetényilast meleg mososzeres
vizben egy kefe segitségével. Oblitse le. Ellendrizze, hogy a nyilasok
nincsenek-e elttmédve, és amennyiben sziikséges egy tl segitségével
tavolitsa el a szennyez6déseket.

Végezze el forditott sorrendben a fent leirt folyamatot a kivezetényilas
ismételt felhelyezése érdekében.

Amennyiben a vizforral6 kivezetényilasanak és a szlréknek a tisztitasat nem
az itt leirtak szerint végzi el, akkor a garancia érvénytelenné valik.

vizké eltavolitasa

Javasoljuk a kavéfozo vizkomentesitését 200 kavé elkészitése utan.
Javasoljuk, hogy vasaroljon egy specialis vizkéoldo szert espresso kavéf6zék
szamara.

Ugyeljen arra, hogy a sziirétarté ne legyen csatlakoztatva, és helyezzen egy
talat a folyékony kavé/forrald kimenet ala.

Ontsén 1 liter vizet és 250 ml vizkéolddt a tartalyba.

Forditsa a vélaszté kapcsolét a forralé pozicidba (W ), és varja meg, amig
az OK jelz6fény folyamatosan vilagit.

Forditsa a valaszté kapcsol6t a kavé pozicidba () és hagyja kifolyni az
oldat felét. Forditsa vissza a valaszté kapcsolét a “ki” poziciéba (O ) a kiontd
elzarasahoz.

Hagyja a késziiléket 15 percig allni, majd forditsa a kapcsolo6t a kavé
pozicidba ('), és hagyja teljesen kilrlilni a tartalyt.

Alaposan oblitse ki a tartalyt. Toltse meg tiszta vizzel, és forditsa a valaszto
kapcsolot a kavé pozicidba (p) és hagyja az dsszes vizet atfolyni.

Forditsa a vélaszté kapcsolot a “ki” (O ) pozicioba

Vizkd lerakodésa okozta miikddési zavarok helyreallitdsara nem vonatkozik
a garancia, amennyiben a vizkd eltavolitdsara nem kerll sor rendszeresen.

karbantartas és vevészolgalat

Ha a csatlakoz6 zsindr megsértil, biztonsagi okokbdl kifolydlag, azonnal ki
kell cseréltetni a Kenwood-al vagy egy hivatalos Kenwood szerel6vel.

Amennyiben segitségre van szliksége:

a kavéf6zé hasznalataval kapcsolatban

karbantartasi vagy javitasi munkak elvégzése soran, keresse fel azt az
Uzletet, ahol a készuléket vette.
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hibaelharitasi utmutato

probléma

lehetséges ok

megoldas

Az eszpresszo6 kavé nem jon
ki a készllékbdl

e A kavé nedves és/vagy tul lazan lett
a sz(ir6be adagolva

o Ellendrizze le, hogy eszpresszé
kavefézokhoz megfeleld 6rolt kavet
hasznal-e és ha sziikséges,
hasznaljon mésfajta érlési kavét.
Nyomja a kavét erésebben a sz(ir6be.

® A sz(rd tarto kifolyoin lévé nyilasok
el vannak témédve.

e Tisztitsa meg a kifolydk nyilasait.

o A folyékony kavé/vizforrald
kivezetdnyilasa el van tdmdédve

o Tisztitsa meg a tisztitas részben leirtak szerint.

o A tartaly nincs megfelel6en a helyére rakva és az aljan 1évé szelep nincs nyitva.

e Nyomja meg finoman a tartalyt, hogy az aljan 1évé szelep kinyiljon

e A sz(rén lévd nyilasok el vannak tdmdédve.
e Szedje szét a szUr6t és tisztitsa meg alaposan a részeit. Lasd a (sz(iré) Tisztitdsa cimi
részt.

Az eszpressz6 kavé a sz(iré
tarté szélein folyik ki és nem
a nyilasokbol.

® A sz(ir6 tarté nem megfeleléen lett
a készilékre helyezve.

® Helyezze fel Ujra a sz(ir tartot.
Gy6z6djon meg réla, hogy megfeleléen
van-e felhelyezve majd forditsa jobbra.

® Az eszpresszo vizforralé tomitése
elvesztette a rugalmassagat.

e Cseréltesse ki a tomitést. Lasd Karbantartas és vevészolgalat cimi részt.

e A sz(ir6 tarto kifolyoin [évé nyilasok el vannak tdémédve.

e Tavolitsa el a nyilasokbol az eltomédést okozd szennyezédéseket.

Az eszpresszé kavé hideg

o A késziilék elémelegitésére nem
kertilt sor.

o A kavéf6zo elémelegitéséhez kdvesse
az eldirasokat.

o A csészék nem voltak elémelegitve.

o Melegitse el6 a csészéket: dblitse at 6ket forrd vizzel vagy helyezze ket a
csészemelegité talcara.
e Az OK lampa nem vilagitott, amikor a kivalaszté gombot kavé (Cr) allasba forditotta.

e Varjon, amig az OK lampa vilagitani kezd, mielétt a kivalaszté gombot kavé () allasba
forditja.

A szivattyd tul hangos

e A viztartaly ures.
e Toltse meg a tartalyt vizzel

e A tartaly nincs megfelel6en a helyére rakva és az alul Iévé szelep nincs nyitva.
e Nyomja le finoman a tartaly, hogy az aljan lévé szelep kinyiljon.

A kaveé vilagos szind és tul
gyorsan folyik ki.

o A kavéfoze tulsagosan meg van tdmve
Ne tdmje meg Ugy a kavéfézot.

o A folyékony kavé/vizforrald
kivezetdnyilasa eltdomddott.

o Tisztitsa meg a tisztitas cim( részben
leirtak szerint.

® Tul sok kavé hasznalatara kerlt sor.

e Nyomogassa le er6sebben a kavét.
e Novelje a kavé mennyiségét a szlirében.
e Folyasson kevesebb kavét a csészé(k)be.

® Hasznaljon masfajta kavét.

A kavé sotét szinl és tal
lassan folyik ki.

o A kavéfézo tulsagosan meg van témve

o A folyékony kavé/vizforrald
kivezetdnyilasa eltom&dott.

® Tul sok kavé hasznalatara kertilt sor.

e A kavé tul finomra van 6rélve.

o A hasznalt kavé nem megfeleld.

e Csokkentse a mennyiséget.
e A kavé tul finomra van 6rolve.

e Cserélje ki a kavét és vegyen a kavéf6z6hoz megfeleld 6rolt kavét.
e A hasznalt kavé nem megfeleld.
e \/asaroljon a kavéféz6hdz megfeleld kavét.

A kavénak savas ize van.

o A vizké eltavolitasa utan a készilék
nem lett alaposan kidblitve.

o Oblitse el a késziiléket és az alkatrészeket tobb 1é tiszta vizzel, lasd tisztitas cim(i részt.

A tej nem habosodik fel
cappuccino készitése soran

e A tej nem elég hideg.

e Csak h(tében tarolt tejet hasznaljon.

® Hasznaljon masmilyen zsirtartalmu tejet.
e cappuccino f6z6 piszkos.
o Tisztitsa meg a géz/forrd viz nyomocsovet illetve a favokat. Lasd Tisztitas cim( részt.
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Polski

Prosimy rozlozy¢ ilustracje na pierwszej stronie

bezpieczenstwo

e Nigdy nie nalezy wyjmowac obsady filtra w trakcie zaparzania kawy lub gdy
pokretto wyboru znajduje sie w potozeniu parzenia kawy lub wytwarzania
pary z uwagi na ryzyko nagtego uwolnienia pary i poparzenia.

® Zachowac ostrozno$é, aby nie odnie$¢ oparzen w wyniku kontaktu z:

o gorgcymi elementami (w tym dyszg wylotowa goracej wody/pary, tackg do
podgrzewania filizanki, obsadg filtra i wylotem zaparzonej kawy).

O parg lub goraca wodg wydostajaca sie z dyszy wylotowej goracej
wody/pary lub wylotu zaparzonej kawy.

e Trzymac dzieci z dala od urzadzenia. Nigdy nie pozostawia¢ zwisajgcego
przewodu z uwagi na ryzyko $ciggniecia urzadzenia przez dziecko.

o Nie eksploatowa¢ uszkodzonego urzadzenia. Urzadzenie odda¢ do kontroli
lub naprawy - patrz punkt ‘Serwis’.

o Nie umieszczac urzadzenia w wodzie ani nie dopusci¢ do zamoczenia
przewodu sieciowego lub wtyczki z uwagi na ryzyko porazenia pragdem
elektrycznym.

o Wyja¢ wtyczke z gniazda sieciowego:

o przed napetnieniem urzadzenia wodg,
O przed przystgpieniem do czyszczenia
O po uzyciu.

o Nigdy nie pozostawia¢ urzadzenia bez dozoru.

Nie dopusci¢ do kontaktu przewodu sieciowego z gorgcymi elementami.

o Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe urzgdzeniem.

wazne

o Nigdy nie eksploatowa¢ urzadzenia bez wody, gdyz w przeciwnym razie
pompa ulegnie spaleniu.

e Przechowywac urzadzenie w temperaturze powyzej 0°C, aby nie dopusci¢ do
zamarzniecia wody znajdujgcej si¢ wewnatrz urzadzenia i jego uszkodzenia.

o Urzadzenie jest przeznaczone wylgcznie do zastosowan domowych.

o Nigdy nie uzywac urzadzenia bez tacki odciekowej i podstawki na filizanke.

przed podtaczeniem urzadzenia do zasilania

e Sprawdzi¢, czy parametry zasilania odpowiadajg danym znamionowym
podanym na spodzie obudowy urzgdzenia.

o Urzadzenie spetnia wymogi Dyrektywy Europejskiej Wspodlnoty Gospodarczej
89/336/EWG.

przed pierwszym uzyciem

1 Usuna¢ wszystkie materiaty opakowania.
Umyé¢ czesci urzadzenia - patrz punkt ‘Czyszczenie’.

3 Przeptukac¢ urzadzenie czystg wodg - patrz punkt ‘Przed zaparzeniem kawy
po raz pierwszy’.

4 Zwing¢ nadmiar przewodu wokét uchwytu znajdujgcego sig na spodzie
ekspresu do kawy.

zapoznanie sie z ekspresem do kawy Kenwood

tacka do podgrzewania filizanki
pokrywa zbiornika

zbiornik wody

tyzka

dysza wylotowa goracej wody/pary
wylot zaparzonej kawy/podgrzewacza
kontrolka podgrzewacza

kontrolka OK

pokretto wyboru

pokretto gorgcej wody/pary

tacka odciekowa

ptywak

podstawka na filizanke

obsada filtra

dzwignia oprézniania filtra

filtr do przygotowania 1 filizanki lub uzycia saszetki z kawg
filtr do przygotowania tylko 2 filizanek
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przed zaparzeniem kawy po raz pierwszy

1

Sprawdgzi¢, czy pokretto wyboru znajduje sie w potozeniu wytgczonym (O)
oraz czy pokretto goracej wody/pary jest zamknigete, obracajac je w kierunku
zgodnym z ruchem wskazoéwek zegara (nie dokrecac¢ zbyt silnie).

Unies$¢ zbiornik, zdjaé pokrywe i napetni¢ zimng wodg. Nigdy nie napetniac¢
powyzej zaznaczonego poziomu MAX. Alternatywnie mozna zdjg¢ pokrywe i
napei¢ zbiornik umieszczony w ekspresie do kawy.

Zalecamy uzywanie wody filtrowanej z filtra wody Kenwood, ktéra pozwala
na uzyskanie lepszego smaku kawy i ogranicza odktadanie si¢ kamienia.
Nigdy nie stosowa¢ wody gazowane;.

Zatozy¢ z powrotem zbiornik. Upewnic¢ sie, ze zbiornik zostat poprawnie
umieszczony, i w razie potrzeby lekko docisng¢, aby zawdr znajdujacy sie na
dnie zbiornika potaczyt si¢ z dnem ekspresu do kawy. Nalezy zauwazyc¢, ze
obecnos$¢ pozostato$ci wody w przegrodzie pod zbiornikiem jest normalnym
zjawiskiem.

Wode te mozna usuna¢ za pomoca gabki.

Wazne

Nigdy nie nalezy eksploatowa¢ urzadzenia, nie napetniwszy uprzednio
zbiornika woda. Uzupetni¢ wode, gdy jej poziom obnizy sie do dolnej
wartosci.

Odchyli¢ dysze wylotowa goracej wody/pary i umiesci¢ pod nig dzbanek.
Zamontowa¢ obsade filtra w ekspresie do kawy, umieszczajac go pod
wylotem zaparzonej kawy/podgrzewacza i obracajgc w prawo. Umiesci¢ pod
spodem naczynie.

Obréci¢ pokretto wyboru w potozenie podgrzewacza (W ). Zaswieci sig¢
kontrolka podgrzewacza. Poczeka¢, az zaswieci sie kontrolka OK.

Obréci¢ pokretto wyboru w potozenie parzenia kawy/goracej wody () i
poczekaé, az naczynie napetni si¢ wodg o objetosci dwoch filizanek.
Obroci¢ pokretto goracej wody/pary w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara i poczekac, az dzbanek napetni si¢ wodg o objetosci
dwoch filizanek.

Obroci¢ pokretto goracej wody/pary w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara i obréci¢ pokretto wyboru w potozenie wytaczone (O).
Powtorzy¢ powyzsze czynnosci, jesli ekspres do kawy nie byt w uzyciu przez
kilka dni.

wstepne podgrzanie eksresu do kawy

Aby kawa espresso posiadata wtasciwg temperature, zespét do parzenia
kawy nalezy koniecznie wstepnie podgrzac.

Obréci¢ pokretto wyboru w potozenie podgrzewacza (W ).

Sprawdzi¢, czy pokretto goracej wody/pary jest zamkniete (obréci¢ w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara) oraz czy w zbiorniku
znajduje sie woda.

Zatozy¢ wybrany filtr w obsadzie filtra (bez kawy) i podtaczy¢ do urzadzenia,
umieszczajac pod wylotem zaparzonej kawy/podgrzewacza i obracajac w
prawo @. Sprawdzi¢, czy filtr zostat stabilnie zamocowany.

Umiescic¢ filizanke pod obsada filtra. W przypadku uzycia tej samej filizanki, w
ktorej serwowana bedzie kawa, filizanka zostanie podgrzana. Alternatywnie
filizanki mozna wstepnie podgrza¢ na tacce do podgrzewania filizanki.

Gdy zaswieci sie kontrolka OK, obréci¢ pokretto wyboru w potozenie
parzenia kawy (Cp).

Pozwoli¢ na wyptywanie wody, az zgasnie kontrolka OK, a nastepnie obroéci¢
pokretto wyboru w potozenie podgrzewacza (W ).

Zdemontowac obsade filtra i przystgpi¢ do parzenia kawy, stosujac kawe
mielong lub kawe w saszetkach.



parzenie kawy espresso z kawy mielonej

1 Wstepnie podgrzaé urzadzenie w sposdb opisany na stronie 54.

2 Sprawdzi¢, czy w zbiorniku znajduje sie woda.

3 Wybra¢ odpowiedni filtr i zatozy¢ go w obsadzie filtra. Sprawdzi¢, czy wystep
na filtrze wpasowat sie w gniazdo w obsadzie filtra.

o Uzy¢ mniejszego filtra do zaparzenia jednej filizanki kawy (lub w przypadku
uzycia kawy w saszetkach), a wiekszego filtra do zaparzenia dwoch filizanek
kawy.

4 Dodac¢ kawe za pomoca tyzki do odmierzania zataczonej w zestawie (jedng
ptaska tyzke na filizanke), wyréwna¢ powierzchnig, a nastepnie lekko
docisngc¢ tylng czescia tyzki do odmierzania. Wytrzeé pozostatos$ci kawy
wokot obrzeza.

e Przy zakupie kawy mielonej nalezy zwréci¢ uwage, czy nadaje sige ona do
ekspresow do kawy.

o Nigdy nie Sciskac zbyt silnie kawy, gdyz kawa bedzie uwalniana powoli, a
pianka (crema) bedzie miata ciemne zabarwienie. Natomiast w przypadku
zbyt lekkiego $cisnigcia kawa bedzie uwalniana za szybko, a pianka bedzie
miata jasne zabarwienie.

5 Unie$¢ obsade filtra do wylotu zaparzonej kawy/podgrzewacza. Obroci¢ w
prawo, az zaskoczy we wtasciwym potozeniu @.

o Umiesci¢ jedng lub dwie filizanki pod spodem @. W przypadku zaparzania
jednej filizanki kawy umiesci¢ filizanke na $rodku.

e Sprawdzi¢, czy pokretto wyboru znajduje sie w potozeniu podgrzewacza
(n ); zaswieci sie kontrolka podgrzewacza. Odczekac, az zaswieci sie
kontrolka OK, a nastepnie obréci¢ pokretto wyboru w potozenie parzenia
kawy (Cp).

6 Po zaparzeniu dostatecznej ilosci kawy (nie za duzo, gdyz kawa bedzie
woéwczas zbyt staba; optymalna ilo$¢ to 50 ml na filizanke), przekreci¢
pokretto wyboru z powrotem w potozenie podgrzewacza (W ). Jesli
uzytkownik nie zamierza zaparzac¢ kolejnych filizanek kawy, obréci¢ pokretto
wyboru w potozenie wytaczone (O ).

7 Zdemontowac¢ obsade filtra, obracajac jg w lewo.

o Po zdjeciu obsady, na filtrze bedzie znajdowac si¢ woda; jest to normalne
zjawisko.

8 Aby usuna¢ zuzytg kawe z obsady filtra, nalezy przesuna¢ dzwignie na
uchwycie, tak aby koniec znalazt sig nad filtrem @. Przytrzyma¢ dzwignie w
tym potozeniu, a nastepnie obroci¢ zespét dnem do gory i opukac o twardg
powierzchni¢ @.

Wazne

Nigdy nie nalezy wyjmowac¢ obsady filtra, gdy wybrana jest funkcja parzenia
kawy () lub wytwarzania pary (§ ) ani w trakcie zaparzania kawy, gdyz
grozi to gwattownym uwolnieniem pary i poparzeniami.

parzenie kawy espresso z kawy w saszetkach

Wazne

Jesli po uzyciu kawy mielonej zostanie zastosowana obsada filtra
przeznaczona do kawy w saszetkach, nalezy usungé¢ pozostatosci kawy
mielonej wokot wylotu zaparzonej kawy/podgrzewacza.

Przeprowadzenie tej czynnosci jest konieczne, aby nie dopusci¢ do wycieku
wody z obsady filtra i aby zapewni¢ optymalne parametry robocze. Nalezy
zachowacé ostroznos$é¢, gdyz powierzchnia ta moze byé goraca.

1 Wstepnie podgrza¢ urzadzenie zgodnie z opisem przedstawionym na stronie
54. W ten sposob zaparzona kawa bedzie miata wyzszg temperature.
Zatozy¢ maly filtr w obsadzie filtra przed zamontowaniem w ekspresie do
kawy, sprawdzajac, czy wystep na filtrze wpasowat sie w gniazdo w obsadzie
filtra.

2 Umiesci¢ wktad z kawa w filtrze w prawidtowy sposéb @.

3 Docisng¢ saszetke w strone dolnej czgsci filtra, sprawdzajac, czy ptatki
papieru przylegajg do wewnetrznej czesci filtra.

4 Saszetke z kawg nalezy wiasciwie wysrodkowac i umiescic¢ w filtrze.

5 Umiesci¢ obsadg filtra w wylocie zaparzonej kawy/podgrzewacza i obréci¢ w
prawo, az zaskoczy we wtasciwym potozeniu @.

6 Woykonac¢ czynnosci opisane w punkcie ‘Parzenie kawy
espresso’.

Uwaga - Nalezy stosowaé saszetki z kawg zgodne
z normg ESE.

@ Zawsze przestrzegac¢ instrukcji znajdujgcych sig na
opakowaniu saszetek z kawag w zakresie prawidtowego umieszczenia
saszetek z kawg w filtrze.
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spienianie mleka na kawe cappuccino

N

Przygotowac ekspres do kawy zgodnie z wyzej podanymi wskazéwkami.
Sprawdzi¢, czy w zbiorniku znajduje sie woda.

Obréci¢ pokretto wyboru w potozenie wytwarzania pary ( §p ). Poczeka¢, az
zaswieci sie kontrolka OK, sygnalizujgc, ze osiagnieto zadang temperature.
Napetni¢ czesciowo dzbanek mlekiem. Mleko moze zwigkszy¢ swojq
objetos¢ nawet trzykrotnie, dlatego nalezy wybra¢ dzbanek o odpowiedniej
wielkosci.

Najlepsze rezultaty uzyskuje sig, stosujac zimne pétttuste mleko.

Umiesci¢ dzbanek pod dysza wylotowg goracej wody/pary @.

Umiesci¢ dysze w mleku na gteboko$ci okoto 30 mm i obréci¢ pokretto
goracej wody/pary w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.
Objetos¢ mleka zacznie si¢ zwieksza¢, a mleko bedzie sig pieni¢. Po
podwojeniu sie objeto$ci mleka catkowicie zanurzy¢ dysze wylotows i
kontynuowac¢ podgrzewanie mleka. Po osiagnigciu zadanej temperatury
(60°C) wstrzymac pare, obracajac pokretto goracej wody/pary w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara.

Im bardziej obrécone jest pokretto goracej wody/pary, tym wieksza ilos¢ pary
jest wytwarzana.

Nie nalezy dopusci¢ do zagotowania sie mleka, gdyz spowoduje to
pogorszenie sie smaku kawy.

Obréci¢ pokretto wyboru z powrotem w potozenie wytgczone (O ).

Przela¢ spienione mleko do filizanek z zaparzong kawa espresso.

Wazne — Nigdy nie uruchamia¢ jednoczes$nie dyszy wylotowej goracej
wody/pary na dtuzej niz 2 minuty.

wskazowka — Aby przygotowaé wiecej niz jedna filizanke kawy cappuccino,
nalezy najpierw zaparzy¢ wszystkie filizanki kawy, a nastgpnie na koniec
przygotowac¢ spienione mleko do wszystkich filizanek.

przygotowanie kawy espresso po spienieniu
mleka
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Wazne
Nigdy nie wyjmowac obsady filtra z jej obudowy bezposrednio po uzyciu
funkcji wytwarzania pary.

W przypadku parzenia kawy espresso po spienieniu mleka nalezy pozby¢ sie
zbyt goracej wody, ktéra mogtaby spali¢ kawe. Czynno$c¢ te nalezy
przeprowadzi¢ zgodnie z ponizszg procedura:

Umiesci¢ pojemnik pod dyszg wylotowa goracej wody/pary, sprawdzajac, czy
pokretto wyboru znajduje sie w potozeniu podgrzewacza (W ), a nastepnie
obroci¢ pokretto goragcej wody/pary w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara. Obrécié pokretto wyboru w potozenie parzenia kawy (Cp)
i pozwoli¢ na wyptywanie wody, az zaswieci sie kontrolka OK.

Obréci¢ pokretto wyboru w potozenie podgrzewacza (W ), aby zatrzymac
wyptyw wody z dyszy wylotowej gorgcej wody/pary. Obrdci¢ pokretto goracej
wody/pary w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, aby zamkna¢.
Urzadzenie jest teraz gotowe do parzenia kawy.

zagotowanie wody do przyrzadzenia innych
napojow (np herbaty, naparéw owocowych)

a s ON =

Sprawdzi¢, czy pokretto wyboru znajduje sie w potozeniu wytgczonym (O ).
Sprawdzi¢, czy w zbiorniku znajduje sie woda.

Obroci¢ pokretto wyboru w potozenie podgrzewacza (W ).

Umiesci¢ pojemnik pod dyszg wylotowg goracej wody/pary.

Gdy zaswieci sie kontrolka OK, obroci¢ pokretto goracej wody/pary w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, a nastepnie pokretto
wyboru w potoZenie parzenia kawy/goracej wody (Cp). Z dyszy wylotowej
goracej wody/pary zacznie wyptywac gorgca woda.

Aby zatrzymac¢ wyptyw goracej wody, obroéci¢ pokretto wyboru z powrotem w
potozenie wytgczone ( O ), a nastepnie obrdci¢ pokretto goracej wody/pary w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.

Nigdy nie uruchamia¢ jednoczes$nie funkcji wytwarzania pary na dtuzej niz 2
minuty.



czyszszenie

Przed przystgpieniem do czyszczenia wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego i
odczekac, az wszystko ostygnie.

Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie.

Nie zmywa¢ czesci urzadzenia w zmywarce do naczyn.

zbiornik, pokrywa, obsada filtra

Wymy¢, optukaé i pozostawi¢ do wyschniecia.

filtr (wersja na jedna i dwie filizanki)

Wymy¢ i osuszy¢ po kazdym uzyciu.

W przyblizeniu co setne uzycie nalezy rozmontowac filtr i doktadnie oczysci¢
zgodnie z nizej opisang procedura.

Zdja¢ zakrywke znajdujacy sie na spodzie filtra, obracajac we wskazanym
kierunku @. Zdemontowac¢ urzadzenie do wytwarzania pianki, wypychajac ku
goérze od spodu @. Rozdzieli¢ elementy sktadowe urzadzenia do
wytwarzania pianki, odciggajac uszczelke w bok @ i zdejmujac plastikowa
tarcze i metalowy filtr ®. Doktadnie wyptukaé poszczegolne czesci. Oczyscic¢
filtr metalowy w goracej wodzie za pomoca szczoteczki . Upewnic sie, ze
otwory w filtrze metalowym sg drozne. W razie potrzeby oczysci¢ szpilka @.
Osuszy¢ czesci sktadowe, a nastepnie zmontowaé, sprawdzajgc poprawnosé
ich montazu.

dysza wylotowa goracej wody/pary

Przed rozpoczeciem czyszczenia pozwoli¢ na wyptyw gorgcej wody z dyszy
(patrz ‘Zagotowanie wody do przyrzadzenia innych napojow’), ale przed
przystgpieniem do dalszych czynnosci wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego
i poczekac¢, az urzadzenie ostygnie.

Odkreci¢ dysze, obracajac jg w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara, a nastepnie doktadnie wymy¢. Sprawdzi¢, czy trzy otwory w dyszy
wylotowej sg drozne @. W razie potrzeby udrozni¢ je przy uzyciu szpilki.
Oczysci¢ rurke doprowadzajacg goracg wode/pare. Sprawdzi¢, czy koncowka
jest drozna.

Wkreci¢ dysze wylotowg na rurke doprowadzajaca.

podstawka na filizanke, tacka odciekowa

Regularnie opréznia¢ tacke odciekowa. Na wypetnienie tacki wskazuje
uniesienie si¢ czerwonego ptywaka znajdujacego sie na srodku tacki
odciekowej, gdy stanie si¢ widoczny w $rodkowym otworze w podstawce na
filizanke.

Wymyé¢, a nastepnie osuszyc.

wylot zaparzonej kawy/zespotu podgrzewacza

Wytrze¢ z tego miejsca pozostatosci zmielonej kawy. Co najmniej dwa razy w
roku nalezy wykonac¢ ponizszg procedure:

Za pomocg $rubokreta @ odkreci¢ srube unieruchamiajgca wylot
podgrzewacza.

Oczysci¢ powierzchnie podgrzewacza wilgotng $cierka.

Doktadnie oczy$ci¢ zdemontowany wylot gorgcg wodg z mydtem przy uzyciu
szczoteczki. Doktadnie optukac. Sprawdzi¢ droznos$¢ wszystkich otworéw i w
razie potrzeby oczysci¢ je za pomocg szpilki.

Wykona¢ powyzszg procedure w odwrotnej kolejnosci, aby zamontowac z
powrotem wylot.

Niewykonywanie opisanej procedury czyszczenia wylotu podgrzewacza i
filtrow spowoduje uniewaznienie gwaranciji.

usuwanie kamienia

Zaleca sie usuwanie osadu z ekspresu po zaparzeniu 200 filizanek kawy.
Zalecamy zakup specjalnego $rodka do usuwania osadu wapiennego w
ekspresach cisnieniowych.

Upewni¢ sie, ze uchwyt filtra nie jest zatozony i umiesci¢ miske pod wylotem
gotowej kawy/podgrzewacza.

Nala¢ 1 litr wody i 250 ml $rodka do usuwania osadu do zbiornika na wode.
Przekreci¢ pokretto w pozycje podgrzewacza (W ) i odczekac, az zaswieci
sie wskaznik OK.

Przekreci¢ pokretto w pozycje kawy () i przela¢ potowe roztworu.
Przekreci¢ pokretto z powrotem w pozycje wytaczong (O ), aby zatrzymac
przeptyw.

Pozostawi¢ urzagdzenie na 15 minut, a nastepnie przekreci¢ pokretto w
pozycje kawy (c'p) i przelaé reszte roztworu ze zbiornika.

Doktadnie wyptuka¢ zbiornik. Napetni¢ zbiornik czystg wodg, przekreci¢
pokretto w pozycje kawy (cp) i przela¢ cata wode ze zbiornika.

Przekreci¢ pokretto z powrotem w pozycje wytaczong (O ).

Uszkodzenia w wyniku nagromadzenia si¢ kamienia w produkcie nie sg
objete gwarancja, jesli kamien nie jest regularnie usuwany.
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dziat serwisu i obstugi klienta

Jesli przewod ulegnie uszkodzeniu, ze wzgledéw bezpieczenstwa, jego
wymianeg nalezy zleci¢ w serwisie Kenwood lub autoryzowanym punkcie
serwisowym Kenwood.

Aby uzyska¢ pomoc w zakresie:

korzystania z ekspresu do kawy

serwisu lub napraw

Nalezy skontaktowac¢ sie z punktem sprzedazy, w ktérym zakupiono ekspres
do kawy.



usuwanie problemoéw technicznych

problem

mozliwa przyczyna

rozwiazanie

Z ekspresu do kawy nie
wyptywa kawa.

e Kawa jest wilgotna i/lub zbyt silnie
Scisnieta w filtrze.

e Otwory w obsadzie filtra sg niedrozne.

e Wylot zaparzonej kawy/podgrzewacza
jest niedrozny.

® Zbiornik jest nieprawidtowo
zamontowany, a zawor na jego
dnie nie jest otwarty.

e Otwory w urzadzeniu do wytwarzania
pianki sg niedrozne.

e Sprawdzi¢, czy uzyto kawy mielonej, ktéra nadaje sie do ekspreséow do kawy. Stabiej
Scisng¢ kawe w filtrze i w razie potrzeby zmieni¢ miatko$¢ kawy.

e Oczysci¢ otwory w dziobkach.

e Oczysci¢ zgodnie z procedurg przedstawiong w punkcie dotyczgacym sposobu czyszczenia
urzadzenia.

e L ekko docisng¢ zbiornik, aby otworzyé zawoér na jego dnie.

e Rozmontowac urzgdzenie do wytwarzania pianki i doktadnie oczysci¢ czesci sktadowe —
patrz punkt ‘Czyszczenie (filtr)'.

Kawa z ekspresu $cieka
z krawedzi obsady filtra
zamiast przez otwory.

® Obsada filtra jest nieprawidtowo
zamontowana w urzadzeniu.

e Uszczelka podgrzewacza ekspresu
do kawy utracita elastycznos$¢.

e Otwory w obsadzie filtra sg niedrozne.

e Ponownie zamontowa¢ obsade filtra, sprawdzajac poprawnos¢ jej montazu i obracajac
W prawo.
® Zleci¢ wymianeg uszczelki - patrz punkt 'Dziat serwisu i obstugi klienta'.

® Oczysci¢ otwory w dziobkach.

Kawa z ekspresu jest zimna.

e Nie przeprowadzono procedury
wstepnego podgrzania urzadzenia.

e Filizanki nie zostaty wstepnie
podgrzane.

e Kontrolka OK nie $wiecita sig, gdy
pokretto wyboru obrécono w potozenie
parzenia kawy ().

® Przestrzegac¢ instrukcji dotyczacych wstepnego podgrzewania ekspresu do kawy.

e Wstepnie podgrzaé, przeptukujac goracg woda lub umieszczajgc na tacce do
podgrzewania filizanki.

e Odczekac, az zaswieci sie kontrolka OK, a nastgpnie obréci¢ pokretto wyboru w potozenie
parzenia kawy ().

Pompa gto$no pracuje.

e Zbiornik wody jest pusty.

e Zbiornik jest nieprawidtowo
zamontowany, a zawor na jego
dnie nie jest otwarty.

® Napetni¢ zbiornik woda.
e | ekko docisng¢ zbiornik, aby otworzyé zawér na jego dnie.

Pianka kawy ma jasne
zabarwienie i jest wytwarzana
zbyt szybko.

e Kawa mielona nie zostata dostatecznie
silnie Scisnieta.

e Uzyto zbyt matej ilosci kawy mielonej.

e Uwolniono zbyt duzo kawy.

e Zastosowano nieodpowiedni rodzaj
kawy.

e Silniej $cisna¢ kawe.

® Zwigkszy¢ ilos¢ kawy w filtrze.
® Zmniejszy¢ ilo$¢ kawy dozowanej do filizanki/filizanek.
® Zmieni¢ rodzaj stosowanej kawy.

Pianka kawy ma ciemny
odcien i jest dozowana zbyt
wolno.

e Kawa mielona zostata zbyt silnie
Scisnieta.

o Wylot zaparzonej kawy/podgrzewacza
jest niedrozny.

e Uzyto zbyt duzej iloci kawy.

e Kawa jest zbyt drobno zmielona.

e Zastosowano nieodpowiedni rodzaj
kawy.

® Zmniejszy¢ $cisnigcie kawy.

e Oczysci¢ zgodnie z procedurg przedstawiong w punkcie dotyczacym sposobu czyszczenia
urzadzenia.

® Zmniejszy¢ ilo$¢ kawy.

® Zmieni¢ rodzaj kawy i zakupi¢ kawe przeznaczong do ekspreséw do kawy.

® Zmieni¢ rodzaj kawy i zakupi¢ kawe przeznaczong do ekspreséw do kawy.

Kawa ma kwasny smak.

e Ekspres do kawy nie zostat doktadnie
wyptukany po procedurze usuwania
kamienia.

e Kilkakrotnie optuka¢ ekspres do kawy czystg wodg i przeptuka¢ wszystkie elementy
sktadowe (patrz punkt ‘Czyszczenie’).

Mileko nie pieni sie podczas
zaparzania kawy cappuccino.

® Mieko nie jest dostatecznie schtodzone.

® Ekspres do przygotowywania kawy
cappuccino jest zabrudzony.

® Zawsze uzywac mleka z lodowki.
e Sprobowac uzy¢ mleka o innej zawartosci tluszczu.
e Oczysci¢ rurke doprowadzajgca goracg wode/pare oraz dysze - patrz punkt ‘Czyszczenie’.
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Pycckumn

NoxanyicTa, pasBepHUTe NePBYIO CTPAHULLY C UNMIOCTPaUMAMMN

mMepbl 6e3onacHoCTU

e Huikorga He cHUMaiTe gepxatens punbTpa BO BPeMsi MPUroToBNeHns kode

Wnn Korga pydka nepekniovarens ycrtaHosrneHa B nonoxexue "kodge" nnm

"nap" - MOXeT NMPOM30NTK BbINyCK Napa, v Bbl NOMy4YUTE OXOr.

CobntofaiTe 0CTOPOXHOCTb BO U3bexaHue oxora:

O NpW NPUKOCHOBEHWMN K rOpAYMM AeTansm, BKNoYas Conno Ans Bbinycka
napa/ropsiyeri Boabl, NNUTKY AN NOAOrpeBaHus Yallek, AepxaTenb
unbTpa 1 0TBEPCTUE ANS BbiMycka roTOBOro kodge.

O napoMm Wnu ropsyert BOAOW, BbIXOAALMMM U3 CONna Ans Bbinycka
napa/ropsiveri BoAbl UNu U3 OTBEPCTUS NS BbiMycka roTOBOro Kodge.

He paspeluainte getam npubnukaTtbcs K BKNoYeHHON kodeBapke. CeTeBoi

LUHYp aneKkTponpubopa HUKOrAa He AOSMKEH CBelUMBaTbCsl B TeX MecTax, rae

[0 HEro MOXET AOTAHYTbCA pebeHokK.

Huvkorga He nonb3yiTeck HencnpaBHoW kodeBapkoi. MpoBepbTe U
OTPEMOHTUpPYITE ee: cM. pasgen 'obcnyxvsaHue'.

Hukorga He onyckaiite anekTponpubop B BOAyY U He JonycKaiTe nonagaHus

BO/bl Ha CETEBOW LUHYP W Ha BUIIKY CETEBOTO LUHYpa — BO3MOXHO NMOpaxeHue

ANEeKTPUYECKUM TOKOM.
BbiHMMalTe BUNKY U3 pO3eTKu:

O nepepn 3anvBKoOn BOAbI

O nepep OYUCTKOW

O nocrne UCrnonb30BaHusl.

Hukorga He ocTaBnsiite kodeBapky 6e3 npucmoTpa.

He ponyckariTe KOHTakTa CeTeBOoro LHypa C rops4yMmy NOBEPXHOCTAMMU.
He paspeluaite getam urpatb ¢ anekTponpnéopom.

BaxHasa nHdopmaumsna

Hukorga He Bkntovaiite kopeBapky 6e3 BoAbl - 3TO NpuBeaeT K
reperopaHuio ariekTpoaBuUraTens Hacoca.

XpaHuTe anekTponpubop npu Temnepartype Bbiwe 0°C - nHave Boaa B
KobeBapke 3amep3HeT, 1 kodheBapka byaeT nospexaeHa.

OTOT anekTponpubop npegHasHayYeH TONbKo Anst 6bITOBOro NpUMeHeHuUs.
Hukorga He nonb3ynTeck KodheBapkon 6e3 ycTaHOBNEHHOro Ha Hel noTka
ansa cbopa kanenb 1 NOACTaBKY ANS YaLUKU.

nepepn BKIOYEHUEM B CeTb
MpoBepbTe, Y4TO HaNpsHKeHUe dNEeKTPOCceTN B BalLeM JOME COOTBETCTBYET
yKa3aHHOMY Ha HWDKHE CTOpPOHE anekTponpuéopa.

Baw anektponpubop cooTBeTcTBYeT TpeboBaHuaM OupekTuBbl
EBponevickoro akoHoMuyeckoro coobuyectsa 89/336/EEC.

nepea nepBbiM UCNONb30BaHMEM
YpanuTe Bce ynakoBOYHblE MaTepuansi.

BbimoriTe getanu: cm. pasgen 'oumcTka'.

MponycTtute Yepes kodeBapky YACTYIO BoAy: CM. paszen "nepes nepsbiM
npuroToBnexHvem kode".

HamoTaiiTe nuWHWIA WHYpP Ha ckoBy, pacronoXeHHY Ha HUXKHEN CTOpoHe
KodheBapkm.

OCHOBHbI€ y3rbl U geTann KodeBapKkn acnpecco
Kenwood

SISICISICISICICICICICICICICICICIC)

nnuTKa Ans nogorpeBaHns vallek
KpblLLKka BoAsHOro H6ayka

BOASAHOWN 6a4ok

noxka

conno Ans Bbinycka napa/ropsiye Boapl

oTBepCTMe ANs BbiMycka roToBOro kodpe/kmnatka

CBETOBOW MHAMKATOP BKMHOYEHNUS KUNATUNbHMKA

cBeToBOW nHankaTtop OK

pydka nepekniovarens

pyuyka Bbinycka napa/ropsiyeli Boabl

N0TOK Ans cbopa kanenb

nonnasok

noacTaBka Ans Yallkn

Aepxartens unbTpa

pblyar onopoXHeHWs hunbTpa

unbTp 4NS NPUroTOBNEHNS OQHOW YaLLKK Kode 1y nakeTuka ¢ kode
GuNbTP ANA NPUroTOBNEHUS ABYX Yallek Kode
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nepes nNepBbiM NPUroToBIEHMEM KOdhe

1 Ybeputecb B TOM, YTO pyyka nepeknoyaTens HaxoauTcs B NOMOXEHUN
"BbIKMIOYEHO" (O ), U YTO pyyKa Bbifycka napa/ropsyen Bofbl HaXoamTcsa B
nonoXxeHumn "3akpbITo", TO €CTb NOBEPHYTAa A0 yrnopa No YacoBOWN CTpeske
(He 3aTArMBanTe py4Ky CIMLLKOM CUSbHO).

2 CHumuTe BOASHON 6aY40K, CHUMUTE C HErO KPbILLKY U 3aMnOfHUTE XONOAHON
BOJON. Hukorpga He 3anuBaliTe B BoagsiHON 6a4vok BOAy Bbile METKU
MakcumanbHoro ypoBHsi (MAX). MOXHO Takke CHSITb KPbILLKY U 3anuTb B
BOASAHOW 6a4ok Boay, He CHUMasi BOAAHOW 6a4ok ¢ kocheBapku.

o PekomeHayeTcs ncnonb3osatk BoAy, NPOMUNbTPOBAHHYIO C MOMOLLbIO
dunbTpa Kenwood, Tak kak 3To obecneymBaeT nonyyeHune 6onee
BbICOKOKQYeCTBEHHOr0 kobe 1 cHuxaeT obpasoBaHue Hakunu. Hukoraa He
ncnonb3ynTe ANs NPUroToBNeHus Kode raampoBaHHyo BOAY.

® YcTaHoBWTe BOAsIHOM 6ayvok Ha MecTo. YbeamTecb B TOM, YTO OH YCTAHOBMEH
NpaBUNbHO U HAXMUTE Ha Hero 6e3 ycunua Ansa Toro, 4Tobbl
pacnonoXeHHbl Ha fHe BOASIHOrO 6ayka knanaH CoeauHWUNCS C OCHOBaHWEM
KocheBapku.
oA BoasHbIM 6a4KOM MOXET CKannueaTbCsA BOAA - 3TO HOpMarnbHoe
saBieHne. STy BoAy MOXHO cobpaTb ryoKoi.

BaxHan uHdopmaumsa

3anpelwaeTcsa BKno4yaTb kodeBapky 6e3 3anuTon B BoasHoM 6a4ok
BoAbl. [lonuBaiite Boay B BOAAHON 6a4yoK, Kak TONbKO YPOBEHb BOAbI B
HEM NMOHU3UTCH.

3 BbIBepHUTE HapyXy COMno ANns BbiNycka napa/ropsyer BoAbl 1 NOACTaBbTe
nos Hero eMKoCTb.

4 YctaHoBuTE Ha KoheBapKy AepxaTenb dunbTpa. [ns 3Toro pacnonoxure
Aepxartens GunbTpa noj BbiNyCKHbIM OTBEPCTUEM rOTOBOrO Kode/KnunsaTka u
noBepHWTe ero Brnpaeo. MofacTaBbTe NOA HEro YaLuKy.

5 YcraHoBUTE py4Ky NepeknovaTens B NONoXeHne KUNATUIbHUK (U ).
3aropaeTcs CBETOBOW MHAUKATOP KUNATUMbHMKA, NOAOXANTE, NoKa He
3aroputcs cBeToBo nHaukatop OK.

6 [MoBepHUTe pyuKy nepekmniodaTens B nonoxexne “kode/ropsyas soaa” (CP) u
noaoXauTe, Noka B eMKOCTb He BbINTbeTCS [ABE YallKn BOAbI.

7 ToBepHuUTe py4Ky nap/ropsiyas Bofga NPOTMB YaCOBOW CTPENKU U NOAOXAUTE,
noka B eMKOCTb He BbIfIbeTCS ABE YalLKW BOAbI.

8 TloBepHWTE pyyKy nap/ropsiyasi BOAA NO YaCOBOW CTpenke U yCTaHOBUTE
pYyYKy nepeknioyaTens B nonoxeHve "BbikntoyeHo" (O ).

9 T[loBTOpPWTE 3TV OMepaLun, ecnu Bbl HE MNOJSIb30BanNuUCh KogeBapkon B
TEYEHWNE HECKONbKUX AHEN.

npeaBapuTenbHbI NOOOrPEB KOEBAPKU

[ns Toro 4To6bI KOhe 3CNPEecco BbINMBACA NPY HYXHON TemnepaType,
Heo6Xx0AMMO NpeaBapuUTeNibHO NOAOrpeTh KoheBapky.

1 YcTtaHoBuTe pyyKy nepeknodatens B NonoXeHue "KUnatunsHuk" (v ).

2 TpoBepbTe, YTO py4Ka BbiNycka ropsyero napa/Bofbl HAXOAUTCS B 3aKpbITOM
NosoXeHUn (NoBEPHYTa A0 yrnopa Mo YacoBOW CTPENKE), Y YTO B BOASHOM
6ayke ecTb Boga.

3 YcraHoBuTe B Aepxartenb dunbTpa Tpedbyembii hunbtp (6e3 kode) n
3akpenuTte aepxatenb dunbTpa Ha kodesapke. [Ins 9TOro pacnonoxuTe ero
noz BbINYCKHbIM OTBEPCTMEM rOTOBOIO KOhe/KUnsTka U NOBEPHUTE BNpaBo
@ Y6eoutecb B TOM, YTO OH HAAEXHO 3aKpernneH.

4 YctaHoBuTe Yallky nod Aepxatens unbtpa. Ecnu Bbl Mcnonb3yeTe yallky,
B KoTOpoWn ByaeTe nogasath kode, TO Yallka byaeT nogorpesaTtbes. Haluku
TaKKe MOXHO NOAOrpeBaTh Ha NMUTKe ANS NOAOrpeBaHNS Yallek.

5 Korpa 3aroputcs ceetoBoi nHankatop OK, yctaHoBUTE pyyKy
nepeknioyaTens B nonoxeHue "koge" (Cr).

6 TMo OKOHYaHWUK CrMBa XUAKOCTM U NoracaHus CBeToBOro nHankatopa OK
YCTaHOBWTE PYuKy NepeknioyaTens B NonoxeHe "KUNaTunbHuK" (Y ).

7 CHumwnTe gepxatenb dounbTpa v nepenanTe K NpuroToBrneHunto koge,
MCMonb3yst MOMNOTbLIN Kohe nnu nakeTukn ¢ Koge.



Kak NPUroToBUTb SCMPECCO M3 MOSIOTOro kode

Moporpevite koeBapky, kak onucaHo Ha cTp. 58.

[MpoBepbTe, 4TO B BOAAHOM 6ayke ecTb BoAa.

Bbibepute HyxHbI (hUnbTP 1M yCTaHOBUTE €ro B Aepxatenb punbTtpa.
Y6eanTtecb B TOM, YTO BbICTYN Ha ounbTpe BOLLEN B Na3 Ha AepxaTtene
dunbTpa.

Mcnonb3ayinte ManeHbkuii punbTp AN NPUroToBNEHNUS OOQHOW YaLlku kode (1
npu UCMoNb30BaHNM Kodhe B NakeTuke) unm 6onbLuor hunbTp Ans
NPUroTOBIIEHNS ABYX Yallek Kode.

3acbinbTe Kode, CNomb3ys AN 3TOro MepHyto NOXKY (oaHa noxka 6e3
ropKM Ha YallKy kode), pa3poBHSIATE NOBEPXHOCTb, @ 3aTEM crierka
yTpambyiiTe kode C NOMOLLbI0 0BpaTHON CTOPOHbLI MEPHON NOXKW. Yaanute
yacTuubl kode ¢ oboaka.

Mpun nokynke MonoToro koge NpoBepbTe, YTO OH MOAXOAUT ANst KoheBapPOK
acnpecco.

He yTpamboBbiBaiTe kode CnMLLKOM MIIOTHO, TaK Kak 3To npuBeaeT K
CNULLKOM MeAneHHOMY BbIMycKy kode, 1 kK TOMy, 4TO neHa kode bynet
MMeTb CMULLKOM TeMHbIn uBeT. OgHako, ecnu kode OyaeT yTtpambosaH
cnuwkom cnabo, aTo NpuBeAeT K CNULLKOM BbICTPOMY BbIMyCKy Kode, 1 K
TOMy, YTO NeHa kode ByaeT MMeTb CBETMbIN LBeT.

BctaBbTe aepxartens dunbTpa B 0OTBEPCTME AN BbIMyCKa rOTOBOro
kope/kmnaTka. MNoBepHUTE ero BNpaBo Ans Toro, Y4Tobbl 3achmMKcMpoBaTh Ha
MecTe yCTaHOBK/ @.

MopactaBbTe noa Aepxatens dunbTpa oaHy Unu Ase valukn @. Ecnu Bbl
roTOBWTE OAHY YaLlKy Kohe, yCTaHOBUTE YaLLKy MO LEHTPY.

lMpoBepbTe, YTO pyyKa nNepeknoyaTens HaxoAnTCS B NOMOXEHUN
"KMNATUNBHUK" (YU ), 3aropaeTcsi CBETOBOW MHAMKATOP BKIOYEHUSI
KMnaTunbHKka. Mocne Toro kak 3aroputcs cBeToBol uHankaTop OK,
MoBEpPHWTE PyUKy nepeknovaTtens B nonoxeHue "kode" (p).

Koraa BbinbeTca AOCTaTOMHOE KONMMYECTBO Kode (He CRULLKOM MHOro, uHave
kocpe ByaeT cnabbim - onTumarnbsHas Ao3a - 50 Mn Ha Yallky), BEpHUTE pyyKy
nepeknoyaTens B nonoxeHve "kKMNATUNbHUK" (WU ). Ecnu Bbl He
cobupaeTechb 6onbLUe roToBUTb KOhe, YCTAaHOBUTE YUKy nepeknioyaTens B
nonoxeHue "Bblko4YeHo" (O).

CHumuTe aepxartens unbTpa, ANS 3TOro NoBepHUTE ero BneBo.

Mpu cHAaTUM dunbTpa B hunbTpe ByaeT Boaa - 9TO HOpManbHoOe ABNEHNE.
[nsa ynaneHus ucnonb3oBaHHOTO MONOTOro Kodbe 13 Aepxatens unbTpa
nepeknHbTE PacrnonoXeHHbIV Ha pyyke pblyar TakuMm o0b6pa3om, YTobbl KOHeL,
pblyara okasancst Hag unbTpom @. YaepxuBas pblyar B 9TOM MOMOXEHUN,
nepeBepHUTE AepxaTtenb unbTpa BBEPX HOramun 1 BbiGeliTe U3 Hero Koge
(4}

BaxHasa nHdopmaums

Huvkorga He cHumaiiTe ¢ kodheBapku aepxartesnb punbTpa, koraa BelopaH
pexum "kodbe" (TP) nnn pexxium "nap” (§p ), Unu Koraa BbINOMNHAETCA
NpUroToBMNEHNE KOhe - MOXKET NPOU3ONTU BbIMYCK Napa, U Bbl MOMYYUTE OXOT.

npuroToBrieHne KOCbe B NMakeTunkKkax

BaxHan nHdopmaumsna

Ecnun pepxatens cunbTpa Anst NakeTUKoB ¢ kode UCMonb3yeTcst nocne Toro,
Kak ncnonb3oBascs MosoTbli kode, TO HE06X0AMMO OYMCTUTL OTBEPCTUE
AN BbIMycka roToBOro Kope/knnsatka oT 0CTaTkoB MOMOTOro Kode.

3710 HeobxoaMMO Ans TOro, YTobbl NPeAoTBPaTUTL YTEUKY BOAbI U3 AepxaTens
dunbTpa 1 ansi Toro, YTobbl 06ecneunTb onTUMarsnbHyt0 paboTy KodeBapku.
ByabTe oCTOpOXHbI, TaK Kak 3Ta YacTb KOheBapKM MOXET ObITb ropsivei.
Moporpevite KodeBapky, kak onncaHo Ha cTp. 58. 1o obecneunT nonyyeHve
6onee ropsivero kode. MNepen yctaHoBKoOW AepxaTens unbTpa Ha
koheBapKky yCTaHOBUTE B HEFO ManeHbkuii punbTp. YbeauTtech B TOM, YTO
BbLICTYN Ha punbTpe BOLIEN B Na3 Ha Aepxatene punbTpa.

MomecTnTe nakeTuk ¢ kode B punbTp 1 ybeantechb B TOM, YTO NAKETUK C
kodbe pacnonoxeH npasusibHO @.

MpwxmnTe NakeTuk ¢ koe K HUXKHeN Yactu unbTpa, yoeautecb B TOM, YTO
ByMakHble OTBOPOThI MakeTuka NpwxaTbl K BHYTPEHHEN YacTu hunbTpa.
[MakeTUK HY>XHO YCTAHOBUTL B LEHTP hunbTpa.

YcTaHoBUTE AepxaTtenb unbTpa B OTBEPCTUE AS1S BbiNycka roOTOBOrO
Kodhe/kunsiTka 1 NOBEPHUTE BMNPaBO ANs TOro, YTobbl 3admkeupoBaTb Ha
MecTe yCTaHOBKM @.

BbinonHuTe onepauuu, onvcaHHble B pasgene ‘kak
NPUroToBUTb ACMNpPecco’.

MpumeyaHue — UCMonNb3yiiTe NAaKeTUKN, COOTBETCTBYIOLLME
TpeboBaHuam cTaHaapTa ESE.

Bceraa BbINONHAWTE MHCTPYKLUMM MO YCTAHOBKE NAKETMKOB B puUnbTp,
HanevaTaHHble Ha ynakoBKe C nakeTvkamu Kodoe.
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BCNneHnBaHMe MOJ10Ka OJd NpuroToBlieHNA KOCpe
Kany4y4nHo

[«2)

MpurotoBbTE KObE ICNPECCo, kak ONMCAHO BbILLE.

Y6eautecb B TOM, Y4TO B BOASHOM Gayke ecTb BoAa.

YcTaHoBUTE pyyKy nepekntovartens B nonoxexue "nap" ( §p ). Mogoxaute
noka He 3aroputcs cseToBon nHamkatop OK, nokasbiBaroLwummn, 4To
KUNATUNBHWUK Harpencs 4o HYXHOW TemnepaTypbl.

HaneiiTe B eMKOCTb HEMHOrO MOSOKa - B MPOLiecce HarpeBaHns MOonoka
napom o6beM MOMoka MOXeT YBENMYUTLCA B TpU pasa, No3ToMmy Bbibepute
€MKOCTb MOAXOASLLEro pasmepa.

[insa aToli uenu nyywie BCero NoAXoAUT XONOAHOE MOMOKO C HU3KUM
coepxaHuem xupa.

YcTaHOBUTE EMKOCTb G MOJIOKOM MOZ, COMIIOM Bbinycka napa/ropsivet Boas! @.
OnycTtuTe conno B MOMOKO Ha rnybuHy npubnuautensHo 30 MM 1 NoBepHUTE
pyYKy Bbinycka napa/ropsiieit Boapl NPOTUB YacoBow cTpenku. Oobem
MOIOKa Ha4YMHaEeT yBENUUMBATLCS, U NOSBISETCS NeHa.

Korpa o6bem monoka yBenuuutcs B ABa pasa, onycTute COomnmo B eMKOCTb Ha
BCIO rnMyOuHy 1 npogormkarnTe HarpeBaTb Monoko. Mocne Toro kak 6yaeT
OOCTUrHyTa HyxHas Temnepatypa (60°C), npekpatute nogady napa,
NOBEPHYB PYYKy Bbinycka napa/ropsiyeri BoAbl MO YaCOBOWN CTPErKe.

Yewm panblue noBopayMBaeTcs pyyka Bbirycka napa/ropsyen Boabl, Tem
GonbLue BbinyckaeTcs napa.

He poBoamTe MOMOKO A0 KUMEHWS, Tak Kak 3TO UCNOPTUT apomart Kode.
YcTaHoBUTE pyyKy Nepeknovatens B NonoxeHue "BbiknioyeHo" (O ).
HaneriTe BcneHeHHOe MOMOKO B YallKu ¢ Koge acnpecco.

BaxHasa nHdopmaumsa — Hukorga He OTKpbIBaWTe COMMO BbiMycka
napa/ropsiyen Bogbl 6onee Yem Ha 2 MUHYTbI (HEMPEPbLIBHO)

CoBeT - [1py NpUroToBRNEHNN HECKOMbKMX Yallek kodhe Kany4YmHo cHavana
MOJIHOCTBIO NPUrOTOBLTE KOhe, a 3aTeM NPUroToBbTE BCNIEHEHHOE MOIIOKO
ANSA BCex Yallek kany44uHo.

Kak NpUroToBuTbL Kode 3CNpecco nocrne
BCNEHUBaHMA MOOKa

BaxHasa nHdopmaumsa
Hukorga He BblHUMaliTe AepxaTenb unbTpa 13 ero Kopryca cpasy xe
nocrne nucnonb3oBaHus yHKLMK BbiNycka napa.

Mpy NpuroToBnNEHNM acnpecco nocne BCneHnBaHWs Monoka Heobxoanmo
136aBUTLCA OT NeperpeTol BoAbl, KOTOpasi MOXET Cxeyb Balle kode. Huxe
onucaHo, Kak 3To caenartb:

MoacTaBbTe eMKOCTb NOA COMNSIO BbiNycka napa/ropsivei Boasl 1 NposepbTe,
YTO pyyka nepeknioyaTenst HaxoAUTCS B NMONOXeHWe "KUNATUNBHUK" (WY ),
3aTeM NoBepHUTE PyyKy nap/ropsyas Boga NpOTUB YacOBOW CTPESKU.
MepeBeauTe pyuKy NepeknioyaTens B nonoxenue "koe" (Tr) 1 nogoxanTe,
noka He BblieT BoAa v He 3aropuTcs cBeToBoi uHamkatop OK.
MepeBeauTe pyyky nepeknoyatens B NonoxeHue "KUNATUNbHWK" (W) Ans
TOro, 4TOGbl MPEeKpaTUTL BbINYCK BOAbI U3 COMMa Bbinycka napa/ropsyen
BoZAbl. [loBepHUTE pyyKy nap/ropsiyasi Boga Nno 4acoBoii CTperke, YTobbl
npekpaTuTb BbIMyCK.

Tenepb kodheBapka rotoa Afs NPUroToBrieHNs Kode.

Kak BCKUMATUTb BOAY ANS NPUrOTOBNEHUS APYrUX
HaMWTKOB, HaNpuUMep, Yas Unn ppyKkToBbIX
HarnuTKOB.
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YcTaHoBUTE pyYKy NEpeKsoYaTens B NonoxeHue "BbiknioyeHo" (O ).
MpoBepbTe, YTO B BOASHOM Gayke ecTb Bofa.

YcTaHoBUTE pyyKy nepekrnovaTtens B nonoxeHue "kKunatunbHuk" ().
[MoacTaBbTe eMKOCTb NOA COMMOo ANs Bbinycka napa/ropsive Boabl.

Korpa 3aroputcs ceeToBoii uHankatop OK, NnoBepHUTE pyyKy Bbinycka
napa/ropsiveli BoAbl MPOTVMB YacOBOI CTPENKU, a 3aTeM YCTaHOBUTE PYUKy
nepeknoyaTens pexuMos paboThl B nonoxeHne "kode/ropsyas soaa” (p).
M3 conna Bbinycka napa/ropsiyeli BoAbl HAYMHAET BbINMUBATLCS ropsiyas
BOZA.

[nsi Toro 4ToGbl NPeKpaTUTL BbIMYCK ropsiyeli BOAbI, BEPHUTE PYUKy
nepekntoyaTens B nonoxeHue "BbiknioyeHo" (O ), 3aTemM NoBEPHUTE PyYdKy
BbiNycka napa/ropsiyei Boapbl No YacoBOW CTpersike.

Hukorga He oTkpbiBawiTe conno nap/ropsiyasi Boga 6onee yem Ha 2 MUHYTbI
(HenpepbIBHO).



O4YNCTKa

Mepen BbINOMHEHWEM OYUCTKU OTCOEAMHUTE ANEKTPONPUBOpP OT ceTu n
faiite eMy NonHOCTbIO OCTbIHYTb.

Hukorga He norpyxarite anektponpu6op B Boay.

He moviTe getanu kodeBapkn B NOCYAOMOEYHON MaLLUMHE.

BoAsiHOM 6ayvoK, KpbiWwKa, AepxaTtenb unbTpa
BbImoiiTe, ononocHUTe BOAON U AaiiTe BbICOXHYTb.

¢nnbTp (Ha 0OAHY M Ha ABe YalluKu)

[MpombiBaiiTe 1 BbICYLUMBANTE NOCME KaXO0ro UCMOSb30BaHNS.
MpubnuantensHo nocne kaxabix 100 npuMeHeHuii pasbupainTe n ounwariTe
6onee TWaTENbHO, KakK ONUCAHO HUXE.

CHUMUTE KPBbILLKY, PacnonoXeHHY0 Ha 0bpaTHO cTopoHe unbTpa,
NoBepHYB ee B YKa3aHHOM HanpasneHun @. CHumuUTe yCTpoWCTBO ANns
(hopMUpPOBaHUSA MEHbI, BLITONKHYB €ro BBEPX C 06paTHON CTOPOHbI (hunbTpa
©. PasbepuTe ycTpoicTBO ANs POPMUPOBAHUS NeHbI. [Nsi 3TOro HY>XHO
noTsHYTb BOOK npoknaaky @ v CHATb NNacTMaccoBbIi ANUCK U
meTannuyeckuii punbTp @. TwatensHo npomoiiTe AeTanu. BbiMolite
MeTannmyeckuin unbTp B ropsyeit Boge, Nonb3ysiCb Npu 3TOM LeTKoi .
Y6eantecb B TOM, YTO HE 3aCOPUIIUCL OTBEPCTUSA B METanIM4eckom
unbTpe. B cnyyae Heo6x0AMMOCTH NPOYUCTUTE MX C MOMOLLBHO LLUNUMBKN
@. Boicyumte getanu, a 3aTeM BbINONHUTE COOPKY, MPOBEPLTE, YTO AeTanu
cobpaHbl NpaBuIbHO.

conno Ans Bbinycka napal/ropsiyeii Boabl

Mepen BbINOMHEHWEM OYMCTKU NPOMNYCTUTE Yepes3 COMo ropsivyto Boay (CM.
"Kak BCKMNSATUTb BOAY AN NPUroTOBMEHWUS APYrMX HAnUTKOB"), €Crin OHO He
3abuTo, M OXANUTECH OCTbIBAHWSA comna.

BbiBEpHUTE CONNO (NO 4acoBOW CTPerKe), a 3aTeM TLaTENbHO BbIMOWTE.
MpoBepbTe, YTO TPU OTBEPCTUS conna He 3abutsl @. B cnyvyae
HeobX0AMMOCTH NPOYNCTUTE MX LUMUMBKOMN.

Ouunctute TpybKy nogaum napa/ropsiveri Boabl. Yoeamtecb B TOM, YTO KOHeL,
TPyOKM He 3abuT.

HaBepHuTe conno Ha nogatoLLyto Tpyoky.

noacTaBKa Ans YalkKu, NOTOK AnA c6opa kanenb

PerynspHo onopoxHsiiTe notok Ans cbopa kanenb. Korga notok ans céopa
Kanernb 3anofiHAeTCa BOAOW, pacnonoXeHHbIV B LEHTPe NOTKa KpacHbIN
nonnaBoK NOAHNMAETCH U CTAHOBUTCS BUAUMBIM B LIeHTpanbHOM OTBEPCTUM
NoACTaBKM ANSA YallKu.

BbimoliTe, a 3aTem BbicyLuMTE.

oTBepcTMe ANnA BbiNycka rotoBoro kode/kunarka

YpanuTe ¢ 310 YacTu KodeBapku ocTaTkm monoToro kodpe. He pexe AByx
pa3 B rof BbIMOSHAWTE ONUCAHHYIO HWXE npoueaypy:

OTBEpHUTE C NMOMOLLbIO OTBEPTKY @ BUHT, KOTOPBIM KPEMUTCS BbIMyCKHOE
rHe3no KUNATUIbHMKA.

Ounctute obnacTb KUNSATUMBHUKA C MOMOLLbIO BAXKHOW TKaHM.
TwaTenbHO BbIMOWTE BbINYCKHOE FHE30 B ropsiyeil MblflbHOM BOAe,
MCMonb3ys Npu 3TOM LUeTKy. TwaTtenbHo cnonocHute Bofoi. MNposepbTe,
4YTO OTBEPCTUS He 3abuTbl, B criy4yae HEOBXOAMMOCTU, MPOYNCTUTE UX C
MOMOLLIbIO LLINUMBKN.

YcTaHoBUTE BbIMYCKHOE FHE3[0 Ha MECTO, NPOAENaB ONMCaHHbIE Bbille
onepauun B obpaTHol nocrnegoBaTesibHOCTU.

HeBbINoNHeHWe ONUCaHHON BbILLEe OYUCTKN OTBEPCTUSA BbINycKa KUNSATKa U
(VNbLTPOB NPUBOAUT K MPEKPaLLEeHUIO AEACTBUS rapaHTUN.
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yAaneHue Hakunm
PekomeHnayeTcsa ouunwate KoheBapKy OT HakMnu nocne nNpuroToBneHns
kaxapix 200 Yawek kode

PekomeHayeTcsa npnobpecTy cneumanbHoe CPpeacTBO ANS YAaneHUs Hakunm
13 KoheBapok acnpecco.

Y6eautecb B TOM, YTO AepxaTenb uibTpa He YCTaHOBMEH Ha kKodheBapky, 1
NomMecTWTe Nog OTBEPCTUEM AJIS BbiNyCKa XUAKOrO Kope/KunsTka eMKOCTb.
3anevite B pesepByap 1 1 Boabl 1 250 M XXMAKOCTU ANS yAaneHus Hakunu.
YcTaHoBUTE pyYKy NepeknoyaTtens B NonoxeHne "KMNaTunbHuK" () n
[OXOMTECh 3aropaHus cBeToBoro uHaukatopa OK.

MepeBeauTte pyyky nepekroyaTens B nonoxeHune "koge" (p) M nogoxauTe,
noka 13 koeBapku He BbINbETCS MOMOBWHA XUAKOCTW. BepHuTe pyuky
nepekntoyaTens B nosioxeHne "BbikntoyeHo" (O ) , YTobbl NpekpaTUTb
BbINNBAHME XUOKOCTW.

OctaBbTe koheBapky B BbIKIOYEHHOM COCTOSHUM Ha 15 MUHYT, a 3aTem
nepeseauTe pyyky nepeknoyartens B nonoxexue "kode" (p) M nogoxaute,
noka n3 pesepByapa He BbINbeTCH BCA XWUOKOCTb.

TuwaTtenbHO cnonocHUTe pesepsyap Bodow. 3anelite B 6a4ok CBEXYt0 BOAY,
yCTaHOBWTE PyuKy nepeknioyatens B nonoxeHue "kode" (¢p)n nogoxante,
noka n3 pesepByapa He BbINbeTCH BCS XWUOKOCTb.

YcTaHoBUTE pyyKy nepekrnodaTens B nonoxeHue "BbiknoyeHo" (O ).

VCTpaHeHme HeMCI’lpaBHOCTeVI, BO3HUKLUNX BCreacteme 06pasoBava Hakunm
B KocbeBapKe, He BXoauT B cd)epy nencTemns rapaHTuun, ecnn perynsapHo He
BbINOJIHAETCA yaaneHue Hakunu.

obcnyXMBaHMe U PEMOHT

Ecnu wHyp nutaHna noBpexzaeH, To B Lensix 6e30nacHOCTV 3aMeHNTe ero Ha
dmpme Kenwood nnu B ynonHomoyeHHoM chupmoli Kenwood cepBUCHOM
LieHTpe.

Ecnv Bam notpebyeTcs noMoLLb MO BONPOcaMm:

1Crosb30BaHMs kKoeBapku 3Crpecco

BbINOSTHEHUSA 06CNyX1BaHUE UMW PEMOHTA

o6paTuTech B TOProBy0 OpraHv3aLuio, B KOTOPOK Bbl Nprobpenu kogeBapky
acnpecco.



MOUCK N yCTpaHEeHWEe HencnpaBHOCTEN

npo6nema

BO3MOXHasA nNnpu4nHa

pewieHne

Kodbe acnpecco He BbIxognT
13 KoheBapku.

© CrvLIKOM BriaXkHbI kode n/mnm kocpe

CIMILLIKOM MIIOTHO YTPaMGoBaH B coUrTpe.

® 326uTbl OTBEPCTUSI KAHANOB B rHe3ae
nepxarensi punbTpa.

® 3abusock BbINyCKHOE OTBEPCTUNE
BblMycka rOTOBOro kodhe/kunsTka.

® HenpaBuibHO yCTaHOBNEH BOASIHOM
6avok, 1 KrnanaH, pacrnosoKeHHbIN
Ha aHe 6ayka, 3aKpbIT.

® 3acopununcb OTBEPCTUS B YCTPOICTBE
(HOpPMMPOBAHUS MEHDI.

e Y6eautechb B TOM, YTO Bbl UCMOMb3yeTe MOSIOTLIN kode, KOTOpbI NoaXoauT Anst
kodheBapok acrnpecco. YTpamboBbiBaiiTe koe B punbTpe He Tak NI0THO, U, B Cryyae
HeobXoAMMOCTM, UCMOSb3YHTE APYryH MapKy MOOTOro Kode.

® [TpoYnCTUTE OTBEPCTUS BbIMYCKHOIO KaHana.

® BLINnonHWTe 04nCTKY KoheBapku, kak onmcaHo B pasgene "oyncTka'.

e Crnerka HaxxmMuTe Ha BOAsIHON 6a4oK BHU3 A4Na TOro, YToObl OTKPbITL KNnanaH,
pacnonoXeHHbIn Ha AHe BoasiHoro 6avka.

® PasbepuTe yCTPOMCTBO A5t (hOPMMPOBaHUS MEHbI HAa Kode 1 TwaTeslbHO NPOMONTe ero
petanu. Cwm. pasgen "ouuctka" (punsTp).

Kodbe acnpecco He
BbITMBAETCA U3 OTBEPCTUN,
a npocaynBaeTcs Mo Kpasim
nepxartens dunbTpa.

e [lepxaTenb unbTpa HenpaBunbHO
yCTaHOBNEH Ha KodeBapke.

® [Ipoknajgka KUnATUNbHNKa Kodpesapku
acnpecco noTepsna anacTUYHOCTb.

® 3acopunvcb 0TBEPCTUS KaHanoB
nepxatens dunsTpa.

® BcrasbTe Aepxarternb unbTpa B rHeE300, NPOBEPLTE, YTO OH YCTAHOBMEH NPaBuibHO, U
NoBepHWTE BMpao.
® 3ameHuTe npoknagky. Cm. "peMoHT n obcnyxvisaHne".

e Ouuctute OTBEPCTUA B BbIMYCKHbIX KaHanax.

Kodbe acnpecco Bbixoant
XOJOZHbIM.

© He 6bin BbINONHEH NpeaBapUTenbHbI
nogorpes KogeBapKu.
® Yalikv He 6bInv noaorpeThbl.

e Korga pyyka nepeknioyatens
nepeBoauMnach B NonoxeHue
"kocbe" (TP), He ropen CBETOBOA
nHavkaTop OK.

e Cnepynte MHCTPYKLMSM OTHOCUTENBHO BbINOMHEHUS NpeaBapuTeNbHOro nogorpesa
KodbeBapKu.

@ [logorperiTe C NOMOLLbIO CMONACKUBAHWA ropsveit BOAOW UK C MOMOLLbIO YCTAHOBKU Ha
NAUTKY ANs NoAOrpeBaHust Yatlek.

e [epen TeM Kak nepeBecTy pyuKy nepekmnoyaTens B nonoxeHue "kode" (r) nogoxanTe,
rnoka He 3aroputcsi cBeToBol nHamkatop OK.

Hacoc pabotaeT cnuvwikom
LLYMHO.

® B BogsiHom 6ayke HeT BOAbI.

® HenpaBusibHO yCTaHOBNEH BOASIHOM
6ayvok, 1 KranaH, pacrnosoKeHHbIN
Ha AHe BoAsiHOrO 6ayka, 3aKpbiT.

® 3anonHnTe BoAsHOM 6a4yok BOOOW.
® Crnerka HaxxmMuTe Ha BOAsIHON 6a4ok BHU3 ANs TOro, YToObl OTKPbITL KnanaH,
pacnonoXeHHbI Ha aHe BoasiHoro 6avka

MeHa cnuwwikom cBeTnas u
ncyesaeT ClULIKOM 6bICTpO.

® MonoTblil kode He Gbin 4OCTaTOYHO
nnoTHo yTpamboBaH B hunbTpe.

© BbINo 3aM0XKeHO CNULLKOM Marno
MOJI0TOro Koche.

® PacxofyeTcs CnULIKOM MHOTro Kodpe.

® /Icnonb3yeTcs HenoaXoAsLLMA kode.

® YTpambyiiTe kode Gonee nNnoTHO.
® 3acbinbTe B GUIbTP AONONHUTENBHOE KOMMYECTBO Kode.

® YMEHbLUUTE KONMUYECTBO Kodhe, BbINMBAEMOro B YaLUKy (HaLLKm).
® lIcnonb3yiite kode Apyroro copra.

MeHa cnuwkom TemMHasi n
ncyesaeT CIIMLLIKOM MearieHHOo.

® MonoTkii kode bbin yTpamboBaH
CMULIKOM MNIOTHO.

® 3acopeHo oTBEpCTHE Bbinycka
roToBOro kodpe/kmnsarka.

® 3acbinaHo CAULWLKOM MHOro Kode.

e Koche CMOMOT CRULLIKOM MESIKO.

® /Icnonb3ayeTcs kohe HenoaxoasLlero
Tmna.

® YTpamboBbiBaliTe kode He Tak NoTHO.
® BbinonHnTe o4ncTky kopeBapku, kak onucaHo B pasaene "ouncrka”.
® YMeHbLUNTE KOMUYECTBO.

® |IcnonbayiiTe kode, NnpefHasHaYeHHoe cneunanbHo Ans kodeBapok 3Cnpecco.
® /Icnonb3yiite MONoTbIl Kode, NpeaHasHauYeHHbI cneymanbHO Ans KodheBapok 3Cnpecco.

Kodbe nmeeT kucnblii npuBkyc.

e KodpeBapka He Gbina TwaTenbHo
BbIMbITa NOCME YAANEHUst HaKMMU.

® HeckonbKko pa3 NporoHuTe Yyepes kodeBapky YMCTYO BOAY M NPOMONTE BCe AeTanu, CM.
pasgen "oyncTka"

[Npwn npurotoBneHnn Kany44mHo
MOJIOKO HEe BCNeHnBaEeTCA.

® HejoCTaTOYHO XONIOAHOE MOSIOKO.

® 3acopuvncs kaHan Anst NpUroToBneHnst
Kany4Y4nHo.

e Bcerga ucnonb3yiiTe MOMOKO U3 XONOAWIbHMKA.
® [lonpobyiTe Ncnonb3oBaTh MOSIOKO Pa3HOW XXUPHOCTMU.
e Ouuctute TPYOKY Nnogayv napa/ropsiyeri Bogbl, a Takke conno. Cwm. pasgen 'oyncTka'.
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EAANnvIKa

NoapakaAw va §eSITTAWOETE TNV PTTPOCTIVH OeAiSa OTTOU TTAPEXETAI EIKOVOYPAPNnOoN

aoQAaAcia

Moté pnv agaipeite TNV UTTOdOXA TOU PIATPOU KATA TN SIGPKEIA TNG
TIOPACKEUNG TOU KAPE 1) VW 0 DIAKOTITNG ETTIAOYAG BpiokeTal oTn Béon
TTOPACKEUNG KOPE f aTPOU — UTTOPET va EKTOEEUBET ATUOG KAl VO KAEITE.
Mpooégre va pnv kaeite amméd:

O TO KAUTA PEPN TNG CUOKEUNG, TTEPIAAUBAVOUEVOU TOU ETTIOTOMIOU
aTpoU/kauToU vepou, Tou iokou yia To EoTapa Tou @AIT¢aviou, Tng
UTTOB0XNG TOU QPIATPOU KOl TOU OTOMIOU EKPOAG EKXUAIOHATOG KA®E.

O TOV OTWO 1 TO KAUTO veEPS TTOU Byaivel ATTd TO EMMIOTOMIO ATHOU/KauToU
vepoU 1 atrd To OTOUIO EKPOAG EKXUNIOUOTOG KAPE.

KpatioTte Ta Taudid Yakpid atré Tn CUCKEUN Kal TTOTE PNV G@AVETE TO KAAWDIO

Va KPEUETAI ATTO ONMEIO OTTOU PTTOPET VO TO apTTAEEl KATTOIO TTaudi.

[MoTé Pn XPNOIMOTTOIEITE CUOKEUN TTOU €XEl UTTOOTEI PBOoPA. ZTEIATE TN yIa

€EAeyxo A emmiokeun: BAETTE evotnTa ‘0€pPRIS.

Moté pn BuBiCeTe TN CUOKEUR O€ VEPO Kal PNV a@AVETE TO KAAWSIO | To BUoua

va Bpaxolv — PTTOpEi va UTTOaTEITE NAEKTPOTTANEIaL.

ATTOOUVOEOTE TN GUOKEUR OTTd TO PEUNQL:

O TIPIV TN YEUIOETE PE VEPO

O TrpIv atré Tov KabapIoPo

O peTd armod TN XxpAon.

MoTé PNV a@AVETE TN CUCKEUN O€ AEITOUpYia XWPig va TNV ETTIBAETTETE.

Mnv agrvete To KaAwdio va ayyilel Ta Kautd P€pn TNG CUOKEURAG.

Mnv agAvete Ta TTaAIdIG va XPNCIKMOTTOIOUV TN OUCKEUN AUTH WG TTaIXVidl.

onuavTikin TTAnpogopia

[MoTé pn XPNOIUOTTOIEITE TN GUOKEUR XWPIG vEPO — Ba Kaei n avTAia.
Alatnpeite TN ouokeur| o€ Beppokpaaia dvw Twv 0°C — dIAPOPETIKG TO VEPO
TT0U TUXOV BPIioKETaI HEOT OTN CUOKEUR Ba TTayWwoel Kal Ba TTPOKAAETEI
®Bopd.

XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN MOVO YIa TNV OIKIOKN XPAON yia Thv oTroia
TTPOOpPICETAl.

MoTé pn XPNOIUOTIOIEITE TN GUOKEUR XWPIG TOV 8ioKO atroaTpdyyiong Kai Tn
Bdaon yia 1o AIT¢AvI.

TPIV a6 T OUVOEDT OTO PEUHA

BeBaiwbeite 0TI N TapoxA NAEKTPIKOU PEUPATOG €ival idia Pe AUTAV TTOU
avaypageTal 0To KATW PEPOG TNG CUOKEUNG OAG.

H ouokeun oag gival oupBath pe Tnv Odnyia Tng Eupwraikrg OIKOVOUIKAG
Koivétntag 89/336/EEC.

TTPIV aTTO TNV TTPWTN XPRoN

AgaipéaTe OAa Ta UAIKE cuoKeuaaiag.

MAUVETE TO €PN TNG CUOKEUNG: BAETTE evATNTA ‘KABAPIGHOG .

KaBapioTe pe TpEXOUPEVO VEPS TO ECWTEPIKO TNG OUCKEUNG: BAETTE EVOTNTA
“TTPIV TTAPOOKEUATETE KAPE YO TTIPWTN POpd’.

TuAigre TO KOAWDIO TTOU TTEPICOEVEI YUPW OTTd Ta AYKIOTPA OTO KATW PEPOG
NG KAPETIEPAG.

YIO VO YVWPICETE TNV KAPETIEPA ECTTPETCO TNG
Kenwood

SISICISIGISICICICICICICICICICICNC)

SioKkog yia 1o ZéoTapa Tou GAIT{aviou
KOTTaKI doyeiou

doxeio vepou

KOUTAAI pegoupa

ETTIOTOMIO ATHOU/KAUTOU VEPOU

OTOMIO EKPONG EKXUAITHATOG KaQE/BPaaTrpa
eVvOEIKTIKA Auxvia BpaoThpa

evOEIKTIKA Auxvia Aeitoupyiag OK

OI0KOTITNG ETTIAOYAG AEITOUPYIWV

BI0KAOTITNG aTpoU/KauTou vepoU

diokog atrooTpdyyiong

@AoTED

Bdon yia 1o AITZavi

uttodoxr @iATpou

HOXAGG yia TO Gdelaopa TOU QIATPOU

@iATpo yia oepBipiopa 1 eAiItaviol 1 yia KAWouAa Kagé
@iATPO p6vo yia oepBipiopa 2 AITZavIWY
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TTPIV TTAPOOCKEUAOETE KAPE YIO TTPWTN Qopd

1

BeBaiwbeite 611 0 dIakOTITNG £TMAOYAG ASITOUPYIWV BPioKeTal 0Tn BEON EKTOG
Aerroupyiag (off) (O) kar 6T 0 BIAKOTITNG aTHOU/KAUTOU VEPOU Eival KAEIOTOG
OTPEPOVTAG TOV TTPOG Ta JECIA (UNV TOV OQIgeETE UTTEPBOAIKA).

ZNKWOTE Kal apaipéaTe To DOXEIO, APAIPEDTE TO KATTAKI KAl YEPIOTE e KPUO
vepd. MoTé pn yepiZete Tavw atrd TNV avwTtaTtn oTdeun vepou pe Tnv €voeign
MAX. Al0@QOpPETIKA aQaIPETTE TO KATTAKI KAl YEUIOTE TO DOYXEIO VW BPioKeETal
oTn Béon Tou ETTAVW OTNV KAPETIEPA.

ZUVIOTOUUE VO XPNOIUOTTOIEITE QIATPAPIOPEVO VEPS aTTd PIATPO VEPOU TNG
Kenwood kaBwg o Kagég TTou TTapacKeUAdeTal £ival KAAUTEPOG KAl PEIVETAI
n cuoowpeuon aldtwy. MoTé pn xpnoiyoTroleite avBpakoUxo vepo.
EmravampooappooTe 1o doxeio. BeBaiwbeite 611 el TOTTOBETNOET CWOTA Kl
mEOTE EAAPPA €AV XpeIGleTal WOTE va dlac@aAioeTe 6T n BaABida aTo KATW
MEPOG TOU BoXEIOU EPAPPOLEI OTO KATW PEPOG TNG CUOKEUNG.

ZnHEILVETAI OTI €ival QUOIOAOYIKO Va PEVE vepO 0To BAANapO KATW aTrd To
doxeio. MTTOpPEITE VA TO OTEYVWOETE XPNOIUOTTOIVTAG EVO TQOUYYAPI.
ZnUavTIKA TTAnpogopia

MoTé pn B€TeTE TN OUCKEUR O€ AEITOUpYia XWPig va UTTAPXEl VEPO OTO
Soxeio. ZUPNTTANPWOTE VEPS auéowg MOAIG KATEREI N OTAOUN.

TpaBASTE TTPOG Ta £§W PE TTEPIOTPOPIKA Kivnan TO €TTIOTOMIO ATPOU/KAUTOU
vepoU Kal TOTTOBETAOTE ATTd KATW Hia KavaTa.

MpocappdaTe TNV UTTOdOXN TOU PIATPOU OTN GUOKEUR TOTTOBETWVTAG THV KATW
a1 TO OTOMIO EKPONG TOU EKXUAICHATOG KOPE/BPATTPA Kal OTPEPOVTAG TTPOG
Ta Oe€Idt. TOTTOBETAOTE ATTO KATW €Vl UTTWA.

ZTpEWTE TOV BIOKOTITN €TTMAOYAG AcIToUupyIwV 0T B€0N yia T AciToupyia Tou
Bpaotipa (). H evBeIkTIKR Auxvia AciToupyiag Tou BpacTtripa Ba avayel,
TIEPIUEVETE PEXPI VO avAayel n evOEIKTIKA Auxvia Aeitoupyiag OK.

ZTPEWTE TOV SIOKOTITN ETTIAOYAG AEITOUPYIWY OTN BEON Yo KAPE/KauTd vepo
(TP) KaIl TIEPIUEVETE PEXPI VA TPEEEI OTO UTTWA TTOOATNTA VEPOU yia SUO
QANITZavia.

ZTPEWTE TOV SIOKOTITN OTPOU/KAUTOU VEPOU TTPOG T APIOTEPA KAl OPAOTE Va
TpéCouv TNV Kavata duo GAIT¢avia vepo.

ZTPEWTE TOV SIOKOTITN OTPOU/KAUTOU VEPOU TTPOG Ta OEGIG Kal OTPEWTE TOV
BIakATITN €TMAOYAG AcIToupylwv oTn Béan ekTOG Acitoupyiag (off) (O).
EmavaAdBarte TNV rapatmdvw diadikagia qv dev £XETE XPNOIUOTIOINCEl TNV
KAQETIEPD VIO PEPIKEG MEPEG.

yla va TTPOBEPUAVETE TNV KAPETIEPA

MNa va dlac@alioeTe 0TI 0 KAPEG ETTPECO OEPRIPETAI OTN CWOTH BEPPOKPATIT
gival aTopaitnTo va TTPOBEPUAVETE TN HOVADA TTAPACKEUNG KAPE.

ZTPEWTE TOV BIOKAOTITN ETMIAOYAG AsIToupyIwyv 0T B€0n yia TN AgiToupyia Tou
Bpaotpa ().

EAéyEre 6T 0 B10KOTTTNG aTpoU/KaUTOU VEPOU gival KOAG KAEIOTOG (OTPEWTE
P0G Ta OegId) Kal OTI UTTAPXEI VEPO OTO JOXEIO.

E@appdaote 10 @iATpO TTOU £TMIBUNEITE PECA ATV UTTOBOXA TOU GIATPOU (XWPIG
KOQE) KAl TTPOCOPHOCTE TN OTN GUCKEUR TOTTOBETWVTAG TNV KATW aTtré T0
OTOMIO EKPONG TOU EKXUNIOHATOG KO®E/BPaCTAPA Kal OTPEPOVTAG TTPOG TA
016 @. BeBaiwbBeite OTI £xe1 TOTTOBETNOET GTABEPA.

TotroBeTAoTE éva @AITCAVI KATW atrd TNV UTTodoXA Tou PiATpou. Edv
XPNOIUOTTOIEITE TO GAITCAVI péTa OTO OTToi0 Ba TEPRIPETE TOV KAPE, TO QAITZAVI
Ba TpoBeppavOei. Ala@opeTikd Ta @AIT¢avia propolv va TTpoBeppavBolv
eTTavw oToV JioKO yia To EoTapA TV GAITAVIWV.

Ortav avdayel n eveIKTIKA Auxvia Aeitoupyiag OK, oTpéyTe Tov BIaKOTITN
£mAOYAG AEITOUPYIWY OTN 660N yia TV TTAPACKEUr| Kagé (CP).

AgpnoTe vepd va TPELEl PEXPI va OBATEl N eVOEIKTIKN Auxvia Asitoupyiag OK,
ETTEITa OTPEWTE TOV SIOKOTITN ETTIAOYAG AEITOUPYIWY OTN BEaN yia TN AeiToupyia
ToU BpacThpa ().

AgaipéaTe TNV UTTOdOXN TOU QIATPOU Kal TTIPOXWPAROTE OTn S1adikaaia
TTOPACKEUNG TOU KAPE XPNOIPOTTOIWVTAG AAECHEVO KAPE 1) KAWOUAEG KOPE.



YIO VO TTAOPOOKEUACETE EOTTPECO XPNOIUOTTOIVTOG
OAEOPEVO KAPE

1
2
3

MpoBeppdvaTe TN CUOKEUNR OTTWG TTEPIYPAPETAI OTN OeAida 62.

EAéyEre 6T UTTAPYEl VEPO PETT OTO DOXEIO.

EmAéCTE TO PIATPO TTOU ETTIBUEITE KaI TTPOCAPHOOTE TO GTNV UTTOBOXH TOU
@iATpou. BeBaiwbeite 0TI N yAwTTidA €TTAVW OTO QIATPO £papudlel 0TV
€YKOTTA ETTAVW GTNV UTTOBOXH TOU QGiATpOU.

XPNOIPOTIOIEITE TO PIKPOTEPO PIATPO YIO TNV TTAPACKEUR €VOG GAITCOVIOU KAPE
(A 6Tav XPNOIUOTTOIEITE KAWOUAEG KAPE) KAl TO PEYOAUTEPO QIATPO yia 2
QAITZavia.

MpocBEaTE TOV KAPE XPNOIUOTTOIWVTAG TO KOUTAAI HECOUPA TTOU TTAPEXETAI,
METPWVTAG Hia KOPTH) KOUTOAIG KO®E yIa KABE @AITCAVI, PPOVTIOTE N ETIPAVEI
TNG TTOOOTNTAG TOU KAPE Va €ival OOIOPoP®N, ETTEITA TTIECTE EAAPPA UE TO
oW PEPOG TOu KOUTOAIOU pedoUpa. ZKOUTTIOTE TUXOV TTOOOTNTA KAPE YUPW
atod 10 XeihoG.

Ortav ayopdlete aAeopévo kagé BeBaiwBeite OTI eival KATAAANAOG yia
KAPETIEPEG EOTTPECO.

MoTé pnv aokeite TTOAU peydAn Trieon oTov Kagé Kabwg Ba péel apyd kal n
Kpépa Ba éxel okoUpo Xpwua. QoTdo0, 4V AOKEiTE TTOAU HIKPR TTiEDT, O
Ka@EG Ba péel TTOAU ypriyopa Kal N KPEPQ Ba EXEl AVOIXTO XPWHA.

ZNKWOTE Kal TOTTOBETATTE TNV UTTOD0XK TOU QIATPOU GTO OTOMIO EKPONG TOU
EKXUNIOPATOG KOQE/BPacTApa. ZTPEWTE TTPOG Ta OEGIA YIa va ao@aNioel oTn
B¢on Tou @.

TotoBeTroTE Ao KATW £va 1 dUo QAIT¢avia @. Edv BéAeTe va
TTOPACKEUAOETE éva QAITCAVI Ka@E, TOTTOBETAOTE TO GAIT(AVI 0ag aKPIBWS OTO
KEVTPO.

BeBaiwbeite 611 0 dlakdTITNG £MIAOYNAG AeIToupyiwv BpiokeTal oTn B€on yia Tn
AerToupyia Tou BpacTipa (W ), N eVOEIKTIKA Auxvia AeiToupyiag Tou BpacThpa
Ba avawel. Mepipévete péxpl va avayer n evOEIKTIKA Auxvia Aeitoupyiag OK
ETTEITA OTPEWTE TOV BIOKOTITN ETTIAOYAG AEITOUpYIWV 0T B€0N yia TV
TTOPACKEUR KAPE (TP).

Otav €xeTe ApKETH TTOCATNTA KAPE — OXI TTOAU peydAn ToooTNTa VIaTi Ba gival
TTOAU eAa@pUg, (Yia kaAUTepo atroTéAeapa n dogoloyia gival 50vy yia kE0e
QANITZAvI) eTTaVAPEPATE TOV SIOKOTITN ETTIAOYAG AEITOUPYIWY OTN BEoN yia TN
Aeitoupyia Tou BpaoTipa (W ) Edv dev TrpdkeITal va TTapAoKEUATETE Ki GAAN
TTOOOTNTA KAPE OTPEWTE TOV DIOKOTITN ETTIAOYAG AEITOUPYIWV OTN BEON EKTOG
Aerroupyiag (off) (O).

AQaipéaTe TNV UTTOBOXA TOU GIATPOU OTPEPOVTAG TTPOG TA APIOTEPA.

Emévw o1o @iATpo uttdpxel vepd OTAV TO AQAIPEITE: ival QUTIOAOYIKO

Mo vo a@aIp€oETE TOV KAPE TTOU XPNOIMOTIOINCATE ATTO TNV UTTOS0XH TOU
@iIATPOU, AVaONKWOTE TOV HOYXAO TToU BpiokeTal aTn AaBr WaoTe n dkpn Tou va
£QappoOaEl TTAvw atré 10 YIATPo @. KpatriaTe Tov poxAd aTn B€an Tou, ETTEITa
avaTrodoyupioTe TN HOVADA KOl XTUTTWVTOG EAPPE apaIPECTE TO UTTOAEIMUATA
0.

onNMAvTIKA TTAnpogopia

Moté pnv agaipeite TNV UTTOSOXA TOU GIATPOU v £XEI ETTIAEYET N AciToupyia
IO TTAPAOKEUR Kaé (TP) 1) aTpoU ( § ) i KaTd Tn SIAPKEIN TTAPACKEUAG TOU
KOpE — PITTOPET VO EKTOEEUBET aTPOG Kal va 0ag KAWEL.

YIO VO TTAPOCKEUAOETE KAPE XPNOIUOTTOIWVTAG
KAWOUAEG QiATpOU

ZnuavTikA TTAnpogpopia

Edv xpnaoipotroioete TNV UTrod0oXr Tou QIATPOU YIo KAWOUAEG agou TTpIv
XPNOIMOTTOINOATE GAETPEVO KAPE, TTPETTEI VO KaBapioeTe TUXOV TTOOOTNTA
aAeopEVOU KaPE YUpw atTd TO OTOUIO EKPOAG TOU EKXUAITUATOG
Ka@é/BpaoTtrpa.

AuTO gival atTapaiTnTo WOTE VA ATTOPUYETE BIPPOR VEPOU aTTO TNV UTTOSOXN
TOU QIATPOU Kai yIa va Slao@alioeTte BEATIOTN amddoan. Mpooéfre kabwg n
TIEPIOYXI MTTOPEI VA KAEl.

MpoBeppdvarte Tn OUCKEUN OTTWG TTEPIYPAPETAl OTN OeAida 62. Me autdv Tov
TPOTTO JI0CPANIZETE OTI O KAPEG oePRipeTal o€ uPnAOTEPN BepOKpaaia.
E@apudaote 10 PIKpO QIATPO PEGA OTNV UTTOBOXT TOU QIATPOU TTPIV TO
TIPOCAPHOCETE GTN CUCKEUH, POVTI{ovTag n YAwTTida £TTavVwW OTO QIATPO Va
£QAPHOLEI TNV EYKOTT ETTAVW OTNV UTTOdOXT TOU QIATPOU.

ToTrOBeTAOTE TNV KAWOUAQ TOU KAPE PECa OTO GIATPO QPOVTICOVTAG N
KawouAa va £xel TOTTOBETNOEI aTrd TN CWOTH TTALUPd @.

MéoTe TNV KAWOUAQ TTPOG TO XAUNAGTEPO PEPOG TOU GIATPOU, PPOVTICOVTAG TO
XapTiva TITepUyIa VO KOAAVE OTO ECWTEPIKO PEPOG TOU PIATPOU.

H k&woula TTpETTEl va TOTTOBETEITAI OKPIBWG OTO KEVTPO OTO ETWTEPIKO TOU
@iATpOU.

5 TMpooappdaTe TNV UTTOBOXN TOU PIATPOU OTO OTOUIO EKPOAG TOU EKXUAITHATOG
Ka@E/BpaoTripa Kal OTPEWTE TTPOG Ta BEGIA PEXPI VO aoPaAioel @.

6 AkoAoubnoTe Ta Brpata oTnv evoTnTa ‘Yo va
TTAPOOKEUATETE EOTTPETO’.
2nueiwon — XPNOIUOTIOIEITE KAWOUAEG KAPE TTOU
KataokeudgovTal oUP@wva Pe TIg TTpodiaypagpés ESE

® AkoAouBeite TTavTa TIG 0dnYieg OTN CUOKEUATTT
OTTOU TTEPIEXOVTAI O KAWOUAEG WOTE QUTEG VA TOTTOBETOUVTAI CWOTA PECT GTO
@iATpO

yIO VO TTAPOOCKEUAOETE aPPOYAAQ yIa KATTOUTOIVO

MapaokeudoTe KAPE EGTTPECO OTTWG TTEPIYPAPETAI TTAPATTAVW

1 BefaiwBeite 611 UTTAPYXEI VEPO péoa OTO DOXEIO.

2 ZTpéyTe TOV JIAKOTITN ETMAOYAG AeIToupyIlv oTn B€an aTtyou ( §p ). Mepipévere
MEXPI va avawel n evOeIKTIKR Auxvia Aeitoupyiag OK Trou onuaiver 0Ti n
Beppokpaaia Tou BpacThpa €ival N CWaTH.

3 TepioTe PEPOG pIOG KAVATAG HE YAAD — O OYKOG TOU YAAQKTOG UTTOPET vl
augnBei £wg Kal TPEIG POPEG yI' aUTO ETTIAEEGTE KavATa 0t KATAAANAO pEyeBog.

® 0 KpUO NUIaTTOROUTUPWHEVO YaAa Bivel Ta KOAUTEPQ OTTOTEAETHATA.

ToTroBEeTAOTE TNV KAVATA KATW aTTd TO ETMOTOUIO aTHoU/kauToU vepoU @.

5 TomoBeTAOTE TO ETTIOTOUIO PECQ GTO YAAQ o€ BABog TrepitTou 30mm Kai
OTPEWTE TOV BIOKOTITN aTHOU/KaUTOU vePOU pe KatelBuvon TTPOG Ta apIaTEPA.
To yé&Aa Ba apxioel va augdvel og Oyko Kai Ba gival appwdeg. OTav o 6ykog
TOU YGAakTOG SITTAaciaaTei, BuBioTe EVIEAWS TO ETTIOTOMIO KOI GUVEXIOTE VA
BeppaiveTe To yaAa. Otav emITUXETE TV €MIBUNTY Beppokpaaia (60°C),
OTOPOTACTE TOV ATUO OTPEPOVTAG TOV DIAKOTITN aTyoU/kauTou vepoU TTpog Ta
Begid.

o 000 mepIoodTEPO OTPEPETE TOV DIAKOTITN KAUTOU vepoU/aTpoU T6C0
TEPIOOOTEPOG OTHOG TTAPAYETAI.

e [loté pnv apAvete T0 yaAa va Bpdoel Kabwg Ba aAoiwBei n yelon Tou Kagg.

6 ZTpewte TTAANI TOV SIAKATTTN ETMIAOYNAG AEITOUPYIWV OTN BEaN €KTOG AgiToupyiag
(off) (O).

7 ZepBipete 0 appdyala ota GAITCAVIA TTOU TTEPIEXOUV TOV KO®E EGTTPECO.
ZnpavTikf TTAnpo@opia — MoTé pn BETeTe TO £TMATOUIO ATPOU/KAUTOU vEPOU
o€ Aeiroupyia TTavw atrod 2 AeTrTd KOs popd.

TIPOKTIK CUUBOUAR — IO VO TTAPACKEUAOETE TIEPICTOTEPOUG AT Evav
KOTTOUTOIVO, TTAPAOKEUAOTE TTPWTA OAOUG TOUG KAPEDEG ETTEITO GTO TEAOG
ETOINAOTE TO APPOYaAAa YIa OAOUG TOUG KAPEDEG KATTOUTTIVO.

N

yIO VO TTAPOOKEUAOETE EOTTPECO QPOU ETOINATETE
a@poyaia

ZnHaAvTIKR TTAnpo@opia

MoTé pnv agaipeite TNV UTTODOXNA TOU PIATPOU OTTO TO TTPOCTATEUTIKO TNG
KAAUPPO apéowg PETA TN XPAON TNG AsiToupyiag Tou atyou.

Edv mrpdkeiTal va TTapacKeUAOETE E0TTPECO APOU ETOINATETE APPOYOAQ,
TIPETTEI VO ATTOPPIYPETE TUXOV TTOAU KAUTH TTO0ATNTA VEPOU TTOU UTTOPET va
Kawel Tov Kagé oag. AkoAouBnoTe Tnv TTapakdTw diadikaaia:

1 TotmoBetroTe £va doxeio KATW atrd To EMOTOMIO aTgou/KauTou vepoU, agou
BePaiwbeite 6T 0 dIOKATITNG ETMIAOYNG A€ITOUPYIWV BpiokeTal 0Tn BEDN yIia TN
Aermoupyia Tou BpaoTthpa (W ), £TTEITa aTPEWTE TOV dIAKOTITN aTHOU/KauToU
vepoU TTPOG TO OPIOTEPQ. ZTPEWTE TOV OIAKOTITN ETTIAOYAG AEITOUPYIWV OTN
6é0n yia TNV TTAPACKEUN Kaé (CP) Kal aQrioTe TO VEPO va TPEEE! PEXPI va
avawel n evOeIKTIKR Auxvia Asitoupyiag OK.

2 Z1péyTe TOV JIaKOTITN £TMAOYAG ASITOUPYILWV 0T PUBUION yia TN AciToupyia
TOu BPacTAPa (V) yia va OTAPOTACE! N POR TOU VeEPOU aTTd TO ETTIOTOMIO
aTHOU/KAUTOU VEPOU. ZTPEWTE TOV BIOKATTTN OTPOU/KAUTOU VEPOU HE
KaTeUBUVON TTPOG Ta BECIA YIa VA KAEITEL.

3 H povdda gival Twpa £T0IUN IO VA TTOPACKEUAOETE KOPE.

yla va Bpdoete vepd yia AAAa po@ruaTa, Tr.X. Todl,
POPAUATA ATTO XUMOUG QPOUTWV.

1 BeBaiwbeite 611 0 dIaKOTITNG ETTAOYAG AcITOUPYIWV BPIOKETAI OTN BEON EKTOG
Aerroupyiag (off) (O).

2 EAéyere 6T UTTApYEl VEPO PETT OTO DOXEIO.

3 ZtpéyTe Tov dIaKOTITN £TTIAOYNG AgIToupyIwV OTn BEoN yia Tn AsIToupyia Tou
BpaoTrpa ().

4 TotoBetoTe £va doxeio KATW aTTd TO ETMOTOMIO KAUTOU vEPOU/aTHOU.

5 Orav avayel n evoelkTIKr Auxvia Aeitoupyiag OK, oTpéwTe Tov dIAKOTITN
aTpoU/KauToU vVEPOU pE KATEUBUVON TTPOG TA APIOTEP, ETTEITA TOV DIAKOTITN
£mMAOYAG AEITOUPYIIV 0T BECN yia TNV TTAPACKEUN Kapé/kauTou vepoU (TP)
Oa Tpégel KauTd vepd aTrd TO ETTIOTOUIO ATPOU/KAUTOU VEPOU.
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MNa va oTapatAoEeTe TN PO Tou KauToUu vepoU TTAVAPEPATE TOV SIOKOTITN
€TMAOYNG AeIToupyiwv oTn Béon ekTdg Aeimoupyiag (off) (O ) émeita oTpéwTe TOV
BIaKATITN aTpoU/KauToU vepoU Pe Katelbuvon TTpog Ta Jegid.

MoTé un xpnoipoTroleite TN A&IToupyia aToU yia TTEPICOOTEPO ATTO 2 AETITA
KGO popd.

KaBapiopdg

Mpiv atré Tov KaBapiopod, aTTooUVIEDTE TN GUOKEUN aTTd TO PEUMA KAl AQAOTE
OAa Ta €PN VA KPUWOOUV.

Moté pn BubBicete TN OUOKeEUN O€ vePO.

Mnv TTAEVETE TO PEPN TNG CUOKEUAG GTO TTAUVTAPIO TTIGTWV.

doxeio, katrdki, utTrtodoXN PiATPpOU

MAUveTe, EeBYAATE KQI AQATTE VO OTEYVWOOUV.

@iATpo (yia éva R yia 300 @AiTddavia)

MMAUVETE Kal OTEYVWOTE PETA ATTO KABE Xpron.

MeTd amé kdBe 100 TrepiTrou XPrOEIg ATTOoUVAPUOAOYATTE KAl KOBaPIoTe TTIo
TIPOCEKTIKA OTTWG TTEPIYPAPETAI TTAPAKATW.

AQaIPETTE TO TIWHA TTOU BPIOKETAI OTO KATW PEPOG TOU PIATPOU OTPEPOVTAG
TTPOG TNV KaTeUBUVON TTou deix Vel TO TOEO @. APAIPEDTE TOV PNXAVIOHO
TTOPACKEUNG KPEUAG OTTPWYVOVTAG TO KATW PEPOG TTPOG Ta TTAVW @.
AlaywpioTe Ta JEPN TOU PINXAVIOPOU TTOPACKEUNG KPEPAS TpaRwvTag TTAdyIa
TOV OUVOETHO OTeyavoTToinong @ Kal apaipwVTag Tov TTAAOTIKG SioKo Kal To
HETAAAIKO @iATpo . =eByaAeTe TTOAU KOAG OAa Ta pépn. KabapioTte 10
HETAAAIKO @QiATPO O€ {eaTO VEPS XPNOIPOTTOIWVTAG Hia BoupToa @.
BeBaiwbeite 611 01 01EG 0TO PETAAAIKS PiATPO Sev £xouv Ppacel. Edv
XpelageTal kabapioTe TIG Pe pia BeAdva @. ZTeyvwoTe Ta PEPN, ETTEITA
£TTAVACUVAPUOAOYAOTE, agou BePaiwbeite 6TI Ta EPN £XOUV TOTTOBETNOET OTN
owaTr didTagn.

EMIOTOMIO ATHOU/KAUTOU VEPOU

Mpiv atré Tov Kabapiopd apAoTE va TPEEEN aTTO TO ETTICTOMIO Aiyo KQUTO veEPO
(BAétTe evéTnTa ‘yia va BpdoeTe vepd yia GAAa po@APaTa’) aAAG TTpWTA
aTTOOUVOEDTE TN CUOKEUN atrd TO peUPa KAl GQAOTE VA KPUWOEI TTPIV
TPoXwpPnRoeTe 0Tn dladikaoia Tou kabapiopou.

ZeRIOWOTE TO ETTIOTOMIO OTPEPOVTAG TTPOG Ta OEgId, ETTEITA TTAUVETE TTOAU KOAQ.
EAéyEre OTI 01 TPEIG OTTEG OTO €TMIOTOUIO Dev Exouv Ppdagel @. Edv xpeidletal
aTTOQPALTE TIG YE Yia BeAdva.

KaBapioTe Tov cwArfva Tapoxng atpol/kautol vepou. BeBaiwbeite 611 TO
AaKpo dev Exel PPALeI.

BidwoTe TTAAI TO £TMIOTOUIO ETTAVW OTOV OWAAVA TTAPOXAG.

Bdon yia To @AiIt{avi, diokog arooTpdyyiong

Ade1dleTe TAKTIKG TOV BiOKO OTTOOTPAYYIONG. Oa KATAAABETE OTI £XEI YEMIOEI
6TaV TO KOKKIVO PAOTEP OTO KEVTPO TOU BioKOU aTTOOTPAYYIoNG avéBEl Kal gival
0opaTd OTNV KEVTPIKA OTTH ETTAVW OTn BAon yia 10 QAITCAvI.

MMAUVETE, £TTEITA OTEYVWOTE.

OTOMIO EKPONG EKXUAITHATOG Kaé/povada BpacThpa

ZKOUTTIOTE TUXOV UTTOAEIPPOTA KA®E atrd Tnv TrepIoxr auTr). TouAdxioTov dUo
QOPEG TO XPOVO akoAouBnoTe TNV TTapakdTw diadikaoia:-
XpnoipotrolvTag éva katoaBidl @, EefidwoTe Tn Bida ou Kkpatd T OTOUIO
€KPONAG Tou BpacThpa oTn BEon Tou.

KaBapioTe TNV TEPIOXN TOU BPacTrpa pE £va uypd Travi.

KaBapioTe TTOAU KAAG TO GTOMIO EKPONG TTOU agaipéoaTe o€ (eaTo vepd Y
oarolvi XpNOIMoTToIWVTAG Wi BoupTtaa. =eRyAaAete TTOAU KaAd. BeBaiwbeite
OTI 01 OTTEG OeV EXOUV PPAEEL, €AV XPEIAZETAI XPNOIUOTTOINOTE Hia BeAdva yia
va TIG KaBapioeTe.

AvTIOTPEWTE TNV TTOPATTAVW JIAdIKACIA YIa VA ETTAVATIPOCOPHOCETE OTO
OTOMIO EKPONG.

Edv dev kaBapileTe TO OTOPIO EKPOAG TOU BPACTAPA Kal Ta QIATPA OTTWG
TEPIYPAPETAI N £yyUNON AKUPWVETAI.
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KaBapIopog aAdTwv

ZuvIOTATal VO aQalpeite Ta GAaTa aTrd TNV KOQETIEPA PETA a1Td 200 QAITavia
KaQg.

ZuvioToUpal TNV ayopd TTPoIGvTog €181KOU yIa TNV apaipean aAdTwy atrd
KOQETIEPEG EOTTPECO.

BeBaiwbeite 611 dev €xeTe TTPOOAPUOOEl TNV UTTOSOXNA TOU GIATPOU Kal
TOTTOBETAOTE éva PTTWA KATW atrd TO OTOHIO EKPONG TOU EKXUAIOHOTOG
Ka@é/Tou BpacThpa.

Pigre 1 Aitpo vepd kar 250vp KaBapioTiké aAdTwV PEoa oTo DOXEIO.
Z1pEWTE TOV BIOKAOTITN €TTAOYAG AcIToUupyIWV 0T B€0N yia T A&iToupyia Tou
Bpaothpa (WU ) Kol TIEPIMEVETE PEXPI VO OVAWEI N EVOEIKTIKA Auyvia
Aermoupyiag OK.

Z1pEWTE TOV BIOKATITN €TTMAOYAG AEITOUPYIWV OTN B0 yia THV TTAPACKEUR
KaQg (p) Kal aQAOTE TN PIOH TToodTNTA DIGAUPOTOG vV TPEEEL. ZTPEWTE TTAAI

ToV JIaKOTITN £TMAOYAG AEIToupyIWv oTn B€on ekTdG Asimoupyiag (off) (O) yia
va OTAPOATACETE TN PON.

AQAOCTE TN CUOKEUN EKTOG AEITOUPYIag yia 15 AETTTd, ETTEITO OTPEWTE TOV
BIaKOTITN OTn BECN yia TNV TTAPACKEUT KAPE () Kal aprioTe To doxeio va
adeldoel TeAEiwG.

ZeTTAUVETE TO DOxeio TTOAU KaAG. MepioTe pe vepd TNG BpUong Kal OTPEWTE TOV
BIaKOTITN €TMIAOYAG OTN B€0N YIA TNV TTAPACKEUN KAPE (p) Kal aprioTe 6An
TNV TT00OTNTA TOU VEPOU va TPEEEI OTO ECWTEPIKO TNG CUOKEUNG Kal va TNV
kabapioel.

Z1pEWTE TOV BIOKATITN €TMAOYAG AcIToupyIwV 0Tn B€an ekTOG AciToupyiag (off)
(O).

O1 emmoKeUEG TTOU TTpoKaAoUvTal aTTd KOKN AgIToupyia Adyw oucowpeuang
aAGTWV OTO TTPOIGV eV KAAUTITOVTAI OTTO TNV €yyUnon €4v dev akoAouBeital
TOKTIKG N 1adIKaoia yia TV a@aipeon Twv aAdTwy.

o£pPIS Kal GpovTida TTEAATWV

Edv 10 kaAwdI0 €xel UTTOOTET PBOPA TTPETTEN, YIa AOyoug aopaAeiag, va
avTikataoTaBei amd Tnv Kenwood 1) atré €§ouciodoTnuévo ouvepyeio TnG
Kenwood.

Edv xpeidleoTe Bonbeia OXETIKA YE:

N XPAON TNG KAPETIEPAG ECTTPECO

TO O£PPBIG N TIG ETTIOKEUEG

EmikoivwvAaoTe Pe To KatdoTnua 1Tou ayopdoaTe TNV KAQETIEPA EGTTPECO.



EVTOTTIOMOG Kal ETTIAUCT TEXVIKWYV TTPORBANUATWY

mPORANUA

mlavn aitia

emmiAuon

H kageTiépa dev TTapdyel KAPE
€0TTPETO.

® O KagEg gival VOTIoPEVOG R/Kal
aoKABNKe TTOAU peydAn Trieon yia
va 1o1To0eTnOei péoa oTo @iATpO

® O1 OTTEG TWV OTOMIWY EKPONG OTNV
uTTOd0X1 TOU QIATPOU £XOUV QPAEEL.

® To OTOMIO EKPONG TOU EKXUAITUATOG
KOQE/BpacTrpa £Xel PPAEEL.

® To doyeio dev £XEl TIPOCAPHOOTEI
owoTd kal n BaABida oTo KaTw
HEPOG dev gival avoixTr.

® O1 0TTéG TOU pnxaviopoU yia TNV
TIOPACKEUN KPEUAG EXOUV PPAEEL.

® EAEyEre OTI XPNOIMOTTOIEITE AAETPEVO KAPE KATAAANAO yia KAQETIEPES e0TTPECO. TEOTE TTIO
eAa@pd Tov Kagé péoa aT1o PIATPO Kal aAAGETE €Gv XPEIAZeTal TOV TUTTO OAEOUOTOG.

® KaBapioTe TIG OTTEG TwV OTOHIWV EKPONG
o KaBapioTe auppwva pe TIg 0dnyieg TTou avagépovTal oTnv evoTNTa yia ToV KaBapiopo.
o MiéoTe eAa@pd To doyeio WOTE va avoigel n BaABida oTo KATW PEPOG

® ATTOOUVOPHOAOYNOTE TOV UNXAVIOUS TTOPACKEUNG KPEPAG Kal KaBapioTe TTOAU KOAG Ta pépN.
BAétre evotnTa Kabapiopog (PiATpo).

O Kagég £0TTPECO dlappPEEl aTTO
TIG AKPEG TNG UTTOBOXNG TOU
@IATPOU KaI OXI OTTO TIG OTTEG.

e H utrodoxn Tou QiATpou dev EXEl
TTPOCOPHOCTEI CWOTA OTN CUOCKEUN.

® O oUvdeoO0G OTEYAVOTTOINONG TOU
Bpaothpa eaTTPECO £XEI XATEI TNV
€AAOTIKOTNTA TOU.

® O1 OTTEG TWV GTOMIWV TNG UTTOBOXNG
TOU QIATPOU €XOUV PPAEEL.

® ETTavatrpocappooTe TNV UTTOdO0XT TOU QIATPOU, PPOVTICOVTAG Va €XEl TOTTOBETNOE CWOTA
KOl OTPEWTE TTPOG Ta OEgId.

® AVTIKOTAOTAOTE TOV OUVOETHO OTEYOVOTTOINONG. AVaTpEéSTe oTnV evoTNTa ZEPRIG Kal
Dpovrida MeAaTwv.

® KaBapioTe TIG OTTEG TWV OTOHIWV EKPONG.

O Ka@ég e0TTPECO €ival KPUOG

e Aev akohouBnbnke n diadikaoia
TTPOBEPPAVONG TNG CUOKEUNG.
o Agv TpoBeppdvOnkav Ta GAITCAvIa.

® H evOeIKTIKN Auxvia Aeiroupyiag OK
Oev €ixe avawel 6Tav oTPEWATE TOV
SI0KOTITN €TTIAOYAG AEITOUPYIWY GTN
Béon yia TNV TTAPACKEUT KAQE (TP).

® AKOAOUBNOTE TIG 0dNYieG OXETIKA WE TNV TTPOBEPUAVAN TNG KAPETIEPAG.

® [MpoBeppdavare EETTAEVOVTAG PE KAUTO VEPD 1) TOTTOBETWVTAG ETTAVW OTOV diOKO {EO0TANATOG
Tou @AITgaviou.

® [MepIg€veTe PEXPI va avawel n evOEIKTIKN Auxvia Acitoupyiag OK TTpiv oTpéWeTe TOV SIOKAOTITN
emAOYAG AEITOUPYILIV OTN BECN yia TNV TTOPAOKEUR Kagé (TP).

H avTAia kdvel TToAU B6pufo
61OV AEITOUPYEI.

® To doxeio vepou eival adelo.

® To doyeio dev €xel TTPOCAPUOOTEN
owoTd Kal N BaABida 010 KATW PEPOG
Oev eival avoIxTh.

® [cpioTe TO dOXEIO PE VEPO.
o [iEoTe eAappd TO doxeio WoTe va avoiéete TN BaABida oTo KATW PEPOG.

H kpépa Tou Kagé €xel avoixTo
XPWHa Kai péel TTOAU ypriyopa.

® Agv EXETE TTIECEI TOV AAEOUEVO KAPE
APKETA.

® Agv £XETE XPNOIUOTTOINCEI OPKETA
TTOOOTNTA OAECHEVOU KAPE.

® XopnynoaTe peydAn ToooTNTA KAGE.

® O KAQEG TTOU XPNOILOTIOIEITE eV
€ival 0 KATAAANAOG.

® [IE0TE TOV KAPE AOKWVTAG MEYOAUTEPN TTiEON.
® AUgAOTE TNV TTOOOTNTA TOU KAYE PETA OTO PIATPO.

® MellhaTe TNV TTO0OTNTA TOU KAQE TTOU aepRipeTal pEaa ato(a) @AIT¢avi(a).
® AAAGETE TOV TUTTO TOU KA@E TTOU XPNOIUOTTOIEITE.

H kpépa Tou Kagé éxel okoUPO
XPWHa Kai péel TTOAU apyd.

o [Miéoare TTOAU duvaTd Tov OAEOPEVO
KOQE.

® To OTOMIO EKPONG TOU EKXUNIOTUATOG
KOQE/BpacTrpa £Xel PPAEEL.

® Xpnoiyotroijoate oAU JeydAn
TTOOOTNTA KAQE.

® O Ka@ég gival TTOAU WIAOKOUMEVOG.

® O KAQEG TTOU XPNOILOTIOIEITE DeV
gival o KaTdAAnAog.

o Mi€oTe TOV KAPE aoKWVTAG AlydTEPN TTiEON.

o KaBapioTe TN ouoKeUn OTIwG TrEPIYPAPETAI OTNV EVOTNTA YIA TOV KABAPIOHO.

® MeIWOTE TNV TTOOOTNTA TOU KAPE.

° AAAd§Ts TOV KA@€ TTOU XPNOIUOTTIOIEITE KOl ayopdaTe £vav KATAAANAO YIa KOQETIEPEG
€0TTPECO.

® ANAGETE TOV KO®E TTOU XPNOIPOTTOIEITE KO AyOPAOTE £vav KATAAANAO YIa KOQETIEPEG
€0TTPECO.

O ka@ég éxel 6&ivn yelon.

® Aev EAUvVaTE TTOAU KAAd TN oUuoKeUn
HETE a1 TOV KABAPIoHS TWV aAATWV.

o KaBapioTe TN OUOKEUN PE TPEXOUHEVO VEPO ETTAVAAAUBAVOVTAG OPKETEG POPEG TN DIAdIKATIX
Kal EETTAUVETE OAa Ta e§apTrpaTa, BAETTE EvOTNTA I TOV KOBAPIOUS

To ydAa dev apidel étav
PTIAXVETE KATTOUTTIVO

® To ydaAa dev gival apkeTd Kpuo.

© O TTaPACKEUOOTAG KATTOUTOIVO €ival
BpwuIkog.

® XpnoigoTroleite TTavTa yaAa atrod 1o yuyeio.

® AoKINAOTE YOAQ PE DIOPOPETIKA TTEPIEKTIKOTNTA O€ AITTAPA.

e KaBapioTe Tov owAfva TTapoxng aTpou/kautol vepou Kail To €TTIOTOMI0. BAETTE evoTnTa YVIa
TOV KaBapiopd.
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Turkce

On kapagi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

guvenlik

Kahve piserken veya selektér digimu kahve ya da buhar konumundayken

asla filtre filtre sapini gikarmayin — buhar figkirabilir ve sizi yakabilir.

Asagidakiler sizi yakabilir:

O sicak pargalar, buhar/sicak su ¢ikis agzi, bardak isitma tepsisi, filtre sapi
ve sivi kahve gikisl.

o buhar/sicak su ¢ikis agzi veya sivi kahve ¢ikisindan ¢ikan buhar veya
sicak su.

Cocuklari makineden uzak tutun. Kabloyu gocuklarin tutabilecegi sekilde yere

birakmayin.

Asla hasarli bir makine kullanmayin. Kontrol veya tamir ettiririn: bkz ‘servis’.

Makineyi asla suya birakmayin veya kablonun ya da fisin islanmasini

engelleyin — elektrik sokuna yakalanabilirsiniz.

Prizden ¢ikarma:

o suyla doldurmadan énce

O emizlemeden 6nce

o kullandiktan sonra.

e Makineyi asla bakimsiz birakmayin.

o Kablonun sicak parcalara degmesine izin vermeyin.

® Hastalarin gozetim altinda olmadan bu cihazi kullanmalarina izin vermeyin.
@ Cocuklarin bu makineyle oynamasina izin vermeyin.

onemli

® Asla su olmadan kullanmayin — pompa yanabilir.

A WON -

Makineyi 0°C’nin lzerinde tutun — aksi takdirde makinedeki su donar ve
hasara yol acar.

Makineyi sadece amacina uygun olarak i¢ kullanimda kullanin.

Asla damla tepsisi ve altinda bardak olmadan kullanmayin.

fise takmadan 6nce

Elektrik kaynaginizin makinenin altinda gdsterilenle ayni oldugundan emin
olun.

Makineniz Avrupa Ekonomi Toplulugu Direktif 89/336/EEC ile uyumludur.

ilk defa kullanmadan 6nce

Paketi tamamen agin.

Parcalari yikayin: bkz ‘temizleme’.

Makineyi temiz suyla doldurun: bkz ‘ilk defa kahve yapmadan 6nce’.
Uzatma kablosunu kahve makinesinin altindaki kelepgelere sarin.

Kenwood espresso makinenizi 6grenin

SISICISICISICICICICISICICICICICNC)

bardak 1sitma tepsisi

su deposu kapagi

su deposu

kasik

buhar/sicak su ¢ikis agzi

sivi kahve/buhar kazani gikisl
buhar kazani 15131

OK 1181

selektor dugumui

buhar/sicak su digimu

damla tepsisi

samandira

bardak yeri

filtre sapi

filtre bosaltma manivelasi

1 bardak hazirlamak veya kahve poseti filtresi
sadece 2 bardak hazirlama filtresi
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ilk defa kahve yapmadan 6nce

1 Selektér duguminin kapal konumda ( O ) oldugundan ve buhar/sicak su
digimunun saat yoninde gevrilerek kapatildigindan emin olun (fazla
sikmayin).

2 Su deposunu kaldirin, kapagi ¢ikarin ve soguk suyla doldurun. Asla MAKS
seviye isaretinin Uzerinde doldurmayin. Alternatif olarak kapagi ¢ikarin ve su
deposunu kahve makinesinin Ustlindeyken doldurun.

o Kenwood su filtresinde filtre edilmis su kullaniimasini tavsiye ediyoruz ¢inkl
daha iyi kahve yapiyor ve kire¢ olusumunu azaltiyor. KépUkli su kullanmayin.

e Su deposunu tekrar yerlestirin. Dogru yerlestirildigine emin olun ve gerekirse
su deposunun altindaki valfin makinenin altiyla baglanmasini saglamak igin
hafif bir baski uygulayin.

Su deposunun altindaki haznede su kalmasinin normal oldugunu unutmayin.
Siinger kullanilarak kurulanabilir.

Onemli

Asla su deposunda su olmadan makineyi ¢alistirmayin. Seviye
azaldikga Ustiine ekleyin.

3 Buhar/sicak su ¢ikis agzini disari gekin ve altina bir stirahi koyun.

4 Filtre sapini, sivi kahve/kazan gikisinin altina yerlestirerek ve saga gevirerek
makineye takin. Altina bir kase koyun.

5 Selektor digimuind kazan konumuna déndirin (W ). Kazan 1s1g1 yanar, OK
18131 yanincaya kadar bekleyin.

6 Selektor digimiini kahve/sicak su konumuna déndiiriin ( ¢p) ve iki bardak
su kaseye doluncaya kadar bekleyin.

7 Buhar/sicak su diigiimiini saat yoénunun tersine déndiriin ve iki bardak suyu
surahiye doldurun.

8 Buhar/sicak su digumind saat yoninin tersine dondurin ve selektér
dugimini kapali konuma getirin (O ).

9 Kahve makinesini birkag giin kullanmadiysaniz bu asamalari tekrar edin.

kahve makinesini onceden isitma

Espresso kahvenizin dogru sicaklikta hazirlanmasini saglamak igin kahve
biriminin énceden isitiimasi énemlidir.

1 Selektér dugumuni kazan konumuna getirin (W ).

2 Sicak buhar/su digimunun sikica kapatildigini (saat yonine gevirin) ve su
deposunda su oldugunu kontrol edin.

3 Istenilen filtreyi filtre sapina yerlestirin (kahve olmadan) ve sivi kahve/kazan
cikisinin altina yerlestirerek ve saga gevirerek makineye takin @. Sikica
yerlesmesini saglayin.

4 Filtre sapinin altina bir bardak yerlestirin. Kahvenin servisini yapacaginiz
bardakla ayni bardagi kullaniyorsaniz, bardak dnceden isitilir. Alternatif
olarak bardaklar bardak isitma tepsisinde dnceden isitilabilir.

5 OK 151§ yandiginda, selektdr digimiini kahve konumuna getirin ( Cp).

6 OK 1511 séniinceye kadar suyun akmasina izin verin, daha sonra selektor
digimint kazan konumuna getirin ().

7 Filtre sapini ¢gikarin ve 6guttimis kahve veya kahve posetleri kullanarak
kahve yapmaya baslayin.

ogutulmus kahve kullanarak espresso yapma

1 Sayfa 66'de tarif edildigi gibi cihazi énceden isitin.

2 Su deposunda su olup olmadigini kontrol edin.

3 Istenilen filtreyi filtre segin ve sapina yerlestirin. Filtredeki gikintinin filtre
sapindaki yuvaya uydugundan emin olun.

e Bir bardak kahve yapmak icin daha kiiguk filtre (veya kahve posetleri
kullanirken) 2 bardak igin daha buyik filtre kullanin.

4 Her bardak icin bir dlgek kasik veren 6lgme kasigini kullanarak kahveyi
ekleyin, ylizeyi ayni seviyeye getirin ve dlgme kasiginin sirtiyla hafifce
bastirin. Cergevenin etrafindaki kahveyi silerek temizleyin.

e Ogitlimis kahve alirken espresso makineleri igin uygun olduguna emin olun.

@ Asla kahveyi ¢ok sert bastirmayin ¢iinkli kahve yavasca cikar ve kremanin
rengi koyu olur. Yine de, ¢ok hafifge bastirilirsa, kahve ¢ok hizla ¢ikar ve
kremanin rengi ¢ok agik olur.

5 Filtre sapini sivi kahve/kazan gikisina kaldirin. Yerine kilittenmesi icin saga
cevirin @.

e Altina bir veya iki bardak koyun @. Bir bardak kahve yapiyorsaniz,
bardaginizi ortaya yerlestirin.

o Selektdér duguminin kazan konumunda olmasini saglayin (W ), kazan 1131
yanacaktir. OK isiginin yanmasini bekleyin ve selektor digimuini kahve
konumuna getirin ().



Yeterli kahveniz oldugunda — ¢ok fazla degil aksi takdirde ¢ok hafif olur, (en
iyi doz bir bardak i¢in 50ml’dir) selektér digimini kazan konumuna getirin
(). Baska kahve yapmayacaksaniz, selektér digumuni kapali konuma
getirin (O).

Filtre sapini sola gevirerek ¢ikarin.

Cikardiginizda filtrede su olacaktir: bu normaldir

Kullaniimis kahveyi filtre sapindan ¢ikarmak igin, ucun filtrenin Gstline
yerlesmesi icin sapin lzerindeki manivelaya hafifce vurun @. Manivelayi
yerine kaldirin daha sonra birimi alt Ust yapin ve kalintilari hafifce vurarak
cikarin @.

onemli

Asla kahve (Cp) veya buhar ( §# ) fonksiyonu segiliyken ya da kahve piserken
filtre sapini ¢ikarmayin — Buhar figkirabilir ve sizi yakabilir.

filtre kagidi kullanarak kahve yapma

Onemli

Ogitilmis kahve kullanildiktan sonra bir bardak icin filtre kullaniliyorsa, sivi
kahve/kazan gikisinin etrafindaki 6gutilmus kahveyi temizlemek gerekir.
Bunu yapmak, filtre sapindan su sizintisini énlemek ve en iyi performansi
elde etmek igin gereklidir. Alan sicak olabilir dikkat edin.

Sayfa 66°de tarif edildigi gibi makineyi 6nceden isitin. Bu, kahvenin en
yuksek sicaklikta veriimesini saglar. Makineyi takmadan 6nce, filtrenin
Gzerindeki ¢ikintinin filtre sapindaki yuvaya yerlestiginden emin olarak, kiigik
filtreyi filtre sapina takin.

Kahve posetini posetin dogru yéne baktigina emin olarak filtreye yerlestirin
(5}

Poseti filtrenin algak tarafina dogru bastirin, kagit parcalarin filtrenin ic
kismina yapisik olduguna emin olun.

Poset tam olarak ortalanmali ve filtreye yerlestirilmelidir.

Filtre sapini sivi kahve/kazan gikigina takin ve yerine kilittenene kadar saga
cevirin @.

‘Espresso yapmak igin’ agsamalari takip edin.

Not — ESE standartlarina uygun poset kullanin.
Posetlerin filtreye dogru yerlestiriimesi icin daime paketin
Uzerindeki talimatlara uyun.

cappuccino icgin sutu kopurtme

N

I

)]

Espressoyu 6nceden tarif edildigi gibi hazirlayin

Su deposunda su olduguna emin olun.

Selektor digimini buhar konumuna getirin ( & ). OK 1s1ginin, kazanin dogru
sicaklia ulastigini gostererek yanmasini bekleyin.

Bir stirahinin bir kismini sttle doldurun — st t¢ kati blyukltglnde artabilir bu
nedenle uygun buyUklikte bir strahi segin.

Soguk kaymaginin yarisi alinmis sit en iyi sonuglari verir.

Surahiyi buhar/sicak su gikis agzinin altina yerlestirin @.

Cikis agzini sitiin icine yaklagik 30mm derine yerlestirin ve buhar/sicak su
digimuni saat yoninin tersine dogru gevirin. Siit hacim olarak artacak ve
kopuklu goriinecektir. Sttlin hacmi iki katina ¢iktiginda, ¢ikis agzini tamamen
batirin ve siitli 1sitmaya devam edin. istenilen sicakliga ulasildiginda (60sC),
buhar/sicak su digimuini saat yoninde gevirerek buhari durdurun.

Asla sutlin kaynamasina izin vermeyin ¢lnku bu kahvenin tadini bozar.
Selektor digimiini tekrar kapali konuma getirin (O ).

KopuUkll sitl iginde espresso kahve olan bardaklara dokin.

Onemli- Asla bir seferde buhar/sicak su gikis agzini 2 dakikadan fazla
calistirmayin.

ipucu — Birden fazla cappuccino hazirlamak igin, 6nce tim kahveleri
hazirlayin ve sonunda tiim cappuccinolar igin kdpukli sitt hazirlayin.
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sutu kopurttikten sonra espresso yapma

3

Onemli
Buhar fonksiyonunu kullandiktan sonra filtre sapini asla hemen yerinden
ctkarmayin.

Situ kopurttikten sonra espresso yapiyorsaniz, kahvenizi yakabilecek her
tarll asin sicak sudan kurtulmalisiniz. Nasil yapacaginiz iste burada:
Selektér digumiinin kazan konumunda olmasini saglayarak ( v ),
buhar/sicak su ¢ikis agzinin altina bir kap yerlestirin, daha sonra buhar/sicak
su cikis agzini saat yonunin tersine gevirin. Selektér digimind kahve
pozi Cp syonuna getirin ve OK 1s1§1 yanincaya kadar suyun akmasina izin
verin.

Suyun buhar/sicak su ¢ikis agzindan akmasini durdurmak igin selektor
dugimuni kazan ayarina ( W ) gevirin. Kapatmak icin buhar/sicak su
digimund saat yoninin tersine gevirin.

Birim simdi kahve yapmak igin hazir.

diger icecekler igin orn. gay, meyveli icecekler su
kaynatma

a b ON =

Selektér dugumunin kapali konumda olduguna emin olun ( O).

Su deposunda su olduguna emin olun.

Selektor digumiini kazan konumuna getirin (W ).

Buhar/sicak su ¢ikis agzinin altina bir kap yerlestirin.

OK 15191 yandidinda, buhar/sicak su ¢ikis agzini saat yoninin aksine ve
daha sonra selektor diigiimiini kahve/sicak su konumuna gevirin ().
Sicak su buhar ¢ikis agzindan gelecektir.

Suyun akisini durdurmak igin selektér digumund kapali konuma geri getirin
(O) ve buhar/sicak su digimuni saat yoninin aksine gevirin.

Tek bir islemde buhar ¢ikis agzindan 20 saniyeden fazla sicak su akitmayin.

temizleme

Temizlemeden Once, prizden gekin ve her seyin sogumasini bekleyin.
Cihazi asla suya degdirmeyin.
Parcgalari bulasik makinesinde yikamayin.

su deposu, kapak, filtre sapi
Yikayin, durulayin ve kurumaya birakin.

filtre (bir ve iki bardak siiriimii)

Her kullanimdan sonra yikayin ve kurulayin.

Yaklasik her 100 kullanimdan sonra sokiin ve asagida tarif edildigi gibi
dikkatle temizleyin.

Filtrenin altinda yer alan kapagi gosterilen yone dogru cevirerek ¢ikarin @.
Alt taraftan yukari dogru iterek krema cihazini ¢ikarin @. Contayi yana iterek
krema cihazinin pargalarini ayirin @ plastik diski ve metal filtreyi ¢ikarin @.
Parcalari iyice durulayin. Metal filtreyi bir firga yardimiyla sicak suda
temizleyin @. Metal filtredeki deliklerin kapanmadigindan emin olun.
Gerekirse bir igneyle temizleyin @. Parcalari kurulayin ve daha sonra tekrar
birlestirin, parcalarin dogru birlestiginden emin olun.

buhar/sicak su cikis agzi

Temizlemeden 6nce, ¢ikis agzindan biraz sicak su akitin (bkz ‘diger icecekler
icin su kaynatma’) fakat slirece baslamadan 6nce prizden g¢ekin ve
sogumasini bekleyin.

Saat yoniunde gevirerek ¢ikis agzinin vidalarini gikarin, daha sonra iyice
durulayin. Cikis agzindaki t¢ deligin tikanip tikanmadigini kontrol edin ®.
Gerekirse, bir igneyle tikanikhgr agin.

Buhar/sicak su ¢ikis tiiptiini temizleyin. Ucunun tikanmadigina emin olun.
Cikis adzini gikis tipine tekrar vidalayin.

bardak yeri, damla tepsisi

Damla tepsisini diizenli olarak bosaltin. Doldugunda anlarsiniz, damla
tepsisinin ortasindaki kirmizi samandira kalkar ve bardak yerinin merkez
deliginde gérlndr hale gelir.

Yikayin ve kurulayin.



N =

sivi kahve cikisi/kazan birimi

Bu bdlgedeki tim kahveyi silin.

En azindan yilda iki kere asagidaki proseduri takip edin:-

Bir tornavida kullanarak @, kazanin gikisini yerinde tutan vidayi gikarin.
Kazan alanini nemli bir bezle temizleyin.

Cikardiginiz gikisi sicak sabunlu suda bir firga yardimiyla iyice temizleyin.
lyice durulayin. Deliklerin tikali olmadigindan emin olun, gerekirse bir igneyle
temizleyin.

Cikisi tekrar takmak igin yukaridaki prosediriin tersini uygulayin.

Kazan cikisi ve filtreleri tarif edildigi gibi temizlememek garantiyi gegersiz
hale getirir.

kire¢ temizleme

200 bardak kahve yapildiktan sonra kahve makinesindeki kalintilari gikarma
tavsiye edilir.

Espresso kahve makinelerindeki kalintilari gikarmak igin 6zel bir Griin satin
alinmasini tavsiye ediyoruz.

Filtre sapinin takili olmadigina emin olun ve sivi kahve/kazan ¢ikisinin altina
bir kase koyun.

Su deposuna 1 litre su ve 250ml kireg ¢ozlicli koyun.

Selektor digimunu kazan konumuna gevirin (v ) ve OK 1s1g1 yanincaya
kadar bekleyin.

Selektér diigiimiini kahve konumuna gevirin ( Cp) ve ¢dzeltinin yarisinin
akmasina izin verin. Akmasini durdurmak igin selektér digimini tekrar
kapali ( O ) konuma getirin.

Makinenin 15 dakika durmasi igin bekleyin, daha sonra diigimu kahve
konumuna getirin (») ve su deposunu tamamen bosaltin.

Su deposunu iyice durulayin. igme suyuyla doldurun ve selektér digimiini
kahve konumuna getirin (Cp) ve suyun akmasina izin verin.

Selektor dugimunu kapali ( O ) konuma getirin.

Kireg ¢ozme islemi diizenli olarak yapilmadigi takdirde, triinde kireg
birikmesi sonucu olusan arizadan kaynaklanan tamirler garanti kapsamina
girmez.

servis ve musteri hizmetleri

Kablo hasar gorirse, givenlik nedeniyle, Kenwood veya yetkili bir Kenwood
tamircisi tarafindan degistirilmelidir.

Asagidakilerle ilgili yardima ihtiyaciniz oldugunda:
espresso makinenizi kullanirken

servis veya tamir

Espressonuzu aldiginiz magazayla irtibat kurun.

68



sorun giderme kilavuzu

problem

olasi sebep

¢oziimler

Espresso kahvesi gelmiyor

e Kahve nemli ve/veya ¢ok bastiriimis

o Filtre sapi muslugundaki delikler tikal.

e Sivi kahve/kazan cikisi tikali.

e Su deposu yanlis yerlestirilmis ve
alttaki valf agiimiyor.

e Krema cihazindaki delikler tikali.

® Espresso makineleri igin uygun 6guttlmis kahve kullanip kullanmadiginizi kontrol edin.
Kahveyi daha fazla makinenin disina bastirin. Sikica filtreye bastirin. Hafifce filtrede
bastirin ve gerekirse 6guticlyu degistirin.

® Musluklardaki delikleri temizleyin.

® Temizleme boélimiinde gosterildigi gibi temizleyin.

o Alttaki valfi agmak i¢in su deposunu hafifge bastirin.

e Krema cihazini sokiin ve parcalarini iyice temizleyin. Bkz. Temizleme (filtre) bolimu.

Espresso kahve delikler yerine
filtre sapinin kenarlarindan
damliyor.

e Filtre sapi makineye yanlis takilmis.

® Espresso kazaninin contasi
elastikiyetini kaybetti.

o Filtre sapi muslugundaki delikler tikali

e Filtre sapini yeniden takin ve dogru yerlestiginden emin olun ve saga cevirin.
e Contayi degistirin. Servis ve Misteri Hizmetleri bélimiine bakin.

e Musluklardaki delikleri temizleyin.

Espresso kahvesi soguk.

e Makinenin dnceden Isitmasi
yapilamadi.

e Bardaklar 6nceden isitiimamis.

o Selektor digiimu kahve konumuna
(p) geldiginde OK 1s1g1 yanmiyor

e Kahve makinesini 6nceden isitma talimatlarina uyun.

e Sicak suyla galkalayarak veya bardak isitma tepsisine koyarak énceden isitin.
@ Selektor dugumini kahve konumuna ( ©?) getirmeden 6nce OK isid1 yanana
kadar bekleyin.

Pompa gok gurdltuli.

® Su deposu bos.
e Su deposu yanlis yerlestirilmis ve
alttaki valf agiimiyor.

e Su deposunu suyla doldurun.
e Alttaki valfi agmak i¢in su deposunu hafifge bastirin.

Kahve kremasi acik renkte ve
cok hizl yayihyor.

o Ogiitiilmiis kahve yeterince
bastiriimamis.

® Yetersiz 6gutilmis kahve kullaniimis.

® Cok fazla kahve yayilmis.

e Kahve uygun sekilde kullaniimamis.

e Kahveyi daha siki bastirin.

e Filtredeki kahve miktarini arttirin.
e Bardak(lar)a yayilan kahve miktarini azaltin.
e Kullanilan kahvenin tirint degistirin.

Kahve kremasinin rengi koyu
ve ¢ok yogun dagihyor.

o Ogiitiilmus kahve ok yavas eziliyor.
o Sivi kahve/kazan gikisi tikall.

® Cok fazla kahve kullaniimis.

e Kahve ¢ok ince 6gutiimis.

e Kullanilan kahve uygun degil.

e Kahveyi daha az ezin.

® Temizleme béliiminde tarif edildigi gibi temizleyin.

e Miktar azaltin.

e Kahveyi degistirin ve espresso makineleri igin uygun bir tane alin.
e Kahveyi degistirin ve espresso makineleri igin uygun bir tane alin.

Kahvenin asidik bir tadi var.

e Kireci ¢ozdUrlldikten sonra makine
iyice ylkanmamis.

e Makineyi suyunu birkag kez degistirerek yikayin ve tim parcalari durulayin, bkz.
temizleme.

Cappucino yaparken siit
kopurtmiyor.

e Siit yeterince soguk degil.

e Cappuccino makinesi kirli.

® Daima buzdolabinda beklemis sut kullanin.
e Farkli yag igerigine sahip st kullanmayi deneyin.
e Buhar/sicak su ¢ikis tipund ve agzini temizleyin. Bkz. Temizleme.
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