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English

safety

« Never remove the filter holder while the coffee button is on or while coffee is
brewing - steam could shoot out and burn you.

o Don’t get burnt by:
o hot parts, especially the maxi-cappucino nozzle
o steam or hot water coming out of the maxi-cappucino nozzle or liquid

coffee outlet.

« Keep children away from the machine. And never let the cord hang down
where a child could grab it.

« Never use a damaged machine. Get it checked or repaired: see ‘service’.

« Never put the machine in water or let the cord or plug get wet - you could get
an electric shock.

o Unplug:
o before filling with water
o before cleaning
o after use.

« Never leave the machine on unattended.

« Don't let the cord touch hot parts.

o Don't let infirm people use the machine without supervision.

« Don't let children play with this machine.

important

« Never use without water - the pump will burn out.

« Keep the machine above 0°C - otherwise any water in the machine will freeze
and cause damage.

« Only use the machine for its intended domestic use.

« Never use without the drip tray and cup stand.
before plugging in

« Make sure your electricity supply is the same as the one shown on the
underside of your machine.

« Your machine complies with European Economic Community Directive
89/336/EEC.

before using for the first time
Remove all packaging.

Cut the tie off the cord.

Wash the parts: see ‘cleaning’.

Flush the machine through: see ‘before making coffee for the first time’.

A OON =

know your Kenwood espresso machine

coffee button

on/off button

steam button

liquid coffee outlet

pusher

steam release/hot water button
coffee light

on/off light

steam light

maxi-cappucino nozzle (hot water/steam nozzle)
tank

measuring spoon

drip tray

cup stand

filter

thermocream® disc

filter holder
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before making coffee for the first time

Put all buttons in the ‘out’ (off) position.

Lift the tank lid and pour cold water into the tank. Or, pull up the tank to
remove. Fill, then re-fit by pushing down into position.

We recommend using filtered water from a Kenwood water filter as it produces
better coffee and reduces limescale. Never use fizzy water.

Swing out the maxi-cappucino nozzle and put a jug underneath.

Put a bowl! under the liquid coffee outlet. (Don't fit the filter holder.)

Switch the on-off button on. (The on-off and coffee lights will come on.)

Switch the coffee button on for 30 seconds or till one cup of water runs into the
bowl. (Allow a few seconds for the water to appear.)

Hold the steam release/hot water button down till one cup of water runs into
the jug. Release the button.

Switch the coffee button off (the coffee light will stay on). Switch the on-off
button off.

Repeat these steps if you haven’'t made coffee for a few days.

to make espresso

Put all buttons in the ‘out’ (off) position.

Pour water into the tank.

Ensure the thermocream® disc is in the filter holder. Insert the filter @.

(The thermocream® disc has a valve that ensures the flow of coffee is
maintained at a constant pressure and closes automatically once the coffee has
been poured. This allows you to obtain a very creamy espresso with an intense
aroma and full bodied flavour.)

Add the coffee using the measuring spoon (one level spoon per cup, maximum
2 cups) and gently press it against the pusher @. More coffee and firm
pressure will give you a stronger brew. Less coffee and light pressure will
produce a milder espresso. Wipe off any excess coffee around the rim.

When buying ground coffee make sure it is suitable for espresso machines.

Lift the filter holder into the liquid coffee outlet. Turn it firmly to lock it @.

Put one or two cups underneath. If making 1 cup of coffee centre your cup in
the middle. Generally 1 cup of espresso is equal to 45 mi/1% fl.oz.

Switch the on-off button on and wait for the coffee light to go out. When
making your first cup of espresso leave the machine for an additional 8-10
minutes to warm up. This will ensure your first cup of coffee is hot. Each time
you make a cup of coffee, make sure that the coffee light is off.

Switch the coffee button on. After a few seconds, espresso will come out @.
When you'’ve enough espresso - not too much, otherwise it’ll be too weak -
switch the coffee button off. Unless you’re making more, switch the on-off
button off.

There’ll be water on the filter when you remove it: this is normal.

10 To make more, always clean out the used coffee and then start at step 1.

important
Never remove the filter holder while the coffee button is on or while coffee is
brewing - steam could shoot out and burn you.

to froth milk for capuccino

-

Put all buttons in the ‘out’ (off) position.

Important: Remove the filter holder. Don’t remove it during the
frothing process as steam will shoot out and could burn you.
Swing out the maxi-cappucino nozzle and put an empty jug underneath.

Switch the on-off button on, then the steam button on. (The steam light will
flash and the on-off and coffee lights will come on. Steam or hot water may drip
from the liquid coffee outlet.)

When the coffee light goes out, gently press the steam release/hot water button
till steam comes out (a little water will come out first). Release it after a few
seconds.

important: if steam fails to appear, or stops, switch the coffee button on for
2-3 seconds - watch out for steam coming out of the liquid coffee outlet.
Part-fill your jug with milk - the milk may increase up to three times in volume.
Dip the maxi-cappucino nozzle into the milk. Gently press the steam release/hot
water button and move the jug around @. Never allow the milk to boil as this
will spoil the flavour of the coffee.

Release the steam release/hot water button. Switch the steam and on-off
buttons off.

Spoon the milk onto your espresso.



to make espresso after frothing milk

If you’re making espresso straight after frothing milk, you need to get rid of any
over-hot water that could burn your coffee. Here’s how:

Swing out the maxi-cappucino nozzle and stand an empty jug underneath.
Hold down the steam release/hot water button and then switch the on/off and
coffee button on. Allow a good cupful of water to come out.

Switch the coffee and on-off buttons off and then release the steam release/hot
water button.

to boil water for other hot drinks, eg tea, fruit drinks
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Put all buttons in the ‘out’ (off) position.

Pour water into the tank.

Swing out the maxi-cappucino nozzle and put a cup underneath.

Switch the on-off button on.

When the coffee light goes out, hold down the steam release/hot water button
then switch the coffee button on. Hot liquid may come out of the liquid coffee
outlet.

Let the cup fill with water.

If the coffee light comes on, the water needs re-heating, so switch the coffee
button off and then release the steam release/hot water button. When the light
goes out, hold down the steam release/hot water button and switch the coffee
button on.

Switch the coffee button off and release the steam release/hot water button.
important

Never remove the filter holder while the coffee button is on -
steam could shoot out and burn you.

troubleshooting

No steam’s coming out

Is there water in the tank?

Have you switched the steam button on?

Is the coffee light on? If yes, wait for it to go out.

The maxi-cappucino nozzle may be blocked: see ‘cleaning’.

No water’s coming out

Is there water in the tank?

Is the tank fitted correctly?

Air may be trapped inside: repeat the steps under ‘Before making coffee for the
first time’.

No coffee’s coming out, or there’s just a trickle

The filter holes may be blocked: see ‘cleaning’.

The liquid coffee outlet may be blocked. Switch off and put a bowl underneath.
Remove the filter holder and switch on again. If water doesn’t flow evenly from
all the holes, clean it: see ‘cleaning’.

The thermocream® disc may need cleaning: see ‘cleaning’.

The coffee may be ground too finely.

Is there water in the tank?

The filter’s overflowing

Is the filter holder on properly? Switch off before checking.

Have you used too much coffee (more than two measuring spoonfuls)?
The liquid coffee outlet may be clogged with coffee grains: see ‘cleaning’.

The coffee’s weak and cold

The coffee may not be finely ground enough.

You may have let too much water through.

The coffee light may have been on when the coffee button was pressed.
Is the thermocream® disc in the filter holder?

cleaning

3

Before cleaning, unplug and let everything cool.
Lift off the tank - a small amount of water may drip from the valve - this is
normal. Empty and dry after use.

maxi-cappucino nozzle

Pull off the rubber nozzle and wash after every use - otherwise the milk will dry
on.

Wipe the metal pipe with a damp cloth and clear the hole with a needle.

filter
Remove and wash. Unblock the holes with a small brush. Then dry.

thermocreame disc

Pop it out: turn the filter holder over and tap it on a hard surface. Wash @.
Periodically remove the seal and separate the two black discs. Wash under the
tap. Use a needle to clear the holes in the sides and top of the nut @. Clear the
centre hole on the other side @.

cup stand, drip tray, filter holder
Wash, then dry.

liquid coffee outlet

Remove built-up coffee grains with a toothpick @.

Periodically allow water to pass through without attaching the filter holder.
Also periodically unblock the holes. Here’s how:

Unscrew the nut with a size 14 spanner @.

Clear the holes with a toothpick or needle. Or soak for a few hours in one
tablespoon of vinegar mixed with two tablespoons of cooking salt.
Re-assemble making sure the coarse side is uppermost.

service and customer care

If the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced by Kenwood or
an authorised Kenwood repairer.

If you need help with:

using your machine or
servicing, spare parts or repairs
Contact the shop where you bought your machine.



Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

sikkerhed

« Fjern aldrig filterholderen, mens der er teendt for kaffeknappen eller mens
kaffen brygger — damp kan sprejte ud og skolde dig.

o Pas pa, du ikke breender dig pa:
o Varme dele, iseer maxi-cappucino-dyse
o Damp eller det skoldende varme vand, der kommer ud af maxi-cappucino

dysen eller udlebet til den feerdige kaffe.

« Hold bern veek fra maskinen. Lad aldrig ledningen haenge ned, hvor et barn
kan gribe fat i den.

« Anvend aldrig en beskadiget maskine. Fa det kontrolleret eller repareret: se
'service'.

« Kom aldrig maskinen i vand og lad ikke ledningen eller stikket blive vade — du
kan fa et elektrisk sted.

o Tag stikket ud:
o for der fyldes vand pa
o inden rengering
o efter brug.

« Ga aldrig fra maskinen, mens den er i brug.

« Undg4, at ledningen kommer i berering med varme dele.

« Lad aldrig svagelige personer anvende maskinen uden opsyn.

« Lad aldrig bern lege med maskinen.
vigtigt

« Anvend aldrig maskinen uden vand — da pumpen ellers kan blive edelagt.

« Opbevar maskinen ved en temperatur over 0°C — ellers kan vandet i maskinen
fryse og beskadige den.

« Anvend kun apparatet til det beregnede, private formal.

« Brug aldrig maskinen uden drypbakken og kopstativet.

inden stikket saettes i stikkontakten

« Sorg for, at el-forsyningens spaending er den samme som den, der er vist pa
bunden af maskinen.

« Maskinen opfylder bestemmelserne for radiostejdeempning i EU-direktiv
89/336/EQF.

for forste anvendelse

Fjern alt indpakningsmaterialet.

Klip bandet af ledningen

Vask delene: se 'rengering'.

Skyl maskinen igennem: se ‘for der laves kaffe forste gang’
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kend din Kenwood espressomaskine

kaffeknap

teend/sluk knap

dampknap

udleb til feerdig kaffe
kaffepresser
dampudslip/varmtvandsknap
kaffelampe

teend/sluk lampe
damplampe

maxi cappucino dyse (varmtvands-/dampdyse)
beholder

maleske

drypbakke

kopstativ

filter

thermocream® skive
filterholder
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for der laves kaffe ferste gang

Seet alle knapperne i ‘ude’ (slukket) stilling.

2 Left beholderlaget og heeld koldt vand i beholderen. Eller tresk beholderen op
for at tage den ud. Fyld den og saet den derefter pa igen ved at trykke den pa
plads.

« Vianbefaler brug af filtreret vand fra et Kenwood vandfilter, da det giver bedre

kaffe og reducerer maengden af kalkaflejringer. Brug aldrig vand med kulsyre.

Sving maxi-cappucino dysen ud og stil en kande under den.

Stil en skal under udigbet til den feerdige kaffe. (Seet ikke filterholderen pa).

Teend for teend/sluk-knappen. (Teend/sluk- og kaffelamperne lyser).

Teend for kaffeknappen i 30 sekunder eller indtil der er Igbet 1 kop vand ned i

skalen. (Det vil tage et par sekunder, for vandet begynder at lebe ud).

7 Hold dampudslips-/varmtvandsknappen nede, til en kop vand er lgbet ned i
kanden. Slip knappen.

8 Sluk pa kaffeknappen (kaffelampen lyser stadig). Seet teend/sluk knappen pa
off.

« Gentag disse punkter, hvis du ikke har lavet kaffe i et par dage.

-
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sadan laver du espresso

1 Seet alle knapperne i ‘ude’ (slukket) stilling. Kontrollér, at
varmtvands/dampknappen er lukket ved at dreje den hgjre om.

2 Heeld vand i beholderen.

3 Serg for, at thermocream® skiven sidder i filterholderen. Saet filteret @ i.
(Thermocream® skiven har en ventil, som sikrer, at kaffestreammen holdes pa
et konstant tryk; ventilen lukker automatisk, nar kaffen er lebet ud. Hermed er
det muligt at f& en perfekt espresso med tyk crema, staerk aroma og kraftig
smag.)

4 Kom kaffen i med méaleskeen (en straget skefuld pr. kop, maksimalt 2 kopper)
og tryk den mod kaffepresseren @. Mere kaffe og et kraftigt tryk giver et
kraftigere resultat. Mindre kaffe og et let tryk giver en mildere espresso. Fiern
eventuel overskydende kaffe omkring kanten.

« Nar du keber malet kaffe, skal du serge for, at den er egnet til
espressomaskiner.

5 Left fitterholderen ind i udlebet til den feerdige kaffe. Drej den godt for at lase
den fast @.

6 Seet 1 eller 2 kopper under. Hvis der kun laves 1 kop kaffe, skal koppen stilles i
midten. Som regel svarer 1 kop espresso til 45 ml.

7 Teend for teend/sluk-knappen og vent, til kaffelampen gér ud. Nar du laver den
forste kop espresso, skal du lade maskinen varme op i yderligere 8-10
minutter. Hermed sikres det, at den forste kop kaffe bliver rigtig varm. Hver
gang du laver en kop kaffe, skal du serge for, at kaffelampen er slukket.

8 Teend for kaffeknappen. Efter et par sekunders forleb kommer der espresso ud
0.

9 Nar der er nok espresso — ikke for meget, da den eller vil blive for svag — skal
du slukke for kaffeknappen. Hvis du ikke skal lave mere, skal du slukke for
teend/sluk-knappen.

« Nar filteret tages ud, vil der veere lidt vand péa det: det er ganske normailt.

10 @nsker du at lave mere, skal du altid fierne den brugte kaffegrums og begynde
forfra igen fra punkt 1.
vigtigt
Fjern aldrig filterholderen, mens der er teendt for kaffeknappen eller mens
kaffen brygger — damp kan sprejte ud og skolde dig.

sadan opskummer du meelk til cappuccino

1 Seet alle knapperne i ‘ude’ (slukket) stilling.

2 vigtigt: Fjern filterholderen. Fjern den ikke under opskumningen,
da der ellers kan sprojte damp ud og skolde dig.

3 Sving maxi-cappucino dysen ud og seet en tom kande nedenunder.

4 Teend pa teend/sluk knappen og derefter pa dampknappen. (Damplampen
blinker og teend/sluk- og kaffelamperne teendes. Der kan dryppe damp eller
varmt vand fra udlgbet til feerdig kaffe.)

5 Nar kaffelampen slukker, skal du trykke forsigtigt pa dampudslips-
/varmtvandsknappen, indtil der kommer damp ud (der kommer forst lidt vand).
Slip den efter et par sekunder.

« vigtigt: Kommer der ikke damp ud eller hvis den stopper, skal du teende for
kaffeknappen i 2-3 sekunder — hold gje med dampen, der kommer ud af
udlgbet til den feerdige kaffe.



6 Fyld kanden delvis med maelk — maelken kommer til at fylde inditil tre gange s&
meget. Dyp maxi-cappucino dysen i maelken. Tryk forsigtigt pa dampudslips-
/varmtvandsknappen og ker kanden rundt @. Lad aldrig meelken koge, idet
dette vil edeleegge kaffens duft.

7 Slip dampudslips-/varmtvandsknappen. Sluk for dampknappen og teend/sluk
knappen.

8 Kom maslkeskummet ovenpa espressokaffen med en ske.

sadan laves espresso efter at maslken er skummet

o Hvis du laver espresso, lige efter du har opskummet meaelk, skal du ferst serge
for at blive af med evt. alt for varmt vand, da det ellers kan braende kaffen. Det
geres pa felgende made:

1 Sving maxi-cappucino dysen ud og stil en tom kande nedenunder.

2 Hold dampudslips-/varmtvandsknappen nede og taend sa for teend/sluk
knappen og kaffeknappen. Lad godt og vel en kop vand komme ud.

3 Sluk for kaffeknappen og teend/sluk knappen og slip s& dampudslips-
/varmtvandsknappen.

sadan koger du vand til andre varme drikke, f.eks.
te, frugtdrikke

Seet alle knapperne i ‘ude’ (slukket) stilling.

Heeld vand i beholderen.

Sving maxi-cappucino dysen ud og stil en kop under den.

Teend for teend/sluk-knappen.

Nar kaffelampen slukkes, holdes dampudslips-/varmtvandsknappen nede, og

kaffeknappen teendes. Der kan komme meget varm veeske ud af udlebet il

feerdig kaffe.

6 Lad koppen fyldes med vand.

« Hvis kaffelampen teendes, skal vandet varmes op igen. Sa skal du slukke pa
kaffeknappen og udlese dampudslips-/varmtvandsknappen. Nar lampen
slukkes, holdes dampudslips-/varmtvandsknappen nede, og kaffeknappen
teendes.

7 Sluk pa kaffeknappen og udlgs dampudslips-/varmtvandsknappen.

vigtigt

Fjern aldrig filterholderen, mens der er teendt for kaffeknappen -

damp kan sprojte ud og skolde dig.
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problemlasning

Der kommer ingen damp ud
o Er der vand i beholderen?
e Har du teendt for dampknappen?
o Lyser kaffelampen? Hvis ja, sa vent til den gar ud.
« Maxi-cappucino dysen kan veere blokeret: se 'rengering'.

Der kommer ingen vand ud

o Er der vand i beholderen?

« Er beholderen sat rigtigt pa?

o Der kan veere Iuft i maskinen: gentag punkterne under ’fer der laves kaffe
forste gang’.

Der kommer ingen kaffe ud eller kaffen kommer for langsomt ud

« Hullerne i filteret kan veere blokerede: se 'rengering'.

o Udlgbet til den feerdige kaffe kan vaere blokeret. Sluk for maskinen og saet en
skal under. Fjern filterholderen og teend for maskinen igen. Hvis vandet ikke
lober jeevnt ud fra alle hullerne, skal den rengeres: se 'rengering'.

e Thermocream® skiven kan treenge til at blive rengjort: se 'rengering'.

« Kaffebennerne kan veere for malet for fint.

o Er der vand i beholderen?

Filteret lober over
« Er filterholderen sat rigtigt pa? Sluk for maskinen, fer den kontrolleres.
« Har du brugt for meget kaffe (mere end 2 maleskefulde)?
o Udlobet til den feerdige kaffe kan veere tilstoppet med kaffegrums: se
‘rengering’.

Kaffen er for tynd og kold
« Kaffebgnnerne er maske ikke malet fint nok.
o Du kan have ladet for meget vand lgbe igennem.
« Kaffelampen kan have lyst, da der blev trykket pa kaffeknappen.
o Sidder thermocream® skiven i filterholderen?

rengaring

« Inden rengering tag stikket ud af stikkontakten og lad alt kele af.
« Loft beholderen af — der kan dryppe en smule vand fra ventilen — det er helt
normalt. Tem den og ter den af efter brugen.

maxi-cappucino dyse

1 Treek gummidysen af og vask den, hver gang den har veeret i brug — ellers
terrer maelken fast pa den

2 Ter metalreret af med en fugtig klud og rens hullet med en nal.

filter
Fjern og vask. Rens evt. tilstoppede huller med en lille berste. Ter s& med et
viskestykke.

thermocream® skive
1 Tag den ud: drej filterholderen og bank den mod en hérd overflade. Vask @.
2 Fjern af og til teetningen og adskil de to sorte skiver. Vask den under hanen.
Brug en nél til at rense hullerne i siderne og p& metrikkens top @. Rens
midterhullet p& den anden side @.

kopstativ, drypbakke, filterholder
Vask og ter med et viskestykke.

udlob til faerdig kaffe

« Fjern ophobet kaffegrums med en tandstikker @.

« Lad en gang imellem vandet lgbe igennem maskinen uden filterholderen.

« Rens hullerne med jaavne mellemrum pa denne made:

1 Skru metrikken af med en negle i str. 14 .

2 Rens hullerne med en tandstikker eller en nal. Eller lad den ligge i et par timer i
en blanding af 1 spiseskefuld eddike og 2 spiseskefulde salt.

3 Saml delene igen og serg for, at den ru side vender opad.

service og kundeservice

Hvis ledningen bliver beskadiget, skal den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
Kenwood eller en autoriseret Kenwood forhandler.

Hvis du har brug for hjeelp med:
« brug af maskinen eller
« service, reservedele eller reparationer:
Kontakt den forretning, hvor maskinen er kabt.



Svenska

Innan du laser detta ska du vika ut framsidan som visar bilderna

sakerhet
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Tag aldrig bort filternallaren medan knappen COFFEE ar intryckt eller medan
kaffebryggning pagér — du kan branna dig pa angan.

Var forsiktig sé du inte branner dig pa

o varma delar, t.ex. cappuccino-pipen

o anga eller hett vatten fran cappuccino-pipen eller kaffeutslappet.

Tilldt inte barn vara i narheten av kaffebryggaren. Lat aldrig sladden hanga ner
sa att ett barn kan dra i den.

Anvand aldrig en skadad kaffebryggare. Se till att skadad bryggare far service
eller blir reparerad. Se "service”.

Doppa aldrig kaffebryggaren i vatten och lat inte sladden eller stickkontakten bli
vat — du kan fa en elektrisk stot.

Dra ur sladden

o innan du fyller pa vatten

o innan du rengor kaffebryggaren

o efter anvandning.

Lamna aldrig kaffebryggaren utan uppsikt.

Se till att sladden inte ligger mot heta foremal.

L&t inte handikappade personer anvanda kaffebryggaren utan tillsyn.

L&t inte barn leka med kaffebryggaren.

viktigt

Anvand aldrig kaffebryggaren utan vatten — pumpen bréanns sénder.

Utsétt inte kaffebryggaren for temperaturer under 0° — eventuellt vatten i
bryggaren kan frysa och orsaka skador.

Anvand bara kaffebryggaren for det avsedda &ndamalet.

Anvand aldrig bryggaren utan droppbrickan och koppstallet.

innan du satter i kontakten
Se till att natstrémmen &r samma som anges pa maskinens undersida.
Kaffebryggaren uppfyller bestdmmelserna i direktiv 89/336/EEC.

innan du anvinder kaffebryggaren for forsta gangen

Ta av allt férpackningsmaterial.

Klipp av plaststrangen som haller inop sladden.

Rengdr delarna: de "rengdéring”.

Kor igenom kaffebryggaren med enbart vatten. Se "innan du brygger kaffe for
forsta gdngen”

lar kdnna din Kenwood espressobryggare

SISICIISISICICICICICICICICICIC)IC)

kaffeknapp

pé/av-knapp

angknapp

utslapp for fardigt kaffe
pressare

knapp for hetvatten/anga
kaffelampa

pé/av-lampa

anglampa
cappuccino-pip (hetvatten/anga)
vattentank

matt

droppbricka

koppstall

filter
thermocream®-skiva
filterh&llare

Innan du brygger kaffe for forsta gangen

o O~ w

Satt alla knappar i €j intryckt lage (av).

Lyft av tanklocket och hall kallt vatten i vattentanken. Eller dra upp vattentanken
och ta ut den. Fyll den och sétt tillbaka den genom att trycka fast den.

Vi rekommenderar att du anvander filtrerat vatten frén ett Kenwood vattenfilter.
Det ger godare kaffe och forhindrar kalkbildning. Anvand aldrig kolsyrat vatten.
Svang ut cappuccino-pipen och satt en kanna under.

Stéll en skal under utslappet for fardigt kaffe. (Satt inte dit filternallaren.)

Tryck in p&/av-knappen. (P&/av- och kaffelamporna tands.)

Tryck in kaffeknappen och lat den vara pa i 30 sekunder, eller tills en kopp
vatten runnit ner i skélen. (Det tar nagra sekunder innan det kommer nagot
vatten.)

Hall ner knappen for hetvatten/anga tills en kopp vatten runnit ner i kannan.
Slapp upp knappen.

Stang av kaffeknappen (Kaffelampan lyser fortfarande). Stang av pé/av-
knappen.

Upprepa dessa steg om du inte har bryggt kaffe pa nagra dagar.

att gdra espresso

1

Satt alla knappar i gj intryckt lage (av). Kontrollera att kranen for hetvatten/anga
ar stdngd genom att vrida den medurs.

Hall vatten i vattentanken.

Kontrollera att thermocream®-skivan sitter i filterhallaren. Satt i filtret @.
(Thermocream®-skivan har en ventil som ser till att kaffeflodet halls konstant
och som stéangs omedelbart nar kaffet har hélits upp. Det gor att man far en
mycket kramig espresso med rik arom och fyllig smak.)

Lagg i kaffe med mattet (ett struket matt per kopp, hogst 2 koppar) och pressa
forsiktigt med pressaren @. Mer kaffe och kraftigare pressning ger starkare
espresso. Mindre kaffe och mindre pressning ger svagare espresso. Torka av
eventuellt kaffe runt kanten.

Om du anvander redan malet kaffe, maste du se till att malningen 1ampar sig for
espressobryggare.

Satt i filternallaren i utslappet for fardigt kaffe. Vrid den med en kraftig knyck, sa
den lases i lage @.

Stéll en eller tva koppar under utloppet. Om du gér bara en kopp skall den
stallas i mitten. En normal kopp espresso ar 4,5 cl.

Tryck in p&/av-knappen och vénta tills kaffelampan slécks. Nar du gor den
forsta koppen espresso bor du lata bryggaren vara pé ytterligare 8-10 minuter
s& att den varms upp. D& kan du vara saker pa att dven den forsta koppen
kaffe &r varm. Se till att lampan &r slackt varje gang du ska gora en kopp kaffe.
Tryck in kaffeknappen. Efter nagra sekunder kommer det ut espressokaffe @.
Nar du har tillrackligt med espressokaffe — inte for mycket, for da far du for
svag espresso — stanger du av kaffeknappen. Om du inte vill gora fler koppar,
stanger du ocksa av pé/av-knappen.

Det &r vatten pa filtret nar du tar bort det. Detta &r normait.

10 Nar du ska goéra mer, maste du alltid ta bort sumpen och borja om igen pé steg 1.

viktigt

Tag aldrig bort filterhallaren medan coffee-knappen ar paslagen eller medan
bryggning pagér — det kan komma ut het anga, som det &r I&tt att branna sig
pa.

att fradga upp mjolk for cappuccino

Satt alla knappar i €j intryckt lage (av).

Viktigt: Ta bort filterhallaren. Ta inte bort den under fradgningen,
eftersom det da kommer ut het anga, som det ar litt att brinna
sig pa.

Svang ut cappuccino-pipen och sétt en tom kanna under.

Tryck pa pé&/av-knappen och sedan pa angknappen. (Anglampan blinkar och
pé/av- och kaffelamporna tands. Vatten kan droppa fran utsléppet for fardigt
kaffe.)

Nar kaffelampan slocknar trycker du forsiktigt pa knappen for hetvatten/anga
tills det kommer ut &anga (det kommer forst lite vatten). Stang den efter ett par
sekunder.

viktigt: Om det inte kommer &nga alls, eller om det slutar komma &nga, ska
du trycka in kaffeknappen och lata den vara pa i ett par sekunder - var forsiktig
med eventuell &nga som kommer ut ur utslappet for fardigt kaffe.
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Hall lite mjolk i kannan — inte for mycket, eftersom mijclken Okar tre ganger i
volym. Doppa ner cappuccino-pipen i mjolken. Tryck forsiktigt pa knappen for
hetvatten/anga och vrid runt kannan @. L&t inte mjélken koka — det forstor
kaffets smak.

Slapp upp knappen for hetvatten/anga . Stang av ang- och pé/av-knapparna.
Skeda &ver mjdlken i espresson.

att fradga upp mjolk for cappuccino

Om du gor espresso direkt efter att fradgat upp mjolk, maste du forst aviagsna
allt dverhettat vatten, eftersom det annars kan brénna kaffet. FOlj anvisningarna:
Svang ut cappuccino-pipen och sétt en tom kanna under.

Hall ner knappen for hetvatten/anga och koppla sedan pa on/off- och
kaffeknapparna. Lat drygt en kopp vatten rinna ut.

Stéang av kaffe- och pé&/av-knapparna och slapp sedan upp knappen for
hetvatten/anga.

att koka upp vatten foér andra varma drycker, t.ex.
te eller fruktdrycker
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Satt alla knappar i €j intryckt lage (av).

Hall vatten i vattentanken.

Svang ut cappuccino-pipen och sétt en kopp under.

Tryck in p&/av-knappen.

Néar kaffelampan slocknar haller du ner knappen for hetvatten/anga och trycker
sedan pé kaffeknappen. Lite het vatska kan komma ut ur kaffeutslappet.

Latt koppen fyllas med vatten.

Om kaffelampan tands maste vattnet varmas upp igen, och du maste darfor
stanga av kaffeknappen och sléppa upp knappen for hetvatten/anga. Nar
lampan slocknar haller du ner knappen for hetvatten/anga och trycker sedan in
kaffeknappen.

Stéang av kaffeknappen, slapp upp stéanger knappen for hetvatten/anga.
Viktigt

Tag aldrig bort filterhdllaren medan kaffeknappen ar intryckt - du
kan brinna dig pa danga som kan komma ut.

problemsokning

Det kommer ingen anga

Finns det vatten i vattentanken?

Har du slagit p& STEAM?

Ar lampan COFFEE p&? Vinta tills den slocknar.
Cappuccino-pipen kan vara blockerad. Se "rengéring”.

Det kommer inget vatten

Finns det vatten i vattentanken?

Sitter tanken i ordentligt?

Det kan ha kommit in en luftficka. Upprepa stegen "Innan du brygger kaffe for
forsta gangen”.

Det kommer bara droppar eller inget kaffe alls

Filterhalen kan vara blockerade, se "rengoring”.

Utslappet for fardigt kaffe kan vara blockerat. Stang av och satt en skal under.
Ta bort filtret och sl& pa apparaten igen. Om det inte kommer en jamn strom
vatten ur alla halen, rengor filtret. Se "rengtring”.

Thermocream®-skivan kan behdva rengodras. Se "rengéring”.

Kaffet kan vara for finmalet.

Finns det vatten i vattentanken?

Filtret svammar dver

Sitter filterhallaren i ordentligt? Stdng av apparaten innan du kontrollerar.
Har du lagt i for mycket kaffe (mer an tva matt)?

Utslappet for fardigt kaffe kan vara blockerat av malet kaffe. Se "rengéring”

Kaffet ar for svagt och kalit

Kaffet ar inte tillrackligt finmalet.

Du kan ha sléppt igenom f6r mycket vatten.
Kaffelampan kan ha lyst nar du tryckte in kaffeknappen.
Sitter thermocream®-skivan i filterhallaren?

rengdring
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Dra ur kontakten innan du borjar rengéringen och lat kaffebryggaren svalna.
Lyft av tanken. Det kan droppa lite vatten fran ventilen. Det ar fullt normalt. Tém
och torka tanken efter anvandning.

cappuccino-pipen

Dra av gummipipen och skdlj ur den efter varje anvandning — annars torkar
mjolken in.

Torka av metallpipen med en fuktig trasa och peta ur halet med en nal.

filtret

Ta bort filtret och skdlj av det. Rengér halen med en liten borste. Torka.

thermocream®-skivan

Ta ut den - vrid filterhallaren upp-och-ner och knacka den mot en hard yta.
Diska den @.

Ta da och dé bort tatningen och skilj de tva svarta skivorna at. Skolj det under
kranen. Anvand en nél for att gora ren halen i mutterns sidor och dversida @.
Gor ren mitthalet pa andra sidan @.

koppstillning, droppbricka, filterhallare
Skdlj och torka.

utsléppet for firdigt kaffe

Ta bort rester av malet kaffe med en tandpetare @

Kor dé& och dé espressomaskinen utan filterhallaren, sa att rent vatten far ga
rakt genom.

Rensa da och da halen. Sa& har gér du:

Skruva loss muttern med en nyckel av storlek 14 @.

Gor ren halen med en tandpetare eller en nal. Eller lagg dem i blét i en matsked
vinéger blandat med tva matskedar bordssalt.

Montera ihop det hela igen. Se till att den grova sidan kommer uppét.

service och kundtjanst

Om sladden gar sénder maste den av sikerhetsskal bytas av Kenwood eller en
av Kenwood auktoriserad reparator.

Om du behéver hjalp med

rad om hur man anvander kaffebryggaren eller
service, reservdelar eller reparation

kan du kontakta affaren dar du kopte kaffebryggaren.



Norsk

For du leser dette skal du brette ut forsiden med illustrasjonene

sikkerhetshensyn

« Ta aldri filterholderen ut mens COFFEE-knappen er pa, eller mens du trekker
kaffe - dampen kan sprute ut og brenne deg.

o Ikke brenn deg pa:
o varme deler, seerlig cappucino-kranen
o damp eller varmt vann som kommer ut av cappucino-kranen eller uttaket for

ferdig kaffe.

« Hold barn vekke fra espressomaskinen. Og la aldri ledningen henge ned der
barn kan fa tak i den.

« Du ma aldri bruke en espressomaskin som er skadet. F& den overhalt eller
reparert, se 'service'.

» Legg aldri espressomaskinen i vann eller la ledningen eller stopselet bli vatt - du
kan fa elektrisk stot.

o Trekk ut stopselet:
o for du fyller pa vann
o for rengjering
o etter bruk.

« G4 aldri fra espressomaskinen nar den er i bruk.

o Ikke la ledningen komme i berering med varme deler.

« |kke la handikappede mennesker bruke espressomaskinen uten tilsyn.

o Ikke la barn leke med espressomaskinen.
viktig

« |kke bruk espressomaskinen uten vann - pumpen vil bli utbrent.

« Oppbevar maskinen over 0°C ellers fryser eventuelt vann som er i maskinen og
forérsaker skader.

« Espressomaskinen er kun beregnet til bruk i private husholdninger.

« Den ma aldri brukes uten dryppskuffen og koppestativet.

for du setter i stopselet

« Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med det som star pa
undersiden av espressomaskinen.

« Denne maskinen er i overensstemmelse med EQF-direktiv 89/336/EEC.

for du tar espressomaskinen i bruk for forste gang
1 Fjern all emballasje.
2 Skjeer Klipset av ledningen.
3 Vask delene, se 'rengjering'.
4 Kjer vann gjennom espressomaskinen, se 'for du lager kaffe for ferste gang'.

o
o
[©)
2
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kaffeknapp

pé/av knapp

dampknapp

uttak for ferdig kaffe

stempel
damputslipp/varmtvanns-knapp
kaffelampe

pé/av lampe

damplampe

cappucino-kran (varmtvanns/dampkran)
tank

maleskje

dryppskuff

koppestativ

filter

thermocream®-skive
filterholder
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for du tar espressomaskinen i bruk for forste gang

1 Still alle knappene i 'ut'(av)-posisjon.

2 Left opp tanklokket og hell kaldt vann i tanken. Eller trekk tanken opp for & ta
den ut. Fyll den og sett den tilbake ved & skyve den ned og pa plass.

« Vianbefaler at du bruker filtrert vann fra et Kenwood vannfilter, da dette gir

bedre kaffe og reduserer eventuell kalkavleiring. Bruk aldri vann med kullsyre.

Sving ut cappucino-kranen og sett en mugge under den.

Sett en bolle under uttaket for ferdig kaffe. (Ikke sett pa filterholderen).

Sla pa pé/av knappen. (P&/av- og kaffelampen kommer pa).

Sla kaffeknappen pa i 30 sekunder eller til en kopp med vann renner ned i

bollen. (Det tar noen sekunder fer vannet kommer ut).

7 Hold damputslipp/varmtvanns-knappen nede til én kopp vann renner ned i
muggen. Slipp knappen.

8 Sla kaffeknappen av (kaffelampen lyser fortsatt). Sl& pa-av knappen av.

« Gjenta disse trinnene hvis du ikke har laget kaffe p& noen dager.

o O~ w

lage espresso

1 Still alle knappene i 'ut'(av)-posisjon. Se etter at varmtvanns/dampknotten er
stengt ved & vri den i klokkeretningen.

2 Hell vann i tanken.

3 Pass pa at thermocream®-skiven er i filterholderen. Sett inn filteret @.
(Thermocream®-skiven har en ventil som sikrer at kaffen renner ved konstant
trykk og lukkes automatisk nar kaffen er temt ut. Dette gjer at du far en sveert
kremaktig espresso med intens aroma og rund smak).

4 Bruk maleskjeen og sett til kaffe (en straken skje per kopp, maksimum 2

kopper) og trykk den forsiktig mot stempelet @. Mer kaffe og fast trykk gir deg

sterkere kaffe. Mindre kaffe og lett trykk gir en mildere espresso. Terk av
eventuelt overfledig kaffe rundt kanten.

Nar du kjgper malt kaffe skal du passe pa at den passer til espressomaskiner.

5 Loft fitterholderen ned i uttaket for ferdig kaffe. Vri slik at det laser seg @.

7 Sl& p&/av knappen pa og vent til kaffelampen slukner. N&r du lager den ferste
koppen med espresso skal du la maskinen sta og varmes opp 8-10 minutter.
Dette vil sikre at den forste kaffekoppen er varm. Hver gang du lager en kopp
kaffe ma du passe pa at kaffelampen er av.

8 Sla kaffeknappen pé. Etter noen fa sekunder kommer det espresso ut @.

9 Nar du har fatt nok espresso - ikke for mye, ellers blir den for svak - skal du sla
kaffeknappen av. Hvis du ikke skal lage mer skal du sl& p&/av knappen av.

« Det er vann pa filteret nar du tar det ut - dette er normalt.

10 Hvis du vil lage mer skal du alltid ta bort den brukte kaffegruten og starte ved
trinn 1.

viktig
Du skal aldri ta ut filterholderen mens coffee-knappen er pa eller mens du
trekker kaffe. Du kan brenne deg pé eventuell damp som spruter ut.

skumme melk til cappucino

1 Still alle knappene i 'ut'(av)-posisjon.

2 Viktig: ta ut filterholderen. lIkke ta den ut mens skummingen
pagar da du kan brenne deg pa dampen som spruter ut.

3 Sving cappucino-kranen ut og sett en tom mugge under den.

4 Sla pa-av knappen pa, deretter dampknappen pa. (Damplampen blinker, og pa-
av og kaffelampene kommer pa. Det drypper kanskje damp eller varmt vann fra
uttaket for ferdig kaffe.)

5 Nar kaffelampen slukner skal du forsiktig trykke pa damputslipp/varmtvanns-
knappen til det kommer ut damp (det kommer ut litt vann ferst). Slipp den etter
noen sekunder.

« viktig: hvis det ikke kommer ut damp, eller det stanser, skal du sla
kaffeknappen pa i 2-3 sekunder - se opp for damp som kommer ut av uttaket
for ferdig kaffe.

6 Fyll muggen delvis med melk - melken kan gke inntil tre ganger i volum. Dypp
cappucino-kranen ned i melken. Trykk forsiktig p& damputslipp/varmtvanns-
knappen og flytt muggen rundt @. La aldri melken koke, da dette adelegger
smaken pa kaffen.

7 Slipp damputslipp/varmtvanns-knappen. Sl& damp- og pa-av knappene av.

8 Bruk skje til & legge melken oppa espressoen.



slik lager du espresso etter at du har skummet
melk
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Hvis du lager espresso rett etter at du har skummet melk ma du kvitte deg
med eventuelt for varmt vann som kan brenne kaffen. Slik gjeres det:

Sving cappucino-kranen ut og sett en tom mugge under den.

Hold damputslipp/varmtvanns-knappen nede og sléa deretter pé/av og kaffe-
knappen pa. La vel en kopp vann renne ut.

Sla kaffe- og pa-av knappene av, og slipp damputslipp/varmtvanns-knappen.

koke vann til andre varme drikker, f.eks. te,
fruktdrikker
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Still alle knappene i 'ut' (av)-posisjon.

Hell vann i tanken.

Sving cappucino-kranen fram og sett en kopp under den.

Sl& pé/av-knappen pa.

Nar kaffelampen slukner skal du holde damputslipp/varmtvanns-knappen nede
og sa sla kaffeknappen pa. Det kan komme varm vaeske ut av uttaket for
ferdig kaffe.

La koppen fylles med vann.

Hvis kaffelampen kommer pa méa vannet varmes opp igjen, sa sla
kaffeknappen av og slipp deretter damputslipp/varmtvanns-knappen. Nar
lampen slukner skal du holde damputslipp/varmtvanns-knappen nede og sléa
kaffeknappen pa.

Sla kaffeknappen av, og slipp damputslipp/varmtvanns-knappen.

Viktig

Du ma aldri ta ut filterholderen mens kaffeknappen er pa - du
kan brenne deg pa damp som eventuelt spruter ut.

feilsgking

Det kommer ikke damp ut

Er det vann i tanken?

Har du slatt STEAM-knappen pa?

Er COFFEE-lampen pa? Huvis ja, vent til den slukner.
Cappucino-kranen er kanskje tilstoppet: se 'rengjering'.

Det kommer ikke vann ut

Er det vann i tanken?

Er tanken riktig satt pa?

Det er kanskje Iuft i maskinen. Gjenta trinnene under 'For du tar
espressomaskinen i bruk for forste gang'.

Det kommer ikke kaffe ut, eller den renner sveert sakte
Filterhullene er kanskje tette, se 'rengjering'.

Uttaket for ferdig kaffe er kanskje tett. Sla av og sett en bolle under. Ta ut
filterholderen og sla pa igjen. Hvis vannet ikke renner jevnt fra alle hullene skal
du rengjere den, se 'rengjering'.

Thermocream®-skiven trenger kanskje rengjering, se 'rengjering'.

Kaffen er kanskje for finmailt.

Er det vann i tanken?

Filteret flyter over

Sitter filterholderen skikkelig i? Sla av maskinen fer du kontrollerer.
Har du brukt for mye kaffe (mer enn to méaleskjeer)?

Hvis du bruker kaffeposer er det brukt riktig filter?

Kaffen er svak og kald

Kaffen er kanskje ikke finmalt nok.

Du har kanskje latt for mye vann renne gjennom.
Kaffelampen var kanskje pa da kaffeknappen ble trykket inn.
Er thermocream®-skiven i filterholderen?

rengjering
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Far rengjering skal du trekke ut stepselet og la espressomaskinen avkjoles.
Laft tanken av - det kan dryppe litt vann fra ventilen - dette er normalt. Tem og
tork etter bruk.

cappucino-kranen
Trekk av gummituten og vask etter hver gangs bruk - ellers terker melken fast.
Tork av metallraret med en fuktig klut og rengjer hullet med en nal.

filter
Ta det ut og vask. Apne hullene med en liten berste. Tork.

thermocream®-skiven

Ta den ut: snu filterholderen opp ned og bank den mot en hard overflate. Vask
(6}

Ta av tetningsringen en gang i blant og ta de to svarte skivene fra hverandre.
Vask under springen. Bruk en ndl til & rense hullene i sidene og oppa mutteren
@ Rens hullet i midten pa den andre siden @.

koppestativ, dryppskuff, filterholder
Vask, og terk.

uttak for ferdig kaffe

Fiern oppsamlet grut med en tannpirker @.

En gang i blant skal du la vann renne gjennom maskinen uten & sette i
filterholderen.

Du skal ogsé en gang i blant rense hullene. Slik gjeres det:

Skru av mutteren med en skrunekkel i sterrelse 14 .

Rens hullene med en tannpirker eller nal. Eller la den ligge i blat noen timer i en
ss eddik blandet med to ss koksalt.

Sett den sammen igjen, og pass pa at den ru siden vender opp.

service

Hvis ledningen er skadet ma den av sikkerhetsmessige grunner skiftes ut av
Kenwood eller en autorisert Kenwood-reparater.

Hvis du trenger hjelp til &:

bruke espressomaskinen eller

til service, reservedeler eller reparasjoner

skal du kontakte forhandleren der du kjepte espressomaskinen.



Suomi

turvallisuus

 Ald irrota suodatintelinetts, kun COFFEE-painike on p&alla tai kun kahvi on
valmistumassa, silla laitteesta tuleva kuumaa hdyry saattaa polttaa.
Varo polttamasta itsedsi:
o kuumiin osiin, erityisesti maxi-cappuccino-suuttimeen
o maxi-cappuccino-suuttimesta tai kahvin ulostuloaukosta tulevalla hoyrylla tai
kuumalla vedell&.
Ala paasta lapsia laitteen lahelle. Alaka anna virtajohdon roikkua sellaisessa
paikassa, missa lapsi voisi tarttua siihen.
» Ala koskaan kayta vaurioitunutta keitinté. Vie se tarkistettavaksi tai korjattavaksi:
katso kohta "huolto’.
* Séhkdiskuvaaran takia ala koskaan laita keitinta veteen tai anna virtajohdon tai
pistotulpan kastua.
Irrota pistotulppa pistorasiasta:
o ennen kuin kaadat laitteeseen vetta
o ennen puhdistusta
o kayton jalkeen.
» Ala koskaan jata keitinta paalle iman valvontaa.
» Ala anna virtajohdon koskettaa kuumia osia.
 Al4 anna taitamattomien henkildiden kayttaa keitinta iiman valvontaa.
» Ald anna lasten leikki laitteella.

tarkeda
o Ala koskaan kéyta keitintd iiman vetta, silld pumppu saattaa palaa rikki.
o Ala kayta laitetta alle 0 °C:een lampdtilassa, silld muuten keittimessa oleva vesi
jaatyy ja vaurioittaa laitteen.
Keitin on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttoon.
o Al koskaan kayta laitetta iiman keréysastiaa ja kuppitelinetta.

ennen liittamista verkkovirtaan
Varmista, etta koneen pohjassa esitetty jannite vastaa kaytettavan verkkovirran
jannitetta.

e Tama kone tayttéda Euroopan talousyhteison direktiivin 89/336/EEC vaatimukset.

ennen ensimmaista kayttokertaa

1 Poista kaikki pakkausmateriaali.

2 Leikkaa nauha irti johdosta.

3 Pese osat: katso kohta 'puhdistus’.

4 Huuhtele keitin huolellisesti: katso kohta ’ennen ensimmaista
kahvinvalmistuskertaa’.

tutustu Kenwood-espressokeittimeen

kahvipainike

on/off-painike

hoyrypainike

valmiin kahvin ulostuloaukko

painin
hoyrynvapautus-/kuumavesipainike
kahvinvalmistuksen merkkivalo
on/off-valo

héyryn merkkivalo
maxi-cappuccino-suutin (kuumavesi-/hdyryputki)
séilio

mittalusikka

keréysastia

kuppiteline

suodatin

thermocream®-levy

suodatinteline
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ennen ensimmaista kahvinvalmistuskertaa

1 Kytke kaikki painikkeet pois paalta.

2 Nosta sdilién kansi ja kaada vesi sailiodn. Vaihtoehtoisesti voit irrottaa sailion
vetdmalla sen ylos. Tayté sailid ja paina takaisin paikalleen.

¢ Kenwood-vedensuodattimella suodatetun veden kayttd on suositeltavaa, sillé se
estad kalkkikiven muodostumisen ja kahvi on laadultaan parempaa. Al& koskaan
kayta hiilihappoista vetta.

3 K&anna maxi-cappuccino-suutin esiin ja aseta kannu sen alapuolelle

4 Laita kulho valmiin kahvin ulostuloaukon alapuolelle. (Al kiinnita
suodatintelinetta.)

5 Kytke on/off-painike paalle. (On/off-valo ja kahvinvalmistuksen merkkivalo
syttyvat.)

6 Kytke kahvipainike p&alle 30 sekunniksi tai kunnes kulhoon on valunut kupillinen
vettd. (Veden tulo kestéda muutamia sekunteja.)

7 Pida héyrynvapautus-/kuumavesipainiketta alhaalla, kunnes kupillinen vetta on
valunut kannuun. Vapauta painike.

8 Kytke kahvipainike pois paalta (kahvinvalmistuksen merkkivalo pysyy paalla).
Kytke on/off-painike pois paalta.

* Toista ndma vaiheet, jos et ole kayttanyt keitintd muutamaan paivaan.

espressokahvin valmistus

1 Kytke kaikki painikkeet pois paéalté. Tarkista, ettd kuuman veden / hdyryn
saatonuppi on suljettu kdantamalla nuppia mysétapaivaan.

2 Kaada sailioon vetta.

3 Varmista, etté thermocream®-levy on suodatintelineessa. Tydnna suodatin
paikalleen @. (thermocream®-levyssé on venttiili, joka pitd& kahvivirran ylla
tasaisella paineella ja joka sulkeutuu automaattisesti, kun kahvi on valunut.
Taman ansiosta espressosta tulee erittdin kermaista ja siind on voimakas aromi
ja tayteldinen maku.)

4 Lisaa kahvi mittalusikalla (yksi tasapainen lusikallinen kahvia kuppia kohden,
enintdan 2 kuppia) ja paina se kevyesti paininta vasten @. Valmis kahvi on
vahvempaa, jos jauhettua kahvia lisdtdan enemman ja se painetaan tiiviimmin.
Vastaavasti saadaan miedompaa espressoa, jos kahvia lisatdan vahemman ja
se painetaan alas kevyesti. Pyyhi ylimaarainen kahvi reunan ymparilta.

¢ Ostaessasi valmiiksi jauhettua kahvia varmista, etté se sopii espressokeittimeen.

5 Nosta suodatinteline valmiin kahvin ulostuloaukkoon. Lukitse teline kaantamalla
sitd tukevasti @.

6 Aseta yksi tai kaksi kuppia ulostuloaukon alapuolelle. Jos valmistat yhden
kupillisen kahvia, aseta kuppi keskelle. Yksi espressokupillinen on yleensé 45
ml.

7 Kytke on/off-painike padlle ja odota, ettd kahvinvalmistuksen merkkivalo
sammuu. Kun valmistat ensimmaisen espressokupillisen, anna keittimen
lammeta vield 810 minuuttia merkkivalon sammumisen jélkeen. Nain
varmistetaan, ettd ensimmainen kahvikupillinen on kuumaa. Varmista jokaisella
kahvinvalmistuskerralla, ettéd kahvinvalmistuksen merkkivalo on pois paalta.

8 Kytke kahvipainike paalle. Kahvi valuu muutaman sekunnin kuluttua @.

9 Kun espressokahvia on tarpeeksi (kahvista tulee liian laihaa, jos sitd on likaa),
kytke kahvipainike pois paalta. Kytke on/off-painike pois paalta, jos et valmista
liséda kahvia.

¢ Suodattimessa on vetta, kun se otetaan pois: tdma on normaalia.

10 Jos valmistat lisda kahvia, kaada aina kaytetty kahvi pois ja aloita uudestaan
vaiheesta 1.

tarkeaa
Ala irrota suodatintelinetts, kun coffee-painike on paalld tai kun kahvi on
valmistumassa, silla laitteesta tuleva kuumaa hdyry saattaa polttaa.

maidon vaahdottaminen cappuccinoa varten

1 Kytke kaikki painikkeet pois p&éalta.

2 Tarkeai: Irrota suodatinteline. Ali irrota sitd kesken vaahdotusta,
silla laitteesta tuleva kuuma hoyry voi polttaa.

3 Kaanna maxi-cappuccino-suutin esiin ja aseta tyhja kannu sen alapuolelle.

4 Kytke on/off-painike padlle ja sitten hdyrypainike péalle. (Hoyryn merkkivalo
vilkkuu ja on/off-valo ja kahvinvalmistuksen merkkivalo syttyvat. Kahvin
ulostuloaukosta saattaa tulla hdyryé tai tippua vetta.)

5 Kun kahvinvalmistuksen merkkivalo sammuu, paina kevyesti hdyrynvapautus-
/kuumavesipainiketta, kunnes hoyrya alkaa virrata (ensin putkesta tulee hieman
vettd). Vapauta painike muutaman sekunnin kuluttua.

o tarkedd: jos hdyrya ei tule tai sen tulo loppuu, kytke kahvipainike paalle 23
sekunniksi. Varo kahvin ulostuloaukosta tulevaa hoyrya.



6 Tayta kannu osittain maidolla vaahdotettaessa maidon méaaré kolminkertaistuu.

Upota maxi-cappuccino-suutin maitoon. Paina kevyesti hdyrynvapautus-
/kuumavesipainiketta ja likuttele kannua ympéari @. Ald anna maidon kiehua,
sillé tdma pilaa kahvin maun.

7 Vapauta hdyrynvapautus-/kuumavesipainike. Kytke hoyrypainike ja on/off-
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painike pois paalté.
Lusikoi maito espresson péélle.

espressokahvin valmistus maidon vaahdottamisen
jalkeen

Jos espresso valmistetaan maidon vaahdottamisen jalkeen, laitteesta tulee
poistaa ylikuumentunut vesi, joka voi polttaa kahvin. Suorita seuraavat
toimenpiteet:

K&anna maxi-cappuccino-suutin esiin ja aseta tyhja kannu sen alapuolelle.
Pida héyrynvapautus-/kuumavesipainiketta alhaalla ja kytke on/off-painike ja
kahvipainike paalle. Anna vetté valua reilun kupillisen verran.

Kytke kahvipainike ja on/off-painike pois p&élta ja vapauta hdyrynvapautus-
/kuumavesipainike.

veden keittaminen muita kuumia juomia varten
(esim. tee tai kuuma mehu)

O~ w2

Kytke kaikki painikkeet pois paalta.

Kaada séiliéon vetta.

Kaéanné maxi-cappuccino-suutin esiin ja aseta kuppi sen alapuolelle.

Kytke on/off-painike paalle.

Kun kahvinvalmistuksen merkkivalo sammuu, pida hdyrynvapautus-
/kuumavesipainiketta alhaalla ja kytke kahvipainike paalle. Valmiin kahvin
ulostuloaukosta saattaa valua kuumaa nestetta.

Tayta kuppi vedella.

Jos kahvinvalmistuksen merkkivalo syttyy, vesi tulee lammittd& uudestaan, joten
kytke kahvipainike pois paélta ja vapauta hdyrynvapautus-/kuumavesipainike.
Kun valo sammuu, pida hdyrynvapautus-/kuumavesipainiketta alhaalla ja kytke
kahvipainike paalle.

Kytke kahvipainike pois p&alta ja vapauta hdyrynvapautus-/kuumavesipainike.
tarkeda

Al irrota suodatintelinetta, kun kahvipainike on pailla, silla
laitteesta tuleva kuumaa hoyry saattaa polttaa.

vianmaaritys

Laitteesta ei tule hoyrya

Onko séiliéssa vetta?

Onko steam-painike kytketty paalle?

Onko coffee-valo paélla? Jos on, odota, kunnes se sammuul.
Maxi-cappuccino-suutin saattaa olla tukkeutunut: katso kohta 'puhdistus’.

Laitteesta ei tule vetta

Onko séiliossa vetta?

Onko séilié asennettu oikein?

Laitteen sisdan on jaanyt iimaa: toista vaiheet kohdasta 'ennen ensimmaista
kahvinvalmistuskertaa’.

Laitteesta ei tule kahvia tai sita tulee vain hyvin vdhan
Suodatinreiat ovat mahdollisesti tukkeutuneet: katso kohta 'puhdistus’.

Valmiin kahvin ulostuloaukko saattaa olla tukkeutunut. Kytke laite pois paélté ja
aseta kulho ulostuloaukon alapuolelle. Irrota suodatinteline ja kytke laita
uudestaan péélle. Jos vesi ei valu tasaisesti kaikista rei’istd, puhdista aukko:
katso kohta ’puhdistus’.

thermocream®-levy on mahdollisesti puhdistettava: katso kohta ’puhdistus’.
Kahvi on mahdollisesti jauhettu lian hienoksi.

Onko séiliossa vetta?

Kahvi valuu yli suodattimen reunojen

Onko suodatinteline kunnolla paikallaan? Kytke laite pois paalta ennen
tarkistamista.

Onko suodattimessa likaa kahvia (yli kaksi mittalusikallista)?
Kahvinporot ovat saattaneet tukkia kahvin ulostuloaukon: katso kohta
"puhdistus’.

Kahvi on laihaa ja kylmaa

Kahvia ei ole mahdollisesti jauhettu tarpeeksi hienoksi.

Vettd on mahdollisesti laskettu likaa.

Kahvinvalmistuksen merkkivalo on saattanut olla paalla painettaessa kahvipainiketta.
Onko thermocream®-levy suodatintelineessa?
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puhdistus
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Ennen puhdistusta irrota pistotulppa pistorasiasta ja anna osien jadhtya.

Nosta séilidé pois. Venttiilista saattaa valua pieni maara vetta, mika on normaalia.
Tyhjenna ja kuivaa séilié kayton jalkeen.

maxi-cappuccino-suutin

Veda kumisuutin pois ja pese se jokaisen kayttokerran jalkeen, silld muuten
maito kuivuu siihen kiinni.

Pyyhi metalliputki kostealla linalla ja puhdista reika neulalla.

suodatin

Irrota ja pese suodatin. Puhdista tukkeutuneet reiat pienelld harjalla. Kuivaa
sitten.

thermocream®-levy

Irrota levy: kdanna suodatinteline yldsalaisin ja napauta sita tukevaa pintaa
vasten. Pese levy @.

Ota silloin talldin tiiviste pois ja irrota kaksi mustaa levya toisistaan. Pese
juoksevan veden alla. Puhdista sivuilla olevat reiat ja mutterin yldosa neulalla @.
Puhdista toisella puolella oleva keskusreiké @.

kuppiteline, kerdysastia, suodatinteline
Pese osat ja kuivaa ne sitten.

valmiin kahvin ulostuloaukko

Poista keraantyneet kahvinporot hammastikulla @.

Anna saannéllisin véliajoin veden valua laitteen 1api iiman suodatintelinetta.
Puhdista myds tukkeutuneet reiét aika ajoin:

Ruuvaa mutteri irti jakoavaimella (koko 14) @.

Puhdista reiat hammastikulla tai neulalla. Voit myos liottaa osaa muutaman
tunnin seoksessa, jossa on yksi ruokalusikallinen etikkaa ja kaksi
ruokalusikallista ruokasuolaa.

Kokoa uudestaan. Varmista, etta karkea puoli on paallimmaisena.

huolto ja kayttokysymykset

Mikali laitteeseen tulee vikaa tai litdntdjohto on vioittunut, ota yhteytta

valtuutettuun huoltoliikkeeseen. Yhteystiedot ja takuuehdot saa joko

KENWOOD-kauppiaalta tai maahantuojalta.

Kéayttoon liittyvissa kysymyksissa tai epaselvissa tapauksissa ota yhteys
maahantuojaan.

Pakkauksen ja laitteen havittdmisesta antavat ohjeita ymparistdviranomaiset.

Oikeus niihin laitemuutoksiin, jotka tdmén kayttdohjeen laatimisen jalkeen on
tehty, pidatetaan.



Prosimy rozlozy¢ ilustracje na pierwszej stronie

bezpieczenstwo

* Nigdy nie zdejmuj obsady filtru, gdy przycisk parzenia kawy zostat wcisniety,
wzglednie kawa jest w trakcie parzenia - moze wtedy wytrysna¢ para i
oparzy¢.

* Uwazaj, aby sie nie oparzy¢ przez:

o gorgce czesci, szczegolnie przez rurke maxi-capuccino
o pare lub goracg wode wychodzaca przez rurke maxi-capuccino,
wzglednie wylot zaparzonej kawy.

* Trzymaj dzieci z dala od maszynki. Nigdy nie pozwalaj, aby sznur zwisat z
krawedzi blatu, gdzie dziecko moze za niego ztapa¢.

* Nigdy nie uzywaj uszkodzonej maszynki. Oddaj jq do sprawdzenia lub
naprawy - patrz punkt "serwis".

Polski

¢ Nigdy nie wktadaj maszynki do wody i nie dopuszczaj do zamoczenia sznura

ani wtyczki - mozesz wtedy dozna¢ porazenia pradem.
* Wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego:
o przed nalaniem wody
o przed czyszczeniem
°  po uzyciu
¢ Nigdy nie zostawiaj wigczonej maszynki bez opieki.
* Nie dopuszczaj, aby sznur dotykat goracych czesci.
* Nie pozwalaj, aby osoby niepetnosprawne uzywaty maszynki bez nadzoru.
* Nie pozwalaj, aby maszynka bawity sie dzieci.

uwaga

¢ Nigdy nie uzywaj maszynki bez wody - spali to pompe.

* Przechowuj maszynke w temperaturze powyzej zera - w przeciwnym razie
resztki wody w maszynce zamarzng i spowodujg uszkodzenie.

¢ Uzywaj maszynki tylko zgodnie z jej przeznaczeniem - wytgcznie do uzytku
domowego.

* Nigdy nie uzywaj maszynki bez tacki na obcieki i podstawki na filizanke.

przed wlozeniem wtyczki do gniazdka

* Upewnij sig, ze napigcie sieci jest takie same, jak podane pod spodem
maszynki.

¢ Maszynka jest zgodna z Dyrektywg EWG Nr.89/336/EEC.

przed uzyciem po raz pierwszy

Usun wszystkie materiaty opakowania.

Przetnij obwigzanie sznura.

Umyj czesci maszynki; patrz punkt "czyszczenie".

Przeptucz maszynke; patrz punkt "przed parzeniem po raz pierwszy".

A WON -

poznaj swojg ekspresowg maszynke do kawy
Kenwooda

przycisk parzenia kawy

przycisk wigczenia/wylaczenia (wh/wyt)
przycisk pary

wylot zaparzonej kawy

ugniatacz

przycisk upuszczania pary/goracej wody
kontrolka kawy

kontrolka wtaczone/wytgczone

kontrolka pary

rurka maxi-capuccino (wylot goracej wody/pary)
zbiornik wody

tyzka do odmierzania

tacka na odcieki

podstawka na filizanke

filtr

tarczka "thermocream®"

obsada filtru

SISICISIGISICICICICISICICICICICIC)
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przed parzeniem po raz pierwszy

1 Miej wszystkie przyciski w pozycji odwcisnigtej (wytaczyc).

2 Podnie$ pokrywe zbiornika i nalej zimnej wody. Mozna réwniez wyciagnaé
zbiornik, nala¢ do niego wody i znéw zatozyé wciskajac z powrotem na
miejsce.

e Zaleca sig, aby uzywac wody przefiltrowanej przez filtr Kenwooda, poniewaz
zapewnia to lepsza kawe i redukuje powstawanie kamienia. Nigdy nie uzywaj
wody gazowane;j.

3 Odchyl na zewnatrz rurke maxi-capuccino i podstaw pod nig dzbanek.

4 Podstaw miske pod wylot kawy (nie zakladaj obsady filtru).

5 Wcisnij przycisk wtacznika do pozycji "wiaczy¢" (zapalg sie kontrolka wh/wyt i
kontrolka kawy).

6 Wiacz przycisk kawy na 30 sekund lub na tak dtugo, az do miski wplynie
jedna filizanka wody (odczekaj kilka sekund, az woda zacznie wyptywac).

7 Trzymaj wcisnigty przycisk upuszczania goracej wody/pary, az do dzbanka
wyptynie jedna filizanka goracej wody. Pus¢ przycisk.

8 Wylacz przycisk kawy (kontrolka kawy pozostanie zapalona). Wytacz
maszynke przyciskiem wi/wyt.

e Za kazdym razem wykonaj powyzsze czynnos$ci, jesli kawa nie byta parzona
przez kilka dni.

jak parzy¢ kawe "espresso”

1 Miej wszystkie przyciski w pozycji odwcisnigtej (wytaczyc¢).

2 Napetnij zbiornik woda.

3 Sprawdz, czy w oprawce filtru znajduje sig tarczka thermocream®. Wioz filtr
@ (tarczka thermocream® posiada zawdr zapewniajacy, ze wyptywajaca
kawa znajduje sie zawsze pod statym ci$nieniem. Zawoér sie zamknie, gdy
kawa wyptynie.) Dzieki temu kawa espresso posiada kremowa konsystencje
pofaczong z intensywnym aromatem i moca.

4 Wsyp zmielong kawe postugujac sie tyzka do odmierzania (jedna ptaska
miarka na filizanke, maksimum 2 filizanki) i lekko jg doci$nij na ugniataczu
@. Wigksza ilos¢ kawy i silniejsze docisnigcie da mocniejsza kawe; mniej
kawy i Izejszy docisk dadzag kawe tagodniejsza w smaku. Zetrzyj kawe
osadzong na obrzezu.

* Przy kupowaniu kawy mielonej upewnij sig, ze nadaje sie ona do maszynek
"espresso".

5 Podsun obsade filtru pod wylot kawy. Obré¢ jg zdecydowanym ruchem, aby
dobrze zaryglowac @.

6 Podstaw jedng lub dwie filizanki. Parzac jedng filizanke, podstaw ja
posrodku. Z grubsza biorac jedna filizanka odpowiada 45 ml.

7 Wiacz przyciskiem whwyt i poczekaj, az zgasnie kontrolka kawy. Parzac
pierwszg filizanke odczekaj dodatkowe 8-10 minut na nagrzanie sie
maszynki; zapewni to, ze pierwsza filizanka bedzie goraca. Za kazdym
razem, zaparzajac filizankg kawy upewnij sig, ze kontrolka kawy bedzie
wygaszona.

8 Wiacz przycisk kawy. Po kilku sekundach zacznie wyptywaé kawa espresso
0.

9 Gdy wyplynie dostateczna ilo$¢ kawy - nie za wiele, w przeciwnym razie
moze by¢ za staba - wytacz przycisk kawy. Wylgcz maszynke przyciskiem
wi/wyt, chyba ze bedziesz parzy¢ wigce;j.

¢ Po zdjeciu filtru bedzie sie na nim znajdowa¢ woda - jest to normalne.

10 Aby parzy¢ dalej, zawsze usun fusy i zaczynaj pod punktu 1.

uwaga
Nigdy nie zdejmuj obsady filtru, gdy przycisk parzenia kawy zostat wcisniety,
wzglednie kawa jest w trakcie parzenia - moze wtedy wytrysnaé para i
oparzyc.

aby spieni¢ mleko na capuccino

1 Miej wszystkie przyciski w pozycji odwcisnietej (wytaczyc).

2 Uwaga: Zdejmij obsade filtru. Nie zdejmuj jej w trakcie spieniania, gdyz
wytrysnie wtedy para i moze oparzy¢.

3 Odchyl na zewnatrz rurke maxi-capuccino i podstaw pod nig pusty dzbanek.

4 Wiacz maszynke przyciskiem whwyt, nastepnie wcisnij przycisk pary
(kontrolka pary zacznie miga¢ i zapalg sig kontrolki "wtaczone" i parzenia
kawy. Z wylotu kawy moze wychodzi¢ para lub kapa¢ goraca woda).

5 Gdy kontrolka kawy zgasnie, lekko wciskaj przycisk upuszczania
pary/goracej wody, az zacznie wychodzi¢ para (najpierw wypltynie nieco
wody). Pusé przycisk po kilku sekundach.
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uwaga: jesli para sig nie pojawi, wzglednie przestanie wyptywaé, wiacz
przycisk kawy na 2-3 sekundy. Uwazaj na pare, wychodzacg z wylotu kawy.
Czesciowo napehij dzbanek mlekiem - objetos¢ mleka moze sie zwigkszy¢
nawet trzykrotnie. Zanurz rurke maxi-capuccino w mleku. Lekko wcisnij
przycisk upuszczania pary/gorgcej wody i kolistym ruchem przesuwaj
dzbanek @. Nigdy nie dopuszczaj do zagotowania sie mleka, poniewaz
zepsuje to aromat kawy.

Zwolnij przycisk upuszczania kawy/goracej wody. Przestaw przyciski pary i
whwyt na "wytgczyc".

Przet6z tyzka spienione mleko na kawe espresso w filizance.

jak parzy¢ kawe espresso po spienieniu mleka

Parzac kawe espresso bezposrednio po spienieniu mleka nalezy najpierw
pozby¢ sie przegrzanej wody, ktéra moze przepali¢ kawe. Robi sig to
nastepujaco:

Odchyl na zewnatrz rurke maxi-capuccino i podstaw pod nig pusty dzbanek.
Trzymaj wcidniety przycisk upuszczania pary/goracej wody; wcisnij przyciski
whwyt i parzenia kawy. Poczekaj, az wyptynie spora filizanka wody.

Wytacz przycisk parzenia kawy i przycisk wi/wyl; nastepnie zwolnij przycisk
upuszczania pary/goracej wody.

jak zagotowacC wode na inne gorgce napoje, np.
herbate, herbatki owocowe

a s wWwN =

Miej wszystkie przyciski w pozycji odwcisnietej (wytaczyc).

Wilej wody do zbiornika.

Odchyl na zewnatrz rurke maxi-capuccino i podsun pod nig filizanke.
Wigcz maszynke przyciskiem wi/wyt.

Gdy kontrolka parzenia kawy zgasnie, trzymaj wcisniety przycisk
upuszczania pary/goracej wody i nastepnie wiacz przycisk kawy. Z wylotu
kawy moze wyptywaé gorgca woda.

Poczekaj, az filizanka napetni sie goraca woda.

Jesli kontrolka parzenia kawy zapali sig, to woda wymaga podgrzania.
Wytacz przycisk parzenia kawy i zwolnij przycisk upuszczania pary/goracej
wody. Gdy kontrolka zgasnie, wcisnij przycisk upuszczania pary/goracej wody
i wigcz przycisk parzenia kawy.

Wytacz przycisk parzenia kawy i zwolnij przycisk upuszczania pary/goracej
wody.

Uwaga

Nigdy nie zdejmuj obsady filtru, gdy przycisk kawy jest w pozycji
wilaczonej - moze wtedy wytrysnaé para i oparzy¢.

znajdowanie niesprawnosci

para nie wychodzi

Czy jest woda w zbiorniku?

Czy przycisk pary jest w pozycji wiaczonej?

Czy jest zapalona kontrolka parzenia kawy? Jesli tak, poczekaj az zgasnie.
Rurka maxi-capuccino moze by¢ zablokowana; patrz punkt "czyszczenie".

woda nie wyptywa

Czy jest woda w zbiorniku?

Czy zbiornik jest poprawnie zatozony?

Powietrze moze by¢ ztapane wewnatrz; patrz punkt "przed parzeniem po raz
pierwszy".

kawa nie wyptywa, wzglednie tylko kapie

Otwory w filtrze mogg by¢ zablokowane; patrz punkt "czyszczenie".

Wylot kawy moze by¢ zablokowany. Wytacz i podstaw pod nim miske. Zdejmij
obsade filtru i wtacz ponownie. Jesli woda nie wyptywa réwnomiernie ze
wszystkich otworow, patrz punkt "czyszczenie".

Tarczka thermocream® moze wymagac oczyszczenia; patrz punkt
"czyszczenie".

Kawa jest zmielona za drobno.

Czy jest woda w zbiorniku?

filtr sie przelewa

Czy obsada filtru zostata prawidtowo zatozona? Wytacz maszynke przed
sprawdzeniem.

Czy wsypano zbyt wiele kawy (wigcej, niz dwie miarki?)

Wylot kawy moze by¢ zablokowany fusami; patrz punkt "czyszczenie".
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kawa jest staba i zimna

Kawa przypuszczalnie za grubo zmielona.

Przepuszczono zbyt wiele wody.

Kontrolka parzenia kawy byta zapalona, gdy wcisnigto przycisk kawy.
Czy zostata wlozona tarczka thermocream® do obsady filtru?

czyszczenie

Przed czyszczeniem wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego i poczekaj, az
wszystko ostygnie.

Wyjmij zbiornik wody. Z zaworu moze wyciec niewielka ilos¢ wody - jest to
normalne. Oproéznij i osusz po uzyciu.

rurka maxi-capuccino

Po kazdym uzyciu $ciggnij gumowa koncowke i umyj jg - w przeciwnym razie
zaschnie na niej mleko.

Wytrzyj metalowa rurke wilgotna Sciereczka i przetkaj otwor grubg igta.

filtr

Zdejmij i umyj. Przetkaj otwory szczoteczka i nastepnie osusz.

tarczka thermocream®

Wystukaj ja: obro¢ obsade filtru i postukaj nig o twarda powierzchnie. Umyj
0.

Okresowo zdejmij uszczelke i rozdziel dwie czarne tarczki. Umyj pod kranem.
Igta oczy$¢ otwory z boku i na wierzchu nakretki @. Przetkaj srodkowy otwor
po drugiej stronie @.

podstawka pod filizanke, tacka na odcieki, obsada filtru

Umyj i nastepnie osusz.

wylot kawy

Usuwaj przywierajace okruchy kawy przy pomocy wykataczki @.
Okresowo przepuszczaj wodg przez maszynke nie zaktadajac obsady filtru.
Roéwniez okresowo przetykaj otwory. Robi sig to nastepujaco:

Odkreé nakretke kluczem Nr. 14 @.

Przetkaj otwory wykataczka lub igta, wzglednie namocz na kilka godzin w
roztworze dwdch tyzek soli kuchennej w jednej tyzce stotowej octu.
Zmontuj z powrotem upewniajac sie, ze grubsza strona znajduje sie na
wierzchu.

serwis i fgcznos¢ z klientami

Jesli sznur ulegnie uszkodzeniu, to z uwagi na bezpieczenstwo musi go
wymieni¢ wylacznie Kenwood, wzglednie autoryzowany punkt naprawczy
Kenwooda.

Gdy potrzebujesz pomocy:

w postugiwaniu sie maszynke, wzglednie

w serwisie, czgsciach zamiennych lub naprawie

prosimy skontaktowaé sie z miejscem zakupu swej maszynki.



Turkce

On kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

guvenlik onlemleri

¢ Kahve diigmesi acik konumda oldugu zaman ve kahve demlenirken hicbir
bicimde filtre tutma kolunu yerinden oynatmayiniz. Aksi takdirde buhar
fiskirabilir ve derinizi yakabilir.

* Elinizi ve derinizi yakmamak igin asagidaki énlemlere dikkat ediniz:
o Kahve makinesinin kizgin ve sicak parcalarina ve 6zellikle maksikapucino

buhar agizligina dokunmayiniz.
o Maksikapugino buhar agizligi ve sicak su ¢ikis deliginden ¢ikan buhar ve
sicak suya karsi kendinizi koruyunuz.

¢ Cocuklari kahve makinesine yaklastirmayiniz. Kahve makinesinin elektrik
kordonunu c¢ocuklarin cekip dustrebilecegi bicimde sarkik birakmayiniz.

* Hasarl kahve makinesini hicbir bicimde kullanmayiniz. Derhal onarimciya
go6tiriiniz ve denetimden gecirtiniz. Bu konuda ‘bakim’ bélimiine bakiniz.

* Kahve makinesini, elektrik kordonunu ve fisini sulu ve islak yerlere
koymayiniz ve islatmayiniz. Aksi takdirde ceryana carpilabilirsiniz.

¢ Asagidaki durumlarda kahve makinesinin fisini prizden cekiniz:
o su doldurmadan énce
o temizleden 6nce
o kullanimdan sonra

* Kahve makinesinin basindan hi¢bir zaman ayrilmayiniz.

* Elektrik kordonunun kahve makinesinin kizgin ve sicak yerlerine
degmemesine dikkat ediniz.

* Engelli ve yasl kisilerin kahve makinesini yalnizca denetim altinda
kullanmalarina izin veriniz.

¢ Cocuklarin kahve makinesiyle oynamamalarina dikkat ediniz.

onemli uyarilar

¢ Kahve makinesini icinde su olmadan hicbir bicimde kullanmayiniz: Aksi
takdirde kahve makinesinin pompasi yanar.

» Kahve makinesi her zaman 0°C sicakhigin {stiinde tutunuz. igindeki su
donarsa kahve makinesi hasar gorecektir.

¢ Kahve makinesini yalnizca evde kullaniniz

e Kahve makinesini damlama tablalari ve fincan/kap tablasini takmadan
kullanmayiniz.

elektrik akimina baglanmasi

¢ Aygiti kullanmadan dnce evinizdeki elektrik akiminin aygitta belirtilen akimla
ayni oldugundan emin olunuz.

* Bu aygit, 89/336/EEC sayili Avrupa Ekonomik Toplulugu Yénergesi’ne uygun
olarak Uretilmistir.

ilk kullanimdan énce

Aygitin tim ambalajini ¢ikariniz.

Elektrik kordonunu tutma bagini keserek aciniz.

Aygitin parcalarini yikayiniz. Bu konuda ‘temizlik’ bélimine bakiniz.

Kahve makinesinin iginden su gegcirerek yikayiniz. ‘ilk kez kahve yapmadan
6nce’ bélimine bakiniz.
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Kenwood espresso kahve makinesinin parcalari

kahve digmesi

acmal/kapama dugmesi

buhar digmesi

sicak su cikis deligi

itici

buhar/sicak su digmesi

kahve gosterge 1s1d1

acik/kapali 1s1g1

buhar gosterge 1s1g1

maksikapucino buhar agizligi(sicak su/buhar agizhgr)
su haznesi

olcme kabi

damlalik

fincan/kap tablasi

filtre

1sI ve su akisi diizenleme halkasi (thermocream®)
filtre tutma kolu

SlCICISIGISICICICICICICICICICICIC)
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ilk kez kahve yapmadan once

-

Kahve makinesinin tim digmelerini ‘yukari’ (kapall) konuma getiriniz.

2 Su haznesini yerinden cikariniz ve icine soguk su doldurunuz. Ya da tanki
yukari kaldirarak yerinden cikariniz ve icine su doldurduktan sonra tekrar
yerine itiniz.

¢ Kenwood su filtresiyle slizilmis su kullanmanizi éneririz. CUnkd, filtre edilmis
su kahveye iyi tat verir ve kireclenmeyi azaltir. Kahve yapmak icin hicbir
zaman kopUklu ve karbonatl su kullanmayiniz.

3 Maksikapucino buhar agizligini biraz yana cekiniz ve altina bos bir kap
koyunuz.

4 Sicak su cikis deliginin altina bir ganak koyunuz (filtre tutma kolunu
takmayiniz).

5 Acmal/kapama diugmesini kapall konuma getiriniz (acma/kapama ve kahve
digmelerinin gosterge isiklar yanacaktir).

6 Kahve digmesine basarak yaklasik 30 saniye tutunuz ya da ¢anakta bir kap
su birikinceye kadar bekleyiniz (suyun belirmesi icin birkac saniye bekleyiniz).

7 Buhar/sicak su digmesini canakta bir kap su birikinceye kadar acik tutunuz.
Arkasindan digmeyi kapatiniz.

8 Kahve digmesini kapall konuma getiriniz (kahve diigmesinin gosterge 1sid1
yanmaya devam edecektir). Acma/kapama digmesini kapali konuma
getiriniz.

¢ Kahve makinesinde birkac giin kahve yapmadiysaniz, yukaridaki islemleri

tekrarlayiniz.

espresso kahve hazirlama

Kahve makinesinin tim diigmelerini ‘yukari’ (kapali) konuma getiriniz.

2 Su haznesine su koyunuz.

3 Isi ve su akisi diizenleme halkasini (thermocream®) filtre tutma koluna
taktiginizdan emin olunuz. Filtreyi @ takiniz. (Isi ve su akisi dizenleme
halkasi (thermocream®) kahvenin ayni basincta kalmasini saglayan bir
kapakeik icerir ve kahve yapildiktan sonra kendiliginden kapanir. Bdylece
keskin kokulu, lezzetli ve képiklu bir espresso kahve yapabilirsiniz).

4 QOlgme kabiyla fincan basina bir kasik kahve koyunuz (fincan basina bir kasik

ve en fazla iki fincan) ve itici @ ile yavasca bastiriniz. Biraz daha fazla kahve

-

Daha az kahve koyarsaniz ve bastirirsaniz, acik kahve elde edeceksiniz.
Halkanin etrafina sacilan kahveyi temizleyiniz.

¢ Cekilmis kahve kullaniyorsaniz, kahvenin espresso kahve makinesi igin uygun
oldugundan emin olunuz.

5 Filtre tutma kolunu sicak su c¢ikis deliine yerlestiriniz. Yerine iyice oturana
kadar ceviriniz @.

6 Altina bir ya da iki fincan koyunuz. Bir fincan kahve yapmak icin fincani tam
orta yere koyunuz. Genelde 1 fincan espresso yaklasik 45ml'dir.

7 Acmal/kapama diigmesini acik konuma getiriniz ve kahve diigmesinin
gdsterge Is1ginin yanmasini bekleyiniz. ilk fincan espresso kahve icin kahve
makinesinin 8-10 dakika kadar daha fazla isinmasini bekleyiniz. Bu ilk fincan
kahvenizin sicak olmasini saglar. Her kahve yaptiginizda, kahve gosterge
1siginin kapali konumda olmasina dikkat ediniz.

8 Kahve digmesi gosterge 1sigini acik konuma getiriniz. Birkac saniye sonra
kahve fincana akmaya baslayacaktir @.

9 Yeterli kahve koymadiginiz takdirde, espresso kahve acik olacaktir. Daha
fazla kahve koymak icin kahve diigmesini kapall konuma getiriniz. Daha fazla
kahve yapmak icin acma/kapama diigmesini kapall konuma getiriniz.

¢ Filtrede biraz su birikecektir, ancak bu durum normaldir.

10 Daha fazla kahve yapmak icin kahve birikintilerini temizleyiniz ve tekrardan
birinci islemden baslayiniz.

Onemli not
Kahve dugmesi acik konumda oldugu sirada ve kahve demlenirken filtre
tutma kolunu yerinden oynatmayiniz. Clnku c¢ikan buhar derinizi yakabilir.

kapucino kahve icin kopuklu sut hazirlama

1 Kahve makinesinin tim digmelerini ‘yukari’ (kapall) konuma getiriniz.
2 Onemli uyan: Filtre tutma kolunu yerinden cikariniz. Kopiiklii siit
hazirlarken yerinden oynatmayiniz. Giinkii, cikan buhar derinizi

yakabilir.
3 Maksikapucino buhar agizligini biraz yana cekiniz ve altina bos bir kap
koyunuz.
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Acmal/kapama digmesini acik konuma getiriniz. Arkasindan buhar digmesini
actk konuma getiriniz (buhar gésterge 1s1§1 yanip sénmeye baslayacaktir ve
acma/kapama ile kahve diigmelerinin gosterge isiklar yanacaktir. Sicak su
cikis deliginden biraz su damlayabilir.)

Kahve dugmesinin gosterge 1s1g1 séniince, buhar cikincaya kadar
buhar/sicak su digmesini yavasca aciniz (6nce biraz su gelecektir). Birkac
saniye sonra buhar/sicak su digmesini kapatiniz.

Onemli uyani: Buhar gelmezse ya da durursa, kahve diigmesini 2-3 saniye
aclk konuma getiriniz. Sicak su cikis deliginden buhar gelip gelmedigine
dikkat ediniz.

Kaba yeterli miktarda siit koyunuz. Siit (ic misli kabaracaktir. Maksikapugino
buhar agizligini siite daldiriniz. Buhar/sicak su diigmesini aciniz ve kabi
agizligin etrafinda gezdiriniz @. Sutu hicbir bicimde kaynatmayiniz. Kaynarsa
kahvenin tadini bozar.

Buhar/sicak su digmesini kapatiniz. Buhar ve agcma/kapama digmelerini
kapall konuma getiriniz.

Elde ettiginiz kdpigl espresso kahvenin lizerine gezdirerek dékuniz.

Kopuklu sut hazirladiktan sonra espresso kahve
hazirlama

Kopukli sut hazirladiktan hemen sonra espresso kahve yapiyorsaniz, cok
fazla 1sinmis suyu dokinlz. Clnkd, bu su kahvenizi kavruk yapar. Bu yiizden
asagidaki yonergeleri izleyiniz:

Maksikapucino buhar agizligini biraz yana cekiniz ve altina bos bir kap
koyunuz.

Buhar/sicak su digmesini a¢iniz. Arkasindan agma/kapama ve kahve
diigmelerini acik konuma getiriniz. Birkac kap suyun bosalmasini bekleyiniz.
Kahve ve acmal/kapama digmelerini kapali konuma getiriniz. Arkasindan
buhar/sicak su digmesini acik konuma getiriniz.

cay ve meyveli sicak icecekler icin kaynar su
hazirlama

1
2
3

Kahve makinesinin tim diigmelerini ‘yukari’ (kapali) konuma getiriniz.

Su haznesine su doldurunuz.

Maksikapucino buhar agizligini biraz yana c¢ekiniz ve altina bos bir kap
koyunuz.

Acmal/kapama diigmesini acik konuma getiriniz.

Kahve dugmesinin gdsterge 1s1g1 séniince, buhar/sicak su digmesine asagi
dogru basiniz ve kahve diigmesini acik konuma getiriniz. Sicak su cikis
deliginden biraz sicak su gelebilir.

Kabin su dolmasini bekleyiniz.

Kahve diugmesinin gdsterge 1131 yanarsa, suyun tekrar isitiimasi gerekir. Bu
ylizden, kahve digmesini kapali konuma getiriniz ve buhar/sicak su
digmesini aciniz. Isik séniince kahve digmesini acik konuma getiriniz.
Kahve digmesini kapali konuma getiriniz ve buhar/sicak su digmesini
aciniz.

OGnemli not

Kahve diigmesi acik konumda oldugu oldugu zaman hicbir bicimde
filtre tutma kolunu yerinden oynatmayiniz. Aksi takdirde buhar
fiskirabilir ve derinizi yakabilir.

karsilasabilecegdiniz olasi sorunlar ve ¢cozumu

Buhar gelmiyor

Su haznesinde su olup olmadigina bakiniz.

Buhar diigmesini acik konuma getirip getirmediginizi kontrol ediniz.
Kahve gosterge 1s1g1 yaniyorsa, sdnmesini bekleyiniz.
Maksikapucino buhar agizligi tikanmis olabilir. Bu yiizden, ‘temizlik’
bélumundeki yonergeleri izleyiniz.

Hic su gelmiyor

Su haznesinde su olup olmadigina bakiniz.

Su haznesinin yerine dogru olarak takilip takilmadigini kontrol ediniz.
icinde hava sikismis olabilir: ‘ilk kez kahve yapmadan énce’ kismindaki
yonergeleri izleyiniz.
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Kahve cikmiyor ya da damlama yapiyor

Filtrenin delikleri ttkanmis olabilir. Bunun igin ‘temizlik * bélimine bakiniz.
Sicak su cikis delidi ttkanmis olabilir. Kahve diigmesini kapatiniz ve altina bir
canak koyunuz. Filtre tutma kolunu cikariniz ve tekrar kahve digmesini
aciniz. Her delikten diizenli su akmiyorsa, temizleyiniz. Bunun icin ‘temizlik’
bélimine bakiniz.

Isi ve su akisi diizenleme halkasi (thermocream®) temiz olmayabilir. Bunun
icin ‘temizlik  bélimune bakiniz.

Kahve cok ince cekilmis olabilir.

Su haznesinde su olup olmadigina bakiniz.

Filtreden su tasiyor

Filtre tutma kolunun diizgiin konumda olup olmadigina bakiniz. Kontrol
etmeden 6nce kahve digmesini kapall konuma getiriniz.

Cok fazla kahve soldurmus olabilirsiniz (iki 6lcekten fazla koymus
olabilirsiniz).

Kahve birikintileri sicak su ¢ikis deligine yapismis olabilir. Bunun igin ‘temizlik’
bélimine bakiniz.

Kahve cok acik ve soguk

Kahve yeterli derecede ince cekilmemis olabilir.

Cok fazla su akitmis olabilirsiniz.

Kahve dugmesine bastiginiz sirada kahve gdsterge 1s1gini agik konumda
birakmis olabilirsiniz.

Isi ve su akisi diizenleme halkasinin (thermocream®) filtre tutma koluna
takilip olup olmadigini kontrol ediniz.

temizlik

3

Temizlemeye baslamadan énce kahve makinesinin fisini prizden cekiniz ve
sogumasini bekleyiniz.

Su haznesini kaldiriniz. Kapakgiktan biraz su sizmis olabilir. Bu durum
normaldir. Suyu bosaltiniz ve arkasindan kurulayiniz.

maksikapucino buhar agizhgi

Lastik agizhgi cekip cikariniz ve her kullanimdan sonra yikayiniz. Aksi
takdirde sut Gzerinde kuruyacaktir.

Metal boruyu nemli bir bezle siliniz ve bir igneyle delidi temizleyiniz.

filtre
Filtreyi cikariniz ve yikayiniz. Kiguk bir fircayla deliklerini aciniz. Arkasindan
kurulayiniz.

1s1 ve su akisi diizenleme halkasi (thermocream®)

Filtre tutma kolunu ters ceviriniz ve sert bir ylizeye vurarak halkayi cikariniz.
Arkasindan yikayiniz @.

Duzenli olarak contayi cikariniz ve iki siyah halkayi birbirinden ayiriniz.
Musluk suyunun altinda yikayiniz. Bir toplu igne ile yandaki delikleri ve
somunun @ Ustlinl temizleyiniz. Diger yandaki @ orta deligi aciniz.

fincan/kap tablasi, damlalik, filtre tutma kolu
Yikayiniz ve arkasindan durulayiniz.

sicak su cikis deligi

Kahve birikintilerini bir kirdanla @ temizleyiniz.

Filtre tutma kolu takili olmadan zaman zaman suyun akmasini saglayiniz.
Dizenli olarak tikanmis delikleri aciniz ve asagdidaki islemleri yapiniz:
Somunu 14 boyutlu bir pense @) ile yerinden c¢ikariniz.

Delikleri bir toplu igne ya da bir kirdanla aciniz. Ya da iki corba kasigi tuz ile
bir corba kasigi sirke karisimina birkac saat yatiriniz.

Kalin taraf en lste gelecek bicimde tekrar yerine takiniz.

Bakim ve musteri hizmetleri

Elektrik kordonu hasar gorirse, guivenlik nedeniyle Kenwood ya da yetkili bir
Kenwood onarimcisi tarafindan degistiriimeli ya da onarilmaldir.

Aygitin kullanimi, ek parca siparisi, bakim ve onarimi icin aygiti satin
aldiginiz saticiya basvurunuz.



NapakaAw va EESITTAWOCETE TNV YTTPOCTIVH) OEAISA OTTOU TTAPEXETAL

g1Kovoypd@non

aoQAaAcia

A WON -

Yyl VO YVWPIOETE TNV KAPETIEPA €SPresso TG

EAANnvIka

MoTé pnv agaipeite TNV UTTODOXNA TOU PIATPOU EVW O BIOKOTITNG EKPONG KAPE
€ival avoIKTog ) eV TTOPAOKEUAZETAI O KOPEG — PTTOPET VO EKTOZEUDET OTUOG

KQI VO KOEITE.
Mpooégre va pnv kaeite améd:

o T KOUTA PEPN TNG OUCKEUNG, ISIQITEPA TO ETTIOTOUIO VI TNV TTOPACKEUT

BITTANG TToodTNTAG KAPE KATTOUTAIVO
o TOV OTPO | TO KAUTS vePd TToU Byaivel ATTO TO ETTIOTOMIO YIa THV

TTOPACKEUN SITTAAG TTOGATNTAG KOPE KATTOUTTIVO i} AT TO OTOUIO EKPONG

€KXUANIOPOTOG KO®E.

KpatioTte Ta TTaudid Yakpid amré 1n ouokeur). Kal TToTé pnv a@rveTe 1o KaAwdIio

Va KPEPETAI aTTO ONUEIO OTTOU PTTOPET Vo TO apTTagel éva TTaidi.

[MoTé pn XPNOIMOTTOIEITE CUOKEUN TTOU €xel TTABeI BAGRN. ZTEIATE TN yIa EAEyXO

A emokeun: BAETTe evoTnTa ‘0€PRIG.

MoTé pnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUR O€ VEPO Kal PNV AQAVETE TO KAAWDIO | TO

BUopa va Bpaxolv — PUTToPE va UTTOOTEITE NAEKTPOTTANEaL.
ATTOOUVOEETE TN GUCKEUR OTTO TO PEUMA:

o TIPIV TN YEUIOETE PE vePD

o TIPIV ATTO TOV KABAPIoUO

o UETA a1 TN XPAon.

MoTé PNV a@AVETE TN CUCKEUN O€ ASIToUpYia XWpPig va TNV ETTIRBAETTETE.

Mnv agrveTe T0 KaAWdIo va ayyilel Ta KAuTd PPN TNG CUOKEURAG.

Mnv a@AveTe avAPTTOpa ATOPA VO XPNOIUOTTOIOUV T GUOKEUR XWPIg

€TiRAeWN.

Mnv agrvete Ta TTaAIdIG va XPNOIYOTTOIOUV TN GUOKEUR QUTH WG TTaIXVidl.

onNMAVvTIKA TTAnpo@opia
MoTé un xpnoIYoTIOIEITE TN CUOKEUN XWpPig vepd — Ba Kaei N avTAia.

Alatnpeite TN ouokeun o€ Beppokpaaia dvw Twv 0°C — dIAPOPETIKA TO VEPO

TToU BpioKeTal péoa O0Tn oUOKeUn Ba TTaywaoel Kal Ba TTpokaAéoel pOopd.
XPNGCIYOTIOIEITE TN CUCKEUN POVO YIa TV OIKIAKK XPAON Yyia TNV OTToia

TTPOOpPICETAl.

MoTé pnv TN XPNOIPOTTOIEITE XWPIG TOV BioKO aTToaTPAYYIoNG Kal TN Bdon yia

TO QAITCAVI.

TPIV a6 TN OUV3ECN OTO pEUA

BeBaiwbeite 611 N TTapoxn NAeKTpIKOU peUPATOG €ival idia Pe QUTAV TToU

avaypda@eTal oTo KATW PEPOG TNG GUOKEUNG OOG.

H ouokeun auTA eival oupBarr pe Tnv Odnyia TNg EupwtraikAg OIKOVOUIKAG

Koivétntag 89/336/EEC.

TTPIV aTT6 TNV TTPWTN XPROoN

AgaipéaTe OAa Ta UNIKG OUCKEUATIAG.

KoyTte kal a@aip€éoTe TO TOCTPAKI TTOU GUYKPATET TO KAAWDIO.
MAUveTE TO €PN TNG OUCKEUNG: BAETTE EVOTNTA ‘KOBAPIOUAG .

KaBapioTe e TPEXOUHEVO VEPS TO ECWTEPIKO TNG OUCKEUNG: BAETTE EVOTNTA

TTPIV TTAPOOKEUAOETE KAPE VIO TTPWTN QOP4’.

Kenwood

@ OBI0KOTITNG EKPONG KAPE

®@ diokdTTNG Aeitoupyiag on/off

® JdIoKOTITNG aTuou

@ OTOMIO EKPONG EKXUAIOUATOG KOQE

® wotpag

® d10koOTITNG ameAeUBEPWONG aTpol/{eoTol vepou
@ evOeIKTIKA Auxvia TTapaoKeUNG Kagé

evOEIKTIKA Auxvia AeIToupyiag

(©@ evOeIKTIKA Auxvia TTapaywyng aTpou

€TTIOTOMIO YIO TNV TTAPAOCKEUR BITTARG TTOOOTNTAG KAPE KATTOUTTIVO

SISICISISISIC)

(emaoTépIo CeoToU vepou/aTpoU)

doxeio

KOUTAAI pegoupa

diokog atrooTpdyyiong

Bdon yia 1o eAITZavi

@iATpO

OioKkog TTapaoKeUng Kpepwdoug kagpé thermocream®
uttodoxn @iATpou
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TTPIV TTAPOCKEUACETE KAPE YIa TTPWTN Qopd

N

PuBpiote 6Aoug Toug dIakOTITEG OTN B€0N ‘out’ (eKTOG AsITOUPYIaG).

2 ZNKWOTE TO KOTTAKI TOou doXEioU Kal PigTe KpUo vePO OTO ECWTEPIKS TOU
doxeiou. 'H, avaonkwoTe Kal a@aipéoTe To doxeio. MepioTe TO, ETTEITQ
ETTAVATTPOCAPHUOOTE TO TMECOVTAG PEXPI VO EQAPUOCEl OTn BEon Tou.

e JuvioToUPE TN Xpron QIATpapiopévou vepoU atrd @ikTpo vepou Tng Kenwood
KOBWG O KAPEG TTOU TTAPACTKEUAZETAI €ival KAAUTEPNG TTOIGTNTAG KAl MEIWVETAI
n cuoowpeuon aAdtwy. MoTté pn xpnoigoTtroleite avBpakoUxo vepo.

3 TpaBRgte TTPOG Ta £§W UE TTEPIOTPOPIKA Kivnon TO ETTIOTOMIO YIa TNV
TTaPACKEUr) SITTAAG TTOGOTNTAG KAPE KATTOUTAIVO KOl TOTTOBETAOTE aTTd KATW
Mia kavara.

4 TotmoBetOTE £va PTTWA KATW aTTd TO OTOMIO EKPONG EKXUAITUATOG KAE. (Mnv
TIPOCAPHUOLETE TNV UTTOBOXN TOU PiATpOU.)

5 Avoi€re Tov dlakoTTn Acitoupyiag on/off. (O1 evdeikTIKEG AuxVieg AeiIToupyiag
Kal TTAPACKEUNG Kagé Ba avayouv.)

6 Avoigre Tov dIaKOTITN £KPONG KAPE yia 30 OeUTEPOAETITA /) PEXPI VO TPEEEI
ToodTNTA VEPOU ion e éva GAIT¢avi péoa o1o PTTwA. (MepIPéveTe PEPIKG
OEUTEPOAETTTA EXPI VA EPPAVIOTET TO VEPD.)

7 TiéaTe Tov SIOKOTITN aTTEAEUBEPWONG aTPOU/{e0TOU VEPOU Kal OUVEXICETE VA
QOKEITE TriEaN PEXPI va TPEEEI 0TV KavATa TTOgdTNTA VEPOU ion PE éva
QANITZAVI. ZTOPOTAOTE VO QOKEITE TTiEON OTOV SIOKOTITN.

8 KAeioTe Tov BIOKAOTITN EKPONG KAPE (N EVOEIKTIKA Auxvia TTOpacKEUNG Kagé Ba
Trapapeivel avappévn). KAgiote Tov diakoTTn Agimoupyiag on/off.

e EmavaAdBete TNV Trapatmavw diadikaoia av Sev EXETE TTAPOOKEUATE! KAPE YIa

HEPIKEG PEPEG

YIO VO TTAPOOKEUAOETE KAPE EOTTPECO

1 PuBpioTe 6Aoug Toug S1akdTITEG 0TNn B€on ‘out’ (BEan ekTOG AciToupyiag).

2 Pigre vepo péoa ato doxeio.

3 BeBaiwBeite 6T 0 SioKOG TTAPAOKEUNG KPEPWDOUG Kapé uBeavoyoeav®
Bpioketal péoa oTnv utrodoxr Tou YiAtpou. Eicdyete To @piATpo @. (O diokog
TTOPACKEUNG KPEUWDOUG Kagé thermocream® d1aBéTel BaABida TTou
BI00@aAiel TN CUVEX PON TOU KAPE PE OUYKEKPIUEVN TTEOT KOl KAEIVEI
autépata étav oepPIPIOTEI 0 KAPEG. AUTO ETTITPETTEI TNV TTAPACKEUN
KPEPWDOUG KAPE EOTTPETO [E £VTOVo dpwpa Kal TTAouoia yelor.)

4 TpocBEoTe TOV KAPE XPNOIUOTTOILVTAG TO KOUTGAI HECoUpa (Hia KOUTOAIG yia
KGBe @AIT¢AvI, péyioTn ToadTNTa 2 GAIT¢AVIQ) KOl TTIECTE TOV EAAPPA ETTAVW
oTov woThpa @. MeyaAlTepn TTOGOTNTA KAPE KOl AOKNON PEYOAUTEPNG TTiIENG
£XEl WG ATTOTEAEOPA TNV TTAPACKEUR TTI0 duvaTou Kagé. MIKpOTEPN TTOGOTNTA
KOQE KOl AOKNON MIKPOTEPNG TTIEONG EXEI WG ATTOTEAEGHA TNV TTAPATKEUR
eAa@PUTEPOU KAPE ECTTPETO. ZKOUTTIOTE TOV KAQE TTOU TrEPITaelel yUpw atro
TO X€ihOG.

¢ Orav ayopdlete aheapévo Kapé BeBaiwbeite 6T gival KATAAANAOG yia unxavég
TIOPACKEUNG KOPE EOTTPETO.

5 ZnKwaTe Kal EPapUOTTE TNV UTTOBOXH TOU GIATPOU OTO OTOUIO EKPONG
€KXUNIOPOTOG KOQE. ZTPEWTE TO AOKWVTOG 0TaBePr dUvaun yia va ac@alioel
©.

6 TotoBetoTe £va i dU0 GAITCAvVIa aTTd KATW. AV QTIGXVETE Eva QAIT(AVI KapE
TOTTOBETAGTE TO OTN PéaN. ZuvABwWG 1 AITCAVI KOYE EOTTPECO ICODUVAUET PE
TO0OTNTA 45ml.

7 Avoitre Tov d1akoTITN Agitoupyiag on/off kal TTepIpéveTe PEXPI va OBNATEI N
€VOEIKTIKA Auxvia TTapaokeung Kagé. OTav TTOPACKEUACETE TO TTPWTO OOG
QANITZAVI KaQEé ETTPECO APACTE TN pNXavh o€ AeIToupyia yia GAAa 8-10 AetrTd
yla va {eoTtaBei. ‘ETal gival aiyoupo 671 To TTpwTo @AIT¢avVI Kagé Ba gival LeaTo.
Kd&Be @opd mmou TTapaockeuddeTe Eva @AITCAvVI kKagé BeRaiwBeite OTI N EVOEIKTIKA
Auxvia TTapaoKeUnG Kagé eival oBnoTh.

8 Avoigre Tov dIakOTITN £KPONG KagE. ETeita amd pepika deutepdAeTTa, Ba
apyioel va Byaivel o Kagég e0TTpéTo @.

9 Ortav £XeTE TTAPACKEUAOEI APKETH TTOTOTNTA KAPE ETIPETO — OXI TTOAU PEYGAN
TT006TNTA, SIAPOPETIKA Ba gival TTOAU eEAa@PUG — KAEIOTE TOV JIAKOTITN EKPONG
KagE. Av dev TTPOKEITAI VO TTAPACKEUATETE ETTITTAEOV TTOOOTNTA KAME, KAEIOTE
Tov JIaKOTITN Asitoupyiag on/off.

o YTapxel vepod £TAVW OTO PIATPO OTAV TO APAIPEITE: AUTO gival GUOIKO.

10 Mo va TTapackeudoeTe ki GAAN TToadTNTA, va KaBapileTe TTAVTA TOV
XPNOIUOTTOINKEVO KO®E KI ETTEITA VO EEKIVATE aTTd TO BAKA 1.
onNMAvTIKA TTAnpo@opia
MoTé pnv agaipeite TNV UTTODOXNA TOU PIATPOU EVW O BIAKOTITNG EKPONG KAPE
eival avoikTdg f eV TTAPOOKEUALETAI O KAPEG — UTTOPET VO EKTOEEUBET aTdG
Kal va KOEITE.



yIO VO TTAPOOKEUACETE aPPOYaAQ YIa KAPE
KATTOUTOIVO

1 PuBpioTte 6Aoug Toug diakdTITEG 0TN B€an ‘out’ (BEan ‘ekTOG AsiToupyiag).

2 Znpavtikh TAnpogopia: AQaipéoTe TNV uTrodoxn Tou @iATpou. Mnv Tnv
APAIPEITE EVW TTAPACKEUALETAI TO APPOYaAa KaBWG Ba eKTOgeUBET ATHOG

Kal MTTOPEi VO KOEITE.

3 TpaBRAgte TTPOG Ta £§W UE TTEPIOTPOPIKA Kivnon TO ETTIOTOMIO I TNV
TTaPACKEUN) SITTANAG TTOGOTNTAG KOPE KATTOUTAIVO KOl TOTTOBETAOTE aTTd KATW
pia ddeia kavara.

4 Avoigre Tov dlakdTrTn Acitoupyiag on/off, £émeita avoigre Tov diakdtrTn atuou. (H
eVOEIKTIKN Auxvia TTapaywyng atpoU Ba avaBoaBrvel Kail ol EVOEIKTIKEG AuXVieg
A€ITOoUpyiag Kal TTapaokeung kagé Ba avaywouv. Mtropei va Byaivel atpog A va
OTAg€El vePS aTTO TO GTOMIO EKPONG EKXUANITUATOG KOPE.)

5 Orav ofAoel n evOEIKTIKA AuxVvia TTAOPACTKEUNG KOPE, TIIEOTE EAAPPG TOV
BIOKATITN aTTEAEUBEPWONG ATHOU/CETTOU VEPOU PEXPI VO apXiOEl va Byaivel
aTpOG (0TNV apxn Ba Byel Aiyo vepd). ZTAUATAOTE va ACKEITE TTiETN PETG ATTO
Aiya SeutepOAETITA.

* onUAvTIKNA TTAnpo@opia: av dev epPavioTei aTPOG, ) OTAPATACE va Byaivel,
avoigTe ToV SIOKOTITN EKPONG KAPE YIa 2-3 JEUTEPOAETITA — TTPOCEETE TOV ATUO
TT0U Byaivel aTrd TO OTOMIO EKPONG EKXUAIOUATOG KOPE.

6 [lepioTe éva PEPOG TNG KAVATAG PE YAAQ — 0 OYKOG TOU YAAOKTOG UTTOPEI vV
augnei péxpl Kal TPEIG oPEG. BubioTe To €TTIGTOMIO yIa TNV TTAPACKEUR
OITTAAG TTO0OTNTAG KAPE KATTOUTGiVO péoa aTo ydaAa. MigaTe eAagpd Tov
BIOKATITN aTrEAEUBEPWONG aTHOU/CEATOU VEPOU KAl TIEPIOTPEWTE TNV KAVATA
©@. Noté pnv agrvete 10 YaAa va Bpdoel kabBwg autd Ba aAholwoel Tn yelon
TOU KO®E.

7 ZTOMOTAOTE VO OOKEITE TTiEON OTOV BIOKOTTTN aTTEAEUBEPWONG aTpou/feoTou
vepoU. KAeioTe Toug SIakOTTTEG aToU Kal Aeitoupyiag on/off.

8 TotmoBeTOTE TO YAAQ ETTAVW OTOV KAPE EGTIPECO XPNOIUOTTOIVTAG €Vl
KOUTAAI.

yIO VO TTAOPOCKEUATETE KAPE EOTTPECO APOU
TTAPAOCKEUATETE aPPOyaAla

e Av TTPOKEITAl VA TTOPAOKEUATETE KAPE ECTIPECO APECWG APOU TTOPAOTKEUATETE
a@POYaAa, TTPETTEI VO OTTOUOKPUVETE TUXOV TTO0OTNTA TTOAU KauToU vEPOU TTOU
pTTopEi va kawel Tov Kagé agag. AKOAoUBAaTE TNV TTapakdaTw diadikaoia:

1 TpaBngre TTPog Ta £Ew YE TTEPIOTPOPIKA Kivnan TO ETTIOTOMIO YIa THV
TTOPACKEUN OITTANAG TTOGOTNTAG KOPE KATTOUTAIVO KOl TOTTOBETAOTE aTTd KATW
pia ddeia kavara.

2 TliéoTe Kal KPATAOTE TTATNPEVO TOV DIAKOTITN atreAeUBEPWONG aTHOU/{eaTOU
vepoU Kai ETTEITA avoigTe Toug BIakATITEG Asitoupyiag on/off kal eEKpoRg KagE.
AgnoTe va Tpégel TToodTNTa VEPOU ion YE éva yePATo GAITCAvI.

3 KAeioTe Toug dIakOTITEG EKPONG KaPé Kal Aeitoupyiag on/off kai €trerma
OTOPOTACTE VO OOKEITE TTiEAN OTOV IOKAOTITN aTreAEUBEPWONG aTpoU/feaTol
vepou.

yla va Bpdoete vepd yia AAAa po@ruaTa, .X. Todl,
POPNMATA ATTO XUPOUG GPOUTWYV

1 PuBpioTe 6Aoug Toug dlakoTTeG 0Tn Béan ‘out’ (B€an ‘ekTOG AciToupyiag).

2 Pigre vepo péoa ato doxeio.

3 TpaBAgre Tpog Ta £§w pE TTEPIOTPOPIKA Kivnan TO ETMIATOUIO VIO TNV
TTaPACKEUN SITTAAG TTOGOTNTAG KOPE KATTOUTOIVO KOl TOTTOBETAOTE Ao KATW
éva QAITCavi.

4 Avoigre Tov dlakoTITN AciToupyiag on/off.

5 Orav ofAoel N eVOEIKTIKI AUXVIO TTAPACKEUNG KOPE, KPATHAOTE TTATNUEVO TOV
BIOKATITN aTreAEUBEPWONG aTUoU/{eaTOU VEPOU £TTEITA AVOIETE TOV DIAKOTITN
ekpong kagé. Mtropei va Byel {eatd uypd ammd 1o oTOUIO EKPONG EKXUAIoUATOG
KO®E.

6 AgnoTe T0 QAITCAVI va YEUIOE PE VEPO.

e Av avayel n evOEIKTIKA AUXViOl TTOPACKEUNG KAQE, XPEIAZeTal va EavaleoTAVETE
TO VEPO, YI' AUTS KAEIOTE TOV DIAKOTITN EKPONG KAPE Kl ETTEITA OTAPOTACTE VA
QOKEiTe Trieon oToV SIOKOTITN aTTEAEUBEPWONG aTpou/feoTou vepou. OTav
OBRAOEI N EVOEIKTIKA Auxvia, KPATATTE TTATNHEVO TOV BIOKOTITN ATTEAEUBEPWONG
aTHOU/CETTOU VEPOU KOl OVOIETE TOV DIOKAOTITN EKPONG KAYE.

7 KAgioTe Tov JIAKOTITN EKPONG KAPE KAI OTAPATAOTE VO OOKEITE TTiEON GTOV
BIaKATITN aTreAEUBEPWONG aTyoU/feaTol vepou.
onNMAvTIKA TTAnpogopia
MoTé unv a@aipeite TNV UTTOB0X N TOU PIATPOU VW O SIAKOTITNG EKPONG
Ka@E gival aVOIKTOG — UTTOPEi va EKTOEeUBET ATPOG Kal VA KAEITE.
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EVTOTTIOMOG Kal ETTIAUCT TEXVIKWYV TTPOBANUATWY

Aev TTapdyeTal aTpog

e Ymdpxel vepd péoa aTto doxeio;

¢ ‘Exete avoiel Tov SIOKATITN aTHOU;

¢ Eival avappévn n evOEIKTIKR Auxvia TTAPAOKEUAG KOPE; Av val, TIEPIPEVETE
péXPI va OBAOEL

¢ Mropei va €xel PPAgel TO €TTIOTOUIO YIa TNV TTAPACKEUR JITTAAG TTO0OTNTAG
Ka@é KaTTouTaivo: BAETTE EVOTNTA ‘KOBAPIOUAG .

Ae Byaivel vepod

e YTdpxel vepd PEoa GTO DOXEIO;

¢ 'Exete mpooapudoel GwaoTd To dOXEIO;

o Mropei va €xel TTayIDeUTEl aépag aTO E0WTEPIKS: £TTAVAAABETE TN dladikacia
10U TrEpIAapBaveTal oTnV evoTnTa ‘TIpIV TTAPAOKEUATETE KAPE VIO TTPWTN
Qopd’.

Aev rapdyeral Kag@ég, N N pon gival TTOAU AemrTh

o Mropei va £xouv @pagel ol TPUTTEG Tou PIATPOU: BAETTE EvOTNTA ‘KOBAPIOUEG .

o Mrropei va éxel PPAel TO OTOMIO EKPONG EKXUAIOUATOG KAPE. @EOTE TN
OUOKEUR EKTOG AEITOUPYIaG Kal TOTTOBETAOTE Ao KATW €va PTTwA. AaipéoTe
TNV utTTod0XM TOU PIATPOU Kal BECTE TN GUCKEUR TTAAI O€ AgiToupyia. Av To
vePO Oe péel opoIopopPa aTTd OAEG TIG TPUTTEG, KOBapiaTe To: BAETTE EvOTNTA
‘KaBapIopog'.

¢ O dioKOG TTAPAOKEUNG KPEPWDOUG Kagpé thermocream® ptropei va xpeldgeTal
KoBapIopd: BAETTE evOTNTA ‘KOBAPIOUOG'.

¢ O ka@ég ptropei va gival TToAU YIAOKOPUEVOG.

o YTdpxel vepd PEoa GTO DOXEIO;

To @iATpo utTEPXEIAIlEI

¢ ‘Exete TOTTOBETACEI CWOTA TNV UTTOdOXM TOU PIATPOU; OECTE TN CUOKEUR EKTOG
Aermoupyiag TpIv va eAEYEeTE.

o 'Exete PATTWG XPNOIUOTTOIRCE! TTOAU PEYAAN TTOCOTNTA KaQE (TIEPIOOOTEPO aTTO
000 KOUTOAIEG e TNV €1BIKN peCoupa);

* To oTOIO EKPONG EKXUNIOHATOG KAPE PTTOPET va £XEI PPAgEl aTTO TOUG KOKKOUG
TOU Ka@E: BAETTE EVOTNTA ‘KABAPIOPOS .

O ka@ég gival apaidg Kal KpUog

o O Ka@EG PTTOPEI VA PNV €ival apKeTE WIAOKOUMEVOG.

e Mropei va a@AoaTe va eIoXwpRoEl TTOAU vepod.

¢ Mropei va ATav avappévn n VOEIKTIKR) AUXVia TTAPAOKEUNG KAPE EVW EiXE
TTatnNOei 0 JIOKOTITNG EKPOAG KAPE.

¢ Eival o diokog TTapaokeung Kpepwdoug kagé thermocream® péoa otV
utrodoxr Tou QiATpou;

KaBapIopog

e [piv a1md ToV KABaPIoUd, ATTOCUVOEDTE T CUCKEUR OTTO TO PEUPA KAl AQAOTE
OAa TO PEPN VA KPUWOOUV.

* INKWOTE KAl apaIPECTE TO OOXEIO — PTTOPET va TPEEEI HIKPRA TTOaATNTA VEPOU
atd T BaABida — auTod gival uaikd. ASEIOTE KAl GTEYVWOTE WETE a1 TN
Xpfion.

EMIOTOMIO TTAPACTKEUNG SITTARG TTOOOTNTAG KAPE KATTOUTOIVO

1 TpaBngre kal apaipéoTe TO AAOTIXEVIO ETTIOTOUIO KOl TTAUVETE PETA aTTO KABE
XPAON — JIAPOPETIKG TO YaAa EepaiveTal Kal Hével KOANUEVO ETTAVW.

2 ZKouTTioTE TOV JETOANIKO owARva pe éva uypd Travi kal kabapioTe Tnv TpUTTa
JE pia BeAova.

@iATpo

Agaipéate kal TTAUvVETE. ATTOQPALTE TIG TPUTTEG PE ia pIKkpA Bouptoa. Emema
OTEYVWOTE.

Biokog TTapaoKeUNG KPEUWSoug Kapé thermocream®

1 A@aipéoTe TOV: avaTTodoyupioTe TNV UTTOO0XN TOU QIATPOU KaI XTUTTAOTE TNV
eha@pd emdvw o€ okAnpn em@aveia. MAOvete @.

2 Kard kaipoUg agaipeite TNV ac@daAeia kai SlaxwpileTe Toug U0 palpoug
Oiokoug. MAUveTe P TPEXOUUEVO vEPO. XpNOIPoTToINaTE pia BeAdva yia va
KaBapioeTe TIG TPUTTEG OTIG TTAEUPEG KAl TV KOPU®PH| Tou Tragipadiol @.
KaBapioTe Tnv TpUTTa TTOU BpioKeTal 0TO KEVTPO OTNV GAAN TTAeUpd @.
Bdon yia To @AIt{dvi, diokog amrooTpdyyiong, utrodoxn @iATpou
MAUveTE, £TTEITA OTEYVWOTE.



OTOMIO EKPONG EKXUAITUOTOG KApE

o A@aipéaTe Ta UTTOAEIPPATA KOKKWY KAQE TTOU £XOUV OUGOWPEUBET pe pia
odovToyAupida @.

¢ Katd kaipoUg a@riveTe va TPEEEI VEPO OTO ECWTEPIKO XWPIG va TTPOoapUOETE
TNV uTTOd0XM TOU PIATPOU.

¢ Emiong katd kaipolg ammo@pdleTe TIG TPUTTEG. AKOAOUBNOTE TNV TTAPAKATW
diadikaoia:

1 ZePidwote 1o TTagUadi ye kA€Idi voupepo 14 .

2 KobBapioTe TIG TpUTTEG PE pia 0dovToyAu@ida 1y pia BeAdva. 'H pouokEwTe yia
HEPIKEG WPEG O€ ia kouTaAid TNG goUTTag EUBI avAapIKTO pE dUO KOUTAAIEG TG
ooUTTag HayeIpiko aAdrTi.

3 EmavacuvappoloynoTe kal BeBaiwBeite 0TI N TpaxId emipdveia gival atrd
TavW.

o€pPIG Kal ppovTida TTEAATWV

Av 10 KaAWDIO TTEBEI KATTOIO BAGRN, Ba TTPETTEN YIa AOYOUG ao@aAsiag va
avTikataoTadei ammd Tnv Kenwood A atrd KATToI0 £€0UCI080TNPEVO CUVEPYEID
™me.
Av xpeldleaTe BonBeI0 OXETIKA WE:

* TN XPAON TNG CUOKEURS 0ag N

* TN OUVTAPNON, Ta AVTOAAOKTIKG 1) TNV ETTIOKEUR
EmikoivwvAaTe Pe To KatdaTnua 61Tou ayopdoaTe Tn CUOKEUN OOG.
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