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[Know your Espresso Coffee Maker

Your Kenwood Espresso Coffee Maker is suitable for making Espresso
and Cappuccino coffee. Follow these instructions carefully to ensure safe
and enjoyable use of your Espresso Coffee Maker.

When in use the reservoir is under pressure. Before removing the
reservoir cap (fig 3) or removing the filter holder always ensure that
the pressure has been equalised by opening the steam control
knob.

[Making Espresso Coffee |

The preparation of Espresso coffee involves hot water being forced
through fine coffee grounds under high pressure. This gives Espresso
coffee its aromatic and strong taste. It is essential to use a good roasted
bean with the correct grinding. Small cups 50ml (2 fl.oz) are used to
serve Espresso and a typical sign of a good cup of coffee is a fine foam,
known as a crema, on the surface.

1. Set the strength/steam control to the desired strength (ES310 only).

2. Fill the coffee filter with coffee grounds to the required level and
pack down firmly with the measuring spoon. Recommended
amounts for 2 and 4 cups are marked on the coffee filter but the
quantity can be varied to individual taste.

. Place the coffee filter in the filter holder.

. Locate the filter holder in position (fig. 1).

. Remove the reservoir cap.

. Fill the carafe with the required amount of water and pour the water
into the reservoir.

. Replace the cap.

8. Check that the steam control knob is closed (fig 2). On the ES310
only, move the strength control lever to the required setting. We
recommend a medium strength when using the appliance for the
first time. Do not set the strength control lever to the steam setting.

9. Place the carafe under the filter holder (fig. 4) ensuring that the lid is
on the carafe. Or attach the 2 cup adaptor (if supplied) to the filter
holder and place a cup under each outlet (fig. 5)

10. Switch ON.

11. When all the water has run through the filter into the carafe, switch
OFF the appliance. You may now serve your espresso coffee.

12. Unplug from the power supply.
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[Making Cappuccino |

A cappuccino is an espresso coffee with a froth topping made by heating
milk.

1. Using the Quantity Chart as a guide pour the required amount of
milk into the carafe.

2. Transfer the milk into a jug. The jug should be large enough to allow
the milk to expand to around treble its volume.

3. Rinse the carafe.

Then follow steps 1-9 in the section Making Espresso Coffee.

4. Switch the appliance ON.

5. When the coffee starts to drip from the filter holder, place the steam
nozzle in the milk (fig. 6) and open the steam valve by turning the
steam knob anti-clockwise.

6. When sufficient milk froth has been produced, turn the steam knob
clockwise to close the steam valve.

7. Allow the remaining coffee to drip through the filter holder into the
carafe, then switch the appliance OFF.

Pour the coffee into cups and place the milk froth on the surface
using a spoon. Sprinkle chocolate, nutmeg or cinnamon on top to
serve.

ES310 onl
Setting the strength/steam control lever to steam only (fig. 7) will prevent

any water from passing through the coffee filter. This setting gives you
more control when using the steam nozzle and can be used when only
steam is required, for example to froth hot chocolate.

8. Unplug from power supply.
HINTS

Making good espresso and cappuccino is not difficult, however, if you

are not familiar with the methods it may require a little practice. The

following points may help you serve the perfect cup.

® If the coffee is not hot enough when served, try warming the cups
first.

® If the coffee is too weak use more coffee in the coffee filter or pack
the coffee more firmly. On the ES310 you may use a stronger
setting on the strength control lever. Alternatively, try a stronger
roast or type of coffee bean. Many different types are available in
supermarkets and specialist coffee shops.

® If the coffee is too bitter it may be due to the type of coffee.
Choosing a popular espresso coffee should prevent this.

® Freshly ground coffee gives a better tasting espresso. Ground
coffee should be stored in an airtight container.

® When frothing, move the jug up and down. This will distribute the
steam through the milk and produce a better froth.

® Refrigerated, skimmed milk is the easiest to froth although full cream
milk reputedly has the best taste.

® If the reservoir cap is difficult to remove, open the steam control
knob to ensure that the pressure has been equalized.

Cleaning

Unplug the appliance from the power supply.

After every use, empty the coffee from the coffee filter. Wash the carafe,
carafe lid, filter holder, coffee filter, steam nozzle and measuring spoon in
hot soapy water and rinse. The drip tray can also be removed and
washed in hot soapy water. Dry thoroughly.

Wipe the outside of the appliance and the steam tube with a damp cloth
and polish with a dry one. The brewing sieve should be wiped and if
necessary it can be removed for cleaning by unscrewing the one or two
screws that secure it in place. Wash the brewing sieve. Ensure that the
brewing sieve and the screws are firmly in place before using the
appliance.

IMPORTANT SAFEGUARDS |

IDescaling |

When using electrical appliances basic safety precautions should always
be followed including:-

1. Read all instructions.

2. Do notimmerse appliance, cord or plug in water or other liquid.

3. Unplug the appliance from the power supply before cleaning and

immediately after use.

Do not use the appliance for other than its intended use.

Close supervision is necessary when any appliance is used by or

near children.

6. Do not allow the supply cord to hang down over edges of a worktop

or table or touch hot surfaces.

7. Do not use if there is any visible damage to the appliance or to the

cord.

Do not touch hot parts.

Take care to avoid contact with the steam tube and the steam

emitted from the steam nozzle as it could cause injury.

10. Only start the appliance when the drip tray and carafe are in
position.

11.  Only operate the appliance when there is water in the reservoir.

12. Whilst water is passing through the coffee grains, do not
remove the filter holder as it is under pressure.

13. Relieve pressure through steam tube before removing
reservoir cap or filter holder.

14. Remove any build up of limescale regularly.

| PLEASE KEEP THESE INSTRUCTIONS |
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IKey |
1. Strength/steam control lever (ES310 only) 9. Drip tray

2. Reservoir cap 10. Measuring spoon
3. Steam control knob 11. Coffee filter

4. Steam tube 12. Filter holder

5. Steam nozzle 13. 2 cup adapter

6. Carafe with lid (when supplied)
7. Cord 14. Brew sieve screw
8. ON/OFF switch 15. Brewing sieve

Connecting to Power

Before switching on make sure that the voltage of your electricity supply
is the same as that indicated on the rating plate.

NOTE:

This appliance complies with European Economic Community Radio
Interference Directive 82/499/EEC.

[Preparing your Espresso Coffee Maker

Before using the machine for the first time, or following periods of
prolonged storage, flush the appliance through with cold water. To do
this, follow steps 3-11 in the section Making Espresso Coffee using
water.

Descaling should be carried out regularly. The frequency required will
depend upon the hardness of the water and how often the appliance is
used. Before descaling clean the appliance as described in the cleaning
section. Remove the brewing sieve and descale using a descaling
solution. These are available from most supermarkets and should be
used as described by the manufacturer. To descale the appliance, put
the descaling solution in the reservoir. Without the brewing sieve or filter
holder in place, put a large container under the water outlet. Replace the
reservoir cap and switch ON. When the descaling solution has passed
through the appliance switch OFF and discard the solution. Rinse the
brewing sieve thoroughly and replace. Flush the appliance twice with
clean water as described in the Preparing Your Espresso Coffee Maker
section.

[Service |

If the supply cord of this appliance is damaged, it must only be replaced
by an Authorised Kenwood Repairer, as special purpose tools are
required.

Contact the dealer from whom you purchased your appliance.
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STROJEK NA KAVU ESPRESO
KENWOOD (ES300 a ES310)

Kavovar espreso znacky Kenwood je vhodny na pfipravu kavy typu
espreso a cappuccino. Pfesnym dodrzovanim navodu k pouziti si
zajistite bezpe€né a snadné uzivani tohoto espresa Kenwood.

| DULE ITA BEZPECNOSTNi OPATREN| |

Pfi pouzivani elektrickych spotfebici je zapotfebi dodrzovat zakladni
bezpecnostni opatfeni, v€etné nasledujicich:

1.  Prectéte si peclivé cely navod k pouziti.
2. Neponofujte spotrebi¢, jeho Sntru ¢i zastréku do vody nebo jiné

kapaliny.

3. Pred cisténim a ihned po pouziti vytahnéte zastréku spotrebi¢
ze zasuvky.

4. Spotiebi¢ nepouzivejte k jinym nez vyrobcem doporuéenym
uceltm.

5. V pfipadé, Ze je spotfebi¢ uzivan détmi anebo v jejich blizkosti,
je zapotrebi stalého bezprostfedniho dohledu.

6. Pfipojnou $iuru nenechavejte prepadat ze stolu nebo z
pracovni plochy, a nedovolte, aby se dotykala horkych povrchu.

7. Kavovar neuzivejte v pfipadé viditelného posSkozeni spotiebice

nebo jeho pripojné $ndry.

Pozor, nedotykejte se horkych €asti spotfebice.

Davejte pozor, abyste se nespalili o parni trubku nebo neopaifili

parou, ktera vychazi z parni trysky.

10. Spotfebi¢ zapinejte pouze s nasazenou odkapavaci miskou a
konvi€kou na kavu.

©®

11. Kavovar se smi zapnout jen tehdy, je-li v nadrzce voda.

12. Drzak filtru nevyndavejte, kdyz je pod tlakem, tedy ve
chvili, kdy voda prochazi mletou kavou ve filtru.

13. Pfed sejmutim vika nadrzky nebo drzaku filtru musite
nejdiive otevienim parniho ventilu uvolnit tlak v kavovaru.

14. Pravidelné odstranujte vapenité nanosy.

INAVOD K POU ITi PECLIVE USCHOVEJTE|

[Popis |

1.  Packa sefizeni sily kdvy/mnozstvi 9. Odkapavaci miska
pary (pouze ES310) 10. Odmérka

2.  Viko nadrzky na vodu 11. Filtr na kdvu

3. Knoflik parniho ventilu 12. Drzak filtru

4. Parni trubka 13. Dvousalkovy adaptér

5. Parni tryska (pokud je soucasti

6. Konvicka na kavu s vikem prisluSenstvi)

7. Pripojna $ndra 14. Sroub varného sitka

8 Vypinaé zapnuto/vypnuto 15. Varné sitko

ZAPOJENI SPOTREBICE DO PROUDU

Nez spotfebi¢ zapnete, zkontrolujte, zda napéti uvedené na Stitku
spotrebic¢e odpovida napéti v zasuvce.

UPOZORNEN:I:
Tento spotiebi¢ odpovida normé dané Smérnici Evropského
spolecenstvi 82/499/EEC o radiovém odruseni.

|PF|'prava kavovaru espreso k pouziti

Pfed prvnim pouzitim kavovaru nebo po del$i dobé neuzivani je
nutné strojek proplachnout studenou vodou. Postupujte pfitom podle
krokd 3-11 popsanych v ¢éasti “Priprava kavy espreso”.

Ve vodni nadrzce béziciho kavovaru se vytvori pretlak. Proto
pred sejmutim vika nadrzky (Obr. 3) nebo drzaku filtru musite
nejdiive otevienim parniho ventilu vyrovnat tlak uvniti
kavovaru.

IPRIPRAVA KAVY ESPRESO |

Pfi pripravé kavy espreso je horka voda protlacovana pod silnym
tlakem pres jemné pomleta kavova zrna. To dodava kavé espreso
aromatickou a silnou chut. Pfitom je nezbytné pouzivat jen spravné
umletou kvalitni prazenou zrnkovou kavu. Espreso se podava v
malych $alcich (cca 50 ml) a dobfe uvafena kava se pozna podle
typické jemné pény - italsky “crema” - na hladiné.

1. Packu sefizeni sily kdvy/mnozstvi pary nastavte na zadanou
silu (pouze ES310).

2. Naplnte filtr na kdvu pozadovanym mnozstvim mleté kavy a
pomoci odmérky kavu do filtru napéchujte. Doporuéena
mnozstvi mleté kavy na 2 a 4 $alky jsou naznacena na filtru.
Mnozstvi mleté kavy ale mize upravit podle vlastni chuti.

3. Vlozte filtr do drzaku filtru.

4.  Drzak filtru nasafdte do kavovaru. (Obr. 1)

5. Sundejte viko nadrzky na vodu.

6. Do konvicky na kavu nalejte pozadované mnozstvi vody a
prelejte ji do nadrzky.

7.  Nadrzku uzaviete vikem.

8.  Zkontrolujte, zda je parni ventil uzavien. (Obr. 2)

9. Konvicku na kavu postavte pod drzak filtru (Obr. 4), anebo na

drzak filtru nasadte dvousSalkovy adaptér (pokud je soucasti
pfislusenstvi). (Obr. 5)

10. Kavovar vypinaéem zapnéte.

11. Jakmile je vS8echna voda z nadrzky protlacena filtrem do
konvicky, je potfeba kavovar vypinaéem vypnout. Kava espreso
je nyni pripravena k podavani.

[PRIPRAVA KAVY CAPPUCCINO |

Cappuccino je kava espreso s pénou z ohfatého mléka.

1. Podle davkovaci tabulky si zvolte pozadované mnozstvi mléka a
odméfte ho v konvi¢ce na kavu.

2. Odméfené mnozstvi mléka prelejte do dzbanku, ktery musi byt
dostateéné velky, protoze objem mléka se po napénéni asi
ztrojnasobi.

3.  Konvi¢ku na kavu umyjte.

Pokracujte podle krokG 1-9 popsanych v ¢asti “Pfiprava kavy

espreso”.

4. Kavovar zapnéte stisknutim vypinace do polohy zapnuto.

5. Ve chvili, kdy kadva za€ne protékat drzakem filtru, ponofte parni
trysku do dzbanku s mlékem (Obr. 6) a oto€enim knofliku
parniho ventilu smérem doleva ventil otevite.

6. Jakmile je mléko dostate¢né napénéno, ventil zaviete otoenim
knofliku smérem doprava.

7. Nechte zbytek kavy prokapat drzakem filtru do konvicky, a pak
kavovar vypnéte.

Hotovou kavu nalejte do Salku a napénéné mléko pak lzici
nandejte na pfipravené espreso. Posypte strouhanou
¢okoladou, mletym muskatovym ofiskem nebo skofici.

Pouze ESS310

Kdyz packu sefizeni sily kavy/mnozstvi pary nastavite jen na paru
(Obr. 7), nebude filtrem na kavu protékat Zadna voda. Toto nastaveni
usnadiiuje praci s parni tryskou a je vhodné zejména, kdyz
potrebujete pouze paru, napfiklad k napénéni horké ¢okolady.

RADY

Pripravit dobrou kavu espreso nebo cappuccino neni pfilis tézké, ale

pokud jste tento druh kavy zatim nevafrili, potfebuje trochu praxe.

Nasledujici rady by vam méli pomoct pfi vareni perfektniho $alku

kavy.

® Pokud kava neni ve chvili servirovani dostateéné horka, je
zapotiebi nahrat Salky.

® Pokud je hotova kava pfili§ slaba, pridejte pristé do filtru vice
mleté kavy a kavu vice upéchujte. U modelu ES310 muzete silu
kavy sefizovat nastavenim packy sily kavy. DalS$i moznost je
pouzit silnéjSi druh kavy. Supermarkety a specializované
obchody s kavou vedou celou fadu rtizné silnych druht kav.

® Je-li hotova kava pfili§ horka, mize to byt zplsobeno druhem
pouzité mleté kavy. NejlepSiho vysledku dosahnete, budete-li
pouzivat béznou kavu uréenou k pfipravé espresa.

® Z cerstvé umletych kavovych zrn uvarite chutnéj$i espreso.
Mletou kavu skladujte ve vzduchotésné plechovce. Pfi pénéni
mléka pohybujte dzbankem s mlékem nahoru a dold. Timto
zplsobem se para lépe rozvede a dosahnete lepsi pény.

® Nejsnadnéji se napéni vychlazené polotuéné miéko, i kdyz podle
labuzniki nejlépe chutna cappuccino s pénou z plnotuéného
mléka.

@® Pokud viko nadoby na vodu nejde sundat, otevite parni ventil a
vyrovnejte tlak v kavovaru.

[Gisteni

Pfipojnou $iliru vytahnéte ze zasuvky.

Po kazdém pouziti vyprazdnéte kavu z filtru. Konvi¢ku na kavu, vi¢ko
konvicky, drzak filtru, filtr, parni trysku a odmérku umyjte v horké
vodé se saponatem a oplachnéte. Odkapavaci misku muzete také
vyndat a umyt v horké vodé se saponatem.

Povrch spotiebi¢e a parni trubku otfete vihkym hadrem a suchym
prelestéte. Varné sito by se mélo rovnéz offit a je-li silné zaSpinéné,
Ize ho vyndat odSroubovanim jednoho ¢&i dvou Sroubl. Sito pak
umyjte. Pfed dalSim pouzitim kavovaru musi byt varné sito
pfiSroubovano zpatky na své misto.

|ODSTRANOVANI NANOSU Z VODY |

CHD

|Kdszéntjiik a Kenwood vasarléi kérében! |

IA késziilék tisztitasa

A Kenwood elektromos eszpressz6 gép eszpressz6 kavé és
cappuccino készitésére alkalmas. A készilék biztonsagos és
zavartalan lizemeltetése érdekében kérjik, mindig tartsa be a
hasznalati utasitasban foglaltakat.

| FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK |

Elektromos késziilékek hasznalata kézben mindig be kell tartani az
alapvet6 biztonsagi el6irasokat.

1. A hasznalati utasitast gondosan tanulmanyozza at.

2. A késziiléket, a halézati vezetéket és a dugaszt soha ne meritse
vizbe vagy mas folyadékba.

3. Hasznalat utan illetve tisztitas el6tt a halozati dugaszt mindig
hazza ki a konnektorbol.

4. A késziiléket csak rendeltetésszeriien szabad hasznalni.

5. Gyermekek kozelében csak szigoru felligyelet mellett hasznalja
a késziléket.

6. Ugyeljen arra, hogy a halézati vezeték ne Iogjon le az asztal
szélérél és ne érjen forré fellilethez.

7. Ne hasznalja a késziiléket, ha a burkolaton vagy a vezetéken
sériilés jele lathato.

8. Ugyeljen arra, hogy véddkesztyli nélkiil soha ne érjen a
késziilék forré alkatrészeihez.

9. A g6zdlét mindig évatosan kezelje, mert a felforrésodott csé
illetve a kiaramlé g6z sériilést okozhat.

10. A késziilék bekapcsolasa el6tt a cseppgyljté talcat és a
kavésedényt mindig tegye fel a gépre.

11. A késziilék bekapcsolasa el6tt mindig ellenérizze, van-e viz a
viztartalyban.

12. A készilék lzem kdézben nyomas alatt van. Ezért a szlr6tartét
csak akkor vegye le, amikor a kavé mar kifolyt.

13. A szirétarto illetve a viztartaly fedelének levétele elétt a g6z616n
keresztiil engedje ki a nyomas alatt levé gézt.

14. A vizkblerakédast rendszeresen tavolitsa el.

A HASZNALATI UTASITAST GONDOSAN
ORIZZE MEG!

|A Kenwood eszpresszo gép részei |

1. Kavéerésség szabalyozo 10. Adagolé kanal
(csak az ES310 tipusnal) 11. Szlré
2. Viztartaly fedele 12. Szirétartd
3.  G6z0l6 szelep 13. Kettds kifolyocs6
4. G6z6l6 csove (nem minden tipusnal)
5. G6zoloéfej 14. A fémszita régzitécsavarja
6. Kavésedény 15. Fémszita
7. Halozati vezeték
8. Kapcsolégomb
9. Cseppgylijté talca

Csatlakoztatas

A falidugasz csatlakoztatasa el6tt ellenérizze, hogy a halézati
feszilltség megegyezik-e a késziléken feltintetett lGzemi
fesziiltséggel.

MEGJEGYZES:
A késziilék megfelel az Europai K6zosség radidzavarokra vonatkozo
82/499/EEC szamu elbirasanak.

|Az eszpresszo gép elbkészitése

Az els6 hasznalat el6tt, vagy ha a késziléket hosszabb ideig nem
hasznaltak, a kavéfézot friss vizzel at kell obliteni. Kévesse az
Eszpressz6 kavé készités ciml fejezet 3-11 pontjait, de ne tegyen
kavét a késziilékbe.

A viztartaly iizem koézben nyomas alatt van. Ezért a szliré6tarto
illetve a viztartaly fedelének levétele elétt nyissa ki a g6z6l6
szelepét és engedje ki a nyomas alatt levo gozt.

|[Eszpresszé kavé készitése

Az eszpressz6 kavé készités lényege, hogy finomra daralt kavén
nyomas alatt levé forré vizet aramoltatunk at. Ett6l kapja az
eszpresszod jellegzetes aromajat és erésségét. Fontos, hogy jol
megporkolt és megfelelé finomsagura daralt kavét hasznaljunk. Az
elkésziilt kavét toltsiik kis (50 ml-es) csészékbe. A j6 kavé ismertetd
jele, hogy a tetején finom hab képzédik.

1. A kavéerdsség szabalyozoéval allitsa be az izlésének megfelelé
fokozatot (csak az ES310 tipusnal).

2. Kanalazza a kivant mennyiségi 6rolt kavét a sziirébe, és a
kanal aljaval nyomkodja le. A 2 illetve 4 csésze kavéhoz ajanlott
mennyiség szintjét a szlrén levd jelzések mutatjak, de a
felhasznalt kavé pontos mennyisége egyéni izléstdl fligg.

3. Tegye a kavéval telt sziir6t a sziirétartéba.

4. lllessze a szlir6tartoét a helyére, majd a nyelet mintegy 30 fokkal
jobbra forditva rogzitse a késziilékhez (1. abra).

5. Vegye le a viztartaly fedelét.

6. A kavésedénnyel mérje ki a sziikséges mennyiségli vizet, és
ontse a viztartalyba.

7. A viztartaly fedelét helyezze vissza.

8. Gyd6z6djon meg arrol, hogy a g6zol6 szelepe el van zarva (2.
abra).

9. Tegye a kavésedényt a kifolyé ala, vagy tegye fel a kettés
kifoly6csovet (csak bizonyos tipusoknal alaptartozék), és
folyassa a kavét kozvetleniil a csészékbe (5. abra).

10. Kapcsolja be a késziiléket.

11. Amikor a viztartalyban levé viz teljes egészében atfolyt a
kavésedénybe, kapcsolja ki a késziiléket. Az elkésziilt
eszpressz6 kavé azonnal fogyaszthato.

Tisztitas el6tt a halézati dugaszt mindig huzza ki a konnektorbol!

A szilréb6l minden hasznalat utan ontse ki a zaccot, és a
szlir6tartoval egyitt meleg, mosogatészeres vizben mossa el. A
kavésedényt, a kavésedény fedelét, a g6zoléfejet és az adagold
kanalat szintén mosogassa el és 6blitse le.

A kavéf6zé burkolatat és a g6z06l6 csovét nedves majd szaraz
ruhaval tordlje at. A fémszitarél nedves szivaccsal tordlje le a
raragadt kavészemcséket. Ha a szita nagyon elszennyez§dott,
szerelje le a késziilékrdl (a szitat egy vagy két csavar rogziti) és
mossa el. A kdvetkezé hasznalat elétt a szitat csavarozza vissza a
késziilékre.

[Vizkétlenités |

A kavéfézoben lerakddott vizkdvet rendszeresen el kell tavolitani. Ha
sokat hasznalja a késziléket, illetve ha kemény az ivoviz, a
vizkétlenitést gyakrabban kell elvégezni. A vizkétlenités el6tt szerelje
le a fémszitat, és a Késziilék tisztitdsa cimi fejezetben leirtak szerint
tisztitsa meg az eszpresszogépet. A vizkétlenitéshez a haztartasi
boltokban kaphato, eléiras szerint higitott vizk6oldét hasznaljon. Az
oldat egy részét toltse kiilon edénybe, és tegye bele a fémszitat. A
megmaradt oldatot toltse a viztartalyba és csavarja vissza a tartaly
tetejét; helyezzen egy nagyméretli edényt a kavésedény helyére,
majd kapcsolja be a késziiléket. A fémszitat illetve a szlré6tartét ne
szerelje fel! Varja meg, amig az oldat teljes egészében atfolyik az
edénybe, az atfolyt oldatot ontse ki, és kapcsolja ki a kavéf6zét. A
fémszitat alaposan oblitse le, és szerelje vissza a helyére. Tiszta
vizzel kétszer 6blitse at a késziiléket (I. Az eszpresszogép
el6készitése cimii fejezetet).

[Javittatas |

Figyelem! A megsériilt halézati vezeték cseréjét csak a Kenwood altal
megbizott, szakképzett szerel6 végezheti el.

Az eszpresszogép meghibasodasa esetén forduljon ahhoz az
lizlethez, ahol a késziiléket vasarolta.

|Poznaj swojg maszynke do kawy Espresso|

Twoja maszynka do kawy Kenwood Espresso nadaje sie do parzenia
kawy ekspresowej oraz kapucynka. Prosimy dokfadnie przestrzega¢
instrukcji, aby zapewni¢ sobie bezpieczne i przyjemne jej
uzytkowanie.

| DLA WELASNEGO BEZPIECZENSTWA |

Uzywajac urzadzen elektrycznych zawsze nalezy przestrzegacé
podstawowych zasad bezpieczenstwa, ktére obejmujg réwniez
ponizsze:

1.  Przeczytaj catosé instrukcji.

2. Nie zanurzaj urzadzenia, sznura ani wtyczki w wodzie ani
w zadnym innym plynie.

3.  Wyjmij wtyczke z gniazdka przed czyszczeniem i zaraz po
uzyciu.

4.  Nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.

5. Gdy w poblizu znajduja sie dzieci, lub dzieci uzywaja
jakiegokolwiek urzadzenia kuchennego, to dobrze na nie
uwazaj.

6. Nie pozwalaj, aby sznur zwisat z krawedzi stotu lub dotykat
goracych powierzchni.

7. Nie uzywaj urzadzenia, jesli ono lub sznur sg najwidoczniej

uszkodzone.

Nie dotykaj goracych powierzchni.

Unikaj dotknigcia rurki z parg i pary wychodzacej z koncowki,

gdyz moze to spowodowac oparzenie.

10. Witaczaj maszynke dopiero po zatozeniu tacy na rozlania
i dzbanka.

11. Wiaczaj maszynke tylko wtedy, gdy w zbiorniku znajduje sig
woda.

12. Nie zdejmuj obsady sitka, gdy woda przechodzi przez kawe,
gdyz jest ona wtedy pod cisnieniem.

13. Przed zdjeciem nakretki zbiornika lub obsady sitka upusé
ci$nienie poprzez rurke z para.

14. Regularnie usuwaj wydzielajacy sie¢ kamien.

| ZACHOWAJ NINIEJSZE INSTRUKCJE |

©®

[Legenda |
1.  Dzwignia mocy kawy/regulacji 9. Taca na rozlania
pary (tylko ES310) 10. Miarka
2. Nakretka zbiornika 11. Sitko na kawe
3.  Pokretlo regulacji pary 12. Obsada sitka
4. Rurka z parg 13. Przystawka na 2 filizanki
5. Koncoéwka pary (jesli przewidziana)
6. Dzbanek z pokrywka 14. Sruba sitka wody
7. Sznur 15. Sitko wody
8

. Wiacznik WL/WYL

Podtaczenie do sieci
Przed wiaczeniem nalezy sprawdzi¢, ze napiecie sieci jest takie
same, jak podane na tabliczce znamionowe;j.

UWAGA:
Urzadzenie spetnia wymagania rozporzadzenia Unii Europejskiej nr.
82/499/EEC o tlumieniu zaktécen radiowych.

[Przygotowanie maszynki

|Cappuccino készitése |

A cappuccino olyan kiildnleges eszpresszé kavé, amelynek tetejére
forro tejbdl készitett habréteg kerdil.

1. A mennyiségi tablazat alapjan a kavésedénnyel mérje ki a
sziikséges mennyiségii tejet.

2. Toltse a tejet kiilon kancséba. Olyan kancsét valasszon,
amelyben a tej szintje legfeljebb az edény harmadaig ér.

3. Oblitse ki a kavésedényt.

Ezutan az Eszpressz6 kavé készitése cimi fejezet 1-9 pontja szerint

készitse el6 a kavéféz6t.

4. Kapcsolja be a késziléket.

5. Amikor a kavé csepegni kezd, a g6z6l6t engedje a tejbe (6.
abra), és nyissa ki a g6z6l6 szelepet. (A szelep gombjat az
6ramutaté jarasaval ellentétes iranyban kell elforgatni.)

6. Ha a tej kelléen felhabosodott, zarja el a szelepet (forgassa a
gombot az éramutaté jarasanak iranyaba).

7. Varja meg, amig az O0sszes kavé kifolyik az edénybe, majd
kapcsolja ki a késziléket.

Az elkészilt kavét toltse csészékbe, és a felgbzolt tejet
kanalazza a kavé tetejére. Kakaoporral, 6rolt szerecsendioval
vagy fahéjjal megszorva talalja.

Csak az ES310 tipusnal:

Ha a kavéer6sség szabalyozét a maximalis erésség utani ,g6z”

allasba (7. abra) forditja, a szlirén egyaltalan nem aramlik at forré viz,

és ezért a g6z6l6 pontosabban szabalyozhaté. Erdemes a

szabalyoz6t ebbe az allasba forditani akkor is, ha csak a g6zo6l6t

kivanja hasznalni (pl. kaka6 felmelegitéséhez).

MEGJEGYZESEK:
Az eszpresszo és cappuccino készités nem nehéz feladat, de némi
gyakorlatot igényel. Az alabbi tanacsok segithetnek a kavéfézés

Véapencové nanosy se musi odstrafiovat pravidelné. Jak €asto, to
zavisi na tvrdosti vody a na tom, jak ¢asto se spotiebi¢ pouziva. Nez
zacnete nanosy odstrafovat, spotfebi€¢ umyjte podle navodu
uvedeného vysSe. OdSroubujte varné sito a zbavte ho usazenin
pomoci chemického pfipravku na odstrafiovani nanost z vody. Tyto
pfipravky jsou bézné k dostani v supermarketech a pfi jejich pouziti
se fidte navodem doporuéenym jejich vyrobcem. Stejny pfipravek
pouzijte pii odstrariovani nanosli z kavovaru. Pfipravek nalejte do
nadrzky na vodu. Pod vytok vody postavte velkou nadobou. Nasadte
viko nadoby, a kavovar pak - bez varného sita a drzaku filtru -
zapnéte. Jakmile pripravek protece, kavovar vypnéte a roztok vylejte.
Dukladné vyplachnéte varné sito a namontujte ho do kavovaru.
Kavovar pak dvakrat proplachnéte cistou vodou podle navodu
uvedeného v ¢asti: “Priprava kavovaru espreso k pouziti”.

[Servis

Poskozenou $ilru sitového pfivodu tohoto spotfebice mize vyménit
pouze vyrobce, anebo smluvni zakaznicka sluzba povérena firmou
Kenwood Limited, protoze je k tomu zapotrebi specialni naradi.
Obratte se na firmu, u niz jste spotfebi¢ koupili.

tokéletesitésében:

® Ha a felszolgalt kavé nem elég meleg, a kavé kitoltése el6tt
melegitse fel a kavéscsészéket.

® Ha a kavé tul gyenge, tegyen tobb kavét a szirébe, illetve

nyomkodja le er6sebben. Az ES310 tipusnal kiilon kavéer6sség

szabalyoz6 kénnyiti meg a beallitast. Sziikség esetén hasznaljon

mas (pl. er6ésebben porkolt) kavét. A kiulonbozé kavéféleségek

eréssége és aromdja is eltér egymastol.

Ha a kavét tal keserlinek érzi, megint csak érdemes mas kavét

kiprobalni.

A frissen daralt kavébol jobb izli eszpresszé készithet6. A mar

megdaralt kavét mindig légmentesen zar6d6 edényben tartsa.

A tej g6zblése kozben a kancsot mozgassa fol-le, mert ezzel a

g6z egyenletesen eloszlik és tobb hab képzdédik.

A g6zdléshez hideg tejet hasznaljon. A zsirszegény tej

kénnyebben felgézdlhetd, a zsirdus tej azonban altalaban jobb

izt ad a kavénak.

® Ha a viztartaly fedelét nem tudja lecsavarni, a g6z6l6 szelep
megnyitasaval engedje ki a nyomas alatt levé gézt.

Przed uzyciem maszynki po raz pierwszy lub po diuzszym okresie
nieuzywania, nalezy przepusci¢ przez nig zimng wode. W tym celu
postepowaé wedtug punktéw 3-11 “Parzenie kawy ekspresowej”
uzywajac tylko wody.

Podczas parzenia zbiornik z woda znajduje sie pod cisnieniem.
Przed zdjeciem nakretki zbiornika (Rys. 3) lub zdjeciem obsady
sitka zawsze upewnij sie, ze ciSnienie zostalo spuszczone,
otwierajac pare pokretiem regulacji.

|Parzenie kawy ekspresowej |

Parzenie kawy ekspresowej polega na przettaczaniu goracej wody
pod wysokim ci$nieniem przez drobno zmielong kawe. To wiasnie
nadaje kawie ekspresowej jej silny aromat i smak. Wazne jest tu
uzycie dobrego gatunku palonej kawy ziarnistej, odpowiednio
przemielonej. Kawe ekspresowg podaje sie w matych filizankach, ok.
50 ml, a typowa oznaka dobrego zaparzenia jest lekka pianka
(“crema”) na powierzchni.

1. Nastaw regulacje mocy/pary na wymagang moc kawy (tylko
ES310).

2. Napetnij obsade sitka zmielong kawg i dobrze jg upchaj przy

pomocy miarki. Zalecane ilosci na 2 i 4 filizanki sa zaznaczone

na sitku, lecz mozna stosowac rézne ilosci kawy, odpowiednio

do wlasnego smaku.

Zaloz sitko w obsadzie (Rys. 1).

Zatéz obsade sitka w maszynce.

Zdejmij nakretke zbiornika wody.

Wilej do dzbanka wymagang ilo$¢ wody, wlej wode do zbiornika.

Zatéz napowrét nakretke na zbiornik.

Upewnij sie, ze pokretto regulacji pary jest zamknigte (Rys. 2).

Postaw dzbanek pod obsadg sitka (Rys. 4) lub zatéz przystawke

na 2 filizanki na obsadzie sitka (Rys. 5).

10. Wiacz maszynke (ON).

11. Gdy cata woda przejdzie przez sitko do dzbanka, wytacz
maszynke (OFF). Kawe mozna juz podawaé.

©CENDG AW

IParzenie kapucynka |

Kapucynek jest kawa ekspresowa z pianka na wierzchu, utworzong
przez podgrzanie mleka.

1.  WiIlej do dzbanka odpowiednig ilos¢ mleka, zgodnie z tabelg
ilosci.

2. Przelej mleko do innego pojemnika, ktéry pomiesci potrojong
objetos¢ mleka.

3.  Wyplucz dzbanek.

Teraz postepuj wedtug punktéw 1-9 “Parzenie kawy ekspresowej”.

4.  Wiacz maszynke (ON).

5. Gdy kawa zacznie kapa¢ z obsady sitka, zanurz koncoéwke pary
w mleku (Rys. 6) i otworz pare obracajac w lewo pokretto
regulacji pary.

6. Gdy mleko dostatecznie sie spieni, zamknij pare obracajac
w prawo pokretto regulacji pary.

7. Odczekaj, az pozostata kawa $cieknie przez sitko do dzbanka,
a nastepnie wytacz maszynke (OFF).
Rozlej kawe do filizanek i tyzka nat6z pianke mleczng na
powierzchnig. Przed podaniem posyp z wierzchu czekolada,
gatka muszkatutowg lub cynamonem.

Tylko ES310

Przestawienie dzwigni mocy kawy/pary do pozycji “tylko para”
zamknie przeptyw wody przez sitko z kawg. Nastawienie to daje
lepsza kontrole podczas postugiwania si¢ parg i mozna z niego
korzysta¢ wtedy, gdy uzywa sie tylko pary, np. do spieniania goracej
czekolady.

WSKAZOWKI

Parzenie dobrej kawy ekspresowej i kapucynka nie jest trudne,
niemniej jednak zapoznanie sie z metoda moze wymagaé nieco
praktyki. Wskazéwki ponizej pomoga ci w parzeniu znakomitej kawy.

® Jesli podawana kawa nie jest dostatecznie gorgca, sprobuj
najpierw wyparzy¢ filizanki.

® Jesli kawa jest za staba, wsyp wigcej kawy mielonej do sitka lub
lepiej ja ubij w sitku. Na modelu ES310 mozna nastawié¢
dzwignie regulacji mocy do pozycji mocniejszej kawy.
Alternatywnie, sprébuj kawy silniej upalonej lub mocniejszego
gatunku. W supermarketach i sklepach specjalistycznych mozna
dosta¢ wiele gatunkow kawy.

® Zbytnia gorycz moze wynikaé¢ z gatunku kawy. Mozna jej

unikngé wybierajac popularny gatunek kawy do parzenia w

ekspresie.

Kawa $wiezo zmielona daje lepsza w smaku kawe ekspresowa.

Kawe mielong nalezy przechowywaé w szczelnym pojemniku.

Spieniajac mleko przesuwaj dzbanek w gére i w doét.

Rozprowadzi to pare w catej objetosci mleka i lepiej je spieni.

Najtatwiej jest spienia¢é mleko chude, prosto z lodéwki; jednak

podobno mileko petnotluste smakuje najlepie;j.

Jesli nakretka zbiornika nie daje sig zdja¢, otwérz pare pokrettem

regulacji w celu upuszczenia ci$nienia.

|Czyszczenie

Przed czyszczeniem wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego.

Po kazdym uzyciu usun fusy z sitka. Umyj dzbanek, pokrywke
dzbanka, obsade sitka i sitko oraz koncéwke pary i miarke w gorace;j
wodzie z detergentem i wyptlucz. Tace na rozlania réwniez mozna
zdjaé i umy¢é w goracej wodzie z detergentem.

Wytrzyj maszynke z zewnatrz wilgotng Sciereczka i wypoleruj sucha.
Sitko wody nalezy przetrze¢ do czysta, w razie potrzeby mozna je
zdjaé przez odkrecenie jednej lub dwoch $rub zabezpieczajacych je
w obsadzie. Umyj sitko. Przed ponownym uzyciem maszynki
upewnij sig, ze sitko i $ruby zostaly dobrze zamocowane.

|[Usuwanie kamienia |

Usuwania kamienia nalezy dokonywaé regularnie. Jak czesto -
bedzie to zalezalo od twardosci wody i jak czesto maszynka jest
uzywana. Przed zabiegiem nalezy oczys$ci¢ maszynke weditug opisu
w punkcie “Czyszczenie”. Zdja¢ sitko i przeprowadzi¢ zabieg
uzywajac roztworu odkamieniacza. Preparaty takie sa do nabycia
w wigkszosci sklepéw wielobranzowych i nalezy ich uzywaé¢ zgodnie
z instrukcjami wytwoércy. Aby usungé kamien z maszynki, wlej
roztwér preparatu do zbiornika na wodeg. Nie zaktadaj sitka, ani
obsady sitka; postaw duze naczynie pod wylotem wody. Zatéz
nakretke zbiornika i wiacz maszynke. Gdy roztwoér przejdzie przez
maszynke, wylacz jg i wylej odkamieniacz. Dokfadnie wyptucz sitko
i zaléz je na maszynce. Przepu$¢ dwukrotnie czysta wode przez
maszynke wedtug opisu w punkcie “Przygotowanie maszynki”.

[Serwis

Jesli sznur lub maszynka ulegng uszkodzeniu, to naprawy powinien
dokona¢ wylgcznie autoryzowany punkt serwisu Kenwooda, gdyz sa
do tego potrzebne specjalne narzedzia.

Prosimy sig skontaktowa¢ z miejscem zakupu maszynki.

PO

[Conhega a sua Maquina de Café Expresso |

A sua Maquina de Café Expresso faz café Expresso e Cappuccino. Siga
cuidadosamente estas instrugdes para garantir a utilizacdo segura e
agradavel da sua Maquina de Café Expresso.

| PRECAUCOES IMPORTANTES |

Ao utilizar aparelhos eléctricos, devem observar-se sempre as
precaucdes de seguranga bdsicas, incluindo as seguintes:

1. Leia as instrugdes na totalidade.

2. Nao mergulhe o aparelho, ou a sua ficha ou cabo, em agua ou
outro liquido.

3. Desligue o aparelho da corrente antes de o limpar e imediatamente
apos a utilizagéo.

4. Utilize o aparelho exclusivamente para a finalidade para que foi
concebido.

5. E necessario manter uma vigilancia apertada quando qualquer
aparelho eléctrico é utilizado por criangas ou na proximidade das
mesmas.

6. Nao deixe o cabo dependurado da borda da mesa ou bancada ou
em contacto com superficies quentes.

7. Nao utilize se houver danos visiveis no aparelho ou no cabo de
alimentacao.

8. Nao toque nas pecas quentes.

9. Tenha o cuidado de evitar o contacto com o tubo de vapor e com o
vapor expelido pela saida de vapor pois este podera provocar
ferimentos.

10. So6 devera ligar o aparelho quando a grelha e o jarro estiverem
colocados nos respectivos lugares.

11. O aparelho s6 devera funcionar quando houver agua no deposito.

12. Enquanto a dgua estiver a passar pelos graos de café, ndo remova
o porta-filtro pois este encontra-se sob pressao.

13. Reduza a presséo através do tubo de vapor antes de retirar a
tampa do depésito ou o porta-filtro.

14. Remova regularmente qualquer depdsito de calcario.

| CONSERVE ESTAS INSTRUCOES |

[Chave |

1. Manipulo de controlo de 9. Grelha
concentragdo/vapor (sé na ES310) 10. Colher de medigao

2  Tampa do deposito 11. Filtro de café

3.  Botéo de controlo do vapor 12. Porta-filtro

4.  Tubo de vapor 13. Adaptador para 2 chavenas

5.  Saida do vapor 14. Parafuso do filtro

6. Jarro com tampa espalhador

7. Cabo 15. Filtro espalhador

8. Interruptor de ligar/desligar

Ligacdo a Corrente
Antes de ligar, verifique se a tensao da sua corrente eléctrica
corresponde a que € indicada na chapa de caracteristicas.

NOTA:
Este aparelho estd em conformidade com a Directiva 82/499/CEE da
Comunidade Econédmica Europeia sobre Radiointerferéncia.

|Preparagdo da Maquina de Café Expresso |

Antes de utilizar a maquina pela primeira vez, ou apés periodos de
armazenagem prolongada, faga passar agua fria pela maquina. Para o
fazer, siga os passos 3-11 da secgédo “Como Fazer Café Expresso”
utilizando agua.

Quando a maquina esta em uso o depdsito encontra-se
pressurizado. Antes de retirar a tampa do depésito (fig. 3) ou de
retirar o porta-filtro, certifique-se sempre de que a pressao foi
equilibrada através da abertura do botao de controlo de vapor.

|Como Fazer Café Expresso |

A preparacao do café Expresso envolve a passagem for¢cada de agua
quente sob alta presséo por gréos finos de café. Isto da ao café

Expresso o seu sabor forte e aromatico. E essencial usar graos torrados
de boa qualidade correctamente moidos. Serve-se o café Expresso em
chavenas pequenas de 50 ml e o sinal tipico de um bom café é a
espuma fina e cremosa que se forma a sua superficie.

1. Ajuste o controlo de concentragdo/vapor para a concentracao
desejada (s6 na ES310).

2. Encha o porta-filtro de café moido até ao nivel desejado e

compacte-o firmemente com a colher de medi¢cdo. As quantidades

recomendadas para 2 e 4 chavenas encontram-se marcadas no

filtro de café, mas a quantidade pode ser alterada de acordo com o

gosto individual.

Coloque o filtro de café no porta-filtro.

Coloque o porta-filtro em posicéao.

Retire a tampa do depésito.

Encha o jarro com a quantidade de dgua desejada e verta a dgua

no deposito.

Coloque a tampa.

Certifique-se de que o botdo de controlo do vapor esta fechado (fig.

2).

9.  Coloque o jarro sob o porta-filtro (fig. 4) ou monte o adaptador de 2
chavenas (se for fornecido) no porta-filtro (fig. 5).

10. Ligue.

11.  Quando toda a dgua tiver passado pelo filtro e para dentro do jarro,
desligue a maquina. O seu café esta pronto a servir.

o 0k w
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|Como Fazer Cappuccino

Um cappuccino é um café expresso com espuma a superficie feito com
leite aquecido.

1. Deite a quantidade de leite necessaria no jarro orientando-se pela
Tabela de Quantidades.

2. Passe o leite para uma leiteira. A leiteira deve ser suficientemente
grande para permitir que o leite triplique de volume.

3. Enxague o jarro.

Siga as instru¢des 1 a 9 da seccdo “Como Fazer Café Expresso”.

4.  Ligue o aparelho.

5. Quando o café comegar a pingar do porta-filtro, coloque a saida de
vapor no leite (fig. 6) e abra a valvula do vapor rodando o botdo de
vapor no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio.

6. Quando tiver sido produzida espuma de leite suficiente, rode o
botéo do vapor no sentido dos ponteiros do relégio para fechar a
vélvula do vapor.

7.  Deixe o resto do café gotejar, através do porta-filtro, para dentro do
jarro e depois desligue a maquina.

Deite o café nas chavenas e coloque a espuma do leite a
superficie com uma colher. Polvilhe com chocolate, noz moscada
ou canela antes de servir.

Nota apenas sobre a ES310

Se ajustar o manipulo de controlo de concentragao/vapor para a posicdo

de vapor apenas (fig. 7) impedird que a agua passe pelo filtro de café.

Esta regulagéo oferece-lhe maior controlo ao utilizar a saida de vapor e

pode ser utilizada quando s6 for necessario vapor, por exemplo para

formar espuma no chocolate quente.

SUGESTOES

Fazer bom café expresso e cappuccino ndo é dificil. Contudo, se ndo
estiver habituado aos métodos, podera precisar de um pouco de pratica.
Os pontos seguintes poderao ajuda-lo a servir uma chavena de café
perfeita.

® Se o café nao estiver suficientemente quente ao servir, tente
aquecer previamente as chavenas.

® Se o café ficar demasiado fraco, ponha mais café no filtro de café
ou compacte o café mais firmemente. A ES310 dispde de uma
regulacdo para maior concentracao, ajustavel com o manipulo de
controlo de concentragdo. Em alternativa, experimente torrar mais
o café ou um tipo de grdos de café mais fortes. Existem muitos
tipos diferentes a sua disposicdo nos supermercados e em lojas
especializadas em café.
Se o café ficar demasiado amargo, isto podera dever-se ao tipo de
café. Se escolher um café expresso popular, podera evitar isto.
O café acabado de moer proporciona um expresso com melhor
sabor. O café moido deve ser conservado num recipiente
hermeticamente fechado.

® Ao formar espuma no leite com a saida do vapor, mova a leiteira
para cima e para baixo. Assim distribuird o vapor igualmente pelo
leite e produzird uma espuma melhor.

® O leite magro refrigerado é o que forma espuma com maior
facilidade, embora o leite gordo tenha, segundo a opinido geral, um
sabor melhor.

® Se a tampa do depdsito for dificil de retirar, abra o botao de
controlo de vapor para garantir a equalizacéo da pressao.

|Limpeza

Desligue o aparelho da corrente.

Depois de cada utilizagao, despeje o café do filtro de café. Lave o jarro,
a tampa do jarro, o porta-filtro, o filtro de café, a saida de vapor e a
colher de medicdo em agua quente com detergente e enxague-os. A
grelha pode também ser removida e lavada em agua quente com
detergente.

Lave o exterior do aparelho e o tubo de vapor com um pano humedecido
e a seguir dé-lhe brilho com um pano seco. O filtro espalhador deve ser
passado com um pano e, se necessario, pode ser retirado para ser limpo
afrouxando o parafuso (ou os dois parafusos) que o fixam no seu lugar.
Lave o filtro. Certifiqgue-se de que o filtro e os parafusos se encontram
firmemente colocados no seu lugar antes de utilizar a maquina.

[Descalcificagao

A descalcificagdo da maquina deve ser efectuada com regularidade. A
frequéncia desta operacdo dependerd da dureza da agua e da
frequéncia de utilizacdo da maquina. Antes da descalcificagao, limpe a
maquina da forma descrita na secgdo sobre limpeza. Retire o filtro
espalhador e remova-lhe o calcario com uma solugdo de
descalcificagdo. Estas encontram-se a venda na maior parte dos
supermercados e devem ser utilizadas da forma descrita pelo fabricante.
Para descalcificar o aparelho, deite a solu¢cdo de descalcificagéo no
deposito da agua. Apos retirar o filtro espalhador e o porta-filtro da
magquina, coloque um recipiente grande debaixo da saida da agua.
Torne a colocar a tampa do depdsito e ligue a maquina. Quando a
solucdo de descalcificacdo tiver passado através da maquina, desligue-a
e deite fora a solugdo. Enxague bem o filtro espalhador e torne a
coloca-lo no lugar. Passe a maquina por agua limpa duas vezes da
forma descrita na sec¢ao “Preparagédo da Maquina de Café Expresso”.

|Assisténcia Técnica

Se o cabo de alimentagao deste aparelho estiver danificado, sé devera
ser substituido por um técnico de reparagdes autorizado pela Kenwood,
pois séo necessarias ferramentas especiais.

Contacte o revendedor a quem comprou o aparelho.

Quantity Chart Tabela de Quantidades
Davkovaci tabulka

Mennyiségi tablazat

Tabela ilosci

Drinks  Filizanki | Water Woda | Coffee Kawa | Milk Mieko
Népoje ~ Bebidas | Voda Agua | Kava Café | Migko Leite
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|Conozca su méquina de café exprés |

Su maquina de café exprés se puede usar para hacer café exprés y
cappuccino. Siga las instrucciones, con detenimiento, para asegurarse
un uso agradable y seguro de su maquina de café exprés.

RECOMENDACIONES IMPORTANTES PARA LA
SEGURIDAD

Cuando se usan aparatos eléctricos se deberan tomar siempre unas
medidas de precaucién basicas, incluyendo las siguientes:

1. Leabien las instrucciones

2. No sumerja el aparato, cable o enchufe en agua u otros liquidos.

3 Desconecte el aparato de la corriente eléctrica antes de limpiar e

inmediatamente después de su uso.

Sélo utilice el aparato para el uso para el que fue fabricado.

Es necesario que se tenga mucho cuidado cuando se use cerca de

los nifios.

6 No deje que el cable de alimentacién eléctrica cuelgue de la mesa
o del tablero o esté en contacto con superficies calientes.

7. No use el aparato si éste o el conector de alimentacién eléctrica
parecen estar dahados.

8.  No toque las partes calientes.

9 Evite el contacto con el tubo del vapor y el vapor que emite la
tobera, ya que podria lesionar a la persona.

10. Unicamente haga funcionar el aparato cuando la bandeja para el
goteo y la jarra de cristal estén en su sitio.

11.  Sélo haga funcionar el aparato cuando haya agua en el depdsito.

12. Cuando esté pasando agua por el café, no retire el porta-filtro ya
que se encuentra bajo presién en esos momentos.

13. Saque la presion por el tubo de vapor antes de quitar la tapadera
del depdsito o el porta-filtro.

14. Quite, de vez en cuando, la cal que se vaya produciendo.

| GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES |

o s

Claves |
1. Control del vapor/presién 9. Bandeja de goteo

(ES310 solo) 10. Cuchara para medir
2. Tapadera del depésito 11. Filtro para el café
3.  Botdn de control del vapor 12. Porta-filtro
4.  Tubo del vapor 13. Adaptador para dos tazas
5. Tobera para el vapor (si se suministra)
6.  Jarra de cristal con tapadera 14. Rosca para el colador-filtro
7.  Cable eléctrico 15. Colador
8.  Boton de encendido (ON) y

apagado (OFF)
Conexion a la alimentacion eléctrica

Antes de conectar el aparato, asegurese de que la tensién de su
alimentacion eléctrica es la misma que la que se indica en la placa del
fabricante.

NOTA:
Este aparato cumple con la Directiva de la Comunidad Econémica
Europea sobre Radiointerferencia 82/499/CEE.

|Preparar su maquina de café exprés

Antes de usar la maquina por primera vez, o tras largos periodos de

almacenamiento, haga funcionar el aparato con agua fria. Para hacer
esto, siga los pasos 3-11 del apartado Hacer Café Exprés con agua.

Cuando el aparato estd en marcha, el depdsito esta bajo presion.
Antes de quitar la tapadera del depésito (fig. 3) o el porta-filtro,
asegurese siempre que no quede presién abriendo el boton de
control del vapor.

[Hacer Café Exprés

La preparacion del café exprés consiste en que agua caliente pase a
través de los granos de café bajo una fuerte presion. Esto es lo que le
da al café su sabor fuerte y aromatico. Es esencial usar buenos granos
de café tostados con el molido correcto. Se usan tazas pequefias de 50
ml. para servir el café exprés y un tipico indicio de que se ha conseguido
una buena taza de café es que haya un poquito de espuma, conocida
como crema, en su superficie.

1. Coloque el control de vapor/presién a la posicion que usted desee
(ES310 solo).

2. Llene el porta-filtro con granos de café al nivel deseado y

comprima bien con la cuchara de medir. Las cantidades

recomendadas para 2 y 4 tazas vienen marcadas en el filtro de

café, pero hay que tener en cuenta que la cantidad puede variar

dependiendo del gusto de cada uno.

Coloque el filtro de café en el porta-filtro.

Coloque el porta-filtro en su sitio (fig. 1).

Quite la tapadera del depdsito.

Llene la jarra de cristal con la cantidad requerida de agua y vierta

el agua en el deposito.

Vuelva a colocar la tapadera.

Compruebe que el botén de control del vapor esta cerrado (fig. 2).

Coloque la jarra de cristal debajo del porta-filtro (fig. 4), o coloque

el adaptador de 2 tazas (cuando se suministre) al porta-filtro (fig.

5).

10. Encendido (ON).

11. Una vez que haya pasado todo el agua del filtro a la jarra de cristal,
apague (OFF) el aparato. Su café exprés estara listo para servir.

o0 rw®
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[Hacer un cappuccino |

Un cappuccino es un café exprés con bastante espuma por encima,

hecha al calentar leche.

1. Sirviéndose de la Tabla de cantidades, como guia, vierta la
cantidad deseada de leche en la jarra de cristal.

2. Pase laleche a otra jarra. Dicha jarra debera ser lo suficientemente
grande como para triplicar su volumen.

3.  Enjuague la jarra de cristal.

A continuacion siga los pasos 1-9 del apartado Hacer Café Exprés.

4. Enchufe el aparato (ON).

5. Cuando el café empiece a gotear del porta-filtro, coloque la tobera
del vapor en la leche (fig. 6) y abra la valvula del vapor girando el
botén del vapor en la direccion opuesta a las agujas del reloj.

6. Una vez que se haya producido suficiente espuma, gire el botén
del vapor en la direccion de las agujas del reloj para cerrar la
valvula de vapor.

7. Deje que caiga el resto de café que quede en el filtro a la jarra de
cristal, y luego apague el aparato OFF.

Vierta el café en las tazas y ponga la espuma hecha con la leche
por encima del café con una cuchara. Rocie chocolate, nuez
moscada o canela para servir.

ES310 sdlo

Fijar el control de vapor/presién para la funcién de vapor tnicamente (fig.

7) evitard que el agua pase a través del filtro. Esto le proporciona un

mayor control cuando use la tobera del vapor y se puede usar sélo

cuando se necesite vapor, por ejemplo para hacer espuma en el
chocolate caliente.

CONSEJOS

Hacer buen café exprés y cappuccino no es dificil, no obstante si usted
no estda familiarizado con los métodos puede ser que necesite un poquito
de practica. Los puntos que se dan a continuacién pueden servirle para
servir la taza perfecta.

@® Si el café no esta suficientemente caliente cuando se sirve, intente
calentar las tazas primero.

® Si el café no es muy fuerte, ponga mas café en el filtro de café o

comprima éste aun mas. En el modelo ES310, tiene la opcién de

usar el control de aroma del café. Como alternativa, intente un tipo

de café mas fuerte. Hay muchos tipos de café de diferente aroma

que se venden en los supermercados y en las tiendas de café

especializadas.

Si el café es demasiado amargo puede que se deba al tipo de café.

Si elige un tipo de café exprés conocido, puede que evite esto.

El café recién molido proporciona un mejor sabor, el cual se debera

guardar en un recipiente hermético.

Cuando haga espuma, mueva bien la jarra para que se distribuya

el vapor por toda la leche y se produzca una mejor espuma.

La leche desnatada, refrigerada es con la que mas facil se hace

espuma, aunque se dice que la leche entera tiene el mejor sabor

de todas.

® En el caso de que sea dificil quitar la tapadera, abra el botén de
control del vapor para asegurar que no queda presion.

|Limpieza

Desconecte el aparato de la corriente eléctrica.

Después de cada uso, vacie el café que quede en el filtro. Lave la jarra
de cristal, la tapadera, el porta-filtro, el filtro del café, tolva para el vapor
y la cuchara de medir en agua caliente con abundante jabén y luego
enjuaguelos. La bandeja de goteo también se puede quitar y lavar del
mismo modo.

Limpie la parte exterior del aparato y el tubo de vapor con un trapo
humedo y luego pasele un trapo seco. El colador se deberia limpiar y en
caso de que fuera necesario, se puede quitar para lavarlo
desenroscando una o dos roscas que lo sujetan en su sitio. Lave el
colador. Asegurese de que el colador y las roscas estan bien colocados
en su sito antes de volver a usar el aparato.

|Quitar la cal |

Se deberia quitar la cal con regularidad. La frecuencia de dicho
procedimiento dependera de la dureza del agua que se use y de cuantas
veces se use el aparato. Antes de quitar la cal, limpie el aparato tal y
como se describe en el apartado de limpieza. Quite el colador primero y
luego quite la cal usando un producto desincrustante, el cual se puede
conseguir en la mayoria de los supermercados y se deberia usar segun
las instrucciones del fabricante. Para desincrustar el aparato, eche dicho
producto en el depésito. Una vez quitados el colador y el porta-filtro de
su sitio, ponga un recipiente grande debajo de la salida del agua para
recoger la suciedad. Vuelva a colocar la tapadera del depésito y
encienda el aparato (ON). Una vez que dicho producto desincrustante
haya pasado por el aparato, apaguelo (OFF) y tire el producto. Enjuague
el colador muy bien y vuelva a colocarlo en su sitio. Haga funcionar con
agua limpia el aparato dos veces, tal y como se describe en el apartado
de Preparar Su Maquina de Café Exprés.

Servicio |

Si se dafnara el cable de alimentacion eléctrica del aparato, debera
llevarlo a reparar solamente a un especialista de Kenwood autorizado,
ya que se deben usar herramientas especiales para su reparacion.

Péngase en contacto con el distribuidor al que le compré su aparato.

|[Espresso Kahve Makinenizi Taniyiniz

Kenwood Ekspresso Kahve Makineniz, Espresso ve Kapucino kahve
yapmak i¢in tasarimlanmistir. Asagidaki talimatlari dikkatle izleyiniz ve
Espresso Kahve Makinenizi zevkle kullaniniz.

ONEMLI ONLEMLER |

Elektrikli cihazlar kullanilirken, asagida belirtilen bazi temel 6nlemlerin
alinmasi gereklidir:

1. Talimatlarin tamamini okuyunuz.
Cihazin, elektrik kordonunun ya da fisinin su ya da diger sivilarla
temasini 6nleyiniz.

3. Temizlemeden 6nce ve kullandiktan sonra cihazin fisini prizden
cekiniz.

4. Cihazi kullanim amaclari disinda, baska amaclar icin
kullanmayiniz.

5. Cocuklarin bulundugu yerlerde kullanirken cihazi sirekli
denetiminiz altinda bulundurunuz.

6. Elektrik kordonunun masa ya da calisma ylzeyi kenarindan
sarkmasini ya da sicak yuzeyler ile temas etmesini 6nleyiniz.

7. Cihazda ya da elektrik kordonunda gozle gorilir bir hasar olmasi

halinde cihazi kullanmayiniz.

Cihazin sicak ylizeylerine dokunmayiniz.

Buhar borusuna ve buhar c¢ikis ucuna dokunmayiniz. Yaniklara ve

yaralanmaya neden olabilecedinden borudan cikan borudan uzak

durunuz.

10. Damlama tablasi ve sirahi tam konumunda olmadan cihazi
calistirmayiniz.

11. Cihazi, su haznesi suyla dolu olmadan calistirmayiniz.

12. Su, kahve zerrecikleri icerisinden stzullrken filtre kabi basinc
altinda olacagindan, yerinden cikarmayiniz.

13. Su haznesi kapagini ya da filtre kabini yerinden cikarmadan 6nce,
basinci buhar borusundan bosaltiniz.

14. Kireclenmeye karsi, birikmis kirec tortularini diizenli olarak
temizleyiniz.

| BU TALIMATLARI MUHAFAZA EDIiNiZ |
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[Parcalarin Tanimi |

1. Koyuluk/buhar kumanda kolu 9. Damlama tablasi
(Yalnizca ES310 modeli icin) 10. Olcme kasigi

2 Su haznesi kapagi 11. Kahve filtresi

3 Buhar ayar digmesi 12. Filtre kabi

4. Buhar borusu 13. 2fincanlik uyarlac

5.  Buhar cikis ucu (eg@er varsa)

6.  Surahi ve kapagi 14. Damitim siizgeci vidasi
7 Elektrik kablosu 15. Damitma slizgeci

8. ACMA/KAPAMA dugmesi

Elektrik akimina baglanmasi

Cihazi elektrik akimina baglamadan 6nce, elektrik voltajinizin cihaz
deger plakasinda belirtilen giicte oldugunu kontrol ediniz.

ONEMLI NOT:
Bu cihaz, Avrupa Ekonomik Toplulugu’nun 82/499/EEC sayili Radyo
Parazit Kararnamesi’'ne uygundur.

[Espresso Kahve Makinesi'nin Hazirlanmasi

Cihazi satin aldiktan sonra uzun bir sure kullanmadiysaniz ya da ilk kez
kullaniyorsaniz, 6nce cihazin icerisinden soguk su geciriniz. Asagida
Espresso Kahve Nasil Yapilir bélimiinde 3. ve 11. paragraflar arasinda
aciklanan talimatlari sirasiyla izleyerek cihazi yikayiniz.

Kahve makinesi calisirken, su haznesi basing¢ altindadir. Su haznesi
kapagini (sekil 3) ya da filtre kabini yerinden cikarmadan once,
buhar ayar diigmesini cevirerek basincin esit olarak dagilmasini
saglayiniz.

|Espresso Kahve Nasil Yapilir

Espresso Kahve yapma islemi, yiksek basin¢ altindaki sicak suyun
o6gutulmus kahve zerreciklerinden stzllmesiyle baslar. Boylece,
espresso kahvenin kendine 6zgii bir koku ve kivama gelmesi saglanir. lyi
bir espresso kahve yapmak icin, iyi kavrulmus cekirdek kahvenin yeterli
incelikte 6gutilmas olmasi gerekir. Espresso kahve icin 50 ml'lik kiguk
fincanlar kullaniniz. Kahvenin Ulstiinde krema adi verilen ince bir
képugun olusmasi, iyi bir espresso kahve yaptiginizin belirtisidir.

1. Koyuluk/buhar ayar kolunu istediginiz koyuluk ayarina getiriniz
(yalnizca ES310 modelleri icin). .

2.  Filtre kabina istediginiz miktarda 6gutlimus kahve koyunuz. Olgcme
kasigi ile kahveyi bastiriniz. 2 ya da 4 fincanlik kahve icin gerekli
miktarlar filtre kabi tGzerinde isaretlenmis olmasina ragmen,
kullanilacak kahve miktari kendi agiz tadiniza baglidir.

3. Kahve filtresini, filtre kabina yerlestiriniz.

4.  Filtre kabini kahve makinesindeki yerine takiniz (sekil 1).

5. Su haznesi kapagini cikariniz.

6.  Sdurahiyi istenilen miktarda su ile doldurunuz ve su haznesine
bosaltiniz.

7. Suhaznesi kapagini yerine takiniz.

8.  Buhar ayar diigmesinin kapali oldugunu kontrol ediniz (sekil 2).

9.  Surahiyi filtre kabinin altina gelecek sekilde yerine koyunuz (sekil 4)

ya da (eger varsa) 2 fincan uyarlacini filtre kabina takiniz (sekil 5).
10. Cihazi CALISTIRINIZ.
11. Filtreden gecen su siirahiye dolduktan sonra, cihazi KAPATINIZ.
Espresso kahveniz hazirdir.

[Kapugino Kahve Nasil Yapilir

Kapucino kahve, sitiin isitilarak kahve lzerinde bir kopik
olusturmasinin saglandigi espresso kahvedir.

1. Olgiit Cizelgesi'ne bakarak sirahiye istenilen miktarda siit koyunuz.

2. Sutu baska bir kaba bosaltiniz. Kullanacaginiz bu kap, koydugunuz
sutin 3 mislini alacak buyuklikte olmalidir.

3. Sirahiyi yikayiniz.

4.  Cihazi CALISTIRINIZ.

5 Kahve, filtre kabindan suzilmeye basladigi an, buhar cikis ucunu
icinde st olan kaba sokunuz (sekil 6) ve buhar ayar digmesini sola
dogru ceviriniz.

6. Iste@iniz miktarda kopuklu sit elde ettikten sonra, buhar ayar
diigmesini sada cevirerek kapatiniz.

7.  Kahvenin tamami filtre kabindan sizildikten sonra, cihazi
KAPATINIZ.

Kahveyi fincana dokiinliz ve koplkli situ bir kasikla kahvenin
Ustline koyunuz. Daha sonra, kahvenin Ustline cikolata tozu,
hindistancevizi tozu ya da tarcin serpistiriniz.

Yalnizca ES310 modelleri icin
Koyuluk/buhar ayar kolu yalnizca buhar gecmesi icin (sekil 7)
ayarlandiginda, suyun kahve filtresinden gecmesini 6nleyecektir. Buhar
cikis ucunun daha kontrolli olarak kullaniimasini sadlayacak bu ayar
dizeni, yalnizca sicak sitli kakao gibi icecekler icin kdpik
hazirlanmasinda kullaniimalidir.

YARARLI BILGILER

Iyi bir espresso ve kapugino kahve yapmak zor degildir. Bu konuda 6ncel
bir bilginiz yoksa, birkac deneme sonunda iyi bir kahve hazirlayabilirsiniz.
Asagida belirtilen noktalar size mikemmel bir kahve yapmanizda
yardimci olabilir.

® Fincana koydugunuz kahve sicakhigini koruyamiyorsa, énce fincani
1sitmay1 deneyiniz.

® Hazirladiginiz kahvenin koyulugu cok azsa, filtreye daha fazla
kahve koyunuz ve kahveyi daha siki bastiriniz. ES310 modellerinde
koyuluk derecesini ayarlayabilirsiniz ya da daha fazla koyuluk
ozelligi olan cekirdek kahve ve kavrulmus kahve kullaniniz. Degisik
tirde kahve cesitlerini, kahvecilerde ya da belirli dikkan ve
magazalarda bulabilirsiniz.
Eger kahvede aci bir tat varsa, bu kullandiginiz kahvenin tiriyle
ilgili olabilir. Piyasada taninan espresso kahve cesitlerini kullaniniz.
Taze 6gutilmis kahve espresso kahveye iyi bir tat verir.
Ogutilmis kahveyi hava gecirmez kutularda saklayiniz.
Kdépugun olusmasi sirasinda kabi asagdi ve yukari dogru hareket
ettiriniz. Bu islem, buharin siite esit olarak dagilmasini ve daha iyi
bir kdplik elde etmenizi saglar.

@® Tam yagh sut en iyi tadi vermesine ragmen, kopuk elde etmek icin
sogutulmus yagsiz sit kullanmak en kolay yoldur.

® Su haznesi kapagini cikarmakta zorlaniyorsaniz, buhar ayar
diigmesini acarak basincin esit olarak dagiimasini saglayiniz.

[Temizleme

Cihazin fisini prizden cekiniz.

Her kullanimdan sonra, kahve filtresinde kalan kahveyi dékiniz.
Sirahiyi, strahinin kapagini, filtre kabini, kahve filtresini ve 6lcme
kasigini sabunlu sicak suda yikayiniz ve durulayiniz. Damitim slizgeci
icin ayni islemi uygulayabilirsiniz.

Cihazin dis ylzeyini ve buhar borusunu nemli bir bez ile siliniz ve kuru bir
bez ile kurulayiniz. Damitim sltzgeci de bir bez ile silinmeli ve
gerektiginde iki vidasi sokilerek tamamen temizlenmelidir. Damitim
stizgecini yikadiktan sonra, vidalarin tekrar dogru olarak takildigindan
emin olunuz.

[Kireclenmenin Giderilmesi

Birikmis kirec tortularini dizenli olarak temizleyiniz. Cihazdaki
kireclenmenin ne kadar bir siklikta giderilecegdi, bolgenizdeki suyun kirec
oranina ve cihazin kullanim sikligina baglidir. Damitim siizgecini
yerinden cikariniz ve kireci gidermek icin kirec ¢cézici kullaniniz. Kirec
cozicdllerini, biylk magazalarda bulabilirsiniz ve Ureticinin talimatlarini
dikkatle uygulayiniz. Cihazdaki kireci gidermek icin, kire¢ ¢ézlclyu su
haznesine koyunuz. Damitim siizgecini ve filtre kabini yerinden cikariniz.
Suyun aktigi deligin altina buyikce bir kap koyunuz. Su haznesinin
kapagini kapatiniz ve cihazi CALISTIRINIZ. Kire¢ cézlci cihazin icinden
gectikten sonra, cihazi KAPATINIZ ve c¢6ziclyl doékiniz. Damitim
slizgecini suyla yikadiktan sonra yerine takiniz. Cihazi, Espresso Kahve
Nasil Yapilir bélimiinde belirtilen talimatlar uyarinca iki kez temiz suyla
yikayiniz.

[Bakim

Bu cihazin elektrik kordonunda herhangi bir hasar olmasi halinde,
degistiriimesi igin 6zel aletler gerekeceginden, yeni kordon yetkili
Kenwood onarimcisi tarafindan takilmaldir.

Bakim icin cihazi satin aldiginiz acenteye basvurunuz.

GR

Tabla de cantidades

Olcut Cizelgesi

Bebidas Agua Café Leche
Fincan Sayisi Su Kahve Siit
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KENWOOQOD

ES300 & ES310

875271
ENGLISH
CZECH
HUNGARIAN
POLISH
PORTUGUESE
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