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safety

Read these instructions carefully and retain for future reference.

Never remove the filter holder whilst coffee is brewing or steam is being produced - steam
could shoot out and burn you.

Don’t get burnt by:

O hot parts, including the steam nozzle, filter holder and coffee outlet.

O steam coming out of the steam nozzle or coffee from the coffee outlet.

Keep children away from the machine. And never let the cord hang down where a child
could grab it.

Never use a damaged machine. Get it checked or repaired: see ‘service and customer care’.
Never put the machine in water or let the cord or plug get wet - you could get an electric
shock.

Unplug:

O before filing with water

O before cleaning

O after use.

Never leave the machine on unattended.

Don’t let the cord touch hot parts.

Misuse of your appliance can result in injury.

Children from 8 years and above can use, clean and perform user maintenance on this
appliance in accordance with the User Instructions provided they are supervised by a person
responsible for their safety and have been given instruction concerning the use of the
appliance and are aware of the hazards.

Persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of knowledge using this
appliance must have been given supervision or instruction on its safe use and are aware of
the hazards.

Children must not play with the appliance and both appliance and cord must be out of reach
of children less than 8 years.

Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood will not accept any liability if
the appliance is subject to improper use, or failure to comply with these instructions.

important before using for the first time

Never use without water - the pump will burn out. 1 Remove all packaging and any labels.

Keep the machine above 0°C - otherwise any water in the machine will 2 Wash the parts: see ‘cleaning’.

freeze and cause damage. 3 Flush the machine through with clean water: see ‘before making coffee for
Never use without the drip tray and cup stand. the first time’.

before plugging in
Make sure your electricity supply is the same as the one shown on the
underside of your machine.

© WARNING: THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED.

This appliance conforms to EC directive 2004/108/EC on Electromagnetic
Compatibility and EC regulation no. 1935/2004 of 27/10/2004 on materials
intended for contact with food.



know your Kenwood espresso machine

@ removable water tank

@ lid

® finger grip for steam nozzle

@ steam tube

® steam nozzle

® coffee outlet

@ variable steam knob

small filter for 1 cup dispensing or coffee pod
©® tab

large filter for 2 cup dispensing only
@ coffee button

@ coffee ready indicator light

®@ on/off button

steam ready indicator light

@ steam button

drip tray

@ float

cup stand

measuring spoon/coffee tamper
@ filter holder

@) filter emptying lever

@) cup storage tray

@ descaling solution

TYPE ES020
Note: As a power save feature your espresso machine will
automatically switch off 40 minutes after the last operation.

before making coffee for the first time
Make sure the variable steam knob is closed by turning clockwise (don’t
overtighten).

2 Lift the lid, then lift out the tank and fill with cold water. Never fill above the

“MAX” level marked. Alternatively lift the lid and fill the tank whilst in
position.

e We recommend using filtered water as it produces better coffee and
reduces limescale. Never use fizzy water or any other liquid.

3 Re fit the tank. Make sure that it is correctly located and apply light
pressure if necessary to ensure the valve at the bottom of the tank
connects with the bottom of the machine.

Important

Never operate the machine without water in the tank. Top up

as soon as the level gets low.

4 Close the lid.

5 Hold the finger grip and swing out the steam nozzle and put a jug
underneath.

6 Fit afilter into the filter holder (without coffee and making sure that the tab
on the filter fits into the slot on the filter holder). Attach to the machine by
positioning it under the coffee outlet and turning to the right @. Place a
suitably sized container underneath.

7 Connect to the power supply then press the on/off button and it will glow
orange. At the same time the green coffee ready indicator light will flash.
Wait until the green light stops flashing.

8 Open the variable steam knob by turning anti-clockwise and press the
coffee button and allow 4 large cups of water to flow out of the steam
nozzle. Close the variable steam knob and allow 4 large cups of water to
flow out of the coffee outlet into the container. Refill the water tank as
necessary.

9 Press the coffee button to stop the flow, then press the on/off button to
switch off the machine.

10 Repeat these steps if you haven’t used the coffee maker for a few days.

preheating the coffee machine

To ensure your espresso coffee is dispensed at the right temperature it is
necessary to pre-heat the coffee unit.

1 Check that the variable steam knob is firmly closed (turn clockwise) and
that there is sufficient water to heat 1 or 2 cups as required.

2 Fit the desired filter into the filter holder (without coffee and making sure
that the tab on the filter fits into the slot on the filter holder). Attach to the

machine by positioning it under the coffee outlet and turning to the right @.

Ensure it is firmly located.
3 Position a cup under the filter holder. Using the same cup that the coffee
will be served in will ensure it is preheated.

Press the on/off button and it will glow orange. At the same time the green
coffee ready indicator light will flash. Wait until the green light stops
flashing.

Press the coffee button and it will glow orange, and hot water will dispense
into the cup. When the green coffee ready light starts flashing again, press
the coffee button to stop the flow.

Remove the filter holder and proceed to make coffee using either ground
coffee or coffee pods.

to make espresso using ground coffee

o w N —

Pre heat the appliance as described on page 2.

Check that there is water in the tank.

Select the desired filter.

Use the smaller filter for making one cup of coffee (or when using coffee
pods) and the larger filter for 2 cups.

Add the coffee using the measuring spoon provided one level spoon per
cup, level the surface then lightly press with the coffee tamper. Wipe off any
coffee around the rim.

When buying ground coffee make sure it is suitable for espresso machines.
Never press the coffee too firmly as it will block the filter and the coffee will
come out very slowly and the crema will be of a dark colour. However, if it
is pressed too lightly, the coffee will come out too fast and the crema will
be a light colour and the coffee will taste watery.

Fit the filter holder. Make sure that the tab on the filter fits into the slot on
the filter holder.

Fit the filter holder into the coffee outlet. Turn it to the right to lock into
position @.

Put one or two cups underneath @. If making one cup of coffee, centre
your cup in the middle.

Press the on/off button and wait until the green coffee ready indicator light
stops flashing, then press the coffee button.

When you've enough coffee — not too much otherwise it will be too weak,
press the coffee button. If you’re not making more coffee press the on/off
button to switch off the machine. The chart below gives a guide on how
long to operate the coffee button to produce drinks of different volumes.

quantity filter size approximate time to
dispense

1 Espresso (40ml) 1 cup 12 sec

2 x Espresso (40ml each) 2 cup 25 sec

1 large coffee (125ml) 1 cup 32 sec

2 large coffees (125ml each) 2 cup 65 sec

9
°

Wait for 30 seconds then remove the filter holder by turning to the left.
There may be water on the filter when you remove it: this is normal

10 To remove the used coffee from the filter holder, flip the lever on the handle

so that the end locates over the filter @. Hold the lever in position then tip
the unit upside down and tap out the grounds @.

Important
Never remove the filter holder while the coffee or steam
function is selected - steam could shoot out and burn you.

to make coffee using filter pods

Important

If the filter for one cup is used after ground coffee has been used, it is
necessary to clear any ground coffee from around the coffee outlet. This is
necessary to avoid water leakages from the filter holder and to ensure
optimum performance. Take care as the area may be hot.

Pre heat the machine as described on page 2, fitting the small filter in the
filter holder.

After pre-heating remove the filter holder and place the coffee pod into the
filter making sure the pod is facing the correct way @.

Press the pod towards the lower part of the filter, making sure that the
paper flaps adhere to the inner part of the filter.

The pod needs to be well centred and placed firmly in the filter.

Fit the filter holder into the coffee outlet and turn to the right until it locks
into position @.

Follow the points ‘to make espresso’.

Note — use pods that conform to the ESE standard.
Always follow the instructions on the package of the
pods for the correct positioning of the pods in the filter.




to froth milk for cappuccino
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Prepare the espresso as previously described

hint - to prepare more than one cappuccino, first make all the coffees
then at the end prepare the frothed milk for all the cappuccinos.

Make sure there is water in the tank.

Ensure that the variable steam control is closed.

Press the on/off button and it will glow orange.

Press the steam button and the red steam indicator light will flash.

Wait until the red light glows continuously indicating that the unit has
reached the correct temperature.

It is recommeded to clear the steam tube of water before beginning to froth
milk. To do this, place a jug under the steam nozzle and slightly open the
variable steam knob by turning anti clockwise until steam is produced. DO
NOT OPEN THE VALVE FULLY.

Part fill a jug with milk — the milk may increase up to three times in volume
so select a suitably sized jug. As a guide use 40-60 ml milk per
cappuccino.

Cold semi skimmed milk gives the best results.

Hold the jug in one hand and place the nozzle in the milk, ensure that the
milk does not go above the join in the nozzle.

Open the variable steam knob by turning in an anti clockwise direction. The
milk will begin to increase in volume and become frothy @. Adjust the
height of the jug ensuring that the tip of the nozzle remains below the
surface of the milk. After 20-25 seconds the milk will be steamed and
frothy.

Stop the steam by turning the varialble steam knob in a clockwise
direction.

Never allow the milk to boil as this will spoil the flavour of the coffee.

10 Press the steam button.
11 Pour the frothed milk into the cups containing the espresso coffee. For

coffee latte hold back the froth and just add the steamed milk.
Important - Never operate the steam nozzle for longer than 2 minutes at
one time, and always clean the nozzle after use.

12 Press the on/off button to switch off.

to make espresso after frothing milk

Important
Never remove the filter holder from its housing immediately after using the
steam fuction.

If you’'re making espresso after frothing milk, you need to get rid of any
over-hot water that could burn your coffee. Here’s how:-

Switch off the steam button.

Ensure there is water in the tank and place a jug beneath the steam nozzle.
Open the variable steam knob by turning anti-clockwise and press the
coffee button (water/steam will come out of the steam nozzle). Wait until
the green light flashes then close the variable steam knob and switch off
the coffee button

Wait for additional time until the green light glows continuously. When this
happens the machine is ready to make coffee.

cleaning

steam nozzle

Prior to cleaning the steam nozzle allow some hot water to flow out of the
nozzle to assist with the cleaning operation. This should be carried out
immediately after having dispensed steam. Here's how:-

Ensure there is water in the tank and that there is a jug under the steam
nozzle.

Switch off the steam button.

Open the steam knob by turning in  an anti-clockwise direction.

Press the coffee button and operate for approximately 10 seconds to allow
hot water to pass through the nozzle.

Switch off the coffee button then close the variable steam knob by turning
clockwise.

Press the on/off button to switch off the machine.

Before further cleaning, unplug and let everything cool.
Never immerse the appliance in water.
Don’t wash parts in the dishwasher unless recommended.

steam nozzle

Unscrew the nozzle by turning clockwise, then wash thoroughly. Check
that the 3 holes indicated are not blocked @. If necessary unblock them
with a pin.

Clean the steam tube. Make sure the end is not blocked.

Screw the nozzle back onto the delivery tube.

tank, lid, filter holder
Wash, rinse and allow to dry.

filter (one and two cup version)

Wash and dry after every use.

After approximately every 100 uses dismantle and clean more thoroughly
as described below.

Remove the cap located on the underside of the filter by turning in the
direction indicated @. Remove the crema device by pushing up from the
underside @. Separate the components of the crema device by pulling the
gasket to the side @ and removing the plastic disc and metal filter @.
Rinse parts thoroughly.

Clean the metal filter in hot water using a brush @. Make sure the holes in
the metal filter are not blocked. If necessary clean with a pin @. Dry the
parts then reassemble, making sure the parts are correctly assembled.

cup stand, drip tray

Empty the drip tray regularly. You’ll know when it is full, the red float in the
middle of the drip tray will rise and become visible in the hole on the cup
stand.

Wash then dry. Alternatively wash in the dishwasher, first removing the float
from the drip tray and placing in the cutlery basket.

coffee outlet

After every use check that this area is clean and free from any coffee
grounds. Wipe clean and if necessary carry out the following procedure to
clean more thoroughly. Failure to keep this area clean will affect the quality
of the coffee produced and may damage the unit.

Using a screwdriver @, unscrew the screw that holds the coffee outlet in
place (do not remove the inner cover).

Clean the area with a damp cloth.

Clean the removed outlet thoroughly in hot soapy water using a brush.
Rinse thoroughly. Make sure the holes are not blocked, if necessary use a
pin to clean.

Reverse the above procedure to re fit to the outlet.

Failure to clean the coffee outlet and the filters as described invalidates the
guarantee.

descaling

It is advisable to discale the coffee maker after 200 cups of coffee have
been made.

We recommend using the descaling solution supplied with your model or
purchase a product specifically for descaling espresso coffee machines.
Use the quantities recommended by the proprietary descaler but do not
exceed the 1 litre tank capacity.

Make sure the filter holder is not attached and position a bowl under the
coffee outlet and a jug under the steam nozzle.

Press the on/off button then press the coffee button and open the variable
steam knob by turning anti-clockwise and allow 1 cup of water to flow out
of the steam nozzle. Close the variable steam knob and allow 1 cup of
water to flow out of the coffee outlet. Do not wait for the green light to stop
flashing.

Switch off and unplug the coffee maker and leave the machine to stand for
15 minutes.

Repeat step 3 and allow all the descaler to flow out of the machine.
Switch off.

Thoroughly rinse the tank and fill with fresh water.

Follow step 3 allowing the water to flush out of the hot water nozzle and
also the coffee outlet. Repeat with a fresh tank of water. This will remove all
traces of the descaler.

Repairs caused by malfunctioning due to a build up of limescale in the
product are not covered by the guarantee if the descaling process is not
carried out regularly.



service and customer care

® |f the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised KENWOOD repairer.

If you need help with:
® using your appliance or
® servicing or repairs

® Contact the shop where you bought your appliance.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.

® Made in China.

trouble shooting guide

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE WITH EC DIRECTIVE 2002/96/EC.
At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban
waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste collection centre
or to a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible negative
consequences for the environment and health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and resources. As a reminder of the need to
dispose of household appliances separately, the product is marked with a
crossed-out wheeled dustbin.

problem

possible cause

solution

Espresso coffee doesn’t come
out of the machine.

® The coffee is damp and/or pressed too
firmly into the filter.

® The holes in the filter holder spouts
are blocked.

e The coffee outlet is blocked.

e The tank is incorrectly fitted and the
valve at the bottom is not open.

® The holes in the crema device
are blocked.

e Check that you are using ground coffee suitable for espresso makers. Press the
coffee more lightly in the filter and change the grind if necessary.
® Clean the holes in the spouts

e Clean as indicated in the cleaning section.
® Press the tank lightly so as to open the valve at the bottom

e Dismantle the crema device @ and clean parts thoroughly. See Cleaning (filter)
section.

Espresso coffee drips from the
edges of the filter holder,
instead of from the holes.

® The filter holder is incorrectly attached
to the machine.

® The gasket of the espresso boiler
has lost its elasticity.

® The holes in the filter holder spouts
are blocked.

e Too much coffee has been placed in
the coffee filter.

o Refit the filter holder, making sure it is located correctly and turn to the right.
® Get the gasket replaced. Refer to Service and Customer Care.
o Clean the holes in the spouts.

® Decrease the quantity of coffee.

The espresso coffee is cold

® Pre heating the machine was not
carried out.

e The green coffee ready indicator light
was not glowing when the coffee
button was pressed.

e Follow instructions on pre heating the coffee machine.

e Wait until the green coffee indicator light stops flashing before pressing the coffee
button.

The pump is too noisy.

® The water tank is empty.
e The tank is incorrectly fitted and the
valve in the bottom is not open.

o Fill the tank with water.
® Press the tank lightly so as to open the valve at the bottom.

The coffee cream is light in
colour and is dispensed
too quickly.

® The ground coffee has not been
pressed enough.

e |nsufficient ground coffee has been used.

® Too much coffee has been dispensed.
e The coffee used is unsuitable.

® Press the coffee more firmly.

® Increase the quantity of coffee in the filter.
® Decrease the quantity of coffee dispensed into the cup(s).
e Change the type of coffee used.

The coffee cream is dark in
colour and is dispensed
too slowly.

® The ground coffee has been pressed
too firmly.

e The coffee outlet is blocked.

® Too much coffee has been used.

e The coffee is too finely ground.

e The coffee used is unsuitable.

® Press the coffee less.

e Clean as indicated in the cleaning section.

® Decrease the quantity.

e Change the coffee and buy one suitable for espresso machines.
e Change the coffee and buy one suitable for espresso machines.

The coffee has an acidic taste.

e The machine was not rinsed
thoroughly after descaling.

e Flush the machine with several changes of clean water and rinse all components,
see cleaning.

The milk does not froth when
making a cappuccino

e The milk is not cold enough.

® The cappuccino maker is dirty.

e Always use milk from the refrigerator.
o Try milk with a different fat content.
® Clean the steam delivery tube as well as the nozzle. See Cleaning.




Nederlands

Vouw vé66r het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

veiligheid

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor toekomstig gebruik.

Verwijder de filterhouder nooit terwijl er koffie wordt gezet of stoom wordt geproduceerd — de
stoom kan met kracht worden uitgestoten en u branden.

Pas op dat u zich niet brandt aan:

O hete onderdelen, zoals het stoompijpje, de filterhouder en de koffieuitloop.

O de stoom die uit het stoompijpje komt of de koffie die uit de koffieuitloop stroomt.

Houd kinderen uit de buurt van het apparaat. Laat het snoer nooit naar beneden hangen
waar een kind erbij kan.

Gebruik nooit een beschadigd apparaat. Laat het nakijken of repareren: zie Onderhoud en
klantenservice.

Plaats het apparaat nooit in water en laat het snoer of de stekker niet nat worden; u kunt
hierdoor een elektrische schok oplopen.

Trek de stekker uit het stopcontact:

O voor u het apparaat met water vult

O vOOr de reiniging

© na het gebruik.

Laat het apparaat nooit onbeheerd aanstaan.

Laat het snoer niet in aanraking komen met hete onderdelen.

Misbruik van uw apparaat kan tot letsel leiden.

Kinderen van 8 jaar en ouder mogen dit apparaat reinigen en gebruikersonderhoud uitvoeren
in overeenstemming met de gebruikersinstructies, mits ze onder toezicht staan van iemand
die verantwoordelijk is voor hun veiligheid en instructies hebben gekregen over het gebruik
van het apparaat en zich bewust zijn van de gevaren.

Personen met verminderde lichamelijke, sensorische of geestelijke capaciteiten of gebrek aan
kennis die dit apparaat gebruiken, moeten onder toezicht staan of instructie hebben
gekregen over het veilig gebruik van het apparaat en de betrokken zich bewust zijn van de
gevaren.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen, en het apparaat en snoer moeten buiten het
bereik van kinderen worden gehouden die jonger zijn dan 8 jaar.

Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik waarvoor het is bedoeld.
Kenwood kan niet aansprakelijk worden gesteld in het geval dat het apparaat niet correct is

gebruikt, of waar deze instructies niet worden opgevolgd.

belangrijk

® Gebruik het apparaat nooit zonder water — de pomp brandt dan door.

® Bewaar het apparaat boven 0 °C — anders kan het water in het apparaat
bevriezen en schade veroorzaken.

® Gebruik het apparaat nooit zonder lekbak en bekerhouder.

voor u de stekker in het stopcontact steekt
® Zorg dat de elektriciteitsvoorziening dezelfde spanning heeft als op de
onderkant van het apparaat wordt aangegeven.

© WAARSCHUWING: DIT APPARAAT MOET GEAARD ZIJN.

® Dit apparaat voldoet aan de EC-richtlijn 2004/108/EC betreffende de
elektromagnetische compatibiliteit en EC-bepaling 1935/2004 van
27/10/2004 betreffende materialen die bestemd zijn voor contact met
voedsel.

voor het eerste gebruik

1 Verwijder alle verpakking en labels.

2 Was de onderdelen: zie Reiniging.

3 Spoel het apparaat door met schoon water: zie Voordat u de eerste keer
koffie zet.

ken uw Kenwood-espressomachine

@ verwijderbaar waterreservoir
@ deksel

® vingergreep voor stoompijpje
@ stoomtuit

® stoompijpje

® Kkoffieuitioop

@ variabele stoomknop

klein filter voor 1 kopje of koffiepad
® lipie

groot filter alleen voor 2 kopjes
@ koffieknop

@ indicatielampje Koffie klaar
@ aan/uitknop

indicatielampje Stoom klaar
@ stoomknop

lekbak

@ vlotter

bekerhouder
maatlepel/koffiestamper

@ filterhouder

@) hendel om filter te legen

@ opbergplaats voor kopjes

@ ontkalkingsoplossing



TYPE ES020

NB: Als energiebesparende functie schakelt uw
espressomachine 40 minuten na de laatste werking
automatisch uit.

voordat u de eerste keer koffie zet

1

Draai de variabele stoomknop naar rechts om hem dicht te draaien (niet te
vast aandraaien).

Til het deksel op, til het reservoir uit het apparaat en vul het met koud
water. Vul het reservoir nooit hoger dan het aangegeven MAX-peil. U kunt
ook het deksel optillen en het reservoir vullen terwijl dit zich in het
koffieapparaat bevindt.

We raden u aan gefilterd water te gebruiken, omdat hierdoor betere koffie
wordt gezet en er minder kalkaanslag ontstaat. Gebruik nooit
koolzuurhoudend water of een andere vloeistof.

Zet het reservoir weer op zijn plaats. Zorg dat het reservoir correct
geplaatst is; oefen zo nodig lichte druk uit om er zeker van te zijn dat de
klep onderin het reservoir goed op de onderkant van het apparaat aansluit.
Belangrijk

Zet het apparaat nooit aan zonder dat er water in het
reservoir zit. Vul het reservoir bij als het waterpeil laag is.
Sluit het deksel.

Houd het apparaat bij de vingergreep, draai het stoompijpje naar buiten en
plaats er een kan onder.

Zet een filter in de filterhouder (zonder koffie en met het lipje op het filter in
de sleuf op de filterhouder). Bevestig de filterhouder aan het apparaat door
hem onder de koffieuitloop te plaatsen en naar rechts te draaien @. Zet er
een container met geschikte afmetingen onder.

Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact; druk op de
aan/uitknop die nu oranje wordt. Op hetzelfde moment gaat het groene
indicatorlampje Koffie klaar knipperen. Wacht tot het groene lampje niet
langer knippert.

Open de variabele stoomknop door naar links te draaien, druk op de
koffieknop en laat 4 grote koppen water uit het stoompijpje stromen. Sluit
de variabele stoomknop en laat 4 grote koppen water uit de koffie-uitlaat in
de container stromen. Vul het waterreservoir zo nodig bij.

Druk op de koffieknop om de stroom te onderbreken; druk vervolgens op
de aan/uitknop om het apparaat uit te schakelen.

10 Herhaal deze stappen als u het apparaat enkele dagen niet hebt gebruikt.

het koffieapparaat voorverwarmen

Om ervoor te zorgen dat uw espresso de juiste temperatuur heeft, moet
het koffieapparaat worden voorverwarmd.

Controleer of de variabele stoomknop goed gesloten is (naar rechts
draaien) en of er voldoende is om 1 of 2 kopjes te verwarmen.

Zet het gewenste filter in de filterhouder (zonder koffie en met het lipje op
het filter in de sleuf op de filterhouder). Bevestig de filterhouder aan het
apparaat door hem onder de koffieuitioop te plaatsen en naar rechts te
draaien @. Zorg dat hij goed op zijn plaats zit.

Zet een kopje onder de filterhouder. Al u hetzelfde kopje gebruikt als waarin
de koffie geserveerd wordt, weet u zeker dat het is voorverwarmd.

Druk op de aan/uitknop; deze gaat oranje branden. Op hetzelfde moment
gaat het groene indicatorlampje Koffie klaar knipperen. Wacht tot het
groene lampje niet langer knippert.

Druk op de koffieknop; deze gaat oranje branden en het kopje wordt
gevuld met heet water. Als het groene lampje Koffie klaar weer begint te
knipperen, drukt u op de koffieknop om de uitstroom te onderbreken.
Verwijder de filterhouder en zet verder koffie met gemalen koffie of
koffiepads.

espresso maken met gemalen koffie

® W N —

Verwarm het apparaat voor zoals op pagina 6 wordt.

Controleer of het reservoir water bevat.

Selecteer het gewenste filter.

Gebruik het kleine filter om één kop koffie te maken (of bij gebruik van
koffiepads) en het grote filter voor 2 kopjes.

Gebruik de meegeleverde maatlepel om één afgestreken lepel koffie toe te
voegen; stamp de koffie vervolgens licht aan met de koffiestamper. Veeg
eventuele koffie van de rand weg.

Als u gemalen koffie koopt, moet u zorgen dat deze geschikt is voor
espressomachines.

o Druk de koffie nooit te stevig aan, omdat hierdoor het filter verstopt raakt
en de koffie erg langzaam doorloopt; de crema heeft dan een donkere
kleur. Als de koffie echter te licht wordt aangedrukt, loopt de koffie te snel
door en heeft de crema een lichte kleur; de smaak van de koffie is dan te
slap.

5 Zet de filterhouder op het apparaat. Zorg dat het lipje op het filter in de
sleuf op de filterhouder past.

6 Zet de filterhouder in de koffieuitlaat. Draai hem naar rechts om hem op de
plaats te vergrendelen @.

® Zet één of twee kopjes onder het apparaat @. Als u één kop koffie maakt,
plaatst u het kopje in het midden.

7 Druk op de aan/uitknop en wacht tot het groene lampje Koffie klaar niet
langer knippert; druk vervolgens op de koffieknop.

8 Als u genoeg koffie hebt — niet te veel omdat de koffie anders te slap is -
drukt u op de koffieknop. Als u niet meer koffie maakt, drukt u op de
aan/uitknop om de machine uit te schakelen. Onderstaande tabel is een
richtlijn voor hoe lang u de koffieknop moet bedienen om dranken met
verschillend volume te maken.

hoeveelheid filtermaat benodigde tijd
(bij benadering)

1 espresso (40 ml) 1 kopje 12 sec

2 espresso's (elk 40 ml) 2 kopjes 25 sec

1 grote koppen koffie (125 ml) 1 kop 32 sec

2 grote koppen koffie (125 ml) 2 koppen 65 sec
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Wacht 30 seconden en verwijder vervolgens de filterhouder door naar links
te draaien.

o Het filter kan bij verwijdering water bevatten: dit is normaal
10 Om de gebruikte koffie van de filterhouder te verwijderen, draait u de

hendel op de handgreep zo dat het uiteinde over het filter valt @. Houd de
hendel in die positie, keer het apparaat ondersteboven en tik het koffiedik
eruit @.

Belangrijk

Verwijder de filterhouder nooit terwijl er koffie wordt gezet of
stoom wordt geproduceerd - de stoom kan met kracht
worden uitgestoten en u branden.

koffie zetten met filterpads

Belangrijk

Als het filter voor één kopje wordt gebruikt nadat gemalen koffie is gebruikt,
moet alle gemalen koffie die zich om de koffieuitlaat bevindt, worden
verwijderd. Dit is nodig om te voorkomen dat water lekt uit de filterhouder
en te zorgen dat het apparaat optimaal werkt. Wees voorzichtig: het
opperviak kan heet zijn.

Verwarm het apparaat voor zoals wordt beschreven op pagina 6 en zet het
kleine filter in de filterhouder.

Verwijder de filterhouder na voorverwarming en plaats de koffiepad in het
filter; let er daarbij op dat de pad op de juiste wijze georiénteerd is @.
Druk de pad onderin het filter en zorg dat de papieren flappen tegen de
binnenkant van het filter kleven.

De pad moet goed in het midden liggen en stevig in het filter zijn geplaatst.
Zet de filterhouder in de koffieuitlaat en draai hem naar rechts tot hij op de
plaats is vergrendeld @.

Volg de punten voor het maken van espresso.

NB: Gebruik pads die voldoen aan de ESE-normen.

Volg altijd de instructies op de verpakking van de pads
met betrekking tot de juiste positie van de pads in het filter.

schuimende melk maken voor cappuccino

O~ wWwN 2

Maak de espresso zoals eerder is beschreven

tip — als u meer dan één cappuccino wilt maken, zet u eerst alle koffie en
bereidt op het laatst de schuimende melk voor alle cappuccino's.

Controleer of het reservoir water bevat.

Controleer of de variabele stoomknop gesloten is.

Druk op de aan/uitknop; deze gaat oranje branden.

Druk op de stoomknop; het rode stoomlampje gaat knipperen.

Wacht tot het rode lampje continu brandt; dit geeft aan dat het apparaat
de juiste temperatuur heeft bereikt.

Het verdient aanbeveling al het water uit de stoomtuit te verwijderen
voordat u schuimende melk gaat maken. Plaats een kan onder het
stoompijpje en open de variabele knop enigszins door hem naar links te
draaien totdat stoom uit het pijpje komt. OPEN HET VENTIEL NIET
HELEMAAL.
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Vul een kan gedeeltelijk met melk; kies een geschikte kan, waarbij u er
rekening mee houdt dat de melk tot driemaal in volume kan toenemen.
Gebruik als richtlijn 40-60 ml melk per cappuccino.

Koude halfvolle melk leidt tot het beste resultaat.

Houd de kan in de ene hand en houd het pijpje in de melk; zorg dat de
melk niet hoger komt dan de verbindingsnaad in het pijpje.

Open de variabele stoomknop door naar links te draaien. De melk begint in
volume toe te nemen en begint er schuimig uit te zien @. Pas de hoogte
van de kan aan zodat de tip van het pijpje onder het melkopperviak bilift.
Na 20-25 seconden is de melk gestoomd en schuimig.

Stop de stoom door de variabele stoomknop naar rechts te draaien.
Laat de melk nooit koken; dit bederft het koffiearoma.

10 Druk op de stoomknop.
11 Giet de schuimige melk in de kopjes met de espresso. Voor een latte houdt

u het schuim weg en voegt alleen de gestoomde melk toe.
Belangrijk — Gebruik het stoompijpje nooit langer dan 2 minuten
achtereen en reinig het pijpje na elk gebruik.

12 Druk op de aan/uitknop om het apparaat uit te schakelen.

espresso maken na het maken van schuimende
melk

Belangrijk
Verwijder de filterhouder nooit meteen nadat de stoomfunctie is gebruikt.

Als u espresso koffie zet nadat u de melk hebt opgeschuimd, moet u eerst
het hete water kwijtraken waarmee u de koffie zou kunnen verbranden. Ga
als volgt te werk:-

Schakel de stoomknop uit.

Controleer of het reservoir water bevat en zet een kan onder het
stoompijpje.

Open de variabele stoomknop door naar links te draaien en druk op de
koffieknop (er komt water/stoom uit het stoompijpje). Wacht tot het groene
lampje knippert; sluit de variabele stoomknop en schakel de koffieknop uit.
Wacht nog iets langer tot het groene lampje continu brandt. Op dat
moment is het apparaat klaar om koffie te zetten.

reiniging

stoompijpje

Voordat u het stoompijpje schoonmaakt, laat u wat heet water uit het pijpje
lopen als hulp bij de reinigingsprocedure. U doet dit onmiddellijk nadat u de
stoom hebt gebruikt. Ga als volgt te werk:-

Controleer of het reservoir water bevat en zet een kan onder het
stoompijpje.

Schakel de stoomknop uit.

Open de stoomknop door naar links te draaien.

Druk op de koffieknop en houdt deze ongeveer 10 seconden ingedrukt om
het hete water door het pijpje te laten lopen.

Schakel de koffieknop uit en sluit vervolgens de variabele stoomknop door
naar rechts te draaien.

Druk op de aan/uitknop om het apparaat uit te schakelen.

Haal voor de reiniging de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen.

Dompel het apparaat nooit in water onder.

Was de onderdelen niet in de afwasmachine, tenzij dit wordt aanbevolen.
stoompijpje

Schroef het pijpje los door het naar rechts te draaien en was het goed af.
Controleer of de 3 aangeduide gaten niet verstopt zijn @. U kunt ze zo
nodig met een speld weer openen.

Reinig de stoomtuit. Zorg dat het uiteinde niet verstopt is.

Schroef het pijpje weer op de toevoerslang.

reservoir, deksel, filterhouder
Wassen, spoelen en laten drogen

filter (voor één en twee kopjes)

Na elk gebruik wassen en drogen.

Nadat deze onderdelen ongeveer 100 keer zijn gebruikt, haalt u ze uit
elkaar en reinigt ze zorgvuldiger, zoals hieronder wordt beschreven.

Verwijder de dop die zich onderaan het filter bevindt door in de
aangegeven richting te draaien @. Verwijder het crema-element door van
onderen omhoog te duwen @. Haal de onderdelen van het crema-element
uit elkaar door de pakking opzij @ te trekken en de plastic schijf en het
metalen filter te verwijderen @. Spoelde onderdelen zorgvuldig af. Reinig
het metalen filter in heet water met een borstel @. Controleer of de gaten
in het metalen filter niet verstopt zijn. U kunt ze zo nodig met een speld
weer openen @. Droog de onderdelen en zet ze vervolgens weer in elkaar;
zorg dat de onderdelen op de juiste manier in elkaar worden gezet.

bekerhouder, lekbak

Leeg de lekbak regelmatig. Als de rode viotter in het midden van de lekbak
omhoog komt en zichtbaar wordt in de bekerhouder, weet u dat de lekbak
vol is.

Wassen en afdrogen. U kunt de onderdelen ook in de afwasmachine
wassen. Verwijder eerst de vlotter van de lekbak en plaats hem in het
bestekmandje.

koffieuitloop

Controleer na elk gebruik of dit gebied schoon is en geen koffiedik bevat.
Veeg de uitloop zo nodig af en volg de volgende procedure voor een
grondiger reiniging. Als dit gebied niet schoon wordt gehouden, wordt de
kwaliteit van de koffie hierdoor beinvioed en kan het apparaat beschadigd
raken.

Gebruik een schroevendraaier @ om de schroef die de koffieuitlaat op zijn
plaats houdt lost te draaien (verwijder het binnenste deel niet).

Reinig het gebied met een vochtige doek.

Reinig de verwijderde utlaat zorgvuldig in heet zeepsop met een borstel.
Spoel de uitlaat grondig. Zorg dat de gaten niet verstopt zijn; gebruik zo
nodig een speld om ze te reinigen.

Voer bovenstaande procedure in omgekeerde volgorde uit om de uitlaat
weer te bevestigen.

Als de koffieuitlaat en de filters niet worden gereinigd zoals wordt
beschreven, komt de garantie te vervallen.

ontkalken

We raden u aan het koffiezetapparaat na 200 kopjes koffie te ontkalken.
We raden u aan de ontkalkingsoplossing te gebruiken die bij uw model
werd geleverd; u kunt ook een product aanschaffen dat speciaal dient om
espresso koffiemachines te ontkalken. Gebruik de door de fabrikant
aanbevolen hoeveelheid, maar gebruik niet meer dan het reservoirvolume
van 1 liter.

Zorg dat de filterhouder niet is bevestigd en zet een kom onder de
koffieuitlaat en een kan onder het stoompijpje.

Druk op de aan/uitknop en druk vervolgens op de koffieknop; open de
variabele stoomknop door naar links te draaien en laat 1 kop water uit het
stoompijpje lopen. Sluit de variabele stoomknop en laat één kop water uit
de koffieuitlaat lopen. Wacht niet tot het groen lampje ophoudt te
knipperen.

Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact; laat het
apparaat 15 minuten staan.

Herhaal stap 3 en laat het ontkalkingsmiddel helemaal uit het apparaat
lopen. Schakel het apparaat uit.

Spoel het reservoir en vul het met vers water.

Volg stap 3 en laat het water uit het pijpje voor heet water en de
koffieuitlaat lopen. Herhaal deze procedure met een reservoir met vers
water. Hierdoor worden alle restanten van het ontkalkingsmiddel verwijderd.

Reparaties veroorzaakt door storing als gevolg van kalkaanslag in het
product vallen niet onder de garantie als het apparaat niet regelmatig
ontkalkt is.



onderhoud en klantenservice

Als het snoer beschadigd is, moet het om veiligheidsredenen door

KENWOOD of een door KENWOOD geautoriseerd reparatiebedrijf

vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:
het gebruik van uw apparaat of
onderhoud en reparatie

Vervaardigd in China.

kunt u contact opnemen met de winkel waar u het apparaat gekocht hebt.

Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.

probleemoplossingsgids

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE CORRECTE VERWERKING
VAN HET PRODUCT IN OVEREENSTEMMING MET DE EUROPESE
RICHTLIJN 2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van het product mag het niet samen met het
gewone huishoudelijke afval worden verwerkt. Het moet naar een speciaal
centrum voor gescheiden afvalinzameling van de gemeente worden gebracht, of
naar een verkooppunt dat deze service verschaft. Het apart verwerken van een
huishoudelijk apparaat voorkomt mogelijke gevolgen voor het milieu en de
gezondheid die door een ongeschikte verwerking ontstaan en zorgt ervoor dat
de materialen waaruit het apparaat bestaat, teruggewonnen kunnen worden om
een aanmerkelijke besparing van energie en grondstoffen te verkrijgen. Om op
de verplichting tot gescheiden verwerking van elektrische huishoudelijke
apparatuur te wijzen, is op het product het symbool van een doorgekruiste
vuilnisbak aangebracht.

probleem

mogelijke oorzaak

oplossing

Er komt geen espresso koffie
uit het apparaat.

e De koffie is vochtig en/of te hard in
het filter aangedrukt.
® De gaatjes in de filterhouder zijn verstopt.
e De koffieuitloop is verstopt.
® Het reservoir is niet goed geinstalleerd
en de klep onderin het apparaat is
niet open.
® De gaatjes in het crema-element
zijn verstopt.

e Controleer of u gemalen koffie gebruikt die geschikt is voor espressomachines. Druk
de koffie zachter aan en zorg zo nodig dat de koffie anders wordt gemalen.

e Maak de gaatjes in de tuiten schoon.

® Maak het element schoon zoals staat aangegeven in de paragraaf Reinigen.

® Druk het reservoir iets naar beneden, zodat de klep aan de onderkant open gaat.

® Haal het crema-element uit elkaar @ en maak alle onderdelen goed schoon. Zie de
paragraaf Reiniging (filter).

De espresso koffie stroomt over
de rand van de filterhouder en
niet door de gaatjes.

® De filterhouder is niet goed aan het
apparaat bevestigd.

® De pakking van het espressoapparaat
heeft geen rek meer.

e De gaatjes in de filterhouder zijn
verstopt.

e Het koffiefilter bevat te veel koffie.

o Installeer de filterhouder opnieuw. Zorg dat hij goed is geplaatst en draai hem
naar rechts.

® \lervang de pakking. Zie Onderhoud en klantenservice.

e Maak de gaatjes in de tuiten schoon.

e \lerminder de hoeveelheid koffie.

De espresso is koud

e U hebt het apparaat niet voorverwarmd.
e Het groene lampje Koffie klaar brandde
niet toen op de koffieknop werd gedrukt.

@ \/olg de aanwijzingen voor het koffieapparaat.
e \Wacht totdat het groene lampje Koffie klaar niet langer knippert voordat u de
koffieknop drukt.

De pomp maakt te veel lawaai.

e Het waterreservoir is leeg.

® Het reservoir met water is niet goed
geinstalleerd en de klep aan de
onderkant is niet open.

® \ul het reservoir met water.
e \/ul het reservoir met water. Druk het reservoir iets naar beneden, zodat de klep aan
de onderkant open gaat.

De koffiecrema is licht van kleur
en komt te snel uit het apparaat.

e De gemalen koffie is niet goed
aangedrukt.

e Er is onvoldoende gemalen koffie
gebruikt.

o Er is te veel koffie uitgegoten.

® De gebruikte koffie is niet geschikt
voor het apparaat.

® Druk de koffie harder aan.
e Doe meer koffie in het filter.

® Giet minder koffie in het/de kopje(s).
® Gebruik een andere soort koffie.

De koffiecrema is donker van
kleur en komt te langzaam uit
het apparaat.

® De gemalen koffie is te hard aangedrukt.

® De koffieuitloop is verstopt.

o Er is te veel koffie gebruikt.

e De koffie is te fijn gemalen.

e De gebruikte koffie is niet geschikt voor
het apparaat.

® Druk de koffie minder hard aan.

e Maak het element schoon zoals staat aangegeven in de paragraaf Reinigen.
e Gebruik minder koffie.

e Koop koffie die geschikt is voor espressomachines.

e Koop koffie die geschikt is voor espressomachines.

De koffie smaakt zuur.

® Het apparaat is na het ontkalken niet
goed uitgespoeld.

® Spoel het apparaat enkele malen met schoon water en spoel alle onderdelen
goed af; zie Reiniging.

De melk schuimt niet wanneer
ik cappuccino maak.

e De melk is niet koud genoeg.

® De cappuccinomaker is vuil.

® Gebruik altijd melk uit de koelkast.
® Probeer melk met een ander vetgehalte.
e Maak de toevoerslang en het stoompijpje schoon. Zie Reiniging.




Francais

Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

sécurité

Lisez et conservez soigneusement ces instructions pour pouvoir vous y référer
ultérieurement.

Ne retirez jamais le porte-filtre pendant le filtrage du café ou lorsque de la vapeur se produit
— celle-ci risque de s’échapper et de vous brdler.

Attention de ne pas vous brdller avec :

o les éléments chauds, y compris la buse vapeur, le porte-filtre et la téte de percolation.

o la vapeur sortant de la buse vapeur ou le café sortant de la téte de percolation.

Tenir la machine hors de portée des enfants. Ne laissez jamais pendre le cordon de maniere
a ce qu’un enfant puisse le saisir

N’utilisez jamais un appareil endommagé — faites-le vérifier ou réparer (voir "service clientele").
Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau, ne mouillez jamais le cordon ni la prise : il y a risque
d’électrocution.

Débranchez I'appareil :

O avant de le remplir d’eau

O avant le nettoyage

o apres I'emploi

Ne laissez jamais la machine sans surveillance lorsqu’elle est en marche.

Veillez a ce que le cordon n’entre pas en contact avec des parties chaudes.

Toute mauvaise utilisation de votre appareil peut étre source de blessures.

Les enfants agés de 8 ans et plus peuvent utiliser, nettoyer et effectuer la maintenance
utilisateur de cet appareil conformément au Mode d'emploi Utilisateur, a condition qu'ils se
trouvent sous la surveillance d'une personne responsable de leur sécurité et qu'ils aient recu
les instructions relatives a I'utilisation de I'appareil, et eu connaissance des risques potentiels.
Les personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont diminuées, ou
qui ne disposent pas de connaissances quant a |'utilisation de cet appareil, doivent avoir été
formées ou encadrées pour son utilisation en toute sécurité et avoir connaissance des
risques potentiels.

Les enfants ne doivent pas jouer avec cet appareil ; le cordon et I'appareil doivent étre tous
deux tenus hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

N’employez I'appareil qu’a la fin domestique prévue. Kenwood décline toute responsabilite
dans les cas ou I'appareil est utilisé incorrectement ou que les présentes instructions ne sont
pas respectées.

important avant d’utiliser votre appareil pour la premiére fois
® N'utilisez jamais I'appareil sans eau — la pompe grillerait. 1 Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes.
® Conservez I'appareil a une température supérieure a 0°C - s'il reste de 2 Lavez les différents éléments : voir "nettoyage"

I'eau, elle risque de geler et d’endommager la machine. 3 Rincez 'appareil a I'eau claire : voir “le premier café”

® N'utilisez jamais I'appareil sans le bac collecteur et la grille porte-tasses.

avant de brancher Pappareil

® Assurez-vous que la tension d’alimentation correspond a celle qui est

indiquée sur la base de I'appareil.

® AVERTISSEMENT : CET APPAREIL DOIT ETRE RELIE A LA

TERRE

® Cet appareil est conforme a la directive 2004/108/CE de la CE sur la

compatibilité électromagnétique, et au reglement 1935/2004 de la CE du
27/10/2004 sur les matériaux destinés au contact alimentaire.
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description de votre machine a espresso
Kenwood

@ réservoir d’eau amovible

@ couvercle

® emplacement pour le doigt sur la buse vapeur
@ tube de vapeur

® buse de vapeur

téte de percolation

molette vapeur

petit filtre pour une tasse ou une capsule de café
marque

grand filtre pour deux tasses de café seulement
bouton café

voyant indiquant quand le café est prét
bouton marche/arrét

voyant indiquant quand la vapeur est préte
bouton vapeur

bac collecteur

flotteur

porte-tasses

cuillere pour mesurer/pour tasser le café
porte-filtre

levier de vidage du filtre

Plateau pour stocker des tasses

solution détartrante

OROOIPORPPEOERORO®O®

TYPE ESO010

Remarque : pour économiser de I’énergie, votre machine a
espresso s’éteindra automatiquement 40 minutes aprés la
derniére opération.

avant le premier café

1 Veérifiez que la molette vapeur est fermée en la tournant dans le sens des
aiguilles d’une montre (ne pas forcer).

2 Ouvrez le couvercle puis soulevez le réservoir et remplissez-le d’eau froide.
Ne dépassez jamais le niveau MAX indiqué. Vous pouvez également remplir
le réservoir sans le retirer de la cafetiere.

e |l est recommandé d’employer de I'eau filtrée pour optimiser le goGt du
café et minimiser I'entartrage. N’employez jamais d’eau gazeuse ou tout
autre liquide.

3 Remettez le réservoir en place. Vérifiez qu'il est correctement positionné et,
au besoin, appuyez légérement pour vous assurer que la valve au fond du
réservoir est bien connectée au fond de la machine.

Important
Ne faites jamais fonctionner P’appareil lorsque le réservoir est
vide. Rajoutez de I’eau dés que le niveau est bas.

4 Fermez le couvercle.

5 Faites pivoter la buse vapeur en la tenant par I'emplacement prévu pour le
doigt et placez un pot en dessous.

6 Mettez un filtre dans le porte-filtre (sans café et en s’assurant que la
languette du filtre s’insére dans la fente sur le porte-filtre). Fixez-le sur
I'appareil en le plagant sous la téte de percolation et en tournant vers la
droite @. Placez un récipient de taille adéquate au-dessous.

7 Branchez I'appareil puis appuyez sur le bouton marche/arrét. Le témoin
orange s'illuminera. En méme temps, le voyant vert servant a indiquer que
le café est prét se mettra a clignoter. Attendez jusqu’a ce que le voyant
vert cesse de clignoter.

8 Ouvrez la molette vapeur en tournant dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre, appuyez sur le bouton café et laissez couler quatre grandes
tasses d'eau de la buse vapeur. Fermez la molette vapeur et laissez couler
quatre grandes tasses d'eau de la téte de percolation. Remplir le réservoir
d’eau si nécessaire.

9 Appuyez sur le bouton café pour que 'eau cesse de couler, puis éteignez
I'appareil en appuyant sur le bouton marche/arrét.

10 Répétez le processus si la machine n’a pas servi pendant plusieurs jours.

11

préchauffage de la machine a café

Pour que le café espresso soit préparé a la bonne température, il est
essentiel de préchauffer la machine.

Vérifiez que la molette vapeur est bien fermée (tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre) et qu'’il y a suffisamment d’eau dans le réservoir
pour 1 ou 2 tasses.

Placez le filtre voulu dans le porte-filtre (sans café et en vous assurant que
I'encoche sur le filtre s’insere bien dans la fente du porte-filtre). Fixez celui-
ci a la machine en le positionnant sous la téte de percolation, puis en
tournant le manche vers la droite @. Veérifiez qu’il est bien enclenché.
Placez une tasse sous le porte-filtre. Si vous utilisez la méme tasse pour
servir le café, elle sera préchauffée.

Appuyez sur le bouton marche/arrét et le témoin orange s’illuminera. En
méme temps, le voyant vert servant a indiquer que le café est prét se
mettra a clignoter. Attendez jusqu’a ce que le voyant vert cesse de
clignoter.

Appuyez sur le bouton café qui s’illuminera en orange et I'eau chaude
coulera dans la tasse. Quand le voyant vert se remettra a clignoter,
appuyez sur le bouton café pour interrompre le flot.

Retirez le porte-filtre et passez ensuite a la préparation du café en utilisant
soit du café moulu soit une capsule.

pour faire du café espresso avec du café moulu

@ W N —

Préchauffez I'appareil comme indiqué a la page 10.

Vérifiez qu’il y a de I'eau dans le réservoir.

Choisissez le filtre voulu.

Utilisez le petit filtre pour une tasse de café (ou avec une capsule) ou le
grand filtre pour deux tasses.

Remplissez le filtre avec la cuillere mesure, une cuillere rase de café par
tasse. Nivelez le café et tassez-le légerement avec le dos de la cuillere.
Essuyez le bord du filtre.

Si vous achetez du café moulu, veillez a ce gqu’il convienne aux machines a
espresso.

Il ne faut pas trop tasser la mouture car le café s’écoulera trop lentement et
sa créme sera foncée. Par contre, si la mouture n’est pas assez tassée, le
café s’écoulera trop vite, sa creme sera de couleur claire et il aura goGt
d’eau.

Installez le porte-filtre. Assurez-vous que I'encoche sur le filtre s’insére bien
dans la fente du porte-filtre.

Fixez le porte-filtre a la téte de percolation, tournez le manche vers la droite
pour qu'il soit bien enclenché @.

Placez une ou deux tasses en dessous @. Si vous ne préparez qu’une
tasse de café, placez-la au milieu.

Appuyez sur le bouton marche/arrét et attendez jusqu’a ce que le voyant
vert cesse de clignoter, puis appuyez sur le bouton café.

Lorsque vous avez suffisamment de café — pas trop, sinon il sera trop
allongé, appuyez sur le bouton café. Si vous ne faites pas d’autres cafés,
mettez le bouton sur la position arrét pour éteindre I'appareil. Le tableau ci-
dessous indique pendant combien de temps appuyer sur le bouton café
pour produire des tasses de différents volumes.

quantité Taille du filtre [Durée approximative
1 Espresso (40 ml) 1 tasse 12 sec
2 x Espresso (40 ml chacun) 2 tasses 25 sec
1 grand café (125 ml) 1 tasse 32 sec
2 grands cafés (125 ml chacun) 2 tasses 65 sec
9 Attendez 30 secondes puis retirez le porte-filtre en tournant vers la gauche.

Il peut y avoir de I'eau sur le filtre quand vous le retirez : c’est normal.

10 Pour vider le marc du porte-filtre, basculez le levier situé sur le manche

jusqu’a ce que I'extrémité vienne se poser sur le filtre @. Maintenez le
levier dans cette position puis retournez le porte-filtre et tapotez-le pour en
vider le contenu @.

Important

Ne retirez jamais le porte-filtre lorsque la fonction café ou
vapeur est sélectionnée - de la vapeur pourrait s’échapper et
vous briler.



pour faire du café avec une capsule

Important

Si le petit porte-filtre doit étre utilisé avec une capsule apres avoir contenu
du café moulu, nettoyez la téte de percolation pour oter toute trace de
marc. Cette opération est nécessaire pour éviter que I'eau ne s’échappe
du porte-filtre et pour assurer une performance optimale. Attention, cette
partie risque d’étre chaude.

Préchauffez I'appareil comme indiqué a la page 10 et placez le petit filtre
dans le porte-filtre.

Apres le préchauffage, placez la dosette de café dans le filtre en veillant a
ce qu’elle soit orientée correctement @.

Poussez la capsule vers le fond du filtre en vérifiant que les bords du
papier adherent bien aux parois intérieures du filtre.

La capsule doit étre bien centrée dans le filtre.

Placez le porte-filtre sous la téte de percolation et tournez le manche vers
la droite jusqu’a ce qu’il s’enclenche en position @.

Suivez ensuite les explications "pour faire du café espresso”.
Note — utilisez des capsules conformes aux normes E.S.E.
Suivez toujours les instructions indiquées sur I'emballage
des capsules pour bien positionner celles-ci dans le filtre.

pour faire mousser du lait pour le cappuccino

o~ wnNn =

Préparez du café espresso suivant les instructions ci-dessus

astuce - pour préparer plus d’'un cappuccino, faites d’abord tous les
cafés puis préparez le lait mousseux a la fin pour tous les cappuccinos.

Vérifiez qu’il y a de I'eau dans le réservoir.

Assurez-vous que le bouton de contrdle de la vapeur est fermé.

Appuyez sur le bouton marche/arrét et le témoin orange s’allumera.
Appuyez sur le bouton vapeur et le voyant indicateur rouge clignotera.
Attendez que le voyant rouge s’arréte de clignoter et soit allumer en
continu indiquant que I'appareil a atteint la température voulue.

Il est recommandé de vider I'eau qui peut se trouver dans le tube de
vapeur avant de commencer a faire mousser du lait. Pour ce faire, placez
un récipient sous la buse vapeur et ouvrez légerement la molette vapeur en
tournant dans le sens inverse des aiguilles d’une montre jusqu’a ce que de
la vapeur se produise. NE PAS OUVRIR ENTIEREMENT LA VALVE.
Mettez du lait dans un pot. Le lait pouvant tripler de volume, choisissez un
pot assez grand. Prévoyez environ 40-60 ml de lait par cappuccino.

Le lait demi-écrémé froid donne les meilleurs résultats.

Tenez le pot d’'une main et placez la buse dans le lait, en vous assurant
que celui-ci ne dépasse pas le joint de la buse.

Tournez la molette vapeur dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre.
Le lait va commencer a monter et a mousser @. Ajustez la hauteur du pot
en vous assurant que le bout de la buse reste plongé dans le lait. Au bout
de 20-25 secondes, le lait sera devenu chaud et mousseux.

Arrétez la vapeur en tournant le bouton vapeur dans le sens des aiguilles
d’une montre.

Ne laissez jamais le lait bouillir, cela altérerait le goGt du café.

10 Appuyez sur le bouton vapeur.

"

Versez le lait mousseux dans les tasses contenant I'espresso. Pour faire un
café latte, retenez la mousse et versez juste le lait chaud.

Important - Ne faites jamais fonctionner la buse vapeur plus de deux
minutes d’affilée et nettoyez la buse apres utilisation.

12 Appuyez sur le bouton marche/arrét pour éteindre I'appareil.

pour faire un espresso apres avoir fait mousser
du lait

Important
Ne retirez jamais le porte-filtre de I'appareil immédiatement apres avoir
utilisé la fonction vapeur.

Si vous devez faire un espresso aprés avoir fait mousser du lait, il faut vous
débarrasser de I'eau chaude restante, qui pourrait brler votre café. Voici
comment :

Eteignez le bouton vapeur.

Vérifiez qu'il y a de 'eau dans le réservoir et placez un pot sous la buse
vapeur.

Ouvrez la molette vapeur en tournant dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre et appuyez sur le bouton café (de I'eau et de la vapeur
sortiront de la buse). Attendez jusqu’a ce que la lumiére verte clignote puis
refermez la molette vapeur et éteignez le bouton café.

Attendez encore un peu jusqu’a ce que le voyant vert cesse de clignoter et
reste allumé continuellement. L'appareil est maintenant prét a faire du café.
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nettoyage

buse vapeur

Avant le nettoyage, laissez de I'eau chaude couler par la buse pour aider le
nettoyage. Cette opération doit étre effectuée immédiatement apres avoir
produit de la vapeur. Voici comment :

Vérifiez qu'il y a de I'eau dans le réservoir et placez un récipient sous la
buse vapeur.

Eteignez le bouton vapeur.

Ouvrez la molette vapeur en tournant dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre.

Appuyez sur le bouton café et laissez fonctionner environ 10 secondes
pour faire passer de I'eau chaude dans la buse.

Eteignez le bouton café puis tournez la molette vapeur dans le sens des
aiguilles d’une montre.

6 Appuyez sur le bouton marche/arrét pour éteindre I'appareil.

Avant de nettoyer, débranchez I'appareil et laissez-le refroidir
completement.

Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau.

Ne pas laver les éléments au lave-vaisselle a moins que cela ne soit
recommandé.

buse vapeur

Dévissez la buse en la tournant dans le sens des aiguilles d’'une montre
puis lavez-la soigneusement. Vérifiez que les trois trous de la buse ne sont
pas encrassés @. Au besoin, débouchez-les avec une aiguille.

Nettoyez le tube d’arrivée vapeur. Vérifiez que le bout n’est pas bouché.
Revissez la buse sur le tube

réservoir, couvercle, porte-filtre
Lavez, rincez et laissez sécher.

filtre (petit et grand)

Lavez et séchez aprés chaque utilisation.

Au bout d’une centaine d’utilisations, démontez et lavez les pieces a fond,
comme indiqué ci-apres.

Retirez le bouchon situé sur le fond du filtre en le tournant dans la direction
indiquée @. Retirez le dispositif pour la creme en le poussant par en
dessous @. Pour séparer les éléments de ce dispositif, tirez le joint vers le
coté @ et retirez le disque en plastique et le filtre en métal @®. Rincez
soigneusement ces pieces. Nettoyez le filtre en métal dans de I'eau chaude
avec une brosse @. Vérifiez que les trous du filtre en métal ne sont pas
bouchés. Au besoin, nettoyez-les avec une épingle @. Essuyez les pieces
puis réassemblez-les en veillant a les positionner correctement.

grille porte-tasses, bac collecteur

Videz régulierement le bac collecteur. Lorsqu’il est plein, le flotteur rouge
qui se trouve au milieu s’éleve et devient visible dans le trou central de la
grille.

Lavez puis essuyez. Vous pouvez également les laver au lave-vaisselle, en
retirant d’abord le flotteur du bac collecteur et en plagant celui-ci dans le
panier a couverts.

téte de percolation

Apres chaque utilisation, vérifiez que cette zone est propre et essuyez
toutes traces de marc. Si nécessaire, effectuez I'opération suivante pour
nettoyer en profondeur. Le mauvais nettoyage de cette zone peut affecter
la qualité du café et risque d’endommager I'appareil.

Avec un tournevis @, enlevez la vis qui maintient la téte de percolation en
place (n’enlevez pas le couvercle intérieur)

Nettoyez avec un chiffon humide.

Avec une brosse, nettoyez soigneusement la téte de percolation dans de
I'eau savonneuse. Rincez bien. Vérifiez que les trous ne sont pas
encrassés — au besoin, nettoyez-les avec une épingle.

Remontez la téte de percolation.

La garantie pourrait étre annulée si la téte de percolation et les filtres ne
sont pas nettoyés comme indiqué.



détartrage

Il est conseillé de détartrer votre machine a café au bout de 200 tasses.
Nous vous recommandons d’utiliser la solution détartrante fournie avec
votre modele ou utiliser aussi un produit spécifiquement congu pour
détartrer les machines a espresso. Utilisez les quantités recommandées par
le fabricant du produit concerné mais ne dépassez pas la capacité d’1litre
de votre machine.

Assurez-vous que le porte-filtre n’est pas fixé et positionnez un bol sous la
sortie du café et un pot sous la buse vapeur.

Appuyez sur le bouton marche/arrét, puis sur le bouton café et tournez la
molette vapeur en tournant dans le sens inverse des aiguilles d’une montre
et laissez I'équivalent d’une tasse d’eau couler de la buse vapeur. Fermez
la molette vapeur et laissez une tasse d’eau sortir de la téte de percolation.
N’attendez pas que le voyant vert cesse de clignoter.

Eteignez la machine a café et laissez-la reposer 15 minutes.

Répétez I'étape 3 et laissez le détartrant s’écouler de la machine. Eteindre.
Rincez soigneusement le réservoir et remplissez-le d’eau fraiche.

Suivez I'étape 3 et laissez I'eau s’écouler de la buse vapeur et de la téte de
percolation. Répétez I'opération avec un autre réservoir d’eau. Ceci
permettra d’éliminer toutes les traces de détartrant.

~N o OB

Les réparations suite a un mauvais fonctionnement provoqué par une
accumulation de calcaire ne sont pas couvertes par la garantie si le
détartrage n’est pas effectué régulierement.

guide de dépannage

service apres-vente

® Sile cordon est endommagé, il doit étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par KENWOOD ou par un réparateur agréé KENWOOD.

Si vous avez besoin d’aide concernant :

I'utilisation de votre appareil

I’entretien ou les réparations

Contactez le magasin ou vous avez acheté votre appareil.

Congu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT AUX TERMES DE LA DIRECTIVE EUROPEENNE
2002/96/EC.

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte sélective prévus par
I'administration communale ou auprés des revendeurs assurant ce service.
Eliminer séparément un appareil électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour I'environnement et la santé dérivant d'une
élimination incorrecte, et permet de récupérer les matériaux qui le composent
dans le but d'une économie importante en termes d'énergie et de
ressources.Pour rappeler I'obligation d'éliminer séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le symbole d'un caisson a ordures barré.

probléme cause possible

solution

Le café ne s’écoule pas. e | e café est humide et/ou il est trop
tassé dans le filtre.

e | es trous de I'orifice du filtre sont
bouchés.

e | a téte de percolation est encrassée.

® | e réservoir est mal positionné et la
valve du fond n’est pas ouverte.

® |es trous du dispositif a creme sont
bouchés

e \/érifier que votre café moulu convient aux machines a espresso. Tasser moins le
café dans le filtre et, s'il le faut, changer de mouture.
o Nettoyer les trous de l'orifice.

o Nettoyer la téte comme indiqué dans la section "nettoyage".

® Appuyer légérement sur le réservoir afin d’ouvrir la valve.

e Démontez le dispositif pour la creme @ et nettoyez bien les pieces. Voir la section
"nettoyage" (filtre)

Le café s’égoutte sur les cotés
et non par les trous.

® e porte-filtre est mal fixé a I'appareil.

e | e joint de I'élément chauffant a perdu
son élasticité.

® |es trous de I'orifice du porte-filtre
sont bouchés..

e ||y a trop de café dans le filtre.

® Remettre le porte-filtre en veillant a ce qu’il soit bien positionné et tourner le manche
vers la droite.

e Remplacer le joint. — voir “entretien et service apres-vente”.

o Nettoyer les trous de ['orifice.

® Mettre moins de café.

Le café est froid ® | a machine n’a pas été préchauffée.
® | e voyant vert n'était pas allumé quand

on a appuyé sur le bouton café.

e Suivre les instructions sur le préchauffage de la machine.
e Attendre que le voyant vert cesse de clignoter avant d’appuyer sur le bouton café.

® | e réservoir est vide.
e | e réservoir est mal positionné et la
valve du fond n’est pas ouverte.

La pompe est trop bruyante.

® Remplir le réservoir d’eau.
® Appuyer légerement sur le réservoir afin d’ouvrir la valve.

La creme du café est de
couleur claire et le café s’écoule
trop vite.

e | e café moulu n'a pas été suffisamment
tassé.

o | e filtre ne contient pas assez de café.

® | e café est passé en trop grande
quantité.

e | e café employé ne convient pas.

® Tasser un peu plus le café moulu.

e Augmenter la quantité de café dans le filtre.
e Diminuer la quantité de café dans la/les tasse(s).

e Changer de type de café.

La creme du café est foncée et
le café s’écoule trop lentement.

e e café moulu a été trop tassé.

e | a téte de percolation est bouchée.
e |e filtre contient trop de café.

e |a mouture est trop fine.

e | e café employé ne convient pas.

e Tasser un peu moins le café moulu.

e Nettoyer comme indiqué dans la section “nettoyage”.

e Diminuer la quantité de café.

e Changer de café et acheter un produit adapté aux machines a espresso.
e Changer de café et acheter un produit adapté aux machines a espresso.

Le café a un go(t acide.. e |_.a machine n’a pas été rincée aprés

le détartrage.

@ Rincer plusieurs fois la machine en la faisant fonctionner sans café et rincer tous les
éléments — voir “nettoyage”.

Le lait ne mousse pas assez lors
de la préparation d’un
cappuccino

® |e lait n’est pas assez froid.

o e dispositif a cappuccino est encrassé.

® Toujours employer du lait sortant du réfrigérateur.
e Essayer du lait contenant plus ou moins de créme.
o Nettoyer le tube et la buse vapeur — voir “nettoyage”.
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Deutsch

Bitte die Titelseite mit dem Abbildungen aufklappen.

Sicherheit

® | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch und bewahren Sie diese zur spateren Benutzung

auf.

e Entfernen Sie den Filterhalter niemals, wahrend der Kaffee gebriiht oder Dampf erzeugt wird
— Dampf kdénnte herausschieBen und zu Verbrennungen fuhren.

e Achten Sie darauf, dass Sie sich an den folgenden Teilen nicht verbrennen:
o HeiBe Teile, einschlieBlich Dampfduse, Filterhalter und Kaffeeausguss.
o Dampf aus der Dampfdise oder Kaffee aus dem Kaffeeausguss.

e Halten Sie Kinder von dem Gerét fern. Lassen Sie niemals das Kabel so herabhéngen, dass

ein Kind danach greifen kdnnte.

® \erwenden Sie das Geréat niemals, wenn es beschéadigt ist. Lassen Sie es Uberprifen oder
reparieren: siehe ,Service und Kundendienst*®

® Stellen Sie das Gerat niemals in Wasser und achten Sie darauf, dass weder das Kabel noch
der Stecker nass werden — es besteht Stromschlaggefahr.

® /iehen Sie den Stecker:
o vor dem Einfullen von Wasser.
© vor dem Reinigen.
© nach dem Gebrauch.

Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt, wahrend es angeschaltet ist.

Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht mit heiBen Teilen in Berlhrung kommt.
UnsachgemaBer Gebrauch Ihres Geréats kann zu Verletzungen fUhren.

Kinder ab 8 Jahren kénnen dieses Gerat gemanl den bereitgestellten Benutzeranleitungen

verwenden, reinigen und warten, solange sie dabei von einer flr inre Sicherheit
verantwortlichen Person beaufsichtigt oder angeleitet werden, die sich im gefahrlosen

Umgang mit dem Gerat auskennt.

e Das Gleiche gilt flr physisch oder geistig behinderte oder in ihren Bewegungen
eingeschrankte Personen sowie Personen, die mangelnde Erfahrung im Umgang mit dem

Gerat haben.

e Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen, und Gerat und Kabel missen auB3er Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren gehalten werden.

® \erwenden Sie das Gerét nur flr seinen vorgesehenen Zweck im Haushalt. Bei
unsachgemaBer Benutzung oder Nichteinhaltung dieser Anweisungen Ubernimmt Kenwood

keinerlei Haftung.

Wichtig

® \erwenden Sie das Geréat niemals ohne Wasser — die Pumpe brennt sonst
durch.

® Setzen Sie die Espressomaschine keinen Temperaturen unter 0°C aus —
bei kalteren Temperaturen gefriert das Wasser im Gerat und verursacht
Schaden.

® Benutzen Sie die Espressomaschine niemals ohne Abtropfblech und
Tassen-Abstellflache.

Vor dem Netzanschluss
® \ergewissern Sie sich, dass Ihre Netzspannung den Angaben auf der
Unterseite des Gerats entspricht.

o WARNUNG: DIESES GERAT MUSS GEERDET SEIN.

® Das Gerat entspricht der EG-Richtlinie 2004/108/EG und der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 vom 27/10/2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berlhrung zu
kommen.

Vor dem ersten Gebrauch

Entfernen Sie jegliches Verpackungsmaterial und alle Aufkleber.

2 Waschen Sie die Teile: siehe ,Reinigung*.

3 Spulen Sie die Maschine mit sauberem Wasser durch: siehe ,Vor der
ersten Kaffeezubereitung®.

-
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Ihre Kenwood Espressomaschine

@ Abnehmbarer Wassertank

@ Deckel

® Fingergriff fir Dampfdise

@ Dampfrohr

® Dampfdise

©® Kaffeeausguss

@ Drehknopf fur variablen Dampf
Kleiner Filter fur 1 Tasse Kaffee oder Kaffee-Pad
©® Lasche

GroBer Filter fir 2 Tassen Kaffee
@) Kaffee-Taste

@ Anzeigelampe ,Kaffee bereit*
@ Betriebstaste

Anzeigelampe ,Dampf bereit*
® Dampf-Taste

Abtropfblech

@ Schwimmer
Tassen-Abstellflache
Messloffel/Kaffeestampfer

@ Filterhalter

@) Filter-Entleerungshebel

) Tassentablett

@3 Entkalkungslésung



TYPE ES020

Hinweis: Um Energie zu sparen, schaltet sich lhre
Espressomaschine 40 Minuten nach der letzten Betatigung
automatisch aus.

Vor der ersten Kaffeezubereitung

1

9

Stellen Sie sicher, dass sich der Drehknopf flr variablen Dampf in der
ausgeschalteten Position befindet, indem Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn
drehen (nicht zu stark anziehen).

Heben Sie den Deckel an, nehmen Sie den Tank heraus und flllen Sie ihn
mit kaltem Wasser. Flllen Sie den Tank niemals bis Uber die MAX-Grenze
hinaus. Alternativ kdnnen Sie den Deckel heben und den Tank flillen,
wahrend dieser im Gerat bleibt.

Wir empfehlen, gefiltertes Wasser zu verwenden, weil dadurch der Kaffee
besser schmeckt und die Kalkbildung verringert wird. Verwenden Sie
niemals sprudelndes Wasser oder andere FlUssigkeiten.

Setzen Sie den Tank wieder ein. Achten Sie darauf, dass er korrekt
positioniert ist, und wenden Sie bei Bedarf leichten Druck an, um
sicherzustellen, dass das Ventil am Tankboden mit dem Boden der
Maschine verbunden ist.

Wichtig

Betreiben Sie das Gerat niemals mit leerem Tank. Fiillen Sie
den Tank auf, sobald der Wasserstand niedrig ist.

SchlieBen Sie den Deckel.

Fassen Sie die Dampfdiise am Fingergriff an, schwingen Sie sie heraus und
setzen Sie ein Gefa3 darunter.

Setzen Sie einen Filter in den Filterhalter (ohne Kaffee). Stellen Sie sicher,
dass die Lasche am Filter in den Schlitz im Filterhalter greift. Bringen Sie
den Filterhalter an der Maschine an, indem Sie ihn unter den
Kaffeeausguss halten und nach rechts drehen @. Stellen Sie ein GefaB von
geeigneter GroBe darunter.

SchlieBen Sie das Geréat an die Steckdose an und driicken Sie die
Betriebstaste, die daraufhin orange aufleuchtet. Gleichzeitig beginnt die
grline Anzeigelampe ,Kaffee bereit” zu blinken. Warten Sie, bis die griine
Lampe zu blinken aufhort.

Drehen Sie den Drehknopf fiir variablen Dampf auf, indem Sie ihn gegen
den Uhrzeigersinn bewegen, und drlicken Sie die Kaffee-Taste. Lassen Sie
vier groBe Tassen Wasser aus der Dampfdise austreten. Drehen Sie den
Drehknopf flr variablen Dampf wieder zu und lassen Sie vier groBe Tassen
Wasser aus dem Kaffeeausguss in das GefaB3 laufen. Fullen Sie den
Wassertank wieder nach Bedarf auf.

Driicken Sie die Kaffee-Taste, um den Fluss zu unterbrechen. Driicken Sie
dann die Betriebstaste, um das Geréat auszuschalten.

10 Wiederholen Sie diese Schritte, wenn Sie die Espressomaschine einige

Tage nicht benutzt haben.

Vorheizen der Espressomaschine

Um sicherzustellen, dass Ihr Espresso die richtige Temperatur hat, muss
das Gerat vorgeheizt werden.

Vergewissern Sie sich, dass der Drehknopf fur variablen Dampf fest
geschlossen ist (im Uhrzeigersinn drehen) und dass der Tank gentigend
Wasser fur 1 oder 2 Tassen (je nach Bedarf) enthélt.

Setzen Sie den gewlnschten Filter in den Filterhalter (ohne Kaffee). Stellen
Sie sicher, dass die Lasche am Filter in den Schlitz im Filterhalter greift.
Bringen Sie den Filterhalter an der Maschine an, indem Sie ihn unter den
Kaffeeausguss halten und nach rechts drehen @. Achten Sie darauf, dass
er fest sitzt.

Stellen Sie eine Tasse unter den Filterhalter. Wenn Sie die Tasse
verwenden, in der Sie auch den Kaffee servieren, wird sie zugleich
vorgewarmt.

Drlcken Sie die Betriebstaste, die daraufhin orange aufleuchtet.
Gleichzeitig blinkt die grine Anzeigelampe ,Kaffee bereit”. Warten Sie, bis
die grine Lampe zu blinken aufhort.

Drlcken Sie die Kaffee-Taste. Sie leuchtet orange auf und es flieBt heiBes
Wasser in die Tasse. Wenn die grine Lampe ,Kaffee bereit” wieder zu
blinken beginnt, drlicken Sie ermeut die Kaffee-Taste, um den Fluss zu
unterbrechen.

Entfernen Sie den Filterhalter. Die Maschine ist jetzt bereit flr die
Kaffeezubereitung mit gemahlenem Kaffee oder Espresso-Pads.
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Zubereitung von Espresso mit gemahlenem
Kaffee

Heizen Sie die Maschine wie auf Seite 14 beschrieben vor.

Stellen Sie sicher, dass sich Wasser im Tank befindet.

Wahlen Sie den gewtinschten Filter.

Verwenden Sie den kleineren Filter fUr die Zubereitung einer Tasse Kaffee

(oder bei Verwendung von Pads) und den gréBeren Filter fir 14 Tassen.

4 Flgen Sie den Kaffee mit dem mitgelieferten Messloffel hinzu (1
gestrichener Messloffel pro Tasse). Streichen Sie die Oberflache glatt und
drlicken Sie dann mit dem Kaffeestampfer leicht darauf. Wischen Sie
Kaffee um den Rand herum ab.

® Achten Sie beim Kauf des Kaffees darauf, dass dieser fur
Espressomaschinen geeignet ist.

® Drlicken Sie den Kaffee niemals zu fest, weil der Espresso dann nur sehr
langsam durchléuft und die Crema dunkel wird. Wenn der Kaffee dagegen
zu leicht angedrUckt wird, lauft der Espresso zu schnell durch, hat eine
helle Crema und schmeckt wassrig.

5 Setzen Sie den Filter in den Filterhalter ein. Achten Sie darauf, dass die
Lasche am Filter in den Schlitz im Filterhalter greift.

6 Bringen Sie den Filterhalter am Kaffeeausguss an. Drehen Sie ihn zum
Einrasten nach rechts @.

® Stellen Sie ein oder zwei Tassen darunter @. Wenn Sie nur eine Tasse
Kaffee zubereiten, stellen Sie Ihre Tasse in die Mitte.

7 Drlcken Sie die Betriebstaste und warten Sie, bis die griine Lampe ,Kaffee
bereit* zu blinken aufhért. Driicken Sie dann die Kaffee-Taste.

8 Sobald Sie genligend Kaffee haben (nicht zu viel durchlaufen lassen, weil er

sonst zu schwach schmeckt), driicken Sie erneut die Kaffee-Taste. Wenn

Sie keinen weiteren Kaffee zubereiten mochten, driicken Sie die

Betriebstaste, um die Maschine auszuschalten. Die folgende Tabelle bietet

eine Ubersicht dazu, wie lange die Kaffee-Taste flir verschiedene Getranke

eingeschaltet sein sollte.

® W N —

Menge FiltergroBe Ungefdhre Zeit
1 Espresso (40 ml) 1 Tasse 12 Sek.
2 x Espresso (je 40 ml) 2 Tassen 25 Sek.
1 groBer Kaffee (125 ml) 1 Tasse 32 Sek.
2 groBe Kaffees (125 ml) 2 Tassen 65 Sek.

9 Warten Sie 30 Sekunden und entfernen Sie dann den Filterhalter, indem Sie
ihn nach links drehen.

® Auf dem Filter kdnnte sich noch Wasser befinden, das ist vollig normal.

10 Zum Entfernen des Kaffeesatzes aus dem Filterhalter schwenken Sie den
Hebel am Giriff, so dass das Ende Uber dem Filter liegt @. Halten Sie den
Hebel in dieser Position, kippen Sie den Filterhalter um und entfernen Sie
den Kaffeesatz durch leichtes Klopfen @.
Wichtig
Entfernen Sie den Filterhalter niemals, wahrend die Kaffee-
oder Dampffunktion in Betrieb ist - Dampf kdnnte
herausschieBen und zu Verbrennungen fiihren.

Zubereitung von Kaffee mit Pads

Wichtig

Wenn der Filter fir eine Tasse vorher mit gemahlenem Kaffee verwendet
wurde, mussen etwaige Rickstande von Kaffeesatz um den Kaffeeausguss
herum entfernt werden. Dies ist notwendig, um Austreten von Wasser aus
dem Filterhalter zu vermeiden und um die optimale Funktion Ihrer Maschine
sicherzustellen. Vorsicht: Der Bereich kann sehr heiB3 sein.

1 Heizen Sie die Espressomaschine wie auf Seite 14 beschrieben vor. Setzen
Sie den Kleinen Filter in den Filterhalter.

2 Nehmen Sie nach dem Vorheizen den Filterhalter ab und geben Sie den
Kaffee-Pad in den Filter. Achten Sie darauf, dass der Pad richtig herum
einliegt @.

3 Driicken Sie den Pad in den unteren Teil des Filters und achten Sie darauf,
dass die Papierlaschen am Innenbereich des Filters anliegen.

4 Der Pad muss moglichst genau in der Mitte und fest im Filter sitzen.

5 Setzen Sie den Filterhalter in den Kaffeeausguss und drehen Sie ihn nach
rechts, bis er einrastet @.

6 Befolgen Sie die Punkte unter ,Zubereitung von Espresso”.
Hinweis: Verwenden Sie Pads, die der ESE-Norm
entsprechen.

® Bitte befolgen Sie immer die Anweisungen auf der
Verpackung der Pads, um ihre richtige Positionierung
im Filter sicherzustellen.




Aufschaumen von Milch fur Cappuccino

A~ ON =

Bereiten Sie den Espresso wie oben beschrieben zu.

Tipp: Wenn Sie mehr als eine Tasse Cappuccino servieren, bereiten Sie
zuerst alle Kaffees zu und schdumen anschlieBend die Milch fur alle
Cappuccinos auf.

Stellen Sie sicher, dass sich Wasser im Tank befindet.

Stellen Sie sicher, dass der Drehknopf fUr variablen Dampf geschlossen ist.

Drlcken Sie die Betriebstaste, die daraufhin orange aufleuchtet.

Drlcken Sie die Dampf-Taste. Die rote Anzeigelampe ,Dampf bereit*
beginnt zu blinken.

Warten Sie, bis die rote Lampe konstant leuchtet. Dies zeigt an, dass das
Gerat die richtige Temperatur erreicht hat.

Es empfiehlt sich, vor dem Aufschdumen von Milch Wasser aus dem
Dampfrohr abzulassen. Stellen Sie dazu ein GefaB unter die Dampfdise,
drehen Sie den Drehknopf flir variablen Dampf etwas gegen den
Uhrzeigersinn auf und warten Sie, bis Dampf aus der Diise tritt. GFFNEN
SIE DAS VENTIL NICHT VOLLSTANDIG.

Fullen Sie ein GefaB teilweise mit Milch — die Milch kann ihr Volumen
verdreifachen; wahlen Sie deshalb ein Gefa von geeigneter GroBe. Als

ungeféhre Richtlinie sollten Sie 40-60 ml Milch pro Cappuccino bemessen.

® Optimale Ergebnisse erhalten Sie mit kalter Halbfettmilch.

Halten Sie das GeféaB in einer Hand und flihren Sie die DUse in die Milch.
Achten Sie darauf, dass die Milch nicht hdher steigt als die
Verbindungsnaht an der DUse.

Drehen Sie den Drehknopf fUr variablen Dampf auf, indem Sie ihn gegen
den Uhrzeigersinn bewegen. Die Milch nimmt an Volumen zu und wird
schaumig @. Passen Sie die Position des GefaBes an, so dass die Spitze
der Duse stets knapp unter der Oberflache der Milch bleibt. Nach 20-25
Sekunden ist die Milch erhitzt und schaumig.

Stoppen Sie den Dampf, indem Sie den Drehknopf fUr variablen Dampf im
Uhrzeigersinn zudrehen.

Lassen Sie die Milch niemals aufkochen, weil dadurch das Kaffeearoma
verdorben wird.

10 Dricken Sie die Dampf-Taste.

"

GieBen Sie die aufgeschaumte Milch in die Tassen mit dem Espresso. Fur
Kaffee latte halten Sie den Schaum zurlick und geben Sie nur die erhitzte
Milch zu.

Wichtig: Betatigen Sie die Dampfdise niemals langer als 2 Minuten und
reinigen Sie die Dise nach Gebrauch.

12 Driicken Sie die Betriebstaste, um die Maschine auszuschalten.

Zubereitung von Espresso nach dem
Aufschaumen von Milch

Wichtig
Entfernen Sie den Filterhalter niemals unmittelbar nach Anwendung der
Dampffunktion aus seiner Halterung.

Wenn Sie Espresso zubereiten, nachdem Sie die Milch aufgeschaumt
haben, mussen Sie UbermaBig heiBes Wasser abgieBen, weil es lhren
Kaffee verbrennen kénnte. Gehen Sie dazu wie folgt vor:

Schalten Sie die Dampf-Taste aus.

Uberprufen Sie, dass der Tank Wasser enthalt, und stellen Sie einen
Behalter unter die Dampfduse.

Drehen Sie den Drehknopf fUr variablen Dampf auf, indem Sie ihn gegen
den Uhrzeigersinn bewegen, und drlicken Sie die Kaffee-Taste (aus der
Dampfduse tritt Wasser/Dampf aus). Warten Sie, bis die griine Lampe
blinkt. Drehen Sie dann den Drehknopf fUr variablen Dampf wieder zu und
schalten Sie die Kaffee-Taste aus.

Warten Sie, bis die griine Lampe konstant leuchtet. Dies bedeutet, dass
die Maschine nun bereit fur die Kaffeezubereitung ist.

Reinigen

Dampfdiise

Lassen Sie vor dem Reinigen etwas heies Wasser aus der Dise
herauslaufen; dies erleichtert das Reinigen. Die Dise sollte sofort nach
Gebrauch gereinigt werden. Gehen Sie dazu wie folgt vor:

Uberprufen Sie, dass der Tank Wasser enthalt, und stellen Sie einen
Behalter unter die DampfdUse.

Schalten Sie die Dampf-Taste aus.

Drehen Sie den Drehknopf fiir variablen Dampf auf, indem Sie ihn gegen
den Uhrzeigersinn bewegen.

Driicken Sie dann die Kaffee-Taste und lassen Sie sie ca. 10 Sekunden
eingeschaltet, so dass heiBes Wasser durch die Dise flieBen kann.
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Schalten Sie die Kaffee-Taste aus und drehen Sie den Drehknopf fur
variablen Dampf wieder zu, indem Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen.
Driicken Sie die Betriebstaste, um die Maschine auszuschalten.

Ziehen Sie den Stecker und lassen Sie die Maschine abkuhlen, bevor Sie
fortfahren.

Tauchen Sie die Maschine niemals in Wasser ein.

Waschen Sie die Teile nicht in der Geschirrsptimaschine (wenn nicht
anders angegeben).

Dampfdiise

Schrauben Sie die Duse im Uhrzeigersinn ab und waschen Sie sie
grundlich. Vergewissern Sie sich, dass die drei Locher (siehe Pfeile) nicht
verstopft sind @. Reinigen Sie die Locher bei Bedarf mit einer Nadel.
Reinigen Sie das Dampfrohr. Uberpriifen Sie, dass das Ende nicht verstopft
ist

Schrauben Sie die DUse wieder auf das Dampfrohr.

Tank, Deckel, Filterhalter

Waschen, sptilen und trocknen Sie die Teile.

Filter (Version fiir eine oder zwei Tassen)

Waschen und trocknen Sie den Filter nach jedem Gebrauch.

Nehmen Sie die Filter nach jeweils ca. 100 Anwendungen auseinander und
reinigen Sie sie grindlicher, wie im Folgenden beschrieben.

Entfernen Sie die Kappe auf der Unterseite des Filters, indem Sie sie in die
angezeigte Richtung drehen @. Entfernen Sie die Crema-Vorrichtung,
indem Sie sie von unten hochdriicken @. Zerlegen Sie die Crema-
Vorrichtung, indem Sie die Dichtung zur Seite ziehen @ und die
Plastikscheibe und den Metallfilter herausnehmen @. Sptilen Sie die Teile
grindlich ab. Reinigen Sie den Metallfilter mit einer Blrste in heiem
Wasser @. Achten Sie darauf, dass die Lécher im Metalffilter nicht verstopft
sind. Saubern Sie sie bei Bedarf mit einer Nadel @. Trocknen Sie die Teile
und setzen Sie sie wieder zusammen. Achten Sie darauf, dass Sie die Teile
richtig zusammengesetzt haben.

Tassen-Abstellfliche, Abtropfblech

Entleeren Sie das Abtropfblech regelméaBig. Es ist voll, wenn der rote
Schwimmer in der Mitte des Abtropfblechs steigt und im mittleren Loch auf
der Tassen-Abstellflache sichtbar wird.

Waschen und trocknen Sie die Teile. Oder waschen Sie diese in der
Spllmaschine. Entfernen Sie dazu den Schwimmer vom Abtropfblech und
legen Sie ihn in den Besteckkorb.

Kaffeeausguss

Uberpriifen Sie nach jedem Gebrauch, dass dieser Bereich sauber ist und
keine Ruckstéande von Kaffeesatz daran festkleben. Wischen Sie den
Bereich sauber und reinigen Sie ihn bei Bedarf grindlicher, wie im
Folgenden beschrieben. Wenn dieser Bereich nicht saubergehalten wird,
beeintrachtigt das die Qualitat des Kaffees und kénnte zudem zu
Geréteschaden fuhren.

Entfernen Sie mit einem Schraubenzieher @ die Schraube, die den
Kaffeeausguss festhalt (entfernen Sie nicht die innere Abdeckung).
Reinigen Sie den Bereich mit einem feuchten Tuch.

Reinigen Sie den abgenommenen Ausguss grundlich mit heiBem
Seifenwasser und einer Birste. Spilen Sie grindlich nach. Achten Sie
darauf, dass die Loécher nicht verstopft sind, und reinigen Sie sie bei Bedarf
mit einer Nadel.

Flhren Sie das oben genannte Verfahren in umgekehrter Reihenfolge
durch, um den Ausguss wieder anzubringen. Wenn der Kaffeeausguss und
die Filter nicht wie beschrieben gereinigt werden, verfallt die Garantie.

Entkalken

Es ist ratsam, die Espressomaschine nach jeweils 200 Tassen Kaffee zu
entkalken.

Wir empfehlen die mit Inrem Modell bereitgestellte Entkalkungslésung oder
den Kauf eines speziellen Produkts zum Entkalken von
Espressomaschinen. Beachten Sie die Mengenangaben des Herstellers,
aber Uberschreiten Sie nicht die Tankkapazitat von 1 Liter.

Vergewissern Sie sich, dass der Filterhalter nicht befestigt ist. Stellen Sie
eine Schissel unter den Kaffeeausguss und ein GefaB unter die
Dampfduse.

Driicken Sie die Betriebstaste und dann die Kaffee-Taste. Drehen Sie den
Drehknopf fUr variablen Dampf auf, indem Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn
bewegen, und lassen Sie eine Tasse Wasser aus der DampfdUse austreten.
Drehen Sie den Drehknopf fur variablen Dampf wieder zu und lassen Sie
eine Tasse Wasser aus dem Kaffeeausguss flieBen. Warten Sie nicht, bis
die grine Lampe aufhort zu blinken.

Schalten Sie die Maschine aus, ziehen Sie den Stecker und lassen Sie die
Maschine 15 Minuten ruhen.



5 Wiederholen Sie Schritt 3 und lassen Sie den gesamten Entkalker aus der

Maschine laufen. Schalten sie die Maschine aus.

6 Spulen Sie den Tank griindlich aus und flllen Sie ihn mit frischem Wasser.

7 Wiederholen Sie Schritt 3. Lassen Sie Wasser durch die Dampfdise und
den Kaffeeausguss flieBen. Wiederholen Sie das Verfahren mit einem
frischen Tank Wasser. Dadurch werden sémtliche Spuren von Entkalter

entfernt.

Reparaturen, die durch Fehlfunktion infolge von Kalkablagerungen im
Produkt entstanden sind, fallen nicht unter die Garantie, wenn der
Entkalkungsvorgang nicht regelmaBig durchgefihrt wird.

Kundendienst und Service

® Ein beschadigtes Netzkabel darf aus Sicherheitsgriinden nicht selbst
repariert werden, sondern muss von KENWOOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle ausgetauscht werden.

Hinweise zur:

® \erwendung lhres Kenwood Gerates

Wartung oder Reparatur

® Setzen Sie sich bitte mit Inrem Handler in Verbindung, bei dem Sie das

Gerat gekauft haben.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.

® Hergestellt in China.

Fehlersuche und -behebung

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN UBEREINSTIMMUNG MIT DER EG-RICHTLINIE
2002/96/EG.

Am Ende seiner Nutzungszeit darf das Produkt NICHT mit dem Hausmdll
entsorgt werden.

Es muss zu einer ortlichen Sammelstelle fir Sondermtll oder zu einem
Fachhandler gebracht werden, der einen Ricknahmeservice anbietet.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet mdgliche negative
Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch eine
nicht vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien, aus denen das Gerat hergestellt wurde,
was erhebliche Einsparungen an Energie und Rohstoffen mit sich bringt.

Problem

Médgliche Ursache

Losung

Aus der Maschine lauft kein
Espresso.

e Der Kaffee ist feucht und/oder er wurde
zu fest in den Filter gedruckt.

® Die Locher in den AusgUssen des
Filterhalters sind verstopft.

e Der Kaffeeausguss ist verstopft.

e Der Tank ist falsch eingesetzt und das
Ventil am Boden ist nicht offen.

® Die Locher in der Crema-Vorrichtung
sind verstopft.

® \lergewissern Sie sich, dass der verwendete gemahlene Kaffee flr
Espressomaschinen geeignet ist. Driicken Sie den Kaffee leichter in den Filter und
andern Sie eventuell den Mahligrad.

@ Reinigen Sie die Locher in den Ausgussen.

@ Reinigen Sie die Teile wie im Abschnitt ,Reinigen” angegeben.
e Drlicken Sie leicht auf den Tank, um das Ventil am Boden zu 6ffnen.

e Nehmen Sie die Crema-Vorrichtung auseinander @ und reinigen Sie die Teile
grindlich. Siehe Abschnitt ,Reinigen” (Filter).

Espresso tropft vom Rand des
Filterhalters und nicht aus den
Léchern.

e Der Filterhalter wurde nicht richtig an der
Maschine befestigt.

® Die Dichtung des Espresso-Boilers ist
sprode geworden.

® Die Ldcher in den AusgUssen des
Filterhalters sind verstopft.

e Es wurde zuviel Kaffe in den Filter
gegeben.

® Bringen Sie den Filterhalter wieder an. Achten Sie darauf, dass er richtig sitzt, und
drehen Sie ihn nach rechts.

e | assen Sie die Dichtung ersetzen. Siehe ,Service und Kundendienst".

@ Reinigen Sie die Locher in den Ausgussen.

® Reduzieren Sie die Kaffeemenge.

Der Espresso ist kalt.

e Die Maschine wurde nicht vorgeheizt.

® Die grine Lampe ,Kaffee bereit” hat
nicht geleuchtet, als die Kaffee-Taste
gedrlckt wurde.

e Befolgen Sie die Anweisungen zum Vorheizen der Espressomaschine.
e Warten Sie, bis die griine Lampe aufhort zu blinken, und driicken Sie erst dann
die Kaffee-Taste.

Die Pumpe ist zu laut.

® Der Wassertank ist leer.
e Der Tank ist falsch eingesetzt und das
Ventil am Boden ist nicht offen.

e Fillen Sie den Tank mit Wasser.
e Driicken Sie leicht auf den Tank, um das Ventil am Boden zu &ffnen.

Die Crema hat eine helle Farbe
und wird zu schnell ausgegeben

e Der gemahlene Kaffee wurde nicht
genugend festgedrlckt.

® Es wurde zu wenig gemahlener Kaffee
verwendet.

e Es wurde zu viel Kaffee ausgegeben.

e Der verwendete Kaffee ist ungeeignet.

e Driicken Sie den Kaffee besser fest.
e Geben Sie mehr Kaffee in den Filter.

e \/erringern Sie die Kaffeemenge, die in die Tasse(n) ausgegeben wird.
e \Wechseln Sie die Kaffeesorte.

Die Crema ist dunkel und wird
zu langsam ausgegeben.

e Der gemahlene Kaffee wurde zu stark
festgedriickt.

e Der Kaffeeausguss ist verstopft.

e Es wurde zu viel Kaffee verwendet.

e Der Kaffee ist zu fein gemahlen.

e Der verwendete Kaffee ist ungeeignet.

e Driicken Sie den Kaffee weniger fest an.

e Reinigen Sie die Teile wie im Abschnitt ,Reinigen” angegeben.

e \/erringern Sie die Menge.

e \Verwenden Sie eine Kaffeesorte, die fir Espressomaschinen geeignet ist.
e \lerwenden Sie eine Kaffeesorte, die flir Espressomaschinen geeignet ist.

Der Kaffee schmeckt séuerlich.

® Die Maschine wurde nach dem
Entkalken nicht griindlich gespuilt.

® Spulen Sie die Maschine mehrmals mit sauberem Wasser durch und sptilen Sie
alle Teile, siehe ,Reinigen”.

Die Milch schdumt nicht, wenn
ich einen Cappuccino zubereite.

® Die Milch ist nicht kalt genug.

® Die Aufschaum-Vorrichtung ist
verschmutzt.

e \/erwenden Sie stets Milch aus dem Kuhlschrank.
® Probieren Sie eine Milchsorte mit einem anderen Fettgehalt.
@ Reinigen Sie das Dampfrohr und die Duse. Siehe ,Reinigen*.
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Italiano

Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle come futuro riferimento.

Non togliere mai il portafiltro mentre la macchina sta facendo il caffe, oppure genera vapore —

altrimenti il vapore potrebbe fuoriuscire e scottarvi.

Non scottarsi:

O toccando le parti calde della macchina, compreso il tubino per il vapore, il portafiltro e
I'uscita per il caffe.

O a contatto con il vapore che fuoriesce dal tubino o con il caffe dall’'uscita per il caffe.

Tenere i bambini lontano da questo apparecchio. Non lasciare mai che un cavo penzoli da

una posizione in cui un bambino potrebbe afferrarlo.

Non usare mai un apparecchio danneggiato: farlo controllare o riparare - vedere la sezione

‘manutenzione e assistenza tecnica’.

Non immergere mai I'apparecchio nell’acqua né lasciare che il cavo o la spina elettrica si

bagni: vi ¢ il rischio di scossa elettrica.

Togliere la spina dalla presa di corrente:

O prima di versare acqua nell’apparecchio

o prima della pulizia

O dopo l'uso.

Non lasciare mai I'apparecchio incustodito dopo averlo acceso.

Non lasciare che il cavo elettrico venga a contatto con le parti calde dell’apparecchio.

Un utilizzo scorretto dell'apparecchio pud provocare serie lesioni fisiche.

| bambini dagli 8 anni in su possono utilizzare, lavare & svolgere la manutenzione di questo

apparecchio seguendo le indicazioni del Manuale d’uso, a condizione che lo facciano con la

supervisione di un adulto responsabile della loro sicurezza, che abbia ricevuto istruzioni su

come utilizzare I'apparecchio e sia a conoscenza dei rischi potenziali.

e persone con capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte 0 che non siano a conoscenza di

come si utilizza 'apparecchio devono farlo sotto supervisione oppure ricevere istruzioni sul

SUO USO in sicurezza, nonché sui rischi potenziali.

| bambini non devono giocare con I'apparecchio & quest’ultimo, insieme al cavo, devono

essere sempre fuori dalla portata di bambini di eta inferiore agli 8 anni.

Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso domestico per cui & stato realizzato. Kenwood non si

assumera alcuna responsabilita se I'apparecchio viene utilizzato in modo improprio o senza

seguire le presenti istruzioni.

importante prima di usare Papparecchio per la prima volta

Non usare mai questo apparecchio senza acqua, altrimenti la pompa si 1 Rimuovere la confezione e le etichette.

brucera. 2 Lavare i componenti: vedere la sezione ‘pulizia’.

Tenere I'apparecchio ad una temperatura sopra 0°C, altrimenti I'acqua al 3 Lavare I'interno dell’apparecchio versandovi acqua pulita: vedere la
suo interno si congelera e causera danni. sezione su ‘come fare il primo caffe’.

Non usare mai I'apparecchio senza il vassoio di raccolta dell’acqua e
I'appoggio per la tazzina.

prima di collegare PPapparecchio alla rete elettrica

Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica sia la stessa di quella
indicata sulla targhetta sotto I'apparecchio.

ATTENZIONE: L'APPARECCHIO DEVE ESSERE MESSO A
TERRA.

Questo apparecchio € conforme alla direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al regolamento (EC) No. 1935/2004 del
27/10/2004 sui materiali in contatto con alimenti.
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per conoscere la macchina Kenwood per
espresso

CISISICICICICIC)IS)

©)
@
®
®
®
®

BISISISISICISNS)

serbatoio dell’acqua estraibile
coperchio

appoggio delle dita per il tubino per il vapore
tubo per il vapore

tubino per il vapore

uscita per il caffe

manopola regolabile per il vapore
filtro piccolo per 1 tazzina o confezione caffe monodose
aletta

filtro grande per 2 tazzine

tasto per il caffe

spia indicatrice di caffé pronto
tasto acceso/spento

spia indicatrice di vapore pronto
tasto per vapore

vassoio di raccolta acqua
galleggiante

appoggio per tazzina
misurino/pressacaffe

portafiltro

leva svuotafiltro

vassoio portatazzine

soluzione disincrostante

TYPE ES020

NB: Per favorire il risparmio energetico, la vostra macchina
per espresso si spegnera automaticamente 40 minuti dopo
Pultimo funzionamento.

come fare il primo caffe

1

9

10

Controllare che la manopola regolabile per il vapore sia in posizione chiusa
ruotandola in senso orario (senza stringere troppo).

Sollevare il coperchio, estrarre il serbatoio e riempirlo d’acqua fredda. Non
superare mai il livello MAX indicato. Alternativamente, sollevare il coperchio
e riempire il serbatoio senza estrarlo dalla macchina.

Si consiglia di usare acqua filtrata, per avere caffée migliore e meno calcare.
Non usare mai acqua gassata o altri liquidi.

Rimettere il serbatoio nella macchina. Verificare di inserirlo correttamente.
Se necessario, fare leggera pressione affinché la valvola sul fondo del
serbatoio faccia contatto con il fondo della macchina.

Importante

Non usare mai la macchina senza acqua nel serbatoio.
Aggiungere acqua non appena il livello si abbassa.

Chiudere il coperchio.

Tenere I'attacco per le dita, spostare il tubino per il vapore verso I'esterno e

mettere un bricco sotto il tubino.

Inserire un filtro nel portafiltro (senza caffé e assicurarsi che I'aletta del filtro
s’inserisca correttamente nel portafiltro). Inserirlo nella macchina
collocandolo sotto I'uscita per il caffé e ruotando verso destra @.
Collocarvi sotto un contenitore di dimensioni adeguate.

Collegare la macchina alla rete elettrica e premere il tasto acceso/spento,
che ora diventa arancione. Allo stesso tempo, la spia verde di caffé pronto
lampeggia. Attendere fino a quando la spia verde smette di lampeggiare.
Aprire la manopola regolabile per il vapore ruotandola in senso antiorario e
premere il tasto per il caffé, lasciando passare 4 grandi tazze d’acqua dal
tubino del vapore. Chiudere la manopola regolabile del vapore e lasciare
scorrere 4 grandi tazze d’acqua dall’'uscita del caffé dentro al contenitore.
Riempire nuovamente il serbatoio dell’acqua a piacimento.

Premere il tasto per il caffe per fermare I'acqua, poi premere il tasto
acceso/spento per spegnere la macchina.

Ripetere la procedura se non si & usata la macchina per qualche giorno.

preriscaldamento della macchina

Per un caffe espresso sempre alla temperatura giusta, e essenziale
preriscaldare la macchina.

Controllare di aver ben chiuso la manopola regolabile per il vapore (ossia di
averla girata in senso orario), e inoltre che vi sia acqua sufficiente per
riscaldare 1 o 2 tazzine, come desiderato.

Inserire il filtro desiderato nel portafiltro (senza caffe ed avendo cura che
I’aletta sul filtro si inserisca nel portafiltro). Fissarlo sulla macchina
mettendolo sotto 'uscita per il caffe e ruotando a destra @. Verificare di
averlo ben fissato.
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3 Mettere una tazzina sotto il portafiltro. Se si usa la stessa tazzina in cui
servirete il caffe, la macchina la preriscalda.

4 Premere il tasto acceso/spento, che ora diventa arancione. Allo stesso
tempo, la spia verde di caffe pronto lampeggia. Attendere fino a quando la
spia verde smette di lampeggiare.

5 Premere il tasto per il caffe, che diventa arancione; nella tazzina viene
immessa acqua calda. Quando la spia verde di caffe pronto inizia
nuovamente a lampeggiare, premere il tasto per il caffé per fermare il
flusso.

6 Togliere il portafiltro e preparare il caffe, utilizzando caffe macinato oppure
in confezioni predosate.

per fare un espresso con caffe macinato

1 Preriscaldare la macchina come descritto a pagina 18.

Controllare che nel serbatoio ci sia acqua.

Scegliere il filtro desiderato.

Usare il filtro piccolo per fare una sola tazzina di caffé (oppure quando si

usa il caffe in confezioni predosate), e il filtro grande per fare 2 tazzine di

caffe.

4 Aggiungere il caffe usando I'apposito misurino fornito — un misurino raso di
caffé per ogni tazzina. Livellare il caffe e premere leggermente usando il
pressacaffe. Ripulire I'eventuale caffe rimasto attorno al bordo.

® Acquistare solo caffé macinato idoneo per le macchine per caffe espresso.

® Non premere mai troppo il caffé, altrimenti il filtro rimarra bloccato; inoltre il
caffe uscira lentamente e la crema sara molto scura. Se tuttavia non lo si
preme abbastanza, il caffé uscira troppo velocemente, sara di colore chiaro
e di gusto annacquato.

5 Inserire il portafiltro. Controllare che I'aletta sul filtro vada a inserirsi nella
fessura sul portafiltro.

6 Mettere il portafiltro nell’uscita per il caffe. Ruotarlo a destra per bloccarlo in
posizione @.

® Collocare una o due tazzine sotto il portafiltro @. Se si prepara una sola
tazzina, metterla al centro.

7 Premere il tasto acceso/spento e aspettare che la spia verde di caffe
pronto smetta di lampeggiare, poi premere il tasto per il caffe.

8 Quando si ha abbastanza caffe (non troppo, altrimenti sara annacquato),
premere il tasto per il caffe. Se non si desidera fare altro caffe, premere il
tasto acceso/spento per spegnere la macchina. La tabella che segue funge
da guida per decidere per quanto tenere premuto il tasto per il caffe e
preparare bevande di volume diverso.

® W N

quantita filtro Tempo di erogazione
approssimativo

1 Espresso (40ml) 1 tazzina 12 sec

2 Espressi (40ml cad.) 2 tazzine 25 sec

1 caffe grande (125ml) 1 tazzina 32 sec

2 caffé grandi (125ml cad.) 2 tazzine 65 sec

9 Aspettare 30 secondi, poi estrarre il portafiltro ruotandolo a sinistra.

® Quando si estrae il filtro esso potrebbe contenere acqua: questo &
normale.

10 Per rimuovere il caffé usato dal portafiltro, spostare la leva sul manico in
modo da inserire I'estremita sul filtro @. Ora tenere la leva in questa
posizione e capovolgere I'unita, picchiettandola per eliminare i fondi di caffe
(4}

Importante

Non togliere mai il portafiltro quando si é selezionata la
funzione del caffé o del vapore, altrimenti dalla macchina
potrebbe fuoriuscire vapore e voi potreste scottarvi.

per fare il caffe usando le confezioni predosate

Importante

Se si utilizza il filtro per una tazzina dopo aver usato caffé macinato, &
necessario ripulire i residui di caffé da attorno all’'uscita per il caffé. Questo
serve ad evitare perdite di acqua dal portafiltro e a garanzia di un
rendimento ottimale. Fare attenzione: questa parte della macchina
potrebbe scottare.

1 Preriscaldare la macchina come descritto a pagina 18; inserire il filtro piccolo
nel portafiltro.

2 Dopo aver preriscaldato la macchina, estrarre il portafiltro e inserire la cialda
nel filtro, facendo attenzione a collocarla nell’orientazione corretta @.

3 Premere la cialda verso la parte inferiore del filtro, controllando che le pieghe
della carta aderiscano all'interno del filtro.

4 La cialda deve essere ben centrata ed inserita nel filtro.



5 Inserire il portafiltro nell’uscita per il caffe e ruotarlo verso destra fino a
quando non si blocca in posizione @.

6 Seguire la procedura su ‘per fare un espresso’.
NB: usare solo cialde conformi alle specifiche ESE.

® Seguire sempre le istruzioni che corredano le confezioni
predosate di caffé per inserirle correttamente
nel filtro.

per montare il latte a schiuma per il cappuccino

Preparare un espresso nel modo descritto.

consiglio - per preparare piu di un cappuccino, prima fare tutti i caffe, poi
preparare il latte per tutti i cappuccini.

Controllare che nel serbatoio ci sia acqua.

Verificare che la manopola regolabile per il vapore sia chiusa.

Premere il tasto acceso/spento, che ora diventa arancione.

Premere il tasto per il vapore: ora la spia rossa del vapore inizia a

lampeggiare.

5 Aspettare che la spia rossa rimanga accesa in modo continuo, a conferma
del raggiungimento della temperatura corretta.

® Si consiglia di togliere I'acqua dal tubo per il vapore prima d’iniziare a
montare il latte a schiuma. Per farlo, mettere una caraffa sotto il tubino del
vapore e aprire leggermente la manopola regolabile per il vapore ruotandola
in senso orario fino a generare vapore. NON APRIRE DEL TUTTO LA
VALVOLA.

6 Riempire parzialmente un bricco con del latte — si ricorda che il volume del
latte pud anche triplicare, quindi scegliere un bricco di dimensioni idonee. A
titolo di guida, usare 40-60 ml di latte per ogni cappuccino.

® Per i migliori risultati, usare latte freddo parzialmente scremato.

7 Tenere il bricco con una mano e immergere il tubino nel latte, controllando
che il latte non oltrepassi il giunto del tubino.

8 Aprire la manopola regolabile del vapore ruotandola in senso antiorario. Ora
il latte comincia ad aumentare di volume e a formare schiuma @. Regolare
I’altezza del bricco affinché la punta del tubino rimanga immersa nel latte.
Dopo 20-25 secondi il latte verra montato a schiuma.

9 Fermare il vapore ruotando la manopola regolabile in senso orario.

® Non lasciare mai che il latte inizi a bollire, altrimenti si rovina il gusto del
caffe.

10 Premere il tasto per il vapore.

11 Versare il latte in schiuma nelle tazze che contengono il caffé espresso. Per
fare il caffellatte, trattenere la schiuma e aggiungere solo latte caldo.
Importante - Non azionare mai continuamente il tubino del vapore per
piu di 2 minuti e pulirlo sempre dopo 'uso.

12 Premere il tasto acceso/spento per spegnere la macchina.

M~ wN 2

per fare il caffe espresso dopo aver bollito il latte

Importante
Non togliere mai il portafiltro dalla sede immediatamente dopo aver usato la
funzione del vapore.

Se preparate un espresso dopo aver bollito il latte occorre espellere I'acqua

troppo calda, che altrimenti potrebbe bruciare il caffé. Per farlo:

Spegnere il tasto per il vapore.

2 Controllare che nel serbatoio ci sia acqua e collocare un bricco sotto il
tubino per il vapore.

3 Aprire la manopola regolabile del vapore ruotandola in senso antiorario e
premere il tasto per il caffé (dal tubino ora fuoriesce acqua/vapore).
Aspettare fino a quando la spia verde lampeggia, poi chiudere la manopola
regolabile del vapore e spegnere il tasto per il caffe.

4 Aspettare fino a quando la spia verde rimane accesa in modo continuo.
Ora la macchina & pronta per fare il caffe.

—_

pulizia
tubino per il vapore
Prima della pulizia, lasciare fuoriuscire dal tubino un po’ di acqua bollente,
per agevolare la procedura. Farlo immediatamente dopo avere erogato
vapore. Per farlo:

1 Controllare che nel serbatoio ci sia acqua e collocare un bricco sotto il
tubino per il vapore.

2 Spegnere il tasto per il vapore.

Aprire la manopola del vapore ruotandola in senso antiorario.

4 Premere il tasto per il caffe e azionarlo per 10 secondi circa, per permettere
il passaggio di acqua calda attraverso il tubino.

w
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Spegnere il tasto per il caffé e poi chiudere la manopola regolabile del
vapore ruotandola in senso orario.
Premere il tasto acceso/spento per spegnere la macchina.

Prima di proseguire la pulizia, disinserire la spina della macchina dalla presa
elettrica e lasciare che tutti i componenti si raffreddino.

Non immergere mai la macchina in acqua.

Non lavare le parti in lavastoviglie tranne ove raccomandato.

tubino per il vapore

Svitare il tubino girandolo in senso orario, poi lavarlo a fondo. Controllare
che i 3 fori del tubino non siano bloccati @. Se necessario, aprirli con uno
spillo.

Pulire il tubo per il vapore. Verificare che la sua estremita non sia otturata.
Riavvitare il tubino sul tubo di erogazione.

serbatoio, coperchio, portafiltro
Lavare, risciacquare e lasciare asciugare.

filtro (tipo per una e per due tazzine)

Lavare e asciugare dopo ogni uso.

Dopo circa 100 usi, smontare e pulire piu a fondo, come descritto di
seguito.

Togliere la calotta sulla parte sottostante del filtro, girandola nella direzione
indicata @. Togliere il dispositivo per fare la crema, spingendolo verso I'alto
da sotto @. Separare i componenti del dispositivo per fare la crema tirando
in senso laterale la guarnizione @ e togliendo il disco in plastica e il filtro
metallico @. Sciacquare a fondo i componenti.

Pulire il filtro metallico con acqua molto calda, usando uno spazzolino @.
Verificare che i fori del filtro metallico non siano bloccati. Se necessario,
aprirli usando uno spillo @. Asciugare i componenti e poi rimontarli,
controllando di rimetterli in modo corretto.

appoggio per la tazzina, vassoio di raccolta

Svuotare regolarmente il vassoio di raccolta. Capirete che € pieno quando il
galleggiante rosso al centro si solleva e diventa visibile dal foro centrale
nell’appoggio per la tazzina.

Lavare ed asciugare. Oppure, lavare in lavastoviglie, togliendo per prima
cosa il galleggiante dal vassoio di raccolta acqua e collocandolo nel
cestello delle posate.

uscita per il caffé

Dopo ciascun uso, controllare che questa sezione sia pulita e libera da
residui di caffé. Ripulirla passandola e, se necessario, eseguire la procedura
spiegata sotto per una pulizia piti approfondita. Se questa parte della
macchina non viene tenuta pulita, la qualita del caffé preparato viene
compromessa. Inoltre, si rischia di danneggiare I'unita.

Con un cacciavite @, svitare la vite che fissa in posizione I'uscita per il
caffe (non estrarre la calotta interna).

Pulire la zona usando un panno umido.

Pulire a fondo I'uscita dopo averla estratta, immergendola in acqua calda
saponata ed usando uno spazzolino. Sciacquare bene. Controllare che i
fori non siano bloccati, altrimenti aprirli con uno spillo.

Invertire la procedura suddetta per rimontare I'uscita sulla macchina.

Se non si puliscono I'uscita per il caffé e i filtri nel modo descritto, la
garanzia non sara piu valida.



pulizia del calcare

Si consiglia di rimuovere il calcare dalla caffettiera elettrica dopo aver

preparato 200 caffe.

Si consiglia di utilizzare la soluzione disincrostante fornita insieme al vostro
modello o di acquistare un prodotto specifico per disincrostare le macchine
per caffe espresso. Utilizzare le quantita raccomandate sulla confezione del

prodotto anticalcare, senza pero mai superare la capacita di 1 litro del

serbatoio.

Assicurarsi che il portafiltro non sia montato e collocare un contenitore

sotto I'uscita del caffe, e un bricco sotto il tubino per il vapore.

Premere il tasto acceso/spento e poi premere il tasto per il caffé e aprire la

manopola regolabile del vapore, ruotandola in senso antiorario. Lasciare

che dal tubino fuoriesca 1 tazza di acqua. Chiudere la manopola regolabile

per il vapore e lasciare che dall’uscita per il caffé fuoriesca una tazza di
acqua. Non aspettare che la spia verde smetta di lampeggiare.

Spegnere la macchina e disinserire la spina dalla presa elettrica. Lasciare

riposare I'apparecchio per 15 minuti.

Ripetere il punto 3 della procedura e lasciare che tutto il prodotto

anticalcare fuoriesca dalla macchina. Spegnere I'apparecchio.

Sciacquare il serbatoio con cura e riempirlo con acqua pulita.
Seguire il punto 3, lasciando che I'acqua fuoriesca dal tubino e inoltre
dall’'uscita per il caffe. Ripetere con un serbatoio di acqua fresca. In questo

modo si elimineranno tutti i residui del prodotto anticalcare.

LLa garanzia non include le riparazioni per via di guasti causati
dall’accumulo di calcare, se non si ripulisce la macchina ad intervalli

regolari.

localizzazione dei guasti

manutenzione e assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure da un Centro Assistenza KENWOOD
autorizzato alle riparazioni.

Se si ha bisogno di assistenza riguardo:
® uso dell’apparecchio o
® manutenzione o riparazioni
® Contattare il negozio dove si € acquistato I'apparecchio.

® Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO Al SENSI DELLA DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito insieme ai rifiuti
urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni comunali, oppure presso i rivenditori che
offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un elettrodomestico consente di evitare possibili
conseguenze negative per 'ambiente e per la salute derivanti da un suo
smaltimento inadeguato e permette di recuperare i materiali di cui € composto
al fine di ottenere notevoli risparmi in termini di energia e di risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto ¢ riportato il simbolo del bidone a rotelle barrato.

problema

possibile causa

soluzione

Dalla macchina non esce
caffe espresso

e || caffé € umido e/o ¢ stato premuto
troppo all'interno del filtro.

e | fori del portafiltro sono bloccati.

e | 'uscita del caffé & otturata.

e || serbatoio € stato montato male e la
valvola sul fondo non & aperta.

e | fori del dispositivo per fare la crema
sono bloccati.

e Controllare di usare caffe macinato idoneo per le macchine per espresso. Premere
di meno il caffé nel filtro e, se necessario, variare la macinazione della miscela.

e Pulire i fori del portafiltro.

® Pulire come spiegato nella sezione sulla pulizia.

® Fare leggera pressione sul serbatoio per aprire la valvola sul fondo.

e Smontare il dispositivo per fare la crema e pulire @ a fondo i componenti. Vedere la
sezione Pulizia (filtro).

’espresso esce goccia a
goccia dal bordo del portafiltro
e non dai fori

e || portafiltro e stato fissato male.

® | a guarnizione della caldaia non & piu
elastica.

e | fori del portafiltro sono bloccati.

e Nel filtro € stato versato troppo caffe.

e Rimontare il portafiltro, avendo cura di inserirlo correttamente e di girarlo verso destra.
e Fare cambiare la guarnizione. Vedere la sezione Manutenzione e assistenza tecnica.

e Pulire i fori del portafiltro.
e Ridurre la quantita di caffe.

’espresso ¢ freddo

e Non si e preriscaldata la macchina.

® | a spia verde di caffe pronto non era
accesa quando € stato premuto il tasto
per caffe.

® Seguire le istruzioni sul preriscaldamento della macchina.
® Aspettare che la spia verde per il caffe smetta di lampeggiare prima di premere il
tasto per caffe.

La pompa fa troppo rumore

e || serbatoio dell’acqua & vuoto.
e || serbatoio € stato montato male e la
valvola sul fondo non & aperta.

e Riempire di acqua il serbatoio.
® Fare leggera pressione sul serbatoio per aprire la valvola sul fondo.

La crema del caffé & chiara e
I’espresso esce troppo in fretta

e || caffe macinato non ¢ stato premuto
abbastanza.

e Si e usato troppo poco caffe.

® Sj & versato troppo caffe.

e || caffé usato non & idoneo.

® Premere piu a fondo il caffe.

® Mettere piu caffe nel filtro.
e Ridurre il caffé versato nella tazzina (o tazzine).
e Cambiare il tipo di caffé usato.

La crema del caffé & scura e
I’espresso esce troppo piano

o || caffé macinato & stato premuto troppo
e | 'uscita del caffé & otturata.

e Sj & versato troppo caffe.

e || caffé € macinato troppo fine.

e || caffe usato non & idoneo.

® Premere meno il caffe

® Pulire come spiegato alla sezione Pulizia.

® Ridurre la quantita.

e Cambiare tipo di caffé e acquistarne uno idoneo per le macchine per espresso.
e Cambiare tipo di caffe e acquistarne uno idoneo per le macchine per espresso.

Il caffée ha un gusto acido

e Non si e sciacquata bene la macchina
dopo aver eliminato il calcare.

® | avare varie volte la macchina con acqua pulita e sciacquare tutti i componenti —
vedere la sezione Pulizia.

Il latte non fa schiuma quando
preparo il cappuccino

e || latte non € abbastanza freddo.

e || tubino per fare il cappuccino € sporco.

e Usare sempre latte dal frigorifero.
® Provare un latte con un diverso contenuto di grassi.
e Pulire sia il tubo di erogazione del vapore che il tubino. Vedere la sezione Pulizia.
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Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pagina.

segurancga

Leia atentamente estas instrucdes e guarde-as para consulta futura.

Nunca remova o porta-filtro enquanto prepara o café ou estiver a produzir vapor — pode sair
vapor e provocar queimaduras.

Nao se queime com:

O pecas quentes, incluindo o injector de vapor, o porta-filtro, e a saida do café.

O 0 vapor a sair do injector ou café a sair da saida do café.

Mantenha as criancas afastadas da maquina. E nunca deixe o cabo eléctrico pendurado
onde uma crianga 0 possa agarrar.

Nunca utilize um aparelho danificado. Mande-o examinar ou reparar: ver “assisténcia técnica
e servicos ao cliente”.

Nunca mergulhe a maquina em agua ou deixe 0 cabo de alimentacao ou a ficha apanharem
humidade — pode apanhar um choque eléctrico.

Desligue da corrente eléctrica:

O antes de encher com agua

O antes de limpar

O apods a utilizagéo.

Nunca deixe a maquina ligada sem vigilancia.

Nao deixe o cabo de alimentacao tocar em pecas quentes.

O uso inapropriado do seu electrodoméstico pode resultar em ferimentos.

Criangas com 8 ou mais anos de idade podem utilizar, limpar € manter este
electrodomeéstico de acordo com as Instrucdes do Utilizador desde que sejam
supervisionadas por pessoa responsavel relativamente a sua seguranca e que tenham
recebido instrucao sobre a forma de utilizar o electrodomeéstico e estejam conscientes dos
riscos.

Pessoas com capacidades mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas, ou com falta de
experiéncia ou conhecimento, devem ter supervisdo ou serem instruidas sobre 0 uso em
seguranca do electrodomeéstico e estar conscientes dos riscos.

As criangas nao devem brincar com o electrodoméstico e com o respectivo fio eléctrico e
ambos devem ser mantidos fora do alcance de criangcas menores de 8 anos de idade.

Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se destina. A Kenwood ndo se
responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de forma inadequada, ou caso estas instrucoes
Nnao sejam respeitadas.

importante antes de utilizar pela primeira vez

Nunca utilize sem agua — a bomba queimar-se-a. 1 Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

Mantenha a maquina num ambiente a uma temperatura superior a 0°C — 2 Lave os acessorios: ver “limpeza”.

caso contrario, a agua na maquina vai congelar e causar danos. 3 Passe por agua limpa todas as pegas: ver “antes de fazer café pela primeira
Nunca utilize sem o tabuleiro escorredor e sem a bandeja para chavenas. vez”.

antes de ligar a corrente

Certifique-se que a sua corrente eléctrica tem a mesma voltagem que a
apresentada na base da sua maquina.

AVISO: ESTE APARELHO DEVE SER LIGADO A UMA TOMADA
COM LIGACAO A TERRA.

Este aparelho esta em conformidade com a directiva 2004/108/EC da CEE
sobre Compatibilidade Electromagnética e o regulamento da CEE n°.
1935/2004 de 27/10/2004 sobre materiais concebidos para estarem em
contacto com alimentos.
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conheca a sua maquina de café expresso
Kenwood
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reservatorio de dgua amovivel

tampa

pega do injector do vapor

tubo do vapor

injector do vapor

saida do café

botéo de variagao de vapor

filtro pequeno para 1 chavena ou saqueta de café

@
=}
Q
Q.
X
@

filtro grande para apenas 2 chavenas

botéo para tirar café

luz indicadora de que estéa pronta a tirar café
botdo ON/OFF

luz indicadora de que esté pronta a tirar vapor
botéo para vapor

tabuleiro escorredor

flutuador

bandeja para chavenas

colher doseadora/calcador de café
porta-filtro

alavanca para esvaziar o filtro

tabuleiro para guardar chavenas
descalcificante

TYPE ES020

Nota: Com a funcionalidade de poupanca de energia, a sua
Maquina de Café Expresso desliga-se automaticamente 40
minutos apés ter tirado o ultimo café.

antes de fazer cafe pela primeira vez

1

9

10

Confirme que o botao de variacéo de vapor esta na posicao fechada - gire
na direcgao dos ponteiros do relégio para fechar (ndo aperte demasiado).
Levante a tampa, levante e retire o reservatério de agua e encha-o com
agua fria. Nao ultrapasse o nivel “MAX”. Pode em alternativa levantar a
tampa e encher o reservatério colocado na maquina.

Recomendamos que utilize agua filtrada para reduzir o tartaro e conseguir
um café mais saboroso. Nunca utilize agua gaseificada ou qualquer outro
tipo de liquido.

Volte a colocar o reservatorio. Certifique-se que este se encontra
correctamente colocado e caso seja necessario, aplique uma ligeira
pressao para se certificar que a valvula do fundo do reservatério fica ligada
a maquina.

Importante

Nunca faca funcionar a maquina sem agua no reservatério.
Encha novamente logo que o nivel esteja baixo.

Feche a tampa.

Segure na pega do injector do vapor e gire-o para fora e coloque um jarro
por baixo.

Coloque um filtro no porta-filtro (sem café e certificando-se que o encaixe
do filtro engata na ranhura do porta-filtro). Prenda-o a maquina
posicionando-o por baixo da saida do café e virando-o para a direita @.
Coloque um recipiente por baixo.

Ligue a tomada de corrente, carregue no botdo ON/OFF e este acende-se
de cor de laranja. Ao mesmo tempo a luz indicadora verde de que a
maquina esta pronta para tirar café, pisca. Espere até a luz verde parar de
piscar.

Abra o botéo de variagao de vapor girando-o na direcgéo contraria a dos
ponteiros do reldgio e carregue no botao para tirar café, deixando correr
pelo injector do vapor o equivalente a quatro chavenas grandes de agua.
Feche o botéo de variagéo de vapor e deixe correr pela saida do café o
equivalente a quatro chavenas grandes de agua para o recipiente. Se
necessario volte a encher o reservatério da agua.

Carregue no botao para tirar café para parar de deitar e depois carregue
no botdo ON/OFF para desligar a maquina.

Repita estes passos no caso de néo ter utilizado a maquina de café
durante uns dias.
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pré-aquecer a maquina de café

Para se assegurar que 0 seu café expresso € servido a temperatura
correcta € essencial que a maquina de café seja pré-aquecida.

Confirme que o botéo de variagao de vapor esta bem fechado (gire-o na
direcgdo dos ponteiros do relégio) e que ha agua suficiente no reservatério
para aquecer 1 ou 2 chavenas de acordo com o necessario.

Coloque o filtro desejado no porta-filtro (sem café e certificando-se que o
encaixe do filtro engata na ranhura do porta-filtro). Prenda-o a méaquina
posicionando-o por baixo da saida do café e virando-o para a direita @.
Certifique-se que esta firmemente colocado.

Coloque uma chavena sob o porta-filtro. Se utilizar a mesma chavena
onde o café vai ser servido assegurara que esta fica pré-aquecida.
Carregue no botao ON/OFF e este acende-se de cor de laranja. Ao
mesmo tempo a luz indicadora verde de que a méaquina esta pronta para
tirar café, pisca. Espere até a luz verde parar de piscar.

Carregue no botao para tirar café, este acende-se de cor de laranja e caira
agua quente na chavena. Quando luz indicadora verde de que esta pronta
a tirar café, comega a piscar novamente, carregue no botéo para tirar café
para parar o fluxo.

Remova o porta-filtro e comece a fazer café utilizando café moido ou
saquetas de café.

fazer um expresso com café moido

o W N —

Pré-aquega a maquina seguindo as instrugoes da pag. 22.

Verifique se existe agua no reservatorio.

Seleccione o filtro desejado.

Utilize o filtro mais pequeno para tirar uma chavena de café (ou quando
utiliza saquetas de café) e o filtro maior para 2 chavenas.

Adicione o café, utilizando a colher doseadora fornecida, uma colher rasa
por chavena, nivele a superficie e depois comprima ligeiramente com a
parte posterior da colher que serve de calcador. Limpe quaisquer residuos
de café que se encontrem a volta do rebordo.

Ao comprar café moido certifique-se que é indicado para maquinas de
café expresso.

Nunca comprima demasiado o café uma vez que este pode entupir o filtro
e o café podera sair muito devagar e a espuma saira muito escura.
Contudo, se nao comprimir o suficiente, o café saira demasiado depressa
e a espuma sera clara e o café tera sabor a aguado.

Coloque o porta-filtro. Certifique-se que o encaixe do filtro engata na
ranhura do porta-filtro.

Encaixe o porta-filtro na saida do café. Gire para a direita para prender @.
Coloque por baixo uma ou duas chavenas @. Se fizer uma chavena de
café, cologue-a no centro.

Carregue no botao ON/OFF e espere que a luz indicadora verde de que a
maquina esta pronta para tirar café pare de piscar e depois carregue no
botéo do café.

Quando tiver café suficiente - ndao muito, de modo que sera muito fraco,
carregue no botao para tirar café. Se nao fizer mais café carregue no
botado ON/OFF para desligar a maquina. O quadro seguinte € um guia
sobre o0 tempo que o botéo para fazer café deve trabalhar para produzir
bebidas de volumes diferentes.

quantidade tamanho do tempo aproximado
filtro a deitar

1 Expresso (40ml) 1 chavena 12 seg.

2 x Expresso (40ml cada) 2 chavenas 25 seg.

1 café comprido (125ml) 1 chavena 32 seg.

2 cafés compridos 2 chavenas 65 seg.

(125ml cada)

9

Espere durante 30 segundos e depois remova o porta-filtro rodando-o
para a esquerda.
Pode haver agua no filtro quando o retirar: isto € normal.

10 Para retirar do porta-filtro o café usado, faga deslizar a alavanca do

manipulo de forma a que fique presa no filtro @. Mantenha a alavanca
nesta posicao e depois vire tudo ao contrario e deite fora o café usado @.

Importante

Nunca remova o porta-filtro enquanto esta seleccionada a
funcao café ou vapor - pode sair vapor e provocar
queimaduras.




fazer café com saquetas de café

Importante

Se o filtro para uma chéavena for usado depois de ter sido utilizado com
café moido € necessario limpar quaisquer borras de café a volta da saida
de café. Isto é necessario para evitar fugas de agua do porta-filtro e para
assegurar um desempenho excelente. Tenha cuidado pois a area pode
estar quente.

Pré-aquega a maquina seguindo as instrugdes da pag. 22, colocando o
filtro pequeno no porta-filtro.

Depois de pré-aquecido remova o porta-filtro e coloque a saqueta de café
no filtro certificando-se que esta colocado com o lado correcto para cima
(5}

Prima a saqueta para baixo no filtro, assegurando-se que as bordas da
saqueta aderem aos lados interiores do filtro.

A saqueta precisa de estar bem centrada e firmemente colocada no filtro.
Instale o porta-filtro na saida de café e gire para a direita até prender @.
Siga os pontos “fazer café expresso”.

Nota — utilize saquetas que estejam conformes com a
norma E.S.E..

Siga sempre as instrugdes da embalagem das saquetas
para as colocar correctamente no filtro.

para espumar o leite para o cappuccino

AN 2

Prepare o café expresso da forma anteriormente descrita

dica - para preparar mais do que um cappuccino, faga primeiro todos os
cafés e no fim prepare a espuma de leite para todos os cappuccinos.

Verifique que existe agua no reservatorio.

Verifique que o botdo de variagao de vapor esta fechado.

Carregue no botao ON/OFF e este acende-se de cor de laranja.
Carregue no botao para vapor e a luz indicadora vermelha do vapor
piscara.

Espere até a luz vermelha ficar acesa sem piscar indicando que o aparelho
atingiu a temperatura correcta.

Recomendamos que limpe o tubo do vapor de dgua antes de comecar a
espumar leite. Para fazer isso, coloque um jarro por baixo do injector do
vapor e abra ligeiramente o botdo de variagéo de vapor girando-o na
direc¢do contraria a dos ponteiros do relégio até que o vapor seja
produzido. NAO ABRA COMPLETAMENTE A VALVULA.

Encha parcialmente uma caneca de leite — o leite pode aumentar até trés
vezes 0 seu volume. Deve por isso escolher uma caneca de tamanho
adequado. Para poder guiar-se utilize entre 40 a 60 ml de leite por
cappuccino.

® Obtém melhores resultados com leite meio-gordo frio.

Segure a caneca numa mao e coloque o injector no leite, assegurando-se
que o leite ndo ultrapassa a uniao do injector.

Abra o botao de variagao do vapor rodando-o no sentido contrario dos
ponteiros do relégio. O leite comegara a aumentar de volume e a ficar
espumoso @. Ajuste a altura do injector assegurando que a ponta deste
continua abaixo da superficie do leite. Apds 20-25 segundos o leite estara
cozinhado a vapor e espumoso.

Pare o vapor rodando o botao de variagdo do vapor no sentido dos
ponteiros do reldgio.

Nunca permita que o leite ferva pois vai estragar o sabor do café.

10 Carregue no botéo para vapor.

il

Verse a espuma de leite nas chavenas com o café expresso. Para café
com leite retire a espuma e adicione simplesmente o leite cozinhado a
vapor.

Importante - Nunca utilize o injector de vapor por mais de 2 minutos de
cada vez e limpe-o sempre depois de usar.

12 Carregue no botao ON/OFF para desligar.

fazer um expresso apos ter espumado o leite

Importante
Nunca remova o porta-filtro do seu invélucro imediatamente apds ter
utilizado a func¢éao de vapor.

Se fizer o café expresso depois de ter espumado o leite precisa de eliminar
a dgua demasiado quente que pode queimar o seu café. Eis como:
Desligue o botao para vapor.

Assegure-se que existe agua no reservatorio e coloque uma caneca por
baixo do injector do vapor.

3 Abra o botao de variagdo de vapor girando-o na direcgao contraria a dos
ponteiros do relégio e carregue no botdo para tirar café (saira do injector
do vapor agua e vapor). Espere até que a luz verde pisque e depois feche
0 botéo de variagdo de vapor e desligue o botéo para tirar café.

4 Espere o tempo necessario até que a luz verde pare de piscar. Quando
isto acontecer a sua maquina esta pronta para fazer café.

limpeza

injector do vapor
Antes de limpar o injector do vapor deixe correr através deste alguma agua
quente para o ajudar na operacao de limpeza. Esta operacao deve ser
levada a cabo imediatamente apds ter sido utilizado para vapor. Eis como:

1 Assegure-se que existe agua no reservatorio e uma caneca por baixo do
injector do vapor.

2 Desligue o botéo para vapor.

3 Abra o botao de variagdo do vapor rodando-o no sentido contrario dos
ponteiros do relégio.

4 Carregue no botdo para tirar café e faga trabalhar durante cerca de 10
segundos para permitir que passe alguma agua quente pelo injector.

5 Desligue o botéo para tirar café, depois feche o botao de variagéo de
vapor girando na direcgado dos ponteiros do relégio.

6 Carregue no botao ON/OFF para desligar a maquina.

® Antes de continuar com a limpeza, retire o cabo eléctrico da tomada e
deixe tudo arrefecer.

® Nunca mergulhe o aparelho em agua.

® NZo lave nenhuma peca do aparelho na maquina de lavar louga a nao ser
que seja recomendado.

injector do vapor

1 Desaperte o injector rodando-o na direcgao dos ponteiros do relégio e
depois lave cuidadosamente em agua corrente. Verifique que os 3 buracos
indicados estdo desimpedidos @. Se necessario desloque-os com um
alfinete.

2 Limpe o tubo do vapor. Confirme que a saida nao esta bloqueada.

3 Aparafuse novamente o injector no tubo do vapor.

reservatério, tampa, porta-filtro
® | ave, passe por agua limpa e deixe secar.

filtros (de uma e duas chavenas)

® | ave e seque depois de cada utilizagéo.

® Apods cerca de 100 utilizagdes desmonte e limpe a fundo da forma descrita
em baixo.

® Remova a tampa localizada na base do filtro rodando-a na direcgao
indicada @. Remova o dispositivo de espuma empurrando de baixo para
cima @. Separe os componentes do dispositivo de espuma puxando o
vedante para o lado @ e retirando o disco de plastico e o filtro de metal
@. Passe cuidadosamente as pecas por agua limpa. Lave o filtro de metal
com agua quente utilizando uma escova @. Confirme que os buracos do
filtro de metal nao estao bloqueados. Se necessario desloque-os com um
alfinete @. Seque as pegas e volte a monta-las certificando-se que estéao
correctamente montadas.

bandeja para chavenas, tabuleiro escorredor

® [Esvazie regularmente o tabuleiro escorredor. Sabera quando esta cheio
porque o flutuador vermelho no centro do tabuleiro escorredor torna-se
visivel no orificio central da bandeja para chavenas.

1 Lave e seque em seguida. Em alternativa lave na maquina da loica,
removendo primeiro o flutuador do tabuleiro escorredor e colocando-o no
cesto dos talheres.

saida do café

® Apos cada utilizagcdo confirme que esta area esta limpa e livre de café.
Limpe e se necessario siga o seguinte procedimento para limpar de forma
mais profunda. Se ndo mantiver esta area limpa isso afectara a qualidade
do café e pode também danificar a sua maquina.

1 Utilizando uma chave de fendas @, desaparafuse o parafuso que segura a
saida do café (nao remova a cobertura interior).

2 Limpe a area com um pano humido.

3 Limpe cuidadosamente a pega que retirou com agua quente com sabao
utilizando uma escova. Passe bem por agua limpa. Confirme que os
buracos estéo desimpedidos e utilize um alfinete caso seja necessario.

4 Monte novamente a pega fazendo o inverso do processo acima descrito.
Nao limpar a saida do café e os filtros de acordo com o descrito, invalida a
garantia.



descalcificar

E aconselhavel descalcificar a maquina do café apds ter tirado 200

chavenas de café.

1 Recomendamos que utilize o descalcificante fornecido com a sua maquina
ou que adquira um produto especifico para descalcificar maquinas de café
expresso. Utilize as quantidades recomendadas na embalagem do produto

mas nao exceda a capacidade de 1 litro do reservatorio.

Certifique-se que o porta-filtro ndo esta na maquina e coloque uma taca

por baixo da saida do café e uma caneca por baixo do injector de vapor.

Carregue no botao ON/OFF e depois no botao para tirar café e abra o

botao de variagao de vapor girando-o na direcgao contréria dos ponteiros
do relégio, deixando correr pelo injector do vapor o equivalente a uma
chavena de agua. Feche o botéo de variagao de vapor e deixe correr pela
saida do café o equivalente a uma chavena de agua. Nao espere que a luz

verde pare de piscar.

repousar durante 15 minutos.

Desligue a maquina do café e retire da corrente eléctrica, deixando

Repita o passo 3 e deixe o descalcificador sair todo da maquina

esvaziando assim o reservatorio. Desligue-a.

agua fria.

7 Siga os passos 3 permitindo que a agua saia toda quer pela saida do café

Passe cuidadosamente o reservatério por dgua corrente e encha-o com

quer pelo injector do vapor. Repita o processo com mais um reservatorio
de agua fria. Isto vai remover todos os vestigios do descalcificante.

As reparagdes provocadas pelo mau funcionamento devido a acumulagao

de calcario na maquina, ndo séo cobertas pela garantia se o processo de
descalcificacao nao for efectuado regulamente.

guia de avarias

assisténcia e cuidados do cliente

® Caso o fio se encontre danificado, devera, por motivos de seguranca, ser

substituido pela KENWOOD ou por um reparador KENWOOD autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:

utilizar o seu electrodoméstico ou

assisténcia ou reparagoes

Contacte o estabelecimento onde adquiriu o electrodoméstico.

Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA DO PRODUTO
NOS TERMOS DA DIRECTIVA EUROPEIA 2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto nao deve ser eliminado conjuntamente com
os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha diferenciada das
autoridades locais, ou junto dos revendedores que prestem esse servigo. Eliminar
separadamente um electrodomésticos permite evitar as possiveis consequéncias
negativas para o ambiente e para a salde publica resultantes da sua eliminagcéo
inadequada, além de permitir reciclar os materiais componentes, para, assim se
obter uma importante economia de energia e de recursos.

Para assinalar a obrigagao de eliminar os electrodomésticos separadamente,
o produto apresenta a marca de um contentor de lixo com uma cruz por
cima.

problema

causa possivel

solucao

O café expresso néo sai da
maquina.

® O café esta humido e/ou demasiado
comprimido no filtro.

® Os buracos do tubo do porta-filtro
estéo bloqueados.

e A saida do café esta blogueada.

® O reservatoério esta mal colocado e
portanto a valvula do fundo nao esta
aberta.

e Os buracos do dispositivo de espuma
estéo bloqueados.

e Confirme que esté a usar café moido indicado para maquinas de café expresso.
Comprima mais ligeiramente o café no filtro e mude, se necessario, o tipo de moagem.
® | impe 0s buracos dos tubos.

® | impe de acordo com as indicagdes na sec¢ao “limpeza”.

® Exerca uma ligeira pressao no reservatorio para abrir a valvula do fundo.

e Desmonte o dispositivo de espuma @ e lave a fundo as pecas. Ver seccao
“limpeza” (filtro).

O café verte pelas extremidades
do porta-filtro, em vez de sair
pelos buracos.

e O porta-filtro est4 mal colocado na
maaquina.

e O vedante do fervedor expresso perdeu
a sua elasticidade.

e Os buracos do tubo do porta-filtro
estéo bloqueados.

® Foi colocado demasiado café no filtro.

e \/olte a colocar o porta-filtro certificando-se que esta bem colocado e rode para
a direita.

® Substitua o vedante por um novo. Consulte a secgao “assisténcia técnica e
servigos ao cliente”.

® | impe os buracos dos tubos.

e Diminua a quantidade de café no filtro.

O café expresso sai frio.

e Nao pré-aqueceu a maquina .

e A |uz indicadora verde de que esta
pronta a tirar café, ndo estava
iluminada quando carregou
no botéo para tirar café.

@ Siga as instrucdes de pré-aquecimento da maquina de café.
® Espere até que a luz verde indicadora pare de piscar antes de carregar no botéo
para tirar café.

A bomba faz muito barulho.

e O reservatoério da agua esta vazio.

® O reservatoério esta mal colocado e
portanto a valvula do fundo néo esta
aberta.

® Encha o reservatério com agua.
® Exerca uma ligeira pressao no reservatorio para abrir a vélvula do fundo.

A espuma do café esta clara
e sai demasiado depressa.

e O café moido nao foi suficientemente
comprimido.

o N&o esta a usar café moido
suficientemente.

® O café utilizado ndo é o indicado.

e Mude o tipo de café utilizado.

e Foi servido demasiado café.
e Aumente a quantidade de café no filtro.

e Diminua a quantidade de café em cada chavena.
e O café utilizado ndo é o indicado.

A espuma do café esta escura
e sai demasiado devagar.

e O café moido foi demasiado comprimidg
e A saida do café esta blogueada.

® Foi usado demasiado café.

® O café estd moido demasiado fino.
® O café utilizado nao € o indicado.

. ® Pressione menos o café.

e | impe de acordo com as indicagdes na sec¢ao “limpeza”.

e Diminua a quantidade de café no filtro.

e Mude de café e adquira um que seja indicado para maquinas de café expresso.
e Mude de café e adquira um que seja indicado para maquinas de café expresso.

O café tem um sabor acido.

e A maquina n&o foi lavada
convenientemente depois da
descalcificagao.

e Deixe passar pela maquina varios reservatorios de agua e passe por agua limpa
todas as pecas. Ver “limpeza”.

O leite nao fica espumoso
quando faz um cappuccino

o O leite ndo esta suficientemente frio.

e O dispositivo de fazer cappuccino esta

Sujo.

e Utilize sempre leite vindo do frigorifico.
® Tente utilizar leite com um teor diferente de gordura.
e Limpe o tubo e o injector do vapor. Ver “limpeza”.
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Espanol

Por favor, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

seguridad

Lea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder utilizarlas en el futuro.

Nunca retire el portafiltros mientras se esta haciendo el café o si se esta produciendo vapor,
ya que podria salir vapor disparado y quemarle.

No se queme con:

O las partes calientes, incluyendo la boquilla del vapor, el portafiltros y la salida del café.

O el vapor que sale de la boquilla del vapor o el café de la salida del café.

Mantenga a los nifos alejados de la cafetera. Y nunca deje que el cable de alimentacion
eléctrica cuelgue de un lugar donde un nifio pueda cogerlo.

Nunca utilice una cafetera danada. Para solicitar que la revisen o la reparen: consulte
“servicio técnico y atencion al cliente”.

Nunca sumerja la cafetera en agua ni permita que se mojen el cable o el enchuche - puede
sufrir una descarga eléctrica.

Desenchufe la cafetera:

O antes de llenarla de agua

O antes de limpiarla

O después de usarla.

Nunca deje este aparato desatendido.

No deje que el cable toque las partes calientes.

El uso incorrecto de su aparato puede producir lesiones.

Los ninos a partir de los 8 anos de edad pueden utilizar, limpiar y realizar el mantenimiento
de este aparato de acuerdo con las Instrucciones del usuario siempre que sean
supervisados por una persona responsable de su seguridad, reciban instrucciones relativas
al uso del aparato y sean conscientes de los peligros.

Las personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas o con falta de
experiencia o conocimientos que utilicen este aparato deben haber recibido instrucciones o
supervision en relacion con su UsSoO seguro y ser conscientes de los peligros.

Los ninos no deben jugar con el aparato, y tanto el aparato como el cable deben estar fuera
del alcance de los ninos menores de 8 anos de edad.

Utilice este aparato unicamente para el uso doméstico al que esta destinado. Kenwood no
se hara cargo de responsabilidad alguna si el aparato se somete a un uso inadecuado 0O Si
No se siguen estas instrucciones.

importante antes de utilizar el aparato por primera vez

No utilice nunca la cafetera sin agua — la bomba se quemara. 1 Quite todo el embalaje y las etiquetas.

Mantenga la cafetera a temperaturas superiores a 0 °C, de lo contrario, el 2 Lave las piezas: consulte “limpieza”.

agua del aparato se congelara y lo danara. 3 Limpie el aparato con agua limpia: consulte "antes de hacer café por primera
Nunca utilice la cafetera sin la bandeja de goteo y el soporte para la taza. vez”.

antes de enchufar el aparato

Aseglrese de que la corriente eléctrica es la misma que figura en la parte
inferior del aparato.

ADVERTENCIA: ESTE APARATO DEBE CONECTARSE A
TIERRA.

Este dispositivo cumple con la Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y con el reglamento (CE) n° 1935/2004,
de 27 de octubre de 2004, sobre los materiales y objetos destinados a
entrar en contacto con alimentos.
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conozca las partes de su cafetera exprés
Kenwood

@ depodsito de agua desmontable

®@ tapa

® asa para la boquilla del vapor

@ tubo del vapor

® boquilla del vapor

® salida del café

@ botdn de vapor variable

filtro pequefo para dispensar una taza o sobre monodosis de café

©)
o}
S
Q
o
ol
©
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filtro grande para dispensar 2 tazas solamente
botén del café

luz indicadora de café preparado
botén de encendido/apagado

luz indicadora de vapor preparado
botén del vapor

bandeja de goteo

flotador

soporte para la taza

cuchara medidora/pisédn del café
portafiltros

palanca para vaciar el filtro
bandeja portatazas

solucion desincrustante

TYPE ES020

Nota: como funciéon de ahorro de energia, su cafetera exprés
se apagara automaticamente 40 minutos después de la
ultima operacion.

antes de hacer café por primera vez

1

9

Compruebe que el botdn de vapor variable esté cerrado girandolo hacia la
derecha (no lo apriete demasiado).

Levante la tapa, luego saque el depdsito vy liénelo con agua fria. No lo llene
nunca por encima del nivel “MAX” marcado. Como alternativa, puede
retirar la tapa vy llenar el depdsito mientras esta colocado en la cafetera.
Recomendamos utilizar agua filtrada ya que produce mejor café y reduce
las incrustaciones de cal. No utilice nunca agua con gas ni ningun otro
liquido.

Vuelva a colocar el depdsito. Aseglrese de que esté correctamente
instalado y presione ligeramente si fuera necesario para asegurar que la
valvula situada en la parte inferior del deposito esté conectada con la parte
inferior de la cafetera.

importante

Nunca ponga en funcionamiento la cafetera cuando no haya
agua en el depdsito. Rellene tan pronto como baje el nivel.
Cierre la tapa.

Sujete el asa y gire y saque la boquilla del vapor y coloque una jarra
debajo.

Coloque un filtro en el portafiltros (sin café y comprobando que la lengUeta
del filtro encaje en la ranura del portafiltros). Acople a la cafetera
colocandolo debajo de la salida del café y girandolo hacia la derecha @.
Coloque un recipiente del tamafo adecuado debajo.

Conecte a la toma de corriente, luego apriete el boton de
encendido/apagado y se iluminara de color naranja. Al mismo tiempo, la
luz verde indicadora de café preparado parpadeara. Espere hasta que la
luz verde deje de parpadear.

Abra el botdn del vapor variable girandolo hacia la izquierda, luego apriete
el boton del café y deje que 4 tazas grandes de agua salgan por la boquilla
del vapor. Cierre el botén del vapor variable y deje que 4 tazas grandes de
agua salgan por la salida del café al recipiente. Vuelva a llenar el depdsito
de agua cuando sea necesario.

Apriete el boton del café para detener la salida de agua, luego apriete el
botén de encendido/apagado para desconectar la cafetera.

10 Repita estos pasos si no ha utilizado la cafetera durante varios dias.
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precalentamiento de la cafetera

Para asegurarse de que su café exprés se sirva a la temperatura correcta,
es fundamental precalentar la cafetera.

1 Compruebe que el botdn de vapor variable esté bien cerrado (girelo hacia
la derecha) y que haya suficiente agua en el depdsito para calentar 1 6 2
tazas, segun sea el caso.

2 Coloque el filtro deseado en el portafiltros (sin café y comprobando que la
lengleta del filtro encaje en la ranura del portafiltros). Acople a la cafetera
colocandolo debajo de la salida del café y girandolo hacia la derecha @.
Asegurese de que esté instalado firmemente.

3 Coloque una taza debajo del portafiltros. Si utiliza la misma taza en la que
se servira el café, ésta estara precalentada.

4 Apriete el boton de encendido/apagado y se iluminaréa de color naranja. Al
mismo tiempo, la luz verde indicadora de café preparado parpadeara.
Espere hasta que la luz verde deje de parpadear.

5 Apriete el boton del café y se iluminara de color naranja, y luego saldra
agua caliente en la taza. Cuando la luz verde indicadora de café preparado
empiece a parpadear otra vez, apriete el boton del café para detener la
salida de agua.

6 Retire el portafiltros y proceda a hacer el café utilizando café molido o
sobres monodosis de café.

hacer café exprés con café molido

Precaliente la cafetera tal como se describe en la pagina 26.

Compruebe que haya agua en el depdsito.

Seleccione el filtro deseado.

Utilice el filtro mas pequefio para hacer una taza de café (o cuando utilice

sobres monodosis de café) y el filtro mas grande para 2 tazas.

4 Afada el café utilizando la cuchara medidora suministrada, una cucharada
rasa por taza, entonces nivele la superficie presionando ligeramente con el
pisén de café. Limpie el café que haya alrededor del anillo.

® Cuando compre café molido, asegurese de que sirva para las cafeteras
exprés.

® Nunca presione el café con demasiada firmeza ya que bloqueara el filtro y
el café saldra muy lentamente y la crema sera de color oscuro. Sin
embargo, si no se presiona lo suficiente, el café saldra demasiado rapido y
la crema tendra un color claro, y el café tendra un sabor aguado.

5 Coloque el portafiltros. Compruebe que la lengUeta del filtro encaje en la
ranura del portafiltros.

6 Coloque el portafiltros en la salida del café. Girelo a la derecha para fijarlo
en posicion @.

® Coloque una o dos tazas debajo @. Si esta haciendo una taza de café,
centre la taza en el medio.

7 Apriete el botén de encendido/apagado y espere hasta que la luz verde
indicadora de café preparado deje de parpadear, entonces apriete el botén
del café.

8 Cuando tenga suficiente café -no demasiado ya que, de lo contrario, sera

demasiado suave- apriete el botén del café. Si ya no esté haciendo mas

café, apriete el boton de encendido/apagado para desconectar la
maquina. La tabla de abajo le da una orientacion sobre el tiempo que debe
accionar el botén para producir bebidas de diferentes volimenes.

o W N —

cantidad tamano del tiempo aproximado
filtro hasta dispensar
el café

1 café exprés (40 ml) 1 taza 12 segundos

2 x expresos (40 ml cada uno 2 tazas 25 segundos

1 café grande (125 ml) 1 taza 32 segundos

2 cafés grandes 2 tazas 65 segundos
(125 ml cada uno)

9 Espere 30 segundos y luego quite el portafiltros girando hacia la izquierda.

® Quiz4 haya agua en el filtro cuando lo quite: es normal.

10 Para retirar el café usado del portafiltros, tire de la palanca del asa de
manera que el extremo quede sobre el filtro @. Mantenga la palanca en
posicion; a continuacion, ponga la unidad boca abajo y dé golpecitos para
desprender los posos @.

importante

Nunca retire el portafiltros mientras esté seleccionada la
funcion “café” o “vapor”, ya que podria salir vapor disparado
y quemarle.



hacer café utilizando sobres monodosis para
filtro

importante

Si el portafiltros para sobres monodosis se utiliza después de utilizar café
molido, es necesario eliminar todo el café molido que haya alrededor de la
salida del café. Es necesario evitar las fugas de agua en el portafiltros y
asegurar un rendimiento éptimo. Tenga cuidado ya que la zona puede
estar caliente.

Precaliente la cafetera tal como se describe en la pagina 26, colocando el
filtro pequefo en el portafiltros.

Después del precalentamiento, quite el portafiltros y ponga el sobre
monodisis de café en el filtro asegurandose de que la posicion del sobre
sea la correcta @.

Presione el sobre monodosis hacia la parte inferior del filtro, asegurandose
de que las laminas de papel se adhieran a la parte interna del filtro.

El sobre monodosis tiene que estar bien centrado y colocado en el filtro.
Coloque el portafiltros en la salida del café y girelo hacia la derecha hasta
que quede fijado en posicion @.

Siga los puntos “para hacer café exprés”.

Nota: utilice sobres monodosis que cumplan el estandar
ESE.

Siga siempre las instrucciones del paquete de los sobres
monodosis para su colocacion correcta en el filtro.

espumar la leche para un cappuccino

A ON

9
°

Prepare el café exprés como se ha descrito anteriormente

Consejo: para preparar mas de un cappuccino, prepare primero todos
los cafés vy, al final, prepare la leche espumada para todos los
cappuccinos.

Compruebe que haya agua en el depdsito.

Asegurese de que el boton de vapor variable esté cerrado.

Apriete el botdn de encendido/apagado y se iluminaré de color naranja.
Apriete el boton del vapor v la luz roja indicadora de vapor preparado
parpadeara.

Espere hasta que la luz roja brille de forma permanente, lo que indica que
la unidad ha alcanzado la temperatura correcta.

Se recomienda eliminar el agua del tubo del vapor antes de empezar a
espumar leche. Para ello, ponga una jarra debajo de la boquilla del vapor y
abra un poco el botén del vapor variable girandolo hacia la izquierda hasta
que se produzca vapor. NO ABRA LA VALVULA COMPLETAMENTE.
Llene parcialmente una jarra con leche; la leche puede triplicar su volumen
por eso debe seleccionar una jarra del tamafo adecuado. A modo de
orientacion, utilice 40-60 ml por cappuccino.

La leche fria semidesnatada da los mejores resultados.

Sujete la jarra con una mano y ponga la boquilla dentro de la leche
asegurandose de que la leche no sobrepase la junta de la boquilla.

Abra el boton de vapor variable girandolo hacia la izquierda. La leche
empezara a aumentar de volumen y tendré una apariencia espumosa @.
Ajuste la altura de la jarra asegurandose de que la punta de la boquilla
permanezca por debajo de la superficie de la leche. Después de 20-25
segundos la leche estara vaporizada y espumosa.

Pare el vapor girando el botdn de vapor variable hacia la derecha.

Nunca deje que hierva la leche ya que puede estropear el sabor del café.

10 Apriete el boton del vapor.

1

Vierta la leche espumada en las tazas que contengan el café exprés. Para
hacer café con leche, deje el espumado y afiada soélo la leche vaporizada.
Importante: nunca ponga en funcionamiento la boquilla del vapor
durante mas de 2 minutos cada vez, y limpie siempre la boquilla después
de usarla.

12 Apriete el boton de encendido/apagado para desconectar el aparato.

hacer café exprés después de espumar la leche

importante
Nunca retire el portafiltros de su compartimiento inmediatamente después
de utilizar la funcién de vapor.

Si esta haciendo café exprés después de espumar la leche, necesita
deshacerse de toda el agua demasiado caliente que pudiera quemar su
café. Aqui le mostramos coémo:

Desconecte el boton del vapor.

Compruebe que haya agua en el depdsito y ponga una jarra debajo de la
boquilla del vapor.
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3 Abra el botdn de vapor variable girandolo hacia la izquierda y apriete el
botén del café y (saldré agua/vapor de la boquilla del vapor). Espere hasta
que la luz verde parpadee, luego cierre el botén de vapor variable y
desconecte el boton del café.

4 Espere mas tiempo hasta que la luz verde brille de forma permanente.
Cuando esto suceda, la cafetera ya estara lista para hacer café.

limpieza

boquilla del vapor
Antes de limpiar la boquilla del vapor, deje que un poco de agua caliente
salga por la boquilla para ayudar al proceso de limpieza. Esto se debe
hacer inmediatamente después de haber expendido vapor. Aqui le
mostramos como:

1 Compruebe que haya agua en el depdsito y una jarra debajo de la boquilla
del vapor.

2 Desconecte el boton del vapor.

3 Abra el boton del vapor girandolo hacia la izquierda.

4 Apriete el boton del café y haga funcionar la maquina durante unos 10
segundos para dejar que pase agua caliente por la boquilla.

5 Desconecte el botdn del café y luego cierre el botdn de vapor variable
girandolo hacia la derecha.
Apriete el botén de encendido/apagado para desconectar el aparato.

Nunca sumerja el aparato en agua.

6

® Antes de seguir limpiando, desenchufe y deje que todo se enfrie.

°

® No lave las piezas en el lavavajillas a menos que esté recomendado.

boquilla del vapor

1 Desenrosque la boquilla girandola hacia la derecha, luego lavela bien.
Compruebe que los 3 orificios indicados no estén obstruidos @. Si fuera
necesario, desobstrlyalos con un alfiler.

2 Limpie el tubo del vapor. Compruebe que el extremo no esté obstruido.

3 Vuelva a enroscar la boquilla en el tubo.

depésito, tapa, portafiltros
® | ave, aclare y deje secar.

filtro (version para una y dos tazas)

® | avey seque después de cada uso.

® Después de 100 usos aproximadamente, desmonte la cafetera y limpiela a
fondo tal como se describe a continuacion.

® Retire la tapa situada en la parte inferior del filtro girandola en la direccion
indicada @. Retire el dispositivo para crema levantandolo desde la parte
inferior @. Separe los componentes del dispositivo para crema tirando
lateralmente de la junta @ vy retirando el disco de plastico y el filtro metalico
@. Lave bien las piezas. Limpie el filtro metalico con agua caliente y un
cepillo @. Asegurese de que los orificios del filtro metélico no estén
obstruidos. Si fuera necesario, limpielos con un alfiler @. Seque las piezas
y vuélvalas a montar, asegurandose de que las piezas estén bien
ensambladas.

soporte para la taza, bandeja de goteo

® \/acie periédicamente la bandeja de goteo. Sabra cuando esté llena, el
flotador rojo situado en la parte central de la bandeja de goteo se subira 'y
se hara visible en el orificio central del soporte para tazas.

1 Lavey, después, seque bien. También se pueden lavar en el lavavajillas,
quitando primero el flotador de la bandeja de goteo y colocandolos en la
cesta de los cubiertos.

salida del café

® Después de cada uso, compruebe que esta zona esté limpia y libre de
posos de café. Limpie bien y, si es necesario, realice el siguiente
procedimiento para limpiar mejor. Si no se mantiene esta zona limpia, la
calidad del café se vera afectada y puede danarse la unidad.

1 Con un destornillador @, desatornille el tornillo que sujeta la salida del café
(no quite la cubierta interior).

2 Limpie la zona con un trapo humedo.

3 Limpie bien la salida retirada con agua caliente jabonosa y un cepillo.
Aclare bien. Asegurese de que los orificios no estén obstruidos, si fuera
necesario, utilice un alfiler para limpiarlos.

4 Realice el procedimiento inverso para volver a acoplar la salida.

Si no limpia la salida del café v los filtros tal como se ha descrito
anteriormente, la garantia quedara anulada.



desincrustacion

Se recomienda eliminar las incrustaciones de cal de la cafetera después de
haber preparado 200 tazas de café.

Recomendamos utilizar la solucion desincrustante que se facilita con su
modelo o comprar un producto destinado especificamente a eliminar la cal
incrustada en las cafeteras exprés. Utilice las cantidades recomendadas
por el producto antical de marca registrada, pero no sobrepase la
capacidad de 1 litro del deposito.

Asegurese de que el portafiltros no esté acoplado a la cafetera, y coloque
un bol bajo la salida del café y una jarra bajo la boquilla del vapor.

Apriete el botén de encendido/apagado, después apriete el boton del café
y abra el botdn de vapor variable girandolo hacia la izquierda y deje que
una taza de agua salga por la boquilla del vapor. Cierre el botén de vapor
variable y deje que una taza de agua salga por la salida del café. No
espere a que la luz verde deje de parpadear.

Desconecte y desenchufe la cafetera y déjela parada durante 15 minutos.
Repita el paso 3y deje que todo el producto antical salga de la maquina.
Desconecte el aparato.

Enjuague bien el depdsito y llénelo con agua fresca.

Siga el paso 3 dejando que el agua salga por la boquilla de agua caliente y
también por la salida del café. Repita la operacién con un depdsito de
agua fresca. Esto eliminara cualquier rastro del producto antical.

Las reparaciones por mal funcionamiento causado por una acumulacion
de cal en el producto no estan cubiertas por la garantia si no se ha
realizado regularmente el proceso de desincrustacion.
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servicio técnico y atencion al cliente

® Si el cable esta dafado, por razones de seguridad, debe ser sustituido por
KENWOOD o por un técnico autorizado por KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:
® ¢l uso del aparato o
® ¢l servicio técnico o reparaciones
® Pdngase en contacto con el establecimiento en el que compro el aparato.

® Disefiado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada dispuestos por
las administraciones municipales, o a distribuidores que faciliten este servicio.
Eliminar por separado un electrodoméstico significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud derivadas de una
eliminacién inadecuada, y permite reciclar los materiales que lo componen,
obteniendo asi un ahorro importante de energia y recursos. Para subrayar la
obligacién de eliminar por separado los electrodomésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura mévil tachado.



guia para la solucion

de problemas

problema

posible causa

solucién

No sale café exprés de la
cafetera.

® E| café esta hiumedo y/o se ha
presionado con demasiada firmeza en
el filtro.

e | os orificios de los pitorros del
portafiltros estan obstruidos.

e | a salida del café esta obstruida.

® E| dep0dsito no esta bien acoplado y
la vélvula de la parte inferior no esta
abierta.

e | os orificios en el dispositivo para
crema estan obstruidos.

e Compruebe que esté utilizando café molido apropiado para las cafeteras exprés.
Presione el café en el filtro con menos fuerza y cambie de café si fuera necesario.

e | impie los orificios de los pitorros.
e | impie tal como se indica en la seccion “limpieza”.

® Presione ligeramente el depdsito para abrir la valvula de la parte inferior.

e Desmonte el dispositivo @ para crema y limpie bien las piezas. Véase la seccion
“limpieza (del filtro)”.

La cafetera exprés gotea por los
bordes del portafiltros en vez de
por los orificios.

o E| portafiltros no esta bien acoplado
al aparato.

o La junta del hervidor exprés ha perdido
su elasticidad.

e | os orificios de los pitorros del
portafiltros estan obstruidos.

® Se ha puesto demasiado café en el filtro.

e \/uelva acoplar el portafiltros, asegurandose de que esté bien colocado y girelo
hacia la derecha.

e Cambie la junta. Consulte la seccion “servicio técnico y atencion al cliente”.

e | impie los orificios de los pitorros.

e Disminuya la cantidad de café.

El café exprés esta frio

e No se realiz6 el precalentamiento
del aparato.

® | a luz verde indicadora de café
preparado no estaba iluminada cuando
se apreto el botén del café.

@ Siga las instrucciones sobre precalentamiento de la cafetera.

® Espere hasta que la luz verde indicadora de café preparado deje de parpadear
antes de apretar el boton del café.

La bomba hace demasiado ruidg

.® El depdsito de agua esta vacio.

e E| depdsito no esté bien acoplado y la
valvula de la parte inferior no esta
abierta.

e | lene el depdsito de agua.
® Presione el deposito ligeramente para abrir la valvula de la parte inferior.

La crema de café es de color
claro y sale demasiado rapido.

® No se ha presionado lo suficiente el
café molido.

® No se ha utilizado suficiente cantidad
de café molido.

e Se ha echado demasiado café.

e E| café que se ha utilizado no es
adecuado.

® Presione el café con mas firmeza.
e Aumente la cantidad de café en el filtro.

e Disminuya la cantidad de café administrada en la taza o las tazas.
e Cambie el tipo de café utilizado.

La crema del café es de color
oscuro y sale con demasiada
lentitud.

e E| café molido se ha presionado con
demasiada firmeza.

e | a salida del café esta obstruida.

® Se ha utilizado demasiado café.

® E| café molido es demasiado fino.

o £ café que se ha utilizado no es
adecuado.

® Presione menos el café.

e | impie tal como se indica en la seccion “limpieza”.

® Disminuya la cantidad.

e Cambie el café y compre café adecuado para cafeteras exprés.
e Cambie el café y compre café adecuado para cafeteras exprés.

El café tiene un sabor acido.

e | a cafetera no se ha lavado bien
después de retirar las incrustaciones
de cal.

® Enjuague la cafetera cambiando varias veces el agua limpia y lave todos los
componentes. Consulte “limpieza”.

La leche no hace espuma
cuando se hace un cappuccino

® La leche no esta lo suficientemente fria.

e | a cafetera de cappuccino esté sucia.

o Utilice siempre leche de la nevera.
® Pruebe leches con diferente contenido en grasa.
e | impie el tubo de suministro de vapor, asi como la boquilla. Consulte “limpieza”.
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Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

sikkerhed

Laes denne brugervejledning neje og opbevar den i tilfeelde af, at du far brug for at sla noget

op i den.

Fjern aldrig filterholderen, mens kaffen brygger eller damp produceres — damp kan sprejte ud

og skolde dig.
Pas pa du ikke breender dig pa:

o varme dele, inkl. dampdysen, filterholderen eller kaffeudlabet.

o damp, der kommer ud af dampdysen eller kaffe fra kaffeudlgbet.

Hold bern vaek fra maskinen. Lad aldrig ledningen heenge ned, hvor et barn kan fa fat i den.
Anvend aldrig et beskadiget apparat. Fa det efterset eller repareret: se ‘service og

kundeservice’.

Kom aldrig maskinen i vand og lad ikke ledningen eller stikket blive vade — du kan fa elektrisk

stad.

Tag stikket ud:

o for der fyldes vand pa

O inden rengering

o efter brug.

G4 aldrig fra maskinen, mens den er i brug.

Undga, at ledningen kommer i berering med varme dele.

Misbrug af maskinen kan fere til laesioner.

Born, der er mindst 8 kan bruge, rengere og foretage brugervedligeholdelse pa dette apparat
int. til den medleverede brugsvejledning, forudsat at de overvages af en person, der er
ansvarlig for deres sikkerhed, og at de har faet instrukser i brug af apparatet og er

opmasrksomme pé de iboende farer.

Personer med reducerede fysiske, sansemaessige eller mentale evner, eller mangel pa
kendskab, der bruger dette apparat, skal veere blevet vejledt eller givet instrukser i sikker
brug af apparatet og skal veere opmeaerksom pa de iboende farer.

Born ma ikke lege med apparatet, og bade apparatet og ledningen skal opbevares uden for

berns (under 8 ar) raskkevidde.

Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood patager sig ikke erstatningsansvar,
hvis apparatet ikke anvendes korrekt eller disse instruktioner ikke felges.

vigtigt

Anvend aldrig maskinen uden vand — da pumpen ellers vil blive odelagt.
Opbevar maskinen ved en temperatur over 0°C — ellers kan vandet i
maskinen fryse og beskadige den.

Brug aldrig maskinen uden drypbakken og kopstativet.

inden stikket saettes i stikkontakten
Serg for at din elforsyning er den samme som den, der er vist pa din
maskines underside.

ADVARSEL: DETTE APPARAT SKAL VZERE FORBUNDET TIL
JORD.

Denne anordning er i overensstemmelse med EC-direktivet 2004/108/EC
om elektromagnetisk forligelighed og EU-regulativ nr.1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer, der tilsigtes at f& kontakt med fedevarer.

for forste anvendelse

Fjern al emballage og meerkater.

Vask delene: se ‘rengering’.

Skyl maskinen igennem med rent vand: se ‘for der laves kaffe for forste
gang’.
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kend din Kenwood espressomaskine

@ aftagelig vandbeholder

@ lag

® fingergreb til dampdyse

@ damprer

® dampdyse

® kaffeudlob

@ variabel dampknap

lille filter til afmaling af 1 kop eller kaffepude
©® flig

stort filter kun til afmaling af 2 kopper
@ kaffeknap

® indikatorlys til nar kaffen er klar
® teendt/slukket-knap

indikatorlys til nar dampen er klar
@ dampknap

drypbakke

@ svemmer

kopstativ

maleske/kaffestamper

@ filterholder

@) filtertemningsbgijle

@) opbevaringsbakke for kop

@ afkalkningsoplesning



TYPE ES020

Bemazerk: Som en energisparefunktion slukkes espresso-
maskinen automatisk 40 minutter efter, at den sidst blev
betjent.

for der laves kaffe forste gang

1

&)
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Serg for at den variable dampknap star pa lukket stilling ved at dreje med
uret (stram ikke for meget).

Loft laget og left beholderen ud og fyld med koldt vand. Fyld aldrig over
det afmaerkede “MAX”-niveau. Eller loft laget og fyld beholderen, mens den
er pa sin plads.

Vi anbefaler, at der anvendes filtreret vand, da det giver bedre kaffe og
mindre kedelsten. Brug aldrig vand med kulsyre eller anden veeske.

Seet beholderen i igen. Serg for, at den er anbragt korrekt og tryk evt. let
ned for at sikre, at ventilen i bunden af beholderen er forbundet med
maskinens bund.

Vigtigt

Brug aldrig maskinen uden vand i beholderen. Fyld op, sa
snart niveauet bliver lavt.

Luk laget.

Hold i fingergrebet, og sving dampdysen ud og stil en kande under den.
Seet et filter i filterholderen (uden kaffebenner, og det kontrolleres at fligen
pé filteret passer ind i rillen pa filterholderen). Sast fast pa maskinen ved at
anbringe den under kaffeudlebet og dreje mod hojre @. Sast en skal af en
passende storrelse nedenunder.

Tilslut stremforsyningen og tryk dernasst pa teendt/slukket-knappen og den
vil lyse orange. P4 samme tid vil det grenne indikatorlys for at kaffen er klar
blinke. Vent indtil den grenne lampe holder op med at blinke.

Abn for den variable dampknap ved at dreje mod uret, og tryk pa
kaffeknappen og lad 4 store kopper vand flyde ud af dampdysen. Luk for
den variable dampknap, og lad 4 store kopper vand flyde ud af
kaffeudlebet og ned i skalen. Vandbeholderen genopfyldes efter behov.
Tryk pa kaffeknappen for at stoppe flowet, og tryk s& pé teendt/slukket-
knappen for at slukke for maskinen.

10 Gentag disse trin, hvis du ikke har anvendt kaffemaskinen i et par dage.

forvarmning af kaffemaskinen

For at sikre, at espressokaffen har den rigtige temperatur, nar den skasnkes
op, er det vigtigt at kaffeenheden forvarmes.

Kontrollér at den variable dampknap er teet lukket (drej med uret), og at der
er tilstreekkeligt med vand til at varme 1 eller 2 kopper efter behov.

Seet det onskede filter i filterholderen (uden kaffebenner, og det kontrolleres
at fligen pa filteret passer ind i rillen pa filtterholderen). Sest fast pa maskinen
ved at anbringe den under kaffeudlebet og dreje mod hejre @. Serg for at
den sidder godt fast.

Seet en kop under filterholderen. Hvis du bruger samme kop, som kaffen
skal serveres i, vil den blive forvarmet.

Tryk pé teendt/slukket-knappen og den vil lyse orange. P4 samme tid vil
det grenne indikatorlys for at kaffen er klar blinke. Vent indtil den grenne
lampe holder op med at blinke.

Tryk pé kaffeknappen og den vil lyse orange, og varmt vand vil blive
skeaenket op i koppen. Nér det grenne indikatorlys for at kaffen er klar
begynder at blinke igen, trykkes pa kaffeknappen for at stoppe flowet.
Fiern filterholderen, og g& i gang med at lave kaffe, enten med malede
kaffebonner eller kaffepuder.

sadan laver du espresso med malede
kaffebenner

o W N —

Forvarm maskinen som beskrevet pa side 30.

Kontrollér at der er vand i beholderen.

Veelg det onskede filter.

Anvend det mindre filter til at lave en kop kaffe (eller nar der anvendes
kaffepuder), og det sterre filter til 2 kopper.

Kom de malede kaffebenner i med den medfelgende maleske, en straget
skefuld pr. kop. Overfladen jeevnes og presses dernaest let med
kaffestamperen. After evt. kaffe, der sidder omkring kanten.

Nar du keber malet kaffe, skal du serge for at den er egnet til
espressomaskiner.

Pres aldrig kaffebennerne for hardt ned, da kaffen vil blokere filteret, og
kaffen vil lebe for langsomt ud og crema’en vil blive for merk. Men hvis de
presses for let, vil kaffen lebes for hurtigt ud, og crema'en vil veere for lys
og kaffen vil smage af vand.
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5 Seet filterholderen i. Serg for at fligen pa filteret passer ind i rillen pa
filterholderen.

6 Seet filterholdet pa plads i kaffeudlgbet. Drej den til hejre for at lase den pa
plads @.

® St 1 eller 2 kopper nedenunder @. Hvis der kun laves 1 kop kaffe, skal
koppen stilles i midten.

7 Tryk pa teendt/slukket-knappen og vent til det grenne indikatorlys for at
kaffen er klar holder op med at lyse, og tryk derneest pa kaffeknappen.

8 Nar du har nok kaffe — ikke for meget, da den ellers vil blive for svag,
trykkes pa kaffeknappen. Hvis du ikke laver mere kaffe, trykkes pa
teendt/slukket-knappen, for at slukke for maskinen. Tabellen nedenunder
giver retningslinjer om hvor leenge kaffeknappen skal trykkes ned for at lave
drinks af forskellig sterrelse.

maengde filter-storrelse| omtrentlig tid til
aftapning

1 Espresso (40ml) 1 kop 12 sek.

2 x Espresso (40ml hver) 2 kopper 25 sek.

1 stor kop kaffe (125ml hver) 1 kop 32 sek.

2 store kopper kaffe (125ml hver) 2 kopper 65 sek.

9 Vent i 30 sekunder, og fiern sa filterholderen ved at dreje mod venstre.

® Der kan veere vand pa filteret, nar du fierner det: dette er normalt

10 Det brugte kaffegrums fiernes fra filterholderen ved at vende bgjlen pa
handtaget, s& enden placeres oven pa filteret @. Hold bgjlen pa plads, og
vend sé enheden pa hovedet og bank kaffegrumset ud @.
Vigtigt
Fjern aldrig filterholderen, mens kaffe eller dampfunktionen
er valgt - damp kan sprgjte ud og skolde dig.

sadan laver du kaffe med kaffepuder

Vigtigt

Huvis filteret til en kop skal anvendes efter der er anvendt malede
kaffebenner, er det nedvendigt at fierne kaffegrums rundt om kaffeudlgbet.
Dette er nedvendigt for at undga vandutastheder fra filterholderen, og for at
sikre optimal funktion. Pas p&, da omradet kan vaere meget varmt.

1 Forvarm maskinen som beskrevet pa side 30, og sast det lille filter pa plads
i filterholderen.

2 Efter forvarmning fiernes filterholderen, og kaffepuden placeres i filteret ved
at serge for at puden vender den rigtige vej @.

3 Pres puden ned i bundet af filteret og serg for, at papirets kanter laegges
op ad indersiden af filteret.

4 Puden skal veere godt pa plads i filteret og placeret i midten.

5 Seet filterholderen ind i kaffeudlebet, og drej mod hajre, til den lases pa
plads @.

6 Folg sa punkterne ‘sadan laver du espresso’.
Bemaerk — brug puder med ESE_kompatibilitetsmaerket.

® Folg altid vejledningen pa emballagen til puderne, for den
korrekte placering af puderne i filteret.

sadan opskummer du maelk til cappuccino

Lav espressoen som beskrevet tidligere

tip — hvis der laves mere end én cappuccino, laves alt kaffen ferst og
dernaest laves den opskummede meelk til alle cappuccino’erne til sidst.

Sorg for at der er vand i beholderen.

Serg for at den variable dampkontrol er lukket.

Tryk pé teendt/slukket-knappen og den vil lyse orange.

Tryk pa dampknappen, og det rede dampindikatorlys vil blinke.

Vent indtil den rede lampe lyser hele tiden, for at angive at enheden har

naet op pa den rigtige temperatur.

® Det anbefales at fierne vand fra dampreret, for der opskummes meelk. For
at gore dette placeres en kande under dampdysen, og den variable
dampknap abnes let ved at dreje mod uret, indtil der produceres damp.
LAD V/ZERE MED AT ABNE VENTILEN HELT.

6 Fyld en kande delvist med meelk — maelken kan komme til at fylde 3 gange
s& meget, sé veelg en kande af passende sterrelse. Normalt anvendes 40-
60 ml meelk pr. cappuccino.

® Koldt letmeelk giver det bedste resultat.

7 Hold kanden med den ene hand og placér dysen i maslken, og serg for at
meelken ikke er over samlingen pa dysen.

8 Den variable dampknap &bnes ved at dreje den mod uret. Maelken vil

begynde at udvide sig og skumme @. Hojden pé kanden justeres, sa

enden af dysen hele tiden er under meelkens overflade. Efter 20-25

sekunder vil meelken vaere dampet og opskummet.

o~ wNn =



9 Stop dampen ved at dreje den variable dampknap med uret.

® | ad aldrig meelken koge, da det vil edeleegge kaffens smag.

10 Tryk pa dampknappen.

11 Heeld den opskummede meelk op i kopperne med espressokaffe. For
coffee latte holdes skummet tilbage, og kun den dampede meaelk tilseettes.
Vigtigt - Brug aldrig dampdysen leengere end 2 minutter ad gangen, og
renger altid dysen efter brug.

12 Tryk pé teendt/sluk-knappen for at slukke.

sadan laver du espresso efter opskumning af
maelk

Vigtigt
Fjern aldrig filterholderen fra huset, lige efter du har anvendt
dampfunktionen.

Hvis du laver espresso lige efter du har opskummet meelk, skal du forst
sorge for at blive af med evt. overopvarmet vand, da det ellers kan breende
kaffen. Det geres pa felgende méade:-

1 Sluk for dampknappen.

2 Serg for at der er vand i beholderen, og placér en kanden under
dampdysen.

3 Den variable dampknap &bnes ved at dreje mod uret, og trykke pa
kaffeknappen (vand/damp vil komme ud af dampdysen). Vent indtil den
grenne lampe blinker, og luk dernaest for den variable dampknap og sluk
for kaffeknappen.

4 Vent lidt leengere, indtil den grenne lampe lyser konstant. Nar dette sker, er
maskinen klar til at lave kaffe.

rengering

dampdysen
For dampdysen rengeres, skal du lade noget varmt vand flyde ud af dysen
for at hjeelp med rengeringsproceduren. Dette ber gores straks efter at
dampen er aftappet. Det geres pa felgende made:-

1 Serg for at der er vand i beholderen, og en kande er placeret under
dampdysen.

2 Sluk for dampknappen.

3 Dampknappen abnes ved at dreje den mod uret.

4 Tryk pa kaffeknappen og lad den kere i ca. 10 sekunder for at lade varmt
vand passere gennem dysen.

5 Sluk for kaffeknappen, og luk dernzest den variable dampknap ved at dreje

med uret.

Tryk pé teendt/sluk-knappen for at slukke for maskinen.

For yderligere rengering treekkes stikket ud og alt lades kole af.

Nedsaenk aldrig maskinen i vand.
Delene ma ikke vaskes i opvaskemaskinen, med mindre det anbefales.

e 06 06 O
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dampdysen

Dysen skrues af ved at dreje med uret, og vaskes derefter grundigt.
Kontrollér at de 3 indikerede huller ikke er blokeret @. Hvis de er det, skal
de renses med en nal.

Renger damproret. Serg for at enden ikke er blokeret.

Dysen skrues pa reret igen.

beholder, lag og filterholder
Vask, skyl og lad terre.

filter (version til 1 eller 2 kopper)

Vask og ter af efter hver brug.

Nar de har vaeret anvendt ca. 100 gange, skal de skilles ad og rengeres
mere grundigt, som beskrevet nedenfor.

Daekslet pa undersiden af filteret fiernes ved at dreje i den viste retning @.
Crema-anordningen fiernes ved at skubbe op nedenfra @. Adskil delene af
crema-anordningen ved at treekke teetningsringen til side @ og fierne
plasticskinnen og metalfilteret @. Delene skylles grundigt. Renger
metalfilteret i varmt vand med en boerste @. Serg for at hullerne i
metalfilteret ikke er blokeret. Hvis nedvendigt rengeres med en nal @. Tor
delene og saml dem igen. Serg for at de samles rigtigt.

kopstativ, drypbakke

Tom drypbakken med jesvne mellemrum. Du kan se, nar den er fuld, fordi
den rade svemmer i midten af drypbakken vil stige op og blive synlig i
midterhullet pa kopstativet.

Vask og tor efter. Eller vask i opvaskemaskinen efter at svammeren forst
fiernes fra drypbakken, og placér i holderen til bestik.

kaffeudieb

Efter hver brug skal det kontrolleres at dette omrade er rent og uden
kaffegrums. Ter over og hvis det er nedvendigt udferes den felgende
procedure for at rengere mere grundigt. Hvis dette omrade ikke holdes
rent, vil til pavirke kvaliteten af den bryggede kaffe, og enheden kan
beskadiges.

Med en skruetraekker @ skrues skruerne, som holder kaffeaflebet pa
plads, af (lad veere med at fierne det indre betreek).

Renger omradet med en ter klud.

Renger det afmonterede udleb grundigt i varmt seebevand med en berste.
Skyl grundigt efter. Serg for at hullerne ikke er blokeret, hvis det er
nedvendigt anvendes en nél til rengering.

Udfer denne fremgangsmade i omvendt reekkefelge, for at sestte udigbet
pa igen.

Hvis kaffeudlabet og filtrene ikke rengeres som beskrevet, geelder garantien
ikke.

afkalkning

Det anbefales at afkalke kaffemaskinen, nar der er brygget 200 kopper
kaffe.

Vi anbefaler at bruge afkalkningsoplasningen, der leveres sammen
medmodellen eller kabe et produkt specielt beregnet til afkalkning af
espresso- kaffemaskiner. Brug de maengder, der anbefales pa
afkalkningsmaerket, men pas pa ikke at overskride den 1 liters
tankkapacitet.

Serg for at filterholderen ikke er sat pa, og anbring en skal under
kaffeudlgbet, og en kande under dampdysen.

Tryk pé teendt/slukket-knappen, og tryk pa kaffeknappen og abn for den
variable dampknap ved at dreje mod uret, og lad 1 kop vand flyde ud af
dampdysen. Luk for den variable dampknap, og lad en kop vand flyde ud
af kaffeudlebet. Lad vaere med at vente pa at den grenne lampe holder op
med at blinke.

Sluk for kaffemaskinen og traek stikket ud, og lad maskinen sta i 15
minutter.

Gentag trin 3 og lad al afkalkningsoplasningen flyde ud af maskinen. Sluk
for maskinen.

Tor beholderen grundigt af og fyld beholderen med frisk vand.

Felg trin 3 og lad vandet skylle ud af varmtvandsdysen og ogsa ud af
kaffeudlobet. Gentag med en beholder med frisk vand. Dette vil fierne alle
spor af afkalkeren.

Reparationer efter fejlfunktion, som skyldes en ophobning af kalk i
maskinen er ikke deekket af garantien, hvis maskinen ikke afkalkes med
jeevne mellemrum.



service og kundepleje

® Hvis ledningen er beskadiget, skal den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
KENWOOD eller en autoriseret KENWOOD-reparatar.

Hvis du har brug for hjeelp med:

® at bruge apparatet eller
® servicering eller reparation

® skal du henvende dig i den forretning, hvor maskinen er kobt.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.

® Fremstillet i Kina.

problemlasning

|
VIGTIG INFORMATION ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE MED EF DIREKTIV
2002/96/CE.
Ved afslutningen af dets produktive liv mé produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pa et specialiseret lokalt genbrugscenter
eller til en forhandler, der yder denne service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det muligt at undga eventuelle negative
konsekvenser for milig og helbred pa grund af upassende bortskaffelse, og
det giver mulighed for at genbruge de materialer det bestar af, og dermed
opna en betydelig energi- og ressourcebesparelse. Som en pamindelse om
nedvendigheden af at bortskaffe elektriske husholdningsapparater separat, er
produktet meerket med en mobil affaldsbeholder med et kryds.

problem

mulig arsag

losning

Der kommer ingen espresso-
kaffe ud af maskinen.

e De malede kaffebenner er fugtige
og/eller presset for hardt sammen
i filteret.
e Hullerne i filterholderens tude er blokeret
o Kaffeudlobet er blokeret.
e Beholderen er sat forkert i, og ventilen
i bunden er ikke aben.
® Hullerne i crema-anordningen er blokeret.

e Kontrollér at du anvender malede kaffebanner, som er egnet til espressomaskiner.
Pres ikke kaffen s& hérdt sammen i filteret, eller anvend en anden kaffemaling, hvis
det er nadvendigt.

® Renger hullerne i tudene

® Renger som anfert i afsnittet ‘rengering’.

o Tryk let ned pa beholderen for at abne ventilen i bunden

e Skil crema-anordningen ad @ og renger dele grundigt. Se ‘rengering (filter)’.

Espresso-kaffen drypper fra
filterholderens kanter i stedet
for hullerne.

o Filterholderen er sat forkert i maskinen.

e Espressokedlens testningsring har
mistet sin elasticitet.

e Hullerne i filterholderens tude er blokeret.

e Der er for mange kaffebonner i
kaffefilteret.

e Szt filterholderen i igen, og serg for at den kommer til at sidde rigtigt, og drej til hejre.
® F4 tastningsringen udskiftet. Se Service og kundeservice.

® Rens hullerne i tudene.
® Reducér meengden af kaffebenner.

Espresso-kaffen er kold

e Maskinen blev ikke forvarmet.

® Det gronne indikatorlys for at kaffen er
klar lyste ikke, da der blevet trykket pa
kaffeknappen.

® Folg anvisningerne vedrerende forvarmning af kaffemaskinen.
e \/ent indtil det grenne indikatorlys for at kaffen er klar holder op med at blinke, for
der trykkes pa kaffeknappen.

Pumpen stojer for meget.

e \Vandbeholderen er tom.
e Beholderen er sat forkert i, og ventilen
i bunden er ikke aben.

® Fyld vandbeholderen med vand.
o Tryk let ned pa beholderen for at abne ventilen i bunden

Kaffens crema er for lys
i farven og leber for hurtigt ud.

® De malede kaffebenner er ikke blevet
presset nok sammen.

® Der er ikke blevet anvendt nok
malede kaffebonner.

® For meget kaffe har lebet igennem.

e De anvendte kaffebenner er ikke egnet.

® Pres de malede kaffebenner hardere sammen.
e Kom flere malede kaffebenner i filteret.

e Kom mindre feerdig kaffe i koppen (kopperne).
® Brug en anden type kaffebonner.

Kaffens crema er for mork og
leber for langsomt ud.

e De malede kaffebenner er blevet presset
for hardt sammen.

e Kaffeudlobet er blokeret.

e Der er anvendt for mange malede
kaffebonner.

e Kaffebennerne er malet for fint.

e De anvendte kaffebonner er ikke egnet.

® Pres ikke de malede kaffebonner sé hardt sammen.

® Rengoer som anfert i afsnittet ‘rengering’.
® Brug en mindre meengde.

e Anvend en anden type kaffe, og keb en, der er egnet til espressomaskiner.
e Anvend en anden type kaffe, og keb en, der er egnet til espressomaskiner.

Kaffen har en sur smag.

e Maskinen er ikke skyllet grundigt
igennem efter afkalkning.

e Skyl maskinen igennem med flere hold rent vand, og skyl alle delene, se ‘rengering’.

Maelken skummer ikke, nar der
laves cappuccino.

o Maelken er ikke kold nok.

e Cappuccinoenheden er snavset.

® Brug altid meelk direkte fra koleskabet.
® Prov at bruge meelk med et andet fedtindhold.
® Renger dampreret savel som dysen. Se ‘rengering’

34




Svenska

Vik ut framre omslaget med bilderna.

sakerhet

® | 3s bruksanvisningen noggrant och spara den for framtida bruk.
e Avlagsna aldrig filterhallaren medan kaffet bryggs eller medan anga bildas — du kan da

bréanna dig pa varm anga.
® Se upp for brannskador fran:

o varma delar, inklusive &ngmunstycket, filterhallaren och kaffeutloppet.
o anga fran angmunstycket eller kaffe frn kaffeutloppet.
e Se till att barn inte kommer i nérheten av maskinen. Lt aldrig sladden hdnga ned sa att ett

barn kan fa tag pa den.

® Anvand inte maskinen om den ar skadad. Lamna den for kontroll eller reparation. Se "service

och kundtjanst”.

® Doppa aldrig maskinen i vatten och Iat inte natsladden eller stickkontakten bli vat — du kan fa

en elstot.
® Dra ut stickkontakten:
© innan du fyller pa vatten
O fore rengdring
o efter anvandning.
Ldmna aldrig maskinen utan uppsikt.

Lat inte sladden komma i kontakt med varma delar.
Om maskinen anvands pa fel satt kan det orsaka skador.
Barn fran 8-ars alder far anvanda, rengdra och utféra anvandarunderhall pa denna apparat i

enlighet med anvandaravnisningarna, under férutsattning att de Overvakas av en person som
ansvarar for deras sakerhet och att de har fatt anvisningarna om hur apparaten ska

anvandas och kanner till riskerna.

e Personer med forsédmrad fysisk, sensorisk eller mental fdrméaga eller bristande kunskap som
anvander denna apparat maste dvervakas eller fa instruktioner om séker anvandning och de

maste kanna till riskerna.

® Barn far inte leka med apparaten. Bade apparat och sladd maste forvaras utom rackhall for

barn under 8 ar.

e Anvand apparaten endast for avsett andamal i hemmet. Kenwood tar inte pa sig ndgot
ansvar om apparaten anvands pa felaktigt satt eller om dessa instruktioner inte foljs.

viktigt

® Anvand aldrig utan vatten — da gar pumpen soénder.

® Forvara maskinen vid temperaturer dver 0°C — annars kan vatten i
maskinen frysa och orsaka skador.

® Anvand aldrig utan dropptraget och kopphallaren.

innan du sétter i stickkontakten
® Se till att natspanningen motsvarar den som visas pa maskinens
undersida.

© VARNING! HUSHALLSAPPARATEN MASTE VARA JORDAD!

® Den har apparaten folier EU-direktiv 2004/108/EG om elektromagnetisk
kompatibilitet och EU:s férordning nr 1935/2004 fran 2004-10-27 om
material som ar avsedda for kontakt med livsmedel.

innan du anvinder maskinen for forsta gangen

Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

2 Diska delarna: Se "rengéring".

3 Skdlj maskinen med rent vatten: se "innan du brygger kaffe for forsta
gangen”.

-
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lar kanna din espressomaskin fran Kenwood

@ l|6stagbar vattentank

@ lock

® grepp for angmunstycke

@ angror

® angmunstycke

® kaffeutlopp

@ reglage for instalining av &angméngd
litet filter for 1 kopp eller portionsférpackning med kaffe (pod)
® fik

stort filter for 2 koppar

@) kaffeknapp

@ indikatorlampa for att kaffet ar klart
@ ON/OFF-knapp

indikatorlampa for att angan ar klar
® angknapp

dropptrag

@ flottor

kopphéllare

maétsked/kaffepress

filternallare

@) spak for filtertbmning

@ plats for koppforvaring

@3 avkalkningsldsning



TYPE ES020
Obs! For att spara strom stings espressomaskinen av
automatiskt 40 minuter efter den sista anvandningen.

innan du kokar kaffe for forsta gangen

1

9

Kontrollera att reglaget for instéllning av angméngden &r stangt genom att
skruva det medurs (dra inte at for hart).

Lyft pé locket, lyft sedan ut tanken och fyll den med Kallt vatten. Fyll inte
over MAX-nivan. Du kan &ven lyfta pa locket och fylla pa tanken medan
den sitter pa plats.

Vi rekommenderar att du anvander filtrerat vatten eftersom det ger béttre
kaffe och minskar férkalkningen. Anvand aldrig kolsyrat vatten eller annan
vatska.

Satt tillbaka tanken. Kontrollera att den sitter korrekt och tryck vid behov
|&tt pé& den for att sakerstélla att ventilen i botten av tanken &r ansluten till
maskinens botten.

Viktigt

Anvind aldrig maskinen utan vatten i tanken. Fyll pa sa snart
nivan blir lag.

Stang locket.

Fatta tag i greppet och svéng ut angmunstycket och placera en kopp
under det.

Montera ett filter i filterhallaren (utan kaffe — kontrollera att fliken pa filtret
ligger i urpassningen pa filterhallaren). Montera det pa kaffemaskinen
genom att placera det under kaffeutloppet och vrida &t hoger @. Placera
ett karl av lamplig storlek under.

Sétt i stickkontakten och tryck sedan pa ON/OFF-knappen. Den lyser d&
orange. Samtidigt blinkar den gréna indikatorn som visar att kaffet ar klart.
Vanta tills den gréna lampan slutar blinka.

Oppna reglaget for instalining av &ngmangden genom att vrida moturs och
tryck pa kaffeknappen och Iat fyra stora koppar vatten rinna ut genom
angmunstycket. Stang reglaget for instélining av angméngden och 1&t en
kopp vatten rinna ut genom kaffeutloppet i karlet. Fyll pa vattentanken vid
behov.

Tryck pa kaffeknappen for att stoppa flodet, tryck sedan pa ON/OFF-
knappen for att stdnga av maskinen.

10 Upprepa de har stegen om du inte har anvant kaffemaskinen pa nagra

dagar.

férvarma kaffemaskinen

For att espresson ska bryggas vid ratt temperatur maste du forvarma
kaffeenheten.

Kontrollera att reglaget for instéllning av angméangden é&r atdraget (vrid
medurs) och att det finns tillrackligt med vatten for att varma 1 eller 2
koppar.

Montera dnskat filter i filternallaren (utan kaffe — kontrollera att fliken pa
filtret ligger i urpassningen pa filterhallaren). Montera det pa kaffemaskinen
genom att placera det under kaffeutloppet och vrida &t hoger @.
Kontrollera att det sitter ordentligt.

Placera en kopp under filterhallaren. Om du anvander samma kopp som
du ska servera kaffet i kan du vara séker pa att den forvarms.

Tryck pa ON/OFF-knappen. Den lyser da orange. Samtidigt blinkar den
grona indikatorn som visar att kaffet ar klart. Vanta tills den gréna lampan
slutar blinka.

Tryck péa kaffeknappen. Den lyser da orange. Varmt vatten rinner ned i
koppen. Nar den gréna knappen som visar att kaffet ar klart blinkar igen
trycker du pa kaffeknappen for att stoppa flodet.

Avlagsna filterhallaren och brygg kaffe med malet kaffepulver eller
portionsférpackat kaffe.

sa héar brygger du espresso med malet
kaffepulver

® W N —

Forvarm maskinen enligt beskrivningen pa sidan 34.

Kontrollera att det finns vatten i tanken.

Valj filter.

Anvand det mindre filtret for att laga en kopp kaffe (eller vid anvandning av
portionsforpackat kaffe) och det storre filtret for 2 koppar.

Tillsatt kaffet med den medféljande kaffeskeden (en sked per kopp), jdmna
till ytan och tryck sedan latt med kaffepressen. Torka av eventuellt kaffe
runt kanten.

Nar du képer malet kaffe ska du kontrollera att det ar avsett for
espressomaskiner.
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Tryck aldrig for hart pa kaffet. Da blockeras filtret och kaffet rinner ut
mycket langsamt och crema far en mork farg. Om du daremot trycker for
I6st, rinner kaffet ut for snabbt och crema far en ljus farg och kaffet smakar
vattnigt.

Montera filterhallaren. Kontrollera att fliken pa filtret ligger i urpassningen pa
filterhallaren.

Montera filtterhallaren pa kaffeutloppet. Vrid den at hoger for att lasa den pa
plats @.

Placera en eller tva koppar under @. Om du brygger en kopp av kaffe ska
du stélla koppen i mitten.

Tryck pa ON/OFF-knappen och véanta tills den grona indikatorn for att kaffet
ar klart slutar att blinka. Tryck sedan pa kaffeknappen.

Nar du har tillrackligt med kaffe — inte for mycket da blir det for svagt,
trycker du pé kaffeknappen. Om du inte ska brygga mer kaffe trycker du
pa ON/OFF-knappen for att stinga av maskinen. Diagrammet nedan visar
en Oversikt dver hur lange du ska halla kaffeknappen intryckt for att tillaga
olika mangder dryck.

méngd filterstorlek ungefirlig tid
1 espresso (40 ml) 1 kopp 12 sek
2 espresso (40 ml vardera) 2 koppar 25 sek
1 stor kaffe (125 ml) 1 kopp 32 sek
2 stora kaffe (125 ml vardera) 2 koppar 65 sek

9

Vanta i 30 sekunder och avlagsna sedan filterhallaren genom att vrida den
at vanster.
Det kan finnas vatten i filtret nér du tar bort det: Det ar normalt.

10 Avidgsna kaffesumpen ur filterhallaren genom att vanda spaken pa

handtaget s& att &nden befinner sig over filtret @. Hall spaken i denna
position och vand sedan enheten upp och ned och knacka ur sumpen @.
Viktigt

Avligsna aldrig filterhallaren nir kaffe- eller angfunktionen
har valts - anga kan tridnga ut och orsaka brinnskador.

sa har brygger du kaffe med
portionsférpackningar

Viktigt

Om filtret f6r en kopp anvands efter att du bryggt kaffe med malt
kaffepulver, maste du avlagsna all kaffesump fran kaffeutloppet. Detta
maste du gora for att undvika vattenléackage fran filtterhallaren och for att
garantera bésta resultat. Var forsiktig, omradet kan vara varmt.

Forvarm maskinen enligt beskrivningen pa sidan 34 och montera det lilla
filtret i filterhallaren.

Efter forvarmningen ska du aviagsna filterhallaren och placera
portionsforpackningen med kaffe i filtret. Kontrollera att den &r vand &t ratt
hall @.

Tryck portionsférpackningen mot den nedre delen av filtret. Kontrollera att
pappersflikarna ligger an mot den inre delen av filtret.
Portionsférpackningen méste placeras i mitten och tryckas ned i filtret.
Montera filtterhallaren pa kaffeutloppet och vrid at hoger tills den laser pa
plats @.

Folj anvisningarna for att brygga espresso.

Obs! Anvand portionsférpackningar som motsvarar
ESE-standarden.

Folj alltid anvisningarna pa emballaget till
portionsférpackningarna for korrekt placering av
portionsférpackningarna i filtret.

sa har skummar du mjolk for cappuccino

o~ wnNn =

Brygg espresson enligt de tidigare anvisningarna.

tips - om du vill brygga fler &n en cappuccino ska du foérst gora allt kaffe
och sedan tillreda den skummade mjélken for alla cappuccino.

Kontrollera att det finns vatten i tanken.

Kontrollera att reglaget for variabel angmangd ar stangt.

Tryck pa ON/OFF-knappen. Den lyser da orange.

Tryck pa angknappen. Den roda indikatorlampan for anga blinkar.

Vanta tills den roda lampan lyser med ett fast sken som tecken pa att
enheten natt ratt temperatur.

Du bor avidgsna vatten fran angroret innan du boérjar skumma mjolk. Gor
detta genom att placera en mugg under &ngmunstycket och 6ppna
reglaget for installning av angméngden genom att vrida moturs tills &nga
bildas. OPPNA INTE VENTILEN HELT.



6 Hall mjolk i en mugg — mjolken kan oka i volym upp till tre ganger sa valj en
stor mugg. Du bor anvanda cirka 40-60 ml mjélk per cappuccino.

® Kall mellanmjolk ger de basta resultaten.

7 Hall muggen i en hand och placera munstycket i mjélken. Kontrollera att
mjolken inte nar Gver skarven pa munstycket.

8 Oppna reglaget for instélining av &ngméngden genom att vrida det moturs.
Mijolken 6kar i volym och blir skummig @. Anpassa muggens hdjd och
kontrollera att spetsen pa munstycket ligger ovanfor mjolkens yta. Efter 20-
25 sekunder ar mjdlken angad och skummig.

9 Stoppa angan genom att vrida reglaget for instalining av angmangden
medurs.

® | it inte mjdlken koka. D& forstors kaffets smak.

10 Tryck pa angknappen.

11 Hall den skummade mjolken i kopparna med espressokaffet. For kaffelatte
ska du enbart tillsatta den angade mjdlken, inte skummet.

Viktigt — anvand inte angmunstycket langre an 2 minuter i folid och rengér
alltid munstycket efter anvandning.

12 Sténg av genom att trycka pa ON/OFF-knappen.

sé har brygger du espresso efter att du skummat

mjolk
Viktigt
Avlagsna aldrig filterhallaren direkt efter att du anvant angfunktionen.
Om du brygger espresso efter att du skummat mjélk maste du aviagsna
hett vatten som kan brénna kaffet. Gor sa har:

1 Stang av angknappen.

2 Kontrollera att det finns vatten i tanken och placera en mugg under
munstycket for anga.

3 Oppna reglaget for instélining av &ngméngden genom att vrida moturs och
tryck pé kaffeknappen (vatten/anga rinner ut genom angmunstycket). Vanta
tills den gréna lampan blinkar och stang sedan reglaget for variabel
angmangd och stang av kaffeknappen.

4 Vanta tills den gréna lampan lyser med fast sken. Nu kan du brygga kaffe.

rengoring

angmunstycke
Innan du rengdr angmunstycket ska du lata varmt vatten rinna ut genom
kaffeutloppet for att underlatta rengdringen. Gor detta direkt efter att du
anvant angfunktionen. Gor sa har:

1 Kontrollera att det finns vatten i tanken och att en kopp é&r placerad under
angmunstycket.

2 Sténg av angknappen.

3 Oppna &ngreglaget genom att vrida det moturs.

4 Tryck pa kaffeknappen och kor i cirka 10 sekunder sa att varmt vatten
rinner genom munstycket.

5 Stang av kaffeknappen och stang sedan angreglaget genom att vrida
medurs.

6 Stang av maskinen genom att trycka pa ON/OFF-knappen.

® Dra ut stickkontakten och It maskinen svalna innan du rengér den
ytterligare.

® Doppa den aldrig i vatten.

® Diska inte delarna i diskmaskin om det inte rekommenderas.

angmunstycket

1 Skruva loss munstycket genom att vrida det medurs och diska det sedan
noggrant. Kontrollera att de 3 indikerade halen inte &r blockerade @.
Anvand eventuellt ett stift for att rengdra dem.

2 Rengor angroret. Kontrollera att &nden inte ar blockerad.

3 Skruva pa munstycket pa roret igen.

tank, lock, filterhallar
® Diska, skolj och lat torka.

filter (version for en och tva koppar)

® Diska och torka efter varje anvandning.

® Demontera efter cirka 100 anvandningstillfallen och rengdr noggrant enligt
beskrivningen nedan.

® Skruva loss locket fran filtrets undersida genom att vrida det i den angivna
riktningen @. Avlagsna crema-enheten genom att trycka uppat fran
undersidan @. Ta isé&r komponenterna i crema-enheten genom att dra
packningen at sidan @ och avlagsna plastskivan och metalffiltret @. Skolj
delarna grundligt. Rengoér metalffiltret i varmt vatten med en borste @.
Kontrollera att hélen i metallfiltret inte &r blockerade. Anvand eventuellt ett
stift @ for att rengéra dem. Torka delarna och atermontera dem sedan
korrekt.

kopphallare, dropptrag

® TOm dropptréget regelbundet. Det &r fullt nar flottdren i mitten av
dropptraget flyter upp och syns i halet i kopphallaren.

1 Diska och torka torrt. Alternativt diskar du i diskmaskinen genom att forst
avlagsna flottéren fran dropptraget och placera den i bestickstallet.

kaffeutlopp

® Kontrollera att det inte finns ndgon sump i omradet efter varje
anvandningstillfélle. Torka torrt och utfor vid behov féljande procedur for att
rengdra grundligare. Om du inte haller rent i det har omradet paverkas
kaffekvaliteten och enheten kan skadas.

1 Anvand en skruvmejsel @ och skruva loss den skruv som haller
kaffeutloppet péa plats (avidgsna inte innerholjet).

2 Torka av omradet med en fuktig trasa.

3 Rengor uttaget grundligt i varmt vatten med diskmedel och anvand en
borste. Skolj grundligt. Kontrollera att halen inte &r blockerade. Rengor
dem vid behov med ett stift.

4 Atermontera utloppet i omvand ordning. Om du inte rengér kaffeutloppet
och filtren enligt beskrivningen upphdr garantin att gélla.

avkalkning
Du bor avkalka kaffemaskinen nar du bryggt 200 koppar kaffe.

1 Vi rekommenderar att du anvander den avkalkningsvatska som medféljer
din modell eller képa en produkt som &r specifikt avsedd for
espressomaskiner. Anvand de mangder som rekommenderas for
avkalkningsmedlet, men &verskrid inte kapaciteten for 1-literstanken.

2 Kontrollera att filterhallaren inte &r monterad och placera ett karl under
kaffeutloppet och en mugg under angmunstycket.

3 Tryck pa ON/OFF-knappen och tryck sedan pa kaffeknappen och dppna
angmunstycket genom att vrida moturs. Lat 1 kopp vatten rinna ut genom
angmunstycket. Stang angmunstycket och 1at 1 kopp vatten rinna ut
genom kaffeutloppet. Vanta inte pa att den grona lampan ska sluta blinka.

4 Sténg av och dra ut kaffemaskinens stickkontakt. Lat maskinen sté i 15
minuter.

5 Upprepa steg 3 och lat allt avkalkningsmedel rinna ut ur maskinen. Stang
av den.

6 Skolj tanken grundligt och fyll pa med rent vatten.

7 Folj steg 3 och lat vattnet rinna ut ur vattenmunstycket och kaffeutloppet.
Upprepa med en tank rent vatten. Det avldgsnar alla spar av
avkalkningsmediet.

Reparationer som orsakas av fel pa grund av kalkavlagringar i produkten
omfattas inte av garantin om avkalkning inte utforts regelbundet.

service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad méaste den av sékerhetsskél bytas ut av KENWOOD
eller av en auktoriserad KENWOOD-reparatdr.

Om du behdver hjalp med:
® att anvanda apparaten eller
® service eller reparationer
® Kontakta aterforséljaren déar du kdpte apparaten.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

|
VIKTIG INFORMATION FOR KORREKT BORTSKAFFNING AV
PRODUKTEN | VERENSSTAMMELSE MED EU-DIREKTIV
2002/96/EG.
Nar produktens livslangd &r éver far den inte sléangas i hushallssoporna. Den
kan 6verlamnas till lokala myndigheters avfallssorteringscentraler eller till en
aterforsaljare som ger denna service.
Nér du avfallshanterar en hushéallsmaskin pa ratt sétt undviker du de negativa
konsekvenser for miljdn och hélsan som kan uppkomma vid felaktig
avfallshantering. Du mojliggor &ven atervinning av materialen vilket innebar en
betydande besparing av energi och tillgangar.



felsbkningsguide

problem

mojlig orsak

Espressokaffe rinner inte ur
maskinen.

o Kaffet ar fuktigt och/eller for hart
nedpressat i filtret.

o Halen i filtterhallaren blockerade.

e Kaffeutloppet ar blockerat.

e Tanken ar felaktigt monterad och
ventilen i botten ar inte dppen.

e Halen i crema-enheten ar blockerade.

e Kontrollera att du anvander kaffe som &r avsett for espressomaskiner. Tryck lattare
pa kaffet i filtret och byt vid behov malning.

® Rengor halen.

® Rengdr enligt anvisningarna i avsnittet Rengéring.

o Tryck latt pa tanken sa att ventilen i botten Gppnas.

e Demontera crema-enheten @ och rengdr delarna noggrant. Se avsnittet
Rengdring (filter).

Espressokaffe droppar fran
filterhallarens kanter istallet for
fran halen.

o Filternallaren é&r felaktigt monterad péa
maskinen.

® Espressokokarens packning har forlorat
sin elasticitet.

o Halen i filterhallaren blockerade.

o For mycket kaffe har placerats i
kaffefiltret.

o Atermontera filterhallaren, kontrollera att den ar korrekt monterad och vrid den
at hoger.
® Byt ut packningen. Las mer i avsnittet Kundvard

® Rengdr halen.
e Minska kaffeméangden.

Espressokaffet ar kallt.

e Maskinen har inte férvarmts.

® Den gréna lampan som visar att kaffet
ar klart lyste inte nar kaffeknappen
trycktes in.

® Folj anvisningarna for forvarmning av maskinen.
® Flj anvisningarna for férvarmning av maskinen. Véanta tills den gréna lampan som
visar att kaffet ar klart lyser innan du trycker pa kaffeknappen.

Pumpen bullrar.

e \attentanken ar tom.
e Tanken ar felaktigt monterad och
ventilen i botten ar inte dppen.

e Fyll tanken med vatten.
o Tryck latt pa tanken sa att ventilen i botten Gppnas.

Crema har ljus farg och kaffet
rinner ut for snabbt.

® Du har inte pressat ned det malda
kaffet tillrackligt hart.

e Du har anvant for lite kaffe.

o For mycket kaffe har tomts upp.

® Du har anvant fel typ av kaffe.

® Tryck hardare péa kaffet.

e Oka kaffeméngden i filtret.
® Tom upp en mindre kaffeméangd i koppen/kopparna.
o Byt kaffetyp.

Crema har mork farg och kaffet
rinner ut for langsamt.

® Du har tryckt for hart pa det malda kaffet.

o Kaffeutloppet ar blockerat.

® For mycket kaffe har anvants.
o Kaffet &r for finmalet.

e Du har anvant fel typ av kaffe.

o Tryck I6sare pa kaffet.

® Rengdr enligt anvisningarna i avsnittet Rengéring.

e Minska kaffemangden.

® Byt kaffetyp och kdp en sort som ar avsedd for espressomaskiner.
e Byt kaffetyp och kop en sort som &r avsedd for espressomaskiner.

Kaffet smakar beskt.

® Maskinen har inte skdljts ordentligt
efter avkalkningen.

® Skolj maskinen med flera omgangar rent vatten och diska alla komponenter, se
Rengéring.

Mijélken skummar inte vid
bryggning av cappuccino.

o Mjolken ar inte tillrackligt kall.

e Cappuccino-enheten ar smutsig.

e Anvand alltid mjolk som statt i kylskap.
e Anvand mjolk med en annan fetthalt.
® Rengdr angréret samt munstycket. Se Rengdring.
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

sikkerhet

Les naye giennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den slik at du kan sl& opp i den

senere.

lkke ta ut filterholderen mens kaffen trakter eller det produseres damp — det kan plutselig

komme damp ut og brenne deg.
lkke brenn deg pa:

o varme deler, inkludert dampdysen, filterholderen og kaffeutlopet.
o damp som kommer ut av dampdysen eller kaffe fra kaffeutlopet.
Hold barn unna trakteren. Og ikke la ledningen henge ned et sted der et barn kan fa tak i

den.

lkke bruk en trakter som er skadet. F& den ettersett eller reparert: se “service og

kundebetjening”

Ikke legg trakteren i vann eller la ledningen eller stapselet bli vate — du kan fa elektrisk stot

Trekk stepselet ut av kontakten:

o for du fyller pa vann

O for rengjering

O etter bruk.

lkke ga fra trakteren mens den er i bruk.
lkke la ledningen bergre varme deler.

Feil bruk av maskinen kan forarsake personskader.

Barn fra 8 ar og oppover kan bruke, rengjore og vedlikeholde dette apparatet i samsvar med
brukerinstruksjonene som fulgte med, gitt at de overvakes av en person som er ansvarlig for
deres sikkerhet og at de har fatt oppleering i bruk av apparatet og er klar over farene.
Personer med reduserte fysiske eller psykiske evner eller mangel pa kunnskap om bruk av
apparatet ma ha fatt oppleering i trygg bruk og veere klar over farene.

Barn ma ikke leke med apparatet, og bade apparatet og ledningen mé vasre utenfor

rekkevidde for barn under 8 ar.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood frasier seg ethvert ansvar ved
feilaktig bruk eller dersom apparatet ikke er brukt i henhold til denne bruksanvisningen.

viktig

Ma ikke brukes uten vann — pumpen vil bli utbrent.

Oppbevar trakteren over 0 °C, ellers fryser eventuelt vann i trakteren og
forarsaker skade.

Ma ikke brukes uten dryppbakke og koppestativ.

for du setter stopselet i kontakten
Serg for at nettspenningen stemmer overens med den som star pa
undersiden av trakteren.

® ADVARSEL: DETTE APPARATET MA V/ERE JORDET.
® Dette apparatet er i samsvar med EU-direktiv 2004/108/EU om

elektromagnetisk kompatibilitet og EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer som skal brukes i kontakt med mat.

for du trakter kaffe for forste gang

Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

Vask delene: se “rengjering”.

Skyll trakteren med rent vann: se “for du trakter kaffe for ferste gang”.
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gjer deg kjent med Kenwood espressomaskinen

@ avtakbar vanntank

@ lokk

® fingergrep for dampdyse

@ dampror

® dampdyse

® kaffeutlop

@ variabel dampknott

lite filter til trakting av 1 kopp eller filterpose
©® flik

stort filter til trakting av 2 kopper
@ kaffeknapp

@ indikatorlampe for ferdig kaffe
@ pé/av-knapp

indikatorlampe for ferdig damp
@ dampknapp

dryppbakke

@ flottor

koppestativ

maleskje

@ filterholder

@) spake til filtertomming

@ koppehylle

@ fierningslasning

TYPE ES020

Merknad: Som en stromsparingsfunksjon vil din
espressomaskin automatisk skru seg av 40 minutter etter
siste bruk.



for du trakter kaffe for ferste gang

1

&)

9

Pass pa at den variable dampknotten er lukket ved & vri den med urviseren
(ikke stram til for mye).

Loft opp lokket og left deretter ut tanken og fyll med kaldt vann. Ikke fyll pa
s& mye at det gér over merket “MAX"-niva. Eller du kan lefte opp lokket og
fylle tanken mens den sitter pa plass.

Vi anbefaler at du bruker filtrert vann da det gir bedre kaffe og reduserer
kalkavleiring. Ikke bruk kullsyreholdig vann eller annen vaeske.

Sett tanken pa plass igjen. Pass péa at den sitter riktig og legg pa et lett
trykk hvis nedvendig for & sikre at ventilen i bunnen av tanken er koplet til
bunnen av maskinen.

Viktig

Du ma ikke bruke trakteren uten vann i tanken. Etterfyll sa
snart nivaet blir lavt.

Lukk lokket.

Hold fingergrepet og sving ut dampdysen og sett en mugge under.

Sett et filter i filterholderen (uten kaffe og mens du passer pa at fliken pa
filteret passer i sporet pé filterholderen). Fest til maskinen ved & plassere
den under kaffeutlopet og vri til heyre @. Sett en beholder av egnet
sterrelse under.

Sett stopselet i kontakten og trykk pa pé/av-knappen og den lyser oransje.
Samtidig blinker det grenne indikatorlyset for ferdig kaffe. Vent til det
grenne lyset slutter & blinke.

Apne den variable dampknotten ved & vri den mot urviseren. Trykk pa
kaffeknappen og la 4 store kopper vann renne ut av dampdysen. Lukk den
variable dampknotten og la 4 store kopper vann renne ut av kaffeutlopet og
ned i beholderen. Fyll pa vanntanken etter behov.

Trykk pa kaffeknappen for & stanse stremmen, og trykk sa pa pé/av-
knappen for & sla av trakteren.

10 Gjenta disse trinnene hvis du ikke har brukt kaffetrakteren pa noen dager.

forvarme kaffetrakteren

For & sikre at espressokaffen far riktig temperatur méa kaffebeholderen
forvarmes.

Kontroller at den variable dampknotten er ordentlig lukket (vri med
urviseren) og at det er nok vann til & varme opp 1 eller 2 kopper etter
behov.

Sett onsket filter i filtterholderen (uten kaffe og mens du passer pa at fliken
pa filteret passer i sporet pa filternolderen). Fest til maskinen ved & plassere
den under kaffeutlopet og vri til hayre @. Pass pa at den sitter godit.

Sett en kopp under filterholderen. Hvis du bruker den samme koppen som
kaffen skal serveres i, vil det serge for at den varmes opp.

Trykk pa pé/av-knappen og den lyser oransje. Det grenne indikatorlyset for
ferdig kaffe blinker samtidig. Vent til det grenne lyset slutter & blinke.

Trykk pé kaffeknappen og den lyser oransje, og varmt vann renner ned i
koppen. Nar det grenne lyset for ferdig kaffe begynner & blinke igjen skal
du trykke pa kaffeknappen for & stanse stremmen.

Fjern filtterholderen og fortsett 4 lage kaffe med enten malt kaffe eller
filterposer.

lage espresso med malt kaffe

e W N —

Forvarm trakteren som beskrevet pa side 38.

Kontroller at det er vann i tanken.

Velg onsket filter.

Bruk det lille filteret nar du lager én kopp kaffe (eller nar du bruker
filterposer) og det store nér du lager 2 kopper.

Tilsett kaffen. Bruk méleskjeen som felger med, en stroken skje per kopp.
Pakk kaffen lett sammen med baksiden av maleskjeen. Taerk av eventuell
kaffe rundt kanten.

Nar du kjgper malt kaffe skal du passe pé at den egner seg til
espressomaskiner.

Ikke trykk kaffen for hardt sammen da det tetter igjen filteret og kaffen
renner sveert sakte ut, og kaffen blir sveert merk. Hvis du derimot ikke
trykker hardt nok renner kaffen for fort, den blir lys og for tynn.

Sett pa filterholderen. Pass pa at fliken pa filteret passer i sporet pa
filterholderen.

Sett filterholderen i kaffeutlopet. Vri den til hayre for & lase den pa plass @.
Sett én eller to kopper under @. Hvis du lager én kopp skal denne settes
midt pa.

Trykk péa pé/av-knappen og vent til det grenne indikatorlyset for ferdig kaffe
slutter & blinke og trykk deretter pa kaffeknappen.

40

8 Nar du har fatt nok kaffe — ikke for mye ellers blir den for tynn, skal du
trykke pé kaffeknappen. Hvis du ikke skal lage mer kaffe skal du trykke pa
pé&/av-knappen for & sl& maskinen av. Tabellen nedenfor viser hvor lenge
kaffeknappen skal benyttes for & gi drikker i forskjellige mengde.

mengde filterstorrelse omtrentlig traktetid
1 espresso (40 ml) 1 kopp 12 sek
2 x espresso (40 ml hver) 2 kopper 25 sek
1 stor kaffe (1,25 dl) 1 kopp 32 sek
2 store kaffe (1,25 dl hver) 2 kopper 65 sek

9

Vent i 30 sekunder og ta sa ut filtterholderen ved & vri den til venstre.

® Det kan veere vann pa filteret nér du tar det ut: dette er normalt
10 Den brukte kaffen fiernes fra filtterholderen ved & vippe spaken pa

handtaket slik at enden kommer over filteret @. Hold spaken pa plass og
vipp enheten opp ned og bank ut gruten @.

Viktig

Ikke ta ut filterholderen mens kaffe- eller dampfunksjonen er
valgt. Du kan brenne deg pa damp som plutselig skyter ut.

lage kaffe med filterposer

Viktig
Hvis filteret til én kopp brukes etter at du har brukt malt kaffe, ma eventuell
malt kaffe terkes av kaffeutlopet. Dette for & unnga vannlekkasje fra
filternolderen og for & sikre optimal ytelse. Veer forsiktig da omradet kan
veere varmt.

Forvarm maskinen som beskrevet pa side 38, og sett det lille filteret i
filterholderen.

Etter forvarming skal du ta ut filterholderen og legge filterposen i filteret
mens du passer pa at den vender riktig veg @.

Trykk posen mot filterets nedre del, mens du passer pa at papirflikene
fester seg til filterets innvendige deler.

Posen mé ligge i midten og godt ned i filteret.

Sett filterholderen i kaffeutlepet og vri til hayre til den laser
seg pa plass @.

Folg punktene under “slik lager du espresso”.

Merk — bruk poser som overholder ESE-standarden.

Folg alltid bruksanvisningen pa posepakningen for riktig
plassering av posene i filteret.

lage melkeskum til cappuccino

O~ w2
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Tilbered espresso som beskrevet tidligere

tips — hvis du skal lage mer enn én kopp med cappuccino skal du ferst
lage all kaffen og sa til slutt alt melkeskummet.

Pass pa at det er vann i tanken.

Sorg for at den variable dampknotten er lukket.

Trykk pa pé/av-knappen og den lyser oransje.

Trykk pa dampknappen og det rede indikatorlyset for damp blinker.

Vent til det rede lyset lyser kontinuerlig og angir at enheten har nadd riktig
temperatur.

Det anbefales & tamme dampreret for vann fer du begynner & skumme
melk. Dette gjeres ved & sette en mugge under dampdysen og apne den
variable dampknotten litt ved & vri den mot urviseren til det kommer ut
damp. IKKE APNE VENTILEN HELT.

Fyll en mugge delvis med melk — melkevolumet kan tredobles, sa velg en
mugge som er stor nok. Vi foreslar 40-60 ml melk pr cappuccino.

Kald lettmelk gir best resultater.

Hold muggen i én hand og plasser dysen i melken. Pass pa at melken ikke
gér over leddet i dysen.

Apne den variable dampknotten ved & vri den mot urviseren. Melken
begynner & oke i volum og skumme @. Beveg muggen slik at spissen pa
dysen holdes under melkens overflate. Etter 20-25 sekunder er melken
varm og skummende.

Stans dampen ved & vri den variable dampknotten med urviseren.

Ikke la melken koke. Det odelegger kaffesmaken.

10 Trykk pa dampknappen.
11 Hell melkeskummet ned i koppene med espresso. Til kaffe latte skal du

holde tilbake skummet og bare tilsette den varme melken.
Viktig - Ikke bruk dampdysen i mer enn 2 minutter om gangen, og rengjer
den alltid etter bruk.

12 Trykk pa pé/av-knappen for & sla trakteren av.




lage espresso etter at du har skummet melk
Viktig
Ikke ta filterholderen ut av huset like etter at du har brukt dampfunksjonen.
Hvis du lager espresso etter at du har skummet melk méa du kvitte deg
med eventuelt vann som er for varmt som kan brenne kaffen. Du gjer det
slik:-

1 Sla av dampknappen.

2 Pass pa at det er vann i tanken og sett en mugge under dampdysen.

3 ,&pne den variable dampknotten ved a vri den mot urviseren og trykk pa
kaffeknappen (vann/damp kommer ut av dampdysen). Vent til det grenne
lyset blinker og lukk s& den variable dampknotten og slé av kaffeknappen

4 Vent litt lenger til den grenne lampen lyser kontinuerlig. Nar dette skjer er
maskinen Klar til & trakte kaffe.

rengjering

dampdysen
Fer du rengjer dampdysen skal du la litt varmt vann renne ut av dysen for &
hijelpe til med rengjeringen. Det skal gjeres umiddelbart etter at det er
kommet ut damp. Du gjer det slik:-

1 Pass pa at det er vann i tanken og at det star en mugge under
dampdysen.

2 Sl& av dampknappen.

3 ,&pne dampknotten ved & vri den mot urviseren.

4 Trykk pa kaffeknappen i ca.10 sekunder slik at det renner varmt vann
gjennom dysen.

5 Sla av kaffeknappen og lukk den variable dampknotten ved & vri den med

urviseren.

Trykk pa pé/av-knappen for a sla av maskinen.

Far ytterligere rengjering skal du trekke ut stopselet og la alt kjole seg ned.

Ikke legg trakteren i vann.
Ikke vask delene i oppvaskmaskinen med mindre det anbefales.

e 06 06 O

dampdyse

1 Skru opp dysen ved & vri den med urviseren, og vask grundig. Kontroller at
de 3 angitte hullene ikke er tette @. Hvis nedvendig skal du bruke en nal til
a rense hullene

2 Rengjer dampslangen. Pass pa at enden ikke er tett.

3 Skru dysen tilbake pa slangen.

tank, lokk, filterholder
® \ask, skyll og la torke.

filter (én og to kopper)

® \/ask og terk etter hver gangs bruk.

® [tter ca. hver 100 gangs bruk skal du ta det fra hverandre og rengjere
grundig som beskrevet nedenfor.

® Ta av dekselet p& undersiden av filteret ved a vri det i angitt retning @. Ta
av kremerenheten ved & skyve den opp fra undersiden @. Ta delene i
kremerenheten fra hverandre ved & trekke pakningen til siden @ og fierne
plastskiven og metallfilteret . Skyll delene grundig. Vask metalffilteret i
varmt vann med en berste @. Pass pa at hullene i metalffilteret ikke er
tette. Hvis nedvendig kan de renses med en nal @. Terk delene og sett
dem deretter sammen igjen. Pass pa at du setter dem riktig sammen.

koppestativ, dryppbakke
® Tom dryppbakken regelmessig. Du ser nar den er full, for den rede
flotteren midt pa dryppbakken stiger og kan ses i hullet pa koppestativet.
1 Vask og terk. Eller den kan vaskes i oppvaskmaskinen, men da ma
flotteren forst tas ut av dryppbakken og plasseres i bestikkurven.

kaffeutlop

® Ftter hver gangs bruk skal du kontrollere at dette omradet er rent og fritt for
kaffegrut. Terk rent og gjer felgende for & rengjere grundigere om
nedvendig. Hvis ikke dette omrédet holdes rent pavirkes kaffens kvalitet og
enheten kan skades.

1 Bruk et skrujern @ og lesne skruen som holder kaffeutlopet pa plass (ikke
ta av det indre dekselet).

2 Rengjer omradet med en fuktig kiut.

3 Rengjer utlepet grundig med varmt sdpevann og berste. Skyll godt. Pass
pé at hullene ikke er tette. Hvis de er tette kan du bruke en nal til & rense
dem.

4 Gjer ovennevnte prosedyre i omvendt rekkefelge for & sette utlepet pa
igien. Garantien ugyldiggjeres hvis du ikke rengjer kaffeutlopet og filtrene
som beskrevet.
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avkalking
Vi anbefaler at kaffetrakteren avkalkes etter at du har traktet 200 kopper
kaffe.

1 Vi anbefaler bruk av en fierningslesning som felger med din modell eller
kjop av et produkt som er spesifikt utviklet for espressokannemaskiner.
Bruk mengdene som anbefales av eiendomsberettiget fierner, men ikke
overga kapasiteten til 1 liters tanken.

2 Pass pa at filterholderen ikke er pasatt og sett en bolle under kaffeutiopet
0g en mugge under dampdysen.

3 Trykk pa pé&/av-knappen og deretter pa kaffeknappen og apne den variable
dampknotten ved a vri den mot urviseren og la 1 kopp vann renne ut av
dampdysen. Lukk den variable dampknotten og la 1 kopp vann renne ut av
kaffeutlopet. Ikke vent pa at det grenne lyset skal slutte & blinke.

4 Sla av trakteren og trekk stepselet ut av kontakten, og la den sté i 15
minutter.

5 Gjenta trinn 3 og la alt avkalkingsmiddelet renne ut av maskinen. Sla av.

Skyll tanken grundig og fyll med friskt vann.

7 Felg trinn 3 og la vannet renne gjiennom varmtvannsdysen og kaffeutlepet.
Gjenta med en ny tank med friskt vann. Dette fierner alle spor av
avkalkingsmiddelet.

(o))

Reparasjoner forarsaket av feilfunksjon pga. kalkoppsamling dekkes ikke av
garantien hvis ikke avkalkingen giennomferes regelmessig.

service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet mé& den av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av KENWOQOD eller en autorisert KENWOOD-reparater.

Hvis du trenger hjelp med a:
® 3 bruke apparatet eller
® service eller reparasjoner
® kontakter du butikken du kjopte apparatet i.

® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
® | aget i Kina.

|
VIKTIG INFORMASJON FOR KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED EU-DIREKTIV 2002/96/EC.
Pa slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som vanlig avfall.
Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssted eller til en forhandler som tilbyr
tienesten. Ved & avhende husholdningsapparater separat unngas mulige
negative konsekvenser for miljig og helse som oppstar som en felge av feil
avhending, og gjer at de forskjellige materialene kan gjenvinnes. Dermed blir
det betydelige besparelser pa energi og ressurser. Som en paminnelse om
behovet for & kaste husholdningsapparater separat, er produktet merket med
en spppelkasse med kryss over.



feilsgking

problem

mulig arsak

Det kommer ikke espresso- kaffg
ut av trakteren.

e Kaffen er fuktig og/eller pakket for
hardt sammen i filteret.

e Hullene i filterholderen er tette.

o Kaffeutlopet er tett.

o Tanken er feil pasatt og ventilen i
bunnen er ikke apen.

e Hullene i kremerenheten er tette.

e Kontroller at du bruker malt kaffe som er egnet til espressomaskiner. Trykk kaffen
lettere sammen i filteret og bytt grovhet om nedvendig.

® Rens hullene

® Rengjer som oppgitt i avsnittet om "rengjering”.

® Trykk lett pa tanken slik at ventilen i bunnen apner seg

e Ta fra hverandre kremerenheten @ og rengjer alle delene grundig. Se avsnittet om
“rengjering”(filter).

Det drypper espresso fra
kantene pa filterholderen i
stedet for fra hullene.

o Filterholderen er ikke satt riktig pa
maskinen.

® Pakningen pa dampkjelen har mistet
elastisiteten.

e Hullene i filterholderen er tette.

e Det er for mye kaffe i kaffefilteret.

e Sett filterholderen tiloake og pass pa at den sitter riktig og er vendt mot hoyre.
e 4 pakningen erstattet. Se “service og kundebetjening”.

® Rens hullene.
® Reduser kaffemengden.

Espresso-kaffen er kald

e Maskinen ble ikke forvarmet.
e Det gronne lyset for ferdig kaffe lyste
ikke da kaffeknappen ble trykket inn.

® Folg bruksanvisningen for hvordan du forvarmer kaffetrakteren.
e \ent til den grenne lampen slutter a blinke for du trykker pa kaffeknappen.

Pumpen braker for mye.

e \anntanken er tom.
e Tanken sitter ikke skikkelig og ventilen
i bunnen er ikke apen.

e Fyll tanken med vann.
® Trykk lett pa tanken slik at ventilen i bunnen apner seg.

Kaffekremen er lys og renner
for fort ut.

e Den malte kaffen har ikke blitt presset
godt nok sammen.

® Det er ikke brukt nok malt kaffe.

e Det har rent ut for mye kaffe.

e Kaffen som brukes egner seg ikke.

® Trykk kaffen bedre sammen.

e Jk mengden kaffe i filteret.
e Reduser mengden kaffe som renner ned i koppen(e).
e Bytt til en annen type kaffe.

Kaffekremen er merk og renner
ut for sakte.

e Den malte kaffen er trykket for hardt
sammen.

o Kaffeutlopet er tett.

® Du har brukt for mye kaffe.

o Kaffen er for finmalt.

o Kaffen er ikke egnet til formalet.

o |kke trykk kaffen sa hardt sammen.

® Rengjer som oppgitt i avsnittet om "rengjering”.

® Reduser mengden.

e Bytt kaffe og kjop en som passer til espressomaskiner.
e Bytt kaffe og kjop en som passer til espressomaskiner.

Kaffen smaker surt.

e Maskinen ble ikke skylt godt nok
etter avkalking.

e Skyll maskinen flere ganger med rent vann og skyll alle delene, se “rengjering”.
Skift vann mellom hver skylling.

Melken skummer ikke nar du
lager cappuccino

o Melken er ikke kald nok.

e Cappuccino-utstyret er skittent.

® Bruk alltid melk fra kjoleskapet.
® Prov melk med et annet fettinnhold.
® Rengjer dampslangen samt dysen. Se "rengjering”
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

turvallisuus

® | ue nama ohjeet huolella ja sailyta ne mybhempaa tarvetta varten.

e Ala koskaan irrota suodatintelinetts, kun kahvia keitetdan tai hdyrya tuotetaan, silld hdyry voi
purkautua ulos ja aiheuttaa palovammoja.

® \/aro polttamasta itseasi
o kuumilla osilla, kuten hoyrysuutin, suodatinteline ja kahvin ulostuloaukko
O hoyry- tai kahvisuuttimesta tulevalla hoyrylla tai kahvin ulostuloaukosta tulevalla kahvilla.

e Ala paasta lapsia koneen lahelle. Ald anna johdon roikkua siten, etté lapsi voi tarttua siihen.

e Ala koskaan kayté vioittunutta konetta. Toimita se tarkistettavaksi tai korjattavaksi. Lisatietoja
on huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.

e Al koskaan upota laitetta veteen dlaka anna pistokkeen tai jondon kastua. Muutoin voit
saada sahkoiskun.

® [rrota pistoke pistorasiasta

O ennen tayttamista vedelld

O ennen puhdistamista.

O kayton jalkeen.

Al4 jata konetta padlle iiman valvontaa.

Ald anna sahkdjohdon koskettaa kuumia osia.

Laitteen vaarinkaytto voi aiheuttaa loukkaantumisen.

8 vuotta tayttaneet lapset saavat kayttaa, puhdistaa ja kunnossapitaa tata laitetta sen

mukana toimitettuja kayttdohjeita noudattaen, jos heidan turvallisuuttaan valvotaan. heille on

annettu opastusta laitteen kayttamisesta ja he ovat tietoisia vaaroista.

e HenkilOille, joiden fyysiset tai henkiset kyvyt tai aistit ovat heikentyneet, on annettava
opastusta, jotta he osaavat kayttaa tata laitetta turvallisesti ja ovat tietoisia vaaroista.

® | apset eivat saa leikkia talla laitteella. Laite ja virtajohto on pidettava poissa alle 8-vuotiaiden
lasten ulottuvilta.

e Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytodon. Kenwood-yhtio ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai naitd ohjeita ei ole noudatettu.

tarkeaa tutustu Kenwood-espressokeittimeen
® Ald koskaan kayta keitint& iiman vetta, silla pumppu voi palaa.
® Sailyta konetta yli 0 °C:n lampdtilassa. Muutoin keittimeen jaényt vesi voi @ irrotettava vesiséilié
jadtyé ja aiheuttaa vaurioita. @ kansi
® A3 kéyta keitintd iiman ylivalumisastiaa ja kuppitelinetta. ® hdyrysuuttimen tarttumakohta
ennen yhdistimisti verkkovirtaan O] hs)yryputkll
® \armista, ettd virransy6ttdé on sama kuin laitteen pohjaan merkitty. % holyrsl/lsustlrr: in ulostuloaukk
e VAROITUS: TAMA LAITE ON MAADOITETTAVA. @ \éz;nr;géé?jir:/ i lostuioadie
® Tama laite tayttad sdhkdmagneettista yhteensopivuutta koskevan EU- pieni suodatin 1 kuppia tai kahvinappeja varten
direktiivin 2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun elintarvikkeiden kanssa ©® kieleke
kosketuksiin joutuvia materiaaleja séételevan EU-maarayksen 1935/2004 suuri suodatin vain 2 kuppia varten
vaatimukset. @) kahvipainike
ennen ensimmiiisti kiyttokertaa @ kahvi on valmista -merkkivalo
1 Poista pakkauksen osat ja mahdoliiset tarrat. ® virtapainike
2 Pese osat. Lisatietoja on puhdistaminen-osassa. hoyry on valmista -merkkivalo
3 Huuhtele laite perusteellisesti puhtaalla vedella. Lisatietoja on ennen ® hoyrypainike
ensimméistd kahvinvalmistuskertaa -osassa. tippumisalusta

@ kelluke

kuppiteline
mittalusikka/kahvintasoitin
@) suodatinteline

@) suodattimen tyhjennysvipu
@ kupinséilytysalusta

@3 kalkinpoistoaine

TYPE ES020

Huomautus: Virran saastamiseksi espressokeittimesta
katkaistaan virta automaattisesti, jos se on 40 minuuttia
kayttamatta.
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ennen ensimmaista kahvinvalmistuskertaa

1

o

9

Varmista, ettd hdyrysaadin on suljettu kadantamalla sitd myotapaivaan (ala
ylikirist&).

Nosta kansi ja vesisaili® irti. Tayta kylmalla vedella. Ala tayta merkityn MAX-
tason ylapuolelle. Voit myds irrottaa kannen ja tayttaa sailion, kun se on
paikallaan keittimessa.

On suositeltavaa kayttéa suodatettua vettd. Tama vahentad kalkin
kerrostumista ja tuottaa parempaa kahvia. Al kayta hiilihapotettua vett tai
muuta nestetté.

Aseta sailio takaisin paikalleen. Varmista, etta se asetettu oikein. Paina
sailioté tarvittaessa kevyesti, jotta séilién pohjassa oleva venttiili on varmasti
kiinni keittimen pohjassa.

Tarkeda

Al4 koskaan kayti keitinté, jos siiliossé ei ole vetti. Lisai
vetta tarvittaessa.

Sulje kansi.

Tartu tarttumakohtaan ja k&d&nna hdyrysuutin esiin. Aseta kannu sen alle.
Aseta suodatin suodatintelineeseen (ilman kahvia). Varmista, etta
suodattimen kieleke sopii suodatintelineen koloon. Kiinnitd suodatinteline
keittimeen asettamalla se valmiin kahvin ulostuloaukon alapuolelle ja
kaantamalla sita oikealle @. Aseta sen alapuolelle sopivan kokoinen astia.
Yhdisté pistoke pistorasiaan. Paina virtapainiketta. Siihen syttyy oranssi
valo. Samalla vihred valmiin kahvin merkkivalo alkaa vilkkua. Odota, kunnes
vihred merkkivalo lakkaa vilkkumasta.

Avaa hoyryn saadin kaantamalla sité vastapaivaan. Paina kahvipainiketta ja
anna neljan suuren kupillisen vetta tulla ulos hdyrysuuttimesta. Sulie hdyryn
saadin. Anna neljan suuren kupillisen vetté tulla ulos kahvisuuttimesta
astiaan. Taytéa vesisailié uudelleen tarvittaessa.

Pyséyté virtaus painamalla kahvipainiketta. Sammuta laite painamalla
virtapainiketta.

10 Toista nama toimet, jos et ole kayttanyt kahvinkeitintd muutamaan paivaan.

kahvinkeittimen esilammitys

Espressokahvin oikean lampdtilan varmistamiseksi on tarkeada, etta
kahvinkeitin on esilammitetty.

Tarkista, ettd hdyryn sdadin on tiukasti suljettu (kd&nna vastapaivaan) ja etta
vettd on riittavasti 1 tai 2 kupillisen lammittamista varten.

Aseta haluamasi suodatin suodatintelineeseen (iman kahvia). Varmista, etta
suodattimen kieleke sopii suodatintelineen koloon. Kiinnitd suodatinteline
keittimeen asettamalla se valmiin kahvin ulostuloaukon alapuolelle ja
kaantamalla sité oikealle @. Varmista, etté se on tukevasti paikallaan.
Aseta kuppi suodatintelineen alle. Jos kdytetddn samaa kuppia, josta kahvi
tarjoillaan, kuppi esilammitetaan.

Paina virtapainiketta. Siihen syttyy oranssi valo. Samalla vihrea valmiin
kahvin merkkivalo alkaa vilkkua. Odota, kunnes vinrea merkkivalo lakkaa
vilkkumasta.

Paina kahvipainiketta. Siihen syttyy oranssi valo ja kuppiin virtaa kuumaa
vettd. Kun vihred valmiin kahvin merkkivalo alkaa vilkkkua uudelleen, paina
kahvipainiketta vitaamisen pysayttamiseksi.

Irrota suodatinteline. Siirry valmistamaan kahvia kayttamallé joko jauhettua
kahvia tai kahvinappeja.

espresson valmistaminen jauhetusta kahvista

o W N —

Esilammita laite sivun 42 ohjeiden mukaisesti.

Tarkista, etta sailiossa on vetta.

Valitse haluamasi suodatin.

Kayta pienempaéa suodatinta yhden kahvikupillisen valmistukseen (tai kun
kaytat kahvinappeja) ja suurempaa suodatinta 2 kupilliseen.

Lis&a kahvia 1 tasapainen mittalusikallinen kuppia kohden. Tasoita pinta ja
paina kevyesti mittalusikan pohjalla. Pyyhi ylimaarainen kahvi reunoilta.
Varmista, ettd ostamasi kahvijauhe sopii espressokeittimiin.

Ala koskaan paina kahvia liian tiukaksi, sillé silloin kahvi valuu hitaasti ja
cremasta (kahvin vaahdosta) tulee tummaa. Jos kahvi on kuitenkin painettu
lian kevyesti, kahvi valuu liian nopeasti. Talléin crema on vaaleaa ja kahvista
tulee vetista.

Sovita suodatinteline paikalleen. Varmista, etté suodattimessa oleva kieleke
asettuu suodatintelineen aukkoon.

Sovita suodatinteline valmiin kahvin ulostuloaukkoon. Lukitse suodatinteline
paikalleen kaantamallé sité oikealle @.

Aseta alapuolelle yksi tai kaksi kuppia @. Jos valmistat yhden kupillisen,
aseta kuppi keskelle.

Paina virtapainiketta. Odota kunnes vihred valmiin kahvin merkkivalo
lopettaa vilkkumisen. Paina tdman jalkeen kahvipainiketta.
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Kun kupissa on tarpeeksi kahvia (ei likaa, silla kahvista tulee silloin lian
laihaa), paina kahvipainiketta. Jos kahvia ei valmisteta enempad, sammuta
laite painamalla virtapainiketta. Tassa taulukossa on kuvattu
kahvipainikkeen painamisajat erilaisia maaria varten.

maara suodatin-koko arvioitu aika

1 espresso (40 ml) 1 kupillinen 12 sekuntia

2 x espresso (molemmat 40 ml) 2 kupillista 25 sekuntia

1 iso kahvi (125 ml) 1 kupillinen 32 sekuntia
2 isoa kahvi (molemmat 125 ml) 2 kupillista 65 sekuntia

9
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Odota 30 sekuntia ja irrota suodatinteline kaantamalla sitd vasemmalle.
Suodattimessa voi olla vettd, kun se irrotetaan. T&ma on normaalia.

10 Poista kaytetty kahvi suodatintelineesta kaantamalla kahvan vipua siten,

etté sen paa tulee suodattimen padlle @. Pida vipua paikallaan, kdanna
sitten suodatinteline yldsalaisin ja napauta kahvin porot pois @.

Tarkeaa

Ala koskaan irrota suodatintelinetti, kun kahvi- tai
héyrytoiminto on valittu, silld hoyry voi purkautua ulos ja
aiheuttaa palovammoja.

kahvin valmistaminen suodatinnapeista

Tarkead
Jos kahvinapeille tarkoitetussa suodattimessa on kaytetty jauhettua kahvia,
jaljelle jaanyt kahvi on puhdistettava valmiin kahvin ulostuloaukon ympaérilta.
Tama on tarpeen, jotta valtetdén veden vuotaminen suodatintelineesté ja
varmistetaan paras mahdollinen toiminta. Ole varovainen, silla alue voi olla
kuuma.

Esilammita laite sivun 42 ohjeiden mukaisesti. Aseta pienempi suodatin
suodatintelineeseen.

Esilammittamisen jalkeen poista suodatinteline ja aseta kahvinappi
suodattimeen oikein pain @.

Paina kahvinappia kohti suodattimen alaosaa siten, ettéd paperireunat
kiinnittyvat suodattimen sisdosaan.

Kahvinapin tulee olla tiukasti paikallaan suodattimen keskella.

Kiinnité suodatinteline valmiin kahvin ulostuloaukkoon ja k&anné oikealle,
kunnes se lukkiutuu paikalleen @.

Noudata espresson valmistaminen -kohdan ohjeita.
Huomautus: kayté E.S.E-standardin mukaisia kahvinappeja.
Noudata aina kahvinappipaketissa olevia ohjeita napin
sijoittamiseksi oikein suodattimeen.

maidon vaahdottaminen cappucinoa varten

O~ wnNn =
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Valmista espresso aikaisemmin kuvatulla tavalla.

vihje: jos valmistat useita cappuccinokupillisia , valmista ensin kahvi ja
vaahdota maito tdman jéalkeen.

Tarkista, ettd sailidssé on vetta.

Varmista, ettd hdyrynséadin on suljettu.

Paina virtapainiketta. Siihen syttyy oranssi valo.

Paina héyrypainiketta. Punainen héyryn merkkivalo alkaa vilkkua.

Odota, kunnes punainen valo palaa jatkuvasti sen merkiksi, etta lampdtila
on oikea.

On suositeltavaa puhdistaa hdyryputki ennen maidon vaahdottamista. Tee
tama asettamalla muki héyrysuuttimen alle ja avaamalla hdyryséadinta
hieman kaantamalla sité vastapaivaan, kunnes suuttimesta tulee hoyrya.
ALA AVAA VENTTIILIA KOKONAAN.

Tayta kannu osittain maidolla — maidon tilavuus voi kasvaa jopa
kolminkertaiseksi, joten valitse sopivan kokoinen kannu. Kayta noin 40-60
ml maitoa cappuccinokupillista kohden.

Kylmasté kevytmaidosta saa parasta vaahtoa.

Tartu kannuun yhdella kadella ja tydnna suutin maitoon. Varmista, etta
maidon pinta ei nouse kannun reunojen ylapuolelle.

Avaa hoéyrynsaadin kdantamalla sité vastapaivaan. Maito vaahtoutuu ja sen
tilavuus kasvaa @. Siirrd kannua korkeussuunnassa. Varmista, ettéa
suuttimen karki pysyy maidon pinnan alla. Maito hoyryaa ja vaahtoutuu
20-25 sekunnin kuluttua.

Katkaise hdyryn tulo kdantdmalla hdyrynsaadinta mysétapaivaan.

Al anna maidon kiehua. Muutoin kahvin maku kérsii.

10 Paina hoyrypainiketta.

"

Kaada maitovaahto kuppeihin, jossa on espressokahvia. Saat lattea
lisdémalla vaahdon sijasta hdyrytettya maitoa.

Tarkeaa: 414 koskaan kayta hdyrysuutinta kerrallaan 2 minuuttia
kauempaa. Puhdista suutin aina kayttamisen jalkeen.

12 Voit katkaista virran painamalla virtapainiketta.




espresson valmistaminen maidon
vaahdottamisen jalkeen

Tarkeaa
Ala koskaan irrota suodatintelinettd sen pesésta heti hdyrytoiminnon
jélkeen.

Jos valmistat espressoa maidon vaahdottamisen jalkeen, ylikuumentunut
vesi on poistettava, silld muutoin kahvi voi palaa. Toimi seuraavasti:
Pysaytéa hdyryn tulo héyrypainikkeen avulla.

Varmista, etté sailidssa on vettd. Aseta hdyrysuuttimen alle kannu.

Avaa hoyryn saadin kaantamalla sité vastapaivaan. Paina kahvipainiketta.

Hoyrysuuttimesta tulee vetta tai hdyrya. Odota, kunnes vihreé alkaa vilkkua.

Sulie héyrynsaadin ja katkaise kahvin tulo.

Odota, kunnes vihred merkkivalo palaa jatkuvasti. Laite on nyt valmis kahvin

valmistamista varten.

puhdistaminen

M~ N
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hoyrysuutin

Ennen hoyrysuuttimen puhdistamista anna hieman kuumaa vetté tulla siita
puhdistamisen helpottamiseksi. Tama on tehtava heti hdyryn kayttamisen
jalkeen. Toimi seuraavasti:

Varmista, etté sailidssa on vetta ja ettd hdyrysuuttimen alla on kannu.
Pyséyta hdyryn tulo hdyrypainikkeen avulla.

Avaa hoyrynsaadin kdantamalla sita vastapaivaan.

Pida kahvipainiketta painettuna noin 10 sekuntia, jotta suuttimen Iapi virtaa
kuumaa vetta.

Aseta kahvipainike suljettuun asentoon. Sulje hdyrynsaarin kaantamalla sita
mydtapaivaan.

Katkaise virta painamalla virtapainiketta.

Ennen puhdistamisen jatkamista irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen
jaéhtya.

Ala koskaan upota laitetta veteen.

Ala pese osia astianpesukoneessa, ellei taté suositella.

hoyrysuutin
Kierréa suutin irti kdantamalla sitd myotapaivaan ja pese se huolellisesti.
Tarkista, etta suuttimen kolme reikaa eivat ole tukossa @. Aukaise ne
tarvittaessa tikulla.
Puhdista hdyryputki. Varmista, ettd sen paé ei ole tukossa.

Kierré suutin takaisin putkeen.

sdilio, kansi, suodatinteline
Pese, huuhtele ja anna kuivua.

suodatin (yksi tai kaksi kuppia)

Pesee ja kuivaa aina kayton jalkeen.

Pura osiin noin 100 kayttdkerran jélkeen ja pese huolellisemmin alla olevien
ohjeiden mukaisesti.

Irrota suodattimen alapuolella oleva korkki kaantamalla sitd merkittyyn
suuntaan @. Irrota cremalaite tydntamalla sita yléspain pohjan alapuolelta
@. Irrota cremalaitteen osat toisistaan vetdmalld tiiviste @ sivuun seka
poistamalla muovilevy ja metallisuodatin ®. Huuhtele osat huolellisesti.
Pese metallisuodatin harjalla kuumassa vedessa @. Varmista, etta
metallisuodattimen reiét eivat ole tukossa. Puhdista tarvittaessa tikulla @.
Kuivaa osat ja kokoa uudestaan. Varmista, etté osat on koottu oikein.

kuppiteline ja ylivalumisastia

Tyhjenna ylivalumisastia saannéllisesti. Astia on taysi, kun punainen kelluke
astian keskelld nousee ja tulee nakyviin kuppitelineen keskiaukosta.

Pese ja kuivaa. Voit myds pesta astianpesukoneessa. Poista ensin koho
tippa-alustalta ja aseta se ruokailuvélinekoriin.

valmiin kahvin ulostuloaukko

arkista jokaisen kayttokerran jalkeen, etté alueella ei ole kahvinporoja. Pyyhi
puhtaaksi ja puhdista tarvittaessa perusteellisemmin toimimalla seuraavasti.
Jos tata aluetta ei puhdisteta, valmistetun kahvin laatu heikkenee ja laite voi
vaurioitua.

Kierra ruuvimeisselilla @ irti ruuvi, joka pitaa valmiin kahvin ulostuloaukon
paikallaan (&la irrota sisékantta).

Puhdista alue kostealla linalla.

Pese irrotettu ulostuloaukko huolellisesti harjalla kuumassa
saippuavedessa. Huuhtele huolellisesti. Varmista, etta reidt eivat ole
tukossa. Puhdista tarvittaessa tikulla.

Kiinnité ulostuloaukko takaisin paikalleen tekemalla edella kuvatut toimet
painvastaisessa jarjestyksessa. Jos valmiin kahvin ulostuloaukkoa ja
suodattimia ei puhdisteta ohjeiden mukaisesti, takuu raukeaa.
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kalkin poistaminen
Kalkki tulee poistaa 200 valmistetun kahvikupillisen jalkeen.

1 On suositeltavaa kayttaa laitteen mukana toimitettua kalkinpoistoainetta tai
hankkia nimenomaisesti espressokeittimien kalkinpoistoon tarkoitettua
erikoistuotetta. Kayta kalkinpoistoainetta sen ohjeiden mukaisesti, mutta
suurin nestemadra on 1 litra.

2 Varmista, etté suodatinteline ei ole paikallaan. Aseta kulho valmiin kahvin
ulostuloaukon alapuolelle.

3 Paina virtapainiketta ja kahvipainiketta. Avaa hdyryn saadin kaantamalla sita
vastapaivaan. Anna yhden vesikupillisen tulla ulos héyrysuuttimesta. Sulje
héyryn saadin. Anna yhden vesikupillisen tulla ulos kahvisuuttimesta. Al4
odota, ettd vihred merkkivalo lakkaa vilkkumasta.

4 Katkaise virta, irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jaéhtya noin 15
minuuttia.

5 Toista vaihe 3 ja anna kaiken kalkinpoistoliuoksen valua pois laitteesta.
Katkaise virta.

6 Huuhtele séilid huolellisesti ja tayta se puhtaalla vedella.

7 Tee vaiheen 3 toimet, jotta vesi valuu ulos kuumavesi- ja valmiin kahvin
suuttimesta. Tayta séilié puhtaalla vedella ja toista toimet. Tama poistaa
kalkinpoistoaineen kokonaan.

Takuu ei kata kalkin kertymisesta johtuvien vikojen korjauksia, jos
kalkkikivea ei ole poistettu séanndllisesti.

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyisté vaihdettava. Vaihtotyén saa
tehda KENWOOD tai KENWOODIN valtuuttama huoltoliike.

Jos tarvitset apua
® [ajtteen kayttdmisessa tai
® |ajtteen huolto- tai korjaustdissa,
® ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.
® \almistettu Kiinassa.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN HAVITTAMISEEN EUROOPAN
UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96 MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittéd yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden kanssa sen
lopullisen kaytdsta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaén kierratyskeskukseen tai anna se
jalleenmyyjéan héavitettavéksi, mikali kyseinen palvelu kuuluu jalleenmyyjan
toimialaan. Suojelet luontoa ja valtyt virheellisen tai vaaran romutuksen
aiheuttamilta terveysriskeiltd, mikali havitat kodinkoneen erilladn muista
jatteista. Nain myos kodinkoneen sisaltaméat kierratettavat materiaalit voidaan
kerata talteen, jolloin sdastat energiaa ja luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty roskaséilion merkki, jonka tarkoituksena on
muistuttaa ettd kodinkoneet on hévitettava erikseen muista kotitalousjatteista.



ongelmien ratkaiseminen

mahdollinen syy

ratkaisu

Laitteesta ei tule espressoa.

e Kahvi on kosteaa ja/tai se on painettu
suodattimeen liian tiukasti.

e Suodatintelineen reiét ovat tukossa.

@ \almiin kahvin ulostuloaukko on tukossa.

® S&ili on asennettu vaarin eiké& pohjassa
oleva venttiili ole auki.

e Cremalaitteen reidt ovat tukossa.

® Tarkista, etta kayttamasi kahvijauhe sopii espressokeittimiin. Paina kahvi kevyemmin
suodattimeen ja vaihda tarvittaessa kahvin jauhatusastetta.

e Puhdista suodatintelineen reiat.

e Puhdista noudattamalla puhdistuksesta kertovan osan ohjeita.

® Paina sailiota kevyesti pohjassa olevan venttiilin avaamiseksi.

e Pura cremalaite @ osiin ja puhdista osat huolellisesti. Lisatietoja on suodattimen
puhdistamisesta kertovassa osassa.

Espressokahvi valuu reikien
sijaan suodtintelineen
reunojen yli.

e Suodatinteline on kiinnitetty keittimeen
vaarin.

o Kuumavesiséilion tiiviste ei ole enda
joustava.

e Suodatintelineen reiét ovat tukossa.

e Suodattimessa on liikaa kahvia.

o Kiinnitd suodatinteline uudelleen oikeaan paikkaan ja k&danni sita oikealle.
® Vaihda tiiviste. Lisatietoja on huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.

e Puhdista suodatintelineen reiat.
e VVahenna kahvin maaraa.

Espresso-kahvi on kylmé&a.

e | aitetta ei esilammitetty.
e \Vihred valmiin kahvin merkkivalo ei
palanut, kun kahvipainiketta painettiin.

e Noudata kahvinkeittimen esilammitysohjetta.
e Odota, kunnes vihred kahvin merkkivalo lakkaa vilkkumasta. Paina kahvipainiketta
vasta taman jalkeen.

Pumppu pitéd kovaa danta.

® \/esisailio on tyhja.
® S&ilié on asennettu vaarin eika
pohjassa oleva ventiili ole auki.

® Tayta séilio vedella.
® Paina sailiota kevyesti pohjassa olevan venttiilin avaamiseksi.

Kahvi crema on vaaleaa ja kahvi
valuu liian nopeasti.

e Kahvijauhetta ei ole painettu tarpeeksi.
e Kahvijauhetta on kaytetty lian vahan.
e Kahvijauhetta on kaytetty liikaa.

e Kaytetty kahvijauhe ei ole sopivaa.

® Paina kahvia tiukemmin.

® | isda kahvin maaraa suodattimessa.

e VVadhenna kuppeihin valutettavan kahvin maaraa.
® Kayta toisenlaista kahvia.

Kahvin crema on tummaa ja
kahvi valuu liian hitaasti.

e Kahvijauhetta on painettu likaa.

® \/aimiin kahvin ulostuloaukko on tukossa.
e Kahvijauhetta on kaytetty likaa.

e Kahvijauhe on jauhettu liian hienoksi.

e Kaytetty kahvijauhe ei ole sopivaa.

® Paina kahvia véhemman.

e Puhdista noudattamalla puhdistuksesta kertovan osan ohjeita.
e \Vahenna kahvijauheen maaraa.

o Kayta espressokeittimille soveltuvaa kahvia.

® Kayta espressokeittimille soveltuvaa kahvia.

Kahvi maistuu happamalta.

e Keitinta ei huuhdeltu hyvin kalkinpoiston
jalkeen.

e Huuhtele keitin useaan kertaa puhtaalla vedelld ja huuhtele kaikki osat. Lisétietoja on
puhdistamisesta kertovassa osassa.

Maito ei vaahtoudu cappuccinoa)
valmistettaessa.

e Maito ei ole tarpeeksi kylmaa.

e Cappuccinon valmistin on likainen.

e Kayta aina jadkaappikylmaa maitoa.
o Kokeile maitoa, jossa on erilainen rasvapitoisuus.
e Puhdista hoyryputki ja suutin. Lisatietoja on puhdistamisesta kertovassa osassa.

46




Tirkce

On kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

guvenlik

N

Bu talimatlar dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar igin saklayin.

Kahve yaplilirken veya buhar uretilirken asla filtre tutucuyu agmayin — buhar puskurebilir
ve sizi yakabilir.

Asagidakiler ile yanmamaya dikkat edin:

© buhar memesi, filtre tutucu ve kahve ¢ikisi dahil sicak parcalar.

© buhar memesinden ¢ikan buhar veya kahve ¢ikisindan ¢ikan kahve.

Cocuklart makineden uzak tutun. Kabloyu ¢ocuklarin erisebilecegdi bir yerde asla
birakmayin.

Hig bir zaman hasarli makine kullanmayin. Kontrol ya da tamir ettirin: bkz. ‘servis ve
musteri hizmetler’.

Cihazi asla suya sokmayin veya kordon ya da figin islanmasina izin vermeyin — elektrik
carpabilir.

Asagidaki durumlarda figten ¢ekin:

O su doldurmadan once

© temizlemeden once

o kullandiktan sonra.

Makineyi asla basibos birakmayin.

Kablonun sicak bolumlere degmesine izin vermeyin

Cihazin hatali kullanimi yaralanmaya neden olabilir

8 ve ustundeki ¢cocuklar bu cihazi Kullanma Talimatlarina uygun sekilde kullanabilir,
temizleyebilir ve kullanici bakim iglemlerini gergeklestirebilir, ancak bunun igin
guvenliklerinden sorumlu bir kiginin gdzetiminde olmalari ve cihazin kullanimina iligkin
talimatlari ve mevcut tehlikeleri 6grenmis olmalari gereklidir.

Fiziki, algilama veya zihinsel yetersizligi olan kigiler ya da bu cihazi kullanmay bilmeyen
kisiler denetim altinda kullanmali veya guvenli kullanimi hakkinda bilgilendirilmeli ve olasi
tehlikeler ogretilmelidir.
Cocuklar cihazla oynamamalidir, hem cihaz hem de kablosu 8 yasindan kuguk gocuklarin
erisemeyeceqi bir yerde olmalidir.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu yerlerde kullanin. Kenwood,

cihaz uygunsuz kullanimlara maruz kaldigi ya da bu talimatlara uyulmadigi takdirde hig bir

sorumluluk kabul etmez.

Gnemli Kenwood espresso makinenizi taniyin
Asla susuz kullanmayin — pompa yanar.

Makine 0°C {izerinde olmalidir — aksi takdirde makinenin igindeki su @ cikartilabilir su haznesi

donar ve hasara yol agar. @ kapak

Asla damlama tepsisi ve fincan ayagdi olmadan kullanmayin. ® buhar memesi igin parmak tutucu

@ bubar tupu
(® buhar memesi
® kahve cikisi

fise takmadan once
Elektrik kaynaginizin cihazinizin alt tarafinda gdsterilenle ayni olduguna

emin olun.

. @ degisken buhar kontroll
UYARI: BU CIHAZ TOPRAKLANMALIDIR. 1 fincan veya kahve cezvesi igin kiigik filtre
Bu cihaz Elektro Manyetik Uyumluluk ile ilgili EC direktifi 2004/108/EC ve ® tirnak
gida ile temas eden malzemeler hakkgndaki EC ydnetmeligi no. sadece 2 fincan igin blyuk filtre
1935/2004 - 27/10/2004 ile uyumludur. @ kahve digmesi
ilk kullanimdan énce @ kahve hazir gosterge 1s1g1
Tiim ambalajlari ve etiketleri gikartin. @ agmal/kapatma digmesi
Pargalari yikayin: bkz. ‘temizleme’. buhar hazir gésterge 15131
Makineyi temiz suyla iyice galkalayin: bkz. ‘ilk kez kahve yapmadan ® buhar diigmesi
once’. damlama tepsisi

@ vyuzer tabla

fincan ayagi

Olgu kasigi/kahve sikistirici
@ filtre tutucu

@) filtre bosaltma kolu

@ fincan saklama tepsisi

@ kireg temizleme ¢ézimi
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TYPE ES020
Not: Espresso makineniz gii¢ tasarrufu 6zelligi olarak son islemden
40 dakika sonra otomatik olarak kapanacaktir.

ilk kez kahve yapmadan once

1

2

9

Saat yoniinde gevirerek degisken buhar kontroliniin kapali oldugundan
emin olun (asirt sikkmayin).

Kapagi kaldirin, hazneyi ¢ikartin ve soguk su ile doldurun. Asla “MAX”
seviyesi Uzerinde doldurmayin. Alternatif olarak kapag kaldirin ve
hazneyi bu pozisyonda doldurun.

Daha iyi kahve Urettigi ve kire¢ olusumunu azalttigi icin filtrelenmis su
kullanmanizi 6neririz. Asla gazl su veya diger sivilari kullanmayin.
Hazneyi tekrar yerlestirin. Dogru yerlestiginden emin olun ve deponun
altindaki valfin makinenin altindakiyle baglandigindan emin olmak igin
gerekirse hafif basing uygulayin.

Onemili

Deponun iginde su olmadan makineyi asla calistirmayin. Seviye
distiikge listiinii tamamlayin.

Kapagi kapatin.

Parmak tutucuyu tutun ve buhar memesini disari ¢ekin ve altina bir
kiiglk surahiyi koyun.

Filtre tutucuya filtreyi takin (kahve olmadan ve filtre (izerindeki tirnagin
filtre tutucu Gizerindeki yuvaya dogru sekilde oturdugundan emin olarak).
Kahve c¢ikisinin altina yerlestirip saga dondirerek makineye takin @.
Altina uygun buyuklikte bir kap yerlestirin.

Glg¢ kaynagina baglayin ve sonra agma/kapatma diigmesine basin,
turuncu 1s1k yanacaktir. Ayni zamanda yesil kahve hazir gdstergesi yanip
sonecektir. Yesil 1s1gin yanip sdnmesi durana kadar bekleyin.

Saat yonunin tersine gevirerek degisken buhar kontroliinii agin ve kahve
digmesine basin, buhar memesinden 4 bilyulk fincan su akmasina izin
verin. Degisken buhar kontrollinu kapatin ve kahve gikisindan 4 blyuk
fincan suyun kaba akmasina izin verin. Gerekirse su deposunu tekrar
doldurun.

Akisi durdurmak icin kahve digmesine basin, daha sonra makineyi
kapatmak icin agma/kapatma diigmesine basin.

10 Kahve makinesini bir ka¢ giin kullanmadiginizda bu adimlari tekrarlayin.

kahve makinesini on 1sitma

Espressonuzun dogru sicaklikta servis edilmesini saglamak igin kahve
makinesinin énceden isitiimasi gereklidir.

Degisken buhar kontrollnin iyice kapal oldugundan (saat yoniinde
gevirin) ve 1 ya da 2 fincan kahve igin yeterli miktarda su oldugundan
emin olun.

Filtre tutucuya istediginiz filtreyi takin (kahve olmadan ve filtre Gzerindeki
tirnagin filtre tutucu tzerindeki yuvaya dogru sekilde oturdugundan emin
olarak). Kahve c¢ikiginin altina yerlestirip saga dondirerek makineye
takin @. lyice oturdugundan emin olun.

Filtre tutucunun altina bir fincan yerlestirin. iginde kahve servisi
yapacaginiz fincanin énceden isitilmis oldugundan emin olun.
Agmalkapatma digmesine basin, turuncu isik yanacaktir. Ayni zamanda
yesil kahve hazir gostergesi yanip sénecektir. Yesil 1s1gin yanip sénmesi
durana kadar bekleyin.

Kahve dugmesine basin turuncu 1sik yanacaktir ve fincana sicak su
dokilecektir. Yesil kahve hazir 15131 yanip sénmeye basladiginda, akisi
durdurmak igin kahve diigmesine basin.

Filtre tutucuyu ¢ikartin ve ya cekilmis kahve ya da kahve kapsulu
kullanarak kahveyi yapin.

cekilmis kahve kullanarak kahve yapma

o W N

Sayfa 46’de acgiklanan sekilde cihazin 6n i1sitmasini yapin.

Haznede su oldugundan emin olun.

istediginiz filtreyi segin.

Bir fincan kahve yapmak icin daha kiiglk filtre (veya kahve kapsulu
kullanirken) 2 fincan igin daha buyuk filtre kullanin.

Olgii kagigini kullanarak her fincan igin bir 8lgii kahve koyun, yiizeyi
dlzlestirin ve kahve sikistirici ile hafifge bastirin. Kenarlarda kalan
kahveleri silkeleyin.

Cekilmis kahve alirken espresso kahve igin uygun oldugundan emin
olun.

Kahveyi asla ¢ok fazla bastirmayin bu filtreyi tikayacaktir, kahve ¢ok
yavas stizillr, rengi cok koyu olur. Bununla birlikte eger ¢ok hafif
bastirirsaniz kahve ¢ok hizli stiziilecektir ve rengi ¢cok acik olacaktir, tadi
cok sulu gelecektir.
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Filtre tutucuyu takin. Filtre Gzerindeki tirnagdin filtre tutucudaki yuvaya
oturdugundan emin olun.

Filtre tutucuyu kahve gikisina yerlestirin. Saga dondurerek kilitlenmesini
saglayin @.

Altina bir veya iki fincan koyun @. Eger bir fincan yapiyorsaniz fincani
ortalayin.

Agmalkapatma digmesine basin ve yesil kahve hazir géstergesi 1s1d1

durana kadar bekleyin, sonra kahve diigmesine basin.

Yeterli kahve oldugunda — ¢ok fazla degil aksi takdirde gok hafif olacaktir,
kahve digmesine basin. Eger kahve yapmiyorsaniz, makineyi kapatmak
icin agma/kapatma digmesine basin. Asagdidaki tablo farkli hacimlerdeki
iceceklerin hazirlanmasi igin kahve digmesinin ne kadar ¢alismasi
gerektigini gostermektedir.

miktar filtre boyutu | yaklasik verme siiresi
1 Espresso (40ml) 1 fincan 12 san
2 x Espresso (her biri 40ml) 2 fincan 25 san
1 biylk kahve (125ml) 1 fincan 32 san
2 buyuk kahve (her biri 125ml) 2 fincan 65 san

9
°

30 saniye bekleyin sonra sola dondurerek filtre tutucuyu gikartin.
Cikarttiginizda filtre Gizerinde su olabilir: bu normaldir

10 Filtre tutucudaki kullaniimis kahveyi ¢ikartmak igin, tutamaktaki kolu

donduriin, boylelikle ucu filtre Gzerine gelecektir @. Sonra kolu
pozisyonda tutarak asagi yukari sallayarak icindeki kahveleri bosaltin @.
Onemili

Kahve veya buhar fonksiyonu seciliyken filtre tutucuyu asla
bosaltmayin — buhar cikabilir ve sizi yakabilir.

filtre kapsulu kullanarak kahve yapma

Onemli

Eger cekilmis kahve kullanildiktan sonra bir fincan igin filtre kullanilirsa,
kahve ¢ikisi gevresindeki kahvelerin temizlenmesi gereklidir. Bunun
yapilmasi filtre tutucudan su sizmasini énlemek ve optimum performans
icin gereklidir. Bolge sicak olabilecegi igin dikkatli olun.

Makineyi sayfa 46’de agiklanan sekilde 6nceden isitin, filtre tutucuya
kiguk filtreyi takin.

On i1sitmadan sonra, filtre tutucuyu gikartin ve filtreye kahve kapsilini
takin, kapsuilin yoninin dogru oldugundan emin olun @.

Kapstli filtrenin altina dogru bastirin, kagit kanatlarin filtrenin i
kisminda kaldigindan emin olun.

Kapsil dogru sekilde ortalanmali ve filtreye sikica yerlestiriimelidir.
Filtre tutucuyu kahve ¢ikisina yerlestirin, kilittemek igin saga

cevirin @.

‘Espresso yapma adimlarini’ takip edin.

Not — ESE standartlarina uygun kapsiil kullanin.
Kapsilln filtreye dogru sekilde yerlestiriimesi icin kapsul
paketi Uzerindeki talimatlara uyun.

cappuccino igin sut kdpurtme

a B~ wWwN =

Onceden agiklanan sekilde espresso hazirlayin

ipucu — birden fazla cappuccino hazirlamak igin, énce tim kahveleri
hazirlayin, sonra tim cappuccinolar igin gereken kdpuUklu sitl hazirlayin.

Haznede su oldugundan emin olun.

Degisken buhar kontrolinin kapali oldugundan emin olun.
Agmalkapatma digmesine basin, turuncu isik yanacaktir.

Buhar diigmesine basin, kirmizi buhar gdsterge 1s131 yanip sénecektir.
Cihazin dogru sicakliga ulastigini gésteren kirmizi 1sik surekli yanana
kadar bekleyin.

Situ képurtmeye baslamadan énce buhar tipindeki suyun temizlenmesi
onerilir. Bunu yapmak icin, buhar memesinin altina bir su kabi yerlestirin
ve degisken buhar digmesini buhar gelene kadar saat yéniinin tersinde
yavasca acin. VALFi TAMAMEN AGMAYIN.

Kuglk strahinin bir kismini sit ile doldurun — sit hacim olarak ug¢ kar
artabilir bu yiizden uygun boyutta bir siirahi segmelisiniz. Olgii olarak
cappuccino basina 40-60 ml sit kullanabilirsiniz.

® Soguk yari yagl sit en iyi sonucu verir.

Sdrahiyi bir elinizle tutarken, memeyi sitiin igine yerlestirin, sutiin meme
lizerindeki baglatin noktasini gegmediginden emin olun.

Saat yonunin aksine dondirerek degisken buhar kontrollinu agin. Sitin
hacmi artmaya baslayacak ve kdpuklenecektir @. Surahinin yuksekligini
ayarlayarak meme ucunun sut ylizeyinin altinda kalmasini saglayin. 20-
25 saniye sonra sut buharlanmis ve képuklenmis olacaktir.

Degisken buhar kontrollinli saat ydntinde déndurerek buhari durdurun.




® S{tun kaynamasina asla izin vermeyin, bu kahvenin tadini bozacaktir.

10 Buhar diigmesine basin.

11 Képuklenmis situ espresso kahvenin bulundugu fincana dokun. Latte
kahve igin kdplgu tutun ve sadece buharlanmis sit ekleyin.
OGnemli — Buhar memesini bir seferde asla iki dakikadan fazla
cahistirmayin ve kullandiktan sonra memeyi her zaman temizleyin.

12 Kapamak icin agma/kapatma tusuna basin.

sutu kopurttukten sonra espresso yapma

Onemili
Buhar fonksiyonunu kullandiktan hemen sonra filtre tutucuyu asla
yuvasindan ¢ikartmayin.

Eger st kopurttikten sonra espresso yapiyorsaniz, kahvenizi
yakabilecek asiri sicak sudan kurtulmaniz gereklidir. Su sekilde -

1 Buhar digmesini kapatin.

2 Haznede su oldugundan emin olun ve buhar memesinin altina kigik
surahi yerlestirin.

3 Saat yoninun tersine dondurerek degisken buhar kontroliini agin ve
kahve digmesine basin (memeden su/buhar gikacaktir). Yesil 1s1gin
yanip sénmesini bekleyin, sonra degisken buhar kontrollnl kapatin ve
kahve digmesini kapatin

4 Yesil 1sik surekli yanana kadar bekleyin. Bu oldugunda, makine kahve
yapmaya hazirdir.

temizleme

buhar memesi
Buhar memesini temizlemeden 6nce, temizlige yardimci olmasi igin
memeden biraz sicak su akmasina izin verin. Bu, buhar ¢ikisi olduktan
hemen sonra yapilmalidir. Su sekilde -

1 Haznede su oldugundan ve buhar memesi altinda kiigik strahi
oldugundan emin olun.

2 Buhar digmesini kapatin.

3 Saat yoninin aksine dondirerek buhar kontrolinl agin.

4 Kahve digmesini agin ve yaklasik 10 saniye calistirarak memeden sicak

su akmasina izin verin.

5 Kahve digmesini kapatin sonra saat yoniinde déndirerek degisken
buhar kontroliini kapatin.
Makineyi kapatmak icin agma/kapatma tusuna basin.

® Daha fazla temizlik yapmadan 6nce, fisi cekin ve her seyin sogumasini
bekleyin.

® Cihazi asla suya sokmayin.

® Onerilmedikce pargalari bulasik makinesinde yikamayin.

buhar memesi

1 Saat yoniinde gevirerek hortumun vidalarini sékiin, sonra iyice yikayin.
Gosterilen 3 deligin tikali olmadigindan emin olun . Gerekirse bir igne
ile tikanikliklari agin.

2 Buhar tlpUnu temizleyin. Ucunun tikali olmadigindan emin olun.

3 Hortumu akitma tipuniin zerine yeniden vidalayin.

hazne, kapak, filtre tutucu
® Yikayin, durulayin ve kurulayin.
filtre (bir ve iki fincan tip)
® Her kullanimdan sonra yikayin ve kurulayin.

® Yaklasik her 100 kullanimdan sonra asagida aciklanan sekilde sokiin ve

daha detayli sekilde temizleyin.

® Gosterilen yone dondirerek filtrenin altindaki kapagi ¢ikartin @. Alttan
ittirerek krema cihazini ¢ikartin @. Contay! @ yana ¢ekerek ve plastik
disk ile metal filtreyi (@ ¢ikartarak krema cihazinin bilesenlerini ayirin.
Pargalari iyice yikayin. Metal filtreyi sicak ve firca @) ile yikayin. Metal
filtre Gzerindeki deliklerin tikali olmadigindan emin olun. Gerektiginde
igne ile temizleyin @. Pargalar kurutun, yeniden birlestirin, pargalarin
dogru sekilde takildigindan emin olun.

fincan ayagi, damlama tepsisi

® Damlama tepsisini diizenli olarak bosaltin. Doldugunda bunu fark
edersiniz, damlama tepsisinin ortasindaki kirmizi yiizer parga delikten
gorunur hale gelir.

1 Yikayin ve kurutun. Alternatif olarak, bulasik makinesinde yikayin, énce
damlama tepsisindeki kalintilari temizleyin, sonra catal bicak sepetine
yerlestirin.
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kahve cikigi

Her kullanimdan sonra bu alanin temiz oldugundan ve kahve artigi
olmadigindan emin olun. Silerek temizleyin ve gerekliyse daha detayli
temizlik icin asagidakileri yapin. Bu alanin temiz tutulmamasi yapilan
kahvenin kalitesini etkileyebilir ve cihaza zarar verebilir.

Tornavida @@ kullanarak kahve cikisini yerinde tutan vidayi sokin (i¢
kapagdi ¢ikartmayin).

Alani 1slak bezle temizleyin.

Temizlediginiz gikisi sicak sabunlu su ve firca ile temizleyin. lyice
durulayin. Deliklerin tikali olmadigindan emin olun, gerekirse bir igne ile
temizleyin.

4 Cikisi takmak igin yukaridaki islemi tersine uygulayin.

Kahve cikisini ve filtreleri belirtilen sekilde temizlememek garantiyi
gegersiz kilar.

kire¢ temizleme

200 fincan kahve yapildiktan sonra kahve makinesinde kireg
temizlenmesi onerilir.

Satin almis oldugunuz model ile birlikte verilen kireg temizleme
¢6zUmind kullanmanizi veya espresso kahve makineleri igin 6zel olarak
hazirlanmis kire¢ temizleme Uriind satin almanizi dneririz. Kireg
temizleme UrtinG Gzerinde 6nerilen miktarlari kullanin ancak 1 litre hazne
kapasitesini agmayin.

Filtre tutucunun takili olmadigindan emin olun ve kahve gikisinin altina
bir kap, buhar memesinin altina kiigtik stirahi koyun.

Ac¢malkapatma digmesine basin sonra kahve diigmesine basin ve saat
yoénlnun aksine dondurerek degisken buhar kontroliini agin ve buhar
memesinden bir fincan su akmasina izin verin. Degisken buhar
kontroliind kapatin ve kahve ¢ikisindan bir fincan suyun akmasina izin
verin. Yesil 1s1gin yanip sénmesinin durmasini beklemeyin.

Kahve makinesini kapatin ve fisini gekerek makineyi 15 dakika bekletin.
Adim 3’0 tekrarlayin ve kire¢ ¢ozictinin makineden akmasina izin verin.
Kapatin.

Hazneyi iyice yikayin ve temiz su ile doldurun.

Sicak su memesinden ve kahve c¢ikisindan su akisi igin adim 3’0
tekrarlayin. Bir hazne dolusu temiz su ile tekrarlayin. Bu tim kireg
¢6zlicl kalintilarini temizleyecektir.

Duzenli kire¢ temizligi yapilmadidi takdirde kire¢ olusumu sebebiyle
olusan arizalarin onarimi garanti kapsamina dahil olmayacaktir.

servis ve musteri hizmetleri

Kablo hasar goérirse, guivenlik nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili bir
KENWOOD tamircisi tarafindan degistirilmelidir.

Asagidakilerle ilgili yardima ihtiyaciniz olursa:

cihazinizin kullanimi veya

servis veya tamir

Cihazinizi satin aldiginiz yerle baglanti kurun.

Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistiriimistir.
Cin’de Uretilmistir.

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT iLE UYUMLU OLARAK DOGRU
SEKILDE BERTARAF EDILMESI iGiN ONEMLI BILGiI.

Kullanim émriiniin sonunda Urin evsel atiklarla birlikte atiimamalidir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya gétirilmelidir. Ev aletlerinin ayri bir sekilde atilmasi
cevre Uzerindeki olasi negatif etkileri azaltir ve ayni zamanda mumkin olan
malzemelerin geri ddnisimini saglayarak énemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri olarak atilmasi gerekliligini hatirlatmak
amaciyla Uzeri garpi ile isaretlenmis ¢op kutusu resmi kullaniimistir.



sorun giderme kilavuzu

sorun

olasi sebep

¢Oziim

Makineden espresso kahve
cikmiyor.

e Kahve nemli ve/veya filtreye ¢ok
fazla bastiriimis.

o Filtre tutucu Uzerindeki delikler tikali.

e Kahve cikigl tikall.

e Hazne yanlis takiimis ve alttaki valf
aclk degil.

e Krema cihazi Uzerindeki delikler tikal

® Espresso icin uygun kahve kullandiginizdan emin olun. Kahveyi filtreye daha
hafif bastirin ve gerekliyse farkl boyutta ¢ekilmis kahve kullanin.

e Cikistaki delikleri temizleyin

e Temizleme boliminde agiklanan sekilde temizleyin.

e Hazneyi alttaki valfi agacak sekilde hafifce bastirin

e Krema cihazini sékiin @ ve parcalari iyice temizleyin. Bkz. Temizleme (filtre)
boélima.

Espresso kahve delikler yerine

filtre tutucunun yanlarindan
damliyor.

o Filtre tutucu makineye yanlis takiimis.

® Espresso kaynaticinin contasi
elastikiyetini kaybetmis.

e Filtre tutucu UGzerindeki delikler tikali.

e Kahve filtresine ¢ok fazla kahve
konmus.

e Filtre tutucuyu tekrar takin, dogru yerlestirdiginizden ve sada dondurdiginizden

emin olun.
e Contay! degistirin. Servis ve Misteri Hizmetlerine bakin.

e Cikistaki delikleri temizleyin.
e Kahve miktarini azaltin.

Espresso kahve soguk

® Makinenin 6n i1sitmasi yapiimamis.
e Kahve dugmesine basildiginda yesil
kahve hazir 151§1 yanmiyordu.

e Kahve makinesinin 6n i1sitmasi igin talimatlari izleyin.
e Kahve makinesinin 6n i1sitmasi igin talimatlari izleyin. Kahve digmesine basmadan
once yesil kahve hazir 1siginin yanip sénmesinin durmasini bekleyin.

Pompa ¢ok gurdltul.

e Su haznesi bos.
e Hazne yanlis takiimis ve alttaki valf
acik degil.

® Su haznesini suyla doldurun.
e Hazneyi alttaki valfi agacak sekilde hafifce bastirin.

Kahve kremasi ¢ok agik renkli
ve kahve ¢ok hizli bosaldi.

e Cekilmis kahve yeterince bastiriimamis

o Yetersiz miktarda ¢ekilmis kahve
kullaniimis.

® Cok fazla kahve verilmis.

e Kullanilan kahve uygun degil.

e Kahveyi daha fazla bastirin.
o Filtredeki kahve miktarini arttirin.

e Fincanlara verilen kahve miktarini azaltin.
e Kullanilan kahve turiini degistirin.

Kahve kremasi ¢ok koyu renkli
ve kahve ¢ok yavas bosaldi.

® Cekilmis kahve ¢ok fazla bastiriimis.
e Kahve cikigl tikall.

® Cok fazla kahve kullaniimis.

e Kahve ¢ok ince gekilmis.

e Kullanilan kahve uygun degil.

e Kahveyi daha az bastirin.

e Temizleme boliminde agiklanan sekilde temizleyin.

e Miktar azaltin.

e Kahveyi degistirin, espresso makinesi igin uygun olanini satin alin.
e Kahveyi degistirin, espresso makinesi igin uygun olanini satin alin.

Kahve asidik lezzete sahip.

e Kire¢ gozme sonrasinda makine iyi
yilkanmamis.

e Makineyi bir kag kez temiz su ile yikayin ve tim bilesenleri durulayin, bkz
temizleme.

Cappuccino yaparken siit
képlrmuyor

e Sit yeterince soguk degil.

e Cappuccino hazirlayici Kirli.

e Daima dolaptan ¢tkma st kullanin.
® Yag orani farkl bir sut deneyin.
® Buhar tlplerini ve memeleri temizleyin. Bkz. Temizlik.
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Cesky

Nezapomeiite si prosim rozevrit titulni stranku s vyobrazenim

bezpecnost

® Prectéte si peclivé pokyny v této pfirucce a uschoveijte ji pro budouci pouziti.

e Nikdy nevyjimejte drzak filtru v pribéhu vareni kavy nebo kdyz se tvofi para — mohlo by
dojit k uniku pary a opafreni.

® Davejte pozor, abyste se nespalili o:
O horké dily, napf. o trysku na paru, plato na zahfivani salkl, drzak filtru nebo vystup

(vypust) tekuté kavy.

O pozor také na paru vychazejici z trysky nebo horkou kavu z vystupu.

® Pristroj chrarite prfed détmi. Nenechavejte Snaru viset tam, kde by ji dité mohlo stahnout k
sobé.

® Pristroj nepouzivejte, pokud je poskozen. Nechte jej zkontrolovat nebo opravit, viz oddil
,Servis®.

® Pristroj nesmi byt ponofen do vody a $filira s koncovkou se nesmi namocit nebo zvlihnout
— hrozi uraz elektrickym proudem.

® Pristroj odpojte od sité:

O pred pInénim vodou

O pred Cisténim

O po pouziti.

Pristroj nenechavejte zapnuty bez dozoru.

Privodni kabel se nesmi dotykat horkych soucasti pfistroje.

Nespravné pouzivani spotfebi¢e mize zpusobit zranéni.

Déti starsi 8 let mohou provadét Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotrebi¢e v souladu s

navodem k obsluze, pokud jsou pod dozorem osoby zodpovédné za jejich bezpecCnost a

byly pou€eny o pouzivani spotiebiCe a védi o hrozicich nebezpecich.

® Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
znalosti o pouZzivani tohoto spotiebiCe musi byt pod dozorem nebo pouceny o jeho
bezpeCném pouzivani a rozumét tomu, jaka nebezpeci hrozi.

e Déti si s timto spotfebi€em nesmi hrat a spotfebic i napajeci kabel musi byt pouzivany a
skladovany mimo dosah déti do 8 let.

® Toto zafizeni je ureno pouze pro domaci pouziti. SpoleCnost Kenwood vylucuje veskerou
odpovednost v prfipadé, Ze zafizeni bylo nespravné pouzivano nebo pokud nebyly
dodrzeny tyto pokyny.

dulezité pfed prvnim pouzitim
® Spotiebi¢ nikdy nepouzivejte, pokud v ném neni voda — jinak hrozi 1 Odstrante veskery obalovy material a nalepky.
spaleni cerpadla. 2 Omyjte ¢asti spotrebice, viz oddil ,Cisténi.
® Spotrebi¢ nesmi byt vystaven teploté nizsi nez 0°C — jinak dojde ke 3 Pristroj proplachnéte Cistou vodou, viz oddil ,pfed uvarenim prvni kavy*.

zamrznuti vody a poskozeni pristroje.

® P¥istroj nepouzivejte bez okapového plata nebo plata na zahfivani salka.
pred pripojenim k siti

® Zkontrolujte, zda napéti mistni sité odpovida typovému stitku na spodni
strané stroje.

® VAROVANI: TENTO SPOTREBIC MUSi BYT UZEMNENY.

® Tento spotfebic splfiuje smérnici EC 2004/108/EC o elektromagnetické
kompatibilité a smérnici EC ¢. 1935/2004 ze dne 27/10/2004 o
materialech uréenych pro kontakt s potravinami.
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seznameni s pristrojem Kenwood na pfipravu
espressa

@ vyjimatelny zasobnik na vodu

® viko

® rucni Uchyt na trysce na paru

@ trubice vedouci paru

® tryska na paru

® vystup na kavu

@ otocény regulator pary

filtr na pfipravu kavy z davky do 1 $alku nebo z kavové kapsle
© zarazka

velky filtr na pfipravu kavy z davky do 2 salku
@ tlacitko na kavu

@ kontrolka indikujici stav kavy (hotovo)

® tlacitko pro zapnuti/vypnuti (on/off)
kontrolka indikujici stav pary (hotovo)

@ tlacitko na paru

odkapavac

@ plovak

stojan na salky

odmérka/péchovac kafe

@ drzak filtru

@) packa pro vyprazdnéni filtru

@ tacek pro ulozeni $alku

@ roztok pro odstrariovani vodniho kamene

TYPE ES020
Poznamka: Kvuli uspore energie se pristroj na pfipravu espressa 40
minut po posledni operaci automaticky vypne.

pfed uvarenim prvni kavy

1

9

Otocny regulator musi byt uzavieny — oto¢enim ve sméru hodinovych
rucicek (neutahujte pfilis).

Zdvihnéte viko, vyjméte zasobnik na vodu a naplrite nadobu studenou
vodou. Nepfeplriuje nad znacku MAX. Nebo sejméte viko a napliite
zasobnik pfimo v pfistroji.

Doporuc€ujeme pouzivat filtrovanou vodu, ziskate tak lepsi kavu a ve
stroji se neusazuje tolik vodniho kamene. Nepouzivejte perlivou
(sycenou) vodu.

Vlozte zasobnik zpét do pfistroje. Zkontrolujte, zda je spravné viozen a
dle potfeby na né&j lehce zatlacte tak, aby se ventil na spodni strané
nadrze napojil na spodni stranu spotrebice.

Dulezité

Pristroj neprovozujte, pokud v zasobniku neni dost vody. Vodu
doplnte, jakmile hladina poklesne ke znacce LOW.

Zavrete viko.

Uchopte ruéni tchyt na trysce na paru, tryskou otoéte a umistéte pod ni
dzbanek.

Nasadte do drzaku filtru pozadovany filtr (bez kavy a tak, aby zarazka na
filtru zapadla do otvoru na drzaku filtru). Drzak s filtrem nasadte do
pfistroje pod vystup horké kavy a zajistéte oto¢enim doprava @. Pod filtr
dejte nadobu vhodné velikosti.

Zapojte do sité, stisknéte tlacitko on/off. Kontrolka tlacitka se rozsviti
oranzoveé. Zaroven zacne blikat zelena kontrolka indikujici stav kavy.
Pockejte, dokud kontrolka nepfestane blikat.

Otocte regulatorem pary proti sméru hodinovych rucicek, stisknéte
tlagitko na kavu a nechte vytéct 4 velké Salky vody z trysky na paru.
Regulator uzavrete a z vystupu na kavu ponechte vytéct 4 Salky vody do
pristavené nadoby. Doplrite vodu v zasobniku podle potfeby.

Stisknéte tlacitko na kavu pro zastaveni toku vody, poté stisknéte
vypinac¢ off/on a pfistroj vypnéte.

10 Tyto kroky opakujte vzdy, pokud kavovar nékolik dni nepouzivate

nahrati kavovaru

Aby mélo podavané espresso spravnou teplotu, musi byt kavovar fadné
nahraty.

Zkontrolujte, Ze oto¢ny voli¢ je zavieny (otocenim po sméru hodinovych
rucicek) a v zasobniku na vodu je voda na 1 az 2 Salky.

Nasadte do drzaku filtru pozadovany filtr (bez kavy) tak, aby zardzka na
filtru zapadla do otvoru na drzaku filtru. Drzak s filtrem nasadte do
pfistroje pod vystup horké kavy a zajistéte oto¢enim doprava @.
Zkontrolujte, zda filtr drzi na misté.
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Vlozte pod drzak filtru $alek. Pouzitim stejného $alku, ve kterém budete
podavat kavu, zarucite, Ze $alek je dostatecné nahraty.

Stisknéte tlacitko on/off, rozsviti se oranzova kontrolka a zaroven zacne
blikat zelena kontrolka. PocCkejte, dokud zelena kontrolka nepfestane
blikat.

Stisknéte tlac¢itko na kavu, rozsviti se oranzova kontrolka a do $alku se
uvolni horka voda. Az zelena kontrolka za¢ne opét blikat, stisknéte
tlacitka na kavu jesté jednou a tok vody se zastavi.

Vyjméte drzak filtru a pfistupte k pfipravé kavy z mleté kavy nebo
kavovych kapsli.

pfiprava espressa z mleté kavy

-

o W N

Nahfrejte pfistroj dle instrukci na strané 50.

Zkontrolujte, Ze v zasobniku je voda.

Vyberte pozadovany filtr.

Mensi filtr je uren k pFipravé jednoho Salku kavy (nebo k pfipravé kavy
z kavovych kapsli) a vétsi k priprave 2 salku.

Kavu davkujte odmérkou, davka na jeden $alek odpovida jedné
zarovnané odmérce. Smés kavy lehce upéchujte plochou stranou
odmeérky. Odstrarite rozsypanou kavu z okraju filtru.

PFi ndkupu kavové smési se ujistéte, zda jde o kavu vhodnou do pfistroju
na espresso.

Kavu nepéchuijte pfili§, nebo bude téci pomalu a péna bude tmava. Pri
pFili§ slabém napéchovani naopak kava potece pfili§ rychle, péna bude
svétla a kava bude chutnat pfrili§ vodoveé.

Osadte drzak filtru. Ujistéte se, Ze zarazka na filtru zapada do otvoru na
drzéku filtru.

Drzak s filtrem nasadte do pfistroje pod vystup horké kavy a zajistéte
otocenim doprava @.

Pod filtr polozte jeden nebo dva $alky @. Pokud pfipravujete pouze
jeden Salek kavy, postavte jej doprostred.

Stisknéte tlacitko on/off a pockejte, dokud zelena kontrolka neprestane
blikat, poté stisknéte tlacitko na kavu.

V okamziku, kdy je v §alku pozadované mnozstvi kavy, opét stisknéte
tlac¢itko na kavu. Prili§ mnoho vody zpUsobi, Ze kava bude slaba. Pokud
nepotrebujete vice kavy, vypnéte pfistroj tlacitkem on/off. Nasledujici
tabulka nabizi prehled, jak dlouho musite drzet tlagitko na kavu stisknuté
pro pfipravu rizného mnozstvi kavy.

mnozstvi velikost filtru priblizna doba
stisknuti tlacitka

1 espresso (40 ml) 1 8alek 12 sekund

2 x espresso (po 40 ml) 2 Salky 25 sekund

1 velké kafe (125 ml) 1 Salek 32 sekund

2 velké kafe (po 125 ml) 2 salky 65 sekund

9
°

Pockejte asi 30 sekund a poté vyjméte drzak filtru otoc¢enim doleva.
Na filtru pfi vyjmuti bude voda, to je normaini.

10 Pouzitou kdvovou smés z drzaku filtru odstranite oto¢enim packy na

rukojeti tak, Ze jeji konec spocine nad filtrem @. Drzte packu v této
poloze a drzék s filtrem oto¢te vzhliru nohama a vyklepte kdvovou smés
0.

Dulezité

Nikdy nevyjimejte drzak filtru, dokud je oto€ny regulator v poloze
kava nebo para — mohlo by dojit k uniku pary a opareni.

priprava kavy z kavovych kapsli

Dulezité

Pokud po pfipravé espressa z mleté kavy vkladate do filtru kavové
kapsle, musite odstranit zbytky mleté kavy z okoli vystupu tekuté kavy.
Toto opatfeni je nutné pro zamezeni Uniku vody a optimalni vykon

pristroje. Pri ¢isténi pozor, tato mista mohou byt horka.

Nahfejte stroj podle instrukci na strané 50. Do drzaku filtru viozte mensi
filtr.

Po nahfati pfistroje vyjméte drzak filtru a umistéte kavovou kapsli do
filtru a zajistéte, aby byla ve spravné poloze @.

Stlacte kapsli smérem k dolni ¢asti filtru, pficemz chlopné kapsle musi
Inout k vnitfni ¢asti filtru.

Kapsle musi byt ve filtru vycentrovana a pevné v ném drzet.

Drzak filtru umistéte pod vystup tekuté kavy a oto¢enim doprava jej
zajistéte do spravné polohy @.



6 Postupujte podle pokynl v oddilu ,pfiprava espressa“.
Poznamka — pouzivejte kapsle vyhovujici normé ESE.
® VZzdy dodrzujte pokyny uvedené na krabici s kavovymi

kapslemi, pokud jde o spravnou polohu kapsli na filtru.

pénéni mléka na cappuccino

Pripravte espresso podle vySe uvedeného postupu.

tip — pokud budete vafit vice $alku cappuccina, pfipravte nejprve kavu a

az poté zpénéné mléko do vSech Salka.

Zkontrolujte, Ze v zasobniku je voda.

Zkontrolujte, Ze oto¢ny voli¢ je v poloze zavieno.

Stisknéte tlacitko on/off a rozsviti se oranzova kontrolka.

Stisknéte tlacitko na péaru a rozblika se Cervena kontrolka stavu pary.

Pockejte, dokud Cervena kontrolka neprestane blikat a nezac¢ne svitit

setrvale, coz indikuje, Ze pfistroj dosahl pozadované teploty.

® Nez zacnete pénit mléko, doporucujeme procistit trubici vedouci paru a
zbavit ji vody. Postup je nasledujici. Umistéte vhodnou nadobu pod Usti
trysky a mirné otevrete ventil trysky pootoenim regulatoru proti sméru
hodinovych ruci¢ek, dokud se nezacne tvofit para. VENTIL NIKDY
NEOTVIREJTE DO KRAJNi POLOHY.

6 Napliite dzbanek ¢aste¢né mlékem — mléko mize nabyt az trojnasobek
objemu, proto musi byt dzban dost velky. Pouzijte pfiblizné 40-60 ml
mléka na jedno cappuccino.

® Nejlépe je pouzit studené polotu¢né mléko.

7 Dzban drzte jednou rukou a umistéte trysku do miéka tak, aby vyska
mléka nepresahovala kloub trysky.

8 Otocte volicem proti sméru hodinovych ruci¢ek. Mléko za¢ne zvétSovat
svUj objem a pénit @. Upravujte polohu dzbanku tak, aby usti trysky bylo
vzdy pod hladinou mléka. Po asi 20-25 sekundach bude mléko
napénéné.

a s ON =

9 Zastavte paru z trysky oto€enim regulatoru ve sméru hodinovych rucic¢ek.

® Miéko se nesmi svafit — tim se zkazi chut kavy.

10 Stisknéte tlacitko na paru.

11 Zpénéné mléko nalijte do $alku s pripravenym espressem. Pro pfipravu
kavy latté pridrzte pénu v dzbanku a pfidejte pouze horké miéko.
Dulezité — trysku na paru nezapinejte na déle nez 2 minuty v kuse a
vzdy ji po pouZiti vyCistéte.

12 Stisknéte tlacitko on/off pro vypnuti pfistroje.

pfiprava espressa po zpénéni mléka
Dulezité
Drzak filtru nikdy nevyjimejte hned poté, co jste vypustili paru.
Pokud pfipravujete espresso po zpénéni mléka, musite se zbavit
prehraté vody, ktera by kavu spalila. Spravny postup je nasledujici:
1 Vypnéte tlacitko na paru.
2 Zkontrolujte, Ze v zasobniku je voda a polozZte dZzbanek pod trysku na
paru.
3 Otocte voli¢em proti sméru hodinovych rucicek a stisknéte tlacitko na
kavu
(z trysky potece voda/para). Pockejte, az zaéne blikat zelena kontrolka,
poté otocte volicem do polohy zavieno a stiskem vypnéte tlacitko na
kavu.
Pockejte chvili, dokud zelena kontrolka nezacne svitit setrvale. Kdyz
tomu tak je, znamena to, Ze pfistroj je pfipraven k pfipravé kavy.

N

Cisténi
tryska na paru
Pred cisténim nechte tryskou protéct horkou vodu, coz napomuze jejimu
vycisténi. To je nutné udélat ihned po vypusténi pary z trysky. Zde je
postup:

1 Ujistéte se, Ze v zasobniku je voda a pod Ustim trysky je umisténa
nadoba.

2 Vypnéte tlacitko na paru.

3 Otocte volicem do polohy otevieno, proti sméru hodinovych rucicek.

4 Stisknéte tlacitko na kavu a drzte po dobu asi 10 sekund, aby tryskou
proteklo dostateéné mnozstvi horké vody.

5 Vypnéte tlacitko na kdvu a zavrete oto€ny voli¢ oto€enim ve sméru

hodinovych rugicek.

Stisknéte tlacitko on/off a pfistroj se vypne.

Pred dalsim ¢isténim pfistroj vypojte ze sité a ponechte vychladnout.

Pristroj nikdy neponofujte do vody.

Soucasti pfistroje nemyjte v myc¢ce, pokud neni uvedeno jinak.

e 06 0 O
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Tryska na paru

Trysku vySroubujte otac¢enim ve sméru hodinovych ruci¢ek a dukladné
omyjte. Zkontrolujte, zda nejsou tfi otvory v trysce ucpany ®. Dle
potreby je procCistéte Spendlikem.

Ocistéte vystupni trubku pary. Zkontrolujte, zda neni konec ucpany.
NasSroubuijte trysku zpét na vystupni trubku.

zasobnik, viko, drzak filtru
Omyjte, oplachnéte a nechte vyschnout.

filtr (pro pfipravu 1 nebo 2 salkii)

Po kazdém pouziti omyjte a osuste.

Po pfiblizné 100 pouzitich demontujte a dukladné vycistéte podle nize
uvedeného postupu.

Oto¢enim ve sméru Sipky @ demontujte vicko ze spodni strany filtru.
Zafizeni na tvorbu pény vyjméte vytlacenim zespodu @. Dily zafizeni na
tvorbu pény od sebe oddélte vytazenim plochého tésnéni do strany @ a
vyjmutim plastového kolecka a kovového filtru @. Dily dikladné
oplachnéte. Kovovy filtr Cistéte v horké vodé kartacem ) Otvory v
kovovém filtru nesmi byt ucpané. Dle potieby je proCistéte Spendlikem @
Dily osuste a poté znovu fadné smontujte.

stojan na Salky, okapové plato

Okapové plato pravideln& vyprazdiuijte. Ze je plné, poznate podle
Cerveného plovaku uprostied, ktery vystoupa a vy jej uvidite v otvoru
uprostfed stojanu na Salky.

Omyijte a osuste. Také je mozné na tyto soucasti pouzit mycku — nejprve
vSak vyjméte plovak z okapového plata a vloZte jej do pfihradky na
pribory v mycce.

vystup tekuté kavy

Ocistéte tuto oblast od zbytku kavové smési po kazdém pouziti. Otrete
docista a v pfipadé nutnosti provedte dukladnéjsi ¢isténi podle nize
popsaného postupu. Nedostate¢né cisténi této oblasti bude mit negativni
dopad na kvalitu kavy a muze vést k poskozené pristroje.
Sroubovakem @ vysroubuijte $roub, ktery drzi na mist& vystup na kavu
(nevyjimejte vnitfni kryt).

Oblast oc€istéte vihkym hadfikem.

Demontovany vystup diikladné omyjte v horké mydlové vodé pomoci
kartace. Dukladné vyplachnéte. Zkontrolujte, zda nejsou otvory ucpany,
dle potieby je progistéte Spendlikem.

Namontujte vystup zpét do stroje podle vySe uvedeného postupu, v
obraceném poradi.

Neprovadéni pravidelného ¢isténi vystupu a filtr( dle tohoto postupu ma
za nasledek ztratu zaruky na vas spotrebic.

odstranovani vodniho kamene

Odstranit vodni kdmen z kavovaru se doporuéuje po pripravé 200 Salku
kavy.

Doporuc¢ujeme, abyste pouzivali roztok pro odstrafiovani vodniho
kamene, ktery je dodavan s vasim modelem, nebo abyste si koupili
vyrobek specialné uréeny pro odstrafiovani vodniho kamene v
espresovacich. Pouzivejte mnozZstvi doporu¢ené pro dany odstrafiovaé
vodniho kamene, ale neprekracujte objem nadrzky na 1 litr.

Zkontrolujte, Ze neni pfipojen drzak na filtr a pod vystup umistéte misku
a dzbanek pod trysku na paru.

Stisknéte tlacitko on/off, poté tladitko na kavu a poté pootocte volicem do
polohy otevreno proti sméru hodinovych rucic¢ek a ponechte vytéct
mnozstvi jednoho Salku vody z trysky. Voli¢em otoéte do zaviené polohy
a ponechte vytéci jeden Salek vody z vystupu na kavu. Necekejte, az
zelena kontrolka prestane blikat.

Pristroj vypnéte a vypojte ze sité a ponechte v klidu po dobu 15 minut.
Opakujte krok 3, aby vSechen prostfedek na odstrariovani vodniho
kamene mohl vytéct z pfistroje. Pristroj vypnéte.

Zasobnik na vodu dikladné vyplachnéte a napliite ¢erstvou vodou.
Opakujte krok 3 a umoznéte tak, aby voda proplachla trysku a vystup na
kavu. Opakuijte s plnym zasobnikem &erstvé vody. Tim se zbavite vSech
zbytkd odstranovace vodniho kamene.

Opravy vynucené v dusledku hromadéni vodniho kamene v pfistroji
nejsou kryty zarukou, pokud neni pravidelné provadéno cisténi.



servis a péCe o zakazniky

® Pokud by doslo k poSkozeni napajeciho kabelu, tak je z bezpe€nostnich
davodl nutné nechat napdjeci kabel vyménit od firmy KENWOOD nebo
od autorizovaného servisniho technika firmy KENWOOD.
Pokud potrebujete pomoc:

® se zpusobem pouziti vyrobku,

® s jeho udrzbou nebo s opravami,

® obratte se na tu prodejnu, kde jste vyrobek koupili.

® Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve Velké Britanii.
® \lyrobeno v Ciné.

problémy a jejich reseni

|
INFORMACE PRO SPRAVNEM SESROTOVANi VYROBKU VE SMYSLU
EVROPSKE SMERNICE 2002/96
Po ukonéeni doby své Zivotnosti nesmi byt vyrobek odklizen spole¢né s
domacim odpadem. Je tfeba zabezpecit jeho odevzdani na specializovana
mista sbéru tfidéného odpadu, zfizovana méstskou spravou anebo
prodejcem, ktery zabezpecuje tuto sluzbu. Oddélené sesrotovani
elektrospotiebicl je zarukou prevence negativnich vlivli na Zivotni prostredi
a na zdravi, které zpUsobuje nevhodné nakladani, umozriuje recyklaci
jednotlivych materiald, a tim i vyznamnou Usporu energii a surovin. Pro
ucely zdaraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu elektrospotrebicu je
na vyrobku zaskrtnuty pfislusny symbol pro sbér tfidéného odpadu.

problém mozna pri¢ina

reseni

Ze stroje neteCe espresso. e Kava je vlhka nebo je ve filtru
prili§ upéchovana.
e Ucpané otvory na vystupu filtru.
e Ucpany vystup tekuté kavy.
o Nespravné nasazeny zasobnik na
vodu, ventil na dné neni otevreny.
e Ucpané otvory v zafizeni na tvorbu

pény.

e Zkontrolujte, zda pouzivate kavu uréenou do stroji na espresso. Kavu ve filtru
péchujte méné nebo prejdéte na jinak mletou kavu.

e Ocistéte otvory na vystupu filtru.

o Ocistéte podle pokynu v sekci ,Cisténi’.

e | ehce zatlacte na zasobnik na vodu tak, aby se otevrel ventil na dné.

® Demontujte zafizeni na tvorbu pény @ a dikladné ocistéte vsechny dily, viz
sekce ,Cisténi (filtr).

Espresso kape z okraji drzaku| e Nespravné vlozeni drzaku filtru.

filtru a ne z vystupnich otvord. | e Ztrata pruznosti plochého tésnéni.
e Ucpané otvory na vystupu filtru.
® PFilis velké mnozstvi kafe ve filtru.

e \/yjméte a znovu vlozte drzak filtru, zkontrolujte, zda je vlozen spravné a otocte
jim doprava.

o Nechte tésnéni vyménit, viz ,servis a sluzba zakaznikim®.

e Ocistéte otvory na vystupu filtru.

® Pouzijte mensi mnozstvi kafe.

Espresso je studené. ® Pristroj nebyl nahraty.
o Nesvitila zelena kontrolka stavu kavy,
kdyz jste stiskli tlacitko na kavu.

® Postupujte podle instrukci pro nahrati pristroje.
e Pockejte, az zelend kontrolka prestane blikat predtim, nez stisknete tlacitka
na kavu.

Cerpadilo je pfili§ hlugné. e Zasobnik na vodu je prazdny.
e Zasobnik na vodu je $patné nasazen
a ventil na dné neni otevieny.

e Napliite zasobnik vodou.
e L ehce na zasobnik zatlacte, aby se otevrel ventil na dné.

Péna na kavé je pfrilis svétla a| e Mleta kava nebyla dostatec¢né stlacena.
tece prili$ rychle. ® Bylo pouzito nedostate¢né
mnozstvi kavy.
® Bylo pouzito pFili§ mnoho kavy.
e Kava neni vhodna k pfipravé espressa.

o Stlacte kavu silnéji.

® Navyste mnozstvi kavy ve filtru.
® Snizte mnozstvi kavy davkované do $alku ($alku).
® Pouzijte jiny druh kavy.

Kavova péna ma tmavou barvy e Mleta kava byla prilis stlacena.

a te€e pfilis pomalu. e VVystup horké kavy je ucpan.

® Bylo pouzito pFili§ mnoho kavy.

e Kava je pfili§ jemné umleta.

e Kava neni vhodna k pfipravé espressa.

e Kavu méné stlacte.

o Cistéte podle pokynti v sekci ,&isténi‘.

® Davkujte mensi mnozZstvi kavy.

e Prejdéte na jinou znacku kavy a pouzijte kavu vhodnou do stroji na espresso.
o Prejdéte na jinou znacku kavy a pouzijte kdvu vhodnou do stroji na espresso.

Kéava je nakysla. ® Stroj nebyl po odstranéni vodniho
kamene fadné proplachnut.

® Proplachnéte stroj nékolika davkami Cisté vody a oplachnéte vSechny soucasti,
viz oddil ,cisténi*.

Mléko pfi pfipravé cappuccina | e Mléko neni dost studené.
dostate¢né nepéni.

® PFistroj na cappuccino je znecistén.

e Miéko na cappuccino vzdy berte z chladnicky.
® Zkuste mléko s jinou tu¢nosti.
e Ocistéte vystupni trubku pary i trysku, viz sekce ,Cisténi*.
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Magyar

A hasznalati utasitas olvasasa kézben hajtsa ki az els6 oldalt, hogy az illusztracidk is lathatok legyenek.

biztonsag

® Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6rizze meg késdébbi felhasznalasra!

® Soha ne tavolitsa el a sz(r6 tartot kavé fézése alatt, vagy g6zoélés kdzben - ugyanis a
g6z kiaramolhat és megégetheti ont.

® \/igyazzon, nehogy megégesse magat:
O a készulék forrd részeivel, beleértve a gbéz/forrd viz fuvokat, a szlrd tartot és a kave

kimenetet.

O a gbzzel a fuvdkabdl, vagy a kavé kimenetbdl kiaramlé gbzzel vagy kaveéval.

® Ne engedjen gyerekeket a készulék kozelébe, és soha ne hagyja a zsinort olyan helyen
l6gni, ahol gyerekek is konnyen elérhetik.

e Sérult készllék hasznalata tilos. A sérllt késziléket nézesse vagy javitassa meg: lasd a
“szerviz és ugyfélszolgalat” cim( részt.

® Soha ne tegye a készlléket vizbe, és kerlilje el, hogy a zsin6rt vagy a dugaszt nedvesség
érje - ez ugyanis aramutéshez vezethet.

® Mindig huzza ki a csatlakozé zsinért:

O viz betoltése elbtt

o tisztitas el6tt

© hasznalat utan.

Soha ne hagyja a m(ikodé készuléket feltigyelet nélkal.

Ne engedje, hogy a csatlakozé zsindr hozzaérjen a készulék forro részeihez.

A készulék nem megfelel6 hasznalata sérulést okozhat.

A 8 éves és annal idésebb gyermekek a hasznalati utasitdsnak megfeleléen kezelhetik,

tisztithatjak és karbantarthatjak a készlléket, amennyiben ezt a biztonsagukért felelés

személy felugyelete alatt teszik, a készulék hasznalatara kioktattak dket és tisztaban

vannak a veszeélyekkel.

® Az olyan személyek, akiknek a fizikai, érzékelési vagy mentalis képességei gyengeébbek,
vagy nincs kell6 tapasztalatuk és tudasuk, csak felligyelet alatt hasznalhatjak a
készuléket, vagy ha annak hasznalatara megfelel6en be vannak tanitva és tisztaban
vannak a veszeélyekkel.

e A gyermekeknek tilos jatszani a készulékkel, és ugyelni kell arra is, hogy a készulékhez
és zsindrjahoz 8 év alatti gyermekek ne férjenek hozza.

e A készuléket csak a rendeltetésének megfeleld haztartasi célra hasznalja! A Kenwood
nem vallal felelésséget, ha a készlléket nem rendeltetésszerlien hasznaltak, illetve ha
ezeket az utasitasokat nem tartjak be.

fontos els6 hasznalat el6tt
® Soha ne hasznalja viz nélkil — kiéghet a szivattya. 1 Tavolitson el minden csomagoldanyagot és cimkeét!
® A késziléket 0°C felett kell tarolni, kiilénben a benne 1évé viz megfagy, 2 Mossa el az alkatrészeket: lasd a “Tisztitas” c. részt.

és tonkreteheti a készililéket. 3 Oblitse le a késziiléket tiszta vizzel: lasd “Az elsé kavé készitése elétt”
® Soha ne hasznalja a készliléket a csepegtetd talca és a csésze tartd c.részt.

nélkul.

miel6tt csatlakoztatja a késziiléket
® Ellendrizze, hogy az aramforras megegyezik-e a készilék aljan
feltlintetett &ramforrassal.

® FIGYELEM: A KESZULEKET FOLDELNI KELL!

® A készilék megfelel az elektromagneses 0sszeférhetéségrél szolo
2004/108/EK iranyelv, valamint az élelmiszerekkel rendeltetésszeriien
érintkezésbe kerllé anyagokrél sz6l6 1935/2004/EK rendelet (2004.
oktober 27.) kdvetelményeinek.
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Ismerje meg a Kenwood kavéf6zot

@ levehet6 viztartaly

@ tartaly fedél

® goz/forro viz favoka

@ gb6zcs6

® gbzfuvoka

® kaveé kimenet

@ szabalyozd g6z616 gomb
kis sz(ré 1 csészéhez vagy kavéfilterhez
©® ful

nagy sz(ir6 két csészéhez
@ kavé gomb

@ kavé kész jelz6lampa
@ fékapcsolo

g6z kész jelz6lampa

@® gbzgomb

csepegtet6 talca

@ Uszo

csészetarto
mérékanal/kavélenyomo
@ szlrétartd

@) szlrd Uresitd kar

@) csészetarto télca

@ vizkémentesit6 oldat

TYPE ES020
Megjegyzés: A kavéf6z6 energiatakarékossagi okbdl az utolsé
miivelet utan 40 perccel automatikusan kikapcsol.

az els6 kavé elkészitése el6tt

1

[é)]

9

Ellenérizze, hogy a kivalaszté gomb zart helyzetbe van-e éllitva az
oéramutaté jarasaval megegyez6 iranyba torténd elforditasaval
(vigyazzon, ne szoritsa ra tul erésen).

Emelje fel a fedelet, majd emelje ki a tartalybdl, és téltse meg hideg
vizzel. Soha ne toltson vizet a “MAX” szintet jelol6 vonal felé. Vagy
pedig emelje fel a fedelet és ugy toltse fel a tartalyt.

Vizszlrével szlrt viz hasznélata ajanlott, mivel igy jobb kavé készithetd,
és kevesebb vizké keletkezik. Szénsavas viz hasznélata tilos.

lllessze vissza a tartalyt. Gy6z6djon meg réla, hogy megfeleléen lett-e
felhelyezve, és amennyiben sziikséges, fejtsen ki egy kis nyomast,
annak biztositasa érdekében, hogy a tartaly aljan l1évé szelep
illeszkedjen a készulék aljahoz.

Fontos

Soha ne lizemeltesse Ugy a késziiléket, hogy a tartalyban nines viz.
Toltse fel ujra vizzel, amint a vizszint lecsékken.

Zarja le a fedelet.

Forditsa ki oldalra a géz/forr6 viz favokat, és tegyen ala egy edényt.
Tegye bele a filtert a szlr&tartoba (kavé nélkiil, és Ggyelve ra, hogy a fil
a filteren benne legyen a filter tarté nyilasaban). Csatlakoztassa a
készulékhez ugy, hogy a kavékiontd ala teszi, és elforditja jobbra @.
Tegyen ala megfelelé méretd tartalyt.

Csatlakoztassa a halézatba, majd nyomja le a fékapcsolot, és ekkor ég a
narancsszinl lampa. Ugyanakkor a kavé kész zold jelzélampa villog.
Varjon, amig a z6ld lampa abbhagyja a villogast.

Nyissa ki a szabalyozd g6z6l6 gombot az 6ramutatoé jarasaval ellentétes
iranyu elforgatassal, és nyomja le a kavé gombot, s hagyja, hogy 4 nagy
csésze viz kifolyjon a g6zfuvokabdl. Zarja el a szabalyoz6 g6zo16
gombot, és hagyja, hogy 4 nagy csésze viz kifolyjon a kavé kimenetbdl a
tartalyba. Sziikség szerint toltse fel viztartalyt.

Nyomja le a kdvé gombot, hogy megallitsa a kifolyast, majd nyomja le a
fékapcsolét, hogy kikapcsolja a késziléket..

10 Ismételje meg ezeket a Iépéseket, amennyiben ezt megeléz6en par

napig nem hasznalta a kavéfézét.

A kavéfézo elbmelegitése

Megfelel6 hémérsékletli eszpresszé kavé készitéséhez melegitse fel
elére a kavefozot.

Ellendrizze le, hogy a kivalaszté gomb zarva van-e (forditsa el az
6ramutaté jarasaval megegyez6 iranyba), és hogy van-e elég viz a
tartalyban egy vagy két csésze szamara.

Helyezze a kivant sz(irét a sz(r6 tartéba (kavé nélkll és lgyelve ra,
hogy a szlrén 1évé ful a szlrétarton 1évé nyilasba illeszkedjen).
Helyezze a késziilékre: tegye a kavé kivezetbnyilas ala, és forditsa el
jobbra @. Ellenérizze, hogy megfeleléen lett-e felhelyezve.
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Helyezze a csészét a sz(rd tarté ala. Ha ugyanazt a csészét hasznalja,
amiben a kavét majd felszolgalja, akkor ez biztosiitja, hogy a csésze
meleg lesz.

Nyomija le a f6kapcsolét, és kigyullad a narancs szinl lampa.
Ugyanakkor a kavé kész zold jelz6lampa villog. Varjon, amig a zold
lampa abbhagyja a villogast.

Nyomja le a kdvé gombot, és ekkor ég a narancs szini jelzdldampa, s a
forré viz adagolobdl kifolyik a viz a csészébe. Amikor a kavé kész zold
jelz6lampa Ujra villogni kezd, nyomja le a kavé gombot, hogy leallitsa a
kifolyast.

Tavolitsa el a sz(r6 tartot, és lasson hozza a kavé elkészitéséhez 6rolt
kaveébol vagy kavé filterbdl.

eszpresszo kave készitése 6rolt kavebdl

o W N =

Melegitse el6 a készlléket a 54. oldalon leirtak szerint.

Ellenérizze le, hogy van-e viz a tartalyban.

Valassza ki a megfelel6 sz(rét.

Hasznalja a kisebb sz(ir6t egy csésze kavé készitéséhez (vagy kavé
filter hasznalata soran), és a nagyobb sz(ir6t 2 csésze készitéséhez.
Tegyen a sz(ir6be csészénként egy csapott kanal kavét a mérékanal
segitségével, egyengesse el a felszinét, majd finoman nyomkodja le a
mérékanal hatuljaval. A peremre szorodott kavét tavolitsa el.

Orolt kavé vasarlasa esetén gy6zédjon meg réla, hogy a kavé megfelels-
e a készulékhez.

Soha ne tdmje meg a kavéf6z6ét, mert akkor a kavé lassan fog kifolyni és
s6tét szinl lesz. Ha azonban tul lazan teszi bele a kavét, akkor a kavé
tul gyorsan fog kifolyni és vilagos szin( lesz.

Helyezze be a szlir6 tartét. Ugyelien ra, hogy a sz(irén lévé fiil a sz(iré
tarton 1évé nyilasba illeszkedjen.

Tegye a sz(ir6 tartot a kavé kimenetre. Forditsa el jobbra, hogy a helyére
keriljon @.

Tegyen ala egy vagy két csészét @. Egy csésze kavé készitésekor
helyezze a csészét kdzépre.

Nyomja le a fékapcsolot és varjon, amig a kavé kész zold jelzélampa
abbahagyja a villogast, majd nyomja le a kavé gombot.

Amikor elég kavé folyt ki - ne legyen tul sok, kilénben gyenge lesz,
nyomja le a kavé gombot. Ha nem akar tobb kavét késziteni, nyomja le a
fékapcsolot, hogy kikapcsolja a késziiléket. Az alabbi tablazat dtmutatot
ad ahhoz, milyen hosszu ideig mikddtesse a kavé gombot kiilénféle
mennyiséglitalok készitéséhez.

Mennyiség A sziir6 mérete | Készitési id6, kb.

1 eszpresszo (40 ml) 1 csésze 12 mp

2 eszpressz6 (egyenként 40 ml) 2 csésze 25 mp

1 hosszu kavé (125 ml) 1 csésze 32 mp

2 hosszu kavé (egyenként 125 ml) 2 csésze 65 mp

9
°

Varjon 30 mp-ig, s forditsa el balra a sz(ré tartét és tavolitsa el.
Amikor eltavolitja, egy kis viz marad a szlrén: ez normalis

10 A hasznalt kavé sz(ir6 tartobol torténd eltavolitdsahoz, pattintsa fel a kart

a fogantyunal fogva, ugy hogy a kar vége a szlrére keriljon @
helyzetbe. Tartsa a kart ebben a helyzetben, majd forditsa az egységet
fejjel lefelé és Utdgesse ki a kavét @.

fontos

Soha ne tavolitsa el a szliré tartét, mig a kavé vagy géz funkcié van
kivalasztva — a g6z kiaramolhat, és égethet.

kavé készitése filter hasznalataval

Fontos

Ha 6rolt kavé hasznalata utan filteres sz(r6 tartét szeretne hasznalni,
tavolitsa el a kavé kivezetdnyilasa koril lerakodott 6rolt kavét. Ezzel
elkertilhetévé valik a viz szivargasa a sz(r6 tartébol, és optimalis
teljesitmény érhetd el. Vigyazzon, mert lehet, hogy a készulék forrd.
Melegitse fel elére a készlléket a 54. oldalon leirtak szerint, a kis sz{ir6t
behelyezve a sz(ir6 tartéba.

A szlrétarto eldmelegitése és a kavé filternek a szlrébe vald
behelyezése utan ellenérizze, hogy a filter a megfeleld iranyba néz-e @.
Nyomja a filtert a sz(ir6 also része felé. Ellenérizze, hogy a papir szélei a
szUré belsejéhez tapadnak-e.

Afiltert a sz(ir6 kdzepére kell helyezni és le kell nyomni.

Helyezze a szlir§ tartot a folyékony kavé kivezetényilasaba, és forditsa
jobbra, mig pontosan a helyére nem illeszkedik @.




Kbvesse az ‘eszpresszo kavé készitése’ cimil részben leirt
Iépéseket.

Megjegyzés - csak az ESE szabvanynak megfelel6 filtert
hasznaljon.

Mindig kévesse a filter csomagolasan talalhaté utasitast

a filter megfeleld elhelyezése érdekében a szlrében.

tej habositasa cappuccinohoz

a s ON =

9

Készitsen eszpresszo kavét a fent leirtak szerint.

tipp — egynél tébb cappuccino készitése esetén elészor fézze le az
Osszes kavét, majd a végén készitsen habositott tejet az dssze
cappuccinohoz.

Gy6z6djon meg rola, hogy van-e viz a tartalyban.

Ugyelien ra, hogy a gézgomb zarva legyen.

Nyomja e a fé6kapcsolét, és varjon, amig kigyullad a narancs szinl lampa
Nyomja le a gézgombot, és a piros g6z jelzé lampa villogni kezd.
Varjon, amig a piros lampa folyamatos fénnyel ég, jelezve, hogy a
készulék elérte a megfelel6 hémérsékletet

Ajanlatos megtisztitani a gézcsovet a tej habositasa elétt. Ehhez tegyen
egy edényt a gézfuvoka ala, és kissé nyissa ki a szabalyozd g6zol6
gombot az éramutaté jarasaval ellentétes iranyu elforgatassal, amig jon
a g6z. NE NYISSA KI TELJESEN A SZELEPET!

Oltson tejet egy edénybe - a tej térfogatanak akar haromszorosara is
néhet, ezért ennek megfeleléen valasszon edényt. Altalaban 40-60 ml
tej szlikséges egy csésze cappuccinéhoz.

Hideg, félzsiros tej a legalkalmasabb erre a célra.

Tartsa egyik kezében az edényt, és tegye a fuvokat a tejbe, Ugyelve ra,
hogy a tej ne lepje el a favdékan Iévé csatlakozast.

Nyissa ki a szabalyozd gézgombot az éramutaté jarasaval ellentétes
iranyl elforgatassal. A tej térfogata kezd néni, és felnabosodik @. Allitsa
be az edény magassagat ugy, hogy a fuvoka cslcsa a tej felszine alatt
maradjon. 20-25 mp elteltével a tej felg6zolt és habos lesz.

Allitsa le a g6zdlést a szabalyozo gézgomb oramutaté jarasaval egyezd
elforgatasaval. Soha ne forralja a tejet, mert az elronthatja a kavé izét.

10 Nyomja le a g6z gombot.

1

Ontse a felhabositott tejet az eszpresszo kavét tartalmazé csészékbe.
fontos - A g6z fuvodkat egyszerre csak 2 percig szabad hasznalni, és
hasznalat utan mindig ki kell tisztitani a favéokat.

12 Nyomja le a fékapcsolét.

eszpresszo készitése a tej habositasa utan

Fontos
Soha ne tavolitsa el a sz(ir6 tartét a foglalatabol rogton a géz funkcio
hasznalatat kévetben.

Amennyiben tej habosftasa utan eszpresszo6 kavét csinal, tavolitsa el a
tul forro vizet a készilékbdl, mert megégetheti a kavét. Ezt az alabbiak
szerint kell elvégezni:

Kapcsolja ki a gézgombot.

Ugyeljen ra, hogy legyen viz a tartalyban, és tegye az edényt a
gézfuvoka ala.

Nyissa ki a szabalyozd gézgombot az éramutaté jarasaval ellentétes
iranyban torténd elforgatassal, és nyomja le a kavé gombot (a viz/géz a
g6zfuvokan jon ki). Varjon, amig a zold lampa villog, majd zarja le a
szabalyozé g6z gombot, és kapcsolja ki a kavé gombot.

Varjon egy kicsit, amig a zold lampa folyamatosan ég. Ekkor a késziilék
készen all a kavé elkészitésére.

tisztitas

gézfuvoka

A gézfuvoka tisztitdsa el6tt hagyjon egy kevés fotté vizet kifolyni a
fuvokabdl a tisztitds megkonnyitése céljabdl. Ez a g6z kiengedése utan
azonnal szlikséges. Az alabbiak szerint:

Ugyeljen ra, hogy legyen viz a tartalyban, és hogy az edény a gézfuvoka
alatt legyen.

Kapcsolja ki a g6z gombot.

Nyissa kia a g6z gombot az 6ramutaté jarasaval ellentétes iranyu
elforgatassal.

Nyomja le a kdvé gombot, és miikodtesse kb. 10 mp-ig, hogy a forr6 viz
athaladjon a favékan.

Kapcsolja ki a kavé gombot, majd zarja el a szabalyozé géz gombot az
6ramutatoé jarasaval megegyez6 iranyban.

Nyomja le a fékapcsolét, hogy kikapcsolja a készuléket.
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Tovabbi tisztitas el6tt aramtalanitsa és hagyjon mindent lehdilni.

Soha ne meritse a készlléket vizbe.

Ne mosogassa az alkatrészeket mosogatdégépben, kivéve, ha ajanlott.
gbzfavoka

Csavarozza ki a fuvokat az éramutaté jarasaval megegyezd iranyban,
majd alaposan mosogassa el. Ellenérizze, hogy a 3 megjelolt furat nincs-
e eltomddve @. Sziikség esetén tlivel tisztitsa ki.

Tisztitsa meg a g6z csovet. Ugyeljen ra, hogy a vége ne legyen
eltdmédve.

Csavarja vissza a fuvokat a szallitd cs6be.

tartaly, fedél, sziiré tarté
Mossa el, 6blitse el, majd hagyja megszaradni.

szlir6 (egy és két csészéhez)

Mossa el és szaritsa meg minden hasznalat utan.

Korulbelll minden 100. hasznalat utan szedje szét és tisztitsa meg még
alaposabban a késziléket az alabbiakban leirtak szerint.

Tavolitsa el a sz(ré aljan talalhatd védésapkat a jelzett iranyba torténd
forditassal @. Tavolitsa el a szlrét felfelé iranyuld nyomassal @. Szedje
szét a sz(rd részeit: huzza oldalra a tdmitégy(rit @ és tavolitsa el a
mianyag lemezt és a fémsz(irét @. Oblitse el alaposan az alkatrészeket.
Tisztitsa meg a fémszirét forrd vizben a kefe segitségével @.
Gy6z6djon meg rola, hogy a fémsz(irén 1évé rések nem tdmddtek-e el.
Amennyiben sziikséges, egy tl segitségével tisztitsa meg a sz(irét @.
Szaritsa meg az alkatrészeket, majd rakja 6ssze Ujra. Ellenérizze, hogy
az alkatrészek megfeleléen lettek-e dsszerakva.

csésze tarto, cseppfogo talca

Rendszeresen Uresitse ki a cseppfogo talcat. Tudni fogja, mikor van tele,
cseppfogd talca kdzepén 1évé piros Uszd felemelkedik, és latszik a
csésze tarté nyilasaban.

Mosogassa el, majd tordlje szarazra. Vagy mosogassa el
mosogatogépben, el6szor vegye ki az Uszo6t a csepegtetd talcabol és
tegye az evBeszkdz kosarba.

kavé kimenet

Minden hasznalat utan ellendrizze, hogy ez a terilet tiszta és
oroltkaveétol mentes legyen.Tordlje tisztara, és szlikség esetén végezze
el az alabbi eljrast, hogy alaposan megtisztitsa. Ha nem tartja tisztan, az
befolyasolja a lef6zott kavé mindségét, és karosithatja a készuléket.
Egy csavarhuzo segitségével ), csavarja ki azt a csavart, mely a kavé
kimenetet tartja (ne vegye le a belsé fedelet).

Tisztitsa meg a teruletet egy nedves ruhaval.

Tisztitsa meg alaposan az eltavolitott kimenetet meleg mososzeres
vizben egy kefe segitségével. Oblitse le. Ellendrizze, hogy a nyilasok
nincsenek-e eltémédve, és amennyiben sziikséges, egy ti segitségével
tavolitsa el a szennyez6déseket.

Végezze el forditott sorrendben a fent leirt folyamatot a kimenet ismételt
felhelyezése érdekében.

Amennyiben a kavé kimenet és a sz(irék tisztitdsat nem az itt leirtak
szerint végzi el, az a garancia elvesztésével jar.

vizké eltavolitasa

Javasoljuk a kavéfézé vizkbmentesitését 200 kavé elkészitése utan.

A modellhez adott vizkémentesité folyadék hasznalatat javasoljuk, vagy
egy olyan termék megvasarlasat, amelyet kifejezetten kavéf6z6 gépek
vizkémentesitésére gyartottak. A vizkémentesité szer leirasaban ajanlott
mennyiséget hasznalja, de ne haladja meg az 1 literes tartalykapacitast.
Ugyeljen arra, hogy a szlirétarté ne legyen csatlakoztatva, és helyezzen
egy talat a kavé kimenet ala.

Nyomija le a fékapcsolot, majd nyomja le a kavé gombot, és nyissa ki a
szabalyoz6 gézgombot az éramutaté jarasaval ellentétes iranyu
elforgatassal, és engedjen ki 1 csésze vizet a kavé kimeneten. Ne varja
meg, hogy a zdld lampa abbahagyja a villogast.

Kapcsolja ki és aramtalanitsa a kavéf6z6t, s hagyja a készuléket allni 15
percig.

Ismételje meg a 3. 1épést, és hagyja kifolyni az 6sszes vizkémentesitd
anyagot a készllékbdl. Kapcsolja ki.

Alaposan 6blitse at a tartalyt, és toltse fel friss vizzel.

Kbvesse a 3. 1épést, és hagyja, hogy a viz atdblitse a melegviz fuvokat
és a kavé kimenetet is. Ismételje meg friss vizzel. Ez eltavolitja a
vizkémentesité szer maradvanyait.

Vizkd lerakodéasa okozta miikodési zavarok helyreéllitasara nem
vonatkozik a garancia, amennyiben a vizké eltavolitasara nem kerl sor
rendszeresen.



szerviz és veviOszolgalat

® Ha a haldzati vezeték serllt, azt biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni a
KENWOOD vagy egy, a KENWOOD 4ltal jovahagyott szerviz
szakemberével.

Ha segitségre van sziliksége:

® a készulék hasznalataval vagy

® a karbantartassal és a javitassal kapcsolatban,

® forduljon az elarusitohelyhez, ahol a készlléket vasarolta.

® Tervezte és kifejlesztette a Kenwood az Egyesiilt Kiralysagban.
® Készilt Kinaban.

hibaelharitasi utmutato

A TERMEK MEGFELELGO MODON TORTENO HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS TUDNIVALOK A 2002/96/EC IRANYELV
ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére érkezett késziiléket nem szabad a
lakossagi hulladékkal egyiitt kezelni.

A leselejtezett termék az énkorméanyzatok altal kijeldlt szelektiv
hulladékgydijtékben (hulladékgydijté udvar) vagy az elhasznalédott
készilékek visszavételét vegozd kereskedéknél adhato le.

Az elektromos haztartasi késziilékek szelektiv gylijtése és kezelése
lehet6vé teszi a nem megfeleléen végzett hulladékkezelésbdl adodo, a
kdmyezetet és az egészséget veszélyezteté negativ hatasok megelézését
és a készulék alkotorészeinek Ujrahaszonsitasat, melynek révén jelentés
energia-és eréforras-megtakaritas érheté el.

Az elektromos haztartasi készilékek szelektiv gylijtésére és kezelésére
vonatkozo kotelezettséget a terméken feltiintetett athuzott szemétgydijté
edény (kerekes kuka) jelzés mutatja.

probléma lehetséges ok

megoldas

Az eszpresszo kavé nem jon
ki a készllékbdl

® A kavé nedves és/vagy tul lazan lett
a szlir6be adagolva

® A sz(ir6 tarto kifolyoin 1évé nyilasok
el vannak témédve.

® A sz(rén lévé nyilasok el vannak
tdmddve.

o Atartaly nincs megfeleléen a helyére
rakva és az aljan 1évé szelep nincs
nyitva

e A krémkavé kimenet el van témédve.

e Ellendrizze le, hogy eszpresszé kavéf6z6khdz megfeleld 6rolt kavét hasznal-e és
ha sziikséges, hasznaljon masfajta 6rlési kavét.

o Tisztitsa meg a kifolyok nyilasait.

e Tisztitsa meg a tisztitas részben leirtak szerint.

e Nyomja le finoman a tartalyt, hogy az aljan kinyiljon a szelep.

e Szedje szét a krémkavét készité @ készuléket és tisztitsa meg alaposan a
részeit. Lasd a (szUré) Tisztitasa cimi részt.

Az eszpresszo kavé a sz(ir6
tart6 szélein folyik ki és nem
a nyilasokbdl.

o A sz(ir6 tarté nem megfeleléen lett a
készilékre helyezve.

® Az eszpresszo vizforralé tomitése
elvesztette a rugalmassagat.

® A sz(iré tarté kifolydin 1évé nyilasok el
vannak tdmdédve.

® Tul sok kavé van a kavé szlrében .

® Helyezze fel Gjra a szUrd tartét. Gy6z6djon meg réla, hogy megfeleléen van-e
felhelyezve, majd forditsa jobbra.

o Cseréltesse ki a tomitést. Lasd Karbantartas és vevdszolgalat cimi részt.

® Tavolitsa el a nyilasokbdl az eltémbdést okozé szennyezédéseket.

e Csokkentse a kavé mennyiségét.

Az eszpresszo6 kavé hideg o A készilék eldmelegitésére nem
kerlt sor.
e A kavé kész zold jelzélampa nem

égett, amikor a kavé gombot lenyomta.

o A kavéfézo elédmelegitéséhez kdvesse az elbirasokat.

e Varjon, amig a kavé kész zold jelz6lampa abbahagyja a villogast, mielétt a kavé
gombot lenyomja.

A szivattyd tul hangos ® A viztartaly Ures.
e A tartaly nincs megfelel6en a helyére
rakva és az alul lévé szelep nines

nyitva.

® Toltse meg a tartalyt vizzel
e Nyomja le finoman a tartalyt, hogy az aljan 1évé szelep kinyiljon.

A kaveé vilagos szind, és tul
gyorsan folyik ki.

® A kavéfézd nincs eléggé megtdmve.
e Nem hasznalt elég 6rolt kavét.

e A kavéfézét tulzottan megtomte.

o Nem megfelel6 kavét hasznalt.

® Tdmje meg jobban a kavéf6zét.

® Novelje a kdvé mennyiségét a szlrében.
e Ne tdmje meg annyira a kavéf6zot.

e Valtoztasson a kavé tipusan.

A kavé sotét szind, és tul
lassan folyik ki.

o A kavéfoze tulsagosan meg van tdmve
e A kavé kimenet eltom&dott.

® Tul sok kdvé hasznalatara kerdlt sor.
e A kavé tul finomra van 6rolve.

e A hasznalt kdvé nem megfeleld.

o Kevésbé nyomja meg a kavét.

e Tisztitsa meg a leirtak szerint

e Csokkentse a mennyiséget.

e Valtoztasson a kavé tipusan, és vegyen az eszpressz6 géphez megfelel6t.
e Valtoztasson a kaveé tipusan, és vegyen az eszpresszd géphez megfelel6t.

e A vizkd eltavolitasa utan a készilék
nem lett alaposan kidblitve.

A kavénak savas ize van.

® TObbszor 6blitse at a készililéket és az alkatrészeket tiszta vizzel, lasd a Tisztitas
cim( részt.

A tej nem habosodik fel
cappuccino készitése soran

e A tej nem elég hideg.

e A cappuccino f6z6 elszennyez6dott.

e Mindig h(itébdl kivett tejet hasznaljon.
® Prébaljon masmilyen zsirtartalmu tejet.
o Tisztitsa meg a g6z nyomocsovet, illetve a fuvokat. Lasd a Tisztitas cim( részt.
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Polski

Prosimy rozlozy¢ ilustracje na pierwszej stronie

bezpieczenstwo obstugi

Przeczytaj uwaznie ponizsze instrukcje i zachowaj je na wypadek potrzeby skorzystania z

nich przysztosci.

Nigdy nie nalezy wyjmowac obsady filtra w trakcie parzenia kawy lub wytwarzania pary ze

wzgledu na ryzyko poparzenia sie gwattownie wydobywajgcq sie para.

Zachowac ostroznos¢, by nie oparzyc¢ sie:

o dotykajgc gorgcych elementéw (w tym dyszy wylotowej pary, obsady filtra i otworu
wylotowego kawy)

O parg wydostajgca sie z dyszy lub kawg wydostajgcq sie z otworu wylotowego.

Nie pozwalac¢, by w poblizu urzgdzenia przebywaty dzieci, ani nie dopuszczaé, by

przewdd sieciowy luzno zwisat w miejscach dla nich dostepnych, poniewaz mogg

pociggng¢ za przewdd i zrzuci¢ urzadzenie.

Nie uzywac uszkodzonego urzgdzenia. W razie awarii oddac¢ do sprawdzenia lub naprawy

(zob. ustep pt. ,serwis i punkty obstugi klienta”).

Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ani nie dopuszcza¢ do zamoczenia przewodu

sieciowego lub wtyczki z uwagi na ryzyko porazenia prgdem.

Wyjac wtyczke z gniazda sieciowego przed:

O napetnianiem zbiornika wodg

O przystepowaniem do czyszczenia

O po uzyciu.

Wigczonego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez dozoru.

Nie dopuszczac, by przewdd sieciowy stykat sie z gorgcymi elementami.

Stosowanie urzadzenia w sposéb niezgodny z przeznaczeniem moze grozi¢ wypadkiem.

Dzieci od 8. roku zycia mogg korzysta¢ z urzadzenia, a takze dokonywac jego

czyszczenia i czynnosci konserwacyjnych zgodnie z zaleceniami podanymi w instrukcji

obstugi, pod warunkiem ze nadzér nad nimi sprawuje odpowiedzialna za ich

bezpieczenstwo osoba dorosta, a one otrzymaty instrukcje dotyczace uzytkowania

niniejszego urzadzenia i sg $wiadome zagrozen z tym zwigzanych.

Nad osobami o obnizonej sprawno$ci fizycznej, zmystowej lub umystowej lub niemajgcymi

doswiadczenia ani wiedzy na temat uzytkowania niniejszego urzgdzenia nalezy

sprawowac¢ nadzor bgdz udzieli¢ im instrukcji dotyczacych bezpiecznego uzytkowania

urzgdzenia i uswiadomi¢ zagrozenia z tym zwigzane.

Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem. Urzadzenie i przewod sieciowy nalezy

przechowywac¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8. roku zycia.”

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Firma Kenwood nie

ponosi zadnej odpowiedzialnosci w przypadku niewtasciwego korzystania z urzgdzenia lub

nieprzestrzegania niniejszych instrukciji.

uwaga przed pierwszym uzyciem

Nigdy nie uzywac urzadzenia, jesli w zbiorniku zabraknie wody - moze to 1 Wyjmij wszystkie materiaty pakunkowe oraz wszelkie etykiety.
doprowadzi¢ do przegrzania i spalenia pompy. 2 Umy¢ czesci (zob. ustep pt. ,czyszczenie”).

Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w temperaturze powyzej 0°C, by nie 3 Doktadnie wyptuka¢ urzadzenie czystq wodq (zob. ustep pt. ,przed
dopusci¢ do zamarzniecia wody znajdujacej sie w urzadzeniu i jego parzeniem kawy po raz pierwszy”).

uszkodzenia.

Nie uzywac¢ urzadzenia bez tacy ociekowej i podstawki na filizanke.
przed podtaczeniem do sieci

Sprawdzi¢, czy napigcie sieciowe odpowiada danym znamionowym
podanym na spodzie obudowy urzadzenia.

® UWAGA: NINIEJSZE URZADZENIE MUSI BYC UZIEMIONE.
® Urzadzenie spetnia wymogi dyrektywy Wspdlnoty Europejskiej nr

2004/108/WE, dotyczacej kompatybilnosci elektromagnetycznej oraz
rozporzadzenia WE nr 1935/2004 z dnia 27 pazdziernika 2004 r.,
dotyczgcego materiatéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia.
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ekspres do kawy firmy Kenwood — podstawowe
informacje

ClCISINCISICISIEISICIOISIOICICICIOIS)

wyjmowany zbiornik na wode

pokrywa

uchwyt dyszy wylotowej pary

rurka doprowadzajaca pare

dysza wylotowa pary

otwor wylotowy kawy

regulator strumienia pary

maly filtr do zaparzania kawy w saszetce lub mielonej na jedna filizanke
wypustka

duzy filtr do zaparzania kawy wytgcznie na dwie filizanki
przycisk parzenia

kontrolka gotowos$ci do parzenia

wiacznik

kontrolka gotowosci pary

przycisk pary

taca ociekowa

ptywak

podstawka na filizanke

tyzeczka do odmierzania kawy/koncéwka do ubijania kawy

@) obsada filtra

@ dzwigienka przytrzymujaca do oprézniania filtra
@ taca na filizanki

@ roztwor do usuwania osadu kamiennego

TYPE ES020

Uwaga: ekspres wytacza sie automatycznie po 40 minutach od
ostatniej operacji, co stanowi funkcje pomagajaca oszczedzac
energie.

przed parzeniem kawy po raz pierwszy

1

Sprawdzi¢, czy regulator strumienia pary jest zamknigty (przesuna¢ w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara uwazajgc, by nie
przekreci¢ zbyt mocno).

Unie$¢ pokrywe, a nastepnie wyja¢ zbiornik i napetic¢ go zimng woda.
Nigdy nie napetnia¢ zbiornika powyzej poziomu oznaczonego ,MAX”.
Ewentualnie mozna unie$¢ pokrywe i napemi¢ zbiornik bez wyjmowania
go z ekspresu.

Zaleca sie uzywanie wody filtrowanej, co poprawia smak kawy i
ogranicza osadzanie si¢ kamienia. Nie stosowa¢ wody gazowanej ani
innego rodzaju ptynéw.

Wiozy¢ zbiornik z powrotem na miejsce. Sprawdzi¢, czy zbiornik zostat
poprawnie umieszczony, a w razie potrzeby lekko docisnaé, by zawér w
dnie zbiornika potaczyt si¢ z dnem ekspresu.

Wazne

Nigdy nie uzywac urzadzenia, jesli w zbiorniku zabraknie wody. Gdy
poziom wody w zbiorniku znacznie spadnie, natychmiast dola¢
wiecej.

Zamkna¢ pokrywe.

Trzymajac za uchwyt, odchyli¢ dysze wylotowg pary i umiesci¢ pod nig
dzbanek.

Wybrany filtr umies$ci¢ w obsadzie (nie nasypujac jeszcze kawy i
wpasowujac wypustke we wgtebienie w obsadzie). Obsade filtra
zamocowac¢ w ekspresie, umieszczajac jg pod otworem wylotowym kawy
i przekrecajac w prawo @. Pod spodem umiesci¢ odpowiedniej wielkosci
naczynie.

Podtaczy¢ urzadzenie do pradu, a nastepnie wcisng¢ wiacznik, ktéry
zaswieci sie na pomaranczowo. Zielona kontrolka gotowosci do parzenia
zacznie jednoczesnie migac. Zaczekac, az kontrolka przestanie migac.
Otworzy¢ regulator ci$nienia pary, przekrecajac w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i wcisna¢ przycisk parzenia. Poczeka¢, az z
dyszy wycieknie woda o objetosci czterech duzych filizanek. Zamknaé
regulator strumienia pary i poczekaé, az naczynie pod otworem
wylotowym zaparzonej kawy napetni sie wodg o objetosci czterech
duzych filizanek. W razie koniecznosci do zbiornika dola¢ wody.
Wecisng¢ przycisk parzenia kawy, aby zatrzymac¢ przeptyw wody, a
nastepnie nacisna¢ wiacznik, aby wytaczy¢ ekspres.

10 Powyzsze czynnosci powtorzy¢ w przypadku, gdy urzadzenie nie byto

uzywane przez kilka dni.

wstepne podgrzewanie ekspresu do kawy

Aby kawa espresso miata odpowiednig temperature, konieczne jest
wstepne podgrzanie ekspresu.

1 Sprawdzi¢, czy regulator strumienia pary znajduje sie w pozycji
zamknietej (przekreci¢ w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara) oraz czy w zbiorniku znajduje sie ilo$¢ wody wystarczajgca do
przygotowania jednej lub dwoéch (w zaleznosci od potrzeby) filizanek
kawy.

2 Wybrany filtr umiesci¢ w obsadzie (nie nasypujac jeszcze kawy i
wpasowujac wypustke we wgtebienie w obsadzie). Obsade filtra
zamocowac w ekspresie, umieszczajac jg pod otworem wylotowym kawy
i przekrecajac w prawo @. Sprawdzi¢, czy zostata stabilnie
zamocowana.

3 Pod obsadg umiescic filizanke. Jezeli podczas wstepnego podgrzewania
ekspresu uzyjemy filizanki, w ktérej podana ma zosta¢ kawa,
jednoczesnie jg ogrzejemy.

4 Wocisna¢ wigcznik — przycisk zaswieci si¢ ha pomaranczowo.
Jednoczesnie zielona kontrolka gotowosci do parzenia zacznie migac.
Zaczekac, az kontrolka przestanie migac.

5 Wecisng¢ przycisk parzenia kawy — przycisk zaswieci sie na
pomaranczowo, a do filizanki zacznie naptywa¢ gorgca woda. Gdy
zielona kontrolka gotowosci do parzenia znéw zacznie migac¢, nacisna¢
przycisk parzenia kawy, aby zatrzymac przeptyw wody.

6 Wyja¢ obsade z filtrem i przystgpi¢ do parzenia kawy uzywajac kawy
mielonej badz w saszetkach.

parzenie kawy espresso z kawy mielonej

1 Podgrza¢ ekspres w spos6b opisany na str. 58.

Sprawdzi¢, czy w zbiorniku znajduje sie woda.

Wybra¢ odpowiedni filtr.

Do zaparzenia jedne;j filizanki (lub kawy w saszetkach) uzy¢ mniejszego

filtra, wiekszego natomiast do zaparzenia dwoch filizanek kawy.

4 Za pomocy zataczonej w zestawie tyzeczki do odmierzania do filtra
nasypac¢ kawy (jedng ptaska tyzeczke na kazda filizanke), wyréwnac
powierzchnie, a nastepnie lekko docisnaé ubijakiem znajdujacym sie na
drugim koncu tyzeczki. Pozostate na brzegu filtra resztki kawy wytrzec.

® Przy zakupie kawy mielonej nalezy sprawdzi¢, czy nadaje sie ona do
zaparzania w ekspresie ci$nieniowym.

® Nie ubija¢ kawy zbyt mocno, poniewaz spowoduje to zatkanie filtra, kawa
bedzie wyptywac bardzo powoli, a pianka (crema) bedzie miata ciemne
zabarwienie. Niewystarczajace ubicie spowoduje z kolei zbyt szybkie
wyptywanie kawy — pianka bedzie miata jasne zabarwienie, a kawa
bedzie wodnista.

5 Zamocowacé obsade. Sprawdzié, czy wypustka filtra jest wpasowana w
otwér w obsadzie.

6 Obsade z filtrem zamocowa¢ na otworze wylotowym kawy. Przekreci¢ w
prawo, aby zablokowa¢ we wiasciwym potozeniu @.

® Pod obsadg umiesci¢ jedng lub dwie filizanki @. W przypadku parzenia
jednej filizanki, umiesci¢ jg na $rodku.

7 Wcisna¢ wiacznik i poczekac, az zielona kontrolka gotowosci do
parzenia przestanie migac¢, a nastepnie wcisng¢ przycisk parzenia kawy.

8 Po nalaniu dostatecznej ilosci kawy (nie za duzo, bo bedzie zbyt staba)
nacisna¢ przycisk parzenia. Po zaparzeniu ostatniej filizanki nacisng¢
wigcznik, aby wytgaczy¢ ekspres. W ponizszej tabeli podano zalecany
czas wigczenia przycisku parzenia kawy do przygotowywania napojow
réznej objetosci.

e W N

ilos¢ wielkos¢ filtra przyblizony czas
nalewania
1 Espresso (40 ml) 1 filizanka 12s
2 x Espresso (40 ml kazda) 2 filizanki 25s
1 duza kawa (125 ml) 1 filizanka 32s
2 duze kawy (125 ml kazda) 2 filizanki 65s
9 Odczeka¢ 30 sekund, a nastepnie wyja¢ obsade z filtrem, przekrecajac
ja w lewo.
® Po wyjeciu obsady w filtrze mozne znajdowac sie woda — jest to
normalne.

10 Aby oprézni¢ filtr z fusdw, przesunaé dzwigienke na uchwycie w taki
sposob, by jej koncoéwka zachodzita na brzeg filtra @. Przytrzymujac
dzwigienke w tej pozycji, obroci¢ obsade do géry dnem i wytrzasnaé
fusy, pukajac obsadg o twardg powierzchnie @.
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Wazne

Nigdy nie nalezy wyjmowac obsady z filtrem, gdy wiaczona jest
funkcja parzenia kawy lub wytwarzania pary ze wzgledu na ryzyko
poparzenia sie gwattownie wydobywajaca sie para.

parzenie kawy espresso z kawy w saszetkach

Wazne
Jezeli przed parzeniem kawy w saszetkach filtr na jedng filizanke zostat
uzyty do zaparzenia kawy mielonej, konieczne jest usuniecie
pozostatosci kawy z powierzchni wokot otworu wylotowego kawy. Jest to
konieczne, aby zapobiec wyciekaniu wody z obsady filtra i zapewni¢
optymalne wyniki. Zachowa¢ ostrozno$¢, poniewaz powierzchnia wokot
wylotu moze by¢ goraca.

Podgrzac¢ ekspres w sposob opisany na str. 58, w obsadzie mocujac
mniejszy filtr.

Po podgrzaniu ekspresu wyja¢ obsade z filtrem i umiesci¢ w filtrze
saszetke tak, by byta skierowana w odpowiednig strone @.

Docisna¢ saszetke w strone dolnej czesci filtra i sprawdzié, czy ptatki
papieru przylegajg do jego wewnetrznej czgsci.

Saszetka musi by¢ dobrze wysrodkowana i mocno osadzona w filtrze.
Obsade z filtrem zamocowac¢ na otworze wylotowym kawy i przekreci¢ w
prawo, aby zablokowaé we wtasciwym potozeniu @.

Wykona¢ czynnosci opisane w czesci ,parzenie kawy espresso”.

Uwaga: nalezy stosowac¢ saszetki z kawa spetniajace normy
systemu ESE (Easy Serving Espresso).

Przestrzega¢ znajdujgcych si¢ na opakowaniu saszetek
instrukcji dotyczacych prawidtowego sposobu

umieszczania saszetki w filtrze.

spienianie mleka na kawe cappuccino

Przygotowac¢ kawe espresso w sposob podany powyze;j.

wskazowka — aby przygotowac wiecej niz jedno cappuccino, nalezy
najpierw zaparzy¢ zadana liczbe filizanek espresso, a nastepnie spieni¢
mleko na cappuccino.

Sprawdzi¢, czy w zbiorniku znajduje sie woda.

Sprawdzi¢, czy regulator strumienia pary znajduje sie w pozycji
Jwytgczony”.

Wecisng¢ wiacznik — przycisk zaswieci sie na pomaranczowo.

Wocisna¢ przycisk pary — czerwona kontrolka pary zacznie migac.
Zaczekac, az czerwona kontrolka zacznie $wieci¢ bez przerwy,
sygnalizujac, ze ekspres osiggnat odpowiednig temperature.

Zaleca sie, by przed spienianiem mleka rurke doprowadzajaca pare
oprozni¢ z wody. W tym celu pod dyszg nalezy umiesci¢ dzbanek i lekko
otworzy¢ regulator ci$nienia pary, przekrecajac w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazoéwek zegara, az zostanie wytworzona para. NIE
OTWIERAC ZAWORU CALKOWICIE.

Odpowiedniej wielkosci dzbanek napetni¢ czesciowo mlekiem —
pamigtajac, by nie nalewac za duzo, poniewaz mleko moze zwiekszyé
swojg objetos¢ nawet trzykrotnie. Na kazdg kawe cappuccino nalezy
uzy¢ mniej wiecej 40-60 ml mleka.

Najlepsze wyniki uzyskuje sie stosujgc zimne mleko potttuste.
Trzymajac dzbanek jedna reka, zanurzyé dysze wylotowg pary w mleku
uwazajac, by nie zanurzy¢ zigcza dyszy.

Otworzy¢ regulator strumienia pary, przekrecajac w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazoéwek zegara. Mleko zacznie si¢ spieniac i zwiekszac
objeto$¢ @. Regulowa¢ gtebokos$¢ zanurzenia dyszy uwazajac, by jej
koncéwka caly czas pozostawata zanurzona w mleku. Po 20-25
sekundach mleko bedzie podgrzane i spienione.

Zatrzyma¢ wytwarzanie pary, przekrecajac regulator w kierunku zgodnym
z ruchem wskazoéwek zegara.

Nie dopusci¢ do zagotowania si¢ mleka, poniewaz niekorzystnie wplynie
to na smak kawy.

10 Nacisna¢ przycisk pary.

1

Wia¢ spienione mleko do filizanek z zaparzong wczesniej kawg
espresso. Aby przygotowac kawe latte, do filizanek wla¢ wytacznie
podgrzane mleko (bez piany).

Uwaga — nigdy nie uruchamia¢ dyszy wylotowej pary na czas dtuzszy niz
dwie minuty, a po uzyciu zawsze jg wyczyscic.

12 Nacisng¢ wiacznik, aby wytaczy¢ urzadzenie.
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parzenie kawy espresso po spienianiu mleka

Uwaga
Nigdy nie wyjmowac obsady z filtrem bezposrednio po uzyciu funkcji
wytwarzania pary.

Przygotowujac kawe espresso po spienianiu mleka nalezy usung¢ z
ekspresu zbyt goracg wode, ktéra mogtaby przypali¢ kawe. Nalezy to
wykona¢ w nastepujacy sposob:

Wytgczy¢ przycisk pary.

Sprawdzi¢, czy w zbiorniku znajduje sie woda, a pod dysza wylotowa
pary umiesci¢ dzbanek.

Otworzy¢ regulator ci$nienia pary, przekrecajac w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazoéwek zegara i wcisna¢ przycisk parzenia (z dyszy
zacznie wydobywac sie woda/para). Zaczekaé, az zielona kontrolka
zacznie migac, a nastepnie zamkngc¢ regulator ci$nienia pary i wytgczy¢
przycisk parzenia kawy.

Ponownie zaczekac¢ - do momentu, gdy zielona kontrolka przestanie
migac i zacznie $wieci¢ nieprzerwanie. Gdy to nastapi, ekspres bedzie
gotowy do parzenia kawy.

czyszczenie

dysza wylotowa pary

Przed przystapieniem do czyszczenia dyszy wylotowej pary nalezy
pozwoli¢, by wyptyneto z niej troche goracej wody, co utatwi czyszczenie.
Nalezy to zrobi¢ natychmiast po uzyciu funkcji wytwarzania pary. Nalezy
to wykona¢ w nastepujacy sposob:

Sprawdzi¢, czy w zbiorniku znajduje sie woda, a pod dysza wylotowg
pary umiesci¢ dzbanek.

Wytgczy¢ przycisk pary.

Otworzy¢ regulator cisnienia pary przekrecajac w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazoéwek zegara.

Wocisnag¢ przycisk parzenia kawy i pozostawi¢ uruchomiony przez ok. 10
sekund, by przez dysze zaczeta przeptywac goraca woda.

Wytgczy¢ przycisk parzenia kawy i zamkng¢ regulator pary, przekrecajac
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.

Nacisna¢ wiacznik, aby wylaczy¢ urzadzenie.

® Przed przystapieniem do dalszych czynnos$ci wyja¢ wtyczke z gniazda

sieciowego i zaczeka¢, az wszystkie elementy ostygna.
Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie.
O ile nie podano inaczej, nie my¢ czedci w zmywarce do naczyn.

dysza wylotowa pary

1

Odkreci¢ dysze, obracajac ja w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara, a nastepnie dokfadnie umy¢. Sprawdzi¢, czy trzy otwory
wskazane na rysunku sg drozne . W razie koniecznosci udroznic je
przy uzyciu szpilki.

Wyczysci¢ rurke doprowadzajacqg pare. Sprawdzi¢, czy koncéwka jest
drozna.

Nakreci¢ dysze z powrotem na rurke doprowadzajaca.

zbiornik, pokrywa, obsada filtra

Umy¢, wyptukaé i pozostawi¢ do wyschniecia.

filtry (wersja na jedna i na dwie filizanki)

Po kazdym uzyciu umy¢ i wysuszyc.

Po okoto stu uzyciach filtr nalezy rozmontowac i doktadnie wyczysci¢ w
sposob opisany ponizej.

Zdja¢ zakrywke znajdujaca sie na spodzie filtra, obracajac we
wskazanym kierunku @. Wyja¢ siteczko do wytwarzania pianki
wypychajac je od spodu ku goérze @. Rozdzieli¢ elementy sktadowe
siteczka, odciagajac uszczelke na bok @ i wyjmujac plastikowq tarcze i
metalowy filtr (. Doktadnie wyptuka¢ poszczegolne czesci. Za pomocg
szczoteczki wymy¢ metalowy filtr w goracej wodzie ). Sprawdzi¢, czy
otwory w filtrze sg drozne. W razie potrzeby udroznic¢ je przy uzyciu
szpilki @. Wysuszy¢ elementy sktadowe, a nastepnie ponownie je
ztozy¢, pamietajac, by zrobi¢ to we wtasciwy sposéb.

podstawka na filizanke, taca ociekowa

Tace ociekowa nalezy regularnie opréznia¢. Konieczno$¢ opréznienia
tacy wskazuje czerwony ptywak znajdujacy sie na srodku tacki, ktéry po
zapemieniu tacy unosi sie i jest widoczny w otworze w podstawce na
filizanke.

Umy¢, a nastepnie wysuszy¢. Mozna takze my¢ w zmywarce do naczyn
(wyjawszy uprzednio ptywak z tacki), umieszczajgc w koszyku na
sztuéce.



otwor wylotowy kawy

Po kazdym uzyciu sprawdzi¢, czy wokét otworu wylotowego nie znajdujg
sie pozostatosci mielonej kawy i czy powierzchnia ta jest czysta. Wytrzeé
do czysta, a w razie koniecznos$ci wyczysci¢ doktadniej, wykonujac
ponizsze czynnosci. Nieutrzymywanie otworu wylotowego w czystosci
ma ujemny wptyw na jako$¢ parzonej kawy i moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzgdzenia.

Za pomocy $rubokretu @ odkreci¢ $rube mocujgca ostone otworu
wylotowego (nie zdejmowac ostony wewnetrznej).

Wilgotng $ciereczka wyczysci¢ powierzchnie wokoét otworu.

Za pomoca szczoteczki doktadnie umy¢ zdjetg ostone otworu
wylotowego w gorgcej wodzie z dodatkiem ptynu do naczyn. Po umyciu
dobrze wyptuka¢. Sprawdzi¢, czy otwory sg drozne, a w razie
koniecznosci udrozni¢ je za pomoca szpilki.

Aby ponownie zatozy¢ ostone otworu wylotowego, powtérzyé powyzsze
kroki w odwrotnej kolejnosci. Nieutrzymywanie otworu wylotowego i
filtrow w czystosci zgodnie z powyzszymi zaleceniami spowoduje
uniewaznienie gwarancji.

usuwanie kamiennego osadu

Po zaparzeniu 200 filizanek kawy zaleca sig¢ oczyszczenie ekspresu z
kamiennego osadu.

Zaleca sie uzywanie zatgczonego w zestawie z danym modelem
roztworu do usuwania osadu lub zakup $rodka przeznaczonego
specjalnie do usuwania osadu kamiennego z ekspreséw cisnieniowych.
Uzy¢ ilosci zalecanej przez producenta marki, ale nie przekracza¢
maksymalnej pojemnosci zbiornika (1 litr).

Sprawdzi¢, czy obsada filtra nie jest zatozona. Pod otworem wylotowym
kawy umiesci¢ miske, a pod dyszg pary dzbanek.

Wocisng¢ wiacznik, a nastepnie przycisk parzenia kawy i otworzyc¢
regulator strumienia pary, przekrecajgc go w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara. Poczeka¢, az z dyszy wycieknie woda o
objetosci jednej filizanki. Zamkna¢ regulator strumienia pary i poczekaé,
az naczynie pod otworem wylotowym kawy napetni si¢ wodg o objetosci
jednej filizanki. Nie trzeba czekaé, az zielona kontrolka przestanie migacé.
Wytaczy¢ ekspres, wyjaé wtyczke z gniazda sieciowego i pozostawic
urzadzenie na 15 minut.

Powtérzy¢ czynnosci opisane w punkcie 3 i pozwoli¢, by z urzadzenia
wyptyneta reszta roztworu. Wytgczy¢ ekspres.

Doktadnie wyptukac¢ zbiornik i napetic¢ go $wiezg woda.

Powtérzy¢ czynnosci opisane w punkcie 3 pozwalajac, by woda
przeptukata dysze i otwdr wylotowy kawy. Ponownie napetni¢ zbiornik
czystg wodg i powtdrzy¢ czynnosci. Pozwoli to catkowicie oproznic¢
ekspres z reszty roztworu do usuwania kamienia.

Gwarancja nie obejmuje naprawy uszkodzen spowodowanych
nagromadzeniem sie kamienia w urzgdzeniu, jesli kamien nie jest
usuwany regularnie.

serwis i punkty obstugi klienta

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przew6d musi zostaé
wymieniony przez pracownika firmy KENWOOD lub upowaznionego
przez firme KENWOOD zaktadu naprawczego.

Pomocy w zakresie:

uzytkowania urzadzenia lub

czynnosci serwisowych badz naprawczych

udziela punkt sprzedazy, w ktérym zakupiono urzadzenie.

Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej Brytanii.
Wyprodukowano w Chinach.
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UWAGI DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO USUWANIA PRODUKTU
ZGODNIE Z DYREKTYWA EUROPEJSKA 2002/96/EC.

W momencie zakonczenia okresu uzytecznosci produktu nie nalezy
wyrzucaé go do odpaddéw miejskich.

Mozna dostarczy¢ go do odpowiednich osrodkéw segregujacych odpady
przygotowanych przez witadze miejskie lub do jednostek zapewniajgcych
takie ustugi. Osobne usuwanie sprzetu AGD pozwala unikng¢ negatywnych
skutkéw dla srodowiska naturalnego i zdrowia wynikajacych z jego
nieodpowiedniego usuwania i umozliwia odzyskiwanie materiatéw, z ktérych
jest ztozony, oraz osiggniecia w ten spos6b znaczacej oszczednosci energii
i zasobow.

Na obowigzek osobnego usuwania sprzetu AGD wskazuje umieszczony na
produkcie symbol przekreslonego pojemnika na $mieci.



usuwanie problemow technicznych

problem

mozliwa przyczyna

rozwiazanie

Z ekspresu nie wyptywa kawa.

e Kawa jest wilgotna i/lub zbyt silnie
ubita w filtrze.

e Otwory w dziobkach obsady filtra sg
zatkane.

® Otwor wylotu kawy jest niedrozny.

e Zbiornik zostat nieprawidtowo
zatozony i zawor w jego dnie nie
jest otwarty.

e Otwory w siteczku do wytwarzania
pianki sg zatkane.

e Sprawdzi¢, czy uzyta kawa nadaje sig¢ do ekspreséw cisnieniowych. Lzej ubi¢
kawe w filtrze, a w razie potrzeby uzy¢ kawy o innej miatkosci.
® Oczysci¢ otwory w dziobkach.

® Oczysci¢ otwor wylotowy zgodnie ze wskazéwkami podanymi w czesci dotyczacej
czyszczenia.
e | ekko docisna¢ zbiornik, by zawor w jego dnie sie otworzyt.

® Rozmontowa¢ siteczko do wytwarzania pianki @ i doktadnie wyczysci¢ czgsci -
patrz ustep pt. ,czyszczenie (filtry)”.

Kawa Scieka z krawedzi
obsady filtra, a nie przez
otworyw dziobkach.

e Obsada filtra jest nieprawidtowo
przymocowana do ekspresu.

e Uszczelka podgrzewacza ekspresu
utracita elastycznos$c.

e Otwory w dziobkach obsady filtra
sg zatkane.

@ Do filtra wsypano zbyt duza ilo$¢ kawy.

® Ponownie zatozy¢ obsade filtra, sprawdzajac poprawno$¢ montazu, i obrocié¢
W prawo.

e \Wymieni¢ uszczelke — patrz ustep pt. ,serwis i punkty obstugi klienta”.

® Oczysci¢ otwory w dziobkach.

® Zmniejszy¢ ilo$¢ wsypywanej kawy.

Zaparzona kawa jest zimna.

e Ekspres nie zostat wstepnie podgrzany.

e Gdy wecisnieto przycisk parzenia kawy,
zielona kontrolka gotowosci do
parzenia nie palita sie.

® Przestrzega¢ instrukcji dotyczacych wstepnego podgrzewania ekspresu.
® Przed wcishieciem przycisku parzenia zaczekac, az zielona kontrolka gotowosci
przestanie migac.

Pompa pracuje zbyt gto$no.

e Zbiornik na wode jest pusty.
e Zbiornik zostat nieprawidtowo zatozony
i zawor w jego dnie nie jest otwarty.

® Napetni¢ zbiornik woda.
o | ekko docisna¢ zbiornik, by zawor w jego dnie sie otworzyt.

Pianka ma jasne zabarwienie
i jest wytwarzana zbyt szybko.

e Mielona kawa nie zostata
wystarczajaco mocno ubita.

e Do filtra wsypano zbyt matg ilos¢
mielonej kawy.

e Nalano zbyt duzg ilos¢ kawy.

e Zastosowano nieodpowiedni rodzaj
kawy.

® Mocniej ubi¢ kawe w filtrze.
e Do filtra wsypa¢ wigkszg ilo$¢ kawy.

® Zmniejszy¢ ilo$¢ kawy dozowanej do filizanki/filizanek.
® Zmieni¢ rodzaj stosowanej kawy.

Pianka ma ciemne zabarwienie
i jest wytwarzana zbyt wolno.

e Mielona kawa zostata zbyt mocno ubita.
e Otwor wylotu kawy jest niedrozny.

e Do filtra wsypano zbyt duzg ilo$¢ kawy.

e Kawa jest zbyt drobno zmielona.

e Zastosowano nieodpowiedni rodzaj
kawy.

e | Zzej ubi¢ kawe w filtrze.

® Oczysci¢ otwdr wylotowy zgodnie ze wskazéwkami podanymi w czesci dotyczacej
czyszczenia.

® Zmniejszy¢ ilo$¢ kawy.

® Zmieni¢ rodzaj stosowanej kawy na przeznaczony do ekspreséw cisnieniowych.

® Zmieni¢ rodzaj stosowanej kawy na przeznaczony do ekspresoéw cisnieniowych.

Kawa ma kwasny smak.

e Ekspres nie zostat doktadnie wyptukany
po zastosowaniu $rodka do usuwania
kamienia.

o Kilkakrotnie przeptuka¢ ekspres czystg woda i wyptukaé wszystkie elementy
sktadowe (patrz ustep pt. ,czyszczenie").

Mileko nie spienia sie podczas
parzenia kawy cappuccino

e Mleko nie zostato wystarczajaco
schtodzone.

e Element do przygotowywania kawy
cappuccino jest brudny.

e Uzywaé mleka z lodéwki.
e Uzy¢ mleka o innej zawarto$ci tluszczu.
e Wyczysci¢ dysze i rurke doprowadzajaca pare (zob. ustep pt. ,czyszczenie”).
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EAAnvika

NapakaAw va EESITTAWOETE TNV UTTPOCTIVI) OeAida 6TTOU TTapEXETAI EIKOVOYPAPNON

agpaieia

AlaBAoTE TTPOCEKTIKA AUTEC TIG 0ONYieg Kal QUAAETE TIG yia HEAAOVTIKI) avagopd.

MoTE punv agaipeite TNV UTTOBOXH TOU QIATPOU KATA TN SIAPKEIQ TNG TTAPATKEUNG TOU KAPE N

EVW TTOPAYETAI ATPOG — UTTOPEI VO EKTOEEUOEI ATPOG KAl VO KOEITE.

Mpogé€ETe PNV KaeiTe aTro:

O TA KOUTA PEPN TNG OUOKEUNG, TTEPIAAUBAVOUEVOU TOU ETTIOTOMIOU ATHOU, TNG UTTOBOXNG
TOU QIATPOU KQI TOU OTOMIOU EKPONG KAPE.

O TOV QTUO TTOU Byaivel ATTO TO ETTIOTOMIO ATPOU N TOV KAQE TToU Byaivel attd TO OTOMIO
EKPONG KAYE.

Kpartnate 1a TTaidid JoKpIA atrod Th GUOKEUN KAl TTOTE PNV G@VETE TO KAAWDIO VO KPEUETAI

Q1O ONUEIO OTTOU PTTOPEI VA TO APTTAEEI KATTOIO TTAIDI.

MoTE un XPNOIUOTTOIEITE GUOKEUN TTOU £XEI UTTOOTEI @BOPA. ZTEIATE TN yIa EAEYXO N

ETTIOKEUN: PAETTE EVOTNTA «TEPPIG KAl EEUTTNPETNON TTEAATWV».

MoTé un PuBileTe TN CUOKEUN PECA OE VEPO KAl PNV aPAVETE TO KAAWDIO 1) TO BuCua va

Bpaxouv — YTTOpEi va UTToaTEITE NAEKTPOTTANEIQ.

ATTOOUVOEDTE TN CUOKEUN ATTO TO PEUUA:

O TIPIV TN YEUIOETE YE VEPO

O TIPIV ATTO TOV KABAPITHO

O WETA aATTO TN XPNon.

[MOTE YNV a@nVETE TN CUOKEUN O€ AEITOUPYIQ XWPIC va TNV ETTIRBAETTETE.

Mnv a@rjvete To KOAWSIO va ayyidel Ta KAUTA PEPN TNG TUOKEUNRG.

H Kakn Xpron TnG OUOKEUNG OOG PTTOPEI VA TTPOKOAAETEI TPAUPATITMO.

Ta aidid nAKiag dvw Twv 8 TwWV PTTOPOUV Va XPNCIUOTTOIoUY, va Kabapifouv Kal va

TTPAYMATOTTOIOUV CUVTAPNON XPNOTN O€ QUTH TN GUJKEUN oUP@wva Je TIc Odnyieg Xpnatn,

£QOTOV BpiokovTal UTTO TNV ETTIBAEWN aTOUOU TTOU Eival UTTEUBUVO yIa TNV aag@AAeId TOUG

KAl TOUG £XOUV O0BEI 0dNYIEC OXETIKA PE TN XPHON TNG GUOKEUNG KAl £XOUV ETTIYVWAON TWV

KIVOUVWV.

Ta GTOUA PE MEIWPEVEC TWHATIKES, AITBNTNPIAKES N TIVEUPATIKES IKAVOTNTEG 1] EAAEIYN

TTEIPAG TTOU XPNOTIYOTTOIOUV QUTH TN GUCKEUN TTPETTEI va BpigkovTal UTTo eTTiBAswn ) va

EXouv AABel odnyieg OXETIKA YE TNV GTQAAN XPAON TNG KAl VO £€X0UV ETTIYVWON TwV

KIVOUVWV.

Ta Taidia dev TTPETTEI va TTAICOUV UE TN GUOKEUN, EVW TOOO N GUOKEUN 000 Kal TO KAAwWDIO

TTPETTEI VA QUAGCTOVTAI JOKPIG atro TTaIdId KATW Twv 8 €Twv.

XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUR MOVO YIa TNV OIKIAKRA XPHon yia Tnv otroia TrpoopileTal. H

Kenwood d¢ @pépel otToiadnTToTe €UBUVN AV N CUOKEUR XPNOIYOTToINOEi pe AavBaopévo

TPOTTO ] O€ TTEPITITWON PN CUMHOPPWONG PE AUTEC TIG 0ONYIEC.

ONPavTIKA TTARPogopia TIPIV ATTO TV TTPWTH XPHRON

[MoTé pn XPNOIYOTIOIEITE TN TUOKEUR XWPIG vePO — Ba Kagi n avTAia. 1 AQ@aip£oTe TN GUOKEUATIA KAl TIG ETIKETEG.

Alatnpeite TN oUOKeun og Beppokpaaia dvw Twv 0°C — dIAPOPETIKA TO 2 TIAOVETE TO PEPN TNG TUOKEUNG: BAETTE EVOTNTA «KOABAPITUOGY.
VePO TTOU TUXOV BPIoKETaI PETa OTN OUTKEUN Ba TTaywael Kal Ba 3 KoBapiaTe e TpEXOUPEVO VEPD TO ECWTEPIKO TNG CUTKEUNG: BAETTE
TTPpOKaAEéTel pBopaA. EVOTNTA «TTPIV TTAPOTKEUATETE KAPE VIO TTPWTN QOPA».

MoTé pn XPNOIMOTTOIEITE TN CUOKEUN XWPIG TO diOKO aTTOaTPAYYIONG KAl TN
Baan yia To AITavI.

TIPIV 1T TN OUVdEON OTO PEUpQ

BeBaiwbeite 0TI N TTapox NAEKTPIKOU PeUPATOG gival idla PE QUTH TTOU
avaypageTal aTo KATW PEPOG TNG TUOKEURG OAG.

® [MPOEIAOINOIHZH: AYTH H £YZKEYH INPEMEI NA EINAI TEIQMENH
® AuUTA n OUOKEUN GUPPOPQWVETal pe TNV odnyia Tng EK 2004/108/EK

OXETIKA pe TNV HAekTpopayvnTikr cupBatétnta kai Tov kavoviopd EK utr’
apiBudv 1935/2004 Tng 27/10/2004 oxeTIKA Pe Ta UNIKG TTOU TTpoopigovTal
va épBouv og eTaPr pe TPOPIA.
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YIO VO YVWPICETE TNV KAPETIEPA ETTTPETO TNG
Kenwood

@ omoaTTwEVO doxEio vEPOU

@ Karraki

® Aapn yia To €MOTOPIO ATHOU

@ owhnvag aTpou

® €maTéIO aTHOU

® OTOMIO EKPONG KapE

@ d1aKOTITNG PUBUIONG ATHOU

HIKPO @iATpo yia aepBipiopa 1 @AIT¢aviou 1| yia KGWOUAd Kape
@ yAwTTida

HeyaAo @QiATpo yia aepRipiapa povo 2 @AITCavIWY KagpE
@A) KoupuTTi Kaé

@ evdelkTIKn Auyvia €TOIHOU Kagé

® xouptri Aeiroupyiag

€VOEIKTIKA Auxvia £TOIOU aTUOU

@® KkoupTTi aTHOU

SioKog aTToaTPAYYIONG

@ oMlotép

Baon yia To eAITZavi
KOUTAAI-UECOUPQ/TTATNTAPI KAPE

@ utrodoxn @iATpou

@) POXAOG yia TO Gdelagpa Tou PIATPOU
@ OdioKog aTmoBAKEUaNG yia KOUTTEG

@3 dIGAupa KaBapPIoHOU OAATWY

TYPE ES020
Znueiwaon: Na gkomoug e§0IKOVOUNONG EVEPYEIDG, N KAPETIEPA ECTIPETO
Ba amevepyotroigital autopara 40 AeTITG PETA TNV TEAEUTAIA XPrOT).

TTPIV TTAPOCKEUATETE KAPE VIO TTPWTN Qopda

1 BeBaiwbeite 011 0 SIAKOTITNG PUBUIGNG ATHOU gival KAEIOTOG, OTPEPOVTAG
TOV TTPOG Ta OEEIA (UNV TOV OPigeTE UTTEPPBOAIKA).

2 AvoonkwaTe TO KATTAKI TOU DOXEIOU VEPOU Kal YEUIOTE TO PE KPUO VEPO.
MoTé pun yepidete TTAVW aTTO TNV QVWTATN GTAOUN vEPOU PE TNV EVOEIEN
«MAX». EVOAOKTIKA, avaonKwaTe TO KATTAKI KAl YEUIOTE TO DOXEIO EVW
BpiokeTal atn Béon Tou.

® YuvIOTOUPE VO XPNOIUOTTOIEITE QPIATPAPITPEVO VEPD, KABWG O KAPES TTOU
TTAPAOKEUAZETaI €ival KAAUTEPOG KA PEIWVETAI N CUCOWPEUAN AAATWY.
Moté pn xpnoiyoTrolgite avBpakoUxo vepod i oTrolodrTToTE AANO UYPO.

3 EmavampooappoaTe 1o doxeio. BeBaiwbeite 0TI £xel TOTTOBETNOEI TWATA
KaI TTIETTE EAQPPQ, EQV XPEIAZETAl, WATE Va dlag@aAioeTe OTI N BaABida
OTO KATW PEPOG TOU DOXEIOU EPAPUOLEl OTO KATW PEPOG TNG TUOKEUNG.
ZNHavTIKA TTAnpogopia
Moté unv B€TeTe TN GUOKEUN O€ AeIroupyia Xwpig va UTTapxel vepd aTo
Soxeio. ZUPTTANPWVETE VEPO APETWG HONIG KaTEBEI N OTABKN.

4 KAeigTe TO KOTTAKI.

5 Kparnote Tn AaBn, TpaBAgTE TTPOG Ta £§W TO ETTIOTOMIO OTHOU pE
TIEPITTPOPIKN KiVNON KAl TOTTOBETAOTE YIA KAVATA OTTO KATW.

6 TotroBeTaTE TO PIATPO ATNV UTTOBOXN TOU PIATPOU (XWPIG KAPE Kal
S10a@aAiovTag OTI N YAWTTIOO aTO QIATPO EQAPUOLEI TNV EYKOTTN TNG

utrodoxng QiATpou). MPocapPdaTeE OTN GUOKEUNR, TOTTOBETWVTAG TNV KATW

a1rd TO OTOMIO EKPONG KAPE KAl OTPEPOVTAG TTPOG Ta JECIG @.
TotroBeTraTe éva doxeio KataAAnAou PeyEBOUG aTTO KATW.

7 ZuvdéaTe aTnV TIPICa Kal £TTEITA TTOTATTE TO KOUUTTI A&ITOUpyiag, To oTroio
Ba yivel TTopTokKaAi. Tnv idia aTiyun Ba apxioel va avaBoafrvel n Tpdaivn

eVOEIKTIKA AuxVvia ETOIOU Ka@E. MepIPEVETE Ewg OTOU N TTPATIVN Auxvia
aTapaTroel va avaBoaBrvel.
8 Avoigte TO dIOKOTITN PUBUIONG ATHOU OTPEPOVTAG TOV TTPOG TA APICTEPU,

TTATAOTE TO KOUUTTI KOQE KAl a@naTe 4 peyaAa @AIT¢avia vepou va TpéGouv
a1rd TO €TMIATOMIO aTPOU. KAEIOTE TO BIAKOTITN PUBUIONG OTPOU KOl OPraTE

4 peydha @AIT¢avia vepou va TPEEOUV aTTO TO OTOMIO EKPONG KAPE HETA
aTo doxeio. epiaTe TTAAI TO doyEIO vEPOU OTTOTE XPEIOTTEI.

9 TlaTACTE TO KOUPTTI KAQE YIO VA OTAPATATEI N POn, ETTEITA TTATATTE TO
KOUMTTI AEITOUPYIOG YIO VO OTTEVEPYOTTOINTETE TN GUOKEUN.

10 EmmavaAdBete TNV TTapatmavw diadikagia eav Oev EXETE XPNTIUOTTOINTE!
TNV KAQETIEPA YIA PEPIKEG PEPEG.
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yla va TTPOBEPUAVETE TNV KAPETIEPA

MNa va dlag@alioeTe 0TI 0 KAPEG ETTTPETO TEPRIPETAI OTN TWATH
Bepuokpaaia gival atrapaitnTo va TTPOBEPUAVETE TNV HOVADA TTAPATKEUNG
KaQE.

EAEyETe OTI 0 BIAKOTITNG PUBKIONG aTHOU €ival EVIEAWG KAEIOTOG (OTPEWTE
TTPOog Ta OeIA) Kal OTI UTTAPXEI ETTOPKNG TTO0OTNTA vepoU yia 1 A 2
@AITgavia, avaAoya pe TIG OTTAITATEIG OOG.

E@apudate 10 @iATpo TTOU £MIOUEITE péTa aTNV UTTOSOXN TOU QIATPOU
(xwpig kae kal dlaag@aAifovtag Ot N YAWTTIOO aTO QIATPO EQAPUOLE!
TNV €YKOTT TNG UTTODOXNG PiATpou). MpocapuodaTe aTn GUOKEUN,
TOTTOBETWVTAG TNV KATW ATTO TO OTOUIO EKPONG KAPE Kal OTPEPOVTAG TTPOG
Ta 5eg16 @. BeBaiwbBeite OTI £xel TOTTOBETNOEI GTABEPE.

TotroBeTaTe éva GAIT¢AvI KATw aTTo TNV UTTodoX! Tou @iATpou. H xprian
Tou @AIT¢avioU péoa aTo oTToio Ba aepRipeTe Tov KagE Ba dlaag@aAigel TNV
TTPOBEPUAVAN TOU.

MarraTte TOo KOUPTTI AsIToupyiag, To oTToio Ba yivel TTopToKaAi. Tnv idia
aTiyun Ba apyioel va avaBoaBrvel n TpAaivn evOEIKTIKN Auxvia £ToIJou
KoQE. MepIpévete €wg GTOU N TTPACIVN AUuXVia OTAUATATE! VO
avaBooBnvel.

MaTtOTE TO KOUPTTI TOU KOQE WATE VA YiVEl TTOPTOKAAI KQI TO KAUTO VEPO
Ba apyioel va TpExel ato @AIT¢avi. Otav n Tpdaaivn evOEIKTIKN) Auxvia
£TOIMOU KaQE apxigel va avaBoaBrvel Kal TTaAI, TTATAJTE TO KOUMTT TOU
KOQE yIa VO OTAUOTATEI N POR.

A@paipeéaTe TNV UTTOd0XN TOU QIATPOU KaI TTPOXWPRAOTE aTn dladikagia
TTOPATKEUNG TOU KAPE XPNOIHOTTOIWVTAG AAETUEVO KAPE ) KAWOUAEG
KAQE.

YIQ VO TTOPOOKEUATETE ETTTPECO
XPNOIUOTTOIWVTAG AAETUEVO KAPE

1

2
3
°

MpoBeppaveTe TN CUGKEUN OTTWG TTEPIYPAPETAI OTN aeAida 67.

EAéyEre OTI UTTAPXEl vEPS PETa aTo doxeEio.

EmAECTE TO QIATPO TTOU €TTIBUpEITE.

XPNOIUOTTOIEITE TO MIKPOTEPO QIATPO yIa TNV TTAPATKEUN £VOG GAIT{aVIOU
Ka@é (| OTavV XPNOIPOTTOIEITE KAWOUAES KAPE) KAl TO HEYOAUTEPO PIATPO
yia 2 Aitgavia.

MpoaBeaTe TOV KAPE XPNTIPOTTOIWVTAG TO KOUTAAI-pE{oUpa TTOU
TTOPEXETAI, HETPWVTOG HIG KOPTH KOUTAAIG KA®E yia KABE GAITZAVI.
DpovTiaTe n EMPAVEIA TOU KAPE VA EiVal OPOIOPOPPN Kal ETTEITA TTIECTE
eAA@PA PE TO TTATNTAPI KAPE. TKOUTTIOTE TUXOV TTOCOTNTA KAPE YUPW OTTO
TO X€iAOG.

Ortav ayopdlete aheapévo Kagé BeBaiwbeite OTI eival KATGAANAOG yia
KOQETIEPEG ETTTPETO.

MoTé pnv aokeite TTOAU peyaAn TTiean aTov Ka@E, KabBwg £Ta1 Ba
HTTAOKAPEI TO PIATPO, O KAPEG Ba péel apyd Kal n KpEUa Ba Exel akoUPO
Xpwpa. QaTdgo, AV AaKeiTe TTOAU PIKPH TTiETN, O KAPEG Ba pEEl TTOAU
YPNYopa, N KpEPa Ba £XEl AVOIKTO XPWHA Kal O KAPEG Ba EXEl VEPOUAN
yeuan.

TotroBeTnaTe TNV UTTOdOXN YiIATPOU. BeBaiwbeite 6TI N yAwTTIdA TOU
QIATPOU €QapPPOLEl TNV EYKOTTH TTAVW GTNV UTTODOXI TOU QIATPOU.
ToToBeTAATE TNV UTTOBOXN TOU YIATPOU PETA OTO OTOMIO EKPONG KAYE.
ZTPEWTE TTPOG Ta BECIA yIa va agpaligel aTn B¢an Tou @.

TotroBeTnaTe éva i dUo GAITavia atmd KaTw @. Edv BéAeTe va
TTOPATKEUATETE Eva GAITCAVI KAPE, TOTTOBETATTE TO GAITCAVI TOG AKPIBWG
aTO KEVTPO.

MaTACTE TO KOUPTTI AEITOUPYIaG Kal TTEPIPEVETE £WG OTOU N TTPATIVN
eVOEIKTIKA AUuxVia £TOINOU Ka@E aTAUATATEl Vo avaBoafivel Kail ETTEITa,
TTATACTE TO KOUYTTI TOU KOAQE.

OT1av €XETE APKETH TTOTOTNTA KAPE — OXI TTOAU PEYGAN TTogdTNTa YiaTi Ba
eival TToAU eAa@pUG, TTATACTE TO KOUMTTI KagE. Edv dev TTpodkeITal va
TTAPOAOKEU-ATETE AAAN TTOCOTNTA KOPE, TTATATTE TO KOUUTT AEITOUPYIOG VIO
Va OTTEVEPYOTTOINTETE TN GUTKeUN. O TTAPOKATW TTVAKAG aTTOTEAEI OONYO
OXETIKA PE TO XPOVO AEITOUPYIOG TOU KOUMTTIOU VIO KOME, TIPOKEIUEVOU va
TTAPOOKEU-ALETE POPHUOTA OE OIAPOPETIKEG TTOTOTNTEG.

mocoTNTA uéyebog

@iATpou

Xpoévog Kata
TTPOTEYYION HEXPI
TNV €KPON

1 eamrpéao (40 ml) 1 QNIT¢avI 12 deur.

2 x €01P£0o (40 ml éKaaTog) 2 @ANIT¢avia 25 Beur.

1 peyaAog ka@ég (125 ml) 1 QAITZavi 32 BeurT.

2 peydhor kKagedeg (125 ml ékaatog) | 2 eAIT{avia 65 deuT.

9

Mepipévete yia 30 SEUTEPOAETTTA Kal ETTEITA APAIPETTE TNV UTTODOXN TOU
QIATPOU, OTPEPOVTAG TTPOG TA APITTEPA.



® Mrropei va UTTapXEl VEPO OTO GIATPO OTAV TO APAIPEITE: AUTO gival
(PUCIOAOYIKO.

10 MNa vo a@aIpETETE TOV KAPE TTOU XPNOILMOTTOINCATE ATTO TNV UTTOS0XHA TOU
@iIATPOU, avaoNKWATE TO HOXAO TTOoU BpiokeTal aTn AaBr, WaTe n Akpn Tou
va epappdael Tavw aTo @iAtTpo @. Kpatrate To JoxAd aTn Béan Tou,
ETTEITA AVATTOOOYUPIOTE TN PHOVADA KAl XTUTTWVTOG EAAPPG, aQaIpETTE Ta
uttoAgippata @.

ZNHAvTIKR TTAnpogopia

Moté pnv agaipeite TRV UTTOBOXT TOU PIATPOU eV EXEI ETTIAEXOEI N
AerToupyia yia Tapaokeun Kapé i atuol — PTropei va eKTogeudei aTpdg kal
va oag KAyel.

yIO VO TTAPOTKEUATETE KAPE XPNTIUOTTOIWVTAG
KAWOUAEC QiATpou

ZnuavTikA TAnpogopia

Edv xpnaoiygotroinaete Tnv uttodoxr ToU QIATPOU YIa KAWOUAEG apoU TTpIV
XPNOIUOTTOINTOTE AAETUEVO KAME, TTPETTEI VO KABAPITETE TUXOV TTOTOTNTA
OAETPEVOU KAPE YUPW ATTO TO OTOUIO EKPONG KagE. AuTo gival
aTTOPAiTNTO WATE VA ATTOPUYETE dlappor VEPOU aTrd TNV UTTODOXH TOU
@iATpOU Kai yia va dlag@alioeTe BEATIOTN amodoan. Mpogégte Kabwg n
TIEPIOXT MTTOPEI VA KAtEl.

1 TpoBeppdvete TN TUOKEUN OTTWG TTEPIYPAPETAI OTn agAida 67,
TOTTOBETWVTAG TO HIKPOTEPO PIATPO PETA aTNV UTTOBOXN QIATPOU.

2 MeTd TNV TTPOBEPUAVAN, AQAIPETTE TNV UTTODOXH PIATPOU Kal
TOTTOBETATTE TNV KAWOUAQ TOU KOYE PETA OTO QIATPO, PPOVTICoVTaG N
KAWouAa va £xel TOTTOBETNOEI aTTd TN CWATH TTALUPd @.

3 TéaTe TNV KAWOUAQ TTPOG TO XAUNAOTEPO UEPOG TOU PIATPOU,
@POVTICOVTAG TO XAPTIVQ TITEPUYIA VO KOAAVE OTO ETWTEPIKO PEPOG TOU
@iATpoU.

4 H kdwoula TTPETTEl va TOTTOBETEITAI AKPIBWG OTO KEVTPO OTO ETWTEPIKO
TOU QiATpOU.

5 TMpooappdaTte TNV UTTOBOXN TOU PIATPOU OTO OTOUIO EKPONG TOU KAPE Kal
OTPEYTE TTPOG Ta DECIA PEXPI va agpaAiael aTn B¢an Tou @.

6 AxoAoubBnate Ta BAPATA TNV EVOTNTA «YIA VA TTAPOTKEUATETE ETTPETON.
Znueiwan — XPNOIJOTIOIEITE KAWOUAESG KOPE TTOU
KatagkeudgovTal aUppwva pe TIg TTpodiaypagég ESE.

® AkoAoubgite TTavTa TIG 0dNYiEG OTN OUCKEUATIa
OTTOU TTEPIEXOVTAI Ol KAWOUAEG WATE AUTEG VA
TOTTOBETOUVTAI TWATA PETA OTO QIATPO.

yIO VO TTAPOOTKEUATETE APPOYaAa yia
KATTOUTaIiVO

MapaokeuaaTe KAPE ETTTPETO OTTWG TTEPIYPAPETAI TTAPATTAVW.

TIPAKTIKA) CUPBOUAN — yIa VO TTOPOOKEUATETE TTEPITTOTEPOUG ATTO EVav
KQTTOUTTIVO, TTOPATKEUAATE TTPWTA OAOUG TOUG KAPEDEG, ETTEITA OTO TEAOG
ETOIPHATTE TO APPOYOA VIO OAOUG TOUG KAPEDEG KATTOUTTIVO.

BeBaiwbeite 011 UTTAPXEI VEPO PETa aTO DOXEIO.

BeBaiwbeite 0TI 0 dIAKOTITNG PUBUIONG ATUOU €ival KAEIOTOG

MatAoTE TO KOUPTTI AgIToUpYiag, To oTToio Ba Yivel TTOPTOKAAI.

MaTACTE TO KOUPTTI ATUOU Kal N KOKKIVN £VOEIKTIKA Auxvia aTtpou Ba

apxioel va avapBoafnvel.

5 Mepipévere £wg OTOU N KOKKIVN AUXVia avAapel GUVEXWG, UTTODEIKVUOVTAG
OTI N Yovada €xel PTACEI TN OWATH Bepuokpaaia.

® SUVIOTATOI VO OQAIPEITE EVIEAWS TO VEPO ATTO TO CWARVA ATUOU TTPOTOU
EEKIVATETE TNV TTAPAdKeUn Tou a@poyalou. Ma va yivel auto,
TOTTOBETAOTE PIA KAVATA KATW OTTO TO ETTIOTOMIO OTPOU Kal avoigTte Aiyo To
SI0KOTITN PUBUIONG aTPOU OTPEPOVTAG TOV TTPOG Ta APITTEPT, WG OTOU
apyioel va Byaivel atpog. MHN ANOI=SETE ENTEAQX TH BAABIAA.

6 TepioTe pEPOG HIAG KAVATAG PE YAAQ — O OYKOG TOU YAAQKTOG UTTOPET val
augnBei Ewg Kal TPEIG POPEG, yI' AUTO ETTIAECTE KAVATA O KATAAANAO
péyeBog. Qg 0dnyo, xpnaipotroieite 40-60 ml yAAOKTOG ava KATTOUTTIVO.

® To KpUO NUIOTTORBOUTUPWUEVO YAAD divel TA KAAUTEPO QTTOTEAETHATA.

7 KpartAaTe TNV KAvATA aTO £va XEPI KOl TOTTOBETAOTE TO ETTIATOUIO HECT OTO
yaAa, dlao@alifovTag 0TI N aTabun Tou YAAAKTOG dev UTTEPRaiVEl TO
gUVOETHO TOU ETTIOTOMIOU.

8 Avoi€Te TO BIOKOTITN PUBUIONG aTHOU TTEPITTPEPOVTAG TTPOG TA APITTEPT.
To y&Aa Ba apxioel va augdvel ae Oyko Kal va gival appwdes @.
Mpogappoate To UYWog TNG Kavatag diag@alifovtag Ot n dkpn Tou
ETMITTOMIOU TTOPAPEVEI KATW aTTd TN OTAOUN TOUu YAAOKTOG. MeTd atrd 20-
25 BeuTtePOAETTTA, TO aPPOYaAa Ba gival ETOIMO.

9 ZTapaTnaOTE TOV aTPO ATPEPOVTAG TO SIOKOTITN PUBHING aTpou TTPog Ta

Oegia.

A OODN =

® [loté pnv a@rvete 10 yaAa va Bpdaoel kabwg Ba aAloiwbei n yeuan Tou
KOQE.

10 MoaTAOTE TO KOUPTTI ATUOU.

11 Zepipete 10 appdyala ata GAIT(AVIA TTOU TTEPIEXOUV TOV KAPE ECTTPETO.
MNa kagé AaTe, aepPipeTE POVO TO AXVIOUEVO YAAQ Kal OXI TO a@POyaAa.
ZnpavTikr TTAnpogopia — MoTé pn BETETE TO ETMIATOIO ATHOU OE AgIToupyia
TTavw a1ro 2 AeTITd KABE QOoPd Kal va To KABapIeTe TTAVTA PETA ATTO KABE
xeron.

12 MaTACTE TO KOUPTTI AEITOUPYIOG VIO VA OTTEVEPYOTTOINTETE TN GUTKEUN).

yIO VO TTAPOCTKEUATETE ECTTPETO APOU
ETOINATETE APPOYaAa

ZNUavTIK TTANPOPopia
MoTé pnv agaipeite TNV UTTODOXNA TOU PIATPOU OTTO TO TTPOCTATEUTIKO TNG
KAAUPUO auéTwg PETA TN XPAON TNG AsiToupyiag Tou artyou.

Edv mrpdkeITal va TTapagKeUAaETe E0TTPETO APOU ETOINATETE aPPOYaAa,
TIPETTEI VO OTTOPPIYETE TUXOV TTOAU KQUTH) TTOOOTNTA VEPOU TTOU UTTOPEI VO
Kawel Tov kKa@é aag. AKoAouBnaTe TNV TTapakdTw dladikaaia:

1 ATevepyOTTOINOTE TO KOUUTTI OTHOU.

2 Beaiwbeite 0TI UTTAPYXEI VEPO OTO DOXEIO KOl TOTTOBETATTE HIO KAVATA
KATW aTTO TO ETTTTOMIO ATHOU.

3 Avoite TO JIOKOTITN PUBUIONG ATUOU OTPEPOVTAG TTPOG T APITTEPA Kal
TIOTATTE TO KOUYTTI TOU KAQE (TO vEPO/O aTUOG Ba apyioel va Byaivel atrod
TO EMATOMIO aTHOU). MepIpéveTe £wg OTOU apxioel va avaBoafnvel n
TPAaivn Auyvia kai €TTeITa KAEioTe To dIAKOTITN PUBUIONG ATHOU Kal
QTTEVEPYOTTOINTTE TO KOUUTTI TOU KOQE

4 Tlepiyévete Aiyo €wg OTOU N TTPATIVN EVOEIKTIKN AUXVia €ival TUVEXWG
avappévn. OTav gupBei auTtd, N CUCKEUN €ival £TOIUN VIO TNV TTAPATKEUR
KAQE.

KaBapiopog

ETTIOTOUIO ATHOU
Mpiv a6 Tov KaBapigpo, apAaTE va TPEEEI Aiyo KauTd vepod atrod To
€TTIOTOMIO, WATE VA €ival EUKOAOTEPN N dladikaaia kabBapigpou. Autd
TIPETTEI VO YiVEl AUETWG PETA TNV £KPON) aThoU. AKOAOUBATTE TNV
TTapaKkaTw dladikagia:

1 BeBaiwBeite OTI UTTAPXEI VEPO OTO DOXEIO KAl pIA KAVATA KATW aTrd TO
€TMOTOMIO ATHOU.

2 ATEVEPYOTTOINTTE TO KOUUTTI OTHOU.

3 AvoiTe TO BIOKOTITN OTPOU OTPEPOVTAG TTPOG TA APICTEPA.

4 TloTAOTE TO KOUUTTI TOU KOQE KAl aQATTE va AEITOUpYRTEl yia Tepitrou 10
OEUTEPOAETTTA, £TT1 WATE VA TPEEEI KAUTO VEPO OTTO TO ETTIATOMIO.

5 ATTEVEPYOTTOINATE TO KOUMTTI TOU KOQE KOl PETA KAEIOTE TO DIOKOTITN
PUBUIONG ATHOU OTPEPOVTAG TTPOG Ta DEIA.
MaTACTE TO KOUPTTI AEITOUPYIOG VIO VA ATTEVEPYOTTOINTETE TN CUTKEUN).

® [lpiv a6 Tov KaBapIopo, aTTOGUVOETTE TN GUKEUN ATTO TO PEUUA KAl
a@nAaTE OAQ TA PEPN VO KPUWTOUV.

® [loté pn BuBileTe TN TUTKEUR T€ VEPO.

® Mnv TTAEVETE TA PEPN TNG TUCKEUNG OTO TTAUVTAPIO TTIATWY, EKTOG EQV
guVvIgTATAl.

ETTIOTOLIO ATHOU

1 ZePIBWATE TO ETTIOTOPIO OTPEPOVTAG TO TTPOG Ta DEEIA, ETTEITA TTAUVETE
TTOAU KOAG. EAEyETE OTI 01 3 OTTEG TTOU UTTOBEIKVUOVTAl BEV £XOUV PPAEE!
®. Eav xpeialeTal, amro@patTe TIG Ye o BEAOva.

2 KaBapioTe To owAnva atpol. BeBaiwbeite 0TI TO AKpo deV Exel PPALEL.

3 Bidwate TTAAI TO ETTIATOMIO ETTAVW OTO CWARVA TTAPOXNG.

Boxeio, katrdiki, UTTOdOXK| PIATPOU
® [TAUvete, EEBYAATE KQI QPrIOTE VA OTEYVWOOUV.

@iATpo (Yia éva f yia d0o GAITZavia)

® [TAUveTE Kal OTEYVWOTE PETA OTTO KABE XPARON.

® Metd amro kdBe 100 TrepITIOU XPrOEIG, ATTOTUVAPHOAOYAOTE Kal KaBapiaTe
TTIO TTPOCEKTIKA, OTTWG TTEPIYPAPETAI TTAPAKATW.

® A@aIp£0TE TO TTWHA TTOU BPITKETAI OTO KATW PEPOG TOU PIATPOU
OTPEPOVTAG TTPOG TNV UTTOBEIKVUOUEVN KOTELOBUVAN @. APAIPETTE TO
pNXavIoPd TTOPACKEUNG KPEUAG, OTTPWYVOVTAG TO KATW PEPOG TTPOG TA
Tavw @. AlaxwpiaTe Ta PEPN TOU PNXAVIOPOU TTOPATKEUNG KPEHAG
TpaBwvTag TTAdyIa TO GUVOETHO OTEYAvOTTOiNONG @ Kal aQaipwvTag ToV
TTAQCTIKO BioKO Kal TO YETAAAIKO @iATpo B). ZeBYAAeTe TTOAU KOAG OAQ Tal
pépn. KaBapioTe To HETAAAIKO QIATPO HE KAUTO VEPO XPNTIMOTTOIWVTAG Hid
Bouptoa @. BeBaiwbeite 0TI 01 OTTEG aTO PETAAIKO QIATPO BEV £XOUV
@pagel. Eav xpeiadetal, kKabBapiaTe TIG pe pia BeAdva @. ZTeyvwaTe Ta
HEPN, ETTEITA ETTAVOTUVAPPOAOYNOTE, apoU BePalwBeiTe OTI Ta pEPN EXOuV
TOTT00eTNOEI OTN CWOaTH SIATAEN.



Baon yia 1o AITEavI, digkog aTTOCGTPAYYIoNG

AdeIGleTe TAKTIKA TO JiOKO OTTOOTPAYYIONG. Oa KATAAABETE OTI £XEI YEMIOE
OTAV TO KOKKIVO PAOTEP OTO KEVTPO TOU SiOKOU aTTOOTPAYYIONG avERE! Kal ival
0pATO OTNV KEVTPIKR OTT ETTAVW OTN BAaN yia T QAITCAVI.

MAUveTe, €meITa aTeyvwaTe. EVOANOKTIKG, TTAUVETE TO GTO TTAUVTAPIO TTIATWY,
AQAIPWVTAG TTIPWTA TO GAOTEP ATTO TOV OIOKO OTTOOTPAYYIONG KAl
TOTTOBETWVTAG TOV OTO KAAGO! yia T HaXAIPOTTipOUVA.

OTOUIO EKPONG KAPE

MeTa atro KdBe xprian eAEyETE OTI QUTA N TTEPIOXN €ival kaBapr) kal dev
UTTAPXOUV UTTOAEIPUATA KAPE. ZKOUTTIOTE TO OTOMIO EKPONG KAME Kal AV
XPEIAZETAI, EKTEAETTE TNV TTOPAKATW dladIKagia yia va KaBapioeTe TTI0
axoAaaTikd. Edv dev diatnpeite autr) TNV TEPIoXr kabapr, Ba eTTnpeaaTei n
TTOIOTNTA TOU TTAPAYOHUEVOU KO®E Kal PTToPEi va TTpokANBei BAABN atn
OUOKEUN.

XpnaoipotrolwvTag éva karoaidl @, EeRidwaTe Tn Bida Tou KpaTd TO GTOHIO
EKPONG TOU KAYE aTN BTN TOU (UNV OQAIPEITE TO ETWTEPIKO KAAUPHQ).
KaBapiaTe TnVv 1TepIoxn PE £va uypo Travi.

KaBapiaTe TTOAU KaAd TO OTOMIO EKPONG TTOU APAIPETATE OE ETO VEPO HE
gaTtouvl XpNaIJOTTOIWVTAG pia BoupTaa. =ZeBYAAETE TTOAU KaAd. BeBaiwbeite
OTI 01 OTTEG Oev Exouv Ppdgel. Eav xpeiadetal, XpnoIPoTToINaTe pia BeAdva yia
va TIG KaBapioeTe.

AVTIOTPEWTE TNV TTOPAKATW JIAdIKATIA YIa VA ETTAVATIPOTOPUOTETE OTO
OTOMIO EKPONG.

Edv dev kaBapileTe TO GTOPIO EKPONG TOU KAPE KAl TO GIATPA OTTWG
TTEPIYPAPETAI, N €yyUNTN OKUPWVETAL.

KaBapliapog ardrwv

ZUVIGTATOI VO aQAIPEITE TA AAATA OTTO TV KAPETIEPA PETA aTTd 200 QAITavia
KOpE.

ZUVIOTOUHE Va XPNOIUOTIOIEITE TO DIGAUMA KABAPITHOU AAATWY TTOU TTApPEXETAl
ME TO HOVTEAO TNG KOPETIEPAG TAG I} VA AYOPATETE £VA TTPOIOV €IBIKO Y TOV
KOBAPIGHO OAATWY ATTO KOPETIEPEG ETTTPETO. XPNTIPOTTOINGTE TIG TTOTOTNTEG
TTOU CUVIOTWVTAI OTO EIBIKO TTPOIOV KABAPITHOU aAdTwY aAAd pnv uTrepPBeite
N XwpenTIKOTNTA 1 AiTpou Tou doxeiou

BeBaiwbeite 0TI dev £XETE TTPOTAPHOTEI TNV UTTOBOXN TOU PIATPOU Kal
TOTTOBETAOTE €va UTTWA KATW OTTO TO OTOMIO EKPONG TOU KAPE Kal pia KavaTa
KATW aATTo TO ETMTTOUIO ATUOU.

MatroTe TO KOUPTTI AEITOUPYIOG Kal ETTEITA TTATAOTE TO KOUUTTI TOU KAQE KAl
QVOIgTE TO DIAKOTITN PUBUITNG ATHOU OTPEPOVTAG TOV TTPOG TA APIOTEPC.
Aopnate 1 @AIT¢avI vepd va TPEEEI ATTO TO TMITTOMIO aTpou. KAgioTte To
SI0KOTITN PUBUIONG aTpoU Kal a@naTe AAAo éva @AITCAVI VEPO Va TPEEEI ATTO TO
OTOMIO EKPONG KAPE. Mnv TTEPIPEVETE va TAUATATEl va avaBoaBrvel n
TTPACIVN EVOEIKTIKA Auxvida.

ATTEVEPYOTTOINTTE KAl ATTOTUVOETTE TNV KAPETIEPA ATTO TNV TTPICQ, A@rvovTag
TN OUOKeUN €KTOG AsiToupyiag yia 15 AeTTTd.

EmravaAdBete To Bripa 3 Kal agraTe To €1I8IKO TTPOIOV agaipeang aAdTwy va
€EEABEI ATTO TN GUOKEUN. ATTEVEPYOTTOINTTE.

ZeTTAUVETE TO OOXEIO TTOAU KOA KO YEHITTE TO PE PPETKO VEPO.
AkoAouBnate 1o BApa 3, aprvovTag To vepd va TPEEEI OTTO TO ETTIATOUIO
KauToU VEPOU, KOBWG KAl ATTO TO OTOMIO EKPONG Kae. ETravaAdpere Tn
dladikaaia Ye PETKO vePO. Me auTO TOV TPOTTO Ba ATTOPOKPUVBOUV OAa TO
UTTOAEIPOTA TOU €IBIKOU TTPOIOVTOG OpaipETNG AAATWY.

O1 €TMOKEUEG TTOU TTPOKAAOUVTAI ATTO KOKK AEITOUpYia AOyw GUOOWPEUONG
aAATWV aTO TTPOIOV BEV KAAUTITOVTOI ATTO TNV €£yyUnan edv dev akoAouBeital
TAKTIKA N d10dIKAaia yia TNV a@aipean Twv aAdTwy.
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o£PPIG Kal EEUTTNPETNON TTEAATWV

® Edv 10 KOAWDIO £X€I UTTOOTET {NUId, TTPETTEL, Via AGyoug ao@aAeiag, va
avTikataoTaBei amé Tnv KENWOOD 1 atrd §ouciodoTnpévo KEVTPO
emokeuwv NG KENWOOD.
Edv xpeiddeoTe BorOeia OXETIKA YE:

® 1N XpPron TNG CUOKEUNG 1

® 10 0¢PPIG A TIG ETTIOKEVEG

® £TTIKOIVWVAOTE PE TO KATAOTNHA OTTd TO OTTOi0 ayopdoaTe TN GUOKEUR 0OG.

® >xedidoTnke Kal avamTixenke otméd Tnv Kenwood o1o Hvwpévo BaaiAeio.
® Kartaokeudotnke otnv Kiva.

|
Mpo&IBoTToINCEIS YIa TN OWOTH 3140E0N TOU TTPOIOGVTOG CUNPWVA PE TV
Eupwtraiki O3nyia 2002/96/EK
270 TEAOG TNG WPENING CWAG TOU, TO TTPOIGV dev TTPETTEI VA DIATIOETAI PE TA
AaTIKA aTToppippaTa.
Mpétrel va diateBei o€ 181KA KEVTpa SIAPOPOTTOINUEVNG GUAAOYAG ATTOPPIMMATWY
TT0U 0PIOUV 01 BNUOTIKEG APXEG, I GTOUG POPEIG TTOU TTAPEXOUV QUTAV TV
uttnpeaia. H XwpioTr 81d0ean pIag OIKIOKNAG NAEKTPIKAG GUOKEUNG ETTITPETTEI TNV
aATTOQUYI TOAVWY aPVNTIKWY CUVETTEIWY Yia TO TIEPIBAAAOV Kal TNV Uyeia atTrd
TNV akaTdAANAN d1dBean KaBwg Kal TNV avaKUKAWGT UAIKWV atTd Ta OTroia
QATTOTEAEITAI WOTE VA ETTITUYXAVETAI GNUAVTIKA £E0IKOVOUNGN EVEPYEIAG KAl TTOPWV.
Ma TNV €mMoAPavon TG UTTOXPEWTIKAG XWPIOTAG dIABECNG OIKIAKWY NAEKTPIKWV
OUOKEUWV TO TTPOIOV PEPEI TO ONUA TOU DIAYPAUUEVOU TPOXOPAPOU KASOoU
ATTOPPIPHATWV.



EVTOTTIOMOG Kal ETTIAUGT TEXVIKWYV TTPOBANUATWY

mpPoBANUa

moavi ama

Auon

H kogeTiEpa dev TTapdayel Kagé
€0TTPETO.

® O KaEg gival VOTIOUEVOG Kai/n
agknOnKe TTOAU peydaAn TTiean yia va
TOTT00ETNOEI PETA aTO PIATPO.

® O1 OTTEG TWV OTOMIWV EKPONG aTNV
UTTOd0X1 TOU QIATPOU €XOUV PPAEEI.

® To OTOIO EKPONG KOAPE EXEI PPAEEL.

® To doyeio dev €xel TTPOTAPUOATTEI
gwaTd Kal n BaABida aTo KATW
HEPOG Bev eival avoixTh.

® O1 011G TOU PNXaviopoU yia TNV
TTOPOTKEUN KPEUAG £XOUV PPAEEL.

® EAEYETE OTI XPNOIMOTIOIEITE AAETUEVO KAPE KATAAANAO YIa KOPETIEPEG ETTPETO.
MEaTe M0 EAAPPA TOV KOPE PETO OTO QIATPO Kal AAAGETE €AV XpeladeTal TOV TUTTO
aAéOpaTOG.

® KaBapiaTe TIG OTTEG TWV OTOHIWY EKPONG.

o KaBapiate gup@wva e TIG 0dnyieg TTOU avagEépovTal aTnv EvOTnTa Yid TOV
KaBapiopo.
o [iEaTe eAa@pd TO doxeio waTe va avoiel n BaABida aTo KATW PEPOG.

® ATTOOUVAPHOAOYATTE TOV PNXAVIOHO TTAPACTKEUAG KPEPAG @ Kal KaBapiaTe TTOAU
KOAG Ta pépn. BAETTe evotnTa KaBapiapog (QiATpo).

O Ka@ég eaTTPETO SlappEel
atod TIG AKPEG TNG UTTOdOXNG
TOU QIATPOU Kal OXI OTTO TIG
OTTEG.

® H utrodoxr Tou QIATpou dev €Xel
TIPOCOPHOCTEI TWATA OTN GUOKEUN.

® O gUvdeaudg aTEYAvOTIOiNaNG TOU
Bpaotipa aTTPETO £XEl XATEI TNV
€AAOTIKOTNTA TOU.

® O1 011G TWV OTOMIWY EKPONG ATV
UTTOd0XH TOU QIATPOU €XOUV PPAEEI.

® Exel Tomo0eTnOEi UTTEPBOAIKN
TTO0OTNTA KAPE OTO GIATPO.

® ETTavaTrpogappoaTe TNV UTTodoxr Tou QIATPOU, GPOoVTI{ovVTag va €XEl TOTTOBETNOEI
TWaTA KAl OTPEYTE TTPOG Ta OEEIAL.

® AVTIKOTAOTAOTE TO GUVOECHO OTEYAVOTTOINONG. AVaTPELTE OTNV EVOTNTA ZEPRIG KAl
E¢utnpétnon MeAatwv.

® KaBapiaTe TIG OTTEG TwV OTOMIWY EKPONG.

o MeilwaTe TNV TTO0OTNTA TOU KOQE.

O Ka@EG ETTTPETO €ival KPUOG

o Agv akoAoubribnke n diadikaagia
TIPOBEPPAVONG TNG TUTKEUNG.

® H mpdaivn evOEIKTIKA Auxvia £TOIOU
KOQE DeEV gixe avawel dTav TaTrHONKE
TO KOUMTTi Ka@E.

® AKOAOUBNOTE TIG 0DNYIEG TXETIKA WE TNV TTPOBEPUAVAN TNG KAPETIEPAG.

® [NepIpéveTe €wg OTOU OTAPATATEN VO avaBoaBrvel n TTPAaIvi EVOEIKTIKR Auxvia
KOQE TTPOTOU TTATATETE TO KOUMTTI TOU KA®E.

H avTAia kavel TToAU B6pufo
OTaV AEITOUPYEI.

® To doxeio vepou gival adelo.

® To doxeio dev €xel TTPOTAPUOATTEI
gwaTd Kal n BaABida aTo KATW
HEPOG Bev eival avoixTh.

® [cpioTe TO dOXEIO PE VEPO.
o [iEaTe eAa@Pd TO dOxEIO WATE va avoigeTe TN BaABida aTo KATW PEPOG.

H Kpépa Tou Kagé EXel avoIxTd
XPWHa Kal pEel TTOAU ypryopa.

® Agv EXETE TTIETEI TOV OAETUEVO KOGE
QAPKETA.

® Agv €XETE XPNTIUOTTOINTEI APKETH
TTOOOTNTA OAECHEVOU KAPE.

© XpNnOIYOTIOINOATE PEYAAN TTOTOTNTA
KOQE.

® O KAQEG TTOU XPNOIKOTTOIEITE DEV €ival
0 KaTaAANAOG.

o [NiEaTe TOV KAPE QOKWVTAG HEYOAUTEPN TTiEDN.
® Au¢naTe TNV TTOTOTNTA TOU KOGE PETA OTO PIATPO.
o MeIWaTe TNV TTOCOTNTA TOU KAPE TToU aepRipeTal péoa ato AITavi/ata AIT{avia.

® AAAGETE TOV TUTTO TOU KAQE TTOU XPNTIUOTTOIEITE.

H kpépa Tou Kagé €xel akoupo
XPWHO Kal péel TTOAU apyd.

® [Tiggate TTOAU SUVOTA TOV OAETUEVO KAQE.

® To OTOMIO EKPONG KAPE EXEI PPALEL.

® Xpnaiyotroinaate oAU peydAn
TTOTOTNTA KAPE.

® O Ka@eg gival TTOAU WIAOKOPUEVOG.

® O Ka@EG TTOU XPNOIYOTTOIEITE OEV gival
0 KatdAAnAoG.

® [Ti€aTe TOV KAPE AOKWVTAG AlyOTEPN TTiEDN.
o KaBapiaTe Tn OUTKEUN OTTWG TTEPIYPAPETAI OTNV EVOTNTA VIO TOV KABAPITHO.
o MelwaTe TNV TTO0OTNTA TOU KAQE.

® ANAGETE TOV KAQE TTOU XPNOIUOTTOIEITE Kal ayopdaTe Evav KATAAANAO IO KAQETIEPES
€0TTPETO.

® ANAGETE TOV KAQE TTOU XPNOIUOTTOIEITE Kal ayopdaTe Evav KATAAANAO IO KAQETIEPES
€0TTPETO.

O Ka@ég €xel OgIvVN yeuan.

o Agv EemAUvVaTE TTOAU KOAG Tn GUOKEUN
HETA aTTO TOV KABAPIOUO TWV OAATWV.

o KaBapiaTe Tn OUTKEUN PE TPEXOUHEVO VEPO ETTAVOAAUBAVOVTOG APKETEG POPEG TN
S1adikaaia Kal EETTAUVETE OAA Ta EEOPTAMATA, BAETTE EVOTNTA YIA TOV KOBAPITHO.

To ydAa dev agpidel étav
PTIAXVETE KATTOUTTIVO

® To y&Aa dev gival apKeETA KPUO.

® O TTOPATKEUOOTAG KATTOUTAIVO €ival
BpWHIKOG.

® XpNnaIPoTTolEiTe TTAVTA YAAQ aTTo TO WuyEio.

® AOKIJAOTE YOAQ PE DICPOPETIKN TTEPIEKTIKOTNTA T€ AITTAPA.

o KaBapiaTe To owArnva Tapoxng aTpoU Kail To ETTIaTOpI0. BAETTE evoTnTa VIa TOV
KaBapiouo.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

bezpecnost

Starostlivo si precitajte tieto inStrukcie uschovajte ich pre buducnost.
Nikdy nevyberajte drziak filtra v Case, ked sa vari kava, alebo sa vytvara para — hrozi

vyfuknutie pary a popalenie.
Davajte pozor na popalenie spésobené:

© horucimi ¢astami, napr. dyzou na paru, drziakom filtra alebo vyvodom kavy.
O parou vychadzajucou z dyzy na paru alebo kavou vychadzajucou z vyvodu kavy.
Zariadenie uchovavajte mimo dosahu deti. A nikdy nenechavajte privodnu elektricki Snaru

visiet tak, aby ju mohli uchopit deti.

Nikdy nepouzivajte poSkodené zariadenie. Poskodené zariadenie dajte skontrolovat alebo
opravit: pozrite si Cast ,servis a starostlivost o zakaznikov®.

Nikdy nenamacajte zariadenie do vody a nevystavujte vihkosti elektricku Snuru ani
zastrcku — mohlo by déjst k zasiahnutiu elektrickym pradom.

Zariadenie odpojte zo siete:

o pred jeho naplnenim vodou,
O pred Cistenim,

O po pouziti.

Nikdy nenechavajte zapnuté zariadenie bez dozoru.

Nedovolte, aby sa privodny kabel dotykal horucich Casti.

Nespravne pouzivanie tohto zariadenia méze spdsobit zranenie.

Deti vo veku od 8 rokov mozu pouzivat a Cistit toto zariadenie, ako aj vykonavat jeho
pouzivatelsku udrzbu podla pokynov pre pouZivatelov za predpokladu, Zze to budu robit
pod dohladom osoby zodpovednej za ich bezpecnost, Ze boli poucené o obsluhe tohto

zariadenia a Zze poznaju suvisiace rizika.

Osoby, ktoré maju znizené fyzické, senzorické alebo mentalne schopnosti alebo maju
malo vedomosti o podobnych zariadeniach, ho mézu pouzivat len pod dohladom alebo po
pouceni o jeho bezpecnej obsluhe, pricom musia poznat suvisiace rizika.

Deti sa s tymto zariadenim nesmu hrat a zariadenie aj jeho elektricka Snura musia byt

mimo dosahu deti vo veku do 8 rokov.”

Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na stanoveny ucel. Firma Kenwood
nepreberie Ziadnu zodpovednost za nasledky nespravneho pouZzivania zariadenia, ani za

nasledky nereSpektovania tychto instrukcii.

dolezité upozornenie

Zariadenie nikdy nepouzivajte bez vody — inak by doslo k spaleniu
Cerpadla.

Zariadenie uchovavaijte pri teplote nad 0° C — inak by zamrzla voda v
zariadeni a doslo by k jeho poskodeniu.

Zariadenie nikdy nepouzivajte bez podnosu na odkvapkavanie a
Ulozného rostu na salky.

pred zapojenim do siete

Overte, ¢i ma vasa elektricka siet rovnaké parametre, aké st uvedené
na spodnej strane zariadenia.

® UPOZORNENIE: TOTO ZARIADENIE MUSIi BYT UZEMNENE.

® Toto zariadenie vyhovuje eurdpskej smernici 2004/108/EC o

N

elektromagnetickej znasanlivosti a predpisu €. 1935/2004 zo dna
27/10/2004 o materialoch, ktoré st vhodné na kontakt s potravinami.
pred prvym pouzitim

Odstrarnte vSetky obaly a Stitky.

Poumyvaijte jednotlivé Casti: pozrite si Cast "Cistenie”.

Zariadenie preplachnite Cistou vodou: pozrite si €ast ,pred uvarenim prvej
kavy*.
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spoznaijte svoj kavovar espresso Kenwood

@ vyberatelna nadrzka na vodu

@ veko

® drzadlo dyzy na paru

@ rarka na paru

® dyza na paru

® vyvod kavy

@ gombik na regulaciu pary

maly filter na pripravu kavy z davky do 1 Salky alebo z kavového
vrecka

©® ploska

velky filter len na pripravu kavy z davky do 2 Salok

@ tlacidlo kavy

@ indikator ukoncenia pripravy kavy

® tlacidlo zapnutia/vypnutia

indikator ukoncéenia pripravy pary

@ tlacidlo pary

podnos na odkvapkavanie

@ plavak

Ulozny rost na Salky

odmerna lyzica/ubija¢ kavy

@ drziak filtra

@) péacka na vyprazdnenie filtra

@) plocha na ulozenie $alok

@) roztok na odstrariovanie vodného kameria



TYPE ES020
Poznamka: Funkcia na Setrenie energie kavovaru espresso ho 40
minut po poslednej ¢innosti automaticky vypne.

pred uvarenim prvej kavy

1

(¢

9

Uistite sa, Ze je gombik na regulaciu pary zatvoreny oto¢enim v smere
pohybu hodinovych ruciciek (nepritahujte ho nadmernou silou).
Nadvihnite veko, vyberte nadrzku a naplnte ju studenou vodou. Nikdy ju
nenapir"\ajte nad vyznacenu droven ,MAX". Pripadne nadvihnite veko a
nadrzku napliite bez vyberania.

Odporu¢ame pouzitie filtrovanej vody, kedZe sa tym ziska lepSia kava a
znizuje sa miera usadzovania vodného kamena. Nikdy nepouzivajte
vodu syten oxidom uhligitym.

Nadrzku vratte na miesto. Uistite sa, Ze je umiestnena spravne a podla
potreby na fiu jemne zatlacte tak, aby sa ventil na spodnej strane
nadrzky napojil na spodnu ¢ast zariadenia.

Doélezité upozornenie

Nikdy nepouzivajte zariadenie bez vody v nadrzke. Vodu doplrite
ihned’ potom, ako hladina klesne pod pozadovanu Uroven.

Zatvorte veko.

Chytte drzadlo, oto¢te nabok dyzu na paru a vlozZte pod fiu kanvicu.
Zalozte filter do drziaka filtra (bez pridania kavy a uistite sa, Ze prichytka
na filtri zapadéa do otvoru na drziaku filtra). K pristroju ho pripevnite tak,
Ze ho umiestnite pod vyvod kavy a otocite doprava @. Pod filter
umiestnite nadobu vhodnej velkosti.

Zariadenie pripojte k sietovému napajaniu a potom stlacte tladidlo
zapnutia/vypnutia, ktoré sa rozsvieti oranzZovou farbou. Zarover za¢ne
blikat indikator ukoncenia pripravy kavy zelenou farbou. Pockajte, kym
zeleny indikator neprestane blikat.

Otvorte gombik na regulaciu pary oto¢enim proti smeru hodinovych
ruciiek, stlacte tlacidlo kavy a z dyzy na paru nechajte vytiect 4 velké
Salky vody. Zatvorte gombik na regulaciu pary a z vyvodu kavy nechajte
vytiect 4 velké $alky vody do pripravenej nadoby. Podla potreby doplrite
vodu do nadrzky na vodu.

Stlacenim tlacidla kavy zastavte tok vody a potom stlacenim tlacidla
zapnutia/vypnutia vypnite zariadenie.

10 Zopakujte tieto kroky, ak sa kavovar niekolko dni nepouzival.

nahriatie kavovaru

Aby sa zaistilo davkovanie kavy espresso pri spravnej teplote, kavovar
musi byt nahriaty.

Skontrolujte, ¢i je gombik na regulaciu pary pevne zatvoreny (otocte ho v
smere pohybu hodinovych ruciciek) a ¢i je dostatok vody na zohriate 1
alebo 2 Salok, podla potreby.

Vlozte pozadovany filter do drziaka filtra (bez kavy a tak, aby pléska na
filtri zapadla do $trbiny na drziaku filtra). 6 Drziak filtra pripevnite k
zariadeniu tym, Ze ho umiestnite pod vyvod kavy a otocite doprava @.
Uistite sa, Ze je pevne na mieste.

Pod drziak filtra umiestnite $alku. Pouzitim rovnakej $alky, v ktorej sa
bude podavat kava sa zaisti, Ze $alka bude zohriata.

Stlacte tlacidlo zapnutia/vypnutia, ktoré sa rozsvieti oranzovou farbou.
Zaroven zacne blikat indikator ukoncenia pripravy kavy zelenou farbou.
Pockajte, kym zeleny indikator neprestane blikat.

Stlacte tlacidlo kavy, ktoré sa rozsvieti oranzovou farbou a do $alky sa
napusti hordca voda. Ked za¢ne zeleny indikator ukonéenia pripravy
kavy blikat znovu, stlaéenim tlacidla kavy zastavte tok vody.

Vyberte drziak filtra a pokracujte pripravou kavy z mletej kavy alebo
kavovych vreciek.

priprava kavy espresso z mletej kavy

o W N

Nahrejte zariadenie podla popisu na strane 72.

Skontrolujte, ¢i sa v nadrzke nachadza voda.

Zvolte pozadovany filter.

Pouzite mensi filter na pripravu jednej Salky kavy (alebo z kavovych
vreciek) alebo vacsi filter na pripravu 2 Salok.

Kavu davkujte pomocou odmernej lyZice v mnozstve jednej znacky na
jednu Salku, povrch davky vyrovnajte a potom jemne potlacte pomocou
ubijaca kavy. Utrite rozsypanu kavu z okraja filtra.

Ked kupujete mletu kavu, uistite sa, Ze je vhodna pre kavovary
espresso.

Kavu nikdy nestlacajte prilis, pretoze dojde k zablokovaniu filtra a kava
bude tiect pomaly, pricom pena bude tmava. Ak sa vSak kava stlaci prili§
jemne, bude tiect prili§ rychlo a pena bude svetla, pricom kava bude mat
vodnatu chut.

Zalozte drziak filtra. Uistite sa, Ze pléska na filtri zapadla do $trbiny na
drziaku filtra.

Zalozte drziak filtra do vyvodu kavy. Otocte ho doprava tak, aby sa zaistil
v pozadovanej polohe @.

Pod filter poloZte jednu alebo dve Salky @. Ak pripravujete jednu Salku
kavy, Salku umiestnite do stredu.

Stlacte tlacidlo zapnutia/vypnutia a pockajte, kym neprestane blikat
zeleny indikator ukoncéenia pripravy kavy a potom stlacte tlacidlo kavy.
Ked mate dostatoéné mnozstvo kavy — nie prili§ vela, inak bude prili§
slaba, stlacte tlaCidlo kavy. Ak uz nepripravujete dalSiu kavu, stlacenim
tlacidla zapnutia/vypnutia vypnite zariadenie. V tabulke nizSie je uvedeny
navod na to, ako dlho je potrebné podrzat stlacené tlacidlo kavy na
ziskanie réznych objemov kavy.

mnozstvo velkost filtra | priblizny ¢as na napustenie
1 Espresso (40 ml) 1 Salka 12s
2 x Espresso (po 40 ml) 2 salky 25s
1 velka kava (125 ml) 1 8alka 32s
2 velké kavy (po 125 ml) 2 salky 65s

9
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Pockajte 30 sekund a potom vyberte drziak filtra jeho oto¢enim dolava.
Na filtri sa bude nachadzat voda po jeho vybrati: je to normalny jav

10 Ak chcete odstranit pouzitt kavu z drziaka filtra, otocte packu na rukovati

tak, aby sa jej koniec dostal nad filter @. Podrzte packu v tejto polohe a
potom otocte drziak s filtrom hore nohami a zvysky vyklepte @.
Doélezité upozornenie

Nikdy nevyberajte drziak filtra, pokial je zvolena funkcia kavy alebo
pary — hrozi vyfuknutie pary a popalenie.

priprava kavy z kavovych vreciek

6

Délezité upozornenie
Ak sa pouzije filter na pripravu jednej Salky po pouziti mletej kavy, je
nevyhnutné, aby sa odstranila akakolvek mleta kava z okolia vyvodu
kavy. Je to nevyhnutné kvoéli zabraneniu unikom vody z drziaka filtra a na
zaistenie optimalnej ¢innosti. Davajte pozor, pretoze dané miesto méze
byt horuce.
Nahrejte zariadenie podla popisu na strane 72, priom zalozte maly filter
do drziaka filtra.
Po nahriati vyberte drziak filtra a umiestnite kavové vrecko do filtra tak,
aby bolo spravne orientované @.
Stlacte vrecko smerom k dolnej ¢asti filtra, pricom papierové vystupky
musia zapadnut do vnutornej Casti filtra.
Vrecko musi byt pevne vlozené do stredu filtra.
Drziak filtra zalozte do vyvodu kavy a otocte ho doprava tak, aby zapadol
na miesto @.

Postupujte podla navodu uvedeného v ¢asti ,priprava kavy
espresso”.
Poznamka — pouzivajte vreckd, ktoré vyhovuji norme
ESE.
Vzdy dodrziavajte navod uvedeny na obale vreciek v
suvislosti s ich spravnym umiestnenim vo filtri.

penenie mlieka na cappuccino

a B~ wWwN =

Espresso pripravte podla vyssie uvedeného postupu

tip — ak chcete pripravit viac ako jedno cappuccino, najprv si pripravte
vSetky kavy a potom na koniec si pripravte spenené mlieko pre vSetky
cappuccina.

Uistite sa, Ze sa v nadrzke nachadza voda.

Uistite sa, Ze je gombik na regulaciu pary zatvoreny.

Stlacte tlacidlo zapnutia/vypnutia, ktoré sa rozsvieti oranzovou farbou.
Stlacte tlacidlo pary a €erveny indikator pary zac¢ne blikat.

Pockajte, kym €erveny indikator nezacne svietit nepretrzite, ¢im bude
naznacovat, Ze zariadenie dosiahlo spravnu teplotu.

Pred spenenim mlieka sa odporuc¢a vycistit rdrku na paru od vody. Pod
dyzu na paru umiestnite nadobku a mierne pootvorte gombik na
regulaciu pary oto¢enim proti smeru hodinovych rugiciek, kym sa
nezaéne tvorit para. NEOTVARAJTE VENTIL UPLNE.

Ciastoéne napliite kanvicu mliekom — objem mlieka sa méze zvadsit az
trojnasobne, preto zvolte kanvicu s vhodnou velkostou. Orientacne
pouzite 40-60 ml mlieka na jedno cappuccino.

Najlepsie vysledky sa dosiahnu so studenym polotuénym mliekom.

V jednej ruke drzte kanvicu a dyzu umiestnite do mlieka, pricom sa
uistite, Ze sa mlieko nedostane nad spojovaci bod v dyze.



8 Otvorte gombik na regulaciu pary jeho oto¢enim proti smeru pohybu
hodinovych ruciciek. The Objem mlieka sa za¢ne zvacSovat a mlieko sa
speni @. Nastavte vysku kanvice tak, aby Spicka dyzy zostavala pod
povrchom mlieka. Po 20-25 sekundéch sa mlieko napari a speni.

9 Paru zastavte oto¢enim gombika na regulaciu pary v smere pohybu
hodinovych ruciciek.

® Nikdy nedovolte, aby sa mlieko dostalo do varu, pretoze by sa tym
pokazila chut kavy.

10 Stlacte tlacidlo pary.

11 Nalejte spenené mlieko do Salok s kavou espresso. Pri kave typu latte
zadrzte penu a pridajte len naparené mlieko.

Doélezité upozornenie — Nikdy nepouzivajte dyzu na paru dihSie ako 2
minuty pri jednej priprave a dyzu vzdy po pouziti vycistite.

12 Vypnite zariadenie stlacenim tlacidla zapnutia/vypnutia.

priprava kavy espresso po speneni mlieka

Doélezité upozornenie
Nikdy nevyberajte drziak filtra z krytu ihned po pouziti funkcie pary.

Ak pripravujete espresso po speneni mlieka, musite sa zbavit akejkolvek
prehriatej vody, ktora by spalila kdvu. Spravny postup:-

1 Vypnite tlac¢idlo pary.

2 Uistite sa, ze sa v nadrzke nachadza voda a pod dyzu na paru
umiestnite kanvicu.

3 Otvorte gombik na regulaciu pary oto¢enim proti smeru pohybu
hodinovych ruciciek a potom stlacte tlacidlo kavy (z dyzy na paru vyjde
voda/para). Pockajte, kym zeleny indikator neza¢ne blikat, potom
zatvorte gombik na regulaciu pary a vypnite tlacidlo kavy

4 Pockajte este chvilu, kym nezacéne zeleny indikator svietit nepretrzite
zelenou farbou. Ked' to nastane, zariadenie je pripravené na vyrobu
kavy.

Cistenie
dyza na paru
Pred ¢istenim dyzy na paru nechajte uréité mnozstvo horucej vody
vytiect z dyzy, ktora pomdze pri procese Cistenia. Malo by sa to vykonat
ihned po vypusteni pary. Spravny postup:-

1 Uistite sa, Ze sa v nadrzke nachadza voda a Ze pod dyzou na paru je
kanvica.

2 Vypnite tlacidlo pary.

3 Otvorte gombik na regulaciu pary jeho oto¢enim proti smeru pohybu
hodinovych rugiciek.

4 Stlacte tlacidlo kavy a podrzte ho stlacené priblizne 10 sekund, aby
mohla horuca voda prechadzat cez dyzu.

5 Vypnite tlaidlo kavy a potom zatvorte gombik na regulaciu pary
oto€enim v smere pohybu hodinovych rugiciek.

6 Vypnite zariadenie stlacenim tlacidla zapnutia/vypnutia.

® Pred dalSim Cistenim odpojte zariadenie od sietovej zasuvky a nechajte
vSetko vychladnut.

® Pristroj nikdy neponarajte do vody.

® Ak sa to vyslovne neodporuca, neumyvaijte tieto diely v umyvacke riadu.

dyza na paru

1 Odskrutkujte dyzu otocenim v smere pohybu hodinovych ruciciek a
potom ju dékladne umyte. Skontrolujte, ¢i nie st upchaté 3 vyznacené
otvory ®. Ak je to potrebné, vycistite ich pomocou $pendlika.

2 Vycistite rurku na paru. Zabezpecte, aby jej koniec nebol upchaty.

3 Priskrutkujte dyzu spat na tlakovu rarku.

nadrzka, veko, drziak filtra
® Umyte, oplachnite a nechajte vyschnut.

filter (verzia pre jednu a pre dve Salky)

® Po kazdom pouziti umyte a vysuste.

® Priblizne po kazdych 100 pouzitiach rozoberte a vycistite dokladnejsie
podla nizSie uvedeného popisu.

® Odmontujte uzaver umiestneny na spodnej strane filtra otacanim vo
vyzna¢enom smere @. Zariadenie na vyrobu peny odmontujte
vytla¢enim zospodu @. Jednotlivé diely zariadenia na vyrobu peny
oddelte potiahnutim tesnenia do strany @ a vybratim plastového
kolieska a kovového filtra @. Jednotlivé ¢asti dokladne oplachnite.
Kovovy filter vycistite v horticej vode pomocou kefky @. Zabezpecte, aby
otvory v kovovom filtri neboli upchaté. Ak je to potrebné, otvory vycgistite
$pendlikom @. Jednotlivé diely vysuste a potom ich znovu zlozte
spravnym sposobom.
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ulozny rost na salky, podnos na odkvapkavanie

Podnos na odkvapkavanie pravidelne vyprazdrujte. To, Ze je plna,
poznate podla ¢erveného plavaka v strede podnosu na odkvapkavanie,
ktory vystiupi a stane sa viditelnym v otvore na Gloznom roste na Salky.
Umyte a potom vysuste. MoZete umyt aj v umyvacke riadu, no najprv
vyberte plavak z tacky na odkvapkavanie a uloZte ho do kosika na
pribor.

vyvod kavy

Po kazdom pouziti skontrolujte, €i je tato oblast Cista a bez akychkolvek
zvySkov mletej kavy. Utrite do Cista a ak je to potrebné, na zaklade
nasledujuceho postupu vycistite tato ¢ast dokladnejsie. Ak sa tato cast
nebude udrziavat v Cistote, bude to mat vplyv na kvalitu kavy a moze
dojst aj k poskodeniu zariadenia.

Pomocou skrutkovaca @ odskrutkujte vyznacenu skrutku, ktora
pridrziava vyvod kévy na mieste (nevyberajte vnatorny kryt).

Vycistite tato oblast pomocou navlhéenej handricky.

Odmontovany vyvod dokladne vygistite v horicej mydlovej vode
pomocou kefky. Dékladne oplachnite. Zabezpecte, aby jednotlivé otvory
neboli upchaté a ak je to potrebné, vycistite ich pomocou $pendlika.
Vyvod namontujte v opaénom poradi vyssie uvedeného postupu.

Ak sa nebudu ¢istit filtre a vyvod kavy podla uvedeného popisu, povedie
to k zruSeniu platnosti zaruky.

odstranovanie vodného kamena

Usadeny vodny kameri v kavovare odpori¢ame odstranit po priprave
kazdych 200 salok kavy.

Odporu¢ame pouzivat roztok na odstranovanie vodného kamera dodany
s tymto modelom alebo zakupit vyrobok Specialne navrhnuty na
odstranovanie vodného kamena z kavovarov na Espresso. Pouzivajte pri
tom mnozstvo odporicané vyrobcom, ale neprekracujte kapacitu nadrze
1 litra.

Zabezpecte, aby drziak filtra nebol pripevneny a pod vyvod kavy
umiestnite misku a pod dyzu na paru umiestnite kanvicu.

Stlacte tlacidlo zapnutia/vypnutia a potom stlacte tlacidlo kavy a napokon
otvorte gombik na regulaciu pary oto¢enim proti smeru pohybu
hodinovych ruciciek. Nechaijte vytiect 1 §alku vody z dyzy na paru.
Zatvorte gombik na regulaciu pary a nechaijte vytiect 1 Salku vody z
vyvodu na kavu. Necakajte, kym prestane blikat zeleny indikator.
Vypnite a odpojte kavovar od sietovej zasuvky a nechajte zariadenie
postat 15 minut.

Zopakuijte krok 3 a nechajte vSetok prostriedok na odstrariovanie
vodného kamena vytiect zo zariadenia. Zariadenie vypnite.

Dékladne oplachnite nadrzku a naplrite ju pitnou vodou.

Podla kroku 3 nechajte vodu, aby preplachla dyzu na hortcu vodu a tiez
vyvod tekutej kavy. Nadrzku znovu naplrite pitnou vodou a postup
zopakujte. Tymto sa odstrania vSetky zvysky prostriedku na
odstrariovanie vodného kamenia.

Na opravy spdsobené poruchou kvdli usadeniu vodného kamena vo
vyrobku sa zaruka nebude vztahovat, ak sa odstrariovanie vodného
kamena nebude vykonavat pravidelne.



servis a starostlivost

o zakaznikov

® Ked sa poskodi privodné elektricka Snura, musi ju z bezpe€nostnych
pri¢in vymenit alebo opravit firma KENWOOD alebo pracovnici

opravneni firmou KENWOOD.

Pokial potrebujete pomoc pri nasledovnych problémoch:

® pouzivanie vasho zariadenia
® servis alebo opravy

® Kontaktujte obchod, v ktorom ste si zariadenie zakupili.

® Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou Kenwood v Spojenom kralovstve.

® \lyrobené v Cine.

rieSenie problémov

DOLEZITA INFORMACIA NA SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU
PODLA EUROPSKEJ SMERNICE 2002/96/EC.

Po skonceni zivotnosti produktu sa tento produkt nesmie jednoducho
vyhodit spolu s domovym odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto na roztriedenie odpadu, alebo
dilerovi, ktory sa postara o takuto likvidaciu.

Separatnou likvidaciou domacich spotrebi¢ov sa vyhneme negativnym
ucinkom odpadu na Zivotné prostredie a ohrozeniu zdravia vzniknutého
nevhodnou likvidaciou. Umozni sa tak aj recyklacia zakladnych materialov,
¢im sa dosiahne znac¢na Uspora energii a prirodnych zdrojov. Na
pripomenutie nutnosti separatnej likvidacie domacich spotrebicov je produkt
oznaceny preskrtnutym kontajnerom na zber doméceho odpadu.

problém

mozna pricina

rieSenie

Kava espresso nevychadza
zo zariadenia.

e Kava je navlhnuta a/alebo je prili§
natlacena vo filtri.

e Otvory vo vyvodoch drziaka filtra su
upchaté.

e VVyvod kavy je upchaty.

e Nadrzka nie je zaloZena spravne
a preto nie je ventil v spodnej Casti
otvoreny.

e Otvory v zariadeni na vyrobu peny su
upchaté.

e Skontrolujte, ¢i pouzivate mletu kdvu vhodnu pre kavovary espresso. Kavu
natlacte do filtra jemnejSie a ak je to potrebné, pouzite kavu mlet inym sposobom.
e Vycistite otvory vo vyvodoch

o Cistenie vykonajte podla postupu uvedeného v &asti tykajlicej sa Sistenia.

e Jemne potlacte nadrzku tak, aby sa otvoril ventil v spodnej ¢asti

e Odmontujte zariadenie na vyrobu peny @ a dokladne vycistite jednotlivé Casti.
Pozrite si ¢ast tykajucu sa Cistenia (filtra).

Kava espresso kvapka
z okrajov drziaka filtra namiesto
z otvorov.

e Drziak filtra je pripevneny k zariadeniu
nespravnym spdsobom.

e Tesnenie bojlera na espresso stratilo
svoju pruznost.

e Otvory vo vyvodoch drziaka filtra su
upchaté.

e Do filtra na kavu sa umiestnilo prili§
vela kavy.

® Znovu zalozte drziak filtra a uistite sa, Ze je umiestneny spravne a otoeny
doprava.

e Nechajte vymenit tesnenie. Obratte sa na oddelenie servisu a starostlivosti o
zakaznikov.

o Vycgistite otvory vo vyvodoch.

® Zmensite mnozstvo kavy.

Kéava espresso je studena

e Nevykonalo sa nahriatie zariadenia.

e Zeleny indikator ukonéenej pripravy
kavy nesvietil, ked bolo stlacené
tlacidlo kavy.

e Postupujte podla pokynov tykajucich sa zahrievania kavovaru.
® Pockajte, kym zeleny indikator kavy neprestane blikat a az potom stlacte tlacidlo
kavy.

Cerpadlo je prili§ hlu¢né.

e Nadrzka na vodu je prazdna.

e Nadrzka nie je zaloZzena spravne
a preto nie je ventil v spodnej
Casti otvoreny.

e Nadrzku naplrite vodou.
e Jemne potlacte nadrzku tak, aby sa otvoril ventil v spodnej ¢asti.

Farba peny na kave je svetla
a kava vyteka
prili$ rychlo.

® Mleta kava nebola dostatocne stlacena.
® Pouzila sa prili§ nahrubo namleta kava.
e Pouzili sa prili§ velké davky kavy.

e Pouzitd kava je nevhodna.

o Stlacte kavu silnejsie.

® Zvyste mnozstvo kavy vo filtri.

® Znizte mnozstvo kavy davkovanej do Salok.
e Zmerite druh pouzivanej kavy.

Farba peny na kave je tmava
a kava vyteka prili§ pomaly.

e Mleta kava bola prili§ stlacena.
e \/yvod kéavy je upchaty.

® Pouzilo sa prili§ vela kavy.

® Kava je zomleta prili$ jemne.

® Pouzita kava je nevhodna.

e Kavu stlacte menej.

o Cistenie vykonaijte podla postupu uvedeného v &asti tykajlicej sa Sistenia.
® ZmenSite mnozZstvo.

e Zmente znacku kavy a zakupte kavu vhodnu pre kavovary espresso.

e Zmente znacku kavy a zakupte kavu vhodnu pre kavovary espresso.

Kava ma kyslu chut.

e Zariadenie nebolo po odstraneni
vodného kamena dokladne
vyplachnuté.

e Zariadenie preplachnite v ramci niekolkonasobnej vymeny Cistej vody a
oplachnite aj vSetky komponenty. Pozrite si ¢ast tykajucu sa Cistenia.

Pri priprave capuccina
nedochadza k speneniu
mlieka

e Mlieko nie je dostatocne vychladené.

e Zariadenie na vyrobu capuccina je
znedistené.

e \/Zdy pouzivajte mlieko z chladnicky.
o Skuste pouzit mlieko s inym obsahom tuku.
e Vycistite rurku na vyvod pary, ako aj dyzu. Pozrite si €ast tykajucu sa Cistenia.
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YKpaiHCbKa

Byab nacka, po3ropHitb nepuwy CTOpiHKy 3 ManwHKamu

3axoaun bes3nekun

YBaXKHO NpoymnTanTe IHCTPYKUito Ta 36epexiThb i ANs noganbLLoro BUKOPUCTAHHS.

He 3HimanTe Tpumau dinbTpa nig Yac NpuUroTyBaHHSA KaBu Y BUPOONEHHS napw, icHye

MOXIUBICTb BUKMAY NMapw, WO MOXe CNPUYNHUTY ONiIK.

HoTpumyintechb 3axoais 6e3sneku, Wob YHUKHYTH ONiKiB:

O TOpKaKw4UCb rapavmnx getanen, a came cornna ang suxogy napuv, Tpumada ginbTtpa Ta
OTBOpPY BMXOAY KaBW.

O napoo, WO HaaxoamTb 3 conna abo KaBoto, sika BUNMBAETLCH 3 OTBOPY AN1S BUXOo4y
KaBW.

He pos3BonanTe Aitam HabnuxkaTtuca 4O YBIMKHEHOI MalLMHW. | He gonycKanTe 3BMCaHHS

LUHYpa Yy MicUsaX, Ae A0 HbOro MoXe AOTArHYTUCS OUTUHA.

He BMKOpUCTOBYIMTE NOLWKOSKEHMI Npunag. Nepesipka abo peMOHT 34iNCHIOTLCS Y

cneuianbHNX LeHTpax: anBuck po3sain «CepeicHe 00CnyroByBaHHSA».

o6 YHUKHYTU BpaXXeHHSI eNEKTPUYHMM CTPYMOM, He OrnycKanTe MalluHy Yy BoA4y Ta He

AonyckanTe nonagaHHA BOSIOrM Ha LWHYp abo BUSKY.

BigkntouiTe npunag Big Mepexi enekTponocTavyaHHA:

O nepepg TUM, 9K HanMBaTn Boay

O nepepn YMLLEHHAM

O nicns BUKOPUCTAHHSA.

He sanuwante npunag, wo npaytoe 6e3 Harnagy.

CnigkynTte 3a TUM, WODG LWUHYP HE TOPKaBCA rapsivyoi NOBEPXHi.

HeBipHe BMKOPUCTAHHA LbOro npunagy Moxe rnpuBecTy 4O TPaBM.

it cTapLi 3a 8 pokiB MOXYTb BUKOPUCTOBYBATU, YNCTUTKN Ta 06CNyroByBaTy NPUCTPIN

BignoBsigHO Ao lNocibHMka kopucTyBada 3a yMOB, O BOHN 3HAXOAATLCA Mig Harnsaom

ocobu, gka Hece BignoBigasnbHICTb 3a IXHI0 6e3rneky, Ta AKLWO BOHM NPOIHCTPYKTOBAHI

LLoAo nNpaBun ekcnnyaTauil Ta 3axoais 6e3neku.

Ocobu 3 obmexeHnmMn isnYHUMN, CEHCOPHUMU abo NCUXIYHUMN 34I6HOCTAMMK, a TaKOX

ocobu, sKi He3HaroMi 3 NpPUHUMNOM PoBOTY NPUCTPOID, MatoTb eKCryaTyBaTh NOro nig

HarnsaomMm abo NPOWTKM IHCTPYKTaX 3 3axoAis 6eaneku.

it He NOBWHHI rpath 3 NpUcTpoem. MNMpUCTpin Ta WHYP XnBNeHHs cnig 36epirati B

MiCLSIX, HEAOCTYNHUX AiTAM Monogle 8 pokis.

Llen npunag npusHavyeHnin BUKNIOYHO A5 BUKopucTaHHs y nobyTi. KomnaHia Kenwood He

Hece BiANoBI4aNbHOCTI 3@ HEBIAMNOBIAHE BUKOPUCTAHHA npunagy abo nopylweHHs npasun

ekcnnyaradii, BAKNageHnx y Uin iHCTPyKLl.

yBara

® He BMuKaiiTe kaBoBapky 6e3 Boau — Lie MoXe Npu3BecTn Ao
neperopsiHHs eneKkTpoABMUryHa nomnu.

® 36epiraiiTe npunag npy Temnepatypi BuLiii 3a 0°C, 60 iHakwe Boga y
KaBOBapLi 3aMep3He, L0 MOXe CPUYUHUTK T MOLLKOOXKEHHS.

® He BMKOpPUCTOBYITE kaBoBapKy 6e3 BCTaHOBNEHOI BOA030ipHOT Taui Ta
niacTaBkM ANS YaLLKu.

nepepn NigKNIOYEHHSAM 00 Mepexi ernekTponocTravyaHHs

® [lepeKkoHanTecs, WO Hanpyra enekTpoMepexi y Ballomy AOMi Bianosigae
noKasHvWKaM, BKa3aHWM Ha 3BOPOTHIN YaCcTuHI npunaay.

® YBATA! MPUCTPIA MAE BYTU 3A3EMITEHUN.

® |leii npunag Bignosinae Bumoram avpektmem €C 2004/108/EC
«EnekTpomarHiTHa cymicHicTb» Ta nonoxeHHst €C Ne 1935/2004 Big
27/10/2004 ctocoBHO MaTepianis, Wo 6e3nocepeHbO NOB'A3aHi 3 xeto.
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nepea nepLmM BUKOPUCTAHHAM

3HiMITb yNakoBKy Ta BCi €TUKETKM.

[MpomuiiTe BCi KOMNOHEHTU: AMBUCH PO3AiIN «ornag 1a YNLLEHHS».
MpomuiiTe MaLLMHY YMCTOI BOAOK: AMBITLCSA PO3AIN «Nepea nepLumm
NPUroTYBaHHAM KaBu».



3HanomMCcTBO 3 kaBoBapkot ecnpeco Kenwood

(@ 3HIMHa EMHICTb ANa BOAW

KpuLLKa

pyyka conna Ans BUxoAy napu

TpybKa ans Bunycky napw

CONno Ans BUMNYCKY napwu

BUXiAHWIA OTBIp ANSA KaBu

Kpyrna pydka BUMycKy napw, Lo perynieTbes
HeBeNnuKMI pinbTp ANs NpUrotTyBaHHsa 1 dinixxaHkun kaBu abo nakeTuka
KaBu

ycTyn

BENUKNIA DinbTp ANS NPUroTyBaHHA TiNbk1 2 inixxaHoK kaBu
KHOMKa «kaBa»

CBITNIOBUIA iHOUKATOP FOTOBHOCTI KaBu

kHomka on/off (YBIMKHYTU/BUMKHYTH)
CBITNOBWI iHAMKaTOP rOTOBHOCTI Napu

KHOMKa «napa»

BOoA030ipHa Taus

nonnaBsok

nigcrtaBka Ans Yalku

Mipya noxka/Temnep Ans TpamOyBaHHsi KaBu
Tpumay dinbTpa

BaXiNb CMOPOXHEHHS inbTpa

nigcTaBka ans 36epiraHHs YaLlok

3acib ons BuOaneHHs Hakuny

CISICICICICIS)

OPOOIROIREE®R®OBE

TYPE ES020

MpumiTka: 3apagn ekoHoMil eHerpii kKaBoBapka-ecrnpeco
aBTOMAaTU4YHO BUMKHETbLCS, AKLO TH0 He KOPUCTYBAaTUMYTbCA
npotsirom 40 xB.

nepez nepLimMmM NpUroTyBaHHSM KaBu

1 TepekoHaliTecs, WO Kpyrna pyyka BUMYCKy napu 3HaxoauTbCs y
NONOXEHHI «3a4nHeHo», TOBTO NoBepHyTa A0 ynopa 3a roAnHHUKOBOI
CTPINKoto (He 3aTAryTe pyyKy AyXXe CUMbHO).

2 TligHIMITb KpULLKY, NICNS UbOro BUNMITb EMHICTb Ta HanNnUNTE B Hel
xonoaHy Boay. He nepesuiyiite nosHauky «MAX» (MakcumanbHiv
piBeHb). AGO BigKpuiiTe KPULLKY Ta HanuiTe BoAy NPsIMO A0 €EMHOCTI, He
3HimMaroum Ti.

® PekomeHOYETbCA BUKOPUCTOBYBATU (DiNlbTpOBaHy BOAY, OCKiNlbKM BOHA
MoKpaLLye CMaK KaBW Ta 3MEHLLUY€e YyTBOPEHHS Hakuny. He
BMKOPUCTOBYWTE razoBaHy Bogy abo 6yab-sKy iHLWY piauHy.

3 BcTaHoBITb EMHICTb Ha MicLe. MepekoHanTecs, Wo eMHICTb Byno
BCTAHOBMEHO NPaBUIbHO | NEreHbKO HATUCHITL Ha Hei AN Toro, Wwob
KnanaH, po3TalloBaHWii Ha AHI EMHOCTI cniBnae 3 OTBOPOM Ha npwunagi.
YBara
He BmukaiiTe npunag 3 NopoXHbLOIO EMHICTIO Ansi Bogw. Honusavite
BOAY, SK TiNbKW piBEHb MOHU3UTLCA.

4 3aKkpuiTe KpULLKY.

5 YTpumytoum pyyKy, BUBEPHITb HA30BHI COMMO Af1si BUNYCKY napu Ta
nocTaBsTe Nif HbOro Kenmx/yaLuky.

6 YcTaHoBITb inbTP BcepeanHy Tpumaya inbTpa (He JoAaBanTe KaBy i
nepekoHamTecs, Lo ycTyn Ha inbTpi cniBnagae 3 0TBOPOM Ha Tpumadi
dinbTpa). YcTaHoBiTh TpMMay dinbTpa Ha kaBoBapky. [Ans Lporo
BCTaHOBITb Oro Mif BUXiOHUM OTBOPOM AMs KaBW Ta NOBEPHITb
npasopyy @. MocTaBTe nif HLOro YaLLKy BiANoBiAHOTO PO3Mipy.

7 MigkniodiTe Npunag 4o Mepexi enekTpornocTavyaHHa Ta HaTUCHITb KHOMKY
on/off (yBiMKHYTW/BUMKHYTW), BOHa crianaxHe noMapaH4yeB/M KONbOPOM.
Y TOW e Yac CBiTNOBWIA iHAMKATOP FOTOBHOCTI KaBU MUTTITUME 3ENEHUM.
[oyekanTecs, AOKV 3eMeHNI iHANKaTOP He NPUMUHITL MUTTITU.

8 Bigkpuiite Kpyrny pyuky BUNycky napu, noBeprarouu ii npoTtu
roAVHHWUKOBOI CTPINKW, a Nicns LbOro HaTUCHITb KHOMKY «kaBa» Ta
3ayekainTe, [OKU 4 BEMUKUX YaLLKW BOAW HE BUNMIOTLCA 3 conna ans
BUMYCKY Napw. 3akpuiite Kpyriy pyuky BUMYCKY napv Ta 3ayekaiTte, [OKU
4 BenuKMX Yallku BOAW He BUNMIOTLCA 3 BUXIAHOMO OTBOPY ANS KaBW 40
Yaluku. 3anuitTe BoAy Y EMHICTb AN1s1 BOAM, SIKLLO NOTPIGHO.

9 HaTtucHiTb KHOMKy «kaBay, Wo6 3ynMHUTU NPOMMBAHHSI, @ NOTIM
HaTUCHITb KHOMKY on/off (YBIMKHYTW/BUMKHYTH), Wo6OW BUMKHYTU Npunag.

10 lMoBTOPITL BULLE BKa3aHi KPOKU, AKLLO BU HE BUKOPUCTOBYBaNn
KaBOBapKy NPOTAroMm AEeKiNbKOX AHIB.
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lMonepeaHe nigirpiBaHHA KaBOBapPKK

LLlobun kaBa ecnpeco roTyBanacs npv BiAnoBigHiA TemnepaTypi,
HeobXigHO nonepeaHbO NIAIrpiTY kKaBOBapKy.

1 TepekoHaliTecs, WO Kpyrna pyyka BUMYCKy napu 3HaxoauTbCs Y
NONOXEHHI «3a4MHEHO» (ANS LIbOro NOBEPHITh ii 3@ rOAMHHUKOBOO
CTPINKoI0), @ y EMHOCTI — [OCTATHS KiNnbKiCTb BoAM AN NigirpiBaHHa 1 un
2 YalloK 3rifHO 3 IHCTPYKLiEH.

2 YcTaHoBITb NOTPIGHWIA iNbTp BCepeanHy Tpumada dinbtpa (He
[ofaBaWTe KaBy, | nepekoHalnTecs, Wo ycTyn Ha inbTpi cniBnagae 3
OTBOPOM Ha TpuMadi inbTpa). YCTaHoBITb TpMay inbTpa Ha
kaBoBapKy. [Ins LbOro BCTAHOBITb MOro nig BUXiAHUM OTBOPOM ANS KaBu
Ta noBepHiTb Npasopyy @. MepesipTe, Ym ioro MiLHO 3adikcoBaHoO.

3 TlocTaBTe vallKy nig TpyMad inbTpa. AKWOo BM BisbMeTe came Ty
Yaluky, siky 6yaete BUKOPUCTOBYBaTW ANS NPUroTyBaHHS KaBW, TO
OyneTe nepekoHaHi, Wo BoHa fobpe nigirpieTbes.

4 HaTucHiTb KHOMKy on/off (yBIMKHYTU/BUMKHYTW), BOHa crianaxHe
rnoMapaHyeBuM. Y TOW e Yac CBITNOBUIA iHAMKATOP rOTOBHOCTI KaBu
MUTTITUME 3eneHnM. [lovekanTecs, LOKM 3eNeHnin iHauKaTop He
NPUMNWHITE MUTTITU.

5 HaTWCHITb KHOMKY «kaBay, BOHa cranaxHe nomapaHyeBuM i 3 BUXiOHOTO
OTBOpPY A0 YalUKu NONMETbCA rapsya Boga. Konv cBiTnoBuin inankaTop
rOTOBHOCTi KaBMW MOYHE 3HOBY MUITITW, HATUCHITb KHOMKY «KaBay, LLobu
3yNUHUTK poboTy.

6 BuimiTb Tpumad cinbTpa. Tenep BU MOXeTe roTyBaTu KaBy,
BMKOPUCTOBYIOYM MENEHY kaBy abo NakeTWKu 3 KaBoto.

Ak rotyBaTn ecrnpeco 3 MerieHol KaBu

Migirpivite npunag, sK ue 3a3Ha4YeHo Ha CTOpIHUi 76.

MepekoHawiTecs, WO Y EMHOCTI AOCTaTHS KinbKiCTb BOAM.

O6epiTb NOTPIOHWI DINbTP.

BuikopucToByiTe HeBenukuin pinbTp ANS NPUroTyBaHHS OAHIEl dinixaHkm

KaBu (abo SKLLO BM BUKOPUCTOBYETE NaKETUKW 3 KAaBOLO), i BEMUKMIA

hiNbTP — AN ABOX (iniXaHOK.

4 [opaiiTe KaBy 3a 4OMOMOro Mipyoi Noxku. OgHa Mipya noxka Ha ofHy
yawlky. PospiBHsIliTE MOBEPXHIO, @ NOTIM, BUKOPUCTOBYOYM TEMNEP,
nereHbko NpuaaeiTh. 3HIMITL 3anuLLKu KaBm 3 obigka.

® Kynyloun MerneHy kaBy, NepekoHanTecs, Lo BOHa NigxoaunTb A0
KaBOBapOK ecrnpeco.

® He TpambyiiTe kaBy AyxXe CUMbHO, afxe Lie Moxe 3abnokyBaTn inbTp i
kaBa Oyae BigxoAuTW Aye NOBINbHO, a NiHa MaTMe TeMHWIA Konip. Ane
AKLLO He AyXe CUNbHO yTpambyBaTu, kaBa Oyae BiAXoAWUTY AyXKe LUBUAKO
i MaTume BOAAHY CTPYKTYpY, @ niHa maTume CBITNNIA Konip.

5 YcrtaHoBiTb Tpumay dinbTpa. NepekoHaiiTecs, Lo ycTyn Ha inbTpi
cnisnagae 3 0OTBOPOM Ha TpuMadi dinbTpa.

6 YcTaHOoBITb TpMMay inbTpa Ha BUXIAHUI OTBIP ANA kasw. [oBepHITL
npaBopyu, Wwob 3adikcyBaTtn Ha micLi @.

® [loctaBTe ofHy abo ABi Yalkn @. AKLO BU roTyeTe OAHY YalLlKy,
noctasTe ii y LUeHTpi.

7 HatucHitb kHonky on/off (yBIMKHYTW/BUMKHYTM) Ta 3a4ekanTe, JOKM
3ef1eHNIA CBITNOBUI iIHAMKATOP FOTOBHOCTI KaBW HE NPUMUHITE MUTTITK, @
nicns Lboro HaTUCHITb KHOMKY «KaBay.

8 Konwu y yawui 6yge gocrtatHbo KaBu, ane He 3abarato, 60 iHakLwe BoHa

MaTumMe BOASHY CTPYKTYPY, HATUCHITb KHOMKY «KaBay. FAKLLO BU He

30vpaeTecs roTyBaTm e KaBy, HATUCHITb KHOMKY on/off

(YBIMKHYTW/BUMKHYTK), LLOBW BUMKHYTM npunagd. Y tabnuui, Ky

HaBeJeHO HWXKYe, 3a3HaYeHo Yac NPUroTyBaHHS KaBW Pi3HUX 06’emiB.

o W N =

Kinekictb Poawmip ¢insTpa MNpu6nuaHuii vac
NPUroTyBaHHs

1 ecnpeco (40 mn) 1 vawka 12 cek

2 ecnpeco (40 mMn KoxHa) PASETIT 25 cek

1 Benuvka vawka (125 mn) 1 vawka 32 cek

2 Benuki vawku (125 mn KoxHa) 2 Yalku 65 cek

9 3auekarite 30 cekyHA, a nicns LbOro NOBEPHITb TpUMay inbTpa niBopyy
Ta 3HIMITb.

® Konu B/ BUiiMaeTe inbTp Ha HLOMY MOXe 3anuiiatucs Boja: ue —
HopMarbHe siBULLE.

10 Wo6un B1aanuTn BUKOpUCTaHY KaBy 3 TpuMada dinbTpa, nepekMHbTe
po3TalloBaHUiA Ha pyuLli Baxinb Tak, LWobu KiHeLb Baxens OnvHMBCA Hazg
dinbTpom @. TprMatoumn Baxinb y TakoOMy MOMOXEHHI, NepeBEPHITh
Tpumad cinbTpa Aoropu Horamu Ta nocTykawTe, Wobu BuaanuTu
3anuLIkn meneHoi kaesn @.



YBara

He 3Himaiite Tpumau cinbTpa nig Yac NpUroTyBaHHS KaBu Yu
BUPOGNEHHs Napy, afxe MOXIUBWIA BUKUA, Napy, SKNIA MOXe CIIPUMUHUTA
onik.

Ak npurotysaTu KaBy 3 NakeTUKIB

YBara

AKLWO PINbTP Ha 0AHY YaLLKy BUKOPUCTOBYETLCA MiCNSA NPUrOTYBaHHSA
MeneHoi kaBu, Tpeba peTenbHO NOYUCTUTU BUXIAHWIA OTBIp i 3ibpaTu yCi
3anuwkn. Lle HeobxigHo ans 3anobiraHHs NpoTikaHHIO BoAM 3 Tpumaya
hinbTpa Ta 3abe3neyeHHs onTUMarnbHoi po6oTH kaBoBapku. byapTe
obepexHi, OCKINbKU L YacTHa KaBOBapKu CTae rapsivoto.

MipirpiviTe kaBoBapkKy, SK Lie 3a3Ha4YeHO Ha CTOpiHLi 76. YCTaHoBITb
HeBenuKnii hinbTp BCcepeanHy Tpumada dinbTpa.

Micnsi 3akiHYeHHs nigirpiBaHHA 3HIMITb TpUMad inbTpa i noknagite
nakeTuk 3 kaBoto Ha pinbTp. MepekoHarTecs, WO NakeTUK 3HaXoAUTbCS
y NpaBuIIbHOMY NMONOXEHHI @.

MpocyHbTe NakeTuk 40 HMKHLOI YacTUHM hinbTpa Tak, LWobu naneposi
KpUnbLst NpUNUNAn 4o BHYTPILWHIX BokiB dinbTpa.

MakeTuk Tpeba noknacTu came Mo LEHTPY i AoOpe 3adikcyBaTn
BCepeavHi dinbTpa.

YcTaHoBITb TpMMay GinbTpa Ha BUXIAHWIA OTBIP ANS kaBW Ta nosepTante
npaBopyY, AOKM BiH He 3adikCyeTbCs y NOTPIOHOMY NOMNOXeHH! @.
BukoHaiiTe fii, 3a3HaveHi y po3aini «sik npurotyBaTyi €Cripeco».

YBara! BukopucToByiTe TinbKv Ti NAKETUKM, SAKi
BignosigatTb BUMoOram crtaHaapty ESE.

LLlo6u npaBunbHO BCTAHOBUTY NaKETUKM BCEPEAVHI
inbTpa, 3aBXaAM BUKOHYTE iHCTPYKLi, 3a3Ha4eHi Ha
ynakoBL,j 3 MakeTUKaMu Kasu.

«SIK CMiHIOBATM MOJIOKO 41151 NPUroTyBaHHSA
Kany4iHO»

[MpuroTynte ecnpeco, sk 3a3Ha4eHo BULLEe

rnopapga — Ans npuroTyBaHHsA ABOX abo Ginblue dinixaHok kanyyiHo,
crnoyaTtky 3BapiTb KaBy, i NOTIM BXe roTyhTe niHy A1 BCiX dinbkaHok
Kany4iHo, a He HaBnaku.

[MepekoHariTecs, WO Y EMHOCTI AOCTaTHSA KiNbKIiCTb BOAMN.
MepekoHariTecs, WO Kpyrna pyyka BUMYCKy napu 3HaxoauTbCs y
MOSNOXEHHI «3a4YMHEHO».

HatucHiTb kHonky on/off (yBIMKHYTW/BUMKHYTH), BOHa cnanaxHe
rnomapaHyeBmMm.

HaTucHiTb kHOMKy «napay». CnanaxHe YepBOHWIA iIHAMKATOP YTBOPEHHS
napw.

3ayekaliTe, JOKM YePBOHWUIA iHAMKATOP HE NMPUMUHITE MUTITK, WO
03HavaTuMme, Lo Npunag Habpas HeobXigHy TemnepaTtypy.
PekomeHayeTbCa YMCTUTM TPYOKY OANs BUNYCKY napu nepes TmMm, sk
ckopucTaTucst PyHKUieo CriHioBaHHS Monoka. [Ans Lporo nocraste
Kenux/yaluky nig conno Ans BUMYCKy napu Ta NoBifbHO BigKpUATE Kpyrny
pY4Ky BUMYCKY Napu, nosepTatoyu ii NPOTU rOANHHWUKOBOI CTPINKKW, JOKN
He 3'aBUTLCS napa. HE BIOAKPUBAWTE PYUKY MOBHICTIO.

Hanwuiite y kenux/4yawky Tpoxu monoka. Nig yac o6pobkm o6’em monoka
36inbLUyeTbCA BTPUYi, TOMY 06MpaiiTe EMHICTb BiAMOBIAHOTO PO3Mmipy.
3rigHo 3 iHCTpyKuieto BrKopucToByinTe 40-60 M MONOKa Ha OAHY YaLlKy
Kany4iHo.

PekomeHOyeTbCA BUKOPUCTOBYBATW XONOAHE MOJIOKO 3HIDKEHOT
KMPHOCTI.

YTpUMyroun Kenux oaHIer pyKoto, ONycTiTe CONIO ANa BUXoAy napu y
MOJIOKO TaK, LobM MOMOKO He MigHIManocs BuLLe LBa Ha cConmi.
Bigkpuiite kpyrny py4ky Bunycky napu, noBeprarouu ii npotu
roAVHHWKOBOT CTpinkn. Monoko noyvHae 36inbwyBaTucs B 06’emi Ta
3'aBnsieTbes NiHa @. PerynioiiTe NoNoXeHHs Kenuxy, agke HOCUK conna
NMOBUHEH 3HAXOOWTUCS HUXYe PiBHA Monoka. 3a 20-25 cekyHp
YTBOPUTLCS NiHa i MOMoko Gyae roToBo.

3yNVHITL YTBOPEHHS Napu. [ins LbOro NoBeEpPHiTb KPYrny pyyky Ans
BUMYCKY Napwv 3a roAMHHUKOBOIO CTPINKOH.

He poBoaiTe MONOKO A0 KUMiHHS, adXe Le Moripllye cMak KaBu.

10 HatucHiTL KHOMKy «napa.

1

Hanwiite cniHeHo Monoko y dinibkaHkn 3 kaBoto ecnpeco. [nsa
NPUroTyBaHHA KaBW naTtTe 3HiMiTb NiHy Ta AoAanTe Tinbku 36ute napoto
MOJOKO.

YBara! He Bigkpusaiite conno ans Bunycky napm 6inbLu, Hixk Ha ABi
XBUINUHK (6e3nepepBHO). 3aBxan YUCTICTb COMMO MIiCMsA BUKOPUCTAHHS.

12 LLlo6n BUMKHYTV npunag, HaTUCHITb KHOMKY on/off (YBIMKHYTW/BUMKHYTK).
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«SIK NPUroTyBaTN €Crnpeco nicns CniHBaHHSA
MOJIOKa»

YBara
He Buiimarite Tpumad dinbTpa 3 Moro kopnycy ogpasy nicns
BUKOPUCTaHHA (PYHKLiT YyTBOPEHHSA napw.

[ns npuroTyBaHHA KaBu nicns yHKUiT cniHioBaHHS Monoka Tpeba 3nuTu
neperpity Boay, afi)xe BOHa MOXe cnanutu kasy. Huxkye 3a3HayeHo, sk
ue 3pobutun:-

BUMKHITb KHOMKY «napa.

MepekoHanTecs, WO Y EMHICTb HanuTa BofAa Ta NOCTaBTe Kenmx/JyaLuky
nig conno Anst BUMYCKy napw.

BigkpuiiTe Kpyrny pyyky Ans BUNYyCKy napw, noBepTatouu ii npotun
rOAVHHMKOBOI CTPINKKM, Ta HATUCHITbL KHOMKY «KaBa» (Bopa/napa noYHyTb
HagxoauTu 3 conna). 3ayekanTte, JOKU 3eMNeHUI iHOMKATOP He NPUMUHITE
MWFTITK, @ NiCNSA LbOro 3akpyTiTe KPYriy pyyky Ans BUMYCKY napu Ta
BUMKHITb KHOMKY «KaBay

3avekaliTe LWe Aeskuin Yac, Wwob iHavKaTop 30BCIiM MPUMUHUB MUTTITY i
cnanaxHyB 3efieHMM. Tenep kaBoBapka rotosa Ans NPUroTyBaHHSA KaBw.

YN EHHA

cOonno Ans BUMycKy napu

Mepea ynweHHsIM conna NpoMuinTe Moro rapsyoto Bogoto. Lie
CNpusSiTUME peTenbHOMY YnLLeHHIo. [poueaypy YMLLEHHS MOXHa
npoBOANTU oApa3y NiCns BUKOPUCTaHHS OyHKLIT yTBOPEHHS napu.
Hwxye 3a3HayeHo, sk Le 3pobutu:-

MepekoHaliTecs, WO y EMHICTb HanUTa BoAa Ta NocTaBTe Kenmx/yaLuky
nig conno Ans BUMyCKy napu.

BUMKHITb KHOMKY «napay.

Bigkpuiite Kpyrny pyuky BUMycKy napu, noBepTarouu ii npotu
rOAVHHWUKOBOI CTPINKW.

HaTucHiTb kHOMKy «kaBay i 3a4ekante 10 cekyHa, AOKM rapsyva Boga He
BUNNETLCS 3 conna.

BUMKHITb KHOMKY «KaBay, a Micns LbOoro 3akpyTiTb KPYriy pyyKy BUMYCKY
napu, noBepTaryu ii 3@ roANHHVKOBOKO CTPINKOH.

LLlo6n BUMKHYTV Npunag, HaTUCHITb KHOMKY on/off (YBIMKHYTU/BUMKHYTH).

Mepen nposedeHHsAM nodanbLUol NPoLeaypu YULLEHHS, BIOKIOYITE
npunag Big Mepexi enekTponocTavyaHHs Ta 3anuLLTe OXONOHYTH.
He onyckavite npunag y Boay.

He muitTe getani kaBoBapku y NOCyAOMUNHINA MaLLMHI. TinbKn SKLO
3a3HayeHi NeBHi pekoMeHaaLii.

Conno Ans Bunycky napu

BigkpyTiTe conmno, noBepTakyu MOro 3a roOAMHHUKOBOIO CTPINKOO, a NoTiM
nobpe npomuiite. MNepekoHanTecs, Wo 3 OTBOPU, PO3TaLLOBaHMX Ha
conni, He Bynu 3abnokoBaHi . Skwo Tpeba, NPoUnCTITb iX 3a
[OMOMOTOH LUMUIBKY.

MouucTiTe TPYOKY ANnst BUNycky napu. NepekoHanTecs, Wo KiHeub Tpyoku
qncTun

MpuKpyTiTb conno Ha noaaBanbHy TPYOKy.

€MHICTb Ans Boaw, TpuMay dinbTpa
lMpomwuiiTe, CNOMOCHITL Ta NPOCYLUITh.

inbTp (Ha 0gHY-ABI YaLLkn)

MwuiiTe Ta CyLWiTb NICNA KOXHOTO BUKOPUCTaHHS.

Micnst npubnuaHo 100 pasiB po36epiTe Ta MPOYNUCTITL peTenbHille, sk Le
3a3HavYeHO HUXYe.

3HiIMITb KOBNAYOK, pO3TaLLOBaHUIA HA 3BOPOTHIN YacTuHi dinbTpa,
noBepTaryn 1Moro y 3asHa4yeHoMy Hanpsvky @. Buiimite npucTtpin ans
YTBOPEHHS MiHW. [ANs LbOro BULLTOBXHITL 1oro goropy @. Po3bepits
NpUCTPIV ANs YTBOPEHHS NiHW. [Ans Lboro noTsArHiTe y6ik npoknaaky @
Ta 3HIMITb NNacTUKOBUIA AUCK | meTanesuin inbTp @. PetensHo
CMONOCHITb AeTani nig kpaHom. MNMomuinTe meTaneBuii iNbTp y rapsdi
BoZi 3a gonomoroto Witkn @. MNepekoHaiiTecs, Wo oTBOpM Ha
mMeTaneBomy inbTpi He 3acmiveHi. Axwo Tpeba, NouncTiTb 3a
gonomoroto wnunbkv @. MNpocywiTtb getani, nicna uboro 36epiTb
NpUCTPI. NepekoHanTecs, Wo yci AeTani 3ibpaHi NpaBunbHO.



nigcTaBka ans vawiku, Bogo3s6ipHa Taus

PerynapHo BunopoxHsinTe Bogo3bipHy Tauto. Konv taus HanoBHIOETLCS
BO/JO0, PO3TALLOBAHWIA Y LLEHTPi TaLi YepBOHUIA NOMNMAaBOK MiAHIMAETLCS i
CcTae BMAMMUM Kpi3b OTBIP Ha NiacTasLi AN YaLlku.

Momuiite, a noTiMm npocywWwitb. AGO NOMUIATE y MOCYAOMUIHIA MaLLUHI.
Cnepluy 3HIMiITb NONMNABOK, PO3TalLOBaHMiA Ha BOA036ipHiii Taui, a noTim
noknaaitTe 40 CeKuii Ansi CTONoBOro npunagas

BuxigHwuin oTBip Ans kaBu

[Micns KOXXHOro BMKOPUCTaHHS NepeBipsAnTe, Yn He 3acMidyeHa NoBepXHS
oTBOpY. YMCTicTb Ta BUuaansinTe 6yab-siki 3anuiKkn MeneHoi KaBu.
MpoTupaiiTe YNCTOO raHyipKoto, a AKLO Tpeba NpoBecTn peTenbHile
YWLLIEHHS!, BUKOHATE Npoueaypy, 3a3HayveHy Hukye. 3abpyaHeHHs
OTBOpPY MOripLly€e SKICTb KaBW i MOXe HaBiTb MOLUKOAUTU NpuUnaa.

3a fonomoroto BUKPYTKM @ BigKpyTiTb MBUHT, WO YTPUMYE BUXIOHWIA
OTBIp (He 3HIMaNTE BHYTPILLHIO KPULLIKY).

[MpoTpiTh NOBEPXHIO BOMOrOK raHYipKoLo.

PeTenbHO nomuiTe BUXiAHWIA OTBIp Y rapsYii MUNbHIA Bodi 3a
[0MOMOroto LWiTkn. PeTenbHO cnonocHiTe nig kpaHoM. [NepekoHanTecs,
LLIO OTBOPU He 3acMiveHi, i, sikwo Tpeba, NoYnCTiTh 3a AONOMOro
LUMNIIBKA.

YCTaHOBITb BUXIAHWI OTBIP Ha MicLie, BUKOHYIOHYM BULLE Ha3BaHi
npoueaypv y 3BOPOTHOMY MOPSIAKY.

HeBuWKOHaHHS 3a3Ha4YeHoi NpoLeaypu YMLLEHHS BUXIAHOrO OTBOPY i
dinbTpiB NPU3BOANTL A0 CKacyBaHHA Ail rapaHTil.

BupaneHHsa Hakuny

PekomeHayeTbCca BUAanatT1 Hakvn nicna npurotysaHHa 200 YaLlok Kasu.
PekomeHayeTbca npuabatu cneliansHui 3acio Ans BUAANEHHS Hakuny 3
KaBOBapoK ecnpeco, abo BUKOPMCTOBYBATU TOW, LLO NOCTAYaETLCH 3
BaLLMM NpucTpoem. Bigmiptoiite pekomernaoBaHy BUpobHMkoMm 3acobis
KINIbKICTb | HE NepeBULLYINTe MakCUManbHUA BMICT EMHOCTI 1 1.

3HiMiTb TpUMad inbTpa, NocTaBTe Yally Mg BUXIQHWIA OTBIp AN KaBK i
Kenux/yaLlky nig conno Ans BUNycky napu.

HatucHiTb kHonky on/off (yBiMKHYTW/BUMKHYTK), NICAS LIbOrO HATUCHITbL
KHOMKY «KaBay i BiGKpUATE Kpyrny pyyky BUMYCKy napwv, noBepTarouu ii
NpOTU rOAMHHWUKOBOI CTPiNnku. 3ayekanTe, Aokv 1 vallka Boau He
BUNNETLCS 3 COMNma Ans BUMYCKY napw. 3akpuiite Kpyrny pyuky BUMYCKy
napv Ta 3avekanTe, AOKM OfHa Yallka BOAN HE BUNNETLCA 3 BUXIQHOrO
OTBOPY Ans KaBu. 3eneHuin iHgukaTop MUrTiTMMe — Lie HopMarnbHO.
BuMKHITL Npunag, BiAKMoUiTh MOro Big Mepexi enekTpornoctadaHHs Ta
3anuwTe KaBoBapKky Ha 15 XBUMUH.

MoBTOpITb KpOK 3 i 3ayekaiTe, fOKK 3acib Ans BUOANEHHS HaKWUMNY He
BUNNETLCS 3 KAaBOBapku. BUMKHITL npunag.

PeTenbHO CNonocHiTb EMHICTb i 3anuinTe YMcTy BOAY.

MoBTOpITh KpOK 3. 3ayekanTe, AOKM rapsiya BoAa He BUNMETLCA 3 conna
NS BANYCKy Napu Ta BUXiGHOrO OTBOPY Ans KaBu. Hanwuiite yucty Body
Y EMHICTb i 3HOBY NOBTOPITb BULLE 3a3Ha4eHy npoueaypy. Takum YuHom
BW BUAansieTe yci 3anuiukm 3acoby.

YCyHeHHs HeCnpaBHOCTEN, LLIO BUHUKAIOTL BHACMIAOK YTBOPEHHS HaKuny,
He BXOAATb [0 YMOB Al rapaHTii, SKLO BUAANEHHs Hakuny npoBoanTbCA
HeperynsipHo.
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O6cnyroByBaHHA Ta PEMOHT

® [TOLLKOMXKEHWI LLIHYP XWUBMEHHS i3 MeTolo 6e3neku niansrae 3amiHi Ha
nianpuemcteax dipmm KENWOOD abo B aBTopusoBaHOMYy cepBiCHOMY
ueHTpi KENWOOD.

Ao Bam HeobxigHa KOHCynbTaLis 3 npuBoay:
® BUKOPWCTaHHA Npunagy abo
® o6cnyroByBaHHs, NpuabaHHa 3anacHux getanen abo peMoHTy
® 3BepHITbCA [0 MarasvHy, B SikoMy By npuabanu uev npunag.

® CnpoekToBaHO Ta po3pobrieHo komnanieto Kenwood, O6’egHaHe
KoponiscTBo.
® 3pobneHo B Kutai.

BAXITMBA IHOOPMALISI CTOCOBHO HANEXHOT YTUNI3ALIT
NPOAOYKTY 3rigHoO 13 AUPEKTOBOIO EC 2002/96/EC.

lMicna 3akiHYeHHs TepMiHy ekcnnyaTauii He BuKuaanTe e npunag 3
iHWKYMKU NOBYTOBUMM Biaxodamu.

BigHeciTb npunag oo micueBoro crnewjianbHOro aBTOPM30BAHOrO LEHTPY
36upaHHA Biaxoais abo 0o avnepa, sikuii MoXke HagaTu Taki nocnyru.
BinokpemneHa ytunisauis nobytoBux npunagis 4O3BOMSAE YHUKHYTU
MOXINMBMX HEraTUBHUX HACNIAKIB AN HABKOMWLLHBOrO cepeaoBuLLa Ta
3[10pOB’st NMIOAVHMN, SIKi BUHMKaIOTb Y pasi HenpaBWmnbHOI yTUi3aLii, a Takox
Hajae MOXNUBICTb NepepobuTn Matepianu, 3 skux 6yno BUroToBNEHO
OaHvin npunag, Wwo, B CBO Yepry, 3bepirae eHeprito Ta iHLWi BaxnumBi
pecypcu. Mpo HeobxiaHICTb BigokpeMneHol yTunisauii nobyToBux npunaais
Haragye creljanbHa no3Hayka Ha NpoayKTi y BUrNSAI NepeKkpecneHoro
CMITHUKY Ha Konecax.



Mowyk Ta yCyHEHHS HecnpaBHOCTEN

npobnema

MOXIuUBa npu4vuHa

YCYHEHHS!

KaBa ecnpeco He nnetbest
3 KaBOBapKM.

e KaBa gy»xe Borora Ta/abo 3aHagTo
yTpamboBaHa BcepeauHi dinbTpa.

® 3acmiyeHi oTBOpPU KaHanis y rHisaj
Tpumaya dinbTpa.

® 3acMiyeHunii BUXiOHWIA OTBIp ANs KaBu.

® EMHICTb AN BOAM BCTAHOBMEHO
HEenpaBuWIIbHO i KanaH, po3TalloBaHWii
Y HWXHIV YaCTWHI, 3a4NHEHUI.

® 3acMideHi OTBOPW NPUCTPOLO ANst
YTBOPEHHS MiHU.

 [epekoHaliTecs, WO BU BUKOPUCTOBYETE MENEHY KaBy, LLO NiAXOAUTL Ans
KaBOBapku ecrnpeco. 3anpecoByiiTe KaBy He Tak CUMbHO BcepeauHi dinbTpa, abo
y pasi HeobXiAHOCTi, BUKOPUCTOBYITE iHLLY MapKy MeneHoi kaBu.

® [1oYnCTiT OTBOPM KaHanis

® [ounCTIiTb, SIK 3a3HAYEHO Y PO3AiNi «YNLLEHHS».

® HaTWCHITb NereHbko Ha EMHICTb, LWO6W BiAKPUTK KnanaH y HWKHINA YacTuHi

® Po36epiTb NpUCTpIl ANS YTBOPEHHS NiHW @ i peTenbHO NOYNUCTITb AeTani.
[uBiTbCcA po3ain «YuieHHs (pinbTp)».

KaBa He nnetbea 3 oTBOPY,
a NpocoYyeTbCs Kpisb TpUMay
dinbTpa.

® Tpumay inbTpa HenpasunbHO
BCTaHOBMNEHO Ha KaBOBapKy.

® [Tpoknagka Kum'aTuIbHUKa ecrnpeco
BTpaTUNa enacTuyHiCTb.

® 3acmiveHi OTBOpU KaHaniB y rHisAi
Tpumada inbTpa.

® 3aHaaTo GaraTo KaBu 3HAXOAUTbCSA
y KaBoOBOMY (pinbTpi.

e llle pa3 ycTtaHoBiTb Tpumad cinbTpa. NepekoHanTecs, Lo TpYMay BCTaHOBEHO
npaBuWIIbHO | MOBEPHITb NpaBopyY.

® 3amiHiTb npoknaaky. [usiTbcs po3ain «O6cnyroByBaHHs Ta PEMOHTY.

® [TouncTiTb OTBOPU KaHanis

® BuiiMiTb YacTuHy KaBMu.

KaBa ecnpeco xonogHa

® He Oyno BMKOHaHO nonepeaHe
nigirpisaHHa npunagy.

® 3eneHunin iHaMKaTop roTOBHOCTI KaBu
He MUroTiB, konu Byna HaTUCHyTa
KHOMKa kaBa.

® BukoHanTe iHCTPYKLUii CTOCOBHO nonepeaHbLoro nigirpisaHHsA kaBoBapku

® 3ayekaiTe, JOKWN 3eNEeHUA IHAMKaTOP He NPUMWHITE MUFTITU i TiNbKW NicNs LbOro
HaTUCKaWTe KHOMKy kaBsa.

Momna npauoe ayLue LWyMHO.

® EMHICTb ANsa BOAW NOPOXHS.

® CEMHiCTb ANa BOAW BCTaHOBIIEHO
HenpaBuWIbHO i KnanaH, po3TalloBaHWi
Y HWDKHI YaCTWHI, 3a4MHEHNI.

® Hanwuiite y eMHicTb BOAY.
® HaTUCHITb NereHbKo Ha EMHICTb, LWo6W BIAKPUTM KnanaH y HWKHIA YacTuHi

KaBa gy»e cBiTNoro konsopy
i Ay>e LWBMOKO HanMBaETLCS.

e MeneHa kaBa He 4OCTaTHbLO
3anpecoBaHa.

® HepocTaTHS KiNbKiCTb MeneHoi KaBu
y PinbTpi.

® ButpayaeTbcsl 3abarato kaBu.

® KaBa, LU0 BUKOPUCTOBYETHCH HE
niaxoanTb.

® PeTenbHille 3anpecyiTe kaBy.
® 36inbWNTb KiNbKIiCTb KaBu y inbTpi.

® 3MeHLWiTb 06’eM KaBu, WO BUNMBAETHLCS A0 YaLLKM(YaLUOK).
@ Bi3bMiTb KaBy iHLIOro COpTy.

KaBa gye TeMHOro konbopy
i Aye NoBiNbHO HaNMMBAETLCA.

e MerneHa KaBa 3anpecoBaHa 3aHaaTo
CUINbBHO.

® 3acMiveHunii BUXiOHWIA OTBIp ANs KaBu.

® 3acunaHo 3abaraTto kaBu.

e KaBa ayxxe ApibHoro nomeny.

® KaBa, LU0 BUKOPUCTOBYETHLCH HE
niaxoauThb.

® 3npecoByiiTe kaBy He Tak CUIbHO.

® [10YNCTIiTb, SIK 3a3HAYEHO Y PO3aiNi «KYULLEHHS».

® 3MEHLNTb KinbKiCTb.

® B/KOPUCTOBYITE KaBy, NPU3Ha4YeHy came ANs KaBOBapOK ecrnpeco.
® B/KOpUCTOBYITE KaBy, NPU3HaYeHy came ANs KaBOBapOK eCrpeco.

KaBa mae kucnuii npucmak.

e [lpunag He 6yno petenbHO NOMUTO
nicnsi NPOBEAEHHS BUAANEHHS HaKuMy.

® [IpomuiiTe kaBOBapKy YMCTOKO BOAOIO AeKinbka pasiB, CMOMOCHITb yCi geTani.
OuBiTbCca po3ain "unwieHHs".

Mig Yac NpuroTyBaHHs kanyyiHo
MOJIOKO He MiHUTbCS

® Mornoko He 4OoCTaTHLO XONoAHe.

® 3acMiveHuii kaHan ans npuroTyBaHHs
Kany4iHo.

® 3aBXau BUKOPVCTOBYINTE MOMOKO 3 XONOAWMbHMKA.

® CnipobyiiTe BUKOPUCTOBYBATU MOFOKO Pi3HOT XMPHOCTI.

® [MouncTiTe TPyOKy NOAaHHS Napu i conno Ans Bunycky napu. Jueitecs po3ain
«[ornaa Ta YALLEeHHS».
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