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safety

¢ The blades are sharp, handle with
care. Hold the knife blade at
the top away from the cutting
edge, both when handling and
cleaning.

¢ Do not plug the appliance into the
power supply until it is fully
assembled and always unplug
before dis-assembling the appliance
or handling the knife blade.

* Remove the knife blade before
emptying the bowl.

* Never remove the power unit until
the blade has completely stopped.

¢ Never use an unauthorised
attachment.

¢ Don't let children play with this
appliance.

* Never use a damaged appliance.
Get it checked or repaired: see
‘service’.

¢ Never let the power unit, cord or
plug get wet.

¢ Don't let excess cord hang over the
edge of a table or worktop or touch
hot surfaces.

¢ Never misuse your food chopper
and only use it for its intended
domestic use.

¢ Do not use if there is any visible
damage to the appliance.

¢ This appliance is not intended for
use by young children or infirm
persons without supervision.

¢ Never leave the appliance on
unattended.

important

¢ Do not run the food chopper
continuously for longer than 10
seconds. Leave to cool for 1 minute
in between each 10 second
operation.

* Do not operate the food chopper if
the glass bowl is empty.

¢ Never operate the food chopper with
the bowl filled with liquid.

before plugging in

e Make sure your electricity supply is
the same as the one shown on the
underside of the power unit.

important - UK only

¢ The wires in the cord are coloured
as follows:
Blue = Neutral
Brown = Live

e This appliance complies with
European Economic Community
Directive 89/336/EEC

before using for the first time
1 Remove all packaging including the
plastic blade covers from the knife
blade. These covers should be
discarded as they are to protect the
blade during manufacture and transit
only.
Wash the parts: see ‘cleaning’.

N

key

power unit
splash guard
knife blade
glass bowl
non slip mat
cable tidy
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to use the food chopper

1 Place the non slip mat onto the
worksurface, rib side down.

2 Position the glass bowl onto the
middle of the non slip mat.

3 Fit the knife blade over the pin in the
glass bowl.

4 Add your food, see processing
guide.

¢ Cut large pieces of food into 1-2cm
(%-% in pieces).

 Don’t chop hard foods such as
coffee beans, ice cubes,
spices or chocolate - you’ll
damage the blade.



Fit the splashguard. Make sure the
slots in the splashguard fit over the
handles in the rim of the glass bowl.
The food chopper will not
operate unless the
splashguard is fitted.

Fit the power unit.

The power unit will only fit correctly
in two positions.

Plug in. Press down on the power
unit for short lengths of time to
produce a pulsing action - this will
avoid over processing the
ingredients.

If the machine labours, remove some
of the mixture and continue
processing in several batches,
otherwise you'll strain the motor.
Stop the machine and scrape down
if necessary.

Do not run the food chopper
continuously for longer than 10
seconds. Leave to cool for 1 minute
inbetween each 10 second
operation.

After use, unplug and dismantle.

hint
The glass bowl can be used in a
microwave oven.

processing guide

cleaning

Always switch off and unplug before
cleaning.

Handle the cutting blades with care -
they are extremely sharp.

Some foods will discolour the
plastic. This is perfectly normal. It
won’t harm the plastic or affect the
flavour of your food.

power unit and non slip mat

* Wipe with a damp cloth, then dry.

other parts

Wash by hand, then dry thoroughly.
Or wash on the top rack of your
dishwasher.

storage

Assemble the food chopper and
wrap the cord around the power
unit. Then clip the cord together with
the cable tidy @.

Maximum .
Food capacity Preparation
Meat 200g Remove bones, fat and gristle.
Cut into 1-2cm (%4-% in cubes)
Herbs eg parsley 50g Remove stalks
Nuts eg almonds 300g Remove shells
Cheese eg Cheddar 100g Cut into 1-2cm (% -%in cubes)
Bread 759 Cut into 1-2cm (% -%in cubes)
Hardboiled Eggs 6 Halve or quarter depending
upon size
Onions 2509 Cut into approximate
2cm (%in) pieces
Biscuits 150g Break into pieces
Soft fruit
eg raspberries 300g Remove stalks




service and customer
care

¢ [f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
Kenwood or an authorised Kenwood
repairer.

UK
If you need help with:

¢ using your appliance or

* servicing, spare parts or repairs (in or
out of guarantee)

@ call Kenwood on 023 9239 2333
and ask for Customer Care. Have
your model number ready — it's on
the underside of the power unit.
Alternatively, contact your authorised
Kenwood repairer: look in YELLOW
PAGES under ‘Electrical appliance
repairs’.

Eire
See our advertisement in Golden
Pages.

other countries
Contact the shop where you bought
your appliance.

guarantee - UK only
If your food chopper goes wrong
within one year from the date you
bought it, we will repair it (or replace
it if necessary) free of charge
provided:

¢ you have not misused, neglected or
damaged it;

¢ it has not been modified (unless by
Kenwood);

¢ it is not second-hand;

¢ it has not been used commercially;

¢ you have not fitted a plug incorrectly;
and

¢ you supply your receipt to
show when you bought it.

This guarantee does not affect your
statutory rights.



Nederlands

Vouw v66r het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

veiligheid

Pas op met het mes, want het is
scherp. Zorg bij zowel het
hanteren als reinigen van het
mes dat dit aan de bovenkant
de snijrand niet raakt.

Steek de stekker pas in het
stopcontact nadat u het apparaat
volledig in elkaar heeft gezet, en haal
altijd eerst de stekker uit het
stopcontact, voordat u het apparaat
uit elkaar haalt of het mes met de
hand vastpakt.

Verwijder het mes, voordat u de kom
leegt.

Verwijder de voedingseenheid nooit,
voordat het mes volledig tot stilstand
is gekomen.

Gebruik uitsluitend goedgekeurde
hulpstukken.

Laat kinderen niet met het apparaat
spelen.

Gebruik het apparaat nooit als het is
beschadigd. Laat het dan nakijken of
repareren: zie ‘klantenservice’.

Laat het motorgedeelte, het snoer of
de stekker nooit nat worden.

Laat het snoer nooit over de rand
van een tafel of werkopperviak
hangen of in contact komen met
hete opperviakken.

Gebruik de hakmachine nooit op een
verkeerde wijze en gebruik hem
uitsluitend voor het beoogde
huishoudelijke gebruik.

Gebruik het apparaat niet, als het
zichtbaar is beschadigd.

Jonge kinderen of zieke personen
mogen dit apparaat niet zonder
toezicht gebruiken.

Laat het apparaat tijdens gebruik
nooit onbeheerd achter.

belangrijk

Laat de hakmachine nooit langer
dan 10 seconden achtereen draaien.
Laat hem 1 minuut afkoelen, telkens
wanneer hij 10 seconden heeft
gedraaid.

¢ Laat de hakmachine nooit draaien,
als de glazen kom leeg is.

¢ Laat de hakmachine nooit draaien, als
de kom met een vioeistof is gevuld.

voordat u de stekker in het
stopcontact steekt

* Controleer of de netspanning
overeenkomt met de waarde
vermeld op de onderzijde van het
motorgedeelte.

¢ Dit apparaat voldoet aan EG-richtlijn
89/336/EEG.

voordat u de hakmachine voor
het eerst gebruikt

1 Verwijder al het verpakkingsmateriaal
van het mes, inclusief de plastic
hoezen. Deze hoezen moeten
worden weggegooid, omdat ze
uitsluitend dienen ter bescherming
van het mes tijdens fabricage en
transport.

2 Was de onderdelen; zie ‘reiniging’.

sleutelwoorden

motorgedeelte
spatscherm
mes

glazen kom
antislipmat
kabelbakje
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hoe de hakmachine
moet worden gebruikt

1 Leg de antislipmat op het
werkopperviak met de geribbelde
kant onder.

2 Zet de glazen kom in het midden
van de antislipmat.

3 Plaats het mes over de pin in de
glazen kom.

4 Voeg voedsel toe; zie de
aanwijzingen voor verwerking.

¢ Snijd grote stukken voedsel in
stukken van 1-2cm.

* Hak geen harde
voedingsmiddelen zoals
koffiebonen, ijsblokjes,



specerijen of chocolade fijn,
omdat het mes anders
beschadigd raakt.

5 Breng het spatscherm aan. Zorg dat
de gleuven in het spatscherm
passen rond de handgrepen in de
rand van de glazen kom.

* De hakmachine werkt alleen,
als het spatscherm is
aangebracht.

6 Breng het motorgedeelte aan.

* Het motorgedeelte kan slechts in
twee standen worden aangebracht.

7 Steek de stekker in het stopcontact.
Druk het motorgedeelte slechts korte
tijd achtereen omlaag om een
pulserende werking te bereiken —
hierdoor wordt voorkomen dat de
ingrediénten te fijin worden gehakt.

¢ Als het hakken moeizaam verloopt,
verwijder dan een deel van het
mengsel en hak het in verscheidene
porties, anders raakt de motor
overbelast.

¢ Stop zo nodig de machine om
voedsel omlaag te schrapen.

¢ Laat de hakmachine niet langer dan
10 seconden achtereen draaien.
Laat hem 1 minuut afkoelen, telkens
wanneer hij 10 seconden heeft

gedraaid.

8 Trek na gebruik de stekker uit het
stopcontact en haal de machine uit
elkaar.

tip
De glazen kom mag in een
magnetron worden gebruikt.

reiniging

e Zet voor reiniging het apparaat altijd
uit en trek de stekker uit het
stopcontact.

* Pas op met het mes; dit is erg
scherp.

¢ Door sommige voedingsproducten
zal het plastic verkleuren. Dit is heel
normaal. Het heeft geen nadelige

invioed op het plastic of de smaak
van het voedsel.

motorgedeelte en antislipmat
* Met een vochtige doek afvegen en
dan drogen.

andere onderdelen

¢ Met de hand wassen en dan grondig
drogen.

e Of wassen op het bovenste rek van
uw vaatwasmachine.

aanwijzingen voor verwerking

imal

voedsel 2\?;(;2?8?[ voorbereiding

vlees 200 g Botten, vet en kraakbeen
verwijderen. In blokjes van
1-2 cm snijden.

kruiden (bv. peterselie) 50 g Stelen verwijderen.

noten (bv. amandelen) 300 g Doppen verwijderen.

kaas (bv. cheddar) 100 g In blokjes van 1-2 cm snijden.

brood 759 In blokjes van 1-2 cm snijden.

hardgekookte eieren 6

Door midden of in vieren snijden,
afhankelijk van hun grootte.

uien 250 g In stukjes van ca. 2 cm snijden.
biscuits 150 g In stukken breken.
zacht fruit 300 g Stelen verwijderen.

(bv. frambozen)




bewaring

e Zet de hakmachine weer in elkaar en
wikkel het snoer rond het
motorgedeelte. Zet vervolgens het
snoer vast samen met het
kabelbakje @.

onderhoud en
klantenservice

Als het snoer is beschadigd, moet
het om veiligheidsredenen worden
vervangen door Kenwood of een
bevoegde Kenwood-monteur.

Indien u hulp nodig heeft bij:

¢ het gebruik van uw apparaat of

* service, reserveonderdelen of
reparaties
neem dan contact op met de zaak
waar u het apparaat heeft gekocht.



Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

sécurité

Les lames sont tranchantes, maniez-
les avec prudence. Tenez la lame
par le haut, a 'opposé du
bord tranchant, lorsque vous
la maniez et la nettoyez.

Ne branchez pas I'appareil avant
qu’il ne soit entierement monté et
débranchez-le toujours avant de le
démonter ou de manier la lame.
Retirez la lame avant de vider le bol.
Ne retirez jamais le bloc-moteur
avant I'arrét complet de la lame.
N’utilisez jamais un accessoire non
adapté a cet appareil.

Ne laissez pas les enfants jouer avec
cet appareil.

N’utilisez jamais un appareil
endommagé ou en mauvais état.
Faites-le vérifier et réparer. Pour cela,
reportez-vous a la rubrique “service
apres-vente”.

Ne laissez jamais le bloc-moteur, le
cordon d’alimentation ou la prise
électrique se mouliller.

Ne laissez pas le cordon
d’alimentation pendre d’une table ou
d’un plan de travail ou au contact de
surfaces chaudes.

Evitez tout emploi abusif de votre
hachoir et réservez-le a I'usage
domestique auquel il est destiné.
Cet appareil ne doit pas étre utilisé
en cas de dommages visibles.

Cet appareil n’est pas desting a étre
utilisé sans surveillance par de
jeunes enfants ou des personnes
infirmes.

Ne laissez jamais I'appareil en
marche sans surveillance.

important

N’actionnez pas votre hachoir en
continu pendant plus de 10
secondes. Laissez-le refroidir
pendant 1 minute entre chaque
opération de 10 secondes.
N’actionnez pas votre hachoir si le
bol en verre est vide.

¢ N'utilisez jamais votre hachoir avec
le bol rempli de liquide.

avant de brancher Pappareil
¢ Assurez-vous que le courant
électrique que vous utilisez est le
méme que celui indiqué sous le
bloc-moteur.
¢ Cet appareil est conforme a la
directive 89/336 de la C.E.

avant d’utiliser votre appareil
pour la premiére fois

1 Retirez tous les emballages, dont les
couvertures plastiques de la lame.
Ces couvertures peuvent étre jetées,
leur seule fonction étant de protéger
la lame durant le processus de
fabrication et de transport.

2 Lavez les différents éléments de
I’appareil : voir “nettoyage”.

légende

bloc-moteur

couvercle anti-projections
lame

bol en verre

support anti-dérapant
range-cordon
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utilisation de votre
hachoir

1 Placez le support anti-dérapant sur
le plan de travalil, face nervurée vers
le bas.

2 Positionnez le bol en verre au centre
du support anti-dérapant.

3 Installez la lame sur la broche située
dans le bol en verre.

4 Ajoutez les aliments, conformément
au guide de préparation.

e Coupez les aliments de grande taille
en morceaux de 1 a2 cm.

¢ Ne hachez pas d’aliments
durs, tels que grains de café,
glacons, épices ou chocolat ;
vous risqueriez
d’endommager la lame.



5 Installez le couvercle anti-projections.
Assurez-vous que les rainures du
couvercle anti-projections s’adaptent
sur les poignées situées sur le bord
du bol en verre.

¢ Le hachoir ne peut
fonctionner tant que le
couvercle anti-projections
n’est pas installé.

6 Installez le bloc-moteur.

¢ Le bloc-moteur ne s’adapte
correctement que dans deux
positions.

7 Branchez I'appareil. Appuyez

brievement a plusieurs reprises sur le

bloc-moteur, afin de produire une
action pulsée ; vous éviterez ainsi de
trop hacher les ingrédients.

Si 'appareil fonctionne avec

difficulté, retirez une partie du

mélange et continuez a hacher en
plusieurs lots ; vous risqueriez
autrement de forcer le moteur.

Arrétez I'appareil et raclez les parois

si nécessaire.

¢ N’actionnez pas votre hachoir en
continu pendant plus de 10
secondes. Laissez-le refroidir
pendant 1 minute entre chaque
opération de 10 secondes.

8 Apres utilisation, débranchez et
démontez 'appareil.

guide de préparation

conseil

Le bol en verre peut étre utilisé dans
un four a micro-ondes.

nettoyage

« Eteignez et débranchez toujours
I’appareil avant de le nettoyer.

* Maniez les lames avec prudence :
elles sont extrémement tranchantes.

¢ Certains aliments décolorent le
plastique. Ce phénomene tout a fait
normal n'endommage pas le
plastique et n’affecte pas la saveur
des aliments.

bloc-moteur et support anti-
dérapant

¢ Essuyez a I'aide d’un chiffon humide,
puis séchez.

autres éléments

¢ Lavez a la main, puis séchez
soigneusement.

¢ Qu bien lavez dans le compartiment
supérieur de votre lave-vaisselle.

rangement

¢ Assemblez les éléments de votre
hachoir et enroulez le cordon autour
du bloc-moteur. Fixez ensuite le
cordon a I'aide du range-cordon @.

Aliment

Capacité maximale

Préparation

Viande 200 g Retirez les os, le gras et les nerfs.
Coupez en morceaux de 1 a2 cm.
Herbes (ex. : persil) 5049 Retirez les tiges.
Noix, amandes, etc. 300 g Retirez les coquilles.
Fromage (ex. : cheddar) 100 g Coupez en morceaux de 1 a 2 cm.
Pain 759 Coupez en morceaux de 1 a 2 cm.
CEufs durs 6 Coupez en 2 ou en 4 selon la taille.
Qignons 250 g Coupez en morceaux
d’environ 2 cm.
Biscuits 1509 Cassez en morceaux.
Fruits rouges 300 g Retirez les tiges.

(ex. : framboise)




service apres-vente

¢ Sile cordon est endommagé, il doit
étre remplacé pour des raisons de
sécurité par Kenwood ou par un
réparateur agréé de Kenwood.

Si vous avez besoin d’assistance
pour :

o utiliser votre appareil ou

¢ obtenir des piéces de rechange,
entretenir ou faire réparer votre
appareil,
Contactez le magasin ou vous avez
acheté votre appareil.
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Bitte die Titelseite mit dem Abbildungen aufklappen.

Sicherheitshinweise

¢ Vorsicht — die Klingen sind scharf.
Bei Gebrauch und Reinigung
bitte stets darauf achten, die
Messereinheit nicht an den
Klingen zu beriihren, da diese
sehr scharf sind.

¢ Nur vollstdndig zusammengesetzte
Geréte an die Stromversorgung
anschlieBen. Bei Auseinandernehmen
des Gerats oder Entnahme der
Messereinheit stets zuerst den
Netzstecker ziehen.

e Vor Entleeren des Auffangbehalters
Messereinheit herausnehmen.

* Netzstecker erst ziehen, wenn
Messereinheit zum Stillstand
gekommen ist.

¢ Nur zugelassene Zubehorteile
verwenden.

¢ Gerét von Kindern fernhalten.

¢ |st das Geréat beschadigt, darf es
nicht mehr benutzt werden. Lassen
Sie das Gerat Uberprifen bzw.
reparieren - siehe "Kundendienst".

* Antriebseinheit, Netzkabel und
Netzstecker vor Feuchtigkeit und
Nasse schitzen.

 Uberschiissiges Netzkabel nicht
Uber die Tischkante bzw.
Arbeitsplatte herunterhdngen oder
mit heiBen Oberflachen in Berlihrung
kommen lassen.

¢ Das Gerét ist nur flr den
vorgesehenen Gebrauch im Haushalt
bestimmt und nicht flr andere
Zwecke zu verwenden.

¢ Bei sichtbaren Beschadigungen das
Gerét nicht verwenden.

¢ Kinder, gebrechliche oder behinderte
Personen dlrfen das Gerat nur unter
Aufsicht benutzen.

¢ Das Gerét nie unbeaufsichtigt
lassen.

Wichtig

¢ Das Gerat nicht langer als 10
Sekunden ununterbrochen laufen
lassen. Nach ca. 10 Sekunden
Schneidvorgang flr ca. 1 Minute

11

unterbrechen.

Bei leerem Glasbehélter das Gerat
nicht einschalten.

Ist der Auffangbehalter mit
FlUssigkeit geflllt, Gerat nicht
einschalten.

Vor dem Einschalten
Uberpriifen Sie, ob die
Netzspannung mit den Angaben auf
dem Typenschild (siehe Unterseite
des Gerates) Ubereinstimmt.

Dieses Gerat entspricht der CEE-
Norm 89/336 (elektromagnetische
Vertraglichkeit).

Vor der ersten Benutzung
Verpackungsmaterial vollstandig
entfernen, auch den Messerschutz.
Diese Teile kénnen entsorgt werden,
weil sie nur als Transportschutz
dienen.

Alle Teile spulen — siehe "Reinigung".

Geratebeschreibung

CICICICICIC)

Antriebseinheit
Spritzschutz
Messereinheit
Auffangbehélter
Antirutschmatte
Kabelclip

Inbetriebnahme des
Gerates

1

Die Antirutschmatte mit den Rippen
nach unten auf die Arbeitsflache
legen.

Auffangbehalter in die Mitte der
Antirutschmatte stellen.
Messereinheit auf den daftir
vorgesehenen Stift im
Auffangbehadlter setzen.

Schneidgut einflllen - siehe
"Verarbeitungsanleitung”.
Schnitzelgut in 1-2 cm groBe Stiicke
schneiden.

Keine harten Lebensmittel
wie Kaffeebohnen, Eiswiirfel,
Gewiirze oder Schokolade



zerkleinern - diese Tipp

beschadigen die Der Auffangbehalter ist

Messereinheit. mikrowellengeeignet.
5 Spritzschutz auf den Auffangbehalter .

aufsetzen und festdrehen bis dieser Relnlgung

einrastet. Die Schlitze mUssen dabei

* Vor der Reinigung Gerét stets
ausschalten und Netzstecker ziehen.

e Vorsicht — die Messerklinge ist sehr
scharf.

* Manche Lebensmittel kénnen
Kunststoff verfarben - dies ist
normal. Der Kunststoff wird dadurch
nicht beschéadigt, und die
Verfarbungen haben auch keinen
Einfluss auf den Geschmack der

genau Uber den Griffen am Rand
des Auffangbehalters sitzen.

¢ Ohne den Spritzschutz lasst
sich das Schnitzelwerk nicht
einschalten.

6 Antriebseinheit aufsetzen. Die
Antriebseinheit I&sst sich nur an zwei
Positionen aufsetzen.

7 Netzstecker in die Steckdose
stecken. Antriebseinheit immer

wieder kurz nach unten drlcken Lebensmittel.
(Impulsbetrieb) - dadurch wird Antriebseinheit und
verhindert, dass das Schneidgut zu Antirutschmatte
stark zerkleinert wird.  Mit einem feuchten Tuch abwischen
* Sollte der Motor schwer laufen, und abtrocknen.
etwas Schneidgut aus dem Behalter i
nehmen und auf mehrere Portionen Andere Te"_? o
verteilen. So wird der Motor nicht ¢ Von Hand sptilen und griindlich
{iberlastet. abtrocknen.
* Falls notig, Gerat abschalten. * Oder im oberen Korb des
8 Nach der Benutzung den Geschirrspllers reinigen.
Netzstecker ziehen und das Gerat
zerlegen.
Verarbeitungsanleitung
Lebensmittel Menge max. Vorbereitung
Fleisch 200 g Knochen, Fett und Knorpel
entfernen und in 1-2 cm groBe
Warfel schneiden
Krauter, z.B. Petersiie 50 g Stengel entfernen
NUsse, z.B. Mandeln 300 g vor dem Zerkleinern schélen
Kése, z.B. Cheddar 100 g in 1-2 cm groBe Wiirfel schneiden
Brot 759 in 1-2 cm groBe Wirfel schneiden
Eier, hartgekocht 6 je nach GroBe halbieren oder
vierteln
Zwiebeln 2509 in etwa 2 cm groBe Stlicke
schneiden
Kekse 150 g in Stlicke brechen
Weiche Friichte, 300 g Stiele entfernen

z.B. Himbeeren

12



Aufbewahrung

¢ Gerét zusammensetzen, Netzkabel
um die Antriebseinheit wickeln und
mit dem Kabelclip befestigen. @

Kundendienst

Aus Sicherheitsgriinden darf ein
beschadigtes Netzkabel nur vom
Fachmann oder vom autorisierten
Kenwood-Kundendienst
ausgetauscht werden.

Wenn Sie Hilfe brauchen

e Bei Fragen zur Verwendung, zu
Ersatzteilen und Reparaturen
wenden Sie sich bitte an den
Héandler, bei dem Sie das Gerat
gekauft haben.

13



Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

sicurezza

* Le lame sono affilate; maneggiarle
con cura. Tenere la lama dalla
parte alta, lontano dal filo di
taglio, sia nel maneggiarla
che nel pulirla.

¢ Non inserire la spina nella presa
elettrica fino a quando I'apparecchio
non e stato completamente montato
e togliere sempre la spina dalla presa
elettrica prima di smontare
I'apparecchio o di maneggiare la
lama.

e Togliere la lama prima di svuotare la
vaschetta.

¢ Non togliere mai il corpo motore
prima che la lama si sia
completamente fermata.

¢ Non usare mai un accessorio non
consigliato.

¢ Non lasciare che i bambini giochino
con I'apparecchio.

¢ Non usare mai un apparecchio
danneggiato. Farlo controllare o
riparare: vedere alla sezione
‘manutenzione’.

¢ Non lasciare mai che il corpo
motore, il filo o la spina elettrica si
bagnino.

¢ Non lasciare che il cavo elettrico
venga a contatto con superfici molto
calde o penda dal bordo del tavolo o
del piano di lavoro.

¢ Non abusare mai del tritatutto e non
usarlo per impieghi diversi dall’'uso
domestico per cui € concepito.

¢ Non usare I'apparecchio se presenta
segni visibili di danni.

¢ Non lasciare che bambini o persone
inferme usino I'apparecchio senza
adeguata supervisione.

¢ Non lasciare mai I'apparecchio
incustodito dopo averlo acceso.

importante

¢ Non azionare continuamente il
tritatutto per oltre 10 secondi.
Lasciarlo raffreddare per 1 minuto tra
un ciclo di 10 secondi di
funzionamento e I'altro.
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Non azionare il tritatutto se la
vaschetta di vetro & vuota.

Non azionare mai il tritatutto con la
vaschetta piena di liquido.

prima di collegare
I'apparecchio alla rete
elettrica

Assicurarsi che la tensione della
vostra rete elettrica sia la stessa di
quella indicata sulla targhetta sotto
|'apparecchio.

Questo apparecchio & conforme alla
Direttiva Comunitaria 89/336/EEC.

prima dell’uso

Togliere tutto il materiale
d’imballaggio, comprese le
protezioni in plastica dalla lama.
Gettare le protezioni, che sono infatti
usate esclusivamente per proteggere
la lama durante la produzione e il
trasporto.

Lavare i componenti
dell’apparecchio (vedere sezione
‘pulizia’).

legenda

CICICICICIC)

corpo motore
paraspruzzi

lama

vaschetta di vetro
appoggio antiscivolo
fermacavo

come usare il tritatutto

1 Posare 'appoggio antiscivolo sul

piano di lavoro, con il lato rigato in
basso.

Collocare la vaschetta di vetro al
centro dell’appoggio antiscivolo.
Montare la lama sopra il perno
dentro alla vaschetta di vetro.
Aggiungere gli alimenti — vedi la
guida alla lavorazione.

Tagliare gli alimenti pit grandi in
pezzetti di 1-2cm.

Non lavorare alimenti duri,
come chicchi di caffée, cubetti
di ghiaccio, spezie o



cioccolato, altrimenti si

danneggia la lama

dell’apparecchio.

Montare il paraspruzzi, controllando

che le sue fessure vadano ad

agganciarsi con le impugnature sul

bordo della vaschetta di vetro.

¢ [l tritatutto non funzionera se

prima non si monta il

paraspruzzi.

Montare il corpo motore.

¢ |l corpo motore si inserisce

correttamente solo in due possibili

posizioni.

Inserire la spina dell’apparecchio

nella presa elettrica. Fare pressione

per brevi periodi di tempo sul corpo

motore. In questo modo si ottiene

un’azione pulsante, che evita il

rischio di lavorare eccessivamente dli

ingredienti.

¢ Se I'apparecchio funziona con
difficolta, togliere parte degli
ingredienti e continuare a lavorarli in
lotti diversi, per non sforzare il
motore.

* Fermare I'apparecchio e staccare dli
alimenti aderiti alle pareti della
vaschetta, se necessario.

guida alla lavorazione

3

8

Non azionare continuamente il
tritatutto per oltre 10 secondi.
Lasciarlo raffreddare per 1 minuto tra
un ciclo di 10 secondi di
funzionamento e I'altro.

Dopo I'uso, togliere la spina dalla
presa elettrica e smontare
I’apparecchio.

consiglio
E’ possibile usare la vaschetta di
vetro nel forno a microonde.

pulizia

Prima della pulizia, spegnere sempre
I’apparecchio e togliere la spina dalla
presa elettrica.

Maneggiare con cura le lame, che
sono molto affilate.

Alcuni tipi di alimenti causano lo
scolorimento della plastica. Questo e
perfettamente normale e non
nuocera né alla plastica né al gusto
dei vostri alimenti.

Alimento Quantita massima  Preparazione

Carne 200g Togliere ossa, grasso e cotenna.
Tagliare a cubetti di 1-2cm

Erbe, es. prezzemolo  50g Togliere i gambi

Frutta secca, 3009 Sgusciare

es. mandorle

Formaggio (compatto) 100g Tagliare a cubetti di 1-2cm

Pane 759 Tagliare a cubetti di 1-2cm

Uova sode 6 Tagliare a meta o in quattro, a
seconda della grandezza

Cipolle 250g Tagliare a pezzetti di circa 2cm

Biscotti 1509 Spezzettare

Frutta morbida 3009 Togliere i gambi

es. lamponi
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corpo motore e appoggio
antiscivolo

Pulire con un panno umido, quindi
asciugare.

altri componenti

Lavare a mano e poi asciugare a
fondo.

Alternativamente, lavare nel cestello
superiore della lavastoviglie.

conservazione

Montare il tritatutto ed avvolgere il
filo attorno al corpo motore. Poi
fermare in posizione il filo con il
fermacavo @.

manutenzione e
assistenza tecnica

In caso il cavo sia danneggiato, per
ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure
da un addetto KENWOOD
autorizzato alle riparazioni. Cio
evitera possibili situazioni di pericolo.

Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

uso dell’apparecchio
assistenza tecnica o riparazioni,
oppure componenti di ricambio
selezionati

Contattare il negozio dove si &
acquistato I'apparecchio.



Portugués

Por favor desdobre as ilustracées da primeira pagina.

seguranca

As laminas sao afiadas, manuseie-as
com cuidado. Segure na pega
das laminas, mantendo os
dedos afastados dos gumes,
tanto ao manusear como ao
limpar.

N&o ligue a ficha a tomada até o
aparelho estar completamente
montado e desligue sempre a ficha
da tomada antes de desmontar o
aparelho ou manusear as laminas.
Retire as laminas antes de despejar
a taca.

Nunca retire a unidade do motor
antes de as laminas terem parado
completamente.

Nunca utilize um acessoério néo
autorizado.

Nao permita que as criancas
brinquem com este aparelho.
Nunca utilize um aparelho
danificado. Mande-o inspeccionar
ou reparar: consulte a secgéo
“assisténcia técnica”

Nunca deixe que a unidade do
motor, o cabo ou a ficha se molhem.
Nao deixe o cabo dependurado da
borda de uma mesa ou bancada ou
em contacto com superficies
quentes.

Nunca utilize incorrectamente a
picadora. Utilize-a exclusivamente
para a finalidade doméstica a que se
destina.

Nao utilize o aparelho se este
apresentar danos visiveis.

Este aparelho nao se destina a ser
utilizado por criangas pequenas ou
pessoas debilitadas sem supervisao.
Nunca deixe a méaquina a funcionar
sem supervisao.

importante

N&o deixe que a picadora funcione
continuamente por mais de 10
segundos. Deixe-a arrefecer por 1
minuto apds cada operagéo de 10
segundos.
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Nao ligue a picadora se a taga de
vidro estiver vazia.

Nunca faga funcionar a picadora
com a tigela cheia de liquido.

antes de ligar o aparelho
Certifique-se de que a instalagéo
eléctrica em sua casa corresponde a
indicada na base da unidade do
motor.

Este aparelho cumpre os requisitos
da Directiva 89/336/CEE da
Comunidade Econdmica Europeia.

antes da primeira utilizacao
Desembale completamente o
aparelho, incluindo as protecgdes
plasticas das laminas. Estas
protecgbes devem ser descartadas
pois servem apenas para proteger
as laminas durante o fabrico e em
transito.

Lave as pecas: consulte a sec¢ao
“limpeza”.

unidade do motor
resguardo anti-salpicos
laminas

taga de vidro

base antideslizante
arrumagéo do cabo

utilizacdo da picadora

1

Coloque a base antideslizante sobre
a bancada, com a parte estriada
virada para baixo.

2 Coloque a taga de vidro no meio da

base antideslizante.

Instale o conjunto das laminas sobre
0 pino da taga de vidro.

Adicione os alimentos, consulte o
guia de processamento.

Corte os alimentos em bocados
grandes, de 1 a2 cm.

Nao pique alimentos duros,
tais como graos de café,
cubos de gelo, especiarias ou
chocolate pois danificara as
laminas.



Instale o resguardo anti-salpicos.
Certifique-se de que as ranhuras do
resguardo anti-salpicos se encaixam
sobre as pegas do rebordo da taga
de vidro.

A picadora nao funcionara se
o resguardo anti-salpicos nao
estiver instalado.

6 Instale a unidade do motor.

A unidade do motor s encaixa
correctamente em duas posigoes.
Ligue a ficha a tomada. Pressione a
unidade do motor por curtos
periodos de tempo para produzir
impulsos — isto evitard o
processamento excessivo dos
ingredientes.

Se a maquina parecer trabalhar com
esforgo, retire um pouco da mistura
e continue a picar em vérios lotes,
caso contrario podera afectar o
motor.

Pare a maquina e raspe os
alimentos para baixo, se necessario.
Nao deixe que a picadora funcione
continuamente por mais de 10
segundos. Deixe-a arrefecer por 1

guia de processamento

minuto apds cada operagéo de 10
segundos.

Apds a utilizagao, desligue a ficha da
tomada e desmonte.

sugestao
A taga de vidro pode ser utilizada no
forno microondas.

limpeza

Desligue sempre o aparelho e retire
a ficha da tomada antes de o limpar.
Manuseie as laminas com cuidado
pois sao extremamente afiadas.
Alguns alimentos podem descolorar
o plastico. Isto é perfeitamente
normal e ndo danificara o plastico
nem afectara o sabor dos alimentos.

unidade do motor e base
antideslizante

Limpe-as passando um pano
humedecido e depois outro seco.

outras pecas

Lave-as a mao e seguidamente
seque-as bem.

Ou lave-as na prateleira superior da
sua maquina de lavar loica.

Alimento Capacidade Preparagéao
Maxima
Carne 200 g Desossar e cortar gorduras e
cartilagem. Cortar em cubos de
1-2 cm.
Ervas, por ex. salsa 509 Retirar os pés
Frutos secos, por 300 g Descascar

ex. améndoas

Queijo, por ex. Cheddar 100 g

Cortar em cubos de 1 -2 cm

Pao 759 Cortar em cubos de 1 -2 cm

Ovos cozidos 6 Cortar em metades ou quartos,
dependendo do tamanho

Cebolas 250 g Cortar em bocados de
aproximadamente 2 cm

Bolachas 1509 Cortar aos bocados

Fruta macia, por ex. 300 g Retirar os pés

framboesas
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arrumacao

¢ Monte a picadora e enrole o cabo
em volta da unidade do motor.
Seguidamente, segure o cabo no
clip de arrumagéo @.

servigos de assisténcia
técnica ao cliente

¢ Se o cabo estiver danificado, por
razdes de seguranga, devera ser
substituido num posto de
assisténcia técnica autorizado.

Se precisar de ajuda no que se
refere a:

e como utilizar a picadora ou

* assisténcia, sobresselentes ou
reparagoes
Contacte o estabelecimento onde
comprou o seu aparelho.
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Por favor, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

seguridad

Las cuchillas estan afiladas, cojalas
con cuidado. Tanto al usar como
al limpiar, sujete la cuchilla
del cuchillo por la parte
superior, sin acercarse al
borde cortante.

No enchufe el aparato a la corriente
hasta que esté completamente
montado y desenchufelo siempre
antes de desmontarlo o de coger la
cuchilla.

Retire siempre la cuchilla del cuchillo
antes de vaciar el bol.

Nunca retire la unidad eléctrica hasta
que la cuchilla se haya parado por
completo.

Nunca utilice un accesorio no
autorizado.

No deje que los nifios jueguen con
este aparato.

Nunca utilice un aparato dafiado.
Que lo revisen o arreglen: vea
"servicio".

No permita que la unidad eléctrica,
cable de alimentacién o enchufe se
mojen.

Nunca deje que el cable de
alimentacion cuelgue de la mesa o
del tablero o toque superficies
calientes.

No utilice su picadora de alimentos
incorrectamente y utilicela
exclusivamente para el uso
doméstico al que se destina.

No utilice el aparato si hay algin
dafo aparente.

No deben utilizar el aparato los nifios
0 ancianos sin supervision.

Nunca deje el aparato desatendido.

importante

No tenga la picadora en marcha de
forma continua durante mas de 10
segundos. Déjela enfriar durante 1
minuto cada 10 segundos de
funcionamiento.

No ponga en marcha la picadora de
alimentos si el bol de cristal esta
vacio.
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¢ Nunca ponga en marcha la picadora
de alimentos con el bol lleno de
liquido.

antes de enchufar

Asegurese de que el voltaje de la red
eléctrica es el mismo que el indicado
en la placa de valores nominales.
Este aparato cumple con la Directiva
de la Comunidad Econémica
Europea 89/336/CEE.

antes de usar por primera vez
Retire todo el embalaje incluyendo
los protectores de plastico de la
cuchilla del cuchillo. Estos
protectores deben desecharse ya
que solo sirven para proteger la
cuchilla durante la fabricacion y el
transporte.

2 Limpie las piezas: ver “limpieza”.
leyenda

@ unidad eléctrica

@ pantalla antisalpicaduras

® cuchilla del cuchillo

@ bol de cristal

® almohadilla antirresbaladiza
(® agarraderas para el cable de

alimentacion

uso de la picadora de
alimentos

1 Coloque la almohadilla
antirresbaladiza encima de la
superficie con la nervadura hacia
abajo.

Coloque el bol de cristal en el centro
de la aimohadilla antirresbaladiza.
Acople la cuchilla del cuchillo en el
gancho del bol de cristal.

Afiada los alimentos, consulte la guia
de preparacion.

Corte las piezas grandes de
alimentos en trozos de 1-2 cm.

No pique alimentos duros
como granos de café, cubitos
de hielo, especias o chocolate
- estropeara la cuchilla.



Acople la pantalla antisalpicaduras.

Asegurese de que las ranuras de la

pantalla antisalpicaduras se acoplan

en las agarraderas del borde del bol

de cristal.

¢ La picadora de alimentos no
funcionara hasta que la
pantalla antisalpicaduras esté
acoplada.

6 Acople la unidad eléctrica.

¢ La unidad eléctrica sélo se encajara

correctamente en dos posiciones.

Enchufe. Presione sobre la unidad

eléctrica durante espacios de tiempo

cortos para provocar una accion

pulsatil — asi se evitara que los

ingredientes se procesen mas de la

cuenta.

¢ Si el aparato funciona con dificultad,
saque parte de la mezcla y contintie
procesando en varios lotes, si no
forzara el motor.

¢ Pare el aparato y rasque para
limpiarlo si fuera necesario.

* No tenga la picadora en marcha de

forma continua durante mas de 10

segundos. Déjela enfriar durante 1

guia de preparacion

minuto cada 10 segundos de
funcionamiento.

8 Después del uso, desenchufe y

desmonte el aparato.

consejo
El bol de cristal puede utilizarse en
hornos microondas.

limpieza

Apague siempre el aparato y
desenchufelo de la red.

Tenga cuidado con las cuchillas,
estan muy afiladas.

Algunos productos decoloraran el
plastico. Esto es muy normal. No
dafara el plastico ni afectara al
sabor de los alimentos.

unidad eléctrica y almohadilla
antirresbaladiza

Limpie con un pafo humedo, a
continuacion seque.

Alimento Capacidad Preparacion
maxima
Carne 200 g Quite los huesos, la grasa y el
cartilago. Corte en trozos
de 1-2cm
Hierbas, p. €j. persjil 50 g Quite los tallos
Frutos secos, p. 300 g Quite las céscaras
€j. almendras
Queso, p. €j. Cheddar 100 g Corte en trozos de 1-2 cm
Pan 759 Corte en trozos de 1-2 cm
Huevos cocidos 6 Cortelos por la mitad o en cuartos,
dependiendo del tamano
Cebollas 250 g Corte en trozos de 2 cm
aproximadamente
Galletas 150 g Rémpalas en trozos
Frutas blandas, 300 g Quite los tallos

p. gj. frambuesas
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otras plezas servicio y atencion al
Limpielas a mano y después

séquelas bien. cliente

© Iéve.l.a s en la bandeja superior del * Si el cable de alimentacion eléctrica
lavavajilas. esta danado, por razones de
almacenamiento seguridad debe ser sustituido por
Monte la picadora de alimentos y KENWOOD o un técnico autorizado
enrolle el cable de alimentacion de KENWOOD.

alrededor de la unidad eléctrica. Si necesita ayuda con respecto:
Después enganche el cable en las « al uso de su aparato o

agarraderas para el cable @. * reparacion, averia o piezas de

repuesto, contacte con la tienda
donde compr6 su aparato.
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Fold forsiden med illustrationerne ud.

sikkerhed

Knivbladene er meget skarpe, sa de
skal omgés med forsigtighed. Hold
fast i kniven i toppen vak fra
2ggen, bade ved handtering
og rengering.

Seet ikke apparatets stik i
stikkontakten, for det er helt samlet,
og tag altid stikket ud, for apparatet
skilles ad eller kniven handteres.
Tag kniven af, for skalen temmes.
Fjern aldrig motorenheden, for
kniven er standset helt.

Brug kun det medfelgende tilbeher.
Lad aldrig bern lege med apparatet.
Brug aldrig et beskadiget apparat.
Fa det kontrolleret eller repareret, se
'service’.

Lad aldrig motorenheden, ledningen
eller stikket blive vade.

Lad ikke ledningen haenge ned over
kanten af et kakkenbord el.lign. eller
rere ved varme overflader.

Misbrug aldrig hakkeren og anvend
den kun til det beregnede, private
formal.

Hvis der er synlige skader pa
apparatet, ma det ikke anvendes.
Dette apparat er ikke beregnet til at
blive brugt af smabern eller svagelige
personer uden opsyn.

Ga aldrig fra apparatet.

vigtigt

Lad aldrig hakkeren arbejde laengere
end 10 sekunder ad gangen.

Lad apparatet afkele i 1 minut
mellem hver 10 sekunders arbejde.
Hvis glasskalen er tom, ma hakkeren
ikke anvendes.

Anvend aldrig hakkeren, nér skalen
er fyldt med veeske.

inden stikket sattes i
stikkontakten

Serg for, at el-forsyningens
spaending er den samme som den,
der er vist pa bunden af
motorenheden.

Dette apparat opfylder
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2

bestemmelserne for
radiostejdeempning i EU-direktiv
89/336/EQF.

for forste anvendelse

Fjern al emballage, bl.a.
plastikbeskytterne fra kniven. Disse
beskyttere skal kasseres, da de kun
har til formal at beskytte kniven
under produktion og forsendelse.
Vask delene, se 'rengering'.

oversigt

CICICICIC)IC)

motorenhed
steenkskeerm
kniv

glasskal
skridfast matte
ledningsklemme

sadan anvendes
hakkeren

1

Anbring den skridfaste métte pa
kokkenbordet, med den ribbede side
nedad.

Anbring glasskélen midt pa den
skridfaste métte.

Seet kniven over tappen i glasskalen.
Kom maden i, se hakkevejledningen.
Skeer store stykker mad i 1-2 cm
stykker.

Hak ikke harde ting som f.eks.
kaffebonner, isterninger,
krydderier og chokolade - da
disse kan beskadige kniven.
Saet steenkskeermen pa. Serg for, at
rillerne i steenkskeermen sidder rigtigt
over handtagene i glasskélens kant.
Hakkeren kan ikke virke,
medmindre staenkskaermen
sidder pa plads.

Saet motorenheden pa.
Motorenheden kan kun seettes rigtigt
pa i to stillinger.

Seet stikket i stikkontakten. Tryk ned
pa motorenheden et gjeblik for at f&
en impulsfunktion. Derved undgar
man at hakke ingredienserne for
meget.



¢ Hvis maskinen sejtreekker, skal man
fierne noget af maden og fortseette
med at hakke den i flere hold, da
motoren ellers vil blive overbelastet.
¢ Stop maskinen og skrab maden ned
ad siderne, hvis det er nadvendigt.
Lad aldrig hakkeren arbejde laengere
end 10 sekunder ad gangen. Lad
apparatet afkele i 1 minut mellem
hver 10 sekunders arbejde.
8 Tag stikket ud af stikkontakten efter
brug og skil apparatet ad.

tips
Glasskalen kan anvendes i
mikrobelgeovn.

rengering

¢ Inden rengering skal man altid slukke
for strommen og tage stikket ud af
stikkontakten.

Knivbladene skal omgas med
forsigtighed - de er meget skarpe.
Visse typer madvarer misfarver
plastikmaterialet. Dette er helt
normalt. Det vil ikke skade
plastikmaterialet eller pavirke
madens smag.

motorenhed og skridfast
matte

¢ Tor ydersiden af med en fugtig klud
0g ter efter med et viskestykke.

andre dele

¢ Vask i handen og ter godt med et
viskestykke.

¢ Eller vask pa overste stativ i
opvaskemaskinen.

opbevaring

¢ Hakkeren samles og ledningen vikles
omkring motorenheden. Ledningen
fastgeres sa med ledningsklemmen

(1}
service og kundeservice

¢ Hvis ledningen bliver beskadiget,
skal den af sikkerhedsgrunde
udskiftes af Kenwood eller en
autoriseret Kenwood forhandler.

Hvis man har brug for hjeelp med:
¢ brug af apparatet eller
* service, reservedele eller
reparationer,
skal man kontakte den forretning,
hvor apparatet er kabt.

hakkevejledning
Madvarer Maksimal kapacitet Forberedelse
Ked 200 g Fjern knogler, fedt og brusk.
Skeer i 1-2 cm terninger.
Krydderurter, 5049 Fjern steenglerne.
f.eks. persile

Noedder, f.eks. mandler 300 g

Fjern skallerne.

Ost, f.eks. cheddar 100 g

Skaer i 1-2 cm terninger.

Bred 759 Skeer i 1-2 cm terninger.

Héardkogte aeg 6 stk. Skeer i halve eller kvarte stykker,
afhaengig af sterrelsen.

Lag 250 g Skeer i ca. 2 cm stykker.

Kiks 150 g Braek i sma stykker.

Beerfrugt, 300 g Fjern steenglerne.

f.eks. hindbaer
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Vik ut framre omslaget med bilderna.

sakerheten

Skarbladen ar vassa. Hantera dem
med forsiktighet. Hall i knivbladet
upptill pa motsatt sida fran
eggen ndr du hanterar eller
diskar bladet.

Sétt inte i kontakten i vagguttaget
férrdn maskinen ar helt monterad,
och dra alltid ut kontakten innan du
demonterar maskinen eller hanterar
knivbladet.

Ta ut skarbladet innan du témmer
skalen.

Tag aldrig bort kraftdelen innan
bladet har stannat helt.

Anvand aldrig ej godkanda tillbehdr.
L&t aldrig barn leka med maskinen.
Anvand aldrig en skadad maskin. Fa
den undersokt eller reparerad, se
"service”.

L&t aldrig kraftdelen, sladden eller
kontakten bli vata.

L&t inte 6verflodig sladd hanga ner
dver en bords- eller bénkkant eller
komma &t varma ytor.

Missbruka aldrig hackmaskinen och
anvand den bara for avsett &ndamal
i hushallet.

Anvénd aldrig maskinen om den har
synliga skador.

Maskinen &r inte avsedd att
anvandas av smabarn eller sjuka
utan dversyn.

¢ Lamna aldrig maskinen obevakad.

viktigt

¢ Anvand inte hackmaskinen oavbrutet
i langre &n 10 sekunder. Lat den
svalna i 1 minut mellan varje omgang
pa 10 sekunder.

Anvand inte hackmaskinen om
glasskalen ar tom.

Anvand aldrig hackmaskinen med
skélen fylld med vatska.

innan du satter i kontakten

Se till att natstrdmmen &r samma
som anges pa maskinens undersida.
Denna maskin uppfyller kraven i
direktivet 89/336/EEG.
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2

innan du anvinder maskinen
forsta gangen

Ta bort allt férpackningsmaterial,
aven plastskydden som sitter runt
skarbladet. De kan sedan slangas,
eftersom de endast &r avsedda att
skydda bladet under tillverkningen
och frakten.

Diska alla delarna, se "rengdring”.

delar

CICICICICIC)

kraftdel
stankskydd
skarblad
glasskal
halkskydd
kabelkldamma

hur du anvander
hackmaskinen

1

Lagg halkskyddet pa arbetsytan
med den ribbade sidan nedét.

Stéll glasskalen i mitten pa
halkskyddet.

Satt skarbladet dver stiftet i
glasskalen.

Lagg i det som ska hackas, se
beredningsguiden.

Stora bitar ska skaras till bitar pa
1-2 cm.

Hacka inte harda livsmedel
sasom kaffebonor, isbitar,
kryddor eller choklad. Da kan
bladet skadas.

Montera stankskyddet. Se till att
skarorna i stankskyddet passar Gver
handtagen i glasskélens kant.
Hackmaskinen fungerar inte
om inte stidnksskyddet ar
monterat.

Montera kraftdelen.

Kraftdelen passar bara ordentligt i
tva lagen.

Satt i kontakten. Tryck ner
kraftenheten i korta tryck for att fa en
momentanfunktion, sa att det som
ska hackas inte blir for Gverarbetat.



¢ Om maskinen blir dveranstrangd tar
du ut nagot av blandningen och
fortsatter att arbeta det i mindre
satser, annars kan motorn
Overhettas.

¢ Stoppa maskinen och skrapa ner
blandningen vid behov.

* Anvand inte hackmaskinen oavbrutet
i langre &n 10 sekunder. L&t den
svalna i 1 minut mellan varje omgang
pa 10 sekunder.

8 Dra ut kontakten och plocka isar
hackmaskinen efter anvandningen.

tips
Glasskalen kan anvandas i mikrougn.

rengoring

¢ Koppla alltid av maskinen och dra ut
kontakten fore rengdring.

* Hantera skérbladet med forsiktighet
— de ar ytterst vasst.

* Vissa livsmedel missfargar plasten.
Det &r helt normalt. Det skadar inte
plasten och paverkar inte smaken pa
det som hackas.

kraftdel och halkskydd
* Torka av med fuktig trasa och torka
sedan torrt.

beredningsguide

andra delar
¢ Diska for hand och torka noga.
¢ Eller maskindiska i 6vre korgen.

forvaring

¢ Montera hackmaskinen och linda
sladden runt kraftdelen. Fast ihop
sladden med sladdklamman @.

service och kundtjanst

¢ Om sladden &r skadad méaste den av
sakerhetsskal bytas ut av
KENWOOD eller en av KENWOOD
godkand reparator.

Om du behdver hjalp med

e att anvanda maskinen,

* service, tillbehor eller reparationer,
kan du kontakta butiken dér du
kopte maskinen.

Livsmedel Maxkapacitet

Forberedelse

Kot 200 g

Tag bort ben, fett och brosk.
Skér i 1-2 cm tarningar.

Ortkryddor t.ex. persija 50 g

Avldgsna stjalkarna

Notter t.ex. mandel 300 g

Avldgsna ndtskalet

Ost t.ex. cheddar 100 g Skér i 1-2 cm tarningar

Brod 759 Skér i 1-2 cm tarningar

Hardkokt &gg 6 Skér i halvor eller fiardedelar,
alltefter storlek

Lok 250 g Skér i ca 2 cm tarningar

Kex 1509 Bryt sénder

Bér t.ex. hallon 300 g Avlagsna stjalkar
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Brett ut framsiden med illustrasjoner

sikkerhetshensyn

Knivene er skarpe, sa vaer forsiktig.
Hold knivbladet overst, bort
fra eggen, bade nar du
handterer knivenheten og nar
du vasker den.

Ikke sett stopselet i kontakten for
delene er satt sammen, og trekk
alltid stepselet ut for du tar delene
fra hverandre eller handterer
knivbladet.

Ta knivenheten ut for du temmer
bollen.

Du ma aldri ta ut stramkoblingen fer
kniven har stanset helt.

Du ma aldri bruke tilbeher som ikke
er godkijent.

lkke la barn leke med
hakkemaskinen.

Ikke bruk en hakkemaskin som er
skadet. Fa den sjekket eller reparert:
se under 'service og kundetjeneste'
Ikke la stramkoblingen, ledningen
eller stopselet bli vatt.

Ikke la ledningen henge over
bordkanten eller arbeidsbenken, eller
komme i kontakt med varme
overflater.

Ikke misbruk hakkemaskinen, og
bare bruk den til det den er laget for,
i private husholdninger.

Ikke bruk hakkemaskinen dersom
den har synlige skader.

Denne maskinen skal ikke brukes av
sma barn eller handikappede
mennesker uten tilsyn.

Du mé aldri ga fra maskinen nar den
er i bruk.

viktig

Ikke kjer hakkemaskinen kontinuerlig
i mer enn 10 sekunder. La den kjole
seg ned i 1 minutt mellom hver 10
sekunders bruk.

lkke bruk hakkemaskinen hvis
glassbollen er tom.

Ikke bruk hakkemaskinen med bollen
full av veeske.
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for du setter i stopselet
Forsikre deg om at nettspenningen
stemmer overens med det som star
péa undersiden av stramkoblingen.
Dette apparatet oppfyller kravene i
EQF-direktiv 89/336/EEC

for du tar hakkemaskinen i
bruk

Fjern all emballasje, inkludert plasten
rundt knivbladet. Plasten skal kastes,
da den kun er til beskyttelse av
bladet under produksjon og
transport.

2 Vask delene: se under 'rengjering'.
delene

@ stremkobling

@ sprutdeksel

® knivenhet

@ glassbolle

® sklisikker matte

® ledningholder

slik brukes
hakkemaskinen

1

Legg den sklisikre matten pa
arbeidsoverflaten, med den ribbete
siden ned.

Sett glassbollen midt pa den sklisikre
matten.

Sett knivenheten over foten i
glassbollen.

Ha i maten, se veiledende tider.
Skjeer store matstykker i 1-2 cm
biter.

lkke hakk hard mat slik som
kaffebonner, isterninger,
krydder eller sjokolade - det
skader kniven.

Sett pa sprutdekselet. Pass pa at
sprekkene i sprutdekselet passer
over handtakene i kanten pa
glassbollen.

Hakkemaskinen virker ikke
hvis ikke sprutdekselet er satt
pa.

Sett pa stremkoblingen



Stremkoblingen sitter riktig kun i to
stillinger.

Sett stopselet i kontakten. Trykk ned
pa stremkoblingen i korte perioder
for & fa en pulserende aksjon - slik
hakker du ikke ingrediensene for
mye.

Hvis maskinen gér tregt skal du ta ut
noe av blandingen og fortsette
hakkingen i flere omganger, ellers
kan det bli for mye belastning pa
motoren.

Stans maskinen og skrap ned sidene
om nedvendig.

Ikke Kjor hakkemaskinen kontinuerlig
i lengre enn 10 sekunder. La den
kjeles ned i 1 minutt mellom hver 10
sekunder.

Etter bruk skal du trekke ut
stopselet, og ta delene fra
hverandre.

tips
Glassbollen kan brukes i mikroovn.

rengjering

 Sla alltid maskinen av og trekk ut
stopselet for rengjering.

¢ Veer forsiktig nar du handterer
knivene - de er sveert skarpe.

¢ Enkelte matvarer kan misfarge

veiledende tider

plasten. Dette er helt normalt. Det
skader ikke plasten, og pavirker ikke
smaken pa maten.

stromkobling og sklisikker
matte
Toerk av med en fuktig klut, og terk.

andre deler

Vask for hand, og terk godt.
Eller vask pa everste hylle i
oppvaskmaskinen.

oppbevaring

Sett delene sammen igjen, og vikle
ledningen rundt stremkoblingen. Fest
ledningen med ledningholderen @.

service og kundetjeneste

¢ Huvis ledningen er skadet méa den, av
sikkerhetsmessige grunner, erstattes
av Kenwood eller en autorisert
Kenwood-reparater.

Hvis du trenger hjelp til

a bruke apparatet eller

utfere vedlikehold eller reparasjoner,
eller bestille reservedeler,

ta kontakt med butikken der du
kjopte maskinen.

Matvare Maksimal kapasitet ~Forberedelse

Kjott 200 gr Fjern ben, fett og brusk. Skjeer
opp i 1-2 cm terninger.

Urter, f.eks. persille 50 gr Ta av stilkene.

Notter, f.eks. mandler 300 gr Ta av skallet.

Ost, f.eks. cheddar 100 gr Skjeer opp i 1-2 cm terninger.

Brod 75 gr Skjeer opp i 1-2 cm terninger.

Hardkokte egg 6 Del i to eller fire, avhengig av
storrelsen.

Lok 250 gr Skjeer opp i ca. 2 cm biter.

Kjeks 150 gr Brekk i biter.

Beer, f.eks. bringebser 300 gr Ta av stilkene.
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Taita auki etusivun kuvitukset

turvallisuus

Kasittele teria varoen, silla ne ovat
hyvin terdvia. Pitele
hienonnusteraa sen yldaosasta
koskematta terdvia reunaa,
kun kasittelet tai puhdistat
teraa.

Laitteen pistotulppaa ei saa kytkea
verkkovirtaan ennen kuin laite on
taysin koottu ja pistotulppa tulee aina
irrottaa pistorasiasta ennen kuin laite
puretaan osiin tai ennen
hienonnusteran kasittelya.

Irrota teré ennen kuin tyhjennat
kulhon.

Ala koskaan siirrd moottoriosaa
ennen kuin terd on taysin pysahtynyt.
Ala koskaan kayta sellaista osaa, jota
ei ole hankittu valtuutetulta
Kenwood-kauppiaalta.

Ala anna lasten leikkia laitteella.

Ala koskaan kayta vaurioitunutta
laitetta. Vie se tarkastettavaksi tai
korjattavaksi: katso kohta ’huolto’.
Ala koskaan anna moottoriosan,
litosjohdon tai pistotulpan kastua.
Ala anna ylimaaraisen litosjohdon
roikkua pdydan tai tyétason reunan
yli tai koskettaa kuumia pintoja.

Ala koskaan kayta teholeikkuria
vaarin. Kaytéa sité ainoastaan sille
tarkoitettuun kotitalouskayttoon.

Ala kayta, jos laitteessa on nakyvia
vaurioita.

Taté laitetta ei ole tarkoitettu pienten
lasten tai taitamattomien henkildiden
kayttoon ilman, etta kayttda
valvotaan.

Ala koskaan jata laitetta paalle iman
valvontaa.

tarkeaa

Ala pida teholeikkuria paalla 10
sekuntia kauempaa. Anna sen
jaéhty&a 1 minuutin ajan jokaisen 10
sekunnin kayttokerran jalkeen.

Ala kayta teholeikkuria, jos lasikulho
on tyhja.

Ala koskaan kayta teholeikkuria, jos
kulhossa on nestetta.
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1

2

ennen liittamista
verkkovirtaan

Varmista, ettd moottoriosan
alapuolella esitetty jannite vastaa
kaytettavan verkkovirran jannitetta.
Tama laite tayttad Euroopan
talousyhteison direktiivin 89/336/EEC
vaatimukset.

ennen ensimmaista
kayttokertaa

Poista kaikki pakkausmateriaali sek&a
teran muoviset suojat. Nama suojat
tulee havittaa, silla ne suojaavat teraa
ainoastaan valmistuksen ja
kuljetuksen aikana.

Pese osat: katso kohta 'puhdistus’.

kuvien selitykset

CICICICIC)IC)

moottoriosa

roiskesuoja

hienonnustera

lasikulho

liukuestealusta

litosjohdon pidike séilytysta varten

teholeikkurin kaytto

1

2

AW

o

Laita liukuestealusta tydtasolle
kohojuovat alaspain.

Aseta lasikulho liukuestealustan
keskelle.

Sovita tera lasikulhoon tapin paalle.
Lisaa ruoka-aineet, katso
valmisteluohjeet.

Leikkaa suuret palat 1-2 cm:n
palasiksi.

Al3 hienonna kovia ruoka-
aineita (esim. kahvinpavut,
jadkuutiot, mausteet tai
suklaa), silla ne vaurioittavat
laitteen.

Aseta roiskesuoja. Varmista, etté
roiskesuojan aukot asettuvat
lasikulhon reunassa olevien kahvojen
péélle.

Teholeikkuri ei toimi ilman
roiskesuojaa.

Aseta moottoriosa paikalleen.
Moottoriosa asettuu oikein paikalleen
vain kahdessa asennossa.



7 Kytke pistotulppa pistorasiaan. Paina
moottoriosaa alaspain sykayksittain,
jotta ruoka-aineita ei hienonneta
likaa.

* Jos kone toimii vaivalloisesti, ota osa

seoksesta pois ja jatka seoksen

hienontamista useissa erissg, jotta
moottori ei vaurioituisi.

Tarvittaessa pysayta kone ja kaavi

seos reunoilta.

o Ala kayta teholeikkuria 10 sekuntia
kauempaa. Anna jadhtya 1 minuutin
ajan jokaisen 10 sekunnin
kayttdkerran jalkeen.

8 Kayton jalkeen irrota pistotulppa
pistorasiasta ja pura osiin.

vihje
Lasikulho voidaan laittaa
mikroaaltouuniin.

puhdistus

¢ Ennen puhdistusta kytke laite aina
pois paaltd ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

Késittele teria varoen, silla ne ovat
erittain teravia.

Jotkut ruoka-aineet saattavat varjata
muoviosat. Té&ma on normaalia.
Varjaytyminen ei vahingoita muovia
eiké vaikuta ruoan makuun.

valmisteluohjeet

moottoriosa ja liukuestealusta
¢ Pyyhi kostealla linalla ja kuivaa
sitten.

muut osat

¢ Pese kasin ja kuivaa sitten
huolellisesti.

e Muut osat voidaan pesta myos
astianpesukoneessa sen ylaritilalla.

sailytys

o Kokoa teholeikkuri ja kierré liitosjohto
moottoriosan ympérille. Kiinnita
litosjohto yhteen pidikkeelld @.

huolto

* Mikali laitteeseen tulee vikaa tai
virtajohto on vioittunut, ota yhteytta
valtuutettuun huoltolikkeeseen.
Yhteystiedot saa joko KENWOOD-
kauppiaalta tai maahantuojalta.

o Kayttoon liittyvissé kysymyksissa tai
epaselvissa tapauksissa ota yhteys
maahantuojaan.

Pakkauksen ja laitteen havittémisesta
antavat ohjeita
ympaéristéviranomaiset.

Oikeus niihin laitemuutoksiin, jotka
t&man kayttdohjeen laatimisen
jalkeen on tehty, pidatetéan.

Ruoka-aine Enimmaismaara

Valmistelu

Liha 200 g

Irrota luut, rasva ja rustot. Leikkaa
1-2 cm:n palasiksi

Tuoreyrtit (esim. persiljia) 50 g

Poista varret

Pahkinat (esim. mantelit) 300 g

Poista kuoret

Juusto (esim. Cheddar) 100 g

Leikkaa 1-2 cm:n palasiksi

Leipa 759 Leikkaa 1-2 cm:n palasiksi
Kovaksikeitetyt 6 Puolita tai leikkaa neljgan osaan
kananmunat koon mukaan

Sipuli 250 g Leikkaa noin 2 cm:n paloiksi
Keksit 150 g Riko palasiksi

Pehmeét hedelmat 300 g
ja marjat (esim. vadelmat)

Irrota varret
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On kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

guvenlik dnlemleri

Bicaklar cok keskindir. Bu ylizden
cok dikkatli olunuz. Bicaklari
yikarken ve bicaklara
dokundugunuzda bicagi kesici
yuzii uzakta olacak bicimde
yukarda tutunuz.

Aygitin parcalarini tamamen
takmadan 6nce aygitin fisini prize
takmayiniz ve aygitin parcalarini
cikarmadan ya da bicaklara
dokunmadan 6nce aygitin fisini
prizden cekiniz.

Canagi bosaltmadan énce bicaklari
cikariniz.

Bicaklar calismasini tamamen
durdurmadan 6nce hicbir bicimde
glc birimini cikarmayiniz.

Hicbir zaman Uretici tarafindan
onaylanmamis ek parcalar
takmayiniz ve kullanmayiniz.
Cocuklarin aygitla oynamalarina
izin vermeyiniz.

Hasarli aygitlari hicbir zaman
kullanmayiniz. Hasarl aygiti
denetimden ya da onarimdan
gecirtiniz. Bu konuda ‘bakim’
bélimine bakiniz.

Aygitin giic birimini, elektrik
kordonunu ve fisini hicbir bicimde
islatmayiniz.

Elektrik kordon fazlasinin calisma
yuzeyinden sarkmamasina ve sicak
ylzeylere dokunmamasina dikkat
ediniz.

Yiyecek dograyiciyi yalnizca
kullanim amaclari icin ve evde
kullaniniz.

Aygita herhangi bir hasar varsa,
yiyecek dograyiciyi kullanmayiniz.
Cocuklarin ya da engelli kisilerin bu
aygiti kullanmalarina izin
vermeyiniz ya da denetim altinda
kullanmalarina izin veriniz.

Aygiti kullanirken basindan
ayrilimayiniz.

onemli uyarilar
Yiyecek dograyici 10 saniyeden
daha uzun sire surekli
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kullanmayiniz. Her 10 saniyede bir
aygitin 1 dakika kadar sogumasini
bekleyiniz.

Cam canak iginde herhangi bir
yiyecek yoksa ve bossa aygit
calistirmayiniz.

Cam canakta su ya da sivi varsa,
yiyecek dograyiciyi calistirmayiniz.

elektrik akimina baglanmasi
Aygiti kullanmadan 6nce evinizdeki
elektrik akiminin aygitta belirtilen
akimla ayni oldugundan emin
olunuz.

Bu aygit, 89/336/EEC sayili Avrupa
Ekonomik Toplulugu Yénergesi'ne
uygun olarak uretilmistir.

ilk kullanimdan dnce

Plastik bicak koruyucular dahil
aygitin tim ambalajini ¢ikariniz.
Bigak koruyucu plastikleri atiniz.
Cunkd, bunlar yalnizca bicagi
Uretim ve dagitim sirasinda
korumak icindir.

Aygitin tim parcalarini yikayiniz.
Bu konuda ‘temizlik’ bélimine
bakiniz.

aygitin parcalari

@ glc birimi

@ sigrama 6nleme donatisi

® bicak

@ cam canak

® kaymaz kege

® kordon sarma yuvasi
yiyecek dograyicinin
kullanimi

1 Tirtillh yizi asagdi gelecek bigimde

kaymaz keceyi calisma ylizeyine
koyunuz.

Cam canagi kaymaz kegenin
ortasina gelecek bicimde
konumlayiniz.

Bicagi cam canaktaki milin Gzerine
oturtunuz.

Yiyecekleri cam canaga doldurunuz
ve yiyecek kullanim miktarlari



kilavuzuna bakiniz.

iri ve bliyiik parcalari 1-2 cm.lik

parcalara kesiniz.

* Kahve cekirdegi, kiip buz,
baharat ya da cikolata gibi sert
yiyecekleri bu aygitta
dogramayiniz. Aksi takdirde
bicagi zedeleyebilirsiniz.

5 Sigrama Onleme donatisini yerine

takiniz. Sigrama 6nleme

donatisindaki deliklerin cam
canagin kenarindaki saplamalara
iyice oturdugundan emin olunuz.

Yiyecek dograyici, sicrama

onleme donatisi takilmadan

calismaz.

6 Gc birimini yerine takiniz.

¢ Glc birimi yalnizca iki konumda
dogru olarak yerine takilabilir.

7 Aygitin fisini prize takiniz. Gic

birimine surekli degil kisa araliklarla

basiniz. Béylece iceriklerin
gereginden fazla dogranmasini ya
da kiyilmasini énlemis olursunuz.

Aygitin ¢alismasi zorlaniyorsa,

iceriklerin bir kismini ¢ikariniz ve
icerikleri kisim kisim isleyiniz. Aksi
takdirde motor zorlanir.

Gerekirse aygiti durdurunuz ve
canaga yapisan yiyecekleri
temizleyiniz.

Yiyecek dograyici 10 saniyeden
daha uzun stre surekli
kullanmayiniz. Her 10 saniyede bir
aygitin 1 dakika kadar sogumasini
bekleyiniz.

Aygiti kullandiktan sonra fisini
prizden cekiniz ve parcalarini
sokiinuz.

faydal bilgi
Cam canak mikrodalga firinlarda
kullanilabilir.

yiyecek kullanim miktarlari kilavuzu

Yiyecek Encok kullanim Hazirlik
miktari
Et 200gr. Kemiklerini ve yagini ¢ikariniz.
1-2 cm.lik kupler halinde kesiniz
Otlar, 6r. maydanoz 50gr. Saplarini kesiniz

Kuru yemisler, ér. badem 300gr.

Kabuklarini ¢cikariniz

Peynir, 6r. kasar peyniri 100gr.

1-2 cm.lik kupler halinde kesiniz.

Ekmek 75gr. 1-2 cm.lik kipler halinde kesiniz.

Kati yumurta 6 tane Ebadina gore yariya ya da dorde
béliniiz

Sogan 250gr. Yaklasik 2 cm.lik parcalara
kesiniz

Biskuviler 150gr. Ufalayiniz

Yumusak meyveler, 300gr Saplarini kesiniz

or. ahududu
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temizlik

Aygiti temizlemeden énce her

zaman aygitin fisini prizden cekiniz.

Bicaklar cok keskindir. Dolayisiyla
cok dikkatli olunuz.

Bazi yiyecekler aygitin plastigini
soldurabilir. Bu durum normaldir.
Plastige zarar vermez ve yiyecegin
tadini bozmaz.

gli¢ birimi ve kaymaz kece
Nemli bir bezle sildikten sonra
kurulayiniz.

diger parcalar

Elle yikayiniz ve arkasindan
tamamen kurulayiniz.

Ya da bulasik makinesinin Gst
rafinda yikayiniz.

saklama

Yiyecek dograyicinin parcalarini
taktiktan sonra elektrik kordonunu
glc biriminin etrafina sariniz.
Kordonu kordon sarma yuvasina
tutturunuz @.

bakim

¢ Elektrik kordonu hasar gorirse,
glvenlik nedeniyle KENWOOD ya
da yetkili bir KENWOOD onarimcisi
tarafindan degistiriimeli ya da
onariimahdir.

¢ Aygitin kullanimi, ek parca siparisi,
bakim ve onarimi icin aygiti satin
aldiginiz saticiya basvurunuz.
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Nezapomelite si prosim rozevrit titulni stranku s vyobrazenim

bezpecnost

Sekaci nlz je ostry, davejte pozor,
abyste se neporezali. PFi
manipulaci a ¢isténi drzte sekaci
nlz za jeho horni ¢ast, co nejdale
od ostri.

Spotrebi¢ nezapinejte do proudu
dfive, nez ho smontujete a
pfipravite k pouziti, a vzdy ho
vypnéte z proudu pfed tim, nez ho
zacnete rozebirat nebo néco délat
se sekacim nozem.

Nejdrive vzdy sekaci n(z vyndejte,
teprve potom zac¢néte misku
vyprazdrovat.

Hnaci jednotku sundejte teprve
tehdy, az se sekaci nuz zastavi.
Nikdy nepouzivejte pfislusenstvi
nedoporucena vyrobcem.
Nedovolte détem, aby si se
spotrebi¢em hraly.

Poskozeny spotrebi¢ nepouzivejte.
Dejte ho prekontrolovat a spravit;
viz "servis".

Davejte pozor, aby hnaci jednotka,
$idra a zastréka nebyly vihké.
Dbejte na to, aby $iilra
neprepadala pres okraj stolu i
kuchyriské desky a aby se
nedotykala horkych povrcha.
Elektricky sekacek pouzivejte
pouze k uréenym Gc€elim a pouze v
doméacnosti.

Spotrebi¢ nepouzivejte jsou-li na
ném pozorovatelné viditelné
znamky poskozeni.

Malé déti a nemocné &i jinak
oslabené osoby smi spotfebic
pouzivat pouze pod dohledem.
Zapnuty spotrebi¢ nikdy
nenechavejte bez dozoru.
dilezité

Elektricky sekacek smi bézet bez
preruseni maximalné po dobu 10
vtefin. Mezi kazdym deseti-
vtefinovym zapnutim ho musite
nechat 1 minutu vychladnout.
Elektricky sekacek nespoustéijte, je-
li miska prazdna.
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* Elektricky sekacek nespoustéjte v
pfipadé, Ze je v misce tekutina.

pred zapnutim do proudu

e Zkontrolujte, zda jmenovité napéti
uvedené na typovém Stitku na
spodku spotrebi¢e odpovida napéti
v zasuvce.

e Tento spotfebi¢ vyhovuje normé
dané Direktivou EHS 89/336/EEC.

pred prvnim pouzitim

Spotfebi¢ vybalte a nezapomenite
sundat ochranné plastikové kryty ze
sekaciho noze. Tyto kryty vyhodte,
jejich ucelem je chranit ostfi noze
pouze béhem vyroby a pfepravy.
VSechny soucasti umyijte; viz ¢ast
"cisténi".

N

popis elektrického

hnaci jednotka

viko

sekaci nuz

sklenéna miska
protiskluzova podlozka
sponka na snuru

postup pouziti
elektrického sekacku

1 Podlozku polozte ryhovanou stranu

dolt na kuchyriskou desku.

Sklenénou misku postavte

doprostfed podlozky.

Sekaci nGz nasadte na hfidel ve

sklenéné misce.

Do misky dejte potraviny, viz

"tabulka zpracovani".

¢ Velké kusy potravin rozkrajejte na
1-2 cm kousky.

¢ Do strojku nedavejte tvrdé

potraviny jako napriklad kavova

zrna, kostky ledu, kofeni nebo

c¢okoladu - poskodili byste sekaci

niz.

Nasadte viko. Dbejte na to, aby

otvory ve viku zapadly do

tvarovanych drZzadel v okraji



sklenéné misky.

Strojek nelze spustit bez
nasazeného ochranného krytu.
Nasadte hnaci jednotku.

Hnaci jednotku Ize namontovat
pouze dvéma zplisoby.

Zapnéte do proudu. Hnaci jednotku
kratce stisknéte smérem dold, ¢imz
strojek spustite. Timto zplisobem
zabranite "pfedélani" ingredienci.
Pokud je strojek pfili§ namahan,
vyndejte ¢ast smési a ve
zpracovavani pokracujte po
mensSich davkach, zabranite tim
pretizeni motorku.

Strojek zastavte a smés
seskrabnéte ze stén.

Elektricky sekacek nesmi bézet bez
preruseni déle nez 10 vtefin. Po
kazdych 10 vtefinach provozu ho
nechte 1 minutu vychladnout.

Po pouziti vypnéte z proudu a
rozmontujte.

rada
Sklenénou misku je mozno pouzit v
mikrovinné troubé.

tabulka zpracovani

cisteni

Pred ¢isténim spotfebi€ vzdy
vypnéte a zastrcku vytahnéte ze
zasuvky.

Se sekacim nozem zachazejte
opatrné, je velmi ostry.

Nékteré potraviny zpUsobuji
zabarveni umélé hmoty. Jde o
zcela normalni jev, ktery neskodi
umélé hmoté, ani neovliviiuje chut
zpracovavanych potravin.

hnaci jednotka a podlozka
Otrete navihéenym hadfikem a do
sucha utfete.

dalSi soucasti

Umyijte v ruce, a pak dukladné
vysuste.

Nebo nechte umyt v hornim kosi
my¢ky na nadobi.

skladovani

Elektricky sekacek smontujte.
Shdru obtoéte kolem hnaci
jednotky, a pak ji zajistéte pomoci
sponky @.

Druh potraviny Maximalni Pfiprava
mnozstvi
Maso 200 g Odstrarite kosti, tuk a chrupavky.
Rozkrajejte na 1-2 cm kostky
Zelené koreni, 50 g Odstrarite stonky
napr. petrzel
Orechy, napf. mandle 300 g Vyloupejte
Syr, napf. eidam 100 g Rozkrajejte na 1-2 cm kostky
Chléb 759 Rozkrajejte na 1-2 cm kostky
Vejce na tvrdo 6 Podle velikosti bud rozpulte,
nebo rozé&tvrtte
Cibule 250 g Rozkrajejte na pfiblizné 2 cm
kousky
Susenky 150 g Rozlamejte na kousky
Mékké ovoce, napf. 300 g Odstrante stonky

maliny
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servis a sluzby
zakaznikim

¢ Poskozenou pfipojnou $nuru tohoto
spotiebice mize z bezpecnostnich
davodl vyménit pouze firma
Kenwood nebo znackova opravna
Kenwood.

Pokud potrebujete pomoc:

¢ s pouzitim spotfebice, nebo

¢ se servisem, nahradnimi dily Ci
opravou,
obratte se na firmu, u niz jste
spotrebi¢ koupili.
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A hasznalati utasitas olvasasa kézben hajtsa ki az els6 oldalt, hogy az
illusztraciok is lathatok legyenek.

els6 a biztonsag

* Aforgdkés rendkivdl éles, ezért
mindig 6vatosan kezelje. A
késziilék tisztitasakor vagy szét-
és Osszeszerelésekor a kést
mindig a kozepénél, a
vagoélektol tavol fogja meg.

Az aprit6 teljes dsszeszerelése el6tt
soha ne csatlakoztassa a
készuléket a halézatra, és amig az
apritdé aram alatt van, soha ne
nyuljon a forgékéshez. A készilék
szétszerelése el6tt a halozati
vezetéket mindig huzza ki a
konnektorbol.

Mielétt kionti az apritd edény
tartalmat, a forgékést mindig vegye
ki az edénybdl.

A meghaijté egységet csak akkor
vegye le a készilékrdl, ha a
forgokeés teljesen leallt.

Soha ne hasznaljon nem eredeti,
gyari tartozékokat.

Ne engedje, hogy kisgyermekek
jatsszanak a készulékkel.

Ha a készilék megséril, ne
hasznalja tovabb. Az Gjbali
bekapcsolas el6tt szakemberrel
ellendriztesse, és sziikség esetén
javittassa meg (l. javittatas).
Ugyeljen arra, hogy a meghaijto
egységet, a halozati vezetéket és a
dugaszt soha ne érje nedvesség.
A halozati vezetéket 6vja a forrd
feliiletektdl. Ugyeljen arra is, hogy a
vezeték ne l6gjon le a munkaasztal
szélérdl.

Az apritot csak rendeltetésszerien,
héztartasi célokra szabad
hasznaini.

Ha a burkolaton sériilés jele
lathato, ne hasznalja a késziléket.
A kisgyermekeket mindig tartsa
tavol a készuléktsl. Tamogatasra
szoruldk (idések, betegek) is csak
felligyelet mellett hasznaljak az
apritét.

Hasznalat kdzben soha ne hagyja
magara a késziléket.
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fontos megjegyzések

Soha ne mikddtesse a késziléket
folyamatosan 10 masodpercnél
tovabb, és az ujboli bekapcsolas
el6tt egy percig hagyja hilni a
motort.

Ha az apritd edény Ures, soha ne
kapcsolja be a motort.

Akkor se hasznadlja a készuléket, ha
az aprité edény folyadékkal van
tele.

csatlakoztatas

A falidugasz csatlakoztatasa el6tt
ellenérizze, hogy a halozati
feszliltség megegyezik-e az apritd
aljan feltiintetett izemi
fesziiltséggel.

A készUllék megfelel az Europai
Uni6 89/336/EEC sz. el6irasanak.

az els6 hasznalat el6tt

Tavolitson el a készilékrél minden
csomagoldanyagot, és a
forgdkésrdl is vegye le a miianyag
védaéboritot. (A boritoét dobja ki, mert
erre csak a gyari 0sszeszerelés és
a szallitas kdzben van szlikség.)
Mosogassa el az alkatrészeket (I. a
készllék tisztitasa).

az apritd részei

CICICICICIC)

meghaijtoé egység

fedél

forgokeés

aprit6 edény (livegbdl)
csUszasgatlé alatét
vezetékrogzitd csipesz

az apritdé hasznalata

1

Helyezze a csUszasgatld alatétet a
munkaasztalra (bordazott felével
lefelé).

Tegye az aprit6 edényt az alatét
kozepére.

A forgdkést illessze az edény
belsejében levé tlskére.

Tegye a feldolgozandoé ételt az
edénybe (I. feldolgozasi tanacsok).



* A nagyobb ételdarabokat vagja
1-2 cm-es kockakra.

¢ Ne apritson kemény ételeket (pl.
kavébab, jégkocka, csokoladé
vagy kemény héju fliszerek),
mert ezek karositjak a forgokés
éleit.

5 Helyezze fel a fedelet. Ellenérizze,

hogy a fedélen kiképzett nyilasok

az edény peremén levs fogdkra
illeszkednek.

A fedél nélkil az apritd nem

mUikodik.

6 Helyezze a meghajté egységet az
edényre.

* A meghajté egység csak két féle
helyzetben régzil megfeleléen az
Uvegedényre.

7 Csatlakoztassa a késziiléket a
halézatra. A motor a meghaijté
egység lenyomasara indul el.
Mindig csak révid ideig mikddtesse
a készlléket, mert ezzel elkerilheti,
hogy tul aprora vagja az ételt.

* Ha a motor erélkddik, az étel egy
részét vegye ki az edénybdl, és
tobb, kisebb adagban dolgozza fel.

feldolgozasi tanacsok

A motor tulterhelése karosithatja a
késziléket.

* Id6nként vegye le a meghajtd
egységet, és kaparja le az apritd
edény falara tapadt ételt.

¢ Soha ne mikodtesse a késziléket
folyamatosan 10 masodpercnél
tovabb, és az Gjbdli bekapcsolas
el6tt egy percig hagyja hiini a
motort.

8 Hasznalat utan a halozati dugaszt
hdzza ki a konnektorbdl, és szedje
szét a késziléket.

megjegyzés
Az aprit6 edény mikrohullamu
sitében is hasznalhato.

a készilék tisztitasa

o Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a
késziléket, és a halézati vezetéket
is huzza ki a konnektorbol.

o Aforgdkés rendkivil éles, ezért
mindig 6vatosan kezelje.

étel legnagyobb el6keészités
feldolgozhaté
mennyiség
husok 200 g Csontozza ki a hust, tavolitsa el a
zsirt és a porcokat. Vagja a hust
1-2 cm-es darabokra.
z06ldségek, fliszerek 50 g Tavolitsa el a z6ldség szarat.
(pl. petrezselyem)
diofélék (pl. mandula) 300 g Tavolitsa el a kemény héjat.
sajtok 100 g Vagja 1-2 cm-es darabokra.
kenyér 759 Vagja 1-2 cm-es darabokra.
keménytojas 6 db A tojas méretétdl fliggben vagja
félbe vagy negyedbe.
hagyma 250 g Vagja kb. 2 cm-es darabokra.
kekszfélék 150 g Torje darabokra.
puha gyimolcsok 300 g Tavolitsa el a szarat.

(pl. malna)
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Egyes ételféleségek elszinezhetik
az aprité mlanyag alkatrészeit, ez
azonban nem karositja a
késziléket, és nem befolyasolja a
feldolgozott ételek izét.

meghajté egység, csuszasgatlo
alatét

Nedves ruhaval tordlje at, majd
térélgesse el.

egyéb alkatrészek

Kézzel mosogassa el, majd tordlje
szarazra.

Ezek az alkatrészek
mosogatogépben is tisztithatok (a
fels® polcon).

tarolas

Szerelje 0ssze a készlléket, és a
halézati vezetéket csévélje a
meghajté egység koré. A csipesszel
rogzitse a vezetéket @.

javittatas

¢ Ha a haldzati vezeték megsértil,
azonnal ki kell cserélni. A javitast —
biztonsagi okokbol — csak a
Kenwood vagy az altala megbizott
javitovallalat szakembere végezheti
el.

¢ Ha az aprit6 hasznalataval,
javittatasaval vagy pétalkatrészek
vasarlasaval kapcsolatban tovabbi
segitségre van sziiksége, forduljon
ahhoz az lizlethez, ahol a
készliléket vasarolta.
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Prosimy roztozy¢ ilustracje na pierwszej stronie

bezpieczenstwo

* Noze sg ostre, obchodz sig z nimi
ostroznie. Przy obchodzeniu sig z
nozem i przy myciu trzymaj néz
za czubek, z dala od ostrza.

¢ Nie wktadaj wtyczki do gniazdka
sieciowego, zanim néz nie zostanie
catkowicie zmontowany. Zawsze
wyjmij wtyczke z gniazdka przed
rozbieraniem i zanim dotkniesz
brzeszczotéw noza.

* Przed opréznieniem miski zdejmij
ostrze.

¢ Nigdy nie zdejmuj korpusu z
silnikiem, dopoki ostrze nie
zatrzyma sie catkowicie.

¢ Nigdy nie uzywaj nie
autoryzowanych narzedzi.

* Nie pozwalaj, aby dzieci bawity sie
urzadzeniem.

¢ Nigdy nie uzywaj urzadzenia, jesli
jest ono uszkodzone. Oddaj je do
sprawdzenia lub naprawy; patrz
punkt "serwis".

¢ Nigdy nie dopuszczaj do
zamoczenia korpusu z silnikiem,
sznura ani wtyczki.

* Nie pozwalaj, aby nadmiar sznura
zwisat z krawedzi stotu lub blatu
kuchennego, wzglednie dotykat
goracych powierzchni.

* Nigdy nie przeciazaj swego mtynka
do zywnosci i uzywaj go tylko
zgodnie z przeznaczeniem - do
uzytku domowego.

¢ Nie uzywaj urzadzenia jesli widag,
ze jest uszkodzone.

¢ Urzadzenie nie jest przeznaczone
do obstugi przez mate dzieci lub
osoby niepetnosprawne bez
nadzoru.

¢ Nigdy nie zostawiaj wtaczonego
urzadzenia bez opieki.

uwaga

¢ Nie wtgczaj miynka na dtuzej, niz
10 sekund. Miedzy 10-
sekundowymi okresami pracy
pozostaw go na 1 minutg, aby sie
ochtodzit.

* Nie wigczaj miynka z pustg szklang
miska.

* Nigdy nie wtaczaj miynka z miskg
napetniong ciecza.

przed wlozeniem wtyczki do
gniazdka

¢ Upewnij sig, ze napiecie sieci jest
takie same, co podane pod spodem
korpusu z silnikiem.

¢ Urzadzenie jest zgodne z
Dyrektywa Unii Europejskiej
89/336/EEC.

przed uzyciem po raz pierwszy

1 Usun wszystkie materiaty
opakowania wiacznie z
plastykowymi ochraniaczami
brzeszczotéw. Ochraniacze nalezy
wyrzuci¢, gdyz stuzg one wylacznie
do zabezpieczenia noza na czas
produkc;ji i transportu.

2 Umyj czesci; patrz punkt
"czyszczenie"

oznaczenia

korpus z silnikiem

ostona przeciwrozbryzgowa
néz

szklana miska

mata przeciwposlizgowa
zatrzask sznura

CICICICICIC)

jak uzywac¢ miynka do

Zywnosci

1 Potéz mateg na blacie roboczym,
zebrowang strong do dotu.

2 Postaw szklang miske posrodku
maty.

3 Zatéz néz na trzpien w szklanej
misce.

4 Wi6z zywnos$¢ - patrz punkt
"wskazowki".

¢ kawatki zywnosci pokraj w kostke
(1-2 cm)

* Nie miel twardych surowcoéw,
takich jak kawa ziarnista, kostki
lodu, suszone twarde przyprawy
lub czekolada - uszkodzi to noz.
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Zatéz ostong przeciwrozbryzgowa.
Upewnij sie, ze weszta nad uchwyty
w obrzezu szklanej miski.

Mtynek sie nie wiaczy bez
zalozonej ostony
przeciwrozbryzgowej.

Zat6z korpus z silnikiem.

Korpus z silnikiem bedzie pasowat
tylko w dwoch pozycjach.

Witéz wtyczke do gniazdka
sieciowego. Naciskaj korpus z
silnikiem na krétkie okresy pracy
impulsowej, aby uniknaé zbytniego
przemielenia sktadnikéw.

Jesli silnik sig wysila, usun czg$c
surowca i przerabiaj partiami, w
przeciwnym razie silnik bedzie
przecigzany.

Zatrzymuj mtynek i zgarniaj w dot
surowiec, jesli trzeba.

Nie wtaczaj miynka na dtuzej, niz
10 sekund pracy ciagtej. Miedzy 10-
sekundowymi okresami pracy
pozostaw go na 1 minute, aby sie
ochtodzit.

Po uzyciu wyjmij wytyczke z
gniazdka sieciowego i rozbierz
miynek.

wskazéwka
Szklanej miski mozna uzywaé w
kuchence mikrofalowej.

wskazoéwki do mielenia

czyszczenie

Przed czyszczeniem zawsze
wytacz mtynek i wyjmij wtyczke z
gniazdka sieciowego.

Obchodz sig z nozem ostroznie -
brzeszczoty sa nadzwyczaj ostre.
Niektore rodzaje zywnosci moga
zabarwi¢ tworzywo sztuczne. Jest
to zupetnie normalne. Nie szkodzi
to materiatowi mtynka i nie wptynie
na smak zywnosci.

korpus z silnikiem i mata
przeciwposlizgowa

Wytrzyj wilgotng Sciereczky i
nastepnie sucha.

inne czesci

Umyj w reku, nastepnie doktadnie
osusz.

Mozna je réowniez my¢ na goérnej
potce zmywarki do naczyn.

przechowywanie

Zmontuj mtynek i owin sznur wokot
korpusu z silnikiem, nastepnie
zamocuj sznur zatrzaskiem @.

Zywno$é Maks. pojemno$¢  Przygotowanie

Migso 200 g Usun kosci, ttuszcz i chrzgstki
Pokraj w kostke 1-2 cm

Ziota, np. nac¢ pietruszki 50 g Usun todygi

Orzechy i migdaty 300g Obierz skorupy

Ser, np. tylzycki 100 g Pokraj w kostke 1-2 cm

Chleb 759 Pokraj w kostke1-2 cm

Jaja na twardo 6 Pokraj na potoéwki lub w ¢wiartki,
odpowiednio do wielkosci

Cebula 250 g Pokraj w kawatki ok. 2 cm

Biszkopty 150 g Pokrusz na kawatki

Migkkie owoce, 300 g Usun szyputki

np. truskawki
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serwis i obstuga
klientow

¢ Jesli sznur ulegnie uszkodzeniu, to
z uwagi na bezpieczenstwo musi
go wymieni¢ wylacznie Kenwood
lub autoryzowany punkt naprawczy
Kenwooda.

Jesli potrzebujesz pomocy:

¢ w postugiwaniu sig¢ swym
urzadzeniem, lub

* w serwisie, czg$ciach zamiennych
lub naprawie
prosimy sig skontaktowac¢ z
miejscem nabycia urzadzenia.
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NoxanyiicTa, passBepHUTe NEpPBYIO CTPAHULLY C UNMIOCTPALMSAMU

Mepbl 6e3onacHoCTH

¢ Jle3Busi HOXa OCTpble, MOATOMY
obpaLlainTecb C HOXXOM OCTOPOXHO.
Mpu ycTaHOBKe, CHATUM U
O4YUCTKe HoXa Geputechb 3a Hero
cBepXy, He NpuKacasicb npu 3Tom
K PeXyLmM KpoMKaMm.

¢ [logknoyaTb K UCTOYHUKY MUTaHUSI
paspeLuaeTcst TONMbKO NOHOCTBI0
cobpaHHbI BbITOBOW
anekTponpubop. Mepen pasbopkoi,
a TaKkke nepen nposefeHNEmM
Kaknx-nnbo pabor, TpebytoLimx
NPVKOCHOBEHWMS K NE3BUI0 HOXa,
HeobxoanMo OTKIIUUTL
3neKTponpuGop OT UCTOYHUKA
NUTaHS.

¢ [lepen TeM Kak OMOPOXHUTL YaLly,
CHUMMTE HOX.

¢ Hukorna He cHMMaiTe Bnok
anekTpoaBuraTensi 4o NnosHou
OCTaHOBKM HOXa.

¢ 3anpellyaeTcs Nonb3oBaTbCs
HacagKkamu, KoTopble He
peKkoMeHA0BaHbI AN AaHHOTO
anekTponpuéopa.

* He nossonsiite getam urpatb
AaHHbIM anekTponpubopom.

¢ 3anpellyaeTcs Nonb3oBaTbCs
HeucnpaeHbIM anNekTponpubopom.
OTpaaiite ero Ansi NPOBEPKM U
nposeAeHusi pemoHTa. Cm. pasgen
"O6cnyxvBaHue".

¢ He ponyckaiiTe nonagaHus Boabl
Ha 6ok anekTpogBsurarens,
CETeBOM LLHYpP W €ro BUMKY.

e CeTeBoW LWHYp anekTponpubopa He
[OMKeH CBeLUNBaTLCA C kpas cTona
Unu apyron paboyern NOBEPXHOCTH,
a TaKke KacaTbCsl ropsumx
NOBEPXHOCTEN.

¢ lcnonbayiTe anekTponpubop
TOMNbKO MO €ro NPsIMoOMy
HasHayYeHIo 1 TOMbKO Anst
OOMALLHMX Lenew.

¢ 3anpellaeTcs Nonb30BaThCsl
aneKkTponpu6opom, ecnu Ha Hem
MMeITCS BUAMMbIE NOBPEXAEHNS.

3T1OT anekTponpubop He
npegHasHaveH ans
CaMOCTOSITENbHOIO UCMOMb30BaHNS
ManeHbKUMW AeTbMU Unn
HEMOLLHBIMU TTIOABMMU.

Hwvkorga He octaBnsinTe
BKIMHOYEHHBIN Npubop 6e3
npucmortpa.

BHumaHune

He nonb3yiiTeck anekTponpuGopomM
HenpepbIBHO B TeyeHue 6onee 10
c. Mocne kaxgoro umkna paboTbl
anutenbHocTbio 10 ¢ gariTe emy
OCTbITb B TEYEHWE 1 MUHYTHI.

He Bkntoyainte msicopybky, ecnu B
CTEKNSAHHOW Yalle HET NPOAYKTOB.
Hukorga He BkntoyanTe msacopyoky,
€Cnu Yalua 3anosiHeHa XUAKOCTbIO.

Mepepn BkNoYeHMEM B ceTb
Y6egoutecb B TOM, YTO HanpsbkeHne
3NEKTPOCETU B BaLLEM OMe
COOTBETCTBYET YKa3aHHOMY B
Tabnnyke Ha HKHEW CTOPOHE
6noka anekTpoaBuraTens.

[aHHbI anekTponpubop
COOTBETCTBYET TpeboBaHUSM
EBponerickoro aKoHOMU4eCcKoro
coobuectea 89/336/EEC.

Mepea nepBbIM Ucnonb3oBaHUEM
Ynanute Bce ynakoBOYHbIE
Martepwuarbl, BKIovas
nnacTMaccoBble Yexsibl NIe3Buii
Hoxa. 3TW Yexsibl crnegyet
BbIGPOCUTb, Tak Kak OHU
npefHasHayeHbl Ans 3amTbl
Ne3Buii HOXa TOMNbKO BO BPEMS
W3roTOBNEHNS HOXa U Npu
TPaHCMNopTUPOBKE.

BbimoliTe Bce aetanu: cM. pasgen
"Ouuctka".



OcHoBHble geTanu
MsAcopyOKun
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Kak nonb3oBatbcs
msicopy6BKom

6nok anekTpoasuraTensi
Bpbl3rooTpaxarenb

HOX

CTeknsiHHas vawa

KOBpWK C pebpucTon
NMOBEPXHOCTbIO

Aepxarerlb CeTeBOro LUHypa

1 MonoxuTte Ha pabouyto
NOBEPXHOCTb KOBPUK pebpuctor
CTOPOHOW BHU3.

2 YcTaHoBWTE B LiEHTpPE KOBpUKa
CTEKIISIHHYIO YaLuly.

3 YcTaHoBUTE HOX Ha OCb B
CTEKIAHHON Yalue.

4 TlonoxuTte B YaLly NPOAYKTbl, CM.
coBeTbl N0 06paboTke NPOAYKTOB.

MopexbTe Gonblume Kycku
NpOAYKTOB Ha Kycoukn pasmepom 1-
2 cm.

He namenbuaite TBEepable
NPoAYKTbl, Takme Kak kodenHble
3epHa, Kybuku nbpa, cneumm u
LIOKOMNaA, - 3TO MOXET NPUBECTU K
NoBpeXAEHUIO Ne3BUA HoXa.
YctaHoBuTe Bpbi3rooTpaxarens.
Y6eautechb B TOM, YTO pydKu Ha
KPOMKE CTEKMSHHOW Yaluw BOLLNW B
npopesau GpbI3rooTpaxaTernsi.

Moka He ycTaHOBMNEH
Bpbi3rooTpaxarenb, Macopy6ka
He OypeT pa6oTtartb.

YctaHosuTe 6nok
anekTpoaBuratens.

Brok anekTpoasuratensi MOXeT
6bITb NPaBUbHO YCTaHOBMEH
TOMNbKO B AABYX MOMOXEHUSIX.
MoakntounTe anekTponpnéop K
anekTpoceTu. HaxvmanTte Ha 6nok
arneKTpoABUraTensi Tonbko B
TEYEHNEe KOPOTKMUX NPOMEXKYTKOB

CoseTbl No 06paboTke NpoayKTOB

MpoaykTbl MakcumanbHas MpuroTtosnexHne
3arpyska

Msco 200 r Yaanute KOCTU, XUP U XPSILLK.
MopexbTe Ha KybrKkn pasmepom
1-2 cm

3eneHb, Hanpumep, 50r Ynanute ctebenbku

neTpyLuka

Opexu, Hanpumep, 300r Ypanute ckopnyny

MUHAanb

Chblp, Hanpuwvep, 100 r MopexbTe Ha Kybuku paamepom

Yepaep 1-2 cm

Xne6 75T MopexbTe Ha Kybukn pasmepom
1-2 cm

KpyTble anua 6 PaspexbsTe Ha aBe unu Ha
YeTbipe YacTu B 3aBUCUMMOCTMN OT
pasmepa

Penvatbii nyk 2501 [MopexbTe Ha Kyco4ku pasmepom
npubnM3nTenbHO 2 CM

Cyxoe neyeHbe 150 r Pasnomaiite Ha Kycoukm

Msrkvne pyKkThbl, 300r YpanuTe nnogoHOXKN

Hanpumep, mannHa
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BPEMEHU, YTOGbI M3MENLYEHNE
BbINOMHANOCH UMMynbcaMu. ITo
npeaoTBPaTUT CIIULLKOM CUIbHOE
N3MENLYEHNE NHIPEQNEHTOB.

¢ Ecnu anektpogsuratens paboraet
¢ BOMnbLUMM yCUNMeM, U3BrnekuTe n3
Yalm YacTb CMECU U BbIMOMHUTE
06paboTKy NPOAYKTOB B HECKOMBKO
npuemoB. MHaye anekTpoasuratenb
MOXET NeperpeTbes.

¢ OcTaHoBUTE 3neKTpoaBUraTens u
yAanute ocTaTkv NPOAYKTOB, ecnu
B 3TOM eCTb He06X0AMMOCTb.

¢ He nonbayiitecb anekTponpubopom
HenpepbiBHO B Te4eHue 6onee 10
c. MNocne kaxporo unkna paboThbl
anutenbHocTbio 10 ¢ gante emy
OCTbITb B TeYeHUe 1 MUHYTbI.

8 [Mocne vcnonb3oBaHus
oTCoeauHUTE MSiIcopybKy oT
anekTpocetu n pasbepute ee.

MonesHbl coBeT

CTeKNsiHHYI0 Yally MOXHO
1cnornb3oBaTh AN NPUroToBNeHUs
MULLM B MMKPOBOJSTHOBOW MeYn.

Ouuctka

¢ [lepen ouncTkon anekTponpubopa
06s3aTenbHO BLIKMIOYKTE €0 U
BbIHLTE BUIIKY U3 PO3ETKM.

¢ OGpalyaiiTecb C HOXXOM OCTOPOXHO
- NIe3B1S HOXa OYEeHb OCTPbIE.

¢ HekoTopble NpoayKTbl MOryT
OCTaBnATb Criefbl Ha nnacTuke.
370 HOopMmanbHoe siBneHne. 3Tn
crefbl He MOBPEXAAT MNacTuk
He MOopTST BKyca NULLN.

Bnok anekTpoaBuratens v
KOBPUK C pebpucroin
NOBEPXHOCTbIO

¢ [poTpuTe cHavana BnaxHow, a
3aTeM CyXoWi TKaHbHo.

Mpouue petanu

* BbImoliTe BpyyHylo, a 3atem
TLWWaTENbHO BbICYLUUTE.

¢ /nu BbIMONTE Ha BEpXHen noske
NoCyAOMOEYHOW MaLUWHbI.

XpaHeHue

¢ CobepuTe msicopybky u obmortalite
CEeTeBOW LUHYpP BOKPYr 6roka
aneKkTpoaBUraTensi, 3atem
3aKpenuTe LWHYp B Aepxarene
ceTeBOro LwHypa @.

ObcnyxuBaHue n
PEMOHT

e Ecnu ceTteBoli WHyp noBpexaeH, B
uensx 6e3onacHoCTV 3aMeHuTe ero
B chupme Kenwood vnu B
YMNONHOMOYEHHOM (DUPMOiA
Kenwood cepBuUCHOM LieHTpe.

Ecnu Bam Tpebyetcs coseT:

® OTHOCUTENbHO UCMONb30BaHUS
anekTponpubopa, nnm

* 0bCnyXMBaHWs, 3anacHbIX YacTew
UNK peMoHTa,
obpalaiTeck B MarasuH, rae Bbl
npuobpenu anekTponpunéop.
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NapakaAw va EedITAWOETE TNV

UTTPOOTIVI OgAida GTToU TTapéXETal

€lKovoypdenon

aoc@aAcia

o Ol AetTideG €ival KOPTEPEG, va TIG
XelpiCeoTe pe Tpoooxn. KpartnoTte
TN Aemmida Tou payaipiol aTré To
EMAVW PEPOG, TOOO OTAV TN
XEIPifeoTE 600 KAl KATA TOV
KaBapIouo.

* Mn ouvdéeTe TN CUOKEUR OTO pelpa
TIPIV VO TN OUVAPHOAOYHOETE
TTARPWG KAl TTAVTOTE OTTOOUVOEETE
TN OUOKEUR atrd To pelua TTPIV va
TNV ATTOOUVAPUOAOYATETE 1) TTPIV Va
XEIPIOTEITE TN AETTIdA TOU paxaIpIou.

o A@aipéaTe Tn AetTida Tou poaxaipiol
TIPIV VO aOEIBOETE TO UTTWA.

¢ [Moté unv agaipeite TN povdada Tou
KIVNTAPQ TTPIV VA OTOUOTACE!
evreAWG n Aetrida.

¢ [MoTé un XPNGCIPOTIOIEITE UNn
EYKEKPIPEVO £EAPTNUO.

¢ Mnv agrvete Ta TaIdIG va
XPNOIMOTToI0UV QUTH TN CUCKEUN WG
TTaIXVidl.

¢ [loTé€ un XPNOIPOTIOIEITE CUOKEUN
TToU €xel TTaOel BAGRN. ZTEIATE TN yIa
€Neyxo A €mMOKeUN: BAETTE EvOTNTA
'oépPIg'.

e [MoTé unv a@rveTe Tn Yovada Tou
KIVNTAPA, TO KaAwdlio ) To Buopa va
Bpayouv.

¢ Mnv a@rveTte TO KAAWDIO TTOU
TEPIOOEUEl VA KPEPETAI ATTO TV
aKkpn Tou TPATTECIOU ) TOU TTAYKOU
NG Koudivag i va ayyiel KauTég
ETTIPAVEIES.

o ATTOQUYETE TNV ECQAAUEVN XPARON
TNG GUOKEUNG TEUAXIOUOU TPOQipwV
Kal XPNOIYOTTOIEITE TNV POVO Yia TNV
OIKIOKN XPron yIa TNV oTToia
TTpoopIgeTal.

¢ Mn XPNOIPOTIOIEITE T CUCKEUN av
UTTAPXEI EPPAVAG POOPA.

¢ H ouokeun auth dev TTpoopileTal
yia xpron atmd pikpd maidid f
avApTTopa GTopa Xwpig TiBAEwn.

o [MoTé Pnv AQrVETE TN CUOKEUR O€
Aeimoupyia Xwpig va Tnv
TTAPAKOAOUBEITE.

ONMAVTIKEG TTANPOPOPIES

¢ Mnv a@rveTe TN OUOKEUR
TEPAXIOUOU TPOQIHWY O€ GUVEXTN
Aermoupyia yia repiocéTEPO amod 10
OeuTepOAETITA. AQROTE TN VO
KpuWaoel yia 1 AeTrTé oTo didoTnua
TT0U YeooAaBei avapeoa o dUo
XPAOEIG TwV 10 OEUTEPOAETTTWV.

e Mn BTeTE O€ AeiToupyia TN CUOKEUR
TEPOXIOHUOU TPOYIHWVY av To YUGAIVO
UTTWA gival adelo.

o [loté un BéteTe O€ AeiIToupyia Tn
OUOKEUN TEPAXIOHOU TPO®iUwY OTav
TO UTTWA gival yeudTo pe uypo.

TPIV a6 TN OUV3ECN OTO pEUA

¢ BeBaiwbeite 611 n TApoOxn
NAEKTPIKOU PeUPATOG Eival iBIa pE
QAUTA TTOU avaypda@eTal 0To KATW
HEPOG TNG pHOVADAG TOU KIVNTAPA.

¢ H ocuokeun auth gival cupBath pe
TNV odnyia Tng Eupwiraikig
OikovopikAg KovoTtnrag
89/336/EEC.

TPIV aTTO TNV TTPWTN XPHRON

1 AgaipéoTe 6Aa Ta UAIKG
ouoKeuaaoiag Kabwg Kal Ta
TTAOTIKG KOAUPMOTA aTTd T ATTida
TOU payaipioU. Ta kaAUppoTa autd
TIPETTEI VO TTETIOUVTAI KOBWG OKOTTO
£€XOUV va TTPOCTATEUOUV TN AETTIOO
KOTA TNV KATAOKEUR KAl HETAPOPA
pévo.

2 MAOvete Ta pépn: BAETTE evoTNTA
'KaBapIoPOG'.

eme€rynon cuppoOAwy

Hovada KivnThpa
TIPOCTATEUTIKO KAAUpUQ
AemTida paxaipiou
YUGAIVO PTTWA
avTioAioBnTIkr) Bdon
AykioTpo KaAwdiou

@OO®OO
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YIO VO XPNOIKOTTOINCETE
TN OUOKEUN TEPAXIOHOU
TPOYIPWV

1 TomoBetAOTE TNV QVTIONIGONTIKA
Bdaon emavw oTNV EMEAVEIA TOU
TAyKoU TnG Kougivag, n TTAEUpd pe
TIG PARdWOEIG Va gival TTPOG Ta
KATW.

2 TomoBeTAOTE TO YUAAIVO PTTWA OTN
péon NG avTioAIoBNTIKAG BAong.

3 E@apudoTe Tn Aemrida Tou payaipiot
TAvw atd TNV TEPOVN JEoa OTO
YUGAIVO PUTTWA.

4 MpocBéate TNV TPOPR, BAETTE
odnyieg emegepyaoiag.

o KowTte peydAa KOPUATIA TPOQAG OF
HEYEDN 1-2€K.

¢ Mnv k6feTe oKANpPEG TPOPES
OTTWG KOKKOUG KA@E, TraydKia,
HTITaXAPIKA ] COKOAdTA - B
TPOoKaAéTeTE PBOPA oTN AeTTida.

5 E@apuooTe TO TTPOOTATEUTIKO
KGAuppa. BeBaiwBeite 611 o1
€YKOTTEG OTO TTPOCTATEUTIKO
KGAUPPO €Qappogouy TTavw aTrod TIg
AaBég oTo xeihog Tou yudAivou
MUTTWA.

odnyieg emeepyaaoiag

H ouokeun Tepaxiopou TpoQipwv
&€ Ba 1e0¢i o€ AeiToupyia av Sev
E£QPAPHUOOCETE TO TTPOOCTATEUTIKO
KAAuppa.

E@appodaoTte T povada Tou
KIVNTAPA.

H povada Tou KivnTApa €Qapuodel
owoTd o€ dUo pévo Béaeig.
2uvdEaTe TN OUCKEUR OTO pelpa.
MiéoTe Pog Ta KATW TN Yovada Tou
KIVATAPA yia GUVTOPA XPOVIKA
SI00TAPATA WOTE VA TTPOKANBET
TIOAMIKA Kivnon - Ye Tov TpOTTO auTtod
Ta UAIKG eV UTTOKEIVTAI O€
utePBOAIKA €TTEEEPYATial.

Av n ouokeur) ouvavtd duokoAia,
aQaIpéaTe TTOOOTNTA OTTO TO Hiypa
KOl OUVEXIOTE TNV €TTECEPYQTia TNG
TPoPNG o€ TTOAAEG BOOTEIG,
S1a¢pOPETIKA Ba kaTaTTOVNOET O
KIVNTAPAG.

ZTOPOTAGTE TN OUCKEUN KAl
OTTPWETE TTPOG T KATW TO HiyHa av
XPEIOOTE.

Mnv a@rveTe TN CUOKEUR
TEPOXIOUOU TPOYIPWY OE OUVEXN
Aeimoupyia yia epioooTePo amod 10
SeuTepOAETTTA. AQAOTE TN Va

Tpowég Méyiotn MpoeToipagia
XwpnTIKOTNTA

Kpéag 200yp A@aipéaTe Ta KOKAAQ, TO

AiTTOG KaI Tov XOvOpo.

Kéwre o€ kUBoUG 1-2ek
MupwdIkd TT.X. 50yp A@aipéaTe Ta KOTOAVIQ
Haivtavog
=npoi KaPTTOi TT.X. 300yp AQaIpéaTe TO KEAUPOG
auUydoAa
Tupi .x. Toéviap 100yp Kéwre o€ kUBoug 1-2ek
Yowpi 75yp Koéwrte o€ kKUBoug 1-2¢ex
BpaoTtd auyd 6 Koéwte otn péon n ota Téooepa

avaloya e To péyebog
Kpeppudia 250yp Koéwte o€ KoppdTia 2K TTEPITTOU
MmiokéTa 150yp 2mA0TE OE KOPUATIO
MaAakd gpouta 300yp AQaIPETTE TO KOTOAVIO

T.X. Batépoupa
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Kpuwaoel yia 1 Aetrté o1o didoTnua
TToU pecoAaBei avapeoa o dUo
XPAOEIG TwV 10 SEUTEPOAETTTWV.

8 Metd atmd T xprion amoouvdéaTe
TN OUCKEUN atrd To peUpa Kal
QATTOGUVAPHOAOYAOTE TNV.

TTPOKTIK CUUBOUAR

* To yudAivo PTTwA pTTopei va
XpNnoiyotroindei o€ poupvo
MIKPOKUMATWV.

KaBapiopog

¢ [lavTote BETETE €KTAG ASITOUPYiag Kal
QTTOCUVOEETE TN CUOKEUR OTTO TO
pelpa TPIvV atrd Tov KaBapiopo.

o XelpiCeoTe TIG AETTIOEG KOTTAG HE
TIPOCOXN - €ival ECAIPETIKA
KOPTEPEG.

¢ OpIOPEVEG TPOPEG ATTOXPWHATICOUV
10 TTAOOTIKO. AUTO €ival aTTéAUTa
@UGCI0AOYIKG. Agv TTPOKaAEITOI
®Bopda oTO TTAACTIKO OUTE
eTTNPEAZETAl N YEUON TWV TPOPWV.

Hovada KivnTRpa Kai
avTioAioOnTIkA Bdon

¢ [lepdoTe pe éva uypd TTavi, ETEITA
OTEYVWOTE.

utréAoITra pépn

o [MAUveTe OTO XEpI, ETTEITA OTEYVWOTE
TTOAU KOAG.

* "H mAUveTe OTNV ETAVW OXApa TOU
TTAUVTNpPioU TATWY Oag.

atmrofnkeuon

* 2UVAPUOAOYNAOTE T CUOKEUN
TEPOXIOHOU TPOYIWV Kal TUNIETE TO
KaAwdio yUpw atd Tn Yovada Tou
KivnTApa. ETEITa oTEPEWOTE TO
KOAWDIO PE TO AYKIOTPO KaAwdiou

o£PPIG Kal PPOVTIda
TTEAQTWV

Av 10 KaAWSIO TTaOEI KATTOIO BAGRN,
Ba péTTel, yia AOyoug aopaAeiag,
va avTikataoTabei amé v
Kenwood 1) atmé kdmoio
£€0UOI0B0TNPEVO OUVEPYEIO TNG.

Av XpelaoTeiTeE BOABEIO OXETIKA HE:
N Xpron TG CUCKEUNG 0OG 1

TN CUVTAPNON, TO AVTAAAOKTIKA
TNV ETTIOKEUA

EmikolvwvAaoTe P To kKatdatnua
TTOU ayopAOaATE TN OUCKEUN OAG.
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