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Connecting to Power

Before switching on make sure that the
voltage of your electricity supply is the
same as that indicated on the rating
plate.
Important - UK only
® The wires in the cord are coloured
as follows:
Blue = Neutral, Brown = Live.
® The appliance must be protected by
a 3A approved (BS1362) fuse.

Note:

® For non-rewireable plugs the fuse
cover MUST be refitted when
replacing the fuse. If the fuse cover
is lost then the plug must not be
used until a replacement can be
obtained. The correct fuse cover is
identified by colour and a
replacement may be obtained from
your Kenwood Authorised Repairer
(see Service).

® |f a non-rewireable plug is cut off it
must be DESTROYED
IMMEDIATELY. An electric shock
hazard may arise if an unwanted
non-rewireable pug is inadvertently
inserted into a 13A socket outlet.

This appliance complies with European

Economic Community Radio

Interference Directive 89/336/EEC.

safety

When using electrical appliances
consideration should always be
given to basic safety precautions
including the following:-

e

Read all instructions.

2 CAUTION: Blending very hot
liquids may result in hot
liquid and steam being forced
suddenly past the lid or filler
cap. Allow the liquid to cool
or reduce the quantity and
select a lower speed if
available. Protect your hands
with a cloth or oven gloves
when handling the hot goblet
and lid.

3 Do not immerse the motor base,
cord or plug in water.

4 Do not use if there is any visible
damage to the appliance, safety
interlock tabs, or to the supply
cord.

5 Do not use this appliance for other
than its intended use.

6 Do not stand power unit or blender
on hot or wet surfaces.

7 Do not allow the supply cord to
hang over the edge of a table or
worktop.

8 The use of attachments not
recommended or sold by the
manufacturer may cause fire,
electric shock, or injury.

9 This blender is not intended for use
by young children or infirm persons
without supervision.

10 Warning - the blades are sharp,
handle with care both in use and
when cleaning. Keep the blade unit
well out of the reach of children.

11 Keep hands and utensils out of the
goblet when blending.

12 Unplug from the power supply
when not in use, before putting on
or taking off parts, and before
cleaning.

13 Avoid contacting moving parts.

14 Always make sure the lid is secure
before the motor is switched on.

15 Ensure that the appliance is
switched off after each use and that
the motor has completely stopped
before disassembling.

16 Appliances used in a place of work
should be tested and inspected
regularly.

17 Young children should be
supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

18 This blender is for domestic use
only.



know your blender

1 filler cap 6 blade unit

2 lid 7 safety interlock tabs
3 lid washer 8 power unit

4 goblet 9 speed control

5 sealing ring

assembly and fitting

important

For safety reasons the blade unit is
designed so that it will not fit onto
the power unit unless the goblet is in
place. Consequently the goblet
cannot be removed whilst the
blender is assembled on the power
unit.

Place the sealing ring in the blade
unit. Screw the goblet into the blade
unit in a clockwise direction. When
fitting the goblet, the blade unit
must not be resting on a flat
surface as the safety interlock tabs
must be free to drop down when
assembling. Ensure the lid washer is
correctly positioned in the lid recess,
then fit the filler cap. For glass or
plastic goblets locate the lid by
turning in a clockwise direction. For
stainless steel goblets push the lid
firmly down to locate.

Place the blender onto the power
unit and turn clockwise until it locks
into position. Turn anti-clockwise to
remove.

Note

To ensure that there are no leaks,
wet the sealing ring before fitting it
and make sure the goblet is locked
firmly into the blade unit.

To wash and ‘run in’ your blender, fill
with warm water and switch to top
speed for 20-30 seconds. Remove
from the power unit. Empty out the
water and dry. The blender is now
ready for use.

If your blender is fitted with a glass
or plastic goblet, the maximum
capacity is 1.2 litres. If fitted with a
stainless steel goblet the maximum
capacity is 1.5 litres.

using your Kenwood
blender

Your Kenwood Blender has two
speeds and a pulse position. Use
speed 1 for lighter blending eg.
batters, milk shakes, scrambled
eggs and speed 2 for heavier mixes
eg. soups, pates and mayonnaise.
Turn to the pulse position when a
quick burst of power is required. The
pulse will operate for as long as it is
held in position.

processing dry ingredients
e.g. making breadcrumbs, chopping
nuts etc.

Remove the Filler Cap from the lid
and cut the food into pieces to drop
through the hole.

Switch on the appliance and drop
the food onto the revolving blades.
Wait for each piece to be processed
before dropping the next, keeping
your hand over the opening
meantime. When no more can be
processed empty the goblet and
start again. Do not load dry
ingredients into the blender before
switching on.

blending liquids

e.g. soup, batters, sauces etc.

Fill the goblet no more than 3/ full,
make sure the lid is securely fitted.
Switch on for 15-45 seconds.

purées

Soft fruits e.g. strawberries,
tomatoes and cooked hard fruit can
be blended without water.

Half fill the goblet and switch on.
Stop the machine to scrape the
mixture back onto the blades as
necessary.



blending thicker mixtures

e.g. spreads, pates, dips etc.

Half fill the goblet and switch on.
Stop the machine to scrape the
mixture back onto the blades as
necessary. If the mixture is very
difficult to process, add a little more
liquid.

mayonnaise

When making mayonnaise, place all
the ingredients with the exception of
the oil into the blender. Remove the
filler cap and with the motor running
gradually add the oil in a steady
stream.

IMPORTANT NOTE

For safety reasons we do not
recommend the blending of very hot
liquids. You can ensure long life for
your blender by switching off
promptly especially when using dry
ingredients. The blender runs at
such high speeds that all foods are
processed within one minute.
Prolonged running or repeated use
should be avoided especially when
processing dry ingredients or small
quantities. When switching off wait
until the blades have stopped
revolving before removing the
blender. The blender is not suitable
as a storage container, therefore
ingredients should not be left to
stand in the goblet before
processing and should be removed
immediately afterwards.

If your machine is fitted with a plastic
goblet then various spices such as
Cloves, Dill and Cummin seeds have
an adverse effect upon the plastic
and should not be processed.

cleaning

The blender should be disassembled
before cleaning. Wash the goblet, lid,
filler cap and sealing ring in hot
soapy water, then dry thoroughly.
Brush the blades clean under the
tap taking care to keep the
underneath dry, then leave to air dry.
Take care as the blades are sharp.
Do not leave blade unit soaking in
water.

service and customer
care

If the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
Kenwood or an authorised Kenwood
repairer.

UK

If you need help with:

using your machine or

servicing, spare parts or repairs (in or
out of guarantee)

@ call Kenwood customer care on 023

9239 2333. Have your model
number ready - it is located on
the underside of the power unit.
spares and attachments

@ call 0870 2413653.

other countries
Contact the shop where you bought
your machine.

guarantee (uk only)

If your blender goes wrong within
one year from the date you bought
it, we will repair it (or replace it if
necessary) free of charge provided:
you have not misused, neglected or
damaged it;

it has not been modified (unless by
Kenwood);

it is not second-hand;

it has not been used commercially;
you have not fitted a plug incorrectly;
and

you supply your receipt to
show when you bought it.

This guarantee does not affect your
statutory rights.



Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

elektrische aansluiting

Voordat u de stekker in het stopkontakt
steekt, moet u altijd eerst kontroleren of
de stroomvoorziening korrespondeert
met de gegevens op het typeplaatje.

Dit apparaat veroorzaakt geen storing
van radio- en TV-programma's volgens
EG-richtlijn 89/336/EEC.

veiligheid
Zoals bjj alle elektrische apparaten,
moet u ook bij het gebruik van deze

mengbeker een aantal
veiligheidsvoorschriften in acht nemen.

1 Lees alle instrukties goed door.

2 VOORZICHTIG: Als erg hete
vioeistoffen worden
gemengd, kan hete vioeistof
en stoom plotseling langs het
deksel of de vuldop omhoog
worden geduwd. Laat de
vloeistof afkoelen of
verminder de hoeveelheid
vloeistof en kies, indien
mogelijk, een lagere
snelheid. Bescherm uw
handen met een doek of met
ovenhandschoenen wanneer
u de hete maatbeker en het
deksel hanteert.

3 Dompel het motorgedeelte, het
snoer of de stekker nooit onder in
water.

4 Niet gebruiken als er zichtbare
schade is aan het apparaat, de
grendellipjes of het snoer.

5 Gebruik het apparaat alleen maar
voor het doel waarvoor het
bestemd is.

6 Zet het motorblok of de blender niet
op een warm of nat opperviak.

7 Voorkom dat het snoer over de
rand van een tafel of werkblad
hangt.

8 Het gebruik van onderdelen of
accessoires die niet door de
fabrikant van het apparaat worden
verkocht of aanbevolen, kunnen
brand, elektrische schokken of
ander persoonlijk letsel veroorzaken.

9 Houd kinderen uit de buurt van het
apparaat.

10 Waarschuwing — de bladen zijn

scherp; bij zowel gebruik als

reiniging voorzichtig ermee omgaan.

De bladeneenheid ver buiten het

bereik van kinderen houden.

Blijf met uw handen en ook met

keukengerei uit de beker, wanneer

het apparaat aan het mengen is.

12 Haal altijd de stekker uit het
stopkontakt, wanneer u het
apparaat niet gebruikt, voordat u
onderdelen verwijdert of aanbrengt,
en eveneens voordat u het gaat
schoonmaken.

13 Voorkom kontakt met draaiende
onderdelen.

14 Kijk altijd eerst of het deksel stevig
op de beker zit, voordat u het
apparaat inschakelt.

15 Kontroleer na ieder gebruik altijd of
het apparaat daadwerkelijk is
uitgeschakeld en of de motor
absoluut niet meer draait, voordat u
de mengbeker uit elkaar haalt.

16 Apparaten die professioneel
gebruikt worden, moeten regelmatig
getest en gekontroleerd worden.

17 Laat kinderen niet met het apparaat
spelen.

18 Deze blender is uitsluitend bestemd
voor huishoudelijk gebruik.

1
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belangrijkste onderdelen

1 vuldop 6 bladeneenheid
2 deksel 7 grendellipjes
3 sluitring 8 motorblok

4 kom 9 toerenregelaar
5 afdichtring



in elkaar zetten van de
mengbeker

Belangrijk

Om veiligheidsredenen is de
bladeneenheid zodanig ontworpen
dat hij alleen op het motorblok past
als de kan op zijn plaats is. Daarom
is het niet mogelik de kan te
verwijderen terwijl de blender op het
motorblok is gemonteerd.

Leg de afsluitring in de
bladeneenheid. Schroef de kan
rechtsom in de bladeneenheid.
Tijdens het plaatsen van de kan mag
de bladeneenheid niet op een viak
opperviak rusten, omdat de
veiligheidslipjes tijdens het in elkaar
zetten vrij moeten kunnen neervallen.
Controleer of de sluitring zich correct
in de uitsparing in het deksel bevindt
en breng dan de vuldop op zijn
plaats. Plaats bij een glazen of
kunststof kan het deksel door het
rechtsom te draaien. Plaats bij een
roestvrijstalen kan het deksel door
het stevig omlaag te drukken. Zet de
blender op het motorblok en draai
hem dan rechtsom tot hij vastzit.
Draai hem linksom om hem te
verwijderen.

Opmerking

Maak de afsluitring vochtig voordat u
hem aanbrengt om lekkage te
voorkomen, en controleer of de kan
stevig in de bladeneenheid is
vergrendeld.

Voor het schoonspoelen en het laten
"inlopen" van het apparaat kunt u de
beker het beste vullen met warm
water, deze daarna op het
motorgedeelte zetten en 20 tot 30
sekonden inschakelen. Haal de
beker hierna van het motorgedeelte,
gooi het water weg en droog hem
af. Het apparaat is nu klaar voor
gebruik.

Is het apparaat voorzien van een
glazen of plastic beker, dan is de
maximale kapaciteit 1,2 liter. In geval
van een roestvrijstalen beker is de
maximale kapaciteit 1,5 liter.

gebruik van de
mengbeker

Uw Kenwood mengbeker heeft 2
snelheden en een pulse-stand.
Snelheid 1 is geschikt voor lichte
mengsels, zoals beslag, milkshakes
en roerei, terwijl snelheid 2 het beste
gebruikt kan worden voor wat
zwaarder werk, zoals het bereiden
van soepen, patés en mayonnaise.
Wanneer u de ingrediénten met
korte, snelle bewegingen wilt
mengen, dan moet u gebruik maken
van de pulse-funktie. Zolang u de
knop op de pulse-stand vasthoudt,
blijft het apparaat mengen.
Verwerken van droge
ingrediénten

Bijvoorbeeld voor het maken van
paneermeel, het hakken van noten,
etc.

Haal het vuldopje uit het deksel en
snijd het voedsel in stukjes die door
de opening passen.

Schakel het apparaat in en laat de
stukjes op de roterende mesjes
vallen. Doe de stukjes voedsel zo
één voor één in de beker en wacht
steeds tot een ingebracht stukje
fijingemalen is. Houd tijdens het
draaien uw vrije hand op de opening
in het deksel. Wanneer u niet meer
kunt verwerken, maak de beker dan
leeg en ga vervolgens door. Vul de
beker nooit met ingrediénten,
voordat u het apparaat inschakelt.

Mengen van vloeistoffen
Bijvoorbeeld voor soep, beslag,
sauzen, etc.

Vul de beker tot maximaal 3/4 van
de inhoud, zet het deksel goed vast
en schakel het apparaat gedurende
15-45 sekonden in.



Pureren

Zachte fruitsoorten, zoals aardbeien,
tomaten, etc. en ook gekookte
hardere fruitsoorten kunt u
verwerken zonder toevoeging van
water.

Vul de beker tot de helft en pureer
de ingrediénten. Indien nodig kunt u
het apparaat tussentijds uitschakelen
om het mengsel met een spatel van
de binnenzijde van de beker weer op
de mesjes te scheppen.

Dikke mengsels

Bijvoorbeeld voor het maken van
spreads, patés, dipsauzen, etc.

Vul de beker tot de helft en schakel
het apparaat in. Indien nodig kunt u
het apparaat tussentijds uitschakelen
om het mengsel met een spatel van
de binnenzijde van de beker weer op
de mesjes te scheppen. Als de
ingrediénten vrij moeilijk te verwerken
zijn, voeg dan beetje bij beetje wat
meer vioeistof toe.

Mayonnaise

Doe alle ingrediénten, met
uitzondering van de olie, in de beker.
Verwijder hierna het vuldopje, zet het
apparaat aan en voeg de olie
langzaam en gelijkmatig toe.

BELANGRIJK

Om veiligheidsredenen kunt u beter
geen erg hete vloeistoffen mengen.
Het meteen uitschakelen van het
apparaat, met name wanneer er
droge ingrediénten zijn verwerkt,
komt de levensduur van uw
Kenwood mengbeker ten goede.
Het apparaat werkt bovendien zd
snel, dat alle soorten voedsel binnen
€én minuut klaar zijn. Meng de
ingrediénten niet langer dan nodig is,
vooral niet bij het verwerken van
droge ingrediénten of kleine
hoeveelheden. Wanneer u het
apparaat heeft uitgeschakeld, wacht
dan altijd tot de roterende mesjes
helemaal stilstaan, voordat u de
beker losdraait. Uw mengbeker is
niet geschikt voor het bewaren van

voedsel of vioeistof. Doe de
ingrediénten daarom pas viak voor
het mengen in de beker en verwijder
het verkregen mengsel of de
vioeistof meteen, nadat u hiermee
klaar bent.

Indien uw apparaat voorzien is van
een plastic beker, dan kunt u een
aantal kruiden en specerijen, zoals
kruidnagel, dille en komijn beter niet
toevoegen, omdat deze een nadelige
inwerking hebben op het materiaal.

reiniging
De blender moet voor reiniging uit
elkaar worden gehaald. Was de kan,
het deksel, de vuldop en de
afsluitring in warm zeepwater af en
droog ze dan grondig. Borstel de
bladen onder de kraan schoon,
terwijl u de onderkant droog houdt;
laat de bladen dan aan de lucht
drogen. Wees voorzichtig, omdat de

bladen scherp zijn. Laat de
bladeneenheid niet in water weken.

klantenservice

Opmerking: Als het snoer
beschadigd is, moet het om
veiligheidsredenen vervangen
worden door Kenwood of een
bevoegd Kenwood-monteur.

Indien de mengbeker niet of niet
naar behoren funktioneert, neem dan
kontakt op met de dealer bij wie u
het apparaat heeft gekocht.



Avant de lire, dépliez la premiére page pour voir les illustrations

branchement sur le
secteur

Avant d’utiliser votre appareil, assurez-
VOUS que votre tension secteur
correspond bien a celle qui figure sur la
plaque signalétique du mixeur.

Cet appareil est conforme a la Directive
89/336/CEE de la Communauté
Economique Européenne portant sur
I’antiparasitage.

sécurité

Lors de I'emploi d’appareils
électroménagers, il faut toujours
prendre certaines précautions de
base, et entre autres:

1 Lire toutes les instructions.

2 ATTENTION : Si vous mixez
des liquides trés chauds, il
est possible que du liquide
chaud et de la vapeur soient
brusquement éjectés par le
couvercle ou le bouchon de
remplissage. Laissez le
liquide refroidir ou réduisez-
en la quantité et sélectionnez
si possible une vitesse
inférieure. Protégez vos
mains a Paide d’un chiffon ou
de gants isolants lorsque
vous manipulez le gobelet
chaud et le couvercle.

3 Ne pas plonger le bloc moteur, le fil
ou la prise de courant dans 'eau.

4 Ne pas utiliser cet appareil si le
cordon d’alimentation, les ergots de
verrouillage de sécurité ou I'appareil
lui-méme sont visiblement
endommagés.

5 Ne pas utiliser I'appareil en cas de
dommage visible, soit au niveau de
I’appareil proprement dit, soit a celui
du cordon d’alimentation.

6 Ne pas déposer le bloc-moteur ou
le mélangeur sur des surfaces
chaudes ou mouillées.

7 Ne pas laisser le cordon
d’alimentation pendre au-dela des
bords de la table ou du plan de
travail.

8 En utilisant des accessoires qui ne
sont ni recommandés, ni vendus
par le fabricant, on risque de
provoquer un incendie, ou méme
des accidents de personnes -y
compris I'électrocution.

9 Conservez I'appareil hors de portée
des enfants.

10 Mise en garde : Les lames sont

tranchantes, maniez-les avec

précaution lors de leur utilisation et
de leur nettoyage. Conservez
soigneusement I'unité porte-lames
hors de la portée des enfants.

Pendant la préparation des

aliments, ne mettre ni les mains, ni

des ustensiles quelconques, dans le
bol.

12 Lorsque I'appareil est inutilisé,
quand on adapte ou que 'on
enléve des accessoires et avant le
nettoyage, il est essentiel de
débrancher I'appareil de la prise de
courant.

13 Eviter de toucher les pieces
mobiles.

14 Toujours s’assurer que le couvercle
est solidement en place avant de
mettre le moteur en marche.

15 Ne pas oublier d’arréter I'appareil
aprés chague emploi et laisser le
moteur s’arréter completement
avant d’enlever les accessoires.

16 Tous les appareils utilisés
intensivement doivent faire I'objet
d’essais et de contrdles réguliers.

17 Ne laissez pas les enfants jouer
avec cet appareil.

18 Ce mélangeur est réservé a un
usage domestique.
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familiarisez-vous avec
votre mixeur

1 bouchon de remplissage
2 couvercle

3 joint du couvercle

4 gobelet

5 anneau d’étanchéité
6 unité porte-lames

7 ergots de verrouillage de sécurité
8 bloc-moteur

9 régulateur de vitesse

assemblage
important
Pour des raisons de sécurité, I'unité
porte-lames est congue afin de ne
pouvoir étre installée sur le bloc-moteur
amoins que le gobelet soit en place.
Par conséquent, le gobelet ne peut
pas étre retiré tant que le mélangeur
est en position sur le bloc-moteur.
Placez I'anneau d’étanchéité dans
I'unité porte-lames. Vissez le gobelet
sur I'unité porte-lames dans le sens
des aiguilles d’'une montre. Lors de
la mise en place du gobelet, I'unité
porte-lames ne doit pas reposer
sur une surface plane, car les ergots
de verrouillage de sécurité doivent
pouvoir étre abaissés au moment de
I’'assemblage. Assurez-vous que le
joint du couvercle est en position
correcte dans le renfoncement du
couvercle, puis mettez le bouchon
de remplissage en place. Pour les
gobelets en verre ou en plastique,
installez le couvercle en le tournant
dans le sens des aiguilles d’'une
montre. Pour les gobelets en acier
inoxydable, appuyez fermement sur
le couvercle afin de I'enfoncer en
place. Positionnez le mélangeur sur
le bloc-moteur et tournez dans le
sens des aiguilles d’une montre
jusqu’a son verrouillage en position.
Tournez dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre pour le retirer.

Remarque

Afin de garantir I'absence de fuite,
mouillez 'anneau d’étanchéité avant
de Iinstaller et assurez-vous que le
gobelet est solidement verrovuillé en
position sur I'unité porte-lames.
Pour laver et “roder” votre appareil,
remplissez-le d’eau pas trop chaude
et faites-le tourner & sa vitesse
maximum pendant 20 a 30
secondes. Retirez-le ensuite du bloc
moteur, videz I'eau et séchez
I'appareil. |l est alors prét a 'emploi.
Si votre appareil est doté d’un bol en
verre ou en plastique, sa capacité
maximum est de 1,2 litre. S'il est
équipé d’un bol en acier inoxydable,
la capacité maximum atteint 1,5 litre.

mode d’emploi de votre
mixeur Kenwood

Votre mixeur Kenwood a deux
vitesses, plus une position “pulsée”.
Utilisez la vitesse 1 pour les
meélanges légers (pate a crépes,
milk-shakes, oeufs brouillés, etc.) et
la vitesse 2 pour les mélanges plus
lourds (potages, patés, mayonnaise
par exemple).

Mettez I'appareil sur sa position de
vitesse “pulsée” si vous avez besoin
d’exercer rapidement une puissance
accrue. Ce mode demeure actif tant
que vous continuez a appuyer sur le
bouton.

préparation d’ingrédients secs
(chapelure, noix, etc.)

Retirez le bouchon de remplissage
du couvercle et découpez les
aliments en morceaux assez petits
pour pénétrer a travers le trou.
Mettez I'appareil sous tension et
laissez tomber les morceaux sur les
lames en rotation. Attendez que
chaque morceau soit haché avant
de laisser tomber le suivant
(maintenez votre main au-dessus de
I'orifice). Une fois la capacité
maximum atteinte, videz le bol et



recommencez. Ne chargez jamais
des ingrédients secs dans le bol
avant d’avoir mis I'appareil en
marche.

mélange de liquides

(potages, pate a crépes, sauces,
etc.)

Remplissez le bol aux 3/4 maximum
et assurez-vous que le couvercle est
solidement fixé. Laissez tourner
entre 15 et 45 secondes.

coulis

Les fruits comme les fraises, ainsi
que les tomates, et les fruits durs
peuvent étre mélangés sans eau.
Remplissez a moitié le bol et mettez
en marche. Arrétez I'appareil pour
racler les bords et ramener les
aliments sur les lames.

mélanges plus épais

(patés, mélanges pour tartines, etc.)
Remplissez a moitié le bol et mettez
en marche. Arrétez I'appareil pour
racler les bords et ramener les
aliments sur les lames. Si le mélange
est trés épais, et que la machine
peine, ajoutez un peu plus de
liquide.

mayonnaise

Pour réussir votre mayonnaise,
placez tous les ingrédients dans le
bol, a I'exception de I'huile. Retirez le
bouchon de remplissage et, en
faisant tourner le moteur, ajoutez
lentement et régulierement votre
huile.

NOTE IMPORTANTE

Pour des motifs de sécurité, nous
déconseillons le mélange de liquides
trés chauds. Vous pouvez par
ailleurs prolonger la vie utile de votre
appareil en I'arrétant aussi tot que
possible, particulierement si vous
préparez des ingrédients secs. En
effet, 'appareil tourne si rapidement
que tous les aliments sont préts en
une minute ou moins. Evitez de
laisser tourner votre appareil trop
longtemps ou trop fréquemment,

particulierement si vous préparez
des ingrédients secs ou de petites
quantités. Quand vous mettez a
I’arrét, attendez que les accessoires
soient totalement arrétés avant de
retirer le bol. Il ne convient pas a la
conservation d’aliments: il ne faut
donc pas laisser les ingrédients dans
le bol longtemps avant de les
mélanger, et il faut les enlever
immédiatement aprés leur
préparation. Si votre appareil
possede un bol en plastique, évitez
d’utiliser des épices telles que le
clou de girofle, le cumin et I'aneth,
qui semblent abimer le plastique.

nettoyage

Le mélangeur doit étre démonté
avant son nettoyage. Lavez le
gobelet, le couvercle, le bouchon de
remplissage et 'anneau d’étanchéité
dans de I'eau chaude savonneuse,
puis séchez-les soigneusement.
Nettoyez les lames en les frottant
sous I'eau du robinet, tout en veillant
a garder la face inférieure séche,
puis laissez-les sécher a I'air. Les
lames étant tranchantes, maniez-les
avec précaution. Ne laissez pas
I’'unité porte-lames tremper dans
I'eau.

service apres-vente et
assistance clientele

Si le cordon est endommagé, il doit
étre remplacé pour des raisons de
sécurité par Kenwood ou par un
réparateur agréé de Kenwood.

Adressez-vous au revendeur a qui
vous avez acheté votre appareil.



Bevor Sie die Bedienungsanleitung lesen, bitte Deckblatt mit
lllustrationen auseinander klappen

Stromanschluss

Bevor Sie das Gerét einschalten,
Uberprufen Sie bitte, ob die Spannung
lhrer Stromquelle mit der auf dem
Typenschild des Gerats angegebenen
Ubereinstimmt.

Dieses Gerat ist funkentstort nach EG-
Richtlinie 89/336/EWG.

Sicherheitshinweise

Bei der Benutzung von elektrischen
Geraten sollten Sie einige
grundsétzliche
Sicherheitsvorschriften wie die
folgenden stets beachten:

Lesen Sie séamtliche Anweisungen
sorgfaltig durch.

ACHTUNG: Beim Mixen sehr
heiBer Fliissigkeiten konnen
plotzlich heiBe Fliissigkeit
und Dampf aus dem Deckel
oder der Einfiillkappe
gedriickt werden. Lassen Sie
die Fliissigkeit abkiihlen oder
reduzieren Sie die Menge und
wihlen Sie gegebenenfalls
eine niedrigere
Geschwindigkeitsstufe.
Schiitzen Sie lhre Hande mit
einem Tuch oder
Ofenhandschuhen, wihrend
Sie das heiBe GefaB und den
Deckel halten.

Tauchen Sie Motorblock, Kabel
oder Stecker nicht in Wasser.

Bei sichtbaren Schaden am Gerét,
den Sicherheits-Verriegelungsnasen
oder dem Netzkabel, das Gerat
nicht verwenden.

Verwenden Sie das Gerét nicht zu
einem anderen als dem
vorgesehenen Zweck.

Die Antriebseinheit oder den Mixer
nicht auf eine heiBe oder nasse
Flache stellen.

Lassen Sie das Kabel nicht Uber
Tisch oder Arbeitsplatte hangen.
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8 FUr die Verwendung von
Zubehorteilen, die nicht vom
Hersteller empfohlen oder verkauft
werden, kann keine Haftung
Ubernommen werden.

9 Kinder von der Maschine fernhalten.

10 Warnung — Die Klingen im

Messerkopf sind scharf — Vorsicht

bei der Verwendung und der

Reinigung. Den Messerkopf flr

Kinder unzuganglich aufoewahren.

Halten Sie Ihre Hande oder

Kichenwerkzeug wahrend des

Mixvorgangs nicht in den

Mixbecher.

12 Ziehen Sie nach Gebrauch, bevor
Sie Zusatzteile anbringen oder
entfernen und vor der Reinigung
den Netzstecker.

13 Vermeiden Sie die Berlihrung von
sich bewegenden Teilen.

14 Achten Sie stets darauf, daB3 der
Deckel festsitzt, bevor Sie das
Gerat in Betrieb nehmen.

15 Stellen Sie sicher, daB das Gerat
nach Gebrauch stets ausgeschaltet
ist, und vergewissern Sie sich, daB
der Motor vollstandig zum Stillstand
gekommen ist, bevor Sie das Geréat
auseinandernehmen.

16 Geréte, die fur Gewerbezwecke
verwendet werden, sollten
regelmaBig Uberprdift und gewartet
werden.

17 Kinder nicht mit dem Gerat spielen
lassen.

18 Dieser Mixer ist nur fUr den
Gebrauch im Haushalt.

1

—

Lernen Sie lhren Mixer
kennen

Einfllldeckel

Deckel

Deckel-Zwischenring

Becher

Dichtring

Messerkopf
Sicherheits-Verriegelungsnasen
Antriebseinheit
Geschwindigkeitsregler
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Zusammensetzen lhres
Kenwood Mixers

Wichtig

Aus Grinden der Sicherheit 1&Bt sich
der Messerkopf nur auf die
Antriebseinheit aufsetzen, wenn der
Becher aufgesetzt ist. Ebenso kann
der Becher nicht abgenommen
werden, solange der Mixer mit der
Antriebseinheit verbunden ist.

Den Dichtring in den Messerkopf
einlegen. Durch Drehen im
Uhrzeigersinn den Becher in den
Messerkopf einschrauben. Beim
Anbringen des Bechers darf der
Messerkopf nicht auf einer ebenen
Flache aufliegen, weil sonst beim
Zusammensetzen die Sicherheits-
Verriegelungsnasen nicht frei fallen
kénnen. Darauf achten, dal3 der
Deckel-Zwischenring richtig in der
Deckelaussparung sitzt, dann den
Einfllldeckel aufsetzen. Glas- oder
Kunststoffoecher: den Deckel im
Uhrzeigersinn in Position drehen.
Edelstahlbecher: den Deckel fest
nach unten in Position drlicken. Den
Mixer auf die Antriebseinheit
aufsetzen und im Uhrzeigersinn
drehen, bis er einrastet. Zum
Abnehmen nach links drehen.
Hinweis

Zur vollstandigen Abdichtung den
Dichtring vor dem Einlegen
anfeuchten und darauf achten, daB
der Becher sicher im Messerkopf
eingerastet ist.

Zum Auswaschen und Einarbeiten
lhres Mixers sollten Sie ihn mit
warmen Wasser flillen und bei
hochster Geschwindigkeit fur 20 bis
30 Sekunden laufen lassen. Nehmen
Sie den Mixbecher anschlieBend
vom Motorblock, gieBen Sie das
Wasser aus, und trocknen Sie den
Mixbecher ab. Nun ist lhr Mixer
betriebsbereit.

Das maximale Fassungsvermdgen
vom Mixbecher aus Glas bzw.
Plastik betrégt 1,2 I. Der Mixbecher
aus Edelstahl - sofern Ihr Mixer
damit ausgestattet ist - hat ein
Fassungsvermogen von 1,5 1.

Bedienung

lhr Mixer hat 2 Geschwindigkeitsstufen
und einen Momentbetrieb. Verwenden
Sie Geschwindigkeitsstufe 1 zum
leichten Mixen, z.B. von
dunnfliissigem Teig, Milchshakes oder
Ruhreiern, und Geschwindigkeitsstufe
2 fur dickflissigere Mischungen wie
Suppen, Pasteten oder Mayonnaise.
Drehen Sie den Schalter auf
Momentbetrieb, wenn Sie nur einen
kurzen Stromimpuls wiinschen. Der
Mixer arbeitet, solange Sie den
Schalter in der Position fur
Momentbetrieb halten.

Verarbeitung von trockenen
Zutaten

z.B. Herstellung von Semmelbrdseln,
Hacken von Ndssen usw.

Entfernen Sie die VerschluBkappe
vom Deckel, und schneiden Sie die
Lebensmittel in Stlicke, die durch die
Deckel6ffnung passen.

Stellen Sie das Gerat an, und lassen
Sie die Lebensmittelstlicke durch die
Deckel6ffnung nach und nach auf
die sich drehenden Messer fallen.
Warten Sie mit der Zugabe des
nachsten Stiicks, bis das
vorangegangene verarbeitet ist.
Halten Sie wéhrend des
Verarbeitungsvorgangs die
Deckel6ffnung mit der Hand zu.
Leeren Sie den Mixbecher aus, wenn
sich keine weiteren
Lebensmittelstlicke mehr verarbeiten
lassen, und beginnen Sie den
Arbeitsvorgang von neuem. Fillen
Sie den Mixer, bevor Sie ihn in
Betrieb nehmen, nicht mit trockenen
Zutaten.



Mixen von Fliissigkeiten

z.B. Suppen, dinnfltssiger Teig,
Saucen usw.

Geben Sie immer nur soviel
Flissigkeit in den Mixbecher, da
dieser 3/4 voll ist, und achten Sie
darauf, daB der Deckel fest auf dem
Becher sitzt. Stellen Sie das Gerat
flr 15-45 Sekunden an.

Piiree

Weiche Obst- und GemUsesorten
(z.B. Erdbeeren oder Tomaten) und
gekochte harte Obst- und
Gemdisesorten lassen sich ohne die
Zugabe von Wasser verarbeiten.
Fullen Sie den Mixbecher bis zur
Hélfte, und stellen Sie das Gerat an.
Unterbrechen Sie gegebenenfalls
den Arbeitsvorgang, um die
Mischung wieder auf die Messer zu
bringen.

Mixen von dickfliissigen
Mischungen

z.B. Aufstriche, Pasteten, Dips usw.
Fullen Sie den Mixbecher zur Halfte,
und stellen Sie das Gerat an.
Unterbrechen Sie gegebenenfalls
den Arbeitsvorgang, um die
Mischung wieder auf die Messer zu
bringen. Geben Sie etwas Flussigkeit
hinzu, wenn sich die Mischung sehr
schwer verarbeiten lassen sollte.

Mayonaise

Geben Sie zur Herstellung von
Mayonaise alle Zutaten bis auf das
Speisedl in den Mixbecher. Nehmen
Sie die VerschluBkappe vom Deckel
und geben Sie das Speised! bei
laufendem Motor nach und nach in
einem dunnen Strahl hinzu.

WICHTIGER HINWEIS

Aus Sicherheitsgriinden raten wir
davon ab, sehr heiBe Flissigkeiten
mit dem Mixer zu verarbeiten. Sie
kénnen zur Verlangerung der
Lebensdauer lhres Mixers beitragen,
wenn Sie das Geréat sofort nach
Gebrauch - insbesondere bei der
Verarbeitung von trockenen Zutaten
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- abschalten. Der Mixer lauft mit
einer so hohen Geschwindigkeit, daB
alle Nahrungsmittel innerhalb von
einer Minute verarbeitet sind.
Langerer Dauerbetrieb sollte
vermieden werden, insbesondere
wenn Sie trockene Zutaten
verarbeiten. Warten Sie, bevor Sie
den Mixaufsatz nach dem
Ausschalten abnehmen, bis sich die
Messer nicht mehr drehen. Der
Mixer eignet sich nicht als Behalter
zur Aufbewahrung von
Nahrungsmitteln, daher sollten die
Zutaten vor der Verarbeitung nicht im
Aufsatz stehen gelassen werden,
und der Mixaufsatz sollte nach der
Verarbeitung sofort entleert werden.
Wenn |hr Gerét mit einem Mixbecher
aus Plastik ausgestattet ist, sollte Sie
bestimmte Krautersorten wie Nelken,
Dill und Kreuzkiimmel nicht
verarbeiten, da diese sich nachteilig
auf das Material des Mixbechers
auswirken.

Reinigung

Vor dem Reinigen den Mixer
zerlegen. Becher, Deckel,
EinfUlldeckel und Dichtring im heiBem
Seifenwasser spulen, dann griindlich
abtrocknen. Die Klingen unter
flieBendem Wasser sauber blrsten —
dabei darauf achten, daB die
Unterseite des Messerkopfes trocken
bleibt —, dann an der Luft trocknen
lassen. Vorsicht — die Messerklingen
sind scharf. Den Messerkopf nicht in
Wasser einweichen.

Service und Pflege

Wenn das Netzkabel beschadigt ist,
darf es aus Sicherheitsgriinden nur
von Kenwood oder einer
autorisierten Kenwood-Werkstatt
ausgetauscht werden.

Bitte wenden Sie sich an den
Héandler, bei dem Sie das Gerat
gekauft haben.



Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni

Collegamento alla rete
elettrica

Prima di accendere assicurarsi che il
voltaggio della vostra rete elettrica
corrisponda a quello indicato sulla
targhetta dei dati di funzionamento.

Il presente elettrodomestico &
conforme alle norme sul
radiodisturbo di cui alla Direttiva della
Comunita Economica Europea
89/336/CEE.

avvertenze

Durante I'uso di elettrodomestici
osservare sempre le precauzioni di
sicurezza basilari, incluse le
seguenti:

Leggere tutte le istruzioni.
ATTENZIONE: Lutilizzo del
frullatore con liquidi molto
caldi puo provocare la
fuoriuscita improvvisa del
liquido bollente o del vapore
attraverso il coperchio o il
tappo di riempimento.
Lasciar raffreddare il liquido
oppure diminuirne la quantita
e, se possibile, selezionare
una velocita piu bassa.
Prima di toccare una caraffa
o un coperchio caldi
proteggere le mani con un
canovaccio o guanti da forno.
Non immergere la base-motore, il
cavo elettrico o la spina in acqua.
Non utilizzare il frullatore se risulta
visibilmente danneggiato, oppure se
la base di sicurezza delle lame o il
cavo elettrico presenta danni.

Non usare I'elettrodomestico per
scopi diversi da quello per cui &
stato concepito.

Non appoggiare il corpo motore o il
frullatore su superfici calde o
bagnate.

Non lasciare penzolare il cavo di
alimentazione dall’orlo del tavolo o
della superfice di lavoro.
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8 L'uso di accessori non
raccomandati o venduti dal
fabbricante pud causare incendio,
scosse elettriche o ferite.

Tenere lontani i bambini da questo

apparecchio.

10 Avvertenza — le lame sono affilate:
maneggiarle con cura durante I'uso
e la pulizia. Tenere sempre le lame
fuori della portata dei bambini.

11 Tenere gli utensili e le mani fuori dal
calice durante il funzionamento.

12 Scollegare I'elettrodomestico
dall’alimentazione elettrica quando
non viene usato, prima di montarne
0 smontarne le parti e prima di
pulirlo.

13 Evitare di toccare parti in
movimento.

14 Assicurarsi sempre che il coperchio
sia ben chiuso prima di accendere il
motore.

15 Assicurarsi che I'elettrodomestico
sia spento dopo ogni uso e che il
motore si sia completamente
fermato prima di smontarlo.

16 Gli elettrodomestici che vengono
usati in posti di lavoro dovrebbero
essere collaudati ed ispezionati
regolarmente.

17 Non lasciare che i bambini giochino
con |'apparecchio.

18 Il frullatore e destinato al solo uso
domestico.

9

Conoscere il vostro
Frullatore

Tappo di riempimento
Coperchio

Guarnizione del coperchio
Caraffa

Anello di tenuta
Complessivo delle lame
Base di sicurezza

Corpo motore

Controllo della velocita
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Montaggio e
Preparazione

Importante

Per motivi di sicurezza, il
complessivo delle lame ¢ realizzato
in modo che non sia possibile
montarlo sul corpo motore se prima
non si inserisce la caraffa del
frullatore. Di conseguenza, non &
possibile togliere la caraffa se prima
non si disinserisce il frullatore dal
corpo motore.

Mettere I'anello di tenuta sulle lame.
Awvitare la caraffa sulle lame,
ruotandola in senso orario.
Nell'inserire la caraffa, le lame non
devono appoggiarsi su una
superficie piatta, poiché la base di
sicurezza deve potersi liberamente
inserire durante il montaggio.
Controllare di inserire correttamente
la guarnizione nella rientranza sul
coperchio, poi montare il tappo di
riempimento. Nel caso di caraffe di
vetro o di plastica, montare il
coperchio ruotandolo in senso
orario. Nel caso di caraffe in acciaio
inossidabile, inserire il coperchio
premendolo a fondo. Ora collocare il
frullatore sul corpo motore e ruotarlo
in senso orario, fino a quando non si
ferma in posizione. Per disinserire il
frullatore, ruotarlo in senso antiorario.

Nota

A prevenzione delle perdite, bagnare
I’anello di tenuta prima di inserirlo e
controllare che la caraffa sia ben
ferma all'interno del complessivo
delle lame.

Per lavare e “rodare” il vostro
frullatore, riempirlo con acqua tiepida
e farlo entrare in funzione alla
velocita massima per 20-30 secondi.
Quindi toglierlo dall’unita motrice,
svuotarlo dell’acqua ed asciugarlo.
Adesso il vostro frullatore & pronto
per essere usato.

| frullatori forniti di calice in vetro o
plastica hanno una capacita
massima di 1,2 litri, mentre quelli
forniti di calice in acciaio inossidabile
possono contenere fino a 1,5 litri
massimo.

Uso del vostro Frullatore
Kenwood

Il vostro frullatore Kenwood & dotato
di due velocita e di funzionamento
ad intermittenza. Usare la velocita 1
per frullare leggermente come per
sbattere, fare frullati al latte e uova
strapazzate; usare la velocita 2 per
frullare pit a fondo come per zuppe,
paté e maionese. Selezionare
I'intermittenza quando € necessaria
un’azione ad impulsi. Lintermittenza
operera per tutto il tempo in cui il
controllo viene mantenuto nella
posizione relativa.

Trattamento di ingredienti
secchi

come per fare pangrattato, tritare
noci ecc.

Togliere il tappo dall’apertura di
riempimento e tagliare il cibo in pezzi
della grandezza adatta per passarci
attraverso. Accendere
I'elettrodomestico e far cadere il cibo
sulle lame ruotanti. Aspettare che
ogni pezzo sia frullato prima di
inserirne un altro, tenendo nel
mentre la vostra mano sopra
I'apertura. Quando non si riesce piu
a frullare cibo svuotare il calice e
cominciare di nuovo. Non mettere
nel frullatore ingredienti secchi prima
di accenderlo.

Liquidi

come zuppe, uova sbattute, salse
ecc.

Riempire il frullatore per 3/4 della
capacita massimo. Assicurarsi che il
coperchio sia ben chiuso. Accendere
per 15-45 secondi.
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Pure

Frutta morbida come fragole,
pomodori e frutta dura cotta
possono essere frullati senza acqua.
Riempire il calice a meta ed
accendere. Spegnere
I'elettrodomestico per risistemare la
mistura sulle lame quando &
necessario.

Misture piu dense

come passati, paté, creme ecc.
Riempire a meta il calice ed
accendere. Spegnere
I'elettrodomestico per risistemare la
mistura sulle lame quando &
necessario. Se la mistura risulta
difficile da frullare aggiungere un po’
piu di liquido.

Maionese

Durante la preparazione della
maionese, porre nel frullatore tutti gli
ingredienti ad eccezione dell’olio.
Togliere il tappo dall’apertura ed
aggiungere gradualmente I'olio con
un getto costante mentre il frullatore
¢ in funzionamento.

NOTA IMPORTANTE

Per ragioni di sicurezza sconsigliamo
di frullare liquidi molto caldi. Potete
assicurare una lunga durata al vostro
frullatore spegnendolo prontamente,
specialmente durante la lavorazione
di ingredienti secchi. Il frullatore
funziona ad una velocita talmente
alta che tutti i cibi vengono frullati
entro un minuto. Il funzionamento
prolungato o ripetuto dovrebbe
essere evitato, specialmente durante
la lavorazione di ingredienti secchi o
di piccole quantita. Dopo lo
spegnimento attendere che le lame
si fermino prima di smontare il
frullatore. Il frullatore non & adatto a
contenere cibi, per cui gli ingredienti
non dovrebbero essere lasciati nel
calice prima di essere frullati e
dovrebbero essere tolti
immediatamente dopo essere stati
trattati.

Se il vostro frullatore & fornito di
calice di plastica tenere presente che
vari tipi di spezie come chiodi di
garofano, semi di finocchio e di
cumino esercitano un effetto
negativo sulla plastica per cui non
dovrebbero essere trattate.

Pulizia

Smontare il frullatore prima di pulirlo.
Lavare caraffa, coperchio, tappo di
riempimento e anello di tenuta in
acqua calda saponata, poi asciugare
a fondo. Usare uno spazzolino per
pulire le lame sotto il getto
del’acqua del rubinetto, avendo cura
di non bagnare la parte sottostante,
poi asciugare all’aria. Fare
attenzione: le lame sono affilate. Non
lasciare immerse le lame nell’acqua.

Assistenza

Nota: In caso il cavo sia
danneggiato, per ragioni di sicurezza
deve esser sostituito solo dal
fabbricante oppure da un addetto
Kenwood autorizzato alle riparazioni.
Contattare il rivenditore dal quale
avete acquistato il vostro
elettrodomestico.



Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracoes

Ligacao a corrente

Antes de ligar assegure-se de que a
voltagem da sua corrente € a
indicada na placa de caracteristicas
do aparelho.

Este aparelho esta em conformidade
com a Directiva da Comunidade
Econdmica Europeia sobre Radio
Interferéncia 89/336/EEC.

seguranca

Ao utilizar aparelhos eléctricos
devem observar-se sempre as
medidas basicas de seguranca,
nomeadamente as seguintes:

Leia as instrugdes na totalidade.
CUIDADO: A mistura de
liqguidos muito quentes
podera fazer com que liquido
quente e vapor sejam
repentinamente expelidos
pela tampa ou tampa de
enchimento. Deixe o liquido
arrefecer ou reduza a
quantidade e seleccione uma
velocidade mais baixa, se
houver uma. Proteja as maos
com um pano ou luvas de
forno ao manusear o copo e
a tampa quentes.

N&ao mergulhe a base-motor, o
cabo de alimentacado ou a ficha em
agua.

Nao utilize se houver algum dano
visivel no aparelho, nas patilhas do
entrebloqueio de seguranga ou no
cabo eléctrico.

Nao use o aparelho para mais nada
sendo para a sua aplicagdo original.
N&o coloque a unidade de
alimentacao eléctrica nem o
liquidificador sobre superficies
quentes ou molhadas.

Nao deixe o cabo de alimentagao
dependurado da extremidade duma
mesa ou balcéo.
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8 O uso de acessorios que nao sejam
recomendados ou vendidos pelo
fabricante do aparelho pode causar
um incéndio, um choque eléctrico
ou ferimentos.

Mantenha as criancas afastadas da

maaquina.

10 Aviso — as laminas sao afiadas —
manuseie-as com cuidado, tanto
durante a utilizagédo como ao limpar.
Mantenha a unidade das laminas
completamente fora do alcance das
criangas.

11 Ao misturar, mantenha maos e
utensilios fora do copo.

12 Desligue o aparelho da tomada
quando nao estiver a usa-lo, antes
de Ihe aplicar ou tirar pegas e antes
de o limpar.

13 Evite tocar em pecas em
movimento.

14 Antes de ligar o motor, certifique-se
sempre de que a tampa esta na
posigéo correcta.

15 Certifique-se de que o aparelho é
desligado apoés cada utilizagéo e
antes de o desmontar certifique-se
de que o motor parou por
completo.

16 Os aparelhos usados num local de
trabalho devem ser verificados e
inspeccionados regularmente.

17 Nao deixe as criangas brincarem
com a maquina.

18 Este copo misturador destina-se
exclusivamente a utilizagdo
doméstica.

Conheca o seu
Misturador

Tampa de enchimento

Tampa

Anilha da tampa

Copo

Anel vedante

Unidade das laminas

Patilhas do entrebloqueio de
seguranca

Unidade de alimentagéo eléctrica
Controlo de velocidade

9
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Montagem e Instalagé&o

Importante

Por razdes de seguranca, a unidade
das laminas foi desenhada de forma
a nao poder ser instalada na
unidade de alimentagao eléctrica
sem o copo roscado na posicao
correcta. Consequentemente, o
Ccopo nao pode ser retirado
enqguanto o liquidificador estiver
montado na unidade de alimentacao
eléctrica.

Coloque o anel vedante na unidade
das laminas. Rosgue o copo a
unidade das laminas, rodando-o da
esquerda para a direita. Ao instalar o
copo, a unidade das laminas nao
deve ficar pousada numa superficie
direita pois as patilhas do
entrebloqueio de seguranga devem
poder descer ao montar. Certifique-
se de que a anilha da tampa esta
correctamente posicionada na
reentrancia da tampa e depois
coloque a tampa de enchimento. No
caso de copos de vidro ou plastico,
cologue a tampa rodando-a da
esquerda para a direita. No caso de
copos de ago inoxidavel, pressione
firmemente a tampa para a por.
Coloque o liquidificador sobre a
unidade de alimentagao eléctrica e
rode-o da esquerda para a direita
até encaixar e travar na posi¢éo
certa. Rode da direita para a
esquerda para o retirar.

Nota

A fim de se precaver contra as fugas
de liquido, humedega o anel vedante
antes de o instalar e certifique-se de
que o copo esta firmemente
encaixado e travado na unidade das
laminas.

Para lavar e “fazer a rodagem” do
misturador, encha-o de agua morna
e ponha-o na velocidade méaxima
durante 20-30 segundos. Retire da
base motora. Despeje a agua e
enxugue. O misturador esta assim
pronto a usar.

Se o seu misturador tem copo de
vidro ou de plastico, a capacidade
maxima € de 1,2 litros. Se tem copo
inox, a capacidade méaxima é de 1,5
litros.

Como usar o Misturador
Kenwood

O seu Misturador Kenwood tem
duas velocidades e uma posicéo de
impulsos. Use a velocidade 1 para
misturas mais leves, por exemplo
papas, batidos de leite ou ovos
mexidos e a velocidade 2 para
misturas mais pesadas, tais como
sopas, patés e maionese.

Use a posi¢ao de impulsos quando
for preciso um arranque breve. O
impulso funcionara enquanto se
mantiver em posigao.

Ingredientes secos

por exemplo, ralar p&o, cortar nozes,
etc.

Retire o tamp&o do orificio de
alimentagdo da tampa e parta os
alimentos em pedagos que caibam
no orificio.

Ligue o aparelho e deite os
alimentos sobre as laminas em
movimento. Espere até cada pedago
estar processado antes de deitar o
seguinte, conservando entretanto a
mao sobre a abertura. Quando ndo
se puder processar mais, despeje o
copo e recomece. Nao deite
ingredientes secos no misturador
antes de o ligar.
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Liquidos

por exemplo, sopa, papas, molhos,
etc.

Encha o copo até ndo mais de trés
quartos e certifique-se de que a
tampa esta aplicada com seguranca.
Ligue durante 15-45 segundos.

Purés

A fruta macia, como morangos ou
tomates, e a fruta dura cozida pode
passar-se sem agua.

Encha o copo até meio e ligue. Péare
o aparelho para raspar a mistura
para cima das laminas, se for
necessario.

Misturas mais grossas

tais como cremes para barrar, patés
e molhos-acepipe, etc.

Encha o copo até meio e ligue. Pare
o aparelho para raspar a mistura
para cima das laminas, se for
necessario. Se a mistura for muito
dificil de processar, junte-lhe mais
um pouco de liquido.

Maionese

Ao fazer maionese, deite todos os
ingredientes no copo, excepto o
éleo. Tire o tampéao do orificio de
alimentacédo e, com o motor em
funcionamento, deite gradualmente
0 6leo em fio continuo.

NOTA IMPORTANTE

Por razGes de seguranca
recomendamos que nNao se
misturem liquidos muito quentes.
Pode assegurar vida longa ao seu
misturador desligando-o
prontamente, de modo especial se
se tratar de ingredientes secos. O
misturador funciona a velocidades
téo elevadas que um minuto chega
para processar qualquer alimento.
Deve evitar-se 0 uso prolongado ou
repetido, especiaimente ao
processar ingredientes secos ou
pequenas quantidades. Ao desligar,
espere que as laminas parem
completamente antes de tirar o
copo. O misturador ndo serve para

guardar alimentos, pelo que néo se
devem guardar ingredientes no copo
antes de os processar, devendo
esvaziar-se o copo imediatamente
depois.

Se 0 seu aparelho tem copo de
plastico, varios condimentos tais
como o cravo-da-india e sementes
de endro ou cominhos tém efeito
prejudicial sobre o plastico, ndo se
devendo por isso processar.

Limpeza

O liquidificador deve ser
desmontado antes de ser limpo.
Lave o copo, a tampa, a tampa de
enchimento e o anel vedante em
agua quente com detergente de
loica e depois enxague-os e seque-
os bem. Esfregue as laminas com
uma escova de lavar loiga sob agua
corrente até ficarem limpas, tendo o
cuidado de manter a parte inferior
seca e de deixar secar ao ar. Tenha
cuidado pois as laminas sao afiadas.
N&o deixe a unidade das laminas de
molho em &gua.

Assisténcia

N.B.: Se o cabo estiver danificado,
por razdes de seguranga, devera ser
substituido pela Kenwood ou num
posto de assisténcia técnica
autorizado pela Kenwood.

Contacte o revendedor a quem
comprou o aparelho.
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Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

Conexidon con la
Alimentacion Eléctrica

Antes de conectar asegurese de que
la tension de su alimentacion
eléctrica es igual a la indicada en la
placa de valores nominales.

Este aparato cumple con la Directiva
de la Comunidad Econdmica
Europea sobre Radiointerferencia
89/336/EEC.

seguridad

Cuando se usan aparatos eléctricos
han de tomarse siempre
precauciones basicas, incluyendo
las siguientes:

Lea todas las instrucciones.
PRECAUCION: mezclar
liquidos muy calientes podria
hacer que el liquido caliente
o el vapor salieran
repentinamente por la
tapadera o el tapon de
llenado. Deje enfriar el
liquido o reduzca la cantidad
y sel 1e una v idad
mas lenta si esta disponible.
Protéjase las manos con un
trapo o guantes de horno
cuando manipule la copa y la
tapadera calientes.

No sumerja la base del motor, el
corddn ni el enchufe en agua.

No use el aparato en caso de que
haya dafos visibles en el mismo, en
las lenglietas de ajuste de
seguridad o en el cable de
alimentacion eléctrica.

No use el aparato para otra cosa
que aquella para la que se disefid.
No ponga la unidad de potencia o
la batidora sobre superficies
calientes 0 humedas.

No deje jamas que el cable cuelgue
por fuera del borde de una mesa o
mostrador.
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8 El uso de accesorios no
recomendados por el fabricante del
aparato puede producir incendio,
choque eléctrico o lesion personal.
Mantenga a los ninos alejados del
aparato.

10 Advertencia: puesto que las

cuchillas estan afiladas, manéjelas

con cuidado al utilizarlas y

limpiarlas. Mantenga la unidad de

cuchillas bien alejada del alcance
de los nifios.

Cuando esté batiendo mantenga

las manos y utensilios fuera del

recipiente.

12 Desenchufe el aparato de la
alimentacion eléctrica cuando no lo
esté usando, antes de colocar o
quitar piezas, y antes de limpiarlo.

13 Evite el contacto con las piezas
moviles.

14 Asegurese siempre de que la
tapadera esta sujeta antes de poner
en marcha el motor.

15 Asegurese de que el aparato se
desconecte después de cada uso y
que el motor se haya parado
completamente antes de
desensambilar el aparato.

16 Los aparatos que se usen en un
lugar de trabajo deben
comprobarse e inspeccionarse
periédicamente.

17 No deje a los nifios jugar con el
aparato.

18 Esta batidora esta destinada
exclusivamente al uso doméstico.

9
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Conozca su Batidora

Tapoén de llenado

Tapadera

Anilla de la tapadera

Vaso mezclador

Aro de sellado

Unidad de cuchillas

Lenguetas de ajuste de seguridad
Unidad de potencia

Regulador de velocidades
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Ensamblaje y Montaje

Importante

Por motivos de seguridad, se ha
disefiado la unidad de cuchillas de
modo que no encaje en la unidad de
potencia a menos que el vaso
mezclador esté en su sitio. En
consecuencia, no se puede retirar el
vaso mezclador mientras la batidora
esté montada sobre la unidad de
potencia.

Cologue el aro de sellado en la
unidad de cuchillas. Enrosque el
vaso mezclador en la unidad de
cuchillas girandolo en el sentido de
las agujas del reloj. Al ajustar el vaso
mezclador, la unidad de cuchillas no
debe estar apoyada sobre una
superficie plana, puesto que las
lengUetas de ajuste de seguridad
deben estar sueltas para que bajen
al montar el aparato. Asegurese de
que la anilla de la tapadera esta en
la posicion correcta en la ranura de
la tapadera y a continuacion, encaje
el tapon de llenado. Con vasos
mezcladores de cristal o plastico,
coloque la tapadera girandola en el
sentido de las agujas del reloj. Con
vasos mezcladores de acero
inoxidable, presione la tapadera con
firmeza para colocarla. Sitte la
batidora en la unidad de potencia y
girela en el sentido de las agujas del
reloj hasta que quede fija. Girela en
sentido contrario para retirarla.

Nota

Para garantizar que no haya fugas,
humedezca el aro de sellado antes
de ajustarlo y asegurese de que el
vaso mezclador esté bien sujeto
sobre de la unidad de cuchillas.
Para lavar y hacer el ‘rodaje’ de su
batidora, llénela con agua templada
y hégala funcionar a maxima
velocidad durante 20-30 segundos.
Quitela del motor. Vaciela de agua y
séquela. La batidora esta ahora
preparada para uso.
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Si su batidora esta equipada con
recipiente de vidrio o de plastico, la
capacidad méaxima es de 2 litros. si
esté equipada con un recipiente de
acero inoxidable la capacidad
maxima es de 1,5 litros.

Uso de Su Batidora
Kenwood

Su batidora Kenwood tiene dos
velocidades y una posicion de
impulso. Use la velocidad 1 para
batido ligero, por ej. pastas batidas,
batidos de leche, huevos revueltos y
la velocidad 2 para mezclas méas
pesadas, por €j. sopas, patés y
mayonesa.

Ponga la posicién de impulso
cuando se necesite una rapida
rafaga de fuerza de batido. El
impulso funciona durante todo el
tiempo que se mantiene en posicion.

Preparacion de Ingredientes
Secos

por €j. migar el pan, trocear nueces
etc.

Quite el Tapdn de Llenado de la
tapadera y corte el aimento en
pedazos que pasan por el orificio.
Conecte el aparato y deje caer el
alimento a las hojas que estan
girando. Espere a que quede
procesado cada pedazo antes de
dejar caer el siguiente pedazo,
manteniendo mientras su mano
sobre la abertura. Cuando no se
pueda procesar mas, vacie el
recipiente y comience otra vez.
Antes de conectar la batidora no
ponga en ella ingredientes secos.

Batido de Liquidos

por €. sopas, pastas batidas, salsas
etc.

No llene el recipiente méas de 3/4,
asegurese de que la tapadera esta
firmemente sujeta, conecte la
batidora durante 15-45 segundos.



Purés

Pueden batirse sin agua las frutas
blandas, por €j. las fresas, tomates y
las frutas duras hervidas.

Llene el recipiente hasta la mitad y
conecte. Pare la maquina para
rascar la mezcla y ponerla otra vez
en las hojas si es necesario.

Batido de Mezclas Mas
Espesas

por €. pastas para extender, patés,
mezclas cremosas y sabrosas etc.
Llene el recipiente hasta la mitad y
conecte. Pare la maquina para
rascar la mezcla y ponerla otra vez
en las hojas si es necesario. Si la
preparacion de la mezcla es muy
dificultosa, aflada un poco mas de
liquido.

Mayonesa

Cuando haga mayonesa, ponga
todos los ingredientes exceptuando
el aceite en la batidora. Quite el
tapodn de llenado y con el motor en
marcha anada gradualmente el
aceite vertiéndolo en forma continua.

NOTA IMPORTANTE

Por razones de seguridad no
recomendamos el batido de liquidos
muy calientes. Usted puede
asegurar una larga vida de servicio
de su batidora desconectando
rapidamente especialmente al usar
ingredientes secos. La batidora
funciona con velocidades tan altas
que todos los alimentos se preparan
antes de transcurrido un minuto.
Debe evitarse una marcha
prolongada o un uso repetido de la
batidora, especialmente si se
preparan ingredientes secos o
pequefas cantidades. Cuando
desconecte, espere a que se hayan
cesado de girar las hojas antes de
quitar la batidora. La batidora no es
adecuada para servir como
recipiente de almacenaje, por lo cual
no han de dejarse ingredientes
dentro del recipiente antes de hacer

Su preparacion y deben quitarse
inmediatamente después de ésta.

Si su méaquina esta equipada con un
recipiente de plastico, hay varias
especias tales como clavo, eneldo y
comino cuyos granos no deben
procesarse con la batidora.

Limpieza

Se debe desmontar la batidora
antes de limpiarla. Lave el vaso
mezclador, la tapadera, el tapdn de
llenado y el aro de sellado con agua
jabonosa caliente y séquelos bien a
continuacion. Limpie las cuchillas
cepillandolas bajo el grifo con
cuidado de mantener la base seca y
posteriormente, déjelas secar al aire.
Tenga precaucion, puesto que las
cuchillas estan afiladas. No deje la
unidad de cuchillas en agua.

Servicio

Nota: Si el cable de alimentacion
eléctrica esta dafado, por razones
de seguridad debe ser sustituido por
Kenwood o un técnico autorizado de
Kenwood.

Dirflase al concesionario a quién
comprd su aparato.



Inden brugsanvisningen lases, foldes forsiden med illustrationerne ud

Tilslutning til lysnettet

Inden der teendes for apparatet, bor
det kontrolleres at spasndingen pa
stedet er den samme som den pa
maerkepladen anferte spaending.
Dette apparat overholder kravene i
EF-direktiv 89/336/EQF vedrerende
radiostejdaempning.

sikkerhed

Ved anvendelse af elektriske
apparater ber visse grundleeggende
sikkerhedsregler altid overholdes,
herunder felgende:

1 Gennemlges brugsanvisningen
grundigt.

2 FORSIGTIG: Blanding af
meget varme vaesker kan
medfore, at meget varm
vaeske eller damp pludseligt
tvinges forbi laget eller
midterproppen. Lad vaesken
afkole eller nedszet maengden
og vaelg en lavere hastighed,
hvis det er muligt. Beskyt
haenderne med en klud eller
grydelap ved handtering af
det varme blenderglas og lag.

3 Undga at komme motorenheden i
vand; det samme gaelder ledningen
og stikket.

4 Hvis der er synlig skade pa
apparatet, sikkerhedslasefligene
eller ledningen, ma apparatet ikke
anvendes.

5 Apparatet méa kun anvendes til sit
rette formal.

6 Stil aldrig motorenheden pa varme
eller vade overflader.

7 Lad ikke netledningen haenge ned
over kanten pé et bord eller
kokkenbord.

8 Hvis der bruges tilbeher der ikke
anbefales eller seelges af
fabrikanten, kan der opsta brand,
ligesom man risikerer at fa elektrisk
sted eller komme til skade.

9 Hold bern veek fra maskinen.

10 Advarsel — knivene er skarpe og
skal omgas med forsigtighed, bade
i brug og ved rengering. Lad aldrig
knivenheden komme i neerheden af
bern.

11 Hold heender og tilbeher uden for
beholderen under brug.

12 Stikket ber tages ud af kontakten
nar apparatet ikke er i brug, inden
nogen dele tages af eller seettes pa,
samt under rengering af apparatet.

13 Pas pa ikke at komme i berering
med dele der er i bevaegelse.

14 Kontroller altid at laget er sat
forsvarligt pa, inden motoren sasttes
i gang.

15 Hver gang apparatet har veeret i
brug, skal der slukkes for det.
Kontroller at motoren er standset
fuldsteendigt, inden apparatet skilles
ad.

16 Hvis apparatet anvendes pa et
arbejdssted, skal det afproves og
efterses med regelmaessige
mellemrum.

17 Lad aldrig bern lege med maskinen.

18 Denne blender er kun beregnet til
privat brug.

Kend Deres blender

Midterprop

Lag

Taetningsring til lag
Blenderglas
Teetningsring
Knivenhed
Sikkerhedslaseflige
Motorenhed
Hastighedskontrol
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Samling af apparatet

Vigtigt

Af hensyn til sikkerheden er
knivenheden konstrueret séledes, at
den ikke kan sasttes pa
motorenheden, medmindre
blenderglasset er sat pa. Derfor kan
blenderglasset ikke fiernes, mens
blenderen er monteret pa
motorenheden.

Seaet teetningsringen i knivenheden.
Skru blenderglasset ind i
knivenheden ved at dreje det med
uret. Nar blenderglasset monteres,
maé knivenheden ikke hvile pa en
flad overflade, da
sikkerhedslasefligene skal veere frie,
sa de kan falde ned under
samlingen. Serg for at lagets
taetningsring er placeret i
fordybningen i laget og seet s&
midterproppen i. Pa blenderglas af
glas eller plastic sesttes laget pa ved
at dreje det i retning med uret. Pa
blenderglas af rustfrit stal skal laget

trykkes godt ned for at seette det pa.

Anbring blenderen p& motorenheden
og drej den med uret, indtil den er
l&st fast. Fjern den ved at dreje mod
uret.

Bemeaerk

For at undga utestheder ger
testningsringen vad, fer den sasttes i,
og serg for at blenderglasset er last
godt fast i knivenheden.

Blenderen vaskes og ‘tilkeres’ ved at
fylde den med varmt vand og lade
den arbejde med tophastighed i 20-
30 sekunder. Derefter fiernes den fra
motorenheden, temmes for vand og
torres. Blenderen er nu Klar til brug.
Hvis beholderen pa Deres blender er
af glas eller plastic, har den en
kapacitet pa 1,2 liter; hvis
beholderen er af rustfrit stal, er
kapaciteten 1,5 liter.
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Brug af Deres Kenwood
blender

Blenderen har to
hastighedsindstillinger samt en
‘pulserings’-indstilling. Hastighed 1
er til lettere blandinger, sdsom tynd
dej, milkshakes og rereeg, mens
hastighed 2 er til tungere blandinger,
som fx supper, postejer og
mayonnaise.

Drej til pulseringsindstillingen hvis der
pludselig skal bruges kraft i et
ganske kort stykke tid. Pulseringen
varer sé laenge knappen holdes i
denne stilling.

Behandling af torre
ingredienser

fx fremstilling af bredkrummer,
hakning af nedder osv.

Fijern pafyldningsdaekslet fra laget og
skaer maden i sméstykker der kan
kommes gennem hullet.

Seet apparatet i gang og lad
madstykkerne falde ned pa de
roterende blade. Vent indtil hvert
enkelt stykke er behandlet, inden det
naeste kommes i, idet handen holdes
over hullet i mellemtiden. Nar der
ikke kan behandles mere, tammes
beholderen og der startes forfra. Der
maé ikke kommes terre ingredienser i
blenderen for den er startet.

Blanding af vaesker

x suppe, tynd dej, sovse osv.

Fyld beholderen hajst 3/4 op.
Kontroller at laget er forsvarligt
fastgjort, og lad apparatet arbejde i
15-45 sekunder.

Puréer

Bled frugt, sdsom jordbaer og
tomater, samt kogt, hard frugt kan
blandes uden vand.

Fyld beholderen halvt op og saet
apparatet i gang. Stands maskinen
og skrab blandingen tilbage pa
bladene igen efter behov.



Tykkere blandinger

x postej, dip osv.

Fyld beholderen halvt op og sest
apparatet i gang. Stands maskinen
og skrab blandingen tilbage pa
bladene igen efter behov. Hvis
blandingen er meget sej, tilseettes
lidt mere veede.

Mayonnaise

Ved fremstilling af mayonnaise skal
alle ingredienserne, undtagen olien,
anbringes i blenderen. Fiern
pafyldningsdaekslet og - mens
motoren kerer - tilseettes olien nu lidt
efter lidt, i en stadig strem.

VIGTIGT

Af sikkerhedsgrunde frarader vi at
blande meget varme vaesker i
blenderen. Apparatets levetid
forleenges hvis der slukkes for det
straks efter brugen, iseer ved
blanding af terre ingredienser.
Apparatet arbejder med sa store
hastigheder at alle madvarer er
feerdige inden et minut. Leengere
eller gentagen brug ber undgas, isaer
ved behandling af terre ingredienser
eller sma maengder. Nar De er
feerdig, vent da indtil bladene er
ophert med at rotere, inden
blenderen tages af. Blenderen egner
sig ikke til opbevaring af madvarer, af
hvilken grund ingredienserne ikke
boer opbevares i beholderen inden de
behandles, ligesom de ber tages ud
umiddelbart efter.

Hvis beholderen er lavet af plastic, vil
forskellige krydderier, bl.a. nelliker,
dild og kommen, kunne beskadige
materialet og ber derfor ikke
behandles i blenderen.

Rengaring

For rengering skal blenderen skilles
ad. Vask blenderglasset,
midterproppen og taetningsringen i
varmt saebevand og ter grundigt.
Renger knivene med en borste
under hanen. Serg for at holde
knivenhedens underside ter og lad
den terre i luften. Pas pé - knivene
er nemlig skarpe. Lad aldrig
knivenheden st i bled i vand.

Service

Bemeerk: Hvis ledningen bliver
beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af
Kenwood eller en autoriseret
Kenwood forhandler.

Henvend Dem til den forhandler hvor
De har kebt apparatet.
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Vik ut fraimre omslaget innan du bérjar ldsa, sa att du kan félja med pa
bilderna.

Anslutning till elnatet

Innan mixern satts pa maste du
kontrollera att natspanningen
stammer med den som anges pa
apparatens markplat.

Denna apparat uppfyller
radiostérningskraven i EG-direktiv
89/336/EEC.

sakerheten

Vid anvéndning av elektriska
apparater skall grundlaggande
sékerhetsregler, sdsom
nedanstéende, foljas:

L8s alla anvisningar.

VARNING: Vid beredning av
mycket varma vétskor kan
het viitska och anga plétsligt
spruta ut runt locket eller
pafyliningslocket. Lat darfor
viatskan svalna nagot eller
kor inte sa mycket i taget
och viilj lag hastighet, om
enheten har flera hastigheter.
Skydda hidnderna med en duk
eller grytlapp ndr du hanterar
bédgaren och locket medan de
ar varma.

Doppa inte ner motorbasen,
sladden eller kontakten i vatten.
Anvand inte mixern om det finns
nagra synliga skador pa sjélva
mixern, férreglingstungorna eller
sladden.

Anvand inte apparaten till annat an
vad den ar avsedd for.

Stéll inte kraftdelen eller mixern pa
varma eller vata ytor.

L&t inte natsladden hanga ut Gver
kanten pa bordet eller
arbetsbanken.

Anvandning av tillbehdr som inte
rekommenderas eller séljs av
tillverkaren kan fororsaka brand,
elektriska stdtar och personskador.
Hall barn pé avstand fran
kaffebryggaren.
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10 Varning — bladen ar vassa. Hantera
dem med férsiktighet under
anvandning och vid rengoéring. Hall
bladenheten val utom rackhall for
barn.

11 Hall hander och redskap borta fran
bagaren under mixning.

12 Dra ur natsladden nér apparaten
inte anvands och nar delar sétts pa
eller tas av och fore rengdring.

13 Undvik att komma i kontakt med
rorliga delar.

14 Kontrollera alltid att locket sitter pa
ordentligt innan motorn slas pa.

15 Var noga med att sla av apparaten
efter varje anvandningstilifélle och
I&t motorn stanna helt innan
apparaten tas isér.

16 Apparater som anvands pa
arbetsplatser skall testas och
inspekteras regelbundet.

17 Lat inte barn leka med maskinen.

18 Denna mixer ar endast avsedd for
anvandning i hushallet.

Lar kdnna din mixer

Pafyliningslock
Lock

3 Lockbricka
Bagare
Tatningsring
Bladenhet
Foérreglingstungor
Kraftdel
Hastighetsreglage
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Hopsattning

Viktigt

Av sékerhetsskal ar bladenheten sa
konstruerad att den inte passar pa
kraftdelen om bagaren inte &r pa
plats. D&rfér kan inte heller bégaren
tas bort medan mixern ar monterad
pa kraftdelen.



Lagg tatningsringen i bladenheten.
Skruva pa bagaren pa bladenheten
medurs. Vid monteringen av bagaren
far bladenheten inte st pa en flat
vta, eftersom férreglingstungorna
maéste kunna skjuta ut under
monteringen. Se till att lockbrickan
ligger rétt i inféllningen i locket, och
sétt sedan pa péfyliningslocket. Om
bagaren ar av glas eller plast, satter
du fast locket genom att vrida det
medurs. Om bagaren av rostfritt stal,
trycker du fast locket med ett
bestamt tryck. Satt bagaren pa
kraftdelen och vrid den medurs tills
den knépps fast. Vrid den moturs
nar du vill ta bort den.

OBS:

For att vara saker pa att bagaren
inte lacker kan du véta
tatningsringen innan du lagger i den
och se till att bagaren sitter stadigt
pa bladenheten.

Rengdr och “kér in” mixern genom
att fylla den med varmt vatten och
kora den pa toppfart i 20-30
sekunder. Ta av den fran
motorenheten. Hall ur vattnet och
torka. Mixern ar sedan klar for
anvandning.

Om mixern har en bagare av glas
eller plast rymmer denna 1,2 liter.
Om den har en bagare av rostfritt
stal ar volymen 1,5 liter.

Sa har anvander du din
Kenwood-mixer

Din Kenwood-mixer har tva olika
hastigheter och ett pulseringslége.
Anvand hastighet 1 for lattare
mixning, t ex av smeter, milkshakes
och &ggroéra, och hastighet 2 for
tyngre mixning, t ex av soppor,
patéer och majonnas.

Anvand pulseringslaget nér du
behdver en kort arbetspuls. Motorn
gér sa lange reglaget halls i
pulseringslaget.
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Bearbetning av torra
ingredienser

t ex malning av strébrdd, hackning
av nétter m m.

Ta av pafyliningslocket fran locket
och ské&r matvarorna i bitar som kan
slappas ner genom halet.

Sla pa apparaten och slépp ner
matvarorna pa de roterande
knivarna. Vanta tills varje bit har
bearbetats innan nésta slapps ner.
Hall handen &ver hélet under tiden.
Nar det inte gar att bearbeta mer
témmer man bégaren och bérjar om
pa nytt. Fyll inte bagaren med torra
ingredienser innan den slas pa.

Mixning av vatskor

t ex soppa, smet, sds m m.
Fyll bagaren till hogst 3/4-delar.
Kontrollera att locket sitter pa
ordentligt. Kér mixern i 15-45
sekunder.

Puréer

Mijuka livsmedel, som t ex
jordgubbar och tomater och kokt
frukt kan mixas utan vatten.

Fyll bagaren till hélften och sla pa
mixern. Stang av apparaten och
skrapa tillbaks blandningen till
knivarna om det behdvs.

Mixning av tjockare
blandningar

t ex bredbara palagg, patéer,
dipsaser m m.

Fyll bagaren till hélften och sla pa
mixern. Stang av apparaten och
skrapa tillbaks blandningen till
knivarna om det behdvs. Tillsatt
ytterligare litet vatska om
blandningen &r svarbearbetad.
Majonnas

Vid beredning av majonnas héller
man alla ingredienser utom oljan i
mixern. Tag av pafyliningslocket och
tillsatt oljan i en jamn stréle med
motorn igang.



VIKTIG ANMARKNING

Av sékerhetsskél rekommenderar vi
inte blandning av mycket varma
vatskor. Férlang apparatens livslangd
genom att alltid sl& av den s& fort
som majligt, speciellt vid bearbetning
av torra ingredienser. Mixern arbetar
med sé pass hdg hastighet att alla
matvaror 8r fardigbearbetade inom
en minut. Langre kortider och
upprepad kdrning skall undvikas,
speciellt vid bearbetning av torra
ingredienser eller sma kvantiteter.
N&r apparaten slés av skall man
vanta tills bladen har stannat innan
man tar av mixern. Mixern lampar sig
inte som forvaringskérl.
Ingredienserna skall darfér inte
lamnas i bagaren fére bearbetning
och skall témmas ur den direkt
efterét.

Om mixerbégaren &r av plast kan
olika kryddor, sédsom kryddnejlikor,
dill och kummin péaverka plasten pa
ett negativt satt. Dessa kryddor skall
darfér undvikas.

Rengdring

Bégaren ska plockas isér innan den
diskas. Diska bagaren, locket,
pafyliningslocket och tatningsringen i
varmt vatten med diskmedel, och
torka dem noga. Borsta bladen
redan under kranen och se till att
undersidan halls torr. Lat sjélvtorka.
Var forsiktig — bladen ar vassa. Lagg
inte bladenheten i blot.

Service

Anm.: Om apparatens natsladd

skadas far den endast bytas ut av
reparator fran Kenwood, eftersom
specialverktyg erfordras for detta.

Kontakta inkodpsstallet.
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For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

Nettspenning

Fer du slar pa hurtigmikseren, ber
du forvisse deg om at
nettspenningen er den samme som
den som star pa merkeplaten.
Dette husholdningsapparatet
overholder reglene i EF-direktiv
89/336/EEC om radiostay.

sikkerhetsregler

Nar man bruker elektriske
husholdningsapparater, ber man
alltid ta visse forholdsregler,
inkludert de felgende:

Les hele bruksanvisningen.
FORSIKTIG: Hvis du blander
sveert varme vaesker kan
varm vaeske og damp
plutselig komme ut under
lokket eller pafyllingslokket.
La veesken kjole seg ned,
eller reduser mengden og
velg en lavere hastighet hvis
mulig. Beskytt hendene med
en klut eller gryteklut nar du
tar i det varme mikserglasset
og lokket.

Ikke legg motordelen, ledningen
eller stopselet i vann.

lkke bruk hurtigmikseren hvis det er
tegn til skade pa den, pa
sikkerhetstappene, eller pa
ledningen.

Ikke bruk hurtigmikseren til annet
enn det den er beregnet pa.

Ikke sett motordelen eller
hurtigmikseren pa varme eller vate
overflater.

lkke la ledningen henge over
bordkanten eller arbeidsbenken.
Bruk av tilbeher som ikke anbefales
av produsenten kan resultere i
brann og man kan dessuten fa
elektrisk stot eller bli skadet.

Hold barn unna kaffetrakteren.
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10 Advarsel - knivene er skarpe. Veer
forsiktig bade nér du bruker
knivenheten, og nar du rengjer den.
Pass pa at knivenheten er
utilgjengelig for barn.

11 Ikke stikk handen eller kjgkkentay
ned i mikseglasset mens det er i
bruk.

12 Ta stopselet ut av kontakten nar
hurtigmikseren ikke er i bruk, for
tilbehar settes pa eller tas av og for
den rengjores.

13 Ikke ror ved deler som er i
bevegelse.

14 Kontroller at lokket sitter helt pa
plass fer du slar motoren pa.

15 Kontroller at hurtigmikseren er slatt
av etter bruk og at motoren har
stoppet helt for du tar delene fra
hverandre.

16 Husholdningsapparater som brukes
pa en arbeidsplass ber testes og
kontrolleres med jevne mellomrom.

17 Hold @ye med sma barn slik at de
ikke leker med apparatet.

18 Hurtigmikseren er kun til bruk i
private husholdninger.

Bli kient med Kenwood
hurtigmikser

Pafyllingslokk
Lokk
Lokkforsegling
Mikserglass
Tetningsring
Knivenhet
Sikkerhetstapper
Motordel
Hastighetskontroll
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Sette sammen
hurtigmikseren

Viktig

Av sikkerhetsgrunner er knivenheten
laget slik at den ikke passer pa
motordelen med mindre
mikserglasset sitter pa plass.
Mikserglasset kan derfor ikke fiernes



mens hurtigmikseren sitter pa
motordelen.

Legg tetningsringen i knivenheten.
Skru mikserglasset pa knivenheten
med urviserne. Nar mikserglasset
settes pa, ma knivenheten ikke hvile
pa en plan overflate, da
sikkerhetstappene fritt ma kunne
falle ned nar mikserglasset settes pa.
Pass pa at lokkforseglingen ligger
riktig i gropen i lokket, og sett sa pa
pafyllingslokket. For mikserglass av
glass eller plast skal lokket settes pa
ved & vri det med urviserne. For
mikserglass av rustfritt stal skal
lokket trykkes pa plass. Sett
hurtigmikseren pa motordelen og vri
den med urviserne til den lases pa
plass. Vri den mot urviserne for & ta
den av.

Merk

For & sikre at det ikke er lekkasjer
skal tetningsringen veetes fer den
settes pa, og pass pa at
mikserglasset sitter ordentlig pa
knivenheten.

For & vaske og “kjere inn”
hurtigmikseren, fyller du
mikseglasset med varmt vann, setter
det pa motordelen og lar motoren ga
med hoyeste hastighet i 20-30
sekunder. Ta det av, tom ut vannet
og terk det. Hurtigmikseren er na
klar til bruk.

Hvis mikseglasset er av glass eller
plast, har det en maks. kapasitet pa
1,2 liter, mens ett av rustfritt stél har
en maks. kapasitet pa 1,5 liter.

Slik bruker du
hurtigmikseren

Kenwood hurtigmikser har to
hastighetstrinn og et krafttrinn. Bruk
hastighet 1 til lettere blandinger,
f.eks. rare, milk shake og eggerere.
Bruk hastighet 2 til tyngre blandinger,
f.eks. suppe, postei og majones.
Krafttrinnet brukes nar du trenger
ekstra kraft og virker sé lenge
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hurtigmikseren er stilt pa denne
hastigheten

Torre ingredienser

f.eks. bradsmuler, notter osv.

Ta av pafylingslokket som sitter i
lokket og skjeer ingrediensene i sma
biter som kan slippes giennom
hullet.

Sla pa hurtigmikseren og slipp bitene
ned pa de roterende knivene. Vent til
de har en passe konsistens for du
slipper ned flere biter. Hold handen
over hullet i mellomtiden. Nar det
ikke er plass til mer, tommer du
mikseglasset og begynner forfra
igien. Ikke legg terre ingredienser i
hurtigmikseren fer du slar den pa.

Vaesker

f.eks. supper, rorer, sauser osV.
Mikseglasset skal ikke veere mer enn
3/4 fullt. Pass pa at lokket sitter godt
pa. Kjer motoren i ca. 15-45
sekunder.

Puréer

Hvis du bruker blet frukt som f.eks.
tomater el. jordbeer eller fast frukt
som er kokt, er det ikke nedvendig &
tilsette ekstra vaeske. Fyll pa til
mikseglasset er havfullt og la
motoren ga til frukten er blitt puré.
Det kan veere nedvendig & stoppe
motoren og skrape frukten av sidene
og over pa knivinnsatsen igjen.

Tykke blandinger

f.eks. palegg, paté/postei, tykke
sauser , dips osv.

Fyll pa til mikseglasset er havfullt og
la motoren ga en stund. Det kan
veere ngdvendig & stoppe motoren
og skrape blandingen av sidene og
over pa knivinnsatsen igjen. Hvis
blandingen virker for tykk og
motoren arbeider tungt, kan du ha i
litt mer veeske.

Majones

Ha alle ingrediensene, unntatt oljen, i
mikseglasset. Ta av pafyllingslokket
og hell langsomt i oljen, i en uavbrutt
strale, mens motoren gar.



MEGET VIKTIG!

Av sikkerhetshensyn er det ikke
tilrddelig & blande meget varme
vaesker. Hurtigmikseren vil vare
lenger hvis du slar den av straks du
er ferdig, spesielt nér du bruker den
til terre ingredienser. Motoren gar
med sédpass hoy hastighet at alt er
ferdigblandet p& under ett minutt. Du
ber unnga a starte motoren gjentatte
ganger eller la den ga lenge, spesielt
hvis det dreier seg om terre
ingredienser eller sma mengder.

Nar du slér hurtigmikseren av, skal
du vente til knivene har stoppet helt
for du tar mikseglasset av.
Mikseglasset egner seg ikke il
oppbevaring av matvarer, derfor skal
man ikke la ingrediensene bli
stédende i glasset/skalen for de
blandes, og mikseglasset skal
temmes straks etterpa.

Hvis mikseglasset er av plast, ber du
vaere oppmerksom pa at enkelte
krydder, som f.eks. nellik, dill og
karve odelegger plasten og ber
derfor unngés.

Rengjering

Ta hurtigmikseren fra hverandre fer
rengjering. Vask mikserglasset,
lokket, pafyllingslokket og
tetningsringen i varmt sépevann, og
tork godt. Bearst knivene rene under
springen mens du passer pa at
undersiden holdes terr, og la de
lufttarke. Veer forsiktig da knivene er
skarpe. Knivenheten ma ikke legges
i blat.
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Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki kuvien esiinsaamiseksi

Virran kytkeminen

Ennen kuin kytket laitteen paélle
varmista, etta verkkovirtasi jannite on
sama kuin laitteen kilvessa ilmoitettu.
Tama laite vastaa Euroopan yhteisén
radiohairintd& koskevan ohjeen
89/336/EEC vaatimuksia.

turvallisuus

Séahkolaitteita kaytettédessa on aina
noudatettava maarattyja
turvallisuustoimenpiteita, joihin
kuuluvat mm seuraavat
toimenpiteet:-

1 Lue kaikki ohjeet 1api.

2 VAROITUS: Hyvin kuumia
nesteitd sekoitettaessa
kuumaa nestettd tai hoyrya
voi dkillisesti purkautua
kannen tai tayttéaukon korkin
1api. Anna nesteen jadhtya
tai pienennd maaraa ja
valitse alhaisempi nopeus jos
mahdollista. Suojaa kasidsi
pyyhkeella tai patakintailla,
kun kasittelet kuumaa
sekoitusastiaa ja kantta.

3 Ala upota moottoriin litettévaa
pohjakappaletta, johtoa tai
pistoketta veteen.

4 Ei saa kayttaa, jos laitteessa,
turvalukituskielekkeissa tai
virtajohdossa on nékyvid vaurioita.

5 Ala kayta laitetta muuhun
tarkoitukseen kuin sille maaritettyyn
kayttotarkoitukseen.

6 Moottorillista runko-osaa tai
tehosekoitinta ei saa laittaa
kuumalle tai méralle pinnalle.

7 Al anna virtajohdon riippua pdydan
tai tyotason reunan yii.

8 Sellaisten lisdlaitteiden kayttd, joita
ei suositella kaytettaviksi, tai joita
laitteen valmistaja ei myy, voi
aiheuttaa tulipalon, sahkoiskun tai
jonkin muun vaurion.

9 Al paasta lapsia koneen lahelle.

10 Varoitus — terat ovat teravig;
kéasittele niitd varoen kayton ja
puhdistuksen aikana. Pida terdosa
poissa lasten ulottuvilta.

11 Al pane kétt4 tai keittiovalineita
sekoituslasiin sekoittimen toimiessa.

12 Kytke laite irti verkkovirrasta silloin,
kun sita ei kaytet&, ennen osien
littAmista tai irrottamista, seka
ennen puhdistamista.

13 Valta liikkuvien osien koskettamista.

14 Varmista aina, ettd kansi on asetettu
oikein paikalleen ennen kuin
moottori kytketédan paalle.

15 Varmista, etté laite kytketdan pois
paalta jokaisen kayttokerran jalkeen,
ja ett& moottori on téysin pysahtynyt
ennen laitteen purkamista.

16 Tydpaikoilla kaytettavat sahkolaitteet
tulisi testata ja tarkistaa
saanndllisesti.

17 Ala anna lasten leikkié koneella.

18 Tehosekoitin on ainoastaan
kotitalouskayttoon.

Tunne Kenwood
tehosekoittimesi

Tayttdaukon korkki

Kansi

Kannen alusrengas
Sekoitusastia

Tiivisterengas

Terdosa
Turvalukituskielekkeet
Runko-osa, jossa on moottori
Nopeudenvalitsin
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Laitteen kokoaminen ja
paikalleen asennus

Tarkeaa

Turvallisuussyisté terd on suunniteltu
siten, etta sita ei voi kiinnittdd runko-
osaan, ellei sekoitusastia ole
paikallaan. Sen vuoksi sekoitusastiaa
€i voi irrottaa, jos tehosekoitin on
asennettuna runko-osan péalle.
Aseta tiivisterengas terdosan péélle.
Kiinnita sekoitusastia terdosaan
myo6tépaivaan kiertéen.
Sekoitusastiaa kiinnitettdessa
terdosa ei saa olla tasaisella
pinnalla, silla turvalukituskielekkeiden
on oltava vapaita asettumaan
paikalleen laitetta koottaessa.
Varmista, ettd kannen alusrengas on
sijoitettu oikein kannen
syvennykseen. Kiinnita sitten
tayttdaukon korkki. Aseta kansi
lasiseen tai muoviseen
sekoitusastiaan kaantamalla kantta
myo6tépaivaan. Aseta
ruostumattomasta teréksesta
valmistetun sekoitusastian kansi
painamalla kantta tukevasti alaspain.
Aseta tehosekoitin runko-osan paalle
ja kierra myoétapaivaan, kunnes
tehosekoitin lukkiutuu paikalleen.
Tehosekoitin irrotetaan kiertamalla
sita vastapaivaan.

Huomaa

Vuotojen estamiseksi kostuta
tiivisterengas ennen asennusta ja
varmista, etté sekoitusastia on
kiinnitetty tukevasti teréosaan.
Sekoittimen pesemista ja ‘esikayttoa’
varten tayté tehosekoitin lBmpimalla
vedella, aseta se kayttolaitteeseen ja
kytke paalle suurimmalla nopeudella
20-30 sekunnin ajaksi. Irrota
tehosekoitin laitteesta, tyhjenna vesi
lasista ja kuivaa lasi. Tehosekoitin on
nyt valmiina kayttoon.

Jos tekosekoittimessa on joko
lasinen tai muovinen sekoituslasi, on
sekoituslasin suurin kayttétilavuus
1,2 litraa. Jos sekoittimessa on
ruostumaton teréslasi, on suurin
kayttotilavuus 1,5 litraa.

Kenwood

tehosekoittimen kaytto
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Kenwood tehosekoittimellasi on
kaksi eri nopeutta seka
sykaystoiminto. Kayta nopeutta 1
ohuempien seosten sekoittamiseen
kuten esim. pannukakkutaikina,
maitopirtel®, munakokkeli, ja
nopeutta 2 paksumpien seosten
sekoittamiseen, kuten esim. keitot,
tahnat ja majoneesi.

Kéanna sykaysasentoon, kun
tarvitaan nopea lyhyt tehosekoitus.
Sykaystoiminto toimii niin kauan kuin
nappia pidetdén tassa asennossa.

Kuivien aineiden kasittely
Esim. korppujauhojen valmistus,
péhkindiden rouhiminen ym.

Irrota kannesta tayttdaukon kansi ja
paloittele ruoka sopiviksi paloiksi,
jotka menevat aukon lapi.

Kytke laite padlle ja pudota palat
pyoriville terille. Odota kunnes laite
on kasitellyt kunkin palan ennen kuin
pudotat liséa paloja ja pida
odottaessasi kétta aukon paalla. Kun
lasi on tayttynyt, tyhjenna se ja aloita
toimenpide uudelleen. Al4 tayta lasia
kuivilla aineilla ennen laitteen
kytkemista paalle.

Nesteiden teh koitus
Esim. keitot, pannukakkutaikinat,
kastikkeet ym.

Tayta vain 3/4 sekoituslasista ja
varmista, etté kansi on kunnolla
paikallaan. Kytke laite p&alle 15-45
sekunnin ajaksi.

Soseet

Marjat, kuten mansikat, tomaatit ja
keitetyt kiintedt hedelmat voidaan
tehosekoittaa ilman vetta.



Tayta sekoituslasi puolilleen ja kytke
paalle. Pysayta laite tarpeen mukaan
kaaviloidaksesi seoksen takaisin
terille.

Paksumpien seosten
tehosekoitus

Esim. tahnat, pasteiat,
dippikastikkeet ym.

Tayta sekoituslasi puolilleen ja kytke
laite paalle. Pysayta laite tarpeen
mukaan kaaviloidaksesi seoksen
takaisin terille. Jos seosta on vaikea
kasitelld, liséa siihen hieman
nestetta.

Majoneesi

Valmistettaessa majoneesia aseta
kaikki valmistusaineet paitsi 6ljy
sekoituslasiin. Irrota tayttdaukon
kansi ja kun moottori toimii, liséa olyy
hitaasti tasaisena virtana seokseen.

TARKEA HUOMAUTUS
Turvallisuussyistd emme suosittele
erittéin kuumien nesteiden
sekoittamista. Voit varmistaa pitkan
kayttdian tehosekoittimelle, jos kytket
sen aina pois paalta heti kun ruoka-
aineet on kasitelty, erityisesti silloin,
kun kasitelldan kuivia aineita.
Tehosekoitin toimii niin suurella
nopeudella, etté kaikki ruoka-aineet
saadaan kasiteltyd yhden minuutin
sisélla. Liian pitkaa tai toistuvaa
kayttoa olisi valtettava erityisesti
silloin, kun kasitelldan kuivia aineita
tai pienia maaria. Kun sekoitin
kytketdan pois paalta, odota kunnes
terét pyséhtyvat ennen kuin
sekoituslasi irrotetaan laitteesta.
Tehosekoitin ei sovi séilytysastiaksi,
siksi kasiteltavia aineita ei pida jattaa
sekoituslasiin pitkaksi aikaa ja aineet
on poistettava heti kasittelyn jalkeen.
Jos laitteessasi on muovinen
sekoituslasi, voivat muutamat
mausteet, kuten neilikka seka tillin ja
kuminan siemenet vaikuttaa
haitallisesti tehosekoittimen muoviin,
joten niit& ei tulisi k&sitella.
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Puhdistus

Tehosekaitin tulisi irrottaa osiin ennen
puhdistusta. Pese sekoitusastian
kansi, tayttdaukon korkki ja
tiivisterengas kuumassa
saippuavedessa ja kuivaa ne sitten
hyvin. Harjaa terat puhtaiksi
juoksevan veden alla. Varo
kastelemasta alaosaa. Jata sitten
kuivumaan. Ole varovainen, silla terat
ovat teravia. Teréda ei saa jattéa
likoamaan veteen.

Huolto

Huom. Mikéli koneeseen tulee vikaa
tai virtajohto on vioittunut, ottakaa
yhteytta valtuutettuun
huoltolikkeeseen. Yhteystiedot ja
takuuehdot saa joko KENWOOD-
kauppiaalta tai maahantuojalta.

Ota yhteys myyjaan, jolta ostit
laitteen.



Okumaya baslamadan 6nce 6n kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Bu cihaz, Avrupa Ekonomik
Toplulugu’'nun 89/336/AET sayili
Radyo Parazit Kararnamesi'ne
uygundur.

glvenlik

Elektrikli cihazlar kullanilirken,
asagida belirtilen noktalar dahil
olmak Uzere, temel emniyet
6nlemleri daima goz 6niine
alinmaldir:-

Kullanma talimatlarinin tamamini
okuyunuz.

UYARI: Gok sicak sivi yiyecek ve
iceceklerin karistiriimasi
sirasinda sicak sivilarin ve
buharin kapaktan ya da
doldurma kabindan sizma
olasihigi vardir. Bu yiizden,
karigtiracaginiz sivi yiyecek ya
da igeceklerin sogumasini
bekleyiniz ya da karistiracaginiz
miktari azaltiniz ve aygiti varsa
disuk hizda calistinniz. Sicak
cam kavanoz ya da kapagi bir
bez ya da finin eldiveni ile
tutunuz.

Motor Unitesini, kordonu veya fisi
suya batirmayiniz.

Aygitta, guvenlik kilitleme
kiskaclarinda ya da elektrik
kordonunda gdézle gorilur bir hasar
varsa, aygiti kullanmayiniz.
Cihazi ait oldugu amaclar disinda
kullanmayiniz.

Gic tabanini ve karistiriciyr sicak
ve islak ylizeylerin tizerine
koymayiniz.

Elektrik kordonunun masa veya
calisma ylizeyi kenarindan
sarkmasini onleyiniz.

Uretici firma tarafindan
Onerilmeyen veya satilimayan ek
parcalarin kullanilmasi yangina,
elektrik sokuna veya kazalara
neden olabilir.

Cocuklari kahve makinesinden
uzak tutunuz.
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10 Uyari — Aygrtin bigaklari cok
keskindir. Bu ylizden bicaklari
yikarken cok dikkatli olunuz.
Bigaklari cocuklarin
ulasamayacagi yerlerde saklayiniz.

11 Cihaz calisirken elinizi veya diger
aletleri surahi icerisine sokmayiniz.

12 Cihazi kullanmadiginiz zaman,
temizlerken veya parcalarini sokip
takarken cihazin fisini prizden
cekiniz.

13 Cihazin hareketli parcalariyla
temastan kagininiz.

14 Cihazin motorunu calistirmadan
once, kapaginin sikica kapali
oldugunu kontrol ediniz.

15 Her kullanimdan sonra, cihazi
kapatmay! ve parcalari sékmeye
baslamadan énce motorun
tamamen durmasini bekleyiniz.

16 Isyerlerinde kullanilan cihazlar
dlzenli olarak test edilmeli ve
bakimdan geciriimelidir.

17 Cocuklarin aygitla oynamalarina
izin vermeyiniz.

18 Bu 6gutuci/sivilastirici yalnizca
evde kullanim icin tasarlannustir.

Karistiricinizi Taniyiniz

Doldurma Tipasi

Kapak

Kapak Halkasi

Kavanoz

Sizdirmaz Halka

Bicak Birimi

Guvenlik Kilitteme Kiskagclari
Glc Birimi

Hiz Kumandasi
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Montaj

Onemli Bilgiler

Aygit, glivenlik énlemleri nedeniyle
kavanoz yerine tamamen
oturmadan bicak birimi
calismayacak bicimde
tasarlanmistir. Bu ylizden, karistirici
guc birimine takildigr zaman
kavanoz yerinden
cikarilamayacaktir.



Sizdirmaz halkayi bicak birimine
yerlestiriniz. Kavanozu yerine
takarken, bicak birimi diizglin bir
yluzeyin lizerine oturmus
olmamalidir. Cinkd, takma
sirasinda glvenlik kilitteme
kiskaclarinin asagi inisine karsi
hicbir engel bulunmamalidir. Kapak
halkasinin kapak cevresine dogru
konumda takildigindan emin olunuz
ve arkasindan doldurma tipasini
yerine oturtunuz. Cam ve plastik
kavanoz kullaniyorsaniz, saga
dogru cevirerek kapagi yerine
oturtunuz. Paslanmaz celik kavanoz
kullaniyorsaniz, kapagi yerine
oturtmak icin sikica asagi itiniz.
Karistiriclyi gic biriminin Gzerine
oturtunuz ve yerine oturuncaya
kadar saga ceviriniz. Karistiriciyi
yerinden cikarmak icin sola
ceviriniz.

Onemli Not

Aygitin hehangi bir yerinde sizinti
olmadidina dikkat ediniz. Sizdirmaz
halkayi yerine takmadan énce biraz
1slatiniz ve kavanozun bigak
birimine tamamen oturdugundan
emin olunuz.

Karistiricinizi temizlemek igin 1hk
suyla doldurarak en yiiksek hizda
20-30 saniye calistiriniz. Daha
sonra, motor Unitesinden sékerek
suyunu bosaltiniz ve kurulayiniz.
Karistiriciniz tekrar kullanima
hazirdir.

Karistiricinizin sirahisi cam veya
plastik ise, azami kapasitesi 1.2
litredir. Paslanmaz celik strahili
karistiricilarin azami kapasitesi ise
1.5 litredir.
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Kenwood Karistiricinizin
Kullaniimasi

Kenwood Karistiriciniz iki degisik
hiza ve ve bir pals konumuna
sahiptir. Hafif karisimlar, 6rnegin
sulu hamur, sutli icecekler ve
cirpiimis yumurtalar icin 1. hizi,
daha agir karisimlar érnegin,
corbalar, pateler ve mayonezler icin
2. hizi kullaniniz.

Ani bir hiz artisina gerek
duydugunuzda, pals digmesini
kullaniniz. Diigmesine basili oldugu
middetce, cihaz pals konumunda
kalacaktir.

Kuru igeriklerin islenmesi
drnegin, ekmek kirintisi
hazirlanmasi ve kuru yemislerin
dogranmasi

Doldurma Kapagr'ni aciniz ve
yiyecekleri kapaktan gececek
buyUklikte kesiniz.

Cihazi calistiriniz ve yiyecek
maddelerini doner bigaklar tzerine
kapak icerisinden birakiniz. ikinci
parcayi birakmadan 6nce, elinizi
kapak Uzerinde tutarak ilk
biraktiginiz parcanin islenmesini
bekleyiniz. Daha fazla madde
islenemeyecek duruma gelince,
slrahiyi bosaltarak isleme yeniden
baslayiniz. Cihazi ¢alistirmadan
surahi icerisine islenecek maddeleri
koymayiniz.

Sivi Maddelerin islenmesi
Ornegin, corbalar, sulu hamurlar ve
soslar v.s.

Sdrahiyi 3/4’linden fazla
doldurmayiniz ve kapaginin sikica
kapanmis olmasina dikkat ediniz.
Cihazi 15-45 saniye siureyle
calistiriniz.

Piirelerin Hazirlanmasi

Cilek, domates gibi yumusak
meyvelerle haslanmis sert meyveler
susuz olarak islenebilir.



Sdrahiyi yarisina kadar doldurarak
cihazi calistiriniz. Karisimi tekrar
doner bicaklar Gzerine siyirmak icin
gerekirse cihazi durdurunuz.

Daha Kalin karisimlarin islenmesi
Ornegin, ezmeler, pateler, koktey!
soslari v.s.

Sirahiyi yarisina kadar doldurunuz
ve cihazi calistiriniz. Karisimi tekrar
doner bicaklar Gizerine siyirmak
icin, gerekirse cihazi durdurunuz.
Karisimin islenmesinde zorlukla
karsilasirsaniz biraz daha sivi ilave
ediniz.

Mayonez

Mayonez hazirlarken yagd disindaki
tum icerikleri strahiye yerlestiriniz.
Doldurma kapagini acarak déner
bicaklar calisirken yavas yavas yad
ilave ediniz.

ONEMLI NOT

Kendi emniyetiniz acisindan, ¢cok
sicak sivilarin islenmesi
Snerilmemektedir. Ozellikle, kuru
iceriklerin islenmesi anindaki durma
slrelerini iyi zamanlamakla
karistiricinizin dmrint
uzatabilirsiniz. Karistiriciniz tim
yiyecekleri bir dakikada
isleyebilecek bir hizda
calismaktadir. Ozellikle, az
miktarlardaki yiyeceklerin veya kuru
iceriklerin islenmesinde cihazin
uzun sureli calistirimasindan
kacinilimalidir. Cihaz kapatildiktan
sonra, karistiriciyl sékmeden 6nce,
doner bicaklarin tamamen
durmasini bekleyiniz. Karistiriciniz,
icerisinde yiyecek muhafaza
edilmeye uygun degildir, dolayisiyla
yiyecekler islenmeden 6nce sirahi
icerisinde uzun siire bekletiimemeli
ve islendikten sonra derhal
slirahiden bosaltiimalidir.
Karistiricinizin surahisi plastik ise,
plastik Gzerinde ters etkileri olan
karanfil, dereotu ve kimyon gibi
baharatlar kullaniimamalidir.

Cihazin Temizlenmesi

Karistiriclya temizlemeden 6nce
yerinden c¢ikariniz. Kavanozu,
kapagi, doldurma tipasini ve
sizdirmaz halkay sicak sabunlu
suda yikayiniz ve arkasindan
tamamen kurulayiniz. Bicaklari
musluk suyunun altinda fircalayarak
yikayiniz. Yikarken alt kisminin
1slanmamasina dikkat ediniz. Daha
sonra havada kurumaya birakiniz.
Bicaklar cok keskin oldugu icin
dikkatli olunuz. Bicaklar suya
yatirmayiniz.

Cihazin Bakimi

Not: Elektrik kordonu hasar
goriirse, givenlik nedeniyle
KENWOOD ya da yetkili bir
KENWOOD onarimcisi tarafindan
degistirilmeli ya da onarilmalidir.

Cihazin bakimi icin cihazi satin
aldiginiz acente ile temas ediniz.



Pted ¢tenim rozlozte ptredni stranku s ilustraci

Pripojeni k napajeci siti
Pred zapnutim se pfesvédcte, ze
napéti ve vasi napdjeci elektrické
siti je stejné jako napéti uvadéné
na Stitku se jmenovitymi hodnotami.
Tento pfistroj je v souladu s
Direktivou o rudeni radiového
pfijmu vydanou Evropskym
hospodarskym spole¢enstvim &.
89/336/EEC.

Bezpecnostni opatfeni

PFi pouzivani elektrickych pfistroja
by se méla vzdy vénovat pozornost
zé&kladnim bezpec¢nostnim
opatfenim, zejména nasledujicimu:

1 Prectéte si cely navod k pouziti.

2 UPOZORNENI: Mixovani velmi
horkych kapalin mize vést k
nahlému uUniku horké kapaliny a
pary kolem vika nebo plniciho
hrdla. Nechte kapalinu
vychladnout nebo snizte jeji
mnozstvi a zvolte nizsi rychlost,
je-li k dispozici. Pfi manipulaci s
horkou nadobou a vikem si
chrarite ruce latkou nebo
rukavicemi na vareni.

3 Neponofujte motorovou &ast, kabel
nebo zastréku do vody.

4 Nepouzivejte pfistroj, pokud je na
ném ¢&i na packach
bezpecnostniho zajisténi nebo
napdjecim kabelu viditelné
poskozeni.

5 Nepouzivejte tento pfistroj k jinym
Gcellm, nezli ke kterym je uréen.

6 Nestavte motorovou jednotku nebo
mixér na horké nebo vihké
povrchy.

7 Nenechavaijte napajeci kabel viset
se stolu nebo s pracovni plochy.

8 Pouziti pfidavnych zafizeni, které
nejsou doporuéeny nebo dodany
vyrobcem muze zpUsobit pozar,
zranéni elektrickym proudem nebo
jiné poranéni.

9 Nepoustéjte déti do blizkosti
kavovaru.

10 Varovani — noze jsou ostré,
zachazejte s nimi peclivé jak pfi
pouzivani, tak i pfi ¢isténi.
NoZovou jednotku uchovavejte
mimo dosah déti.

11 Pfi mixovani nestrkejte ruce nebo
nadobi do mixovaci nadoby.

12 Pokud mixér nepouzivate, pred
nasazovanim nebo snimanim
soucasti a pfed cisténim jej vzdy
odpojte od napajeci sité.

13 Vyhybejte se dotyku pohybujicich
se Casti.

14 Pred zapnutim motoru se vzdy
presvédcte, ze viko je bezpecné
nasazeno.

15 Pred rozebiranim se vzdy
presvédcte, ze je pfistroj po pouziti
vypnut a Ze se motor iz zcela
zastavil.

16 Pristroje pouzivané na
pracovistich by se mély pravidelné
testovat a kontrolovat.

17 Na malé déti je nutné dohlizet a
zajistit, aby si s pfistrojem nehraly.

18 Tento mixér je uréen pouze k
domacimu pouziti.

Seznamte se se svym
mixérem

plnici vicko

viko

tésnéni vika

mixovaci nadoba

tésnici krouzek

nozova jednotka

packy bezpecnostniho zajisténi
hnaci jednotka

ovladani otacek
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Sestaveni a nasazeni

Dulezité

Z bezpecnostnich divodu je
nozova jednotka konstruovana tak,
Ze do hnaci jednotky nezapadne,
dokud neni nasazena mixovaci
nadoba. To ma za nasledek, ze
mixovaci nadobu nelze sejmout,
dokud je mixér sestaven s hnaci
jednotkou.

Nasadte tésnici krouzek na
nozovou jednotku. Mixovaci nadobu
nasroubuijte na nozovou jednotku
ve sméru otaceni hodinovych
ruci¢ek. Pfi nasazovani mixovaci
nadoby noZzova jednotka nesmi
spocivat na plochém povrchu,
protoze packy bezpeénostniho
zajisténi musi mit volnost, aby pfi
sestaveni nalezité zapadly.
Zkontrolujte, zda je tésnéni vika
spravné umisténé ve vybrani vika,
a teprve potom nasadte plnici
vicko. U sklenénych nebo
plastikovych mixovacich nadob
nasazujte viko otaéenim ve sméru
hodinovych ruéi¢ek. U mixovacich
nadob z nerezové oceli zatlacte
viko smérem dolu dokud
nezapadne.

Nasadte mixér na hnaci jednotku a
otacejte ve sméru otaceni
hodinovych ruci¢ek, dokud
nezapadne do spravné polohy.
Otacenim proti sméru hodinovych
rucicek jej sejmete.

Poznamka

Pokud chcete zajistit, aby
nedochazelo k unikani, tésnici
krouzek pfed nasazovanim
navihéete a zkontrolujte, zda je
mixovaci nddoba pevné zajisténa v
nozové jednotce.
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Chcete-li proplachnout a
,zabé&hnout* mixér, naplrite jej
teplou vodou a po dobu 20 az 30
vtefin jej pustte na pinou rychlost.
Sejméte jej s hnaci jednotky.
Vyprazdnéte jej a osuste. Mixér je
nyni pfipraven k pouziti.

Pokud je vas mixér vybaven
sklenénou nebo plastikovou
mixovaci nadobou, jeji maximalni
kapacita je 1,2 litrd. Pokud je
vybaven mixovaci nadobou z
nerezové oceli, jeji maximalni
kapacita je 1,5 litrG.

Pouzivani mixéru
Kenwood

Vas mixér Kenwood ma dvé
rychlosti a polohu pro pulzni
provoz. Rychlost 1 pouzivejte na
leh¢i mixovani, napfiklad
obalovaciho tésti¢ka, mlécnych
koktejlt, michanych vajec; rychlosti
2 pouzivejte napf. na polévky,
pastiky a majonézu. Do pulzni
polohy prepnéte, kdyz je zapotrebi
rychly naraz vykonu. Pulzni rezim
bude platny, dokud je drzen v této
poloze.

Zpracovani suchych slozek,
napf. priprava strouhanky, mleti
oriskl atp.

Sejméte s vika plnici vicko a
potraviny nakrajejte na kousky,
které projdou otvorem.

Zapnéte pfistroj a pustte kus
potravin na rotujici noZze. Pockejte,
az se kazdy kus zpracuje a teprve
potom pustte dalSi. Mezi tim drzte
ruku nad nasypnym otvorem. Kdyz
uz nelze dalsi pfidavat, vyprazdnéte
mixovaci nadobu a za¢néte znovu.
Suché slozky nedavejte do mixéru
pred jeho spusténim.



Mixovani tekutin

napr. polévek, obalovaciho tésticka,
oméacek atd.

Mixovaci nadobu nepliite vice nez
do 3/4; zajistéte, aby viko bylo
bezpecné nasazeno. Zapnéte na
dobu 15 — 45 vtefin.

Jemné kase

Mékké ovoce, napf. jahody, rajska
jablicka a varené tvrdé ovoce Ize
mixovat bez vody.

Naplrite mixovaci nadobu do
poloviny a zapnéte mixér. Podle
potfeby mixér zastavte a seSkrabte
smés zpét na noze.

Mixovani hustéjSich smési

napf. pomazanek, pastik, krému
atd.

Naplrite mixovaci nadobu do jedné
poloviny a spustte mixér. Podle
potfeby mixér zastavte a seSkrabte
smés zpét na noze. Pokud se smés
tézko zpracovava, pfidejte trochu
vice tekutiny.

Majonéza

Pfi pfipravé majonézy dejte
v8echny slozky s vyjimkou oleje do
mixéru. Sejméte plnici vicko a pfi
bézicim motoru zvolna a plynule
prilivejte olej.

DULEZITA POZNAMKA

Z bezpecnostnich davodd
nedoporucujeme mixovani velmi
horkych tekutin. Zivotnost svého
mixéru prodlouzite, pokud jej
budete ihned vypinat, zejména pfi
zpracovani suchych slozek. Mixér
bézi takovou rychlosti, Ze veskeré
potraviny jsou zpracovany do jedné
minuty. Vyhybejte se delSimu béhu
nebo opakovanému pouzivani,
zejména pfi zpracovani suchych
slozek nebo malych mnozstvi. Prfi
vypinani vzdy pockeijte, dokud se
noze nezastavi, a teprve potom
sejméte mixovaci nadobu. Mixér
neni vhodny jako ukladaci nadoba,
neponechavejte tudiz slozky v
mixovaci nadobé dlouho pred

zpracovanim. Okamzité po
zpracovani je vylijte nebo vysypte.
Pokud je vas mixér vybaven
mixovaci nadobou z plastické
hmoty, potom nejriznéjsi kofeni,
jako napfiklad hrebicek, kopr a
kmin maji na plastickou hmotu
nezadouci U¢inek, nemély by se
tudiz zpracovavat.

Cisténi

Pred cisténim se musi mixér
rozebrat. Omyjte mixovaci nadobu,
viko, plnici vicko a tésnici krouzek
v horké mydlové vodé a potom
dukladné osuste. Pod kohoutkem
oCistéte noze kartaCkem. Dejte
pozor, aby spodni ¢ast nozové
jednotky zUstala sucha. Potom ji
nechte na vzduchu oschnout.
Davejte pozor, noze jsou velmi
ostré. Nenechaveijte noZzovou
jednotku namocenou ve vod¢.

Servis a péce o
zakaznika

® Pokud je poskozen napajeci kabel,

musi byt z bezpe€nostnich davodu
vymeénén firmou KENWOOD nebo
jeji autorizovanou opravnou.

Pokud potfebujete poradit s:

® pouzivanim mixéru,
® servisem Ci opravou,
® kontaktujte prodejce, kde jste mixér

zakoupili.



Az hasznalati utasitas abrai az elsé oldalon lathatok — olvasas kézben hajtsa ki ezt az
oldalt

Csatlakoztatas
aramforrasba

Bekapcsolas elétt ellenérizze, hogy
az aramforras fesziiltsége egyezik
a mindsité tablan feltlintetettel.

A késziilék megfelel az Europai
Gazdasagi Kozosség Radio-
interferenciara vonatkozé
direktivajanak (89/336/EEC).

Biztonsag

Elektromos készulékek
hasznalatakor mindig vegye
figyelembe az alapvetd biztonsagi
ovintézkedéseket, nevezetesen:
1 Olvassa el az 6sszes utasitast.
FIGYELMEZTETES: Nagyon
forré folyadékok keverésekor a
forré folyadék vagy géz hirtelen
felcsapodhat a tetSre vagy a
toltépoharra. Hagyja a
folyadékot lehiilni, vagy
csokkentse a mennyiségét,
esetleg — ha lehetséges —
valasszon alacsonyabb
sebességet. Kezeit védje
ruhaval vagy edényfogo
kesztytivel, amikor a forro
keverépoharat vagy a tetejét
megfogja.
A motortalpat, a zsinért és a
csatlakozédugét soha ne meritse
vizbe.
Soha ne haszndlja a készlléket,
ha lathato sérilést észlel rajta,
vagy a biztonsagi rogzité
pantokon, illetve a halozati
kabelen.
Kizarolag az eldirt célra hasznalja
a késziiléket.
Ne éllitsa a motort vagy a
turmixgépet forré vagy nedves
fellletekre.
Ne engedje, hogy a zsinér az
asztal vagy a munkafelilet szélére
l6gjon.
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8 A nem a gyarto altal javasolt vagy
forgalmazott tartozékok hasznalata
tizet, aramutést vagy sérilést
okozhat.

A kisgyermekeket mindig tartsa

tavol a késziléktdl.

10 Figyelem! A kések élesek,

évatosan banjon veliik mind

hasznalatkor, mind pedig
tisztitaskor. A késeket
gyermekektél mindig tartsa tavol!

Keveréskor tartsa tavol kezét, és

minden eszkdzt a keverépohartol.

12 Ha nem hasznalja a gépet, illetve
ha valamilyen alkatrészt fel- vagy
leszerel, vagy tisztitja a gépet,
akkor mindig huzza ki a
konnektorbol.

13 Ne nyuljon a mozgo
alkatrészekhez.

14 Miel6tt a motort bekapcsolja,
mindig ellendrizze, biztonsagosan
régzitve van-e a tet6.

15 A készllék minden hasznalat utan
legyen kikapcsolva, szétszerelés
el6tt a motornak teljesen le kell
allnia.

16 A hasznalati helyen miik6dé
Osszes gépet rendszeresen
tesztelni és ellendrizni kell.

17 Ugyelni kell arra, hogy
kisgyermekek ne jatsszanak a
készUlékkel.

18 Ez a turmixgép csak haztartasi
célra hasznalhato.

1

Ismerje meg turmixgépét

toltékupak

tet6

tetémosoé

keverépohar

témitégyrd

kések

biztonsagi rogzité pantok
motor
sebességszabalyozo
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Osszeszerelés és
beallitas

Fontos!

Biztonsagi célbdl a késeket ugy
tervezték, hogy csak akkor lehet a
motorra illeszteni 6ket, ha a
keverépohar a helyén van.
Ennélfogva a keverépohar nem
vehet6 le, amig a keverd a motoron
van.

Tegye a tomitégyr(t a
késkészletbe. Csavarja a
keverépoharat a késkészletre az
6ramutaté jarasaval megegyezd
iranyban. A keverépohar
felrakasakor a kések nem lehetnek
sima fellileten, mivel a biztonsagi
kapcsolé pantoknak
Osszeszereléskor szabadon le kell
esnilk. Ellenérizze, hogy a
tetémosd megfelelé médon van
elhelyezve a teté mélyedésében,
majd illessze be a toltékupakot.
Uveg- vagy miianyag
keverépoharaknal a tetét az
6ramutaté jarasaval egyezd iranyba
forditsa. Rozsdamentes acél
keverépoharaknal er6sen nyomja
lefelé a tetét, amikor felrakja.
Tegye a kever6t a motorra, majd
forgassa az éramutaté jarasaval
megegyez6 iranyba, mig a helyére
nem zarodik. Ha le akarja venni,
forditsa az 6ramutato jarasaval
ellentétes iranyba.

Megjegyzés

Ellenérizni kell, nincs-e szivargas.
Ehhez beillesztés elétt nedvesitse
meg a tomitégydrdt, és ellendrizze,
hogy a keverépohar erésen
bezarul-e a késeket tartalmazé
egységbe.

A turmixgép bejaratasahoz toltse
meg meleg vizzel, és mlkodtesse
maximalis sebességen 20-30 mp-
ig. Vegye le a motorrél. Ontse ki a
vizet, majd szaritsa meg a kever6t.
Ezzel a keverd haszndlatra kész.
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Ha a turmixgép keverépohara
mianyag vagy uveg, a maximalis
kapacitas 1,2 liter. Rozsdamentes
acél keverdpohar esetén a
maximalis kapacitas 1,5 liter.

A Kenwood turmixgép
hasznalata

A Kenwood turmixgépnek két
sebességi fokozata, illetve rezgés-
funkcidja van. Az 1-es fokozatot
kénnyebb keverési munkakhoz
haszndlja, pl. hig tésztak,
milkshake-ek, rantotta
készitéséhez, a 2-es
sebességfokozatot nehezebb
keverési miveletekhez, pl. levesek,
pastétomok, majonéz készitéséhez.
A rezgés-pozicié gyors
energiabiztositashoz alkalmas, és
addig mikddik, amig ebben a
helyzetben tartjak a kapcsolot.

Szaraz alapanyagok feldolgozasa
PI. zsemlemorzsa készitése,
diofélék ériése

Vegye le a toltékupakot a tet6rol,
majd vagja az alapanyagot olyan
kis darabokra, hogy
keresztulférjenek a lyukon.
Kapcsolja be a késziiléket, és dobja
az alapanyagokat a forgd késekre.
Varja meg, hogy az egész adagot
feldolgozza a gép, mielétt a
kovetkez6 adagot berakna, és a
kezét végig tartsa a bemend
nyilasnal. Ha a feldolgozas véget
ért, Uritse ki a poharat, majd kezdje
eldlrél. Ne tegyen szaraz
alapanyagokat a turmixgépbe
elinditas elétt.

Folyadékok keverése

Pl. levesek, hig tésztak, szoszok,
stb.

Maximum 3/4 részig toltse a
keverépoharat, és ellenérizze, hogy
a tet6 jol van régzitve. 15-45 mp-re
kapcsolja be a gépet.



Pirék

Puha gyumdlcsok, pl. eper,
paradicsom, vagy fétt kemény
gyimolcsok viz nélkul keverheték.
Félig toltse meg a keverépoharat,
majd kapcsolja be a készuléket.
SzUikség esetén allitsa le a gépet,
és kaparja vissza a késekre a
keveréket.

Stirtibb keverékek mixelése

PI. krémek, pastétomok, martasok,
stb.

Félig toltse meg a keverépoharat,
majd kapcsolja be a késziléket.
Sziikség esetén allitsa le a gépet,
és kaparja vissza a késekre a
keveréket. Amennyiben nagyon
nehezen feldolgozhaté a keverék,
adjon hozza kevés folyadékot.
Majonéz

Majonéz készitésekor tegye az
Osszes alapanyagot, az olaj
kivételével, a keverébe. Vegye le a
toltékupakot, és mikor mar megy a
motor, lassan, egyenletesen éntve
tegye bele az olajat.

FONTOS MEGJEGYZES
Biztonsagi okokbdl nem javasoljuk
nagyon meleg folyadékok
mixelését. A turmixgép élettartama
hosszabb, ha hamar kikapcsolja,
kildbndsen szaraz alapanyagok
feldolgozasakor. A keverd olyan
nagy sebességgel miikddik, hogy
barmilyen étel feldolgozasahoz egy
perc elegendd. Ne miikddtesse
egyszerre tul hosszu ideig, és ne
ismételje sir(in egymas utan a
bekapcsolast, kiilbndsen szaraz
alapanyagoknal és kis
mennyiségek feldolgozasakor.
Kikapcsolaskor, a keveré levétele
el6tt varja meg, amig a kések

forgasa teljesen ledll. A keveré nem

alkalmas taroléedénykeént vald
hasznalatra, ezért az
alapanyagokat feldolgozas el6tt
tartsa a keverépoharban, és
keverés utan azonnal ontse ki
beléle.

Mianyag kever&poharas turmixgép
esetén bizonyos fliszerek, pl.
szegfiiszeg, kapor, koménymag
karosithatjak a miianyagot, ezért
feldolgozasuk nem javasolt.
Tisztitas
A turmixgépet tisztitas el6tt szét kell
szerelni. Mossa el a keverépoharat,
a tet6t, a toltékupakot és a
tomitégyr(it forrd, mosogatdészeres
vizben, majd alaposan szaritsa
meg 6ket. Csap alatt kefével
tisztitsa le a késeket, és lgyeljen
ra, hogy az alsé részik szaraz
maradjon, ezutan hagyja levegén
megszaradni 6ket. Banjon 6vatosan
az éles késekkel. Ne aztassa
vizben a késeket tartalmazé
egységet.

Szerviz és
vevliszolgalat

® Ha a vezeték meghibasodott, azt
biztonsagi okokbol a
KENWOODnak vagy egy
meghatalmazott KENWOOD
szerel6nek kell megjavitania.

Ha segitségre van sziiksége

® a turmixgép hasznalatat illetéen,
vagy

® karbantartas és javitas kapcsan,

® forduljon a bolthoz, ahol a gépet
vasarolta.



Mpiv atré TNV avdyvwaon, TapakaAw EESITAWOTE TNV PTrPooTIvA o£Aida d1rou

ﬂdQéxEle n _giIKovoypaenon

2uvdeon oTo Peuua

Mpiv BéoeTe TN oUOKeEUR O AciToupyia
BeBaiwBeite OTI N TTAPOXA NAEKTPIKOU
pedpatog eival idla pe QUTAV TTOU
avaypd@eTal oTnv €I8IKN TTIVaKida YE Ta
XAPOKTNPIOTIKA TNG OUOKEUNG.

H ouokeun auth eival cupBarny pe TNV
Odnyia Tng Eupwrraikng OikovopikAg
Koivétntag 89/336/EET .

aocpaiela

Otav XpNOIPOTTOIEITE NAEKTPIKEG
OUOKEUEG TTPETTEI TTAVTA VO
AapBavete urown Bacikoug
Kavéveg TTpo@UAAENG yia TNV
ao@AAEId 0OG, METAEU TWV OTTOIWV
TepIAapBavovTal Kai Ta €§AG:-

1 Na dioBadete OAeg TIG 0dNyieg
Xpnong.

2 MPOZOXH: OTtav avapiyvUeTe
oAU KaUTd Uypd TTOOOTNTA ATTO
AUTA YTTOPEI VO TTETAXTEI JE
Suvapn padi pe aTpO £§w aTTd TO
KATrAKI f TO TWHA pedoupa.
A@NOTE TO UYPO VA KPUWOEI
EAATTWOTE TNV TTOOOTNTA KAl
€MIAESTE XauNASGTEPN TAXUTNTA
€4v utrdpxel. MpooTaTéwTe Ta
Xépla oag pE éva TTavi [ yavTia
YIO TO @OUPVO OTAV TTIAVETE TO
KAUuTO KUTTEAAO KO TO KOTTAKI.

3 Mn BubiceTe T BAon Tou KIVNTAPA,
T0 KOAWDBIO A T0 BUoPa o€ vePOD.

4 Mnv Tn XpnOILOTIOIEITE £QV
UTTGPYOUV opatd onudadia Bopdg
OTNn OUGKEUN, OTIG YAWTTIOEG
ao@AAEIag 1 To NAEKTPIKO KAAWSIO.

5 Mn XpnOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN YA
GAAN xpnon ekTog atmd Tn XxprRon
yla Tnv oTroia TpoopideTal.

6 Mnv gvatrobéteTe T Povada Tou
KIVNTAPQ ) TO UTTAEVTEP OE KOUTEG
1 UYPEG ETTIQAVEIEG.

7  Mnv a@AveTe To NAEKTPIKO KAAWDIO
va KpEPeTal atrd TNV AKpn
TPOTTEQI0U ) TTAYKOU £pYaaiag.
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8 H xpnon €aptnUdTWyY TTOoU de
guvioTwvTal | dev TTwAoUVTaI aTTO
TOV KOTOOKEUQOTH UTTOPEi va
TIPOKOAEGOUV QWTIC,
NAEKTPOTTANEIO 1 TPAUHATIONO.

9 KpatioTe Ta TaIdId Jakpid artroé Tn
OUOKEUN.

10 Mpoooyn — o1 AeTTideg gival

KOPTEPEG, VA TIG XEIPICETTE HE

TPOCOXN TO0O ATAV XPNOILOTIOIEITE

TN ouokeur) 600 kail étav TV

kaBapidete. KpatraTe tn povada

TwV AeTTidwv 600 T0 duvaTéV TTIo

HakpI& atré Ta Taidid.

KpatroTte Ta Xép1a 0ag Kabwg Kai

epyaAeia €¢w arrod To KUTTEAAO OTav

€TTECEPYALEOTE TPOPEG.

12 ATTOOUVOEETE TN CUOKEUN Ao TO
pelpa OTav dev TN XPNOIUOTIOIEITE,
TIPIV TTPOCAPUOCETE | OPAIPETETE
KATTOIO €PN Kal TTPIV AT ToV
KaBapIouo.

13 ATTOQUYETE TNV ETTAPA HE
KIVOUMEVQ PEPN TNG GUOKEUNAG.

14 BeBaiwBeite TTAVTA OTI TO KOTTAKI
gival KaAG OTEPEWPEVO TTPIV BECETE
o€ AeIToupyia Tov KIvnTAPA.

15 BeBaiwBeite 6TI N ouoKeUn
BpiokeTal ekTOG AsIToupyiag ETTeITa
armré KaBe xprion kai 61l 0
KIVNTAPAG €XEI OTAUATACEI TEAEIWG
TIPIV TNV OTTOCUVAPHOAOYATETE.

16 O1 ouOKeUEG TTOU
XpPnoigotroiolvTal o€
ETTAYYEAUATIKOUG XWPOUG TTPETTEI
Va UTTORAGAOVTQI TAKTIKG OF SOKIYES
Kal EAEYXOUG.

17 Npémrel va emRAETTETE TA MIKPG
TaidId WoTe va gioTte aiyoupol 6Tl
O¢ XPNOIMOTTOI00V TN GUOKEUR
wg TTayviol.

18 To pmrAévrep TTpoopileTal pOvo yia
OIKIOKH Xpnon.

1

N



MN'vwpiote T0 MTTAéVTEP
oag

Mwpa MeZolpa

Karrdki

AakTUAiog KatrokioU

KutreAo

AakTO0MoG EppuntikoU KAgioipaTtog
Movdda Aetridwv

FAwTTidEG Agpalgiag

Movada Tou Kivntipa

AlokomTng PUBUIong TaxutAtwy

© 0O ~NO U WN-=-

2UvapuoAdGynon Kai
Epappoyn

InuavTikn MAnpogopia

MNa Aéyoug aopaAeiag n povada
TWV AETTIOWV £X€lI OXEDIAOTEI WOTE
vVa NV €Qapuélel ETavw oTn
Hovada Tou KivnTrApa edv dev EXEI
TOTTOBETNOE TO KUTTEAAO.
Emropévwg 1o KUTTEANO 8¢ pTTopEi
va agaipedei o0 To PTTAEVTEP €ival
TTPOCOPHOCUEVO ETTAVW OTN
Hovada Tou KivnTrpa.

TotmoBetoTe TO SAKTUAIO
€pUNTIKOU KAEIGIPOTOG OTN Hovada
Twv AeTridwv. BidwaTte 10 KUTTEAAO
HE€oa oTn PovAada Twv AETTIOWV
OTPEPOVTAG TO TIPOG Ta degid. OTav
TIPOCAPHOLETE TO KUTTEAAO, N
Hovada Twv AETTiIdOWYV Bev TTPETTEl
VO OKOUMTTG O€ €TTITTEDN €TTIQAVEIQ
KOBWG o YAwTTIdEG ao@aAeiag
TIPETTEI VA EiVAI OTTACPAANITPEVEG
KOTd TN ouvapuoAdynon.
BeBaiwbeite 611 0 dakTUAIOG TOU
KOTTOKIOU €X€l TOTTOBETNOEI CWOTA
aTnNV £€00XM TOU KOTTOKIOU, ETTEITA
TTPOCAPPOOTE TO TTWHA pegoupa.
MNa yudAiva A TTAAOTIKA KUTTEAAO
TOTTOBETAOTE TO KATTAKI OTPEPOVTAG
Tpog Ta 8egd. MNa avogeidwTa
KUTTEAAQ TTIESTE OTABEPA TO KATTAKI
TTPOG Ta KATW YIa va TO
TOTTOBETAOETE. TOTTOBETAOTE TO
UTTAéVTEP €TTAVW OTN PovAada Tou
KIVNTAPQ Kal OTPEYTE TTPOG Ta De&IG
HEXP! va ac@ahioel oTn B€an Tou.
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ZTPEYTE TTPOG T APIOTEPA YIa VO
TO OQAIPECETE.

Inueiwon

Ma va dIao@alioETe TNV ATTOPUY
Siappowv, BpéEte To SOKTUAIO
€PMUNTIKOU KAEIOTUATOG TTPIV TOV
epapudoeTe Kal BeBaiwBeite OTI TO
KUTTEAAO gival oTaBEPG
ao@aANiopévo péoa otn povada
TWV AETTIOWV.

Mo va TTAUVETE Kal va ‘OTPWOETE TO
UTTAéVTEP OQG, YEIOTE TO e (ETTO
vepd Kal BECTE T CUOKEUR O€
AeiToupyia oTnv uwnASTEPN
TaxutnTa yia 20-30 SeutepOAETTTA.
AQaipéaTe TO UTTAEVTEP aTTO TN
povada Tou KivnTrpa. ASEIGOTE TO
vepOd Kal oTeyVWOoTe. To PTTAEVTED
gival Twpa £TOINO TTPOG XPrON.
Edv 1o pmmAévrep oag diabéTel
YUGAIVO 1} TTAOOTIKO KUTTEAAO, N
PEYIOTN XwpenTIKOTNTA €ivar 1,2
ANitpa. Eav di0bétel avoggidwTo
KUTTEANO N PEYIOTN XWPENTIKOTNTA
eivar 1,5 Aitpa.

MNa va xpnoIpoTToINoETE
10 MTTAEVTEP TNG
Kenwood

To MmAévtep Tng Kenwood d1aB€Tel
BU0 TaxUTNTEG KOl TTAAMIKN Kivnon.
XpnaipoTtroigite TNV TaxutnTa 1 yia
QAVAMIEN TPOPWYV HE apaIf UPH TT.X.
KOUPKOUTI, JIAKOEIK, OMEAETEG Kall
Vv ToX0TNTA 2 VIO TTI0
TTaxUPPEUCTA PiypaTa TT.X. OOUTTEG,
TTaTE KOl JaylovéLQ.

[upioTe To BIOKATITN OTNV TTAAUIKN
Kivnon o6Tav araiteital amrdéTopn
ékAuon evépyelag. H Aeiroupyia Tng
TTOAMIKAG Kivnong ouvexigeTal 600
o dIaKOTITNG BpiokeTal oTn B€on
auTh.



Emegepyacia YAIKWV o€ =npn
Mopen

T.X. VIO TPIUpEVN ppuyavid,
wiAokoppévoug énpous KapToug
KATT.

Agaipéate 10 Mwpa Megolpa ammd
TO KQATTAKI Kal KOYTE TNV TPOYPr| O€
KOUMATIO Kal PiETE TO OTO UTTAEVTED
atd TNV TpUTTA OTO KATTAKI.

O£0TE TN OUOKEUN O€ AsiToupyia
Kal PIETe TNV TPOPr) ETTAVW OTIG
TIEPIOTPEPOUEVEG AETTIOEG.
MepipéveTe PEXPI va OAOKANPWOE N
emegepyaaia KGBe koppatiol IV
PICETE TO ETTOPEVO, KPATWVTAG
EVTWUETAEY TO XEPI 0OG TTAVW OTTd
10 Gvolypa. Otav dev gival duvath
n emegepyaaia GAANG TPOPNAG
adeIdoTe To KUTTEAAO Kal
gavapyiote. Mnv ToTTOBETEITE OTO
MTTAéVTEP UAIKG O€ Enpn Hopen
TIPIV BE0ETE TN OUOKEUN O€
Aerroupyia.

Avauign Yypwv

17.X. OOUTTES, KOUPKOUTI, OAATOES
KATT.

[epioTe Ta 'Y TOU KUTTEAAOU,
BeBaiwbeite 6T TO KATTAKI €ivail
KaAd oTtepewpévo aTn B€an Tou.
©¢0Te TN oUOKEUN O€ AsiToupyia
yia 15-45 deutepdAeTTa.

Moupé

MTropeite va eTTegepyaoTeiTe TA
paAakd @poUTa TT.X. PPAOCUAEG,
VTOMATEG Kal Ta OKANPA&
HayelpeUEVa GPOUTA XWPIG VEPOD.
[epioTe TO KUTTEAAO PEXPI TN PEON
Kol B€0TeE TN OUCKEUN O€
Aeimoupyia. ZTapatioTe T
AeIToupyia TNG CUOKEURAG yia va
AQAIPETETE TO Piypa aTTO TA
TOIXWHOTA KOl VO TO EVATTOBECETE
av XPEIAgeTe TTANI OTIG AETTIOEG.
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Avauign Yypwv ye mio
NaxuppeuoTtn Yon

T.X. TPOQYES UE KPEPWON uen, TaTé,
vt (uiypara odAtoag) KA.
lepioTe TO KUTTEAAO PEXPI TN PEON
Kol BE0TE TN CUOKEUN O€
AeIToupyia. ZTapaTtoTE TN
A€IToupyia TNG CUOKEURG YIa va
APAIPETETE TO Hiypa ammod Ta
TOIXWHOTA KOl VO TO EVOTTOBECETE
av XpeIagete TTANI OTIG AeTTideg. Av
ival TToAU dUokolo va
€TTECEPYQOTEITE TO piyHa,
TPOCTBETTE Aiyo UYpPO aKOMa.

Mayiovéla

Ortav @TidyxveTe paylovéqa,
TOTTOBETAOTE OAQ TO UAIKQ, EKTOG
atré 10 AGdI, Eoa OTO PTTAEVTED.
AgaipéoTe To TTWHa pedolpa Kal
€VW) N OUOKEUN BpiokeTal o€
AeiToupyia TTpooBEaTe OIya GIya
Kal Je oTaBepr por} To AGdI.

ZHMANTIKH NAHPO®OPIA

MNa Adyoug aoaleiag de
QUVIGTOUE TNV €TTEEEPYATia TTOAU
KQUTWV uypwv. Mtropeite va
eCao@ahiosTe Peydhn didpkeia
CWwAG yia To PTTAEVTEP Oag BETovTag
€KTOG AsITOUpYiag TN CUOKEUR
apéowg POAIG ETITUXETE TN OWOTAH
uon 1d1aiTepa 1AV XPNOIUOTTOIEITE
UANIKG o€ Enpn Hop@r). To pTTAévTEp
Aermoupyei o€ TTOAU PEYAAEG
TaXUTNTEG £TC1 WOTE OAEG O TPOYEG
va emegepyadovTal o€ £va AemTo. H
TTaPATETAPEVN 1
€TTavVOAQUBavOpEVN XPAON TTPETTEI
va armo@eUyeTal IBINITEPA OTAV
eTTeCepyadeaTe UAIKA o€ Enpn
HOP®N | O€ PIKPEG TTOOOTNTEG.
Otav B£TETE TN OUOKEUN EKTOG
AEITOUPYIag TTEPIPEVETE PEXPI VO
OTAPATACOUV TEAEIWG vVa
TIEPIOTPEPOVTAI OI AETTIOEG TTPIV VA
agaipéaete To PTTAévTep. To
UTTAEVTEP eV gival KatdAAnAo yia
XPAon wg atmoBnKeuTIKG BoxEio,
ETTOPEVWG TA UAIKG Oev TTPETTEN val
TTaPAPEVOUV OTO KUTTEAAO TTPIV
armo TNV €TmeEEPyaaTia Toug Kal



TIPETTEI VO OPAIPOUVTAIl AUETWG
META.

Edv n ouokeur| oag diabETel
TAQOTIKO KUTTEANO, UTTOXOPIKA
6mrwg MapipaAa, Avnoog kai
amépol Kdpivou Ba TrpokaAéaouv
®Bopd 610 TTAAOTIKO KOl deV
TPETEl va eTTECEPYAovTal.

KaBapiopog

Mpétel va atmrooguvappoloyeite TO
UTTAéVTED TTPIV ATTO TOV KABAPIoUO.
[MAUveTE TO KUTTEAAO, TO KOTTAKI, TO
TWHA Pedoupa Kal To dAKTUAIO
epUNTIKOU KA€IGipaTOG O€ (0T

VEPO PE OATTOUVI, ETTEITO OTEYVWOTE

TTOAU KaAd. KaBapioTe TIg AeTrideg
HE pia

Bouptoa katw ammod Tn Bplon
TIPOCEXOVTOG WOTE TO KATW PEPOG
v TTOPOPEIVEl OTEYVO, ETTEITA
apnoTe va oteyvwoouv. Na gioTe
TIPOCEKTIKOI KOBWG 01 AeTTIdES €ivail
Ko@TEPEG. Mn BubileTe T povada
TWV AETTiIdWV o€ vePod.

2EpPIg
Av 10 KOAWDIO TTEBEI KATTOI
BAGBN, Ba TpéTel, yia Adyoug
ao@aAegiag, va avTikaTaoTadei atrd
v Kenwood A armé kdrolio
€€0UCIOBOTNUEVO CUVEPYEIO TNG.
EmikoivwvAoTe e To KaTtdoTnua
OTTOU ayopdoaTeE T CUOKEUR OOG.
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