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Use your blender for soups, before using your

drinks, patés, mayonnaise, Kenwood appliance

breadcrumbs, biscuit crumbs, ® Read these instructions carefully

chopping nuts and crushing ice. and retain for future reference.

Use your mill (if supplied) for ® Remove all packaging and any

milling herbs, nuts, coffee beans labels.

and purées. ® \Nash the parts: see ‘care and

cleaning’.

safety

35 IMPORTANT: HOT BLENDING
INSTRUCTIONS

To minimise the possibility of scalding when blending hot ingredients
keep hands and other exposed skin away from the lid to prevent
possible burns. The following precautions must be observed:

® CAUTION: Blending very hot ingredients may result in
hot liquid and steam being forced suddenly past the lid
or filler cap @.

® We recommend that hot ingredients are allowed to cool
before blending.

® NEVER exceed 1200ml / 5 cups capacity if processing hot liquids,
such as soups (refer to the markings on the goblet).

® ALWAYS commence blending at a low speed and gradually
increase the speed. NEVER blend hot liquids by using the Pulse
setting.

® | iquids which tend to foam such as milk, should be limited to a
maximum capacity of 1000ml/4 cups.

® Take care when handling the blender as the goblet and its contents
will be very hot.

® Take particular care when removing the lid. The lid is designed to
be a tight fit to prevent leakage. If necessary protect your hands
with a cloth or oven gloves when handling.

® Ensure the goblet is securely attached to the base and when
removing from the appliance, guide the base and ensure it is
removed together with the goblet.

® Ensure that the lid and filler cap are securely in place before every
blending operation.

® Always ensure that the vents in the filler cap are clear before every
blending operation (0.

® \When fitting the lid to the goblet always ensure that the lid and
goblet rim are clean and dry to ensure a good seal and prevent

spillage.
general safety ® Always unplug the appliance
® Switch off and unplug: before putting your hands or
o before fitting or removing utensils in the goblet.
parts; ® Always take care when handling
o when not in use; the blade assembly and avoid
o before cleaning. touching the cutting edge of the
® Never fit the blade unit to blades when cleaning.
the power unit without the ® Only operate the blender with
blender goblet or mill jar the lid and filler cap in place.
fitted.



Only use the goblet with the

blade assembly supplied.

Never let the power unit, cord or

plug get wet.

Never use a damaged

appliance. Get it checked or

repaired: see ‘service and
customer care’.

Never use an unauthorised

attachment.

Never leave the appliance

unattended when it is operating.

When removing the blender or

mill from the power unit:

o wait until the blades have
completely stopped;

o don’t accidentally unscrew
the goblet or mill jar from the
blade assembly.

Never run the blender empty.

Never blend more than the

maximum capacity stated in the

recommended speed chart.

To ensure long life of your

blender, do not run it for longer

than 60 seconds or the mill for
longer than 30 seconds.

Smoothie recipes - never blend

frozen ingredients that have

formed a solid mass during
freezing, break it up before
adding to the goblet.

SCALD RISK: Hot ingredients

should be allowed to cool to

room temperature before
blending.

Don’t use the blender as a

storage container. Keep it empty

before and after use.

Always use the blender on a

secure, dry level surface.

Never place this appliance on or

near a hot gas or electric burner

or where it could touch a heated
appliance.

Misuse of your blender can

result in injury.

® This appliance is not intended
for use by persons (including
children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities,
or lack of experience and
knowledge, unless they have
been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance by a person
responsible for their safety.

® Children should be supervised
to ensure that they do not play
with the appliance.

® Only use the appliance for its
intended domestic use.
Kenwood will not accept any
liability if the appliance is subject
to improper use, or failure to
comply with these instructions.

® The maximum rating is based
on the attachment that draws
the greatest load. Other
attachments may draw less
power.

before plugging in

® Make sure your electricity supply
is the same as the one shown
on the underside of the
appliance.

® This appliance conforms to EC
directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility
and EC regulation no.
1935/2004 of 27/10/2004 on
materials intended for contact
with food.
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to use your blender

1 Fit the sealing ring @) into the
blade unit ® - ensuring the seal
is located correctly in the
grooved area.

® Leaking will occur if the
seal is damaged or
incorrectly fitted.

2 Clip the blade unit ® into the
base (®.

3 Screw the blade assembly onto
the goblet — ensuring the blade
assembly is fully tightened.
Refer to the graphics on the
underside of the blade unit as
follows:

W - unlocked position

@ - locked position

4 Put your ingredients into the
goblet.

5 Fit the filler cap to the lid and
push down to secure.

6 Fit the lid by pushing down until
secure.

7 Place the blender onto the
power unit.

® The appliance won’t work
if the blender is
incorrectly fitted.

8 Plug in and select a speed (refer
to the recommended speed
chart).

® Select speed 1 (low) to 5 (High)
by turning the speed control. At
the end of blending return the
speed control to “0” before
removing the blender.

® (P) Pulse — operates the motor
in a start/stop action. The pulse
will operate for as long as it is
held in position.

hints

® To blend dry ingredients - cut
into pieces, remove the filler
cap, then with the machine
running, drop the pieces down
one by one. Keep your hand
over the opening. For best
results empty regularly.

® The processing of spices is not
recommended as they may
damage the plastic parts.

When making mayonnaise, put
all the ingredients, except the
oil, into the blender. Remove the
filler cap. Then, with the
appliance running, add the oil
slowly through the hole in the
lid.

Thick mixtures, e.g. patés and
dips, may need scraping down. If
the mixture is difficult to process,
add more liquid.

to use your mill (f
supplied)

1

Put your ingredients into the jar.
Fill it no more than half full.

Fit the sealing ring @ into the
blade unit &) - ensuring the seal
is located correctly in the
grooved area.

Leaking will occur if the
seal is damaged or
incorrectly fitted.

Clip the blade unit ) into the
base ©®.

Turn the mill blade assembly
upside down. Lower it into the
jar @, blades down. Turn in a
clockwise direction to lock.
Place the mill onto the power
unit.

Select a speed or use the pulse
control (refer to the
recommended speed chart).
After milling, you can replace the
blade assembly with the mill lid

®@.



recommended speed chart

speed |usage/food items quantity | recommended
max. operating
time

1 - 3 |Frothing milk 1 litre 10 seconds
Light mixes e.g. batters and 1 litre 30 seconds
milkshakes

4 -5 |Cold liquids 1.6 litres | 15-60 seconds
Drinks and cocktails
Thicker mixes e.g. patés
Stock based soups 1.2 litre 30 seconds
Soups using milk 1 litre

We recommend that hot ingredients are allowed to
cool before blending.

However should you wish to process hot
ingredients please read the Hot Blending Safety

instructions.
Mayonnaise 3 eggs + 60 seconds
450ml oil
Smoothie drinks 1 litre 30-60 seconds
Place the fresh fruit and liquid liquid
ingredients in first (includes
yoghurt, milk and fruit juices).
Then add ice or frozen
ingredients (includes frozen
fruit, ice or ice cream)
5 Mill - use for
Herbs, 10g 10 seconds
Nuts, coffee beans, baby food
and fruit purées 100g 30 seconds
Uncooked meat 100g 5 seconds
Beef steak - cut into 24cm
cubes
(P) Operates the motor in a start/stop action. The pulse will
pulse |operate for as long as it is held in position.
Ice crushing - operate the 6 cubes 30 seconds
pulse in short bursts until 1209
crushed to the desired
consistency.




care and cleaning

® Always switch off, unplug and
dismantle before cleaning.

® Empty the goblet before
unscrewing it from the blade
unit.

® Don't immerse the blade unit in
water.

® The goblet can be washed in
your dishwasher.

power unit

® Wipe with a damp cloth, then
dry.

® Don’t immerse the power unit in
water.

® Store excess cord in the storage
area at the back of the power
unit @.
blade assembly

1 Unscrew the blender or mill
base from the goblet/jar. Then
remove the blade unit by
pushing up from underneath.

® Care should be taken
when removing the blade
unit from the base.

2 Remove and wash the sealing
ring.

3 Don’t touch the sharp blades —
brush them clean using hot
soapy water, then rinse
thoroughly under the tap. Don’t
immerse the blade unit in
water.

4 Leave to dry upside down.

other parts
Wash by hand, then dry.

service and customer
care

® |f the cord is damaged it must,
for safety reasons, be replaced
by KENWOOD or an authorised
KENWOOD repairer.

If you need help with:
® using your appliance or
servicing or repairs
® Contact the shop where you
bought your appliance.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION
FOR CORRECT DISPOSAL OF
THE PRODUCT IN
ACCORDANCE WITH EC
DIRECTIVE 2002/96/EC.

At the end of its working life, the
product must not be disposed of as
urban waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste
collection centre or to a dealer
providing this service.

Disposing of a household
appliance separately avoids
possible negative consequences
for the environment and health
deriving from inappropriate
disposal and enables the
constituent materials to be
recovered to obtain significant
savings in energy and resources.
As a reminder of the need to
dispose of household appliances
separately, the product is marked
with a crossed-out wheeled
dustbin.



Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze
manier zijn de afbeeldingen zichtbaar

Gebruik uw blender voor voordat u uw Kenwood-

soepen, dranken, patés, apparaat gebruikt:

mayonaise, broodkruim, ® | ees deze instructies zorgvuldig

beschuitkruim, gehakte noten en door en bewaar ze voor

verbrijzeld ijs. Gebruik uw molen toekomstig gebruik.

(indien bijgeleverd) voor het ® \/erwijder alle verpakking en

malen van kruiden, noten, labels.

koffiebonen, specerijen en ® \Was de onderdelen: zie

puree. onderhoud en reiniging.
veiligheid

35 BELANGRIJK: INSTRUCTIES VOOR HET
MENGEN VAN HETE VLOEISTOFFEN
Om de kans op brandwonden te verkleinen bij het mengen van
hete ingrediénten, moet u uw handen en andere onbeschermde
huid uit de buurt van het deksel houden om eventuele
brandwonden te voorkomen.
De volgende voorzorgsmaatregelen moeten worden getroffen:

® VOORZICHTIG: Het mengen van zeer hete ingrediénten
kan tot gevolg hebben dat hete vioeistof en stoom
plotseling uit het deksel of de vuldop worden gedreven
(1}

® We raden u aan hete ingrediénten te laten afkoelen
voordat ze worden verwerkt.

® Overschrijd bij de verwerking van hete vioeistoffen, zoals soepen,
NOOIT de capaciteit van 1200 ml (gebruik de maatstreepjes op de
beker).

® Stel de blender in het begin ALTIJD op een lage snelheid in en
verhoog de snelheid geleidelijk. Meng hete vioeistoffen NOOIT
door de pulseerstand te gebruiken.

® Vloeistoffen die de neiging hebben om te schuimen, zoals melk,
mogen de maximumcapaciteit van 1000 ml niet overschrijden.

® \Wees voorzichtig als u de blender vastpakt: de beker en de inhoud
zijn erg heet.

® \\ees vooral voorzichtig als u het deksel verwijdert. Om lekken te
voorkomen is het deksel zo ontworpen dat het precies past.
Bescherm bij de hantering zo nodig uw handen met een doek of
ovenwanten.

® Zorg dat de beker goed op het onderstel is bevestigd; wanneer u
de beker van het apparaat verwijdert, houdt u het onderstel vast en
zorgt dat hij samen met de beker wordt verwijderd.

® Zorg dat het deksel en de vuldop altijd goed op hun plaats zitten
voordat u de blender inschakelt.

® Zorg altijd dat de luchtopeningen in de vuldop vrij zijn voordat u
de blender inschakelt (zie tekening (0)).

® Zorg er bij het plaatsen van het deksel altijd voor dat het deksel en
de rand van de beker schoon en droog zijn, zodat een goede
afsluiting kan worden verkregen en morsen kan worden voorkomen.




algemene veiligheid

Schakel het apparaat uit en haal

de stekker uit het stopcontact:

o voordat u onderdelen
aanbrengt of verwijdert

O als u het apparaat niet
gebruikt:

o voor het reinigen.

Zet het mes nooit op het

motorblok zonder dat de

beker van de blender of de
maalbeker is bevestigd.

Haal de stekker altijd uit het

stopcontact voor u uw handen

of gereedschap in de beker
steekt.

Wees voorzichtig wanneer u de

messen hanteert en raak het

snijvlak van de messen bij het
reinigen niet aan.

Schakel de blender alleen in als

het deksel en de vuldop op hun

plaats zitten.

Gebruik de beker uitsluitend met

de bijgeleverde messen.

Het motorgedeelte, het snoer en

de stekker mogen nooit nat

worden.

Gebruik nooit een beschadigd

apparaat. Laat het nakijken of

repareren: zie Onderhoud en
klantenservice.

Gebruik uitsluitend

goedgekeurde hulpstukken.

Laat het apparaat nooit

onbeheerd terwijl het aan staat.

Pas op dat u bij het verwijderen

van de mixer of de molen van

het motorblok:

O wacht totdat de messen
volledig tot stilstand zijn
gekomen;

o de beker of molen niet per
ongeluk van de
messeneenheid losschroeft.

Laat de blender nooit leeg

draaien.

Verwerk nooit meer dan de

maximum capaciteit die in de

tabel met aanbevolen snelheden
vermeld wordt.

Voor een lange levensduur laat u

de blender niet langer dan 60

seconden draaien en de molen

niet langer dan 30 seconden.

Smoothie-recepten — verwerk
nooit bevroren ingrediénten die
tijdens de bevriezing tot een
vaste massa zijn geworden;
breek de massa op voor u hem
aan de beker toevoegt.
VERBRANDINGSGEVAAR:
Laat hete ingrediénten eerst tot
kamertemperatuur afkoelen
voordat u ze in de blender
verwerkt.

Gebruik de mixer niet als
bewaarbak. Zorg dat hij voor en
na ieder gebruik leeg is.
Gebruik de blender altijd op een
droge, vlakke ondergrond.
Plaats dit apparaat nooit op of in
de buurt van een hete gas- of
elektrische brander of waar het
in aanraking kan komen met een
heet apparaat.

Misbruik van uw blender kan tot
letsel leiden.

Dit apparaat is niet bedoeld voor
gebruik door personen (inclusief
kinderen) met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of gebrek
aan ervaring en kennis, tenzij ze
toezicht of instructies over het
gebruik van het apparaat
hebben gekregen van de
persoon die verantwoordelijk is
voor hun veiligheid.

Op kinderen moet toezicht
gehouden worden om er zeker
van te zijn dat ze niet met het
apparaat spelen.

Gebruik het apparaat alleen voor
het huishoudelijke gebruik
waarvoor het is bedoeld.
Kenwood kan niet aansprakelijk
worden gesteld in het geval dat
het apparaat niet correct is
gebruikt, of waar deze
instructies niet worden
opgevolgd.

Het maximum vermogen is
afhankelijk van het hulpstuk dat
de grootste hoeveelheid energie
verbruikt. Andere hulpstukken
verbruiken misschien minder
energie.



voordat u de stekker in
het stopcontact steekt
Zorg dat de
elektriciteitsvoorziening dezelfde
spanning heeft als op de
onderkant van het apparaat
wordt aangegeven.

Dit apparaat voldoet aan de EC-
richtlijn 2004/108/EC
betreffende de
elektromagnetische
compatibiliteit en EC-bepaling
1935/2004 van 27/10/2004
betreffende materialen die
bestemd zijn voor contact met
voedsel.

legenda
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blender

vuldop

deksel

kom

afdichtring
messeneenheid
voetstuk
opbergruimte snoer
snelheid + pulsknop
motorgedeelte
luchtopeningen
molen (indien
meegeleverd)
beker van de molen
molendeksel

gebruik van de
blender

1

Zet de afsluitring @ in de
messeneenheid (&) — zorg dat de
ring correct in de groef is
geplaatst.

Het apparaat lekt wanneer
de afsluitring beschadigd
is of niet goed is
aangebracht.

Zet de messeneenheid &) vast
op het motorblok (®.

3 Schroef de messeneenheid op

de beker — zorg dat de
messeneenheid goed is
vastgedraaid. Zie de volgende
symbolen onder op de
messeneenheid:

- - onvergrendelde positie

i - vergrendelde positie

4 Plaats de ingrediénten in de kan.
5 Zet de vuldop in het deksel en

duw hem naar beneden om
hem vast te zetten.

6 Duw op het deksel tot het goed

vast zit.
Zet de blender op het
motorblok.

® Het apparaat werkt niet

als de blender niet goed
bevestigd is.

8 Steek de stekker in het

stopcontact en selecteer een
snelheid (zie de tabel met
aanbevolen snelheden).

® Sclecteer snelheid 1 (laag) tot 5

(hoog) door de snelheidsknop te
draaien. Draai de snelheidsknop
na afloop naar '0' voordat u de
blender verwijdert.

® (P) Pulseerknop - de motor

werkt in start/stop-modus. De
puls duurt zolang als de knop
ingedrukt gehouden wordt.

tips

® Droge ingrediénten mengen —in

stukken snijden, de vuldop
verwijderen, en de stukken één
voor één op het draaiende mes
laten vallen. Houd uw handen
over de opening. Voor het beste
resultaat het apparaat
regelmatig legen.

® De verwerking van specerijen

wordt afgeraden; dit kan de
plastic onderdelen beschadigen.

® Bijj het bereiden van mayonaise,

alle ingrediénten, met
uitzondering van de olie, in de
blender plaatsen. Verwijder de
vuldop. Voeg de olie vervolgens
langzaam door het gat in het
deksel aan het draaiende
apparaat toe.



® Bijj dikke mengsels, zoals patés
en dips, moet u de wand van
het apparaat misschien
schoonschrapen. Als het
mengsel moeilijk verwerkt kan
worden, voegt u meer vioeistof
toe.

uw molen gebruiken
(indien meegeleverd)

1 Doe uw ingrediénten in de
beker. Vul de beker maximaal tot
de helft.

2 Zet de afsluitring @ in de
messeneenheid (&) — zorg dat de
ring correct in de groef is
geplaatst.

® Het apparaat lekt wanneer
de afsluitring beschadigd
is of niet goed is
aangebracht.

3 Zet de messeneenheid (&) vast
op het motorblok (®.

4 Draai de messeneenheid van de
molen ondersteboven. Laat de
messeneenheid naar beneden in
de beker zakken (1. Draai naar
rechts om hem te vergrendelen.

5 Zet de molen op het motorblok.

6 Selecteer een snelheid of

gebruik de pulseerknop (zie de

tabel met aanbevolen
snelheden).

Na het malen kunt u de

messeneenheid vervangen door

het deksel van de molen @.

~
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tabel met aanbevolen snelheden

snelheid gebruik/voedingsmiddelen max. aanbevolen
hoeveelheid | bedrijfsduur

1-3 Doen schuimen van melk 1 liter 10 sec
Lichte mengsels, zoals 1 liter 30 sec
beslag en milkshakes

4-5 Koude vloeistoffen 1,6 liter | 15-60 sec

Dranken en cocktails
Dikkere mengsels, zoals patés

Soep op bouillonbasis 1,2 liter 30 sec

Soep met melk 1 liter

We raden u aan hete ingrediénten te laten
afkoelen voordat ze worden verwerkt.

Als u hete ingrediénten toch wilt verwerken,
dient u de veiligheidsinstructies voor het
mengen van hete ingrediénten te lezen.

Mayonaise 3 eieren + 60 sec
450 ml olie
Smoothies 1 liter 30-60 sec

Plaats eerst het verse fruit en de | vloeistof
vloeibare ingrediénten in de kan
(onder meer yoghurt, melk en
fruitsappen)

Voeg daarna ijs of bevroren
ingrediénten toe (onder meer
bevroren fruit, waterijs of

roomijs)

5 Molen - te gebruiken voor
kruiden, 109 10 sec
noten, koffiebonen, babyvoedsel
en fruitpuree 100 g 30 sec
Ongekookt viees 100 g 5 sec

Biefstuk -in dobbelstenen van
2% cm gensneden

(P) Laat de motor in een start/stop-werkstand lopen. Zolang u
pulseren| de knop opde pulse-stand vasthoudt, blijft het
apparaat mengen.

Verbrijzelen van ijsblokjes — 6 ijsblokjes| 30 sec
pulseer in korte pulsen tot 1209
het ijs degewenste consistentie
bereikt heeft.

11




onderhoud en

reiniging

® Schakel het apparaat voor het
reinigen altijd uit, haal de stekker
uit het stopcontact en haal het
apparaat uit elkaar.

® | eeg de kan alvorens hem van
de messeneenheid los te
schroeven.

® Dompel de messeneenheid niet
in water onder.

® U kunt het drinkglas ook in uw
vaatwasmachine wassen.

motorgedeelte

® Met een vochtige doek afvegen
en vervolgens afdrogen.

® Dompel de motoreenheid niet in
water onder.

® Berg extra snoer in het

bewaarcompartiment aan de

achterkant van het motorblok op
®@.

messeneenheid

Schroef de blender of

molenbasis van de beker.

Verwijder vervolgens de

messeneenheid door van

onderen omhoog te duwen.

® Wees voorzichtig wanneer
u de messeneenheid van
de basis verwijdert.

2 Verwijder en maak de
afdichtingsring schoon.

3 Raak de scherpe messen niet
aan - borstel ze schoon met een
warm sopje, spoel ze vervolgens
grondig af onder de kraan.
Dompel de messeneenheid
niet onder in water.

4 Ondersteboven laten drogen.

-

overige onderdelen
Met de hand wassen en
vervolgens afdrogen.

onderhoud en
klantenservice

® Als het snoer beschadigd is,
moet het om veiligheidsredenen
door KENWOOD of een door
KENWOOD geautoriseerd
reparatiebedrijf vervangen
worden.

Als u hulp nodig hebt met:

® het gebruik van uw apparaat of

® onderhoud en reparatie

® kunt u contact opnemen met de
winkel waar u het apparaat
gekocht hebt.

® Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
® \ervaardigd in China.



|
BELANGRIJKE INFORMATIE
VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET
PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET
DE EUROPESE RICHTLIJN
2002/96/EC
Aan het einde van de levensduur
van het product mag het niet
samen met het gewone
huishoudelijke afval worden
verwerkt. Het moet naar een
speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente
worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van
een huishoudelijk apparaat
voorkomt mogelijke gevolgen voor
het milieu en de gezondheid die
door een ongeschikte verwerking
ontstaan en zorgt ervoor dat de
materialen waaruit het apparaat
bestaat, teruggewonnen kunnen
worden om een aanmerkelijke
besparing van energie en
grondstoffen te verkrijgen. Om op
de verplichting tot gescheiden
verwerking van elektrische
huishoudelijke apparatuur te
wijzen, is op het product het
symbool van een doorgekruiste
vuilnisbak aangebracht.
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Francais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les
illustrations

Utilisez votre mixeur pour avant d’utiliser votre
préparer des soupes, des appareil Kenwood
boissons, des patés, de la ® | isez et conservez
mayonnaise, de la chapelure, soigneusement ces instructions
pour émietter des biscuits, pour pouvoir vous y référer
hacher des noix et piler de la ultérieurement.
glace. Utilisez votre moulin (il ® Retirez tous les éléments
est fourni) pour moudre des d’emballage et les étiquettes.
herbes, des noix, des grains de ® | avez les éléments : voir
café ou pour faire des purée. ‘entretien et nettoyage’.
sécurité

355 IMPORTANT : INSTRUCTIONS POUR
LES PREPARATIONS CHAUDES

Afin de minimiser les risques de brdlure lorsqu’il s’agit de mixer des
ingrédients chauds, veuillez maintenir vos mains et autres parties du
corps exposées éloignées du couvercle, pour éviter toute brlure
possible.

Les précautions suivantes doivent étre observées :

® MISE EN GARDE : Le fait de mélanger des ingrédients
trés chauds peut donner lieu a I'échappement forcé
soudain de liquide chaud ou de vapeur a travers le
couvercle ou le bouchon de remplissage @.

® Nous vous recommandons de laisser les ingrédients
chauds refroidir avant de les mixer.

® NE DEPASSEZ JAMAIS |a capacité de 1 200 ml / 5 tasses
lorsque vous effectuez des préparations a base de liquides chauds
telles que des soupes (veuillez vous référer aux graduations portées
sur le pichet).

® Commencez TOUJOURS par mixer a petite vitesse et augmentez
graduellement la vitesse. Ne MELANGEZ jamais des liquides
chauds en utilisant la commande Pulse.

® | es liquides qui ont tendance & mousser tels que le lait, doivent
étre limités a une capacité maximale de 1 000 ml / 4 tasses.

® F[aites tres attention lorsque vous manipulez le mixeur, ceci dans la
mesure ou le pichet et son contenu sont trés chauds.

® Fajtes tres attention lorsque vous retirez le couvercle. Il est congu
pour procurer une fermeture hermétique afin d’éviter toute fuite. Si
nécessaire, protégez vos mains a I'aide d’un tissu ou de manilles
lorsque vous manipulez le couvercle.

® \fillez a ce que le pichet soit fermement fixé sur la base et lorsque
vous le retirez du robot, guidez la base et veillez a ce qu’elle soit
retirée en méme temps que le pichet.

® \feillez a ce que le couvercle et le bouchon de remplissage soient
fermement mis en place avant de commencer toute opération de
mixage.
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® \fillez a ce que les aérations sur le bouchon de remplissage soient
dégagées avant toute opération de mixage (veuillez vous reporter

au schéma (0).

® | orsque vous fixez le couvercle sur le pichet, veillez a ce que le
couvercle et le bord soient propres et secs pour permettre une
bonne étanchéité et éviter tout déversement.

sécurité générale

Eteignez et débranchez

I'appareil :

o avant d’adapter ou de retirer
des éléments

o lorsqu’il n'est pas utilisé ;

o avant le nettoyage.

Ne fixez jamais le bloc de

lames au bloc-moteur

sans que le bol du mixeur
ou le gobelet du moulin ne
soient installés.

Débranchez toujours I'appareil

avant d’introduire vos mains ou

un ustensile dans le bol.

Prenez toujours des précautions

lorsque vous manipulez

I’'ensemble porte-lames et évitez

de toucher le bord tranchant

des lames lors du nettoyage.

Ne faites fonctionner le mixeur

qu’une fois le couvercle et le

bouchon de remplissage en
place.

N’utilisez le bol qu’avec

I’ensemble porte-lames fourni.

Ne laissez jamais le bloc-moteur,

le cordon d’alimentation ou la

prise électrique se mouiller.

N’utilisez jamais un appareil

endommagé. Faites-le vérifier ou

réparer : Voir « service apres-
vente ».

N’utilisez jamais un accessoire

non adapté a cet appareil.

Ne laissez jamais I'appareil sans

surveillance lorsqu’il fonctionne.

Lorsque le mixeur ou le moulin

est retiré du bloc

d’alimentation :

o attendez I'arrét complet des
lames ;

o évitez de dévisser
accidentellement le bol ou le
pichet du moulin de
I’'ensemble porte-lames.
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Ne faites jamais fonctionner le
mixeur a vide.

Ne mixez jamais plus de la
capacité maximale indiquée
dans le tableau de vitesse
recommandée.

Afin de prolonger la durée de vie
de votre mixeur, ne le faites pas
fonctionner plus de 60
secondes ou plus de 30
secondes pour le moulin.
Recettes pour smoothies — ne
mixez jamais d’ingrédients
surgelés qui ont formé une
masse solide pendant la
congélation. Brisez les
ingrédients avant de les placer
dans le bol.

RISQUE DE BRULURE :
laissez les ingrédients chauds
refroidir a température ambiante
avant de les mixer.

N’utilisez pas le mixeur comme
récipient de conservation des
aliments. Gardez-le vide avant et
apres utilisation.

Utilisez toujours le mixeur sur
une surface s(re, seche et
plane.

Ne placez jamais cet appareil a
proximité ou sur une plague de
cuisson électrique ou un brdleur
a gaz. Veillez a ce qu'’il ne
puisse pas étre en contact avec
un appareil chaud.

Une mauvaise utilisation de
votre mixeur peut provoquer des
blessures.

Cet appareil n’est pas destiné a
étre utilisé par des personnes (y
compris des enfants) dont les
capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont
diminuées, ou qui ne disposent
pas des connaissances ou de
I’expérience nécessaires, a
moins qu’elles n’aient été



formées et encadrées pour
I'utilisation de cet appareil par
une personne responsable de
leur sécurité.

Les enfants doivent étre
surveillés afin qu'ils ne puissent
pas jouer avec cet appareil.
N’employez I'appareil qu’a la fin
domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité
dans les cas ou I'appareil est
utilisé incorrectement ou que les
présentes instructions ne sont
pas respectées.

Le chiffre maximum est basé sur
I’accessoire qui utilise la plus
grande charge d’énergie.
D’autres accessoires peuvent
demander moins d’énergie.

avant de brancher
Assurez-vous que votre
alimentation électrique
correspond a celle qui est
indiquée sur la partie inférieure
de votre appareil.

Cet appareil est conforme a la
directive 2004/108/CE de la CE
sur la compatibilité
électromagnétique, et au
reglement 1935/2004 de la CE
du 27/10/2004 sur les matériaux
destinés au contact alimentaire.

légende

CICICICICICICIC)

®e 6

mixeur

bouchon de remplissage
couvercle

gobelet

bague d’étanchéité

unité porte-lames

socle

rangement du cable
commande de la vitesse et de
la fonction pulse
bloc-moteur

aérations

moulin (si fourni)
pichet du moulin
couvercle du moulin
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utilisation de votre
mixeur

1

Installez le joint @) sur le bloc
lames (3 — en vous assurant est
que le joint est correctement
placé dans le sillon.

Des fuites se produiront si
le joint est endommagé ou
s’il n’est pas correctement
installé.

Fixez I'unité porte-lames () sur
la base (®.

Vissez I'unité porte-lames sur le
bol — en vous assurant de bien
le serrer. Reportez-vous aux
représentations graphiques
suivantes, sur la face inférieure
de I'unité porte-lames :

“B - position déverrouiliée

@ - position verrouillée
Mettez vos ingrédients dans le
pichet.

Insérez bouton de remplissage
dans le couvercle et appuyez
dessus pour le mettre
fermement en place.

Installez le couvercle en
appuyant jusqu’a ce qu'il soit
bien fixé.

Insérez le mixeur sur le bloc
d’alimentation.

L’appareil ne fonctionnera
pas si le mixeur n’est pas
correctement installé.
Branchez et sélectionnez une
vitesse (reportez-vous au
tableau des vitesses
recommandées).

Sélectionnez la vitesse de 1
(lente) a 5 (rapide) en tournant le
bouton de contréle. Une fois le
mixage terminé, remettez le
bouton en position “0” avant de
retirer le mixeur.

(P) Pulse - fait fonctionner le
moteur par a-coups. La fonction
‘pulse’ est enclenchée aussi
longtemps que le bouton est
maintenu appuyé.



conseils
Pour mélanger des ingrédients
Secs — coupez-les en morceaux,
retirez le bouchon de
remplissage, puis, I'appareil
étant en marche, laissez-les
tomber un par un. Laissez une
main au-dessus de I'ouverture.
Pour de meilleurs résultats,
videz régulierement.
[utilisation de I'appareil pour
mixer des épices n’est pas
recommandée. En effet, celles-ci
pourraient endommager les
pieces en plastique.
Lorsque vous préparez de la
mayonnaise, placez tous les
ingrédients, a I'exception de
I'huile, dans le mixeur. Retirez le
bouchon de remplissage. Puis,
I’appareil étant en marche,
ajoutez I'huile doucement par
I’orifice du couvercle.
® | es mélanges épais, comme les
patés et les sauces, peuvent
nécessiter de racler les parois
de I'appareil. En cas de difficulté
a mixer, ajoutez davantage de
liquide.

utilisation de votre
moulin (si fourni)

1 Mettez vos ingrédients dans le
bocal. Ne le remplissez pas a
plus de la moitié.

Installez le joint @) sur le bloc
lames (® — en vous assurant est
que le joint est correctement
placé dans le sillon.

Des fuites se produiront si
le joint est endommagé ou
s’il n’est pas correctement
installé.

Fixez I'unité porte-lames &) sur
la base (®.

Retournez I'ensemble porte-
lames. Abaissez-le dans le bocal
@, les lames vers le bas.
Tournez dans le sens inverse
des aiguilles d’une montre pour
verrouiller

Placez le moulin sur le bloc-
moteur.
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Sélectionnez une vitesse ou
utilisez le bouton Pulse
(impulsion) (reportez-vous au
tableau des vitesses
recommandées).

7 Apres avoir moulu, vous pouvez
remplacer I'ensemble porte-
lames par le couvercle du
moulin @.



tableau des vitesses recommandées

vitesse utilisation / aliments quantité | recommandée
max. temps de
fonctionnement
1-3 Mousse de lait 1 litre 10 seconde
Mélanges légers, tels que pates 1 litre 30 seconde
a crépes et milkshakes
4-5 Préparations liquides froides 1,6 litres 15-60
Boissons et cocktails seconde
Mélanges plus épais comme
les patés
Soupes a base de bouillon 1,2 litre | 30 seconde
Soupes a base de lait 1 litre
Nous vous recommandons de laisser les
ingrédients chauds refroidir avant de les mixer.
Toutefois, si vous devez mixer des ingrédients
chauds, veuillez lire au préalable les instructions
de sécurité précisant comment mixer des
ingrédients chauds.
Mayonnaise 3 ceufs +| 60 seconde
450 ml
d’huile
Boissons a base de lait frappé 1 litre 30-60
au yaourt de liquide seconde
Placez les fruits frais et les
ingrédients liquides en
premier (y compris : yaourt,
lait et jus de fruits).
Puis, ajoutez la glace ou les
ingrédients congelés (y compris :
fruits congelés, glace ou
creme glacée)
5 Moulin — & utiliser pour
moudre des herbes, 109 10 seconde
des noix, des grains de café,
préparer des plats pour bébé
et des purées de fruits 100 g 30 seconde
Viande de beeuf crue — coupée 100 g 5 seconde
en cubes de 2,5 cm
(P) Actionne le moteur en mode marche / arrét. Ce mode
Touche| demeure actif tant que vous continuez & appuyer sur le
pulse |bouton.

Concassage de glace — faites
fonctionner la commande pulse
par courtes impulsions jusqu’a
obtenir la consistance requise.

6 cubes
120 g

30 seconde
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nettoyage et entretien

® Fteignez, débranchez et
démontez toujours I'appareil
avant de le nettoyer.

® \/idez le pichet avant de le
dévisser de I'unité porte-lames.

® N’immergez pas I'unité porte-
lames dans I'eau.

® \/ous pouvez passer le gobelet
au lave-vaisselle.

bloc-moteur

® Nettoyez avec un linge humide,
puis séchez.

® N’immergez pas le socle
d’alimentation dans I'eau.

® Rangez I'excédent de cordon

dans la zone de stockage située

a I'arriere du bloc d’alimentation

®@.

ensemble porte-lames

unité porte-lames

Dévissez le mixeur ou la base

du moulin du bol / gobelet. Puis

retirez I'unité porte-lames en
poussant de bas en haut.

® Prenez des précautions
lorsque vous retirez
I’ensemble porte-lames du
socle.

2 Retirez et lavez la bague
d’étanchéité.

3 Ne touchez pas les lames
tranchantes : brossez-les a I'eau
chaude savonneuse pour les
nettoyer, puis rincez-les
soigneusement sous I'eau du
robinet. N’immergez pas
Punité porte-lames dans
Peau.

4 Laissez sécher a I'envers.

e

autres piéces
Lavez a la main, puis séchez.

service apres-vente

® Sile cordon est endommagé, il
doit étre remplacé, pour des
raisons de sécurité, par
KENWOOQOD ou par un
réparateur agréé KENWOOD.

Si vous avez besoin d’aide
concernant :

® |'utilisation de votre appareil

® |’entretien ou les réparations

® Contactez le magasin ou vous
avez acheté votre appareil.

® Congu et développé par
Kenwood au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR
L'ELIMINATION CORRECTE
DU PRODUIT
CONFORMEMENT AUX
TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE 2002/96/CE.
Au terme de son utilisation, le
produit ne doit pas étre éliminé
avec les déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un
des centres de collecte sélective
prévus par I'administration
communale ou aupres des
revendeurs assurant ce service.
Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour
I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et
permet de récupérer les matériaux
qui le composent dans le but
d'une économie importante en
termes d'énergie et de ressources.
Pour rappeler I'obligation d'éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte
le symbole d'un caisson a ordures
barré.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen
auseinanderfalten

Verwenden Sie lhren Mixer fur Vor Gebrauch lhres
Suppen, Getranke, Patés, Kenwood Gerats
Mayonnaise, Paniermehl, ® | esen Sie diese Anleitungen
Kekskriimel, zum Hacken von sorgféltig durch und bewahren
Nissen und zum ZerstoBen von Sie sie zur spateren
Eis. Verwenden Sie Ihre Mihle Bezugnahme auf.
(wenn im Lieferumfang) zum ® Entfernen Sie samtliche
Zerkleinern oder Mahlen von Verpackungen und Aufkleber.
Krautern, Nissen und ® \Naschen Sie die Teile ab: siehe
Kaffeebohnen sowie zum ,Pflege und Reinigung®.
Purieren.

Sicherheit

355 WICHTIG: MIX-ANLEITUNGEN FUR
HEISSE ZUTATEN

Um Verbrihungen beim Mixen von heien Zutaten zu vermeiden,
Hande und bloBe Haut vom Deckel fernhalten. Bitte folgende
VorsichtsmaBnahmen beachten:

©® VORSICHT: Beim Mixen sehr heiBer Zutaten kann es
passieren, dass an Deckel oder Einfiillkappe @
plotzlich heiBe Fliissigkeit und Dampf austritt.

® Wir empfehlen, heiBe Zutaten vor dem Mixen abkiihlen
zu lassen.

® NIEMALS mehr als 1200 ml heiBe Flissigkeit wie z. B. Suppen
verarbeiten (siehe Markierungen auf dem Mixbecher).

® IMMER den Mixvorgang bei niedriger Geschwindigkeit starten und
dann die Geschwindigkeit allmé&hlich erhdhen. NIEMALS die
Pulsfunktion zum Mixen heiBer Flissigkeiten verwenden.

® Bei FlUssigkeiten, die schaumen koénnen (z. B. Milch), nie mehr als
1000 ml in den Mixbecher geben.

® \/orsicht im Umgang mit dem Mixer, da Mixbecher und Inhalt sehr
heiB sind.

® Besonders beim Abnehmen des Deckels sehr vorsichtig sein. Der
Deckel sitzt fest auf, um das Austreten von Zutaten zu verhindern.
Gegebenenfalls Hande mit einem Tuch oder Ofenhandschuhen
schutzen.

® Sicherstellen, dass der Mixbecher fest auf dem Sockel sitzt, und
den Sockel beim Abnehmen vom Gerét festhalten, so dass er
zusammen mit dem Mixbecher abgenommen wird.

® \/or jedem Mixvorgang sicherstellen, dass Deckel und Einflllkappe
fest sitzen.

® \or jedem Mixvorgang sicherstellen, dass die EntlUftungsschlitze in
der Einflllkappe frei liegen (siehe Diagramm (9).

® Beim Aufsetzen des Deckels auf den Mixbecher immer
sicherstellen, dass die Rander von Deckel und Mixbecher sauber
und trocken sind, um eine sichere Dichtung zu gewahrleisten.
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Allgemeine Sicherheit
Gerét ausschalten und den
Netzstecker ziehen:

o vor dem Anbringen oder
Abnehmen von Teilen,

o wenn das Geréat nicht
gebraucht wird,

o vor dem Reinigen.

Den Messereinsatz

niemals ohne

angebrachten Mixbecher
oder Mahlbehilter auf die

Antriebseinheit schrauben.

Immer zuerst das Gerat

ausschalten und den

Netzstecker aus der Steckdose

ziehen, bevor Sie lhre Finger

oder Gegenstande in den

Mixbecher halten.

Die Messer sind sehr scharf!

Gehen Sie bei Gebrauch und

Reinigung sehr vorsichtig damit

um.

Den Mixer nur mit aufgesetztem

Deckel und Einflllkappe

betreiben.

Den Mixbecher nur mit der

mitgelieferten Messereinheit

verwenden.

Antriebseinheit, Netzkabel und

Netzstecker niemals nass

werden lassen.

Niemals ein beschadigtes Gerat

benutzen. Lassen Sie es

Uberprifen oder reparieren:

siehe ,Kundendienst und

Service".

Niemals einen unzulassigen

Aufsatz benutzen.

Das Gerat im Betrieb niemals

unbeaufsichtigt lassen.

Beim Entfernen des Mixers oder

der Muhle von der

Antriebseinheit:

o warten, bis die Schlagmesser
vollig zum Stillstand
gekommen sind.

o nicht versehentlich den
Mixbecher oder Mahlbehalter
von der Messereinheit
abschrauben.

Den Mixer niemals leer laufen

lassen.
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Niemals die Hochstmengen
Uberschreiten, die in der
Empfehlungstabelle angegeben
sind.

Um eine lange Lebensdauer
lhres Geréats zu gewahrleisten,
sollte der Mixer nie langer als 60
Sekunden und die Muhle nie
langer als 30 Sekunden
ununterbrochen laufen.

Rezepte flr Smoothies - niemals
gefrorene Zutaten mixen, die
beim TiefkUhlen zu einer festen
Masse zusammengefroren sind.
Die Masse vor dem Einfullen
zerkleinern.
VERBRENNUNGSRISIKO:
HeiBe Zutaten vor dem Mixen
auf Raumtemperatur abkihlen
lassen.

Mixer nicht als
Aufbewahrungsbehalter
verwenden. Er sollte vor und
nach dem Gebrauch leer
bleiben.

Den Mixer nur auf einer
sicheren, trockenen und ebenen
Arbeitsflache verwenden.

Das Gerat nie auf einen heiBen
Herd oder in der Nahe von Gas-
oder Elektroherden aufstellen,
wo es mit heiBen Geraten in
Bertihrung kommen kénnte.
UnsachgemaBer Gebrauch lhres
Mixers kann zu Verletzungen
fUhren.

Dieses Gerat darf nicht von
physisch oder geistig
behinderten oder in ihren
Bewegungen eingeschrankten
Personen (einschlieBlich Kindern)
benutzt werden. Das Gleiche gilt
fUr Personen, die weder
Erfahrung noch Kenntnis im
Umgang mit dem Gerat haben,
es sei denn, sie werden dabei
von einer fUr ihre Sicherheit
verantwortlichen Person
beaufsichtigt oder angeleitet.
Kinder mussen Uberwacht
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Das Gerat nur fUr seinen
vorgesehenen Zweck im
Haushalt verwenden. Kenwood



Ubernimmt keine Haftung bei
unsachgemaBer Benutzung des
Gerats oder Nichteinhaltung
dieser Anleitungen.

® Der maximale Leistungswert
wird anhand des Aufsatzes mit
der groBten Leistungsaufnahme
berechnet. Bei anderen
Aufsétzen ist die
Leistungsaufnahme u.U.
geringer.
Vor dem Netzanschluss

® Sicherstellen, dass die
Netzspannung mit den Angaben
auf der Unterseite des Gerats
Ubereinstimmt.

® Dieses Gerat entspricht der
europdischen EMV-Richtlinie
2004/108/EG sowie der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 vom
27.10.2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu
bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in Bertihrung zu
kommen.

SchlUssel

Mixer
Einflllkappe
Deckel

Mixbecher
Dichtungsring
Messereinsatz
Sockel

Kabelfach
Geschwindigkeits- und
Pulsregler
Antriebseinheit
EntlUftungsschlitze
Miihle (wenn im
Lieferumfang)
Mahlbehélter
Muhlendeckel

CICICICICICICIC)

®®

(@)
®
Verwendung lhres
Mixers

1 Legen Sie den Dichtungsring @
in den Messereinsatz (8 ein und
achten Sie darauf, dass der
Ring korrekt in der Rille sitzt.

® Wenn die Dichtung
beschadigt ist oder nicht
richtig eingesetzt wurde,
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kann Flissigkeit
auslaufen.

Klinken Sie den Messereinsatz
(® in den Sockel (® ein.
Schrauben Sie die Messereinheit
in den Mixbecher und stellen Sie
sicher, dass sie fest sitzt.
Richten Sie sich nach den
Abbildungen auf der Unterseite
des Messereinsatzes:

'h - nicht verriegelte Position

f - verriegelte Position
Fullen Sie Ihre Zutaten in den
Mixbecher.
Setzen Sie die Einflllkappe in
den Deckel ein und driicken Sie
sie nach unten, bis sie fest sitzt.
Bringen Sie den Deckel an,
indem Sie ihn herunterdriicken,
bis er fest sitzt.
Setzen Sie den Mixer auf die
Antriebseinheit.
Das Gerat funktioniert nur
mit korrekt aufgesetztem
Mixer.
SchlieBen Sie das Gerat an das
Netz an und wahlen Sie eine
Geschwindigkeit (siehe
Empfehlungstabelle).
Zur Auswahl der
Geschwindigkeit - von 1
(niedrig) bis 5 (hoch) - drehen
Sie den Geschwindigkeitsregler.
Stellen Sie am Ende des
Mischvorgangs den Regler
zurtick auf ,,0%, bevor Sie den
Mixbecher abnehmen.
(P) Puls — betreibt den Motor
des Gerats stoBweise. Die
Pulsfunktion lauft, solange der
Schalter in der entsprechenden
Position gehalten wird.
Tipps
Zum Verarbeiten trockener
Zutaten - ggf. klein scheiden,
Einflllkappe abnehmen und
nach und nach bei laufendem
Gerat hinzugeben. Ihre Hand
tber die Offnung halten. Fir
optimale Ergebnisse regelmaBig
leeren.
Es wird davon abgeraten,
Gewdlrze zu verarbeiten, da
diese die Kunststoffteile
beschéadigen kénnen.



® [(r die Zubereitung von

Mayonnaise alle Zutaten auBer
dem Ol in den Mixer geben. Die
EinfUllkappe entfernen. Dann bei
laufendem Gerat das Ol
langsam durch die Einfllléffnung
dazugieBen.

Dickflissige Mischungen, z. B.
Patés und Dips, mussen evtl.
zwischendurch von den Seiten
des Mixbechers nach unten
geschabt werden. Lasst sich die
Mischung zu schwer
verarbeiten, mehr FlUssigkeit
zugeben.

Verwendung lhrer
Muhle wenn im
Lieferumfang)

1

Fullen Sie lhre Zutaten in den
Behalter (maximal bis zur Halfte).
Legen Sie den Dichtungsring @
in den Messereinsatz &) ein und
achten Sie darauf, dass der
Ring korrekt in der Rille sitzt.
Wenn die Dichtung
beschadigt ist oder nicht
richtig eingesetzt wurde,
kann Fliissigkeit
auslaufen.

Klinken Sie den Messereinsatz
® in den Sockel (® ein.

Drehen Sie die Muhlen-
Messereinheit um. Fuhren Sie
sie mit nach unten weisenden
Messern in den Mahlbehaélter ein
@. Drehen Sie sie im
Uhrzeigersinn, bis sie einrastet.
Setzen Sie die Mihle auf die
Antriebseinheit.

Wahlen Sie eine
Geschwindigkeit oder
verwenden Sie die Pulsfunktion
(siehe Empfehlungstabelle).
Nach dem Mahlen kénnen Sie
die Messereinheit durch den
Muhlendeckel ersetzen @.
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Empfehlungstabelle

Geschwindigkeit | Verwendung/Fiillgut Hiichstmengd Empf.
Betriebszeit
1-3 Aufschaumen von Milch 1 Liter 10 Sek.
Dlnne Mischungen, z. B. 1 Liter 30 Sek.
flussiger Teig und
Milchshakes
4-5 Kalte Flussigkeiten 1,6 Liter | 15-60 Sek.
Getranke und Cocktails
Dickfliissige Mischungen,
z. B. Patés
Suppen mit Brihe als 1,2 Liter 30 sek
Grundlage
Suppen mit Milch 1 Liter
Wir empfehlen, heiBe Zutaten vor dem
Mixen abkiihlen zu lassen.
Wenn Sie jedoch heiBe Zutaten verarbeiten
mochten, lesen Sie bitte die
Sicherheitshinweise fiir das Mixen von
heiBem Fiillgut.
Mayonnaise 3 Eier + 60 Sek.
450 ml Ol
Smoothies (Mixgetréanke 1 Liter  |30-60 Sek.
mit Obst) Flussigkeit
Zuerst frische Frichte und
flissige Zutaten einfullen
(einschlieBlich Joghurt, Milch
und Fruchtsafte).
AnschlieBend Eis oder
gefrorene Zutaten zugeben
(einschlieBlich gefrorene
Frichte, Eis oder Eiscreme).
5 Muhle — fur
Krauter, 109 10 Sek.
Nusse, Kaffeebohnen,
Babynahrung und
puriertes Obst 100g 30 Sek.
Rohes Rindersteak 100g 5 Sek.
Wiirfel von 2% cm
(P) Puls Betreibt den Motor im Start/Stopp-Modus. Die
Pulsfunktion lauft, solange der Schalter in der
entsprechenden Position gehalten wird.
Zerkleinern von Eis — 6 Wrfel 30 Sek.
Pulsfunktion stoBweise 120 g
verwenden, bis das Eis die
gewlinschte Konsistenz hat.
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Pflege und Reinigung

® Das Gerét vor dem Reinigen
immer ausschalten, vom Netz
trennen und
auseinandernehmen.

® Mixbecher entleeren, bevor Sie
ihn vom Messereinsatz
abschrauben.

® Messereinsatz nicht in Wasser
tauchen.

® Der Mixbecher kann in der

Spllmaschine gereinigt werden.

Antriebseinheit

® Mit einem feuchten Tuch
abwischen und abtrocknen.

® Antriebseinheit nicht in Wasser
tauchen.

® Uberschiissiges Kabel im

Kabelfach auf der Ruckseite der

Antriebseinheit verwahren @).

Messereinheit

Den Mixer- oder MUhlensockel
vom Mixbecher/Mahlbehalter
abschrauben. Dann den

-

Messereinsatz entfernen, indem

Sie ihn von unten
herausdriicken.

® Vorsicht beim
Herausnehmen des
Messereinsatzes aus dem
Sockel.

2 Den Dichtungsring entfernen
und waschen.

3 Nicht die scharfen Messer
berthren — in heiBem Wasser
und Spulmittel sauber birsten
und dann unter flieBendem
Wasser grundlich absptlen.
Messereinsatz nicht in
Wasser tauchen.

4 Das Teil umgedreht trocknen
lassen.

Andere Teile
Von Hand sptilen und
abtrocknen.

Kundendienst und
Service

25

Ein beschadigtes Netzkabel
muss aus Sicherheitsgriinden
von KENWOOD oder einer
autorisierten KENWOOD-
Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

Fur Hilfe hinsichtlich:
Verwendung lhres Kenwood
Gerates

Wartung oder Reparatur

setzen Sie sich bitte mit lhrem
Héndler in Verbindung, bei dem
Sie das Gerat gekauft haben.

Gestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
Hergestellt in China.



WICHTIGER HINWEIS FUR
DIE KORREKTE
ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT
DER EG-RICHTLINIE
2002/96/EG

Am Ende seiner Nutzungszeit darf
das Produkt NICHT mit dem
Hausmull entsorgt werden. Es
muss zu einer értlichen
Sammelstelle fir Sondermdill oder
zu einem Fachhandler gebracht
werden, der einen
Ricknahmeservice anbietet. Die
getrennte Entsorgung eines
Haushaltsgerats vermeidet
mogliche negative Auswirkungen
auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit, die durch
eine nicht vorschriftsméaBige
Entsorgung bedingt sind. Zudem
ermdglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien,
aus denen das Gerat hergestellt
wurde, was erhebliche
Einsparungen an Energie und
Rohstoffen mit sich bringt. Zur
Erinnerung an die korrekte
getrennte Entsorgung von
Haushaltsgeraten ist das Gerat mit
dem Symbol einer
durchgestrichenen Mdlltonne
gekennzeichnet.
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Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima
pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

Usare il frullatore per minestre, prima di utilizzare la

bevande, paté, maionese, pan vostra apparecchiatura

grattato, per sminuzzare biscotti, Kenwood

tritare noci e ghiaccio. Usare il ® | eggere attentamente le

macinino (se in dotazione) per presenti istruzioni e conservarle

tritare erbe, noci, chicchi di caffé come futuro riferimento.

e per fare puree. ® Rimuovere la confezione € le
etichette.

® | avare i componenti: vedere la
sezione ‘cura e pulizia’.

sicurezza

sss_ IMPORTANTE: ISTRUZIONI PER
U FRULLARE CIBI CALDI

Per ridurre la possibilita di scottarsi usando il frullatore con cibi caldi,
tenere le mani e la pelle scoperta lontano dal coperchio, per evitare di
bruciarsi.

Occorre sempre seguire queste precauzioni:

® AVVERTENZA: Lavorando ingredienti estremamente
caldi potrebbero fuoriuscire liquidi molto caldi e vapore
dal coperchio o dal tappo riempitore @.

® Si consiglia di lasciare raffreddare gli ingredienti caldi
prima di lavorarli.

® MAI superare la capacita di 1200ml/5 tazze nel frullare liquidi caldi
come minestre (si rimanda alle indicazioni sulla caraffa).

® |niziare SEMPRE a frullare a velocita ridotta e aumentare
gradualmente la velocita. Non frullare MAI liquidi caldi usando
I'impostazione Pulse (impulso).

® | liquidi che tendono a produrre schiuma come il latte devono
essere limitati ad una capacita massima di 1000ml/4 tazze.

® Prestare attenzione nel maneggiare il frullatore, poiché la caraffa e il
suo contenuto possono essere molto caldi.

® Prestare particolare attenzione nel rimuovere il coperchio. Il
coperchio e progettato per chiudersi fermamente ed evitare
fuoriuscite. Se necessario, proteggere le mani con uno strofinaccio
0 con dei guanti, durante I'uso.

® Assicurarsi che la caraffa sia ben fissata alla base e, nel rimuoverla
dall’apparecchio, trascinare la base e fare in modo che sia tolta
insieme alla caraffa.

® Assicurarsi sempre che il coperchio e il tappo di riempimento
siano fissati fermamente prima di usare il frullatore.

® Assicurarsi sempre che le prese d’aria del tappo di riempimento
non siano ostruite prima di usare il frullatore (vedere diagramma @09)).

® Nel montare il coperchio sulla caraffa, assicurarsi sempre che il
coperchio e il bordo della caraffa siano puliti e asciutti per garantire
una perfetta adesione ed evitare fuoriuscite.
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sicurezza generale

Spegnere |'apparecchio e

togliere la spina dalla presa di

corrente:

o prima di montare o staccare
qualungue componente

O se non in uso;

o prima di pulire I'apparecchio.

Non inserire mai 'unita

delle lame sul corpo

motore senza prima
montare la caraffa del
frullatore o la vaschetta
del macinatutto.

Disinserire sempre la spina dalla

presa elettrica prima di mettere

le mani o altri utensili nella
caraffa.

Fare sempre attenzione nel

maneggiare le lame. Evitare di

toccare il filo di taglio della lama

durante la pulizia.

Usare il frullatore sempre con il

coperchio e il tappo di

riempimento installati.

Usare la caraffa solo con I'unita

delle lame in dotazione.

Non lasciare mai che corpo

motore, filo o spina elettrica si

bagnino.

Non usare mai un apparecchio

danneggiato. Farlo controllare o

riparare: vedere la sezione

‘manutenzione e assistenza

tecnica’.

Usare solo accessori di tipo

approvato.

Non lasciare mai I'apparecchio

incustodito dopo averlo acceso.

Nel rimuovere il frullatore o il

macinatutto dal corpo motore:

o attendere fino a quando le
lame si sono completamente
fermate;

O non svitare accidentalmente
la caraffa o la vaschetta del
macinatutto dall’'unita delle
lame.

Non mettere mai in funzione il

frullatore vuoto.

Non frullare mai ingredienti oltre

la capacita massima

dell’apparecchio, indicata nel
grafico sulle velocita consigliate.
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A garanzia della durata del
frullatore, non azionarlo
continuamente per oltre 60
secondi (o per oltre 30 secondi
nel caso del macinatutto).
Ricette per gli smoothie — non
frullare mai ingredienti
solidificatisi dopo il
congelamento; disgregarli prima
di aggiungerli nella caraffa.
RISCHIO RISCALD: Lasciare
raffreddare gli ingredienti caldi a
temperatura ambiente prima di
lavorarli nel frullatore.

Non usare il frullatore come
recipiente per conservarvi i cibi.
Tenerlo sempre vuoto, sia prima
che dopo l'uso.

Usare sempre il frullatore su una
superficie solida, asciutta e in
piano.

Non collocare mai I'apparecchio
sopra o vicino a un fornello
caldo a gas o elettrico, oppure
dove potrebbe venire a contatto
con apparecchi caldi.

L'uso scorretto di questo
frullatore puo causare infortuni.
Non consentire I'uso
dell’apparecchio a persone
(anche bambini) con ridotte
capacita psico-fisico-sensoriali,
0 con esperienza e conoscenze
insufficienti, a meno che non
siano attentamente sorvegliate e
istruite da un responsabile della
loro incolumita.

Sorvegliare i bambini,
assicurandosi che non giochino
con 'apparecchio.

Utilizzare I'apparecchio solo per
|'uso domestico per cui & stato
realizzato. Kenwood non si
assumera alcuna responsabilita
se I'apparecchio viene utilizzato
in modo improprio o senza
seguire le presenti istruzioni.

La potenza massima si basa
sull’apparecchio che esercita il
carico maggiore. Altri
apparecchi possono consumare
meno corrente.



prima di collegare alla
presa elettrica

® Accertarsi che la tensione della
vostra rete sia la stessa di quella
indicata sulla base
dell’apparecchio.

® Questo apparecchio & conforme
alla direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica,
ed al regolamento (EC) No.
1935/2004 del 27/10/2004 sui
materiali in contatto con
alimenti.

legenda

frullatore

tappo di riempimento
coperchio

caraffa

anello di tenuta

gruppo lame

base

avvolgicavo

velocita + controllo a impulsi
corpo motore

prese d’aria

macinatutto (se fornito)
recipiente del macinatutto
coperchio del macinatutto

ClClCCICICICICICIC)

®6

utilizzo del frullatore

1 Inserire I'anello di tenuta @
sull'unita della lama (®), avendo
cura che la tenuta sia ben
posizionata nell’area scanalata.

® Se la tenuta é danneggiata
o non é installata in modo
corretto vi saranno
perdite.

2 Agganciare I'unita delle lame &)
nella base dell’apparecchio ().

3 Awvitare il gruppo lame sulla
caraffa, controllando di stringerlo
a fondo. Si rimanda all'immagine
sotto I'unita della lama:

h- - posizione sbloccata

@ - posizione bloccata
4 Mettere gli ingredienti nella
caraffa.
5 Montare il tappo di riempimento
sul coperchio e spingere per
fissare.
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6

Mettere il coperchio spingendolo
verso il basso, fino a quando
risulta ben saldo in posizione.
Collocare il frullatore sull’'unita
motore.

Questo apparecchio non
funziona se il frullatore e
stato montato in modo
incorretto.

Collegare e selezionare una
velocita (si rimanda alla tabella
delle velocita consigliate).
Selezionare una velocita da 1
(bassa) a 5 (alta) ruotando il
selettore della velocita. Al
termine della lavorazione degli
ingredienti, risposare il selettore
della temperatura su “0” prima
di estrarlo.

(P) Impulsi — il motore funziona
in modo intermittente. Questa
impostazione rimane in funzione
fino a quando il selettore viene
tenuto nella posizione
corrispondente.

consigli

Per lavorare ingredienti secchi,
tagliarli a pezzetti; togliere il
tappo di riempimento, poi
mentre il frullatore & gia in
funzione versarli uno alla volta
nella caraffa. Tenere la mano
sopra I'apertura. Per i migliori
risultati, svuotare regolarmente
la caraffa.

Non si consiglia di lavorare
spezie in questo apparecchio,
altrimenti si rischia di
danneggiare le parti in plastica.
Per fare la maionese, versare nel
frullatore tutti gli ingredienti,
tranne I'olio. Ora togliere il tappo
di riempimento. Con
I’apparecchio in funzione,
aggiungere lentamente I'olio
attraverso il foro sul coperchio.
Nel caso di impasti molto densi,
come paté e salse, potrebbe
essere necessario staccare gli
ingredienti dalle pareti della
caraffa, usando la spatola. Se la
lavorazione risulta difficoltosa,
aggiungere piu liquido.



come usare il
macinatutto (se fornito)

1

Versare gli ingredienti nella
vaschetta, riempiendola per non
piu di meta.

Inserire I'anello di tenuta @
sull'unita della lama (), avendo
cura che la tenuta sia ben
posizionata nell’area scanalata.
Se la tenuta é danneggiata
o non é installata in modo
corretto vi saranno
perdite.

Agganciare I'unita delle lame (&
nella base dell’apparecchio ().
Capovolgere I'unita delle lame
del macinatutto. Abbassarla
nella vaschetta @), tenendo le
lame rivolte verso il basso.
Ruotarla in senso orario per
bloccarla in posizione.
Collocare il macinatutto sul
corpo motore.

Selezionare una velocita o
utilizzare il tasto pulse (impulso)
(si rimanda alla tabella delle
velocita consigliate).

Dopo aver macinato gli
ingredienti & possibile sostituire
I'unita delle lame con il
coperchio del macinatutto @.
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scheda delle velocita consigliate

Velocita Tipo di utilizzo/cibo Quantita | consigliata
max. tempo
operativo
1-3 Frullati al latte 1 litro 10s
Miscele leggere come impasti 1 litro 30s
e frullati
4-5 Liquidi freddi 1,6 litri 15-60 s
Drink e cocktall
Miscele piu dense, es. paté
Zuppe a base di brodo 1,2 litri 30s
Zucche con latte 1 litro
Si consiglia di lasciare raffreddare gli ingredienti
caldi prima di lavorarli.
Tuttavia, qualora si desideri lavorare ingredienti
caldi, si prega di leggere attentamente le
istruzioni di sicurezza per la lavorazione di cibi
caldi.
Maionese 3 uova + 60 s
450 ml olio
Frullati 1 litro 30-60 s
Mettere per prima cosa la frutta di liquido
fresca e gli ingredienti liquidi (inclusi
yogurt, latte e succhi di frutta)
Quindi aggiungere il ghiaccio o gli
ingredienti congelati (inclusa frutta
congelata, ghiaccio o gelato)
5 Macinino — usare per
Erbe, 109 10s
Noci, chicchi di caffe, cibo per
neonati e puree di frutta 100g 30s
Carni crude 100g 5s
Bistecca di manzo — a dadini
di 2,5cm
(P) Fa funzionare il motore a intermittenza. Lintermittenza
Pulse operera per tutto il tempo in cui il controllo viene
(impulso)| mantenuto nella posizione relativa.
Per tritare il ghiaccio, premere il 6 cubetti 30s
tasto impulsi fino ad ottenere la 120g
consistenza desiderata.
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cura e pulizia

® Spegnere sempre |'apparecchio,
togliere la spina dalla presa di
corrente e smontarlo prima di
pulirlo.

® Svuotare la caraffa prima di
svitarla dal gruppo delle lame.

® Non immergere in acqua I'unita
delle lame.

® | a caraffa puo essere lavata
nella lavastoviglie.

corpo motore

® Passarlo con un panno umido e
poi asciugare.

® Non immergere in acqua il
corpo motore.

® Riporre la lunghezza in
eccedenza del cavo
nell’apposita rientranza dietro il
corpo motore @.

unita delle lame

1 Svitare il frullatore o la base del
macinatutto dalla
caraffa/recipiente. Ora estrarre la
lama spingendola dalla parte
sottostante.

® Fare attenzione nello
staccare l'unita della lama
dalla base.

2 Togliere e lavare I'anello di
tenuta.

3 Non toccare le lame affilate -
spazzolarle usando acqua calda
saponata fino a quando non
sono pulite, poi sciacquarle a
fondo sotto il getto dell'acqua
del rubinetto. Non immergere
mai il gruppo lame in
acqua.

4 Lasciare asciugare in posizione
capovolta.

altri componenti
Lavare a mano e poi asciugare.

manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato,
per ragioni di sicurezza deve
esser sostituito solo dal
fabbricante oppure da un Centro
Assistenza KENWOOD
autorizzato alle riparazioni.

Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

® uso dell’apparecchio o

® manutenzione o riparazioni

® Contattare il negozio dove si &
acquistato I'apparecchio.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE
PER IL CORRETTO
SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA
2002/96/EC.

Alla fine della sua vita utile il
prodotto non deve essere smaltito
insieme ai rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta
differenziata predisposti dalle
amministrazioni comunali, oppure
presso i rivenditori che offrono
questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di
evitare possibili conseguenze
negative per I'ambiente e per la
salute derivanti da un suo
smaltimento inadeguato e
permette di recuperare i materiali di
cui € composto al fine di ottenere
notevoli risparmi in termini di
energia e di risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici,
sul prodotto & riportato il simbolo
del bidone a rotelle barrato.



Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as

ilustracdes
Utilize a sua misturadora para antes de usar o seu
sopas, bebidas, patés, aparelho Kenwood
maionese, para ralar p&o, ® | eia atentamente estas
biscoitos, nozes e gelo. Utilize o instrugcdes e guarde-as para
seu moinho (se fornecido) para consulta futura.
triturar ervas, nozes, gréos de ® Retire todas as embalagens e
café e purés. eventuais etiquetas.

® | avar as pegas: consulte
“cuidado e limpeza”.

seguranca

155 IMPORTANTE: INSTRUCOES PARA
MISTURAS QUENTES

Para minimizar a possibilidade de se queimar quando mistura
ingredientes quentes, mantenha longe da tampa as maos e outras da
pele expostas para evitar possiveis queimaduras.

Deve seguir as seguintes precaugoes:

o ATENQT\O: Misturar ingredientes muito quentes pode
fazer com que o liquido quente e o vapor sejam
lancados subitamente para fora da tampa ou da tampa
de enchimento @.

® Recomendamos que deixe arrefecer os ingredientes
quentes antes de misturar.

® NUNCA exceda 1.200ml / 5 chavenas de capacidade se
processar liquidos quentes, tais como sopas (consulte as
marcagdes existentes no copo).

® Comece SEMPRE a misturar numa velocidade baixa e va
aumentando gradualmente. NUNCA misture liquidos quentes
usando a regulagéo Impulso.

® Os liquidos que tém tendéncia a formar espuma como o leite, nao
devem exceder 1.000ml / 4 chavenas de capacidade.

® Tenha cuidado quando manusear a misturadora uma vez que o
copo misturador e respectivas pegas estarao muito quentes.

® Tenha especial cuidado quando retirar a tampa. A tampa foi
concebida para ter um ajuste apertado para prevenir o vazamento.
Se necessario, quando manusear proteja as maos com um pano
ou luvas de forno.

® Assegure-se que 0 copo misturador esta firmemente preso a base
e quando o retirar do aparelho, guie a base e assegure-se que
remove 0 copo e a base em conjunto.

® Assegure-se sempre que a tampa e a tampa de enchimento estao
bem presas no lugar antes de todas as operacdes de mistura.

® Assegure-se sempre que 0s respiradores existentes na tampa de
enchimento estao bem limpas antes de todas as operagdes de
mistura (ver diagrama (0)).

® Quando colocar a tampa no copo misturador assegure-se sempre
que a tampa e o rebordo do copo estéo limpos e secos para que
fique bem fechado e evitar 0 vazamento.
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seguranca geral

Desligue no interruptor e da

tomada:

o Antes de colocar ou retirar
pegas

o Quando nao estiver a ser
utilizado;

o Antes de limpar.

Nunca coloque o

dispositivo da lamina na

unidade motriz sem o

copo misturador ou a taca

do moinho colocado.

Desligue sempre o aparelho da

tomada antes de colocar as

suas maos ou utensilios no

COopoO.

Tenha sempre cuidado quando

manusear o conjunto da lamina

e evite tocar nas extremidades

cortantes das laminas quando

as estiver a limpar.

Utilize sempre a misturadora

com a tampa e a tampa de

enchimento encaixadas.

Use apenas o copo com a

unidade de lamina fornecida.

Nunca deixe a base, o fio

eléctrico ou a ficha molharem-

se.

Nunca utilize um aparelho

danificado. Mande-o verificar ou

reparar: consulte “cuidado e

assisténcia ao cliente”.

Nunca utilize um acessoério nédo

autorizado.

Nunca deixe o aparelho sem

vigilancia quando estiver em

funcionamento.

Quando remover o liquidificador

ou moinho da corrente eléctrica:

O Espere até as laminas
estarem completamente
paradas;

o Nao desaperte,
acidentalmente, o copo ou
frasco do moinho do
conjunto da lamina.

Nunca faga funcionar o

liquidificador vazio.

Nunca misture mais do que a

capacidade maxima indicada na

tabela de velocidades
recomendada.
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Para garantir uma longa vida ao
seu misturador, nao o coloque
em funcionamento durante mais
de 60 segundos ou 30
segundos no caso do moinho.
Receitas de batidos — nunca
misture ingredientes congelados
que tenham solidificado durante
a congelacéo; esmague-os
antes de os adicionar no copo.
RISCO DE QUEIMADURAS:
Deve deixar os ingredientes
quentes arrefecerem até a
temperatura ambiente antes de
0s misturar.

Nao utilize o misturador para
guardar alimentos. Mantenha-o
vazio antes e depois da
utilizagao.

Utilize sempre o misturador
numa superficie nivelada e
estavel.

Nunca cologue este aparelho
sobre ou préximo de um
aquecedor eléctrico ou gas,
quente ou onde possa tocar
num equipamento aquecido.

O uso incorrecto do seu
misturador pode resultar em
ferimentos.

Este electrodoméstico ndo
deveré ser utilizado por pessoas
(incluindo criangas) com
capacidades mentais, sensoriais
ou fisicas reduzidas ou com
falta de experiéncia e
conhecimento, a ndo ser que
sejam supervisionadas ou
instruidas sobre o uso do
electrodoméstico por uma
pessoa responsavel pela sua
segurancga.

As criangas devem ser vigiadas
para garantir que ndo brincam
com o electrodoméstico.

Use o aparelho apenas para o
fim doméstico a que se destina.
A Kenwood nao se
responsabiliza caso o aparelho
seja utilizado de forma
inadequada, ou caso estas
instrugdes nao sejam
respeitadas.



A capacidade maxima esta
baseada no acessorio que leva
a maior quantidade. Outros
acessorios podem levar menos
quantidade.

antes de ligar a corrente
Certifique-se que a fonte de
alimentacao eléctrica ¢ a
mesma que a indicada na parte
inferior do equipamento.

Este aparelho esta em
conformidade com a directiva
2004/108/EC da CEE sobre
Compatibilidade
Electromagnética e o
regulamento da CEE n°.
1935/2004 de 27/10/2004
sobre materiais concebidos para
estarem em contacto com
alimentos.

chave

misturador

tampa de enchimento
tampa

Ccopo

anel vedante

unidade das laminas
base

arrumagéo do cabo
comando de velocidade +
impulso

corpo motore
respiradores

moinho (se fornecido)
jarro do moinho

tampa do moinho

CICICICICICICIC)

®®

®6

para usar o seu
misturador

1 Coloque o anel de selagem @
na unidade das laminas ®) -
assegurando-se que o anel de
selagem esta correctamente
colocado.

Ira ocorrer vazamento
caso a o selo se encontre
danificado ou esteja mal
ajustado.

Ajuste a unidade da lamina ()
na base ®.
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3

Aparafuse o dispositivo da
lamina no copo — assegurando-
se que esta totalmente preso.
Consulte as imagens que se
encontram por baixo do
dispositivo de laminas, da
seguinte forma:
'h - posicao de abrir

f - posicao de fechar
Introduza os ingredientes no
COopo.
Coloque a tampa de
enchimento na tampa e empurre
para baixo para prender.

Instale a tampa, carregando-a
até se encontrar segura.
Cologue o copo misturador na
unidade motriz.
O aparelho nao funcionara
se o misturador nao se
encontrar bem montado.
Ligue a corrente eléctrica e
seleccione uma velocidade
(consulte o quadro de
velocidades recomendadas).
Seleccione a velocidade 1
(baixa) até 5 (Alta) rodando o
controlo de velocidade. No fim
da mistura volte a colocar o
controlo de velocidade na
posicéo “0” antes de retirar o
copo misturador.
(P) Botéo de Impulso - faz o
motor funcionar numa accéo de
iniciar/parar. O botdo de impulso
funcionara enquanto o mantiver
nessa posicao.

sugestoes

Para misturar ingredientes secos
— corte em pedagos, remova a
tampa de enchimento, e de
seguida com a maquina em
funcionamento introduza os
pedagos um a um. Mantenha a
sua mao sobre a abertura. Para
obter melhores resultados,
esvazie com regularidade.

Nao se recomenda o
processamento de especiarias
pois estas podem danificar as
partes plasticas.



® Quando estiver a fazer
maionese, coloque todos os
ingrediente, com excepgao do
azeite no misturador. Remova a
tampa de enchimento. Depois,
com o aparelho em
funcionamento adicione o azeite
através da tampa de
enchimento continuando em
funcionamento.

® As misturas grossas como
sejam os patés e molhos
podem necessitar de ser
raspados. Caso seja dificil de
processar a mistura, adicione
mais liquido.

para usar © seu
Moinho (se fornecido)

1 Deite os ingredientes no jarro.
N&ao encha mais de meio.

2 Coloque o anel de selagem @)
na unidade das laminas () -
assegurando-se que o anel de
selagem esté correctamente
colocado.

® Ira ocorrer vazamento
caso a o selo se encontre
danificado ou esteja mal
ajustado.

3 Ajuste a unidade da lamina &
na base (®.

4 Vire todo o dispositivo da lamina
do moinho ao contrario.
Coloque-o dentro do jarro @)
com as laminas para baixo. Gire
no sentido dos ponteiros do
relégio para prender.

5 Cologue 0 moinho na unidade
motriz.

6 Seleccione uma velocidade ou

use o controlo de impulso

(consulte o quadro de

velocidades recomendadas).

Depois de moer, pode substituir

o dispositivo de lamina pela

tampa do moinho @.

~
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tabela das velocidades recomendadas

velocidade | utilizagao/alimentos quantidade tempo de
max. operacao
recomendado
1-3 Produzir espuma de leite 1 litro 10 seg.
Misturas levas, ex.: bater ou 1 litro 30 seg.
batidos de leite
4-5 Liquidos frios 1,6 litros 15-60 seg.
Bebidas e cocktails
Misturas espessas, por
exemplo patés
Sopas simples 1,2 litros 30 seg.
Sopas com leite 1 litro
Recomendamos que deixe arrefecer os
ingredientes quentes antes de misturar.
Contudo se d jar pr a-los quentes,
consulte por favor as Instrucdes de Seguranca
para Misturas Quentes.
Maionese 3 ovos + 60 seg.
450 ml de
azeite
Batidos de fruta 1 litro de 30-60 seg.
Coloque a fruta fresca e os liquido
ingredientes liquidos primeiro
(incluem iogurte, leite e
sumos de fruta)
Depois acrescente gelo ou
ingredientes congelados
(incluem fruta congelada,
gelo ou gelado)
5 Moinho - utilize para triturar
Ervas, 109 10 seg.
Nozes, graos de café, comidg
para bebé e fazer purés de
fruta. 100g 30 seg.
Carne de vaca crua 100g 5 seg.
corte em cubos de 2,5cm
(P) Faz funcionar o motor numa acg¢éo de paragem/arranque.
impulso| O impulso funcionara enquanto se mantiver em posigéo.

Triturador de gelo — opere o
botao em pequenos
arranques até que a trituragdo

tenha a consisténcia desejada.

6 cubos 30 seg.
120g
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cuidados e limpeza

® Desligue sempre no interruptor e
da tomada e desmonte antes
de limpar.

® Despeje 0 copo antes de o
desenroscar da unidade das
laminas.

® Nao submersa a unidade da
lamina na agua.

® Pode lavar o tabuleiro na sua
maquina de lavar louga.

base

® | impe com um pano humido,
depois seque.

® Nao submersa a unidade do
motor na agua.

® Arrume 0 cabo em excesso na
area de armazenagem na parte
posterior da unidade de
poténcia @.
montagem da lamina

1 Desaparafuse da base do
misturador ou do moinho do
copo/jarro. E depois remova o
dispositivo da lamina
empurrando para cima pela
parte de baixo.

® Devera ter cuidado ao
remover a unidade da
lamina da base.

2 Retire e lave o anel vedante.

3 Nao toque nas laminas afiadas —
lave-as usando uma escova e
agua quente com detergente,
depois passe bem por agua
corrente. Nao insira a
unidade das laminas
dentro de agua.

4 Deixe secar voltado para baixo.

outras pecas
Lave a mao e seque.

assisténcia e
cuidados do cliente

® Caso o fio se encontre
danificado, devera, por motivos
de seguranca, ser substituido
pela KENWOOD ou por um
reparador KENWOOD
autorizado.

Caso necessite de assisténcia
para:

® tilizar o seu electrodomeéstico
ou

® assisténcia ou reparagdes

® Contacte o estabelecimento
onde adquiriu 0
electrodoméstico.

® Concebido e projectado no
Reino Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.
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ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto
nao deve ser eliminado
conjuntamente com os residuos
urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha
diferenciada das autoridades locais,
ou junto dos revendedores que
prestem esse servico. Eliminar
separadamente um
electrodomeésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas
para o ambiente e para a salde
publica resultantes da sua
eliminacao inadequada, além de
permitir reciclar os materiais
componentes, para, assim se obter
uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigagcao de
eliminar os electrodomésticos
separadamente, o produto
apresenta a marca de um
contentor de lixo com uma cruz
por cima.
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Espaiiol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las
ilustraciones

Use la mezcladora para preparar antes de utilizar su

sopas, bebidas, patés, aparato Kenwood

mayonesa, pan rallado, migas ® | ea estas instrucciones

de galleta, picar frutos secos y atentamente y guérdelas para

hielo. Use el molinillo (en caso poder utilizarlas en el futuro.

de que se facilite) para moler ® Quite todo el embalaje y las

hierbas aromaticas, frutos etiquetas.

secos, granos de café y purés. ® | impieza: consulte "cuidado y
limpieza".

seguridad

55 IMPORTANTE: INSTRUCCIONES PARA
MEZCLAR INGREDIENTES CALIENTES

Para minimizar la posibilidad de escaldarse al mezclar ingredientes
calientes, mantenga las manos y otras zonas de piel expuestas
alejadas de la tapa para evitar posibles quemaduras.

Hay que observar las siguientes precauciones:

® AVISO: Mezclar ingredientes muy calientes puede hacer
que algo de liquido caliente y de vapor se vean
forzados a salir de repente por la tapa o el tapon de
llenado @.

® Recomendamos dejar enfriar los ingredientes calientes
antes de proceder al mezclado.

® NUNCA sobrepase la capacidad de 1200 ml / 5 tazas si procesa
liquidos calientes como, por ejemplo, sopas (consulte las marcas
en el vaso).

® SIEMPRE empiece el proceso de mezclado a una velocidad baja
e incremente la velocidad gradualmente. NUNCA mezcle liquidos
calientes usando la funcion Accion intermitente.

® | os liquidos que tienden a hacer espuma, como la leche, se deben
limitar a una capacidad méaxima de 1000 ml/4 tazas.

® Tenga cuidado al manejar la mezcladora ya que el vaso y su
contenido pueden estar muy calientes.

® Tenga especial cuidado al quitar la tapa. La tapa esté disefiada
para que ajuste perfectamente a fin de evitar fugas. En caso
necesario, proteja sus manos con un trapo o guantes para horno al
manipularla.

® Aseglrese de que el vaso esté bien acoplado a la base vy, al
quitarlo del aparato, guie la base y asegurese de que se quita junto
con el vaso.

® Aseglrese de que la tapa y el tapdn de llenado estén bien
colocados antes de eada operacion de mezclado.

® Compruebe siempre que las salidas de vapor en el tapén de
llenado estén despejadas antes de ecada operacién de mezclado
(consulte el diagrama (0).

® Al acoplar la tapa al vaso compruebe siempre que la tapa y el
borde del vaso estén limpios y secos para garantizar un buen
sellado y evitar derrames.
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seguridad general

Apague y desenchufe el

aparato:

o antes de colocar o quitar
piezas

o cuando no lo utilice;

o antes de limpiarlo.

Nunca acople la unidad de

cuchillas a la unidad de

potencia sin que el vaso
de la mezcladora o la jarra
del molinillo estén
colocados.

Desenchufe siempre el aparato

antes de poner las manos o

algun utensilio en el vaso.

Tenga siempre cuidado al

manipular el conjunto de

cuchillas y evite tocar el borde
cortante de las cuchillas al
limpiar el aparato.

Haga funcionar la mezcladora

Unicamente con la tapa y el

tapdn de llenado colocados en

su sitio.

Utilice el vaso Unicamente con el

conjunto de cuchillas

suministrado.

En ningn caso permita que la

unidad de potencia, el cable o el

enchufe se mojen.

Nunca utilice un aparato

danado. Para solicitar que lo

revisen o lo reparen consulte:

“servicio técnico y atencion al

cliente”.

Nunca utilice un accesorio no

autorizado.

No deje nunca el aparato

desatendido mientras esté en

funcionamiento.

Al quitar la mezcladora o

molinillo de la unidad de

potencia:

O espere hasta que las cuchillas
se hayan detenido
completamente

o Tenga cuidado de no
desenroscar el vaso o la jarra
del molinillo del conjunto de
cuchillas accidentalmente.

Nunca ponga en marcha la

mezcladora vacia.
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Nunca bata cantidades que
superen la capacidad maxima
indicada en la tabla de
velocidades recomendadas.
Para garantizar una vida larga a
su mezcladora, no la haga
funcionar durante mas de 60
seguidos, o 30 segundos
seguidos como maximo si utiliza
el malinillo.

Elaboracion de smoothies: no
bata ingredientes congelados
que hayan formado una masa
solida, trocéelos antes de
anadirlos al vaso.

RIESGO DE ESCALDARSE:
Deje que los ingredientes
calientes se enfrien hasta que
alcancen la temperatura
ambiente antes de mezclarlos.
No utilice la mezcladora como
recipiente para guardar
alimentos. Déjela vacia cuando
no la utilice.

Utilice siempre la mezcladora
sobre una superficie seca,
estable y nivelada.

No coloque este aparato encima
o cerca de un quemador de gas
o eléctrico o alli donde pudiera
entrar en contacto con una
aparato caliente.

El uso incorrecto de su
mezcladora puede producir
lesiones.

Este aparato no esta pensado
para ser utilizado por personas
(incluyendo nifios) con
capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales disminuidas, o con
falta de experiencia o
conocimientos, a menos que
hayan recibido instrucciones o
supervision en relacion con el
uso del aparato por parte de
una persona responsable de su
seguridad.

Los ninos deben ser vigilados
para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.

Utilice este aparato Unicamente
para el uso doméstico al que
esta destinado. Kenwood no se
hara cargo de responsabilidad
alguna si el aparato se somete a



un uso inadecuado o si no se 2
siguen estas instrucciones.

La potencia maxima se 3
establece segun el accesorio

que requiere la mayor fuerza. Es
posible que otros accesorios
requieran menos potencia.

antes de enchufar el

aparato

Aseglrese de que el suministro

de energia eléctrica sea la

mismo que el que figura en la

parte inferior del aparato 4
Este dispositivo cumple con la
Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad
Electromagnética, y con el
reglamento (CE) n° 1935/2004, 6
de 27 de octubre de 2004,

sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto 7
con alimentos.

descripcion del

aparato

CICICICICICICIC)

®e 60

para utilizar su

mezcladora

tapdn de llenado

tapa °
vaso

anillo de cierre

unidad de cuchillas

base

guardacable

control de velocidad + accion °
intermitente

unidad de potencia

salidas de vapor

molinillo (si se incluye)

jarra del molinillo

tapa del molinillo

mezcladora

1

Acople el anillo de cierre @) a la
unidad de cuchillas &),

asegurandose de que el cierre

esté colocado de forma correcta

en la zona ranurada.

Si la junta esta dafada o °
no esta correctamente
acoplada, el contenido del
vaso podria derramarse.
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Ajuste la unidad de corte B en
la base (®.
Enrosque el conjunto de
cuchillas sobre el vaso —
asegurandose de que el
conjunto de cuchillas esté
totalmente ajustado. Consulte
los gréficos en la parte inferior
de la unidad de cuchillas del
siguiente modo:
'h - posicién de desbloqueo
@ - posicién de bloqueo
Coloque los ingredientes en el
vaso.
Acople el tapdn de llenado a la
tapa y presione hacia abajo para
que quede bien ajustado.
Ajuste la tapa presionandola
hacia abajo hasta que quede
bien sujeta.
Coloque la mezcladora en la
unidad de potencia.
El aparato no funcionara si
la mezcladora no esta
correctamente acoplada.
Enchufe y seleccione una
velocidad (consulte la tabla de
velocidades recomendadas).
Seleccione las velocidades 1
(baja) a 5 (alta) girando el control
de velocidad. Al final del
proceso de mezclado, gire el
control de velocidad a “0” antes
de retirar la mezcladora.
El botén intermitente (P) — hace
funcionar el motor en una
accion de arranque/parada. La
accion del botodn intermitente
funcionara mientras el botén se
mantenga apretado.

consejos

Para picar ingredientes secos,
trocéelos, extraiga el tapén de
llenado y, con la maquina en
funcionamiento, vaya
introduciendo los trozos uno a
uno. Ponga la mano sobre la
abertura. Para obtener mejores
resultados, vacie el vaso
regularmente.

No se recomienda procesar
especias ya que pueden danar
las piezas de plastico.



® Al hacer mayonesa, afiada
todos los ingredientes, excepto
el aceite, en la mezcladora.
Retire el tapdn de llenado. A
continuacioén, con el aparato en
funcionamiento, anada el aceite
poco a poco a través del orificio
de la tapa.

® | as mezclas espesas, por
ejemplo, patés y salsas, podrian
quedarse apelmazadas en los
lados del vaso; raspe los lados
con una espatula y mezcle con
el resto para seguir batiendo. Si
la mezcla es dificil de batir,
afada mas liquido.

para utilizar su
molinillo (en caso de que
se facilite)

1 Introduzca los ingredientes en la
jarra, sin llenarla mas de la
mitad.

2 Acople el anillo de cierre @ a la
unidad de cuchillas &),
asegurandose de que el cierre
esté colocado de forma correcta
en la zona ranurada.

® Si la junta esta daifada o
no esta correctamente
acoplada, el contenido del
vaso podria derramarse.

3 Ajuste la unidad de corte ) en
la base (®.

4 Gire el conjunto de cuchillas del
molinillo boca abajo. Bajelo e
introdtizcalo en la jarra (1), con
las cuchillas hacia abajo. Gire en
el sentido de las agujas del reloj
para que quede bien sujeto.

5 Coloque el molinillo sobre la
unidad de potencia.

6 Seleccione una velocidad o
utilice el control de accion
intermitente (consulte la tabla de
velocidades recomendadas).

7 Después de moler, puede
sustituir la unidad de cuchillas
por la tapa del molinillo @.
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tabla de velocidades recomendadas

velocidad uso/alimentos cantidad | tiempo de
max. funciona-
miento
recomendado
1-3 Leche espumosa 1 litro 10s
Mezclas ligeras, p. €j., pasta 1 litro 30s
para rebozar y batidos
4-5 Liquidos frios 1,6 litros 15-60 s
Bebidas y cocteles
Mezclas espesas, por ejemplo,
patés
Sopas a base de caldo 1,2 litros 30s
Sopas preparadas con leche 1 litro
Recomendamos dejar enfriar los ingredientes
calientes antes de proceder al mezclado.
Sin embargo, si desea procesar ingredientes
calientes, lea las Instrucciones de seguridad
para mezclar ingredientes calientes.
Mayonesa 3 huevos 60 s
+ 450 ml
de aceite
Bebidas “Smoothie” 1 litro 30-60 s
Ponga primero la fruta frescay  |de liquido
los ingredientes liquidos (incluye
yogur, leche y zumos de frutas)
A continuacion, afada hielo o
ingredientes congelados (incluye
fruta congelada, hielo o helado)
5 Molinillo: utilizar sélo para
Hierbas aromaticas, 109 10s
Frutos secos, granos de café, 100 g 30s
comida para bebés y purés
de fruta
Carne cruda 100 g 5s
Bistec — cortado en dados
de 2% cm
(P) Hace funcionar el motor en una accién de
botén de | arranque/parada. La accién del botédn intermitente
accion funcionara mientras el botén se mantenga apretado.
inter- Picar hielo - accione el botén de |6 cubitos 30s
mitente accion intermitente hasta que el 1209

hielo picado alcance la
consistencia deseada.

44




cuidado y limpieza

® Antes de limpiar el aparato,
apaguelo, desenchufelo y
desmontelo.

® Vacie el vaso antes de
desenroscarlo de la unidad de
cuchillas.

® No sumerja la unidad de
cuchillas en agua.

® [ vaso se puede lavar en el
lavavajillas.

unidad de potencia

® Pase un pano humedo y
séquela.

® No sumerja la unidad de
potencia en agua.

® Recoja el exceso de cable en el
lugar de almacenamiento
situado en la parte trasera de la
unidad de potencia @.

conjunto de cuchillas

1 Desenrosque la mezcladora o la
base del molinillo del vaso/jarra.
A continuacion, retire la unidad
de cuchillas empujando hacia
arriba desde abajo.

® Tenga cuidado al retirar la
unidad de cuchillas de la
base.

2 Retire y limpie el anillo de cierre.

3 No toque las cuchillas afiladas.
Lavelas utilizando un cepillo con
agua caliente y detergente y

aclérelas bien con agua del grifo.

No sumerja la unidad de
cuchillas en agua.

4 Deje secar con las cuchillas
hacia abajo.

otras piezas
Lavelas a mano y deje que se
sequen.

servicio técnico y
atencion al cliente

® Si el cable esta dafado, por
razones de seguridad, debe ser
sustituido por KENWOOD o por
un técnico autorizado por
KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:

® ¢l uso del aparato o

® ¢l servicio técnico o
reparaciones

® Pongase en contacto con el
establecimiento en el que
compro el aparato.

® Diseflado y creado por
Kenwood en el Reino Unido.
® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA
ELIMINACION CORRECTA
DEL PRODUCTO SEGUN
ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA 2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto
no debe eliminarse junto a los
desechos urbanos.

Puede entregarse a centros
especfficos de recogida diferenciada
dispuestos por las administraciones
municipales, o a distribuidores que
faciliten este servicio. Eliminar por
separado un electrodomeéstico
significa evitar posibles
consecuencias negativas para el
medio ambiente y la salud derivadas
de una eliminacion inadecuada, y
permite reciclar los materiales que lo
componen, obteniendo asi un
ahorro importante de energia y
recursos. Para subrayar la
obligacion de eliminar por separado
los electrodomésticos, en el
producto aparece un contenedor de
basura mévil tachado.



Dansk

Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med
illustrationerne ud

Brug blenderen til at lave for Kenwood-apparatet
supper, drikke, patéer, tages i brug
mayonnaise, rasp, kagerasp, ® | zes denne brugervejledning
hakke nedder og knuse is. Brug neje og opbevar den i tilfeelde
kveernen (hvor en sadan af, at du far brug for at sl& noget
medfelger) til at kveerne urter, op i den.
nedder, kaffebenner og pureer. ® Fjern al emballage og meerkater.
® \ask delene: se ‘pleje og
rengoering’.
sikkerhed

53 VIGTIGT: BLENDEANVISNINGER FOR
VARME INGREDIENSER

Du kan minimere risikoen for skoldning nér du blender varme

ingredienser ved at holde haender og anden utildeekket hud veek fra

ldget og séledes undgé forbreendinger. Felgende forholdsregler skal

folges:

® FORSIGTIG: Hvis du blender meget varme ingredienser
kan det medfore, at varm vaeske og damp tvinges
pludseligt forbi laget eller proppen @.

® Vi anbefaler, at varme ingredienser afkoles, for de
blendes.

® Du méa ALDRIG overskride den 1200 ml / 5 koppers kapacitet, nar
du blender varme veesker, som f.eks. supper (se markeringerne pa
blenderglasset).

® Begynd ALTID at blende ved lav hastighed og og sé gradvist
hastigheden. Blend ALDRIG varme vaesker ved brug af
impulsindstillingen.

® \/aesker som har tendens til at skumme som f.eks. meelk, skal
begraenses til maks. kapacitet pa 1000 ml/4 kopper.

® Pas pa nar du bererer blenderen, da blenderglasset og indholdet vil
vaere meget varmt.

® Pas ekstra pa nar du tager laget af. Laget er designet til at lukke
teet for at undga utestheder. Beskyt dine heender med et klaede eller
grilhandsker efter behov nar du bererer laget.

® Sorg for, at kveernens glas sidder sikkert fast pa soklen, og nar du
tager glasset af blenderen, skal du styre soklen séledes, at den
tages af sammen med glasset.

® Sorg for at laget og midterproppen sidder sikkert pa plads hver
gang, for du blender.

® Se altid efter, at lamellerne i midter- proppen ikke er tilstoppede
hver gang, for du blender (se diagram @0).

® Nar du saetter laget pa blenderglasset, skal du altid serge for at
laget og glassets kant er rene og terre for at sikre en taet tillukning
og forebygge spild.
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generel sikkerhed
Sluk og tag stikket ud af
stikkontakten:
o inden dele sasttes pa eller
tages af
o nér apparatet ikke anvendes;
o for rengering.
Saet aldrig knivenheden pa
motorenheden uden at
blenderglasset eller
glasset til kvaernen er
monteret.
Tag altid stikket ud af apparatet
for du kommer dine haender
eller redskaber ned i glasset.
Veer altid forsigtig néar du
handterer knivenheden og
undga at rere knivens skarpe
dele under rengering.
Blenderen ma kun kere, hvis
laget og midterproppen sidder
pa plads.
Brug kun glasset sammen med
knivenheden der medfolger.
Lad aldrig motorenheden,

ledningen eller stikket blive vade.

Brug aldrig et beskadiget

apparat. Fa det kontrolleret eller

repareret: se ‘Service og

kundepleje’.

Brug kun det medfelgende

tilbeher.

Efterlad aldrig apparatet uden

opsyn, nar det er i drift.

Nar blender eller kveern fiernes

fra motorenheden:

o vent til knivene er standset
helt

o skrue ikke utilsigtet glasset
eller kveernglasset
knivenheden.

Lad aldrig blenderen arbejde

uden noget i.

Blend aldrig mere end den

maksimale masngde vist pa det

anbefalede hastighedsdiagram.

For at sikre din blenders levetid,

ma du ikke lade den kere i mere

end 60 sekunder eller kvaernen

mere end 30 sekunder af

gangen.
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Opskrifter pa smoothies — Blend
aldrig frosne ingredienser som
har formet sig til en solid masse
ved frysning. En sadan klump
skal knuses, for den tilferes
glasset.
SKOLDNINGSRISIKO: Varme
ingredienserr ber afkele til
stuetemperatur, for de blendes.
Anvend ikke blenderen til at
opbevare ingredienser. Den skal
veere tom for og efter brug.
Benyt kun blenderen pa en
sikker, tor og jeevn overflade.
Stil aldrig apparatet pa eller i
naerheden af et varmt gasblus
eller en varm elkogeplade, eller
hvor den kan komme i kontakt
med opvarmende apparater.
Misbrug af din blender kan fore
til personskade.

Dette apparat er ikke beregnet
til brug af personer (inklusive
bern) med reducerede fysiske,
sansemaessige eller mentale
evner, eller mangel pa erfaring
0g kendskab, undtagen hvis de
er blevet vejledt eller givet
instrukser i brugen af apparatet
af en person, der er ansvarlig for
deres sikkerhed.

Born ber overvages for at sikre,
at de ikke leger med apparatet.
Anvend kun apparatet til
husholdningsbrug. Kenwood
patager sig intet
erstatningsansvar, hvis apparatet
ikke anvendes korrekt eller disse
instruktioner ikke folges.

Den maksimale kapacitet er
baseret pa det tilbeher, der
kreever den storste belastning.
Andet tilbehor kan kreeve mindre
strom.

for stikket saettes i
stikkontakten

Serg for at elforsyningen svarer
til, den der star pa undersiden af
m.



Denne anordning er i
overensstemmelse med EU-
direktivet 2004/108/EF om
elektromagnetisk forligelighed og
EU-regulativ nr.1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer, der
er beregnet til at komme i
kontakt med fedevarer.

forklaring
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blender
midterprop

lag

blenderglas
teetningsring
knivenhed

sokkel
ledningsopbevaring
hastigheds- og impulskontrol
motorenhed
lameller

kvaern (hvis den
medfolger)
kveernens glas
kveernens lag

sédan anvendes
blenderen

1

Seet teetningsringen @ ind i
knivenheden (&) — serg for at
teetningsringen er korrekt
placeret i fordybningen.
Laekage kan opsta, hvis
teetningsringen er
beskadiget eller forkert
monteret.
Fastger knivenheden (& pa
basen (®.
Knivenheden skrues pa
blenderglasset — serg for at
knivenheden er skruet helt fast.
Se illustrationen pa undersiden
af bladenheden:
- - opléast indstilling

@ - last indstiling
Kom ingredienserne i
blenderglasset.
Skru midterproppen i laget, og
skub ned sa det sidder fast.
Montér laget ved at presse ned
indtil det er fastgjort.

~
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Anbring blenderen pa
motorenheden.

Apparatet vil ikke fungere,
safremt blenderen er
forkert monteret.

Seet stikket i og veelg en
hastighed (se tabellen over
anbefalede hastigheder).

Veelg hastighed 1 (lav) til 5 (hoj)
ved at dreje
hastighedskontrollen. Nar du er
feerdig med at blende, saettes
hastighedskontrollen tilbage til
“0” for blenderen fiernes.

(P) Puls — anvender motoren i en
start-/stopfunktion. Puls vil veere
i gang sa leenge som den
holdes i den position.

tips

Sédan blender du terre
ingredienser — skaer
ingredienserne i stykker, fiern
midterproppen, herefter
kommes stykkerne ned en efter
en alt imens maskinen kerer.
Hold handen over &bningen. For
at opna det bedste resultat skal
glasset temmes regelmaessigt.
Det anbefales ikke, at der
tilberedes krydderier i blenderen,
da det kan skade plastikdelene.
Ved tilberedning af mayonnaisen
skal du komme alle
ingredienserne, undtagen olien,
ned i blenderen. Fiern
midterproppen. Herefter, mens
blenderen er i funktion, tilferes
olien langsomt gennem hullet i
laget.

Tykke blandinger dvs. patéer og
dips, skal evt. skrabes ned.
Safremt blandingen er vanskelig
at tilberede tilfores der mere
veede.



sadan bruger du
kvaasrnen (hvis medleveret)

1

Kom ingredienserne i glasset.
Fyld det aldrig mere end halvt
op.

Sest testningsringen @ ind i
knivenheden &) — serg for at
teetningsringen er korrekt
placeret i fordybningen.
Lzekage kan opsta, hvis
teetningsringen er
beskadiget eller forkert
monteret.

Fastger knivenheden (&) pa
basen ®.

Vend kveernens knivenhed pa
hovedet. Seenk den ned i
glasset @ med knivene nedad.
Drej med uret for at lase.
Placér kveernen pa
motorenheden.

Veelg en hastighed eller brug
impuls-knappen (se tabellen
over anbefalede hastigheder).
Nar du er feerdig med at kvaerne
kan du saette kvaernens lag pa i
stedet for knivenheden @.
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skema over anbefalede hastigheder

hastighed | brug/madvarer kvantum anbefalede
maks. operating
time
1-3 Skummende maslk 1 liter 10 sek.
Lette blandinger, f.eks.
pandekagedej, milkshakes, 1 liter 30 sek.
4-5 Kolde veesker 1,6 liter 15-60 sek.
Drinks og cocktails
Tykke blandinger dvs. patéer
Bouillon-baseret suppe 1,2 liter 30 sek.
Suppe indeholdende meelk 1 liter
Vi anbefaler, at varme ingredienser afkoles, for
de blendes.
Hvis du alligevel onsker at blende varme
fodevarer, bedes du lzese anvisningerne under
Blendeanvisninger for varme ingredienser.
Mayonnaise 3aeg +450ml | 60 sek.
olie
‘Smoothie’ drikke 1 liter veeske |30-60 sek.
Kom ferst den friske frugt og
de flydende ingredienser i (der
kan bruges yoghurt, meelkog
frugtjuice)
Tilseet derefter is eller frosne
ingredienser (bl.a. frossen
frugt, is eller flodeis)
5 Kvaern — anvendes til
urter, 109 10 sek.
nedder, kaffebgnner, babymad
og frugtpuré 100 g 30 sek.
Rét ked 100 g 5 sek.
Bof —skaret i tern pa 2 cm
(P) Far motoren til at virke med en start/stop-funktion.
impuls | Pulseringen fortseetter s& laenge knappen holdes i
denne stilling.
Isknusning — brug 6 isterninger 30 sek.

impulsfunktionen i korte traek
indtil isen er knust til den
onskede konsistens.

120 g
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pleje og rengering

® Siuk for strammen, tag stikket
ud af stikkontakten og skil
apparatet ad for rengering.

® Tom blenderglasset, for det
skrues af knivenheden.

® Nedsaenk aldrig knivenheden i
vand.

® Blenderglasset kan leegges i
opvaskemaskine.

motorenhed

® Tor ydersiden af med en fugtig
klud og ter efter med et
viskestykke.

® Nedsaenk aldrig motorenheden i
vand.

® Opbevar overskydende ledning |
opbevaringsomradet pa
bagsiden af motorenheden @.

knivenhed

1 Skru blenderens eller kvaernens
sokkel af
blenderglasset/kvirnglasset.
Fjern derefter knivenheden ved
at skubbe opad nedenfra.

® Der bor udvises
forsigtighed nar
knivenheden fjernes fra
bund.

2 Tag teetningsringen af og vask
den.

3 Ror ikke ved de skarpe knive —
berst dem rene med varmt
saebevand og skyl grundigt
under vandhanen. Kom ikke
knivenheden i vand.

4 Vendes pé& hovedet til torring.

andre dele
Vask i handen og ter med et
viskestykke.

service og kundepleje

® Hvis ledningen er beskadiget,
skal den af sikkerhedsgrunde
udskiftes af KENWOOD eller en
autoriseret KENWOOD-
reparater.

Hvis du har brug for hjeelp med:
® at bruge apparatet eller
servicering eller reparation
® skal du henvende dig i den

forretning, hvor maskinen er

kabt.

® Designet og udviklet af
Kenwood i Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE
BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED
EU DIREKTIV 2002/96/EF.
Ved afslutningen af dets produktive
liv mé& produktet ikke bortskaffes
som almindeligt affald. Det ber
afleveres pa et specialiseret lokalt
genbrugscenter eller til en
forhandler, der yder denne service.
At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger
det muligt at undga eventuelle
negative konsekvenser for miljio og
helbred pa grund af
uhensigtsmaessig bortskaffelse, og
det giver mulighed for at genbruge
de materialer det bestar af, og
dermed opna en betydelig energi-
0g ressourcebesparelse. Som en
pamindelse om nedvendigheden af
at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er
produktet maerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.



Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

Anvand mixern till soppor, innan du anvénder din
drycker, patéer och majonnas, Kenwood-apparat
for att gora brédsmulor och ® | s bruksanvisningen noggrant
kaksmulor samt for att hacka och spara den for framtida bruk.
nétter och krossa is. Anvand ® Avldgsna allt emballage och alla
kvarnen (om en sadan medfoljer) etiketter.
for att mala Orter, notter, ® Diska delarna: se 'skotsel och
kaffebonor och puréer. rengdring’.

sakerhet

355 VIKTIGT: INSTRUKTIONER FOR
MIXNING AV VARM VATSKA

For att minimera risken for brannskador nér du mixar varma
ingredienser haller du hander och annan exponerad hud pa avstand
frén locket.

Foljande sakerhetsatgérder maste vidtas:

® VARNING: Mixning av mycket varma ingredienser kan
medfor att anga plétsligt pressas ut genom locket eller
pafyliningstratten @.

® Vi rekommenderar att varma ingredienser far svalna
innan du mixar.

o OVERSKRID ALDRIG kapaciteten p& 1 200 ml om du mixar
varma vatskor som soppor (titta pa markeringarna pa bagaren).

® BORJA ALLTID mixa vid I&g hastighet och 6ka hastigheten
gradvis. MIXA ALDRIG varma véatskor med pulsinstaliningen.

® \/atskor som kan bilda skum, exempelvis mjolk, far inte mixas i
storre mangd an 1 000 ml.

® Var forsiktig nér du hanterar mixern. Bagaren och dess innehéll &r
mycket varma.

® \ar sérskilt forsiktig nar du tar av locket. Locket &r konstruerat for
att ligga an tatt for att forhindra lackage. Skydda vid behov dina
hander med en trasa eller ugnsvantar.

® Kontrollera att bagaren sitter fast ordentligt pa basen och nér du tar
bort den fran apparaten ska du se till att basen tas av tillsammans
med bégaren.

® Kontrollera att locket och pafyliningstratten sitter fast ordentligt fore
varje mixning.

® Se alltid till att ventilerna i pafyliningstratten ar rena fore varje
mixning (se diagram @0).

® Néar du monterar locket pa bégaren ska du alltid kontrollera att lock
och bagarkant &r rena och torra for att sakerstélla ordentlig tatning
och férhindra spill.
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allmént om sdkerhet

Stang av den och dra ut

sladden:

O innan du monterar eller tar
bort delar

O nér den inte anvands:

o fére rengdring.

Montera aldrig knivsatsen

pa drivenheten utan att

bagaren eller

kvarnbehallaren &r

monterad.

Koppla alltid ur apparaten innan

du satter ned handerna eller

redskap i bagaren.

Var alltid forsiktig néar du

hanterar bladenheten och

undvik att réra vid bladens
eggar vid rengdring.

Mixern far endast anvandas nar

locket och pafyliningstratten har

monterats.

Anvand endast bagaren med

bladenheten isatt.

Lat aldrig kraftdelen, sladden

eller kontakten bli vata.

Anvand aldrig en apparat.

Lamna in den for kontroll eller

reparation: se ’'service och

kundtjanst’.

Anvand aldrig ej godkénda

tillbehar.

Lamna aldrig apparaten

obevakad nér den ar igang.

Nar du tar bort mixern eller

kvarnen fran stromdelen:

o Vanta tills bladen har stannat
helt.

o Skruva inte oavsiktligt loss
bagaren eller kvarnkarlet fran
bladenheten.

Kor aldrig mixern tom.

Mixa aldrig mer an den

maximala mangd som anges i

tabellen med rekommenderade

hastigheter.

For att mixern ska hélla sa lange

som mgjligt bor du aldrig kdra

den langre &n 60 sekunder.

Kvarnen bdr inte koras langre an

30 sekunder.
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Recept pa smoothies — mixa
aldrig frusna ingredienser som
har bildat en fast klump vid
frysningen. Bryt sdnder den
innan du lagger den i béagaren.
RISK FOR BRANNSKADOR:
Lat alltid heta ingredienser
svalna till rumstemperatur innan
du mixar dem.

Anvand inte mixern for forvaring.
Hall den tom fore och efter
anvandningen.

Anvand alltid mixern pa en
séker, torr, jamn yta.

Stall aldrig denna apparat pa
eller i narheten av het gas eller
elspis eller dar den kan komma i
kontakt med en uppvarmd
apparat.

Om du anvander mixern pa fel
satt kan det leda till skador.
Den har apparaten ar inte
avsedd fér anvandning av
personer (inklusive barn) med
begransad fysisk eller mental
formaga eller begransad kénsel.
Den &r inte heller avsedd for
anvandning av personer med
bristande erfarenhet eller
kunskap, om de inte 6vervakas
eller far instruktioner om hur
apparaten ska anvandas av en
person som ansvarar for deras
sékerhet.

Barn far inte lov att leka med
apparaten. Ld&mna dem inte
ensamma med den.

Anvand apparaten endast for
avsett andamal i hemmet.
Kenwood tar inte pa sig nagot
ansvar om apparaten anvands
pa felaktigt s&tt eller om dessa
instruktioner inte foljs.
Maxbeddémningen baseras pa
det tilloehdr som kraver storst
effekt. Andra tillbehdr kan vara
mindre energikrdvande.

innan du satter i
stickkontakten

Se till att natspanningen hos dig
motsvarar den som visas pa
apparatens undersida.



Den har apparaten foljer EU-
direktiv 2004/108/EG om
elektromagnetisk kompatibilitet
och EU:s férordning nr
1935/2004 fran 2004-10-27 om
material som &r avsedda for
kontakt med livsmedel.

forklaring till bilder

ClClCCICICICICICIC)
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mixern

lock for pafyliningshal
bagarlock

bagare

tétningsring
bladenhet

sockel

sladdférvaring
hastighets- + pulskontroll
kraftdel

ventiler

kvarn (medféljer
eventuellt inte)
behallare kvarn

lock till kvarn

for att anvanda din
mixer

1

~

Placera tatningsringen @) pa
knivsatsen () och kontrollera att
tatning ligger korrekt i det
skarade omrédet.
Lickage kan uppsta om
tiatningsringen skadas
eller satts pa felaktigt.
Montera knivsatsen (8 i basen
®.
Skruva fast knivsatsen pa
bagaren. Kontrollera att
knivsatsen &r helt atdragen. Folj
grafiken pa knivsatsens
undersida enligt foljande:
W - olast lage

@ - 3st lage
Lagg ingredienserna i bagaren.
Montera pafyliningstratten pa
locket och tryck ned for att lasa
fast den.
Satt pa locket genom att trycka
ned tills det sitter sékert.
Placera mixern pa drivenheten.
Mixern fungerar inte om
den sitts samman pa fel
satt.

Sétt i stickkontakten och valj en
hastighet (titta pa& diagrammet
fér rekommenderad hastighet).
Valj hastighet 1 (I&g) till 5 (hog)
genom att vrida
hastighetsreglaget. Stoppa
apparaten genom att genom att
vrida tillbaka hastighetsreglaget
till laget "0" innan du tar loss
mixern.

(P) Puls — motorn koérs i pulser
dar den startas och stoppas.
Pulskorningen pagar sa lange
reglaget &r aktiverat.

tips

Mixa torra ingredienser — skér i
bitar, ta bort locket till
pafyliningshalet och slapp ned
bitarna en och en medan
apparaten &r igadng. Hall handen
Over Oppningen. Resultatet blir
bast om du tdbmmer apparaten
med jgmna mellanrum.

Vi rekommenderar inte att
kryddor bereds eftersom de kan
skada plastdelarna.

Nar du gér majonnés ska du
placera alla ingredienserna utom
oljan i mixern. Ta bort locket till
pafyliningshalet. Hall darefter
sakta i oljan genom halet i locket
medan apparaten &r igang.
Tjocka blandningar, t.ex. patéer
och dipmixer kan behdva
skrapas ned. Tillsatt mer vatska
om blandningen &r svar att
bereda.



anvanda kvarnen (om
sadan medfoljer)

1

~

Lagg ingredienserna i burken.
Fyll den inte mer an till halften.
Placera tatningsringen @ pa
knivsatsen (& och kontrollera att
tatning ligger korrekt i det
skarade omrédet.

Lickage kan uppsta om
titningsringen skadas
eller sitts pa felaktigt.
Montera knivsatsen &) i basen
®.

Vand kvarnens knivsats upp och
ned. Sank ned den i behallaren
@ med knivarna nedét. Vrid
medurs for att 1&sa den.

Placera kvarnen pa drivenheten.
Vélj en hastighet eller anvand
pulskontrollen (titta pa
diagrammet for rekommenderad
hastighet).

Né&r du har malt klart kan du
byta ut knivsatsen mot
kvarnlocket @.
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tabell for rekkommenderad hastighet

Hastighet | anvandning/livsmedel miingd rekommen-
max. derad
anvéndnings-
tid
1-3 Skumma mjolk 1 liter 10s
Losa blandningar, t.ex. smet och 1 liter 30s
milkshake
4-5 Kalla vatskor 1,6 liter 15-60 s
Drinkar och cocktails
Tjockare blandningar som
t.ex. patéer
Buljongbaserade soppor 1,2 liter 30s
Soppor med mjolk 1 liter
Vi rekommenderar att varma ingredienser far
svalna innan du mixar.
Om du vill mixa varma ingredienser ska du ldsa
sakerhetsinstruktionerna for mixning av varma
ingredienser.
Majonnéas 3 agg + 60 s
450 ml olja
Smoothie-drycker 1 liter 30-60 s
Lagg forst i farsk frukt och vatska
flytande ingredienser (som
yoghurt, mjolk och fruktjuicer)
Tillsatt sedan is eller frysta
ingredienser (som fryst frukt, is
eller glass)
5 Kvarn — anvand for
oOrter, 1049 10s
nétter, kaffebonor, barnmat och
fruktpuré 100 g 30s
Ratt kott 100 g 5s
biffsteg — skuren i 2% cm kuber
(P) Motorn gér med start-/stoppverkan. Motorn gér sé lange
puls reglaget halls i pulseringslaget.

Iskrossning — anvand pulsen i
korta stotar tills isen har krossats
till dnskad konsistens.

6 iskuber
120 g

30s
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skotsel och rengdring

® Koppla alltid av mixern, dra ut
sladden och plocka isé&r mixern
innan du gor ren den.

® T6m bagaren innan du skruvar
loss den fran bladenheten.

® Sénk inte ned bladenheten i
vatten.

® Bagaren kan diskas i
diskmaskinen.

kraftdelen

® Torka den med en fuktig trasa
och torka torrt.

® Sank inte ned nétenheten i
vatten.

® |inda upp sladden i
forvaringsutrymmet pa

® Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION FO6R
KORREKT BORTSKAFFNING
AV PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED
EU-DIREKTIV 2002/96/EG.
Nar produktens livslangd &r dver
far den inte slangas i
hushallssoporna. Den kan

Overlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforsaljare som ger denna
service.

Néar du avfallshanterar en
hushallsmaskin pa ratt satt
undviker du de negativa
konsekvenser for miljion och halsan
som kan uppkomma vid felaktig
avfallshantering. Du majliggér aven
atervinning av materialen vilket
innebér en betydande besparing av
energi och tillgangar.

stromdelens baksida @).

bladenhet

Skruva loss mixern eller

kvarnens basdel fran

bégaren/burken. Avlagsna
sedan knivsatsen genom att
trycka pa den underifran.

® Var forsiktig nar du
avldgsnar knivsatsen fran
basdelen.

2 Ta bort och rengér
tatningsringen.

3 Vidrér inte de vassa bladen -
borsta dem rena med varmt
vatten och diskmedel och skdlj
sedan noga under kranen.
Doppa inte bladenheten i
vatten.

4 Lat torka upp och ned.

e

andra delar
Diska for hand och torka torrt.

service och
kundtjanst

® Om sladden &r skadad maste
den av sékerhetsskal bytas ut av
KENWOOD eller av en
auktoriserad KENWOOD-
reparator.

Om du behéver hjalp med:
® att anvanda apparaten eller
service eller reparationer
® Kontakta aterforséljaren dér du
kopte apparaten.
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Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

Bruk hurtigmikseren til supper, for du tar Kenwood-

drikke, pateer, majones, apparatet i bruk

bredsmuler, kiekssmuler, ® | es noye giennom denne
hakking av netter og knusing av bruksanvisningen og ta vare pa
is. Bruk kvernen (hvis den den slik at du kan sl& opp i den
medfelger) til & kverne urter, senere.

notter, kaffebenner og pureer. ® Fjern all emballasje og eventuelle

merkesedler.
® \/ask delene: se "stell og
rengjoring".

sikkerhet

353 VIKTIG: INSTRUKSJONER FOR MIKSING
AV VARME INGREDIENSER

For & minimere muligheten for skalding nér du mikser varme
ingredienser, holder du hender og annen utsatt hud unna lokket for &
hindre mulige brannskader. Folgende forholdsregler ber overholdes:

® ADVARSEL: Blanding av veldig varme ingredienser kan
fore til at varm vaeske og damp kommer forbi dekselet
og fyllerdelen @.

® Vi anbefaler at de varme ingrediensene far tid til a
kjoles ned for de blandes.

® ALDRI overstig kapasiteten pa 1200 ml / 5 kopper hvis du
behandler varm vasske. som supper (se markeringene pa begeret).

® ALLTID begynn & mikse pa lav hastighet og ok hastigheten
gradvis. ALDRI bland varm vasske ved & bruke pulsinnstillingen.

® Veeske som danner skum, som f.eks. melk, bor begrenses til en
maksimal kapasitet p& 1000 ml / 4 kopper.

® \/aer forsiktig nar du holder i hurtigmikseren siden begeret og
innholdet er veldig varmt.

® \/eer ekstra forsiktig nér du fierner lokket. Lokket er designet til &
sitte hardt péa for & hindre lekkasje. Om nedvendig beskytter du
hendene dine med en kiut eller grytekluter nar du tar pa begeret.

® Kontroller at begeret er skikkelig festet pa basen og nar du fierner
det fra apparatet, ferer du basen og serger for at den fiernes
sammen med begeret.

® Kontroller at lokket og fyllhetten er skikkelig festet for hver
hurtigmikshandling.

® Alitid kontroller at Iuftehullene i fyllhetten er &pne for hver
miksehandling (se diagram (0).

® Nér du setter pa lokket pa begeret méa du kontrollere at lokket og
kanten pa begeret er rene og terre for & sikre god forsegling og
hindre sal.
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generell sikkerhet

Sl& av strammen og ta stepselet

ut av kontakten:

o fer du setter pa eller tar av
deler

© nar den ikke er i bruk

o for rengjering

Ikke sett knivenheten pa

motordelen uten at

mikserglasset eller
kvernglasset sitter pa.

Trekk alltid stopselet ut av

kontakten for du stikker hender

eller redskap ned i

mikserglasset.

Veer alltid forsiktig nar du

handterer knivenheten, og

unngé & berare skjaerekanten pa
kniven nar du rengjer.

Bruk hurtigmikseren bare nar

lokket og fyllhetten er pa plass.

Mikserglasset ma kun brukes

med medfelgende knivenhet.

Du mé aldri la motordelen,

ledningen eller stopselet bli vate.

Ikke bruk en skadet

hurtigmikser. Fa den ettersett

eller reparert: se "service og
kundetjeneste".

Bruk aldri tilbeher som ikke er

godkjent av produsenten.

Ikke ga fra hurtigmikseren nar

den er i bruk.

Nar du tar hurtigmikseren eller

kvernen av stremenheten:

o vent til kniven slutter helt &
rotere,

o ikke skru mikserglasset eller
kvernglasset av knivenheten
ved en feiltakelse.

Hurtigmikseren mé ikke kjores

nar den er tom.

lkke bland mer enn

maksimumskapasiteten som er

oppgitt i tabellen over anbefalt
hastighet.

For & sikre at hurtigmikseren

varer lenge skal den ikke kjores

lenger enn i 60 sekunder, eller
kvernen lenger enn 30 sekunder.

Smoothie-oppskrifter — ikke

bland frosne ingredienser som

har stivnet til en klump i

fryseren. Bryt den opp for den

tilsettes mikserglasset.
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SKALDEFARE: Varme
ingredienser ma avkjeles til
romtemperatur for miksing.

Ikke oppbevar noe i mikseren.
Den skal veere tom fer og etter
bruk.

Bruk alltid hurtigmikseren pa en
sikker, torr og plan overflate.
lkke sett hurtigmikseren pé eller
naer varme gassbluss eller
elektriske bluss, eller der den
kan bergre et varmt apparat.
Feil bruk av blenderen kan fore
til skader.

Apparatet er ikke ment brukt av
personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske
eller mentale evner, eller med
manglende erfaring og
kunnskap, med mindre
vedkommende har fatt tilsyn
eller oppleering i hvordan
apparatet skal betjenes av en
person som er ansvarlig for
vedkommendes sikkerhet.

Barn ma ha tilsyn for & sikre at
de ikke leker med apparatet.
Bruk bare apparatet til dets
tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood
frasier seg ethvert ansvar ved
feilaktig bruk eller dersom
apparatet ikke er brukt i henhold
til denne bruksanvisningen
Maksimum kapasitet er basert
pa tilbeheret som bruker mest
strom. Annet tilbehor bruker
kanskje mindre strem.

for du setter i stopselet
Pass pa at stremforsyningen
stemmer overens med den som
er oppgitt p& undersiden av
hurtigmikseren.

Dette apparatet er i samsvar
med EU-direktiv 2004/108/EU
om elektromagnetisk
kompatibilitet og EU-
bestemmelse nr. 1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer som
skal brukes i kontakt med mat.



deler

hurtigmikser
pafyllingslokk

lokk

mikserglass
tetningsring
knivenhet

understell

plass til ledning
hastighet + pulskontroll
motordel

luftehull

kvern (hvis levert)
glass til kvernen
kvernlokk

BOORPOPO®®OO

®6

bruke hurtigmikseren

1 Sett tetningsringen @ i
knivenheten (3) og pass pa at
tetningen sitter riktig i sporet.
Det vil oppsta lekkasje
dersom forseglingen er
skadet eller feil pasatt.
Klem knivenheten (&) ned pa
understellet (®.
Skru knivenheten péa glasset —
mens du passer pa at
knivenheten strammes godt. Se
grafikken pa undersiden av
bladenheten som folger:

W - ulst posisjon

@ - 3st posisjon
Ha ingrediensene i
mikserglasset.
Fest fyllhetten pa lokket og dytt
ned for & sikre.
Sett pa lokket ved & trykke det
godt ned.
Plasser blenderen pa
stromenheten.
Hurtigmikseren virker ikke
dersom den er feil pasatt.
Koble til og velg en hastighet (se
tabell over anbefalt hastighet).
Velg hastighet 1 (lav) til 5 (hay)
ved & vri pa
hastighetskontrollen. P& slutten
av miksingen slas
hastighetskontrollen pa “0” for
du tar av mikseren.
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(P) Pulsfunksjon — driver
motoren i en start/stoppaksjon.
Pulsfunksjonen virker sa lenge
den holdes nede.

Tips

Torre ingredienser — skjeer i biter,
fiern pafylingslokket, sla pa
maskinen og mens den gar
slippes bitene ned en etter en.
Hold hénden over &pningen. For
best resultater skal du temme
glasset regelmessig.

Det anbefales ikke a prosessere
krydder, da de kan skade
plastdelene.

Nér du lager majones, skal alle
ingrediensene unntatt olien has i
hurtigmikseren. Fjern
péfyllingslokket. Mens mikseren
gar skal du s4 tilsette olien sakte
gjennom hullet i lokket.

Tykke blandinger, f.eks. patéer
og dipp, mé kanskje skrapes
ned. Hvis blandingen er
vanskelig & prosessere, skal du
tilsette mer vaeske.

slik brukes kvernen
(hvis levert)

1 Fyllingrediensene i
glasset/koppen. Det skal ikke
vaere mer enn halvfullt.

Sett tetningsringen @ i
knivenheten (6) og pass pa at
tetningen sitter riktig i sporet.
Det vil oppsta lekkasje
dersom forseglingen er
skadet eller feil pasatt.
Klem knivenheten ) ned pa
understellet (®).

Snu kvernens knivenhet opp
ned. Senk den ned i glasset @
med kniven ned. Vrii
klokkeretningen for & lase.
Sett kvernen pa stremenheten.
Velg en hastighet eller bruk
pulskontrollen (se i tabellen over
anbefalt hastighet).

Etter maling kan du skifte ut
knivenheten med kvernlokket

®.



tabell over anbefalte hastigheter

hastighet Bruk/matvarer mengde anbefalt
maks. driftstid
1-3 Skumme melk 1 liter 10s
Lette blandinger som rerer 1 liter 30s
og milkshaker
4-5 Kald vaeske 1,6 liter | 15-60 s
Drinker og cocktailer
Tykkere blandinger, f.eks.
pateer
Buljongbaserte supper 1,2 liter 30s
Supper med melk 1 liter
Vi anbefaler at de varme ingrediensene far
tid til & kjoles ned for blanding.
Men hvis du onsker a blande de varme
ingrediensene, les Sikkerhetsanvisningene
for varm blanding forst.
Majones 3egg + 60 s
450 ml olie
"Smoothie"-drikker 1 liter veeske| 30-60 s
Ha den friske frukten og
vaesken i forst (inkluderer
yogurt, melk og fruktsaft)
Tilsett sé is eller frosne
ingredienser (inkluderer
frossen frukt, is eller iskrem)
5 Kvern — bruk til
urter, 109 10s
natter, kaffebenner, babymat
og fruktpureer 100 g 30s
Ratt kjott 100 g 5s
Oksekjott - 2,5 cm terninger
(P) Betjener motoren i start/stopp-aksjon. Krafttrinnet
pulsfunksjon| brukes nar du trenger ekstra kraft og virker sa lenge

hurtigmikseren er stilt pd denne hastigheten

Isknusing - bruk
pulsfunksjonen i korte
stet til du har fatt ensket
konsistens.

6 terninger
120 g

30s
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rengjering og
vedlikehold

® 3|3 alltid av stremmen, ta
stopselet ut av kontakten og ta
delene fra hverandre for de
rengjores.

Tom mikserglasset for du skrur
det av knivenheten.

lkke legg knivenheten i vann.
Begeret kan vaskes i
oppvaskmaskin.

motordel

Toerk av med en fuktig kiut,
deretter med en torr en.

lkke legg motordelen i vann.
Oppbevar overfledig ledning i
oppbevaringsrommet bak pa
stremenheten @.

knvienhet

Skru hurtigmikseren eller
kvernunderstellet fra
mikserglasset/glasset. Fjern sa
knivenheten ved & skyve opp fra
undersiden.

Vaer forsiktig nar du tar
knivenheten av
understellet.

Fjern og vask tetningsringen.
Ikke berer de skarpe bladene.
Barst knivene rene med varmt
sapevann. lkke legg
knivenheten i vann.

La den sté og terke opp ned.

e

andre deler
Vask for h&nd og terk dem.

service 0g
kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet, ma
den av sikkerhetsmessige
grunner erstattes av KENWOOD
eller en autorisert KENWOOD-

reparator.

Hvis du trenger hjelp med:

& bruke apparatet eller

service eller reparasjoner
kontakter du butikken du kjopte
apparatet i.
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® Designet og utviklet av
Kenwood i Storbritannia.
® | gget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON FOR
KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR
MED EU-DIREKTIV
2002/96/EC.

Pa slutten av levetiden ma ikke
produktet kastes som vanlig avfall.
Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en
forhandler som tilbyr tjienesten. Ved
& avhende husholdningsapparater
separat unngas mulige negative
konsekvenser for milig og helse
som oppstar som en felge av feil
avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes.
Dermed blir det betydelige
besparelser pa energi og ressurser.
Som en paminnelse om behovet
for & kaste husholdningsapparater
separat, er produktet merket med
en sgppelkasse med kryss over.



Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta ndet

kuvitukset
Tehosekoittimen avulla voit ennen kuin ryhdyt
valmistaa keittoja, juomia, kadyttamaan tata Kenwood-
pateita, majoneesia tai kodinkonetta
korppujauhoja. Liséksi voit ® | ue ndma ohjeet huolella ja
hienontaa pahkindita ja sdilytd ne mydhempaa tarvetta
murskata jaata. Jos varten.
toimitukseen sisaltyy mylly, voit ® Poista pakkauksen osat ja
sen avulla hienontaa yrtteja, mahdolliset tarrat.
jauhaa pahkingita tai ® Osien peseminen: lisdtietoja on
kahvinpapuja ja valmistaa Hoito ja puhdistaminen -
soseita. kohdassa.

turvallisuus

s5s TARKEAA: KUUMAT AINEET JA
TEHOSEKOITIN

Palovammojen vaaran valttdmiseksi kuumia aineita sekoitettaessa pida
kadet ja muut kehonosat poissa kannen luota. Seuraaviin varotoimiin
tulee ryhtyéa:

® VAROITUS: Erittdin kuumien aineosien sekoittaminen
voi aiheuttaa kuuman nesteen ja hoyryn
purskahtamisen kannen ohi tai tiyttéaukosta @.

® On suositeltavaa antaa kuumien aineosien jaahtya
ennen sekoittamista.

® ALA KOSKAAN laita tehosekoittimeen keiton kaltaista kuumaa
nestetta yli 1,2 litraa (1200ml). Noudata kannuun tehtyja merkintja.

® Aloita sekoittaminen AINA hiljaisella nopeudella. Liséa nopeutta
vahitellen. ALA KOSKAAN sekoita kuumia nesteita
sykaystoimintoa kayttamalla.

® Tehosekoittimeen saa kaataa maidon kaltaista kuohuavaa nestetta
enintaan 1 litra (1000ml).

® Kasittele tehosekoitinta varovaisesti, kun kannu ja sen siséltd ovat
Kuumia.

® |rrota kansi erityisen varovaisesti. Kansi on suunniteltu sopimaan
tiukasti paikalleen vuotojen estamiseksi. Kun kasittelet sitd, kayta
pannulappua tai uunikintaita.

® \armista, ettd kannu on kiinnitetty jalustaan tiukasti. Kun irrotat
tehosekoittimen, tartu sen pohjaan ja varmista, etta se irrotetaan
yhdesséa kannun kanssa.

® \armista ennen tehosekoittimen kayttamisté, etta kansi ja
tayttdaukko ovat kunnolla paikoillaan.

® \armista ennen tehosekoittimen kayttamista, etta tayttdaukon
huohotusaukot ovat puhtaita (ks. kaavio (0).

® Kun kansi kiinnitetdan kannuun, varmista aina, ettd kannen ja
kannun litos on puhdas, jotta se on tiivis eik& siitd roisku mitaan.
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yleinen turvallisuus

Kytke laite pois paalta ja irrota

pistoke pistorasiasta:

O ennen osien asentamista tai
irrottamista

O kun laite ei ole kaytdssa:

O ennen puhdistusta.

Ali kiinniti terdasetelmaa

moottoriyksikkdon, jos

astia tai mylly ei ole
paikallaan.

Irrota aina pistoke pistorasiasta

ennen kasien tai

keittidtydvalineiden laittamista
kannuun.

Kasittele teria varovaisesti. Valta

koskettamasta terien reunoja

puhdistaessasi niita.

Kayta tehosekoitinta vain

kannen ollessa paikoillaan.

Kéyta kannussa vain laitteen

mukana toimitettuja teria.

Al4 anna runko-osan,

virtajohdon tai pistokkeen

kastua.

Ala koskaan kayta viallista

laitetta. Toimita se

tarkistettavaksi tai huollettavaksi.

Lisatietoja on Huolto ja

asiakaspalvelu -kohdassa.

Ala koskaan kayta sellaista

lisdlaitetta, jota ei ole hankittu

valtuutetulta Kenwood-
kauppiaalta.

Ala koskaan jata laitetta

valvomatta, kun se on

toiminnassa.

Jos irrotat tehosekoittimen tai

myllyn moottoriosasta

o odota kunnes terét ovat
taysin pyséhtyneet;

O &la vahingossa irrota kannua
tai jauhamisastiaa
terayksikosta.

Ala koskaan kayté tehosekoitinta

tyhjana.

Ala ylita mainittua suurinta

nopeustaulukossa mainittua

kapasiteettia.

Voit varmistaa tehosekoittimen

pitkan kayttdian kayttamalla sita

enintdan 60 sekuntia kerrallaan.

Kéayta myllya korkeintaan 30

sekuntia kerrallaan.

Valmistaessasi smoothieta ala
aseta tehosekoittimeen
kimpaleeksi jaatyneita aineosia.
Riko kimpaleet ennen niiden
asettamista kannuun.
PALOVAMMAVAARA:
Kuumien aineosien on annettava
jadhtya huoneenlampadisiksi
ennen sekoittamista.

Ala kayta tehosekoitinta
sdilytysastiana. Tyhjenna se
kayton jalkeen ja séilyta se
tyhjana.

Kéaytéa tehosekoitinta aina
vakaalla, kuivalla ja tasaisella
alustalla.

Ala aseta laitetta kuumalle
s&hko- tai kaasuliedelle tai sen
lahelle, jotta se ei joudu
kosketuksiin kuuman lieden
kanssa.

Tehosekoittimen vaarinkaytto voi
aiheuttaa loukkaantumisen.
Tata laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden kayttoon,
joilla ei ole taysin normaalia
vastaavat fyysiset tai henkiset
ominaisuudet (mukaan lukien
lapset), jos heidan
turvallisuudestaan vastaava
henkild ei ole opastanut heita
kayttdmaan laitetta tai jos heité
ei valvota.

Lapsia tulee pitaa silmalla sen
varmistamiseksi, ettéa he eivat
leiki laitteella.

Kayta laitetta ainoastaan sille
tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhti6 ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on
kaytetty vaarin tai naita ohjeita ei
ole noudatettu.

Suurin kuormitus maaraytyy
eniten virtaa kuluttavan
varusteen mukaan. Muut
varusteet voivat kuluttaa
vahemman virtaa.



ennen pistokkeen
tyontamista pistorasiaan
Varmista, ettd sédhkdvirta vastaa
laitteen pohjaan merkittyja
tietoja.

Tama laite tayttaa
sahkdmagneettista
yhteensopivuutta koskevan EU-
direktiivin 2004/108/EU ja
27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa
kosketuksiin joutuvia
materiaaleja saatelevan EU-
madarayksen 1935/2004
vaatimukset.

selite

ClCICICICICICICICIC)
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tehosekoitin

tayttdaukon korkki

kansi

sekoitusastia

tiivisterengas

tera

pohja

virtajohdon sailytys
nopeuden ja sykayksen saatd
runko-osa, jossa on moottori
huohotusaukot
jauhamisastia (jos
sisdltyy toimitukseen)
myllyn astia

myllyn kansi

tehosekoittimen
kayttd

1

Sovita tiivisterengas @
teréyksikkdon (®). Varmista, etta
tiiviste on urassa oikein.

Jos tiiviste on vaurioitunut
tai huonosti paikoillaan,
laite vuotaa.

Kiinnita terdyksikko () alustaan
®.

Kierré teraasetelma kiinni
astiaan. Varmista, etta
terdasetelma on kunnolla
kiristetty. Lisatietoja on
terayksikdn pohjassa.

'h avattu asento

@ lukittu asento
Laita sekoitettavat ainekset
sekoitusastiaan.

Kiinnita tayttéaukko kanteen ja
kiinnita se tiukasti painamalla
alaspain.

Aseta kansi paikoilleen
painamalla se kiinni.

Aseta tehosekoitin moottoriosan
paalle.

Laite ei toimi, jos
sekoitusosa on kiinnitetty
paikoilleen virheellisesti.
Tydna pistoke pistorasiaan ja
valitse nopeus (lisatietoja on
nopeussuositustaulukossa).
Valitse nopeus alueelta 1-5
(hidas—nopea) kaantamalla
nopeudenvalitsinta.
Sekoittamisen paatteeksi
palauta nopeudenvalitsin
kohtaan O ennen
tehosekoittimen irrottamista.
(P) Sykays: moottori kdynnistyy
ja pyséahtyy toistuvasti. Sykays
toimii, kun séadinta pidetaan
tassa asennossa.

vihjeita

Voit lisaté kuivia aineosia
pilkkomalla ne, poistamalla
tayttbkannen ja pudottamalla
palaset yksi kerrallaan koneen
kaydessa. Pida kasi aukon
paalla. Tyhjenna saannodllisesti
parhaiden tulosten
saavuttamiseksi:

Mausteiden kasittelemista ei
suositella, sillé ne voivat
vaurioittaa muoviosia.

Kun valmistat majoneesia, aseta
kaikki aineosat dljya lukuun
ottamatta tehosekoittimeen.
Irrota tayttdkansi. Kun laite on
kaynnissg, lisda dljy hitaasti
kannen aukon lapi.

Paksut seokset, kuten
pateetaikinat ja dippikastikkeet,
on ehka kaavittava lastalla. Jos
seos on liian paksua, lisaa
nestetta.



myllyn kayttaminen
(jos sisaltyy toimitukseen)

1

~

Laita ainekset hienonnusastiaan.
Ala tayta sitd yli puolen valin.
Sovita tiivisterengas @
terayksikkoon B). Varmista, etta
tiiviste on urassa oikein.

Jos tiiviste on vaurioitunut
tai huonosti paikoillaan,
laite vuotaa.

Kiinnita terayksikkod () alustaan
®.

Kéanna mylly terdasetelma
ylosalaisin. Laske se astiaan
terat alaspéin @1. Lukitse
kaantamalla myotapaivaan.
Aseta mylly moottoriosan péélle.
Valitse nopeus (lisatietoja on
nopeussuositustaulukossa) tai
kayta sykayssaadinta.
Jauhamisen jalkeen voit vaihtaa
terdasetelman tilalle myllyn
kannen @.
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suositeltavat nopeudet

nopeus kéytto/ruoka-aine suurin suositeltu
maira kayttoaika
1-3 Maidon vaahdottaminen 1 litra 10s
Juoksevat seokset, kuten 1 litra 30s
taikinat ja pirtelot
4-5 Kylmét nesteet 1,6 litraa 15-60 s

Juomat ja juomasekoitukset
Paksut seokset, esimerkiksi

pateetaikinat
Liemipohjaiset keitot 1,2 litra 30s
Maitoa siséltavat keitot 1 litra

On suositeltavaa antaa kuumien aineosien
jaahtya ennen sekoittamista.

Jos haluat esimerkiksi soseuttaa kuumia
aineosia, lue ohjeet Kuumana
tehosekoittaminen -kohdasta.

Majoneesi 3 munaa + 60 s
450 ml oliya
Smoothie-juomat 1 litra 30-60 s

Laita ensin tuoreet marjat tai nestetta
hedelmat ja nestemaéiset
ainekset (mm. jogurtti, maito
ja hedelmamehut).

Lis&a sitten j&a tai jaiset
ainekset (mm. jaiset

marjat tai hedelmat, jaateld

tai jadpalat).
5 Mylly:
Yrtit, 109 10s
pahkinat, kahvinpavut,
lastenruoka, hedelmasoseet 100 g 30s
Kypsentamatdn naudanpaisti 100 g 5s
leikattuna 2,5 cm:n kuutioiksi
(P) Moottori toimii k&ynnistyen/pyséhtyen. Sykaystoiminto
pitoasento | toimii niin kauan kuin nappia pidetaén tassa asennossa.
Jaan murskaaminen: kayta 6 jaépalaa 30s
lyhyité sykayksia, kunnes 120 g
jadmurska on haluamasi
kaltaista.
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hoitaminen ja
puhdistaminen

® Kytke laite pois paalta, irrota
pistoke pistorasiasta ja laitteen
osat toisistaan aina ennen
puhdistusta.

® Tyhjenna sekoitusastia ennen
kuin kierrat sen irti terdosasta.

® Ala koskaan upota terayksikkoa
veteen.

® \/oit pesté maljan myos
astianpesukoneessa.
runko-osa

® Pyyhi kostealla pyyhkeelld ja
kuivaa sitten.

® Al koskaan upota
moottoriyksikkda veteen.

® \/oit séilyttaad ylimaéaraista johtoa

moottoriyksikén @) takana.

terayksikko

Irrota tehosekoitin tai mylly

astiasta. Irrota terdasetelma

nostamalla sité altapain.

® Irrotettaessa terdyksikkoa
jalustasta on oltava
varovainen.

2 lIrrota ja pese tiivisterengas.

3 Ala koske teravia teria. Harjaa ne
puhtaaksi kuumassa
saippuavedessa ja huuhtele
sitten juoksevan vesijohtoveden
alla. Al4 upota teriosaa
veteen.

4 Jata kuivumaan ylosalaisin.

-

muut osat
Pese késin ja kuivaa sitten.

huolto ja
asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyisté vaihdettava.
Vaihtotydn saa tehda
KENWOOD tai KENWOODIN
valtuuttama huoltoliike.

Jos tarvitset apua
® |ajtteen kayttamisessa tai
laitteen huolto- tai korjaustdissa,
® ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

® Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA OHJEITA
TUOTTEEN HAVITTAMISEEN
EUROOPAN UNIONIN
DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittaa yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden
kanssa sen lopullisen kaytdsta
poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen
tai anna se jalleenmyyjan
héavitettéavaksi, mikali kyseinen
palvelu kuuluu jalleenmyyjan
toimialaan. Suojelet luontoa ja
valtyt virheellisen tai vaaran
romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikali havitat
kodinkoneen erillddn muista
jatteista. Nain myos kodinkoneen
siséltdmat kierratettéavat materiaalit
voidaan keréata talteen, jolloin
saadstat energiaa ja luonnonvaroja.
Tuotteessa on ristilla peitetty
roskasailion merkki, jonka
tarkoituksena on muistuttaa etté
kodinkoneet on havitettava
erikseen muista kotitalousjatteista.
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Turkce

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere

bakiniz
Blenderinizi gorbalar, igkiler, Kenwood cihazinizi
pateler, mayonez, ekmek kullanmadan 6nce
kirintilari, bisklvi kirintilari, ® Bu talimatlar dikkatle okuyun
kiyilmis findiklar ve kirimis buz ve gelecekteki kullanimlar igin
icin kullanin. Degirmeninizi saklayin.
(e@er saglanmigsa) baharatlari, ~ ® TUm ambalajlari ve etiketleri
findiklari, kahve gekirdekleri ve cikartin.
pureleri 6gitmek igin kullanin. ® Parcalari yikayin: bkz. ‘bakim
ve temizlik’.
guvenlik
35 ONEMLI: SICAK KARISTIRMA
TALIMATLARI

Sicak malzemeleri karistirirken haslanma olasiligini en aza indirmek
icin, olasi yaniklardan kaginmak amaciyla elleri ve cildinizin agik
olan diger kisimlarini kapaktan uzak tutun.

Asagidaki énlemlere uyulmahdir:

® DIKKAT: Gok sicak malzemelerin karistiriimasi sicak sivi ve
buharin kapaktan veya doldurma kapagindan @ aniden
sigramasina sebep olabilir.

® Sicak malzemeleri karistirimadan 6nce sogumasinin
beklenmesini éneririz.

® Corba gibi sicak sivilari iglerken ASLA 1200ml / 5 fincan
kapasitesini asmayin (haznenin lizerindeki isaretlere bakin).

® Karistirmaya DAIMA diisiik hizla baslayin ve kademeli olarak
artirin. Sicak sivilari ASLA puls ayarini kullanarak karistirmayin.

® S{it gibi kdpdrebilen sivilar maksimum 1000ml / 4 fincan kapasite
ile sinirlanmalidir.

® Hazne ve igindekiler gok sicak olacagdi igin blenderi kullanirken
dikkatli olun.

® Kapag! acarken Ozellikle dikkatli olun. Kapak sizdirmayi 6nlemek
icin siki kapanacak sekilde dizayn edilmistir. Gerektiginde
ellerinizi korumak igin bez veya firin eldiveni kullanin.

® Cihazdan cgikartirken haznenin tabana glvenli sekilde takili
oldugundan emin olmak igin, tabani yénlendirin ve hazneyle
birlikte ¢iktigindan emin olun.

® Blenderin her kullanimindan énce, kapak ve doldurma kapagdinin
yerine tam oturmus oldugundan emin olun.

® Blenderin her kullanimindan énce doldurma kapagindaki
havalandirma deliklerinin agik oldugundan emin olun (bkz gizim
©).

® Kapag! hazneye takarken, sizdirmazlik saglamasi ve
malzemelerin dokilmesini 6nlemesi agisindan kapak ve hazne
kenarlarinin temiz ve kuru oldugundan emin olun.
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genel giivenlik

Asagidaki durumlarda cihazi

kapatin ve fisini cekin:

O parcalari takmadan veya
cikartmadan 6nce;

o kullaniimadiginda;

o temizlemeden 6nce.

Bigak iinitesini, blender

haznesi veya degirmen sisesi

takil degilken asla giic
linitesine yerlestirmeyin.

Ellerinizi ve mutfak aletlerini

hazne igine sokmadan 6nce

her zaman cihazi fisten gekin.

Bigak tertibatini tutarken her

zaman dikkat edin ve

temizlerken bigaklarin keskin
kenarlarina dokunmaktan
kaginin.

Blenderi sadece kapak ve

doldurma kapag! yerine

takiliyken galistirin.

Hazneyi sadece verilen bigak

tertibati ile kullanin.

Aletin gl birimini, elektrik

kordonunu ve fisini 1slak yerlere

degdirmeyiniz.

Hi¢ bir zaman hasarli cihaz

kullanmayin. Kontrol ya da

tamir ettirin: bkz. ‘servis ve
musteri hizmetler’.

Hi¢ bir zaman onaylanmamis

eklentiler kullanmayin.

Calisirken cihazin basindan

ayrilmayin.

Blender veya 6guticuyl glc

Unitesinden c¢ikartirken

o bigaklar tamamen durana
kadar bekleyin;

0 hazne veya 6guticl sisesini
bigak tertibatindan yanliglikla
ayirmayin.

Blenderi bosken calistirmayin

Onerilen hiz tablosunda

belirtilen maksimum

kapasiteden fazlasini asla
karistirmayin.

Blenderinizin uzun émurli

olmasi igin 60 saniyeden uzun

slire galistirmayin ve
6gutuclyt 30 saniyeden uzun
sure galistirmayin.
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Smoothie tarifler —
dondurulurken kati hal almig
malzemeleri asla karistirmayin,
hazneye koymadan 6nce kirin.
HASLANMA RiSKi: Sicak
malzemeler karistinimadan
once oda sicakligina sogumaya
birakilmahdirlar.

Blenderi icinde yiyecek
saklama kabi olarak
kullanmayiniz. Her kullanimdan
sonra blenderin icini bosaltiniz.
Blenderi her zaman guvenli,
kuru zemin UGzerinde kullanin.
Cihazi asla sicak gazli veya
elektrikli ocagin tstine veya
yakinina veya sicak bir alete
degebilecegi yere koymayin.
Blenderin hatali kullanimi
yaralanmaya yol agabilir.

Bu cihaz; sorumlu bir kisi
tarafindan gézetim altinda
olmayan fiziksel, duyusal veya
zihinsel engelli kisiler (gocuklar
dahil), cihazin kullanihgi
hakkinda agiklama almamis
kisiler ve bilgi veya deneyimi
eksik olan kisiler tarafindan
kullaniimak Gzere
tasarlanmamistir.

Cocuklar cihazla oynamamalari
gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

Bu cihazi sadece i¢
mekanlarda kullanim alaninin
oldugu yerlerde kullanin.
Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya
da bu talimatlara uyulmadigi
takdirde hi¢ bir sorumluluk
kabul etmez.

Maksimum deger en buylk
yukU ¢eken eklentiye baglidir.
Diger eklentiler daha az gi¢
cekebilir.

fise takmadan 6nce

Elektrik kaynaginizin cihazin alt
tarafinda gosterilenle ayni
oldugundan emin olun.



Bu cihaz Elektro Manyetik
Uyumluluk ile ilgili direktifi
2004/108/EC ve gida ile temas
eden malzemeler yonetmeligi
no. 1935/2004 - 27/10/2004 ile
uyumludur.

parcalar

ClClCCICICICICICIC)

®6

blender

doldurma kapagi
surahi kapagi
kavanoz

conta halkasi

bicak birimi

taban

kordon sarma yuvasi
hiz + puls kontroll
glc birimi
havalandirma delikleri
ogiitiici (eger saglanmissa)
oguticu sisesi
ogutici kapagi

blenderinizin
kullanimi

1

Sizdirmazlik halkasini @) bigak
Unitesine (B yerlestirin —
sizdirmazligin dogru
yerlestirildiginden emin olun.
Eger conta zarar gordiiyse
veya yanlis yerlestirildiyse
sizdirma meydana gelir.
Bigak Unitesini (8 tabanin igine
® klipsleyin.
Bigak tertibatini hazne tzerine
takin — bigak tertibatinin sikica
oturdugundan emin olun. Bigak
Unitesinin altinda bulunan
grafige bakin:
W - Kilit aclk pozisyon

@ - Kilitli pozisyon
Malzemelerinizi kabin igine
koyun
Doldurma kapagini kapagin
Gzerine takin ve asagi
bastirarak sabitleyin.
Yerine tam oturuncaya kadar
bastirarak kapagi takin.
Blender’l gli¢ Unitesine takin.
Eger blender yanhis
yerlestirilmisse cihaz
calismayacaktir.

Fise takin ve bir hiz segin
(6nerilen hiz tablosuna
basvurun).

Hiz kontrollini déndurerek 1
(disuk) ila 5 (Yiksek) arasinda
bir hiz seg¢in. Karistirmanin
sonunda, blender’i ¢cikartmadan
evvel hiz kontrollinii “0” a geri
dondirdn.

(P )Darbe — baslat/durdur
isleminde motoru yonetir. Puls,
bu pozisyonda tutuldugu
surece caligacaktir.

ogiitiicu

Kuru malzemelerin
karistiriimasi — pargalar halinde
kesin, doldurma kapagini
cikarin, sonra makina
calisirken pargalari teker teker
icine atin. Ellerinizi agiklik
Uizerinde tutun. En iyi sonuglar
icin diizenli bosaltin.
Baharatlarin iglenmesi plastik
parcalara zarar verebilecekleri
icin 6nerilmemektedir.
Mayonez yaparken, yag harig
butlin malzemeleri blenderin
icine koyun. Doldurma kapagini
cikarin. Sonra, cihaz calisirken
yagi yavasca kapaktaki delikten
ekleyin.

Yogun karigimlarin, érn. pateler
ve dipler, kazinmasi gerekebilir.
Eger karisimin islenmesi zorsa,
daha fazla sivi ekleyin.



ogutucunizun
kullanimi (eger
saglanmigsa)

1

[&)]

Ogliteceginiz icerikleri
kavanoza koyunuz. Kavanozu
yalnizca yarisina kadar
doldurunuz.

Sizdirmazlik halkasini @) bigak
Unitesine (B yerlestirin —
sizdirmazhigin dogru
yerlestirildiginden emin olun.
Eger conta zarar gordiiyse
veya yanlhs yerlestirildiyse
sizdirma meydana gelir.
Bigak Unitesini & tabanin igine
® Klipsleyin.

Ogltiict bigak tertibatini ters
gevirin. Ana Uniteyi bigaklar
asaglya gelecek sekilde siseye
dogru indirin @. Kilitlemek igin
saat yonlinde gevirin.
Ogitlicliyl giic Unitesine takin.
Bir hiz segin veya puls
kontrollind kullanin (6nerilen
hiz tablosuna bakin).
Ogltmenin ardindan bigak
tertibatini 6gutict kapagd ile
degistirebilirsiniz @.
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tavsiye edilen hiz tablosu

hiz kullanim/yemek cesitleri miktar onerilen
maks. calisma
siiresi
1-3 Képurtilmis sit 1 litre 10s
Hafif karigimlar 6rn. Pasta 1 litre 30s
hamurlari ve milkshake’ler
4-5 Sogduk icecekler 1,6 litre 15-60 s

icecekler ve kokteyller
Yogdun karisimlar érn. pateler

Et suyuna gorbalar 1,2 litre 30s

St ile yapilan gorbalar 1 litre

Sicak malzemelerin karistirllmadan 6nce sogumasinin
beklenmesini dneririz.

Bununla birlikte sicak malzemeleri islemek isterseniz
Sicak Karistirma Giivenlik Talimatlarina bakin.

Mayonez 3 yumurta + 60 s
450ml yag
Koyu igecekler 1 litre sivi 30-60 s

ik olarak taze meyve ve sivi
malzemeyi (yogurt, sit, meyve
suyu gibi) koyun. Sonra buz ya
da donmus malzemeleri
(donmus meyve, buz ya da
dondurma gibi) ekleyin.

5 Ogiitiicii — Bitkiler igin kullanin, 10g 10s
Cerezler, kahve cekirdekleri ve
meyve pureleri 100g 30s
Pigirilmemis Biftek — 2'/> cm 1009 5s
kipler halinde kesilmis
(P) Motoru baslatma/durdurma hareketiyle galistirir.
titresim | Diigmesine basili oldugu miiddetce, cihaz puls konumunda
kalacaktir.
Buz kirma — istediginiz 6 kip 30s
kivamda kirilana kadar kisa 120g
araliklarla puls modunda
calistirin.
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bakim ve temizlik

® Aygiti temizlemeye
baslamadan 6nce kapatiniz ve
fisini prizden cekiniz.
Arkasindan parcalarini
cikariniz.

Kabi karistirma Unitesinden
ayirmadan énce bosaltin.
Bigak Unitesini suya sokmayin.
Kase bulasik makinesinde
yikanabilir.

giic birimi

Guc birimini nemli bir bezle
siliniz ve arkasindan
kurulayiniz.

Glg Unitesini suya sokmayin.
Kablo fazlahgini gli¢ Unitesi
arkasinda yerde toplayin @).

bicak tertibati

Blender veya 6gutlcu tabanini
haznenin Gzerinden sokun.
Daha sonra bigak unitesini
alttan bastirarak sokdn.

Bigak iinitesini tabandan
cikarirken dikkat edilmelidir.
Kilit halkasini ayirnp yikayin
Aygitin bicaklari cok keskindir.
Bu ylzden elinizi bigaklardan
uzak tutunuz. Bicaklar sabunlu
sicak su ile fircalayiniz ve
musluk suyunun altinda
durulayiniz. Bicak birimini
suya batirmayiniz.

Ters gevirerek kurumaya
birakin.

diger parcalar
Elinizle yikayiniz ve arkasindan
kurulayiniz.

servis ve musteri
hizmetleri

® Kablo hasar glvenlik
nedeniyle, KENWOOD ya da
yetkili bir KENWOOD tamircisi
tarafindan degistiriimelidir.
Asagidakilerle ilgili yardima
ihtiyaciniz olursa:

® cihazinizin kullanimi veya
® servis veya tamir
® Cihazinizi satin aldiginiz yerle

baglanti kurun.
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® Kenwood tarafindan
ingiltere’de dizayn edilmis ve
gelistiriimigtir.

® Cin'de Uretilmistir.

URUNUN AT DIREKTIFi
2002/96/AT iLE UYUMLU
OLARAK DOGRU SEKILDE
BERTARAF EDILMESI iGiN
ONEMLI BILGI.

Kullanim émriintin sonunda urin
evsel atiklarla birlikte
atilmamalidir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis
atik toplama merkezine veya bu
hizmeti saglayan bir saticiya
gotarilmelidir. Ev aletlerinin ayri
bir sekilde atilmasi ¢evre
Gizerindeki olasi negatif etkileri
azaltir ve ayni zamanda mimkin
olan malzemelerin geri
donlsimini saglayarak onemli
enerji ve kaynak tasarrufu saglar.
Ev aletlerinin ayri olarak atilmasi
gerekliligini hatirlatmak amaciyla
Gzeri carpi ile isaretlenmis ¢op
kutusu resmi kullaniimistir.



Cesky

Pted ¢tenim rozlozte ptedni stranku s ilustraci

Mixer muzete pouzivat k pred pouzitim tohoto zarizeni
pfipravé polévek, napoja, Kenwood
pastik, majonéz, strouhanky z ® Prectéte si peclivé pokyny v
peciva a sucharu, sekani této priru¢ce a uschovejte ji pro
ofechu a drceni ledu. Mlynek budouci pouziti.
(pokud je soucasti) muzete ® QOdstrante veskery obalovy
pouzivat na mleti bylinek, materiél a nalepky.
ofechu, kavovych zrn a ® Myti dil(: viz kapitola ,udrzba a
pfipravu pyré. cisténi®

bezpecCnost

1] DULEZ,ITE: POKYNY PRO MIXOVANI
HORKEHO OBSAHU

Abyste minimalizovali moznost opafeni pfi mixovani horkého

obsahu, nepfiblizujte k viku ruce a jiné ¢asti téla s nechranénou

kUzi, abyste zabranili moznému popaleni.

Je nutné dodrzovat nasledujici bezpe€nostni opatreni:

® POZOR: Pri mixovani velmi horkych ingredienci mize kolem
vika nadoby nebo plniciho vicka @ prudce uniknout horka
tekutina a para.

® Doporucujeme, abyste horké ingredience pred mixovanim
nechali vychladnout.

® NIKDY pfi mixovani horkych tekutin, jako jsou polévky,
neprekracujte kapacitu 1200 ml / 5 8alka (fidte se znackami na
nadobé).

® VZDY zaginejte mixovat na nizké rychlosti a postupné rychlost
zvySujte. NIKDY horké tekutiny nemixujte s pulznim nastavenim.

® Mnozstvi tekutiny, ktera tvorfi pénu, jako je miéko, by mélo byt
omezeno na maximalni kapacitu 1000 ml / 4 Salky.

® Pfi manipulaci s mixérem budte opatrni, protoZze nadoba a jeji
obsah budou velmi horké.

® Obzvlasté opatrni budte pfi odnimani vika. Viko je navrzeno tak,
aby pevné tésnilo a branilo uniku tekutin. V pfipadé potreby pfi
manipulaci s vikem chrante ruce utérkou nebo rukavicemi.

® Zkontrolujte, zda je nadoba pevné pfipojena k zakladné, a pri
odnimani z mixéru drzte zakladnu a davejte pozor, abyste ji
odejmuli spolu s nadobou.

® Pred kazdym pouzitim mixéru zkontrolujte, zda jsou viko nadoby
a vicko plniciho hrdla pevné nasazeny.

® Pred kazdym pouzitim mixéru vzdy zkontrolujte, zda jsou otvory
ve vicku plniciho hrdla cisté (viz obrazek (0).

® Kdyz nasazujete viko na nadobu, vzdy zkontrolujte, zda jsou viko
a okraj nadoby d¢isté a suché, aby viko dobfe tésnilo a
nedochazelo k uniku tekutin.
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obecné bezpecénostni zasady
PFistroj vypinejte a odpojujte ze
zasuvky:
o pred montazi nebo
demontazi dilG
o Kdyz pfistroj nepouzivate;
O pred Cisténim
Nenasazujte nozovou
jednotku na pohonnou hridel
bez osazeni mixovaci nadoby
nebo nadoby na mleti.
Pristroj vypnéte vzdy, kdyz do
nadoby sahate rukama nebo
kuchynskym nacinim.
Davejte pozor, kdyz
manipulujete s nozovym
nastavcem, a kdyz nastroje
Cistite, nedotykejte se jejich
ostfi.
Mixér pouzivejte pouze s
nasazenym vikem nadoby a
vi€kem plniciho hrdla.
Nadobu pouzivejte jen s
dodanym noZovym nastavcem.
Nedovolte, aby pohonna
jednotka, napajeci kabel nebo
konektor zvihly.
Poskozeny pfistroj nikdy
nepouzivejte. Nechejte ho
zkontrolovat nebo opravit — viz
kapitola ,servisni a zédkaznické
sluzby*”
Nikdy nepouzivejte
neschvalena pfidavna zafizeni.
PFistroj v chodu nenechavejte
nikdy bez dozoru.
PFi odstranovani mixéru nebo
mlynku z pohonné jednotky:
o pockejte, dokud se noze
zcela nezastavi
o dbejte, abyste nahodou
neodsroubovali nadobu na
sekani nebo mleti od
nozového nastavce.
Mixér se nesmi nikdy spoustét
prazdny.
Nikdy nemixujte vétsi mnozstvi
ingredienci, nez je uvedeno v
tabulce doporucenych rychlosti.
Abyste zajistili dlouhou
Zivotnost mixéru, nikdy jej
nepretrzité nepouzivejte déle
nez 60 vtefin a mlynek déle
nez 30 vtefin.
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® Pfiprava ovocnych mlé¢nych

koktail( — nikdy nemixujte
zmrazené ingredience, které
vytvofily pevnou hmotu. Musite
je pred pfidanim do nadoby
rozbit na kousky.

NEBEZPECI OPARENI: Horké
ingredience nechte pred
mixovanim vychladnout na
pokojovou teplotu.
Nepouzivejte mixér jako
skladovaci nadobu. Pfed
pouzitim a po ném musi byt
prazdny.

Mixér pouzivejte na
bezpecném, rovném a suchém
povrchu.

Pristroj nikdy nepokladejte na
nebo blizko plynového nebo
elektrického horaku nebo na
misto, kde by se mohl dotykat
né&jakého horkého spotfebice.
Pfi nespravném pouzivani
mixéru mize dojit ke zranéni.
Toto pFisluSenstvi by nemély
pouzivat osoby (véetné déti)
trpici fyzickymi, smyslovymi ¢i
psychickymi poruchami ani
osoby bez nalezitych znalosti a
zkuSenosti. Pokud jej chté&ji
pouzivat, musi byt pod
dozorem osoby odpovédné za
jejich bezpecnost nebo je tato
osoba musi poucit o
bezpecném pouzivani
prislusenstvi.

Dohlédnéte, aby si déti s
pfistrojem nehraly.

Toto zafizeni je uréeno pouze
pro domaci pouziti. Spole¢nost
Kenwood vylu¢uje veSkerou
odpovédnost v pfipadé, ze
zafizeni bylo nespravné
pouzivano nebo pokud nebyly
dodrzeny tyto pokyny.
Udavana hodnota maximalniho
vykonu je udaj ziskany pfi
pouziti pfislusenstvi, které
odebira nejvice energie.
Ostatni prislusenstvi mohou
odebirat energie méné.



Pfed zapojenim

® Ujistéte se, Ze jmenovité
hodnoty napéjeci sité
odpovidaji udajim vyznacenym
na spodni ¢asti pfFistroje.

® Tento spotrebic splfiuje
pozadavky smérnice
Evropského parlamentu a Rady
2004/108/ES o
elektromagnetické kompatibilité
a pozadavky nafizeni
Evropského parlamentu a Rady
(ES) 1935/2004 ze dne
27.10.2004 o materiélech a
pfedmétech uréenych pro styk
s potravinami.

popis

Mixér

vi€ko plniciho hrdla
viko

mixovaci nadoba
tésnéni

nozova jednotka
zékladna

kabelovy prostor
regulator rychlosti a pulzni
tlacitko

napajeci jednotka
otvory

mlynek (je-li dodan)
nadoba mlynku

viko nadoby na mleti

CICICICICICICIS)

®®

®6

pouziti mixéru

1 Osadte tésnici krouzek @ na
nozovou jednotku mixéru G a
ujistéte se, Ze tésnéni spravné
zapada do rysek.

® Kdyz je tésnéni posSkozené
nebo Spatné nasazené, bude
obsah unikat ven.

2 Upnéte nozovou jednotku (& do
zakladny (®.

3 Nasroubujte sestavenou
nozovou jednotku na mixovaci
nadobu a ujistéte se, Ze je
nozova jednotka radné
utazena. Ridte se vyobrazenim
na spodni strané nozu:

W - odemdena pozice
@ - uzamgena pozice

Vlozte do nadoby pfisady k
mixovani.

Do vika nadoby nasadte vi¢ko
plniciho hrdla a zatlacenim
upevnéte.

Zatlacte viko dolG do zajisténé
polohy.

Nasadte mixér na napajeci
jednotku.

Pristroj nebude fungovat,
pokud je mixér Spatné
nasazeny.

Zapojte do napajeni a zvolte
rychlost (viz tabulka
doporucenych rychlosti).
Zvolte rychlost od 1 (minimalni)
do 5 (maximalni) pomoci
oto¢ného regulatoru. Po
skoncéeni mixovéani otocte
regulatorem do polohy ,0" a
teprve poté mixer vyjméte.

(P) impulsni tlacitko — spusti
motor v rezimu stfidavého béhu
a zastaveni. Impulsni rezim
potrva tak dlouho, dokud drzite
tlacitka stisknuté.

poznamky

Mixovani suchych ingredienci:
nakrajejte je na kousky,
sundejte vicko plniciho hrdla a
pfi spusténém stroji vhazujte
kousky jeden po druhém
dovnitf. Nestrkejte dovnitf ruce.
Lepsich vysledkd dosahnete,
kdyz budete nadobu pravidelné
vyprazdriovat.

Nedoporucuje se mixovat tvrda
koreni, protoZze by mohlo dojit k
poskozeni plastovych ¢asti.

P¥i pfipravé majonézy vlozZte do
pfistroje v§echny ingredience
kromé oleje. Sundejte vicko
plniciho hrdla. Potom pri
zapnutém pfistroji pridavejte
olej pomalu pres otvor ve viku.
Husté smési, jako jsou pastiky
a pomazanky, je nékdy nutné
seSkrabat smés ze stén
nadoby. Je-li mixovani obtizné,
pridejte vic tekutiny.



pouziti mlynku (pokud

je soucasti pfislusenstvi)

1 Vlozte ingredience do nadobky.
Nadobku zapliite maximalné do
poloviny.

2 Osadte tésnici krouzek @ na
nozovou jednotku mixéru G a
ujistéte se, Ze tésnéni spravné
zapada do rysek.

® Kdyz je tésnéni poSkozené

nebo Spatné nasazené, bude

obsah unikat ven.

Upnéte nozovou jednotku B do

zékladny (®.

4 Obratte takto sestavenou

jednotku vzhlru nohama.

VloZte do nadoby na mleti @1,

brity sméruji smérem dolu.

Zaijistéte otocenim ve sméru

hodinovych rugicek.

Osadte mlynek na pohonnou

jednotku.

6 Zvolte rychlost nebo pouzijte

pulzni nastaveni (viz tabulka

doporucenych rychlosti).

Po dokon&eni mleti mizete na

nadobu opét nasadit vicko po

vyjmuti nozové jednotky @.

w

[&)]

~
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tabulka doporucenych rychlosti

Rychlost | vyuziti/druh potravin max. doporucena
mnozstvi | doba pouziti
1-3 Napé&néné miéko 1 litr 10 s.
Jemné mixovani , napfr. lité 1 litr 30 s.
tésto a mlécné koktejly
4-5 Studené tekutiny 1,6 litru 15-60 s.

Napoje a koktejly
Husté smési jako napf. pastiky

Polévky z vyvarQ 1,2 litru 30 s.

Polévky s pouzitim mléka 1 litr

Doporucujeme, abyste horké ingredience pred
mixovanim nechali vychladnout.

Pokud vSak chcete mixovat horké ingredience, prectéte
si prosim bezpeénostni pokyny pro mixovani horkého

obsahu.
Majonéza 3 vejce + 60 s.
450ml oleje
Ledové koktejly 1 litr tekutiny | 30-60 s.
Nejprve vlozZte Cerstvé ovoce
a nalijte tekutinu (jogurt nebo
mlécné a ovocné Stavy)
Pridejte led nebo zmrazené
potraviny (napf. zmrazené
ovoce, led nebo zmrzlinu)
5 Mlynek — pouZivejte na
bylinky, 10g 10 s.
ofechy, kavova zrna, détskou
VyZivu a ovocna pyré 100g 30s.
Syrovy hovézi steak — 100g 5s.
rozkrajeny do kostek 2,5cm
(P) Ridi motor v reZimu start/stop. Pulzni rezim bude platny,
pulzni | dokud je drzen v této poloze.
funkce
Drceni ledu - pomoci kratkych 6 kostek 30 s.
impulzl led rozdrtte do 120g
pozadovaného stavu.
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Péce a Cisténi

-

w

Pred cisténim pfistroj vzdy
vypnéte, odpojte jej z elektrické
zasuvky a demontujte.

Pred odsSroubovanim od
jednotky s nozi vyprazdnéte
nadobu.

NoZovy nastavec neponorujte
do vody.

Nadobu Ize myt v myéce na
nadobi.

pohonna jednotka

Jednotku otfete mycim
hadfikem a potom ususte.
Pohonnou jednotku nikdy
neponofujte do vody.
Nadbyte¢nou délku kabelu
ulozte do ulozného prostoru na
zadni strané& pohonné jednotky
®@.

nozovy nastavec
Odsroubujte zakladnu mixeru
nebo mlynku z pracovni
nadoby/jiné nadoby. Potom
sejméte sekaci jednotku s nozi
zatla¢enim zespoda nahoru.
Pfi vyjimani nozového dilu
bud'te opatrni.

Sejméte a umyjte té€snici
krouzek.

Nedotykejte se ostrych nozi —
omyjte je kartackem
namoc¢enym v horké mydlové
vodé a potom je dobre
oplachnéte pod tekouci vodou.
Neponofujte je do vody.
Nechejte uschnout v poloze
dnem vzhuru.

Ostatni dily
Omyijte je rukou a osuste.

Servis a Udrzba

® Pokud by doslo k poskozeni
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napéjeciho kabelu, tak je z
bezpecnostnich divodl nutné
nechat napajeci kabel vyménit
od firmy KENWOOD nebo od
autorizovaného servisniho
technika firmy KENWOOD.

Pokud potrebujete pomoc:

se zplsobem pouZiti vyrobku,
s jeho udrzbou nebo s
opravami,

obratte se na tu prodejnu, kde
jste vyrobek koupili.

Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

Vyrobeno v Cing.



INFORMACE KE SPRAVNEMU
ZPUSOBU LIKVIDACE TOHOTO
VYROBKU PODLE SMERNICE
EVROPSKEHO PARLAMENTU A
RADY 2002/96/ES

Po ukonceni doby provozni
Zivotnosti se tento vyrobek nesmi
likvidovat spole¢né s domacim
odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na
specializovaném misté pro sbér
tfidéného odpadu, zfizovaném
meéstskou spravou anebo
prodejcem, kde se tato sluzba
poskytuje.

Pomoci oddéleného zpusobu
likvidace elektrospotrebicu se
pfedchazi vzniku negativnich
dopadu na Zivotni prostredi a na
zdravi, ke kterym by mohlo dojit v
dasledku nevhodného nakladani s
odpadem, a umozriuje se
recyklace jednotlivych materialt
pfi dosazeni vyznamné Uspory
energii a surovin.

Pro zdUraznéni povinnosti
tfidéného sbéru odpadu
elektrospotrebicl je vyrobek
oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.
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Magyar

A hasznalati utasitas abrai az elso oldalon lathatok - olvasas kézben hajtsa ki ezt

az oldalt
A turmixgépét hasznalhatja a Kenwood-késziilék
levesek, italok, pastétomok, hasznalata elé6tt
majonéz, morzsa, biszkvit ® Alaposan olvassa at ezeket az
készitéséhez, diddaralasra és utasitasokat és 6rizze meg
jég apritasara is. A daralojat késdébbi felhasznalasra!
(ha tartozék) hasznalhatja ® Tavolitson el minden
novényfélék, dio, kavé csomagoloanyagot és cimkét!
daralasara és purésitésre. ® Mosogassa el a késziilék

alkatrészeit: lasd a
‘karbantartas és tisztitas’ részt.

els6 a biztonsag

155 FONTOS: FORRO HOZZAVALOK
TURMIXOLASA

Az égési sériilések megel6zése érdekében forré hozzavalok
turmixolasakor ugyeljen arra, hogy a keze és mas fedetlen
bérfellilete ne érjen a fedélhez.

Tartsa be a kdvetkezd 6vintézkedéseket:

® FIGYELEM: Forré hozzavalok turmixolasakor a forré folyadék
vagy a g6z hirtelen kicsaphat a fedél mellett vagy a
toltényilasnal @.

® Javasoljuk, hogy a forré hozzavaldkat a keverés el6tt hagyja
lehdilni.

® SOHA ne Iépje tal az 1200 ml / 5 csésze kapacitast forro
folyadékok, példaul levesek turmixolasanal (figyelje a
keverépoharon levé jeldléseket).

® MINDIG alacsony sebességgel kezdje a turmixolast, és csak
fokozatosan novelje a sebességet. SOHA ne turmixoljon forrd
folyadékot a rovid Gizem funkcioval.

® Habosodé folyadékok, példaul tej esetén a maximalis kapacitas
1000 ml/4 csésze lehet.

® A turmixgép kezelésekor legyen ovatos, mert a keverépohar és
annak tartalma forré lehet.

o A fedél eltavolitasakor koriltekintéen jarjon el. A fedél a szivargas
megelézése érdekében szorosan zar. Sziikség esetén védje a
kezét egy torléruhaval vagy konyhai fogokesztyiivel.

e Ugyelien arra, hogy a keverSpohar biztonsagosan régzitve legyen
az alaphoz, és amikor kiemeli a készilékbdl, az alapot
megtamasztva, a poharral egyitt emelje ki.

® Minden keverés el6tt ellendrizze, hogy a fedél és a toltényilas
kupakja biztonsagosan a helyén legyen.

® Minden keverés el6tt ellendrizze, hogy a toltényilas kupakjanak a
nyilasai tisztak legyenek (lasd @0 abra).

® A keverdpohar fedelének felhelyezésekor mindig ligyeljen arra,
hogy a fedél és a pohar pereme tiszta és szaraz legyen, mert igy
lesz megfelel a tomités, és igy el6zheté meg a folyadék
kidmlése.
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altalanos o6vintézkedések

Mindig kapcsolja ki a motort, és

a halozati vezetéket is hizza ki

a konnektorbol:

o az alkatrészek szét- és
Osszeszerelése elbtt,

o hasznalat utan;

o tisztitas el6tt.

Soha ne tegye a késes

egységet a tapegységbe ugy,

hogy nem teszi a helyére a

mixer tartéedényét vagy a

daral6 tartojat.

Mindig huzza ki a hal6zati

csatlakozot, mielétt akar

kézzel, akar konyhai
eszkozokkel a keverépoharba
nyulna.

Mindig 6vatosan banjon a

forgdkés-egységgel, és tisztitas

kdzben ne nyuljon a pengék
éléhez.

A késziilék bekapcsolasa el6tt

mindig helyezze fel a fedelet és

a toltényilas kupakjat.

Kizarélag a forgdkés-

egységekhez készilt

keverépoharat hasznalja.

Ugyeljen arra, hogy a

géptestet, a halozati vezetéket

és a dugot soha ne érje
nedvesség.

Ne hasznaljon meghibasodott

készuléket. Ellendriztesse és

szlikség esetén javitassa meg:
lasd a 'szerviz és
vev@szolgalat’ részt.

A turmixgépet csak eredeti,

gyari alkatrészekkel szabad

hasznalni.

Mikodés kdzben ne hagyja a

készlléket felugyelet nélkal.

Amikor a turmixolét vagy a

daralot lecsavarja a meghajté

egységrol:

o mindig varja meg, amig a
forgdkés/daralo kés teljesen
leall;

O ugyeljen arra, nehogy
véletlendl letekerje a
keverépoharat vagy a darald
edényeét a forgokés-
egységrol.

Soha ne jarassa a turmixgépet

Uresen.
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Turmixolaskor ne Iépje tul az
ajanlott turmixolasi
sebességeket tartalmazé
tablazatban szerepl6 maximalis
kapacitast.

A készilék élettartamanak
megovasa érdekében ne
mikddtesse a turmixgépet
folyamatosan 60
masodpercnél, a daralot pedig
30 masodpercnél hosszabb
idétartamig.

Smoothie receptek — ne
turmixoljon dsszefagyott
élelmiszereket, torje darabokra,
miel6tt a keverépoharba tenné
Oket.

EGESI SERULES
KOCKAZATA: Forrd
hozzavalok keverése el6tt varja
meg, hogy lehdljenek
szobahémérsékletre.

A turmixolé edényt soha ne
hasznalja étel tarolasara. Az
Osszeteviket csak kdzvetlentl
a feldolgozas elétt tegye az
edénybe, az elkészllt ételt
pedig azonnal 6ntse at masik
edénybe.

A turmixgépet mindig
biztonsagos kortlmények
kozott, szaraz, sik fellileten
mikodtesse.

Ne tegye a késziiléket meleg
gaz- vagy elektromos
tlizhelyre, illetve annak
kozelébe, valamint tartsa tavol
forrd késziilékektdl.

A mixer helytelen hasznalata
balesetet okozhat.

A késziiléket nem
Uzemeltethetik olyan
személyek, akik mozgasukban,
érzékszerveik tekintetében
vagy mentalisan korlatozottak,
vagy nem rendelkeznek kell
hozzaértéssel vagy
tapasztalattal, kivéve ha a
biztonsagukért felel6sséget
véllalo személy a késziilék
hasznalatat felligyeli, vagy
megfeleléen kioktatta 6ket.

A gyermekekre figyelni kell,
nehogy jatsszanaka
késziilékkel.
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A készliléket csak a
rendeltetésének megfeleld
haztartasi célra hasznalja! A
Kenwood nem vallal
felelésséget, ha a készuléket
nem rendeltetésszeriien
hasznaltak, illetve ha ezeket az
utasitasokat nem tartjak be.

A maximalis sebesség a
legnagyobb terheléssel miikédd
toldaton mulik. A tébbi toldat
esetleg kisebb teljesitményd.

csatlakoztatas el6tt
Ellenérizze, hogy a
haztartasaban 1évé halozati
feszliltség paraméterei
megegyeznek a késziilék aljan
feltlintetettekkel.

A készllék megfelel az
elektromagneses
Osszeférhetéségrél szolo
2004/108/EK iranyelv, valamint
az élelmiszerekkel
rendeltetésszeriien
érintkezésbe kerllé anyagokrol
sz6l6 1935/2004/EK rendelet
(2004. oktéber 27.)
kévetelményeinek.

készilék részei

turmixgép

a toltényilas kupakja
fedél

keverépohar

tomité gydrd

daralo kés

forgokés alapja
vezetéktarold
sebesség- +
impulzusszabalyozo
meghajté egység
nyilasok

daralé (ha tartozék)
daraléedény

daralé fedél
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a turmixgép
hasznalata

1

Tegye a @ tomité gydrit az B
késes egységre — Ugyelve ra,
hogy a témités pontosan a
hornyolt részre kertljon.
Szivargashoz vezethet, ha a
tomités megsériil vagy nem
megfeleléen illeszkedik.
ErGsitse ra a forgokést B az
aljzatra (®.
Csavarja be a késes
szerelvényt a tartéedénybe —
tgyelve ra, hogy a késes
szerelvény szorosan a helyén
legyen. A késegység aljan
lathato abrak jelentése:
W - nyitott allas

@ - zart allas
Tegye a hozzavaldkat a
turmixol6 edénybe.
Helyezze a kidmlényilas
kupakjat a fedélbe, és
lenyomva rogzitse.
Lefelé nyomva rogzitse a
fedelet a készlilékre.
Ezutan helyezze a turmixgépet
a meghajtéegységre.
A motor nem indul el, ha a
késziilék turmixolé része
nem illeszkedik megfelel6en
a meghajté egységhez.
Csatlakoztassa a halozathoz,
majd valassza ki a sebességet
(lasd az ajanlott sebességek
tablazatat).
Valasszon az 1 (alacsony) — 5
(magas) sebességskalan a
sebességszabalyozé
elforgatasaval. A keverés
végén dllitsa vissza a
sebességszabalyozét “0”-ra a
mixer leszerelése el6tt.
(P) Pulse — a motort mikodteti
start/stop eljarassal. A pulse
mdéd addig mikodik, amig
lenyomva tartja.



turmixgép

Szaraz 6sszetevok
turmixolasakor — darabolja fel a
hozzavalokat, vegye le a
betdltényilas fedelét, majd
tegye a darabokat egyenként a
mikodé készilékbe. A kezét
tartsa a nyilas felett. A
hatékony turmixolashoz Uritse
rendszeresen a poharat.

Ne apritson fliszereket, mert
kart tehetnek a miianyag
részekben.

Majonéz készitésekor az olaj
kivételével tegye az Gsszes
hozzavalot a turmixgépbe.
Vegye le a betoltényilas
fedelét. Ezutan a fedél nyilasan
keresztil lassan 6ntse az olajat
a mikods készilék
keverépoharaba.

SUrl keverékek, példaul
pastétomok és Ontetek esetén
eléfordulhat, hogy el kell
tavolitania az edény oldalara
tapadt masszat. Amennyiben
nehéz turmixolni a keveréket,
adjon hozza folyadékot.

6 Valasszon sebességet (lasd az
ajanlott sebességek tablazatat),

vagy hasznalja a révid Gzem
gombot.

7 Dardlas utan visszateheti a
késes szerelvényt a daralé
fedelével egyitt @.

a daral6 hasznalata
(amennyiben a tartozékok
kozt szerepel)

1 Afeldolgozandd ételt tegye a

daralé edénybe. Az edényt
legfeljebb félig toltse meg.

2 Tegye a @ tomit6 gydrit az (&)

késes egységre — ligyelve ra,
hogy a témités pontosan a
hornyolt részre kerljon.

® Szivargashoz vezethet, ha a

tomités megsériil vagy nem

megfeleléen illeszkedik.

Er6sitse ra a forgdkést G az

aljzatra (®.

4 Forditsa fejjel lefelé a daralo
késes egységét. Engedije le a
tartéra (@0, a késekkel lefelé.
Forditsa el az 6ramutat6

w

jarasaval megegyez6 iranyban,

hogy lezarja.

[&)]

Tegye a daralot a tapegységre.



javasolt sebességfokozatok

sebességfokozat |feldolgozandé étel max. ajanlott
mennyiség |mikddési
idé
1-3 Tej habositasa 1 liter 10 mp
Koénnyd turmixok, pl. hig 1 liter 30 mp
tésztak és tejturmixok
4-5 Hideg folyadékok 1,6 liter  [15-60 mp

Italok és a koktélok
Sirdbb keverékek, példaul

pastétomok
Huslébdl késziilt levesek 1,2 liter 30 mp
Tejes levesek 1 liter

Javasoljuk, hogy a forré hozzavalékat a keverés
elé6tt hagyja lehdilni.

Forré folyadékok feldolgozasa el6tt olvassa el
,»A forré hozzavalék turmixolasanak biztonsagi
utasitasai” részt.

Majonéz 3 tojas + 60 mp

450 ml olaj
Gylmolcsturmixok készitése: 1 liter 30-60 mp
El6szor tegye a friss folyadék

gylmolcsot és a folyadékot
(pl. tejet, joghurtot vagy
gylimolcslevet) a turmixolo
edénybe.

Ezutan adja hozza a jeget
vagy a fagyasztott
hozzavalodkat (pl. fagyasztott
gyimolcsot vagy fagylaltot).

5 Daral6 — a kdvetkez6khdz
Novényfélék, 109 10 mp
Dio, kavé, bébiétel és
gyUimolcspuré 100g 30 mp
Nyers marhahus 100g 5 mp
Szeletelve - 2'/: cm kockara
vagva

(P) A rdvid turmixolast igénylé 6sszetevékhoz: A

Rovid lizem |rezgés-pozicid gyors energiabiztositashoz alkalmas,
és addig mikodik, amig ebben a helyzetben tartjak a
kapcsolot.

Jégapritashoz — miikddtesse | 6 jégkocka | 30 mp
a rovid zem funkciét révid 120g
idére bekapcsolva azt, amig
a jég el nem éri a kivant
allagot.
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a készulék tisztitasa

Tisztitas el6tt kapcsolja ki a
motort, a halézati vezetéket
huzza ki a konnektorbdl, és
szedje szét a készuléket.
Mindig Uritse ki a turmixold
edényt miel6tt lecsavarja a
forgokésrdl — ellenkezd
esetben az étel kifolyik az
edénybdl.

Ne meritse vizbe a forgdkés-
egységet.

Az edény mosogatégépben is
elmoshaté.

géptest

El6sz6r nedves, majd szaraz
ruhaval térolje at.

Ne meritse vizbe a
meghajtéegységet.

A felesleges vezetéket tarolja a
meghajté egység hatoldalan
kiképzett taroloban @).
forgokés-egység
Csavarozza ki a mixert vagy a
turmixgép tomitdé gydrdjét a
keverépoharbol/a darald
edényébdl. Akkor vegye le a
forgokés-egységet az aljarol
felemelve.

Ovatosan tavolitsa el a
forgokés egységet a
talprészrol.

A tomité gydrdt vegye le, és
mossa el.

A késeket meleg,
mosogatoszeres vizbe martott
mosogatokefével tisztitsa meg,
majd folyd viz alatt dblitse le.
Soha ne érjen kézzel az éles
vagokésekhez. A forgokés
aljzatat soha ne meritse
vizbe.

Fejjel lefelé forditva hagyja
megszaradni.

a tobbi alkatrész
Kézzel mosogassa el, majd
alaposan szaritsa meg.
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szerviz és
veviszolgalat

Ha a halozati vezeték sértiilt,
azt biztonsagi okokbdl ki kell
cseréltetni a KENWOOD vagy
egy, a KENWOOD altal
jovahagyott szerviz
szakemberével.

Ha segitségre van szlksége:
a készillék hasznalataval vagy
a karbantartassal vagy a
javitassal kapcsolatban,
forduljon az elarusitohelyhez,
ahol a készuléket vasarolta.

Tervezte és kifejlesztette a
Kenwood az Egyesiilt
Kiralysagban.

Készllt Kinaban.



A TERMEK MEGFELELG
HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EK
IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére
érkezett készuléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.
A termék az 6nkormanyzatok altal
fenntartott szelektiv
hulladékgylijté helyeken vagy az
ilyen szolgaltatast biztositd
keresked6knél adhato le.

Az elektromos haztartasi
készllékek szelektiv
hulladékkezelése lehetdvé teszi a
nem megfeleld
hulladékkezelésbdl adodo
esetleges, a kornyezetet és az
egészséget veszélyeztetd negativ
hatasok megelézését és a
készilék alkotéanyagainak
Ujrahasznositasat, melynek révén
jelent®s energia- és
forrasmegtakaritas érheté el. A
terméken athuzott kerekes kuka
szimbolum emlékeztet az
elektromos haztartasi készllékek
szelektiv hulladékkezelésének
szlikségességére.
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Polski

Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca

ilustracje
Blendera mozna uzywac¢ do przed uzyciem urzadzenia
przygotowywania zup, napojow, Kenwood
pasztetow, majonezu, butki ® Przeczyta¢ uwaznie ponizszg
tartej, do kruszenia ciastek, a instrukcje i zachowac¢ na
takze do siekania orzechow i wypadek potrzeby skorzystania
kruszenia lodu. Miynka (jesli Z niej w przysztosci.
zostat zataczony w zestawie) ® Usuna¢ wszelkie materiaty
mozna uzywac do mielenia ziot, pakunkowe i etykiety.
orzechow, kawy oraz do ® Umyc czesci (zob. czesé pt.
przygotowywania przecierow. Jkonserwacja i czyszczenie”).

bezpieczeﬁstwo obstugi

UWAGA: WSKAZOWKI DOTYCZACE
MIKSOWANIA GORACYCH SKLADNIKOW

Aby zmniejszy¢ ryzyko poparzenia podczas miksowania sktadnikow

goracych, nalezy trzymac rece i odkryte czesci ciata z dala od

pokrywy.

Nalezy przestrzega¢ ponizszych wskazéwek.

® UWAGA: miksowanie bardzo goracych skladnikéw moze
spowodowac nagte wypchniecie goracego ptynu i pary spod
pokrywy lub zakrywki wlewu @.

® Zalecamy ostudzenie goracych sktadnikéw przed ich
miksowaniem.

® NIE WOLNO przekracza¢ maksymalnej pojemnosci dzbanka,
wynoszacej 1200 ml/5 szklanek podczas miksowania goracych
sktadnikéw ptynnych, np. zup (zob. oznaczenia na dzbanku).

® Nalezy ZAWSZE rozpoczyna¢ miksowanie przy niskiej predkosci
obrotéw i stopniowo zwigkszaé predkos¢. NIGDY nie miksowac
goracych sktadnikéw ptynnych w trybie pracy przerywane;j.

® W przypadku sktadnikow ptynnych wykazujacych tendencje do
pienienia sig, np. mleka, ich objeto$¢ nie powinna przekraczaé
1000 ml/4 szklanek.

® Podczas obstugi blendera nalezy zachowa¢ ostroznos¢,
poniewaz dzbanek i jego zawarto$¢ bedg bardzo gorace.

® Szczegolng ostroznos¢ nalezy zachowac¢ podczas zdejmowania
pokrywy. Pokrywe zaprojektowano tak, by szczelnie pasowata do
otworu dzbanka i zapobiegata wyciekaniu znajdujacych sie w nim
sktadnikow. W razie koniecznosci, podczas obstugi blendera
zaktada¢ rekawice kuchenne lub ostania¢ dtonie recznikiem
kuchennym.

® Dzbanek powinien by¢ dobrze przymocowany do podstawy.
Podczas zdejmowania dzbanka z urzadzenia nalezy
przytrzymywac podstawe, sprawdzajac, czy jest zdejmowana
razem z dzbankiem.

® Przed rozpoczeciem miksowania nalezy zawsze sprawdzi¢, czy
pokrywa i zakrywka wlewu zostaty prawidtowo i stabilnie
osadzone na miejscu.

89




® Przed rozpoczgciem miksowania nalezy zawsze sprawdzi¢, czy
otwory odpowietrzajace w zakrywce wlewu nie sg zatkane (zob.

rys. @).

® Zaktadajgc pokrywe na dzbanek nalezy zawsze sprawdzic, czy
brzegi pokrywy i dzbanka sg czyste i suche — zapewnia to
szczelne zamknigcie, zapobiegajac wylewaniu sie sktadnikow.

ogolne informacje dotyczace
bezpieczenstwa
Wytgczy¢ urzadzenie i wyjac
wtyczke z gniazda sieciowego:
o przed przystepowaniem do
montazu i demontazu czesci
o gdy urzadzenie nie jest w
uzyciu
o przed przystgpowaniem do
czyszczenia.
Nie zaktada¢ zespotu ostrzy
na podstawe zasilajaca, jezeli
nie zostat na nig zatozony
dzbanek lub pojemnik
miynka.
Przed wkfadaniem rak i
przyboréw do dzbanka nalezy
wytgczy¢ urzadzenie i wyjac
wtyczke z gniazda sieciowego.
Wyjmujac i zaktadajac zespot
ostrzy nalezy zachowac
ostrozno$¢. Podczas mycia nie
dotyka¢ krawedzi tnacych.
Blendera uzywac wylacznie z
zatozong pokrywa i zakrywka
wlewu.
Dzbanka uzywac¢ wytacznie z
zespotem ostrzy zatgczonym w
zestawie.
Nie wolno dopuszczaé do
zamoczenia podstawy
zasilajacej, przewodu
sieciowego ani wtyczki.
Nie uzywa¢ uszkodzonego
urzadzenia. W razie awarii
oddac¢ do sprawdzenia lub
naprawy (zob. ustep pt. ,serwis
i punkty obstugi klienta”).
Nigdy nie stosowac
niekompatybilnych nasadek.
Wigczonego urzgdzenia nie
wolno zostawia¢ bez nadzoru.
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Zdejmujgc blender lub mtynek z
podstawy zasilajgcej:

o zaczekag, az ostrza
catkowicie si¢ zatrzymajg
zachowacé ostroznosé, by
przez przypadek nie odkrecic
dzbanka lub pojemnika
mitynka od zespotu ostrzy.
Urzadzenie nie moze pracowac
z pustym dzbankiem.

Nie przekracza¢ maksymalnej
ilosci sktadnikéw, podanej w
tabeli zalecanych predkosci.
Dtugi okres uzytkowania
urzadzenia mozna osiggna¢ nie
uzywajac blendera przez okres
dtuzszy niz 60 sekund ciagtej
pracy, a mtynka — 30 sekund.
Przepisy na napoje typu
smoothie — nie miesza¢
sktadnikow, ktore zbrylity sie
podczas zamrazania. Przed
umieszczeniem ich w dzbanku
nalezy je pokruszyc.

RYZYKO POPARZENIA: Przed
miksowaniem gorace sktadniki
nalezy ostudzi¢ do temperatury
pokojowe;j.

Nie uzywac blendera jako
pojemnika do przechowywania.
Nieuzywany blender powinien
by¢ pusty.

Do pracy urzadzenie umiesci¢
na suchej, réwnej i stabilnej
powierzchni.

Blendera nie wolno stawia¢ na
ani w poblizu gorgcego palnika
elektrycznego lub gazowego
lub w miejscu, w ktérym
maogtby sie styka¢ z nagrzanym
urzadzeniem.

Stosowanie blendera w spos6b
niezgodny z przeznaczeniem
moze grozi¢ wypadkiem.



® Urzadzenie nie jest

przeznaczone do uzytku przez
osoby (w tym dzieci) o
obnizonej sprawnosci fizycznej,
zmystowej lub umystowej lub
nie majace doswiadczenia ani
wiedzy na temat jego
zastosowania, chyba ze
korzystajg z urzadzenia pod
nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo lub otrzymaty
od tej osoby instrukcje
dotyczace obstugi urzgdzenia.
Dzieci nalezy nadzorowac i nie
dopuszczaé, by bawity sie
urzgdzeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do zgodnego z
przeznaczeniem uzytku
domowego. Firma Kenwood nie
ponosi odpowiedzialnosci za
wypadki i uszkodzenia
powstate podczas niewtasciwej
eksploatacji urzagdzenia lub w
wyniku nieprzestrzegania
niniejszej instrukcji.
Maksymalna moc urzgdzenia
odnosi sie do nasadki
pracujacej pod najwiekszym
obcigzeniem. Pob6r mocy
innych nasadek moze by¢
mniejszy.

przed podtaczeniem do sieci
Sprawdzi¢, czy napiecie
sieciowe odpowiada danym
znamionowym podanym na
spodzie obudowy urzadzenia.
Urzadzenie spetnia wymogi
dyrektywy Wspolnoty
Europejskiej nr 2004/108/WE,
dotyczacej kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz
rozporzadzenia WE nr
1935/2004 z dnia 27
pazdziernika 2004 r.,
dotyczgcego materiatow i
wyrobow przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.
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oznaczenia
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blender

zakrywka wlewu

pokrywa

dzbanek

pierscien uszczelniajacy
zespot ostrzy

podstawa

miejsce na przewdd sieciowy
regulator predkosci i trybu
pracy przerywanej
podstawa zasilajgca

otwory odpowietrzajace
Mtynek (jezeli zataczony w
zestawie)

pojemnik mtynka

pokrywka miynka

obstuga blendera

1

W zespole ostrzy @ umiescic¢
pierscien uszczelniajacy (),
zwracajgc uwage na to, by
uszczelka byta poprawnie
wiozona w rowki.

Jezeli uszczelka zostanie
niepoprawnie zatozona lub
uszkodzona, sktadniki beda
wycieka¢ z dzbanka.
Zamocowac zespot ostrzy 5)
w podstawie (©).

Przykreci¢ ztozony zespot
ostrzy do dzbanka, mocno
dokrecajac. Rysunki na spodzie
ostrzy wskazujg pozycje:

™ - pozycja ,odblokowane”

@ - pozycja ,zablokowane”
W dzbanku umiesci¢ sktadniki.
W otworze pokrywy umiesci¢
zakrywke wlewu i przycisngc,
by dobrze wpasowac jg na
miejsce.

Zamocowac pokrywe,
naciskajac, az zostanie
stabilnie osadzona.

Blender umiesci¢ na podstawie
zasilajace;j.

Urzadzenie nie bedzie
dziata¢, jezeli blender nie
zostanie poprawnie
zamocowany.



8 Wiozy¢ wtyczke do gniazda
sieciowego i wybra¢ predkos¢
(zob. tabela zalecanych
predkosci).

® Wybra¢ predkos$¢ od 1 (obroty
niskie) do 5 (obroty wysokie),
przekrecajac regulator
predkosci. Po zakonczeniu
miksowania, a przed zdjeciem
blendera z podstawy zasilajacej
przesuna¢ regulator predkosci
z powrotem do pozyciji ,0”.

® (P) —tryb pracy przerywanej. W
tym trybie urzadzenie pracuje
tak dlugo, jak dtugo wcisniety
jest przycisk.
wskazowki

® Miksowanie suchych
sktadnikow — skfadniki pokroi¢
na kawalki, zdja¢ zakrywke
wlewu, a nastepnie wigczy¢
urzadzenie i wrzucac¢ sktadniki
przez otwér po jednym kawatku
na raz. Nad otworem nalezy
trzymac dton. Najlepsze wyniki
daje regularne opréznianie
dzbanka.

® Nie zaleca si¢ mielenia
przypraw korzennych,
poniewaz mogq uszkodzi¢
plastikowe elementy.

® Przygotowujgc majonez, w
blenderze nalezy umiesci¢
wszystkie sktadniki oprocz
oleju. Wyja¢ zakrywke wlewu.
Nastepnie wiaczy¢ urzadzenie i
przez otwér w pokrywie powoli
dodawac olej.

® Geste mieszanki, np. pasztety i
sosy typu dip, mogg wymagac
zgarniania sktadnikow ze
Scianek dzbanka. Jezeli
sktadniki trudno jest rozdrobnic¢,
dodac¢ wiekszg ilos¢ sktadnikow
ptynnych.

uzytkowanie miynka
(jezeli zostat zatgczony w
zestawie)

1 Sktadniki umiesci¢ w pojemniku
mtynka. Pojemnik napetni¢
najwyzej do potowy.

2 W zespole ostrzy @ umiescic¢
pierécien uszczelniajacy (),
zwracajgc uwage na to, by
uszczelka byta poprawnie
wiozona w rowki.

® Jezeli uszczelka zostanie
niepoprawnie zatozona lub
uszkodzona, sktadniki beda
wyciekaé¢ z dzbanka.

3 Zamocowac zespot ostrzy (&
w podstawie (©).

4 Odwrdci¢ przymocowany do
podstawy zespét ostrzy miynka
do goéry nogami. Skierowawszy
ostrza ku dotowi (1), wiozy¢ do
mtynka. Aby go zablokowac,
przekreci¢ w kierunku zgodnym
z ruchem wskazoéwek zegara.

5 Umiesci¢ mtynek na podstawie
zasilajace;j.

6 Wybrac¢ predko$¢ lub uzy¢
regulatora trybu pracy
przerywanej (zob. tabela
zalecanych predkosci).

7 Po zakonczeniu mielenia
mozna wyja¢ ostrza i zamkng¢
pojemnik mtynka zataczong w
zestawie pokrywka @.



tabela zalecanych predkosci

predkosé zastosowanie/rodzaj ilos¢ zalecany
skfadnikow maksymalnie| czas
pracy
1-3 Spienianie mieka 11 10s
Skifadniki o rzadkiej 11 30s

konsystenciji, np. ciasto
nalesnikowe, koktajle
mleczne

4-5 Zimne skfadniki ptynne 161 15-60 s
Napoje i koktajle
Sktadniki o gestszej
konsystenciji, np. pasztety

Zupy na wywarze 1,21 30s

Zupy na bazie mleka 11

Przed miksowaniem gorace sktadniki nalezy
ostudzi¢. Jezeli jednak zajdzie potrzeba
zmiksowania skfadnikéw goracych, nalezy
zastosowac sie do instrukcji zawartych w czesci
pt. ,,Wskazowki dotyczace miksowania goracych

skfadnikow”.
Majonez 3 jajla + 60 s
450 ml oleju
Geste napoje typu 11 30-60 s
smoothie sktadnikow
W blenderze najpierw ptynnych
umiesci¢ owoce i sktadniki
ptynne (wiaczajac jogurt,
mleko i soki owocowe).
Nastepnie doda¢ 16d lub
sktadniki mrozone
(wtaczajac mrozone
owoce i lody).
5 Mtynek — do mielenia
Ziot, 1049 10s
orzechoéw, kawy, potraw dla
niemowlat i przecierow
owocowych 100 g 30s
Stek wotowy — pokrojony 100 g 5s
w kostke wielkosci 2'/> cm
(P) tryb Silnik pracuje wiaczajac sie i wytaczajac. W tym
pracy trybie urzadzenie pracuje tak dtugo, jak dtugo
przerywanej| wcisniety jest przycisk (P).
Kruszenie lodu — uzy¢ 6 kostki 30s

trybu pracy przerywanej,
az lod uzyska zadang
konsystencje.
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konserwacja i
czyszczenie

® Przed przystgpieniem do
czyszczenia blender nalezy
wylaczy¢, wyjac wtyczke z
gniazda sieciowego i
rozmontowac urzadzenie.
Przed odkreceniem i zdjeciem
dzbanka z ostrzy nalezy go
oproznié.

Nie zanurza¢ zespotu ostrzy w
wodzie.

Dzbanek mozna my¢ w
zmywarce do naczyn.

podstawa zasilajaca

Wytrze¢ wilgotng $ciereczka, a
nastepnie wysuszyc.

Nie zanurza¢ podstawy
zasilajacej w wodzie.
Niepotrzebng czes$¢ przewodu
sieciowego mozna
przechowywaé¢ w schowku na
przewod w tylnej czesci
podstawy zasilajacej @.

zespot ostrzy

1 Odkreci¢ blender lub podstawe

mtynka od dzbanka/pojemnika
miynka, a nastepnie wyjac
zespot ostrzy, wypychajac go
od spodu.

Wyjmujac zespot ostrzy z
podstawy nalezy zachowac
ostroznosc.

Zdja¢ i wyptukaé pierscien
uszczelniajacy.

3 Nie dotyka¢ nozy — sg bardzo

ostre. Oczysci¢ je szczoteczka i

goracg wodg z ptynem do
naczyn, a nastepnie doktadnie

optuka¢ pod biezacg woda. Nie

zanurzaé zespotu ostrzy w
wodzie.

Pozostawi¢ do wyschniecia,
ktadac do géry nogami.
pozostate elementy

Umy¢ recznie, a nastepnie
wysuszyc.

serwis i punkty
obstugi klienta

® Ze wzgledow bezpieczenstwa
uszkodzony przewdd musi
zosta¢ wymieniony przez
pracownika firmy KENWOOD
lub upowaznionego przez firme
KENWOOD zaktadu

naprawczego.

Pomocy w zakresie:
uzytkowania urzadzenia lub
czynnosci serwisowych badz
naprawczych

udziela punkt sprzedazy, w
ktérym zakupiono urzgdzenie.

Zaprojektowata i opracowata
firma Kenwood w Wielkiej
Brytanii.

® Wyprodukowano w Chinach.
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UWAGI DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU, ZGODNIE Z
WYMOGAMI DYREKTYWY
WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ
2002/96/WE.

Po zakonczeniu okresu
uzytkowania produktu nie wolno
wyrzucac razem z innymi
odpadami komunalnymi.

Nalezy go dostarczy¢ do
prowadzonego przez wiadze
miejskie punktu zajmujacego sie
segregacjg odpadow lub zaktadu
oferujgcego tego rodzaju ustugi.
Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikng¢ szkodliwego
wpltywu na $rodowisko naturalne i
zdrowie ludzkie, wynikajacego z
nieodpowiedniego usuwania tego
rodzaju sprzetu, oraz umozliwia
odzyskiwanie materiatow, z
ktorych sprzet ten zostat
wykonany, a w konsekwencji
znaczng oszczednos¢ energii i
zasobow naturalnych. O
koniecznosci osobnego usuwania
sprzetu AGD przypomina
umieszczony na produkcie
symbol przekreslonego pojemnika
na $mieci.
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Pycckum

CM. unniocTpauuu Ha nepegHen cTpaHuue

C nomoupbto 6neHaepa Bbl Mepea ncnonb3oBaHnem
MOXeTe NPUroToBUTb Cynbl, anekTponpu6opa Kenwood
HanuTKW, NaLITeTbl, MaioHe3 1 ® BHUMaTENbHO NPOYTUTE U
NaHMpOBOYHbIE Cyxapy, a COXpaHUTE 3Ty MHCTPYKLMIO.
TaKKe N3MenbUYnNTb NeveHbe, ® PacnakyiiTe nsgenve n
opexu unu neq. Bol Takke CHVMUTE BCe YNaKkoBOYHbIE
MOXeTe MUCnonb3oBaTh APMbIKN.

MesbHHULY (ecrnu oHa umeeTcs) ® Yacty GneHaepa HyxaaloTcs B
AN U3MenbYeHUs 3eneHu, NPOMBIBKE: CM. «YXOA U
opexoB, KohelrHbIX 3epeH, a YncTKar.

TakkKe Ans NpuroToBneHus

nope.

Mepbl 6e3onacHocTh

$53_ BAXHO: UHCTPYKLUWWU MO CMELUNBAHUIO
ropA4nx AHFPEAMEHTOB

YT06bl MUHUMWU3UPOBATL PUCK MOMYYEHsI OXKOrOB BO BPeMst
CMELUMBAHVS TOPSIUYUX VHTPEAVNEHTOB, He JoTparmeaiiTech
pyKamu uim ApyruMu OTKPbITBIMU y4acTKaMy Tena [0 KPbILLKA.
CnegfyeT cobntogath crieflylolye Mepbl NpefoCTOPOXKHOCTH:

® OCTOPOXHO! CmewmnBaHue CruvLKOM ropsiumx
MHIpeAMEeHTOB MOXET NPUBECTU K NepenuBaHuIo ropsyen
XUAKOCTM UIM BbIGpOCY Napa Yepe3 KPbILKY UK KOnna4yok
3aNIMBOYHOro oTBepcTUsA @.

® PekomeHAauums: ropsiuMe MHrpeaneHTbl crneayeT ocTyAnTb
nepea cMelMBaHUEM.

® [1pu 06paboTke ropsumx xumakocten, Hanpumep, cyna HUKOIJA
He npeBbILLAiTE MakcuManbHble nokasaTtenu 3arpysku 1200 mn/
5 Yaluek (CM. 3HaukK Ha valle).

® BCEIOA HauvHaliTe cMeluMBaHye Ha HU3KO CKOPOCTU U
nocteneHHo ysenuunpaiite ee. HUKOIAA He cmelumBaiiTe
ropstyme XuakocTu, UCNONb3ys UMMNYMbCHBIVE PEXUM.

® >XKunaKocTu, KOTopble NpU CMeLLUMBaHUM 06pasytoT neHy
(Hanpumep, MONOKO) crnefyeT 3arpyxaTtb B o6beme, He
npesbiwatoiiem 1000 mn/4 yauku.

® CobntopariTe 0OCTOPOXHOCTL Npu paboTte ¢ 6GneHaepom, T.K. Yawa
N XNOKOCTb OYeHb ropsuue.

® Cobntogaiite 0OCTOPOXKHOCTb NMPU CHATUM KpbILWKKX. Kpbilwka
repMeTV4Hast U NpegoTBpaLLaeT npoTtekaHue. Mpu paboTe
ncnonb3ynTe NosnoTeHLEe UNW KYXOHHbIE PYKaBUYKN.

® Y[0CTOBEpbTECH, YTO Yalla NNoTHO 3aduKcpoBaHa Ha OCHOBE.
YUT06bI CHATL Yally, perynupyiTte OCHOBY Tak, 4ToObl OHa Gbina
13BrieveHa BMecTe C Yallen.

® [lepep Havanom paboTbl y6eamTech, YTO KpbllKa U KONNadvok
3anMBOYHOrO OTBEPCTUSA 3aUKCUPOBaHbI HA MecTe.

® [lepep Havanom paboTbl y6eamTech, YTO BEHTUNSALMOHHbIE
KnanaHbl Konnayka He 3acopeHbl (cM. cxemy (0)).

® [lepep yCTaHOBKOW KpbILWKW Ha Yally ybeautech, 4To oboakm
KPbILUM 1 Yaln YucTble 1 cyxue. Toraa oHW ByayT nnoTHO
npuneraTb U NpefoTBpaLlaTb NpoTekaHue.
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O6wure mepbl 6e30NacHOCTU
Ob6s3aTensHO BbIKMtoYanTe
anekTponpubop 1 oTcoeauHsinTe
CETeBOW LUHYP OT PO3eTKM
3MNEKTPOCETM B CrieayHLLmx
cnyyasix:
O nepep yCTaHOBKOM Unu
cHSATVEM fetanen
O Korga He nonb3yeTecb
npubopom
O nepep O4UCTKON
Hukorga He noacoeauHsAUTe
nessue K 6noky
3aneKkTpoABUrartens, He
yCTaHOBMB NnpeABapuUTeribHO
cTakaH ansa 6neHaepa unu
Yawy Ansa uamenbyuTens.
Bcerpa otkntovaite npubop ot
NCTOYHUKA INEKTpoNuUTaHns
nepepn TeM, Kak NOMecTUTb
KYXOHHYIO yTBapb N pyku B
Yawy bneHgepa.
CobntofaiiTe 0CTOPOXHOCTL B
obpallieHnn ¢ Hacagkamu, He
KacamTecb pexyLUmx KpOMOK
npu UX YUCTKE.
He Bkntoyaiite 6neHaep, ecnu
He yCTaHOBMeHa KpblLKa u
KONnayok 3an1MBoYHOro
OTBEPCTUSI.
Monb3ynTeck Yawen bneHaepa
TONbLKO NPU HaNM4uu B Hel
pexyLlen Hacagku.
He ponyckarite nonagaHus
BOAbl Ha 6ok
ANEeKTPOABUraTens, LHYpP U
BUIIKY.
He nonb3yiiTecb HemcnpaBHbIM
npubopom. O6s13aTenLHO
no3aboTbTecb O TOM, YTOObI
ero npoBepunu nnm
OTPEMOHTMPOBANM: CM.
«Ob6cnyxuBaHue 1 yxoa».
3anpeLyaeTcs nonb3oBaTbCA
Hacagkamu, He
npeAaHa3Ha4YeHHbIMK ANns
[aHHoro anekTponpubopa.
He octaBnsiiTe BKNIOYEHHbIN
npubop 6e3 npucmoTpa.
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® [Ipun cHsATUM BneHpepa unu

N3MENbYUTENS C NPUBOLHOMO
6noka
O poXAWUTECH MOSHON
OCTaHOBKMN HOXeW
O cnyyarHO He OTBEepHUTe
Yawy 6neHgepa nnu
€MKOCTb U3MenbyuTens c
pexyLuen Hacagku.
Bkntoyatb 6neHaep
paspeLuaeTcs TonbKo nocne
3aKnagku NpoayKToB.
He cmelumBaiTe 6onblue, Yem
MakcumanbHas mMacca,
ykasaHHasi B Tabnuvue
pekoMeHayeMbIX CKOPOCTEN.
[ina o6ecnevexus
ONUTENbHOrO Cpoka Cryobl
6nenaepa He BKMOYanTe ero
ponblue, yem Ha 60 cek., a
n3MenbymTenb — AOoMbLUe, YeM
Ha 30 cek.
MpepynpexaeHve. He
CcMelLnBanTe cmep3Llunecs B
TBEPAblE KOMKN UHIPEANEHTbI.
Mepepn 3arpy3koii B yaLly
BCerga pasnambiBanTe ux.
PUCK OXOrA: lNopsiune
WNHIpeaneHTbl JOMKHbI OCThITb
[0 KOMHAaTHOW TemnepaTypbl
nepes cmelLUnBaHueM.
He ucnone3yiite 6nexpep B
KayecTBe KOHTenHepa Ans
XPaHEHWS UHIPEANEHTOB.
Bnenaep cnenyeT onopoxHsATL
[0 1 Nnocrne UCnonb30BaHWs.
Mpu ncnonb3oBaHum GneHaep
[OIMKEH CTOSATb Ha CyXol
POBHOW NIIOCKOCTHN.
Hukorga He cTaBbTe Npmbop Ha
BKITHOYEHHYHO ra30BYH ropenky
NIV TOPSIHYIO ANEKTPOMIUTKY
nnmn xe BGNN3N HYX, a TaKkke
He JonyckanTte kacaHus
ropsiyvx npeameToB.
HenpasunbHoe ncnones3osaHne
6neHaepa MOXeT NpPUBECTM K
TpaBMam.



® Jlioasm (Bknovas geten) ¢
OrpaHUYEHHbIMU OU3NYECKUMU,
CEHCOPHbIMW UMK
NCUXNYECKUMU CNIOCOBHOCTAMM,
a Takxe npu HefocTaTke onbiTa
1 3HaHUN paspeluaeTcd
nonb30BaTbCA AaHHLIM
6bITOBLIM MPMBOPOM TOMBKO
nop HabniogeHvem nuua,
OTBETCTBEHHOrO 3a UX
6e3onacHoCTb, 1 nocne
WHCTPYKTaxa no
ncnonb3oBaHuio npubopa.

® [leTn JOMKHbI ObITb NoA
NPUCMOTPOM U He urpaTb ¢
npmbopom.

® OT0T 6bITOBO anekTponpuéop
paspeLuaeTcs UCnonbL30BaTh
TOMbLKO MO ero npsmomy
HasHa4eHuo. KomnaHus
Kenwood He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU, eCnu
npubop ncnonb3yeTcst He No
Ha3Ha4YeHuIo Unn He B
COOTBETCTBUMN C AaHHON
WHCTPYKLUENn.

® MakcumarnbHoe notpebneHune
QHEeprum ykasaHo Ans
Hanbonee aHeproemKoii
Hacagku. [Npoune Hacagku
MOryT NOTpebnATb MeHbLUe
3HEprum.

nepea NoAKIOYEHMEM K CeTU
AneKTponuTaHus

® YGeautecb B TOM, YTO
3MeKTponuTaHue B BalleM
[loMe COOTBEeTCTBYeT
XapaKkTepucTukam, ykasaHHbIM
Ha AHuwe npubopa.

® [laHHOe YyCTPONCTBO
cooTBeTCTBYeT AnpekTnse EC
2004/108/EC no
AMNEeKTPOMarHUTHO
COBMECTVMMOCTH, a Takke
Hopme EC 1935/2004 ot
27/10/2004 no maTepuanam,
npeaHasHayeHHbIM Ans
KOHTaKTa C NuLLeBbIMM
npoayKTamu.

OcHoBHbIe
KOMMOHEHTbI

BneHpep

KOMMa4yoK 3arMBHOrO
oTBEPCTUSA

KpbILLKa

Yalla

YNNOTHUTENbHOE KOMbLIO
HOX

OCHOBaHue

OTCeK Ans WHypa N1TaHus
perynsitop ckopoctu +
KpaTKOBPeMeHHoe
BKIIOYEHNEe

OTCeK ANS LWHypa NUTaHus
BEHTUMSALVOHHbIE KranaHbl
namenbuuTenb (ecnu
npunaraercs)

@ eMKoCTb U3MenbyuTens
@ «Kpbllka U3MenbyMTens

CICICICICICICANC)

@0

Kak nonb3oBaTbcs
6neHgepom

1 MopacoeanHute
YNNOTHUTENbHOE KOMbLO @) K
HoxxeBomy 6rioky (3,
NpaBunbHO Pacronoxus
KOIbLO B Mase.

® [lpu oTCyTCTBUM UMK NpU
HenpaBUNbHOW YCTaHOBKe
NpPoKNagKu nosiBUTCA
npoTeuyka.

2 3akpenuTte HoxeBon 6rok (&)
Ha ocHoBaHu (6).

3 HapexHo 3aTtaHuTe 6nok
1Ne3BUiA U NPUKPYTUTE €ro K
Yawe. CM. puUCyHKM Ha
0BOpPOTHOW CTOPOHE HOXEBOIO
6noka:

"] pasbnokupoBaHo

@ 3abrokuposaro

4 TlomecTuTe MHIpeaueHThbl B
Yauy.

5 YcraHoBUTE KOMnavok
3anMBOYHOrO OTBEPCTUS Ha
KPbILLKY U HaaaBuTe Ans
durKcaumn.
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6 3adukcupyiiTe KpbILLKy,
HaaaBWB Ha Hee [0 MOSIHOM
nocagku Ha MecTo.

7 YctaHoBuTe GneHaep Ha 6rnok
aneKkTpoaBuraTens.

® pubop He Byaet paboTaTb

npu HenpaBUNbLHOM 3arpys3ke.

8 [Mopaknioynte npubop k cetn n
BblGepUTE CKOPOCTL (CM.
Tabnuuy pekoMeHO0BaHHbIX
cKopocTen).

® YcTaHOBUTE 3HaYeHne

ckopocTu oT 1 (Hu3kasi) 4o 5

(BbICOKas), NOBEPHYB

perynsitop CKoOpocTu.

3aBepLunB cMmeLLBaHe
npoAyKToB, U Npexae, Yem
cHUMaTb GneHaep, BepHUTe

perynatop cKopocTu B

nonoxexue «0».

(P) mnynbCHbI pexum —

ynpasnset

anekTpoABUraTenem B pexume

«cTapt/cTon». B umnynscHom

pexvme gsuraTtens pabotaet

[0 Tex nop, noka KHorka

YOEPXUBAETCS B HAXaTOM

COCTOSIHUWN.

CoBeTbl

[ns cMeLmnBaHus Cyxux
VHrpeaneHToB — NopexbTe
NMPOAYKT Ha KYCOYKU, CHUMUTE
KpbILWKY punbTpa, 3atem,
BKMIOYMB Npubop, 3anoxute
KYCOYKM MPOAYKTa Mo OfHOMY.
MpukpbiBaiTe oTBEPCTUE
pykoi. [ins obecneveHums
nydyliero pesynbTtaTta
CBOEBPEMEHHO pasrpyxainte
Yawy. He pekomeHayeTcs
cmMelmBaTh B npubope cneumu,
Tak Kak OHW MOTYT NOBPEAUTL
nnacTMaccoBble YacTu.

Mpw npurotoBneHnn maoHesa
nomectuTe B 6neHaep Bce
VHrpeaneHTbl, KpoMe
pacTuTenbHOro macna.
CHUMUTE KpbILKy hunbTpa,
3aTem BkIounTe npubop u
yepes 0TBEPCTUE B KPbILLKE

noHemHory aobaBnsiiTe Macrno.
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['ycTble cmecu, Hanpumep,
nawiTeTbl Unu NoaMBLI, MOTYyT
3anunatb. Ecnn cmecun nnoxo
cMmelumBatoTcs, AobaBbTe
Bonblue XUOKOCTU.

Ncnonb3oBaHne
N3MenbYnTend (ecnu
BXOAMWT B KOMIMIEKT)

1 TomecTuTe NHrpeaneHTsl B
Yauly. He 3anonxsnte vawy
Gonblue Yem HarnonoBUHY.
MoacoeanHuTe
YNNOTHUTENbHOE KOMbLOo @) K
HoxxeBomy 6roky (5,
npaBunbHO Pacrnonoxms
KOnbLio B Nase.

Mpwu oTcyTcTBUM UNK Npun
HenpaBUINbHOW yCTaHOBKe
NpPOKNagKu NosiBUTCS
npoTeuka.

3akpenute HoxeBow 6510k (5
Ha OCHOBaHUM (8.
MepeBepHUTE BrOK NE3Buii
N3MenbYUTENs BBEPX AHOM.
Onycrtute ero B vauwy @,
nes3susMu BHK3. [oBepHUTE No
4YacoBOW cTpenke Ans
3aKpenneHuns.

YcTaHoBUTE M3MENbYUTEND Ha
6nok anekTpoasurartens.
BbibepuTe ckopocTb unu
VMMYNbCHBIA PEXUM (CM.
Tabnuy pekoMeHA0BaHHbIX
cKopocTen).

Mocne nomona Bbl MOXeTe
YCTaHOBUTbL KPbILLKY
n3mMenbymTens BMecto 6noka
nessuii @.



Tabnuua pekomeHAyeMbIX CKopocTen

CKOPOCTb npUMeHeHue U BuAbl Makc. peKoMeH-
npoayKToB Kon-BO | AOBaHHOE
Bpems
o6paboTku
1-3 MpUroToBneHne MoMNOYHO 1 nntp 10 cek
neHbl
HerycTble cmecu, Hanpumep,| 1 nutp 30 cek
XMOKOE TECTO U MOSIOYHbIE
KOKTEnnm
4-5 XonoaHble KnaKoCTM 1,6 nutpa| 15-60 cek
HanuTku n kokTennmn
['ycTble cmecu, Hanpumep,
nawTeTbl
Cynosble nonydabpukatsl 1,2 nutp 30 cek
MonouyHble cynbl 1 nutp
PekomeHayeTcsi OCTYAUTb ropsiuve UHIrpeaneHTbI
nepea cMelMBaHUEM.
Mepen 06paboTKOM ropsiuMX XUAKoCTeN
BHUMaTenbHO NpounTaiTe pasaen «UHCTpyKummn
Nno CMeLWnBaHUIO0 FOPAYUX UHIPEONEHTOB.
Maviones 3anua+ | 60 cek
450 mn
macna
HanwuTtkn ¢ ogHopoaHo 1 nutp | 30-60 cek
KOHcucTeHumen CHavana XMOKOCTU
nonoxwuTe ceexue OpyKTbl
N KNOKNE UHTPEANEHTbI
(Hanpumep, NOrypT, MOSIOKO
1 (OPYKTOBbLIE COKM)
MNocne aToro nobaBbTe
nen vnu 3aMOpPOXeHHble
MHrpeaneHTbl (Hanpumep,
3aMOpOXEeHHble PYKThI,
nen vnu MOpPOXeHoe)
5 WNamenbuntens —
ncrnonb3yeTcst ANns nomona
Tpas, 1049 10 cek
opexoB, KoelHbIX 3epeH,
[eTCKOro NUTaHns un
pyKTOBOrO Nntope 100 g 30 cek
Chblpoe Msico — pa3pexbTe 100 g 5 cek

Ha kybuku no 2,5 cm.

(P)

AmnynbcHbI

pexum

OnekTpoasurartens paboTaeT B pexume

«nyck/cTony». dnekTpoasuraresns 6yneT paboTars,
noKa pblyar yaep>XmBaeTcA B 3TOM NOSIOKEHNN.

N3amenb4yeHne nbaa — 6 kyGukoB
MCMOSb3yNTE MySNbCUPYIOLLWIA
PEXUM A1151 KOPOTKOrO
NpepbLIBUCTOrO BO3AENCTBUS
[0 U3MenbYeHus nbaa oo
HY>KHOWM KOHCUCTEHLMW.

30 cek
nporpamma
BpeMS
BbINOMHEHMS
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Yxoa n ounctka

Mepen ounctkom
anekTponpubopa obs3aTenbHo
0TCOeAVHUTE BUIIKY OT PO3ETKU
1 pas3bepute anekTponpudop.
[Mpexae 4yem oTBEpHYTb YaLly
OT HOXeBoro 6noka,
OMopoXHUTE ee.

He norpyxaiite pexyLyuii 6nok
B BOAY.

MopAoH MOXHO MbITh B
NOCyAOMOEYHOW MaLLnHe.

Brnok anekTpoasuratens
MpoTpute 6nok cHavana
BMaXKHOW, a 3aTeM CyxoMn
ry6kon.

He norpyxanTte B Bogy
cunoBow Grok.

LLIHyp nuTaHus npu
HEeobX0AMMOCTU MOXHO
YKOPOTUTb, MOMECTUB YacTb
ero B OTAeneHne ans
XpaHeHWs B 3agHel YacTu
npueogHoro 6noka @).

pexywwmin 6nok

OTkpyTuTE BneHaep unu
OCHOBY M3Menb4uTens ot
cTakaHa bneHaepa/yalum
n3menbumTens. 3atem
OTCOEANHNTE HOXEBOW GIOK,
BbITanKkMBasi ero CHU3y BBEPX.
Mpu cHATUM Gnoka HoXel C
OCHOBaHUSA HYXHO
NPOSABMATbL OCTOPOXHOCTb.
CHUMUTE U BbIMONTE
YNNOTHUTENBHOE KOMbLO.

He npvkacaiitecb K 0CTpbIM
HOXaM — MpoOMoWTe UX C
NOMOLLbIO LLETKW ropsiyei
BOZIOW C MbIfIOM, a 3aTem
TLATENBbHO OMOMNOCHWTE Nofa
kpaHom. He norpyxaiite
HoXeBoM 6ok B BoAy.
[NepeBepHUTE MX K OoCTaBbTe
CYLUMTBCA.

Mpoune peranu
BbiMoliTe Bpy4Hyto 1
npocyLuute.
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O6cnyxunBaHue n
3abota o
nokynaTensix

® [Ipu NoBpeXAEHUM LIHYpa B

uensx 6e3onacHoCTN OH
[OmKeH 6blTb 3aMeHeH B
npeacTaBUTENbLCTBE KOMMNAHUN
WK B CNeumann3npoBaHHO
MacTepCKOW N0 PEMOHTY
arperatoe KENWOOD.

Ecnv BaM HyXXHa nomoLLb B:
nosib3oBaH1M NPUGOPOM MK
TEXo6CNy>XMBaHUN MU
pemoHTe,

obpaTtutecb B MarasuH, B
KOTOPOM Bbl Np1oGpenu
npubop.

CnpoeKkTMpoBaHo 1
paspaboTaHo koMnaHuer
Kenwood, CoeguHeHHoe
KoponescTBo.

CpenaHo B Kutae.



BAXHAA UHOOPMALIUA MO
MPABUINBbHON YTUNU3ALMUN
U30ENNA COrnACHO
OWPEKTUBE EC 2002/96/EC.
Mo ncTeveHun cpoka cnyxobl
n3genve Henb3s BolbpackiBaTb
Kak bblToBblE (ropoackue)
oTxoapbl.

M3penve cnepyet nepegatb B
crneumanbHbI KOMMYHarbHbIA
NYHKT pasaensHoro cbopa
OTXOAOB, MECTHOE YYpexaeHue
UK B Npeanpusitue,
okasbiBatoLlee nofobHble ycnyru.
OTaenbHas yTunusaums 6bIToBbIX
npu6opos nossonsieT
npefoTBpaTUTL BO3MOXHbIE
HeraTuBHbIE NOCNEACTBUS ANst
OKpY>KatoLLelt cpeabl U 300POBbS,
KOTOpPbIMK YpeBaTa
HeHafnexallasi ytunusauusi, n
NMo3BOMsiIeT BOCCTAHOBUTb
mMaTtepuarnsl, BXOASLLME B COCTaB
nsgenuii, obecneuymsas
3HaYUTESIbHYIO 3KOHOMUIO
3HEeprun n pecypcos. B kayecTse
HanoMWHaHUsi 0 HeoGX0AMMOCTU
OTAENbHON yTUNMU3aLumm GbIToBbIX
npubopoB Ha nsgenne HaHeceH
3HaK B BUAE NEepeYepkHyTOro
MycopHoro 6aka Ha konecax.
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EAAnviIKd

Mpiv a1ré TNV avayvwaon, TapakaAw EESITTAWOTE TNV PTTPOOTIVA O£AiSa
OTToU TrapE£XETAL N EIKOVOYPAPNON

XPNOIUOTTOINDTE TO UTTAEVTED TPIV XPNOIUOTTOINOETE
yIa VO QTIGEETE OOUTTEG, TTOT, Tn ouokeur Kenwood
TTOTE, HOYIOVEQQ, VO TPIYETE ® AlaBAOTE TTPOCEKTIKA AUTEG TIG
PPUYAVIEG KAl PTTIOKOTA, VO odnyieg kal QUAGETE TIG yia
WIAOKOWETE ENPOUG KAPTTOUG HEAAOVTIKF avapopd.
Kal vo OpuppaTioETE TTaYyO. ® A@aIpéOTE T CUOKEUQTIA Kal
XpnaoipoTroInaTe 10 PUAO (eav TIG ETIKETEG.
TTOPEXETAI) VIO VO AAETETE ® [AUveTe Ta pépn: Oeite TNV
HUPWAIKA, EnpoUg KapTToug, eVOTNTA «PPOVTIOA KOl
KOKKOUG KA@E Kal TTOUPE. KaBapIoPOG».

a0QaAEIn

sss  JHMANTIKO: OAHIIEZ ANAMEI=HZ
U KAYTON ZYZTATIKQN/YAIKQN
Mpokelpévou va eAayiaToTroinBei n moavoTnTa £yKaUPATOG KATd TNV
QAVAPEIEN KAUTWY CUTTOTIKWV/UAIKWY, PNV TTANCIAZETE TA XEPIQ OGS
KO TO UTTOAOITTOl EKTEBEINEVO TNUEIC TOU TWHATOG TAG OTO KATTAKI
YIO VO PNV KAgiTe.
Mpétel va AapBaveTe TIG akOAOUBEG TTPOPUAAEEIG:
® [IPOZOXH: Kard tnv avaueign moAl kautwv UAIKWV EVOEXETaI va
€KTOgEUBOUV EAPVIKA e BUVAUN KAuTo UYpo Kal atuég amo to
KTk i To Twpa pedolpa @.
® JUVIOTATAl VA APFVETE T KAUTA UAIKA va KPUWVOUV TIPIV aTTo TNV
AVALEIEN.
® MOTE pnv umepPaivete TN XwpnTikdTTA Twv 1.200 Ml / 5
QANITaVIWY KATA TNV ETTEEEPYATIA KAUTWY UYPWY, OTTWG GOUTTEG
(eNEYETE TIG EVOEIEEIG OTO KUTTEAAO).
® MANTOTE va gekivaTe TV avAapeign atn xaunAn taxutnta Kal, atn
OuVEXela, va augavete atadiaka Ty TaxutnTa. MOTE pnv
QVAPEIYVUETE KAUTA UYPd XPNOIMOTTOIWVTAG TN pUBMION TNG
Aeitoupyiag TaAyou (Pulse).
® Ta uypd TTOU €XOUV TNV TAON Va a@pidouv, OTTWG To YaAa, Ba
TIPETTEI VO TTEPIOPIOVTal OTN PEYIOTN XWPENTIKOTNTA Twv 1.000 ml/4
QNITCavIwy.
® Na €igTe TTPOTEKTIKOI KATA TO XEIPITPO TOU PTTAEVTEP, KABWG TO
KUTTEAAO Kl TO TTEPIEXOUEVO TOU EVOEXETAI VA KAIVE.
® Na €igTe 191aiTEPA TTPOTEKTIKOI OTAV APAIPEITE TO KATTAKI. TO
KaTTaiKi EXEl OXEDIOOTEI, £TO1 WATE VA OPiyYel Kal va ePTTOdIEN TIG
dlappogg. Edv gival atmapaitnto, TTPOCTATEUETE T XEPIO TOG HE
£€va TTavi N JE YAVTIO @OUPVOU KOTA TN XPAON.
® BeBaiwBeite 6TI N KavaTa gival KOIAG OTEPEWPEVN aTn BAan Kal,
oTav TNV aQaIpeite atd Tn uokeur, kabodnynaTe Tn Bdan yia va
OI00QaAITETE OTI £x€l aQaIPeBEi padi pe TNV Kavdara.
® BeRaiwBeite OTI TO KOTTAKI KOl TO TIWHPA HECOUPA Eival OTEPEWHEVA
oTn B¢on Toug TpIv atrd KABE epyaaia avaueigng.
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® Na BeBaiwveaTe TavTa 6Tl o1 YpiAIEG OTO TTWHA pedoupa givail
QVOIKTEG TTPIV ATTO TV £pyaaia avapeigng [BA. didypaupa (0)].

® Ortav TOTTOBETEITE TO KATTAKI 0TO KUTTEAAO, va BeBaiwveaTe TTAvTa
OTI TO KOTTAKI KaI TO XEIAOG TOU KUTTEAAOU gival KaBapd Kal aTeyvd,
WATE Va ETMTUYXAVETAI N APICTN OTEYAVOTNTA KAl Va

TTPoAapBAvovTal ol JIAPPOEG.

YEVIKN) a0@AaAEIa
® ¢oTe eKTOG AciTOUpYiag T
OUOKEUR Kal atToouvOEDTE ATTO
TO pedpa:
O TIPIV TTPOCAPHOCETE i
APAIPETETE KATTOIO PEPN
O 41OV OEV XPNOIYOTIOIEITE TN
OUOKEUN:
O TIpIv amé Tov KabapIouo
Moté pnv TTpogapuadeTe T
povada Twv Aemidwv oTtn
Baagikni povada, Xwpig va EXETE
TOTOBETACEI TNV KAVATA TOU
HTTAévTEP 1 TO BAdO TOU HUAOU.
Na armoouvOEeTe TTAvTa TN
OUOKEUR 1o TNV TTPidal
TpoToU BAAETE TO XEPIG OOG A
AAAa oUvepya OTNV KavATa.
Na €ioTe TTavTa TTPOCEKTIKOI
otav xeIpiCeaTe Tn diATagn
AETTIOWV KOl VO OTTOQPEUYETE THV
ETTAPN ME TNV AIXMA TWV
Aettidwv étav TIg kaBapideTe.
Na Aerroupyeite 1o PTTAévTED
poévov 6Tav To KATTAKI KOl TO
TTWHa PedoUpa gival atn B€an
TOUG.
XPNOIYOTTOIEITE TNV KAVATA
pévo pe Tn SiaTagn Astridwv
TTOU TTAPEXETAL.
MoTé pnv agrvete TN povada
TOU KIVNTAPQA, TO KAAWSIO 1 TO
BUopa va Bpayouv.
Mnv XpnoIYOTTOIEITE TTOTE TN
OUOKEUN €AV €XEI UTTOOTEI
BAGBN. PpovTifeTe va eAEYXETE
f va eMOoKeUAleTe TIG BAGREG:
OeiTe TNV evoTNTA «OEPRIG Kal
€CUTTNPETNON TTEAATWVY.
MoTé pn XPNOIMOTTOIEITE UN
EYKEKPIPEVO EEAPTNHAL.
Mnv a@rVveTe TTOTE TN CUOKEUN
Xwpig eTmiBAewn étav
AeIToupyei.
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® Otav a@alpeiTe TO PTTAEVTEP

TO YUAO aTTd TN Povada

NAEKTPIKOU PEUPATOG:

O TTEPIMEVETE PEXPI VA
OTOPATAOOUV EVTEAWG Ol
AeTTIOEG.

O unv &ERIdWoeTE KaTd AdBog
TNV Kavdara r) 1o doxeio
pUOAou atré T SidTagn
AeTTidWV.

Moté un BéteTe O€ AeiIToupyia To

MTTAEVTEP EVW gival GEIO.

Mnv avapelyvUeTe TToTE

MEYOAUTEPN TTOOOTNTA UAIKWV

aTrd TN PEYIOTN TTOU AVA@EPETAl

OTOV TTIVOKQ TTPOTEIVOPEVWV

TAYXUTATWV.

MNa va e§ao@alioete PeyaAn

didpkela CwAG yIa TO PTTAEVTEP

0ag, MNV TO QQAVETE va

AeiToupyei TTEpIoodTEPO aTTO 60

deutepOAeTTa. Ooov agpopd To

MUAO, UNV TOV QQAVETE Va

AeiToupyei TTepiIgodTEPO aTTd 30

OeUTEPOAETTTAL.

ZuvTayég yia smoothie — pnv

QVOMEIYVUETE TTOTE

KATEWUYHEVA UAIKG TTOU £XOUV

oTepeoTToinBei Adyw NG Wieng,

va Ta OTTATeE 0€ KOPUATIa

TTPOTOU T TTPOCOECETE ATV

Kavdara.

KINAYNOZ ErKAYMATOZ:

Oa TTPETTEI VO AQVETE TA

KOUTA UAIKG VO KPUWOOUV €WG

oTou PBAgouV ag Beppokpagia

dwpartiou, TTPOTOU TA

QVOEIEETE.

Mn XPNOIUOTTOIEITE TO UTTAEVTEP

WG aTTOONKEUTIKO BOXEIO.

Alatnpeite To ddel0 TIPIV Kal

META atrd TN Xpnon.

XPNOIPOTTOIEITE TTAVTA TO

MTTAEVTEP ETTAVW O€ QOQPAAR,

OTEYVN Kal ETTITTEDN ETTIPAVEIQ.

Mnv ToTTOBETE(TE TTOTE QUTA TN

OUOKEUR ETTAVW A KOVTA O€




CeoTn €0Tia NAEKTPIKNAG Koudivag
f kougivag agpiou ) o€ onueio
OTTOU PTTOPE Va £pBEl O€ ETTAQPN
ME GAAN {eOTr) OUOKEUN.

H kaknA Xprion Tou PTTAéVTEP
MTTOPET va TTPOKOAEDEI
TPOAUMATIGHO.

H ouokeun autr) dev
TTPoOpICETal VIO XPACN atrd
aropa (oupTrEPIAQUBavOUEVWY
TWV TTAISIWV) HE TTEPIOPICHEVEG
QUOIKEG, AI0ONTAPIEG A
BIavoNTIKEG IKAVOTNTEG A
EMEIYPN EPTTEIPIAG KT YVWOEWY,
TTapd poévov edv Bpiokovtal
uTtré TNV €TTiBAEWN atépou TTou
€ival utreUBuvoO yIa TNV
ao@AAeId Toug | akoAouBouv
TIG 0ONYieg TOU OXETIKA PE TN
AeIToupyia TNG GUOKEUNG.

Ta maidid Ba TPETTEl va
BpiokovTal uttd
TTapakoAoUBnaon, €101 WOTE VA
dlao@aAideTal 6T dev TTaiouv
ME TN OUCKEUN.

XPNOIUOTIOIEITE T CUOKEUN)
MAVO yia TNV OIKIOKN XPAon yia
TNV otroia TrpoopiceTal. H
Kenwood d¢ @épel otToladhTroTe
€ublvn av n CUoKeuRn
XpnaoigotroinBei pe AavBaapévo
TPOTTO i O€ TTEPITITWON WN
GUPHOPPWONG HE AUTEG TIG
odnyieg.

H péyiotn Tiun Baagicetal ato
€EAPTNHA TTOU XEIPICETON TO
peyaAUTEPO popTio. ANa
eCopTAPOTA EVOEXETAI VO
KOTAVAAWYOUV PIKPOTEPN ITXU.
TIPOTOU GUVBETETE TN CUOKEUN
amv Tpia

BeBaiwbeite 6T n Tapoxn Tou
NAEKTPIKOU PEUPATOG CUUTTITITEI
ME €KEIVN TTOU avaypAQETal OTO
KATW PEPOG TNG OUCKEUAG.
AUTA n OUOKEUR
GUHMOPPWVETAI PE TNV 0dnyia
NG EK 2004/108/EK OXETIKG pE
TNV HAeKTpOPayVNTIKA
ouPBATOTNTA KA TOV KAVOVIOUO
EK utr’ apiBuov 1935/2004 tng
27/10/2004 oXeTIKA PE TO UAIKG
TT0U TTPOOpPIfovTal va épBouv o€
ETTOAPRA PE TPOPIUA.

emegnynon
OUPBOAWV

UTTAéVTEP

TTWHA PedoUpa

KOTTAKI

KUTTEAANO

BakTUAIOG £pUNTIKOU
KAeigipaTog

povada Aetridag

Baon

XWPOG aTTOBAKEUaNG
KaAwdiou

KoupTri eAéyxou TaxUTnTag Kai
Aerroupyiag TTaApou
povada KivnThpa
ypiNieg

HUAOG (edv TrapéxeTal)
doxeio puAou

KOTTAKI JUAOU

®@ 0P® ®eEO

®e 6

yla va
XPNOIUOTTOINCETE TO
MTTAEVTEP OQG

1 TomoBetAaTe TO SAKTUAIO
€pUNTIKOU KAEITiPOTOG @) OTN
povada Twv Aetridwv B Kal
BeBaiwdeite 6T TO ECAPTNUA
€PUNTIKOU KAEITIMOTOG EXEI
TOTT00ETNOEI OWOTA aTNV
€YKOTTA.

® Edv o dakTUAlog
OTEYAVOTTOiNONG UTTOOTE(
@Bopég N dev ToTTOBETNOET
owoTd, 6a epPavIoTEi
diappon.

2 ZTEPEWOTE TN Povada AeTTidag
® om paon ®.

3 Bidwate T didragn Aetridwyv
€TTAVW OTNV KAVATO —
e¢aog@aAifovtag ol
n diaragn AeTTidwv Exel
ag@aAigel kaha. Avatpé€te aTa
YPO®IKA OTO KATW PEPOG TNG
Hovadag AeTTidwv:

"] 0¢éan «&ekAeidwTn»
@ 6¢on «kAedwpévn»

4 TiéaTe TNV ao@AAEIa TOU
KOTTaKIOU va €QapPOTEl OTNV
KATW TTAEUPA TOU KATTAKIOU.

5 TomoBeTnaTe TO TTWHA Pedoupa
ETTAVW OTO KATTOKI KOl OTTPWETE
TTPOG T KATW YIO VO OTEPEWOEI
KOAdL.
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6 TotroBeTNOTE TO KATTAKI

TECOVTOG TTPOG TA KATW HEXPIS
6TOU AOPaAITEL.

7 ToTroBeTAOTE TO PTTAEVTED

ETTAVW OTN HOVAdA KIVNTAPOA.

® H ouokeun dev TiBeTal o€

AgiToupyia, edv To PTTAEVTEP
dev £xel ToTroBeTNOEI CWOTA.

8 XuvdEaTE T GUOKEUR OTNV

Tpida Kal ETTIAEETE TOXUTNTO
(avoTpégTe aTOV TTiVOKA
OUVIOTWHEVWY TAXUTATWY).

® EmAESTE TNV TayUuTnTa 1

(xaunAn) éwg TNV TaxutnTa 5
(uwnAR) yupvwvTag 1o
XEIPIOTAPIO TAXUTNTOG. ZTO
T€AOG TNG AVAMEIENG,
ETTAVAQEPETE TO XEIPITTAPIO
TaxuTnTag atn Béan «0»,
TIPOTOU OQPAIPETETE TO
MTTAEVTED.

MaTwvTag T0 KOUPTTI TNG
TaApIkAg kivnang (P), o
KIVNTAPAG AsIToupyei
dlakekoppéva. H Aeitoupyia
QUTH EVEPYOTTOIEITAI EVOOW
Bpioketal atn Béon auTn.

TTPOKTIKEG CUMBOUAEG

MNa va avapeigete oteyva UAIKG,
KOWTE TO € KOPUATIQ,
AQAIPETTE TO TIWHO-UECOUPA KOl
£VW N OUOKEUN AEITOUPYEi, pigTe
Ta KOUPATIO éva-éva. KpatioTe
T XéPIO 00G ETTAVW ATTO TO
avolypa. MNa kaAutepa
atroTeAéOpATA, OOEIALETE
TOKTIKA TO TTEPIEXOHEVO.

Aev ouvioTaTal n emeEEpyacia
MTTaXAPIKWY, KABWG PTTOPEi va
@Beipouv Ta TTAAOTIKA PEPN.

® Ortav @TIAYVETE YayloveLa, pigTe

OAa Ta UAIKA, EKTOG atrd TO AAdI,
OTO PTTAEVTEP. AQUIPEDTE TO
TWHO-PeCoUpa. XTn CUVEXEID,
EVW N OUOKEUN AEITOUPYEI,
TPoaBEaTe To AAdI Olyd-o1yd
MEOW TOU avVOiyJaTog OTO
KOTTAKI.

® Orav emegepydleaTe
TaxUppeUCTa PeiypaTa, OTTWG
TIOTE KAl VTITT, i0WG XPEIQOTEN va
TO AQAIPEITE ATTO TA TOIXWHOTA
TOU UTTAEVTEP HE IO GTTATOUAQ.
Edv duokoAeleaTe va
ETTEEEPYQTTEITE TO pEiypa,
TTPOCBEDTE ETTITTAEOV UYPAL.

TTWG XPNOIPOTTOIEITAl
O MUAOG (sav mrapéxeTar)

1 TomoBetAoTE Ta UAIKA péoa oTo
Bdado. Mnv 1o yepidete
TTapaTavw arméd To HIoo.

2 TotmroBeTnaTe TO DAKTUAIO
€PUNTIKOU KAEITIPOTOG @) OTn
povada Twv Aetridwv (G Kal
BeBaiwbeite OTI TO £€APTNHA
€PMUNTIKOU KAEITIPATOG EXEI
TOTTOBETNOEI TWOTA OTNV
€YKOTTA.

® Edv o dakTUAlog
OTEYAVOTTOiNONG UTTOOTEI
pBopég N Bev TOTTOBETNOET
owoTd, Ba epPaAvIOTE]
diappon.

3 Z1EPEWOTE TN povada AeTTidag
® om Bdon ©®.

4 AvarrodoyupiaTe Tn didragn
AETTIdWV TOU PUAOU.
TotmoBetaTe Tn péoa aTo Bago
@D, HE TIG AETTIOEG OTPAPMEVEG
TIPOG TA KATW. ZTPEWYTE
Oe€I60TPOPA £WG OTOU
ag@aAiael.

5 TomroBeTAOTE TO PUAO OTN
Baaikn povada.

6 EmAEETE TAOXUTNTA )
XPNOIKOTTOINGTE TO KOUWTTI
AeiToupyiag TTaApoU (avaTpEgTe
aTOV TTIVOKO TTPOTEIVOUEVWV
TOXUTATWV).

7 Metd 10 GAeapa, PTTOPEITE VO
QVTIKOTOOTAJETE TN Jovada
AETTIOWV PE TO KATTAKI TOU
HUAou @.
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TiVOKOG GUVICTWHEVWY TAXUTATWYV

TOXUTNTA | Xprion/Tpogég LEy. OUVIOTWHEVOG
TooéTNTa XPOvog
Aermoupyiag
1-3 Appdyaha 1 Aitpa 10 SeutePd-
AetrTal
Apaid peiypaTa, .. KOUpKoUTI 1 Aitpa 30 deutepo-
Kal MIAKTEIK AeTTTal
4-5 Kpua uypd 1,6 Nitpa | 15-60 Seute-
MoTd kal KOKTEIA pPOAETTTO
Mo TraxuppeuaTa Peiypara,
.X. TToTé
Z0UTTEG KOVOOpE 1,2 Nitpa | 30 deutepo-
Z0UTTEG TTOU TTEPIEXOUV YAAQ 1 Aitpa Aetra
ZUVIGTATAI VO APRVETE TA KAUTA UAIKA va KPUWVOUV TIPIV
ard TV avapeign.
QoT1600, £8v BEAETE Va ETTECEPYAOTEITE KAUTA UAIKG,
SiaBaate TIg Odnyieg aoaAeiag yia TNV avapeIgn KauTwv
OGUOTATIKWV/UAIKWV.
MayiovéZa 3 aBya + | 60 deutepo-
450 ml AGdI AeTTTal
MoAtoTroinNpéva poeApaTa 1 ANitpa [30-60 deute-
MpwTa ToTToBETACTE Ta PPETKA uypou pPoOAeTITO
@pouUTa Kal Ta uypd UNIKG (o€
autd oupTtreplAapBdavovTal
ylaoUpTi, y&Aa kal Xupoi
@poUTWV)
‘Emreima TpooBEoTe TTAYO N
KOTEWUYHEVA UAIKG (0€ auTd
TepIAaPBAvVOVTal KATEWUYHEVA
@pouTa, TTayog A TTaywTd)
5 MUAOG — XPNOIPOTIOIEITE TOV YIX
HUPWBIKA, 10 yp 10 deutepo-
&Npoug KapTToUG, KOKKOUG KAPE, AeTTTal
BPePIKEG TPOYEG Kl TTOATOUG
PPOUTWV 100 yp 30 deutepo-
AeTTTal
Quo pooxapialo kpéag ae 100 yp 5 deutepPO-
KUBAKIa 2% €K. AeTTTal
(P) O¢1e1 o€ Acitoupyia Tov KIvNTAPa SIGBOXIKG EKKIVIOVTAG
TTOAMIKA| Kai oTapaTvTag Tov. H Asimoupyia Tng TTAAWIKAS Kiviong
Kivnon | ouvexiZetal 600 o SlakoTTNG BpiokeTal 0T Béon auTh.
OPUPPATIOPOG TTAYOU — 6 Traydkia | 30 Seutepd-
XPNOIMOTTOINOTE TN AgIToupyia 120 yp AetrTa
TTOAROU yia oUVTOUN avAPEIgn
UNIKWV TN PéyioTn TaxutnTa
UEXPIG GTOU O TTAYOG
OpuppatioTei oTo Babud TTou
B¢AeTE.
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ppovTida Kal o€pPIg Kal
KaBapiopdg eCutTnNPETNON
® [&vToTe VO BETETE EKTOG TTEAATWV

Aeroupyiag, va amoouvéete ® Edv 10 KaAWSIO £Xel UTTOOTEI

atod To peUpaA Kal va
QTTOOUVAPHOAOYEITE TN CUOKEUR
TIPIV atré ToV KaBapIouo.
AdeidoTe 1O KUTTEAAO TTPIV VA TO
EePIdWOETE ATTO TN pOVAdA TWV
AETTIOWV.

Mn BuBiCeTe TN povada AetTidwv
oT0 vePO.

To kUTTeEANO PTTOPET OTO
TTAUVTAPIO TTIATWV.

Hovada KivnTipa

ZKOUTTIOTE PE UYPO TTavi, ETTEITA
OTEYVWOTE.

Mn BuBiCeTe TN povada Tou °
HOTEP OF VEPO.

Na atmobnkeUeTe T0 KAAWDIO
TTOU TTEPICOEUEl OTOV EIDIKO
XWPO TTow atré Tn povada
NAeKTPIKOU peUpaTOg @.

Siaragn Aetridwv

=eBIdWATE TO PTTAEVTEP 1 TN
Béan Tou pUAou atd TO
KUTTEANO/BOXEIO. ZTN TUVEXEIQ,
aQaIpETTE TN PovAada AeTTidag
TECOVTAG TNV OTTO KATW TTPOG
T TTAVW.

MpéTrel va TTPOoEXETE 6TAV
APAIPEITE TN MOVADA UE TIG
Aemideg amwod tn Bdon.
AgpaipéaTe Kal TTAUVETE TO
BaKTUAIO £PUNTIKOU KAEICIATOG.
Mnv ayyiCeTe TIG KOPTEPEG
AETTidES - KABaPIoTE TIG PE pia
BoUpToa XPNOIMOTTOIWVTAG
CeoTO vEPO KAl OATTOUVI, ETTEITT
&eBYAATE TTOAU KaAd KdTW OTTO
N Bpuon. Mn BuBideTe Tn
Hovada Aemridag o€ veEPO.
AvarrodoyupioTe Tn Kal apAaTE
TN Va OTEYVWOEI.

utTéAoITra pépn
MAUveTe aTO XEPI, ETTEITA
OTEYVWOTE.
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¢npid, TpéTel, yia Adyoug
aog@aAeiag, va avTikataoTabei
atmé Tnv KENWOOD 1) atré
£OUTI0D0TNHEVO KEVTPO
emokeuwyv TNg KENWOOD.

Edv xpeideoTe BorBeia OXETIKA
JE:

N XpPon TNG OUOKEUNG 1

10 O€PPIG 1 TIG ETTIOKEUEG
ETTIKOIVWVAOTE PE TO KATAOTNUA
atd To OTToi0 ayopdoarte TN
OUOKEUN 00G.

ZxedIGOTNKE KAl avaTTuXOnke
atd v Kenwood oTto
Hvwpévo BaaiAelo.
KaraokeudoTtnke otnv Kiva.



MPOEIAOMOIHZEIZ TIA TH
ZQ>TH AMOPPIYH TOY
MPOIONTOZ ZYM®QNA ME
THN EYPQMAIKH OAHTIA
2002/96/EK

270 TEAOG TNG WPEAING CWNG TOU,
TO TTPOIGV Oev TTPETTEI Va
QTTOPPITITETA

HE TO AOTIKA ATTOPPIPUATA.
Mpétel va atroppipbei o€ €101KA
KEVTPA JIOPOPOTTOINPEVNG
GUAAOYNAG aTTOPPIPHAETWY TTOU
opifouv ol dNUOTIKEG OPXES 1N
OTOUG QOPEIG TTOU TTAPEXOUV
authv TNV utrnpecia. H xwpiath
aATTOPPIYN MIAG OIKIAKAG
NAEKTPIKAG CUOKEUAG ETTITPETTE
TNV aTTOQUYN TTIBAVWV apVNTIKWY
CUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAAAOV Kal
TNV uyeia ammod TNV akatdAANAN
ATTOPPIYN Kal ETTITPETTEI TV
AvVOKUKAWON TwV UANIKWVY aTTo Ta
oTToi0 aTTOTEAEITAI

WOTE VA ETTITUYXAVETAI ONPAVTIKA
e€olkovounan evépyelag Kal
mopwv. MNa TV emorpavon g
UTTOXPEWTIKAG XWPIOTAG
ATTOPPIYNG OIKIAKWY NAEKTPIKWV
OUOKEUWY, TO TTPOIOV QEPEI TO
onfua Tou diaypappévou
TPOXO0POPOU KAdOU
ATTOPPIMHATWV.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

Tento mixér mozno pouzivat na pred pouzitim zariadenia
pripravu polievok, napojov, Kenwood

natierok a majonézy a na ® Starostlivo si precitajte tieto
sekanie a drvenie suchého inStrukcie a uschovaijte ich pre
peciva, keksov, jadrovych buducnost.

plodov a ladu. Mlyncek (ak je ® QOdstrante vSetky obaly a stitky.
dodany) mozno pouzivat na ® Poumyvaijte jednotlivé Casti:
mletie byliniek, jadrovych pozri oSetrovanie a Cistenie

plodov, kavovych zfn a pyré.

bezpecCnost

DOLEZITE INFORMACIE: INSTRUKCIE
TYKAJUCE SA MIXOVANIA HORUCICH
ZLOZIEK

Pri mixovani horucich zloZiek drzte ruky a iné Casti tela s odkrytou
pokozkou v bezpecénej vzdialenosti od veka, aby ste sa neoparili
alebo nepopadlili. Treba dodrziavat tieto bezpecnostné opatrenia:

® POZOR: Pri mixovani vel'mi horucich zloziek méze dojst k
tomu, ze horuca tekutina a para nahle vystrelia okolo veka
alebo plniacej zatky @ von z nadoby.

® Odporucame, aby ste horuce zlozky nechali pred ich
mixovanim ochladit.

® NIKDY neprekracujte objem 1 200 ml/5 hrnéekov pri
spracovavani horucich tekutin, ako st napriklad polievky
(v8imnite si znacky na mixovacej nadobe).

® VZDY zaénite mixovat pri nizkej rychlosti a postupne ju zvysujte.
NIKDY nemixujte hortce tekutiny pulznym chodom.

® Tekutiny, ktoré maju tendenciu penit sa, ako je napriklad mlieko,
by nemali presahovat objem 1 000 ml/4 hrnéekov.

® Pri manipulacii s tymto mixérom postupujte opatrne, lebo
mixovacia nadoba a jej obsah budu hortce.

® \elky pozor davajte najma pri vyberani veka z mixéra. Veko je
totiz navrhnuté tak, aby priliehalo tesne, aby tekutina okolo neho
nepretekala. V pripade potreby si pri takejto manipulacii chrarite
ruky utierkou alebo kuchynskymi rukavicami.

® Uistite sa, Ze mixovacia nadoba je bezpec¢ne zalozena do
zékladne a pri jej vyberani z mixéra usmerfiujte zakladriu a
vyberte ju spolu s mixovacou nadobou.

® Pred kazdym mixovanim sa uistite, Ze veko a plniaca zatka su
bezpelne zaloZené vo svojej pozicii.

® Pred kazdym mixovanim sa uistite, Ze vyrezy v plniacej zatke nie
su zablokované (pozrite si obrazok ¢. (0).

® Pri zakladani veka na mixovaciu nadobu sa vzdy uistite, ze veko
a lem mixovacej nadoby su Cisté a suché, aby k sebe dobre
priliehali a nedochadzalo k pretekaniu tekutiny okolo veka.
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vSeobecna bezpecnost

Vypnite a vytiahnite zo

zasuvky:

o pred namontovanim alebo
odmontovanim casti;

o pokial zariadenie
nepouZzivate;

o pred cistenim.

NozZovu jednotku nikdy

nemontujte na pohonnu

jednotku bez namontovanych
nadob mixéra alebo
mlynéeka.

Zariadenie vzdy vytiahnite zo

zasuvky, predtym, nez viozite

svoje ruky alebo nastroje do
vnutra mixovacej nadoby.

Pri manipulacii s nozmi davajte

velky pozor a pri ich Cisteni sa

vyhnite dotyku s reznymi
hranami noZov.

Tento mixér pustajte len so

zalozenym vekom a zaloZzenou

plniacou zatkou.

Pouzivajte len mixovaciu

nadobu s dodanou nozovou

sustavou.

Nikdy nevystavujte vihkosti

pohonnu jednotku, $ndru, ani

zastréku.

Nikdy nepouzivajte poSkodené

zariadenie. Poskodené

zariadenie dajte skontrolovat,
alebo opravit: pozri informacie

o servise a o starostlivosti o

zékaznikov

Nikdy nepouzivajte Ziadne

neschvalené doplinky alebo

prislusenstvo.

Zariadenie v ¢innosti nikdy

nenechavajte bez dozoru.

Ked skladate mixér alebo

mlyncek z pohonnej jednotky:

o pockajte, kym sa noze
celkom nezastavia;

O nepripustite neziaduce
odskrutkovanie mixovacej
nadoby od nozovej zostavy
alebo od mlync¢eka.

Nikdy nespustajte prazdny

mixeér.

Nikdy nemixujte viac materialu,

nez je maximalna kapacita,

uvedena v tabulke
odporucanych rychlosti.
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V zaujme zachovania dlhej
zivotnosti mixéra ho nikdy
nespustajte na dobu dlhsiu,
nez 60 sekdnd, alebo mlyncek
na dobu dlhsiu, nez 30 sekund.
Tipy na mieSané ovocné
népoje — nikdy nemixujte
zamrznuté ingrediencie, ktoré
tvoria sdvisli zamrznutd hmotu.
Najskér ich rozdrvte na mensie
kusky pred ich pridanim do
mixovacej nadoby.

RIZIKO OPARENIA: Horuce
zlozky treba pred mixovanim
nechat vychladnat na izbovu
teplotu.

Nepouzivajte mixér ako nadobu
na skladovanie. Po pouziti ho
udrziavajte prazdny.

Mixér pouzivajte vzdy len na
pevnom, suchom a rovnom
povrchu.

Nikdy neumiestriujte mixér na
plynové, alebo elektrické
varice, ani tam, kde by sa
mohol dotknut hortcich
predmetov.

Nespravne pouzivanie mixéra
moze viest k poraneniu.

Toto zariadenie nesmu
pouzivat ziadne osoby (vratane
deti), ktoré maju obmedzené
fyzické, senzorické, alebo
mentalne schopnosti, alebo
maju malo skusenosti s
podobnymi zariadeniami, iba ak
by tak robili pod kvalifikovanym
dohladom, alebo ak vopred
obdrzia dostato€né instrukcie o
obsluhe tohto zariadenia od
osoby, ktora zodpoveda za ich
bezpecnost.

Deti musia byt pod dohladom,
aby sa zarucilo, Ze sa nebudu s
tymto zariadenim hrat.

Toto zariadenie pouzivajte len v
domacnosti na stanoveny ucel.
Firma Kenwood nepreberie
Ziadnu zodpovednost za
nasledky nespravneho
pouzivania zariadenia, ani za
nésledky nereSpektovania
tychto instrukcii.



® Maximalny vykon zavisi od
prisluSenstva, ktoré vyvolava
najvacsie zatazenie. Iné
prisluSenstvo moze vyvolavat
mensi vykon.
pred zapojenim do siete

® Qverte si, ¢i ma elektricka siet
také isté parametre, aké su
uvedené na spodnej strane
zariadenia.

® Toto zariadenie spifia
poziadavky eurépskej smernice
2004/108/ES o
elektromagnetickej
kompatibilite a nariadenia €.
1935/2004 zo diia 27.10.2004
o materiadloch a predmetoch
uréenych pre styk s
potravinami.

popis sucasti

mixér

plniaca zatka

veko

nadoba mixéra

tesniaci kruzok

nozova jednotka
podstavec

priestor na ulozenie $nary
ovladac rychlosti a impulzov
pohonna jednotka

vyrezy

mlynéek (ak je dodany)
nadoba mlynceka

veko mlynéeka

CICICICICICICICICIC)

®6

pouzivanie mixéra

1 Upevnite tesniaci krizok @) do
nozovej jednotky & —
zabezpecte, aby bolo tesnenie
spravne umiestnené v priestore
SO zarezmi.

® Pokial by bolo tesnenie
poskodené, alebo zle
uloZzené, nastane
presiaknutie mixovaného
materialu.

2 Upevnite nozovu jednotku 5
do podstavca (®.

3 Priskrutkujte noZzovu zostavu
na nadobu — zaistite, aby bola
nozova zostava Uplne
utiahnuta. Pozri nasledujuce
grafické symboly na spodnej
strane nozovej jednotky:

'h odistena poloha

f zaistena poloha

4 Vlozte vaSe ingrediencie do
nadoby.

5 Do veka vlozte plniacu zatku a
zatlacte ju nadol, aby ste ju
zaistili.

6 Zalozte veko stlacenim nadol,
kym sa nezaisti.

7 Mixér zalozte na pohonnu
jednotku.

® Zariadenie nemodze pracovat,
kym mixér nie je riadne
namontovany.

8 Zapojte do elektrickej siete a
zvolte rychlost (pozrite si
tabulku odporu¢anych
rychlosti).

® Otocenim ovladaca rychlosti
vyberte rychlost 1 (nizka) az 5
(vysoka). Na konci mixovania
vratte ovladac¢ rychlosti na ,0”
skor ako mixér demontujete.

® (P) Pulse (Impulz) —
spusta/zastavuje motor. Impulz
bude pracovat, pokial bude
udrzZiavany v polohe.

odporucéania a pokyny

® Pri mixovani suchych
ingrediencii rozrezanych na
kusky, zlozte plniacu zatku,
potom pocas chodu stroja
vkladajte dovnutra jednotlivé
kusky jeden za druhym. Drzte
ruku nad otvorom. V zaujme
dobrych vysledkov pravidelne
vyprazdriujte nadobu.

® Mixovanie korenin sa
neodporuca, lebo by mohli
poskodit plastové diely.

® Pri vyrobe majonézy viozte do
mixéra vSetky potrebné
ingrediencie, okrem oleja.
Zlozte plniacu zatku. Potom
pocas chodu zariadenia
pridavajte pomaly olej cez otvor
Vo veku.
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Husté mixované zmesi, ako su
pastéty a podobne, si mézu
vyzadovat oskrabavanie zo
stien nadoby. Pokial sa zmes
tazko mixuje, musite pridat
viac tekutiny.

pouzivanie mlynCeka
(pokial je dodany)

1

VlozZte vase ingrediencie do
nadoby. Nadobu nenaplifiajte
viac ako do polovice.

Upevnite tesniaci kruzok @ do
nozovej jednotky & —
zabezpecte, aby bolo tesnenie
spravne umiestnené v priestore
SO zarezmi.

Pokial by bolo tesnenie
poskodené, alebo zle
ulozené, nastane
presiaknutie mixovaného
materialu.

Upevnite nozovu jednotku (5
do podstavca (.

Zostavu mlynéeka obratte hore
nohami. Spustite ju do nadoby
nozmi nadol @1. Zatvorte ju
oto¢enim v smere hodinovych
ruciciek.

Umiestnite mlyncek na
pohonnt jednotku.

Zvolte rychlost alebo zapnite
pulzny chod (pozrite si tabulku
odporucanych rychlosti).

Po zomleti mézete nozovu
zostavu nahradit vekom
mlynéeka @.
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tabulka odporucanych rychlosti

rychlost |pouzitie/ druhy ingrediencii max. odporucana
mnozstvo dizka
spracovania
1-3 |Srahané mlieko 1 litrov 10s
Lahké zmesi, napriklad liate 1 litrov 30s
cesto a mliene kokteily
4-5 Studené tekutiny 1,6 litra 15-60 s
Napoje a kokteily
Hustejsie zmesi, ako napriklad
pastéty
Polievky z vyvaru 1,2 litra 30s
Polievky s mliekom 1 litrov
Odporucame, aby ste horuce zlozky nechali pred ich
mixovanim ochladit.
No ak sa napriek tomu rozhodnete spracovavat horice
zlozky, precitajte si bezpecnostné instrukcie tykajtce sa
mixovania horucich zloziek.
Majonéza 3 vajec + 60 s
450ml oleja
MieSané ovocné napoje 1 litrov 30-60 s
Najskor vlozZte cerstvé ovocie a tekutiny
tekuté ingrediencie (vratane
jogurtu, mlieka a ovocnych
dzusov). Potom pridajte l'ad,
alebo mrazené ingrediencie
(vratane mrazeného ovocia,
fadu, alebo zmrzliny)
5 Mlynéek — pouziva sa na mletie
byliniek, 10g 10s
jadrovych plodov, kavovych zfn,
detskych potravin a ovocnych
pyré 100g 30s
Biftek zo surového méasa — 100g 5s
nakrajany na 2'/> cm kocky
(P) Motor pouzivate v rezime Start/stop. Impulzy vznikaju
impulzy |dovtedy, kym je ovladac¢ v prislusnej polohe.

Drvenie fadu — mixér pracuje
v kratkych impulzoch, kym sa
fad nerozdrvi na pozadovanu

konzistenciu

6 kociek
1209

30s
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oSetrovanie a
Cistenie

w

Pred Cistenim mixér vzdy
vypnite, vytiahnite zastréku zo
zasuvky, a demontujte.

Pred odskrutkovanim nadoby z
nozovej jednotky ju
vyprazdnite.

NoZovu jednotku neponarajte
do vody.

Nadobu mixéra mozete umyvat
vo vasej umyvacke riadu.

pohonna jednotka
Poutierajte vihkou utierkou a
vysuste.

NoZovu jednotku neponarajte
do vody.

Prebyto€nd Snuru ulozte do
priestoru v zadnej ¢asti
pohonnej jednotky @.

nozova zostava

Odskrutkujte podstavec mixéra
alebo mlynéeka z mixovacej
nadoby / nadoby. Potom
odstrante nozovu jednotku
zatlacenim na jej spodnu Cast’
smerom nahor.

Davajte pozor pri skladani
nozovej jednotky z
podstavca.

Vyberte a poumyvaijte tesniaci
kruzok.

Nedotykajte sa reznych hran
nozov — vykefujte ich s
pouzitim mydlovej vody, potom
ich oplachnite tec¢icou vodou.
NozZovu jednotku neponarajte
do vody.

Nechajte vyschnat hornou
¢astou nadol.

ostatné diely
Rukami ich poumyvaijte a
vysuste.

servis a starostlivost
0 zakaznikov

Ked sa poskodi privodna
elektricka $nura, musi ju z
bezpecnostnych pri¢in vymenit
alebo opravit firma KENWOOD
alebo pracovnici opravneni
firmou KENWOOD.

Pokial potrebujete pomoc pri
nasledovnych problémoch:
pouzivanie vasho zariadenia
servis alebo opravy
Kontaktujte obchod, v ktorom
ste si zariadenie zakupili.

Navrhnuté a vyvinuté
spolo¢nostou Kenwood v
Spojenom kralovstve.
Vyrobené v Cine.

DOLEZITA INFORMACIA NA
SPRAVNU LIKVIDACIU
PRODUKTU PODLA
EUROPSKEJ SMERNICE
2002/96/ES.

Po skonéeni Zivotnosti produktu
sa tento produkt nesmie
jednoducho vyhodit spolu s
domovym odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné
zberné miesto na roztriedenie
odpadu alebo dilerovi, ktory sa
postara o takuto likvidaciu.
Separatnou likvidaciou domacich
spotrebi¢ov sa vyhneme
negativnhym nasledkom na Zivotné
prostredie a zabranime ohrozeniu
zdravia vzniknutého nevhodnou
likvidaciou. Umozni sa tak aj
recyklacia zakladnych materialov,
¢im sa dosiahne znac¢na Uspora
energii a prirodnych zdrojov. Na
pripomenutie nutnosti separatnej
likvidacie domacich spotrebicov je
produkt oznaceny preskrtnutym
kontajnerom na zber doméaceho
odpadu.
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YKpaiHCbka

Byab nacka, po3ropHitb nepuwy CTOpiHKy 3 ManwHKamMmu

Bnengep npusHaveHuin ans
NPUroTyBaHHA CyniB, HAMNoIB,
nawTeTiB, MarioHesy, xnibHoi
KPULLIKM, KPULLIKM 3 NeYunBa,
nofpibHeHHs ropixis Ta Nboay.
BuikopuctoByiiTe nogpibHioBay
(SIKWO BiH BXOAUTb 0
KOMMIEKTY) ANst nomeny Tpas,
ropixis, KaBOBMX 3€peH, a
TakoX ANsi NPUroTyBaHHsA
nope.

Mepea nepwmm
BUKOPUCTAHHAM npunagy
Kenwood

YBaXxHO npoynTante
iHCTpykKLito Ta 36epexiTb i Ans
noAanbLLOro BUKOPUCTAHHS.
3HiMiTb ynakoBKy Ta BCi
ETUKETKN.

[MpomuniiTe BCi KOMMOHEHTU:
OVB. pO3ain «gornag Ta
YULLEHHSI».

3axoaun 6eaneku

335 YBAIA: IHCTPYKLUII CTOCOBHO
SMILLYBAHHA FTAPAYUX IHFPEOIEHTIB

LLlo6u 3meHWnTN pr3nk obnapioBaHHSA Ta OTPMMaHHA ONikiB nig Yac
3MiLLYBaHHA rapsayvunx iHrpedieHTiB, TpUManTe pyku Ta iHLWi YacTuHU
Tina skomora Aani Bifg KpULWKX. B NOBMHHI BUKOHYBaTW HaCTYMHi
3anobixHi 3axoau:

® 3ACTEPEXEHHSA: 3amiwyBaHHA HaaMipHO rapA4unx
iHrpeAieHTIB MOXe NPM3BECTU A0 NeperMBaHHA rapsyoi
piavHM a6o BMNYCKy nNapu Kpi3b KpULIKY abo KoBNayok
3anuBarnbHoOro otsopy @.

® PekoMeHAYEMO AATU rapA4uM iHrpeaieHTamMm BUCTUTHYTU A0
3MillyBaHHS.

©® HIKOJIU He nepeBuLyinTe JONYCTUMY HOPMY 3aBaHTaXeHHS
1200 mn / 5 vawok nig Yac obpobku rapsumnx piavH Ha Kwtant
CyniB (AUB. NO3HAYKWN Ha YalLlli).

® 3ABXXOW nouynHaiite 3millyBaHHS Ha HU3bKil LUBUOKOCTI i
noctynoso 36inbLuyiite ii. HIKOJIU He 3miwyiiTe rapsidi pignHn B
iMNYNIbCHOMY peXUMI.

® He cnig nepeBuLLyBaTh MakcumarbHWn 3a3HadeHnin ob’em ans
PiaVH, L0 YTBOPIOIOTb MiHY (Ha KWTanT MOJIOKO), SIKUIA CTaHOBIThb
1000 mn/ 4 Yawwku.

® BynpTe obepexHi nig Yac poboTn 3 GrneHaepom, agxe vawa Ta
BMICT CTaloTb AyXe rapsaunmMu.

® BynbTe Ayxe obepexHi nig yac 3HiMaHHs kpuwku. Kpulika e
repMeTMYHOO | Mpu3HayeHa Ans 3anobiraHHa NpoTikaHH. AKLO
HeobXiAHO Bi3bMiTb raHyipky abo oasrHiTe KyXOHHI pyKaBUYKK.

® [lepekoHaviTecs, L0 Yally HaAiHO 3akpinneHo Ha ocHoBI. [ig
yac 3HiMaHHA Yali 3 Nnpunagy, NoBepTanTe OCHOBY Tak, LLobun
BOHa 3HSiNAacs pasoM 3 yallelo.

® [lepen noyaTkoM KOXHOrO 3MillyBaHHsI NepekoHanTecs, Lo
KPULLIKY Ta KOBMA4oK 3an1BanbHOro 0TBOPY BCTAHOBIEHO Ha
micue.

® [lepen No4aTKOM KOXHOIO 3MilLyBaHHS NepekoHanTecs, Lo
BEHTUNALiMHI KnanaHu Ha KoBnaky uncTi (auB. cxemy (0).

® [1ig yac BCTAHOBMEHHS KPULLIKA Ha Yally nepekoHauTecs, Lo
06iaKM KpULLKM Ta Yawi YncTi Ta cyxi. Todi BOHW MiLHO
npunsaratumyTb i 3anobiraTuMyTb NPOTiKaHHIO.
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3aranbHi 3axoau 6e3nekun
3aBxan BMMUKaviTe npunag i
BigKmoyarTe 1Moro Big Mepexi
€neKTPonoCTayYaHHs:
O nepepn ycTtaHoBkow abo
3HIMaHHAM geTanen;
O SKWO npunag He
BMKOPUCTOBYETbLCS;
O nepepn YMLLEHHSAM.
He BcTaHOBMNIOWTE HOXOBUM
6nok Ha 6nok
eneKkTpoaBuryHa 6e3 crakaHy
6neHpepa abo vawi
noppi6HoBaya.
3aBxau BigkntovariTe npunag
BiJ Mepexi
erfleKTponocTayaHHs nepes
TUM, SIK ONYCTUTK pykn abo
KyXOHHI Npunapas fo yadi.
MoBoabTeCh 06EPEXHO i3
HOXOBUM GrokoMm, nig Yac
YWLLEHHSI HE TopKaWTeCh
roCTpuxX 1e3 pykamu.
YMmukatu 6neHgep MoxHa
NMLLE i3 3aKPUTOHO KPULLIKOHO.
Ekcnnyatauis 6neHgepa
[03BONSAETLCA TiNbKK i3
HOXOBUM BMOKOM, L0 BXOAUTb
[0 KOMMNEKTY.
He ponyckariTe nonagaHHs
BOSorn Ha 6nok
eneKkTpoaABUryHa, WHyp abo
BUIIKY.
He BukopucToByiTe
MOLLKOXEHWUI Npunag.
Mepesipka abo peMoHT
3AiMCHIOTBCS Y crneLianbHMX
LieHTpax: AMB. pO3Ain
«cepBicHe 06CnyroByBaHHs».
He BuKopucToByiiTe Hacagku,
LLIO HE NpU3HAaYeHi Ans Lboro
npunagy.
He 3anuwarite npunag, wo
npautoe, 6e3 Harnaay.
AKwo Bam NOTPIGHO 3HATH
6neHpep abo nogpibHioBay i3
6roKy eneKkTpoaBuryHa:
O poyekanlTechb NOBHOI
3YMUHKM HOXXOBOTO BIOKY;
O cnigkynTe 3a TuMm, Wwobmn
BMNaAKOBO HE BiAKPYTUTW
yawly/ vawy nogpibHoBava
Bifj HOXOBOrO 6roKy.
Hikonun He BMyKanTe NOPOXHIn
6neHaep.

117

® He nepeBuLyinte

MaKCMManbHOI MOTYXXHOCTI, sika
BKasaHa y Tabnuui
peKoMeHA0BaHUX LUBUAKOCTEN.
LLlobn npoaoBX1TW TepMiH aii
npunagy, He KOpUCTynTechb
6neHaepom GinbLie 60 cekyHa,
a nopgpibHioBayvem - Ginblue 30
CeKyHA.

DpyKTOBI KOKTENNi — HE
nepemilLynTe 3aMOpOXeHi
iHrpegieHTH, Wwo
nepeTBOpPUNNCSA Ha TBEPAY
mMacy nif Yyac 3aMopo3Ku.
MopapibHiTh Lo Macy Ha
HeBesnvKi LMaToukK, a noTim
NoKnagiTb ix 4O YaLi.

PU3UK OMNIKIB: apsyi
iHrpedieHTN MatoTb BUCTUTHYTU
[0 KiIMHaTHOI TemnepaTypu
nepep 3aMillyBaHHAM.

He BukopucToByiiTe 6neHaep
ans 36epiraHHa NPoAyKTIB.
Brnengep mae 6yt NOPOXHIM
[0 Ta nicns ekcnnyaTtauii.
3aBxau BCTaHOBMOWTE
6neHaep Ha 6e3neyHy cyxy
PiBHY NOBEPXHIO.

He cTtaBTe npunag Ha rasosin
abo eneKkTPUYHIi NAnTI YK
nopyy 3 HUMK, a TaKoX Yy
MicusX, Ae BiH MOXe TopkaTucs
iHLWOro Harpitoro npunagy.
HeranexHe kopucTyBaHHS
6neHaepom Moxe HaHecTn
TpaBmy.

He pekomenayeTbea
KOpUCTaTUCh LM Npunagom
ocobam (BpaxoByoun AiTen) i3
obmexeHnMun isnyHnmm abo
MEHTaNbHUMN MOXITMBOCTAMM,
abo TUM, XTO Mae HegoCTaTHLO
[ocCBigy B ekcnnyaTauii Lboro
npunagy. BuieHassaHum
ocobaM [03BONSETLCH
KOPUCTYBaTUCA Npunagom
TiNbKW NiCNA NPOXOKEHHS
IHCTPYKTaXy Ta Nif Harnagom
[10CBiAYEHOI NIDAVHK, sika Hece
Bi4NOBiAaNbHICTb 3a iX
6eaneky.

He 3anuwalvite pitent 6e3
Harnagy i He fo3sonanTe im
rpaTucs i3 npunagom.



Llet npunag npuaHaveHuin
BWKIOYHO AN151 BUKOPUCTAHHS Y
nobyTi. Komnawis Kenwood He
Hece BiagnoBiganbHOCTI 3a
HeBiANOBiAHE BUKOPUCTaHHS
npunagy abo nopyLueHHs
npasun ekcnnyaTtawji,
BUKNAAEHNUX Y Ui IHCTPYKLT.
MakcumanbHe CnoxuBaHHs
enekTpoeHeprii BkazaHo Ans
HanbinbLL NOTYXHOI Hacaakw.
IHWi Hacagkn MOXyTb
CMOXMBaTW MEHLUE eHepril.

nepepa nigkniOYeHHAM 40
Mepexi enekTponocTayaHHA
MepekoHaviTecs, Lo Hanpyra
enekTpomepexi y Ballomy AOMi
BignoBigae nokasHukam,
BKa3aHWM Ha 3BOPOTHIl
YacTuHi npunaay.

Lle npunag Bignosinae
BMMOram ampektmem €C
2004/108/EC
«EnekTpomarHiTHa cymicHicTb»
Ta nonoxeHHs €C Ne
1935/2004 Big 27/10/2004
CTOCOBHO MaTepianis, Wo
6e3nocepeaHbO NOB’A3aHi 3
xeto.

MOKaX4unK

CICICICICICICANC)

®®

®6

6neHpep

KOBMaYoK 3anunBanbHOro
oTBOpY

KpULLKa

Yawa

yLlinbHIoBanbHe KinbLue
HiX

ocHoBa

BiACiK Ans 36epiraHHs LWHypa
PerynsTop LBMAKOCTI +
iMNYNbCHUIA pexum

6ok enekTponpueoay
KnanaHu

noapi6HoBay (SKLLO
BXOAUTb A0 KOMMIEKTY)
Yalwa nogpibHioBava
KpuLLKa noapibHoBava

SIK KOpUCTYBaTUCSA
GneHgepom

1
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YCTaHOBITb yLinbHIOBanLHe
KinbLe @ [0 HOXOBOro Groky
(® TakK, Wobun BOHO NpaBurbHO
YBIWLLNO [0 nasis.

Akwo yuinbHoBaY
noLwwKomaXeHMn abo noro
6yno BcTaHOBNEHO
HenpaBuWIbHO, Lie MOXe
CNPUYNHUTU NPOTIKAHHA.
Badikcyiite HoxoBUin 6rok &) y
HWDKHI YacTuHi kopnycy (®).
BcTaHoBiTb HOXOBUIA 6ok A0
Yali, Ta nepekoHanTecs B
TOMY, WO BiH HadiiHO
3acpikcoBaHuin. [uBiTbCst
MartoHKN Ha 3BOPOTi HOXOBOTO
6noky:

"W pos6riokosaHo

@ 3abrokosaHo
MoknagdiTb iHrpegieHTn o
Yavui.
YcTaHoBITb KOBMa4ok
3anuBanbHOro OTBOPY Ha
KPULLIKY T HAaCTUPHICTb Ans
dikcauii.
YCTaHOBITb KPULLKY,
HaTUCKalo4M Ha Hel, NOKM BOHA
He 3ariMe CBOro Micus.
YcTaHoBiTb 6GneHaep Ha 6rnok
eneKkTpoaBUryHa.
MigkntoyiTe Npunag oo mepexi
enekTponocTayaHHsi Ta 06epiTb
noTpibHyY LBUAKICTL (AMBUTLCS
Tabnmuto pekomeHagoBaHMX
LUBUAKOCTEN).
Ob6epiTb WBMAKICTb BiA 1
(Hu3bKa) go 5 (Bucoka),
NoBEpHYBLUW perynsTop
LIBMAKOCTI. 3aBepLUMBLLN
3MiLlyBaHHS, NOBEPHITb
perynsaTop LWBWAKOCTI a
nonoxeHHs «0» nepeg TUM, K
3HimMaTn GneHaep.
(P) IMnynbCHUIA pexum —
eneKkTPOoABUryH NnpaLtoe B
pexumi «ctapTt/cTon».
EnextpoasuryH 6yae
npautoBaT B iMnyrnbCHOMY
pexXuMi, JOKM BU HaTUckatume
KHOMKY.



KopwucHi nopaau

LLlo6u noapibHnTM cyxi
iHrpenieHTn, nopixTe ix Ha
LUMATOYKW, BUTATHITb KOBMAYoK
3anMBanbHOro O0TBOpY, a NoTiM
YBIMKHITb Mpunag 1a
nocnigoBHO goaasanTe no
LUIMaTOYKy [0 Yatui. Pyky
TpumanTe Hag oTBopom. [ns
OTPUMaHHS HaWKpaLloro
pe3ynbTaty, perynspHo
BUMOPOXHSANTE YaLly.

He pekomeHpyeTbca
nepepobnsATh crewii, amxe Le
MO>e MOLLKOAWTW NNacTUKOBI
netani.

IMig Yac npuroTyBaHHA
MarioHe3y, NoknagiTe yci
iHrpeieHTV Ao Yawi, 3a
BUHSITKOM onii. BUTArHiTL
KOBMa4oK 3anvBasnbHOro
oTBOpY. [10TiM YBIMKHITb
npunaz Ta noeinbHoO fofaiite
Onito KPi3b OTBIP Y KPULLILL.

Mig yac NpuroTyBaHHS rycTmx
CyMillel, Hanpvknag, nawTeTiB
abo coyci, 3HimMaiiTe 3anuLKn
3i CTiHOK Yai. Akwo
iHrpedieHTn noraHo
3MiLYOTbCA, AoAanTe pianHU.

SIK KOpUCTyBaTUCSA
noapibHIOBaYEM (sikuio
BXOAUTb A0 KOMMIEKTY)

MoknagdiTb iHrpeaieHTn Ao
Yawi. Yawa noBuHHa 6yTn
HamnonoBMHY 3anoBHEHOH.

2 YCTaHOBITb yLinbHIOBanLHe
KinbLe @ [0 HOXOBOro Groky
(® TakK, Wobun BOHO NpaBurbHO
YBIWLLNO A0 nasis.

® FAKwo yuwinbHoBa4
NoLwwKomaXeHUn abo noro
6yno BcTaHOBNEHO
HenpaBuUIbHO, Lie MOXe
CNPUYNHUTU NPOTIKAHHA.

3 Badpikcyiite HoxoBWiA Brok B) ¥
HWDKHIV YacTuHi kopnycy (©).

4 TlepeBepHiTb HOXOBUIA GOk
noapibHoBava Joropy AHOM.
OnycTiTb 1ioro Ao 4Yai, nesamm
BHU3 (). MNOBEPHITL NPOTH
rOAVNHHWUKOBOI CTPINku, Lwobu
3acpikcyBaTu.

5 YcTtaHoBiTb noapibHioBay Ha
610K enekTpoABUryHa.

6 O6epiTb NOTPIOHY LWBUAKICTb
abo ckopucTariTecs
iMNYNbCHUM peXxmmom
(amBuTbCA TabnuLto
pekomMeHa0BaHUX
LIBMAKOCTEN).

7 Ticna nogpibHoBaHHSA
HOXOBMI BNOK MOXHa 3aMiHUTK
KpWLLKOIO Ans 36epiraHHs @.
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Tabnuus peKoMeHAOBaHUX WBUAKOCTen

WBMAKICTb 3acTocyBaHHsi/ BUAW NPOAYKTIB Makc. pekomeHa-
KiNbKicTb | OBaHWN Yac
06po6ku
1-3 MpuroTyBaHHs MOSOYHOI 1 nitp 10¢
niHW
MopapibHioBay — npusHaveHuii | 1 nitp 30c
Onsi nomeny Tpas, ropixis,
KaBOBUX 3€PEH, ANTSHOro
XapuyBaHHS Ta PPYKTOBUX
nope
4-5 XonogHi pigunHm 1,6 nitpa| 15-60 ¢
Hanoi Ta kokTenni
Cynu Ta Hanoi
[ycTi cymiwi, Hanpuknag,
nawTeT
Cynogi HaniBabpukatu 1,2 nitpa 30c
MonouHi cynu 1 niTp
PekomeHAyeTbCA OCTYAUTU rapsadi iHrpeaieHTH
nepea No4aTkoMm 3MillyBaHHS.
Akwo BM 6axkacTe 06po6UTH rapsaYi piauHu
yBaXHO npouuTanTe po3ain «IHCTpyKLUii CTOCOBHO
3MillyBaHHA rapsaymx iHrpeaieHTiB».
MarioHes 3 seub + 60 c
450mn
onii
PpyKTOBI KOKTENI 1 nitp 30-60 ¢
CnovaTtky noknagite pianHn
CBiXi OPYKTU Ta piaki
iHrpedieHTn (Le MoXyTb
OyTu orypT, MOJIOKO Ta
dpykTOBI COKM). MNMOTIM
nopainTte neoay abo
3aMOPOXEHWNX iHrpeaieHTiB
(ue moxyTb ByTK
3aMOpOoXeHi hpyKTH, nif
abo Mopo3uBo).
5 MoapiBHIOBaY — NpU3HaYeHuit
Ansa nomeny Tpas, 10r 10c
ropixis, KABOBUX 3€PEH,
OWUTSYOro XapyyBaHHs Ta
pyKTOBUX MtOpe 100r 30c
CBixe M'ico — 100r 5¢
HapixTe kybukamu no 2,5 cm.

(P)

EnekTpoaBuryH npautoe y pex

NUMi «MycK/CTON».

iMNYNbCHUN | EnektpoasuryH Byae npauiosaTii B iMnybCHOMY

pexum PeXuMi, 4OKM BU HaTUCKATUMeE KHOTKY.
MoppibHeHHs nboay — 6 KybukiB 30c
BMUKaNTe Ta BUMUKaNTe 120r

iMMNYNbCHUIA peXum Ha
KOPOTKUIA Yac, fOKN He
oTpumaeTte BaxaHy
KOHCUCTEHLi10
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aorndan 1a YMeHHA

Mepen YMLLEHHSIM BUMKHITb
npwnag, BigKkMnoouiTe Big Mepexi
eneKTponocTavyaHHs Ta
po36epiTb.

CnouaTky BUMOPOXHITL Yally, a
noTim BigKpyTiTh ii Bif
HOXOBOrO GroKy.

He onyckaite HoXoBUIA GMOK Yy
BOAY.

Y nocyaoMUIAHIN MaLUmHi
[03BONSIETHCS MUTU Yallly.

6nok enekTpoaBuryHa
MpoTpiTe 610K cnoYaTky
BOJIOroH0, @ NMOTIM CYXOH
raH4ipKoto.

He onyckainte 6nok
eneKkTpoaBUryHa y Boay.
306epiraliTe 3aiiBy YacTuHy
LUHYpa Y BiAcCiky Ans
36epiraHHs, SkuiA po3TalloBaHO
y 3aHin YacTuHi 6noka
enekTpoaBuryHa @).

HOXOBUMK 6nOK

BigkpyTiTe ocHOBY 6neHaepa
un noapibHioBava Big
Yawli/cknsiHku. MoTim 3HIMITb
HOXOBWIA 6NOK, NiAWTOBXYOYMN
noro goropu.

ByabTe obepexHi, 3HiMaroun
HOXXOBMI GNOK i3 1oro
OCHOBM.

3HiMiTb Ta nomwuiite
yLinbHIOBaNbHe KifbLie.

He TopkaiTecb rocTpux HOXiB,
npomuiiTe ix rapsiyoro
MWUMBbHOK BOAOMD, @ NOTIM
peTenbHO CMOMNOCHITL Nia
kpaHom. He onyckaiite
HOXXOBMI GNOK y BOAY.
[MepeBepHiTb HOXi Aoropu
[HOM Ta 3anuwiTe npocuxaTtu.
iHwWi pgeTani

MpomuiiTe BpyyHy, NOTIM
NpPOCYLUiTh.

O6cnyroByBaHHs Ta
PEMOHT

® [1OLUKOKEHWI LUHYP XXUBNEHHS
i3 MeTolo Oesneku nignsarae
3aMmiHi Ha nignpuemcTeBax
dipmn KENWOOD a6o B
aBTOPV30BaHOMY CEPBICHOMY
ueHTpi KENWOOD.

Akwo Bam HeobxigHa
KOHCYnbTaLlist 3 npuBoay:

® BUKOPUCTaHHS npunagy ato

® 0o6cnyroByBaHHs, NpuadaHHs
3anacHux getanei abo
PEMOHTY,

® 3BepHITLCA [0 MarasuHy, B
SIKOMY BY Npuadanu uei
npunag.

® CrpoeKToBaHO Ta po3pobrieHo
komnaHieto Kenwood,
O6’eaHaHe KoponiBcTBo.

® 3pobneHo B Kntai.
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BAXIUBA IHPOPMALIA
CTOCOBHO HANEXHOI
YTUMISAUIT NIPOAYKTY 3rigHO
13 AUPEKTOBOIO EC
2002/96/EC.

Micns 3akiHYeHHs TepMiHy
ekcnnyarauii He BUKugaiTe Len
npunag 3 iHwummu nobyToBUMH
Bigxogamu.

BigHeciTb npunag goo micueBoro
cnevjianbHOro aBTopn3oBaHOro
LieHTpy 36upaHHs Biaxoadis abo fo
aunepa, kM MoXe HagaTtu Taki
nocnyru.

BigokpemneHna ytunisauis
nobyToBux npunagis Jo3BOMNsAE
YHUKHYTU MOXINUBUX HEraTUBHUX
HacnigkiB AN HABKONMULLIHBOTO
cepenoBuLLa Ta 340pOB’st
TNIOAVHW, K BUHWUKalOTb Y pasi
HenpaswnbHOT yTunisauii, a Takox
Haja€e MOXNUBICTb NepepobuTn
mMaTepianu, 3 skux 6yno
BUIOTOBMEHO AaHWiA Npunag, Lo,
B CBOI Yepry, 36epirae eHeprito
Ta iHWi Baxnuei pecypcu. MNMpo
HeobXiHICTb BiJOKpEMNEeHOI
yTunisauii nobyToBmx npunagis
Haragye cnevljianbHa no3Havka Ha
NpoayKTi y BUrNAAi
nepeKkpecneHoro CMiTHUKY Ha
Konecax.
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Ef= designed & engineered by KENWOOD in the UK made in China
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HEAD OFFICE: Kenwood Limited, 1-3 Kenwood Business Park, New Lane, Havant, Hampshire PO9 2NH
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