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Use your blender for soups, drinks,
patés, mayonnaise, breadcrumbs,
biscuit crumbs, chopping nuts and
crushing ice.

before using your Kenwood
appliance

® Read these instructions carefully and
retain for future reference.

® Remove all packaging and any
labels.

® \Nash the parts: see ‘care and
cleaning’.

safety

® Switch off and unplug:
o before fitting or removing parts;
o when not in use;
o before cleaning.

® Never fit the blade unit to the
power unit without the
blender goblet.

® Always unplug the appliance before
putting your hands or utensils in the
goblet.

® Always take care when handling the
blade assembly and avoid touching
the cutting edge of the blades when
cleaning.

® Only operate the blender with the lid
in place.

® Only use the goblet with the blade
assembly supplied.

® Never let the power unit, cord or
plug get wet.

® Never use a damaged appliance.
Get it checked or repaired: see
‘service and customer care’.

® Never use an unauthorised
attachment.

® | jquids should be allowed to cool to
room temperature before blending.

® Never leave the appliance
unattended when it is operating.

® \When removing the blender from the
power unit:
o wait until the blades have

completely stopped;
o don’t accidentally unscrew the
goblet from the blade assembly.

Never run the blender empty.

Never blend more than the
maximum capacity stated in the
recommended speed chart.

To ensure long life of your blender,
do not run it for longer than 60
seconds.

Smoothie recipes - never blend
frozen ingredients that have formed
a solid mass during freezing, break it
up before adding to the goblet.
Don’t use the blender as a storage
container. Keep it empty before and
after use.

Always use the blender on a secure,
dry level surface.

Never place this appliance on or
near a hot gas or electric burner or
where it could touch a heated
appliance.

Misuse of your blender can result in
injury.

This appliance is not intended for
use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance by a person responsible
for their safety.

Children should be supervised to
ensure that they do not play with the
appliance.

Only use the appliance for its
intended domestic use. Kenwood
will not accept any liability if the
appliance is subject to improper use,
or failure to comply with these
instructions.

before plugging in

Make sure your electricity supply is
the same as the one shown on the
underside of the appliance.

This appliance conforms to EC
directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and
EC regulation no. 1935/2004 of
27/10/2004 on materials intended
for contact with food.



key

@ filler cap
® lid

® goblet
@ sealing ring
® blade unit
® base

@ speed + pulse control
power unit

@ cord storage

to use your blender

Fit the sealing ring @ into the blade
unit &) - ensuring the seal is located
correctly in the grooved area.

® Leaking will occur if the seal
is damaged or incorrectly
fitted.

2 Clip the blade unit (8 into the base
®.

3 Screw the blade assembly onto the
goblet — ensuring the blade
assembly is fully tightened.

4 Put your ingredients into the goblet.
Never blend more than 1.2
litres or more than 800 ml for
frothy liquids like milkshakes.

5 Fit the filler cap to the lid.

e

Fit the lid by pushing down until
secure.

Place the blender onto the power
unit.

The appliance won’t work if
the blender is incorrectly
fitted.

Select a speed (refer to the
recommended speed chart).

hints

To blend dry ingredients - cut into
pieces, remove the filler cap, then
with the machine running, drop the
pieces down one by one. Keep your
hand over the opening. For best
results empty regularly.

The processing of spices is not
recommended as they may damage
the plastic parts.

When making mayonnaise, put all
the ingredients, except the ail, into
the blender. Remove the filler cap.
Then, with the appliance running,
add the ail slowly through the hole in
the lid.

Thick mixtures, e.g. patés and dips,
may need scraping down. If the
mixture is difficult to process, add
more liquid

recommended speed chart

Thicker mixes e.g. patés

speed |usage/food items max. quantity
1 Frothing milk 800 ml
Light mixes e.g. batters, milkshakes,
scrambled egg 800 ml
2 Soups & drinks 1.2 litres

until crushed to the desired consistency.

Mayonnaise 3 eggs + 450ml
oil

Smoothie drinks
Place the fresh fruit and liquid ingredients in 800 ml
first (includes yoghurt, milk and fruit juices) liquid
Then add ice or frozen ingredients (includes
frozen fruit, ice or ice cream)

(P) Operates the motor in a start/stop action. The

pulse |pulse will operate for as long as it is held in
position.
Ice crushing - operate the pulse in short bursts 6 cubes
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care and cleaning

® Always switch off, unplug and
dismantle before cleaning.

® Empty the goblet before unscrewing
it from the blade unit.

® Don’t immerse the blade unit in
water.

® The goblet can be washed in your
dishwasher.

power unit
® Wipe with a damp cloth, then dry.
® Don’t immerse the power unit in
water.
® Store excess cord in the storage
area at the back of the power
unit .
blade assembly
Unscrew the base from the goblet.
Then remove the blade unit by
pushing up from underneath.
® Care should be taken when
removing the blade unit from
the base.
2 Remove and wash the sealing ring.
Don’t touch the sharp blades —
brush them clean using hot soapy
water, then rinse thoroughly under
the tap. Don’t immerse the
blade unit in water.
4 Leave to dry upside down.

—_

w

other parts
Wash by hand, then dry.

service and customer
care

® |f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised
KENWOOD repairer.

If you need help with:
® using your appliance or
® servicing, spare parts or repairs

Contact the shop where you bought

your appliance.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH EC DIRECTIVE
2002/96/EC.

At the end of its working life, the product
must not be disposed of as urban
waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment and
health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to
dispose of household appliances
separately, the product is marked with
a crossed-out wheeled dustbin.



Nederlands

Gebruik uw blender voor soepen,
dranken, patés, mayonaise,

broodkruim, beschuitkruim, gehakte

noten en verbrijzeld ijs.

voordat u uw Kenwood-
apparaat gebruikt:

® | ees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

® \Verwijder alle verpakking en labels.

® \Was de onderdelen: zie onderhoud
en reiniging.

veiligheid

® Schakel het apparaat uit en haal de
stekker uit het stopcontact:
o voordat u onderdelen aanbrengt

of verwijdert

o als u het apparaat niet gebruikt:
o voor het reinigen.

® Zet het mes nooit op het
motorblok zonder dat de
beker van de blender is
bevestigd.

® De stekker altijd uit het stopcontact
halen voor u uw handen of
gereedschap in de beker steekt.

® \Wees voorzichtig wanneer u de

messen hanteert en raak het snijvlak

van de messen bij het reinigen niet
aan.

® | aat de blender uitsluitend voorzien
van deksel lopen.

® Gebruik de beker uitsluitend met de
bijgeleverde messen.

® Het motorgedeelte, het snoer en de
stekker mogen nooit nat worden.

® Gebruik nooit een beschadigd
apparaat. Laat het nakijken of
repareren: zie Onderhoud en
klantenservice.

® Gebruik uitsluitend goedgekeurde
hulpstukken.

® Vloeistoffen eerst tot
kamertemperatuur laten afkoelen

voordat u ze in de blender verwerkt.

® Het apparaat nooit onbeheerd laten
terwijl het aan staat.

® Pas op dat u bij het verwijderen van
de blender van het motorblok:

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u be intt te lezen. Op deze manier

o wacht tot de messen volledig
gestopt zijn;
o de beker niet per ongeluk van de
messeneenheid losschroeven.
Laat de blender nooit leeg lopen.
Verwerk nooit meer dan de
maximum capaciteit die in de tabel
met aanbevolen snelheden vermeld
wordt.
Om een lange levensduur van uw
blender te garanderen, mag u hem
nooit langer dan 60 seconden
gebruiken.
Smoothie-recepten — verwerk nooit
bevroren ingrediénten die tijdens de
bevriezing tot een vaste massa
gevormd zijn; breek de massa op
voor u hem aan de beker toevoegt.
Gebruik de mixer niet als
bewaarbak. Zorg dat hij voor en na
ieder gebruik leeg is.
Gebruik de blender altijd op een
droge, vlakke ondergrond.
Plaats dit apparaat nooit op of in de
buurt van een hete gas- of
elektrische brander of waar het in
aanraking kan komen met een heet
apparaat.
Misbruik van uw blender kan tot
letsel leiden.
Dit apparaat is niet bedoeld voor
gebruik door personen (inclusief
kinderen) met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring
en kennis, tenzij ze toezicht of
instructies over het gebruik van het
apparaat hebben gekregen van de
persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.
Op kinderen moet toezicht
gehouden worden om er zeker van
te zijn dat ze niet met het apparaat
spelen.
Gebruik het apparaat alleen voor het
huishoudelijke gebruik waarvoor het
is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld in het
geval dat het apparaat niet correct is
gebruikt, of waar deze instructies
niet worden opgevolgd.



voordat u de stekker in het
stopcontact steekt

® Zorg dat de elektriciteitsvoorziening
dezelfde spanning heeft als op de
onderkant van het apparaat wordt
aangegeven.

® Dit apparaat voldoet aan de EC-
richtlijn 2004/108/EC betreffende de
elektromagnetische compatibiliteit en
EC-bepaling 1935/2004 van
27/10/2004 betreffende materialen
die bestemd zijn voor contact met
voedsel.

Index

vuldop

deksel

kom

afdichtring
messeneenheid
voetstuk

snelheid + pulsknop
motorgedeelte
opbergruimte snoer

OPOPOO®®OO

gebruik van de blender

1 Zet de afsluitring @ in de
messeneenheid (8) — zorg dat de ring
correct in de groef is geplaatst.

® Het apparaat lekt wanneer de
afsluitring beschadigd is of
niet goed is aangebracht.

2 Zet de messeneenheid (8 vast op
het motorblok ().

3 Schroef de meseenheid op de beker
- zorg dat de meseenheid goed is
vastgedraaid.

4 Doe de ingrediénten in de beker.
Mix nooit meer dan 1,2 liter of
meer dan 800 ml schuimende
viloeistoffen, zoals milkshakes.

5
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Zet de dop van de vulopening op
het deksel.

Duw op het deksel tot het goed vast
zit.

Zet de blender op het motorblok.
Het apparaat werkt niet als de
blender niet goed bevestigd
is.

Selecteer een snelheid (zie de tabel
met aanbevolen snelheden).

tips

Droge ingrediénten mengen — in
stukken snijden, de vuldop
verwijderen, en de stukken één voor
één op het draaiende mes laten
vallen. Houd uw handen over de
opening. Voor het beste resultaat het
apparaat regelmatig legen.

De verwerking van specerijen wordt
afgeraden; dit kan de plastic
onderdelen beschadigen.

Bij het bereiden van mayonaise, alle
ingrediénten, met uitzondering van
de olie, in de blender plaatsen.
Verwijder de vuldop. De olie
vervolgens langzaam door het gat in
het deksel aan het draaiende
apparaat toevoegen.

Bij dikke mengsels, zoals patés en
dips, moet u de wand van het
apparaat misschien
schoonschrapen. Als het mengsel
moeilijk verwerkt kan worden, voegt
u meer vioeistof toe.



tabel met aanbevolen snelheden

snelheid

gebruik/voedingsmiddelen

max.
hoeveelheid

Doen schuimen van melk

800 ml

Lichte mengsels, bijvoorbeeld beslag,
milkshake, roerei

800 ml

Soepen en dranken
Dikkere mengsels, zoals patés

1,2 liter

Mayonaise

3 eieren + 450 ml
olie

Smoothie dranken

Plaats eerst het verse fruit en de
vloeibare ingrediénten in de kan (onder
meer yoghurt, melk en fruitsappen)
Voeg daarna ijs of bevroren ingrediénten
toe (onder meer bevroren fruit, waterijs
of roomijs)

800 ml vioeistof

(P)
pulsbeweging

Laat de motor in een start/stop-
werkstand lopen. Zolang u de knop op
de pulse-stand vasthoudt, blijft het
apparaat mengen.

Verbrijzelen van ijsblokjes — pulseer in
korte pulsen tot het ijs de

gewenste consistentie bereikt heeft.

6 ijsblokjes

onderhoud en reiniging

® Schakel het apparaat voor het
reinigen altijd uit, haal de stekker uit
het stopcontact en haal het
apparaat uit elkaar.

® | eeg de kan alvorens hem van de
bladeneenheid los te schroeven.

® De messeneenheid niet in water
onderdompelen.

® U kunt het drinkglas ook in uw
vaatwasmachine wassen.

motorgedeelte

® Met een vochtige doek afvegen en
vervolgens afdrogen.

® De motoreenheid niet in water
onderdompelen.

® Extra snoer in het
bewaarcompartiment aan de
achterkant van het motorblok

opbergen (.

messeneenheid

1 Schroef de basis van de beker.

Verwijder vervolgens de
messeneenheid door van onderen
omhoog te duwen.

Wees voorzichtig wanneer u
de messeneenheid van de
basis verwijdert.

Verwijder en maak de afdichtingsring
schoon.

Raak de scherpe messen niet aan -
borstel ze schoon met een warm
sopje, spoel ze vervolgens grondig
af onder de kraan. Dompel de
messeneenheid niet onder in
water.

Ondersteboven laten drogen.

overige onderdelen
Met de hand wassen en vervolgens
afdrogen.



onderhoud en
klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet
het om veiligheidsredenen door
KENWOOD of een door KENWOOD
geautoriseerd reparatiebedrijf
vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:

® het gebruik van uw apparaat of

® onderhoud en reparatie
kunt u contact opnemen met de
winkel waar u het apparaat gekocht
hebt.

® Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
® \ervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE
VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET
PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE
EUROPESE RICHTLIJN
2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van
het product mag het niet samen met
het gewone huishoudelijke afval
worden verwerkt. Het moet naar een
speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente
worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van een
huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu en
de gezondheid die door een
ongeschikte verwerking ontstaan en
zorgt ervoor dat de materialen waaruit
het apparaat bestaat, teruggewonnen
kunnen worden om een aanmerkelijke
besparing van energie en grondstoffen
te verkrijgen. Om op de verplichting tot
gescheiden verwerking van elektrische
huishoudelijke apparatuur te wijzen, is
op het product het symbool van een
doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.



Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les illustrations

Utilisez votre mixeur pour préparer
des soupes, des boissons, des
patés, de la mayonnaise, de la
chapelure, pour émietter des
biscuits, hacher des noix et piler de
la glace.

avant d’utiliser votre appareil
Kenwood

® | isez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments
d’emballage et les étiquettes.

® |avez les éléments : voir ‘entretien et
nettoyage’.

sécurité

® [ieignez et débranchez I'appareil :

o avant d’adapter ou de retirer des
éléments

o lorsqu’il n'est pas utilisé ;
o avant le nettoyage.

® Ne jamais installer le bloc
lames sur le bloc moteur sans
le gobelet du mixeur.

® Débranchez toujours I'appareil avant
d’introduire vos mains ou un
ustensile dans le bol.

® Prenez toujours des précautions
lorsque vous manipulez I'ensemble
porte-lames et évitez de toucher le
bord tranchant des lames lors du
nettoyage.

® Ne faites fonctionner le mixeur que
lorsque le couvercle est en place.

® N'utilisez le bol qu’avec I'ensemble
porte-lames fourni.

® Ne laissez jamais le bloc-moteur, le
cordon d’alimentation ou la prise
électrique se mouiller.

® N'utilisez jamais un appareil
endommagé. Faites-le vérifier ou
réparer : Voir « service apres-vente ».

® N'utilisez jamais un accessoire non
adapté a cet appareil.

® | aissez les liquides refroidir a
température ambiante avant de les
placer dans le mixeur.

® Ne laissez jamais I'appareil sans
surveillance lorsqu’il fonctionne.

® | orsque le mixeur ou le moulin est
retiré du bloc d’alimentation :

o attendez I'arrét complet des
lames ;

o évitez de dévisser
accidentellement le gobelet de
’ensemble porte-lames.

® Ne faites jamais fonctionner le
mixeur a vide.

® Ne mixez jamais plus de la capacité
maximale indiquée dans le tableau
de vitesse recommandée.

® Afin de prolonger la durée de vie de
votre mixeur, ne le faites pas

fonctionner pendant plus de 60

secondes.

® Recettes pour smoothies — ne mixez
jamais d’ingrédients surgelés qui ont
formé une masse solide pendant la
congélation. Brisez les ingrédients
avant de les placer dans le bol.

® N'utilisez pas le mixeur comme
récipient de conservation des
aliments. Gardez-le vide avant et
apres utilisation.

® Utilisez toujours le mixeur sur une
surface s(re, seche et plane.

® Ne placez jamais cet appareil a
proximité ou sur une plague de

cuisson électrique ou un brdleur a

gaz. Veillez a ce qu'il ne puisse pas

étre en contact avec un appareil
chaud.

® Une mauvaise utilisation de votre
mixeur peut provoquer des
blessures.



Cet appareil n’est pas destiné a étre
utilisé par des personnes (y compris
des enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales
sont diminuées, ou qui ne disposent
pas des connaissances ou de
I’expérience nécessaires, a moins
qu’elles n'aient été formées et
encadrées pour ['utilisation de cet
appareil par une personne
responsable de leur sécurité.

Les enfants doivent étre surveillés
afin qu'ils ne puissent pas jouer avec
cet appareil.

N’employez I'appareil qu’a la fin
domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité dans les
cas ou I'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes
instructions ne sont pas respectées.

avant de brancher Pappareil
Assurez-vous que votre alimentation
électrique correspond a celle qui est
indiquée sur la partie inférieure de
votre appareil.

Cet appareil est conforme a la
directive 2004/108/CE de la CE sur
la compatibilité électromagnétique,
et au reglement 1935/2004 de la CE
du 27/10/2004 sur les matériaux
destinés au contact alimentaire.

bouchon de remplissage
couvercle

gobelet

bague d’étanchéité

unité porte-lames

socle

commande de la vitesse et de la
fonction pulse

bloc moteur

rangement du céble

utilisation de votre
mixeur

1 Installez le joint @ sur le bloc lames
(® - en vous assurant est que le
joint est correctement placé dans le
sillon.

® Des fuites se produiront si le

joint est endommagé ou s’il

n’est pas correctement

installé.

Fixer I'unité a lame (&) sur la base ®.

3 Vissez le bloc de lames sur le bol —
en vous assurant de bien le serrer.

4 Placez vos ingrédients dans le bol.
Ne jamais mélanger plus de
1,2 litre ou plus de 800 ml
pour les liquides mousseux
comme les milk-shakes.

5 Fixez le bouchon sur le couvercle.

6 Installez le couvercle en appuyant

jusqu’a ce qu'il soit bien fixé.

Placez le mixeur sur le bloc moteur.

® L’appareil ne fonctionnera pas
si le mixeur n’est pas
correctement installé.

8 Sélectionnez une vitesse (référez-
vous au tableau de vitesse
recommandée).

N

-~

conseils

® Pour mélanger des ingrédients secs
— coupez-les en morceaux, retirez le
bouchon de remplissage, puis,
I’appareil étant en marche, laissez-
les tomber un par un. Laissez une
main au-dessus de I'ouverture. Pour
de meilleurs résultats, videz
régulierement.

® | tilisation de I'appareil pour mixer
des épices n’est pas recommandée.
En effet, celles-ci pourraient
endommager les pieces en
plastique.

® | orsque vous préparez de la
mayonnaise, placez tous les
ingredients, a I'exception de I'huile,
dans le mixeur. Retirez le bouchon
de remplissage. Puis, I'appareil étant
en marche, ajoutez I'huile
doucement par I'orifice du couvercle.
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® | es mélanges épais, comme les
patés et les sauces, peuvent
nécessiter de racler les parois de
I’appareil. En cas de difficulté a
mixer, ajoutez davantage de liquide.

tableau des vitesses recommandées

vitesse

utilisation/aliments

quantité
maximale

Mousse de lait

800 ml

Mélanges légers, par ex. pates, milk-shakes,
ceufs brouilles

800 ml

Soupes et boissons
Mélanges plus épais comme les patés

1,2 litres

Mayonnaise

3 ceufs + 450 ml
d’huile

Boissons a base de lait frappé au yaourt

Placez les fruits frais et les ingrédients liquides en
premier (y compris : yaourt, lait et jus de fruits).
Puis, ajoutez la glace ou les ingrédients congelés
(y compris : fruits congelés, glace ou creme glacée)

800 ml de liquide

(P)
Touche

pulse a appuyer sur le bouton.

Actionne le moteur en mode marche/arrét. Ce
mode demeure actif tant que vous continuez

Concassage de glace — faites fonctionner la
commande pulse par courtes impulsions jusqu’a
obtenir la consistance requise.

6 cubes

entretien et nettoyage

® Eteignez, débranchez et démontez
toujours I'appareil avant de le
nettoyer.

ensemble porte-lames

unité porte-lames

Dévissez la base de gobelet, puis
retirez le bloc lames en poussant par
en dessous.

® \/idez le pichet avant de le dévisser ® Faites attention en retirant en
de I'unité porte-lames. bloc lames de la base.

® N’immergez pas 'unité porte-lames 2 Retirez et lavez la bague
dans I'eau. d’étanchéité.

® \/ous pouvez passer le gobelet au 3 Ne touchez pas les lames
lave-vaisselle. tranchantes : brossez-les a I'aide
bloc-moteur d’eau chaude savonneuse pour les

® Passez un linge humide, puis nettoyer, puis rincez-les
séchez. soigneusement sous I'eau du

® N'immergez pas le socle robinet. Nimmergez pas Punité
d’alimentation dans I'eau. porte-lames dans Peau.

® Stocker I'excédent de cordon dans 4 Laissez sécher a I'envers.

la zone de stockage située a I'arriere
du bloc d’alimentation (9.

11

autres parties
Lavez a la main, puis séchez.



service apres-vente

® Sile cordon est endommagé, il doit
étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par KENWOOD ou par un
réparateur agréé KENWOOD.

Si vous avez besoin d’aide
concernant :

® |'utilisation de votre appareil

® |'entretien ou les réparations
Contactez le magasin ou vous avez
acheté votre appareil.

® Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR
L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT AUX TERMES DE LA
DIRECTIVE EUROPEENNE
2002/96/EC.

Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit &tre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus par
I'administration communale ou auprés
des revendeurs assurant ce service.
Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour
I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et permet
de récupérer les matériaux qui le
composent dans le but d'une
économie importante en termes
d'énergie et de ressources.Pour
rappeler I'obligation d'éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le
symbole d'un caisson a ordures barré.
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Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Ihr Mixer eignet sich zum Mixen von
Suppen, Mixgetréanken, Pasteten,
Mayonnaise, und zur Herstellung
von Paniermehl, zum Zerkleinern von
Platzchen, Nussen und Eis.

vor Gebrauch lhres Kenwood-
Gerates

® | esen Sie diese Anleitung sorgféltig
durch und bewahren Sie diese zur
spateren Benutzung auf.

® Entfernen Sie jegliches
Verpackungsmaterial und alle
Aufkleber.

® Alle Teile reinigen: siehe ,Pflege und
Reinigung”.

Sicherheitshinweise

® Geréat ausschalten und Netzstecker

ziehen:

o vor dem Auseinandernehmen
oder Zusammensetzen des
Gerates

o Wenn das Gerat nicht gebraucht
wird;

o vor der Reinigung

Die Messereinheit niemals

ohne angebrachten Mixbecher

auf die Antriebseinheit
schrauben.

Immer zuerst das Gerat ausschalten

und den Netzstecker aus der

Steckdose ziehen, bevor Sie Finger

oder Kochwerkzeuge in den

Mixbehalter halten.

Die Messer sind sehr scharfl Gehen

Sie bei Gebrauch und Reinigung

sehr vorsichtig damit um.

Der Mixer darf nur mit aufgesetztem

Deckel laufen.

Verwenden Sie den Mixbehalter nur

mit der mitgelieferten Messereinheit.

Sockel, Netzkabel und Stecker nicht

nass werden lassen.

Verwenden Sie niemals ein

beschadigtes Gerat. Lassen Sie das

Gerét prifen oder reparieren: siehe

,Service und Kundendienst”.

Nur zugelassene Gerateteile benutzen.
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Lassen Sie FlUssigkeiten auf
Raumtemperatur abkuhlen, bevor
Sie mit dem Mixen beginnen.

Gerat bei Betrieb niemals

unbeaufsichtigt lassen.

Beim Entfernen des Mixers vom

GeratefuB:

o Warten, bis die Messer vollstandig
zum Stillstand gekommen sind;

o Schrauben Sie nicht
unbeabsichtigterweise den
Mixbehalter von der Messereinheit
ab.

Der Mixer darf niemals laufen, wenn

er leer ist.

Niemals mehr als das in der

empfohlenen

Geschwindigkeitstabelle angegebene

Maximalvolumen mischen.

Um eine lange Lebensdauer lhres

Standmixers zu gewahrleisten, sollte

das Gerat nie langer als 60

Sekunden eingeschaltet sein.

Rezepte fir Smoothies - mixen Sie

niemals gefrorene Zutaten, die beim

TiefkUhlen zu einer festen Masse

zusammengefroren sind. Zerkleinern

Sie die gefrorene Masse, bevor Sie

sie in den Behéalter fullen.

Mixer nicht als Aufbewahrungsbehélter

verwenden. Er sollte vor und nach

dem Gebrauch leer bleiben.

Verwenden Sie den Mixer nur auf

einer sicheren, trockenen und

ebenen Arbeitsflache.

Stellen Sie dieses Gerat nie auf einen

heiBen Herd oder in der Nahe von

Gas- oder elektrischen Herden auf,

wo es mit heiBen Geraten in

Berlihrung kommen konnte.

UnsachgeméBer Gebrauch lhres

Mixers kann zu Verletzungen fUhren.



Dieses Gerat darf weder von
physisch noch von geistig
behinderten oder in ihrer Bewegung
eingeschrankten Personen
(einschlieBlich Kinder) benutzt
werden. Auch durfen Personen die
weder Erfahrung noch Kenntnis im
Umgang mit dem Gerat haben,
dieses erst nach Anweisungen durch
eine flr ihre Sicherheit zustandige
Person in Betrieb nehmen.

Kinder mussen tUberwacht werden,
damit sie mit dem Gerat nicht
spielen.

Verwenden Sie das Gerat nur fur
seinen vorgesehenen Zweck im
Haushalt. Bei unsachgemaBer
Benutzung oder Nichteinhaltung
dieser Anweisungen Ubernimmt
Kenwood keinerlei Haftung.

Vor dem Einschalten

Achten Sie darauf, dass lhre
Netzspannung der auf der
Geratunterseite angegebenen
Spannung entspricht.

Das Gerét entspricht der EG-
Richtlinie 2004/108/EG und der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 vom
27/10/2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in Berthrung
zu kommen.

Legende

Verschlusskappe fur Einfulléffnung
Deckel

Becher

Dichtungsring

Messereinsatz

Sockel

Geschwindigkeits- und
Pulsregelung

Stromeinheit

Kabelaufbewahrung

O Q0PO®®OO
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Zusammensetzen des
Mixers

1 Setzen Sie den Dichtungsring @ in
die Messereinheit & — achten Sie
darauf, dass der Ring korrekt in der
Rille einliegt.

Wenn die Dichtung beschédigt
ist oder nicht richtig
angebracht wurde, kann
Fliissigkeit auslaufen.
Befestigen Sie das Schneidgerat &
auf dem Unterteil ®.

Schrauben Sie die Messereinheit in
den Mixbecher und stellen Sie
sicher, dass sie fest sitzt.

Fullen Sie Ihre Zutaten in den
Mixbecher. Mischen Sie nie
mehr als 1,2 Liter oder mehr
als 800 ml bei schaumigen
Flissigkeiten wie
Milchshakes.

Setzen Sie den Fullaufsatz in den
Deckel ein.

Den Deckel durch Herunterdrlicken
bis zum Einrasten aufsetzen.
Setzen Sie den Mixer auf die
Antriebseinheit.

Sind Mixer oder Miihle nicht
richtig aufgesetzt, lasst sich
das Gerat nicht einschalten.
Wahlen Sie eine Geschwindigkeit
(siehe empfohlene
Geschwindigkeitstabelle).

Tipps

Zum Mischen trockener Zutaten: ggf.
klein scheiden, Verschlusskappe
abnehmen und nach und nach bei
laufendem Gerét hinzugeben. Halten
Sie lhre Hand tber die Offnung. Fiir
optimale Ergebnisse regelmaBig
leeren.

Keine Gewdrze einflllen, die
Kunststoffteile kdnnten beschadigt
werden..



® Bei der Zubereitung von Mayonnaise
alle Zutaten auBer dem Ol in den
Mixer geben. Verschlusskappe
abnehmen. Dann bei laufendem
Gerét das Ol liber die Einflilléffnung
zugeben.

® Dickflissige Mischungen, z. B.

Pasteten und Dipps, mussen evtl.
zwischendurch vom Rand des
Mixbechers abgekratzt werden. Ist
die Verarbeitung zu schwer,
Flussigkeit zugeben.

tabelle mit empfohlenen Geschwindigkeiten

Geschwindigkeit

Verwendung/Lebensmittel

Hochstmenge

1

Aufschaumen von Milch

800 ml

Leichte Mischaufgaben, z.B. Teig,
Milchshakes, Ruhrei

800 ml

Suppen und Mixgetranke
Dickflissige Mischungen, z. B. Pasteten

1,2 Liter

Mayonnaise

3 Eier + 450 ml
ol

“Smoothies” (Mixgetranke mit Obst)
Frische Frichte und fllissige Zutaten
(einschlieBlich Joghurt, Milch und
Fruchtséfte) zuerst in den Behalter
flllen. AnschlieBend Eis oder gefrorene
Zutaten (einschlieBlich gefrorene Friichte,
Eis oder Eiscreme) zufligen.

800 ml Flussigkeit

(P)

Puls

Hierbei lauft der Motor intermittierend
(Start/Stopp). Der Mixer arbeitet,
solange Sie den Schalter in der
Position fur Momentbetrieb halten.
Zerkleinern von Eis - arbeiten Sie mit
kurzen Schiben der Pulskontrolle, bis
das Eis die gewinschte Konsistenz
erreicht hat.

6 Eiswdrfel

Pflege und Reinigung

® (berschiissiges Kabel wird

aufgewickelt im Kabelfach auf der

® \or der Reinigung Gerat ausschalten
und Netzstecker ziehen. AnschlieBend
Gerét auseinander nehmen.

Entleeren Sie den Behélter, bevor Sie
ihn von der Messereinheit
abschrauben.

Messereinheit nicht in Wasser
tauchen.

Das GefaB ist spulmaschinenfest.
Sockel

Mit feuchtem Tuch abwischen und
abtrocknen.

Stromeinheit nicht in Wasser
tauchen.
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1

Riickseite des Motorblocks
aufoewahrt ©).

Messereinheit

Schrauben Sie den Sockel vom
Mixbecher ab. Entfernen Sie dann
die Messereinheit, indem Sie sie von
unten nach oben driicken.

Seien Sie beim Herausnehmen
der Messereinheit aus dem
Sockel sehr vorsichtig.
Entfernen und waschen Sie den
Dichtungsring.



3 Die sehr scharfen Messer nicht
berthren — mit heiBem Seifenwasser
sauber blrsten, dann unter flieBendem
Wasser griindlich absptlen.
Messereinheit nicht in Wasser
tauchen.

4 Auf dem Kopf stehend trocknen
lassen.

Andere Teile
Von Hand sptlen, abtrocknen.

Kundendienst und
Service

® Fin beschadigtes Netzkabel darf aus
Sicherheitsgriinden nicht selbst
repariert werden, sondern muf3 von
KENWOOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

Hinweise zur:
® \erwendung lhres Kenwood Gerates
® \Wartung oder Reparatur
Bitte setzen Sie sich mit Ihrem
Handler in Verbindung, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben.

® Gestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EG-RICHTLINIE 2002/96/EG.
Am Ende seiner Nutzungszeit darf das
Produkt NICHT mit dem Hausmdll
entsorgt werden.

Es muss zu einer ortlichen
Sammelstelle flir Sondermdll oder zu
einem Fachhandler gebracht werden,
der einen Rucknahmeservice anbietet.
Die getrennte Entsorgung eines
Haushaltsgerates vermeidet mogliche
negative Auswirkungen auf die Umwelt
und die menschliche Gesundheit, die
durch eine nicht vorschriftsméaBige
Entsorgung bedingt sind. Zudem
ermoglicht dies die Wiederverwertung
der Materialien, aus denen das Gerat
hergestellt wurde, was erhebliche
Einsparungen an Energie und
Rohstoffen mit sich bringt.



Prima di leggere q 0 manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni

Usare il frullatore per preparare
minestre, bevande, paté, maionese,
pangrattato, biscotti sbriciolati,
noccioline e frutta secca tritata e per
tritare il ghiaccio.

prima di utilizzare la vostra
apparecchiatura Kenwood

® | eggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

® Rimuovere la confezione e le
etichette.

® | avare i componenti: vedere la
sezione ‘cura e pulizia’.

sicurezza

® Spegnere |'apparecchio e togliere la
spina dalla presa di corrente:
o prima di montare o staccare

qualunque componente

O se non in uso;
o prima di pulire I'apparecchio.

® Non inserire mai unita delle
lame sul corpo motore senza
prima montare la caraffa del
frullatore.

® Disinserire sempre la spina dalla
presa elettrica prima di mettere le
mani o altri utensili nella caraffa.

® Fare sempre attenzione nel
maneggiare le lame. Evitare di
toccare il filo di taglio della lama
durante la pulizia.

® Mettere in funzione il frullatore solo
dopo aver chiuso il coperchio.

® Usare la caraffa solo con I'unita delle
lame in dotazione.

® Non lasciare mai che corpo motore,
filo o spina elettrica si bagnino.

® Non usare mai un apparecchio
danneggiato. Farla controllare o
riparare: vedere la sezione
‘manutenzione e assistenza tecnica’.

® Usare solo accessori di tipo
approvato.

® | asciare raffreddare i liquidi a
temperatura ambiente prima di
lavorarli nel frullatore.

® Non lasciare mai I'apparecchio
incustodito dopo averlo acceso.

® Nel rimuovere il frullatore dal corpo
motore:
o attendere fino a quando le lame si

sono completamente fermate;
O non svitare inavvertitamente la
caraffa dall’unita delle lame.

® Non mettere mai in funzione il
frullatore vuoto.

® Non frullare mai ingredienti oltre la
capacita massima dell’apparecchio,
indicata nel grafico sulle velocita
consigliate.

® A garanzia della durata del frullatore,
non azionarlo continuamente per
oltre 60 secondi.

® Ricette per gli smoothie — non
frullare mai ingredienti solidificatisi
dopo il congelamento; disgregarli
prima di aggiungerli nella caraffa.

® Non usare il frullatore come
recipiente per conservarvi i cibi.
Tenerlo sempre vuoto, sia prima che
dopo I'uso.

® Usare sempre il frullatore su una
superficie solida, asciutta e in piano.

® Non collocare mai I'apparecchio
sopra o vicino a un fornello caldo a
gas o elettrico, oppure dove
potrebbe venire a contatto con
apparecchi caldi.

® | 'uso scorretto di questo frullatore
puo causare infortuni.

® Non consentire I'uso
dell’apparecchio a persone (anche
bambini) con ridotte capacita psico-
fisico-sensoriali, o con esperienza e
conoscenze insufficienti, a meno
che non siano attentamente
sorvegliate e istruite da un
responsabile della loro incolumita.

® Sorvegliare i bambini, assicurandosi
che non giochino con I'apparecchio.
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® Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso
domestico per cui & stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza
seguire le presenti istruzioni.

prima di collegare
I'apparecchio alla rete
elettrica

® Accertarsi che la tensione della
vostra rete sia la stessa di quella
indicata sulla base dell’apparecchio.

® Questo apparecchio & conforme alla
direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al
regolamento (EC) No. 1935/2004 del
27/10/2004 sui materiali in contatto
con alimenti.

legenda

recipiente

coperchio bloccante
caraffa

anello di tenuta
complessivo delle lame
base

controllo velocita
corpo motore
awvolgicavo

®o

OPOPO®®

utilizzo del frullatore

1 Inserire I'anello di tenuta @ sull’unita
della lama (8), avendo cura che la
tenuta sia ben posizionata nell’area
scanalata.

® Se la tenuta é danneggiata o
non é installata in modo
corretto vi saranno perdite.

2 Agganciare I'unita delle lame () nella
base dell'apparecchio ().

3 Awitare il complessivo delle lame
sulla caraffa, controllando di
stringerlo a fondo.

4 Versare gli ingredienti nella caraffa.
Non lavorare mai piu di 1,2
litri, o piu di 800 ml nel caso
di liquidi schiumosi come i
frappe.

Mettere il tappo sul coperchio.
Mettere il coperchio spingendolo
verso il basso, fino a quando risulta
ben saldo in posizione.

Collocare il frullatore sul corpo
motore.

Questo apparecchio non
funziona se il frullatore &
stato montato in modo
incorretto.

Selezionare una velocita (vedere il
grafico per le velocita consigliate).

consigli

Per lavorare ingredienti secchi,
tagliarli a pezzetti; togliere il tappo di
introduzione, poi mentre il frullatore &
gia in funzione versarli uno alla volta
nella caraffa. Tenere la mano sopra
I’apertura. Per i migliori risultati,
svuotare regolarmente la caraffa.
Non si consiglia di lavorare spezie in
questo apparecchio, altrimenti si
rischia di danneggiare le parti in
plastica.

Per fare la maionese, versare nel
frullatore tutti gli ingredienti, tranne
I'olio. Ora togliere il tappo di
introduzione. Con I'apparecchio in
funzione, aggiungere lentamente
I'olio attraverso il foro sul coperchio.
Nel caso di impasti molto densi,
come paté e salse, potrebbe essere
necessario staccare gli ingredienti
dalle pareti della caraffa, usando la
spatola. Se la lavorazione risulta
difficoltosa, aggiungere piu liquido.



scheda delle velocita consigliate
Velocita |Tipo di utilizzo/cibo Quantita massima
1 Frullati al latte 800 ml

Miscele leggere ad es. pastelle, frullati a
base di latte, uova strapazzate

800 ml
1,2 litri

Minestre e bevande
Miscele piu dense, es. paté

Maionese 3 uova + 450 ml olio

Frullati

Mettere per prima cosa la frutta fresca e gli
ingredienti liquidi (inclusi yogurt, latte e succhi
di frutta)

Quindi aggiungere il ghiaccio o gli ingredienti
congelati (inclusa frutta congelata, ghiaccio
0 gelato)

800 ml di liquido

(P)
Pulse
(impulso)

Fa funzionare il motore a intermittenza.
Lintermittenza operera per tutto il tempo
in cui il controllo viene mantenuto nella
posizione relativa.

Per tritare il ghiaccio, premere il tasto
impulsi fino ad ottenere la consistenza
desiderata.

6 cubetti

Fare attenzione nello staccare

cura e pulizia 2
Punita della lama dalla base.

® Spegnere sempre |'apparecchio, 2 Togliere e lavare I'anello di tenuta.
togliere la spina dalla presa di 3 Non toccare le lame affilate -
corrente e smontarlo prima di pulirlo. spazzolarle usando acqua calda

® Svuotare la caraffa prima di svitarla saponata fino a quando non sono
dal gruppo delle lame. pulite, poi sciacquarle a fondo sotto

® Non immergere in acqua I'unita delle il getto dell'acqua del rubinetto. Non
lame. immergere mai il complessivo

® || bicchiere puo essere lavato nella delle lame in acqua.
lavastoviglie. 4 Lasciare asciugare in posizione

corpo motore

Passarlo con un panno umido e poi
asciugare.

Non immergere in acqua il corpo
motore.

Riporre la lunghezza in eccedenza
del cavo nell’apposita rientranza
dietro il corpo motore (9.

unita delle lame

Svitare dalla caraffa la base del
frullatore. Ora estrarre I'unita della
lama spingendola dalla parte
sottostante.

capovolta.

altri componenti
Lavare a mano e poi asciugare.
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manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per
ragioni di sicurezza deve esser

sostituito solo dal fabbricante oppure
da un addetto KENWOOD IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL

CORRETTO SMALTIMENTO DEL
) . o PRODOTTO Al SENSI DELLA
Se si ha bisogno di assistenza DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.
riguardo: , Alla fine della sua vita utile il prodotto
® uso del apparecghm ° o non deve essere smaltito insieme ai
® manutenzione o riparazioni rifiuti urbani.
Cont?ttare '! negozio d?"e sié Deve essere consegnato presso gli
acquistato 'apparecchio. appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.
Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I’'ambiente e per la salute derivanti da
un suo smaltimento inadeguato e
permette di recuperare i materiali di cui
e composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di
risorse.
Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto € riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.

autorizzato alle riparazioni.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.
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Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracées

Utilize o seu misturador para sopas,
bebidas, patés, maionese, péo
ralado, biscoitos ralados, triturar
nozes e triturar gelo.

antes de usar o seu aparelho
Kenwood

® | cia atentamente estas instrucdes e
guarde-as para consulta futura.

® Retire todas as embalagens e
eventuais etiquetas.

® |avar as pegas: consulte “cuidado e
limpeza”.

seguranca

® Desligue no interruptor e da tomada:

o Antes de colocar ou retirar pecas
o Quando nao estiver a ser
utilizado;
o Antes de limpar.
Nunca coloque o dispositivo
da lamina na unidade motriz
sem o copo misturador.
Desligue sempre o aparelho da
tomada antes de colocar as suas
maos ou utensilios no copo.
Tenha sempre cuidado quando
manusear o conjunto da lamina e
evite tocar nas extremidades
cortantes das laminas quando as
estiver a limpar.
O liquidificador s6 deve funcionar
com a tampa posta.
Use apenas o0 copo com a unidade
de lamina fornecida.
Nunca deixe a base, o fio eléctrico
ou a ficha molharem-se.
Nunca utilize um aparelho
danificado. Mande-o verificar ou
reparar: consulte “cuidado e
assisténcia ao cliente”.
Nunca utilize um acessoério néo
autorizado.
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® Devera deixar os liquidos

arrefecerem até a temperatura

ambiente antes de misturar.

Nunca deixe o aparelho sem

vigilancia quando estiver em

funcionamento.

Ao retirar o misturador ou 0 moinho

da base:

o Espere até as laminas estarem
completamente paradas;

o Nao desaperte, acidentalmente, o
copo da montagem da lamina.
Nunca faga funcionar o liquidificador

vazio.

Nunca misture mais do que a
capacidade maxima indicada na
tabela de velocidades recomendada.
Para garantir uma longa vida ao seu
misturador, nao o coloque em
funcionamento durante mais de 60
segundos.

Receitas de batidos — nunca misture
ingredientes congelados que tenham
solidificado durante a congelacao;
esmague-os antes de os adicionar
no copo.

Nao utilize o misturador para
guardar alimentos. Mantenha-o vazio
antes e depois da utilizagéo.

Utilize sempre o misturador numa
superficie nivelada e estavel.

Nunca cologue este aparelho sobre
ou proximo de gas quente ou
aquecedor eléctrico ou onde possa
tocar num equipamento aquecido.
O uso incorrecto do seu misturador
pode resultar em ferimentos.

Este electrodoméstico ndo devera
ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas ou
com falta de experiéncia e
conhecimento, a ndo ser que sejam
supervisionadas ou instruidas sobre
0 uso do electrodoméstico por uma
pessoa responsavel pela sua
seguranca.

As criangas devem ser vigiadas para
garantir que nao brincam com o
electrodomeéstico.



® Use o aparelho apenas para o fim
doméstico a que se destina. A
Kenwood néo se responsabiliza
caso o aparelho seja utilizado de
forma inadequada, ou caso estas
instrucdes nao sejam respeitadas.

antes de ligar

® Certifique-se que a fonte de
alimentagao eléctrica € a mesma
que a indicada na parte inferior do
equipamento.

® [Este aparelho esta em conformidade
com a directiva 2004/108/EC da
CEE sobre Compatibilidade
Electromagnética e o regulamento
da CEE n°. 1935/2004 de
27/10/2004 sobre materiais
concebidos para estarem em
contacto com alimentos.

a
>
Q
<
(0]

tampa de enchimento

tampa

copo

anel vedante

unidade das laminas

base

comando de velocidade + impulso
unidade do motor

arrumagéo do cabo

ClCICICICICICICIC)

utilizacao do
liquidificador

1 Coloque o anel de selagem @) na
unidade de corte (6 - assegurando-
se que o anel de selagem esta
correctamente colocado.

® Ira ocorrer vazamento caso a
vedagem se encontre
danificada ou esteja mal
ajustada.

2 Ajuste a unidade da lamina &) na
base ®.

3 Aparafuse o dispositivo da lamina no
copo misturador — assegurando-se
que esta totalmente preso.

Cologue os seus ingredientes no
copo. Nunca misture mais de
1,2 litros ou mais de 800 ml
de liquidos congelados como
os batidos de leite.

Cologue a tampa de enchimento na
tampa.

Instale a tampa, carregando-a até
se encontrar segura.

Cologue o copo misturador na
unidade motriz.

O aparelho nao funcionara se
o misturador ndao se encontrar
bem montado.

Seleccione uma velocidade (consulte
o tabela de velocidade
recomendada).

sugestoes

Para misturar ingredientes secos —
corte em pedacos, remova a tampa
de enchimento, e de seguida com a
maquina em funcionamento
introduza os pedagos um a um.
Mantenha a sua mao sobre a
abertura. Para obter melhores
resultados, esvazie com
regularidade.

Nao se recomenda o
processamento de especiarias pois
estas podem danificar as partes
plasticas.

Quando estiver a fazer maionese,
coloque todos os ingrediente, com
excepcao do azeite na misturador.
Remova a tampa de enchimento.
Depois, com o aparelho em
funcionamento adicione o azeite
através da tampa de enchimento
continuando em funcionamento.

As misturas grossas como sejam 0s
patés e molhos podem necessitar
de ser raspados. Caso seja dificil de
processar a mistura, adicione mais
liquido.



tabela das velocidades recomendadas

enguanto se mantiver em posicao.
Triturador de gelo — opere o botao em
pequenos arranques até que a trituracao
tenha a consisténcia desejada.

velocidade| utilizacdo/alimentos quantidade max.
1 Produzir espuma de leite 800 ml
Misturas leves, por exemplo polmes, batidos
de leite e ovo mexido. 800 ml
2 Sopas & bebidas 1,2 litros
Misturas espessas, por exemplo patés
Maionese 3 ovos + 450 ml de
azeite
Batidos de fruta
Coloque a fruta fresca e os ingredientes 800 ml de liquido
liquidos primeiro (incluem iogurte, leite e
sumos de fruta)
Depois acrescente gelo ou ingredientes
congelados (incluem fruta congelada, gelo
ou gelado)
(P) Faz funcionar o motor numa acgao de
impulso | paragem/arranque. O impulso funcionara

6 cubos

cuidado e limpeza

® Deve ter cuidado quando
retirar a unidade da lamina da

® Desligue sempre no interruptor e da base.
tomada e desmonte antes de impar. 2 Retire e lave o anel vedante.
® Despeje 0 copo antes de o 3 Nao toque nas laminas afiadas —

desenroscar da unidade das

laminas.

® Nao submersa a unidade da lamina

lave-as usando uma escova e agua

quente com detergente, depois

passe bem por &gua corrente. Ndo

na agua. insira a unidade das laminas
® Pode lavar o tabuleiro na sua dentro de agua.

maquina de lavar louga. 4 Deixe secar voltado para baixo.

base outras pecas

® Limpe com um pano humido, depois

seque.

® Nao submersa a unidade do motor

na agua.

® Arrume 0 cabo em excesso na area
de armazenagem na parte posterior
da unidade de poténcia (9.

montagem da lamina

1 Desaparafuse a base do copo
misturador. E depois remova o
dispositivo da lamina empurrando
para cima pela parte de baixo.
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Lave a méao e seque.




assisténcia e cuidados
do cliente

Caso o fio se encontre danificado,
devera, por motivos de seguranca,
ser substituido pela KENWOOD ou
por um reparador KENWOOD
autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:

utilizar o seu electrodomeéstico ou
assisténcia ou reparagdes
Contacte o estabelecimento onde
adquiriu o electrodoméstico.

Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
Fabricado na China.
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ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto ndo
deve ser eliminado conjuntamente com
os resfduos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse servigo.
Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas para
0 ambiente e para a salde publica
resultantes da sua eliminacao
inadequada, além de permitir reciclar os
materiais componentes, para, assim se
obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigagao de eliminar
os electrodomeésticos separadamente,
o produto apresenta a marca de um
contentor de lixo com uma cruz por
cima.



Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

Utilice la batidora para preparar
sopas, bebidas, patés, mayonesas,
para triturar pan, galletas, frutos
secos y picar hielo.

antes de utilizar su aparato
Kenwood

® | ea estas instrucciones atentamente
y guérdelas para poder utilizarlas en
el futuro.

® Quite todo el embalaje y las
etiquetas.

® | impieza: consulte "Mantenimiento y
limpieza".

seguridad

® Apague y desenchufe el aparato:

o antes de colocar o quitar piezas
o Cuando no la utilice;

o antes de limpiarlo.

Nunca acople la unidad de
cuchillas al bloque motor sin
que el vaso de la mezcladora
esté colocado.

No introduzca las manos ni ningun
utensilio en el vaso cuando el
electrodoméstico esté enchufado.
Tenga siempre cuidado al manipular
el conjunto de cuchillas y evite tocar
los filos cortantes cuando las limpie.
Ponga Unicamente en marcha la
mezcladora con la tapadera en su
sitio.

Utilice el vaso Unicamente con el
conjunto de cuchillas suministrado.
En ninguin caso permita que la
unidad de potencia, el cable o el
enchufe se mojen.

No utilice nunca electrodomésticos
que presenten dafos. Mandelos a
revisar o reparar: consulte "Atencion

al cliente y servicio de reparaciones".

Nunca utilice un accesorio no
autorizado.

Los liquidos deberian enfriarse a
temperatura ambiente antes de
mezclarse en la batidora.

No deje nunca el electrodoméstico
solo mientras esta en
funcionamiento.
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® Antes de quitar la mezcladora del

blogue motor:

o espere hasta que las cuchillas se
hayan parado totalmente;

o Tenga cuidado de no desenroscar
el vaso del conjunto de cuchillas
accidentalmente.

Nunca ponga en marcha la

mezcladora vacia.

No mezcle productos que superen la

capacidad méaxima indicada en el

grafico de velocidades
recomendadas.

Para garantizar la vida Util de la

batidora, no la deje en

funcionamiento durante mas de 60

segundos.

Elaboracién de helados: no bata

ingredientes helados que hayan

formado una masa solida, trocéelos
antes de afadirlos al vaso.

No utilice la batidora como

recipiente para guardar alimentos.

Déjela vacia cuando no lo use.

Utilice siempre la batidora sobre una

superficie seca, estable y nivelada.

No sitlie nunca este

electrodoméstico sobre o proximo a

un fuego eléctrico o de gas o donde

pueda entrar en contacto con otro
electrodomeéstico en caliente.

El uso incorrecto de su mezcladora

puede producir lesiones.

Este aparato no esta pensado para

ser utilizado por personas

(incluyendo nifios) con capacidades

fisicas, sensoriales o mentales

disminuidas, o con falta de

experiencia o conocimientos, a

menos que hayan recibido

instrucciones o supervision en
relacion con el uso del aparato por
parte de una persona responsable
de su seguridad.

Los nifios deben ser vigilados para

asegurarse de que no juegan con el

aparato.



® Utilice este aparato Unicamente para
el uso domeéstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara
cargo de responsabilidad alguna si
el aparato se somete a un uso
inadecuado o si no se siguen estas
instrucciones.

antes de enchufarla

® Compruebe que se suministra
corriente eléctrica conforme a las
especificaciones que encontrara
bajo el electrodomeéstico.

® FEste dispositivo cumple con la
Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y
con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de
2004, sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto con
alimentos.

Q
D
<
@

tapdn de llenado

tapa

copa

aro de sellado

unidad de cuchillas

base

control de velocidad + pulsador
base eléctrica

almacén para el cable

ClCICICICICICICIC)

para utilizar su
mezcladora

1 Acople el aro de fijacién @ a la
unidad de cuchillas &),
asegurandose de que la fijacion esté
colocada de forma correcta en la
zona ranurada.

® Si la junta esta daiada o no
se instala correctamente, el
contenido del vaso podria
derramarse.

2 Ajuste la unidad de corte () en la
base (®.
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Enrosque el conjunto de cuchillas
sobre el vaso — asegurandose de
que el conjunto de cuchillas esté
totalmente ajustado.

Ponga los ingredientes en el vaso.
Nunca mezcle mas de 1,2L o
mas de 800 ml para liquidos
espumosos, como los batidos
de leche.

Acople el tapdn de llenado a la tapa.
Instale la tapa presionandola hacia
abajo hasta que quede bien sujeta.
Cologue la mezcladora en el bloque
motor.

El electrodoméstico no
funcionara si la batidora no se
instala correctamente.
Seleccione una velocidad (consulte
el gréfico de velocidades
recomendadas).

consejos

Para picar ingredientes secos,
trocéelos, extraiga el tapén de
llenado y, con la maquina en
funcionamiento, vaya introduciendo
los trozos uno a uno. Deje las
manos sobre la abertura. Para
obtener mejores resultados, vacie el
vaso regularmente.

La mezcla de especias no se
recomienda ya que pueden dafar
las piezas de plastico.

Al hacer mayonesa, afiada todos los
ingredientes, excepto el aceite, en la
batidora. Retire el tapdn de llenado.
A continuacion, con el
electrodoméstico en funcionamiento,
anada el aceite poco a poco a
través del orificio de la tapa.

Las mezclas espesas, por ejemplo
patés y salsas, podrian quedarse
apelmazadas en los lados del vaso;
limpie y mezcle con el resto para
seguir batiendo. Si la mezcla es
dificil de batir, ahada mas liquido.



tabla de velocidades recomendadas

velocidad |uso/alimentos cantidad max.
1 Leche espumosa 800 ml
Mezclas ligeras, p. €]. rebozados, batidos,
huevos revueltos 800 mi
2 Sopas y bebidas 1,2 litros
Mezclas espesas, por ejemplo, patés
Mayonesa 3 huevos + 450 ml
de aceite

Bebidas “Smoothie”
Ponga primero la fruta fresca y los ingredientes | 800 ml de liquido
liquidos (incluye yogur, leche y zumos de frutas)
A continuacion, afada hielo o ingredientes
congelados (incluye fruta congelada, hielo o
helado)

(P) El motor se pone en marcha en un modo
impulsos | comenzar/parar. El impulso funciona durante
todo el tiempo que se mantiene en posicion.
Picar hielo - accione el botdn pulse de forma 6 cubitos
intermitente hasta que el hielo picado alcance
la consistencia deseada.

mantenimiento y ® Hay que tener cuidado al
. . quitar la unidad de cuchillas
“mpleza de la base.

2 Retire y limpie el anillo sellador.

3 No toque las cuchillas afiladas.
Lavelas utilizando un cepillo con
agua caliente y detergente y aclarelas
bien con agua del grifo. No
sumerja la unidad de cuchillas

® Antes de limpiar el aparato,
apaguelo, desenchufelo y
desmontelo.

® \/acie la copa antes de
desenroscarla de la unidad de

cuchillas.
® No sumerja la unidad de cuchillas en en agua. . .
agua 4 Deje secar con las cuchillas hacia
® No coloque ninguna pieza en el abajo.
lavavajillas. otras piezas
unidad de potencia Lavelas a mano y deje que se
sequen.

® Pase un pafio himedo y séquela.

® No sumerja la unidad del motor en
agua.

® Recoja el exceso de cable en el
lugar de almacenamiento situado en
la parte trasera del bloque motor ©).

conjunto de cuchillas

1 Desenrosque la base del vaso. A
continuacion, retire la unidad de
cuchillas empujando hacia arriba
desde abajo.
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servicio técnico y
atencion al cliente

® Sj el cable esta dafiado, por razones
de seguridad, debe ser sustituido
por KENWOOD o por un técnico
autorizado por KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:

® ¢| uso del aparato o

® ¢ servicio técnico o reparaciones
Péngase en contacto con el
establecimiento en el que compro el
aparato.

® Disefiado y creado por Kenwood en
el Reino Unido.
® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA
ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE
LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros especificos
de recogida diferenciada dispuestos por
las administraciones municipales, o a
distribuidores que faciliten este servicio.
Eliminar por separado un
electrodoméstico significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una
eliminacion inadecuada, y permite
reciclar los materiales que lo componen,
obteniendo asi un ahorro importante de
energia y recursos. Para subrayar la
obligacién de eliminar por separado los
electrodomésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura movil
tachado.



Inden brugsanvisningen lases, foldes forsiden med illustrationerne ud

Brug din blender til at lave supper,
drikke, patéer, mayonnaise, rasp,
kagerasp, hakke nedder og knuse
is.

for Kenwood-apparatet tages i
brug

® | 35 denne brugervejledning neje og
opbevar den i tilfeelde af, at du far
brug for at sla noget op i den.

® Fjern al emballage og meerkater.

® Vask delene: se ‘pleje og rengering’.

sikkerhed

® Sluk og tag stikket ud af

stikkontakten:

o inden dele sasttes pa eller tages af

o Nar apparatet ikke anvendes;

o for rengering.

Szet aldrig knivenheden pa

motorenheden uden

blenderglasset.

Tag altid stikket ud af apparatet for

du kommer dine haender eller

redskaber ned i glasset.

Veer altid forsigtig nar du handterer

bladdelen og undgé at rere bladets

skarpe dele under rengering.

Anvend kun blenderen, nar laget

sidder pa.

Brug kun glasset sammen med

skeerebladsdelen der medfelger.

Lad aldrig motorenheden, ledningen

eller stikket blive vade.

Brug aldrig et beskadiget apparat.

Fa det kontrolleret eller repareret: se

‘Service og kundepleje’.

Brug kun det medfelgende tilbeher.

Vaesker ber lades afkole til

stuetemperatur, for de blendes.

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn,

nar det er i drift.

Nar du fierner blenderen fra el-

elementet:

o Vent indtil skeerebladene er helt
stille;

o Skrue ikke tilfeeldigt glasset fra
skaerebladsdelen.

Lad aldrig blenderen arbejde uden

noget i.
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Blend aldrig mere end den
maksimale meengde vist pa det
anbefalede hastighedsdiagram.
For at sikre at blenderens bladdel
holder, mé du ikke lade den kere
mere end 60 sekunder af gangen.
Opskrifter pa smoothies — Blend
aldrig frosne ingredienser som har
formet sig til en solid masse ved
frysning. En sédan klump skal
knuses, for den tilfores glasset.

® Anvend ikke blenderen til at

opbevare ingredienser. Den skal
veere tom for og efter brug.

Benyt kun blenderen péa en sikker,
tor og jeevn overflade.

Stil aldrig apparatet pa eller i
neerheden af en varm gas eller
elektrisk kogeplade, eller hvor den
kan komme i kontakt med
opvarmende apparater.

Misbrug af din blender kan fore til
skader.

Dette apparat er ikke tilsigtet brug af
personer (inklusiv bern) med
reducerede fysiske, sansemaessige
eller mentale evner, eller mangel pa
erfaring og kendskab, undtagen hvis
de er blevet vejledt eller givet
instrukser i brugen af apparatet af en
person, der er ansvarlig for deres
sikkerhed.

Barn ber overvages for at sikre, at
de ikke leger med apparatet.
Anvend kun apparatet til
husholdningsbrug. Kenwood pétager
sig ikke erstatningsansvar, hvis
apparatet ikke anvendes korrekt eller
disse instruktioner ikke folges.

inden stikket saettes i
stikkontakten

Sorg for at din elforsyning er
tilsvarende, den der star under
maskindelen.



® Denne anordning er i tips

overensstemmelse med EC- ® Sadan blender du terre ingredienser
direktivet 2004/108/EC om — skeer ingredienserne i stykker, fiern
elektromagnetisk forligelighed og pafyldningslaget, herefter kommes
EU-regulativ nr.1935/2004 fra stykkerne ned en efter en alt imens
27/10/2004 om materialer, der maskinen kerer. Hold dine haender
tilsigtes at fa kontakt med fadevarer. over dbningen. For at opna det
bedste resultat skal glasset temmes
: regelmaessigt.

OVGI’SIgt ® Det anbefales ikke, at der tilberedes

@ midterprop krydderier i blenderen, da det kan

®@ lag skade plastikdelene.

® blenderglas ® \/ed tilberedning af mayonnaisen skal

@ taetningsring du komme alle ingredienserne,

® knivenhed undtagen olien, ned i blenderen.

® underdel Fjern pafyldningslaget. Herefter,

@ hastigheds- og pulskontrol mens blenderen er i funktion, tilferes

motorenhed olien langsomt gennem hullet i laget.

@® ledningsopbevaring ® Tykke blandinger dvs. patéer og

dips, skal evt. skrabes ned. Safremt
Sédan anvendes blandingen er vanskelig at tilberede

tilfores der mere veede.

blenderen

1 Seet forseglingsringen @ ind i
knivenheden &) — serg for at
forseglingen er korrekt placeret i
fordybningen.

® Laekage kan opsta, hvis
forseglingen er beskadiget
eller forkert monteret.

2 Fastger knivenheden (& pa basen
®.

3 Knivenheden skrues pa
blenderglasset — serg for at
knivenheden er skruet helt fast.

4 Kom dine ingredienser i
blenderglasset. Blend aldrig
mere end 1,2 liter eller mere
end 800 ml af skummende
vaesker, som f.eks.
milkshakes.

5 Seet opfyldningsproppen pa laget.

6 Montér laget ved at presse ned indtil
det er fastgjort.

7 Placér blenderen pa motorenheden.

® Apparatet vil ikke fungere,
safremt blenderen er forkert
monteret.

8 Veelg en hastighed (se det
anbefalede hastighedsdiagram).
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skema over anbefalede hastigheder
hastighed | brug/madvarer maks. mangde
1 Skummende maslk 800 ml
Lette blandinger, f.eks. pandekagede;j,
milkshakes, roreeg 800 mi
2 Supper & drinks 1,2 liter
Tykke blandinger dvs. patéer
Mayonnaise 3 g + 450 ml
olie
‘Smoothie’ drikke
Kom faerst den friske frugt og de flydende 800 ml veeske
ingredienser i (der kan bruges yoghurt, maelk
og frugtjuice)
Tilsaet derefter is eller frosne ingredienser (bl.a.
frossen frugt, is eller fladeis)
(P) Far motoren til at virke med en start/stop-
impuls funktion. Pulseringen varer sa lsenge knappen
holdes i denne stilling.
Isknusning — brug pulsfunktionen i korte treek 6 isterninger
indtil isen er knust til den enskede konsistens.

pleje og rengering

® For rengering sluk for strammen, tag
stikket ud af stikkontakten og skil
apparatet ad.

Tom blenderglasset, for det skrues
af knivenheden.

Nedsaenk aldrig bladdelen i vand.
Skalen kan ogsa rengeres i en
opvaskemaskine.

motorenhed

Tor ydersiden af med en fugtig klud
og tor efter med et viskestykke.
Nedsaenk aldrig maskindelen i vand.
Opbevar overskydende ledning |
opbevaringsomradet pa bagsiden af
motorenheden 9.

bladmontering
1 Basisenheden skrues fra glasset.
Derefter fiernes knivenheden ved at
skubbe op nedenfra.
Der skal udvises forsigtighed
nar knivenheden fjernes fra
basisenheden.
Tag teetningsringen af og vask den.
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3 Ror ikke ved de skarpe knive — borst
dem rene med varmt seebevand og
skyl grundigt under vandhanen.

Kom ikke knivenheden i vand.

4 Vendes opad til terring.
andre dele
Vask i handen og ter med et
viskestykke.

service og kundepleje

® Hvis ledningen er beskadiget, skal
den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
KENWOOD eller en autoriseret

KENWOOD-reparater.

Hvis du har brug for hjeelp med:

at bruge apparatet eller

servicering eller reparation

Kontakt den butik hvor du oprindelig
kabte dit produkt.

Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
Fremstillet i Kina.



VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EF
DIREKTIV 2002/96/CE.

Ved afslutningen af dets produktive liv
ma produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pa
et specialiseret lokalt genbrugscenter
eller til en forhandler, der yder denne
service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det
muligt at undga eventuelle negative
konsekvenser for miljg og helbred pa
grund af upassende bortskaffelse, og
det giver mulighed for at genbruge de
materialer det bestar af, og dermed
opna en betydelig energi- og
ressourcebesparelse. Som en
pamindelse om nedvendigheden af at
bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er
produktet meerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.
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Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldasa

Anvand mixern till att géra soppor,
drycker, patéer, majonnas, strobrod,
skorpsmulor, hacka nétter och
krossa is.

for Kenwood-apparatet tages i
brug

® | 35 denne brugervejledning neje og
opbevar den i tilfeelde af, at du far
brug for at sla noget op i den.

® Fjern al emballage og meerkater.

® Diska delarna: se 'skotsel och
rengoéring’.

sakerheten

® Stang av den och dra ut sladden:

o innan du monterar eller tar bort
delar

O nar den inte anvands:
o fére rengdring.

® Montera aldrig knivsatsen pa
drivenheten utan att béagaren
ar monterad.

® Koppla alltid ur apparaten innan du
satter ned handerna eller redskap i
bagaren.

® Var alltid forsiktig nar du hanterar
bladenheten och undvik att réra vid
bladens eggar vid rengdring.

® | ocket ska alltid sitta pa néar mixern
ar igang.

® Anvand endast bagaren med
bladenheten isatt.

® | it aldrig kraftdelen, sladden eller
kontakten bli vata.

® Anvand aldrig en apparat. L&mna in
den for kontroll eller reparation: se
’service och kundtjanst’.

® Anvand aldrig ej godkanda tillbehor.

® | 4t vatskor svalna till
rumstemperatur innan de mixas.

® | 3mna aldrig apparaten obevakad
nar den &r igang.

® Nar du ska dra ut sladden ur
natanslutningen:
o vanta tills bladen har stannat helt
o Skruva inte oavsiktligt loss

bagaren fran bladenheten.
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Kr aldrig mixern tom.

Mixa aldrig mer &n den maximala
mangd som anges i tabellen med
rekommenderade hastigheter.

For att mixern ska halla s& lange
som majligt bér du aldrig kdra den
langre &n 60 sekunder.

Recept pa smoothies — mixa aldrig
frusna ingredienser som har bildat en
fast klump vid frysningen. Bryt
sonder den innan du l&gger den i
b&garen.

Anvand inte mixern for forvaring. Hall
den tom fére och efter
anvandningen.

Anvand alltid mixern pa en saker,
torr, jaAmn yta.

Stéll aldrig denna apparat pa eller i
narheten av het gas eller elspis eller
dar den kan komma i kontakt med
en uppvarmd apparat.

Om du anvander mixern pa fel satt
kan det leda till skador.

Den har apparaten &r inte avsedd for
anvandning av personer (inklusive
barn) med begransad fysisk eller
mental formaga eller begransad
kansel. Den &r inte heller avsedd for
anvandning av personer med
bristande erfarenhet eller kunskap,
om de inte dvervakas eller far
instruktioner om hur apparaten ska
anvandas av en person som
ansvarar for deras sékerhet.

Barn far inte lov att leka med
apparaten. Ladmna dem inte
ensamma med den.

Anvand apparaten endast for avsett
andamal i hemmet. Kenwood tar inte
pa sig nagot ansvar om apparaten
anvands pa felaktigt sétt eller om
dessa instruktioner inte foljs.

innan du sétter i sladden
Se till att natspanningen hos dig
motsvarar den som visas pa
apparatens undersida.



® Den har apparaten foljer EU-direktiv
2004/108/EG om elektromagnetisk
kompatibilitet och EU:s férordning nr
1935/2004 fréan 2004-10-27 om
material som &r avsedda for kontakt
med livsmedel.
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lock for pafyliningshal
bagarlock

béagare

tatningsring

bladenhet

sockel

hastighets- + pulskontroll
kraftdel

sladdférvaring
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for att anvanda din
mixer

1 Placera tatningsringen @ pa
knivsatsen (& och kontrollera att
tatning ligger korrekt i det skarade
omréadet.

® Lickage kan uppsta om
tiatningsringen skadas eller
sitts pa felaktigt.

2 Montera knivsatsen ® i basen (®.
3 Skruva fast knivsatsen pa bagaren.
Kontrollera att knivsatsen &r helt

atdragen.

4 Placera ingredienserna i bagaren.
Mixa aldrig mer an 1,2 liter
eller mer @n 800 ml for
skummiga vatskor som
milkshake.

5 Montera pafyliningstratten pa locket.

6 Satt pa locket genom att trycka ned
tills det sitter sékert.

7 Placera mixern pa drivenheten.

® Mixern fungerar inte om den
sitts samman pa fel sitt.

8 Valj hastighet (se tabellen med
rekommenderade hastigheter).

tips

Mixa torra ingredienser — skér i bitar,
ta bort locket till pafyllningshélet och
slapp ned bitarna en och en medan
apparaten ar igang. Hall handen Gver
Oppningen. Resultatet blir bast om
du tdmmer apparaten med jamna
mellanrum.

Vi rekommenderar inte att kryddor
bereds eftersom de kan skada
plastdelarna.

Néar du gér majonnas ska du lagga i
alla ingredienserna utom oljan i
mixern. Ta bort locket till
pafyliningshalet. Hall darefter sakta i
oljan genom halet i locket medan
apparaten ar igang.

Tjocka blandningar, t.ex. patéer och
dipmixer kan behdva skrapas ned.
Tillsatt mer vatska om blandningen
ar svar att bereda.



tabell for rekkommenderad hastighet
Hastighet | anvindning/livsmedel max. mangd
1 Skumma mjélk 800 ml
Tunna blandningar t.ex. kaksmet, mjolkdrinkar,
aggroéra 800 ml
2 Soppor och drycker 1,2 liter
Tjockare blandningar som t.ex. patéer
Majonnas 3 agg + 450
ml olja
Smoothie-drycker
Lagg forst i farsk frukt och flytande ingredienser | 800 ml vétska
(som yoghurt, mjolk och fruktjuicer)
Tillsatt sedan is eller frysta ingredienser (som
fryst frukt, is eller glass)
(P) Motorn gér med start-/stoppverkan. Motorn
puls gar s lange reglaget hélls i pulseringslaget.
Iskrossning — anvand pulsen i korta stotar tills 6 iskuber
isen har krossats till dnskad konsistens.

skotsel och rengoéring

® Koppla alltid av mixern, dra ut
sladden och plocka isar mixern
innan du gor ren den.

® Tom bagaren innan du skruvar loss
den frén bladenheten.

® Sank inte ned bladenheten i vatten.

® Bigaren kan diskas i diskmaskinen.

kraftdelen

® Torka den med en fuktig trasa och
torka torrt.

® Sank inte ned nétenheten i vatten.

® | inda upp sladden i
forvaringsutrymmet pa stromdelens
baksida (.

bladenhet

1 Skruva loss basen fran bagaren.
Avlagsna sedan knivsatsen genom
att trycka pa& den underifran.

® Var forsiktig nar du avldgsnar
knivsatsen fran basdelen.

2 Ta bort och rengdr tatningsringen.
3 Vidror inte de vassa bladen - borsta
dem rena med varmt vatten och
diskmedel och skdlj sedan noga

under kranen. Doppa inte
bladenheten i vatten.
4 L&t torka upp och ned.

andra delar
Diska for hand och torka torrt.
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service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad maste den av
sakerhetsskal bytas ut av
KENWOOD eller av en auktoriserad
KENWOOD-reparator.

Om du behover hjélp med:

® att anvanda apparaten eller

® service eller reparationer
Kontakta aterforsaljaren dar du
kopte apparaten.

® Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION FOR
KORREKT BORTSKAFFNING AV
PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED EU-
DIREKTIV 2002/96/EG.

Nar produktens livslangd &r éver far
den inte slangas i hushallssoporna. Den
kan dverldmnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforsaljare som ger denna service.
Nér du avfallshanterar en
hushallsmaskin pa réatt satt undviker du
de negativa konsekvenser for miljdn
och halsan som kan uppkomma vid
felaktig avfallshantering. Du maojliggér
dven atervinning av materialen vilket
innebar en betydande besparing av
energi och tillgangar.
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For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

Bruk hurtigmikseren til supper,
drinker, patéer, majones,
bredsmuler, kiekssmuler, hakke
natter og knuse is.

for du tar Kenwood-apparatet
i bruk

® | es noye giennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sl& opp i den senere.

® Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

® \/ask delene: se "stell og rengjering".

sikkerhetshensyn

® S|4 av strammen og ta stopselet ut
av kontakten:

o for du setter pa eller tar av deler
o nér den ikke er i bruk,

o for rengjering

Ikke sett knivenheten pa
motordelen uten
mikserglasset.

Trekk alltid stopselet ut av kontakten
for du stikker hender eller redskap
ned i mikserglasset.

Veer alltid forsiktig nér du handterer
knivenheten, og unnga & berere
skjeerekanten pa kniven nar du
rengjer.

Hurtigmikseren méa bare brukes med
lokket pa.

Mikserglasset ma kun brukes med
medfelgende knivenhet.

Du ma aldri la motordelen, ledningen
eller stopselet bli vate.

lkke bruk en skadet hurtigmikser. Fa
den ettersett eller reparert: se
"service og kundetjeneste".

Bruk aldri tilbeher som ikke er
godkjent av produsenten.

Veesker ma avkjoles il
romtemperatur for miksing.

lkke gé fra hurtigmikseren nar den er
i bruk.

Nar du tar mikseren av motordelen:
o vent til kniven har stanset helt,

o ikke skru mikserglasset av
knivenheten ved en feiltakelse.
Hurtigmikseren ma ikke kjeres nar

den er tom.
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® |kke bland mer enn
maksimumskapasiteten som er
oppyitt i tabellen over anbefalt
hastighet.

For & sikre at hurtigmikseren varer
lenge skal den ikke Kjores lenger enn
i 60 sekunder.

Smoothie-oppskrifter — ikke bland
frosne ingredienser som har stivnet
til en kKlump i fryseren, bryt den opp
for den tilsettes mikserglasset.

lkke oppbevar noe i mikseren. Den
skal veere tom for og etter bruk.
Bruk alltid hurtigmikseren pa en
sikker, torr og plan overflate.

lkke sett hurtigmikseren pé eller naer
varme gass- eller elektriske bluss,
eller der den kan berore et varmt
apparat.

Feil bruk av blenderen kan fore til
skader.

Apparatet er ikke ment brukt av
personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller med manglende
erfaring og kunnskap, med mindre
vedkommende har fatt tilsyn eller
oppleering i hvordan apparatet skal
betjenes av en person som er
ansvarlig for vedkommendes
sikkerhet.

Barn ma ha tilsyn for & sikre at de
ikke leker med apparatet.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte
hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller
dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen

for du setter i stopselet

Pass pa at stremforsyningen
stemmer overens med den som er
oppgitt pa undersiden av
hurtigmikseren.

Dette apparatet er i samsvar med
EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og
EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer som skal
brukes i kontakt med mat.



deler

pafyllingslokk

lokk

mikserglass
tetningsring

knivenhet

understell

hastighet + pulskontroll
motordel

plass til ledning
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bruke hurtigmikseren

1 Sett tetningsringen @ i knivenheten
(® og pass pa at tetningen sitter
riktig i sporet.

® Det vil oppsta lekkasje
dersom forseglingen er skadet
eller feil pasatt.

2 Klem knivenheten &) ned pa
understellet ®.

3 Skru knivenheten pa glasset — mens
du passer péa at knivenheten
strammes godt.

4 Ha ingrediensene i glasset. Bland
aldri mer enn 1,2 liter, eller
mer enn 800 ml for
skummende vaesker som
milkshake.

5 Sett pafyllingshetten pa lokket.

6 Sett pa lokket ved & trykke det godt
ned.

7 Sett mikseren pa stremenheten.

©® Hurtigmikseren virker ikke
dersom den er feil pasatt.

8 Velg hastighet (se tabellen over
anbefalt hastighet).

Tips

Torre ingredienser — skjeer i biter,
fiern pafylingslokket, sla pa
maskinen og mens den gar slippes
bitene ned en etter en. Hold handen
over apningen. For best resultater
skal du temme glasset regelmessig.
Det anbefales ikke & prosessere
krydder, da de kan skade
plastdelene.

Nar du lager majones skal alle
ingrediensene unntatt oljen, has i
hurtigmikseren. Fjern
pafyllingslokket. Mens mikseren gar
skal du sa tilsette olien sakte
gjennom hullet i lokket.

Tykke blandinger, f.eks. patéer og
dipp, ma kanskje skrapes ned. Hvis
blandingen er vanskelig & prosessere
skal du tilsette mer vaeske.



tabell over anbefalte hastigheter

hastighet Bruk/matvarer

maks. mengde

1 Skumme melk

800 ml

Tynne blandinger, f.eks. rarer, milkshake,
eggerore

800 ml

2 Supper og drinker
Tykkere blandinger, f.eks. pateer

1,2 liter

Majones

3 egg + 450
ml olie

"Smoothie"-drikker

Ha den friske frukten og veesken i forst
(inkluderer yogurt, melk og fruktsaft)
Sett sa til is eller frosne ingredienser
(inkluderer frossen frukt, is eller iskrem)

800 ml veeske

(P) Betjener motoren i start/stopp- aksjon.
pulsfunksjon| Krafttrinnet brukes nér du trenger ekstra
kraft og virker sa lenge hurtigmikseren er
stilt pa denne hastigheten

Isknusing — bruk pulsfunksjonen i korte
stot til du har fatt ensket konsistens.

6 terninger

stell og rengjering

® S|4 alltid av stremmen, ta stopselet
ut av kontakten og ta delene fra
hverandre for de rengjores.

® Tom mikserglasset for du skrur det
av knivenheten.

® |kke legg knivenheten i vann.

® Begeret kan vaskes i
oppvaskmaskin.

andre deler

motordel

® Tork av med en fuktig klut, deretter
med en torr en.

® |kke legg motordelen i vann.

® Oppbevar overflodig ledning i
oppbevaringsrommet bak pa
stremenheten (9.

knvienhet

1 Skru understellet av mikserglasset.
Ta deretter knivenheten ut ved a
skyve den opp fra undersiden.

® Vzer forsiktig nar du tar
knivenheten av understellet.

2 Fjern og vask tetningsringen.

3 Ikke beror de skarpe bladene. Borst
knivene rene med varmt sapevann.
lkke legg knivenheten i vann.
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4 La den sté og terke opp ned.

Vask for hand og terk dem.




service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet ma den
av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av KENWOOD eller en
autorisert KENWOOD-reparater.

Hvis du trenger hjelp med a:

® bruke apparatet eller

® service eller reparasjoner
kontakt forhandleren der du kjopte
apparatet.

® Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
® |agetiKina.

VIKTIG INFORMASJON FOR
KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED
EU-DIREKTIV 2002/96/EC.

P4 slutten av levetiden ma ikke
produktet kastes som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en forhandler
som tilbyr tjenesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas
mulige negative konsekvenser for miljo
og helse som oppstar som en felge av
feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed
blir det betydelige besparelser pa
energi og ressurser. Som en
paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er
produktet merket med en soppelkasse
med kryss over.
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Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta ndet kuvitukset

Tehosekoittimen avulla voit valmistaa
esimerkiksi keittoja, juomia, pateita,
majoneesia ja korppujauhoja, jauhaa
kekseja tai pahkindité ja murskata
jaata.
ennen kuin ryhdyt kdyttamaan
tatd Kenwood-kodinkonetta

® | ue ndma ohjeet huolella ja séilyta
ne mydhempéa tarvetta varten.

® Poista pakkauksen osat ja
mahdolliset tarrat.

® Osien peseminen: lisatietoja on Hoito
ja puhdistaminen -kohdassa.

turvallisuus

® Kytke laite pois paalta ja irrota

pistoke pistorasiasta:

O ennen osien asentamista tai
irrottamista

o kun laite ei ole kéytdssa:

O ennen puhdistusta.

Al3 kiinniti terdasetelmaa

moottoriyksikkdon, jos astia ei

ole paikallaan.

Irrota aina pistoke pistorasiasta

ennen kasien tai keittidtydvalineiden

laittamista kannuun.

Kasittele teria varovaisesti. Valta

koskettamasta terien reunoja

puhdistaessasi niita.

Kayta tehosekoitinta vain kannen

ollessa paikoillaan.

Kayta kannussa vain laitteen mukana

toimitettuja teri.

Ala anna runko-osan, virtajohdon tai

pistokkeen kastua.

Ala koskaan kayta viallista laitetta.

Toimita se tarkistettavaksi tai

huollettavaksi. Lisétietoja on Huolto

ja asiakaspalvelu -kohdassa.

Ala koskaan kayta sellaista

lisélaitetta, jota ei ole hankittu

valtuutetulta Kenwood-kauppiaalta.

Anna nesteiden jadhtya

huoneenlampaisiksi ennen niiden

kaatamista tehosekoittimeen.

Ala koskaan jat4 laitetta valvomatta,

kun se on toiminnassa.
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® |rrotettaessa tehosekoitinta
moottoriosasta
o odota, kunnes terét ovat
pysahtyneet kokonaan
o ala vahingossa irrota kannua
terdosasta.
Ala koskaan kayté tehosekoitinta
tyhjana.
Ala ylita mainittua suurinta
nopeustaulukossa mainittua
kapasiteettia.
Voit varmistaa tehosekoittimen pitkan
kayttoian kayttamalla sita enintdén
60 sekuntia kerrallaan.
Valmistaessasi smoothieta dla aseta
tehosekoittimeen kimpaleeksi
jadtyneité aineosia. Riko kimpaleet
ennen niiden asettamista kannuun.
Ala kayta tehosekoitinta
sdilytysastiana. Tyhjenna se kayton
jélkeen ja séilyta se tyhjana.
Kéayta tehosekoitinta aina vakaalla,
kuivalla ja tasaisella alustalla.
Ala aseta laitetta kuumalle séhko- tai
kaasuliedelle tai sen lahelle, jotta se
ei joudu kosketuksiin kuuman lieden
kanssa.
Tehosekoittimen vaarinkaytto voi
aiheuttaa loukkaantumisen.
Tata laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden kayttéon, joilla
ei ole t&ysin normaalia vastaavat
fyysiset tai henkiset ominaisuudet
(mukaan lukien lapset), jos heidan
turvallisuudestaan vastaava henkild
ei ole opastanut heitd kayttdmaan
laitetta tai jos heita ei valvota.
Lapsia tulee pitd& simalla sen
varmistamiseksi, ettd he eivat leiki
laitteella.
Kayta laitetta ainoastaan sille
tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhti6 ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on
kaytetty vaérin tai naita ohjeita ei ole
noudatettu.



ennen liittamista
verkkovirtaan

® Varmista, ettd sdhkdvirta vastaa
laitteen pohjaan merkittyja tietoja.

® Tama laite tayttaa
sahkdmagneettista yhteensopivuutta
koskevan EU-direktiivin
2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvia materiaaleja saatelevan EU-
maaréyksen 1935/2004 vaatimukset.

selitykset

tayttdaukon korkki

kansi

sekoitusastia

tiivisterengas

teré

pohja

nopeuden ja sykayksen saatd
runko-osa, jossa on moottori
virtajohdon sailytys
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tehosekoittimen kayttod

1 Sovita tiivisterengas @) terayksikkdon
®. Varmista, etta tiiviste on urassa
oikein.

® Jos tiiviste on vaurioitunut tai
huonosti paikoillaan, laite
vuotaa.

2 Kiinnité terayksikkd & alustaan @.

3 Kierra terdasetelma kiinni astiaan.
Varmista, etta terdasetelma on
kunnolla kiristetty.

4 Laita aineosat astiaan.
Sekoitettavia aineosia saa olla
enintdan 1,2 litraa tai 800 ml,
jos valmistat jotain kuohkeaa,
kuten pirteléa.

5 Aseta tayttdaukon kansi kanteen.

6 Aseta kansi paikoilleen painamalla se
kiinni.

7 Aseta tehosekoitin moottoriosan
paalle.

® Laite ei toimi, jos sekoitusosa
on kiinnitetty paikoilleen
virheellisesti.

Valitse nopeus (lisatietoja on
nopeussuosituskaaviossa).
vihjeita

Voit lisaté kuivia aineosia pilkkomalla
ne, poistamalla tayttbkannen ja
pudottamalla palaset yksi kerrallaan
koneen kaydessa. Pida kasi aukon
paalld. Tyhjenna saannollisesti
parhaiden tulosten saavuttamiseksi:
Mausteiden kasittelemista ei
suositella, silléd ne voivat vaurioittaa
muoviosia.

Kun valmistat majoneesia, aseta
kaikki aineosat dljya lukuun
ottamatta tehosekoittimeen. Irrota
tayttékansi. Kun laite on kéynnissa,
liséa oljy hitaasti kannen aukon Iapi.
Paksut seokset, kuten pateetaikinat
ja dippikastikkeet, on ehka kaavittava
lastalla. Jos seos on liian paksua,
liséa nestetta.



suositeltavat nopeudet

nopeus kaytto/ruoka-aine enimmaismaara
1 Maidon vaahdottaminen 800 ml
Kevyet seokset, kuten lettutaikina, pirteld,
munat 800 ml
2 Keitot ja juomat 1,2 litraa
Paksut seokset, esimerkiksi pateetaikinat
Majoneesi 3 munaa + 450
ml dljya
Smoothie-juomat
Laita ensin tuoreet marjat tai hedelmat ja 800 mll nestetta
nestemaiset ainekset (mm. jogurtti, maito ja
hedelmamehut).

Lisaa sitten jaa tai jaiset ainekset (mm. jaiset
marjat tai hedelmat, jaatelo tai jaapalat).

(P) Moottori toimii kéynnistyen/pyséhtyen.
pitoasento | Sykaystoiminto toimii niin kauan kuin
nappia pidetadn tdssa asennossa.
Jaan murskaaminen: kayta lyhyita sykayksia, 6 jaapalaa
kunnes ja@dmurska on haluamasi kaltaista.

hoitaminen ja 3 Ala koske teravia teria. Harjaa ne
. . puhtaaksi kuumassa
DUhC“Stammen saippuavedessa ja huuhtele sitten

juoksevan vesijohtoveden alla. Ala
upota teriosaa veteen.
4 Jatd kuivumaan ylosalaisin.

® Kytke laite pois paélts, irrota pistoke
pistorasiasta ja laitteen osat
toisistaan aina ennen puhdistusta.
® Tyhjenna sekoitusastia ennen kuin muut osat
kierrat sen irti terdosasta. Pese kasin ja kuivaa sitten.
® Al4 koskaan upota teréyksikkda
veteen.
® \/oit pesté maljan myos
astianpesukoneessa.
runko-osa
® Pyyhi kostealla pyyhkeelld ja kuivaa
sitten.
® Ala koskaan upota moottoriyksikkda
veteen.
® \/oit sdilyttaad ylimaaréaista johtoa
moottoriyksikén () takana.
terdyksikko
1 Irrota asti alustasta. Irrota
teréasetelma nostamalla sit&
altapéin.
® Toimi varovaisesti
irrottaessasi terayksikon
alustasta.
2 Irrota ja pese tiivisterengas.
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huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyisté vaindettava.
Vaihtotydn saa tehdd KENWOOD tai
KENWOODIN valtuuttama
huoltoliike.

Jos tarvitset apua

® |ajtteen kayttdmisessa tai

® |ajtteen huolto- tai korjaustdissa,
ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

® Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN
HAVITTAMISEEN EUROOPAN
UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittaa yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kaytosta poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan héavitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu
jélleenmyyjan toimialaan. Suojelet
luontoa ja valtyt virheellisen tai vaaran
romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikali havitat
kodinkoneen erillaédn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen sisaltaméat
kierratettdvat materiaalit voidaan kerata
talteen, jolloin séastat energiaa ja
luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty
roskasailion merkki, jonka tarkoituksena
on muistuttaa etta kodinkoneet on
hévitettava erikseen muista
kotitalousjatteista.
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Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Blenderinizi ¢orbalar, ickiler,
pateler, mayonez, ekmek kirintilari,
biskuvi kirintilari, kiyilmis findiklar
ve kiriimig buz igin kullanin.

Kenwood cihazinizi kullanmadan
once

® Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

® Tim ambalajlar ve etiketleri
cikartin.

® Parcalari yikayin: bkz. ‘bakim ve
temizlik’.

guvenlik

® Aygitin parcalarini takmadan ya da
cikarmadan, aygiti kullanmaya
baslamadan ve aygiti
temizlemeden 6nce aygiti
calistirmayiniz ve fisini prizden
cekiniz.

o Aygit giic biriminin Uzerinde
oldugu zaman elinizi ve
takacaginiz diger parcalari
oguticiden uzak tutunuz.
kullaniimadiginda;

Cocuklarin ya da engelli kisilerin
bu aygiti kullanmalarina izin
vermeyiniz ya da denetim altinda
kullanmalarina izin veriniz.
Bigak iinitesini, blender haznesi
takili degilken asla gui¢ linitesine
yerlestirmeyin.

Ellerinizi ve mutfak aletlerini hazne
icine sokmadan 6nce her zaman
cihazi figten gekin.

Bigak tertibatini tutarken her zaman
dikkat edin ve temizlerken
bigaklarin keskin kenarlarina
dokunmaktan kaginin.

Karistiriclyr sadece kapagi
kapaliyken calistirin

Hazneyi sadece verilen bigak
tertibati ile kullanin.

Aygitin gic birimini, elektrik kordonunu
ve fisini islak yerlere degdirmeyiniz.
Hi¢ bir zaman hasarli cihaz
kullanmayin. Kontrol ya da tamir
ettirin: bkz. ‘servis ve misteri
hizmetler’.

45

® Hasarl aygitlar hicbir bicimde
kullanmayiniz. Onarimciyi goturip
hemen denetimden gecirtiniz. Bunun
icin 'bakim' bélimine bakiniz.
Karistirlmadan 6nce sivilar oda
sicakliginda sogumalidir.
Calisirken cihazin basindan
ayrilmayin.
Blender veya degirmeni gl¢
Uinitesinden gikartirken:
o bigaklar tamamen durana kadar
bekleyin;
O kazara hazneyi bigak
tertibatindan ayirmayin.
Karistiriciyr bosken calistirmayin
Onerilen hiz tablosunda belirtilen
maksimum kapasiteden fazlasini
asla karistirmayin.
Blenderinizi daha uzun siire
kullanimini garantilemek igin 60
saniyeden fazla ¢alistirmayin.
Smoothie tarifler — dondurulurken
kati hal almis malzemeleri asla
karistirmayin, hazneye koymadan
once kirin.
Ogiitlictiyli icinde yiyecek saklama
kabi olarak kullanmayiniz. Her
kullanimdan sonra 6guttcindn icini
bosaltiniz.
Blenderi her zaman guvenli, kuru
zemin Uzerinde kullanin.
Cihazi asla sicak gazl veya
elektrikli ocagin ustline veya
yakinina veya sicak bir alete
degebilecegi yere koymayin.
Blenderin hatal kullanimi
yaralanmaya yol agabilir.
Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan
gbzetim altinda olmayan fiziksel,
duyusal veya zihinsel engelli kisiler
(cocuklar dahil), cihazin kullanilisi
hakkinda agiklama almamis kisiler
ve bilgi veya deneyimi eksik olan
kisiler tarafindan kullaniimak tzere
tasarlanmamustir.
Cocuklar cihazla oynamamalari
gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.



Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda
kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hig
bir sorumluluk kabul etmez.

elektrik akimina baglanmasi
Elektrik kaynaginizin cihazin alt
tarafinda gosterilenle ayni
oldugundan emin olun.

Bu cihaz Elektro Manyetik
Uyumluluk ile ilgili EC direktifi
2004/108/EC ve gida ile temas
eden malzemeler hakkgndaki EC
yoénetmeligi no. 1935/2004 -
27/10/2004 ile uyumludur.

parcalar

ClCICICICICICICIC)

doldurma kapagi
surahi kapagi
kavanoz

conta halkasi

bicak birimi

taban

hiz + nabiz kontroli
glc birimi

kordon sarma yuvasi

karistiricinizin kullanimi

1

Sizdirmazlik halkasini @) bigak
Unitesine (® yerlestirin —
sizdirmazhigin dogru
yerlestirildiginden emin olun.

Eger conta zarar gordiiyse veya
yanls yerlestirildiyse sizdirma
meydana gelir.

Bigak Unitesini (&) tabanin igine (&
klipsleyin.

Bigak tertibatini hazne tzerine
takin — bigak tertibatinin sikica
oturdugundan emin olun.
Malzemeleri kaba koyun. Asla 1.2
litreden veya milkshakeler gibi
koplikli icecekler igin 800 ml
fazlasini karigtirmayin.
Doldurucu bashgini kapaga takin.
Yerine tam oturuncaya kadar
bastirarak kapag-i takin.

Blender’l gii¢ Unitesine takin.

Eger blender yanhs
yerlestirilmisse cihaz
calismayacaktir.

Bir hiz segin (6nerilen hiz tablosuna
basvurun).

ogutiicu

Kuru malzemelerin karigtiriimasi —
parcalar halinde kesin, doldurma
kapagini ¢ikarin, sonra makina
calisirken pargalari teker teker icine
atin. Ellerinizi agikhk Gzerinde tutun.
En iyi sonuglar icin diizenli bosaltin.
Baharatlarin iglenmesi plastik
parcalara zarar verebilecekleri igin
onerilmemektedir.

Mayonez yaparken, yag hari¢ batin
malzemeleri blenderin igine koyun.
Doldurma kapagini ¢ikarin. Sonra,
cihaz galisirken yagi yavasca
kapaktaki delikten ekleyin.

Yogun karigimlarin, orn. pateler ve
dipler, kazinmasi gerekebilir. Eger
karisimin islenmesi zorsa, daha
fazla sivi ekleyin.



tavsiye edilen hiz tablosu

titresim | calistinr. Digmesine basili oldugu miiddetce,

hiz kullanim/yemek gesitleri maksimum miktar
1 Képurtilmis st 800 ml
Yumusak hamur, milkshake, girpilmis yumurta
gibi yumusak karigimlar 800 ml
2 Corbalar ve igkiler 1.2 litre
Yogun karisimlar orn. pateler
Mayonez 3 yumurta + 450 ml
yag
Koyu icecekler
ilk olarak taze meyve ve sivi malzemeyi 800 ml sivi
(yogurt, sut, meyve suyu gibi) koyun. Sonra
buz ya da donmus malzemeleri (donmus
meyve, buz ya da dondurma gibi) ekleyin.
(P) Motoru baglatma/durdurma hareketiyle

cihaz pals konumunda kalacaktir.
Buz kirma — istediginiz kivamda kirilana 6 parca
kadar kisa araliklarla puls modunda c¢alistirin.

bakim ve temizlik 3 Aygitin bicaklari ¢ok keskindir. Bu
yuzden elinizi bicaklardan uzak
® Aygiti temizlemeye baslamadan tutunuz. Bicaklari sabunlu sicak su
6nce kapatiniz ve fisini prizden ile fircalayiniz ve musluk suyunun
cekiniz. Arkasindan parcalarini altinda durulayiniz. Bicak birimini
cikariniz. suya batirmayiniz.
® Kabi karistirma initesinden 4 Ters gevirerek kurumaya birakin.

ayirmadan 6nce bosaltin.
Bicak Unitesini suya sokmayin.
Kadeh bulasik makinesinde
yikanabilir.

diger parcalar
Elinizle yikayiniz ve arkasindan
kurulayiniz.

giic birimi

Gic birimini nemli bir bezle siliniz
ve arkasindan kurulayiniz.

Glg Unitesini suya sokmayin.
Kablo fazlaligini gii¢ Unitesi
arkasinda yerde toplayin (9.

bicak tertibati

Tabani kabin Gzerinden sokun.
Daha sonra bigak Unitesini alttan
bastirarak sokun.

Bigak linitesini tabandan
cikarirken dikkat edilmelidir.
Kilit halkasini ayirip yikayin
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servis ve musteri
hizmetleri

® Kablo hasar gorirse, guvenlik
nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili
bir KENWOOD tamircisi tarafindan
degistirilmelidir.
Asagidakilerle ilgili yardima
ihtiyaciniz olursa:

® cihazinizin kullanimi veya

® servis veya tamir
Cihazinizi satin aldiginiz yerle
baglanti kurun.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistiriimigtir.
® Cin'de uretilmistir.

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT
ILE UYUMLU OLARAK DOGRU
SEKILDE BERTARAF EDILMESi
iCIN ONEMLI BILGi.

Kullanim émriiniin sonunda triin
evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik
toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya géturulmelidir. Ev
aletlerinin ayr bir sekilde atiimasi
cevre Uzerindeki olasi negatif etkileri
azaltir ve ayni zamanda mumkun olan
malzemelerin geri donlstimuni
saglayarak énemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri
olarak atilmasi gerekliligini hatirlatmak
amaciyla Uzeri ¢arpi ile isaretlenmis
¢op kutusu resmi kullaniimistir.
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Pred ctenim rozlozte predni stranku s ilustraci

Mixer pouzivejte k pfipravé
polévek, napoja, pastik, majonéz,
rozdrobeného chleba nebo piskotu,
sekanych ofechu a drceného ledu.

pred pouzitim tohoto zarizeni
Kenwood

® Prectéte si peclivé pokyny v této
pfiru¢ce a uschoveijte ji pro budouci
pouZziti.

® QOdstrarite veSkery obalovy material
a nalepky.

® Myti dilu: viz kapitola ,udrzba a
cisteni*

bezpeclnost

® P¥istroj vypinejte a odpojujte od

zasuvky:

o pred montazi nebo demontazi
dila

o Kdyz pfistroj nepouzivate;

o pred ¢isténim

Nenasazujte nozovou jednotku

na pohonnou hfidel bez osazeni

mixovaci nadoby.

Pristroj vypnéte vzdy, kdyz do

nadoby zasahujete rukama nebo

kuchyriského nacinim.

Davejte pozor, kdyZz manipulujete s

nozovym nastavcem a kdyz

nastroje Cistite, nedotykejte se

jejich ostfi.

Pracujte s mixérem jediné, je-li viko

na svém misté.

Nadobu pouzivejte jen s dodanym

nozovym nastavcem.

Nedovolte, aby pohonna jednotka,

napajeci kabel nebo konektor

zvihly.

Poskozeny pfistroj nikdy

nepouzivejte. Nechejte ho

zkontrolovat nebo opravit — viz

kapitola ,servisni a zakaznické

sluzby*

Nikdy nepouzivejte neschvalena

pfidavna zafizeni.

Tekutiny by pfed mixovanim meély

byt zchlazeny na pokojovou teplotu.

PFistroj v chodu nenechavejte nikdy

bez dozoru.
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® Chcete-li mixér sejmout z motoru:

o pockejte, az se noze zcela
zastavi,

o dbejte, abyste nahodou
neodsroubovali nadobu od
nozového nastavce.

Mixér se nesmi nikdy spoustét

prazdny.

Nikdy nemixujte vétsi mnozstvi

ingredienci, nez je uvedeno v

tabulce doporucenych rychlosti.

Abyste zajistili dlouhou Zivotnost

mixéru, nikdy jej nepfetrzité

nepouzivejte déle 60 vtefin.

Priprava ovocnych mléénych

koktailt — nikdy nemixujte

zmrazené ingredience, které
vytvofily pevnou hmotu, musite je
pred pfidanim do nadoby rozbit na
kousky.

Nepouzivejte mixér jako skladovaci

néadobu. Pfed pouzitim a po ném

musi byt prazdny.

Mixér pouzivejte na bezpecéném,

rovném a suchém povrchu.

Pristroj nikdy nepokladejte na nebo

blizko plynového nebo elektrického

hofaku nebo na misto, kde by se
mohl dotykat néjakého horkého
spotrebice.

PFi nespravném pouzivani mixéru

muze dojit ke zranéni.

Toto pfisluSenstvi by nemély

pouzivat osoby (véetné déti) trpici

fyzickymi, smyslovymi ¢i
psychickymi poruchami ani osoby

bez nélezitych znalosti a

zkusenosti. Pokud jej chté&ji

pouzivat, musi byt pod dozorem
osoby odpovédné za jejich
bezpecnost nebo je tato osoba
musi poucit o bezpeéném
pouzivani prislusenstvi.

Dohlédnéte, aby si déti s pristrojem

nehraly.



® Toto zafizeni je ur€eno pouze pro
domaci pouziti. Spole¢nost
Kenwood vylu€uje veskerou
odpovédnost v pfipadé, ze zafizeni
bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.
Pfed pripojenim

® Ujistéte se, Ze jmenovité hodnoty
napéjeci sité odpovidaji tdajum
vyznacenym na spodni ¢asti
pfistroje.

® Tento spotrebi¢ splfiuje smérnici EC
2004/108/EC o elektromagnetické
kompatibilité a smérnici EC ¢.
1935/2004 ze dne 27/10/2004 o
materidlech ur€enych pro kontakt s
potravinami.

popis konvice

vi€ko plniciho hrdla

viko

mixovaci nadoba

tésnéni

nozova jednotka

zékladna

regulator rychlosti a pulzni tlacitko
napéjeci jednotka

kabelovy prostor

CICICICICICICIC)IC)

ouziti mixéru

1 Osadte tésnici krouzek @ na
nozovou jednotku mixeru & a
ujistéte se, ze té€snéni spravné
zapada do rysek.

® Kdyz je tésnéni poskozené nebo
S$patné nasazené, bude obsah
unikat ven.

2 Upnéte nozovou jednotku (3) do
zakladny (®.

3 Nasroubujte sestavenou nozovou
jednotku na mixovaci nadobu a
ujistéte se, ze je nozova jednotka
fadné utazena.

4 Do nadoby vlozZte obsah, ktery
chcete mixovat. Nemixujte objem
vétsi nez 1,2 litru ¢i 800 ml v
pripadé pénivych tekutin, napf.
mlécného koktejlu.

Osadte uzaveér plniciho otvoru na
vicko.

Zatlacte viko dolt pokud' neni
zajistené.

Osadte mixer na pohonnou
jednotku.

Pristroj nebude fungovat, pokud
je mixér Spatné nasazeny.
Zvolte si rychlost (viz tabulka
doporucenych rychlosti).

poznamky

Smichani suchych ingredienci:
nakrajejte je na kousky, sundejte
vi¢ko plniciho hrdla a pfi
spusténém stroji vhazujte kousky
jeden po druhém dovniti. Nestrkejte
dovnitf ruce. LepSich vysledka
dosahnete, kdyz budete nadobu
pravidelné vyprazdrovat.
nedoporucuje se mixovat tvrda
koreni, protoZe by mohlo dojit k
poskozeni plastovych ¢asti.

Pfi pfipravé majonézy viozte do
pfistroje vSechny ingredience
kromé oleje. Sundejte vicko
plniciho hrdla. Potom pfi zapnutém
pristroji prfidavejte olej pomalu pfes
otvor ve viku.

Husté smési jako jsou pastiky a
pomazanky je nékdy nutné
seSkrabat smés ze stén nadoby.
Je-li mixovani obtizné, pfidejte vic
tekutiny.



tabulka doporucenych rychlosti

Rychlost vyuziti/druh potravin max. mnozstvi
1 Nap&né&né mléko 800 ml
Lehké smési, jako jsou tésta, mlééné
koktejly, michana vejce 800 ml
2 Polévky & napoje 1,2 litru
Husté smési jako pastiky
Majonéza 3 vejce + 450 ml
oleje
Ledové koktejly
Nejprve vlozte Cerstvé ovoce a nalijte 800 ml tekutiny
tekutinu (jogurt nebo mlééné a ovocné
Stavy)
Pridejte led nebo zmrazené potraviny (napf.
zmrazené ovoce, led nebo zmrzlinu)
(P) Ridi motor v rezimu start/stop. Pulzni reZim
pulzni bude platny, dokud je drzen v této poloze.
funkce
Drceni ledu — pomoci rychlého zpracovani 6 kostek
led rozdrtte do poZzadovaného stavu.

udrzba a gisténi

N

Pred ¢isténim pfistroj vzdy vypnéte,
odpojte jej od elektrické zasuvky a
demontujte.

Pred odsroubovanim od jednotky s
nozi vyprazdnéte nadobu.

NozZovy néastavec neponofujte do
vody.

Nadobu Ize myt v my&ce na nadobi.

pohonna jednotka

Jednotku otfete mycim hadfikem a
potom ususte.

Pohonnou jednotku nikdy
neponofujte do vody.

Nadbyte¢nou délku kabelu ulozte
do Ulozného prostoru na zadni
strané& pohonné jednotky .

nozovy nastavec

Odsroubuijte zakladnu mixovaci
nadoby. Poté zatlacenim zespodu
vyjméte noZovou jednotku.

Pfi vyjimani nozové jednotky ze
zakladny je tieba opatrnosti.
Sejméte a umyjte té€snici krouzek.

3 Nedotykejte se ostrych nozl —
omyjte je kartackem namocenym
v horké mydlové vodé a potom je
dobre oplachnéte pod tekouci
vodou. Neponoftujte je do vody.

4 Nechejte uschnout v poloze dnem
vzhru.

Ostatni dily
Omyjte je rukou a osuste.
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servis a udrzba

® Je-li napajeci kabel poskozen, musi

jej z bezpecnostnich davodu
vyménit KENWOOD nebo
autorizovany servisni technik
KENWOOD.

Pokud potrebujete pomoc:

® s obsluhou a udrzbou pfislusenstvi
nebo

® servisem Ci opravou,
obratte se na prodejnu, v niz jste
pfistroj zakoupili.

® Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

® V/yrobeno v Cing.

INFORMACE PRO SPRAVNEM
SESROTOVANI VYROBKU VE
SMYSLU EVROPSKE SMERNICE
2002/96

Po ukonéeni doby své Zivotnosti
nesmi byt vyrobek odklizen spole¢né
s domacim odpadem. Je tieba
zabezpedit jeho odevzdani na
specializovana mista sbéru tfidéného
odpadu, zfizovana méstskou spravou
anebo prodejcem, ktery zabezpecuje
tuto sluzbu. Oddélené sesrotovani
elektrospotiebicl je zarukou
prevence negativnich vlivi na Zivotni
prostiedi a na zdravi, které zpusobuje
nevhodné nakladani, umoziuje
recyklaci jednotlivych materialQ, a tim
i vyznamnou Usporu energii a surovin.
Pro ucely zdUraznéni povinnosti
tfidéného sbéru odpadu
elektrospotrebict je na vyrobku
zaskrtnuty pFislusny symbol pro sbér
tfidéného odpadu.



A turmixgép tdbbek kozott levesek,
italok, pastétomok, majonéz
kikeverésére, zsemlemorzsa, daralt
keksz és jégkasa készitésére,
valamint olajos magvak 6rlésére
alkalmas.

a Kenwood-késziilék hasznalata
elétt

® Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 8rizze meg késdbbi
felhasznalasra!

® Tavolitson el minden
csomagoléanyagot és cimkét!

® Mosogassa el a készlilék
alkatrészeit: lasd a ’karbantartas és
tisztitas’ részt.

biztonsag

® Mindig kapcsolja ki a motort, és a
halozati vezetéket is hlizza ki a
konnektorbdl:

o az alkatrészek szét- és
Osszeszerelése elbtt,

0 hasznalat utan;

o ftisztitas el6tt.

® Soha ne tegye a késes egységet
a tapegységre a mixer bogréje
nélkdl.

® Mindig huzza ki a halozati
csatlakozot, miel6tt akar kézzel,
akér konyhai eszkézokkel a
keverépoharba nyulna.

® Mindig 6vatosan banjon a forgdkés-
egységgel, és tisztitas kdzben ne
nyuljon a pengék éléhez.

® Miel6tt bekapcsolja a késziléket,
mindig helyezze fel a turmixol6
edény fedelét.

® Kizarolag a forgdkés-egységkhez
késziilt kever6poharat hasznalja.

e Ugyeljen arra, hogy a géptestet, a
halozati vezetéket és a dugét soha
ne érje nedvesség.

® Ne hasznaljon meghibasodott
késziléket. Ellendriztesse és
szlikség esetén javitassa meg: lasd
a 'szerviz és vevOszolgalat’ részt.

® A turmixgépet csak eredeti, gyari
alkatrészekkel szabad hasznalni.

® Turmixolas el6tt hagyja a
folyadékokat szobahémérsékletiire
hlni.

® Mikodés kézben ne hagyja a
késziléket felligyelet nélkil.

® Miel6tt kihizna a turmixgép halozati
csatlakozéjat:

O varja meg, amig a kések teljesen
megallnak;

o Ugyeljen arra, nehogy véletlentl
letekerje a keverépoharat a
forgokés-egységrol.

® Soha ne jarassa a turmixgépet
Uresen.

® Turmixolaskor ne Iépje tul az
ajanlott turmixolasi sebességeket
tartalmazo tablazatban szereplé
maximalis kapacitast.

® A turmixgép élettartamanak
megovasa érdekében ne
mikodtesse a készilléket
folyamatosan 60 masodpercnél
hosszabb ideig.

® Smoothie receptek — ne turmixoljon
Osszefagyott éleimiszereket, torje
darabokra, miel6tt a kever6poharba
tenné Oket.

® A turmixol6 edényt soha ne
haszndlja étel tarolasara. Az
OsszetevOket csak kdzvetlenll a
feldolgozas el6tt tegye az edénybe,
az elkészllt ételt pedig azonnal
ontse at masik edénybe.

® A turmixgépet mindig biztonsagos
korllmények kozott, szaraz, sik
fellleten mikodtesse.

® Ne tegye a késziléket meleg gaz-
vagy elektromos tlizhelyre, illetve
annak kozelébe, valamint tartsa
tavol forr6 készllékektol.

® A mixer helytelen hasznalata
balesetet okozhat.
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® A késziléket nem Gzemeltethetik
olyan személyek (a gyermekeket is
beleértve), akik mozgasukban,
érzékszerveik tekintetében vagy
mentalis téren korlatozottak, illetve
amennyiben nem rendelkeznek
kell hozzaértéssel vagy
tapasztalattal, kivéve ha egy, a
biztonsagukért felel6sséget vallald
személy a készlilék hasznélatat
fellgyeli, vagy arra vonatkozéan
utasitasokkal latta el 6ket.

® A gyermekekre figyelni kell, nehogy
a készllékkel jatsszanak.

® A készuléket csak a
rendeltetésének megfelel
héaztartasi célra hasznalja! A
Kenwood nem vallal felel6sséget,
ha a késziléket nem
rendeltetésszerlien hasznaltak,
illetve ha ezeket az utasitasokat
nem tartjak be.

csatlakoztatas

® Ellendrizze, hogy a haztartdsaban
lévé haldzati fesziiltség paraméterei
megegyeznek a készilék aljan
feltlintetettekkel.

® Ez a késziilék megfelel a
2004/108/EK szamu, az
elektromagneses zavarvédelemrdl
sz0l6 EK Irényelvnek és a
2004.10.24-ei 1935/2004 szamu,
élelmiszerekkel érintkezésre szant
anyagokkal kapcsolatos EK
jogszabalynak.

részei

a toltényilas kupakja

fedél

keverépohar

tomité gydrd

daralo kés

forgokés alapja

sebesség- + impulzusszabalyoz6
meghajté egység

vezetéktarolo

OPOPO®®OO

a turmixgép hasznalata

1 Tegye a @ tomit6 gydrit az B
késes egységre — Ugyelve ra, hogy
a tomités pontosan a hornyolt
részre keruljon.

® Szivargashoz vezethet, ha a
tomités megsériil vagy nem
megdfeleléen illeszkedik.

2 Erésitse ra a forgdkést G az
aljzatra (®.

3 Csavarja be a késes szerelvényt a
tartbedénybe — Ugyelve ra, hogy a
késes szerelvény szorosan a
helyén legyen.

4 Tegye az alkotéelemeket a
tartéedénybe. Soha ne keverjen
ossze 1,2 liternél nagyobb
mennyiséget, vagy 800 ml tébbet
habos folyadékokbal, példaul
tejturmixokbol.

5 Tegye fel a tolt6sapkat a fedélre.

6 Lefelé nyomva rogzitse a fedelet a
készilékre.

7 Tegye a mixert a tApegységre.

® A motor nem indul el, ha a
késziilék turmixol6 része nem
illeszkedik megfeleléen a
meghajté egységhez.

8 Valassza ki a kivant sebességet
(lasd az ajanlott turmixolasi
sebességeket tartalmazé
tablazatot).
turmixgép

® Szaraz 6sszetevék turmixolasakor
— darabolja fel a hozzavaldkat,
vegye le a betdltényilas fedelét,
majd tegye a darabokat egyenként
a mikodd készilékbe. A kezét
tartsa a nyilas felett. A hatékony
turmixolashoz Uritse rendszeresen
a poharat.

® Ne apritson fliszereket, mert kart
tehetnek a mianyag részekben.



® Majonéz készitésekor az olaj
kivételével tegye az 6sszes
hozzavalét a turmixgépbe. Vegye le
a betoltdnyilas fedelét. Ezutan a
fedél nyilasan keresztil lassan
ontse az olajat a mikodd készilék

kever6poharaba.

® S(ir(i keverékek, példaul
pastétomok és Ontetek esetén
eléfordulhat, hogy el kell tavolitania
az edény oldalara tapadt masszat.
Amennyiben nehéz turmixolni a
keveréket, adjon hozza folyadékot.

javasolt sebességfokozatok

sebességfokozat

feldolgozandé étel

max. mennyiség

1

Tej habositasa

800 ml

Hig keverékek, pl. hig tésztak, tejturmixok,
rantotta

800 ml

Levesek és italok
Sirlibb keverékek, példaul pastétomok

1.2 liter

Majonéz

3 tojas + 450 ml
olaj

Gyumolcsturmixok készitése:

El6szor tegye a friss gylimolcsot és a
folyadékot (pl. tejet, joghurtot vagy
gylmolcslevet) a turmixol6é edénybe.
Ezutan adja hozza a jeget vagy a
fagyasztott hozzavalokat (pl. fagyasztott
gylimolcsot vagy fagylaltot).

800 ml folyadék

(P)

Rovid lizem

A rovid turmixolast igénylé 6sszetevékhoz:
A rezgés-pozicié gyors energiabiztositashoz
alkalmas, és addig mikddik, amig ebben
a helyzetben tartjak a kapcsolot.
Jégapritashoz — miikddtesse a rovid
Gizem funkciét rovid idére bekapcsolva
azt, amig a jég el nem éri a

kivant allagot.

6 jégkocka

karbantartas és tisztitas

készilléket.

Tisztitas el6tt kapcsolja ki a motort,
a halézati vezetéket huzza ki a
konnektorbdl, és szedje szét a

Mindig Uritse ki a turmixol6 edényt
miel6tt lecsavarja a forgokésrol —

géptest

® E|6sz6r nedves, majd szaraz

ruhaval tordlje at.
® Ne meritse vizbe a
meghajtéegységet.

® A felesleges vezetéket tarolja a

ellenkez6 esetben az étel kifolyik

az edénybdl.

® Ne meritse vizbe a forgdkés-

egységet.

elmoshaté.

Az edény mosogatogépben is
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meghajté egység hatoldalan
kiképzett taroloban (.




forgokés-egység

1 Csavarja ki a talpat a bogrébdl.
Majd vegye ki a késes egységet
alulrél nyomva.

® Legyen 6vatos, amikor kiveszi a
késes egységet a talpbol.

2 A tomitd gylr(t vegye le, és mossa
el.

3 A késeket meleg, mosogatdszeres
vizbe martott mosogatdkefével
tisztitsa meg, majd folyo viz alatt
oblitse le. Soha ne érjen kézzel az
éles vagokésekhez. A forgokeés
aljzatat soha ne meritse vizbe.

4 Fejjel lefelé forditva hagyja
megszaradni.

a tobbi alkatrész
Kézzel mosogassa el, majd
alaposan szaritsa meg.

szerviz és
veviszolgalat

® Ha a halézati vezeték sérilt, azt
biztonsagi okokbol ki kell cseréltetni
a KENWOOD vagy egy, a
KENWOOD altal jovahagyott
szerviz szakemberével.

Ha segitségre van sziliksége:

® 3 készulék hasznalataval vagy

® a karbantartassal és a javitassal
kapcsolatban,
|épjen kapcsolatba azzal az
elarusitéhellyel, ahol a készuléket
vasarolta.

® Tervezte és kifejlesztette a

Kenwood az Egyesiilt Kiralysagban.

® Keészilt Kinaban.

A TERMEK MEGFELELG MODON
TORTENGO
HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EC
IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére
érkezett késziiléket nem szabad a
lakossagi hulladékkal egyitt kezelni.
A leselejtezett termék az
6nkormanyzatok éltal kijelolt szelektiv
hulladékgydijtékben (hulladékgy(ijté
udvar) vagy az elhasznalédott
készullékek visszavételét vegozd
kereskedéknél adhato le.

Az elektromos haztartasi készulékek
szelektiv gyljtése és kezelése
lehet6vé teszi a nem megfeleléen
végzett hulladékkezelésbdl adédo, a
kémyezetet és az egészséget
veszélyeztetd negativ hatasok
megelézését és a készllék
alkotorészeinek Ujrahaszonsitasat,
melynek révén jelentés energia-és
eréforras-megtakaritas érheté el.

Az elektromos haztartasi készilékek
szelektiv gy(jtésére és kezelésére
vonatkozo kotelezettséget a terméken
feltlintetett athuzott szemétgydijté
edény (kerekes kuka) jelzés mutatja.



Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwszg strone, zawierajaca ilustracje

Uzywaj blendera dla przygotowania
zup, drinkéw, pasztetow,
majonezéw, buiki tartej,
herbatnikéw tartych, siekanych
orzechoéw oraz kruszonki lodu.

przed uzyciem urzadzenia
Kenwood

Przeczytaj uwaznie ponizsze
instrukcje i zachowaj je na wypadek
potrzeby skorzystania z nich
przyszto$ci.

Wyjmij wszystkie materiaty
pakunkowe oraz wszelkie etykiety.
Mycie czesci: patrz ‘obstuga i
czyszczenie’

bezpieczenstwa

Wytgcz i wyjmij wtyczke z gniazdka

sieciowego:

o przed zaktadaniem lub
zdejmowaniem narzedzi

o gdy nie jest w uzytku

o przed czyszczeniem

Nie zaktada¢ zespotu ostrzy na

podstawie z silnikiem, jezeli nie

zostal na nig zatozony dzbanek.

Zawsze wytgczaj urzadzenie z sieci

przed wktadaniem twoich rak albo

narzedzi do pojemnika.

Zawsze uwazaj przy dotykaniu

zestawu nozykoéw oraz unikaj

dotykania ostrza tngcego podczas

czyszczenia.

Mikser nalezy uruchamiac tylko z

zatozonym wieczkiem.

Uzywaj tylko pojemnika

zaopatrzonego w zestaw nozykow.

Nigdy nie dopuszczaj do

zamoczenia korpusu z silnikiem,

sznura ani wtyczki.

Nigdy nie uzywaj uszkodzonego

urzadzenia. Oddaj do sprawdzenia

lub naprawy: patrz ‘serwis i obstuga

klientow’.

Nigdy nie uzywaj narzedzi nie

zatwierdzonych przez Kenwooda.

Przed miksowaniem trzeba dac¢

ostygna¢ ptynom do temperatury

pokojowe;.
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® Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia
bez opieki podczas pracy.
Zdejmujac blender z jednostki
zasilajacej:
O zaczekaj az noze catkowicie sie
zatrzymaja;
o nie odkrecaj pojemnika od
zestawu nozykow.
Nigdy nie uruchamia¢ pustego
miksera.
Nigdy nie miksuj wigcej niz pozwala
maksymalna pojemnos$¢ dla danego
zakresu predkosci.
Dla zapewnienia funkcjonowania
Twojego blendera przez dtugi czas
nie pozwalaj mu pracowac dtuzej
niz 60 sekund.
Rada zyczliwego - nigdy nie
mieszaj zamrozonych sktadnikow,
ktore stworzyty jednolita mase
podczas zamarzania, rozkrusz te
mase przez witozeniem do
pojemnika.
Nie uzywaj dzbanka jako stoika do
przechowywania produktéw. Niech
bedzie pusty przed uzyciem i
oprézniony po uzyciu.
Zawsze uzywa miksera na
bezpiecznej, suchej powierzchni.
Nigdy nie rozmieszczaj tego
urzadzenia obok palgcego sie gazu
albo elektrycznego palnika lub w
miejscu, gdzie mogto by dotkna¢
ogrzewanego urzadzenia.
Stosowanie blendera w sposob
niezgodny z przeznaczeniem moze
grozi¢ wypadkiem.
Niniejsze urzgdzenie nie powinno
by¢ uzywane przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
umystowych lub o zaburzonych
zmystach, jak réwniez przez osoby
niedo$wiadczone i nie znajgce sie
na urzadzeniu, dopoki nie zostang
one przeszkolone na temat zasad
eksploatacji tego urzadzenia lub nie
beda nadzorowane przez osobe
odpowiadajacqg za ich
bezpieczenstwo.



® Nalezy sprawowac kontrole nad
dzie¢mi, zeby nie bawity sig
urzgdzeniem.

® Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci w przypadku
niewtasciwego korzystania z
urzadzenia lub nieprzestrzegania
niniejszych instrukgji.
przed wiozeniem wtyczki do
gniazdka

® Upewnij sig, ze zasilanie
elektryczne odpowiada
zaznaczonemu na spodzie
urzadzenia.

® Niniejsze urzadzenie jest zgodne z
dyrektywa 2004/108/WE dotyczaca
kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz z
rozporzadzeniem WE nr 1935/2004
z dnia 24 pazdziernika 2004 r.
dotyczgacym materiatow
przeznaczonych do kontaktu z
Zywnosciq.

oznaczenia

zatyczka wlewu/wsypu

wieczko

dzbanek

uszczelka

zespot nozy

podstawa

przetacznik predkosci + pulsacji
podstawa z silnikiem

miejsce na sznur

CICICICICICICICIC)

obstuga miksera

1 Na zespot ostrzy (6 zatozy¢
pierscien uszczelniajacy @),
zwracajac uwage na to, by
pierscien byt poprawnie wtozony w
rowki.

® Blender przecieka w wypadku,
gdy uszczelka jest uszkodzona
albo jest niedopasowana.

2 Ustawi¢ zespot nozowy (5) do
podstawy (®.

Przykreci¢ ztozony zespot ostrzy do
dzbanka, mocno dokrecajgc.
Wiozy¢ sktadniki do dzbanka. Nie
miksowac wigcej niz 1,2 | ptynow,
a w przypadku sktadnikow
pieniacych sie (np. koktajle
mleczne) nie wigcej niz 800 ml.
W otworze pokrywki umiesci¢
zakrywke wlewu.

Umie$¢ porywke, mocno
dociskajac, az sie domknie

Blender umiesci¢ na podstawie
zasilajace;j.

Urzadzenie nie bedzie pracowato,
gdy mikser jest zle dopasowany.
Wybierz predkos¢ (zobacz
polecony wykres predkosci).
wskazowki

Dla mieszania suchych sktadnikow
trzeba pocig¢ na kawalki,
przesung¢ nakrycie wypetniacza,
dalej po uruchomieniu mechanizmu
dodawac¢ kawatki jeden po drugim.
Uwazaj na rece! Dla osiggnigcia
lepszych wynikéw oprozniaj
pojemnik regularnie.

Drobienie przypraw nie jest
zalecanie, poniewaz to moze
uszkodzi¢ plastykowe czesci.
Podczas przygotowywania
majonezu dodaj wszystkie sktadniki
oprocz oleju do blendera. Usun
nakrycie wypetniacza. Dalej, gdy
urzgdzenie juz pracuje, dodawaj
powoli olej przez otwér w pokrywce.
Podczas przygotowywania tlustych
mieszanek, na przyktad pasztetow,
dipéw, moze by¢ potrzebne
oczyszczenie pojemnika. Jesli
mieszanke trudno jest miksowac,
dodaj wigecej ptynu.



tabela zalecanych predkosci

predkos¢

zastosowanie/produkty spozywcze

maksymalna ilos¢

1

Mleko z piankg

800 ml

Rzadkie mieszanki (np. rzadkie ciasto,
koktajle mleczne, jajecznica)

800 ml

Zupy oraz drinki
Ttuste mieszanki, np. pasztety

1,2 litra

Majonez
oleju

3 jajka + 450 ml

Koktajle mleczne

Najpierw umiesci¢ swieze owoce i sktadniki
ptynne (w tym jogurt, mleko i soki owocowe)
Nastepnie dodac¢ 16d lub mrozone sktadniki
(w tym mrozone owoce, 16d lub lody)

800 ml ptynu

(P)

Silnik pracuje w trybie wigcz-wytacz.

okres czasu.

pulsowanie| Pozwoli to na wtgczenie robota na krotki

Kruszenie lodu — korzystaj z trybu 6 kostek
pulsacjikrétkimi wstrzgsami do
otrzymania odpowiedniej konsystencji.

obstuga i czyszczenie

® Zawsze wylgcz, wyjmij wtyczke z
gniazdka i rozbierz zesp6t przed
czyszczeniem.

® Przed odkreceniem kielicha od
zespotu ostrza nalezy go oproznic.

® Nie zanurzaj agregatu nozykéw w
wodzie

® Pojemnik mozna umy¢ réwniez w
zmywarce do naczyn.

korpus z silnikiem

® Wytrzyj wilgotng $ciereczka i
nastepnie sucha.

® Nie zanurzaj agregatu zasilania w
wodzie.

® Reszte przewodu przechowywaé w
przedziale przewodowym z tytu
jednostki napedowej (®.

zestaw nozykow
1 Odkreci¢ podstawe od dzbanka, a
nastepnie wyja¢ zespét ostrzy,
naciskajac go od spodu do gory.
® Wyjmujac zespot ostrzy z
podstawy nalezy zachowaé
ostroznosc¢.

2 Zdja¢ i umy¢ pierscien
uszczelniajacy.

3 Nie dotykaj ostrych brzeszczotéw.
Oczys$¢ ostrza szczoteczka w
goracej wodzie mydlanej i
doktadnie optucz pod kranem. Nie
zanurzaj zespotu ostrzy w
wodzie.

4 Zostaw schng¢ w pozycji do géry

nogami.
inne czesci
Myj w reku i nastepnie osusz.




obstuga i ochrona
konsumenta

® Ze wzgledu na bezpieczenstwo,
jesli uszkodzony zostat przewdd,
musi on zosta¢ wymieniony przez
specjaliste firmy KENWOOD lub
przez upowaznionego przez te
firme specjaliste .
Jesli potrzebujesz pomocy w
zwigzku z:

® cksploatacjg swojego urzadzenia
albo

® obstugg lub naprawg
skontaktuj sie ze sklepem, w
ktorym nabyte$ urzadzenie.

® Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

UWAGI DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU ZGODNIE Z
DYREKTYWA EUROPEJSKA
2002/96/EC.

W momencie zakonczenia okresu
uzytecznosci produktu nie nalezy
wyrzuca¢ go do odpadéw miejskich.
Mozna dostarczy¢ go do
odpowiednich o$rodkow
segregujacych odpady
przygotowanych przez wtadze
miejskie lub do jednostek
zapewniajgcych takie ustugi. Osobne
usuwanie sprzetu AGD pozwala
unikng¢ negatywnych skutkow dla
Srodowiska naturalnego i zdrowia
wynikajacych z jego
nieodpowiedniego usuwania i
umozliwia odzyskiwanie materiatow, z
ktérych jest ztozony, oraz osiggniecia
w ten sposéb znaczacej oszczednosci
energii i zasobow.

Na obowigzek osobnego usuwania
sprzetu AGD wskazuje umieszczony
na produkcie symbol przekreslonego
pojemnika na $mieci.



CM. unniocTpaumm Ha nepeaHen cTpaHuue

Monb3ynTech brneHgepom npu
NPUrOTOBIIEHNUN CYNOB, HAMUTKOB,
nawTeToB, MaoHe3a,
NaHMPOBOYHBIX Cyxapew,
BUCKBUTHOIN KPOLLIKX, M3MENbYEHNS
OpexoB 1 nbaa.

Mepea ncnonb3osaHuem
anekTponpubopa Kenwood

® BHumaTenbHo npoyTuTe U
COXpaHUTE 3TY UHCTPYKLUMIO.

® Pacnakynte nsgenue n CHUMuTe
BCE YNaKoBOYHblE APMbIKM.

® Yactn Gnengepa HyxaatTcs B
NPOMBIBKE: CM. «YXO[ U YUCTKa».

Mepsl
NPeaoCTOPOXHOCTH

® (O6Gsi3aTenbHO BbIKMHOYalTE
anekTponpubop 1 oTcoeauHsinTe
CETeBOW LLUHYP OT PO3eTKM
3MEKTPOCETU B CrEQYOLLMX Cryyasx:
O nepef YCTaHOBKOW UMW CHATUEM
netanewn
Korga He nonb3yeTechb
npubopom:
nepea 04UCTKOW
Hukoraa He nopgcoepuHsiiTe
HOXeBOW 6ok K 6roky
aNeKTpoABuraTens, He ycTaHOBUB
npefBapuTerbHO Yally Ans
6nengepa.
Bcerpa otkntovante npmubop ot
WCTOYHMKA 3NIEKTPONUTaHUS nepes
TEM, KaK NOMECTUTb KYXOHHYHO
yTBapb UNW PyKn B YaLly
6neHgepa.
CobntofaiTe 0CTOPOXHOCTb B
obpalleHnn ¢ Hacagkamu, He
KacanTech pexyLLmMx KPOMOK Npu Ux
yncTke.
OkcnnyaTtaums bneHaepa
[0MycKaeTcst TONbKO C
YCTaHOBEHHON Ha MECTO KPbILLKOWA.
Monb3ynTeck Yawen bneHaepa
TONbKO NPU HaNM4uu B Hel
pexyLuen Hacagku.
He ponyckaliTe nonagaHus Boabl
Ha Gnok anekTpoaBuUraTens, LWHyp 1
BUIKY.

o
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He nonb3yintechb HencnpaBHbIM
npubopom. O6si3aTenbHO
no3aboTbTeChb O TOM, YTOObI ero
NPOBEPUNN UNW OTPEMOHTUPOBANN:
cM. «OBcnyxuBaHve n yxoay.
3anpeLyaeTcsi nonb3oBaTbCs
Hacafkamu, He npegHa3Ha4YeHHbIMU
Onsa AaHHoro anekTponpuéopa.
KupkocTn nepen cmeluBaHueM
cneayet oxnaavTb 40 KOMHATHON
TeMnepaTypsbl.
He octaBnsvite BKMIOYEHHbIN
npubop 6e3 npucmoTpa.
Mpwv cHATUKM GneHpepa ¢ CUNoBOro
6noka:
O [OXAWUTECH NOMHOW OCTAHOBKU
BpaLLeHns nes3suii;
o Cny4aiiHO He OTKpyTuTe Yally
6neHpepa ot 6roka Hacagku.
BkntoyaTb 6neHaep paspeluaercs
TONbKO MOCIe 3aknagakv NPOAyKTOB.
He cmelumBaiiTe 6onblue, Yem
MakcumManbHas mMacca, ykasaHHas B
Tabnuue pekomeHayemblx
CKOpPOCTEMN.
[na o6ecneyeHust 4IMTENBLHOrO
cpoka cnyx6bl 6neHgepa He
BKItOYaliTe ero gonblue, Yem Ha 60
Ccek.
MpenynpexaeHne. He cvmelumnBaiite
cmep3Luvecs B TBepable KOMKU
nHrpeaueHTsl. MNepen 3arpy3koli B
Yally Bcerga pasnamMbiBanTe ux.
He ucnonbayiite 6nexaep B
Ka4yecTBe KOHTelHepa Ans
XpaHeHus nHrpeaueHTos. bnenaep
cneayeT ONopOXHATL A0 U nocne
MCMonNb30BaHUS.
Mpu ncnonb3oBaHum GneHaep
[OIMKEH CTOSITb HA CyXOl POBHOWA
NNOCKOCTU.
Hukorga He cTaBbTe Npubop Ha
BKITIOYEHHYIO ra3oByO ropenky unu
ropsiyyto 3NEeKTPONUTKY UMK e
BOMM3M HUX, a TaKkKe He
AonycKanTe kacaHus ropsymx
npeamMeToB.
HenpasunbHoe ncnonb3oBaHne
bnenaepa MoxeT NpUBECTM K
TpaBMam.



® He nossonsanTe geTam u
VHBanuaam rnosb3oBaThCs
npubopom 6e3 npucmoTpa.

He nossonsiite netam
nonb30BaTbCsA UMK UrpaTh C
npuGopom.

3T10T BbITOBON anekTponpunbdop
paspeLuaeTcs UCrnosb3oBaTh
TONbKO MO €ro npsimomy
HasHayeHuto. KomnaHusa Kenwood
He HeceT OTBETCTBEHHOCTU, ecnu
npnbop Ucnonb3yeTcs He no
Ha3HaYeHWo NN He B
COOTBETCTBUM C JAHHON
VHCTPYKLMEN.

Mepen BkNoYeHMeM B ceTb
Y6enutechb B TOM, 4YTO
3MeKTponUTaHue B BalLEM AoMe
COOTBETCTBYET XapakTepucTmkam,
yKa3aHHbIM Ha gHuile npubopa.
[laHHOe yCTPOMCTBO COOTBETCTBYET
nvpektnse EC 2004/108/EC no
3NEeKTPOMarHUTHOM
COBMECTVMOCTU, a TakkKe Hopme
EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no
mMartepuanam, npegHasHa4yeHHbIM
[nsi KOHTaKTa C NULEBbIMU
npoaykTamu.

YcnoBHble 0603Ha4YeHUs

KOMMa4oK 3asiMBHOMO OTBEPCTUS
KpbilKa

Yawa

YMIOTHUTENBHOE KOMbLO

HOX

OCHOBaHue

PErynsaTop ckopocTu +
KpaTKOBPEMEHHOE BKITOYeHV e
OTCeK IS LWHypa NUTaHus
OTCeK AN LWHypa nuTaHus

O Q0PO®®OO
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Kak nonb3oBartbcs
6neHgepom
]

MoacoeauHUTe yNNoTHUTENBHOE
KObLO (@ K HOxXeBoMy 6roky (B),
npaBuUbHO PaCMoNOXUB KOJbLO B
nase.

Mpu oTcyTcTBUM MNK Npu
HenpaBuUIbHOW yCTaHOBKe
NPOKNagKy NosIBUTCA NpoTeYKa.
BakpenuTe HoxeBoW 6mok B) Ha
ocHoBaHu (6).

HapexHo 3aTaHuTe Gnok nessuii 1
NpUKPYTUTE Ero K Yalue.
MomecTuTe MHIPEANEHTbI B Yallly.
3anpelyaetcs cmelnmBaTtb Gonee
1,2 nuTpoB XuakoctTu unm Gonee
800 M1 NeHUCTOM XKUAKOCTH,
Hanpumep, MOJSIOYHbIX
KOKTeWnewn, 3a oauH pas.
3akpoiiTe 0OTBEpCTME B KpbILLKE
cnevumansHon NPoGKoW.
3adukenpyiite KpbiLLKy, HaaaBmB
Ha Hee [0 NOMHON NocafKn Ha
MECTO.

YcTtaHoBuTte 6neHaep Ha 6ok
aneKkTpoaBuraTensi.

Mpu6op He 6yaeT pabotaTb Npun
HenpaBUIbHOW 3arpys3ke.
BbiGepuTe ckopocTb (CnpaBbTech
no pekomeHnayemoin Tabnuue
CKOpOCTENR).

CoBeTbl

[Ina cmelwBaHns Cyxux
WNHIPeaneHTOoB — NopexbTe NPoayKT
Ha KyCOYKM, CHUMUTE KPbILLKY
dunbTpa, 3aTem, Bknoums npubop,
3anoXuTe KyCoYku npogykra rno
OfiHOMY.

lMpukpbiBanTe oTBEPCTUE PYKONA.
[nsi obecneyeHus ny4ywero
pesynbTata cBOeBpPeMeHHO
pasrpyxanTte vawy. He
pekomeHayeTcs cMmelunBaTh B
npubope cneyum, Tak Kak OHK
MOryT NoBpeAnTb NnacTMaccoBble
yacTu.



® [Ipu NpUroTOBNEHNN MaioHe3a o
nomectute B GneHaep Bce
VHIPEAUEHTbI, Kpome
pactutensHoro macna. CHumuTe
KPbILLKY (hmnbTpa, 3aTeM BKMHOYUTE

XXUOKOCTU.

npubop 1 Yyepes oTBepcTVE B
KpbILLKE NOHeMHory gobasnsiiTe

macro.

l'ycTble cMecu, Hanpumep,
nawiTeTbl Unu NoaMBLI, MOTYT
3anunatb. Ecnu cmecun nnoxo
cMelwmBatoTces, JobaBbTe bonblue

tabnuua pekoMeHAYeMbIX CKOpOCTei

CKOpPOCTb

NMpumMeHeHue u BUAbI npoaykKkTtoB

MakcumanbHoe
Konun4yecTtBo

1

[MpuroToBneHne MOnOYHON NeHbl

800 mn

HerycTtble cmecu: Xuakoe TecTto, MOMNOYHbIE
KOKTennu, avua u 1.4.

800 mn

Cynbl U HANUTKN
['ycTble cMecu, HanpuMep, nawTeTbl

1,2 nutpa

MarioHes

3 anya + 450 mn
macna

Hanutkv ¢ o4HOPOAHOW KOHCUCTEHLMEN
CHavana nonoxwure caexwue hpyKTbl 1
XKUAKWNE VHrpeaneHTbl (Hanpumep, HorypT,
MOJOKO U (PPYKTOBbIE COKM)

Mocne atoro fobaebTe nea unm
3aMOPOXEHHbIE MHIPEAUEHTbI (Hanpumep,
3aMOpOXKEeHHble OPYKTbI, nes unm
MOPOXEHOE)

800 M »naKocTu

P
{llmnynbcublﬁ
pexum

OnekTpopsuratens paboTaeT B pexume
«nyck/cTon». OnekTpoaBuratens 6ynet
paboTaTb, NOKa pblyar yaep>XxmBaeTcA B
3TOM MOMOXEHNMN.

M3menbyeHve nbaa — ucnonb3ynte
NynbCUPYIOLLUIA PEXUM [fISi KOPOTKOrO
NpepbIBUCTOrO BO3AEWCTBUSA [0
n3MesibYeHUs Nbaa A0 HY>KHOM
KOHCUCTEHLM

6 KybumkoB

Yxoa v ynctka

® [lepen 04MCTKOM dnekTponpubopa
obs13aTenbHO OTCOEANHUTE BUMKY
OT po3eTku U pasdepute
anekTponpuoop.

® [pexae YeM OTBEPHYTb YaLly OT
6ri0ka NnonaTok, ONOPOXKHUTE ee.

® He norpyxaiite pexyLuii 6rok B

1 OTkpyTuTE AHO Yawwmn. 3aTem
. I?IC;'C;);OH OO LT B U3BNEKUTE HOXEBOI GroK, HafaBMB
g Ha Hero CHuay.
NOCYAOMOEYHOM MaLLVHE. e CoGnionaiite Mepbi
Bnok anekTpoasuratens NpeAoCTOPOXKHOCTU, U3BEKast
® [IpotpuTe Brok cHa4ana BraxHom, HOXeBOWi GNOK M3 OCHOBaHWS Yallu.
a 3aTeM CyXOW TKaHbH0. 2 CHuMUTE 1 BbIMOViTE

6nok.

®° [lIHyp nuTaHus npu
HeobXoaAMMOCTN MOXHO YKOPOTUTb,
NMOMEeCTUB YacTb ero B oTAeneHne

® He norpyxalite B BOAYy CUNOBOWA

ANA XpaHeHuda B 3agHen Yactu

pexyLwun 6nok

npuBogHoro 6roka (3.

YNNOoTHUTENbHOE KOJibLO.
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3 He npukacainTtech kK OCTPbIM HOXaMm
— NPOMOWTE UX C MOMOLLbIO LLIETKN
ropsiyet Bogoii ¢ MbIfIoM, a 3aTem
TLLATENbHO OMONOCHUTE MNOA
kpaHoM. He norpyxante HoxeBOn
6nok B BOAy.

4 TlepeBepHUTE UX W OCTaBbTe
CyLUNTBLCS.

Mpoune petanu
BbiMoViTe Bpy4Hyto 1 npocyLunTe.

O6cnyxumBaHue n
3aboTa o nokynatensx

® [Ipu NOBpEXAEHUU LUHYpa B Lensx
6e30MacHOCTV OH [OJKEH BbITh
3aMeHeH B NpeaCTaBUTENbCTBE
KOMMaHWUM U B
crneumanuaypoBaHHON MacTepCcKom

no pemoHTy arperatoB KENWOOD.

Ecnv Bam HyxHa nomoLLb B:

® 0Nb30BaHUN NpPMGOPOM Unu

® Texo6CnyXXMBaHUM UM PEMOHTE
O6paTutecb B MarasviH, B KOTOPOM
Bbl Npro6penu npnbop.

® CnpoekTMpoBaHo 1 paspaboTaHo
komnaHuer Kenwood,
CoeguHeHHoe KoponeBcTBo.

® CpenaHo B Kutae.

BAXHAA UH®OPMALIUA NO
MPABUNBHON YTUNN3ALUN
U3OENUA COrnACHO
AWPEKTUBE EC 2002/96/EC.

Mo ncteyeHun cpoka cnyxobl
usgenve Henb3s BblibpackiBaTb Kak
ObITOBbIE (FOPOACKME) OTXOAbI.
Wapenve cnepyet nepepats B
cneumanbHbIi KOMMYHaIbHbBIA MyHKT
pasaenbHoro cbopa 0TX0[0B MECTHOe
yupexaeHue unu B Nnpeanpustue,
okasblBatoLLiee NoAoGHbIE YTy,
OTaenbHas yTunmsaums GbIToBbIX
npu6opoB No3BONSET NPEAOTBPATUTL
BO3MOXHbIEe HEraT!BHbIe
NOCNEeACTBUS ANt OKpYXKatoLLeit
cpefbl U 340pOBbS, KOTOPLIMU
ypeBaTa HeHagnexalyas yTunuaauus,
1 NO3BONSIeT BOCCTAHOBUTb
maTtepwuarnsbl, BXoaslme B cOcTaBe
nsgenvii, obecneunsas
3HaYNTEIbHYIO 9KOHOMUIO SHEPTUU U
pecypcoB. B kayecTBe HanoMmMHaHWs
0 Heo6XoaNMOCTU OTAENBHOWN
yTunu3aumm 6biToBbiX NpMBoOpoB Ha
nsgenve HaHeceH 3Hak B BUAe
nepeyepkHyToro MycopHoro 6aka Ha
Konecax.
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Opiv a1ré TNV avdyvwon, TapakaAw EESITTAWOTE TNV UTTPOCTIVA o€Aida 61TOU

TAPEXETAL ) EIKOVOYPAPNON

XPNOIYOTTOINOTE TO UTTAEVTEP YIa va
@TIGEETE OOUTTEG, TTOTA, TTATE,
HaylovéQa, yia va TPIWETE PPUYAVIEG
KO PTTIOKOTA, VO WIAOKOWETE
&npoug kaptroUg Kal va
BOpupparioeTe TTayo.

TPIV XPNOIUOTTOINCETE TN
ouokeun Kenwood

® AioBA&OTE TTPOTEKTIKG QUTEG TIG
odnyieg kal QUAGETE TIG yia
HEANOVTIKA avapopd.

® A@aipéOTE TN CUOKEUOTIA Kal TIG
ETIKETEG,.

® [TA\UveTe T Pé€PN: OeEiTE TNV EVOTNTA
«@POVTIda KAl KABaPIoTPOS».

ao@aAcia

® Q¢0Te eKTOG AEITOUPYIAG TN OUOKEUN
KOl aTTOoUVOEDTE ATTO TO pelja:
O TIPIV TTIPOCAPUOCETE A AQAIPETETE

KaTTola pépn
O oT1av Oev XPNOIUOTTOIEITE TN
OUOKEUR:

o TrpIv a1rd TOoV KaBapIoUd

® [Moté pnv TTPoCAPUOZETE Th Hovada
TWV Aemidwv aTn Bagikr povada,
XWPIG va €xETE TOTOBETHOEI THV
KOVATA TOU PTTAEVTED.

® No aTTOOUVOEETE TTAVTA TN OUCKEUN
ard TV Tpida TPoToU BAAETE TA
xépla oag ) dAa olvepya oTnv
Kavdra.

® Na gioTe TAVTA TTPOCEKTIKOI dTAV
XEIpiCeaTe Tn didTagn AeTTidwv Kal va
ATTOPEUYETE TNV ETTAPRA UE TNV QIXUN
TWV AETTIdWY OTAV TIG KABAPILETE.

® Na 0éteTe 0€ AciToupyia TO UTTAEVTEP
HOVO av TO KOTTAKI EQapUOdel 0TN
Béon Tou.

® XPnOIPOTIOIEITE TNV KAVATA POVO pE
TN dIGTagn AETTidwWY TTOU TTAPEXETAI.

® [NoTé PNV aQRAVETE TN Povada Tou
KIVNTAPA, TO KAAWDIO A To BUoHa va
Bpayouv.

® Mnv XpNnOILOTIOIEITE TTOTE TN
OUOKEUN €AV €xel UTTOOTEI BAGRN.
DpovTifeTe va eAEyXETE R va
€TTIOKEUALeTe TIG BAGREG: deite TNV
evOTNTa «O£PPRIG Kal €EUTTNPETNON
TEAATWV».
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[MoTé pn XPNOIMOTTOIEITE PN
EYKEKPIPEVO EEAPTNHOL.
Ta uypd TTPETTEl va £XOUV
Beppokpaaia dwyartiou TTPIV aTTO
TNV QVAMEIE TOUG.
Mnv a@rveTe TTOTE T CUOKEUNR
XWpIG eTTiBAeWn 6TaV AEITOUPYEI.
Otav a@aipeite TO PTTAEVTEP ATTO TN
Hovada NAEKTPIKOU PEUPATOG:
O TIEPIPEVETE £WG OTOU OI AETTIOEG
OTOPOTACOUV EVTEAWG,
O NV &ePRIdWOETE KATd AGBOG TV
Kavara amd 1n didragn Aemidwv.
Moté pn Bé1eTE O€ AciToupyia TO
UTTAéVTEP eV gival AdelO.
Mnv avapelyvUeTe TTOTE peyaAlTepn
TTOGOTNTA UNIKWY aTTO TN PEYIOTN
TTOU ava@EPETAl OTOV TTivaka
TTPOTEIVOUEVWY TOXUTATWV.
MNa va eEao@alioeTe PpeYAAn
SIGpKela CWAG YIa TO PTTAEVTEP OAg,
NV TO QQAVETE VO AeITOUpYEi
TEPICTOTEPO aTTO 60 dEUTEPOAETTTAL.
ZUVTayEG VIO TVOOUBIE — pnv
QavapelyVUETE TTOTE KATEWUYHEVT
UAIKG TTOU €X0UV OTEPEOTTOINOBET
AGyw TNG YUENnG, va Ta oTTdTe o€
KOMMATIO TTPOTOU TO TTPOCBETETE
aTnV KavaTa.
Mn XPNOIUOTTOIEITE TO PTTAEVTED WG
atmodnKkeuTIKG doxeio. AlaTnpeite TO
Gdelo TTPIV Kal YETA atrd Tn XpAoN.
XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA TO UTTAEVTED
€TTAVW OE A0PAAr, OTEYVN KAl
ETTITTEDN EMIQAVEIQ.
Mnv TotTOBETEITE TTOTE QUTA TN
OUOKeUn eTTAVW A KOvTd o€ (E0TH
€0Tia NAEKTPIKAG Koudivag A
Koudivag agpiou i o€ anueio étrou
uTTopei va €pBel o€ eTragr| pe GAAn
{EOTH OUOKEUN.
H kakn Xprion Tou PTTAEvTEP UTTOPET
va TTPOKAAETEI TPAUUATIONO.



® H guokeun auth 8ev TTpoopideTal
yla xprion atéd aroua
(oupTrepIAapBavoPEVWY TwV
TTAIdIWV) HE TTEPIOPIOUEVEG PUOIKEG,
aIoBNnTAPIEG A dlavonTIkéG
IKAVOTNTEG A EAAEIPN EPTTEIPIOG KAl
YVWOEWY, TTapd Hévov eav
BpiokovTtal uttd TNV €TTiRAEWn
arépou TTou gival utreUBuvo yia Thv
ao@AAeld Toug 1 akoAouBoulv TIg
odnyieg TOU OXETIKA HE TN AeIToupyia
TNG OUOKEUNG.

Ta aidid Ba TPETTEl va BpiokovTal
uTTO TrTapaKoAoUBnan, €101 WOTE va
SlaopaAiZeTal 6T dev TTAifoUV pE TN
OUOKEUN.

XPNOIUOTTOIEITE TN GUOKEUR HOVO yia
TNV OIKIOKA XPARON YIa TNV OTToia
mpoopiletal. H Kenwood de @épel
OTTOINBATTOTE EUBUVN AV N CUOKEUR
XpnoipotroinBei pe Aavbaopévo
TPOTIO A O€ TTEPITITWON KN
OUMHPOPPWONG YE QUTEG TIG ODNYIES.
TTPIV a6 TN OUV3EC OTO pEUHA
BeBaiwbeite 611 n TTApoxn Tou
NAEKTPIKOU PEUPATOG CUTTITITEI PE
€KEIVN TTOU avaypda@EeTal GTO KATW
UEPOG TNG OUOKEUNG.

AUTH N OUOKEUR CUUHOPQUVETAI PE
TNV odnyia Tng EK 2004/108/EK
OXETIKA pe TNV HAeKTpOpayvNTIKA
oupBaréTNTa KAl TOoV Kavoviopd EK
uTr’ apIBudv 1935/2004 Tng
27/10/2004 oxeTIKG Pe Ta UNIKG TTOU
TTpoopifovTal va £€pBouv o€ TTaPn
UE TPOPIUA.

eTTegynon oupBoAwv
TTWHa pedolpa

KOTTAKI

KUTTEANO

OaKTUANIOG £pUNTIKOU KAEITIPOTOG
povada Aetridag

Baon

KoupTTi eEAéyxou TaxuTnTag Kai
AeIToupyiag TTaApoU

povada KivnTrpa

XWPOG atrobrkeuang kahwdiou

CICERCICICICICICIC)
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yIO VO XPNOIUOTTOINCETE
TO PTTAEVTEP OQG
]

TotoBeTAaTE TO SAKTUAIO £PUNTIKOU
KA€IgiJaTOG (@) OTN povada Twv
Aemridwv B kal BeRaiwbeiTe OTI TO
€CAPTNHA EPUNTIKOU KAEITIMOTOG EXEI
TOTTOOETNOEI CWATA OTNV EYKOTTH.
Edv o dakTUAlog
OTEYOAVOTTOiNONG UTTOOTEI (POOpPEG
N 8ev Tomo0eTNOEI CWOTA, B
Eu@avioTEi dlappon.

STEPEWOTE TN povada Aemridag &)
ot Bdon ®.

Bidwate Tn didTagn AeTidwv £Tavw
aTnv KavaTta — eEaag@aAifovtag oTi n
SiaTagn Aetmidwv éxel aopaAioel
KOAGL.

TotroBeTAOTE Ta UAIKA péTa TNV
kavdara. Moté pnv utrepPaivere Ta
1,2 Aitpa i To 800ml yia appwdn
peiypara O6TTwg Ta HiAKOEIK.
TotoBeTaTE TO TTWHA-PEOUPa OTO
KOTTOKI.

ToTroBeTACTE TO KATTAKI TTIECOVTAG
TTPOG Ta KATW PEXPIG OTOU
aog@aAioel.

TotroBeTACTE TO PTTAEVTEP OTN
Baaikn povada.

H ouokeun dev TibeTal o€
AeiToupyia, edv To PTTAEVTEP dev
€x€1 ToTro0eTNOEi CWOTA.

EmAéCTe TayxUTnTa (avartpéfre oTov
TTVAKQ TTPOTEIVOHEVWV TOXUTATWYV).

TPAKTIKEG CUHBOUAEG

MNa va avapeiéeTe oTeYVa UAIKG,
KOWTE TA O€ KOPUATIO, AQAIPETTE TO
TTWHa-PECoUPa KAl EVW N CUCKEUR
AeIToupyei, pigte Ta KOPPATIA €va-
éva. KpatnoTte Ta XépIa 0ag ETTAVW
arroé 1o dvolyua. MNa kaAdtepa
amroteAéopaTa, adeIGETE TAKTIKA TO
TIEPIEXOUEVO.

Aev guvioTtdral n emegepyaaia
UTTOXOPIKWY, KOBWG YTTOPET va
@Beipouv Ta TTAACTIKA péPN.



® Ortav eTIGYVETE Yaylovéla, pigTe
6Aa Ta UAIKG, ekTOG atmd To AddI, GTO
HTTAéVTED. AQQIPECTE TO TTWHA-
pedoUpa. ZTn CUVEXEID, EVW N
OUOKEUN AeIToupyei, TTpoaBéaTe TO
AG&dI O1ya-01yd HEOW TOU aVOiyHaTOG

® Orav emegepyaleaTte TaxUppeUOTA
peiypaTa, 6TTwg TaTé Kal VIITT, iowg
XPEIAOTEI VA TO APAIPEITE aTTO TA
TOIXWHOTA TOU UTTAEVTEP ME HIT
otrdrouAa. EGv SuokoAeleaTe va
€TTECEPYQOTEITE TO pEiYHQ,

OTO KATTAKI.

TTPOCOEaTE eTTITTAéOV UYPAL.

TVOKOG GUVICTWHEVWY TAXUTATWYV

TOXUTNTA

XPnon/Tpogég

HEYIOTN TTOOOTNTA

1

Appdyaia

800ml

Apaid piygaTa Tr.X. KOUupKoUTI, JIAKOEIK,
XTUTTNHEVO auyo

800ml

>0UTTEG KAl TTOTA
Mo TraxUppeuaTa YeiypaTa, Tr.X. TaTé

1,2 Aitpa

MayiovéZa

3 auyd + 800ml
AG&dI

MoAtotroinpéva popApaTa

Mpwta ToTToBeTACTE Ta PPETKA PPOoUTA Kal TA
uypa UAIKG (o€ autd gupTrepiAapBdavovTal
y1aoUpTi, y&Aa Kal Xupoi @poUTtwv)

‘Emeita mpooBEaTe TTAYO R KATEWUYUEVA UAIKG
(o€ autd TrepIAapBAvovTal KATEWUYHEVA
@pouTa, TTayog A TTaywtod)

800ml uypo

(P)
TTOAMIKA
Kivhon

O¢tel o€ AsiToupyia Tov KivnTApa dladoxIKa
EKKIVWVTOG KOI OTAPOTWVTAG Tov. H Asitoupyia
NG TTOAMIKAG Kivnong ouvexietal o0 o
SI0KOTITNG BpiokeTal TN BEON auTr).
OpuUPPaATIoPOG TTAYOU — XPNCIPOTIOINCTE TN
AerToupyia TTAAPOU yia GUVTOHN avApEIEn
UNIKWV OTn PEYIOTN TaxutnTa PEXPIG GTOU

o Tayog OpuppaTioTei oTo Babud TTou BEAETE.

6 Traydkia

@povTida Kai
KaBapiopdg

® [1avToTE VO BETETE EKTOG
AerToupyiag, va atmocuvoEeTe atmd To
PEUMA KAl VA ATTOOUVAPUOAOYEITE TN
OUOKEUN TTPIV aTTé ToV KaBapIopo.
AdeIGoTe TO KUTTEAAO TTPIV va TO
&eRIdWOETE aTTO TN POVAdA TWV
AeTTidWV.

Mn BubiCete TN povada AeTTidwv 01O
VEPO.

To KUTTEANO pTTOPEi OTO TTAUVTAPIO
TATWV.

Hovada KivnTRpa

® T KOUTTIOTE YE UYPO TTaVi, ETTEITA
OTEYVWOTE.

® Mn BuBiCeTe TN Povada Tou POTEP
o€ vepo.

® Na ammoBnkeUeTe To KAAWSIO TTOU
TEPIoTEUEl OTOV EI0IKO XWPO TTIoW
armd TN povada NAEKTPIKOU
pelpaTOG (.
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Aidaragn Aemidwv

1 ZePidware tn Baan amo o
KUTTEAAO. ZTn OUVEXEIQ, APAIPETTE
TN PovAada Twv AETTIOWYV TTIECOVTAG
TNV ATTO KATW TTPOG TA TTAVW.

® [lpétrel va TTPpogEXETE OTaV
APAIPEITE TN HOVADA TWV AETTIOWV
omré 1n Bdon.

2 A@aipéoTe Kal TTAUVETE TO DAKTUAIO
£PUNTIKOU KAEIOTUOTOG.

3 Mnv ayyieTe TIG KOPTEPEG AETTIOES -
KkaBapioTe TIG pe pia BoupToa
XPNOIMoTToIWVTAG {EGTO VEPOS KAl
oaroulvl, £TTerma EEBYAATE TTOAU KaAd
KGTW o1é TN Bpucn. Mn BuBigere
Tn povada Aemidag o€ vepo.

4 AvarrodoyupioTe Tn Kal aQAOTE Tn
Va OTEYVWOEI.

utTéAoITra pépn
MAUveTE OTO XEPI, ETTEITA OTEYVWOTE.

o€pPIG Kal EEUTTNPETNON
TTEAATWV

® Edv 10 KaAWDIO €xel UTTOOTEI {NUIC,
TIPETTEL, YIa AOYOUG aopaAEiag, va
avTikaraoTtadei amé Tnv KENWOOD
A a1d €E0UCIOBOTNUEVO KEVTPO
etmokeuwv Tng KENWOOD .
Edv xpeiddeoTe BorOeia OXETIKA YE:

® TN XpPron TNG CUCKEUNG 1

® 10 0£PPIG A TIG ETTIOKEUEG
ETTIKOIVWVAOTE PE TO KATAoTNUA aTrd
TO OTTOI0 AYOPAOCATE TN OUOCKEUN
oag.

® T yedIAOTNKE Kal avaTTTUXOnke atréd
v Kenwood oTo Hvwpévo
Baaikeio.

® Kartaokeudaotnke otnv Kiva.

Mpo&gIdoTToINCEIS YIa T CWOTAH
8160g0n TOU TTPOIGVTOG CUMPWVA
He TNV Eupwtraikn Odnyia
2002/96/EK

210 T€AOG TNG WPENIING CWAG TOU, TO
TIPOIOV Oev TTPETTEN va dlaTiBeTal e Ta
aoTIKG atroppippaTa.

Mpéel va diatebei o€ €18IKA KEVTPA
SiagopoTroiNpévng GUANOYAG
ATTOPPIPUATWY TTOU OpiouV ol
ONUOTIKEG OPXEG, ) OTOUG POPEIG TTOU
TTapéXOUV QUTAV TNV utnpecia. H
XwpIoTA dIGBeoN PIAG OIKIAKAG
NAEKTPIKNAG CUCKEUAG ETTITPETTEI TNV
ATTOQUYT TTIBAVWV aPVNTIKWV
OUVETTEIWV YIa TO TTEPIBGAAOV Kal TNV
uyeia atrd TNV akatdAAnAn didBeon
KaBWg Kal TNV avVaKUKAWGOT UNKWV
atrd TO OTTOI0 ATTOTEAEITAI WOTE VO
ETTITUYXAVETAI ONUAVTIKY £§0IKOVOUNON
evépyelag kal Topwv. MNa tnv
ETTIOAPAVON TNG UTTOXPEWTIKAG
XWPIOTAG dIABETNG OIKIAKWV
NAEKTPIKWY CUOKEUWV TO TTPOIOV QEPEI
TO OAPa Tou dlaypapPEVOU
TPOXOPOPOU KABOU ATTOPPIMHUATWV.



Otvorte ilustracie z titulnej strany

Tento mixér mdzete pouzivat na
pripravu polievok, napojov, pastét,
majonéz, strihanky, zakuskového
cesta, na mletie orechov alebo na
drvenie ladu.

pred pouzitim zariadenia
Kenwood

® Tieto inStrukcie si starostlivo
precitajte a uschovaijte ich pre
buducnost.

® QOdstrarite vSetky obaly a stitky.

® Poumyvaijte jednotlivé Casti: vid
oSetrovanie a Cistenie

bezpecnost

® \/ypnite a vytiahnite zo zasuvky:

o pred namontovanim alebo
odmontovanim c¢asti;

o pokial zariadenie nepouzivate;

o pred Cistenim.

Nikdy neupeviujte nozovu

jednotku na pohonnt jednotku

bez nadoby mixéra.

Zariadenie vzdy vytiahnite zo

zasuvky, predtym, nez viozite svoje

ruky alebo nastroje do vnutra

mixovacej nadoby.

Pri manipulacii s nozmi davajte

velky pozor a pri ich Cisteni sa

vyhnite dotyku s reznymi hranami

nozov.

Mixér pouzivajte len s nasadenym

vekom.

Pouzivajte len mixovaciu nadobu s

dodanou nozovou sustavou.

Nikdy nevystavujte vihkosti

pohonnu jednotku, $nuru, ani

zastréku.

Nikdy nepouzivajte poskodené

zariadenie. Poskodené zariadenie

dajte skontrolovat, alebo opravit:

vid informéacie o servise a o

starostlivosti o zakaznikov

Nikdy nepouzivajte Ziadne

neschvalené doplinky alebo

prislusenstvo.

Tekutiny musia byt pred mixovanim

ochladené na teplotu okolia.

Zariadenie v ¢innosti nikdy

nenechavajte bez dozoru.
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® Ked skladate mixér z pohonnej

jednotky:

o pockajte, kym sa noze celkom
nezastavia;
nepripustite neZziaduce
odskrutkovanie mixovacej
nadoby od noZovej zostavy.
Nikdy nespustajte prazdny mixér.
Nikdy nemixujte viac materialu, nez
je maximalna kapacita, uvedena v
tabulke odporu¢anych rychlosti.
V zaujme zachovania dlhej
zivotnosti mixéra, ho nikdy
nespustajte na dobu dlhSiu, nez 60
sekdnd.
Zjemnenie ingrediencii — nikdy
nemixujte zamrznuté ingrediencie,
ktoré tvoria suvisli zamrznutu
hmotu. Najskér ich rozdrvte na
mensie kusky pred ich pridanim do
mixovacej nadoby.
Nepouzivajte mixér ako nadobu na
skladovanie. Po pouziti ho
udrziavajte prazdny.
Mixér pouzivajte vzdy len na
pevnom, suchom a rovnom
povrchu.
Nikdy neumiestriujte mixér na
plynové, alebo elektrické varice, ani
tam, kde by sa mohol dotknut
hortcich predmetov.
Nespravne pouzivanie mixéra moze
viest k poraneniu.
Toto zariadenie nesmu pouzivat
Ziadne osoby (vratane deti), ktoré
maju obmedzené fyzické,
senzorické, alebo mentalne
schopnosti, alebo maju malo
skusenosti s podobnymi
zariadeniami, iba ak by tak robili
pod kvalifikovanym dohladom,
alebo ak vopred obdrzia dostato¢né
inStrukcie o obsluhe tohto
zariadenia od osoby, ktora
zodpoveda za ich bezpeénost.
Deti musia byt pod dohladom, aby
sa zarucilo, Ze sa nebudu s tymto
zariadenim hrat.



® Toto zariadenie pouzivajte len v
domacnosti na stanoveny ucel.
Firma Kenwood nepreberie Ziadnu
zodpovednost za nasledky
nespravneho pouzivania
zariadenia, ani za nasledky
nereSpektovania tychto instrukcii.

pred zapnutim zariadenia

® Qverte si, ¢i ma elektricka siet také
isté parametre, aké su uvedené na
spodnej strane zariadenia.

® Toto zariadenie vyhovuje europskej
smernici 2004/108/EC o
elektromagnetickej znasanlivosti a
predpisu €. 1935/2004 zo dna
27/10/2004 o materialoch, ktoré su
vhodné na kontakt s potravinami.

vyznam symbolov

plniaca zatka

veko

nadoba mixéra

tesniaci krazok

nozova jednotka

podstavec

ovladac rychlosti a impulzov
pohonna jednotka

priestor na ulozenie $nury

CICICICICICICICIC)

pouzivanie mixéra

1 Upevnite tesniaci krizok @) do
nozovej jednotky (&) — zabezpecdte,
aby bolo tesnenie spravne
umiestnené v priestore so zarezmi.

® Pokial by bolo tesnenie
poskodené, alebo zle ulozené,
vznikne presakovanie
mixovaného materialu.

2 Upevnite nozovu jednotku (3) do
podstavca (®).

3 Priskrutkujte noZzovu zostavu na
nadobu — zaistite, aby bola nozova
zostava Uplne utiahnuta.

4 Vlozte do nadoby ingrediencie.
Nikdy nemixujte viac ako 1,2 litra
alebo viac ako 800ml pre penivé
napoje, ako napr. mlie€ne
koktaily.

Namontujte veko na plniaci otvor.
Upevnite veko stlacenim nadol,
kym sa nezaisti.

PoloZte mixér na pohonnu jednotku.
Zariadenie nemoéze pracovat,
kym mixér nie je riadne
namontovany.

Vyber rychlosti (pozrite si tabulku
odporucanych rychlosti).

odporuc¢ania a pokyny

Pri mixovani suchych ingrediencii
rozrezanych na kusky, zlozte
plniacu zatku, potom pocas chodu
stroja vkladajte dovnutra jednotlivé
kusky jeden za druhym. Drzte ruku
nad otvorom. V zaujme dobrych
vysledkov pravidelne vyprazdrujte
nadobu.

Mixovanie korenin sa neodporuca,
lebo by mohli poskodit plastové
diely.

Pri vyrobe majonézy vioZte do
mixéra vSetky potrebné
ingrediencie, okrem oleja. ZloZte
plniacu zatku. Potom pocas chodu
zariadenia pridavajte pomaly olej
cez otvor vo veku.

Husté mixované zmesi, ako su
pastéty a podobne, si mézu
vyzadovat oSkrabavanie zo stien
nadoby. Pokial sa zmes tazko
mixuje, musite pridat viac tekutiny.



tabulka odporucanych rychlosti

rychlost | pouzitie/ druhy ingrediencii max. mnozstvo

1 Srahané mlieko 800ml
Lahké zmesi, napriklad Slahané cesto, 800ml
mliecne kokteily, Slahané vajcia

2 Polievky a napoje 1,2 litra
HustejSie zmesi, ako napriklad pastéty
Majonéza 3 vajec + 450ml

oleja

Miesané napoje
Najskor vlozte Cerstvé ovocie a tekuté 800ml tekutiny
ingrediencie (vratane jogurtu, mlieka a
ovocnych dzusov). Potom pridajte lad,
alebo mrazené ingrediencie (vratane
mrazeného ovocia, ladu, alebo zmrzliny)

(P) Motor pouzivate v rezime $tart/stop. Impulzy
impulzy |vznikaju dovtedy, kym je ovlada¢ v
prislusnej polohe.

Drvenie ladu — mixér pracuje v kratkych 6 kociek
impulzoch, kym sa l'ad nerozdrvi na
pozadovanu konzistenciu

oSetrovanie a distenie 3 Nedotykajte sa reznych hran nozov
— vykartacujte ich s pouzitim

® Pred Cistenim mixér vzdy vypnite, mydlovej vody, potom ich
vytiahnite zastréku zo zasuvky, a oplachnite teducou vodou. Nozovi
demontujte. jednotku neponarajte do vody.

® Pred odskrutkovanim nadoby z 4 Nechajte vyschnut hornou ¢astou
nozovej jednotky ju vyprazdnite. nadol.

® NoZzovu jednotku neponarajte do

ostatné diely

vody. ® Rukami ich poumyvaijte a vysuste.

® Nadobu mixéra mozete umyvat vo
vasej umyvacke riadu.
pohonna jednotka

® Poutierajte vlhkou utierkou a
vysuste.

® Nozovu jednotku neponarajte do
vody.

® Prebyto¢nd Snuru ulozte do
priestoru v zadnej ¢asti pohonnej
jednotky @.

nozova zostava

Odskrutkujte podstavec z nadoby.

Potom odstrante nozovu jednotku

zatla¢enim odspodu smerom nahor.

® Pri odstranovani nozovej
jednotky z podstavca treba davat
pozor.

2 Vyberte a poumyvajte tesniaci
krazok.

N
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servis a starostlivost o
zakaznikov

® Ked sa poskodi privodna elektricka
$nura, treba ju dat z
bezpecnostnych pri¢in vymenit
alebo opravit firme KENWOOD
alebo pracovnikom opravnenym
firmou KENWOOD.

Pokial potrebujete pomoc pri
nasledovnych problémoch:

® pouzivanie zariadenia alebo

® servis, nahradné diely, alebo opravy
Kontaktujte obchod, v ktorom ste si
zariadenie zakupili.

® Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou
Kenwood v Spojenom kralovstve.
® V/yrobené v Cine.

DOLEZITA INFORMACIA NA
SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU
PODLA EUROPSKEJ SMERNICE
2002/96/EC.

Po skonéeni Zivotnosti produktu sa
tento produkt nesmie jednoducho
vyhodit spolu s domovym odpadom.
Musi sa odovzdat na prislu§né zberné
miesto na roztriedenie odpadu, alebo
dilerovi, ktory sa postara o takuto
likvidaciu.

Separatnou likvidaciou domacich
spotrebiCov sa vyhneme negativnym
ucinkom odpadu na zivotné prostredie
a ohrozeniu zdravia vzniknutého
nevhodnou likvidaciou. Umozni sa tak
aj recyklacia zakladnych materialov,
¢im sa dosiahne zna¢na uspora
energii a prirodnych zdrojov. Na
pripomenutie nutnosti separatnej
likvidacie domacich spotrebicov je
produkt oznaceny preskrtnutym
kontajnerom na zber domaceho
odpadu.
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YKpaiHCbka

Byab nacka, po3ropHitb nepuly CTOpiHKy 3 MantoHKamu

Bnenaep npusHaveHun ans
NPUroTyBaHHs Cynis, HamMoiB,
nawTeTiB, MaioHesy, xnibHoi
KPULLIKK, KPULLIKK i3 neuunBa,
noapiGHeHHst ropixie Ta nbogy.

nepea neplwvM BUKOPUCTAHHAM
npunaay Kenwood

® YBaXXHO MpoYuUTaiiTe iIHCTPYKLilo Ta
36epexiThb i1 4Nsi noganbLIoro
BUKOPUCTaHHS.

® 3HiMiTb yNnakoBKy Ta BCi €TUKETKN.

® [IpomuiiTe BCi KOMNOHEHTU: AMB.
po3ain «4ornan Ta YNLLEHHS».

3axoaun 6e3nekun

® 3aBxau BUMUKaTe npunag i
BiJKIOYanTe MOro Bif Mepexi
€NeKTPONoCTayYaHHs:

O nepep ycTaHOBKOK abo
3HIMaHHAM aeTanen;

O fKLO npunag He
BVMKOPUCTOBYETbLCS;

O nepesn YWLLEHHSIM.

® He BcTaHOBNIOWTE HOXOBWIA GNOK
Ha 6nok enekTpoABUryHa, SIKLLO
nonepeaHbo He Byno BCTaHOBIIEHO
vawly 6neHpgepa.

©® 3aBxau Bigknovante npunag i3
Mepexi eneKkTponocTayaHHs nepes
TUM, SIK ONMYCTUTN PYKM ab0o KyXOHHI
npunagas oo vati.

® [oBoabTeCh 06EPEXKHO i3 HOXKOBUM
6nokom, nig Yac YNLEHHS He
TOpPKaWTECH rOCTPUX N1€3 pyKaMu.

® YmMukaTu bneHgep MoxHa nue i3
3aKPUTOIO KPULLIKOHO.

® Ekcnnyarauisi 6nengepa
[03BONSETHCS TiMbKM i3 HOXXOBUM
6rokom, Lo BXoAUTb A0
KOMMEKTY.

® He gonyckariTe nonagaHHs BONoOru
Ha 6ok eneKkTpoaBUryHa, LWHYp
abo Burnky.

® He BMKOPUCTOBYITE MOLLKOOXEHWIA
npunag. MNepesipka abo pemMoHT
3AiMCHIOTBCA Y crneLianbHMX
LeHTpax: AMB. po3ain «cepBicHe
obcnyroByBaHHs».

He BMKOPWCTOBYINTE Hacaaku, O
He Npu3HaydeHi Ans Luboro npunaay.
[Mepepn amilnyBaHHAM piavHA y
6neHaepi, ocTyaiTh il 4O KiIMHATHOT
TeMnepaTypu.

He sanuwanTte npunag, wo

npautoe, 6e3 Harnagy.

Akwo Bam noTpibHO 3HATY BneHaep

i3 Gnoky enekTpoaBuryHa:

O [o4YeKanTechb NOBHOI 3yMUHKN
HOXOBOrO GNOKY;

O cnigkyvTe 3a TUM, LWobu
BMNaAKOBO He BiAKPYTUTMW Yally
Bifl HOXXOBOTrO GNOKy.

Hikonu He BMUKariTe NOPOXHin

6neHpep.

He nepeswyiTe makcumansHoi

NOTYXXHOCTI, sika BkasaHa y Tabnuuj

peKoMeHA0BaHUX LUBUAKOCTEN.

LLlobn npogoBXu1TK TepMiH aii

6neHaepy, He KOPUCTYATECH HUM

Ginbwe 60 cekyHa.

DpyKTOBI KOKTENNi — He

nepemilLynTe 3aMOpOXeHi

iHrpeaieHTy, Wo nepeTBopunmcs Ha

TBEpAy mMacy nia Yac 3aMopo3Ku.

MopapibHITh Lo Macy Ha HeBenuki

LIMaTOYKM, a NoTiM NoknaaiTe ix Ao

vaui.

He BukopucToByiiTe Gnengep ans

36epiraHHa npoaykTiB. bnexngep

mae 6yTv NopoxHimM Ao Ta nicns
ekcnnyarauii.

3aBxaun BCcTaHoBNOWTE OneHaep Ha

6e3neyHy cyxy piBHY NMOBEPXHH.

He cTtaBTe npunag Ha ra3osiit abo

€NEeKTPUYHINA NAWTI Y4 Nopyud 3

HVUMWU, a TakoX Yy MicusX, Ae BiH

MOX€e TOPKaTUCS IHLLOro Harpitoro

npunagy.

HeHanexHe KOpUCTYBaHHS

6neHaepom Moxe HaHecTu TpaBMmy.



® He pekomeHAyeTbCA KOPUCTATUCH
Lvm npunagom ocobam
(BpaxoBytoun aiten) i3
obmexeHnmmn disnyHumn abo
MEHTanbHUMK MOXIIMBOCTSMU, abo
TUM, XTO Ma€ HELOCTaTHLO A0CBIAY
B eKkcnnyaTauji uporo npunagy.
BuiieHasBaHnm ocobam
[03BONSAETLCA KOPUCTYBaTUCS
npvnagom Tinbky nicns
NPOXOMXKEHHS IHCTPYKTaxy Ta nig
HarnsiaoM AocBigYeHoil NoavHu,
AKa Hece BianoBiganbHICTb 3a X
6e3neky.

® He sanuwarite giteri 6e3 Harnsgy i
He Jo3BonsnTe im rpatucs i3
npunagom.

® |lei npunag npusHavyeHui
BUKIMIOYHO ANSA BUKOPUCTaHHS Y
no6yTi. Komnanisi Kenwood He Hece
BiANOBiganbHOCTI 32 HEBIANOBIAHE
BUKOPUCTaHHS npunagy abo
nopyLIeHHs Npasun ekcrnyaTaduii,
BUKMaAeHUX y Uil iHCTPYKLi.

nepea NiAKMIOYEHHAM A0 Mepexi
erneKkTponocTa4yaHHA

® [lepekoHaliTecs, Lo Hanpyra
enekTpomepexi y Ballomy AOMi
BiANoBigae nokasHukam, BKazaHnm
Ha 3BOPOTHIl YacTuHi npunaay.

® |lein npunapg Bignosigae BuMoram
ampektusn €C 2004/108/EC
«EnekTpomarHiTHa cymicHicTb» Ta
nonoxeHHs €C Ne 1935/2004 Big
27/10/2004 cTtocoBHO MaTepianis,
Lo 6e3nocepenHbO NOB’sI3aHi 3
xeto.

MOKaXX4nK

KOBMAa4oK 3anMBasibHOro OTBOpPY
KpuLLKa

vawa

yLinbHIoBanbHe KinbLe

HiXK

OCHOBa

perynsaTop LBUAKOCTI +
iMNyNbCHUIA pexum

6ok enektponpusoay

BiAcik Ans 36epiraHHs LWHypa

O Q0PO®®OO

SIK KOpUCTYBaTUCSA
6neHgepom

1 YcTaHOoBITb yLUinbHIOBanNbHe KinbLe
(@ po HoxoBoro 6roky (B Tak,
LWo6¥ BOHO NpaBuIbHO YBINLLNO A0
nasis.

® FAKwo yuwinbHoBa4
noLwkKoAXXeHu abo oro byno
BCTaHOBJIEHO HEMpPaBUIlbHO, Le
MOXe CMPUYUHUTY NPOTiKaHHS.

2 3akpuiite HoXoBUIA 610K (B) ¥
HWDKHIV YacTuHi kopnycy (©).

3 BcTaHoBITb HOXOBWIA 610K 40 Yali,
nepeKkoHaBLUNCL B TOMY, LLO BiH
HafiNHO 3aTArHYTUNA.

4 ToknagiTb iHrpedieHTn Jo Yali.
Hikonu He nepemiwyiite Ginblue
1,2 niTpiB piavHK; nig vyac
3MillyBaHHA cymilen 3 NiHO Ha
KWTaNT MOJSIOYHUX KOKTeMnniB,
pPiAMHU NOBUHHO He Ginble 800
M.

5 YcTaHoBITb KOBMAYoK
3anMBanbHOro OTBOPY Ha KPULLKY.

6 YCTaHOBITb KPULLKY, HAaTUCKa4M Ha
Hel, NOKN BOHA He 3aliMe CBOro
micus.

7 YctaHoBiTb 6neHaep Ha 650k
eneKkTpoaBUryHa.

® fkwo 6neHaep 6yno
BCTaHOBIIEHO HEMpPaBUIIbHO,
npunaa He npauroBaTMme.

8 Ob6epiTb NOTPIOHY LIBMAKICTD
(amBuch TabnuLo peKoMeHA0BaHUX
LUBUAKOCTEN).

KopucHi nopagn

® |llo6un nogpibHUTK cyxi iHrpegieHTw,
nopikTe iX Ha LUMaTOYKW, BUTATHITb
KOBMAaYoK 3anunBarnbHOro oTBopy, a
noTiM YBIMKHITb Npunag Ta
nocnigoBHO JoaasainTe no
LMaTouYKy Ao Yawi. Pyky Tpumante
Hag oTBOpoM. [Ins oTpuUMaHHs
HaliKkpalyoro pesynbTary,
perynsipHo BUMOPOXHSAATE YaLuy.

® He pekomeHOyeTbCS NepepobnsaTu
cneuii, agke Lie Moxe MOLUKOAUTH
nnacTuKoBi aeTarni.
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® [lig yac NpUroTyBaHHs ManoHesy, ® [1ig yac NpuroTyBaHHsA ryctmx

noknagaite yci iHrpedieHTy Ao yatui, cymilleii, Hanpuknag, nawTeTis abo
3a BUHATKOM ofiii. BUtarHite coyciB, 3HiMalTe 3anuLLUKK1 3i CTIHOK
KOBMa4oK 3anvBanbHOro OTBOPY. Yawli. AKWo iHrpeaieHTn noraHo
[MoTim yBIMKHITE Npunag Ta 3MiLYyTbCA, AoAanTe PianHU.
NoBiNbHO fofaiiTe onito Kpi3b OTBIp
Y KpuLiLi.
Tabnuusi peKOMeHAOoBaHMX WBUAKOCTEN
WBMUAKICTb 3acTtocyBaHHA/ BUAN NPOAYKTIB MakKc. KifbKicTb
1 [MpuroTyBaHHSA MOMOYHOI NiHK 800 mn
HerycTi cymiwi, Hanpuknag, pigke TicTo, 800 mn
MOJI0YHI KOKTENNi, omneTu
2 Cynu Ta Hanoi 1,2 nitpa
['ycTi cymiwi, Hanpuknag, nawreT
MarioHes 3 Aeub + 800 mn
onii

PpyKTOBI KOKTENNI

CnouaTky noknagitb CBiXi OPyKTW Ta piaki
iHrpedieHT (Ue MoXyTb ByTK MorypT, 800 mn pianHu
MOMOKO Ta (pyKTOBi cokm). MoTim goparite
nboAy abo 3aMOpOXEHUX iHrpedieHTiB (Le
MOXyTb ByTV 3amopoxeHi chpykTu, nig abo

MOPO3NBO).
(P) ENeKTpoaBNryH NpaLyioe y pexumi
iMNYNbCHUA | «nyck/cTony. EnextpoasuryH Gyae
pexum npautoBat B iMMNynbCHOMY PEXUMI,

AOKU BM HAaTUCKATUMe KHOMKY.

MoapibHEHHs Nboay — BMUKaiiTe Ta 6 KyGukiB
BUMWKaNTE iMMNYNbCHUIA PEXUM Ha
KOPOTKUIA Yac, AOKN He oTpumaeTe
HaxaHy KOHCUCTEHLL0

° . o
aornag t1a YMLLEHHS 3§eP|raMTe 3aMBy YacTuHy u:lHypa y
BifciKy Ans 36epiraHHs, skui

® [lepend YMLLEHHAM BUMKHITL PO3TaLLOBAHO Yy 3aAHiii YacTUHi
npwunaj, BiAKMNIOMITb i3 po3eTkn Ta 6noka enekTpoaBUryHa @

° pC°36eplTb' . HOXOBUW Gnok

”9”3T,"y BM'-',OP?KH'T" Hauy, a 1 BigkpyTiTb AHO YaLwi. [oTiM 3HiIMITb

noTiM BiAKpPYTiTh Ti Bif HOXOBOrO HOXOBMI B10K, HATHCHYBLUM Ha
Groxy. - . HbOro 3HU3Y.

® He onyckaiTe HOXoBUIA 6ok y

® BypbTe o6epexHi, 3Himarum
HOXOBWI1 BMOK i3 HOro OCHOBM.
3HiMiTb Ta nomwuiite
yLinbHIOBasnbHe KifbLe.

BOAY.
® Y NocyaOMUIHIV MaLUUHI 2
[03BOMSAETLCA MUTK YaLlly.

6ok enekTpoaBuryHa 3 He TopkaviTecb rocTpux HOXiB,
® [IpoTpiTb 610K CoYaTKy BOMOroto, NPOMUITE X rapsuo MUMbHOK
a MoTiM CyXOH FraHyipKot. BOZI010, @ MOTiIM peTenbHO
® He onyckaiite 6ok CMOJOCHITL i kpaHom. He
enekTpoaBuUryHa y BoAy. ofnyckKanTe HOXXOBUMW GNok y
BoAy.

75



4 TlepeBepHiTb HOXi AOropu AHOM Ta
3anuLiTe npocuxatu.

iHWi geTtani
® [IpomuiiTe BPyYHY, NOTIM
npocyLWiTb.

O6cnyroByBaHHs Ta
PEMOHT

® [OLLKOAXKEHWIA LLIHYP XUBMNEHHS i3
MeTol 6e3neku nignarae 3amiHi Ha
nianpuemctaax ipmn KENWOOD
abo B aBTOPM30BaHOMY CEpPBIiCHOMY
yeHTpi KENWOOD.

Ao Bam HeobxigHa KOHCynbTaLis
3 npuBOAY:

® BUKOPWCTaHHSA Npunagy abo

® o6cnyroByBaHHs, NpuabaHHs
3anacHux getanen abo peMoHTy
3BepHITECA A0 MarasuHy, B sikomy
BV NpuaGanu uel npunag.

® CnpoekToBaHO Ta po3pobneHo
komnaHieto Kenwood, O6’egHaHe
KoponiscTBo.

® 3pobneHo B KuTai.

BAXINUBA IHOOPMALIA
CTOCOBHO HANEXHOI
YTUMISAUIT NIPOOYKTY 3rIQHO 13
AOWPEKTOBOIO EC 2002/96/EC.
Micnsi 3akiHYeHHSA TepMiHy
ekcnnyarauii He BUKugaiTe uen
npunag 3 iHwumy nobyToBnMU
Biaxoagamu.

BigHeciTb npunag oo micuesoro
cneujianbHOro aBTOpPM30BaHOro
LeHTpy 36upaHHs Bigxoais abo Ao
avnepa, SKui MoXxe HagaTu Taki
nocnyru.

BinokpemneHa yTunisauisi nodytoBux
npunagis 403BONSE YHUKHYTW
MOXIMBMX HEraTUBHUX Hacnigkis ans
HaBKONWLLHLOrO cepeaoBuLLa Ta
300pOB’st NOAWHU, SKi BUHUKAIOTb Y
pasi HenpaBubHOI yTuni3adii, a
TaKoX Hafae MOXNMBICTb Nepepobutn
marepianu, 3 skux 6yno BUroToBNEHO
AaHuii npunag, Lo, B CBO Yepry,
30epirae eHeprito Ta iHLWIi BaXnuBi
pecypcu. MNpo HeobXiaHiCTb
BifloKpemneHoi yTunisavii nobyToBux
npunagis Haragye cneuianbHa
ro3Hayka Ha NpoaykTi y Burnagi
nepeKkpecneHoro CMiTHUKY Ha
Konecax.
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