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Use your blender for soups,
sauces, drinks, patés,
mayonnaise, dressings etc.

before using your Kenwood
appliance

Read these instructions carefully and
retain for future reference.

Remove all packaging and any
labels.

safety

Allow all liquids to cool to room tem-

perature before placing them in the

blender.

Switch off and unplug:

o before fitting or removing parts

o after use

o before cleaning.

Keep hands and utensils out of the

blender when it’s on the power unit.

Don’t touch the sharp blades.

Never let the power unit, cord or

plug get wet.

Never use a damaged machine. Get

it checked or repaired: see ‘service’.

Never use an unauthorised attach-

ment.

Never leave the machine on unat-

tended.

When removing the blender from the

power unit:

o wait until the blades have com-
pletely stopped;

o don’t accidentally unscrew the
goblet from the blade unit.

Never run the blender empty.

Always unplug your blender

when not in use.

Only operate the blender with the lid

in place.

Important - The skirt on the base

of the gobilet is fitted during manu-

facture and no attempt should be

made to remove it.

=
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This appliance is not intended for
use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experi-
ence and knowledge, unless they
have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance by a person responsible
for their safety.

Children should be supervised to
ensure that they do not play with the
appliance.

Only use the appliance for its intended
domestic use. Kenwood will not accept
any liability if the appliance is subject to
improper use, or failure to comply with
these instructions.

before plugging in

Make sure your electricity supply is
the same as the one shown on the
underside of the machine.

This machine complies with
European Economic Community
Directive 89/336/EEC.

before using for the first time
Wash the parts: see ‘cleaning’.
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blade unit

sealing ring

goblet
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locking lid
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pulse button
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speed control buttons
pre-program buttons
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cord storage



to use your blender

1 Fit the sealing ring @ ensuring the
seal is fully located under the rim of
the blade unit.

Leaking will occur if the seal
is damaged or not fitted
correctly.

2 Hold the underside of the blade unit
@ and insert the blades into the
goblet - turn anti-clockise to lock @.

3 Put your ingredients into the goblet.

Clip the filter (® to the lid @.

The filter has two sieve sizes to filter

out any fibrous or unprocessed

ingredients when pouring.

* Turn the filler cap to change the
sieve size selected over the spout
area @

5 Fit and lock the lid by turning
clockwise @ - ensure that the v
mark on the lid lines up with the A
mark on the goblet. The blender
will not operate if the lid is
not fitted or not locked
correctly.

6 Place the blender onto the power
unit and turn clockwise to lock @.

7 Select the required program or speed
and the button will light up.

Choose from the following options:

¢ Select one of the 5 pre-programmed
buttons. The blender will switch off
automatically at the end of the pre-
set time. If you wish to stop before
the pre-set time, press the stop
button.

¢ Select one of the manual speed
options - HIGH (lll), MEDIUM (Il) or
LOW Speed (l). At the end of
blending press the OFF button.

e Pulse button - operates the motor in
a start/stop action. The pulse will
operate for as long as the button is
held down.

IN

Important

blender

To ensure long life of your blender,
never run it for longer than 60
seconds. Switch off as soon as
you've got the right consistency.
Don’t process spices — they may
damage the plastic.

The machine won'’t work if the
blender is fitted incorrectly.

Don’t put dry ingredients into the
blender before switching on. If
necessary, cut them into pieces;
remove the filler cap; then, with the
machine running, drop them through
one by one. Keep your hand over
the opening. Empty regularly.

Don't use the blender as a storage
container. Keep it empty before and
after use.

Never blend more than 1.6 litres

or more than 800 mls for frothy
liquids like milkshakes.

Smoothie recipes - never blend
frozen ingredients that has formed a
solid mass during freezing, break it
up before adding to the goblet.
Always ensure that the filter is fitted
to the lid assembly before use.

hints

When making mayonnaise, put all
the ingredients, except the oil, into
the blender. Remove the filler cap.
Then, with the machine running,
pour the oil down slowly through the
hole in the lid.

Thick mixtures, e.g. patés and dips,
may need scraping down. [f it’s
difficult to process, add more liquid.



pre-program setting speed chart
During operation of the pre-program settings a change in speed
may be noted - this is normal
pre-program | usage max pre-set
setting qty operating
time
Drinks and thick mixes ie patés | 1.6 litres 30 secs
Frothing milk 800 mis
Smoothie drinks 1 litre liquid
@ Place the fresh fruit and liquid
ingredients in first (includes
yoghurt, milk and fruit juices).
Then add ice or frozen ingredients
(includes frozen fruit, ice or
ice cream)
Mayonnaise 1 egg
150 mls oil
All types of soup mixes 1.6 litres 25 secs
All types of batter/light sauce 1 litre 10 secs
mixes and scrambled eggs
Fruit and vegetable purées (add |200g 25 secs
liquid if difficult to process).
Chopping e.g. nuts, breadcrumbs| 100g
and biscuit crumbs etc.
Note: Slow start when
program selected
@ Ice Crushing 6 cubes 15 secs
Automatic pulsing action

3 Don’t touch the sharp blades —
brush them clean using hot soapy
water, then rinse thoroughly under
the tap. Don’t immerse the
blade unit in water.

cleaning

¢ Always switch off, unplug and
dismantle before cleaning.

* Empty the goblet before unscrewing
it from the blade unit.

¢ Do not place any parts in the
dishwasher.

other parts
Wash by hand, then dry.

service and customer
care

power unit
* Wipe with a damp cloth, then dry.
e Store excess cord in the storage

area at the back of the power e If the cord is damaged it must, for

unit @.

blade unit

Remove the blade unit from out of
the goblet by turning clockwise to
release.

Remove and wash the sealing ring.

safety reasons, be replaced by
Kenwood or an authorised Kenwood
repairer.

If you need help with:

using your machine or

servicing, spare parts or repairs
Contact the shop where you bought
your machine.



Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

Gebruik uw blender voor soepen,
sauzen, dranken, patés, mayonaise,
vinaigrettes, enz.

voordat u uw Kenwood-
apparaat gebruikt:

Lees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

Verwijder alle verpakking en labels.

veiligheid

Laat alle vloeistoffen tot
kamertemperatuur afkoelen, voordat
u ze in de blender giet.

Schakel het apparaat uit en haal de

stekker uit het stopcontact:

o voordat u onderdelen aanbrengt
of verwijdert

o na ieder gebruik

o voor het reinigen.

Houd handen en keukengerei uit de

mixer wanneer deze op het

motorgedeelte staat.

Raak de scherpe messen niet aan.

Het motorgedeelte, het snoer en de

stekker mogen nooit nat worden.

Gebruik het apparaat nooit als het is

beschadigd. Laat het dan nakijken of

repareren: zie ‘klantenservice’.

Gebruik uitsluitend goedgekeurde

hulpstukken.

Laat het apparaat nooit onbeheerd

achter.

Pas op dat u bij het verwijderen van

de blender van het motorblok:

o wacht tot de messen volledig
gestopt zijn;

o niet per ongeluk de mengbeker
losschroeft van de
messeneenheid.

Laat de blender nooit leeg lopen.

Neem altijd de stekker van de

blender uit het stopcontact

wanneer de blender niet in
gebruik is.

Laat de blender uitsluitend voorzien

van deksel lopen.

1

Belangrijk — De rand rond de
beker is tijdens de vervaardiging
gemonteerd; probeer niet om deze
rand te verwijderen.

Dit apparaat is niet bedoeld voor
gebruik door personen (inclusief
kinderen) met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring
en kennis, tenzij ze toezicht of
instructies over het gebruik van het
apparaat hebben gekregen van de
persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

Op kinderen moet toezicht
gehouden worden om er zeker van
te zijn dat ze niet met het apparaat
spelen.

Gebruik het apparaat alleen voor het
huishoudelijke gebruik waarvoor het
is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld in het
geval dat het apparaat niet correct is
gebruikt, of waar deze instructies
niet worden opgevolgd.

voordat u de stekker in het
stopcontact steekt

Controleer of uw stroomvoorziening
overeenkomt met de gegevens op
de onderzijde van het apparaat.

Dit apparaat voldoet aan EG-richtlijn
89/336/EEG.

voor het eerste gebruik
Was de onderdelen: zie ‘reiniging’.

Index
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mixer

messeneenheid

afsluitring

beker

vulopening

deksel met vergrendeling
filter

pulseerknop

UIT-knop
snelheidregelknoppen
voorprogrammeerknoppen
motoreenheid
compartiment om snoer op te
bergen



gebruik van de blender

1 Breng de afdichtingsring @ aan en
zorg dat de afdichting volledig onder
de rand van de bladeneenheid zit.
Als de afdichting beschadigd
is of niet goed is aangebracht,
zal de blender gaan lekken.

2 Houd de onderkant van de
messeneenheid (D vast en plaats de
messen in de beker — draai naar links
om de messen te vergrendelen @.

3 Plaats de ingrediénten in de kan.

4 Klem het filter ® op het deksel @.

De filter heeft twee verschillende

zeven om vezels of onverwerkte

ingrediénten te filteren bij het
schenken.

Draai de filterdop om de gewenste

zeef over de tuit te verwisselen @.

5 Zet de deksel op het apparaat en
vergrendel hem door hem naar
rechts te draaien @ - zorg dat het
v merkteken op de deksel op één
liin ligt met het A teken op de beker.
De mixer werkt niet als de
deksel niet goed op het
apparaat zit of niet goed
vergrendeld is.

6 Zet de mixer op het motorblok en
draai hem naar rechts om hem vast
te zetten @.

7 Selecteer het gewenste programma
of snelheid en de knop licht op.

Kies uit volgende opties:

¢ Selecteer een van de 5
voorgeprogrammeerde knoppen. De
blender schakelt automatisch uit aan
het eind van de vooraf ingestelde
tijd. Als u het apparaat véor die tijd
wilt stoppen, drukt u op de stop-
knop.

e Selecteer een van de handmatige

snelheidsopties - HOOG (Ill),

MEDIUM (Il) of LAAG (I). Druk aan

het eind van het mengproces op de

UIT-knop.

Pulseerknop - de motor werkt in

start/stop-modus. De puls duurt

zolang als de knop ingedrukt
gehouden wordt.

belangrijk

mixer

Om een lange levensduur van uw
blender te garanderen, mag u hem
nooit langer dan 60 seconden in
bedrijf hebben. Schakel het apparaat
uit zodra u de juiste consistentie
verkregen hebt.

Verwerk geen kruiden - deze kunnen
het plastic beschadigen.

Het apparaat werkt niet als de
blender niet goed bevestigd is.

Doe geen ingrediénten in de mixer
voordat u hem inschakelt. Snijd de
ingrediénten indien nodig in stukjes;
verwijder de vuldop; laat vervolgens
de stukjes terwijl het apparaat draait,
één voor één erin vallen. Houd uw
hand over de opening. Maak het
apparaat regelmatig leeg.

Gebruik de mixer niet als

bewaarbak. Zorg dat hij voor en na
ieder gebruik leeg is.

Meng nooit meer dan 1,6 liter of
meer dan 800 ml voor
schuimbevattende vioeistoffen,
bijvoorbeeld milkshake.

Smoothie recepten - nooit bevroren
ingrediénten mengen die tijdens het
invriezen een vaste massa hebben
gevormd; breek de massa in stukken
en voeg dan toe aan de kan.

Zorg er altijd voor dat het filter voor
gebruik goed op het deksel
bevestigd is.

tips

Bij het bereiden van mayonaise
voegt u alle ingrediénten, behalve de
olie, toe aan de blender. Verwijder de
vuldop. Laat de machine lopen en
giet langzaam de olie in de kan via
het gat in het deksel.

Dikke mengsels, bijvoorbeeld
ragouts en dipsauzen, zult u
misschien naar beneden moeten
schrapen. Als het mengsel moeilijk te
verwerken is, moet u meer vioeistof
toevoegen.



tabel met voorgeprogrammeerde snelheidsinstellingen
Tijdens de uitvoering van de voorgeprogrammeerde instellingen kan

een verandering in de snelheid optreden - dit is normaal.
voorge gebruik max vooraf
programmeerde|hoeveelheid ingestelde| werkingstijd
instelling
Dranken en dikke mengsels, 1,6 liter 30 sec
zoals patés
Schuimende melk 800 ml
@ Smoothies 1 liter
Doe het verse fruit en de vioeistof
vloeibare ingrediénten eerst in
de beker (inclusief yoghurt,
melk en vruchtensappen).
Voeg vervolgens ijs of bevroren
ingrediénten toe (zoals bevroren
fruit, ijsblokjes of ijs)
Mayonaise 1ei
150 ml oile
Alle soorten soepmixen 1,6 liter 25 sec
Alle typen beslag/lichte sauzen 1 liter 10 sec
en roereieren
Vruchten- en groentepuree (voeg | 200 g 15 sec
wat vloeistof toe als deze moeilijk
te verwerken zijn). Hakken van bijj 100 g
noten, broodkruim en
beschuitkruimels, enz.
NB: Start langzaam als dit
programma geselecteerd is
@ Verbrijzelen van ijsblokjes 6 blokjes 15 secs
Automatische pulsering

reiniging

Schakel het apparaat voor het

reinigen altijd uit, haal de stekker uit

het stopcontact en haal het apparaat 2
uit elkaar.

Leeg de kan alvorens hem van de 3
bladeneenheid los te schroeven.

De onderdelen niet in de

afwasmachine wassen.

motorgedeelte

Met een vochtige doek afvegen en
vervolgens afdrogen.

Extra snoer in het
bewaarcompartiment aan de
achterkant van het motorblok
opbergen @.

messeneenheid

Verwijder de messeneenheid uit de
beker door naar rechts te draaien en

de messen te ontgrendelen.

Wees voorzichtig wanneer u de
messeneenheid van de basis
verwijdert.

Verwijder en maak de afdichtingsring
schoon.

Raak de scherpe messen niet aan -
borstel ze schoon met een warm
sopje, spoel ze vervolgens grondig af
onder de kraan. Dompel de
messeneenheid niet onder in
water.

overige onderdelen
Met de hand wassen en vervolgens
afdrogen.



onderhoud en
klantenservice

* Als het snoer is beschadigd, moet
het om veiligheidsredenen worden
vervangen door Kenwood of een
bevoegde Kenwood-monteur.

Als u hulp nodig heeft bij:

¢ het gebruik van uw apparaat of

¢ onderhoud, reserveonderdelen of
reparaties
Neem dan contact op met de winkel
waar u uw apparaat heeft gekocht.



Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

Utilisez votre mélangeur pour les
soupes, les sauces, les boissons, les
patés, la mayonnaise, les
assaisonnements, etc.

avant d’utiliser votre appareil
Kenwood

e Lisez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

¢ Retirez tous les éléments
d’emballage et les étiquettes.

sécurité

e Laissez tous les liquides refroidir a
température ambiante avant de les
passer au mélangeur.

« Eteignez et débranchez I'appareil :
o avant d’adapter ou de retirer des

éléments

o apres utilisation

o avant le nettoyage.

¢ Conservez les mains et tout ustensile
hors du mélangeur lorsqu’il est en
place sur le bloc-moteur.

* Ne touchez pas les lames
tranchantes.

¢ Ne laissez jamais le bloc-moteur, le
cordon d’alimentation ou la prise
électrique se mouiller.

¢ N'utilisez jamais un appareil
endommagé ou en mauvais état.
Faites-le vérifier et réparer. Pour cela,
reportez-vous a la rubrique “service
apres-vente”.

¢ N'utilisez jamais un accessoire non
adapté a cet appareil.

* Ne laissez jamais I'appareil en
marche sans surveillance.

¢ Lorsque le mélangeur ou le moulin
est retiré du bloc d’alimentation :

o attendez I'arrét complet des
lames ;

o @viter de dévisser
accidentellement de I'unité de
lame, le gobelet ou le bocal du
mélangeur.

* Ne faites jamais fonctionner le
mélangeur a vide.

Débranchez toujours le
mélangeur lorsque vous ne
Putilisez pas.

Ne faites fonctionner le mélangeur
que lorsque le couvercle est en
place.

Important - Le carter de la base
du récipient en verre est assemblé
en cours de fabrication et il ne doit
en aucun cas étre tenté de le retirer.
Cet appareil n’est pas desting a étre
utilisé par des personnes (y compris
des enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales
sont diminuées, ou qui ne disposent
pas des connaissances ou de
I'expérience nécessaires, a moins
gu’elles n’aient été formées et
encadrées pour ['utilisation de cet
appareil par une personne
responsable de leur sécurité.

Les enfants doivent étre surveillés
afin qu'ils ne puissent pas jouer avec
cet appareil.

N’employez I'appareil qu’a la fin
domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité dans les
cas ou I'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes
instructions ne sont pas respectées.

avant de brancher Pappareil
Assurez-vous que le courant
électrique que vous utilisez est le
méme que celui indiqué sous votre
appareil.

¢ Cet appareil est conforme a la

directive 89/336 de la C.E.

avant d’utiliser votre appareil
pour la premiére fois

1 Lavez les différents éléments de

I’appareil : voir “nettoyage”.



légende

mélangeur

ensemble porte-lames
bague d’étanchéité

gobelet

bouchon de remplissage
couvercle de fermeture

filtre

bouton pulse

bouton OFF

boutons de commande de la
vitesse

boutons de programmes préréglés
bloc d’alimentation
compartiment range-cordon
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utilisation de votre
mélangeur

1 Adaptez la bague d’étanchéité ) en
vous assurant que le joint est
correctement situé sous le bord de
I'unité porte-lames. Il y aura une
fuite si le joint est
endommagé ou mal placé.

2 Saisissez le dessous de I'ensemble
porte-lames (D) et insérez les lames
dans le gobelet — tournez dans le
sens inverse des aiguilles d’'une
montre pour verrouiller @.

3 Mettez vos ingrédients dans le
pichet.

4 Fixez le filtre (® sur le couvercle @.
* Le filtre comporte deux dimensions
de tamis permettant de filtrer les
ingrédients fibreux ou non-traités lors

du versage.

¢ Tourner le bouchon de remplissage
pour modifier la dimension du tamis
au-dessus de la zone du bec
verseur @.

5 Installez et verrouillez le couvercle en
le tournant dans le sens des aiguilles
d’une montre @ — assurez-vous que
v le repére apparaissant sur le
couvercle s’aligne sur le repére a du
gobelet. Le mélangeur ne
fonctionnera pas si le
couvercle n’est pas
correctement installé ou
verrouillé.

6 Placer le mélangeur sur le bloc
d’alimentation et tourner dans le
sens des aiguilles d'une montre pour
le fermer @.

7 Sélectionnez le programme ou la
vitesse requis. Le bouton s’illumine.
Choisissez parmi les options
suivantes :

e Sélectionnez I'un des boutons de
programmes préréglés. Le
mélangeur s’éteindra
automatiquement lorsque la durée
programmeée aura été atteinte. Si
vous souhaitez arréter le mélangeur
avant la durée programmée,
appuyez sur le bouton arrét.

e Sélectionnez I'une des options de
vitesse manuelles - HIGH (élevée)
(I, MEDIUM (Il) (moyenne) ou LOW
(basse) (I). A la fin du processus de
mélange, appuyez sur le bouton
OFF.

¢ La touche Pulse actionne le moteur

en mode marche/arrét. - Ce mode
demeure actif tant que vous
continuez a appuyer sur la touche.



modifications de vit

Tableau de vitesses des programmes préréglés
Pendant le fonctionnement des programmes préréglés, des
peuvent survenir - cela est normal

Réglage utilisation Qtée durée de
préprogrammé maximum |fonctionnem-
lent préréglée
Boissons et mélanges épais, 1,6 litres 30 secondes
par ex les patés
Mousse de lait 800 ml
@ Boissons a base de lait frappé au | 1 litre de
yaourt. Place les fruits frais et les liquide
ingrédients liquides en premier
(y compris le yaourt, le lait et
les jus de fruits) Ajoutez ensuite la
glace ou les ingrédientscongelés
(y compris les fruits congelés,
la glace ou la creme glacée)
Mayonnaise 1 oeuf
150 ml d’huile
Tous types de mélanges pour
soupes 1,6 litre 25 secondes

Tous types de pates/de mélanges
pour sauces légers et ceufs brouillés

1 litre 10 secondes

® QO

sélectionné

Purées de fruits et de légumes
(ajoutez du liquide en cas de
difficulté a mélanger).Broyage, par
exemple de noix, de miettes de
pain ou de biscuits, etc.
Remarque : Démarrage lent
lorsque le programme est

200 g 25 secondes

100 g

®

Concassage de glace
Fonctionnement avec
impulsion automatique

6 cubes 15 secondes

Important
mélangeur

* Afin de prolonger la durée de vie de
votre mélangeur, ne le faites jamais
fonctionner pendant plus de 60
secondes. Eteignez-le des que vous
avez obtenu la consistance
souhaitée.

¢ N'utilisez pas votre appareil pour
transformer les épices — ces aliments
pourraient endommager le plastique.

e Lappareil ne fonctionne pas si le
meélangeur n’est pas correctement
installé.

¢ N’introduisez pas d’ingrédients secs
dans le mélangeur avant de le mettre
en marche. Si nécessaire, coupez-
les en morceaux ; retirez le bouchon
de remplissage ; puis, I'appareil
étant en marche, laissez-les tomber

11

un par un dans le mélangeur.
Conservez une main au-dessus de
I’ouverture. Videz régulierement.
N’utilisez pas le mélangeur comme
récipient de conservation des
aliments. Gardez-le vide avant et
aprés utilisation.

Ne mélangez jamais plus de

1,6 litres ou plus de 800 ml pour les
liquides mousseux tels que les milk-
shakes.

Recettes a base de lait frappé au
yaourt — ne mélangez jamais
d’ingrédients congelés qui ont formé
une masse solide lors de la
congélation, cassez-les avant de les
ajouter dans le pichet.
Assurez-vous toujours que le filtre
est installé sur I'ensemble du
couvercle avant utilisation.



conseils

¢ Lorsque vous montez une
mayonnaise, mettez tous les
ingrédients dans le mélangeur, a
I’exception de I'huile. Retirez le
bouchon de remplissage. Puis,
lorsque I'appareil fonctionne, versez
lentement I'huile a travers Iorifice du
couvercle.

¢ Les mélanges épais (ex. : patés et
mousses) peuvent nécessiter de
racler les parois de I'appareil. En cas
de difficulté a mélanger, ajoutez
davantage de liquide.

nettoyage

* FEteignez, débranchez et démontez
toujours I'appareil avant de le
nettoyer.

¢ Videz le pichet avant de le dévisser
de I'unité porte-lames.

¢ Ne placer aucune piece dans la
machine a laver.

bloc-moteur

¢ Passez un linge humide, puis
séchez.

* Stocker I'excédent de cordon dans
la zone de stockage située a I'arriere
du bloc d’alimentation @.

unité porte-lames

1 Retirez I'ensemble porte-lames du
gobelet en le tournant dans le sens
des aiguilles d’une montre pour le
libérer.

2 Retirez et lavez la bague
d’étanchéité.

3 Ne touchez pas les lames
tranchantes : brossez-les a I'aide
d’eau chaude savonneuse pour les
nettoyer, puis rincez-les
soigneusement sous I'eau du
robinet. N'immergez pas Punité
porte-lames dans P'eau.

autres parties
Lavez a la main, puis séchez.

service apres-vente

¢ Sile cordon est endommagé, il doit

étre remplacé pour des raisons de
sécurité par Kenwood ou par un
réparateur agréé de Kenwood.

Si vous avez besoin d’assistance
pour :

utiliser votre appareil ou

obtenir des pieces de rechange,
entretenir ou faire réparer votre
appareil

contactez le magasin ou vous avez
acheté votre appareil.



Bitte die Titelseite mit dem Abbildungen aufklappen.

Ihr Mixer eignet sich zum Herstellen .
von Suppen, SoBen, Mixgetranken,
Pasteten, Mayonnaise, Dressings

usw.

vor Gebrauch lhres Kenwood-
Geridtes

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig
durch und bewahren Sie diese zur
spateren Benutzung auf.

Entfernen Sie jegliches
Verpackungsmaterial und alle
Aufkleber.

Sicherheitshinweise

Vor dem Einflillen in den Mixer

muUssen alle FlUssigkeiten auf

Raumtemperatur abgekuhlt sein.

Gerat ausschalten und Netzstecker

ziehen:

o vor dem Auseinandernehmen
oder Zusammensetzen des .
Gerates

o nach Gebrauch

o vor der Reinigung .

Halten Sie Finger oder

Kochwerkzeuge wéhrend des

Mixvorgangs nicht in den Mixbecher.

Die Messer sind sehr scharf! Gehen

Sie bei Gebrauch und Reinigung

sehr vorsichtig damit um.

Sockel, Netzkabel und Stecker nicht

nass werden lassen.

Benutzen Sie das Gerét nicht, wenn

Gerét oder Kabel beschadigt sind

(Gberprtfen und ggf. reparieren

lassen: siehe 'Kundendienst').

Nur zugelassene Geréteteile benutzen.

Gerat wahrend des Betriebes nicht

unbeaufsichtigt lassen.

Beim Entfernen des Mixers vom

GeratefuB:

o Warten, bis die Messer vollstandig
zum Stillstand gekommen sind;

o Darauf achten, dass Sie nicht
versehentlich das Glasgefa vom
Messereinsatz abschrauben.

Der Mixer darf niemals laufen, wenn

er leer ist.

—_
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Ziehen Sie stets den Stecker
lhres Mixers aus der
Steckdose, wenn Sie den
Mixer nicht gebrauchen.

Der Mixer darf nur mit aufgesetztem
Deckel laufen.

Wichtig - Die Einfassung wird
schon bei der Herstellung am
Becher angebracht und darf nicht
entfernt werden.

Dieses Gerat darf weder von
physisch noch von geistig
behinderten oder in ihrer Bewegung
eingeschrankten Personen
(einschlieBlich Kinder) benutzt
werden. Auch durfen Personen die
weder Erfahrung noch Kenntnis im
Umgang mit dem Gerét haben,
dieses erst nach Anweisungen durch
eine fUr ihre Sicherheit zustandige
Person in Betrieb nehmen.

Kinder mussen Uberwacht werden,
damit sie mit dem Gerat nicht
spielen.

Verwenden Sie das Gerat nur fur
seinen vorgesehenen Zweck im
Haushalt. Bei unsachgeméaBer
Benutzung oder Nichteinhaltung
dieser Anweisungen Ubernimmt
Kenwood keinerlei Haftung.

Vor dem Einschalten

Bitte Uberprifen Sie - bevor Sie das
Gerat anschlieBen -, ob die
Netzspannung den Angaben auf
dem Typenschild entspricht (siehe
Unterseite des Mixers).

Dieses Gerat entspricht der CEE-
Norm 89/336 (elektromagnetische
Vertraglichkeit).

Vor dem ersten Gebrauch
Alle Teile reinigen: siehe 'Reinigung'.



Legende

Mixer
Messereinsatz
Dichtungsring
Glasgefan

EinfUllring
Verschlussdeckel
Filter

Taste fur Pulsbetrieb
OFF-Taste
Geschwindigkeitsregler
Programmtasten
GeratefuB
Kabelhalter

SIElCICICICICICICICIC)IC)

Zusammensetzen des
Mixers

1 Bringen Sie den Dichtungsring an
® achten Sie darauf, dass die
Dichtung vollsténdig unter dem
Rand der Messereinheit sitzt. Wenn
die Dichtung beschadigt ist
oder nicht richtig angebracht
wurde, kann Fliissigkeit
auslaufen.

2 Den Messereinsatz (D an der
Unterseite anfassen, die Messer in
das GlasgefaB3 einsetzen und im
Uhrzeigergegensinn drehen, bis sie
einrasten @.

3 Flllen Sie die gewlnschten Zutaten
in das GeféB.

4 Den Filter ® in den Deckel

einsetzen @.

Der Filter wird mit zwei Siebgréen

geliefert, um alle Fasern oder nicht

zerkleinerte Teile, beim AusgieBen
herauszufiltern.

¢ Drehen Sie am Filterdeckel, um die
gewlnschte SiebgroBe Uber dem
Ausguss auszuwahlen @.

Den Deckel aufsetzen und durch
Drehen im Uhrzeigersinn
verschlieBen @ — darauf achten,
dass die Markierung v auf dem
Deckel der Markierung A auf dem
GlasgefaB gegenuber steht. Der
Mixer lauft nur bei korrekt
aufgesetztem und
eingerastetem Deckel.

Setzen Sie den Mixer auf den
Motorblock und drehen Sie diesen
im Uhrzeigersinn bis er einrastet @.
Wahlen Sie das gewUnschte
Programm bzw. die gewlnschte
Geschwindigkeit aus. Die
entsprechende Taste leuchtet auf.
Wahlen Sie eine der folgenden
Optionen aus:

Wahlen Sie eine der 5
Programmtasten aus. Der Mixer
schaltet sich am Ende der
vorgegebenen Zeit automatisch ab.
Wenn Sie den Mixer vor Ablauf des
Programms anhalten méchten, die
Stopp-Taste driicken.

Wahlen Sie eine
Geschwindigkeitsoption fur den
manuellen Betrieb — HOHE (lll),
MITTLERE (Il) oder NIEDRIGE (1)
Geschwindigkeit. Am Ende des
Mixvorgangs die OFF-Taste driicken.
Pulsbetrieb — der Motor schaltet sich
abwechselnd ein und aus. Der
Pulsbetrieb halt so lange an, wie die
Taste niedergedrtickt wird.



Geschwindigkeitstabelle fiir den Programmbetrieb
Geschwindigkeitsdnderungen wihrend des Programmablaufs sind
normal und kein Anzeichen fiir einen fehlerhaften Betrieb des Gerits

Programm Verwendung Max Voreing-
menge estellte
Laufzeit
Getranke und dickfliissige 1,6 liter 30 sek
Mischungen, z. B. Pasteten
Milch aufschdumen 800 ml
@ “Smoothies” (Fruchtmischgetranke)| 1 liter
Zuerst die frischen Friichte und Flissigkeit
flissigen Zutaten einfiillen
(z.B. Joghurt, Milch und Fruchtséfte)
AnschlieBend das Eis bzw.
die gefrorenen Zutaten einflllen
(z. B. gefrorene Friichte, Eiswdirfel
oder Eiscreme)
Mayonnaise 1B
150 ml Ol
Alle Arten von Suppen 1,6 liter 25 sek
Alle Arten von Teig, leichte
SoBen und Ruhrei 1 litre 10 sek
Obst- und Gemuiseplirees 200 g 25 sek
(Flussigkeit hinzugeben, wenn sich
die Mischung schwer verarbeiten
l&sst). Zerkleinern, z. B. NUsse,
Semmelmehl, Kekse zerkrimeln. 100 g
Hinweis: Das Gerat lduft zu
Beginn des Programms
langsam an
Zerkleinern von Eiswurfeln 6 Eiswurfel 15 sek
@ Automatischer Pulsbetrieb

Wichtig
Mixer

¢ Damit Sie lange Zeit Freude an lhrem
Mixer haben, das Gerét nie langer als
60 Sekunden laufen lassen. Sobald
Sie die gewiinschte Konsistenz
erreicht haben, den Mixer
ausschalten.

¢ Keine GewdUrze einflllen — das
Plastik kdnnte beschadigt werden.

e Das Gerét lasst sich nicht
einschalten, wenn der Mixer nicht
richtig zusammengesetzt ist.

* Keine trockenen Zutaten vor dem
Einschalten in den Mixer geben.
Trockene Zutaten ggf. klein
schneiden, Verschlusskappe
abnehmen und nach und nach bei
laufendem Gerét zugeben.

* Mixer nicht als Aufbewahrungsbehélter
verwenden. Er sollte vor und nach
dem Gebrauch leer bleiben.

¢ Mixen Sie niemals mehr als 1,6 liter
oder mehr als 800 ml bei
schaumigen FlUssigkeiten wie z.B.
Milchshakes.
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¢ Rezepte fir Smoothies — mixen Sie
niemals gefrorene Zutaten, die beim
Tiefklhlen zu einer festen Masse
zusammengefroren sind. Zerkleinern
Sie die gefrorene Masse, bevor Sie
sie in den Behalter flllen.

e Stets darauf achten, dass Sie vor
dem Gebrauch den Filter in den
Deckel einsetzen.

Tipps

¢ Wenn Sie Mayonnaise herstellen

wollen, flllen Sie alle Zutaten, mit

Ausnahme von O, in den Mixer.

Entfernen Sie die Flllkappe. GieBen

Sie dann das Ol bei laufendem

Motor langsam durch das Loch im

Deckel zu den anderen Zutaten.

Dickflissige Mischungen, z. B.

Pasteten und Dipps, missen evtl.

zwischendurch vom Rand des

Mixbechers abgekratzt werden. Ist

die Verarbeitung zu schwer,

Flussigkeit zugeben.

Reinigung

¢ Vor der Reinigung Gerat ausschalten
und Netzstecker ziehen. AnschlieBend
Gerét auseinander nehmen.

¢ Entleeren Sie den Behalter, bevor Sie
ihn von der Messereinheit
abschrauben.

¢ Reinigen Sie keine Teile des Mixers
in der SplUlmaschine.

Sockel

¢ Mit feuchtem Tuch abwischen und
abtrocknen.

« Uberschiissiges Kabel wird
aufgewickelt im Kabelfach auf der
Ruckseite des Motorblocks
aufbewahrt @.

Messereinheit

1 Den Messereinsatz durch Drehen im
Uhrzeigersinn aus dem Glasgefal
entfernen.

2 Entfernen und waschen Sie den
Dichtungsring.

3 Die sehr scharfen Messer nicht
bertihren — mit heiBem Seifenwasser
sauber blrsten, dann unter flieBendem
Wasser griindlich abspulen.
Messereinheit nicht in Wasser
tauchen.

Andere Teile
Von Hand spuilen, abtrocknen.

Kundendienst und
Service

* Ein beschadigtes Netzkabel darf aus
Sicherheitsgriinden nicht selbst
repariert werden, sondern muf3 von
KENWOOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

Hinweise zur:
* Verwendung lhres Kenwood Gerétes
e Wartung oder Reparatur
Bitte setzen Sie sich mit Ihrem
Héndler in Verbindung, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben.
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Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

Usare il frullatore per preparare
minestre, salse, bevande, paté,
maionese, condimenti, ecc.

prima di utilizzare la vostra
apparecchiatura Kenwood

¢ Leggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

¢ Rimuovere la confezione € le
etichette.

sicurezza

¢ Prima di versare liquidi nel frullatore
farli raffreddare a temperatura
ambiente.

¢ Spegnere |'apparecchio e togliere la
spina dalla presa di corrente:

o prima di montare o staccare
qualungue componente

o dopo aver usato I'apparecchio

o prima di pulire |'apparecchio.

e Tenere mani ed utensili fuori dal
frullatore quando esso ¢ stato
inserito sul corpo motore.

¢ Non toccare le lame affilate.

* Non lasciare mai che corpo motore,
filo o spina elettrica si bagnino.

¢ Non usare mai |'apparecchio se
appare danneggiato. Farlo
controllare o riparare - vedere
sezione 'manutenzione’.

e Usare solo accessori di tipo
approvato.

¢ Non allontanarsi mentre
I'apparecchio € in funzione.

¢ Nel rimuovere il frullatore dal corpo
motore:

o attendere fino a quando le lame si
sono completamente fermate;

o non svitare inavvertitamente la
caraffa dall’'unita delle lame.

¢ Non mettere mai in funzione il
frullatore vuoto.

Staccare sempre il frullatore
dalla corrente quando non &
in uso.

Mettere in funzione il frullatore solo
dopo aver chiuso il coperchio.
Importante - |l bordo alla base
della caraffa viene installato in fase di
produzione; non cercare mai di
toglierlo.

Non consentire I'uso
dell’apparecchio a persone (anche
bambini) con ridotte capacita psico-
fisico-sensoriali, 0 con esperienza e
conoscenze insufficienti, a meno
che non siano attentamente
sorvegliate e istruite da un
responsabile della loro incolumita.
Sorvegliare i bambini, assicurandosi
che non giochino con I'apparecchio.
Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso
domestico per cui & stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza
seguire le presenti istruzioni.

prima di collegare
I'apparecchio alla rete
elettrica

Assicurarsi che la tensione della
vostra rete elettrica sia la stessa di
quella indicata sulla targhetta sotto
I'apparecchio.

Questo apparecchio & conforme alla
Direttiva Comunitaria 89/336/EEC.

prima dell'uso

Lavare i componenti
dell'apparecchio: vedere sezione
'pulizia’.



legenda

frullatore

tunita delle lame
tanello di tenuta
tcaraffa

ttappo di riempimento
tcoperchio bloccante
tfiltro

ttasto impulsi

ttasto di spegnimento (OFF)
ttasti controllo velocita
ttasti preprogrammati
tcorpo motore
tavvolgicavo

CIElCICICICICICICICICIS)

utilizzo del frullatore

1 Inserire I'anello di tenuta @
assicurandosi che la guarnizione di
tenuta sia collocata completamente
al di sotto del bordo del gruppo delle
lame. Se la guarnizione di
tenuta é danneggiata o non &
stata inserita correttamente,
si avranno delle perdite.

2 Tenere la lama del frullatore dalla
parte sottostante (D e inserire le
lame nella caraffa, ruotandole in
senso antiorario per bloccarle in
posizione @.

3 Mettere gli ingredienti nella caraffa.

4 Agganciare il filttro ® al
coperchio @.

|l filtro presenta fori in due diverse
dimensioni, per trattenere le parti
fibrose e gli ingredienti non frullati
quando si versa il liquido.

* Per cambiare le dimensioni del filtro
selezionate sopra I'area del
beccuccio, girare il tappo @.

5 Agganciare e bloccare il coperchio
ruotandolo in senso orario @ e
verificando che il contrassegno ¥ si
allinei rispetto al contrassegno A
ssulla caraffa. Il frullatore non
funziona se non si mette il
coperchio o se esso non &
bloccato correttamente in
posizione.

Inserire il frullatore sul corpo motore
e girarlo in senso orario per

fissarlo @.

Selezionare il programma o la
velocita secondo le preferenze; ora il
tasto si accende.

Scegliere fra le opzioni seguenti:
Selezionare uno dei 5 tasti
preprogrammati. Il frullatore si
spegne automaticamente allo
scadere del tempo preimpostato. Se
si desidera fermare prima il frullatore,
allora premere il tasto di stop.
Selezionare una delle opzioni
manuali per la velocita — alta (HIGH
(1), media (MEDIUM (Il)) oppure
bassa (LOW (I)). Dopo aver frullato gli
ingredienti, premere il tasto di
spegnimento (OFF)

Tasto Impulsi — aziona ad
intermittenza il motore
dell'apparecchio. L'apparecchio
continua a funzionare fino a quando
il tasto rimane premuto.



grafico di impostazione delle velocita preprogrammate
Azionando il frullatore a una velocita preprogrammata é possibile

un cambio di velocita, tuttavia cio & perfettamente normale

impostazione |uso quant tempo
preprogrammata| max preimpostato
Bevande e miscele dense, es.
paté 1,6 litri 30 sec
Per fare la schiuma al latte 800 ml
Frullati 1 litro di
@ Versare per primi nel frullatore la liquido
frutta fresca e i liquidi (compresi
yogurt, latte e succhi di frutta).
Successivamente aggiungere
ghiaccio o altri ingredienti surgelati
(compresi frutta surgelata, ghiaccio
0 gelato)
Maionese 1 uovo
150 ml di olio
Minestre di tutti i tipi 1,6 litri 25 sec
Tutti i tipi di pastelle/salse leggere 1 litro 10 sec
e uova strapazzate
Passati di frutta e di verdura (se 200 g 25 sec
lavorarli e difficoltoso, aggiungere
del liquido). Per spezzettare e 100 g
macinare, es. frutta secca,
pangrattato e biscotti sbriciolati.
NB: Selezionando il
programma, ’apparecchio
si avvia lentamente
Per frantumare il ghiaccio 6 cubetti 15 sec
@ Funzionamento automatico
a impulsi
Importante cadere i pezzetti nel frullatore, uno
frullatore alla volta. Tenere la mano

A garanzia della lunga durata del
frullatore, non lasciarlo mai in
funzione continuamente per oltre 60
secondi. Spegnerlo non appena gli
ingredienti hanno raggiunto la
consistenza desiderata.

Non lavorare le spezie - che
possono infatti danneggiare la
plastica.

Questo apparecchio non funziona se
il frullatore e stato montato in modo
incorretto.

Non versare ingredienti secchi nel
frullatore prima di accenderlo. Se
necessario, tagliare gli ingredienti a
pezzetti. Togliere il tappo di
riempimento e poi, con
I'apparecchio in funzione, lasciare
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sull'apertura e svuotare ad intervalli
regolari il frullatore.

Non usare il frullatore come
recipiente per conservarvi i cibi.
Tenerlo sempre vuoto, sia prima che
dopo l'uso.

Non frullare mai piu di 1,6 litri 0 piu
di 800 ml per liquidi schiumosi come
i frullati a base di latte.

Ricette di frullati — non mettere mai
nel frullatore ingredienti surgelati che
durante il congelamento abbiano
formato una massa solida, ma
frantumarli prima di aggiungerli nella
caraffa.

Prima dell’'uso, verificare sempre che
il filtro sia installato sul gruppo del
coperchio.




consigli

¢ Quando si fa la maionese, mettere
tutti gli ingredienti, tranne I'olio, nel
frullatore. Togliere il tappo di
riempimento. Poi, mentre
I’apparecchio € in funzione, versare
lentamente I'clio attraverso il foro del
coperchio.

¢ Per le miscele molto consistenti, es.
paté e salse, potra essere
necessario staccare gli ingredienti
dalle pareti del recipiente. Se la
lavorazione risulta difficoltosa,
aggiungere altro liquido.

pulizia

e Spegnere sempre I'apparecchio,
togliere la spina dalla presa di
corrente e smontarlo prima di pulirlo.

e Svuotare la caraffa prima di svitarla
dal gruppo delle lame.

¢ Non lavare nessun componente in
lavastoviglie.

corpo motore

¢ Passarlo con un panno umido e poi
asciugare.

¢ Riporre la lunghezza in eccedenza
del cavo nell’apposita rientranza
dietro il corpo motore @.

complessivo delle lame

1 Rimuovere I'unita delle lame dalla
caraffa, ruotandola in senso orario
per sganciarla.

2 Togliere e lavare I'anello di tenuta.

3 Non toccare le lame affilate -
spazzolarle usando acqua calda
saponata fino a quando non sono
pulite, poi sciacquarle a fondo sotto
il getto dell'acqua del rubinetto. Non
immergere mai il complessivo
delle lame in acqua.

altri componenti
Lavare a mano e poi asciugare.

manutenzione e
assistenza tecnica

* In caso il cavo sia danneggiato, per

ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure
da un addetto KENWOOD
autorizzato alle riparazioni. Cio
evitera possibili situazioni di pericolo.

Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

|'utilizzo dell'apparecchio
assistenza tecnica, ricambi o
riparazioni

contattare il negozio dove si e
acquistato |'apparecchio.



Portugués

Por favor desdobre as ilustracées da primeira pagina.

Utilize o seu liquidificador para fazer
sopas, molhos, bebidas, patés,
maionese, recheios, etc.

antes de usar o seu aparelho
Kenwood

Leia atentamente estas instrugdes e
guarde-as para consulta futura.
Retire todas as embalagens e
eventuais etiquetas.

seguranca

Deixe que os liquidos arrefegam até
atingirem a temperatura ambiente
antes de os colocar no liquidificador.

Desligue no interruptor e da tomada:

o Antes de colocar ou retirar pegas

o Depois de usar

o Antes de limpar.

Mantenha as maos e os utensilios

fora do misturador quando esté na

base.

Nao toque nas laminas afiadas.

Nunca deixe a base, o fio eléctrico

ou a ficha molharem-se.

Nunca utilize uma maquina

danificada. Leve-a a arranjar:

verifique a secgéo “servigo”.

Nunca utilize um acessorio ndao

autorizado.

Nunca deixe a méaquina a funcionar

sozinha.

Ao retirar o misturador ou 0 moinho

da base:

o Espere até as laminas estarem
completamente paradas;

o Na&o desaperte acidentalmente o
jarro da unidade da lamina.

Nunca faca funcionar o liquidificador

vazio.

Desligue sempre a ficha do

aparelho da tomada de

corrente quando este nao

estiver em utilizacao.

O liquidificador s6 deve funcionar

com a tampa posta.

Importante - A base do jarro é

ajustada durante o processo de

fabrico e nao devera efectuar

nenhuma tentativa para a sua

remogao.
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Este electrodomeéstico néo devera
ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas ou
com falta de experiéncia e
conhecimento, a ndo ser que sejam
supervisionadas ou instruidas sobre
0 uso do electrodoméstico por uma
pessoa responsavel pela sua
seguranga.

As criangas devem ser vigiadas para
garantir que nao brincam com o
electrodoméstico.

Use o aparelho apenas para o fim
doméstico a que se destina. A
Kenwood nao se responsabiliza
caso o aparelho seja utilizado de
forma inadequada, ou caso estas
instrugdes nao sejam respeitadas.

antes de ligar

Certifique-se de que a corrente
eléctrica que vai utilizar corresponde
a indicada na parte de baixo da
maaquina.

Esta méaquina esté de acordo com a
Directiva da Comunidade Econdmica
Europeia 89/336/EEC.

antes da primeira utilizacao
Lave as pegas: verifigue a secgéo
“limpeza”.

legenda
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misturador

unidade da lamina

anel vedante

jarro

tampa do filtro

tampa de seguranca

filtro

botdo de impulso

botéo OFF (Desligado)
botbes de controlo da velocidade
botdes de pré-programacao
unidade de poténcia
arrumo do fio



utilizacao do
liquidificador

1 Coloque o anel vedante )
certifique se de que o anel vedante
esté completamente colocado sob a
borda da unidade das laminas.
Havera derrame se o anel
vedante estiver danificado ou
nao estiver instalado
correctamente.

2 Segure a parte inferior da unidade
da lamina @ e insira as l&minas no
jarro — rode no sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio para
prender @.

AW

Introduza os ingredientes no copo.
Prenda o filtro ® a tampa @.

O filtro possui dois tamanhos de
grelha para filtrar quaisquer
ingredientes porosos ou ndo
processados durante o escoamento.
Rode a tampa do filtro para alterar o
tamanho de grelha seleccionado
para a area de escoamento @.
Ajuste e prenda a tampa rodando no
sentido dos ponteiros do reldgio @ -
certifique-se que a marca v do
jarro. O liquidificador nao ira
funcionar caso a tampa nao
esteja ajustada ou
convenientemente segura.

Grafico de velocidade da definicao de pré-programacao
Durante o funcionamento das definicoes de pré-programacao
ra notar uma alteracao na veloci | normal
definicdao de |Utilizacao Qde pre-definicdao
pré- max do tempo de
programacao funcionamento|
Bebidas e misturas espessas, 1,6 litros 30 segs
por exemplo patés
Leite com espuma 800 mis
@ Batidos 1 liter de
Coloque primeiro a fruta fresca e os| liquido
ingredientes liquidos (incluindo
iogurte, leite e sumos de fruta).
De seguida adicione gelo ou
os ingredientes congelados
(incluindo fruta refrigerada, gelo ou
| gelado)
Maionese 1 ovo
150 ml azeite
Todos os tipos de misturas para
sopas 1,6 litros 25 segs
@ Todos os tipos de misturas para
massas/molhos light e ovos mexidos| 1 litro 10 segs
Purés de frutas e vegetais 200 g 25 segs
(adicione liquido se verificar
dificuldade em processar). Picagem| 100 g
por exemplo, de nozes, pedacos
de péao e biscoitos, etc.
Nota: Arranque lento quando
programa seleccionado
@ Picar Gelo 6 cubos 15 segs
Accao de impulso
automatico
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Coloque o liquidificador na unidade
de poténcia e rode no sentido dos
ponteiros do relégio para prender @.
Seleccione o programa ou a
velocidade desejada e o botdo ird
iluminar-se.

Seleccione uma das seguintes
opgoes:

Seleccione um dos 5 botbes de pré-
programagao. O liquidificador ira
desligar-se automaticamente no final
do tempo pré-definido. Se desejar
parar antes do tempo pré-definido,
pressione o botao de desligar.
Seleccione uma das opgdes de
velocidade manual — Velocidade
HIGH/ELEVADA (lll);
MEDIUM/MEDIA (Il) ou LOW/BAIXA
(). No final da liquidificagao
pressione o botao OFF.

Botéo de impulso - faz funcionar o
motor numa acgéo de para/arranca.
O impulso ira funcionar sempre que
premir o botao.

importante

misturador

Para garantir uma longa vida ao seu
liquidificador, nunca o coloque em
funcionamento durante mais de 60
segundos. Desligue-o logo que
obtenha a consisténcia adequada.
N&o utilize a maquina com
especiarias — podem danificar o
plastico.

A méaqguina n&o funciona se o
liquidificador né&o estiver
correctamente ajustado.

N&o coloque ingredientes secos no
misturador antes de o ligar. Se
necessario, corte-os em pedacos;
retire a tampa de enchimento;
depois, com a maquina em
funcionamento, deite-os um a um.
Mantenha a méao por cima da
abertura. Esvazie regularmente.
Nao utilize o misturador para
guardar alimentos. Mantenha-o vazio
antes e depois da utilizagao.

Nunca misture mais de 1,6 litros ou
mais de 800 mls para liquidos
espumosos como batidos de leite.
Receitas para batidos de fruta tipo
smoothie — nunca misture
ingredientes congelados que tenham
formado uma massa sdlida durante
a congelagao, separe a massa em
bocados antes de a acrescentar ao
Copo.

Certifique-se sempre que o filtro se
encontra ajustado a montagem da
tampa antes da utilizagéo.

sugestoes

Ao preparar maionese, coloque
todos os ingredientes, excepto o
azeite, no liquidificador. Tire a tampa
de enchimento e, com a maquina
em funcionamento, deite o azeite
lentamente pelo orificio da tampa.
Misturas grossas, ex. patés e dips,
podem necessitar de ser raspadas.
Se for dificil de fazer, junte mais
liquido.

limpeza
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Desligue sempre no interruptor e da
tomada e desmonte antes de limpar.
Despeje 0 copo antes de o
desenroscar da unidade das
laminas.

Nao coloque quaisquer
componentes na maquina de lavar
loiga.

base

Limpe com um pano humido, depois
seque.

Arrume 0 cabo em excesso na area
de armazenagem na parte posterior
da unidade de poténcia @.



unidade das laminas

Remova a unidade da lamina para
fora do jarro rodando no sentido dos
ponteiros do relégio para a libertar.
Retire e lave o anel vedante.

N&o toque nas laminas afiadas —
lave-as usando uma escova e agua
quente com detergente, depois
passe bem por &gua corrente. Nao
insira a unidade das laminas
dentro de agua.

outras pecas
Lave a mao e seque.

Servico e apoio a
clientes

¢ Caso o fio eléctrico fique danificado
deve, por razbes de segurancga, ser
substituido pelos servigos técnicos

autorizados

Se precisar de ajuda no que se
refere a:

como utilizar a maquina ou
servico, sobresselentes ou
reparagoes

contacte o estabelecimento onde
comprou a sua maquina.
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Por favor, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

Use la mezcladora para preparar .
sopas, salsas, bebidas, patés,
mayonesa, alifios, etc.

antes de utilizar su aparato
Kenwood

¢ Lea estas instrucciones atentamente
y guérdelas para poder utilizarlas en
el futuro.

¢ Quite todo el embalaje y las
etiquetas.

seguridad

¢ Deje enfriar todos los liquidos a
temperatura ambiente antes de
introducirlos en la licuadora. .

¢ Apague y desenchufe el aparato:

o antes de colocar o quitar piezas
o después de usarlo .
o antes de limpiarlo.

¢ Mantenga las manos y los utensilios
fuera de la batidora cuando ésta
esté en la unidad de potencia.

* No toque las cuchillas afiladas.

¢ En ninglin caso permita que la
unidad de potencia, el cable o el
enchufe se mojen.

¢ Nunca utilice un aparato si esta
dafado. Llévelo a revisar o reparar:
vea “mantenimiento”.

¢ Nunca utilice un accesorio no
autorizado.

* Nunca deje el aparato desatendido
mientras esté en funcionamiento.

¢ Antes de quitar la mezcladora del
bloque motor:

o espere hasta que las cuchillas se 1
hayan parado totalmente;

o tenga cuidado de no desenroscar
accidentalmente la jarra de la
unidad de corte.

* Nunca ponga en marcha la
mezcladora vacia.

* Desenchufe siempre la
mezcladora cuando no se esté
utilizando.

¢ Ponga Unicamente en marcha la
mezcladora con la tapadera en su
sitio.
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Importante - La falda en la base
del vaso se coloca durante la
fabricacion del aparato y no se debe
intentar quitarla.

Este aparato no esta pensado para
ser utilizado por personas
(incluyendo nifios) con capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales
disminuidas, o con falta de
experiencia o conocimientos, a
menos que hayan recibido
instrucciones o supervisiéon en
relacion con el uso del aparato por
parte de una persona responsable
de su seguridad.

Los nifios deben ser vigilados para
asegurarse de que no juegan con el
aparato.

Utilice este aparato Unicamente para
el uso domeéstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara
cargo de responsabilidad alguna si
el aparato se somete a un uso
inadecuado o si no se siguen estas
instrucciones.

antes de enchufarla

Asegurese de que la corriente
eléctrica es la misma que se
muestra en la parte inferior del
aparato.

Este aparato cumple con la Directiva
de la Comunidad Econémica
Europea 89/336/CEE.

antes de usarla por primera
vez
Lave las piezas: ver “limpieza”.



clave

batidora

unidad de corte

anillo de cierre

jarra

tapdn de llenado

tapa de cierre

filtro

botén intermitente (pulse)
botén de desconexion (OFF)
botones del control de velocidad
botones de preprogramacion
bloque motor

recogecables

CIElCICICICICICICICIC)IC)

para utilizar su
mezcladora

1 Coloque el anillo sellador 2
asegurandose de que el sello esta
totalmente colocado debajo del
borde de la unidad de cuchillas.
Habra fugas si el sello esta
dafiado o no esta colocado
correctamente.

2 Sujete la parte inferior de la unidad
de corte @ e inserte las cuchillas
dentro de la jarra — gire en sentido
contrario a las agujas del reloj @.

3 Cologue los ingredientes en la copa.

4 Ajuste el filtro (® a la tapa @.

El filtro tiene dos tamafos de

colador para colar cualquier

ingrediente fibroso o poco
procesado al verterlo.

Gire el tapdn de llenado para

cambiar el tamafio del colador

seleccionado sobre la boca de
descarga @.

5 Ajuste y cierre la tapa girando en el
sentido de las agujas del reloj @ —
compruebe que la sehal ¥ en la
tapa esté alineada con la marca A
en la jarra. La mezcladora no
funcionara si la tapa no esta
ajustada o no esta cerrada
correctamente.

6 Coloque la mezcladora en el bloque
motor y cierre en el sentido de las
agujas del reloj para cerrar @.

7 Seleccione el programa o la
velocidad deseados y el botdon se
encendera.
Seleccione las siguientes opciones:

¢ Seleccione uno de los 5 botones
preprogramados. La mezcladora se
conectara automaticamente al final
del tiempo preestablecido. Si desea
parar antes del tiempo
preestablecido, pulse el botén de
parada (stop).

e Seleccione una de las opciones de
velocidad manuales — Velocidad
ALTA (IIl), MEDIA (Il) o BAJA (I). Al
final del proceso de mezclado pulse
el botén de desconexion (OFF).

e El botdn intermitente (pulse) — hace
funcionar el motor en una accién de
arranque/parada. La accion de
arrangue/parada funcionara mientras
el botén se mantenga pulsado.
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Tabla de las configuraciones preprogramadas de velocidad
Durante la operacion de las configuraciones preprogramadas, se
puede observar un cambio en la velocidad - esto es normal

configuracion |uso canti tiempo de
preprogramada max funcionamiento|
preestablecido
Bebidas y mezclas espesas, por
ejemplo, patés 1,6 litros 30 segundos
Leche espumosa 800 ml
Batidos de frutas “Smoothie” 1 litro de

&®

Ponga primero la fruta fresca y los liquido
ingredientes liquidos (incluye yogur,
leche y zumos de fruta).

A continuacion, afiada hielo o

ingredientes congelados (incluye

fruta congelada, hielo o helado)

Mayonesa 1 huevo
150 ml de
aceite
Todo tipo de mezclas para sopa 1,6 litros 25 segundos

Todo tipo de pastas para rebozar/
mezclas para salsas y huevos

@ @@

revueltos

Purés de fruta y verdura (anada 200 g 25 segundos
liquido si resulta dificil de procesar).

Picar, por ejemplo, frutos secos, 100 g

pan rallado y migas de galleta, etc.
Nota: Arranque lento al
| el programa

Picar hielo 6 cubitos | 15 segundos
@ Modo de impulsos

automaticos
Importante ¢ No utilice la batidora como
batidora recipiente para guardar alimentos.
Para garantizar una vida larga a su Déjela vacia cuando no lo use.
mezcladora, no la haga funcionar ¢ Nunca mezcle mas de 1,6 litros o
mas de 60 segundos seguidos. méas de 800 ml para liquidos
Desenchufela tan pronto como espumosos como los batidos.
consiga la consistencia adecuada. ¢ Recetas “Smoothie” — hunca mezcle
No procese especias - ya que ingredientes congelados que se
pueden dafiar el plastico. hayan solidificado durante la
El aparato no funcionara si la congelacion, rémpalo en trocitos
mezcladora no se ajusta antes de introducirlo en la copa.
correctamente. * Asegurese siempre de que el filtro
No introduzca ingredientes secos en esté acoplado al ensamblaje de la
la batidora antes de encenderla. Si tapa antes de usar el aparato.

es preciso, coértelos en trozos, quite
el tapdn de llenado y vaya
echandolos de uno en uno con el
aparato en funcionamiento.
Mantenga la mano sobre el orificio y
vacie la batidora regularmente.
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consejos

¢ Al hacer mayonesa, introduzca
todos los ingredientes, excepto el
aceite, en la mezcladora. Quite el
tapoén de llenado. A continuacion,
con el aparato en marcha, vierta
lentamente el aceite por el orificio de
la tapadera.

e Puede que con mezclas espesas,
como el paté o algunas salsas, sea
preciso ir juntando la mezcla de vez
en cuando. Si resulta dificil
procesarla, afiada mas liquido.

limpieza

¢ Antes de limpiar el aparato,
apaguelo, desenchufelo y
desmontelo.

¢ Vacie la copa antes de
desenroscarla de la unidad de
cuchillas.

¢ No coloque ninguna pieza en el
lavavajillas.

unidad de potencia

¢ Pase un pafo humedo y séquela.

* Recoja el exceso de cable en el
lugar de almacenamiento situado en
la parte trasera del bloque motor @.

unidad de cuchillas

1 Saque la unidad de corte de la jarra
girando en el sentido de las agujas
del reloj para soltarlo.

2 Retire y limpie el anillo sellador.

3 No toqgue las cuchillas afiladas.
Lavelas utilizando un cepillo con
agua caliente y detergente y aclarelas
bien con agua del grifo. No
sumerja la unidad de cuchillas
en agua.

otras piezas
Lavelas a mano y deje que se
sequen.

mantenimiento y
atencion al cliente

¢ Si el cable de alimentacion eléctrica
esté daflado, por razones de
seguridad debe ser sustituido por
Kenwood o un técnico autorizado de
Kenwood.

Si necesita ayuda sobre:

¢ ¢l uso del aparato

* mantenimiento, piezas de recambio
O reparaciones
contacte con la tienda donde
compro el aparato.
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Fold forsiden med illustrationerne ud.

Anvend din blender til tilberedning af
supper, saucer, drinks, postejer,
mayonnaise, dressing osv.

for Kenwood-apparatet tages i
brug

Lees denne brugervejledning neje og
opbevar den i tilfeelde af, at du far
brug for at sla noget op i den.

¢ Fjern al emballage og meerkater.

sikkerhed

Lad alle veesker kele af til

stuetemperatur, inden de kommes i

blenderen.

Sluk og tag stikket ud af

stikkontakten:

o inden dele seettes pa eller tages af

o efter brug

o for rengering.

Kom aldrig heender og redskaber

ned i blenderen, nér den sidder pa

motorenheden.

Reor ikke ved de skarpe knive.

Lad aldrig motorenheden, ledningen

eller stikket blive vade.

Anvend aldrig en beskadiget

maskine. F& den efterset eller

repareret: se 'service'.

Brug kun det medfelgende tiloeher.

G4 aldrig fra maskinen.

Nar du fierner blenderen fra el-

elementet:

o Vent indtil skaerebladene er helt
stille;

o afmontér ikke ved et uheld
baegeret fra bladdelen.

Lad aldrig blenderen arbejde uden

noget i.

Nar blenderen ikke er i brug,

skal stikket altid fjernes fra

stikkontakten.

Anvend kun blenderen, nér laget

sidder pa.

Vigtigt — Kanten pa basen af

baegeret er tilpasset ved produktion

og der ber ikke geres forseg pa at

fierne den.

1

Dette apparat er ikke tilsigtet brug af
personer (inklusiv bern) med
reducerede fysiske, sansemaessige
eller mentale evner, eller mangel pa
erfaring og kendskab, undtagen hvis
de er blevet vejledt eller givet
instrukser i brugen af apparatet af en
person, der er ansvarlig for deres
sikkerhed.

Born ber overvages for at sikre, at
de ikke leger med apparatet.
Anvend kun apparatet til
husholdningsbrug. Kenwood patager
sig ikke erstatningsansvar, hvis
apparatet ikke anvendes korrekt eller
disse instruktioner ikke folges.

inden stikket saettes i
stikkontakten

Sarg for, at el-forsyningens
speending er den samme som den,
der er vist pa bunden af maskinen.
Denne maskine opfylder
bestemmelserne for
radiostejdeempning i EU-direktiv
89/336/EQF.

for forste anvendelse
Vask delene: se 'rengering'.

nagle

SIEleICICICICICICICICIC)
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blender

skaerebladsdel
forseglingsring

baeger

ag

lasende lag

filter

impulsknap

OFF-knap (slukknap)
Hastighedskontrolknapper
Forudprogrammerede knapper
El-element
ledningsopbevaring



s&dan anvendes
blenderen

1 Sest testningsringen @ pa serg for
at den sidder korrekt under
knivenhedens kant. Hvis
taetningsringen er beskadiget
eller ikke er sat rigtigt pa, vil
der komme utatheder.

2 Hold undersiden af skaerebladsdelen
@ og indseet bladene i baegeret —
drej mod uret for at lase @.

3 Kom ingredienserne i blenderglasset.

4 Kiip filteret ® til laget @.

Filteret har to sigtesterrelser, som

kan frafiltrere alle traeviede eller

uforarbejdede ingredienser, nar der
heeldes.

Drej pa filterhastten pa tuden for at

2endre pa sigtestorrelsen @.

5 Montér og las laget ved at dreje med
uret @ - serg for at meerket ¥ pa
laget er pa linje med meerket A pa
baegeret. Blenderen vil ikke
fungere, hvis laget ikke er
monteret eller last korrekt.

6 Placér blenderen pa motorenheden
og drej den med uret for at lase @.

7 Veelg det onskede program eller
hastighed, og knappen vil lyse.
Veelg mellem folgende
valgmuligheder:

e Veelg én af de 5
forudprogrammerede knapper.
Blender vil automatisk slukke ved
afslutningen pa den
forudprogrammerede tid. Safremt du
onsker at stoppe fer tiden, kan du
blot trykke pa stopknappen.

* Veelg én af de manuelle

hastighedsmuligheder - H@J (Ill),

MEDIUM (ll) eller LAV hastighed (I).

Ved afslutning pé blenderprocessen

trykkes der pa knappen OFF.

Impulsknappon - driver motoren i en

start/stop funktion. Impulsen vil kere

sa leenge, du holder knappen nede.
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vigtigt

blender

For at sikre at din blender holder i
lang tid, ber du aldrig lade den kere
uafbrudt i mere end 60 sekunder.
Sluk den s& snart du har opnaet den
rette konsistens.

Krydderier mé& ikke males i maskinen
- de kan beskadige plasticmaterialet.
Maskinen fungerer ikke, hvis
blenderen ikke er korrekt monteret.
Kom ikke terre ingredienser i
blenderen, for der teendes for
apparatet. Hvis det er nedvendigt,
skaer dem i stykker; fiern
midterproppen og lad stykkerne
falde ned gennem midterdbningen,
ét ad gangen, mens maskinen virker.
Hold handen over abningen. Tem
jeevnligt.

Anvend ikke blenderen til at
opbevare ingredienser. Den skal
veere tom for og efter brug.

Blend aldrig mere end 1,6 liter eller
mere end 800 ml for skummende
veesker som f.eks. milkshakes.
‘Smoothie" opskrifter - blend aldrig
frosne ingredienser, som under
nedfrysningen er blevet til en fast
masse. Massen skal braekkes i stykker,
for den kommes i blenderglasset.
Serg altid for at filteret er monteret
pa laget for brug.

tips

Ved tilberedning af mayonnaise skal
alle ingredienserne, undtagen olien,
kommes i blenderen. Fjern
midterproppen. Heeld s8, mens
maskinen karer, langsomt olien ned
gennem hullet i laget.

Nér der behandles tykke blandinger,
f.eks. paté og dips, kan det veere
nedvendigt at skrabe blandingen
ned fra glassets sider. Hvis det er
vanskeligt at blende, skal der
tilseettes mere veeske.



Hastighedsoversigt for forudprogrammerede indstillinger
Under korsel af de forudprogrammerede indstillinger kan der evt.
ses en andring i hastighed - dette er helt normait
Forud Brug maks Forud
programmeret maengde | indstillet
indstilling driftstid
Drinks og tykke blandinger, 1,6 liter 30 sek
f.eks. postejer
Skummende meelk 800 ml
@ Smoothie-drikke 1 liter
Kom den friske frugt og vaeske
(inklusiv yoghurt, meelk og
frugtjuice) Herefter tilferes is eller
melk en vruchtensappen).
frosne ingredienser (inklusiv
frosset frugt, isterninger eller is)
Mayonnaise 1 eeg
150 ml olie
Alle typer suppeblandinger 1,6 liter 25 sek
Alle typer tyndt dej/lette 1 liter 10 sek
sauceblandinger og roreeg
Frugt og grentsagspuréer (tilfoj 200 g 15 sek
vaeske hvis det er vanskeligt at
rere). Hakning af f.eks. nedder 100 g
bredkrummer og kiksekrummer
osv. Bemaerk: Langsom
startnar programmet
Knusning af is 6 isterninger| 15 sek
@ Automatisk impulsfunktion

rengering

For rengering sluk for streammen, tag
stikket ud af stikkontakten og skil
apparatet ad.

Tem blenderglasset, for det skrues
af knivenheden.

Kom ikke nogle af blenderens dele i
opvaskemaskinen

motorenhed

Tor ydersiden af med en fugtig klud
og ter efter med et viskestykke.
Opbevar overskydende ledning |
opbevaringsomradet pa bagsiden af
motorenheden @.

knivenhed

Fjern skeerebladsdelen fra baegeret
ved at dreje det med uret for
frigarelse.

Tag teetningsringen af og vask den.
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3 Ror ikke ved de skarpe knive — borst

dem rene med varmt saebevand og
skyl grundigt under vandhanen.
Kom ikke knivenheden i vand.

andre dele
Vask i handen og ter med et
viskestykke.

service og kundeservice

¢ Huvis ledningen bliver beskadiget,

skal den af sikkerhedsgrunde
udskiftes af Kenwood eller en
autoriseret Kenwood forhandler.

Hvis man har brug for hjeelp med:
brug af maskinen eller

service, reservedele eller reparationer
kontakt den forretning, hvor
maskinen er kobt.



Vik ut framre omslaget med bilderna.

Anvand mixern till soppor, saser, .
drycker, patéer, majonnas,
dressingar osv.

innan du anvénder din
Kenwood-apparat

Las bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.
Avldgsna allt emballage och alla
etiketter.

sakerheten

L&t alla vatskor komma ner i
rumstemperatur innan de halls i
mixern. .
Sténg av den och dra ut sladden:
o innan du monterar eller tar bort
delar
o efter anvandningen
o fbre rengdring.

Hall hander och verktyg borta fran .
mixern nar den sitter pa kraftdelen.
Vidrér inte de vassa bladen. .

L&t aldrig kraftdelen, sladden eller
kontakten bli vata.

Anvand aldrig maskinen om den ar
skadad. Fa den kontrollerad eller
reparerad, se "service".

Den héar apparaten éar inte avsedd for
anvandning av personer (inklusive
barn) med begransad fysisk eller
mental forméaga eller begransad
kansel. Den &r inte heller avsedd for
anvandning av personer med
bristande erfarenhet eller kunskap,
om de inte dvervakas eller far
instruktioner om hur apparaten ska
anvandas av en person som
ansvarar for deras sékerhet.

Barn far inte lov att leka med
apparaten. Ldmna dem inte
ensamma med den.

Anvéand apparaten endast for avsett
andamal i hemmet. Kenwood tar inte
pa sig nagot ansvar om apparaten
anvands pa felaktigt satt eller om
dessa instruktioner inte foljs.

innan du satter i sladden
Kontrollera att din eltyp ar samma
som anges pa maskinens undersida.
Denna maskin uppfyller kraven i EU-
direktivet 89/336/EEG.

innan du anviander mixern for
forsta gangen
Diska alla delarna: se "rengdring".

Anvénd aldrig ej godkanda tillbehdr. ke
Lamna aldrig maskinen obevakad. Yy
Nér du ska dra ut sladden ur mixern
nétanslutningen: @ Ibladenhet
o vénta tills bladen har stannat helt @ tatningsring
o skruva inte oavsiktligt loss ® bégare
bagaren fran bladenheten. @ lock for pafyliningshél
Kér aldrig mixern tom. ® spérrlock
Dra alitid ut kontakten till ® filter
mixern ndr den inte anvinds. @ pulsknapp
Locket ska alltid sitta p& nér mixern AV-knapp
ar igang. ® hastighetskontrollknappar
Viktigt — nederkanten pa bagaren férprogrammeringsknappar
monteras vid tillverkningen. Forsok @ natenhet
inte att ta bort den. ® sladdforvaring
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for att anvanda din
mixer
;

Sétt pé tatningsringen (@ kontrollera
att tatningen sitter helt och hallet
under kanten pa bladenheten. Om
tatningen skadas eller sitts
pa felaktigt kommer den att
lacka.

Hall i undersidan av bladenheten ()
och satt ned bladen i bagaren — vrid
moturs for att lasa @.

L&gg ingredienserna i bagaren.

Fast filtret ® pa locket @.

Filtret har tva hélstorlekar for att
filtrera ut fibrosa eller obearbetade
ingredienser néar du tdmmer upp.

e Vand pa filtret for att byta halstorlek @.

Satt fast locket genom att vrida
medurs @ — se till att markeringen
v pa locket ar i linje med
markeringen A pa bagaren. Mixern
fungerar inte om inte locket
sitter pa eller om det inte
lasts ordentligt.

Placera mixern pa stromdelen och
las fast den genom att vrida medurs @.
Vélj dnskat program eller hastighet
och knappen bdrjar lysa.

Vélj bland féljande alternativ:

Vélj en av de 5 férprogrammerade
knapparna. Mixern stdngs av
automatiskt i slutet av den
forinstallda tiden. Tryck pa
stoppknappen om du vill avbryta
innan den forinstallda tiden gatt ut.
Vélj ett av alternativen f6r manuell
hastighet — HOG (Ill), MEDEL (Il) eller
LAG hastighet (l). Tryck p& AV-
knappen i slutet av mixningen.
Pulsknappen — styr motorn med en
start/stopp-atgard. Pulsen ar igang
sé lange som knappen halls ned.

Viktigt

mixern

For att mixern ska hélla sé lange
som majligt bér du aldrig kdra den
l&ngre &n 60 sekunder. Stang av den
s8 snart som du fatt ratt konsistens.
Mixa/mal inte kryddor - de kan
skada plasten.

Mixern fungerar inte om den satts
samman pa fel satt.

Lagg inte i torra ingredienser i mixern
innan du kopplar pa den. Skar dem
eventuellt i mindre bitar, lyft bort
pafyliningshalslocket och slapp
sedan ner dem en och en med
mixern igang. Hall handen éver
Oppningen. Tém regelbundet.
Anvand inte mixern for forvaring. Hall
den tom fére och efter
anvandningen.

Mixa aldrig mer &n 1,6 liter eller mer
an 800 ml fér skummande vatskor
som mijélkdrinkar.

Smoothie-recept — mixa aldrig frysta
ingredienser som har bildat en enda
klump under infrysningen, utan bryt
sOnder dem i mindre delar innan du
lagger dem i bagaren.

Filtret ska alltid vara monterat pa
locket innan anvandning.

tips

Nar du gér majonnés ska du lagga
alla ingredienser utom oljan i mixern.
Ta bort péafyliningslocket. Sedan
later du apparaten ga medan du
sakta haller ner olja genom hélet i
locket.

Tjocka blandningar sdsom pastejer
eller dippséaser kan behdva skrapas
ner. Om det &r svart att mixa kan du
tillsatta mer vatska.



hastighetstabell for forprogrammerade instéllningar
Vid anvdndning av de forprogrammerade instdllningarna kan en
hastighetsédndring intridffa - detta dr normalt
for anvédndning max for
programmerad mangd installd
installning drifttid
Drycker och tjocka blandningar, | 1,6 liter 30 sek
dvs. patéer
Skumma mjélk 800 ml
@ Smoothie-drycker 1 liter
Lagg forst i farsk frukt och vatska
flytande ingredienser (yoghurt,
mjolk och fruktjuicer).
Tillsatt sedan is eller frusna
ingredienser (som fryst frukt,
is eller glass)
Majonnas 1 ag9
150 ml olja
Alla typer av soppblandningar 1,6 liter 25 sek
Alla sorters smet/tunna 1 liter 10 sek
sésblandningar och aggrora
Frukt- och grénsakspuréer 200 g 15 sek
(tillsatt vatska om det ar
svart att bereda) Hacka t.ex. 100 g
notter, bréd- och kaksmulor osv.
Obs! Starta pa lag hastighet
nar programmet valts
@ Krossa is 6 kuber 15 sek
Automatisk pulsfunktion

rengoring

¢ Koppla alltid av mixern, dra ut
sladden och plocka isér mixern
innan du gor ren den.

e TOm bagaren innan du skruvar loss
den fran bladenheten.

¢ Inga av delarna far diskas i
diskmaskin.

kraftdelen

¢ Torka den med en fuktig trasa och
torka torrt.

e Linda upp sladden i
forvaringsutrymmet pa stromdelens
baksida @.

bladenheten

1 Avlagsna bladenheten fran béagaren
genom att vrida medurs sa att den
slapper.
Var forsiktig nér du avliagsnar
knivsatsen fran basdelen.
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2 Ta bort och rengdr tatningsringen.
3 Vidror inte de vassa bladen - borsta

dem rena med varmt vatten och
diskmedel och skdlj sedan noga
under kranen. Doppa inte
bladenheten i vatten.

andra delar
Diska fér hand och torka torrt.

service och kundtjanst

¢ Om kabeln skadas maste den av

sékerhetsskal bytas ut av Kenwood
eller en av Kenwood godkand
reparator.

Om du behover hjélp med:

hur du anvander maskinen eller
service eller reparationer
Kontakta butiken dar du kopte
maskinen.



Brett ut framsiden med illustrasjoner

Bruk hurtigmikseren til suppe, saus,
drikker, paté, majones, dressing osv.

for du tar Kenwood-apparatet
i bruk

Les neye giennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sl& opp i den senere.
Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

sikkerhetshensyn

La alle vaesker kjole seg ned til

romtemperatur for du har dem i

hurtigmikseren.

Sl& av stremmen og ta stepselet ut

av kontakten:

o for du setter pa eller tar av deler

o etter bruk

o for rengjering

lkke stikk handen eller kjokkentoy

ned i mikseglasset mens det er star

pa motordelen.

Ikke bergr de skarpe knivene.

Du ma aldri la motordelen, ledningen

eller stopselet bli vate.

Hvis de er tegn til skade pa

maskinen, skal den ikke brukes. Fa

den kontrollert og reparert, se

“Service”.

Bruk aldri tilbeher som ikke er

godkjent av produsenten.

lkke ga fra maskinen mens den er i

bruk.

Nar du tar mikseren av motordelen:

o vent til kniven har stanset helt,

o ikke skru mikserglasset av
knivenheten.

Hurtigmikseren ma ikke kjeres nar

den er tom.

Trekk alltid ut stopselet pa

hurtigmikseren nar den ikke

er i bruk.

Hurtigmikseren ma bare brukes med

lokket pa.

Viktig - Stetten rundt basen pa

beholderen er montert under

produksjonen, og skal ikke forsokes

fiernet.

Apparatet er ikke ment brukt av

1

personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller med manglende
erfaring og kunnskap, med mindre
vedkommende har fatt tilsyn eller
oppleering i hvordan apparatet skal
betjenes av en person som er
ansvarlig for vedkommendes
sikkerhet.

Barn ma ha tilsyn for & sikre at de
ikke leker med apparatet.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte
hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller
dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen

for du setter i stopselet
Forsikre deg om at nettspenningen
stemmer overens med det som star
pa undersiden av apparatet.

Denne maskinen er i
overensstemmelse med EQF-direktiv
89/336/EEC

for du tar hurtigmikseren i
bruk for forste gang
Vask delene, se under "Rengjering”.

deler

SISICICICICICICICICIC)IC)
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hurtigmikser
knivenhet
tetningsring
mikserglass
pafyllingslokk
l&sbart lokk

filter

pulskontroll
AV-knapp
hastighetskontroller
forprogrammeringsknapper
motordel

plass til ledning



bruke hurtigmikseren viktig

hurtigmikser
1 Sett pa tetningsringen @ serg for at e For & sikre at hurtigmikseren varer
tetningen er lagt ordentlig pa plass lenge skal du aldri kjere den i mer
under kanten pa knivenheten. Det enn 60 sekunder. SI& den av s&
lekker dersom tetningen er snart du har fatt riktig konsistens.
skadet eller ikke riktig satt pa.  « |kke ha krydder i mikseren - de kan
2 Hold undersiden av knivenheten (O skade plasten.
og sett kniven inn i mikserglasset — ¢ Maskinen fungerer ikke dersom
vri den mot klokken for & 1dse pa hurtigmikseren er feil pésatt.
plass @. ¢ |kke ha terre ingredienser i mikseren
3 Ha ingrediensene i mikserglasset. for du skrur den pa. Kutt dem i
4 Fest filteret (@ til lokket @. terninger og fyll dem en for en i
« Filteret har to silsterrelser til & filtrere giennom péfyllingslokket mens
ut eventuelle grove eller uprosesserte mikseren kjgrer. Hold handen over
ingredienser nar du heller. &pningen i lokket. Tem glasset
¢ Drei pafyllingslokket for & bytte den regelmessig.
valgte silsterrelsen over tuten @. * |kke oppbevar noe i mikseren. Den
5 Sett pé og I&s lokket ved & vri det skal veere tom fer og etter bruk.
med klokken @ — pass pé at ¥ e Du mé aldri blande mer enn 1,6 liter
merket pé lokket er pa linje med A eller mer enn 800 ml for skummende
merket p& mikserglasset. veesker som f.eks. milkshake.
Hurtigmikseren fungerer ikke « "Smoothie"-oppskrifter - du méa aldri
dersom ikke lokket er pa, blande frosne ingredienser som har
eller ikke er ordentlig last. stivnet til en fast masse i fryseren.
6 Sett hurtigmikseren pa stremenheten De mé knuses for de tilsettes
og vri med klokken for & lase @. mikserglasset.
7 Velg ensket program eller hastighet, o Pass alltid pa at filteret er pésatt
og knappen lyser. lokket for bruk.
Velg mellom felgende alternativer:
tips

* Velg en av de 5 forprogrammerte
knappene. Hurtigmikseren slas av
automatisk ved slutten av den
forhandsinnstilte tiden. Dersom du vil
stanse den fer den fornandsinnstilte
tiden, trykker du péa stopp-knappen.

¢ Nar du lager majones skal du ha alle
ingrediensene, bortsett fra olje, i
hurtigmikseren. Ta av
pafyllingslokket, og med mikseren i
gang heller du olien sakte gjiennom

* Velg et av de manuelle hgllet i lokket. _ o
hastighetsalternativene - HOY (lll), * Tiltykke bﬁnd'“@?ﬂ f.eks. pélite, dlp -
MEDIUM (Il) eller LAV hastighet (). skrap kantene hvis ne@dvendig. Hvis
Trykk inn AV-knappen ved slutten av det er vanskelig & mikse, sa tilsett
hver miksing. mer veeske.

Pulskontroll — motoren veksler
mellom start/stopp. Pulsfunksjonen
fungerer sa lenge knappen holdes
nede.
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hastighetstabell for forprogrammering
Nar du bruker innstillingene for forprogrammering merker du kanskje|
en forandring i hastigheten - dette er normait.
for bruk maks for
programmering mengde | programmert
operasjonstid
Drikker og tykke blandinger, 1,6 liter 30 sek
dvs. patéer
Skumme melk 800 ml
@ Smoothie 1 liter
Ha frisk frukt og veeske i forst vaeske
(inkluderer yoghurt, melk og
fruktsafter). Ha deretter i
iskrem eller frosne ingredienser
(inkludert frossen frukt,
isterninger eller iskrem).
Majones 1 egg
150 ml olie
Alle typer suppeblandinger 1,6 liter 25 sek
Alle typer rore/lette 1 liter 10 sek
sauseblandinger og eggerere
Frukt- og grennsakpuréer 200 g 15 sek
(ha i veeske hvis det er vanskelig
& prosessere). Hakking f.eks. 100 g
netter, bred- og kjekssmuler osv.
Merk: Sakte start nar
programmet er valgt
@ Isknusing 6 terninger 15 sek
Automatisk pulsfunksjon

3 Ikke berer de skarpe bladene. Beorst
knivene rene med varmt sdpevann.

rengjering

¢ Sla alltid av stremmen, ta stepselet
ut av kontakten og ta delene fra
hverandre for de rengjeres.

¢ Tom mikserglasset for du skrur det
av knivenheten.

¢ |kke legg noen av delene i
oppvaskmaskinen.

motordel

¢ Tork av med en fuktig klut, deretter
med en torr en.

¢ Oppbevar overfladig ledning i
oppbevaringsrommet bak pa
stremenheten @.

knivenheten

1 Ta knivenheten ut av mikserglasset
ved & vri den med klokken for &
losne den.

2 Fjern og vask tetningsringen.
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lkke legg knivenheten i vann.

andre deler
Vask for hand og terk dem.

service og kundetjeneste

¢ Hvis ledningen er skadet, ma den, av

sikkerhetsmessige grunner, erstattes
av KENWOOD eller en autorisert
KENWOOD-reparator.

Hvis du trenger hjelp til &
bruke maskinen

bestille annet tilbeher

ta kontakt med din forhandler.



Taita auki etusivun kuvitukset

Tehosekoittimen avulla voit valmistaa
esimerkiksi keittoja, kastikkeita,
juomia, pateita, majoneesia tai
kastikkeita.

ennen kuin ryhdyt kdyttamaan
tiata Kenwood-kodinkonetta
Lue ndma ohjeet huolella ja sailyta
ne mybhempaa tarvetta varten.
Poista pakkauksen osat ja
mahdolliset tarrat.

turvallisuus

¢ Anna nesteiden jaghtya

huoneenlampdisiksi ennen niiden

kaatamista tehosekoittimeen.

Kytke laite pois paalta ja irrota

pistoke pistorasiasta:

o ennen osien asentamista tai
irrottamista

o kayton jalkeen

o ennen puhdistusta.

Ala tydnna kasia tai tydvalineita

tehosekoittimeen, jos se on runko-

osassa kiinni.

Ala koske teravia teria.

Al anna runko-osan, virtajohdon tai

pistokkeen kastua.

Ala koskaan kayta vioittunutta

konetta. Vie se tarkastettavaksi tai

korjattavaksi: katso ohjeet kohdasta

‘huolto’.

Ala koskaan kayta sellaista

lisélaitetta, jota ei ole hankittu

valtuutetulta Kenwood-kauppiaalta.

Ala koskaan jata konetta palle iiman

valvontaa.

Irrotettaessa tehosekoitinta

moottoriosasta

o odota, kunnes terat ovat
pyséhtyneet kokonaan

o &la vahingossa irrota kannua
terdosasta.

Ala koskaan kayta tehosekoitinta

tyhjana.

Irrota tehosekoittimen

pistotulppa pistorasiasta, jos

tehosekoitin ei ole kiytossa.

Kayta tehosekoitinta vain kannen

ollessa paikoillaan.
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Tarkeda: Kannun pohjaosa on
kiinnitetty siihen laitetta valmistettaessa.
Sité ei saa yrittaa irrottaa.

Taté laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden kayttdon, joilla
ei ole taysin normaalia vastaavat
fyysiset tai henkiset ominaisuudet
(mukaan lukien lapset), jos heidan
turvallisuudestaan vastaava henkild
ei ole opastanut heita kayttamaan
laitetta tai jos heita ei valvota.
Lapsia tulee pitaa silmalla sen
varmistamiseksi, etté he eivat leiki
laitteella.

Kayta laitetta ainoastaan sille
tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhti¢ ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on
kaytetty vaarin tai naita ohjeita ei ole
noudatettu.

ennen liittamista
verkkovirtaan

Varmista, ettd koneen pohjassa
esitetty jannite vastaa kaytettavan
verkkovirran jannitetta.

Kone tayttda Euroopan
talousyhteison direktiivin 89/336/EEC
vaatimukset.

ennen ensimmaista
kayttokertaa

Pese osat: katso kohdasta
‘puhdistus’.

selitykset

SIEICICICICICICICICIC)IC)

tehosekoitin

terayksikkd

tiivisterengas

kannu

tayttokorkki

lukituskansi

suodatin

sykayspainike

virtapainike
nopeudensaatdpainikkeet
valmiiksi ohjelmoidut painikkeet
moottori

verkkojohdon sailytyspaikka



tehosekoittimen kayttod

1 Aseta tiivisterengas (2) varmista, etta
tiiviste on kokonaan terdosan
reunuksessa. Teraosa vuotaa,
jos tiiviste on vaurioitunut tai
sitd ei ole asennettu oikein.
Tartu terayksikon alaosaan () ja
kiinnit& terdt kannuun. Lukitse ne
paikoilleen kaantamalla
vastapéivaan @.

Laita sekoitettavat ainekset
sekoitusastiaan.

4 Kiinnité suodatin (® kanteen @.
Suodattimessa on kaksi eri
siivilakokoa kaikkien kuituja
sisaltavien tai kokonaisiksi jaaneiden
aineosien poistamiseksi..
Kaantamalla tayttékantta voit siirtéa
haluamasi siivilan kaatonokan
kohdalle @.

Aseta kansi paikoilleen k&antamalla
sitd myotapaivaan @. Varmista, ettéa
kannen ¥merkki on kohdakkain
kannun A merkin kanssa.
Tehosekoitin ei toimi, jos
kantta ei ole lukittu kunnolla
paikoilleen.

Aseta sekoitinosa moottoriyksikon
paédlle ja lukitse se paikoilleen
kiertamalla myotapaivaan @.

Valitse haluamasi ohjelma tai
nopeus. Painikkeeseen syttyy valo.
Valitse jokin seuraavista asetuksista:
Valitse jokin 5 valmiiksi ohjelmoidusta
painikkeesta. Virta sammuu
tehosekoittimesta automaattisesti
valitun ajan kuluttua. Voit keskeyttaa
ennenaikaisesti painamalla
pysaytyspainiketta.

Valitse jokin nopeusvaihtoehto:
SUURI (lll), NORMAALI (ll) tai HIDAS
(I). Paina lopuksi OFF-painiketta.
Sykayspainikkeen painaminen
kaynnistéd moottorin ja sammuttaa
sen. Sykays toimii pitdessasi
painiketta painettuna.
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tiarkeaa

tehosekoitin

Voit varmistaa tehosekoittimen
pitkan kayttéian kayttamalla sita
enintdén 60 sekuntia kerrallaan.
Katkaise virta, kun haluttu rakenne
on saavutettu.

Ala jauha laitteessa mausteita - silla
ne saattavat vaurioittaa muovipinnan.
Laite ei toimi, jos sekoitusosa on
kiinnitetty paikoilleen virheellisesti.
Al3 laita kuivia aineksia
tehosekoittimeen ennen kuin se on
kytketty toimintaan. Leikkaa kuivat
ainekset kuutioiksi ja liséa ne
yksitellen tayttdaukon kautta laitteen
ollessa kaynnissé. Tyhjenna
sekoitusastia saanndllisin valiajoin.
Ala kayté tehosekoitinta
sdilytysastiana. Tyhjenna se kaytén
jélkeen ja séilyta se tyhjana.

Ala ylita 1,6 litraa litran tayttdmaaraa
tai vaahtoavien nesteiden kohdalla,
kuten pirteld, 800 ml tayttomaaraa.
Smoothie-ohjeet — &la koskaan
sekoita jdisia aineksia, jotka ovat
jahmettyneet kiinteéksi massaksi
pakastuksen aikana; riko kiintea
massa palasiksi ennen
sekoitusastiaan lisddmista.

Varmista aina ennen kayttamista,
ettéd suodatin on kiinnitetty kanteen.
vihjeita

Kun valmistat majoneesia, laita kaikki
ainekset dljya lukuun ottamatta
tehosekoittimeen. Irrota tayttdaukon
korkki. Kun kone on kdynnissg,
kaada dljy hitaasti kannen aukon
kautta.

Paksut seokset, kuten pateet tai
dippikastikkeet, saattavat tarttua
sekoitusastian reunoihin. Kaavi
tarvittaessa reunaan tarttunut seos.
Jos ainekset sekoittuvat
vaivalloisesti, lisda nestetta.



valmiiksi ohjelmoidut nopeudet
Nopeus voi muuttua kdytettidessad valmiiksi ohjelmoituja asetuksia.

Tama on normaalia

valmiiksi kaytto enimmai- | valmiiksi
ohjelmoitu smaira |ohjelmoitu
asetus [toiminta-aika
Juomat ja paksut seokset, 1,6 litraa 30 sek
kuten pateet
Maidon vaahdottaminen 800 ml
@ Smoothie-juomat 1 litra
ja nesteet, kuten jogurtti, nestetta
maito tai mehu. Lis&& tdméan
jalkeen jaa tai pakastetut
valmistusaineet, kuten
pakastehedelmét, jaa tai jaateld.
Majoneesi 1 kananmuna
150 ml dljya
Kaikentyyppiset keitot 1,6 litraa 25 sek
Kaikki taikinat, kevyet 1 litra 10 sek
kastikeseokset ja kananmunat
Kasvis- ja vihannepyreset (liséa 200 g 15 sek
tarvittaessa nestettd) Esimerkiksi
pahkindiden seka leivan- 100 g
tai keksinmurujen rouhiminen
Huomautus: Kdynnistys
tapahtuu hitaasti, jos tama
ohjelma valitaan
Jaiden murskaaminen 6 kuutiota 15 sek
@ Automaattinen
sykaystoiminto

puhdistus

Kytke laite pois paalta, irrota pistoke

tera

1 Voit irrottaa terayksikdn kannusta

vapauttamalla sen kédantamalla

pistorasiasta ja laitteen osat myStapaivaan.
toisistaan aina ennen puhdistusta. 2 lrrota ja pese tiivisterengas.
Tyhjenna sekoitusastia ennen kuin 3 Ala koske teravia teria. Harjaa ne

kierrat sen irti terdosasta.
Al& pese mitddn osia
astianpesukoneessa.

runko-osa
Pyyhi kostealla pyyhkeelld ja kuivaa

sitten.

puhtaaksi kuumassa
saippuavedessa ja huuhtele sitten
juoksevan vesijohtoveden alla. Al

upota teriiosaa veteen.

muut osat

Pese kéasin ja kuivaa sitten.

Voit sailyttaa ylimaaraista johtoa
moottoriyksikon @ takana.
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huolto ja
kayttokysymykset

¢ Jos virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyista vaihdettava.
Vaihtotyon saa tehda Kenwood tai
Kenwoodin valtuuttama huoltoliike.

Jos tarvitset apua

¢ laitteen kayttdmisessa tai

¢ laitteen huolto- tai korjaustdissa,
ota yhteys laitteen ostopaikkaan.
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On kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Blenderinizi gorbalar, soslar,
icecekler, pateler, mayonez,
kaplamalar vs. igin kullanin.

Kenwood cihazinizi kullanmadan
once
¢ Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar igin saklayin.
e TUm ambalajlari ve etiketleri
cikartin glvenlik.

guvenlik onlemleri

¢ Sivilari sivilastiriciya yerlestirmeden
once oda sicakligina gelmelerini
saglayiniz.

¢ Aygitin parcalarini takmadan ya da
cikarmadan, aygiti kullanmaya
baslamadan ve aygiti
temizlemeden 6nce aygiti
calistirmayiniz ve fisini prizden
cekiniz.

o Aygit glic biriminin Gzerinde
oldugu zaman elinizi ve
takacaginiz diger parcalari
oéguticiiden uzak tutunuz.

o Bicaklar cok keskindir. Bu
yuzden bicaklara elinizle
dokunmayiniz.

o Cocuklarin ya da engelli kisilerin
bu aygiti kullanmalarina izin
vermeyiniz ya da denetim altinda
kullanmalarina izin veriniz.

¢ Aygit gui¢ biriminin izerinde oldugu
zaman elinizi ve takacaginiz diger
parcalari 6gutticliden uzak tutunuz.

¢ Bicaklar cok keskindir. Bu ylizden
bicaklara elinizle dokunmayiniz.

¢ Aygitin glic birimini, elektrik kordonunu
ve fisini islak yerlere degdirmeyiniz.

* Sicak sivilari 6gutmeden 6nce
sogutunuz. Aygitin kapagini sikica
kapamadiginiz taktirde kapak
yerinden cikabilir ve icerikler etrafa
sacilabilir.

e Hasarli aygitlari hicbir bicimde
kullanmayiniz. Onarimciyi gétirip
hemen denetimden gegcirtiniz. Bunun
icin 'bakim' bélimune bakiniz.

¢ Cocuklari kahve makinesinden
uzak tutunuz.

¢ Blender veya degirmeni gli¢

Unitesinden ¢ikartirken:
o bigaklar tamamen durana kadar
bekleyin;
o hazneyi bigak Unitesinden
yanhglkla ¢ikartmayin.
Karistiriciyr bosken galistirmayin
Kullanmadiginiz zamanlarda
kanstiricinizi prizden ¢ikarin
Karistiricly1 sadece kapagi
kapaliyken galistirin
Onemli — Haznenin etegi tretim
esnasinda takilmistir ve sékiilmeye
calisiimamalidir.
Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan
gbzetim altinda olmayan fiziksel,
duyusal veya zihinsel engelli kisiler
(cocuklar dahil), cihazin kullanilgi
hakkinda agiklama almamis kisiler
ve bilgi veya deneyimi eksik olan
kisiler tarafindan kullaniimak lizere
tasarlanmamistir.
Cocuklar cihazla oynamamalari
gerektigi konusunda
bilgilendiriimelidir.
Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda
kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hig
bir sorumluluk kabul etmez.

elektrik akimina baglanmasi
Aygiti kullanmadan 6nce evinizdeki
elektrik akiminin aygitta belirtilen
akimla ayni oldugundan emin
olunuz.

Bu aygit, 89/336/EEC sayili Avrupa
Ekonomik Toplulugu Yénergesi'ne
uygun olarak Uretilmistir.

ilk kullanimdan 6nce

1 Aygitin tim parcalarini yikayiniz.

Bu konuda 'temizlik' bolimiine
bakiniz.



su isiticinin parcalari
ogiitiicu

bigak Unitesi

conta bilezigi

hazne

Doldurma kapagi

Kilitli kapak

filtre

darbe digmesi
KAPATMA diigmesi

hiz kontrol digmeleri
program 6ncesi digmeler
glg¢ Unitesi

kablo saklama

POROROPOO®O®O

karistiricinizin kullanimi

1 Kilit halkasini oturtun @ kilidin
karistirma Unitesinin altina tam
yerlestiginden emin olun. Kilit
hasar gordiigiinde ya da tam
oturmadiginda sizinti olacaktir.

2 Bigak Unitesini altindan tutun ) ve
bigaklari haznenin igine yerlestirin —
kilitlemek igin saat yoninin tersine
cevirin @.

3 Malzemelerinizi kabin igine koyun

4 Filtre ®'l kapak @’e takin.

¢ Dokme sirasinda puturli veya
islenmemis pargalarin dokilmesini
onlemek igin filtre iki siizgeg
boyutuna sahiptir.

¢ Dokme alani Gzerinde segili siizgeg
boyutunu degistirmek igin filtre
kapagini gevirin @.

5 Saat yoniinde gevirerek kapagdi
yerlestirin ve kilitleyin @ — kapak
Uzerindeki v isaretinin hazne
Uzerindeki A isaretiyle
hizalandigindan emin olun. Kapak
kapali degilken veya diizgiin
takilmadiginda blender ¢alismaz.

6 Blenderi gl¢ Unitesi Uzerine
yerlestirin ve kilitlemek igin saat
yoniinde gevirin @.

7 ligili programi ya da hizi segin ve
digme yanar.

Su seceneklerden birini segin:
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o Onceden programlanmis 5

digmeden birini segin. Blender
ayarlanmig slirenin sonunda
otomatik olarak kapanir. Eger
ayarlanmis stireden 6nce durmak
isterseniz, durdur digmesine basin.
Manuel hiz segeneklerinden birini
secin — YUKSEK (lll), ORTA (Il)
veya DUSUK (1) hiz. Karistirma
islemi bittikten sonra KAPAMA
digmesine basin.

Darbe diigmesi — baslat/durdur
isleminde motoru yonetir. Puls,
digme basil oldugu surece
calisacaktir.



. program oncesi ayarlar hiz tablosu
Onceden ayarlanmis programlar sirasinda hizda degisiklik goriisebilir
— bu normaldir
program kullanim maksimum| énceden
oncesi mik. ayarh
calisma siiresi
igecekler ve yogun karigimlar, 1.6 litre 30 san
Orn. pateler
Kopuklenmifl sut 800 mls
@ Smoothie icecekler 1 litre
Taze meyveyi ve sivi malzemeleri| sivi
yerlestirin (6rn. yogurt, stt
ve meyve suyu). Sonra bu
veya donmus malzemeleri
(6rn. donmus meyve suyu, buz
veya dondurma)
Mayonez 1 yumurta
150 mls yag
Her tiir gcorba karigimi 1.6 litre 25 san
Her tiir pasta hamuru(hafif sos | 1 litre 10 san
karigimlari ve ¢irpiimis yumurta
Meyve ve sebze piiresi (islem | 200 g 15 san
zor geliyorsa sivi ekleyin).
Dogramalar, yani findik, ekmek | 100 g
kirintisi ve biskuvi kirintilari vs.
Not: Program segilince
yavas baglatma
Buz kirmak 6 kip 15 san
@ Otomatik puls hareketi
Snemli « Ogiitiicliyl icinde yiyecek saklama
ogiitiicii kabi olarak kullanmayiniz. Her

Blenderinizi daha uzun stre
kullanimini garantilemek igin 60
saniyeden fazla galistirmayin. Dogru
kivama erisir erismez kapatin.
Aygitin plastik kismina zarar
verebilecegi icin baharatlari
oguticlde 6gitmeyiniz.

Eger blender yanls yerlestiriimigse
makine c¢aligmayacaktir.

Ogitlict calistirmaya baslamadan
once icine kuru yiyecekler
koymayiniz. Gerekirse, bu tir
yiyecekleri keserek kiiclik parcalar
haline getiriniz. Arkasindan
doldurma kapagini aginiz ve aygiti
calistiriniz. Yiyecekleri 6gittictye
tek tek atiniz. Yiyeceklerin etrafa
sacilmamasi i¢in elinizi tizerinde
tutunuz. Aygiti kullandiktan sonra
dlzenli araliklarla bosaltiniz.

kullanimdan sonra éguttcinin icini
bosaltiniz.

Higbir zaman 1.6 litre litreden,
milkshake gibi kopuklu sivilarda
800 mls fazla miktarlari
karistirmayin.

Koyu tariflerde kati kiitle halinde
donmus malzemeleri karistirmayin,
bunlari kaba koymadan 6nce
pargalayin.

Kullanmadan énce her zaman
filtrenin kapak donanimina takih
oldugundan emin olun.



faydali bilgiler bakim ve musteri
¢ Mayonez yaparken yagd disinda tim ’

malzemeleri karigtiricinin igine hizmetleri
koyun. Filtre baghigini ¢ikarin.

: » Kablo hasar goriirse, glvenlik
Ardindan alet galigirken yag: nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili

yavasca kapagin deliginden dokin. bir KENWOOD tamircisi tarafindan
* Pate ve soslar gibi koyu karisimlar degistirilmelidir.

surahinin ic ceperlerine yapisiyosa
tahta bir kasiklar iceri itiniz.
Gerekirse bir miktar daha sivi
ekleyiniz.

Asagidakilerle ilgili yardima
ihtiyaciniz olursa:
e cihazinizin kullanimi veya
o * servis veya tamir
temizlik Cihazinizi satin aldiginiz yerle

baglanti kurun.
¢ Aygiti temizlemeye baslamadan d

once kapatiniz ve fisini prizden
cekiniz. Arkasindan parcalarini
cikariniz.

¢ Kabi karistirma Unitesinden
ayirmadan 6nce bosaltin.

¢ Hic bir pargay! bulasik makinesinde
yikamayin.
giic birimi

e Guc birimini nemli bir bezle siliniz
ve arkasindan kurulayiniz.

* Kablo fazlaligini gii¢ tnitesi
arkasinda yerde toplayin @.

bicak birimi

1 Bigak Unitesini hazneden ¢ikartmak
igin saat yonunde gevirin.

2 Kilit halkasini ayirip yikayin

3 Aygitin bicaklari cok keskindir. Bu
yuzden elinizi bigaklardan uzak
tutunuz. Bicaklari sabunlu sicak su
ile fircalayiniz ve musluk suyunun
altinda durulayiniz. Bigak birimini
suya batirmayiniz.

diger parcalar
Elinizle yikayiniz ve arkasindan
kurulayiniz.
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Nezapomelite si prosim rozevrit titulni stranku s vyobrazenim

Mixér Ize pouzit k pfipravé polévek,
omacdek, napojl, pastik, majonézy,
dresink( apod.

pred pouzitim tohoto zarizeni
Kenwood

Prectéte si peclivé pokyny v této
pfiru¢ce a uschoveijte ji pro budouci
pouziti.

Odstrante veskery obalovy material
a nalepky.

bezpecfnostni opatieni

Pred vloZzenim do mixéru nechte

vSechny tekutiny vychladnout na

pokojovou teplotu.

Pristroj vypinejte a odpojujte od

zasuvky:

o pred montazi nebo demontazi
dila

o po pouziti

o pred ¢isténim

Pokud je mixér umistén na

pohonné jednotce, nevkladejte do

né&j ruce ani nastroje.

Nedotykejte se ostrych nozu.

Nedovolte, aby pohonna jednotka,

napajeci kabel nebo konektor

zvihly.

Nikdy nepouzivejte poSkozeny

pfistroj. Nechejte jej zkontrolovat

nebo opravit: viz “servis”.

Nikdy nepouzivejte neschvalena

pfidavna zafizeni.

Pristroj nikdy nenechavejte bez

dozoru.

Chcete-li mixér sejmout z motoru:

o pockejte, az se noze zcela
zastavi,

o dbejte, abyste neodSroubovali
nadobu od nozového dilu.

Mixér se nesmi nikdy spoustét

prazdny.

Kdyz se mixér nepouziva, vzdy

jej odpojte od zdroje.

Pracujte s mixérem jediné, je-li viko

na svém miste.

Dulezité upozornéni — Lista na

dné nadoby se nasazuje napevno

pfi vyrobé&. Nepokousejte se ji
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1

odstranit.

Toto pfisluSenstvi by nemély
pouzivat osoby (v€etné déti) trpici
fyzickymi, smyslovymi i
psychickymi poruchami ani osoby
bez nalezitych znalosti a
zkuSenosti. Pokud jej chté&ji
pouzivat, musi byt pod dozorem
osoby odpovédné za jejich
bezpecnost nebo je tato osoba
musi poucit o bezpe¢ném
pouzivani pfislusenstvi.
Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem
nehraly.

Toto zafizeni je uréeno pouze pro
domaci pouziti. Spole¢nost
Kenwood vyluduje veskerou
odpovédnost v pfipadé, Ze zafizeni
bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.
Pted pripojenim

Presvédcte se, Ze vase elektricka
zasuvka odpovida zasuvce
uvedené na spodni strané pfistroje.
Pristroj odpovida pozadavkim
smérnice Evropského
hospodarského spolecenstvi
89/336/EEC.

Pfed prvnim pouzitim
Omyijte jednotlivé dily: viz ,gisténi”.

popis konvice

PO0OROPOO®OO

Mixér

noCe

tdsnici krouCek

nadoba

uzavdr plniciho otvoru
poklidka s pojistkou

filtr

pulsni spinaa

tladitko vypnuti

tladitka regulace otaaek
tladitka pTedvoleb
motor

prostor pro uloCeni kabelu



ouziti mixéru

1 Upevnéte tésnici krouzek (2)
zajistéte, aby tésnéni bylo po celém
obvodu jednotky s nozi. Poskodi-li
se tésnéni nebo neni-li spravné
upevnéno, dojde k prosakovani.

2 Uchopte nozovy dil @) za spodni
Cast, zasunte jej zespodu do dna
nadoby mixéru a zajistéte otocenim
proti sméru hodinovych rucicek @.

3 Vlozte do nadoby prisady k
mixovani.

4 Do vika @ nasadte filtr (®.

¢ Filtr ma dvé velikosti sitka na
odfiltrovani jakychkoliv vlaknitych
nebo nezpracovanych pfisad pfi
nalévani.

* Chcete-li zménit velikost vybraného
sitka nad prostorem hubice, otocte
plnici viko @.

5 Nasadte pokli¢ku a zajistéte ji
oto¢enim po sméru hodinovych
rucicek @ — dbejte, aby znacka v
na pokli¢ce byla naproti znacce a
na nadobé. Pokud poklicka neni
spravné nasazena a zajisténa,
mixér nelze spustit.

6 Polozte mixér na pohonnou
jednotku a oto¢enim doleva ho
zajistéte @.

7 Vyberte pozadovany program nebo

rychlost. Tlacitko se rozsviti.

Vyberte z nasledujicich moznosti:

Stisknéte jedno z 5 tladitek

predvoleb. Mixér se po uplynuti

nastaveného ¢asu predvolby
automaticky vypne. Chcete-li jej
zastavit pfed uplynutim této doby,
stisknéte tlacitko vypnuti.

Stisknéte jedno z tlacitek ruéni

volby otagek — RYCHLE (lll),

STREDNI (Il) nebo POMALE (1).

Chcete-li mixér zastavit, stisknéte

tlacitko vypnuti.

Pulsni tlagitko — umozriuje kratké

spusténi motoru. Motor bézi, dokud

drzite tlacitko stisknuté.

Dulezita upozornéni

mixeér

Chcete-li, aby vam mixér dlouho
vydrzel, nikdy nenechte motor
bézet déle nez 60 vtefin. Jakmile
ziskate spravnou konzistenci, ihned
jej vypnéte.

Nemixujte tvrda kofeni - mohla by
poskodit umélou hmotu.

Pokud noZe nejsou spravné
nasazeny, pfistroj nebude fungovat.
Komponenty nevkladejte do mixéru
pfed jeho zapnutim. V pfipadé
potfeby je nakrajejte na kousky:
odstrante vicko plniciho hrdla a
potom pfi zapnutém pfistroji
komponenty spoustéjte do dzbanu
otvorem ve viku. Do otvoru
nevkladejte ruce. Mixér pravidelné
vyprazdriujte.

Nepouzivejte mixér jako skladovaci
nadobu. Pred pouzitim a po ném
musi byt prazdny.

Nikdy nemichejte vice nez 1,6 litr(
nebo vice nez 800 ml napénénych
tekutin, jako jsou mlé¢né koktejly.
Recepty na ledové koktejly — nikdy
nemichejte zmrazené potraviny,
které pfi mrazeni vytvofily pevnou
spojenou hmotu — pfed vlozenim
do nadoby hmotu nejprve rozbijte.
Pred kazdym pouzitim zkontrolujte,
zda je ve viku nasazen filtr.

poznamky

PFi pfipravé majonézy dejte do
mixéru vSechny pfisady kromé
oleje. Sejméte kryt plnice. Po
spusténi pfistroje pomalu vlévejte
olej do otvoru ve viku.

Husté smési, vajecné pastiky a
pomazanky je nutno vyskrabavat.
Pokud je to obtizné, pridejte vic
tuku.



tabulka predvoleb
V rezimu predvolby se mohou otacky motoru ménit — to je normalni.
nastaveni pouziti Max délka
predvoleb mnozstvi | predvolby
Napoje a husté smési, napr. 1,6 litrd 30 vtefin
pastiky
Zpénéné mléko 800 ml
Zmrzlinové napoje 1 litr
Nejprve do nadoby pfidejte tekutin
@ Cerstvé ovoce a tekutiny (napr.
jogurt, mléko a ovocné stavy).
Poté pridejte led ¢i mrazené
pfisady (napf. mrazené ovoce,
mrazenou $tavu ¢i zmrzlinu)
Majonéza 1 vejce
150 ml oleje
Vsechny druhy mixovanych polévek| 1,6 litrd 25 vtefin
Vs8echny druhy hustych i fidkych
omacdek, michana vejce 1 litr 10 vtefin
Ovocné a zeleninové pyré 2009 25 vtefin
(jde-li obtizné rozmichat, pfidejte
tekutiny). Sekani, napr. ofechd,
strouhanky &i suSenek apod.
Upozornéni: PFi volbé tohoto 100 g
programu se mixér spousti
pomalu
Drceni ledu 6 kostek 15 vtefin
@ Automaticky pulsni rezim

cisténi

Pred ¢isténim pfistroj vzdy vypnéte,
odpojte jej od elektrické zasuvky a
demontujte.

Pred odSroubovanim od jednotky s
nozi vyprazdnéte nadobu.
Nevkladejte zadné soucasti do
mycky.

Pohonna jednotka

Jednotku otfete mycim hadfikem a
potom ususte.

Nadbyte¢nou délku kabelu ulozte
do Ulozného prostoru na zadni
strané pohonné jednotky @.

Nozova jednotka

Otocte nozovym dilem proti sméru
hodinovych ruci¢ek a sejméte jej z
nadoby mixéru.

Sejméte a umyjte tésnici krouzek.

3 Nedotykejte se ostrych nozt —

omyjte je kartackem namocenym
v horké mydlové vodé a potom je
dobre oplachnéte pod tekouci

vodou. Neponorujte je do vody.

Ostatni dily
Omyjte je rukou a osuste.

servis a péce o
zakaznika

* Poskozeny napajeci kabel je
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z bezpecnostnich divodu nutno
vymeénit, coz provede firma
Kenwood nebo touto firmou
autorizovana opravna.

Pokud potrebujete pomoc:

pfi pouzivani pfistroje

s jeho servisem, nahradnimi dily
nebo opravou

obratte se na prodejnu, kde jste
pfistroj zakoupili.



A hasznalati utasitas olvasasa kézben hajtsa ki az els6 oldalt, hogy az
illusztraciok is lathatok legyenek.

A turmixgép tébbek kozbtt levesek,
sz0szok, italok, pépek, majonéz és
salatadntetek kikeverésére
alkalmas.

a Kenwood-késziilék hasznalata
elétt
¢ Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg késébbi
felhasznalasra!
Tavolitson el minden
csomagoldanyagot és cimkét!

els6 a biztonsag

¢ Hagyjon minden folyadékot
szobahomérsékletre hulni, mielott a
turmixba helyezné.

¢ Mindig kapcsolja ki a motort, és a
halézati vezetéket is hizza ki a
konnektorbol:

o az alkatrészek szét- és
Osszeszerelése elbtt,

o hasznalat utan és

o tisztités el6tt.

* Amig a turmixol6é edény a meghaijtd
egységen van, sem kézzel, sem mas
eszkdzzel ne nyuljon az edénybe.

« Ugyeljen arra, hogy ne érjen a
forgdkés éleihez.

« Ugyeljen arra, hogy a géptestet, a
halézati vezetéket és a dugot soha
ne érje nedvesség.

* Ha a turmixgép megséril, azonnal
kapcsolja ki. Az ujboli bekapcsolas
el6tt ellendriztesse és sziikség
esetén javittassa meg (. javittatas).

e Aturmixgépet csak eredeti, gyari
alkatrészekkel szabad hasznaini.

¢ A bekapcsolt turmixgépet soha ne
hagyja magara.

¢ Miel6tt kihizna a turmixgép haldzati
csatlakozéjat:

o varja meg, amig a kések teljesen
megallnak;

o Ugyeljen arra, nehogy véletlenil
letekerje a kever6époharat a
forgokés-egységrol.

¢ Soha ne jarassa a turmixgépet
Uresen.

¢ Ha nem hasznalja a késziiléket, a

halézati dugaszt mindig huzza ki
a konnektorbol.

Miel6tt bekapcsolja a késziléket,
mindig helyezze fel a turmixold
edény fedelét.

Fontos — A pohar aljan talalhato
szegélyt a gyartas soran szerelik
fel, ne prébalkozzon az
eltavolitasaval.

o Akésziléket nem lGizemeltethetik

olyan személyek (a gyermekeket is
beleértve), akik mozgasukban,
érzékszerveik tekintetében vagy
mentalis téren korlatozottak, illetve
amennyiben nem rendelkeznek
kell6 hozzaértéssel vagy
tapasztalattal, kivéve ha egy, a
biztonsagukért felelésséget vallalo
személy a készilék hasznalatat
feligyeli, vagy arra vonatkozéan
utasitasokkal latta el 6ket.

¢ A gyermekekre figyelni kell, nehogy

a készllékkel jatsszanak.

A késziiléket csak a
rendeltetésének megfeleld
haztartasi célra hasznalja! A
Kenwood nem vallal felel6sséget,
ha a készUléket nem
rendeltetésszerlien hasznaltak,
illetve ha ezeket az utasitasokat
nem tartjak be.

csatlakoztatas

A falidugasz csatlakoztatasa el6tt
ellendrizze, hogy a halozati
fesziltség megegyezik-e a
turmixgép aljan feltiintetett Gizemi
fesziltséggel.

A készllék megfelel az Europai
Kozdsség 89/336/EEC sz.
eléirasanak.

az els6 hasznalat el6tt

A készllék alkatrészeit mosogassa
el (I tisztitas).



részei

turmixgép
forgokés-egység
tomitégydrd
keverépohar
adagolopohar

zarofedél

sz(iré

révid lizem gombja
OFF (kikapcsol6-) gomb
sebességszabalyoz6 gombok
programgombok
készuléktest

kabeltarto

SIElCICICICICICICICICIC)

a turmixgép hasznalata

1 A tomitégydrdt illessze a
késkészletbe Q) ellenérizze, hogy a
témités a megfelel6 helyen van.
Ha a tomités sériilt, vagy nem a
megfelel6 helyre keriilt,
szivargas kovetkezik be.

2 Az also részénél fogva helyezze a
forgokés-egységet D a
keverépoharba, majd a régzitéshez
forditsa el az éramutaté jarasaval
ellentétes iranyba @.

3 Tegye a hozzavaldkat a turmixold
edénybe.

4 Kapcsolja a szlrét (® a fedélhez
(2}

e Aszlrének kétlyukmérete van, a
rostos vagy feldolgozatlan
alapanyagok kisz(irésére
kidntéskor.

* Forditsa el a sz(ir6 fedelét a
lyukméret beallitasahoz a kiontd
rész folott @.

5 Helyezze a fedelet a késziilékre, és
az 6ramutato jarasaval megegyez6
iranyba elforditva rogzitse @.
Gy6z6djon meg rola, hogy a
fedélen 1évé jel v jegy vonalban
van a keverépoharon 1évé jellel a.
A turmixgép nem miikodik, ha
nem helyezte a késziilékre a
fedelet vagy nem rogzitette azt
megfeleléen.

Helyezze a turmixolot a meghaijté
egységre, és forditsa el az
6ramutaté iranyaba @.

Valassza ki a kivant programot
vagy sebességet, ezutan a gomb
jelzéfénye vilagitani kezd.
Valasszon az alabbi lehet6ségek
kozul:

Nyomja meg az 5 programgomb
valamelyikét. A beprogramozott
mikodési idétartam végén a
turmixgép automatikusan kikapcsol.
Amennyiben korabban le akarja
allitani a késziléket, nyomja meg a
leallitogombot.

Valassza ki a kézi
sebességfokozatok egyikét - HIGH
(1) (gyors), MEDIUM (lI) (kbzepes)
vagy LOW (1) (alacsony). A
turmixolas befejeztével nyomja meg
az OFF (kikapcsold-) gombot.
Révid lizem — a készilék a gomb
lenyomasakor bekapcsol, majd a
gomb felengedésekor kikapcsol.



a programok sebességbeallitasai. A programok soran a motor forgasi
sebessége megvaltozhat — ez nem hibajelenség.
program hasznalat maximalis | a programok
beallitas mennyiség | idétartama
Italok és sir(i keverékek, 1,6 liter 30 mp
pl. pépek
Tejhabositas 800 ml
Turmixitalok 1 liter
El&szor helyezze a friss gylimolcsot| folyadék
@ és a folyékony hozzavaldkat (pl.
joghurtot, tejet és gylimolicsleveket)
a készilékbe. Ezutan adja hozza
a jeget és a fagyasztott
hozzavaldkat (pl. fagyasztott
gyumolcsoket, jégkrémet).
Majonéz 1 tojas
150 ml étolaj
Turmixolt levesek 1,6 liter 25 mp
Turmixolt hig tésztak vagy
szdszok, rantotta 1 liter 10 mp
Gylumolcs- és zoldségpépek 200 g 25 mp
(ha nehéz turmixolni, adjon
hozzajuk folyadékot) PI. di66riés,
zsemlemorzsa és daralt keksz
készitése. Megjegyzés: program | 100 g
hasznalatakor lassan inditsa
el a késziiléket
Jégkasa készitése 6 jégkocka | 15 mp
@ Automaticky pulsni rezim

fontos megjegyzések

turmixgép

A turmixgép élettartamanak
megérzése érdekében ne
mikoddtesse a készlléket megallas
nélkil 60 masodpercnél hosszabb
ideig. Kapcsolja ki, amint a keverék
a kivant allagot elérte.

A flszerek karosithatjak a készulék
mUianyagat, ezért feldolgozasukat
kerdlni kell.

A készilék nem mikaddik, ha a
készilék turmixold része nem
megfeleléen illeszkedik a meghajté
egységhez.

A szaraz Osszetevéket ne tegye
el6re a turmixol6é edénybe. Elébb
kapcsolja be a gépet, és a kockara
vagott darabokat a t6ltényilason
keresztiil dobja a forgasban levé
késre. Egyik kezét tegye a
toltényilas folé, nehogy egy

51

ételdarab kirepliljon az edénybdl.
Feldolgozas kdzben rendszeresen
Uritse ki a turmixol6 edényt.

A turmixol6 edényt soha ne
haszndlja étel tarolasara. Az
Osszeteviket csak kozvetlenll a
feldolgozas el6tt tegye az edénybe,
az elkészlilt ételt pedig azonnal
ontse at masik edénybe.
Egyszerre ne turmixoljon 1,6 liter
tébb folyadékot (habos folyadékok,
pl. tejturmixok esetében a
maximalis mennyiség 800 ml).
Gyulmoélcsturmix receptek — soha ne
turmixoljon szilard tomeggé fagyott
hozzavalokat. Miel6tt beteszi az
ételt a turmixol6 edénybe, torje
kisebb darabokra.

Hasznalat el6tt mindig gy6z6djon
meg arrdl, hogy a sziré
megfeleléen illeszkedik-e a
fedélegységhez.



néhany jé tanacs

¢ Majonéz készitésekor az olaj
kivételével minden hozzavalot
tegyen a turmixol6 edénybe. Vegye
ki a toltényilas kupakjat, kapcsolja
be a gépet, és turmixolas kdzben a
téltényilason at lassan adja hozza
az olajat.

e Srd ételek (pl. pastétomok,
martasok) feldolgozasa kézben
el6fordulhat, hogy le kell kaparni a
turmixol6 edény falara tapadt ételt.
Ha turmixolas kézben a gép
er6lkodik, adjon tébb folyadékot az
ételhez.

tisztitas

* Tisztitas el6tt kapcsolja ki a motort,
a halozati vezetéket huzza ki a
konnektorbdl, és szedje szét a
késziléket.

* Mindig Uritse ki a turmixolé edényt
miel6tt lecsavarja a forgokésrol —

ellenkez6 esetben az étel kifolyik az

edénybdl.
* Ne tegye be egyik alkatrészt sem a
mosogatégépbe.
géptest
e El&szér nedves, majd szaraz
ruhaval térdlje at.
¢ Afelesleges vezetéket tarolja a
meghajté egység hatoldalan
kiképzett taroldban @.
forgokés
1 Forditsa el az 6ramutato jarasaval
ellentétes iranyba a forgokés-
egységet, majd emelje ki a
keverépoharbdl.
A témitd gydrdt vegye le, és mossa
el.
A késeket meleg, mosogatoszeres
vizbe martott mosogatdokefével
tisztitsa meg, majd folyé viz alatt
Oblitse le. Soha ne érjen kézzel az
éles vagokésekhez. A forgokés
aljzatat soha ne meritse vizbe.

a tobbi alkatrész
Kézzel mosogassa el, majd
alaposan szaritsa meg.

javittatas és
vev@szolgalat

¢ Ha a halozati vezeték sérilt, azt
biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni
a Kenwood vagy egy, a Kenwood
altal jovahagyott szerviz
szakemberével.
Ha segitségre van sziiksége:

* a készllék hasznalataval vagy

¢ a karbantartassal és a javitassal
kapcsolatban
Iépjen kapcsolatba azzal az
elarusitohellyel, ahol a késziléket
vasarolta.
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Prosimy roztozy¢ ilustracje na pierwszej stronie

Uzywaj blendera do zup, soséw, .
napojow, pCtés, majonezéw,
dressingdw itd.

przed uzyciem urzadzenia
Kenwood

Przeczytaj uwaznie ponizsze
instrukcje i zachowaj je na wypadek
potrzeby skorzystania z nich
przysztosci.

Wyjmij wszystkie materiaty
pakunkowe oraz wszelkie etykiety.

dla wlasnego
bezpieczenstwa

Przed dodaniem cieczy do

rozdrabniarki poczeka¢, az ostygnie

do temperatury pokojowej.

Wytgcz i wyjmij wtyczke z gniazdka

sieciowego:

o przed zaktadaniem lub
zdejmowaniem narzedzi

o po uzyciu

o przed czyszczeniem

Nie wktadaj rak ani narzedzi

kuchennych do dzbanka, gdy jest

on zatozony na korpusie z

silnikiem.

Nie dotykaj ostrych brzeszczotow.

Nigdy nie dopuszczaj do

zamoczenia korpusu z silnikiem,

sznura ani wtyczki.

Nigdy nie uzywaj uszkodzonego

urzadzenia. Oddaj go do

sprawdzenia lub naprawy - patrz

punkt “serwis”. .

Nigdy nie uzywaj narzedzi nie

zatwierdzonych przez Kenwooda.

Nigdy nie zostawiaj wiaczonego .

urzadzenia bez opieki.

Zdejmujac blender z jednostki

zasilajacej:

o zaczekaj az noze catkowicie sie
zatrzymaja;

o nie zdejmuj misy podczas pracy
nozy.

Nigdy nie uruchamia¢ pustego

miksera.
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Zawsze wyjac wtyczke przewodu
sieciowego miksera z gniazdka
elektrycznego, jesli nie jest
uzywany.

Mikser nalezy uruchamia¢ tylko z
zatozonym wieczkiem.

¢ Uwaga — Ostona na podstawie

dzbanka zostata zainstalowana
przy produkcji i nie nalezy
dokonywac proéb jej usunigcia.
Niniejsze urzadzenie nie powinno
by¢ uzywane przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
umystowych lub o zaburzonych
zmystach, jak rowniez przez osoby
niedoswiadczone i nie znajgce sie
na urzadzeniu, dopoki nie zostang
one przeszkolone na temat zasad
eksploatacji tego urzadzenia lub nie
beda nadzorowane przez osobe
odpowiadajgca za ich
bezpieczenstwo.

Nalezy sprawowac¢ kontrole nad
dzie¢mi, zeby nie bawity sie
urzgdzeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci w przypadku
niewtasciwego korzystania z
urzadzenia lub nieprzestrzegania
niniejszych instrukcji.

przed wlozeniem wtyczki do
gniazdka

Upewnij sig, ze napigcie sieci jest
takie same, co podane pod spodem
urzadzenia.

Urzadzenie jest zgodne z
Dyrektywa Europejskiej Wspdinoty
Gospodarczej Nr 89/336/EEC.

przed uzyciem po raz pierwszy
Umyj czesci - patrz punkt
“czyszczenie”.



legenda

mikser

noze

uszczelka pierscieniowa
misa

pokrywka otworu do wlewu
pokrywka blokujaca

filter

przycisk pulsacji

przycisk OFF

przyciski kontroli predkosci
przyciski programéw wstepnych
jednostka zasilajgca
schowek do przechowywania
przewodu sieciowego

SIElCICICICICICICICICIC)

obstuga miksera

1 Zatozy¢ pierscien uszczelniajacy 2
zwracajac uwage, aby uszczelka
znalazta sie catkowicie pod
brzegiem zespotu ostrza. W
przypadku uszkodzenia lub
niewtasciwego zatlozenia
uszczelki nastapi wyciek.

2 Trzymajac noze (D) za tylng czesé,
widz je do misy — przekreé w
kierunku przeciwnym ruchowi
wskazdéwek zegara, aby sie
domknety @.

3 Umiesci¢ sktadniki w kielichu.

4 Przymocuj filtr (& do pokrywki €.

* Filtr ma dwa rozmiary sita do
filtrowania przy wylewaniu
wszelkich widknistych albo
nieprzerobionych skfadnikéw.

* Obroci¢ pokrywke filtrowag w celu
zmienienia rozmiaru sita nad
czubkiem @.

5 Przykryj pokrywka i przekreé ja
zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara @ — upewnij sig, ze ¥ na
pokrywce dopasowany jest do A na
misie. Blender nie zacznie
dziata¢, jesli pokrywka nie
zostata umieszczona na misie lub
zamknieta poprawnie.

Umiesci¢ rozdrabniarke na
jednostke napedowa i obréci¢ w
kierunku wskazéwek zegara dla
zamkniecia @.

Wybierz odpowiedni program lub
predko$¢, a zapali sie kontrolka.
Wybierz sposroéd nastepujacych
opciji:

Wybierz jeden z pieciu przyciskéw
programéw wstepnych. Blender
wylaczy sie automatycznie po
uptywie zaprogramowanego czasu.
Jesli chcesz, aby blender zatrzymat
sie przed ustalonym czasem,
wcisnij przycisk stop.

Wybierz jedng z opcji recznego
sterowania predkoscig — HIGH
(szybka) (I}, MEDIUM ($rednia) (I1)
or LOW (niska) predkosé (I). Pod
koniec mieszania wciénij przycisk
OFF.

Przycisk pulsacji — uruchamia silnik
w rezimie start/stop. Pulsacja
bedzie dziata¢, dopdki wcisniety
jest przycisk.

uwaga

mikser

Aby Twoj mikser stuzyt Ci przez
dluzszy czas, nigdy nie korzystaj z
niego przez wiecej niz 60 sekund.
Wytgczaj natychmiast po uzyskaniu
odpowiedniej konsystenciji.



tabela ustawien predkosci w programach wstepnych
W trakcie dziatan programéw wstepnych zdarzaja si¢ zmiany predkosci — to
normalne

ustawienia sposob stosowania ilos¢ wstepne
programoéw maks ustawienia
wstepnych czasu
Drinki i mieszanki o gestej 1,6 litra 30 sekund
konsystencji
Mleczna pianka 800 ml
@ Napoje “Smoothie” 1 litr
Najpierw umies¢ w misie swieze ptynéw
owoce i sktadniki w ptynie
(jogurt, mleko oraz soki owocowe).
Nastepnie dodaj 16d i sktadniki
zamrozone (zamrozone owoce,
16d albo lody)
Majonez 1 jajko
150 ml oleju
Wszystkie rodzaje zup kremowych | 1,6 litra 25 sekund
Wszystkie rodzaje ciast
nalesnikowych / lekkich soséw 1 litr 10 sekund
i jajecznic
Puré z owocoéw i warzyw (w 2009 25 sekund
przypadku probleméw z
przetwarzaniem dodaj ptyny).
Siekanie, na przyktad, orzechow,
migkiszu z chleba i ciasta itd. 100 g
Uwaga: jesli wybrates program,
start jest bardzo powolny
Kruszenie lodu 6 jégkocka | 15 sekund
@ Automatyczna funkcja pulsacji

Nie przerabiaj przypraw
korzennych, gdyz moga one
uszkodzi¢ tworzywo sztuczne.
Urzadzenie nie bedzie dziata¢, jesli
blender jest zainstalowany
niepoprawnie.

Nie wktadaj suchych produktéw do
dzbanka przed wiaczeniem
miksera. Jesli trzeba, pokraj je w
kostke, wyjmij zatyczke i wrzucaj po
kolei, gdy mikser jest w biegu.
Zastaniaj otwor dionig i coraz to
oprozniaj dzbanek.

Nie uzywaj dzbanka jako stoika do
przechowywania produktow. Niech
bedzie pusty przed uzyciem i
oprézniony po uzyciu.

Nigdy nie nalezy miesza¢ ponad
1,6 litra lub ponad 800 ml ptynéw z
pianka, takich jak koktajle mleczne.
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* Przepisy na koktajle mleczne:
Nigdy nie miesza¢ zamrozonych
sktadnikow, ktore w trakcie
zamrazania utworzyly statg mase.
Przed umieszczeniem w kielichu
nalezy je pokruszy¢.

Przed uzyciem zawsze upewniaj
sie, ze filtr jest przymocowany do
pokrywki.

wskazowki

Podczas przygotowywania
majonezu nalezy umiesci¢ w
mikserze wszystkie sktadniki z
wyjatkiem oleju. Zdja¢ zakrywke
filtra. Nastepnie podczas pracy
miksera dodawa¢ powoli olej przez
otwor w wieczku.

Geste mieszaniny, np. pasztety i
smarowidfa: mogg wymagaé
zgarniania w dét. Jesli sg trudne do
przerobu, dodaj wigcej ptynow.




czyszczenie

* Zawsze wytacz, wyjmij wtyczke z
gniazdka i rozbierz zesp6t przed
czyszczeniem.

* Przed odkreceniem kielicha od
zespotu ostrza nalezy go opréznié.

* Nie wktada¢ zadnych czesci do
zmywarki.

korpus z silnikiem

¢ Wytrzyj wilgotng Sciereczka i
nastepnie sucha.

¢ Reszte przewodu przechowywa¢ w
przedziale przewodowym z tytu
jednostki napedowej @.

zespot ostrzy

1 Wyjmij noze z misy krecac zgodnie
z ruchem wskazoéwek zegara, az
sie odkreca.

2 Zdjac¢ i umyé¢ pierscien
uszczelniajacy.

3 Nie dotykaj ostrych brzeszczotéw.
Oczy$¢ ostrza szczoteczkg w
goracej wodzie mydlane;j i
doktadnie optucz pod kranem. Nie
zanurzaj zespotu ostrzy w
wodzie.

inne czesci
Myj w reku i nastepnie osusz.

serwis i tacznos¢ z
klientami

e Ze wzgledu na bezpieczenstwo,
jesli uszkodzony zostat przewod,
musi on zostaé wymieniony przez
specijaliste firmy Kenwood lub przez
upowaznionego przez te firme
specjaliste.

Jesli potrzebujesz pomocy w
zwigzku z:

¢ eksploatacjg swojego urzadzenia
albo

e obstugg lub naprawg
skontaktuj sie ze sklepem, w
ktérym nabyte$ urzadzenie.
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NoxanyiicTa, passBepHUTe NEpPBYIO CTPAHULLY C UNMIOCTPALMSAMU

Monb3yntech bneHgepom ans
NPUroTOBIEHNS CYNOB, COYCOB,
HanuTKoOB, NaLLTETOB, MaloHe3a,
noasnve n T.n.

Mepea ncnonb3oBaHnem
anekTponpu6opa Kenwood
BHumaTensHo npoyTtute 1
COXPaHUTE 3TY UHCTPYKLMIO.
PacnakyiiTe nsgenue n cHummTe
BCE YNaKoBOYHbIE SAPIIbIKM.

Mepbi
NPEeAOCTOPOXHOCTH

Mepep TeM Kak 3anuUTb XUAKOCTU B
roMoreH13aTop fanTe UM OCTbITb
[0 KOMHATHOI TeMnepaTypsbl.
Obsa3arensHO BbIKMoYanTe
anekTponpubop u otcoeauHsiTe
CETEeBOW LUHYP OT PO3eTKU
3MEKTPOCETU B CREAYIOLLMX CIyYasix:
o nepen yCTaHOBKOW UIN CHATMEM
netanem
o 1ocrne Mcnornb3oBaHNs
o nepeq O4UCTKON
3anpeluaeTcsa npmkacaTbCs K
6GneHaepy, yCTaHOBNIEHHOMY Ha
6rnoke anekTpoABuraTens, pykamu u
KYXOHHbIMW MPUHAAIIEXHOCTSMU.
3anpeluaercsi npukacatbesi K
OCTpPbIM HOXaM.
He ponyckante nonagaxus Bogpl
Ha Brok anekTpofBuraTensi, WHyp v
BUIIKY.
3anpeLyaeTcst Nonb3oBaTbCS
HeuncnpaBHbIM 3NEeKTPONpPUGOpPOM.
MpoBepka 1 peMoHT anekTponpudopa
NpoV3BOAATCA B MaCTEPCKOM (CM.
pasgen "O6cnyxuBaHue”).
3anpeluaercsi Nonb3oBaTbCs
Hacagkamu, He npegHasHa4YeHHbIMU
ANsi AaHHOro anekTponpubopa.
3anpeluaeTca ocTaBnsaTb
paboTatomii anekTponpubop 6e3
npucmoTtpa.
Mpwu cHsATUM BneHaepa ¢ CUNoBoro
6noka:
o [AOXAMTECH MOJTHOW OCTAaHOBKU
BpaLLeHns Ne3sui;
o CcryyawiHO He oTcoeauHuUTe Konby
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1

oT 6rnoka ¢ Hacagkamu.
Bkntouatb 6GneHaep paspeluaercs
TOMNbKO NOCne 3aKknagku NPoAYyKTOB.
Ecnu Bbl He nonb3yeTecb
6neHaepoM, Bceraa oTkno4ante
ero oT CeTu NUTaHusA.
Okcnnyatauusa bneHaepa
[0MyCKaeTCst TONbKO C
YCTaHOBMNEHHOW Ha MECTO KPbILLKOW.
BaxHo — Kpomka Ha OCHOBaHUK
cocyaa ycTaHaBnvMBaeTCcs B
npoLecce U3roTOBMEHUS, U He
crefyert MbiTaTbCA OTAENUTL €e.
Jliogsim (Bkntovas aeten) ¢
OrpaHUYeHHbIMU OU3NYECKUMMU,
CEHCOPHBLIMU UIIN NCUXUYECKUMU
CnocoBbHOCTAMM, a Takke npu
HeocTaTKe onbiTa U 3HaHUi
paspeluaeTcs NonbL30BaThCs
[aHHbIM ObITOBBIM NpUGOpPOM
TOMNbKO Nnof HabnaeHem nuua,
OTBETCTBEHHOTO 3a WX
6e3onacHoCTb, 1 nocne
VHCTPYKTaXxa Mo MCMomnb30BaHU0
npubopa.
[eTn fomkHbl GbITh NoA
NPUCMOTPOM 1 He urpatb ¢
npubopom.
OT0T 6bITOBOV anekTponpuéop
paspeLuaeTcsa UCMonNb30BaTb
TOMNBKO MO €ro NpPsiMomy
HasHayeHuto. KomnaHusa Kenwood
He HeceT OTBETCTBEHHOCTM, ecru
npu6op ucnonb3yeTcs He no
Ha3HaYeHWIo UNn He B
COOTBETCTBUM C AAHHON
VHCTPYKUMEN.

Mepepn BKNOYEHMEM B CeTb
Y6enutecb B TOM, YTO HanpsbkeHne
3NEKTPOCETUN B BalLEM JOMe
COOTBETCTBYET YKa3aHHOMY Ha
OCHOBaHWUKW 3nekTponpuéopa.
[aHHbIn anekTponpubop
COOTBETCTBYET TpeboBaHUSM
EBponerickoro aKoHOM1U4eCcKoro
coobuyectsa 89/336/EQC.

Mepea nepBbIM UCNONb30OBaHUEM
BbimoviTe getanu: cM. pasgen
"OuucTka".



YcrnoBHble 0003HaYeHUs

BneHpep

6rok ¢ Hacagkamu
YNIOTHUTENBHOE KOMbLO
kon6a

KpbILLKa 32MUBHOMN rOprioBUHbI
KpbILKa KONobI

dunbTp

KHOMKa BKITIOYEHUSI pexumMa
nynbcauuu

KHOMKa BbIKMOYEHNS

KHOMKa pEeryrimpoBaHusi CKOpocTu
KHOMKN NpOrpamMmMmMpoBaHus
cunosoii 6ok

MECTO YKNafKu LHypa.

PO 0PO®®OO

Kak nonb3oBaTbcs
6neHgepom

1 YcTaHoBUTE ynnoTHUTENbHOE
KonbLo (2) ybeautecb B TOM, YTO
YNNOTHEHWNE MOSTHOCTbLIO
NoMecTUNoCh Nof BbICTYNOM Groka
nonatok. Ecnu ynnotHeHue
“MeeT NOBpPEXAEHUA Unu
HenpaBUIbHO YCTAHOBIIEHO, 3TO
MOXeT NPUBECTU K NpoTeyKam.

2 MpupepxwuBas 3a gHo 6nok ¢
Hacagkamu (D), BBeAMTE Hacaaku B
Konby, Ans uKcaumm noBepHuTe
NpoTMB 4acoBOW CTpenku @.

3 lNomecTuTe MHrpeauneHThbl B Yaluy.

4 3achmkeupyiite dunbTp (6 B
KpblILLKe @ Npy NOMOLLM 32KUMOB

e OunbTp UMeeT cuTa ABYX
pa3mepoB Ans punbTpaLmm nobbix
BOJIOKHUCTBIX UMK
HeobpaboTaHHbIX MHIPeaNEHTOB
npy OMOPOXKHEHUW.

¢ YT106bl N3MEHUTL pa3mMep cuta 'y
HOCWKa, NOBEPHUTE KPbILLIKY
3anMBHOrO OTBEPCTUS @.

YcTtaHoBuUTe U 3admKeupymnte
NoBOPOTOM MO 4acoBoii cTpenke @
KpbILLKY Konbbl. YocToBEpbTECD,
4YTO OTMETKM ¥ Ha Kpbilke U konbe
coBmelLeHbl A. Mpu HenpaBUNbHOMN
yCTaHOBKe KpbILWKW 6neHaep He
3apa6oTaer.

MopcoeaunHuTe GnexHpep k
npuBogHomy 6noky u
3adpmKcmpyiTe No YacoBow
cTpenke @.

BbibepuTe HyxHyI0 nporpamMmMy unm
CKOPOCTb, W 3aroputcs NoaceeTka
KHOMKW.

Bbl6op BO3MOXEH 13 crneayoLmx
BapWaHTOB:

Bbi6epuTe ogHy 13 NsaTu
npeaBapuTensHO
3anporpaMMMpPOBaHHbIX KHOMOK.
BneHpep aBTomMaTuyecku
OTKIIOYUTCS NO UCTEYEHUN
yCTaHOBMEHHOro NPorpaMmmMon
BpemeHu. [Mpnbop moxeT BbITh
BbIKIOYEH 40 UCTEYEHNs
3anporpamMMMpOBaHHOTO BPEMEHU
HaXKaTheMm KHOMKW OTKITIOYEHMS.
Bbibepute oauH 13 pyyHbIX
PEXMMOB CKOPOCTU — «BbICTPbIA»
(1), «cpepHuit» (Il) nnm
«MeaneHHbIv» (1). Mo okoHYaHUK
nepemMeLIMBaHna HaXXMUTE KHOMKY
OTKIMIOYEHUs.

KHomnka BKMoYeHWs pexuma
nynbcaunm cnyxuT ans paboTsl
ABuraTenst B NynbcupyoLem
pexumMe (BKIOYEHMe/BbIKITIOYEHNE).
B Takom pexume npubop byaet
pabotaTk [0 Tex nop, noka KHomnka
HaxoamTCs B HAXaTOM MONOXEHUN.



Tabnuua nporpaMmbl NpeaABapUTENIbHON YCTaHOBKU CKOPOCTEN
Mpu paboTe B NnpeaBapuTenbHO 3aNpPoOrpaMmMMpPOBaHHOM pPeXume MoXeT
NPoUCcXoAuTb CMeHa CKOpOCTeW — 3TO HopMaribHoe siBieHue

MpeaB. yctaHoBka| NMpumeHeHune Makc. kon-Bo| Bpems
pa6oThbi
HanuTku u ryctele cmecu, Hanp.
nawrethbl 1,6 n 30 cek.
BcneHeHHOe MOoKo 800 mn
MpoxnaguTensHble HaNUTKK: 1 1 xugKocTn
@ CHauvana knapyTcs cBexwe
DPYKTHI M 3anNMBaKOTCS XUOKME
MHrpeaueHTbl (BKMoyas rnorypr,
MOJIOKO Unn OPYKTOBLIE COKM),
3aTem gobasnaiTca neg u
3aMOPOXEHHbIE MHTPeaUeHTbI
(BKIMIOYaA 3aMOPOXKEHHbIE PPYKTbI
nef UM MOpPOXeHoe)
MaioHes 1 anuo
150 mn
pacTuTensHoro|
macna
Bce TUMbI CYMoBbIX CMECei 1,6 n 25 cexk.
Bce Buabl B36UTOro xuagkoro tecta, 1 n 10 cek.
COYCbl ¥ OMMNETHI
DpyKTOBbIE M OBOLLHbIE Mope 200r 25 cek.
(ecnu nnoxo nepemMelunBaeTcs,
no6aBbTe XMUOKOCTb) 100 r
M3menbyeHne opexos,
NaHNPOBOYHbBIX CyXapen v T.M.
MpumeyaHue: npu BbiGope 3TON
nporpammbl u3mersibuYeHue
Ha4YMHaeTcsl Ha MearneHHON
CKOpPOCTH
N3amenbyeHne nbaa 6 kybukoB 15 cek.
@ ABTOMaTM4eCKM BKIIOYaeTcs
pexum nynbcaumm

BaxHasa nHdopmauusa
BneHagep

¢ Bo usbexaHue HencnpaBHOCTEN U
COKpalLLleHUst cpoka Cryx0bl
6neHaepa He aepxuTe ero
BKIOYEHHbIM Bonee 60 cekyHA.
BoikntovanTte ero cpasy nocne
nony4eHust Tpebyemoii
KOHCUCTEHLMN.

¢ Bo unsbexaHue noBpexaeHus
nnacTmMaccoBbIX YacTen
pa3manbiBaTb cneuum
3anpetyaetcs.

e [lpu HenpaBUNbLHOW yCTaHOBKE
6neHgepa npubop He paboTaerT.
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¢ Cyxue uHrpeaueHTsl B GrneHaep 4o

€ro BKMIOYEHWS He 3aKragblBaloTCs.
Mpu HeoBX0AMMOCTU HapexXbTe Ux
MENKUMMN KyCOYKaMm1, CHUMUTE
KONMayokK 3an1BHOrO OTBEPCTUS U
3aTem, npu paboTatoLiem
anekTponpubope,
nocnegosartenbHO nomMellanTe
Kycouku B Yawly. Pyky cneayet
AepxaTtb Hag OTBEpPCTUEM.
Mepurognyeckn onopoxHsANTe vally.
He ucnonbayiite 6neHagep B
KayecTBe KOHTelHepa Ans
XpaHeHust HrpeaneHToB. bnexpep
cnepyet ONOPOXHATb A0 U nocne
NCMONb30BaHUS.



¢ He ponyckainTe, 4TobObl 06BEM
CMeLUMBaEMbIX NMPOAYKTOB
npesbiwan 1,6 n unn 800 mn B
cnyyae B36MBaHUS NEHALWMXCS
XKUAKOCTEN, TakMX Kak MOSIOYHbIE
KOKTEMNNN.

¢ PeuenTbl c ogHopoaHoW
KOHCUCTEHLMEN — HUKOTAa He
CMeLLVBaliTe TBEPAbIE 3aMOPOXEHHbIE
VHrpeameHTbl. [1o 3aKnaaki B Yally nx
cnenyeT U3MenbYnTb.

¢ [lepen ucnonb3oBaHnemM BO BCEX
cnyvasx ybegutecb B TOM, YTO B
KpbILLKE YCTaHOBMNEH UNbTP

CoBeTbl

¢ [1pu M3roToBNEHUN MaioHe3a
nomecTtute B GneHaep Bce
NPOAYKTbI, 32 UCKIOYEHNEM Macna.
M3BnekuTe npobKy 3annBOYHOro
OTBEPCTMS. 3aTeM, Koraa malumHa
Oynet paboTaTtb, MearnieHHo BnenTe
Macno Yepes OTBEPCTUE B KPbILLKE.

e [Insi NpUroToBREHUSsI ryCTbIX
CMecei, Hanpuvep nawTeToB U
coycoB, MoxeT notpeboBaTbcst
cockabnuBaHMe CMECK CO CTEHOK.
Ecnu cmeck nnoxo
nepemeLumBaetcs, fobaBbTe
KNOKOCTU.

OuyucTtka

¢ [epepn ouncTKon anekTponpubopa
o6s13aTenbHO OTCOEANHUTE BUMKY
OT po3eTku u pasdbepute
anekTponpuoop.

¢ [lpexae Yem OTBEPHYTb Yally oT
6roka nonaTtok, ONoOpoXHUTE ee.

e MbITb y3bl U geTanu u3genvs B
nocya0MOEeYHOWN MaLluvHe
3anpeLyaeTcs.

Bnok anekTpoaBuratens

¢ [IpoTpute Briok cHa4Yana BNaxHoOW,
a 3aTeM CyXoi TKaHbIo.

e LlHyp nuTaHus npn Heo6xoaMMocCTH
MOXHO YKOPOTWUTb, MOMECTUB YacTb
ero B OTAENEHNe ANa XpaHeHus B
3aAHelt YacTu NPUBOAHOIO
6noka @.

HoxeBown 6nok

1 OTcoeauHuTe BNOK ¢ Hacagkamu oT
kon6bl, NOBEPHYB €ro no 4acosou
cTpernke.

2 CHumMmUTE 1 BbIMOITE
YNNOTHUTENBHOE KOMbLO.

3 He npukacawTech K OCTPbIM HOXaMm
— NPOMOWTE NX C MOMOLLBIO LLIETKN
ropsiyeri BoAow € MbIfioM, a 3atem
TLaTeNbHO ONOMOCHUTE Nog
KpaHoM. He norpyxante HoxxeBOWn
6nok B BOAYy.

Mpouue petanun
BbimoTe Bpy4YHyto 1 npocyLlunTe.

O6cenyxunBaHue n
PEMOHT

¢ [loBpeXaeHHbI LHYp NUTaHns
anekTponpubopa B Lensx
6e30MacHOCTH NOANEXMUT 3amMeHe
Ha npeanpuatum dupmsl Kenwood
11 B OMPMEHHOM CEPBUCHOM
ueHTpe Kenwood.

Ecnun Bam Heobxoanma
KOHCYNbTaLms Mo NoBoay:

* UCMONb30BaHWs aNekTponpubopa, a
Takke

e obcnyxuBaHus, NpuobpeTeHuns
3anacHbIX YacTel Unu pemMoHTa
CBSKMTECh C MarasviHoM, B
KOTOPOM Bbl Nprobpenu
anekTponpuéop.

60



NapakaAw va EeSITTAWOETE TNV PTTPOCTIVI) O€AiSa OTrou TrapéxeTal

€lKovoypdenon

XPNOLWOTIOINOTE TO UMAEVTEP 0AG
yla couneg, CAATOEG, poPnuaTa,
narte, payloveda, OAAToeg ya
OOAATEG K.ATL

TPIV XPNOIUOTIOINCETE TN
ouokeunl Kenwood

AlaBdAoTe TTPOCEKTIKA QUTEG TIG
odnyieg Kal QUAGETE TIG yia
HEAAOVTIKY) avagopd.

A@aipéaTe TN CUCKEUOOIQ Kal TIG
ETIKETEG.

ao@aAcia

ApnoTe 6Aa Ta Uypda va
QTTOKTAOOUV BEPPOKPATia dwHATIOU
TIPIV VO TA TOTTOBETACETE GTO
MTTAéVTED.

O£0Te €KTOG AsITOUPYiaG TN CUOKEUR

KOl aTTOOUVOEDTE TTO TO PEUMA:

o TIPIV TIPOCAPUOCETE  OPAIPETETE
KATToI0 PéPN

o METG amrd TN XpHon

o TIPIV OTTO TOV KOBAPIOUO

KpatAoTe Ta X€pia 0ag KaBWG Kal

epyaleia €§w atrd 1o PTTAévTep OTAV

auTO BPioKETON ETTAVW OTN povAada

TOU KIVNTAPQ.

Mnv ayyiCeTe TIG KOPTEPEG AETTIOEG.

Moté pnv agenvete TN povada Tou

KivnTpa, 1o KaAwdio A To Buoua va

Bpayouv.

MoTé pn XPNOIUOTTOIEITE CUOKEUR

TToU €xel TTABel BAGRN. ZTeiATE TN YIA

€Aeyxo A emmiokeun: BAETTE evoTnTa

'oépBIg'.

MoTé pn XPNOIYOTTOIEITE Un

EYKEKPIPEVO EGAPTNHA.

MoTé pnv a@AVETE T OUOKEUN O€

AerToupyia xwpig va Tnv

TTAPaKOAOUBEITE.

‘Otav apalpeite To UMAEVTEP ATIO

N HovAda NAEKTPIKOU PEUNATOG:

o TIEPIUEVETE EWG OTOU OL AETTidEQ
OTAUATHOOUV EVTEADG,

o Hnv &EROWOETE KATA AGBOG TNV
KavAara ano tn povada g
Aemidag

MoTé un BéTeTe o€ Acimoupyia 1O

UTTAEVTEP EVW gival GBEIO.
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¢ Na amroouvdéeTte TavTa TO

MTTAEVTEP QTT6 TO PEUpA OTAV SV
TO XPNOIUOTIOIEITE.

Na 6étete O€ AciToupyia To UTTAEVTEP
HOvo av To KaTTAKI EQapuoel oTn
Béon ToU.

e InpavTik6 — To kdAuppa otn Baon

NG KavaTag £xel oTepewdei kata
TNV KATAOKEUN Kal OeV TIPEMEL va
TIPOCTIOBNOETE VA TO APALPETETE.

¢ H ouokeun autn dev TipoopigeTat

yla xpnon and aroua
(ouureplAapBavouévwy Twv
NadLV) YE TIEPLOPIOUEVES
(PUOLKEG, aLoBNTAPLEG N
OlaVONTIKEG IKAVOTNTEG 1) EAAELYN
eumelpiag kal yvwoewy, napd
pévov eav Bpiokovtat unéd v
eniBAeyn atopou Tou eivat
UTIEUBUVO Yla TNV aoPAAELd TOUG N
akoAouBouv TIG 0dnyieq Tou
OXETIKA Pe TN AetToupyia Tng
OUOKEUNG.

Ta nawda Ba npéemnel va Bpiokovtat
umd napakoAoudnan, £TOL MOTE va
dlaopaAigetal 6tL dev TaiCouv e
TN CUOKEUN.

XPNOIUOTIOIEITE TN GUOKEUR HOVO yia
TNV OIKIOKA XPH\ON Yla TV ornoia
npoopigetal. H Kenwood d¢ @épel
OTTOIdATTOTE EUBUVN AV N GUOKEUR
XpnotporoinBei ye Aavbaopévo
TPOTTO f} O€ MEPITTTWON Un
OUPMOPPWONG UE AQUTEG TIQ
odnyieg.

TTPIV a6 TN OUV3ECN OTO pEUpA
BeBaiwbeite 611 n TTapoxn
NAeKTPIKOU peUPATOG €ival idia pe
QAUTAV TTOU avaypd@ETal OTO KATW
UEPOG TNG OUOKEUNG.

H ouokeun autn gival cupBaTth pe
TNV Odnyia TNG Eupwraikrg
OikovoIkAg Kovotntag
89/336/EEC.

TPIV aTT6 TNV TTPWTN XPHRON
MAUveTE TO €PN TNG OUCKEUNG:
BAémre evoTnTa 'KOBAPIOUAG'.



emmegnynon ouppoOAwy

HITAévTED

Hovada

OaKTUALOG OoTeYavoroinong
Kavarta

nwua pedoupa

KATAKL AopAALoNg

®iATpO

Kouuri Aettoupyiag maApou
KOUWT arevepyorioinong
KOuuTid EAEYXOU TaxUuTnTag
KOUUTLA TIPOYPAUMATIOUEVNG
AetToupyiag

povada potep

XWPOG anobnkeuong kaAwdiou

yla va XPNOIMOTIOINCETE
TO UTTAEVTEP OOG

1 E@appodoTe Tov dakTUAIO ac@aleiog
péoa oTn Hovada Twv AETTidwv
@ BeBaiwdeite 0TI 0 SAKTUNIOG £XEI
TOTT0BETNOEI oWOoTd. Edv 0
BakTUAIOG €Xel POBapEi 1 Bev Exel
E£QPAPHOOEl CWOTA Ba UTTAPEE!
diappon.

2 Kpathote ) povada pe Tig
Aenideg armod 1o KaTw pEPog (D Kat
TOTIOBETNOTE TIG Aemideg OTNV
kavarta. MNeploTpeYPte TNV MPOG Ta
aploTeEPd £wg OTOU acPaiioel @.

3 TMéoTe TNV ao@AAEIa TOU KaTTaKioU
va epappdoel oTnV KATW TTAEUPA
TOU KOTTaKIOU.

4 TpoocapudoTe TO PIATPO (B OTO
KaTaKL €.

* To @piATpo dlaBéTel dUo ONTEQ
SlapopeTIKOU peyEBOUG yla To
QPIATPAPLIONA TWV CUCTATIK®V TIOU
€XOUV {VEG N} U ETIEEEPYACHEVWV
OUCTATIK®OV, KATA TO adelaoua.

¢ [UpioTE TO KATIAGKL TOU OTOWIOU
MANPWONG Yla va aAAaEeTe TO
HEyeBog NG onTag, Tou Ba
Xpnotuorotneei 0To oToMIo @.

POPROPO®®OO

®6

5 TomnoBeTAOTE KAl AOPAAIOTE TO

KATIAKL OTPEPOVTAG TO
Seklootpopa @ — BeBawbeite OTL
TO OUPPBOAO ¥ TOU KarakloU eivat
€UBUYPAUUIOUEVO E TO GUPBOAO
A NG Kavartag. To PmAEvTEp dev
AeiToupyei 6Tav TO Kamaki dev
eival TomoBeTnpévo 1\
aoPAAICHEVO OWOTA.
TomoBeTOTE TO UMAEVTEP OTN
Hovéada NAEKTPIKOU PEUNATOG KAl
oTpEPTE TO JEELOOTPOYPA Yia va
acpahioel 0Tn B€on Tou @.
MOALG eTAEETE TO TIPOYPANUA 1
Vv TaxutnTa rnou BEAeTe, Ba
avayel n Auxvia Tou Kouurou.
EruAégTe pia anod Tig akdAoubeq
EVEPYELEQ:

Matnote éva amo ta 5 Kouurd
TPOYPAUMATIONEVNG AELTOUpYiag.
H Aettoupyia Tou prnAévtep Ba
TEPUATIOTEL QUTOUATA HOALG
TIAPEABEL O TTPOYPAUATIOUEVOG
Xpovog. Edv BéAeTe va
TeppatioeTe TN Aettoupyia mpwv
ané o TéAog Tou
TIPOYPAUMATIOMEVOU XPOVOU,
TMATAOCTE TO KOUWUTT TEPUATIONOU.
EruAégTe pia anod Tig duvatég
XEPOKiVNTEG pUBUiCELG TNG
Taxutntag - YWHAH (lll), MEZAIA
(Il) n XAMHAH Taxutnrta (I). MoAg
oAokAnpwbOei n dadikacia peiEng
MaTAOTE TO KOUWTT
arevepyoroinong (OFF).
MatwvTtag To Kouuri TNg
Aettoupyiag TMaApoU TO HOTEP
Aettoupyei dlakekoppéva. H
TAAWLKN Kivnon Ba cuvexloTei yia
600 JLACTNUA TO KOUTTL TTapapéveL
natnuévo.



mivakag TaXUTATWV TIPOYPAHHATIGHEVNG AEITOoUupyiag
Kara tn didapkeia Tng mpoypappatiopévng Aeitoupyiag eivar méavov va
mapatnpenOci ueTaBoAn TNg TaxUTNTAG — €ival amOAuTa PUCIOAOYIKO

mpoypappatiopévn| XpRon HEY. Too/Ta | XpOVOGg
AeiToupyia mpoypappa-
TIOHEVNG
AeiToupyiag
Popruata kat mayxuppeuota 1,6 Aitpa 30 deutepo-
TLX. TIaTe yeiyyara Aerta
Appoyala 800 ml

MoAtoromnpéva popripata
MpwTa TOTOBETHOTE TA PPECKA
(ppouTa Kal Ta Uypa UAKA (€
auTd neplAaupavovtat To
YLA0UPTL, TO YAAQ Kat Ol XUpoi
ppoutwv). Enetta npoobeate
TAYo 1 KATEWPUYHEVA UAIKA (OE
auTd neplAaupavovtat
KateYuyuéva gppouTta, mayoq n

®

1 Aitpo uypou

naywtd)
MaytoveCa 1 aByo
150 ml Aadt
'O\ Ta £i8n pelypdTwy ooumnag 1,6 AiTpa | 25 Seutepod-
Aemta

‘OAa Ta £idn XuAoU / apatig 1 Aitpo 10 Seutepod-

OAATOQG Kal Ta XTurnuéva auyd Aertta

MoAtoi @poUTwy Kat Aaxavikov 200 g 25 deutepod-
(MpooBETTE MEPLOCOTEPO UYPO, Aertta

£@v avapetyvuovtal pe SuokoAia)

WiAoKoppEva UAKE, TLX. kapudla,| 100 g

TPMMEVN ppuyavid, TPLUPEVA

UIOKOTA K.ATL. Znpeiwon:

ZEKIVAOTE PE XapnAn TaxuTnta

agou eMAEEETE TO IPOYPAUHA

Opuppatiopdg radyou 6 nmayaka | 25 deutepo-
@ Autépartn Asitoupyia raApoU Aertta

InHAvTIKR TTAnpo@opia
HTTAévVTED

MNa va e§ao@alioeTe peydain
Bidipkeia (Wi yia To PTTAEVTEP 0O,
TIOTE PNV TO AQAVETE O€ AEITOUpPYia
yia TepioadTepo atrd 60
OEUTEPOAETITA. OEOTE TN CUOKEUN
€KTOG AeImoupyiag HOAIG TIETUXETE TN
owaoTr uen.

Mnv ere€epyddeoTe PTTOXAPIKA -
uTTOpEi va TTpokaAécouv @Bopd oTo
TTAQOTIKO.

H ouokeun dev TiBeTal o€ Aeitoupyia
€qv TO UTTAEvTEP OEV EXEI
oguvappoloynbei owaoTd.

Mnv TotroBeTEiTE ENPG CUTTATIKG
UECQ OTO PTTAEVTEP TTPIV TO BECETE
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o€ Aeitoupyia. Av XpeIGgeTal, KOWTE
TA € KOMUATIA: APAIPESTE TO TTWHA.
Emerta, evw n ouokeur) BpiokeTal o€
Aerroupyia, picre Ta péoa éva £va.
KpatioTe 10 Xépl oag Tavw até 1o
Aavorypa. ADEIGZETE TO TTEPIEXOPEVO
O€ TOKTA XPOVIKA JIaoTAPATA.

Mn XPNOIUOTTOIEITE TO UTTAEVTEP WG
aTmoBNKeUTIKO doxeio. AlOTNPEITE TO
Gdelo TTPIV Kal YETE aTTd T XpAon.
Moté pnv avapiyvueTe TO0OTNTA
peyaAutepn amoé 1,6 Aitpa n
peyaAUTtepn até 800 ml edv
TIPOKEITAI VIO UYPA KATA TNV
€TTeCEPYOTia TWV OTTOIWY
Onuioupyeital appdg OTTWG PIAKOEIK.



® JUVTOYEG VIO TTOATOTTOINMEVEG
TPOWYEG — TTOTE PNV AVOMIYVUETE
KOTEWUYHEVA UAIKG TTOU £XOUV
oxnuartioel pia oTepEOTTOINUEVN
paga katd TNV Katawugn, oTrdaoTe Ta
0€ MIKPOTEPQ KOUMATIO TTPIV VA TA
TOTTOBETAOETE OTO KUTTEAAO.

¢ [lpwv and mn xpnon, va
BeBawwveoTe navta OTL TO PIATPO
€Xel ToroBeTNBel OTO KAMAKL.

TPOKTIKEG CUMBOUAEG

e Otav QTIGXVETE Payloveéqa,
TOTTOBETAOTE OAA TO UAIKG, EKTOG
atod 10 AGdI, pEoa OTO PTTAEVTED.
A@aipéaTe TO KAtk pegoupa.
‘ETreima, v N OUOKEUR BPioKkeTal o€
Aerroupyia, picre apyd 10 AadI péoa
atré 10 Avolyua OTo KATTAKI.

e [a TaxUppeuoTa PiypaTa, TT.X. TTaTé
Kal VTITT (piydata OGAToOG), HTTOPET
VO XPEIAOTEI VO GTTPWYVETE TTPOG TA
KATW TO WiyMa TToU €XEl KOANADEI
oTa Torywyarta. Av givar dUokoAo va
ETTEEEPYAOTEITE TO Miypa, TTPOOOETTE
TEPITaTEPO UYPO.

KaBapiopog

¢ [lavToTe va BETETE EKTOG AgITOUpYiag,
va amoouvdéeTe atmé 1o pelpa Kal
Va OTTOOUVOPHOAOYEITE TN CUOKEUR
TIPIV 1T TOV KaBapIopo.

¢ AdeidoTe TO KUTTEAAO TTPIV VA TO
ZePIdWaeTe Ao TN Hovada Twv
AeTidwv.

¢ Mnv ToroBeTeite Ta eEaptruata
OTO TAUVTAPLO TLATWV.
Hovada KivnTipa

® JKOUTTIOTE PE UYPO TTOVi, ETTEITA
OTEYVWOTE.

¢ Na arnoBnkeleTe TO KAADDLO TIOU
ePLOOEUEL OTOV EBIKO XWPO THOW
arod Tn povada NAEKTPIKOU
peupatog @.

povada Aemidag

1 AQaip€oTe TN Hovada UE TIG
Aemideg and v kavarta
TIEPLOTPEPOVTAG TNV TPOG Ta de&Ld
£wGQ OTOU arac@aAioel.

2 AgaipéaTte Kal TTAUVETE TO SOKTUAIO
€PUNTIKOU KAEICTUATOG.

3 Mnv ayyileTe TIG KOPTEPEG AETTIOEG -
KaBapioTe TIG pe pia BolpToa
Xpnoigotrolwvtag {eoTd vepo Kal
oatoulv, €TTerra EEBYAATE TTOAU KaA&
KATW o1é TN Bpucn. Mn BuBigeTe
Tn povada Aemidag o€ vePO.
utréAoITra pépn
[MAUOveTE OTO XEPI, ETTEITA OTEYVWOTE.

o£pPIG Kal @povTida
TTEAATWV

e Ed&v 10 KOAWdO TTGBEI KATTOIN
BAGBN, Ba TrpéTel yia Adyoug
ao@aAeiag va avTikataoTabei amd
Tnv Kenwood 1} ammd kdmoio
£OUCI0D0TNPEVO OUVEPYEIO TNG.
Edv xpeidileoTe BonOeia OXETIKA E:

* TN XPrON TNG CUCKEUNG 00g 1

® TN OUVTAPNON, TO AVTOAAOKTIKA 1
TNV ETTIOKEURA ETTIKOIVWVAOTE UE TO
KaTdoTNUa &TTOU ayopdcaTe Tn
QUOKEUN 00G.
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