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Use your blender for soups, sauces,
drinks, patés, mayonnaise, dressings
etc. Use your mill (if supplied) for

milling herbs, nuts and coffee beans.

before using your Kenwood
appliance

Read these instructions carefully and
retain for future reference.

Remove all packaging and any
labels.

safety

® Allow all liquids to cool to room

temperature before placing them in

the blender.

Switch off and unplug:

o before fitting or removing parts

o after use

o before cleaning.

Keep hands and utensils out of the

blender when it’s on the power unit.

Don’t touch the sharp blades.

Never let the power unit, cord or

plug get wet.

Never use a damaged machine. Get

it checked or repaired: see ‘service’.

Never use an unauthorised

attachment.

Never leave the machine on

unattended.

When removing the blender or mill

from the power unit:

o wait until the blades have
completely stopped;

o don’t accidentally unscrew the
goblet or mill jar from the blade
unit.

Never run the blender empty.

Always unplug your blender

when not in use.

Only operate the blender with the lid

in place.

Important - The skirt on the base

of the goblet is fitted during

manufacture and no attempt should
be made to remove it.

® Do not let infirm people use the
appliance without supervision.

® Do not let children use or play with
the appliance.

® Only use the appliance for its intended
domestic use. Kenwood will not accept
any liability if the appliance is subject to
improper use, or failure to comply with
these instructions.

before plugging in

® Make sure your electricity supply is
the same as the one shown on the
underside of the machine.

® This machine complies with
European Economic Community
Directive 89/336/EEC.

before using for the first time
1 Wash the parts: see ‘cleaning’.

ey

blender

blender blade unit
blender sealing ring
goblet

filler cap

locking lid

filter

speed + pulse control
power unit

cord storage

=

mill (if supplied)
mill sealing ring

mill blade unit

mill base

mill jar
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to use your blender

1 Fit the blender sealing ring @
ensuring the seal is fully located
under the rim of the blender blade
unit.

Leaking will occur if the seal
is damaged or not fitted
correctly.

Please note the blender blade
unit has 4 tabs. The mill
blade unit will not fit onto the
blender.



2 Hold the underside of the blender 5
blade unit @ and insert the blades
into the goblet - turn anti-clockwise
to lock @.

3 Put your ingredients into the goblet.

4 Clip the filter (® to the lid @.

® The filter has two sieve sizes to filter 6
out any fibrous or unprocessed
ingredients when pouring.

® Turn the filler cap to change the
sieve size selected over the spout
area @.

Fit and lock the lid by turning
clockwise @ - ensure that the ¥
mark on the lid lines up with the A
mark on the jug. The blender will
not operate if the lid is not
fitted or not locked correctly.
Place the blender onto the power
unit and turn clockwise to lock @.

7 Select a speed.

recommended speed chart
speed |usage/food items max. quantity
1 Frothing milk 1 litre
Light mixes e.g. batters, milkshakes,
scrambled egg 1 litre
2 -3 |Soups 1.6 litres
Thicker mixes e.g. sauces, patés
Mayonnaise 3 eggs + 450ml
oil
Smoothie drinks
Place the fresh fruit and liquid ingredients in 800ml liquid
first (includes yoghurt, milk and fruit juices)
Then add ice or frozen ingredients (includes
frozen fruit, ice or ice cream)
(P) Operates the motor in a start/stop action. The
pulse | pulse will operate for as long as it is held in
position.
lce crushing 6 cubes
Important blender only
blender and mill ® Don't put dry ingredients into the

® To ensure long life of your blender,
never run it for longer than 60
seconds or the mill for longer than
30. Switch off as soon as you've got
the right consistency.

® Don’t process spices — they may

damage the plastic. °

® The machine won't work if the
blender or mill is fitted incorrectly.

blender before switching on. If
necessary, cut them into pieces;
remove the filler cap; then, with the
machine running, drop them through
one by one. Keep your hand over the
opening. Empty regularly.

Don’t use the blender as a storage
container. Keep it empty before and
after use.

Always ensure that the filter is fitted
to the lid assembly before use.
Never blend more than 1.6 litres

or more than 1 litre for frothy liquids
like milkshakes.



® Smoothie recipes - never blend
frozen ingredients that has formed a
solid mass during freezing, break it
up before adding to the goblet.

mill only
Use for dry ingredients only.

hints

® \When making mayonnaise, put all
the ingredients, except the ail, into
the blender. Remove the filler cap.
Then, with the machine running,
pour the oil down slowly through the
hole in the lid.

® Thick mixtures, e.g. patés and dips,
may need scraping down. If it's
difficult to process, add more liquid.

to use your mill (f supplied)

1 Put your ingredients into the jar. Fill it
no more than half full.

2 Fit the mill sealing ring into the mill
blade unit ensuring the mill seal is
fully located under the rim of the mill
blade unit. Leaking will occur if
the mill seal is damaged or
not fitted correctly. Then clip the
mill blade unit @ into the mill base
®.

Do not attempt to fit the
blender blade unit into the
mill.

3 Turn the mill base unit upside down.
Lower it into the jar, blades down.

4 Screw the mill base unit onto the jar
until it's finger-tight.

5 Place the mill onto the power unit
and turn to lock @.

6 Select a speed or use the pulse
control.

cleaning

® Always switch off, unplug and
dismantle before cleaning.

® Empty the goblet before unscrewing
it from the blade unit.

® Do not place any parts in the
dishwasher.

power unit
® Wipe with a damp cloth, then dry.
® Store excess cord in the storage
area at the back of the power
unit @.
blade unit
Blender blade unit - Remove the
blender blade unit from out of the
goblet by turning clockwise to
release. Mill blade unit - Remove
the mill blade unit from out of the mill
base by pushing up from
underneath. Care should be taken
when removing the mill blade unit
from the mill base.
2 Remove and wash the sealing ring.
3 Don’t touch the sharp blades —
brush them clean using hot soapy
water, then rinse thoroughly under
the tap. Don’t immerse the
blade units in water.

-

other parts
Wash by hand, then dry.

service and customer
care

® |f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
Kenwood or an authorised Kenwood
repairer.

If you need help with:

® ysing your machine or

® servicing, spare parts or repairs
Contact the shop where you bought
your machine.
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Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

Gebruik uw mixer voor het maken
van soepen, sauzen, drankjes,
ragouts, mayonaise, dressings, etc.
Gebruik uw multimolen (indien
meegeleverd) voor het fijnmalen van
kruiden, noten en koffiebonen.

voordat u uw Kenwood-
apparaat gebruikt:

® | ees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

® \/erwijder alle verpakking en labels.

veiligheid

® | aat alle viloeistoffen tot
kamertemperatuur afkoelen, voordat

u ze in de blender giet.

® Schakel het apparaat uit en haal de
stekker uit het stopcontact:

o voordat u onderdelen aanbrengt
of verwijdert

O na ieder gebruik

© voor het reinigen.

® Houd handen en keukengerei uit de
mixer wanneer deze op het
motorgedeelte staat.

® Raak de scherpe messen niet aan.

® Het motorgedeelte, het snoer en de
stekker mogen nooit nat worden.

® Gebruik het apparaat nooit als het is
beschadigd. Laat het dan nakijken of
repareren: zie ‘klantenservice’.

® Gebruik uitsluitend goedgekeurde
hulpstukken.

® | aat het apparaat nooit onbeheerd
achter.

® Pas op dat u bij het verwijderen van
de mixer of de molen van het
motorblok:

o wacht totdat de messen volledig
tot stilstand zijn gekomen;

O niet per ongeluk de meng- of
maalbeker losschroeft van de
messeneenheid.

® Gebruik het apparaat uitsluitend voor
huishoudelijke toepassingen.

©® Neem altijd de stekker van de
blender uit het stopcontact
wanneer de blender niet in
gebruik is.

® | aat de blender uitsluitend voorzien
van deksel lopen.

® Belangrijk - De rand rond de
beker is tijdens de vervaardiging
gemonteerd; probeer niet om deze
rand te verwijderen.

® | ichamelijk of verstandelijk zwakke
personen mogen dit apparaat nooit
zonder toezicht gebruiken.

® | aat kinderen nooit het apparaat
bedienen of er mee spelen.

® Gebruik het apparaat alleen voor het
huishoudelijke gebruik waarvoor het
is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld in het
geval dat het apparaat niet correct is
gebruikt, of waar deze instructies
niet worden opgevolgd.

voordat u de stekker in het
stopcontact steekt

® Controleer of uw stroomvoorziening
overeenkomt met de gegevens op
de onderzijde van het apparaat.

® Dit apparaat voldoet aan EG-richtlijn
89/336/EEG.

voor het eerste gebruik
1 Was de onderdelen: zie ‘reiniging’.

Index

mixer

messeneenheid van de blender
afdichtring van de blender

kom

vuldop

deksel met vergrendeling

filter

snelheid + pulsknop
motorgedeelte

opbergruimte snoer
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molen (indien meegeleverd)
afdichtring van de molen
@ messeneenheid van de molen
@ basis van de molen
@ beker van de molen



gebruik van de blender

1 Zet de afdichtring van de blender (2
op de messeneenheid; zorg ervoor
dat de ring zich volledig onder de
rand van de messeneenheid bevindt.
Als de afdichting beschadigd
is of niet goed is aangebracht,
zal de blender gaan lekken.
De basis van de blender heeft
4 lipjes. De messeneenheid
van de molen past niet op de
blender.

2 Houd de onderkant van de
messeneenheid (1) van de blender
vast en plaats de messen in de
beker — draai naar links om de
messen te vergrendelen @.

3 Plaats de ingrediénten in de kan.

4 Klem het filter (© op het deksel @.

® De filter heeft twee verschillende

zeven om vezels of onverwerkte
ingrediénten te filteren bij het
schenken.

Draai de filterdop om de gewenste
zeef over de tuit te verwisselen @.
Zet de deksel op het apparaat en
vergrendel deze door hem naar
rechts te draaien @ — zorg dat het
'V merkteken op de deksel op één
lijn ligt met het A teken op de beker.
De mixer werkt niet als de
deksel niet goed op het
apparaat zit of niet goed
vergrendeld is.

Zet de mixer op het motorblok en
draai hem naar rechts om hem vast
te zetten @.

7 Selecteer een snelheid.

tabel met aanbevolen snelheden

snelheid

gebruik/voedingsmiddelen

max.
hoeveelheid

1 Doen schuimen van melk

1 liter

milkshake, roerei

Lichte mengsels, bijvoorbeeld beslag,

1 liter

Soep

paté

Dikkere mengsels, bijvoorbeeld sausen,

1,6 liter

Mayonaise

3 eieren + 450
ml olie

Smoothie dranken

Plaats eerst het verse fruit en de
vloeibare ingrediénten in de kan (onder
meer yoghurt, melk en fruitsappen)
Voeg daarna ijs of bevroren ingrediénten
toe (onder meer bevroren fruit, waterijs
of roomijs)

800 ml vioeistof

(P)
pulsbeweging

Laat de motor in een start/stop-
werkstand lopen. Zolang u de knop op
de pulse-stand vasthoudt, blijft het
apparaat mengen.

|Js verbrijzelen

6 ijsblokjes




belangrijk

mixer en molen

Om ervoor te zorgen dat uw mixer
langer meegaat, moet u hem nooit
langer dan 60 seconden laten
draaien, en de molen nooit langer
dan 30 seconden. Schakel het
apparaat uit zodra het voedsel de
gewenste dikte heeft.

Verwerk geen kruiden - deze kunnen
het plastic beschadigen.

Het apparaat werkt niet als de mixer
of de molen verkeerd zijn
aangebracht.

mixer alleen

Doe geen ingrediénten in de mixer
voordat u hem inschakelt. Snijd de
ingrediénten indien nodig in stukjes;
verwijder de vuldop; laat vervolgens
de stukjes terwijl het apparaat draait,
één voor één erin vallen. Houd uw
hand over de opening. Maak het
apparaat regelmatig leeg.

Gebruik de mixer niet als
bewaarbak. Zorg dat hij voor en na
ieder gebruik leeg is.

Zorg er altijd voor dat het filter voor
gebruik goed op het deksel
bevestigd is.

Meng nooit meer dan 1,6 liter of
meer dan 1 liter voor
schuimbevattende vioeistoffen,
bijvoorbeeld milkshake.

Smoothie recepten - nooit bevroren
ingrediénten mengen die tijdens het
invriezen een vaste massa hebben
gevormd; breek de massa in stukken
en voeg dan toe aan de kan.

molen alleen
Uitsluitend gebruiken voor droge
ingrediénten.

tips

Bij het bereiden van mayonaise
voegt u alle ingrediénten, behalve de
olie, toe aan de blender. Verwijder de
vuldop. Laat de machine lopen en
giet langzaam de olie in de kan via
het gat in het deksel.

® Dikke mengsels, bijvoorbeeld

ragouts en dipsauzen, zult u
misschien naar beneden moeten
schrapen. Als het mengsel moeilijk te
verwerken is, moet u meer vioeistof
toevoegen.

uw molen gebruiken
(indien meegeleverd)

1

Doe de ingrediénten in de beker. Vul
de beker maximaal voor de helft.
Zet de afdichtring van de molen op
de messeneenheid van de molen;
zorg ervoor dat de ring zich volledig
onder de rand van de
messeneenheid van de molen
bevindt. Het apparaat lekt
wanneer de afsluitring van de
molen beschadigd is of niet
goed is aangebracht. Klem de
messeneenheid @) van de molen in
de basis van de molen @.
Probeer niet de
messeneenheid van de
blender op de molen te
zetten.

Draai de basis van de molen om.
Laat de basis met de messen naar
beneden in de beker zakken.
Schroef de basiseenheid van de
molen op de beker tot deze net vast
zit.

Zet de molen op het motorblok en
draai om hem vast te zetten @.
Selecteer een snelheid of gebruik de
pulsknop.

reiniging

Schakel het apparaat voor het
reinigen altijd uit, haal de stekker uit
het stopcontact en haal het apparaat
uit elkaar.

Leeg de kan alvorens hem van de
bladeneenheid los te schroeven.

De onderdelen niet in de
afwasmachine wassen.



motorgedeelte

® Met een vochtige doek afvegen en
vervolgens afdrogen.

® Extra snoer in het
bewaarcompartiment aan de
achterkant van het motorblok
opbergen @.
messeneenheid

1 Messeneenheid van de
blender - Verwijder de
messeneenheid uit de beker door
naar rechts te draaien en de messen
te ontgrendelen. Messeneenheid
van de molen - Verwijder de
messeneenheid van de molen uit de
basis van de molen door van
onderen omhoog te duwen. Wees
voorzichtig wanneer u de
messeneenheid van de basis
verwijdert.

2 Verwijder en maak de afdichtingsring
schoon.

3 Raak de scherpe messen niet aan -
borstel ze schoon met een warm
sopje, spoel ze vervolgens grondig af
onder de kraan. Dompel de
messeneenheid niet onder in
water.

overige onderdelen
Met de hand wassen en vervolgens
afdrogen.

klantenservice

® Als het snoer is beschadigd, moet
het om veiligheidsredenen worden
vervangen door Kenwood of een
bevoegde Kenwood-monteur.

Als u hulp nodig heeft bij:

® het gebruik van uw apparaat of

® onderhoud, reserveonderdelen of
reparaties
Neem dan contact op met de winkel
waar u uw apparaat heeft gekocht.



Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

Utilisez votre mélangeur pour les
soupes, les sauces, les boissons, les
patés, les mayonnaises, les
assaisonnements, etc. Utilisez votre
moulin (si fourn) pour moudre les
herbes aromatiques, les noix et les
grains de café.

avant d’utiliser votre appareil
Kenwood

® | isez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments
d’emballage et les étiquettes.

sécurité

® | aissez tous les liquides refroidir a
température ambiante avant de les
passer au mélangeur.

® [teignez et débranchez I'appareil :
o avant d’adapter ou de retirer des

éléments

o apres utilisation

O avant le nettoyage.

® Conservez les mains et tout ustensile
hors du mélangeur lorsqu’il est en
place sur le bloc-moteur.

® Ne touchez pas les lames
tranchantes.

® Ne laissez jamais le bloc-moteur, le
cordon d’alimentation ou la prise
électrique se mouiller.

® N'utilisez jamais un appareil
endommagé ou en mauvais état.
Faites-le vérifier et réparer. Pour cela,
reportez-vous a la rubrique “service
apres-vente”.

® N'utilisez jamais un accessoire non
adapté a cet appareil.

® Ne laissez jamais I'appareil en
marche sans surveillance.

® | orsque le mélangeur ou le moulin
est retiré du bloc d’alimentation :

o attendez I'arrét complet des
lames ;

o éviter de dévisser
accidentellement de I'unité de
lame, le gobelet ou le bocal du
mélangeur.

® Utilisez cet appareil uniqguement pour
I'usage domestique auquel il est
destiné.

® Débranchez toujours le
mélangeur lorsque vous ne
Putilisez pas.

® Ne faites fonctionner le mélangeur
que lorsque le couvercle est en
place.

® Important - Le carter de la base
du récipient en verre est assemblé
en cours de fabrication et il ne doit
en aucun cas étre tenté de le retirer.

® Ne laissez pas les personnes
handicapées se servir de I'appareil
sans surveillance.

® Ne laissez pas les enfants jouer avec
I'appareil ni I'utiliser.

® N’employez I'appareil qu’a la fin
domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité dans les
cas ou I'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes
instructions ne sont pas respectées.

avant de brancher P’appareil
® Assurez-vous que le courant
électrique que vous utilisez est le
méme que celui indiqué sous votre
appareil.
® Cet appareil est conforme a la
directive 89/336 de la C.E.

avant d’utiliser votre appareil
pour la premiére fois

1 Lavez les différents éléments de
I’appareil : voir “nettoyage”.



légende

mélangeur

ensemble porte-lames du mixeur
anneau d’étanchéité du mixeur
gobelet

bouchon de remplissage
couvercle de fermeture

filtre

commande de la vitesse et de la
fonction pulse

bloc moteur

rangement du céble
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moulin (si fourni)
anneau d’étanchéité du moulin
ensemble porte-lames du moulin
socle du moulin
pichet du moulin

@66

utilisation de votre
mélangeur

1 Installez 'anneau d'étanchéité du
mixeur ) en veillant a bien
positionner I'anneau sous le rebord
de I'ensemble porte-lames du
mixeur.

Il y aura une fuite si le joint
est endommagé ou mal placé.
Veuillez noter que I’ensemble
porte-lames du mixeur est
muni de 4 languettes.
L'ensemble porte-lames du
moulin ne peut étre installé
sur le mixeur.

7

Saisissez la partie inférieure de
I’ensemble porte-lames du mixeur (0
et insérez les lames dans le bol -
tournez dans le sens contraire des
aiguilles d’'une montre pour
verrouiller @.

Mettez vos ingrédients dans le
pichet.

Fixer le filtre (& sur le couvercle @.
Le filtre comporte deux dimensions
de tamis permettant de filtrer les
ingrédients fibreux ou non-traités lors
du versage.

Tourner le bouchon de remplissage
pour modifier la dimension du tamis
au-dessus de la zone du bec
verseur @.

Ajuster et fermer le couvercle en
tournant dans le sens des aiguilles
d'une montre @ — s’assurer que la
marque V¥ apparaissant sur le
couvercle s’aligne sur la marque A
de la cruche. Le mélangeur ne
fonctionnera pas si le
couvercle n'est pas ajuster ou
fermé correctement.

Placer le mélangeur sur le bloc
d’alimentation et tourner dans le
sens des aiguilles d'une montre pour
le fermer @.

Sélectionner une vitesse.



tableau des vitesses recommandées

vitesse | utilisation/aliments quantité
maximale
1 Mousse de lait 1 litre
Mélanges légers, par ex. pates, milk-shakes,
ceufs brouillés 1 litre
2-3 Soupes 1,6 litres
Mélanges plus épais, par ex. sauces, patés
Mayonnaise 3 ceufs + 450 ml
d’huile
Boissons a base de lait frappé au yaourt 800 ml de liquide
Placez les fruits frais et les ingrédients liquides en
premier (y compris : yaourt, lait et jus de fruits).
Puis, ajoutez la glace ou les ingrédients congelés
(y compris : fruits congelés, glace ou creme glacée)
(P) Actionne le moteur en mode marche/arrét. Ce
Touche| mode demeure actif tant que vous continuez
pulse a appuyer sur le bouton.
Concassage de glace 6 cubes
Important ® Assurez-vous toujours que le filtre

mélangeur et moulin

Afin de prolonger la durée de vie de
votre mélangeur, ne le faites jamais
fonctionner pendant plus de 60
secondes ou plus de 30 secondes
pour le moulin. Eteignez I'appareil dés
que vous avez obtenu la consistance
que vous vouliez pour vos aliments.
N’utilisez pas votre appareil pour
transformer les épices — ces aliments
pourraient endommager le plastique.
"appareil ne fonctionne pas si le
mélangeur ou le moulin ne sont pas
correctement mis en place.

mélangeur uniquement
N’introduisez pas d’ingrédients secs
dans le mélangeur avant de le mettre
en marche. Si nécessaire, coupez-
les en morceaux ; retirez le bouchon
de remplissage ; puis, I'appareil
étant en marche, laissez-les tomber
un par un dans le mélangeur.
Conservez une main au-dessus de
I'ouverture. Videz régulierement.
N’utilisez pas le mélangeur comme
récipient de conservation des
aliments. Gardez-le vide avant et
apres utilisation.

11

est installé sur I'ensemble du
couvercle avant utilisation.

Ne mélangez jamais plus de 1,6
litres ou plus de 1 litre pour les
liquides mousseux tels que les milk-
shakes.

Recettes a base de lait frappé au
yaourt — ne mélangez jamais
d’ingrédients congelés qui ont formé
une masse solide lors de la
congélation, cassez-les avant de les
ajouter dans le pichet.

moulin uniquement
Utilisez le moulin uniquement pour
les ingrédients secs.

conseils

Lorsque vous montez une
mayonnaise, mettez tous les
ingrédients dans le mélangeur, a
I’exception de I'huile. Retirez le
bouchon de remplissage. Puis, lorsque
I'appareil fonctionne, versez lentement
I'huile a travers Iorifice du couvercle.
Les mélanges épais (ex. : patés et
mousses) peuvent nécessiter de
racler les parois de I'appareil. En cas
de difficulté a mélanger, ajoutez
davantage de liquide.



utilisation de votre
moulin (si fourni)

1 Mettez vos ingrédients dans le
pichet. Ne remplissez pas plus de la
moitié du pichet.

2 Installez 'anneau d’étanchéité du
moulin sur I'ensemble porte-lames
du moulin en veillant a bien
positionner I'anneau du moulin sous
le rebord de I'ensemble porte-lames
du moulin. Des fuites se
produiront si anneau
d’étanchéité est endommagé
ou s’il n’est pas installé
correctement. Puis fixez
I’ensemble porte-lames du moulin @
dans le socle du moulin @. Ne
tentez pas d’installer
I’ensemble porte-lames du
mixeur dans le moulin.

3 Retournez le socle du moulin.
Abaissez-le dans le pichet, en
orientant les lames vers le bas.

4 Tournez le socle du moulin sur le
pichet jusqu’a ce que I'ensemble
soit vissé a fond.

5 Placez le moulin sur le socle
d’alimentation et tournez pour
verrouiller @.

6 Sélectionnez une vitesse ou utilisez
la fonction pulse.

nettoyage

® Eteignez, débranchez et démontez
toujours I'appareil avant de le
nettoyer.

® Videz le pichet avant de le dévisser
de I'unité porte-lames.

® Ne placer aucune piece dans la
machine a laver.

bloc-moteur

® Passez un linge humide, puis
séchez.

® Stocker I'excédent de cordon dans
la zone de stockage située a I'arriere
du bloc d’alimentation @.

unité porte-lames

Ensemble porte-lames du
mixeur — Retirez I'ensemble porte-
lames du mixeur du bol en tournant
dans le sens des aiguilles d’'une
montre pour le livérer. Ensemble
porte-lames du moulin - Retirez
I’ensemble porte-lames du moulin
du socle du moulin en poussant sa
partie inférieure vers le haut. Prenez
des précautions lorsque vous retirez
I'ensemble porte-lames du moulin
du socle du moulin.

Retirez et lavez la bague
d’étanchéité.

Ne touchez pas les lames
tranchantes : brossez-les a I'aide
d’eau chaude savonneuse pour les
nettoyer, puis rincez-les
soigneusement sous 'eau du
robinet. N’immergez pas Punité
porte-lames dans I'eau.

autres parties
Lavez a la main, puis séchez.

service apres-vente

Si le cordon est endommagé, il doit
étre remplacé pour des raisons de
sécurité par Kenwood ou par un
réparateur agréé de Kenwood.

Si vous avez besoin d’assistance
pour :

utiliser votre appareil ou

obtenir des pieces de rechange,
entretenir ou faire réparer votre
appareil (sous garantie ou non),
contactez le magasin ou vous avez
acheté votre appareil.



Bitte die Titelseite mit dem Abbildungen aufklappen.

Ihr Mixer eignet sich zum Mixen von
Suppen, Saucen, Mixgetranken,
Pasteten, Mayonnaise, Dressings
usw. Die Muhle kann (wenn versorgt)
zum Mahlen von Kaffeebohnen und
Krautern verwendet werden.

vor Gebrauch lhres Kenwood-
Gerites

® | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig
durch und bewahren Sie diese zur
spateren Benutzung auf.

® Entfernen Sie jegliches
Verpackungsmaterial und alle
Aufkleber.

Sicherheitshinweise

® \or dem Einfullen in den Mixer
muUssen alle FlUssigkeiten auf

Raumtemperatur abgekuhlit sein.

® Gerat ausschalten und Netzstecker
ziehen:

o vor dem Auseinandernehmen
oder Zusammensetzen des
Gerates

o nach Gebrauch

o vor der Reinigung

® Halten Sie Finger oder

Kochwerkzeuge wéahrend des

Mixvorgangs nicht in den Mixbecher.

® Die Messer sind sehr scharfl Gehen

Sie bei Gebrauch und Reinigung

sehr vorsichtig damit um.

® Sockel, Netzkabel und Stecker nicht
nass werden lassen.
® Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn

Gerét oder Kabel beschadigt sind

(Gberprtfen und ggf. reparieren

lassen: siehe 'Kundendienst').

® Nur zugelassene Gerateteile benutzen.

® Gerat wahrend des Betriebes nicht
unbeaufsichtigt lassen.

® Beim Entfernen des Mixers oder des

Schneidegerates vom Elektroeinsatz:

o Warten Sie, bis die Blatter
vollstéandig aufgehalten haben;

O achten Sie darauf, dass der
Behalter nicht versehentlich vom
Schneideinsatz abgeschraubt wird

® Der Mixer darf niemals laufen, wenn
er leer ist.

1

Ziehen Sie stets den Stecker
lhres Mixers aus der
Steckdose, wenn Sie den
Mixer nicht gebrauchen.

Der Mixer darf nur mit aufgesetztem
Deckel laufen.

Wichtig — Die Einfassung wird
schon bei der Herstellung am
Becher angebracht und darf nicht
entfernt werden.

Gebrechliche Personen durfen die
Maschine nicht ohne Aufsicht
benutzen.

Kinder durfen das Gerat weder
benutzen, noch damit spielen.
Verwenden Sie das Gerat nur flr
seinen vorgesehenen Zweck im
Haushalt. Bei unsachgemaBer
Benutzung oder Nichteinhaltung
dieser Anweisungen Ubernimmt
Kenwood keinerlei Haftung.

Vor dem Einschalten

Bitte Uberprifen Sie - bevor Sie das
Gerat anschlieBen -, ob die
Netzspannung den Angaben auf
dem Typenschild entspricht (siehe
Unterseite des Mixers).

Dieses Gerat entspricht der CEE-
Norm 89/336 (elektromagnetische
Vertraglichkeit).

Vor dem ersten Gebrauch
Alle Teile reinigen: siehe 'Reinigung’.

Legende
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Mixer

Schneidmessereinheit nur Mixer
Dichtungsring nur Mixer

Becher

Verschlusskappe fur Einfulléffnung
Sperrvorrichtung

Filter

Geschwindigkeits- und
Pulsregelung

Stromeinheit
Kabelaufbewahrung



Miihle (wenn versorgt)
Dichtungsring nur Mihle
Schneidmessereinheit nur Mihle
Basisteil des Zerkleinerers
Becheraufsatz

CISIElC)

Zusammensetzen des
Mixers

1 Den Dichtungsring (@ einlegen und
sicherstellen, dass er ganz unter
dem Rand des Schneidmessers
liegt.

Wenn die Dichtung beschédigt
ist oder nicht richtig
angebracht wurde, kann
Flussigkeit auslaufen.

Bitte beachten Sie, dass das
Schneidmesser 4 Laschen
aufweist. Das Schneidmesser
des Zerkleinerers passt nicht
in den Mixer.

2 Die Unterseite der
Schneidmessereinheit des Mixers (D
halten und in den Sockel einsetzen;
dabei zum Einrastenlassen gegen
den Uhrzeigersinn drehen @.

3 Flllen Sie die gewlnschten Zutaten

in das GefaB.

Den Filter ® in den Deckel einsetzen
0.

Der Filter wird mit zwei SiebgréBen
geliefert, um alle Fasern oder nicht
zerkleinerte Teile, beim AusgieBen
herauszufiltern.

Drehen Sie am Filterdeckel, um die
gewlnschte SiebgréBe Uber dem
Ausguss auszuwahlen @.

Zum Feststellen des Deckels drehen
Sie diesen im Uhrzeigersinn @ —
stellen Sie sicher, dass die
Markierung auf dem Deckel ¥ mit
der am Behélter A ausgerichtet
sind. Der Mixer arbeitet nur bei
korrekt aufgesetztem und
verschlossenem Deckel.
Setzen Sie den Mixer auf den
Motorblock und drehen Sie diesen
im Uhrzeigersinn bis er einrastet @.
Wahlen Sie eine Geschwindigkeit.

tabelle mit empfohlenen Geschwindigkeiten

Geschwindigkeit

Verwendung/Lebensmittel

Hochstmenge

1 Aufschaumen von Milch

1 Liter

Leichte Mischaufgaben, z.B. Teig,
Milchshakes, Ruhrei

1 Liter

Suppen

Dickere Massen, z.B. Saucen, Patés

1,6 Liter

Mayonnaise

3 Eier + 450 ml
o]

“Smoothies” (Mixgetranke mit Obst)
Frische Friichte und flissige Zutaten
(einschlieBlich Joghurt, Milch und
Fruchtséfte) zuerst in den Behalter
flllen. AnschlieBend Eis oder gefrorene
Zutaten (einschlieBlich gefrorene Friichte,
Eis oder Eiscreme) zuftigen.

800 ml Flussigkeit

(P)

Puls

Hierbei lauft der Motor intermittierend
(Start/Stopp). Der Mixer arbeitet,
solange Sie den Schalter in der
Position fir Momentbetrieb halten.
Zerkleinern von Eis

6 EiswUrfel
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Wichtig

Mixer und Miihle

Lassen Sie den Mixer nie langer als 60
Sekunden und die Muhle nicht langer
als 30 Sekunden eingeschaltet. Gerat
ausschalten, sobald die gewlnschte
Konsistenz erreicht ist.

Keine Gewdirze einfiillen — das
Plastik kdnnte beschadigt werden.
Sind Mixer oder Muhle nicht richtig
aufgesetzt, lasst sich das Gerat nicht
einschalten.

Nur Mixer

Keine trockenen Zutaten vor dem
Einschalten in den Mixer geben.
Trockene Zutaten ggf. klein
schneiden, Verschlusskappe
abnehmen und nach und nach bei
laufendem Gerat zugeben.

Mixer nicht als Aufoewahrungsbehalter
verwenden. Er sollte vor und nach
dem Gebrauch leer bleiben.

Stets darauf achten, dass Sie vor
dem Gebrauch den Filter in den
Deckel einsetzen.

Mixen Sie niemals mehr als 1,6 Liter
oder mehr als 1 Liter bei schaumigen
Flussigkeiten wie z.B. Milchshakes.
Rezepte flir Smoothies — mixen Sie
niemals gefrorene Zutaten, die beim
TiefkUhlen zu einer festen Masse
zusammengefroren sind. Zerkleinern
Sie die gefrorene Masse, bevor Sie
sie in den Behalter flllen.

Nur Miihle

Nur trockene Zutaten verwenden.
Tipps

Wenn Sie Mayonnaise herstellen
wollen, flllen Sie alle Zutaten, mit
Ausnahme von OI, in den Mixer.
Entfernen Sie die Flllkappe. GieBen
Sie dann das Ol bei laufendem
Motor langsam durch das Loch im
Deckel zu den anderen Zutaten.
Dickflissige Mischungen, z. B.
Pasteten und Dipps, missen evtl.
zwischendurch vom Rand des
Mixbechers abgekratzt werden. Ist
die Verarbeitung zu schwer,
Flussigkeit zugeben.
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Gebrauch Ihre Muhle

(wenn versorgt)

1

Geben Sie lhre Zutaten in den
Becher. Den Becher hochstens bis
zur Halfte fullen.

Den Dichtungsring des Zerkleinerers
in die Schneidmessereinheit
einsetzen und darauf achten, dass
sich der Dichtungsring ganz unter
dem Rand des Schneidmessers
befindet. Wenn der
Dichtungsring beschadigt ist
oder nicht richtig eingelegt
wird, ist die Anordnung
undicht. Danach das
Schneidmesser @) in die Basis @
einsetzen. Nicht versuchen, das
Schneidmesser des Mixers in
den Zerkleinerer einzusetzen.
Die Basiseinheit des Zerkleinerers
umdrehen. Mit dem Messer nach
unten in den Becher einsetzen.

Die Basiseinheit des Zerkleinerers
fingerfest auf den Becher schrauben.
Den Zerkleinerer auf das Netzteil
setzen und drehen, damit er
einrastet @.

Eine Drehzahl auswahlen oder die
Impulskontrolle verwenden.

Reinigung

Vor der Reinigung Gerat ausschalten
und Netzstecker ziehen. AnschlieBend
Gerat auseinander nehmen.

Entleeren Sie den Behalter, bevor Sie
ihn von der Messereinheit
abschrauben.

Reinigen Sie keine Teile des Mixers
in der Spulmaschine.

Sockel

Mit feuchtem Tuch abwischen und
abtrocknen.

Uberschiissiges Kabel wird
aufgewickelt im Kabelfach auf der
Riickseite des Motorblocks
aufbewahrt @.



Messereinheit

1 Schneidmessereinheit des
Mixers - Die Schneidmessereinheit
des Mixers im Uhrzeigersinn drehen,
um sie aus dem Sockel zu
entfernen.
Schneidmessereinheit des
Zerkleinerers - Die
Schneidmessereinheit des
Zerkleinerers zur Entnahme von
unten nach oben dricken. Beim
Entfernen der Schneidmessereinheit
des Zerkleinerers aus dem Basisteil
vorsichtig vorgehen.

2 Entfernen und waschen Sie den
Dichtungsring.

3 Die sehr scharfen Messer nicht
berthren — mit heiBem Seifenwasser
sauber blrsten, dann unter fieBendem
Wasser griindlich abspilen.
Messereinheit nicht in Wasser
tauchen.

Andere Teile
Von Hand sptilen, abtrocknen.

Kundendienst und
Service

® Ein beschadigtes Netzkabel darf aus
Sicherheitsgriinden nicht selbst
repariert werden, sondern muf von
KENWOOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

Hinweise zur:
® \erwendung lhres Kenwood Gerates
® \Wartung oder Reparatur

Bitte setzen Sie sich mit Inrem
Handler in Verbindung, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben.
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Usare il frullatore per preparare
minestre, salse, bevande, paté,
maionese, condimenti, ecc. Usare |l
macinino (se fornito) per macinare
erbe, frutta secca e chicchi di caffe.

prima di utilizzare la vostra
apparecchiatura Kenwood

® | eggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

® Rimuovere la confezione e le
etichette.

sicurezza

® Prima di versare liquidi nel frullatore

farli raffreddare a temperatura

ambiente.

Spegnere |'apparecchio e togliere la

spina dalla presa di corrente:

o prima di montare o staccare
qualungue componente

o dopo aver usato I'apparecchio

o prima di pulire I'apparecchio.

Tenere mani ed utensili fuori dal

frullatore quando esso ¢ stato

inserito sul corpo motore.

Non toccare le lame affilate.

Non lasciare mai che corpo motore,

filo o spina elettrica si bagnino.

Non usare mai I'apparecchio se

appare danneggiato. Farlo

controllare o riparare - vedere

sezione 'manutenzione’.

Usare solo accessori di tipo

approvato.

Non allontanarsi mentre

I'apparecchio € in funzione.

Nel rimuovere il frullatore o il

macinatutto dal corpo motore:

o attendere fino a quando le lame si

sono completamente fermate;

fare attenzione a non svitare

inavvertitamente la caraffa o il

recipiente del macinatutto

dall’'unita delle lame.

Usare |'apparecchio solo per I'uso

domestico a cui e stato destinato.

Staccare sempre il frullatore

dalla corrente quando non é

in uso.
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Mettere in funzione il frullatore solo
dopo aver chiuso il coperchio.
Importante - Il bordo alla base
della caraffa viene installato in fase di
produzione; non cercare mai di
toglierlo.

Non lasciare che persone incapaci
utilizzino I'apparecchiatura senza
Non consentire a bambini di
utilizzare o giocare con
|'apparecchio.

Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso
domestico per cui & stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza
seguire le presenti istruzioni.

prima di collegare
I'apparecchio alla rete
elettrica

Assicurarsi che la tensione della
vostra rete elettrica sia la stessa di
quella indicata sulla targhetta sotto
|'apparecchio.

Questo apparecchio & conforme alla
Direttiva Comunitaria 89/336/EEC.

prima dell'uso

Lavare i componenti
dell'apparecchio: vedere sezione
'pulizia’.

legenda

ClCICICICICICICIC)

@086

frullatore

lama del frullatore

anello di tenuta del frullatore
caraffa

tappo di riempimento
coperchio bloccante

filtro

controllo velocita + impulsi
corpo motore

avvolgicavo

macinatutto (se fornito)
anello di tenuta del macinatutto
lama del macinatutto

base del macinatutto
recipiente del macinatutto



utilizzo del frullatore

1 Inserire I'anello di tenuta nel frullatore
®, assicurandosi che la tenuta
venga totalmente a trovarsi sotto il
bordo dell’'unita della lama del
frullatore.

Se la guarnizione di tenuta é
danneggiata o non é stata
inserita correttamente, si
avranno delle perdite.

Si ricorda che la lama del
frullatore ha 4 alette. La lama
del macinatutto non puo
essere installata sul
frullatore.

2 Tenere la lama del frullatore dalla
parte sottostante () e inserire le
lame nella caraffa, ruotandole in
senso antiorario per bloccarle in
posizione @.

3 Mettere gli ingredienti nella caraffa.

4 Agganciare il filtro (® al coperchio

® || filtro presenta fori in due diverse
dimensioni, per trattenere le parti
fibrose e gli ingredienti non frullati
quando si versa il liquido.

® Per cambiare le dimensioni del filtro
selezionate sopra I'area del
beccuccio, girare il tappo @.

5 Mettere il coperchio e bloccarlo in
posizione girandolo in senso orario
@. Controllare che il simbolo ¥ sul
coperchio sia allineato con il simbolo
A sulla caraffa. 1l frullatore non
funzionera se non si mette il
coperchio o se esso non &
bloccato correttamente in
posizione.

6 Inserire il frullatore sul corpo motore
e girarlo in senso orario per fissarlo
(5}

7 Selezionare una velocita.

scheda delle velocita consigliate

Velocita |Tipo di utilizzo/cibo

Quantita massima

1 Frullati al latte

1 litro

Miscele leggere ad es. pastelle, frullati a
base di latte, uova strapazzate

1 litro

Zuppe

Miscele piu consistenti, ad es. salse, paté

1,6 litri

Maionese

3 uova + 450 ml olio

Frullati

Mettere per prima cosa la frutta fresca e gli
ingredienti liquidi (inclusi yogurt, latte e succhi
di frutta)

Quindi aggiungere il ghiaccio o gli ingredienti
congelati (inclusa frutta congelata, ghiaccio
0 gelato)

800 ml di liquido

(P)
Pulse
(impulso)

Fa funzionare il motore a intermittenza.
L'intermittenza operera per tutto il tempo
in cui il controllo viene mantenuto nella
posizione relativa.

Tritaghiaccio

6 cubetti
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Importante

frullatore e macinino

A garanzia di una lunga durata utile
del frullatore, non azionarlo mai per
oltre 60 secondi alla volta, oppure
per oltre 30 secondi alla volta nel
caso del macinino. Spegnere
I'apparecchio non appena gli
ingredienti giungono alla consistenza
desiderata.

Non lavorare le spezie, che possono
infatti danneggiare la plastica.
L"apparecchio non funzionera se
frullatore o macinino vengono inseriti
male.

solo per il frullatore

Non versare ingredienti secchi nel
frullatore prima di accenderlo. Se
necessario, tagliare gli ingredienti a
pezzetti. Togliere il tappo di
riempimento e poi, con
I'apparecchio in funzione, lasciare
cadere i pezzetti nel frullatore, uno
alla volta. Tenere la mano
sull'apertura e svuotare ad intervalli
regolari il frullatore.

Non usare il frullatore come
recipiente per conservarvi i cibi.
Tenerlo sempre vuoto, sia prima che
dopo I'uso.

Prima dell’'uso, verificare sempre che
il filtro sia installato sul coperchio.
Non frullare mai piu di 1,6 litri o piu
di 1 litro per liquidi schiumosi come i
frullati a base di latte.

Ricette di frullati — non mettere mai
nel frullatore ingredienti surgelati che
durante il congelamento abbiano
formato una massa solida, ma
frantumarli prima di aggiungerli nella
caraffa.

solo per il macinatutto
Usare esclusivamente ingredienti
secchi.
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consigli

® Quando si fa la maionese, mettere
tutti gli ingredienti, tranne I'olio, nel
frullatore. Togliere il tappo di
riempimento. Poi, mentre
I’apparecchio € in funzione, versare
lentamente I'clio attraverso il foro del
coperchio.

® Per le miscele molto consistenti, es.
paté e salse, potra essere
necessario staccare gli ingredienti
dalle pareti del recipiente. Se la
lavorazione risulta difficoltosa,
aggiungere altro liquido.

come usare il

macinatutto (se fornito)

1

Versare gli ingredienti nel recipiente.
Non riempire il recipiente per piu di
meta.

Inserire I'anello di tenuta nell’'unita
della lama del macinatutto,
assicurandosi che la tenuta venga
totalmente a trovarsi sotto il bordo
della lama del macinatutto. Se la
tenuta é danneggiata o non é
installata in modo corretto.
Ora agganciare I'unita della lama del
macinatutto @ all'interno della base
®.

Non tentare di installare la
lama del frullatore all'interno
del macinatutto.

Capovolgere I'unita della base del
macinatutto. Abbassarla nel
recipiente, con le lame verso il
basso.

Awvitare la base del macinatutto sulla
base, fino a stringerla a mano.
Installare il macinatutto sul corpo
motore e ruotarlo per bloccarlo in
posizione @.

Selezionare una velocita, oppure il
funzionamento a intermittenza.



pulizia

® Spegnere sempre |'apparecchio,
togliere la spina dalla presa di
corrente e smontarlo prima di pulirlo.

® Svuotare la caraffa prima di svitarla
dal gruppo delle lame.

® Non lavare nessun componente in
lavastoviglie.

corpo motore

® Passarlo con un panno umido e poi
asciugare.

® Riporre la lunghezza in eccedenza
del cavo nell’apposita rientranza
dietro il corpo motore @.

complessivo delle lame

1 Lama del frullatore - Togliere la
lama dalla caraffa del frullatore,
ruotandola in senso orario per
sbloccarla. Lama del
macinatutto - Togliere la lama del
macinatutto dalla base, spingendola
dal basso verso l'alto. Fare
attenzione nello staccare I'unita della
lama dalla base del macinatutto.

2 Togliere e lavare I'anello di tenuta.

3 Non toccare le lame affilate -
spazzolarle usando acqua calda
saponata fino a quando non sono
pulite, poi sciacquarle a fondo sotto
il getto dell'acqua del rubinetto. Non
immergere mai il complessivo
delle lame in acqua.

altri componenti
Lavare a mano e poi asciugare.

manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per

ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure
da un addetto KENWOOD
autorizzato alle riparazioni. Cio
evitera possibili situazioni di pericolo.

Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

I'utilizzo dell'apparecchio
assistenza tecnica, ricambi o
riparazioni (in garanzia o meno)
contattare il negozio dove si e
acquistato |'apparecchio.



Portugués

Por favor desdobre as ilustracées da primeira pagina.

Utilize o seu misturador para fazer
sopas, molhos, bebidas, patés,
maionese, recheios, etc. Utilize o
seu moinho (se fornecido) para moer
ervas, frutos secos e gréos de café.

antes de usar o seu aparelho
Kenwood

® | cia atentamente estas instrucdes e

guarde-as para consulta futura.

® Retire todas as embalagens e

eventuais etiquetas.

seguranca

® Deixe que os liquidos arrefecam até

atingirem a temperatura ambiente

antes de os colocar no liquidificador.

Desligue no interruptor e da tomada:

O Antes de colocar ou retirar pecas

o Depois de usar

o Antes de limpar.

Mantenha as maos e os utensilios

fora do misturador quando esta na

base.

Nao toque nas laminas afiadas.

Nunca deixe a base, o fio eléctrico

ou a ficha molharem-se.

Nunca utilize uma maquina

danificada. Leve-a a arranjar:

verifique a sec¢ao “servico”.

Nunca utilize um acessoério néo

autorizado.

Ao retirar o misturador ou 0 moinho

da base:

Quando remover o liquidificador ou

moinho da corrente eléctrica:

o Espere até as laminas estarem
completamente paradas;

o Nao desaperte acidentalmente o
corpo ou jarro do moinho da
unidade da lamina.

Utilize a maquina apenas para 0 uso

doméstico pretendido.

Desligue sempre a ficha do

aparelho da tomada de

corrente quando este nao
estiver em utilizacao.

O liquidificador s6 deve funcionar

com a tampa posta.

21

Importante - A base do jarro é
ajustada durante o processo de
fabrico e ndo devera efectuar
nenhuma tentativa para a sua
remogao.

Nao permita que pessoas idosas ou
néo auto suficientes usem o
aparelho sem vigilancia.

Nao deixe criangas usarem ou
brincarem com a aparelho.

Use o aparelho apenas para o fim
doméstico a que se destina. A
Kenwood nao se responsabiliza
caso o aparelho seja utilizado de
forma inadequada, ou caso estas
instrugbes nao sejam respeitadas.

antes de ligar

Certifique-se de que a corrente
eléctrica que vai utilizar corresponde
a indicada na parte de baixo da
maquina.

Esta maquina esta de acordo com a
Directiva da Comunidade Econémica
Europeia 89/336/EEC.

antes da primeira utilizacao
Lave as pegas: verifique a secgéo
“limpeza”.

legenda
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misturador

unidade da lamina do misturador
anel vedante do misturador

copo

tampa de enchimento

tampa de seguranca

filtro

comando de velocidade + impulso
unidade do motor

arrumagao do cabo

moinho (se fornecido)
anel vedante do moinho
unidade da lamina do moinho
base do moinho

frasco do moinho



utilizacao do
liquidificador

1 Ajuste o anel vedante do moinho @
— assegurando-se de que o vedante
se encontra devidamente
posicionado sobre a junta da
unidade da lamina do misturador.
Havera derrame se o anel
vedante estiver danificado ou
nao estiver instalado
correctamente.

Tenha em atencao que a
unidade da lamina do
misturador possui 4 entradas.
A unidade da lamina do
moinho nao ira encaixar no
misturador.

2 Segure a parte inferior da unidade
da lamina do misturador D) e insira
as laminas no copo - rode no
sentido contrario ao dos ponteiros
do relégio para fechar @.

3 Introduza os ingredientes no copo.

4 Junte o filtro ® a tampa @.

® O filtro possui dois tamanhos de

grelha para filtrar quaisquer
ingredientes porosos ou nao
processados durante o escoamento.
Rode a tampa do filtro para alterar o
tamanho de grelha seleccionado
para a area de escoamento @.
Ajuste e prenda a tampa rodando no
sentido dos ponteiros do reldgio @ -
certifique-se que a marca ¥ da
tampa se encontra alinhada com a
marca A do jarro. O
liquidificador nao ira
funcionar caso a tampa nao
esteja ajustada ou
convenientemente segura.
Cologue o liquidificador na unidade
de poténcia e rode no sentido dos
ponteiros do reldgio para prender

0.

7 Seleccione uma velocidade.

tabela das velocidades recomendadas

velocidade| utilizacdo/alimentos quantidade max.
1 Produzir espuma de leite 1 litro
Misturas leves, por exemplo polmes, batidos
de leite e ovo mexido. 1 litro
2-3 Sopas 1,6 litros
Misturas mais espessas, por exemplo
molhos e patés
Maionese 3 ovos + 450 ml de
azeite
Batidos de fruta
Coloque a fruta fresca e os ingredientes 800 ml de liquido
liquidos primeiro (incluem iogurte, leite e
sumos de fruta)
Depois acrescente gelo ou ingredientes
congelados (incluem fruta congelada, gelo
ou gelado)
(P) Faz funcionar o motor numa acgéo de
impulso | paragem/arranque. O impulso funcionara
enguanto se mantiver em posicao.
Esmagar gelo 6 cubos
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importante

misturador e moinho

Para garantir a duragéo do misturador,
nunca o deixe funcionar durante mais
de 60 segundos, nem ao moinho por
mais de 30. Desligue assim que tiver
obtido a consisténcia correcta.

N&o utilize a maquina com
especiarias — podem danificar o
plastico.

A méaqguina n&o funciona se o
misturador ou 0 moinho estiverem
mal encaixados.

apenas para o misturador
Nao coloque ingredientes secos no
misturador antes de o ligar. Se
necessario, corte-os em pedagos;
retire a tampa de enchimento;
depois, com a maquina em
funcionamento, deite-os um a um.
Mantenha a mao por cima da
abertura. Esvazie regularmente.
Nao utilize o misturador para
guardar alimentos. Mantenha-o vazio
antes e depois da utilizacao.
Certifique-se sempre de que o filtro
se encontra ajustado a montagem
da tampa antes da utilizag&o.
Nunca misture mais de 1,6 litros ou
mais de 1 litro para liquidos
espumosos como batidos de leite.
Receitas para batidos de fruta tipo
smoothie — nunca misture
ingredientes congelados que tenham
formado uma massa sdlida durante
a congelagao, separe a massa em
bocados antes de a acrescentar ao
copo.

apenas para o moinho
Utilize apenas com ingredientes
SECcos.

sugestoes

Ao preparar maionese, coloque
todos os ingredientes, excepto o
azeite, no liquidificador. Tire a tampa
de enchimento e, com a maquina
em funcionamento, deite o azeite
lentamente pelo orificio da tampa.

® Misturas grossas, ex. patés e dips,
podem necessitar de ser raspadas.
Se for dificil de fazer, junte mais
liquido.

para usar 0 seu moinho
(se fornecido)

1 Coloque os seus ingredientes no
frasco. Nao encha para além de
metade do mesmo.

2 Ajuste o anel vedante do moinho a
unidade da lamina do moinho
certificando-se de que o vedante do
moinho se encontra devidamente
posicionado sobre a junta da
unidade da lamina do moinho. Caso
o vedante se encontre
danificado ou ajustado de
forma incorrecta ira verificar-
se escoamento. De seguida
prenda a unidade da lamina do
moinho @ a base do moinho @.
Nao tente encaixar a unidade
da lamina do misturador no
moinho.

3 Vire a unidade da base do moinho
ao contrario. Baixe-a para o frasco,
com as laminas voltadas para baixo.

4 Aparafuse a unidade da base do
moinho ao frasco até que esta se
encontre bem apertada.

5 Posicione 0 moinho na unidade de
poténcia e rode para bloquear @.

6 Seleccione uma velocidade ou utilize
0 controlo por impulso.

limpeza

® Desligue sempre no interruptor e da
tomada e desmonte antes de limpar.

® Despeje 0 copo antes de o
desenroscar da unidade das
laminas.

® Nao coloque quaisquer
componentes na maquina de lavar
loica.
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base

Limpe com um pano humido, depois
seque.

Arrume o cabo em excesso na area
de armazenagem na parte posterior
da unidade de poténcia @.

unidade das laminas

Unidade da lamina do
misturador - Remova a unidade
da lamina do misturador do copo
rodando no sentido dos ponteiros
do reldgio até que esta se solte.
Unidade da lamina do moinho
— Remova a unidade da lamina do
moinho da base do moinho
empurrando para cima pela parte
inferior. Devera ter cuidado quando
remover a unidade da lamina do
moinho da base do moinho.

Retire e lave o anel vedante.

Nao toque nas laminas afiadas —
lave-as usando uma escova e agua
quente com detergente, depois
passe bem por agua corrente. Nao
insira a unidade das laminas
dentro de agua.

outras pecas
Lave a mao e seque.

Servico e apoio a
clientes

Caso o fio eléctrico fique danificado
deve, por razbes de seguranga, ser
substituido pelos servicos técnicos
autorizados

Se precisar de ajuda no que se
refere a:

como utilizar a maquina ou
servico, sobresselentes ou
reparagoes

contacte o estabelecimento onde
comprou a sua maquina.
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Por favor, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

Utilice la batidora para sopas,
salsas, bebidas, patés, mayonesa,
alifos, etc. Use el molinillo (si se
incluye) para moler hierbas, frutos
secos y café en grano.

antes de utilizar su aparato
Kenwood

® | ea estas instrucciones atentamente
y guérdelas para poder utilizarlas en
el futuro.

® Quite todo el embalaje y las
etiquetas.

seguridad

® Deje enfriar todos los liquidos a

temperatura ambiente antes de

introducirlos en la licuadora.

Apague y desenchufe el aparato:

O antes de colocar o quitar piezas

o después de usarlo

O antes de limpiarlo.

Mantenga las manos y los utensilios

fuera de la batidora cuando ésta

esté en la unidad de potencia.

No toque las cuchillas afiladas.

En ninguin caso permita que la

unidad de potencia, el cable o el

enchufe se mojen.

Nunca utilice un aparato si esta

dafado. Llévelo a revisar o reparar:

vea “mantenimiento”.

Nunca utilice un accesorio no

autorizado.

Nunca deje el aparato desatendido

mientras esté en funcionamiento.

Al quitar la mezcladora o molinillo del

bloque motor:

o espere hasta que las cuchillas se
hayan detenido completamente

o Tenga cuidado de no desenroscar
accidentalmente el vaso o la jarra
del molinillo de la unidad de corte.

Utilice el aparato Unicamente para el

uso doméstico al que esta

destinado.

Desenchufe siempre la

mezcladora cuando no se esté

utilizando.
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Ponga Unicamente en marcha la
mezcladora con la tapadera en su
sitio.

Importante - La falda en la base
del vaso se coloca durante la
fabricacion del aparato y no se debe
intentar quitarla.

No deje que utilicen la parrilla
personas con alguin problema que
les pueda dificultar el manejo de
este tipo de aparatos sin supervision
de otra persona.

No deje que los nifios utilicen o
jueguen con el aparato.

Utilice este aparato Unicamente para
el uso domeéstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara
cargo de responsabilidad alguna si
el aparato se somete a un uso
inadecuado o si no se siguen estas
instrucciones.

antes de enchufarla

Asegurese de que la corriente
eléctrica es la misma que se muestra
en la parte inferior del aparato.

Este aparato cumple con la Directiva
de la Comunidad Econdmica
Europea 89/336/CEE.

antes de usarla por primera
vez
Lave las piezas: ver “limpieza”.

ave

batidora

unidad de corte de la mezcladora
anillo de cierre de la mezcladora
copa

tapon de llenado

tapa de cierre

filtro

control de velocidad + pulsador
base eléctrica

almacén para el cable

molinillo (si se incluye)
anillo de cierre del molinillo
unidad de corte del molinillo
base del molinillo

vaso del molinillo



para utilizar su
mezcladora

1 Encaje el anillo de cierre en la
mezcladora (2)- asegurandose de
que el cierre esté correctamente
colocado debajo del borde de la
unidad de corte de la mezcladora.
Habra fugas si el sello esta
danado o no esta colocado
correctamente.

Observe que la unidad de
corte de la mezcladora tiene
4 lengiietas. La unidad de
corte del molinillo no encajara
en la mezcladora.

2 Sujete la parte inferior de la unidad
de corte de la mezcladora () e
inserte las cuchillas en el vaso — gire
en el sentido contrario a las agujas
del reloj para bloquear @.

3 Coloque los ingredientes en la copa.

4 Ajuste el filtro ® a la tapa @.

® F filtro tiene dos tamanos de

colador para colar cualquier
ingrediente fibroso o poco
procesado al verterlo.

Gire el tapén de llenado para
cambiar el tamafio del colador
seleccionado sobre la boca de
descarga @.

Ajuste y cierre la tapa girando en el
sentido de las agujas del reloj @ —
compruebe que la sehal ¥ en la
tapa esté alineada con la marca A
en la jarra. La mezcladora no
funcionara si la tapa no esta
ajustada o no esta cerrada
correctamente.

Cologue la mezcladora en el bloque
motor y cierre en el sentido de las
agujas del reloj para cerrar @.
Seleccione una velocidad.

tabla de velocidades recomendadas

velocidad |uso/alimentos

cantidad max.

1 Leche espumosa

1 litro

huevos revueltos

Mezclas ligeras, p. €j. rebozados, batidos,

1 litro

Sopas

Mezclas més espesas, p. €. salsas, patés

1,6 litros

Mayonesa

3 huevos + 450 ml
de aceite

Bebidas “Smoothie”

Ponga primero la fruta fresca y los ingredientes
liquidos (incluye yogur, leche y zumos de frutas)
A continuacion, afiada hielo o ingredientes
congelados (incluye fruta congelada, hielo o
helado)

800 ml de liquido

(P)

El motor se pone en marcha en un modo
comenzar/parar. El impulso funciona durante
todo el tiempo que se mantiene en posicion.
Hielo triturado

6 cubitos
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Importante

batidora y molinillo

Para garantizar que la batidora y el
molinillo duren, no los haga
funcionar durante méas de 60 y 30
segundos respectivamente.
Apéaguelos una vez haya obtenido la
consistencia adecuada.

No procese especias ya que pueden
dafar el plastico.

Si la batidora o el molinillo no estan
encajados correctamente, el aparato
no funcionara.

sélo batidora

No introduzca ingredientes secos en
la batidora antes de encenderla. Si
es preciso, cortelos en trozos, quite
el tapon de llenado y vaya
echandolos de uno en uno con el
aparato en funcionamiento.
Mantenga la mano sobre el orificio y
vacie la batidora regularmente.

No utilice la batidora como
recipiente para guardar alimentos.
Déjela vacia cuando no lo use.
Asegurese siempre de que el filtro
esté acoplado al ensamblaje de la
tapa antes de usar el aparato.
Nunca mezcle mas de 1,6 litros o
mas de 1 litro para liquidos
espumosos como los batidos.
Recetas “Smoothie” — nunca mezcle
ingredientes congelados que se
hayan solidificado durante la
congelacion, rémpalo en trocitos
antes de introducirlo en la copa.

sélo molinillo
Utilicelo exclusivamente para
ingredientes secos.

consejos

Al hacer mayonesa, introduzca
todos los ingredientes, excepto el
aceite, en la mezcladora. Quite el
tapdn de llenado. A continuacion,
con el aparato en marcha, vierta
lentamente el aceite por el orificio de
la tapadera.
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Puede que con mezclas espesas,
como el paté o algunas salsas, sea
preciso ir juntando la mezcla de vez
en cuando. Si resulta dificil
procesarla, afada mas liquido.

para utilizar su molinillo
(si se incluye)

1

Ponga los ingredientes en la jarra.
Liénela sélo hasta la mitad.

Encaje el anillo de cierre del molinillo
en la unidad de corte asegurandose
de que el cierre del molinillo esté
correctamente colocado debajo del
borde de la unidad de corte molinillo.
Se produciran pérdidas si el
cierre del molinillo esta
dafado o no esta
correctamente ajustado. Luego
ajuste la unidad de corte del molinillo
@ en la base del molinillo @.

No intente acoplar la unidad
de corte de la mezcladora en
el molinillo.

Gire la unidad base del molinillo
boca abajo. Béjela dentro de la jarra,
con las cuchillas abajo.

Enrosque la unidad base del malinillo
en la jarra hasta que esté bien
apretada.

Coloque el malinillo sobre el bloque
motor y gire para blogquear @.
Seleccione una velocidad o utilice el
mando pulse.

limpieza

Antes de limpiar el aparato,
apaguelo, desenchufelo y
desmontelo.

Vacie la copa antes de
desenroscarla de la unidad de
cuchillas.

No cologue ninguna pieza en el
lavavajillas.

unidad de potencia

Pase un pafio himedo y séquela.
Recoja el exceso de cable en el
lugar de almacenamiento situado en
la parte trasera del bloque motor @.



unidad de cuchillas

1 Unidad de corte de la
mezcladora - Saque la unidad de
corte de la mezcladora del vaso
girando en el sentido de las agujas
del reloj para soltarla. Unidad de
corte del molinillo — Saque la
unidad de corte del malinillo de la
base del molinillo empujando hacia
arriba desde abajo. Se debe tener
cuidado al retirar la unidad base del
molinillo de la base del molinillo.

2 Retire y limpie el anillo sellador.

3 No toque las cuchillas afiladas.
Lavelas utilizando un cepillo con
agua caliente y detergente y aclarelas
bien con agua del grifo. No
sumerja la unidad de cuchillas
en agua.

otras piezas
Lavelas a mano y deje que se
sequen.

mantenimiento y
atencion al cliente

® Sij el cable de alimentacion eléctrica
esta dafado, por razones de
seguridad debe ser sustituido por
Kenwood o un técnico autorizado de
Kenwood.

Si necesita ayuda sobre:

® ¢| uso del aparato

® mantenimiento, piezas de recambio
o reparaciones (sea o no bajo
garantia)
contacte con la tienda donde
comproé el aparato.
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Fold forsiden med illustrationerne ud.

Anvend blenderen til at lave suppe,
sauce, drinks, postej, paté,
mayonnaise, dressing mv. Benyt
kveernen (hvis leveret) til at male
krydderurter, nedder og kaffebenner.

for Kenwood-apparatet tages i
brug

® | ses denne brugervejledning neje og
opbevar den i tilfeelde af, at du far
brug for at sl& noget op i den.

® Fjern al emballage og meerkater.

sikkerhed

® | ad alle veesker kole af til
stuetemperatur, inden de kommes i
blenderen.

® Sluk og tag stikket ud af
stikkontakten:
o inden dele sesttes pa eller tages af
o efter brug
o for rengering.

® Kom aldrig heender og redskaber
ned i blenderen, nér den sidder pa
motorenheden.

® Ror ikke ved de skarpe knive.

® | ad aldrig motorenheden, ledningen
eller stikket blive vade.

® Anvend aldrig en beskadiget
maskine. Fa den efterset eller
repareret: se 'service'.

® Brug kun det medfelgende tilbehor.

® (4 aldrig fra maskinen.

® Nar blender eller kveern fiernes fra
motorenheden:
o vent til knivene er standset helt
o Veer forsigtig ikke at komme til at

skrue baegeret eller kveernen af
knivenheden.

® Anvend kun maskinen til det
beregnede, private formal.

® Nar blenderen ikke er i brug,
skal stikket altid fjernes fra
stikkontakten.

® Anvend kun blenderen, nar laget
sidder pa.

® Vigtigt - Kanten pa basen af
beegeret er tilpasset ved produktion
og der ber ikke geres forseg pa at
fierne den.

® | ad aldrig svagelige personer
anvende maskinen uden opsyn.

® | ad ikke bern anvende eller lege
med apparatet.

® Anvend kun apparatet til
husholdningsbrug. Kenwood péatager
sig ikke erstatningsansvar, hvis
apparatet ikke anvendes korrekt eller
disse instruktioner ikke folges.

inden stikket saettes i
stikkontakten

® Sorg for, at el-forsyningens
speaending er den samme som den,
der er vist pa bunden af maskinen.

® Denne maskine opfylder
bestemmelserne for
radiostejdeempning i EU-direktiv
89/336/EQF.

for forste anvendelse

1 Vask delene: se 'rengering'.
negle

blender
@ blenderbladsmontering
@ blenders forseglingsring
® blenderglas
@ midterprop
® l&g med ldsemekanisme
® filter
@ hastigheds- og pulskontrol
motorenhed
©@ ledningsopbevaring

molle (hvis medleveret)
mollens forseglingsring
mellens bladmontering
mellens base

mollens glas

@086
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s&dan anvendes
blenderen

1 Montér blenderens forseglingsring
@- som sikre at forseglingen er
placeret helt under
blenderbladsmonteringens rand.
Hvis taetningsringen er
beskadiget eller ikke er sat
rigtigt pa, vil der komme
utaetheder.

Vzer opmaerksom pa at
blenderbladsmonteringen har
4 faner. Mollens
bladmontering passer ikke ind
i blenderen.

2 Hold undersiden af
blenderbladsmonteringen () og
indsaet bladene i baegeret — drej
mod uret til 1as @.

N

Kom ingredienserne i blenderglasset.
Klips filteret @ til 1aget @.

Filteret har to sigtestarrelser, som
kan frafiltrere alle treeviede eller
uforarbejdede ingredienser, nar der
heeldes.

Drej pa filterhastten pa tuden for at
eendre pa sigtestorrelsen @.
Montér og las laget ved at dreje det
med uret @ — kontrollér at ¥
maerket pa laget er lige over A
meerket pa kanden. Blenderen
kan ikke betjenes, hvis laget
ikke er monteret eller last
korrekt.

Placér blenderen pa motorenheden
og drej den med uret for at lase @.
Veelg en hastighed.

skema over anbefalede hastigheder

hastighed | brug/madvarer maks. maengde|
1 Skummende maslk 1 liter
Lette blandinger, f.eks. pandekagede;j,
milkshakes, roreeg 1 liter
2-3 Suppe 1,6 liter
Tykkere blandinger, f.eks. sauce, paté
Mayonnaise 3 &g + 450 ml
olie
‘Smoothie' drikke
Kom ferst den friske frugt og de flydende 800 ml veeske
ingredienser i (der kan bruges yoghurt, meelk
og frugtjuice)
Tilsaet derefter is eller frosne ingredienser (bl.a.
frossen frugt, is eller fladeis)
(P) Far motoren til at virke med en start/stop-
impuls funktion. Pulseringen varer sa lsenge knappen
holdes i denne stilling.
Knusning af is 6 isterninger




vigtigt

blender og kvaern

For at sikre at blenderen skal holde
leengst muligt, ma den aldrig virke
leengere end 60 sekunder ad
gangen, og kvaernen mé aldrig virke
leengere end 30. Sluk for maskinen,
s& snart den rette konsistens er
opnaet.

Krydderier ma ikke males i maskinen
- de kan beskadige plasticmaterialet.
Maskinen virker ikke, hvis blenderen
eller kvaernen ikke er sat korrekt pa.

kun blender

Kom ikke terre ingredienser i
blenderen, for der teendes for
apparatet. Hvis det er nadvendigt,
skeer dem i stykker; fiern
midterproppen og lad stykkerne falde
ned gennem midterabningen, ét ad
gangen, mens maskinen virker. Hold
hénden over abningen. Tem jeevnligt.
Anvend ikke blenderen til at
opbevare ingredienser. Den skal
veere tom for og efter brug.

Sorg altid for at filteret er fastgjort til
laget fer brug.

Blend aldrig mere end 1,6 liter eller
mere end 1 liter for skummende
vaesker som f.eks. milkshakes.
'‘Smoothie" opskrifter - blend aldrig
frosne ingredienser, som under
nedfrysningen er blevet til en fast
masse. Massen skal braekkes i stykker,
for den kommes i blenderglasset.

kun kvzern
Mé kun anvendes til torre
ingredienser.

tips

Ved tilberedning af mayonnaise skal
alle ingredienserne, undtagen olien,
kommes i blenderen. Fjern
midterproppen. Heeld sa, mens
maskinen kerer, langsomt olien ned
gennem hullet i laget.
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® Nar der behandles tykke blandinger,
f.eks. paté og dips, kan det veere
nadvendigt at skrabe blandingen
ned fra glassets sider. Hvis det er
vanskeligt at blende, skal der
tilseettes mere vaeske.

sédan bruger du din
molle (hvis medieveret)

1 Kom dine ingredienser i glasset. Fyld
ikke mere op end til glasset er halvt
fuldt.

2 Fastger mellens forseglingsring i
mollens bladmontering mens det
sikres at mallens forsegling er helt
placeret under mellens
bladmonteringsrand. Laekage vil
opsta, hvis mollens forsegling
er beskadiget eller ikke
korrekt monteret. Herefter
klipses mollens bladmontering fast
@ nede i moallens base @.

Forsog ikke at fastgore
blenderbladsmonteringen i
mollen.

3 Vend mellens baseenhed péa
hovedet. Seenk det ned i glasset,
med bladene nedad.

4 Skrue mellens baseenhed pa glasset
indtil det er handfast.

5 Placer mellen pa stremelementet og
drej for at lase @.

6 Veelg en hastighed eller brug
pulskontrollen.

rengering

® For rengering sluk for strammen, tag
stikket ud af stikkontakten og skil
apparatet ad.

® Tom blenderglasset, for det skrues
af knivenheden.

® Kom ikke nogle af blenderens dele i
opvaskemaskinen

motorenhed

® Tor ydersiden af med en fugtig klud
og ter efter med et viskestykke.

® Opbevar overskydende ledning |
opbevaringsomradet pa bagsiden af
motorenheden @.



knivenhed
Blenderbladsmontering - Fjern
blenderbladsmonteringen fra
baegeret ved at dreje det med uret
sadan at det frigores. Mollens
bladmontering - Fjern mollens
bladmontering fra mellens base ved
at skubbe det ud fra neden. Veer
forsigtig nér mellens bladmontering
fiernes fra mollens base.

Tag teetningsringen af og vask den.
Ror ikke ved de skarpe knive — borst
dem rene med varmt saebevand og
skyl grundigt under vandhanen.
Kom ikke knivenheden i vand.

andre dele
Vask i handen og ter med et
viskestykke.

service og kundeservice

® Hyis ledningen bliver beskadiget,

skal den af sikkerhedsgrunde
udskiftes af Kenwood eller en
autoriseret Kenwood forhandler.

Hvis man har brug for hjeelp med:
brug af maskinen eller

service, reservedele eller reparationer
(i eller uden for garantiperioden)
kontakt den forretning, hvor
maskinen er kobt.
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Vik ut framre omslaget med bilderna.

Anvand din mixer for att gora
soppor, saser, drycker, pastejer,
majonnas, dressing etc. Anvand
kvarnen (om sadan medfélier) for att
mala 6értkryddor, ndtter och
kaffebodnor.

innan du anvénder din
Kenwood-apparat

® | s bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.

® Avldgsna allt emballage och alla
etiketter.

sakerheten

® | at alla vatskor komma ner i
rumstemperatur innan de halls i
mixern.

® Stang av den och dra ut sladden:
o innan du monterar eller tar bort

delar
o efter anvandningen
o fore rengdring.

® Hall hander och verktyg borta fran
mixern nar den sitter pa kraftdelen.

® \/idror inte de vassa bladen.

® | &t aldrig kraftdelen, sladden eller
kontakten bli vata.

® Anvand aldrig maskinen om den ar
skadad. Fa den kontrollerad eller
reparerad, se "service".

® Anvand aldrig ej godkanda tilloehér.

® | 3mna aldrig maskinen obevakad.

® Nar du tar bort mixern eller kvarnen
fran stromdelen:

o Vanta tills bladen har stannat helt.

o skruva inte av misstag loss
béagaren eller kvarnens behallare
frén knivsatsen.

® Anvand bara maskinen for avsett
bruk i hushallet.

® Dra alltid ut kontakten till
mixern nar den inte anvands.

® | ocket ska alltid sitta p& nér mixern
ar igang.

® Viktigt — nederkanten pa bagaren
monteras vid tillverkningen. Forsok
inte att ta bort den.

® | it inte forstandshandikappade
anvanda produkten utan tillsyn.

® | 4t inte barn anvanda eller leka med
apparaten.

® Anvand apparaten endast for avsett
andamal i hemmet. Kenwood tar inte
pa sig nagot ansvar om apparaten
anvands pa felaktigt satt eller om
dessa instruktioner inte foljs.

innan du sitter i sladden
® Kontrollera att din eltyp ar samma
som anges pa maskinens undersida.
® Denna maskin uppfyller kraven i EU-
direktivet 89/336/EEG.

innan du anvinder mixern for
forsta gangen
1 Diska alla delarna: se "rengdring".

ey

mixern

knivsats mixer
tatningsring mixer
bagare

lock for pafyliningshal
sparrlock

filter

hastighets- + pulskontroll
kraftdel
sladdférvaring

=

CICICICICICICIC)IC)

kvarn (om sadan medféljer)
tatningsring kvarn

knivsats kvarn

basdel kvarn

behallare kvarn

GISICIC)
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for att anvanda din
mixer

1 Montera mixerns tatningsring @-
och kontrollera att tatningen ligger
helt under kanten pa mixerns
knivsats.

Om tatningen skadas eller
sitts pa felaktigt kommer den
att ldcka.

Observera att mixerns
knivsats har fyra kanter.
Kvarnens knivsats passar inte
pa mixern.

2 Fatta tag i undersidan pa mixerns
knivsats (@ och for in knivarna i
behallaren — vrid moturs for att
sparra @.

3 Lagg ingredienserna i bagaren.

Fast filtret (® pa locket @.

Filtret har tva halstorlekar for att
filtrera ut fibrésa eller obearbetade
ingredienser nar du témmer upp.
Vand pa filtret for att byta halstorlek
©.

Montera och spérra locket genom
att vrida det medurs @ - kontrollera
att markeringen ¥ pa locket &r i linje
med markeringen A pa bagaren.
Mixern fungerar inte om
locket inte har monterats
eller sparrats korrekt.

Placera mixern péa strdmdelen och
las fast den genom att vrida medurs
(5}

Valj hastighet.

tabell for rekommenderad hastighet

Hastighet | anviandning/livsmedel

max. mangd

1 Skumma mjélk 1 liter
Tunna blandningar t.ex. kaksmet, mjolkdrinkar,
aggrora 1 liter
2-3 Soppor 1,6 liter
Tjocka blandningar t.ex. saser, patéer
Majonnas 34gg + 450
ml olja

Smoothie-drycker

fryst frukt, is eller glass)

Lagg forst i farsk frukt och flytande ingredienser
(som yoghurt, mjolk och fruktjuicer)
Tillsatt sedan is eller frysta ingredienser (som

800 ml véatska

(P) Motorn gé&r med start-/stoppverkan. Motorn
puls gér sé lange reglaget halls i pulseringslaget.
Krossa is 6 iskuber




Viktigt

mixern och kvarnen

For att din mixer ska hélla lange bor
du aldrig kora den i langre an 60
sekunder och kvarnen inte langre an
30 sekunder. Stang av sa snart som
blandningen har fatt ratt konsistens.
Mixa/mal inte kryddor - de kan
skada plasten.

Kraftdelen fungerar inte om inte
mixern eller kvarnen har satts pa
ordentligt.

endast mixern

Lagg inte i torra ingredienser i mixern
innan du kopplar pa den. Skar dem
eventuellt i mindre bitar, lyft bort
pafyliningshalslocket och slapp
sedan ner dem en och en med
mixern igang. Hall handen over
Oppningen. Toém regelbundet.
Anvand inte mixern for forvaring. Hall
den tom fére och efter
anvandningen.

Kontrollera alltid att filtret & monterat
pa locket innan anvandning.

Mixa aldrig mer an 1,6 liter eller mer
an 1 liter fér skummande vatskor
som mjolkdrinkar.

Smoothie-recept — mixa aldrig frysta
ingredienser som har bildat en enda
klump under infrysningen, utan bryt
s6nder dem i mindre delar innan du
lagger dem i bagaren.

endast kvarnen
Anvand kvarnen bara for torra
ingredienser.

tips

Nar du gér majonnas ska du lagga
alla ingredienser utom oljan i mixern.
Ta bort péafyliningslocket. Sedan
later du apparaten ga medan du
sakta héller ner olja genom hélet i
locket.

Tjocka blandningar sdsom pastejer
eller dippséser kan behdva skrapas
ner. Om det ar svart att mixa kan du
tillsatta mer vatska.
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anvanda kvarnen (om
sadan medfoljer)

1 Lagg ingredienserna i behallaren. Fyll
inte behallaren till mer an halften.
Placera kvarnens tatningsring pa
kvarnens knivsats och kontrollera att
kvarnens tatning ligger helt under
kanten pa kvarnens knivsats. Det
kommer att lacka om
kvarnens titning skadas eller
inte ar korrekt placerad. Fast
sedan kvarnens knivsats @ pa
basdelen @.

Forsok inte att montera
mixerns knivsats pa kvarnen.
Vand kvarnens basdel upp och ned.
Sank ned den i behallaren med
knivarna nedat.

Skruva fast kvarnens basdel
ordentligt pa behallaren.

Placera kvarnen péa stromdelen och
vrid for att lasa fast den @.

Valj hastighet eller anvand
pulskontrollen.

2

rengdring

® Koppla alltid av mixern, dra ut
sladden och plocka isar mixern
innan du gor ren den.

Tom bagaren innan du skruvar loss
den frén bladenheten.

Inga av delarna far diskas i
diskmaskin.

kraftdelen

Torka den med en fuktig trasa och
torka torrt.

Linda upp sladden i
forvaringsutrymmet pa stromdelens
baksida @.

bladenheten

Mixerns knivsats- Avldgsna
mixerns knivsats fran behallaren
genom att vrida den medurs.
Kvarnens knivsats - Avlagsna
kvarnens knivsats fran kvarnen
genom att trycka uppat underifran.
Var forsiktig nér du tar bort kvarnens
knivsats fran kvarnens basdel.



2 Ta bort och rengdr tatningsringen.

3 Vidror inte de vassa bladen - borsta
dem rena med varmt vatten och
diskmedel och skdlj sedan noga
under kranen. Doppa inte
bladenheten i vatten.

andra delar
Diska fér hand och torka torrt.

service och kundtjanst

® Om kabeln skadas méaste den av
sakerhetsskal bytas ut av Kenwood
eller en av Kenwood godkand
reparator.

Om du behdver hjalp med:
® hur du anvander maskinen eller
® service, reservdelar (under garanti
eller efter garantitidens utgang):
Kontakta butiken dar du kopte
maskinen.

36



Brett ut framsiden med illustrasjoner

Bruk hurtigmikseren til supper,
sauser, drikker, paté (postei),
majones, dressing osv. Bruk
multikvernen (hvis den felger med) til
a male urter eller kaffebenner og til
hakking av netter.

for du tar Kenwood-apparatet
i bruk
® | es noye giennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sl& opp i den senere.
® Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

sikkerhetshensyn

® | a alle vessker Kjole seg ned il
romtemperatur for du har dem i
hurtigmikseren.

® Sla av stremmen og ta stepselet ut
av kontakten:

o for du setter pa eller tar av deler
o etter bruk
o fer rengjoring

® |kke stikk handen eller kjokkentoy
ned i mikseglasset mens det er star
pa motordelen.

® |kke bergr de skarpe knivene.

® Du ma aldri la motordelen, ledningen
eller stopselet bli vate.

® Hyvis de er tegn til skade pa maskinen,
skal den ikke brukes. Fa den
kontrollert og reparert, se “Service”.

® Bruk aldri tilbeher som ikke er
godkjent av produsenten.

® |kke ga fra maskinen mens den er i
bruk.

® Nar du tar hurtigmikseren eller
kvernen av stromenheten:

o vent til kniven slutter helt & rotere,

o pass pa at du ikke utilsiktet skrur
mikserglasset eller kvernglasset av
knivenheten.

® Hurtigmikseren ma ikke kjores nar
den er tom.

® Trekk alltid ut stopselet pa
hurtigmikseren nar den ikke
er i bruk.

® Hurtigmikseren ma bare brukes med
lokket pa.

® Viktig - Stetten rundt basen pa
beholderen er montert under
produksjonen, og skal ikke forsokes
fiernet.

® | 3 ikke personer med
bevegelsesbegrensning bruke
apparatet uten tilsyn.

® Barn skal verken bruke eller leke
med apparatet.

® Bruk bare apparatet til dets tiltenkte
hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller
dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen

for du setter i stopselet

® Forsikre deg om at nettspenningen
stemmer overens med det som star
pé undersiden av apparatet.

® Denne maskinen er i
overensstemmelse med EQF-direktiv
89/336/EEC

for du tar hurtigmikseren i
bruk for forste gang
1 Vask delene, se under "Rengjering”.

deler

hurtigmikser

knivenhet til hurtigmikseren
tetningsring til hurtigmikseren
mikserglass

péfyllingslokk

lasbart lokk

filter

hastighet + pulskontroll
motordel

plass til ledning

ClCICICICICICICIC)

kvern (hvis levert)
tetningsring til kvernen
knivenhet til kvernen
understell til kvernen
glass til kvernen

GISIElC)
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bruke hurtigmikseren

1 Sett tetningsringen @ pa
hurtigmikseren - mens du passer pa
at tetningen sitter skikkelig under
kanten pa knivenheten
Det lekker dersom tetningen
er skadet eller ikke riktig satt
pa.

Legg merke til at knivenheten
pa hurtigmikseren har 4 fliker.
Kvernens knivenhet passer
ikke pa hurtigmikseren.

2 Hold undersiden av hurtigmikserens
knivenhet (O og sett knivene ned i
glasset — vri mot klokken for & lase
(1}

3 Ha ingrediensene i mikserglasset.

4 Fest filteret (® til lokket @.

® Filteret har to silsterrelser til & filtrere

ut eventuelle grove eller

uprosesserte ingredienser nar du
heller @.

Drei pafyllingslokket for & bytte den

valgte silstorrelsen over tuten.

5 Sett pa og las lokket ved & vri det
med klokken @ — serg for at V-
merket pa lokket er pa linje med A-
merket pa glasset.
Hurtigmikseren fungerer ikke
dersom lokket ikke er pa,
eller ikke er ordentlig last.

6 Sett hurtigmikseren pa stremenheten
og vri med klokken for & lase @.

7 Velg hastighet.

tabell over anbefalte hastigheter

hastighet Bruk/matvarer maks. mengde
1 Skumme melk 1 liter
Tynne blandinger, f.eks. rerer, milkshake,
eggerore 1 liter
2-3 Supper 1,6 liter
Tykkere blandinger, f.eks. sauser, posteier
Majones 3 egg + 450
ml olie
"Smoothie"-drikker
Ha den friske frukten og veesken i forst 800 ml veeske
(inkluderer yogurt, melk og fruktsaft)
Sett sa til is eller frosne ingredienser
(inkluderer frossen frukt, is eller iskrem)
(P) Betjener motoren i start/stopp- aksjon.
pulsfunksjon| Krafttrinnet brukes nér du trenger ekstra
kraft og virker sé lenge hurtigmikseren er
stilt pa denne hastigheten
Isknusing 6 terninger
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viktig

hurtigmikser og multikvern
La aldri mikseren Kjore i mer enn ett
minutt av gangen — det forkorter
levetiden. Multikvernen bar ikke kjore
i mer enn et halvt minutt av gangen.
Skru av sa snart blandingen har fatt
riktig konsistens.

Ikke ha krydder i mikseren - de kan
skade plasten.

Maskinen virker ikke hvis mikseren
eller multikvernen ikke er riktig
montert.

kun for hurtigmikseren

Ikke ha terre ingredienser i mikseren
for du skrur den pa. Kutt dem i
terninger og fyll dem en for en i
giennom pafyllingslokket mens
mikseren kjorer. Hold handen over
apningen i lokket. Tom glasset
regelmessig.

Ikke oppbevar noe i mikseren. Den
skal veere tom for og etter bruk.
Pass alltid pa at filteret er pasatt
lokket for bruk.

Du ma aldri blande mer enn 1,6 liter,
eller mer enn 1 liter for skummende
vaesker som f.eks. milkshake.
"Smoothie"-oppskrifter - du méa aldri
blande frosne ingredienser som har
stivnet til en fast masse i fryseren.
De mé knuses for de tilsettes
mikserglasset.

Kun for multikvernen
Mé kun brukes til terre ingredienser

tips

Nar du lager majones skal du ha alle
ingrediensene, bortsett fra olje, i
hurtigmikseren. Ta av
pafyllingslokket, og med mikseren i
gang heller du olien sakte gjennom
hullet i lokket.

Til tykke blandinger, f.eks. paté, dip -
skrap kantene hvis nedvendig. Hvis
det er vanskelig & mikse, s4 tilsett
mer vaeske.

slik brukes kvernen (hvis
levert)

1 Ha ingrediensene i glasset. Det ma
ikke fylles mer enn halvfullt.

2 Sett tetningsringen pa knivenheten
mens du passer pa at den sitter
skikkelig under kanten pa kvernens
knivenhet. Det lekker dersom
tetningen er skadet eller ikke
riktig pasatt. Fest deretter
knivenheten () pa understellet @.
Ikke gjor forsok pa a sette
hurtigmikserens knivenhet pa
kvernen.

3 Snu understellet opp ned. Senk det
ned pa glasset, med knivene ned.

4 Skru understellet pa glasset til det er
fingerstramt.

5 Sett kvernen pa motordelen og vri
for & lase den pé plass @.

6 Velg hastighet, eller bruk
pulsfunksjonen.

rengjering

® 3|3 alltid av strammen, ta stopselet
ut av kontakten og ta delene fra
hverandre for de rengjores.

® Tom mikserglasset for du skrur det
av knivenheten.

® |kke legg noen av delene i
oppvaskmaskinen.

motordel

® Tork av med en fuktig klut, deretter
med en tarr en.

® Oppbevar overflodig ledning i
oppbevaringsrommet bak pa
stremenheten @.

knivenheten

1 Hurtigmikserens knivenhet -
Ta knivenhet ut av glasset ved a vri
den med klokken for & frigjore den.
Kvernens knivenhet - Ta
knivenheten av understellet ved &
skyve opp fra undersiden. Veer
forsiktig nar du tar knivenheten av
kvernen.

2 Fjern og vask tetningsringen.



3 Ikke berer de skarpe bladene. Borst
knivene rene med varmt sdpevann.
lkke legg knivenheten i vann.

andre deler
Vask for hand og terk dem.

service og kundetjeneste

® Hvis ledningen er skadet, mé& den, av
sikkerhetsmessige grunner, erstattes
av KENWOOD eller en autorisert
KENWOOD-reparater.

Hvis du trenger hjelp til &

® pbruke maskinen

® pestille annet tilbeher (utfore
vedlikehold eler reparasjon)
ta kontakt med din forhandler.
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Taita auki etusivun kuvitukset

Tehosekoitinta voidaan kayttaa
keittojen, kastikkeiden, juomien,
pateiden, majoneesin,
salaattikastikkeiden yms.
valmistukseen. Myllya (jos kuuluu
laitteeseen) voidaan kayttaa yrttien
hienontamiseen seké pahkindiden ja
kahvipapujen jauhamiseen.

ennen kuin ryhdyt kdyttamaan
tiata Kenwood-kodinkonetta

® | ue ndma ohjeet huolella ja sailyta
ne mydhempaa tarvetta varten.

® Poista pakkauksen osat ja
mahdolliset tarrat.

turvallisuus

® Anna nesteiden jadhtya

huoneenlampdisiksi ennen niiden

kaatamista tehosekoittimeen.

Kytke laite pois paalta ja irrota

pistoke pistorasiasta:

O ennen osien asentamista tai
irrottamista

O kayton jalkeen

o ennen puhdistusta.

Ala tydnna kasia tai tydvalineita

tehosekoittimeen, jos se on runko-

osassa kiinni.

Ala koske teravid teria.

Ala anna runko-osan, virtajohdon tai

pistokkeen kastua.

Ala koskaan kayta vioittunutta

konetta. Vie se tarkastettavaksi tai

korjattavaksi: katso ohjeet kohdasta

‘huolto’.

Ala koskaan kayta sellaista

lisélaitetta, jota ei ole hankittu

valtuutetulta Kenwood-kauppiaalta.

Ala koskaan jaté konetta paalle iiman

valvontaa.

Jos irrotat tehosekoittimen tai myllyn

moottoriosasta

o odota kunnes terét ovat taysin
pyséahtyneet;

o ala vahingossa irrota kannua tai
jauhamisastiaa terayksikosta.

Ala koskaan kayta tehosekoitinta

tyhjana.
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Irrota tehosekoittimen
pistotulppa pistorasiasta, jos
tehosekoitin ei ole kdytdssa.
Kayta tehosekoitinta vain kannen
ollessa paikoillaan.

Tarkeaa: Kannun pohjaosa on
kiinnitetty siihen laitetta valmistettaessa.
Sité ei saa yrittaa irrottaa.

Al anna lasten tai
toimintarajoitteisten henkildiden
kayttaa laitetta ilman valvontaa.

Al anna lasten kayttaa tai leikkia
laitteella.

Kéayta laitetta ainoastaan sille
tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhti® ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on
kaytetty vaarin tai ndita ohjeita ei ole
noudatettu.

ennen liittamista
verkkovirtaan

Varmista, etta koneen pohjassa
esitetty jannite vastaa kaytettavan
verkkovirran jannitetta.

Kone tayttaa Euroopan
talousyhteisodn direktiivin 89/336/EEC
vaatimukset.

ennen ensimmaista
kayttokertaa

Pese osat: katso kohdasta
‘puhdistus’.

selitykset

CICICICICICICICIC)

CISIElE)

tehosekoitin
tehosekoittimen terayksikkd
tehosekoittimen tiivisterengas
sekoitusastia

tayttdaukon korkki
lukituskansi

suodatin

nopeuden ja sykdyksen saatd
runko-osa, jossa on moottori
virtajohdon sailytys

mylly (jos sisaltyy
toimitukseen)

myllyn tiivisterengas

myllyn terayksikko

myllyn jalusta

myllyn astia



tehosekoittimen kayttod

1 Kiinnita tiivisterengas () paikoilleen.
Varmista, etté tiiviste menee oikein
paikoilleen terayksikon uraan.
Teraosa vuotaa, jos tiiviste on
vaurioitunut tai sita ei ole
asennettu oikein.

Huomaa, etta tehosekoittimen
terdyksikossa on nelja vartta.
Myllyn terdyksikko ei sovi
tehosekoittimeen.

2 Tartu terayksikdn () alaosaan ja
kiinnité terat kannuun. Lukitse ne
paikoilleen kaantamalla vastapaivaan
(1}

3 Laita sekoitettavat ainekset
sekoitusastiaan.

4 Kiinnita suodatin (® kanteen @.

® Suodattimessa on kaksi eri
siivildkokoa kaikkien kuituja
siséltévien tai kokonaisiksi jadneiden
aineosien poistamiseksi..

5

Kaantamalla tayttokantta voit siirtéa
haluamasi siivilan kaatonokan
kohdalle @.

Aseta kansi paikoilleen kaantamalla
sitd mydtapaivaan @. Varmista, etté
kannen ¥-merkki on kohdakkain
kannun A-merkin kanssa.
Tehosekoitin ei toimi, jos
kantta ei ole lukittu kunnolla
paikoilleen.

Aseta sekoitinosa moottoriyksikén
padlle ja lukitse se paikoilleen
kiertdmalla myotapaivaan @.
Valitse nopeus.

suositeltavat nopeudet

nopeus kédytto/ruoka-aine enimmaismaara
1 Maidon vaahdottaminen 1 litra
Kevyet seokset, kuten lettutaikina, pirteld,
munat 1 litra
2-3 Keitot 1,6 litraa
Paksummat seokset, kuten kastikkeet, patee
Majoneesi 3 munaa + 450
ml Oliya
Smoothie-juomat
Laita ensin tuoreet marjat tai hedelmat ja 800 ml nestetta
nestemaiset ainekset (mm. jogurtti, maito ja
hedelmamehut).
Lisaa sitten jaa tai jaiset ainekset (mm. jaiset
marjat tai hedelmat, jaatelo tai jaapalat).
(P) Moottori toimii kéynnistyen/pyséhtyen.
pitoasento| Sykéystoiminto toimii niin kauan kuin
nappia pidetaan tassa asennossa.
Jéiden murskaaminen 6 jaédpalaa
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tarkeaa

tehosekoitin ja mylly

Varmista, etté laite séilyy kaytdssa
pitkéan: ala kayta tehosekoitinta 60
sekuntia ja myllya 30 sekuntia
kauempaa. Katkaise virta heti, kun
sekoitettava aine on
koostumukseltaan oikeaa.

Al4 jauha laitteessa mausteita, silld
ne saattavat vaurioittaa muovipinnan.
Laite ei toimi, jos tehosekaitin tai
mylly on asennettu vaarin.

ainoastaan tehosekoitin

Ala laita kuivia aineksia
tehosekoittimeen ennen kuin se on
kytketty toimintaan. Leikkaa kuivat
ainekset kuutioiksi ja lisda ne
yksitellen tayttdaukon kautta laitteen
ollessa kéynnissa. Tyhjenna
sekoitusastia sdanndllisin valiajoin.
Ala kayta tehosekoitinta
sdilytysastiana. Tyhjenna se kayton
jalkeen ja sailyta se tyhjana.
Varmista aina ennen kayttamista,
etté& suodatin on kiinnitetty kanteen.
Ala ylita 1,6 litran tayttdmaaraa tai
vaahtoavien nesteiden kohdalla,
kuten pirteld, 1 litran tayttomaaraa.
Smoothie-ohjeet — &la koskaan
sekoita jaisia aineksia, jotka ovat
jahmettyneet kiintedksi massaksi
pakastuksen aikana; riko kiintea
massa palasiksi ennen
sekoitusastiaan lisdamista.

ainoastaan mylly

Kéayta vain kuivia aineksia.

vihjeita

Kun valmistat majoneesia, laita kaikki
ainekset dljya lukuun ottamatta
tehosekoittimeen. Irrota tayttdaukon
korkki. Kun kone on kaynnissg,
kaada 6ljy hitaasti kannen aukon
kautta.

Paksut seokset, kuten pateet tai
dippikastikkeet, saattavat tarttua
sekoitusastian reunoihin. Kaavi
tarvittaessa reunaan tarttunut seos.
Jos ainekset sekoittuvat
vaivalloisesti, lisdé nestetta.

myllyn kayttaminen (os
sisaltyy toimitukseen)

1 Laita ruoka-aineet astiaan. Tayta se
korkeintaan puolilleen.

2 Kiinnita myllyn tiivisterengas myllyn
terayksikkdon. Varmista, ettd myllyn
tiiviste menee oikein paikoilleen
myllyn teréyksikén uraan. Jos
myllyn tiiviste on vaurioitunut
tai huonosti paikoillaan, laite
vuotaa. Kiinnitd tdman jalkeen
myllyn teréyksikkd @ myllyn
jalustaan @.

Ala yrita kiinnittaa
tehosekoittimen terdyksikkoa
myllyyn.

3 Kaanna myllyn jalusta ylosalaisin.
Laske se astiaan terat alaspain.

4 Kiinnitd myllyn jalusta astiaan kasin.

5 Aseta mylly moottoriyksikon paalle ja
lukitse se paikoilleen k&antamalla @.

6 Valitse nopeus tai kéyta
pulssisaadinta.

puhdistus

® Kytke laite pois paalta, irrota pistoke
pistorasiasta ja laitteen osat
toisistaan aina ennen puhdistusta.

® Tyhjenna sekoitusastia ennen kuin
kierrat sen irti terdosasta.

® A4 pese mitaén osia
astianpesukoneessa.
runko-osa

® Pyyhi kostealla pyyhkeelld ja kuivaa
sitten.

® \/oit sailyttad ylimaaraista johtoa
moottoriyksikdn @ takana.



w N

tera

Sekoittimen terdyksikko: \oit
irrottaa tehosekoittimen terayksikon
kannusta vapauttamalla sen
kaantamalla myostapaivaan. Myllyn
terdyksikko: \Voit poistaa myllyn
terayksikdn myllyn jalustasta
painamalla altapéin. Irrotettaessa
terayksikkda myllyn jalustasta on
oltava varovainen.

Irrota ja pese tiivisterengas.

Ala koske teravid teria. Harjaa ne
puhtaaksi kuumassa
saippuavedessa ja huuhtele sitten
juoksevan vesijohtoveden alla. Ala
upota terdosaa veteen.

muut osat
Pese kéasin ja kuivaa sitten.

huolto ja
kayttokysymykset

® Mikali koneeseen tulee vikaa tai

virtajohto on vioittunut, ota yhteytta
valtuutettuun huoltolikkeeseen.
Yhteystiedot saa joko KENWOOD-
kauppiaalta tai maahantuojalta.
Kayttdon liittyvissa kysymyksissa tai
epaselvissa tapauksissa ota yhteys
maahantuojaan.

Pakkauksen ja laitteen havittamisesta

antavat ohjeita
ympaéristéviranomaiset.

QOikeus niihin laitemuutoksiin, jotka
tdman kayttdohjeen laatimisen
jalkeen on tehty, pidatetaan.
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On kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood 6glttictiyl corba, sos,
icecek ve benzeri yiyecekleri
hazirlamak icin kullaniniz. Bu
aygitla birlikte size ayrica bir
degirmen verilmisse, bu donatiyi
baharat, kuruyemis ve kahve
cekirdegi 6gutmek icin kullaniniz.

Kenwood cihazinizi kullanmadan
once
® Bu talimatlar dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar igin saklayin.
® Tim ambalajlari ve etiketleri
cikartin guvenlik.

guvenlik dnlemleri

® Sivilari sivilastiriciya yerlestirmeden

Once oda sicakligina gelmelerini

saglayiniz.
® Aygitin parcalarini takmadan ya da

cikarmadan, aygiti kullanmaya
baslamadan ve aygiti
temizlemeden 6nce aygiti
calistirmayiniz ve fisini prizden
cekiniz.

o Aygit glc biriminin tGzerinde
oldugu zaman elinizi ve
takacaginiz diger parcalari
o6guticiden uzak tutunuz.
Bigaklar ¢ok keskindir. Bu
ylzden bicaklara elinizle
dokunmayiniz.

Cocuklarin ya da engelli kisilerin
bu aygiti kullanmalarina izin
vermeyiniz ya da denetim altinda
kullanmalarina izin veriniz.

Aygit glic biriminin izerinde oldugu
zaman elinizi ve takacaginiz diger
parcalari 6gutticliden uzak tutunuz.
Bicaklar cok keskindir. Bu ylizden
bicaklara elinizle dokunmayiniz.
Aygitin gtic birimini, elektrik kordonunu
ve fisini 1slak yerlere degdirmeyiniz.
Sicak sivilari 6gutmeden énce
sogutunuz. Aygitin kapagini sikica
kapamadiginiz taktirde kapak
yerinden cikabilir ve icerikler etrafa
sacilabilir.
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Hasarli aygitlari hicbir bicimde
kullanmayiniz. Onarimciyi gotirtip
hemen denetimden gegirtiniz. Bunun
icin 'bakim' bélimiine bakiniz.
Cocuklari kahve makinesinden
uzak tutunuz.

Blender veya degirmeni gii¢

Unitesinden ¢ikartirken

o kabi yanliglikla kesici pargadan
s6kmeyin.

o hazne veya degirmen sisesini
bigak unitesinden yanlishkla
cikartmayin.

Aygiti yalnizca evde kullanim

amaciyla kullaniniz.

Kullanmadiginiz zamanlarda

kanistiricinizi prizden ¢ikarin

Karistiriclyr sadece kapagi

kapaliyken calistirin

Onemli — Haznenin etegi tretim

esnasinda takilmistir ve sékiimeye

calisilmamaldir.

Hastalarin gdzetim altinda olmadan

bu cihazi kullanmalarina izin

vermeyin.

Cocuklarin bu cihazi kullanmalarina

ya da bu cihazla oynamalarina izin

vermeyin.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda

kullanim alaninin oldugu yerlerde

kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hig
bir sorumluluk kabul etmez.

elektrik akimina baglanmasi
Aygiti kullanmadan énce evinizdeki
elektrik akiminin aygitta belirtilen
akimla ayni oldugundan emin
olunuz.

Bu aygit, 89/336/EEC sayili Avrupa
Ekonomik Toplulugu Yénergesi'ne
uygun olarak dretilmistir.

ilk kullanimdan énce

Aygitin tim parcalarini yikayiniz.
Bu konuda 'temizlik' bélimine
bakiniz.



su isiticinin parcalari

oglitiicu
blender bigak Unitesi
blender sizdirmazlik halkasi

kordon sarma yuvasi
degirmen (eger saglanmissa)
degirmen sizdirmazlik halkasi
degirmen bigak Unitesi
degirmen tabani

degirmen sisesi

CISICICENCICICICICICICICIC)

karistiricinizin kullanimi

1 Contanin blender bigak Unitesinin
altina tam olarak yerlestiginden
emin olarak blender sizdirmazlik
halkasini @ yerlestirin.

Kilit hasar gordiigiinde ya da tam
oturmadiginda sizinti olacaktir.
Liitfen blender bigak linitesinin 4
ucu oldugunu unutmayin.
Degirmen bigak linitesi blender
lizerine yerlesmeyecektir.

Blender bigak Unitesini altindan
tutun (D ve bigaklari haznenin igine
yerlestirin — kilittemek igin saat
yonilnin tersine cevirin @.
Malzemelerinizi kabin igine koyun
Filtre (®'y1 kapak @’ye takin.
Dokme sirasinda puitirli veya
islenmemis pargalarin dokulmesini

kavanoz 4

doldurma kapagi °

kilitli kapak

filtre onlemek igin filtre iki stizgeg
hiz + nabiz kontroli boyutuna sahiptir.

glc birimi °

Dokme alani Gizerinde segili slizgeg
boyutunu degistirmek igin filtre
kapagini cevirin @.

Saat yoniinde gevirerek kapagi
yerlestirin ve kilitleyin @ — kapak
Uzerindeki ¥ isaretinin sise
Uzerinde A isaretiyle
hizalandigindan emin olun. Kapak
kapali degilken veya diizgiin
takilmadiginda blender ¢alismaz.
Blenderi gug¢ Unitesi Uzerine
yerlestirin ve kilittemek icin saat
yoniinde gevirin @.

Bir hiz segin.

tavsiye edilen hiz tablosu

kullanim/yemek gesitleri

maksimum miktar

1 Képartilmis st

1 litre

gibi yumusak karigimlar

Yumusak hamur, milkshake, ¢irpilmis yumurta

1 litre

Corbalar

Sos, pate gibi yogun karigimlar

1.6 litre

Mayonez

3 yumurta + 450ml
yag

Koyu icecekler

ik olarak taze meyve ve sivi malzemeyi
(yodurt, sit, meyve suyu gibi) koyun. Sonra
buz ya da donmus malzemeleri (donmus
meyve, buz ya da dondurma gibi) ekleyin.

800ml sivi

P)

titresim

Motoru baslatma/durdurma hareketiyle
calistirir. Digmesine basili oldugu middetce,
cihaz pals konumunda kalacaktir.

Buz kirma

6 parca
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onemli uyarilar

ogiitiicii ve degirmen
Ogiitiicliniiziin uzun émiirlii olmasini
istiyorsaniz 6guttictyl 60 saniyeden
fazla calistirmayiniz. Degirmeni ise
30 saniyeden fazla calistirmayiniz.
Ogittigiiniz icerikler istediginiz
kivama gelince aygitin calismasini
hemen durdurunuz.

Aygitin plastik kismina zarar
verebilecegi icin baharatlari
o6guticiude 6gitmeyiniz.

Ogiitiicii ya da degirmeni yerine
dogru olarak takilmazsa aygit
calismaz.

ogutiicii

Ogitiict calistirmaya baslamadan
once icine kuru yiyecekler
koymayiniz. Gerekirse, bu tir
yiyecekleri keserek kicuk parcalar
haline getiriniz. Arkasindan
doldurma kapagini aciniz ve aygiti
calistiriniz. Yiyecekleri 6gittictye
tek tek atiniz. Yiyeceklerin etrafa
sacllmamasi icin elinizi zerinde
tutunuz. Aygiti kullandiktan sonra
duizenli araliklarla bosaltiniz.
Ogtticliyli icinde yiyecek saklama
kabi olarak kullanmayiniz. Her
kullanimdan sonra 6gutictnin icini
bosaltiniz.

Kullanmadan énce her zaman
filtrenin kapak donanimina takil
oldugundan emin olun.

Higbir zaman 1.6 litreden,
milkshake gibi kopUklu sivilarda 1
litreden fazla miktarlari
karistirmayin.

Koyu tariflerde kati ktle halinde
donmus malzemeleri karistirmayin,
bunlari kaba koymadan 6nce
parcalayin.

degirmen

Degirmeni yalnizca kuru icerikleri
o6gitmek icin kullaniniz.

faydal bilgiler

® Mayonez yaparken yag disinda tim
malzemeleri karistiricinin igine
koyun. Filtre basgligini gikarin.
Ardindan alet galisirken yagi
yavasga kapagin deliginden dokdin.

® Pate ve soslar gibi koyu karisimlar
surahinin ic ceperlerine yapisiyosa
tahta bir kasiklar iceri itiniz.
Gerekirse bir miktar daha sivi
ekleyiniz.

degirmeninizin
kullanimi (eger saglanmissa)

1 Malzemelerinizi haznenin igine
koyun. Yaridan daha fazla
doldurun.

2 Degirmen contasinin degirmen
bigak Unitesinin kenarinin altina
tam olarak yerlestiginden emin
olarak degirmen sizdirmazlik
halkasini degirmen bigak Unitesi
icine yerlestirin. Eger degirmen
contasi zarar gordiiyse veya
diizgiin yerlesmediyse sizdirma
meydana gelecektir. Sonra
degirmen bigak Unitesini @)
degirmen tabani @) igine takin.
Blender bigak linitesini degirmen
icine yerlestirme girisiminde
bulunmayin.

3 Degirmen tabanini ters gevirin. Ana
Uniteyi bicaklar asagdiya gelecek
sekilde siseye dogru indirin.

4 Degirmen ana Unitesini sise lUzerine
sikica vidalayin.

5 Degirmeni glg Unitesi Uzerine
yerlestirin ve kilitlemek icin gevirin
(6 }

6 Bir hiz segin veya nabiz kontroltnu
kullanin.
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temizlik

Aygiti temizlemeye baslamadan
once kapatiniz ve fisini prizden
cekiniz. Arkasindan parcalarini
cikariniz.

Kabi karistirma Unitesinden
ayirmadan 6nce bosaltin.

Hig bir pargayi bulasik makinesinde
yikamayin.

giic birimi

Glc birimini nemli bir bezle siliniz
ve arkasindan kurulayiniz.

Kablo fazlahgini gli¢ tnitesi
arkasinda yerde toplayin @.

bicak birimi

Blender bicak linitesi — Blender
bigak unitesini hazneden gikarmak
icin saat yonunde gevirin.
Degirmen bigak iinitesi —
Degirmen bigak Unitesini altindan
iterek degirmen tabanindan ¢ikarin.
Degirmen bicak Unitesini degirmen
tabanindan gikarirken dikkat
edilmelidir.

Kilit halkasini ayirip yikayin
Aygitin bicaklari cok keskindir. Bu
yuzden elinizi bigaklardan uzak
tutunuz. Bicaklari sabunlu sicak su
ile fircalayiniz ve musluk suyunun
altinda durulayiniz. Bigak birimini
suya batirmayiniz.

diger parcalar
Elinizle yikayiniz ve arkasindan
kurulayiniz.

bakim ve musteri
hizmetleri

Elektrik kordonu hasar gorirse,
glivenlik nedeniyle KENWOOD ya
da yetkili bir KENWOOD onarimcisi
tarafindan degistiriimeli ya da
onarilimalidir.

Aygitin kullanimi, ek parca siparisi
ve onarimi igin aygiti satin aldiginiz
saticiya basvurunuz.
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Nezapomerite si prosim rozevrit titulni stranku s vyobrazenim

Mixér pouzivejte k pfipravé
polévek, omacek, napojl, pastik,
majonéz, zalivek, atd. Mlynek
(pokud je dodan) pouzivejte k mleti
kofeni, ofechu a kavovych zrn.

pred pouzitim tohoto zarizeni
Kenwood

® Prectéte si peclivé pokyny v této

prirucce a uschovejte ji pro budouci
pouziti.

® QOdstrante veSkery obalovy material

a nalepky.

bezpecnostni opatreni

® Pred vlozenim do mixéru nechte

vSechny tekutiny vychladnout na

pokojovou teplotu.

Pristroj vypinejte a odpojujte od

zasuvky:

o pred montazi nebo demontazi
dild

O po pouziti

o pred Cisténim

Pokud je mixér umistén na

pohonné jednotce, nevkladejte do

né&j ruce ani nastroje.

Nedotykejte se ostrych nozu.

Nedovolte, aby pohonna jednotka,

napajeci kabel nebo konektor

zvihly.

Nikdy nepouzivejte poSkozeny

pFistroj. Nechejte jej zkontrolovat

nebo opravit: viz “servis”.

Nikdy nepouzivejte neschvalena

pfidavna zafizeni.

Pristroj nikdy nenechavejte bez

dozoru.

PFi odstrafnovani mixéru nebo

mlynku z pohonné jednotky:

o pockejte, dokud se nozZe zcela
nezastavi

o zabrarite neumysinému
odsroubovani poharu nebo
nadoby na mleti z nozové
jednotky.

Mixér se nesmi nikdy spoustét

prazdny.

Kdyz se mixér nepouziva, vzdy

jej odpojte od zdroje.
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Pracujte s mixérem jedinég, je-li viko
na svém misté.

Dulezité upozornéni — Lista na
dné nadoby se nasazuje napevno
pfi vyrobé. Nepokousejte se ji
odstranit.

Nemocni a jinak oslabeni lidé smi
spotrebi¢ pouzivat pouze pod
dohledem.

® S timto zafizenim si nesmi hrat ani

je pouzivat déti.

® Toto zafizeni je uréeno pouze pro

1

domaci pouziti. Spole¢nost
Kenwood vyluéuje veskerou
odpovédnost v pfipadé, Ze zafizeni
bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.
Pred pfipojenim

Presvédcte se, ze vase elektricka
zasuvka odpovida zasuvce
uvedené na spodni strané pfistroje.
Pristroj odpovida pozadavkim
smérnice Evropského
hospodarského spolecenstvi
89/336/EEC.

Pfred prvnim pouzitim
Omyijte jednotlivé dily: viz ,gisténi”.

popis konvice

CICICICICICICICIS)

@086

Mixér

noze mixéru

tésnici krouzek mixéru

mixovaci nadoba

vi€ko plniciho hrdla

zaviraci viko

filtr

regulator rychlosti a pulzni tlacitko
napajeci jednotka

kabelovy prostor

mlynek (pokud je soucasti
prislusenstvi)

tésnici krouzek mlynku
noze mlynku

spodni dil mlynku

nadoba mlynku



pouziti mixéru

1 Na obrubu dna nozi nasadte
tésnici krouzek (2) tak, aby pfiléhal
po celém obvodu strany pfiléhajici
k nddobé& mixéru.

Poskodi-li se tésnéni nebo neni-li
spravné upevnéno, dojde k
prosakovani.

Nozovy dil mixéru ma ¢étyfri
vystupky. Do mixéru proto nelze
nasadit nozovy dil mlynku.

2 Uchopte nozovy dil @) za spodni
¢ast, zasunite jej zespodu do dna
nadoby mixéru a zajistéte otocenim
proti sméru hodinovych rucicek.@.

3 Vlozte do nadoby pfisady k
mixovani.

4 Do vika @ nasadte filtr ®.

Filtr ma dvé velikosti sitka na
odfiltrovani jakychkoliv viaknitych
nebo nezpracovanych pfisad pfi
nalévani.

Chcete-li zménit velikost vybraného
sitka nad prostorem hubice, otocte
plnici viko @.

Nasadte viko a otoc¢enim doprava
ho zajistéte @ - ujistéte se, ze
znacka V¥ na viku je vyrovnana se
znackou A na nadobé. Bez
nasazeného nebo spravné
uzavieného vika nebude mixér
fungovat.

Polozte mixér na pohonnou
jednotku a oto¢enim doleva ho
zajistéte @.

Vyberte rychlost.

tabulka doporucenych rychlosti
Rychlost vyuziti/druh potravin max. mnozstvi
1 Napé&né&né mléko 1 litr
Lehké smési, jako jsou tésta, mlécné
koktejly, michana vejce 1 litr
2-3 Polévky 1,6 litru
Tuzsi smési, napf. omacky, pastiky
Majonéza 3 vejce + 450 ml
oleje
Ledové koktejly
Nejprve vlozte Cerstvé ovoce a nalijte 800 ml tekutiny
tekutinu (jogurt nebo mlé¢né a ovocné
Stavy)
Pridejte led nebo zmrazené potraviny (napf.
zmrazené ovoce, led nebo zmrzlinu)
(P) Ridi motor v rezimu start/stop. Pulzni rezim
pulzni bude platny, dokud je drZen v této poloze.
funkce Drceni ledu 6 kostek
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Dulezita upozornéni

pro mixér a mlynek

Abyste zajistili dlouhou Zivotnost
mixéru, nikdy jej nepretrzité
nepouzivejte déle nez 60 sekund a
mlynek déle nez 30 sekund.
Jakmile ziskate spravnou
konzistenci pouzitych komponent,
pFistroj vypnéte.

Nemixujte tvrda koreni, mohla by
poskodit umélou hmotu.

PFi nespravném sestaveni mixéru
nebo mlynku nebude pfistroj
fungovat.

pouze pro mixér

Komponenty nevkladejte do mixéru
pred jeho zapnutim. V pfipadé
potreby je nakrajejte na kousky:
odstrante vi¢ko plniciho hrdla a
potom pfi zapnutém pfistroji
komponenty spoustéjte do dzbanu
otvorem ve viku. Do otvoru
nevkladejte ruce. Mixér pravidelné
vyprazdriujte.

Nepouzivejte mixér jako skladovaci
nadobu. Pfed pouzitim a po ném
musi byt prazdny.

Pred kazdym pouzitim zkontrolujte,
zda je ve viku nasazen filtr.

Nikdy nemichejte vice nez 1,6 litru
nebo vice nez 1 litr napénénych
tekutin, jako jsou mlé¢né koktejly.
Recepty na ledové koktejly — nikdy
nemichejte zmrazené potraviny,
které pfi mrazeni vytvofily pevnou
spojenou hmotu — pred vloZzenim do
nadoby hmotu nejprve rozbijte.

pouze pro mlynek
Pouzivejte pouze suché
komponenty.

poznamky

Pfi pfipravé majonézy dejte do
mixéru vSechny pfisady kromé
oleje. Sejméte kryt plni¢e. Po
spusténi pfistroje pomalu vlévejte
olej do otvoru ve viku.

Husté smési, vaje¢né pastiky a
pomazanky je nutno vyskrabavat.
Pokud je to obtizné, pfidejte vic tuku.
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pouziti mlynku (pokud je
soucasti pfislusenstvi)

1 Do nadoby pfidejte suroviny.
Neplrite ji do vice nez poloviny.

2 Na obrubu dna nozu nasadte
tésnici krouzek tak, aby pfiléhal po
celém obvodu strany pfiléhajici k
nadobé mlynku. Pokud je krouzek
poskozen nebo nespravné
nasazen, nadoba nebude tésnit.
Nozovy dil @ zasurite do spodniho
dilu mlynku @.

Do mlynku se nepokousejte
nasadit nozovy dil mixéru.

3 Spodni dil mlynku otocte dnem
vzharu. PriloZte jej k nadobé,
Cepelemi dovnitr.

4 NaSroubujte jej na nadobu a lehce
dotahnéte.

5 Nasadte mlynek na motor a
otocenim zajistéte @.

6 Zvolte rychlost ota¢ek nebo pouzijte
pulsni spinac.

cisténi

® Pred ¢isténim pfistroj vzdy vypnéte,
odpojte jej od elektrické zasuvky a
demontuijte.

® Pred odSroubovanim od jednotky s
nozi vyprazdnéte nadobu.

® Nevkladejte zadné soucasti do
mycky.

Pohonna jednotka

® Jednotku otfete mycim hadfikem a
potom ususte.

® Nadbyte¢nou délku kabelu uloZte

do Ulozného prostoru na zadni
strané pohonné jednotky @.

NozZova jednotka

1 Noze mixéru — Otocte nozovym
dilem proti sméru hodinovych
rucicek a sejméte jej z nadoby
mixéru. Noze mlynku — Zatlacte
zespodu na nozovy dil a vyjméte jej
ze spodniho dilu mlynku. Pri
vyjimani nozového dilu budte
opatrni.

2 Sejméte a umyijte tésnici krouzek.



3 Nedotykejte se ostrych nozi —
omyjte je karta¢kem namocenym
v horké mydlové vodé a potom je
dobre oplachnéte pod tekouci
vodou. Neponofujte je do vody.

Ostatni dily
Omyijte je rukou a osuste.

servis a péce o
zakaznika

® Poskozeny napajeci kabel je
z bezpecnostnich divodu nutno
vymeénit, coz provede firma
Kenwood nebo touto firmou
autorizovana opravna.

Pokud potrebujete pomoc:

® pfi pouzivani pfistroje

® s jeho servisem, nahradnimi dily
nebo opravou (zaruéni nebo
pozaruéni),
obratte se na prodejnu, kde jste
pfistroj zakoupili.
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A hasznalati utasitas olvasasa kézben hajtsa ki az els6 oldalt, hogy az
illusztraciok is lathatok legyenek.

A turmixgép levesek, martasok,
italok, pastétomok, valamint
majonéz és salatadntetek
kikeverésére alkalmas. Fliszerek,
diofélék és kavé daralasahoz
hasznalja a daral6ét (nem minden
tipusnal alaptartozék).

a Kenwood-késziilék hasznalata
elé6tt

® Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg késébbi
felhasznalasra!

® Tavolitson el minden
csomagoldanyagot és cimket!

els6 a biztonsag

® Hagyjon minden folyadékot

szobahomérsékletre hulni, mielott a

turmixba helyezné.

Mindig kapcsolja ki a motort, és a

héalézati vezetéket is hlizza ki a

konnektorbol:

o az alkatrészek szét- és
Osszeszerelése elbtt,

o hasznalat utan és

o tisztitas el6tt.

Amig a turmixol6é edény a meghaijtd

egységen van, sem kézzel, sem mas

eszkdzzel ne nyuljon az edénybe.

Ugyeljen arra, hogy ne érjen a

forgokeés éleihez.

Ugyeljen arra, hogy a géptestet, a

halézati vezetéket és a dugot soha

ne érje nedvesség.

Ha a turmixgép megsérll, azonnal

kapcsolja ki. Az Gjbdli bekapcsolas

el6tt ellendriztesse és sziikség

esetén javittassa meg (l. javittatas).

A turmixgépet csak eredeti, gyari

alkatrészekkel szabad hasznaini.

A bekapcsolt turmixgépet soha ne

hagyja magara.

Amikor a turmixolét vagy a daralot

lecsavarja a meghajté egységrol:

o mindig varja meg, amig a

forgokés/daralo kés teljesen leall;

tgyeljen arra, hogy a turmixol6

vagy a dardl6 edényt ne

csavarja le a kés aljzatarol.
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Soha ne jarassa a turmixgépet
Uresen.

Ha nem hasznalja a késziiléket, a
halézati dugaszt mindig huzza ki
a konnektorbol.

Miel6tt bekapcsolja a késziléket,
mindig helyezze fel a turmixol6
edény fedelét.

Fontos — A pohar aljan talalhaté
szegélyt a gyartas soran szerelik
fel, ne prébalkozzon az
eltavolitasaval.

Fizikai tamogatasra szorulok
(id6sek, betegek) csak felligyelet
mellett hasznaljak a készlléket.

Ne engedje gyermekeknek a
készulék hasznalatat vagy a
készilékkel valo jatszadozast!

A készliléket csak a rendeltetésének
megfeleld haztartasi célra hasznalja!
A Kenwood nem vallal felel6sséget,
ha a készuléket nem
rendeltetésszerlien hasznaltak,
illetve ha ezeket az utasitasokat
nem tartjak be.

csatlakoztatas

A falidugasz csatlakoztatasa el6tt
ellendrizze, hogy a halozati
feszliltség megegyezik-e a
turmixgép aljan feltlintetett izemi
fesziltséggel.

A késziilék megfelel az Eurépai
K6z0sség 89/336/EEC sz.
elbirasanak.

az els6 hasznalat el6tt

A készllék alkatrészeit mosogassa
el (I. tisztitas).

részei

OPOPO®O®OO

turmixgép

turmixgép forgdkés egység
turmixgép tomitégydrd
keverépohar

a toltényilas kupakja

zaréfedél

sz(ré

sebesség- + impulzusszabalyozé
meghajté egység

vezetéktarolo



daralé (amennyiben a
tartozékok kozt szerepel)
daralo tomitégydri

daralé forgokés egység
daralo talprész
daraléedény

GISIC)C)

a turmixgép hasznalata

1 Aturmixgép tomitégydrdjét illessze
bele a turmixgép forgokés
egységébe (2-, Ugyelve arra, hogy
a gylr( telijes mértékben a
turmixgép forgdkés egységének
pereme alatt helyezkedjen el.

Ha a tomités sériilt, vagy nem a
megfelel6 helyre keriilt,
szivargas kovetkezik be.

Kérjlk, ugyeljen arra, hogy a
turmixgép forgokés egységének
4 fiile van. A daralo forgokés
egysége nem illeszkedik a
turmixgépre.

2 Aturmixgép forgokés egységét D
az aljanal fogva helyezze a
pengéket a keverépoharba, majd
az 6ramutato jarasaval ellentétes
iranyba tekerve rogzitse @.

3 Tegye a hozzavaldkat a turmixol6
edénybe.

4 Kapcsolja a sz(rét () a fedélhez
(2}

® Asz(irének két lyukmérete van, a
rostos vagy feldolgozatlan
alapanyagok kisziirésére
kiontéskor.

® Forditsa el a sz(ré fedelét a
lyukméret beallitasahoz a kionté
rész folott @.

5 lllessze ra és zarja le a fedelet az
éramutatoé jarasanak megfeleld
iranyban elforgatva @ — gy6z&djon
meg réla, hogy a fedélen levé V¥ jel
egy vonalban van a turmixolo
edényen levd A jellel. Amig a
fedél nem illeszkedik vagy nem
zar pontosan, a turmixolé nem
mikodik.

6 Helyezze a turmixolot a meghajté
egységre, és forditsa el az
éramutaté iranyaba @.

7 Valassza ki a sebességet.

javasolt sebességfokozatok

sebességfokozat |feldolgozand6 étel

max. mennyiség

1 Tej habositasa

1 liter

rantotta

Hig keverékek, pl. hig tésztak, tejturmixok,

1 liter

Levesek

pastétomok

Sdrlibb keverékek, pl. sz6szok,

1.6 liter

Majonéz

3 tojas + 450 ml
olaj

Gyumolcsturmixok készitése:

El6szor tegye a friss gylimolcsot és a
folyadékot (pl. tejet, joghurtot vagy
gylmolcslevet) a turmixolé edénybe.
Ezutan adja hozza a jeget vagy a
fagyasztott hozzavalodkat (pl. fagyasztott
gylmolcsot vagy fagylaltot).

800 ml folyadék

(P)

Rovid lizem

A rovid turmixolast igénylé dsszetevékhoz:
A rezgés-pozici6 gyors energiabiztositashoz
alkalmas, és addig miikédik, amig ebben
a helyzetben tartjak a kapcsolot.
Jégkasa készitése:

6 jégkocka
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fontos megjegyzések

turmixgép, daralé

Ne hasznalja a turmixgépet
egyhuzamban 60 masodpercnél
tovabb, mert a motor tulmelegszik.
A daralét legfeljebb 30 masodpercig
jarassa megallas nélkil. Ha az étel
elérte a kivant allagot, azonnal
kapcsolja ki a gépet.

A fliszerek karosithatjak a készulék
muUanyagat, ezért feldolgozasukat
kerdlni kell.

Ha a turmixolé edényt vagy a
daralot helytelendl szereli fel a
gépre, a motor nem indul el.

turmixgép

A szaraz dsszetevoket ne tegye
elére a turmixol6 edénybe. El6bb
kapcsolja be a gépet, és a kockara
véagott darabokat a toltényilason
keresztll dobja a forgasban levé
késre. Egyik kezét tegye a
toltényilas folé, nehogy egy
ételdarab kireplljon az edénybdl.
Feldolgozas kdzben rendszeresen
Uritse ki a turmixol6 edényt.

A turmixolé edényt soha ne
hasznalja étel tarolasara. Az
OsszetevOket csak kdzvetlendl a
feldolgozas el6tt tegye az edénybe,
az elkészllt ételt pedig azonnal
Ontse at masik edénybe.

Hasznalat el6tt mindig gy6z6édjon
meg arrol, hogy a szlré
megfeleléen illeszkedik-e a
fedélegységhez

Egyszerre ne turmixoljon 1,6 liternél
t6bb folyadékot (habos folyadékok,
pl. tejturmixok esetében a
maximalis mennyiség 1 liter).
Gyumolcsturmix receptek — soha ne
turmixoljon szilard témeggé fagyott
hozzavaldkat. Miel6tt beteszi az
ételt a turmixold edénybe, térje
kisebb darabokra.

daralo
A daralét csak szaraz dsszetevok
feldolgozasara hasznalja.

néhany jo tanacs

Majonéz készitésekor az olaj
kivételével minden hozzavalot
tegyen a turmixol6 edénybe. Vegye
ki a toltényilas kupakjat, kapcsolja
be a gépet, és turmixolas kdzben a
toltényilason at lassan adja hozza
az olajat.

Sirl ételek (pl. pastétomok,
martasok) feldolgozasa kézben
el6fordulhat, hogy le kell kaparni a
turmixol6 edény falara tapadt ételt.
Ha turmixolas kézben a gép
er6lkodik, adjon tébb folyadékot az
ételhez.

a daral6é hasznalata
(amennyiben a tartozékok kozt
szerepel)

1 Helyezze a hozzavaldkat az
edénybe, maximum a feléig toltve.
A daralé tomitégydrdjét illessze
bele a daralo forgokés egységébe,
ugyelve arra, hogy a gydrd teljes
mértékben a daralé forgokés
egységének a pereme alatt
helyezkedjen el. Ha a gy(ir sériilt,
vagy nem illeszkedik
megfeleléen, a késziilék
szivaroghat. Ezutan kapcsolja a
daralé forgokés egységét @ a
daralo talprészéhez @.

A turmixgép forgokés egységét
ne préobalja meg a daraléba
illeszteni.

Forditsa a talprészt fejjel lefelé.
Pengékkel lefelé eressze bele az
edénybe.

A talprészt csavarja szorosan a
daraléedényre.

Helyezze a daralot a géptestre, és
a régzitéshez forditsa el @.
Valasszon sebességi fokozatot,
vagy hasznalja az
impulzusszabalyozot.

2
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tisztitas

® Tisztitas el6tt kapcsolja ki a motort,
a halozati vezetéket huzza ki a
konnektorbdl, és szedje szét a
készlléket.

® Mindig Uritse ki a turmixol6 edényt
miel6tt lecsavarja a forgokésrol —
ellenkez6 esetben az étel kifolyik az
edénybdl.

® Ne tegye be egyik alkatrészt sem a
mosogatégépbe.
géptest

® E|6szor nedves, majd szaraz
ruhaval torolje at.

® A felesleges vezetéket tarolja a
meghajté egység hatoldalan
kiképzett taroldban @.
forgokeés

1 Turmixgép forgokés egység — Az

oéramutatd jarasaval megegyezd

irdnyba tekerve tavolitsa el a

turmixgép forgokés egységét a

kever6époharbdl. Daralé forgokés

egység — Alulrél felfelé iranyuld

nyomassal tavolitsa el a daralé

forgokés egységét a daralo

talprészérsl. Ovatosan tavolitsa el a

daralo forgdkés egységét a daralo

talprészérél.

A témité gydr(it vegye le, és mossa

el.

A késeket meleg, mosogatészeres

vizbe martott mosogatodkefével

tisztitsa meg, majd folyo viz alatt

oblitse le. Soha ne érjen kézzel az

éles vagokésekhez. A forgokeés

aljzatat soha ne meritse vizbe.

a tobbi alkatrész

Kézzel mosogassa el, majd

alaposan szaritsa meg.

javittatas és
vevlszolgalat

® Figyelem: A megsériilt halozati
vezetéket azonnal ki kell cserélni. A
javitast — biztonsagi okokbodl — csak
a Kenwood vagy az éltala
megbizott javitévallalat szakképzett
szerel6je végezheti el.
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Prosimy roztozy¢ ilustracje na pierwszej stronie

Uzywaj miksera do sporzgdzania
zup, sosow, napojow, pasztetow,
majonezu, soséw do safatek it.
Mtynka (jesli przewidziany) uzywaj
do mielenia przypraw ziotowych,
orzechow i kawy ziarnistej.

przed uzyciem urzadzenia
Kenwood

® Przeczytaj uwaznie ponizsze
instrukcje i zachowaj je na wypadek
potrzeby skorzystania z nich
przysztosci.

® Wyjmij wszystkie materiaty
pakunkowe oraz wszelkie etykiety.

dla wtasnego
bezpieczenstwa

® Przed dodaniem cieczy do

rozdrabniarki poczeka¢, az ostygnie

do temperatury pokojowe;.

Wytgcz i wyjmij wtyczke z gniazdka

sieciowego:

o przed zaktadaniem lub
zdejmowaniem narzedzi

O po uzyciu

O przed czyszczeniem

Nie wkfadaj rak ani narzedzi

kuchennych do dzbanka, gdy jest

on zatozony na korpusie z

silnikiem.

Nie dotykaj ostrych brzeszczotéw.

Nigdy nie dopuszczaj do

zamoczenia korpusu z silnikiem,

sznura ani wtyczki.

Nigdy nie uzywaj uszkodzonego

urzadzenia. Oddaj go do

sprawdzenia lub naprawy - patrz

punkt “serwis”.

Nigdy nie uzywaj narzedzi nie

zatwierdzonych przez Kenwooda.

Nigdy nie zostawiaj wiaczonego

urzadzenia bez opieki.

Przy zdejmowaniu rozdrabniarki lub

mtynka z jednostki napedowe;j:

O poczekaj, az ostrza zatrzymajg,

sie catkowicie,

nie odkre¢ przypadkowo dzbanku

lub kubka mtynka od zespotu

nozowego.
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Nigdy nie uruchamia¢ pustego
miksera.

Zawsze wyjac¢ wtyczke przewodu
sieciowego miksera z gniazdka
elektrycznego, jesli nie jest
uzywany.

Mikser nalezy uruchamia¢ tylko z
zatozonym wieczkiem.

Uwaga — Ostona na podstawie
dzbanka zostata zainstalowana
przy produkgji i nie nalezy
dokonywac proéb jej usunigcia.

Nie pozwala¢ na korzystanie z
urzadzenia bez nadzoru przez
niedotezne osoby.

Dzieciom nie wolno uzywaé
urzgdzenia ani bawi¢ sie nim.
Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi zadnej
odpowiedzialnos$ci w przypadku
niewtasciwego korzystania z
urzadzenia lub nieprzestrzegania
niniejszych instrukcji.

przed wlozeniem wtyczki do
gniazdka

Upewnij sig, ze napigcie sieci jest
takie same, co podane pod spodem
urzadzenia.

Urzadzenie jest zgodne z
Dyrektywa Europejskiej Wspolnoty
Gospodarczej Nr 89/336/EEC.

przed uzyciem po raz pierwszy
Umyj czesci - patrz punkt
“czyszczenie”.

legenda

CICICICICICICICIC)

mikser

zestaw topatkowy blendera
pierscien uszczelniajacy blendera
dzbanek

zatyczka wlewu/wsypu

wieczko zamykajace

filtr

przetacznik predkosci + pulsacji
podstawa z silnikiem

miejsce na sznur



miynek (jesli jest w zestawie)
pierscien uszczelniajacy mtynka
zestaw topatkowy miynka
podstawa mtynka

pojemnik mtynka

CICIElE)

obstuga miksera

1 Przymocuj pierscien uszczelniajacy
blendera ). Upewnij sie, ze
uszczelka jest dobrze umieszczona
pod krawedzig zestawu
topatkowego blendera.

W przypadku uszkodzenia lub
niewtasciwego zatlozenia
uszczelki nastapi wyciek.
Uwaga: zestaw topatkowy
blendera wyposazony jest w 4
topatki. Zestaw topatkowy z
miynka nie bedzie pasowat do
blendera.

2 Trzymajgc zestaw topatkowy
blendera () pod spodem wioz topatki
do dzbanka. Przekre¢ w kierunku
przeciwnym ruchu wskazéwek
zegara, az sig¢ domknie @.

Umiescic sktadniki w kielichu.
Przymocuj filtr (6§ do pokrywki @.
Filtr ma dwa rozmiary sita do
filtrowania przy wylewaniu
wszelkich widknistych albo
nieprzerobionych sktadnikow.
Obréci¢ pokrywke filtrowa w celu
zmienienia rozmiaru sita nad
czubkiem @.

Ustawi¢ i zamkna¢ wieczko,
skrecajac je w kierunku wskazowek
zegara @ —przekonac sig, ze
znaczek V¥ na wieczku zbiega sie
ze znaczkiem A na kubku.
Rozdrabniarka nie pracuje, jezeli
wieczko nie jest poprawnie
ustawione i zamknigte.
Umiesci¢ rozdrabniarke na
jednostke napedowsg i obrécié w
kierunku wskazowek zegara dla
zamknigcia @.

Wybra¢ szybkos$¢ obrotow.

tabela zalecanych predkosci

predkosé

zastosowanie/produkty spozywcze

maksymalna ilo$¢

1 Mileko z piankg,

1 litr

Rzadkie mieszanki (np. rzadkie ciasto,
koktajle mleczne, jajecznica)

1 litr

Zupy

Gestsze mieszanki (np. sosy, pasztety)

1,6 litra

Majonez
oleju

3 jajka + 450 ml

Koktajle mleczne

Najpierw umiesci¢ Swieze owoce i sktadniki
ptynne (w tym jogurt, mleko i soki owocowe)
Nastepnie dodac¢ 16d lub mrozone sktadniki
(w tym mrozone owoce, 16d lub lody)

800 ml ptynu

(P)

pulsowanie

Silnik pracuje w trybie wiacz-wytacz.
Pozwoli to na wigczenie robota na krotki
okres czasu.

Kruszony lod

6 kostek
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uwaga
mikser i mlynek

Aby zapewni¢ sobie dtugoletnie
uzytkowanie urzadzenia, nigdy nie
wigczaj miksera na dtuzej, niz jedng
minutg, a mtynka na diuzej, niz 30
sekund. Wytacz natychmiast po
osiggnieciu zadanej konsystencji
przerobu.

Nie przerabiaj przypraw
korzennych, gdyz moga one
uszkodzi¢ tworzywo sztuczne.

Silnik sie nie wigczy, jesli mikser lub
mtynek zatozy¢ nieprawidtowo.

mikser

Nie wktadaj suchych produktéw do
dzbanka przed wtgczeniem
miksera. Jesli trzeba, pokraj je w
kostke, wyjmij zatyczke i wrzucaj po
kolei, gdy mikser jest w biegu.
Zastaniaj otwér dfonig i coraz to
oprozniaj dzbanek.

Nie uzywaj dzbanka jako stoika do
przechowywania produktéw. Niech
bedzie pusty przed uzyciem i
oprdzniony po uzyciu.

Przed uzyciem zawsze upewniaj
sie, ze filtr jest przymocowany do
pokrywki.

Nigdy nie nalezy miesza¢ ponad
1,6 litra lub ponad 1 litr ptynéw z
pianka, takich jak koktajle mleczne.
Przepisy na koktajle mleczne:
Nigdy nie miesza¢ zamrozonych
skfadnikow, ktore w trakcie
zamrazania utworzyly statg mase.
Przed umieszczeniem w kielichu
nalezy je pokruszyc.

miynek

Uzywaj wytacznie do produktow
suchych.

wskazowki

Podczas przygotowywania
majonezu nalezy umiesci¢ w
mikserze wszystkie sktadniki z
wyjatkiem oleju. Zdja¢ zakrywke
filtra. Nastepnie podczas pracy
miksera dodawac¢ powoli olej przez
otwor w wieczku.
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Geste mieszaniny, np. pasztety i
smarowidta: moga wymagaé
zgarniania w dot. Jesli sg trudne do
przerobu, dodaj wigcej ptynow.

eksploatacja mtynka
(jesli jest w zestawie)

1

W16z sktadniki do pojemnika.
Napetniaj go nie bardziej niz do
potowy.

Przymocuj pierscien uszczelniajacy
miynka do zestawu fopatkowego.
Upewnij sie, ze uszczelka mtynka
jest dobrze umieszczona pod
krawedzig zestawu topatkowego.
Jesli uszczelka mlynka jest
uszkodzona lub niewtasciwie
wlozona, moze nastapic
wyciekanie ptynéw. Nastepnie
wtdz zestaw topatkowy mitynka @)
do podstawy @. Nie probuj
mocowac zestawu topatkowego
blendera do miynka.

Przekre¢ podstawe spodem do
gory. Wi6z jq do pojemnika,
topatkami do dotu.

Recznie przykre¢ podstawe do
pojemnika, az sie umocuje.
Umie$¢ mitynek na podstawce
zasilajacej i przekre¢, az sie
zamknie @.

Wybierz predkos¢ albo skorzystaj z
regulatora impulsow.

czyszczenie

Zawsze wylacz, wyjmij wtyczke z
gniazdka i rozbierz zesp6t przed
czyszczeniem.

Przed odkreceniem kielicha od
zespotu ostrza nalezy go oproznic.
Nie wkfada¢ zadnych czesci do
zmywarki.

korpus z silnikiem

Wytrzyj wilgotng $ciereczkag i
nastepnie sucha.

Reszte przewodu przechowywacé w
przedziale przewodowym z tytu
jednostki napedowej @.



zespot ostrzy

1 Zestaw topatkowy blendera —
wyciagnij zestaw topatkowy
blendera z dzbanka odkrecajac go
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazoéwek zegara, az sie poluzuje.
Zestaw topatkowy miynka —
wyciagnij zestaw topatkowy mtynka
z podstawy mitynka podnoszac go
do gory. Nalezy zachowywaé
ostroznos$é przy wyjmowaniu
topatek mtynka z podstawy.

2 Zdjac¢ i umy¢ pierscien
uszczelniajacy.

3 Nie dotykaj ostrych brzeszczotéw.
Oczy$¢ ostrza szczoteczka w
goracej wodzie mydlane;j i
doktadnie optucz pod kranem. Nie
zanurzaj zespotu ostrzy w
wodzie.

inne czesci
Myj w reku i nastepnie osusz.

serwis i tacznos¢ z
klientami

® Jesli sznur ulegnie uszkodzeniu, to
z uwagi na bezpieczenstwo moze
go wymienié¢ wytacznie Kenwood
lub autoryzowany punkt naprawczy
Kenwooda.

Prosimy sig skontaktowac z
miejscem zakupu miksera.
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MNoxanyicTa, pasBepHUTe NEpPBYIO CTPAHULLY C UIMIOCTPaLMSAMU

Bnenpep npeaHasHayeH ans
NPUrOTOBNEHMSA CYNOB, COYCOB,
HanuTKOB, MaLUTETOB, MalioHe3a,
3anpaBok 1 T. n. B komnnekrt
anekTponpubopa MOXeT BXOAUTb
MenbHMLUA, NpegHa3HavYeHHas ans
pasmarbiBaHUsA TpaBs, OPEXOB U
KO(heriHbIX 3epeH.

Mepen ucnonb3oBaHnem
anekTponpubopa Kenwood
BHumaTernbHo npoyTtute 1
COXPaHUTE 3Ty UHCTPYKLMIO.
Pacnakyiite nusgenve u cHumuTe
BCE YMaKOBOYHbIE APIIbIKM.

Mepbl
NPeaoCTOPOXHOCTH

® [lepeq TeM Kak 3anuTb XWUOKOCTU B
roMoreHv3aTop favTe UM OCTbITb
[0 KOMHaTHOW TeMnepaTypsbl.
Obsa3arensHO BbIKMoYanTe
anekTponpubop 1 oTcoeauHsiTe
CETEBOM LUHYP OT PO3ETKU
3MEeKTPOCETU B CriedyroLLMX Cryyasix:
O nepef YCTaHOBKOW UMW CHATUEM
nertanemn
O Mocrne UCnonb3oBaHus
O nepep O4YUCTKOWN
3anpeluaeTcs npukacaTbes K
6neHaepy, YCTaHOBMNEHHOMY Ha
6noke anekTpoaBuratens, pykamu u
KYXOHHbIMW NPUHALNEXHOCTAMM.
3anpeluaeTcsa npmkacaTbCs K
OCTpPbIM HOXaM.
He ponyckaite nonagaxus Bogpl
Ha 6rnok anekTpoaBuraTens, LWHyp u
BUIIKY.
3anpeLyaetcs nonb3oBaTbCs
HewncnpaBHbIM ANEKTPONPMBOPOM.
MpoBepka 1 peMoHT anekTponpubopa
NpoV3BOAATCA B MACTEPCKOM (CM.
pasgen "O6cnyxusaHve").
3anpeLuaeTca nonb3oBaThCcs
Hacazikamu, He NpeaHa3Ha4YeHHbIMK
015t faHHOro anekTponpubopa.
3anpellaeTca ocTaBnsaTb
paboTatoLmii anekTponpubop 6e3
npucmMoTpa.
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Mpu cHATUM Gnexgepa nnu
N3MenNbYUTENS C NPUBOAHOrO Grioka
O [OXAOMTEChb NOMHON OCTaHOBKM
HOXeW

Cnenute 3a Tem, YTOGbI Yalua
NN EMKOCTb M3MeNbynTens
cny4YaviHo He oTAenunach ot
HOXeBOro 6roka

Bkntoyatb 6GneHaep paspeluaertcs
TOMbLKO Nocne 3aknagku NpoayKToB.
Ecnu Bbl He nonb3yeTechb
6neHpgepom, Bcerga oTknovanTe
ero oT ceTU NUTaHus.
OkennyaTtauus 6neHgepa
[0nycKaeTcst TONbKO C
YCTAHOBMNEHHOW Ha MECTO KPbILLKOW.
BaxHO — KpomMka Ha OCHOBaHUK
cocyaa ycTaHaBnvBaeTCcs B
npoLecce U3roToBneHns, n He
cneayeT NbiTaTbCsa OTAENUTb ee.
He nosBonsiite getam un
WHBanuaam nosb3oBaTbCs
npubopom 6e3 npucmoTpa.

He nosBonsiite getsam
nonb30BaTbCA UNK Urpatb ¢
npu6opom.

3T10T 6bITOBON anekTponpubop
paspeluaeTcs UCnonL3oBaTb
TONbLKO MO €ro nNpsiMmomMy
HasHayeHuto. KomnaHusa Kenwood
He HeceT OTBETCTBEHHOCTU, ecnu
npnbop nucnonb3yeTcs He no
Ha3HaYeHuIo Unn He B
COOTBETCTBUMN C AaHHON
VNHCTPYKUUEN.

Mepepn BkNoYeHMEM B ceTb
Y6eautecb B TOM, YTO HanpshkeHne
QNeKTPOCeTV B BalleM Aome
COOTBETCTBYET YKasaHHOMY Ha
OCHOBaHWKN anekTponpubopa.
[aHHbIn anekTponpubop
COOTBETCTBYET TpeboBaHUSM
EBponerickoro aKoHOMMU4ecKoro
coobuectBa 89/336/EQC.

Mepen nepBbIM UCNONb30BaHNEM
BeimoviTe getanu: cm. pasgen
"Ouncrka".



YcrnoBHble 0003HaYeHUs

BneHpep

Brok Hoxeli 6neHaepa
YNnoTHUTENbHOE KornbLo
6nenaepa

Yawa

KONNavok 3annBHOro OTBEPCTUS
KpbiLLKa

unbTp

perynsaTop ckopocTu +
KpaTKOBPEMEHHOE BKITHOYEHNE
6ok anekTponpueoaa

oTCeK ANS WHypa nuTaHns

0@ Q0PO®®e® ©O0

MenbHuua (ecnu BxoguT B
KOMMNEKT)
YNnoTHWTeNbHoe KosbLo
MenbHULbI

Brnok Hoxel MenbHULbI
OcHoBaHune MenbHULbI
EMKOCTb MenbHu1LbI

®

@6

Kak nonb3oBaTbcs
6neHgepom

1 ycTaHoBUTE yNNOTHUTENBHOE
Konbuo mukcepa (2),
yAOCTOBEPUBLUNCH, YTO OHO
NOSHOCTBIO CrpsiTaHo noA 06oaKkoM
OCHOBaHUSI HOXa.

Ecnu ynnotHeHue umeet
NoBpeXaeHUs1 UN1 HenpaBUIlbHO
YCTaHOBIIEHO, 3TO MOXeT
NPUBECTU K NpOTEYKaM.

[nsa Bawero cBeaeHus 6nok
HOXeW 6neHaepa umeet 4
Hanpasnsawwunx. Bnok Hoxen
MenbHULUbI He noaxoAuT Ans
6neHpepa.
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7

BosbmuTeCh 3@ HUXKHIOKW YacTb
6roka Hoxein 6neHpepa (D u
BCTaBbTe HOXM B Yawly. MNoBepHuTte
NPOTMB YaCOBOW CTPENKN K CTOMOpPY
(1}

MomecTuTe MHrPEeAuEeHTbI B Yally.
BctaBbTe hunbTp (6) B 3aXUMbI Ha
KpblLLKe @.

dunbTp UMeeT cuTa ABYyX
pasmMepoB Ansa unbTpaummn nobdbix
BOJIOKHUCTBIX UK
HeobpaboTaHHbIX UHIPeaNEHTOB
npy OMOPOXKHEHUN.

YT06bl M3MEHUTL pa3mMep cuta y
HOCWKa, MOBEPHUTE KPbILLIKY
3an1BHOrO OTBEPCTUS @.
YCTaHOBUTE KPbILLKY U
3adumkempyiite ee NOBOPOTOM MO
YacoBoli cTpenke @ — yb6eanTecsb,
41O MeTka ¥ Ha KpblLLKe
HaxoaWTCs Ha OAHOW NUHUK C
MeTKON A Ha emkocTu. Bes
KPbILWKW UMK NPU HeHaAeXHon ee
coukcauumm 6neHgep paboratb He
oyaper.

MoacoeauHuTe GneHaep k
npuBogHomy 6roky u
3adpmKempyiiTe NO YacoBOW CTpenke
(5}

Bbibepute ckopocTb.



tabnuua pekoMeHAyeMbIX CKOPOCTEWN

CKOpPOCTb lMpumeHeHMe ¥ BUAbI NPOAYKTOB MaKkcumanbHoe
KONIM4YecTBO
1 [MpuroToBneHne MONOYHON NeHbI 1 nutp
HerycTble cmecu: Xuakoe TecTo, MOSOYHbIE
KOKTEnnu, aiua n T.4. 1 nutp
2-3 Cynbl 1,6 nutpa

ryCTbIe CcMecH, Hanpumep, CoycChbl, nawTeTbl

MarioHes

3 anua + 450 mn
macna

HanuTkn ¢ o4HOPOAHON KOHCUCTEHLMEN
CHavana nonoxwure ceexve pykTbl 1
XUOKUE UHIPeaneHTbl (Hanpumep, 1orypT,
MOJIOKO M OPYKTOBbIE COKM)

Mocne aTtoro gobaBbTe nea unu
3aMOPOXEHHbIE MHIPeaneHTbl (Hanpumvep,
3aMOpPOXEHHbIE (OPYKTbI, Neq unu
MOPOXEHOE)

800 M1 XX1aKoCTU

P
f/‘MnyﬂbCHblﬁ
pexum

OnekTpoasuratens paboTaeT B pexume
«nyck/cTon». OnekTpoasuratens 6yaet
paboTaTb, Noka pblyar yaep>xmsaeTcA B

3TOM MOMOXEHUM.
KonoTbin neq

6 Ky6uKoB

BaxHasa nHdopmauusa
BneHpep u menbHuua

® [1nsa Toro, YTobbl anekTponpuéop
Cnyxun Bam Jonro 1 6e3oTkasHo,
He BKIovaiTe bnenaep Gonee yem
Ha 60 cekyH, a MenbHULY - bonee
yem Ha 30 cekyHa. Mocne
nonyyeHusi Tpedyemor
KOHCUCTEHLUMM npogykTa
HeMe[IeHHO BbIKMounTe
anekTponpubop.

® Bo nsbexaHue nospexaeHus
nnacTMaccoBbIX YacTei
pa3manbiBaTb crnewyum
3anpeLyaetcs.

® [Ipn HenpaBuWIbHON YCTaHOBKE
6neHaepa unu MenbHULbI
anekTponpubop pabotaTb He Byaer.

Tonbko ans 6neHpepa
® Cyxue MHrpeaueHTsl B GneHaep o

€ro BKINKYeHna He 3aKnagbiBaroTcs.

Mpy HeOBXOAUMOCTIN HapEXbTE MX
MENKMMU KyCouKamu, CHUMUTE
KOMMa4yoK 3asIMBHOrO OTBEPCTYS U
3aTem, npu paboTatoLlem
anekTponpubope,
nocregoBaTenbHO nomelyanTe

Kycoukm B Yawuy. Pyky cneayet
[epXaTb Haj OTBEPCTUEM.
[Mepriognyeckn ONopoXHSANTE Yally.
He ucnonbayiite 6neHaep B
KayecTBe KOHTenHepa Ans
XpaHeHUst HrpeamneHToB. bnenpep
cnepyet ONOPOXHATL A0 U nocne
MCMNOMb30BaHUS.

[Mepen ncnonb3oBaHneM BO BCEX
cnyvasx ybegutecb B TOM, YTO B
KpbILLKE YCTaHOBMEH (UNbTP

He ponyckaiite, 4Tobbl 06bEM
cMeLIMBaeMbIX NPOAYKTOB
npesblwan 1,6 nutpa unu 1 nuTp B
cnyyae B36MBaHUS NEHALWMXCA
XUOKOCTEN, TakunX Kak MOMOYHbIe
KOKTEMNNu.

PeuenTbl ¢ ogHOpoaHow
KOHCVCTEHLeV — HUKOrAa He
CMeLLIVBaliTE TBEPAbIE 3aMOPOXEHHbIE
VHrpeameHTbl. [1o 3aKknagkui B Yallly nx
cnepyeT N3Mens4nTb.



Tonbko Ans MenbHULbI
Mcnonbayetcs Tonbko ans
pasmarblBaHUs CyXmux
MHIPEANEHTOB.

CoBeTbl

® [Ipu N3roToBrneHUn marioHesa
nomectute B GneHaep Bce
NpPOAYKTbI, 32 UCKIOYEHNEM Macna.
M3BneknTe NpobKy 3anMBOYHOIO
oTBepCTUS. 3aTem, koraa MalumHa
6ynet pabotaTb, MeANEHHO BnenTe
Macro Yepes OTBEPCTUE B KPbILLKE.

® [1ns NPUroToBNEHUSsI NYCTbIX
CMecei, Hanpumep NaluTeToB U
COycoB, MOXeT notpeboBaTbes
cockabnuBaHMe CMECK CO CTEHOK.
Ecnu cmecb nnoxo
nepemelumBaetcsi, fobaBbTe
KNOKOCTH.

Mcnonb3oBaHne
MeInbHWULUbI (ecnu BxoauT B
KOMIIIEKT)

1 TMomecTnTe B eMKOCTb
noanexatyne n3MenbYeHmio
VHrpeaneHTbl. 3anonHsainTe
eMKoCTb He Bonee, Yyem
HarnomnoBuHy.

2 YcTaHoBUTE YNNOTHUTENBHOE
KOMbLO MeNbHULIbI B 610K HOXEW
MenbHULbI, y6eanBLIUCE, YTO
YNNOTHUTENBHOE KOMbLO
NONHOCTBIO CPATaHO NoA 0604KoM
6roka Hoxel MenbHUUbl. Ecnn
YNNOTHUTENbHOE KOMNbLIO
NOBPEXAEHO UNKN HenpaBuUIbHO
YCTaHOBJIEHO, BO3MOXHO
npocaymMBaHue XUaKoro
npoaykTa. 3atem 3acukcupyiite
6ok Hoxel (1) 3axnmamu B
OCHOBaHWM MenbHULpl @. He
nbiTanTeCb yCTaHOBUTL B
MenbHULe 610Kk HoXel
6neHpepa.

3 [lMepeBepHWTE OCHOBaHWE BBEPX
[HOM M OMyCTUTE ero BHYTPb YaLuu,
NP1 3TOM HOXW JOSKHbI ObITh
HanpasfeHbl BHU3.

4 TINOTHO HaBWHTUTE BPYYHYIO y3en

OCHOBaHUSI Ha BbICTyNarLWuii n3
nOHa 6onT.

[MomecTute MenbHULYy Ha 6nok
npuBoAa 1 NOBEPHUTE ee, YTOObI
3acTonoputb @.

BbiGepuTe ckopocTb unu
MCronb3yiiTe perynsTop
MMMYFbCHOTO pexumMa.

Ounctka

® [lepen O4MCTKOW anekTponpubopa
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06513aTeNbHO OTCOEANHUTE BUIKY
OT po3eTku 1 pasbepute
anekTponpubop.

Mpexae Yem OTBEpPHYTb Yally OT
6roka nonaTok, ONoOpoOXHUTE ee.
MbITb y3nbl 1 geTanu u3genus B
Nocy0MOEYHOWN MalLuHe
3anpeLyaetcsi.

Bnok anekTpoaBurarens
MpoTpuTe Bnok cHavyana BNaxxHoMn,
a 3aTeM CyXOW TKaHbIo.

LLHyp nuTaHusi npn HeobxoaMmMocCTH
MOXHO YKOPOTUTb, MOMECTUB YacTb
ero B oTAeNIeHne Ans XpaHeHus B
3afHel YacTn npmBoaHoro 6noka
(7}

HoxeBow 6nok

Brnok Hoxewn 6neHaepa —
M3BnekuTe GoK HOXEN U3 YaLuu,
NOBEpHYB ero nepes 3TM NpoTus
yacoBoli cTpenku. Bnok Hoxen
MernbHULUbI — V3BnekuTe 6nok
HOXelN MenbHULbI 13 Broka
OCHOBaHWUSI MenbHWLbI, HaAaBMB Ha
€ro JOHHYH YacTb CHu3y. Mpu
n3BneyveHnn 6noka Hoxen
MenbHWLbl N3 ee OCHOBaHUSA
cnenyet cobnopatb
OCTOPOXHOCTb.

CHUMUTE U BbIMOWTE
YNNOTHUTENBHOE KOMbLO.

He npukacaiTecb K OCTPbIM HOXaMm
— NPOMOWTE MX C MOMOLLBIO LLIETKN
ropsiyeri BoAow C MbIfioM, a 3atem
TLATENbHO OMOMNOCHUTE Nof
KpaHoM. He norpyxainte HoxxeBoWn
6nok B BOAYy.



Mpoune petanun
BbiMoiiTe Bpy4Hyto 1 NpocyLumnTe.

O6cnyxnBaHue u
PEMOHT

©® [oBpexXaeHHbIV LHYP NuTaHus
anekTponpuéopa B Lensx
6e30nacHOCTN NOANEXUT 3amMmeHe
Ha npeanpusaTum dunpmbl Kenwood
1M B PMPMEHHOM CEPBUCHOM
ueHTpe Kenwood.

Ecnu Bam HeoGxoamma
KOHCYmbTaLMs Mo noBogy:

® yicrionb3oBaHKs anekTponpubopa, a
TaKke

® ob6cnyxmBaHus, NpuobpeTeHms
3anacHbIX YacTel unu pemMoHTa
(kaK rapaHTWIAHOrO, Tak U
rocrnerapaHTUitHOro), CBSXKUTECH C
MaraaumHoM, B KOTOPOM Bbl
npvobpenu anekTponpuéop.
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NapakaAw va EeSITTAWOETE TNV UTTPOCTIVI) O€AiSa OTToU TrapéxETal

€lkovoypdenon

XPNOIYOTTOIEITE TO UTTAEVTEP OOG YIA
ooUTTEG, OGATOEG, POPAKATA, TTOTE,
paylovéQa, GAATOEG yIa OaAATEG
KATT. XpnoipoTrolgite Tov pUAo (av
TePIAaPBAVETAI) yia va aAEBETE
HUpWdBIKE, EnpoUg KapTroug Kal
KOKKOUG KO®E.

TIPIV XPNOIUOTTOINOCETE TN
ouokeun Kenwood

® AlaBAOTE TTPOCEKTIKG QUTEG TIG
odnyieg Kal QUAGETE TIG yia
HEAAOVTIKY) avapopd.

® A@aipéaTe TN CUCKEUOOIQ Kal TIG
ETIKETEG.

ao@aAcia

® ApnoTte 6Aa Ta uypd va

QTTOKTOOUV BEPPOKPaTia dwHaTIOU

TIPIV VO Ta TOTTOBETACETE GTO

UTTAEVTEP.

O£0Te €KTOG AsITOUPYIiOG TN CUOKEUR

KOl aTTOOUVOEDTE OTTO TO PEUNA:

O TIPIV TIPOCAPHUOCETE ] APAIPETETE
KaTToI0 PéPN

O YETA aTd TN XPARon

O TIPIV aTT6 TOV KABapIoPO

KpatAoTe Ta X€pia 0ag KaBwWg Kal

epyaleia €¢w atmd To PTTAEévTEP OTAV

auTd BpioKeTal ETTAVW OTN HOVAdaA

TOU KIVNTAPQ.

Mnv ayyiCeTe TIG KOPTEPEG AETTIOEG.

MoTé pnv agrvete TN povada Tou

KivnTpa, To KaAwdio A To Buoua va

Bpayouv.

[MoTé pn XPNOIUOTTOIEITE GUOKEUR

TToU €xel TTABel BAGRN. ZTeiATE TN VIa

€Aeyxo A emmiokeun: BAETTE evoTnTa

'0€pPIg'.

MoTé pn XPNOIYOTTOIEITE UN

EYKEKPIPEVO ECAPTNHAL.

[MoTE PNV a@rveTe TN CUOKEUNR O€

AeIToupyia Xwpig va Tnv

TTAPAKOAOUBEITE.

‘Otav apalpeite To UMAEVTEP 1) TO

MUAO arté TN povada NAEKTPIKOU

peupaTog:

O TIEPIPEVETE PEXPI VA OTAPATOOUV
€VIEAWG O1 AETTIOEG.
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o unv &ePOwoeTe Kata AdbBog 1o
KUTIEAAO 1) TO doxeio pUAou amnod
N povada Tng Aemidag

Moté un B€TeTe o€ AsrToupyia To

UTTAEVTEP €V ival ddelo.

Noa atroouvdéeTe TAVTA TO

MTTAEVTEP QTT6 TO PEUpA OTAV eV

TO XPNOIHOTIOIEITE.

Na BéteTe o€ AciToupyia TO PTTAEVTEP

pévVOo av To KATTAKI EPAPPOLEl OTN

Béon ToU.

ZnpavTiké — To KaAuppa otn Baon

NG KavaTag £xel otepewdei kata

TNV KATAOKEUT) KAl BV TIPEMEL va

TIPOOTIOBNOETE VA TO APALPECETE.

H ouokeun va pn xpnoigoTrolgital

a1 GTOHA PE HEIWPEVEG IKAVOTNTEG.

Mnv emTpéteTe oTa TTaidid va

XPNOLLOTIOOUV 1 va TTaifouv e Tn

OUOKEUR.

XPNOIMOTTOIEITE TN CUCKEUA POVO yia

TNV OIKIOKI XPHon Yla TV ornoia

npoopi¢etat. H Kenwood d¢ @épel

oT1To1adnTTOTE £UBUVN AV N CUCKEUR

XpnotporioinBei ye Aavbaopévo

TPOTTO A O€ TEPITTTWOoN KN

OUMMOPPWONG UE AUTEG TIQ

odnyieg.

TTPIV a6 TN OUV3EC OTO pEUHA

BeBaiwbeite 611 n TTapoxn

NAeKTPIKOU PEUPATOG €ival iBIa pE

QUTAV TTOU avaypa@eTal 0To KATW

UEPOG TNG OUOKEUNG.

H ouokeun auTh gival cupBaTr pe

Tnv Odnyia Tng Eupwtraikng

OikovopikAg KoivéTtnrag

89/336/EEC.

TTPIV aTT6 TNV TTPWTN XPAOoN
MAUveTE T €PN TNG OUCKEUNG:
BAémre evoTnTa 'KOBAPIOPAG'.



emmegnynon oupBoAwyv

HUTTAEVTED

pHovAada pe AETIOEG TOU UMAEVTEP
OOKTUALOG OTEYAVOTIOINONG TOU
UTAEVTED

KUTTEAAO

TTWHa pedoupa

KAMAKL acPAALONG

PiATpO

KOUMTTL EAEYXOU TaxUTNTag Kal
Aettoupyiag maApou

Hovada KivnTrpa

XWPOG aTToBrKEUONG KaAwdiou

0@ Q0PO®®® ©O

HUAOG (eav mapéxeTai)
OaKTUALOG OoTeyavoroinong
HUAOU

povada pe Aetiideg pUAOU
Béon pulou

Soxeio HUAou

®

@06

ylO va XPNOIKOTTOINOETE
TO PTTAEVTEP OQG

1 TormoBeTthoTe TO DAKTUALO
oTEYAVOTTOINONG TOU UMAEVTEP (D),
Kat Bepawwbeite 6TL ePpapudlel
TANPWG KATW arno To Xelhog TnNg
Hovadag pe TIq Aemideg Tou
UMAEVTED.

Edv o dakTUAlog £xe1 @Bapei N
dev £xel epapuooEl CWOTA Ba
utrdpéel Siappon.

‘Exete um’ 6Yiv 0TI n povada pe
TIG Aemideq Tou PTTAEVTEp £Xel 4
€00x£G. H povada pe 1ig Aemideg
TOU HUAoOU dev epapudlel oTo
HITAEVTEP.

2

Kpathote tn povada ue Tig
Aemideq Tou UMAEVTEP ard TO KATW
Hépog (D) Kal TOTIOBETNOTE TIG
Aemideg otnv kavata. MeplotTpePte
TNV TIPOG TA ApLoTEPA £wg OTOU
aocpahioel @.

MiéoTe TNV ac@AAEIa TOU KATTAKIOU
va £QapuooEl oTNV KATW TTAEUPd
TOU KOTTaKIOU.

MpoocappdoTe 10 PIATPO (6 OTO
KATIaKL @.

To @iATpO dlaBETeL dUO ONTEQ
SLaPOPETIKOU PeyEBOUG yla 1o
PIATPAPLIONA TWV CUCTATIKQOV TIOU
€XOUV iveg N Un eTe&epyacuéEvwy
OUCTATIKQV, KATA TO adelacpa.
[upioTe TO KATAKL TOU OTOWIOU
MANPWoNG yla va aAAa&ete To
uéyebog Tng ontag, mou Ba
XpnouoroinBei oTo OTOUIO @.
2TEPEWOTE KAl ACPAAIOTE TO
Kardkl oTPEPOVTAG TO
Seglootpopa @ — BePawwbeite OTL
TO oUPPBoAO Y TOU KATAKLOU eival
€UBUYPAUUIOUEVO E TO OUUBOAO
A ™G kavaTag. To pmAévrep dev
AeIToupyei 6Tav To Kamaki dev
€ival OTEPEWHEVO | AGPAANIOHEVO
owoTd.

TornoBeTNOTE TO UMAEVTEP OTN
Hovada NAEKTPIKOU peUATOG KAl
OTpEWYTE TO de&LOOTPOPA Yla va
aopahioel 0Tn B€on Tou @.
EmuAeETe TaxutnTa.



TiVOKOG OUVICTWHEVWYV TAXUTATWV

TAXUTNTO | XPRON/TPOPEg HEYIOTN TTOOOTNTA
1 Appoyara 1 Nitpo
Apaid piypaTa 1r.X. KOUpKOUTI, MIAKOEIK,
XTUTTNUEVO auyo 1 Aitpo
2-3 ToUTTEG 1,6 Aitpo
Mo TraxuppeuaTa Piypata 1r.X. OAATOEG, TTOTE
Mayiovéqa 3 auyd + 450ml
AG&oI
MoAtotroinuéva poeApaTa 800vp uypo
Mpwta ToToBeTACTE TA PPECKA PPOUTA KAl TO
uypd& UAIKG (o€ autd ouptrepiAapBdvovTal
y1aoUpTI, YGAa Kal XUpOi ¢poUTwy)
‘ETeITa TPo0BECTE TTAYO 1 KATEWUYUEVA UAIKG
(o€ autd TrepIAaPBAvOVTal KATEWUYHEVA
@poUTa, TTayog 1 TTaywTo)
(P) O%tel ot AsiIToupyia Tov KIVATAPA SIaBOXIKA
TPOAMIKE| eKKIVOVTAG Kal oTaPAT@VTAg Tov. H Asimoupyia
Kivnon | tng maAuikAg kivnong ouvexigetal 650 o
BI0KATITNG BpiokeTal 0T BTN QUTH.
OpuppaTiopdg Tayou 6 TTaydaKia
InUavTIKA TTAnpo@opia ® Mn XPNOIUOTTOIEITE TO UTTAEVTEP WG

MTTAEVTEP Kol pUAOG

MNa va egaopalioeTte peyaAn
SI1dpKkela wNG yia To PTTAEVTEP OAG,
TIOTE PNV TO QQRVETE O€ AEIToUpyia
yia TepioadTepo atrd 60
OEUTEPOAETTTA 1| TOV HUAO YIa
TEPIo0dTEPO aTTd 30 JEUTEPOAETTTA.
O£0TE TN OUCKEUN €KTOG AsiToupyiag
MOAIG ETTITUXETE TN CWOTA UPK.

Mnv eTTe€epyadeoTe PTTOXOPIKA -
JTTOpPEl Va TTIpOoKOAéTOUV PBOPAE OTO
TTAQOTIKO.

H ouokeun dev TiBeTan o€ Asitoupyia
av 1o PTTAEVTEP 1 0 PUAOG dev €xouv
TIPOCAPHOCTEI CWOTA.

HOVOo PTTAéVTEP

Mnv TotroBeteite Enpd cuaTaTikd
péoa oTo UTTAEVTEP TTPIV TO BECETE
oe Aeitoupyia. Av xpelddeTal, KOWTe
TA O€ KOMPATIA: aQAIPECTE TO TTWHA.
ETerta, v N ouokeur) BpiokeTal o€
Aermoupyia, pigre Ta péoa éva éva.
KpatioTe 10 xépl oag Tavw améd 1o
Aavolypa. ADEIGZETE TO TTEPIEXOUEVO
o€ TOKTA XPOVIKA dlaoTrApaTa.
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aATToONKEUTIKO doxeio. AlOTNPEITE TO
Aadelo TTPIV Kal PETA aTTd TN XPAON.
Mptv aré t xpnon, va
BeBawwveoTte avta OTL TO PIATPO
£XelL TornoBetnBel 0TO KAMAKL.

MoTé pnv avapiyvueTe TTO0OTNTA
peyaAUtepn atrd 1,6 Aitpo 1
HeyaAutepn atmd 1 Aitpo edv
TIPOKEITAI VIO UYPA KATA TNV
€TTECEPYATia TWV OTTOIWY
OnuioupyeiTal appdg OTTWG PIAKOEIK.
ZUVTOYEG VIO TTOATOTTOINMEVES
TPOWEG — TTOTE PNV AVOMIYVUETE
KOTEWUYHEVA UAIKG TTOU £X0UV
OXNMATIOE! Pia OTEPEOTTOINMEVN
péga katd TNV Katayugn, oTrdaoTe Ta
0€ PIKPOTEPA KOUMATIA TTPIV VA Ta
TOTTOBETATETE GTO KUTTEAAO.

Hovo puAog
XpNGCIPOTTOIEITE TOV POVO Yia Enpd
UAIKA.



TTPOKTIKEG CUMBOUAEG

® Or1av QTIAXVETE PaylovéLa,
TOTTOBETAOTE OAQ TO UAIKG, EKTOG
atrd 10 AGdI, péoa OTO PTTAEVTED.
AQaIpéTTE TO KATTAKI PECOUPQ.
‘ETTeima, v n oUOKEUN BpioKeTal O€
Aeitoupyia, pi€re apyd 1o AGdI pEca
a1d TO AVOIYPA OTO KOTTAKI.

® [a ayxUppeuoTa piypaTta, .. TaTé
Kl VTITT (MiypaTta odAToag), YTropei
VO XPEIAOTE] VA OTTPWYVETE TTPOG TA
KATW TO piypa TTou €XEl KOAAOEI
oTa Toixwyata. Av gival dUoKoAo va
eTTeCepyaoTeite TO Piypa, TTpooBEéoTe
TEPICTOTEPO UYPO.

Nwg XPnoluoroLeitat o
MUAOQ (gav napéxetat)

1 TormoBeTtroTe TA UAIKA pHECA OTO
doxeio. lepiote 1O PEXPL TN pEON,
Ol TIaPATIAvVW.

2 TormoBeTroTe TO SAKTUALO
OoTEYAVOTIOiNONG HUAOU OTNn
povada pe TIg AEmideq Tou HUAOU,
Kal BeBalwbeite OTL epapuolel
TANPWG KATW arno To Xeihog Tng
povadag e TG Aerideg. Eav o
SakTUAIOg oTeyavomoinong
urmrooTei POOPEG 1 dev
ToTmoOeTNOEI cwoTd, a
onueIwBoUV BIappoig. >Tn
OUVEXELQ, TIPOCAPUOOTE TN povada
Me TIG AeMideq Tou JUAoU (D) 0Tn
Bdon Tou puAou @. Mnv
EMIXEIPNOETE VA TOMOBETAOETE
oTO MUAO TN Movada pe TIG
AemiBeq TOU PTTAEVTEP.

3 Avarodoyupiote Tn povada Baong
TOU MUAOU. ToroBeTnoTe TN OTO
doXelo, Ue TIQ AeTIOEG OTPAUMEVES
TPOG TA KATW.

4 Bidwote Tn povada Baong tou
MUAOU oTO doxeio, opiyyovtag
000 UTMOpPEITE JE TO XEPL.

5 ToroBetroTe TO HUAO OTNn BACLKN
povada Kat TEPLOTPEYTE, WG OTOU
aocpahioel @.

6 EmmAegTe TaxUTNTA 1) XPNOLWOTIONOTE
TO KOUWTT AELTOUPYIaG TAAUOU.

KaBapioudg

® [avToTe va BETETE EKTOG AeITOUpyiag,
Va atroouVOEETE ATTO TO peUa Kal
Va aTTOOUVAPHOAOYEITE TN GUOKEUR
TIPIV a6 TOV KaBapIopo.

® AdeidoTe TO KUTTEAAO TTPIV VO TO
&ePIdWOETE OTTO TN POVADA TWV
AeTTidWV.

® Mnv ToroBeteite Ta e§apthuaTa
OTO TIAUVTAPLO TLATWV.

Hovdada KivnTApa

® > KOUTTIOTE YE UYPO TTavi, ETTEITa
OTEYVWOTE.

® Na anoBnkelUeTe TO KAAWDLO TIOU
TieplooeUel OTOV E0IKO XWPO THow
anod TN povada nAeKTpkou
peupaToq @-
povada Aemidag

1 Movada pe Aemideg Tou UTTAEVTED
— ApalpéoTe Tn povada Pe TIg
Aemideq Tou PMAEVTEP armd tnv
KAvATa, TEEPLOTPEPOVTAG TNV TIPOG
Ta Oe€ld £wg OTOU anacpaAioet.
Movada pe Aemideg Tou pUAOU —
ApalpgoTe TN povada UE TIG
Aemideg ToU HUAOU ard Tn Bdaon
TOU HUAOU, TECOVTAG aTtd TO KATW
HEPOQG TIPOG Ta navw. Mpémnet va
TIPOOEXETE OTAV APALPEITE TN
povada pe Tig Aemideq amo n
Baon tou puAou.

2 AgaipéoTe Kal TTAUVETE TO DAKTUAIO
€PMUNTIKOU KAEIGTPOTOG.

3 Mnv ayyileTe TIG KOPTEPEG AETTIOEG -
KaBapioTe TIG pe pia BolpToa
XPNOIMOTTOIWVTAG EGTO VEPO Kal
oatolv, €Trerra EeBYAATE TTOAU KaAd
KATW a1é TN Bpucn. Mn BubileTe
Tn povada Aemidag o€ vePO.

utréAoITra pépn
[MAUVETE OTO XEPI, ETTEITA OTEYVWOTE.



o£pPIG Kal gpovTida
TTeEAATWV

® Edv 10 KaAWdo TéBel KATTOIO
BAGBN, Ba TpéTTEl yia Adyoug
A0@OAEiag va avTIKaTtaoTabei atrd
Tnv Kenwood 1} atmd kdmoio
£€0UTI0D0TNPEVO OUVEPYEIO TNG.

Edv xpeideoTe BorBeia OXETIKA YE:
@ TN Xprion TG OUOKEUNG 0ag N
® TN oUVTAPNON, TA AVTAAAOKTIKG A
TNV ETTIOKEUN ETTIKOIVWVAOTE PE TO
KOTAOTNHUA OTTOU ayopdoaTeE TN
OUOKEUN 00G.
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