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Use your blender for soups, drinks,
patés, mayonnaise, breadcrumbs,
biscuit crumbs, chopping nuts and
crushing ice. Use your mill for milling
herbs, nuts and coffee beans.

before using your Kenwood
appliance

® Read these instructions carefully and
retain for future reference.

® Remove all packaging and any
labels.

® \Nash the parts: see ‘care and clean-

ing’.

safety

® Switch off and unplug:

o before fitting or removing parts;

o when not in use;

o before cleaning.

® Always unplug the appliance before
putting your hands or utensils in the
goblet.

® Always take care when handling the
blade assembly and avoid touching
the cutting edge of the blades when
cleaning.

® Only operate the blender with the lid
in place.

® Only use the goblet with the blade
assembly supplied.

® Never let the power unit, cord or
plug get wet.

® Never use a damaged appliance.
Get it checked or repaired: see
‘service and customer care’.

® Never use an unauthorised attach-
ment.

® | jquids should be allowed to cool to
room temperature before blending.

® Never leave the appliance unattend-
ed when it is operating.

® When removing the blender or mill
from the power unit:

o wait until the blades have com-
pletely stopped;

o don’t accidentally unscrew the
goblet or mill jar from the blade
assembly.

® Never run the blender empty.

Never blend more than the maxi-
mum capacity stated in the recom-
mended speed chart.

To ensure long life of your blender,
do not run it for longer than 60 sec-
onds or the mill for longer than 30
seconds.

Smoothie recipes - never blend
frozen ingredients that have formed
a solid mass during freezing, break it
up before adding to the goblet.
Don’t use the blender as a storage
container. Keep it empty before and
after use.

Always use the blender on a secure,
dry level surface.

Never place this appliance on or
near a hot gas or electric burner or
where it could touch a heated appli-
ance.

Misuse of your blender can result in
injury.

This appliance is not intended for
use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experi-
ence and knowledge, unless they
have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance by a person responsible
for their safety.

Children should be supervised to
ensure that they do not play with the
appliance.

Only use the appliance for its intend-
ed domestic use. Kenwood will not
accept any liability if the appliance is
subject to improper use, or failure to
comply with these instructions.
before plugging in

Make sure your electricity supply is
the same as the one shown on the
underside of the appliance.

This appliance conforms to EC
directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and
EC regulation no. 1935/2004 of
27/10/2004 on materials intended
for contact with food.
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blender

filler cap

locking lid

goblet

sealing ring

blade unit

speed + pulse control
power unit

cord storage

mill (if supplied)
mill jar

storage lid

to use your blender

1

IN

Fit the sealing ring @ - ensuring the
seal is fully located under the rim of
the blade unit.

Leaking will occur if the seal
is damaged or incorrectly
fitted.

Screw the blade unit onto the goblet
@ Refer to the graphics on the
underside of the blade unit as
follows:

W - unlocked position

@@ - locked position
Put your ingredients into the goblet.
Put the filler cap in the lid.
Fit the lid to the goblet and turn
clockwise to lock.
Place the blender onto the power
unit and turn clockwise to lock @.
The appliance won’t work if
the blender is incorrectly
fitted.
Select a speed (refer to the
recommended speed chart).

hints

To blend dry ingredients - cut into
pieces, remove the filler cap, then
with the machine running, drop the
pieces down one by one. Keep your
hand over the opening. For best
results empty regularly.

The processing of spices is not
recommended as they may damage
the plastic parts.

® \When making mayonnaise, put all

the ingredients, except the oll, into
the blender. Remove the filler cap.
Then, with the appliance running,
add the oil slowly through the hole in
the lid.

Thick mixtures, e.g. patés and dips,
may need scraping down. If the
mixture is difficult to process, add
more liquid.

to use your mill

1

Put your ingredients into the jar. Fill it
no more than half full.

Fit the sealing ring @ - ensuring the
seal is fully located under the rim of
the blade unit.

Ensure that the seal is fitted
correctly.

Turn the blade unit (&) upside down.
Lower it into the jar, blades down @.
Turn anti-clockwise to lock.

Place the mill onto the power unit
and turn clockwise to lock @.
Select a speed or use the pulse
control.

After milling, you can replace the
blade unit with the storage lid.



recommended speed chart

speed |usage/food items max. quantity
1 Frothing milk 1 litre
Light mixes e.g. batters, milkshakes,
scrambled egg 1 litre
2 Soups & drinks 1.6 litres
Thicker mixes e.g. patés
Mayonnaise 3 eggs + 450ml
oil
Smoothie drinks
Place the fresh fruit and liquid ingredients in 800ml
first (includes yoghurt, milk and fruit juices) liquid
Then add ice or frozen ingredients (includes
frozen fruit, ice or ice cream)
Mill - use for dry ingredients only 50g
Herbs, nuts and coffee beans
(P) Operates the motor in a start/stop action. The
pulse | pulse will operate for as long as it is held in
position.
Ice crushing - operate the pulse in short bursts 6 cubes
until crushed to the desired consistency.
care and cleaning blade assembly
1 Remove the blade unit from the
® Always switch off, unplug and goblet or mill by turning to the
dismantle before cleaning. unlock position "W to release.
® Empty the goblet before unscrewing 2 Remove and wash the sealing ring.
it from the blade unit. 3 Don’t touch the sharp blades —
® Don’t immerse the blade unit in brush them clean using hot soapy
water. water, then rinse thoroughly under
® Do not place any parts in the the tap. Don’t immerse the
dishwasher. blade unit in water.
power unit 4 Leave to dry upside down.
® Wipe with a damp cloth, then dry. other parts
® Don’t immerse the power unit in Wash by hand, then dry.
water.

® Push excess cord inside the back of
the power unit.




service and customer
care

® |f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised
KENWOOD repairer.

If you need help with:

® using your appliance or

® servicing or repairs
Contact the shop where you bought
your appliance.

IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH EC DIRECTIVE
2002/96/EC.

At the end of its working life, the product
must not be disposed of as urban
waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment and
health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to
dispose of household appliances
separately, the product is marked with
a crossed-out wheeled dustbin.



Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze manier
zijn de afbeeldingen zliclitBaar

Gebruik uw blender voor soepen,
dranken, patés, mayonaise,
broodkruim, beschuitkruim, gehakte
noten en verbrijzeld ijs. Gebruik uw
molen voor het malen van kruiden,
noten en koffiebonen.

voordat u uw Kenwood-
apparaat gebruikt:

® | ees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

® \/erwijder alle verpakking en labels.

® \Was de onderdelen: zie onderhoud
en reiniging.

veiligheid

® Schakel het apparaat uit en haal de
stekker uit het stopcontact:
o voordat u onderdelen aanbrengt

of verwijdert

O als u het apparaat niet gebruikt:
o voor het reinigen.

® De stekker altijd uit het stopcontact
halen voor u uw handen of
gereedschap in de beker steekt.

® \Wees voorzichtig wanneer u de
messen hanteert en raak het snijviak
van de messen bij het reinigen niet
aan.

® | aat de blender uitsluitend voorzien
van deksel lopen.

® Gebruik de beker uitsluitend met de
bijgeleverde messen.

® Het motorgedeelte, het snoer en de
stekker mogen nooit nat worden.

® Gebruik nooit een beschadigd
apparaat. Laat het nakijken of
repareren: zie Onderhoud en
klantenservice.

® Gebruik uitsluitend goedgekeurde
hulpstukken.

® Voeistoffen eerst tot
kamertemperatuur laten afkoelen
voordat u ze in de blender verwerkt.

Het apparaat nooit onbeheerd laten

terwijl het aan staat.

Pas op dat u bij het verwijderen van

de mixer of de molen van het

motorblok:

o wacht totdat de messen volledig
tot stilstand zijn gekomen;

o de beker of molen niet per
ongeluk van de messeneenheid
losschroeven.

Laat de blender nooit leeg lopen.

Verwerk nooit meer dan de

maximum capaciteit die in de tabel

met aanbevolen snelheden vermeld
wordt.

Voor een lange levensduur laat u de

blender niet langer dan 60 seconden

draaien en de molen niet langer dan

30 seconden.

Smoothie-recepten — verwerk nooit

bevroren ingrediénten die tijdens de

bevriezing tot een vaste massa
gevormd zijn; breek de massa op
voor u hem aan de beker toevoegt.

Gebruik de mixer niet als

bewaarbak. Zorg dat hij voor en na

ieder gebruik leeg is.

Gebruik de blender altijd op een

droge, vlakke ondergrond.

Plaats dit apparaat nooit op of in de

buurt van een hete gas- of

elektrische brander of waar het in
aanraking kan komen met een heet
apparaat.

Misbruik van uw blender kan tot

letsel leiden.

Dit apparaat is niet bedoeld voor

gebruik door personen (inclusief

kinderen) met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring
en kennis, tenzij ze toezicht of
instructies over het gebruik van het
apparaat hebben gekregen van de
persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

Op kinderen moet toezicht

gehouden worden om er zeker van

te zijn dat ze niet met het apparaat
spelen.



Gebruik het apparaat alleen voor het
huishoudelijke gebruik waarvoor het
is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld in het
geval dat het apparaat niet correct is
gebruikt, of waar deze instructies
niet worden opgevolgd.

voordat u de stekker in het
stopcontact steekt

Zorg dat de elektriciteitsvoorziening
dezelfde spanning heeft als op de
onderkant van het apparaat wordt
aangegeven.

Dit apparaat voldoet aan de EC-
richtlijn 2004/108/EC betreffende de
elektromagnetische compatibiliteit en
EC-bepaling 1935/2004 van
27/10/2004 betreffende materialen
die bestemd zijn voor contact met
voedsel.
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Messeneenheid
vuldop

deksel met vergrendeling
kom

afdichtring
messeneenheid

snelheid + pulsknop
motorgedeelte
opbergruimte snoer
molen (indien meegeleverd)
beker van de molen
deksel voor opslag

gebruik van de blender

1

Breng de afdichtingsring @ aan en
zorg dat de afdichting volledig onder
de rand van de bladeneenheid zit.
Het apparaat lekt wanneer de
afsluitring beschadigd is of
niet goed is aangebracht.
Schroef de messeneenheid op de
beker @. Zie de volgende symbolen
onder op de messeneenheid:

W - onvergrendelde positie

@ - vergrendelde positie

Plaats de ingrediénten in de kan.
Zet de dop van de vulopening in het
deksel.

Doe het deksel op de beker en draai
naar rechts om hem te vergrendelen.
Zet de mixer op het motorblok en
draai hem naar rechts om hem vast
te zetten @.

Het apparaat werkt niet als de
blender niet goed bevestigd
is.

Selecteer een snelheid (zie de tabel
met aanbevolen snelheden).

tips

Droge ingrediénten mengen — in
stukken snijden, de vuldop
verwijderen, en de stukken één voor
één op het draaiende mes laten
vallen. Houd uw handen over de
opening. Voor het beste resultaat het
apparaat regelmatig legen.

De verwerking van specerijen wordt
afgeraden; dit kan de plastic
onderdelen beschadigen.

Bij het bereiden van mayonaise, alle
ingrediénten, met uitzondering van
de olie, in de blender plaatsen.
Verwijder de vuldop. De olie
vervolgens langzaam door het gat in
het deksel aan het draaiende
apparaat toevoegen.

Bij dikke mengsels, zoals patés en
dips, moet u de wand van het
apparaat misschien
schoonschrapen. Als het mengsel
moeilijk verwerkt kan worden, voegt
u meer vioeistof toe.



uw molen gebruiken

1 Doe uw ingrediénten in de pot. Vul
de pot maximaal tot de helft.

2 Breng de afdichtingsring @ aan en
zorg dat de afdichting volledig onder

4 Zet de molen op het motorblok en
draai naar rechts om hem vast te
zetten @.

5 Selecteer een snelheid of gebruik de
pulsregelaar.

6 Na het malen kunt u de

de rand van de bladeneenheid zit.

® Zorg dat de afsluitring goed
geplaatst is.

3 Draai de messeneenheid B
ondersteboven. Laat de
messeneenheid met de messen naar
beneden in de beker zakken @.
Draai naar links om de eenheid te
vergrendelen.

messeneenheid vervangen door het
deksel voor opslag.

tabel met aanbevolen snelheden
gebruik/voedingsmiddelen

snelheid max.

hoeveelheid

1 Doen schuimen van melk 1 liter
Lichte mengsels, bijvoorbeeld beslag,

milkshake, roerei

1 liter
1,6 liter

2 Soepen en dranken
Dikkere mengsels, zoals patés
Mayonaise

3 eieren + 450 ml
olie

Smoothie dranken

Plaats eerst het verse fruit en de
vloeibare ingrediénten in de kan (onder
meer yoghurt, melk en fruitsappen)
Voeg daarna ijs of bevroren ingrediénten
toe (onder meer bevroren fruit, waterijs
of roomijs)

800 ml vioeistof

Molen — uitsluitend voor droge
ingrediénten gebruiken
Kruiden, noten en koffiebonen

5049

(P) Laat de motor in een start/stop-
pulsbeweging| werkstand lopen. Zolang u de knop op
de pulse-stand vasthoudt, blijft het
apparaat mengen.

Verbrijzelen van ijsblokjes — pulseer in
korte pulsen tot het ijs de

gewenste consistentie bereikt heeft.

6 ijsblokjes




onderhoud en reiniging

® Schakel het apparaat voor het
reinigen altijd uit, haal de stekker uit
het stopcontact en haal het apparaat
uit elkaar.

® | eeg de kan alvorens hem van de
bladeneenheid los te schroeven.

® De messeneenheid niet in water
onderdompelen.

® De onderdelen niet in de
afwasmachine wassen.

motorgedeelte

® Met een vochtige doek afvegen en
vervolgens afdrogen.

® De motoreenheid niet in water
onderdompelen.

® Duw overtollig snoer in de
achterkant van het motorblok.

messeneenheid

1 Verwijder de messeneenheid van de
beker of de molen door hem naar de
onvergrendelde positie “jg te
draaien.

2 Verwijder en maak de afdichtingsring
schoon.

3 Raak de scherpe messen niet aan -
borstel ze schoon met een warm
sopje, spoel ze vervolgens grondig af
onder de kraan. Dompel de
messeneenheid niet onder in
water.

4 Ondersteboven laten drogen.

overige onderdelen
Met de hand wassen en vervolgens
afdrogen.

onderhoud en
klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet
het om veiligheidsredenen door
KENWOOD of een door KENWOOD
geautoriseerd reparatiebedrijf
vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:

® het gebruik van uw apparaat of

® onderhoud en reparatie
kunt u contact opnemen met de
winkel waar u het apparaat gekocht
hebt.

BELANGRIJKE INFORMATIE
VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET
PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE
EUROPESE RICHTLIJN
2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van het
product mag het niet samen met het
gewone huishoudelijke afval worden
verwerkt. Het moet naar een speciaal
centrum voor gescheiden afvalinzameling
van de gemeente worden gebracht, of
naar een verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van een
huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu en de
gezondheid die door een ongeschikte
verwerking ontstaan en zorgt ervoor dat
de materialen waaruit het apparaat
bestaat, teruggewonnen kunnen worden
om een aanmerkelijke besparing van
energie en grondstoffen te verkrijgen.
Om op de verplichting tot gescheiden
verwerking van elektrische huishoudelijke
apparatuur te wijzen, is op het product
het symbool van een doorgekruiste
vuilnisbak aangebracht.



Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les illustrations

Utilisez votre mixeur pour préparer
des soupes, des boissons, des
patés, de la mayonnaise, de la
chapelure, pour émietter des
biscuits, hacher des noix et
concasser de la glace. Utilisez votre
moulin pour moudre des herbes
aromatiques, des noix et des grains
de café.

avant d’utiliser votre appareil
Kenwood

® | isez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments
d’emballage et les étiquettes.

® | avez les éléments : voir ‘entretien et
nettoyage’.

sécurité

® [teignez et débranchez I'appareil :

o avant d’adapter ou de retirer des
éléments

o lorsqu’il n’est pas utilisé ;
o avant le nettoyage.

® Débranchez toujours I'appareil avant
d’introduire vos mains ou un
ustensile dans le bol.

® Prenez toujours des précautions
lorsque vous manipulez I'ensemble
porte-lames et évitez de toucher le
bord tranchant des lames lors du
nettoyage.

® Ne faites fonctionner le mixeur que
lorsque le couvercle est en place.

® N'utilisez le bol qu’avec I'ensemble
porte-lames fourni.

® Ne laissez jamais le bloc-moteur, le
cordon d’alimentation ou la prise
électrique se mouliller.

® N'utilisez jamais un appareil
endommagé. Faites-le vérifier ou
réparer : voir « service apres-vente ».

® N'utilisez jamais un accessoire non
adapté a cet appareil.

® | aissez les liquides refroidir a
température ambiante avant de les
placer dans le mixeur.
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Ne laissez jamais I'appareil sans
surveillance lorsqu’il fonctionne.
Lorsque le mixeur ou le moulin est
retiré du bloc d’alimentation :

o attendez I'arrét complet des
lames ;

O évitez de dévisser
accidentellement le bol ou le
pichet du moulin de I'ensemble
porte-lames.

Ne faites jamais fonctionner le

mixeur a vide.

Ne mixez jamais plus de la capacité

maximale indiquée dans le tableau

de vitesse recommandée.

Afin de prolonger la durée de vie de

votre mixeur, ne le faites pas

fonctionner plus de 60 secondes ou
plus de 30 secondes pour le moulin.

Recettes pour smoothies — ne mixez

jamais d’ingrédients surgelés qui ont

formé une masse solide pendant la
congélation. Brisez les ingrédients
avant de les placer dans le bol.

N’utilisez pas le mixeur comme

récipient de conservation des

aliments. Gardez-le vide avant et
aprés utilisation.

Utilisez toujours le mixeur sur une

surface s(re, séche et plane.

Ne placez jamais cet appareil a

proximité ou sur une plagque de

cuisson électrique ou un brdleur a

gaz. Veillez a ce qu'il ne puisse pas

étre en contact avec un appareil
chaud.

Une mauvaise utilisation de votre

mixeur peut provoquer des

blessures.

Cet appareil n’est pas destiné a étre

utilisé par des personnes (y compris

des enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales
sont diminuées, ou qui ne disposent
pas des connaissances ou de

I’expérience nécessaires, a moins

qu’elles n'aient été formées et

encadrées pour I'utilisation de cet
appareil par une personne
responsable de leur sécurité.



Les enfants doivent étre surveillés
afin qu'ils ne puissent pas jouer avec
cet appareil.

N’employez I'appareil qu’a la fin
domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité dans les
cas ou I'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes
instructions ne sont pas respectées.

avant de brancher ’appareil
Assurez-vous que votre alimentation
électrique correspond a celle qui est
indiquée sur la partie inférieure de
votre appareil.

Cet appareil est conforme a la
directive 2004/108/CE de la CE sur
la compatibilité électromagnétique,
et au réglement 1935/2004 de la CE
du 27/10/2004 sur les matériaux
destinés au contact alimentaire.

légende

mixeur

bouchon de remplissage
couvercle de fermeture
gobelet

bague d’étanchéité

unité porte-lames
commande de la vitesse et de la
fonction pulse

bloc moteur

rangement du céble
mixeur (si fourni)
pichet du moulin
couvercle de rangement

@0 ©OO®®MO

®0

utilisation de votre
mixeur

1 Adaptez la bague d’étanchéité @ en
vous assurant que le joint est
correctement situé sous le bord de
I'unité porte-lames.

Des fuites se produiront si le
joint est endommagé ou s’il
n’est pas correctement
installé.
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2

Vissez le bloc de lames au bol @.
Référez-vous aux schémas sur le
dessous du bloc de lames :
@ - position déverrouillée

@ - position verrouillée
Mettez vos ingrédients dans le
pichet.
Mettez le bouchon de remplissage
dans le couvercle.
Installez le couvercle sur le bol et
tournez dans le sens des aiguilles
d’une montre pour verrouiller.
Placer le mixeur sur le bloc
d’alimentation et tourner dans le
sens des aiguilles d'une montre pour
le fermer @.
L’appareil ne fonctionnera pas
si le mixeur n’est pas
correctement installé.
Sélectionnez une vitesse (référez-
vous au tableau de vitesse
recommandée).

conseils

Pour mélanger des ingrédients secs
— coupez-les en morceaux, retirez le
bouchon de remplissage, puis,
I'appareil étant en marche, laissez-
les tomber un par un. Laissez une
main au-dessus de I'ouverture. Pour
de meilleurs résultats, videz
régulierement.

L utilisation de I'appareil pour mixer
des épices n’est pas recommandée.
En effet, celles-ci pourraient
endommager les pieces en
plastique.

Lorsque vous préparez de la
mayonnaise, placez tous les
ingredients, a I'exception de I'huile,
dans le mixeur. Retirez le bouchon
de remplissage. Puis, I'appareil étant
en marche, ajoutez I'huile
doucement par I'orifice du couvercle.
Les mélanges épais, comme les
patés et les sauces, peuvent
nécessiter de racler les parois de
I'appareil. En cas de difficulté a
mixer, ajoutez davantage de liquide.



utilisation de votre

moulin

1 Mettez vos ingrédients dans le
bocal. Ne le remplissez pas a plus
de la maitié.

2 Adaptez la bague d’étanchéité @ en
vous assurant que le joint est
correctement situé sous le bord de
I'unité porte-lames.

® Assurez-vous que le joint est
installé correctement.

3 Retournez le bloc de lames (®).

Mettez-le dans le bol, les lames vers
le bas @. Tournez dans le sens

pour verrouiller.

inverse des aiguilles d’une montre

4 Placez le moulin sur I'unité moteur et
tournez dans le sens des aiguilles
d’une montre pour le verrouiller €.

5 Sélectionnez une vitesse ou utilisez
la commande d'impulsion.

6 Apres avoir mouliné, vous pouvez
remplacer le bloc de lames par le

couvercle de rangement.

tableau des vitesses recommandées

vitesse

utilisation/aliments

quantité
maximale

Mousse de lait

1 litre

Mélanges légers, par ex. pates, milk-shakes,
ceufs brouillés

1 litre

Soupes et boissons
Mélanges plus épais comme les patés

1,6 litres

Mayonnaise

3 ceufs + 450 ml
d’huile

Boissons a base de lait frappé au yaourt

Placez les fruits frais et les ingrédients liquides en
premier (y compris : yaourt, lait et jus de fruits).
Puis, ajoutez la glace ou les ingrédients congelés
(y compris : fruits congelés, glace ou creme glacée)

800 ml de liquide

Moulin — utilisez uniquement pour les ingrédients
secs
Herbes aromatiques, noix et grains de café

50¢g

(P)
Touche
pulse

Actionne le moteur en mode marche/arrét. Ce
mode demeure actif tant que vous continuez

a appuyer sur le bouton.

Concassage de glace — faites fonctionner la
commande pulse par courtes impulsions jusqu’a
obtenir la consistance requise.

6 cubes
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entretien et nettoyage

® Fteignez, débranchez et démontez
toujours I'appareil avant de le
nettoyer.

® Videz le pichet avant de le dévisser
de 'unité porte-lames.

® N’immergez pas 'unité porte-lames
dans 'eau.

® Ne placer aucune piéce dans
la machine a laver.

bloc-moteur

® Passez un linge humide, puis
séchez.

® N’immergez pas le socle
d’alimentation dans I'eau.

® Poussez le surplus de cordon dans
I"arriere du bloc moteur.

ensemble porte-lames

1 Retirez le bloc de lames du bol ou
du moulin en le tournant vers la
position déverrouillée g pour le
détacher.

2 Retirez et lavez la bague
d’étanchéité.

3 Ne touchez pas les lames
tranchantes : brossez-les a I'aide
d’eau chaude savonneuse pour les
nettoyer, puis rincez-les
soigneusement sous I'eau du
robinet. N'immergez pas l'unité
porte-lames dans PPeau.

4 Laissez sécher a I'envers.

autres parties
Lavez a la main, puis séchez.

service apres-vente

® Sile cordon est endommagé, il doit
étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par KENWOOD ou par un
réparateur agréé KENWOOD.

Si vous avez besoin d’aide
concernant :

® |'utilisation de votre appareil

® |'entretien ou les réparations
Contactez le magasin ou vous avez
acheté votre appareil.

AVERTISSEMENTS POUR
L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT AUX TERMES DE LA
DIRECTIVE EUROPEENNE
2002/96/EC.

Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus par
I'administration communale ou aupres
des revendeurs assurant ce service.
Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour
I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et permet
de récupérer les matériaux qui le
composent dans le but d'une
économie importante en termes
d'énergie et de ressources.Pour
rappeler I'obligation d'éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le
symbole d'un caisson a ordures barré.

13



Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Verwenden Sie lhren Mixer flr
Suppen, Drinks, Patés, Mayonnaise,
Brotkrumen, Biskuitkrumen, das
Zerkleinern von Nussen und Eis.
Verwenden Sie das Mahlwerk zum
Mahlen von Krautern, Nissen und
Kaffeebohnen.

vor Gebrauch lhres Kenwood-
Gerites

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig
durch und bewahren Sie diese zur
spateren Benutzung auf.

Entfernen Sie jegliches
Verpackungsmaterial und alle
Aufkleber.

Alle Teile reinigen: siehe ,Pflege und
Reinigung”.

Sicherheitshinweise

® CGerat ausschalten und Netzstecker

ziehen:

o vor dem Auseinandernehmen
oder Zusammensetzen des
Gerates

o Wenn das Gerat nicht gebraucht
wird;

o vor der Reinigung

Immer zuerst das Gerat ausschalten

und den Netzstecker aus der

Steckdose ziehen, bevor Sie Finger

oder Kochwerkzeuge in den

Mixbehélter halten.

Die Messer sind sehr scharf! Gehen

Sie bei Gebrauch und Reinigung

sehr vorsichtig damit um.

Der Mixer darf nur mit aufgesetztem

Deckel laufen.

Verwenden Sie den Mixbehalter nur

mit der mitgelieferten Messereinheit.

Sockel, Netzkabel und Stecker nicht

nass werden lassen.

Verwenden Sie niemals ein

beschédigtes Gerat. Lassen Sie das

Gerat priifen oder reparieren: sieche

»Service und Kundendienst”.

Lassen Sie Flussigkeiten auf
Raumtemperatur abkuhlen, bevor
Sie mit dem Mixen beginnen.

Nur zugelassene Geréteteile benutzen.
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Gerat bei Betrieb niemals

unbeaufsichtigt lassen.

Beim Entfernen des Mixers oder des

Schneidegerates vom Elektroeinsatz:

o Warten Sie, bis die Blatter
vollstandig aufgehalten haben;

o Schrauben Sie nicht
unbeabsichtigterweise den Mix-
oder Muhlenbehélter von der
Messereinheit ab.

Der Mixer darf niemals laufen, wenn

er leer ist.

Niemals mehr als das in der

empfohlenen

Geschwindigkeitstabelle angegebene

Maximalvolumen mischen.

Um eine lange Lebensdauer lhres

Standmixers zu gewahrleisten, sollte

das Gerat nie langer als 60

Sekunden und die MUhle nie langer

als 30 Sekunden eingeschaltet sein.

Rezepte flir Smoothies - mixen Sie

niemals gefrorene Zutaten, die beim

Tiefkiihlen zu einer festen Masse

zusammengefroren sind. Zerkleinern

Sie die gefrorene Masse, bevor Sie

sie in den Behalter flllen.

Mixer nicht als Aufoewahrungsbehalter

verwenden. Er sollte vor und nach

dem Gebrauch leer bleiben.

Verwenden Sie den Mixer nur auf

einer sicheren, trockenen und

ebenen Arbeitsflache.

Stellen Sie dieses Gerat nie auf einen

heiBen Herd oder in der Nahe von

Gas- oder elektrischen Herden auf,

wo es mit heiBen Geraten in

Bertihrung kommen kénnte.

UnsachgemaBer Gebrauch lhres

Mixers kann zu Verletzungen flhren.



Dieses Gerét darf weder von
physisch noch von geistig
behinderten oder in ihrer Bewegung
eingeschrankten Personen
(einschlieBlich Kinder) benutzt
werden. Auch durfen Personen die
weder Erfahrung noch Kenntnis im
Umgang mit dem Gerat haben,
dieses erst nach Anweisungen durch
eine flr ihre Sicherheit zustandige
Person in Betrieb nehmen.

Kinder missen Uberwacht werden,
damit sie mit dem Gerat nicht
spielen.

Verwenden Sie das Gerat nur fur
seinen vorgesehenen Zweck im
Haushalt. Bei unsachgemaBer
Benutzung oder Nichteinhaltung
dieser Anweisungen Ubernimmt
Kenwood keinerlei Haftung.

Vor dem Einschalten

Achten Sie darauf, dass Ihre
Netzspannung der auf der
Geratunterseite angegebenen
Spannung entspricht.

Das Gerat entspricht der EG-
Richtlinie 2004/108/EG und der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 vom
27/10/2004 Gber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in Berthrung
zu kommen.

Legende

CICENCICICICICIC)

e

Messereinheit
Verschlusskappe fur Einfllléffnung
Sperrvorrichtung

Becher

Dichtungsring
Messereinsatz
Geschwindigkeits- und
Pulsregelung

Stromeinheit
Kabelaufbewahrung
miihle (wenn versorgt)
Becheraufsatz

Untere Abdeckung
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Zusammensetzen des
Mixers
;

Bringen Sie den Dichtungsring an

@ - achten Sie darauf, dass die
Dichtung vollstandig unter dem Rand
der Messereinheit sitzt.

Wenn die Dichtung beschédigt
ist oder nicht richtig
angebracht wurde, kann
Fliissigkeit auslaufen.
Schrauben Sie den Messerkopf auf
den Mixbehalter @. Schauen Sie
daftr auf die Abbildungen an der
Unterseite des Messerkopfs:

W - unverriegelte Position

@ - verriegelte Position
Fullen Sie die gewlnschten Zutaten
in das GefaB.
Setzen Sie die Verschlusskappe in
den Deckel.
Setzen Sie den Deckel auf den
Mixbecher und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, bis er fixiert ist.
Setzen Sie den Mixer auf den
Motorblock und drehen Sie diesen
im Uhrzeigersinn bis er einrastet @.
Sind Mixer oder Miihle nicht
richtig aufgesetzt, lasst sich
das Geréat nicht einschalten.
Wahlen Sie eine Geschwindigkeit
(siehe empfohlene
Geschwindigkeitstabelle).
Tipps
Zum Mischen trockener Zutaten: ggf.
klein scheiden, Verschlusskappe
abnehmen und nach und nach bei
laufendem Gerat hinzugeben. Halten
Sie Ihre Hand tber die Offnung. Fiir
optimale Ergebnisse regelmaBig
leeren.
Keine Gewdrze einfllllen, die
Kunststoffteile kdnnten beschadigt
werden..
Bei der Zubereitung von Mayonnaise
alle Zutaten auBer dem Ol in den
Mixer geben. Verschlusskappe
abnehmen. Dann bei laufendem
Gerét das Ol tber die Einflilléffnung
zugeben.



® Dickflissige Mischungen, z. B.
Pasteten und Dipps, muissen evtl.
zwischendurch vom Rand des
Mixbechers abgekratzt werden. Ist
die Verarbeitung zu schwer,
Flissigkeit zugeben.

Gebrauch Ihre muhle

1 Zutaten in den Behalter geben.
Maximal bis zur Halfte flllen.

2 Bringen Sie den Dichtungsring an
@ - achten Sie darauf, dass die

Dichtung vollstandig unter dem Rand

der Messereinheit sitzt.
® Achten Sie auf korrekten Sitz
der Dichtung.

3 Halten Sie den Messerkopf (&) mit
der Spitze nach unten. Senken Sie
ihn mit nach unten zeigenden
Messerklingen @ in das Glas ab.
Drehen Sie den Messerkopf gegen
den Uhrzeigersinn.

4 Bringen Sie das Mahlwerk auf der
Motoreinheit an und drehen Sie es
im Uhrzeigersinn, um es zu
verriegeln @.

5 Geschwindigkeitsstufe oder
Pulskontrolle wéahlen.

6 Nach dem Mahlen kénnen Sie statt
des Messerkopfs die untere
Abdeckung einsetzen.

tabelle mit empfohlenen Geschwindigkeiten

Geschwindigkeit | Verwendung/Lebensmittel Hochstmenge
1 Aufschaumen von Milch 1 Liter
Leichte Mischaufgaben, z.B. Teig,
Milchshakes, Ruhrei 1 Liter
2 Suppen und Mixgetranke 1,6 Liter
Dickfliissige Mischungen, z. B. Pasteten
Mayonnaise 3 Eier + 450 ml
Ol

“Smoothies” (Mixgetranke mit Obst)
Frische Friichte und fliissige Zutaten
(einschlieBlich Joghurt, Milch und
Fruchtsafte) zuerst in den Behalter
fUllen. AnschlieBend Eis oder gefrorene
Zutaten (einschlieBlich gefrorene Friichte,
Eis oder Eiscreme) zufligen.

800 ml Flussigkeit

Zutaten

Krauter, NUsse und Kaffeebohnen

Muihle - nur zur Verarbeitung trockener 509

erreicht hat.

P) Hierbei lauft der Motor intermittierend
(Start/Stopp). Der Mixer arbeitet,
solange Sie den Schalter in der
Position fir Momentbetrieb halten.
Zerkleinern von Eis - arbeiten Sie mit
kurzen Schiben der Pulskontrolle, bis
das Eis die gewlnschte Konsistenz

6 Eiswurfel




Pflege und Reinigung

® \or der Reinigung Gerat ausschalten
und Netzstecker ziehen. AnschlieBend
Gerét auseinander nehmen.

® Entleeren Sie den Behélter, bevor Sie
ihn von der Messereinheit
abschrauben.

® Messereinheit nicht in Wasser
tauchen.

® Reinigen Sie keine Teile des
Mixers in der Spiilmaschine.

Sockel

® Mit feuchtem Tuch abwischen und
abtrocknen.

® Stromeinheit nicht in Wasser
tauchen.

® \/erstauen Sie Uberflissiges Kabel in
der Ruckseite der Motoreinheit.

Messereinheit

1 Entfernen Sie den Messerkopf vom
Mixbehélter oder dem Mahlwerk,
indem Sie ihn auf die unverriegelte
Position g drehen und dann
abnehmen.

2 Entfernen und waschen Sie den
Dichtungsring.

3 Die sehr scharfen Messer nicht
berthren — mit heiBem Seifenwasser
sauber bUrsten, dann unter flieBendem
Wasser griindlich absplen.
Messereinheit nicht in Wasser
tauchen.

4 Auf dem Kopf stehend trocknen
lassen.

Andere Teile
Von Hand sptlen, abtrocknen.

Kundendienst und
Service

® Ein beschadigtes Netzkabel darf aus
Sicherheitsgriinden nicht selbst
repariert werden, sondern muf3 von
KENWOOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

Hinweise zur:
® \erwendung lhres Kenwood Gerates
® \Wartung oder Reparatur
Bitte setzen Sie sich mit Inrem
Handler in Verbindung, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EG-RICHTLINIE 2002/96/EG.
Am Ende seiner Nutzungszeit darf das
Produkt NICHT mit dem Hausmull
entsorgt werden.

Es muss zu einer drtlichen
Sammelstelle fir Sondermdill oder zu
einem Fachhandler gebracht werden,
der einen Rucknahmeservice anbietet.
Die getrennte Entsorgung eines
Haushaltsgerates vermeidet mogliche
negative Auswirkungen auf die Umwelt
und die menschliche Gesundheit, die
durch eine nicht vorschriftsmaBige
Entsorgung bedingt sind. Zudem
erméglicht dies die Wiederverwertung
der Materialien, aus denen das Gerat
hergestellt wurde, was erhebliche
Einsparungen an Energie und
Rohstoffen mit sich bringt.



Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni

Usate il frullatore per preparare
minestre, bevande, paté, maionese,
pangrattato e per tritare il ghiaccio.
Usate il macinatutto per tritare erbe,
frutta secca e per macinare il caffe.

prima di utilizzare la vostra
apparecchiatura Kenwood

® | eggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

® Rimuovere la confezione e le
etichette.

® | avare i componenti: vedere la
sezione ‘cura e pulizia’.

sicurezza

® Spegnere |'apparecchio e togliere la

spina dalla presa di corrente:

o prima di montare o staccare
qualungue componente

O se non in uso;

o prima di pulire I'apparecchio.

Disinserire sempre la spina dalla

presa elettrica prima di mettere le

mani o altri utensili nella caraffa.

Fare sempre attenzione nel

maneggiare le lame. Evitare di

toccare il filo di taglio della lama

durante la pulizia.

Mettere in funzione il frullatore solo

dopo aver chiuso il coperchio.

lame in dotazione.

Non lasciare mai che corpo motore,
filo o spina elettrica si bagnino.

Non usare mai un apparecchio
danneggiato. Farla controllare o
riparare: vedere la sezione

‘manutenzione e assistenza tecnica’.

Usare solo accessori di tipo
approvato.

Lasciare raffreddare i liquidi a
temperatura ambiente prima di
lavorarli nel frullatore.

Non lasciare mai I'apparecchio
incustodito dopo averlo acceso.

Usare la caraffa solo con I'unita delle
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Nel rimuovere il frullatore o il
macinatutto dal corpo motore:

o attendere fino a quando le lame si
sono completamente fermate;
non svitare accidentalmente la
caraffa o la vaschetta del
macinatutto dall’'unita delle lame.
Non mettere mai in funzione il
frullatore vuoto.

Non frullare mai ingredienti oltre la
capacita massima dell’apparecchio,
indicata nel grafico sulle velocita
consigliate.

A garanzia della durata del frullatore,
non azionarlo continuamente per
oltre 60 secondi (o per oltre 30
secondi nel caso del macinatutto).
Ricette per gli smoothie — non
frullare mai ingredienti solidificatisi
dopo il congelamento; disgregarli
prima di aggiungerli nella caraffa.
Non usare il frullatore come
recipiente per conservarvi i cibi.
Tenerlo sempre vuoto, sia prima che
dopo I'uso.

Usare sempre il frullatore su una
superficie solida, asciutta e in piano.
Non collocare mai I'apparecchio
sopra o vicino a un fornello caldo a
gas o elettrico, oppure dove
potrebbe venire a contatto con
apparecchi caldi.

uso scorretto di questo frullatore
puod causare infortuni.

Non consentire I'uso
dell’apparecchio a persone (anche
bambini) con ridotte capacita psico-
fisico-sensoriali, 0 con esperienza e
conoscenze insufficienti, a meno
che non siano attentamente
sorvegliate e istruite da un
responsabile della loro incolumita.
Sorvegliare i bambini, assicurandosi
che non giochino con I'apparecchio.
Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso
domestico per cui & stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza
seguire le presenti istruzioni.



prima di collegare
I'apparecchio alla rete
elettrica

® Accertarsi che la tensione della
vostra rete sia la stessa di quella
indicata sulla base dell’apparecchio.

® Questo apparecchio & conforme alla
direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al
regolamento (EC) No. 1935/2004 del
27/10/2004 sui materiali in contatto
con alimenti.

legenda

frullatore

recipiente

tappo di riempimento
caraffa

anello di tenuta

complessivo delle lame
controllo velocita

corpo motore

avvolgicavo

macinatutto (se fornito)
recipiente del macinatutto
coperchio per conservazione.

CICICICICICICIC)

EIC)

utilizzo del frullatore

1 Inserire I'anello di tenuta @)
assicurandosi che la guarnizione di
tenuta sia collocata completamente
al di sotto del bordo del gruppo delle
lame.

® Se la tenuta é danneggiata o
non é installata in modo
corretto vi saranno perdite.

2 Awvitare I'unita delle lame sulla
caraffa @. Vedere i contrassegni
sulla base dell’unita delle lame,
come segue:

W - posizione sbloccata

@ - posizione bloccata
3 Mettere gli ingredienti nella caraffa.
4 Inserire il tappo di riempimento nel
coperchio.
5 Mettere il coperchio sulla caraffa e
bloccare in posizione ruotando in
Senso orario.

Inserire il frullatore sul corpo motore
e girarlo in senso orario per fissarlo
0.

Questo apparecchio non
funziona se il frullatore &
stato montato in modo
incorretto.

Selezionare una velocita (vedere il
grafico per le velocita consigliate).

consigli

Per lavorare ingredienti secchi,
tagliarli a pezzetti; togliere il tappo di
introduzione, poi mentre il frullatore &
gia in funzione versarli uno alla volta
nella caraffa. Tenere la mano sopra
I'apertura. Per i migliori risultati,
svuotare regolarmente la caraffa.
Non si consiglia di lavorare spezie in
questo apparecchio, altrimenti si
rischia di danneggiare le parti in
plastica.

Per fare la maionese, versare nel
frullatore tutti gli ingredienti, tranne
I'olio. Ora togliere il tappo di
introduzione. Con I'apparecchio in
funzione, aggiungere lentamente
I'olio attraverso il foro sul coperchio.
Nel caso di impasti molto densi,
come paté e salse, potrebbe essere
necessario staccare gli ingredienti
dalle pareti della caraffa, usando la
spatola. Se la lavorazione risulta
difficoltosa, aggiungere piu liquido.



come usare |l 3
macinatutto

1 Versare gli ingredienti nella
vaschetta, riempiendola per non piu
di meta.

2 Inserire I'anello di tenuta @

assicurandosi che la guarnizione di

tenuta sia collocata completamente

al di sotto del bordo del gruppo delle

lame.

Verificare che la tenuta sia

Capovolgere I'unita delle lame (3.
Abbassarla nel recipiente, tenendo le
lame rivolte verso il basso @.
Ruotare in senso antiorario per
bloccare in posizione.

4 Inserire il macinatutto sul corpo

motore e ruotare in senso orario per
bloccarlo in posizione @.

Scegliere una velocita oppure usare
il controllo ad impulsi.

6 Dopo aver macinato gli ingredienti &

possibile sostituire I'unita delle lame

installata in modo corretto.

con il coperchio per la

conservazione.

scheda delle velocita consigliate

Velocita

Tipo di utilizzo/cibo

Quantita massima

1

Frullati al latte

1 litro

Miscele leggere ad es. pastelle, frullati a
base di latte, uova strapazzate

1 litro

Minestre e bevande
Miscele piu dense, es. paté

1,6 litri

Maionese

3 uova + 450 ml olio

Frullati

Mettere per prima cosa la frutta fresca e gli
ingredienti liquidi (inclusi yogurt, latte e succhi
di frutta)

Quindi aggiungere il ghiaccio o gli ingredienti
congelati (inclusa frutta congelata, ghiaccio
0 gelato)

800 ml di liquido

Macinatutto — usare solo ingredienti secchi
Erbe, frutta secca e chicchi di caffe

5049

(P)
Pulse
(impulso)

Fa funzionare il motore a intermittenza.
L'intermittenza operera per tutto il tempo
in cui il controllo viene mantenuto nella
posizione relativa.

Per tritare il ghiaccio, premere il tasto
impulsi fino ad ottenere la consistenza
desiderata.

6 cubetti
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cura e pulizia

® Spegnere sempre |'apparecchio,
togliere la spina dalla presa di
corrente e smontarlo prima di pulirlo.

® Svuotare la caraffa prima di svitarla
dal gruppo delle lame.

® Non immergere in acqua I'unita delle
lame.

® Non lavare nessun
componente in lavastoviglie.

corpo motore

® Passarlo con un panno umido e poi
asciugare.

® Non immergere in acqua il corpo
motore.

® Spingere la lunghezza di cavo in
eccesso nella parte posteriore del
corpo motore.

unita delle lame

1 Rimuovere I'unita delle lame dalla
caraffa o dal macinatutto ruotandola
fino alla posizione sbloccata “ig.

2 Togliere e lavare I'anello di tenuta.

3 Non toccare le lame affilate -
spazzolarle usando acqua calda
saponata fino a quando non sono
pulite, poi sciacquarle a fondo sotto
il getto dell'acqua del rubinetto. Non
immergere mai il complessivo
delle lame in acqua.

4 Lasciare asciugare in posizione
capovolta.

altri componenti

Lavare a mano e poi asciugare.
manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per
ragioni di sicurezza deve esser

sostituito solo dal fabbricante oppure

da un addetto KENWOOD
autorizzato alle riparazioni.

Se si ha bisogno di assistenza riguardo:
® uso dell’apparecchio o
® manutenzione o riparazioni
Contattare il negozio dove si &
acquistato I'apparecchio.

AVVERTENZE PER IL CORRETTO
SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al
SENSI DELLA DIRETTIVA
EUROPEA 2002/96/EC. E DEL
DECRETO LEGISLATIVO N. 151
DEL 25 LUGLIO 2005

Alla fine della sua vita utile il prodotto
non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I’'ambiente e per la salute derivanti da
un suo smaltimento inadeguato e
permette di recuperare i materiali di cui
e composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di
risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto & riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato. Lo
smaltimento abusivo del prodotto da
parte dell’'utente comporta
I'applicazione delle sanzioni
amministrative previste dalla normativa
vigente.



Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracoes

Utilize a sua misturadora para sopas,
bebidas, patés, maionese, para ralar
péo, biscoitos, nozes e gelo. Utilize
0 seu moinho para triturar ervas,
nozes e graos de café.

antes de usar o seu aparelho
Kenwood

Leia atentamente estas instrucdes e
guarde-as para consulta futura.
Retire todas as embalagens e
eventuais etiquetas.

Lavar as pegas: consulte “cuidado e
limpeza”.

seguranca

Desligue no interruptor e da tomada:
o Antes de colocar ou retirar pecas
O Quando n&o estiver a ser
utilizado;
o Antes de limpar.
Desligue sempre o aparelho da
tomada antes de colocar as suas
maos ou utensilios no copo.
Tenha sempre cuidado quando
manusear o conjunto da lamina e
evite tocar nas extremidades
cortantes das laminas quando as
estiver a limpar.
O liquidificador s6 deve funcionar
com a tampa posta.
Use apenas 0 copo com a unidade
de lamina fornecida.
Nunca deixe a base, o fio eléctrico
ou a ficha molharem-se.
Nunca utilize um aparelho
danificado. Mande-o verificar ou
reparar: consulte “cuidado e
assisténcia ao cliente”.
Nunca utilize um acessoério ndo
autorizado.
Devera deixar os liquidos
arrefecerem até a temperatura
ambiente antes de misturar.
Nunca deixe o aparelho sem
vigilancia quando estiver em
funcionamento.
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® Quando remover o liquidificador ou

moinho da corrente eléctrica:

O Espere até as laminas estarem
completamente paradas;

o N&ao desaperte, acidentalmente, o
copo ou frasco do moinho do
conjunto da lamina.

Nunca faga funcionar o liquidificador

vazio.

Nunca misture mais do que a

capacidade maxima indicada na

tabela de velocidades recomendada.

Para garantir uma longa vida ao seu

misturador, ndo o coloque em

funcionamento durante mais de 60

segundos ou 30 segundos no caso

do moinho.

Receitas de batidos — nunca misture

ingredientes congelados que tenham

solidificado durante a congelagao;
esmague-os antes de os adicionar
no copo.

Nao utilize o misturador para

guardar alimentos. Mantenha-o vazio

antes e depois da utilizagéo.

Utilize sempre o misturador numa

superficie nivelada e estavel.

Nunca coloque este aparelho sobre

ou préximo de gas quente ou

aquecedor eléctrico ou onde possa
tocar num equipamento aquecido.

O uso incorrecto do seu misturador

pode resultar em ferimentos.

Este electrodomeéstico néo devera

ser utilizado por pessoas (incluindo

criangas) com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas ou

com falta de experiéncia e

conhecimento, a ndo ser que sejam

supervisionadas ou instruidas sobre

0 uso do electrodoméstico por uma

pessoa responsavel pela sua

seguranga.

® As criangas devem ser vigiadas para

garantir que nao brincam com o
electrodoméstico.



Use o aparelho apenas para o fim
domeéstico a que se destina. A
Kenwood néo se responsabiliza
caso o aparelho seja utilizado de
forma inadequada, ou caso estas
instrugdes nao sejam respeitadas.

antes de ligar

Certifique-se que a fonte de
alimentagao eléctrica é a mesma
que a indicada na parte inferior do
equipamento.

Este aparelho esta em conformidade
com a directiva 2004/108/EC da
CEE sobre Compatibilidade
Electromagnética e o regulamento
da CEE n°. 1935/2004 de
27/10/2004 sobre materiais
concebidos para estarem em
contacto com alimentos.

chave
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misturador

tampa de enchimento
tampa de seguranca
Copo

anel vedante

unidade das laminas
comando de velocidade + impulso
unidade do motor
arrumagao do cabo
moinho (se fornecido)
frasco do moinho

tampa de armazenamento

utilizacao do
liquidificador

1

Coloque o anel vedante @
certifique-se de que o anel vedante
esté completamente colocado sob a
borda da unidade das laminas.

Ira ocorrer vazamento caso a
vedagem se encontre
danificada ou esteja mal
ajustada.
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2 Aparafuse o dispositivo da lamina no

jarro @. Consulte as imagens que
se encontram por baixo do
dispositivo de laminas:

@ - posicéo de abrir

@ - posicdo de fechar

3 Introduza os ingredientes no copo.
4 Coloque a tampa de enchimento na

ranhura.

5 Cologue a tampa no copo e gire na

direc¢éo dos ponteiros do reldgio
para prender.

6 Coloque o liquidificador na unidade

de poténcia e rode no sentido dos
ponteiros do relégio para prender
0.
aparelho nao funcionara se
o misturador ndao se encontrar
bem montado.

7 Seleccione uma velocidade (consulte

o tabela de velocidade
recomendada).

sugestoes

® Para misturar ingredientes secos —

corte em pedagos, remova a tampa
de enchimento, e de seguida com a
maquina em funcionamento
introduza os pedacos um a um.
Mantenha a sua mao sobre a
abertura. Para obter melhores
resultados, esvazie com
regularidade.

Nao se recomenda o
processamento de especiarias pois
estas podem danificar as partes
plasticas.

Quando estiver a fazer maionese,
coloque todos os ingrediente, com
excepcao do azeite na misturador.
Remova a tampa de enchimento.
Depois, com o aparelho em
funcionamento adicione o azeite
através da tampa de enchimento
continuando em funcionamento.

As misturas grossas como sejam 0s
patés e molhos podem necessitar
de ser raspados. Caso seja dificil de
processar a mistura, adicione mais
liquido.



para usar o seu moinho 4 Cologue o moinho na unidade

motriz e gire na direccdo dos

1 Deite os ingredientes no recipiente. ponteiros do relégio até prender @.
Nao encha mais de meio. 5 Seleccione uma velocidade ou utilize
2 Coloque o anel vedante @ 0 botéo de impulso.
certifique-se de que o anel vedante 6 Depois de moer, pode substituir o
esta completamente colocado sob a dispositivo das laminas pela tampa
borda da unidade das laminas. de armazenamento.

® Certifique-se de que o
vedante se encontra bem
ajustado.

3 Vire o dispositivos das laminas (§) ao
contréario. Coloque-o dentro do jarro
com as laminas para baixo @. Gire
na direcgao contréria s ponteiros do
relégio para prender.

tabela das velocidades recomendadas

velocidade| utilizacao/alimentos quantidade max.
1 Produzir espuma de leite 1 litro
Misturas leves, por exemplo polmes, batidos
de leite e ovo mexido. 1 litro
2 Sopas & bebidas 1,6 litros
Misturas espessas, por exemplo patés
Maionese 3 ovos + 450 ml de
azeite

Batidos de fruta
Coloque a fruta fresca e os ingredientes 800 ml de liquido
liquidos primeiro (incluem iogurte, leite e
sumos de fruta)

Depois acrescente gelo ou ingredientes
congelados (incluem fruta congelada, gelo
ou gelado)

Moinho — use apenas para alimentos secos 5049
Ervas, nozes e graos de café

(P) Faz funcionar o motor numa accao de
impulso | paragem/arranque. O impulso funcionara
enguanto se mantiver em posigao.
Triturador de gelo — opere o botao em 6 cubos
pequenos arranques até que a trituracdo
tenha a consisténcia desejada.
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cuidado e limpeza

® Desligue sempre no interruptor e da
tomada e desmonte antes de limpar.

® Despeje 0 copo antes de o |
desenroscar da unidade das
laminas. ADVERTENCIAS PARA A
® Nao submersa a unidade da lamina ELIMINACAO CORRECTA DO
na agua. PRODUTO NOS TERMOS DA
® Nao coloque quaisquer DIRECTIVA EUROPEIA
componentes na maquina de 2002/96/EC.
lavar loica. No final da sua vida Util, o produto ndo
base deve ser eliminado conjuntamente com
® Limpe com um pano himido, depois ~ OS residuos urbanos.
seque. Pode ser depositado nos centros
® N3o submersa a unidade do motor especializados de recolha diferenciada
na agua. das autoridades locais, ou junto dos
® Empurre o fio eléctrico a mais para revendedores que prestem esse servigo.
dentro da traseira da unidade. Eliminar separadamente um

electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas para
0 ambiente e para a salde publica
resultantes da sua eliminacao
inadequada, além de permitir reciclar os
materiais componentes, para, assim se
obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigacao de eliminar
os electrodomeésticos separadamente,
o produto apresenta a marca de um
contentor de lixo com uma cruz por
cima.

montagem da lamina

1 Remova o dispositivo das laminas
do jarro ou moinho girando para a
posicao de abrir .

2 Retire e lave 0 anel vedante.

3 Nao toque nas laminas afiadas —
lave-as usando uma escova e agua
quente com detergente, depois
passe bem por agua corrente. Nao
insira a unidade das laminas
dentro de agua.

4 Deixe secar voltado para baixo.

outras pecas
Lave a mao e seque.

assisténcia e cuidados
do cliente

® Caso o fio se encontre danificado,
deverd, por motivos de seguranga,
ser substituido pela KENWOOD ou
por um reparador KENWOOD
autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:
® utilizar o seu electrodoméstico ou
® assisténcia ou reparacoes
Contacte o estabelecimento onde
adquiriu o electrodoméstico.
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Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

Utilice la mezcladora para preparar
sopas, bebidas, patés, mayonesa,
migas de pan, migas de galletas,
nueces cascadas y hielo picado.
Utilice el molinillo para moler hierbas
aromaticas, nueces y granos de
café.

antes de utilizar su aparato
Kenwood

® | ea estas instrucciones atentamente
y guardelas para poder utilizarlas en
el futuro.

® Quite todo el embalaje vy las
etiquetas.

® | impieza: consulte "Mantenimiento y
limpieza".

seguridad

® Apague y desenchufe el aparato:

o antes de colocar o quitar piezas
o Cuando no la utilice;

o antes de limpiarlo.

No introduzca las manos ni ningdn
utensilio en el vaso cuando el
electrodoméstico esté enchufado.
Tenga siempre cuidado al manipular
el conjunto de cuchillas y evite tocar
los filos cortantes cuando las limpie.
Ponga Unicamente en marcha la
mezcladora con la tapadera en su
sitio.

Utilice el vaso Unicamente con el
conjunto de cuchillas suministrado.
En ningulin caso permita que la
unidad de potencia, el cable o el
enchufe se mojen.

No utilice nunca electrodomésticos
que presenten danos. Mandelos a
revisar o reparar: consulte "Atencion
al cliente y servicio de reparaciones".
Nunca utilice un accesorio no
autorizado.

Los liquidos deberian enfriarse a
temperatura ambiente antes de
mezclarse en la batidora.

No deje nunca el electrodoméstico
solo mientras esta en
funcionamiento.
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® Al quitar la mezcladora o molinillo del
bloque motor:

o espere hasta que las cuchillas se
hayan detenido completamente
Tenga cuidado de no desenroscar
el vaso o la jarra del molinillo del
conjunto de cuchillas
accidentalmente.

Nunca ponga en marcha la
mezcladora vacia.

No mezcle productos que superen la
capacidad méaxima indicada en el
grafico de velocidades
recomendadas.

Para garantizar la vida util de la
batidora, no la deje en
funcionamiento durante mas de 60
segundos, o 30 segundos como
maximo si utiliza el molinillo.
Elaboracion de helados: no bata
ingredientes helados que hayan
formado una masa solida, trocéelos
antes de anadirlos al vaso.

No utilice la batidora como
recipiente para guardar alimentos.
Déjela vacia cuando no lo use.
Utilice siempre la batidora sobre una
superficie seca, estable y nivelada.
No sitle nunca este
electrodoméstico sobre o préximo a
un fuego eléctrico o de gas o donde
pueda entrar en contacto con otro
electrodomeéstico en caliente.

El uso incorrecto de su mezcladora
puede producir lesiones.

Este aparato no esta pensado para
ser utilizado por personas
(incluyendo nifios) con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales
disminuidas, o con falta de
experiencia o conocimientos, a
menos que hayan recibido
instrucciones o supervision en
relacion con el uso del aparato por
parte de una persona responsable
de su seguridad.

Los ninos deben ser vigilados para
asegurarse de que no juegan con el
aparato.



® Utilice este aparato Unicamente para
el uso domeéstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara
cargo de responsabilidad alguna si
el aparato se somete a un uso
inadecuado o si no se siguen estas
instrucciones.

antes de enchufarla

® Compruebe que se suministra
corriente eléctrica conforme a las
especificaciones que encontrara
bajo el electrodomeéstico.

® Este dispositivo cumple con la
Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y
con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de
2004, sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto con
alimentos.

clave

batidora

tapon de llenado

tapa de cierre

copa

aro de sellado

unidad de cuchillas
control de velocidad + pulsador
base eléctrica

almacén para el cable
molino (si se incluye)
vaso del molinillo

tapa para almacenamiento
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para utilizar su
mezcladora

1 Coloque el anillo sellador @
asegurandose de que el sello esta
totalmente colocado debajo del
borde de la unidad de cuchillas.

® Sij la junta esta dafada o no
se instala correctamente, el
contenido del vaso podria
derramarse.
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Enrosque la unidad de las cuchillas
en la jarra @. Consulte los graficos
en la parte inferior de la unidad de

cuchillas del siguiente modo:

”. - posiciéon de desblogqueo

@ - posicion de bloqueo
Coloque los ingredientes en la copa.
Coloque el tapon de llenado en la
tapa.
Coloque la tapa en el vaso y gire en
el sentido de las agujas del reloj para
bloquear.
Coloque la mezcladora en el bloque
motor y cierre en el sentido de las
aguijas del reloj para cerrar @.
El electrodoméstico no
funcionara si la batidora no se
instala correctamente.
Seleccione una velocidad (consulte
el gréfico de velocidades
recomendadas).

consejos

Para picar ingredientes secos,
trocéelos, extraiga el tapon de
llenado y, con la maquina en
funcionamiento, vaya introduciendo
los trozos uno a uno. Deje las
manos sobre la abertura. Para
obtener mejores resultados, vacie el
vaso regularmente.

La mezcla de especias no se
recomienda ya que pueden dafar
las piezas de plastico.

Al hacer mayonesa, afiada todos los
ingredientes, excepto el aceite, en la
batidora. Retire el tapén de llenado.
A continuacién, con el
electrodoméstico en funcionamiento,
afiada el aceite poco a poco a
través del orificio de la tapa.

Las mezclas espesas, por ejemplo
patés y salsas, podrian quedarse
apelmazadas en los lados del vaso;
limpie y mezcle con el resto para
seguir batiendo. Si la mezcla es
dificil de batir, afada mas liquido.



para utilizar su moIiniIIo 4 Cologue el molinillo sobre el bloque
motor y girelo en el sentido de las

1 Introduzca los ingredientes en el agujas del reloj para que quede bien
tarro, sin llenarlo mas de la mitad. sujeto @.

2 Coloqgue el anillo sellador @ 5 Elija la velocidad o utilice el pulsador.
asegurandose de que el sello esta 6 Después de moler, puede sustituir la
totalmente colocado debajo del unidad de cuchillas por la tapa de
borde de la unidad de cuchillas. conservacion.

® Compruebe que la junta esta

montada correctamente.

3 Gire la unidad de cuchillas &) boca

abajo. Coldquela en la jarra, con las
cuchillas hacia abajo @. Gire en
sentido contrario a las agujas del
reloj para que quede bien sujeta.

tabla de velocidades recomendadas

velocidad |uso/alimentos cantidad max.
1 Leche espumosa 1 litro
Mezclas ligeras, p. €j. rebozados, batidos,
huevos revueltos 1 litro
2 Sopas y bebidas 1,6 litros
Mezclas espesas, por ejemplo, patés
Mayonesa 3 huevos + 450 ml
de aceite

Bebidas “Smoothie”
Ponga primero la fruta fresca y los ingredientes | 800 ml de liquido
liquidos (incluye yogur, leche y zumos de frutas)
A continuacion, afiada hielo o ingredientes
congelados (incluye fruta congelada, hielo o
helado)

Molinillo: utilizar sélo para ingredientes secos 509
Hierbas, frutos secos y granos de café

P) El motor se pone en marcha en un modo
impulsos | comenzar/parar. El impulso funciona durante
todo el tiempo que se mantiene en posicion.
Picar hielo - accione el boton pulse de forma 6 cubitos
intermitente hasta que el hielo picado alcance
la consistencia deseada.
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mantenimiento y
limpieza

® Antes de limpiar el aparato,
apaguelo, desenchufelo y
desmontelo.

® \/acie la copa antes de
desenroscarla de la unidad de
cuchillas.

® No sumerja la unidad de cuchillas en
agua.

® No coloque ninguna pieza en
el lavavajillas.

unidad de potencia

® Pase un pafo humedo y séquela.

® No sumerja la unidad del motor en
agua.

® Recoja el exceso de cable en la
parte posterior de la unidad de
potencia.

conjunto de cuchillas

1 Saque la unidad de corte de la jarra
o molinillo girando hacia la posicion
de desbloqueo “Jg para soltarla.

2 Retire y limpie el anillo sellador.

3 No toque las cuchillas afiladas.
Lavelas utilizando un cepillo con
agua caliente y detergente y aclarelas
bien con agua del grifo. No
sumerja la unidad de cuchillas
en agua.

4 Deje secar con las cuchillas hacia
abajo.

otras piezas
Lavelas a mano y deje que se
sequen.

servicio técnico y
atencion al cliente

® Sij el cable esta dafiado, por razones
de seguridad, debe ser sustituido
por KENWOOD o por un técnico
autorizado por KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:

® ¢l uso del aparato o

® ¢l servicio técnico o reparaciones
Pdéngase en contacto con el
establecimiento en el que compro el
aparato.

ADVERTENCIAS PARA LA
ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE
LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros especificos
de recogida diferenciada dispuestos por
las administraciones municipales, o a
distribuidores que faciliten este servicio.
Eliminar por separado un
electrodoméstico significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una
eliminacion inadecuada, y permite
reciclar los materiales que lo componen,
obteniendo asi un ahorro importante de
energia y recursos. Para subrayar la
obligacion de eliminar por separado los
electrodomésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura movil
tachado.



Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

Brug din blender til supper, drinks,
patéer, mayonnaise, rasp, hakkede
nedder og knust is. Brug mellen til at
male urter, nedder og kaffebenner.

for Kenwood-apparatet tages i
brug

® | ses denne brugervejledning neje og
opbevar den i tilfeelde af, at du far
brug for at sl& noget op i den.

® Fjern al emballage og meerkater.

® Vask delene: se ‘pleje og rengering’.

sikkerhed

® Suk og tag stikket ud af

stikkontakten:

o inden dele sesttes pa eller tages af

o Nar apparatet ikke anvendes;

o for rengering.

Tag altid stikket ud af apparatet for

du kommer dine haender eller

redskaber ned i glasset.

Veer altid forsigtig nar du handterer

bladdelen og undga at rere bladets

skarpe dele under rengering.

Anvend kun blenderen, nar laget

sidder pa.

Brug kun glasset sammen med

skeerebladsdelen der medfelger.

Lad aldrig motorenheden, ledningen

eller stikket blive vade.

Brug aldrig et beskadiget apparat.

Fa det kontrolleret eller repareret: se

‘Service og kundepleje’.

Brug kun det medfelgende tilbeher.

Veesker bor lades afkele til

stuetemperatur, for de blendes.

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn,

nér det er i drift.

Nar blender eller kveern fiernes fra

motorenheden:

o vent til knivene er standset helt

o Skrue ikke tilfeeldigt glasset eller
kveernglasset fra
skaerebladsdelen.

Lad aldrig blenderen arbejde uden

noget i.

Blend aldrig mere end den

maksimale masngde vist pa det

anbefalede hastighedsdiagram.
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For at sikre din blenders levetid, méa
du ikke lade den kere i mere end 60
sekunder eller kveernen mere end 30
sekunder af gangen.

Opskrifter pa smoothies — Blend
aldrig frosne ingredienser som har
formet sig til en solid masse ved
frysning. En sédan klump skal
knuses, for den tilfores glasset.
Anvend ikke blenderen til at
opbevare ingredienser. Den skal
veere tom for og efter brug.

Benyt kun blenderen pa en sikker,
tor og jeevn overflade.

Stil aldrig apparatet pa eller i
neerheden af en varm gas eller
elektrisk kogeplade, eller hvor den
kan komme i kontakt med
opvarmende apparater.

Misbrug af din blender kan fore til
skader.

Dette apparat er ikke tilsigtet brug af
personer (inklusiv bern) med
reducerede fysiske, sansemaessige
eller mentale evner, eller mangel pa
erfaring og kendskab, undtagen hvis
de er blevet vejledt eller givet
instrukser i brugen af apparatet af en
person, der er ansvarlig for deres
sikkerhed.

Born ber overvages for at sikre, at
de ikke leger med apparatet.
Anvend kun apparatet til
husholdningsbrug. Kenwood patager
sig ikke erstatningsansvar, hvis
apparatet ikke anvendes korrekt eller
disse instruktioner ikke folges.

inden stikket saettes i
stikkontakten

Serg for at din elforsyning er
tilsvarende, den der star under
maskindelen.

Denne anordning er i
overensstemmelse med EC-
direktivet 2004/108/EC om
elektromagnetisk forligelighed og
EU-regulativ nr.1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer, der
tilsigtes at fa kontakt med fadevarer.



oversigt

blender

midterprop

lag med lasemekanisme
blenderglas

teetningsring

knivenhed

hastigheds- og pulskontrol
motorenhed
ledningsopbevaring
kvaern (hvis den medfolger)
mellens glas

opbevarings lag
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s&dan anvendes
blenderen

1 Sest testningsringen @ pa serg for
at den sidder korrekt under
knivenhedens kant.

Laekage kan opsta, hvis
forseglingen er beskadiget
eller forkert monteret.
Knivenheden skrues pa
blenderkanden @. Se de felgende
illustrationer pa undersiden af
knivenheden:

W@ - uldst position

@ - 13st position

~

Seet fyldningsdaekslet fast pa laget.
Seet laget fast pa beholderen og drej
i urets retning for at lase.

Placér blenderen pa motorenheden
og drej den med uret for at lase @.
Apparatet vil ikke fungere,
safremt blenderen er forkert
monteret.

Veelg en hastighed (se det
anbefalede hastighedsdiagram).
tips

Sadan blender du terre ingredienser
— skeer ingredienserne i stykker, fiern
péfyldningslaget, herefter kommes
stykkerne ned en efter en alt imens
maskinen korer. Hold dine haender
over dbningen. For at opna det
bedste resultat skal glasset temmes
regelmaessigt.

Kom ingredienserne i blenderglasset.

® Det anbefales ikke, at der tilberedes
krydderier i blenderen, da det kan
skade plastikdelene.

Ved tilberedning af mayonnaisen skal
du komme alle ingredienserne,
undtagen olien, ned i blenderen.
Fjern pafyldningslaget. Herefter,
mens blenderen er i funktion, tilferes
olien langsomt gennem hullet i laget.
Tykke blandinger dvs. patéer og
dips, skal evt. skrabes ned. Safremt
blandingen er vanskelig at tilberede
tilfores der mere veede.

sadan bruger du mellen

1 Kom ingredienserne i glasset. Fyld
det aldrig mere end halvt op.

Seet teetningsringen @ pa serg for
at den sidder korrekt under
knivenhedens kant.

Sorg for at seglet er fastgjort
korrekt.

Vend knivenheden (5) p& hovedet.
Seenk den ned i glasset med knivene
nedad @. Drej mod uret for at lase.
Placér kvaernen pa motordelen, og
drej med uret for at lase @.

Veelg en hastighed eller brug
impulsarmen.

Du kan udskifte knivenheden med
laget til opbevaring, efter der er
blevet kveernet.
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skema over anbefalede hastigheder

hastighed | brug/madvarer maks. maengde
1 Skummende maelk 1 liter
Lette blandinger, f.eks. pandekagede;j,
milkshakes, reraeg 1 liter
2 Supper & drinks 1,6 liter
Tykke blandinger dvs. patéer
Mayonnaise 3 &g + 450 ml
olie
‘Smoothie" drikke
Kom ferst den friske frugt og de flydende 800 ml veeske
ingredienser i (der kan bruges yoghurt, maelk
og frugtjuice)
Tilsaet derefter is eller frosne ingredienser (bl.a.
frossen frugt, is eller fladeis)
Kveern — anvendes kun til terre ingredienser 509
Urter, nedder og kaffebender
P) Far motoren til at virke med en start/stop-
impuls funktion. Pulseringen varer s& laenge knappen
holdes i denne stilling.
Isknusning — brug pulsfunktionen i korte traek 6 isterninger
indtil isen er knust til den enskede konsistens.

pleje og rengaring

® For rengering sluk for strammen, tag
stikket ud af stikkontakten og skil
apparatet ad.

® Tom blenderglasset, for det skrues
af knivenheden.

® Nedsaenk aldrig bladdelen i vand.

® Kom ikke nogle af blenderens
dele i opvaskemaskinen.

motorenhed

® Tor ydersiden af med en fugtig klud
0g tor efter med et viskestykke.

® Nedsaenk aldrig maskindelen i vand.

® Skub overskydende ledning ind i
bagsiden pa stremenheden.

bladmontering

1 Knivenheden frigeres og fiernes fra
blenderkanden eller kvaernen ved at
dreje til den uléste position .

2 Tag teetningsringen af og vask den.

3 Ror ikke ved de skarpe knive — borst
dem rene med varmt saebevand og
skyl grundigt under vandhanen.
Kom ikke knivenheden i vand.

4 Vendes opad il terring.

andre dele
Vask i handen og ter med et
viskestykke.
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service og kundepleje

® Hvis ledningen er beskadiget, skal
den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
KENWOOD eller en autoriseret
KENWOOD-reparator.

Hvis du har brug for hjeelp med:

® at bruge apparatet eller

® servicering eller reparation
Kontakt den butik hvor du oprindelig
kabte dit produkt.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE
BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET
1 OVERENSSTEMMELSE MED EF
DIREKTIV 2002/96/CE.

Ved afslutningen af dets produktive liv ma
produktet ikke bortskaffes som almindeligt
affald. Det ber afleveres pa et specialiseret
lokalt genbrugscenter eller til en forhandler,
der yder denne service. At bortskaffe et
elektrisk husholdningsapparat separat gor
det muligt at undga eventuelle negative
konsekvenser for milig og helbred pa
grund af upassende bortskaffelse, og det
giver mulighed for at genbruge de
materialer det bestar af, og dermed opnéa
en betydelig energi- og
ressourcebesparelse. Som en pamindelse
om nadvendigheden af at bortskaffe
elektriske husholdningsapparater separat,
er produktet maerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.
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Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

Anvand mixern till soppor, drycker,
patéer och majonnas, for att géra
brédsmulor och kaksmulor samt for
att hacka nétter och krossa is.
Anvand kvarnen for att mala drter,
notter och kaffebodnor.

for Kenwood-apparatet tages i
brug

Lees denne brugervejledning neje og
opbevar den i tilfeelde af, at du far
brug for at sl& noget op i den.

Fjern al emballage og meerkater.
Diska delarna: se 'skdtsel och
rengoring’.

sakerheten

Stang av den och dra ut sladden:

O innan du monterar eller tar bort
delar

O nér den inte anvands:

o fore rengdring.

Koppla alltid ur apparaten innan du

satter ned handerna eller redskap i

bagaren.

Var alltid forsiktig nér du hanterar

bladenheten och undvik att rora vid

bladens eggar vid rengdring.

Locket ska alltid sitta pa nar mixern

ar igéng.

Anvand endast bagaren med

bladenheten isatt.

L&t aldrig kraftdelen, sladden eller

kontakten bli vata.

Anvand aldrig en apparat. Ldmna in

den for kontroll eller reparation: se

'service och kundtjanst’.

Anvand aldrig ej godkanda tillbehdr.

L&t vatskor svalna il

rumstemperatur innan de mixas.

Ladmna aldrig apparaten obevakad

nér den &r igang.

Nér du tar bort mixern eller kvarnen

frén stromdelen:

o Vanta tills bladen har stannat helt.

o Skruva inte oavsiktligt loss
bagaren eller kvarnkarlet fran
bladenheten.

Kor aldrig mixern tom.

Mixa aldrig mer an den maximala
mangd som anges i tabellen med
rekommenderade hastigheter.

For att mixern ska héalla sa lange
som majligt bdr du aldrig kdra den
langre &n 60 sekunder. Kvarnen bor
inte kdras langre éan 30 sekunder.
Recept pa smoothies — mixa aldrig
frusna ingredienser som har bildat en
fast klump vid frysningen. Bryt
sonder den innan du l&gger den i
bagaren.

Anvand inte mixern for forvaring. Hall
den tom fére och efter
anvandningen.

Anvand alltid mixern pa en saker,
torr, jamn yta.

Stall aldrig denna apparat péa eller i
narheten av het gas eller elspis eller
dar den kan komma i kontakt med
en uppvarmd apparat.

Om du anvander mixern pa fel satt
kan det leda till skador.

Den har apparaten &r inte avsedd for
anvandning av personer (inklusive
barn) med begransad fysisk eller
mental formaga eller begransad
kansel. Den &r inte heller avsedd for
anvandning av personer med
bristande erfarenhet eller kunskap,
om de inte dvervakas eller far
instruktioner om hur apparaten ska
anvandas av en person som
ansvarar for deras sékerhet.

Barn far inte lov att leka med
apparaten. Ldmna dem inte
ensamma med den.

Anvand apparaten endast for avsett
andamal i hemmet. Kenwood tar inte
pa sig nagot ansvar om apparaten
anvands pa felaktigt satt eller om
dessa instruktioner inte foljs.



innan du sétter i sladden

Se till att natspanningen hos dig
motsvarar den som visas pa
apparatens undersida.

Den har apparaten féljer EU-direktiv
2004/108/EG om elektromagnetisk
kompatibilitet och EU:s férordning nr
1935/2004 fran 2004-10-27 om
material som &r avsedda for kontakt
med livsmedel.

delar

mixern

lock for pafyliningshal
sparrlock

béagare

tatningsring

bladenhet

hastighets- + pulskontroll
kraftdel

sladdférvaring

kvarn (medfdljer eventuellt
inte)

behéllare kvarn
forvaringslock

@0POO®®OO

@

for att anvanda din
mixer

1 Satt pa tatningsringen @) -
kontrollera att tatningen sitter helt
och héllet under kanten pa
bladenheten.
Lickage kan uppsta om
tatningsringen skadas eller
sitts pa felaktigt.
Skruva fast knivsatsen pé bagaren
@. Folj grafiken pa knivsatsens
undersida enligt foljiande:
W - olést lage

@ - 3st lage
Lagg ingredienserna i bagaren.
Montera péfyliningstratten pa locket.
Placera locket pa kannan och vrid
det medurs for att lasa fast det.
Placera mixern pa stromdelen och
l&s fast den genom att vrida medurs

~
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Mixern fungerar inte om den
satts samman pa fel satt.

Valj hastighet (se tabellen med
rekommenderade hastigheter).

tips

Mixa torra ingredienser — skar i bitar,
ta bort locket till pafyliningshéalet och
slapp ned bitarna en och en medan
apparaten ar igang. Hall handen Gver
Oppningen. Resultatet blir bast om
du tdmmer apparaten med jdmna
mellanrum.

Vi rekommenderar inte att kryddor
bereds eftersom de kan skada
plastdelarna.

Nar du gér majonnéas ska du lagga i
alla ingredienserna utom oljan i
mixern. Ta bort locket till
pafyliningshalet. Hall darefter sakta i
oljan genom hélet i locket medan
apparaten ar igang.

Tjocka blandningar, t.ex. patéer och
dipmixer kan behdva skrapas ned.
Tillsatt mer vatska om blandningen
ar svar att bereda.

anvanda kvarnen

1

Lagg ingredienserna i burken. Fyll
den inte mer &n till halften.

Satt pa tatningsringen @) -
kontrollera att tétningen sitter helt
och héllet under kanten pa
bladenheten.

Kontrollera att tatningsringen
sitter ordentligt pa.

Vand knivsatsen () upp och ned.
Sénk ned den i kannan med
knivarna nedat @. Vrid moturs for
att sparra.

Placera kvarnen pa drivenheten och
vrid moturs for att lasa fast den @.
Stéll in en hastighet eller anvand
momentanreglaget.

Né&r du har malt klart kan du byta ut
knivsatsen mot forvaringslocket.



tabell for rekkommenderad hastighet

Hastighet | anvindning/livsmedel max. médngd
1 Skumma mjélk 1 liter
Tunna blandningar t.ex. kaksmet, mjolkdrinkar,
aggroéra 1 liter
2 Soppor och drycker 1,6 liter
Tjockare blandningar som t.ex. patéer
Majonnas 3 agg + 450 ml
olja

Smoothie-drycker
Lagg forst i farsk frukt och flytande ingredienser | 800 ml vatska
(som yoghurt, mjdlk och fruktjuicer)

Tills&tt sedan is eller frysta ingredienser (som
fryst frukt, is eller glass)

Kvarn — anvand endast for torra ingredienser 509
Orter, nétter och kaffebénor

(P) Motorn g&r med start-/stoppverkan. Motorn

puls gér sa lange reglaget halls i pulseringslaget.
Iskrossning — anvand pulsen i korta stétar tills 6 iskuber

isen har krossats till dnskad konsistens.

SkétSG' OCh rengbring 3 Vidror inte de vassa bladen - borsta
dem rena med varmt vatten och
® Koppla alltid av mixern, dra ut diskmedel och skélj sedan noga
sladden och plocka isér mixern under kranen. Doppa inte
innan du gor ren den. bladenheten i vatten.
® T6m bagaren innan du skruvar loss 4 &t torka upp och ned.

den fran bladenheten.
® Séank inte ned bladenheten i vatten.
® Inga av delarna far diskas i
diskmaskin.

andra delar
Diska fér hand och torka torrt.

kraftdelen

® Torka den med en fuktig trasa och
torka torrt.

® Sénk inte ned nétenheten i vatten.

® Forin dverflodig sladd i
forvaringsutrymmet pa drivenhetens
baksida.
bladenhet

1 Avlagsna knivsatsen fran bagaren
eller kvarnen genom att vrida den il
det olasta laget .

2 Ta bort och rengér téatningsringen.
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service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad maste den av
sakerhetsskal bytas ut av
KENWOOD eller av en auktoriserad
KENWOOD-reparator.

Om du behover hjélp med:

® att anvanda apparaten eller

® service eller reparationer
Kontakta aterforsaljaren dar du
kopte apparaten.

VIKTIG INFORMATION FOR
KORREKT BORTSKAFFNING AV
PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED EU-
DIREKTIV 2002/96/EG.

Nar produktens livslangd &r éver far
den inte slangas i hushéllssoporna. Den
kan dverlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforsaljare som ger denna service.
Nar du avfallshanterar en
hushallsmaskin pa ratt satt undviker du
de negativa konsekvenser for miljén
och halsan som kan uppkomma vid
felaktig avfallshantering. Du mojliggér
dven atervinning av materialen vilket
innebér en betydande besparing av
energi och tillgangar.
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For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

Bruk blenderen til supper, drinker,
pateer, majones, bredsmuler,
kjekssmuler, skjeering av netter og
knusing av is. Bruk kvernen til
kverning av urter, notter og
kaffebonner.

for du tar Kenwood-apparatet
i bruk

Les noye giennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan slé opp i den senere.
Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

Vask delene: se "stell og rengjering”.

sikkerhetshensyn

Sl& av stremmen og ta stepselet ut

av kontakten:

o for du setter pa eller tar av deler

o nar den ikke er i bruk,

o for rengjering

Trekk alltid stopselet ut av kontakten

for du stikker hender eller redskap

ned i mikserglasset.

Veer alltid forsiktig nar du handterer

knivenheten, og unnga & berere

skjeerekanten pa kniven néar du

rengjor.

Hurtigmikseren méa bare brukes med

lokket pa.

Mikserglasset ma kun brukes med

medfelgende knivenhet.

Du ma aldri la motordelen, ledningen

eller stopselet bli vate.

lkke bruk en skadet hurtigmikser. Fa

den ettersett eller reparert: se

"service og kundetjeneste".

Bruk aldri tilbeher som ikke er

godkjent av produsenten.

Vaesker méa avkjoles til

romtemperatur for miksing.

lkke gé fra hurtigmikseren nar den er

i bruk.

Nar du tar hurtigmikseren eller

kvernen av stromenheten:

o vent til kniven slutter helt & rotere,

o ikke skru mikserglasset eller
kvernglasset av knivenheten ved
en feiltakelse.
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Hurtigmikseren ma ikke kjeres nar
den er tom.

lkke bland mer enn
maksimumskapasiteten som er
oppgitt i tabellen over anbefalt
hastighet.

For a sikre at hurtigmikseren varer
lenge skal den ikke kjeres lenger enn
i 60 sekunder, eller kvernen lenger
enn 30 sekunder.
Smoothie-oppskrifter — ikke bland
frosne ingredienser som har stivnet
til en klump i fryseren, bryt den opp
for den tilsettes mikserglasset.

lkke oppbevar noe i mikseren. Den
skal veere tom fer og etter bruk.
Bruk alltid hurtigmikseren pa en
sikker, torr og plan overflate.

lkke sett hurtigmikseren pa eller neer
varme gass- eller elektriske bluss,
eller der den kan berore et varmt
apparat.

Feil bruk av blenderen kan fore til
skader.

Apparatet er ikke ment brukt av
personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller med manglende
erfaring og kunnskap, med mindre
vedkommende har fatt tilsyn eller
oppleering i hvordan apparatet skal
betjenes av en person som er
ansvarlig for vedkommendes
sikkerhet.

Barn ma ha tilsyn for & sikre at de
ikke leker med apparatet.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte
hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller
dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen



for du setter i stopselet

® Pass pa at stremforsyningen
stemmer overens med den som er
oppgitt pa undersiden av
hurtigmikseren.

® Dette apparatet er i samsvar med
EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og
EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer som skal
brukes i kontakt med mat.

deler

hurtigmikser
pafyllingslokk

lasbart lokk
mikserglass
tetningsring
knivenhet

hastighet + pulskontroll
motordel

plass til ledning
kvern (hvis levert)
glass til kvernen
oppbevaringslokk.

CICICICICICICIC)

@

bruke hurtigmikseren

1 Sett pa tetningsringen @ - serg for
at tetningen er lagt ordentlig pa plass
under kanten pa knivenheten.

® Det vil oppsta lekkasje
dersom forseglingen er skadet
eller feil pasatt.

2 Skru bladenheten pé begeret @. Se
illustrasjonene pa undersiden av
bladenheten som folger:

@ - uldst posisjon

@@ - 4st posisjon
3 Ha ingrediensene i mikserglasset.
Sett traktdekselet pa lokket.
5 Sett lokket pa begeret og vri med
klokken for & lase.
6 Sett hurtigmikseren pa stremenheten
og vri med klokken for & Iase @.
® Hurtigmikseren virker ikke
dersom den er feil pasatt.
7 Velg hastighet (se tabellen over
anbefalt hastighet).

N

Tips

® Torre ingredienser — skjeer i biter,
fiern pafyllingslokket, sl& pa
maskinen og mens den gar slippes
bitene ned en etter en. Hold handen
over dpningen. For best resultater
skal du temme glasset regelmessig.

® Det anbefales ikke & prosessere
krydder, da de kan skade
plastdelene.

® Nar du lager majones skal alle
ingrediensene unntatt oljen, has i
hurtigmikseren. Fjern
pafyllingslokket. Mens mikseren gar
skal du sa tilsette olien sakte
gjennom hullet i lokket.

® Tykke blandinger, f.eks. patéer og
dipp, ma kanskje skrapes ned. Hvis
blandingen er vanskelig & prosessere
skal du tilsette mer vaeske.

slik brukes kvernen

1 Fyll ingrediensene i glasset/koppen.
Det skal ikke veere mer enn halvfullt.

2 Sett pa tetningsringen @) - serg for
at tetningen er lagt ordentlig pa plass
under kanten pa knivenheten.

® Pass pa at tetningen er
skikkelig pasatt.

3 Snu bladenheten (6 opp-ned. Senk
den inn i glasset med bladene ned
@©. \ri den mot klokken for & lase.

4 Plasser kvernen pa stremenheten og
vri den med klokken for & lase @.

5 Velg hastighet eller bruk
pulsfunksjonen.

6 Etter kverning kan du bytte ut
bladenheten med
oppbevaringslokket.



tabell over anbefalte hastigheter

hastighet

Bruk/matvarer

maks. mengde

1

Skumme melk

1 liter

Tynne blandinger, f.eks. rorer, milkshake,
eggerore

1 liter

Supper og drinker
Tykkere blandinger, f.eks. pateer

1,6 liter

Majones

3 egg + 450 ml
olie

"Smoothie"-drikker

Ha den friske frukten og veesken i forst
(inkluderer yogurt, melk og fruktsaft)
Sett sa til is eller frosne ingredienser
(inkluderer frossen frukt, is eller iskrem)

800 ml veeske

Kvern — brukes kun til terre ingredienser
Urter, netter og kaffebenner
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(P)

pulsfunksjon

Betjener motoren i start/stopp- aksjon.
Krafttrinnet brukes nar du trenger ekstra
kraft og virker sa lenge hurtigmikseren er
stilt pa denne hastigheten

Isknusing — bruk pulsfunksjonen i korte
stet til du har fatt ensket konsistens.

6 terninger

stell og rengjering

® 5|3 alltid av stremmen, ta stopselet
ut av kontakten og ta delene fra
hverandre for de rengjores.

® Tom mikserglasset for du skrur det
av knivenheten.

® |kke legg knivenheten i vann.

® lkke legg noen av delene i
oppvaskmaskinen.

motordel

® Tork av med en fuktig klut, deretter
med en torr en.

® |kke legg motordelen i vann.

® Dytt overfledig ledning inn i baksiden
av stromenheten.

knvienhet

1 Fjern bladenheten fra begeret eller
kvernen ved & vri det til opplast
posisjon g for & frigjere.

2 Fjern og vask tetningsringen.

3 I|kke beror de skarpe bladene. Borst
knivene rene med varmt sapevann.
lkke legg knivenheten i vann.

4 La den sté og terke opp ned.

andre deler
Vask for hand og terk dem.

service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet ma den
av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av KENWOOD eller en
autorisert KENWOOD-reparater.

Hvis du trenger hjelp med a:

® bruke apparatet eller

® service eller reparasjoner
kontakt forhandleren der du kjopte
apparatet.



VIKTIG INFORMASJON FOR
KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED
EU-DIREKTIV 2002/96/EC.

P& slutten av levetiden mé ikke
produktet kastes som vanlig avfall.

Det mé tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en forhandler
som tilbyr tjenesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas
mulige negative konsekvenser for miljo
og helse som oppstar som en felge av
feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed
blir det betydelige besparelser pa
energi og ressurser. Som en
paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er
produktet merket med en soppelkasse
med kryss over.
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Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta ndet kuvitukset

Valmista tehosekoittimessa keittoja,
juomia, pateita tai majoneesia. Voit
myds hienontaa siind kuivaa leipda
korppujauhoiksi tai kekseja tai rouhia
pahkindita tai murskata jaata. Myllyn
avulla voit hienontaa yrttejé tai jauhaa
pahkindita tai kahvinpapuja.
ennen kuin ryhdyt kdyttamaan
tiata Kenwood-kodinkonetta

® | ue ndma ohjeet huolella ja sailyta
ne mybhempaa tarvetta varten.

® Poista pakkauksen osat ja
mahdolliset tarrat.

® Osien peseminen: lisdtietoja on Hoito
ja puhdistaminen -kohdassa.

turvallisuus

® Kytke laite pois paalta ja irrota

pistoke pistorasiasta:

O ennen osien asentamista tai
irrottamista

O kun laite ei ole kaytdssa:

o ennen puhdistusta.

Irrota aina pistoke pistorasiasta

ennen kasien tai keittitydvalineiden

laittamista kannuun.

Kasittele teria varovaisesti. Valta

koskettamasta terien reunoja

puhdistaessasi niita.

Kayta tehosekoitinta vain kannen

ollessa paikoillaan.

Kayta kannussa vain laitteen mukana

toimitettuja teria.

Ala anna runko-osan, virtajohdon tai

pistokkeen kastua.

Ala koskaan kayta viallista laitetta.

Toimita se tarkistettavaksi tai

huollettavaksi. Lisétietoja on Huolto

ja asiakaspalvelu -kohdassa.

Ala koskaan kayta sellaista

lisélaitetta, jota ei ole hankittu

valtuutetulta Kenwood-kauppiaalta.

Anna nesteiden jaghtya

huoneenlampadisiksi ennen niiden

kaatamista tehosekoittimeen.

Ala koskaan jata laitetta valvomatta,

kun se on toiminnassa.
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® Jos irrotat tehosekoittimen tai myllyn
moottoriosasta
0 odota kunnes terat ovat taysin

pysahtyneet;
o &la vahingossa irrota kannua tai
jauhamisastiaa terdyksikosta.

® Al koskaan kayta tehosekoitinta
tyhjana.

® Al ylitd mainittua suurinta
nopeustaulukossa mainittua
kapasiteettia.

® \/oit varmistaa tehosekoittimen pitkan
kayttoian kayttamalla sita enintédén
60 sekuntia kerrallaan. Kayta myllya
korkeintaan 30 sekuntia kerrallaan.

® \almistaessasi smoothieta ala aseta
tehosekoittimeen kimpaleeksi
jaatyneita aineosia. Riko kimpaleet
ennen niiden asettamista kannuun.

® Ala kayta tehosekoitinta

sdilytysastiana. Tyhjenna se kayton

jalkeen ja sdilyta se tyhjana.

Kéayta tehosekoitinta aina vakaalla,

kuivalla ja tasaisella alustalla.

® Al3 aseta laitetta kuumalle sahké- tai
kaasuliedelle tai sen lahelle, jotta se
ei joudu kosketuksiin kuuman lieden
kanssa.

® Tehosekoittimen vaarinkayttd voi
aiheuttaa loukkaantumisen.

® Tat4 laitetta ei ole tarkoitettu

sellaisten henkildiden kayttdon, joilla

ei ole téysin normaalia vastaavat

fyysiset tai henkiset ominaisuudet

(mukaan lukien lapset), jos heidan

turvallisuudestaan vastaava henkild

ei ole opastanut heita kayttamaan

laitetta tai jos heita ei valvota.

Lapsia tulee pitaa silmalla sen

varmistamiseksi, etté he eivat leiki

laitteella.

Kayté laitetta ainoastaan sille

tarkoitettuun kotitalouskaytoon.

Kenwood-yhti¢ ei ole

korvausvelvollinen, jos laitetta on

kaytetty vaarin tai naita ohjeita ei ole

noudatettu.



ennen liittamista
verkkovirtaan

® Varmista, ettd sdhkdvirta vastaa
laitteen pohjaan merkittyja tietoja.

® Tama laite tayttaa
sahkdmagneettista yhteensopivuutta
koskevan EU-direktiivin
2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvia materiaaleja saatelevan EU-
maaréyksen 1935/2004 vaatimukset.

selitykset

tehosekoitin

tayttéaukon korkki
lukituskansi

sekoitusastia

tiivisterengas

terd

nopeuden ja sykayksen saatd
runko-osa, jossa on moottori
virtajohdon sailytys
jauhamisastia (jos sisaltyy
toimitukseen)

myllyn astia

sdilytyskansi

CICICICICICICIC)
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tehosekoittimen kayttd

1 Aseta tiivisterengas @ — varmista,
etté tiiviste on kokonaan terdosan
reunuksessa.

® Jos tiiviste on vaurioitunut tai
huonosti paikoillaan, laite
vuotaa.

2 Kierra terdasetelma kiinni kannuun
@ Lisatietoja on terayksikon
pohjassa.

@ - Ei lukittu

@ - Lukittu

3 Laita sekoitettavat ainekset
sekoitusastiaan.

4 Aseta tayttdaukon kansi kanteen.

5 Kiinnita kansi kannuun ja lukitse se
kiertamalla myotapaivaan.

6 Aseta sekoitinosa moottoriyksikén
padlle ja lukitse se paikoilleen
kiertamalla myotapaivaan @.

Laite ei toimi, jos sekoitusosa
on kiinnitetty paikoilleen
virheellisesti.

Valitse nopeus (lisatietoja on
nopeussuosituskaaviossa).

vihjeita

Voit lisaté kuivia aineosia pilkkomalla
ne, poistamalla tayttbkannen ja
pudottamalla palaset yksi kerrallaan
koneen kaydessa. Pida kasi aukon
paalld. Tyhjenna saannollisesti
parhaiden tulosten saavuttamiseksi:
Mausteiden kasittelemista ei
suositella, silléa ne voivat vaurioittaa
muoviosia.

Kun valmistat majoneesia, aseta
kaikki aineosat dljya lukuun
ottamatta tehosekoittimeen. Irrota
tayttékansi. Kun laite on kéynnissa,
liséé oljy hitaasti kannen aukon Iapi.
Paksut seokset, kuten pateetaikinat
ja dippikastikkeet, on ehkéa kaavittava
lastalla. Jos seos on liian paksua,
liséa nestetta.

myllyn kayttaminen

1

Laita ainekset hienonnusastiaan. Ala
tayta sita yli puolen valin.

Aseta tiivisterengas @) — varmista,
etta tiiviste on kokonaan terdosan
reunuksessa.

Varmista, etta tiiviste on
oikein paikoillaan.

Kaanna terdasetelma (8) ylosalaisin.
Laske se kannuun terét alaspéin @.
Lukitse kdantamalla vastapaivaan.
Aseta mylly moottoriyksikkdon ja
lukitse k&antamalla €.

Valitse nopeus tai kayta pitokytkinta.
Jauhamisen jélkeen voit vaihtaa
terdasetelman tilalle sailytyskannen.



suositeltavat nopeudet

nopeus

kaytté/ruoka-aine

enimmaismaara

1

Maidon vaahdottaminen

1 litra

Kevyet seokset, kuten lettutaikina, pirteld,
munat

1 litra

Keitot ja juomat
Paksut seokset, esimerkiksi pateetaikinat

1,6 litraa

Majoneesi

3 munaa + 450 ml
Oliya

Smoothie-juomat

Laita ensin tuoreet marjat tai hedelmat ja
nestemaiset ainekset (mm. jogurtti, maito ja
hedelmamehut).

Lisaa sitten jaa tai jaiset ainekset (mm. jaiset
marijat tai hedelmat, jaateld tai jaapalat).

800 ml nestetta

Mylly vain kuiville aineosille
Yrtit, pahkinat ja kahvinpavut
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(P)

pitoasento

Moottori toimii kdynnistyen/pysahtyen.
Sykaystoiminto toimii niin kauan kuin

nappia pidetdéan téssé asennossa.

Jaan murskaaminen: kayta lyhyitéa sykayksia,
kunnes jadmurska on haluamasi kaltaista.

6 jadpalaa

hoitaminen ja teréyksikks

puhdistaminen

® Kytke laite pois paalta, irrota pistoke
pistorasiasta ja laitteen osat
toisistaan aina ennen puhdistusta.

® Tyhjenna sekoitusastia ennen kuin
kierrat sen irti terdosasta.

® Ala koskaan upota teréyksikkod

—_

asentoon .

Voit irrottaa terayksikon kannusta tai
myllysté kdantamalla sen avattuun

Irrota ja pese tiivisterengas.

3 Ala koske teravia teria. Harjaa ne
puhtaaksi kuumassa
saippuavedessa ja huuhtele sitten
juoksevan vesijohtoveden alla. Ala

upota teriiosaa veteen.

veteen. e ; -
o Ali pese mitii4n osia 4 Jata kuivumaan ylosalaisin.

astianpesukoneessa. muut osat

runko-osa Pese kéasin ja kuivaa sitten.

® Pyyhi kostealla pyyhkeelld ja kuivaa

sitten.

® Ala koskaan upota moottoriyksikkoa

veteen.

® Tyodnna ylimaarainen johto
moottoriosan takatilaan.
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huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyisté vaindettava.
Vaihtotydn saa tehdd KENWOOD tai
KENWOODIN valtuuttama
huoltoliike.

Jos tarvitset apua

® [aitteen kayttdmisessa tai

® |ajtteen huolto- tai korjaustdissa,
ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN
HAVITTAMISEEN EUROOPAN
UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittéd yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kaytosta poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan havitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu
jélleenmyyjan toimialaan. Suojelet
luontoa ja valtyt virheellisen tai vaaran
romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikéli havitat
kodinkoneen erilladn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen sisaltamat
kierratettavat materiaalit voidaan kerata
talteen, jolloin séastat energiaa ja
luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty
roskasailion merkki, jonka tarkoituksena
on muistuttaa ettd kodinkoneet on
havitettava erikseen muista
kotitalousjatteista.
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Okumaya baslamadan 6nce 6n kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Blenderinizi gorbalar, ickiler, pateler,
mayonez, ekmek kirintilari, bisktvi
kirintilari, kiylmis findiklar ve
kiriimis buz igin kullanin. Deg@irmeni
baharatlari, findiklari ve kahve
cekirdeklerini 6gltmek icin kullanin.

Kenwood cihazinizi kullanmadan
once

® Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

® TUm ambalajlari ve etiketleri
cikartin.

® Parcalari yikayin: bkz. ‘bakim ve
temizlik’.

guvenlik

® Aygitin parcalarini takmadan ya da
cikarmadan, aygiti kullanmaya
baslamadan ve aygiti
temizlemeden 6nce aygiti
calistirmayiniz ve fisini prizden
cekiniz.

o Aygit gu¢ biriminin tzerinde
oldugu zaman elinizi ve
takacaginiz diger parcalari
oguticliden uzak tutunuz.

o kullaniimadiginda;

o Cocuklarin ya da engelli kisilerin
bu aygiti kullanmalarina izin
vermeyiniz ya da denetim altinda
kullanmalarina izin veriniz.

® Ellerinizi ve mutfak aletlerini hazne
icine sokmadan 6nce her zaman
cihazi fisten gekin.

® Bicgak tertibatini tutarken her zaman
dikkat edin ve temizlerken
bigaklarin keskin kenarlarina
dokunmaktan kaginin.

® Karistiriclyl sadece kapagi
kapaliyken calistirin

® Hazneyi sadece verilen bigak
tertibati ile kullanin.

® Aygitin gl birimini, elektrik kordonunu
ve fisini islak yerlere degdirmeyiniz.

® Hic bir zaman hasarli cihaz
kullanmayin. Kontrol ya da tamir
ettirin: bkz. ‘servis ve musteri
hizmetler’.
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® Hasarli aygitlari hicbir bicimde

kullanmayiniz. Onarimciyi gotirtip

hemen denetimden gegirtiniz. Bunun

icin 'bakim' bélimiine bakiniz.

Karistirlmadan 6nce sivilar oda

sicakliginda sogumalidir.

Calisirken cihazin basindan

ayriimayin.

Blender veya degirmeni giig

Unitesinden gikartirken

o kabi yanhslikla kesici pargadan
s6kmeyin.

O hazne veya degirmen sigesini
bigak tertibatindan yanlislikla
ayirmayin.

Karistiriciyr bogken cgalistirmayin

Onerilen hiz tablosunda belirtilen

maksimum kapasiteden fazlasini

asla karigtirmayin.

Blenderinizin uzun émirli olmasi

icin 60 saniyeden uzun slre

galistirmayin ve degirmeni 30

saniyeden uzun sire ¢alistirmayin.

Smoothie tarifler — dondurulurken

kati hal almis malzemeleri asla

karistirmayin, hazneye koymadan
once kirin.

Ogiiticlyl icinde yiyecek saklama

kabi olarak kullanmayiniz. Her

kullanimdan sonra éguttctndn icini
bosaltiniz.

Blenderi her zaman guvenli, kuru

zemin Uzerinde kullanin.

Cihazi asla sicak gazli veya

elektrikli ocagin Ustiine veya

yakinina veya sicak bir alete
degebilecegi yere koymayin.

Blenderin hatal kullanimi

yaralanmaya yol agabilir.

Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan

g0Ozetim altinda olmayan fiziksel,

duyusal veya zihinsel engelli kisiler

(cocuklar dahil), cihazin kullanilig

hakkinda agiklama almamis kisiler

ve bilgi veya deneyimi eksik olan
kisiler tarafindan kullaniimak Gzere
tasarlanmamistir.

Cocuklar cihazla oynamamalari

gerektigi konusunda

bilgilendirilmelidir.



® Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda
kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hig
bir sorumluluk kabul etmez.

elektrik akimina baglanmasi

® Elektrik kaynaginizin cihazin alt
tarafinda gosterilenle ayni
oldugundan emin olun.

® Bu cihaz Elektro Manyetik
Uyumluluk ile ilgili EC direktifi
2004/108/EC ve gida ile temas
eden malzemeler hakkgndaki EC
yoénetmeligi no. 1935/2004 -
27/10/2004 ile uyumludur.

su Isiticinin parcalari
oglitiicu

doldurma kapagi

kilitli kapak

kavanoz

conta halkasi

bicak birimi

hiz + nabiz kontroli

gulc birimi

kordon sarma yuvasi
degirmen (eger saglanmigsa)
degirmen sisesi

saklama kapag!

CICICICICICICIC)

®®

karistiricinizin kullanimi

1 Kilit halkasini oturtun @ - kilidin
karistirma Unitesinin altina tam
yerlestiginden emin olun.

® Eger conta zarar gordilyse veya
yanhs yerlestirildiyse sizdirma
meydana gelir.

2 Bigagdi kabin @ Uzerine vidalayin.
Bigak Unitesinin altinda bulunan
grafige bakin:

@ - kilit agik pozisyon
@ - Kilitli pozisyon

3 Malzemelerinizi kabin icine koyun

4 Doldurma kapagini kapaga
yerlestirin.

Kapagi haznenin tzerine yerlestirin
ve kilitlemek igin saat yonuniinde
cevirin.

Blenderi gl¢ Unitesi Gizerine
yerlestirin ve kilittemek icin saat
yonlnde cevirin @.

Eger blender yanlis
yerlestirilmigse cihaz
calismayacaktir.

Bir hiz segin (6nerilen hiz tablosuna
bagvurun).

ogutiicii

Kuru malzemelerin karigtiriimasi —
parcgalar halinde kesin, doldurma
kapagini ¢ikarin, sonra makina
calisirken pargalari teker teker icine
atin. Ellerinizi agiklik Gzerinde tutun.
En iyi sonuglar icin diizenli bosaltin.
Baharatlarin iglenmesi plastik
parcgalara zarar verebilecekleri igin
onerilmemektedir.

Mayonez yaparken, yag hari¢ batiin
malzemeleri blenderin igine koyun.
Doldurma kapagini ¢ikarin. Sonra,
cihaz ¢alisirken yagi yavasca
kapaktaki delikten ekleyin.

Yogun karigimlarin, orn. pateler ve
dipler, kazinmasi gerekebilir. Eger
karigimin islenmesi zorsa, daha
fazla sivi ekleyin.



degirmeninizin 4 Qgiitiiciiyii giig Gnitesinin Gstiine
kull takin ve kilittemek igin saat
ullanimi yoniinde cevirin @.

1

5 istediginiz hizi seciniz ve titresim
kumandasini kullaniniz.
6 Ogiitmenin ardindan bigak (initesini

Ogiiteceginiz icerikleri kavanoza
koyunuz. Kavanozu yalnizca
yarisina kadar doldurunuz.

2 Kilit halkasini oturtun @) - kilidin saklama kapag ile

karistirma Unitesinin altina tam degistirebilirsiniz.

yerlestiginden emin olun.

® Contanin diizgiin yerlestiginden

emin olun.

3 Bigak Unitesini B) ters yiiz gevirin.

Bigaklar asagida @ olacak sekilde
kasenin igine yerlestirin. Kilittemek
icin saat yonlnun tersine gevirin.

tavsiye edilen hiz tablosu

hiz kullanim/yemek cesitleri maksimum miktar
1 Képlrtilmis siit 1 litre
Yumusak hamur, milkshake, ¢irpilmis yumurta
gibi yumusak karigimlar 1 litre
2 Corbalar ve igkiler 1,6 litre
Yogun karisimlar érn. pateler
Mayonez 3 yumurta + 450ml
yad

Koyu icecekler
ik olarak taze meyve ve sivi malzemeyi 800 ml sivi
(yodurt, sut, meyve suyu gibi) koyun. Sonra
buz ya da donmus malzemeleri (donmus
meyve, buz ya da dondurma gibi) ekleyin.

Degirmen - sadece kuru malzemeler igin 50 g
kullanin
Baharatlar, findiklar ve kahve c¢ekirdekleri

(P) Motoru baslatma/durdurma hareketiyle
titresim| calistinr. Diigmesine basili oldugu miiddetce,
cihaz pals konumunda kalacaktir.

Buz kirma — istediginiz kivamda kirilana 6 parca
kadar kisa araliklarla puls modunda calistirin.

48




bakim ve temizlik

® Aygiti temizlemeye baslamadan
once kapatiniz ve fisini prizden
cekiniz. Arkasindan parcalarini
cikariniz.

® Kabi karigtirma Unitesinden
ayirmadan 6nce bosaltin.

® Bicak Unitesini suya sokmayin.

® Hig bir parcayi bulasik
makinesinde yikamayin.
giic birimi

® Glic birimini nemli bir bezle siliniz
ve arkasindan kurulayiniz.

® G Unitesini suya sokmayin.

® Kablonun fazlalik kismini glic
Unitesinin arkasina sokun.

bicak tertibati

1 Bigagi kap veya ogutiiciden
ctkartmak igin kilit agma
pozisyonuna g cevirin.

2 Kilit halkasini ayirip yikayin

3 Aygitin bicaklari cok keskindir. Bu
yuzden elinizi bicaklardan uzak

tutunuz. Bicaklari sabunlu sicak su

ile fircalayiniz ve musluk suyunun

altinda durulayiniz. Bicak birimini

suya batirmayiniz.
4 Ters gevirerek kurumaya birakin.

diger parcalar
Elinizle yikayiniz ve arkasindan
kurulayiniz.
servis ve musteri
hizmetleri

® Kablo hasar gorirse, guvenlik

nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili
bir KENWOOD tamircisi tarafindan

degistiriimelidir.
Asagidakilerle ilgili yardima
ihtiyaciniz olursa:

® cihazinizin kullanimi veya

® servis veya tamir
Cihazinizi satin aldiginiz yerle
baglanti kurun.

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT
ILE UYUMLU OLARAK DOGRU
SEKILDE BERTARAF EDILMESI
iCIN ONEMLI BiLGI.

Kullanim émriintin sonunda urin
evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik
toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya géturtlmelidir. Ev
aletlerinin ayri bir sekilde atiimasi
cevre Uzerindeki olasi negatif etkileri
azaltir ve ayni zamanda mimkdin olan
malzemelerin geri donlisimini
saglayarak énemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri
olarak atilmasi gerekliligini hatirlatmak
amaciyla Uzeri ¢arpi ile isaretlenmis
¢op kutusu resmi kullaniimistir.



Pred ¢tenim rozlozte predni stranku s ilustraci

Mixér pouzivejte k pripravé
polévek, napoja, pastik, majonéz,
strouhanky, k drceni susenek,
sekani ofechll a drceni ledu.
Mlynek pouzivejte k mleti koreni,
ofechll a kavovych zrn.

pred pouzitim tohoto zarizeni
Kenwood

® Prectéte si peclivé pokyny v této

pfiruce a uschoveijte ji pro budouci
pouziti.

® QOdstrante veskery obalovy materiél

a nalepky.

® Myti dilG: viz kapitola ,udrzba a

Gisténi*

bezpecnost

® P¥istroj vypinejte a odpojujte od

zasuvky:

o pred montazi nebo demontazi
dild

o Kdyz pfistroj nepouzivate;

o pred Cisténim

Pristroj vypnéte vzdy, kdyz do

nadoby zasahujete rukama nebo

kuchynského nacinim.

Davejte pozor, kdyZz manipulujete s

nozovym nastavcem a kdyz

nastroje Cistite, nedotykejte se

jejich ostri.

Pracujte s mixérem jediné, je-li viko

na svém misté.

Nadobu pouzivejte jen s dodanym

nozovym nastavcem.

Nedovolte, aby pohonna jednotka,

napajeci kabel nebo konektor

zvihly.

Poskozeny pfistroj nikdy

nepouzivejte. Nechejte ho

zkontrolovat nebo opravit — viz

kapitola ,servisni a zakaznické

sluzby*

Nikdy nepouzivejte neschvalena

pridavna zafizeni.

Tekutiny by pred mixovanim mély

byt zchlazeny na pokojovou teplotu.

Pristroj v chodu nenechavejte nikdy

bez dozoru.

PFi odstranovani mixéru nebo

mlynku z pohonné jednotky:

o pockejte, dokud se noze zcela
nezastavi

o dbejte, abyste nahodou
neodsroubovali nadobu na
sekani nebo mleti od nozového
nastavce.

Mixér se nesmi nikdy spoustét

prazdny.

® Nikdy nemixujte vétsi mnozstvi

ingredienci, nez je uvedeno v
tabulce doporucenych rychlosti.
Abyste zajistili dlouhou Zivotnost
mixéru, nikdy jej nepretrzité
nepouzivejte déle nez 60 vtefin a
mlynek déle nez 30 vtefin.
Priprava ovocnych miléénych
koktailt — nikdy nemixujte
zmrazené ingredience, které
vytvofily pevnou hmotu, musite je
pred pfidanim do nadoby rozbit na
kousky.

Nepouzivejte mixér jako skladovaci
nadobu. Pfed pouzitim a po ném
musi byt prazdny.

Mixér pouzivejte na bezpecném,
rovném a suchém povrchu.

Pristroj nikdy nepokladejte na nebo
blizko plynového nebo elektrického
hofaku nebo na misto, kde by se
mohl dotykat néjakého horkého
spotrebice.

PFi nespravném pouzivani mixéru
muze dojit ke zranéni.

Toto pfislusenstvi by nemély
pouzivat osoby (vcetné déti) trpici
fyzickymi, smyslovymi €i
psychickymi poruchami ani osoby
bez nélezitych znalosti a
zku$enosti. Pokud jej chtéji
pouzivat, musi byt pod dozorem
osoby odpovédné za jejich
bezpecnost nebo je tato osoba
musi poucit o bezpe¢ném
pouzivani prislusenstvi.
Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem
nehraly.



® Toto zafizeni je ur€eno pouze pro
domaci pouziti. Spole¢nost
Kenwood vylu€uje veskerou
odpovédnost v pfipadé, ze zafizeni
bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.

Pfed pripojenim

® Ujistéte se, Ze jmenovité hodnoty
napdjeci sité odpovidaji idajum
vyznacenym na spodni ¢asti
pristroje.

® Tento spotrebi¢ splfiuje smérnici EC
2004/108/EC o elektromagnetické
kompatibilité a smérnici EC ¢.
1935/2004 ze dne 27/10/2004 o
materidlech uréenych pro kontakt s
potravinami.

popis konvice

Mixér

vi¢ko plniciho hrdla
zaviraci viko
mixovaci nadoba
tésnéni

nozova jednotka
regulator rychlosti a pulzni tlacitko
napdjeci jednotka
kabelovy prostor
mlynek (je-li dodan)
nadoba mlynku
ochranné viko.

ClCICICICICICIC)

®©

ouziti mixéru

1 Upevnéte tésnici krouzek @) —
zajistéte, aby tésnéni bylo po celém
obvodu jednotky s noZzi.

® Kdyz je tésnéni poskozené nebo
Spatné nasazené, bude obsah
unikat ven.

2 NaSroubujte nozovou jednotku na
nadobu @. Postupujte podle
obrazk( na spodni strané nozové
jednotky podle nasledujicich
pokynu:

W - odemknuté poloha
@ - zamknuta poloha

3 Vlozte do nadoby prisady k

mixovani.

Nasadte kryt plni¢e do vika.
Nasadte viko na nadobu a zajistéte
oto¢enim po sméru hodin.

Polozte mixér na pohonnou
jednotku a oto¢enim doleva ho
zajistéte @.

Pristroj nebude fungovat, pokud
je mixér Spatné nasazeny.

Zvolte si rychlost (viz tabulka
doporucenych rychlosti).

poznamky

Smichani suchych ingredienci:
nakrajejte je na kousky, sundejte
vi¢ko plniciho hrdla a pfi
spusténém stroji vhazujte kousky
jeden po druhém dovniti. Nestrkejte
dovnitf ruce. LepSich vysledka
dosahnete, kdyz budete nadobu
pravidelné vyprazdrovat.
nedoporucuje se mixovat tvrda
kofeni, protoZe by mohlo dojit k
poskozeni plastovych €asti.

Pfi pfipravé majonézy vlozte do
pFistroje vSechny ingredience
kromé oleje. Sundejte vicko
plniciho hrdla. Potom pfi zapnutém
pristroji pfidavejte olej pomalu pres
otvor ve viku.

Husté smési jako jsou pastiky a
pomazéanky je nékdy nutné
seSkrabat smés ze stén nadoby.
Je-li mixovani obtizné, pfidejte vic
tekutiny.



pouziti mlynku
1

Vlozte komponenty do nadobky.
Nadobku zaplfite maximalné do
poloviny.

2 Upevnéte tésnici krouzek @ —

zajistéte, aby tésnéni bylo po celém
obvodu jednotky s nozi.

® Zajistéte, aby bylo tésnéni radné

nasazeno.

3 Obratte noZovou jednotku B dnem

vzhUru. V této poloze ji umistéte na
nadobku @. Zajistéte otocenim
proti sméru hodin.

4 Umistéte mlynek na pohonnou

jednotku a zjistéte oto¢enim ve
sméru hodin @.

5 Zvolte rychlost nebo pouzijte

impulsni regulator.

6 Po skonc¢eni mleti muzete noZovou

jednotku nahradit ochrannym
vikem.

tabulka doporucenych rychlosti

Rychlost vyuziti/druh potravin max. mnozstvi
1 Napé&néné mléko 1 litr
Lehké smési, jako jsou tésta, mlécné
koktejly, michana vejce 1 litr
2 Polévky & napoje 1,6 litru
Husté smési jako pastiky
Majonéza 3 vejce + 450 ml
oleje
Ledové koktejly
Nejprve vlozte Cerstvé ovoce a nalijte 800 ml tekutiny
tekutinu (jogurt nebo mlé¢né a ovocné
Stavy)
Pridejte led nebo zmrazené potraviny (napr.
zmrazené ovoce, led nebo zmrzlinu)
Mlynek — pouzivejte pouze na suché 509
ingredience
Bylinky, ofechy a kavova zrna
(P) Ridi motor v rezimu start/stop. Pulzni rezim
pulzni bude platny, dokud je drZzen v této poloze.
funkce
Drceni ledu — pomoci rychlého zpracovani 6 kostek
led rozdrtte do poZzadovaného stavu.
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udrzba a gisténi

® Pred ¢isténim pristroj vzdy vypnéte,
odpojte jej od elektrické zasuvky a
demontujte.

® Pred odSroubovanim od jednotky s
nozi vyprazdnéte nadobu.

® NoZovy nastavec neponofujte do
vody.

® Nevkladejte zadné soucasti do
mycky.
pohonna jednotka

® Jednotku otfete mycim hadfikem a
potom ususte.

® Pohonnou jednotku nikdy
neponofujte do vody.

® \/y¢nivajici kabel zasurite do
prostoru v zadni ¢asti pfistroje.
nozovy nastavec

1 Sejméte nozovou jednotku z
nadoby nebo mlynku oto¢enim do
odemknuté polohy g a
uvolnénim.

2 Sejméte a umyijte té&snici krouzek.

3 Nedotykeijte se ostrych nozt —
omyjte je kartackem namocenym
v horké mydlové vodé a potom je
dobre oplachnéte pod tekouci
vodou. Neponofujte je do vody.

4 Nechejte uschnout v poloze dnem
vzhuru.

Ostatni dily
Omyjte je rukou a osuste.

servis a udrzba

® Je-li napajeci kabel poskozen, musi

jej z bezpecnostnich davodu
vyménit KENWOOD nebo
autorizovany servisni technik
KENWOOD.

Pokud potrebujete pomoc:

® s obsluhou a udrzbou pfislusenstvi
nebo

® servisem Ci opravou,
obratte se na prodejnu, v niz jste
pristroj zakoupili.

INFORMACE PRO SPRAVNEM
SESROTOVANI VYROBKU VE
SMYSLU EVROPSKE SMERNICE
2002/96

Po ukonéeni doby své Zivotnosti
nesmi byt vyrobek odklizen spole¢né
s domacim odpadem. Je tieba
zabezpedit jeho odevzdani na
specializovana mista sbéru tfidéného
odpadu, zfizovana méstskou spravou
anebo prodejcem, ktery zabezpecuje
tuto sluzbu. Oddélené sesrotovani
elektrospotiebicl je zarukou
prevence negativnich vlivi na Zivotni
prostiedi a na zdravi, které zpusobuje
nevhodné nakladani, umoziuje
recyklaci jednotlivych materialQ, a tim
i vyznamnou Usporu energii a surovin.
Pro ucely zdUraznéni povinnosti
tfidéného sbéru odpadu
elektrospotfebich je na vyrobku
zaskrtnuty pFislusny symbol pro sbér
tfidéného odpadu.



Az hasznalati utasitas abrai az els6 oldalon lathaték - olvasas kézben hajtsa ki ezt az oldalt

A mixert levesek, italok,
pastétomok, majonéz,
zsemlyemorzsa, kekszmorzsa
készitésére, diddaralasra és jég
zUzéasara lehet hasznalni. A
daraloval gyogyfuveket, diot és
kavét lehet daralni.

a Kenwood-késziilék hasznalata
elétt

Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg késébbi
felhasznalasral!

Tavolitson el minden
csomagoldanyagot és cimkét!
Mosogassa el a késziilék
alkatrészeit: lasd a 'karbantartas és
tisztitas’ részt.

biztonsag

Mindig kapcsolja ki a motort, és a
halézati vezetéket is hizza ki a
konnektorbol:
O az alkatrészek szét- és
Osszeszerelése elbtt,
o hasznalat utan;
o ftisztitas el6tt.
Mindig hdzza ki a halozati
csatlakoz6t, miel6tt akar kézzel,
akar konyhai eszkdzokkel a
keverépoharba nyulna.
Mindig 6vatosan banjon a forgokés-
egységgel, és tisztitas kozben ne
nyuljon a pengék éléhez.
Mielétt bekapcsolja a készlléket,
mindig helyezze fel a turmixol6
edény fedelét.
Kizarolag a forgokés-egységkhez
készult keverépoharat hasznalja.
Ugyeljen arra, hogy a géptestet, a
halézati vezetéket és a dugot soha
ne érje nedvesség.
Ne hasznaljon meghibasodott
készuléket. Ellenériztesse és
szikség esetén javitassa meg: lasd
a 'szerviz és vev@szolgalat’ részt.
A turmixgépet csak eredeti, gyari
alkatrészekkel szabad hasznaini.
Turmixolas el6tt hagyja a
folyadékokat szobah6mérsékletiire
hilni.

® Miikodés kézben ne hagyja a
készuléket felligyelet nélkil.
® Amikor a turmixolot vagy a daralot
lecsavarja a meghajtd egységrél:
o mindig varja meg, amig a
forgokés/daralo kés teljesen leall;
o lgyeljen arra, nehogy véletlenil
letekerje a keverépoharat vagy a
daral6 edényét a forgokés-
egyseégrél.
® Soha ne jarassa a turmixgépet
Uresen.
® Turmixolaskor ne lépje tul az
ajanlott turmixolasi sebességeket
tartalmazé tablazatban szereplé
maximalis kapacitast.
® A készllék élettartamanak
megovasa érdekében ne
mikodtesse a turmixgépet
folyamatosan 60 masodpercnél, a
daralot pedig 30 masodpercnél
hosszabb idétartamig.
® Smoothie receptek — ne turmixoljon
Osszefagyott élelmiszereket, torje
darabokra, miel6tt a keverépoharba
tenné Oket.
® A turmixol6 edényt soha ne
hasznalja étel tarolasara. Az
Osszetevoket csak kdzvetlendl a
feldolgozas el6tt tegye az edénybe,
az elkésziilt ételt pedig azonnal
Ontse at masik edénybe.
® A turmixgépet mindig biztonsagos
kortilmények koézott, szaraz, sik
fellleten miikddtesse.
® Ne tegye a késziléket meleg gaz-
vagy elektromos tlizhelyre, illetve
annak kozelébe, valamint tartsa
tavol forré készilékektol.
® A mixer helytelen hasznélata
balesetet okozhat.
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A készlléket nem Gzemeltethetik
olyan személyek (a gyermekeket is
beleértve), akik mozgasukban,
érzékszerveik tekintetében vagy
mentalis téren korlatozottak, illetve
amennyiben nem rendelkeznek
kell hozzaértéssel vagy
tapasztalattal, kivéve ha egy, a
biztonsagukért felel6sséget vallald
személy a készlilék hasznalatat
fellgyeli, vagy arra vonatkozéan
utasitasokkal latta el 6ket.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy
a készilékkel jatsszanak.

A készlléket csak a
rendeltetésének megfeleld
héztartasi célra hasznalja! A
Kenwood nem vallal felel6sséget,
ha a késziiléket nem
rendeltetésszerlien hasznaltak,
illetve ha ezeket az utasitasokat
nem tartjak be.

csatlakoztatas

Ellendrizze, hogy a haztartasaban
lév6 haldzati fesziiltség paraméterei
megegyeznek a készilék aljan
feltiintetettekkel.

Ez a készllék megfelel a
2004/108/EK szamu, az
elektromagneses zavarvédelemrol
sz0l6 EK Iranyelvnek és a
2004.10.24-ei 1935/2004 szamu,
élelmiszerekkel érintkezésre szant
anyagokkal kapcsolatos EK
jogszabalynak.

részei

CICICICICICICIC)

ElS)

turmixgép

a toltényilas kupakja
zéarofedél
keverépohar

tomité gydrd

daralo kés
sebesség- + impulzusszabalyoz6
meghajté egység
vezetéktarolo
daralo (ha tartozék)
daraléedény

tarolo fedél
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a turmixgép hasznalata

1 A tomitdégylr(t illessze a
késkészletbe @) ellenérizze, hogy
a tomités a megfelel helyen van.

® Szivargashoz vezethet, ha a
tomités megsériil vagy nem
megfeleléen illeszkedik.

2 Csavarozza be a késes egységet
az alatétbe @. Ld. az abrat a késes
egység alatt az alabbiak szerint:
@ - nyitott helyzet

@ - zart helyzet

3 Tegye a hozzavaldkat a turmixolo
edénybe.

4 Tegye a toltésapkat a fedélre!

5 Tegye a fedelet az alatétre és
forditsa el az éramutaté jarasaval
egyez6 iranyban!

6 Helyezze a turmixol6t a meghajto
egységre, és forditsa el az
oramutato iranyaba @.

® A motor nem indul el, ha a
késziilék turmixolé része nem
illeszkedik megfeleléen a
meghajté egységhez.

7 Valassza ki a kivant sebességet
(lasd az ajanlott turmixolasi
sebességeket tartalmazé
tablazatot).
turmixgép

® Szaraz ¢sszetevok turmixoldsakor
— darabolja fel a hozzavaldkat,
vegye le a betoltényilas fedelét,
majd tegye a darabokat egyenként
a mkodé készilékbe. A kezét
tartsa a nyilas felett. A hatékony
turmixolashoz uritse rendszeresen
a poharat.

® Ne apritson fliszereket, mert kart
tehetnek a mlianyag részekben.

® Majonéz készitésekor az olaj
kivételével tegye az Osszes
hozzavalot a turmixgépbe. Vegye le
a betoltényilas fedelét. Ezutan a
fedél nyilasan keresztil lassan
Ontse az olajat a miikddd készilék
keverépoharaba.



® S(rl keverékek, példaul
pastétomok és Ontetek esetén
el6fordulhat, hogy el kell tavolitania
az edény oldalara tapadt masszat.
Amennyiben nehéz turmixolni a
keveréket, adjon hozza folyadékot.

a darald hasznalata

1 Afeldolgozando ételt tegye a darald
edénybe. Az edényt legfeljebb félig
toltse meg.

2 Atomitégydrdt illessze a
késkészletbe @- ellenérizze, hogy
a témités a megfelelé helyen van.

® Gy6z6djon meg arrol, hogy a
tomités megfeleléen illeszkedik.

3 Forditsa fel a késes egységet (.

Engedje le a kancsora, késekkel
lefelé @. Az dramutatd jarasaval
szemben elforgatva zarja le.
Tegye a daralét a tapegységre, és
az 6ramutato jarasaval szemben
elforgatva zarja le @.

Kapcsolja a készuléket a kivant
sebességfokozatra, vagy nyomja le
a révid lizem kapcsolét.

Daralas utan visszateheti a késes
egységet a tarolo fedéllel.

javasolt sebességfokozatok

sebességfokozat

feldolgozando étel

max. mennyiség

1

Tej habositasa

1 liter

Hig keverékek, pl. hig tésztak, tejturmixok,
rantotta

1 liter

Levesek és italok
Sdrlbb keverékek, példaul pastétomok

1,6 liter

Majonéz

3 tojas + 450 ml
olaj

Gyumolcsturmixok készitése:

El6szor tegye a friss gyimolcsot és a
folyadékot (pl. tejet, joghurtot vagy
gylmolcslevet) a turmixol6é edénybe.
Ezutan adja hozza a jeget vagy a
fagyasztott hozzavaldkat (pl. fagyasztott
gyimolcsét vagy fagylaltot).

80 ml folyadék

Daral6 — kizarolag szaraz 6sszetevék
feldolgozasara hasznalhato
Fliszerek, olajos magvak, szemes kavé

50g

(P)

Rovid lizem

A révid turmixolast igénylé dsszetevékhoz:
A rezgés-pozicié gyors energiabiztositashoz
alkalmas, és addig miikddik, amig ebben
a helyzetben tartjak a kapcsolét.
Jégapritashoz — miikodtesse a rovid
zem funkciét rovid idére bekapcsolva
azt, amig a jég el nem éri a

kivant allagot.

6 jégkocka
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karbantartas és tisztitas

® Tisztitas el6tt kapcsolja ki a motort,
a halozati vezetéket huzza ki a
konnektorbdl, és szedje szét a
késziléket.

® Mindig uUritse ki a turmixolé edényt
miel6tt lecsavarja a forgokésrol —
ellenkez6 esetben az étel kifolyik az
edénybdl.

® Ne meritse vizbe a forgokés-
egységet.

® Ne tegye be egyik alkatrészt sem
a mosogatoégépbe.
géptest

® E|6sz6r nedves, majd szaraz
ruhaval tordlje at.

® Ne meritse vizbe a
meghajtéegységet.

® Tegye a hosszabbito zsinort a
tapegység hatsoé részébe!
forgokés-egység

1 Vegye ki a késes egységet az
alatétbdl vagy a daralobdl a kioldasi
helyzetbe ”. valé elforgatassal.

2 A tomitd gylrlt vegye le, és mossa
el.

3 A késeket meleg, mosogatdszeres
vizbe martott mosogatdkefével
tisztitsa meg, majd folyo viz alatt
Oblitse le. Soha ne érjen kézzel az
éles vagokésekhez. A forgokés
aljzatat soha ne meritse vizbe.

4 Fejjel lefelé forditva hagyja
megszaradni.

a tobbi alkatrész

Kézzel mosogassa el, majd
alaposan szaritsa meg.

szerviz és
veviszolgalat

® Ha a haldézati vezeték sérilt, azt
biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni
a KENWOOD vagy egy, a
KENWOOD altal jovahagyott
szerviz szakemberével.

Ha segitségre van szlksége:

® a készilék hasznalataval vagy

® a karbantartassal és a javitassal
kapcsolatban,
Iépjen kapcsolatba azzal az
elarusitohellyel, ahol a készlléket
vasarolta.

A TERMEK MEGFELELO MODON
TORTENO HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS TUDNIVALOK
A 2002/96/EC IRANYELV
ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére
érkezett készliléket nem szabad a
lakossagi hulladékkal egyutt kezelni.
A leselejtezett termék az
O6nkormanyzatok éltal kijelolt szelektiv
hulladékgydjtékben (hulladékgy(ijté
udvar) vagy az elhasznalodott
készullékek visszavételét vegozd
keresked6knél adhato le.

Az elektromos haztartasi készulékek
szelektiv gyljtése és kezelése
lehet6vé teszi a nem megfelel6en
végzett hulladékkezelésbdl adédo, a
kémyezetet és az egészséget
veszélyezteté negativ hatasok
megelézését és a készllék
alkotorészeinek Ujrahaszonsitasat,
melynek révén jelentés energia-és
eréforras-megtakaritas érheté el.

Az elektromos haztartasi készillékek
szelektiv gyljtésére és kezelésére
vonatkozo kotelezettséget a terméken
feltlintetett athuzott szemétgydijté
edény (kerekes kuka) jelzés mutatja.



Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

Blender stuzy do przygotowywania
zup, napojow, pasztetow,
majonezu, butki tartej, tartych
biszkoptéw, siekania orzechow i
kruszenia lodu. Mtynek stuzy do
rozdrabniania ziot, mielenia
orzechow i kawy.

przed uzyciem urzadzenia
Kenwood

® Przeczytaj uwaznie ponizsze
instrukcje i zachowaj je na wypadek
potrzeby skorzystania z nich
przysztosci.

® Wyjmij wszystkie materiaty
pakunkowe oraz wszelkie etykiety.

® Mycie czgsci: patrz ‘obstuga i
czyszczenie’

bezpieczenstwa

® Wytacz i wyjmij wtyczke z gniazdka
sieciowego:
O przed zaktadaniem lub

zdejmowaniem narzedzi

o gdy nie jest w uzytku
O przed czyszczeniem

® Zawsze wytaczaj urzadzenie z sieci
przed wkfadaniem twoich rak albo
narzedzi do pojemnika.

® Zawsze uwazaj przy dotykaniu
zestawu nozykéw oraz unikaj
dotykania ostrza tngcego podczas
czyszczenia.

® Mikser nalezy uruchamiac¢ tylko z
zatozonym wieczkiem.

® Uzywaj tylko pojemnika
zaopatrzonego w zestaw nozykéw.

® Nigdy nie dopuszczaj do
zamoczenia korpusu z silnikiem,
sznura ani wtyczki.

® Nigdy nie uzywaj uszkodzonego
urzadzenia. Oddaj do sprawdzenia
lub naprawy: patrz ‘serwis i obstuga
klientow’.

® Nigdy nie uzywaj narzedzi nie
zatwierdzonych przez Kenwooda.

® Przed miksowaniem trzeba da¢
ostygna¢ ptynom do temperatury
pokojowe;j.

® Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia
bez opieki podczas pracy.
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® Przy zdejmowaniu rozdrabniarki lub

mtynka z jednostki napedowe;j:

O poczekaj, az ostrza zatrzymajg
sie catkowicie,

o nie odkrecaj pojemnika lub
dzbanka mtynka od zestawu
nozykow.

Nigdy nie uruchamia¢ pustego

miksera.

Nigdy nie miksuj wiecej niz pozwala

maksymalna pojemno$¢ dla danego

zakresu predkosci.

Dla zapewnienia funkcjonowania

Twojego blendera przez dtugi czas

nie pozwalaj mu pracowa¢ dtuzej

niz 60 sekund, dla mitynka ten czas
wynosi 30 sekund.

Rada zyczliwego - nigdy nie

mieszaj zamrozonych sktadnikéw,

ktore stworzyty jednolita mase
podczas zamarzania, rozkrusz te
mase przez wiozeniem do
pojemnika.

Nie uzywaj dzbanka jako stoika do

przechowywania produktéw. Niech

bedzie pusty przed uzyciem i

oprézniony po uzyciu.

Zawsze uzywa miksera na

bezpiecznej, suchej powierzchni.

Nigdy nie rozmieszczaj tego

urzadzenia obok palgcego sie gazu

albo elektrycznego palnika lub w

miejscu, gdzie mogto by dotknac

ogrzewanego urzadzenia.

Stosowanie blendera w sposob

niezgodny z przeznaczeniem moze

grozi¢ wypadkiem.

Niniejsze urzadzenie nie powinno

by¢ uzywane przez osoby (w tym

dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
umystowych lub o zaburzonych
zmystach, jak réwniez przez osoby
niedo$wiadczone i nie znajace sie
na urzadzeniu, dopoki nie zostang
one przeszkolone na temat zasad
eksploatacji tego urzadzenia lub nie
beda nadzorowane przez osobe
odpowiadajacg za ich
bezpieczenstwo.



® Nalezy sprawowac kontrole nad
dzieémi, zeby nie bawity sie
urzgdzeniem.

® Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci w przypadku
niewtasciwego korzystania z
urzadzenia lub nieprzestrzegania
niniejszych instrukgiji.
przed wlozeniem wtyczki do
gniazdka

® Upewnij sig, ze zasilanie
elektryczne odpowiada
zaznaczonemu na spodzie
urzadzenia.

® Niniejsze urzadzenie jest zgodne z
dyrektywg 2004/108/WE dotyczaca
kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz z
rozporzadzeniem WE nr 1935/2004
z dnia 24 pazdziernika 2004 r.
dotyczacym materiatow
przeznaczonych do kontaktu z
Zywnosciq.

oznaczenia

mikser

zatyczka wlewu/wsypu

wieczko zamykajace

dzbanek

uszczelka

zespdt nozy

przetacznik predkosci + pulsacji
podstawa z silnikiem

miejsce na sznur

miynek (jezeli jest w zestawie)
pojemnik mtynka

wieko.
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obstuga miksera

1 Zatozy¢ pierscien uszczelniajacy
@), zwracajac uwage, aby
uszczelka znalazta sie catkowicie
pod brzegiem zespotu ostrza.

® Blender przecieka w wypadku,
gdy uszczelka jest uszkodzona
albo jest niedopasowana.

N

Przykreci¢ ostrza do dzbanka @.
Rysunki na spodzie ostrzy
wskazujg pozycje:

B - pozycja ,odblokowane”

@ - pozycja ,zablokowane”
Umiesci¢ sktadniki w kielichu.
Umies¢ nakretke na wieku.

Umies¢ wieku na kubku
miksujgcym i obr6¢ w prawo, aby
zablokowac.

Umiesci¢ rozdrabniarke na
jednostke napedowa i obrocic w
kierunku wskazéwek zegara dla
zamknigecia @.

Urzadzenie nie bedzie pracowato,
gdy mikser jest zle dopasowany.
Wybierz predkos¢ (zobacz
polecony wykres predkosci).
wskazowki

Dla mieszania suchych sktadnikow
trzeba pocig¢ na kawatki,
przesung¢ nakrycie wypetniacza,
dalej po uruchomieniu mechanizmu
dodawac kawatki jeden po drugim.
Uwazaj na rece! Dla osiagnigcia
lepszych wynikéw oprézniaj
pojemnik regularnie.

Drobienie przypraw nie jest
zalecanie, poniewaz to moze
uszkodzi¢ plastykowe czesci.
Podczas przygotowywania
majonezu dodaj wszystkie sktadniki
oprécz oleju do blendera. Usun
nakrycie wypetniacza. Dalej, gdy
urzadzenie juz pracuje, dodawaj
powoli olej przez otwor w pokrywce.
Podczas przygotowywania ttustych
mieszanek, na przyktad pasztetéw,
dipédw, moze by¢ potrzebne
oczyszczenie pojemnika. Jesli
mieszanke trudno jest miksowac,
dodaj wigcej ptynu.



eksploatacja miynka 4 Umiesci¢ miynek na podstawie

zasilajacej i zablokowac,

1 W16z sktadniki do stoika napetniajac przekrecajac zgodnie z ruchem
nie wigcej, niz do potowy. wskazéwek zegara @.

2 Zatozy¢ pierscien uszczelniajacy 5 Nastaw predkos¢ lub postuguj sie
@), zwracajac uwage, aby praca impulsowa.
uszczelka znalazta sie catkowicie 6 Po zakonczeniu mielenia mozna
pod brzegiem zespotu ostrza. wyjac ostrza i zakreci¢ mtynek

® Upewnij sig, ze uszczelka jest zatgczong w zestawie pokrywka.

dopasowana prawidiowo.
Nie prébuj mocowac zestawu
topatkowego blendera do
miynka.

3 Odwroci¢ zespdt ostrzy (B do gory
nogami. Skierowawszy ostrza ku
dotowi wtozy¢ do mtynka @.
Zablokowa¢, przekrecajac w
kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara.

tabela zalecanych predkosci

predkosc¢ zastosowanie/produkty spozywcze maksymalna ilos¢
1 Mileko z piankg 1 litr
Rzadkie mieszanki (np. rzadkie ciasto,
koktajle mleczne, jajecznica) 1 litr
2 Zupy oraz drinki 1,6 litra
Tiuste mieszanki, np. pasztety
Majonez 3 jajka + 450 ml
oleju

Koktajle mleczne
Najpierw umiesci¢ swieze owoce i sktadniki 80 ml ptynu
ptynne (w tym jogurt, mleko i soki owocowe)
Nastepnie doda¢ 16d lub mrozone sktadniki
(w tym mrozone owoce, 16d lub lody)

Miynek — uzywaj tylko dla suchych 509
ingredientéw
Ziota, orzechy oraz ziarna kawy

(P) Silnik pracuje w trybie wigcz-wytacz.
pulsowanie| Pozwoli to na wigczenie robota na krotki
okres czasu.

Kruszenie lodu — korzystaj z trybu 6 kostek
pulsacjikrotkimi wstrzagsami do
otrzymania odpowiedniej konsystencji.
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obstuga i czyszczenie

Zawsze wytacz, wyjmij wtyczke z
gniazdka i rozbierz zespot przed
czyszczeniem.

Przed odkreceniem kielicha od
zespotu ostrza nalezy go oproznic.
Nie zanurzaj agregatu nozykow w
wodzie

Nie wktada¢ zadnych czesci do
zmywarki.

korpus z silnikiem

Wytrzyj wilgotng $ciereczkag i
nastepnie sucha.

Nie zanurzaj agregatu zasilania w
wodzie.

Przewod schowaj z tytu urzadzenia.

zestaw nozykow

Wyja¢ zespdt ostrzy z dzbanka lub
miynka przekrecajac go do pozycji
,odblokowane” g, aby zwolni¢
blokade.

Zdja¢ i umyc pierscien
uszczelniajacy.

Nie dotykaj ostrych brzeszczotéw.
Oczys¢ ostrza szczoteczkg w
goracej wodzie mydlane;j i
doktadnie optucz pod kranem. Nie
zanurzaj zespotu ostrzy w
wodzie.

Zostaw schna¢ w pozycji do gory
nogami.

inne czesci
Myj w reku i nastepnie osusz.

obstuga i ochrona
konsumenta

® Ze wzgledu na bezpieczenstwo,
jesli uszkodzony zostat przewdd,
musi on zosta¢ wymieniony przez
specjaliste firmy KENWOOD lub
przez upowaznionego przez te
firme specjaliste .
Jesli potrzebujesz pomocy w
zwigzku z:

® cksploatacjg swojego urzadzenia
albo

® obstuga lub naprawg
skontaktuj sie ze sklepem, w
ktérym nabytes$ urzadzenie.

UWAGI DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU ZGODNIE Z
DYREKTYWA EUROPEJSKA
2002/96/EC.

W momencie zakonczenia okresu
uzytecznosci produktu nie nalezy
wyrzuca¢ go do odpadéw miejskich.
Mozna dostarczy¢ go do
odpowiednich osrodkow
segregujgcych odpady
przygotowanych przez wtadze
miejskie lub do jednostek
zapewniajgcych takie ustugi. Osobne
usuwanie sprzetu AGD pozwala
unikng¢ negatywnych skutkow dla
Srodowiska naturalnego i zdrowia
wynikajacych z jego
nieodpowiedniego usuwania i
umozliwia odzyskiwanie materiatow, z
ktorych jest ztozony, oraz osiagniecia
w ten sposéb znaczacej oszczednosci
energii i zasobow.

Na obowigzek osobnego usuwania
sprzetu AGD wskazuje umieszczony
na produkcie symbol przekreslonego
pojemnika na $mieci.



CM. unnicTpaumm Ha nepegHen cTpaHuue

Vcnonbayiite 6nexaep ans
NPUrOTOBIIEHNS CYMNOB, HANUTKOB,
TecTa, MaioHesa, xneGHon
KPOLLIKK, @ Takke ApobneHbix
opexos 1 nbaa. Vicnonbayinte
n3mMenbyMTenb Ans noMona Tpas,
OpEXOB 1 KOENHbIX 3EPEH.

Mepen ncnonb3oBaHnem
anekTponpu6opa Kenwood

® BHUMaTENLHO NPOYTUTE U
COXpaHUTE 3TY UHCTPYKLMIO.

® PacnakyiTe u3genue n CHUM1Te
BCE YNaKOBOYHbIE SPMbIKN.

® YacTn GneHpepa HyxgatTcs B
NPOMbIBKE: CM. «YXOZ W YMCTKa».

Mepbl
NPeaoCTOPOXHOCTH

©® Ob6sa3aTenbHO BblkNtovaliTe
anekTponpubop n oTcoeauHsiTe
CETEBOW LUHYP OT PO3EeTKU
3MeKTPOCETU B CriedyroLLmMX Cryyasx:
O nepep YCTaHOBKOW UMW CHATUEM
nertanem

Korga He nosnb3yeTecb
npmbopom:

nepen O41MCTKON

Bcerpa otkntoyaiite npubop ot
NCTOYHMKA 3NEKTPONUTaHNs nepes
TeM, Kak NOMECTUTb KYXOHHYH
yTBapb UM PyKku B yaLly
6neHgepa.

CobntoganTe 0CTOPOXHOCTL B
obpalleHnn ¢ Hacagkamm, He
KacanTecb pexyLUmMx KpOMOK npu Ux
4nCTKE.

OkcnnyaTtauus 6nengepa
[0nycKaeTcs TOMbKO C
YCTaHOBMEHHON Ha MECTO KPbILLIKOW.
Monb3yiTech Yallei GneHaepa
TOMBKO NPU HanNM4uu B Hen
pexyLuen Hacagku.

He pgonyckarite nonagaHuns BoAbl
Ha BGnok anekTpoaBuraTens, LWHyp u
BUIIKY.

e}
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He nonb3yntechb HencnpaBHbIM
npubopom. O6s13aTENLHO
no3aboTbTeChb O TOM, YTOObI ero
NPOBEPUNN NN OTPEMOHTMPOBANMN:
cM. «OBenyxunBaHue n yxoay.
3anpeLaeTcs Nonb3oBaThCs
Hacagkamu, He npegHa3HaYeHHbIMU
Ans AaHHoro anekTponpubopa.
XKnpgkocTn nepen cmeluMBaHnem
cnegyet oxnaguTb 40 KOMHATHOW
TemMnepaTypsbil.
He ocTaBnsaiiTe BKMOYEHHbIN
npubop 6e3 npucmoTpa.
Mpwu cHaTUKM BneHaepa unu
n3MenbynTens ¢ NpuBoAHoOro Grnoka
O [OXAUTEChb NOMHON OCTaHOBKM
HOXeWn
o CnyvainHo He OTBEpHUTE Yally
6nenaepa unu emkocTb
MENbHULbI C PEXYLLER Hacaaku.
Bkntoyatb 6GneHaep paspeluaertcs
TOMbLKO Nocne 3aknagku NpoayKToB.
He cvelvBaiite 6onbLue, Yem
MakcuManbHas Macca, ykasaHHas B
Tabnuue pekoMeHayeMbix
CKOpOCTEN.
[ns obecneyeHnst ANMTENbLHOrO
cpoka cnyx6bl bneHgepa He
BKIHOYaTE ero gonblue, Yem Ha 60
CeK., @ MenbHU1LY — Aonblue, Yem
Ha 30 cek.
MpepynpexaeHve. He cmelunsante
cMep3Llumecs B TBepable KOMKU
VHrpeaneHThbl. MNepen 3arpyskon B
Yaluy Bcerfa pasnamblBaiTe ux.
He ncnonbayiite 6neHaep B
KayecTBe KOHTenHepa Ans
XpaHEeHUst HrpeamneHToB. bnexpep
cnepyet ONOPOXHSTb A0 U nocne
NCMNOMNb30BaHUS.
Mpwv ncnonb3oBaHun Gnengep
[OMKEH CTOSATb Ha CyXOl POBHOM
NAOCKOCTU.
Hukorpa He ctaBbTe npubop Ha
BKITIOYEHHYIO ra30BYI0 rOpersky unu
ropsYyto 3NeKTPONUTKY UK xe
BONM3N HUX, a Takke He
[onyckanTe KacaHus ropsymx
npeameTos.
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HenpaBunbHoe ncnonb3oBaHmne
6neHaepa MoOXeT NPUBECTU K
TpaBmam.

He nossonsiite getam n
VHBanuaam rnosb3oBaThCs
npubopom 6e3 npucmoTpa.

He nossonsiite netsam
nonb30BaTbCs UMK UrpaTh ¢
npmubopom.

3T10T ObITOBOW anekTponpudop
paspeLuaeTcs UCnosb3oBaTh
TONbKO MO ero npsiMmomy
HasHayeHuto. KomnaHusa Kenwood
He HeceT OTBETCTBEHHOCTU, ecnu
npubop ncrnonb3yeTcs He no
Ha3HaYeHWo UnNn He B
COOTBETCTBUM C JAHHOM
VHCTPYKLMEN.

Mepea BKNtOYeHMEM B ceTb
Y6enutechb B TOM, 4TO
aneKTponuTaHne B Ballem Jome
COOTBETCTBYET XapakTepucTukam,
yka3aHHbIM Ha gHuLe npubopa.
[laHHOe yCTPOMCTBO COOTBETCTBYET
avpektnse EC 2004/108/EC no
QNeKTPOMarH1THoOM
COBMECTUMOCTHU, a Takke Hopme
EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no
mMartepuanam, npegHasHa4yeHHbIM
AN KOHTaKTa ¢ NuLLeBbIMK
npoaykramu.

CNOBHble 0003HaYEeHUS

BneHpep

KOnnayok 3annBHOrO OTBEPCTUSI
KpblLLKa

Yawa

YNNOTHUTENBHOE KOSbLIO

HOX

perynsiTop ckopocTu +
KpaTKOBPEMEHHOE BKITHOYEHNE
OTCeK Afls LUHypa NUTaHusi
OTCeK ANS LWHypa NUTaHus
M3MenbyuTens (ecnu
npunaraeTcs)

EMKOCTb MenbHMLibI

KpblLLKa AN XpaHEHWS.
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Kak nonb3oBaTtbcs
6neHgepom
]

YcTaHoBUTE yNnoTHUTENbHOe
Konbuo @); ybeautecb B TOM, YTO
YNMNOTHEHWE NOJTHOCTbIO
NOMEeCTUNOCh MOA, BbICTYNOM Groka
ionaTokK.

Mpu oTcyTcTBUM UNK NpKU
HenpaBuUITbHOW yCTaHOBKe
NpoKNnagKu NosiBUTCA NpoTeyka.
BBepHuTe pexyLimii 6ok B Yally
@ B coOTBETCTBUM C pUCYHKaMK,
pacrnonoxeHHbIM COOTBETCTBME
PWCYHKOB, PacroNOXeHHbIX Ha
HWKHe CTOpoHe pexyLiero 6rnoka:
W@ - nonoxeHue «oTKPLITOR

@ - nonoxenne «3akpbITo»
[MomecTnTe NHrpeaMeHTbl B Yallly.
BcTaBbTe npobKy Ans HanonHeHus
B KPbILLKY.

BcTaBbTe KpbILLKY B YaLly U
nosopavnsanTe no 4acosomn
cTpernke Ao TeX Nop, Moka oHa He
3acukcmpyeTcs.

MopcoeanHuTe Gnenaep k
npusogHomy 6noky u
3achukcmpyiiTe No YacoBoW CTpenke
0.

Mpu6op He 6yaeT paboTaTb Npun
HenpaBWUNbHOW 3arpys3kKe.
BbibepuTe ckopocTb (CnpaBbTech
no pekomeHayemoin Tabnuue
ckopocTen).

CoBeTbl

[Ina cmewwmBaHUs Cyxux
VNHrPEANEHTOB — NOPEXbTe MPOAYKT
Ha KyCOYKM, CHUMUTE KPbILLKY
dunbTpa, 3aTem, BKIOUMB nNpubop,
3anoXuTe Kycoykn npogdykra no
OfHOMY.

[MpukpbiBanTe oTBEPCTUE PYKOM.
[ns obecneyeHus ny4ywero
pe3ynbTata CBOEBPEMEHHO
pasrpyxanTte yawy. He
pekoMeHayeTCcs CMeLlMBaTh B
npubope crneuum, Tak kak oHK
MOryT NOBpeAnTb MnacTMaccoBble
yacTtu.



® [Ipn NpUroToBEHNN MaioHe3a

nomecTuTe B 6GneHaep sce
WHIPEeaNEHTbI, KpoMe
pactutenbHoro macna. CHummTe
KpbILLKY punbTpa, 3aTem BKNoYmTe
npubop 1 Yepes oTBepcTUE B
KpbILLKE NOHEMHory fobasnsnte
macro.

® [ycTble cMecu, Hanpumep,

nawiTeTbl Uy NoasMBbI, MOryT
3anunatb. Ecnu cmecu nnoxo
cmelumBatoTcsl, AobaBbTe Gonblue
KNOKOCTU.

Mcnonb3oBaHue
MenbHULbI

1

[MomecTuTe MHrpeameHTbl B 6aHky.
He 3anonHsiite 6aHky Gornblue Yyem
HarosoBuHY.

YcTaHoBUTE YNnoTHUTENbHOE
KonbLo @); ybeautech B TOM, YTO
YNNOTHEHUE NOMHOCTbIO
NMOMECTUNOChH MOA BbICTYNOM 6roka
nonaTok.

YnocTtoBepbTeCch B NpaBUNbHOMN
YyCTaHOBKE YNMOTHUTENbHOro
KonbLa.

MepesepHuTe pexyui 6rok (&)
BBEpX AHOM. OnycTuTe ero B Yaily
U3MENbYMTENS NE3BUSMU BHU3 @)
[MoBepHUTE NPOTUB YacoBoW
CTpenku, 4Tobbl 3admkcupoBaTb
ero.

YcTaHoBUTE Yally usmenbymTens
Ha 6ok NMTaHNsi U NOBEPHUTE MO
4YacoBoW cTpersike, YTobbl
3acukcupoBaTh ee Ha mecte @.
YCTaHOBUTE HYXXHYIO CKOPOCTb
BpaLLEeHUst Unu nepexnioumnTe
anekTpoaBuUraTerb B UMMYMbCHbII
pexum.

Mocne nsmenb4yeHns Bbl MOXeTe
13BMIeYb PeXyLLnin 610K 1
YCTaHOBUTb CreLuarbHyt KpbILLKY.
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tabnuua pekoMeHAyeMbIX CKOpOCTEWN

cKOpoCTb

I'IpumeHeHue U Buabl NpoAyKTOB

MaKcumaribHoe
Konn4yecTtBo

1

[MpurotoBneHne MONOYHON NeHbl

1 nutp

HerycTble cmecu: XnaKoe TECTO, MOMOYHbIE
KOKTennu, siya v 1.4.

1 nutp

Cynbl U HAaNUTKN
['ycTble cmecu, HanpumMep, nawTeTbl

1,6 nutpa

MawoHes

3 arua + 450 mn
mMacna

HanuTtkn ¢ 0gHOPOAHON KOHCUCTEHLMEN
CHauvana nonoxwurte ceexue pyKTbl 1
XUOKUE UHTrpeaneHTbl (Hanpumep, horypr,
MOJSIOKO U PpYyKTOBbIE COKM)

MNocne atoro nobasbTe nea unu
3aMOPOXKEHHbIE MHIPeaNeHTbl (Hanpumep,
3aMOpPOXEHHbIE PPYKThI, nes unu
MOPOXEHOE)

800 M >KnaKocTn

MenbHuMLA UConb3yeTcs TONbKO Anst
nepemanbiBaHUsi CyXUX UHIPeaNeHTOB
TpaBbl, opexu 1 KodenHble 3epHa

50r

P
f/anyanHbll‘/'l
pexum

OnekTpoaBuratens paboTaeT B pexumve
«nyck/cTony». dnekTpoasuraresns byneT
paboTaTb, NOKa pblyar yoep>XxmBaeTcA B
3TOM MONOXKEHUN.

M3menbyeHve nbaa — ucnonb3ymnte
NyNbCUPYIOLLNIA PEXUM Mt KOPOTKOrO
NpepLIBUCTOrO BO3AEWCTBUSA [0
N3MENbYeHUs Nbaa A0 HYXHOM
KOHCUCTEHLM

6 KybukoB

Yxoa v unctka

Mepen ouncTkoli anekTponpubopa
obs13aTenbHO OTCOEANHUTE BUMKY
OT po3eTku 1 pasbepute
anekTponpuéop.

Mpexae Yem OTBEpHYTL Yally OT
6noka nonaTok, OnopoXHUTE ee.
He norpyxaite pexyLyuii 610k B
BoAy.

MbITb y3nbl U AeTanu usgenusa B
NnocyAoOMOeYHOM MalluHe
3anpewjaetcs.

Bnok anekTpoasuratens
MpoTtpuTte Bnok cHa4Yana BnaxHowu,
a 3aTeM CyXxoW TKaHbHO.

He norpyxainTe B BOAY CUNOBON
6nok.

PasmecTuTe ocTaBLUMIACS LUHYP
BHYTpU Bnoka nuTaHus.
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pexywmin 6nok

Y7006k 13BNEeYb pexyLumii 6nok 13
Yawm 6neHgepa unm
N3MenbynTENs, ero Heo6xoanMo
pasbnokupoBaTtb, NepeBeas B
nomnoxeHue g «OTKPLITO».
CHUMUTE 1 BbIMOViTE
YNNOTHUTENBHOE KOMbLO.

He npukacawTecb K OCTpPbIM HOXaMm
— NPOMOWTE MX C MOMOLLBIO LLIETKN
ropsiyeli Bogov ¢ MbIfioM, a 3atem
TLaTeNbLHO ONOOCHUTE NoA
KpaHoM. He norpyxante HoXxeBOW
6nok B BOAY.

MepeBepHUTE NX U OCTaBbTE
CyLUMTbCS.

Mpoune petanun
BbimoiTe Bpy4HYt0 1 npocyLunTe.



O6cnyxunBaHue n
3aboTta o nokynatensx

® [Npu NOBpEXAEHUN LLIHYpa B Lensx
6e30nacHOCTM OH JOIKEH OblTh
3aMeHeH B NpeACcTaBUTENBLCTBE
KOMMaHuv unu B
cneyvanvMaMpoBaHHON MacTepCcKoi

no pemoHTy arperatoe KENWOOD.

Ecnun Bam HyxHa nomolub B:

® 1onb3oBaHUM NpPMGOPOM KUnu

® TexobCnyXXMBAHUN UM PEMOHTE
O6paTuTech B MarasuH, B KOTOPOM
Bbl Nprobpenu npubop.

BAXHAA UHOOPMALIUA MO
MPABUINBbHON YTUNU3ALMN
U30ENNA COrMACHO
OWPEKTUBE EC 2002/96/EC.

Mo ncTeveHun cpoka cnyxobl
n3genve Henb3si BblbpackiBaTh kak
ObITOBbIE (rOPOACKUE) OTXOAbI.
M3penve cnepyet nepenatb B
cneymanbHbIi KOMMYHabHbBIA MyHKT
pasaenbHoro cbopa 0TX040B MECTHOe
yuypexaeHue unu B Npeanpustue,
okasblBatoLLee nofo6HbIe YCnyriu.
OTpenbHas yTunmsaums 6bIToBbIX
npubopoB NO3BONSIET NPEAOTBPATUTD
BO3MOXHble HEraTUBHbIE
NOCNEeACTBUS ANs OKpy>XKatoLLei
cpefibl U 3[0pOoBbsl, KOTOPLIMU
ypeBaTa HeHafnexaiiasi yTunusauus,
1 No3BosisieT BOCCTAaHOBUTb
mMaTtepuarnsl, BXOAsLLME B coCcTaBe
nsgenuii, obecneumsas
3HaUYNTESIbHYI0 3KOHOMUIO BHEPTUM U
pecypcoB. B kayecTBe HanoMuHaHus
0 Heo6X0AUMOCTU OTAENbHON
yTunmsauyum 6biToBbIX NPpMGOPoB Ha
V3[Eenue HaHeceH 3Hak B Buae
nepeyepkHyTOro MycopHoro 6aka Ha
Konecax.



Mpiv a1ré TNV avdyvwaon, TapakoAw EESITTAWOTE TNV PTTPooTIVA 0£Aida dTrou

TTAPEXETAI

XPNOLWOTIOINOTE TO UMAEVTEP 0AG
ya va ¢Tiagete ooureg, ToTdq,
narte, payloveda, ya va tpigete
(PpuUYavLa Kal UroKOTo, Yia va
WiAokoYeTe Enpouq Kaproug Kat
yla va Bpupparioste ayo.
XPNOLWOTIOINOTE TO MUAO Yla va
aAéoeTe PUPWIIKA, Enpoug
KaPTIOUG Kal KOKKOUG KAPE.

TIPIV XPNOIYOTTOINCETE TN
ouokeunl Kenwood

AlaBdoTe TTPOTEKTIKA QUTEG TIG
odnyieg Kal QUAGETE TIG yia
HEANOVTIKA avagopd.

AQaIpéaTE TN CUCKEUQOIQ Kal TIG
ETIKETEG.

MAUveTe Ta péPN: deite TNV
evoTNTA «PPOVTIda Kal
KABaPLoPOG».

ao@aAcia

OEaTe eKTOG AsITOUPYiag TN CUOKEUR

KOl aTTOOUVOEDTE OTTO TO PEUMA:

O TIPIV TIPOCOPUOTETE ) APAIPETETE
KATTOIO PEPN

O OTav dev XPNOLUOTOLE(TE TN
OUOKeUn:

O TIpIV a1T6 TOV KABapIopud

Na arnoouvdéete navra m

OuoKeUn anod tnv Tpida mpoTou

BaAete Ta X€pla 0ag 1 AAAA

olvepya OTnV Kavarta.

Na eiote navta nMPooeKTIKoL OTavV

XelpifeoTte TN dlAta&n Aemidwv Kat

Vva arogpeUYETE TNV EMAPT UE TNV

atur) Twv Aemidwyv 6Tav TIg

KabapiCeTe.

Na B¢teTe o€ AciToupyia To PTTAEVTEP

MOVO av To KATTaKI EQappolel oTn

Béon Tou.

Xpnotdorole{te TNV kavara povo

pe TN datagn Aemidwyv mou

TapéxeTaL.

MoTé pnv agrvete Tn povada Tou

KivnTpa, To KaAwdio A To BUoua va

Bpayouv.

EIKOVOypa
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® Mnv XpnoLJoToLeiTe TIOTE TN

OuoKeUun eav €xel urooTel BAGRN.
®povTiCete va EAEYXETE 1) va
emokeualeTe TIq BAGReQ: deite v
evoTtnTa «o€PPLG Kal EEUMMPETNON
TEAQATDV».

MoTé pn xpNOIYOTTOIEITE PN

EYKEKPIPEVO EEAPTNHOAL.

Ta uypd mpéenet va £xouv

Bepuokpacia dwuatiou mpv and

NV avauelgr Toug.

Mnv a@nveTe MOTE TN CUCKEUN)

Xwpig eniBAeyn 6tav Aettoupyei.

‘Otav agalpeite To UMAEVTEP N TO

MUAO ard Tn povada nAEKTPIKOU

peUNATOG:

O TTEPIUEVETE PEXPI VA OTAPATOOUV
EVTEAWG Ol AETTIOEG.

o unv &ePdwoeTe Kata AdBog Tnv
kavata 1 1o doxeio pUAou amnod
N dlatagn Aemidwv.

Moté un B€TeTe o€ AsrToupyia To

UTTAEVTEP €V ival ddelo.

Mnv avapetyvueTe oTe

MEYAAUTEPN TIOCOTNTA UAKQV ard

N MEYLOTN TIOU AVAPEPETAL OTOV

Tivaka MPOTEIVOUEVWY TAXUTATWV.

[Na va eEaopalioeTe peyain

dldpkela {wNG yla TO UMAEVTEP

0ag, KNV To aprVeTe va Aeltoupyei

nepLocoTeEPO arnod 60

deutepodAernta. Ooov agopd To

MUAO, HNV TOV QPnveTe va

Aettoupyei meploodtepo anod 30

deutepoAermTa.

2uvTtayé€g yia smoothie — unv

QVaUELYVUETE TIOTE KATEWUYUEVA

UALKA TTOU €X0UV oTepeomoindel

AOYyw NG YUENG, va Ta ondarte oe

KOUMATLA TIPOTOU TA TIPOCHECETE

otnv kavata.

Mn XPNOIUOTTOIEITE TO UTTAEVTEP WG

aTroBNKEUTIKO BoXEio. AlTnPEiTE TO

AdEI0 TTPIV KAl PETA OTTO TN XPAON.

Xpnoldoroleite MAvTa 1o UMAEVTEP

eMAvw 0 A0PaAAr, OTEYVNA Kal

eMinedn erupavela.



Mnv TomoBeTeite MOTE AUTA TN
OUOKeUN €AV 1 KovTd oe eoTn
€0Tia NAEKTPIKAG Koudivag 1)
Kougivag agpiou 1) oe onueio omMOU
uropei va €pBel oe emagn pe aAAn
(e0TN OUOKEUN).

H KakKn xpnon Tou UMAEVTEP
Uropei va mpokaAéoel
TPAUMATIONO.

H ouokeun autn dev Tipoopidetat
yla xprion anoé aropa
(ouprep\apBavouévwy Twv
AdLV) HE TIEPLOPLOUEVES
(PUOLKEG, AloBNnThpLeg 1
OlaVONTIKEG LKAVOTNTEG 1) EAAELYN
eUMelpiag Kal Yvwoewy, napa
Hovov edv Bpiokovral uto tnv
enifAeyn atopou Tou eivat
UTIEUBUVO Yla TNV aoPAAeld Toug N
akoAouBouv TIg 0dnyieg Tou
OXETIKA We TN AelToupyia g
OUOKEUNG.

Ta nawda Ba mpereL va BpiokovTat
uno napakoAoudnan, €ToL MOTE va
Slao@aAigetal 6t dev TaiCouv ue
N CUOKEUN.

XPNOIUOTIOIEITE TN GUCKEUR POVO YIa
TNV OIKIaKH XPAON YIa TV oTroia
mpoopileTal. H Kenwood d¢ @épel
oTToIadATTOTE EUBUVN AV N CUCKEUN
Xpnoigotroindei pe AavBaopévo
TPOTIO A O€ TTEPITITWON KN
OUPHOPQWONG HE AUTEG TIG OONYiEG.
TPIV aTT6 TN OUV3EC OTO PEUHA
BeBawwbeite 6TL n mapoxn Tou
NAEKTPIKOU PEUMATOG CUMTTITITEL UE
€Keivn ou avaypageTal 0To KATW
HEPOG TNG CUOKEUNG.

AUTI) 1| CUOKEUT] GUUHOPPOVETAL
pe Tnv odnyia Tng EK 2004/108/EK
OXETIKA Pe TNV HAEKTPOUAYVNTIKT
oupBATOTNTA KAl TOV KAVOVIOUO
EK urt’ apiBuov 1935/2004 tng
27/10/2004 oxeTikd e Ta UAIKA
Tou Tpoopifovtal va €pbouv ce
enagn Pe TPOPLUA.

eTeCrynon cupBoAwv
MTTAéVTEP

TTWHA PeGoUpa

KAMAaKL acpailong

KUTTEANO

BaKTUANIOG EPUNTIKOU KAEITTUATOG
povada Astridag

KOUMT EAEYXOU TaXUTNTAG Kal
Aettoupyiag TaApou

Hovada KivnThpa

XWPOG aTrobrRKeuoNng KaAwdiou
HUAOG (eav mapéxerai)

doxeio HUAou

KAmMAaKL aroBrkeuong.

CICENCICICICICIC)

CIC)

yla va XPNOIUOTTOINCETE
TO UTTAEVTEP OQG

1 E@appdoTte Tov SaKTUAIO aoQaAEiag
péoa oTn povada Twv AeTidwv — @)
BeBaiwbeite 6TI 0 dAKTUNIOG EXEI
TOTT00ETNOET CWOTA.

® Edv o dakTUAIOG GTEYAVOTIOinoNg
uttooTei pOOPEQ 1 Sev
TomoBeTnBei owoTd, Oa
eppavioTei diappon.

2 Bdwote N povada twv Aemidwv
EMAVW OTO KUMEAAO @. AvatpeEte
ota dlaypdupaTa arnekoviong tg
Bdong ya ™ povada Twv Aemidwv
G €ENG:

- Béon anaocpaAlong
a- B¢on aopdaAlong

3 MéoTte TNV ao@AAEIa TOU KATTOKIOU
Va EQAPUOOEl OTNV KATW TTAEUPE
TOU KATTaKIOU.

4 TormoBetnoTe TO NMWKa-pedoupa
OTO KATIAKL.

5 TornoBetnoTE TO KATIAKL OTNV
KAVATA KAl TIEPLOTPEYTE TO
Oe€lo0TPOPA, WG 6TOU AOPAAICEL.

6 TormoBeTnOTE TO UMAEVTEP OTN
HovAada NAEKTPLIKOU PEUNATOG KAl
oTpeYTE TO de€lOOTPOPA Yia va
aopalioel otn B¢on Tou @.

® H cuokeun dev TiBeTal oe
AelToupyia, eav To PITAEVTEP eV
€xel1 TormoBeTNOEI owOoTA.
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7 EmAgETe TaxutnTa (avatpéEte 4 TomnoBeTnOTE TO WUAO OTN PACIKY

OTOV TIiVOKA TIPOTELVOUEVWV Hovada Kal TepLloTPEWTE
TAXUTATWV). OeELOOTPOPA, EWG OTOU AOPAAIOEL
TIPOKTIKEG OUUBOUAEG 0.

5 EmA&gTe TayxdtnTa A
XPNOIUOTTOIROTE TO PUBUIOTA
TTOAPWV.

6 Meta To AAeopa, prnopeite va
QVTIKATAOTACETE TN HOVAdA TWV
AeTidWV e TO KATAKL
anoBrikeuong.

® [0 va avapei&ete oTeyva UAIKA,
KOWTE TA O€ KOUUATLA, apalpEOTE
TO TOUA-PECOUPA KAL EVD N
ouoKeun Aettoupyel, piEte Ta
Koppatia éva-éva. Kpatnote ta
X€pla oag enavw ano To avolyua.
[Na kaAUtepa anoTteAéopara,
adeladeTe TAKTIKA TO TIEPLEXOUEVO.

® Agv ocuviotatal n enegepyacia
UIaxaplkav, kabmg uropei va
PBeipouv Ta MAQOTIKA PEPN.

® 'Otav QTIaxXVeTE Paylovela, pi&te
OAa Ta UALIKA, EKTOG anod to AdadL,
OTO UMAEVTEP. APaLPEDTE TO
Mua-pedoupa. 3Tn CUVEXELQ, EVQ
N OUOKEeUN AelToupyei, mpooBeoTe
TO AGdL Olyd-olya HECWw Tou
Qavoilypatog oTo KArAkL.

® 'Otav enegepyaleote naxuppeuota
pelypata, 6nwg mate Kat VI, i0wg
XPElaoTEL va Ta agatpeite and ta
TOLXWMATA TOU UMAEVTEP ME A
ondatouAa. EGv BuokoAeUeoTe va
enegepyaoteite 10O pelyua,
TIPOCBEDTE EMUMAEOV UYPA.

Mwg XPnoloroLeitat o
MUAOG

1 TomoBetAoTE Ta UAIKG péga OTO
B&go. Mnv T0 yepiCeTe TTOPATIAVW
atd 10 pI06.

E@appooTte Tov SokTUAIO ao@aAeiag

péoa aTn povada Twv AeTTidwv — @)

BePaiwbeite 6TI 0 dAKTUAIOG EXEI

TOTT0BETNOET CWOTA.

® BeBaiwbeite 6T1 0 SAKTUAIOG
oTeyavornoinong £€xel TomoOeTnOei
owoTa.

3 lupiote ™ povdada Twv Aenidwv &)
avarnoda. ToroBetnoTe TN péoa
oTOo JoxXelo, Je TIG Aemideq
OTPAUUEVEG TIPOG TA KATW €.
MeploTpeYTe TNV apLoTEPOOTPOPA
£€WG OTOU aoPaAioel.

-
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TVOKOG CUVIOTWHEVWY TAXUTATWV
Tax0TnNTa | XpRon/Tpogég
1 Appoyara
Apaid piygaTa T.X. KOupKoUTI, JIAKOEIK,
XTUTTNHEVO auyo

HEYIOTN TTOOOTNTA
1 Aitpo

1 Aitpo

2 SoUTeg Kal ToTa
Mo nayxuppeuoTa peiypata, m.x. nate

1,6 Aitpo

MayiovéZa 3 auyd + 450ml
AG&dI

800 ml uypo

MoAtotroinpéva popApaTa

Mpwta ToTToBETACTE Ta PPETKA PPOoUTA Kal TA
uypa UAIKG (o€ autd aupTrepiAapBdavovTal
y1aoUpTi, y&Aa Kal Xupoi @poUTtwv)

‘Emeita mpooBEaTe TTAYO A KATEWUYUEVA UAIKG
(o€ autd TrepIAapBAvovTal KATEWUYHEVA
@pouTa, TTayog A TTaywTd)

MUAoG — xpnotyorioleital HOvVo yla OTeyva
UAIKG
Mupwdika, Enpol kapmoi kal KOKKOL Kape

50¢g

(P)
TTOAMIKA
Kivhon

O¢1el o€ AeiToupyia Tov KIvRTAPa SIadoXIKA
EKKIVWVTOG KOI OTAPOTWVTAG Tov. H Asitoupyia
TNG TTAAMIKAG Kivnong ouvexiceTal 660 o
SI0KOTITNG BpiokeTal aTn BEON QuTh.
OpPUPPATIOPOG TTAYOU — XPNCIPOTIOINCTE TN
AeiToupyia TTaApoU yia gUvToun avapeign
UNIKWV 0T PEYIOTN TaxutnTa PEXPIG GTOu

o Tayog BpuppaTioTei oTo Babud TTou BEAETE.

6 TTayaKia

Aiaragn Aemidwv
1 AgpalpgoTte TN povada Twv AETidwV

(PPOVTIda KAl KAaBapLoPOg

® [NdavToTe Va BETETE EKTOG AITOUpYiaG,
va amoouvoEeTe atmé 1o pelpa Kal
Va OTTOOUVOPHOAOYEITE TN CUOKEUR
TIPIV a6 TOV KaBapIopo.

® AdeidoTe TO KUTTEAAO TTPIV Va TO
EeBIdWOETE ATTO TN pOVAdA TWV
AeTTidwv.

® Mn BuBiCete TN povada Aemidwv
OTO VEPO.

® Mnv Tomo@eTeite Ta e§apThpara
OTO TTAUVTHPIO THATWV.
Hovada KivnTRpa

® >KouTTioTe Pe Uypd TTaVi, £TTEITA
OTEYVWOTE.

® Mn BuBifeTe TN povada Tou HOTEP
oe vepo.

® >Tp®ETE TO KAAWDLO TIOU
TepLooeUEL HECA OTO THOW UEPOQ
™G Baoikng povadag Tou KivnTthpa.
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anod To KUMEAAO 1) TO HUAO
TIEPLOTPEPOVTAG TO TIPOG TN BEoN
arnaceaAlong £wg 0TOU
anaceaioel.

AgaipéoTe Kal TTAUVETE TO DAKTUAIO
£PUNTIKOU KAEICTPATOG.

Mnv ayyigeTe TIG KOPTEPEG AETTIOES -
KaBapioTe TIg pe pia BoupToa
XPNOIMOTTOIVTAG (0TS VEPO KAl
oarouvl, étreita EERYAATE TTOAU KOAG
KATW o1é TN Bpucn. Mn BuBilete
Tn povada Aemridag o€ vepPo.
AvarnodoyupioTe Tn KaL aproTe TN
va oTeEYVQOOEL.

utréAoITra pépn
MAUVETE OTO XEPI, ETTEITA OTEYVWOTE.



O€PPIS Kal
eEurmpetnon neAatwv

® EQv TO KOAMDDLO EXEL UTIOOTEL
{nuLd, TpETEL, Yia Adyouq
aopaAeiag, va avtikataotabei arnd
v KENWOOD 1 ano
£E0UCLOB0TNUEVO KEVTPO
emokeuwv g KENWOOD.

Edv xpelaleote Bonbela oxetika
He:

TN XPNon NG OUCKEUNG N

TO O€PPIQ 1) TIG ETIOKEUES
ETIKOVWVNOTE UE TO KATAOTNUA
anoé To Oroio ayopdoaTe Tn
OuUOKeun 0ag.

Mpo€i1domoIRoEIg YIa T CWOTAH
81a6e0n TOU TTPOIOVTOG CUHPWVA
pe Tnv Eupwrmaikn Odnyia
2002/96/EK

2710 TEAOG TNG WPEALUNG {wNg Tou,
TO TIPOLOV dev TPEMEL va dlaTiBeTal
M€ TA QOTIKA anoppippata.

Mpérmel va dlatebei oe edIKA
KEVTPA SLaPOPOTIOMUEVNG
OUAAOYTQ QTTOPPIUUATWY TIOU
0opiCouV oL ONUOTIKES APXEG, N
OTOUG (POPEIG TIOU TIAPEXOUV AUTHV
v urmpeoia. H Xwplotn didbeon
LAG OLKLAKTG NAEKTPLIKAG CUCKEUNG
ETUTPETIEL TNV ATIOPUYN TIIBAVOV
APVNTIKWOV OUVETELQV YLA TO
mePBAANOV Kal TNV uyeia ano v
AKataAAnAn didBeon KABWG Kat Tnv
QAVAKUKAWON UAK®V arod Ta ornoia
anoteAe{tal wOTE va emruyxavetat
ONUAVTLKY €E0LKOVOUNON EVEPYELAG
Kat épwv. Na Tnv emonuavon g
UTIOXPEWTLKNG XWPLOTNG dlaBeong
OLKLAKQOV NAEKTPIKOV CUCKEUQWV TO
TPOLOV PEPEL TO ONUA TOU
OLaYPAUMEVOU TPOXOPOPOU KASOU
QATIOPPUMATWV.
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