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Please unfold the front page illustrations

Use your blender for soups, sauces,
drinks, patés, mayonnaise, dressings
etc. Use your mill (if supplied) for

milling herbs, nuts and coffee beans.

safety

® CAUTION: Blending very hot
liquids may result in hot liquid
and steam being forced
suddenly past the lid or filler
cap. Allow the liquid to cool
or reduce the quantity and
select a lower speed if
available. Protect your hands
with a cloth or oven gloves
when handling the hot goblet
and lid.

® Switch off and unplug:
o before fitting or removing parts
o after use
o before cleaning.

® Keep hands and utensils out of the
blender when it's on the power unit.

® Don’t touch the sharp blades.

® Don't let children or infirm people
use the machine unsupervised.

® Never use a damaged machine. Get
it checked or repaired: see ‘service’.

® Never use an unauthorised
attachment.

® Never leave the machine on
unattended.

® Don't let children play with the
machine.

® \When removing the blender or mill
from the power unit:
o wait until the blades have

completely stopped;
o don’t accidentally unscrew the jug
or jar from the blade unit.

® Only use the machine for its

intended domestic use.

before plugging in
Make sure your electricity supply is
the same as the one shown on the
underside of the machine.

® This machine complies with
European Economic Community
Directive 89/336/EEC.
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before using for the first time
Remove all packaging.
Wash the parts: see ‘cleaning’.

key
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blender
filler cap

lid

jug

sealing ring
blade unit
pulse control
speed control
power unit
cord storage
mill (if supplied)
blade unit
sealing ring
jar

sprinkler lid

to use your blender

—

a b~ N

Fit the sealing ring into the blade
unit.

Screw the jug onto the blade unit.
Put your ingredients into the jug.
Put the filler cap in the lid, then turn.
Screw the lid onto the jug so that the
thumb tab is over the handle. (To
unscrew the lid, push the thumb tab
o)

Place the blender onto the power
unit and turn to lock @.

Select a speed.

Use speed 1 for lighter blending eg.
batters, milkshakes and scrambled
eggs.

Use speed 2 for soups, sauces,
patés and mayonnaise.

OR

Use the pulse control to operate the
motor in a start/stop action. The
pulse control operates the motor
and keeps it running for as long as
the lever is held down - this will allow
you to control the texture of various
foods eg. patés.



Important

blender and mill

To ensure long life of your blender,
never run it for longer than 60
seconds or the mill for longer than
30. Switch off as soon as you've got
the right consistency.

Don’t process spices — they may
damage the plastic.

The machine won’t work if the
blender or mill is fitted incorrectly.

blender only

Don’t put dry ingredients into the
blender before switching on. If
necessary, cut them into pieces;
remove the filler cap; then, with the
machine running, drop them through
one by one. Keep your hand over
the opening. Empty regularly.

Don’t use the blender as a storage
container. Keep it empty before and
after use.

Never blend more than 1% litres

(2 pts 12 fl.oz) — less for frothy
liquids like milk shakes.

mill only
Use for dry ingredients only.

hints

When making mayonnaise, put all
the ingredients, except the ail, into
the blender. Then, with the machine
running, pour the oil into the filler cap
and let it run through.

Thick mixtures, eg patés and dips,
may need scraping down. If it’s
difficult to process, add more liquid.
When crushing ice, add 15ml

(1 tbsp) water to 6 ice cubes.
Operate the blender in short bursts.

to use your mill
;

Put your ingredients into the jar. Fill it
no more than half full.

Fit the sealing ring into the blade
unit.

Turn the blade unit upside down.
Lower it into the jar, blades down.
Screw the blade unit onto the jar
until it's finger-tight.

Place the mill onto the power unit
and turn to lock.

Select a speed or use the pulse
control.

After milling, you can replace the
blade unit with the sprinkler lid and
shake out your food.

The sprinkler lid is not airtight.

cleaning

Always switch off, unplug and
dismantle before cleaning.

Never let the power unit, cord or
plug get wet.

Empty the jug before unscrewing it
from the blade unit.

Don’t wash any parts in your
dishwasher.

power unit

Wipe with a damp cloth, then dry.
Push excess cord inside the back of
the machine.

blade unit

Remove and wash the sealing ring.
Don’t touch the sharp blades —
brush them clean using hot soapy
water, then rinse thoroughly under
the tap. Don’t immerse the blade
unit in water.

Leave to dry upside down, away
from children.

other parts
Wash by hand, then dry.



service and customer
care

® |f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
Kenwood or an authorised Kenwood
repairer.

If you need help with:

® using your machine or

® servicing, spare parts or repairs
Contact the shop where you bought
your machine.

winter warmer soup

carrots, potatoes and onions: thirty
2cm (%") cubes of each

bacon stock

150g (B0z) red lentils, washed
375ml (%pt) vegetable stock

one and a half 400g (140z) tins
chopped tomatoes

salt and pepper

300g (120z) cooked bacon joint cut
into 1cm (4") cubes

Put the carrots, potatoes and onions
into the blender in that order.

Add bacon stock up to the 1% litre
mark.

Blend for no more than 10 seconds.
Pour into a saucepan. Then add the
lentils, tomatoes, vegetable stock
and seasoning.

Bring to the boil, stirring constantly.
Then simmer for about 1 hour,
stirring regularly, until the ingredients
are cooked.

Add the bacon cubes and heat
through for 5-10 minutes. Serve
immediately.



Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

Gebruik uw mixer voor het maken
van soepen, sauzen, drankjes,
ragouts, mayonaise, dressings, etc.
Gebruik uw multimolen (indien
meegeleverd) voor het fijnmalen van
kruiden, noten en koffiebonen.

veiligheid

® VOORZICHTIG: Als erg hete
vioeistoffen worden gemengd,
kan hete vioeistof en stoom
plotseling langs het deksel of
de vuldop omhoog worden
geduwd. Laat de vioeistof
afkoelen of verminder de
hoeveelheid vioeistof en kies,
indien mogelijk, een lagere
snelheid. Bescherm uw
handen met een doek of met
ovenhandschoenen wanneer u
de hete maatbeker en het
deksel hanteert.

® Schakel het apparaat uit en haal de
stekker uit het stopcontact:
o voordat u onderdelen aanbrengt

of verwijdert

O na ieder gebruik
o voor het reinigen.

® Houd handen en keukengerei uit de
mixer wanneer deze op het
motorgedeelte staat.

® Raak de scherpe messen niet aan.

® Houd kinderen uit de buurt van het
apparaat.

® Gebruik het apparaat nooit als het is
beschadigd. Laat het dan nakijken of
repareren: zie ‘klantenservice’.

® Gebruik uitsluitend goedgekeurde
hulpstukken.

® | aat het apparaat nooit onbeheerd
achter.

® | aat kinderen niet met het apparaat
spelen.

® \Nanneer u de mixer of molen van
het motorgedeelte verwijdert:

o wacht totdat de messen volledig
tot stilstand zijn gekomen;

o schroef de kan of pot niet per
ongeluk van de messeneenheid
af.

® Gebruik het apparaat uitsluitend voor
huishoudelijke toepassingen.

voordat u de stekker in het
stopcontact steekt

® Controleer of uw stroomvoorziening
overeenkomt met de gegevens op
de onderzijde van het apparaat.

® Dit apparaat voldoet aan EG-richtlijn
89/336/EEG.

voor het eerste gebruik

1 Verwijder al het
verpakkingsmateriaal.

2 Was de onderdelen: zie ‘reiniging’.

mixer

vuldop

deksel

kan

afdichtring
messeneenheid
pulsregelaar
toerenregelaar
motorgedeelte
opbergruimte snoer
molen (indien meegeleverd)
messeneenheid
afdichtring

pot

strooideksel
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het gebruik van uw
mixer

1 Plaats de afdichtring in de
messeneenheid.

2 Schroef de kan op de
messeneenheid.

3 Doe uw ingrediénten in de kan.

4 Plaats de vuldop in de deksel en
draai deze vast.



5 Schroef de deksel op de kan zodat
de druklip over de handgreep
geplaatst is. (om de deksel los te
schroeven, moet u op de druklip
duwen @).

6 Plaats de mixer op het
motorgedeelte en draai hem om
hem vast te zetten @.

7 Selecteer een snelheid.

® Gebruik snelheid 1 voor licht mixen,
bijv. van beslag, milkshakes en
roereieren

® Gebruik snelheid 2 voor soepen,
sauzen, patés en mayonaise.

OF

® Gebruik de pulsregelaar om de
motor mee te starten en te stoppen.
Deze regelaar laat de motor draaien
zolang de hendel omlaag wordt
gehouden — zo kunt u de textuur
bepalen van allerlei
voedingsproducten zoals patés.

belangrijk
mixer en molen

® Om ervoor te zorgen dat uw mixer
langer meegaat, moet u hem nooit
langer dan 60 seconden laten
draaien, en de molen nooit langer
dan 30 seconden. Schakel het
apparaat uit zodra het voedsel de
gewenste dikte heeft.

® Verwerk geen kruiden - deze kunnen
het plastic beschadigen.

® Het apparaat werkt niet als de mixer
of de molen verkeerd zijn
aangebracht.

mixer alleen

® Doe geen ingrediénten in de mixer
voordat u hem inschakelt. Snijd de
ingrediénten indien nodig in stukjes;
verwijder de vuldop; laat vervolgens
de stukjes terwijl het apparaat draait,
één voor één erin vallen. Houd uw
hand over de opening. Maak het
apparaat regelmatig leeg.

® Gebruik de mixer niet als
bewaarbak. Zorg dat hij voor en na
ieder gebruik leeg is.

Mix nooit meer dan 1% liter — minder
voor schuimende vloeistoffen zoals
milkshakes.

molen alleen
Uitsluitend gebruiken voor droge
ingrediénten.

tips

Bij het maken van mayonaise moet u
alle ingrediénten, met uitzondering
van de olie, in de mixer doen.
Vervolgens giet u, terwijl het
apparaat draait, de olie in de vuldop
en laat u deze door het mengsel
lopen.

Dikke mengsels, bijvoorbeeld
ragouts en dipsauzen, zult u
misschien naar beneden moeten
schrapen. Als het mengsel moeilijk te
verwerken is, moet u meer vioeistof
toevoegen.

Voeg bij het fijnmaken van ijs 15 ml
water toe. (1 eetlepel) water per 6
ijsklontjes. Laat de mixer met korte
stoten draaien.

het gebruik van uw
molen

1

Doe uw ingrediénten in de pot. Vul
de pot maximaal tot de helft.

Plaats de afdichtring in de
messeneenheid.

Zet de messeneenheid
ondersteboven en laat deze met de
messen naar beneden in de pot
zakken.

Schroef de messeneenheid op de
pot tot hij losvast zit.

Plaats de molen op het
motorgedeelte en draai hem om
hem te vergrendelen.

Selecteer een snelheid of gebruik de
pulsregelaar.

Na het malen kunt u de
messeneenheid vervangen door de
strooideksel en uw voedsel uit de
pot schudden.

De strooideksel is niet luchtdicht



reiniging

® Schakel het apparaat voor het
reinigen altijd uit, haal de stekker uit
het stopcontact en haal het apparaat
uit elkaar.

® Het motorgedeelte, het snoer en de
stekker mogen nooit nat worden.

® Maak de kan leeg voordat u deze
van de messeneenheid schroeft.

® \Was de onderdelen niet in een
vaatwasser.

motorgedeelte

® Met een vochtige doek afvegen en
vervolgens afdrogen.

® Duw overtollig snoer in de
achterzijde van het apparaat.

messeneenheid

1 Verwijder en was de afdichtring.

2 Raak de scherpe messen niet aan -
borstel ze schoon met een warm
sopje, spoel ze vervolgens grondig af
onder de kraan. Dompel de
messeneenheid niet onder in water.

3 Laat de eenheid ondersteboven
drogen op een plaats waar kinderen
er niet bij kunnen.

overige onderdelen
Met de hand wassen en vervolgens
afdrogen.

klantenservice

® Als het snoer is beschadigd, moet
het om veiligheidsredenen worden
vervangen door Kenwood of een
bevoegde Kenwood-monteur.

Als u hulp nodig heeft bij:

® het gebruik van uw apparaat of

® onderhoud, reserveonderdelen of
reparaties
Neem dan contact op met de winkel
waar u uw apparaat heeft gekocht.



Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

Utilisez votre mélangeur pour les
soupes, les sauces, les boissons, les
patés, les mayonnaises, les
assaisonnements, etc. Utilisez votre
moulin (s’il est inclus) pour moudre
les herbes aromatiques, les noix et
les grains de café.

sécurité

® ATTENTION : Si vous mixez
des liquides trés chauds, il
est possible que du liquide
chaud et de la vapeur soient
brusquement éjectés par le
couvercle ou le bouchon de
remplissage. Laissez le
liquide refroidir ou réduisez-
en la quantité et sélectionnez
si possible une vitesse
inférieure. Protégez vos mains
a Paide d’un chiffon ou de
gants isolants lorsque vous
manipulez le gobelet chaud et
le couvercle.

® Fteignez et débranchez I'appareil :
o avant d’adapter ou de retirer des

éléments

O apres utilisation
o avant le nettoyage.

® Conservez les mains et tout ustensile
hors du mélangeur lorsqu’il est en
place sur le bloc-moteur.

® Ne touchez pas les lames
tranchantes.

® Conservez I'appareil hors de portée
des enfants.

® N'utilisez jamais un appareil
endommagé ou en mauvais état.
Faites-le vérifier et réparer. Pour cela,
reportez-vous a la rubrique “service
aprés-vente”.

® N'utilisez jamais un accessoire non
adapté a cet appareil.

N —
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Ne laissez jamais I'appareil en

marche sans surveillance.

Ne laissez pas les enfants jouer avec

cet appareil.

Quand vous retirez le mélangeur ou

le moulin du bloc-moteur :

o attendez I'arrét complet des
lames ;

0 ne dévissez pas accidentellement
le pichet ou le bocal de I'unité
porte-lames.

Utilisez cet appareil uniquement pour

I'usage domestique auquel il est

destiné.

avant de brancher Pappareil
Assurez-vous que le courant
électrique que vous utilisez est le
méme que celui indiqué sous votre
appareil.

Cet appareil est conforme a la
directive 89/336 de la C.E.

avant d’utiliser votre appareil
pour la premiére fois

Retirez tous les emballages.

Lavez les différents éléments de
I’appareil : voir “nettoyage”.

mélangeur

bouchon de remplissage
couvercle

pichet

bague d’étanchéité
unité porte-lames
commande d'impulsion
commande de vitesse
bloc moteur
rangement du cable
moulin (s'il est fourni)
unité porte-lames
bague d'étanchéité

pot

couvercle saupoudreur



utilisation de votre
mélangeur

1 Adaptez la bague d’étanchéité dans
I'unité porte-lames.

2 Vissez le pichet sur I'unité porte-
lames.

3 Mettez vos ingrédients dans le
pichet.

4 Mettez le bouchon de remplissage
dans le couvercle, puis tournez.

5 Vissez le couvercle sur le pichet, de
sorte que le poucier se situe au-
dessus de la poignée. (Pour dévisser
le couvercle, appuyez sur le poucier
o)

6 Placez le mélangeur sur le bloc-
moteur et tournez pour verrouiller @.

7 Sélectionnez une vitesse.

® Utilisez la vitesse 1 pour des
mélanges légers, par ex. pate a frire,
milk-shakes et ceufs brouillés.

® Utilisez la vitesse 2 pour soupes,
sauces, patés et mayonnaises.

Oou

® Utilisez la commande d'impulsion
pour actionner le moteur en mode
marche/arrét. La commande
d'impulsion actionne le moteur, qui
continue a fonctionner tant que le
levier est maintenu abaissé — ceci
vous permet de controler la texture
de préparations diverses, par ex.
patés.

Important
mélangeur et moulin

® Afin de prolonger la durée de vie de
votre mélangeur, ne le faites jamais
fonctionner pendant plus de 60
secondes ou plus de 30 secondes
pour le moulin. Eteignez I'appareil
des que vous avez obtenu la
consistance que vous vouliez pour
vos aliments.

® N'utilisez pas votre appareil pour
transformer les épices — ces aliments
pourraient endommager le plastique.

® | ’appareil ne fonctionne pas si le
mélangeur ou le moulin ne sont pas
correctement mis en place.

mélangeur uniquement

® N'introduisez pas d’ingrédients secs

dans le mélangeur avant de le mettre
en marche. Si nécessaire, coupez-
les en morceaux ; retirez le bouchon
de remplissage ; puis, I'appareil
étant en marche, laissez-les tomber
un par un dans le mélangeur.
Conservez une main au-dessus de
I'ouverture. Videz régulierement.

® N'utilisez pas le mélangeur comme

récipient de conservation des
aliments. Gardez-le vide avant et
apres utilisation.

® Ne mélangez jamais plus de 1,5

litres — moins pour les liquides
mousseux comme les milk-shakes.

moulin uniquement
Utilisez le moulin uniquement pour
les ingrédients secs.

conseils

® | orsque vous montez une
mayonnaise, mettez tous les
ingrédients, sauf I'huile, dans le
mélangeur. Une fois que I'appareil
est en marche, versez 'huile dans le
bouchon de remplissage et laissez-la
s’écouler.

® | es mélanges épais (ex. : patés et
mousses) peuvent nécessiter de
racler les parois de I'appareil. En cas
de difficulté a mélanger, ajoutez
davantage de liquide.

® Pour piler de la glace, ajoutez 15 ml
(1 cuillerée a soupe) d’eau pour 6
glagons. Actionnez le mélangeur par
a-coups.

utilisation de votre
moulin

1 Mettez vos ingrédients dans le
bocal. Ne le remplissez pas a plus
de la moitié.

2 Adaptez la bague d’étanchéité dans
I'unité porte-lames.

3 Retournez I'unité porte-lames.
Abaissez-la dans le bocal, lames
vers le bas.



4 Vissez 'unité porte-lames sur le
bocal jusqu’a ce qu’elle soit
correctement vissée et fixée.

5 Placez le moulin sur le bloc-moteur
et tournez pour verrouiller.

6 Sélectionnez une vitesse ou utilisez
la commande d'impulsion.

7 Apres avoir moulu les ingrédients,
vous pouvez remplacer I'unité porte-
lames par le couvercle permettant
de les saupoudrer.

® | e couvercle saupoudreur n’est pas
hermétique.

nettoyage

[ Eteignez, débranchez et démontez
toujours 'appareil avant de le
nettoyer.

® Ne laissez jamais le bloc-moteur, le
cordon d’alimentation ou la prise
électrique se mouliller.

® \/idez le pichet avant de le dévisser
de I'unité porte-lames.

® Ne lavez aucune partie de I'appareil
au lave-vaisselle.

bloc-moteur

® Passez un linge humide, puis
séchez.

® Enfoncez I'exces de cordon a
I'arriere de I'appareil.

unité porte-lames

1 Retirez et lavez la bague
d’étanchéité.

2 Ne touchez pas les lames
tranchantes : brossez-les a I'aide
d’eau chaude savonneuse pour les
nettoyer, puis rincez-les
soigneusement sous 'eau du
robinet. N'immergez pas I'unité
porte-lames dans I'eau.

3 Laissez sécher a I'envers et hors de
portée des enfants.

autres parties
Lavez a la main, puis séchez.

service apres-vente

® Sile cordon est endommagé, il doit

étre remplacé pour des raisons de
sécurité par Kenwood ou par un
réparateur agréé de Kenwood.

Si vous avez besoin d’assistance
pour :

utiliser votre appareil ou

obtenir des pieces de rechange,
entretenir ou faire réparer votre
appareil (sous garantie ou non),
contactez le magasin ou vous avez
acheté votre appareil.



Bitte die Titelseite mit dem Abbildungen aufklappen.

Ihr Mixer eignet sich zum Mixen von
Suppen, Saucen, Mixgetranken,
Pasteten, Mayonnaise, Dressings
usw. Die Muhle kann, sofern lhr
Gerét damit ausgestattet ist, zum
Mahlen von Kaffeebohnen und
Kréautern verwendet werden.

Sicherheitshinweise

® ACHTUNG: Beim Mixen sehr
heiBer Fliissigkeiten kénnen
plotzlich heiBe Fliissigkeit und

Dampf aus dem Deckel oder

der Einfiillkappe gedriickt

werden. Lassen Sie die

Fliissigkeit abkiihlen oder

reduzieren Sie die Menge und

wahlen Sie gegebenenfalls
eine niedrigere

Geschwindigkeitsstufe.

Schiitzen Sie lhre Hinde mit

einem Tuch oder

Ofenhandschuhen, wihrend

Sie das heiBBe GefaB und den

Deckel halten.

® Gerat ausschalten und Netzstecker
ziehen:

o vor dem Auseinandernehmen
oder Zusammensetzen des
Gerétes

0 nach Gebrauch

o vor der Reinigung

® Halten Sie Finger oder

Kochwerkzeuge wéahrend des

Mixvorgangs nicht in den Mixbecher.

® Die Messer sind sehr scharfl Gehen

Sie bei Gebrauch und Reinigung

sehr vorsichtig damit um.

® Kinder von der Maschine fernhalten.
® Benutzen Sie das Geréat nicht, wenn

Gerét oder Kabel beschadigt sind

(Uberprifen und ggf. reparieren

lassen: siehe 'Kundendienst').

® Nur zugelassene Geréteteile
benutzen.

® Gerat wahrend des Betriebes nicht
unbeaufsichtigt lassen.

® Kinder nicht mit dem Gerat spielen
lassen.

2
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Zum Abnehmen des Mixers oder der
MuUhle vom Sockel, warten bis die
Messer zum Stillstand gekommen
sind. Nicht aus Versehen den
Mixaufsatz von der Messereinheit
abschrauben.

Das Gerat ist nur fur den Gebrauch
im Haushalt bestimmt.

Vor dem Einschalten

Bitte Uberpriifen Sie - bevor Sie das
Gerat anschlieBen -, ob die
Netzspannung den Angaben auf
dem Typenschild entspricht (sieche
Unterseite des Mixers).

Dieses Gerat entspricht der CEE-
Norm 89/336 (elektromagnetische
Vertraglichkeit).

Vor dem ersten Gebrauch
Verpackungsmaterial vollstandig
entfernen.

Alle Teile reinigen: siehe 'Reinigung’.

Mixer

Verschlusskappe fur Einfalléffnung
Deckel

Mixbecher

Dichtungsring
Messereinsatz mit Sockel
Pulskontrolle
Geschwindigkeitskontrolle
Stromeinheit
Kabelaufbewahrung
Miihle (falls vorhanden)
Messereinsatz
Dichtungsring

Behalter

Deckel mit Streuvorrichtung



Zusammensetzen des
Mixers

1 Dichtungsring auf den Messereinsatz
legen und in den Sockel setzen.
Mixbecher auf den Messereinsatz
mit Sockel aufschrauben.
Zutaten in den Mixbecher flllen.
Verschlusskappe in den Deckel
einsetzen und drehen.
Deckel auf den Mixbecher
schrauben bis sich der
Daumenhebel Gber dem Griff
befindet (zum Abschrauben des
Deckels Daumenhebel @
herunterdrlicken).
Mixer auf den Motorblock / Sockel
aufsetzen und drehen bis dieser
einrastet @.
Geschwindigkeitsstufe wéahlen.
Stufe 1 flr leichtes Mischen, z.B.
Teig, Milchshakes und Ruhreier.
Stufe 2 flr Suppen, SoBen, Pasteten
und Mayonnaise.
ODER
® Pulskontrolle flr Betrieb mit
einfacher Start/Stop-Funktion. Die
Pulskontrolle setzt den Motor in
Bewegung. Dieser lauft, so lange die
Pulskontrolle gedrtickt bleibt —
dadurch lassen sich feine
Unterschiede in der Beschaffenheit
verschiedener Lebensmittel, z.B.
Pasteten erreichen.

Wichtig

Mixer und Miihle

Lassen Sie den Mixer nie langer als
60 Sekunden und die Mihle nicht
langer als 30 Sekunden
eingeschaltet. Gerat ausschalten,
sobald die gewlnschte Konsistenz
erreicht ist.

Keine Gewdrze einflllen — das
Plastik kénnte beschadigt werden.
Sind Mixer oder Muhle nicht richtig
aufgesetzt, lasst sich das Gerét nicht
einschalten.
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Nur Mixer

Keine trockenen Zutaten vor dem
Einschalten in den Mixer geben.
Trockene Zutaten ggf. klein
schneiden, Verschlusskappe
abnehmen und nach und nach bei
laufendem Gerat zugeben.

Mixer nicht als
Aufbewahrungsbehélter verwenden.
Er sollte vor und nach dem
Gebrauch leer bleiben.

Nicht mehr als 1% Liter Wasser
einflllen — fir schaumende
Lebensmittel wie Milchshakes noch
weniger.

Nur Miihle
Nur trockene Zutaten verwenden.

Tipps

Bei der Zubereitung von Mayonnaise
alle Zutaten auBer dem Ol in den
Mixer geben. Dann bei laufendem
Gerét das Ol tber die Einflilléffnung
zugeben.

Dickflissige Mischungen, z. B.
Pasteten und Dipps, missen evtl.
zwischendurch vom Rand des
Mixbechers abgekratzt werden. Ist
die Verarbeitung zu schwer,
Flussigkeit zugeben.

Beim Zerkleinern von Eiswdrfeln pro
6 Eiswurfel 15 ml (1 Essloffel) Wasser
zugeben. Mixer zum Zerkleinern
mehrmals ein- und ausschalten.

Zusammensetzen der
MUhle

1

2

3

Zutaten in den Behalter geben.
Maximal bis zur Halfte fullen.
Dichtungsring auf den Messereinsatz
legen.

Komplette Messereinheit auf das
geflilte Glas legen.

Messereinheit fest auf den Behélter
schrauben.

Muhle auf den Sockel aufsetzen und
drehen bis diese einrastet.
Geschwindigkeitsstufe oder
Pulskontrolle wahlen.



7 Nach dem Mahlvorgang kann die
Messereinheit durch den Deckel mit
Streuvorrichtung ersetzt und der
Behalter als Streuer verwendet
werden.

® Deckel ist nicht luftdicht.

Reinigung

® \or der Reinigung Gerat ausschalten
und Netzstecker ziehen.
AnschlieBend Geréat auseinander
nehmen.

® Sockel, Netzkabel und Stecker nicht
nass werden lassen.

® Behalter vor dem Abschrauben von
der Messereinheit leeren.

® Finzelteile von Hand spllen. Bitte
nicht in die Geschirrspllmaschine
geben.

Sockel

® Mit feuchtem Tuch abwischen und
abtrocknen.

® (berfliissige Kabellange im Gerat
verstauen.

Messereinheit

1 Dichtungsring abnehmen und
spulen.

2 Die sehr scharfen Messer nicht
bertihren — mit heiBem Seifenwasser
sauber bursten, dann unter
flieBendem Wasser griindlich
abspllen. Messereinheit nicht in
Wasser tauchen.

3 Auf dem Kopf stehend trocknen
lassen, auBerhalb der Reichweite
von Kindern.

Andere Teile
Von Hand spulen, abtrocknen.

Kundendienst

® |st das Gerat oder Netzkabel

beschadigt, muss es aus
Sicherheitsgrinden ausgewechselt
werden. Bringen Sie das Gerat zum
Hersteller, zum Kenwood
Kundendienst oder zu einem
Fachelektriker.

Sollten Sie Fragen zu Gebrauch,
Wartung, Ersatzteilen oder
Reparaturen haben, wenden Sie sich
bitte an den Handler, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben.



Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

Usare il frullatore per preparare
minestre, salse, bevande, paté,
maionese, condimenti, ecc. Usare il
macinino (se fornito) per macinare
erbe, frutta secca e chicchi di caffe.

sicurezza

ATTENZIONE: Lutilizzo del
frullatore con liquidi molto
caldi puo provocare la
fuoriuscita improvvisa del
liquido bollente o del vapore
attraverso il coperchio o il
tappo di riempimento.
Lasciar raffreddare il liquido
oppure diminuirne la quantita
e, se possibile, selezionare
una velocita piu bassa. Prima
di toccare una caraffa o un
coperchio caldi proteggere le
mani con un canovaccio o
guanti da forno.
Spegnere |'apparecchio e togliere la
spina dalla presa di corrente:
o prima di montare o staccare
qualungue componente
o dopo aver usato I'apparecchio
o prima di pulire I'apparecchio.
Tenere mani ed utensili fuori dal
frullatore quando esso ¢ stato
inserito sul corpo motore.
Non toccare le lame affilate.
Tenere lontani i bambini da questo
apparecchio.
Non usare mai I'apparecchio se
appare danneggiato. Farlo
controllare o riparare - vedere
sezione 'manutenzione’.
Usare solo accessori di tipo
approvato.
Non allontanarsi mentre
I'apparecchio e in funzione.
Non lasciare che i bambini giochino
con |'apparecchio.

® Nel togliere il frullatore o il macinino
dal corpo motore:

o attendere fino a quando le lame si
sono completamente fermate;

O non svitare inavvertitamente il
recipiente o la vaschetta dal
complessivo delle lame.

® Usare |'apparecchio solo per I'uso
domestico a cui & stato destinato.

prima di collegare
I'apparecchio alla rete
elettrica

® Assicurarsi che la tensione della
vostra rete elettrica sia la stessa di
quella indicata sulla targhetta sotto
|'apparecchio.

® Questo apparecchio & conforme alla
Direttiva Comunitaria 89/336/EEC.

prima dell'uso

1 Togliere tutto il materiale di
imballaggio.

2 Lavare i componenti
dell'apparecchio (vedere sezione
'pulizia’).

frullatore

tappo di riempimento
coperchio

recipiente

anello di tenuta
complessivo delle lame
controllo ad impulsi
controllo velocita
corpo motore
avvolgicavo

macinino (se fornito)
complessivo delle lame
anello di tenuta

caraffa

coperchio con spolverizzatore

GISICICENCICICICICICICICIC)

come usare il frullatore

1 Inserire I'anello di tenuta nel
complessivo delle lame.

2 Awvitare il recipiente sul complessivo
delle lame.

3 Versare dli ingredienti nel recipiente.

14



4 Inserire il tappo di riempimento nel
coperchio, poi girare.

5 Awvitare il coperchio sul recipiente, in
modo che I'appoggio per il pollice si
trovi sopra al manico. (Per svitare il
recipiente, spingere sull'appoggio
per il pollice @).

6 Collocare il frullatore sul corpo
motore e girarlo per bloccarlo in
posizione @.

7 Selezionare una velocita.

® Usare la velocita 1 per frullare
leggero (es. per pastelle, frappé e
uova strapazzate).

® Usare la velocita 2 per minestre,
salse, paté e maionese

OPPURE

® Usare il controllo ad impulsi per
azionare il frullatore in modo
intermittente. Il controllo ad impulsi
aziona il motore dell’apparecchio fino
a quando non si rilascia la levetta. In
questo modo ¢ possibile controllare
la consistenza di vari alimenti, es.
paté.

Importante
frullatore e macinino

® A garanzia di una lunga durata utile
del frullatore, non azionarlo mai per
oltre 60 secondi alla volta, oppure
per oltre 30 secondi alla volta nel
caso del macinino. Spegnere
|'apparecchio non appena gli
ingredienti giungono alla consistenza
desiderata.

® Non lavorare le spezie, che possono
infatti danneggiare la plastica.

® | 'apparecchio non funzionera se
frullatore 0 macinino vengono inseriti
male.

solo per il frullatore

Non versare ingredienti secchi nel
frullatore prima di accenderlo. Se
necessario, tagliare gli ingredienti a
pezzetti. Togliere il tappo di
riempimento e poi, con
I'apparecchio in funzione, lasciare
cadere i pezzetti nel frullatore, uno
alla volta. Tenere la mano
sull'apertura e svuotare ad intervalli
regolari il frullatore.

Non usare il frullatore come
recipiente per conservarvi i cibi.
Tenerlo sempre vuoto, sia prima che
dopo I'uso.

Non frullare mai piu di 1 litro e % di
liquidi — meno per gli alimenti
schiumosi come i frappé.

solo per il macinino
Usare esclusivamente ingredienti
secchi.

consigli

Nel preparare la maionese, versare
tutti gli ingredienti nel frullatore, fatta
eccezione per I'olio. Poi, con
|'apparecchio in funzione, versare
I'olio dal tappo di riempimento e
lasciarlo incorporare negli altri
ingredienti.

Per le miscele molto consistenti, es.
paté e salse, potra essere
necessario staccare gli ingredienti
dalle pareti del recipiente. Se la
lavorazione risulta difficoltosa,
aggiungere altro liquido.

Nel macinare il ghiaccio, aggiungere
sempre 15ml di acqua ogni 6 cubetti
di ghiaccio. Azionare il frullatore per
brevi periodi ripetuti.



come usare il macinino

1 Versare gli ingredienti nella
vaschetta, riempiendola per non piu
di meta.
2 Inserire I'anello di tenuta nel
complessivo delle lame.
Capovolgere il complessivo delle
lame. Abbassarlo sulla vaschetta,
tenendo le lame rivolte verso il
basso.
Awvitare il complessivo delle lame
sulla vaschetta, fino a stringerlo a
mano.
5 Inserire il macinino sul corpo motore
e girare per bloccarlo in posizione.
Scegliere una velocita oppure usare
il controllo ad impulsi.
7 Dopo aver macinato gli ingredienti &
possibile rimettere il complessivo
delle lame con il coperchio prowvisto
di spolverizzatore e spolverizzare dli
ingredienti come desiderato.
Si ricorda che il coperchio con
spolverizzatore non & ermetico.

pulizia
® Spegnere sempre |'apparecchio,

togliere la spina dalla presa di

corrente e smontarlo prima di pulirlo.

Non lasciare mai che corpo motore,
filo o spina elettrica si bagnino.

dal complessivo delle lame.
Non lavare alcun componente in
lavastoviglie.

corpo motore

Passarlo con un panno umido e poi
asciugare.

Spingere la lunghezza del cavo in
eccesso nell'apposita rientranza sul
retro dell'apparecchio.

Svuotare il recipiente prima di svitarlo

complessivo delle lame

1 Togliere e lavare I'anello di tenuta.

2 Non toccare le lame affilate -
spazzolarle usando acqua calda
saponata fino a quando non sono
pulite, poi sciacquarle a fondo sotto
il getto dell'acqua del rubinetto. Non
immergere mai il complessivo delle
lame in acqua.

3 Lasciare asciugare nella posizione
capovolta, fuori della portata dei
bambini.

altri componenti
Lavare a mano e poi asciugare.

manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per
ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure
da un addetto KENWOOD
autorizzato alle riparazioni. Cio
evitera possibili situazioni di pericolo.

Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

I'utilizzo dell'apparecchio
assistenza tecnica, ricambi o
riparazioni (in garanzia 0 meno)
contattare il negozio dove si e
acquistato I'apparecchio.
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Portugués

Por favor desdobre as ilustracbes da primeira pagina.

Utilize o seu misturador para fazer
sopas, molhos, bebidas, patés,
maionese, recheios, etc. Utilize o
seu moinho (se incluido) para moer
ervas, frutos secos e gréos de café.

seguranca

® CUIDADO: A mistura de

liquidos muito quentes podera

fazer com que liquido quente

e vapor sejam repentinamente

expelidos pela tampa ou

tampa de enchimento. Deixe o

liquido arrefecer ou reduza a

quantidade e seleccione uma

velocidade mais baixa, se

houver uma. Proteja as maos

com um pano ou luvas de

forno ao manusear o copo e a

tampa quentes.

Desligue no interruptor e da tomada:

O Antes de colocar ou retirar pegas

o Depois de usar

o Antes de limpar.

Mantenha as maos e os utensilios

fora do misturador quando esta na

base.

N&o toque nas laminas afiadas.

Mantenha as criangas afastadas da

maquina.

Nunca utilize uma maquina

danificada. Leve-a a arranjar:

verifique a sec¢do “servico”.

Nunca utilize um acessorio ndo

autorizado.

Nunca deixe a méaquina a funcionar

sozinha.

Nao deixe as criangas brincarem

com a maquina.

Ao retirar o misturador ou 0 moinho

da base:

o Espere até as laminas estarem
completamente paradas;

o Nao desenrosque acidentalmente
0s recipientes da unidade das
laminas.

® Utilize a maquina apenas para 0 uso
doméstico pretendido.

antes de ligar

® Certifique-se de que a corrente
eléctrica que vai utilizar corresponde
a indicada na parte de baixo da
maquina.

® [sta maquina esta de acordo com a
Directiva da Comunidade Econdmica
Europeia 89/336/EEC.

antes da primeira utilizacao
Retire todas as embalagens

Lave as pegas: verifique a secgéo
“limpeza”.

N —

misturador

tampa de enchimento
tampa

recipiente

anel vedante

unidade das laminas
botéo de impulso
controlo de velocidade
unidade do motor
arrumagéo do cabo
moinho (se fornecido)
unidade das laminas
anel vedante

boigo

tampa de polvilhar

CISICICENCICICICIGICICICIC)

utilizacdo do misturador

1 Encaixe o anel vedante na unidade
das laminas.

2 Enrosque o recipiente na unidade
das laminas.

3 Coloque os ingredientes no
recipiente.

4 Coloque o tampa de enchimento na
tampa, depois enrosque.
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5 Enrosque a tampa no recipiente de
forma a que a aba fique por cima da
pega. (Para desenroscar a tampa,
carregue na aba @.)

6 Coloque o misturador na base e
enrosque para fechar @.

7 Seleccione uma velocidade

® Utilize a velocidade 1 para misturas
ligeiras, por exemplo polme, batidos
de leite e ovos batidos para mexer

® Utilize a velocidade 2 para sopas,
molhos, patés e maionese.

ou

® Utilize o botao de impulso para operar
0 motor por breves instantes. O botdo
de impulso opera o motor, mantendo-
0 em funcionamento enquanto estiver
pressionado - isto permitir-lhe-a
controlar a textura de varios
alimentos, como por exemplo patés.

importante
misturador e moinho

® Para garantir a duragao do
misturador, nunca o deixe funcionar
durante mais de 60 segundos, nem
ao moinho por mais de 30. Desligue
assim que tiver obtido a consisténcia
correcta.

® N3o utilize a maquina com
especiarias — podem danificar o
plastico.

® A méaquina nao funciona se o
misturador ou 0 moinho estiverem
mal encaixados.

apenas para o misturador

® N3ao coloque ingredientes secos no
misturador antes de o ligar. Se
necessario, corte-os em pedacos;
retire a tampa de enchimento;
depois, com a maquina em
funcionamento, deite-os um a um.
Mantenha a mao por cima da
abertura. Esvazie regularmente.

® Nao utilize o misturador para
guardar alimentos. Mantenha-o vazio
antes e depois da utilizagéo.

® Nunca bata mais de 1,5 litros, ou
menos no caso de liquidos
espumosos, tais como batidos de
leite.

apenas para o moinho
Utilize apenas com ingredientes
SEecos.

sugestoes

Ao fazer maionese, coloque todos
os ingredientes, excepto o 6leo, no
misturador. Depois, com a maquina
em funcionamento, deite o 6leo pela
tampa de enchimento e deixe-o
escorrer.

Misturas grossas, ex. patés e dips,
podem necessitar de ser raspadas.
Se for dificil de fazer, junte mais
liquido.

Para moer gelo, junte 15ml (1 colher
de sopa) de agua para 6 cubos de
gelo. Ligue o misturador vérias vezes
seguidas, durante pouco tempo de
cada vez.

utilizacao do moinho

1
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Deite os ingredientes no recipiente.
N&o encha mais de meio.

Cologue 0 anel vedante na unidade
das laminas.

Vire a unidade das laminas ao
contrario. Coloque-a dentro do
recipiente, com as laminas para
baixo.

Enrosque a unidade das laminas no
recipiente até estar bem apertada.
Cologue 0 moinho na base e
enrosque para prender.

Seleccione uma velocidade ou utilize
0 botéo de impulso.

Depois de moer, pode substituir a
unidade das laminas pela tampa
para polvilhar e polvilhar os
alimentos.

A tampa para polvilhar néo é
impermeavel ao ar.



limpeza

® Desligue sempre no interruptor e da
tomada e desmonte antes de limpar.
Nunca deixe a base, o fio eléctrico
ou a ficha molharem-se.

Esvazie o recipiente antes de o
desenroscar da unidade das
laminas.

N&o lave nenhuma peca na maquina
de lavar loiga.

base
Limpe com um pano humido, depois
seque.
Enfie o fio eléctrico em excesso para
dentro da parte traseira da maquina.

unidade das laminas

Retire e lave o anel vedante

N&o toque nas laminas afiadas —
lave-as usando uma escova e agua
quente com detergente, depois
passe bem por dgua corrente. Nao
insira a unidade das laminas dentro
de agua.

Deixe secar virada para baixo,
afastada do alcance das criangas.

outras pecas
Lave a mao e seque.

Servico e apoio a
clientes

® Caso o fio eléctrico fique danificado
deve, por razbes de seguranca, ser
substituido pelos servigos técnicos
autorizados

Se precisar de ajuda no que se
refere a:

como utilizar a maquina ou
servigo, sobresselentes ou
reparacoes

contacte o estabelecimento onde
comprou a sua maquina.
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Por favor, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

Utilice la batidora para sopas,
salsas, bebidas, patés, mayonesa,
alifios, etc. Use el molinillo (si se
incluye) para moler hierbas, frutos
secos y café en grano.

seguridad

PRECAUCION: mezclar
liquidos muy calientes podria
hacer que el liquido caliente o
el vapor salieran
repentinamente por la
tapadera o el tapon de
llenado. Deje enfriar el liquido
o reduzca la cantidad y
seleccione una velocidad mas
lenta si esta disponible.
Protéjase las manos con un
trapo o guantes de horno
cuando manipule la copa y la
tapadera calientes.

Apague y desenchufe el aparato:

o antes de colocar o quitar piezas
o después de usarlo

O antes de limpiarlo.

Mantenga las manos y los utensilios
fuera de la batidora cuando ésta
esté en la unidad de potencia.

No toque las cuchillas afiladas.
Mantenga a los nifios alejados del
aparato.

Nunca utilice un aparato si esta
dafiado. Llévelo a revisar o reparar:
vea “mantenimiento”.

Nunca utilice un accesorio no
autorizado.

Nunca deje el aparato desatendido
mientras esté en funcionamiento.
No deje a los nifios jugar con el
aparato.

Cuando retire la batidora o el
molinillo de la unidad de potencia:

o espere hasta que las cuchillas se
hayan detenido completamente
no desenrosque accidentalmente
la jarra o el tarro de la unidad de
cuchillas.
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Utilice el aparato Unicamente para el
uso doméstico al que esta
destinado.

antes de enchufarla

Asegurese de que la corriente
eléctrica es la misma que se
muestra en la parte inferior del
aparato.

Este aparato cumple con la Directiva
de la Comunidad Econdémica
Europea 89/336/CEE.

antes de usarla por primera
vez

Retire todo el embalaje.

Lave las piezas: ver “limpieza”.

batidora

tapdn de llenado
tapa

jarra

aro de sellado

unidad de cuchillas
pulsador

control de velocidad
base eléctrica
almacén para el cable
molinillo (si se suministra)
unidad de cuchillas
anillo de cierre

jarra

tapadera rociadera

para usar la batidora

1

Coloque el aro de sellado en la
unidad de cuchillas.

Enrosque la jarra en la unidad de
cuchillas.

Introduzca los ingredientes en la
jarra.

Ponga el tapén de llenado en la tapa
y girelo.

Enrosque la tapa en la jarra de
modo que la lenglieta quede situada
sobre el asa. (Para desenroscar la
tapa, presione la lengleta @.)
Coloque la batidora encima de la
unidad de potencia y girela para
bloquearla @.
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Elija la velocidad

Utilice la velocidad 1 para un batido
ligero, p. €j., rebozados, batidos y
huevos revueltos.

Utilice la velocidad 2 para sopas,
salsas, patés y mayonesa.

Utilice el pulsador para poner el
motor en marcha/parado. El
pulsador activa el motor y lo
mantiene en marcha todo el tiempo
que el botodn esté abajo. Asi podra
controlar la textura de los diversos
productos, p. €j., patés.

Importante

batidora y molinillo

Para garantizar que la batidora y el
molinillo duren, no los haga
funcionar durante mas de 60 y 30
segundos respectivamente.
Apaguelos una vez haya obtenido la
consistencia adecuada.

No procese especias ya que pueden
dafiar el plastico.

Si la batidora o el molinillo no estan
encajados correctamente, el aparato
no funcionara.

sélo batidora

No introduzca ingredientes secos en
la batidora antes de encenderla. Si
es preciso, cortelos en trozos, quite
el tapon de llenado y vaya
echandolos de uno en uno con el
aparato en funcionamiento.
Mantenga la mano sobre el orificio y
vacie la batidora regularmente.

No utilice la batidora como
recipiente para guardar alimentos.
Déjela vacia cuando no lo use.

Nunca bata cantidades mayores a
1% litros y menos si se trata de
liquidos espumosos como los
batidos.

sélo molinillo
Utilicelo exclusivamente para
ingredientes secos.

consejos

Para hacer mayonesa, ponga todos
los ingredientes, excepto el aceite,
en la batidora. A continuacién, con
el aparato en funcionamiento, saque
el tapdn de llenado vy vierta el aceite
progresivamente.

Puede que con mezclas espesas,
como el paté o algunas salsas, sea
preciso ir juntando la mezcla de vez
en cuando. Si resulta dificil
procesarla, afiada mas liquido.
Cuando triture hielo, ahada 15 ml (1
cucharada) de agua para 6 cubitos
de hielo. Haga funcionar la batidora
en rafagas cortas.

para usar el molinillo

1
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Introduzca los ingredientes en el
tarro, sin llenarlo mas de la mitad.
Cologue el aro de sellado en la
unidad de cuchillas.

Gire la unidad de cuchillas al revés e
introduzcala en el tarro, con las
cuchillas hacia abajo.

Enrosque la unidad de cuchillas en
el tarro, apretandola con las manos.
Cologue el malinillo en la unidad de
potencia y girelo para bloguearlo.
Elija la velocidad o utilice el pulsador.
Una vez molidos los alimentos,
puede sustituir la unidad de cuchillas
por la tapa para sazonar y
condimentar la comida.

La tapa para sazonar no es
hermética.



limpieza

® Antes de limpiar el aparato,
apaguelo, desenchufelo y
desmontelo.

® En ningln caso permita que la
unidad de potencia, el cable o el
enchufe se mojen.

® \/acie la jarra antes de desenroscarla
de la unidad de cuchillas.

® No ponga ninguna de las piezas en
el lavavajillas.

unidad de potencia

® Pase un pafo humedo y séquela.

® Ponga el cable sobrante dentro de la
parte posterior del aparato.

unidad de cuchillas

1 Retire el aro de sellado y lavelo.

2 No toque las cuchillas afiladas.
Lavelas utilizando un cepillo con
agua caliente y detergente y
aclarelas bien con agua del grifo. No
sumerja la unidad de cuchillas en
agua.

3 Deje que se seque girada al revés,
fuera del alcance de los nifios.

otras piezas
Lavelas a mano y deje que se
sequen.

mantenimiento y
atencion al cliente

® Sij el cable de alimentacion eléctrica
esté dafiado, por razones de
seguridad debe ser sustituido por
Kenwood o un técnico autorizado de
Kenwood.

Si necesita ayuda sobre:

® ¢l uso del aparato

® mantenimiento, piezas de recambio
0 reparaciones (sea 0 no bajo
garantia)
contacte con la tienda donde
compro el aparato.
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Fold forsiden med illustrationerne ud.

Anvend blenderen til at lave suppe,
sauce, drinks, postej, paté,
mayonnaise, dressing mv. Benyt
kveernen (hvis leveret) til at male
krydderurter, nedder og kaffebenner.

sikkerhed

FORSIGTIG: Blanding af meget

varme vaesker kan medfore, at

meget varm vaeske eller damp

pludseligt tvinges forbi laget

eller midterproppen. Lad

vaesken afkole eller nedsaet

maengden og valg en lavere

hastighed, hvis det er muligt.

Beskyt haanderne med en klud

eller grydelap ved handtering

af det varme blenderglas og

lag.

Sluk og tag stikket ud af

stikkontakten:

o inden dele sasttes pa eller tages af

o efter brug

o fer rengering.

Kom aldrig heender og redskaber

ned i blenderen, nar den sidder pa

motorenheden.

Rer ikke ved de skarpe knive.

Hold bern veek fra maskinen.

Anvend aldrig en beskadiget

maskine. Fa den efterset eller

repareret: se 'service'.

Brug kun det medfelgende tilbeher.

G4 aldrig fra maskinen.

Lad aldrig bern lege med maskinen.

Nér blenderen eller kvaernen fiernes

fra motorenheden:

o vent til knivene er standset helt

o skru ikke blenderens eller
kveernens glas af knivenheden
ved en fejltagelse.

Anvend kun maskinen til det

beregnede, private formal.
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CISICICENCICICICIGICICIC)IC)

inden stikket saettes i
stikkontakten

Serg for, at el-forsyningens
spaending er den samme som den,
der er vist pa bunden af maskinen.
Denne maskine opfylder
bestemmelserne for
radiostejdeempning i EU-direktiv
89/336/EQF.

for forste anvendelse
Fjern alt indpakningsmaterialet.
Vask delene: se 'rengering'.

blender
midterprop

lag

blenderglas
teetningsring
knivenhed
impulskontrol
hastighedskontrol
motorenhed
ledningsopbevaring
kvaern (hvis leveret)
knivenhed
teetningsring

glas

strolag

sddan anvender du
blenderen

1
2

4

Seet teetningsringen i knivenheden.
Skrue blenderglasset pa
knivenheden.

Kom ingredienserne ned i
blenderglasset.

Saet midterproppen i laget og vend.
Skru l&get pé blenderglasset, sa
fingerfligen sidder over handtaget.
(Laget skrues af ved at trykke pa
fingerfligen @).

Anbring blenderen p& motorenheden
og drej for at lase @.

Veelg en hastighed

Brug hastighed 1 til lettere blending,
f.eks. pandekagedej, milkshakes og
roreeg.



® Brug hastighed 2 til suppe, sauce,
postej, paté og mayonnaise

ELLER

® Brug impulskontrollen til at aktivere
motoren med en start/stop-funktion.
Impulskontrollen teender for motoren
og holder den i gang, sa leenge
armen holdes nede — hermed kan
man kontrollere konsistensen af
forskellige typer mad, f.eks.
leverpostej.

vigtigt
blender og kvarn

® For at sikre at blenderen skal holde
leengst muligt, ma den aldrig virke
leengere end 60 sekunder ad
gangen, og kvaernen ma aldrig virke
leengere end 30. Sluk for maskinen,
sé snart den rette konsistens er
opnaet.

® Krydderier ma ikke males i maskinen
- de kan beskadige plasticmaterialet.

® Maskinen virker ikke, hvis blenderen
eller kvaernen ikke er sat korrekt pa.

kun blender

® Kom ikke torre ingredienser i
blenderen, for der teendes for
apparatet. Hvis det er ngdvendigt,
skeer dem i stykker; fiern
midterproppen og lad stykkerne
falde ned gennem midterabningen,
ét ad gangen, mens maskinen virker.
Hold h&nden over &bningen. Tom
jeevnligt.

® Anvend ikke blenderen til at
opbevare ingredienser. Den skal
veere tom fer og efter brug.

® Blend aldrig mere end 1 % liter —
mindre, nar det drejer sig om
skummende vaesker som
milkshakes.

kun kvaern
Ma kun anvendes til terre
ingredienser.

tips

Néar du laver mayonnaise, skal alle
ingredienserne, undtagen olien,
kommes i blenderen. Mens
maskinen virker, haeldes olien s&
langsomt gennem midterabningen i
en jeevn strom.

Nar der behandles tykke blandinger,
f.eks. paté og dips, kan det veere
nedvendigt at skrabe blandingen
ned fra glassets sider. Hvis det er
vanskeligt at blende, skal der
tilsaettes mere veeske.

Ved knusning af is skal der tilssettes
15 ml (1 spsk.) vand til 6 isterninger.
Brug blenderen med korte
'impulser".

sddan anvender du
kvaernen

1

Kom ingredienserne i glasset. Fyld
det aldrig mere end halvt op.

Seet teetningsringen i knivenheden.
Vend knivenheden pa hovedet.
Seenk den ned i glasset med knivene
nedad.

Skru knivenheden pa glasset, til den
er fingerstram.

Anbring kvaernen pa motorenheden
og drej lasen.

Veelg en hastighed eller brug
impulsarmen.

Efter maling kan strolaget saettes pa
i stedet for knivenheden og
ingredienserne kan rystes ud.
Strelaget er ikke lufttest.

rengoring
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For rengering sluk for streammen, tag
stikket ud af stikkontakten og skil
apparatet ad.

Lad aldrig motorenheden, ledningen
eller stikket blive vade.

Tom glasset, for knivenheden skrues
af.

Vask ikke nogen dele i
opvaskemaskine.



motorenhed

® Tor ydersiden af med en fugtig kiud
og ter efter med et viskestykke.

® Skub overfladig ledning ind i
maskinens bagside.

knivenhed

1 Fjern og vask teetningsringen.

2 Ror ikke ved de skarpe knive — borst
dem rene med varmt saebevand og
skyl grundigt under vandhanen. Kom
ikke knivenheden i vand.

3 Lad den terre pa hovedet, ikke i
neaerheden af born.

andre dele
Vask i hdnden og ter med et
viskestykke.

service og kundeservice

® Hyis ledningen bliver beskadiget,
skal den af sikkerhedsgrunde
udskiftes af Kenwood eller en
autoriseret Kenwood forhandler.

Hvis man har brug for hjeelp med:

® brug af maskinen eller

® service, reservedele eller reparationer
(i eller uden for garantiperioden)
kontakt den forretning, hvor
maskinen er kabt.

25



Vik ut framre omslaget med bilderna.

Anvand din mixer for att gora
soppor, saser, drycker, pastejer,
majonnas, dressing etc. Anvand
kvarnen (om sadan medfélier) for att
mala értkryddor, ndtter och
kaffebdnor.

sakerheten

® VARNING: Vid beredning av
mycket varma vatskor kan het
viitska och anga plétsligt
spruta ut runt locket eller
pafyliningslocket. Lat darfor
viitskan svalna nagot eller koér
inte s mycket i taget och viilj
lag hastighet, om enheten har
flera hastigheter. Skydda
hénderna med en duk eller
grytlapp nar du hanterar
bagaren och locket medan de
ar varma.

® Stang av den och dra ut sladden:
o innan du monterar eller tar bort

delar

o efter anvandningen
o fbre rengdring.

® Hall hander och verktyg borta fran
mixern nar den sitter pa kraftdelen.

® \/idror inte de vassa bladen.

® Hall barn pa avstand fran
kaffebryggaren.

® Anvand aldrig maskinen om den &r

skadad. Fa den kontrollerad eller

reparerad, se "service".

Anvand aldrig ej godkanda tillbehdr.

Lamna aldrig maskinen obevakad.

L&t inte barn leka med maskinen.

Tank pa foljande nar du tar bort

mixern eller kvarnen fran kraftdelen:

o Vanta tills bladen har stannat helt.

o Se till att du inte av misstag
skruvar bort bagaren eller burken
fran bladenheten.

® Anvand bara maskinen for avsett
bruk i hushéllet.

innan du satter i sladden
® Kontrollera att din eltyp ar samma
som anges pa maskinens undersida.

® Denna maskin uppfyller kraven i EU-
direktivet 89/336/EEG.

innan du anvander mixern for
forsta gangen
1 Aviagsna allt férpackningsmaterial.
2 Diska alla delarna: se "rengdring".

key

mixern

lock for pafyliningshal
bégarlock

b&gare

tatningsring
bladenhet
momentanreglage
hastighetsreglage
kraftdel
sladdférvaring

kvarn (om sadan medféljer)
bladenhet
tatningsring

burk

stroarlock

CISICICENCICICIGICICICICIC)

hur du anvander din
mixer

1 Montera tatningsringen i
bladenheten.

2 Skruva pa bagaren pa bladenheten.

3 Lagg ingredienserna i bagaren.

4 Satt i pafyliningshalslocket i
bagarlocket och vrid.

5 Skruva pa locket pa bagaren sa att
tumfliken kommer éver handtaget.
(Skruva av bagarlocket genom att
trycka ned tumfliken @.)

6 Stall mixern pa kraftenheten och
vrid s& den Iases fast @.

7 Stall in en hastighet.

® Anvand hastighet 1 for lattare
blandningar sdsom pannkakssmet,
milkshake och &ggrora.
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® Anvand hastighet 2 fér soppor,
saser, patéer och majonnas.

ELLER

® Anvand momentanreglaget for att
starta och stanna motorn som du
vill. Motorn startas nar du trycker ner
spaken och gar sedan sa lange den
ar nertryckt. Du har d& fullstandig
kontroll éver konsistensen pa olika
blandningar t.ex. till paté.

Viktigt

mixern och kvarnen

For att din mixer ska halla lange bor
du aldrig kora den i langre &n 60
sekunder och kvarnen inte langre an
30 sekunder. Stéang av sé snart som
blandningen har fatt ratt konsistens.
Mixa/mal inte kryddor - de kan
skada plasten.

Kraftdelen fungerar inte om inte
mixern eller kvarnen har satts pa
ordentligt.

endast mixern

Lagg inte i torra ingredienser i mixern
innan du kopplar pa den. Skar dem
eventuellt i mindre bitar, lyft bort
péfyliningshélslocket och slapp
sedan ner dem en och en med
mixern igang. Hall handen 6ver
Oppningen. Tém regelbundet.
Anvand inte mixern for forvaring. Hall
den tom fore och efter
anvandningen.

Mixa aldrig mer &n 1,5 liter - mindre
for skummande vatskor som
milkshakes.

endast kvarnen
Anvand kvarnen bara for torra
ingredienser.

tips

For att gbra majonnés lagger du alla
ingredienserna i mixern utom oljan.
Starta motorn, hall oljan i
pafyliningshalslocket och lat den
rinna genom.

Tjocka blandningar sasom pastejer
eller dippséaser kan behtva skrapas
ner. Om det &r svart att mixa kan du
tillsatta mer vatska.

Tillsatt vatten nér du krossar is, 1
msk vatten till 6 iskuber. Kér mixern i
korta pass.

hur du anvander
kvarnen

1

Lagg ingredienserna i burken. Fyll
den inte mer an till halften.
Montera tatningsringen i
bladenheten.

Vand bladenheten upp-och-ner.
Skruva pa bladenheten péa burken sé
hart det gar for hand.

Stall kvarnen pa kraftenheten och
vrid s& den l&ses fast.

Stéll in en hastighet eller anvand
momentanreglaget.

Efter malningen kan du byta ut
bladenheten mot strdarlocket och
stréa det malda.

Stroarlocket &r inte lufttatt.

rengdring
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Koppla alltid av mixern, dra ut
sladden och plocka isér mixern
innan du gor ren den.

Lat aldrig kraftdelen, sladden eller
kontakten bli vata.

ToOm bagaren innan du skruvar loss
den frén bladenheten.

Diska inte nagra av delarna i
diskmaskin.

kraftdelen

Torka den med en fuktig trasa och
torka torrt.

Skjut in dverflddig sladd i baksidan
av kraftdelen.



bladenheten

1 Ta ut och diska tatningsringen.

2 Vidror inte de vassa bladen - borsta
dem rena med varmt vatten och
diskmedel och skdlj sedan noga
under kranen. Doppa inte
bladenheten i vatten.

3 Stall den att torka upp-och-ner utom
rackhall for barn.

andra delar
Diska for hand och torka torrt.

service och kundtjanst

® Om kabeln skadas maste den av
sakerhetsskal bytas ut av Kenwood
eller en av Kenwood godkénd
reparator.

Om du behdver hjalp med:
® hur du anvander maskinen eller
® service, reservdelar (under garanti
eller efter garantitidens utgang):
Kontakta butiken dar du képte
maskinen.
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Brett ut framsiden med illustrasjoner

Bruk hurtigmikseren til supper,
sauser, drikker, paté (postei),
majones, dressing osv. Bruk
multikvernen (hvis den felger med) til
& male urter eller kaffebenner og til
hakking av netter.

Sikkerhetshensyn

® FORSIKTIG: Hvis du blander
svaert varme vaesker kan varm
vaeske og damp plutselig
komme ut under lokket eller
pafyllingslokket. La vaesken
kjole seg ned, eller reduser
mengden og velg en lavere
hastighet hvis mulig. Beskytt
hendene med en klut eller
gryteklut nar du tar i det
varme mikserglasset og
lokket.

® Sl av stremmen og ta stepselet ut
av kontakten:
o for du setter pa eller tar av deler
o etter bruk
o for rengjering

® |kke stikk handen eller kjokkentay
ned i mikseglasset mens det er stér
pa motordelen.

® |kke bergr de skarpe knivene.

® Hold barn unna kaffetrakteren.

® Hyvis de er tegn til skade pa
maskinen, skal den ikke brukes. Fa
den kontrollert og reparert, se
“Service”.

® Bruk aldri tilbeher som ikke er
godkjent av produsenten.

® |kke ga fra maskinen mens den er i
bruk.

® Hold gye med sma barn slik at de
ikke leker med apparatet.

® For du tar hurtigmikseren eller
multikvernen av motordelen:
o vent til kniven slutter helt & rotere,
o ikke skru mikseglasset, koppen

og knivenheten fra hverandre ved
et uhell.

® Apparatet er kun beregnet til bruk i
private husholdninger.

For du setter i stopselet

® Forsikre deg om at nettspenningen
stemmer overens med det som star
pé undersiden av apparatet.

® Denne maskinen er i
overensstemmelse med EQF-direktiv
89/336/EEC

For du tar hurtigmikseren i
bruk for forste gang

Fjern all emballasje.

Vask delene, se under "Rengjering”.

N —

Hurtigmikser
pafyllingslokk

lokk

mikserglass
tetningsring
knivenhet
pulsfunksjon
hastighetsregulator
motordel

plass til ledning
multikvern (hvis den folger med)
knivenhet
tetningsring
kopp/glass
strolokk

CISICICENCICICIGIGICICICIC)

Bruk av hurtigmikseren

1 Serg for at tetningsringen er lagt
ordentlig pa plass pa toppen av
knivenheten.

2 Skru mikserglasset pa foten.

Fyll ingrediensene i mikserglasset.

4 Sett i pafyllingslokket og drei det pa
plass.

5 Skru lokket pa mikserglasset slik at
taggen er over handtaket. (For &
skru lokket av, skyv pa taggen @.)

w
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6

7
[ ]

Sett mikserglasset pa motordelen og
drei til den er last pé plass @.

Velg hastighet.

Bruk hastighet 1 til lettere blandinger,
f.eks. rare, milkshake og eggerore.
Bruk hastighet 2 til supe, saus,
postei og majones.

ELLER

Bruk pulsfunksjonen for & sla
motoren av og pa. Pulsfunksjonen
far motoren til & ga sé lenge du
trykker slik at du kan passe péa at
forskjellige typer mat, som f.eks.
postei, far riktig konsistens.

Viktig

hurtigmikser og multikvern
La aldri mikseren kjare i mer enn ett
minutt av gangen — det forkorter
levetiden. Multikvernen ber ikke kjore
i mer enn et halvt minutt av gangen.
Skru av sa snart blandingen har fatt
riktig konsistens.

Ikke ha krydder i mikseren - de kan
skade plasten.

Maskinen virker ikke hvis mikseren
eller multikvernen ikke er riktig
montert.

Kun for hurtigmikseren

Ikke ha terre ingredienser i mikseren
for du skrur den pa. Kutt dem i
terninger og fyll dem en for en i
giennom pafyllingslokket mens
mikseren kjgrer. Hold handen over
apningen i lokket. Tom glasset
regelmessig.

lkke oppbevar noe i mikseren. Den
skal veere tom for og etter bruk.
Bland aldri mer enn 1% liter - mindre
for vaesker som skummer, f.eks.
milkshake.

Kun for multikvernen
Ma kun brukes til terre ingredienser
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Tips

Nar du lager majones, fyll alle
ingrediensene unntatt oljen i
mikserglasset. Deretter, nar mikseren
er i gang, tilsetter oljen jevnt og
sakte og la den renne gjennom
pafyllingslokket.

® Til tykke blandinger, f.eks. paté, dip -
skrap kantene hvis nedvendig. Hvis
det er vanskelig & mikse, sa tilsett
mer vaeske.

Knus aldri is alene, tilsett 1 ss vann
(15 ml) til hver porsjon pa 6 isbeter.
Kjor motoren bare en kort stund av
gangen.

Bruk av multikvernen

1 Fyll ingrediensene i glasset/koppen.
Det skal ikke vaere mer enn halvfullt.
Sett gummipakningen pa
knivenheten.

Snu knivenheten opp ned. Sett den
ned i glasset med bladene vendt
ned.

Skru knivenheten fast i glasset med
fingrene.

Sett multikvernen pa motordelen og
drei til den er last pa plass.

Velg hastighet eller bruk
pulsfunksjonen.

Nar du har malt ferdig kan du ta ut
knivenheten og sette pa strelokket
hvis du vil stre blandingen.

® Strolokket er ikke lufttett.

2

3

Rengjering

® 5|3 alltid av stremmen, ta stopselet
ut av kontakten og ta delene fra
hverandre for de rengjores.

Du mé aldri la motordelen, ledningen
eller stepselet bli vate.

Tom glasset for du skrur det av
knivenheten.

Ikke vask noen av delene i
oppvaskmaskin.



Motordel

Tork av med en fuktig klut, deretter
med en torr en.

Dytt overfledig ledning inn i bakdelen
av maskinen.

Knivenheten

Ta den av og vask gummipakningen.
Ikke bergr de skarpe bladene. Borst
knivene rene med varmt sapevann.
lkke legg knivenheten i vann.

La den ligge opp ned og luftterke,
utenfor barns rekkevidde.

Andre deler
Vask for hand og terk dem.

Service og
kundetjeneste

® Hvis ledningen er skadet, ma den, av
sikkerhetsmessige grunner, erstattes
av KENWOOD eller en autorisert
KENWOOD-reparatar.

Hvis du trenger hjelp til &

® pbruke maskinen

® bestille annet tilbeher (utfore
vedlikehold eler reparasjon)
ta kontakt med din forhandler.
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Taita auki etusivun kuvitukset

Tehosekoitinta voidaan kayttaa
keittojen, kastikkeiden, juomien,
pateiden, majoneesin,
salaattikastikkeiden yms.
valmistukseen. Myllya (jos kuuluu
laitteeseen) voidaan kayttaa yrttien
hienontamiseen seké pahkindiden ja
kahvipapujen jauhamiseen.

turvallisuus

VAROITUS: Hyvin kuumia
nesteitd sekoitettaessa
kuumaa nestetta tai hoyrya
voi dkillisesti purkautua
kannen tai taytt6aukon korkin
lapi. Anna nesteen jadhtya tai
pienennd maaraa ja valitse
alhaisempi nopeus jos
mahdollista. Suojaa kasiasi
pyyhkeella tai patakintailla,
kun kadsittelet kuumaa
sekoitusastiaa ja kantta.
Kytke laite pois paalta ja irrota
pistoke pistorasiasta:
O ennen osien asentamista tai
irrottamista
o kayton jalkeen
O ennen puhdistusta.
Ala tyonna kasia tai tyovalineita
tehosekoittimeen, jos se on runko-
osassa kiinni.
Ala koske terévia teri.
Ala paasta lapsia koneen lahelle.
Ala koskaan kayta vioittunutta
konetta. Vie se tarkastettavaksi tai
korjattavaksi: katso ohjeet kohdasta
‘huolto’.
Ala koskaan kayta sellaista
lisélaitetta, jota ei ole hankittu
valtuutetulta Kenwood-kauppiaalta.
Ala koskaan jata konetta paélle iiman
valvontaa.
Ala anna lasten leikkia koneella.

® Kun irrotat tehosekoittimen tai myllyn
runko-osasta:

0 odota kunnes terat ovat taysin
pysahtyneet;

o &la vahingossa kierra
sekoitusastiaa tai myllyn astiaa irti
teréosasta.

® Kone on ainoastaan
kotitalouskayttoon.

ennen liittamista
verkkovirtaan

® \armista, ettd koneen pohjassa
esitetty jannite vastaa kaytettavan
verkkovirran jannitetta.

® Kone tayttéa Euroopan
talousyhteisodn direktiivin 89/336/EEC
vaatimukset.

ennen ensimmaista
kayttokertaa

Poista kaikki pakkausmateriaali.
Pese osat: katso kohdasta
‘puhdistus’.

N —

tehosekoitin

tayttdaukon korkki

kansi

sekoitusastia

tiivisterengas

teré

pitokytkin

nopeudenvalitsin

runko-osa, jossa on moottori
virtajohdon sailytys

mylly (jos kuuluu laitteeseen)
teré

tiivisterengas

astia

sirotuskansi

CISICICENCICICIGIGICICICIS)

tehosekoittimen kayttod

1 Aseta tiivisterengas terédosaan.

2 Kierra sekoitusastia kiinni terdosaan.

3 Lisaa ainekset sekoitusastiaan.

4 Kiinnita tayttdaukon korkki kanteen
kiertamalla sité.
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Kierré kansi kiinni sekoitusastiaan
siten, ettd kannen kieleke on kahvan
paalla. (Avaa kansi tydntamalla
kieleketta @.)

Aseta tehosekoitin runko-osan péaalle
ja lukitse kdantamalla @.

Valitse nopeus.

Kayta nopeutta 1 kevyihin seoksiin
(esim. lettutaikina, pirteld, munat).
Kéyté nopeutta 2 keittojen,
kastikkeiden, pateiden ja majoneesin
valmistukseen.

TAl

® Kayta pitokytkintd, jolloin moottori
kaynnistyy/pysahtyy. Kayttamalla
pitokytkint& moottori on paalléa niin
kauan kun pitokytkimen vipu on ala-
asennossa. Pitokytkimen avulla
voidaan seurata seoksen (esim. pate)
koostumusta.

tiarkeaa

tehosekoitin ja mylly

Varmista, etta laite séilyy kaytdssa
pitkaan: ala kayta tehosekoitinta 60
sekuntia ja myllya 30 sekuntia
kauempaa. Katkaise virta heti, kun
sekoitettava aine on
koostumukseltaan oikeaa.

Ala jauha laitteessa mausteita, silla
ne saattavat vaurioittaa muovipinnan.
Laite ei toimi, jos tehosekoitin tai
mylly on asennettu vaarin.

ainoastaan tehosekoitin

Al3 laita kuivia aineksia
tehosekoittimeen ennen kuin se on
kytketty toimintaan. Leikkaa kuivat
ainekset kuutioiksi ja liséa ne
yksitellen tayttdaukon kautta laitteen
ollessa kaynnisséa. Tyhjenna
sekoitusastia sédanndllisin valiajoin.
Ala kayté tehosekoitinta
sdilytysastiana. Tyhjenna se kaytén
jalkeen ja sdilyta se tyhjana.

Ala koskaan ylita 1,5 litran
tayttdmaaraa. Vaahtovia aineksia
(esim. pirteld) tulee lisata vahemman.
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ainoastaan mylly
Kéayta vain kuivia aineksia.

vihjeita

Majoneesia valmistettaessa laita
kaikki ainekset 6ljya lukuunottamatta
sekoitusastiaan. Kun kone on
toiminnassa, kaada dljy tayttdaukon
korkkiin ja anna sen valua seokseen.
Paksut seokset, kuten pateet tai
dippikastikkeet, saattavat tarttua
sekoitusastian reunoihin. Kaavi
tarvittaessa reunaan tarttunut seos.
Jos ainekset sekoittuvat
vaivalloisesti, lisdéd nestetta.
Jaépaloja murskatessa lisda
ruokalusikallinen (15 ml) vetta kuutta
jadpalaa kohti. Kayta laitetta lyhyin
sykayksin.

myllyn kayttd

1 Laita ainekset hienonnusastiaan. Ala
tayta sité yli puolen valin.

Aseta tiivisterengas terdosaan.
Kaanna teréosa ylosalaisin. Aseta se
hienonnusastiaan terat alaspain.
Kierra teraosa hienonnusastiaan
kiinni kiristéen sita kasin.

Aseta mylly runko-osan péaélle ja
lukitse kéantamalla.

Valitse nopeus tai kayta pitokytkinta.
Jauhatuksen jéalkeen voit vaihtaa
terdosan sirotuskanteen ja sirotella
jauhetun/hienonnetun aineen.

® Sirotuskansi ei ole imatiivis.

puhdistus

® Kytke laite pois paaltd, irrota pistoke
pistorasiasta ja laitteen osat
toisistaan aina ennen puhdistusta.
Al anna runko-osan, virtajohdon tai
pistokkeen kastua.

Tyhjenna sekoitusastia ennen kuin
kierrat sen irti terdosasta.

Ala pese osia astianpesukoneessa.

runko-osa

Pyyhi kostealla pyyhkeelld ja kuivaa
sitten.

Tydnna ylimaarainen virtajohto
laitteen alle.



tera

1 lIrrota ja pese tiivisterengas.

2 Ala koske teravia teria. Harjaa ne
puhtaaksi kuumassa
saippuavedessé ja huuhtele sitten
juoksevan vesijohtoveden alla. Ala
upota terdosaa veteen.

3 Jata kuivumaan yldsalaisin pois
lasten ulottuvilta.

muut osat
Pese kasin ja kuivaa sitten.

huolto ja
kayttokysymykset

® Mikali koneeseen tulee vikaa tai
virtajohto on vioittunut, ota yhteytta
valtuutettuun huoltolikkeeseen.
Yhteystiedot saa joko KENWOOD-
kauppiaalta tai maahantuojalta.

® Kayttoon littyvissa kysymyksissa tai
epaselvissa tapauksissa ota yhteys
maahantuojaan.
Pakkauksen ja laitteen havittamisesta
antavat ohjeita
ympaéristéviranomaiset.
Oikeus niihin laitemuutoksiin, jotka
t&man kayttdohjeen laatimisen
jalkeen on tehty, pidatetaan.
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On kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood 6guttclyl corba, sos,
icecek ve benzeri yiyecekleri
hazirlamak icin kullaniniz. Bu
aygitla birlikte size ayrica bir
degirmen verilmisse, bu donatiyi
baharat, kuruyemis ve kahve
cekirdegi 6gitmek icin kullaniniz.

guvenlik 6énlemleri

® UYARI: Cok sicak sivi yiyecek ve
iceceklerin karigtiriimasi
sirasinda sicak sivilarin ve
buharin kapaktan ya da doldurma
kabindan sizma olasiligi vardir.

Bu yiizden, karigtiracaginiz sivi

yiyecek ya da igeceklerin

sogumasini bekleyiniz ya da
karistiracaginiz miktan azaltiniz
ve aygiti varsa diisiik hizda
calistininiz. Sicak cam kavanoz
ya da kapagi bir bez ya da firin
eldiveni ile tutunuz.

® Aygitin parcalarini takmadan ya da
cikarmadan, aygiti kullanmaya
baslamadan ve aygiti
temizlemeden 6nce aygiti
calistirmayiniz ve fisini prizden
cekiniz.

o Aygit glic biriminin tGzerinde
oldugu zaman elinizi ve
takacaginiz diger parcalari
o6guticiden uzak tutunuz.

o Bigaklar ¢ok keskindir. Bu
yuzden bicaklara elinizle
dokunmayiniz.

o Cocuklarin ya da engelli kisilerin
bu aygiti kullanmalarina izin
vermeyiniz ya da denetim altinda
kullanmalarina izin veriniz.

® Cocuklari kahve makinesinden
uzak tutunuz.

® Hasarli aygitlari hicbir bicimde
kullanmayiniz. Onarimciyi gétirip
hemen denetimden gegirtiniz.

Bunun icin 'bakim' bélimiine

bakiniz.

® Yetkili Uretici tarafindan

Onerilmmeyen ek parcalari

kullanmayiniz.

® Cocuklarin aygitla oynamalarina
izin vermeyiniz.

o (Ogiticlyi ya da degirmeni giic
biriminden alirken, bicaklarin
calismasini tamamen durdurmasini
bekleyiniz ve surahiyi ya da
kavanozu hicbir bigimde gii¢
biriminden ayirmayiniz.

® Aygiti yalnizca evde kullanim
amaciyla kullaniniz.

elektrik akimina baglanmasi

® Aygiti kullanmadan énce evinizdeki
elektrik akiminin aygitta belirtilen
akimla ayni oldugundan emin
olunuz.

® Bu aygit, 89/336/EEC sayili Avrupa
Ekonomik Toplulugu Yénergesi'ne
uygun olarak uretilmistir.

ilk kullanimdan énce

1 Aygiti kullanmadan 6nce tim
ambalajini aciniz.

2 Aygitin tim parcalarini yikayiniz.
Bu konuda 'temizlik' bélimiine
bakiniz.

ogiitiicu

doldurma kapagi
surahi kapagi

surahi

conta halkasi

bicak birimi

titresim kumandasi
hiz kumandasi

glc birimi

kordon sarma yuvasi
kiyici (eger varsa)
bicak birimi
sizdirmaz halka
kavanoz

sicrama énleme kapagi

CISICICENCICICIGIGICICIC)IC)
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ogutacunan kullanimi

1 Conta halkasini bicak birimine
takiniz.

2 Sirahiyi cevirerek bicak birimine
yerlestiriniz.

3 icerikleri siirahiye doldurunuz.

4 Doldurma kapagini cevirerek
surahinin kapagina yerlestiriniz.

5 Sdrahinin kapagini parmak itme
yeri sapin Uzerine gelecek bicimde
cevirerek yerine takiniz. (Kapagi
acmak icin @ numarali sekilde
gOsterildigi bicimde parmak itme
yerini itiniz).

6 Ogitiiclyl giic biriminin lizerine
takiniz ve @ numarali sekilde
g6sterildigi gibi yerine sikistiriniz.

7 istediginiz hizi seciniz.

® Sulu hamur, sutll icecekler ve
cirpma yumurta gibi hafif karisimlar
icin 1. hizi kullaniniz.

® Corba, sos, pate ve mayonez gibi
karisimlar icin 2. hizi kullaniniz

YA DA

® Titresim kumandasini kullanarak
aygitin motorunu
calistirip/durdurarak kullaniniz.
Titresim kumandasi motorun
calismasini denetler ve kol asagi
tutuldugu stirece motorun
calismasini saglar. Bu tir calistirma
pate gibi karisimlarin koyuluk
derecesini saptamaniza yardimci
olur.

onemli uyarilar
ogiitiicii ve degirmen

o Ogitliciiniiziin uzun dmiirld
olmasini istiyorsaniz 6gattciyla 60
saniyeden fazla calistirmayiniz.
Degirmeni ise 30 saniyeden fazla
calistirmayiniz. Oguttigiiniiz
icerikler istediginiz kivama gelince
aygitin calismasini hemen
durdurunuz.

® Aygitin plastik kismina zarar
verebilecegi icin baharatlari
oguticlide 6gitmeyiniz.

o (gitiicii ya da degirmeni yerine
dogru olarak takilmazsa aygit
calismaz.

ogiitiicu

o (gitiicii calistirmaya baslamadan
once icine kuru yiyecekler
koymayiniz. Gerekirse, bu tir
yiyecekleri keserek kucik parcalar
haline getiriniz. Arkasindan
doldurma kapagini aciniz ve aygiti
calistiriniz. Yiyecekleri 6gutictye
tek tek atiniz. Yiyeceklerin etrafa
sacllmamasi icin elinizi Gzerinde
tutunuz. Aygiti kullandiktan sonra
dlizenli araliklarla bosaltiniz.

o (Ogitiicliyi icinde yiyecek saklama
kabi olarak kullanmayiniz. Her
kullanimdan sonra 6gutiictnin icini
bosaltiniz.

® S(itli icecekler gibi kdpiren
karisimlar icin 1,5 litreden fazla
miktarda icerikleri karistirmayiniz.

degirmen
Degirmeni yalnizca kuru icerikleri
6gutmek icin kullaniniz.

faydal bilgiler

® Mayonez hazirlarken sivi yag
disindaki tim icerikleri 6guttclye
doldurunuz. Arkasindan aygiti
calistiriniz ve sivi yagi doldurma
deliginden iceri dokunuz.

® Pate ve soslar gibi koyu karisimlar
surahinin ic ceperlerine yapisiyosa
tahta bir kasiklar iceri itiniz.
Gerekirse bir miktar daha sivi
ekleyiniz.

® Buz kirmak icin 6 buz kipl
karsiliginda 1 corba kasigi su
ekleyiniz ve 6gutticlyu cok kisa
araliklarla calistiriniz.

degirmenin kullanimi

1 Ogliteceginiz icerikleri kavanoza
koyunuz. Kavanozu yalnizca
yarisina kadar doldurunuz.

2 Conta halkasini bicak birimine
takiniz.
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3 Bigak birimini ters ceviriniz. Bicaklar

asagi gelecek bicimde bicak
birimini kavanoza dogru indiriniz.

4 Bicak birimini tamamen yerine
sikica oturuncaya kadar cevirerek
kavanoza takiniz.

5 Degirmeni cevirerek gli¢ birimine
sikica takiniz.

6 Istediginiz hizi seciniz ve titresim
kumandasini kullaniniz.

7 Ogiitme islemini tamamladiktan
sonra bicaklari ¢ikartiniz ve delikli
kapag yerine takiniz. Daha sonra
oguttaginuz icerikleri delikli
kapaktan serpebilirsiniz.

® Delikli kapak hava sizdirmaz
niteliklidir.

temizlik

® Aygiti temizlemeye baslamadan
once kapatiniz ve fisini prizden
cekiniz. Arkasindan parcalarini
cikariniz.

® Aygitin gl¢ birimini, elektrik
kordonunu ve fisini 1slak yerlere
degdirmeyiniz.

® Kavanozu bicak biriminden
ayirmadan énce kavanozu icini
tamamen bosaltiniz.

® Aygitin hicbir parcasini bulasik
makinesinde yikamayiniz.

gic birimi
® Glc birimini nemli bir bezle siliniz
ve arkasindan kurulayiniz.

® Kordon fazlasini aygitin arkasindaki

kordon sarma yuvasina sariniz.

bicak birimi

Conta halkasini ¢ikartiniz ve

yikayiniz.

2 Aygitin bigaklar gok keskindir. Bu
ylzden elinizi bicaklardan uzak

-

tutunuz. Bicaklari sabunlu sicak su

ile fircalayiniz ve musluk suyunun
altinda durulayiniz. Bigak birimini
suya batirmayiniz.

3 Bicgaklar tersyliz ederek kurumaya

birakiniz.

diger parcalar
Elinizle yikayiniz ve arkasindan
kurulayiniz.

bakim ve musteri
hizmetleri

® Elektrik kordonu hasar goriirse,
glivenlik nedeniyle KENWOOD ya
da yetkili bir KENWOOD onarimcisi
tarafindan degistiriimeli ya da
onariimahdir.

® Aygitin kullanimi, ek parca siparisi
ve onarimi icin aygiti satin aldiginiz
saticlya bagvurunuz.



Nezapomelite si prosim rozevrit titulni stranku s vyobrazenim

Mixér pouzivejte k pFipravé
polévek, omacek, napojt, pastik,
majonéz, zalivek, atd. Mlynek
(pokud je dodan) pouzivejte k mleti
kofeni, ofechu a kavovych zrn.

bezpecénostni opatfeni

® UPOZORNENI: Mixovani velmi

horkych kapalin miize vést k

nahlému Gniku horké kapaliny a

pary kolem vika nebo plniciho

hrdla. Nechte kapalinu

vychladnout nebo snizte jeji

mnozstvi a zvolte nizsi rychlost,

je-li k dispozici. Pfi manipulaci s

horkou nadobou a vikem si

chraiite ruce latkou nebo

rukavicemi na vareni.

Pristroj vypinejte a odpojujte od

zasuvky:

o pred montazi nebo demontazi
dila

O po pouziti

o pred Cisténim

Pokud je mixér umistén na

pohonné jednotce, nevkladejte do

né&j ruce ani nastroje.

Nedotykejte se ostrych nozu.

Nepoustéjte déti do blizkosti

kavovaru.

Nikdy nepouzivejte poSkozeny

pristroj. Nechejte jej zkontrolovat

nebo opravit: viz “servis”.

Nikdy nepouzivejte neschvalena

pfidavna zafizeni.

Pristroj nikdy nenechavejte bez

dozoru.

Nedovolte détem, aby si

s pfistrojem hraly.

Pfi snimani mixéru nebo mlynku

s pohonné jednotky:

o pockejte, dokud se noze zcela

nezastavi

dbejte, abyste nahodou

neodSroubovali dZzban nebo

nadobku od noZové jednotky
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Pristroj je uréen pouze k pouziti v
doméacnosti.

Pfed pripojenim

® Presvéddte se, Ze vaSe elektricka

zasuvka odpovida zasuvce
uvedené na spodni strané pfistroje.

® Pristroj odpovida pozadavkim

N =

=~
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smérnice Evropského
hospodarského spolecenstvi
89/336/EEC.

Pfed prvnim pouzitim
Pristroj zcela zbavte obalu
Omyijte jednotlivé dily: viz ,cisténi”.

ey

Mixér

vi€ko plniciho hrdla
viko

dzban

tésnéni

nozova jednotka
regulator impulsu
regulator rychlosti
napdjeci jednotka
kabelovy prostor
mlynek (pokud je dodan)
nozova jednotka
tésnici krouzek
dzban

viko s vysypkou

pouziti mixéru

6

VloZte tésnéni do nozové jednotky.
Na nozovou jednotku nasroubujte
dzban.

Do dzbanu umistéte pfislusné
komponenty.

Vicko plniciho hrdla umistéte do
vika dzbanu a pootocte jim.
Nasroubuijte viko na dzban tak, aby
byl jeho vystupek nad rukojeti
dzbanu. (Viko odSroubujete
posunutim vystupku @.)

Umistéte mixér na pohonnou
jednotku a upevnéte jej pootocenim
k zamku @.



7 Zvolte rychlost

® Rychlost 1 pouzivejte pro lehké
mixovani, napfiklad k mixovani
krém(, mléénych koktailt a
michanych vajec

® Rychlost 2 pouzivejte pro polévky,
omacky a majonézy.

NEBO

® Pouzivejte impulsni regulator, aby
motor pracoval v rezimu start/stop.
Impulsni regulator oviada motor a
udrzuje jej v chodu, dokud packa
sméfuje dold - to vdm umozni
ovladat chod podle struktury
riznych pokrm(, napfiklad pastiky.

Dulezita upozornéni
pro mixér a mlynek

® Abyste zajistili dlouhou Zivotnost
mixéru, nikdy jej nepretrzité
nepouzivejte déle nez 60 sekund a
mlynek déle nez 30 sekund.
Jakmile ziskate spravnou
konzistenci pouzitych komponent,
pfistroj vypnéte.

® Nemixujte tvrda kofeni, mohla by
poskodit umélou hmotu.

® Pfi nespravném sestaveni mixéru
nebo mlynku nebude pfistroj
fungovat.

pouze pro mixér

® Komponenty nevkladejte do mixéru
pfed jeho zapnutim. V pfipadé
potfeby je nakrajejte na kousky:
odstrarite vi¢ko plniciho hrdla a
potom pfi zapnutém pfistroji
komponenty spoustéjte do dzbanu
otvorem ve viku. Do otvoru
nevkladejte ruce. Mixér pravidelné
vyprazdfiujte.

® NepouZivejte mixér jako skladovaci
nadobu. Pred pouzitim a po ném
musi byt prazdny.

® Nikdy nemixujte vice nez 1 1/2 litru
(2 pinty nebo 12 unci) - a jesté
mensi mnozstvi pouzivejte, pokud
mixujete pénivé pokrmy, napfiklad
mlécéné koktaily.

pouze pro mlynek
Pouzivejte pouze suché
komponenty.

poznamky

® P¥i pfipravé majonézy umistéte do
mixéru vSechny komponenty
s vyjimkou oleje. Potom pfi
zapnutém pristroji pfidejte olej
plnicim hrdlem.

® Husté smési, vaje¢né pastiky a
pomazanky je nutno vyskrabavat.
Pokud je to obtizné, pfidejte vic
tuku.

® Pri drceni ledu pridejte 15 ml (1
1zicka) vody na 6 kostek ledu. Mixér
uvadéjte do chodu v kratkych
intervalech.

pouziti mlynku

1 Vlozte komponenty do nadobky.
Nadobku zaplriite maximalné do
poloviny.

2 Vlozte tésnéni do nozové jednotky.

3 Obratte nozovou jednotku dnem
vzhuru. V této poloze ji umistéte na
nadobku.

4 Nasroubuijte ji na nadobku a dobre
utahnéte.

5 Umistéte mlynek na pohonnou
jednotku a upevnéte jej
pootocenim.

6 Zvolte rychlost nebo pouzijte
impulsni regulator.

7 Po skonéeni mleti mGzete noZovou
jednotku nahradit vikem
s vysypkou.

® Viko s vysypkou neni neprody$né
utésnéné.
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cisteni

® Pred cisténim pfistroj vzdy vypnéte,
odpojte jej od elektrické zasuvky a
demontujte.

® Nedovolte, aby pohonna jednotka,
napajeci kabel nebo konektor
zvihly.

® Dzban pred odsroubovanim od
nozové jednotky vyprazdnéte.

® K myti dili nepouzivejte mycku
nadobi.

Pohonna jednotka

® Jednotku otfete mycim hadfikem a
potom ususte.

® \/yCnivajici kabel zasurite do
prostoru v zadni ¢asti pfistroje.

Nozova jednotka

Vyjméte tésnéni a omyjte je.

2 Nedotykejte se ostrych nozli —
omyjte je kartackem namocenym
v horké mydlové vodé a potom je
dobre oplachnéte pod tekouci
vodou. Neponofuijte je do vody.

3 Nozovou jednotku nechejte
uschnout v poloze dnem vzhlru a
na misté, které neni dostupné
détem.

-

Ostatni dily
Omyijte je rukou a osuste.

servis a péce o
zakaznika

® Poskozeny napajeci kabel je
z bezpecnostnich divodu nutno
vymeénit, coz provede firma
Kenwood nebo touto firmou
autorizovana opravna.

Pokud potfebujete pomoc:

® pfi pouzivani pfistroje

® s jeho servisem, nahradnimi dily
nebo opravou (zaruéni nebo
pozarucni), obratte se na prodejnu,
kde jste pfistroj zakoupili.
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A hasznalati utasitas olvasasa kézben hajtsa ki az els6 oldalt, hogy az
illusztraciok is lathatok legyenek.

A turmixgép levesek, martasok, ® Soha ne engedje, hogy
italok, pastétomok, valamint kisgyermekek jatsszanak a
majonéz és salatadntetek készilékkel.
kikeverésére alkalmas. Flszerek, ® Amikor a turmixolét vagy a daralot
diofélék és kavé daralasahoz lecsavarja a meghajtd egységrol:
haszndlja a daralét (nem minden o mindig varja meg, amig a
tipusnal alaptartozék). forgdkés/daralo kés teljesen leall;
o (lgyeljen arra, hogy a turmixol6
els6 a biZtOﬂSég vagy daral6 edényt ne csavarja
le a forgokés/darald kés

® FIGYELMEZTETES: Nagyon forré
folyadékok keverésekor a forro °
folyadék vagy g6z hirtelen
felcsapodhat a tetére vagy a
toltépoharra. Hagyja a folyadékot

aljzatarol.
A turmixgépet csak
rendeltetésszerden, kizarélag
haztartasi célokra szabad hasznalni.

lehiilni, vagy csokkentse a csatlakoztatas
mennyiségét, esetleg — ha ® A falidugasz csatlakoztatasa el6tt
lehetséges — valasszon ellendrizze, hogy a héalozati
alacsonyabb sebességet. Kezeit fesziiltség megegyezik-e a
védje ruhaval vagy edényfogo turmixgép aljan feltintetett Gzemi
kesztytivel, amikor a forré feszliltséggel.
keverépoharat vagy a tetejét ® A készilék megfelel az Eurdpai
megfogja. Kézdsség 89/336/EEC sz.

® Mindig kapcsolja ki a motort, és a eldirasanak.
hél6zati vezetéket is huzza ki a . . L

R az els6 hasznalat el6tt

konnektorbol:

1 Tavolitson el minden
csomagoléanyagot a turmixgéprol.

2 Akészilék alkatrészeit mosogassa
el (I tisztitas).

o az alkatrészek szét- és
Osszeszerelése el6tt,
O hasznalat utan és
o tisztitas el6tt.
® Amig a turmixol6 edény a meghaijté

) Kérzel turmixgép
egysegen van, sem kezzel, sem a toltényilas kupakja
mas eszkdzzel ne nyuljon az fedél

edénybe.

® (Jgyelien arra, hogy ne érjen a
forgokés éleihez.

® A kisgyermekeket mindig tartsa
tavol a késziléktol.

® Ha a turmixgép megséril, azonnal
kapcsolja ki. Az Ujboli bekapcsolas
el6tt ellendriztesse és sziikség
esetén javittassa meg (. javittatas).

® A turmixgépet csak eredeti, gyari
alkatrészekkel szabad hasznaini.

® A bekapcsolt turmixgépet soha ne
hagyja magara.

turmixol6 edény
témité gyl
forgokés

révid izem kapcsold
kétfokozatu kapcsold
meghajté egység
vezetéktarolo

daralé (nem minden tipusnal
alaptartozék)

daralo kés

témité gydrd

daralé edény

fedél, szorofejjel
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A turmixgép hasznalata

1 Helyezze a témité gy(irit a
forgdkés aljzataba.

2 Csavarja a turmixolé edényt az
aljzatra.

3 Afeldolgozandé ételt tegye a
turmixol6 edénybe.

4 lllessze a toltényilas kupakjat a
fedélbe, majd forgassa el.

5 Csavarja a fedelet a turmixold
edényre ugy, hogy a fedélen levd
ful az edény fogoja folé keriljon. (A
fedél levételekor a fiilnél nyomva
lazitsa meg a fedelet @, majd
teljesen csavarija le.)

6 lllessze a turmixgép aljzatat a
meghaijté egységre, és forditsa el
ugy, hogy régziljon @.

7 Kapcsolja a készuléket a kivant
sebességfokozatra.

® Konnyl ételekhez (pl. hig tésztak,
tejturmixok, nyers tojas) hasznalja
az 1-es sebességfokozatot.

® | evesek, martasok, pastétomok és
majonéz turmixolasahoz hasznalja
a 2-es sebességfokozatot.

VAGY

® Hasznalja a révid Gzem kapcsolét:
amig a kapcsolét lenyomva tartja, a
turmixgép folyamatosan makodik. A
révid Gzem kapcsolét olyan
ételekhez hasznalja, amelyeknél
fontos, hogy milyen a keverék
allaga (pl. pastétomok).

fontos megjegyzések
turmixgép, daralo

® Ne haszndlja a turmixgépet
egyhuzamban 60 masodpercnél
tovabb, mert a motor tulmelegszik.
A daralot legfeljebb 30 masodpercig
jarassa megallas nélkil. Ha az étel
elérte a kivant allagot, azonnal
kapcsolja ki a gépet.

® A fliszerek karosithatjak a készulék
miianyagat, ezért feldolgozasukat
kerdlni kell.

® Ha a turmixol6 edényt vagy a
daralét helytelenil szereli fel a
gépre, a motor nem indul el.
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turmixgép

A széaraz dsszetevoket ne tegye
el6re a turmixol6é edénybe. Elébb
kapcsolja be a gépet, és a kockara
vagott darabokat a téltényilason
keresztll dobja a forgasban levé
késre. Egyik kezét tegye a
toltényilas folé, nehogy egy
ételdarab kirepdljon az edénybdl.
Feldolgozas kdzben rendszeresen
Uritse ki a turmixol6 edényt.

A turmixolé edényt soha ne
haszndlja étel tarolasara. Az
OsszetevOket csak kdzvetlenll a
feldolgozas el6tt tegye az edénybe,
az elkésziilt ételt pedig azonnal
ontse at masik edénybe.

A turmixgéppel egyszerre legfeljebb
1,5 liter étel dolgozhat6 fel. Habos
folyadékokbdl (pl. tejturmix) ennél is
kevesebbet t6ltsdn az edénybe.

daralé

A daralot csak széaraz dsszetevok
feldolgozasara hasznalja.

néhany j6 tanacs

Majonéz készitésekor az olaj
kivételével 6ntsén minden
hozzavalét a turmixol6 edénybe, és
kapcsolja be a gépet. Vegye le a
toéltényilas kupakijat, és a nyilason
at — folyamatos turmixolas mellett —
lassan és egyenletesen adja hozza
az olajat.

Srd ételek (pl. pastétomok,
martasok) feldolgozasa kézben
el6fordulhat, hogy le kell kaparni a
turmixol6 edény falara tapadt ételt.
Ha turmixolas kézben a gép
erélkodik, adjon tébb folyadékot az
ételhez.

Ha jégkockat turmixol, el6zéleg
mindig adjon a jéghez egy kevés (6
jégkockahoz egy evékanal/15 ml)
vizet is, és tobbszori révid
turmixolassal torje 6ssze a jeget.



a darald hasznalata

1 Afeldolgozand¢ ételt tegye a daralo
edénybe. Az edényt legfeljebb félig
toltse meg.

2 Helyezze a témité gydirtit a daralé
kés aljzataba.

3 Adaralo kést forditsa fejjel lefelé,
és illessze a daralé edény szajara
ugy, hogy a kés az edénybe érjen.

4 Csavarja az aljzatot az edényre, és
kézzel szoritsa meg.

5 lllessze a daralot a meghajto
egységre, és forditsa el addig, amig
rogzil.

6 Kapcsolja a késziléket a kivant
sebességfokozatra, vagy nyomja le
a rovid lizem kapcsolét.

7 Ha elkészilt a daralassal, vegye le
a daralo kést, és helyezze fel a
fedelet: az elkésziilt port
kozvetlenll a daralobdl szérhatja az
ételre.

® Afedél nem zar légmentesen.

tisztitas

® Tisztitas el6tt kapcsolja ki a motort,
a halozati vezetéket huzza ki a
konnektorbdl, és szedje szét a
késziléket.

® Ugyelien arra, hogy a géptestet, a
halozati vezetéket és a dugét soha
ne érje nedvesség.

® E|6sz6r mindig Uritse ki a turmixolo
edényt, és csak ezutan csavarja le
a forgokés aljzatarol.

® A turmixgép alkatrészei
mosogatogépben nem tisztithatok.

géptest

® El6szor nedves, majd szaraz
ruhaval torélje at.

® A felesleges halézati vezetéket tolja
vissza a géptest hatoldalan
kiképzett taroloba.

forgokés

1 Vegye le a tomitd gy(ir(it, és mossa
el.

2 A késeket meleg, mosogatészeres
vizbe martott mosogatékefével
tisztitsa meg, majd folyd viz alatt
Oblitse le. Soha ne érjen kézzel az
éles vagokésekhez. A forgokés
aljzatat soha ne meritse vizbe.

3 Forditsa az aljzatot fejjel lefelé, és
gyermekektdl elzart helyen hagyja
megszaradni.

a tobbi alkatrész
Kézzel mosogassa el, majd
alaposan szaritsa meg.

javittatas és

vevdszolgalat

® Figyelem: A megsériilt halozati
vezetéket azonnal ki kell cserélni. A
javitast — biztonsagi okokbol — csak
a Kenwood vagy az altala

megbizott javitovallalat szakképzett
szerelGje végezheti el.
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Prosimy roztozy¢ ilustracje na pierwszej stronie

Uzywaj miksera do sporzadzania
zup, soséw, napojow, pasztetow,
majonezu, soséw do safatek it.
Mtynka (jesli przewidziany) uzywaj
do mielenia przypraw ziotowych,
orzechow i kawy ziarnistej.

dla wlasnego
bezpieczenstwa

® OSTRZEZENIE: Miksowanie
bardzo goracych ptynéw moze
doprowadzi¢ do nagtego
wytrysniecia goracej cieczy i
pary przez wieczko lub zatyczke
wlewu. Nalezy odczekac, az ptyn
ostygnie, lub zmniejszy¢ ilos¢
ptynu i wybra¢ nizsze ustawienie
predkosci, jesli jest dostepne.
Przy przenoszeniu goracego
kielicha i wieczka chroni¢ rece,
korzystajac ze Scierki lub
rekawic kuchennych.
Wytacz i wyjmij wtyczke z gniazdka
sieciowego:
o przed zakfadaniem lub
zdejmowaniem narzedzi
O po uzyciu
O przed czyszczeniem
Nie wkiadaj rak ani narzedzi
kuchennych do dzbanka, gdy jest
on zatozony na korpusie z
silnikiem.
Nie dotykaj ostrych brzeszczotéw.
Trzymac urzadzenie poza
zasiegiem dzieci.
Nigdy nie uzywaj uszkodzonego
urzadzenia. Oddaj go do
sprawdzenia lub naprawy - patrz
punkt “serwis”.
Nigdy nie uzywaj narzedzi nie
zatwierdzonych przez Kenwooda.
Nigdy nie zostawiaj wiaczonego
urzadzenia bez opieki.
Nie pozwalaj, aby urzadzeniem
bawity sig dzieci.

CISICICENCICICICIGICICICIC)

Gdy zdejmujesz mikser lub mtynek

z korpusu z silnikiem:

o poczekaj, az ostrza zatrzymajg,
sig catkowicie,

o nie odkre¢ nieumysinie dzbanka
lub stoika z zespotu ostrzy.

Uzywaj urzadzenia wylacznie

zgodnie z jego przeznaczeniem: do

uzytku domowego.

przed wlozeniem wtyczki do
gniazdka

Upewnij sig, ze napigcie sieci jest
takie same, co podane pod spodem
urzadzenia.

Urzadzenie jest zgodne z
Dyrektywa Europejskiej Wspolnoty
Gospodarczej Nr 89/336/EEC.

przed uzyciem po raz pierwszy
Usun wszystkie materiaty
opakowania.

Umyj czesci - patrz punkt
“czyszczenie”.

mikser

zatyczka wlewu/wsypu
wieczko

dzbanek

uszczelka

zespot ostrzy

praca impulsami
regulacja predkosci
podstawa z silnikiem
miejsce na sznur
miynek (jesli przewidziany)
zespot nozy

uszczelka

stoik

wieczko z sitkiem

jak uzywac¢ miksera

a b wN =
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Zatdz uszczelke w zespole ostrzy.
Nakre¢ dzbanek na zesp6t ostrzy.
Umies¢ sktadniki w dzbanku.

Zatéz zatyczke w wieczku i obréé.
Nakre¢ wieczko na dzbanek tak,
aby wystep na kciuk znalazt sig nad
uchem. (Aby odkreci¢ wieczko,
pocisnij wystep @)



6 Umiesé mikser na korpusie z
silnikiem i obré¢, aby go
zablokowa¢ @.

7 Nastaw predkosé

® Uzywaj predkosci 1 do mieszanin
lekkich, np. ciasta nalesnikowego,
napojoéw mlecznych i rozbettywania
jajecznicy

® Uzywaj predkosci 2 do zup, sosow,
pasztetow i majonezu

ALBO

® Postuguj sie pracg impulsowg
wigczajac i wytaczajac silnik na
zasadzie start/stop. Impulsowanie
steruje silnikiem, ktéry pracuje
dopoty, dopdki przycisk pozostaje
wcisniety. Umozliwia to regulowanie
konsystencji roznych mieszanin, np.
pasztetow.

uwaga
mikser i mtynek

® Aby zapewni¢ sobie diugoletnie
uzytkowanie urzadzenia, nigdy nie
wigczaj miksera na dtuzej, niz jedng
minutg, a mtynka na dtuzej, niz 30
sekund. Wytacz natychmiast po
osiggnigciu zadanej konsystenciji
przerobu.

® Nie przerabiaj przypraw
korzennych, gdyz moga one
uszkodzi¢ tworzywo sztuczne.

® Silnik sie nie wiaczy, jesli mikser lub
miynek zatozy¢ nieprawidtowo.

mikser

® Nie wktadaj suchych produktéw do
dzbanka przed wiaczeniem
miksera. Jesli trzeba, pokraj je w
kostke, wyjmij zatyczke i wrzucaj po
kolei, gdy mikser jest w biegu.
Zastaniaj otwor dtonig i coraz to
oprézniaj dzbanek.

® Nie uzywaj dzbanka jako stoika do
przechowywania produktéw. Niech
bedzie pusty przed uzyciem i
oprézniony po uzyciu.

® Nigdy nie miksuj wigcej, niz 1,5 |
ptynéw - mniej, gdy sie spieniaja,
np. napoje mleczne.

miynek
Uzywaj wytgcznie do produktow
suchych.

wskazowki
Robigc majonez, umie$¢ wszystkie
sktadniki - za wyjatkiem oleju - w
dzbanku. Wigcz i majac mikser w
biegu wlewaj olej na zatyczke
wlewu, przecieknie on do wewnatrz.

® Geste mieszaniny, np. pasztety i
smarowidfa: moga wymagac
zgarniania w dot. Jesli sg trudne do
przerobu, dodaj wiecej ptynéw.

® Rozdrabniajac 16d dodaj wody w
ilosci 15 ml (1 tyzka) na 6 kostek.
Wiaczaj mikser krétkimi impulsami.

jak uzywac¢ miynka

1 Wiz skiadniki do stoika napetniajac
nie wiecej, niz do potowy.

2 Zat6z gumowg uszczelke w zespole
ostrzy.

3 Obro¢ zespot ostrzy spodem do
gory. Wi6z go do stoika, ostrzami
do dotu.

4 Nakre¢ podstawke na stoik, dobrze
dociagajac w palcach.

5 Zatoz mtynek na korpusie z
silnikiem i obré¢, aby go
zabezpieczyc¢.

6 Nastaw predkos¢ lub postuguj sie
praca impulsowa.

7 Po zmieleniu na miejsce zespotu
ostrzy mozna zatozy¢ wieczko z
sitkiem i posypywac ze stoika,

® Wieczko z sitkiem nie jest
hermetycznie szczelne.
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czyszczenie

® Zawsze wytgcz, wyjmij wtyczke z
gniazdka i rozbierz zespot przed
czyszczeniem.

® Nigdy nie dopuszczaj do
zamoczenia korpusu z silnikiem,
sznura ani wtyczki.

® Oproznij dzbanek przed
odkreceniem zespotu ostrzy.

® Nie myj zadnych czesci w
zmywarce do naczyn.

korpus z silnikiem

® Wytrzyj wilgotng $ciereczka i
nastepnie sucha.

® \Wsun nadmiar sznura do wnetrza
korpusu.

zespot ostrzy

Zdejmij i umyj uszczelke.

2 Nie dotykaj ostrych brzeszczotéw.
Oczy$¢ ostrza szczoteczka w
goracej wodzie mydlanej i
doktadnie optucz pod kranem. Nie
zanurzaj zespotu ostrzy w wodzie.

3 Zostaw do wyschnigcia spodem do
gory, z dala od dzieci.

-

inne czesci
Myj w reku i nastepnie osusz.

serwis i tgcznosc¢ z
klientami

® Jesli sznur ulegnie uszkodzeniu, to
z uwagi na bezpieczenstwo moze
go wymieni¢ wylgcznie Kenwood
lub autoryzowany punkt naprawczy
Kenwooda.

Prosimy sig skontaktowac z
miejscem zakupu miksera.
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NoxanyiicTa, passBepHUTe NEpPBYIO CTPAHULLY C UNMIOCTPALMSAMU

BneHpep npeaHasHayeH ans
NpUroTOBMEHNS CyNnoB, COYCOB,
HanuTKOB, MaLUTETOB, MaloHe3a,
3anpaBok 1 T. . B komnnekrt
anekTponpubopa MoXeT BXOAUTb
MernbHu1Ua, NpeaHasHaveHHas ans
pasmarbiBaHus TpaBs, OPEXOB U
KO(helHbIX 3epeH.

Mepsl
NPeaoCTOPOXHOCTH

® BHUMAHME! Npwn
nepeMeLlIMBaHUN XNAKOCTEMN,
pasorpeTbiX A0 BbICOKOMN
TeMneparypbl, BO3MOXeH
HeoXnAaHHbIN BbIGpOC ropsiven
XWAKOCTU U Napa us-nop
KOmnmnaka Unu KpbILWKNW HanMBHOIo
oTBepcTus. CneayeT Aoxaarbcs
OCTbIBaHUA XUAKOCTU UNn
YMEHbLIUTb ee 06beM, a Takxe,
No BO3MOXHOCTU, CHU3UTb
CKOpOCTb nepemMelumBaHus. He
npuKacantechb K ropsyemy
cocyay u Konnaky
He3alMLWEHHbIMU pyKamu,
ncnonb3ynte candeTky unum
KYXOHHbIe pyKaBuULbI.

® Ob6s3aTenbHO BblkNovaliTe
aneKkTponpuéop 1 oTcoeanHsNTe
CEeTeBOW LLUHYP OT PO3ETKN
3MNEeKTPOCETU B CneayoLwmx
cny4vasx:
O nepep yCTaHOBKOW UMW CHATUMEM

netanem

O nocne Ucnonb3oBaHus
O nepef OYUCTKOW

® 3anpellaeTcs npukacatbes K
6neHaepy, yCTaHOBNEHHOMY Ha
6rnoke anekTpoaBuraTens, pykamu u
KYXOHHbIMW NPUHAANEXHOCTAMM.

® 3anpellaeTcs npukacatbes K
OCTpPbIM HOXaM.

® He paspeluante OeTSM HaxoaQUTbCSA
psifoM c anekTponpubopom.

® 3arnpeLyaercs nomnbL30BaTbCs

HeucnpasHbIM anekTponpubopom.

MpoBepka 1 pemMoHT

anekTponpubopa nponsBoaaTcs B

MacTepckol (cM. pasgen

"O6enyxusaHue").

3anpellaercsi Nonb3oBaTbCst

Hacagkamu, He npeaHasHaYeHHbIMU

Ans aaHHoro anekTponpubopa.

3anpeluaercsi oCTaBnsATL

paboTatoLymii anektponpubop 6e3

npucmortpa.

He nossonsite aetam urpatb €

anekTponpubopom.

Mpu cHATUM GneHaepa vnm

MerbHuUbI ¢ Brioka

anekTpoasuUraTens:

O [OXOUTECH MOMHOW OCTaHOBKM
HOXen

o cobntoaainTe 0OCTOPOXHOCTL Anst
npefoTBpaLleHus cryvyainHoro
oTAeneHus vawm (6aHkum) ot
HoXeBoro broka.

[aHHbIn anekTponpubop

npeaHasHaveH TonbKo Ans

6bITOBOrO NPUMEHEHUS.

Mepea BKNtoYeHMEM B ceTb
Y6ennTech B TOM, YTO HanpshxeHue
ANeKTpoceTn B Ballem Jome
COOTBETCTBYET YKa3aHHOMY Ha
OCHOBaHWUM anekTponpubopa.
[aHHbIn anekTponpubop
cooTBeTcTBYeT TpeboBaHUAM
EBponerickoro 3KoHOMU4YeCKoro
coobuyectsa 89/336/EQC.

Mepea nepBbIM Ucnonb3oBaHUeM
Ypanute ynakoBky.

BbimoviTe getanu: cM. pasgen
"Ouncrka".



bneHagep

KOnnayok 3annBHOrO OTBEPCTUSI
KpbILLKa

Yawa

YNNOTHUTENBHOE KOSbLO
HOXeBoW Grok

nepeknyaTentb UMNYNbCHOTO
pexuma

perynsatop CKOpocTu BpaLleHus
6ok anekTponpueoaa

OTCEK ANS WHypa nuTaHus
MenbHULUa (ECJ'IVI BXOOUT B
KOMMAEKT NOCTaBKM)

HOX

YNAOTHUTENbHOE KONbLO

vawa

KpblLLKa C OTBEPCTMEM Af1s
pasbpbi3ruBaHms

CICICANCICICICICIC)

@066

Kak nonb3oBaTbcs
GneHgepom

1 YcraHoBWTe B HOXEBOW Brok
YNOTHUTENBHOE KOMbLO.

2 YcTaHoBUTE B HOXEBOW Gnok varly.

MomecTuTe B Yally VHrpeaneHTbl.

4 BcTaBbTe KOMMNavok 3anmMBHOro
OTBEPCTUS B KPbILLKY U NMOBEPHUTE
ero.

5 YctaHoBUTE Ha Yallly KpbiLLKY
Takum 06pa3om, YToGbI 513bIYOK
pacrnionarancs Hag py4koin. (Ons
CHSITUSI KPbILLKU HagaBuTe Ha
A3bI40K @ GonbLMM nanbLem).

6 YcraHoBuTe GneHaep Ha Gnok
aneKkTpoABUraTensi U noBepHUTe
dukcatop @.

7 BblbeprTe CKOPOCTb BpaLleHus

® |Icnonb3yliTe ckopocTb 1 Ans
Nerkoro pexvima nepemeLuBaHus,
Hanpumep, Ans NpUroToBIEHNS
XKMAKOro TecTa, couBaHus
MOMOYHbIX KOKTENnen n auy

® |Icnonb3yiTe CKopoCTb 2 And
NPUrOTOBMEHWUS CYMOB, COYCOB,
nawuTeToB U MaiioHe3a.

nnm

® |Icnonb3yliTe nepeknovartens
MMMYINbCHOTO pexuma Ans

w
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nepeBofa anekTpoaBuratens B
PeXuM Myck-cTor.
OnekTpoasurartens paboraer B
TaKoM pexvme [0 Tex nop, noka
nepeknioyaTenb HaxoauTcs B
HVKHEM MOMOXEHUN. DTOT PEXUM
No3BonsieT BaM criefuTtb 3a
KOHCUCTEHLMER NPUroTOBNSEMbIX
NPOAYKTOB, HAaNpuMep, NaLuTeToB.

BaxHasa nHdopmaums

BrneHpep v menbHuua

[nsa Toro, 4Tobbl anekTponpubop
Cnyxwn Bam Jonro n 6e30TkasHo, He
BKItOYaliTe 6rneHaep Gonee yem Ha
60 cekyHa, a MenbHULy - bonee Yyem
Ha 30 cekyHa. [Mocne nonyyeHus
TpebyeMol KOHCUCTEHLMM NpoayKTa
HeMeAneHHo BbIKMoYNTE
anekTponpuéop.

Bo n3bexaHue nospexaeHus
nnacTmMaccoBbIX YacTein
pa3manbiBaTb CreLum 3anpeLtaeTcs.
Mpu HenpaBWnbHONM yCTaHOBKE
6GneHaepa unu MenbHMULbI
anekTponpubop pabotaTb He Byaer.

Tonbko Ans 6neHpaepa

Cyxve nHrpegueHThbl B 6neHaep oo
€ro BKITYEHUs He 3aKnaablBaloTCs.
Mpn HeoBXxoAMMOCTU HapexbTe KX
MENKUMMN KYCOYKaMM1, CHUMUTE
KOMMayoK 3aIMBHOrO OTBEPCTHUS U
3aTem, npu paboTatoLlem
anekTponpubope,
nocnegoBaTefibHO nomeLlaiTe
Kycouku B yaLy. Pyky cnegyet
[epxaTb Haj OTBEPCTUEM.
Mepuroanyeckn onopoxHAKTe Yatuy.
He ucnonbayiite bnexagep B
Ka4yecTBe KOHTelHepa Ans
XpaHeHust nHrpegmeHToB. brengep
cneayeT ONOPOXHSITbL A0 U nocne
MCMoNb30BaHUsI.

Hukorga He 3anonHsanTe pabouyto
eMKoCTb Gonblue YeM Ha 1,5 1; npu
NPUrOTOBMEHNN MOJIOYHBIX
KOKTelnen sanonHsiite paboyyto
E€MKOCTb MeHbLUe, YeM Ha 1,5 n.



TonbKo AnNsA MenbHULbI
Wcnonbayetcs Tonbko Ans
pasMarsibiBaH1s CyxvX MHIPEAUEHTOB.

CoBeTbl

Mpu npuroToBneHMn mMaoHesa B
6neHaep 3aknagpblBatoTcs BCe
WHIPEOMEHTbI, KPOME PacTUTENBHOrO
mMacna. 3atem, npu paboratoLem
anekTponpubope, 3anente
pacTuTernbHoe Macno yepes
KOMMaYvoK 3aMBHOMO OTBEPCTHSI.
[INsi NpUroToBMNEHUS FyCTbIX CMECEMN,
HanpyMep NaLLTETOB U COYCOB,
MOXeT noTpeboBaTbcsl
cockabnnBaHne CMecm CO CTEHOK.
Ecnu cmecb nnoxo nepemelumsaetcs,
[no6aBbTe KUOKOCTU.

Mpun namens4eHun nbaa gobasbre
15 mn (1 cTonoByto NOXKY) BoAbl Ha
6 KybukoB nbga. Bkniovante
6rneHaep Ha KOPOTKME MPOMEXYTKN
BpPEMEHM.

Kak nonb3oBatbcs
MenbHULEN

1

MomecTnTe MHrpeaneHTbl B GaHKy.
He 3anonHsiTe 6aHky 6onbLue Yem
HamnosnoBuHY.

YcTaHoBUTE YNNOTHUTENBHOE
KONbLIO Ha HOXEBOW Brok.
MepeBepHWTE HOXEBOW BroK 1
nomecTuTe ero B 6aHKy Ne3BusiM1 BHU3.
YcTaHoBUTE HOXEBOW Bnok Ha
6aHKy 1 3aTAHWUTE OT PYKK.
YcTaHoBUTE MeNbHULY Ha 6ok
anekTpoaBuUraTtenst U NoBepHUTe
cdukcartop.

YCTaHOBUTE HYXHYIO CKOPOCTb
BpaLLEeHNs UK NepeknounTe
anekTpoasuUratens B UMNYMbCHbIV
pexum.

Mocne pa3manbiBaHWst NpoayKTa
MOXHO 3aMEHUTb HOXEBOW Brnok Ha
KPbILLKY C CETKOW W yaanuTb
pasMonoThIvi NPOAYKT
BCTPAXMBaHUEM.

Kpbiwwka ¢ ceTkon He sBnseTcs
repMeTU4HOMN.
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OuducTtka

® [lepen ouncTKol anekTponpubopa
006s13aTeNbHO OTCOEANHUTE BUNKY
OT PO3€eTKU U pasbepute
anekTponpunoéop.

He ponyckaliTe nonagaHus Boabl
Ha Gnok anekTpoaBuUraTens, WHyp K
BUIKY.

Mepen n3eneveHnem GaHku 13
HOXEBOro 6roka onopoXxHUTe ee.
3anpelyaeTca MbiTb AeTanu
anekTponpubopa B NOCYA0MOEYHOM
MallvHe.

Bnok anekTpoaBurarens
MpoTpute Gnok cHavana BNa)XHoM,
a 3aTeM CyXOW TKaHbHo.

Y6epute NULLHWIA LUHYP B OTCEK,
npeaycMOTPeHHBbIN B 3afHei Yactu
MalLLWHBbI.

HoxeBow 6nok

CHMMUTE 1 BbIMOWTE
YNNOTHUTENbHOE KOMbLO.

He npukacanTteck kK OCTpbIM HOXaMm
— NPOMOWTE UX C MOMOLLbIO LLIETKU
ropsiyei BoAoN C MbINOM, a 3atem
TLATENbHO OMONOCHUTE NoA
KpaHOM. He norpyxaiTe HOXeBoW
6nok B BOAy.

PasmecTtuTte Ans npocyLku
BEpXHeN CTOPOHOW BHU3 B
HeoCTYMHOM ANS AeTel MecTe.

Mpouwne petanu
BbimoiiTe Bpy4Hyto 1 npocylumTe.

O6cnyxuBaHne n peMoHT

® [loBpexaeHHbIV LLHYP NUTaHUs
anekTponpubopa B Lensx 6esonacHocT
TNOANEXUT 3aMeHe Ha NPeanpUsTAn
urpmbl Kenwood vnm B orpmeHHoM
cepByricHOM LigHTpe Kenwood.

Ecnu Bam HeoGxogmma
KOHCynbTauus no nosogay:
1crnonb3oBaHUs anekTponpubopa, a
Takke

obcnyxuBaHus, NpuobpeTeHns
3anacHbIX YacTeii unv pemoHTa
(kaK rapaHTUIAHOTO, TaK U
nocnerapaHTUIAHOTO), CBSXKUTECH C
MarasvHOM, B KOTOPOM Bbl
npuoGpenu anekTponpmoop.



NapakaAw va EedITAWOETE TNV

UTTPOOTIVI OgAida GTToU TTapéXETal

€lKovoypdenon

XPNOIUOTTOIEITE TO PTTAEVTEP TOG VIO
ooUTTeEG, OGATOEG, POPAKATA, TTOTE,
payiovéda, OAATOEG Y10 CAAGTEG
KATT. XpnolyoTrolgite Tov PUAo (av
TepIAapBAVETaI) yia va aAEBETE
HUPpWAIKE, EnpoUg KapTToug Kal
KOKKOUG KOQE.

ao@aAcia

® MPOZOXH: Otav avaplyvUeTe
oAU KauTd uypd TTOo6TNTA ATTO
AUTA PTTOPEI VO TTETAXTEI JE
Suvapn padi pe aTHO 5w aTTd TO
KATrAKI | TO TWHA pefoupa.
A@NoTE TO UYPO VA KPUWOEI
EAATTWOTE TNV TTOCOTNTA KAI
€MIAESTE XapuNASTEPN TaXUTNTA
€dv utrdpxel. NMpooTaréywre Ta
Xépla oag ME éva Travi [ yavTia
yia TO @oUpPVO OTAV TTIAVETE TO
KAUTO KUTTEAAO KO TO KOTTAKI.

® £0Te EKTOG AEITOUPYIOG TN OUCKEUN
Kal aTroouvdEDTE aTTd TO PEUpA:
O TIPIV TIPOCOPUOCETE I AQAIPETETE

KATTOI0 PéPN

O META a1rd TN XPHon
o TpIv a1d ToV KaBApIoHS

® KpatAoTe Ta xépia gag Kabwg Kal
epYOAcia £§w atrd To PTTAEVTEP OTAV
auTO BpioKeETaN ETTAVW OTN povAada
TOU KIvnTAPO.

® Mnv ayyieTe TIG KOPTEPEG AETTIOEG.

o KpatioTte Ta TTaIdId pokpid atréd Tn
OUOKEUN.

® [NoTé Pn XPNOIYOTIOIEITE CUOKEUN
TToU éxel TTABel BAGRN. ZTeiATe TN VIa
€Neyxo A eMOKeUn: BAETTE EvOTNTA
'oépPIg'.

® [MoTé un XPNOILOTIOIEITE YN
EYKEKPIPEVO £EAPTNUO.

® [NoTé pPnv aQAVETE TN CUOKEUN OF
Aeimoupyia Xwpig va Tnv
TTOPAKOAOUBEITE.

® Mnv a@AveTe T TTAIBIA Va
XPNOIUOTTOIoUV TN GUOKEUR WG
TTaIXVidl.

® OTav aQaIpeiTe TO PTTAEVTEP 1) TOV

HUAo arrd Tn povada Tou KivnThpa:

O TTEPIPEVETE PEXPI VO OTAUATAOOUV
eVTEAWG o1 AeTTidEG.

o pnv &ePRIBWOETE Katd AdBog Tnv
Kavdra ) To BAgo amo Tn povada
Aetidag.

® XPNOIPOTIOIEITE TN GUOKEUN HOVO
yla TNV OIKIaKK) XPAON yia TNV OTToia

TTPOOpICETA.

TPIV a6 TN OUV3ECN OTO pEUHA

® BeBaiwBeite 6T n TTApOXN
NAeKTPIKOU peUPATOG €ival idia pe
QAUTAV TTOU avaypd@ETal OTO KATW
UEPOG TNG OUOKEUNG.

® H ouokeur) auTh eival cupBarn pe
Tnv Odnyia TNG Eupwraikng
OIKoVouIKAg KovoTtnTag
89/336/EEC.

TTPIV aTT6 TNV TTPWTN XPROoN
1 AgaipéoTe 6Aa Ta UAIKG
OUOKEUOOIAG.
2 TMAOveTe Ta péPN TNG GUOKEUAG:
BAéTTe evoTnTa 'KOBAPIOHOS'.

MTTAEVTEP

TTWHa pedoupa

KaTTaKI

KavaTa

SaKTUAIOG £ppNTIKOU KAEITIPOTOG

Hovada AeTridag

PUBMIOTAG TTOAPWV

PUBHIOTAG TaXUTNTOG

Hovada KivnThpa

XWPOG atrobrkeuang kahwdiou
HUAog (av repiAapBaveral)
Hovada Aetridag
@) OaKTUAIOG EpUNTIKOU KAEITTHATOG
® pago

@ kamdki TacTaAioyaTog

CICICICICICICICIC)
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YIO VO XPNOIKOTTOINCETE
TO PTTAEVTEP OQG
1

MpocappodaTe Tov dakTUAIO
£PUNTIKOU KAEIGIPOTOG péTa GTN
povada Aetridag.

BidwoTe TNV KavdTa emavw oTn
povada Aetridag.

TomoBeTAOTE Ta UAIKG PECT OThV
Kavara.

ToToBeTAOTE TO TTWHA PECA OTO
KOTTAKI, ETTEITA OTPEWTE.

BIdWwoTe TO KOTTAKI ETTAVW OTNV
KavATa WOTE N YAWTTIdA va
Bpioketal Tadvw arré Tn Aapn. (MNa
va EEPIDWOETE TO KATTAKI, TMIETTE TN
yYAwTTida pe Tov avtixeipd cag @.)
ToToBETAGTE TO PTTAEVTEP ETTAVW
aTn Jovada Tou KivnTApa Kal
OTPEYTE yIa va aoPalios! @.
EmAégTe TaxUTnTa.

MNa piypata Tou atraitodv eAagpd
QAVAMIEN TT.X. KOUPKOUTIA, MIAKOEIK 1)
OUEAETEG, XPNOIUOTTOIEITE TNV
TaxutnTa 1.

Ma ooltreg, OAATOEG, TIATE A} paylovE(a
XPNOIUOTTOIEITE TNV TaxUTnTa 2.

XpNGCIPOTTOINCTE TOV PUBUIOTH
TTOAUWY WOTE va BETETE TO POTEP OF
AerToupyia/ekTdg AciToupyiag
(Tuaou/tuoTr). O puBUIOTAG TTAAPWY
BéTel Kal dlaTnpei og AsiToupyia TO
HOTEP EVOOW O PHOXAOG BpiokeTal
KPaTNPéVog KATW - autd Gag
EMTPETTEI VA EAEYXETE TNV UPA TWV
SI0POPWY HIYHATWY OTTWG TT.X.
TaTE.

ZnpavTiKn TTAnpogopia

HTTAévTEP Kol pUAOG

MNa va eEao@alioete PeyaAn
Si1dpkela CWAG yIa TO UTTAEVTEP OAG,
TIOTE PNV TO QQAVETE OE AsIToupyia
yla TepIoadTEPO aTTd 60
OeUTEPOAETTTA 1} TOV WUAO yIa
mepIoadTepo atrd 30 SeuTEPOAETTTA.
O£0TE TN CUOKEUN EKTOG AEITOUpYiag
HOAIG EMITUXETE TN CWOTA UPH.

® Mnv eTTeCepyAdeaTe PTTAXAPIKA -

JTTOPEi Va TTPOKaAéTOUV PBOPAE OTO
TTAQOTIKO.

H ouokeun dev TiBeTal o€ Asitoupyia
av 10 PTTAEVTEP ) O PUAOG dev €xouv
TTPOCAPHOOTEI CWOTA.

HOVOo PTTAEVTEP

Mnv ToTroBeTeiTE ENPG CUTTATIKG
UEoa OTO PTTAEVTED TTPIV TO BECETE
ae Aeitoupyia. Av xpeldZeTal, KOWTE
TO O€ KOMPATIO: AQaIPECTE TO TTWHA.
Emeita, ev n ouokeun Bpioketal og
AerToupyia, pigte Ta péoa éva éva.
Kpatote 10 Xép1 oag Tavw ammoé To
avolypa. AdelddeTe TO TIEPIEXOUEVO
g€ TAKTA XpovIKa SlaoTrAuaTa.

Mn XpnGIYOTTOIEITE TO UTTAEVTED WG
atrobnkeuTIKG doxeio. AloTnpeite TO
Adelo TIPIV Kal ETA aTTd TN XPRon.
Moté pnv avapelyvieTe TEPICTOTEPO
atmd 1 % Aitpo - Aiyétepo oTav
TIPOKEITAI YIa UYPd TTOU a@pifouv
OTTWG MIAKOEIK.

HOvo pUuAog

XpNOIWOTTOIETE TOV POVO Yia ENpd UK.
TPAKTIKEG CUMBOUAEG

Ortav @TidyveTe payiovéda,
TOTTOBETAOTE OAA TO UAIKG, EKTOG
arrd 10 AddI, yéoa 01O PTTAEVTED.
‘ETTEITa, VW N OUOKEUN BPioKeTal O€
Aeimoupyia, pigre To AGdI péoa oTN
peCoUpa Kal apnaTeE TO va TTECEI OTO
Hiypa amré Tnv TpUTTa OTO KOTTAKI.
Mo mayxUppeuoTa piypaTa, .X. ToTé
Kal VTITT (Miypata 0GATOAG), HTTOpET
VO XPEINOTEI VA OTTPWYVETE TTPOG Ta
KATW TO Piypa TToU €XEl KOAAOTEI
oTa Tolxwuata. Av gival SUoKoAo va
€TTECEPYQOTEITE TO piyua, TTPOoBEéaTE
TEPICOOTEPO UYPO.

Orav Bpuppariete Tayo0,
TpoaBéate 15ml (1 koutaNid) vepd
oe 6 Taydkia. O@€oTe o€ AsiToupyia
TO UTTAEVTEP €TTAVEIANUPEVA OF
gUVTOMO XPOVIKG dIaoTAPATA.



yIO VO XPNOIPJOTTOINOETE
TOV PJUAO 0ag

1 TomoBeTAoTe Ta UNIKG péoa 0TO
B&go. Mnv T0 yepiCeTe TTOPATIAVW
atré 10 piIgd.

2 MpooapudaTe Tov dOKTUAIO
€PUNTIKOU KAEIGTUATOG PETQ OTN
povada AetTidag.

3 AvatrodoyupioTe Tn povada
Aemridag. KateBaoTe Tn péoa oTo
Bddo, pe TG AeTTideg
TTPOG TA KATW.

4 Bidwate TN povada AeTridag eTTavw
oT0 BAgo WOTE va PN PTTOPEITE va
TNV &ERIdWOETE Pe Ta SAXTUAG 0agG.

5 TotroBeTAOTE TOV PUAO ETTAVW OTN
Hovada Tou KIvnTAPO Kal OTPEWTE
yia va ao@aAioEl.

6 EmAEgTe TaxutnTa f
XPNOIUOTTOIRCTE TO PUBUIOTA
TTOAMWV.

7 Metd 10 GAETPA, YTTOPEITE VA
QVTIKATAOTAOETE TN Jovada AeTTidag
ME TO KOTTAKI TTACTTAAIOUATOG KOl VO
APAIPETETE TNV TPOPK AVOKIVVTOG
10 Bddo.

® To katdKl TTaoTraAiopatog Sev gival
QEPOOTEYEG.

KaBapioudg

® [lavToTe va BETETE EKTOG AciTOUpYiag,
Va oTTooUVOEETE aTTO TO PEUA KOl
Va aTTOCUVOPHOAOYEITE TN CUCKEUR
TIpIV a1ré ToV KaBapIouo.

® [MoTé punv a@AVETE T Povada Tou
KIvNTAPa, To KaAwdIo A 1o BUopa va
Bpayouv.

® AdeIGdeTe TNV KAVATA TIPIV TNV
gefIdwaoeTe amod Tn povada AsTidag.

® Mnv TAéveTe Kavéva atréd Ta PEpn
TNG OUOKEUNG OTO TTAUVTAPIO
TATWY 0ag.
Hovada KivnTRpa

® >KOUTTIOTE pE UYPO TTavi, ETTEITa
OTEYVWOTE.

® MigaTe TO KAAWDIO TTOU TTEPIOOEUE!
TTPOG Ta péTa GTO TTHOW PEPOG TNG
OUOKEUAG.

Hovada Aetidag
A@aipéaTe Kal TTAUVETE TOV SOKTUAIO
£pUNTIKOU KAEIGTUATOG.

2 Mnv ayyiZeTe TIG KOPTEPES AETTIOEG -
KaBapioTe TIG pe pia BolpToa
XPNoIyoTrolvTag {eoTd vepod Kal
oarouvl, ETeiTa EEBYAATE TTOAU KOAG
katw armd T Bplon. Mn BubBifete T
povada Aetridag o€ vepo.

3 AvaTrodoyupioTe Kol aQrOTE va
OTEYVWOOUV, JaKPId atrd Ta TTaidid.

utTéAoITra pépn
MAUveTE OTO XEPI, ETTEITA OTEYVWOTE.

O£PPIG Kal PPOVTIda
TTEAQTWV

® Av 10 KOAWSIO TTEOEI KATTOIO BAGRN,
Ba TPETTEl, yiIa AOyoug aopaAeiag,
Va avTIKATooTalel atrd TNV
Kenwood 1| a6 katroio
£€0UOI0B0TNPEVO OUVEPYEIO TNG.
ETTIKOIVWVAOTE PE TO KATAoTNUA
&TTouU ayopdoaTe TN GUOKEUR 0OG.
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