ZHMANTIKEZ
MPOEIAONMOIHZEIZ

AIABALTE AYTEZ TIZ OAHrIEZ MPIN

TH XPHZH

Otav xpnoIhoToIEiTe NAEKTPIKEG CUTKEUES

gival avaykaio va AapBavete Tig katdAAn-

A& TIPOQUAGEEIC, PETAEY TWV OTTOIWV:

1. ZIYOUpEUTEITE OTI N NAEKTPIKA TAOTN TNG
OUOKEUNG QVTIOTOIXEl O€ €Keivn TOU
NAEKTPIKOU Tag dIKTUOU.

2. Mnv a@rvete a@UAOKTN TNV GUOKEUN
otav givar guvoedepEVN OTO NAEKTPIKO
OikTuo. AtroouvdéaTe Tnv peTa ammd
k&Be xprion.

3. Mnv TomoBeTeite TNV GUCKEUT KOVTA 1
emévw o€ TnyEg BepudtnTag.

4. Mnv pixvere vepd OTIG OTIEG AEPIOHOU
NG GUOKEUNG.

5. Mnv a@Avete TV oUOKeUn eKTEBEINE-
VN O¢ OTHOOQAIPIKOUG TTAPAYOVTEG
(Bpoxn, AAIO KATT).

6. Mpocégre waote 10 KAAWOIO va PNV
€NBEI O€ ETTOQN pE BEPUES ETTIPAVEIEC.

7. Autn n OUOKeEun PTTOPEI VA XPNOIWO-
moinBel amo maidia nAIKIAG 10ng 1
HEyaAuTEPNG TWV 8 €TwV. ATOpA HE WEI-
WHEVEG QUOIKES, aIoBNTNPIES 1y vonTI-
KEG IKAVOTNTEG [) TTOU OEV EXOUV EWTTEI-
P10 KAl VWO TNG GUCKEUNG Ay TTOU JeV
TOUG €XOUV DOBEI 0ONYIEG OXETIKA HE TN
xpnon g, Ba mpeTel va emBAeTTIOVTAI
aTo £vVO TIPOOWTIO UTTIEUBUVO yia TNV
ac@akeia Toug, 1 Ba TPETTEI TPWTA
va evnuepwBouv KataAAnAa Trwg va
XPNOIUOTIOINCOUV QUTN T OUCKEUN O€
OUVONKeG ACQAAEING KOl HE ETTIYVWOT
TWV KIVOUVWV TTOU GUVOEOVTAI WE TN
Xpnon tG. ATTOYOPEUETAl OTA MIKPA
maidia va Taifouv Ye TN ouokeun. Ol
diadikaoieg KaBapiouou kal auvTnen-
ong dev PTTOPOUV va TTPAYUATOTIOIOU-
VIOl OTTO ATro TTaIdIa TToU eV EXOUV
NAIKIO YeyaAuTepn Twv 8 €TwV Kal, O€
Kabe TEQITTTWAON, UTTO TNV ETIBAEYN
€£V0G EVNAIKQ.

8. Kparare 1 ouokeun Kai 10 kaAwdio
NG HOKPUA OTT0 TV TIpocfacn Tal-
Olwv NAIKIOG PIKPOTEPNG TWV 8 ETWV.

9. Mn BuBifete TOTE TO OWHA TOU TTPO-
I0VTOG, TO PEUMATOANTITN KaI TO nAe-
KTPIKO KOAwdI0 0€ vepo 1" aAAa uypa,
XPNOIUOTIOIEITE EVA UYPO TTAVI YId TOV
kaBapIopo TOuG.

10. AKopa Kal av n ouokeun dev PpIOke-
Tal 0¢ AEITouUpyId, ATTOOUVOEDTE TO
PEUPATOANTITN ATTO TNV TTPICQ TOU NAe-
KTPIKOU PEUMATOC TTPIV TOTTOBETNOETE
N aQAIPECETE TA BIAPOPA PEPN N TIPIV
TIPOXWPNOETE OTOV KABAPITUO TNG.

11. BeBaiwBeite 611 10 ¥épla gag eival
mavia kahd OTEYVA TIPIV XPNnOIpO-
ToINoETE i pubuiceTe TOUG DIOKOTITES
TIou BpiokovTal OTn OUOKEUR A TIpIV
ayyi€eTe T0 PEUUATOAATITN KaI TIC OUV-
OEaEIg TPOPOdOTiaC.

12. @ Vv amoguvdeon TOU PEUMATOAR-
TN, KPATACTE TOV KAAG KAl ATTO0TIA-
oTe TOV aTo v Tpida Toixou. Mnv Tov
aTOCTIATE TOTE TPAPWVTAG TOV ATIO
T0 KaAWDIO.

13. Mnv XpnOIUOTIOIEITE TNV OUOKEUN Qv
T0 NAEKTPIKO KAAWDIO N O PEUUATOAN-
TITNG €XOUV UTTOOTEI nuia, n n 1810 N
ouokeun eivarl ehartwparikn. OAeg ol
ETMOKEUES, oUPTTEPIAUBAVOPEVNS TNG
QVTIKATAOTAONG TOU KOAWdIOU TPOPO-
d001ag, TIPETTEI VA YIvOvTal JOVOV O€
EVO £COUCIODOTNUEVO TEXVIKO KEVTPO
Ariete n a0 £¢0UCI0dOTNUEVOUG TEXVI-

koug Ariete, waTe va ammopeuyBel kabe
KIVOUVOG.

14. v TEPITTWaON XPNoIPoTToinong nAe-
KTPIKWV TIPOEKTACEWY, QUTEC TTPETTEI
va €ival KaTaAAnAEG yia v 10%0 NG
OUOKEUNG, yia va amo@euxBouv Kivou-
VOI OTO XEIPIOTH KO TNV ACQAAEID TOU
Xwpou 1ou 0oUAeeTe. O1 aKATAAAN-
AeC TIPOEKTATEIC UTTOPET VO TIPOKOAE-
00UV avwpaAieg AsiToupyiag.

15. Mnv a@rjvete va KPEPETAI TO KOAWDIO
0€ KATTO0I10 PEPOG TToU Ba Ptropouae va
10 TMIdoEl éva TTaidi.

16. Tia va pnv diakuBeloeTe TV aoPAAEIa
NG OUOKEUAG, XPNOIHUOTIOIEITE pbVOV
auBevTIkG avtaAAakTIKG Kal egapTApa-
10, EYKEKPIMEVA ATTO TOV KATAOKEUAOTH).

17. MBavég PeTaTpoTéG 0TO TTAPOV TTPO-
i6v TToU eV €XOUV KOTNYOPNnMATIKA
etoualodotnBei amé Tov KATAOKEUQ-
oTh, ptopei va TrpokaAégouv dpaon
NG ao@aAeiag kai TG €yyinong g
XpAong g amo Tov XpAam.

18. Otav aTmoQaCioeTe va ATTOCUPETE
WG ATTOPPINA TNV TTAPOUTA GUCKEUN,
OUVIOTATAI VO TNV KATAOTAOETE adpa-
VR, KOBovTag 10 KaAwdio Tpopodoai-
ag. ZuvIoTATal ETTIONG VO KATAOTHOETE
apAapr ekeiva Ta Pépn TNG GUOKEUAG
TTOU €ival EMOEKTIKG VO OTTOTEAETOUV
Kivduvo, €101ka y1a Ta Taidid Tou Ba
uTTopoUCaV va XPNOIUOTIOIRGOUV TV
OUOKEUN OTa Tralyvidia Toug.

19. Ta gTOIXEIO TNG OUOKEUATIAG dEV TTPE-
TIEl VO TA AQIVETE OE WPEPN TIPOCITA
o1a Taidid Adyw Tou 61 gival moaveg
NY£G KIVOUVOU.

20. Kata 1n xpAon Tpémel va XelpileoTe
TTAVTa T OUCKEUR WE @povTida Kal
XWpig va ayyilete TIg Bepuég TG TIAG-
KEC.

21. & MPOZOXH: G¢ppn em@avela.

22. XEIPIOTEITE WE TIPOCOXI TN GUCKEUN,
PO TTAVTWV 0T GACT avoiydaTog A
KAEITTNATOG TwV TTAKWY, TIPOKEINEVOU
va amopeuxBolv Tuxaiec PAAReS aTa
XEpia i GAAa avTikeiyeva.

23. XpNOIYOTIOIEITE TN CGUCKEUN HAKPIA
amoé eupAekta uypd. Mnv v TAnaI-
Gete g TAAOTIKA WEPN 1) TOIXOUC WN
avBekTikoUG 0N Bepuokpaaia.

24. KaBapilete T GuOKeuR WOVO lE €va
uypd TTavi aQou OTTOCUVOEDETE TO
PEUPATOAATITN aTTé TNV TTPIla TOU PEU-
HATOC KAl aQoU N CUOKEUN EXEI KPUW-
O€l EVTEAWG.

25. Met@ T xprion QUAGSTE T OUOKEUN
pdvov OTav EXEI KPUWOEI EVIEAWC.

26. Na 1 Aeimoupyia NG OUOKEURG Oev
EMITPETIETAI N XPOT EGWTEPIKWV XPO-
VODIOKOTITWY ] XWPICTWV OUCTNUA-
TWV TNAEXEIPIOMOU.

27. == [i0 TN OWOTA ATTOCUPON TOU TTPO-
16vio¢ oUuewva pe v Eupwtraikn
Odnyia 2012/19/EU rapakaAeioTe va
dlaBdoeTe 10 oUVNUUEVO OTO TTPOIGY
€101kO QUAAGDIO.

OYAA=-TE AYTEZ TIZ

OAHTIEZ

NMEPIFPA®H TON MEPQN (EIK. 1)
LA GUOKEUAS

MoxA6¢ kAeigipaTog

AVTIKOMNTIKEG TIAGKES Y1 TPIYWVIKG OAVTOUITG
AvTiKoANTIKEG TIAGIKEG Yia muffin
AvTikoANTIKEG TIAGKES Yia donuts

EvOeikTIKr Auyvia €Toiung yia yiaigo
EvoeikTiKr Auxvia AeiToupyiag

OTMMOO >

H auakeun éxer emivonBei AMMOKAEIZTIKA T1A OIKIAKH XPHZH
Kal dev TIPETEI va TIPOOPIOBEI yia EUTTOPIKA A PIOUNXAVIKE
xpron.

H mapouoa ouokeur| givar gupBarr pe Tnv odnyia 2014/35/EU
kar EMC 2014/30/EU kai Tov kavovioud (EK) Ap. 1935/2004 Tng
27/10/2004 oxeTIKG e T UAIKA O€ ETTAQR pE TPOPINAL.

NMPQTH XPHZH THZ ZYZKEYHZ

H guokeun pmopei va ekréuwel Aiyo kamvé Ty TpwTn eopa Tou
Ba 1eBei o€ Aeitoupyia. Aev Tpémel va BewpnBei gav eEAATTWHA Kal
0 KaTvog Ba e€apaviaTei o€ Aiya AeTrTa.

Me Tnv eukaipia TNG TPWTNG XPHANG, aAeiwTe TIG TAGKES Wnaoi-
parog TG auokeung Pe AGdi A BolTupo. Aev gival avaykaio va
emavaAapeTe autég TIG dIAdIKATIEG OTN CUVEKEID.

OAHFIEZ XPHZHZ

- Avéhoya pe 1o @aynté Tou Ba YroeTe, TOTOBETAOTE TIG KATAA-
AnAeg TAGKEG YnOipATOG. ZNKWOTE TOUG OXETIKOUG Gvw Kal
KaTW poxAoUg kal agaipéaTe TIG TponyoUpeveg TAGKeS (EIK. 2).
TotoBetoTe TIG TIAAKEG TTOU €MAECATE KAl a0QaAIOTE TIG va
AKOUGTE( TO KAIK.

- ZUVOEDTE TOV PEUPATOAATITN OTNV TPida TOU PEUPATOS.

- Oa avayel n evdeIkTIKA Auyvia (G) TTou anuatodorei v alv-
0€0N TOU PEUNATOAATITN OTNV TTPIa TOU peUPaTog Kai n Auyvia
£to1ung yia wraiyo (F) ou deixvel 0TI N cuakeun Beppaivetal.

- Orav n ouokeur @Tdoel oTn Beppokpaaia (ueTa amo 3 AeTrTd
TepiTou) kal gival éToiun yia xpron, 8a oproel n Auyvia (F).

Inpeiwon: H evoeikTikn Auyvia (F) Ba avawer kai Tl 6Tav méael

n avaykaia yia yhoiyo Beppokpaaia.

- Avoigre eviehwg T ouokeun, §euAokapovTdg Ty miEfovtag
10 €10IKO AYKIOTPO Tou MoxAoU (B) mpog ta emavw (Eik. 3)
Kal TOTOBETAOTE TA GAVTOUITS 1, XPNOIMOTIOIWVTAG MIa EIBIKNA
KouTaAa, pigTe TO XUAG, TTOU TTAPATKEUATATE TTPONTYOUMEVWG,
0TV KaTw TAGKa NG cuokeung. Pigte To piypa mpooéxovtag
o1l €xouv kaAu@Bei dAa Ta dlapepiopata, aAAG Xwpig va
uTrEpReite gTNV TTOOATNTA JIAPOPETIKA UTTOPEi va SeXEINIOEI
Katd 10 Yrolyo.

- KAeiote v emévw mAGka otnv kaTw, mECOVTAG TNV eAappa
P0G T KATW PEXPI VO OKOUDTEI 0 AX0G TOU HTTAOKAPITUATOG
T0U HoxAoU (B) (EIK. 4).

- TNa Tov xpdvo ynaiparog, guvioTaTtal va TNPRoETE 60U avVapé-
pOVTAI OTO GUVTAYOAGYIO TTOU OKOAOUBEI.

- TNa va agaipéaete Ta TPOPINA ATIO T GUOKEUR, AV KPIBET ava-
ykaio, XpNOIMOTIOINGTE ATIOKAEIOTIKA pia oTrdToula amé EuAo
i TAAGTIKO.

MPOZOXH:

Mnv ayyilere 1i¢ Ocppéc MAGKeS TPOKEINEVOU va amopUyeTe

gyKkavuara.

Mnv mié{ere moAu Tov poxAd (B) yiari umopei va amaaei.
Ynvere pévov e 11g MAGKeS KAEIOTES.

Mnv xpnoipomoigite aixunpd avrikeipeva (my. payaipia) mpog
amoguyn BAapwv arig mAdKeS.

KAOGAPIZMOZ

[TPOZOXH: Ka@apiere 1 ouokeun pévo pe éva uypd mavi

apoU amoouvdéaere To peuparoAnmrn amé v mpi{a Tou

PEUNATOC KAl AQOU 1) GUGKEUN EXEI KPUWOEI EVTEAWS.

- O1 amoomwpeveg TAdkeg pmmopolv eTmiong va TAuBolv KATw
a6 TPEXOUMEVO VEPO XPNTIMOTIOIWVTAG VA UYPO TTAVi.

ZYNTATFEZ

ZavTouITg JapTrov Kal Tupi

YAika

Neukd Ywyi yia 1007 4 GETEG

Zapmov 100 yp

Tupi 40 yp

Kowte 10 TUPI KaI TO {auTév Ot AeTTEG QETEG. TOTTOBETATTE TO
{autov kai 1o Tupi aTIg 800 PETEG YwHIOU Kal KAADYTE PE TIG UTTO-
Aoitreg duo géteg. ToroBeTAOTE TIG TAAGKES. OTOV N GUOKEUA €ival
£ro1un, TOTMOBETAGTE Ta GAVTOUITG PéTA Kal KAEIOTE TO KATTCIKI.
Xpovog wnaipatog: 3-6 Aerrd. ZupBouhn: XpnaipotoiaTe éva
TUpi TTOU Albvel EUKOAQL.

ZaVTOUITG COAOHOU

Wwpi TooT yixa 16 geTeg

Kamviatog goAopog 300 yp

®uAha kapdiag papouliou 8 GUAAa

Ayyoupi 1

Qpipn vropata 1

Mayioveda 000 apkel

®peako aroipwpevo Tupl 200 yp

AlaTi yiho

Mimepi

MpoeToINAaTE TO PAPOUAI, TN VIOPATA Kal TO ayyoUpl KOPpéva
o¢ QéTeg. BaTe TIg @éTeG TOU KaTTVIOTOU GOAOPOU OF€ €va PTTOA
ME XUMO AepovioU.

OepudveTe TN GUOKEUN Kal TOOTAPETE POVO TO Ywii kai aTig dUo
mAeupég. TMpoxwpAaoTe otnv TpoeTolgadia Tou club sandwich
0€ OTPWOEIG: AAEIYTE TNV TTPWTN TOOTAPITUEVN QETA PE payIo-
véCa kal TpooBEaTE pia @ETa vToudTag, kaAlyTe pe Tn OeUTEPN
QETO aAeIupévn PE TO POAAKG Tupi, oTNV TAEUPd TNG VTOPATAG.
MNaoTaAioTe TV emdvw TAEUPA pe TN Paylovéla Kal TTPooBEaTe
T0 ayyouUp! Kai T0 papoUAl. Kahoyte pe v Tpitn TooTapiopévn
@€ta aAelppévn pe paylovéda kar oTig dUo TAEUPES Kal TTPOaBé-
oTe 10 oohopd. MpoaBéaTe Ty TeAeuTaia GéTa Wwpi Kal KOWTE
10 0AVTOUITG gag axnuarifovrag d0o Tpiywva. To club sandwich
ogoAopou givai €Tolpo yia oeppipioua.

Donuts (Bagiki cuvTayn)

YAiké:

5 yp PTEIKIV TTGOUVTEP

90 ml xhiapd TARpeG yaAa

20 yp parakwpévo Boutupo

200 yp aAelpl

25 yp Caxapn

pia mpéda aAaT

1 auy6 oe Beppokpaaia dwyatiou

EviaTte 6Aa Ta UAikG o€ Eva peyaAo pTToA Kal avakaTéWTe KAAG pe
T BorBeia evog Pigep Ewg 6Tou AdBeTe pia {0un KaAa avapelypévn
Kal Xwpig aBwAoug.

Avayte TV TAGKa KaIl TIEPIUEVETE WEXPI va TRACEI TO TIPAGIVO
Qg £T01uNG Bepuokpaaiag. X autd To onueio, avoigte Tnv Adka
Kkar BaATe 1o peiypa pe Tn PonBeia evog koutahiol fi VoG KopvE
{axapomAaoTIKAG MEXPI VA YEMIOEI KATW a6 TO XEIAOg TNG TTAG-
kag. KAeiote TaAI kal agAoTe va wnbei yia mepitou 5/6 Aemrta A
o€ KABe TIEPITTWON Ewg 6TOU POUTKWOOUV KAAA Kal wnBolv kai
OTO ETWTEPIKO.

3TN ouvéxela, DIOKOOPAOTE AvAAOYa WE TIG TTPOTIPACEIG TOG UE
Caxapn axvn, yAdoo rj ykavad (BAée auvtayég Tou akAouBolv).

Donuts (d1agpopeTikég TapaAAayég)

YAiké:

XPNOIPOTIOIRATE T UNIKA TNG BATIKAG GUVTAYAG, WE QUTEG TIG

ahayég:

- yia v mapaAAayn gokoAdtag: mpooBéaTe 50 yp Kakdo o€
KOV kal pelwaTe To alelpl aTa 170 yp,

- yia v mapahhayn kapoudag: mpooBéate 50 yp kapUda o
KOV kal peIWaTeE To aAelpl aTa 150 yp,

- yia v apaAAayr @ouvToukioU: TpoaBéaTe 50 yp TPIPPEVA
(pouvToUKIa,

- yla v TapaAAayn pe aTayoveg gokoAdtag: mpoaBéate 50 yp
0TaYyOVEG TOKOAATAG.

MmiokéTa Boutipou (yia Tadi)

YAIKa:

110 yp paAakwyévo BouTupo

100 yp aAelpi

30 yp aAelpi apuyddiou

15 yp {axapn axvn

15 yp aompadi

pia mpéda aAdT

Avapei¢re KaAd 10 aAelpr apguydahou, To aAaTl kal Tn {axapn.
MpooBéate 10 paAakwpévo BoUTupo Kal XTUTIAOTE KAAG WE TO
pigep. Téog TpooBéaTe To AOTPAd! Kal TO aAelpl Kal ouveXioTe
10 KTOTINHA.

Avayte TV TAGKO Kal TIEPIPEVETE PEXPI va OPATEI TO TTIPATIVO
Qwg £T0IUNG Beppokpaaiag. Xe autd To anyeio, avoigre TV TAGKa
kai BaAte 10 peiypa pe T BoriBeia evog koutahiol fi evog Kopvé
(axapoTAaOTIKAG Kal YepioTe péXPI T0 Xeiog TG TTAGKag. KAeioTe
TAAI kal a@raTe va wnBei yia TepiTou 5/6 AeTTd f o€ kaBe Tepi-
TTWOoN éwg 610U YnBEi Kal T0 ECWTEPIKO.

AQNOTE va KPUWOoUV eVIEAWS TTPIV Ta yeuBeiTe. Eival TéAeia wg
ouvodeia TG IepoTeAeaTEIOG TOU TOAYIOU.

Muffin ZokoAdTag

YAika:

2 yp 06da

150 yp paAakwpévo BouTupo

70 yp oK6vn kakao xwpig ¢axapn

100 yp TpIpévn paupn ookoAdTa (1} oTaydves cokoAdTag)

300 yp aAeupi

180 ml mARpeg yaAa

6 yp pTIEIKIV TTCOUVTED

pia péda aAdT

4 auyd o€ Bepuokpaagia dwpatiou

300 yp Gaxapn

XpnoipotolwvTtag éva Higep, XTutmaTe KaAd 10 paAakwpévo Bol-
TUPO pe TN {axapn ot éva pmroA. Otav To peiyua yivel avoixToxpw-
o Kal appdto, TPoaBETTE Ta Auyd Eva KABe popd, auveyifovtag
va XTUTdre pe 1o pigep. Avakatéyte EexwpioTd Ta §npd UAIKA:
aAelpl, kakao, PTéikiv Taouvtep, cdda kar aAaTi.

Mépte éva peyahltepo pmoA, evaAAdoooviag éva pépog Tou
EiyMaTOG aUYWY HE Ta §npd UAIKA Kal éva Pépog Tou YAAAKTOG.
TuveyioTe TNV avapeign Pe pia oTraToula Xwpig va avapelyvoeTe
Tapa moAU. TéAog, TpooBEaTe TIG OTAYOVEG GOKOAATAG.

Avayte v TAGKa Kal TEPIPEVETE pEXPI va OBACEI TO TIPATIVO
Qwg £T0IUNG BeppoKpaaiag. Ze auté To anueio, avoigre TV TAGKA
kai BaATe To peiypa pe T BoriBeia evog koutahiol A evog KopvE
{axapomAaaTIKAG PEXP! VO YEMIOEI KATW aTTO TO XEIAOG TNG TTAG-
kag. Kheiote maAi kal a@rioTe va wnBei yia mepiTou 6/8 AeTrTd
o€ kGBe TePITTWON £Wg 6TOU POUCKWOOUV KAAA kal ynBolv Kai
0TO ETWTEPIKO.

2T ouvéxela, dIaKoOTPAOTE KATA TPOTIUNGN e {axapn axvn f 10
Kakdo o€ okovn.

Cupcakes Bavihiag (Baoikn ouvtayn)

YAIKé:

170 yp pahakwpévo Boltupo

320 yp akelpi

120 ml mARpeg yaAa

2 KOUTAAAKIO PTTEIKIV TIAOUVTED

pia mpéda aAd

2 auyd o€ Beppokpaaia dwyatiou

300 yp Gaxapn

piIg6 aTik Bavihiag

XpnaoipotrolwvTag éva pigep, XTUTTAGTE TO PaAakwpuévo BoluTupo
e Tn Caxapn o€ éva pmoA. Otav 1o peiypa yivel avoixtoxpwuo
kal agpato, TPoaBEaTe Ta auyd €va KaBe @opd, auveyifovTag
Va XTUTTATE [E TO Wigep. ZTN OUVEXEID, EVWOTE OIYa G1ya 10 YAAa
pEXPI va AGBETe pia uypr C0un.

AvopeifTe §eXxwpIOTA TO OAEUP! PE TN PTTEIKIV TIAOUVTEP KAl TO
ahdri. Napte éva peyaAltepo ptoh, evaAAdoooviag 1o uypd
pEPOG pe To §npd, avakatelovTag kaAd. TéAog, TpooBéaTe Toug
oTopoug Tou aTIK Bavihiag.

Avayte TV TAGKa Kal TIEPIPEVETE PEXPI va OPATEI TO TTPATIVO
Qwg £T0IUNG Beppokpaaiag. e autd To anyeio, avoigre TNV TAGKa
kai BaAte 10 peiypa pe T BoriBeia evog koutahiol fi evog Kopvé
{axapomAaaTIKAG PEXP! VO YEIOEI KATW aTT6 TO XEIAOG TNG TTAG-
kag. Kheiote maAi kal agroTe va wnBei yia mepitou 6/8 AeTrTé
o€ kGBe TeEPITTWON £wg 6TOU POUCKWOOUV KAAA kal ynBolv Kai
0TO ETWTEPIKO.

21N ouvéxela, diakoouhoTte OTwg embupeite pe frosting ot
yeuon g emiAoyng aag i e kpéueg Boutlpou.

AApupd Muffin

YAIKa:

250 yp aAevpi

200 ml yéha

100 yp apmrov ag pikpoUg KUBoUg

100 yp épeval o€ pikpoUg KUBoug

50 yp Auwpévo Boutupo

50 yp TpIpéVN TTAPUECAVa

2 auya

1 @akeAAGKI Enpn payid yia aAdupEg TriTeg

pia mpéda aAdT

Xpnoipomolwvtag éva pigep koulivag, XTutoTe KaAd 10 yaAa,
10 auyd kai 1o Aiwpévo BoUtupo o€ éva ptmo. Avapeigte Ta gnpda
OUOTOTIKA §EXwPIOTA: TO aAeUpl, TNV Trappedava kai Tn payld.
Otav avapeixBolv kahd, mpocbéote 10 {aumév Kal 10 TUpi
koppéva o€ PikpoUg KUBOUG Kal EVOWNATWATE GTO Uypd Peiypa.
Avakatéyte amaAd 6Aa Ta UANIKG pe Eva §UAIVO KOUTGAI Kal Trpo-
00€aTE TO ANATI.

Avayte Tnv TAGka Time Party kai mepipévere péxpl va aprnoel 1o
TPACIVO QWG £TOIUNG Beppokpaaiag. Ze autd To anueio, avoigte
v TAGka Kai BaATe 1o peiypa pe T BonBeia evog koutahiol A
€VOG Kopvé {axapoTTAAOTIKAG MEXPI VO YEUITE KATW ATTO TO XEINOG
NG MAaKag. KAioTe kai agroTe va ynbei yia mepitou 6/8 Aertd
1| o€ KGBe TEPITITWON PEXPI VA YOUTKWOEI Kal va YnBei kal aTo
eowTepIKO. ZepPipeTe XAIapo.

FAdoo kai Mkavad

AgoU eToIudoeTe Ta VIOVATG, TOTE B TIPETTE VOl SIOKOTPATETE TNV
em@aveld Toug. Me autdv Tov TpoTTO, Ba Yivouv akoun o deAea-
oTIKA. T guvéxela opiopéva Tapadeiypata yAaoou:

- Eyxpwpo yAaoo: 90 yp {axapn axvn, 1 koutahid Tng oolTrag
YaAa, XpWOTIKEG TPOPIPWV.

- TAdoo ookoAdatag: 90 yp {axapn axvn, 10 yp KOOKIVIGUEVOU
KaKao, 2 koutaAiEg Tng golTag yaAa.

EktéAean: Avapei€te OAa Ta UNIKG TTOAD KaAG E TO pigep péXP! va
A&Bete pia mayid kpépa (av eival amapaitnto, TpooBEaTe Aiyo
y@Aa péxpr va AaBete T owath guvoyn). Bouthgte Ty em@d-
VEIO TWV VTOVaTG 0TO YAAOO Yia va KOAUWETE TO ETTAVW PEPOG.
AIGKOOPATTE E XpwHaTIOTH TPoUQa, {axapwtd, aAelpl kapidag
1 TpIupévoUg Enpolg kaptoUg, avaoya pe Tnv EUTIVEUDT| 0OG.

Ma va mpoaBéaeTe yeuan Kai 1I81aITEPATNTA, YTTOPEITE Va TTapa-
OKeUAOETE yKavaq Kal YAGoo yia va KaAUWETE Ta VTIOVATS Kal Ta
muffin.

E
WAZNE UWAGI

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO OBStUGI
URZADZENIA, ZAPOZNAC SIE Z
TRESCIA INSTRUKCJL.

Podczas uzytkowania urzadzen elektrycz-

nych nalezy zastosowac odpowiednie $rod-

ki zapobiegawcze, takie jak:

1. Sprawdzi¢, czy warto$¢ napiecia elek-
trycznego urzadzenia jest zgodna z
napieciem sieci uzytkownika.

2. Nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadze-
nia podtaczonego do sieci elektryczne;.
Wyja¢ wtyczke z gniazda zasilajacego
po kazdym uzyciu urzadzenia.

3. Nie pozostawia¢ urzadzenia nad zro-
dtami ciepta lub w ich poblizu.

4. Podczas uzytkowania urzadzenia
umiesci¢ je na poziomym, stabilnym i
dobrze oswietlonym blacie.

5. Nie wystawia¢ urzadzenia na dziatanie
czynnikéw atmosferycznych (deszcz,
stonce, itp.).

6. ZapobiegaC stykaniu sie przewodow
elektrycznych z goracymi powierzch-
niami.

7. Urzadzenie nie jest przeznaczone do
uzytku przez dzieci ponizej 8 lat lub
przez osoby o ograniczonych zdol-
nosciach fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub tez nieposiadajace
odpowiedniego do$wiadczenia lub wie-
dzy, lub ktérym nie zostata przekaza-
na instrukcja dotyczaca uzytkowania,
chyba Zze pod nadzorem osoby odpo-
wiedzialnej za ich bezpieczenstwo
lub po przeszkoleniu w zakresie bez-
piecznej obstugi urzadzenia i zrozu-
mieniu wigzacym sie z tym zagrozen.
Zabrania sie oddawania urzadzenia do
zabawy dzieciom. Zabrania sie wyko-
nywania czynnosci czyszczenia i utrzy-
mania przez dzieci, chyba ze w wieku
powyzej 8 lat i pod nadzorem osoby
dorostej.

8. Przechowywac urzadzenie i jego prze-
wod poza zasiegiem dzieci ponizej 8
lat.

9. Nie zanurzac korpusu produktu, wtycz-
ki i przewodu elektrycznego w wodzie
lub w innych cieczach. Do ich czysz-
czenia uzywac wilgotnej szmatki.

10. Nawet gdy urzadzenie nie byto uzywa-
ne, przed montazem lub demontazem
poszczegdlnych elementoéw lub przed
ich czyszczeniem wyciggna¢ wtyczke
Z gniazda elektrycznego.

11. Przed postuzeniem sie lub regulacjg
przetacznikow znajdujgcych sie na
urzadzeniu albo przed dotknieciem
wtyczki i przewodow upewni¢ sie, ze
dtonie sg suche.

12. Aby odtaczy¢ wtyczke, nalezy chwyci¢
ja i wysung¢ ze sciennego gniazda
elektrycznego. Nie odtgcza¢ wtyczki
ciggnac za przewaod.

13. Nie uzywaC urzadzenia w przypad-
ku uszkodzenia przewodu, wtyczki lub
samego urzadzenia. Wszystkie napra-
wy, wigczajac w to wymiane przewodu
zasilajgcego, powinny by¢ wykonywa-
ne wylacznie przez Serwis techniczny
Ariete lub przez upowaznionych przez
przedsigbiorstwo technikow, w sposob
zapobiegajacy jakiemukolwiek zagro-
zeniu.

14. W przypadku wykorzystania przedtu-
zaczy elektrycznych, powinny by¢ one
dostosowane do mocy urzadzenia, co
zapobiegnie zagrozeniom dla opera-

tora i zapewni bezpieczenstwo Srodo-
wiska dziatania. Niewtasciwie dobrane
przedtuzacze mogg powodowac nie-
prawidtowos$ci dziatania.

15. Nie pozostawia¢ zwisajacego przewo-
du w miejscu, w ktdrym moze zosta¢
chwycony przez dziecko.

16. W celu zachowania bezpieczenstwa
urzadzenia uzywac wytacznie oryginal-
nych czesci zamiennych i akcesoridw,
zatwierdzonych przez producenta.

17. Ewentualne, nie zatwierdzone wyraznie
przez producenta modyfikacje, mogq
spowodowac utrate bezpieczenstwa
uzytkowania urzadzenia oraz gwaran-
Cji.

18. W przypadku utylizacji produktu w cha-
rakterze odpadu, nalezy uniemozliwi¢
jego uzycie poprzez odciecie prze-
wodu zasilania. Zaleca sie ponadto
unieszkodliwienie tych komponentéw
urzadzenia, ktére mogq stwarzaé
zagrozenie, zwtaszcza dla dzieci, ktére
wykorzystujg urzadzenie do zabawy.

19. Nie pozostawia¢ elementéw opakowa-
nia w miejscu dostepnym dla dzieci,
poniewaz stanowig zrodto zagrozenia.

20. Podczas uzytkowania urzadzenie nale-
zy starannie przytrzymywacé, nie doty-
kajgc goracych powierzchni.

21. A UWAGA: Goraca powierzchnia.

22. Starannie przytrzymywac urzadzenie,
aby zapobiec przypadkowym obraze-
niom rak lub przedmiotow.

23. Nie uzywaC urzadzenia w poblizu
cieczy palnych; nie zbliza¢ do Scian
lub elementéw z tworzyw sztucznych
wrazliwych na dziatanie ciepta.

24. Urzadzenie czysci¢ wilgotna Scierecz-
ka po uprzednim wyjeciu wtyczki z
gniazda i po catkowitym jego ostygnie-
ciu.

25. Po uzyciu, urzadzenie nalezy odtozy¢
tylko wtedy, gdy catkowicie ostygnie.

26. W celu uzywania urzadzenia zabrania
sie uzywania zewnetrznych czasomie-
rzy lub osobnych czasomierzy stero-
wanych zdalnie.

)¢

27. == W celu prawidtowej utylizacji na
podstawie Dyrektywy europejskiej
2012119/EU prosimy o zapoznanie sie
z informacja zataczong z produktem.

INSTRUKCJE NALEZY
ZACHOWAC

OPIS KOMPONENTOW (rys. 1)

Korpus urzadzenia

Zatrzask zamykajacy

Nieprzywierajace ptyty do kanapek tréjkatnych
Nieprzywierajace ptyty do muffinow
Nieprzywierajace ptyty do oponek/donatow
Kontrolka informujaca o gotowo$ci do wypiekania
Kontrolka dziatania

OTMTMOOW>

Urzadzenie przeznaczone jest WYLACZNIE DO UZYTKU
DOMOWEGO i nie moze by¢ wykorzystywane do celéw handlo-
wych lub przemystowych.

Niniejsze urzadzenie spetnia wymogi dyrektywy 2006/95/WE oraz
EMC 2004/108/WE oraz Rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004 z dn.
27/10/2004 r. dla materiatow stykajacych sie z zywnoscia.
PIERWSZE UZYCIE URZADZENIA

Podczas pierwszego uzycia z urzadzenia moze wydobywac sie
niewielki dym. Nie jest to wada, a dymienie ustapi w ciggu kilku
minut.

Podczas pierwszego uzycia posmarowac piyty grzewcze urza-
dzenia olejem lub mastem. Nie nalezy powtarza¢ niniejszych
€zynnosci.

INSTRUKCJA UZYCIA

- W zaleznosci od przygotowywanego produktu, zamontowac
odpowiednie ptyty. W tym celu unie$¢ gorny i dolny zatrzask i
wyjacé ptyty znajdujace sie w urzadzeniu (rys. 2). Zamontowac
wybrane ptyty i zablokowa¢ na zatrzask.

- Wsuna¢ wtyczke do gniazda zasilania.

- Wigczy sie kontrolka (G), informujaca o wsunigciu wtyczki do
gniazda elektrycznego, oraz kontrolka (F), informujaca, ze trwa
rozgrzewanie sie urzadzenia.

- Gdy urzadzenie osiggnie odpowiednia temperature (po uptywie
ok. 3 minut). i jest gotowe do uzycia, kontrolka (F) wytaczy sie.

Uwaga: Kontrolka (F) wiaczy si¢ ponownie po obnizeniu sie tem-

peratury niezbednej do wypiekania.

- Otworzy¢ catkowicie urzadzenie i odblokowaé, naciskajac odpo-
wiedni zacisk zatrzasku (B) w gére (rys. 3). Umie$ci¢ kanapke w
urzadzeniu lub wia¢ za pomocg chochli na dolng plyte urzadzenia
przygotowane wcze$niej ciasto. Wlac taka ilo$¢ ciasta, aby zakry-
wato wszystkie gniazda. Nie wlewa¢ nadmiernej jego ilosci, aby
nie wyptywato podczas wypiekania.

- Docisna¢ ptyte gérng do ptyty dolnej, naciskajac lekko w dét, az

Fig. 1

do ustyszenia dzwigku zamykanego zatrzasku (B), informujacego
0 zablokowaniu (rys. 4).

- Aby okresli¢ czas wypiekania, nalezy stosowac sig do wskazéwek
podanych w ponizszym przepisie.

- Aby wyja¢ produkt z urzadzenia, w razie konieczno$ci postuzy¢
sie fopatkg drewniang lub z tworzywa sztucznego.

UWAGA:

Podczas uzywania produktu nie dotykac goracych powierzch-

ni, aby unikna¢ oparzenia.

Nie wywierac nacisku na zatrzask, aby go nie uszkodzic.
Wypiekac wyfacznie po zamknieciu pfyt.

Nie uzywaé ostrych przedmiotow (np.: noza), aby unikna¢
uszkodzenia piyt.

CZYSZCZENIE

UWAGA: Urzadzenie czysci¢ wilgotna Sciereczka po uprzed-

nim wyjeciu wtyczki z gniazda i po catkowitym jego osty-

gnieciu.

- WYJMOWANE ptyty mozna umy¢ réwniez pod biezaca woda,
uzywajac wilgotnej $ciereczki.

RECEPTURY

Sandwicze z szynka i serem

Sktadniki

Biaty chleb tostowy 4 plasterki

Szynka gotowana 100 gr

Ser 40 gr

Pokroi¢ ser i szynke na cienkie plasterki. Utozy¢ szynke i ser.
Przykry¢ dwoma pozostatymi kromkami chleba. Wiozy¢ piyty.
Kiedy urzadzenie jest gotowe, umie$ci¢ kanapki w $rodku i
zamkna¢ pokrywe. Czas gotowania: 3 — 6 minut. Wskazéwka:
uzywaj tatwo topigcego sie sera.

Kanapki z tososiem

Chleb tostowy16 kromek

Wedzony toso$ 300 gr

Satata 8 lisci

Ogoérek 1

Dojrzaty pomidor 1

Majonez do smaku

200 gr $wiezego sera do smarowania

Drobna sél

Pieprz

Przygotowa¢ satate, ogoérek i pomidor pokroi¢ w plastry. Plastry
wedzonego tososia whozy¢ do miski z odrobing soku z cytryny.
Rozgrza¢ urzadzenie. Opiec sam chleb z obu stron. Nastepnie
przygotowa¢ warstwami kanapke klubowa. Posmarowac pierwsza,
kromke opieczonego chleba majonezem, potozy¢ plaster pomido-
ra, potozy¢ druga kromke chleba posmarowang miekkim serem, od
strony pomidora. Posmarowa¢ gérng strong majonezem. Potozy¢
ogorek i satate. Przykry¢ trzeciq kromka opieczonego chleba,
posmarowang majonezem z obu stron. Potozy¢ tososia. Przykry¢
ostatnig kromka chleba. Przekroi¢ kanapke, tworzac dwa tréjkaty.
Twoja klubowa kanapka z tososiem jest gotowa do podania.

Donaty (przepis podstawowy)

Sktadniki:

5 g proszku do pieczenia

90 ml cieptego petnottustego mleka

20 g migkkiego masta

200 g maki

25 g cukru

szczypta soli

1 jajo w temperaturze pokojowej

Potaczy¢ wszystkie sktadniki w duzej misce. Doktadnie wymieszaé
za pomocg kuchennego miksera, az do uzyskania jednorodnej i
pozbawionej grudek masy.

Wiaczy¢ ptyte. Odczekaé, az wytaczy sie zielona kontrolka infor-
mujaca o odpowiedniej temperaturze. Otworzy¢ ptyte. Za pomoca
tyzki lub woreczka wypeti¢ ptyte masa ponizej jej krawedzi.
Zamkna¢. Wypiekac¢ przez ok. 5 — 6 minut lub do momentu, az
donaty dobrze wyrosng i bedg wypieczone w $rodku.

Nastepnie udekorowac zgodnie ze swoim gustem cukrem pudrem,
lukrem lub polewa (patrz przepisy ponizej).

Donaty (rézne warianty)

Sktadniki:

uzy¢ sktadnikéw z przepisu podstawowego, modyfikujac je w

nastepujacy sposob:

- wersja czekoladowa: doda¢ 50 g kakao w proszku i zmniejszy¢
ilo¢ maki do 170 g;

- wersja kokosowa: doda¢ 50 g maki kokosowej i zmniejszy¢ ilo$¢
maki pszennej do 150 g;

- wersja z orzechami laskowymi: doda¢ 50 g siekanych orzechow
laskowych;

- wersji z wiérkami czekoladowymi: doda¢ 50 g wiérkéw czekola-
dowych.

Fig. 3

Fig. 4
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Maslane ciasteczka (do herbaty)

Sktadniki:

110 g miekkiego masta

100 g maki

30 g maki migdatowej

15 g cukru pudru

15 g biatka jaj

szczypta soli

Doktadnie wymiesza¢ make migdatowa, sol i cukier. Doda¢ miek-
kie masto i dobrze ubi¢ mikserem z koncéwkami. Na koniec dodac¢
biatko jajka i make, kontynuujac ubijanie.

Wiaczy¢ ptyte. Odczekaé, az wytaczy sie zielona kontrolka infor-
mujaca o odpowiedniej temperaturze. Otworzy¢ ptyte. Za pomoca
tyzki lub woreczka wypetni¢ ptyte masg az do jej krawedzi.
Zamkna¢. Wypieka¢ przez ok. 5 — 6 minut lub do momentu, az
ciasteczka bedg dobrze wypieczone w $rodku. Przed konsumpcija
pozostawi¢ do catkowitego ostygniecia. Ciasteczka mozna spozy-
wac do ulubionej herbaty.

Muffiny czekoladowe

Sktadniki:

2 g sody oczyszczonej

150 g miekkiego masta

70 g gorzkiego kakao w proszku

100 g startej gorzkiej czekolady (lub wiérkéw czekoladowych)

300 g maki

180 ml petnottustego mleka

6 g proszku do pieczenia

szczypta soli

4 jaja w temperaturze pokojowej

300 g cukru

Za pomoca kuchennego miksera doktadnie ubi¢ w misce migkkie
masto z cukrem. Gdy masa stanie sie jasna i spieniona, doda-
wac kolejno jajka, kontynuujac ubijanie koricowkami miksera.
Wymiesza¢ osobno suche sktadniki: make, kakao, proszek do
pieczenia, sode i sol.

Przygotowac¢ wigksza miske. Mieszaé na przemian jedng cze$¢
masy jajecznej z suchymi skfadnikami i jedng cze$¢ mleka.
Kontynuowa¢ mieszanie fopatka, nie taczac nadmiernie sktadni-
kéw. Na koniec, doda¢ wiorki czekoladowe.

Wiaczy¢ ptyte. Odczekaé, az wytaczy sie zielona kontrolka infor-
mujaca o odpowiedniej temperaturze. Otworzy¢ ptyte. Za pomoca
tyzki lub woreczka wypetni¢ ptyte masa ponizej jej krawedzi.
Zamkna¢. Wypieka¢ przez ok. 6 — 8 minut lub do momentu, az
muffiny dobrze wyrosng i beda wypieczone w $rodku.
Udekorowa¢ dowolnie cukrem pudrem lub kakao.

Babeczki waniliowe (przepis podstawowy)

Sktadniki:

170 g migkkiego masta

320 g maki

120 ml petnottustego mleka

2 tyzeczki proszku do pieczenia

szczypta soli

2 jaja w temperaturze pokojowej

300 g cukru

p6t laski wanilii

Za pomocg kuchennego miksera doktadnie ubi¢ w misce migkkie
masto z cukrem. Gdy masa stanie sie jasna i spieniona, dodawaé
kolejno jajka, kontynuujac ubijanie koricowkami miksera. Nastepnie
powoli dodawa¢ mleko, az do uzyskania ptynnej masy.

Osobno wymieszaé make z proszkiem do pieczenia i sola.
Przygotowa¢ wieksza miske. Wymieszaé w niej doktadnie cze$é
ptynng z cze$cig sucha. Na koniec doda¢ nasiona z laski wanilii.
Wiaczy¢ ptyte. Odczekac, az wytaczy sie zielona kontrolka infor-
mujaca o odpowiedniej temperaturze. Otworzy¢ ptyte. Za pomoca
tyzki lub woreczka wypetni¢ ptyte masg ponizej jej krawedzi.
Zamkna¢. Wypieka¢ przez ok. 6 — 8 minut lub do momentu, az
babeczki dobrze wyrosng i beda wypieczone w $rodku.
Udekorowa¢ dowolnie ulubionym |ukrem lub kremem maslanym.

Stone muffiny

Sktadniki:

250 gr maki

200 ml mleka

100 gr szynki gotowanej w kostce

100 gr pokrojonego w kostke sera emmenthal

50 gr rozpuszczonego masta

50 gr tartego parmezanu

2 jaja

1 saszetka btyskawicznych drozdzy do ciastek

szczypta soli

Za pomoca miksera kuchennego dobrze ubi¢ w misce mleko,
jaja i roztopione masto. Oddzielnie wymiesza¢ suche sktadniki —
make, parmezan i drozdze. Kiedy beda dobrze potaczone, dodaé
pokrojong w kostke szynke i ser, a nastepnie ptynnag mieszanke.
Delikatnie wymieszac¢ wszystkie sktadniki drewniang tyzka. Dodaé
sol.

Wiaczy¢ plyte Part Time. Odczeka¢, az wytaczy sig zielona
kontrolka informujaca o odpowiedniej temperaturze. Otworzyé
ptyte. Za pomoca tyzki lub woreczka wypetni¢ ptyte masa ponizej
jej krawedzi. Zamkna¢. Wypiekac przez ok. 6 — 8 minut lub do
momentu, az babeczki dobrze wyrosng i beda wypieczone w
$rodku. Podawac na ciepto.

Lukier i polewa

Po przygotowaniu donatéw mozna udekorowac ich powierzchnie.
W ten sposéb stang sie jeszcze smaczniejsze. Oto kilka przykta-
dow lukrow:

- Lukier kolorowy: 90 g cukru pudru, 1 tyzka mleka, barwnik
SpozZywczy.

- Lukier czekoladowy: 90 g cukru pudru, 10 g przesianego kakao,
2 tyzki mleka.

Wykonanie: ubija¢ doktadnie wszystkie sktadniki koricowkami
miksera do powstania gestego kremu (w razie potrzeby dodaé
wieksza iloScig mleka, az do uzyskania odpowiedniej konsysten-
cji). Zanurzy¢ powierzchnig oponek w lukrze, aby pokry¢ ich gorng
cze$¢. Udekorowa¢ groszkami, posypka, maka kokosowa lub
krokantem, w zaleznosci od upodobania.

Dla dodania smaku i dostosowania do indywidualnych potrzeb,
mozna zrobi¢ polewy i lukry do dekorowania oponek i muffinéw.

NMPABUJIA
NMoJZiIb3OBAHMA

NEPEQ HAYAJIOM
HEOBXOOUMO
WHCTPYKLUIO
Wcnonb3ys anekTpuyeckue npubopbl
HeobXo4MMO BbINOMHATL  Chegytouine
Mepbl NPegoCTOPOXHOCTM:

1. Ybeautecb B TOM, YTO HanpskeHue
npubopa coBnagaet ¢ HanpsxeHnem
Baluen anekTpuyeckon ceTu.

2. He octaBnsite 6e3 npucmotpa BKto-
YEHHbI B 3NEKTPUYECKYIO CETb Npu-
Bop; oTkNtoYaTe ero nocne Kaxmgoro
NCNONb30BaHMS.

3. He craBbre npnbop B6MAM3M UCTOYHNKOB
OTOMIEHUS UMW HA UX MOBEPXHOCTY.

4. Tlpu akcnnyatauyun CTaBuUTb Npubop
TOMbKO Ha FOPU3OHTArbHbIE U YCTOM-
YMBble NMOBEPXHOCTM.

5. He ocraensite npubop nog BO3-
[EACTBMEM aTMOCKEPHbIX SBIEHWI
(ooxAas, conHua u T.4.).

6. OneKkTpuyeckuit NpoBOg HE [OOKEH
KacaTbCs ropsiynx NOBEPXHOCTEN.

7. 3T0T Npubop MOryT UCMONL30BATL AETH
cTaplue 8 net; nioau C orpaHNYeHHbI-
MW (DU3NYECKMMI, CEHCOPHBIMU MM
YMCTBEHHbIMI CMOCOBHOCTAMM UMK He
UMerLLMe OnbiTa W 3HaHUi B obpalle-
HUKM ¢ npubopom, 6o He NonyuYMBLLKE
COOTBETCTBYIOLIETO MHCTPYKTaxa mno
MPYMEHEHIO, MOTYT NOMb30BATLCS NPU-
Bopom nog HabnoaeHnemM OTBETCTBEH-
HOro 3a ux GesonacHocTb Nuua, mbo
CHa4ana BomKHbI MOMy4nTb NOAPOBHbIN
WHCTPYKTaX B OTHOLLEHWM Be3onacHoro
ncnonb3oBaHus Npubopa 1 pUCcKoB, CBS-
3aHHbIX C 9TUM. [leTaM 3anpeLlaetcs
urpathb ¢ npubopom. Ynctka u obenyxu-
BaHe npubopa He MOXET ObITb NopyYe-
Ha getaMm mneawe 8-mu net. B nobom
criyyae 310 AOMKHO MPOMCXOAWTb MOA
Hai30pOM B3POCTbIX.

8. XpaHutb npubop 1 kabenb OT HEro
B HEJOCTYMHOM MecTe [Ans [feTen
mnagwe 8-mu ner.

9. Hukorga He morpyxaTtb Kopnyc MOTO-
pa, 3NEeKTPUYECKyt BUNKY W NpoBOZ
B BOZY WNW Apyrie Xugkoctu. [ns ux
OYMCTKM MCMONb30BaTb TOMBKO Bax-
HYI0 TKaHb.

10. Jaxe ecnu npubop BbIKNKOYEH, HEOO-
XOAMMO OTCOEAMHUTL BUNKY NpoBOAA
OT 9MeKTPUYECKON PO3ETKW, Npexae
yem cobupatb unu pasbupatb ero
AeTanu u npucTynatb K YUCTKE.

11. HeobxoamMmo TLLATENbHO BbICYLWNTD
PYKW, NpeXae YeM HaxumaTtb W pery-
nMpoBaTb KHOMKW npubopa n Jotpa-
rMBaTbCS 40 BUIKM NPOBOAA W 3nek-
TPUYECKNX JeTanen.

12. Tpy OTCOEANHEHUM OT ANEKTPUYECKON
poseTkn GpaTbCca pykamu Henocpep-
CTBEHHO 3a LTencenb. Hukorga He
TAHYTb 32 MNPOBOA ANS TOro, YTObbI
BbITALLMTb €rO.

13. He ucnonb3yinte npubop, ecnn WHyp
MUTaHWS UK BUIKA NOBPEXAEHDI, U
ecnn obopygoBaHue UMeeT Kakue-
nmbo nedekTbl; BCE PEMOHTHbIE pabo-
Tbl, BKItOYAs 3aMeHy LUHypa NUTaHms,
[OIMKHbI BbIMOMHATHCA TOMBKO B Cep-
BUCHOM LeHTpe Ariete unu ynosnHo-
MOYEHHbIMM TeXHUKaMK Ariete B Lensx
NPeaoTBPALLEHNS KaKMX-NMBO PUCKOB.

14. B cnyyae Mcnonb30BaHUs YOSIUHKM-
Tenei nocnegHue [OMKHbl COOT-
BETCTBOBATb MOLYHOCTM npubopa BO

PABOTbI
NPOYUTATD

n3bexaHne onacHoCcTh gns oneparo-
pa u 6esonacHocT paboyeir cpedbl.
Henogxogswwe yonuHuTens MoryT
NPWUBECTM K HEUCNPABHOCTH.

15. He octaBnsaTtb npubop co cBeLLMBato-
LMMCS LLIHYPOM B MECTe, AOCTYMHOM
Ans geTen.

16. [Ins obecneveHus 6e3onacHoCTM Npu-
Bopa ucnonb3yiTe TOMbKO PEKOMEH-
Ayemble MPOU3BOAMTENEM 3anacHble
4acTu 1 akceccyapbl.

17. BHOCUMbIE M3MeHeHus B npubop,
€CMN OHW YETKO He yKasaHbl Mpoms-
BOAMTENEM, MOTYT NPUBECTY K NOTEpe
6e30MacHOCTN M rapaHTUW €ero 3kc-
nnyaTaumm co CTOPOHbI NOTpebuTens.

18. B cnyyae ecnu Bbl pewnnu BbIopo-
CUTb 9TOT npubop, pekoMeHayeTCs
nepepesatb 3NEKTPUYECKUIA NPOBOA
AN HEBO3MOXHOCTY €ro AanbHenLe-
ro Mcnonb3oBaHus. PekomeHayeTtcs
Takke 06e3BpeauTb Te YacTu npwu-
Bopa, KoTopble MOryT MpeacTaBnsATb
OMacHOCTb, B CIyvae WX MCMosb30Ba-
HWS1 AETbMM NS CBOUX UT.

19. CocTaBHble YacTy YNaKkoBKK He JOMK-
Hbl OCTaBNATbLCA B MecTax, 4OCTyn-
HbIX 4NS AETel, Tak Kak OHW MOryT
NPeLCTaBNATb MCTOYHWK OMACHOCTM.

20. Mpw “cnonb3oBaHuKM yCTporncTaa byab-
T€ BCErAa OCTOPOXHbI U HE Npukacai-
TECb K HarpeBaTenbHOI NOBEPXHOCTU.

21, BHUMAHVE: Topsiuasi nosepx-

HOCTb.

22. Mpun obpalieHun ¢ npubopom 6yap-
T€ KpaWHe OCTOPOXHbI, OCOBEHHO,
BO BpeEMSI OTKPbITUS WK 3aKpbITUS
KpbILUKK, BO M30EXaHWe Cry4aiHoro
NOBPEXAEHUS PYK UK NPeaMETOB.

23. Vcnonbayite npubop Bganu ot nerko-
BOCMITAMEHSIIOLNXCS KUOKOCTEN; He
MPUCMOHANTE ero K HETEPMOCTONKUM
NnacTMaccoBbIM CTEHKaM WNW npea-
MeTam.

24. Ynctute npnbop TOMNbKO BNAXHOM TKa-
Hbl0, MPeaBapUTENbHO BbIHYB BUIKY
13 PO3eTKM M NOCHe TOro, Kak MallnHa
OCTbIHET.

25. Mocne umcnonb3oBaHUs CTaBWUTb Ha
XpaHeHue npnbop TonbKo Toraa, koraa
OH NOJTHOCTHK OCTBIHET.

26. MpuHumn genctans npubopa He gony-
CKaeT MUCMOMNb30BaHUS BHELUHErO Tau-
Mepa unu otaensHoro nyneta fy.

27. == B OTHOLWEHUN NpaBUNbHONA YTU-
nu3auun npubopa B COOTBETCTBUN C
Esponeickoit gupektuson 2012/19/EU
npoynTanTe MHPOPMaTUBHLINA NUCTOK,
npunaraembli kK npubopy.

COXPAHMUTD
MHCTPYKLIMIO

OMUCAHUE KOMIMNOHEHTOB (Puc. 1)

Kopnyc npu6opa

Brokupytowwmit pelyaxok

AHTUNpUrapHble TpeyronbHble (opmbl Ans 6yTepbpoaos
AHTUNpUrapHble hopMbl ANns MadhuHOB
AHTUNpUrapHble OPMbl AN TOHYNKOB

VHAMKaTOp roTOBHOCTH

MHaukaTop BKNKOYeHUs

GMMoOOWw>

Mpubop npeaHasHaven TONMbKO [ONA OOMALLUHEIO
MCMONb30OBAHWA 1 He BOMXEH NPUMEHSTLCS B KOMMEPYECKNX
UMW NPOMBILLAIEHHBIX LiENSsiX.

[laHHOe yCTPOMCTBO COOTBETCTBYET TpeboBaHWUAM AWUPEKTUB
2014/35/EU n EMC 2014/30/EU n Pernamenty (EC) Ne 1 935/2004
oT 27/10/2004 Ha maTepwanbl, KOHTaKTUpPYIOLWME C NULLEBLIMU
npoAyKTamMu.

NMEPBOE UCMNOJIb3OBAHUE NPUBOPA

Mpu nepBoM WCMOMb30BaHUM NPUBOP MOXET UCTyCKaTb NErKuil
ObIM: 3TO He CUMTAEeTCs AE(EKTOM, AbIM UCYE3HET B Te4YeHue
HECKOMBKMX MUHYT.

Mpu NepBOM NpUMEHEHUN cMa3aTb NnacTuHbl npubopa pactu-
TembHbIM UMW CIMBOYHBIM MacrnoM. B ganbHeriem HeT Heobxo-
ZMMOCTM NOBTOPSITb 3TW AENCTBHS.

UHCTPYKUMUA MO NPUMEHEHMUIO

- YcTaHoBUTe nopxoasine GOpMbl, B 3aBUCUMOCTU OT npo-
[DYKTOB, KOTOPbIE HYXHO MPUrOTOBWUTH; MOAHUMMUTE COOTBET-
CTBYIOLME BEPXHUI W HUKHWIA pblYari U CHUMUTE NpeablayLme
opmbl (puc. 2). YcTaHoBUTE BblbpaHHble hopMbl 1 3aduKeu-
pyiiTe ux o Wenyka.

- BcTaBbTe BUIIKY B PO3ETKY.
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- Baroputcs wHaukatop (G), nokasblBalowWin BBOA BWUNKW B
po3eTky, 1 WHaukatop (F), nokasbiBaloWMi, 4TO YCTPONCTBO
pasorpeBaeTcs.

- Korga npubop gocTur HyxHo TemnepaTypbl (NpUbnU3nTensHo
yepe3 3 MUHYTbI) U FOTOB K WCMOMb30BaHMI, MHAukaTop (F)
noracHer.

Mpumeyvanue: CeetoBol uHankatop (F) cHoBa 3aropaetcs npu

MOHUXEHUW TEMMNEPaTypbl, HEOBXOAMMON ANS NPUrOTOBNEHMS

nuwm.

- [MonHocTblo 0TKPOWTE W pa3bnokMpynTe YCTPONCTBO, HaxaB Ha
COOTBETCTBYHOLMIA ynop pbivara (B) BBepx (puc. 3) u nomecTtu-
1€ ByTepbpoab! UMK C NOMOLLBI0 CMeLUansHOro KOBLLA BbINen-
Te 3apaHee NPUroTOBMEHHOE TECTO Ha HUXHIOKW NNacTUHY
npubopa. 3anente cMecb, MOMHOCTLIO 3aNOMHSs BCO hopMmy,
HO He NMpeBbILIas 3ajaHHOe KOMMYECTBO, MHAYe CMECH MOXET
BbITeYb BO BPEMS NPUrOTOBNEHMS.

- Hakpoiite BEpXHIOIO MNACTUHY Ha HIXHEN, cnerka Hagasue Ha
Hee BHUM3 [0 Wenyka dukcupytowero peiyara (B) (Puc. 4).

- B oTHOweHuM BpemeHn npurotoBrieHns cobntopaiite 3Have-
HWsl, yKasaHHble B peLenTax.

- BblHUMaliTe rotoBble M3AENNS TONBKO AEPEBAHHON UK NnacT-
MaccoBOW 10NaTo4KoN.

BHUMAHUE:

Bo u3bexaHusi 0k0208 He npukacalimecb K 20psiYUM nna-

cmuHam.

He ¢hopcupylime pbryaxok (B) 8o usbexaHue nosoMKu.
Bbinekams mOJsIbKO NPU 3aKPbIMbIX NAACMUHaXx.

He ucnonb3ylime ocmpbie npedMems! (Hanpumep, HOX) 80
usbexaHue noepexdeHUs N1acmMuH.

YUCTKA

BHUMAHUE: Yucmume npu6op mosbKo enaxHol mKaHbH,

npedsapumesibHO 8bIHy8 8UMIKY U3 PO3eMKU U Nocsie mo2o,

Kak MaWuHa ocmbiHem.

- CbeMHble NnacTuHbl MOXHO MbITb fiaXe MO MPOTOYHOW BOAOM,
UCNIONb3ys BRAXHYHO TKaHb

PELIENTbI

ByTep6poa ¢ BeTYMHOWN U CbIpOM

Cocras

MopmxapeHHbIn benblit xneb 4 nomTuka

3aneyeHHas setuynna 100 rp

Chbip 40 rp

Cblp W BETYNHY Hape3aTb TOHKUMM NoMTUKamu. Pasnoxute BeT-
UWHY W CbIp U HAKpOIATe ABYMS OCTaBLUMMMUCS NOMTUKamu xneba.
YcranoBute nnactuHbl. Korga npubop 6yaet rotos, nomectute
BHYTpb 6yTepbpoabl U HakpoiiTe KpbILKoW. Bpems npurotoBne-
Hus: 3-6 MuHyT. CoBET: MCNONb3YiiTe NErko NNaBsLUMIACS Cbip.

ByTep6poa c nococem

Xneb ons TpameyynHm 16 nomkos

Jlococb konyénbiin 300 rp

Canart-natyk 8 nucTbes

Orypey 1

Cnenbin nomuaop 1

MaitoHe3 no Bkycy

CBexuit cnuBoYHbIN cbip 200 rp

Menkas conb

Mepew

lMoaroToBbTE canat, HapexbTe NOMTUKaMi NOMUAOP U OrypeLl.
JIOMTUKM KOMYEHOro NOCOCS BbINOXMTb B MUCKY C NIMMOHHBIM
COKOM.

Harpeiite npubop nnopxapste xneb c 06enx cTopoH. Mpuctynute
k npuroToBnexuio ByTepbpoaa cnosimu: HamasaTb NepBbli KyCoK
TOCTa MaloHe3oM W [o6aBUTb NOMTUK MOMWAOPA, HaKPbITb
BTOPbIM NIOMTUKOM, HamMasaHHbIM CbIpoM pobuona, co CTOPOHbI
nomugopa. CBepxy HamasaTb MaioHe3oMm 1 [o6aBuTb orypel
1 canar. MonoxuTb TpeTuit NOMTUK xneba, HamasaHHbIi C ABYX
CTOPOH MaltoHe30M 1 fobaBuTb nococh. [lo6aBuTb nocnegHui
nomTuk xneba u paspesatb 6ytepbpoa Ha ABa TpeyronbHUKa.
Baww 6yTepbpoa-caHaBuY ¢ I0COCEM rOTOB K Nogaye.

MoHuukm (6a3oBbIN peuenT)

Cocras:

51 Apoxken Ans cnagkux u3aenuit

90 mn Tennoro LenbHoro Moroka

20 r pa3Msar4eHHoOro CrIMBOYHOrO Macna

200 r myku

25 caxapa

LyenoTka conu

1 9110 KOMHATHOW TeMnepaTypbl

MomecTuTe BCE WHrPEAMEHTHI B BGOMbLIYO MUCKY W XOPOLIO
nepemeLLanTe ¢ NOMOLLbI KYXOHHOrO CMECUTENs 40 Nony4eHns
OfHOPOLHOA, 63 KOMKOB CMECH.

BkniounTe nnactuHy M NopoxauTe, noka 3eneHbll UHAMKaTop
rOTOBHOCTW TEMNEPATYPbI HE NOracHeT: Tenepb OTKPOIiTe Npubop
11 C NOMOLLbIO NIOXKM MW KOHANTEPCKOrO MELLKa 3anonH1Te cMe-
Cbl0 BCKO MOBEPXHOCTb NACTUHBI A0 KpaeB. 3aKpoiiTe W xapbTe
B Te4eHune 5/6 MUHYT Unn noka OHM He NOAHUMYTCS U XOPOLLO He
3aneKkyTcs BHYTPU.

YkpacbTe no CBOeMy BKYCy caxapHOW Myapow, rnasypbio unu
KpPeMOM raHall (CM. peLienT Huxe).

MoHYMKM (pa3nuyHble BapUaHTbl)

Cocras:

NCMONb3yiATe MHIrPeAMEeHTbI OCHOBHOTO peLienTa, Co CreayloLn-

MW U3MEHEHNAMM:

- ¢ wokonagom: aobasutb 50 r kakao-nopoLKka U YMEHbLINTL
MyKy Ao 170

- € kokocoM: A06aBuTb 50 r KOKOCOBOW MYKM W YyMEHBLUMTL MYKY
no150r:

- C necHbiMu opexamu: fobasutb 50 r ApobneHbix opexoB
byHAYyK;

- C LWoKonagHbIMK Kkanenbkamu: [o6aeuTh 50 T wokonagHbIx
kanenek;

CnuBoYHOe neyeHbe (K Yai)

CocraB:

110 r pa3MAr4eHHOro CrIMBOYHOrO Macna

100 1 Myku

30 rp MUHAAMBHOM MyKM

15 1 caxapHoit nyapbl

15 1 auyHoro Genka

LenoTka conu

CmeluaiiTe MyKy MUHAAnNs, conb 1 caxap. [JobaBbTe pasmsryeH-
HOE CMMBOYHOE Macno W XOpPOLWO B36GUTb 3NEKTPOMUKCEPOM.
[o6aBbTe snyHbIN 6EMOK M MyKY U NpogonxaiiTe B3OuBaTh.
BkniouuTe nnactuHy M nopfoxauTe, noka 3eneHbll UHAMKATOp
rOTOBHOCTY TEMNepaTypbl HE NOracHET: Tenepb OTKPOiATe Npnbop
1 C MOMOLLBIO MOXKM UMM KOHOUTEPCKOTO MELLUKa 3anofHUTE cMe-
Cbi0 BCIO NOBEPXHOCTb NNACTUHbI A0 KPaeB. 3akpoiiTe 1 xapbTe B
TeYeHue 5/6 MUHYT UMK NOKa OHW XOPOLLO He 3aneKyTCst BHYTPU.
[laiiTe NeYeHblo MOMHOCTLIO OCThITh, Mpexae 4Yem npobosatsb,
Takoe neyeHbe NaeanbHoO Ans YanHOro «puTyanay.

LokonaaHble MadhpuHbI

Cocras:

2T NnLLeBOil coabl

150 r pa3msryeHHOro CNMBOYHOTO Macna

70 r ropbKoro kakao-nopoLika

100 r TepTOro ropbKoOro Wokonaaa (Mnu LWoKonafHbIX kanenek)
300 r myku

180 Mn LenbHOro Monoka

6 r Apoxken ANs cnagkvux u3aenuit

LenoTka conu
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4 aiLja KOMHaTHOM TemnepaTypbl

300 r caxapa

C noMmoLLbto KYXOHHOTO cMecuTens B3beiiTe B MUCKE pa3MAryeH-
HOE CIIMBOYHOE MaCno; KOrAa CMeCb NOCBETNEET U CTAHET NeHu-
cTon, 4o6aBuTb AliLa No 0AHOMY, NPOAOCNXas B36MBaTh aNeKTpu-
YecKuUM BeHUYMKOM. CMeLLaiTe Cyxue MHIPeaneHTbI: MyKy, kakao,
LPOXXM, COLY W COMb.

BosbmuTe Gonbluyld Mucky, fob6aBnsiiTe No OY4epean AUYHYI0
CMECb U CyXWe MHTPeaMEHTbl M YacTb MOMOKa; NpoJomKanTe
OCTOPOXHO MepemelnBaTb C MOMOLbI0 wWwnaTens. Hakoew,
pobaBbTe LWoKonagHble KanemnbKy.

BkntounTe NNacTuHy W MOLOXAMTE, NOKa 3eneHblit MHAMKATOP
rOTOBHOCTW TEMNEPATYPbI HE MOracHeT: Tenepb OTKPOKTE Npubop
11 C NOMOLLbK NOXKM UNK KOHAUTEPCKOTO MELLKa 3anoNHUTE cMe-
Cbi0 BCHO MOBEPXHOCTb NNACTUHBI A0 KpaeB. 3aKponTe W xapbTe
B Te4eHue 6/8 MUHYT UNnu NoKka OHW HE NOJHUMYTCS M XOPOLLO He
3anekyTcs BHYTPU.

YkpacbTe no xenaxuio caxapHoi NyApoit Unu kakao-nopoLLKOM.

BaHunbHbIe kekcbl (6a30BbIN peuenT)

Cocras:

170 r pa3MAr4yeHHoro CINBOYHOMO Macna

320 1 myku

120 Mn uenbHOro Monoka

2 4.n. ApOXOKeR ANs cnagkux usgenui

LenoTka conu

2 Aila KOMHATHOM TemnepaTypbl

300 r caxapa

NOMOBWHY CTPYYKa BaHUNM

C nomoLLbio KyXOHHOTO cmecuTenst B3beiiTe B MUCKE pa3msr-
YeHHOe CNMWBOYHOE Macno; KOrfa CMeCb MOCBETNEET W CTaHeT
neHucToi, fobaBuTb AlLa NO ofHOMY, npogornxas B3bueaTb
3NEeKTPUYECKUM BeHunkoM. MocTeneHHo AoBaBbTe MOMOKO A0
NONYYEHNSs KULKOM CMECH.

OTgenbHO cMeLLaiTe MyKy C pa3pbIxiuTenem 1 conbto. Bosbmute
Bonbluylo MUCKY, A0BABNANTE MO OYepean XUAKYI CMeCb U
CyXU1e MHIPeanenThI, XopoLLo nepemelunsas. B koHue aobasbte
CemMeHa CTpyyka BaHuUu.

BkntouuTe NNacTuHy W MOLOXAMTE, NOKa 3eneHblit MHAMKATOP
rOTOBHOCTW TEMMNEPATypbl He NOracHeT: Tenepb OTKPORTe npu-
6op 1 C NOMOLLbI NOXKW UMW KOHAUTEPCKOTO MELUKa 3anonHuTe
CMECb0 BCIO MOBEPXHOCTb MNacTUHbI A0 Kpaes. 3akpoite u
XapbTe B TeYeHue 6/8 MUHYT unu noka MaduHb! He NOSHUMYTCS
11 XOPOLLO He 3aneKyTcs BHYTPY.

YKkpacbTe N0 xenaHuio rnasypbio AN CIMBOYHBIM KPEMOM.

ConéHble MadpuHbl

CocraB:

250 1 myku

200 mn monoka

100 r Hape3aHHOW Ky6uKamn BETHNHbI

100 rp Hape3aHHOro Kybukamm coipa 3MMeHTanb

50 rp pa3msr4yeHHoOro CNIMBOYHOrO Macna

50 rp TepToro napme3saHa

2 anua

1 nakeTuk BbICTPOPACTBOPUMBIX APOXKEN 4115 MMPOrOB
LenoTka conu

C NoMOLLbI0 KYXOHHOTO CMECUTENs CMellaiiTe B MUCKE MOMOKO,
Aila n pa3MAr4yeHHoe CNMBOYHOE MAacno; OTAENbHO CMellainTe
CyX1e MHIpeameHThbl: MyKy, napmesaH u apoxxku. Korga cmech
Bynet rotoBa, 406aBLTE BETUMHY U CbIp, HAPE3aHHbIE KyBukamu,
1 nepemelLanTe C XWOKOW CMecblo. AKKypaTHO nmepemeluaiiTte
BCE WHrPEANEHTbI JepeBSHHOI NOXKOI 1 Jo6aBbTe CONb.
Bkniounte nnutky Party Timeu n nogoxauTe, noka 3eneHbln MHAN-
KaTop rOTOBHOCTM TeMNepaTypbl HE NOracHeT: Tenepb OTKPONTE
npubop 1 C NOMOLLbIO NOXKM UM KOHAUTEPCKOTO MeLLKa 3anon-
HWUTE CMECbIO BCIO MOBEPXHOCTb NNACTUHbI A0 KpaeB. 3akpoiiTe u
XapbTe B TeueHue 6/8 MUHYT nnn noka MadduHbI He NOAHUMYTCS
11 XOPOLLO He 3anekyTcsa BHyTpu. [ogasath TennbiMu.

nasypb 1 Kpem raHaw

Mocne TOro kak MOHYMKM rOTOBbI, NOAYMANTE, Kak UX YKpacuTb.
Takum 06pa3om, oHM CTaHyT ele Gonee anneTuTHbIMU. Bot
HECKOMbKO NPUMEPOB rnasypu:

- LiseTtHas rnasypb: 90 r caxapHoi nygpsl, 1 ctonosas noxka
MONOKO, NULLEBbIE KpacUTENN.

- LokonapgHas rnasyps: 90 r caxapa, 10 r npocesiHHOro kakao, 2
CTOMOBbIE NTOXKW MOMOKa.

MpuroToBneHne: XopoLLO CMeLLaTh BCe UHIPEANEHTbI MUKCEPOM
[0 NOMYyYEHUst COCTOSHUS TYCTOM CMETaHbI (Mpu HeobxoaumocTu,
pa3baBuUTb MOMOKOM [0 MOMYHYEHWUS HYXHOW KOHCUCTEHLWK).
O6MakHYTb MOHYMKWM B rnasypu BepxXHel CTOPOHOW. YKpacuTb
LIOKOMAHOM BEPMULLENbIO, CaxapHOM MOCLIMKOW, KOKOCOBOW
MYKOW WNW rpaHennon, B COOTBETCTBUM C BalUMM BLOXHOBEHU-
em.

[ns ocoboit nepcoHntmKkaLum MoxeTe MPUroTOBUTH raHall u
rnasypb 1 NOKPbITb UMM NOHYMKM U MaDPUHBI.

[lata 13roToBMEeHUs yka3aHa Ha kopnyce W3Aenus B 3awmgpo-
BaHHOM Buae SN wk/yrabcdefg,

rae wk — Hefiens Npou3BoACTBa

yr — rof, NPON3BOACTBA

abcdefg — cepuitHblit Homep n3genus

CooteetcTByeT TpeboBaHMAM

TP TC 004/2011 «O 6e3onacHOCTH HW3KOBOMbTHOrO 06OPYLO-
BaHus, yTBepxaeH Pewennem Komuccun TamoxeHHOro coosa
Ne768 ot 16 aBrycta 2011 roga

TP TC 020/2011 «OnekTpomMarHuTHas COBMECTUMOCTb TEXHUYeE-
CKUX CpefcTBy, yTBepxAeH Pewennem Kommuccun TamoxeHHOro
coto3a Ne879 ot 9 nekabps 2011 roga

VHbopmaLms o cepTudukaLn B NPUNOKEHNN K rapaHTURHOMY
TanoHy /Mnu Ha ynakoBke U3genus.

220-240B~ - 50-60r1 - 700BT - IPXO0 - Class |
CpenaHo B Kutae

Mmnoptep: OO0 «PyMeta»

lOpugunueckuitagpec:127473, ropogMocksa, yn.
KpacHonponetapckas, a. 16, ctpoernel?, atax2, nomelenuell,
KoMHaTa6

dakTuyeckunagpec: 127473, ropogMocksa, yn.
KpacHonponetapckas, A. 16, ctpoeHnell, atax2, nomellenuell,
KOMHaTa6

Warotoutens: De’ Longhi Appliances Srl /«[lenonru AnnnaeHcuc
CPN» Appec: 50013 Utanus, ®nopeHyws, Kamnu BuseHumo, Bua
C. Kympuko 300.

Cnucok opranu3aluid, YNONHOMOYEHHbIX W3rOTOBUTENEM Ha
paboTy ¢ npeTeH3usiMu NoTpebuTenein n cepBUCHLIM 0bCyXN-
BaHueM, pasmeLLeH Ha caitTe: http://www.ariete.net/ru/assistance
lopsiyas nuHus Ariete +7915165611

ToBap noctaensetcs B cobpaHHOM BuAe, cneyuanbHbix Tpebo-
BaHWil K NepPeBO3Ke W XPAHEHMIO He YCTAHOBIEHO.
YTUnnu3upoBaTb B COOTBETCTBUM C 3aKOHOLATENbCTBOM MecTa
peanusayuu.

lapaHTUitHbIN cpok 2 ropa. Cpok cnyx6bl n3genus 2 roga.

WNHdopmaLms o cepTudmkaLmm B NPUNOKEHUN K rapaHTUAHOMY
TarnoHy /Ny Ha ynakoBke U3genus.

Fig. 1

Fig. 3

Fig. 4
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2uokeun yia oavrouirg, muffins,
vrovarg

Urzadzenie do przygotowywania
kanapek, muffinéw, oponek

Ycmpoliicmeo ons

npuzomoesnieHusi 6ymep6podos,
maghghuHo8, MOHYUKOB
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