ADVERTENCIAS
IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE

USAR O APARELHO

Ao utilizar aparelhos eléctricos, é neces-

sario tomar as devidas precaugdes, entre

as quais:

1. Certifique-se de que a voltagem eléc-
trica do aparelho corresponde a volta-
gem da sua rede eléctrica.

2. N&o deixe o aparelho sem vigilancia
quando ligado a rede eléctrica; desli-
gue-o sempre apds 0 Uso.

3. Néo colocar o aparelho sobre ou perto
de fontes de calor.

4. Durante a utilizacdo, posicionar o apa-
relho sobre uma superficie horizontal
e estavel.

5. Néo deixe o aparelho exposto aos
agentes atmosféricos (chuva, sol,
efc.).

6. Preste atengéo para que o cabo eléc-
trico ndo entre em contacto com super-
ficies quentes.

7. Este aparelho s pode ser usado por
adultos ou criangas a partir de 8 anos;
as pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou
sem experiéncia e sem conhecimento
do aparelho ou que ndo tenham rece-
bido as instrugdes de utilizagao neces-
sarias devem ser vigiadas por uma
pessoa responsavel pela sua seguran-
¢a ou serem instruidas sobre 0 modo
de utilizar o aparelho em seguranga e
sobre os riscos relativos a utilizagao do
mesmo. N&o deixe as criangas brinca-
rem com o aparelho. As operagdes de
limpeza e de manuten¢édo ndo podem
ser efetuadas por criangas com menos
de 8 anos e em todo caso sob a super-
viséo de um adulto.

8. Mantenha o aparelho e o cabo de ali-
mentagao longe do alcance das crian-
¢as com menos de 8 anos.

9. Nunca passe o corpo do aparelho, a
ficha e o cabo eléctrico por agua ou
outros liquidos, use um pano humido
para a limpeza destas partes.

10. Mesmo com o aparelho desligado, reti-
re a ficha da tomada eléctrica antes de
montar ou desmontar os componentes
para efectuar a limpeza.

11. Assegure-se de estar sempre com
as méos bem secas antes de utilizar
o aparelho, regular os interruptores e
antes de ligar a ficha na tomada e efec-
tuar as ligagdes de alimentagéo.

12. Para desligar a ficha, segura-la direc-
tamente e retira-la da tomada na pare-
de. Nunca a desligar puxando-a pelo
cabo.

13. Nao utilize o aparelho se o cabo elé-
trico ou a ficha estiverem danificados
ou se o aparelho apresentar algum
defeito; todas as reparacgdes, incluindo
a substituicdo do cabo de alimentacao,
devem ser feitas somente pelo servigo
de assisténcia da Ariete ou por téc-
nicos por ela autorizados, de modo a
prevenir qualquer risco.

14. No caso de utilizar uma extenséo elétri-
ca, verifique se é adequada a poténcia
do aparelho de modo a evitar perigos
para 0 operador e para a seguranga
do ambiente onde se opera. A utiliza-
cao de extensdes inadequadas podem
provocar anomalias de funcionamento.

15. Nao deixe o cabo pendurado, poderia

ser fonte de perigo para as criangas.

16. Para ndo comprometer a seguranga do
aparelho, utilize exclusivamente pecas
e acessorios originais ou aprovados
pelo fabricante.

17. Eventuais modificagcdes deste produto
néo expressamente autorizadas pelo
fabricante podem comportar a perda
da seguranca e da garantia do seu uso
pelo utilizador.

18. Caso se decida a descartar como lixo
este aparelho, recomendamos que o
deixe inoperante, cortando o cabo de
alimentagéo. Recomendamos também
que deixe indcuas as partes do apare-
lho que possam representar um peri-
go, especialmente para as criangas,
que podem utilizar o aparelho como
um brinquedo.

19. Os elementos da embalagem nédo devem
ser deixados ao alcance de criangas pois
s&o potenciais fontes de perigo.

20. Durante a utilizag&o, manuseie o apa-
relho com cuidado e ndo toque nas
placas quentes.

21. ATENCAO: Superficie quente.

22. Manuseie o aparelho com cuidado
a fim de evitar ferimentos ou outros
danos.

23. Utilize o aparelho longe de liquidos
inflamaveis; ndo encoste o aparelho
em paredes ou partes de plastico ndo
resistentes ao calor.

24. Limpe o aparelho apenas com um
pano humido e s6 depois de o ter des-
ligado da tomada e com o aparelho ja
completamente frio.

25. Apos a utilizagao, guarde o aparelho
somente quando estiver completamen-
te frio.

26. Para o funcionamento do aparelho
nao é permitida a utilizagédo de tem-
porizadores externos ou comandos a
distancia separados.
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27. == Para a correta eliminagcdo do pro-
duto, nos termos da Diretiva Europeia
2012/19/EU, leia o folheto em anexo.

GUARDE ESTAS

INSTRUCOES

DESCRICAO DOS COMPONENTES (Fig. 1)
A Led de cozedura pronta

B Led de ligagao

C Manipulo de ligagao / regulagéo da temperatura

D Placa antiaderente

E Espétula

F Acessorio para estender a massa

Este aparelho foi concebido SOMENTE PARA UTILILIZAGAO
DOMESTICA e nao deve ser utilizado para fins comerciais ou
industriais.

Este aparelho est4 em conformidade com a diretiva 2014/35/
EU e EMC 2014/30/EU e com o regulamento (EC) N.°
1935/2004 de 27/10/2004 sobre os materiais em contato com
os alimentos.

PRIMEIRA UTILIZAGAO DO APARELHO

O aparelho pode emitir um ligeiro fumo na primeira vez que
é utilizado: o que n&o é um defeito e o fumo para passados
alguns minutos.

Por ocasiéo da primeira utilizag&o, unte as placas de cozedura
do aparelho com dleo ou manteiga. N&o é necessario repetir
estas operagdes posteriormente.

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO

- Antes da utilizagdo do aparelho, prepare a massa e verta-a
em um recipiente.

- Ligue a ficha a tomada. O led de ligag&o (B) acende-se.

- Rode o manipulo (C) para a temperatura desejada. O led (A)
acende-se para indicar que o aparelho esta a aquecer.

- Quando o aparelho tera atingido a temperatura programada,
estara pronto para ser utilizado e o led (A) apaga-se.

Nota: O led (A) voltara a acender-se quando a temperatura

necessaria para a cozedura baixar.

- Verta na placa (D) a massa preparada previamente e, utili-
zando o acessorio (F), estenda-a perfeitamente de modo a
cobrir toda a superficie.

Preste ateng&o para ndo exagerar na dose de modo a evitar
que a massa saia da placa.

Nota: Para obter um melhor resultado, verta uma pequena

quantidade de 6leo na placa. Isto ajudara a remover os crepes

quando cozidos.

- Quando a massa comegar a engrossar, vire o crepe utilizan-
do a espatula (E).

- Quando cozido dos dois lados, retire o crepe com a espatula
(E). Depois continue, no caso, a cozer mais crepes, repe-

tindo as operagdes descritas, sendo desligue o aparelho
rodando o manipulo (C) para a posigao “0” e desligue a ficha
da tomada de corrente.

ATENGAO:

Néo toque na placa quente a fim de evitar queimaduras.

Néo use objetos pontiagudos (ex.: faca) para evitar danos
nas placas.

Néo corte os crepes diretamente na placa. Utilize somente
utensilios de plastico ou de madeira resistentes ao calor
para evitar riscar o revestimento antiaderente.

LIMPEZA

ATENGAO: Limpe o aparelho somente com um pano himi-
do depois de ter desligado a ficha da tomada e quando o
aparelho ja estiver frio.

Nédo use detergentes e/ou abrasivos para a limpeza da

placa.

- Para a limpeza da placa, use somente um pano himido.

- Arrume o aparelho e enrole o cabo no alojamento apropria-
do (Fig. 2).

RECEITAS

MASSA BASICA DE CREPES

110 g de farinha

30 g de manteiga derretida

2 ovos batidos

250 ml de leite gordo

1 pitada de sal

Para fazer crepes doces, junte 25 g de aglcar

Coloque numa taga a farinha, o sal e a manteiga (e, no caso,
0 agucar).

Misture bem tudo com um batedor de claras.

Adicione os ovos e mexa até a massa ficar homogénea.
Junte o leite «em fio» e mexa bem tudo.

BLINIS COM NATA ACIDA E SALMAO/CAVIAR

95 g de farinha 00

95 g de farinha de trigo sarraceno

8 g de levedura de cerveja

24 g de agucar

320 ml de leite

2 ovos

50 g de manteiga

Nata acida, salmao fumado, caviar

Misture as duas farinhas com a levedura desfeita, o agucar
e 0 sal. Aquega o leite com a manteiga e junte as farinhas.
Adicione os ovos e misture tudo até obter uma massa lisa.
Deixe repousar durante uma hora em lugar morno para
levedar.

Decorrido este tempo, aqueca a placa e, quando estiver quen-
te, verta umas duas colheres de massa. Coza de um lado e do
outro. Decore cada blini com uma colher de nata &cida, caviar
ou salmao fumado.

PANQUECAS

150 g de farinha 00

10 g de agucar

Uma pitada de sal

1/2 colherzinha de fermento para bolos

1/4 de colherzinha de bicarbonato de sodio

220 g de iogurte

1 ovo

40 g de manteiga derretida

Misture a farinha, o agucar, o sal, o fermento e o bicarbonato.
A parte, misture o iogurte com o ovo e a manteiga derretida.
Una as duas misturas e mexa devagar.

Agueca a placa e, quando aquecida, verta duas colheres de
colheres cheias de massa. Coza de um lado e do outro. Sirva
com calda de chocolate, marmelada, mel ou xarope de acer
(bordo).

BELANGRIJKE
AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE

AANWIJZINGEN LEZEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten

moeten altijd de juiste voorzorgsmaatrege-

len worden genomen, waaronder:

1. Controleer of het elektrische voltage
van het apparaat overeenkomt aan het
voltage van uw elektriciteitsnet.

2. Laat het apparaat niet onbeheerd ach-
ter als het aan het elektriciteitsnet is
verbonden; na gebruik de stekker uit
het stopcontact halen.

3. Zet het apparaat niet op of in de buurt
van warmtebronnen.

4. Zet het apparaat tijdens het gebruik op
een horizontaal en stabiel viak.

5. Stel het apparaat niet bloot aan weers-
omstandigheden (regen, zon enz.).

6. Pas op dat de elektriciteitskabel niet
in contact komt met de warme opper-
vlaktes.

7. Dit aparaat kan gebruikt worden door
kinderen van 8 jaar of ouder; personen
met beperkte lichamelijke, sensoriele of
mentale capaciteiten of personen zon-
der ervaring of kennis van het apparaat
of die de aanwijzingen van het gebruik
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niet hebben gekregen moeten onder
toezicht blijven van een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid
of moeten eerst goed opgeleid worden
voor het veilige gebruik van het product
en de gevaren bij het gebruik hiervan.
Het is verboden dat kinederen met het
apparaat gaan spelen. Het reinigen
en de onderhoudswerkzaamheden
mogen niet uitgevoerd worden door
kinderen die jonger zijn dan 8 jaar en
in ieder gaval alleen onder toezicht van
volwassenen.

8. Houdt het apparaat en het snoer uit de
buurt van kinderen onder 8 jaar.

9. De basis van het apparaat, de stekker
het elektriciteitssnoer nooit onder water
of andere vloeistoffen zetten, gebruik
een vochtige doek om ze te reinigen.

10. Ook als het apparaat niet in wer-
king staat moet de stekker uit het
stopcontact worden getrokken voordat
de onderdelen worden verwijderd of
gemonteerd of voordat het apparaat
wordt gereinigd.

11. Droog altijd goed de handen af voordat
de schakelaars op het apparaat wor-
den gebruikt of geregeld en voordat de
stekker of de elektrische verbindingen
worden aangeraakt.

12. Om de stekker uit het stopcontact te
halen, pak de stekker vast en trek hem
uit het stopcontact. Nooit de stekker eruit
trekken door aan het snoer te trekken.

13. Gebruik het apparaat niet als het elek-
triciteitsnoer of de stekker beschadigt
zijn of als het apparaat defect is; alle
reparaties, ook het vervangen van het
elektriciteitsnoer mogen alleen uitge-
voerd worden door een assistentie-
centrum Ariete of door geautoriseerd
technisch personeel Ariete om alle
risico’s te vermijden.

14. Als er verlengsnoeren worden gebruikt
moeten ze geschikt zijn om gebruikt
te worden met het vermogen van het
apparaat om gevaren voor de gebrui-
ker te voorkomen en voor de veiligheid
van de ruimte waarin het apparaat
wordt gebruikt. De verlengsnoeren die
niet geschikt zijn kunnen werkingstorin-
gen veroorzaken.

15. Laat het snoer nooit loshangen daar
waar kinderen het vast kunnen pak-
ken.

16. Voor een veilig gebruilk van het appa-
raat, gebruik alleen originele vervan-
gingsonderdelen en accessoires die
door de fabrikant zijn goedgekeurt.

17. Eventuele veranderingen van dit pro-
duct, die niet nadrukkelijk door de pro-
ducent zijn goedgekeurd, kunnen de
veiligheid van de gebruiker in gevaar
brengen, tevens vervalt de gebruiks-
garantie.

18. Wanneer men het apparaat als afval
wil verwerken moet het onbruikbaar
gemaakt worden door de voedingska-
bel er af te knippen. Bovendien wordt
het aanbevolen om alle gevaarlijke
onderdelen van het apparaat te ver-
wijderen, vooral voor kinderen die het
apparaat kunnen gaan gebruiken als
speelgoed.

19. Houdt de verpakkingselementen bui-
ten bereik van kinderen omdat ze een
gevarenbron kunnen zijn.

20. Het apparaat voorzichtig gebruikt wor-
den zonder de warme platen aan te
raken.

21. LET OP: warm oppervlakte.
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22. Behandel het apparaat voorzichtig om
ongelukken en schade te voorkomen
aan handen of andere voorwerpen.

23. Gebruik het apparaat uit de buurt van
ontvlambare vloeistoffen; zet het niet
tegen wanden of plastic voorwerpen
aan die niet tegen warmte bestendig
zijn.

24. Reinig het apparaat alleen met een
vochtige doeg nadat de stekker uit het
stopcontact is gehaald en nadat het
apparaat helemaal is afgekoeld.

25. Na het gebruik berg het apparaat pas
op nadat het helemaal is afgekoeld.

26. Voor de werking van het apparaat is
het niet toegestaan om een externe
timer te gebruiken of afzonderlijke
afstandbedieningen.

27. == \/oOr het correct vernietigen van het
apparaat volgens de Europese Richtlijn
201219/EU lees het speciale blaadje
dat bij het product wordt gelevert.

DEZE AANWIJZINGEN

BEWAREN

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (Fig. 1)
Verklikker klaar met bakken

Verklikker aanzetten

Knop aanzetten/ temperatuur regelen

Anti aanbakplaat

Spatel

Accessoire deeg uitleggen

Mmoo W >

Het apparaat is alleen ontworpen voor HUISHOUDELIJK
GEBUIK en is niet geschikt voor comercieel of industrieel
gebruik.

Dit apparaat is conforma an de richtlijn 2014/35/EU en EMC
2014/30/EU, en het reglement (EG) No. 1935/2004 van
27/10/2004 op materialen die in contact komen met etens-
waren.

EERSTE KEER GEBRUIKEN VAN HET
APPARAAT

Als het apparaat voor de eerste keer wordt gebruikt kan ere
en beetje rook uitkomen. Diti s geen defect en de rook stopt
na enkele minuten.

Wanneer het apparaat voor de eerste keer wordt gebruikt, vet
de bakplaten van het apparaat in met olie of boter. Deze hande-
ling hoeft vervolgens niet meer herhaald te worden.

GEBRUIKSAANWIJZINGEN

- Voordat Het apparaat wordt gebuikt maak het mengsel apart
klaar en giet het in een speciale kom.

- Steek de stekker in een stopcontact. De verklikker voor het
aanzetten (B) gaar branden.

- Draai de knop (C) op de gewenste temperatuur. De verklik-
ker (A) gaat branden en geeft aan dat het apparaat wordt
voorverwarmt.

- Als het apparaat de ingestelde temperatuur heeft bereikt is
het klaar voor het gebruik, de verklikker (A) gaat uit.

Opmerking: De verklikker (A) gaat weer aan als de tempera-

tuur, nodig voor het bakken, lager wordt.

- Giet het mengsel dat van te voren is klaargemaakt, op de
plaat (D) met het speciale accessoire (F), strijk het mengsel
uit zodat het heleo opperviakte wordt bedek.

Let op dat er niet te veel mengsel wordt gebruikt omdat het
hierdoor van de plaat kan aflopen.

Opmerking: Voor optimale resultaten, giet een beetje keuken-

olie op de bakplaat. Hierdoor wordt het eenvoudiger om de

crépes te verwijderen van de bakplaat.

- Als het oppervlakte van de crepes niet meer vloeibaar is,
draai de crepe helemaal om met behulp van de spatel (E).

- Na het bakken, naar wens, verwijder de crepe met de spatel
(E). Vervolgens kan een euwe crepe gemaakt worden door
de vooraf beschreven handelingen te herhalen. Zo niet, zat
het apparaat uit door de knop (C) op de positie “0” te zetten
en de stekker uit het stopcontact te trekken.

LET OP:

De warme platen niet aanraken om verbrandingen te

voorkomen.

Geen scherpe voorwerpen gebruiken (bv. messen) om
beschadigen aan de platen te voorkomen.

Nooit de crépes op de bakplaten snijden. Gebruik alleen
plasticen of houten keukengereedschappen gebruiken die
bestendig zijn tegen de warmte en die voorkomen dat de
anti-aanbaklaag wordt beschadigd .

REINIGEN

LET OP: Reinig het apparaat alleen met een vochtige doek
nadat de stekker uit het topcontact is getrokken en nadat
het apparaat helemaal is afgekoeld .

Geen reinigngsmiddelen en/ of schuurmiddelen gebrui-

ken voor het reinigen van de platen .

- Voor het reinigen van de plaat gebruik alleen een vochtige
doek.

- Berg het apparaat op door de speciale snoerwikkelaar te
gebruiken (Fig. 2).

RECEPTEN

MENGSEL VOOR CREPES

110 g meel

30 g gesmolten boter

2 opgeklopte eieren

250 ml volle melk

1 mespuntje zout

Als u zoete crepes wilt maken, voeg 25 g suiker toe

In een kom, meng het meel, het zout en de gesmolten boter (en
de suiker naar wens).

De ingredienten goed mengen met een garde.

Voeg de opgeklopte eieren toe en meng alles nogmaals totdat
alle klonten verdwijnen.

Voeg lanzaam de melk toe en meng alles totdat het mengsel
klaar is.

BLINIS MET ZURE ROOM EN ZALM/KAVIAAR

95 g meel 00

95 g boekweitmeel

8 g biergist

24 g suiker

320ml. melk

2 eieren

50 g boter

Zure room, gerookte zalm, kaviaar

Meng de twee soorten meel met het gebrokkelde kist, de
suiker en het zout. Verwarm de melk en de boter en voeg het
verkregen mengsel toe aan het meel. Voeg de eieren toe en
meng alles totdat een egaal mengsel wordt verkregen. Laat het
mengsel een uur rusten in een ruimte geschikt voor het rijzen.
Nadat deze tijd is verstreken, verwarm de plaat en als ze warm
is giet een paar lepels van het mengsel erop. Laat het aan één
kant bakken en draai ze vervolgens om. Garneer iedere blinis
met een lepeltje zure room, kaviaar of gerookte zalm.

PANNEKOEKEN

150 g meel 00

10 g suiker

Een mespuntje zout

1/2 lepeltje taartgist

1/4 een lepeltje sodium bicarbonaat

220 g joghurt

1 ei

40 g gesmolten boter

Meng het meel, de suiker, het zout, het biergist en her bicarbo-
naat. Apart meng de yoghurt met het ei en de gesmolten boter.
Breng de twee mensels samen en meng ze zachtjes.
Verwarm de plaat en alsze warm is giet twee volle lepels van
he mensel erop. Laat ze aan één kant bakken en draai ze ver-
volgens. Si Ze kunnen geserveert worden met chocoladesaus,
jam, honing of zuurstroop.

Fig. 1

Fig. 2




VIGTIGE
ADVARSLER

LAS VEJLEDNINGERNE INDEN BRUG.
Nar man bruger el-apparater skal man tage
visse forholdsregler i brug, som bl.a.:

1. Veer sikker pa at apparatets spaending
svarer til den der findes i Jeres elnet.

2. Efterlad ikke apparatet uovervaget nar
det er tilsluttet stramnettet; frakobl det
efter hvert brug.

3. Stil ikke apparatet ovenpa eller i naer-
heden af varmekilder.

4. Nar man bruger apparatet, skal man
stile det pa en plan, stabil og godt
oplyst flade.

5. Udseet ikke apparatet for vejrpavirknin-
ger (regn, sol, osv. ..).

6. Serg for at el-ledningen ikke kommer i
bergring med varme overflader.

7. Apparatet ma gerne bruges af bgrn
over 8 ar eller pa de 8 ar; perso-
ner med nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller personer med
manglende erfaring eller det ngdven-
dige kendskab til dets brug, eller dem
der ikke har modtaget vejledninger i
hvorledes det bruges, skal overvages
af en person, der er ansvarlig for deres
sikkerhed, eller ogsa skal de forinden
have en passende indlaering i hvorle-
des apparatet anvendes i sikkerhed
og kende farerne der medfglger. Det
er forbudt for bgrnene at lege med
apparatet. Renggrings- og vedligehol-
delsesoperationerne ma ikke udferes
af bgrn, medmindre de er over 8 ar og
under alle omsteendigheder under en
voksens overvagning.

8. Serg for at holde apparatet og dets
ledning udenfor barnenes raekkevidde,
safremt de er under 8 ar.

9. Dyp aldrig produktlegemet, stikket og
ledningen i vand eller andre veesker,
men brug en fugtig klud til deres ren-
gering.

10. Man skal, selv nar apparatet ikke er i
funktion, treekke stikket ud af stikkon-
takten, inden man iseetter eller fierner
enkelte dele eller inden man foretager
rengaring.

11. Veer sikker pa altid at have godt terre
haender inden man bruger eller regule-
rer afbryderne der findes pa apparatet,
eller inden man bergrer stikket og
stremforbindelserne

12. Nar man traekker stikket ud, skal man
tage direkte om dette og treekke det ud
af vaeggens stikkontakt. Traek det aldrig
ud ved at hive i ledningen.

13. Brug ikke apparatet hvis ledningen eller
stikket er beskadigede, eller hvis selve
apparatet er defekt; samtlige repara-
tioner, herunder udskiftning af stram-
kabel, ma kun udferes af et Ariete
assistancecenter eller autoriserede
Ariete teknikere, saledes at enhver
risiko forebygges.

14. | tilfeelde hvor der bruges forleenger-
ledninger, skal disse veaere egnet il
apparatets effekt, for at undga farer
pa personen der anvender apparatet
og for sikkerhedens skyld i det omrade
hvor det anvendes. lkke egnede for-
lzengerledninger kunne fremprovokere
anomalier.

15. Lad ikke ledningen haenge pa et sted,
hvor et barn kunne fa fat i den.

16. For ikke at kompromittere apparatets
sikkerhed, ma man kun anvende ori-

ginale reservedele og tilbehar, der er
godkendt af fabrikanten.

17. Eventuelle zndringer pa produktet,
der ikke udtrykkeligt er autoriserede af
fabrikanten, kunne medfgre forfald af
de sikkerhedsmaessige forhold og af
garantien for brugeren.

18. Hvis man @nsker at bortskaffe appa-
ratet som affald, anbefales det at gere
det ubrugeligt ved at skeere stramled-
ningen over. Derudover anbefales det
at uskadeliggere de dele af apparatet
der kunne udgere en fare, iseer for barn
der kunne bruge apparatet til deres
lege.

19. Emballageelementerne ma ikke efterla-
des i barns raekkevidde, eftersom at de
kunne veere en potentiel farekilde.

20. Man skal veere forsigtig ved handtering
af apparatet og passe pa ikke at rare
ved dets varme plader.

21. BEMAERK: Varm overflade.

22. Veer forsigtig med apparatets handte-
ring, for at undga uheldige skader pa
haenderne eller andre ting.

23. Brug apparatet fiernt fra anteendelige
vaesker; stil det ikke opad vaegge eller
dele i plastic der ikke er varmebestan-
dige.

24. Gor apparatet rent med en fugtig klud,
efter at have trukket stikket ud af stik-
kontakten og efter at apparatet fuld-
steendigt afkelet.

25. Nar apparatet er helt afkelet, skal man
stille det pa plads.

26. Det er ikke lovligt at bruge eksterne
timere eller adskilte fiernbetjeninger il
apparatets funktion.

27. == For hvad der vedrgrer produk-
tets korrekte bortskaffelse i henhold
til EU-direktiv 2012/19/EU, bedes man
leese den seddel der medfalger pro-
duktet.

GEM VEJLEDNINGERNE

BEKSRIVELSE AF BESTANDDELE (Fig. 1)
Kontrollampe “klar til brug”

Kontrollampe teending

Teendingsknap / Temperatur-regulering

Bageplade med slip-let beleegning

Spatel

Tilbeher til dej-udbredelse
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Apparatet er KUN beregnet til HUSHOLDSNINGSBRUG og
ma ikke anvendes til kommercielt eller industrielt brug.
Apparatet er i overensstemmelse med direktiv 2014/35/EU og
EMC 2014/30/EU, og med Forordning (EF) nr. 1935/2004 fra
27/10/2004 vedrgrende materialer i kontakt med fadevarer.

APPARATETS FORSTE IBRUGTAGNING
Apparatet kan udsende en let smule rag nar det tages i brug
fgrste gang: det skal ikke anses som veerende en fejl og regen
vil slutte efter f& minutter.

Nar apparatet bruges farste gang, skal man indfedte bagepla-
derne i olie eller smer. Det er ikke ngdvendigt at gentage disse
handlinger senere.

BRUGERVEJLEDNING

- Inden man bruger apparatet, skal man tilberede dejen og
haelde den i en dertil bestemt beholder.

- Seet stikket i stikkontakten. Kontrollampen til teending teen-
des (B).

- Drej knappen (C) hen pa den temperatur man gnsker.
Kontrollampen (A) teendes for at vise at apparatet er ved at
varme op.

- Nar apparatet har ndet den indstillede temperatur og er klart
il brug, vil kontrollampen (A) slukke.

Obs.: Kontrollampen (A) vil teende igen nar temperaturen der

er ngdvendig il tilberedning saenkes.

- Heeld dejen pa bagepladen (D) der forinden er tilberedt,
og brug det dertil bestemte tilbehgr (F) til at udbrede den
perfekt, s& hele overfladen daekkes.

Veer forsigtig med ikke at overdrive maengden der skal bru-
ges, sa eventuelle udslip undgas.

Obs.: For at fa udmaerkede resultater, skal man halde en lille

maengde olie (til kekkenbrug) p& bagepladen. Det vil hjeelpe

nar pandekagen skal fiernes efter tilberedning.

- Nar pandekagens overflade ikke leengere er flydende, skal
man bruge spatlen (E) og vende pandekagen om.

- Nar tilberedningen er feerdig, alt efter egne behov, skal man
fierne pandekagen ved brug af spatlen (E). Herefter kan
man foretage en ny tilberedning, ved at gentage de forinden
beskrevne handlinger, ellers skal man slukke apparatet ved
at dreje knappen (C) i position “0” og traekke stikket ud af
stikkontakten.

BEM/ERK:
Ror ikke ved den varme bageplade, pa den made undgas
forbreendinger.

Brug ikke spidse genstande (f.eks.: kniv) for ikke at beska-
dige bagepladerne.

Skeer aldrig i pandekagerne pa bagepladen. Brug kun til-
beher i plastic eller trae, der er varmebestandige, for ikke
at ridse slip-let belaegningen.

RENGORING

BEM/ERK:

Gor kun apparatet rent med en fugtig klud, efter at have
trukket stikket ud af stikkontakten og efter at apparatet er
fuldstendigt afkolet.

Brug ikke rensemidler og/eller slibende produkter til

pladens rengering.

- Brug udelukkende en fugtig klud til bagepladens rengering.

- Stil apparatet pa plads ved at bruge den dertil bestemte
ledningsopruller (Fig. 2).

OPSKRIFTER

DEJ TIL PANDEKAGER

110 g mel

30 g smeltet smar

2 piskede &g

250 ml sgdmeelk

1 smule salt

Hvis man gerne vil lave sgde pandekager, skal man tilsztte
25 g sukker

Heeld melet, saltet og den smeltede smgr sammen (og sukker,
hvis man gnsker det).

Rer ingredienserne godt rundt med et piskeris.

Tilseet det piskede aeg og bland det hele godt sa alle klumper
fiernes.

Tilseet meelken «lidt ad gangen» og rer dejen man har faet
grundigt.

BLINIS MED CREMEFRAICHE OG LAKS/KAVIAR

95 g mel af typen 00

95 g bretonsk boghvedemel

8 g olgeer

24 g sukker

320 ml meelk

2 &g

50 g smer

cremefraiche, raget laks, kaviar

Bland de to typer mel sammen med den smuldrede geer, suk-
keret og saltet. Varm meelken sammen med smarret og rer
blandingen sammen med melet. Tilseet til sidst @ggene og
bland det hele, indtil man far en glat dej. Lad den hvile i en time,
pa et halvvarmt sted, sa den kan haeve.

Nar denne tid er ovre, skal man opvarme bagepladen og nar
den er varm, skal man heelde et par skefulde blandinger derpa.
Lad dem bage pa den ene side, vend dem derefter. Pynt hver
blinis med en skefuld cremefraiche, kaviar eller raget laks.

PANDEKAGER

150 g mel af typen 00

10 g sukker

en smule salt

1/2 teske geer til kager

1/4 teske natron

220 g yoghurt

1&g

40 g smeltet smer

Ror mel, sukker, salt, geer og natron sammen. Bland yoghurt
med aegget og den smeltede smer, ved siden af. Kom de to
blandinger sammen og rer forsigtigt.

Varm bagepladen og nar den er varm, skal man heelde to fyldte
skeer blanding derpa. Lad den bage pa den ene side, og vend
den bagefter. De skal serveres med chokoladesauce, marme-
lade, honning eller ahornsirup.

zHMANTIKEZ
MPOEIAONMOIHZEIZ

AIABALITE AYTEZ TIZ OAHrIEZ MPIN

TH XPHZH

Otav xpna1poTIoIEiTeE NAEKTPIKEC TUOKEUES

gival avaykaio va AauBavete TIg KATAAAN-

Aeg TIPOQUAGLEIG, PETAZU TWV OTTOIWV:

1. ZIyoupeuTeiTe 0TI N NAEKTPIKA TAON TNG
OUOKEUNG QVTIOTOIXEl O€ €Keivn TOU
NAEKTPIKOU gag dIKTUOU.

2. Mnv a@ivete a@UAOKTN TNV GUOKEUN
otav eivar guvdedepévn aTo NAEKTPIKO
OikTuo. ATTOGUVOEDTE TNV META QT
KGBe xpAon.

3. Mnv tomoBeteite TNV GUOKEUT KOVTA )
EMAvw o€ TTNYEC BEpUOTNTAG.

4. Mnv pixvete vepd OTIG OTTEC AEPICHOU
NG GUOKEUAG.

5. Mnv aQrvete TNV GUOKEUN eKTEBEIUE-
vn O¢ aThooQaIPIKOUG TTAPAYOVTES
(Bpoxn, nAIo KAT).

6. MMpootre woTte 10 KAAWSIO va unv
€NBeI o€ £TTOQN PE BEPUEC ETTIQAVEIEG.

7. Autn n OuOKeun PTTOPEI VO XPNOILO-
moinBel amo Taidia NAIKIOG 10NnG 1
MEYOAUTEPNG TWV 8 £TWV. ATOpA PE LEI-
WHEVES QUOIKES, aIoBnTNPIES A} vonTI-
KEG IKAVOTNTEG 1) TTOU DEV EXOUV EUTTEI-
P10 KAl YVWON TNG CUOKEUNG 1y TTou dEvV
TOUG £XOUV D0BEI 0dNYIEC OXETIKA E TN
XPNon NG, Ba TpeTTel va eTTIBAETTOVTAN
aTo €va TIPOCWTTIO UTTEUBUVO yia TNV
ac@aAeia Toug, | Ba TIPETTEl TTPWTA
va evnuepwOouv kataAAnAa Tw¢ va
XPNOIKOTIOINGOUV AUTN TN OUCKEUN O€
OUVONKES ACQAAEIDG KAl JE ETTIYVWON
TWV KIVOUVWY TTOU OUVOEOVTAI ME TN
Xpnon 1n¢. ATayopeueTal 0Ta HIKPA
maidia va Traifouv pe T ouokeun. Ol
d10dIKaOIEG KaBapIoHUOU Kal guvTnpn-
ong dev PTTOPOUV VA TTPAYUATOTTOIOU-
VTdl ATT0 ATTO TraIdIa TTOU OEV EXOUV
NAIKIO peyaAuTEPN TwWV 8 ETWV Kal, O€
k0B TTEQITTTWON, UTTO TNV €MIRAEYN
€£VOG EVNAIKQ.

8. Kparare T ouokeun kal 10 KOAwdIO
¢ JOKpua amo v Tpoofacn mal-
OIwv NAIKIOG PIKPOTEPNG TWV 8 ETWV.

9. Mn BuBilete TTOTE TO CWHA TOU TTPO-
10VTOG, TO PEUMATOANTITN KOl TO NAe-
KTPIKO KOAWBIO O€ VEPO N aAAa uypQ,
XPNOIKOTIOIEITE EVA UYPO TTAVI IO TOV
KaBapIoHO TOUG.

10. Akopa Kal av n ouokeun dgv BpIoKE-
TAl O€ AEITOUPYIO, OTTOOUVOECTE TO
PEUPATOANTTTN ATTO TNV TTPICA TOU NAE-
KTPIKOU PEUNATOC TTPIV TOTTOBETNOETE
N 0QAIPETETE TO DIOPOPA WEPN N TTPIV
TIPOXWPENOETE OTOV KABAPITUO TNG.

11. BefaiwBeite o1 10 ¥épla oag eivai
Tavta KaAd oTeyva TIPIV XPNOIdo-
TIOINCETE /| PUBUICETE TOUG DIAKOTITEG
TToU BpickovTal 0Tn CUCKEUA A TIpIV
QYYiCETE TO PEUNATOAATITN Kl TIC GUV-
OETEIC TPOPOdOTIaC.

12. Tid v amooUvdean TOU PEUHATOAR-
TN, KPOTAGTE TOV KOAQ KAl ATTO0TTA-
0Te ToV amd v Tpida Toixou. Mnv Tov
amooTdre Toté TpABwvTag ToV aTd
70 KAAWAIO.

13. Mnv XpnOIUOTIOIEITE TNV CUOKEUN Qv
TO NAEKTPIKO KOAWDIO N O PEUNATOAN-
TTTNG €XOUV UTTOCTEI {nia, n n 1810 n
ouokeun eival ehattwparikn. OAe¢ o
ETTIOKEVEG, OUPTTEPIAAPBAVOUEVNG TNG
QVTIKATOOTAONG TOU KOAWSIOU TPOPO-
doaIag, TTPETTEN va yIvovTal JOVOV O€
Eva €EOUTIODOTNUEVO TEXVIKO KEVTPO
Ariete n atmo £¢oua1000TNUEVOUG TEXVI-
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koug Ariete, woTe va amo@euy el kabe
KIVOUVOG.

14. v TEPITTTWON XPNOIHOTIoINONG NAE-
KTPIKWV TIPOEKTACEWY, QUTEC TTPETTEI
va €ival KaTaAANAEG yia TV 10%0 NG
OUOKEUNG, yia va ammo@euyBouv Kivou-
VOI OTO XEIPIOTA Kal TRV acQAAEIa TOU
Xwpou Tou douAevete. O1 akatAAn-
AeC TIPOEKTATEIC UTTOPEI VO TIPOKOAE-
00UV avwaAieg Aeiroupyiag.

15. Mnv aQrveTe va KPEPETAI TO KAAWDIO
0€ KATToI10 PEPOG TTou Ba PTropouce va
10 TMIGOEI Eva TTaIdi.

16. Tia va pnv dlakuBeUoeTe TV aoPAAEID
NG OUOKEUAG, XPNOIMOTIOIEITE pdvov
auBevTIkG avtaAAakTIKG Kal egapTApa-
10, EYKEKPIMEVA ATTO TOV KATAOKEUAOTH).

17. MBavég PeTaTpotéG 0T0 TTAPOV TTPO-
idv Tou Oev €xouv KaTtnyopnuatika
gtoualodotnBei amé Tov KATAOKEUQ-
oTh, pTopei va TTpokaAécouv dpaon
¢ ao@aAeiag kai TG €yyinong g
XpAong g amo Tov XpAam.

18. Otav aTmoQaciceTe va aATOCUPETE
WG ATTOPPINA TNV TTAPOUTT GUCKEUN,
OuVIGTATaI VO TNV KATAOTAOETE adpa-
VR, KOBovTag 10 KaAwdio Tpopodoai-
ag. ZuvIoTATal ETTIONG VO KATOOTHOETE
apAapr ekeiva Ta Pépn TNG GUOKEUAG
IOV €ival EMOEKTIKG va aTTOTEAETOUV
Kivduvo, €101ka y1a Ta Taidid Tou Ba
uTopoUcav va XpnaIUOTIOIGOUV TV
OUOKEUN OTa TralyVvidia Toug.

19. Ta oToIXEIO TG OUOKEUATIAG dEV TTPE-
TIEl VO TA AQIVETE OE WPEPN TIPOCITA
o1a maidid Adyw Tou 61 gival moaveg
NY£G KIVOUVOU.

20. Kata 1n xpAon mpémel va XelpileoTe
TTAVTO T OUOKEUR WE @povTida Kal
XWpig va ayyilete TIG Bepuég TG TIAG-
KEC.

21. A MPOZOXH: G¢ppn em@aveia.

22. XeIPIOTEITE PE TTPOCOXN T CUCKEUN
yla va amo@uUyeTe aATuxAuara oTa
Xépia kal GAAa avTIKEiJEVa.

23. XpNOIUOTIOIEITE TN CGUCKEUN HAKPIA
amoé eupAekta uypd. Mnv v TAnaoI-
Glete g MAAOTIKA WEPN 1) TOIXOUC WN
avBekTikoUG aTn Bepuokpaaia.

24. KaBapilete Tn ouokeun Wovo pe éva
Uypd TTavi aQou OTTOCUVOECETE TO
PEUPATOAATITN aTTé TNV TTPila TOU PEU-
HATOC KAl aQoU N CUOKEUN EXEI KPUW-
O€l EVIEAWG.

25. Metd T xpARon QUAGETE TN OUOKEUN
pdvov OTav EXEI KPUWOEI EVTEAWC.

26. Na 1 Aeimoupyia NG GUOKEURG eV
ETITPETIETAI 1 XPFOT ECWTEPIKWV XPO-
VODIOKOTITWY 1] XWPIOTWV OUCTNUA-
TWV TNAEXEIPIOHOU.

27. = [i0 TN OWOTHA ATTOCUPCN TOU TTPO-
iovto¢ oUpewva pe v Eupwtraikn
Odnyia 2012/19/EU mapakaAeioTe va
dlapdoeTe T0 oUVNUUEVO OTO TTPOIGY
€101kO QUAAGDIO.

OYAA=-TE AYTEZ TIZ

OAHTIEZ

NMEPIFPA®H TQN MEPQON (Eik. 1)
EvdeIkTIK Auyvia €TOIUNG YIa WroIUo
EvdeikTIKh Auyvia Asitoupyiag

Koupmi Aeimoupyiag / puBuiong Beppokpaaiag
AVTIKOAANTIKA TTAGKQ

Zmaroula

E¢aptnpa amhwpatog xuhol
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H ouokeury éxel emvonbei yia AMOKAEIZTIKH OIKIAKH
XPHZH ka1 dev TpéTTel val XpNOIKOTIOIEITAI VIO ETTAYYEAUATIKI
N Bropnxavikn xpAon.

H mapouoa cuokeun eival gOuewvn pe v Odnyia 2014/35/
EU kar 2014/30/EU oxeTikd We Tnv HAekTpOpayvnTikr oupBa-
16TNTa HMZ Ka Tov kavoviops (EK) ut’ apiBudv 1935/2004
G 27/10/2004 oxetikG pe Ta UNiKG TToU TTpoopilovTal va
£\Bouv o€ ETTAQN E TPOYIUA.

Fig. 1

NMPQTH XPHZH THZ ZYZKEYHZ

H ouokeur utropei va ekréwel Aiyo Kamvo Ty TpwTn @opda
ou Ba xpnaipotoinBei. Aev pétel va BewpnBei oav EAGTTW-
pa kai o Kamvog Ba eCapaviaTe ag Aiya AeTTa.

Me Tnv gukaipia TG TPWTNG XPHoNG, aAeiwTe TIg TAGKESG wnai-
paTog TNG CUOKEURG pe AadI 1) BouTupo. Aev gival avaykaia n
emavainwn autrg Tng Sladikaciag atn guvéxeia.

OAHFIEZ XPHZHZ

- Tpiv 1 xpAion NG GuOKeUnG, TTPOETOINACTE TO XUAG NG
KPETTOG XwPIOTA Kal pigTe TOV O€ €va €181KO GoXEio.

- ZuvdéaTe TO pEUMATOAATITN OTnv TIpida Tou pelpaTog. H
evOEIKTIKA Auyvia Asitoupyiag (B) Ba avdwel.

- Z1péyarte 1o koupri (C) atnv emBupnTr Beppokpacia. Oa
avAawel n evdeiKTIKA Auyvia (A) Tpog €vdeign 611 N cuokeun
Beppaiveral.

- Ortav n guokeur| gTa0¢€l TNV ETMIAEYUEVN BepPokpaaia kal
eival €To1un yia xpRon, n Auyvia (A) 6a opioel.

Inpeiwon: H Auyvia (A) Ba avayel kai méAl 6Tav Ba méael n

avaykaia yia 1o wAolo Bepuokpaacia.

- Pi¢re omv mAdka (D) T0 XUAG TTOU TTOPACKEUAOATE TTPO-
NYOUMEVWG Kal, XPNOIWOTIoIWVTaG To €181KO e¢hpTnpa (F),
OTAWGOTE TOV EVTEAWG HE TPOTTO WOTE VA KAAUWETE OAN TV
EMPAVEIQ.

Mpootre va unv umepPAAAETE e TRV TTOCOTNTA WOTE VA
amo@UyeTe EVOEXOUEVES UTTEXEINIOEIG OTTO TNV TTAAKA.

Inpeiwon: Ma va éxete 10avIKG amoteAéapaTa, pigre pia pikph

moodtnTa Aadiou koulivag atnv TAGKa wnaipatog. Auté Ba

BonBAacel otnv amdéoTacn TG KPETAG PETA TO WAGIO.

- Ortav n emeaveia g kpétag dev eival Ta uypn, XpNoiuo-
TolwvTag T omartouha (E) avamodoyupioTe evieAwg Thv
KpéTTa.

- 270 T€AOG TOU WNOipaTog kal avahoya pe TIg avaykeg oag,
apaIpETTE TNV KPETTA XpnalgoTolwvTag T ordtoula (E).
ZTn GUVEXEID PTTOPEITE VO TIPOXWPNOETE O¢€ £va VEO YATIUO
emavaiappavovtag Ti diadikaaieg Tou TpoavagEpBnaay,
B10QopETIKA OPAOTE TN CUCKEUR, OTPEWTE To KoupTri (C) oTn
B¢an “0” kal aTTOGUVOEDTE TO PEUPATOAATITN OO TNV TTpilal
TOU PEUPATOG.

TPOZOXH:

Mnv ayyilere T Ospun mAdka wate va amo@Uyere eykau-

para.

Mn xpnoipomoicite aiyunpd avrikeipeva (m.y: payaipia)
yia va pnv mpokaAéoere {nuIéS oTIC MAGKES.

Mnv k6ere moté TI¢ KPEMeS emMAvw oTNV MAGKA Wwnaoiya-
10¢. Xpnaoipomoigire pévo §UAiva, mAaortikd i avOekrikd
orn Bepudrnra epyaleia koulivag yia va amopulyere va
yparoouviaere v avrikoAAnTikn emévéuor.

KAOGAPIZMOZ

TPOXOXH: KaBapi(ere T guokeun pévo pe éva uypo mavi
apoU amoguvoéoere To peuparoAnmr amé v mpifa Tou
pelparog Kar apou KpUWael EVIEAWS ) OUTKEUN).

Mn xpnoiporoicgite amoppumavrikd Kai/fj amo§eoTIKd yia

Tov KaBapiopo ¢ mAdkag.

- Tia Tov KaBapioud G TAGKAG XPNOIYOTIOIEITE PovoV éva
uyp6 Travi.

- Quhdgre T ouoKeun xpnalgoTToIwVTAG TN EIDIKA B0 TIEPI-
TOMENG KaAwdiou (EIk. 2).

ZYNTATEZ

BAZIKH ZYMH T'lA KPEMEZ

110 yp. aAelpi

30 yp. Aeiwpévo BolTtupo

2 auyd xTutnpéva

250 ml mAfpeg yaAa

1 mpéCa aa

Av emBupeite yAukég kpETreg TpoaBEaTe 25 yp. {axapn
Evwote o€ éva pmwA 10 aAelpl, T0 aAaTl kal 10 Asiwpévo
Boutupo (kai T {axapn av 1o eMOUYEITE).

AvakaréyTe kaAd Ta UAIkG pe Evav auyodapTn.

MpooBéaTe Ta XTUTINUEVA QUYA KO OVAKOTEWTE AKOUA PEXPI
va eéapaviaTolv 6Aoi o1 GRwAOI.

MpooBéaTte 10 yaAa o1ya O1yd Kal avakatwoTe KaAd 10 XUAG
TTOU TTPOEKUYE.

Fig. 2

MMAINIZ ME ZINH KPEMA TAAAKTOZ KAI ZOAOMO/
XABIAPI

95 yp. aketpi 00

95 yp @ayo6tupo (uaupoaitapo)

8 yp. payia umipag

24 yp. Laxapn

320ml. yéha

2 auyd

50 yp. BoUTupo

v kpépa yahakTog, kamviaTd cohopd, xapiapi

Avaypitre Ta dUo GAeupa pe TN payid Tpigpévn, T {axapn Kai
10 aAGTI. ZegTAvETE TO YOAQ PE TO BOUTUPO KAl EVWOTE TO
070 piyua pe Ta dAsupa. Evwote aTo TEAOG TO auyd Kal kal
avakatéyte péxpl va AaBete éva Agio Xuho. AQAaTE TOV va
EekoupaaoTei yia pia wpa o€ (0TO PEPOG YIa VO YOUCKWOEL.
A@oU TrapéAeBel autdg o xpovog, (eaTdvete TNy TAGKA Kal
otav BepuavBei, pi¢re 600 Kout@Aia Tou piypaTog. A@RaTE
va ynBei amd T pia YePIA Kal PETA yupioTe amd Tnv GAAn.
AlakoouaTe kaBe pmAivig pe éva koutdhi §ivi kpépa yaha-
KT0G, Xap1dp! i KamviaTd goAopd.

YOMI KEIK

150 yp. aketpi 00

10 yp. Zaxapn

pia mpéda aAam

1/2 koutahdki PTréikiv TéouvTep

1/4 koutaAdki payelpiky 06da

220 yp. yiaoUpTi

1 auyo

40 yp. Aeiwpévo BolTtupo

Avapitre pali akelpi, {axapn, ahdr, uTEiKiv TTAOUVTEP Kal
06da. XwpioTd, avayi€te 10 yiaoUpTI YE TO auyd Kal TO
Aeiwpévo BouTupo. EvwoTe Ta 600 piypaTta kal avakatéwTe
eAappa.

Zeatavere v TAGKa Kal 6tav BeppavBei, pigre dUo KoutaAia
YEUATO TOU PiypaTog. AQAaTe va wnBei amod Tn pia pepid Kai
META yupioTe amd Tnv AAAn. ZepPipovTal e GAAoa 0OKOAG-
106, papuerada, péA i o1pOTT oPEVOApOU.
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Maquina de crepe
Crepe machine
Pandekagejern

Mnxavnua kpéma
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