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A PROPOSITO DI QUESTO MANUALE

L'apparecchio ¢ stato realizzato in conformita con le specifiche Normative Europee in vigore e
protetto in tutte le parti potenzialmente pericolose per l'utente. Leggere attentamente il presente
manuale prima dell'utilizzo. Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per I'uso per cui € stato pro-
gettato per evitare possibili infortuni e danni. Tenere a portata di mano questo manuale per future
consultazioni. Qualora si desideri cedere questo apparecchio ad altre persone, ricordarsi di inclu-
dere anche queste istruzioni.

Le informazioni riportate in questo manuale sono marcate dai seguenti simboli, che indicano:

A Pericolo per i bambini

A Pericolo dovuto a elettricita
Attenzione - danni materiali
A Pericolo di danni derivanti da altre cause

USO PREVISTO

Il frullatore pud essere utilizzato per frullare ingredienti liquidi e solidi. Il frullatore pud essere utiliz-
zato anche per tritare il ghiaccio.

L'accessorio tritatutto pud essere utilizzato per tritare ingredienti freschi, come cipolla, prezzemolo,
ecc.

L'accessorio macinaspezie pud essere utilizzato per macinare spezie e caffé in grani.

Questo apparecchio non deve essere adibito ad uso commerciale ed industriale.

Ogni altro utilizzo dell'apparecchio non & previsto dal Costruttore che si esime da qualsiasi respon-
sabilita per danni di ogni natura, generati da un impiego improprio dell'apparecchio stesso.

L'uso improprio determina inoltre I'annullamento di ogni forma di garanzia.

AVVERTENZE DI SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL'USO.

* L'apparecchio é stato concepito per essere utilizzato in ambienti domestici o
simili a quello domestico, come ad esempio:

- nelle zone per cucinare riservate al personale dei negozi, negli uffici e in altri
ambienti professionali

- nelle fattorie

- hotel, motel, bed & breakfast e altre strutture di tipo abitativo (per l'uso da parte
dei relativi ospiti).

+ Non si assumono responsabilita per uso errato o per impieghi diversi da quelli
previsti dal presente libretto. L'uso improprio determina inoltre I'annullamento di
ogni forma di garanzia.

+ Si consiglia di conservare gli imballi originali, poiché I'assistenza gratuita non &
prevista per i guasti causati da imballo non adeguato del prodotto al momento
della spedizione ad un Centro di Assistenza autorizzato.
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Per non compromettere la sicurezza dell'apparecchio, utilizzare esclusivamente
pezzi di ricambio originali e accessori autorizzati dal costruttore.

L'apparecchio & conforme al Regolamento (CE) No 1935/2004 del 27/10/2004
relativo ai materiali destinati a venire in contatto con i prodotti alimentari.

A Pericolo per i bambini
L'apparecchio non puo essere utilizzato da bambini.
| bambini non devono giocare con l'apparecchio.
Tenere sempre I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei
bambini.
Non lasciar pendere il cavo di alimentazione in un luogo dove potrebbe essere
afferrato da un bambino.
Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.
Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre
di rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell'apparecchio per i
propri giochi.

A Pericolo dovuto a elettricita
Prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica controllare che la tensione
indicata sulla targhetta posta al di sotto dell'apparecchio corrisponda a quella
della rete locale.
L'uso di prolunghe elettriche non autorizzate dal fabbricante dell'apparecchio
puod provocare danni e incidenti.
Collegare sempre |'apparecchio a una presa con messa a terra.
Non collegare alcun altro apparecchio ad elevata potenza (stufe, ferri da stiro,
radiatori) alla stessa presa elettrica. Pericolo di sovraccarico elettrico.
Non tirare mai il cavo di alimentazione o I'apparecchio stesso per scollegare la
spina dalla presa elettrica.
Non mettere mai le parti sotto tensione a contatto con I'acqua: pud generarsi un
cortocircuito!
Non lasciare il cavo di alimentazione in contatto con parti taglienti o spigoli vivi.
Tutte le operazioni di pulizia e manutenzione devono essere effettuate ad appa-
recchio spento e scollegato dalla presa elettrica.
Non immergere |'apparecchio in acqua o altri liquidi.
Non utilizzare I'apparecchio con le mani bagnate o a piedi nudi.
In caso di inutilizzo, anche per un breve periodo di tempo, spegnere 'apparec-
chio e scollegare sempre la spina del cavo di alimentazione dalla presa elettrica.
Non lasciare incustodito I'apparecchio mentre é collegato alla rete elettrica.



Attenzione - danni materiali

+ Collocare I'apparecchio su un piano stabile e asciutto.

+ Non posizionare |'apparecchio su superfici molto calde o nelle vicinanze di fiam-
me libere per evitare che il rivestimento possa essere danneggiato.

* Non posizionare I'apparecchio vicino a materiale infiammabile (per esempio tes-
suti, tende).

* Il cavo di alimentazione non deve entrare in contatto con superfici calde.

+ Svolgere completamente il cavo di alimentazione prima dell'utilizzo.

+ L'apparecchio non deve essere alimentato attraverso timer esterni o con impian-
ti separati comandati a distanza.

* Non posizionare I'apparecchio o il cavo di alimentazione in prossimita di o sopra
a fornelli elettrici o a gas caldi, o vicino a un forno a microonde.

* Non utilizzare I'apparecchio all'aperto.

+ Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (per esempio pioggia,
sole).

* Dopo aver scollegato la spina di alimentazione, I'apparecchio dovra essere pu-
lito esclusivamente con un panno non abrasivo appena inumidito aggiungendo
poche gocce di detergente neutro non aggressivo.

* Non utilizzare mai solventi che danneggiano la plastica.

* Non superare il livello massimo o minimo indicato sulla tazza.

+ Non far funzionare I'apparecchio a vuoto.

* Per evitare danni all'apparecchio, non inserire utensili od oggetti metallici nella
tazza. Tenere sempre gli utensili da cucina lontani dalle lame e dalle parti in
movimento.

* Non utilizzare I'apparecchio se le lame sono danneggiate.

* Prima di mettere in funzione I'apparecchio, verificare che le tazze e le lame siano
pulite e libere da oggetti estranei.

« Assicurarsi che il coperchio sia correttamente installato sulla tazza prima di met-
tere in funzione I'apparecchio.

* Assicurarsi che le tazze siano correttamente installate nella sede del corpo mo-
tore prima di mettere in funzione I'apparecchio.

* Inserire sempre ingredienti liquidi nella tazza prima di mettere in funzione I'ap-
parecchio. L'apparecchio nella versione frullatore pud essere utilizzato a secco
solo per tritare il ghiaccio.

* Non utilizzare la funzione tritaghiaccio per frullare liquidi tiepidi.

* Prima di frullare liquidi tiepidi, rimuovere sempre il tappo di riempimento dal co-
perchio.

+ Non inserire mai liquidi caldi all'interno della tazza.

* Non inserire mai ingredienti liquidi nella tazza del macinaspezie.

* Non inserire ingredienti freschi nella tazza del macinaspezie.

* Non utilizzare I'apparecchio per frullare o tritare alimenti troppo duri (per esem-
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pio la carne con 0ss0) 0 un'eccessiva quantita di alimenti.

* Non inserire ingredienti congelati nelle tazze.
+ Non far funzionare il frullatore o I'accessorio tritatutto per pit di 1 minuto conse-

cutivamente. Attendere il raffreddamento del motore prima di utilizzare di nuovo
I'apparecchio.
Non far funzionare I'accessorio macinaspezie per piu di 30 secondi consecu-
tivamente. Attendere il raffreddamento del motore prima di utilizzare di nuovo
I'apparecchio.

A Pericolo di danni derivanti da altre cause
Scollegare sempre |'apparecchio dalla rete elettrica e attendere che le lame sia-
no completamente ferme prima di inserire o rimuovere singoli componenti.
Tenere sempre le mani lontane dalle lame e dalle parti in movimento.
Le lame del frullatore, le lame del tritatutto e le lame del macinaspezie sono ben
affilate. Prestare la massima attenzione durante il montaggio e lo smontaggio
dei componenti e durante la pulizia delle lame.
Afferrare il corpo dell'apparecchio per sollevarlo. Non trasportare I'apparecchio
tramite la maniglia della tazza del frullatore.
Collocare I'apparecchio in un ambiente sufficientemente illuminato, pulito e con
la presa elettrica facilmente accessibile.
L'apparecchio deve essere utilizzato e lasciato a riposo su una superficie stabile.
L'apparecchio non deve essere utilizzato se € stato fatto cadere o se vi sono
segni di danni visibili. Non utilizzare 'apparecchio se il cavo di alimentazione o
la spina risultano danneggiati, o se I'apparecchio stesso risulta difettoso. Tutte le
riparazioni, compresa la sostituzione del cavo di alimentazione, devono essere
eseguite solamente da un Centro Assistenza Ariete o da tecnici autorizzati Arie-
te, in modo da prevenire ogni rischio.

E Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea
== 2012/19/EU si prega leggere il foglietto allegato al prodotto.

e CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI.



DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO

A - Tappo di riempimento H - Tazza del tritatutto (¥)

B - Coperchio | - Guarnizione del tritatutto (*)

C - Tazza del frullatore J - Lame del tritatutto (*)

D - Guarnizione del frullatore K - Tazza del macinaspezie (**)

E - Lame del frullatore L - Guarnizione del macinaspezie (**)
F - Manopola di controllo della velocita M- Lame del macinaspezie (**)

G - Corpo motore

(*) Disponibile solo nel modello 584/1.
(**) Disponibile solo nel modello 584/2.

Dati di identificazione

Sulla targa dati posta sotto la base di appoggio dell'apparecchio sono riportati i seguenti dati d'i-
dentificazione dell'apparecchio:

+ costruttore e marcatura CE

+ modello [Mod.]

+ n° di matricola [SN]

+ tensione elettrica di alimentazione [V] e frequenza [Hz]

+ potenza elettrica assorbita [W]

* numero verde assistenza

Nelle eventuali richieste ai Centri Assistenza autorizzati, indicare modello e numero di matricola.

PRIMA DELL'USO

Rimuovere il materiale di imballaggio e verificare che tutti i componenti siano presenti.
Posizionare I'apparecchio su una superficie piana e stabile.

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta, lavare i componenti rimovibili che entra-
no in contatto con gli alimenti.

Lavare la tazza del frullatore (C), il coperchio (B), il tappo di riempimento (A), le lame del tritatutto (J),
la tazza del tritatutto (H), le lame del macinaspezie (M) e la tazza del macinaspezie (K) con acqua e
sapone. Asciugare bene.

Attenzione!

Prima di procedere con I'assemblaggio, assicurarsi che I'apparecchio sia spento e scollegato

dalla presa elettrica.

USO DEL FRULLATORE

& Attenzione!
Le lame del frullatore, le lame del tritatutto e le lame del macinaspezie sono ben affilate.
Prestare la massima attenzione durante il montaggio e lo smontaggio dei componenti e
durante la pulizia delle lame.

Tenere sempre le mani lontane dalle lame e dalle parti in movimento.
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1 Montare la guarnizione del frullatore (D) sulle lame del frullatore (E) (Fig. 2).
2 Inserire le lame del frullatore (E) nella tazza del frullatore (C) e ruotare in senso antiorario (CLO-
SE) fino a bloccare le lame del frullatore (E) (Fig. 3).

Utilizzare la tazza del frullatore solo con le lame del frullatore.

Lame del frullatore

3 Tagliare gli ingredienti solidi in piccoli pezzi. Inserire gli ingredienti solidi nella tazza del frullatore.
4 Versare gli ingredienti liquidi nella tazza del frullatore.

Per maggiori informazioni sugli alimenti, le quantita, i tempi e le velocita di funzionamento consi-
gliati, consultare il paragrafo "Consigli di preparazione”.

Attenzione

Inserire sempre ingredienti liquidi nella tazza del frullatore prima di mettere in funzione I'ap-
parecchio. L'apparecchio nella versione frullatore pud essere utilizzato a secco solo per
tritare il ghiaccio.

La tazza del frullatore deve essere riempita con due parti di ingredienti solidi e tre parti di
ingredienti liquidi.
5 Montare la tazza del frullatore (C) completa di lame sulla sede del corpo motore (G). Avvitare la
tazza del frullatore (C) in senso orario sul corpo motore (G) fino a sentire uno scatto (Fig. 4).
6 Posizionare il coperchio (B) sulla tazza del frullatore (C) (Fig. 5).
7 Inserire il tappo di riempimento (A) sul coperchio (B) e ruotare in senso orario fino a bloccare il
tappo di riempimento (Fig. 6).
Attenzione!
Prima di accendere I'apparecchio, assicurarsi di aver installato correttamente tutti i componenti.

8 Inserire la spina nella presa elettrica (Fig. 7).

9 Ruotare la manopola di controllo della velocita (F) e impostare la velocita desiderata (Fig. 8).

- Sono disponibili due livelli di velocita: ruotare la manopola di controllo della velocita (F) su (1) o
su (2) in base alla consistenza degli alimenti. Ruotare la manopola di controllo della velocita (F)
su (P) (Pulse) per impostare la funzione tritaghiaccio.

Il motore dell'apparecchio si avvia e gli ingredienti vengono frullati all'interno della tazza del frullatore.

Se I'apparecchio non si avvia, verificare che la tazza del frullatore sia inserita correttamente
nella sede del corpo motore. L'apparecchio & provvisto di un dispositivo di sicurezza che
impedisce I'avvio delle lame se la tazza del frullatore non e ben installata sul corpo motore.

Attenzione
Non far funzionare I'apparecchio per pit di 1 minuto consecutivamente. Attendere il raffred-
damento del motore prima di utilizzare di nuovo I'apparecchio.

- Per aggiungere ingredienti liquidi durante il funzionamento, ruotare il tappo di riempimento (A)

in senso antiorario e rimuoverlo dal coperchio (B) (Fig. 9). Versare gli ingredienti nella tazza del
frullatore (C), poi richiudere il tappo di riempimento (A).



10 Per interrompere il funzionamento dell'apparecchio, ruotare la manopola di controllo della velo-
cita (F) su (0).
11 Scollegare la spina dalla presa elettrica.
Attenzione!
Scollegare sempre |'apparecchio dalla rete elettrica e attendere che le lame siano completa-
mente ferme prima di inserire o rimuovere singoli componenti.
12 Svitare in senso antiorario e rimuovere la tazza del frullatore (C) completa di lame dal corpo
motore (G) (Fig. 10).
13 Rimuovere il coperchio (B) dalla tazza del frullatore (C) (Fig. 11).
Attenzione
Non rimuovere gli alimenti dalla tazza del frullatore con le mani. Utilizzare sempre una spa-
tola per evitare di ferirsi.

14 Rimuovere gli ingredienti frullati dalla tazza del frullatore.

USO DEL TRITATUTTO

Attenzionel!

Le lame del frullatore, le lame del tritatutto e le lame del macinaspezie sono ben affilate.
Prestare la massima attenzione durante il montaggio e lo smontaggio dei componenti e
durante la pulizia delle lame.

Tenere sempre le mani lontane dalle lame e dalle parti in movimento.

1 Capovolgere la tazza del tritatutto (H). Inserire gli ingredienti nella tazza del tritatutto.
Per maggiori informazioni sugli alimenti, le quantita, i tempi e le velocita di funzionamento consi-
gliati, consultare il paragrafo "Consigli di preparazione".

La quantita massima di ingredienti non deve superare i 50 g.

2 Montare la guarnizione del tritatutto (1) sulle lame del tritatutto (J) (Fig. 12).
3 Inserire le lame del tritatutto (J) nella tazza del tritatutto (H) e ruotare in senso antiorario (CLO-
SE) fino a bloccare le lame del tritatutto (J) (Fig. 13).

Utilizzare la tazza del tritatutto solo con le lame del tritatutto.

Lame del tritatutto

4 Montare la tazza del tritatutto (H) completa di lame sulla sede del corpo motore (G). Avvitare la
tazza del tritatutto (H) in senso orario sul corpo motore (G) fino a sentire uno scatto (Fig. 14).

Attenzione!
Prima di accendere l'apparecchio, assicurarsi di aver installato correttamente tutti i compo-
nenti.

5 Inserire la spina nella presa elettrica (Fig. 7).

6 Ruotare la manopola di controllo della velocita (F) e impostare la velocita desiderata (Fig. 8).

- Sono disponibili due livelli di velocita: ruotare la manopola di controllo della velocita (F) su (1) o
9
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su (2) in base alla consistenza degli alimenti. Ruotare la manopola di controllo della velocita (F)
su (P) (Pulse) per impostare la funzione tritaghiaccio e staccare gli ingredienti dalla tazza del
tritatutto.

Il motore dell'apparecchio si avvia e gli ingredienti vengono tritati all'interno della tazza del tritatutto.

Se I'apparecchio non si avvia, verificare che la tazza del tritatutto sia inserita correttamente
nella sede del corpo motore. L'apparecchio & provvisto di un dispositivo di sicurezza che
impedisce I'avvio delle lame se la tazza del tritatutto non é ben installata sul corpo motore.

Attenzione
Non far funzionare I'apparecchio per pit di 1 minuto consecutivamente. Attendere il raffred-
damento del motore prima di utilizzare di nuovo l'apparecchio.
7 Perinterrompere il funzionamento dell'apparecchio, ruotare la manopola di controllo della velo-
cita (F) su (0).
8 Scollegare la spina dalla presa elettrica.
Attenzione!
Scollegare sempre |'apparecchio dalla rete elettrica e attendere che le lame siano completa-
mente ferme prima di inserire o rimuovere singoli componenti.
9 Svitare in senso antiorario e rimuovere la tazza del tritatutto (H) completa di lame dal corpo
motore (G) (Fig. 15).
10 Capovolgere la tazza del tritatutto (H).
11 Svitare in senso orario (OPEN) le lame del tritatutto (J) dalla tazza del tritatutto (H) (Fig. 16).
Attenzione
Non rimuovere gli alimenti dalla tazza del tritatutto con le mani. Utilizzare sempre una spa-
tola per evitare di ferirsi.

12 Rimuovere gli ingredienti tritati dalla tazza del tritatutto.

USO DEL MACINASPEZIE

A Attenzione!
Le lame del frullatore, le lame del tritatutto e le lame del macinaspezie sono ben affilate.
Prestare la massima attenzione durante il montaggio e lo smontaggio dei componenti e
durante la pulizia delle lame.

Tenere sempre le mani lontane dalle lame e dalle parti in movimento.

1 Capovolgere la tazza del macinaspezie (K). Inserire gli ingredienti nella tazza del macinaspezie.
Per maggiori informazioni sugli alimenti, le quantita, i tempi e le velocita di funzionamento consi-
gliati, consultare il paragrafo "Consigli di preparazione”.

Attenzione
Non inserire mai ingredienti liquidi nella tazza del macinaspezie.

Non inserire ingredienti freschi nella tazza del macinaspezie.

La quantita massima di ingredienti non deve superare i 100 g.

2 Montare la guarnizione del macinaspezie (L) sulle lame del macinaspezie (M) (Fig. 17).
3 Inserire le lame del macinaspezie (M) nella tazza del macinaspezie (K) e ruotare in senso an-
tiorario (CLOSE) fino a bloccare le lame del macinaspezie (M) (Fig. 18).
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Utilizzare la tazza del macinaspezie solo con le lame del macinaspezie.

Lame del macinaspezie

4 Montare la tazza del macinaspezie (K) completa di lame sulla sede del corpo motore (G). Awvi-
tare la tazza del macinaspezie (K) in senso orario sul corpo motore (G) fino a sentire uno scatto
(Fig. 19).

Attenzione!
Prima di accendere I'apparecchio, assicurarsi di aver installato correttamente tutti i componenti.

5 Inserire la spina nella presa elettrica (Fig. 7).

6 Ruotare la manopola di controllo della velocita (F) e impostare la velocita desiderata (Fig. 8).

- Sono disponibili due livelli di velocita: ruotare la manopola di controllo della velocita (F) su (1) o
su (2) in base alla consistenza degli alimenti. Ruotare la manopola di controllo della velocita (F)
su (P) (Pulse) per impostare la funzione tritaghiaccio e staccare gli ingredienti dalla tazza del
macinaspezie.

Il motore dell'apparecchio si avvia e gli ingredienti vengono macinati all'interno della tazza del

macinaspezie.

Se I'apparecchio non si avvia, verificare che la tazza del macinaspezie sia inserita corretta-
mente nella sede del corpo motore. L'apparecchio & provvisto di un dispositivo di sicurezza
che impedisce I'avvio delle lame se la tazza del macinaspezie non € ben installata sul corpo
motore.

Attenzione
Non far funzionare I'apparecchio per piu di 30 secondi consecutivamente. Attendere il raf-
freddamento del motore prima di utilizzare di nuovo I'apparecchio.

7 Perinterrompere il funzionamento dell'apparecchio, ruotare la manopola di controllo della velo-
cita (F) su (0).
8 Scollegare la spina dalla presa elettrica.
Attenzione!
Scollegare sempre |'apparecchio dalla rete elettrica e attendere che le lame siano completa-
mente ferme prima di inserire o rimuovere singoli componenti.

9 Svitare in senso antiorario e rimuovere la tazza del macinaspezie (K) completa di lame dal
corpo motore (G) (Fig. 20).
10 Capovolgere la tazza del macinaspezie (K).
11 Svitare in senso orario (OPEN) le lame del macinaspezie (M) dalla tazza del macinaspezie (K)
(Fig. 21).
Attenzione
Non rimuovere gli alimenti dalla tazza del macinaspezie con le mani. Utilizzare sempre una
spatola per evitare di ferirsi.

12 Rimuovere gli ingredienti macinati dalla tazza del macinaspezie.

11
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CONSIGLI DI PREPARAZIONE

—  La tabella seguente mostra gli alimenti, le quantita e le velocita di funzionamento consigliati per
['utilizzo del frullatore.

Alimenti Quantita massima / % | 2

velocita funZ?(r)?El?niinto
900 ml 112 20-40's
3009 P+2 40-60 s
500 ml 112 30-50 s
400 ml 1 40-60 s
450 ml 2 40-60 s
500 ml P2 30-50 s
700 ml 112 30-50 s
6x (¥ 10-12x P
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La tabella seguente mostra gli alimenti, le quantita e le velocita di funzionamento consigliati per

['utilizzo dell'accessorio tritatutto.
Alimenti Tipo di taglio Quantita massima Velocita
(éi? 50¢g 8-10x P
1-2cm
Parmesan D
E’—D 50 ¢ 8-10x P
1-2cm
@
N 50 g 6-8x P
1-2cm
ﬂ 50¢g 2-4x P
50¢g 6-8x P
109 3-5x P

13
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La tabella seguente mostra gli alimenti, le quantita e le velocita di funzionamento consigliati per
['utilizzo dell'accessorio macinaspezie.
Alimenti Quantita massima Velocita Tempo di funzionamento

50¢g 2 max. 30 s
80¢g 2 max. 30 s
30g 2 max. 30 s
30g 2 max. 30 s
50¢g 2 max. 30 s

% : 60 g 2 max. 30 s

% 309 2 max. 30 s
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PULIZIA E MANUTENZIONE

Una pulizia regolare e quotidiana consente di mantenere I'apparecchio efficiente e di prolungare la
durata di vita dell'apparecchio.

Attenzione!
Tutte le operazioni di pulizia e manutenzione devono essere effettuate ad apparecchio spen-
to e scollegato dalla presa elettrica.

Attenzione!
Scollegare sempre |'apparecchio dalla rete elettrica e attendere che le lame siano completa-
mente ferme prima di inserire o rimuovere singoli componenti.

A Attenzione!
Non utilizzare detergenti abrasivi o utensili metallici per evitare di graffiare e danneggiare le
superfici esterne.

- Pulire il corpo motore (G) con un panno umido non abrasivo, per non danneggiare il rivestimento.

Pulizia dei componenti

A Attenzione!
Le lame del frullatore, le lame del tritatutto e le lame del macinaspezie sono ben affilate.
Prestare la massima attenzione durante il montaggio e lo smontaggio dei componenti e
durante la pulizia delle lame.

- Latazza del frullatore (C), il coperchio (B), il tappo di riempimento (A), la tazza del tritatutto (H),
le lame del tritatutto (J), la tazza del macinaspezie (K) e le lame del macinaspezie (M) possono
essere lavati in lavastoviglie. In alternativa, utilizzare acqua calda e sapone. Asciugare bene.

- Rimontare tutti i componenti e riporre I'apparecchio su una superficie stabile.

MESSA FUORI SERVIZIO

In caso di messa fuori servizio dell'apparecchio, scollegare la spina di alimentazione dalla presa
elettrica. In caso di rottamazione, provvedere alla separazione dei vari materiali utilizzati nella co-
struzione dell'apparecchio e al loro smaltimento in base alla loro composizione e alle disposizioni
di legge vigenti nel Paese di utilizzo.

15
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ABOUT THIS MANUAL

The appliance has been manufactured in compliance with the specific European Standards in
force and all the parts potentially dangerous to the user are protected. Read this manual carefully
before use. Use the appliance only for its intended use to avoid possible injury and damage. Keep
this manual handy for future reference. Should you decide to give this appliance to other people,
remember to include these instructions as well.

The information provided in this manual is marked with the following symbols, which mean:

A Danger for children

A Danger due to electricity

Warning — material damage

A Danger of damage due to other causes

INTENDED USE

The blender can be used to blend liquid and solid ingredients. The blender can also be used to
crush ice.

The multi-mill attachment can be used to chop fresh ingredients, such as onion, parsley, etc.

The grinding mill attachment can be used to grind spices and coffee beans.

This appliance shall not be used for commercial and industrial purposes.

Any other use of the appliance is not intended by the Manufacturer, which is exempt from any li-
ability for damage of any kind, generated by improper use of the appliance.

Improper use also results in voiding any form of warranty.

SAFETY WARNINGS

READ THE INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE USE.

+ The appliance has been designed to be used for household purposes or similar,
such as:

- in cooking areas reserved for shop staff, offices and other professional environ-
ments

- on farms

- hotels, motels, bed & breakfasts and other residential facilities (for use by guests).

+ We decline any responsibility for misuse or for any use other than those speci-
fied in this manual. Improper use also results in voiding any form of warranty.

+ We suggest keeping the original packaging, as free assistance is not provided
for failures resulting from inadequate packaging of the product at the time of
shipping to an authorized Service Centre.

* In order not to compromise the safety of the appliance, use only original spare
parts and accessories authorized by the manufacturer.

* The appliance complies with the Regulation (EC) No. 1935/2004 of 27/10/2004
concerning the materials intended to come into contact with food products.
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A Danger for children

* The appliance shall not be used by children.

+ Children shall not play with the appliance.

+ Always keep the appliance and the power cord out of the reach of children.

* Do not let the power cord hang in a place where it could be grasped by a child.

* Do not leave the packaging near children as it is a potential source of danger.

* If you decide to dispose of this appliance as waste, it is recommended to make it
inoperative by cutting the power cord. It is also recommended to make harmless
the parts of the appliance which could constitute a danger, especially for children
who could use the appliance as a game.

A Danger due to electricity
Before connecting the appliance to the power supply, check that the voltage shown
on the identification plate under the appliance matches the local voltage supply.
The use of extension cords not authorized by the manufacturer can lead to dam-
ages and accidents.
Always connect the appliance to an earthed socket.
Do not connect any other high-power equipment (such as stoves, irons, radia-
tors) to the same power outlet. Danger of electric overload.
Never pull the power cord or the appliance to disconnect the plug from the power
outlet.
Never put live parts in contact with water: this might cause a short circuit!
Do not leave the power cord against sharp parts or sharp edges.
Cleaning and maintenance operations shall be carried out when the appliance is
off and unplugged from the power outlet.
Do not immerse the appliance in water or other liquids.
Do not use the appliance if your hands are wet or if you are barefoot.
If the appliance is left unused, also for a short period of time, turn it off and al-
ways unplug the power cord from the power outlet.
Do not leave the appliance unattended while connected to the power supply.

Warning - material damage
Place the appliance on a stable and dry surface.
Do not place the appliance on very hot surfaces or near open flames to prevent
the coating from being damaged.
Do not place the appliance near inflammable materials (such as fabrics, curtains).
The power cord shall not touch hot surfaces.
Fully unwind the power cord before use.
The appliance must not be power supplied by external timers or separate re-
mote-controlled systems.
Do not place the appliance or the power cord near or over hot electric or gas
stoves, or near a microwave oven.

17
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Do not use the appliance outdoors.

Do not leave the appliance exposed to weathering (such as rain or sun).

After unplugging the appliance, only clean the appliance using a damp, non-
abrasive cloth and a few drops of mild, non-aggressive detergent.

Never use solvents that damage plastic parts.

Do not exceed the maximum or minimum level indicated on the jar.

Do not operate the appliance empty.

To avoid damaging the appliance, do not place metal tools or objects into the jar.
Always keep kitchen utensils away from blades and moving parts.

Do not use the appliance if the blades are damaged.

Before using the appliance, check that the jars and the blades are clean and free
from foreign objects.

Make sure the lid is properly installed on the jar before operating the appliance.
Make sure that the jars are properly installed into the motor body seat before
using the appliance.

Always put liquid ingredients in the jar before operating the appliance. The appli-
ance in the blender version can be used without liquids only for crushing ice.
Do not use the ice crusher function to blend lukewarm liquids.

Before blending lukewarm liquids, always remove the filling cap from the lid.
Never add hot liquids into the jar.

Never add liquid ingredients into the grinding mill jar.

Do not add fresh ingredients into the grinding mill jar.

Do not use the appliance to blend or mince food that is too hard (for example
meat on the bone) or an excessive quantity of food.

Do not add frozen ingredients into the jars.

Do not operate the blender or the multi-mill attachment for more than 1 minute
consecutively. Wait for the motor to cool down before using the appliance again.
Do not operate the grinding mill attachment for more than 30 seconds consecu-
tively. Wait for the motor to cool down before using the appliance again.

A Danger of damage due to other causes
Always unplug the appliance from the power supply and wait for the blades to
stop completely before inserting or removing individual components.
Always keep your hands away from blades and moving parts.
The blender blades, the multi-mill blades and the grinding mill blades are very
sharp. Pay close attention when installing and removing the components, as well
as while cleaning the blades.
In order to lift the appliance, hold it by the body. Do not carry the appliance by the
handle of the blender jar.
Place the appliance in an environment that is sufficiently lit, clean and where the
power outlet is easily accessible.
The appliance shall be used and left at rest on a stable surface.
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+ The appliance shall not be used if it has been dropped or if there are visible signs
of damage. Do not use the appliance if the power cord or the plug are damaged,
or if the appliance is faulty. All repairs, including the power cord replacement,
shall be carried out only by an Ariete Service Centre or by Ariete authorized
technicians, in order to prevent any risk.

For the proper disposal of the product in accordance with the European Di-
== rective 2012/19/EU, please read the leaflet attached to the product.

* ALWAYS KEEP THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REF-
ERENCE.

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

A - Filling cap H - Multi-mill jar (*)

B - Lid | - Multi-mill gasket (*)

C - Blender jar J - Multi-mill blades (*)

D - Blender gasket K - Grinding mill jar (**)

E - Blender blades L - Grinding mill gasket (**)
F - Speed-control knob M- Grinding mill blades (**)
G

- Motor body

(*) Available only in model 584/1.
(**) Available only in model 584/2.

Identification data

The following identification data of the appliance are reported on the data plate under the base of
the appliance:

+ manufacturer and CE marking

* model [Mod.]

+ serial number [SN]

+ power supply voltage [V] and frequency [Hz]

+ electrical power consumption [W]

+ assistance toll-free phone number

In any requests to authorized Service Centres, specify model and serial number.

BEFORE USE

Remove the packing material and check that all components are present.
Place the appliance on a flat and stable surface.

Before using the appliance for the first time, wash the removable parts that come into con-
tact with food.

Wash the blender jar (C), the lid (B), the filling cap (A), the multi-mill blades (J), the multi-mill jar (H),
the grinding mill blades (M) and the grinding mill jar (K) in soapy water. Dry well.
Warning!
Before assembling, make sure the appliance is turned off and unplugged from the power outlet.
19
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USING THE BLENDER

A Warning!

The blender blades, the multi-mill blades and the grinding mill blades are very sharp. Pay
close attention when installing and removing the components, as well as while cleaning the
blades.
Always keep your hands away from blades and moving parts.
1 Install the blender gasket (D) on the blender blades (E) (Fig. 2).
2 Insert the blender blades (E) into the blender jar (C) and turn counter-clockwise (CLOSE) until
the blender blades (E) are locked (Fig. 3).

Use the blender jar only with the blender blades.

Blender blades

3 Cut the solid ingredients into small pieces. Add solid ingredients into the blender jar.

4 Pour liquid ingredients into the blender jar.

For more information on recommended foods, quantities, operating times and speeds, read the
paragraph "Preparation tips".

A Warning
Always add liquid ingredients into the blender jar before using the appliance. The appliance
in the blender version can be used without liquids only for crushing ice.

The blender jar shall be filled with two parts of solid ingredients and three parts of liquid
ingredients.

5 Install the blender jar (C) complete with blades onto the seta of the motor body (G). Screw the
blender jar (C) clockwise onto the motor body (G) until you hear a click (Fig. 4).

6 Place the lid (B) on the blender jar (C) (Fig. 5).

7 Insert the filling cap (A) into the lid (B) and turn clockwise until locking the filling cap (Fig. 6).

A Warning!
Before turning the appliance on, make sure the components are correctly installed.

8 Plug the appliance into the power outlet (Fig. 7).

9 Turn the speed-control knob (F) and set the desired speed (Fig. 8).

- There are two speed levels available: turn the speed-control knob (F) to (1) or (2) according to
the consistency of the food. Turn the speed-control knob (F) to (P) (Pulse) to set the ice crusher
function.

The motor of the appliance starts and the ingredients are blended into the blender jar.

If the appliance does not start, check that the blender jar is correctly inserted into the mo-
tor body seat. The appliance is equipped with a safety device that prevents the blades from
starting if the blender jar is not well installed on the motor body.
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A Warning
Do not operate the appliance for more than 1 minute consecutively. Wait for the motor to cool
down before using the appliance again.

- Toadd liquid ingredients during operation, turn the filling cap (A) counter-clockwise and remove it
from the lid (B) (Fig. 9). Add the ingredients into the blender jar (C), then close the filling cap (A).
10 To stop appliance operation, turn the speed-control knob (F) to (0).
11 Disconnect the power cord from the power outlet.
Warning!
Always unplug the appliance from the power supply and wait for the blades to stop com-
pletely before inserting or removing individual components.

12 Unscrew counter-clockwise and remove the blender jar (C) complete with blades from the motor
body (G) (Fig. 10).
13 Remove the lid (B) from the blender jar (C) (Fig. 11).

A Warning

Do not remove food from the blender jar using your hands. Always use a spatula to avoid
injury.

14 Remove the blended ingredients from the blender jar.

USING THE MULTI-MILL

A Warning!

The blender blades, the multi-mill blades and the grinding mill blades are very sharp. Pay
close attention when installing and removing the components, as well as while cleaning the
blades.

Always keep your hands away from blades and moving parts.

1 Turn the multi-mill jar (H) upside down. Add the ingredients into the multi-mill jar.

For more information on recommended foods, quantities, operating times and speeds, read the
paragraph "Preparation tips".

The maximum quantity of ingredients shall not exceed 50 g.

2 Install the multi-mill gasket (1) on the multi-mill blades (J) (Fig. 12).
3 Insert the multi-mill blades (J) into the multi-mill jar (H) and turn counter-clockwise (CLOSE) until
the multi-mill blades (J) are locked (Fig. 13).

Use the multi-mill jar only with the multi-mill blades.

Multi-mill blades

4 |nstall the multi-mill jar (H) complete with blades on the seat of the motor body (G). Screw the
multi-mill jar (H) clockwise onto the motor body (G) until you hear a click (Fig. 14).

A Warning!
Before turning the appliance on, make sure the components are correctly installed.
21
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5 Plug the appliance into the power outlet (Fig. 7).

6 Turn the speed-control knob (F) and set the desired speed (Fig. 8).

- There are two speed levels available: turn the speed-control knob (F) to (1) or (2) according to
the consistency of the food. Turn the speed-control knob (F) to (P) (Pulse) to set the ice crusher
function and detach the ingredients from the multi-mill jar.

The motor of the appliance starts and the ingredients are chopped into the multi-mill jar.

If the appliance does not start, check that the multi-mill jar is correctly inserted into the mo-
tor body seat. The appliance is equipped with a safety device that prevents the blades from
starting if the multi-mill jar is not well installed on the motor body.

A Warning
Do not operate the appliance for more than 1 minute consecutively. Wait for the motor to cool
down before using the appliance again.

7 To stop appliance operation, turn the speed-control knob (F) to (0).

8 Disconnect the power cord from the power outlet.
Warning!
Always unplug the appliance from the power supply and wait for the blades to stop com-
pletely before inserting or removing individual components.

9 Unscrew counter-clockwise and remove the multi-mill jar (H) complete with blades from the mo-
tor body (G) (Fig. 15).

10 Turn the multi-mill jar (H) upside down.

11 Unscrew the multi-mill blades (J) clockwise (OPEN) from the multi-mill jar (H) (Fig. 16).

A Warning
Do not remove food from the multi-mill jar using your hands. Always use a spatula to avoid
injury.

12 Remove the chopped ingredients from the multi-mill jar.

USING THE GRINDING MILL

A Warning!

The blender blades, the multi-mill blades and the grinding mill blades are very sharp. Pay close
attention when installing and removing the components, as well as while cleaning the blades.
Always keep your hands away from blades and moving parts.

1 Turn the grinding mill jar (K) upside down. Add the ingredients into the grinding mill jar.

For more information on recommended foods, quantities, operating times and speeds, read the

paragraph "Preparation tips".

A Warning
Never add liquid ingredients into the grinding mill jar.
Do not add fresh ingredients into the grinding mill jar.
The maximum quantity of ingredients shall not exceed 100 g.

2 Install the grinding mill gasket (L) on the grinding mill blades (M) (Fig. 17).
3 Insert the grinding mill blades (M) into the grinding mill jar (K) and turn counter-clockwise
(CLOSE) until the grinding mill blades (M) are locked (Fig. 18).
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Use the grinding mill jar only with the grinding mill blades.

Grinding mill blades

4 Install the grinding mill jar (K) complete with blades on the seat of the motor body (G). Screw the
grinding mill jar (K) clockwise onto the motor body (G) until you hear a click (Fig. 19).

A Warning!
Before turning the appliance on, make sure the components are correctly installed.

5 Plug the appliance into the power outlet (Fig. 7).

6 Turn the speed-control knob (F) and set the desired speed (Fig. 8).

- There are two speed levels available: turn the speed-control knob (F) to (1) or (2) according to
the consistency of the food. Turn the speed-control knob (F) to (P) (Pulse) to set the ice crusher
function and detach the ingredients from the grinding mill jar.

The motor of the appliance starts and the ingredients are ground into the grinding mill jar.

If the appliance does not start, check that the grinding mill jar is correctly inserted into the

motor body seat. The appliance is equipped with a safety device that prevents the blades
from starting if the grinding mill jar is not well installed on the motor body.

A Warning
Do not operate the appliance for more than 30 seconds consecutively. Wait for the motor to
cool down before using the appliance again.

7 To stop appliance operation, turn the speed-control knob (F) to (0).

8 Disconnect the power cord from the power outlet.
Warning!
Always unplug the appliance from the power supply and wait for the blades to stop com-
pletely before inserting or removing individual components.

9 Unscrew counter-clockwise and remove the grinding mill jar (K) complete with blades from the

motor body (G) (Fig. 20).
10 Turn the grinding mill jar (K) upside down.
11 Unscrew the grinding mill blades (M) clockwise (OPEN) from the grinding mill jar (K) (Fig. 21).

A Warning
Do not remove food from the grinding mill jar using your hands. Always use a spatula to

avoid injury.
12 Remove the ground ingredients from the grinding mill jar.
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PREPARATION TIPS

The following table shows the recommended foods, quantities and operating speeds for using the

blender.

(]

]

[e]

Foods Maximum quantity m 5
Speed Operating time
900 ml 112 20-40's
300¢g P+2 40-60 s
500 ml 112 30-50 s
400 ml 1 40-60 s
450 ml 2 40-60 s
500 ml P2 30-50 s
700 ml 112 30-50 s
6x ¥ 10-12x P
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The following table shows the recommended foods, quantities and operating speeds for using the

multi-mill attachment.

Foods Cut type Maximum quantity Speed
@@ @3 50¢g 8-10x P
1-2cm
Parmesan D
E"D 50 g 8-10x P
1-2cm
«
SN 50 g 6-8x P
1-2cm
d 509 2-4x P
50¢g 6-8x P
109 3-5x P

25

EN



N3

The following table shows the recommended foods, quantities and operating speeds for using the
grinding mill attachment.

Foods Maximum quantity Speed Operating time
50¢g 2 30 s max.
80¢g 2 30 s max.
30g 2 30 s max.
30g 2 30 s max.
50¢g 2 30 s max.
60 g 2 30 s max.
30g 2 30 s max.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Regular and daily cleaning maintains the appliance efficient and extends the life of the appliance.
Warning!
Cleaning and maintenance operations shall be carried out when the appliance is off and
unplugged from the power outlet.

Warning!
Always unplug the appliance from the power supply and wait for the blades to stop com-
pletely before inserting or removing individual components.

% Warning!
Do not use abrasive cleansers or metal tools in order not to scratch and damage external
surfaces.

- Clean the motor body (G) using a damp, non-abrasive cloth to avoid damaging the coating.

Cleaning the components

A Warning!

The blender blades, the multi-mill blades and the grinding mill blades are very sharp. Pay
close attention when installing and removing the components, as well as while cleaning the
blades.

- The blender jar (C), the lid (B), the filling cap (A), the multi-mill jar (H), the multi-mill blades (J),
the grinding mill jar (K) and the grinding mill blades (M) are dishwasher-safe. Alternatively, use
warm soapy water. Dry well.

- Reassemble all components and store the appliance on a stable surface.

DECOMMISSIONING

In the event of the appliance decommissioning, disconnect the power plug from the power outlet.
Should the appliance be disposed of, separate the various materials used in the construction of
the appliance and dispose of them according to their composition and the legal provisions in force
in the country of use.
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A PROPOS DU MANUEL

L'appareil a été fabriqué conformément aux Normes européennes spécifiques en vigueur et toutes
les piéces potentiellement dangereuses pour l'utilisateur sont protégées. Lisez ce manuel avec
attention avant I'utilisation. Utilisez cet appareil uniquement aux fins pour lesquelles il a été congu
afin d'éviter tout risque de blessure et de dommage. Conservez ce manuel a portée de main pour
référence future. Si vous souhaitez transmettre cet appareil a d'autres personnes, n'oubliez pas
d'inclure également ces instructions.

Les informations contenues dans ce manuel sont marquées des symboles suivants, qui indiquent :

A Danger pour les enfants

A Danger électrique

Attention - dommages matériels
A Danger de dommages dus a d'autres causes

UTILISATION PREVUE

Le mixeur peut étre utilisé pour mélanger des ingrédients liquides et solides. Le mixeur peut éga-
lement étre utilisé pour piler de la glace.

L'accessoire hachoir peut étre utilisé pour hacher des ingrédients frais, tels que I'oignon, le persil,
etc.

L'accessoire moulin a épices peut étre utilisé pour moudre des épices et du café en grains.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé a des fins commerciales et industrielles.

Toute autre utilisation de I'appareil n'est pas prévue par le Fabricant, qui est exonéré de toute res-
ponsabilité pour les dommages de toute nature, générés par une mauvaise utilisation de I'appareil.
Une utilisation incorrecte entraine également 'annulation de toute forme de garantie.

AVERTISSEMENTS DE SECURITE

LISEZ ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTIONS AVANT L'UTILISATION.

* L'appareil a été congu pour étre utilisé dans des environnements domestiques
ou similaires, tels que :

- dans les coins cuisine réservés au personnel des magasins, dans les bureaux et
autres environnements professionnels

- dans les fermes

- hétels, motels, chambres d'hétes et autres installations de type logement (a
l'usage de leurs clients).

+ Le fabricant décline toute responsabilité pour une utilisation incorrecte ou a des
fins autres que celles spécifiées dans ce manuel. Une utilisation incorrecte en-
traine également I'annulation de toute forme de garantie.

* Il est conseillé de conserver I'emballage d'origine, car les dommages dus a un
emballage inapproprié lors de I'expédition & un Centre d'Assistance agréé ne
sont pas couverts par l'assistance gratuite.
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* Afin de ne pas compromettre la sécurité de I'appareil, n'utilisez que des piéces
de rechange et des accessoires d'origine autorisés par le fabricant.

* L'appareil est conforme au réglement (CE) n°1935/2004 du 27/10/2004 concer-
nant les matériaux destinés a entrer en contact avec les produits alimentaires.

A Danger pour les enfants

+ L'appareil ne peut pas étre utilisé par des enfants.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

+ Gardez toujours l'appareil et le cable d'alimentation hors de la portée des enfants.

* Ne laissez pas pendre le cable d'alimentation dans un endroit ou il pourrait étre
saisi par un enfant.

* Les éléments d'emballage ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants car
ils sont des sources potentielles de danger.

« Si vous décidez d'éliminer cet appareil en tant que déchet, il est recommandé de
le rendre inopérant en coupant le cable d'alimentation. Il est également recom-
mandé de rendre inoffensives les parties de 'appareil qui pourraient constituer un
danger, notamment pour les enfants qui pourraient utiliser I'appareil pour jouer.

A Danger électrique
+ Avant de brancher 'appareil sur le secteur, vérifiez que la tension indiquée sur la

plaque signalétique située sous l'appareil correspond a celle du secteur local.

« L'utilisation de rallonges non autorisées par le fabricant de I'appareil peut provo-
quer des dommages et des accidents.

* Branchez I'appareil uniquement sur une prise mise a la terre.

* Ne branchez pas d’autres appareils & puissance €levée (poéles, fers a repasser,
radiateurs électriques) sur la méme prise électrique. Danger de surcharge élec-
trique.

* Ne tirez jamais sur le cable d'alimentation ou sur I'appareil pour débrancher la
fiche de la prise électrique.

* Ne mettez jamais de piéces sous tension en contact avec de I'eau : un court-cir-
cuit peut se produire!

* Ne laissez pas le cable d'alimentation en contact avec des piéces coupantes et
des arétes vives.

« Toutes les opérations de nettoyage et d'entretien doivent étre effectuées lorsque
I'appareil est éteint et débranché de la prise électrique.

* Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ou d'autres liquides.

* N'utilisez pas I'appareil si vous avez les mains mouillées ou les pieds nus.

* Lorsque l'appareil n'est pas utilisé, méme pour une courte période, éteignez-le
et débranchez toujours la fiche du cable d'alimentation de la prise électrique.

* Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché sur le secteur.
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Attention - dommages matériels

* Placez I'appareil sur une surface stable et séche.

* Ne placez pas |'appareil sur des surfaces trés chaudes ou a proximité de flammes
nues pour éviter d'endommager le revétement.

* Ne placez pas I'appareil a proximité de matériaux inflammables (par exemple

11 tissus, rideaux).
A - Lecable d'alimentation ne doit pas entrer en contact avec des surfaces chaudes.

+ Déroulez complétement le cable d'alimentation avant ['utilisation.

+ L'appareil ne doit pas étre alimenté par des minuteries externes ou des sys-
témes de controle a distance.

* Ne placez pas I'appareil ou le cable d'alimentation & proximité ou au-dessus
d'une cuisiniere électrique ou a gaz chaude, ou a proximité d'un four a mi-
cro-ondes.

+ N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.

* Ne laissez pas 'appareil exposé aux agents atmosphériques (par exemple pluie,
soleil).

* Aprés avoir débranché la fiche du cable d'alimentation, I'appareil ne doit étre
nettoyé qu'a l'aide d'un chiffon non abrasif légerement humidifié, en ajoutant
quelques gouttes de détergent neutre et non agressif.

+ N'utilisez jamais de solvants qui endommagent le plastique.

* Ne dépassez pas le niveau maximal ou minimal indiqué sur le gobelet.

* Ne faites pas fonctionner I'appareil a vide.

* Pour éviter d'endommager I'appareil, n'introduisez pas d'outils ou d'objets mé-
talliques dans le gobelet. Tenez toujours les ustensiles de cuisine éloignés des
lames et des piéces mobiles.

+ N'utilisez pas I'appareil si les lames sont endommagees.

+ Avant de mettre |'appareil en marche, vérifiez que les gobelets et les lames sont
propres et exempts de corps étrangers.

* Assurez-vous que le couvercle est correctement installé sur le gobelet avant
d'utiliser I'appareil.

+ Assurez-vous que les gobelets sont correctement installés dans le siege du
corps moteur avant de mettre l'appareil en marche.

* Mettez toujours les ingrédients liquides dans le gobelet avant de démarrer I'ap-
pareil. L'appareil en version mixeur peut uniquement étre utilisé a sec pour piler
de la glace.

+ N'utilisez pas la fonction broyeur a glace pour mélanger des liquides tiédes.

+ Avant de mélanger des liquides tiedes, retirez toujours le bouchon de remplis-
sage du couvercle.

+ Ne mettez jamais de liquides chauds a l'intérieur du gobelet.

* Ne mettez jamais d'ingrédients liquides dans le gobelet du moulin a épices.

* Ne mettez pas d'ingrédients frais dans le gobelet du moulin a épices.
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* N'utilisez pas I'appareil pour mixer ou hacher des aliments trop durs (par exemple
de la viande avec 0s) ou une quantité excessive d'aliments.

* Ne mettez pas d'ingrédients congelés dans les gobelets.

* Ne faites pas fonctionner le mixeur ou I'accessoire hachoir pendant plus de 1 mi-
nute consécutive. Attendez que le moteur refroidisse avant d'utiliser a nouveau
l'appareil.

* Ne faites pas fonctionner |'accessoire moulin a épices pendant plus de 30 se-
condes consécutives. Attendez que le moteur refroidisse avant d'utiliser a nou-
veau l'appareil.

A Danger de dommages dus a d'autres causes

+ Débranchez toujours I'appareil du secteur et attendez que les lames s'arrétent

complétement avant d'insérer ou de retirer des composants individuels.
+ Gardez toujours vos mains éloignées des lames et des piéces mobiles.
* Les lames du mixeur, les lames du hachoir et les lames du moulin a épices sont
bien tranchantes. Soyez treés prudent lors du montage et du démontage des
composants et lors du nettoyage des lames.
Saisissez le corps de I'appareil pour le soulever. Ne portez pas I'appareil par la
poignée du gobelet du mixeur.
Placez |'appareil dans une piéce suffisamment éclairée, propre et ou la prise
électrique est facilement accessible.
L'appareil doit étre utilisé et laissé a I'arrét sur une surface stable.
L'appareil ne doit pas étre utilisé s'il est tombé ou s'il présente des signes vi-
sibles de dommages. N'utilisez pas |'appareil si le cable d'alimentation ou la
fiche sont endommagés, ou si l'appareil est défectueux. Toutes les réparations,
y compris le remplacement du céble d'alimentation, doivent étre effectuées uni-
quement par un Centre d'Assistance Ariete ou par des techniciens agréés Ariete,
afin d'éviter tout risque.
E Pour une élimination correcte du produit conformément a la directive euro-
== péenne 2012/19/UE, veuillez lire la notice jointe au produit.

* CONSERVEZ TOUJOURS CES INSTRUCTIONS.
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DESCRIPTION DE L’APPAREIL

A - Bouchon de remplissage H - Gobelet du hachoir (*)

B - Couvercle | - Joint d'étanchéité du hachoir (*)

C - Gobelet du mixeur J - Lames du hachoir (¥)

D - Joint d'étanchéité du mixeur K - Gobelet du moulin a épices (**)

E - Lames du mixeur L - Joint d'étanchéité du moulin a épices (**)
F - Bouton de contréle de vitesse M- Lames du moulin a épices (**)

G - Corps moteur

(*) Disponible uniquement sur le modéle 584/1.
(**) Disponible uniquement sur le modéle 584/2.

Données d'identification

Les données d'identification suivantes de I'appareil sont indiquées sur la plaque signalétique située
sous la base de support de l'appareil :

« fabricant et marquage CE

+ modéle [Mod.]

+ n° de série [SN]

+ tension d'alimentation [V] et fréquence [Hz]

+ puissance électrique absorbée [W]

*+ numéro d'assistance sans frais

Dans toute demande aupres des Centres d'Assistance agréés, indiquez le modéle et le numéro
de série.

AVANT L'UTILISATION

Retirez I'emballage et vérifiez que tous les composants sont présents.
Placez I'appareil sur une surface plane et stable.
Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois, lavez les parties amovibles qui entrent en
contact avec les aliments.
Lavez le gobelet du mixeur (C), le couvercle (B), le bouchon de remplissage (A), les lames du
hachoir (J), le gobelet du hachoir (H), les lames du moulin a épices (M) et le gobelet du moulin &
épices (K) a I'eau savonneuse. Séchez bien.
Attention !
Avant d'effectuer les opérations d’assemblage, assurez-vous que I'appareil est éteint et dé-
branché de la prise électrique.
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UTILISATION DU MIXEUR

A Attention !

Les lames du mixeur, les lames du hachoir et les lames du moulin a épices sont bien tran-
chantes. Soyez tres prudent lors du montage et du démontage des composants et lors du
nettoyage des lames.

Gardez toujours vos mains éloignées des lames et des piéces mobiles.

1 Montez le joint d'étanchéité du mixeur (D) sur les lames du mixeur (E) (Fig. 2).
2 Insérez les lames du mixeur (E) dans le gobelet du mixeur (C) et tournez dans le sens inverse
des aiguilles d'une montre (CLOSE) jusqu'a ce que les lames du mixeur se verrouillent (Fig. 3).

Utilisez le gobelet du mixeur uniquement avec les lames du mixeur.

Lames du mixeur

3 Coupez les ingrédients solides en petits morceaux. Introduisez les ingrédients solides dans le
gobelet du mixeur.

4 Versez les ingrédients liquides dans le gobelet du mixeur.

Pour plus d'informations sur les aliments, les quantités, les temps et les vitesses de fonctionne-

ment conseillés, reportez-vous au paragraphe "Conseils de préparation”.

Attention
Mettez toujours les ingrédients liquides dans le gobelet du mixeur avant de démarrer I'ap-
pareil. L'appareil en version mixeur peut uniquement étre utilisé a sec pour piler de la glace.

Le gobelet du mixeur doit étre rempli de deux parties d'ingrédients solides et de trois parties

d'ingrédients liquides.

5 Montez le gobelet du mixeur (C) avec les lames sur le siege du corps moteur (G). Vissez le
gobelet du mixeur (C) dans le sens des aiguilles d'une montre sur le corps moteur (G) jusqu'a
ce que vous entendiez un déclic (Fig. 4).

6 Placez le couvercle (B) sur le gobelet du mixeur (C) (Fig. 5).

7 Insérez le bouchon de remplissage (A) dans le couvercle (B) et tournez dans le sens des ai-
guilles d'une montre jusqu'a ce que le bouchon de remplissage se verrouille (Fig. 6).

Attention !
Avant d'allumer I'appareil, assurez-vous d'avoir correctement installé tous les composants.

8 Branchez la fiche sur la prise électrique (Fig. 7).

9 Tournez le bouton de réglage de la vitesse (F) et réglez la vitesse souhaitée (Fig. 8).

- Deux niveaux de vitesse sont disponibles : tournez le bouton de réglage de la vitesse (F) sur (1)
ou (2) en fonction de la consistance des aliments. Tournez le bouton de réglage de la vitesse (F)
sur (P) (Pulse) pour régler la fonction broyeur a glace.

Le moteur de I'appareil démarre et les ingrédients sont mélangés dans le gobelet du mixeur.

Si I'appareil ne démarre pas, vérifiez que le gobelet du mixeur est correctement inséré dans

le siége du corps moteur. L'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité qui empéche le
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démarrage des lames si le gobelet du mixeur n'est pas bien installé sur le corps moteur.

Attention
Ne faites pas fonctionner I'appareil pendant plus de 1 minute consécutive. Attendez que le
moteur refroidisse avant d'utiliser a nouveau l'appareil.

- Pour ajouter des ingrédients liquides pendant le fonctionnement, tournez le bouchon de remplis-
sage (A) dans le sens inverse des aiguilles d'une montre et retirez-le du couvercle (B) (Fig. 9).
Versez les ingrédients dans le gobelet du mixeur (C), puis fermez le bouchon de remplissage (A).

10 Pour arréter le fonctionnement de I'appareil, tournez le bouton de réglage de la vitesse (F) sur (0).

11 Débranchez la fiche de la prise électrique.

A Attention !

Débranchez toujours I'appareil du secteur et attendez que les lames s'arrétent compléte-
ment avant d'insérer ou de retirer des composants individuels.

12 Dévissez le gobelet du mixeur (C) avec les lames dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre et retirez-le du corps moteur (G) (Fig. 10).
13 Retirez le couvercle (B) du gobelet du mixeur (C) (Fig. 11).
Attention
N'utilisez jamais vos mains pour retirer les aliments du gobelet du mixeur. Utilisez toujours
une spatule pour éviter les blessures.

14 Retirez les ingrédients mélangés du gobelet du mixeur.

UTILISATION DU HACHOIR

A Attention !

Les lames du mixeur, les lames du hachoir et les lames du moulin a épices sont bien tran-
chantes. Soyez treés prudent lors du montage et du démontage des composants et lors du
nettoyage des lames.

Gardez toujours vos mains éloignées des lames et des pieces mobiles.

1 Retournez le gobelet du hachoir (H). Introduisez les ingrédients dans le gobelet du hachair.
Pour plus d'informations sur les aliments, les quantités, les temps et les vitesses de fonctionne-
ment conseillés, reportez-vous au paragraphe "Conseils de préparation”.

La quantité maximale d'ingrédients ne doit pas dépasser 50 g.

2 Montez le joint d'étanchéité du hachoir (1) sur les lames du hachoir (J) (Fig. 12).

3 Insérez les lames du hachoir (J) dans le gobelet du hachoir (H) et tournez-les dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre (CLOSE) jusqu'a ce que les lames du hachoir (J) se ver-
rouillent (Fig. 13).

Utilisez le gobelet du hachoir uniquement avec les lames du hachoir.

Lames du hachoir
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4 Montez le gobelet du hachoir (H) avec les lames sur le siege du corps moteur (G). Vissez le
gobelet du hachoir (H) dans le sens des aiguilles d'une montre sur le corps moteur (G) jusqu'a
ce que vous entendiez un déclic (Fig. 14).

Attention !
Avant d'allumer I'appareil, assurez-vous d'avoir correctement installé tous les composants.

5 Branchez la fiche sur la prise électrique (Fig. 7).

6 Tournez le bouton de réglage de la vitesse (F) et réglez la vitesse souhaitée (Fig. 8).

- Deux niveaux de vitesse sont disponibles : tournez le bouton de réglage de la vitesse (F) sur (1)
ou (2) en fonction de la consistance des aliments. Tournez le bouton de réglage de la vitesse (F)
sur (P) (Pulse) pour régler la fonction broyeur a glace et pour détacher les ingrédients du gobelet
du hachoir.

Le moteur de I'appareil démarre et les ingrédients sont hachés dans le gobelet du hachoir.

Si I'appareil ne démarre pas, vérifiez que le gobelet du hachoir est correctement inséré dans
le siége du corps moteur. L'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité qui empéche le
démarrage des lames si le gobelet du hachoir n'est pas bien installé sur le corps moteur.

Attention
Ne faites pas fonctionner I'appareil pendant plus de 1 minute consécutive. Attendez que le
moteur refroidisse avant d'utiliser a nouveau I'appareil.

7 Pour arréter le fonctionnement de I'appareil, tournez le bouton de réglage de la vitesse (F) sur (0).
8 Débranchez la fiche de la prise électrique.

Attention !
Débranchez toujours I'appareil du secteur et attendez que les lames s'arrétent compléte-
ment avant d'insérer ou de retirer des composants individuels.

9 Dévissez le gobelet du hachoir (H) avec les lames dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre et retirez-le du corps moteur (G) (Fig. 15).
10 Retournez le gobelet du hachoir (H).
11 Dévissez les lames du hachoir (J) dans le sens des aiguilles d'une montre (OPEN) du gobelet
du hachoir (H) (Fig. 16).
Attention
N'utilisez jamais vos mains pour retirer les aliments du gobelet du hachoir. Utilisez toujours
une spatule pour éviter les blessures.

12 Retirez les ingrédients hachés du gobelet du hachoir.

UTILISATION DU MOULIN A EPICES

A Attention !

Les lames du mixeur, les lames du hachoir et les lames du moulin a épices sont bien tran-
chantes. Soyez treés prudent lors du montage et du démontage des composants et lors du
nettoyage des lames.
Gardez toujours vos mains éloignées des lames et des piéces mobiles.
1 Retournez le gobelet du moulin & épices (K). Introduisez les ingrédients dans le gobelet du
moulin a épices.
Pour plus d'informations sur les aliments, les quantités, les temps et les vitesses de fonctionne-
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ment conseillés, reportez-vous au paragraphe "Conseils de préparation”.

Attention
Ne mettez jamais d'ingrédients liquides dans le gobelet du moulin a épices.

Ne mettez pas d'ingrédients frais dans le gobelet du moulin a épices.

La quantité maximale d'ingrédients ne doit pas dépasser 100 g.

2 Montez le joint d'étanchéité du moulin a épices (L) sur les lames du moulin a épices (M) (Fig. 17).

3 Insérez les lames du moulin a épices (M) dans le gobelet du moulin a épices (K) et tournez-les
dans le sens inverse des aiguilles d'une montre (CLOSE) jusqu'a ce que les lames du moulin a
épices (M) se verrouillent (Fig. 18).

Utilisez le gobelet du moulin & épices uniquement avec les lames du moulin a épices.

Lames du moulin a épices

4 Montez le gobelet du moulin a épices (K) avec les lames sur le siége du corps moteur (G).
Vissez le gobelet du moulin a épices (K) dans le sens des aiguilles d'une montre sur le corps
moteur (G) jusqu'a ce que vous entendiez un déclic (Fig. 19).

Attention !
Avant d'allumer I'appareil, assurez-vous d'avoir correctement installé tous les composants.

5 Branchez la fiche sur la prise électrique (Fig. 7).

6 Tournez le bouton de réglage de la vitesse (F) et réglez la vitesse souhaitée (Fig. 8).

- Deux niveaux de vitesse sont disponibles : tournez le bouton de réglage de la vitesse (F) sur (1)
ou (2) en fonction de la consistance des aliments. Tournez le bouton de réglage de la vitesse (F)
sur (P) (Pulse) pour régler la fonction broyeur a glace et pour détacher les ingrédients du gobelet
du moulin & épices.

Le moteur de I'appareil démarre et les ingrédients sont moulu dans le gobelet du moulin a épices.

Si l'appareil ne démarre pas, vérifiez que le gobelet du moulin a épices est correctement

inséré dans le siege du corps moteur. L'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité qui

empéche le démarrage des lames si le gobelet du moulin a épices n'est pas bien installé sur
le corps moteur.

Attention
Ne faites pas fonctionner I'appareil pendant plus de 30 secondes consécutives. Attendez
que le moteur refroidisse avant d'utiliser a nouveau l'appareil.

7 Pour arréter le fonctionnement de I'appareil, tournez le bouton de réglage de la vitesse (F) sur (0).
8 Débranchez la fiche de la prise électrique.

Attention !
Débranchez toujours I'appareil du secteur et attendez que les lames s'arrétent compléte-
ment avant d'insérer ou de retirer des composants individuels.

9 Dévissez le gobelet du moulin a épices (K) avec les lames dans le sens inverse des aiguilles
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d'une montre et retirez-le du corps moteur (G) (Fig. 20).
10 Retournez le gobelet du moulin a épices (K).
11 Dévissez les lames du moulin a épices (M) dans le sens des aiguilles d'une montre (OPEN) du
gobelet du moulin a épices (K) (Fig. 21).
Attention
N'utilisez jamais vos mains pour retirer les aliments du gobelet du moulin a épices. Utilisez
toujours une spatule pour éviter les blessures.

12 Retirez les ingrédients moulu du gobelet du moulin a épices.
CONSEILS DE PREPARATION

Le tableau suivant indique les aliments, les quantités et les vitesses de fonctionnement recomman-
dés pour l'utilisation du mixeur.

[~ 1
Aliments Quantité maximale () ,
. Temps de
Vitesse fonctionnement
900 ml 112 20-40's
3009 P+2 40-60 s
500 ml 112 30-50 s
400 ml 1 40-60 s
450 ml 2 40-60 s
500 ml P12 30-50 s
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Aliments Quantité maximale m )

: Temps de
Vitesse fonctionnement

700 m 112 30-50s

Bx ¥ 10-12x P

Le tableau suivant indique les aliments, les quantités et les vitesses de fonctionnement recomman-
dés pour ['utilisation de I'accessoire hachoir.

Aliments Type de coupe Quantité maximale Vitesse
%@ @3 50 ¢ 8-10x P
1-2cm
Parmesan D
— E’-lP 50 g 8-10x P
1-2cm
@
N 50 g 6-8x P
1-2cm
él 50 g 2-4x P
50¢g 6-8x P
109 3-5x P
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Le tableau suivant indique les aliments, les quantités et les vitesses de fonctionnement recomman-
dés pour l'utilisation de I'accessoire moulin a épices.

Aliments Quantité maximale Vitesse Temps de fonctionnement
50¢g 2 30 s max.
80¢g 2 30 s max.
30g 2 30 s max.
30g 2 30 s max.
50g 2 30 s max.
% 609 2 30 s max.
\3& 30g 2 30 s max.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Un nettoyage régulier et quotidien permet de maintenir I'efficacité de I'appareil et de prolonger sa
durée de vie.

Attention !
Toutes les opérations de nettoyage et d'entretien doivent étre effectuées lorsque I'appareil
est éteint et débranché de la prise électrique.

Attention !
Débranchez toujours I'appareil du secteur et attendez que les lames s'arrétent compléte-
ment avant d'insérer ou de retirer des composants individuels.

A Attention !
N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ou d'outils métalliques pour éviter de rayer et d'endom-
mager les surfaces externes.

- Nettoyez le corps moteur (G) a I'aide d’un chiffon humide non abrasif pour éviter d’'endommager
le revétement.

Nettoyage des composants

Attention !

Les lames du mixeur, les lames du hachoir et les lames du moulin a épices sont bien tran-
chantes. Soyez trés prudent lors du montage et du démontage des composants et lors du
nettoyage des lames.

- Le gobelet du mixeur (C), le couvercle (B), le bouchon de remplissage (A), le gobelet du ha-
chair (H), les lames du hachoir (J), le gobelet du moulin a épices (K) et les lames du moulin a
épices (M) peuvent étre lavée au lave-vaisselle. Sinon, utilisez de I'eau chaude savonneuse.
Séchez bien.

- Remontez tous les composants et rangez I'appareil sur une surface stable.

MISE HORS SERVICE

Si l'appareil doit &tre mis hors service, débranchez la fiche d'alimentation de la prise électrique. En
cas de mise au rebut, séparez les différents matériaux utilisés dans la construction de I'appareil et
éliminez-les conformément a leur composition et aux dispositions légales en vigueur dans le pays
d'utilisation.
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ZU DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG

Das Gerat wurde in Ubereinstimmung mit den geltenden européischen Normen hergestellt und
ist in den Bereichen geschitzt, die fiir den Benutzer gefahrlich sein kdnnten. Lesen Sie dieses
Handbuch vor dem Gebrauch sorgfaltig durch. Verwenden Sie das Gerét nur fiir den vorgesehenen
Zweck, um mdgliche Verletzungen und Schaden zu vermeiden. Die Bedienungsanleitung muss je-
derzeit zuganglich aufbewahrt werden. Wenn dieses Geréat an eine andere Person weitergegeben
wird, muss diese Betriebsanleitung beigefligt werden.

Die in dieser Bedienungsanleitung aufgeflihrten Informationen sind mit den nachstehenden Sym-
bolen gekennzeichnet, die auf Folgendes hinweisen:

A Gefahr fiir Kinder

A Gefahr durch Strom

Achtung - Sachschaden

A Schadensgefahr wegen anderer Ursachen

VORGESEHENE VERWENDUNG

Der Mixer kann zum Mixen von fliissigen und festen Zutaten verwendet werden. Der Mixer kann
auch zum Zerkleinern von Eis verwendet werden.

Das Zubehérteil Gemuseschneider kann zum Hacken von frischen Zutaten wie Zwiebeln, Petersilie
usw. verwendet werden.

Das Zubehorteil Gewtirzmiihle kann zum Mahlen von Gewirzen und Kaffeebohnen verwendet
werden.

Dieses Gerat muss nicht fiir gewerbliche oder industrielle Zwecke verwendet werden.

Jede andere Verwendung des Gerats ist vom Hersteller nicht vorgesehen. Der Hersteller tber-
nimmt keine Haftung fir Schéden jeglicher Art, die durch unsachgemafen Gebrauch des Gerats
entstehen.

Bei einem ungeeigneten Einsatz verfallen alle Garantieanspriiche.

SICHERHEITSHINWEISE

DIE BEDIENUNGSANLEITUNGEN VOR DEM GEBRAUCH AUFMERKSAM LE-

SEN.

* Das Gerat ist fiir die Verwendung in hauslichen oder haushaltsahnlichen Umge-
bungen konzipiert, wie z. B.:

- in Klchen fur Mitarbeiter in Laden, Biros und anderen gewerblichen Bereichen

- in landwirtschaftlichen Betrieben

- Hotels, Motels, B&Bs und andere Wohngebaude (zur Nutzung durch ihre Gaste).

« Wir Gbernehmen keine Haftung bei einem falschen oder in dieser Anleitung nicht
vorgesehenen Einsatz. Bei einem ungeeigneten Einsatz verfallen alle Garantie-
anspriche.

* Wir empfehlen die Originalverpackungen aufzubewahren, da die kostenlose

41

DE



3d

° ° ) 3 L3

Leistung des Kundendiensts flr Transportschaden, die durch falsche Verpa-
ckung bei der Spedition zum Kundendienst entstehen, nicht vorgesehen ist.

« Um die Sicherheit des Geréats nicht zu gefahrden, dirfen nur vom Hersteller
zugelassene Originalersatzteile und -zubehor verwendet werden.

+ Das Gerat entspricht der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 vom 27.10.2004 Uber
Materialien, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berihrung zu kommen.

A Gefahr fiir Kinder

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.

Kinder dirfen mit dem Gerat nicht spielen.

Das Gerat und das Stromkabel auBerhalb der Reichweite von Kindern halten.

Das Kabel darf nicht an Stellen hangen, wo es von Kinder angefasst werden kann.

Verpackungselemente dlrfen nicht in der Reichweite von Kindern aufbewahrt

werden, da sie eine potenzielle Gefahrenquelle darstellen.

+ Wir empfehlen lhnen, das Gerat durch Abschneiden des Netzkabels auler Be-
trieb zu setzen, wenn Sie es als Abfall entsorgen mdchten. Wir empfehlen auler-
dem die Gerateteile unschadlich zu machen, die besonders fur Kinder gefahrlich
sein konnten, falls sie eventuell das Gerat fur ihre Spiele verwenden sollten.

A Gefahr wegen Strom

* Bevor Sie das Geréat an das Stromnetz anschliel3en, Uberpriifen Sie, ob die auf
dem Typenschild an der Unterseite des Gerats angegebene Spannung mit der
ortlichen Netzspannung Ubereinstimmt.

+ Die Verwendung von Verlangerungskabeln, die nicht vom Hersteller des Gerats
zugelassen sind, kann zu Schaden und Unféllen flhren.

+ Das Gerat immer an eine geerdete Steckdose anschlieRen.

+ Schlieflen Sie keine anderen Gerate mit hoher Leistung (Heizgerate, Blgelei-
sen, Heizkdrper) an dieselbe Steckdose an. Uberlastungsgefahr.

* Niemals am Netzkabel oder am Gerat ziehen, um den Netzstecker aus der
Steckdose zu entfernen.

* Die unter Spannung stehenden Gerateteile dirfen nicht in Kontakt mit Wasser
kommen: Es kann ein Kurzschluss entstehen!

* Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit scharfen Teilen oder Kanten in
Berihrung kommt.

* Alle Reinigungs- und Wartungsarbeiten mussen bei ausgeschaltetem und vom
Netz getrenntem Gerat durchgefihrt werden.

+ Das Gerét nie in Wasser oder andere Flissigkeiten tauchen.

* Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen oder barful3.

« Wenn das Gerét nicht verwendet wird (auch nicht fir einen kurzen Zeitraum)
schalten Sie es aus und ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Steckdose.

+ Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es an das Stromnetz ange-
schlossen ist.
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Achtung - Sachschaden

« Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, trockene Oberflache.

+ Das Gerat nicht auf heilen Oberflachen oder in der Nahe von offenen Flammen
stellen, um zu vermeiden, dass das Gehause beschadigt wird.

« Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von brennbarem Material (z. B. Stoffe,
Vorhange).

+ Das Netzkabel darf nicht mit heillen Oberflachen in Berlihrung kommen.

* Vor Gebrauch soll das Kabel immer ganz abgewickelt werden.

+ Das Gerat darf nicht Uber externe Timer oder separate ferngesteuerte Systeme
versorgt werden.

« Stellen Sie das Gerat/ legen Sie das Netzkabel nicht in die Nahe oder auf einen
heillen Elektro- oder Gasherd oder in die Nahe eines Mikrowellenofens.

+ Das Gerat darf nicht im Freien benutzt werden.

+ Lassen Sie das Gerat nicht der Witterung (z. B. Regen, Sonne) ausgesetzt.

+ Nach dem Ziehen des Netzsteckers sollte das Gerat nur mit einem leicht feuch-
ten, nicht scheuernden Tuch und einigen Tropfen eines milden, nicht aggressi-
ven Reinigungsmittels gereinigt werden.

+ Keine Losungsmittel verwenden, die Plastikteile beschadigen.

* Den auf dem Becher angegebenen Héchst- oder Mindestfllstand nicht Gber-
schreiten.

+ Das Gerat darf nicht leer laufen.

+ Keine Werkzeuge oder Metallgegenstande in den Becher einfihren, um eine
Beschadigung des Gerats zu vermeiden. Kiichenutensilien immer von den Klin-
gen und den in Bewegung befindlichen Teilen fernhalten.

+ Gerat nicht benutzen, wenn die Klingen beschadigt sind.

* Vergewissern Sie sich vor Inbetriebnahme des Gerats, dass die Becher und die
Klingen sauber und frei von Fremdkorpern sind.

+ Vor Inbetriebnahme des Gerates sicherstellen, dass der Deckel korrekt auf dem
Becher montiert ist.

* Vor Inbetriebnahme des Gerates sicherstellen, dass die Becher korrekt im Mo-
torgehause montiert sind.

+ Vor dem Einschalten des Gerats stets fllissige Zutaten in den Becher geben.
Das Gerat darf in der Version Mixer ohne Flissigkeit nur zum Zerkleinern von
Eis verwendet werden.

* Verwenden Sie die Eiszerkleinerungsfunktion nicht zum Mixen von lauwarmen
FlUssigkeiten.

* Vor dem Mixen von lauwarmen Flussigkeiten den Fulldeckel vom Deckel abneh-
men.

* Fillen Sie niemals heile FlUssigkeiten in den Becher.

+ Geben Sie niemals flussige Zutaten in den Becher der Gewirzmiihle.

* Geben Sie keine frischen Zutaten in den Becher der Gewdrzmhle.
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+ Verwenden Sie das Gerat nicht, um sehr harte Lebensmittel (z. B. Fleisch mit Kno-
chen) oder eine zu grofle Menge an Lebensmitteln zu mixen oder zu zerkleinern.

+ Keine gefrorenen Zutaten in die Becher geben.

* Betreiben Sie den Mixer oder das Zubehorteil durchgehend nicht langer als 1
Minute. Warten Sie, bis der Motor abgekuhlt ist, bevor Sie das Gerat wieder
benutzen.

* Betreiben Sie das Zubehdrteil Gewlrzmuhle durchgehend nicht langer als 30
Minuten. Warten Sie, bis der Motor abgekuhlt ist, bevor Sie das Gerat wieder
benutzen.

A Schadensgefahr wegen anderer Ursachen

* Trennen Sie das Gerat immer vom Stromnetz und warten Sie, bis die Klingen
vollstandig zum Stillstand gekommen sind, bevor Sie einzelne Komponenten
einsetzen oder herausnehmen.

* Halten Sie die Hande stets von den Klingen und beweglichen Teilen fern.

+ Die Klingen des Mixers, des Gemiseschneiders und der Gewirzmihle sind
sehr scharf. Beim Montieren und Demontieren der Teile und bei der Reinigung
der Klingen mit hochster Vorsicht vorgehen.

+ Fassen Sie den Korper des Gerats, um es anzuheben. Tragen Sie das Gerat
nicht am Bechergriff des Mixers.

+ Stellen Sie das Gerét in einem ausreichend gut beleuchteten, sauberen Raum
mit einer leicht zuganglichen Steckdose auf.

+ Das Gerat auf einer festen Unterlage benutzen und abstellen.

+ Das Gerat darf nicht benutzt werden, wenn es heruntergefallen ist oder sicht-
bare Schaden aufweist. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel
oder der Netzstecker beschadigt ist oder wenn das Gerat selbst einen Defekt
aufweist. Um jedes Risiko zu vermeiden, dirfen alle Reparaturen, der Austausch
des Netzkabels eingeschlossen, nur von einem Ariete-Kundendienst oder von
autorisierten Ariete-Technikern durchgeflhrt werden.

E’ Zur korrekten Entsorgung des Produkts gemaR Europa-Richtlinie 2012/19/

== EU bitte das beiliegende Informationsblatt lesen.

* DIE BEDIENUNGSANLEITUNG IMMER AUFBEWAHREN.
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BESCHREIBUNG DES GERATS

A - Fulldeckel H - Becher Gemiseschneider (*)
B - Deckel | - Dichtung Gemiiseschneider ()
C - Becher Mixer J - Gemliseschneiderklingen (*)
D - Dichtung Mixer K - Becher Gewiirzmhle (**)

E - Mixerklingen L - Dichtung Gewdrzmihle (**)

F - Geschwindigkeitsregler M- GewirzmUhleklingen (**)

G - Motorgehause

(*) Nur bei Modell 584/1 verfiigbar.
(**) Nur bei Modell 584/2 verflgbar.

Identifikationsangaben

Das Typenschild an der Unterseite des Geréats enthalt die folgenden Angaben zur Identifizierung
des Geréts:

¢ Hersteller und EC-Markierung

* Modell [Mod.]

+ Seriennummer [SN]

+ Versorgungsspannung [V] und Frequenz [Hz]

+ Leistungsaufnahme [W]

¢ Telefonnummer des Kundendiensts

Bei eventuellen Anfragen an die autorisierten Kundendienst-Centern, immer das Modell und die
Seriennummer angeben.

VOR DER VERWENDUNG

Das Verpackungsmaterial entfernen und priifen, ob alle Bestandteile vorhanden sind.
Das Gerat auf eine flache und stabile Oberflache stellen.
Vor dem ersten Gebrauch des Gerats die abnehmbaren Teile reinigen, die mit den Lebens-
mitteln in Berihrung kommen.
Reinigen Sie den Becher des Mixers (C), den Deckel (B), den Fiilldeckel (A), die Klingen des Ge-
museschneiders (J), den Becher des GemUseschneiders (H), die Klingen (M) und den Becher der
Gewirzmiihle (K) mit Wasser und Spilmittel. Gut trocknen.
Achtung!
Bevor Sie mit der Montage fortfahren, stellen Sie sicher, dass das Gerat ausgeschaltet und
vom Stromnetz getrennt ist.
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VERWENDUNG DES MIXERS

Achtung!

Die Klingen des Mixers, des Gemuseschneiders und der Gewirzmihle sind sehr scharf.
Beim Montieren und Demontieren der Teile und bei der Reinigung der Klingen mit héchster
Vorsicht vorgehen.

Halten Sie die Hande stets von den Klingen und beweglichen Teilen fern.

1 Montieren Sie die Mixerdichtung (D) an die Mixerklingen (E) (Abb. 2).
2 Setzen Sie die Mixerklingen (E) in den Becher des Mixers (C) ein und drehen Sie sie gegen den
Uhrzeigersinn (CLOSE), bis die Klingen des Mixers (E) (Abb. 3) verriegelt sind.

Verwenden Sie den Becher des Mixers nur mit den Mixerklingen.

Mixerklingen

3 Diefesten Zutaten in kleine Stiicke schneiden. Die festen Zutaten in den Becher des Mixers geben.
4 Die flissigen Zutaten in den Becher des Mixers geben.

Weitere Informationen zu empfohlenen Lebensmitteln, Mengen, Zeiten und Betriebsgeschwindig-
keiten finden Sie im Abschnitt ,Zubereitungstipps".

A Achtung
Vor dem Einschalten des Gerats stets fllissige Zutaten in den Becher des Mixers geben.
Das Gerét darf in der Version Mixer ohne Flissigkeit nur zum Zerkleinern von Eis verwendet
werden.

Der Becher muss mit zwei Teilen fester Zutaten und drei Teilen fliissiger Zutaten gefiillt
werden.

5 Den Becher des Mixers (C) mit den Mixerklingen auf das Motorgehause (G) montieren. Den Be-
cher des Mixers (C) im Uhrzeigersinn auf das Motorgehause (G) schrauben, bis Sie ein Klicken
horen (Abb. 4).

6 Den Deckel (B) auf den Becher des Mixers (C) setzen (Abb. 5).

7 Setzen Sie den Fiilldeckel (A) auf den Deckel (B) und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis der
Fllldeckel einrastet (Abb. 6).

A Achtung!
Stellen Sie vor dem Einschalten des Geréts sicher, dass alle Komponenten korrekt installiert
sind.

8 Den Stecker in die Stromsteckdose einstecken (Abb. 7).

9 Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler (F) und stellen Sie die gewtlinschte Geschwindigkeit ein
(Abb. 8).
Es stehen zwei Geschwindigkeitsstufen zur Verfligung: Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler
(F) je nach Konsistenz der Lebensmittel auf (1) oder auf (2). Drehen Sie den Geschwindigkeits-
regler (F) auf (P) (Pulse), um die Eiscrush-Funktion einzustellen.

Der Motor des Geréts startet und die Zutaten werden im Becher des Mixers gemixt.
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Wenn sich das Gerat nicht in Betrieb setzt, iberprifen, ob der Becher des Mixers korrekt im
Motorgehduse eingesetzt ist. Das Gerat ist mit einer Sicherheitsvorrichtung ausgestattet,
die den Betrieb der Klingen verhindert, wenn der Becher des Mixers nicht ordnungsgemaf
auf dem Motorgehduse montiert ist.

A Achtung
Betreiben Sie das Gerat durchgehend nicht I&nger als 1 Minute. Warten Sie, bis der Motor
abgekhlt ist, bevor Sie das Gerat wieder benutzen.

- Um wahrend des Betriebs fliissige Zutaten hinzuzufiigen, drehen Sie den Fiilldeckel (A) gegen
den Uhrzeigersinn und nehmen Sie ihn vom Deckel (B) ab (Abb. 9). Fiillen Sie die Zutaten in
den Becher (C) und schlieBen Sie dann den Fiilldeckel (A).

10 Um den Betrieb des Gerats zu unterbrechen, den Geschwindigkeitsregler (F) auf (0) stellen.

11 Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

A Achtung!

Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose und warten Sie, bis die Klingen vollstandig
zum Stillstand gekommen sind, bevor Sie einzelne Komponenten einsetzen oder heraus-
nehmen.

12 Den Becher des Mixers (C) gegen den Uhrzeigersinn drehen und aus dem Motorgehause (G)
entnehmen (Abb. 10).
13 Entfernen Sie den Deckel (B) vom Becher des Mixers (C) (Abb. 11).

A Achtung
Nehmen Sie die Lebensmittel nicht mit den Handen aus dem Becher. Verwenden Sie immer
einen Spatel, um Verletzungen zu vermeiden.

14 Die gemixten Zutaten aus dem Becher des Mixers entnehmen.

VERWENDUNG DES GEMUSESCHNEIDERS

Achtung!

Die Klingen des Mixers, des Gemiseschneiders und der Gewtrzmihle sind sehr scharf.
Beim Montieren und Demontieren der Teile und bei der Reinigung der Klingen mit hdchster
Vorsicht vorgehen.

Halten Sie die Hande stets von den Klingen und beweglichen Teilen fern.

1 Stellen Sie den Becher des GemUseschneiders auf den Kopf (H). Geben Sie die Zutaten in den
Becher des Gemuseschneiders.

Weitere Informationen zu empfohlenen Lebensmitteln, Mengen, Zeiten und Betriebsgeschwindig-

keiten finden Sie im Abschnitt ,Zubereitungstipps".

Die Hochstmenge der Zutaten darf 50 g nicht Gberschreiten.

2 Montieren Sie die Dichtung des Gemiiseschneiders (I) an die GemUseschneiderklingen (J)
(Abb. 12).

3 Setzen Sie die Gemiiseschneiderklingen (J) in den Becher des Gemiiseschneiders (H) ein und
drehen Sie sie gegen den Uhrzeigersinn (CLOSE), bis die Klingen des Gemiseschneiders (J)
verriegelt sind (Abb. 13).

Verwenden Sie den Becher des Gemiiseschneiders nur mit den Gemiiseschneiderklingen.
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Gemiiseschneiderklingen

4 Den Becher des Gemiseschneiders (H) mit den entprechenden Klingen auf das Motorgehau-
se (G) montieren. Den Becher des Gemiseschneiders (H) im Uhrzeigersinn auf das Motorge-
hause (G) schrauben, bis Sie ein Klicken hdren (Abb. 14).

A Achtung!
Stellen Sie vor dem Einschalten des Gerats sicher, dass alle Komponenten korrekt installiert
sind.

5 Den Stecker in die Stromsteckdose einstecken (Abb. 7).

6 Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler (F) und stellen Sie die gewiinschte Geschwindigkeit ein
(Abb. 8).

- Es stehen zwei Geschwindigkeitsstufen zur Verfiigung: Drehen Sie den Geschwindigkeitsreg-
ler (F) je nach Konsistenz der Lebensmittel auf (1) oder auf (2). Drehen Sie den Geschwindig-
keitsregler (F) auf (P) (Pulse), um die Eiscrush-Funktion einzustellen und [dsen Sie die Zutaten
vom Becher des Gemuseschneiders.

Der Motor des Geréts startet und die Zutaten werden im Becher des Gemiiseschneiders gehackselt.

Wenn sich das Gerat nicht in Betrieb setzt, Giberprifen, ob der Becher des Gemiiseschnei-
ders korrekt im Motorgehduse eingesetzt ist. Das Gerét ist mit einer Sicherheitsvorrichtung
ausgestattet, die den Betrieb der Klingen verhindert, wenn der Becher des Gemiiseschnei-
ders nicht ordnungsgemaR auf dem Motorgehause montiert ist.

A Achtung

Betreiben Sie das Geréat durchgehend nicht langer als 1 Minute. Warten Sie, bis der Motor
abgekihlt ist, bevor Sie das Gerat wieder benutzen.

7 Um den Betrieb des Gerats zu unterbrechen, den Geschwindigkeitsregler (F) auf (0) stellen.

8 Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.
Achtung!
Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose und warten Sie, bis die Klingen vollstandig
zum Stillstand gekommen sind, bevor Sie einzelne Komponenten einsetzen oder heraus-
nehmen.

9 Den Becher des Gemliseschneiders (H) gegen den Uhrzeigersinn drehen und aus dem Motor-
gehause (G) entnehmen (Abb. 15).

10 Stellen Sie den Becher des Gemiiseschneiders auf den Kopf (H).

11 Die Klingen des Gemiiseschneiders im Uhrzeigersinn (OPEN) (J) vom Becher des Gemiise-
schneiders (H) abschrauben (Abb. 16).

A Achtung
Nehmen Sie die Lebensmittel nicht mit den Handen aus dem Becher des Gemiiseschnei-
ders. Verwenden Sie immer einen Spatel, um Verletzungen zu vermeiden.

12 Die gehackselten Zutaten aus dem Becher des Gemiseschneiders entnehmen.
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VERWENDUNG DER GEWURZMUHLE

Achtung!

Die Klingen des Mixers, des Gemuseschneiders und der Gewiirzmiihle sind sehr scharf.
Beim Montieren und Demontieren der Teile und bei der Reinigung der Klingen mit hdchster
Vorsicht vorgehen.

Halten Sie die Hande stets von den Klingen und beweglichen Teilen fern.

1 Stellen Sie den Becher der Gewlrzmuhle auf den Kopf (K). Geben Sie die Zutaten in den Be-
cher der Gewlrzmuhle.

Weitere Informationen zu empfohlenen Lebensmitteln, Mengen, Zeiten und Betriebsgeschwindig-

keiten finden Sie im Abschnitt ,Zubereitungstipps".

A Achtung
Geben Sie niemals fliissige Zutaten in den Becher der Gew(irzmiihle.
Geben Sie keine frischen Zutaten in den Becher der Gewurzmiihle.

Die Hochstmenge der Zutaten darf 100 g nicht Uberschreiten.

2 Montieren Sie die Dichtung der Gewilrzmihle (L) auf die Gewtrzmahleklingen (M) (Abb. 17).

3 Setzen Sie die Gewlirzmihleklingen (M) in den Becher der Gewtrzmihle (K) ein und drehen
Sie sie gegen den Uhrzeigersinn (CLOSE), bis die Klingen der Gewiirzmihle (M) verriegelt sind
(Abb. 18).

Verwenden Sie den Becher der Gewiirzmiihle nur mit den Gewiirzmiihleklingen.

GewirzmUhleklingen

4 Den Becher der Gewtirzmiihle (K) mit den entprechenden Klingen auf das Motorgehause (G)
montieren. Den Becher der Gewtlirzmihle (K) im Uhrzeigersinn auf das Motorgehduse (G)
schrauben, bis Sie ein Klicken héren (Abb. 19).

A Achtung!
Stellen Sie vor dem Einschalten des Gerats sicher, dass alle Komponenten korrekt installiert
sind.

5 Den Stecker in die Stromsteckdose einstecken (Abb. 7).

6 Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler (F) und stellen Sie die gewiinschte Geschwindigkeit ein
(Abb. 8).

- Es stehen zwei Geschwindigkeitsstufen zur Verfligung: Drehen Sie den Geschwindigkeitsreg-
ler (F) je nach Konsistenz der Lebensmittel auf (1) oder auf (2). Drehen Sie den Geschwindig-
keitsregler (F) auf (P) (Pulse), um die Eiscrush-Funktion einzustellen und 1dsen Sie die Zutaten
vom Becher der Gewirzmihle.

Der Motor des Gerats startet und die Zutaten werden im Becher der Gewtirzmiihle gemahlen.

Wenn sich das Gerat nicht in Betrieb setzt, iiberpriifen, ob der Becher der Gewiirzmiihle
korrekt im Motorgehduse eingesetzt ist. Das Gerat ist mit einer Sicherheitsvorrichtung aus-
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gestattet, die den Betrieb der Klingen verhindert, wenn der Becher der Gewiirzmiihle nicht
ordnungsgemaRl auf dem Motorgehduse montiert ist.

A Achtung
Betreiben Sie das Geréat durchgehend nicht Ianger als 30 Minuten. Warten Sie, bis der Motor
abgekihlt ist, bevor Sie das Geréat wieder benutzen.

7 Um den Betrieb des Gerats zu unterbrechen, den Geschwindigkeitsregler (F) auf (0) stellen.
8 Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

A Achtung!

Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose und warten Sie, bis die Klingen vollstandig
zum Stillstand gekommen sind, bevor Sie einzelne Komponenten einsetzen oder heraus-
nehmen.

9 Den Becher der Gewdrzmiihle (K) zusammen mit den entsprechenden Klingen gegen den Uhr-
zeigersinn drehen und aus dem Motorgehause (G) entnehmen (Abb. 20).

10 Stellen Sie den Becher der Gewiirzmiihle auf den Kopf (K).

11 Die Klingen der Gewdrzmiihle (M) im Uhrzeigersinn (OPEN) vom Becher der Gewiirzmiihle (K)
abschrauben (Abb. 21).

A Achtung
Nehmen Sie die Lebensmittel nicht mit den Handen aus dem Becher der Gewirzmihle.
Verwenden Sie immer einen Spatel, um Verletzungen zu vermeiden.

12 Die gemahlenen Zutaten aus dem Becher der Gewlrzmuhle entnehmen.
TIPPS ZUR VORBEREITUNG

Die nachstehende Tabelle enthalt die empfohlenen Lebensmittel, Mengen und Betriebsgeschwin-
digkeiten fir die Verwendung des Mixers.

[

("] 1
o

Lebensmittel Hochstmenge () R
Geschwindigkeit | Betriebszeit
900 ml 112 20-40 Sek.
300 g P+2 40-60 Sek.
500 ml 112 30-50 Sek.
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] 1
Lebensmittel Hochstmenge m 5
Geschwindigkeit | Betriebszeit
%15“.24‘(
@ N 400 mi 1 40-60 Sek.
O
L
N (@)
@ 450 ml 2 40-60 Sek.
7
I’a%@ 500 mi P2 30-50 Sek.
T
700 ml 112 30-50 Sek.
6x ¥ 10-12x P

Die nachstehende Tabelle enthalt die empfohlenen Lebensmittel, Mengen und Betriebsgeschwin-
digkeiten fiir die Verwendung des Zubehorteils Gemiiseschneider.

Lebensmittel Schneideart Hochstmenge Geschwindigkeit
@@ (éi? 50¢g 8-10x P
1-2cm
Parmesan B =]
U= 504¢ 8-10x P
1-2cm
@
QQQ 509 6-8x P
1-2cm
ﬂ 509 2-4x P
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Lebensmittel Schneideart Hochstmenge Geschwindigkeit
(6%/9)
[ 50 g 6-8x P
Do
gl@%@ 3-5x P

Die nachstehende Tabelle enthéalt die empfohlenen Lebensmittel, Mengen und Betriebsgeschwin-

digkeiten fir die Verwendung des Zubehorteils Gewlrzmiihle.

Lebensmittel Hochstmenge Geschwindigkeit Betriebszeit
50¢g 2 max. 30 Sek.
80¢g 2 max. 30 Sek.
30g 2 max. 30 Sek.
30g 2 max. 30 Sek.
50¢g 2 max. 30 Sek.

% 60g 2 max. 30 Sek.
Q 30g 2 max. 30 Sek.
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REINIGUNG UND WARTUNG

Eine regelméaBige, tagliche Reinigung halt das Gerat in gutem Zustand und verlangert seine Le-
bensdauer.

ﬁ Achtung!
Alle Reinigungs- und Wartungsarbeiten miissen bei ausgeschaltetem und vom Netz ge-
trenntem Gerat durchgeflihrt werden.

A Achtung!

Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose und warten Sie, bis die Klingen vollstandig
zum Stillstand gekommen sind, bevor Sie einzelne Komponenten einsetzen oder heraus-
nehmen.

. Achtung!
Keine scheuernden Reinigungsmittel oder Metallgegenstande verwenden, um Kratzer oder
Schaden an der Oberflache zu vermeiden.

- Reinigen Sie das Motorgehduse (G) mit einem nicht abrasiven, feuchten Tuch, um die Be-
schichtung nicht zu beschadigen.

Reinigung der Bestandteile

Achtung!

Die Klingen des Mixers, des Gemiiseschneiders und der Gewiirzmiihle sind sehr scharf.
Beim Montieren und Demontieren der Teile und bei der Reinigung der Klingen mit hdchster
Vorsicht vorgehen.

- Der Becher des Mixers (C), der Deckel (B), der Filldeckel (A), der Becher des Gemiiseschnei-
ders (H), die Klingen des Gemiiseschneiders (J), der Becher der Gewiirzmiihle (K) und die
Kligend der Gewiirzmiihle (M) kénnen in der Splilmaschine gereinigt werden. Alternativ mit
warmem Wasser und Spiilmittel sdubern. Gut trocknen.

- Bauen Sie alle Komponenten wieder zusammen und stellen Sie das Gerat auf eine stabile
Unterlage.

AUSSERBETRIEBSETZUNG

Wenn das Geréat auRer Betrieb genommen wird, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Im
Falle einer Verschrottung missen die verschiedenen beim Bau des Geréats verwendeten Materia-
lien entsprechend ihrer Zusammensetzung und den im Verwendungsland geltenden gesetzlichen
Bestimmungen getrennt und entsorgt werden.
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A PROPOSITO DE ESTE MANUAL

El aparato esta disefiado de acuerdo con las Normas Europeas especificas en vigor y protegido en
todas las partes potencialmente peligrosas para el usuario. Lea atentamente este manual antes de
utilizarlo por primera vez. Utilice el aparato exclusivamente para el uso para el que fue disefiado,
a fin de evitar posibles lesiones o dafios materiales. Mantenga a mano este manual para futuras
consultas. Si desea entregar este aparato a otras personas, no olvide incluir también estas ins-
trucciones.

Las informaciones contenidas en este manual estan marcadas por los siguientes simbolos, que
indican:

A Peligro para los nifios

A Peligro debido a electricidad
Atencion - dafios materiales

A Peligro de dafios debidos a otras causas

USO PREVISTO

La batidora puede utilizarse para batir ingredientes liquidos y solidos. La batidora también puede
utilizarse para picar hielo.

El accesorio ‘picadora’ puede utilizarse para picar ingredientes frescos, como cebolla, perejil, etc.
El accesorio ‘molinillo de especias’ puede utilizarse para moler especias y granos de café.

Este aparato no esta destinado a un uso comercial e industrial.

Cualquier otro uso del aparato no esta previsto por el fabricante que se exime de toda responsabi-
lidad por dafios de cualquier tipo causados por un uso impropio del aparato.

El uso inapropiado, ademas, anula todo tipo de garantia.

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

LEA ATENTAMENTE LAS INSTRUCCIONES ANTES DEL USO.

+ El aparato ha sido disefiado para ser utilizado en ambientes domésticos o simi-
lares a los domésticos, como por ejemplo:

- en las zonas de cocina reservadas al personal de las tiendas, en las oficinas y
en otros ambientes profesionales

- en las granjas

- hoteles, moteles, pensiones y otros alojamientos (para el uso de sus huéspe-
des).

* No se asumen responsabilidades por el uso incorrecto o por utilizaciones di-
ferentes a las previstas en este manual de instrucciones. El uso inapropiado,
ademas, anula todo tipo de garantia.

+ Se recomienda conservar el embalaje original, ya que la asistencia gratuita no
concierne los dafos causados por un embalaje no adecuado del producto al
momento del envio a un Centro de Servicio Autorizado.
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* Para evitar comprometer la seguridad del aparato, utilice s6lo repuestos origina-
les y accesorios autorizados por el fabricante.

+ El aparato cumple con el Reglamento (CE) N° 1935/2004 del 27/10/2004 sobre
los materiales destinados a entrar en contacto con productos alimenticios.

A Peligro para los nifios

+ El dispositivo no puede ser utilizado por nifios.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

+ Mantenga siempre el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los
nifos.

* No deje colgando el cable de alimentacion en lugares donde podria ser agarra-
do por un nifio.

* Los elementos del embalaje no se deben dejar al alcance de los nifios, ya que
podrian originar peligros.

+ Si decide deshacerse de este aparato, se recomienda inutilizarlo cortando el
cable de alimentacion. Se recomienda ademas eliminar las partes del aparato
que puedan originar peligro, especialmente para los nifios, que podrian utilizar
el aparato para sus juegos.

A Peligro debido a electricidad

* Antes de conectar el aparato a la red eléctrica compruebe que el voltaje indicado
en la placa situada debajo del aparato corresponda al de la red local.

* El uso de cables alargadores no autorizados por el fabricante puede provocar
dafios y accidentes.

+ Conecte siempre el aparato a una toma de corriente con puesta a tierra.

+ No conecte ningln otro dispositivo de alta potencia (estufas, planchas, radiado-
res, etc.) en la misma toma de corriente. Peligro de sobrecarga eléctrica.

* Nunca tire del cable de alimentacion o del aparato para desconectar la clavija de
la toma eléctrica.

* No coloque nunca las partes bajo tension en contacto con el agua: jpuede ge-
nerarse un corto circuito!

* No deje el cable de alimentacién en contacto con bordes afilados o esquinas
agudas.

+ Todas las operaciones de limpieza y mantenimiento deben efectuarse con el
aparato apagado y desconectado de la toma de corriente.

+ No sumerja el aparato en agua u otros liquidos.

* No utilice el aparato con las manos mojadas o los pies descalzos.

+ Sino lo utiliza, aunque sea por un corto periodo de tiempo, apague el aparato y
desconecte siempre la clavija de alimentacion de la toma eléctrica.

* No deje sin vigilancia el aparato mientras esté conectado a la red eléctrica.
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A Atencion - dafios materiales

+ Coloque el aparato sobre una superficie estable y seca.

* No coloque el aparato sobre superficies calientes o cerca de llamas para evitar
dafios a la parte exterior de la carcasa.

* No coloque el aparato cerca de materiales inflamables (telas, cortinas).

+ El cable de alimentacién no debe entrar en contacto con superficies calientes.

+ Desenrolle completamente el cable antes del uso.

* No se debe alimentar el producto a través de temporizadores externos o insta-
laciones con control remoto.

* No ponga el aparato o el cable de alimentacidn en proximidad o encima de hor-
nillos eléctricos o fuegos de gas calientes, o cerca de un horno de microondas.

* No utilice el aparato al aire libre.

* No deje el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (por ejemplo, lluvia o
sol).

+ Después de haber desconectado la clavija de alimentacion, el aparato se debe-
ra limpiar exclusivamente con un pafio no abrasivo, ligeramente humedecido,
con pocas gotas de detergente neutro no agresivo.

* Nunca utilice disolventes que dafien las partes de plastico.

* No exceda el nivel maximo o minimo indicado en el vaso.

+ No haga funcionar el aparato vacio.

+ Para evitar dafios al aparato, no introduzca herramientas ni objetos metélicos
en el vaso. Mantenga siempre los utensilios de cocina alejados de las cuchillas
y de las piezas en movimiento.

* No utilice el aparato si las cuchillas estan dafiadas.

* Antes de poner en marcha el aparato, asegurese de que los vasos y las cuchi-
llas estén limpios y libres de cualquier objeto.

+ Asegurese de que la tapa esté correctamente colocada en el vaso antes de
poner en funcionamiento el aparato.

+ Asegurese de que los vasos estén correctamente instalados en el alojamiento
del cuerpo del motor antes de poner en marcha el aparato.

* Introduzca siempre ingredientes liquidos en el vaso antes de poner en marcha el
aparato. El aparato en la version de batidora se puede utilizar en seco solo para
picar hielo.

* No utilice la funcién trituradora de hielo para mezclar liquidos tibios.

+ Antes de batir liquidos tibios, quite siempre el tapon de llenado de la tapa.

+ Nunca introduzca liquidos calientes en el vaso.

* Nunca ponga ingredientes liquidos en el vaso del molinillo de especias.

* No coloque ingredientes frescos en el vaso del molinillo de especias.

* No utilice el aparato para batir o triturar alimentos demasiado duros (por ejemplo
carne con hueso) o una cantidad excesiva de alimentos.

* No ponga ingredientes congelados en los vasos.
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* No utilice la batidora o la picadora durante mas de 1 minuto sin interrupcion.
Espere a que el motor se enfrie antes de volver a utilizar el aparato.

* No utilice el molinillo de especias durante mas de 30 segundos sin interrupcion.
Espere a que el motor se enfrie antes de volver a utilizar el aparato.

A Peligro de dafnos debidos a otras causas

+ Desconecte siempre el aparato de la red eléctrica y espere a que las cuchillas
estén completamente paradas antes de introducir o quitar componentes indivi-
duales.

* Mantenga siempre las manos alejadas de las cuchillas y de las piezas en movi-
miento.

* Las cuchillas de la batidora, las cuchillas de la picadora y las cuchillas del mo-
linillo de especias estan bien afiladas. Tenga especial cuidado al montar y des-
montar los componentes y al limpiar las cuchillas.

* Para levantar el aparato, agarrelo por el cuerpo. No transporte el aparato suje-
tandolo sélo del mango del vaso de la batidora.

+ Coloque el aparato en un ambiente suficientemente iluminado, limpio y con la
toma de corriente facilmente accesible.

+ El aparato debe ser utilizado y guardado en una superficie estable.

* El aparato no se debe utilizar si se ha caido o si hay dafos visibles. No utilice
el aparato si el cable de alimentacion o la clavija estan dafiados, o si el aparato
esta defectuoso. Todas las reparaciones, incluso la sustitucion del cable de ali-
mentacién, deben ser efectuadas Unicamente por el Centro de Servicio Ariete 0
por técnicos autorizados por Ariete, para prevenir cualquier riesgo.

Para la correcta eliminacion del producto segun la Directiva Europea 2012/19/
== EU se ruega leer el correspondiente documento anexo al producto.

* GUARDE SIEMPRE ESTAS INSTRUCCIONES.
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DESCRIPCION DEL APARATO

A - Tap6n de llenado H - Vaso de la picadora (*)

B - Tapa | - Junta de la picadora (*)

C - Vaso de la batidora J - Cuchillas de la picadora (*)

D - Junta de la batidora K - Vaso del molinillo de especias (**)

E - Cuchillas de la batidora L - Junta del molinillo de especias (**)

F - Pomo de control de la velocidad M- Cuchillas del molinillo de especias (**)

G - Cuerpo del motor

(*) Disponible solo en el modelo 584/1.
(**) Disponible solo en el modelo 584/2.

Datos de identificacion

En la placa situada debajo de la base de apoyo del aparato se mencionan los siguientes datos de
identificacion del aparato:

+ constructor y marca CE

+ modelo [Mod.]

+ n° de matricula [SN]

+ tension eléctrica de alimentacion [V] y frecuencia [Hz]

+ potencia eléctrica absorbida [W]

* numero verde asistencia

En eventuales solicitudes a los Centros de Servicio Autorizados, indique el modelo y el nimero
de matricula.

ANTES DE UTILIZAR EL APARATO

Quite todo el material de embalaje y controle que todos los componentes estén presentes.
Coloque el aparato sobre una superficie plana y estable.
Antes de utilizar el aparato por primera vez, lave las piezas desmontables que entran en
contacto con los alimentos.
Lave el vaso de la batidora (C), la tapa (B), el tapdn de llenado (A), las cuchillas de la picadora (J),
el vaso de la picadora (H), la cuchilla del molinillo de especias (M) y el vaso del molinillo con (K)
agua y jabon. Seque bien.
jAtencion!
Antes del montaje, asegurese de que el aparato esté apagado y desconectado de la toma
de corriente eléctrica.
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USO DE LA BATIDORA

jAtencion!

Las cuchillas de la batidora, las cuchillas de la picadora y las cuchillas del molinillo de espe-
cias estan bien afiladas. Tenga especial cuidado al montar y desmontar los componentes y
al limpiar las cuchillas.

Mantenga siempre las manos alejadas de las cuchillas y de las piezas en movimiento.

1 Coloque la junta de la batidora (D) en las cuchillas de la batidora (E) (Fig. 2).

2 Inserte las cuchillas de la batidora (E) en el vaso de la batidora (C) y gire en sentido contrario al
de las agujas del reloj (CLOSE/CIERRE) hasta que las cuchillas de la batidora se bloqueen (E)
(Fig. 3).

Use el vaso de la batidora s6lo con las cuchillas de la batidora.

Cuchillas de la batidora

3 Corte los ingredientes solidos en trozos pequefios. Coloque los ingredientes sélidos en el vaso
de la batidora.

4 Vierta los ingredientes liquidos en el vaso de la batidora.

Para obtener mas informacién sobre los alimentos, las cantidades, los tiempos y las velocidades

de funcionamiento recomendadas, consulte el parrafo «Consejos de preparaciony.

Atencion
Introduzca siempre ingredientes liquidos en el vaso antes de poner en funcién el aparato. El
aparato en la versién de batidora se puede utilizar en seco solo para picar hielo.

El vaso de la batidora debe llenarse con dos partes de ingredientes sélidos y tres partes de
ingredientes liquidos.

5 Monte el vaso de la batidora (C) con las cuchillas en el alojamiento del cuerpo del motor (G).
Enrosque el vaso de la batidora (C) en el sentido de las agujas del reloj en el cuerpo del motor (G)
hasta que oiga un clic (Fig. 4).

6 Coloque la tapa (B) en el vaso de la batidora (C) (Fig. 5).

7 Coloque el tapén de llenado (A) en la tapa (B) y gire en el sentido de las agujas del reloj hasta
bloquear el tapon de llenado (Fig. 6).

jAtencion!
Antes de encender el aparato, asegurese de que ha instalado correctamente todos los com-
ponentes.

8 Introduzca la clavija en la toma de corriente (Fig. 7).

9 Gire el pomo de control de la velocidad (F) y seleccione la velocidad deseada (Fig. 8).

- Hay dos niveles de velocidad: gire el pomo de control de la velocidad (F) hasta (1) o hasta (2)
segun la consistencia de los alimentos. Gire el pomo de control de la velocidad (F) hasta (P)
(Pulse) para seleccionar la funcién de trituracion de hielo.
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El motor del aparato se pone en marcha y los ingredientes se mezclan en el vaso de la batidora.

Si el aparato no se pone en marcha, asegurese de que el vaso de la batidora esté colocado
correctamente en el alojamiento del cuerpo del motor. El aparato est& equipado con un dis-
positivo de seguridad que impide el funcionamiento de las cuchillas si el vaso de la batidora
no esta bien montado en el cuerpo del motor.

Atencion
No utilice el aparato durante mas de 1 minuto sin interrupcién. Espere a que el motor se
enfrie antes de volver a utilizar el aparato.

- Para afiadir ingredientes liquidos durante el funcionamiento, gire el tapon de llenado (A) en el
sentido contrario al de las agujas del reloj y quitelo de la tapa (B) (Fig. 9). Vierta los ingredientes
en el vaso (C), luego vuelva a cerrar el tapdn de llenado (A).
10 Para detener el aparato, gire el pomo de control de velocidad (F) a (0).
11 Desconecte la clavija de la toma de corriente.
jAtencion!
Desconecte siempre el aparato de la red eléctrica y espere a que las cuchillas estén comple-
tamente paradas antes de introducir o quitar componentes individuales.

12 Desenrosque en el sentido contrario a las agujas del reloj y retire el vaso de la batidora (C) con
las cuchillas del cuerpo del motor (G) (Fig. 10).
13 Retire la tapa (B) del vaso de la batidora (C) (Fig. 11).
Atencion
No saque los alimentos del vaso de la batidora con las manos. Utilice siempre una espatula
para evitar lesiones.

14 Saque los ingredientes batidos del vaso de la batidora.

USO DE LA PICADORA

jAtencion!
Las cuchillas de la batidora, las cuchillas de la picadora y las cuchillas del molinillo de espe-
cias estan bien afiladas. Tenga especial cuidado al montar y desmontar los componentes y
al limpiar las cuchillas.
Mantenga siempre las manos alejadas de las cuchillas y de las piezas en movimiento.
1 Ponga el recipiente de la picadora boca abajo (H). Coloque los ingredientes en el vaso de la
picadora.
Para obtener mas informacion sobre los alimentos, las cantidades, los tiempos y las velocidades
de funcionamiento recomendadas, consulte el parrafo «Consejos de preparacion».

La cantidad maxima de ingredientes no debe superar los 50 g.

2 Coloque la junta de la picadora (1) en las cuchillas de la batidora (J) (Fig. 12).

3 Inserte las cuchillas de la picadora (J) en el vaso de la picadora (H) y gire en sentido contrario al
de las agujas del reloj (CLOSE/CIERRE) hasta que las cuchillas de la picadora (J) se bloqueen
(Fig. 13).
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Utilice el vaso de la picadora sélo con las cuchillas de la picadora.

Cuchillas de la picadora

4 Monte el vaso de la picadora (H) con las cuchillas en el alojamiento del cuerpo del motor (G).
Enrosque el vaso de la picadora (H) en el sentido de las agujas del reloj en el cuerpo del motor (G)
hasta que oiga un clic (Fig. 14).

iAtencion!
Antes de encender el aparato, asegurese de que ha instalado correctamente todos los com-
ponentes.

5 Introduzca la clavija en la toma de corriente (Fig. 7).

6 Gire el pomo de control de la velocidad (F) y seleccione la velocidad deseada (Fig. 8).

- Hay dos niveles de velocidad: gire el pomo de control de la velocidad (F) hasta (1) o hasta (2)
segun la consistencia de los alimentos. Gire el pomo de control de la velocidad (F) hasta (P)
(Pulse) para seleccionar la funcién de trituracion de hielo y separar los ingredientes del vaso de
la picadora.

El motor del aparato se pone en marcha y los ingredientes se trituran en el vaso de la picadora.

Si el aparato no se pone en marcha, asegurese de que el vaso de la picadora esté colocado
correctamente en el alojamiento del cuerpo del motor. El aparato esta equipado con un
dispositivo de seguridad que impide el funcionamiento de las cuchillas si el vaso de la
picadora no esté bien montado en el cuerpo del motor.

Atencion
No utilice el aparato durante mas de 1 minuto sin interrupcién. Espere a que el motor se
enfrie antes de volver a utilizar el aparato.

7 Para detener el aparato, gire el pomo de control de velocidad (F) a (0).

8 Desconecte la clavija de la toma de corriente.
jAtencion!
Desconecte siempre el aparato de la red eléctrica y espere a que las cuchillas estén comple-
tamente paradas antes de introducir o quitar componentes individuales.

9 Desenrosque en el sentido contrario a las agujas del reloj y retire el vaso de la picadora (H) con
las cuchillas del cuerpo del motor (G) (Fig. 15).

10 Ponga el recipiente de la picadora boca abajo (H).

11 Desenrosque las cuchillas de la picadora (J) en el sentido de las agujas del reloj (OPEN/ABRIR)
del vaso de la picadora (H) (Fig. 16).

Atencion
No saque los alimentos del vaso de la picadora con las manos. Utilice siempre una espatula
para evitar lesiones.

12 Saque los ingredientes triturados del vaso de la picadora.
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USO DEL MOLINILLO DE ESPECIAS

jAtencion!

Las cuchillas de la batidora, las cuchillas de la picadora y las cuchillas del molinillo de espe-
cias estan bien afiladas. Tenga especial cuidado al montar y desmontar los componentes y
al limpiar las cuchillas.

Mantenga siempre las manos alejadas de las cuchillas y de las piezas en movimiento.

1 Ponga el vaso del molinillo de especias boca abajo (K). Coloque los ingredientes en el vaso del
molinillo de especias.
Para obtener mas informacién sobre los alimentos, las cantidades, los tiempos y las velocidades
de funcionamiento recomendadas, consulte el parrafo «Consejos de preparaciony.
Atencion
Nunca ponga ingredientes liquidos en el vaso del molinillo de especias.

No coloque ingredientes frescos en el vaso del molinillo de especias.

La cantidad maxima de ingredientes no debe superar los 100 g.

2 Cologue la junta del molinillo de especias (L) en las cuchillas del molinillo de especias (M) (Fig. 17).

3 Inserte las cuchillas del molinillo de especias (M) en el vaso del molinillo de especias (K) y gire
en sentido contrario al de las agujas del reloj (CLOSE/CIERRE) hasta que las cuchillas del
molinillo de especias (M) se blogueen (Fig. 18).

Utilice el vaso del molinillo de especias s6lo con las cuchillas del molinillo de especias.

Cuchillas del molinillo de especias

4 Monte el vaso de la picadora (K) con las cuchillas en el alojamiento del cuerpo del motor (G).
Enrosque el vaso del molinillo de especias (K) en el sentido de las agujas del reloj en el cuerpo
del motor (G) hasta que oiga un clic (Fig. 19).

ﬁ jAtencion!
Antes de encender el aparato, asegurese de que ha instalado correctamente todos los com-
ponentes.

5 Introduzca la clavija en la toma de corriente (Fig. 7).

6 Gire el pomo de control de la velocidad (F) y seleccione la velocidad deseada (Fig. 8).

- Hay dos niveles de velocidad: gire el pomo de control de la velocidad (F) hasta (1) o hasta (2)
segun la consistencia de los alimentos. Gire el pomo de control de la velocidad (F) hasta (P)
(Pulse) para seleccionar la funcidn de trituracion de hielo y separar los ingredientes del vaso del
molinillo de especias.

El motor del aparato se pone en marcha y se muelen los ingredientes en el vaso del molinillo de

especias.

Si el aparato no se pone en marcha, asegurese de que el vaso del molinillo de especias esté
colocado correctamente en el alojamiento del cuerpo del motor. El aparato esta equipado
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con un dispositivo de seguridad que impide el funcionamiento de las cuchillas si el vaso del
molinillo de especias no esta bien montado en el cuerpo del motor.

Atencion
No utilice el aparato durante mas de 30 segundos sin interrupcién. Espere a que el motor se
enfrie antes de volver a utilizar el aparato.

7 Para detener el aparato, gire el pomo de control de velocidad (F) a (0).

8 Desconecte la clavija de la toma de corriente.
jAtencion!
Desconecte siempre el aparato de la red eléctrica y espere a que las cuchillas estén comple-
tamente paradas antes de introducir o quitar componentes individuales.

9 Desenrosque en el sentido contrario a las agujas del reloj y retire el vaso del molinillo de espe-
cias (K) con las cuchillas del cuerpo del motor (G) (Fig. 20).

10 Ponga el vaso del molinillo de especias boca abajo (K).

11 Desenrosque las cuchillas de la picadora en el sentido de las agujas del reloj (OPEN) (M) del
vaso del molinillo de especias (K) (Fig. 21).

Atencion
No saque los alimentos del vaso del molinillo de especias con las manos. Utilice siempre
una espatula para evitar lesiones.

12 Saque los ingredientes molidos del vaso del molinillo de especias.

CONSEJOS DE PREPARACION

La tabla siguiente muestra los alimentos, las cantidades y las velocidades de funcionamiento re-
comendadas para utilizar la batidora.

[~ 1
Alimentos Cantidad méaxima m )
. Tiempo de
Velocidad funcionamiento
900 ml 112 20-40 s
300¢g P+2 40-60 s
500 ml 112 30-50 s
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[} 1
Alimentos Cantidad maxima m ,
. Tiempo de
Velocidad funcionamiento
Eﬂ15..,24°c
@ 3 400 ml 1 40-60's
O
450 ml 2 40-60 s
500 ml P2 30-50 s
700 ml 112 30-50 s
6x ¥ 10-12x P

La tabla siguiente muestra los alimentos, las cantidades y las velocidades de funcionamiento reco-

mendadas para utilizar el accesorio ‘trituradora’.

Alimentos Tipo de corte Cantidad maxima Velocidad
@3 50¢g 8-10x P
1-2cm
Parmesan B =]
U= 504¢ 8-10x P
1-2cm
&
QGQ 50g 6-8x P
1-2cm
@ 50¢ 2-4x P
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Alimentos Tipo de corte Cantidad maxima Velocidad
o0
o 50 g 6-8x P
Do
=9 10g 3.5x P

La tabla siguiente muestra los alimentos, las cantidades y las velocidades de funcionamiento reco-
mendadas para utilizar el accesorio ‘molinillo de especias’.

Alimentos Cantidad maxima Velocidad Tiempo de funcionamiento
50¢g 2 max. 30 s
80¢g 2 max. 30 s
30g 2 max. 30 s
30g 2 max. 30 s
50¢ 2 max. 30 s
60 g 2 max. 30 s
30g 2 max. 30 s
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LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Una limpieza regular y diaria ayuda a mantener el aparato eficiente y a prolongar su vida Util.

c jAtencion!
Todas las operaciones de limpieza y mantenimiento deben efectuarse con el aparato apaga-
do y desconectado de la toma de corriente.

A iAtencion!

Desconecte siempre el aparato de la red eléctrica y espere a que las cuchillas estén comple-
tamente paradas antes de introducir o quitar componentes individuales.

% jAtencion!
No utilice detergentes abrasivos o utensilios metalicos para evitar rayar y dafar las super-
ficies externas.

- Limpie el cuerpo del motor (G) con un pafio humedo no abrasivo, para no dafiar el revestimiento.

Limpieza de los componentes
jAtencion!
Las cuchillas de la batidora, las cuchillas de la picadora y las cuchillas del molinillo de espe-
cias estan bien afiladas. Tenga especial cuidado al montar y desmontar los componentes y
al limpiar las cuchillas.

- El vaso de la batidora (C), la tapa (B), el tapon de llenado (A), el vaso de la picadora (H), las
cuchillas de la picadora (J), el vaso del molinillo de especias (K) y las cuchillas del molinillo de
especias (M) pueden lavarse en el lavavajillas. Como alternativa, use agua caliente y jabon.
Seque bien.

- Vuelva a montar todos los componentes y guarde el aparato sobre una superficie estable.

PUESTA FUERA DE SERVICIO

Cuando ponga fuera de servicio el aparato, desconecte la clavija de la toma de corriente. En el
caso de desmantelamiento, hay que separar los distintos materiales utilizados en la construccion
del aparato y desecharlos segun su composicién y las normas legales vigentes en el pais de
utilizacion.
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A PROPOSITO DESTE MANUAL

0O aparelho foi realizado em conformidade com as especificas Normas Europeias vigentes e prote-
gido em todas as suas partes potencialmente perigosas para o utilizador. Ler atentamente este ma-
nual antes do uso. Utilizar o aparelho exclusivamente para o uso ao qual foi projetado a fim de evitar
possiveis acidentes e danos. Manter este manual sempre acessivel para futuras consultas. Sempre
que desejar ceder este aparelho a outras pessoas, lembre-se de incluir também estas instrugoes.
As informagOes apresentadas neste manual estao assinaladas pelos seguintes simbolos, que in-
dicam:

A Perigo para as criangas
A Perigo devido a electricidade

Atenc&o - danos materiais

A Perigo de danos devidos a outras causas

USO PREVISTO

O liquidificador pode ser utilizado para processar ingredientes liquidos e sélidos. O liquidificador
pode também ser utilizado para triturar gelo.

O acessobrio triturador pode ser utilizado para triturar ingredientes frescos, como cebola, salsa etc.
O acessorio moinho de especiarias pode ser utilizado para moer especiarias e graos de café.
Este aparelho ndo deve ser destinado ao uso comercial e industrial.

Qualquer outro uso do aparelho n&o é previsto pelo fabricante, o qual ndo assume nenhuma res-
ponsabilidade por danos de qualquer natureza causados pelo uso impréprio do aparelho.

O uso impréprio determina, além disso, a perda do efeito de qualquer forma de garantia.

AVISOS DE SEGURANCA

LER ATENTAMENTE AS INSTRUCOES ANTES DO USO.

+ O aparelho foi concebido para ser utilizado em ambientes domésticos ou seme-
lhantes, como por exemplo:

- nas areas para cozinhar reservadas ao pessoal de lojas, em escritdrios € em
outros ambientes profissionais

- em quintas

- hotéis, motéis, bed & breakfasts e outras estruturas habitaveis (para uso dos
relativos hospedes).

+ Nao se assume nenhum tipo de responsabilidade devido ao uso incorrecto ou
a empregos diferentes daqueles previstos no presente folheto. O uso improprio
determina, além disso, a perda do efeito de qualquer forma de garantia.

* Recomenda-se guardar as embalagens originais, visto que ndo é efetuada a
assisténcia gratuita por danos devidos a embalagem nao adequada do produto
no momento da expedi¢do do mesmo a um Centro de Assisténcia autorizado.
um Centro de Assisténcia autorizado.
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+ Para ndo comprometer a seguranca do aparelho, utilizar exclusivamente pecas
de reposicao originais e acessorios autorizados pelo fabricante.

+ O aparelho esta em conformidade com o Regulamento (CE) N. 1935/2004 de
27/10/2004 relativo aos materiais destinados a entrar em contato com os produ-
tos alimentares.

A Perigo para as criancas
+ O aparelho ndo pode ser utilizado por criangas.
+ As criangas ndo devem brincar com o aparelho.
+ Manter sempre o aparelho e o cabo de alimentagao fora do alcance das criangas.
* Né&o deixar o cabo de alimentagdo pendurado onde poderia ser puxado por uma
crianca.
* Os elementos da embalagem n&do devem ser deixados ao alcance de criangas
pois constituem potenciais fontes de perigo.

U - Quando for decidido eliminar este aparelho como residuo, recomendamos fazer
com que 0 mesmo se torne inoperante, cortando, para isto, o cabo de alimen-
tacdo. Recomendamos fazer com que se tornem indcuas as partes do aparelho
susceptiveis a constituir perigo, principalmente para criangas que poderiam uti-
liza-lo para brincar.

A Perigo devido a electricidade

+ Antes de conectar o aparelho a rede elétrica, certificar-se que a tensdo indicada na
placa de dados situada abaixo do aparelho corresponda a tenséo da rede local.

+ O uso de extensdes eléctricas ndo autorizadas pelo fabricante do aparelho pode
provocar danos e acidentes.

+ Conectar sempre o aparelho a uma tomada ligada a terra.

+ Né&o conectar outros aparelhos de alta poténcia (aquecedores, ferros de passar
roupa, radiadores) na mesma tomada elétrica. Perigo de sobrecarga elétrica.

* Nunca puxar o cabo de alimenta¢ao ou o proprio aparelho para desconectar a
ficha da tomada elétrica.

* Nunca colocar as partes sob tensdo em contato com a agua: perigo de curto-
circuito!

* Nao deixe o cabo de alimentagdo em contato com partes cortantes ou cantos
VIVOs.

+ Todas as operagdes de limpeza e manutencao devem ser efetuadas com o apa-
relho desligado e desconectado da tomada elétrica.

+ N&o mergulhar o aparelho em agua ou outros liquidos.

* N&o utilizar o aparelho com as m&os molhadas ou descalgo.

+ Em caso de inatividade, mesmo por um breve periodo, deve-se desligar o apa-
relho e desconectar sempre a ficha do cabo de alimentagéo da tomada elétrica.

+ N&o deixar o aparelho sem vigilancia enquanto este estiver ligado a rede eléc-
trica.
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Atencao - danos materiais
Colocar o aparelho sobre um plano estavel e seco.
N&o posicionar o aparelho sobre superficies muito quentes ou nas proximidades
de chamas livres, para evitar que o revestimento possa sofrer danos.
N&o posicionar o aparelho perto de material inflamével (por exemplo: tecidos,
cortinas).
O cabo de alimentagéo ndo deve entrar em contato com superficies quentes.
Desenrolar completamente o cabo de alimentag&o antes do uso.
O produto ndo deve ser alimentado através de timers externos ou com sistemas
separados comandados a distancia.
N&o colocar o aparelho ou o cabo de alimentag&o em proximidade ou sobre
fogbes elétricos ou a gas ou proximo a um forno microondas.
N&o utilizar o aparelho ao ar livre.
N&o deixar o aparelho exposto a agentes atmosféricos (por exemplo chuva, sol).
Apos ter desconectado a ficha de alimentagao, deve-se limpar o aparelho exclu-
sivamente com um pano n&o abrasivo ligeiramente humedecido e com poucas
gotas de detergente neutro ndo agressivo.
Nunca utilizar solventes que danifiquem o plastico.
N&o superar o nivel maximo ou minimo indicado na taca.
Nunca fazer com que o aparelho funcione vazio.
Para evitar danos ao aparelho, néo inserir utensilios ou objetos metalicos na
taca. Manter sempre os utensilios de cozinha longe de laminas e das partes em
movimento.
N&o utilizar o aparelho se as laminas estiverem danificadas.
Antes de colocar to aparelho em funcionamento, certificar-se que as tagas e as
l&minas estejam limpas e sem objetos estranhos.
Certificar-se que a tampa esteja instalada corretamente na taga antes de colo-
car o aparelho em funcionamento.
Certificar-se que as tagas estejam instaladas corretamente na sede do corpo
antes colocar o aparelho em funcionamento.
Inserir sempre ingredientes liquidos na taga antes de colocar o aparelho em
funcionamento. O aparelho, na versao liquidificador, pode ser utilizado a seco
somente para triturar gelo.
N&o utilizar a fung&o triturador de gelo para processar liquidos mornos.
Antes de processar liquidos mornos, remover sempre 0 selo de enchimento da
tampa.
Nunca inserir liquidos quentes no interior da taca.
Nunca inserir ingredientes liquidos na taga do moinho de especiarias.
N&o inserir ingredientes frescos na taga do moinho de especiarias.
N&o usar o aparelho para processar ou triturar alimentos muito duros (por exem-
plo, carne com 0ss0s) ou uma quantidade excessiva de alimentos.
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* N&o inserir ingredientes congelados nas tagas.

+ Né&o fazer com que o liquidificador ou 0 acessorio triturador funcionem por mais
de 1 minuto consecutivamente. Aguardar o arrefecimento do motor antes de
utilizar o aparelho novamente.

* Nao fazer com que o acessorio moinho de especiarias funcione por mais de
30 segundos consecutivamente. Aguardar o arrefecimento do motor antes de
utilizar o aparelho novamente.

A Perigo de danos devidos a outras causas

* Desconectar sempre o aparelho da rede elétrica e aguardar que as laminas
estejam totalmente paradas antes de inserir ou remover algum componente.

* Manter sempre as maos longe das laminas e das partes em movimento.

* As laminas do liquidificador, as l&minas do triturador e as laminas do moinho de
especiarias sdo muito afiadas. Prestar a maxima atengé@o ao montar e desmon-
tar os componentes e durante a limpeza das laminas.

+ Segurar bem o corpo do aparelho para levanta-lo. Nao transportar o aparelho
utilizando a pega da taca do liquidificador.

* Colocar o aparelho num ambiente suficientemente iluminado, limpo e com a
tomada elétrica facilmente acessivel.

+ O aparelho deve ser utilizado e deixado em repouso sobre uma superficie esta-
vel.

+ O aparelho ndo deve ser utilizado se tiver caido ou se apresentar sinais de da-
nos visiveis. Nao usar o aparelho se o cabo de alimentagéo ou a ficha estiverem
danificados, ou se o proprio aparelho estiver com algum defeito. Todas as repa-
ragdes, incluindo a substituicdo do cabo de alimentacdo, devem ser realizadas
somente pelo Centro de Assisténcia Ariete ou por técnicos autorizados Ariete,
de modo a prevenir qualquer risco.

E Para a eliminag&o correta do produto, nos termos da Diretiva Europeia 2012/19/

== EU pedimos que seja lido o folheto especifico fornecido com o produto.

+ CONSERVAR SEMPRE ESTAS INSTRUGOES.
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DESCRICAO DO APARELHO

A - Selo de enchimento H - Taga do triturador (*)

B - Tampa | - Vedac&o do triturador (¥)

C - Taga do triturador J - Laminas do triturador (*)

D - Vedacé&o do liquidificador K - Taga do moinho de especiarias (**)

E - Laminas do liquidificador L - Vedagéo do moinho de especiarias (**)
F - Manipulo de controlo da velocidade M- Laminas do moinho de especiarias (**)

G - Corpo do motor

(*) Disponivel somente no modelo 584/1.
(**) Disponivel somente no modelo 584/2.

Dados de identificacao

Na placa colocada abaixo da base de apoio do aparelho estéo indicados os seguintes dados de —
identificagdo do aparelho:; o
+ fabricante e marcagdo CE

* modelo [Mod.]

* n° de matricula [SN]

+ tensdo elétrica de alimentagao [V] e frequéncia [Hz]

* poténcia eléctrica absorvida [W]

* numero verde de assisténcia

Para as solicitagdes aos Centros de Assisténcia Autorizados, indicar 0 modelo € o nimero de
matricula.

ANTES DO USO

Remover o material de embalagem e certificar-se que todos os componentes estejam presentes.
Posicionar o aparelho sobre uma superficie plana e estavel.

Antes de usar o aparelho pela primeira vez, lavar os componentes removiveis que entram
em contato com os alimentos.

Lavar a taga do liquidificador (C), a tampa (B), 0 selo de enchimento (A), as laminas do triturador (J), a
taca do triturador (H), as l@minas do moinho de especiarias (M) e a taga do moinho de especiarias (K)
com agua e sab&o. Enxugar bem.

Atencao!

Antes de continuar com a montagem, certifique-se que o aparelho esteja desligado e des-

conectado da tomada elétrica.
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USO DO LIQUIDIFICADOR

Atencéo!
As laminas do liquidificador, as l&minas do triturador e as Iaminas do moinho de especiarias
sdo muito afiadas. Prestar a maxima atengdo ao montar e desmontar os componentes e
durante a limpeza das laminas.
Manter sempre as maos longe das laminas e das partes em movimento.

1 Montar a vedag&o do liquidificador (D) sobre as l&minas do liquidificador (E) (Fig. 2).

2 Inserir as 1dminas do liquidificador (E) na taga do liquidificador (C) e rodar no sentido anti-hora-

rio (CLOSE) até bloquear as I&minas do liquidificador (Fig. 3).

Utilizar a taga do liquidificador somente com as laminas do liquidificador.

Laminas do liquidificador

3 Cortar os ingredientes sélidos em pequenos pedagos. Colocar os ingredientes sélidos na taga
do liquidificador.

4 Colocar os ingredientes liquidos na taga do liquidificador.

Para mais informagdes sobre os alimentos, os tempos € as velocidades de funcionamento acon-

selhados, consultar o paragrafo "Conselhos de preparagéo”.

A Atencéao
Inserir sempre ingredientes liquidos na taga do liquidificador antes de colocar o aparelho
em funcionamento. O aparelho, na versao liquidificador, pode ser utilizado a seco somente
para triturar gelo.

A taca do liquidificador deve ser enchida com duas partes de ingredientes sdlidos e trés
partes de ingredientes liquidos.

5 Montar a taga do liquidificador (C) , com as laminas, sobre a sede do corpo do motor (G). Atar-
raxar a taga do liquidificador (C) no sentido horario no corpo do motor (G) até ouvir um disparo
(Fig. 4).

6 Posicionar a tampa (B) na taca do liquidificador (C) (Fig. 5).

7 Inserir 0 selo de enchimento (A) na tampa (B) e rodar no sentido horario até bloquear o selo de
enchimento (Fig. 6).

A Atencéo!
Antes de ligar o aparelho, certificar-se de ter instalado corretamente todos os componentes.

8 Inserir o moinho na ficha elétrica (Fig. 7).

9 Rodar o manipulo se controlo da velocidade (F) e programar a velocidade desejada (Fig. 8).

- Ha& dois niveis de velocidade a selecionar: rodar o manipulo de controlo da velocidade (F) até
(1) ou (2) em fungéo da consisténcia dos alimentos. Rodar o manipulo de controlo da velocida-
de (F) até (P) (Pulse) para programar a fungéo triturador de gelo.

Ocorrera o arranque do motor do aparelho e os ingredientes serdo processados no interior da taga

do liquidificador.
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Se nao ocorrer o acionamento do aparelho, certificar-se que a taga do liquidificador esteja
inserida corretamente na sede do corpo do motor. O aparelho é dotado de um dispositivo
de seguranga que impede o acionamento das laminas se a taga do liquidificador nao estiver
bem instalada no corpo do motor.

f Atencao
Né&o fazer com que o aparelho funcione por mais de 1 minuto consecutivamente. Aguardar
o arrefecimento do motor antes de utilizar o aparelho novamente.

- Para adicionar ingredientes liquidos durante o funcionamento, rodar o selo de enchimento (A)
no sentido anti-horario e remove-lo da tampa (B) (Fig. 9). Colocar os ingredientes na taga (C)
e, enfim, fechar o selo de enchimento (A).
10 Para interromper o funcionamento do aparelho, rodar o manipulo de controle da velocidade (F)
até a posicéo (0).
11 Desconecte o aparelho da tomada elétrica.
Atencao!
Desconectar sempre 0 aparelho da rede elétrica e aguardar que as laminas estejam total-
mente paradas antes de inserir ou remover algum componente.

12 Desatarraxar, no sentido anti-horario, a taga do liquidificador (C), com as laminas, do corpo do
motor (G) (Fig. 10).
13 Remover a tampa (B) da taga do liquidificador (C) (Fig. 11).

ﬁ Atencao
N&o remover os alimentos da taga do liquidificador com as méos. Utilizar sempre uma es-
patula para evitar ferimentos.

14 Remover os ingredientes processados da taga do liquidificador.

USO DO TRITURADOR

Atencao!

As l&minas do liquidificador, as laminas do triturador e as 1dminas do moinho de especiarias
sdo muito afiadas. Prestar a méxima atengdo ao montar e desmontar os componentes e
durante a limpeza das laminas.

Manter sempre as maos longe das l&minas e das partes em movimento.

1 Inverter a posigdo da taca do triturador (H). Colocar os ingredientes na taga do triturador.

Para mais informagdes sobre os alimentos, os tempos e as velocidades de funcionamento acon-

selhados, consultar o paragrafo "Conselhos de preparagao”.

A quantidade mé&xima de ingredientes néo deve superar 50 g.

2 Montar a vedagao do triturador (I) sobre as laminas do triturador (J) (Fig. 12).

3 Inserir as laminas do triturador (J) na taga do triturador (H) e rodar no sentido anti-horario (CLO-
SE) até bloquear as l&minas do triturador (J) (Fig. 13).
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Utilizar a taga do triturador somente com as laminas do triturador.

Laminas do triturador

4 Montar a taga do triturador (H) , com as laminas, sobre a sede do corpo do motor (G). Atarraxar
a taga do triturador (H) no sentido horario no corpo do motor (G) até ouvir um disparo (Fig. 14).

A Atencéo!
Antes de ligar o aparelho, certificar-se de ter instalado corretamente todos os componentes.

5 Inserir o moinho na ficha elétrica (Fig. 7).

6 Rodar o manipulo se controlo da velocidade (F) e programar a velocidade desejada (Fig. 8).

- Ha dois niveis de velocidade a selecionar: rodar o0 manipulo de controlo da velocidade (F) até
(1) ou (2) em fungéo da consisténcia dos alimentos. Rodar o manipulo de controlo da veloci-
dade (F) até (P) (Pulse) para programar a fungao triturador de gelo e retirar os ingredientes da
taca do triturador.

Ocorrera o arranque do motor do aparelho e os ingredientes seréo triturados no interior da taga

do triturador.

Se néo ocorrer o acionamento do aparelho, certificar-se que a taga do triturador esteja in-
serida corretamente na sede do corpo do motor. O aparelho € dotado de um dispositivo de
seguranga que impede o acionamento das laminas se a taga do triturador nao estiver bem
instalada no corpo do motor.

ﬁ Atencao
Né&o fazer com que o aparelho funcione por mais de 1 minuto consecutivamente. Aguardar
o arrefecimento do motor antes de utilizar o aparelho novamente.

7 Para interromper o funcionamento do aparelho, rodar o manipulo de controle da velocidade (F)
até a posigéo (0).
8 Desconecte o aparelho da tomada elétrica.
Atencéao!
Desconectar sempre o aparelho da rede elétrica e aguardar que as laminas estejam total-
mente paradas antes de inserir ou remover algum componente.
9 Desatarraxar, no sentido anti-horario, a taga do triturador (H), com as l&minas, do corpo do
motor (G) (Fig. 15).
10 Inverter a posi¢do da taga do triturador (H).
11 Desatarraxar, no sentido horario (OPEN) as laminas do triturador (J) da taga do triturador (H)
(Fig. 16).

f Atencao
N&o remover os alimentos da taga do triturador com as méos. Utilizar sempre uma espatula

para evitar ferimentos.
12 Remover os ingredientes triturados da taga do triturador.
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USO DO MOINHO DE ESPECIARIAS

A Atencao!

As laminas do liquidificador, as l1&minas do triturador e as laminas do moinho de especiarias
sdo muito afiadas. Prestar a maxima atengdo ao montar e desmontar os componentes e
durante a limpeza das laminas.

Manter sempre as maos longe das laminas e das partes em movimento.
1 Inverter a posicéo da taga do moinho de especiarias (K). Colocar os ingredientes na taca do
moinho de especiarias.
Para mais informagdes sobre os alimentos, os tempos e as velocidades de funcionamento acon-
selhados, consultar o paragrafo "Conselhos de preparagéo".

A Atencao
Nunca inserir ingredientes liquidos na taga do moinho de especiarias.
Nao inserir ingredientes frescos na taga do moinho de especiarias.

A quantidade méaxima de ingredientes ndo deve superar 100 g.

2 Montar a vedagéo do moinho de especiarias (L) sobre as Iaminas do moinho de especiarias (M)
(Fig. 17).

3 Inserir as Idminas do moinho de especiarias (M) na taga do moinho de especiarias (K) e rodar no
sentido anti-horario (CLOSE) até bloquear as l&minas do moinho de especiarias (M) (Fig. 18).

Utilizar a taga do moinho de especiarias somente com as laminas do moinho de especiarias.

Laminas do moinho de
especiarias

4 Montar a taga do moinho de especiarias (K) , com as Iaminas, sobre a sede do corpo do motor (G).
Atarraxar a taga do moinho de especiarias (K) no sentido horéario no corpo do motor (G) até ouvir
um disparo (Fig. 19).

A Atencao!
Antes de ligar o aparelho, certificar-se de ter instalado corretamente todos os componentes.

5 Inserir o moinho na ficha elétrica (Fig. 7).

6 Rodar o manipulo se controlo da velocidade (F) e programar a velocidade desejada (Fig. 8).

- Ha dois niveis de velocidade a selecionar: rodar o manipulo de controlo da velocidade (F) até
(1) ou (2) em fung@o da consisténcia dos alimentos. Rodar o manipulo de controlo da veloci-
dade (F) até (P) (Pulse) para programar a fung&o triturador de gelo e retirar os ingredientes da
taga do moinho de especiarias.

Ocorreré o arranque do motor do aparelho e os ingredientes serdo triturados no interior da taga do

moinho de especiarias.

Se nao ocorrer o acionamento do aparelho, certificar-se que a taga do moinho de especia-
rias esteja inserida corretamente na sede do corpo do motor. O aparelho é dotado de um
dispositivo de seguranga que impede o acionamento das laminas se a taga do moinho de
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especiarias ndo estiver bem instalada no corpo do motor.

f Atencéao
Né&o fazer com que o aparelho funcione por mais de 30 segundos consecutivamente. Aguar-
dar o arrefecimento do motor antes de utilizar o aparelho novamente.

7 Para interromper o funcionamento do aparelho, rodar o manipulo de controle da velocidade (F)
até a posigéo (0).
8 Desconecte o aparelho da tomada elétrica.
Atencéo!
Desconectar sempre o aparelho da rede elétrica e aguardar que as laminas estejam total-
mente paradas antes de inserir ou remover algum componente.

9 Desatarraxar, no sentido anti-horério, a taga do moinho de especiarias (K), com as laminas, do
corpo do motor (G) (Fig. 20).

10 Inverter a posi¢do da taga do moinho de especiarias (K).

11 Desatarraxar, no sentido horario (OPEN) as laminas do moinho de especiarias (M) da taga do
moinho de especiarias (K) (Fig. 21).

ﬁ Atencéao
N&o remover os alimentos da taga do moinho de especiarias com as maos. Utilizar sempre
uma espatula para evitar ferimentos.

12 Remover os ingredientes moidos da taga do moinho de especiarias.

CONSELHOS DE PREPARACAO

A tabela a seguir mostra os alimentos, as quantidades e as velocidades de funcionamento acon-
selhados para a utilizagdo do liquidificador.

_ Quantidade
Alimentos méaxima m T : d
_ empo de
Velocidade funcionamento
900 ml 112 20-40 s
300 g P+2 40-60 s
500 ml 112 30-50 s
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o 1
. Quantidade
Alimentos mxima () ) 2 .
. empo de
Velocidade funcionamento
%154..24‘(
@ 400 ml 1 40-60's
o,
N@ 450 m 2 4060 s
7
I’a%@ 500 ml P2 30-50 s
T
700 ml 112 30-50's
6x ¥ 10-12x P

A tabela seguinte mostra os alimentos, as quantidades e as velocidades de funcionamento acon-
selhados para a utilizagdo do acessorio triturador.

Alimentos Tipo de corte Quantidade maxima Velocidade
@@ (§3 50¢g 8-10x P
1-2cm
Parmesan =4
D 504¢ 8-10x P
1-2cm
@
QOQ 50g 6-8x P
1-2cm
d 509 2-4x P
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0%

[ 50g 6-8x P
P
Seip 10g 35xP

A tabela a seguir mostra os alimentos, as quantidades e as velocidades de funcionamento acon-

selhados para a utilizagdo do acessorio moinho de especiarias.

Alimentos Quantidade méxima | Velocidade Tempo de funcionamento
50¢ 2 max. 30 s
80¢ 2 max. 30 s
3049 2 max. 30 s
304g 2 max. 30 s
50 ¢ 2 max. 30 s
60 g 2 max. 30 s
30g 2 max. 30 s
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LIMPEZA E MANUTENCAO

Uma limpeza regular e quotidiana permite manter o aparelho eficiente, assim como prolongar a
duracéo da vida Util do mesmo.
Atencao!
Todas as operagdes de limpeza e manutencdo devem ser efetuadas com o aparelho desli-
gado e desconectado da tomada elétrica.

A Atencéo!

Desconectar sempre o aparelho da rede elétrica e aguardar que as l1dminas estejam total-
mente paradas antes de inserir ou remover algum componente.

% Atencao!
N&o usar detergentes abrasivos ou utensilios metalicos para evitar de riscar e danificar as
superficies externas.

- Limpe o corpo do motor (G) usando um pano humido néo abrasivo para ndo danificar o reves-
timento.

Limpeza dos componentes
Atencao!
As laminas do liquidificador, as laminas do triturador e as ldminas do moinho de especiarias
sdo muito afiadas. Prestar a maxima atengdo ao montar e desmontar os componentes e
durante a limpeza das laminas.

- Ataga do liquidificador (C), a tampa (B), o selo de enchimento (A), a taca do triturador (H),
as laminas do triturador (J), a taga do moinho de especiarias (K) e as laminas do moinho de
especiarias (M) podem ser lavadas na maquina de lavar louga. Como alternativa, utilizar agua
quente e sab&o. Enxugar bem.

- Montar todos os componentes e arrumar o aparelho sobre uma superficie estavel.

POR O APARELHO FORA DE SERVIGCO

Para desligar o aparelho, desconectar a ficha de alimentagdo da tomada elétrica. Em caso de
eliminagéo, deve-se efetuar a separacgdo dos varios materiais utilizados para a fabricagéo do apa-
relho, e elimina-los em fungdo da composicdo de cada um, respeitando as disposicdes de lei
vigentes no Pais de utilizag&o.
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OVER DEZE HANDLEIDING

Het apparaat is vervaardigd in overeenstemming met de toepasselijke specifieke Europese re-
gelgeving en alle voor de gebruiker mogelijk gevaarlijke delen zijn beveiligd. Lees deze hand-
leiding zorgvuldig voor het gebruik door. Gebruik het apparaat uitsluitend voor het beoogde doel
om mogelijk letsel en schade te voorkomen. Houd deze handleiding altijd binnen handbereik voor
latere raadpleging. Als u dit apparaat aan andere personen wilt overdoen, denk er dan aan deze
instructies ook mee te gegeven.

De informatie in deze handleiding is gemarkeerd met symbolen die het volgende betekenen:

A Gevaar voor kinderen

A Gevaar als gevolg van elektriciteit

Let op — schade aan materialen

A Risico op schade door andere oorzaken

BEOOGD GEBRUIK

De blender kan worden gebruikt om vloeibare en vaste ingrediénten te pureren. De blender kan
ook worden gebruikt om ijs te crushen.

Het hakmolenaccessoire kan ook worden gebruikt om verse ingrediénten fijn te hakken, zoals uien,
peterselie, enz.

Het kruidenmolenaccessoire kan ook worden gebruikt om kruiden en koffiebonen te malen.

Dit apparaat mag niet voor commerciéle en industriéle doeleinden worden gebruikt.

De fabrikant heeft geen enkel ander gebruik voorzien en wijst dus elke vorm van aansprakelijkheid
af voor schade die wordt veroorzaakt door oneigenlijk gebruik van het apparaat zelf.

Bovendien vervalt bij oneigenlijk gebruik elke vorm van garantie.

VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

LEES VOOR HET GEBRUIK AANDACHTIG DE INSTRUCTIES DOOR.

* Het apparaat is ontworpen voor huishoudelijk gebruik of gebruik in omgevingen
die op de huiselijke lijken, zoals bijvoorbeeld:

- keukentjes voor winkel- en kantoorpersoneel en andere professionele vertrekken

- boerderijen

- hotels, motels, bed & breakfasts en andere logiesfaciliteiten (voor gebruik door
de betreffende gasten).

+ Wij wijzen iedere verantwoordelijkheid af voor een onjuist gebruik of gebruik
voor andere doeleinden dan die zijn voorzien in deze gebruiksaanwijzing. Bo-
vendien vervalt bij oneigenlijk gebruik elke vorm van garantie.

* Het is raadzaam de originele verpakking te bewaren, aangezien geen gratis as-
sistentie wordt verleend als het product defect raakt bij het versturen naar een
erkend servicecentrum doordat het niet goed is verpakt.

+ Om de veiligheid van het apparaat niet op het spel te zetten, gebruikt u alleen
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originele reserveonderdelen en accessoires die door de fabrikant zijn goedge-
keurd.

Het apparaat voldoet aan de (EG) verordening nr.1935/2004 van 27/10/2004
inzake materialen bestemd om met levensmiddelen in contact te komen.

A Gevaar voor kinderen
Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Houd het apparaat en de stroomkabel altijd buiten bereik van kinderen.
Laat de stroomkabel niet op een plek hangen waar hij door een kind beetgepakt
kan worden.
Houd de verpakkingsmaterialen buiten het bereik van kinderen, aangezien deze
een bron van gevaar kunnen vormen.
Mocht u dit apparaat willen weggooien, dan bevelen wij aan om het onbruikbaar
te maken door de stroomkabel door te snijden. Verder bevelen wij aan om die
delen van het apparaat onschadelijk te maken die een gevaar kunnen vormen,
vooral voor kinderen die het apparaat kunnen gebruiken om ermee te spelen.

A Gevaar als gevolg van elektriciteit

Voordat u het apparaat op het elektriciteitsnet aansluit, controleert u of de span-
ning die op het plaatje onder het apparaat is aangegeven, overeenkomt met die
van het plaatselijke elektriciteitsnet.
Het gebruik van niet door de fabrikant goedgekeurde verlengsnoeren kan scha-
de en ongelukken veroorzaken.
Sluit het apparaat altijd aan op een geaard stopcontact.
Sluit geen enkel ander apparaat dat veel stroom verbruikt (kacheltjes, strijkijzers,
radiatoren) op hetzelfde stopcontact aan. Gevaar voor elektrische overbelasting.
Trek nooit aan de stroomkabel of het apparaat zelf om de stekker uit het stop-
contact te halen.
Zorg dat de onderdelen die onder spanning staan nooit in aanraking komen met
water: hierdoor kan kortsluiting ontstaan!
Zorg ervoor dat de stroomkabel niet in aanraking komt met scherpe delen.
Alle beschreven schoonmaak- en onderhoudswerkzaamheden moeten worden
verricht bij uitgeschakeld apparaat en met de stekker uit het stopcontact verwij-
derd.
+ Dompel het apparaat niet in water of andere vloeistoffen.
+ Gebruik het apparaat niet als u natte handen heeft of op blote voeten loopt.
+ Schakel het apparaat uit zelfs wanneer het gedurende korte tijd niet wordt ge-

bruikt en haal de stekker altijd uit het stopcontact.
+ Laat het apparaat niet onbeheerd achter terwijl de stekker in het stopcontact zit.
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Let op - schade aan materialen

+ Zet het apparaat op een stevig en droog opperviak.

+ Zet het apparaat niet op hete oppervlakken of in de buurt van open viammen, om
te voorkomen dat de coating beschadigd raak.

+ Zet het apparaat niet in de buurt van brandbaar materiaal (bijvoorbeeld stoffen,
gordijnen).

* De stroomkabel mag niet in aanraking komen met hete opperviakken.

* Rol de stroomkabel voor het gebruik helemaal af.

* Het apparaat mag niet via externe tijdschakelaars of apart op afstand bediende
installaties worden gevoed.

* Zet het apparaat, of leg de stroomkabel, niet in de buurt van of op warme elek-
trische- of gasfornuizen, of in de buurt van een magnetron.

+ Gebruik het apparaat niet in de openlucht.

+ Stel het apparaat niet bloot aan weersinvloeden ( bijvoorbeeld regen, zon).

+ Na de stekker uit het stopcontact te hebben gehaald, mag het apparaat uitslui-
tend worden schoongemaakt met een niet-schurend, iets bevochtigd doekje met
een paar druppels neutraal, niet-agressief reinigingsmiddel.

+ Gebruik nooit oplosmiddelen, omdat ze de plastic delen beschadigen.

+ Overschrijd het op de kan aangegeven maximum- of minimumpeil niet.

+ Laat het apparaat niet leeg werken.

+ Om schade aan het apparaat te voorkomen doet u geen metalen gereedschap
of voorwerpen in de kan. Houd keukengerei uit de buurt van de messen en de
bewegende delen.

* Gebruik het apparaat niet als de messen beschadigd zijn.

+ Voordat u het apparaat inschakelt, controleert u of de kannen en de messen
schoon zijn en of er geen vreemde voorwerpen in en aan zitten.

+ Controleer of het deksel op de juiste manier op de kan is aangebracht voordat u
het apparaat inschakelt.

+ Verzeker u ervan dat de kannen goed op de motorbehuizing zijn aangebracht
voordat u het apparaat inschakelt.

* Doe altijd vloeibare ingrediénten in de kan alvorens het apparaat in te schakelen.
Het apparaat kan in de blenderuitvoering alleen droog worden gebruikt om ijs te
crushen.

* Gebruik de crushfunctie niet om lauwe vloeistoffen te mengen.

+ Verwijder altijd de vuldop van het deksel voordat u lauwe vloeistoffen mengt.

* Doe nooit hete vloeistoffen in de kan.

* Doe nooit vloeibare ingrediénten in de kan van de kruidenmolen.

* Doe geen verse ingrediénten in de kan van de kruidenmolen.

* Gebruik het apparaat niet om te harde (bijvoorbeeld vlees met been) of een te
grote hoeveelheid levensmiddelen te pureren of fijn te hakken.

* Doe geen bevroren ingrediénten in de kannen.
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+ Laat de blender of het hakmolenaccessoire niet langer dan 1 minuut achtereen
werken. Wacht tot de motor is afgekoeld voordat u het apparaat opnieuw ge-
bruikt.

+ Laat het kruidenmolenaccessoire niet langer dan 30 minuten achtereen werken.
Wacht tot de motor is afgekoeld voordat u het apparaat opnieuw gebruikt.

A Risico op schade door andere oorzaken

* Trek de stekker altijd uit het stopcontact en wacht tot de messen volledig tot stil-
stand zijn gekomen voordat u afzonderlijke onderdelen aanbrengt of verwijdert.

* Houd de handen uit de buurt van de messen en de bewegende delen.

* De messen van de blender, de messen van de hakmolen en de messen van de
kruidenmolen zijn erg scherp. Kijk tijdens het aanbrengen en wegnemen van de
onderdelen en tijdens het schoonmaken van de messen heel goed uit.

* Pak de behuizing van het apparaat vast om het op te tillen. Verplaats het appa-
raat niet aan de handgreep van de blenderkan.

+ Zet het apparaat in een goed verlichte, schone ruimte met een gemakkelijk toe-
gankelijk stopcontact.

+ Het apparaat moet altijd op een stevige ondergrond staan ook als het niet wordt
gebruikt.

* Het apparaat mag niet worden gebruikt als het is gevallen, of als er zichtbare
schade is. Gebruik het apparaat niet als de stroomkabel of de stekker bescha-
digd zijn, of als het apparaat zelf defect is. Om iedere vorm van gevaar te voor-
komen moeten alle reparaties, waaronder ook de vervanging van de stroomka-
bel, uitsluitend worden verricht door een Ariete-servicedienst of door erkende
Ariete-vakmensen.

Voor een correcte verwijdering van het product in overeenstemming met de
== Europese Richtlijn 2012/19/EU wordt u verzocht de instructies te lezen die bij
het product zijn gevoegd.

« BEWAAR DEZE INSTRUCTIES ALTIJD.

-
Z
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A - Vuldop H - Kan van de hakmolen (¥)

B - Deksel | - Dichting van de hakmolen (¥)

C - Blenderkan J - Messen van de hakmolen (*)

D - Dichting van de blender K - Kan van de kruidenmolen (**)

E - Messen van de blender L - Dichting van de kruidenmolen (**)
F - Snelheidsregelaar M- Messen van de kruidenmolen (**)

G - Motorbehuizing

(*) Alleen verkrijgbaar bij het model 584/1.
(**) Alleen verkrijgbaar bij het model 584/2.

Identificatiegegevens

Op het plaatje aan de onderkant van de steunbasis van het apparaat zijn de volgende identificatie-
gegevens van het apparaat weergegeven:

« fabrikant en EG-markering

+ model [Mod.]

+ serienummer [SN]

+ voedingsspanning [V] en frequentie [Hz]

+ opgenomen elektrisch vermogen [W]

+ gratis telefoonnummer assistentie

Vermeld het model en het serienummer bij eventuele verzoeken aan erkende servicecentra.

VOOR HET GEBRUIK

Verwijder het verpakkingsmateriaal en controleer of alle onderdelen aanwezig zijn.
Zet het apparaat op een vlak en stevig opperviak.

Voordat u het apparaat voor de eerste keer gebruikt, wast u alle afneembare onderdelen af
die in aanraking komen met de levensmiddelen.

Was de blenderkan (C), het deksel (B), de vuldop (A), de messen van de hakmolen (J), de kan van
de hakmolen (H), de messen van de kruidenmolen (M) en de kan van de kruidenmolen (K) in een
sopje af. Goed afdrogen.

Let op!

Voordat u het apparaat in elkaar zet, verzekert u zich ervan dat het uitgeschakeld en de

stekker uit het stopcontact getrokken is.

DE BLENDER GEBRUIKEN

A Let op!

De messen van de blender, de messen van de hakmolen en de messen van de kruidenmo-
len zijn erg scherp. Kijk tijdens het aanbrengen en wegnemen van de onderdelen en tijdens
het schoonmaken van de messen heel goed uit.

Houd de handen uit de buurt van de messen en de bewegende delen.
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1 Breng de dichting van de blender aan (D) op de messen van de blender (E) (Afb. 2).
2 Breng de messen van de blender (E) in de blenderkan (C) aan en draai hem tegen de klok in
(CLOSE) tot de messen van de blender vastzitten (Afb. 3).

Gebruik de blenderkan alleen met de messen van de blender.

Messen van de blender

3 Snij de vaste ingrediénten in kleine stukjes. Doe de vaste ingrediénten in de blenderkan.

4 Doe de vloeibare ingrediénten in de blenderkan.

Voor meer informatie over de aanbevolen etenswaren, hoeveelheden, tijden en snelheden raad-
pleegt u de paragraaf “Bereidingstips”.

Let op
A Doe altijd vloeibare ingrediénten in de blenderkan alvorens het apparaat in te schakelen. Het
apparaat kan in de blenderuitvoering alleen droog worden gebruikt om ijs te crushen.

De blenderkan moet met twee delen vaste en drie delen vloeibare ingrediénten zijn gevuld.

5 Breng de kan (C) compleet met messen op de motorbehuizing (G) aan. Schroef de blenderkan (C)
met de klok mee op de motorbehuizing (G) tot u een klik hoort (Afb. 4).

6 Doe het deksel (B) op de blenderkan (C) (Afb. 5).

7 Doe de vuldop (A) op het deksel (B) en draai hem met de klok mee totdat hij vergrendeld is
(Afb. 6).

Let op!
A Voordat u het apparaat aanzet controleert u of alle onderdelen correct aangebracht zijn.

8 Steek de stekker in het stopcontact (Afb. 7).

9 Draai aan de snelheidsregelaar (F) en stel de gewenste snelheid in (Afb. 8).

- Er zijn twee snelheidsniveaus: draai de snelheidsregelaar (F) op (1) of (2) afhankelijk van
de consistentie van de levensmiddelen. Draai de snelheidsregelaar (F) op (P) (Pulse) om de
crushfunctie in te stellen.

De motor van het apparaat begint te lopen en de ingrediénten worden in de blenderkan gecrusht.

Als het apparaat niet begint te lopen, controleert u of de blenderkan goed op de motorbe-
huizing is aangebracht. Het apparaat is voorzien van een veiligheidsinrichting die voorkomt
dat de messen worden ingeschakeld als de blenderkan niet goed op de motorbehuizing is
aangebracht.

Let op

A Laat het apparaat niet langer dan 1 minuut achtereen werken. Wacht tot de motor is afge-

koeld voordat u het apparaat opnieuw gebruikt.

- Om tijdens het gebruik vloeibare ingrediénten toe te voegen, draait u de vuldop (A) tegen de
klok in en verwijdert u hem van het deksel (B) (Afb. 9). Schenk de ingrediénten in de kan (C) en
sluit vervolgens de vuldop (A).

10 Om de werking van het apparaat te stoppen, draait u de snelheidsregelaar (F) op (0).
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11 Haal de stekker uit het stopcontact.

A Let op!

Trek de stekker altijd uit het stopcontact en wacht tot de messen volledig tot stilstand zijn
gekomen voordat u afzonderlijke onderdelen aanbrengt of verwijdert.

12 Draai de blenderkan tegen de klok in en verwijder hem (C) compleet met messen van de motor-
behuizing (G) (Afb. 10).
13 Verwijder het deksel (B) van de blenderkan (C) (Afb. 11).

Let op
A Verwijder de levensmiddelen niet met de handen uit de blenderkan. Gebruik altijd een spatel
om te voorkomen dat u zich pijn doet.

14 Verwijder de verwerkte ingrediénten uit de blenderkan.

DE HAKMOLEN GEBRUIKEN

Let op!
De messen van de blender, de messen van de hakmolen en de messen van de kruidenmo-
len zijn erg scherp. Kijk tijdens het aanbrengen en wegnemen van de onderdelen en tijdens
het schoonmaken van de messen heel goed uit.
Houd de handen uit de buurt van de messen en de bewegende delen.
1 Zet de kan van de hakmolen op zijn kop (H). Doe de ingrediénten in de kan van de hakmolen.
Voor meer informatie over de aanbevolen etenswaren, hoeveelheden, tijden en snelheden raad-
pleegt u de paragraaf “Bereidingstips”.
Er mag niet meer dan 50 g in worden gedaan.
2 Breng de dichting van de hakmolen aan (I) op de messen van de hakmolen (J) (Afb. 12).
3 Breng de messen van de hakmolen (J) in de kan van de hakmolen (H) aan en draai hem tegen
de klok in (CLOSE) tot de messen van de hakmolen vastzitten (J) (Afb. 13).

Gebruik de kan van de hakmolen alleen met de messen van de hakmolen.

Messen van de hakmolen

4 Breng de kan van de hakmolen (H) compleet met messen op de motorbehuizing (G) aan.
Schroef de kan van de hakmolen (H) met de klok mee op de motorbehuizing (G) tot u een klik
hoort (Afb. 14).

Let op!
A Voordat u het apparaat aanzet controleert u of alle onderdelen correct aangebracht zijn.

5 Steek de stekker in het stopcontact (Afb. 7).

6 Draai aan de snelheidsregelaar (F) en stel de gewenste snelheid in (Afb. 8).

- Er zijn twee snelheidsniveaus: draai de snelheidsregelaar (F) op (1) of (2) afhankelijk van
de consistentie van de levensmiddelen. Draai de snelheidsregelaar (F) op (P) (Pulse) om de
crushfunctie in te stellen en maak de ingrediénten los van de kan van de hakmolen.
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De motor van het apparaat begint te lopen en de ingrediénten worden in de kan van de hakmolen
fijingehakt.

Als het apparaat niet begint te lopen, controleert u of de kan van de hakmolen goed op de
motorbehuizing is aangebracht. Het apparaat is voorzien van een veiligheidsinrichting die
voorkomt dat de messen worden ingeschakeld als de kan van de hakmolen niet goed op de
motorbehuizing is aangebracht.

Let op
A Laat het apparaat niet langer dan 1 minuut achtereen werken. Wacht tot de motor is afge-
koeld voordat u het apparaat opnieuw gebruikt.
7 Om de werking van het apparaat te stoppen, draait u de snelheidsregelaar (F) op (0).
8 Haal de stekker uit het stopcontact.
A Let op!
Trek de stekker altijd uit het stopcontact en wacht tot de messen volledig tot stilstand zijn
gekomen voordat u afzonderlijke onderdelen aanbrengt of verwijdert.
9 Draai de kan van de hakmolen tegen de klok in en verwijder hem (H) compleet met messen van
de motorbehuizing (G) (Afb. 15).
10 Zet de kan van de hakmolen op zijn kop (H).
11 Draai de messen van de hakmolen met de klok mee (OPEN) (J) uit de kan van de hakmolen (H)
(Afb. 16).

Let op
A Verwijder de levensmiddelen niet met de handen uit de kan van de hakmolen. Gebruik altijd
een spatel om te voorkomen dat u zich pijn doet.

12 Verwijder de fijngehakte ingrediénten uit de kan van de hakmolen.

DE KRUIDENMOLEN GEBRUIKEN

Let op!

De messen van de blender, de messen van de hakmolen en de messen van de kruidenmo-
len zijn erg scherp. Kijk tijdens het aanbrengen en wegnemen van de onderdelen en tijdens
het schoonmaken van de messen heel goed uit.

Houd de handen uit de buurt van de messen en de bewegende delen.

1 Zet de kan van de kruidenmolen op zijn kop (K). Doe de ingrediénten in de kan van de kruiden-
molen.

Voor meer informatie over de aanbevolen etenswaren, hoeveelheden, tijden en snelheden raad-

pleegt u de paragraaf “Bereidingstips”.

A Let op
Doe nooit vloeibare ingrediénten in de kan van de kruidenmolen.
Doe geen verse ingrediénten in de kan van de kruidenmolen.

Er mag niet meer dan 100 g in worden gedaan.

2 Breng de dichting van de kruidenmolen aan (L) op de messen van de kruidenmolen (M) (Afb. 17).
3 Breng de messen van de kruidenmolen (M) in de kan van de kruidenmolen (K) aan en draai hem
tegen de klok in (CLOSE) tot de messen van de kruidenmolen vastzitten (M) (Afb. 18).
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Gebruik de kan van de kruidenmolen alleen met de messen van de kruidenmolen.

Messen van de kruidenmolen

4 Breng de kan van de kruidenmolen (K) compleet met messen op de motorbehuizing (G) aan.
Schroef de kan van de kruidenmolen (K) met de klok mee op de motorbehuizing (G) tot u een
klik hoort (Afb. 19).

Let op!
A Voordat u het apparaat aanzet controleert u of alle onderdelen correct aangebracht zijn.

5 Steek de stekker in het stopcontact (Afb. 7).

6 Draai aan de snelheidsregelaar (F) en stel de gewenste snelheid in (Afb. 8).

- Er zijn twee snelheidsniveaus: draai de snelheidsregelaar (F) op (1) of (2) afhankelijk van
de consistentie van de levensmiddelen. Draai de snelheidsregelaar (F) op (P) (Pulse) om de
crushfunctie in te stellen en de ingrediénten uit de kan van de kruidenmolen te halen.

De motor van het apparaat begint te lopen en de ingrediénten worden in de kan van de kruiden-

molen fijngehakt.

Als het apparaat niet begint te lopen, controleert u of de kan van de kruidenmolen goed op
de motorbehuizing is aangebracht. Het apparaat is voorzien van een veiligheidsinrichting
die voorkomt dat de messen worden ingeschakeld als de kan van de kruidenmolen niet
goed op de motorbehuizing is aangebracht.

Let op
A Laat het apparaat niet langer dan 30 seconden achtereen werken. Wacht tot de motor is
afgekoeld voordat u het apparaat opnieuw gebruikt.
7 Om de werking van het apparaat te stoppen, draait u de snelheidsregelaar (F) op (0).
8 Haal de stekker uit het stopcontact.
A Let op!
Trek de stekker altijd uit het stopcontact en wacht tot de messen volledig tot stilstand zijn
gekomen voordat u afzonderlijke onderdelen aanbrengt of verwijdert.
9 Draai de kan van de kruidenmolen tegen de klok in en verwijder hem (K) compleet met messen
van de motorbehuizing (G) (Afb. 20).
10 Zet de kan van de kruidenmolen op zijn kop (K).
11 Draai de messen van de kruidenmolen met de klok mee (OPEN) (M) uit de kan van de kruiden-
molen (K) (Afb. 21).

Let op
A Verwijder de levensmiddelen niet met de handen uit de kan van de kruidenmolen. Gebruik

altijd een spatel om te voorkomen dat u zich pijn doet.
12 Verwijder de fijngehakte ingrediénten uit de kan van de kruidenmolen.
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BEREIDINGSTIPS

De volgende tabel toont de aanbevolen etenswaren, hoeveelheden en snelheden voor het gebruik

van de blender.

Etenswaren Maximumhoeveelheid m )

Snelheid Bedrijfstijd
900ml 112 20-40's
300¢g P+2 40-60 s
500ml 12 30-50 s
400ml 1 40-60 s
450ml 2 40-60 s
500ml P2 30-50 s
700ml 12 30-50 s
6x (¥ 10-12x P
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De volgende tabel toont de aanbevolen etenswaren, hoeveelheden en snelheden voor het gebruik
van de hakmolen.

Etenswaren Snijwijze Maximumhoeveelheid Snelheid
@@ (éi? 50¢g 8-10x P
1-2cm
Parmesan D
U 50¢ 8-10x P
1-2cm
¥
N 50 g 6-8x P
1-2cm
é 509 2-4x P
50¢g 6-8x P
109 3-5x P

De volgende tabel toont de aanbevolen etenswaren, hoeveelheden en snelheden voor het gebruik
van de kruidenmolen.

Etenswaren Maximumhoeveelheid Snelheid Bedrijfstijd
50¢g 2 max. 30 s
80 g 2 max. 30 s
3049 2 max. 30 s
3049 2 max. 30 s
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Etenswaren Maximumhoeveelheid Snelheid Bedrijfstijd

?%} 50¢g 2 max. 30 s
-

R
Y
i

% Wf 60g 2 max. 30 s

\Q 30g 2 max. 30 s

REINIGING EN ONDERHOUD

Door het apparaat regelmatig en dagelijks schoon te maken blijft het in goede staat en wordt de
levensduur verlengd.

Let op!
Alle beschreven schoonmaak- en onderhoudswerkzaamheden moeten worden verricht bij
uitgeschakeld apparaat en met de stekker uit het stopcontact verwijderd.

A Let op!

Trek de stekker altijd uit het stopcontact en wacht tot de messen volledig tot stilstand zijn
gekomen voordat u afzonderlijke onderdelen aanbrengt of verwijdert.

Let op!
Gebruik geen schuurmiddelen of metalen keukengerei om te voorkomen dat de buitenkant
bekrast en beschadigd wordt.

- Maak de motorbehuizing (G) met een vochtig, niet-schurend doekje schoon om de coating niet
te beschadigen.

De onderdelen schoonmaken

& Let op!
De messen van de blender, de messen van de hakmolen en de messen van de kruidenmo-
len zijn erg scherp. Kijk tijdens het aanbrengen en wegnemen van de onderdelen en tijdens
het schoonmaken van de messen heel goed uit.

- De blenderkan (C), het deksel (B), de vuldop (A), de kan van de hakmolen (H), de kan van de
hakmolen (J), de kan van de kruidenmolen (K) en de messen van de kruidenmolen (M) kunnen
in de vaatwasmachine worden afgewassen. Anders kunnen ze in een sopje van warm water en
afwasmiddel worden afgewassen. Goed afdrogen.

- Breng alle onderdelen weer aan en zet het apparaat weer op een stevige ondergrond.
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BUITENWERKINGSTELLING

Indien het apparaat buiten werking wordt gesteld, moet de stekker uit het stopcontact worden
gehaald. Als het apparaat wordt gesloopt, moeten de verschillende materialen die bij de vervaar-
diging van het apparaat zijn gebruikt worden gescheiden en worden verwerkt op grond van hun
samenstelling en de toepasselijke wetgeving in het land waar het wordt gebruikt.
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ZXETIKA ME TO NMAPON ErXEiPIAIO

H ouaokeun éxel kKaTaoKeUAoTEl GUPQWVA [E TOUG KEIMEVOUG €IDIKOUG EUPWTTAIKOUS KAVOVIOHOUG
KOl TTOPEXEI TTPOOTATTT OAWVY TWV JEPWVY TTOU EVOEXETAI VA TTOPOUCIACOUY KivOuvo yia Tov XpRaTh.
AlaBéoTe TPOTEKTIKG TO TTAPOV EYXEIPIDIO TTPIV TN XPACT. XPNCIUOTIOIEITE TN CUCKEUK OTTOKAEI-
OTIKA yIa TN XPAON YO TV OTToia TTPOOPICETAI TIPOKEIUEVOU VO ATTOQUYETE TUXOV OTUXAKATA KAl
(nuieg. QuhGre To TTAPOV £YXEIPiBIO YIa va TO TUPPBOUAEUETTE OTTOTE XPEIAETAI. L€ TIEPITITWON
TTOU OKOTTEUETE VOl DWOETE TN CUCKEUN QUTA O€ KATTOI0 AAAO GTOWO, PPOVTIOTE VA TTAPAdWOETE KAl
TO TTOPOV eyXeIpidIO.

O1 TAnpo@opieg TToU TIEPIEXOVTAI GTO TIAPOV EYXEIPIOI0 PEPOUV Ta TrAPAKATW TUUBOA, TTOU ON-
paivouv Ta €AG:

A Kivduvog yia pikpd Taidid

A Kivduvog ammd nAekTpikd pelua
Mpoooxr — UAIKEG CNUIES
A Kivduvog {nuidag ommo GAAeg aitieg

MPOBAEMOMENH XPHZH

To pumAéviep pmmopei va xpnaolotroInBei yia va avakateUete uypd kail aTéped UNIKA. To pTTAévTep
pTropei va xpnaipotroinei emiong yia va Bpupparidete Tov Tayo.

To ageooudip BpuppaTiopol uTTopei va xpnaiyotoinBei yia va Bpuupariete @pEoKa UAIKE, OTTwE
KPEPMUBI, PaivTavo, KATT.

To ageooudp HUAOU PTTaXOPIKWY UTTOPET VOl XPNOIMOTIOINBET YIa va aAEBETE PTTaYOPIKA Kal KagE
0¢€ KOKKOUG.

H ouokeur auth dev TpoopieTal yia EUTTOPIKY Kal BIoUNXaVIKA XpARoN.

Kapia dA\n xpron g ouokeurg dev TTPOPBAETTETAI ATTO TOV KATAOKEUAQTH, TTOU ammaAACoETal
amo omoladrmoTe €uBuvn yia {nuiEG kGBe PUONG, oI oTroieg opeihovTal otV akaTdAANAN xpron
NG GUOKEURG.

H akat@dAAnAn xpAon emiong emoUpel TV akOpwan kGBe JOPPAG £yyUnang.

MPOEIAONMOIHZEIZ AZ®AAEIAZ

MPIN XPHZIMOMOIHZETE TH ZYZKEYH, AIABAXTE MPOZEKTIKA TIX OAH-
lEL.

* H ouokeun gival oxediaapévn yia va XpNOIUOTIOIEITAI G€ OIKIAKOUG i) TTApOUOI-
0UG XWPOUG, OTTWG YIa TTApAadeIyua:

0TI KOUCiVES KATAOTNUATWY TTOU TTPO0PIOVTaI OTTOKAEIOTIKA Y10 TO TIPOCWTTI-
kO, OTa ypageia Kal o€ GANOUG ETTAYYEAUATIKOUG XWPOUG

0Ta aypoKTApaTa

oTa gevodoyeia, oTIC TTavaldv, oTa katahupara bed & breakfast kai o€ GAAa
KaTaAUparta (TTpog xpron ammd Toug ETTIOKETITEC).

* Aev gépoupe Kapia eubuvn yia AavBaapévn A SIaQOPETIKA XPAON TNG GUOKEUAG
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0€ OXEON WE TIC XPAOEIS TTOU TTPORAETTOVTAI OTO TTAPGV EYXEIPIDI0. H aKATAMN-
An xpron etriong emoUpel TNV aKUpwan KABE HopYrS £yyunong.

* 2uvIOTaTal va QUAGCOETE Ta UAIKA TNG OPXIKIG TUCKEUATiag, OeDOUEVOU OTI dev
TTPOPAETTETAI DWPEAV TEXVIKI) UTTOOTAPIEN YIA TIG CNMIEG TTOU TTPOKARBNKAV aTTo
akar@MnAn ouokeuaaia Tou TTPOidvVTOG KATA TNV ATTOOTOA O€ £va £60UC1000-
TNUEVO KEVTPO TEXVIKAG UTTOCTAPIENG.

* Tava unv Béoete o€ Kivouvo TNV ao@AaAEIa ToU TIPOIOVTOG, XPNOIUOTIOIEITE ATTO-
KAEIOTIKG yvAOl1a avTAAAGKTIKG Kal EEPTAUATA TTOU GEPOUV TNV £€0UaI0dATNON
TOU KOTOOKEUAQT).

* H ouokeuy ouppop@wvetal pe Tov Kavoviopd (EK) Ap. 1935/2004 Tng
27/10/2004 1repi UNIKWV TTOU TTPOOPICOVTAl VO EpBOUV O€ ETTAPR PE TPOPILOL.

A Kivduvog yia pikpd madia

H guokeun dev pmropei va xpnoiyotoinBei amé maidid.

Ta audia dev PETTEN va TTAICOUV E T CUCKEUNR.

®uAadooeTe TAvTa TN CUOKEUN Kal TO NAEKTPIKG KaAwdIO pakpid amd aidia.

Mnv a@rvete 10 KAAWDIO va KPEUETAI OE ONEIO TTOU UTTOPET va TO TTIACEI Eva

HIKEG TTaudi.

* Ta UNIKG TNG ouoKeuaaiag v TIPETTEN VA ArvovTal OE ONEPEIO OTTOU PTAVOUV
10 TTAIdIA yIaTi ATTOTEAOUV TTNYT| KIVOUVOU.

+ Orav amo@agioeTe va aTTOPPIYETE Tr) GUCKEUN, GUVIGTATAI VO TV AXPNOTEYETE
kOBovTag 10 KAAWdIO TPOPodOTiag. UVICTATAI ETTIONG VA KATAOTACETE OKiVOU-
Va Ta PPN TNG GUOKEUNG TTOU UTTOPET var atroTeAéoouv TTnyr KIvauvou, 181aitepa
yia PIKpG TTaIdId TTOU PTTOPET VOl TTAEOUV E T GUCKEUR.

) 3 3 °

A Kivduvog amd nAeEKTpIKO peUupa

* pIv ouVOEDETE TN GUCKEUR OTNV TTPICa TOU NAEKTPIKOU peUUATOC, BefaiwbeiTe
TTWE N TACT TTOU AVAYPAPETAI OTNV TTIVOKIOO TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWY OTO
KOTW PEPOG TNG GUOKEUNG QVTIOTOIKEI OTNV TAON BIKTUOU TNG TTEPIOXNAGS TOG.

* H xprion pmmahavrédag mou dev GEPel TNV £60UCIOdOTNON TOU KATAOKEUAOTH
MTTOPET VO TTPOKAAEDE {NUIEC KAl OTUXAUATA.

* 2UVOEETE TN OUCKEUN TTAVTA O€ Ia YEIWPEVN TTPICaL.

* Mnv ouvdéete kapia GAAn ouokeur) uwnAAg 10xU0¢ (oduTTES, Tidepa, KaAopl-
@ép) atnv id1a nAekTpikn TTpiCa. Kivduvog nAEKTPIKAS UTIEPPAPTWONG.

* Mnv tpapare moté 10 KaAwdIo Tpogodoaiag 1y Tv idia T cuokeun yia va Pyd-
AETE TO QIC OTTO TNV TTPICa TOU PEUPATOG.

* Mnv Bpéxete TTOTE T WEPN TNG CUOKEUNS TTOU £XOUV NAEKTPIKI TAGT): KivOUVOg
BpayukukAwuaTog!

* Mnv a@rverte 10 KaAwdio Tpo@odoaiag va EpBEI O€ ETTAPR HE AIKUNPES ETIQAVEI-
€G N} YWViegG.

+ OAeg o1 epyaaies kaBapiopol kai ouvtipnong TPETEN va ekTEAOUVTaI OTAV 1) OU-
OKeun €ival opnaTr Kal amoguvoedepévn amé Ty TTpiCa Tou NAEKTPIKOU PEUPATOG.
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Mnv BuBiete Tn ouokeur| o€ vepd i GAAa uypa.

Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN WE BPEYUEVA XEPIA 1) EUTTOANTOL.

2& TIEPITITWOT TTOU OEV TNV XPNOIPOTIOIEITE, OKOUA KAl Y10 GUVTOUO XPOVIKO dI-
AoTnua, ORrVETE TN GUOKEUN KAl ATTOCUVOEETE TTAVTA TO QIS TOU KOAwdiou Tpo-
@0d0a0iag atmd TV TPifa TOU PEUPATOC.

Mnv a@rivete a@UAQKTN TN CUOKEUT OTav €ival guvdedepévn 0TO NAEKTPIKG pEUAL.

Mpoooxn - UAIKEG InHIES

ToToBETAOTE TN GUOKEUN TTAVW O€ Wia OTEYVA Kal 0TABEPN ETTIQAVEIQ.

Mnv TotroBeTeite T ouokeun TAvw o€ TTOAU (€0TEC ETTIQAVEIES /) KOVTA O€ YU-

MVEC GAOYEC TTPOKEIPEVOU VO OTTOQUYETE (NUIEC OTNV ECWTEPIKI ETIQAVEIA TNG.

Mnv ToTT0BETEITE TN CUCKEUN KOVTA O€ EUQAEKTA UNIKG (TT.X. UQACUATA, KOUPTIVEG).

To nAekTpIKO KOAWDIO dev TTPETTEN VA EQXETAI OE ETTAPN UE (ETTEC ETTIQAVEIEG.

=€TUAire TeAeiwg To kaAwdIo TpoYodoaiag TpIv TN XPAoN.

H guokeun dev TTPETTEN VO TPOPOBOTEITAI PE EEWTEPIKOUG XPOVODIOKATITEG ) aTTd

kaTola EEXwpPIaTA BIATALN HE TNAEXEIPITTAPIO.

Mnv ToTroBeTEiTE TN GUOKEURA 1 TO KAAWBSIO TPOYOdOTiag KOVTA ) TTAvw OTa {E-

0TA para g Koudivag Tou Aeitoupyei pe peupa fi ykadl ) kovia aTov goupvo

HIKPOKUMATWV.

Mnv XpnOIPOTTOIEITE TN GUCKEUN O€ UTTAiBpIo Xwpo.

Mnv a@AVeETe TN CUCKEUN EKTEBEIPEVN OE OTHOOPAIPIKOUG TTAPAYOVTEG (TT.X. BpO-

XN, fAio).

A@oU ByaAete 0 @I a6 TV TTPia, TTPETTEI VO KABAPIOETE T GUCKEUR ATTOKAEI-

OTIKA pe éva PaAakd Travi voTiopévo Pe vepd agou TTpoaBéaeTe Aiyeg aTayoveg

0UBETEPO N DIABPWTIKG ATTOPPUTTAVTIKO.

Mnv xpnoiyoTroliTe TTOTE IOAUTIKA TTOU TTPOKOAOUV PBOPES OTA TTAADTIKA HEPN.

Mnv utrepBaivete Toug deiKTEG PEYIOTNG K EAAXIOTNG OTABUNG OTNV KAVATA.

Mnv B¢1eTe O€ AEITOUPYiQ TN GUOKEUN €V KEVW.

l'a va aro@uyETE va emQEPETE BAAPN OTN OUOKEUN, UNV TOTTOBETEITE PETOANIKA

OKeUN 1 avTIKEIJEVA aTnV Kavara. Kpatare TavTa Ta 0KeUn TG Koudivag pakpid

Q16 TO JOXaipia Kal Ta pépn o€ Kivnan.

Mnv XpnOIUOTIOIEITE T CUCKEUN €AV TA payaipia Exouv utrooTel PBOPEG.

Mpiv Béoete O AsiToupyia Tn ouokeur|, BePaIWBEITE OTI 01 KAVATES KAl TOl O Q-

pia givar kaBapd kai dev EpXovTal O€ ETTAQPN ME EEva owpaTa.

BeBaiwbeite 611 10 KATTAKI £XEI TOTTOBETNOET CWOTA OTNV KAVATA TIPIV BETETE O

AsIToUpYyia TN CUCKEUR.

BeBaiwBeite 611 n kavaTa £xel ToTo0eTNBET CWOTA GTNV £DPA TOU GWHATOG HO-

TEP TIPIV BECETE O€ ASITOUpYia T CUOKEUN.

Badete mavra uypd Uik aTnv Kavara Tpiv BEoeTe o€ Aeitoupyia Tn ouokeun. H

OUOKEUN 0Tn Acitoupyia UTTAéVTEP UTTOPET VO XpnaoipoTroindei o€ gnpég ouven-

KEG MOVO YIa va Bpupparicete Tov Tayo.

Mnv xpnoigotoieite T Asitoupyia Bpuppaniopo’ TAYOU yIa va aVAKATEWETE
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XAiapa uypd.

* Mpiv avakaréwete xAiapd uypd, a@aipeite TAVTA TO TTWHA YIa TO YEPIOUA OTTd

TO KOTTAKI TOU PTTAEVTED.

Mnv Bddete Toté CeaTd UYPA OTNV KAVATA.

Mnv Bddete oTé UypPA UAIKG GTNV KOVATA TOU JUAOU UTTAXOPIKWVY.

Mnv Bddete ToTé PPETKA UAIKG OTNV KAVATA TOU WUAOU PTTOOPIKWV.

Mnv XpNnOIUOTIOIEITE Tr) GUOKEUN Yia va TTOATOTTOINOETE 1§ va BpupaTioeTe Tpd-

@IMa TTou gival TTOAU OKANPa (OTTWG TO KPEAS e KOKAAO) 1) TTOAU eyAAeC TTOCO-

TNTES TPOPILWV.

¢ Mnv Bdadete katewuyuéva UNIKA OTIG KAVATEG.

* Mnv a@rvete 1o pmAévTep 1 T0 aeaoudp Bpuppanopol va AEIToupyei yia Trepio-
00TEPO aTTO 1 AeTITO CUVEXOEVQ. EPIYEVETE VA KPUWOEI TO HOTEP TTPIV XPNOTI-
HOTTOINOETE EQVA T CUOKEUN.

* Mnv a@rivete 10 aeagoudp PUAOU PTTAXAPIKWY VO AEITOUPYED YO TIEPIOTOTEPO
amo 30 deutepOAeTTTa GUVEXOUEVA. MEPIPEVETE VA KPUWOEI TO UOTEP TIPIV XPNOTI-
MOTTOINOETE CaVA Tr) CUOKEUN.

A Kivduvog {npidg amé aAAeg aitieg

* ATTOOUVOEETE TTAVTA T CUCKEUN aTTO TO NAEKTPIKO PEUPA KAl TTEPIUEVETE VO
OTOPATACOUV TEASIWG VA YUPVAVE Ta payaipia TTpIv TTPOOBETETE 1 AQaIPEDETE
OTTOI00MTTOTE EEAPTNHA.

+ Kpatdre mavra 1a x€pIa JaKpIQ aTrd Ta paxaipla Kai Ta pépn o€ Kivnaon.

* Ta paxaipia Tou PTTAéVTER, TO paAYaipIa TOU JUAOU KAl TA paxaipia Tou JuAou
HTTaxapIkwy €ival oAU KaAa TpoxIouéva. I1diaitepn Tpogoxr) Tav TOTTOBETEITE
A AQAIPEITE TA PEPN TNG TUCKEUNG Kal OTav KaBapileTe Ta payaipia.

* MaoTe T0 CWPA TNG CUCKEUAG YIA VO TNV ONKWOETE. MnVv PETAQEPETE TN OU-
OKeUr atmo T XEIPoAaBR TNG KAvATAG TOU UTTAEVTED.

+ TotoBeToTe TN CUOKEUN O€ évav KaBapd XWPOo WE ETTAPKA QWTIONG TTOU vVa
diaBétel TpiCa o€ onpeio e UkoAn TTpOTRaO.

* H ouokeun mpémel va BpiokeTal TAvw o€ TaBepn emM@aveia dtav Ty xpnaolpo-
TIOIEITE A} TNV AQPAVETE TTPOOWPIVA VA EEKOUPAOTEI.

* H ouokeun dev TIRETTEN va XpnOIWOTTOIEITAI €AV £XEI TIETEI KATW 1| €AV EXEI EPPQ-
v anuddia eBopdag. Mnv XpnOIKOTIOIEITE TN GUOKEUN €AV TO NAEKTPIKO KOAWDIO
A T0 QI TTapouaialouv QBopPES 1 €av n idia n ouokeun TTapouaiddel Asitoup-
yIKA avwpaAia. OAEG o1 ETTIOKEUES, AKOMA KAl N AVTIKATAGTOOT) TOU NAEKTPIKOU
kaAwdiou, TTpéTel va ekteAoUvTal POVO O€ Eva £E0UTIODOTNUEVO KEVTPO TEXVIKAG
utrooThPIENG TNG Ariete i atmd £¢oua1odoTNPEVOUS TEXVIKOUG TNG Ariete aTe va
pnV SIOTPEXETE Kavévav Kivouvo.

E’ Ma ™ owoTh TeAIKA d1G8ean TOU TTPOIGVTOC CUPPWVA HE TNV EUPWTTAIKY

== 00nyia 2012/19/EE ouvioToUuE va dI0BACETE TO EVIUTIO TIOU TIAPEXETAI HE

T0 TTPOIOV.
e ®PYAAZZIETE NANTA TIZ NAPOYZEZ OAHTIEZ.
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MEPIFrPA®H THZ ZYZKEYHZ

- Mwya yia 10 yépiopa - Kavédra tou poAou (*)

- Kaméki - ®AGvTCa Tou WOAou ()
- Kavara tou pmAéviep - Mayaipia Tou poAou (*)
- Mayaipi Tou ummAéviep - ®AGvTCa Tou HUAOU PTTOXOPIKWV (*¥)
- Mep1oTPOPIKG KOUWTTT EAEYXOU TNG TOXUTNTAG

- Zwya Yotép

H
I
J

- ®AGvTCa ToU UTTAEVTED K - Kavdra tou puAou prmayapikwv (**)
L
M

- Mayaipia Tou p0Aou pmraxapikwv (**)

G Mmoo w >

(*) Alabéaiyo pévo yia To Joviého 584/1.
(**) AlaBéaipo poévo yia 1o povieho 584/2.

ZToIXEia TAUTOTIOINONG

ZTnv mvakida mrou utrdpxel Katw atmo T Baon oThPIgNS TNG CUGKEURG avaypa@ovTal T TTAPaKA-

TW OTOIXEIA TAUTOTTOINGNG TN GUOKEUAG:

*  KOTOOKEUOOTAS Kai arjuavan CE

* Jovtého [Mod.]

+ 0eIpIakoG apiBudg [SN]

* nAekTpIKA TaON TPOYodoaiag [V] kar guxvétnTa [Hz]

* nAeKTPIKA 10XUG £106d0u [W] 1
o TNACQWVIKAG apIBUAG TEXVIKIG UTTOOTAPIENG LL
Ortav emKoIVWVEITE [E Ta EE0UTIODOTNUEVA KEVTPA TEXVIKAG UTTOOTAPIENG, AVAPEPETE TO HOVTEAD

kail Tov O€IpIakd apiBud.

MPIN TH XPHZH

AgaipéaTe Ta UNIKG auokeuaaiag kal BeBaiwbeite Twg TepiExovTtal OAa Ta eEapTANATL
TotmoBeTaTE TN OUCKEUR TTAvVW O€ €TTiTTEdN Kal aTabepn emedveia.

Mpiv XPNOIUOTIOINGETE TN GUOKEUN Y10 TTPWTN QOPQ, TTAUVETE TO ATTOCTIWHEVA HEPN TTOU
£pXOVTal OE ETTAQN PE TO TPOPINA.
MAUvete TV kKavara Tou pmAéviep (C), To kamak (B), To Twya yia 10 yépioua (A), 1o Jayaipl Tou
pOAou (J), Tnv kavara Tou POAou (H), To paxaip Tou POAou pmmayxapikwy (M) kar v Kavara Tou
pOAou pmmayxapikwy (K) e oamolvi Kal vepod. ZTeyvwaoTe KAAd.
Mpoooxn!
[MpoTtoU TTPOXWPACETE OTN auvappoAdynan, Befaiwbeite TTwG n ouakeur eival ofnoTh Kal
amoouvdedepévn amd Tnv mPiCa ToU NAEKTPIKOU PEUPATOG.
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XPHZH TOY MNAENTEP

Mpoocoxn!
Ta payaipia Tou uAEvTEP, Ta payaipia Tou JOAOU Kal Ta Haxaipia ToU JUAOU UTTOXOPIKWY
eivar ToAU Kahd Tpoxiopéva. Idiaitepn Tpocoxr dtav ToToBETEITE /) aQaIpEiTe TA PEPN TNG
OUOKEUNG Kai 6Tav kabapileTe Ta payaipia.
Kparare mévra 1a xépia pakpid amd Ta payaipia kai ta pépn o€ kivnan.

1 TomoBetroTe ™ @AGvT¢a Tou utmAévtep (D) aTo payaip Tou pmAéviep (E) (EIK. 2).

2 TomoBemoTe T0 Yayaip! Tou umAévrep (E) oty kavara Tou pmAéviep (C) kai aTpéyTe apioTepo-

otpoga (CLOSE) péxpr va acgahioel o payaipl Tou ptrAévrep (E) (Eik. 3).
XpnOIHOTIOIEITE TNV KAVATO TOU UTTAEVTEP POVO JE TO Haxaipl TOU PTTAEVTED.

Mayaipi Tou pTTAEVTEP

3 Koyrte 1a aTeped UAIKG g€ pikpa KoupdTia. BaATe Ta ateped UNIKG 0TV KOVATA TOU PTTAEVTED.
4 BaATE Ta UYPA UAIKG OTNV KOVATO TOU UTTAEVTED.
[ TepIoOOTEPEG TTANPOPOPIEG OXETIKA HE Ta TPOPIUA, TNV TTOTOTNTA, TOUG GUVIOTWHEVOUS XPd-
VOUG Kall TIG TAXUTNTEG AeIToupyiag, CUBOUAEUBEITE TV evATNTA «ZUPPBOUAEG TIPOETOINATTAGY.
A Mpoooxn
Badete mavta uypd uhikd otnv kavara Tpiv Béoete o€ Asitoupyia T auokeur]. H cuokeun
oTn Aeimoupyia PmAéviep pmopei va xpnoiyotmoinBei e gnpég auverkes udvo yia va Bpup-
partidete Tov TTAyo.

H kavarta Tou prAévrep Tpémel va yepidel katd d0o pépn pe oTEPea UAIKG Kal KaTd Tpio pépn

Me uypd UAIKG.

5 TomoBetAaTe TV kavaTa Tou PmAéviep (C) padi We To payaipl atnv £8pa Tou awuarog Yotép (G).
Bidwate v kavara tou ptrAévtep (C) de§i60TpoPa 0T0 Gwia WoTéP (G) PEXPI VO OKOUTETE éva
KAIK (EIK. 4).

6 TomoBetiaTe 10 kKamaki (B) atnv kavdra Tou pmmAéviep (C) (Eik. 5).

7 TomoBetAaTe TO TWHA yia TO yEIOHA (A) aTo kamaki (B) kai aTpéywTe deCI6GTPOPA PEXPI VO
aoQaAioel 1o TIHA yia To yéiopa (EIK. 6).

Mpoooxn!
[MpotoU avawete TN CUCKEUR, BEBalwBEiTE TTWG ExETE TOTTOBETATEI CWATA OAQ Ta EEQPTANATAL

8 BaATe 10 @i oV TpiCa Tou pedparog (EIk. 7).

9 TupioTe 10 TEpIOTPOPIKS KOUWTTI EAEyxou Tng TaxutnTag (F) kal puBpioTe otnv TaxutnTd TTOU

emBupeite (Eik. 8).
Eival diabéaipa duo emrimeda TaxUTNTaG: OTPEWTE TO TIEPIGTPOPIKG KOUPTTT EAEyXoU TG TayU-
mrag (F) otn 8éan (1) A otn B€on (2) avahoya Pe T oUOTACN Twv TPOPiuwy. MupioTe T0
TIEPITTPOQIKG KouuTri eAEyyou Tng Taxutntag (F) ot Béon (P) (Pulse) yia va pubuioete
Aeitoupyia Bpuppartiopol Tayou.
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To JoTéP TNG GUOKEUNG EVEPYOTTOIEITAI KAl TA TPOPIUA BpuppaTi(ovTal pEga aTnV KAVATa TOU UTTAE-
vTEP.

Edv dev evepyotroindei n guakeun, eAéyEre £dv n KavaTa Tou PTTAEVTEP Exel TOTTOBETNBEI Cw-
o1 oTnV £5pa Tou cwyaTtog potép. H ouokeun givan e§omAIcpévn Pe pnxaviopd ao@oaAsiag
TTOU TTOPEHUTTOBI(EI TNV EVEPYOTTOINGT TOU HOXOIPIOU OE TEPITITWON TTOU N KAvATA eV gival
OWOTH TOTTOBETHEVN GTO CWHA HOTEP.

A Mpoooxn
Mnv aQrveTe TN GUCKEUR va AEITOUPYET yia TIEPITCOTEPO aTIO 1 AETITO ouveyOpeva. Mepiyé-
VETE VO KPUWOEI TO HOTEP TIPIV XPNOIUOTIOIACETE VA T CUCKEUN).

- Ta va mpoabéaete uypd UAIKA kaTa TN Aeiroupyia, OTPEWTE TO TIWHA yia To yéuiopa (A) apl-
0TEPOATPOPA KaI agalpéaTe To amd To kamakl (B) (Eik. 9). Pigre Ta uhika atnv kavara (C), o
OUVEXEID KAEIOTE TIGAI TO TIWHA yia TO YEIoHA (A).

10 Ta va diakdyete T AciToupyia Tou PTTAEVTER, YUPIOTE TO TTEPIOTPOPIKG KOUWTTT EAEYXOU TNG
Taxutntag (F) ot 8¢an (0).

11 AmoouvdéaTe 1o QI amd TV TTPida Tou NAEKTPIKOU PEUUATOG.

Mpoooxn!
ATIOOUVOEETE TIAVTA T GUOKEUN atrd TO NAEKTPIKG PEUNA KAl TIEPIPEVETE VO OTAUATAGOUV
TeA€iwg va yupvave Ta payaipia IV TPoaBETETE 1) aQalpéTEeTe OTIOI0OATIOTE EEAPTNHAL.

12 ZeB1dwaTe apioTepdaTpoPa kal ByaATe TV KavaTa Tou ptrAévtep (C) padi e To payaipt amo 1o
owya yotép (G) (Eik. 10).

13 Byahre 10 kamdki (B) amd mv kavdra tou umAéviep (C) (Eik. 11).

A Mpoooxn

Mnv agaipeite Ta TPOQIHA aTTd TV KAVATA TOU PTTAEVTER LE T XEPIA. XPNOIUOTIOIEITE TTAvVTa
IO HapiC yia va unv TPAUPATIOTEITE.

14 BydArte Ta TOATOTIOINUEVA UAIKG ATTd TNV KAVATA TOU PTTAEVTE.

XPHZH TOY MYAOY

Mpoooxn!
Ta payaipia Tou PTTAEVTEP, TO JOXAiPIA TOU PUAOU KaI TOl Joyaipia TOU MUAOU PTTaXOPIKWY
eival oAU kaAd Tpoyiopéva. diaitepn Tpogoxr otav TOTTOBETEITE A aalpeiTe Ta PéPN TG
ouoKeung Kar 6tav kabapiete Ta payaipia.
Kpardre TavTa ta XEpIa JaKPIa o Ta Jaxaipia Kail Ta pépn o€ Kivnan.
1 AvamodoyupiaTe TV kavara Tou JOAou (H). BaATe Ta uNikG oTnv kavara Tou puAou.
l'a mePIoadTEPEC TTANPOPOPIES TXETIKA [E T TPOPIUA, TNV TTOGOTNTA, TOUG GUVIOTWHEVOUG XPO-
VOUG Kall TIG TaXUTNTES AEIToupyiag, GUHBOUAEUBEiTE TV evATNTA «ZUNPBOUAEC TIPOETOINATTAGCY.
H péyiotn ToodtnTa TWV UANIKWV dev TpéTel va {eepvd Ta 50 yp.
2 TomoBetAaTe T GAGvTCa Tou puAou (1) aTo payaipt Tou pudou (J) (EI. 12).
3 TomoBetAoTe To payaipl Tou pudou (J) oTnv kavdra Tou pudou (H) kai aTpéwte apioTEPOOTPOPA
(CLOSE) péxp! va acgahioel 1o payaipi Tou poAou (J) (Eik. 13).
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Xpnoiyotroigite TNV KavdTa Tou BUAOU POVO pE TO payaipl Tou pUAoOU.

Mayxaipi Tou YOAou

4 TomoBetAoTe v Kavdra Tou YOAou (H) padi e o paxaipt oy €dpa Tou owparog potép (G).
BidwaTe v kavara Tou YiAou (H) de€id6aTpopa aTo awua potép (G) péxp! va akouoeTe éva
KAIK (Eik. 14).

Mpoooxn!
MpotoU avawere Tn guakeun, Beaiwbeite TwG ExeTe TOTTOBETATEI CWATA OAA T EGPTANATA.

5 BdArte 10 @i atnv Tpila Tou peduarog (Eik. 7).

6 TupioTe 10 EpIOTPOQPIKS KOUpTTi EAéyxou Tng Taxutntag (F) kar puBuioTe otnv TaxUtnTa TTOU
emOupeite(EIK. 8).

- Eivai diaBéaiua dU0 emimeda TaxUTNTOC: OTPEWTE TO TTEPITPOPIKG KOUNTT EAEy)OU TNG TaxU-
mrag (F) otn 8éan (1) A ot B€on (2) avahoya We T oUCTACN TwWV TPOPiuwy. MupioTe T0
TIEQITTPOQIKG KOUUTTi eAéyxou Tng TaxutnTag (F) ot Béon (P) (Pulse) yia va puBuioete
Aertoupyia BpuppaTiopol TTayou Kal va amokOAAGETE Ta UAIKA aTT6 TV kavaTa Tou JUAOU.

To poTEP TNG GUCKEUNG evepyoToleiTal Kal T UAIKG Bpupparidovtal féaa aTnv Kavara Tou HUAoU.

Edv dev evepyotroindei n ouokeun, eAéy§te edv n kavara Tou piAou €xel ToTroBeTnBEi CWATA
oTnv £dpa Tou cwyaTtog potép. H ouokeun gival e§orAiopévn pe pnxaviopd ao@aleiag mou
TopeUTTOdifel TV EVEPYOTTOINGT TOU PAXQIPIOU GE TIEPITITWAT TTOU ) KAVATO TOU HUAOU Sev
€ival owoTd TOTTOBETNEVN OTO CWHO HOTEP.

A Mpoooxn
Mnv a@AveTe TN OUOKEUR va AsiToupyei yia TTepIoadTepo amé 1 Aetd auvexopeva. Mepipé-
VETE VO KPUWOEI TO POTEP TTPIV XPNOIKOTIOIROETE LaVA T OUCKEU).

7 Tia va diakdyete T Aeiroupyia Tou PTTAEVTER, YUPIOTE TO TTEPIOTPOPIKG KOUPTTI EAEyXOU TNG
Tax0tntag (F) ot Béan (0).
8 AmoouvdEéaTe TO QI aTTO TNV TTPICa TOU NAEKTPIKOU PEUATOC.
A Mpoooyn!
AmroouvdéeTe TIAvTa TN GUOKEUN aTTO TO NAEKTPIKG PEUA Kal TIEPIYEVETE VO OTAPATACOUV
TeAEiwG va yupvave Ta payaipia Tpiv TPOOBETETE /) aQaIpéTETE OTTOI0ONATIOTE EEAPTNHAL.
9 =ZePidwate apiaTepdaTpoPa Kai ByaAte Tnv Kavara Tou YUAou (H) padi pe 1o payaipr amd 1o
owya potép (G) (Eik. 15).
10 AvamodoyupiaTe Tnv kavara tou YUAou (H).
11 ZePidwarte 6e€i6aTpoPa (OPEN) TO paaipt Tou pUAou (J) amoé Tnv kavara tou poAou (H) (Eik. 16).
A Mpoooxn
Mnv aaipeite Ta TPOQIA aTT6 TNV KavaTa Tou JUAOU WE Ta XEPIA. XPNOIUOTIOIEITE TIAvVTa WIa
papiC yia va unv TPAUPATIOTEITE.
12 BydAte Ta oAToTroINUéVA UAIKG 16 TNV KOVATA TOU JUAOU.
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XPHZH TOY MYAOY MIMAXAPIKQN

Mpoooyn!
Ta payaipia Tou PTTAEVTEP, TA HOXAipIa TOU WUAOU Kal T JOXQipIa TOU HUAOU WTTAXAPIKWV
eival oAU KaAd Tpoxiopéva. [Biaitepn ooy otav TOTTOBETEITE A aaipeite Ta pépn TG
OUOKEUAG Kal 6Tav kabapilete Ta payaipia.
Kparare mavra 1a xEpia pakpid amé Ta payaipia kai ta pépn o€ Kivnon.
1 AvamodoyupioTe v kavara Tou PiAou prrayxapikwv (K). BéAte Ta uhikd oTnv kavara Tou po-
AOU PTTAXOPIKWV.
l'a mepIo0dTEPEC TANPOPOPIEG OXETIKA [E T TPOPIUA, THV TTOGOTNTA, TOUG GUVIOTWHEVOUG XPO-
VOUG Kall TIG TaXUTNTES AeIToupyiag, oupBoUAeuBEiTe TV evOTNTA «XUPPBOUAEG TTPOETOINATTAGY.

A Mpoooxn
Mnv Badete ToTE UYPA UAIKG OTNV KaVATA TOU PUAOU UTTAXOPIKWV.
Mnv Badete TIOTE QPETKA UNIKG 0TIV KAVATA TOU JUAOU UTTOXOPIKWV.

H péyiotn moodtnTa TWV UAIKWV 8ev Tpémel va erepvd Ta 100 yp.

2 TomoBetAoTe T GAGvTCa ToU pUAou pTTayapikwy (L) oTo payaipr Tou puAou ptrayapikwv (M)
(Eik. 17).

3 TomoBethoTe 1O Hayaipl Tou puAou ptrayapikwy (M) aTnv kavara Tou puAou pmraxapikwv (K) Kai
oTtpéyte apiotepboTpopa (CLOSE) péxpr va ac@aioel To payaipt Tou pUhou utmaxapikwy (M)
(Eik. 18).

XpnoiyoTrolgite TNV KavdaTa Tou HUAOU PTTAXOPIKWY HOVO HE TO paxaipl Tou pUAou pTraya-

PIKWV.

Mayaipi Tou HUAOU PTTAXAPIKWY

4 TomoBethaTe TV kavaTa Tou puAou pmraxapikwy (K) padi e 1o payaipt atnv €dpa ToU GWPATOS
potép (G). Bidwate v kavara Tou HOAou pmmayxapikwv (K) de€ioatpoga ato owpa potép (G)
HEXPI va akoUaeTe éva KAIK (EIK. 19).

Mpoooyn!
MpoToU avaweTe T CUCKEUR, BePaIwBEITE TTWG EXETE TOTTOBETAGEI CWOTA OAA Ta £GaPTANATA.

5 Bahte 10 @i otV Tpida Tou peuparog (EIK. 7).

6 TupioTe T0 TEPIOTPOQIKS KoupTTi EAéyxou Tng TayuTntag (F) kai puBioTe otnv TaxUTTA TTOU
emBupeite(EIK. 8).

- Eivai diaBéaipa duo emmimreda TaxutnTAG: OTPEWTE TO TIEPIOTPOPIKG KOUNTT EAEyXOU TNG TaKU-
mrag (F) ot B¢an (1) 4 ot 6¢on (2) avéAoya pe T oloTaon Twv TpoGidwy. MupioTe 10
TIEPIOTPOQIKG KoupTTi eAEyyxou Tng Tayxutntag (F) otn Béan (P) (Pulse) yia va pubuiocete T
Aerroupyia Bpupuariopol Téyou kai va amokoAARoETe Ta UAIKG ammd Tnv kKavarta Tou PUAou
MTTOXOPIKWV.

To poTép TG GUOKEUAG EvepyOTIOIEITAI KAl TA UAIKG BpuppariovTal uéoa aTnv Kavara Tou JuAou

HTTOXOPIKWV.
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Edv dev evepyotroinBei n ouokeun, EAEyETE €Gv n KavATa TOU HUAOU PTTOXAPIKWY €XEI TOTTO-
BetnBei cwath otV £dpa Tou cwyaTog Hotép. H auokeun gival e§orAiopévn Je InXaviopo
ao@aAgiag TTou TaPEPTTOdidel TNV EVEPYOTTOINGT TOU HaxaipIoU O€ TTEPITITWGN TTOU 1) Kavd-
T0 TOU HUAOU PTTOXAPIKWY BEV €ival CWATA TOTTOBETHEV OTO CWHA HOTEP.

A Mpoooxn
Mnv a@rivete T guakeur va AeiToupyei yia Tepioadtepo amé 30 deutePOAETITA GUVEXOLEVA.
[MePIYEVETE VA KPUWOEI TO HOTEP TIPIV XPNCIUOTIOIACETE VA T CUCKEUN).
7 Tia va diakdyete T Aeiroupyia Tou PTTAEVTER, YUPIOTE TO TTEPIOTPOPIKG KOUPTTI EAEyXOU TNG
Tax0tntag (F) ot Béan (0).
8 AmoouvdEéaTe TO QIG aTTO TNV TTPICa TOU NAEKTPIKOU PEUATOC.
A Mpoooyn!
AtroouvdéeTe TIAVTA TN CUOKEUN aTTO TO NAEKTPIKG PEUA Kal TIEPIYEVETE VO OTAPATACOUV
TeAEiWG va yupvave Ta payaipia TpIv TPOOBETETE /) aQaIpéTETE OTTOI00NATIOTE EEAPTNHAL
9 =ZePidwate apioTepdaTPOPa Kal ByaATe TNV Kavara Tou puhou pmraxapikwy (K) padi pe o pa-
xaip! amoé 1o cwpa Yotép (G) (Eik. 20).
10 AvamodoyupiaTe Tnv kavaTa Tou uUAou utraxapikwy (K).
11 Zefidwote de§ioaTpoga (OPEN) 10 payaipr Tou POAou ptrayapikwv (M) amé v kavara Tou
pOAou pmrayapikwv (K) (Eik. 21).
A Mpoooxn
Mnv agaipeite Ta TPOQINA AT TV KAVATA TOU JUAOU UTTAXAPIKWY JE TO XEPIA. XPNOIKOTION-
€iTe TAvVTA PIa JOpil yia va pnv TPAUUATICTEITE.
12 BydAte Ta ToATOTIOINWEVA UAIKG AT TNV KAVATA TOU HUAOU PTTAXOPIKWV.
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ZYMBOYAEZ NMPOETOIMAZIAZ

O mapakaTtw Tivakag aTmeikovicel Ta Tpd@Iua, TNV TOGOTNTA KAl TIG GUVIOTWHEVES TaXUTNTEG A€l-

TOUpPYiag Tou PTTAEVTEP.

Tpo@Ipa MéyioTn TTOoOTNTA / () | )

o | S0t
900 ml 112 20-40 deut
300 yp. P+2 40-60 deut
500 ml 112 30-50 deut
400 ml 1 40-60 deut
450 ml 2 40-60 deut
500 ml P2 30-50 deut
700 ml 112 30-50 deut
Bx ¥ 10-12x P
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O mapakaTw Trivakag ameikoviCel Ta Tpd@Iua, TNV TTOGOTNTA Kal TIG GUVIGTWHEVES TaXUTNTEG A€l

ToUpYiag Tou ageaoudp BpuppaTIauoU.

Tpogipa Eidog kotrng Méyiotn TooOTNTA TayxotnTta
@@ (éi? 50 yp. 8-10x P
1-2cm
Parmesan = e
U 50 yp. 8-10x P
1-2cm
@
N 50 yp. 6-8x P
1-2cm
ﬂ 50 yp. 2-4x P
50 yp. 6-8x P
10 yp. 3-5x P
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O mapakaTtw Tivakag aTmeikoviCel Ta Tpd@iua, TNV ToaOTTA KAl TIG GUVIOTWHEVES TaXUTNTEG A€l

TOUPYIag TOU agETOUAp MUAOU UTTAXAPIKWV.

Tpogipa Méyiotn ToooTNTA TayxotnTta Xpo6vog Aeitoupyiag
50 yp. 2 péy. 30 deur.
80 yp. 2 pey. 30 deur.
30 yp. 2 pey. 30 deur.
30 yp. 2 pey. 30 deur.
50 yp. 2 pey. 30 deur.
% 60 yp. 2 péy. 30 deur.
\3& 30 yp. 2 pey. 30 deur.
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KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

O 10KTIKOG KOl KaBnuePIVOS KaBapIoPOg dIaTNPET T CUCKEUR ATTOTEAETUATIKY| KAl TTOPATEVEI TOV
XPovo Jwig Tng.
Mpoooxn!
OA\eg o1 epyaaies kabBapigpoU kal ouvthpnong TPETTE va ekTeAOUVTaI OTAV N CUCKEUNR €ival
oPnoTh Kal amoouvoedepévn aTmd TV TTPICa Tou NAEKTPIKOU PEUPATOC.

Mpoooxn!
ATroouvOEeTe TTAVTA T GUOKEUR aTTd TO NAEKTPIKO PEUUA KAl TTEPIPEVETE VO OTAPATATOUY
TeAEiWG va yupvave Ta payaipia mpiv TPooBETETE A a@aIpéTETE OTTOI00NATIOTE EEAPTNHAL.

. Mpoooxn!
Mnv xpno1UoTTOIEITE ATTOPPUTTAVTIKA G€ OKOVN ) JETAANIKG epyaleia yia va unv Xapdéete A
TTPOKAAETETE POOPA OTIC EEWTEPIKES ETTIQAVEIEG TNG CUTKEUNG.
KaBapioTe 10 owpa potép (G) pe Eva parakd votiopévo Travi yia va unv TpokaAéoeTe Bopd
otV €MQAVEIA TNG GUOKEUNG.
KaBapiopog Twv eapTnUaTwy
Mpoooxn!
Ta payaipia Tou umAévTep, Ta payaipia Tou JOAOU Kal Ta Paxaipia ToU JUAOU UTTOXOPIKWY
eival TTOAU KaAG Tpoxiopéva. 101aitepn TTpocoyr étav ToTmobeTeiTe i agaipeite Ta PYEpn e
OUOKEURS Kal 6Tav kaBapileTe Ta payaipia.
MMAUvete TV kavara Tou pumAévtep (C), To Kamdki (B), 1o Twya yia 1o yépioua (A), v Kavara
TOU pUAoU (H), To payaipl Tou wOAou (J), Tnv kavara tou YUAou ptraxapikwv (K) kai 1o payaipl
T0U JUAOU ptTaapikwy (M) ue oammolvi kai vepd. EVaANaKTIKG, XpnaIdoTToIRaTe (T vepo Kal
QTTOPPUTTAVTIKS TTIATWV. ZTEYVWOTE KOAQ.
EmavaromobetoTe OAa Ta €EapTAATA KAl TOTTOBETAOTE T CUCKEUN OE pIa GTABEPK ETTIPAVEIQL.

OEZH EKTOZ AEITOYPTIAZ

la va BEoeTe eKTOC AeiToupyiag T auakeur], ByaATe TO QI a6 TV TTPICa TOU NAEKTPIKOU PEUHA-
T0¢. 2€ TIEPITITWAN ATOOUPANS TG GUTKEUNG, dIaXwpIaTe Ta BIAYOPA KATAGKEUATTIKA UAIKA TNG
OUOKEUAG kal Baoel alvBeang amoppiyTe Ta CUPQWVA E TIG Keipeves dIATACEIC TTou £xel BeaTTioE!
N xwpa 6tou yivetal xprion TG GUTKEUNG.
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COAEPXAHUE OAHHOW UHCTPYKL UM

IMpubop co3aaH B COOTBETCTBUN C TPeOOBaHMSIMI AENCTBYHOLLMX EBPONENCKIAI CTAHOAPTOB U 3a-
LYMLLEH BO BCEX MOTEHLMAMNbHO OMACHbIX AN1S NOMb30BaTENs YacTsX. BHMMaTensHO npounTainTe
[aHHYK0 VHCTPYKLMIO Nepes Havyanom 1crnonb3oBanms. cnonb3yiTte npubop UCKIKYNTENBHO Mo
€ro LieneBoMy HasHaueHuto, Ans KOTOPOro OH ObIfT CKOHCTPYMPOBaH, BO M36eXaHue HeCHaCTHbIX
cnyyaeB W NpuuMHeHus yiepba. XpaHuTe AaHHYK WHCTPYKLMIO B JOCTYMHOM MECTe Ans UCnosb-
30BaHuA B cryvae HeobxogumocTu. Ecnv Bbl pelunte nepegath JaHHbIA Mpubop ApyroMy nomb3o-
BaTento, MOMHNUTE O HEOOXOAMMOCTM NepeaaTb BMECTE C HM W 3Ty MHCTPYKLMIO.

Copepxaluascs B JaHHON MHCTPYKLMN MHOPMALMs COMPOBOXAAETCS CAEAYHOLMMM YCIIOBHBIMM
0603HaYeHNAMM;

A OnacHo ans petei

A OnacHOCTb NOPaXEeHNs! ANEKTPUYECKIM TOKOM
OCTOPOXHO - OMACHOCTb MPUYMHEHUSI MaTepUanbHOro yiepba
A OnacHocTb yLiepba, BbI3BaHHOTO ApYriMU NPUYMHAMM

LUEJIEBOE HASHAYEHME

BrieHmep MOXeT 1CNONb30BaThCS NS CMELUMBAHUS XUOKUX W TBEPAbIX MHTPeaneHTOoB. brieHaep
TaKkKe MOXHO UCMOMNb30BaTh NS U3MENbYEHIS Nbaa.

Hacapka yHuBepcanbHbiit U3MenbunTeNb MOXET UCNONb30BaTLCS NS U3MENbYEHNs! CBEXUX UH-
rPEONEHTOB, TaKuX Kak NyK, NeTpyLIKa 1 T.4.

Hacagka menbHULa Ans cneuuit MOXeT MCTonb3oBaThes Ans U3MENbYeHUs Crieluii 1 kode B
3epHax.

[laHHbIi NprBop He AOMKEH UCTONb30BATLCS B KOMMEPYECKUX 11 MPOMBILLNEHHBIX LIENSX.

NMioGoit gpyroit cnocob 1cnonb3osaHUs Npnubopa, He NpeayCMOTpeHHbIN Mpon3BoanTenem, 0CBo-
BoXaaeT ero OT OTBETCTBEHHOCTM 3a NtoBoi yiiepd, BO3HUKLIMIA B peaynbTaTe HeHaanexallero
1cnonb3oBaHMs Npudopa.

HeHaanexaliee Ucnonb3oBaHie Takke BrieyeT 3a coboit 0TMeHy NtoBoii (hopMbl rapaHTHM.

NMPABUJIA TEXHUKU BE3OMNMACHOCTHU

MEPE[ HAYANOM UCMNOJNIb30BAHUA BHUMATEJIbHO MPOYUTAUTE UH-

CTPYKLIUW.

* Mpnbop npeaHas3HayeH 4N UCNonb3oBaHUs B AOMALLHUX YCIIOBUSX UK CXO-
XKUX C HAMM, HanpuUMep:

- B KYXOHHbIX 30HaX, npefHa3HavyeHHbIX NS nepcoHarna marasvuHoB, 0(MCOB U
APYrUX NPpotheCCMOHarbHbIX KONMEKTUBOB

- Ha bepMepCKuX X03AMCTBax

- B OTeNsIX, MOTensx, rocTuHuuax tuna bed & breakfast u B apyrux xunbix cTpyk-
Typax (415 MCNONb30BaHUs NOCTOSANbLAMM).

* M3roToBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTW 3a HEMPaBUIbHOE MCMOMNb30BaHNe
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npubopa nnm UCNonb30BaHWe ero B Lensx, He NpeayCMOTPEHHbIX AaHHbIM py-
KOBOZACTBOM MO 3KCMyaTaumu. HeHaanexallee Ncnonb30BaHne Takke Brievet
3a coboi oTMeHy ntoboin opMbI rapaHTUu.

* PekomeHayeTcs XpaHnUTb OpUrMHanbHY0 ynakoBky, T.K. 6ecnnaTHoe cepBucHoe
obcnyxvBaHne He NPeAYCMOTPEHO B CIy4ae NOBPEXAEHNN, BbI3BAaHHbIX Henpa-
BMINbHOW YNaKOBKON M3OENNs NpU ero OTChISIKE B aBTOPM30BaHHbIN LieHTp cep-
BMCHOTO 0BCRyXMBaHMS.

* Y106bI He HapywuTb Ge3onacHOCTL Npubopa, MCNOMb3yNTe TOMLKO OPUrMHAlb-
Hble 3an4acTu U NPUHAANEXHOCTY, 0L0BPEHHbIE NPON3BOAUTENEM.

* Mpnbop cootsetcTByeT Tpebosavuam Pernamenta (EC) Ne 1935/2004 ot
27.10.2004 o maTepuanax u u3genusix, npeaHasHayeHHbIX Ans KOHTaKTa ¢ nu-
LLeBbIMM NPOAYKTaMM.

A OnacHo gna peten

* [Mpunbop He OOMKEH NCNONb30BATLCS AETHMM.

* He paspeLuaiTe getam urpatb ¢ npubopom.

* Bcerpa pepxute npubop v kabenb anekTponuTaHus B HeJOCTYNHOM ANs feTen
MecTe.

* He ocTaBnsinTe kabenb anekTponuTaHus B MeCTax, rae 3a Hero MoXeT CXBa-
TUTLCS pebeHoK.

* He ocTaBnsinTe anemeHTbl YNakoBKU B 30HE AOCAraeMOoCTU AeTel, MOCKOSbKY
9TV MaTepuanbl SBASKOTCA NOTEHUMANbHBIMWA UCTOYHUKAMM OMAcHOCTM.

+ Korga byget npuHATO pelueHre 06 yTunmusaumm gaHHoro npubopa, pekomMeHay-
eTCsa caenatb €ro HeMPUrogHbIM AN UCNOMb30BaHUs, 0Tpe3aB kaberb anek-
TponuTaHus. Kpome TOro, pekomeHayetcs obe3speautb Te yactu npubopa,
KOTOpbIE MOTYT HECTW MOTEHLMANbHYI0 OMaCHOCTb, B 0COBEHHOCTM ANs AeTeit,
KOTOpbIE MOTYT MCMONb30BaTb NPMOOp ANs urp.

A OnacHocTb nopaKeHusA INNeKTPUHEeCKUM TOKOM

* Mepep nogkntoyeHem npubopa K aneKTpruyeckon ceth ybeaunTecs, YTo Hanps-
KEHWE, yKasaHHOoe Ha Tabrnyke B HWXHeN YacTu npubopa, COOTBETCTBYET Ha-
NPSHKEHUIO MECTHOW 3MEKTPUYECKON CETU.

* [lcnonb3oBaHne 3NeKTPUYECKUX YANMHUTENEN, HEe 0f0BpPEeHHbIX Npou3BoaUTE-
nem npubopa, MOXeT NPUBECTY K NMPUYMHEHNIO yLLiepOa M HECHACTHBIM Cryyasm.

* Bcerpa nogkniovante npubopa K po3eTke ¢ 3a3EMIEHMEM.

* He nogkntoyaiiTe K TOM Xe dNEKTPUYECKon poseTke Apyron npubop 60nbLUoi
MOLLHOCTY (neym, yTiorn, oborpesatenu, 1 T1.4.). OnacHOCTb neperpysku anek-
TpoceTw.

* He TaHWTE 3a kabenb 3anekTponuTaHus unm 3a cam npubop, 4Tobbl M3BNEYbL
BUIKY W3 SMEKTPUYECKON POIETKM.

* He gonyckanTte nonagaHus BOAbl Ha A€Tanu nog HanpstkeHNEM: PUCK KOPOTKO-
ro 3amblkaHus!
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He gonyckaite, 4Tobbl kKabenb aNEeKTPONMTaHNS KOHTAKTMPOBan C OCTPbIMU U
PEXYLLMMU NOBEPXHOCTSMM.

Bce onepauuy 04MCTKM 1 TEXHUYECKOrO 0OCNYXMBAHWS LOMKHbI MPOBOANTLCS
Ha Npubope, BbIKIIOYEHHOM 1 OTCOEANHEHHOM OT MEKTPUYECKON PO3ETKM.

He norpyxaiite npubop B BOZY WK Apyrve XUakocTu.

He ucnonbayiTe npubop ¢ MOKPLIMM pyKamit Ui 60CHKOM.

Ha Bpems Hemcnonb3oBaHus, Jaxe KpaTkocpOUHoro, npubop HeobxoamnmMo Bbl-
KMKOYMTb U M3BNEYb BUNKY kKabens 3aNeKTponuTaHuns 13 3neKTPUYECKon po3eTKN.
He ocTaBnsinTe 6e3 npucmotpa nprubop, NOAKMIOYEHHbIN K 3NEKTPOCETH.

OCTOpPOXKHO - ONAaCHOCTb NPUYUMHEHUA MaTepuanbHoOro yuepba

Pacnonoxute npubop Ha YCTOMYMBOW 1 CYXOi MOBEPXHOCTY.

He ctaBTe npnbop Ha 04eHb ropsiyne NOBEPXHOCTM MM BONM3M OTKPBITOMO OrHS

BO M3bexaHne NoOBPEXAEHNS NOKPbITUS Kopnyca.

He cTaBbTe npubop Bo3ne BOCMNaMeHsIeMbIX MaTepuanoB (HanpumMep, TKaHew,

3aHaBeCoK).

Kabenb anekTponuTaHWs He JOMKEH KOHTaKTMPOBATb C FOPSYMMM MOBEPXHO-

CTAMM.

lNepen ncnonb3oBaHWEM NOMNHOCTLI) pa3MoTaiTe kabenb ANeKTponUTaHus.

3anpeLyeHo noakmnoyaTb Npubop K CeTi Yepes BHELHWA Taumep Unm yCTpoi-

CTBA C ANCTaHLMOHHBIM YNpaBfeHNeM.

He pacnonaraute npubop unu kabenb anekTponuTaHus BONU3n Unn Hag anek-

TPUYECKAMM UM Ta30BbIMU NAUTaMK, a Takke BOMM3M MUKPOBOSTHOBBIX NeYeit.

He ncnonbayiTe npnbop Ha OTKPLITOM BO3AYXE.

He ponyckaiiTe Bo3gencTsns Ha Nnprbop aTMOCEPHbIX SABNEHNI (LOXAS, COMH-

ua).

[Mocne n3BneYeHMs BUIKN U3 3NEKTPUYECKON PO3ETKM Npnbop paspeLLaeTcs yu-

CTWUTb TONbKO Heabpa3nBHOM TKAHEBOW CandeTkon, cnerka CMOYEHHON B pac-

TBOPE HECKOMbKMX Kamnenb HeNTpanbHOro HearpeccBHOIO MOKLLEro CpeacTsa.

3anpeLyaeTcs UCnonb3oBaTb PAaCTBOPUTENN, MOBPEXAAIOLLME NNACTHK.

He npeBbiwainTe MakCMarbHbIA UM MUHUMASbHBIN YPOBEHb, YKa3aHHble Ha

vaie.

He BkntovainTe npubop Ans paboTbl BXONOCTYHO.

Bo nsbexaHue nospexaeHus npubopa He BCTaBNANTE METANNYECKNE UHCTPY-

MeHTbI 1 NpeaMeThbl B Yally. Beerga aepxute KyXOHHble NpUHa4nexHoCTH no-

[anblue OT HOXeW 1 ABUKYLLMXCA YacTen.

He ncnonbayite npnbop, ecnm HoXu NOBPEXAEHSI.

Mepeq BKMtoyeHeM npubopa ybeantech, YTO YallmM 1 HOXM YUCTbIE N CBOGOA-

Hbl OT NOCTOPOHHWX NPEAMETOB.

YbeauTech, 4To KpbiLLka NpaBuiIbHO YCTAaHOBMEHA Ha Yallly, NPexae YeM BKIH0-

4nTb npubop.

Ybeautech, 4TO YaLuM NpaBUIbHO YCTAHOBMEHbI B THE3A0 KOpMyca MOTopa, npe-
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KOE YeM BKITOUMTL Nprbop.

* Bcerpa 3arpyxaiTe Xuakue MHrpeaneHThl B Yally nepes BKYeHneM npubo-
pa. Mpnbop B BEpCMM BrieHaepa MOXHO UCNONb30BaTh 6e3 XNUAKOCTEN TONBKO
A9 U3MENbYEHNS NMbaa.

* He ucnonb3yinTe (yHKUMIO M3MeNbYeHus Nbha Ans CMewwuBaHWeM TenmblX
XMOKOCTEN.

* [Nepen CMeLLMBaHMEM TENMbIX XMAKOCTEN BCEraa CHUManTe npobky 3annBHOMO
OTBEPCTUS C KPbILLKY.

* Hukorga He HanvBanTe ropsiune XMAKOCTU B YalLly.

* Hukorga He HanuBanTe Xuakue UHIPEANEHTbI B MESTbHULLY AnS CheLui.

* He knagute cBeXwe UHIPEAMEHTBI B Yallly MefbHULbI 4115 Crieuui.

* He ucnonb3yiTe npubop Ans CMELUMBaHUS UK U3MENbYEHUS CIINLLIKOM TBEP-
ObIX NMULLEBbIX NPOAYKTOB (HANPUMEP, Msica Ha KOCT) UK YPE3MEPHOro KOMu-
YecTBa NPOAYKTOB.

* He knaguTe B Yalum 3aMOPOXKEHHbBIE UHTPEANEHTBI.

* He nossonsiite 6rneHaepy unu Hacagke YHMBEPCarnbHOro u3menbuutens pabo-
TaTb 6onee 1 MuHyTbl 63 nepepbiBa. MogoxauTe, Noka MOTOp OCTLIHET, Npe-
e Yem CHOBa 1Cnonb3oBaThb NpMbop.

* He nossonsmnte Hacagke MenbHULbI Ans cneuuin pabotate 6onee 30 cekyH
6e3 nepepbiBa. [ogoxante, noka MOTOP OCTLIHET, NPEXAE YEM CHOBA UCMOMb-
30BaThb npubop.

A OnacHocTb yuiep6a, BbI3BaHHOro ApyruMuv NpuuMHamm

* [pexpae Yem ycTaHaBnMBaThb U CHAMATbL OTAEMNbHbIE KOMNOHEHTbI HeobXoau-
MO OTCOEANHMTL NPMOOP OT CETU ANEKTPONUTAHUS W JOXAATLCA MOSTHON OCTa-
HOBKM HOXEM.

* Bcerpa oepxute pyku noganblue OT HOXEN U ABUXYLLMXCS YacTen.

* Hoxu BrieHgepa, HOXM M3MENbYNTENS U HOXW MENbHULbI AN Creuuii 04eHb
ocTpble. byabTe npeenbHO OCTOPOXHbI BO BPEMS YCTAHOBKM M AEMOHTaXa
KOMMOHEHTOB, a Takxe BO BPEMS OYUCTKN HOXEN.

* Yrtobbl nogHath npubop, beputech 3a ero kopnyc. He TpaHcnopTupynTte npu-
Bop, fepxa ero 3a pyyky valum brexgepa.

+ Pacnonoxute npubop B XOPOLLIO OCBELLEHHOM W YUCTOM MeCTe € yA0OHbIM 4O-
CTYNOM K 3MEeKTPUYECKON PO3eTKeE.

* [Mpunbop [OMKEH MCMONb30BATLCA M BCEraa HaXOANTLCA Ha YCTONYMBOI MOBEPX-
HOCTM.

* [pnbopom He cneayeT NONb30BaTLCS, €CIM OH NAAan Un Ha HeM NPUCYTCTBY-
10T Crefbl NOBpexaeHnid. He ncnonb3yinte npubop Npu Hanuuum NoBpeXaeHUN
Ha kabere aNeKTPONUTaHNS UK BATIKE, a Takke ecniv npubop HeucnpaseH. Bee
BMAbI PEMOHTA, BKIT0OYas 3aMeHy kabens anekTponuTaHus, JOSKHbI Npou3Bo-
ONTBCS TOMbKO B CEPBUCHBIX LeHTpax Ariete nnu cepTudmumMpoBaHHbIM Nepco-
Hanom Ariete Bo n3bexaHue nobbix pycKoB.
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E [ins ocyLlecTBNeHUs NpaBubHON yTunu3aLun npubopa B COOTBETCTBUN C
== TpeboBaHuamu EBponeickon Qupektuebl 2012/19/EC HeobxoaMMO 03HaKo-
MWUTBCS C NPUINOXEHHOM K Mpnbopy NaMsaTKOM.

* XPAHUTE AAHHYIO UHCTPYKLIUIO.
ONMUCAHMUE NPUBOPA

A - Mpobka 3annMBHOMO OTBEPCTHSA H - Yawa yHuBepcanbHoro namenbuntens (¥)

B - Kpbiwka | - Mpoknagka yHuBepcanbHOro uamensumTens (*)
C - Yawa bnexaepa J - Hoxw yHuBepcanbHoro namensuntens (¥)

D - Mpoknagka brnexaepa K - Yawa menbHuubl ans cnewuuin (**)

E - Hoxu 6nexgepa L - Mpoknagka MenbHULbI 4ns cneuun (**)

F - Pyuka perynupoBku ckopocTm M - Hoxu MenbHULbI Ans cneyui (**)

G - Kopnyc motopa

(*) BoctynHo Tonbko B Moaenu 584/1.
(**) DocTynHo Tonbko B Moaenu 584/2.

UpeHTUhMKaLMOHHbIE faHHbIe

Ha Tabnnyke, pacnomnoXeHHON Ha HUKHEN YacTy OMOPHOTO OCHOBaHKS Npubopa, ykasaHbl cregy-
toLLme naeHTMKaLMOHHbIE AaHHble Mpubopa:

¢ [poussoautens 1 Mapkuposka EC

* Mogenb [Mog.]

+ 3aBopackomn Ne [SN]

* aneKkTpuyeckoe HanpspkeHue [B] n vacToTa [I'L] nuTaHms

+ noTpebnsemas anekTpuyeckast MOLHOCTb [BT]

¢ Homep BecnnaTtHoi MMHUKM CRyXObl NOAAEPKKM

Mpn oBpalleHnn B aBTOpU30BAHHBIE LIEHTPbI CEPBUCHOTO 0OCMYXMBaHUS, HEODXOAMMO YKa3bl-
BaTb MOAENb ¥ 3aBOACKON HOMEp npubopa.

MEPEQ UCNOJIb3OBAHUEM

CHUMMTE YNaKoBKY M MPOBEPLTE Hamlyne BCeX KOMMOHEHTOB npnbopa.
MocTaBbTe NPKUBOP HA POBHYIO M YCTONYNBYIO NOBEPXHOCTb.

I'Iepe.q nepBbIM UCNOJIb3OBAHNEM npwﬁopa NOMOWNTE CbeMHbIE KOMMNOHEHTbI, KOTOPbI€ KOH-
TaKTUPYHT C NULLEBbIMA NPOAYKTaMM.

Momoiite vawy 6neHaepa (C), kpbiwky (B), npobky 3anueHoro otBepcThs (A), HoXM namenbuntens (J),
yawy namenbuntens (H), Hoxu MenbHULb! ans cnieuuid (M) v vawy menbruupsl ans cneuuit (K) Bogoi
C MOIOLLMM CPELCTBOM. XOPOLLO BbICYLUTE.

BHumaHue!
Mepen Havyanom cOopkn ybeauTecs, 4To NPUOOP BbIKIIOYEH U OTCOEAMHEH OT 3MeKTpuYe-
CKOW PO3ETKM.
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UCNMONb30BAHUE BNEHAEPA

A BHumaHue!
Hoxw 6reHaepa, HoXM U3MENbYUTENS U HOXKM MENBbHULbI 41151 CNIeLnin 04eHb ocTpble. byab-
Te npefesibHO OCTOPOXHbI BO BPEMS YCTAHOBKM W AEMOHTaXa KOMMOHEHTOB, a Takke BO
BPEMS OUUCTKM HOXEMN.

Bcerna aepxute pyku nogarblle 0T HOXeMN W ABXKYLMXCS YacTen.

1 YcraHosute npoknaaky 6nexgepa (D) Ha Hoxw 6neHaepa (E) (Puc. 2).
2 BcraBbTe Hoxw 6neHaepa (E) B vawy 6neHgepa (C) u noBepHUTE MPOTUB YACOBOW CTPESKM
(CLOSE), utobbl 3abnokupoBath Hoxw 6neHaepa (E) (Puc. 3).

MCI'IOJ1b3yF1T9 Yauwy 6neH.qepa TOJIbKO C HOXaMK 6ne|-|p,epa.

Hoxw GneHpepa

3 HapexbTe TBepaAble UHIPEAUEHTLI MENKUMI Kycoukamu. MMonoxute TBepable HrpeaueHTbl B
yawwy brnexgepa.

4 HaneiiTe xuakue nHrpeaueHTsbl B Yaly 6neHgepa.

JononHuTenbHyo MHGOPMALMIO 0 PEKOMEHAALMAX B OTHOLIEHU NPOLYKTOB, KONMYECTBax, Bpe-

MeHU 1 ckopocTu 06paboTkm cM. B pasgene «CoBeTbI N0 NMPUrOTOBAEHNIOY.

BHumaHue

Bcerna sarpyxaiite xugkue UHrpeaueHTbl B vally 6neHaepa nepeq BknoyeHnem npubopa.
Mpubop B Bepcun bnexHaepa MOXHO UCMONb30BaTb B3 XUAKOCTEN TOMLKO ANS U3MEbYe-
HUSA NbAaa.

Yawa 6ne|-|p,epa Ha ABe YacTu JOMKHA ObITb HanonHeHa TBEePAbIMU UHIPegneHTaMn U Ha
TPW 4aCTU XNAKUMU UHTpeaueHTaMu.

5 YcraHosuTe vawy GneHgepa (C) ¢ Hoxamn Ha rHe3go kopryca moTopa (G). HaBuHTMTE Yaluy
onexgepa (C) no yacoBow cTperke Ha kopnyc Motopa (G), noka He Mpo3ByynT Lwenyok (Puc. 4).

6 YcraHouTe Kpbilky (B) Ha yawy 6neHgepa (C) (Puc. 5).

7 YcTaHoBuUTe NMPobKy 3an1BHOrO 0TBEPCTMS (A) Ha KPbILLKY (B) 1 NOBEpHUTE NO YacoBOM CTPen-
ke, Noka npobka 3anmBHOrO 0TBEpCTUS He ByaeT 3abnokuposaHa (Puc. 6).

BHumaHue!
lMpexzae Yem BKMouNTb Nprbop, y6eanTECH YTO BCE KOMMOHEHTbI YCTAHOBIIEHbI MPABUITEHO.

8 BcTaBbTe BUNKY B aNeKTpUYECKyto po3eTky (Puc. 7).

9 ToBepHuTE pyyKy pPerynmpoBkmM ckopocTy (F) n ycTaHoBKUTe Heobxoaumyto ckopocTb (Puc. 8).

- [pegycMOTpeHbl Ba YPOBHS CKOPOCTM: MOBEPHUTE PyYKy perynnposku ckopocTu (F) B nonoxe-
Hue (1) urm (2) B 3aBUCUMOCTM OT KOHCUCTEHLIMM NULLEBBIX NPOAYKTOB. [TOBEPHUTE PYYKy pery-
nupoBku ckopocTu (F) B nonoxeHue (P) (Pulse), 4tobbl BbibpaTh (hyHKLMIO U3MENbYeHUS NbAa.

MoTop npubopa 3anyckaeTcs, U UHrpeaneHTbl CMeLLIMBAKOTCS B Yalle BrieHaepa.

Ecnmn npubop He 3anyckaeTcsi, ybeamTtech, YTO Yalwa 6neHgepa NpaBuNbHO BCTaBreHa B

rHe3go kopnyca motopa. MpuGop ocHalleH npesoXpaHUTENbHbLIM YCTPOWCTBOM, GnoKuUpy-
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IOLMM 3anycK HOXa, eI Yala 6reHaepa HenpaBMIbHO YCTaHOBIEHA Ha KOPMYC MOTOpa.

BHumaHue
He nosBonsiite npubopy pabotats 6onee 1 muHyTbl 6€3 nepepeiea. Mogoxante, noka Mo-
TOP OCTbIHET, NPEX/e YeM CHOBA WCTONb30BaTh NpUbop.

- Yro6bl 4OBABNTL XIOKNE MHTPEONEHTbI BO BpeMsi paboTbl, NOBEpHWUTE NpObKY 3anMBHOO OT-
BepcTis (A) MPOTMB YaCOBOWN CTPENKY U CHUMUTE €€ C Kpbilku (B) (Puc. 9). Haneitte uHrpeam-
eHTbI B Yauy (C), 3aTem 3aKpoiiTe KpbILLKY 3anMBHOrO 0TBepcTUs (A).

10 YTo6bI NpepBaTh paboTy Npubopa, NoBepHIUTE PyyKy perynmpoBki ckopocty (F) Ha (0).

11 3BnekuTe BUNKY U3 SNEKTPUYECKON PO3ETKN.

BHumaHme!
Mpexae YeM ycTaHaBNMBaTb UM CHUMATb OTAEMNbHbIE KOMMOHEHTbI HE0BX0AMMO 0TCOEeaM-
HWTb NMPWOOP 1 AOXOATLCS MOMHOA OCTAHOBKM HOXEN.

12 OTBMHTWTE MPOTMB YACOBON CTPENKM M CHUMUTE YaLly 6rneHaepa (C) BMecTe ¢ Hoxamu ¢ Kop-

nyca motopa (G) (Puc. 10).

13 CHumuTe Kpbiwky (B) ¢ yaww dnexngepa (C) (Puc. 11).
BHumanme
He n3BnekanTe nuLeBble NPOAYKTbI M3 Yallm bneHpepa pykamu. Beerga ucnonbayite no-
naTky BO u3bexaHue Tpasm.

14 W3BnekuTe CMeLLaHHble MHIPEANEHTbI U3 Yaluy bneHaepa.
UCNOJNIb3OBAHUWUE USMENBYUYUTENA

A BHumaHue!
Hoxu Gnexgepa, HOX1 U3MENbYUTENS 11 HOXI MEMbHMLbI NS CNeLuit 04eHb 0CTpble. By/ib-
Te NpefienbHO OCTOPOXHbI BO BPEMS! YCTAHOBKM W [IEMOHTaXa KOMMOHEHTOB, a Takke BO
BPEMS O4UCTKN HOXEI.

Bcerpa AepXnUTe pyKkn nofanbLue oT HOXen 1 OBUXYLLMXCA yacTen.

1 TepeBepHnTe BBEPX AHOM YaLly namenbumtens (H). Monoxute MHrpeaneHTbI B YaLly M3Menb-
yuTens.

[ononHuTenbHy MHGOPMALMIO O PEKOMEHAALMAX B OTHOLIEHUM NPOLYKTOB, KONMYECTBAX, Bpe-

MEHM 1 ckopocT 06paboTkm cm. B pasgene «CoBeTbl N0 NPUrOTOBMEHMION.

MakcumanbHoe konu4yecTso WHrpeaueHToB He AOMKHO NpeBbIWaTb 50r.

2 YcraHouTe npoknagky uamensuutens (I) Ha Hoxu usmensumutens (J) (Puc. 12).
3 BcrasbTte HOXM n3menbuntens (J) B vawy nsmenbyutens (H) u noBepHUTE NPOTUB YacOBOM
ctpenku (CLOSE), utobbl 3abnokuposath Hoxu uamensuutens (J) (Puc. 13).

Mcnonbsyiﬁe Yally u3Menb4uTena ToNbKO C HOXaMU U3Menb4inTens.

Hoxu namenbumtens
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4 YcraHoBuTe valy nsmenbuntens (H) ¢ Hoxamu Ha rHe3go kopnyca moTopa (G). HaeuHTnTe
yawy usmenbuutens (H) no YacoBom cTpenke Ha kopnyc MoTopa (G), noka He MPO3BYYHT LUen-
Yok (Puc. 14).

BHumaHue!
[Mpexae Yem BKMoUNTb Npubop, yoeanTECH YTO BCE KOMMOHEHTbI YCTaHOBIIEHbI MPABUITEHO.

5 BcraBbTe BUMKY B 9neKTpUUeckyto poseTky (Puc. 7).

6 [loBepHuTe pyyKy perynuposku ckopocTu (F) 1 yctaHoBUTe Heobxogumyto ckopocTb (Puc. 8).

- [lpedycmoTpeHbl ABa YPOBHSI CKOPOCTU: NMOBEPHUTE PYYKY perynmposku ckopocty (F) B noso-
XeHve (1) nnn (2) B 3aBMCUMOCTM OT KOHCUCTEHLMM MULLEBBLIX MPOAYKTOB. [10BEPHUTE PYUKy
perynupoBku ckopocTu (F) B nonoxenue (P) (Pulse), utobbl BbIOpaTh yHKLMIO N3MENbYEHMS
nbfa W 0TAENUTb UHIrPEaMUeHTbI OT Yalun U3MenbYUTEns.

MoTop npubopa 3anyckaeTcs, 1 MHrPEANEHTbI U3MENbYAIOTCS B Yalle U3MEeNbUUTens.

Ecnu npu6op He 3anyckaeTcs, y6eauTech, YTO Yalia U3MenbyMTens NpaBuUNbHO BCTaBNEeHa
B rHe3g0 kopnyca moTopa. Mpu6op ocHaleH npefoXpaHUTeNbHbLIM YCTPOMCTBOM, GrOKM-
PYIOLLMM 3anycK HOXeEA, eCNu Yala U3MenbYnTens HenpaBuUNIbLHO YCTaHOBEHa Ha Kopryc
MoTopa.

BHumaHue
He nosgonsiite npubopy pabotats 6onee 1 MuHyThl 6e3 nepepbisa. MogoxauTe, noka Mo-
TOP OCTLIHET, NPEXAE YeM CHOBa MCMONb30BaTh Npubop.

7 Yrobbl npepBath paboty npubopa, noBepHUTE pyuKy perynmposkm ckopocTu (F) Ha (0).
8 113BnekuTe BUIKY M3 3NEKTPUYECKON PO3ETKM.

A BHumaHue!
[Mpexzae Yem ycTaHaBnNMBaTh UMW CHUMATL OTAEMNbHbIE KOMNOHEHTbI HE0BX0AMMO oTCoeaN-
HWUTb NPUBOP 1 AOXAATLCS NOHOM OCTAHOBKN HOXEN.

9 OTBUHTMTE NPOTMB YACOBOM CTPENKW U CHUMUTE YaLly u3MenbumTens (H) BMecTe ¢ Hoxamu ¢
kopnyca motopa (G) (Puc. 15).

10 MepeBepHuTE BBEPX AHOM Yally n3Menbuntens (H).

11 OtBuHTUTE MO Yacosol ctpenke (OPEN) Hoxu nsmenbuutens (J) u3 vawm namensuutens (H)
(Puc. 16).

BHumaHue
He n3BnekainTe nuLieBble NPOLYKTHI U3 Yaluy U3MenbuuTens pykamu. Becerga ncnonbayiite
nonatky B0 u3bexaHve TpaBm.

12 13BnekunTe n3MenbyYeHHble MHIPEANEHTBI U3 Yalln U3MENbYNTENS.

MCNONb30BAHUE MENbHULIbI ANSA CNELUNA

BHumaHue!

Hoxw brieHaepa, HoXM U3MENbYUTENS N HOXKM MENbHULbI 41151 CNIELM 04eHb ocTpble. byab-
Te npefesibHO OCTOPOXHbI BO BPEMS YCTAHOBKM W AEMOHTaXa KOMMOHEHTOB, a Takke BO
BPEMS O4UCTKI HOXEMN.

Bcerna aepxute pyku nogarnbLle OT HOXEMN W ABMKYLWMXCS YacTen.

1 TepeBepHuTe BBEPX HOM YaLly MenbHULbI Ana cneuuit (K). Monoxute MHrpeaneHTb B Yally
MenbHULbI ANs creuun.
114



LlononHUTenNbHYH MHGOPMALMI0 O PEKOMEHLALMSX B OTHOLLEHUI NPOAYKTOB, KOMMYECTBAX, Bpe-
MeHM 1 ckopocT 06paboTkm cm. B pasgene «CoBeTbl N0 NPUTOTOBMEHMION.

BHumaHue
Hukorga He HanuBamTe XUAKE UHTPEAUEHTbI B MEMbHULY ANS CrieLui.

He knagute cexue MHIPEeAnEeHThI B Yally MenbHULbI ANA CI'IGLWIVI.

MakcumanbHoe Konu4ecTBo WHIrpeaueHToB He JOJMKHO nNpeBbIilWaTb 100 r.

2 YCTaHOBUTE NPOKMALKY MenbHMLbI Ans cneuuii (L) Ha Hoxxu MenbHuLb! anst cneuuit (M) (Puc. 17).

3 BcTaBbTe HOXW MenbHULBI Ans cneuuii (M) B Yawy menbHuLbl Ans cneunit (K) n noBepHute
npoTuB yYacoBoii ctpenku (CLOSE), utobbl 3a6nokupoBaTh HOXM MenbHULbI Ans cneuuit (M)
(Puc. 18).

Wcnonb3ayiite Yawy MenbHULbI A CNELMii TONbKO € HOXaMy MeNbHULbI NS Creuui.

Hoswu MenbHULbI Ans cneLui

4 'YcTaHoBMTE Yaluy MenbHWLbI Ans cneyni (K) ¢ Hoxamu Ha rHe3go kopnyca motopa (G). Ha-
BUHTWTE Yally MenbHULb! Ans cneuni (K) no YacoBoil cTpenke Ha kopnyc MoTopa (G), noka He
npo3ByuuT Lwenyok (Puc. 19).

BHumaHue!
MMpexae Yem BKMHYNTL Nprbop, yoeamnTech YTo BCE KOMMOHEHTLI YCTAaHOBMEHbI NMPABUITBHO.

5 BcraBbTe BUMKY B 9NEKTPUYECKYHO po3eTky (Puc. 7).

6 [loBepHuMTE pyyKy perynmpoBku ckopocTy (F) u yctaHoBuTe HeobXxoanmyto ckopocTs (Puc. 8).

- [MpepycmoTpeHbl ABa YPOBHS CKOPOCTY: MOBEPHUTE PYYKy PerynmpoBku ckopocTu (F) B momo-
xenme (1) unm (2) B 3aBUCMMOCTH OT KOHCUCTEHLMM MULLEBbIX NPOAYKTOB. MOBEPHUTE PyYKy
perynupoBku ckopocTu (F) B nonoxenue (P) (Pulse), 4tobbl BbIGpaTh (yHKLMIO M3MENbYeHNs
NbJa v OTOENUTb MHIPEAUEHTbI OT YaLuy MENbHULbI ANS CELnA.

MoTop npnbopa 3anyckaeTcs, U MHrPeaNeHTbI NepemMarbIBaloTCs B Yalle MenbHULbI ANs CrieLui.

Ecnu npubop He 3anyckaeTtcs, ybeamTech, Y4TO Yawa MenbHULbLI ANA cneuui npaBUnbLHO
BCTaBrieHa B rHe3A0 kopnyca motopa. lpubop ocHalieH npeaoxpaHUTENbHbIM YCTPOIi-
CTBOM, GIOKMPYHOLLMM 3anyCK HOXEW, eCNK Yawa MenbHULbl AnS Cheuui HenpaBuIibHO
ycTaHOBJIEHa Ha Kopryc MoTopa.

BHumaHue
He nossonsiite npubopy pabotats 6onee 30 cekyHn Oe3 nepepbiga. MogoxauTe, noka Mo-
TOP OCTBIHET, NPEX[e YeM CHOBA MCMONL30BaTh NpUbop.

7 Yrobbl npepaath paboTy npubopa, noBepHUTE pyyKy perynuposkin ckopocTu (F) Ha (0).
8 W3BneknTe BUNKY 13 3NEKTPUYECKOI PO3ETKM.

A BHumaHue!
lMpexae YeM ycTaHaBNMBaTh UMW CHUMATb OTAEMNbHbIE KOMMOHEHTLI HE06X0ANMO 0TCOeaN-
HWUTb NPUOOP 1 AOXAATLCS NOTHON OCTAHOBKM HOXEN.
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9 OTBMHTMTE NPOTWB YACOBOW CTPENKM U CHAMMTE Yally MenbHWLbI Ans cneuyni (K) BmecTe ¢
HOoxxamu ¢ kopnyca motopa (G) (Pwc. 20).

10 MepeBepHUTE BBEPX AHOM YaLly MenbHULbI Anst cneunit (K).

11 OtBuHTUTE NO Yacoson cTpenke (OPEN) HOXw MenbHULb A5 cneyuid (M) 13 yatm MenbHULbI
ans cneynn (K) (Puc. 21).

BHumaHue
He n3BnekaiiTe nuLieBble NPOAYKTbI U3 Yalln MenbHWLbI 4Ns creuuin pykamu. Beerga uc-
nonb3yiTe nonaTky Bo u3bexaHne TpaBMm.

12 /3BnekunTe namenbyeHHble VHIpeANEHTbI 13 Yall MenbHULbI And cneuwh.

COBETbI NO MPUrOTOBJIEHUIO

B I'IpMBe,EleHHOVI HUXe Taﬁnmue yKa3aHbl peKOMeHayeMmble NPoayKTbl, KONn4ecTea u pa60LW|e CKO-
pocCTK Ana ncnonb3oBaHnA 6neHaepa.

() 1
MpoayKTbl Makc. konuyecTso m N
CkopocTb | Bpems pa6otbl
900 mn 112 20-40 ¢
300r P+2 40-60 ¢
500 mn 1/2 30-50 ¢
400 mn 1 40-60 ¢
450 mn 2 40-60 ¢
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(-] 5 1

MpoaykTbI Makc. konu4ecTso ()

2

CkopocTb | Bpems pabotbl

i v“@}b. (@ 500 M P2 30-50 ¢

700 mn 112 30-50 ¢

6x ¥ 10-12x P

B npuBeneHHoi Hke Tabnnue ykasaHbl pekoMeHayeMble NPOLYKTbI, KoN4ecTBa U paboune cko-
POCTY ANS UCMONb30BaHUS HACAAKN YHUBEPCANBHOTO U3MENbYNTENS.

MpoaykTbl Tun pe3ku Makc. konmyectBo CkopocTb
@3 50r 8-10x P
1-2cm
Parmesan =
S D 50r 8-10x P
1-2cm
«
QOQ 501 6-8x P
1-2cm
@ 50r 2-4x P
50r 6-8x P
10r 3-5x P
Y
% ><Q =
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B npuBeneHHoi Hke TabrnLe ykasaHbl pekoMeHAyeMble MPOLYKTbI, KoNnyecTBa 1 paboune cko-

POCTK Ana ncnonb3oBaHNA Hacaakn MenbHULb! And cneu,mﬁ.

MpoaykTbl Makc. konuyecTeo CxopocTb Bpems pa6oTbl
50r 2 maxc. 30 ¢
80r 2 maxkc. 30 ¢
30r 2 makc. 30 ¢
30r 2 makc. 30 ¢
50r 2 makc. 30 ¢

% 60r 2 makc. 30 ¢
\Q 30r 2 maxkc. 30 ¢
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YUCTKA U yYXo[a

PerynsipHble 1 eXeaHeBHble OYUCTKM NO3BOMNSKT NOAAEPXKMBATL UCMPABHOCTL Npubopa M npo-
ANUTb €10 CPOK CRyXObI.

BHumaHue!

Bce onepauny O4UCTKK N TEXHUYECKOTo OﬁCJ'Iy)KI/IBaHI/Iﬂ O0JDKHBI NPOBOAMTLCA Ha npm6ope,
BbIKNMOYEHHOM M OTCOEANHEHHOM OT SJ'IeKTpVILIeCKOVI PO3ETKN.

A BHumaHue!
Mpex[e YeM yCTaHaBNMBaTL UMW CHUMATb OTAEMbHbIE KOMMOHEHTbI HEOBXOAUMO 0TCOeaM-
HUTb NPUBOP 1 JOXAATLCS MOSHOM OCTAHOBKM HOXEN.

. BHumaHue!
A He ncnonbayiite abpasnBHbIE MOKLLME CPEACTBA MM METANINYECKNE NHCTPYMEHTI, YTO-
Obl He nowapanaTtb MOBEPXHOCTb U HE NOBPEAUTL MOKPLITHE.

- Yucture kopnyc moTopa (G) HeabpaanBHOWN BNaXHO TkaHEBOM candeTkon BO n3bexaHue no-
BPEXAEHNA MOKPbITUA.

Ynuctka KOMMNOHEHTOB

BHumaHwue!

Hoxu GreHaepa, HOXM M3MENbYUTENS U HOXM MENbHULbI AN1S CMELIMA 04eHb oCTpble. byab-
T€ NPEAEnbHO OCTOPOXHBI BO BPEMS YCTAHOBKM M EMOHTaXa KOMMOHEHTOB, a Takke BO
BPEMSI OUUCTKI HOXEN.

- Yawy bnenpepa (C), kpbiwky (B), npobky 3anusHoro otBepcTus (A), yawy uamensuutens (H),
HOXW M3MenbumTens (J), vawy MenbHUUb! Ans cneuyni (K) n Hoxu MenbHuLps! 4ns cneuuin (M)
MOXHO MbITb B NOCYAOMOEYHO MalumHe. Kak anbTepHaTUBY MOXHO MCMOMb30BaTb rOPSuYH
BOZY W MOtOLLee CPEeACTBO. XOPOLLO BbICYLLKTE.

- YCcTaHOBUTE Ha MECTO BCE KOMMOHEHTbI W MOCTaBbTe NMpUOOP Ha XpaHEHWe Ha YCTOYMBYHO
MOBEPXHOCTb.

BbiIBOA U3 IKCIJIYATALIUUN

[ns BbIBOAa Npubopa M3 KChnyaTaLmi OTCOEANHNTE BUTKY OT SMeKTpudyeckoi poseTku. Mepen
yTUnu3aumeit npubopa Heo6XoaMMO paccopTUPOBaTh Ero YacTi B COOTBETCTBUM C BIUAAMM MaTe-
pUanoB, UCTOMb30BAHHbIX A U3TOTOBMEHMUS NpUBOopa, a 3aTeM MPUCTYMUTb K ero yTURMU3aLmm,
PYKOBOACTBYSICb COOTBETCTBYIOLLMMM MONIOKEHNUSIMUA HOPMATUBHBIX aKTOB, MPUHSTBIX B CTpaHe
aKCryaTalLm YCTPOICTBa.
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[laTa n3roToBneHns ykasaHa Ha kopryce u3genus B 3awmndgposanHom suae SN wk/yrabedefg,
roe wk — Hefiens Npon3BoACTBa

yr — rofl NPOU3BOACTBA

abcdefg — cepuitHbIn Homep n3genus

CooTBeTCTBYET TPEOOBAHMAM

TP TC 004/2011 «O 6e30nacHOCTH HWU3KOBONBTHOTO 0BOPyAOBaHMs, yTBepxaeH Pewennem Ko-
muccun TamoxeHHoro cotoza Ne768 ot 16 aerycta 2011 roga

TP TC 020/2011 «3nekTpomMarHuTHas COBMECTUMOCTb TEXHNYECKNX CPELCTBY, yTBEpkaeH Pelue-
Hem Komuceun TamoxenHoro cotoda Ne879 ot 9 nekabps 2011 roga

MHdhopmaums o cepTudmkaLn B NPUNOXEHUM K rapaHTUAHOMY TasioHy MWK Ha yraKoBKe 13ge-
nms.

Tonbko ans pbiHkoB cTpaH EC 1 Poccum
220-240B~ 50-60I"1, 500BT Knacc Il IPX0
CpenaHo B Kutae

Wwmnoptep: 000 "PyMeTta"

HOpuamnuecknin agpec: 127473, ropog Mocksa, yn. KpacHonponeTapckas, . 16, ctpoeHue 11, aTax
2, nomelenue |l, komHata 6

daktnyeckuin agpec: 127473, ropog Mocksa, yn. KpacHonponertapckas, 4. 16, ctpoenue 11, atax
2, nomelenue |l, komHata 6

WaroTosutens: De’ Longhi Appliances Srl /«[enonr AnnnaeHcuc CPJT» Agpec: 50013 Utanus,
®rnopeHums, Kamnu buseHumo, Bua C. Kyupuko 300.

Cnmcok opraHu3aLmit, yNomHOMOYEHHBIX U3roTOBUTENEM Ha paboTy C NpeTeHausMu noTpebute-
Nen 1 cepBrCHBIM 06CTYXXMBaAHMEM, pasMeLLieH Ha caiTe: hitp://www.ariete.net/ru/assistance
Fopsivast nuHust Ariete +7915165611

ToBap nocTaenseTcst B cobpaHHOM BUAE, crielnarnbHbIx TpeGOBaHNI K NEPEBO3KE 1 XPAHEHMIO HE
YCTaHOBIIEHO.

YTUnuaupoBaTb B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATENBCTBOM MECTa PeanuaaLmiu.

apaHTWUiHBIA cpok 2 roga. Cpok cnyx6bl n3genus 2 roga.

MHdhopmaums o cepTudmkaLm B NPUNOXEHUM K rapaHTUAHOMY TasioHy MWK Ha yraKoBKe 13ge-
nms.
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NPO LLEEM NOCIBHUK

[Mpunag CTBOPEHUI i3 AOTPUMAHHAM BUMOT [it04MX €BPOMNENCHKUX CTAHLAPTIB Ta 3aXWLLEHWA Y
BCiX NOTEHLNHO HeBe3neyvHnX Ans KOpUCTyBaya MicUsX. YBaXHO NpounTanTe el nocibHuKk nepeq
BUKOPUCTaHHAM. BUKOpUCTOBYINTE Npunagd BUKIHOYHO 3a LiNbOBUM NPU3HAYEHHSM, 415 AKOTO BiH
OyB po3pobneHnid, wob 3anobirtn HelacHNM BUMaaKaM i 3anopisHHI0 Wwkoau. 36epiraiTe Len
MOCIOHMK y LOCTYNHOMY MiCLji Ans KOHCYTbTaLlilh y ManbyTHbOMY. 3a HaMmipy nepefaTyv Len npunag
iHLIOMY KOpMCTyBayy Nam’sTaiTe, LLO pa3oM 3 MPUIagoM MoBKHHA OyTv nepefaHa i Lst iHCTPYKLS.
[HchopmaLis, BUKNaaeHa y LbOMY MOCIOHMKY, NO3HaYeHa HAaCTYNHUMI CUMBONIAMK, SIki 03HAYaloTh:

A Hebeaneka ans giten

A Hebe3neka, noB's3aHa 3 eNeKTpU4HUM CTPYMOM
YBara - puaiK 3anofisHHS MaTepianbHux 30UTkiB

A Hebesneka 36uTkiB, 06yMOBIEHMX iHLLMMK MPUYUHAMN

LIJIbOBE MPU3HAYEHHA

BneHgep Moxe BUKOPUCTOBYBATUCS ANS 3MiLLyBaHHS PigKuX Ta TBEpAMX iHrpedieHTiB. brneHpep
TaKOX MOXe BUKOPUCTOBYBATUCS ANs NOAPIOHEHHS NbOAY.

Mpunag 3 HacagKo YHiBepcanbHOro noapibHIBaYa MOXHa BUKOPUCTOBYBATY 151 NOAPIOHEHHS
CBIXWX IHTPEAIEHTIB, TakuX K LMOYNs, neTpyLka TOLLO.

Mpunag 3 HacagKow MIMHY ANs NPSHOLLIB MOXHa BUKOPUCTOBYBATM ANs NOAPIOGHEHHS NPSHOLLIB
Ta KaBW B 3epHax.

Lle# npunag He NOBWUHEH BUKOPUCTOBYBATMCh Y KOMEPL|iNHIX ab0 MPOMUCIIOBMX LiMISIX.

BupobHuk He nepenbaune Byab-sike iHLLE BUKOPUCTAHHS LbOrO Npunagy, Le 3BiNbHsE MOro Bif
BigNOBianbHOCTI 3@ 30MTKM Oyab-AKOTO XapakTepy, CMPUYMHEHI HEHANEXHUM BUKOPUCTAHHAM
npunagy.

Kpim TOro, HeHanexHe BUKOPUCTaHHS Npunajy CKacoBYE rapaHTito y BCiX il nposiBax.

MPABUJIA TEXHIKU BE3NEKM

YBAXXHO MPOYUTAUTE IHCTPYKL|II NEPE[ NOYATKOM BUKOPUCTAHHS.

* Mpunag npusHaveHuin Ans BUKOPUCTaHHS y NOBYTOBUX JOMALLHIX YyMOBaXx Ta B
yMoBax, 6nm3bkix 40 AOMALLHIX, K HanpuKnaa:

- Ha KyXHsIX, NPU3HAYeHUX Ans nepcoHasny Mara3uHis, 0iciB Ta iHWKX Npodecin-
HUX 3aKnagis;

- y rocnogapcrsax;

- Yy HOMepax rotenis, MoTenis, y rotensx Tuny bed & breakfast Ta y iHWKX xuTn0-
BMX CTPYKTypax (47151 BUKOPUCTAHHS NOCTOSAMbLAMN).

* BupobHuk Bigxunse BignoBiganbHICTb 3a HENpPaBMibHE BUKOPUCTaHHS abo 3a
BMKOPUCTaHHS, HenepeabayeHe y LboMy nocibHuKy. Kpim Toro, HeHanexHe Bu-
KOpWUCTaHHS Npunagy CKacoBYE rapaHTito Y BCIX T NposiBax.

* PekomeHayeTbes 30epirati opuriHanbHy ynakoBKy, OCKirbkv 6e3KOLITOBHI cep-
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BiCHI nocnyrv He nepefbaveHi y BunagKy NofOMOK, CPUYMHEHUX HEHAMEXHOK
ynaKkoBKo BMUpoDBY nig Yac TpaHCNopTyBaHHA 40 ABTOPM30BAHOMO CEPBICHOTO
LeHTpY.

LLo6 He mopywwuTy Ge3neyHicTb Npunagy, BUKOPUCTOBYWTE BMKIHOYHO OpWri-
HanbHi 3aN4aCTUHW Ta KOMMNEKTYOi, CXBaneHi camum BUPOBHUKOM.

Mpunag signosigae Bumoram Pernamenty (€C) Ne 1935/2004 Big 27.10.2004
LLIOAO0 MaTepianis, SKi KOHTAKTYKOTb 3 Xap4OBUMU NPOLYKTaMMU.

Hebez3neka gna giten
[Mpunag He NOBUHEH BUKOPUCTOBYBATUCS OITbMMU.
[itam 3abOpoHSETLCS rpaTUCs 3 NPUNagaoMm.
Mpunag i oro kaberb XWBMEHHS NMOBWHHI 36epiraTucs y HeJOCSHKHOMY Ans fi-
TEN MicLi.
He sanuwante kabenb XWBMEHHS 3BMCATW Y MICUSX, A€ MO0 MOXE CXOMUTU
ANTUHA.
He sanuwaiTe eneMeHTW ynakoBKW Y 30Hi AOCSXKHOCTI ANS AiTe, OCKifbKN L
MaTepianu € NOTEeHUiNHUM Dxepenom Hebeaneku.
AKLLO BM BUpILLIKTE YTUNI3yBaTK Lien npunag y SKoCTi BiXOAiIB, PEKOMEHIYETLCS
3p0BuTI MOro HENPUZATHUM A1 BUKOPUCTAHHS, BifpidaBLUn Kabernb XMBMEHHS.
Kpim TOro, pekoMeHAyeTbCS 3HELLKOANUTY Ti YaCTUHW Npunagy, ki MOXyTb CTaHO-
BUTU pU3unK, 0COBNNBO ANst AiTen, ki MOXYTb BUKOPUCTOBYBATY NpUnag Ans irop.

A Heb6e3neka, noB'A3aHa 3 eNIeKTPUYHUM CTPYMOM
MMepL HixX nig’egHaT NpUnag 4o eNEeKTPUYHOT MEPEXi, NepekoHanTecs, Lo Ha-
npyra, WO BKa3aHa Ha TabanyLyi Ha HWKHIM YacTWHI Npunagy, Bianosigae Hanpy-
3i MiCLLeBOT MEPEXi ENEKTPUYHOIO XMBMEHHS.
BukopucTaHHs enekTpUYHMX NOJOBXYBauiB, HECXBarNeHUx BUPOOHUKOM npuna-
AY, MOXe NpU3BECTN [0 30UTKIB ab0 NoXexi.
3aBxaw nigknoyanTe npunag 4o po3eTkM i3 3a3eMIIEHHSAM.
He nig'egHyiTe Oyab-aKi iHWi Npunagmn 3 BENMKOK MOTYXHICTIO (nevi, npacku,
pagiatopu i T.M.) y Ty X camy enekTpuyHy po3eTky. Hebesneka enekTpuyHoro
nepeBaHTaXEHHS.
Hikonu He TArHiTb 3a kabenb XuBNeHHst abo 3a cam npunag, Wwob Big'eaHaT
BUIIKY Bifl €N1EKTPUYHOI PO3ETKM.
He ponyckanTte noTpanfisiHHA BOAW Ha YaCTUHW Nif HAMPYrok: pU3MK KOPOTKOrO
3aMuKaHHs!
He posBonsmnTe kabesio XUBIEHHS KOHTAKTyBaTU i3 rocTpUMu npeameTamm abo
Kpasimu.
Bci onepaLii uncTkM | TeXHIYHOrO 06CnyroByBaHHS MOBUHHI BUKOHYBATUCS Ha
BUMKHEHOMY | Bifl' €JHAHOMY Bifj €NEKTPUYHOT PO3ETKM NpUnagi.
He 3aHyptoiTe npunag y Bogy abo y iHwi pignHu.
He BUKOpMCTOBYITE Npunag MOKpUMK pykamu abo BOCOHIX.
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* AKWOo npunag He BUKOPUCTOBYETLCS, HABITb MPOTATOM KOPOTKUX NepiofiB Yacy,
BUMKHITb MOTO i Bif €4HaNTe BUIKY Kabento XMBMEHHS Big €NEKTPUYHOT PO3ETKM.

* He sannwaite npunag 6e3 Harnsgy, Konu BiH nig'eaHaHU 40 eNEKTPUYHOI Me-
pexi.

YBara - pusauk 3anogifsHHA MaTepianbHuUX 36UTKiB

+ PosTalymnte npunag Ha CTIAKiN i CyXiil NOBEPXHI.

* He cTaBTe npunag Ha gyxe rapsdi nosepxHi abo nobnusy mkepen BigkpuToro
BOTHI0, 06 YHUKHYTU MOLLKOKEHHS OBLUMBKW KOPMYCY.

* He cTaBTe npunag nobnuay 3aumMmcTx matepianis (TKaHWHK, qipaHkw).

* Kabenb XMBNEHHS He MOBMHEH KOHTAKTYBATW 3 rapsuuMi MOBEPXHAMMU.

* [Nepen BUKOPUCTAHHAM 3aBXaM MOBHICTIO PO3MOTYNTE Kaberb XMBMEHHS.

* [Mpunag He NOBUHEH XMBUTUCS 3a AOMOMOTOH 30BHILLHIX TaMepis abo 3a 1ono-
MOrOK0 OKPEMMX YCTAHOBOK 3 AUCTAHLHAM KEPYBaHHSM.

+ 3abopoHsETbCA pPO3TaLLoBYBaTW Npunag i kabernb XuBneHHs nobnusy abo Hag
eNEKTPUYHUMI Ta ra30BUMU Nevamm, a Takox Bins MIKpOXBUNBOBKX NeYen.

* He BukopucToBymnTe Npunaz Ha BiZKPUTOMY MOBITPI.

* He 3anuwante npunag nig aieto aTMocgepHnx sBiLY (Hanpyknag, 4oL, COHUe).

* [Micns Toro, ik BUMKa eNeKTPUYHOrO XWBNeHHs byna Bia'eqHaHa, npunag MoXHa
YUCTUTW BUKIIOYHO HEABPa3MBHOKO raHYipKOKD, 3Merka 3MOYEHOK Y BOASHOMY
PO34MHI JEKINbKOX Kpanemnb HEeNTPanbHOro i HearpeCMBHOMO MUAHOIO 3acoby.

+ 3ab0pOHSETLCA KOPUCTYBATUCS PO3UMHHUKAMMU, L0 3AATHI MOLLKOAWUTU MNACTHK.

* He nepeBsuLLyiTe MakcumarbHin abo MiHiManbHUI piBeHb, NO3HAYEHI Ha rpadnHi.

* He BMmuKaiTe npunag ans poboTu, SKLLO BiH NOPOXHIN.

* LLlo6 3ano6irtv NOWKOmKEHHIO NPUNaay, He BCTABMNANTE MeTariuHi iHCTPYMEHTH
abo npeameTy y vally. 3aBxau TpUManTe KyXOHHI iIHCTPYMEHTM Ha BiACTaHi Bif
HOXIB | PyXOMMX YaCTUH.

+ 3abOpOHSETLCS KOPUCTYBATUCA NPUNAAOM, SKLLO HOXi MOLUKOKEHI.

* [Nepen BBIMKHEHHSIM Mpunagy nepekoHanTecs, WO Yalli Ta HOXi YMCTi Ta He
MICTSITb CTOPOHHIX NpeaMeTiB.

* NepekoHanTecs, LLO KpuLLKa NPaBUbHO BCTAHOBIEHA Ha Yally, NepLU HiX BMU-
kaTu npunag.

* [epLw HiX YBIMKHYTW Npunag, NepekoHanTecs, Lo Yalli npaBuiibHO BCTaHOBIE-
Hi 'y THI3Z0 Kopmycy MoTopa.

* HanveaiTe pigki iHrpegieHTV y yally, nepLl Hix yBiMKHYTW npunag. Mpunag y
BapiaHTi breHaepa Moxe BUKOPUCTOBYBaTICA 63 40AaBaHHS PiAMH TiNbKW ANns
noapibHeHHs nbogy.

* He BukopucToByiiTE (OYHKLiKO NOAPIGHEHHS NBOAY ANS 3MilLyBaHHS TeNnuX pi-
OWH.

* Mepen 3MmilyBaHHAM TENAWX PigvH 3aBXauM 3HiManTe NpobKy OTBOPY AN Ha-
MOBHEHHS 3 KPULLIKW.

* Hikonu He HanmBamnTe rapsui piguHW BCcepeaunHy Yaldi.
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* Hikonw He HanueaunTe pigkKi iHFPeLIiEHTH Y Yally MIMHa AN NPSHOLLIB.

* He knagitb CBiXi iHrpegieHTV Y YaLly MIMHa Ans NpsHOLLiB.

* He BuKopuCTOBYWTE Npunag Ans amillyBaHHs abo noapibHeHHs 3aHaaTo TBEP-
LMX MPOAYKTIB (Hanpuknag, M'sca Ha KicTui) abo HagMIpHOI KinlbKOCTi MPOAYKTIB.

* He knagiTb 3aMOPOXeEHi IHrpedieHTu y Yalli.

* He 3mywwyitTe npunag abo Hacagky yHiBepcanbHUin noapibHioBay npawoBaty
BesnepepBHO LOBLIE 1 XBUNMHL. 3a4ekaiiTe, NOKM MOTOP OXOSIOHE, MepLu Hix
3HOBY BMKOPUCTOBYBATM Npunag.

* He 3myLyiTe Hacaaky MnvHa Ans NpsHOLLIB npawtoBaTti 6e3nepepBHO LOBLUE
30 cekyHz. 3avekanTe, MOKU MOTOP OXOJIOHE, NEPLL HiX 3HOBY BUKOPUCTOBYBATU
npunag.

A Heb6e3neka 36utkie, 06yMoBneHux iHIWMMU NPUUYUHAMMU

« 3aBXay Big'eaHyWTE Npunag Big enekTpoMepexi i JovekanTecs NOBHOT 3yNUHKM
HOXIB, NEPLU HiX BCTAHOBIOBATK ab0 EMOHTYBATW OKPEMi KOMMOHEHTM.

+ 3aBxXay TPUManTe PyKM Ha BiACTaHi Bi HOXIB i PyXOMMX YaCTuH.

* Hoxi 6neHpepa, HOXi noapibHIOBaYa Ta HOXi MIMHA ANs NPSHOLLIB yXe rocTpi.
ByabTe gyxe yBaxHi nig Yyac MOHTaXy i AEMOHTaXy KOMMOHEHTIB, @ TakoX nig
4ac YUCTKU HOXa.

* o6 nigHatv npunag, Bepitbcs 3a ioro kopnyc. He TpaHcnopTyiTe npunag 3a
A0MOMOroH pyyku YaLli bneHgepa.

* Postawyite npunag y 4obpe OCBITIEHOMY YUCTOMY MiCLi i3 3py4HUM LOCTYNOM
[0 ENEKTPUYHOT PO3ETKM.

* [punag NOBMHEH BUKOPUCTOBYBATUCS | 3arMLLATUCS Ha CTINKI MOBEPXHI.

* [lpuCTpiit He MOBWMHEH BWKOPMCTOBYBATUCA NiCNs NagdiHHSA abo SKLWO MPUCYTHI
O3HaKV NOLLKOZXeHb. He KopucTynTecs npunagoMm, SKLO kabesb XMBMEHHS Yu
BUIKa NOLLKOMKEHI, abo AKLLIO caM npunag HecnpaBHWA. Yci onepalii 3 peMoH-
TY, BKITIOYHO 3 3aMiHOK Kabemnto XMBIEHHS, NMOBUHHI BUKOHYBATUCS BUKITHOYHO
CEPBICHUM LEHTPOM «Ariete» abo yNOBHOBaXEHNMU TEXHIYHMMM cnelianictamm
«Arieter, 06 3ano6irtn Byab-sKkuM prsnkam.

E [ins npaBunbHOI yTUni3ayii Bupoby BiANOBIAHO A0 EBPONENCHKOI ANPEKTUBM

== 2012/19/€C cnig npounTaTit CneuianbHy nam’aTky, Wo 4oAaeTbesA A0 BUPODY.

« 3BEPIFAUTE LI0 IHCTPYKLIIO.
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onuc NPUNAQY

A - Tpobka Ans HanoBHEHHS H - Yawa noapibHioava (*)

B - Kpuiuka | - Mpoknagka nogpibHioBaya (*)

C - Yawa 6neHgepa J - Hoxi nogpiGHtoBava (*)

D - Mpoknagka bneHagepa K - Yawa mnuHa ans npsHowwis (**)

E - Hoxi 6nexaepa L - Mpoknagka MnmHa ans npsHoLwis (**)
F - Perynstop wamakocTi M - Hoxi MnvHa ans npsHowwis (**)

G - Kopnyc motopa

(*) HocTynHo Tinbku B Mogeni 584/1.
(**) DocTynHo Tinbku B Mogeni 584/2.

IpeHTMdpikauinHi gani

Ha tabnuuuj, gka 3HaxoguTbCs Mig OMOPHOK MiLCTABKOK Npunagy, HaHeCeHi Taki igeHTUiKaLliiHi
JaHHi npunagy:

¢ BUPOGHWK i MapkyBaHHs CE

+ Mogenb [Mod.]

*cepiiHnn Ne [SN]

*  eneKTpUYHa Hanpyra xusneHHs [B] i vacToTa [I'y]

*  CMOXMBaHa NOTYXHICTb [BT]

* HOMep De3KOLUTOBHOI CepBICHOI JiHii

Y BUNAAKY MOXMMBOTO 3BEPHEHHS 10 aBTOPU30BaHUX CepBICHNX LIEHTPIB BKaXIiTb MOAENb i Cepint-
HWi1 HOMED.

MEPEQ MOYATKOM BUKOPUCTAHHA

3HiMiTb MaKyBanbHWI MaTepian i NnepeBipTe HasBHICTb BCIX KOMMOHEHTIB.

PosTaluyiTte npunag Ha piBHil i CTilKIA NOBEPXHI.

Mepen nepwnm BUKOPMCTaHHAM NpuUnaay NOMUIATE 3HIMHI KOMMOHEHTH, AKi KOHTaKTYHOTb 3
XapyoBUMM NPOAYKTaMMU.

MomuitTe yawwy Bnexaepa (C), kpuLky (B), npobky 0TBOPY ANs HAanoBHEHHs (A), HOXi NoapibHIoBa-
ya (J), vawwy nogpi6Hiosaya (H), Hoxi MnmHa ans npsHoLwis (M) Ta yaiy mnuHa ans npsiHoLwis (K)
BOZOH 3 MUIHUM 3acobom. [lobpe BUCYLLIT.

Yeara!

[MepLu Hix NPUCTYNUTM 00 CKNafaHHs!, NepekoHanTecs, Lo npunazs BUMKHYTWN | Bif'eaHaHWiA

BiJ €NEKTPUYHOI PO3ETKM.
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BUKOPUCTAHHSA BJIEHAEPA

YBara!
Hoxi 6neHpgepa, Hoxi noapibHIOBa4a Ta HOXI MAMHa Ans NpsHOLWB Ayxe rocTpi. byabte
BYXe YBaXKHI Nif 4ac MOHTaXY i AEMOHTaXy KOMMOHEHTIB, @ TakOX Mif Yac YACTKM HOXa.

3aBxan TpUMalTe pyku Ha BiACTaHi Bif HOXIB | PyXOMUX YaCTUH.

1 BcraHosiTb npoknaaky 6nexaepa (D) Ha Hoxi 6neHpepa (E) (Puc. 2).
2 Bcraete Hoxi 6neHgepa (E) B Yawy 6neHgepa (C) i noBepHiTb NPOTM FOAMHHWKOBOI CTPINKK
(CLOSE), noku Hoxi 6neHaepa (E) He 6yayTb 3abnokosaHi (Puc. 3).

BukopucToByiiTe Yawy GreHaepa Tinbku 3 HOXamu 6reHgepa.

Hoxi 6neHpepa

3 TopixTe TBEPAi IHTPERIEHTU Ha ManeHbki WMaTouku. oknagiTe TBEpAi iHTPeAieHTU B vally
Brexgepa.
4 HanuinTe pigki iHrpegienTu y vawy bnexaepa.
[ns oTpumaHHs [OAATKOBOI iHhOpMaLLil NPO pekoMeHLoBaHi NPOAYKTH, iX KiNbKICTb, Yac i poboyy
LUBMAKICTb AMB. po3gin "Mopaan 3 npuroTyBaHHs".
YBara
Hanugarite piaki iHrpegieHTu y vally 6neHaepa nepLu Hix yBiMKHYTW npunag. Mpunag y Bapiax-
Ti BneHgepa Moxe BUKOPUCTOBYBaTUCS 6€3 [OAaBaHHS PiAUH TinbkK 411K NOAPIBHEHHS Nboay.

Yawa 6neHpgepa noBMHHA OyTH 3anoOBHEHa ABOMA YaCTMHAMM PiAKUX iHrpedieHTIB i Tpboma
YacTUHaMM PigKMX iHrpeaieHTiB.

5 BcraHosiTb Yawy 6neHaepa (C) pasom 3 HOXamu Ha rHi3go kopnycy motopa (G). 3akpyTiTh
vawy GneHpepa (C) 3a roAMHHMKOBOK CTPINKOK Ha kopnyci MoTopa (G) [0 TUX nip, NOKM He
NporyHae xapakTepHWi 3Byk «knauy (Puc. 4).

6 BcraHosiTb kpuwky (B) Ha yawy bneHgepa (C) (Puc. 5).

7 BcTaHoBiTb NPobKy OTBOPY NSt HAMOBHEHHS (A) Ha KpuLLKY (B) Ta NOBEPHITH 3a rOAMHHUKOBOK
CTpinKoto, o6 3abnokyBaTti Npobky 0TBOPY A1 HanoBHeHHs (Puc. 6).

YBara!
[epen BBIMKHEHHAM Npunagy NepekoHanTeCh, LU0 BCi KOMMOHEHTW BCTAHOBMEHI MPABMUITBHO.

8 BcrasTe BUnKy B enekTpuuHy posetky (Puc. 7).

9 TMoBepHiTb perynsatop weuakocTi (F) Ta BCTaHOBITL BaxaHy LWeuakictb (Puc. 8).

- TepenbayeHo fBa piBHi LWBMAKOCTI: NOBEPHITL perynsaTop wewuakocTi (F) Ha (1) abo Ha (2) y
3anexHocTi Bif KOHCUCTEHLT npoaykTi. MoBepHiTb perynaTop wewmakocTi (F) y nonoxeHHs (P)
(Pulse), wob Bubpatn dyHKLit0 NOAPIBHEHHS Nbogy.

MoTop npunagy 3anyckaeTbes, i iHrpeaieHTH aMilLyTbCs B Yalui brieHaepa.

SAkwo npunag He 3anyckaeTbCs, NepeKkoHanTecs, Lo Yawa 6neHaepa BCTaBneHa NpaBuUb-
HO B THi30 Kopnycy moTopa. [Mpunaa ocHaweHUi 3anoBiHUM NPUCTPOEM, SIKUIA Grokye
3anycK Hoxa, SIKLO Yala 6neHaepa HenpaBUbHO BCTAHOBIEHA Ha KOpnyc MOTopa.
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YBara
He 3amywyiiTe npunag npautoBatu 6e3nepepBHO AoBLUe 1 XBUNMHUW. 3ayekaiiTe, Noku MOTOp
OXOMOHe, NepLL HiX 3HOBY BUKOPUCTOBYBATU Npunag.
- o6 gogatv pigki iHrpegieHT nig yac poboTu, MOBEpHITL MPObKy OTBOPY A71S HANOBHEHHS (A)
MPOTM rOAWHHUKOBOI CTPINKM Ta 3HIMITh ii 3 kpuiwku (B) (Puc. 9). Hanwitte iHrpegieHT B vawy (C),
a noTiM 3aKkpuiTe NpobKy 0TBOPY ANS HAMOBHEHHS (A).
10 Lo6 3ynuuuTn poboty npunagy, noBepHiTh perynsrop wauakocTi (F) Ha (0).
11 Big'eqHanTe BUIKY Bifj €IEKTPUYHOI PO3ETKM.
Yeara!
3aBxay Big'eqHyTe Mpunag Bif €neKTPOMepexi i JoYeKanTecs MOBHOI 3YMUHKA HOXIB,
MepLL HiX BCTaHOBMIOBATI ab0 AEMOHTYBATH OKPEMi KOMMOHEHTMU.
12 BigkpyTiTb NPOTY FOAMHHUKOBOI CTPIMNku Ta 3HiMiTb YaLly 6neHgepa (C) pa3om 3 Hoxamu 3 kop-
nycy motopa (G) (Puc. 10).
13 3HimiTb kpuLKy (B) 3 vawwi 6nengepa (C) (Puc. 11).
YBara
He BuitmaliTe npoaykTu 3 yawi brieHaepa pykamu. 3aBxan BUKOPUCTOBYIMTE nonatky, o6
YHUKHYTY TPaBM.

14 [icTaHbTe 3MiluaHi iHrpeaieHTy 3 Yalli 6neHaepa.

BUKOPUCTAHHA NOAPIBHIOBAYA

Yeara!
Hoxi brnexgepa, HoXi noApibHIOBaYa Ta HOXi MNMHa ANst NPSHOLiB Ayxe rocTpi. byabTte
LYXe YBaxHi Nif 4ac MOHTaXy | JEMOHTaXy KOMMOHEHTIB, @ TaKoX i 4ac YACTKU HoXa.

3aBxay TpUManTe pyKu Ha BiACTaHi Bif HOXIB i PyXOMUX YaCTUH.

1 ToBepHiTb Aoropu AHOM Yaly nogpibHioava (H). Moknagits iHrpedieHTy B Yally nogpioHoBava.
[ns oTpumaHHs 4oAaTkoBOI iHGhopMaLii Npo pekoMeHA0BaHI MPOAYKTH, iX KiNbKICTb, Yac i pobody
LIBMAKICTb AvB. po3ain "Mopaau 3 npuroTyBaHHs".

MakcumanbHa KinbKicTb iHrpeAieHTiB He NoBUHHA nepeBuwyBaTu 50 .

2 BcraHoBiTb Npoknagky nogpidHiosaya (1) Ha Hoxi noapibHioBava (J) (Puc. 12).
3 BcraBte Hoxi noapibHioBava (J) B yally nogpibHioBaya (H) i NOBEPHITL NPOTW rOAMHHUKOBOI
ctpinkm (CLOSE), noku Hoxi nogapibHioBava (J) He ByaoyTb 3abnokosaHi (Puc. 13).

BukopucToBy#iTe Yaly noapibHIOBaya TiNbKK 3 HOXamu NoApioHIOBava.

Hoxi nogpibHioBava

4 BcTaHoBITb Yally nogpibHioBaya (H) pasom 3 Hoxamu Ha rHi3go kopnycy motopa (G). 3akpyTiTh
yawy nogpibHioaya (H) 3a roaMHHUKOBOIO CTPINKOK Ha kopnyci moTopa (G) fo Tvx mip, NoKu
He MPoIyHa€e XapakTepHui 3ByK «knauy (Puc. 14).
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Yeara!
Mepef BBIMKHEHHSIM NPUNady NEPEKOHANTEC, LU0 BCi KOMMOHEHTM BCTAHOBMEHI MPABMUITBHO.

5 BcrasTe Bunky B enekTpuuHy poseTky (Puc. 7).

6 ToBepHiTb perynstop wewugkocTi (F) Ta BCTaHOBITL BaxaHy Lweuakictb (Puc. 8).

- TepenbayeHo [Ba piBHi LWBMAKOCTI: MOBEpHITL perynsatop wewuakocTi (F) Ha (1) abo Ha (2) y
3aNeXHOCTI Bif KOHCUCTEHLi npoaykTiB. MoBepHiTh perynsTop wawuakocTi (F) y nonoxeHHs (P)
(Pulse), o6 BubpaTth yHKLito NoapiOHEHHs Nbody i BIAAIMMTY iHrpesieHTy Big YaLi nogpiod-
HioBaYa.

MoTop npunagy 3anyckaeTbCs, i iHpeAieHTV 3MILLYIOTLCS B Yalui nogpibHioBaya.

AKWwo npunag He 3anyckaeTbCAi, NepeKkoHaWTecs, WO Yawa noapiGHIOBaya BCTaBneEHa
NpaBUNBHO B MHI3[O Kopnycy MoTopa. [Mpunag ocHaleHun 3anobiXKHUM NPUCTPOEM, AKUIA
Gnokye 3anyck HOXa, AIKILO Yawa NnoApiGHIBaYa HenpaBUbHO BCTaHOBMEHA Ha KOpnyc
moTopa.

YBara
He 3mywuyinTe npunag npautoBati 6eanepepsHo AoBLue 1 XBUIMHW. 3adekaliTe, Mok MOTop
OXOIOHE, NEpLU HiXX 3HOBY BMKOPUCTOBYBATW Npunag.

7 Wo6 3ynuHuTK poboTy Npunagy, noBepHiTb perynsatop wauakocTi (F) Ha (0).

8 Big'eaHaliTe BUNKY Bifl €NEKTPUYHOT PO3ETKY.

A Yeara!

3aBxau Big'eQHyMTE MpUNag BiL €NEKTPOMepeXi i AoYeKanTecs MOBHOI 3YMMHKM HOXIB,
nepLU HiX BCTaHOBMNIOBaTK abo AEMOHTYBATM OKPEMi KOMMOHEHTM.
9 BigkpyTiTb MPOTM FOAMHHMKOBOI CTPIMKM Ta 3HIMITb Yally nogpioHioBava (H) pasom 3 HoXamm 3
kopnycy motopa (G) (Puc. 15).
10 MoBepHiTb foropn AHOM Yally nogpibHioBaya (H).
11 BigkpyTiTb 3a roamHHukoBoto cTpinkoto (OPEN) Hoxi nogpibHtoBava (J) Bif Yalli noapibHoBa-
ya (H) (Puc. 16).

YBara
He BuitmariTe npogykTv 3 yawi nogpibHoBaya pykamu. 3aBxaum BUKOPUCTOBYIMTE NONaTky,
OB YHUKHYTW TPaBM.

12 [ictaHbTe noapibHeHi iHrpegieHTyn 3 valli nogpibHoBaya.
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BUKOPUCTAHHA MINUHA ONA NPAHOLLIB

Yeara!
Hoxi bneHgepa, HoxXi NoApibHIOBaYa Ta HOXi MNMHa ANs NPSHOLiB gyxe rocTpi. byabte
BYXE YBaXHi N Yac MOHTaXY i AEMOHTaXy KOMMOHEHTIB, a TakOX Mid Yac YACTKM HOXa.
3aBxau TpUMaNTe Pyku Ha BIACTaHi Bif HOXIB | PyXOMUX YaCTH.
1 ToBepHiTb Joropu AHOM Yaly mauHa ans npsHowwis (K). Moknagits iHrpegieHTu B Yally MavHa
ONS NPSHOLLLB.
[ns oTpumaHHs foaaTkoBoi iHpopmMaLii po pekoMeHaoBaHi MPOAYKTY, X KiNbKICTb, Yac i pobody
LWIBKAKICTb AnB. po3gin "Mopaau 3 NpurotyBaHHs".
YBara
Hikonu He HanvBaliTe pigki iHrpedieHTu y Yyally MAuHa A0S NPSHOLLIB.
He knagiTb CBIXi iHrpedieHT y Yally MAnHa Ans NpsHOLLiB.

MakcumanbHa KinbKicTb iHrpeaieHTiB He noBUHHa nepesuwysati 100 r.

2 BcTaHoBITb NpoKnagky MvHa 4ns npsHowwis (L) Ha Hoxi MnuHa ans npsHowwis (M) (Puc. 17).

3 BcraBTe HOXi MnmHa Ans npsHowis (M) B vawwy mnuHa ans npsHowis (K) i noBepHiTe NpoTu
roauHHuKoBoi cTpinku (CLOSE), noku Hoxi MnnHa ans npsiHoLwis (M) He OyayTb 3abnokoBaHi
(Puc. 18).

BukopucToByiTe Yally MnuHa Ans NPSHOLWIB TifbKW 3 HOXXaMKU MNUHA ANA NPAHOLLIB.

Hoxi MavHa Ans npsHoLLiB

4 BcTaHOBITh Yally MivHa Ans npsHowiB (K) pasom 3 HOXamu Ha rHi3go kopnycy motopa (G).
3akpyTiTb Yawy mnuHa ans npsHoLwis (K) 3a roaMHHUKOBOIO CTPINKOK Ha kopnyci moTopa (G)
[0 TUX Nip, NOKM He MPOIyHae xapakTepHui 3Byk «knauy (Puc. 19).

Yeara!
Mepep BBIMKHEHHSIM NpUagy NepekoHaiTech, WO BCi KOMNOHEHTW BCTAHOBNEHI NPaBMILHO.

5 BcrasTe Bunky B enekTpuury posetky (Puc. 7).

6 MMoBepHiTb perynsTop wenakocTi (F) Ta BCTaHOBITb GaxaHy LWBKAakicTb (Puc. 8).

- MMepenbayeHo aBa piBHI LUBMAKOCTI: MOBEPHITL perynatop weuakocTi (F) Ha (1) abo Ha (2) y
3anexHOCTi Bif KOHCUCTEHL|iT NpoaykTiB. MoBepHiTh perynatop wsnakocTi (F) y nonoxerHs (P)
(Pulse), wob Brbpatn yHKLit0 nogpibHEHHs Nbody i BiOZINUTY iHTpedieHTM Bif Yalli MnuHa
ONS NPSHOLLLB.

MoTop npunagy 3anyckaeTbes, i iHrpedieHTU NepeMENtoTbCS B Yallli MIUHa Ans NPSHOLLIB.

AKwo npunag He 3anyckaeTbCsl, NePeKoHanTecs, WO Yawa MNWHa Ans NpsHOWB BCTaB-

neHa npaBUIbLHO B FHi3p0 kopnycy moTopa. Mpunag ocHaleHui 3anoBixHUM NPUCTPOEM,

AKWIA BNIOKYE 3anyCcK HOXa, AKIIO Yala MIMHa Ans NPAHOLWIB HenpaBUIbHO BCTAHOBNEHA

Ha Kopnyc MoTopa.
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YBara
He amywyiiTe npunag npawtoBati 6e3nepepaHo foslue 30 cekyHa. 3adekaiite, Mok MOToOp
OXOMOHe, NMepLL HiX 3HOBY BUKOPUCTOBYBATM NpUMag.
7 o6 3ynuHuTK poboTy Npunagy, NoBepHITb perynsaTop weugkocTi (F) Ha (0).
8 Bin'eqHaiiTe BUMKY Big eNeKTPUYHOT PO3ETKA.
Yeara!
3aBxay Big'eqHynTE Npunag Bif €nNeKTPOMepeXi i [o4YeKalTecs MOBHOI 3YMUHKM HOXIB,
MepLL HiX BCTaHOBMIOBATY abo AEMOHTYBaTH OKPEMi KOMMOHEHTH.
9 BigkpyTiTb NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPIMKM Ta 3HIMITb Yally MnuHa ans npsHowis (K) pasom 3
Hoxamu 3 koprycy motopa (G) (Puc. 20).
10 MoBepHiTb goropu AHOM Yaluy MamHa ans npsHoLwis (K).
11 BigkpyTiTb 3a roguHHukoBoto cTpinkoto (OPEN) Hoxi MinHa ans npsHowis (M) Big yalui manHa
ans npaHows (K) (Puc. 21).
YBara
He BuiimanTe NpogyKTyh 3 Yalli MAnHa ANs NPSHOLLIB pykamu. 3aBXau BUKOPUCTOBYNTE 1O-
naTky, Wob YHUKHYTW TpaBM.

12 [lictaHbTe nepeMeneHi iHrpeaieHTy 3 Yalli MruHa Ans NpsHoLLiB.

MOPAAM 3 NPUFOTYBAHHA

Y HaBefeHil Hk4e Tabnuui BkasaHO pekoMeHLoBaHI MPOAYKTH, iX KiNbKICTb Ta poboui WBMAKOCTI
LS BUKOPUCTaHHS BrieHpepa.

[~] 1
MpoaykT Makc. KinbkicTb m 5
LBuakictb Yac pobotu
900 mn 112 20-40 ¢
300r P+2 40-60 ¢
500 mn 112 30-50 ¢
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(-] 1
Npoaykty Makc. KinbKicTb m ,
LLBuakictb Yac pobotu
%15...24°C
@ N 400 wn 1 4060 ¢
O
450 mn 2 40-60 ¢
500 mn P2 30-50 ¢
700 mn 112 30-50 ¢
6x ¥ 10-12x P

Y HaBefeHil Hk4e Tabnnui BkasaHO PeKOMEHA0BaHI MPOAYKTH, iX KibKICTb Ta poboYi LWBMAKOCTI
ANs BUKOPUCTaHHS Mpunagy 3 HaCaaKok yHIiBepcansHoro noapibHoBava.

Mpoayktu Tun pizanna Makc. kinbkicTb Weupkictb
@@ (éi? 50r 8-10x P
1-2cm
Parmesan =
o 50r 8-10x P
1-2cm
@
o 507 6-8x P
1-2cm
ﬂ 50r 2-4x P
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Mpoayktu Tun pisaHHA Makc. KinbkicTb LLiBuakictb
(6]%¢)
o 50 1 6-8x P
Yo
P 10r 3-5x P

Y HaBefeHil Hk4e Tabnuui BkazaHO pekoMeHA0BaHI MPOAYKTH, iX KiNbKICTb Ta poboui WBMAKOCTI
ANS BUKOPUCTaHHS Npunagy 3 HacaaKok MIMHA ANs MPSHOLLIB.

MpoaykTu Makc. KinbkicTb LBuakictb Yac po6otu
50r 2 makc. 30 ¢
80r 2 makc. 30 ¢
30r 2 makc. 30 ¢
30r 2 makc. 30 ¢

Q)

e ? 50r 2 makc. 30 ¢
&L

% 60T 2 makc. 30 ¢
\&Q 30r 2 makc. 30 ¢
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YUCTKA I pornan

PerynsipHe i LoAEHHEe YMLLEHHS JO3BOMSE MiATPUMYBATM Npunag B pobovoMy CTaHi i TogoBXKyBa-
TN TEPMIH OTO CIyX6m.

YBara!
Bci onepauii uncTky i TexHiYHOrO 06CYroByBaHHS MOBWUHHI BUKOHYBATUCS HA BUMKHEHOMY i
Bl 64HAHOMY Bifi €NEKTPUYHOI PO3ETKN Npunagi.

A YBara!

3aBxan Big'efHyTe npunag Bif enekTpoMepexi i JouekanTecs NOBHOI 3yMWUHKA HOXIB,
nepLU HiX BCTAHOBMIOBATH abo JEMOHTYBATU OKPEMi KOMMOHEHTMH.

.% YBara!
3ab0pOHSETLCA BUKOPUCTOBYIMTE abpa3sniBHi MUiiHI 3acobn abo MeTaniyHi iHCTpYyMeHTH, 1ob
He MoLLKpsibaTy abo He NOLKOAWTM 30BHILLHI MOBEPXHI.

- Ywucritb KOpnyc MoTopa (G) BOMOrow HeabpasmBHOK raHYipKOH, W06 He MOLUKOAUTH MOKPUTTS.

YucrtKka KOMNOHEHTIB

Yeara!
Hoxi brnexgepa, Hoxi noapibHIOBaYa Ta HOXi MNMHa ANs NPsIHOLLiB Ayxe rocTpi. byabTte
LYXe YBaxHi Nif 4ac MOHTaXy | JEMOHTaXy KOMMOHEHTIB, @ TaKoX i 4ac YACTKM HoXa.

- Yawy 6nexgepa (C), kpuLuky (B), npobky oTBOPY ANst HanoBHeHHs (A), vally nogpibHioava (H),
HOXi noapibHioBaya (J), Yawy mnvHa ans npsHoLwis (K) i Hoxi ManHa ans npsHowis (M) MoxHa
MWUTW Y NOCYAOMMIAHIA MaLLWHI. FK anbTepHaTUBY MOXHa BUKOPUCTOBYBATY TENMY BOAY 3 MUHAM
3acobom. [lobpe BUCYLLIT.

- BcraHoBiTb BCi KOMMOHEHTW Ha MiCLie | NOCTaBTe Npunap Ha 36epiraHHs Ha CTilKy MOBEPXHIO.

BUBIA 3 EKCMNYATAUII

Y pasi BUBEeAEHHS Npunagy 3 ekcrnyaralii Bid'eaHanTe BUMKY XXUBMEHHS Bif eneKTPUYHOI PO3ETKU.
Y Bunagky ymunisavii HeobxigHo 3abeaneunTn po3gineHHs MaTtepianis, ki BUKOPUCTOBYBaNMCS
BMPOBHMLTBI Npunagy, Ta ix nepepobKy 3anexHo Bif iX Ckagy Ta NOMOXEHb 3aKOHIB, WO LitoTb Y
KpaiHi BUKopucTaHHs.
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O PODRECZNIKU

Urzadzenie zostato wyprodukowane zgodnie z obowigzujacymi normami europejskimi i jest zabez-
pieczone we wszystkich czesciach potencjalnie niebezpiecznych dla uzytkownika. Przed uzyciem
nalezy dokfadnie przeczyta¢ niniejszg instrukcje. Urzadzenia uzywac tylko do celdw, do ktérych zo-
stato zaprojektowane, aby unikng¢ mozliwych obrazen i szkdd. Niniejszq instrukcje przechowywaé
w zasiegu reki, aby méc korzystac z niej w przysztosci. W przypadku decyzji o zbyciu urzadzenia
na inne osoby, nalezy zawsze pamieta¢ o przekazaniu niniejszej instrukci.

Informacje zawarte w podreczniku zostaty oznaczone ponizszymi symbolami:

A Zagrozenia dla dzieci

A Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elektryczne;

Uwaga - szkody materialne
A Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn

PRZEWIDZIANE ZASTOSOWANIE

Blender moze by¢ uzywany do miksowania sktadnikow ptynnych i statych. Blender moze by¢ réw-
niez uzywany do kruszenia lodu.

Przystawka z funkcjg malaksera moze by¢ uzywana do siekania Swiezych sktadnikéw, takich jak
cebula, pietruszka itp.

Przystawka z funkcjg mtynka moze by¢ uzywana do mielenia przypraw i kawy ziarnistej.
Urzadzenie nie moze by¢ wykorzystywane do celéw handlowych lub przemystowych.

Wszelkie inne zastosowanie nie zostato przewidziane. Producent nie ponosi Zadnej odpowiedzial-
no$ci za wszelkiego rodzaju szkody spowodowane nieprawidtowym wykorzystaniem urzadzenia.
Nieprawidtowe zastosowanie spowoduje dodatkowo wygasniecie wszelkich form gwarancji.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NALEZY ZAPOZNAC SIE UWAZNIE Z INSTRUKCJA PRZED UZYCIEM.

* Urzadzenie zostato przygotowane do uzywania w $rodowisku domowym lub po-

dobnym, jak na przyktad:

w miejscach wyznaczonych do gotowania przez personel w sklepach, biurach i

w innych miejscach wykonywania pracy;

w gospodarstwach;

w hotelach, motelach, bed & breakfast i innych strukturach mieszkalnych (do

uzywania przez gosci).

* Nie ponosimy odpowiedzialno$ci za btedne stosowanie urzadzenia i za stosowa-
nie niezgodne z zaleceniami zawartymi w tej instrukcji. Nieprawidtowe zastoso-
wanie spowoduje dodatkowo wygasniecie wszelkich form gwarancji.

+ Zaleca sie zachowac oryginalne opakowanie, poniewaz bezptatny serwis nie
jest przewidziany w przypadku awarii powstatych w wyniku nieodpowiedniego
opakowania produktu w czasie transportu do Autoryzowanego Centrum Serwi-
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sowego.

W celu zachowania bezpieczenstwa urzadzenia uzywac wytgcznie oryginalnych
czesci zamiennych i akcesoriow, zatwierdzonych przez producenta.

Urzadzenie spetnia wymagania Rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004 z dn.
27.10.2004 r, dotyczacego materiatdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Zagrozenia dla dzieci
Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci.
Nalezy nadzorowac dzieci i upewnic¢ sie, ze nie bawig sie urzadzeniem.
Urzadzenie i jego przewdd zasilania przechowywa¢ zawsze poza zasiegiem
dzieci.
Nie pozostawia¢ wiszacego przewodu zasilania w miejscu, gdzie mogtby zostac¢
chwycony przez dzieci.
Nie pozostawia¢ elementdéw opakowania w miejscu dostepnym dla dzieci, ponie-
waz stanowig potencjalne zrodfo zagrozenia.
W przypadku utylizacji produktu w charakterze odpadu, nalezy uniemozliwi¢
jego uzycie poprzez odciecie przewodu zasilania. Zaleca sie ponadto uniesz-
kodliwienie tych komponentow urzadzenia, ktére mogq stwarzaC zagrozenie,
zwlaszcza dla dzieci, ktore mogtyby wykorzysta¢ urzadzenie do zabawy.

°

°

3

°

A Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elektrycznej
Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci sprawdzi¢, czy wartosci napiecia, poda-
ne na tabliczce znamionowej na spodzie urzadzenia, odpowiadajg warto$ciom
miejscowej sieci elektrycznej.

Wykorzystywanie elektrycznych przedtuzaczy nie posiadajgcych zatwierdzenia

producenta urzadzenia moze skutkowaé powstaniem szkod i wypadkow.

Urzadzenie podtaczac do gniazda posiadajacego uziemienie.

Nie podigczac do tego samego gniazda elektrycznego innych urzadzen o duzej

mocy (piecyki, zelazka, grzejniki itp.). Niebezpieczenstwo przecigzenia elek-

trycznego.

Nie ciggna¢ za przewod zasilania ani za urzadzenie w celu wysunigecia wtyczki z

gniazda elektrycznego.

Nalezy unika¢ kontaktu cze$ci pod napieciem z woda. Ryzyko zwarcia!

Unika¢ stykania przewodu zasilania z tngcymi elementami lub ostrymi krawe-

dziami.

Wszystkie ponizsze czynno$ci czyszczenia i konserwacji nalezy wykonywac po

wytaczeniu urzadzenia i po wysunigciu wtyczki z gniazda elektrycznego.

* Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub jakichkolwiek innych ptynach.

* Nie obstugiwa¢ urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi dtorimi lub bedac boso.

+ Gdy urzadzenie nie jest uzywane, nawet przez krétki czasu nalezy je wytaczy¢ i
wysung¢ wtyczke przewodu zasilajacego z gniazda elektrycznego.

* Nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia podtaczonego do sieci elektryczne.

146



Uwaga - szkody materialne

+ Urzadzenie ustawic na stabilnej i suchej powierzchni.

* Nie ustawia¢ urzadzenia na bardzo goracych powierzchniach lub w poblizu

otwartego ognia, aby nie uszkodzi¢ obudowy.

Nie ustawia¢ urzadzenia w poblizu materiatu tatwopalnego (np.: tkaniny, zastony).

Zapobiega¢ stykaniu sie przewodu elektrycznego zasilania z gorgcymi po-

wierzchniami.

Przed uzyciem wysungg¢ catkowicie przewdd elektryczny zasilania.

Urzadzenia nie nalezy zasila¢ za pomocg timerow zewnetrznych lub oddziel-

nych instalacji sterowanych na odlegtosc.

Nie umieszczac urzadzenia ani przewodu zasilajacego na gorgcych kuchenkach

elektrycznych lub gazowych, jak rowniez w ich poblizu, ani tez w poblizu kuchen-

ki mikrofalowe.

Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.

Nie wystawiaC urzadzenia na dziatanie czynnikow atmosferycznych (n.p.:

deszcz, stonce).

Po odtaczeniu wtyczki zasilajacej, urzadzenie nalezy czysci¢ wytacznie migkka,

lekko wilgotng Sciereczkg z dodatkiem kilku kropel neutralnego i tagodnego de-

tergentu.

Nigdy nie stosowac rozpuszczalnikow, ktére mogq zniszczy¢ czesci z tworzyw

sztucznych.

Nie przekracza¢ maksymalnego poziomu wskazanego na pojemniku.

Nie uruchamia¢ urzadzenia ,na pusto”.

Aby unikng¢ uszkodzenia urzadzenia, nie wktada¢ do pojemnika metalowych

przyboréw ani przedmiotow. Przybory kuchenne nalezy zawsze trzymac z dala

od nozy i ruchomych czesci.

Nie uzywac urzadzenia, gdy noze sg uszkodzone.

Przed uruchomieniem urzadzenia sprawdzi¢, czy pojemniki i noze sg czyste i

wolne od ciat obcych.

Przed uruchomieniem urzadzenia upewnic sie, ze pokrywa jest prawidtowo za-

tozona na pojemnik.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy upewnic si¢, ze pojemniki sg prawidfo-

wo zamontowane w gniezdzie obudowy silnika.

* Przed uruchomieniem urzadzenia zamkna¢ zawsze pokrywe pojemnika. Urzadze-

nie w wersji blendera moze by¢ uzywane na sucho wytacznie do kruszenia lodu.
* Nie uzywac funkcji kruszarki do lodu do miksowania letnich ptyndw.
* Przed miksowaniem letnich ptyndw nalezy zawsze usuna¢ z pokrywy korek na-
petniania.

* Do pojemnika nie wolno wlewac goracych ptynow.

+ Nigdy nie wlewa¢ ptynnych sktadnikow do pojemnika mtynka do przypraw.

* Nigdy nie umieszczac $wiezych sktadnikéw w pojemniku mtynka do przypraw.
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* Nie uzywac urzadzenia do miksowania lub rozdrabniania produktéw zbyt twar-
dych (np. miesa z koScig) lub zbyt duzej ilosci artykutow spozywczych.

* Nie umieszcza¢ w pojemnikach sktadnikdw zamrozonych.

* Nie wigczac blendera ani przystawki z funkcjg malaksera na czas dtuzszy niz 1
minuta ciggtej pracy. Przed ponownym uzyciem urzadzenia nalezy poczekac, az
silnik ostygnie.

* Nie wigczac przystawki z funkcjg mtynka na czas dtuzszy niz 30 minuta ciagte]
pracy. Przed ponownym uzyciem urzadzenia nalezy poczekac, az silnik ostygnie.

Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn

* Przed wtozeniem lub wyjeciem poszczegoinych czesci, urzadzenie odigczy¢ od
zasilania i poczekac na catkowite zatrzymanie sie nozy.

* Rece nalezy zawsze trzymac z dala od nozy i ruchomych czesci.

* Noze blendera, noze malaksera i noze mtynka do przypraw sg dobrze naostrzo-
ne. Zachowac szczegoing ostrozno$¢ podczas montazu i demontazu elementow
oraz ich czyszczenia.

* Aby podnies¢ urzadzenie, chwycic jego korpus. Nie nalezy przenosi¢ urzadzenia
za uchwyt pojemnika blendera.

* Nalezy wybra¢ miejsce odpowiednio oswietlone, czyste i z tatwym dostepem do
gniazda elektrycznego.

* Nie pozostawia¢ urzadzenia przytaczonego do sieci elektrycznej bez dozoru.

* Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane, jezeli zostato upuszczone lub jezeli
zawiera widoczne znaki uszkodzenia. Nie uzywac urzadzenia w sytuacji, gdy
przewod zasilania lub wtyczka sg uszkodzone lub urzadzenie jest wadliwe.
Wszystkie naprawy, wigczajac w to wymiane przewodu zasilajacego, powinny
by¢ wykonywane wytgcznie przez Serwis Techniczny Ariete lub przez upowaz-
nionych technikow, w sposob zapobiegajacy jakiemukolwiek zagrozeniu.

E Aby zutylizowaé produkt w mys| Dyrektywy Europejskiej 2012/19/UE, zapo-

== zNac sie z broszurg dotaczong do produktu.

* INSTRUKCJE NALEZY ZACHOWAC.
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OPIS URZADZENIA

A - Korek napetniania H - Pojemnik malaksera (*)

B - Pokrywka | - Uszczelka malaksera (¥)

C - Pojemnik malaksera J - Noze malaksera (*)

D - Uszczelka miksera K - Pojemnik mtynka do przypraw (**)
E - Noze blendera L - Uszczelka miynka do przypraw (**)
F - Pokretto regulacji predkosci M- Noze mtynka do przypraw (**)

G - Korpus silnika

(*) Dostepne tylko w modelu 584/1.
(**) Dostepne tylko w modelu 584/2.

Dane identyfikacyjne

Na tabliczce znamionowej umieszczonej na podstawie urzadzenia podane zostaty nastepujace
dane identyfikacyjne:

* konstruktor i znak CE

* model [Mod.]

*numer seryjny [SN]

* napiecie elektryczne zasilania [V] i czestotliwos¢ [Hz]

+ pobierana moc elektryczna [W]

* numer serwisu

Podczas ewentualnych kontaktéw z Autoryzowanym Serwisem Techniczny nalezy podaé model i
numer seryjny urzadzenia.

PRZED ROZPOCZECIEM UZYTKOWANIA

Usuna¢ materiaty opakowaniowe i sprawdzic, czy sq obecne wszystkie czesci.
Urzadzenie ustawi¢ na ptaskiej i stabilnej powierzchni.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy umy¢ zdejmowane elementy, ktore stykaja sie
z artykutami spozywczymi.
Umyé pojemnik blendera (C), pokrywe (B), korek napetniania (A), noze malaksera (J), pojemnik
malaksera (H), noze mtynka do przypraw (M) i pojemnik mtynka do przypraw (K) wodg z mydtem.
Doktadnie osuszy¢.
Uwaga!
Przed przystapieniem do montazu upewni¢ sie, ze urzadzenie jest wytgczone i odtgczone
od gniazda elektrycznego.

UZYWANIE BLENDERA

& Uwagal

Noze blendera, noze malaksera i noze mtynka do przypraw sg dobrze naostrzone. Zacho-
wac szczegoing ostrozno$¢ podczas montazu i demontazu elementdw oraz ich czyszczenia.

Rece nalezy zawsze trzymac¢ z dala od nozy i ruchomych czesci.
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1 Zamontowa¢ uszczelke blendera (D) na nozach blendera (E) (Rys. 2).
2 Wiozy¢ noze blendera (E) do pojemnika blendera (C) i obréci¢ w lewo (CLOSE), az noze blen-
dera (E) zostang zablokowane (Rys. 3).

Pojemnika blendera uzywac¢ wytacznie z nozami blendera.

Noze blendera

3 Sktadniki w formie statej pokroi¢ na mate kawatki. Umie$¢ sktadniki state w pojemniku blendera.
4 Wlac ptynne sktadniki do pojemnika blendera.

Wiecej informacji na temat zalecanych produktéw spozywczych, ilosci, czasu i predko$ci pracy
znajduje sie w rozdziale ,Wskazdwki dotyczace przygotowywania potraw”.

A Uwaga
Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy zawsze umiesci¢ ptynne sktadniki w pojemniku
blendera. Urzadzenie w wersji blendera moze by¢ uzywane na sucho wytgcznie do krusze-
nia lodu.

Pojemnik blendera powinien by¢ wypetniony dwiema czesciami sktadnikow statych i trzema

czeSciami sktadnikow ptynnych.

5 Zamontowa¢ pojemnik blendera (C) z nozami na gniezdzie obudowy silnika (G). Nakreci¢ po-
jemnik blendera (C), obracajac go w prawo na obudowie silnika (G) az do ustyszenia klikniecia
(Rys. 4).

6 Natozy¢ pokrywe (B) na pojemnik blendera (C) (Rys. 5).

7 Zatozy¢ korek napetniania (A) na pokrywe (B) i obrécic w prawo, az korek napetniania zostanie
zablokowany (Rys. 6).

A Uwaga!
Przed uruchomieniem urzadzenia sprawdzi¢, czy wszystkie komponenty zostaty poprawnie
zamontowane.

8 Wsuna¢ wtyczke do gniazda elektrycznego (Rys. 7).
9 Obrdci¢ pokretio regulacji predkosci (F), ustawiajac zadana predkos¢ (Rys. 8).
Dostepne sg dwa poziomy predkos$ci: ustawi¢ pokretto regulacji predkosci (F) na (1) lub (2), w
zalezno$ci od konsystencji artykutow spozywczych. Obroci¢ pokretto regulaciji predkosci (F) w
potozenie (P) (Pulse), aby ustawi¢ funkcje kruszenia lodu.
Silnik urzadzenia uruchamia sie i sktadniki rozdrabniane sg w pojemniku blendera.
Jesli urzadzenie nie uruchamia sie, sprawdzi¢, czy pojemnik blendera jest prawidtowo za-
montowany na gniezdzie korpusu silnika. Urzadzenie wyposazone jest w urzadzenie zabez-
pieczajace, ktore uniemozliwia uruchomienie nozy, jesli pojemnik blendera nie jest prawi-
diowo zamontowany na korpusie silnika.

A Uwaga
Nie wigczaC urzadzenia na czas diuzszy niz 1 minuta ciggtej pracy. Przed ponownym uzy-
ciem urzadzenia nalezy poczekac, az silnik ostygnie.
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- Aby dodac podczas pracy sktadniki ptynne, obréci¢ korek napetniania (A) w lewo i zdja¢ go z
pokrywy (B) (Rys. 9). Wilac¢ sktadniki do pojemnika (C), a nastepnie zamkna¢ ponownie korek
napetniania (A).

10 Aby zatrzyma¢ dziatanie urzadzenia, ustawi¢ pokretto regulacji predkosci (F) w pozycji (0).

11 Wysuna¢ wtyczke z gniazda elektrycznego.

A Uwaga!

Przed wtozeniem lub wyjeciem poszczegélnych czesci, urzadzenie odtaczy¢ od zasilania i
poczekac na catkowite zatrzymanie si¢ nozy.

12 Odkreci¢ w lewo i wyja¢ pojemnik blendera (C) wraz z nozami z obudowy silnika (G) (Rys. 10).
13 Zdja¢ pokrywe (B) z pojemnika blendera (C) (Rys. 11).

A Uwaga
Nie wyjmowa¢ artykutdw spozywczych z pojemnika blendera rekami. Aby unikng¢ obrazen,
nalezy zawsze uzywacé topatki.

14 Wyja¢ zmiksowane skfadniki z pojemnika blendera.

UZYWANIE MALAKSERA

Uwaga!
Noze blendera, noze malaksera i noze mtynka do przypraw sg dobrze naostrzone. Zacho-
wac szczegbing ostrozno$¢ podczas montazu i demontazu elementdw oraz ich czyszczenia.

Rece nalezy zawsze trzymac z dala od nozy i ruchomych czesci.

1 Odwrdci¢ pojemnik malaksera (H) dnem do géry. Umie$¢ sktadniki w pojemniku malaksera.
Wiecej informaciji na temat zalecanych produktdw spozywczych, ilosci, czasu i predkosci pracy
znajduje sie w rozdziale ,Wskazdwki dotyczace przygotowywania potraw”.

Maksymalna ilo$¢ sktadnikow nie moze przekroczy¢ 50 g.

2 Zamontowac uszczelke malaksera (I) na nozach malaksera (J) (Rys. 12).
3 Wiozy¢ noze malaksera (J) do pojemnika malaksera (H) i obréci¢ w lewo (CLOSE), az noze
malaksera (J) zostang zablokowane (Rys. 13).

Pojemnika malaksera uzywac¢ wytacznie z nozami malaksera.

Noze malaksera

4 Zamontowa¢ pojemnik malaksera (H) z nozami na gniezdzie obudowy silnika (G). Nakreci¢ po-
jemnik malaksera (H), obracajac go w prawo na obudowie silnika (G) az do ustyszenia klikniecia
(Rys. 14).

A Uwaga!
Przed uruchomieniem urzadzenia sprawdzi¢, czy wszystkie komponenty zostaty poprawnie
zamontowane.
5 Wsuna¢ wtyczke do gniazda elektrycznego (Rys. 7).
6 Obroci¢ pokretto regulacii predkosci (F), ustawiajac zadang predkos¢ (Rys. 8).
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Dostepne sg dwa poziomy predkosci: ustawi¢ pokretto regulacji predkosci (F) na (1) lub (2),
w zalezno$ci od konsystencji artykutow spozywczych. Obroci¢ pokretto regulaciji predkosci (F)
w potozenie (P) (Pulse), aby ustawi¢ funkcje kruszenia lodu i oddzieli¢ sktadniki od pojemnika
malaksera.

Silnik urzadzenia uruchamia sie i sktadniki rozdrabniane sg w pojemniku malaksera.

Jesli urzadzenie nie uruchamia sie, sprawdzié, czy pojemnik malaksera jest prawidtowo
zamontowany na gniezdzie korpusu silnika. Urzadzenie wyposazone jest w urzadzenie za-
bezpieczajace, ktére uniemozliwia uruchomienie nozy, jesli pojemnik malaksera nie jest pra-
widlowo zamontowany na korpusie silnika.

A Uwaga
Nie wigczaC urzadzenia na czas diuzszy niz 1 minuta ciggtej pracy. Przed ponownym uzy-
ciem urzadzenia nalezy poczekac, az silnik ostygnie.

7 Aby zatrzymac dziatanie urzadzenia, ustawi¢ pokretto regulaciji predkosci (F) w pozycii (0).

8 Wysuna¢ wtyczke z gniazda elektrycznego.
Uwaga!
Przed wiozeniem lub wyjeciem poszczegoinych czesci, urzadzenie odtaczy¢ od zasilania i
poczekac na catkowite zatrzymanie sie nozy.

9 Odkreci¢ w lewo i wyja¢ pojemnik malaksera (H) wraz z nozami z obudowy silnika (G) (Rys. 15).
10 Odwraoci¢ pojemnik malaksera (H) dnem do géry.
11 Odkreci¢ w prawo (OPEN) noze malaksera (J) od pojemnika malaksera (H) (Rys. 16).

A Uwaga
Nie wyjmowac artykutdw spozywczych z pojemnika malaksera rekami. Aby unikngé obrazen,
nalezy zawsze uzywac topatki.

12 Wyjaé rozdrobnione sktadniki z pojemnika malaksera.

UZYWANIE MLYNKA DO PRZYPRAW

A Uwagal

Noze blendera, noze malaksera i noze mtynka do przypraw sq dobrze naostrzone. Zacho-
wac szczegdlng ostrozno$¢ podczas montazu i demontazu elementéw oraz ich czyszczenia.

Rece nalezy zawsze trzymac z dala od nozy i ruchomych czesci.
1 Odwrdci¢ pojemnik mtynka do przypraw (K) dnem do géry. Umie$¢ sktadniki w pojemniku mtyn-
ka do przypraw.
Wiecej informaciji na temat zalecanych produktéw spozywczych, ilosci, czasu i predkosci pracy
znajduje sie w rozdziale ,Wskazdwki dotyczace przygotowywania potraw”.

A Uwaga

Nigdy nie wlewac ptynnych sktadnikéw do pojemnika mtynka do przypraw.
Nigdy nie umieszcza¢ Swiezych sktadnikéw w pojemniku miynka do przypraw.

Maksymalna ilo$¢ sktadnikow nie moze przekroczy¢ 100 g.

2 Zamontowa¢ uszczelke mtynka do przypraw (L) na nozach miynka do przypraw (M) (Rys. 17).
3 Wiozy¢ noze mtynka do przypraw (M) do pojemnika miynka do przypraw (K) i obréci¢ w lewo
(CLOSE), az noze mitynka do przypraw (M) zostang zablokowane (Rys. 18).
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Pojemnika miynka do przypraw uzywaé wytacznie z nozami mtynka do przypraw.

Noze miynka do przypraw

4 Zamontowaé pojemnik mtynka do przypraw (K) z nozami na gniezdzie obudowy silnika (G).
Nakreci¢ pojemnik mtynka do przypraw (K), obracajac go w prawo na obudowie silnika (G) az
do ustyszenia klikniecia (Rys. 19).

A Uwaga!
Przed uruchomieniem urzadzenia sprawdzi¢, czy wszystkie komponenty zostaty poprawnie
zamontowane.

5 Wsuna¢ wtyczke do gniazda elektrycznego (Rys. 7).

6 Obrdci¢ pokretto regulacji predkosci (F), ustawiajac zadang predkos¢ (Rys. 8).

- Dostepne sg dwa poziomy predkosci: ustawi¢ pokretto regulaciji predkosci (F) na (1) lub (2), w
zalezno$ci od konsystencji artykutow spozywczych. Obroci¢ pokretto regulacji predkosci (F) w
potozenie (P) (Pulse), aby ustawi¢ funkcje kruszenia lodu i oddzieli¢ sktadniki od pojemnika
miynka do przypraw.

Silnik urzadzenia uruchamia sie i sktadniki rozdrabniane sg w pojemniku mtynka do przypraw.

Jesli urzadzenie nie uruchamia sie, sprawdzié, czy pojemnik miynka do przypraw jest pra-
widtowo zamontowany na gniezdzie korpusu silnika. Urzadzenie wyposazone jest w urza-
dzenie zabezpieczajace, ktore uniemozliwia uruchomienie nozy, jesli pojemnik miynka do
przypraw nie jest prawidtowo zamontowany na korpusie silnika.

A Uwaga
Nie wigczaé urzadzenia na czas dituzszy niz 30 sekund ciggtej pracy. Przed ponownym uzy-
ciem urzadzenia nalezy poczekac, az silnik ostygnie.
7 Aby zatrzymac¢ dziatanie urzadzenia, ustawi¢ pokretto regulaciji predkosci (F) w pozyciji (0).
8 Wysuna¢ wtyczke z gniazda elektrycznego.
Uwaga!
Przed wtozeniem lub wyjeciem poszczegélnych czesci, urzadzenie odtaczy¢ od zasilania i
poczekac na catkowite zatrzymanie sie nozy.
9 Odkreci¢ w lewo i wyja¢ pojemnik mtynka do przypraw (K) wraz z nozami z obudowy silnika (G)
(Rys. 20).
10 Odwrdci¢ pojemnik mtynka do przypraw (K) dnem do gory.
11 Odkreci¢ w prawo (OPEN) noze mtynka do przypraw (M) od pojemnika mtynka do przypraw (K)
(Rys. 21).

A Uwaga
Nie wyjmowac artykutéw spozywczych z pojemnika mtynka do przypraw rekami. Aby unik-

na¢ obrazen, nalezy zawsze uzywac topatki.
12 Wyjaé rozdrobnione sktadniki z pojemnika mtynka do przypraw.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE PRZYGOTOWYWANIA POTRAW

Ponizsza tabela przedstawia zalecane produkty spozywcze, ilosci i predko$ci pracy podczas uzy-
wania blendera.

Produkt llo§¢ maksymalna / é | 2
Predkosé Czas pracy

900 ml 112 20-40s
3009 P+2 40-60s
500 ml 112 30-50s
400 ml 1 40-60s
450 ml 2 40-60s
500 ml P2 30-50s
700 ml 112 30-50s
6x (¥ 10-12xP
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Ponizsza tabela przedstawia zalecane produkty spozywcze, ilosci i predko$ci pracy podczas uzy-

wania malaksera.

Produkt Rodzaj rozdrabniania llos¢ maksymalna Predkos¢
@@ (éi? 50¢g 8-10xP
1-2cm
Parmesan D
Q U 50 g 8-10xP
1-2cm
«
QQQ 50 g 6-8xP
1-2cm
ﬂ 509 2-4xP
50 g 6-8xP
109 3-5xP

Ponizsza tabela przedstawia zalecane produkty spozywcze, ilodci i predkoSci pracy podczas uzy-
wania mtynka do przypraw.

Produkt llo§¢ maksymalna Predkos¢ Czas pracy
50¢ 2 maks. 30 s
80¢ 2 maks. 30 s
30g 2 maks. 30 s
30g 2 maks. 30 s
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Produkt llo§¢ maksymalna Predkos¢ Czas pracy

?«%} 50¢g 2 maks. 30 s

% . 60 g 2 maks. 30 s

Q 30g 2 maks. 30 s

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
Regularne, codzienne czyszczenie pozwoli utrzymaé urzadzenie w dobrym stanie i wydtuzy jego
zywotnosé.
Uwaga!
Wszystkie ponizsze czynnoSci czyszczenia i konserwacji nalezy wykonywaé po wytaczeniu
urzadzenia i po wysunieciu wtyczki z gniazda elektrycznego.

Uwaga!
Przed wiozeniem lub wyjeciem poszczegoinych czesci, urzadzenie odtaczy¢ od zasilania i
poczekac na catkowite zatrzymanie sie nozy.

. Uwaga!
Nie uzywa¢ Sciernych detergentéw ani metalowych przedmiotéw, aby nie zarysowac i nie

uszkodzi¢ powierzchni zewnetrzne;.

- Korpus silnika (G) czysci¢ wilgotng miekka Sciereczka, aby nie uszkodzi¢ obudowy.

Czyszczenie komponentow
Uwaga!
Noze blendera, noze malaksera i noze mtynka do przypraw sg dobrze naostrzone. Zacho-
wac szczegblng ostrozno$¢ podczas montazu i demontazu elementdw oraz ich czyszczenia.

- Pojemnik blendera (C), pokrywe (B), korek napetiania (A), pojemnik malaksera (H), noze ma-
laksera (J), pojemnik mtynka do przypraw (K) i noze miynka do przypraw (M) mozna my¢ w
zmywarce. Alternatywnie mozna uzy¢ cieptej wody z mydtem. Doktadnie osuszy¢.

- Ponownie zamontowaC wszystkie czesci. Urzadzenie ustawic na stabilnej powierzchni.

WYCOFANIE Z UZYTKOWANIA

W przypadku zakoriczenia korzystania z urzadzenia, wysung¢ wtyczke zasilania z gniazda elek-
trycznego. W przypadku ztomowania posegregowaé rézne materiaty uzyte do produkcji urzadze-
nia. Przekaza¢ do utylizacji w zalezno$ci od ich sktadu oraz zgodnie z przepisami obowigzujacymi
w kraju uzytkowania.
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ET PAR ORD OM DENNE BRUGSANVISNING

Dette apparat er fremstillet i overensstemmelse med geeldende relevante europaeiske forskrifter.
Alle dele, der kan udgere en potentiel fare for brugeren, er beskyttede. Laes omhyggeligt denne
brugsanvisning, fer du bruger apparatet fgrste gang. Brug kun apparatet til det formal, som det er
beregnet til. S& undgar du mulige skader pa personer og ting. Opbevar denne brugsanvisning til se-
nere brug. Hvis apparatet videregives til andre, skal man huske at vedlzegge denne brugsanvisning.
| brugsanvisningen benyttes falgende symboler, der betyder:

A Farlig for bgrn

A Fare pa grund af elektricitet

& Advarsel - Skader pa materielle dele
A Fare for skader af andre grunde

TILSIGTET BRUG

Blenderen kan bruges til at blende flydende og faste ingredienser. Blenderen kan ogsa bruges il
at hakke is.

Hakkeren (tilbehar) kan bruges til at hakke friske ingredienser som f.eks. lgg, persille osv.
Krydderkveernen (tilbehgr) kan bruges il at kveerne krydderier og kaffebgnner.

Dette apparat er ikke egnet til kommerciel og industriel brug.

Producenten har ikke forudset anden brug af apparatet og fraleegger sig ethvert ansvar for skader
af enhver art, som matte opsta pa grund af forkert brug af apparatet.

Forkert brug af apparatet medfarer ogsa, at garantien bortfalder.

SIKKERHEDSADVARSLER

LAS DENNE BRUGSANVISNING NG@JE IGENNEM, FOR DU TAGER APPARA-

TET I BRUG.

* Apparatet er beregnet til brug i private husholdninger eller tilsvarende miljger
som f.eks:

- kantiner forbeholdt butik- og kontorpersonale og andre erhvervsmiljger

- feriebondegarde

- hoteller, moteller, bed & breakfast og andre boligfaciliteter (til brug for geesterne).

* Producenten fralaegger sig ethvert ansvar for forkert brug eller enhver anden
brug end den, som er anfgrt i denne brugsanvisning. Forkert brug af apparatet
medferer ogsa, at garantien bortfalder.

* Det anbefales at opbevare den originale emballage, da der ikke ydes gratis
assistance ved skader, som skyldes uegnet emballage ved fremsendelse til et
autoriseret servicecenter.

* Af hensyn til sikkerheden ved apparatet ma du kun bruge originalt tilbehar og
reservedele, som er godkendt af producenten.

* Dette apparat er i overensstemmelse med forordning (EF) nr. 1935/2004 af 27.
oktober 2004 om materialer og genstande bestemt til kontakt med fadevarer.
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A Fare for bgrn

* Apparatet ma ikke anvendes af barn.

* Barn ma ikke benytte apparatet som legetg;.

* Hold altid apparatet og stramforsyningsledningen uden for b@rns reekkevidde.

+ Lad ikke ledningen haenge ned et sted, hvor barn kan traekke i den.

* Hold emballagen borte fra barn. Den udger en potentiel farekilde.

* Hvis du beslutter at kassere apparatet, sa bar du gere det ubrugeligt ved at klip-
pe elledningen over. Det anbefales endvidere ogsa at gere de dele af apparatet
ubrugelige, som kan udgare en fare, navnlig for barn, som kan finde pa at lege
med apparatet.

A Elektrisk fare

* Inden du tilslutter apparatet til fastnettet, bgr du kontrollere, at den spaending,
som er oplyst pa meaerkepladen pa bunden af apparatet, svarer til spaendingen i
det lokale fastnet.

* Brug af elektriske forleengerledninger, som ikke er godkendt af enhedens produ-
cent, kan forarsage skader og ulykker.

+ Slut altid apparatet til en stikkontakt med jordforbindelse.

* Tilslut ikke andre apparater med hgjt stramoptag (f.eks. varmeovne, strygejern,
radiatorer) til samme stikkontakt som apparatet. Fare for elektrisk stad.

* Treek aldrig i ledningen eller selve apparatet for at traekke stikket ud af stikkon-
takten.

* Lad aldrig de speendingsferende dele komme i kontakt med vand. Det kan forar-
sage en kortslutning!

+ Undga, at ledningen kommer i kontakt med skarpe dele eller spidse hjgrner.

+ Al renggring og vedligehold skal udfgres med slukket apparat og stikket fjernet
fra stikkontakten.

+ Seenk ikke apparatet ned i vand eller andre veesker.

* Brug ikke apparatet med vade haender eller bare fgdder.

* Hvis apparatet ikke skal bruges, selv i en kort periode, skal du altid slukke for
apparatet og traekke stikket ud af stikkontakten.

« Lad ikke apparatet veere uden opsyn, nar det er tilsluttet strammen.

Advarsel - skader pa materielle dele

* Placér apparatet pa en stabil og ter overflade.

« Placér ikke apparatet pa meget varme overflader eller i neerheden af aben ild.
Beklaedningen kan tage skade.

* Placer ikke apparatet i naerheden af breendbart materiale (for eksempel tekstiler
eller gardiner).

* Elledningen ma ikke komme i kontakt med varme overflader.

+ Udrul altid ledningen helt fer brug.

« Apparatet ma ikke drives af eksterne timere eller med separate fiernbetjenings-
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systemer.

Placer aldrig apparatet eller stramforsyningsledningen i naerheden af eller oven
pa varme elektriske varmeplader eller gaskomfurer eller i naerheden af mikrobgl-
geovn.

Brug ikke apparatet udendars.

Udseet aldrig apparatet for atmosfeeriske pavirkninger (f.eks. regn, sol).

Efter at ledningens stik er trukket ud af stikkontakten, kan apparatet gares rent
med en klud. Brug udelukkende en klud, som ikke ridser, let fugtet med vand og
et par draber neutralt, ikke-aggressivt renggringsmiddel.

Brug aldrig opl@sningsmidler. De kan skade plastmaterialet.

Overskrid aldrig det maksimum- eller minimumniveau, der er angivet pa baegeret.
Start aldrig et tomt apparat.

Stik aldrig kekkenredskaber eller metalgenstande ned i baegeret. Det kan for-
arsage skader pa apparatet. Hold altid kekkenredskaber vaek fra kniven og de
bevaegelige dele.

Brug ikke apparatet, hvis kniven er beskadiget.

Kontrollér, at baegrene og kniven er rene og fri for fremmediegemer, fer du tager
apparatet i brug.

Serg for, at Iaget er sat korrekt pa baegeret, for apparatet startes.

Serg for, at baegeret er korrekt monteret i huset, fgr apparatet tages i brug.
Kom altid flydende ingredienser i baegeret, for apparatet startes. | blenderversi-
onen ma apparatet kun bruges uden vaeske til at knuse is.

Brug ikke isknuserfunktionen til at blende varme vaesker.

Fjern altid pafyldningsproppen fra pafyldningslaget, far du blender lunkne vaesker.
Kom aldrig varme vaesker i baegeret.

Kom aldrig flydende ingredienser i krydderikvaernes baeger.

Kom aldrig friske ingredienser i krydderikveernes baeger.

Brug ikke apparatet til at blende eller hakke for harde ingredienser (f.eks. kad
med ben) eller for store maengder.

Kom aldrig frosne ingredienser i baegrene.

Lad ikke blenderen eller tilbehgret kare i mere end et minut uden pause. Vent, til
motoren er kglet af, far du bruger apparatet igen.

Lad ikke krydderikveernen (tilbehgr) kere i mere end et minut uden pause. Vent,
til motoren er kalet af, fgr du bruger apparatet igen.

A Fare for skader af andre grunde
Treek altid stikket ud af stikkontakten, og vent til kniven star helt stille, for de
enkelte komponenter saettes i eller tages ud.
Hold altid haenderne veaek fra kniven og de beveegelige dele.
Blenderens knive, hakkekniven og krydderikvaernens knive er meget skarpe.
Udvis seerlig forsigtighed ved montering og afmontering af delene og ved renge-
ring af kniven.
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+ Tag fat om apparatets hus for at lgfte det. Beer ikke apparatet ved at holde i
blenderbaegerets handtag.

« Stil apparatet pa et sted med tilstraekkelig god belysning og stikket let tilgaengeligt.

« Apparatet skal sta og bruges pa en stabil overflade.

« Apparatet ma ikke bruges, hvis det har veeret tabt, eller hvis der er synlige tegn
pa skader. Brug ikke apparatet, hvis elledningen eller stikket er beskadigede,
eller hvis selve apparatet er defekt. For at forhindre enhver fare, ma reparationer,
herunder ogsa udskiftning af elledningen, kun udferes af godkendte Ariete-ser-
vicecentre eller Arietes teknikere.

ﬁ’ Lees det vedlagte blad om bortskaffelse for oplysninger om korrekt bortskaf-

== felse i henhold til det europeeiske direktiv 2012/19/EU.

* GEM BRUGSANVISNINGEN.
BESKRIVELSE AF APPARATET

A - Pafyldningsprop H - Hakkebaeger (*)

B - Lag | - Pakning til hakker (*)

C - Blenderbzger J - Hakkeknive (*)

D - Pakning til blender K - Beeger til krydderikvaern (**)
E - Blenderkniv L - Pakning til krydderikvaern (**)

F - Drejeknap til regulering af hastigheden M- Knive til krydderikveern (**)
G - Motorhus

(*) Findes kun til model 584/1.
(**) Findes kun til model 584/2.

Identifikationsoplysninger

Falgende identifikationsdata vises pa typeskiltet pa bunden af apparatet:

+ producent og CE-maerke

¢+ model [Mod.]

+ serienummer [SN]

+ spaending [V] og frekvens [Hz]

+ absorberet stram [W]

+ gratis nummer til assistance

Ved eventuelle henvendelser til autoriserede servicecentre er det ngdvendigt at oplyse model og
serienummer.
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FOR BRUG

Fjern emballagen, og kontrollér, at alle komponenter er til stede.
Placér apparatet pa en stabil og plan overflade.

Inden apparatet tages i brug farste gang, skal alle aftagelige dele, som kommer i kontakt
med fadevarer, gares rent.
Vask blenderskalen (C), laget (B), pafyldningsproppen (A), hakkekniven (J), hakkebaeger (H), kryd-
derikvaernen (M) og krydderikvaernens baeger (K) med vand og saebe. Tar grundigt.
Advarsel!
Kontrollér, inden du fortseetter med monteringen, at apparatet er slukket, og stikket trukket
ud af stikkontakten.

BRUG AF BLENDEREN

Advarsel!
Blenderens knive, hakkekniven og krydderikvaernens knive er meget skarpe. Udvis seerlig
forsigtighed ved montering og afmontering af delene og ved rengering af kniven.

Hold altid haenderne veek fra kniven og de bevaegelige dele.

1 Seet blenderens pakning (D) pa blenderkniven (E) (Fig. 2).
2 Seet blenderkniven (E) i blenderbaegeret (C), og drej den mod urets retning (CLOSE), indtil
blenderkniven (E) er fastspeendt (Fig. 3).

Brug kun blenderkniven med blenderbaegeret.

Blenderkniv

3 Skeer de faste ingredienser i sma stykker. Kom de faste ingredienser i blenderbaegeret.

4 Kom de flydende ingredienser i blenderbaegeret.

Vedrgrende yderligere oplysninger om anbefalede fadevarer, maengder, tidsrum og hastigheder
henvises til afsnittet "Tilberedningstip”.

Advarsel
Kom altid de flydende ingredienser i blenderbaegeret, for apparatet startes. | blenderversio-
nen ma apparatet kun bruges uden veeske til at knuse is.

(@)

Blenderbaegeret skal indeholde to dele faste ingredienser og tre dele flydende ingredienser.

5 Seet blenderbaegeret (C) komplet med kniven i lejet pa motorhuset (G). Skru blenderbaegeret
(C) med urets retning p& motorhuset (G), indtil du kan hgre en klik (Fig. 4).
6 Seetlaget (B) pa blenderbaegeret (C) (Fig. 5).
7 Seet pafyldningsproppen (A) i laget (B), og drej den mod urets retning, indtil den er last fast (Fig. 6).
Advarsel!
Kontrollér, at alle delene er korrekt samlet, fer apparatet startes.
8 Seet stikket i stikkontakten (Fig. 7).
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9 Drej hastighedsregulatoren (F), og veelg den gnskede hastighed (Fig. 8).

- Apparatet har to hastighedsniveauer: Drej hastighedsregulatoren (F) til (1) eller (2), afhaengigt
af ingrediensernes konsistens. Drej hastighedsregulatoren (F) til (P) (Pulse) for at veelge isknus-
ningsfunktionen.

Apparatets motor starter, og ingredienserne blendes i blenderbaegeret.

Hvis apparatet ikke starter, er det ngdvendigt at kontrollere, om blenderbzegeret er sat kor-
rekt i huset. Apparatet er udstyret med en sikkerhedsanordning, som forhindrer, at kniven
starter, hvis blenderbeegeret ikke er sat rigtigt pa motorhuset.

Advarsel
Lad ikke apparatet kare i mere end et minut uden pause. Vent, til motoren er kglet af, fer du
bruger apparatet igen.

Hvis du gnsker at tilseette flydende ingredienser, mens apparatet er i drift, skal du dreje pafyld-
ningsproppen (A) mod urets retning og fierne den fra laget (B) (Fig. 9). Kom ingredienserne i
blenderbaegeret (C), og seet derefter proppen (A) i laget.

10 Apparatet slukkes ved at dreje hastighedsregulatoren (F) til (0).

11 Traek stikket ud af stikkontakten.

A Advarsel!

Treek altid stikket ud af stikkontakten, og vent til kniven star helt stille, fer de enkelte kompo-
nenter seettes i eller tages ud.

12 Drej blenderbaegeret (C) mod urets retning, og fiern det med kniven fra motorhuset (G) (Fig. 10).
13 Fjern laget (B) fra blenderbeegeret (C) (Fig. 11).

Advarsel
Fiern ikke ingredienserne fra blenderbaegeret med heenderne. Brug altid en spatel for at
undga at komme til skade.

14 Fjern de blendede ingredienser fra blenderbaegeret.

BRUG AF HAKKEREN

Advarsel!

Blenderens knive, hakkekniven og krydderikvaernens knive er meget skarpe. Udvis seerlig
forsigtighed ved montering og afmontering af delene og ved rengaring af kniven.

Hold altid haenderne veek fra kniven og de bevaegelige dele.

1 Vend hakkebaegeret om (H). Kom de faste ingredienser i hakkebaegeret.

Vedrgrende yderligere oplysninger om anbefalede fgdevarer, maengder, tidsrum og hastigheder

henvises til afsnittet "Tilberedningstip”.

Den maksimale mangde af ingredienser bar ikke overstige 50 g.

2 Set hakkerens pakning (1) pa hakkekniven (J) (Fig. 12).

3 Seet hakkekniven (J) i hakkebaegeret (H), og drej den mod urets retning (CLOSE), indtil hak-
kekniven (J) er fastspeendt (Fig. 13).
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Brug kun hakkekniven med hakkebaegeret.

Hakkekniv

4 St hakkebaegeret (H) komplet med kniven i lejet pa motorhuset (G). Skru hakkebaegeret (H)
med urets retning pa motorhuset (G), indtil du kan here en Klik (Fig. 14).

Advarsel!
Kontrollér, at alle delene er korrekt samlet, fer apparatet startes.

5 Seet stikket i stikkontakten (Fig. 7).

6 Drej hastighedsregulatoren (F), og veelg den gnskede hastighed (Fig. 8).

- Apparatet har to hastighedsniveauer: Drej hastighedsregulatoren (F) til (1) eller (2), afhaengigt
afingrediensernes konsistens. Drej hastighedsregulatoren (F) til (P) (Pulse) for at veelge isknus-
ningsfunktionen og lgsne ingredienserne fra hakkebaegeret.

Apparatets motor starter, og ingredienserne hakkes i hakkebaegeret.

Hvis apparatet ikke starter, er det ngdvendigt at kontrollere, om hakkebzegeret er sat korrekt
i huset. Apparatet er udstyret med en sikkerhedsanordning, som forhindrer, at kniven star-
ter, hvis hakkebaegeret ikke er sat rigtigt pa motorhuset.

Advarsel
Lad ikke apparatet kare i mere end et minut uden pause. Vent, til motoren er kglet af, fer du
bruger apparatet igen.

7 Apparatet slukkes ved at dreje hastighedsregulatoren (F) til (0).

8 Treek stikket ud af stikkontakten.

A Advarsel!

Treek altid stikket ud af stikkontakten, og vent til kniven star helt stille, far de enkelte kompo-
nenter seettes i eller tages ud.

9 Drej hakkebaegeret (H) mod urets retning, og fiern det med kniven fra motorhuset (G) (Fig. 15).

10 Vend hakkebaegeret om (H).

11 Skru hakkekniven (J) mod urets retning (OPEN) i hakkebaegeret (H) (Fig. 16).
Advarsel
Fjern ikke ingredienserne fra hakkebeegeret med haenderne. Brug altid en spatel for at undga <
at komme til skade. )

12 Fjern de hakkede ingredienser fra hakkebaegeret.
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BRUG AF KRYDDERIKVZARNEN

Advarsel!
Blenderens knive, hakkekniven og krydderikveernens knive er meget skarpe. Udvis seerlig
forsigtighed ved montering og afmontering af delene og ved rengering af kniven.

Hold altid haenderne vaek fra kniven og de bevaegelige dele.

1 Ven krydderikveernens baeger om (K). Kom de faste ingredienser i krydderikveernens baeger.
Vedrgrende yderligere oplysninger om anbefalede fgdevarer, meengder, tidsrum og hastigheder
henvises til afsnittet "Tilberedningstip”.

Advarsel
Kom aldrig flydende ingredienser i krydderikvaernes baeger.

Kom aldrig friske ingredienser i krydderikveernes baeger.

Den maksimale mangde af ingredienser bar ikke overstige 100 g.

2 Sat kveernens pakning (L) pa kvaernekniven (M) (Fig. 17).
3 Seet kvaernekniven (M) i krydderikveaernes baeger (K), og drej den mod urets retning (CLOSE),
indtil kveernekniven (M) er fastspeaendt (Fig. 18).

Brug kun kveernekniven med krydderikvaernes baeger.

Kniv til krydderikveern

4 Set krydderikvaernes baeger (K) komplet med kvaernekniven i lejet pa motorhuset (G). Skru kryd-
derikveernes baeger (K) med urets retning pa motorhuset (G), indtil du kan here en klik (Fig. 19).

Advarsel!
Kontrollér, at alle delene er korrekt samlet, far apparatet startes.

5 Seet stikket i stikkontakten (Fig. 7).

6 Drej hastighedsregulatoren (F), og veelg den gnskede hastighed (Fig. 8).

- Apparatet har to hastighedsniveauer: Drej hastighedsregulatoren (F) til (1) eller (2), afheengigt
af ingrediensernes konsistens. Drej hastighedsregulatoren (F) til (P) (Pulse) for at veelge isknus-
ningsfunktionen og lgsne ingredienserne fra krydderikveernes baeger.

Apparatets motor starter, og ingredienserne kveernes i krydderikveernes baeger.

Hvis apparatet ikke starter, er det ngdvendigt at kontrollere, om krydderikveernes baeger er
sat korrekt i huset. Apparatet er udstyret med en sikkerhedsanordning, som forhindrer, at
kniven starter, hvis krydderikvaernes baeger ikke er sat rigtigt pa motorhuset.

Advarsel
Lad ikke apparatet kare i mere end 30 sekunder uden pause. Vent, til motoren er kglet af,
far du bruger apparatet igen.

7 Apparatet slukkes ved at dreje hastighedsregulatoren (F) til (0).

8 Treek stikket ud af stikkontakten.
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Advarsel!
Treek altid stikket ud af stikkontakten, og vent til kniven star helt stille, far de enkelte kompo-
nenter saettes i eller tages ud.

9 Drej krydderikveernes baeger (K) mod urets retning, og fiern det med kniven fra motorhuset (G)
(Fig. 20).
10 Ven krydderikveernens baeger om (K).
11 Skru kveernekniven (M) mod urets retning (OPEN) i krydderikvaernes baeger (K) (Fig. 21).
Advarsel
Fiern ikke ingredienserne fra krydderikveernes baeger med haenderne. Brug altid en spatel
for at undga at komme til skade.

12 Fjern de kveernede ingredienser fra hakkebaegeret.

TILBEREDNINGSTIP

Nedenstaende tabel viser de fadevarer, meengder og hastigheder, som anbefales til blenderen.

[~ 1
Fadevarer Maks. maengde () )
Hastighed Tidsrum
900 ml 112 20-40 sekunder
300¢g P+2 40-60 sekunder
500 ml 112 30-50 sekunder
400 ml 1 40-60 sekunder
450 ml 2 40-60 sekunder
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Fadevarer Maks. meengde () ,
Hastighed Tidsrum
500 ml P2 30-50 sekunder
700 ml 112 30-50 sekunder
6x ¥ 10-12x P

Nedenstaende tabel viser de fadevarer, maengder og hastigheder, som anbefales til hakkeren.

Fadevarer Hakketype Maks. meaengde Hastighed
('g? 50¢g 8-10x P
1-2cm
Parmesan =
D 50 ¢ 8-10x P
1-2cm
@
SN 50 g 6-8x P
1-2cm
ﬂ 50 ¢ 2-4x P
50 g 6-8x P
Seip 10g 35¢P
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Nedenstaende tabel viser de fadevarer, meengder og hastigheder, som anbefales til krydderikvaer-

- Fadevarer Maks. maengde Hastighed Tidsrum
% 50¢g 2 Maks. 30 sekunder
é 80 g 2 Maks. 30 sekunder
g
/ 30g 2 Maks. 30 sekunder
30g 2 Maks. 30 sekunder
50¢ 2 Maks. 30 sekunder
% 60 g 2 Maks. 30 sekunder
\Q 30g 2 Maks. 30 sekunder
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RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

En regelmaessig og daglig rengering ger det muligt at bevare apparatets ydeevne og at forleenge
dets levetid.
Advarsel!
Al renggring og vedligehold skal udfgres med slukket apparat og stikket fiernet fra stikkon-
takten.

A Advarsel!

Treek altid stikket ud af stikkontakten, og vent til kniven star helt stille, far de enkelte kompo-
nenter seettes i eller tages ud.

A Advarsel!
Undga brug af eetsende renggringsmidler eller metalliske genstande. Det kan ridse eller
beskadige de udvendige overflader.

- Gor motorhuset (G) rent med en fugtig klud, som ikke ridser. Det kan beskadige overfladen.

Renggring af delene

Advarsel!
Blenderens knive, hakkekniven og krydderikvaernens knive er meget skarpe. Udvis seerlig
forsigtighed ved montering og afmontering af delene og ved rengaring af kniven.

- Blenderbaegeret (C), laget (B), pafyldningsproppen (A), hakkebaegeret (H), hakkekniven (J),
krydderikveernens baeger (K) og kveernekniven (M) kan vaskes i opvaskemaskinen. De kan og
vaskes op i handen med varmt vand og saebe. Tar grundigt.

- Seet alle komponenter tilbage pa plads, og anbring apparatet pa en stabil overflade.

UD AF IBRUGTAGNING

Sluk for apparatet ved at tage stikket ud af stikkontakten, nar det ikke skal bruges. Ved bortskaffel-
sen skal de anvendte materialer sorteres efter deres type og bortskaffes i henhold til de geeldende
bestemmelser i landet, hvor apparatet er i brug.
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