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AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO

Usando apparecchi elettrici € necessario prendere le opportune precauzioni, tra le

quali:

1. Assicurarsi che il voltaggio elettrico dell'apparecchio corrisponda a quello della
vostra rete elettrica.

2. Non lasciare 'apparecchio incustodito quando collegato alla rete elettrica; disin-
serirlo dopo ogni uso.

3. Non mettere I'apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.

4. Durante l'utilizzo posizionare I'apparecchio su di un piano orizzontale, stabile e
ben illuminato.

5. Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).

6. Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici calde.

7. Questo apparecchio non & adatto all'utilizzo da parte di persone (compresi i
bambini) con capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte. Gli utenti che manchi-
no di esperienza e conoscenza dell’apparecchio oppure ai quali non siano state
date istruzioni relative all'utilizzo dell'apparecchio dovranno essere soggette alla
supervisione da parte di una persona responsabile della loro sicurezza.

8. E’ necessario vigilare sui bambini per assicurare che non giochino con I'appa-
recchio.

9. NON IMMERGERE MAI IL CORPO DEL PRODOTTO, LA SPINA ED IL CAVO
ELETTRICO IN ACQUA O ALTRI LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO PER LA
LORO PULIZIA.

10.ANCHE QUANDO L'APPARECCHIO NON E' IN FUNZIONE, STACCARE LA
SPINA DALLA PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O
TOGLIERE LE SINGOLE PARTI O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.

11.Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di regolare
gli interruttori posti sullapparecchio o prima di toccare la spina e i collegamenti
di alimentazione.

12.NON TOCCARE MAI LE PARTI IN MOVIMENTO.

13.ATTENZIONE: INSERIRE LA LAMA PRIMA DEGLI ALIMENTI. Prima di togliere
il coperchio attendere che la lama sia completamente ferma e scollegare sempre
la spina di alimentazione dalla presa di corrente.

14.Non fate funzionare I'apparecchio a vuoto.

15.Non usare I'apparecchio se la lama é danneggiata.
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16.NON INSERITE MAI INGREDIENTI, LIQUIDI COMPRESI, OLTRE IL LIMITE
MASSIMO INDICATO NELLA CIOTOLA.

17.Non utilizzare I'apparecchio per tritare alimenti aventi un’eccessiva consistenza
(esempio: cubetti di ghiaccio o carne con ossa).

18.Non trasportare I'apparecchio tramite la ciotola montata, ovvero, la maniglia della
ciotola non deve servire per trasportare I'apparecchio.

19.Per evitare infortuni e danni all'apparecchio, tenere sempre le mani e gli utensili
da cucina lontano da lame e dischi in movimento.

20.Le lame sono taglienti. Maneggiarle con attenzione.

21.Non introdurre mai gli alimenti con le mani. Servirsi sempre del premicibo.

22.Non rimuovere gli alimenti dalle pareti della ciotola mentre 'apparecchio € in fun-
zione. Spengere I'apparecchio, scollegare la spina di alimentazione dalla presa ed
utilizzare sempre un’apposita spatola.

23.IL PRODOTTO E’ STATO PROGETTATO IN MODO CHE SIA FUNZIONANTE
SOLO SE LACIOTOLAED IL RELATIVO COPERCHIO SONO STATI MONTATI
CORRETTAMENTE. QUALORA QUESTO NON SI VERIFICASSE, PORTARE
IL PRODOTTO AD UN CENTRO ASSISTENZA AUTORIZZATO.

24.STACCARE SEMPRE LA SPINA PRIMA DI QUALSIASI OPERAZIONE
ALLINTERNO DELLA CIOTOLA.

25.Per staccare la spina, afferrarla direttamente e staccarla dalla presa a parete.
Non staccarla mai tirandola per il cavo.

26.PREPARARE LATAZZADEL FRULLATORE CON GLIALIMENTIDAFRULLARE
E MONTARLA SUL CORPO MOTORE PRIMA DI COLLEGARE LA SPINAALLA
PRESA DI CORRENTE.

27.Non trasportare I'apparecchio tramite la tazza montata, ovvero, la maniglia della
tazza non deve servire per trasportare I'apparecchio.

28.Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o
se I'apparecchio stesso risulta difettoso; in questo caso portatelo al piu vicino
Centro di Assistenza Autorizzato.

29.Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostituito dal
Costruttore o dal suo servizio assistenza tecnica 0 comunque da una persona
con qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.

30.L'apparecchio & concepito per il SOLO USO DOMESTICO e non deve essere
adibito ad uso commerciale o industriale.

31. Questo apparecchio € conforme alla direttiva 2014/35/EU e EMC 2014/30/EU, ed al
regolamento (EC) No. 1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali in contatto con alimenti.
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32.Eventuali modifiche a questo prodotto, non espressamente autorizzate dal pro-
duttore, possono comportare il decadimento della sicurezza e della garanzia del
suo utilizzo da parte dell'utente.

33.Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre
di rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell’apparecchio per i
propri giochi.

34.Gli elementi dellimballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.

35. === Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea
2012/19/CE si prega leggere I'apposito foglietto allegato al prodotto.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO (Fig. 1)
Manopola di funzionamento
Corpo motore

Perno motore

Supporto lama

Lama per tritare

Lama per impastare
Premicibo

Tappo coperchio frullatore
Porta lama

Coperchio frullatore

Lama per fette

Frullatore

Coperchio

Ciotola
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ATTENZIONE
L'apparecchio & munito di un dispositivo che ne impedisce il funzionamento se il coperchio (O) non
& debitamente bloccato e la ciotola (P) non & inserita correttamente.

ISTRUZIONI PER L’USO

ATTENZIONE: Prima di pulire I'apparecchio e di installare o rimuovere accessori, assicurarsi sia
scollegato dalla rete elettrica e che la manopola di funzionamento (A) sia su “0”.

- Inserire il perno motore (C) nellapposito alloggiamento sul corpo motore (B) (Fig. 2).

- Collocare la ciotola (P) sul corpo motore (B) e bloccarla ruotandola in senso orario in modo che
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I'aletta posta nella parte inferiore del manico si innesti perfettamente a scatto nella fessura sul
corpo motore (Fig. 3).
- Montare il supporto lama (D) sul perno motore (C) allinterno della ciotola (P) (Fig. 4).

Tritare, impastare

- Se si desidera utilizzare 'apparecchio in funzione tritatutto, montare la lama in metallo (E) sul supporto
lama (D), altrimenti per impastare montare la lama in plastica (F), facendo coincidere le fessure inter-
ne alla base della lama con le tacche presenti sul supporto e premendola verso il basso (Fig. 5).

ATTENZIONE: Le lame sono taglienti, maneggiarle con attenzione.

- Tagliare gli alimenti a piccoli pezzi (1,5 x 1,5 cm) e inserirli nella ciotola (P) o nel caso si desideri
impastare, inserire gli ingredienti.

ATTENZIONE: Non inserire alimenti oltre il livello massimo indicato sulla ciotola (P).

- Inserire il coperchio (O) sopra la ciotola (P) allineando la tacca presente all'interno della ciotola (P)
col simbolo (d\). Bloccare il coperchio (O) a scatto ruotandolo in senso orario (B) (Fig. 6).

ATTENZIONE: Assicurarsi di aver bloccato saldamente il coperchio prima di mettere in funzione

I'apparecchio.

- Inserire la spina elettrica in una presa di corrente.

- Mettere in funzione I'apparecchio selezionando la velocita di rotazione della lama tramite la mano-
pola di funzionamento (A).
L'apparecchio & dotato di due velocita, la minima “1” e la massima “2”.

ATTENZIONE: Quando si utilizza I'apparecchio per impastare o montare, si consiglia di iniziare con

la velocita “1” e passare successivamente alla velocita “2”. Quando lo si utilizza per tritare, € consi-

gliabile selezionare il funzionamento ad impulsi ruotando la manopola (A) in senso antiorario sulla

posiozione “P”. L'utilizzo ottimale avviene premendo per un brevissimo tempo (2/3 sec.).

ATTENZIONE: Non far funzionare I'apparecchio per piu di 30 secondi consecutivamente. Attendere

almeno 2 minuti prima di procedere con un nuovo utilizzo.

- Per ottenere un trito fine ed omogeneo rimuovere, se necessario, 'alimento dalla parete della
ciotola e portarlo verso il centro con l'aiuto di una spatola.

ATTENZIONE: Non rimuovere gli alimenti dalle pareti della ciotola mentre I'apparecchio € in funzio-

ne. Spegnere prima I'apparecchio e scollegare la spina di alimentazione.

ATTENZIONE: Per evitare infortuni e danni all'apparecchio, tenere sempre le mani e gli utensili da

cucina lontano da lame e dischi in movimento.

ATTENZIONE: Non utilizzare le dita per rimuovere gli alimenti dalle pareti della ciotola mentre I'ap-

parecchio € in funzione. Utilizzare sempre un’apposita spatola.

- Se durante il funzionamento si rendesse necessario aggiungere alimenti, utilizzare il foro presente
sul coperchio (O). Spingere gli alimenti inseriti con I'ausilio del premicibo (G) (Fig. 7).

ATTENZIONE: Non introdurre mai gli alimenti con le mani. Servirsi sempre del premicibo.

- Per interrompere il funzionamento dell'apparecchio agire sulla manopola (A) e posizionarla su “0”.

Affettare
ATTENZIONE: Le lame sono taglienti, maneggiarle con attenzione.
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- Inserire la lama per fette (M) sul disco porta lame (I) in modo che il foro situato sulla lama risulti
al centro del disco (Fig. 8).

- Montare il disco porta lame (1) completo sul perno motore (C), afferrandolo dagli appositi occhielli,
con la lama rivolta verso l'altro (Fig. 9).

- Inserire il coperchio (O) sopra la ciotola (P) e procedere come indicato nel paragrafo “Tritare,
impastare”.

ISTRUZIONI PER L’USO DEL FRULLATORE

- Inserire il frullatore (N) sul corpo motore (B) e ruotarlo in senso orario fino a bloccarlo a scatto in
modo che le tacche presenti sul frullatore si innestino perfettamente nelle relative asole sul corpo
motore (Fig. 10).

- Montare il coperchio (L) sul frullatore (N), e premerlo leggermente verso il basso fino al completo
inserimento (Fig. 11).

- Inserire gli alimenti preparati in precedenza dal foro presente sul coperchio (L), senza superare il
livello massimo indicato sul frullatore (N), e quindi inserire il tappo (H) sul coperchio (L) in modo che
le tacche presenti sul tappo si innestino perfettamente nelle relative asole sul coperchio (Fig. 12).

Nota: Il tappo (H) € dotato anche di misurino.

- Accendere l'apparecchio selezionando la velocita di rotazione della lama mediante la manopola di
funzionamento (A). L'apparecchio € dotato di una scala di velocita, dalla minima alla massima “MAX”.
E’ possibile anche selezionare il funzionamento ad impulsi ruotando la manopola (A) in senso antio-
rario sulla posizione “P”. L'utilizzo ottimale avviene premendo per un brevissimo tempo (2/3 sec.)

Nota: Per la frutta e la verdura piu tenere (ad es. banane) iniziare a bassa velocita e successiva-

mente aumentare la velocita secondo necessita. Per la frutta e la verdura di maggiore consistenza

(ad es. carote) usare la velocita massima.

- Per ottenere un risultato pil omogeneo, spegnere I'apparecchio, scollegare la spina dall presa di
corrente, rimuovere il coperchio (L) e, con l'aiuto di una spatola da cucina, portare verso il centro
gli alimenti depositati sulle pareti del frullatore (N).

- Ripetere le suddette operazioni per trattare altri carichi di cibo.

Nota: Non inserire nel frullatore piu di 300 g alla volta di frutta o verdura a pasta dura.

Nota: Per evitare fuoriuscite di liquido non usare il frullatore con pit di 1000 ml di minestre, passate

e altri liquidi.

ATTENZIONE:

Non rimuovere gli alimenti dalle pareti della ciotola o del frullatore mentre I'apparecchio é in

funzione. Spegnere prima I'apparecchio e scollegare la spina di alimentazione.

Per evitare infortuni e danni all’apparecchio, tenere sempre le mani e gli utensili da cucina
lontano da lame e dischi in movimento.

Applicare sempre il coperchio prima di azionare il frullatore.

Prima di frullare liquidi tiepidi rimuovere sempre il tappo coperchio frullatore. Non inserire
mai liquidi caldi nel frullatore.



PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE: NON IMMERGERE MAI IL CORPO DEL PRODOTTO, LA SPINA ED IL CAVO

ELETTRICO IN ACQUA O ALTRI LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO PER LA LORO PULIZIA.

ATTENZIONE: ANCHE QUANDO L’APPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA SPINA

DALLA PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O TOGLIERE LE SINGOLE

PARTI O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.

ATTENZIONE: Le lame sono taglienti; maneggiarle con attenzione.

- Rimuovere tutti gli accessori utilizzati, operando in senso inverso a quanto descritto in precedenza
per 'assemblaggio.

- Tutti gli accessori possono essere lavati in lavastoviglie nel cestello superiore ad una temperatura
max di 50°C/ 122°F.

- Per la pulizia del corpo motore (B) utilizzare un panno leggermente umido.

ATTENZIONE: Dopo la pulizia, far asciugare ogni parte perfettamente prima di rimontarla.



IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE.

The necessary precautions must be taken when using electrical appliances, and

these include the following:

1. Make sure that the voltage on the appliance rating plate corresponds to that of the
mains electricity.

2. Never leave the appliance unattended when connected to the power supply;

unplug it after every use.

Never place the appliance on or close to sources of heat.

Always place the appliance on a flat, level surface during use.

Never leave the appliance exposed to the elements (rain, sun, etc....).

Make sure that the power cord does not come into contact with hot surfaces.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with

reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and

knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning

use of the appliance by a person responsible for their safety.

8. Children should be supervised to ensure that they do not play with the appli-
ance.

9. NEVER PLACE THE APPLIANCE BODY, PLUG OR POWER CORD IN WATER
OR OTHER LIQUIDS; ALWAYS WIPE CLEAN WITH A DAMP CLOTH.

10.ALWAYS UNPLUG THE POWER CORD FROM THE ELECTRICITY MAINS
BEFORE FITTING OR REMOVING SINGLE ATTACHMENTS OR BEFORE
CLEANING THE APPLIANCE.

11.Always make sure that your hands are thoroughly dry before using or adjusting
the switches on the appliance, or before touching the power plug or power con-
nections.

12.NEVER TOUCH MOVING PARTS.

13.WARNING: ALWAYS FIT THE BLADE BEFORE INSERTING THE FOOD.
Before removing the lid, unplug the appliance and make sure that the blade has
stopped moving.

14.Never operate the appliance when empty.

15.Never use the appliance if the blade is damaged.

16.NEVER PLACE INGREDIENTS, INCLUDING LIQUIDS, ABOVE THE MAXIMUM
LIMIT SHOWN ON THE BOWL.

17 Never use the appliance to chop excessively hard foods (e.g., ice cubes or meat

No gk ow
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on the bone).

18.Never use the fitted bowl to move the appliance; i.e., the handle on the bowl is
not a carry handle for the appliance as a whole..

19.To prevent accidents or damage to the appliance, always keep hands and cook-
ing utensils well away from moving blades or cutting discs.

20.The blades are sharp. Handle them with care. Always hold them by the plastic
parts.

21.Never introduce foods by hand. Always use the pusher.

22.Never remove foods from the sides of the bowl while the appliance is operating.
Switch off the appliance, unplug the power cord from the mains and use the
special spatula.

23.THIS APPLIANCE HAS BEEN DESIGNED TO OPERATE ONLY IF THE BOWL
AND RELEVANT LID HAVE BEEN FITTED CORRECTLY. IF THIS IS NOT THE
CASE, TAKE IT TO YOUR NEAREST AUTHORISED ASSISTANCE CENTRE.

24 ALWAYS UNPLUG THE APPLIANCE BEFORE CARRYING OUT ANY
OPERATION INSIDE THE BOWL.

25.To unplug the appliance, grip the plug and remove it directly from the power
socket. Never pull the power cord to unplug the appliance.

26.PREPARE THE BLENDER GOBLET WITH THE FOODS TO BE BLENDED AND
FIT IT TO THE POWER BASE BEFORE PLUGGING IN THE APPLIANCE.

27.Never pick up or carry the appliance by the bowl when fitted. In other words, the
bowl handle must never be used to carry the appliance.

28.Never use the appliance if the power cord or plug are damaged or if the appli-
ance itself is faulty; in this case, take it to your nearest Authorised Assistance
Centre.

29.To prevent any risks, if the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its Technical Assistance Service or a similarly qualified person.

30.This appliance is designed for HOME USE ONLY and may not be used for com-
mercial or industrial purposes.

31.This appliance conforms to the directives 2014/35/EU and EMC 2014/30/EU,
and to the regulations (EC) No. 1935/2004 of 27/10/2004 regarding material in
contact with foods.

32.Any changes to this product that have not been expressly authorised by the
manufacturer may lead to the user’s guarantee being rendered null and void.

33.In the event that you decide to dispose of the appliance, we advise you to make
it inoperative by cutting off the power cord. We also recommend that any parts
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that could be dangerous be rendered harmless, especially for children, who may
play with the appliance or its parts.

34.Packaging must never be left within the reach of children since it is potentially
dangerous.

35. === To dispose of product correctly according to European Directive 2012/19/
CE, please refer to and read the provided leaflet enclosed with the product.

DO NOT THROW AWAY THESE INSTRUCTIONS

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (Fig. 1)
Operating dial
Power base
Motor shaft
Blade support
Chopping blade
Mixing blade
Pusher
Blender lid cap
Blade disc
Blender cover
Slicing blade
Blender

Lid

Bowl

ToOoOZEZr T IOMmMmOO >

WARNING
The appliance is fitted with a device to prevent it from operating if the lid (O) is not securely locked
in place and the bowl (P) is not correctly inserted.

INSTRUCTIONS FOR USE

WARNING: Make sure that the appliance is unplugged and that the control dial (A) is set to “0” before

cleaning it or fitting or removing attachments.

- Insert the motor shaft (C) into the special seating on the power base (B) (Fig. 2).

- Fit the bowl (P) onto the power base (B) and lock it into place turning it clockwise so that the tab
in the bottom section of the handle clicks perfectly into the slit in the power base (Fig. 3).

- Fit the blade support (D) onto the motor shaft (C) inside the bowl (P) (Fig. 4).

Chopping, mixing

- To use the appliance as a chopper, fit the metal blade (E) onto the blade support (D), while for
mixing, fit the plastic blade (F) by making sure that the slots inside the base of the blade are in line
with the notches in the support and pressing the blade downwards (Fig. 5).
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WARNING: The blades are sharp; handle them with care.

- Cut the foods into small pieces (1.5 x 1.5 cm) and place them inside the bowl (P) or for mixing,
insert the ingredients.

WARNING: Never add foods over the maximum level marked on the bowl (P).

- Fit the lid (O) over the bowl (P) moving the mark inside the bowl (P) so that it is in line with the
symbol ([f). Block the lid (O) so it clicks into place by moving it clockwise (a) (Fig. 6).

WARNING: Make sure that the lid is firmly locked into place before starting the appliance.

- Plug the appliance into the mains power.

- Start the appliance, selecting the rotation speed of the blade using the operating dial (A).
The appliance has two operating speeds: minimum «1» and maximum «2».

WARNING: When the appliance is used to mix or whisk, we recommend starting at speed “1” and

then passing on to speed “2”. When used to chop, it is advisable to use the pulse function, turning

the dial (A) anticlockwise to the “P” setting. For optimum use, press the button in short bursts (2/3

sec.).

WARNING: Never operate the appliance for more than 30 seconds at a time. Wait at least 2 minutes

before operating it again.

- For smoother, finer chopped foods, remove the food, if necessary, from the sides of the bowl with
a spatula, pushing it towards the centre.

WARNING: Never remove foods from the sides of the bowl while the appliance is operating. Switch

off the appliance first and unplug it from the mains power.

WARNING: To prevent accidents or damage to the appliance, always keep hands and cooking

utensils well away from moving blades or discs.

WARNING: Never use your fingers to remove food from the sides of the bowl while the appliance is

operating. Always use the special spatula.

- Ifitis necessary to add foods during appliance operation, use the opening in the lid (O). Push the
foods down with the pusher (G) on its own (Fig. 7).

WARNING: Never insert foods by hand. Always use the pusher.

- To stop the appliance, turn the dial (A) to “0”.

Slicing

WARNING: The blades are sharp; handle with care.
Fit the the slicing blade (M) into the blade disc (1) so that the hole in the blade is in the centre of
the disc (Fig. 8).
Fit the assembled blade support disc (I) on the motor shaft (C), gripping it by the relevant slots
and keeping the blade so it is facing upwards (Fig. 9).
Fit the lid (O) over the bowl (P) and proceed as described in the section “Chopping, mixing”.

INSTRUCTIONS FOR BLENDER USE

- Fit the blender (L) onto the power base (B) and turn it clockwise until it clicks into place and so that
the tabs on the blender fit perfectly into the slots in the power base (Fig. 10).

- Fit the lid (L) onto the blender (N) and press it gently down until fully inserted (Fig. 11).

- Insert food previously prepared through the hole of the cover (L), without exceeding the max. level
indicated on the blender (N), and then place the cap (H) onto the cover (L), so that the notches of
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the cover engages perfectly into the corresponding slots on the cover (Fig. 12).
Note: The plug (H) also has a measure.
- Switch on the appliance, selecting the blade rotation speed with the operating dial (A).
The appliance is equipped with a speed scale, from the minimum to the “MAX” one.
Itis also possible to select pulse operation by turning the dial (A) anticlockwise to “P”. For the best
use of this function, only turn the dial for a very short time (2-3 sec.).
Note: For softer fruit and vegetables (e.g., bananas), start at slow speed and then increase the speed
as required. For firmer fruit or vegetables (e.g., carrots), use the maximum speed.
- For a smoother result, switch the appliance off, unplug it, remove the cover (L) and, using a
spatula, bring food stuck on the sides of the blender (N) towards the centre.
- Repeat the above steps for processing other foods.
Note: Never place more than 300g of firm fruit or vegetables into the blender at any one time.
Note: To prevent liquid spills, never place more than 1000 ml of soups, purées or other liquids into
blender.
WARNING:
Never remove foods from the sides of the bowl or the blender while the appliance is operating.
Always switch off the appliance and unplug it from the mains power.

To prevent accidents or damage to the appliance, always keep hands and cooking utensils
well away from moving blades or discs.

Always fit the lid before starting the blender.

Before blending warm liquids, always remove the blender filler cap. Never place hot liquids
inside the blender.

CLEANING
WARNING: NEVER PLACE THE APPLIANCE BODY, PLUG OR POWER CORD IN WATER OR
OTHER LIQUIDS; ALWAYS WIPE CLEAN WITH A DAMP CLOTH.
WARNING: ALWAYS UNPLUG THE POWER CORD FROM THE ELECTRICITY MAINS BEFORE
FITTING OR REMOVING SINGLE ATTACHMENTS OR BEFORE CLEANING THE APPLIANCE.
WARNING: The blades are extremely sharp. Always handle them with care.
- Remove all of the attachments used, working in the opposite order to the way they were fitted.
- All attachments can be washed in the top rack of the dishwasher, at a maximum temperature of
50°C/ 122°F.
- Wipe the power base (B) clean with a slightly damp cloth.
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INSTRUCTIONS IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT L’EMPLOI.

Lors de I'utilisation d'appareils électriques, il est nécessaire de prendre les précau-

tions suivantes:

1. Vérifiez que le voltage électrique de I'appareil corresponde a celui de votre
réseau électrique.

2. Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu’il est branché au réseau
électrique; débranchez-le aprés chaque utilisation.

3. Ne placez pas I'appareil au dessus ou prés de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez I'appareil sur une surface horizontale et stable.

5. N'exposez jamais I'appareil aux agents atmosphériques externes (pluie, soleil,
etc.).

6. Veillez a ce que le cable électrique n'entre jamais en contact avec des surfaces
chaudes.

7. Cet appareil n'est pas indiqué pour ['utilisation de la part de personnes (y
compris les enfants) ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites. Les utilisateurs n'ayant pas I'expérience, une connaissance suffisante
de l'appareil ou n‘ayant pas regu les instructions relatives a I'appareil, devront
faire 'objet d’un contrdle de supervision de la part d’'une personne responsable
de leur sécurité.

8. Il est nécessaire de surveiller les enfants pour empécher qu'ils ne jouent avec
I'appareil.

9. NE PAS PLONGER LE CORPS DU PRODUIT, LA FICHE NI LE CABLE
ELECTRIQUE DANS LEAU OU AUTRES LIQUIDES, ET UTILISER TOUJOURS
UN CHIFFON HUMIDE POUR LES NETTOYER.

10.MEME LORSQUE L'APPAREIL N'EST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER
LA FICHE DE LA PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D’INSTALLER
OU DE DEFAIRE LES SIMPLES PARTIES OU AVANT DE PROCEDER AU
NETTOYAGE.

11. Vérifier d’avoir toujours les mains séches avant d'utiliser ou de régler les inter-
rupteurs placés sur I'appareil ou avant de manipuler la fiche et les connexions
électriques.

12.NE TOUCHEZ JAMAIS LES PARTIES EN MOUVEMENT.

13.ATTENTION: INTRODUIRE LA LAME AVANT LES ALIMENTS. Avant de retirer
le couvercle, attendre que la lame soit entiérement arrétée et débrancher la fiche

>
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d’alimentation de la prise de courant.

14.Ne faites pas fonctionner I'appareil a vide.

15.N'utilisez pas I'appareil si la lame est endommagée.

16.NE VERSEZ JAMAIS LES INGREDIENTS (Y COMPRIS LES LIQUIDES)
AU-DELA DE LA LIMITE MAXIMUM INDIQUEE SUR LE BOL.

17.N'utilisez pas I'appareil pour hacher des aliments ayant une consistance exces-
sive (exemple: cubes de glagons ou viande avec os).

18.Ne transportez pas I'appareil en le saisissant par la poignée du bol.

19.Pour éviter les incidents ou les dommages a I'appareil, gardez toujours vos
mains ainsi que les ustensiles de cuisine loin des lames et des disques en
mouvement.

20.Les lames sont tranchantes. Manipulez-les avec soin. Saisissez-les toujours sur
la partie en plastique.

21.N'introduisez jamais les aliments avec les mains. Utilisez toujours le pressoir a
aliments.

22.N'enlevez pas les aliments sur les parois du bol pendant que I'appareil est en
fonction. Eteindre I'appareil, débrancher la fiche de la prise de courant et utiliser
toujours une spatule adéquate.

23.CE PRODUITAETE CONGU DE FACONAFONCTIONNER SEULEMENT SILE
BOL ET LE COUVERCLE DU BOL ONT ETE CORRECTEMENT INSTALLES.
DANS LE CAS CONTRAIRE, AMENEZ L'APPAREIL AUPRES D’'UN CENTRE
D’ASSISTANCE TECHNIQUE APRES-VENTE AUTORISE.

24 AVANT TOUTE OPERATION ALINTERIEUR DE LA TASSE, DEBRANCHER LA
FICHE DE LA RPISE DE OCURANT ELECTRIQUE.

25.Pour débrancher I'appareil, saisir directement la fiche en la débranchant de la
prise murale. Ne tirez jamais sur le cable d'alimentation.

26.PREPARER LA TASSE DU MIXEUR AVEC LES ALIMENTS A MIXER PUIS
L'INSTALLER SUR LE CORPS MOTEUR ET AVANT DE BRANCHER LA FICHE
A LA PRISE DE COURANT.

27 Ne transportez pas I'appareil en le saisissant par la tasse installée sur le corps
moteur; en d’autres termes, la poignée de la tasse ne doit pas servir de prise
pour déplacer I'appareil.

28.N'utilisez pas I'appareil si le cable électrique ou la fiche sont endommagés, ou
si l'appareil résulte défectueux; dans ce cas, contactez le Centre d’Assistance
Apres-vente Autorisé le plus proche.

29.Sile cable d'alimentation estendommagg, il doit étre remplacé par le Constructeur
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Ou par son service aprés-vente ou, dans tous les cas, par un technicien qualifié,
de fagon a éviter tout risque de danger.

30.L'appareil a été congu EXCLUSIVEMENT pour un USAGE DOMESTIQUE et il
ne peut en aucun cas étre destiné a un usage commercial ou industriel.

31.Cet appareil est conforme aux directives 2014/35/EU et EMC 2014/30/EU, et au
reglement (EC) N. 1935/2004 du 27/10/2004 concernant les matériaux et objets
destinés a entrer en contact avec les denrées alimentaires.

32.Toute modification du produit, non autorisé expressément par le producteur, peut
comporter la réduction de la sécurité et la déchéance de la garantie.

33.Si vous décidez de vous défaire de cet appareil, il est fortement recommandé
de le rendre inutilisable en éliminant le céble d'alimentation électrique. Nous
conseillons en outre d'exclure toute partie de I'appareil pouvant constituer une
source de danger, en particulier pour les enfants qui peuvent se servir de I'ap-
pareil pour jouer.

34.Ne laissez pas les parties de 'emballage a la portée des enfants car elles consti-
tuent une source potentielle de danger.

35. === Pour I'élimination correcte du produit aux termes de la Directive Européenne
2012/19/CE, nous vous prions de lire le feuillet qui accompagne le produit.

CONSERVEZ SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS

DESCRIPTION DE L’APPAREIL (Fig. 1)
Poignée de fonctionnement
Corps moteur

Tourillon moteur

Support lame

Lame a hacher

Lame a pétrir

Pressoir a aliments
Bouchon couvercle mixeur
Porte-lame

Couvercle mixeur

Lame pour tranches
Mixeur

Couvercle

Tasse

TOoOZZrnr T IOmMmMmMmOoOO m>
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ATTENTION
L'appareil est muni d’'un dispositif qui empéche son fonctionnement si le couvercle (O) n'est pas
correctement bloqué et si le bol (P) n’est pas installé correctement.

MODE D’EMPLOI

ATTENTION: Avant de nettoyer I'appareil et d'installer ou de retirer les accessoires, vérifier que ce

dernier soit débranché du réseau électrique et que la poignée de fonctionnement (A) soit sur “0”.

- Introduire le tourillon moteur (C) dans son emplacement sur le corps moteur (B) (Fig. 2).

- Placer le bol (P) sur le corps moteur (B) et le bloquer en le tournant vers la droite de fagon a ce
que l'ailette située sur la partie inférieure du manche s’enclenche parfaitement a travers le déclic
dans la fissure située sur le corps moteur (Fig. 3).

- Installer le support de la lame (D) sur le tourillon moteur (C) a l'intérieur du bol (P) (Fig. 4).

Hacher, pétrir

- Si on désire utiliser 'appareil en fonction de hachoir, monter la lame en métal (E) sur le support
lame (D), alors que pour pétrir, monter la lame en plastique (F), en faisant coincider les fissures
internes sur la base de la lame avec les crans présents sur le support et en la poussant vers le

bas (Fig. 5).

ATTENTION: Les lames sont coupantes; manipulez-les avec attention.

- Couper les aliments en petits morceaux (1,5 x 1,5 cm) avant de les verser dans le bol (P) et, si on
veut pétrir une pate, introduire les ingrédients.

ATTENTION: Ne pas dépasser le niveau maximum indiqué sur le bol (P).

- Installer le couvercle (O) sur le bol (P) en alignant le cran situé a l'intérieur du bol (P) avec le sym-
bole (d\). Bloquer le couvercle (O) & travers le déclic en le tournant vers la droite (8) (Fig. 6).
ATTENTION: Vérifier que le couvercle soit solidement bloqué avant de mettre I'appareil en mar-

che.
- Introduire la fiche électrique dans une prise de courant.
- Mettre I'appareil en marche en sélectionnant la vitesse de rotation de la lame au moyen de la

poignée de fonctionnement (A).

L'appareil est muni de deux vitesses : vitesse minimum «1» et vitesse maximum «2».
ATTENTION: Quand on utilise I'appareil pour pétrir la pate ou pour monter les ceufs en neige, il est
conseillé de commencer avec la vitesse “1” et de passer ensuite a la vitesse “2”. Quand on utilise
I'appareil pour hacher, il est conseillé de sélectionner le fonctionnement a impulsions en tournant
la poignée (A) vers la gauche en position “P”. L'utilisation optimale se fait en appuyant pendant un
temps trés court (2/3 secondes).

ATTENTION: Ne faites pas fonctionner I'appareil pendant plus de 30 secondes consécutives.

Attendre au moins 2 minutes avant de faire repartir 'appareil.

- Pour obtenir un hachage fin et homogéne, pousser les aliments qui sont attachés contre la paroi
du bol vers le centre du récipient avec une spatule.

ATTENTION: Ne retirez pas les aliments sur la paroi du bol pendant que I'appareil est en fonction.

Eteindre d’abord I'appareil et d’ébrancher la fiche d’alimentation.

ATTENTION: Pour éviter de se blesser ou d'endommager I'appareil, gardez toujours vos mains ou

les ustensiles de cuisine loin des lames et des disques en mouvement.
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ATTENTION: N'essayez jamais d’enlever les aliments sur les parois du bol quand I'appareil est en
marche. En outre, n'utilisez pas vos doigts pour effectuer cette opération mais toujours une spatule
adéquate.

- Si, pendant le fonctionnement, il s'avére nécessaire d’ajouter des aliments, utiliser pour cela
I'ouverture située sur le couvercle (O). Pousser les aliments a l'aide du presseur (G) en introdui-
sant aussi (Fig. 7).

ATTENTION: Ne jamais introduire les aliments avec les mains. Se servir toujours du pressoir a

aliments.

- Pour interrompre le fonctionnement de I'appareil, agir sur la poignée (A) et la positionner sur “0”.

Couper en tranches

ATTENTION: Les lames sont extrémement tranchantes ; manipulez-les avec la plus grande atten-

tion.

- Installer la lame pour tranches (M) sur le disque porte-lames (1) de fagon a ce que le trou situé sur
la lame soit au centre du disque (Fig. 8).

- Monter le disque porte-lame (1) complet sur le tourillon moteur (C), en le saisissant par les ceillets
et avec la lame dirigée vers le haut (Fig. 9).

- Placer le couvercle (O) sur le bol (P) et procéder selon les indications reportées au paragraphe
“Hacher, pétrir”.

MODE D’EMPLOI POUR LE MIXEUR

- Introduisez le mixeur (N) sur le corps moteur (B) et tournez-le vers la droite jusqu’au déclic de
fagon a ce que les crans présents sur le mixeur s'enclenchent parfaitement dans les ouvertures
situées sur le corps moteur (Fig. 10).

- Installez le couvercle (L) sur le mixeur (N) en le poussant Iégérement vers le bas pour l'introduire
entiérement (Fig. 11).

- Verser les aliments préparés a I'avance a travers le trou du couvercle (L), sans dépasser le niveau
maximum indiqué sur le mixeur (N), puis mettre le bouchon (H) sur le couvercle (L) de fagon a ce
que les crans situés sur le bouchon s’enclenchent parfaitement dans les ouvertures du couvercle
(Fig. 12).

Note: Le bouchon (H) est équipé aussi d’'un mesureur.

- Mettre I'appareil en marche en sélectionnant la vitesse de rotation de la lame & 'aide de la poignée
de fonctionnement (A). L'appareil est muni d’une échelle de vitesse qui va de la vitesse minimum
a la vitesse maximum “MAX".

Il est possible également de sélectionner la fonction & impulsions en tournant la poignée (A) vers
la gauche sur la position “P”. L'utilisation optimale de cette fonction s'obtient en maintenant la
poignée sur la position “P” pendant quelques secondes (2/3 sec.).

Note: Pour les fruits et les Iégumes plus tendres (par ex. les bananes), commencer avec la vitesse

minimum en I'augmentant ensuite si nécessaire. Pour les fruits et les légumes plus durs (par ex. les

carottes) utiliser la vitesse maximum.

- Pour obtenir un résultat plus homogéne, éteindre I'appareil, débrancher la fiche de la prise de cou-
rant, retirer le couvercle (L) et, a I'aide de la spatule, regrouper au centre de la tasse les aliments
déposés sur les parois du mixeur (N).
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- Répéter ces opérations pour préparer d’autres chargements d’aliments.

Note: N'introduisez pas dans le mixeur plus de 300 g de fruits ou de légumes a pate dure a la fois.
Note: Pour éviter les fuites de liquide, n'utilisez pas le mixeur avec plus de 1000 ml de soupes, de
veloutés et autres liquides.

ATTENTION:

Ne jamais retirer les aliments déposés sur les parois de la tasse ou du mixeur lorsque I'appa-
reil est en marche. Eteindre d’abord I'appareil et débrancher la fiche d’alimentation.

Pour éviter de se blesser ou d’endommager I'appareil, gardez toujours vos mains ou les
ustensiles de cuisine loin des lames et des disques en mouvement.

Appliquer toujours le couvercle avant d’actionner le mixeur.

Avant de mixer des liquides tiédes, retirer toujours le bouchon du couvercle mixeur. Ne
jamais introduire de liquides chauds dans le mixeur.

NETTOYAGE

ATTENTION: NE PAS PLONGER LE CORPS DU PRODUIT, LA FICHE NI LE CABLE ELECTRIQUE

DANS L'EAU OU AUTRES LIQUIDES, ET UTILISER TOUJOURS UN CHIFFON HUMIDE POUR

LES NETTOYER.

ATTENTION: MEME LORSQUE L'APPAREIL N'EST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER LA FICHE

DE LA PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D'INSTALLER OU DE DEFAIRE LES SIMPLES

PARTIES OU AVANT DE PROCEDER AU NETTOYAGE.

ATTENTION: Les lames sont tranchantes; manipulez-les avec soin.

- Retirer tous les accessoires utilisés, en procédant dans le sens inverse aux indications précédem-
ment décrite pour 'assemblage.

- Tous les accessoires peuvent étre lavés au lave-vaisselle dans la clayette supérieure a une tem-
pérature maximum de 50°C/ 122°F.

- Pour le nettoyage du bloc moteur (B) utiliser un chiffon légerement humide.

ATTENTION: Aprés le nettoyage, faire essuyer parfaitement chaque partie avant de la remonter.
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WICHTIGE HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG LESEN.
Beim Gebrauch von Elektrogeraten sind einige Vorsichtsmalnahmen zu treffen:

1.

2.

No ok ow

Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Geréatespannung Uber-
einstimmt.

Das am Stromnetz angeschlossene Gerét niemals unbeaufsichtigt lassen; die
Stromzufiihrung des Gerats nach jedem Gebrauch unterbrechen.

Gerat nicht auf oder an Warmequellen abstellen.

Gerat beim Gebrauch auf eine waagerechte und solide Flache stellen.

Gerat keinen Witterungseinfllissen (Regen, Sonne, usw.) aussetzen.

Das Stromkabel darf nicht mit heien Flachen in Berlihrung kommen.

Dieses Gerat ist nicht flir den Gebrauch durch Personen (einschliellich Kindern)
geeignet, die nicht im vollen Besitz ihrer korperlichen, sensoriellen und geistigen
Fahigkeiten sind. Benutzer, denen es an Erfahrung und Kenntnis des Gerats
mangelt oder die nicht in die Verwendung des Gerats eingewiesen wurden, miis-
sen durch eine Person uberwacht werden, die fiir ihre Sicherheit verantwortlich
ist.

Kinder mussen uberwacht werden, um sicher zu stellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

DAS GEHAUSE, DEN STECKER UND DAS STROMKABEL DES GERATS
KEINESFALLS IN WASSER ODER SONSTIGE FLUSSIGKEITEN TAUCHEN.
VERWENDEN SIE ZUR REINIGUNG EIN FEUCHTES TUCH.

10.AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN

NETZSTECKER AUS DER DOSE, BEVOR SIE DIE EINZELNEN TEILE
EINSETZEN ODER DIE REINIGUNG VORNEHMEN.

11.Vergewissern Sie sich immer, dass Ihre Hande trocken sind, bevor Sie die

Schalter am Gerat benutzen oder einstellen, oder bevor Sie den Stecker und die
Versorgungsanschlusse berthren.

12.BERUHREN SIE KEINESFALLS DIE IN BEWEGUNG BEFINDLICHEN TEILE.
13.ACHTUNG: SETZEN SIE DAS MESSER EIN, BEVOR SIE DIE ZUTATEN

EINFULLEN. Bevor Sie den Deckel entfernen, warten Sie ab, bis das Messer
vollkommen zum Stillstand gekommen ist und ziehen Sie immer den Netzstecker
aus der Dose.

14.Lassen Sie das Gerat nicht leer laufen.
15.Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Messer beschadigt ist.
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16.NIEMALS ZUTATEN, AUCH FLUSSIGKEITEN, UBER DEN ANGEGEBENEN
MAXIMALEN WERT IN DIE SCHUSSEL GEBEN.

17.Verwenden Sie das Gerat nicht zum Zerkleinern allzu harter Zutaten (beispiels-
weise Eiswirfel oder Fleisch mit Knochen).

18.Transportieren Sie das Gerat nicht, indem sie es an der montierten Schissel hal-
ten; auch der Griff darf nicht zum Transportieren des Geréats benutzt werden.

19.Um Unfélle und Schéden am Gerdt zu vermeiden, halten Sie Hande und
Kiichengerate immer von den in Bewegung befindlichen Messern und Scheiben
fern.

20.Die Messer sind scharf. Gehen Sie also vorsichtig damit um. Fassen Sie sie
immer am Kunststoffteil an.

21.Flllen Sie das Schneidgut nie mit den Handen ein. Verwenden Sie dazu immer
den Andruckstempel.

22.Nicht die Lebensmittel von dem Schisselrand entfernen, wahrend das Gerét in
Betrieb ist. Das Gerat ausschalten, den Stecker aus der Steckdose ziehen; zum
Entfernen den dafir bestimmten Schaber benutzen.

23.DAS GERAT WURDE SO ENTWICKELT, DASS ES NUR FUNKTIONIERT,
WENN DER DECKEL UND DIE SCHUSSEL RICHTIG MONTIERT WURDEN.
SOLLTE DIES NICHT DER FALL SEIN, BRINGEN SIE DAS GERAT ZUM
VERTRAGSKUNDENDIENST.

24.BEVOR SIE IRGENDWELCHE VORGANGE INNERHALB DER SCHUSSEL
VORNEHMEN, ZIEHEN SIE DEN NETZSTECKER AUS DER DOSE.

25.Direkt am Stecker ziehen, um diesen aus der Wandsteckdose zu flihren. Niemals
am Kabel ziehen.

26.FULLEN SIE DEN MIXER MIT DEN ZUTATEN UND SETZEN SIE IHN AUF DAS
MOTORGEHAUSE, BEVOR SIE DEN STECKER IN DIE DOSE STECKEN.

27.Transportieren Sie das Gerat nicht, indem Sie es am Mixerglas halten. In
anderen Worten: der Griff des Mixers darf nicht zum Transportieren des Geréats
verwendet werden.

28.Das Gerat nicht benutzen, falls das Stromkabel oder der Stecker beschéa-
digt sein sollten oder das Geréat selbst defekt ist. Es zur néchsten Vertrags-
Kundendienststelle bringen.

29.Zur Gefahrenvorbeugung darf das eventuell beschadigte Stromkabel nur vom
Hersteller oder seiner Kundendienststelle, d.h. nur von einer ahnlich qualifizierten
Person ausgewechselt werden.

30.Das Gerat ist AUSSCHLIERLICH FUR DEN HAUSGEBRAUCH und nicht fiir
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Handels- oder Industriezwecke bestimmt.

31.Dieses Gerat ist konform mit den Richtlinien 2014/35/EU und EMC 2014/30/EU,
sowie mit der EG- Verordnung Nr. 1935/2004 vom 27.10.2004 beziiglich der
Materialien, die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen.

32.Eventuelle Abanderungen an diesem Produkt, die nicht ausdriicklich vom
Hersteller genehmigt wurden, konnen die Sicherheit und Garantie seines
Einsatzes durch den Bediener aufheben.

33.Falls dieses Gerat entsorgt werden soll, ist sein Stromkabel abzuschneiden, so
dass es nicht mehr funktionstlchtig ist. Dariber hinaus sind all die Gerateteile
unschadlich zu machen, die vor allem flr Kinder, die das Gerat als Spielzeug
verwenden konnten, eine Gefahr darstellen.

34.Die Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie stellen eine poten-
tielle Gefahr dar.

35. =mm Zur korrekten Entsorgung des Produkts geméaR Europa-Richtlinie 2012/19/
EG bitte das beiliegende Informationsblatt lesen.

ANLEITUNG AUFBEWAHREN

BESCHREIBUNG DES GERATS (Abb. 1)
Betriebs-Drehschalter
Motorgehause

Motorzapfen

Messerhalterung

Hackmesser

Knetmesser

Andruckstempel

Stopfen Mixerdeckel
Messer-Aufnahme

Mixerdeckel

Messer zum Scheiben schneiden
Mixer

Deckel

Schissel

ToOoOZEZr T IOomMmMmMmOoOO >

ACHTUNG
Das Gerét ist mit einer Vorrichtung ausgerustet, die den Betrieb verhindert, wenn der Deckel (O)
nicht korrekt befestigt oder die Schiissel (P) nicht korrekt eingesetzt wurde.
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BETRIEBSANLEITUNG

ACHTUNG: Vor dem Reinigen des Gerats sowie vor dem Einsetzen oder Herausnehmen

von Zubehorteilen sicher stellen, dass es nicht an das Stromnetz angeschlossen ist und der

Betriebsschalter (A) auf “0” steht.

- Den Motorzapfen (C) in den entsprechenden Sitz auf dem Motorgehause (B) (Abb. 2) einsetzen.

- Die Schiissel (P) auf dem Motorgehause (B) positionieren und sie durch Drehen im Uhrzeigersinn
so feststellen, dass die auf dem Mixer vorhandenen Kerben perfekt in die entsprechenden
Offnungen auf dem Motorgehduse passen (Abb. 3).

- Die Messerhalterung (D) auf dem Motorzapfen (C) in der Schissel (P) (Abb. 4) einsetzen.

Hacken, kneten

- Wenn Sie das Gerat zum Hacken verwenden wollen, setzen Sie das Metallmesser (E) in die
Halterung (D) ein. Wenn Sie das Gerat dagegen zum Kneten benutzen wollen, montieren Sie
das Kunststoffmesser (F) so, dass Schlitze am Ansatz des Messers in die Rillen der Halterung
eingefiihrt werden und driicken Sie es dann nach unten (Abb. 5).

ACHTUNG: Die Messer sind scharf. Gehen Sie daher vorsichtig damit um.

- Die Zutaten in kleine Stlickchen (1,5 x 1,5 ¢cm) schneiden und in die Schiissel (P) geben; wenn ein
Teig hergestellt werden soll, die Zutaten dazugeben.

ACHTUNG: Flillen Sie die Zutaten nicht lber die an der Schiissel (P) gekennzeichnete maximale

Fullhdhe ein.

- Den Deckel (O) auf der Schissel (P) anbringen; nach den Kerben, die auf der Schiissel (P) ange-
bracht und mit dem Symbol (f) markiert sind, genau ausrichten. Den Deckel (O) durch Drehen
gegen den Uhrzeigersinn (8) (Abb. 6) einrasten.

ACHTUNG: Vergewissern Sie sich, dass der Deckel fest verriegelt ist, bevor Sie das Gerat in Betrieb

setzen.

- Stecken Sie den Stecker in eine Steckdose.

- Setzen Sie das Gerét in Betrieb, indem Sie den Drehschalter (4) auf die gewiinschte Messer-
Drehgeschwindigkeit einstellen.

Das Gerat hat zwei Geschwindigkeiten, die niedrigste ,1* und die hochste ,2°.

ACHTUNG: Wenn das Gerat zum Kneten oder Schlagen benutzt wird, wird empfohlen, mit der

Geschwindigkeitsstufe “1” zu beginnen und dann auf die Geschwindigkeitsstufe “2” (iberzugehen.

Wenn es zum Hacken benutzt wird, wird der Impulsbetrieb empfohlen; dazu den Drehschalter (A)

gegen den Uhrzeigersinn auf die Position “P” drehen. Der optimale Gebrauch erfolgt durch kurzes

Driicken (2/3 Sek.).

ACHTUNG: Lassen Sie das Gerét nicht langer als 30 Sekunden nacheinander laufen. Warten Sie 2

Minuten ab, bevor Sie es wieder in Betrieb nehmen.

- Um ein feines, gleichmaRiges Hackgut zu erzielen, entfernen Sie mit Hilfe des mitgelieferten
Schabers das an den Schiisselwanden haftende Gut und schieben es zur Mitte hin.

ACHTUNG: Entfernen Sie an den Schiisselwanden haftende Zutaten nicht, wahrend das Gerat in

Betrieb ist. Schalten Sie vorher das Geréat ab und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

ACHTUNG: Um Unfélle und Schaden des Geréts zu vermeiden, die Hande und Kiichengerate immer

von den in Bewegung befindlichen Messern und Scheiben fern halten.

ACHTUNG: Nicht mit den Fingern die Lebensmittel von dem Schisselrand entfernen, wenn das
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Gerét in Betrieb ist. Immer den dazu bestimmten Schaber benutzen.

- Sollte es wahrend des Betriebs notwendig sein, weitere Nahrungsmittel zuzugeben, benutzen Sie
dazu die Offnung des Deckels (O). Die hinzugefiigten Nahrungsmittel mit Hilfe des Stopfers (G)
(Abb. 7).

ACHTUNG: Fuhren Sie die Nahrungsmittel nie mit den Handen ein. Verwenden Sie dazu immer den

Andruckstempel.

- Zur Unterbrechung des Betriebs, den Drehschalter (A) auf “0“ stellen.

Scheiben schneiden

ACHTUNG: Die Messer sind scharf, vorsichtig benutzen.

- Das gewiinschte Messer fiir Scheiben (M) so einsetzen, dass die Offnung des Messers in der
Mitte der Scheibe ist (Abb. 8).

- Die komplette Messerhalterungsscheibe (I) auf dem Motorzapfen (C) montieren; halten Sie sie
dabei an den entsprechenden Osen mit der Schneide nach oben (Abb. 9).

- Den Deckel (O) auf die Schiissel (P) einsetzen und wie in Abschnitt “Hacken, kneten” beschrieben,
vorgehen.

EBRAUCHSANLEITUNGEN FUR DEN MIXER

- Den Mixer (N) auf das Motorgehduse (B) setzen und im Uhrzeigersinn drehen, bis er einrastet
und die Rippen des Mixers in den entsprechenden Aussparungen am Motorgehause zu liegen
kommen (Abb. 10).

- Den Deckel (L) auf den Mixer (N) legen und leicht driicken, bis er richtig eingeflihrt ist (Abb. 11).

- Die entsprechend vorbereiteten Zutaten durch das Loch im Deckel (L) hinein geben, ohne die auf
dem Mixer (N) angegebene Hdchstmenge zu Uberschreiten, und dann die Kappe (H) auf dem
Deckel (L) so einsetzen, dass die Kerben in der Kappe perfekt in die entsprechenden Schlitze im
Deckel passen (Abb. 12).

Hinweis: Der Stopfen (H) dient auch als Messbecher.

- Das Gerét einschalten, die Drehgeschwindigkeit des Messers (iber den Betriebs-Drehschalter (A)
auswahlen. Das Gerat ist mit einer Geschwindigkeitsskala von MIN bis MAX ausgestattet.

Das Gerat kann auch im Impulsbetrieb benutzt werden, indem die Taste (A) gegen den
Uhrzeigersinn auf die Position “P” gedreht wird. Zum optimalen Betrieb sollte diese Taste nur kurz
gedriickt werden (2/3 Sek.).

Hinweis: Fir weicheres Obst oder Gemiise (z.B. Bananen) mit einer niedrigen Geschwindigkeit

beginnen und dann je nach Bedarf die Geschwindigkeit erhéhen. Bei festerem Obst und Gemiise

(z.B. Karotten) die hochste Geschwindigkeit benutzen.

- Um ein homogeneres Ergebnis zu erzielen, schalten Sie das Gerét aus, ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose, entfernen Sie die Abdeckung (L) und bringen Sie mit Hilfe des Kiichenspatels
die auf den Wanden des Mixers (N) abgelagerten Lebensmittel in Richtung Mitte .

- Die obigen Vorgange wiederholen, um weitere Portionen zu verarbeiten.

Hinweis: Nie mehr als 300 g festes Obst oder Gemdise in den Mixer geben.

Hinweis: Um Austreten von Flissigkeit zu vermeiden, das Mixerglas nicht mit mehr als 1000 ml

Suppen, GemUsecremes oder sonstigen Flissigkeiten fiillen.
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ACHTUNG:

Die Nahrungsmittel nicht von den Schiissel- oder Mixerwédnden abschaben, solange das
Gerit in Betrieb ist. Vorher muss das Gerdt ausgeschaltet und der Stecker aus der Steckdose
gezogen werden.

Um Unfélle und Schéden des Geréts zu vermeiden, die Hande und Kiichengeréte immer von
den in Bewegung befindlichen Messern und Scheiben fern halten.

Immer den Deckel aufsetzen, bevor der Mixer in Betrieb gesetzt wird.

Bevor Sie warme Fliissigkeiten in den Mixer geben, entfernen Sie immer der Stopsel (E) des
Mixerdeckels. Fiillen Sie niemals heilSe Fliissigkeiten in den Mixer.

REINIGUNG

ACHTUNG: DAS GEHAUSE, DEN STECKER UND DAS STROMKABEL DES GERATS

KEINESFALLS IN WASSER ODER SONSTIGE FLUSSIGKEITEN TAUCHEN. VERWENDEN SIE

ZUR REINIGUNG EIN FEUCHTES TUCH.

ACHTUNG: AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN NETZSTECKER

AUS DER DOSE, BEVOR SIE DIE EINZELNEN TEILE EINSETZEN ODER DIE REINIGUNG

VORNEHMEN.

ACHTUNG: Die Messer sind scharf. Vorsichtig damit umgehen.

- Alle verwendeten Zubehérteile in der umgekehrten Reihenfolge entfernen, wie oben in der
Einbauanleitung beschrieben.

- Alle Zubehorteile konnen im oberen Korb bei einer Hochsttemperatur von 50°C/122°F in der
Spiilmaschine gewaschen werden.

- Zur Reinigung des Motorblocks (B), ein leicht angefeuchtetes Tuch verwenden.

ACHTUNG: Nach der Reinigung missen alle Teile einwandfrei getrocknet werden, bevor sie wieder

eingebaut werden.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DEL EMPLEO.
Cuando se usan aparatos eléctricos es necesario tomar algunas precauciones,
entre las cuales:

1.

2.

No ok ow

Cerciorarse que el voltaje eléctrico del aparato corresponda al de vuestra red
eléctrica.

No dejar el aparato sin vigilar cuando esté conectado a la red eléctrica; desco-
nectarlo después de cada empleo.

No colocar el aparato sobre o en proximidad de fuentes de calor.

Durante el uso situar el aparato sobre una superficie horizontal estable.

No dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc.).
Controlar que el cable eléctrico no toque superficies calientes.

Este aparato no es adecuado para ser empleado por personas (includos los
nifios) con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas. Los usuarios
que no tengan la experiencia y conocimiento del aparato o bien a aquellos a los
que no se les haya dado las instrucciones referentes al empleo del aparato ten-
dran que estar sometidos a la supervision por parte de una persona responsable
de su seguridad.

Es necesario vigilar a los nifios para asegurarse de que no jueguen con el apa-
rato.

NO SUMERGIR NUNCA EL CUERPO DEL PRODUCTO, EL ENCHUFE Y EL
CABLE ELECTRICO EN EL AGUA O EN OTROS LiQUIDOS, USAR UN PANO
HUMEDO PARA LIMPIARLOS.

10.INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTE EN MARCHA, HAY QUE

DESCONECTAR EL ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA
ANTES DE ACOPLAR O QUITAR LAS PARTES INDIVIDUALES O ANTES DE
EFECTUAR LA LIMPIEZA.

11.Asegurarse de tener siempre las manos bien secas antes de utilizar o de regular

los interruptores situados en el aparato o antes de tocar el enchufe y las conexio-
nes de alimentacion.

12.NO TOCAR NUNCA LAS PARTES EN MOVIMIENTO.
13.ATENCION: COLOCAR LA CUCHILLA ANTES QUE LOS ALIMENTOS. Antes

de quitar la tapa esperar a que la cuchilla esté completamente parada y desco-
nectar siempre el enchufe de alimentacién de la toma de corriente.

14.No dejar funcionar el aparato en vacio.
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15.No usar el aparato si la cuchilla esta dafada.

16.NO INTRODUCIR NUNCA INGREDIENTES, LiQUIDOS INCLUIDOS, QUE
SOBREPASEN EL LIMITE MAXIMO INDICADO EN EL RECIPIENTE.

17.No utilizar el aparato para triturar alimentos que tengan una excesiva consisten-
cia (por ejemplo: cubitos de hielo o carne con hueso).

18.No transportar el aparato con el recipiente montado, es decir, el asa del recipien-
te no tiene que servir para transportar el aparato.

19.Para evitar accidentes y dafios al aparato tener siempre las manos y utensilios
de cocina lejos de las cuchillas y de discos en movimiento.

20.Las cuchillas estan bien afiladas, manejarlas con cuidado. Cogerlas siempre por
la parte de plastico.

21.No introducir nunca los alimentos con las manos. Utilizar siempre el prensa-
alimentos.

22.No quitar los alimentos de las paredes del recipiente mientras el aparato esté en
marcha. Apagar el aparato, desconectar el enchufe de alimentacion de la toma
y utilizar siempre una espatula adecuada.

23.EL PRODUCTO HA SIDO DISENADO PARA QUE FUNCIONE SOLO Sl
EL RECIPIENTE Y LA CORRESPONDIENTE TAPA SE HAN MONTADO
CORRECTAMENTE. SI NO FUERA ASi, LLEVAR EL PRODUCTO A UN
CENTRO ASISTENCIA AUTORIZADO.

24 ANTES DE CUALQUIER OPERACION DENTRO DEL RECIPIENTE
DESCONECTAR EL ENCHUFE DE ALIMENTACION.

25.Para desenchufar, coger directamente el enchufe y desconectarlo de la toma de
la pared. No desenchufar estirando del cable.

26.PREPARAR LA TAZA DE LA BATIDORA CON LOS ELEMENTOS QUE HAYA
QUE BATIR Y MONTARLA EN EL CUERPO MOTOR ANTES DE CONECTAR
EL ENCHUFE A LA CORRIENTE.

27.No transportar la batidora cogiéndola por el asa de la taza cuando ésta esté
montada.

28.No usar el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estuvieran dafiados, o si el
mismo aparato fuera defectuoso; en este caso llevarlo al Centro de Asistencia
Autorizado mas cercano.

29.Si el cable de alimentacién esta dafiado tiene que ser sustituido por el Fabricante
0 por su servicio asistencia técnica o en todo caso por una persona con califica-
cion similar, para prevenir cualquier riesgo.

30.El aparato ha sido proyectado SOLO PARA EMPLEO DOMESTICO y no tiene
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que ser destinado a uso comercial o industrial.

31.Este aparato cumple con la directiva 2014/35/EU y EMC 2014/30/EU, y el reglamen-
to (EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004 sobre materiales en contacto con alimentos.

32.Eventuales modificaciones a este producto, no autorizadas expresamente por el
fabricante pueden comportar el vencimiento de la seguridad y de la garantia de su
empleo por parte del usuario.

33.Cuando decida deshacerse de este aparato, aconsejamos inhabilitarlo cortando
el cable de alimentacion. Se recomienda ademas hacer inocuas aquellas partes
del aparato que pudieran constituir un peligro, especialmente para los nifios que
podrian utilizar el aparato para sus juegos.

34.Los elementos del embalaje no se tienen que dejar al alcance de los nifios ya
que constituyen fuentes potenciales de peligro.

35. === Para la correcta eliminacién del producto segun la Directiva Europea
2012/19/CE se ruega leer el correspondiente documento anexo al producto.

GUARDAR ESTAS INSTRUCCIONES

DESCRIPCION DEL APARATO (Fig. 1)
Mando de funcionamiento
Cuerpo motor

Perno motor

Soporte cuchilla

cuchilla para picar

cuchilla para amasar
Prensa-alimentos

Tapén de la tapa de la batidora
Porta-cuchilla

Tapa batidora

Cuchilla para rebanar

Batidora

Tapadera

Recipiente

ToOoOZZEZr T IOomMmMmMmOoOO >

ATENCION
El aparato cuenta con un dispositivo que impide el funcionamiento si la tapa (O) no esta correcta-
mente bloqueada y el recipiente (P) no se ha acoplado correctamente.

-27 -



INSTRUCCIONES DE EMPLEO

ATENCION: Antes de limpiar el aparato y de instalar o quitar accesorios, asegurarse de que esté

desconectado de la red eléctrica y que el pomo de funcionamiento (4) esté en “O”.

- Introducir el perno motor (C) en el correspondiente alojamiento en el cuerpo motor (B) (Fig. 2).

- Colocar el recipiente (P) en el cuerpo motor (B) y bloquearlo girandolo en sentido de las agujas
del reloj de manera que la aleta situada en la parte inferior del asa se acople perfectamente con
un “clic” en la ranura del cuerpo motor (Fig. 3).

- Montar el soporte cuchilla (D) en el perno motor (C) dentro del recipiente (P) (Fig. 4).

Picar, amasar

- Si se desea utilizar el aparato en funcién picador, montar la cuchilla de metal (E) en el soporte
cuchilla (D), si no para amasar montar la cuchilla de plastico (F), haciendo coincidir las fisuras
internas en la base de la cuchilla con las sefiales del soporte y apretandola hacia abajo (Fig. 5).

ATENCION: Las cuchillas estan muy afiladas. Usar siempre con el méximo cuidado.

- Cortar los alimentos en pequefios trozos (1,5 x 1,5 cm) e introducirlos en el recipiente (P) o en el
caso se desee amasar, introducir los ingredientes.

ATENCION: No introducir alimentos cuya cantidad sobrepase el nivel méximo indicado en el recipiente (P).

- Colocar la tapa (O) encima del recipiente (P) alineando la marca dentro del recipiente (P) con el
simbolo (d\). Bloquear la tapa (O) con un “clic” girdndola en sentido de las agujas del reloj (8)
(Fig. 6).

ATENCION: Asegurarse de haber bloqueado bien la tapa antes de poner en marcha el aparato.

- Conectar el enchufe eléctrico en una toma de corriente.

- Poner en funcionamiento el aparato seleccionando la velocidad de rotacién de la cuchilla median-
te el mando de funcionamiento (A).

El aparato tiene dos velocidades, la minima «1» y la méxima «2».

ATENCION: Cuando se utiliza el aparato para amasar o montar, se aconseja iniciar con la velocidad

“1”y pasar sucesivamente a la velocidad “2”. Cuando se utiliza para picar, se aconseja seleccionar la

marcha por impulsos girando el pomo (A) en sentido contrario a las agujas del reloj a la posicion “P”.

El empleo que da memore resultados se obtiene presionando durante breves segundos (2/3 seg.).

ATENCION: No poner a funcionar el aparato durante mas de 30 segundos consecutivamente.

Esperar por lo menos 2 minutos antes de pasar a un nuevo empleo.

- Para obtener un triturado fino y homogéneo quitar, si es necesario, el alimento de la pared del
recipiente y llevarlo hacia el centro con la ayuda de una espétula.

ATENCION: No quitar los alimentos de las paredes del recipiente mientras el aparato esté en fun-

cionamiento. Apagar antes el aparato y desconectar el enchufe de alimentacion.

ATENCION: Para evitar accidentes y dafios al aparato, tener siempre las manos y los utensilios de

cocina lejos de las cuchillas y discos en movimiento.

ATENCION: No utilizar los dedos para quitar los alimentos de las paredes del recipiente mientras el

aparato esté en marcha. Utilizar siempre una espatula adecuada.

- Si durante el funcionamiento fuera necesario afiadir alimentos, utilizar el orificio de la tapa (O).
Empujar los alimentos introducidos sélo con la ayuda del prensa-alimentos (G) (Fig. 7).

ATENCION: No introducir nunca los alimentos con las manos. Utilizar el prensa-alimentos.

- Para interrumpir el funcionamiento del aparato usar el mando (A) y ponerlo en “0”.
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Rebanar

ATENCION: Las cuchillas estan muy afiladas, manejarlas con atencion.

- Montar la cuchilla para rebanar (M) en el disco porta-cuchillas (I) para que el orificio situado en la
cuchilla resulte en el centro del disco (Fig. 8).

- Montar el disco porta-cuchilla (1) con el perno motor (C), cogiéndolo por los correspondientes
ojales, con la cuchilla hacia arriba (Fig. 9).

- Poner la tapa (O) encima del recipiente (P) y proceder como se indica en el apartado “Picar,
amasar’.

INSTRUCCIONES PARA EL USO DE LA BATIDORA

- Introducir la batidora (N) en el cuerpo motor (B) y girarla en sentido de las agujas del reloj hasta
bloquearla con un “clic” para que las sefiales que hay en la batidora se acoplen perfectamente en
los correspondientes ojales del cuerpo motor (Fig. 10).

- Montar la tapa (L) en la batidora (N), y apretarla ligeramente hacia abajo hasta completar el cierre
(Fig. 11).

- Introduzca los alimentos preparados anteriormente por el orificio que se encuentra en la tapa (L),
sin superar el nivel méximo indicado en la batidora (N), después introduzca el tapén (H) en la tapa
(L) de manera que las muescas presentes en el tapén se acoplen perfectamente en los ojales
correspondientes de la tapa (Fig. 12).

Nota: El tapén (H) cuenta con un medidor.

- Encender el aparato seleccionando la velocidad de rotacion de la cuchilla mediante el control de
funcionamiento (A). El aparato cuenta con una escala de velocidad, desde la minima a la maxima
“MAX".

También se puede seleccionar el funcionamiento por impulsos girando el control (A) en sentido
contrario a las agujas del reloj a la posicion “P”. Los memore resultado se obtienen apretando
durante poquisimo tiempo (2/3 seg.)

Nota: Para la fruta y la verdura mas tierna (por ejemplo platanos) empezar con una velocidad baja

y sucesivamente aumentar la velocidad segun la necesidad. Para la fruta y la verdura de mayor

consistencia (por ejemplo carlotas) usar la velocidad méaxima.

- Para obtener un resultado mas homogéneo, apague el aparato, desconecte el enchufe de la toma
de corriente, quite la tapa (L) y, con la ayuda de una espatula de cocina, lleve hacia el centro los
alimentos que se hayan depositado en las paredes de la batidora (N).

- Repetir dichas operaciones para trabajar con otras cargas de alimentos.

Nota: No introducir en la batidora mas de 300 gr cada vez de fruta o verdura de pulpa dura.

Nota: Para evitar que el liquido se salga no hay que usar la batidora con mas de 1000 ml de sopa,

purés u otros liquidos.

ATENCION:

No quitar los alimentos de las paredes del recipiente o dela batidora mientras el aparato esté

en funcionamiento. Apagar primero el aparato y desconectar el enchufe de alimentacion.

Para evitar accidentes y darios al aparato, tener siempre las manos y los utensilios de cocina
lejos de las cuchillas y discos en movimiento.
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Poner siempre la tapa antes de poner en marcha la batidora.

Antes de batir liquidos tibios quitar siempre el tapon de la tapa de la batidora. No introduca
nunca liquidos calientes en la batidora.

LIMPIEZA

ATENCION: NO SUMERGIR NUNCA EL CUERPO DEL PRODUCTO, EL ENCHUFE Y EL

CABLE ELECTRICO EN EL AGUA O EN OTROS LiQUIDOS, USAR UN PANO HUMEDO PARA

LIMPIARLOS.

ATENCION: INCLUSO CUANDO EL APARATONO ESTE EN MARCHA, HAY QUE DESCONECTAR

EL ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA ANTES DE ACOPLAR O QUITAR LAS

PARTES INDIVIDUALES O ANTES DE EFECTUAR LA LIMPIEZA.

ATENCION: Las cuchillas estan muy afiladas; manejarlas con atencion.

- Quitar todos los accesorios empleados, haciéndolo en sentido inverso a todo lo descrito prece-
dentemente para el montaje.

- Todos los accesorios se pueden lavar en el lavavajillas en la cesta superior a una temperatura
méax de 50°C/ 122°F.

- Para la limpieza del bloque motor (B) utilizar un pafio humedecido.

ATENCION: Después de la limpieza, secar cada una de las partes perfectamente antes de volver

a montar.

-30-



ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE USAR O APARELHO.

Ao utilizar aparelhos eléctricos, € necessario tomar as devidas precaugdes, entre

as quais:

1. Certificar-se que a voltagem eléctrica do aparelho corresponda a voltagem de sua
rede eléctrica.

2. Nao deixar o aparelho ndo guardado quando estiver ligado a rede eléctrica;
desligue-o0 sempre apos 0 uso.

3. Néo colocar o aparelho sobre ou perto de fontes de calor.

4. Durante a utilizagao, posicionar o aparelho sobre uma superficie horizontal e
estavel.

5. Néo deixar o aparelho exposto aos agentes atmosféricos (chuva, sol, etc.).

6. Prestar atencdo para que o cabo eléctrico ndo entre em contacto com superfi-
cies quentes.

7. Este aparelho nao esta indicado para ser utilizado por pessoas (inclusive crian-
cas) com reduzidas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais. Os utilizadores
que néo tenham adequada experiéncia e conhecimento do aparelho ou que ndo
receberam as instrugdes sobre a sua utilizagdo devem ser vigiados por uma
pessoa responsavel pela sua seguranca.

8. E necessario vigiar as criangas para assegurar que ndo brinquem com o apa-
relho.

9. NUNCA PASSE O CORPO DO APARELHO, A FICHA E O CABO ELECTRICO
POR AGUA OU OUTROS LiQUIDOS, USE UM PANO HUMIDO PARA A
LIMPEZA DESTAS PARTES.

10.MESMO COM O APARELHO DESLIGADO, RETIRE A FICHA DA TOMADA
ELECTRICA ANTES DE MONTAR OU DESMONTAR OS COMPONENTES
PARA EFECTUAR A LIMPEZA.

11.Assegure-se de estar sempre com as maos bem secas antes de utilizar o apa-
relho, regular os interruptores e antes de ligar a ficha na tomada e efectuar as
ligagbes de alimentagao.

12.NUNCA TOQUE NAS PARTES EM MOVIMENTO.

13.ATENCAO: COLOQUE A LAMINA ANTES DOS ALIMENTOS. Antes de abrir a
tampa, espere que a lamina esteja completamente parada e retire sempre a ficha
de alimentagdo da tomada eléctrica.

14.Nao deixe o aparelho funcionar em vazio.
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15.Nao utilize o aparelho se a lamina estiver danificada.

16.NAO COLOQUE OS INGREDIENTES, INCLUSIVE LiQUIDOS, ACIMA DO
LIMITE MAXIMO INDICADO NA TACA.

17.Nao utilize o aparelho para picar alimentos de excessiva consisténcia (exemplo:
cubos de gelo ou carne com 0ss0).

18.Né&o transporte o aparelho segurando o aparelho pela taga, ou seja, a pega da
taca ndo deve ser usada para transportar o aparelho.

19.Para evitar acidentes e danos no aparelho, mantenha sempre as méos e 0s
utensilios de cozinha afastados das laminas e dos discos em movimento.

20.As laminas sdo muito afiadas. Tenha cuidado ao manusea-las. Segure-as sem-
pre pela parte de plastico.

21.Nunca introduza os alimentos com as maos. Use sempre o calcador.

22.Nao remova o0s alimentos das paredes da taga com o aparelho em funcionamen-
to. Desligue o aparelho, retire a ficha da tomada e use sempre uma espatula.

23.ESTE APARELHO FOI CONCEBIDO DE MANEIRA A FUNCIONAR SOMENTE
COM A TAGA E A TAMPA MONTADAS CORRECTAMENTE. NO CASO, LEVE
O APARELHO A UM CENTRO DE ASSISTENCIA AUTORIZADO.

24 ANTES DE INICIAR QUALQUER OPERACAO NO INTERIOR DA TAGA,
DESLIGUE A FICHA DA TOMADA ELECTRICA.

25.Para desligar a ficha, segura-la directamente e retira-la da tomada na parede.
Nunca a desligar puxando-a pelo cabo.

26.PREPARE O JARRO DO LIQUIDIFICADOR COM OS ALIMENTOS A BATER E
MONTE-O NO CORPO DO MOTOR ANTES DE LIGAR A FICHA A TOMADA
DE CORRENTE.

27.Nao transporte o aparelho segurando na pega da taca montada, ela ndo serve
para transportar o aparelho.

28.Nao utilizar o aparelho se o cabo eléctrico ou a ficha estiverem danificados,
ou se o proprio aparelho estiver defeituoso; neste caso, leve-o até o Centro de
Assisténcia Autorizado mais proximo.

29.Se 0 cabo de alimentagédo estiver danificado, devera ser substituido pelo
Fabricante, pelo servigo de assisténcia técnica ou, de qualquer forma, por uma
pessoa com qualificagdo similar, para evitar qualquer risco.

30.0 aparelho foi concebido SOMENTE PARA USO DOMESTICO e ndo deve ser
utilizado para fins comerciais ou industriais.

31.Este aparelho esta em conformidade com a diretiva 2014/35/EU e EMC 2014/30/
EU e com o regulamento (EC) N.°1935/2004 de 27/10/2004 sobre os materiais
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em contacto comos alimentos.

32.Eventuais modificagdes deste produto ndo expressamente autorizadas pelo
fabricante podem comportar a perda da seguranca e da garantia do seu uso
pelo utilizador.

33.Caso se decida a descartar como lixo este aparelho, recomendamos que o deixe
inoperante, cortando o cabo de alimentacdo. Recomendamos também que
deixe indcuas as partes do aparelho que possam representar um perigo, espe-
cialmente para as criangas, que podem utilizar o aparelho como um brinquedo.

34.0s elementos da embalagem ndo devem ser deixados ao alcance de criangas
pois sdo potenciais fontes de perigo.

35. === Para a correta eliminagdo do produto, nos termos da Diretiva Europeia
2012/19/CE, leia o folheto em anexo.

CONSERVAR ESTAS INSTRUGCOES

DESCRICAO DO APARELHO (Fig. 1)
Bot&o de funcionamento
Corpo do motor

Eixo do motor

Suporte da lamina

Lamina para picar

Lamina para misturar
Calcador

Tampinha da tampa do jarro
Porta-laminas

Tampa do jarro

Lamina para fatiar

Jarro do liquidificador
Tampa

Taga

ToOoOZEZr T IOomMmMmMmOoOOo >

ATENGAO
Este aparelho dispbe de um dispositivo que impede o seu funcionamento se a tampa (O) ou a taga
(P) estiverem mal posicionadas.
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INSTRUGOES DE USO

ATENGAO: Antes de limpar o aparelho e de montar ou remover os acessorios, assegure-se de ter

desligado a ficha da tomada eléctrica e verifique se o botéo de funcionamento (4) esta na posigao

de desligado “O”.

- Monte o eixo do motor (C) no corpo do motor (B) (Fig. 2).

- Cologue a taga (P) no corpo do motor (B) e bloqueie-a rodando-a no sentido horério de maneira
que a aleta posta na parte inferior da pega se encaixe perfeitamente na fenda presente no corpo
do motor (Fig. 3).

- Monte o suporte das laminas (D) no eixo do motor (C) dentro da taga (P) (Fig. 4).

Picar, misturar

- Se desejar utilizar o aparelho na fungéo de picadora, monte a lamina de metal (E) no suporte da
lamina (D), ou, para misturar, monte a lamina de plastico (F), de maneira a coincidir as fendas inter-
nas da base da I&mina com as marcas presentes no suporte e premindo-a para baixo (Fig. 5).

ATENGAO: As laminas s3o afiadas, cuidado ao manuse&-las!

- Corte os alimentos em pequenos pedacos (1,5 x 1,5 cm) e coloque-0s na taga (P) e no caso de
desejar misturar, coloque os ingredientes.

ATENGAO: Ao colocar os ingredientes, no ultrapasse o nivel maximo indicado na taga (P).

- Coloque a tampa (O) na taga (P) alinhando a marca presente no interior da taga (P) com o simbolo
(d\). Feche bem a tampa (O) rodando-a no sentido horéario (a) (Fig. 6).

ATENGAO: Assegure-se de ter fechado bem a tampa antes de colocar o aparelho em funcionamento.

- Insira a ficha na tomada eléctrica.

- Cologue o aparelho em funcionamento seleccionando a velocidade de rota¢&o da lamina por meio
do bot&o de funcionamento (A).
O aparelho possui duas velocidades, uma minima «1» e uma maxima «2».

ATENGAO: Quando se usa o aparelho para amassar ou bater, aconselha-se comegar com a veloci-

dade “1” e passar depois para a velocidade “2”. Quando usar a picadora, é aconselhavel seleccionar

o funcionamento por impulsos, rodando o botéo (A) no sentido anti-horario para a posi¢éo “P”. Para

um uso optimal, carregue apenas por 2/3 segundos.

ATENGAO: N#o faga o aparelho funcionar por mais de 30 segundos consecutivos. Espere pelo

menos 2 minutos antes de recomegar a usa-lo.

- Para obter um resultado mais fino e homogéneo, remova, se necessario, o alimento que ficou
grudado na parece da taca, empurrando-o, com uma espétula, para o centro.

ATENGAO: Nao remova os alimentos das paredes da taga enquanto o aparelho estiver em funcio-

namento. Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada.

ATENGAO: Para evitar acidentes e danos no aparelho, mantenha sempre as maos e os utensilios

de cozinha afastados das l&minas e dos discos em movimento.

ATENGAO: N#o use os dedos para remover os alimentos das paredes da taga com o aparelho em

funcionamento. Use sempre uma espatula.

- Se durante o funcionamento for necessario adicionar mais alimentos, utilize a abertura presente
na tampa (O). Empurre os alimentos utilizando o calcador (G) (Fig. 7).

ATENGAO: Nunca introduza os alimentos com as maos. Use sempre o calcador.

- Para parar o funcionamento do aparelho, actue no bot&o (A) colocando o mesmo na posicéo “0”.
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Fatiar

ATENGAO: As laminas so afiadas, cuidado ao manusea-las.

- Insira a lamina para fatiar (M) no disco porta-laminas (I) de modo que o furo da I&mina se encaixe
no centro do disco (Fig. 8).

- Monte o disco porta-laminas (1) completo no eixo do motor (C), segurando pelos orificios, com a
l&mina voltada para cima (Fig. 9).

- Coloque a tampa (O) na taga (P) e proceda como indicado no paragrafo “Picar, misturar”.

INSTRUCOES DE UTILIZACAO DO LIQUIDIFICADOR

- Monte o jarro (N) no corpo do motor (B) e rode-o0 no sentido horério até bloqueé-lo de modo que as
marcas presentes no jarro se encaixem perfeitamente nas fendas no corpo do motor (Fig. 10).

- Coloque a tampa (L) no jarro (N) e carregue ligeiramente para baixo até ao completo bloqueio
(Fig. 11).

- Introduza os alimentos preparados anteriormente pelo furo presente na tampa do jarro (L), sem
passar do nivel maximo indicado no jarro (N) e agora coloque a tampinha (H) sobre a tampa do
jarro (L) de modo que as marcas presentes na tampa se encaixem perfeitamente nas fendas da
tampa (Fig. 12).

Nota: A tampinha (H) é dotada de doseador.

- Acione o0 aparelho selecionando a velocidade de rotagao da ldmina mediante 0 manipulo de funciona-
mento (A). O aparelho apresenta uma escala de velocidade, da minima a méxima “MAX".

E possivel também selecionar o funcionamento por impulsos rodando o manipulo (A) no sentido anti-
horério para a posigao “P”. A utilizag&o 6tima ¢ obtida acionando por breve tempo (2/3 seg.)

Nota: Para frutas e legumes tenros (ex.: banana) comece a baixa velocidade e sucessivamente

aumente a velocidade, segundo a necessidade. Para frutas e legumes mais rijos (ex.: cenoura) use

a velocidade méxima.

- Para obter um resultado mais homogéneo, desligue o aparelho, retire a ficha da tomada, retire a
tampa do jarro (L) e, com a ajuda da uma espatula, empurre para o centro os alimentos deposi-
tados nas paredes do jarro (N).

- Repita as operagdes supra para processar outras doses de alimento.

Nota: Nao coloque no jarro mais de 300 g de alimento de cada vez.

Nota: Para evitar que o liquido entorne, ndo encha o jarro para além de 1000 ml.

ATENGAO:

Né&o remova os alimentos das paredes do jarro com o aparelho acionado. Desligue antes o

aparelho e retire a ficha da tomada.

Para evitar acidentes e danos no aparelho, mantenha sempre as maos e os utensilios de
cozinha afastados das laminas e dos discos em movimento.

Coloque sempre a tampa antes de acionar o liquidificador.

Antes de bater liquidos mornos, remova sempre a tampinha da tampa do jarro. Nunca colo-
que liquidos quentes no jarro.
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LIMPEZA
ATENGAO: NUNCA PASSE O CORPO DO APARELHO, A FICHA E O CABO ELECTRICO POR

AGUA OU OUTROS LIQUIDOS, USE UM PANO HUMIDO PARA A LIMPEZA DESTAS PARTES.

ATENGAO: MESMO COM O APARELHO DESLIGADO, RETIRE A FICHA DA TOMADA ELECTRICA

ANTES DE MONTAR OU DESMONTAR OS COMPONENTES PARA EFECTUAR A LIMPEZA.

ATENGAO: As laminas s&o muito afiadas; cuidado ao manuseé-las!

- Remova todos os acessérios utilizados, operando no sentido contrario do descrito anteriormente
para a montagem.

- Todos os acessdrios podem ser lavados na maquina, no cesto superior e a uma temperatura max
de 50°C/ 122°F.

- Para a limpeza do corpo do motor (B), utilize apenas um pano hiimido.

ATENGAO: Apds a limpeza, deixe secar bem todas as partes antes de monté-las novamente.
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BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE AANWIJZINGEN LEZEN.

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de juiste voorzorgsmaatre-

gelen worden genomen, waaronder:

1. Controleer of het elektrische voltage van het apparaat overeenkomt aan het
voltage van uw elektriciteitsnet.

2. Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het aan het elektriciteitsnet is ver-

bonden; na gebruik de stekker uit het stopcontact halen.

Zet het apparaat niet op of in de buurt van warmtebronnen.

Zet het apparaat tijdens het gebruik op een horizontaal en stabiel viak.

Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandigheden (regen, zon enz.).

Pas op dat de elektriciteitskabel niet in contact komt met de warme oppervlak-

tes.

7. Dit apparaat is niet geschikt om gebruikt te worden door personen (en kinderen)
met beperkte fysieke, sensorische en mentale capaciteiten. De gebruikers van
het apparaat die niet over de nodige ervaring of kennis beschikken over het
apparaat of die de gebruikshandleiding niet hebben gelezen moeten altijd gecon-
troleerd worden door een persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

8. U moet oppassen dat kinderen niet met het apparaat gaan spelen.

9. DE BASIS VAN HET APPARAAT, DE STEKKER HET ELEKTRICITEITSSNOER
NOOIT ONDER WATER OF ANDERE VLOEISTOFFEN ZETTEN, GEBRUIK
EEN VOCHTIGE DOEK OM ZE TE REINIGEN.

10.00K ALS HET APPARAAT NIET IN WERKING STAAT MOET DE STEKKER UIT
HET STOPCONTACT WORDEN GETROKKEN VOORDAT DE ONDERDELEN
WORDEN VERWIJDERD OF GEMONTEERD OF VOORDAT HET APPARAAT
WORDT GEREINIGD.

11.Droog altijd goed de handen af voordat de schakelaars op het apparaat worden
gebruikt of geregeld en voordat de stekker of de elektrische verbindingen worden
aangeraak.

12.NOOIT DE BEWEGENDE ONDERDELEN AANRAKEN.

13.ATTENTIE: STEEK EERST HET MES IN HET APPARAAT EN VERVOLGENS
DE ETENSWAREN. Voordat de deksel wordt verwijderd moet u de stekker uit
het stopcontact halen en controleren of het mes stilstaat.

14.Laat het apparaat niet leeg werken.

15.Gebruik het apparaat niet als het mes beschadigd is.

S
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16.NOOIT MEER INGREDIENTEN, VLOEISTOFFEN INBEGREPEN, IN DE KOM
STOPPEN DAN HET AANGEGEVEN MAXIMUM NIVEAU.

17.Gebruik het apparaat niet om te harde etenswaren fijn te hakken (bijvoorbeeld:
ijsblokjes of vlees met botten).

18.Het apparaat niet verplaatsen met de gemonteerde kom, dat wil zeggen dat het
handvat van de kom niet gebruikt mag worden om het apparaat te verplaatsen.

19.0m letsel en beschadigingen aan het apparaat te voorkomen houdt de handen
en keukengereedschappen altijd uit de buurt van de bewegende messen en
schijven.

20.De messen zijn scherp. Gebruik ze voorzichtig. Pak ze altijd vast bij het plastic
gedeelte.

21.Nooit de etenswaren met de handen in het apparaat stoppen. Gebruik altijd de
stamper.

22.De etenswaren niet van de komrand verwijderen als het apparaat in werking
staat. Zet het apparaat uit, trek de stekker uit het stopcontact en gebruik altijd
de speciale spatel.

23.HET PRODUCT IS ONTWORPEN ZODAT HET ALLEEN WERKT ALS DE
KOM MET DE SPECIALE DEKSEL GOED GEMONTEERD IS. ALS DAT
NIET HET GEVAL IS, BRENG HET PRODUCT NAAR EEN GAUTORISEERD
ASSISTENTIECENTRUM.

24 VOORDAT HANDELINGEN UITGEVOERD WORDEN IN DE KOM MOET
ALTIJD DE STEKKER UIT HET STOPCONTACT GEHAALD WORDEN.

25.0m de stekker uit het stopcontact te halen, pak de stekker vast en trek hem uit
het stopcontact. Nooit de stekker eruit trekken door aan het snoer te trekken.

26.BEREIDT DE BEKER VAN DE MIXER VOOR MET DE INGREDIENTEN DIE
GEMIXT MOETEN WORDEN EN MONTEER HEM OP DE MOTORBASIS
VOORDAT DE STEKKER IN HET STOPCONTACT WORDT GESTOKEN.

27.Het apparaat niet verplaatsen als de beker gemonteerd is, ofwel, het handvat
van de beker mag niet gebruikt worden om het apparaat te verplaatsen.

28.Gebruik het apparaat niet als de stekker of de elektriciteitskabel beschadigd zijn, of
als het apparaat zelf defect is; breng het in dit geval naar een in de buurt liggend
Geautoriseerd Assistentie Centrum.

29.Als de voedingskabel beschadigd is moet ze worden vervangen door de
Constructeur of door zijn technische assistentieservice of in ieder geval door
een persoon die over dezelfde kwalificaties beschikt zodat ieder risico wordt
voorkomen.
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30.Het apparaat is alleen bedoeld voor HUISHOUDELIJK GEBRUIK en is dus niet
geschikt voor commercieel of industrieel gebruik.

31.Dit apparaat is conform aan de richtlijn 2014/35/EU en EMC 2014/30/EU, en
aan de regelgeving (EC) No. 1935/2004 van 27/10/2004 voor meterialen die in
contact komen met etenswaren

32.Eventuele veranderingen van dit product, die niet nadrukkelijk door de producent
ziin goedgekeurd, kunnen de veiligheid van de gebruiker in gevaar brengen,
tevens vervalt de gebruiksgarantie.

33.Wanneer men het apparaat als afval wil verwerken moet het onbruikbaar
gemaakt worden door de voedingskabel er af te knippen. Bovendien wordt het
aanbevolen om alle gevaarlijke onderdelen van het apparaat te verwijderen,
vooral voor kinderen die het apparaat kunnen gaan gebruiken als speelgoed.

34.Houdt de verpakkingselementen buiten bereik van kinderen omdat ze een geva-
renbron kunnen zijn.

35. ==m \/OOr het correct vernietigen van het apparaat volgens de Europese Richtlijn
2012/19/CE lees het speciale blaadje dat bij het product wordt gelevert.

DEZE AANWIJZINGEN BEWAREN

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (Fig. 1)
Startknop
Motorbasis
Motorpin
Messensteun
Hakmes
Kneedmes
Stamper

Dop deksel mixer
Messenhouder
Deksel mixer
Mes voor plakjes
Mixer

Deksel

Beker

ToOoOZZEZr T IOomMmMmMmOoOO >

ATTENTIE
Het apparaat beschikt over een systeem dat de werking tegenhoud als de deksel (O) niet goed is
bevestigd en de kom (P) niet goed ingestoken is.
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GEBRUIKSAANWIJZINGEN

ATTENTIE: Voordat het apparaat wordt gereinigd en de accessoires worden geinstalleerd of verwij-

derd, controleer altijd of de stekker uit het stopcontact is gehaald en of de startknop (A) op “0” staat.

- Steek de motorpin (C) in de speciale opening op de motorbasis (B) (Fig. 2).

- Zet de kom (P) op de motorbasis (B) en blokkeer de kom door hem met de klok mee te draaien
zodat het vleugeltje aan de achterkant van het handvat met een klik aansluit op het gleufje op de
motorbasis (Fig. 3).

- Monteerde meshouder (D) op de motorpin (C) in de kom (P) (Fig. 4).

Fijnhakken, kneden

- Als u het apparaat wilt gebruiken als alleshakker, monteer het metalen met (E) op de messen-
steun (D), als u wilt kneden monteer het plastic mes (F) op de messensteun en laat de binnenste
sleuven aan de onderkant van het mes overeenkomen met de streepjes op de steun en druk het
mes naar beneden (Fig. 5).

ATTENTIE: De messen zijn scherp. Gebruik ze altijd heel voorzichtig.

- Snij alle etenswaren in kleine stukjes (1,5 x 1,5 cm) en stop ze in de kom (P) of als u wilt kneden,
stop alle ingrediénten in de kom.

PAS OP: De etenswaren mogen nooit boven het maximun niveau uitkomen dat op de kom (P) wordt

aangegeven.

- Zet de deksel (O) op de kom (P) door het streepje aan de binnenkant van de kom (P) op lijn te
zetten met het symbool (f). Draai de deksel (O) vast totaan de klik door hem met de klok mee
te draaien (8) (Fig. 6).

ATTENTIE: Controleer dat de deksel goed vast is gezet voordat het apparaat in werking wordt

gezet.

- Steek de stekker in een stopcontact.

- Zet het apparaat in werking door de rotatiesnelheid van het mes te kiezen met de startknop (A).
Het apparaat beschikt over twee snelheden, de minimum snelheid “1» en de maximun snelheid
«2».

PAS OP: Als het apparaat gebruikt wordt voor het kneden of opkloppen wordt het aangeraden om te

beginnen met de snelheid “1” en vervolgens naar de snelheid “2” te gaan. Als het wordt gebruikt voor

het fijnhakken wordt het aangeraden om de impulsenfunctie te gebruiken door de knop (A) tegen
de klok in te draaien op de positie “P”. Het optimale resultaat wordt verkregen door er heel kort op
te drukken (2/3 sec.).

PAS OP: Laat het apparaat niet langer dan 30 secondes achtereenvolgens werken. Wacht tenminste

2 minuten voordat het opnieuw wordt gebruikt.

- Om goed fijn en homogeen fijn te hakken verwijder, indien noodzakelijk, de etenswaren van de
randen van de kom en breng ze in het midden met behulp van een spatel.

PAS OP: De etenswaren niet van de randen verwijderen als het apparaat in werking staat. Zet het

apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact.

PAS OP: Om ongelukken en schade aan het apparaat te voorkomen houdt de handen en keuken-

gereedschappen uit de buurt van de bewegenden messen en schijven.

PAS OP: Niet de vingers gebruiken om de etenswaren van de komwanden te verwijderen als het
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apparaat in werking staat. Gebruik altijd de speciale spatel.

- Als tijden de werking etenswaren toegevoegd moeten worden gebruik hiervoor de opening op de
deksel (O). Druk de etenswaren erin met behulp van een de voedselpers (G) (Fig. 7).

ATTENTIE: De etenswaren nooit met de handen erin stoppen. Gebruik altijd de stamper.

- Om de werking van het apparaat te onderbreken zet de knop (A) op “0”.

Snijden van plakjes

PAS OP: De messen zijn scherp, gebruik ze voorzichtig.

- Plaats het mes voor plakjes (M) op de messenhouderschijf (1) zodat de opening op het mes in het
midden van de schijf ligt (Fig. 8).

- Monteer de schijf messenhouder (I) met de motorpin (C), door hem bij de speciale oogjes vast te
pakken met het mes naar boven gericht (Fig. 9).

- Zet de deksel (O) op de kom (P) en volg de aanwijzingen in de paragraaf “Fijnhakken, kneden”.

GEBRUIKSAANWIJZINGEN VOOR DE BLENDER

- Zetde mixer (N) op de motorbasis (B) en draai hem met de klok mee totdat ze met een klik vast wordt
gezet zodat de tandjes op de mixer perfect aansluiten op de gleufies van de motorbasis (Fig. 10).

- Monteer de deksel (L) op de mixer (N), een druk hem zacht omlaag zodat ze helemaal wordt
vastgezet (Fig. 11).

- Doe de al bereide ingrediénten in de kom via de opening in het deksel (L) zonder het maximum te
overschrijden dat op de blender (N) staat. Doe dan de dop (H) op het deksel (L) zodat de marke-
ringen op de dop perfect in de openingen op het deksel vallen (Fig. 12).

Opmerking: De dop (H) heeft ook een maatbekertje.

- Zet het apparaat aan door de rotatiesnelheid van het mes te kiezen met de knop voor het aanzet-
ten (A). Het apparaat beschikt over een een snelheidstrap van minmum naar maximum “MAX".
Het is ook mogelijk om de werking met impulsen te kiezen door de knop (A) tegen de klok in te
draaien in de positie “P". Het optimale gebruik wordt bereikt door de knop heel kort in te drukken
(2/3 sec.).

Opmerking: Voor zacht fruit en groente (bijv. bananen) begin met een lage snelheid en verhoog

vervolgens de snelheid indien noodzakelijk. Voor hardere groente en fruit (bijv. wortels) gebruik de

maximum snelheid.

- Voor een gelijkmatiger blendresultaat zet u het apparaat uit, haalt u de stekker uit het stopcontact,
verwijdert u het deksel (L) en voert u met de keukenspatel de inhoud die op de zijwanden van de
blender zit, naar het midden van de blender (N).

- Herhaal deze handelingen om andere ladingen etenswaren te verwerken.

Opmerking: Stop niet meer dan 300 g fruit of groente met hard vruchtviees in de mixer.

Opmerking: Om te voorkomen dat vloeistoffen naar buiten komen gebruik in de mixer niet meer dan

1000 ml soep, gepureerde groente of andere vloeistoffen.

ATTENTIE:

De etenswaren niet van de wanden van de kom of de mixer verwijderen terwijl het apparaat in

werking staat. Zet eerst het apparaat uiten trek de stekker uit het stopcontact.

M-



Om ongelukken en schade aan het apparaat te voorkomen houdt de handen en keukenge-
reedschappen uit de buurt van de bewegenden messen en schijven.

Plaats altijd de deksel voordat de mixer in werking wordt gezet.

Voordat lauwe vioeistoffen worden gemixt moet altijd de dop van de mixerdeksel worden
verwijderd. Nooit warme vloeistoffen in de mixer stoppen.

REINIGEN

ATTENTIE: DE BASIS VAN HET APPARAAT, DE STEKKER HET ELEKTRICITEITSSNOER NOOIT

ONDER WATER OF ANDERE VLOEISTOFFEN ZETTEN, GEBRUIK EEN VOCHTIGE DOEK OM

ZE TE REINIGEN.

ATTENTIE: OOK ALS HET APPARAAT NIET IN WERKING STAAT MOET DE STEKKER UIT HET

STOPCONTACT WORDEN GETROKKEN VOORDAT DE ONDERDELEN WORDEN VERWIJDERD

OF GEMONTEERD OF VOORDAT HET APPARAAT WORDT GEREINIGD.

ATTENTIE: De messen zijn heel erg scherp. Gebruik ze altijd heel voorzichtig.

- Verwijder alle accessoires die zijn gebruikt door de assemblagehandelingen die hiervoor zijn
beschreven in omgekeerde volgorde uit te voeren.

- Alle accessoires kunnen in de vaatwasser gereinigd worden in de bovenste mand op een max.
temperatuur van 50°C/ 122°F.

- Voor het reinigen van het motorblok (B) gebruik een vochtige doek.

ATTENTIE: Laat alle onderdelen goed opdrogen na het reinigen voordat ze weer gemonteerd wor-

den.
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NMPABUIJIA NOJIb3OBAHMA

NEPEQ HAYAJIOM PABOTbI HEOBXOAMMO NMPOYUTATb UHCTPYKLIUIO.
Wcnonbays anekTpuyeckue npubopsl HEOBX0AMMO BbINOMHATL CriedyoLe Mepbl
NPEAOCTOPOXHOCTMY:

1. Ybeoutecb B TOM, YTO HanpsbkeHue npubopa COBMagaeT C HanpskeHuem Baluei
ANEKTPUYECKOMN CETU.

2. He ocraensite 6€3 npucMoTpa BKMKOYEHHBLIN B SNEKTPUYECKYIO CETb NPUOOP;
OTKIt0YaTe ero nocre Kaxaoro MCrornb30BaHus.

3. He craBbTe npubop B6NM3M UCTOUHWUKOB OTOMMEHUS UM Ha UX MOBEPXHOCTH.

4. TMpw akcnnyaTtauum cTaBUTb NPUBOP TOMBKO Ha FOPU3OHTANbHbIE U YCTONYMBbIE
MOBEPXHOCTM.

5. He octaBnsinTe npubop noa BO3LENCTBMEM aTMOCHEPHbIX SBNEHWUI (BOXAA,
COMHUa 1 7.4.).

6. OneKTPUYECKMI NPOBOA HE JOMKEH KacaTbCs ropsiumx NOBEPXHOCTEN.

7. 3T0T Npnbop He OOMKEH WUCMOoMnb30BaTLCS NULAMK (BKMOYas AeTeit), UMeto-
WyMK hu3ndeckne Unm yMCTBEHHble HepgocTaTku. [onb3oBaTenu, KOTopble He
WMELOT onbiTa paboTbl ¢ 3TM NPUBOPOM 1 KOTOPLIM He Bbifi AaHbl MHCTPYKLMM
OTHOCUTENbHO €ro MCMOMb30BaHUs, MOTYT BbINOMHATb AEACTBUS TONMBbKO MOA
CTPOTUM KOHTPOMEM N1Lia, OTBETCTBEHHOTO 3a X 6€30MacHOCTb.

8. Heobxogumo creguntb 3a AeTbMW M He pa3pelatb UM urpatb ¢ 3TUM npubo-
poM.

9. HMKOIOA HE MOTrPYXATb KOPIYC MOTOPA, SNEKTPUYECKYHO BUJIKY
M NPOBOL B BOOY WNW OPYIME XWAOKOCTWU. AnA UX OYUCTKK
NCNOJNIb3OBATb TONBKO BITAXHYIO TKAHB.

10.0AXE ECIIM NPWUBOP BbIKMOYEH, HEOBEXOAWMO OTCOEQVHATE BUNKY
MPOBOAA OT JNEKTPUYECKOW PO3ETKM, MPEXAE YEM COBWPATb
N PASBPATb EFO JETAJIM U TIPUCTYIMATDL K YACTKE.

11.Heobx0aMMO TLLATENBHO BbICYLUMTL PYKM, MPEXAE YEM HaXMMATb U Perynmpo-
BaTb KHOMKW npubopa 1 [0TparMBaTbCs 4O BUIKM NPOBOAA M SNEKTPUYECKNX
Jetanen.

12.HNKOT A HE IOTPATMBATLCSA 10 ABVXKYLLMXCA YACTEWN NMPUBOPA.

13.BHUMAHUME: YCTAHOBWUTb HOX OO TOro, KAK BBOAWTb MPOOYKTHI.
[Mpexzae YeM CHUMATb KPbILLKY, AOXAATLCS MOMHOM OCTAHOBKW HOXa W OTCOEaM-
HWTb BMIKY NPOBOAA OT ANEKTPUYECKON PO3ETKM.

14.Hukorga He pabotatb ¢ Nnpubopom BXOMOCTYH.
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15.He ucnonb3osatb Npubop, eCAn HOX NOBPEXAEH.

16.HNKOT A HE NOBABITAUTE UHIPEAMEHThI, BKIKOYASA XWUOKWNE, CBEPX
OTMETK/ MAKCUMAJNBHOT O YPOBHA HA YALLE.

17.He wucnonb3oBatb npubop AN M3MENbYeHUst OYeHb TBEPALIX MPOAYKTOB
(Hanpumep: KyOGUKOB NbAa, Msica C KOCTAMM).

18.He nogHumaiiTe npubop 3a MOHTUPOBAHHYIO Yally, TO €CTb, pPydka Yalu He
[OMKHA UCMONb30BaTLCS ANS NEpeHOCcKU npubopa.

19.Bo n3bexaHne nonyyeHns TpasM 1 noBpexaeHuin npubopa Heobxoammo Bceraa
[epXaTb PyKM U KyXOHHble NPUHAANEXHOCTU BOANN OT ABUTAIOLLMXCH HOXEN U
LMNCKOB.

20.Hoxu o4eHb ocTpble. OBpallaTtbes ¢ HUIMM 04EHb OCTOPOXHO. YBeauTbCs B TOM,
YTO OHW XOPOLLIO 3aKpenneHbl Ha NIacTUKOBOM JeTane.

21.Hvkorga He npoasuraTh NPOAYKTLI pykamu. Bcerga nonb3oBaTtbes NpoTasnkusa-
TEneMm.

22.He ypansmte ocTaTkuM MMM CO CTEHOK Yalum npw paboTatowem npubope.
BbIkniounThb Npubop, BbIHYTL BINKY U3 PO3ETKW W BCErga UCMNoNb30BaTh CreLu-
anbHbIi WnaTensb.

23.M30ENME CKOHCTPYWPOBAHO TAKMM OBPA3OM. 4TO TYCK
MPOUCXOOUT TONLKO MPW MPABWUILHOWM YCTAHOBKE YALLK C
KPBILLKOW. B MPOTVBHOM CNYYAE, OBPATUTLCA B ABTOPU3OBAHHbIN
CEPBWCHbI LIEHTP.

24.MPEXAE YEM MPUCTYMATb K KAKOW-MBEO OMEPALIMN C EMKOCTBIO,
CHAYAITA HEOBXOAMMO OTCOEQVMHWTE BWIJIKY TMPOBOOA OT
ANEKTPUYECKOW PO3ETKM.

25.Mpn oTCOEOMHEHUM OT ANEKTPUYECKON PO3ETKM BpaTbCs pykamu Henocpen-
CTBEHHO 3a LWTencenb. Hukoraa He TAHYTb 3@ MPOBOA ANS TOro, 4Tobbl BbiTa-
KT €ro.

26.MONOXNTb NOArOTOBJIEHHBLIE ANA WM3MEJIBMEHWA MNPOOYKTHI B
EMKOCTb, YCTAHOBWUTb EE HA KOPMYC MOTOPA X TONbKO 3ATEM
NOOCOEONHUTL BUNKY MPOBOMA K QNEKTPUYECKOW PO3ETKE.

27.He nepegpuratb npubop npu NOMOLLY CbEMHON EMKOCTM U HE UCMONb30BaTh €€
PYYKy ANS nepeHocku npubopa.

28.He wncnonbayinte npubop B cnyvae, €Crv 3rnekTpUYECcKMin NpoBOA4 WK BUIKa
NOBPEXAeEHbI, UK xe cam npubop ucnopyeH. B atom cnyyae obpatutech B
Brivxkanwmn CneynanuanpoBaHHblin CepBUCHbIA LieHTp.

29.Ecnu  anekTpuYeckuin npoBOA NOBPEXAEH, OH [AOMKEH ObiTb 3aMeHEH
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Mpownssogutenem unm ero CepsucHbIM LIEHTPOM, Unu xe ApyrM fLIOM, UMeto-
LM JOMKHYHO KBanudukaumio, Bo usbexaHue noboro Tmna pucka.

30.Mpunbop npegHasHayeH TOJNTBKO A1 BbITOBOIO MCMNOJIb3OBAHUA u He
LOMKEH UCMONb30BaTHCA B MPOU3BOACTBEHHBIX U KOMMEPYECKUX LIENSIX.

31.[JaHHoe ycTpoitcTBO CooTBETCTBYET TpeboBaHuam aupektus 2014/35/EU n SMC
2014/30/EU n Pernamenty (EC) Ne 1 935/2004 ot 27/10/2004 Ha maTepuansl,
KOHTaKTUPYIOLLME C MULLEBLIMW NMPOLYKTaMMU.

32.BHocuMble n3mMeHeHus B nprubop, eCrim OHU YETKO HE YKasaHbl NPOU3BOAUTENEM,
MOryT NPWUBECTM K NoTepe Be30nacHOCTH W rapaHTUM ero akcnyartawuum co cTo-
POHbI NOTPedbUTENS.

33.B cnyyae ecnu Bbl pelunnu BeIBpocuTb 3TOT Npubop, pekoMeHayeTcs nepepe-
3aTb 3MEKTPUYECKMIA NPOBOZ A1 HEBO3MOXHOCTYW €r0 JarnbHEMLLEro Uenorb3ao-
BaHus. PekomeHayeTcs Takke 06e3BpeanTb Te YacTu npubopa, KoTopble MoryT
NPeACTaBNATb ONACHOCTb, B CIy4ae X UCMOMNb30BaHUS AETbMM AN CBOUX Urp.

34.CocTaBHble YacTi YNaKoBKW He LOSMKHbI OCTABNATLCS B MECTaX, AOCTYNHbIX Ans
[EeTEN, Tak Kak OHW MOTYT NpeACcTaBnsATb UCTOYHUK ONACHOCTM.

35. mmm B OTHOWEHWM NpaBWNBbHOW YTWUNM3auum npubopa B COOTBETCTBUM C
Esponenckon aupektusoit 2012/19/CE npountainte MHPOPMATUBHBIA NUCTOK,
npunaraemblil kK npubopy.

COXPAHMTb UHCTPYKLMIO

OMUCAHME NPUBOPA (Puc. 1)
Pyuka BKrnoyeHus

Kopnyc npubopa

WnuHaenb aBuratens
[epxatenb 4ns Hacagku
Hacagka ons namensyeHms
Hacagka 4ns nepemelumBaHms
MpoTankueartenb

Mpobka KpbILLKK MUKCEpa
[uck-gepxatenb ans Hoxa
Kpbilwka mukcepa

Hox ons Hapesku NIOMTUKOB
Mukcep

KpblLka

EmkocTb

ToOoOZEZr T IOomMmMmMmOoOOo >

-45-



BHUMAHUE
IMpubop ocHaLleH YCTPONCTBOM, KOTOPOe NpeaoTBpaLLaeT cpabaTbiBaHue, ecnn kpbiiuka (O) nnoxo
3akpbITa, a vawa (P) yctaHoBNeHa HenpaBUmbHO.

MUHCTPYKLUMA MO IKCNNYATALUU

BHUMAHME: lNpexae Yem npuctynatb K Y4cTke Npubopa W YCTaHOBKE MMM CHATUIO ero feTanen,

HeobxoanMo Y6eauTbCA B TOM, YTO OH OTKITIOYEH OT BIEKTPUYECKON CETM, U YTO pydKa BKITIOYEHMUS

(A) HaxoguTcsiB nonoxeHun “0”.

- BcrasbTe wnnnaens asuratens (C) B rHe3no Ha kopnyce asuratens (B) (Puc. 2).

- YcraHosuTe vawy (P) Ha kopnyc asuratens (B) n 3abnokupoBaTb ee, MOBEPHYB MO 4acOBOM
CTpenke, noka KnanaH B HWXHEN YacTW PYYKK MOSHOCTBLIO He YCTAHOBMTCS A0 Lenyka B rHe3no
Ha kopnyce gsuratens (puc. 3).

- YctaHosuTe gepxatens Hoxa (D) Ha wnuHaens (C) BHyTpu yawwm (C) (Puc. 4).

U3menbyenue, 3amewnBaHue

- Mpu ucnonb3osaHuu kombaiHa B pexuMe U3MenbYeHUs HeobXoauMo YCTaHOBUTL MeTannuye-
ckuit Hox (E) Ha gepxatens (D), a Ans 3ameLLMBaHus TeCTa - YyCTaHOBUTL NNACTUKOBYIO HacaaKy
(F). ns aToro HyXHO COBMECTUTb BHYTPEHHUE OTBEPCTUS HAacadku C BbICTYNaMmu Aepxatens, a
3aTeM Haxatb Ha Heé (Puc. 5).

BHUMAHMWE: Hoxw ouveHb ocTpble. OBpallantech ¢ HUMWU OCTOPOXHO!

- TMope3saTb NpoAyKTbl Menkumm kycoukamu (1,5 x 1,5 cm) u nomecTuTs 1x B éMkocTs (P), a B cryyae
3amMeLLnBaHUs — NOMNOXMTb HEOBXOAMMbIE UHTPENEHTbI.

BHUMAHMWE: MpoaykTbl He AOMMKHbI NPeBbILLIAaTh OTMETKM MaKCMManbHOrO YPOBHS, YKa3aHHOTO Ha

émkocTu (P).

- YcraHosuTte kpbilwky (O) Ha vauy (P), coBmecTuB pucky BHyTpW Yawm (C) ¢ cuMBOMOM (d\).
3abnokuposath KpbiwKy (O) Ao LWenyka, NOBEPHYB ee N0 YacoBOW CTPenke (B) (Puc. 6) .

BHUMAHUE: Y6eantbcsi B TOM, YTO KpbILUKA MAOTHO 3aKpbiTa, NPEXae YeM BKIYaTth npubop.

- BcraButb BUNKy NpoBoaa B 3MEKTPUYECKYHD PO3ETKY.

- Bknounts npubop, Bbibpas ckopoCTb BpaLLeHWst HacazkW Npy NOMOLLM PYUKu BKITIOYEHNS (A).
Mpnbop MMeeT AiBe CKOPOCTM: MUHUMATBHYHO «1%» 1 MaKCUMAIbHYIO «2».

BHUMAHMWE: Mpu ucnonb3oBaHum npubopa Ans 3amelunBaHus Unu B3GMBaHWS pPEKOMEHOyeTcs

HauyaTb CO CKOPOCTU «1» W 3aTeM nepenTn Ha ckopocTb «2». Korga npubop ucnonbayetcs Ans

pasMenbyeHus, pekoMeHLyeTCs BbIbpaTh UMMYMbCHBIA PEXUM, MOBEPHYB pyuKy (A) NpoTuB Yaco-

BOW CTperNkW B nonoxexue «P». OnTuManbHoe Mcronb3oBaHue JOCTUraeTes Npu 04eHb KOPOTKOE

Haxatum (2 / 3 cex.).

BHUMAHMWE: He pa6oTtaTs ¢ npubopom Gonee 30 cekyHa noapsa. MNogoxaats He MeHee 2 MUHYT,

npexae Yem CHoBa BKMoYaTh Npubop.

- [ns Toro YTobbl MENKO M3MENbYUTL NPOAYKTLI U NOMy4MTL Gonee 0OHOPOAHYK CMECh, PEKOMEH-
AyeTcs, npu HeobXoAMMOCTH, NEPUOANYECKM CHUMATL NPOAYKTbI CO CTEHOK EMKOCTU U Hanpas-
NATb UX B LIEHTP NP1 NOMOLLM NpunaratoLeincs nonaTku.

BHUMAHMWE: He tporaTb NpoayKThbl, HAXOL4ALMECS Ha CTEHKax EMKOCTW, ecnn npubop paboTaer.

CHavana BbIKM0YUTb NPUBOP 1 OTCOEAMHUTL BUNKY OT SMEKTPUYECKON PO3ETKM.

BHUMAHWUE: Bo n3bexaHue HecuacTHbIX CRyyaeB W moBpexzeHus npubopa, gepxatb pyku
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KyXOHHbIE MPUHALMEXHOCTW BOANM OT BPALLAOLLMXCA HOXKEN 1 AUCKOB.

BHWUMAHME: He ynansiiTe ocTaTkv CO CTEHOK Yallm NanbLamy Bo Bpems paboTbl npubopa. Beerga

“cnornb3ynTe cneymanbHblin Wwnatens .

- Ecnu Bo Bpemsi nepemeluvBaHns 0obaBnAKTCA Opyrue MPOAYKTbl, TO Ans 3TOro Heobxogumo
MCMOMNb30BaTh OTBEPCTUE, NMetoLeecs Ha Kpbilke (O). MpoTonkHyTb HaxoasLLmMeCs BHYTPYU Npo-
AYKTbI MPY MOMOLLWM TONbKO ofgHOro 6onbLioro npotankueatens (G) (Puc.7).

BHUMAHME: Hukorga He npoaBuratb NpoaykTbl pykamu. [onb30BaThCs BCeraa npoTankusaTenem.

- [lns octaHoBkM npubopa NoBepHyTb py4ky (A) o nonoxenus “0”.

Hapeska

BHUMAHME: Hoxw oueHb ocTpble. OBpallantech ¢ HUMWU OCTOPOXHO.

- [MomecTnTb HOX (onst nomTukoB - (M)) Ha AUCK-AepXaTenb A1 HOXEN Takum 0bpasom, 4Tobbl
OTBEPCTVEe HOXa OKa3anoch B LieHTpe aucka (Puc. 8).

- YcraHoBuTe anck-gepxatens Ans Hoxen (1) Ha wnuHoens geuratens (C), 3axBaTue €roo 3a CooT-
BETCTBYHOLLME MPOYLUMHBI, HOX AOIMKEH ObITh MOBEPHYT BBEPX (pUC. 9).

- YcraHoButb Kpbilwky (O) Ha émkoctn (P) M pganee gencTBoBaTb MO OnMcaHMio maparpada
«/3menbyerune, sameLLnBaHme.

MUHCTPYKLUMA NO SKCNNYATALMUMU BINIEHOEPA

- YcraHosuTe bneHaep (N) Ha kopnyc aBuratens (B) 1 noBepHyTb MO YaCOBOW CTPENKE A0 LienyKa
TaK, 4tobbl puckM Ha GneHaepe NpaBWbHO BOLM B Nasbl Ha kopnyce asuratens (Puc. 10).

- MoHTunpoBath kpblwky (L) Ha 6neHpep (N), cnerka Haxxumast go ynopa (Puc. 11).

- [MomecTuTe BHYTPb NMULLEBLIE NPOAYKTHI Yepe3 0TBEPCTUE Ha Kpbiluke (L), He NpeBbilas MaKcu-
MarbHbIA YPOBEHb, YkasaHHbIM Ha bnenaepe (N), a 3aTem BcTaBbTe Npobky (H) Ha kpbiwky (L)
TaK, 4ToObl BbIpe3bl Ha NPOOKE MaearnbHO BOLLM B Nasbl HA Kpbike (puc. 12).

Mpumeyanue: Mpobka (H) nMeeT rpagyMpoBaHHbIN CTakaHUMK.

- Bkntountb npubop 1 BbIGpaTh CKPOCTL BPALLEHNS HOXA MPW MOMOLLW PyYKK Ans BKIKOYeHUst (A).
MMpubop MMEET HECKONBKO PEXMUMOB CKOPOCTH, OT MUHUMANbBHOM A0 MakcumanbHoi “MAX”.
MmeeTcs Takke BO3MOXHOCTb paboTbl B MMMYNbCHOM pexuMe. [11s 3Toro noBepHyTh Pyuky (A)
NPOTWB YaCcoBOI CTPENKK 10 OTMETKM «P». OnTumansHas paboTa LOCTUraeTcst Mpu 04eHb KOpoT-
KOM HaxaTtum (2/3 cek).

Mpumeyvanue: [ins oBowen 1 PyKTOB, UMEOLLMX MSTKY) KOHCUCTEHUMIO (Hampumep, 6aHaHbl),

HauyMHaTb paboTy Ha Mamnom CKOPOCTM, a 3aTeM yBennuuTL €€ mpu HeobxogumocTu. [ns Gonee

TBEPAbIX OBOLLEN W DPYKTOB (HAMPUMEP, MOPKOBM) MCMONb30BaTh MakCUMarbHYH CKOPOCTb.

- [ns nonyyeHus 6onee ogHOPOOHON MacChl BbIKMIOUMTE NPUBOP, BbIHBTE BUMKY M3 PO3ETKH, CHU-
MuUTE KpbILLKY (L) ¥ C linaTens nepemecTuTe K LeHTPY NPOAYKTLI, HanMMwve Ha CTeHkn brieHaepa
(N).

- [oBTOpUTHL BbILIEONMCAHHBIE ONepaLmMn Ans CriegyoLLmx NopLmi IPOAYKTOB.

Mpumeyanue: He knactb B 6neHpgep 6onee 300 r. XECTKMX (hpyKTOB UM OBOLLEV 3a pas.

Mpumeyanue: Bo nsbexaHne pasdpbi3rmBaHUs He HanmonHATL GneHgep XuaKUMW MpogyKTamu,

TaKUMK KaK: Mope, MPOTEPTLIMK OBOLaMu 1 ap. bonee yem Ha 1000 mn.
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BHUMAHUE:
He cuuwjamb obpabambieaeMbili npodyKm co cmeHOK Yawu unu 61ieH0epa 80 epeMs (hyHK-
YuoHuposaHus npubopa. CHavasna ebikr4ume npubop U ebiHbMe 8UJIKY U3 PO3EMKU.

Bo usbexaHue HecyacmHbIX cily4yaes U nospexdeHus npubopa, depxxamb PyKuU U KyXOHHbIe
npuHadnexHocmu edanu om epawjaroLyuxcsi Hoxell u Auckos.

Bcezda 3akpbieamb 651eHdep Kpbiwkoll G0 e20 eKIH0YEHUSs.

Ecnu e 6neHdepe e3buearomesi ménnble Xudkue npodykmbl, Mo npu 3mMoM Heo6xo0umMo
CHIMb NPO6KY e20 Kpbiwku. Huko2da He Hanueams e 61eHdep 2opsyue Kudkocmu.

YUCTKA

BHUMAHMUE: HAKOIJA HE MOTPYXXATb KOPIMYC MOTOPA, 3JIEKTPUYECKYIO BUNKY Y

MPOBOL B BOAY VN OPYTWE XWUOKOCTW. OAnA NX OYUCTKA MCNONB3OBATL TOJIBKO

BINAXHYIO TKAHb.

BHUMAHMUE: OAXE ECNW NMPUBOP BbIKNMKOYEH, HEOBXOAMMO OTCOEAVMHUTL BWUIIKY

MPOBOMA OT SNEKTPUYECKOW POSETK, MPEXIE YEM COBMPATb N PASBUPATL EFO

OETAIIN N NPUCTYNATbL K YACTKE.

BHUMAHME: Hoxw oueHb ocTpble. ObpallaiTech ¢ HAMM KpaliHe OCTOPOXHO.

- CHumaTb BCe AeTanu no onucaHuio coopku, NpUBEAEHHOMY paHee, HO B 0BpaTHOI nocnefoBa-
TENbHOCTH.

- Bce getann MOryT MbITbCS B BEpXHEN YacTy NOCYAOMOEYHOM MaLUMHbI NPW MaKCUMasibHON TeM-
nepartype, pasHon 50°C/ 122°F.

- [lns ounctkm Gnoka moTopa (B) ncnonb3oBaTh Crierka BMaXHY0 TKaHb.

BHUMAHUE: MNocrne MbITbs TLUATENbHO BbICYLWWTL Kaxaylo AeTanb, npexae Yem npuctynatb K

cbopke kombaliHa.
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[laTa n3rotoBneHNs ykasaHa Ha kopryce uagenus B 3awumdposaHHom Buae SN wkiyrabedefg,
roe wk — Heflens npon3BoACTBa

yr — rog, NpouU3B0ACTBA

abcdefg — cepuitHbIn HoMep n3penus

CootBetcTByeT TpeboBaHMAM

TP TC 004/2011 «O 6e30macHOCTM HM3KOBOMLTHOTO 00OPYyAOBaHUs, YyTBEpXOEH PelueHnem
Komucenn TamoxeHHoro coto3a Ne768 ot 16 asrycta 2011 roga

TP TC 020/2011 «3neKkTpoOMarHuTHas COBMECTUMOCTb TEXHUYECKUX CPeAcTB», YTBEPKAEH
Pewwennem Komuccun TamoxenHoro cotosa Ne879 ot 9 pekabps 2011 ropa

MHhopmaums o cepTudmkaLmm B NPUOKEHNN K TapaHTUAHOMY TanioHy U/MNK Ha ynakoBke u3ae-
nms.

220-240B~ - 50/60ry - 500B7 - Knacc Il — IPX0
CpenaHo B Kutae

Wmnoptep: 000 «Meguatex»,

FOpuamnueckuin agpec:127006, ropog Mocksa, ynmua Cagosas-TpuymdanbHas, gom 16, ctpoeHue
3, MOM. I, KOM 2

Oaktuyeckuin agpec:119048, r. Mockea, yn. Ycauesa, A.29, kopnyc 3, nom.ll, kom.3

Warotosutenb: De’ Longhi Appliances Srl /«[enonr Annnaexcuc CPIT»  Agpec: 50013 Utanus,
®nopeHuusi, Kamnu buseHumo, Bua C. Kynpuko 300.

Cnncok opraHu3aLmii, YNoNHOMOYEHHbIX U3roTOBUTENEM Ha paboTy ¢ NpeTeHausMu noTpebutenen
1 cepBUCHBIM 0BCNyXMBaHWEM, pasMeLLieH Ha caiTe: http://www.ariete.net/ru/assistance

lopsyas nuHus Ariete +7915165611

Toap nocTaBnsieTcs B cOBpaHHOM BUAE, CrieLmanbHbX TPeGoBaHMIA K NEPEBO3KE U XPAHEHMIO He
YCTaHOBIEHO.

YTunuanpoBaTb B COOTBETCTBUW C 3aKOHOAATENBCTBOM MECTa peanusaLy.

["apaHTHitHbIA cpok 2 roga. Cpok cnyxbbl n3genus 2 roga.

MHthopmaums o cepTudmkaLmm B NPUOKEHNN K TapaHTUAHOMY TanioHy U/MMW Ha ynakoBke uaae-
nms.
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