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safety

e Read these instructions carefully and retain for future reference.

e Remove all packaging and any labels.

e [f the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised KENWOOQOD repairer.

e The blades and plates are very sharp, handle with care. Always hold by

the finger grip at the top, away from the cutting edge, both

when handling and cleaning.

DO NOT process hot ingredients.

Never leave the appliance unattended when it is operating.

e Do not exceed the maximum capacities stated in the recommended
speed chart.

e Do not operate your appliance for longer than the
times specified below without a rest period. Processing
continuously for longer periods can damage your appliance.

Function/Attachment Maximum Rest Period Between
OperationTime Operations
Blender 60 secs Unplug the appliance
Heavy mixtures in the 2 minutes and allow to cool down
bowl (e.g. Dough) for 15 minutes

e Do not lift or carry the processor by the handle - or the handle may break
resulting in injury.
e Always remove the knife blade before pouring contents from the bowl.
e Keep hands and utensils out of the processor bowl and blender goblet
whilst connected to the power supply.
e Switch off and unplug:
o before fitting or removing parts;
© when not in use;
O before cleaning.
e Never use your fingers to push food down the feed tube. Always use the
pusher supplied.
e Before removing the lid from the bowl or blender:
o switch off;
o wait until the attachment/blades have completely stopped;
O be careful not to unscrew the blender goblet from the blade assembly.
e Do not use the lid to operate the processor, always use the on/off speed
control.
e This appliance will be damaged and may cause injury if the
I I I interlock mechanism is subjected to excessive force.
e Always unplug your food processor when not in use.

2

made in China

140602 Iss 1 FDP0O3 Eng_Fre_ltal_Turk_Ara_Far.B5.indd 4-6 01/04/2019 08:07



e Never use an unauthorised attachment.

e Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired: see ‘service
and customer care’.

e Never let the power unit, cord or plug get wet.

® Do not let excess cord hang over the edge of a table or worktop or touch
hot surfaces.

e (Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

® This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its
cord out of reach of children.

® Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and if they understand the hazards involved.

e Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood will not
accept any liability if the appliance is subject to improper use, or failure to
comply with these instructions.

e Misuse of your processor or blender can result in injury.

blender

° @ DO NOT process hot ingredients.

e SCALD RISK: Hot ingredients must be allowed to cool to room
temperature before placing in the goblet or before blending.

e Always take care when handling the blade assembly and avoid touching

the cutting edge of the blades when cleaning.

Only operate the blender with the lid in place.

Only use the goblet with the blade assembly supplied.

Never run the blender empty.

To ensure the long life of your blender, do not run it for longer than 60

seconds.

e Smoothie recipes - never blend frozen ingredients that have formed a solid
mass during freezing, break it up before adding to the goblet.
slicing/grating plate

e Never remove the lid until the cutting plate has completely stopped.

e Handle the cutting plates with care - they are extremely sharp.

before plugging in before using for the first time
® Make sure your electricity supply is the same as the one 1 Wash the parts see “care and cleaning”.
shown on the underside of your appliance.
® This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on
materials and articles intended to come into contact with
food.
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key
processor

pusher

feed tube

lid

bow!

detachable drive shaft
power unit
speed/pulse control
safety interlocks

CINICICISICICIC)

attachments (if supplied)

Not all of the attachments listed below may be included with
your food processor. Attachments are dependent upon the

model variant. Refer to “service and customer care” section

for information on how to buy an attachment not included in
pack.

o
@
>
Q
@
@

filler cap

lid

goblet

sealing ring
blade assembly

emulsifying disc
knife blade
dough tool

tool support
plate carrier
slicing plate
grating plate
chipper plate

OREPPORPeE GAOO

to use your food processor

Fit the detachable drive shaft onto the power unit @.

Then fit the bowl to the power unit, turn clockwise to

lock @.

3 Fit an attachment over the bowl drive shaft.

® Fit the tool support () when using the knife
blade, dough tool or emulsifying disc.

® Always fit the bowl and attachment onto the processor
before adding ingredients.

4 Fit the lid @ - ensuring the top of the drive shaft locates into
the centre of the lid.

® Do not use the lid to operate the processor,
always use the on/off speed control.

5 Plug in, switch on and select a speed. (Refer to the
recommended speed chart).

® The processor will not operate if the bowl or lid
are not fitted correctly into the interlock. Check
that the feed tube and bowl handle are situated
to the right hand side.

® Use the pulse (P) for short bursts. The pulse will operate for
as long as the control is held in position.

6 Reverse the above procedure to remove the lid, attachments
and bowl.

® Always switch off and unplug before removing

the lid.

N —
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important

® Your processor is not suitable for crushing or grinding coffee
beans, or converting granulated sugar to caster sugar.

® \When adding almond essence or flavouring to mixtures avoid
contact with the plastic as this may result in permanent
marking.

to use your blender

1 Fit the sealing ring @ into the blade assembly @ - ensuring
the seal is located correctly in the grooved area.

® Leaking will occur if the seal is damaged or
incorrectly fitted.

2 Hold the underside of the blade assembly @ and insert the
blades into the goblet - turn anti-clockwise until it is secure
0.

3 Put your ingredients into the goblet.

4 Fit the lid and push down to secure @.

5 Fit the filler cap - align the notches on the filler cap with the
slots in the lid and push down to secure. Note: to remove
the lid hold by the filler cap and lift off.

6 Place the blender on the power unit and turn clockwise to
lock @.

® The appliance will not operate if the blender is
incorrectly fitted to the interlock.

7 Select a speed (refer to the recommended speed chart) or
use the pulse control.
hints

® \\hen making mayonnaise, put all the ingredients, except
the olil, into the blender. Remove the filler cap. Then, with the
appliance running, add the oil slowly through the hole in the
lid.

® Thick mixtures, e.g. patés and dips, may need scraping down.
If the mixture is difficult to process, add more liquid.

® |ce crushing - operate the pulse in short bursts until crushed to
the desired consistency.

® The processing of spices is not recommended as they may
damage the plastic parts.

® To blend dry ingredients - cut into pieces, remove the filler
cap, then with the appliance running, drop the pieces down
one by one. Keep your hand over the opening. For best
results empty regularly.

® Do not use the blender as a storage container. Keep it
empty before and after use.

® Never blend more than 1.8 litres - less for frothy liquids like
milkshakes.
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recommended speed chart
Do not operate your appliance for longer than the times specified below without a rest
period. Processing continuously for longer periods can damage your appliance.
. Recommended | Processing Maximum
Tool/attachment | Function speed time 3 capacities
Knife blade All'in one cake mixes 2 10 -15secs | 1.2Kg Total weight
Pastry — rubbing fat into flour 2 10 secs 300g Flour weight
Adding water to combine pastry ingredients 1-2 10 - 20 secs
Chopping fish and lean meat 2 10 - 30 secs 400g
Lean meat total
weight
Chopping vegetables Pulse 5-10 secs 2509
Chopping nuts 2 30 - 60 secs 100g
Puréeing soft fruit, cooked fruit and vegetables 2 10 - 30 secs 5009
Dough tool Yeasted mixes 2 1-2mins 300g Flour weight
Emulsifying tool Cream 1-2 15 -20 secs 125 ml - 350 ml
Mayonnaise 2 30 - 60 secs 300 g ol
Plate - slicing Firm food items such as carrots, potato and 2 -
hard cheeses.
Softer food items such as cucumbers and 1
tomatoes. Do not fill about the
Plate - grating Firm food items such as carrots, potato and 2 - maximum capacity
marked on the bowl
hard cheeses.
Plate - chipping Cut potatoes for French Fries and firm food 2 -
items for casseroles and dips.
Blender (if supplied) | Cold soups and drinks 2 60 secs 1.8 litre
Do not process hot ingredients

k& This is for guidance only and will vary depending on the exact recipe and ingredients being processed.

using the attachments dough tool
Refer to recommended speed chart for each attachment. Use for yeasted dough mixes.
@ knife blade ® Place the dry ingredients in the bow! and add the liquid
down the feed tube whilst the machine is running. Process
The knife blade is the most versatile of all the attachments. until a smooth elastic ball of dough is formed this will take
The length of the processing time will determine the texture 1-2 minutes.
achieved. For coarser textures use the pulse control. @ Re-knead by hand only. Re-kneading in the bowl is not
hints recommended as it may cause the processor to become
® Cut food such as meat, bread, vegetables into cubes unstable.
approximately 2cm before processing.
® Biscuits should be broken into pieces and added down the @ emulsifying tool
feed tube whilst the machine is running.
® \When making pastry use fat straight from the fridge cut into Use for light mixtures only e.g. cream, mayonnaise.
2cm cubes. hints
® Take care not to over-process. ® Ensure the bowl and tool are clean and free from grease
before use.
5
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slicing/@ grating/@ chipping plates

to use the cutting plates

1
2

o O~ W

Fit the drive shaft and bowl! onto the power unit.

Select the required plate and fit into the carrier with the
cutting side uppermost. Locate the end of the plate under
the rim at the centre of the carrier. Press the other end into
position.

Holding by the centre grip, fit to the drive shaft.

Fit the lid.

Put the food in the feed tube.

Switch on and push down evenly with the pusher - never
put your fingers in the feed tube.

hints

Use fresh ingredients

Do not cut food too small. Fill the width of the feed tube
fairly full. This prevents the food from slipping sideways
during processing.

Food placed upright comes out shorter than food placed
horizontal.

There will always be a small amount of waste on the disc or
in the bowl after processing.

care and cleaning

—_

Always switch off and unplug before cleaning.

Handle the blade and cutting plates with care -
they are extremely sharp.

Some foods may discolour the plastic. This is perfectly
normal and will not harm the plastic or affect the flavour
of your food. Rub with a cloth dipped in vegetable oil to
remove the discolouration.

power unit

Wipe with a damp cloth, then dry. Ensure that the interlock
area is clear of food debris.

Do not immerse the power unit in water.

blender

Empty the goblet, then unscrew the blade assembly by
turning clockwise.

Remove and wash the sealing ring.

Do not touch the sharp blades — brush them clean using hot
soapy water, then rinse thoroughly under the tap. Do not
immerse the blade assembly in water.

Leave to dry upside down.

140602 Iss 1 FDPO3 Eng_Fre_ltal_Turk_Ara_Far.B5.indd 6

all other parts
® \Wash by hand, then dry.
® Alternatively they can be washed in your dishwasher.

item suitable for
dishwashing
main bowl, lid, pusher v

knife blade, dough tool

emulsifying tool

detachable drive shaft

plates

blender goblet, lid, filler cap

blade assembly and seal

AR S N N N NN

tool support
service and customer care

® |f you experience any problems with the operation of
your appliance, before requesting assistance refer to the
“troubleshooting guide” section in the manual or visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product is covered by a warranty,
which complies with all legal provisions concerning any
existing warranty and consumer rights in the country where
the product was purchased.

® |f your Kenwood product malfunctions or you find any
defects, please send it or bring it to an authorised
KENWOOD Service Centre. To find up to date details of
your nearest authorised KENWOOD Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the website specific to your
Country.

® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT
DISPOSAL OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH THE EUROPEAN DIRECTIVE ON WASTE
ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT (WEEE)
At the end of its working life, the product must not be disposed
of as urban waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste
collection centre or to a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible
negative consequences for the environment and health deriving
from inappropriate disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain significant savings in
energy and resources. As a reminder of the need to dispose of
household appliances separately, the product is marked with a
crossed-out wheeled dustbin.
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troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

The processor will not operate.

No Power.
Bowl not fitted to power unit correctly.

Bowl lid not locked on correctly.

Check processor is plugged in.

Check bowl is located correctly and the
handle is situated towards the right front
hand comner.

Check that the lid interlock is located
correctly into the handle area.

The processor will not work if the
bowl and lid are fitted incorrectly.

Blender will not operate.

Blender not locked on correctly.

The blender will not operate if fitted
incorrectly to the interlock.

Blender leaking from blade assembly.

Seal missing
Seal incorrectly fitted
Seal damaged

Check seal is fitted correctly and not
damaged. To obtain a replacement seal
see ‘service and customer care’.

Processor stops during processing.

Processor overloaded/maximum
capacities exceeded.
Lid unlocked.

Check maximum capacities stated in the
recommended speed chart.
Check lid is locked correctly.

Poor performance of tools/attachments.

Refer to hints in relevant “using the attachment” section. Check attachments are

assembled correctly.
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Francais
Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

sécurite

® | isez et conservez soigneusement ces instructions pour pouvoir Vous Yy
référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes.

e Sile cordon est endommagg, il doit étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par Kenwood ou par un réparateur agréé Kenwood.

® [es lames et les disques sont tres coupants : manipulez avec précaution.
Tenez-les toujours par la partie supérieure prévue a
cet effet, a distance du bord tranchant, a la fois lors de
Putilisation et du nettoyage.

e Veuillez NE PAS MIXER des ingrédients chauds.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu’il fonctionne.

e Ne dépassez pas les capacités maximales indiquées dans le tableau des
vitesses recommandeées.

e N’utilisez pas votre appareil pendant plus de temps que
celui spécifié ci-dessous sans période d’arrét. Si vous
I'utilisez pendant de plus longues périodes, vous risquez
d'endommager l'appareil.

Fonction/accessoire Temps d’utilisation | Temps d’arrét entre les
maximal utilisations

Blender 60 sec Débranchez 'appareil et

Mélanges épais dans le 2 minutes laissez refroidir pendant
bol (ex. Pate) 15 minutes

e Veillez a ne pas soulever ou transporter le robot par la poignée — celle-ci
pourrait se briser et provoquer des blessures.

e \/eillez toujours a retirer la lame avant de verser le contenu du boal.

e (Conservez les mains et tout ustensile hors du bol du robot et du gobelet
du blender lorsque I'appareil est branché sur I'alimentation électrique.

e Eteignez et débranchez I'appareil :-
O avant d’adapter ou de retirer des éléments;
O lorsqu’il nest pas utilisé ;
O avant le nettoyage.

e N’utilisez jamais vos doigts pour pousser la nourriture dans le tube
d’alimentation. Utilisez toujours le poussoir fourni avec I'appareil.

e Avant d'enlever le couvercle du bol ou du blender :
O éteignez I'appareil;
O assurez-vous que les accessoires / lames sont completement arrétes;
O attention a ne pas dévisser le gobelet du blender de I'unité porte-lames

e Ne vous servez pas du couvercle pour arréter ou allumer le robot ; utilisez
toujours le sélecteur de vitesse Marche / Arrét.

8
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e Cette machine sera endommagée et pourra provoquer des
blessures si le mécanisme de verrouillage est soumis a une
force excessive.

e Débranchez toujours votre robot alimentaire lorsque vous ne
Putilisez pas.

e N'’utilisez jamais un accessoire non autoriseé.

e N'utilisez jamais un appareil endommagé. Faites-le vérifier ou réparer : voir
« service apres-vente ».

e Ne mouillez jamais le bloc d’alimentation, le cordon d’alimentaiton ou la
prise.

e Ne laissez pas le cordon d’alimentation dépasser du bord d’une table, du plan de
travail ou étre en contact avec des surfaces chaudes.

e | es enfants doivent étre surveillés afin qu’ils ne puissent pas jouer avec
cet appareil.

e Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Veuillez garder
I'appareil et le cordon hors de portée des enfants.

® | es appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont diminuées, ou qui ne disposent
pas des connaissances ou de I'expérience nécessaires, si elles ont
été formées et encadrées pour |'utilisation des appareils, et si elles ont
conscience des risques encourus.

e N’employez I'appareil qu’a la fin domestique prévue. Kenwood décline
toute responsabilité dans les cas ou I'appareil est utilisé incorrectement ou
que les présentes instructions ne sont pas respectées.

e Une utilisation incorrecte de votre robot ou blender peut occasionner des
blessures corporelles.

blender
o @ VEUILLEZ NE PAS MIXER les ingrédients chauds.
e RISQUE DE BRULURE : laissez les ingrédients chauds refroidir &
température ambiante avant de les verser dans le gobelet ou de les mixer.
® Prenez toujours des précautions lorsque vous manipulez I'ensemble porte-
lames et évitez de toucher le bord tranchant des lames lors du nettoyage.
Utilisez toujours le blender avec son couvercle.
N’utilisez le gobelet qu’avec I’ensemble porte-lames fourni.
Ne faites jamais fonctionner le blender lorsqu’il est vide.
Afin de prolonger la durée de vie de votre blender, ne le faites jamais
fonctionner pendant plus de 60 secondes.
e Recettes pour smoothies — ne mixez jamais d’ingrédients surgelés qui
ont formé une masse solide pendant la congélation. Brisez les ingrédients
avant de les placer dans le bol.
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disque éminceur/rape

® Ne retirez jamais le couvercle avant que le disque de coupe ne soit

entierement arréte.

® Manipulez les disques de coupe avec précaution : ils sont tres coupants.

avant de brancher ’appareil

® Assurez-vous que votre alimentation électrique corresponde
a celle qui est indiquée sur la partie inférieure de votre
appareil.

® Cet appareil est conforme au reglement 1935/2004 de la
CE sur les matériaux et les articles destinés au contact
alimentaire.
avant la premiére utilisation

1 Nettoyez les éléments, voir « nettoyage et entretien ».

légende

robot

@ poussoir

® tube d’alimentation

® couvercle

@ bol

® axe d’entrainement amovible

® bloc moteur

@ sélecteur de vitesse / touche pulse

dispositifs de verrouillage de sécurité

accessoires (si fourni)

o

SISISISISISISISENGISISISIC)

Il se peut que tous les accessoires mentionnés ci-dessous
ne soient pas inclus avec votre robot. Les accessoires
varient en fonction du modele de robot. Reportez-vous a la
section « service aprés-vente » pour connaitre les modalités
d’achat d'un accessoire non compris dans I'emballage.

®
2
o
D
=

bouchon
couvercle
gobelet

joint d’étanchéité
unité porte-lames

disque a émulsifier
lame couteau

pétrin

support a accessoires
support de disques
disque éminceur
disque rape

disque coupe-frites

140602 Iss 1 FDP0O3 Eng_Fre_ltal_Turk_Ara_Far.B5.indd 10
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utilisation du robot

1
2

Fixez I'axe d’entrainement amovible sur le bloc moteur @.
Installez ensuite le bol sur le bloc moteur et tournez dans le
sens des aiguilles d'une montre pour I'enclencher @.
Installez I'accessoire sur I'axe d’entrainement du bol.
Installez le support a accessoires @) lors de
Putilisation de la lame couteau, du pétrin ou du
disque a émulsifier.

Installez toujours le bol et I'accessoire sur le robot avant
d’ajouter des ingrédients.

Installez le couvercle @ en vérifiant que le sommet de I'axe
d’entrainement est bien situé au centre du couvercle.
N’utilisez pas le couvercle pour faire fonctionner
le robot, utilisez toujours la commande de vitesse
marche / arrét.

Branchez I'appareil, mettez-le en marche et sélectionnez
une vitesse. (Référez-vous au tableau des vitesses
recommandées).

Le robot ne fonctionnera pas si le bol ou le
couvercle n’est pas bien installé sur le dispositif
de verrouillage de sécurité. Vérifiez que le tube
d’alimentation et la poignée du bol sont bien du
coté droit.

Utilisez la touche pulse (P) pour de petites impulsions. La
fonction pulse fonctionne tant que la touche est maintenue
en position.

Procédez de fagon inverse pour retirer le couvercle, les accessoires
et le bol.

éteignez toujours P'appareil et débranchez-le
avant de retirer le couvercle.

important

Votre robot n’est pas congu pour concasser ou moudre des
grains de café ou transformer du sucre cristallisé en sucre en
poudre.

Si vous ajoutez de I'essence d’amandes ou un parfum aux
préparations, évitez le contact avec le plastique car il risquerait
d’étre définitivement taché.

utilisation du blender

1

~

Installez la rondelle d’étanchéité @2 dans I'unité porte-lames
@ - en prenant soin de positionner la rondelle correctement
dans 'espace rainuré.

Des fuites se produiront si le joint est
endommagé ou s’il n’est pas correctement
installé.

Retournez I'unité porte-lames @ et insérez les lames dans
le gobelet - tournez dans le sens inverse des aiguilles d’une
montre jusqu’a ce qu’elles soient fixées @.

Mettez vos ingrédients dans le pichet.

Installez le couvercle et appuyez dessus pour le fixer @.
Installez le bouchon en alignant les repéres sur les fentes

du couvercle, et appuyez dessus pour le mettre en place.
Remarque : pour retirer le couvercle, saisissez le bouchon et
tirez-le vers le haut.
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6 Placez le blender sur le bloc moteur et tournez dans le sens
des aiguilles d’une montre pour I'enclencher @.

® L’appareil ne fonctionnera pas si le blender n’est
pas correctement verrouillé.

7 Sélectionnez une vitesse (référez-vous au tableau des
vitesses recommandées) ou utilisez la fonction pulse.

conseils

® | orsque vous préparez de la mayonnaise, placez tous les
ingrédients a 'exception de I'huile dans le blender. Retirez le

bouchon de remplissage. Puis, alors que I'appareil fonctionne,

ajoutez I'huile doucement par I'orifice du couvercle.

® | es mélanges épais, comme les patés et les sauces,
peuvent nécessiter de racler les parois de I'appareil. En cas
de difficulté a mixer, ajoutez davantage de liquide.

Pour piler de la glace, utilisez le bouton de fonctionnement a
impulsion.

L"utilisation de I'appareil pour mixer des épices n’est pas
recommandée. En effet, celles-ci pourraient endommager
les pieces en plastique.

Pour mélanger des ingrédients secs — coupez-les en
morceaux, retirez le bouchon de remplissage, puis, I'appareil
étant en marche, laissez-les tomber un par un. Laissez une
main au-dessus de I'ouverture. Pour de meilleurs résultats,
videz régulierement.

® N'utilisez pas le blender a des fins de stockage. Il doit rester

vide avant et aprés utilisation.
Ne mélangez pas plus de 1,8 litres - moins encore pour les
liquides mousseux comme les milkshakes.

tableau des vitesses recommandées

N’utilisez pas votre appareil pendant plus de temps que celui spécifié ci-dessous
sans période d’arrét. Si vous l'utilisez pendant de plus longues périodes, vous risquez

d'endommager l'appareil.

Outil/accessoire | function vitesse durée de capacité
recommandée foncti. * maximale
Lame couteau Mélanges tout en un pour gateaux 2 10a15s 1,2 kg poids total
Pate — mélange de la matiere grasse avec la farine 2 10s 300 g farine
Ajout d’eau au mélange ingrédients de pate 1-2 10a20s
Pour hacher du poisson et de la viande maigre 2 10a30s 400 g boeuf
maigre max.
Pour couper des légumes Pulse 5a10s 250 g
Pour hacher des noix 2 30a60s 100 g
Pour transformer en purée des fruits tendres, des 2 10a30s 500 g
fruits cuits et des légumes
Pétrin Mélange a base de levurea 2 1 -2 minutes 300 g farine
Accessoire a Creme 1-2 15a20s 125 ml - 350 ml
émulsifier
Mayonnaise 2 30a60s 300 g d’huile
Disque - éminceur | Aliments durs — carottes, fromages a pates dures 2 -
Aliments plus mous — concombres, tomates 1 Ne dépassez
Disque - rape Aliments durs — carottes, fromages a pates dures 2 - pas la capacité
maximale
Disque — coupe- Pour faire des pommes-frites ou couper d’autres 2 - indiquée sur
frites ingrédients fermes & ajouter a vos plats mijotés ou le bol
a tremper dans une sauce.
Blender (si fourni) Soupes froides et boissons 2 60 s 1,8 litre
Ne mixez pas des ingrédients chauds

% Ces informations sont fournies a titre indicatif seulement et tout dépend de la recette appliquée et des ingrédients utilisés en cours

de traitement.
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utilisation des accessoires

Référez-vous au tableau des vitesses pour chaque accessoire.

@® lame couteau

La lame couteau est I'accessoire le plus polyvalent de tous.
La texture que vous obtenez est déterminée par la durée de
mixage. Pour les textures plus granuleuses, utilisez le mode
de fonctionnement par impulsion (pulse).

conseils

® Coupez les aliments, tels que la viande, le pain et les
légumes en cubes de 2 cm avant la préparation.

® | es biscuits doivent étre coupés en morceaux et introduits
dans le tube d’alimentation pendant que le moteur est en
marche.

® Pour la préparation de pates a tarte, utilisez la matiere
grasse sortie directement du réfrigérateur et coupez-la en
cubes de 2 cm.

® Prenez garde a ne pas mélanger trop longtemps.

pétrin
Utilisez pour les mélanges de pates a levain.

® Disposez les ingrédients secs dans le bol et versez le liquide
dans le tube d’alimentation pendant que le moteur est en
marche. Mélangez jusqu’a ce que le tout forme une boule
de pate, et soit lisse d’apparence et élastique au touché
(cela prend 1-2 minutes).

® Pétrissez la pate a la main uniquement. Il est déconseillé
de pétrir dans le bol car cela peut entrainer une certaine
instabilité du robot.

accessoire a émulsifier

Utilisez cet accessoire uniquement pour les préparations

légéres, comme par exemple des créemes, de la mayonnaise.

conseils
® \/eillez a ce que le bol et I'accessoires soient propres et ne
comportent aucune trace de gars avant utilisation.

disques @ éminceur / @ rape / @
coupe-frites

utilisation des disques de coupe

1 Installez 'axe d’entrainement et le bol sur le bloc moteur.

2 Choisissez le disque souhaité et installez-le dans son
support, la lame coupante tournée vers le haut. Placez
I’extrémité du disque sous le rebord au centre du support.
Appuyez de I'autre coté pour I'enclencher.

3 En tenant la partie prévue a cet effet située au milieu du
dispositif, installez-le sur I'axe d’entrainement.

4 Fixez le couvercle.

5 Introduisez les aliments dans le tube.

6 Allumez 'appareil et exercez a I'aide du poussoir une
pression réguliere - n’insérez jamais vos doigts dans
le tube d’alimentation.
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conseils

® Utilisez des ingrédients frais.

® Ne coupez pas les ingrédients en trop petits morceaux.
Remplissez presque totalement la largeur du tube de
remplissage. Cela empéche les ingrédients de glisser sur les
cotés pendant le fonctionnement de I'appareil.

® | es aliments placés verticalement sont coupés plus courts
que ceux placés horizontalement.

® || reste toujours une petite quantité d’aliments sur le disque
ou dans le bol apres I'utilisation de I'appareil.

nettoyage et entretien

® Arrétez et débrancher I'appareil avant de le nettoyer.

® Manipulez la lame et les disques de coupe avec
précaution : ils sont trés coupants.

® Certains aliments décolorent le plastique. Ce phénomene est
parfaitement normal. Cela n’endommage pas le plastique et
n’altere pas le golt des aliments. Frottez-le a I'aide d’un chiffon
imbibé d’huile végétale pour faire disparaitre la décoloration.

bloc-moteur
® Nettoyez avec un chiffon humide, puis séchez. Assurez-vous
que la zone de verrouillage est exempte de résidus alimentaires.
® N’immergez pas le socle d’alimentation dans I'eau.

blender

1 Videz le gobelet puis dévissez I'unité porte-lames en la
tournant dans le sens inverse des aiguilles d’une montre.

2 Retirez le joint d’étanchéité et lavez-le a la main.

3 Ne touchez pas les lames tranchantes : brossez-les avec de
I'eau chaude et du savon pour les nettoyer, puis rincez-les
soigneusement sous I'eau du robinet. N’immergez pas
Punité porte-lames dans I'eau.

4 Laissez sécher a I'envers.

autres piéces
® |avez a la main et séchez soigneusement.
® |Is peuvent également passer au lave-vaisselle.

Article Articles pouvant
étre lavés au
lave-vaisselle

bol principal, couvercle, poussoir v

lame couteau, pétrin v

accessoire a émulsifier v

axe d’entrainement amovible v

disques 4

blender gobelet, couvercle, bouchon 4

unité porte-lames et joint X

d’étanchéité

support a accessoires 4

01/04/2019 08:01



service apres-vente

® Sj vous rencontrez des problemes lors de I'utilisation
de votre appareil, reportez-vous a la section « guide de
dépannage » de ce manuel ou consultez la page
www.kenwoodworld.com avant de contacter le service
aprés-vente.

AVERTISSEMENTS POUR L’ELIMINATION CORRECTE
DU PRODUIT CONFORMEMENT AUX TERMES

DE LA DIRECTIVE EUROPEENNE RELATIVE AUX
DECHETS D’EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET
ELECTRONIQUES (DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé
avec les déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte
sélective prévus par I'administration communale ou aupres des
revendeurs assurant ce service.

Eliminer séparément un appareil électroménager permet
d’éviter les retombées négatives pour I'environnement et

la santé dérivant d’une élimination incorrecte, et permet de
récupérer les matériaux qui le composent dans le but d’une
économie importante en termes d’énergie et de ressources.
Pour rappeler I'obligation d’éliminer séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le symbole d’un caisson a
ordures barré.

® N’oubliez pas que votre appareil est couvert par une
garantie, qui respecte toutes les dispositions légales
concernant les garanties existantes et les droits du
consommateur dans le pays ou vous avez acheté le produit.

® Sj votre appareil Kenwood fonctionne mal ou si vous trouvez
un quelconque défaut, veuillez I'envoyer ou I'apporter a un
centre de réparation KENWOOD autorisé. Pour trouver des
détails actualisés sur votre centre de réparation KENWOOD
le plus proche, veuillez consultez www.kenwoodworld.com
ou le site internet spécifique a votre pays.

® Fabriqué en Chine.

Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

Le robot ne fonctionne pas.

Pas d’alimentation électrique.
Le bol nest pas installé correctement sur
le bloc d’alimentation.

Le couvercle du bol n’est pas
correctement verrouillé.

Vérifiez que le robot est branché.
Vérifiez si le bol est correctement
positionné et si la poignée est orientée
vers le coin avant droit.

Veérifiez si le dispositif de verrouillage du
couvercle est correctement positionné
dans la zone de la poignée.

Le robot ne fonctionne pas si le
bol et le couvercle ne sont pas
installés correctement.

Si aucun des cas ci-dessus ne s’applique,
vérifiez le fusible/disjoncteur de votre
habitation.

Le blender ne fonctionne pas.

Le blender n'est pas correctement
enclenché.

Le blender ne fonctionnera que s’il est
bien installé sur le dispositif de verrouillage
de sécurité.

Le blender présente une fuite au niveau
de I'unité porte-lames.

Absence de joint d’étanchéité.
Joint d’étanchéité mal fixé.
Joint d’étanchéité endommagé.

Assurez-vous que le joint est correctement
mis en place et non endommagé. Pour
obtenir le remplacement d’un joint
d’étanchéité, consultez la section « service
apres-vente ».

Le robot s’arréte pendant le
fonctionnement.

Le robot est surchargé/les capacités
maximales ont été dépassées.

Le couvercle est déverrouillé.

Vérifiez les capacités maximum
indiquées dans le tableau des vitesses
recommandées.

Vérifiez si le couvercle est correctement
verrouillé.

Mauvaise performance des outils/
accessoires.

Consultez les conseils dans la section « Utilisation des accessoires » appropriée.
Assurez-vous que les accessoires sont correctement assemblés.
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Italiano

Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

sicurezza

® | eggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

® Rimuovere la confezione e le etichette.

® |n caso il cavo sia danneggiato, per ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure da un Centro Assistenza
KENWOOD autorizzato alle riparazioni.

® | e lame e le piastre sono molto affiliate, maneggiare con cura. Tenere
sempre la lama dall’appoggio per le dita in alto, mai dal filo
di taglio, sia per maneggiaria che per puliria.

e NON lavorare ingredienti caldi.

e Non lasciare mai I'apparecchio incustodito dopo averlo acceso.

e Non superare le capacita massime indicate nella tabella delle velocita
consigliate.

e Non azionare I'apparecchio piu a lungo di quanto specificato
qui di seguito senza periodi di pausa. Tritare continuamente
per lunghi periodi puoé danneggiare ’apparecchio.

Funzione/Accessorio Massimo tempo di Periodo di pausa tra
azionamento azionamenti
Frullatore 60 sec Togliere la spina dalla
Miscele pesanti nella 2 minuti presa di corrente e
ciotola (es. Impasto) lasciare raffreddare per
15 minuti

e Non sollevare né trasportare il robot dal manico, che potrebbe rompersi e
causare un infortunio.

e Rimuovere sempre la lama prima di svuotare il recipiente.

e Non inserire le mani o altri utensili nella vaschetta del robot da cucina e
nella caraffa del frullatore se prima non si € tolta la spina dalla presa di
corrente.

e Spegnere I'apparecchio e togliere la spina dalla presa di corrente:-

O prima di montare o staccare qualunque componente;
O 8e Non in uso;
o prima di pulire I'apparecchio.

e Non usare mai le dita per spingere gli alimenti nel tubo di riempimento.
Utilizzare sempre lo spingitore in dotazione.

e Prima di togliere il coperchio dalla ciotola o dal frullatore:

O spegnere 'apparecchio;

O attendere che le parti accessorie o la lama si siano fermate
completamente;

O are attenzione a non svitare la caraffa del frullatore dal gruppo delle

lame
14
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e Non usare il coperchio per far funzionare I'apparecchio, ma servirsi sempre
dell’interruttore di velocita on/off.

e Questo apparecchio puo venire danneggiato e provocare un
infortunio esercitando forza eccessiva sul suo meccanismo
di blocco.

e Scollegare sempre la spina del robot dalla presa quando non
lo si utilizza.

e Non utilizzare I'apparecchio con accessori non autorizzati.

e Non usare mai un apparecchio danneggiato. Farlo controllare o riparare:
vedere la sezione ‘manutenzione e assistenza tecnica’.

e Non bagnare il motore, il cavo o la spina.

e Non lasciar pendere il cavo elettrico dal piano di lavoro e non lasciare che
tocchi superfici calde.

e Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino con I'apparecchio.

® Questo apparecchio non dev’essere utilizzato dai bambini. Tenere
apparecchio e cavo lontani dalla portata dei bambini.

e Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte capacita
psicofisico-sensoriali, 0 con esperienza e conoscenze insufficienti solo
nel caso in cui siano state attentamente sorvegliate e istruite da un
responsabile su come utilizzare un apparecchio in modo sicuro e siano
consapevoli dei pericali.

e Utilizzare I'apparecchio solo per 'uso domestico per cui € stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio 0 senza seguire le presenti istruzioni.

® | 'uso improprio del robot o del frullatore pud provocare infortuni.

frullatore

* @ NON lavorare ingredienti caldi.

e RISCHIO DI BRUCIATURE: |asciare raffreddare gli ingredienti caldi a
temperatura ambiente prima di metterli nella coppa o frullarli.

e [are sempre attenzione nel maneggiare le lame. Evitare di toccare il filo di

taglio della lama durante la pulizia.

Azionare il frullatore solo con il coperchio chiuso.

Usare la caraffa solo con I'unita delle lame in dotazione.

Non usare mai il frullatore a vuoto.

A garanzia della durata del frullatore, non azionarlo continuamente per

oltre 60 secondli.

e Ricette per gli smoothie — non frullare mai ingredienti solidificatisi dopo |l
congelamento; disgregarli prima di aggiungerli nella caraffa.

15
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piastra per affettare/grattugiare
e Non rimuovere mai il coperchio finché la piastra di taglio non si &

completamente fermata.

® Maneggiare con cura le piastre di taglio - sono estremamente affilate.

prima di collegare ’apparecchio alla rete elettrica
® Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica sia la

stessa di quella indicata sulla targhetta sotto I'apparecchio.
® Questo apparecchio e conforme al regolamento (CE) No.

1935/2004 sui materiali e articoli in contatto con alimenti.

prima di usare per la prima volta
1 Lavare i componenti — vedere la sezione ‘cura & pulizia’

legenda

robot

spingitore

tubo di riempimento

coperchio

vaschetta

alberino motore rimovibile
corpo motore

controllo velocita/impulsi
dispositivi di blocco di sicurezza

CIRICIGISISICIC)

accessori (se in dotazione)

E possibile che non tutti gli accessori elencati qui di seguito
siano forniti in dotazione con il vostro robot per alimenti. Gli
accessori dipendono dalla variante del modello posseduta.
Fare riferimento alla sezione “manutenzione e assistenza
tecnica” per informazioni su come acquistare accessori non
inclusi nella confezione.

frullatore

tappo riempitore
coperchio
caraffa

anello di tenuta
unita delle lame

disco per emulsioni

lama del coltello

impastatore

supporto utensili

supporto piastre

piastra per affettare

piastra per grattugiare
piastra per tagliare a pezzetti

OREPORPeE ©OPOO©
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uso del robot

1 Montare I'alberino motore rimovibile sul corpo motore @.

2 Quindi inserire la ciotola nel corpo motore e ruotare in senso
orario per bloccare in posizione @.

3 Montare un accessorio sull’alberino motore della vaschetta.

® Montare il supporto utensili @ quando si usa
la lama del coltello, impastatore o il disco per
emulsioni.

® Prima di aggiungere gli ingredienti, assicurarsi sempre di
montare la vaschetta e I'accessorio sul robot da cucina.

4 Montare il coperchio @ - accertandosi che la parte
superiore dell'alberino motore si trovi nel centro del
coperchio.

® Non servirsi del coperchio per azionare il robot;
utilizzare sempre il selettore acceso/spento della
velocita.

5 Inserire la spina nella presa elettrica, accendere e selezionare
una velocita. (Vedere la tabella delle velocita consigliate).

® Il robot non funzionera se la ciotola o il coperchio
non sono inseriti correttamente nell'interblocco.
Controllare che il tubo di alimentazione e il
manico della ciotola siano situati sul lato destro.

® Per lavorare ad intermittenza gli ingredienti, utilizzare il tasto
impulsi (P). L’apparecchio continua a funzionare fino a
quando il tasto rimane premuto.

6 Rimuovere coperchio, accessori e recipiente eseguendo la
procedura inversa.

® Spegnere ’apparecchio ed estrarre sempre la
spina dalla presa elettrica prima di togliere il
coperchio.

importante
® Questo apparecchio non € indicato per macinare caffé in
grani o per ottenere zucchero a velo da zucchero granulato.
® Durante I'aggiunta di aromi o essenza di mandorle, evitare
il contatto diretto con la plastica in quanto pud provocare
macchie permanenti.

01/04/2019 08:01



uso del frullatore

1 Inserire la anello di tenuta @ nell’unita delle lame @ —
assicurandosi che sia posizionata correttamente nell’area
scanalata.

® Se la tenuta é danneggiata o non é installata in
modo corretto vi saranno perdite.

2 Tenendo I'unita delle lame per la parte inferiore @ inserire le
lame nella caraffa — ruotare in senso antiorario fino a quando
non si sente un click @.

3 Mettere gli ingredienti nella caraffa.

4 Montare il coperchio e premere verso il basso per bloccarlo
(o3

5 Montare il tappo riempitore - allineare le tacche sul tappo
riempitore alla fessura nel coperchio e spingere verso il
basso per bloccarlo. Nota: per rimuovere il coperchio tenere
fermo il tappo fornitore e sollevarlo.

6 Porre il frullatore sul corpo motore e girare in senso orario
per bloccarlo @.

® L’apparecchio non funziona se il frullatore non &
inserito correttamente nel dispositivo di blocco.

7 Selezionare una velocita (vedere la tabella delle velocita
consigliate), oppure servirsi del comando ad impulsi.

suggerimenti

® Per fare la maionese, versare nel frullatore tutti gli ingredienti,
tranne I'olio. Ora togliere il tappo di introduzione. Con
I’apparecchio in funzione, aggiungere lentamente I'olio
attraverso il foro sul coperchio.

® Nel caso di impasti molto densi, come paté e salse,
potrebbe essere necessario staccare gli ingredienti dalle
pareti della caraffa, usando la spatola. Se la lavorazione
risulta difficoltosa, aggiungere piu liquido.

® Per tritare il ghiaccio, premere il tasto impulsi fino ad
ottenere la consistenza desiderata.

® Non si consiglia di lavorare spezie in questo apparecchio,
altrimenti si rischia di danneggiare le parti in plastica.

® Per lavorare ingredienti secchi, tagliarli a pezzetti; togliere
il tappo di introduzione, poi mentre il frullatore € gia in
funzione versarli uno alla volta nella caraffa. Tenere la mano
sopra I'apertura. Per i migliori risultati, svuotare regolarmente
la caraffa.

® Non usare il frullatore per conservare alimenti. Mantenerlo
vuoto prima e dopo I'uso.

® Non miscelare piu di 1,8 litri, meno per liquidi schiumosi
come i frappé.
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tabella delle velocita consigliate
Non azionare ’apparecchio piu a lungo di quanto specificato qui di seguito senza periodi
di pausa. Tritare continuamente per lunghi periodi pu6é danneggiare I’apparecchio.
utensile/ funzione velocita tempo di capacita
accessorio raccomandata | lavorazione % massime
Lama Miscela per dolci tutto in uno 2 10-15 sec. Peso totale: 1,2 kg.
Pasta frolla/sfoglia — miscelare burro e farina 2 10 sec. Peso farina: 300 g
Aggiungere acqua per amalgamare gli 1-2 10-20 sec.
ingredienti
Tagliare pesce e carne magra 2 10-30 sec. 400 g max. manzo
magro
Tagliare verdura Tasto pulse 5-10 sec. 250¢g
Tagliare frutta secca/noci 2 30-60 sec. 100 g
Passare frutta morbida, frutta e verdura cotta 2 10-30 sec. 500 g
Impastare Miscele con lievito 2 1-2 minuti Peso farina: 300 g
Accessorio per Crema 1-2 15-20 sec. 125 ml - 350 ml
emulsioni
Maionese 2 30-60 sec. 300 g d’olio
Piastra - affettare Alimenti di consistenza solida come carote, 2 -
formaggio a pasta dura
Alimenti piu soffici come cetrioli, pomodori 1 Non riempire oltre la
Piastra - grattugiare | Alimenti di consistenza solida come carote, 2 - capacita massima
formaggio a pasta dura indicata sul ciotola
Piastra — tagliare a | Taglia le patate per patatine fritte e prodotti 2 -
pezzetti alimentari solidi per stufati e salse.
Frullatore (se in Bibite e minestre fredde 2 60 sec. 1,8 litri
dotazione) Non lavorare ingredienti caldi.

% Queste sono solo indicazioni e possono variare in base alla ricetta e agli ingredienti lavorati.

utilizzare gli accessori impastatore
Si rimanda alla tabella delle velocita consigliate per ogni Utilizzare per miscele d’impasto con lievito.
aceessorio. ® |ntrodurre gli ingredienti secchi nella vaschetta e aggiungere
@ | il liquido attraverso il tubo di iempimento mentre
ama , g ) oo
I’apparecchio € in funzione. Lavorare per 1-2 minuti fino a
La lama e I'accessorio piu versatile di tutti. La lunghezza ottenere una palla di impasto omogenea ed elastica.
della lavorazione determinera la consistenza ottenuta. ® Reimpastare solo a mano. Si sconsiglia di reimpastare
Per consistenze meno omogenee, utilizzare I'interruttore a nella vaschetta per non compromettere la stabilita
impulsi. dell’apparecchio.
suggerimenti . . .
® Prima di lavorare alimenti come carne, pane e verdura, @ accessorio per emuIS|on|
tagliarli in cubetti di circa 2cm pollici. Utilizzare per miscele leggere, per esempio solo crema,
® Spezzettare i biscotti e aggiungerli attraverso il tubo di maionese.

riempimento mentre I'apparecchio & in funzione.

® Nel preparare dolci, utilizzare burro appena tolto dal
frigorifero, tagliato in cubetti da 2cm pollici.

® Non esagerare con la lavorazione.

suggerimenti
® Assicurarsi che la vaschetta e I'accessorio siano puliti e
senza tracce di burro prima dell’utilizzo.

18
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piastre per @ affettare / @ grattugiare /
@ tagliare e pezzi

come usare le piastre di taglio

1 Montare I'alberino motore e la vaschetta sul corpo motore.

2 Selezionare la piastra richiesta e inserirla nel supporto con
il lato di taglio nella posizione piu alta. Sistemare I'estremita
della piastra sotto il bordo al centro del supporto. Premere
|'altra estremita in posizione.

3 Tenendo I'apparecchio dal manico centrale, montare
I’alberino motore.

4 Inserire il coperchio.

5 Inserire gli alimento nel tubo di riempimento.

6 Accendere 'apparecchio ed esercitare una pressione
uniforme con il pressatore. Non infilare le dita nel tubo
di riempimento.

suggerimenti

® Usare ingredienti freschi

® Non ridurre gli ingredienti in pezzi di dimensioni
eccessivamente ridotte. Riempire il tubo piu grande quasi
fino al bordo. In tal modo si evitera che i pezzi scivolino di
lato durante la lavorazione.

® Gli ingredienti inseriti verticalmente risulteranno tagliati piu
corti rispetto a quelli posizionati orizzontalmente.

® Dopo la lavorazione, rimarra sempre un certo quantitativo di
residui sul disco o nel recipiente.

cura e pulizia

® Spegnere sempre e scollegare dalla rete prima di pulire.

® Maneggiare con cura la lama e le piastre di taglio
- sono estremamente affiliate.

® Alcuni alimenti possono scolorire la plastica. Cio rientra
nella noma e non danneggia la plastica né pregiudica il
gusto degli alimenti. Sfregare con un panno imbevuto di olio
vegetale per eliminare la macchia.

corpo motore

® Pulire con un panno umido, quindi asciugare. Accertarsi che
nell’area del meccanismo di sicurezza non ci siano residui di
alimenti.

® Non immergere in acqua il corpo motore.

frullatore

Svuotare la caraffa, quindi svitare I'unita delle lame ruotando

in senso orario.

2 Rimuovere e lavare la anello di tenuta.

3 Non toccare le lame affilate - spazzolarle usando acqua
calda saponata fino a quando non sono pulite, poi
sciacquarle a fondo sotto il getto dell’acqua del rubinetto.
Non immergere mai Punita delle lame in acqua.

4 Lasciare asciugare in posizione capovolta.

-

tutti gli altri componenti
® | avare a mano, quindi asciugare.
® Alternativamente, € possibile lavarli in lavastoviglie.
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Componente componente
idoneo per
lavaggio in

lavastoviglie

vaschetta principale, coperchio, spingitore v

lame, impastatore v

accessorio per emulsioni v

alberino di rotazione rimovibile 4

piastre v

caraffa del frullatore, coperchio, tappo del (4

coperchio

unita delle lame e guarnizione X

supporto utensili v

manutenzione e assistenza tecnica

® |n caso di qualsiasi problema relativo al funzionamento
dell’apparecchio, prima di contattare il servizio assistenza si
consiglia di consultare la sezione “guida alla risoluzione dei
problemi”, o di visitare il sito www.kenwoodworld.com.

® NB L’apparecchio € coperto da garanzia, nel rispetto di tutte
le disposizioni di legge relative a garanzie preesistenti e ai
diritti dei consumatori vigenti nel Paese ove I'apparecchio &
stato acquistato.

® |n caso di guasto o cattivo funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare o consegnare di persona
I’apparecchio a uno dei centri assistenza KENWOOD. Per
individuare il centro assistenza KENWOOD piu vicino, visitare
il sito www.kenwoodworld.com o il sito specifico del Paese
di residenza.

® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO
SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al SENSI

DELLA DIRETTIVA EUROPEA SUI RIFIUTI

DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED
ELETTRONICHE (RAEE)

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito
insieme ai rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta
differenziata predisposti dalle amministrazioni comunali, oppure
presso i rivenditori che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un elettrodomestico consente di
evitare possibili conseguenze negative per 'ambiente e per la
salute derivanti da un suo smaltimento inadeguato e permette
di recuperare i materiali di cui & composto al fine di ottenere
notevoli risparmi in termini di energia e di risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente gli
elettrodomestici, sul prodotto ¢ riportato il simbolo del bidone
a rotelle barrato.
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Guida alla risoluzione dei problemi

Problema

Causa

Soluzione

I robot non funziona.

Manca la corrente.

Vaschetta non inserita correttamente sul
corpo motore.

Coperchio della vaschetta inserito male.

Controllare che la spina dell’apparecchio
sia inserita nella presa elettrica.

Verificare che la vaschetta sia posizionata
correttamente e che il manico sia
posizionato verso destra.

Verificare che il dispositivo di blocco del
coperchio sia ben inserito nell’area del
manico.

Il robot non funziona se la
vaschetta e il coperchio non sono
inseriti in modo corretto.

Se anche dopo i controlli suddetti il
problema persiste, controllare il fusibile/
interruttore principale del circuito della
vostra abitazione.

Il frullatore non funziona.

Il frullatore non & bloccato correttamente.

Il frullatore non funzionera se montato in
modo errato sull'interblocco.

Il frullatore ha perdite dall’'unita delle lame.

Manca la tenuta
La tenuta & inserita male
La tenuta € danneggiata

Controllare che la tenuta sia ben inserita
e non abbia subito danni. Per ottenere
una tenuta di ricambio, vedere la sezione
“manutenzione e assistenza tecnica”.

Il robot si ferma durante I'uso.

Sovraccarico/superamento delle capacita
massime del robot.
Il coperchio non & ben chiuso.

Verificare le capacita massime indicate
nella tabella delle velocita consigliate.
Controllare che il coperchio sia ben
chiuso.

Gli utensili/accessori danno scarse

prestazioni

Leggere i consigli nella sezione “utilizzare gli accessori”. Controllare di aver montato

correttamente gli accessori.
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Tirkce

Kullanim y6nergelerini okumadan énce 6n sayfayi ceviriniz ve aciklayici resimlere bakiniz

e Bu talimatlar dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar igcin saklayin.

e Tum ambalajlari ve etiketleri gikartin.

e Kablo hasar gérmusse, guvenlik nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili bir
KENWOOQOD servisi tarafindan degistirilmelidir.

® Bicaklar ve plakalar ¢ok keskindir, dikkatli tutun. Tutarken ve

temizlerken kesici kenardan uzak durarak tepesinden parmak

uclarinizla tutun.

Sicak malzemeleri iISLEMEYIN.

Calisirken cihazin basindan asla ayriimayin.

Onerilen hiz tablosunda belirtilen maksimum kapasiteleri asmayin.

Cihazinizi asagida belirtilen siireleri asacak sekilde araliksiz olarak

calistirmayin. Uzun sire boyunca surekli olarak ¢alisma cihaziniza

zarar verebilir.

Fonksiyon / Ek Azami Calisma islemler arasinda
Suresi dinlendirme suresi
Blender 60 saniye Cihazin fisini ¢cekin ve
Kasedeki yogun 2 dakika 15 dakika boyunca
karigimlar (6rn. Hamur) sogumasini bekleyin

e Robotu elinizle kaldirmayin veya tasimayin — elle tutmak yaralanmaya
neden olabilir.

e Kaseyi bosaltmadan énce daima bicagi ¢ikartin.

e GU¢ kaynagina bagliyken ellerinizi ve malzemeleri robot kasesinden ve
mikser kabindan uzak tutun.

e Aleti kapatin ve fisini cekin:
O parcalari takmadan veya cikartmadan once;
o kullaniimadiginda;
© temizlemeden once.

e Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida girisinden asagi itmeyin. Her
zaman saglanan iticiyi kullanin.

e Kase ya da mikser kapagini agmadan once:-
© cihazi kapatin;
© tim pargalarin/bicaklarin tamamen durmasini bekleyin;
© mikser kabini bigak takimindan ¢ikarmamaya dikkat edin.

e Cihazi calistirmak i¢in kapak yerine daima ag/kapat hiz ayar digmesini
kullanin.

e Kilitleme mekanizmasi asir ylike maruz kaldiginda cihaz hasar
gorecektir ve yaralanmaya neden olabilecektir.

e Mutfak robotunuzu kullanmadiginizda daima fisten gekin.

21
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e Asla onaylanmamis parcalar kullanmayin.

e Asla hasarl bir cihaz kullanmayin. Kontrol veya tamir ettirin: bkz. ‘servis
ve musteri hizmetleri’.

e Cihazin motor kismi, elektrik kablosu ya da elektrik figinin
Islanmamasina 6zen gdsterin.

e Elektrik kablosunun masa/tezgah kenarlarindan sarkmasini ya da sicak
ylzeylere temas etmesini 6nleyin.

e Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda bilgilendirilmelidir.

® Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cihazi ve kordonunu
cocuklarin erisemeyecegi yerde tutun.

e Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri yetersiz Kisiler
tarafindan ya da yeterli deneyimi olmayan kisilerce gézetim altinda
olmalari ve cihazin guvenli sekilde kullanimina iligkin talimatlari almalari
ve olasi tehlikeleri anlamalari sartiyla kullanilabilir.

e Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara maruz kaldigi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hi¢ bir sorumluluk kabul etmez.

e Mutfak robotunun veya blenderin hatali kullanimi yaralanmaya neden
olabilir.

blender
e (X) Sicak malzemeleri iSLEMEYIN.
e HASLANMA RiSKi: Sicak malzemeleri hazneye koymadan ya da
blenderden gegirmeden once oda sicakligina gelmelerini bekleyin.
e Bicak tertibatini tutarken her zaman dikkat edin ve temizlerken
bigaklarin keskin kenarlarina dokunmaktan kaginin.
Mikseri sadece kapagi takiliyken kullanin.
Hazneyi sadece verilen bigak tertibati ile kullanin.
Mikseri asla bog c¢alistirmayin.
Mikserinizin uzun omurlt olmasi igin 60 saniyeden fazla galistirmayin.
Smoothie tarifler — dondurulurken kati hal almis malzemeleri asla
karigtirmayin, hazneye koymadan once kirin.

dilimleme/rendeleme plakalari
e Kesme plakasi tamamen durmadan kapagi asla kaldirmayin.
o Kesme plakalarini dikkatli tutun - gcok keskindirler.

fise takmadan once ilk kullanimdan 6nce

® Aygiti kullanmadan 6nce evinizdeki elektrik akiminin 1 Parcgalari yikayin, bkz. ‘bakim ve temizlik’.
aygitta belirtilen akimla ayni oldugundan emin olunuz.

® Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile
ilgili EC 1935/2004 Yo6netmeligine uygundur.

22
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parcalar

mutfak robotu

@ itici

® besleme borusu

® kapak

@ kase

® cikarilabilir kumanda mili
® giic birimi

@ hiz/puls kumandasi
glivenlik kilitleri

ek parcalar (saglanmissa)

Asagida listelenen eklerin hepsi mutfak robotunuzda
olmayabilir. Ekler model gesidine gére degisir. Pakete dahil
olmayan eklentileri nasil satin alabileceginize iligkin bilgiler
icin servis ve musteri hizmetleri bolimine bakin.

blender

doldurma kabi
kapak

kabi

sizdirmaz halka
bigak Unitesi

emdlsiyon diski
bigak

hamur aleti

alet destegi

plaka taslyici
dilimleme plakasi
rendeleme plakasi
dograma plakasi

OREPPORPEE ©OPOO©

mutfak robotunun kullanimi

Sékiilebilir mili giig tnitesi @ Uizerine yerlestirin.

Sonra kaseyi gli¢ birimine takin, kilittemek icin saat

yoniinde gevirin @.

3 Kase tahrik mili Gzerine bir eklenti takin.

® Bicagi, hamur aletini veya emiilsiyon diskini
kullanirken alet destegini @ takin.

® Her zaman kaseyi ve eki robota malzemeleri eklemeden
once yerlestirin.

4 Kapagi @ yerlestirin - tahrik milinin kapagin ortasina
yerlestiginden emin olun.

® Robotu calistirmak igin kapagi kullanmayin, daima
acmal/kapama hiz kontroliinii kullanin.

5 Fise takin, galistirin ve bir hiz secin. (Onerilen hiz tablosu
bakin).

® Kase veya kapak diizgiin olarak takilmadiginda mutfak
robotu calismayacaktir. Besleme tiipiiniin ve kase
tutacaginin sag tarafa yerlestirilip yerlestirilmedigini
kontrol edin.

® Kisa araliklarla darbe (P) kullanin. Puls, kontrol bu
pozisyonda tutuldugu sirece calisacaktir.

6 Kapagi, parcalar ve kaseyi sokmek icin yukaridaki islemi

islemi ters sirayla ydratin.

N =

® Kapagi cikarmadan 6nce daima kapatin ve fisten gekin.
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onemli

® Mutfak robotunuz ile kahve 6gltllemez ya da toz sekeri
pudra sekeri halinde getirilemez.

® Kase icindeki karisima badem 6zu ya da tatlandirici
eklerken bunlarin plastik pargalara degmesini 6nleyin. Aksi
halde kalici lekeler olusabilir.

blenderin kullanimi

1 Sizdirmazlik halkasini @ bigak iinitesine @ yerlestirin —
sizdirmazligin dogru yerlestirildiginden emin olun.

® Eger conta zarar gordilyse veya yanlis yerlestirildiyse
sizdirma meydana gelir.

2 Bigak (nitesini altindan tutun @ ve bigaklari hazneye
yerlestirin — kilittemek icin yerine oturana kadar saat
yoéniiniin tersine cevirin @.

3 Malzemelerinizi kabin igine koyun

Kapagi kapatin ve asa@! bastirarak sabitleyin @.

5 Doldurma kapagini yerlestirin - doldurma kapagdi tzerindeki
centikleri kapaktaki yuvalarla hizalayin ve asagdi bastirarak
sabitleyin. Not: kapagi ¢ikartmak igin doldurma kapagindan
tutun ve cekerek ¢ikartin.

6 Blenderi gu¢ Unitesi Uzerine yerlestirin ve kilittemek igin
saat yéniinde gevirin @.

® Blender dogru yerlestiriimemisse cihaz
calismayacaktir.

7 Bir hiz segin (6nerilen hiz tablosu bakin) veya puls
kontrolind kullanin.

N

ipuclari

® Mayonez yaparken blenderin igine yag hari¢ bitin
malzemeleri koyun. Doldurma kabini gikarin. Sonra, cihaz
calisirken, yagi kapaktaki delikten yavasga ekleyin.

® Yogun karigimlarin, érn. pateler ve dipler, kazinmasi
gerekebilir. Eger karisimin islenmesi zorsa, daha fazla sivi
ekleyin.

® Buz kirarken, kip seklinde 6 buz pargasi icin 15 ml (1 tatli
kasigr) su ekleyin. Buz kirmak igin ¢alistirma digmesini
kullanin.

® Baharatlarin islenmesi plastik pargalara zarar
verebilecekleri igin 6nerilmemektedir.

® Kati malzemelerin karistiriimasi — pargalar halinde kesin,
doldurma kabini ¢ikarin sonra cihaz ¢alsirken pargalari
teker teker atin. Elinizi agikliktan uzak tutun. En iyi
sonuglar igin diizenli olarak bosaltin.

® Blenderi, muhafaza kabi olarak kullanmayin. Kab
kullanimdan énce ve sonra bos olmalidir.

® 1,8 litre Gzerinde malzeme karistirmayin - Milkshake gibi
kopUklu sivilar icin bu miktar daha az olmal.
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Onerilen hiz tablosu

Cihazinizi asagida belirtilen siireleri asacak sekilde araliksiz olarak calistirmayin. Uzun siire
boyunca siirekli olarak ¢alisma cihaziniza zarar verebilir.

Arac/Aparat islevi onerilen hiz islem siiresi * Maksimum
kapasite
Kesici Bigak Hepsi bir arada kek karisimlari 2 10-15 saniye 1,2kg toplam
agirlik
Hamur yogurma — yagi unla yogurma 2 10 saniye 300g un agirhgi
Hamur malzemelerini birlestirmek igin su ekleme 1-2 10-20 saniye
Balik parcalama ve yagsiz kiyma 2 10-30 saniye 400g maks.
yagsiz et
Sebzeli pargalama Puls 5-10 saniye 2509
Kuruyemis pargalama 2 30-60 saniye 100g
Yumusak meyveleri, pismis meyve ve sebzeleri 2 10-30 saniye 5009
pure haline getirme
Hamur yogurucu Mayal karigimlar 2 1-2 dakika 300g un agirhgi
Emlilsiyon araci Krema 1-2 15-20 saniye 125 ml - 350 ml
Mayonez 2 30-60 saniye 3009 yag
Plaka — dilimleme Havug, sert peynir gibi sert gidalar 2 - Kése uzerinde
Salatalik, domates gibi daha yumusak gidalar 1 isaretlenmis
o maksimum
Plaka — rendeleme | Havug, sert peynir gibi sert gidalar 2 - kapasitesinin
Plaka — dograma Parmak Patates yapmak igin patates glive¢ ve dip 2 - Gizerinde
soslar icin sert gidalar kesin. doldurmayin
Blender Soguk c¢orbalar ve igecekler 2 60 saniye 1,8 litre
(saglanmissa) Sicak malzemeleri islemeyin

* Bu sadece 6n fikir vermek icindir ve tam tarife ve islenen maddelere bagli olarak degisecektir.

ek parcalarin kullanimi

Her ek icin onerilen hiz tablosu bakin.

hamur yogurucu

Mayali hamur karigimlari igin kullanin.

® Kuru malzemeleri kaseye ekleyin, makine galisirken sivi
malzemeleri besleme haznesinden ekleyin. Diizgln,
elastik bir hamur topu olusana kadar isleyin, bu yaklasik
1-2 dakika surecektir.

® Tekrar yogururken sadece elde yogurun. Kasenin iginde
tekrar yogurma tavsiye edilmez, ¢linki bunu yapmak
mutfak robotunun dengesizlesmesine yol agabilir.

® kesici bicak

Bigak tiim ekler iginde en gok yénlii olandir. isleme
suresinin uzunlugu elde edilecek dokuyu belirleyecektir.
Daha kalin doku igin darbeli kontrol kullanin.
ipuclari

® jslemden gegirmeden &nce et, ekmek, sebze gibi
yiyecekleri yaklasik 2cm ing kiipler halinde kesin.

® Biskuviler ufalanmali ve makine c¢alisirken besleme
haznesinden eklenmelidir.

® Pasta yaparken buzdolabindan gikarttiginiz yaglari
beklemeden 2cm ing kipler halinde dograyarak kullanin.

® Fazla karistirmamaya dikkat edin.

@ emllsiyon araci

Sadece hafif karigimlar igin kullanin, érn. krema, mayonez.

ipuglari
® Kullanmadan 6nce kasenin ve aracin temiz ve yagsiz
oldugundan emin olun.

24
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dilimleme / @ rendeleme /
@) dograma plakalari

kesme plakalarinin kullanimi

1

Tahrik milini ve kaseyi gli¢ Unitesinin tzerine yerlestirin.

2 Gereken plakayi segin ve kesme tarafi en Ustte olacak

o g~ w

sekilde tasiyici Ustline takin. Plakanin ucunu tasiyicinin
ortasindaki ¢ikintinin altina yerlestirin. Diger ucu konuma
bastirin.

Ortasindan tutarak tahrik miline yerlestirin.

Kapag yerlestirin.

Yiyecekleri besleme haznesine koyun.

Agin ve iticiyle esit olarak itin — parmaklarinizi asla
besleme haznesinin igine sokmayin.

ipuclari

Taze malzemeler kullanin

Yiyecekleri cok kiiglik kesmeyin. Besleme haznesinin
tamamina yakin doldurun. Bu calisirken yiyeceklerin
yanlardan kaymasini engeller.

Dik yerlestirilen yiyecek yatay yerlestirilen yiyecekten daha
kisa gikar.

Calistirdiktan sonra diskin izerinde ya da ¢anagin icinde
her zaman kuglik miktarda artik olacaktir.

bakim ve temizlik

N

Temizlige baglamadan énce daima cihazi kapatip figini
prizden ¢ekin.

Bigagi ve kesme plakalarini dikkatli tutun - cok
keskindirler.

Bazi gidalar, plastigin rengini degistirecektir. Bu durum
normaldir. Plastige zarar gelmez ve yiyeceklerinizin tadini
etkilemez. Biraz sivi bitkisel yag strtlmUs bir bez ile
ovarak bu durumu giderebilirsiniz.

gli¢ birimi

Nemli bir bez ile silerek kurutun. Kilit alaninda gida artiklari
bulunmamasina dikkat edin.

Gl¢ Unitesini suya sokmayin.

blender

Hazneyi bosaltin, sonra saat yoniinde gevirerek bigak
tertibatini gikartin.

Conta bilezigini gikarin ve yikayin.

Keskin bigaklara dokunmayin — sicak sabunlu su
kullanarak firgalayin, sonra muslugun altinda iyice
durulayin. Bigak tertibatini suya batirmayin.

Ters gevirerek kurumaya birakin.
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tiim diger pargalar
® Elle yikayip kurutun.
® Ya da bulasik makinesinde yikanabilir.

Parca Bulasik
makinesi igin
uygun parca

ana kase, kapak, itici 4

kesici bigak, hamur yogurucu v

emlilsiyon araci v

ayrilabilir tahrik mili v

plakalar v

blender haznesi, kapak, doldurma v

kapagi

bicak tertibati ve conta X

alet destegi

servis ve musteri hizmetleri

® Cihazinizin galismasi ile ilgili herhangi bir sorun
yasarsaniz, yardim istemeden 6nce bu kilavuzdaki
“sorun giderme kilavuzu” bélimiine bakin veya
www.kenwoodworld.com adresini ziyaret edin.

® | itfen unutmayin, Griin Grinin satildigr tlkedeki mevcut
tim garanti ve tiketici haklari ile ilgili yasal mevzuata
uygun bir garanti kapsamindadir.

® Kenwood Urtiniinliz arizalanirsa veya herhangi bir
kusur bulursaniz yetkili KENWOOD Servis Merkezine
gonderin veya goturin. Size en yakin yetkili KENWOOD
Servis Merkezinin guincel bilgilerine ulasmak igin
www.kenwoodworld.com adresini veya Ulkenize 6zel web
sitesini ziyaret edin.

® Cin'de uretilmistir.

URUNUN ATIK ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK
EKIPMANIN BERTARAF EDILMESINE iLiISKIN AVRUPA
DIREKTIFINE UYGUN SEKILDE BERTARAF EDILMESI
HAKKINDA ONEMLI BILGIi (WEEE)

Kullanim 6mriiniin sonunda Uriin evsel atiklarla birlikte
atilmamalidir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine
veya bu hizmeti saglayan bir saticiya gétirulmelidir. Ev
aletlerinin ayri bir sekilde atilmasi ¢evre Uzerindeki olasi
negatif etkileri azaltir ve ayni zamanda mimkin olan
malzemelerin geri dénlsimini saglayarak 6nemli enerji ve
kaynak tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri olarak atiimasi
gerekliligini hatirlatmak amaciyla tzeri garpi ile isaretlenmis
¢op kutusu resmi kullaniimistir.
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sorun giderme kilavuzu

Sorun

Neden

Géziim

Mutfak robotu ¢alismiyor.

Elektrik akimi yok.

Kase gli¢ unitesine dogru
yerlestiriimemis.

Kase kapagi dogru kilittenmemistir.

Fisin prize takili olup olmadigini kontrol
ediniz.

Kasenin dogru yerlestirilip
yerlestiriimedigini ve tutacagin

sag o6n tutma kenarina yerlestirilip
yerlestiriimedigini kontrol edin.

Kapak kilidinin tutma yerine dogru
yerlesip yerlesmedigini kontrol edin.
Kase ve kapak dogru
yerlestirilmemisse robot
calismayacaktir.

Eger yukaridakilerden hig biri degilse
evinizdeki sigorta/devre kesicisini kontrol
edin.

Blender calismayacaktir.

Blender dogru sekilde kilitlenmemis.

Blender kilitleyiciye dogru sekilde
takilmadiginda galismayacaktir.

Blender bigak tertibatindan sizdiriyor.

Sizdirmaz halka yerinde degil.

Sizdirmaz halka yerine dogru takili degil.

Sizdirmaz halka hasarl.

Sizdirmaz halka hasarli degilse,
dogru takilip takilmadigini kontrol
ediniz. Hasarli Sizdirmazligin yedegini
elde etmek igin “servis ve musteri
hizmetleri"ne bakin.

Robot ¢calisma sirasinda duruyor.

Robot asiri yiklenmistir/maksimum
kapasitesini agsmistir.
Kapagin kilidi acildi.

Onerilen hiz tablosunda belirtilen
maksimum kapasiteleri kontrol edin.
Kapagin dogru kilitlenip kilittenmedigini
kontrol edin.

Parca/ek pargalar iyi galismiyor.

“Ek Pargalarin Kullanimi” bolimiine bakiniz ve faydali bilgilere géz atiniz. Ek
parcalarin yerine dogru takilip takilmadigini kontrol ediniz.
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