ADVERTENCIAS
IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE

USAR O APARELHO

Ao utilizar aparelhos eléctricos, € neces-

sario tomar as devidas precaucgdes, entre

as quais:

1. Certifique-se de que a voltagem eléctrica
do aparelho corresponde a voltagem da
sua rede eléctrica.

2. Nao deixe o aparelho sem vigilancia
quando ligado a rede eléctrica; desli-
gue-0 sempre apds 0 UsO.

3. Nao colocar o aparelho sobre ou perto
de fontes de calor.

4. Durante a utilizag&o, posicionar 0 apa-
relho sobre uma superficie horizontal e
estavel.

5. Nao deixe o aparelho exposto aos
agentes atmosféricos (chuva, sol, etc.).

6. Preste atencao para que o cabo eléctri-
Cco ndo entre em contacto com superfi-
cies quentes.

7. Este aparelho ndo deve ser utilizado
por pessoas (inclusive criangas) com
capacidades fisicas, sensoriais e men-
tais reduzidas; por pessoas sem expe-
riéncia e conhecimento do aparelho, a
nao ser que sejam vigiadas ou bem ins-
truidas sobre a utilizagdo do aparelho
por parte de uma pessoa responsavel
pela sua seguranca.

8. Assegure-se de que as criangas nao
brinquem com o aparelho.

9. Nunca passe o corpo do aparelho, a
ficha e o cabo eléctrico por agua ou
outros liquidos, use um pano humido
para a limpeza destas partes.

10.Mesmo com o aparelho desligado, reti-
re a ficha da tomada eléctrica antes de
montar ou desmontar os componentes
para efectuar a limpeza.

11. Assegure-se de estar sempre com as
méos bem secas antes de utilizar o
aparelho, regular os interruptores e
antes de ligar a ficha na tomada e efec-
tuar as ligagdes de alimentagéo.

12.Para desligar a ficha, segura-la direc-
tamente e retira-la da tomada na pare-
de. Nunca a desligar puxando-a pelo
cabo.

13.N&o utilize o aparelho se o cabo elé-
trico ou a ficha estiverem danificados
ou se 0 aparelho apresentar algum
defeito; todas as reparagdes, incluindo
a substituicdo do cabo de alimentagéo,
devem ser feitas somente pelo servico
de assisténcia da Ariete ou por técnicos
por ela autorizados, de modo a prevenir
qualquer risco.

14.No caso de utilizar uma extens&o elétri-
ca, verifique se é adequada a poténcia
do aparelho de modo a evitar perigos
para o operador e para a seguranga do
ambiente onde se opera. A utilizagao
de extensdes inadequadas podem pro-
vocar anomalias de funcionamento.

15.N&o deixe o cabo pendurado, poderia
ser fonte de perigo para as criangas.

16.Para ndo comprometer a seguranga do
aparelho, utilize exclusivamente pegas
e acessorios originais ou aprovados
pelo fabricante.

17.0 aparelho foi concebido SOMENTE
PARA USO DOMESTICO e ndo deve
ser utilizado para fins comerciais ou
industriais.

18.Este aparelho estd em conformida-
de com a diretiva 2014/35/EU e EMC

2014/30/EU e com o regulamento (EC)
N.°1935/2004 de 27/10/2004 sobre os
materiais em contacto comos alimentos.

19.Eventuais modificagdes deste produto
ndo expressamente autorizadas pelo
fabricante podem comportar a perda
da seguranga e da garantia do seu uso
pelo utilizador.

20.Caso se decida a descartar como lixo
este aparelho, recomendamos que o
deixe inoperante, cortando o cabo de ali-
mentagdo. Recomendamos também que
deixe indcuas as partes do aparelho que
possam representar um perigo, espe-
cialmente para as criangas, que podem
utilizar o aparelho como um brinquedo.

21. Os elementos da embalagem néo devem
ser deixados ao alcance de criangas pois
sdo potenciais fontes de perigo.

22.Nao toque nas superficies quentes do
aparelho durante o funcionamento.

23.Nao deixe aparelho em funcionamento,
depois de ter terminado de fazer a
pipoca. Desligue-o pelo interruptor e
também da tomada.

24.Antes de utilizar o aparelho, verifique
seo recipiente interno ndo contém obje-
tos estranhos.

25.0 produto ndo deve ser alimentado
através de temporizadores externos ou
com sistemas separados controlados a
disténcia.

26.== Para a correta eliminagdo do pro-
duto, nos termos da Diretiva Europeia
2012/19/CE, leia o folheto em anexo.

GUARDE ESTAS
INSTRUCOES

DESCRIGCAO DO APARELHO
(Fig. 1)

Tampa superior

Recipiente interno

Corpo do aparelho

Interruptor deligar/desligar (ON/OFF)
Doseador

Tampa transparente

Contentor das pipocas
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INSTRUGOES DE UTILIZAGCAO

- Antes da primeira utilizagéo, limpe a parte inter-
na e externa do aparelho e o recipiente interno
(B) com uma esponja ou um pano himido e néo
abrasivo. Enxugue bem.

- Apoieo aparelho numa superficie plana e perto
de uma tomada. Cuide para que o cabo néo
entre em contacto com gua.

- Posicione o corpo do aparelho (C) no contentor
(G) (Fig. 2).

- Posicione a tampa transparente (F) no corpo do
aparelho (C) (Fig. 3).

- Prepare os ingredientes necessarios para a
produgao das pipocas: milho, temperos.

- Ligue o aparelho a uma tomada elétrica depois
de ter verificado se o interruptor (D) estd na
posicao “OFF”.

- Ligue o aparelho colocando o interruptor (D), no
corpo do aparelho (C), na posi¢éo “ON”.

- Aguarde que o aparelho aqueca, cerca de 2
minutos, desligue-o e verta o milho (60 g), ja
preparado, no recipiente interno (B), utilizando o
medidor (E) (Fig. 4). Volte a ligar o aparelho.

- Segurando na lingueta, coloque a tampa supe-
rior (A) sobre aquela transparente (F) durante a
produgéo (Fig. 5).

Nota: Assegure-se de que a tampa transparente

(F) e aquela superior (A) estejam bem encaixadas

antes de iniciar a produgéo.

- Passados cerca de 40/50 segundos, as pipocas
quentinhas comegaréo a cair no contentor (G).

- No fim da produgéo, desligue o aparelho, colo-
cando o interruptor (D) na posicdo “OFF” e retire
a ficha da tomada.

- Retire o contentor (G) com as pipocas do corpo
do aparelho (C) (Fig. 6).

ATENGAO

Sobrecarregando o aparelho com uma quanti-

dade de mais de 60 g de milho, as pipocas que

ficam em baixo acabam por ficarem queimadas
porque ndo conseguem cair no contentor.

Néo retire a tampa transparente (F) ou o con-
tentor (G) com o aparelho ligado. Retirando
a tampa transparente (F) com o aparelho em
funcionamento, a produgdo nao seria inter-
rompida e o utilizador poderia queimar-se por
causa do ar quente.

Néo utilizeo aparelho mais de 10 min seguidose
deixe-o arrefecer 15 min entre um processo e
outro.

CONSELHO UTEIS

O aparelho foi concebido para fazer pipoca com
todo tipo de milho, comum e de qualidade superior.
O milho amarelo & normalmente mais indicado do
que o branco.

Um enchimento insuficiente faz estourar menos
gréos, logo, sairdo do aparelho mais gréos nao
estourados. Um enchimento excessivo pode, por
sua vez, queimar alguns gréos estourados provo-
cando fumo, sobrecarregando o recipiente interno
|).

ATENCAO

Néo coloque dleo ou temperos dentro do reci-
piente interno (B). Tempere a pipoca s6 depois
de a ter removido do aparelho.

LIMPEZA E MANUTENGCAO

ATENGAO

Espere o aparelho estar completamente frio

(ou pelo menos 15 minutos depois de o ter

desligado) antes de comegar a limpeza.

- Retire a tampa transparente (F), a tampa (A) e 0
contentor (G) do corpo do aparelho (C).

- Use uma esponja ou um pano himido e ndo
abrasivos para limpar a parte interna e externa
do corpo do aparelho (C) e do recipiente interno
(B). Seque bem.

- Lave as tampas (F-A) e o contentor (G) com
agua quente e detergente, usando uma esponja
OU um pano nao abrasivos e seque bem.

- Remonte o aparelho e arrume.

ATENGAO

Néo lave nenhum componente na maquina, s6

a mao.

RECEITAS

Com o “POP CORN MAKER PARTY TIME” pode-
ra fazer pipocascaseiras e saborosas em pouquis-
simos minutos! S&o gostosas também ao natural e
s80 um petisco saudavel porque nao levam dleo.
Se quiser deixa-las mais saborosas, podera adi-
cionar outros ingredientes, a gosto. Eis algumas
ideias:

PIPOCACOM QUEIJO PARMESAQ

120 g de milho de pipoca

1 colherzinha de alho em p6

1/2 colherzinha de pimenta em pd

1 colherzinha de sal

1 chavena de queijo parmesé&o ralado bem fino (ou
consoante o gosto)

3 colheres de azeite aquecido

Prepare as pipocas com o aparelho, como descrito
nas INSTRUCOES DE UTILIZACAO.

Mistureo alho em p6, a pimenta, o sal e 0 queijo
ralado. Deixe repousar.

Numa taga grande, cologue a pipoca e adicione o
azeite. Misture bem.

Adicione lentamente os ingredientes secosmistu-
rando sempre para temperar bem toda a pipoca.
Os ingredientes secos podem ser misturados num
saco de papel ou de tecido.

PIPOCA RUSTICA

120 g de milho de pipoca

3 colheres de azeite aquecido

1,5 colher de glace de vinagre balsamico

1 colherzinha de sal

1 colher de cebola desidratada

Prepare as pipocas com o aparelho, como descrito
nas INSTRUCOES DE UTILIZACAO.

Pique bem fino a cebola desidratada e misture
com o sal. Deixe repousar.

Numa taga, misture o azeite quente e a glace de
vinagre balsamico.

Numa taga grande, coloque a pipoca com o molho
preparado e misture bem.

Adicione lentamente os ingredientes secos mistu-
rando sempre para temperar bem toda a pipoca.
Os ingredientes secos podem ser misturados num
saco de papel ou de tecido.

PIPOCAA PIZZAIOLA

120 g de milho de pipoca

3 colheresde azeite aquecido
1 colher deorégdos secos

1 colher de tomates secos

2

1 colherzinha de sal

1 colherzinha de piri-piri/malagueta em pé (opcional)
Prepare as pipocas com o aparelho, como descrito
nas INSTRUCOES DE UTILIZAGAO.

Piqueo tomate e 0 orégéo bem fino,junte o sal e a
pimenta (esta no é indicada para criangas). Deixe
repousar.

Numa taga grande, coloque a pipoca com o azeite
quente, misturando bem.

Adicione lentamente os ingredientes secos mistu-
rando sempre para temperar bem toda a pipoca.
Os ingredientes secos podem ser misturados num
saco de papel ou de tecido.

PIPOCADE CARAMELO

120 g de milho de pipoca

2 colheres de caramelo pronto

15 g de manteiga

2 colheres de agucar refinado (ou demerara, se
preferir)

Prepare as pipocas com o aparelho, como descrito
nas INSTRUCOES DE UTILIZAGAO.

Derretaa manteiga no micro-ondas e junte o
caramelo até obter um liquido homogéneo. Deixe
repousar.

Numa taga grande, coloque a pipoca, junte o
molho e misture bem. Adicione o aglcar sem parar
de mexer para temperar bem toda a pipoca. Os
ingredientes secos podem ser misturados num
saco de papel ou de tecido.

BELANGRIJKE
AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE

AANWIJZINGEN LEZEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten

moeten altijd de juiste voorzorgsmaatrege-

len worden genomen, waaronder:

1. Controleer of het elektrische voltage
van het apparaat overeenkomt aan het
voltage van uw elektriciteitsnet.

2. Laat het apparaat niet onbeheerd ach-
ter als het aan het elektriciteitsnet is
verbonden; na gebruik de stekker uit het
stopcontact halen.

3. Zet het apparaat niet op of in de buurt
van warmtebronnen.

4. Zet het apparaat tijdens het gebruik op
een horizontaal en stabiel viak.

5. Stel het apparaat niet bloot aan weers-
omstandigheden (regen, zon enz.).

6. Pas op dat de elektriciteitskabel niet
in contact komt met de warme opper-
vlaktes.

7. Dit apparaat mag niet gebruikt wor-
den door personen (en kinderen) die
over beperkte lichamelijke, sensoriele
of mentale capaciteiten beschikken;
tevens mag het niet gebruikt worden
door personen die geen kennis en
ervaring hebben met het gebruik van dit
apparaat tenzij ze bijgestaan worden, of
goed ingelicht worden, over het gebruik
van het apparaat door een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

8. Let op dat kinderen niet met het appa-
raat gaan spelen.

9. De basis van het apparaat, de stekker
het elektriciteitssnoer nooit onder water
of andere vloeistoffen zetten, gebruik
een vochtige doek om ze te reinigen.

10.00k als het apparaat niet in werking
staat moet de stekker uit het stopcontact
worden getrokken voordat de onderde-
len worden verwijderd of gemonteerd of
voordat het apparaat wordt gereinigd.

11. Droog altijd goed de handen af voordat
de schakelaars op het apparaat worden
gebruikt of geregeld en voordat de
stekker of de elektrische verbindingen
worden aangeraakt.

12.0m de stekker uit het stopcontact te
halen, pak de stekker vast en trek hem
uit het stopcontact. Nooit de stekker

eruit trekken door aan het snoer te
trekken.

13.Gebruik het apparaat niet als het elektri-
citeitsnoer of de stekker beschadigt zijn
of als het apparaat defect is; alle repa-
raties, ook het vervangen van het elek-
triciteitsnoer mogen alleen uitgevoerd
worden door een assistentiecentrum
Ariete of door geautoriseerd technisch
personeel Ariete om alle risico’s te
vermijden.

14.Als er verlengsnoeren worden gebruikt
moeten ze geschikt zijn om gebruikt
te worden met het vermogen van het
apparaat om gevaren voor de gebruiker
te voorkomen en voor de veiligheid van
de ruimte waarin het apparaat wordt
gebruikt. De verlengsnoeren die niet
geschikt zijn kunnen werkingstoringen
veroorzaken.

15.Laat het snoer nooit loshangen daar
waar kinderen het vast kunnen pakken.

16.Voor een veilig gebruilk van het appa-
raat, gebruik alleen originele vervan-
gingsonderdelen en accessoires die
door de fabrikant zijn goedgekeurt.

17. Het apparaat is alleen bedoeld voor
HUISHOUDELIJK GEBRUIK en is dus
niet geschikt voor commercieel of indus-
trieel gebruik.

18.Dit apparaat is conform aan de richtlijn
2014/35/EU en EMC 2014/30/EU, en
aan de regelgeving (EC) No. 1935/2004
van 27/10/2004 voor meterialen die in
contact komen met etenswaren.

19.Eventuele veranderingen van dit pro-
duct, die niet nadrukkelijk door de pro-
ducent zijn goedgekeurd, kunnen de
veiligheid van de gebruiker in gevaar
brengen, tevens vervalt de gebruiksga-
rantie.

20.Wanneer men het apparaat als afval
wil verwerken moet het onbruikbaar
gemaakt worden door de voedingskabel
er af te knippen. Bovendien wordt het
aanbevolen om alle gevaarlijke onder-
delen van het apparaat te verwijderen,
vooral voor kinderen die het apparaat
kunnen gaan gebruiken als speelgoed.

21.Houdt de verpakkingselementen buiten
bereik van kinderen omdat ze een geva-
renbron kunnen zijn.

22.Tijdens de werking de hete opperviak-
tes van het apparaat niet aanraken.

23.Laat het apparaat niet aanstaan als de
popcornproductie is beeindigt. Zet het
uit met de speciale schakelaar en trek
de stekker uit het stopcontact.

24 \oor het gebruik controleer of er geen
vreemde voorwerpen in de kom liggen.

25.Het product mag niet aangezet worden
met een externe timer of door een afzon-
derlijk systeem met afstandbediening.

26. == \oOr het correct vernietigen van het
apparaat volgens de Europese Richtlijn
201219/CE lees het speciale blaadje dat
bij het product wordt gelevert.

DEZE AANWIJZINGEN
BEWAREN

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT
(Fig. 1)

Bovenste deksel

Interne kom

Basis van het apparaat

Schakelaar aanzetten/ uitzetten (ON/OFF)
maatbekertje

Doorzichtige deksel

Beker voor popcorn
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GEBRUIKSAANWIJZINGEN

- Voordat het apparaat wordt gebruikt reinig de binnen-
kant en de buitenkant van het apparaat en de interne
kom (B) met een spons of een vochte doek die niet
krast. Vervolgens goed afdrogen.

- Zet het apparaat op een vlak oppervlakte in de buurt
van een stopcontact. Let op dat het snoer niet in
contact komt met water.

- Plaats de body van het apparaat (C) op de beker (G)
(Fig. 2).

- Plaats het transparante deksel (F) op de body van het
apparaat (C) (Fig. 3).

- Leg alles klaar wat u nodig heeft om popcorn te
maken: mais, smaakmakers.

- Steek de stekker van het apparaat in een stopcontact
nadat u heeft gecontroleerd of de schakelaar (D) op
“OFF” staat.

- Zet de schakelaar (D) op de body van het apparaat
(C) op “ON” om het apparaat aan te zetten.

- Laat het apparaat ongeveer 2 minuten opwarmen en
giet dan de al voorbereide mais (60 g) in de binnen-
ste kan (B) met het maatschepje (E) (Fig. 4). Zet het
apparaat weer aan.

- Plaats met het hiervoor bedoelde lipje het bovenste
deksel (A) boven op het transparante deksel (F)
tijldens de bereiding (Fig. 5).

Opmerking: Zorg ervoor dat het transparante deksel

(F) en het bovenste deksel (A) goed vast zitten voordat

u popcorn begint te maken.

- Na ongeveer 40 tot 50 seconden begint de beker (G)
zich te vullen met popcorn.

- Zodra de popcorn klaar is, zet u de schakelaar (D)
op “OFF” om het apparaat uit te zetten en haalt u de
stekker uit het stopcontact.

- Haal de beker (G) met de gepopte mais uit de body
van het apparaat (C) (Fig. 6).

LET OP

Als umeer dan 60 g mais in het apparaat doet, verbran-

den de korrels die op de bodem liggen omdat ze niet in

de beker kunnen vallen.

Haal nooit het transparante deksel (F) of de beker (G)
van het apparaat terwijl het werkt. Als u het transpa-
rante deksel (F) verwijdert terwijl het apparaat werkt,
wordt de mais niet meer gepopt en kan de hete lucht
verwondingen veroorzaken.

Gebruik het apparaat niet langer dan 10 minuten,
laat het tenminste 15 minuten afkoelen tussen twee
popcornproducties.

NUTTIGE RAADGEVING

Het apparaat is ontworpen voor alle soorten standaard
popcorn en voor hogere kwaliteit. De gele mais is nor-
maal gesproken geschikter dan de de witte mais.

Als het apparaat onvoldoende is gevuld kan het voor-
komen dat minder korrels ontploffen en niet ontplofte
korrels uit het apparaat komen. Als er teveel mais in het
apparaat is gestopt kan het voorkomen dat de korrels
verbranden en rook veroorzaken waardoor de binnenste
bak wordt overladen (B).

LET OP

Nooit de garnering of olie in de interne kom (B)
stoppen. Breng de popcorn op smaak nadat ze uit
het apparaat is gekomen.

REINIGEN EN ONDERHOUD

LET OP

Wacht totdat het apparaat helemaal is afgekoelt

(tenminste 15 minuten nadat het apparaat is uitge-

zet) voordat het wordt gereinigt.

- Haal het transparante deksel (F), het deksel (A) en de
beker (G) van de body van het apparaat (C).

- Maak de binnenkant en de buitenkant van de body
van het apparaat (C) en de binnenste kan (B) schoon
met een spons of een vochtige, zachte doek. Goed
afdrogen.

- Was de deksels (F-A) en de beker (G) met heet sop
en een spons of een zachte doek en droog ze grondig
af.

- Monteer het apparaat weer en zet het weg.

LET OP

Geen enkel onderdeel mag in de vaatwasmachine

gereinigt worden. Altijd met de hand reinigen.

RECEPTEN

Met “POP CORN MAKER PARTY TIME” wordt bin-
nen enkele minuten natuurlijke en knapperige popcorn
gemaakt! Ze is heerlijk zonder toevoegingen en een
lekkere gezonde snack omdat ze geen toegevoegd vet
bevat.

Als u de popcorn nog smakelijker wilt maken kunt u naar
smaak andere ingrediénten toevoegen. Hieronder staan
enkele ideén:

POPCORN MET PARMESAANSE KAAS

120 g mais voor popcorn

1 lepeltie poederknoflook

1/2 lepeltje peper

1 lepeltje zout

1 kopje heel fijn geraspte parmesaanse kaas (meer of
minder naar smaak)

3 lepels verwarmde olijfolie

Maak de popcorn volgens de aanwijzingen in de
GEBRUIKSAANWIJZINGEN.

Meng de knoflookpoeder, peper, zout en parmesaanse
kaas. Laat het rusten.

In een grote kom de popcorn invetten met de warme
olijfolie. Goed mengen.

Voeg langzaam de droge ingrediénten toe en blijf mengen
om alle popcorn goed op smaak te brengen.

De droge ingrediénten kunnen ook gemengd worden in
een grote papieren of stoffen zak.

RUSTIEKE POPCORN

120 g popcorn

3 lepels verwarmde olijfolie

1,5 lepeltjes gelei van aceto balsamico

1 lepeltje zout

1 lepeltje gedroogde uien

Maak de popcorn volgens de aanwijzingen in de
GEBRUIKSAANWIJZINGEN.

Hak de gedroogde uit fijn en vermeng het met het zout.
Laat het rusten. Meng in een kom de warme olijfolie en
de gelei di balsamico.

In een grote kom de popcorn invetten met deze saus
en goed mengen. Vervolgens voeg langzaam de droge
ingrediénten toe en blijf mengen om alle popcorn goed
op smaak te brengen. De droge ingrediénten kunnen
ook gemengd worden in een grote papieren of stoffen
zak.

POPCORN ALLA PIZZAIOLA

120 g popcorn

3 lepels verwarmde olijfolie

1 lepeltjes gedroogde origano

1 lepeltjes gedroogde tomaat

1 lepeltje zout

1 lepeltje roede peperpoeder (optioneel)

Maak de popcorn volgens de aanwijzingen in de
GEBRUIKSAANWIJZINGEN.

Hak de gedroogde tomaat en de origano fin en meng
alles met het zout en de rode peper (niet geschikt voor
kinderen). Laat het rusten.

In een grote kom de popcorn invetten met de warme
olijfolie en goed mengen. Voeg langzaam de droge
ingrediénten toe en blijf mengen om alle popcorn goed
op smaak te brengen.

De droge ingrediénten kunnen ook gemengd worden in
een grote papieren of stoffen zak.

POPCORN MET CARAMEL

120 g popcorn

2 lepeltjes klare caramel

15 g boter

2 lepeltjes basterdsuiker (of rietsuiker, naar smaak)
Maak de popcorn volgens de aanwijzingen in de
GEBRUIKSAANWIJZINGEN.

Laat de boter in de magnetron smelten en meng het
met de caramel totdat een homogene vloeistof wordt
verkregen. Laat het rusten.

In een grote kom de popcorn invetten met deze saus
en goed mengen. Vervolgens voeg langzaam de suiker
toe en blijf mengen om alle popcorn goed op smaak te
brengen.

De droge ingrediénten kunnen ook gemengd worden in
een grote papieren of stoffen zak.

Fig. 2

Fig. 3

Fig. 4

Fig. 6




VIGTIGE
ADVARSLER

LAS VEJLEDNINGERNE INDEN BRUG.
Nar man bruger el-apparater skal man tage
visse forholdsregler i brug, som bl.a.:

1. Veer sikker pa at apparatets spaending
svarer til den der findes i Jeres elnet.

2. Efterlad ikke apparatet uovervaget nar
det er tilsluttet strgmnettet; frakobl det
efter hvert brug.

3. Stil ikke apparatet ovenpa eller i neerhe-
den af varmekilder.

4. Nar man bruger apparatet, skal man
stile det pa en plan, stabil og godt
oplyst flade.

5. Udseet ikke apparatet for vejrpavirknin-
ger (regn, sol, osv...).

6. Serg for at el-ledningen ikke kommer i
bergring med varme overflader.

7. Apparatet ma gerne bruges af personer
(herunder bgrn) med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller
personer med manglende erfaring eller
det ngdvendige kendskab til apparatet,
safremt at de omhyggeligt overvages
eller indlzeres i apparatets brug, af en
person der er ansvarlig for deres sik-
kerhed.

8. Serg for at bagrn ikke leger med appara-
tet.

9. Dyp aldrig produktlegemet, stikket og
ledningen i vand eller andre vaesker,
men brug en fugtig klud til deres rengg-
ring.

10.Man skal, selv nar apparatet ikke er i
funktion, treekke stikket ud af stikkon-
takten, inden man iseetter eller fierner
enkelte dele eller inden man foretager
rengaring.

11. Veer sikker pa altid at have godt terre
haender inden man bruger eller regu-
lerer knapperne der findes pa appara-
tet, eller inden man bergrer stikket og
strgmforbindelserne

12.Nar man traekker stikket ud, skal man
tage direkte om dette og traekke det ud
af vaeggens stikkontakt. Treek det aldrig
ud ved at hive i ledningen.

13.Brug ikke apparatet hvis ledningen eller
stikket er beskadigede, eller hvis selve
apparatet er defekt; samtlige reparatio-
ner, herunder udskiftning af stramkabel,
ma kun udferes af et Ariete assistan-
cecenter eller autoriserede Ariete tekni-
kere, saledes at enhver risiko forebyg-
ges.

14.1 tilfeelde hvor der bruges forleenger-
ledninger, skal disse veere egnet il
apparatets effekt, for at undga farer
pa personen der anvender apparatet
og for sikkerhedens skyld i det omrade
hvor det anvendes. Ikke egnede for-
leengerledninger kunne fremprovokere
anomalier.

15.Lad ikke ledningen haenge pa et sted,
hvor et barn kunne fa fat i den.

16.For ikke at kompromittere apparatets
sikkerhed, ma man kun anvende ori-
ginale reservedele og tilbehgr, der er
godkendt af fabrikanten.

17. Apparatet er KUN beregnet il
HUSHOLDSNINGSBRUG og ma ikke
anvendes til kommercielt eller industrielt
brug.

18.Apparatet er i overensstemmelse med
direktiv 2014/35/EU og EMC 2014/35/
EU, og med Forordning (EF) nr.
1935/2004 fra 27/10/2004 vedrgrende
materialer i kontakt med fadevarer.

19.Eventuelle endringer pa produktet,
der ikke udtrykkeligt er autoriserede af
fabrikanten, kunne medfere forfald af
de sikkerhedsmaessige forhold og af
garantien for brugeren.

20.Hvis man gnsker at bortskaffe appara-
tet som affald, anbefales det at gare det
ubrugeligt ved at skeere strgmlednin-
gen over. Derudover anbefales det at
uskadeliggere de dele af apparatet der
kunne udgere en fare, iseer for barn der
kunne bruge apparatet til deres lege.

21.Emballageelementerne ma ikke efterla-
des i barns raekkevidde, eftersom at de
kunne veere en potentiel farekilde.

22.Rar ikke ved apparatets varme overfla-
der, nar det er i brug.

23.Lad ikke apparatet veere i funktion, na
popcorn-fremstillingen er feerdig. Sluk
det pa den dertil bestemte knap og treek
stikket ud af stikkontakten.

24.Inden brug, skal man kontrollere at der
ikke findes fremmedlegemer i den indre
beholder.

25.Produktet ma ikke forsynes gennem
eksterne timere eller adskilte fjernsty-
rede anleeg.

26.== For hvad der vedrgrer produk-
tets korrekte bortskaffelse i henhold
til EU-direktiv 2012/19/EF, bedes man
lese den seddel der medfglger produk-
tet.

GEM VEJLEDNINGERNE

BESKRIVELSE AF APPARATET (Fig- 1)
A Overste lag

B Indre beholder

C Apparatlegeme

D Knap til teending/slukning

(ON/OFF)

Maleske

Gennemsigtigt lag

G Beholder til popcorn

mm

BRUGERVEJLEDNING

- Inden det farste brug, skal man renggre apparatets
indre og ydre del, samt den indre beholder (B) med en
ikke-ridsende svamp eller fugtig klud. Tar grundigt.

- Stil apparatet pa en flad overflade i nserheden af en
stikkontakt. Veer sikker pa at ledningen ikke kommer i
bergring med vand.

- Placér apparatlegemet (C) pa beholderen (G) (Fig.
2).

- Placér det gennemsigtige lag (F) pa apparatlegemet
(©) (Fig. 3).

- Forbered de fgdevarer der er nadvendige til at kunne
lave popcorn: majs, krydderier.

- Tilslut apparatet en stikkontakt, efter at man har sikret
sig at knappen (D) befinder sig i “OFF” position.

- Teend apparatet ved at stille knappen (D) pa apparat-
legemet (D) pa “ON”.

- Lad apparatet opvarme i cirka 2 minutter, sluk det
derefter og haeld majsen (60 g) i der forinden var kom-
met i den indre beholder (B), ved brug af den dertil
bestemte maleske (E) (Fig. 4). Teend apparatet igen.

- Ved at tage om den dertil bestemte vinge, skal man
stille det gverste lag (A) ovenpa det gennemsigtige
(F) under bearbejdningen (Fig. 5).

Obs.: Veer sikker pa at det gennemsigtige lag (F) som

ogsa det gverste (A) er godt fastsatte, inden man starter

fremstillingen.

- Efter cirka 40/50 sekunder, vil de varme popcorn
begynde at falde ned i beholderen (G).

- Nar fremstillingen er feerdig, skal man slukke appa-
ratet ved at stille knappen (D) i “OFF” position og
treekke stikket ud af stikkontakten.

- Fjern beholderen (G) med de feerdige popcorn fra
apparatlegemet (C) (Fig. 6).

BEMARK

Hvis man oplader apparatet med en storre maengde

end 60 g majs, vil de nederste popcorn braendes,

fordi de ikke kan komme ned i beholderen.

Fjern ikke det gennemsigtige lag (F) eller beholde-
ren (G) fra det taendte apparat. Hvis man fjerner det
gennemsigtige lag (F) mens apparatet er taendt, vil
fremstillingen ikke standse og brugeren kunne der-
for komme til skade pga. den varme luft.

Brug ikke apparatet i mere end 10 efterfolgende
minutter, og lad det under alle omstaendigheder
afkele i mindst 15 minutter, mellem en popcorn-
fremstilling og en anden.

NYTTIGE RAD

Apparatet er designet til alle typer popcorn, bade stan-
dard som dem af bedre kvalitet. Gul majs er som regel
bedre end den hvide type.

En utilstreekkelig pafyldning kunne gere at feerre korn
poppes og at der kommer ikke poppede korn ud fra
apparatet. En for overdreven pafyldning kan som kon-
sekvens ggre at de poppede korn braendes og frempro-
vokerer rag, ved pa den made at overbelaste den indre
beholder (B).

BEM/AERK

Kom aldrig kryddervaeske eller olie i de indre behol-
der (B). Aromatisér popcornene efter at de er fjernet
fra apparatet.

RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

BEMARK

Vent til at apparatet er fuldstendigt afkelet (eller i

mindst 15 minutter fra slukning), inden at man gar

videre med dens renggring.

- Fjern det gennemsigtige 1ag (F), laget (A) og beholde-
ren (G) fra apparatlegemet (C).

- Brug en ikke-ridsende svamp eller en fugtig klud til at
rengere den indre og den ydre del pa apparatlegemet
(C) og ogsa den indre beholder (B). Ter grundigt.

- Skyl lagene (F-A) og beholderen (G) med varmt
saebevand, ved at bruge en ikke-ridsende svamp eller
fugtig klud og tarre dem perfekt.

- Genmontér apparatet og stil det pa plads.

BEMARK

Ingen af delene kan kommes i opvaskemaskinen.

Vask altid op i handen.

OPSKRIFTER

Med “POP CORN MAKER PARTY TIME” kan man
lave sunde og duftende popcorn pa fa minutter! De er
udmeerkede som de er oprindeligt, og de er en sund og
smagsfuld snack fordi de ikke har tilsatte fedtstoffer.
Hvis | gerne vil lave dem endnu mere laekre, kan |
tilseette andre ingredienser, efter Jeres smag. Her er
nogle ideer:

POPCORN MED PARMESAN

120 g popcorn majs

1 teske hvidlgg i pulver

1/2 teske peber i pulver

1 teske salt

1 kop meget fintrevet parmesan (mere eller mindre efter
egen smag)

3 skeer opvarmet olivenolie

Tilbered popcornene ved at bruge apparatet, ved at se
afsnittet herom BRUGERVEJLEDNING

Bland hvidlgget i pulver, peberet, saltet og parmesanen.
Lad det hvile.

Veed popcornene med den varme olivenolie i en stor
skal.

Bland grundigt.

Tilseet langsomt de terre ingredienser, ved samtidigt
kontinuerligt at blande for at krydre alle popcornene
godt.

De tarre ingredienser kan ogséd sammenblandes i en
stor papirs- eller stofpose.

RUSTIKKE POPCORN

120 g popcorn

3 skeer opvarmet olivenolie

1,5 skeer balsamico-eddike glasur

1 teske salt

1 ske dehydreret lag

Tilbered popcornene ved at bruge apparatet, ved at se
afsnittet herom BRUGERVEJLEDNING

Hak fint det dehydrerede lgg og bland det med saltet.
Lad det hvile. Kom den varme olivenolie sammen med
balsamico-eddike glasuren i en skal.

Veed popcornene med denne sauce i en stor skal, bland
grundigt, tilseet derefter langsomt de tarre ingredienser,
ved samtidigt at blande kontinuerligt for at krydre pop-
cornene godt. De tarre ingredienser kan ogsa sammen-
blandes i en stor papirs- eller stofpose.

“PIZZAIOLA” POPCORN

120 g popcorn

3 skeer opvarmet olivenolie

1 ske tgr oregano

1 ske terrede tomater

1 teske salt

1 teske chilipulver (tilvalg)

Tilbered popcornene ved at bruge apparatet, ved at se
afsnittet herom BRUGERVEJLEDNING

Hak fint de torrede tomater og oreganoen, derefter skal
man blande det hele med saltet og chilien (ikke egnet
hvis de er til barn). Lad det hvile.

Veed popcornene med den varme olivenolie i en skal,
bland godt, tilseet derefter langsomt de tgrre ingredien-
ser, ved samtidigt at blande kontinuerligt for at krydre
popcornene godt.

De tarre ingredienser kan ogséd sammenblandes i en
stor papirs- eller stofpose.

POPCORN MED KARAMEL

120 g popcorn

2 skeer feerdig karamel

15 g smer

2 skeer strasukker (eller rorsukker, alt efter Jeres
smag)

Tilbered popcornene ved at bruge apparatet, ved at se
afsnittet herom BRUGERVEJLEDNING

Lad smarret smelte i mikrobglgeovnen og bland den
med karamellen, indtil man far en ensartet flydende
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masse. Lad den hvile.

Vaed popcornene med denne sauce i en skal, og tilsaet
derefter sukkeret ved at blande kontinuerligt, for at
krydre popcornene godt.

De terre ingredienser kan ogsa sammenblandes i en
stor papirs- eller stofpose.

ZHMANTIKEZ
MPOEIAONMOIHZEIZ

AIABAXTE AYTEZ TIz OAHrIEZ MPIN

TH XPHZH

Otav Xpno1HOTIOIEITE NAEKTPIKEC TUOKEUES

gival avaykaio va AapPavete TIg KAaTaAAn-

Ae¢ TTIPOQUAGEEIC, METALD TWV OTTOIWV:

1. ZIYOUPEUTEITE OTI N NAEKTPIKA TAGN TG
OUOKEUNG QVTIOTOIXEI O€ €KEivn TOU
NAEKTPIKOU aag dIKTUOU.

2. Mnv agnvete a@UAAKTN TNV OUOKEUN
otav gival ouvoedEPEVN OTO NAEKTPIKO
OikTUO. ATTOOUVOEOTE TNV META ATIO
kGBe xprion.

3. Mnv TOTTOBETEITE TNV GUCKEUR KOVTA 1
eMAvw € TINYEC BepuoTNTAC.

4. Mnv pixvete vepO OTIC OTIEG AEPITUOU
NG OUOKEUNG.

5. Mnv a@AveTE TNV OUOKEUR EKTEDEIUE-
vn 0€ ATHOOPAIPIKOUG TTAPAYOVTEC
(Bpoxm, hAIo KAT).

6. Mpocétte woTte 10 KAAWSIO va Unv
€NOEI o€ £TTOQN pE BEPUES ETTIPAVEIEC.

7. H mapouca ouokeur) dev TrpéTTel va
XPNOILOTIOIETaI ATTO ATOMA (CUUTTEPI-
AapBavouévwy Twy TTaIdIWY) JE JEIw-
MEVEC QUOIKES, aiaONTAPIES 1) vONTIKES
IKavOTNTEC. ATTO ATOpa TTOU OEV EXOUV
EUTTEIPIA KO yvWOn NG OUOKEUNG,
eKTOC KI av €mRAETTOVTAI TTPOTEKTIKA
A Toug £xouv doBei 0dnyieg OXETIKA e
N XPNOn TNG GUOKEUNS aTrd £éva ATOUO
UTTEUBUVO YIa TNV A0PAAEIG TOUG.

8. BeBaiwbeite 611 Ta Taudid dev maidouv
HE TN OUOKEUN.

9. Mn BuBilete TTOTE TO CWpA TOU TIPO-
IOVTOG, TO PEUMATOANTITN Kal TO nAe-
KTPIKO KaAwdIO O€ vepo n° ahha uypa,
XPNOIUOTIOIEITE EVA UYPO TTAVI YO TOV
kaBapIoHo TOuG.

10.AKoua Kal av n ouakeun Ogv BpIoKeTal
0€ AEIToUpYIQ, ATTOCUVOEDTE TO PEUNA-
TOANTITN OTTO TNV TIPICA TOU NAEKTPIKOU
PEUPATOG TTPIV TOTTOBETNTETE N agal-
PEOETE TO dlAQoPA WEPN N’ TIPIV TTPO-
XWPNOETE OTOV KABAPITUO TNG.

11. BeBaiwBeite o1 100 ¥éPla OO Eival
TAvVTa KOAQ aTeyVA TIPIV XPNOIPOTION-
AOETE 1) pUBUIoETE TOUC BIAKATITEG TTOU
BpiokovTal 0T GUOKEUR A TIPIV ayyi-
EETE TO PEUMATOAATITN Kall TIC OUVOETEIC
Tp0Q0dOaiag.

12.11@ TNV ammoguvOEDn TOU PEUPATOAR-
TN, KPATAOTE TOV KAAQ Kal AmmoaTra-
0T TOV amoé v Tpida Toixou. Mnv Tov
amooTdTe TOTE TPABWVTAS TOV ATTO TO
KaAwdlo.

13.Mnv XpnOIMOTIOIEITE TNV CUCKEUN Qv
T0 NAEKTPIKO KOAWDIO N O PEUMATOAN-
TITNG €XOUV UTTOOTEl {nuia, N n 1010 N
ouokeun eival eAattwpartikn. OAeg ol
ETTIOKEUEG, OUpTTEPIAQUBavOUEVNG TNG
QVTIKATAOTOONG TOU KAAWAIOU TPOQo-
do01ag, TPETTEI va YIVOVTAI JOVOV O€
EVO €GOUCIODOTNUEVO TEXVIKO KEVTPO
Ariete n a0 £¢0UC1000TNPEVOUS TEXVI-
koug Ariete, woTe va amo@euyOel kabe
KIVOUVOG.

14. 2NV TIEPITITWON XPNOoIKoTIoinaNng nAe-
KTPIKWV TTPOEKTACEWY, QUTEG TTPETTEI
va eival KataAAnAeg yia v 10XU NG
OUOKEUNG, YIO va aTroQeuxBolv Kivou-
VOI OTO XEIPIOTA Kol TNV ao@AAEia Tou
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Xwpou 1ou douleleTe. O1 akatAAnAeg
TIPOEKTAOEIS UTTOPEI VO TIPOKOAECOUV
avwyaAieg Aemoupyiag.

15.Mnv a@AveTe va KpEUETal TO KOAWDIO O€
kémolo pépog Tou Ba uTTopouaE va To
maaoel éva TTaidi.

16.T1a va pnv diakuBeuaete TV acQaAEia
NG OUOKEUAG, XPNOIUOTIOIEITE WOVOV
auBevTIKA aVTAAAOKTIKA Kal ¢apTAUa-
70, EYKEKPIPEVA OTTO TOV KATAOKEUAOTH.

17.H  ouokeun  €xel  emivonOei
AMNOKAEIZTIKA TIA OIKIAKH XPHZH
Kol Oev TpETEl va TTpoopIaBei yid
EUTIOPIKN 1 Blopnxaviki XpAon.

18.H TrapoUoa ouoKeun €ival GUPQWYN HE
v Odnyia 2014/35/EU ka1 2014/30/EU
OXETIKA pe TNV HAeKTPOUAYVNTIKA OUW-
Barétnra EMC kai tov kavovioué (EK)
utr’ apiBuév 1935/2004 1n¢ 27/10/2004
OXETIKG pe Ta UNIKG TTOU TTpoopidovTal
va €ABouv o€ £TTaQn We TPO@IUA.

19.MBaveég YETATPOTIEG GTO TTAPGV TIPOIOV
TToU OEV EXOUV KaTNyopnuaTikd e¢oual-
000TNBEi aTmd TOV KATAGKEUAOTH), PTTO-
pei va TTpokaAéoouv apon TG aoed-
Aeiag kai Tng eyyunang Mg xpnong Tg
amd Tov XpARoTN.

20.0tav amo@acioete va amooUpETe
WG amdppINa TNV TTAPOUCA OUOKEUN,
OUVIOTATOI VO TNV KOTOOTAOETE adpa-
vR, kéBovtag 10 KaAwdio TpoYodoai-
0¢. ZUVIOTATAI €TTIONG VA KOTOOTHOETE
apAapr ekeiva Ta Wuépn NG CUOKEUNS
TTOU €ival ETMIOEKTIKA VO aTToTEAEGOUV
Kivduvo, €dIkd yid ta Taidid ou Ba
uTTopougav va XPNOIUOTIOIGOUY TNV
OUOKEUN OTa TTalyVvidia Toug.

21.Ta gToixeia NG ouokeuaaiag dev Tpé-
TEl VO TA QQAVETE O€ WéEPN TTPOCITA
oTa TTaudia Adyw Tou 611 gival mBavég
TNYEG KIVOUVOU.

22.Mnv ayyidete TIC BepUéS ETTIPAVEIEC TNG
OUOKEUNS KaTa T Aeimoupyia.

23.Mnv a@rveTe TN GUCKEUN O€ AeIToupyia
META TO TTEPAC TNG TTAPAYWYAS TOU TTOTT
Kopv. 2BACTE TNV PECW TOU OXETIKOU
OIOKOTITN KOl OTTOOUVOEDTE TO PEUNA-
TOAATTTN aTTO TV TIPIa TOU PEUNATOG,.

24.Mpiv T xpron, eAEygre o1 dev utrdp-
XOUV &Eva QVTIKEIJEVA OTO E0WTEPIKO
doxeio.

25.To Trpoidv dev TpéTTel va TpoPodoTeiTal
MEOW ECWTEPIKWY XPOVOBIAKOTITWY I
UE XWPIOTA OUCTAPATA TNAEXEIPITHOU.

26. == [0 TN OWOTH aTTOGUPCN TOU TTPO-
i6viog oUuewva pe v Eupwraikn
Odnyia 2012/19/EK TrapakaAgioTe va
O10BA0ETE TO QUVNUUEVO OTO TTPOIGV
€101kG QUAAGDIO.

OYAAETE AYTEZ TIx
OAHrIIEZ

MEPIFPA®H THZ ZYZKEYHZ (Eik. 1)
Emévw kamdki

Eowrtepikd doyeio

ZWya TG OUCKEUAG

AiakémTng Aermoupyiag/ofnaiuatog (ON/OFF)
AogopeTpnTig

Aidpavo Katakl

Aoyeio ot Kopv

QM MmMmoOO W>

OAHTIEZ XPHZHZ

- Mpiv v TpWIN XpPAaN, KaBapioTe T0 ECWTEPIKO
Kal EWTEPIKG PEPOG TNG TUOKEUNG KAl TO ETWTEPIKO
doxeio (B) e éva opouyydpl i éva uypd Ox1 Tpayu
TTaVi. ZTEYVWOTE KAAQ.

- ToToBETATTE TN GUGKEUR OE pIa ETTITTEDN ETTIQAVEID
kovT@ o€ pia nAekTpikA Tpida. BefaiwBeite 611 TO
KaAwdI0 Ogv £pyeTal o€ eTTaQr e vepod.

- TomoBethoTe TO CWWA TG oUTKeunrg (C) aTo doyeio
(G) (Eik. 2).

- TomobethaTe 10 didpavo kamdki (F) gT0 owya NG
ouakeung (C) (Eik. 3).

- EroipdoTe a avaykaia UAIKA yia Ty TTapaywyn Tou
TTOTT KOPV: KAAQUTTOKI, KAPUKEUPATAL.

- 2uvdéoTe TN oUOKeUR o€ pia TTpida peupaTog agou
BeBaiwBeite 611 0 diakomTng (D) BpiokeTal o Béon
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“OFF”.

- Avayre T ouokeun gépovtag To diakdmn (D) aTo
owpa g auakeung (C) ato “ON”.

- AgnoTe TN ouakeur va (eaTabei yia 2 TepiTou AeTrTal
kal g guvéxela oBAaTE TV Kal PiETe TO KAAQUTTOKI
(60 yp) TTOU ETOINATATE TIPONYOUPEVWG OTO ECWTEPI-
k6 doxeio (B), xpnoipomoiwvTag 10 axeTIkO dogope-
1PN (E) (EIK. 4). AvayTe TGN TN GUCKEUN.

- Kpatwvtag 10 oxeTikd yAwaaidio, TomobeTRaTE TO
emavw kamak (A) emavw amd 1o didgavo (F) katd
v emegepyaaia (Eik. 5).

Inpeiwon: Befaiwbeite o611 10 didgavo kamaki (F)

Kal 70 EMAvVW KaTaki (A) Exouv aTepewBEl kaAd TTpIv

apyioeTe TNV TTApAywyn.

- Meta amo 40/50 deutepdAetrta mepiTou, Ta (E0TA
TroTr kopv Ba apyxigouv va réeTouv aTo doxeio (G).

- AgoU TeAeiwael n mapaywyn, PHOTE TN CUOKEUNA
oépovtag To Oiakomtn (D) otn 6éon “OFF” kai
amoouvdETE TO PEUPOTOAATITN amd Tnv Trpida Tou
PEUNATOG.

- AgaipéaTe T0 doxeio (G) e TO £TOINO TTOTT KOPV OTTO
10 oWpa TG auakeurs (C) (Eik. 6).

MPOXOXH

Ymeppoprwvovrag 1n OUOKEUN pE pIa TOOOTNTA

peyaAirepn Twv 60 yp kaAaumokioU, Ta O KOpV

mou Bpiokovral amé kdTw Kaiyovrai yiari dev kara-
pépvouv va karéBouv aro Soxeio.

Mnv agaipeite o didapavo kamadki (F) i) ro doxeio (G)
pe ™ ouokeun avaupévn. Agaipwvrag o Sidpavo
kamaki (F) pe Tn ouakeun o€ Asiroupyia, n mapayw-
yn Ogv Siakoémreral kai o xpRoTn¢ 6a ymopouoe va
Tpauuariarei amé ro {010 aépa.

Mn xpnoiuomolgite 1 OUOKEUR yia TEPIOTOTEPO
am6 10 Aemrd ouvexwg Kai gg KOs mepimrwaon agn-
OTE TNV va KPUWOEl yia TouAdyioTov 15 Aemrrd peradu
600 mapaywywv moIr Kopv.

XPHZIMEZ ZYMBOYAEZ

H ouokeun éxel oxediaaTei yia 6Aa 1a standard €idn
TIOTT KOPV KaI TO AVWTEPNG TTOIATNTAG. TO KiTPIVO KOAQ-
PTTOKI EVOEiKvUTaI TTEPITTOTEPO ATTO TO AEUKO.

Mia eMermig TAfpwaon pTTopei va KAvel va okaoouv
Aiyétepol kOKKOI Kl TIEPICTOTEPOI VA Byouv AokaaTol.
Mia utrepBoAikA TARpWON PTTOPET va £XEI AV ATTOTEAE-
00 Ol GKACMEVO! KOKKOI VA KAOUV KalI VO TIPOKAAEGOUV
KOTTVO, UTIEPQPOPTWVOVTAS TO ETWTEPIKG BOXEIO (B).
MPOZOXH

Mn Badere moté Ta kapukeUpara 1 1o Aadi aTo Eow-
TepIkG doxeio (B). Apwpariare Ta mom kopv agou
Byouv amé 1 guokeun.

KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

MPOXOXH

Mepipévere va kpuwoel evieAwg n ouokeun (i Tou-

Adyiarov 15 Aemrrd am6 1o oBnaipo) mpiv mpoywpi-

oeTe oTOV KaBapiouo Tng.

- AgaipéaTe 10 diagavo Kamaki (F), To kamdki (A) ka
710 doxeio (G) amd 10 owua TG auakeung (C).

- XpnaigomoinaTte éva o@ouyyapl f éva uypd Oxl
TpaxU mavi yia va kabapioTe TO €CWTEPIKG Kal
e€wTePIKG PEPOG TOU awuaTog auakeurs (C), oupe-
piAapBavopévou kai Tou eowtepikou doyeiou (B).
ZTEYVWOTE KOAQ.

- MAovere 1a komdkia (F-A) kai To doyeio (G) pe
(eaTO vePO Kal ATTOPPUTIAVTIKG XPNTIHOTIOIVTAG
éva o@ouyydpl 1§ éva Tavi xwpic amoleaTika Kal
OTEYVWOTE EVTEAWG.

- EmavacuvappohoyioTte Tn ouokeur] kai QUAGETE
nv.

MPOXOXH

Mn Baddere kavéva pépog ge mAuvripio midTwv.

MAévere mavra oo xépr.

ZYNTATEZ

Me 10 “POP CORN MAKER PARTY TIME” 8a éxete
auBevTIKG Kal Tpayava 1ot kopv g€ Aiya AeTrrd! Eivan
voaTINOTATA KaI GUOIKA Kal Ba yivouv €va uyleve kal
YEUOTIKG OVaOK yiaTi €ival xwpig mpoabeta Aitmn. Av
BEAETE va T KAVETE TTI0 YEUTTIKA, UTTOPEITE VO TIPOTBE-
o€Te GAAa UNIKG avaloya pe TIg TTpoTIATEIS 0ag. 1600
MEPIKEG 10€€C:

non KOPN ME NAPMEZANA

120 yp. KAAQPTTIOKI yIO TTOTT KOPV

1 koutaAdkI okdpdo o€ oKdVN

1/2 kouTtaAGKI TIITEPI G€ OKOVN

1 koutaAdKI OAGTI

1 @AutCavi mappelava Tpiupévn TOAU Aemth (Traivw
KOTW avahoya WE TIG TPOTIUATEIG OAG)

3 koutaAhia eAaidAado (eaTapévo

EToiudioTe 10 TIOTT KOPV XENOILOTIOIWVTAS TN GUOKEUN,
¢xoviag oav avagopd Tnv mapaypago OAHIIEZ
XPHZHZ.

Avapigte 10 ok6pdo g€ gKOVN, TO TITTEPI, TO AAATI KAl
v Tappelava. AQAaTE Ta va {ekoupaaTouv.

Ze éva eupl THAIvo doxeio, BPECTE Ta TIOTT KOPV LE TO
(a6 eAaidAado. AvakaTwaTe KaAd.

MpoaBéaTe apyd ta {npd uNika guveyilovtag va avaka-
TUWVETE YIO VA yopvIPIOTOUV KaAG OAQ T TTOTT KOpV.

Ta &npd uhika pmropouv va avauixBoly eTriong, o€ pia
eupUxwPEN XApTivn  UACGUATIVI CAKOUAQ.

Non KOPN POYZTIKA

120 yp. TTOTT KOpV

3 kout@ihia {eaTapévo eAaidAado

1,5 kouta@Aia yAdoo Balaapikol §udiol

1 KOUTaAGKI aAdTI

1 KOUTAAI aQUOATWHEVOU KPEPHUBIOU

EToIuG0TE TO TIOTT KOPV XPNOIUOTIOIWVTAG TN GUOKEUN,
¢xovrag oav avagopd tnv mapaypago OAHIIEX
XPHZHZ.

Wikokbyte 10 a@udaTwiévi KPEPPUDI Kal avayitre e 1o
aAaT. A@roTe va EekoupaaTolv. Z€ Eva UTTwA EVWOTE TO
Cea16 eAhaidAado e To yAdoo Balaapikou udioo.

Y¢ €va eupU AIvo doyeio, BPECTE Ta TTOTT KOPV ME UTA
N 0@ATOQ, avakatéwTte kahd, TpoaBéaTe oTn guvExEIa
apya ta §npd UAIKG auveyifovTag va aVAKATWVETE YIa
va yapvipioToOv kahd dAa Ta ot kopv. Ta &npd uhika
pTTopoUv va avapixBoulv emiong, g€ pia eupuxwpn
XapTIvn } UPACPATIVI OAKOUAQ.

Nnomn KOPN A AA NITZAIOAA

120 yp. TTOTT KOpV

3 KoutaAia {eaTapévo eaidhado

1 koutéhi §npn piyavn

1 KOUTaAI MOOTEG VTOPATEG

1 koutaAGKI aAdTI

1 kouTaAGKI OKOVN KOUTEPIG TTITTEPIAG (TTPOAIPETIKD)

EToIuGOTE TO TIOTT KOPV XPNOIUOTIOIWVTAG TN GUOKEUN,
¢xovrag oav avagopd tnv mapaypago OAHIIEX
XPHZHEZ. Wihokdyrte TIg AlaOTEG VTOPATES KOl Tn piya-
VI, OVOKATEWTE GTN CUVEXEIQ TO PiyUa e TO aAdTI Kal
TNV TITEPIA (Bev ouvioTaTal AV TTPOOPICETal yia TTal-
016). ApnaTe 1a va EekoupaaTouv.

Ze éva eupl TMAIvo doxeio, PpéSTe Ta TTOTT KOPV LE TO
(o106 ehaidhado, avakatéyte kaAd, TPocBEaTE O
OUuVExEIa apyd Ta Enpd UAIKA ouvexi(ovTag va avakaTw-
VETE YIO VO YapVIPIGTOUV KOAG OAQ O TTOTT KOpV.

Ta &npd uhika pmropouv va avayixBolv eTriang, g€ yia
eupUxwpEn Xaptivn A uagudaTiv GakoUAa.

NMon KOPN ME KAPAMEAA

120 yp. TTOTT KOpV

2 kout@ihia €ToIun KapapéAa

15 yp. PouTupo

2 xout@hia Cayapn (A {axapoka@Aapou, avaAoya pe TIg
TIPOTIMATEIG TA)

EToIuG0TE TO TIOTT KOPV XPNOIUOTIOIWVTAG TN GUOKEUN,
¢xovrag oav avagopd tnv mapdypago OAHIIEX
XPHZHZ.

NIWOTE T0 fOUTUPO OTO POUPVO HIKPOKUUATWY Kal ava-
MigTe pE TNV KapapéAa PEXPI va EXETE EVa OHOIOYEVEG
uypo. ApraTe va {ekoupaaTei.

Ye €va eupU AIvo doyeio, BPECTE Ta TTOTT KOPV JE QUTA
N OAATOQ, avaKaTéWwTe KAAA Kal OTn GUVEXEID TTPO-
0B¢aTe T (ayapn ouveyiloviag va avaKATWVETE yIa va
YapvIpIgTOUV KaAG 6Aa TG TTOTT KOPV.

Ta &npd uhika pmropouv va avayixBolv eTriong, g€ yia
eupUxwpEn xaptivn A uagudaTiv gakoUAa.
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—Hriete_

Maquina de pipoca
Popcorn maker
Popcornmaskine
Mnxavn yia va kavel mom Kopv

C€ 2957



