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A PROPOSITO DI QUESTO MANUALE

Anche se gli apparecchi sono stati realizzati in conformita con le specifiche Normative europee vigenti e sono
pertanto protetti in tutte le parti potenzialmente pericolose, leggete con attenzione queste avvertenze e usate
I'apparecchio solo per I'uso cui & stato destinato per evitare infortuni e danni. Tenete a portata di mano questo
libretto per future consultazioni. Qualora vogliate cedere questo apparecchio ad altre persone ricordatevi di
includere anche queste istruzioni.

Le istruzioni sono disponibili sul sito internet del fabbricante.

USO PREVISTO

Potete usare I'apparecchio per cuocere alimenti a cottura lenta. Ogni altro utilizzo dell'apparecchio non ¢ pre-
visto dal Costruttore che si esime da qualsiasi responsabilita per danni di ogni natura, generati da un impiego
improprio dell’apparecchio stesso. L'uso improprio determina inoltre I'annullamento di ogni forma di garanzia.

AVVERTENZE RELATIVE AD USTIONI

* 'apparecchio emette vapore durante il funzionamento. Prestare attenzione in
modo da evitare ustioni.

* Durante il funzionamento, il coperchio e la superficie esterna dell’apparecchio
potrebbero diventare molto caldi.

* Quando si apre il coperchio, prestare attenzione per evitare di scottarsi con il
vapore.

&Superﬁcie calda. La pentola e la resistenza diventano molto calde. Non toc-

care durante I'uso e nei minuti successivi allo spegnimento.
* Non toccare le superfici calde. Usare presine o strofinacci.

AVVERTENZE DI SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO.

* Questo apparecchio & destinato a essere utilizzato nelle applicazioni domestiche
e similari quali:

- nelle zone per cucinare riservate al personale nei negozi, negli uffici e in altri
ambienti professionali;

- nelle fattorie;

- l'utilizzo da parte di clienti di alberghi, motel e altri ambienti a carattere residenziale;

- negli ambienti tipo bed and breakfast.

*Non si assumono responsabilita per uso errato o per impieghi diversi da quelli
previsti dal presente libretto.

+ Si consiglia di conservare gli imballi originali, poiché 'assistenza gratuita non é
prevista per i guasti causati da imballo non adeguato del prodotto al momento
della spedizione ad un Centro d i Assistenza autorizzato.

« L'utilizzo di accessori non consigliati o non forniti dal costruttore dell’apparecchio
pud comportare rischi di incendio, shock elettrico o danni a persone.

* L'apparecchio & conforme al regolamento (EC) No 1935/2004 del 27/10/2004 sui
materiali in contatto con alimenti.

* L'apparecchio pud essere usato da bambini con un eta superiore a 8 anni e
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da persone che hanno capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte, oppure con
mancanza di esperienza o di conoscenza, solo se sono seguiti da una persona
responsabile o0 se hanno ricevuto e compreso le istruzioni e i pericoli present
durante l'uso dell'apparecchio.

* | bambini non devono giocare con 'apparecchio.

*Non lasciar pendere il cavo in un luogo dove potrebbe essere afferrato da un
bambino.

* Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.

* Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre
di rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell’apparecchio per i
propri giochi.

* Togliere la spina dalla presa quando I'apparecchio non viene usato e prima di
ogni intervento di manutenzione o pulizia.

* Spegnere sempre |'apparecchio e staccare la spina del cavo di alimentazione
dalla presa di corrente elettrica prima di riempire la pentola con gli alimenti.

* Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

*Non mettere mai le parti sotto tensione a contatto con I'acqua: rischio di corto
circuito e/o shock elettrico.

* Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di regolare
gli interruttori posti sull’apparecchio o prima di toccare la spina e i collegamenti di
alimentazione.

* Non lasciare incustodito I'apparecchio mentre & collegato alla rete elettrica.

* L'apparecchio deve essere utilizzato e lasciato a riposo su una superficie stabile
e resistente alle alte temperature.

* L'apparecchio non deve essere utilizzato se e stato fatto cadere, se vi sono segni
di danni visibili o se ha perdite di acqua. Non usare I'apparecchio se il cavo elet-
trico o la spina risultano danneggiati, 0 ose I'apparecchio stesso risulta difettoso.
Tutte le riparazioni, compresa la sostituzione del cavo di alimentazione, devono
essere eseguite solamente dal Centro Assistenza Autorizzato o da persona con
qualifica similare, al fine di prevenire ogni rischio

* Posizionare I'apparecchio in un ambiente sufficientemente illuminato e con la
presa di corrente facilmente accessibile.

* Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici calde.

+ ATTENZIONE: non utilizzare 'apparecchio su un piano inclinato.

+ ATTENZIONE: assicurarsi che I'apparecchio sia spento prima di rimuovere la
pentola dal corpo dell’'apparecchio.

+ ATTENZIONE: pericolo di ustioni. Non toccare la resistenza e la pentola per
alcuni minuti dopo l'uso.
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*Prima di inserire la spina di alimentazione nella presa a parete verificare che
I'elemento riscaldante e I'esterno del contenitore interno siano puliti e asciutti.

* Non riempire la pentola oltre i 2/3 della capienza.

* Assicurarsi di aver posizionato correttamente il coperchio sulla pentola prima di
accendere I'apparecchio.

* Non usare la apparecchio senza acqua, poiché in tale caso gli alimenti si bruce-
rebbero.

* Il cavo non deve toccare le parti calde dell’apparecchio.

* || prodotto non va alimentato attraverso timer esterni o con impianti separati co-
mandati a distanza.

+*Non usare la pentola per cucinare direttamente su fornelli.

* Non usare I'apparecchio all'aperto.

* Non usare I'apparecchio vuoto.

* Non mettere mai I'apparecchio sopra o vicino a fornelli a gas o piastre elettriche.

* Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).

* Dopo aver staccato la spina di alimentazione e dopo che le parti calde si saranno
freddate, I'apparecchio dovra essere pulito esclusivamente con un panno non
abrasivo appena inumidito con acqua.

* Non utilizzare detergenti abrasivi, corrosivi o lavastoviglie per la pulizia dell'appa-
recchio.

* Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea 2012/19/

E’ EU si prega leggere I'apposito foglietto allegato al prodotto.

== CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI.

DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO

- Pentola

- Coperchio

- Cavo alimentazione + spina

- Corpo dell'apparecchio

- Maniglie

- Resistenza

- Manopola di accensione e scelta programmi
- Spia di accensione

TOTMMOUOW>

FASI PRELIMINARI PER L’'USO

Messa in funzione

Prima di collegare I'apparecchio alla rete di alimentazione controllare che la tensione indicata sulla targhetta
posta al di sotto dell'apparecchio corrisponda a quella della rete locale. Posizionare I'apparecchio su una
superficie orizzontale e stabile. Il piano di lavoro deve essere una superficie resistente alle alte temperature.
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Attenzione!
:I Non porre I'apparecchio o il cavo di alimentazione in prossimita o sopra a fornelli elettrici o a gas caldi,
0 vicino ad un forno a microonde.

Evitare che il cavo sporga oltre il bordo del tavolo o del piano. Evitare che un bambino afferrando il cavo
possa rovesciare 'apparecchio.

Il cavo non deve toccare le parti calde dell'apparecchio.
Posizionare I'apparecchio in modo tale che i bambini non possano raggiungere le parti calde.

ISTRUZIONI PER L’USO

Attenzione!
Non riempire la pentola oltre i 2/3 della capienza.

Tutti gli alimenti devono essere ben scongelati.
Non lasciare cibo crudo a temperatura ambiente nella pentola di cottura lenta.

Aprire il coperchio (B). Rimuovere la pentola (A) dal corpo dell'apparecchio (D).

Mettere gli alimenti nella pentola.

Non riempire la pentola oltre i 2/3 della capienza.

Collocare la pentola nel corpo dell’ apparecchio.

Chiudere il coperchio.

Inserire la spina nella presa di corrente elettrica, che deve essere dotata di messa a terra.
Per accendere I'apparecchio, ruotare la manopola di accensione (G) sulla posizione desiderata:
0 spento

1 cottura lenta

2 cottura veloce

Q) riscaldamento

La spia di accensione (H) si accende.

Per impostare la temperatura desiderata, fare riferimento alla tabella.

‘W’ (60-80°C) 70W | “1”(80-90°C) 170W | 2" (90-100°C) 240W
ore °C ore °C ore °C
1 33 1 24 1 58
2 41 2 2 69
3 52 3 65 3 80
4 60 4 80 4 94.7
5 68 5 85 5 99
6 73 6 90
7 78 7
8 82 8

Per interrompere la cottura ruotare la manopola di accensione (G) su “0”.
Quando usate I'apparecchio per la prima volta pu6 accadere che emani un leggero odore e un po’ di
fumo.
A cottura terminata, € possibile mantenere la pentola in caldo. Ruotare la manopola di accensione sul simbolo
riscaldamento ().
Attenzione!
Pericolo di ustioni! Quando si apre il coperchio, prestare attenzione per evitare di scottarsi con il va-
pore.
Togliere gli alimenti dal contenitore interno utilizzando un mestolo.
Attenzione!

Pericolo di ustioni! La pentola e la resistenza diventano molto calde. Non toccare durante I'uso e nei
minuti successivi allo spegnimento.



A Attenzione!
Non utilizzare abrasivi o utensili di metallo.

Per spegnere I'apparecchio, ruotare la manopola di accensione su “0”. La spia di accensione si spegne.
Scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente.
Far raffreddare completamente I'apparecchio.

INFORMAZIONI SULLA COTTURA LENTA

La cottura lenta & da sempre il miglior metodo per preparare pasti caldi e nutrienti con il minimo sforzo, senza
dover passare ore in cucina.

La cottura lenta viene di solito utilizzata per zuppe e stufati, ma con questa pentola ovale in ceramica potrete
preparare tutti i piatti che pil amate. Il suo design conveniente e, allo stesso tempo, accattivante rende la
pentola perfetta per servire le pietanze direttamente a tavola. (La pentola deve sempre essere poggiata su un
sottopentola o su una superficie resistente al calore).

Questo tipo di cottura ¢ ideale per la preparazione di carni dal taglio pili spesso che, cuocendo lentamente e
piu a lungo, restano tenere mantenendo tutto il loro sapore.

Per la maggior parte delle ricette con carne e verdura sono necessarie 8-10 ore di cottura lenta, oppure 3-4
ore di cottura veloce.

Suggerimenti per la cottura lenta

La cottura lenta pud essere utilizzata per la maggior parte degli alimenti, tuttavia & necessario seguire alcune

indicazioni specifiche:

+ Per ottenere risultati ottimali, la pentola di cottura lenta deve essere riempita per meta.

+ La cottura lenta trattiene 'acqua all'interno. Per evitare che cid avvenga, rimuovere il coperchio dopo la
cottura e spostare l'indicatore su cotture veloce per ridurre la durata di cottura.

+ |l coperchio non aderisce ermeticamente alla pentola. Non sollevare il coperchio quando non & necessario,
per prevenire la dispersione di calore. Ogni volta che si rimuove il coperchio & necessario calcolare 10
minuti in piu per la cottura.

+ Per un risultato ottimale nella cottura delle zuppe, lasciare uno spazio di 5 cm tra gli alimenti e la parte superiore
della pentola.

+ Molte ricette richiedono un lungo tempo di cottura, quindi, in mancanza di tempo, preparare gli alimenti la
sera prima e conservarli in frigorifero. Inserire gli alimenti allinterno della pentola e aggiungere il liquido
o la salsa di cottura. selezionare I'impostazione cottura lenta (1), cottura veloce (2) o riscaldamento ().

+ Tagliare le verdure crude a pezzi piccoli e regolari, poiché necessitano di un tempo di cottura maggiore
rispetto alla carne. Le verdure dovrebbero essere saltate in padella per 2-3 minuti prima di avviare la cottura
lenta, assicurandosi che si trovino sul fondo della pentola e che tutti gli ingredienti siano ben immersi nel
liquido di cottura.

+ Eliminare il grasso in eccesso dalla carne prima di iniziare la cottura, poiché il metodo a cottura lenta non
consente al grasso di evaporare.

+ Perricreare una ricetta che prevede una cottura tradizionale utilizzando la pentola a cottura lenta potrebbe
essere necessario ridurre la quantita di liquido da utilizzare. Il grado di evaporazione del liquido durante la
cottura lenta non € lo stesso della cottura tradizionale.

+ | fagioli rossi crudi devono essere bolliti per almeno 10 minuti prima di inserirli nella pentola di cottura lenta,
al fine di eliminarne le tossine.

+ Utilizzare un termometro da cucina per la preparazione di arrosti, prosciutti o polli interi, per assicurarsi che
cuociano alla temperatura desiderata.

+ Alcuni alimenti non sono adatti alla cottura lenta. La pasta, i frutti di mare, il latte e la panna devono essere
aggiunti a fine cottura. Il tempo di cottura pud variare in base alla quantita d’acqua presente all'interno, alla
quantita di materia grassa, alla temperatura iniziale degli alimenti e alla loro dimensione.

+ Per gli alimenti tagliati a pezzi piccoli la cottura sara piu rapida.

+ Di solito, le verdure impiegano piti tempo a cuocere rispetto alla carne, quindi & utile posizionarle nella parte
inferiore della pentola.

+ Pre-riscaldare la carne e la cipolla in una padella separata, per ridurne il contenuto di grassi prima di ag-
giungerle nella pentola di cottura lenta. Questo passaggio non & necessario, ma migliorera il gusto finale.
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+ Per cuocere carni dal taglio pili spesso, prosciutti, polli, ecc, &€ importante considerarne la dimensione e la
forma. Inserire la carne nella pentola per riempirne i 2/3, poi ricoprire con acqua. Se necessario, dividere la
carne in due pezzi. Assicurarsi che il peso della carne non superi il limite consentito.

PULIZIA DELL’APPARECCHIO

Attenzione!
Tutte le operazioni di pulizia sotto indicate devono essere effettuate ad apparecchio spento e con la
spina elettrica scollegata dalla presa di corrente.

Una manutenzione ed una pulizia regolari preservano e mantengono efficiente 'apparecchio per un
periodo maggiore. Non lavare mai i componenti dell’apparecchio in lavastoviglie. Non utilizzare getti
di acqua diretta.

Ogni intervento va eseguito ad apparecchio freddo.
Non immergere il corpo dell'apparecchio in acqua o altri liquidi.

L'esterno della pentola possiede una superficie porosa che potrebbe assorbire 'acqua. Non bagnare mai la
superficie esterna della pentola.

e Attenzione!
Non lavare I'apparecchio e i suoi componenti in lavastoviglie.

Pulire il corpo dell'apparecchio usando un panno umido non abrasivo per non danneggiare la carrozzeria.
Asciugare.

Lavare gli accessori con acqua calda e detergenti non aggressivi. Asciugare bene.

Una buona manutenzione ed una regolare pulizia preservano e mantengono efficiente I'apparecchio per un
periodo maggiore.

MESSA FUORI SERVIZIO

In caso di messa fuori servizio dell'apparecchio occorre sconnetterlo elettricamente. Tagliare il cavo di ali-
mentazione.

In caso di rottamazione si dovra provvedere alla separazione dei vari materiali utilizzati nella costruzione
dell'apparecchio e provvedere al loro smaltimento in base alla loro composizione e alle disposizioni di legge
vigenti nel Paese di utilizzo.




WITH REGARD TO THIS MANUAL

This appliance is made in conformity with appropriate European Regulations in force, to protect the user wherever possible
from potential hazards. Even if you are familiar with this type of appliance, carefully read this manual before use. Only use
this appliance for the purpose it is designed for in order to prevent accidents and damage. Keep this manual close by for
future consultation. If you should decide to give this appliance to other people, remember to also include these instructions.
Instructions are available on the manufacturer website.

INTENDED USE

You can use the appliance for food slow cooking. Any other use of the appliance is not intended by the Manufacturer who
does not accept any responsibility for damages of any kind caused by improper use of the appliance itself. Improper use
also results in any form of warranty being forfeited.

WARNINGS ON BURNS

* The appliance produces steam while operating. Be careful to avoid burnings.

* The lid and the external syrface can become very hot during use.

* Beware of hot steam when opening the lid.

&Warning of burns: Pot and resistors might get very hot. Do not touch during
use and for a few minutes after turning it off.

* Do not touch the hot surfaces. Use pot holders or tea towels.

IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY.

* This appliance is designed solely for household and similar uses such as:

- in cooking areas used by personnel of shops, offices and other professional en-
vironments;

- on farms;

- guests of hotels, motels and other residential environments;

- bed and breakfast type of environments.

* We decline any responsibility resulting from misuse or any use other than those
covered in this booklet.

* Itis recommended to keep the original packaging, because the free repair service
does not cover failures caused by inadequate packaging of the product when
shipped to an authorized Service Center.

* Using accessories not recommended or not supplied by the manufacturer of the
appliance may entail risks of fire, electric shock or injuries to people.

* The appliance complies with Regulation (EC) No 1935/2004 of 27/10/2004 on the
materials in contact with food.

* This appliance can be used by children aged from 8 years and above and per-
sons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.

+ Children shall not play with the appliance or its components.

* Do not let the power cord hang in a place where it could be grasped by a child.

* Do not leave the packaging near children because it is potentially dangerous.




* In the event that this appliance is to be disposed of, it is suggested that the power
cord is cut off. It is also recommended that all potentially dangerous components
including the power cord are rendered harmless to prevent personal injury. Do
not let children play with the appliance or its components.

+ Unplug from outlet when not in use and before any maintenance or cleaning.

* Always turn off the appliance and unplug the power cable from the outlet before
placing food inside the pot.

* Do not immerse the appliance in water or other liquids.

*Never put live parts into contact with water: Risk of short circuit and/or electric
shock.

* Make sure that your hands are dry before using or adjusting the switches on the
appliance, or before touching the plug and power connections.

* Never leave the appliance unattended when it is connected to the power supply.

* The appliance must be used and rested on a stable and heat-resisting surface.

* The appliance must not be used if it has been dropped, if there are visible signs of
damage or leaks of water. Do not use the appliance if the power cord or the plug
are damaged, or if the appliance is faulty. To prevent any accident, all repairs, in-
cluding the replacement of the power cord, must be carried out by an Authorised
Service Centre or by suitably qualified personnel

* Place the appliance in an adequately illuminated environment and with the power
outlet easily accessible.

* Make sure that the power cord does not come into contact with hot surfaces.

+« ATTENTION: do not use the appliance on an inclined surface.

+ ATTENTION: make sure the appliance is off before removing the internal pot
from the appliance body.

« ATTENTION: danger of burns. After use, do not touch the pot or resistors for
a few minutes.

* Make sure that the heating element and the outside of the inner pot are clean and
dry before inserting the mains plug into the wall socket.

* When filling the pot, do not exceed 2/3 of its capacity.

* Make sure that the lid id correctly placed on the pot before turning on the appli-
ance.

+ Do not use the appliance without water, as food might get burned.

* The cable must not touch the hot parts of the appliance.

* The product cannot be powered by external timers or with separate remote con-
trol systems.

* Do not use the pot directly on stoves.

* Do not use the appliance outdoors.

+ Do not use the appliance if empty.

* Never put the appliance on or near gas stoves or electric hotplates.

* Do not leave the appliance exposed to weathering ( rain, sun, etc.).
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« After disconnecting the plug and when hot parts have cooled down, the appliance
shall only be cleaned by using a non-abrasive damp cloth.

*Never use abrasive or corrosive detergents to clean the appliance. This appli-
ance is not dishwasher safe.

* For proper disposal of the product in accordance with the European Directive

\E/ 2012/19/EU please read the dedicated leaflet attached to the product.

== SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

- Pot

- Lid

- Power cord + Plug

- Appliance body

- Handles

- Heating element

- ON/OFF knob and programs choice
- Power-on indicator

ITIGOTMMOOm>

PRELIMINARY PHASES FOR USE

Starting the appliance

Before connecting the appliance to the mains check that the voltage indicated on the rating plate under the appliance
matches with the local mains. Place the appliance on a horizontal and stable surface. The working surface must be resistant
to high temperatures.

A Warning!
Do not place the appliance or the power cord near or on gas/electric stoves when they are hot, or near a microwaves
oven.

Prevent the cord from protruding beyond the edge of the table or surface. Prevent children from grabbing the cord,
in this way tipping over the appliance.

The cable must not touch the hot parts of the appliance.
Position the appliance so that children cannot reach the hot parts.

INSTRUCTIONS FOR USE

A Warning!
When filling the pot, do not exceed 2/3 of its capacity.
All food shall be well defrosted.
Do not leave raw food at room temperature inside the slow cooking pot.

Open the lid (B). Remove the pot (A) from the body of the appliance (D).
Place food inside the pot.

When filling the pot, do not exceed 2/3 of its capacity.

Place the pot into the body of the appliance.

Close the cover.

Insert the plug into the socket, which must be earthed.

To turn on the appliance, turn the ON/OFF knob (G) on the desired position:
0 off

1 slow cooking

2 quick cooking

QU warming up

The power-on indicator (H) turns on.
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To set the desired temperature, please follow the table.

W’ (60-80°C) 70W | *1” (80-90°C) 170W | *2” (90-100°C) 240W
hours °C hours °C hours °C

1 33 1 24 1 58

2 41 2 2 69

3 52 3 65 3 80

4 60 4 80 4 94.7

5 68 5 85 5 99

6 73 6 90

7 78 7

8 82 8

To stop cooking turn the ON/OFF knob (QQ) on "0".
When using the appliance for the first time, it may happen that give off a slight odour and a bit of smoke.
When the cooking process is over, the pot can be kept warm. Turn the ON/OFF knob on the warming up symbol ().

& Warning!
Risk of burns! Beware of hot steam when opening the lid to avoid burnings.
Remove food from the internal container by using a wooden spoon.

& Warning!
Danger of burns! Pot and resistors might get very hot. Do not touch during use and for a few minutes after turning
it off.

Warning!

Do not use abrasive or metal tools.

To stop cooking, turn the ON/OFF knob on "0". The power indicator turns off. Remove the power cable from the socket-
outlet.
Allow the appliance to cool down completely.

INFORMATION ABOUT SLOW COOKING

Slow cooking is the best way to prepare hot and nourishing meals with the least effort possible and the least time spent in
the kitchen.

Slow cooking is usually employed for soups and stews, but this oval pot made of ceramics is suitable for any dish you love.
Its attractive and inexpensive design makes the pot perfect to directly serve dishes at the table. (The pot shall always be
placed on a table mat or on a heat-resistant surface).

Slow cooking is perfect for preparing thick-cut meat, which gets tender and tasty by simmering for a longer time.

Most meat-based recipes require 8-10 hours of slow cooking or 3-4 hours of quick cooking.

Tips for slow cooking

Slow cooking is suitable for most foods, however some tips shall be followed:

+ To get best results, the slow cooking pot shall be half filled in.

+ Slow cooking retains water inside. To prevent this, remove the lid after cooking and turn the indicator on quick cooking
to reduce cooking times.

+ The lid is not hermetically sealed. Do not remove the lid unless necessary, in order to avoid heat losses. Each time the
lid is removed, please allow 10 minutes more for cooking to end.

+ To get best results in cooking soups, leave a 5 cm space between food and the upper part of the pot.

+Many recipes require longer cooking times: in case you don't have enough time, prepare food the night before and store
them into the fridge. Introduce food into the pot, then add cooking liquid or sauce. select the slow cooking (1), quick
cooking (2) or warm up () setting.

+ Cut raw vegetables into small and regular pieces, as they need longer cooking times compared to meat. Vegetables
shall be stir-fried for 2-3 minutes before starting slow cooking; make sure they are placed at the bottom of the pot and all
ingredients are well dipped into the cooking liquid.

+ Remove exceeding grease from the meat before starting cooking, as slow cooking does not allow grease to evaporate.

+ For recipes usually requiring traditional cooking, it may be necessary to reduce the cooking liquid quantity for slow cook-
ing. During slow cooking, liquids do not evaporate as for traditional cooking.

+ Raw red beans shall be boiled for at least 10 minutes before introducing them into the slow cooking pot, in order to
eliminate toxins.
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+ Use a meat thermometer to cook roasts, ham or chicken, in order to check the desired temperature.

+ Some food is not compatible with slow cooking. Pasta, seafood, milk and cream shall be added when cooking is over.
Cooking times might change according to the quantity of water inside the pot, the quantity of grease, the initial tempera-
ture of food and their size.

+ Food cut in smaller pieces will cook more quickly.

+ Usually, vegetables require longer cooking times compared to meat, so it is useful to place them at the bottom of the pot.

+ Pre-heat meat and onion in a pan in order to reduce grease before introducing them into the slow cooking pot. This stage
is not necessary, but it will enhance the final taste.

+ To cook thick-cut meat, ham, chicken, etc, it is important to evaluate their size and shape. Introduce meat into the pot
until reaching its 2/3, then cover with water. If needed, cut meat in two pieces. Make sure meat weight does not exceed
the provided limit.

CLEANING THE APPLIANCE

A Warning!

All cleaning operations described below must be carried out with the appliance switched off and with the plug
disconnected from the socket.

Regular maintenance and cleaning preserve and maintain the appliance efficient for a longer period. Never wash
the appliance components in the dishwasher. Do not use direct jets of water.

Every operation must be carried out when the appliance is cold.
Don't immerse the appliance body into the water or other liquids.
The exterior part of the pot has a porous surface which might soak up water. Never use water on the external surface of

the pot.

A Warning!

Do not wash the appliance and its components in the dishwasher.

Clean the appliance body using a non-abrasive damp cloth, in order to avoid any damage. Dry thoroughly with a soft cloth.
Wash the accessories with warm water and mild cleansers. Dry thoroughly with a soft cloth.
Good maintenance and regular cleaning preserve and keep the appliance operating efficiently for a longer period of time.

SETTING THE MACHINE OUT OF SERVICE

In the case of decommissioning of the appliance, it must be electrically disconnected. Cut the power cord.
In case of scrapping you will be required to separate the various materials used in the construction of the appliance and
dispose of them according to their composition and to the applicable laws in the country of use.
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A PROPOS DU MANUEL

Méme si les appareils ont été réalisés en conformité avec les Normes européennes spécifiques en vigueur, et que toutes
les piéces potentiellement dangereuses sont protégées, lisez avec attention ces avertissements et n'utiliser I'appareil que
pour ce que il a été congu, afin d'éviter les blessures et les dommages. Garder ce livret a porté de main pour les futures
consultations. Si vous désirez ensuite céder cet appareil a d’'autres personnes, rappelez-vous d'inclure ces instructions.
Les instructions sont disponibles sur le site internet du producteur.

UTILISATION PREVUE

L'appareil peut étre utilisé pour la cuisson lente des aliments. Le fabricant ne prévoit aucune autre utilisation de I'appareil
et il se dégage de toute responsabilité pour les dommages de toute nature, découlant d'un emploi inapproprié de I'appareil.
Un usage inapproprié déterminerait également I'annulation de toute forme de garantie.

AVERTISSEMENTS CONTRE LES BRULURES

*L'appareil émet de la vapeur pendant le fonctionnement. Faire attention aux
risques de brdlures.
+ Pendant le fonctionnement, le couvercle et la surface extérieure de I'appareil
deviennent trés chauds.
* Faire attention aux risques de brilures a cause de la vapeur sortant a l'ouverture
du couvercle.
Avertissements sur les brilures: La casserole et la résistance deviennent
trés chaudes. Ne pas toucher I'appareil pendant I'usage et pour quelques
minutes apres l'arrét.
* Ne pas toucher les surfaces chaudes. Utiliser des prises et des linges de cuisine.

CONSEILS DE SECURITE

LISEZ ATTENTIVEMENT CES INSTRUCTIONS.

* Cet appareil est destiné a étre utilisé pour les applications domestiques ou sem-
blables comme:

-les coins cuisine réservés au personnel des magasins, des bureaux et autres
milieux professionnels;

- dans les fermes;

- par les clients d’hdtel, de motel et autres milieux a caractére résidentiel;

- dans les locaux type bed and breakfast.

* Le constructeur décline toute responsabilité pour une utilisation erronée ou pour
des emplois autres que ceux prévus par ce livret.

* |l est conseillé de conserver les emballages d'origine car les dommages dus a
un emballage inapproprié lors de I'expédition a un Centre d'Assistance Agréé ne
sont pas couverts et on ne pourra bénéficier de I'assistance gratuite.

+ L'utilisation d'accessoires non conseillés ou non fournis par le fabricant peut
comporter des risques d'incendie, de choc électrique ou de blessure.

* L'appareil est conforme au réglement (EC) N° 1935/2004 du 27/10/2004 sur les
matériaux en contact avec les aliments.

* Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans et par les personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou bien qui
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manquent d'expérience ou de connaissances, a condition d'étre accompagnés
par un adulte responsable ou d'avoir regu et compris les instructions et les dan-
gers découlant de l'usage de l'appareil.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

*Ne pas laisser le cordon pendre dans un endroit ou il pourrait étre saisi par un
enfant.

* Les éléments de 'emballage ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants
car ils représentent une source de danger.

*Lorsqu’on décidera de jeter cet appareil, il est recommandé de le mettre hors
d’'usage en coupant le cable d’alimentation. Il est également recommandé de
protéger les parties susceptibles de constituer un danger spécialement pour les
enfants qui pourraient se servir de 'appareil pour jouer.

* Débrancher la prise de courant quand on n'utilise pas I'appareil ainsi qu'avant les
entretiens et les nettoyages.

* Toujours débrancher la fiche du cordon d'alimentation de la prise de courant et
éteindr I'appareil avant de remplir la casserole avec les aliments.

* Ne trempez pas 'appareil dans I'eau ni dans tout autre liquide.

*Ne jamais mettre les parties électriques sous tension en contact avec I'eau:
risque de court-circuit et/ou choc électrique.

« S'assurer d'avoir les mains bien séches avant d'utiliser ou de régler les interrup-
teurs situés sur I'appareil ou avant de toucher la prise et les branchements.

*Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché.

* ’appareil doit étre utilisé et laissé au repos sur une surface stable et résistante
aux hautes températures.

* Il ne faut pas utiliser I'appareil s'il est tombé, s'il présente des signes visibles de
détérioration ou en cas de fuite d'eau. Ne pas utiliser I'appareil si le cordon élec-
trique ou la prise sont endommagés, ou si I'appareil est défectueux. Toutes les
réparations, y compris le remplacement du cordon d’alimentation, doivent étre
effectuées uniquement par le service apres-vente ou un réparateur agréé afin
d’éviter tout risque

* Disposer I'appareil dans un endroit suffisamment éclairé et ou la prise de courant
est facilement accessible.

« Faire attention a ce que le cable électrique ne touche pas les surfaces chaudes.

+ ATTENTION: ne pas utiliser I'appareil sur un plan incliné.

+« ATTENTION: S'assurer que l'appareil est éteint avant de retirer la casserole
du corps de l'appareil.

+ ATTENTION: danger de brllures. Ne pas toucher la résistance et la casserole
pour quelques minutes apres l'usage.

* Avant de brancher la fiche a la prise de courant, vérifier que I'élément chauffant
et la partie intérieure du récipient sont propres et secs.

* Ne pas remplir la casserole en dépassant les 2/3 de la capacité.
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« Vérifier le positionnement correct du couvercle sur la casserole avant d'allumer
I'appareil.

* Ne pas utiliser I'appareil sans eau, pour éviter que les aliments se brilent.

* Le cordon ne doit pas toucher les parties chaudes de I'appareil.

* L'appareil ne doit pas étre alimenté par des minuteries externes ou des installa-
tions séparées télécommandées (domotique).

* Ne pas utiliser la casserole directement sur la cuisiniére.

*Ne pas utiliser 'appareil en plein air.

* Ne pas utiliser 'appareil vide.

*Ne jamais placer |'appareil au-dessus ou a coté des plaques de gaz ou des
plaques électriques.

* L'appareil ne doit pas rester exposé aux agents atmosphériques (pluie, soleil,
etc.).

* Une fois que I'appareil aura été débranché et que toutes les parties auront refroi-
di, il sera possible de le nettoyer exclusivement avec un chiffon non abrasif et a
peine humide.

* N'utilisez pas de produits de nettoyage abrasifs ou corrosifs et ne lavez pas I'ap-
pareil au lave-vaisselle.

* Pour éliminer correctement le produit, aux sens de la Directive Européenne

E 2012/19/EU, lire la notice jointe au produit.

== CONSERVER CES INSTRUCTIONS.

DESCRIPTION DE L’APPAREIL

- Caquelon

- Couvercle

- Cordon d’alimentation + Prise

- Corps de I'appareil

- Poignées

- Résistance

- Poignée d'allumage et de sélection des programmes
- Voyant de mise en marche

IOTMMOUOW>>

OPERATIONS AVANT L’EMPLOI

Mise en marche

Avant de brancher |'appareil au réseau d'alimentation, contréler que la tension indiquée sur I'étiquette figurant sous I'appa-
reil corresponde a celle du secteur. Mettre I'appareil sur une surface horizontale et stable. La surface du plan de travail doit
étre résistante aux hautes températures.

Attention!

Ne pas placer I'appareil ou le cordon d'alimentation en proximité de cuisiniéres & gaz ou électriques chaudes ou

pres d'un four a microondes.

Eviter que le cordon pende du bord de la table ou du plan de rangement. Eviter qu'un enfant puisse renverser
I'appareil en tirant sur le cordon.

Le cordon ne doit pas toucher les parties chaudes de I'appareil.
Disposer l'appareil de sorte que les enfants ne puissent toucher les parties chaudes.
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MODE D’EMPLOI

Attention!
Ne pas remplir la casserole en dépassant les 2/3 de la capacité.

Tous les aliments doivent étre bien décongélés.
Ne pas laisser des aliments crus a température ambiente dans la casserole de cuisson lente.

Ouvrir le couvercle (B). Retirer la casserole (A) du corps de I'appareil(D).
Introduire les aliments dans la casserole.

Ne pas remplir la casserole en dépassant les 2/3 de la capacité.

Positionner la casserole dans le corps de I'appareil.

Fermer le couvercle.

Brancher I'appareil a la prise de courant qui doit étre munie d'une prise de terre.
Pour allumer I'appareil, tourner le bouton rotatif d'allumage (G) sur la position désirée:
0 éteint

1 cuisson lente

2 cuisson rapide

Q: chauffage

Le voyant de mise en marche (H) s'allume.

Pour selectionner la température désirée, faire référence au tableau.

W’ (60-80°C) 70W | 1" (80-90°C) 170W | *2” (90-100°C) 240W
heures °C heures °C heures °C

1 33 1 24 1 58

2 4 2 2 69

3 52 3 65 3 80

4 60 4 80 4 94.7

5 68 5 85 5 99

6 73 6 90

7 78 7

8 82 8

Pour interrompre la cuisson, tourner le bouton rotatif d'allumage (%) sur "0".
Quand on utilise I'appareil pour la premiére fois, on pourra noter une légére odeur et un peu de fumée.

Aprés cuisson, la casserole peut garder la chaleur. Tourner le bouton rotatif d'allumage sur le symbole de rechauffement ().
Attention!
Risque de brdlures! Faire attention aux risques de brilures a cause de la vapeur sortant a l'ouverture du couvercle.

Retirer les aliments du récipient intérieur en utilisant une cuilliére.
Attention!
Risque de brllures! La casserole et la résistance deviennent trés chaudes. Ne pas toucher I'appareil pendant
I'usage et pour quelques minutes aprés l'arrét.

Attention!
Ne pas utiliser de composants abrasifs ou d'outils en métal.

Pour éteindre I'appareil, tourner le bouton rotatif d'allumage sur "0". Le voyant d'allumage s'éteint. Débrancher le cordon
d’alimentation de la prise de courant.
Laisser refroidir complétement I'appareil.

INFORMATIONS SUR LA CUISSON LENTE

La cuisson lente est la méthode méilleure pour la préparation de repas chauds et nutritifs sans efforts, pour ne pas passer
trop de temps dans la cuisine.

La cuisson lente est d'habitude utilisée pour soupes et bouillons, mais grace a cette casserole ovale en céramique vous
pourrez préparer tous les repas que vous aimez le plus. Son design utile et séduisant an méme temps rend la casserole
idéale pour servir les repas directement sur la table. (La casserole doit toujours étre placée sur un dessous-de-plat ou sur
une surface résistante a la chaleur).

Ce type de cuisson est idéal pour préparer des piéces de viande plus épaisses qui vont garder leur saveur grice a une
cuisson lente et de longue durée.

La pluspart des recettes avec de la viande et des légumes nécessitent de 8-10 heures de cuisson lente ou de 3-4 heures
de cuisson rapide.
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Conseils pour la cuisson lente

La cuisson lente est compatible avec la pluspart des aliments, mais il est nécessaire de suivre des indications spécifiques:

+ Pour des résultats méilleurs, la casserole de cuisson lente doit étre remplie & la moitié.

+ La cuisson lente garde I'eau a l'intérieur. Pour éviter ce phénomene, enlever le couvercle apres la cuisson et tourner
I'indicateur sur cuisson rapide afin de réduire les temps de cuisson.

+ Le couvercle n'est pas hermétiquement fermé. Ne pas soulever le couvercle s'il n'est pas nécessaire, pour éviter toute
dispersion de chaleur. Chaque fois que le couvercle est enlevé, il faut considérer 10 minutes de plus pour la cuisson.

+ Pour un bon résultat dans la cuisson des soupes, laisser un espace de 5 cm entre les aliments et la partie supérieure de la
casserole.

+ Beaucoup de recettes nécessitent de temps de cuisson plus longs, donc, faute de temps, préparer les aliments le soir
auparavant et les conserver dans le réfrigérateur. Introduire les aliments dans la casserole et ajouter du liquide ou la
sauce de cuisson. sélectionner la modalité cuisson lente (1), cuisson rapide (2) ou rechauffement ().

+ Couper les Iégumes crus en petites pieces, car ils nécessitent de plus de temps pour la cuisson par rapport a la viande.
Les Iégumes devraient étre poélés pour 2-3 minutes avant de commencer la cuisson lente; il faut s'assurer aussi qu'ils se
trouvent sur le fond de la casserole et que tous les ingédients sont bien immersés dans le liquide de cuisson.

+ Eliminer la graisse excédante de la viande avant de commencer la cuisson, car la méthode de cuisson lente ne permet
pas a la vapeur de s'évaporer.

+ Pour les recettes qui d'habitude prévoient une cuisson traditionnelle, il est peut-étre nécessaire de réduire la quantité de
liquide a utiliser. Le niveau d'évaporation du liquide pendant la cuisson lente n'est pas le méme que celui de la cuisson
traditionnelle.

+ Les haricots rouges doivent étre bouillis pour au moins 10 minutes avant de les introduire dans la casserole de cuisson
lente, afin d'éliminer les toxines.

« Utiliser un thermometre de cuisine pour préparer des rétis, jambons ou poulets, afin de vérifier la température désirée.

+ Certains aliments ne sont pas compatibles avec la cuisson lente. Les pites, les fruits de mer, le lait et la créme doivent
étre ajoutés a cuisson terminée. Le temps de cuisson peut changer selon la quantité d'eau a l'intérieur, la quantité de
graisse, la température initiale des aliments et leur dimension.

+ Les aliments coupés en petites pieces vont cuire plus rapidement.

+ D'habitude, les Iégumes nécessitent de plus de temps pour cuire par rapport & la viande, donc il est conseillé de les
placer dans la partie inférieure de la casserole.

+ Préchauffer la viande et I'oignon dans une poéle a part pour réduire la matiere graisse avant de les introduire dans la
casserole de cuisson lente. Ce passage n'est pas nécessaire, mais il va améliorer la saveur finale.

+ Pour cuire de la viandes coupée en piéces plus épaisses, des jambons, des poulets ecc, il est important de considérer
leur dimension et leur forme. Remplir les 2/3 de la casserole avec la viande, puis recouvrir d'eau. Diviser la viande en
deux parties, si nécessaire. S'assurer que le poids de la viande ne dépasse pas la limite prévue.

NETTOYAGE DE L’APPAREIL

Attention!
Toutes les opérations de nettoyage indiquées a continuation doivent étre réalisées avec |'appareil éteint et 'alimen-
tation éléctrique débranchée.

Un entretien et un nettoyage réguliers permettent de préserver les qualités de I'appareil et de les maintenir dans le
temps. Ne jamais laver les composants de I'appareil en lave-vaisselle. Ne pas utiliser des jets d'eau directe.
Chaque intervention doit étre effectué quand I'appareil est froid.
Ne trempez pas I'appareil dans I'eau ni dans tout autre liquide.
La partie extérieure de la casserole est dotée d'une surface poreuse qui pourrait absorber I'eau. Jamais mouiller la surface
extérieure de la casserole.

A Attention!
Ne pas laver l'appareil et ses composants au lave-vaisselle.

Nettoyer le corps de I'appareil avec un linge humide non abrasif pour éviter de 'endommager. Sécher.
Laver les accessoires a I'eau chaude et avec des détergents non agressifs. Bien sécher.
Un entretien et un nettoyage réguliers préservent I'appareil et prolongent son efficacité.

MISE HORS SERVICE

Si I'appareil est hors-service, le débrancher de la prise de courant. Couper le cordon d'alimentation.
Au moment de I'amener a la déchetterie, il faudra diviser les différents matériaux qui composent I'appareil et les jeter en
fonction de leur composition, selon les dispositions de loi en vigueur dans le pays d'utilisation.
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ZU DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG

Auch wenn die Geréte entsprechend der geltenden Européischen Normen hergestellt wurden und daher alle potentiell ge-
fahrlichen Teile geschiitzt sind, missen, um Unfalle und Schaden zu vermeiden, diese Hinweise aufmerksam gelesen und
das Gerét nur fiir den Zweck verwendet werden, fiir den es vorgesehen wurde. Die Bedienungsanleitung auch fiir spateres
Nachschlagen stets griffbereit aufbewahren. Soll dieses Gerat an andere Personen abgegeben werden, bitte daran denken,
auch die Bedienungsanleitung mit auszuhandigen.

Die Anweisungen sind auf der Internetseite des Herstellers verfiigbar.

VORGESEHENER GEBRAUCH

Sie kénnen das Gerat verwenden, um Lebensmittel langsam zu garen. Jeder andere Einsatz ist nicht vom Hersteller
vorgesehen. Der Hersteller Gbernimmt daher keinerlei Haftung fir jegliche Art von Schaden, die durch einen ungeeigneten
Einsatz des Gerates verursacht werden. Bei einem ungeeigneten Einsatz verfallen alle Garantieanspriiche.

HINWEISE UBER VERBRUHUNGSGEFAHR

*Das Gerét gibt wahrend des Betriebs Dampf aus. Seien Sie achtsam, um Ver-

brennungen zu vermeiden.

+ Wahrend des Betriebs konnen der Deckel und die AulRenflache des Gerats sehr

heill werden.

* Seien Sie beim Offnen des Deckels vorsichtig, um Verbrennung durch den Dampf

zu vermeiden.

&Hinweise zu Verbriihungsgefahr: Der Topf und der Widerstand werden sehr
heill. Berthren Sie es wahrend der Verwendung und einige Minuten nach
dem Ausschalten nicht.

+ Keine heillen Oberflachen berihren. Topflappen oder Wischtlcher benutzen.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

DIE BEDIENUNGSANLEITUNG VOR DEM GEBRAUCH AUFMERKSAM LE-

SEN.

*Das Produkt ist nur fur die Nutzung im Haushalt und @hnliche Anwendungen
konzipiert, wie beispielsweise:

- in Kiichen fir Mitarbeiter in Laden, Blros und anderen gewerblichen Bereichen;

- in landwirtschaftlichen Betrieben;

- von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

- in landwirtschaftlichen Anwesen.

* Wir Gbernehmen keine Haftung bei einem falschen oder in dieser Anleitung nicht
vorgesehenen Einsatz.

* Wir empfehlen die Originalverpackungen aufzubewahren, da ein Gratis-Kunden-
dienst nicht fir Schaden vorgesehen ist, die durch falsche Verpackung bei der
Spedition zum Kundendienst entstehen.

* Bei der Verwendung von nicht empfohlenen oder nicht vom Geratehersteller mitge-
liefertem Zubehor besteht Brandgefahr, Stromschlaggefahr oder Verletzungsgefahr.

* Das Gerét entspricht der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 vom 27. Oktober 2004
Uber Materialien und Gegenstéande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in
Beruhrung zu kommen.
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* Das Gerat darf von Kindern Giber 8 Jahren und von Personen, die eingeschrankte
korperliche, sensorische oder geistige Fahigkeiten besitzen oder tber mangeln-
de Erfahrung oder Kenntnisse verfligen, nur verwendet werden, wenn sie von
einer verantwortlichen Person betreut werden oder wenn sie die Anweisungen
und Gefahren, die wahrend der Verwendung dieses Gerats auftreten, erhalten
und verstanden haben.

* Kinder dirfen mit dem Gerat nicht spielen.

+ Das Kabel darf nicht an Stellen hangen, wo es Kinder anfassen kdnnten.

* Die Verpackungsteile von Kindern fernhalten, da diese eine mdgliche Gefahren-
quelle bilden.

+ Soll das Gerat als Abfall entsorgt werden, empfehlen wir es durch Abschneiden
des Anschlusskabels unbrauchbar zu machen. Wir empfehlen auferdem die Ge-
rateteile unschadlich zu machen, die besonders fiir Kinder gefahrlich sein kdnn-
ten, falls sie eventuell das Gerat flir ihre Spiele verwenden sollten.

*Wenn das Gerat nicht im Betrieb ist und vor jeder Wartung oder Reinigung, den
Stecker aus dem Gerat ziehen.

+ Schalten Sie das Gerat immer aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, bevor Sie den Topf mit den Lebensmitteln fiillen.

+ Das Gerat nie in Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen.

* Die unter Spannung stehenden Gerateteile dirfen nicht in Kontakt mit Wasser
kommen: Kurzschluss- und/oder elektrisches Schockrisiko.

* Immer darauf achten, dass die Hande gut trocken sind, bevor Schalter am Gerat
betatigt bzw. eingestellt werden, oder bevor der Stecker oder die Speiseleitung
angefasst wird.

+Das Gerat nie unbeaufsichtigt lassen solange es am Stromnetz angeschlossen
ist.

+ Das Gerat muss auf einer festen, fir hohe Temperaturen geeigneten Oberflache
benutzt und abgestellt werden.

+ Das Gerét darf nicht verwendet werden, wenn es gesturzt ist, sichtbare Schaden
oder Wasserverluste aufweist. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Strom-
kabel oder der Stecker beschadigt sind oder wenn das Gerat selbst fehlerhaft ist.
Um Gefahren zu vermeiden, missen alle Reparaturen, einschlieBlich Austausch
des Stromkabels, vom Kundendienst oder einem Fachelektriker ausgefiihrt wer-
den

+Das Gerat in einem ausreichend beleuchteten Raum stellen. Die Stromsteckdo-
se muss leicht zuganglich sein.

* Sicherstellen, dass das Stromkabel nicht mit warmen Oberflachen nicht in Beriih-
rung kommt.

* ACHTUNG: Das Gerat nicht auf einer schragen Oberflache verwenden.

* ACHTUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat ausgeschaltet ist, bevor
Sie den Topf vom Korper des Gerates entfernen.
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* ACHTUNG: Verbrennungsgefahr. Berlihren Sie weder den Widerstand noch
den Topf flir einige Minuten nach der Verwendung.

*Vergewissern Sie sich vor dem Einsetzen des Netzsteckers in die Steckdose,
dass das Heizelement und die AulRenseite des Innenbehélters sauber und tro-
cken sind.

* Fullen Sie den Topf nicht tiber 2/3 seines Fassungsvermogens.

* Vergewissern Sie sich, den Deckel ordnungsgemal auf dem Topf positioniert zu
haben, bevor Sie das Gerat einschalten.

« lerwenden Sie das Gerat nicht ohne Wasser, da in diesem Fall die Lebensmittel
anbrennen wirden.

* Das Kabel darf nicht mit den heiRen Geratteilen in Berlihrung kommen.

+ Das Produkt darf nicht Uber externe Zeitschaltuhren oder getrennte, ferngesteu-
erte Anlagen mit Strom versorgt werden.

* Verwenden Sie den Topf nicht, um direkt auf Kochplatten zu kochen.

* Das Gerat darf nicht im Freien benutzt werden.

* Verwenden Sie nicht das leere Gerat.

+ Das Gerét nie neben oder auf Gas- oder Elektroplatten stellen.

* Das Gerat nicht im Freien stehen lassen (Regen, Sonne usw.)..).

* Nachdem der Netzstecker gezogen wurde und nachdem die heilRen Teile abge-
kiihlt sind, darf das Gerat ausschlieRlich mit einem nicht scheuernden, etwas mit
Wasser angefeuchtetem Tuch gereinigt werden.

*Niemals Scheuermittel, scharfe Reinigungsmittel oder Geschirrspulmaschinen
zum Reinigen des Gerats benutzen.

« FUr die korrekte Entsorgung des Gerats entsprechend der EG-Richtlinie 2012/19/

EG verweist man auf die dem Gerat beigelegten Anweisungen.
== DIE BEDIENUNGSANLEITUNG STETS GUT AUFBEWAH-
REN.

GERATEBESCHREIBUNG

- Topf

- Deckel

- Stromkabel + Stecker

- Gehéuse des Gerates

- Griffe

- Widerstand

- Einschaltknopf und Programmauswahl
- Einschaltkontrolllampe

TITOMMOOW>

VOR DEM GEBRAUCH

Inbetriebnahme

Bevor das Gerat angeschlossen wird, muss kontrolliert werden, ob die auf dem Typenschild auf der unteren Seite des
Geréates angegebene Netzspannung der lokalen Netzspannung entspricht. Das Gerat auf eine stabile horizontale Flache
stellen. Die Arbeitsplatte muss eine Flache sein, die hohen Temperaturen standhalt.
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A Achtung!
Das Gerat oder das Versorgungskabel nicht in der Nahe oder auf Elektro- oder Gasherde oder neben einer Mik-
rowelle stellen.

Vermeiden, dass das Kabel Uber den Tischrand oder die Flache iibersteht. Vermeiden, dass Kinder am Anschluss-
kabel ziehen und das Gerat umkippen kénnen.

Das Kabel darf nicht mit den heiBen Gerétteilen in Berlihrung kommen.
Das Gerét so aufstellen, dass Kinder nicht an die heillen Gerateteile gelangen kdnnen.

BEDIENUNGSANLEITUNG

A Achtung!
Fillen Sie den Topf nicht iiber 2/3 seines Fassungsvermdgens.
Alle Lebensmittel miissen gut aufgetaut sein.
Lassen Sie keine rohen Speisen bei Raumtemperatur im Schongarer.

Den Deckel (B) 6ffnen. Entfernen Sie den Topf (A) vom Korper des Geréts (D).
Geben Sie die Lebensmittel in den Topf.

Fullen Sie den Topf nicht iber 2/3 seines Fassungsvermdgens.

Setzen Sie den Topf in den Kérper des Geréts.

Den Deckel schlieRen.

AnschlieRend den Stecker in eine Steckdose mit Erdleitung stecken.

Drehen Sie, um das Gerét einzuschalten, den Einschaltknopf (G) auf die gewiinschte Position:
0 Ausgeschaltet

1 langsames Garen

2 schnelles Garen

Q: Warmhalten

Die Einschaltkontrollanzeige (H) schaltet sich ein.

Beziehen Sie sich, um die gewiinschte Temperatur einzustellen, auf die Tabelle.

" (60-80°C) 70W | “1"(80-90°C) 170W | “2"(90-100°C) 240W
Stunden °C Stunden °C Stunden c’

1 33 1 24 1 58

2 41 2 2 69

3 52 3 65 3 80

4 60 4 80 4 94.7

5 68 5 85 5 99

6 73 6 90

7 78 7

8 82 8

Drehen Sie, um das Garen zu unterbrechen, den Einschaltknopf (G) auf “0”.
Beim ersten Gebrauch kann es passieren, dass das Gerét einen leichten Geruch und etwas Rauch ausgibt.
Nach Abschluss des Garens ist es mdglich, den Topf warmzuhalten. Drehen Sie den Einschaltknopf auf das Heizsymbol ().

& Achtung! .
Verbrennungsgefahr! Seien Sie beim Offnen des Deckels vorsichtig, um Verbrennung durch den Dampf zu ver-
meiden.

Entfernen Sie die Speisen mit einer Suppenkelle aus dem Innenbehélter.

& Achtung!
Verbrennungsgefahr! Der Topf und der Widerstand werden sehr heil. Beriihren Sie es wahrend der Verwendung
und einige Minuten nach dem Ausschalten nicht.

Achtung!

Verwenden Sie keine Schleifmittel oder Metallwerkzeuge.

Drehen Sie, um das Geréat auszuschalten, den Einschaltknopf auf “0”. Die Kontrolllampe erlischt. Das Anschlusskabel aus
der Steckdose ziehen.
Lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen.
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INFORMATIONEN UBER DAS LANGSAME GAREN

Das langsame Garen ist seit jeher die beste Methode, um warme und nahrhafte Speisen mit minimalem Aufwand zuzube-
reiten, ohne Stunden in der Kiiche verbringen zu miissen.

Das langsame Garen wird gewdhnlich fur Suppen und Eintépfe verwendet, aber mit diesem ovalen Keramiktopf kénnen Sie
alle Gerichte, die Sie am liebsten mdgen, zubereiten. Sein neues praktisches und gleichzeitig attraktives Design machen
den Topf perfekt, um die Speisen direkt am Tisch zu servieren. (Der Topf muss immer auf einem Untertopf oder auf einer
hitzebestandigen Flache abgesetzt werden).

Diese Art des Garens ist ideal fiir die Zubereitung von dick geschnittenem Fleisch, das durch langsames und l&ngeres
Garen mit zart bleibt und seinen Geschmack beibehalt.

Fir den Grofteil der Rezepte mit Fleisch und Gemise sind 8-10 Stunden langsames Garen erforderlich oder 3-4 Stunden
schnelles Garen.

Ratschlage fiir das langsame Garen

Das langsame Garen kann fiir den Grofteil der Lebensmittel verwendet werden, dennoch ist es erforderlich, einige spezi-

fische Anweisungen zu befolgen:

+ Fir den Erhalt der besten Ergebnisse muss der Schongarer zur Hélfte gefiillt sein.

+ Daslangsame Garen hélt das Wasser im Inneren. Entfernen Sie, um zu vermeiden, dass dies passiert, den Deckel nach
dem Garen und verschieben Sie den Zeiger auf das schnelle Garen, um die Garzeit zu reduzieren.

+ Der Deckel haftet nicht hermetisch am Topf. Heben Sie den Deckel nicht an, wenn dies nicht erforderlich ist, um War-
meverlust zu vermeiden. Jedes Mal, wenn der Deckel entfernt wird, ist es erforderlich, 10 Minuten langer fir das Garen
einzuplanen.

+ Lassen Sie, fiir ein optimales Ergebnis beim Garen von Suppen, einen Raum von 5 cm zwischen den Lebensmitteln und dem
oberen Teil des Topfes.

+ Viele Rezepte erfordern eine lange Garzeit. Bereiten Sie daher bei Zeitmangel die Lebensmittel einen Abend vorher vor
und bewahren Sie sie im Kihlschrank auf. Geben Sie die Lebensmittel in das Innere des Topfes und fiigen Sie die Koch-
flussigkeit oder -soe hinzu. wahlen Sie die Einstellung langsames Garen (1), schnelles Garen (2) oder Warmhalten ().

+ Schneiden Sie das rohe Gemiise in kleine und gleichmaRige Stiicke, weil sie eine langere Garzeit als das Fleisch erfor-
dern. Die Gemusesorten kénnen fir 2-3 Minuten vor dem Beginn des langsamen Garens in der Pfanne angeschmort
werden. Vergewissern Sie sich dabei, dass sie sich auf dem Boden des Topfes befinden und dass alle Zutaten gut in die
Kochfllissigkeit getaucht sind.

+ Beseitigen Sie das iberschissige Fett vom Fleisch, da die Methode des langsamen Garen dem Fett nicht erlaubt zu
verdampfen.

+ Um ein Rezept zu erstellen, dass ein traditionelles Garen erfordert, konnte es bei Verwendung des Schongarers erfor-
derlich sein, die zu verwendende Flussigkeitsmenge zu reduzieren. Der Verdampfungsgrad der Flussigkeit wahrend des
langsamen Garens ist nicht derselbe des traditionellen Garens.

+ Die rohen roten Bohnen miissen wenigstens 10 Minuten gekocht werden, bevor sie in den Schongarer gegeben werden,
um die Giftstoffe zu entfernen.

+ Verwenden Sie ein Klichenthermometer fiir die Zubereitung von Braten, Schinken oder ganzen Huihnern, um sich zu
vergewissern, dass sie bei der gewlinschten Temperatur garen.

+ Einige Lebensmittel sind fiir das langsame Garen nicht geeignet. Paste, Meeresfrlichte, Milch und Sahne miissen am
Ende des Garens hinzugefiigt werden. Die Garzeit kann in Abhangigkeit von der Menge im Inneren, von der Menge an
Fett, der Ausgangstemperatur der Lebensmittel und ihrer GroRe variieren.

+ Fur die in kleine Stiicke geschnittenen Lebensmittel ist die Garzeit kiirzer.

+ Gewohnlich bendtigen die GemUsesorten eine langere Garzeit im Vergleich zum Fleisch, daher ist es niitzlich, sie im
unteren Teil des Topfes zu positionieren.

+ Warmen Sie das Fleisch und die Zwiebel in einer separaten Pfanne vor, um den Fettgehalt zu reduzieren, bevor Sie sie
in den Schongarer geben. Dieser Schritt ist nicht erforderlich, aber verbessert den Endgeschmack.

+ Um dicker geschnittenes Fleisch, Schinken, Huhner, usw. zu garen, ist es wichtig, die Grole und die Form zu bertick-
sichtigen. Geben Sie das Fleisch in den Topf und fiillen Sie ihn zu 2/3 auf und decken Sie ihn anschlieRend mit Wasser
ab. Teilen Sie, falls erforderlich das Fleisch in zwei Stlicke. Vergewissern Sie sich, dass das Gewicht des Fleischs nicht
die erlaubte Grenze iiberschreitet.
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REINIGUNG DES GERATS

A Achtung!

Alle nachfolgend angegebenen ReinigungsmalRnahmen miissen bei ausgeschaltetem Geréat und mit aus der Steck-
dose entferntem Stecker ausgefiihrt werden.

RegelmaRige Wartungs- und Reinigungseingriffe schiitzen und erhalten das Gerat fiir eine langere Zeit wirksam.
Die Gerateteile nicht in der Spulmaschine spilen. Keinen direkten Wasserstrahl verwenden.

Nur auf dem kalten Gerét arbeiten.
Tauchen Sie den Kérper des Gerats nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

Die AuBenflache des Topfes verfligt iiber eine porése Oberflache, die das Wasser aufsaugen kdnnte. Machen Sie niemals
die AuRenflache des Topfes nass.

Achtung!

Das Gerat und die Geréteteile nicht in der Spiilmaschine spilen.
Reinigen Sie den Korper des Gerats mit einem feuchten, nicht scheuernden Tuch, um die Karosserie nicht zu beschadigen.
Trocknen.
Die Zubehdrteile mit warmem Wasser und nicht aggressiven Waschmitteln spulen. Gut trocknen.
Gute und regelmaRige Wartungs- und Reinigungseingriffe schiitzen und erhalten das Gerat fiir eine langere Zeit wirksam.

AUSSERBETRIEBSETZUNG

Wenn das Gerat auler Betrieb gesetzt wird, bitte es von dem Stromnetz trennen. Das Stromkabel abschneiden.
Im Falle der Verschrottung sind die unterschiedlichen fir die Herstellung des Gerates verwendeten Stoffen zu trennen und
entsprechend ihrer Zusammenstellung und der in der Verwendungsland geltenden Normen zu entsorgen.
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A PROPOSITO DE ESTE MANUAL

Aunque los aparatos hayan sido realizados segin las Normativas europeas especificas vigentes y estén por lo tanto pro-
tegidos en todas las partes potencialmente peligrosas, lea con atencion estas advertencias y utilice el aparato sélo para
el uso al que ha sido destinado, para evitar accidentes y dafios. Mantenga siempre al alcance este manual para futuras
consultas. Si quiere ceder este aparato a otras personas, recuerde incluir también estas instrucciones.

Las instrucciones se encuentran en la pagina web del fabricante.

USO PREVISTO

Puede usar el aparato para cocinar alimentos por coccién lenta. Cualquier otro uso del aparato no esta previsto por el
Constructor, que se exime de cualquier responsabilidad por dafios de todo tipo, causados por un uso impropio del aparato.
otro uso del aparato no esta previsto por el Constructor, que se exime de cualquier responsabilidad por dafios de todo tipo,
causados por un uso impropio del aparato. El uso inapropiado, ademas, anula todo tipo de garantia.

ADVERTENCIAS RELATIVAS A LAS QUEMADURAS

* El aparato emite vapor durante el funcionamiento. Tenga cuidado para evitar
quemaduras.
+ Durante el funcionamiento, la tapa y la parte exterior del aparato pueden calen-
tarse mucho.
+ Al abrir la tapa, tenga cuidado para evitar quemarse con el vapor.
&Advertencia relativa a quemaduras: La olla y la resistencia se calientan mu-
cho. No se debe tocar durante el uso ni durante unos minutos después del
apagado.
* No toque las superficies calientes. Utilice agarradores o trapos.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES PARA LA SEGURIDAD

LEA ATENTAMENTE ESTAS INSTRUCCIONES.

+ Este aparato esta destinado a una utilizacion doméstica o similar, como por
ejemplo:

- en las zonas para cocinar reservadas al personal en las tiendas, oficinas y otros
ambientes profesionales;

- en las fincas agricolas;

- el uso por parte de los clientes de hoteles, moteles y residencias;

- en ambientes del tipo "bed and breakfast".

* No se asumen responsabilidades por un uso incorrecto o por empleos diferentes
a los previstos en este manual de instrucciones.

* Se recomienda conservar el embalaje original, ya que la asistencia gratuita no
concierne los dafios causados por un embalaje no adecuado del producto al
momento del envio a un Centro de Asistencia Autorizado.

* El uso de accesorios no aconsejados 0 no proporcionados por el constructor
del aparato puede comportar riesgos de incendio, electrocucidn o dafios a las
personas.

* El aparato cumple con el reglamento (EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004 relativo
a los materiales en contacto con alimentos.

* El dispositivo puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios y por personas

25

N
Al



s3

que tienen capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o falta de ex-
periencia 0 conocimiento, solo si estan acompafiados por una persona respon-
sable o si han recibido y entendido las instrucciones y los peligros que el uso del
aparato conlleva.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

*No deje colgar el cable en lugares donde podria ser agarrado por un nifio.

* Los elementos del embalaje no se deben dejar al alcance de los nifios, ya que
podrian originar peligros.

+ Si se decide dejar de utilizar el aparato, antes de tirarlo a la basura se recomien-
da cortar el cable de alimentacion. Se recomienda ademas eliminar las partes del
aparato que puedan originar peligro, especialmente para los nifios, que podrian
utilizarlo para sus juegos.

* Quite la clavija del enchufe cuando el aparato no se utiliza y antes de cada inter-
vencion de mantenimiento o limpieza.

* Apague siempre el aparato o desconectar el enchufe del cable de alimentacion
de la toma de corriente eléctrica antes de llenar la olla con los alimentos.

*Nunca sumerja el aparato en agua ni en otros liquidos.

*No coloque nunca las partes bajo tension en contacto con el agua: riesgo de
cortocircuito y/o choque eléctrico.

* Asegurarse de que las manos estén bien secas antes de utilizar o regular los in-
terruptores colocados en el aparato o antes de tocar el enchufe y las conexiones
de alimentacion.

* No deje sin vigilancia el aparato mientras esté conectado a la red eléctrica.

* El aparato se debe utilizar y guardar en una superficie estable y resistente a las
altas temperaturas.

*No se debe utilizar el aparato si ha caido, si presenta dafios visibles o si pierde
agua. No use el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estan dafiados, o si el
mismo aparato resulta defectuoso. Todas las reparaciones, incluso la sustitucion
del cable de alimentacion, deben ser efectuadas Unicamente por el Centro de
Asistencia Autorizado o por una persona con calificacion similar, para prevenir
cualquier riesgo

* Coloque el aparato en un ambiente bien iluminado y con la toma de corriente
facilmente accesible.

« Cuidar que el cable eléctrico no entre en contacto con superficies calientes.

* ATENCION: no utilice el aparato en una superficie inclinada.

+ ATENCION: asegurese de que el aparato esta apagado antes de retirar la olla
del cuerpo del aparato.

+ ATENCION: peligro de quemaduras. No toque la resistencia y la olla durante
algunos minutos después del uso.

* Antes de enchufar la clavija en la toma de corriente compruebe que el elemento
calentador y la parte exterior del recipiente interno estan limpios y secos.
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*No llene la olla mas de 2/3 de su capacidad.

* Asegurese de que ha colocado correctamente la tapa en la olla antes de encen-
der el aparato.

* No utilice el aparato sin agua, ya que los alimentos se quemarian.

* El cable no debe tocar las partes calientes del aparato.

* El producto no debe ser alimentado mediante timer externos o con circuitos se-
parados pilotados a distancia.

*No use la olla para cocina directamente sobre hornillos.

*No use el aparato en un espacio al aire libre.

*No use el aparato vacio.

*No coloque nunca el aparato por encima y cerca de hornillos de gas o placas
eléctricas.

* No deje el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc.).

* Después de haber desenchufado el enchufe de alimentacion y después de que
las partes calientes se hayan enfriado, el aparato debera limpiarse exclusiva-
mente con un pafio no abrasivo humidificado con agua.

*No utilizar detergentes abrasivos, corrosivos o lavavajillas para la limpieza del
aparato.

* Para la eliminacién correcta del producto segun la Directiva Europea 2012/19/UE

se ruega leer la hoja relacionada anexa al producto.

== GUARDE SIEMPRE ESTAS INSTRUCCIONES.

DESCRIPCION DEL APARATO

- Olla

- Tapa

- Cable de alimentacion + Clavija

- Cuerpo del aparato

- Manillas

- Resistencia

- Interruptor de encendido y seleccion de programas
- Indicador de encendido

ITITOMMOOW>

FASES PRELIMINARES DE USO

Puesta en funcion

Antes de conectar el aparato a la red de alimentacion, controlen que la tensién indicada en la etiqueta colocada debajo
de la base de alimentacion corresponda a la tension de la red localAntes de conectar el aparato a la red de alimentacion,
controlen que la tensién indicada en la etiqueta colocada debajo de la base de alimentacion corresponda a la tension de la
red local. Colocar el aparato sobre una superficie horizontal y estable. La superficie de trabajo tiene que ser una superficie
resistente a las altas temperaturas.
A jAtencion!
No coloque el aparato o el cable de alimentacion cerca o encima de hornillos eléctricos o de gas calientes, o cerca
de un microondas.

Evite que el cable sobresalga del borde de la mesa o de la superficie. Evite que un nifio, cogiendo el cable, pueda
volcar el aparato.

El cable no debe tocar las partes calientes del aparato.
Coloque el aparato de manera que los nifios no puedan llegar a las partes calientes.
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INSTRUCCIONES DE USO

A jAtencion!
No llene la olla mas de 2/3 de su capacidad.

Todos los alimentos tienen que estar bien descongelados.
No deje comida cruda a temperatura ambiente en la olla de coccion lenta.

Abrir la tapa (B). Retire la olla (A) del cuerpo del aparato (D).

Ponga los alimentos en la olla.

No llene la olla mas de 2/3 de su capacidad.

Coloque la olla en el cuerpo del aparato.

Cierre la tapa.

Enchufe la clavija en la toma de corriente eléctrica, que debe estar equipada con puesta a tierra.
Para encender el aparato, gire el interruptor de encendido (G) hacia la posicion elegida:
0 apagado

1 coccion lenta

2 coccion veloz

Q) recalentamiento

El indicador de encendido (H) se ilumina.

Para configurar la temperatura deseada, véase la tabla.

W’ (60-80°C) 70W | *1”(80-90°C) 170W | “2” (90-100°C) 240W
horas °C horas °C horas °C

1 33 1 24 1 58

2 41 2 2 69

3 52 3 65 3 80

4 60 4 80 4 94.7

5 68 5 85 5 99

6 73 6 90

7 78 7

8 82 8

Para interrumpir la coccion, gire el interruptor de encendido (G) a "0".
Cuando se usa el aparato por primera vez puede que exhale un olor ligero y un poco de humo.

Una vez terminada la coccion, es posible mantener la olla al calor. Gire el interruptor de encendido hacia el simbolo de
recalentamiento ().
& jAtencion!
iPeligro de quemaduras! Al abrir la tapa, tenga cuidado para evitar quemarse con el vapor.

Retire los alimentos del contenedor interno utilizando un cucharén.
& jAtencion!
iPeligro de quemaduras! La olla y la resistencia se calientan mucho. No se debe tocar durante el uso ni durante
unos minutos después del apagado.
A jAtencion!
No utilice productos abrasivos o utensilios de metal.
Para apagar el aparato, gire el interruptor de encendido a "0". La luz de encendido se apaga. Desenchufe el cable de
alimentacion de la toma de corriente.
Deje que el aparato se enfrie completamente.

INFORMACION SOBRE LA COCCION LENTA

La coccion lenta es desde siempre el mejor método para preparar platos calientes y nutrientes con el minimo esfuerzo, sin
tener que pasar horas en la cocina.

La coccidn lenta se utiliza normalmente para sopas y estofados, pero con esta olla oval en ceramica podréis preparar
todos vuestros platos preferidos. Su disefio conveniente y atractivo al mismo tiempo, hace que la olla resulte perfecta para
servir los platos directamente en la mesa. (La olla debe apoyarse siempre sobre un salvamanteles o sobre una superficie
resistente al calor).

Este tipo de coccion es ideal para la preparacion de carnes de corte méas espeso que, cociendo lentamente y durante mas
tiempo, se mantienen tiernas, conservando todo su sabor.

Para la mayor parte de las recetas con carne y verdura, hacen falta 8 - 10 horas de coccion lenta, 0 3 - 4 horas de coccion veloz.
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Sugerencias para la coccion lenta

La coccion lenta se puede utilizar en la mayor parte de los alimentos; sin embargo es necesario seguir algunas indicaciones

especificas:

+ Para obtener resultados 6ptimos, la olla a coccion lenta debe llenarse hasta su mitad.

+ La coccion lenta mantiene el agua en su interno. Para evitar que eso ocurra, quite la tapa después de la coccion y ponga
el indicador en “coccion rapida” para reducir la duracion de la coccion.

+ Latapa no se adhiere herméticamente a la olla. No levante la tapa cuando no es necesario, asi evitara la dispersion del
calor. Cada vez que se levanta la tapa, hay que calcular 10 minutos més de coccion.

+ Para un resultado 6ptimo de la coccion de sopas, deje un espacio de 5 cm entre los alimentos y la parte superior de la olla.

+ Muchas recetas necesitan mucho tiempo de coccion, por lo que si no dispone de tiempo, puede preparar los alimentos la
noche antes y conservarlos en el frigorifico. Introduzca los alimentos en la olla y afiada el liquido o la salsa de coccion.
Seleccione la configuracion coccion lenta (1), coccion veloz (2) o calentamiento ().

+ Corte las verduras crudas en trozos pequefios y regulares, ya que necesitan un tiempo de coccién mayor respecto a la
carne. Se deberia saltar las verduras en la sartén durante 2-3 minutos antes de comenzar la coccion lenta, aseguran-
dose de que se encuentren en el fondo de la olla y que todos los ingredientes estan correctamente sumergidos en el
liquido de coccion.

+ Elimine la grasa en exceso de la carne antes de comenzar la coccion, ya que el método por coccion lenta no permite la
evaporacion de la grasa.

+ Para recrear una receta que prevé una coccion tradicional utilizando la olla por coccién lenta, podria ser necesario
reducir la cantidad de liquido que se debe utilizar. El grado de evaporacion del liquido durante la coccion lenta no es el
mismo que el de la coccion tradicional.

+ Las judias rojas crudas deben cocerse durante al menos 10 minutos antes de introducirlas en la olla de coccion lenta,
para eliminar las toxinas.

+ Utilice un termémetro de cocina para la preparacion de asados, jamones o pollos enteros, para asegurarse de que
cuecen a la temperatura deseada.

+Algunos alimentos no son idéneos para una coccion lenta. La pasta, el marisco, la leche y la nata tienen que afiadirse al
final de la coccion. El tiempo de coccion puede variar en base a la cantidad de agua presente en su interno, a la cantidad
de materia grasa, a la temperatura inicial de los alimentos y a su dimension.

+ Los alimentos cortados en trozos pequefios tendran una coccién mas rapida.

+ Normalmente, las verduras necesitan mas tiempo para cocer respecto a la carne, por lo que conviene posicionarla en
la parte inferior de la olla.

+ Precaliente la carne y la cebolla en una sartén a parte, para reducir el contenido de grasas antes de afiadirlas a la olla
de coccion lenta. Este paso no es necesario, pero mejorara el gusto final.

+ Para cocer carnes con un corte mayor, jamon, pollo, etc., es importante considerar la dimension y la forma. Introduzca
la carne en la olla y cubrir 2/3, después cubrala con agua. Si es necesario, divida la carne en dos piezas. AsegUrese de
que el peso de la carne no supera el limite permitido.

LIMPIEZA DEL APARATO

A jAtencion!
Todas las operaciones de limpieza descritas a continuacion deben realizarse con el aparato apagado y con la
clavija desconectada de la toma de corriente.
Un mantenimiento y una limpieza periédicos protegen y mantienen eficiente el aparato por un periodo mas largo.
No lave nunca los componentes del aparato en el lavaplatos. No utilice chorros de agua directa.

Cualquier intervencion debe llevarse a cabo cuando el aparato esta frio.
No sumerja el aparato en agua o en otros liquidos.

El exterior de la olla cuenta con una superficie porosa que podria absorber el agua. No moje nunca la superficie externa
de la olla.

jAtencion!

No lave el aparato ni sus componentes en el lavavajillas.

Limpie el cuerpo del aparato usando un pafio hiimedo no abrasivo para no dafar el cuerpo. Séquelo.
Lavar los accesorios con agua caliente y un detergente no agresivo. Seque bien.
Un buen mantenimiento y una limpieza periodica preservan y mantienen eficiente la maquina durante un periodo mas largo.

29

N
Al



s3

PUESTA FUERA DE SERVICIO

En caso de puesta fuera de servicio del aparato hay que desconectarlo de la toma de corriente. Corte el cable de alimen-
tacion.

En caso de desmantelamiento se deberan separar los varios materiales utilizados en la construccion del aparato y proveer
a su disposicién segln su composicion y de acuerdo con las disposiciones legales vigentes en el Pais de uso.
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A PROPOSITO DESTE MANUAL

Mesmo se os aparelhos foram realizados em conformidade com as Normas especificas europeias vigentes e s&o, portanto,
protegidos em todas as suas partes potencialmente perigosas, deve-se ler atentamente estes avisos e usar o aparelho
somente para o uso ao qual foi destinado para evitar acidentes e danos. Deixar este manual sempre acessivel para futuras
consultas. Sempre que desejar ceder este aparelho a outras pessoas, lembre-se de incluir também estas instrugdes.

As instruces estao disponiveis no site internet do fabricante.

USO PREVISTO

Pode usar o aparelho para cozinhar alimentos a cozedura lenta. Qualquer outro uso do aparelho néo é previsto pelo Fabri-
cante o qual ndo assumira nenhuma responsabilidade por danos de nenhum tipo causados por uso improprio do aparelho.
O uso impréprio determina também a perda do efeito de qualquer forma de garantia.

ADVERTENCIAS RELATIVAS A QUEIMADURAS

* O aparelho emite vapor durante o funcionamento. Prestar atengéo, a fim de evi-
tar queimaduras.

+ Durante o funcionamento, a tampa e a superficie externa do aparelho poderiam
ficar muito quentes.

* Quando o aparelho for aberto, prestar muita atengéo, a fim de evitar queimadu-
ras devidas ao vapor.

&Aviso relativo a queimaduras: A panela e a resisténcia ficardo muito quentes.

N&o tocar durante o uso e nos minutos seguintes ao seu desligamento.
+ N&o tocar as superficies quentes. Use pegas e panos de cozinha.

ADVERTENCIAS DE SEGURANCA

LER CUIDADOSAMENTE ESTAS INSTRUGOES.

* Este aparelho destina-se as aplicagdes domésticas e semelhantes, como:

- nas areas onde se pode cozinhar, em lojas, escritorios e outros ambientes pro-
fissionais;

- em quintas;

- utilizag@o por parte de clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de natureza
residencial;

- em ambientes tipo bed and breakfast.

* N&o se assumem quaisquer tipos de responsabilidade pelo uso incorrecto ou por
empregos diferentes daqueles previstes pelo presente folheto.

* Aconselhamos conservar as embalagens originais, sendo que a assisténcia gra-
tuita néo cobre defeitos causados por embalagem n&o apropriada do produto no
momento da expedigdo a um Centro de Assisténcia autorizado.

* A utilizag&o de acessdrios ndo recomendados ou n&o fornecidos pelo fabricante
do aparelho pode comportar riscos de incéndio, choque eléctrico ou danos a
pessoas.

+ O aparelho esta conforme com o regulamento (EC) No 1935/2004 de 27/10/2004
sobre materiais em contacto com alimentos.

* L'apparecchio pud essere usato da bambini con un eta superiore a 8 anni e
da persone che hanno capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte, oppure con
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mancanza di esperienza o di conoscenza, solo se sono seguiti da una persona
responsabile o se hanno ricevuto e compreso le istruzioni e i pericoli present
durante l'uso dell'apparecchio.

* As criangas ndo devem brincar com o aparelho.

*Nao deixe o cabo de alimentacdo pendurado onde poderia ser puxado por uma
crianca.

* Nao deixar os elementos da embalagem ao alcance de criangas pois constituem
potenciais fontes de perigo.

*No momento em que decidir ndo utilizar mais o aparelho, recomendamos cor-
tar o cabo de alimentacao para que ndo possa mais funcionar. Recomendamos
fazer com que suas partes susceptiveis a constituir perigo, principalmente para
criangas que poderiam utilizar o aparelho para brincar, tornem-se indcuas.

* Desligar a ficha da tomada quando o aparelho ndo for usado e antes das opera-
¢Oes de manutengao ou limpeza.

* Desligar sempre 0 aparelho e desligar a ficha do cabo de alimentagdo da tomada
de corrente elétrica antes de colocar os alimentos na panela.

* Nao imergir o aparelho em agua ou outros liquidos.

*Nunca colocar as partes sob tensdo em contacto com a agua: risco de curto
circuito e/ou choque elétrico.

* Deve-se sempre secar bem as maos antes de utilizar ou regular os interruptores
colocados no aparelho ou antes de tocar a tomada e as ligagdes de alimentacao.

+* Nao deixar o aparelho sem vigilancia enquanto este estiver ligado a rede eléctri-
ca.

+ O aparelho deve ser utilizado e deixado em repouso sobre uma superficie esta-
vel e resistente a altas temperaturas.

+ O aparelho nao deve ser utilizado se tiver caido, se houver sinais de danos visi-
veis ou se houver perdas de agua. N&o usar o aparelho se o cabo elétrico ou a
ficha estiverem danificados, ou se o proprio aparelho estiver com algum defeito.
Todos os reparos, inclusive a substituicdo do cabo de alimentagao, devem ser
executados apenas pelo Centro de Assisténcia autorizado ou por pessoa com
qualificagdo similar, de modo a prevenir qualquer risco

* Posicionar o aparelho em um ambiente suficientemente iluminado e com a toma-
da de corrente facilmente acessivel.

* Prestar atencgao para que o cabo elétrico ndo entre em contato com as superfi-
cies quentes.

* ATENGAO: ndo utilizar o aparelho sobre um plano inclinado.

+ ATENCAO: certificar-se que o aparelho esteja desligado antes de remover a
panela do corpo do aparelho.

* ATENGAO: perigo de queimaduras. Nao tocar a resisténcia e a panela por
alguns minutos ap6s o uso.

* Antes de inserir a ficha de alimentacao na tomada de parede, certificar-se que o
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elemento de aquecimento e a parte externa do recipiente interno estejam limpos
e Secos.

* N&o encher a panela além de 2/3 de sua capacidade.

* Certificar-se de ter posicionado corretamente a tampa na panela antes de ligar o
aparelho.

* N&o use o aparelho sem agua, pois deste modo os alimentos se queimariam.

+ O cabo ndo deve tocar as partes quentes do aparelho.

+ O produto n&o deve ser alimentado através de timers externos ou com sistemas
separados comandados a distancia.

* N&o usar a panela para cozinhar diretamente sobre o fogao.

+ Nao utilizar o aparelho a céu aberto.

+Nao usar o aparelho vazio.

* Nunca colocar o aparelho sobre ou perto de fogdes a gas ou chapas elétricas.

* Nao expor o aparelho a agentes atmosféricos (chuva, sol, etc.).

* Apds ter desligado a ficha de alimentagéo e quando as partes quentes estiverem
frias, deve-se efetuar a limpeza do aparelho exclusivamente com um pano néo
abrasivo um pouco humedecido com agua.

* N&o utilizar detergentes abrasivos, corrosivos ou maquinas de lavar lougas para
a limpeza do aparelho.

* Para a eliminagao correta do produto, nos termos da Diretiva Europeia 2012/19/

EU rogamos que seja lido o relativo folheto que acompanha o produto.
== CONSERVAR ESTAS INSTRUCOES.

DESCRICAO DO APARELHO

- Panela

- Tampa

- Cabo de alimentagéo + Ficha

- Corpo do aparelho

- Pegas

- Resisténcia

- Manipulo de acendimento e escolha dos programas
- Sinalizador luminoso de acendimento

ITOTMMOOW>

FASES PRELIMINARES PARA A SUA UTILIZACAO

Accionamento

Antes de ligar o aparelho a rede de alimentagéo, certifique-se que a tens&o indicada na placa que se encontra embaixo do
aparelho corresponda a mesma tensdo da rede local. Posicionar o aparelho sobre uma superficie horizontal e estavel. O
plano de trabalho deve ser uma superficie resistente as altas temperaturas.

A Atencao!
Né&o colocar o aparelho ou o cabo de alimentacdo em proximidade ou sobre fogdes elétricos ou a gas quando
quentes, ou proximos a um forno a microondas.

Evite que o cabo ultrapasse a borda da mesa ou do plano de apoio. Evite que as criangas, ao segurar o cabo,
provoquem a queda do aparelho.

O cabo néo deve tocar as partes quentes do aparelho.
Posicione o aparelho de modo que as criangas ndo consigam tocar as partes quentes.
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INSTRUGOES PARA O USO

A Atencao!
Nao encher a panela além de 2/3 de sua capacidade.
Todos os alimentos devem estar bem descongelados.
Nao deixar os alimentos crus a temperatura ambiente na panela de cozedura lenta.

Abrir a tampa (B). Remover a panela (A) do corpo do aparelho (D).

Colocar os alimentos na panela.

Né&o encher a panela além de 2/3 de sua capacidade.

Colocar a panela no corpo do aparelho.

Feche a tampa.

Ligue a ficha a tomada da corrente eléctrica, que deve ser provida de ligagéo a terra.
Para ligar o aparelho, girar o manipulo de acendimento (G) até a posicéo desejada:
0 desligado

1 cozedura lenta

2 cozedura rapida

Q) aquecimento

O sinalizador luminoso de acionamento (H) se acendera.

Para programar a temperatura desejada, consultar a tabela.

W’ (60-80°C) 70W | *1”(80-90°C) 170W | “2” (90-100°C) 240W
horas °C horas °C horas °C

1 33 1 24 1 58

2 41 2 2 69

3 52 3 65 3 80

4 60 4 80 4 94.7

5 68 5 85 5 99

6 73 6 90

7 78 7

8 82 8

Para interromper a cozedura, girar o manipulo de acionamento (G) até “0”.
Quando utilizar o aparelho pela primeira vez, pode-se sentir um pouco de cheiro de fumaga.

No final da cozedura, seré possivel manter a panela a aquecer. Girar o manipulo de acionamento até o simbolo de aque-
cimento (¢(().

& Atencao!
Perigo de queimaduras! Ao abrir a tampa, prestar muita atengao, a fim de evitar queimaduras causadas pelo vapor.
Retirar os alimentos do recipiente interno utilizando uma concha/escumadeira.

& Atencgao!
Perigo de queimaduras! A panela e a resisténcia tornam-se muito quentes. N&o tocar durante o uso e nos minutos
seguintes ao seu desligamento.

Atencao!

Né&o utilizar abrasivos ou utensilios de metal.

Para desligar o aparelho, girar o manipulo de acionamento até “0”. O sinalizador luminoso apaga-se. Desligar o cabo de
alimentacéo da tomada de corrente.
Fazer com que o aparelho esfrie totalmente.

INFORMACOES SOBRE A COZEDURA LENTA

A cozedura lenta sempre foi o melhor modo de preparar refeigbes quentes e nutrientes com um esforgo minimo, sem ter
de passar horas na cozinha.

A cozedura lenta € normalmente utilizada para sopas e guisados, mas com esta panela oval de ceramica podem ser pre-
parados todos os seus pratos preferidos. O seu design pratico e ao mesmo tempo cativante torna esta panela perfeita para
servir as preparagdes diretamente a mesa. (A panela deve ser sempre apoiada sobre um descanso de panela ou sobre
uma superficie resistente ao calor).

Este tipo de cozedura ¢ ideal para a preparagéo de carnes de corte mais grosso que, por serem cozidas lentamente e por
mais tempo, ficam macias e mantém todo o seu sabor.

Para a maior parte das receitas com carne e verdura sdo necessarias 8-10 horas de cozedura lenta, ou 3-4 horas de
cozedura rapida.
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Sugestoes para a cozedura lenta

A cozedura lenta pode ser utilizada para a maioria dos alimentos, porém, é necessario respeitar algumas indicagdes

especificas:

+ Para obter resultados ideais, a panela de cozimento lento deve ser enchida até a metade.

+ Acozedura lenta retém a &gua no interior. Para evitar que isto ocorra, remover a tampa ap6s a cozedura e deslocar o
indicador até cozedura mais rapida para reduzir a duragéo de cozedura.

+ Atampa n&o esta a aderir hermeticamente a panela. Nao levantar a tampa quando néo for necessario, para evitar a
disperséo de calor. Quando se quer remover a tampa, é necessario calcular 10 minutos a mais para a cozedura.

+ Para um resultado ideal na cozedura de sopas, deixar um espago de 5 cm entre os alimentos e a parte superior da panela.

+ Muitas receitas exigem um longo tempo de cozedura, assim, quando néo tiver muito tempo, aconselhamos preparar
os alimentos na noite anterior e conserva-los na geladeira. Inserir os alimentos no interior da panela e adicionar liquido
ou 0 molho para a cozedura. selecionar a programag&o cozedura lenta (1), cozedura rapida (2) ou aquecimento ().

+ Cortar a verduras cruas em pedagos pequenos e regulares, pois sera necessario um tempo de cozedura maior em rela-
¢éo a carne. As verduras deveriam ser refogadas na panela por 2-3 minutos antes do inicio da cozedura lenta, garantin-
do assim que fiquem no fundo da panela e que todos os ingredientes fiquem bem mergulhados no liquido de cozedura.

+ Eliminar a gordura em excesso da carne antes de iniciar a cozedura, pois 0 método de cozedura lenta ndo permite que
a gordura evapore.

+ Para reinventar uma receita que precisa de uma cozedura tradicional, ao utilizar a panela para cozedura lenta poderia
ser necessario reduzir a quantidade de liquido a utilizar. O grau de evaporagao do liquido durante a cozedura lenta néo
€ 0 mesmo de quando se utiliza a cozedura tradicional.

+ Os feijées vermelhos crus deve ser fervidos por 10 minutos, no minimo, antes de serem colocados na panela para a
cozedura lenta, para que sejam eliminadas as toxinas.

+ Utilizar um termémetro de cozinha para a preparagao de assados, presuntos ou frangos inteiros, para garantir que sejam
cozidos a temperatura desejada.

+ Alguns alimentos ndo s@o apropriados para a cozedura lenta. As massas, frutos do mar, leite e natas devem ser adi-
cionados no final da cozedura. O tempo de cozedura pode variar em fungéo da quantidade de agua presente em seu
interior, da quantidade de gordura, da temperatura inicial dos alimentos, assim como de seus tamanhos.

+ Para os alimentos cortados em pedagos pequenos, a cozedura sera mais rapida.

+ Normalmente, as verduras precisam de mais tempo para serem cozidas em relagéo a carne, assim, é Util posicionar as
mesmas na parte inferior da panela.

+ Pré-aquecer a carne e a cebola em uma panela separada, para reduzir o seu conteido de gorduras antes de adiciona
-las na panela para a cozedura lenta. Esta passagem n&o é necessaria, mas ird melhorar o sabor final.

+ Para cozinhar carnes de corte mais grosso, presuntos, frangos etc, & importante considerar o tamanho e a forma. Inserir
acarne na panela para enche-la por 2/3 e, em seguida, cobrir com agua. Se necessério, dividir a carne em dois pedacos.
Certificar-se que 0 peso da carne ndo supere o limite permitido.

LIMPEZA DO APARELHO

A Atencao!
Todas as operagdes de limpeza indicadas abaixo devem ser efetuadas com o aparelho desligado e com a ficha
elétrica desligada da tomada de corrente.

Uma manutencéo e uma limpeza regulares preservam e mantém o aparelho eficiente por mais tempo. Nunca lavar
os componentes do aparelho na maquina de lavar louga. Nao utilizar jactos de agua directa.

Todas as operagdes devem ser efetuadas com aparelho frio.
Né&o mergulhar o corpo do aparelho em &gua ou outros liquidos.

A parte externa da panela possui uma superficie porosa que poderia absorver a agua. Nunca molhar a superficie externa
da panela.

Atencao!

Né&o lavar o aparelho e os seus componentes na maquina de lavar louga.

Limpar o corpo do aparelho usando um pano hiimido, n&o abrasivo, para ndo causar nenhum dano a carrogaria. Secar.
Lavar os acessorios com agua quente e detergentes ndo agressivos. Seque bem.
Uma boa manutengao e uma limpeza regular permitem preservar e manter o aparelho eficiente por mais tempo.

POR O APARELHO FORA DE SERVICO

Caso o aparelho ndo for mais utilizado, deve-se desliga-lo electricamente. Cortar o cabo de alimentagao.
Em caso de eliminagéo, deve-se efectuar a separagdo dos varios materiais utilizados para a fabricagéo do aparelho e
realizar uma eliminagdo de acordo com a composi¢ao destes e com as disposicoes da lei vigente no Pais de utilizacéo.
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OVER DEZE HANDLEIDING

Ook al zijn de apparaten vervaardigd in overeenstemming met de toepasselijke specifieke Europese regelgeving, en zijn
alle potentieel gevaarlijke delen beveiligd, moeten deze instructies toch aandachtig worden doorgelezen, en mag het appa-
raat alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor hij is bestemd, om ongelukken en schade te voorkomen. Houd dit boekje
altijd binnen handbereik voor toekomstige raadpleging. Als u dit apparaat aan andere personen wilt overdoen, denk er dan
aan dat deze instructies worden meegegeven.

De instructies zijn beschikbaar op de website van de fabrikant.

BEDOELD GEBRUIK

U kunt het apparaat gebruiken om gerechten langzaam gaar te stoven. De fabrikant heeft geen enkel ander gebruik voor-
zien en wijst dus iedere vorm van aansprakelijkheid af voor schade die wordt veroorzaakt door een oneigenlijk gebruik van
het apparaat zelf. Bovendien heeft oneigenlijk gebruik tot gevolg dat iedere garantie komt te vervallen.

WAARSCHUWINGEN VOOR VERBRANDINGSGEVAAR

* Het apparaat geeft stoom af tijdens het gebruik. Kijk goed uit om brandwonden te

voorkomen.

* Tijdens het gebruik kunnen het deksel en de buitenkant van het apparaat zeer

heet worden.

* Kijk er bij het openen van het deksel goed voor uit dat u zich niet aan de stoom

verbrandt.

&Waarschuwing voor verbrandingsgevaar: De cooker en de weerstand wor-
den zeer heet. Kom tijdens het gebruik en in de minuten na het uitschakelen
niet aan het apparaat.

+ Kom niet aan de hete opperviakken. Gebruik pannenlappen of theedoeken.

BELANGRIJKE WAARSCHUWINGEN

LEES DEZE INSTRUCTIES AANDACHTIG DOOR.

+ Dit apparaat is bestemd voor huishoudelijk gebruik en dergelijke, zoals:

-in keukentjes voor winkel- en kantoorpersoneel en in andere professionele ver-
trekken;

- op boerderijen;

- om te worden gebruikt door klanten van hotels, motels en in andere woonvertrekken;

-in verblijven, zoals bed and breakfasts.

* Wij wijzen iedere verantwoordelijkheid af voor een onjuist gebruik of gebruik voor
andere doeleinden dan die zijn voorzien in dit boekje.

* Het is raadzaam de originele verpakking te bewaren, aangezien geen gratis as-
sistentie wordt verleend als het product defect raakt bij het versturen naar een
erkend Service Centrum doordat het niet goed is verpak.

* Het gebruik van niet door de fabrikant van het apparaat aanbevolen of geleverde
accessoires kan gevaar voor brand, elektroshock en persoonlijk letsel veroorzaken.

* Het apparaat voldoet aan de (EG) verordening nr. 1935/2004 van 27/10/2004
betreffende materialen die in aanraking komen met levensmiddelen.

* Het apparaat kan worden gebruikt door kinderen die ouder zijn dan 8 jaar en door
personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens, of per-
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sonen zonder ervaring en kennis, maar uitsluitend als ze door een verantwoor-
delijke persoon worden gevolgd of als ze goede instructies hebben gekregen en
ze de instructies en gevaren bij het gebruik van het apparaat hebben begrepen.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Laat de stroomkabel niet op een plek hangen, waar hij door een kind beetgepakt
kan worden.

*Houd de verpakkingsmaterialen buiten het bereik van kinderen, aangezien deze
een bron van gevaar kunnen vormen.

* Mocht u dit apparaat willen weggooien, dan bevelen wij aan om het onbruikbaar
te maken door het stroomsnoer door te snijden. Verder bevelen wij aan om de
delen van het apparaat die gevaar kunnen opleveren onschadelijk te maken, met
name voor kinderen die het apparaat kunnen gebruiken om ermee te spelen.

*Haal de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet wordt gebruikt en voor
alle onderhouds- of schoonmaakwerkzaamheden.

* Schakel het apparaat altijd uit en haal de stekker van de stroomkabel uit het
stopcontact, voordat u de cooker met etenswaar vult.

* Dompel het apparaat niet in water of andere vloeistoffen.

« Zorg dat de onderdelen die onder spanning staan nooit in aanraking komen met
water: gevaar voor kortsluiting en/of elektrische schok.

*Verzeker u ervan dat uw handen altijd goed droog zijn voordat u het apparaat
gebruikt, de schakelaars op het apparaat instelt, of voordat u aan de stekker en
de stroomaansluitingen komt.

* Laat het apparaat niet onbeheerd achter terwijl de stekker in het stopcontact zit.

* Het apparaat moet op een stevig vlak, dat tegen hoge temperaturen is bestand,
worden gebruikt en bewaard.

* Het apparaat mag niet worden gebruikt als het is gevallen, als er zichtbare scha-
de is of als het lekt. Gebruik het apparaat niet als de stroomkabel of de stekker
beschadigd zijn, of als het apparaat zelf defect is. Alle reparaties, waaronder ook
de vervanging van het stroomsnoer, dienen uitsluitend te worden uitgevoerd door
een erkend Service Centrum of door een daartoe gekwalificeerd persoon, om
ieder risico te vermijden

* Zet het apparaat in een goed verlichte ruimte met een makkelijk te bereiken stop-
contact.

* Zorg ervoor dat de stroomkabel niet in aanraking komt met hete oppervlakken.

* LET OP: gebruik het apparaat niet op een hellend opperviak.

* LET OP: Verzeker u ervan dat het apparaat uitgeschakeld is voordat u de bin-
nenpan uit de behuizing haalt.

* LET OP: verbrandingsgevaar. Kom gedurende enkele minuten na het gebruik
niet aan het verwarmingselement en de pan.

*Voordat u de stekker in het stopcontact steekt, moet u controleren of het verwar-
mingselement en de buitenkant van de binnenpan schoon en droog zijn.
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* Vul de binnenpan voor maximaal 2/3 van zijn inhoud.

* Verzeker u ervan dat u het deksel goed op de cooker heeft gedaan voordat u het
apparaat inschakelt.

* Gebruik het apparaat niet zonder water, omdat de etenswaar anders kan ver-
branden.

* De kabel mag niet tegen de hete delen van het apparaat komen.

* Het product mag niet via externe tijdschakelaars of apart op afstand bediende
installaties worden gevoed.

* Gebruik de pan niet om direct op het fornuis te koken.

* Gebruik het apparaat niet in de open lucht.

* Gebruik het apparaat niet leeg.

+ Zet het apparaat nooit op of in de buurt van gasfornuizen of elektrische kookplaten.

« Zorg dat het apparaat niet wordt blootgesteld aan weersomstandigheden (regen,
zon, efc.).

*Na de stekker van het stroomsnoer uit het stopcontact te hebben gehaald en
nadat alle delen zijn afgekoeld, mag het apparaat uitsluitend met een lichtelijk
met water bevochtigde, niet schurende doek worden schoongemaakt.

* Gebruik geen schuur- of bijtende middelen en zet het apparaat ook niet in de
vaatwasmachine om het schoon te maken.

+ Om het product op de juiste manier op grond van de Europese richtlijn 2012/19/EU

E af te danken, wordt u verzocht het bij het product gevoegde blaadje te lezen.
== BEWAAR DEZE INSTRUCTIES ALTIJD.

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

- Fonduepan

- Deksel

- Toevoerkabel — Stekker

- Behuizing van het apparaat

- Handgrepen

- Weerstand

- Aan/uitknop en programmakeuze
- Aan/uit-lampje

ITOTMMOOWX>

FASES VOORAFGAAND AAN HET GEBRUIK

Inbedrijfstelling

Voordat u het apparaat op het elektriciteitsnet aansluit, controleert u of de spanning die op het plaatje onder het apparaat
is aangegeven, overeenkomt met die van het plaatselijke elekriciteitsnet. Zet het apparaat op een horizontale, stabiele
ondergrond. Het werkblad moet een oppervlak zijn dat bestand is tegen hoge temperaturen.

Let op!
A Zet het apparaat, of leg de stroomkabel, nooit in de buurt van of op warme elektrische- of gasfornuizen, of in de
buurt van een magnetron.

Zorg ervoor dat de stroomkabel niet over de tafelrand of het aanrecht hangt. Voorkom dat een kind aan de stroom-
kabel kan trekken, waardoor het apparaat kan omkiepen.

De kabel mag niet tegen de hete delen van het apparaat komen.
Zet het apparaat zodanig neer dat kinderen niet bij de hete delen kunnen komen.
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GEBRUIKSAANWIJZING

A Let op!
Vul de binnenpan voor maximaal 2/3 van zijn inhoud.
Alle voedingsmiddelen moeten goed ontdooid zijn.
Laat geen rauw voedsel op kamertemperatuur in de slowcooker liggen.

Open het deksel (B). Verwijder de binnenpan (A) uit de behuizing van het apparaat (D).
Doe de etenswaar in de binnenpan.

Vul de binnenpan voor maximaal 2/3 van zijn inhoud.

Doe de binnenpan in de behuizing van het apparaat.

Sluit het deksel.

Steek de stekker in een geaard stopcontact.

Om het apparaat in te schakelen, draait u de aan/uitknop (G) op de gewenste stand:

0 uit
1 langzaam garen
2 snelgaren

0 verwarming
Het aan/uitlampje (H) gaat branden.
Zie de tabel om de gewenste temperatuur in te stellen.

W’ (60-80°C) 70W | 1" (80-90°C) 170W | *2” (90-100°C) 240W
uren °C uren °C uren °C
1 33 1 24 1 58
2 4 2 2 69
3 52 3 65 3 80
4 60 4 80 4 94.7
5 68 5 85 5 99
6 73 6 90
7 78 7
8 82 8

Draai de ontstekingsknop (G) op "0" om het garen te onderbreken.
Wanneer u het apparaat voor het eerst gebruikt, kan het gebeuren dat het een lichte rooklucht afgeeft.
Als het gerecht klaar is, kunt u de slowcooker warm houden. Draai de aan/uitknop op het verwarmingssymbool ().

Let op!
& Gevaar voor brandwonden! Kijk er bij het openen van het deksel goed voor uit dat u zich niet aan de stoom ver-
brandt.

Verwijder het eten met behulp van een opscheplepel uit de binnenpan.

Let op!
A Gevaar voor brandwonden! De cooker en de weerstand worden zeer heet. Kom tijdens het gebruik en in de minuten
na het uitschakelen niet aan het apparaat.

Let op!

Gebruik geen schuurmiddelen of metalen keukengerei.

Draai de aan/uitknop op "0" om het apparaat uit te schakelen. Het aan/uitlampje gaat uit. Trek de stekker uit het stopcontact.
Laat het apparaat helemaal afkoelen.

INFORMATIE OVER LANGZAAM GAREN

Langzaam garen is altijd de beste manier geweest om warme, voedzame maaltijden te bereiden met een minimale inspan-
ning, zonder urenlang in de keuken te moeten doorbrengen.

Meestal worden soepen en stoofschotels langzaam gegaard, maar met deze ovale keramische pan kunt u alle gerechten
maken die u lekker vindt. Het handige en tegelijkertijd aantrekkelijke design maakt de pan perfect om de gerechten direct op
tafel te serveren. (De pan moet altijd op een hittebestendige onderzetter of op een hittebestendig oppervlak worden gezet).
Deze manier van garen is ideaal voor de bereiding van dikker gesneden vlees dat, door langzaam en langer te koken, al
zijn smaak behoudt.

Voor de meeste vlees- en groenterecepten zijn 8-10 uur langzaam garen nodig, of 3-4 uur snel garen.
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Tips voor langzaam garen

De meeste voedingsmiddelen kunnen langzaam worden gegaard, maar er moeten wel enkele specifieke instructies worden

gevolgd:

+ Voor het beste resultaat moet de slowcooker maar voor de helft gevuld zijn.

+ Bij langzaam garen wordt het water vastgehouden. Om dit te voorkomen, verwijdert u het deksel na het garen en ver-
plaatst u de indicator naar snel garen om de gaartijd te verkorten.

+ Het deksel past niet hermetisch op de pan. Om warmteverlies te voorkomen tilt u het deksel niet op wanneer het niet
nodig is. Telkens wanneer het deksel wordt verwijderd, moeten er nog 10 minuten extra gaartijd worden berekend.

+Voor het beste resultaat bij het maken van soepen, laat u een ruimte van 5 cm tussen het eten en de bovenkant van de pan.

+ Veel recepten hebben een lange gaartijd nodig, dus als u geen tijd hebt, bereidt u de voedingswaren de avond ervoor
en bewaart u die in de koelkast. Doe de voedingswaren in de pan en voeg het kookvocht of de saus toe. selecteer de
instelling voor langzaam (1), snel garen (2) of verwarmen ().

+ Snijd de rauwe groenten in kleine, regelmatige stukjes, omdat ze een langere kooktijd nodig hebben dan het vlees. De
groenten moeten 2-3 minuten in een pan worden gebakken voordat u begint met langzaam garen, waarbij u ervoor zorgt
dat ze op de bodem van de pan liggen en dat alle ingrediénten goed in het kookvocht zijn ondergedompeld.

+ Verwijder het overtollige vet uit het vlees voordat het garen begint, omdat het vet door de langzame gaarmethode niet
kan verdampen.

+ Om een recept te maken waarbij traditioneel moet worden gegaard en waarvoor u de slowcooker wilt gebruiken, kan
het nodig zijn om de hoeveelheid vioeistof die gebruikt moet worden te verminderen. De mate van verdamping van de
vloeistof tijdens het langzaam garen is niet dezelfde als bij de traditionele bereiding.

+ Rauwe, rode bonen moeten minstens 10 minuten worden gekookt alvorens ze in de slowcooker te doen. Dit is om
toxines te elimineren.

+ Gebruik een kookthermometer bij de bereiding van braadstuk, hammen of hele kippen, om u ervan te verzekeren dat ze
op de gewenste temperatuur garen.

+ Sommige voedingsmiddelen zijn niet geschikt voor slowcooking. Pasta, zeevruchten, melk en room moeten aan het
einde van het gaarproces worden toegevoegd. De gaartijd kan variéren afhankelijk van de hoeveelheid water, de hoe-
veelheid vet, de begintemperatuur van het voedsel en de grootte ervan.

+ Voedsel dat in kleine stukjes is gesneden, zal eerder gaar zijn.

+ Groenten doen er meestal langer over om gaar te worden dan vlees, dus is het het beste om ze in het onderste deel
van de pan te leggen.

+ Verwarm het viees en de ui in een aparte pan voor om het vetgehalte te verminderen voordat u ze aan de slowcooker
toevoegt. Deze stap is niet noodzakelijk, maar het zal de uiteindelijke smaak verbeteren.

+ Om dikker gesneden viees, hammen, kip, enz. te garen, is het belangrijk om rekening te houden met de afmeting en
vorm van het vlees. Doe het vlees in de pan om er 2/3 mee te vullen en dek het af met water. Indien nodig deelt u het
vlees in twee stukken. Verzeker u ervan dat het gewicht van het viees de toegestane hoeveelheid niet overschrijdt.

REINIGING VAN HET APPARAAT

A Let op!

Alle hieronder beschreven schoonmaakhandelingen moeten worden uitgevoerd bij uitgeschakeld apparaat en met
de stekker uit het stopcontact.

Regelmatig onderhoud en een regelmatige reiniging zorgen ervoor dat het apparaat lang in goede staat behouden
blijft en goed blijft werken. Was de onderdelen van het apparaat nooit in de vaatwasmachine. Houd het apparaat
nooit onder stromend water.

ledere ingreep moet bij koud apparaat worden verricht.
Dompel de behuizing van het apparaat niet in water of andere vloeistoffen.
De buitenkant van de pan heeft een poreus opperviak dat water kan opnemen. Maak de buitenkant van de pan nooit nat.

A Let op!
Was het apparaat en zijn onderdelen niet in de vaatwasmachine.

Maak de behuizing van het apparaat met een niet schurend, vochtig doekje schoon om hem niet te beschadigen. Afdrogen.
Was de accessoires met warm water en een niet agressief afwasmiddel af. Goed afdrogen.

Een goed onderhoud en een regelmatige schoonmaakbeurt zorgen ervoor dat het apparaat langer in goede staat behouden
blijft en goed blijft werken.
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BUITENWERKINGSTELLING

Indien het apparaat buiten werking wordt gesteld, moet het elektrisch worden losgekoppeld. Knip de stroomkabel door.
Als het apparaat wordt gesloopt, moeten de verschillende materialen die bij de vervaardiging van het apparaat zijn gebruikt
worden gescheiden en worden verwerkt op grond van hun samenstelling en de toepasselijke wetgeving in het land waar

het wordt gebruikt.
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ZXETIKA ME TO NMAPON ErxeiPIAIO

MoAovoTI 01 GUOKEUEG KATAOKEUAOTNKAV GUHQWVA PE TIG TIPOBIAYPAPES TWV KEIMEVWV EUPWTTAIKWY SIaTAGEWY Kal Katd
ouvémela eival TpoaTaTeupéveg ae OAa Ta duvnTikd emiKivduva eaptipara, SlaBaaTe TPOCEKTIKA TIG TTPOEIDOTIOINTEIG
TOU TTAPAVTOG Kl XPNOIUOTIOIACTE T GUOKEUN HOVAXA YIa TO OKOTIO TTOU TTPOOPIGETal, WOTE Va ATTOPUYETE ATUXAMATA Kal
{nuiég. PuAagre IPOXEIPO TO EYXEIPIBIO AUTE, YA va UTTOPEiTE vl To GUPBOUAEUEDTE aTO PéAAOV. Av TTpOKEITaI VO SWOETE TN
OuoKeun ae kamolo aAAo aropo, BupnBeite va Tou TapadwoeTe padi kai 1o Tapov eyxelpidio.

O1 0dnyieg eival d1aBéaipeg aTnv 10ToaeNiGa TOU EpyOaTATIOU.

MPOBAEMOMENH XPHZH

MTTopeiTe va XpnCIUOTIOINCETE T CUCKEUN Yia apyd payeipepa Tpo@ipwy. Omroladimote AAAn xpraon dev TpoBAETETal a6
TOV KATOOKEUOOTIKG 0iKO, TTOU OUVETTWG amaAAdooETal aTmd omroladrTroTe euBuvn yia {nuiEg KABe PUONG, TTou o@eilovTal
otV akat@AAnAn xenon g pnxavig. H akatdMnAn xprion €xel aav guvemela Tnv akUpwan OTToIaadATIOTE HOPPNG EY-
yunaong.

NMPOEIAONOIHZEIZ A TA ETKAYMATA

*Kat@ TV d1dpkela Asitoupyiag, n ouokeur Byaler atud. Na TpoaéxeTe, yia va
pnv ébeTe eykaluara.
* Karé tnv didipkeia Aeitoupyiag, To KATTAKI KAl ) EEWTEPIKA ETIPAVEID TNS CUOKEU-
AG pTTopei va (eaTaBouv TTOAU.
+ Otav avoiyete T0 KOTTAKI, TTPOCELTE VA UNV KAEITE atTd TOV ATUO.
& Mpoeidotoinon yia eykaupara: H karoapdAa kai n avrioraon {eaTaivovtal
Tapa oAU, Mnv ayyileTe Tn oUoKeUr| Katd Tn dIGpKeIa AEIToupyiag Kal Jepl-
K& AeTrTél a@oU T OProETE.
* Mnv ayyiceTe Tig (e0TéG £TIQPAveIES. Na XpnOIUOTIOIEITE TTIAOTPAKIA KOudivag Kal
mavia.

ZHMANTIKEZ MPOEIAONOIHZEIZ

AIABAXTE MPOZEKTIKA TIX NAPAKATQ OAHTIEE.

*H oguokeur) aut TTpoopileTal yia XPron € OIKIAKEC EQOPUOYEG Kl TTAPOUOIES
(Ve

- 0€ JIKPEG KOUCIVEG yIa TO TIPOCWTTIKG, OTA KATAGTANATA, TO YPAPEia KAl GAAOUG
ETTAYYEAUATIKOUG XWPOUG;

- OTO QYPOKTAUATA;

-yl XpAon a6 Toug eAATES O€ Eevodoyeia, TTavalov Kal AGAAOUS Xwpoug diayo-
vng;

- 210 TOUPIOTIKA KaTaAUpara T0TTou diavukTépeuan e Tpwivé (bed and breakfast).

+ Aev avalapBavoupe kayia eubivn yia AavBaopuévn XpARon Tng Guokeung, 1 yia
KaTtTola GAAn xpAon 1mou dev avagEPETal GTO TTAPOV.

* ZUVIOTOUWE VO QUAGEETE TV apXIKr CUCKEUaTia, DEBOUEVOU OTI N dwpEAV ETTIOKEUN
dev 10 Uel av yivouv {nUIEC 0TN OUCKEUN atmd akatGMnAn cuokeuaaia kar'Aa thv
armooToAr| NG o€ Eva E¢ouaiodotnuévo Kévpo Texvikng YoaThpigng (Z€pRIg).

* H xprjon e€aptnudtwy mou dev ouvioTd A dev Exel TTPOUNBEUTEI O KATAOKEUAOTI-
KOG 0iKOG TNG CUOKEUNG UTTOPET va evEXel KivOuvo TTupkayidg, nAekTpotAngiag A
TpAUUATIOWOU.
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* H ouokeur) ouppop@wvetal e v odnyia (EK) Yr.ap. 1935/2004 ¢ 27/10/2004
TIEPI UAIKWV O€ £TTAQN PE TA TPOPIUA.

*H ouokeun pmopei va xpnaigotoinBei amd maidid peyaAlTepa Twy 8 €TWV Kal
aropa pe €IBIKEG AVAYKES, } aTrO ATopa TTou dEV £XOUV TNV aTTaIToUpEvn TIEipa,
MOVO TNV TTIEPITITWON TTOU €TITNEOUVTAI OTT évav UTEUBUVO, 1) TToU £Xouv dia-
Baoel kal Katavonael TIG 0dnyieg Kal Toug KIVOUVOUG TTou TTapoudialovTal Katd
TNV XpNon TG OUOKEUNAG.

* 70 TTAIOIA OEV TTPETTEI VA TTAICOUV JE TN CUCKEUN).

* Mnv a@rivete 10 KaAwdIO va KpéUETal O€ pia BEon TTOU PTTOPE va TO TTIACE! éva
HMIKPO TTaIdI.

* Ta UNIKG ouoKeuaoiag dev TTPETTEN va eyKATOAEITTOVTaI TN BIABEON WIKPWV TTal-
d1wv, dedopévou 611 ammoteAolv TIyr KIvOUvou.

* Av aTToQacioeTe va TIETAGETE T CUCKEUR, TIPETTEI VA TNV OXPNOTEUCETE KOPBOVTOG
70 KOAwdI0 TPOYODOTIAC. ZUVIOTATAI ETTIONG VA KATAOTAOETE aKivOuva Ta PEPN
NG OUOKEUNG TTOU PTTOPET va ATTOTEAEGOUV TINyI KIVOUVOU, IB1aIiTEPA YIa HIKPA
TTaIQIA TTOU PTTOPET VA TTAIEOUV [E TN GUCKEUN.

* Na Byddete 10 QI atmd v Tpida 6Tav dev XPNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUR Kal TTpIV
amo kABe emEPPaan ouvtAPNONG 1) kaBapIouou.

* [1poToU yepioeTe TNV KATOAPOAA WE TO TPOQIUA, GRNOTE TN CUCKEUN Kal BYAATE
T0 QIG TOU KOAwdiou amd v Tpida.

* Mnv BuBicete Tn ouokeun o€ vepd A AAa uypa.

* Mnv Bpéxete TOTE T PEPN TNG OUCKEUNG TTOU £XOUV NAEKTPIKA TAON: KivOUvog
BpayxukukAwpaTog A/kal nAekTpoTTANEiaG.

* BeBaiwBeite Twg Ta ¥épia oag ival oTeyVA, TTPIV XPNOIPOTIOINCETE TNV CUCKEUN
A TIPIV PUBUICETE TOUC DIAKOTITEC TNG, A TIPIV AYYIEETE TO QIC 1) TIC NAEKTPIKES GUV-
OEOEIC.

* Mnv agrjvete TN ouokeur) atnv Tpida, 6TV OTTOUAKPUVEDTE ATTO TO XWPO TTOU
Bpioketal.

* [1pETTEl val XpNOIKOTIOIEITE KOl VA OKOUUTTATE Tr) GUOKEUN O€ [ia aTaBepr ETIQAVEIQL.

* Aev TTPETTEI VO XPNOIUOTIOIEITE TN GUCKEUN Qv ETTECE KATW, AV UTTAPXOUV EUPO-
veic nuiEc 1y va Trapouaiadlel diappor) vepoU. Mnv XpnaIPOTIOIEITE TN OUOKEUN
av €xel {nuid To kaAwdio A T0 QIg, 1) av Tapouaiadel EAaTTwia n ouokeun. OAeg
Ol ETMIOKEVES, AKOUA KAl N QVTIKATAGTACT TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou, TPETTEN va
ektehouvTal o€ éva E¢ouaiodotnuévo Kévipo Texvikng Ymoatipigng (2€pPig), A
oTTWCOATIOTE ATTO évav NAEKTPOAGYO, WOTE VO OTTOPUYETE OTTOIOVOATTOTE KivOUVO

* TOTTOBETAOTE TN GUCKEUN O€ Eva XWPO WE ETTAPKA QWTIOUO Kal WE pIa EUKOAA
TPOCTIEAGCTIUN TTpia.

* [poaétre 10 KAAWBIO va PNV AKOUUTTAEI O€ (EOTEC ETTIQPAVEIEC.

*MPOZOXH: unv xpnoIUOTIOIEITE TN CUOKEUN TTAVW O€ KEKAIUEVO ETTITIEDO.

*MPOXZOXH: mpotou ByaAete Tnv Karoapoha amd 1 ouokeur, Pefaiwbeite
TIWG £XETE OPAOCEI TN GUCKEUR.
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*MPOZOXH: kivouvog eykaupdrwy. Mnv ayyilete Tnv katoapOAa kai v avTi-
0TaO0N YIA PEPIKA ATITAL JETA TN XPAON.

*[potou BdAete 10 QIC TOU KAAWdIoU O€ pia emiToixn TPICa, BePaiwbeite TTwg
givar kaBapd kair aTeyva 10 BEPUAVTIKO OTOIKEIO KAl TO ECWTEPIKO TOU DOXEIOU.

* Mn yepiCete TNV kaToapoAa TTavw atmoé Ta 2/3 NG XwenTIKOTNTAG TNG.

* [1poToU avayere TN cuokeun, PefaiwbeiTe WG TOTTOBETACATE CWAOTA TO KOTTAKI
oTnv KaraapdAa.

* Mn XpnOIUOTTOIEITE TN CUOKEUR XWpIC vePo, yiaTi Ba Kaolv Ta TpA@Ila.

* To KaAwd10 dev TIPETTEI VO OKOUNTIAEN TA (EGTA PEPN TNG TUOKEUNG.

*H ouokeun dev TTPETTEN va TPOYOJOTEITAI DIAUETOU EEWTEPIKWV XPOVODIAKOTITWY
N GAEG EYKATAOTACEIG PE TNAEXEIPIOTAPIO.

* Mn xpnaoiyoTrolgiTe TNV KATGOPAAQ yia va JayelpéWeTe o€ PATIa Koudivag.

* Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN O€ UTTAIBPIO XWPO.

* Mn XpnO1POTIOIEITE TN GUOKEUN XWPIS TPOPIUA.

* Mnv Bédete TTOTE T GUCKEUN TTAVW 1) KOVTA 0€ NAEKTPIKA pdmia A pdmia agpiou.

* Mnv a@rvete TN OUOKEUN EKTEBEIPEVN OTOUG OTHOTPAIPIKOUG TTAPAYOVTEG (Bpo-
XA, AAI0, KATT.).

* ApouU ByaAete 10 @I a6 TV TTPICa KOl AQOU KPUWOOUV 01 (E0TEC ETTIQPAVEIEC,
UTTOPEITE VA KABOPIOETE T CUOKEUR, ATTOKAEIOTIKA pE Eva JaAakS kal Aiyo uypd
Tavi.

* Mnv mAévete T ouokeuR 01O TTAUVTAPIO TTIATWV A PE DIaBPWTIKG ammoppuTTavT-
K.

10 ™ owot 81000 NG CUOKEURG oUpgwva e v Eupwtraiky Odnyia

2012/19/EE ouvioTtoUue va diadoeTe 10 €10IKO EVTUTIO TTOU TTPOUNBeUETal
wem O] E TN OUOKEUN).
®YAA=TE TIZ OAHrIIEZ AYTEZ.

MEPIrPA®H THZ ZYZKEYHZ

- Karoapdha greco corretto

- Kamaki

- Kahwdio nAektpoddtang + @Ig

- ZWWa TNG CUOKEUNG

- XelpoAaBég

- AvrioTaon

- KoupTri Aeiroupyiag kai emAoyAg TpoypaupaTwy
- EvoeikTikd Aapmaki Aeiroupyiag

ITIOTMMOUOW>>

NMPOKATAPKTIKEZ EPFAZIEZ A TH XPHZH

Oion ot AsiToupyia

[Mpiv ouvdéoeTe T GUOKEUR OTO NAEKTPIKG dikTuo, BePalwBeite TTWG N TGN TTOU AVAPEPETAI OTNV TTIVOKIdA KATW aTTd TN
OUCKEUR, QVTIOTOIXE! PE TNV Taon Tou 8IkTUoU TG TTEPIOXNS 0ag. TOTOBETATTE TNV GUCKEUN O€ pia opIfdvTia kal oTabepn
em@avela. To eTmimedo epyaaiag, TPETEN pal ival pia ETIYAVEIR AVOEKTIKA OTIG UWNAEG BepUOKPATIES.
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A Mpoooxn!
Mnv akoupTare Tn ouakeun 1} To KaAwdio Tpopodoaiag kovtd A TTavw ae NAEKTPIKA pdTia Koudivag, paria Koudivag
agpiou A KOVTA G€ POUPVOUG HIKPOKUMATWY.
To kaAwdio Gev TTPETTEI va KPEPETAI ATTO TO TPATTE! 1) TOV TTayKO. ATTOQUYETE TO EVOEXOUEVO Eva pIKPO TTadi va
maoel 70 KAAWDIO Kal va avaTrodoyupioel T CUTKEUR.

To kaAwBI0 Bev TTPETTEN VA OKOUPTIGEN Tl (EOTA PEPN TNG TUTKEUNG.
TomoBeTAaTe T CUCKEUN £T01 WATE Ta IKPG TIaIdIA va Unv @TAVOUV va ayyigouv Ta KauTa pépn Tng.

OAHTIEZ XPHZHZ

A Mpoooxn!

Mn yepidete TNV KaTaapoAa Tavw amo Ta 2/3 TG XweNnTIKOTNTAS TNG.

Mpéel va éxete Eemaywoel kahd OAa Ta Tpd@Iua.

Mnv agrivete yéoa aTnv KaraapdAa apyou payeipépuarog, wud Tpd@iua atn Bepuokpaaia TepIBaAAovTog.
Avoiére 1o kamdki (B). ByaAte v katoapoAa (A) ammd 1o cwya Tng cuakeung (D).
BaAte Ta Tpd@INa OTNY KATOOPOAQ.

Mn yepiCete v karaapoAa Tavw aTmé Ta 2/3 TG XwenTIKOTTAS TNG.

TomoBemoTe TV KaTGAPOAA GTO CWUA TNG GUOKEUAG.

KAeioTe 10 kaméKI.

BaATe 10 QIG TNV NAEKTPIKNA TTPICal TTOU TIPETTEN VAl Eivall YEIWPEVN.

l'a va avayeTe T GUGKEUR, YupioTe To kouuTri Aeitoupyiag (G) atnv emBuuntr 8¢an:
0 oPfnaoto

1 apyd payeipepa

2 ypiyopo payeipepa

W CEotapa

Avapel 1o evoeIkTIkG AauTak (H).

l'a va puBpicete Tv emBupnTr Bepuokpaacia, S1aBAaTE TOV TTivaka.
" (60-80°C) 70W | “1” (80-90°C) 170W | *2” (90-100°C) 240W
wpeg | °C | wpeg °C WPEC °C
1 33 1 24 1 58
2 41 2 2 69
3 52 3 65 3 80
4 60 4 80 4 94.7
5 68 5 85 5 99
6 73 6 90
7 78 7
8 82 8

la va diakdweTe 10 payeipepa, yupiaTe To kouuTi Asimoupyiag (G) ato “0”.
‘Otav XpNoIPOTTOIEITE YIO TIPWTN QOPG TNV GUCKEUR, HTTOpEi Va Trapoucidoel Kamola eAa@pid ooy N Aiyo Katrvo.
‘Otav ohokAnpw6Eei 1o payeipepa, eivar duvardv va diatnpoete {eaTr TV KataapoAa. MupiaTe 1o koupTi AeItoupyiag oTo
o0pBoAo «ZEaTapar ().
& Mpoooxn!
Kivduvog eykauparwv! Otav avoiyeTe To KaTTaKl, TTPOTECTE Va PNV KagiTe aTmd Tov aTuo.
AQaipEaTe T TPOYIUA OTTO TO BOXEID, XPNTILOTIOIWVTAG HIal KOUTAAA.
A Mpoooxn!
Kivduvog eykauparwv! H karaapdha kai n avriotaon {eataivovtal ToAU. Mnv ayyilete Tn ouokeur| kard 1 d1ap-
kela AeiToupyiag Kar pepIka AeTrTé agou T ofAoeTe.
Mpoooxn!
Mnv xpnoipoTToleite akeln PETAAIKG A e TPOXIA ETIQAVEIQ.
l'a va oBACETE TN OUCKEUN, YupiaTe To kouuTri AeiToupyiag aTo “0”. ZPrvel To evOEIKTIKG AauTréki AsiToupyiag. ByaAte 1o
@I amo TNV Tpila.
MepipéveTe va KpUWOEl TEAEIWG N GUTKEUN.
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NMAHPO®OPIEZ I'lA TO APIrO MATEIPEMA

To apyd payeipepa givar Tava n kahutepn Y€6od0g TTPOETOINATTAg (EOTWY Kal BPETITIKWY YEUPATWY, e EAGXIOTN evaoyd-
Anan, xwpig va mpétel va epdoete TTOAD XpOvo otV Koudiva.

To apyd payeipepa xpnaigomoleital auvibwg yia coUTeg Kal aTipada, aAa pe auTh v oBAA Kepapikr kataapdAa ptmo-
peiTe va payeipéwete OAa Ta ayarnuéva aag eayntd. To katdAAnAo kai Tautdyxpovo kaaioBnto oxfpa TG karoapdAag,
v KaB1oTa 16avIKN yia aepipiopa kateuBeiav ato Tpaméd!. (MpETmer va aKOUPTIACETE TV KaToapoAa TTavw Ot pia €I8IKA
Baon yia katoapdAeg 1y o€ pia emigdaveia avBekTIkh aTn BeppoTTa).

Autdg 0 TUTIOG payeipEPaTog Eival IBAVIKOG YIal TTI0 XOVTPOKOMUEVA KpéaTta TTou, OTav payeipelovTal apyd, Tapauévouy
paAakd 81aTnPWVTAS 6An TN yeUon Toug.

ZTIG TePIOTOTEPEG OUVTAYEG HE KPEQG kal Aaxavikd, amaitoivral 8-10 wpeg yia apyod payeipepa 1 3-4 WPES yia ypryopo
payeipepa.

Ymnodeifeig yia To apyo payeipepa

To apyd payeipepa pmopei va xpnaluotoinBei yia ta mepioooTepa TPOQINA, OAG TTPETTEI VO OKOAOUBROETE KATTOIEG GU-

YKEKPIPEVEG 0ONYiEG:

+ Ta va TeTUxeTe Ta KAAUTEPQ ATTOTENETHATA, TIPETTEN VA YEUIOETE PEXPI TO PICA TNV KaTaapOAa apyol payeIpEPaTOG.

+ To apyd payeipepa ouykparei 1o vepd oTo eowTePIKO. I'a va T0 aTmo@UYETE, apaipéaTe To KAtk Tav 0AoKANpweE T
payeipepa kal PETaToTTioTe TO BEIKTN OTO YPYOPO HAYEIPENA, WOTE VA PEIWTETE TN DIAPKEIA PAYEIPEUATOG.

+ To kamdki Oev eQappdlel punTikG 0TV KataapdAa. Mnv avaanKwveTe To KaTraki av dev UTTapxel AGyog, yia va pnv oi-
ayéetal n Beppotnta. Kabe popd mmou Byadete 1o kamdki, Tpémel va utroloyioete 10 AeTrTél Tapamdvw yia 10 payeipepa.

+ Ta va metlxete 10 kaAUTEPO amoTéAeapa OTav QTICXVETE GOUTIEG, APROTE KEVO XWPO 5 eKar. avapeaa oTa TpO@IKa Kal TO
Tavw PEPOG TG KATOAPOAAG.

+ TMoA\ég auvrayég amaitolv oA wpa yia To payeipepa. Av dev EXETE APKETO XPOVO, HaYEIPEWTE TO QaynTO aTTo TV
TrponyoUpevn 1o Bpddu Kal UAALTE To 0To Wuyeio. TomoBeTOTE Ta TPOYIUA PECT OTNY KATOAPOAA Kal TTPOCBETTE TO
uypd 1 TN 6T yia To payeipepa. mAEETe apyo payeipepa (1), A ypriyopo payeipepa (2) i Zatapa ()-

+ Kowre o€ PIKpA Kal KAVOVIKA KOUWATIO Ta W@ Aayavikd, yiari Xpelagovial TEpIcOOTEPO XPOVO PAYEIPEUATOG aTTd TO
KpEag. Mpotou EekIvaeTe To apyo6 payeipepa, TTPETTEN va TalyapioeTe yia 2-3 AeTrTd aTo Tyavi Ta Aaxavikd kai Uatepa
va Ta TOTTOBETAOETE KOVTd aToV TrUBuéva TG kKataapdAag kai va BeBaiwBeite Twg dAa Ta uAikd eival kaAd BuBiouéva
070 UYPO HaYEIPENATOG.

+ [lpotou apyioete 1o payeipepa, apaipéoTe 1o TePiaalo AiTrog Tou KpéaTog, dedopévou 0TI ) uEBOBOG apyou YayeIPEPATOS
Oev emITPETEl TNV €ATUION TOU AiTTOUG.

+ Ta va @riagete yia ouvrayn ou TPoPAETEl TTAPadoaIaKo payeipepd, XpnoIHoTIoIWVTag T UEBodO apyol payelpéua-
T0G, UTTOPET VO XPEIAOTET VOl LEIWOETE TNV TTOGOTNTA TOU UYpoU TTou Ba xpnaluotroifaete. O BaBpdg e¢aTuiong Tou uypol
KOT@ T0 apyo payeipepa, SIOQEPEI ATTO AUTOV TOU TTAPABOTIOKOU HAYEIPEUATOG.

+ [potou Ta BaAete oTnv kataapdAa apyol payeipépatog, TTPETEN va BPATETE yia TouAdyiaTov 10 AeTrTd Ta KOKKIVa wid
(@aoo6AIa, WOTE Va ATTOPOKPUVETE TIG TOEIVEG.

+ Nava payeipéwere yntd, {apmmdv A oAdkAnpa koToToUAa, XpnaipoTroinaTe £va BepudpeTpo Koudivag, yia va Beaiwbei-
TE TIWG WrvovTal 0Tn OwoTH Beppokpaaia.

+ To apyd payeipeua dev eival kardAAnAo yia kdmoia Tpd@iua. Ta {upapikd, Ta Balacaivd, To yaAa Kai n Kpépa yaAakTog
TIpEMEl va TTPoaTiBevtal oTo TEAOG Tou payelpéparog. O xpovog payelpéuatog umopei va peTaBaMeTal avéoya pe v
TIO0GTNTA TOU VEPOU TTOU UTTAPXE! ETT aTNV KATGOPOAQ, TRV TTOTGTNTA AITTAPWY 0UTIWY, TNV apxIKr Bepuokpacia Kai
0 PEYEDOG TWV TPOPIPWV.

¢ To payeipepa Ba gival 0 YPARYOPO yia Ta TPOYIUA TIOU €ival KOUEVA O€ UIKPA KOHUATAKIA.

+ ZuvAbwg Ta Aayavikd BEAoUV TTEPICOGTEPO XPOVO WG TIPOG TO KPEAG, KAl CUVETTWG GUVIGTATAI VO Ta BACETE KOVTA GTOV
TrUBpéva TG KaTaapoAag.

* [po-BeppdveTe To KPEAG Kal TO KPEPUUBI O€ Eva TyAvI EEXWPIOTE, YIO VA PEIWTETE TNV TTOGOTNTA AITTOUG, TIPIV Ta BAAETE
omv katoapoha apyoU payeipéparog. Auth n diadikaaia dev eivar amapaitnt, aAa Ba BeAtiwaer v TeAik yedon.

+ Tla va payeIpEWETE TTIO XOVTPOKOUMEVA KpéaTa, CapTTOV, KOTOTIOUAA K.ATT., ExEl onuacia va AaBeTe utrdyn To péyebog kal
10 oYAua. BaATe T0 Kpéag aTnv KaTaapoAa pEKp! Ta 2/3 TG XwpnTIKOTNTAG TG Kal UaTEPA OKETTIAATE TO e vepd. KOwTe
aTa 8o 10 Kpéag, av xpeladetal. BeBaiwBeite Twg 10 BAPOG TOU KpEaTOg dev UTIEPPAIVET TO ETTITPETTO BpIO.
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KAOAPIZMOZ THZ ZYZKEYHZ

A Mpoooxn!

OAeg o1 epyaaieg kabBapiopou TTou TeplypaQovTal TTAPAKATW, TPETTE Va eKTEAOUVTAI JE OPNOTH OUCKEUR Kal T
@16 Byahpévo amod Ty TIpifa peUPaTog.
TakTIK) ouUVTAPNON Kal kaBapIiopdg TNG GUOKEUAG, TNV diaTtnpolv o€ dpIoTn KatdoTaan yia peyaAo Xpovikd Oi-
aotnpa. Mnv TAévete TIOTE Tal £GOIPTANATA TNG CUCKEUAG OTO TAUVTAPIO TIATWY. Mn xpnaoiuotmoleite ameubeiog
EKTOEEUTN VEPOU.
OmoladrToTe epyaaia TpETel va ekTeAeiTal 6TaV €ival KpUa n GUCKEUR.
Mnv BuBicete T0 Gwpa TNG GUCKEUNG O€ VEPO 1) GAAa uypd.

H e&wrepikn em@daveia Tng KatoapoAag ival amd Topwdeg UAIKS kal pTropei va amoppo@rael vepd. Mnv Bpéxete TToTé TV

eCwTePIKA EMQAVEI TG KATOUPOAAG.

Mpoooxn!

Mnv TAEVETE OTO TTAUVTAPIO TTIGTWY T CUCKEUN Kal Ta EGAPTANATE TNG.
KabBapioTe 10 owpa TG GUOKEUNG e £va uypd Kal JOAAKS TTavi yia va unv XapAageTe Tig EMIQAVEIEG TNG. LKOUTTIOTE.

MAOveTe Ta e€aptiuara Pe (eaTé vepod Kal ATTIa aTTOpPUTIAVTIKE. ZKOUTTOTE KaAd.
KaAf auvtipnon kai TakTikog kabapiopdg diatnpolv T Guakeur o€ kaAf katdaTaon yia peyaAiTepo xpovikd diaoTnua.

AXPHZITEYZH ZYZKEYHZ

Ze TIEPITITWON BEONG EKTOG AEITOUPYIOG TNG GUOKEUNG, TTPETTEI VA TNV OTTOCUVOETETE NAEKTPIKA. KOWTE T0 KAAWBIO TPOQO-
doaiag.

Ze mepimwaon didAuong NG ouokeung, TPETEN va EexwpioeTe Ta didpopa UAIKA KATaoKeung, oUP@wva e Tnv a0vBeon
TOUG Kall TIG 10XU0UaEG diaTagelg atn Xwpa 0ag.
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COOEPXXAHME AAHHOW UHCTPYKLIUMX

HecmoTps Ha TO, YTO JaHHOE YCTPOWACTBO ObINO U3rOTOBMEHO B MOMHOM COOTBETCTBUM C TPEBOBAHUAMU AENACTBYIOLLMX
€BPOMEVCKUX HOPM W BCE €ro MOTeHLManbHO onacHble YacTi obecneyeHbl HeobXxoaMMON 3aLMTON, BHUMATENBHO 03Ha-
KOMbTECb C HaCTOALLMMI Mepami 6e30MacHOCTM 1, BO u3bexaHne TpaBM 1 NOBPEXAEHWIA, MCNOMb3yiiTe npubop CTporo
Mo HasHaueHno. PekoMeHayeTcs XpaHuTb AaHHYH MHCTPYKLMIO B NETKO[OCTYMHOM MecTe. Ecnv Bbl pelunTe nepepatb
[AaHHOe YCTPOIICTBO B Apyrvie pyku, He 3abyabTe nepefaTb BMECTE C HUM W 3Ty MHCTPYKLMIO.

C VHCTPYKLMAMM MOXHO 03HaKOMUTLCS Ha caliTe NpouaBoaunTens npudopa.

HA3HAYEHUE YCTPOUCTBA

Bbl MOXeTe 1cnonb3oBath Nprbop 4nst NpUroTOBNEHNS MPOAYKTOB, MPeAHA3HaYEHHbIX AMns ANs MeaneHHoi Bapku. Mliobon
apyroi cnocob ucnomnb3osaHus Npubopa, He NpedyCMOTPEHHOTO NPOU3BOAUTENEM, 0CBOBOXAAET €r0 OTBETCTBEHHOCTH
33 BO3MOXHbIE NMPOBPEXAEHMS, BbI3BaHHbIE NOJ0OHLIM UCMONb30BaHNEM. [pUMEHEHUe YCTPOCTBA HE MO HA3HAYEHMIO
BrieyeT 3a coboit oTMeHy Mool hopMbl rapaHTIu.

MEPbI MPEQOCTOPOXHOCTMU ANA NPEAOTBPALLEHUA
0OXXoros

*Bo Bpemsi paboTbl npubop ucnyckaet nap. byabte OCTOPOXHbI - Geperntech
OXOroB.
* Bo Bpems akcnnyaTauum npubopa ero KpblLka U HapyHasi TOBEPXHOCTb MOTyT
CUINbHO HarpeBaThCs.
* ByabTe 0CTOPOXHbI - KOrAa OTKPbIBAETE KPbILLIKY, HE 0BOXIUTECH NAPOM.
&Mepbl Be3onacHoCTV No NpefoTBPALLEHNIO OXOroB: KacTpions u Harpesa-
TEMNbHbIA 3NEMEHT CTaHOBATCSA O4YeHb ropsuumin. He TporaiTe npubop BO
BpeMmst ero paboTbl U cpady Nocne ero BbIKIOYEHNS.
*He goTparnBatbCs [0 HarpeTbix NMoBepxHOCTen. Mcnonb3yinTe npuxsatky uim
TPSANKM.

MPABUNA TEXHUKU BE3ONACHOCTHU

NMEPEQ NEPBbIM UCMOJNTb3OBAHUEM MPUBOPA HEOBXOAUMO BHUMA-

TENbHO NPOYUTATb HACTOALLYIO UHCTPYKLUIO.

* 10T NpnbOp NpeAHa3HayveH Ans UCMONb30BaHWSA B AOMALLHUX YCOBUSX UMK
CXOAHbIX C HAMM, KaK TO:

- B NOMELLEHUSX AN nepcoHana MarasuHoB, O(MCOB M APYIUX YYPEXOEHNN. OT-
BeJEeHHbIX ANS NPUrOTOBIEHNUS NULLK;

- Ha (hepmax;

- ANS UCMOMNb30BaHUS KIIMEHTAMW FOCTUHWL, MOTENEN U APYrX NOMELLEHUA Xu-
110ro xapakTepa;

- B MecTax Tuna roctuHu bed and breakfast.

* M3roToBuTENb HE HECEeT OTBETCTBEHHOCTW 3@ HemnpaBWiibHOE WUCMOMb30BaHWe
npnbopa 1 Mcnonb30BaH1e ero B LENsX, He NPeayCMOTPEHHbIX 4aHHbIM PYKO-
BOACTBOM MO 3KCMyaTauum.

* PekomeHayeTcs coxpaHsiTb OpuUruHanbHyHo ynakoBky npubopa, nockonbKy 6ecnnar-
Hoe o6Ccnyxu1BaHue He NPeAOCTaBNAETCs B CNyyae HenpaBuibHON ynakoski npubo-
pa B MOMEHT €ro TPaHCMOPTUPOBKI B aBTOPU30BAHHBIN LIEHTP TEXOBCNYNUBaAHUS.
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* /icnonb3oBaHue akceccyapoB He PEKOMEHOBAHHbIX NPOU3BOAUTENEM WK He
BXOZALMX B KOMNNeKT npubopa, MOXET CTaTb MPUYMHOM BO3ropaHus, yaapa
ANEKTPUYECKOro TOKa UMK HaHECEHUS Bpeaa YeNoBeky.

*Mpubop cooteeTcTBYET TpebosaHuam nonoxenus (EC) Ne 1935/2004 ot
27/10/2004 o maTepuanax, UMetLLMX KOHTAKT C MULLEBLIMI NPOAYKTaMU.

* Mpubop MoryT ncnonb3oBaTh A€TM Mnagwe 8 net u nuua ¢ orpaHNYEHHbIMM
(hU3NYECKUMM, CEHCOPHBIMM UIN YMCTBEHHBIMW BO3MOXHOCTAMM, Nnbo 6e3 fo-
CTaTOYHOrO OMbITa MM 3HAHUIA, HO TOMbKO MOZ MPUCMOTPOM OTBEYAlOLLEro 3a
nx 6e30MacHOCTb INLa UM Nocne nomnyyYeHns COOTBETCTBYIOLLMX MHCTPYKLMIA U
WHopMaLmMn 06 0MacHOCTI, CONPSKEHHOI C SKCnnyaTauuen npubopa.

* He paspeLuaiite getam urpatb ¢ npubopom.

*He octaBnstb 63 NpucMOTpa LUHYP 3MeKTPONUTaHUs B 4OCTYMHOM ANs AeTen
MecTe.

* Bo usbexaHne HecyacTHbIX Cry4aeBs, He OCTaBNsANTe YnakoBky OT npubopa B
MecTax, AOCTYMHbIX ANns AETEN.

* [Mocne oKoH4aHWS Cpoka dKCnryaTauum YCTPOMCTBA, B LENSX €ro NpaBuUibHOM
YTUNN3aLmMK1, PEKOMEHAYETCS 0Tpe3aThb AMIEKTPUYECKUIA NPOBOA, CAenas npubop
HenpuroaHbIM ANs UCNoNb3oBaHKs. PekomeHayeTcs cneauTb 3a Tem, 4Tobbl no-
TEHLManbHO onacHble AeTanu npubopa He CTanu UrpyLLKomn 45 AeTen.

* PekomeHayeTcs BbiTackuBaThb BUIKY U3 PO3ETKW KaxablA pa3, koraa npubop He
NCMONb3YeTCs UNKM B Cryyae ecnn Heobxoanmo OCYLLECTBUTL €ro YUCTKY U
PEMOHT.

* [epep HaNoNHeHMEM KacTprONM NPOL4YKTaMm BCEraa BbIKMtouaiiTe npubop v Bbl-
HUMaMTE BUIKY 13 3NEKTPOPO3ETKU.

* He onyckaTtb npubop B BOAY 1 ApYrie XUOKOCTU.

* /36erainTe KOHTaKTa C BOAOW AeTanen, Haxo4aWmMXcs No4 HanpshkeHMeM: onac-
HOCTb KOPOTKOTO 3aMbIKaHWS! W/UI MOPaXeHWs ANEKTPUYECKAM TOKOM.

* Mepep TeMm, Kak ©cnonb3osaTh NPMOOP UM MaHUMyNMPOBATb €10 BbIKMKOYATENS-
MW, a TaKkKe NprUKacaTbCa K WTencento u nposogam, ybeautecs B ToM, Yto y Bac
XOPOLLO BbITEPTbI PYKY.

* He octaBnATb 6€3 npucMoTpa npubop, NOAKMOYEHHBIN K 31IEKTPOCETH.

+ CrnieflyeT “cnonb3oBaTh 1 CTaBUTb annapaT Ha YCTOMYMBOM MOBEPXHOCTU, Bbl-
AEPKMBAIOLLEN BbICOKYIO TeMNepaTypy.

* Ecnn npousowwno nagexne npubopa, To OH He NOASIeXMT fanbHENLe akenya-
TaLU NPV HaNUYMM NPU3HAKOB NOBPEXAEHWA UMK YTEYKN BOAbI. He ncnonb3yn-
T€ NPVUBOP NPX HaNMYUK NOBPEXAEHWA B LUIHYPE UMK BUNKE, @ TaKkke B CaMOM
npubope. Bo nsbexaHne noboro pucka BCe PEMOHTLI, BKIKOYAs 3aMeHy npo-
BOAA NUTaHWS, LOIMKHbI NPOU3BOAMTLCS UCKMKOYNTENBHO B aBTOPU3NPOBAHHOM
LieHTpe CepBUCHOrO 0BCMyXMBaHNS UMK CneLuanncToM, obnaaaroLmm Heobxo-
AVMMOW KBanudmkaumen
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* [pnbop JormkeH BbITb NOMELLEH B XOPOLLIO OCBELLEHHOE NOMELLEHNE C NErkoao-
CTYMHOMN PO3ETKON.

* Cnepute 3a TeM, YToObI ANETPUYECKUA NPOBOA HE COMpuUKacancs ¢ HarpeTbIMu
NOBEPXHOCTAMM.

* BHUMAHME: He ncnonb3oBatb Npubop Ha HaKMOHHOM NOBEPXHOCTY.

* BHUMAHME: lMNpexae yem CHATbL kacTprosio ¢ kopnyca npubopa ybeantech
B TOM, YTO Np1BOP BbIKMKOYEH.

* BHUMAHME: onacHocTb oxoroB. Henb3st foTparMeartbCs 40 Harpesatesib-
HOrO 3NeMeHTa 1 KacTpIoN B TEYEHUE HECKOSbKUX MUHYT NOCHE BbIKMKYEHMUS
npubopa.

* [epen TeM, kak BCTaBUTb BUIKY B PO3ETKY B CTeHe ybeamnTech B TOM, YTO Harpe-
BaTENbHbIN 3NIEMEHT M BHELLHSIS NMOBEPXHOCTb EMKOCTU CYXME W YUCTbIE.

* Henb3s 3anonHsaTh kacTpronto 6onee yem Ha 2/3 e€ obbéma.

* [pexae Yem BKMOYMTL Npubop, ybeamTech B TOM, YTO Kpbillka Ha KacTprone
NNOTHO 3aKpbITa.

* Henb3s ncnonb3osath Npubop 6e3 Boabl BO n3bexaHne NogropaHns NpoLyKTOB.

* He gonyckaTtb CONPUKOCHOBEHNS LIHYPa 3NEKTPONUTAHUS C HAarpeTbIMK YacTAMU
npubopa.

*[pnbop Henb3s MogknyaTh K CETW C MOMOLLBI0 BHELHEro Taimepa Wunu
YCTPOWCTB, 3aKa3aHHbIX MO UHTEPHETY.

* He ncnonb3ynTte KacTpionto 4515 NPUrOTOBAEHUS NULLM Ha NAnTe.

* He pekomeHayeTcs akcnnyataums npubopa Ha OTKPbITOM BO3ayXe.

* Henb3s ucnonb3osatb NycToit npubop.

* He pekomeHayeTcs nomeLatb npubop B HEMOCPEACTBEHHON 6NN30CTM OT raso-
BOW WIIN 3NEKTPUYECKON NIUTBI.

* He ponyckaTb BO3geicTBus Ha npnbop atMochepHbiX (hakTopoB (A0XAs, CONMH-
yamta.).

* [ocne oTknoYeHUs Npubopa OT PO3ETKM U OCTbIBAHUS HArpeTbiX YacTei Heob-
XOZMMO MPOU3BECTU €0 YUCTKY, HO TOSbKO MPU MOMOLLM MSATKOW TKaHW, Crerka
CMOYEHHOW BOON.

* [Ins yxoga 3a npubopom He pekoMeHAyeTCs UCronb3oBaTh abpasnBHbIE YNCTS-
LMe CpeacTBa, MOKLLWE CPELCTBA, Bbi3bIBAOLLME KOPPO3MIO, @ TaKKe CpeacTBa
ANS MbITbS MOCYAbI.

* [Ins oCyLLeCTBNEHUS NPaBUIBbHON yTUNu3aLuu npubopa B COOTBETCTBUN C Tpe-

BosaHusmu Eponenckon [Oupektuebl 2012/19/EU Heobxoamumo 03Hako-

mmm MUTBCS C MPUNOXEHHOM K NPUOOPY NAMSATKON.

XPAHUTb HACTOSALLEE PYKOBOACTBO NO 3KCMIYA-
TALUMN.
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OMUCAHMUE NPUBOPA

- Kactptons

- Kpbiwka

- OneKTpuYeCKuii WHyp + BUNKa

- Kopnyc npubopa

- Pyukun

- HarpeBatenbHblit 3enemeHT

- Pyuka BknioyeHms 1 BbiGopa nporpammbl
- CBeTOBOI MHAMKATOP BKMIOYEHNS

ITOTMMOUOW>

NnoAroTOBUTEJIbHLIE ®A3bl NMEPE[Q UCMOJIb3OBAHUEM

MoproroBka K Kcnnyarauum

MMepep TeM, kak NOAKIIOYNTL NPUBOP K CETU SNEKTPNUTAHMS, HEOOXOAMMO NPOBEPUTL COOTBETCTBUE HANPSBKEHWS B CyLLie-
CTBYIOLLEH CETU yKa3aHHOMY Ha UHCOPMALIMOHHON Tabnuyke, NPUKPENNEHHON K KUNSTUMBHIKY. MocTaBuTb annapat Ha
YCTOMYMBYIO TOPU3OHTArbHYIO MOBEPXHOCTb. YCTaHaBnMBaiTe Npubop TONbKO Ha MOBEPXHOCTSAX, YCTOMYMBLIX K BO3AEN-
CTBUIO BbICOKVX TEMMEPATYP.

BHumaHue!

He pasmeLuatb npubop nnv WwHyp aneTponuTaHuns B6m1an Unu Ha HarpeToil 3NeKTPUYECKON UIK ra3oBoN 1yXOBKE,

a Taroke B6M13n MUKPOBONTHOBOW MEYM.

He ocTaBnsTh WHYp SNeKTPONMTaHNS CBELLMBALOLLMMCS CO cTona. He pa3peluaTb AeTsM [epraThb 3a WHYP arek-
TPONUTaHMS, YTO MOXET MPUBETM K NaaeHuto npudopa.

He ponyckaTb CONPUKOCHOBEHNS LLUHYPa 3MEKTPONMTaHMS C HarpeTbIMU YacTsiMU1 Npubopa.
PasmeLLatb Npubop Takum 06pasoM, YToBbI AeTAM Bblnv HEAOCTYMHbI HArPETLIE YacTy npubopa.

PYKOBOACTBO NO 3KCMNYATALUU

BHumaHue!
Henb3s 3anonHsTb kacTpronto Gonee yem Ha 2/3 eé obbEma.

Bce ncnonbayemble MPOAYKTbI JOMKHbI BbITb Kak CriefyeT pasMOpOXeHbI.
Henb3si 0CTaBNSITh B KACTPIONE MEMEHHO BapKU CbIpble MPOLYKTbI NPW KOMHATHOM TemnepaType.

Otkpoiite KpbiLLKy (B). CHumuTe kacTptonto (A) ¢ kopnyca npubopa (D).
MonoxwTe NPOAYKTbI B KaCTPIONHO.

Henb3s 3anonHsTb kacTpionto Gonee yem Ha 2/3 eé obbéma.

MomecTuTe KacTpronio B kopryc npubopa.

3aKpbITb KPbILLIKY.

BcTaBuTb BUNKY B po3eTky, koTopast JomkHa BbiTb 060pyaoBaHa 3a3emneHnem.
[ina BKMtoYeHNs npubopa NoBEpHUTE PyUKy BKMoYeHNs (G) B HyXHOE NOMOXeHNe:
0  BbIKNKOYEH

1 MepneHHas Bapka

2 bbicTpas Bapka

) Harpes

3axokeTcs CBETOBOW MHAMKATOP BKMtoveHns (H).

[ins HacTPOWKV TeMnepaTypbl 03HaKOMbTECH C NpuUnaraemMoi Tabnuuei.

0" (60-80 C°) 70B | “17(80-90 C°) 170B | “2" (90-100 C°) 240B
yackl c° yachl c° yachl c°

1 33 1 24 1 58

2 41 2 2 69

3 52 3 65 3 80

4 60 4 80 4 94.7

5 68 5 85 5 99

6 73 6 90

7 78 7

8 82 8
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[ins ocTaHOBKY NpoLiecca NPUroTOBNEHIS MOBEPHUTE PyYKy BkodeHnst (G) B nonoxerne "0".

Mpwu nepBoii acknnyatauum npubopa Bbl MOXeTe MOYYBCTBOBaTL HEMPUATHLIN 3anax W Jaxe 3aMeTUTb Nerkui
ObIMOK.

Mo okoH4YaHWUKM NpoLiecca roTOBKM MOXHO NOALEPKUBATL KACTPOMIO B TEMNNOM COCTOSHMN. [OBEPHUTE pyuKy BKMIOYEHNS
Ao cumeona Harpes ().
BHumanue!
OnacHocTb oxoroB! [posBRANTE 0CTOPOXHOCTb MPU OTKPbIBAHUN KPbILLKW BO M3DEXaHWe Nomy4eHnst OXOroB ot
BbIXOASALLErO Napa.

/13BnekuTe NpoayKTbl U3 EMKOCTH, UCTIONb3Ysl NOBAPELLKY.
BHumaHue!
OnacHocTb oxoros! KacTptonsi 1 HarpesaTenbHbIN 3NIEMEHT CTaHOBSTCS 04eHb ropsunmu. He Tporaiite npubop Bo
Bpems ero paboThbl 1 cpasy nocre ero BbIKIMIOYEHNS.

A BHumaHue!
He vcnonb3oBaTh abpasnBHbIX CPEACTB UMK METANNYECKUX OpPUAWIA.

[ins BbIKNIOYEHUS Mpubopa NOBEPHIUTE PYUKy BKo4YeHUs B nonoxerue "0". CBeTOBON MHAVKaTOp BhIKMtouuTes. OTcoeam-
HUTb NPOBOL NMUTaHNS U3 PO3ETKM TOKA.
[aitte npnbopy NOMHOCTBIO OCTBIHYTb.

MHO®OPMALIUA O MEANIEHHOW BAPKE

MepneHHas Bapka - nyyLumii cnocob NpuroToBMTL ropsyee v NUTaTenbHoe BM1H[0 ¢ MUHUMYMOM YCUMWIA 1 MPOBEAEHHOTO
Ha KyxHe BpeMeHH.

MepaneHHas Bapka UCMOMb3yeTCs, B OCHOBHOM, MpY MPUTOTOBMEHW CYMOB 1 TYLLEHbIX ONIOA, HO B 3TON OBamNbHON kepa-
MUYECKOI KacTpione Bbl MOXETE MPUroTOBUTL NpakTuyeckoe noboe Bale nobumoe 6ntoao. E€ yaobHBIN 1 B ToXe Bpems
npuvBnekaTenbHbI AU3aliH NO3BONSET Takke nogasaTth B Hel brioga npsamo Ha cron. (Kactpionto Heobxogumo Bcerga
CTaBMTb Ha CreLuanbHyto MOACTABKY UMW Ha NOBEPXHOCTb, YCTOMUMBYIO K BO3AEIMCTBUIO BbICOKUX TEMMEpaTyp).

370 BWA BapKi ueanbHO MOAXOANT ANs NpUroToBneHnst 6onee KpynHbIX KyCKoB Msca, KoTopble npu bonee MeaneHHon
Bapke B TeYEHWE NUTENbHOrO BPEMEHM, OCTAIOTCS MATKUMU, He Tepsist CBOEro apomara u Bkyca.

B bonbLunHCTBE peLienToB Msca 11 0BOLLEN Ans npoLecca MeaneHHoi Bapkn Tpebyetcs 8-10 yacos, a ans GbicTpoit - 3-4
yaca.

CoBeTbl ANA MeAneHHOW BapKu

MeaneHHas Bapka MOXET 1CMONb30BaTLCS AN OMbLUMHCTBA NMPOAYKTOB, OAHAKO CrieayeT cobnoaath psA npasun:

* [Ins BOCTWXEeHWs NyyLLero pesynbTara kacTprons Ans MeaneHHoN Bapk [OMKHa ObITb 3anonHeHa ToMbKo HanonoBuHy.

+ [pu MeanexHol Bapke BoAa OCTaETCA BHYTPW NpOAYKTOB. B npoLjecce «MeAneHHoi roToBK» BOAA OCTAETCS BHYTPY.
Yr06bl 3TOTO HE CRY4MNoCh, CHUMMUTE KPbILLKY NOCMe 3aBEpLUEHNS TOTOBKM U NepeABUHbTE CTPENKY Ha «BbICTpyio ro-
TOBKY» ANS YCKOpeHWs npoLecca.

* Kpblluka He 04eHb NNOTHO MpuneraeT k kacTpione. He nogHuMaiiTe kpbilky 6e3 HeobxoanmocTu, 4Tobbl He HapyLuaTh
BHYTPEHHIN TeMnepaTypHbIi pexim. Kaxaoe oTkpbiBaHWe KpbILLKW YATMHHAET Bpems Bapkit Ha 10 MUHYT.

* [Ins fOCTIKEHINS NyyLLEro pesynbTaTa npyu NPUroTOBNEHM CYNoB 0CTaBAAITE HEBOMbLLLON 3a30p B 5 CM Mexay npoayKTamu

11 BEPXHEI YaCTbI0 KacTpHonN.

Bo mMHorux peLientax npeycMoTpeHo 6onee AnUTeNnbHOe BPeMS NpUroTOBMEHMS, NO3TOMY BO 3bexaHne notepn Bpe-

MeHW CBapuTE BCE HakaHyHe 11 MPOCTO MONOXMTe B XOMOANMbHIK. [1onoxuTe NpoayKThl B kKacTpronto, a 3aTem AobasbTe

TYZa BOAY UMM COYC. BbIBEPUTE PEXUM Bapku - MeAneHHast (1), BbicTpas (2) umm Harpes ().

* HapexbTe cbipble OBOLLM Ha ManeHbkve v CPeAHMe Kycki, MOCKOMbKY Ha X npurotoBneHne Tpebyetcs 6onblue Bpe-
MeHM, Yem Ans msca. OBoLLK HeobX0AMMO NaccMpoBaTh Ha CKOBOPOAE B TeYeHWe 2-3 MUHYT nepes TeM, kak HavaTb
npoLiecc MeANEHHON BapKu, 3aTeM ybeanTech, 4TO OHW HaXOAATCA Ha AHE KACTPKOMN 11 YTO BCE MHIPEANEHTbI MOMHO-
CTbH0 MOKPbIThI KUAKOCTBHO.

* YbepuTe MULLHWIA X1P C MACA Nepes Havanom npoLecca Bapki, NOCKOMbKY NP MEANEHHON Bapke Macmno He AOMKHO
1cnapsTses.

+ Ecrv B Bawwem peviente npeAycMOTPeH TPAAULMOHHbINA CNOCOD MPUrOTOBNEHNS, TO B NPOLIECCE MPUMEHEHNS KacTpio-
W ANS MeAneHHOM Bapki BO3MOXHO NMOHaA00MTCS YMEHbLUMTb KOMMYECTBO UCNomb3yemolt xuakocTu. B npouecce
MEANEeHHO BapkN XWAKOCTb UCMApSAeTCs B PYroM MPOLEHTHOM COOTHOLLEHUI HEXENU Npu TPaaULMOHHON crocobe
NpUroTOBNEHMA.

+ [Ins npurotoBneHus kpacHoi aconn HeobXxoaumo AaTh eil MoKUNEeTb B TeveHne He MeHee 10 MUHYT, npexae Yem
NONOXMTb €€ B KACTPMIONIO AN MeNEHHON BapKu, YAANNTb U3 HEé TOKCUHbI.

* [pu NpUroTOBNEHNM *a@PKOrO, BY)KEHUHbI NAK LMo KypuLlbl MCMONb3YNTe KyXOHHbIA TEPMOMETP AN KOHTPONS 3a
TeMnepaTypoii roTOBKA.
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+ [N HeKOTOpbIX NPOAYKTOB HE MOAXOANT MPOLeCC MeAneHHo Bapku. Takue NpoayKTbl, kak nacta, MopenpoayKTbl, Mo-
TIOKO W CIMBKW AOMKHbI J0BaBNATLCS B KACTPIONIO B CAMOM KOHL|E TOTOBKM. Bpemsi npurotoBneHns MoxeT pasnnyaTses
B 3aBVCHIMOCTM OT KONMYECTBA BOAbI BHYTPU KaCTPHOMK, KOMMYECTBA X1pa, TeMnepaTypbl NPOAYKTOB B Ha4arne roToBkM,
a Takke ux paamepa.

+ Ecnv npoaykTbl pasneneHsl Ha bonee Menkue Kyck, To Ans WX NpuUroToBneHus TpebyeTcs MeHblUe BpeMEHU.

+ OB6blYHO [Nt NPUrOTOBMNEHNS OBOLLEN TpebyeTcs Gonblue BpeMeHM, YeM AN MACa, 3HAUUT UX HyXHO pacronarathb B
HUKHEN YacTu KacTpronu.

+ PasorpeiiTe npesBapuTenbHO MACO 1 MyK HA OTAEMBHON CKOBOPOAE, YTOBbI YMEHbLIMTL KOMMYECTBO X1pa, NPeXxae Yem
MONOXWTb MX B KACTPIOMIO ANS MEANEHHOM Bapki. OTOT aTan He ABNAETCS 0053aTeNbHbIM, HO NO3BOMNT YNYYLLIUTb BKYC
npuroTaBnuBaemoro bmofa.

+ [Ins npurotoBneHus msca, HapesaHHoro 6onee KpyMHbIMK Kyckamul, By)eHUHbI, KypuLibl U T.0. BaXHO Y4NTbIBATb UX
pa3mep 1 hopMy. 3anorHUTe KacTpionio MICOM Ha 2/3, 3aTeM Haneiite Bogbl, 4T06bl OHa NpukpbIBana Msico. B cnyyae
HeobXoANMOoCTI pasfenuTe Msica Ha ABa kycka. CneauTe 3a Tem, YToBbl BEC MSiCa He NpeBbllLan pekoMeHA0BaHHbIiA.

OYUCTKA NMPUBOPA

BHumaHue!
lMepen BbINONHeHWeM NobbIX OnepaLuii No YncTke nprubopa HEOOXOAMMO BbIKIOUUTL €r0 W BbITALMTL BUNKY 13
PO3ETKM.

Mpn YCNoBIUM CBOEBPEMEHHOI YUCTKM 1 BLIMOMHEHIS! NPODUIAKTYECKUX MEPOMPUSITUIA rapaHTUpyeTCcs addek-
TUBHOE €0 UCTIONb30BaHME B TeYEHNe ANNUTENLHOTO Neproaa BpeMeHN. He 4onyckaeTes MbiTbe YacTelt npuéopa
B NOCYAOMOEYHOI MaLUMHe. Henbas uemonb3oeaTh NpsiMble CTPyM BOAbI.

TNioBble AeiicTBIS C NPUBOPOM [OMKHBI OCYLLECTBASTHCS TOMBKO MOCHE €0 MOMHOMO OXMaKAEHMS.

Henbasi norpyxats kopnyc npubopa B BOAY N Apyrue XuakocTy.

BHeLUHAS NOBEPXHOCTb KaCTPIONN M3rOTOBMEHA 3 MOPUCTOrO MaTepuarna, KoTopblil MOXeT BNNUTbIBATL BOAY. He Hamauu-
BaiiTe BHELLHIOK MOBEPXHOCTb KAaCTPHONM.
A BHumaHue!
He paspeLuaetcs MbiTb NpuBOp 1 ero AeTany B NOCYAOMOEYHOM MaLLMHE.

BeinonHsiiTe uncTky npubopa npy NOMOLLM MATKOM BNaXHOW TkaHW BO 130exaHne NOBPeXAeHNs MOBEPXHOCTMU KaCTpoNA.
BbicywnTb.

YuncTky akceccyapoB pekOMEHAYETCS OCYLLECTBNSATb NMPW MOMOLLM BOAbI M MSATKAX YMCTALLMX CPeACTB. TjaTenbHo BCe
BbITEPETH.

[ins npoaneHuns cpoka cnyx6bl 1 yBennyeHns adeKTMBHOCTY Npubopa pekoMeryeTCs perynsipHo YNCTUTL €0 1 OCYLLECT-
BMATb HE0BX0AMMOE TexobCryKuBaHme.

BbIBOA U3 SKCNNYATALUUU

Ecnm an60p HE ncnonb3yercd, HeobX0AMMO BbIKMIOYUTb €0 13 CETH ANEKTPONUTaHNA. OtcoeanHUTL LLHYp anekTponu-
TaHuA 0T CeTu.

[ing npoBeaeHus yTunusayum anGOpa M0 OKOHYaHWM Cpoka ero CJ'Iy)KGbI, HeobXxoanMo oTAeNUTL Apyr OT Apyra ero 4actu
W OCYLLECTBMTb UX YyTUNU3aALMIO B COOTBECTBUI C TUMOM MaTtepuhana, U3 KOToporo OHM COCTOAT Ha OCHOBaHWMW 3aKOHOAa-
TenbCTBa CTPaHbl CNONb30BaHNA an6opa.
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[lata n3roToBneHns ykasaHa Ha kopnyce usgenvs B 3awndposaqHom Buae SN wk/yrabedefg,
rae wk — Heaienst NpoM3BOACTBA

yr — rofl NPOM3BOACTBA

abcdefg — cepuitHbIin HoMep ugenus

CooTBeTcTBYET TpEbOBAHMAM

TP TC 004/2011 «O 6e30nacHOCTM HU3KOBOMLTHOTO 0B0OPYAOBaHHs, yTBEPXAEH Pewennem Komuccun TamoxeHHOro co-
to3a Ne768 ot 16 asrycta 2011 roga

TP TC 020/2011 «3nekTpomarH1THasi COBMECTMMOCTb TEXHUYECKIX CPEACTBY, yTBepkaeH Pelwernem Komucenn Tamo-
eHHoro cotoa Ne879 ot 9 nexabpst 2011 roga

VIHcbopmaLms 0 cepTudrKaLiv B MPUNOKEHNM K rapaHTUAHOMY TanoHy W/vnu Ha ynakoBKe U3AENNs.

220-240B~ 50/60Iy - 240BT - Knacc | - IPX0
CpoenaHo B Kutae

Mwmnoptep: OO0 «Meauarex»,
HOpuanyeckuir agpec:127008, ropog Mocksa, ynuua Cagosas-TpuymdansHas, som 16, ctpoenve 3, MOM. |, KOM 2
daktnyeckuin agpec:119048, r. Mocksa, yn. Ycadesa, 4.29, kopnyc 3, nom.ll, kom.3

Marotosutens: De’ Longhi Appliances Srl /«[lenoHrn AnnnaeHcuc CPI» Agpec: 50013 Wtanus, ®nopexums, Kamnn bu-
3eHuyo, Bua C. Kynpuko 300.

Cnncok opraH13aLi, YNonHOMOYEHHbIX M3roToBuTENeM Ha paboTy ¢ npeTeH3nsMu noTpebutenei 1 cepercHbIM 0bcny-
XUBaHWEM, pa3MeLLeH Ha caiTe: http://www.ariete.net/ru/assistance
'opsiyast nunms Ariete +7915165611

Toaap nocTaBnsaeTca B COGpaHHOM BUAe, cneyunanbHbIX TpesOBaHMVI K NepeBo3Ke U XpaHEHUIO He YCTaHOBIEHO.
yTVIJ'II/I3VIpOBaTb B COOTBETCTBMW C 3aKOHOAATENbCTBOM MECTa peanunsayun.

["apaHTuitHbIN cpok 2 roaa. Cpok cryx6bl n3nenus 2 roga.

VHdopmaums o cepTudmkaLm B NPUAOKEHNM K rapaHTUIAHOMY TafoHy /M Ha ynakoBke U3Aenus.
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ET PAR ORD OM DENNE VEJLEDNING

Selv om apparatet er konstrueret i overensstemmelse med de specifikke europaeiske normer, og de potentielt farlige dele
derfor er beskyttede, bar man lzese vejledningen omhyggeligt, og kun bruge apparatet til det, den er konstrueret til, sa man
undgar ulykker og skader. Opbevar denne vejledning tilgeengeligt til eventuelt senere brug. Hvis apparatet overtages af
andre, skal denne vejledning falge med.

Anvisningerne er tilgaengelige pa fabrikantens webside.

DET SKAL APPARATET BRUGES TIL

Det er muligt at bruge apparatet for at stege fadevarer, der kreever langsom stegning. Alle gvrige former for brug af appa-
ratet er ikke fastsat af producenten. Producenten fritages for enhver form for ansvar for alle skader, der opstar som felge af
forkert brug af apparatet. Garantien frafalder, hvis apparatet bruges til noget, det ikke er beregnet til.

ADVARSLER ANGAENDE FORBRZENDINGER

* Apparatet udleder damp i lgbet af drift. Pas pa, for at undga forbreendinger.

* | lgbet af driften risikerer apparatets lag og udvendige overflade, at blive meget

varme.

* Nar laget abnes, pas godt pa, for at undga at braende sig med dampen.

& Bemaerkninger vedrgrende forbreendinger: Gryden og modstanden bliver
meget varme. Undga at bergre apparatet under brug og i minutterne umid-
delbart efter slukning.

*Undga, at bergre de varme overflader. Anvend grydelapper eller klude.

VIGTIGE HENVISNINGER

LAS DENNE VEJLEDNING OMHYGGELIGT IGENNEM F@R BRUG.

* Dette apparatet er ment til anvendelse for husbrug og lignende, sasom:

- pa kekkenomrader forbeholdt personalet pa butikker, kontorer og andre professi-
onelle arealer;

- pa bondegarde;

- til brug for kunder pa hoteller, moteller og andre boligindretninger;

- pa omrader som bed and breakfast.

* Man frasiger sig ethvert ansvar, hvis apparatet ikke bruges i overensstemmelse
med denne vejledning.

* Det tilrades at opbevare de originale emballager, fordi gratis bistand ikke ydes i
tilfeelde af skader forarsaget af en uegnet emballage ved forsending til det god-
kendte servicecenter.

*Brug af uegnet eller uoriginalt tilbehar kan indebaere risiko for brand, elektrisk
stad eller kveestelser.

* Apparatet opfylder kravene i forordningen (EF) nr. 1935/2004 af 27. oktober 2004
om materialer og genstande bestemt til kontakt med fadevarer.

* Apparatet ma kun benyttes af barn over 8 ar og personer med fysiske, sanse-
maessige eller mentale handicaps eller med manglende erfaring eller kendskab,
hvis dette sker under opsyn fra en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed,
eller safremt de er blevet instrueret med hensyn til forsvarlig brug af apparatet og
har forstaet de farer, som er forbundet med brugen.
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* Barn ma ikke benytte apparatet som legetgj.

+ Lad ikke ledningen haenge pa et sted, hvor et barn kan gribe fat i den.

* Emballagedelene skal opbevares utilgaengelige for barn, da de kan udgere en
mulig fare.

* Nar apparatets driftsliv er afsluttet, klip stramledningen over, sa den ikke kan bru-
ges. Det er ligeledes vigtigt at fierne de dele, som man mener kan veere farlige,
idet barn kan finde pa at bruge apparatet som legetg;.

* Fjern stikket fra stikkontakten, nar apparatet ikke er i brug, og hver gang inden
vedligeholdelse eller renggaring.

+ Sluk altid apparatet og fjern forsyningsledningens stik fra veegstikket far fodeva-
rerne haeldes ned i gryden.

* Leeg ikke apparatet i vand eller anden vaeske.

* De elektriske dele ma aldrig komme i kontakt med vand: risiko for kortslutning og/
eller for elektrisk stad.

* Sgrg altid for at have helt tarre haender inden betjening eller regulering af afbry-
derne pa apparatet eller inden bergring af stikket og forsyningstilslutningerne.

* Hold apparatet under opsyn, nar strammen er tilsluttet.

* Apparatet skal anvendes og hvile pa en fast og jeevn overflade, der kan modsta
hgje temperaturer.

« Apparatet ma ikke benyttes, hvis det har veeret udsat for slag, hvis der er synlige
tegn pa skader eller i tilfeelde af vandlaekager. Hvis den elektriske ledning eller
stikket er beskadiget, eller hvis selve apparatet er defekt, ma det ikke bruges. Alle
reparationer, indbefattet udskiftning af den elektriske ledning, ma kun foretages
af et autoriseret servicecenter eller en fagmand med lignende kvalifikationer, sa
man forebygger enhver risiko

* Placér apparatet i et omrade med god belysning og let adgang til en stikkontakt.

* Sgrg for, at den elektriske ledning ikke kommer i bergring med varme flader.

« ADVARSEL.: apparatet ma ikke anvendes pa en heldende overflade.

+ ADVARSEL.: Kontrollér, at apparatet er slukket far gryden fiernes fra appara-
tets hus.

« ADVARSEL.: fare for forbreendinger. Modstanden og gryden ma ikke anven-
des i minutterne umiddelbart efter slukning.

* Far forsyningsstikket seettes ind i veegstikket, kontrollér, at varmeelementet og
den udvendige del pa den indvendige beholder er rene og tarre.

* Gryden ma ikke fyldes mere op end 2/3 af dens kapacitet.

« Kontrollér, at laget er korrekt anbragt pa gryden fer apparatet teendes.

* Apparatet ma ikke anvendes uden vand, da fedevarerne ellers risikerer at braen-
de pa.

« Ledningen ma ikke bergre apparatets varme dele.

* Produktet ma ikke forsynes ved hjeelp af eksterne timere eller separate fiernsty-
rede systemer.
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* Gryden ma ikke anvendes for at stege direkte pa gasblussene.
* Brug ikke apparatet udendars.
* Apparatet ma ikke bruges i tom stand.
* Apparatet ma aldrig anbringes oven pa, eller i naerheden af gasblus eller af elek-
triske kogeplader.
* Udseet ikke apparatet for regn, sol, hagl eller vind.).
« Efter at have frakoblet forsyningsstikket og efter at de varme dele er kolet af, skal
apparatet udelukkende rengares med en blgd ikke atsende klud veedet en smule
i vand.
* Brug ikke skurepulver, setsende midler eller opvaskemaskine til renggring af ap-
paratet.
*Vedrgrende korrekt bortskaffelse af produktet i henhold til direktiv 2012/19/EU
henvises til arket, som er vedlagt apparatet.
== DENNE VEJLEDNING SKAL OPBEVARES SAMMEN MED
APPARATET.

BESKRIVELSE AF APPARATET

- Gryde

- Lag

- Elektrisk ledning + stikkontakt

- Apparatets hus

- Handtag

- Modstand

- Knap il teending og il valg af programmer
- Teendingslampe

TITOMMOOW>

FORBEREDELSESFASER FOR BRUG

Ibrugtagning

il den tilgeengelige lokale netforsyning. Placér apparatet pa et vandret og stabilt underlag. Arbejdsplanen skal besta af en
overflade, der er modstandsdygtig over for hgje temperaturer.
Advarsel!
Placér ikke apparatet eller ledningen i naerheden af eller over varme el-kogeplader eller gasblus eller ved siden af
en mikroovn.

Undga, at ledningen stikker ud over kanten af bordet eller kakkenbordpladen. Undga, at et barn kan treekke appa-
ratet ned ved at gribe fat i ledningen.

Ledningen ma ikke bergre apparatets varme dele.
Placér apparatet utilgaengeligt for barn for at hindre bergring af de varme dele.

Far apparatet kobles til forsyningsnettet, kontrollér, at spaendingen der er trykt pa skiltet, der findes under apparatet, svarer <

BRUGSANVISNING
Advarsel!
Gryden ma ikke fyldes mere op end 2/3 af dens kapacitet.
Alle fgdevarerne skal veere godt optaet.
Efterlad ikke ra fadevarer ved stuetemperatur i gryden til langsom stegning.

Aben laget (B). Fiern gryden (A) fra apparatets hus (D).
Heeld fadevarerne ned i gryden.
Gryden ma ikke fyldes mere op end 2/3 af dens kapacitet.
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Anbring gryden pa apparatets hus.

Luk laget.

Seet stikket ind i en stikkontakt med jordforbindelse.

For at teende for apparatet, drej teendingsknappen (G) pa den gnskede position:
0 slukket

1 langsom stegning

2 hurtig stegning

Q): opvarmning

Teendingslampen (H) teender.

For at indstille den enskede temperatur, henvis til tabellen.

W (60-80°C) 70W | *1” (80-90°C) 170W | *2” (90-100°C) 240W
timer ° timer °C timer °C
1 33 1 24 1 58
2 4 2 2 69
3 52 3 65 3 80
4 60 4 80 4 94.7
5 68 5 85 5 99
6 73 6 90
7 78 7
8 82 8

For at afbryde stegningen, drej teendingsknappen (G) pa "0".
Nar apparatet tages i brug, kan det udsende en smule lugt og lidt reg.

Nar stegningen er afsluttet, er det muligt at holde gryden varm. Drej teendingsknappen pa opvarmningssymbolet ().
Advarsel!
Fare for forbreendinger! Nar laget abnes, pas godt pa, for at undga at komme til skade pga. varm damp.

Fjern fedevarerne fra den indvendige beholder ved brug af en gseske.
Advarsel!
Fare for forbreendinger! Gryden og modstanden bliver meget varme. Undga at bergre apparatet under brug og i
minutterne umiddelbart efter slukning.

A\ Advarsel!
Undga brug af &tsende midler eller af redskaber i metal.

For at slukke apparatet, drej teendingsknappen pa "0". Teendingslampen slukker. Kobl ledningen fra stikkontakten.
Vent pa, at apparatet er helt kolet af.

ANVISNINGER TIL LANGSOM STEGNING

Den langsomme stegning har altid veeret den bedste metode for at tilberede varme og neerende retter uden besvaer og uden
at skulle tilbringe timer i kekkenet.

Den langsomme stegning anvendes saedvanligvis til supper og gryderetter, men takket veere denne ovale gryde i keramik,
er det muligt at tilberede alle dine foretrukne retter. Det brugervenlige men samtidig vindende design, or det muligt at
servere retterne direkte pa bordet. (Gryden skal altid hvile pa en bordskaner eller pa en overflade med mostandsevne over
for varme).

Denne stegningstype er ideel for at tilberede kadstykker, der er tykkere, da de steger langsommere og i laenger tid bevarer
de al deres smag.

Til sterstedelen af opskrifter med ked og grentsager, er der brug for 8-10 timers langsom stegning eller for 3-4 timer hurtig
stegning.

Tip til langsom stegning

Den langsomme stegning kan anvendes til storstedelen af fedevarer, men det er nadvendigt at folge visse specifikke

anvisninger:

+ Til et optimalt resultat, skal gryden til langsom stegning fyldes op til halvvejs.

+ Den langsomme stegning bevarer det indvendige vand. For at undga dette, fiern laget efter stegning og flyt indikatoren
pa hurtig stegning for at reducere stegningstiden.

+ Laget pa gryden er ikke teetlukkende. Hvis det ikke er ngdvendigt, undgé at lefte laget for ikke at sprede varmen. Hver
gang laget loftes er det ngdvendigt at beregne yderligere 10 minutter til stegningen.

+ Til et optimalt resultat for at koge supper. Efterlad et rum pa 5 cm mellem fadevarerne og grydens gverste del.
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+ Mange opskrifter kreever en lang stegetid, af denne grund, hvis der ikke er megen tid, forbered fadevareme aften far,
og opbevar dem i koleskabet. Heeld fodevarerne ned i gryden og tilseet veesken eller kogesaucen. veelg indstillingen
langsom stegning (1), hurtig stegning (2) eller opvarmning ().

+ Skeer de ra grentsager i mindre og regelmasssige stykker, da de kreever en leengere stegningstid i forhold til kedet. Svits
grentsagerne i 2-3 minutter pa panden fer den langsomme stegning startes, og serg for at de befindes pa bunden af
gryden og at alle ingredienserne er godt deekket af stegningsvaesken.

+ Fjern det overskydende fedt far stegning, fordi den langsomme stegning ger det ikke muligt at fordampe fedtstoffet.

+ Hvis man gnsker at tilberede en opskrift, der minder om en traditionel stegning ved brug af gryden med langsom steg-
ningstid, er det muligvis nedvendigt at reducere den anvendte veaeske. Vaeskens fordampningsgrad i lgbet af den lang-
somme stegning er ikke den samme i forhold til den traditionelle stegning.

+ Ra terrede rede benner skal koge i mindst 10 minutter fer de haeldes ned i gryden til langsom stegning for at udrydde
giftstofferne.

+ Brug et stegetermometer for tilberedning af stege, skinker eller hele kyllinger, for at sikre at de steger ved den gnskede
temperatur.

+ Der er visse fgdevarer, der ikke er egnet til den langsomme stegning. Pasta, skaldyr, meaelk og flade skal kun tilseettes
ved afslutning af stegningen. Stegningstiden kan aendre afheengigt af vandmaengden, der findes indvendigt, af fedstof-
indholdet, af fedevarernes starttemperatur og af deres starrelse.

+ Hvis fadevarerne er snittet i mindre stykker, er stegningen hurtigere.

+ Seedvanligvis skal grantsagerne stege i leengere tid i forhold til kedet, det er derfor nyttigt at placere dem i bunden af
gryden.

+ For at reducere fedtindholdet, opvarm ked og lag pa en separat pande far de haeldes ned i gryden til langsom stegning.
Det er ikke pakreevet, men det forbedrer den endelige smag.

+ For at stege kad med starre tykkelser, som skinker, kyllinger e.l., er det vigtigt at tage deres sterrelse og form i betragt-
ning. Heeld @det ned i gryden op til 2/3 og deek derefter med vand. Del om ngdvendigt kedet i to stykker. Kontrollér at
kadets veegt ikke overskrider den tilladelige greense.

RENGORING AF APPARATET

Advarsel!
Alle de nedenfor naevnte rengaringsindgreb skal foretages efter at have slukket for apparatet, og efter, at stikket er
blevet koblet fra stikkontakten.

Regelmaessig vedligeholdelse og rengering bevarer og fastholder apparatets effektivitet i en leengere periode. Ap-
paratets dele ma aldrig vaskes i opvaskemaskinen. Brug ikke direkte vandstraler.
Alle indgreb skal foretages efter at apparatet er kelet af.
Apparatets hus ma ikke dyppes ned i vand eller andre veesker.
Grydens udvendige del er forsynet med en porgs overflade, der er i stand til at opsuge vandet. Grydens udvendige del ma
aldrig veedes.

Advarsel!
Apparatet og dets dele ma ikke vaskes i opvaskemaskine.

Renger apparatets hus ved brug af en blad ikke eetsende og fugtet klud, for ikke at beskadige de udvendige dele. Aftar.
Afvask tilbehgret med varmt vand og skansomt rensemiddel. Tar grundigt.
En korrekt vedligeholdelse og en regelmeessig rengering forlaenger apparatets levetid og sikrer de bedste ydelser.

APPARATET SATTES UD AF FUNKTION

Hvis apparatet ikke laengere skal benyttes, skal stremmen frakobles. Skeer ledningen over.
Hvis det skal skrottes, skal apparatets forskellige konstruktionsmaterialer sorteres og bortskaffes pa baggrund af deres
sammensaetning og den geeldende lovgivning i brugerlandet.
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NMPO LIEU NOCIBHUK

[Nonpw Te, L0 Npunagn BUrOTOBNEHHI Y BiAMOBIAHOCTI O HANEXHWX Ail04NX EBPONENCHKUX CTAHAAPTIB Ta MaKOTh 3aXUCT Y
BCiX MOTEHL|iIHO HebeaneyHunx MicLsX, HeOBXiAHO YBaXHO NPOYNTATI 3aCTEPEXEHHS! | BUKOPUCTOBYBATY NPUNaz BUKIOYHO
32 NPU3HAYEHHAM, W06 YHUKHYTU HELACHUX BUNAZKIB Ta NOLUKOAKeHb. 30epiraiiTe Liel NoCibHVK y AOCTYNHOMY MicLi Ans
KOHCyNbTaLliil y MaiibyTHbOMY. 3a Hamipy nepefaTy Lieit Npunag iHOMY KOpUCTyBaYy iHCTPYKL|st MOBMHHA CYNpPOBOMXKY-
BaTU Npunag.

[HCTpyKUist [OCTYNHA Ha iHTEpHET-CaiTi BUpoGHMKa.

MPU3HAYEHHA

[Npunag MoXHa BUKOPUCTOBYBATM AMst MPUTrOTYBaHHS Xap4OBUX NPOLYKTIB METOAOM MOBIMLHOTO NPUroTyBaHHS. BUpo6HMK
He nepeabaums by ab-sike iHLLe BUKOPUCTaHHS LbOro npunagy, Lie 3BinbHsE 1oro Bif BianosiaanbHOCTi 3a 36uTku Byab-siko-
ro XapakTepy, CNPUYMHEHI HEHANEXHUM BUKOPUCTaHHSM Npunagy. HeHanexHe BUKOPUCTAHHS NpUnaly CKACOBYE rapaHTio
y BCiX ii nposiBax.

3ACTEPEXEHHSA NPO OMIKU

* Mpunag sugae napy nig yac pobotu. Crig 6yTv 06a4yHnMu, o6 YHUKHYTK ONiKiB.
* [1ig yac poboTH KpULLKa i 30BHILLUHS NOBEPXHS NpUnagy MOXyTb CUbHO HarpiBa-
THUCA.

* Bigkpwatoum kpuky, cnig 6yt ob6avHumm, Wob yHUKHYTY OMiKiB Napoto.

&%cmpemel—m npo oniku: Kactpyns Ta HarpiBHUM eNleMEHT CUMbHO Harpi-
BalTbCA. He goTopkanTecs nig yac BUKOPUCTAHHS Ta NPOTAroM AeKifbKox
XBWIWH MICNS BUMKHEHHS.

* He TopkaiiTecs rapsumx noBePXOHb. BukopucToByinTe NpuxeaTki abo raHYipku.

3ACTEPEXEHHA 3 BE3MNEKU

YBAXHO NMPOYUTAMTE IHCTPYKL|Ii MEPEQ MOYATKOM BUKOPUCTAHHS.

* Llei npunag npusHayeHnin 4ns BUKOPUCTaHHS B JOMALLHIX yMOBaX Ta B yMOBaX,
noAibHMX 40 JOMALLHIX, @ came:

- Ha KyXHSIX 19 NepcoHany MarasuHie, o(iciB Ta y iHLWKX NPOMEeCInHMX 3aKknagax;

- y rocrogapcreax;

- BUKOPUCTAHHS KIiEHTaMM roTeniB, MOTENIB Ta iHLMX YCTaHOB TUMYACOBOTO Mpo-
KUBaHHS;

-y 3aknapax tuny «bed and breakfasty.

* BUpoBHWK He Hece BianoBiganbHICTb 3a HeMpaBuIibHE BUKOPUCTaHHS abo 3a BK-
KOPUCTaHHs1, HenepeabayeHe y oMYy NOCIBHNKY.

* PekomeHayeTbes 36epiratt opuriHanbHy ynakoBKy, OCKinbki 6E3KOLUTOBHI cep-
BiCHi mocnyru He nepeabdaveHi y BUnagKy nomnoMOK, CPUYMHEHNX HEHAMNEXHOK
yNakoBKOK BMPODBY nig yac TpaHCMOpTyBaHHS A0 ABTOPM30BAHOMO CEPBICHOTO
LLEHTPY.

* BUKOpUCTaHHS KOMMEKTYIOUMX, WO HE HanexaTb 40 pekoMeH4oBaHWX abo Ha-
[aHuX BUPOBHWKOM Mpunagy, Moxe MpU3BECTU OO0 PUNKY NOXeXi, BPaKEHHS
eNEKTPUYHUM CTPYMOM Ta MOXe 3aBAaTh LWKOZY MOAsAM.

* [punag signosigae ctaHgapty (€C) Ne 1935/2004 sig 27/10/2004 wopo matepi-
anis, SKi KOHTAKTYIOTb 3 Xap4OBUMU NPOAYKTAMM.

66



*[punag Moxe BUKOPUCTOBYBATUCH AiTbMM CTaplue 8 pokis, ocobamu 3 obme-
KEHUMM (I3NYHUMM, CEHCOPHUMI abo PO3YMOBUMM MOXMMBOCTSIMU; 0COBU, SKi
He MaioTb JOCTATHBOrO JOCBIAY "M 3HaHb, MOXYTb KOPUCTYBATUCS MPUCTPOEM,
nuiLe AKLWo nepe6yBar0Tb nig Harnsgom a60 HaBYeHi 6e3neyYHo KOpUCTyBaTUCh
MPUCTPOEM i YCBIAOMIIOOTb HeGE3NeKy Bif HENPaBUIbHOTO KOPUCTYBAHHS.

* [liTam 3a60POHSAETLCS rpaTUCS 3 NPUNALOM.

* He 3anuwarte kabenb 3B1UCaTH Yy MiCLAX, A€ MOTO MOXE CXOMUTH AUTHHA.

* EneMeHTI ynakoBku He MOBUHHI 3anMLLaTUCA NOPYY 3 AiTbMU, OCKINbKWA BOHU €
[KEPEnoM NoTEHLiNHOT Hebeaneku.

*Y pasi, SKLWO Leit npunag yTunisyeTbes y AKOCTi BiAXOAiB, PEKOMEHIYETLCS 3pO0-
BuTI NOro HenpuaaTHUM ANs BUKOPUCTAHHS, BigpiaBLUM kabenb XuBneHHs . Kpim
TOr0, PEKOMEHAYETHCS 0O6EPEXHO NOBOAUTUCS 3 YCiMa KOMMOHEHTaMM npunagy,
L0 MOXYTb CTAHOBUTU pU3KnK, 0COBNMBO ANs AiTei, SiKi MOXYTb BUKOPUCTOBYBA-
TV Npunag ans irop.

* Bumaite wrencenbHy BUSKY 3 PO3ETKW, KOMNKW Npunag He BUKOPUCTOBYETLCS, a
TaKOX Mg Yac PEMOHTY abo YnNCTKU.

* 3aBXan BUMMKaNTE npunag i Big'eqHynTe BUAKY Kabernio XMBNEHHS Big enek-
TPUYHOT PO3ETKY, NEPLL HiXK HAMOBHIOBATW KAaCTPYIIHO XapuoBUMM NPOLYKTaMM.

* 3a60pOHSETLCS 3aHyptoBaTH Npunag y Boay abo Y iHLi pignHw.

+ 3aB0POHSETLCA TOPKATUCA YaCTUHAMM Mg eNEKTPUYHO HANPYrow A0 BOAW: pu-
31K KOPOTKOrO 3aMUKaHHs i/abo BpaxeHHst eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

* PeTenbHo BUCYLWITb pyKM, MEPLL HXX MOYMHATU KOPUCTYBaHHS abo peryntoBaHHs
nepemukadiB Ha npunagi, Ta nepLU Hix TOPKATUCS BUNKK | 3'€QHaHb XUBIEHHS.

* He 3anuwante npunag 6e3 Harnsgy, Koav BiH Mid'€aHaHUA 0O eNeKTPUYHOI Me-
pexi.

* [punag NoBMHEH BUKOPUCTOBYBATMUCS | 3a/IULLATUACS Ha CTilKiA NOBEPXHI, BUTPK-
Baii O BUCOKUX TeMnepartyp.

* [punap He NOBWHEH BUKOPUCTOBYBATUCS NICNS NaAiHHA, SKLLO NPUCYTHI O3HaKM
NOLUKOMKEHb ab0 3 HbOrO BUTIKAaE Boda. 3abOPOHSETLCA KOPUCTYBATUCS Mpu-
NagoM, SKLWO Kabenb XMBMEHHS YW BUMKa MOLLKOAKEHI, abo SKLWo cam npunag
HecnpaBHWA. YCi onepauii 3 pEMOHTY, BKIOYaO4M 3aMiHy kabesnto XWBMEHHS,
MOBMHHI BUKOHYBATWCS BUKIOYHO aBTOpM30BaHUM CepaicHUM LieHTpoM "Ariete"
abo nepcoHanom i3 nogibHow keanidikallieto, Wob YHUKHYTY Byab-SKNX PU3KKIB.

* [punag noBUHEH PO3TALLOBYBATUACS Y NPUMILLEHHI 3 AOCTATHIM OCBITNEHHSAM Ta
3 JIerko JOCTYMHOK eNTEKTPUYHOI PO3ETKOK).

* [lepekoHanTeCs, WO LUHYP XMBIIEHHS HE KOHTAKTYE 3 rapsuMMi NOBEPXHSMMU.

* YBATA: 3a60pOoHSETHCA KOPUCTYBATUACS NPUIALOM Ha NOXMAIN NOBEPXHI.

*YBATIA: nepekoHanTecs, WO npunag BUMKHYTUA, MEPL HDX AicTaBaTth Ka-
CTPYnto 3 Kopnycy npunagy.

* YBATI'A: Hebesneka onikis. He gotopkaiTecs 4O HarpiBHOrO eneMeHTy i Ka-
CTPYIi NPOTArOM AEKINbKOX XBUAMH MICAS 3aKIHYEHHS KOPUCTYBAHHS.
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IOGTMMUOUO WX

* [lepLu HiX BCTABASTU BUIIKY XMBIIEHHS Y HACTIHHY PO3eTKY, HEOOXiAHO nepeko-
HaTUCA, L0 HarpiBaribHUM eNIEMEHT i 30BHILLUHS MOBEPXHS BHYTPILLHBLOIO KOHTEM-
Hepa YmCTi i Cyxi.

* He 3anoBHtoiiTe kacTpynio BinbLue, Hix Ha 2/3 ii 06’emy.

* [lepeKoHanTeCh, WO KpULLKA Ha KacTpysi BCTAHOBSIEHA NMPaBUIbHO, NEPLU HiX
BMWKaTW npunag.

* He BukopucToBymTe npunag 6e3 Boau, y TakoMy pasi XapyoBi MPOAYKTY MOXYTb
3ropitu.

+ Kabenb He NOBMHEH TOPKATUCS rapsivnx YacTuH Npunagy.

* He kopucTyinTeChb NPUCTPOEM 3a LOMOMOTOH 30BHILUHBOrO Tanmepy abo ancTaH-
LiI’HO KEPOBAHNX CUCTEM.

* He BUKOPUCTOBYMTE KacTpYsIto ANs MPUTOTYBaHHS XKi HA KOH(hOpKaX.

+ 3a60pOHSETLCS KOPUCTYBATUCA NPUIALOM Ha BiAKPUTOMY NOBITPI.

+ 3a60pOHSETLCS KOPUCTYBATMCA MOPOXHIM NPUMNaA0M.

+ 3a00pOHSAETLCS CTABMTM Npunad Hag abo nopyY 3 ra3oBUMM Ta ENEKTPULHUMM
NAUTKamu.

* He 3anuwante npunag nig gieto aTMocepHux SBuLY (AOLL, COHUE i T.N.).

*[licns TOro, SiK BUNKa XuBMeHHs byna Big'eqHaHa Big PO3ETKW i rapsidi YacTUHK
npunagy OXONOHYNK, NpUnag MOXHa YUCTUTW, KOPUCTYHOUUCh BUKITOYHO Hea-
BpasnBHO raHYipKo, 3nerka 3MOYEHOH Y BOZ.

* [INA 4NCTKM NPUCTPOKD HE BUKOPWUCTOBYMTE MOCYAOMUIAHY MaLUMHY, abpasvBHi
abo KoposinHi Mutoui 3acobm.

*[Ins npaBunbHOI yTUNidauii BUpoby BIANOBIAHO A0 E€BPONENCHKOI AMPEKTUBM

;@: 2012/19/€C cnin npounTaTi CriedianbHi apkyLl, Wo A0AaETCA A0 BUPODY.

== 3BEPIFAUTE U0 IHCTPYKLIIO.

onuc nPUNAQy

- Kactpyns

- Kpuwka

- Kabenb xvBneHHs + Bunka

- Kopnyc npunagy

- Pyykm

- HarpiBanbHui enemeHT

- Pyuka BBiMKHEHHS | BU6OpY nporpam
- |HaWKaTOp BBIMKHEHHS

MEPEQ NOYATKOM BUKOPUCTAHHA

BeepeHHs B excnnyarauiio

[Nepen niaKMo4eHHAM MPUCTPOI 10 MEPEXI KUBIIEHHS MEPEKOHAITECh, L0 HaMpyra, LU0 Bka3aHa Ha Tabniyly, ska 3Haxo-
AMTbCA Nif NPUCTPOEM, BiAMOBIAAE HANPY3i NokarnbHOi Mepei XuBMeHHs. Po3Taluyiite npunag Ha ropusoHTanbHil CTilikil
noBepxHi. Pobo4oto noBepxHeto MoBMHHA ByTv NOBEPXHS, CTilika A0 BUCOKMX TeMnepaTyp.

YBara!

3ab0opoHseTbCS PO3TaLLOBYBaTV Npunag i kabenb XuBneHHs nobnusy abo Haa enekTPUYHUMM Ta ra3oBNUMK Nneva-

MW, a Takox 6inst MikpoXBIUNMbOBUX NeYen.
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YHukaitTe Toro, Lob kabenb BICTYNaB 3a kpai cTony abo noBepxHi. YHukaiTe Toro, Lob Aiti, cxonusLuK kabenb,
MOTIIV NePEBEPHYTM Npunag.

Kabenb He NOBMHEH TOpKaTMCS rapsunx YacTuH npuragy.
PosraluyiiTe npunag Takum YHOM, o6 AiTM He MoK AICTATUCS rapsunx YacTuH.

IHCTPYKUII 3 BAKOPUCTAHHA

YBara!
He 3anoBHoiiTe kacTpynio BinbLue, Hix Ha 2/3 ii 06’emy.

Bci npoaykTh noBuHHI GyTi MOBHICTIO PO3MOPOXEHI.
He sanuwwaiite cupy ixy 3a KiMHaTHOI TemMnepaTypu y KacTpyri MOBINbHOIO MPUrOTYBaHHS.

Binkpwitte kpuLuky (B). licraHbTe kacTtpynto (A) 3 kopnycy npunagy (D).
lMoknagiTb Xap4oBi NPOAYKTI Y KacTPyIio.

He 3anoBHtoiiTe kacTpynio binbLue, Hix Ha 2/3 ii 06’emy.

BcragTe kacTpynto B kopnyc npunagy.

3aKpuiiTe KpULLKY.

BcraBTe BUNKY B €NEKTPUYHY PO3ETKY, OCHALLEHY 3a3eMEHHSIM.

LLlo6 yBimMKHYTV Npunag, NoBEPHITb Pyyky BBIMKHEHHS (G) y BaxaHe NonoXeHHs:
0  BUMKHEHO

1 nOBINbHE NPUrOTYBaHHS!

2 LWBMAKE NPUrOTYBAHHS

0 HarpisaHHsi

IHankaTop BBIMKHEHHS (H) 3aropuTbes.

LLlo6 obpatu BaxaHy Temneparypy, AvB. TabnmLo.

)’ (60-80°C) 70 Bt | “1” (80-90°C) 170 Br | “2” (90-100°C) 240 Bt
rof. °C rog. °C ro. °C
1 33 1 24 1 58
2 41 2 2 69
3 52 3 65 3 80
4 60 4 80 4 94.7
5 68 5 85 5 99
6 73 6 90
7 78 7
8 82 8

LLlo6 nepepBaTi NpUroTyBaHHs1, NOBEPHITb Py4Ky BBIMKHEHHS (G) Ha “0”.
Mip yac nepworo BUKOPUCTaHHSA NpUNaa Moxe BUAINATY NErkuil 3anax Ta AuM.

[licns 3aBepLUeHHs NPUrOTYBaHHA, KacTpymio MOXHa nigTpuMyBaTy y Tenni. MoBepHiTb pyyKy BBIMKHEHHS Y NONOXEHHS
CcUMBOAY HarpiBaHHs ().

YBara!

Hebeaneka onikis! Bigkpusatouu kpuLLky, cnig 6yt 06a4Hmmm, wob yHUKHYTY OMiKiB Napoo.

[JlictaHbTe NpogyKTW XapuyBaHHs 3 EMKOCTI 3@ JOMOMOTOH NONaTKu.
YeBara!
Hebesneka onikis! Kactpynsi Ta HarpiBHUIA eNEMEHT CUIbHO HarpiBatoTbCst. He fJoTopkaliTecs nif yac BUKOpUCTaH-
HS Ta NPOTArOM [EKINbKOX XBUMMH MICIS BUMKHEHHS.

A YBara!
He BukopucToByiiTe abpaansHi abo MeTanesi iHCTPyMEHTH.

LLlo6 BMMKHYTM Npunag, NOBEPHITb PyuKy BBIMKHEHHst Ha “0”. IHOukaTop BBIMKHEHHS 3racHe. Bin'eaHaiite Bunky kabento
KVBMEHHS! B €NEKTPUYHOI PO3ETKY.
[lo3BonbTe npunazy OXOMoHYTU.

IHOOPMALIA NPO NOBINIbHE NPUTOTYBAHHA

MoBinbHe NPUroTyBaHHA — Lie HanKpaLyyii Crocib NpUroTyBaHHS rapsyux i NOXVBHIX CTPaB, WO He BUMarae NpoBOANTY
Ha KyxHi BaraTo yacy.
MoBinbHe NpUroTyBaHHS, Sk MPaBmo, BUKOPUCTOBYETLCA ANS MPUTOTYBaHHS CYMiB Ta NeYeHb, ane 3 L€k 0BamnbHOK Kepa-
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MIYHOHO KacTpyrneto BU 3MOXETE rOTyBaTH yCi BaLLi yniobreHi ctpasu. 3pyyHuil Ta npusabnuemil au3aiH kacTpyri LO3BOMse
BMKOPUCTOBYBATY ii Ansi nogavi ctpas 6e3nocepeaHso Ha cTin. (Kactpynto 3aBxay noTpibHo cTaBuTK Ha nifcTaBky abo Ha
MOBEPXHIO, CTIlKY 10 BUCOKWX TEMNEPaTyp).

Lleit Tvn npuroTyBaHHs ineanbHo NiXoAUTb ANS NPUrOTYBAHHS BUPI30K M'Sica: MOBIfbHE Ta TpUBare NpUroTyBaHHs 4O3BO-
nsie 36eperTu HiXHiCTb Ta CMak M'sica.

[ins 6inbLuocTi peLienTiB 3 M'COM Ta 0Bo4aMy HeobxiaHo 8-10 roguH NoBiNbHOTO NPUroTyBaHHs abo 3-4 roguHN WBMAKOTO
NpUroTyBaHHS.

PexomeHpaujii wopno noBinbHOro NPUroTyBaHHA

MoBinbHe npuroTyBaHHs Moxe 6yTv 3acTocoBaHe A0 BinbLIOCTI Xap4oBUX NPOAYKTIB, ane HeobXifHO AOTPUMYBATHUCS NEB-

HWX BKa3iBOK:

* LLjo6 oTpumaTyt ONTUMAnbHKIA pesynbTaT, KacTpymio ANs NPUroTYBaHHS CAif 3aMOBHIOBATY Ha NOMOBUHY.

+ Mig yac noBinbHOro NPUroTyBaHHS BOfA 3anuwwaeTbes BeepeamHi. LLiob 3anobirtu Lbomy, 3HiMiTb KpuLLKy nicns npuroTy-
BaHHS | BCTAHOBITb IHAVKATOP Ha LUBMAKE NPUTOTYBaHHS, L06 3MEHLUMTY TPMBAMNICTb NPUrOTYBaHHS.

* Kpuwka He npunsrae repMeTyHO A0 kacTpyni. He nigrimaiiTe KpULLKY, Komn y LibOMy Hemae noTpebu, 1o 3anobirtu
aucnepcii Tenna. LLopasy nicnst nigHATTS KPULLKK TPUBANICTb NPUrOTYBaHHS NOTPIGHO NOZOBXUTY Ha 10 XBUMKH.

+ [Ing 3abe3neyeHHst ONTUManbHOTO pe3ynbTaTy Mif Yac NpUroTyBaHHS CyMiB 3anuLaiTe 5 cM MpoCcTopy MiX Xap4oBuMK Mpo-
AYKTaMu i BEPXHBOI 4acTIHOIK KacTpyni.

+ bBararo pevientis noTpebytOTL TPMBANOrO Yacy NPUroTyBaHHS, TOMY, 3a BiCYTHOCTI Yacy, MAroTyiTe Xxap4yoBi NPOAYKTU
BBEYepi HanepeaoaHi i 36epiralite ix y xonoaumnbHKKY. MoknaaiTe Xxap4oBi NPOAYKTY y KAacTpynto | ofaiite pianHy abo
3anpasky Ans npuroTyBanHs. OBepiTb OAMH i3 PeXUMIB: MOBIMbHE NPUrOTyBaHHA (1), WBKMAKe NpuUroTyBaHHs (2) abo
HarpiaHHs ().

+ [lopixTe cypi OBOYI HA HEBENMKI LUIMATOYKN MpaBUMbHOI OPMK, OCKiNbKK BOHM MoTpebytoTh binblue Yacy Ans npu-
TOTYBaHHsl MOPIBHSIHO 3 M'sicoM. OBOYI HEOBXIAHO MIACMAXUTU Ha CKOBOPOZi NPOTSroM 2-3 XBUMWH Nepef noyaTkom
MPUroTyBaHHS, NOTIM MOTPIOHO NEPEKOHATUCS, LLO BOHW PO3TALLOBaHi Ha [Hi KacTpymi, i BCi iHTPEMIEHTN 3aHypeHi y
PiANHY NPUroTyBaHHS.

+ OOpixTe HaANWLLKOBMIA XMP Ha M'ACi Nepes no4aTkoM MPUrOTYBaHHS, OCKINMbKM METOZ MOBIMBHOTO MPUrOTYBaHHS He
[103BONISIE XKUY BUNAPOBYBATHCS.

¢ o6 npuroTyBaTtn pewenT, skuii nepesbavae TpaLuLiiHe NPUrOTYBaHHS, 3a JOMOMOTOK KacTpyni MOBiNbHOMO MpUro-
TYBaHHSI, MOXe 3HaZ0BUTICS 3MEHLLTM KinbKICTb BUKOPUCTOBYBaHOI pianHU. CTyniHb BUNAPOBYBaHHS PiaMHM Mif Yac
MOBINbHOrO MPUrOTYBaHHS! BiAPISHAETHCS BiAl TPAANLIIHOTO NPUTOTYBaHHS.

+ Cupy 4epBOHy KBACOM0 HEOOXIAHO KUM'ATUTI MiHIMyM 10 XBUAMH, NEPLL Hix NOKNAcTL ii y KacTpysto NOBiNbHOrO Npuro-

TyBaHHS, 106 BUAANUTI TOKCUHN.

BukopucToByiiTe KyniHapHWi TEPMOMETP AN MPUTOTYBaHHS NeYeHb, MPoLLyTOo abo LjinnX Kypok, o6 ByTi NeBHUMM, LLO

Lli CTpaBM roTytoThbCs 3a HaxaHoi TemnepaTypu.

+ [lesiki xap4oBi NPOLyKTU € HEMpUAaTHUMU A0 NOBINBHOTO TOTyBaHHS. MakapoHHi BUpo6Y, MOPENpoayKTH, MOMOKO i
BepLUKM NOTPIBHO foaaBaTh y KiHLi NpUroTyBaHHs. Yac npuroTyBaHHS MOXe 3MIHIOBATUCS Y 3aNEXHOCTI Bif KiNbKOCTI
BOAM BCEPEaHI KacTpyi, KINbKOCTI XMPHUX IHrpedieHTiB, No4aTkoBOi TEMNepaTypy i PO3MipiB Xap4oBMX NPOAYKTIB.

+ [puroTyBaHHs Xap4oBKX MPOAYKTIB, MOPI3aHNX Ha ManeHbKi LUMaTouKK, Gyae WBNALINM.

+ 3a 3BKyalt, oBo4aM noTpi6HO BirbLLe Yacy Ans NPUroTYBaHHS MOPIBHSIHO 3 M'SICOM, TOMY PEKOMEHAYETLCS KnacTy iX y

HVDKHIO YaCTUHY KacTpyni.

M’sico Ta umbynto noTpibHO nonepeaHbO Po3irpiBaTH Ha OKPEMiit CKOBOPOZ, LWOB 3MEHLUMTI BMICT Xupy, a noTim [o-

[iaBaTy iX y KacTpymio NOBINbHOMO NpuroTyBaHHs. Liei etan He € 060B'A3K0BIM, ane MokpaLLye cMak roToBOi CTpaBy.

+[Ing npuroTyBaHHA BUPI3OK M'Aica, NPOLLYTO, Kyped i T.M. BaXM1BO BPaxoByBaTy ix poamipu Ta dopmy. Moknagite M'sco
Y KacTpyrio, 3anoBHIOKOYY ii Ha 2/3, a NoTimM 3anuitTe BoAOH0. AKLLO NOTPIBHO, PO3AINITL M'ACO Ha fiBa WMaTku. [epeko-
HaliTecs, Lo Bara M'sica He nepeBuLLye nependayeHi 0OMeXeHHs.

YUCTKA NPUNADY

YBara!
Bci onucani Hkye onepaLlii YCTKM NOBUHHI BMKOHYBATICS KOMW MPUCTPIN BUMKHEHWIA, @ BITIKA XXMBMEHHS Bif'€a-
HaHa Bif, PO3ETKM ENEKTPUYHOTO CTPYMY.

PerynsapHuin gornsg i uncTku JonomararoTb NigTpuMyBaTH NpaLe3aaTHICTb Npunagy i NOJ0BXYI0Tb MOr0 CTPOK CRyX-
6n. 3a60opOHAETLCA MUTI KOMMOHEHTM MpUnagy Y NOCYAOMUIHIA MaLLWHi. He BUKOPUCTOBYIATE NpsiMi CTPYMU BOAY.

Bci onepallii NOBMHHI BIUKOHYBATUCS 3 XONOAHUM NPUNaaoM.
3abopoHseTLCS 3aHyproBaTU KOpNYC Npunagy y BoAy abo y iHLui pianHu.

30BHiILLHS NOBEPXHS KACTPYIi MopucTa i MoXe NornuHaTy Bofly. KateropnyHo 3a60pOHSETECS MOYNTY 30BHILLIHIO MOBEPXHIO
kactpyni.
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A YBara!

3ab0opoHSETLCA MUTI NpUNag, Ta AOro KOMMOHEHTY Y MOCYAOMUIAHIN MaLLVHI.

YucTiTh Kopnyc npunagy 3a A0MOMOrok BONOroi HeabpaawBHOi raHuipkm, LWob He noLkoauTy kopnyc. Butupaiite gocyxa.
MwuTn npunag MoxHa 3a LJONOMOroH 3nerka Bonoroi, HeabpasuBHOT TKAHUHW, BOAK i Kinbkox MuTi KOMNNeKTytoui rapsyoto
BOLIOK0 Ta HearpecuBHUMI MUo4MMU 3acobamu. ButepTu Hacyxo.

[BaiinuBuin gornsd i perynsapHi WicTki JonomaraioTb MATPUMYBaTV NMpunag y pobovoMy CTaHi i MOJOBXYKTb Or0 CTPOK
crnyxén.

BUBIA 3 EKCNNYATAL

Y pasi BUBeAeHHs npunagy 3 ekcnnyatadii, HeobxigHo 3abesneunT 1oro enexkTpuyHe BigkntoveHHs. BinpixTe kabenb
KVBIEHHSI.

Y Bunagky yTuniaavii HeobxigHo 3abeaneunTi poaaineHHs Matepianis, ki BUKOPUCTOBYBanMcs y BUpobHNLITBI npunagy, Ta
iX nepepobky 3anexHo Bif ix cknagy Ta NonoXeHb 3aKOHiB, L0 AitoTb y KpaiHi BUKOpUCTaHHS.
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O PODRECZNIKU

Pomimo tego, iz przedmiotowe urzadzenie zostato zrealizowana zgodnie ze specyfikacjami zamieszczonymi w obowigzu-
jacych normach europejskich i wszystkie niebezpieczne czesci zostaty odpowiednio zabezpieczone, nalezy zapoznac sie
uwaznie z ponizszymi ostrzezeniami i stosowac urzadzenie do celéw, do ktérych zostato przeznaczone, aby zapobiega¢
wypadkom przy pracy i uszkodzeniom. Przechowywa¢ podrecznik w poblizu urzadzenia do pézniejszych konsultacji. W
przypadku cesji urzadzenia innym osobom, nalezy zawsze pamigtac o zataczeniu réwniez podrecznika.

Instrukcja obstugi wolnowaru dostepna jest na stronie internetowej producenta.

PRZEWIDZIANE ZASTOSOWANIE

Urzadzenie to stuzy do przygotowywania potraw wymagajacych powolnego gotowania. Jakiekolwiek korzystanie z urza-
dzenia w sposdb odmienny, niz przewidziany przez producenta zwalnia producenta z odpowiedzialnosci z tytutu wszelkiego
rodzaju szkdd spowodowanych niewtasciwym uzytkowaniem urzadzenia. Nieprawidtowe zastosowanie spowoduje dodat-
kowo wygasnigcie wszelkich form gwarancji.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE OPARZEN

* Podczas pracy wolnowar emituje pare. Uwazaj, aby nie narazi¢ sie na oparzenie.

* Podczas pracy pokrywka i zewnetrzna powierzchnia wolnowaru mogg mocno sie

rozgrzac.

* Przy otwieraniu pokrywki uwazaj, aby nie oparzyc¢ sie para.

&Ostrzeienia dotyczace oparzen: Naczynie wewnetrzne i grzatka mocno sie
rozgrzewaja. Nie dotykaj wolnowaru, gdy jest wtaczony i przez kilka minut po
jego wyfaczeniu.

* Nie dotykac goracych powierzchni. Nalezy uzywac specjalnych rekawic lub scie-

rek do chwytania goracych naczyn.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NALEZY ZAPOZNAC SIE UWAZNIE Z INSTRUKCJA PRZED UZYCIEM.

* Urzadzenie zostato stworzone do stosowania w domu lub w podobnych warun-
kach, a mianowicie:

- w miejscach wyznaczonych do gotowania przez personel w sklepach, w biurach
i w innych miejscach o charakterze profesjonalnym;

- w gospodarstwach;

- stosowanie przez klientdw hoteli, moteli i innych miejsc o charakterze mieszka-
niowym;

- w miejscach typu bed and breakfast.

* Nie ponosimy odpowiedzialno$ci za btedne stosowanie urzadzenia i za stosowa-
nie niezgodne z zaleceniami zawartymi w tej instrukcji.

+ Zaleca si¢ zachowanie oryginalnych opakowan, poniewaz bezptatny serwis nie
bedzie miat zastosowania w przypadku uszkodzer spowodowanych uzyciem
opakowania nieodpowiedniego do produktu, w przypadku wystania urzadzenia
do autoryzowanego Centrum Obstugi Klienta.

« Stosowanie akcesoridw, ktdre nie s zalecane lub nie sg dostarczane przez pro-
ducenta urzadzenia moze nie$¢ ze sobg ryzyko pozaru, porazenia elekirycznego
lub uszkodzen ciata.
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* Urzadzenie jest zgodne z rozporzadzeniem (WE) nr 1935/2004 z 27.10.2004 r. w
sprawie materiatow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

* Urzadzenie nadaje sie do uzytkowania przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz
przez osoby o zmniejszonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub men-
talnych, jak rowniez przez osoby nieposiadajace odpowiedniego do$wiadcze-
nia lub wiedzy, pod warunkiem, ze korzystajg one z urzadzenia pod kierunkiem
osoby odpowiedzialnej lub otrzymaty i zrozumiaty odpowiednie instrukcje oraz
ostrzezenia o zagrozeniach, jakie moga wigzac sie z korzystaniem z urzadzenia.

* Nalezy nadzorowac dzieci i upewnic sig, ze nie bawig sie urzadzeniem.

* Nie pozostawia¢ wiszacego przewodu w miejscu, gdzie mogtby zosta¢ chwycony
przez dzieci.

* Nie pozostawia¢ elementdéw opakowania w miejscu dostepnym dla dzieci, ponie-
waz stanowig potencjalne zrédto zagrozenia.

* W przypadku utylizacji produktu w charakterze odpadu, nalezy uniemozliwi¢ jego
uzycie poprzez odciecie przewodu zasilania. Zaleca sie ponadto unieszkodliwie-
nie tych komponentow urzadzenia, ktére mogq stwarza¢ zagrozenie, zwtaszcza
dla dzieci, ktore mogtyby wykorzysta¢ urzadzenie do zabawy.

* Gdy urzadzenie nie jest uzywane oraz przez rozpoczeciem konserwacji i czysz-
czenia, wysuna¢ wtyczke z gniazda elektrycznego.

* Zanim nie napetnisz naczynia wewnetrznego wolnowaru produktami, nie wtgczaj
go i nie podtaczaj jego przewodu zasilajgcego do gniazdka elektrycznego.

* Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub jakichkolwiek innych ptynach.

* Nalezy unika¢ kontaktu cze$ci pod napieciem z woda; ryzyko zwarcia i/lub pora-
Zenia elektrycznego.

* Przed postuzeniem sie przetacznikami znajdujacymi sie na urzadzeniu lub ich regu-
lacjg albo przed dotknieciem wtyczki i przewodow upewnic sig, ze dtonie sg suche.

* Nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia podtaczonego do sieci elektrycznej.

* Zelazko powinno by¢ uzytkowae i pozostawione w spoczynku na stabilnej po-
wierzchni | odpornej na wysokie temperatury.

* Urzadzenie nie powinno by¢ uzytkowane, jezeli upadio i widoczne sg znaki
uszkodzenia lub dochodzi do wycieku wody. Nie uzywaj wolnowaru niebedacego
w idealnym stanie lub je$li uszkodzony jest jego kabel elektryczny albo wtyczka.
Wszystkie naprawy, wtgczajac w to wymiane przewodu zasilajgcego, powinny
by¢ wykonywane wytacznie przez Serwis techniczny lub przez upowaznionych
technikow, w sposdb zapobiegajacy jakiemukolwiek zagrozeniu

* Urzadzenie nalezy umie$ci¢ w otoczeniu wystarczajaco dobrze o$wietlonym, z
tatwym dostepem do gniazdka pradu elektrycznego.

« Chroni¢ przewody elektryczne przed stykaniem sie z goracymi powierzchniami.

« UWAGA: nie nalezy uzywac urzadzenia na pochytej powierzchni.

*UWAGA: Przed wyjeciem naczynia wewnetrznego z korpusu wolnowaru
upewnij sie, ze jest on wytgczony.
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* UWAGA: niebezpieczenstwo poparzen. Przez kilka minut po zakonczeniu go-
towania nie dotykaj grzatki ani naczynia wewnetrznego.

* Przed wetknieciem wtyczki do gniazdka zasilajgcego upewnij sie, ze element
grzewczy | zeantrzna powierzchnia naczynia wewnegtrznego s czyste i suche.

* Nie wypetniaj naczynia wewnetrznego powyzej 2/3 jego objetosci.

*Przed wiqczenlem wolnowaru upewnij sie, ze pokrywka jest prawidtowo umiesz-
czona na naczyniu wewnetrznym.

* Nie stosowac urzadzenia bez wody, poniewaz w takim przypadku dojdzie do spa-
lenia zywno$ci.

* Przewdd nie moze dotykac cieptych czesci urzadzenia.

* Produktu nie nalezy zasila¢ poprzez zewnetrzne urzadzenia typu timer, ani tez
odrebne instalacje obstugiwane zdalnie.

* Nie uzywaj naczynia wewnetrznego do gotowania bezposrednio na kuchence.

* Nie stosowac urzadzenia na zewnatrz.

* Nie wigczaj pustego wolnowaru.

+ Nigdy nie nalezy stawia¢ urzadzenia na kuchenkach gazowych lub ptytach elek-
trycznych ani w ich poblizu.

* Nie pozostawia¢ urzadzenia na dziatanie czynnikdw atmosferycznych (deszczu,
stonce itd.).

* Po odtaczeniu przewodu zasilajgcego i schtodzeniu sie rozgrzanych czesci do-
ktadnie oczy$¢ wolnowar, uzywajac wytacznie miegkkiej szmatki, nieznacznie
zwilzonej woda.

* Do czyszczenia wolnowaru nie uzywaj Sciernych ani zracych detergentow, i nie
myj go w zmywarce.

* Po zakonczeniu eksploatacji nalezy utylizowac produkt zgodnie z Dyrektywa Eu-

ropejska 2012/19/EU, prosimy zapoznac¢ sie z odpowiednig ulotkg zataczong
w00 produktu.
NALEZY ZACHOWAC INSTRUKCJE.

OPIS URZADZENIA

- Naczynie wewnetrzne

- Pokrywka

- Przewdd zasilania + wtyczka

- Korpus urzadzenia

- Uchwyty

- Wytrzymato$¢

- Pokreto wigczania i regulacji oraz wyboru programoéw
- Kontrolka wigczenia
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FAZY WSTEPNE STOSOWANIA

Uruchomienie

Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci zasilajacej, nalezy sprawdzi¢, czy warto$¢ napiecia podana na tabliczce umiesz-
czonej pod urzadzeniem odpowiada napieciu sieci lokalnej. Nalezy umiesci¢ urzadzenie na poziomej i stabilnej powierzch-
ni. Blat roboczy musi by¢ odporny na wysokie temperatury.

Uwaga!
A Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia ani przewodu zasilajacego na goracych kuchenkach elektrycznych lub gazo-
wych, jak réwniez w ich poblizu, ani tez w poblizu kuchenki mikrofalowe;j.

Nalezy zadbac, aby przewdd zasilajacy nie wystawat poza krawedz stotu lub blatu. Nalezy zadbac o to, aby dziecko
nie mogto chwycic za przewdd i przewrdci¢ urzadzenia.

Przewod nie moze dotykac cieptych czesci urzadzenia.
Nalezy umie$ci¢ urzadzenie w taki sposob, aby dzieci nie mogty dosiegna¢ goracych czesci.

INSTRUKCJA STOSOWANIA

A Uwaga!
Nie wypetniaj naczynia wewnetrznego powyzej 2/3 jego objetosci.
Wszystkie produkty przeznaczone do gotowania musza by¢ catkowicie rozmrozone.
Nie pozostawiaj surowej zywno$ci w wolnowarze w temperaturze otoczenia.

Otworz pokrywke (B). Wyjmij naczynie wewnetrzne (A) z korpusu wolnowaru (D).
Umies¢ produkty w naczyniu wewnetrznym.

Nie wypetniaj naczynia wewnetrznego powyzej 2/3 jego objetosci.

Umies¢ naczynie wewnetrzne w korpusie wolnowaru.

Zamkna¢ pokrywke.

Umiesci¢ wtyczke w kontakcie z uziemieniem.

Aby wiaczy¢ wolnowar, ustaw pokretto regulacyjne (G) w zadanym potozeniu.:
0  wylaczone

1 powolne gotowanie

2 szybkie gotowanie

Q: podgrzewanie

Za$wieci sie lampka sygnalizacyjna zasilania (H).

Ustaw zadang temperature zgodnie z zaleceniami zamieszczonymi w tabeli.

Q' (60-80 °C) 70W | ,1” (80-90 °C) 170 W {,2” (90-100 °C) 240 W
godziny|  °C godziny[  °C_ [godziny[ °C
1 33 1 24 1 58
2 41 2 2 69
3 52 3 65 3 80
4 60 4 80 4 94.7
5 68 5 85 5 99
6 73 6 90
7 78 7
8 82 8

Aby przerwa¢ gotowanie, ustaw pokretto wiaczania i regulacji (G) w potozeniu ,0”.
Podczas pierwszego uzycia urzadzenia, moze z niego wydobywac sie staby zapach i dym.

Po zakorczeniu gotowania mozna podtrzymywa¢ temperature naczynia wewnetrznego. Ustaw pokretto wigczania i regula-
cji w potozeniu oznaczonym symbolem podgrzewania (?22).

& Uwaga!
Niebezpieczeristwo oparzen! Przy otwieraniu pokrywki uwazaj, aby nie oparzy¢ si¢ para.
Za pomocg chochli wyjmij zywno$¢ z naczynia wewnetrznego.

Uwaga!
A Niebezpieczenstwo oparzen! Naczynie wewnetrzne i grzatka mocno sie rozgrzewaja. Nie dotykaj wolnowaru, gdy
jest wiaczony i przez kilka minut po jego wytaczeniu.
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Uwaga!

Do czyszczenia wolnowaru nie uzywaj materiatow ciernych ani metalowych narzedzi.

Aby wytaczy¢ wolnowar, ustaw pokretto wigczania i regulacji w potozeniu ,0". Zgasnie lampka sygnalizacyjna zasilania.
Odtaczy¢ przewdd zasilania od gniazda elektrycznego.
Odczekaj, az wolnowar catkowicie sie schiodzi.

INFORMACJA DOTYCZACA POWOLNEGO GOTOWANIA

Powolne gotowanie zawsze byto najlepsza metoda przygotowywania gorgcych, pozywnych potraw przy minimum wysitku,
bez koniecznosci spedzania wielu godzin w kuchni.

Powolne gotowanie dotyczy zazwyczaj zup i gulaszu, ale ceramiczne owalne naczynie wewnetrzne wolnowaru umozliwi
Ci przygotowanie najrézniejszych, lubianych przez Ciebie potraw. Wygodna, a takze elegancka konstrukcja naczynia we-
wnetrznego czyni go idealnym do serwowania potraw bezposrednio przy stole. (Naczynie wewnetrzne umieszczaj zawsze
na tréjnogu lub na podstawce odpornej na wysokie temperatury).

Ten rodzaj gotowania jest idealny do przyrzadzania potraw z grubo krojonym miesem, ktére dzieki wolnemu gotowaniu staje
sie migkkie i zachowuije caty swdj smak.

W przypadku wiekszo$ci przepisow na dania z migsem i warzywami zalecane jest powolne gotowanie: przez 8-10 godzin
lub gotowanie szybkie: przez 3-4 godziny.

Wskazowki dotyczace powolnego gotowania

Powolne gotowanie mozna stosowa¢ w przypadku wiekszo$ci potraw, jednak konieczne jest przestrzeganie okreslonych

zalecen.:

+ Aby uzyskac najlepsze wyniki, naczynie wewnetrzne wolnowaru powinno by¢ wypetnione do potowy.

+ Powolne gotowanie zatrzymuje wode wewnatrz garnka. Aby do tego nie dopusci¢, nalezy zdjaé pokrywke po zakoncze-
niu gotowania i przesuna¢ wskaznik na szybkie gotowanie, aby zmniejszy¢ diugo$¢ gotowania.

+ Pokrywka nie przylega $cisle do garnka. Aby zapobiec utracie ciepta, nie podno$ pokrywki, gdy nie jest to konieczne.

Kazdorazowe zdjecie pokrywki wigze sie z konieczno$cig przedtuzenia czasu gotowania 0 10 minut.

Aby uzyskac optymalny wynik podczas gotowania zup, pozostaw 5 cm wolnej przestrzeni pomigdzy potrawa a gorna czescia

garnka.

Wiele przepiséw wymaga diuzszego gotowania, dlatego w razie braku czasu przygotuj produkty wieczorem i przechowaj

je do nastepnego dnia w lodéwce. Umie$¢ potrawe w naczyniu wewnetrznym i dodaj wode lub sos. Wybierz ustawienie

powolnego gotowania (1), szybkiego gotowania (2) lub podgrzewania (? ).

Potnij drobno surowe warzywa, poniewaz wymagaja dtuzszego czasu gotowania niz mieso. Przed rozpoczeciem cyklu

powolnego gotowania, przez 2-3 minuty obsmazaj warzywa na dnie naczynia wewnetrznego, a nastepnie dodaj do nich

wywar w ilosci zapewniajacej doktadne zanurzenie w nim wszystkich sktadnikéw.

Przed rozpoczeciem gotowania usun z migsa nadmiar tluszczu, poniewaz metoda powolnego gotowania nie pozwala

na odparowanie ttuszczu.

+ Aby dostosowac sie do przepisu wymagajacego powolnego gotowania, moze by¢ konieczne zmniejszenie ilosci wywaru.
Stopien odparowania cieczy podczas powolnego gotowania nie jest taki sam, jak w przypadku gotowania tradycyjnego.

+ Zanim umiescisz w wolnowarze czerwong fasole, musisz gotowa¢ ja oddzielnie przez co najmniej 10 minut, w celu

wyeliminowania toksyn.

Podczas przygotowywania pieczeni, szynek lub catych kur uzywaj termometru kuchennego, aby mie¢ pewnos¢, ze

gotujg sie we wtasciwej temperaturze.

Nie wszystkie potrawy nadajg sie do powolnego gotowania. Makaron, owoce morza, mleko i $mietana nalezy dodawaé

do wolnowaru pod koniec gotowania. Czas gotowania moze sie r6zni¢ w zaleznosci od ilosci zawartej w zywnos$ci wody,

ilosci tiuszczu, jej poczatkowej temperatury i wielkoSci.

W przypadku potraw pokrojonych na drobne kawatki gotowanie bedzie szybsze.

Warzywa wymagaja zazwyczaj diuzszego gotowania niz mieso, dlatego warto umiesci¢ je na dnie naczynia wewnetrz-

nego.

Aby zmniejszy¢ zawarto$¢ tluszczu w miesie, przed wiozeniem do wolnowaru rozgrzej je wraz z cebulg na oddzielnej

patelni. Nie jest to absolutnie konieczne, ale poprawi ostateczny smak.

+Aby gotowa¢ migso pokrojone na wigksze kawatki, szynke lub kurczaki, wazne jest uwzglednienie ich wielkosci i ksztat-
tu. Wtz mieso do naczynia wewnetrznego, aby wypetnic¢ je w 2/3 objetosci, a nastepnie zalej woda. W razie potrzeby
podziel migso na dwie cze$ci. Upewnij sie, ze waga migsa nie przekracza dozwolonego limitu.
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CZYSZCZENIE URZADZENIA

Uwaga!

A Wszystkie wymienione ponizej czynnosci zwigzane z czyszczeniem nalezy przeprowadzac przy wytaczonym urza-
dzeniu oraz wtyczce odtaczonej od gniazdka.
Regularne zabiegi konserwacyjne oraz regularne czyszczenie urzadzenia chronig je i pozwalajg mu dtuzej zacho-
wywac sprawnos¢ dziatania. Nigdy nie nalezy my¢ komponentow urzadzenia w zmywarce. Nie stosowaé bezpo-
$redniego strumienia wody.

Wszelkie czynnosci nalezy przeprowadza¢ na zimnym urzadzeniu.
Nie zanurzaj obudowy wolnowaru w wodzie ani innych ptynach.

Zewnetrzna powierzchnia naczynia wewnetrznego jest porowata i moze pochtania¢ wode. Nigdy nie zwilzaj zewnetrznej
powierzchni naczynia wewnetrznego.

Uwaga!

Nie myj wolnowaru ani jego czesci w zmywarce.

Oczys¢ obudowe wolnowaru za pomoca wilgotnej, miekkiej szmatki, aby unikna¢ uszkodzenia jej powierzchni. Wytrze¢.
Myj akcesoria w goracej wodzie z dodatkiem nieagresywnych detergentéw. Po oczyszczeniu wolnowaru dokfadnie je osusz.
Prawidtowa konserwacja i regularne czyszczenie pomagaja zachowa¢ dobry stan urzadzenia przez diugi czas.

WYLACZENIE Z EKSPLOATACJI

Jezeli urzadzenie nie nadaje sie juz do uzytkowania, nalezy odtaczy¢ je od sieci elektrycznej. Odcig¢ kabel zasilajacy.
W przypadku ztomowania, nalezy rozdzieli¢ rézne materiaty zastosowane do produkcji urzadzenia i zapewnic ich unieszko-
dliwienie na podstawie ich sktadu, zgodnie z przepisami prawa obowigzujacymi w kraju uzytkowania produktu.
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