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Fig. 6

AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO.
Usando apparecchi elettrici € necessario prendere le opportune precauzioni, tra le quali:

1.

2.

Assicurarsi che il voltaggio elettrico dell’apparecchio corrisponda a quello della
vostra rete elettrica.

Scollegare sempre I'apparecchio dalla rete elettrica se lasciato incustodito e
prima del montaggio, smontaggio o pulizia. Spegnere I'apparecchio e scol-
legarlo dalla rete elettrica prima di inserire o togliere gli accessori 0 prima di
avvicinarsi a parti in movimento durante l'uso.

Non mettere I'apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.

Durante l'utilizzo posizionare I'apparecchio su di un piano orizzontale, stabile e
ben illuminato.

Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).
Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici calde.
L'apparecchio pud essere usato da persone con capacita fisiche, sensoriali
o mentali ridotte 0 da persone prive di conoscenza e di esperienza nell'uso
dell'apparecchio, purché esse siano sotto controllo 0 a esse siano state date
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1.

12.

13.
14.

15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.

22.
23.

24.

25.

istruzioni su come usare I'apparecchio in modo sicuro e abbiamo compreso i
rischi connessi all'uso dello stesso.

Questo apparecchio non deve essere utilizzato da bambini. Tenere I'apparec-
chio e il cavo fuori dalla portata dei bambini.

| bambini non devono giocare con I'apparecchio.

. Non immergere mai il corpo del prodotto, la spina ed il cavo elettrico in acqua o

altri liquidi, usare un panno umido per la loro pulizia.

Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di regolare
gli interruttori posti sull'apparecchio o prima di toccare la spina e i collegamenti
di alimentazione.

Tenere il cavo d’alimentazione lontano da angoli acuminati. Non avvolgere il
cavo d'alimentazione intorno all'apparecchio.

Non usare I'apparecchio in prossimita di lavandini. Non usare con mani bagnate.
Prima di mettere in moto I'apparecchio assicurarsi che sia perfettamente
assemblato.

Non fate funzionare I'apparecchio a vuoto.

NON TOCCARE MAI LE PARTI IN MOVIMENTO.

Prestare molta attenzione nel maneggiare le lame, in modo da evitare di ferirsi.
Non usare I'apparecchio se le lame sono danneggiate.

Non utilizzare I'apparecchio per tritare alimenti aventi un’eccessiva consistenza
(esempio: carne con 0ssa).

Assicurarsi che la spina sia sconnessa dalla presa di corrente prima di inserire
o togliere gli accessori, quando lo si pulisce o quando non €& utilizzato.

Non mettere le mani e non introdurre utensili metallici (forchette, coltelli, ecc...)
nei vari accessori durante il funzionamento.

Non avvicinare capelli lunghi o capi d’abbigliamento ampi alla lama in funzione.
Prima di rimuovere il corpo motore, attendere il completo arresto dei vari acces-
sori (lame) e staccare la spina dalla presa di corrente.

L'apparecchio & stato concepito per un utilizzo di durata limitata di max 30
secondi. Lasciar raffreddare I'apparecchio almeno 30 minuti a temperatura
ambiente prima di un nuovo utilizzo per evitare di sovraccaricare il motore.

Nel caso in cui la lama non giri o la rotazione avvenga con difficolta, per evitare
di danneggiare I'apparecchio, interromperne immediatamente il funzionamento. In
questo caso, scollegare 'apparecchio. Controllare che non vi siano impedimenti nel
contenitore, che gli alimenti non siano troppo duri o che il contenitore non sia ecces-
sivamente pieno.
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26.
27.

28.

29.

30.

33.

34.

35.

36.

37.

L'apparecchio ¢ indicato per sminuzzare e frullare diversi tipi di alimenti.

Per staccare la spina, afferrarla direttamente e staccarla dalla presa a parete.
Non staccarla mai tirandola per il cavo.

Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o
se I'apparecchio stesso risulta difettoso. Se il cavo di alimentazione & danneg-
giato, deve essere sostituito con un altro cavo o un gruppo similare disponibile
solamente dal centro assistenza Ariete 0 da tecnici autorizzati Ariete, in modo
da prevenire ogni rischio.

Non lasciar pendere il cavo in un luogo dove potrebbe essere afferrato da un
bambino.

Per non compromettere la sicurezza dell'apparecchio, utilizzare solo parti di
ricambio e accessori originali, approvati dal costruttore.

. Questo apparecchio é concepito per uso domestico ed applicazioni simili, come:

zona cucina per il personale di negozi, uffici ed altri ambienti lavorativi;
ad uso di clienti di hotel, motel ed altre tipologie di alloggi;

bed and breakfast;

catering e attivita simili senza commercio al dettaglio.

. Questo apparecchio & conforme alla direttiva 2014/35/EU e EMC 2014/30/EU,

ed al regolamento (EC) No. 1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali in contatto
con alimenti.

Allorche si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda
di renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda
inoltre di rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire
un pericolo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell'apparecchio
per i propri giochi.

Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.

== Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea
2012/19/EU si prega leggere I'apposito foglietto allegato al prodotto.

La potenza nominale dipende dall’accessorio tritattuto. Altri accessori posso-
no erogare potenze piu basse.

Fare attenzione se nel frullatore viene versato del liquido caldo, poiché potreb-
be essere espulso dall'apparecchio a causa di un’improvvisa vaporizzazione.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI
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DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO (Fig. 1)

Tasto velocita minima

Tasto velocita Turbo

Corpo motore

Bicchiere graduato

Gambo frullatore ad immersione
olo per Mod. 606:
Accessorio frusta a filo
Asse di montaggio lama tritatutto
Tazza tritatutto
Lama tritatutto
Coperchio tritatutto

MmMMmoOO W >

r— IIomm

ATTENZIONE:
Dopo aver tolto I'apparecchio dalla confezione, al primo uso lavare accuratamente con acqua
e sapone neutro tutte le parti che vengono in contatto con alimenti.

Anche se I'apparecchio é inutilizzato, scollegarlo dalla presa di corrente elettrica prima di
montare o togliere le singole parti o prima di procedere con la pulizia.

UTILIZZO FRULLATORE A IMMERSIONE

- Montare il corpo motore (C) sul gambo (E): accostare le due parti, allineando il simbolo “lucchetto
aperto” presente sul gambo con la freccia sul corpo motore e ruotare il corpo motore in senso
orario fino ad udire lo scatto di avvenuto bloccaggio (Fig. 2).

- |l frullatore a immersione (E) & un apparecchio utile per la preparazione di salse, minestre, maio-
nese e frappe.

Frusta a filo (solo per Mod. 606)

- Montare il corpo motore (C) sulla frusta a filo (F): accostare le due parti, allineando il simbolo
“lucchetto aperto” presente sulla frusta con la freccia sul corpo motore e ruotare il corpo motore in
senso orario fino ad udire lo scatto di avvenuto bloccaggio (Fig. 2).

- Lafrusta (F) serve per montare panna ed albumi e per impasti morbidi.

Istruzioni d’'uso

- Assemblato I'apparecchio, inserire la spina elettrica in una presa di corrente, immergerlo negli ali-
menti (Fig. 3) e metterlo in funzione premendo il tasto velocita minima (A). A seconda dell’utilizzo,
& possibile utilizzare anche la velocita massima “Turbo” premendo I'apposito tasto (B).

L'utilizzo ottimale dellapparecchio avviene tramite funzionamento ad impulsi premendo il tasto
(A-B) per brevissimo tempo (2-3 secondi).

- Il frullatore a immersione (E) puo essere utilizzato con il bicchiere graduato (D) in dotazione. Il frul-
latore a immersione (E) pud anche essere usato direttamente immerso nella pentola, contenente
gli alimenti caldi, dopo averla tolta dal fuoco per evitare il surriscaldamento. Per evitare schizzi
dell'alimento durante la lavorazione si consiglia di utilizzare recipienti con bordi alti e avviare e
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spegnere I'apparecchio mentre & immerso nel recipiente con gli alimenti; si raccomanda inoltre di
utilizzarlo in modo intermittente, in quanto solo cosi si otterra una migliore qualita del prodotto e
si evitera un inutile surriscaldamento del motore dell’apparecchio. Non frullare alimenti bollenti per
evitare il rischio di ustioni. Dopo lo spegnimento, attendere che la lama si fermi prima di estrarre
I'apparecchio dagli alimenti e proseguire nella preparazione.

ATTENZIONE:

Prima di rimuovere il corpo motore (C), attendere il completo arresto della lama e quindi

staccare la spina dalla presa di corrente.

- Ruotare il gambo frullatore a immersione (E) per rimuoverlo.

ATTENZIONE
Se I'apparecchio non si avviasse, verificare di aver inserito correttamente gli accessori.

Non utilizzare I'apparecchio in una pentola a contatto con fonti di calore.
Rimuovere sempre la pentola dalla fonte di calore, posizionarla su una superficie stabile e
piana e lasciarla raffreddare.

Per ottenere un composto omogeneo rimuovere, se necessario, I'alimento dalla parete del
contenitore e portarlo verso il centro con l'aiuto di una spatola.

Le lame sono taglienti, maneggiarle con attenzione.

Per evitare infortuni e danni all’apparecchio, tenere sempre le mani e gli utensili da cucina
lontano da lame e dischi in movimento.

UTILIZZO ACCESSORIO TRITATUTTO (solo per Mod. 606)

- Montare la lama (1) sullasse (G) della tazza (H) (Fig. 4).

ATTENZIONE:

Prestare molta attenzione nel maneggiare le lame, in modo da evitare di ferirsi.

INSERIRE LA LAMA PRIMA DEGLI ALIMENTI DA TRITARE. Prima di togliere il coperchio

attendere che la lama sia completamente frema.

- Tagliare gli alimenti a piccoli pezzi (1,5 x 1,5 cm) € inserirli nella tazza (H).

- Applicare il coperchio (L) sulla tazza (H) e ruotarlo in senso orario fino al completo bloccaggio (Fig.
5). Assicurarsi che la parte superiore della lama (I) sia entrata correttamente nell'alloggiamento
previsto nella base del coperchio.

ATTENZIONE:

Prima di utilizzare I'apparecchio, assicurarsi di aver perfettamente montato le lame ed il

coperchio.

- Posizionare il corpo motore (C) sul coperchio (L). Allineare il simbolo “lucchetto aperto” presente
sul coperchio con la freccia sul corpo motore e ruotare il corpo motore in senso orario fino ad udire
lo scatto di avvenuto bloccaggio (Fig. 6).

- Assemblato I'apparecchio, metterlo in funzione premendo il tasto velocita minima (A). Solo dopo
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qualche istante, in base alla preparazione ed agli alimenti, & possibile impostare la velocita mas-
sima “Turbo” premendo I'apposito tasto (B).
L'utilizzo ottimale dell'apparecchio avviene tramite funzionamento ad impulsi premendo il tasto
(A-B) per brevissimo tempo (2-3 secondi).

ATTENZIONE:

Nel caso I'apparecchio non funzionasse, verificare di aver inserito correttamente gli accessori.

- Per ottenere un trito fine ed omogeneo rimuovere, se necessario, I'alimento dalla parete della
tazza (H) e portarlo verso il centro con l'aiuto di una spatola, dopo aver rimosso il corpo motore
(C) ed il coperchio (L).

- Per interrompere il funzionamento dell'apparecchio € sufficiente rilasciare il tasto velocita premuto
(A-B); I'apparecchio permette di tritare gli alimenti in tempi molto brevi.

ATTENZIONE

Non far funzionare I'apparecchio per pit di 30 secondi consecutivamente. Attendere almeno

2 minuti prima di procedere con un nuovo utilizzo.

Non rimuovere gli alimenti dalle pareti della ciotola mentre I'apparecchio é in funzione.
Spegnere prima I'apparecchio e scollegare la spina di alimentazione.

Alimento Tempo Velocita

Carne - 300g 30 secondi Velocita massima (Turbo)

ACCESSORIO OPTIONAL (NON CONTENUTO NELLA CONFEZIONE)
Mini tritatutto, consultare la sezione Assistenza e customer care per 'ordine.

PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE:

NON IMMERGERE MAI IL CORPO DEL PRODOTTO, LA SPINA ED IL CAVO ELETTRICO IN
ACQUA O ALTRI LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO PER LA LORO PULIZIA.

ANCHE QUANDO L’APPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA SPINA DALLA
PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O TOGLIERE LE SINGOLE PARTI O
PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.

Le lame sono taglienti; maneggiarle con attenzione.

- Rimuovere tutti gli accessori utilizzati, operando in senso inverso a quanto descritto in precedenza
per 'assemblaggio

- Per la pulizia del corpo motore (C) utilizzare un panno leggermente umido.

- La tazza tritatutto (H) e la lama (I) possono essere lavati in lavastoviglie nel cestello superiore ad
una temperatura max di 50°C/ 122°F Per la pulizia dei restanti accessori si consiglia un lavaggio
sotto acqua corrente detergente neutro.

ATTENZIONE:

Non pulire con oggetti acuminati o abrasivi.

Dopo la pulizia, far asciugare ogni parte perfettamente prima di rimontarla.
-6-



IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE.
The necessary precautions must be taken when using electrical appliances, and
these include the following:

1.

2.

No ok w

8.

9.

Make sure that the voltage on the appliance rating plate corresponds to that of
the mains electricity.

Always disconnect the appliance from the supply if iti si left unattended and
before assembling, disassembling or cleaninig. Switch off the appliance and
disconnect from supply before changing accessories or approaching parts that
move in use.

Never place the appliance on or close to sources of heat.

Always place the appliance on a flat, level surface during use.

Never leave the appliance exposed to the elements (rain, sun, efc....).

Make sure that the power cord does not come into contact with hot surfaces.
This appliance can be used by persons with reduced physical, sensory or men-
tal capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instructions concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

This appliance must not be used by children. Keep the appliance and related
cord out of reach of children.

Children shall not play with the appliance.

10.Never place the appliance body, plug or power cord in water or other liquids;

always wipe clean with a damp cloth.

11. Always make sure that your hands are thoroughly dry before using or adjust-

ing the switches on the appliance, or before touching the power plug or power
connections.

12.Keep the power cord away from sharp edges. Do not wrap the power cord

around the appliance.

13.Do not use the appliance close to sinks. Do not use with wet hands.
14.Before starting the appliance, make sure it is perfectly assembled.

15.Never use the appliance empty.

16.NEVER TOUCH THE MOVING PARTS.

17. Handle blades with care to prevent injury.

18.Do not use appliance if blades are damaged.

19.Do not use the appliance to mince overly hard food (such as meat with bone).

-7-



20.Make sure the plug is disconnected from the power socket before inserting or
removing the attachments, when cleaning it or when it is not used.

21.Do not put your hands and do not insert metal tools (forks, knives, etc.) in the
various attachments during operation.

22.Never put long hair or loose clothing close to the operating blade.

23.Before removing the motor body, allow the various attachment to stop com-
pletely (blades) and disconnect the plug from the power socket.

24.The appliance is intended for a limited use of max 30 seconds. Allow the appli-
ance to cool down at least 30 minutes at ambient temperature before a new use
to avoid to overload the motor.

25.If the blade does not rotate or it does not rotate freely, to avoid damages, stop
its operation immediately. In this case, unplug the appliance. Check there are
no hindrances in the container and make sure food is not too hard or that the
container is not too full.

26.The appliance is intended to chop food and blend various types of food.

27.To unplug the appliance, grip the plug and remove it directly from the power
socket. Never pull the power cord to unplug the appliance.

28.Do not use the appliance if the power cord or plug are damaged or if the appli-
ance itself is faulty. If the supply cord is damaged, iti si must be replaced by a
special cord or assembly available from the manufacturer or its service agent
or similarly qualifiedperson in order to avoid a hazard.

29.Never allow the cord to dangle in places where it may be grabbed by a child.

30.Do not threaten the safety of the appliance by using parts that are not original
or which have not been approved by the manufacturer.

31.This appliance is intended to be used in household and similar applications
such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

- used by clients in hotels, motels and other residential type environments;

- bed and breakfasts;
catering and similar non-retail applications.

32 This appliance conforms to the directives 2014/35/EU and EMC 2014/30/EU,
and to the regulations (EC) No. 1935/2004 of 27/10/2004 regarding material in
contact with foods.

33.1n the event that you decide to dispose of the appliance, we advise you to make
it inoperative by cutting off the power cord. We also recommend that any parts
that could be dangerous be rendered harmless, especially for children, who
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may play with the appliance or its parts.
34.Packaging must never be left within the reach of children since it is potentially
dangerous.

35. === To dispose of product correctly according to European Directive 2012/19/
EU, please refer to and read the provided leaflet enclosed with the product.
36.The rated power is based on the chopper attachment. Other attachments can

deliver lower power.
37.Be careful if hot liquid is poured into the food processor or blender as it can be
ejected out of appliance due to a sudden steaming.

DO NOT THROW AWAY THESE INSTRUCTIONS

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (Fig. 1)

A Min speed

B Turbo speed button
C Motor body

D Graduated container
E Hand blender shaft
Only for Mod. 606:

F Wire whisk attachment
G Chopper blade assembly shaft
H Chopper goblet

| Chopper blade

L Chopper lid

ATTENTION:
After having removed the appliance from its package, before using it for the first time, thor-
oughly wash all parts which will come into contact with food using water and mild soap.

Even if the appliance is at standstill, unplug it before fitting or removing single parts or before
cleaning.

USE OF HAND BLENDER

- Mount the motor body (C) onto the shaft (E): put the two parts close, by aligning the symbol of “open
lock” on the shaft with the arrow on the motor body and rotate the latter clockwise until it clicks in place
(Fig. 2).

- The hand blender (E) is suitable for preparing sauces, soups, mayonnaise, and milkshakes.



Wire whisk (only for Mod. 606)

- Mount the motor body (C) onto the wire whisk (F): put the two parts closer, by aligning the symbol
of the “open lock” on the whisk with the arrow on the motor body and rotate the motor body until
it clicks in place (Fig. 2).
The wire whisk (F) serves to whip cream and egg whites and for soft mixtures.

Instructions for use

- After having assembled the appliance, plug it in, put it into food (Fig. 3) and start it by pressing the
minimum speed button (A). According to use, it is possible to set also the max speed “Turbo” by
pressing the apposite button (B).

The best performance of the appliance is achieved through a pulse mode by pressing the button
(A-B) for a very short time (2-3 seconds).

- The hand blender (E) can be used with the supplied graduated container (D). The hand blender
(E) can be put directly into the saucepan containing hot food, after having removed it first from the
heat to prevent overheating.

To avoid splashes during processing, it is advisable to use containers having high edges and
turn the appliance on/off whilst it is in the container with food. It is also advisable to use it in an
intermittent mode for a best quality of the product and to prevent an unnecessary overheating of
the appliance motor. Never process hot food to prevent the risk of burning.

After switching off, allow the blade to stop before removing the appliance from food and continue
preparation.

ATTENTION:

Before removing the motor body (C), allows the blade to stop completely and then unplug

the appliance.

- Rotate the hand blender shaft (E) to remove it.

WARNING

In case the appliance does not work, check the attachments are properly inserted.

Do not use the appliance in a saucepan in contact with heat sources.
Always remove the saucepan from the heat source, place is on a stable flat surface and allow it to
cool down.

For a thin, smooth ground, if necessary, remove food from the side of the container and bring
it to the centre using an apposite spatula.

Blades are sharp, handle them with care.

To prevent personal injuries and appliance damages, always keep hands and kitchenware out
of operating blades and discs.
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USING THE CHOPPER ATTACHMENT (only for Mod. 606)
- Mount the blade (1) on the shaft (G) of the goblet (H) (Fig. 4).
ATTENTION:

Handle blades with care to prevent injury.

INSERT THE BLADE BEFORE FOOD TO BE CHOPPED. Before removing the lid, wait for the

blade to stop completely.

- Cut food into small pieces (1.5 x 1.5 cm) and insert it into the goblet (H).

- Fit the lid (L) on the goblet (H) and rotate clockwise until it completely locks, (Fig. 5). Make sure
the upper part of the blade (1) is properly inserted in the apposite housing on the lid base.

ATTENTION:

Before using the appliance, make sure the blades and the lid are properly mounted.

- Place the motor body (C) on the lid (L). Align the symbol of the “open lock” on the lid with the arrow
on the motor body and rotate the latter clockwise until it clicks in place (Fig. 6).

- Assemble the appliance and start it by pressing the minimum speed button (A). Only after few
seconds, according to preparation and kind of food, it is possible to increase the speed by pressing
the “Turbo” maximum speed button (B)

The best performance of the appliance is achieved through a pulse mode by pressing the button
(A-B) for a very short time (2-3 seconds).

ATTENTION:

In case the appliance does not work, check the attachments are properly inserted.

- For a thin, smooth mix, if necessary, remove food from the side of the goblet (H) and bring it to the
centre using an apposite spatula, after having removed the motor body (C) and the lid (L).

- To interrupt the operation, just release the speed button pressed (A-B). The appliance allows to
chop food in very short time.

ATTENTION:

Do not operate the appliance for more than continuous 30 seconds. Await at least 2 minutes

before proceeding with a new use.

Do not remove food from the sides of the bowl while the appliance is operating. Switch the
appliance off first and then unplug it.

Food Time Speed

Meat - 300g 30 seconds Maximum speed (Turbo)

OPTIONAL ATTACHMENT (NOT SUPPLIED IN PACK)
Mini chopper -refer o service and customer care section to order.
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CLEANING AND MAINTENANCE

ATTENTION:

NEVER IMMERSE THE APPLIANCE BODY, THE PLUG AND THE POWER CORD IN WATER OR
OTHER LIQUIDS, USE A DAMP CLOTH FOR CLEANING.

EVEN WHEN NOT IN USE, UNPLUG THE APPLIANCE BEFORE MOUNTING OR REMOVING
THE SINGLE PARTS OR BEFORE CLEANING.

Blades are sharp, handle them with care.

- Remove all attachments used, by operating in the reverse way compared to the assembly opera-
tions previously described.

- Use a slightly wet cloth for cleaning the motor body (C).

- The chopper goblet (H) and the blade (1) can be washed in the top part of the dishwasher at a max.
temperature of 50°C/ 122°F. For cleaning the other attachments, it is recommended to wash them
under running water using a mild detergent.

ATTENTION:

Do not clean with abrasive sharp objects.

After cleaning, let any part completely dry before mounting.
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INSTRUCTIONS IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT L’EMPLOI.

Lors de I'utilisation d'appareils électriques, il est nécessaire de prendre les précau-

tions suivantes:

1. Vérifiez que le voltage électrique de I'appareil corresponde a celui de votre
réseau électrique.

2. Débranchez toujours I'appareil du secteur s'il est laissé sans surveillance et
avant tout montage, démontage ou nettoyage. Eteignez 'appareil et débran-
chez-le du secteur avant d’insérer ou de retirer des accessoires ou avant de
vous approcher des pieces mobiles pendant ['utilisation.

3. Ne placez pas I'appareil au dessus ou prés de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez I'appareil sur une surface horizontale et stable.

5. N'exposez jamais I'appareil aux agents atmosphériques externes (pluie, soleil,
etc.).

6. Veillez a ce que le cable électrique n'entre jamais en contact avec des surfaces
chaudes.

7. Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites, ou qui manquent de connaissances et
d’expérience dans I'utilisation de I'appareil, a condition qu’elles soient surveillées
ou qu’elles aient recu des instructions concernant la sécurité d’emploi de I'appa-
reil et les risques liés a son utilisation.

8. Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Gardez I'appareil et le cable
hors de portée des enfants.

9. Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

10.Ne pas plonger le corps du produit, la fiche ni le cable electrique dans I'eau ou
autres liquides, et utiliser toujours un chiffon humide pour les nettoyer.

11. Vérifier d'avoir toujours les mains séches avant d'utiliser ou de régler les inter-
rupteurs placés sur I'appareil ou avant de manipuler la fiche et les connexions
électriques.

12.Maintenez le cordon d’alimentation a I'écart des bords tranchants. N'enroulez
pas le cordon d’alimentation autour de I'appareil.

13.N'utilisez pas I'appareil a proximité d’un évier. Ne pas utiliser avec des mains
mouillées.

14.Avant de mettre I'appareil en marche, assurez-vous qu'il est parfaitement
assemblé.

>

-13-



15.Ne pas faire fonctionner 'appareil a vide.

16.NE JAMAIS TOUCHER LES PIECES EN MOUVEMENT.

17.Soyez trés prudent lorsque vous manipulez les lames pour éviter toute blessure.

18.N'utilisez pas I'appareil si les lames sont endommagées.

19.N'utilisez pas I'appareil pour hacher des aliments dont la consistance est exces-
sive (par exemple, de la viande avec des 0s).

20.Assurez-vous que la fiche soit débranchée de la prise de courant avant d'insérer
ou de retirer des accessoires, lors du nettoyage ou quand vous n’utilisez pas
I'appareil.

21.Ne mettez pas vos mains ou des ustensiles métalliques (fourchettes, couteaux,
etc.) dans les différents accessoires pendant le fonctionnement.

22.N’approchez pas les cheveux longs ou les vétements amples de la lame pendant
qu’elle fonctionne.

23.Avant de retirer le boitier du moteur, attendez I'arrét complet des accessoires
(lames) et débranchez la fiche de la prise de courant.

24 'appareil est congu pour une durée d'utilisation limitée a 30 secondes maxi-
mum. Laissez I'appareil refroidir au moins 30 minutes a température ambiante
avant toute autre utilisation afin d’éviter de surcharger le moteur.

25.Si la lame ne tourne pas ou si elle a du mal a tourner, arrétez immédiatement
I'appareil pour éviter de 'endommager. Dans ce cas, débranchez I'appareil.
Vérifiez 'absence d'obstruction dans le récipient, et que les aliments ne soient
pas trop durs ou que le récipient ne soit pas trop plein.

26.L'appareil est congu pour hacher et mixer différents types d'aliments.

27.Pour débrancher I'appareil, saisir directement la fiche en la débranchant de la
prise murale. Ne tirez jamais sur le cable d’alimentation.

28.N'utilisez pas I'appareil si le cable électrique ou la prise sont endommagés, ou
si I'appareil lui-méme se révéle étre défectueux. Si le cordon d’alimentation est
endommageé, il doit étre remplacé par un autre cordon ou un groupe similaire
disponible uniquement auprés du centre d’assistance Ariete ou des techniciens
Ariete agréés afin d’éviter tout risque.

29.Ne laissez jamais pendre le cordon |a ou il pourrait étre tiré par un enfant.

30.Pour ne pas comprometire la sécurité de I'appareil, utiliser uniquement des
piéces de rechange et des accessoires originaux, approuves par le constructeur.

31.Cet appareil est congu pour un usage domestique et des applications similaires,
telles que :

- des espaces de cuisine pour le personnel dans les magasins, les bureaux et
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autres lieux de travail ;

- alusage des clients des hotels, motels et autres types d’hébergement

- bed and breakfast ;

- le service traiteur et les activités similaires sans commerce de détail.

32.Cet appareil est conforme aux directives 2014/35/EU et EMC 2014/30/EU, et au
reglement (EC) N. 1935/2004 du 27/10/2004 concernant les matériaux et objets
destinés a entrer en contact avec les denrées alimentaires.

33.Si vous décidez de vous défaire de cet appareil, il est fortement recommandé
de le rendre inutilisable en éliminant le céble d'alimentation électrique. Nous
conseillons en outre d'exclure toute partie de I'appareil pouvant constituer une
source de danger, en particulier pour les enfants qui peuvent se servir de 'appa-
reil pour jouer.

34.Ne laissez pas les parties de 'emballage a la portée des enfants car elles constituent
une source potentielle de danger.

35. === Pour 'élimination correcte du produit aux termes de la Directive Européenne
2012/19/EU, nous vous prions de lire le feuillet qui accompagne le produit.

36.La puissance nominale dépend de l'accessoire a lames. D'autres accessoires
peuvent offrir des puissances inférieures.

37. Faites attention si vous versez un liquide chaud dans le mixeur, car il pourrait étre
éjecté de 'appareil suite a une vaporisation soudaine.

CONSERVEZ SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS

DESCRIPTION DE L’APPAREIL (Fig. 1)

Touche vitesse minimum

Touche vitesse Turbo

Corps moteur

Bol gradué

Pied mixeur plongeant
niquement pour Mod. 606 :

Accessoire fouet a fil

Axe de montage lame a hacher

Tasse mixeur

Lame & hacher

Couvercle mixeur

rTIomTmaecmooO o>
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ATTENTION :
Aprés avoir sorti I'appareil de son emballage, avant la premiére utilisation, lavez soigneuse-
ment a I’eau et au savon neutre toutes les parties qui entrent en contact avec des denrées
alimentaires.

Méme si I'appareil n’est pas utilisé, débranchez-le de la prise électrique avant d’assembler ou
de retirer ses composants ou avant de le nettoyer.

UTILISATION MIXEUR A IMMERSION

- Assemblez le corps moteur (C) sur l'arbre (E) : rapprochez les deux parties en alignant le symbole
du « cadenas ouvert » situé sur I'arbre avec la fleche située sur le corps moteur et tournez le corps
moteur dans le sens horaire jusqu’au déclic de verrouillage (Fig. 2). 2).

- Le mixeur plongeant (E) est un appareil utile pour préparer des sauces, des soupes, de la mayon-
naise et des milkshakes.

Fouet a fils (Uniquement pour Mod. 606)

- Assemblez le corps moteur (C) sur le fouet a fils (F) : rapprochez les deux parties, en alignant
le symbole du «cadenas ouvert» situé sur le fouet avec la fleche située sur le corps moteur et
tournez le corps moteur dans le sens horaire jusqu'au déclic de verrouillage (Fig. 2).

- Le fouet (F) sert a fouetter la creme fraiche, a monter les blancs en neige et a préparer des pates
molles.

Instructions d’emploi

- Une fois 'appareil assemblé, branchez la fiche électrique dans une prise de courant, immergez
I'appareil dans la nourriture (Fig. 3) et mettez-le en marche en appuyant sur la touche vitesse
minimum (A). Selon ['utilisation, il est également possible d’utiliser la vitesse maximum « Turbo »
en appuyant sur la touche appropriée (B).

L'utilisation optimale de I'appareil se fait par impulsion en appuyant sur la touche (A-B) pendant
un temps trés court (2-3 secondes).

- Le mixeur a immersion (E) peut étre utilisé avec le bol gradué (D) fourni avec le produit. Le mixeur
plongeant (E) peut également étre utilisé directement immergé dans la casserole contenant les
aliments chauds, aprés I'avoir retirée du feu pour éviter les surchauffes.

Pour éviter les éclaboussures pendant I'utilisation, il est conseillé d'utiliser des récipients a bords
hauts et de mettre en marche et d’éteindre I'appareil lorsqu'il est immergé dans le récipient
contenant les aliments ; il est recommandé par ailleurs de l'utiliser par intermittence, car cest la
seule fagon d’obtenir un produit de meilleure qualité et d’éviter une surchauffe inutile du moteur
de I'appareil. Ne mélangez pas les aliments bouillants pour éviter les brilures.

Aprés l'arrét de I'appareil, attendez que la lame s'arréte avant d’extraire le mixeur hors des ali-
ments et de poursuivre la préparation.

ATTENTION :

Avant de retirer le corps moteur (C), attendez I'arrét complet de la lame, puis débranchez

I'appareil de la prise de courant.

- Faire tourner le l'arbre du mixeur (E) pour le retirer.

-16 -



ATTENTION
Si I'appareil ne démarre pas, vérifiez que les accessoires soient correctement assemblés.

N'utilisez pas I'appareil dans une casserole en contact avec une source de chaleur.
Retirez toujours la casserole de la source de chaleur, posez-la sur une surface plane et stable
et laissez-la refroidir.

Pour obtenir un mélange homogéne, retirez, si nécessaire, les aliments de la paroi du réci-
pient et regroupez-les au centre avec une spatule.

Les lames sont tranchantes, manipulez-les avec précaution.

Pour éviter de vous blesser et d’endommager I'appareil, gardez toujours les mains et les
ustensiles de cuisine loin des lames et des disques en mouvement.

UTILISATION ACCESSOIRE MIXEUR (Uniquement pour Mod. 606)
- Assemblez la lame (I) sur I'axe (G) de la tasse (H) (Fig. 4).

ATTENTION :

Soyez trés prudent lorsque vous manipulez les lames pour éviter toute blessure.

MONTEZ LA LAME AVANT D’INTRODUIRE LES ALIMENTS A HACHER. Attendez que la lame

soit complétement refroidie avant de retirer le couvercle.

- Coupez les aliments en petits morceaux (1,5 x 1,5 cm) et placez-les dans le bol (H).

- Placez le couvercle (L) sur la tasse (H) et tournez-le dans le sens horaire jusqu’a son verrouillage
(Fig. 5). Vérifiez que la partie supérieure de la lame (I) est entrée correctement dans la fente
prévue a la base du couvercle.

ATTENTION :

Avant d’utiliser I'appareil, assurez-vous que les lames et le couvercle sont parfaitement montés.

- Placez le corps moteur (C) sur le couvercle (L). Alignez le symbole du « cadenas ouvert » situé
sur le couvercle avec la fleche située sur le corps moteur et tournez le corps moteur dans le sens
horaire jusqu’au déclic de verrouillage (Fig. 6).

- Aprés avoir assemblé I'appareil, mettez-le en marche en appuyant sur la touche vitesse minimum
(A). Ce n'est qu'aprées quelques instants, en fonction de la préparation et des aliments, qu'il est
possible d'utiliser la vitesse maximum « Turbo » en appuyant sur la touche appropriée (B).
L'utilisation optimale de I'appareil se fait par impulsion en appuyant sur la touche (A-B) pendant
un temps trés court (2-3 secondes).

ATTENTION :

Si I'appareil ne fonctionne pas, vérifiez que vous avez inséré les accessoires correctement.

- Pour obtenir un hachis fin et homogene, retirer, si nécessaire, les aliments de la paroi du bol (H)
en les regroupant vers le centre avec une spatule, aprés avoir retiré le corps moteur (C) et le
couvercle (L).

- Pour arréter le fonctionnement de I'appareil, il suffit de relacher le bouton de vitesse enfoncé (A-B)
; l'appareil permet de hacher les aliments en un temps trés court.
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ATTENTION :
Ne faites pas fonctionner I'appareil pendant plus de 30 secondes consécutives. Attendez au
moins 2 minutes entre chaque démarrage.

Ne retirez pas les aliments des parois du bol pendant que I'appareil fonctionne. Eteignez
d’abord I'appareil et débranchez la fiche d’alimentation.

Aliment Temps Vitesse

Viande - 300g 30 secondes Vitesse maximum (Turbo)

ACCESSOIRE OPTIONNEL (NON INCLUS)
Mini hachoir : veuillez vous référer a la section service et assistance client pour le commander.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

ATTENTION :

NE JAMAIS PLONGER LE CORPS DE L’APPAREIL, LA FICHE ET LE CORDON ELECTRIQUE
SOUS L’EAU OU AUTRES LIQUIDES, UTILISER UN CHIFFON HUMIDE POUR LES NETTOYER.

MEME QUAND L’APPAREIL N’EST PAS EN FONCTION, DEBRANCHER LA FICHE DE LA
PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D’INTRODUIRE OU DE RETIRER LES DIFFERENTS
COMPOSANTS OU AVANT DE PROCEDER AU NETTOYAGE.

Les lames sont tranchantes, manipulez-les avec attention.

- Retirez tous les accessoires utilisés, en agissant dans le sens inverse de celui décrit ci-dessus
pour le montage.

- Utilisez un chiffon Iégérement humide pour nettoyer le corps moteur (C).

- La tasse mixeur (O) et la lame (I) peuvent étre lavés au lave-vaisselle sur la clayette supérieure
a une température maximum de 50°C/122°F. Pour le nettoyage des autres accessoires, il est
recommandé de les laver a 'eau courante avec un détergent neutre.

ATTENTION :

Ne nettoyez pas I'appareil et ses composants avec des objets pointus ou abrasifs.

Apres le nettoyage, faites sécher chaque composant parfaitement avant de le remonter sur
I'appareil.
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WICHTIGE HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG LESEN.

Beim Gebrauch von Elektrogeraten sind einige Vorsichtsmalnahmen zu treffen:

1. Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Geratespannung uber-
einstimmt.

2. Trennen Sie das Gerat immer vom Stromnetz, wenn es unbeaufsichtigt bleibt

und bevor Sie es zusammenbauen, zerlegen oder reinigen. Schalten Sie das

Gerat aus und trennen Sie es vom Stromnetz, bevor Sie Zubehorteile einstecken

oder entfernen oder sich wahrend des Gebrauchs beweglichen Teilen nahern.

Gerat nicht auf oder an Warmequellen abstellen.

Gerat beim Gebrauch auf eine waagerechte und solide Flache stellen.

Gerat keinen Witterungseinfllissen (Regen, Sonne, usw.) aussetzen.

Das Stromkabel darf nicht mit heien Flachen in Berlihrung kommen.

Dieses Geréat kann von Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen

oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnden Kenntnissen und Erfahrungen im

Umgang mit dem Geréat benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezliglich

des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden und die daraus resul-

tierenden Gefahren verstehen.

8. Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Bewahren Sie das Gerat
und das Kabel auRerhalb der Reichweite von Kindern auf.

9. Kinder dlirfen nicht mit dem Gerat spielen.

10.Das Gehéuse, den Stecker und das Stromkabel des Gerats keinesfalls in
Wasser oder sonstige Flussigkeiten tauchen. Verwenden Sie zur Reinigung ein
feuchtes Tuch.

11.Vergewissern Sie sich immer, dass Ihre Hande trocken sind, bevor Sie die
Schalter am Gerat benutzen oder einstellen, oder bevor Sie den Stecker und die
Versorgungsanschlusse berthren.

12.Halten Sie das Netzkabel von scharfen Kanten fern. Wickeln Sie das Netzkabel
nicht um das Gerat.

13.Verwenden Sie das Gerét nicht in der Nahe von Waschbecken. Nicht mit nassen
Handen verwenden.

14.Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme des Gerats, dass es perfekt
montiert ist.

15.Betreiben Sie das Gerat nicht im Leerlauf.

16.BERUHREN SIE NIEMALS BEWEGLICHE TEILE.
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17.Seien Sie beim Umgang mit den Messern sehr vorsichtig, um Verletzungen zu
vermeiden.

18.Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn die Schneidemesser beschadigt sind.

19.Verwenden Sie das Geréat nicht zum Zerkleinern von Lebensmitteln mit einer
UberméaRigen Konsistenz (z. B. Fleisch mit Knochen).

20.Vergewissern Sie sich, dass der Stecker aus der Steckdose gezogen ist, bevor
Sie Zubehorteile einstecken oder herausnehmen, wenn Sie das Gerat reinigen
oder wenn es nicht verwendet wird.

21.Stecken Sie wahrend des Betriebs nicht Ihre Hande oder metallische Utensilien
(Gabeln, Messer, etc.) in das Zubehr.

22.Bringen Sie keine langen Haare oder lose Kleidung in die Nahe des
Schneidemessers, wéahrend es in Betrieb ist.

23.Warten Sie vor dem Abnehmen des Motorgehauses, bis das Zubehor (Messer)
vollstandig zum Stillstand gekommen ist, und ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.

24.Das Gerat ist fir eine begrenzte Nutzungsdauer von maximal 30 Sekunden
ausgelegt. Lassen Sie das Gerat mindestens 30 Minuten auf Raumtemperatur
abkiihlen, bevor Sie es wieder benutzen, um eine Uberlastung des Motors zu
vermeiden.

25.Sollte sich das Schneidemesser nicht oder nur schwer drehen lassen, stellen
Sie den Betrieb sofort ein, um eine Beschadigung des Gerats zu vermeiden.
Ziehen Sie in diesem Fall den Netzstecker des Geréts. Prifen Sie, dass keine
Verstopfungen im Behélter vorhanden sind, dass die Lebensmittel nicht zu hart
sind oder dass der Behélter nicht zu voll ist.

26.Das Gerat ist zum Zerkleinern und Mixen verschiedener Lebensmittel geeignet.

27.Direkt am Stecker ziehen, um diesen aus der Wandsteckdose zu flhren. Niemals
am Kabel ziehen.

28.Das Geréat nicht verwenden, falls das Kabel oder der Stecker beschadigt sind
oder das Gerat selbst defekt ist. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es
durch ein neues Kabel oder eine ahnliche Baugruppe ersetzt werden, die nur
beim Ariete-Kundendienst oder bei autorisierten Ariete-Technikern erhaltlich ist,
um jedes Risiko zu vermeiden.

29.Das Kabel nicht an Stellen lberhangen lassen, wo es von Kindern gepackt
werden konnte.

30.Verwenden Sie ausschlieRlich originale, vom Hersteller genehmigte Ersatz- und
Zubehorteile, um die Sicherheit lhres Gerats nicht zu beeintrachtigen.
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31.Dieses Gerat ist fur den Hausgebrauch und ahnliche Anwendungen vorgesehen,
wie z. B.:

- Kichenbereiche fur Mitarbeiter in Geschaften, Biros und anderen
Arbeitsumgebungen;

- zur Nutzung durch Kunden von Hotels, Motels und anderen Unterkunftsarten;

- Bed and Breakfast;

Gastronomie und ahnliche Tatigkeiten ohne Einzelhandel.

32 Dieses Gerat ist konform mit den Richtlinien 2014/35/EU und EMV 2014/30/EU,
sowie mit der EG- Verordnung Nr. 1935/2004 vom 27.10.2004 beziiglich der
Materialien, die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen.

33.Falls dieses Gerat entsorgt werden soll, ist sein Stromkabel abzuschneiden, so
dass es nicht mehr funktionstlchtig ist. Dartiber hinaus sind all die Gerateteile
unschadlich zu machen, die vor allem fir Kinder, die das Gerat als Spielzeug
verwenden konnten, eine Gefahr darstellen.

34.Die Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie stellen eine
potentielle Gefahr dar.

35. == Zur korrekten Entsorgung des Produkts gemaly Europa-Richtlinie 2012/19/
EU bitte das beiliegende Informationsblatt lesen.

36.Die Nennleistung hangt vom Zubehdr flr das Zerkleinern ab. Anderes Zubehdr kann
eine geringere Leistung aufweisen.

37. Seien Sie vorsichtig, wenn heille Fllssigkeiten in den Mixer gegossen werden, da
sie durch plétzliches Verdampfen aus dem Gerat herausspritzen kdnnen.

ANLEITUNG AUFBEWAHREN

GERATEBESCHREIBUNG (Abb. 1)

A Taste minimale Geschwindigkeit

B Taste fir die Geschwindigkeit Turbo
C Motoreinheit

D Messbecher

E Schaft des Stabmixers

Nur fiir Mod. 606:
Schneebesen-Aufsatz
Montageachse des Schneidmessers
Mixbecher

Schneidemesser

Mixbecher-Deckel

r— TG ™m
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ACHTUNG:

Waschen Sie nach der Entnahme des Gerdts aus der Verpackung alle Teile, die mit
Lebensmitteln in Beriihrung kommen, bei der ersten Benutzung sorgfaltig mit Wasser und
neutraler Seife.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, auch wenn das Gerét nicht benutzt wird, bevor
Sie einzelne Teile montieren oder entfernen oder bevor Sie es reinigen.

VERWENDUNG DES STABMIXERS

Montieren Sie die Motoreinheit (C) auf den Schaft des Stabmixers (E): Bringen Sie die beiden Teile
zusammen, richten Sie dabei das Symbol ,offenes Vorhangeschloss® auf dem Schaft mit dem Pfeil
auf der Motoreinheit aus und drehen Sie die Motoreinheit im Uhrzeigersinn, bis Sie das Klicken
héren, das die Verriegelung der Motoreinheit bestéatigt (Abb. 2).

Der Stabmixer (E) ist ein niitzliches Gerét fiir die Zubereitung von Saucen, Suppen, Mayonnaise
und Milchshakes.

Schneebesen (Nur fiir Mod. 606)

Montieren Sie die Motoreinheit (C) auf den Schneebesen (F): Bringen Sie die beiden Teile zusam-
men, richten Sie dabei das Symbol ,offenes Vorhangeschloss"* auf dem Schaft mit dem Pfeil auf
der Motoreinheit aus und drehen Sie die Motoreinheit im Uhrzeigersinn, bis Sie das Klicken héren,
das die Verriegelung der Motoreinheit bestatigt (Abb. 2).

Der Schneebesen (F) wird zum Aufschlagen von Sahne und Eiweil und fiir weiche Mischungen
verwendet.

Gebrauchsanweisung

Stecken Sie nach dem Zusammenbau des Gerates den Netzstecker in eine Steckdose, tauchen
Sie das Gerat in Lebensmittel ein (Abb. 3) und nehmen Sie es durch Driicken der Taste fiir die
Mindestgeschwindigkeit (A) in Betrieb. Je nach Verwendung ist es auch maéglich, die maximale
Geschwindigkeit ,Turbo® durch Driicken der entsprechenden Taste (B) zu nutzen.

Die optimale Nutzung des Gerats erfolgt im Impulsbetrieb durch sehr kurzes, intermittierendes
Driicken der Taste (A-B) (fir 2-3 Sekunden).

Der Stabmixer (E) kann mit dem mitgelieferten Messbecher (D) verwendet werden. Der Stabmixer
(E) kann auch direkt in den Topf mit den heien Speisen eingetaucht werden, nachdem dieser vom
Herd genommen wurde, um eine Uberhitzung zu vermeiden.

Um ein Verspritzen der Lebensmittel wahrend der Verarbeitung zu vermeiden, ist es ratsam,
Behalter mit hohem Rand zu verwenden und das Gerat zu starten und auszuschalten, wahrend es
in den Behalter mit den Lebensmitteln eingetaucht ist; es wird auch empfohlen, es intermittierend
zu verwenden, da nur so eine bessere Produktqualitét erzielt und eine unndtige Uberhitzung des
Geratemotors vermieden werden kann. Plrieren Sie keine kochenden Speisen, um die Gefahr von
Verbrennungen zu vermeiden.

Warten Sie nach dem Ausschalten, bis das Schneidemesser zum Stillstand gekommen ist, bevor
Sie das Gerat von den Lebensmitteln entfernen und mit der Zubereitung fortfahren.
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ACHTUNG:

Warten Sie vor dem Abnehmen der Motoreinheit (C), bis das Schneidemesser vollstindig zum
Stillstand gekommen ist, und ziehen Sie dann den Netzstecker aus der Steckdose.

- Drehen Sie den Schaft des Stabmixers (E), um ihn zu entfernen.

ACHTUNG

Wenn das Gerit nicht startet, priifen Sie, ob Sie das Zubeh6r richtig aufgesetzt haben.

Verwenden Sie das Gerét nicht in einem Topf, der in Kontakt mit einer Warmequelle ist.
Nehmen Sie den Topf immer von der Warmequelle, stellen Sie ihn auf eine stabile, ebene
Fldche und lassen Sie ihn abkiihlen.

Um eine homogene Mischung zu erhalten, lésen Sie die Lebensmittel ggf. von der
Behilterwand und bringen sie mit Hilfe eines Spatels zur Mitte.

Die Schneidemesser sind scharf, gehen Sie sie mit Vorsicht vor.

Um Verletzungen und Schiaden am Gerét zu vermeiden, halten Sie Hinde und Kiichenutensilien
stets von den sich bewegenden Messern und Scheiben fern.

VERWENDUNG DES MIXBECHERS (Nur fiir Mod. 606)

- Montieren Sie das Schneidemesser (1) auf den Schaft (G) des Mixbechers (H) (Abb. 4).
ACHTUNG:

Seien Sie beim Umgang mit den Messern sehr vorsichtig, um Verletzungen zu vermeiden.

SETZEN SIE DAS SCHNEIDEMESSER VOR DEN ZU ZERKLEINERNDEN LEBENSMITTELN
EIN. Warten Sie mit dem Abnehmen des Deckels, bis das Schneidemesser vollstandig zum
Stillstand gekommen ist.

- Schneiden Sie die Lebensmittel in kleine Stilicke (1,5 x 1,5 cm) und geben Sie sie in den Becher (H).

- Setzen Sie den Deckel (L) auf den Becher (H) und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er voll-
standig verriegelt ist (Abb. 5). Vergewissern Sie sich, dass die Oberseite des Schneidemessers (1)
korrekt in den dafir vorgesehenen Schlitz im Boden des Deckels eingefiihrt wurde.

ACHTUNG:

Vergewissern Sie sich vor der Verwendung des Gerits, dass die Messer und die Abdeckung

einwandfrei montiert sind.

- Setzen Sie die Motoreinheit (C) auf den Deckel (L). Richten Sie das Symbol ,offenes
Vorhéngeschloss” auf dem Deckel mit dem Pfeil auf der Motoreinheit aus und drehen Sie die
Motoreinheit im Uhrzeigersinn, bis sie einrastet (Abb. 6).

- Nachdem das Gerat zusammengebaut wurde, nehmen Sie es durch Driicken der Taste fiir die
Mindestgeschwindigkeit (B) in Betrieb. Erst nach einigen Augenblicken, je nach Zubereitung und
Lebensmittel, ist es mdglich, die maximale Geschwindigkeit ,Turbo® durch Driicken der entspre-
chenden Taste (C) zu nutzen.

Die optimale Nutzung des Gerats erfolgt im Impulsbetrieb durch sehr kurzes, intermittierendes
Driicken der Taste (A-B) (fiir 2-3 Sekunden).
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ACHTUNG:

Wenn das Geriét nicht startet, priifen Sie, ob Sie das Zubehdr richtig eingesetzt haben.

- Um fein und homogen zu zerkleinern, entfernen Sie, falls erforderlich, die Masse von der
Behalterwand (H) und bringen es mit Hilfe eines Spatels zur Mitte, nachdem Sie die Motoreinheit
(C) und den Deckel (L) entfernt haben.

- Um den Betrieb des Gerats zu stoppen, lassen Sie einfach die gedriickte Geschwindigkeitstaste
(A-B) los; das Gerat ermdglicht es lhnen, Lebensmittel in sehr kurzer Zeit zu zerkleinern.

ACHTUNG:

Betreiben Sie das Gerét nicht linger als 30 Sekunden am Stiick. Warten Sie mindestens 2

Minuten, bevor Sie fortfahren.

Entfernen Sie keine Lebensmittel von den Seiten der Schiissel, wahrend das Gerét in Betrieb
ist. Schalten Sie das Gerit zuerst aus und ziehen Sie den Netzstecker.

Lebensmittel Zeit Geschwindigkeit
Fleisch - 300g 30 Sekunden Maximale Geschwindigkeit
(Turbo)

OPTIONALES ZUBEHOR (NICHT IN DER VERPACKUNG ENTHALTEN)
Mini-Zerkleinerer, Informationen zur Bestellung finden Sie im Abschnitt ,Kundenbetreuung und
Support®.

REINIGUNG UND WARTUNG

ACHTUNG:

TAUCHEN SIE DEN KORPER DES PRODUKTS, DEN STECKER UND DAS ELEKTRISCHE
KABEL NIEMALS IN WASSER ODER ANDERE FLUSSIGKEITEN, VERWENDEN SIE EIN
FEUCHTES TUCH, UM SIE ZU REINIGEN.

AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN STECKER AUS DER
STECKDOSE, BEVOR SIE EINZELNE TEILE EINSETZEN ODER ENTNEHMEN ODER REINIGEN.

Die Schneidemesser sind scharf, gehen Sie sie mit Vorsicht vor.

- Entfernen Sie alle verwendeten Zubehérteile und gehen Sie dabei in umgekehrter Reihenfolge wie
oben fiir die Montage beschrieben vor.

- Reinigen Sie die Motoreinheit (C) mit einem leicht angefeuchteten Tuch.

- Der Mixbecher (H) und das Messer (I) kénnen im oberen Korb der Spiilmaschine bei einer
Temperatur von maximal 50°C/ 122°F gereinigt werden. Flr die Reinigung des restlichen
Zubehérs empfehlen wir die Reinigung unter flieBendem Wasser mit neutralem Spiilmittel.

ACHTUNG:

Reinigen Sie nicht mit scharfen oder scheuernden Gegenstéanden.

Lassen Sie jedes Teil nach der Reinigung griindlich trocknen, bevor Sie es wieder zusam-
menbauen.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DEL EMPLEO.

Cuando se usan aparatos eléctricos es necesario tomar algunas precauciones, entre

las cuales:

1. Cerciorarse que el voltaje eléctrico del aparato corresponda al de vuestra red
eléctrica.

2. Desconectar siempre el aparato de la red eléctrica si se deja desatendido y antes

de montarlo, desmontarlo o limpiarlo. Apagar el aparato y desconectarlo de la red

eléctrica antes de colocar o quitar los accesorios 0 antes de acercarse a partes
moviles durante su uso.

No colocar el aparato sobre 0 en proximidad de fuentes de calor.

Durante el uso situar el aparato sobre una superficie horizontal estable.

No dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc.).

Controlar que el cable eléctrico no toque superficies calientes.

El aparato puede ser usado por personas con capacidades fisicas, sensoriales o

mentales reducidas o por personas sin conocimientos o experiencia en el uso del

aparato a condicion de que estén vigiladas o se les haya facilitado instrucciones sobre
como usar el aparato de forma segura y hayan comprendido los riesgos inherentes

a su empleo.

8. Este aparato no debe ser utilizado por los nifios. Mantener el aparato y el cable
fuera del alcance de los nifios.

9. Los nifios no deben jugar con el aparato.

10.No sumergir nunca el cuerpo del producto, el enchufe y el cable eléctrico en el
agua o en otros liquidos, usar un pafio humedo para limpiarlos.

11. Asegurarse de tener siempre las manos bien secas antes de utilizar o de regular
los interruptores situados en el aparato o antes de tocar el enchufe y las cone-
xiones de alimentacion.

12.Mantener el cable de alimentacion lejos de cantos afilados. No enrollar el cable de
alimentacion alrededor del aparato.

13.No utilizar el aparato en las proximidades de lavabos. No utilizar con las manos
mojadas.

14.Antes de poner en marcha el aparato, asegurarse de que esté perfectamente
montado.

15.No accionar el aparato vacio.

16.NO TOCAR NUNCA LAS PARTES EN MOVIMIENTO.
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17. Prestar mucha atencion al manejar las cuchillas para no herirse.

18.No utilizar el aparato si las cuchillas estan dafiadas.

19.No utilizar el aparato para triturar alimentos particularmente duros (por ejemplo:
carne con huesos).

20.Asegurarse de que el enchufe esté desconectado de la toma de corriente antes
de incorporar o retirar los accesorios, cuando se limpie el aparato o cuando no
se esté utilizando.

21.No poner las manos ni introducir herramientas metalicas (tenedores, cuchillos,
etc. ) en los distintos accesorios durante el funcionamiento.

22.No acercar cabellos largos o prendas de vestir holgadas a la cuchilla en marcha.

23.Antes de retirar el cuerpo motor, esperar a que los varios accesorios (cuchillas)
se detengan completamente, y desconectar el enchufe de la toma de corriente.

24. El aparato ha sido concebido para un uso de duracion limitada max. de 30 segundos.
Dejar enfriar el aparato al menos 30 minutos a temperatura ambiente antes de volver
a usar para evitar sobrecargar el motor.

25.En caso de que la cuchilla no gire o gire con dificultad, interrumpir inmediata-
mente el funcionamiento para no dafar el aparato. En dicho caso, desconectar
el aparato. Controlar que no existan impedimentos en el contenedor, que los ali-
mentos no sean demasiado duros o que el contenedor no esté demasiado lleno.

26.El aparato es apropiado para desmenuzar y batir distintos tipos de alimentos.

27.Para desenchufar, coger directamente el enchufe y desconectarlo de la toma de
la pared. No desenchufar estirando del cable.

28.No usar el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estuvieran dafiados o si el
mismo aparato resultara defectuoso. Si el cable de alimentacién esta dafiado,
debera sustituirse por otro cable o grupo similar, disponible Unicamente en el
centro de asistencia Ariete 0 en centros técnicos autorizados Ariete, a fin de
evitar cualquier riesgo.

29.No dejar el cable colgando en un lugar donde lo pudiera coger un nifio.

30.Para no poner en peligro la seguridad del aparato, utilizar sélo partes de recam-
bio y accesorios originales, aprobados por el fabricante.

31.Este aparato esta disefiado para uso doméstico y para aplicaciones similares,
como:

- zona de cocina para el personal de tiendas, oficinas y otros entornos laborales;

- parasu uso por parte de clientes de hoteles, moteles y otros tipos de alojamiento;

- bed and breakfast;

- catering y actividades similares sin comercio al por menor.
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32.Este aparato cumple con la directiva 2014/35/EU y EMC 2014/30/EU, y el regla-
mento (EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004 sobre materiales en contacto con
alimentos.

33.Cuando decida deshacerse de este aparato, aconsejamos inhabilitarlo cortando
el cable de alimentacion. Se recomienda ademas hacer inocuas aquellas partes
del aparato que pudieran constituir un peligro, especialmente para los nifios que
podrian utilizar el aparato para sus juegos.

34.Los elementos del embalaje no se tienen que dejar al alcance de los nifios ya que
constituyen fuentes potenciales de peligro.

35. === Para la correcta eliminacion del producto segun la Directiva Europea 2012/19/
EU se ruega leer el correspondiente documento anexo al producto.

36.La potencia nominal depende del accesorio picadora. Otros accesorios podrian
proporcionar una potencia inferior.

37. Prestar atencion si se derrama liquido caliente en la batidora ya que el aparato
podria expulsarlo a causa de una repentina vaporizacion

GUARDAR ESTAS INSTRUCCIONES

DESCRIPCION DEL APARATO (Fig. 1)
A Boton velocidad minima

B Botdn velocidad Turbo

C Cuerpo motor

D Vaso graduado

E Brazo batidora de inmersién

Solo para Mod. 606:

F Accesorio batidor de varillas

G Eje de montaje de la cuchilla de la picadora
H Taza de la picadora

| Cuchilla de la picadora

L Tapa de la picadora

ATENCION:

Después de haber sacado el aparato de su embalaje y antes de usar por primera vez, lavar
meticulosamente con agua y jabon neutro todas las partes que estén en contacto con ali-
mentos.

Incluso cuando el aparato no esté en marcha, hay que desconectarlo de la toma de corriente
eléctrica antes de montar o retirar las distintas piezas o antes de proceder con la limpieza.
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USO DE LA BATIDORA DE INMERSION

- Montar el cuerpo motor (C) en el brazo (E): acercar las dos partes, alineando el simbolo “candado
abierto” del brazo con la flecha del cuerpo motor y girar el cuerpo motor en sentido horario hasta
oir el chasquido de blogueo (Fig. 2).

- La batidora de inmersion (E) es un aparato Util para preparar salsas, sopas, mayonesas y batidos.

Batidor de varillas (Solo para Mod. 606)

- Montar el cuerpo motor (C) en el batidor de varillas (F): acercar las dos partes, alineando el simbo-
lo “candado abierto” del batidor con la flecha del cuerpo motor y girar el cuerpo motor en sentido
horario hasta oir el chasquido de bloqueo (Fig. 2).

- El batidos de varillas (F) sirve para montar nata y claras de huevo y para masas blandas.

Instrucciones de uso

- Una vez montado el aparato, conectar el enchufe eléctrico en una toma de corriente y luego
sumergirlo en los alimentos (Fig. 3) y ponerlo en marcha pulsando el boton de velocidad minima
(A). Dependiendo del uso, también se puede utilizar la velocidad méaxima “Turbo” pulsando el
botdn correspondiente (B).
El uso ideal del aparato es por impulsos pulsando el botén (A-B) por poco tiempo (2-3 segundos).

- Labatidora de inmersién (E) se puede utilizar con el vaso graduado (D) suministrado. La batidora
de inmersion (E) también se puede usar directamente en la olla que contiene los alimentos calien-
tes, después de haberla sacado del fuego para evitar el sobrecalentamiento. Se recomienda utili-
zar recipientes con bordes altos y poner en marcha y apagar el aparato mientras esta sumergido
en el recipiente con los alimentos para evitar salpicaduras de comida durante el proceso; también
se recomienda utilizarlo de forma intermitente, ya que solo asi se consigue una mejor calidad del
producto y se evitara un sobrecalentamiento innecesario del motor del aparato. No batir alimen-
tos muy calientes para evitar el riesgo de quemaduras. Después de apagarlo, esperar a que la
cuchilla se detenga antes de extraer el aparato de los alimentos y continuar con la preparacion.

ATENCION:

Antes de retirar el cuerpo motor (C), esperar a que la cuchilla se detenga completamente y

desconectar el enchufe de la toma de corriente.

- Girar el brazo de la batidora de inmersién (E) para extraerlo.

ATENCION

Si el aparato no se pusiera en marcha, verificar si se han colocado correctamente los accesorios.

No utilizar el aparato en una olla en contacto con fuentes de calor.

Sacar siempre la olla de la fuente de calor, colocarla sobre una superficie estable y plana y
dejarla enfriar.

Para obtener un compuesto homogéneo retirar el alimento de la pared del contenedor, si
fuese necesario, y empujarlo hacia el centro ayudandose con una espatula.

Las cuchillas son afiladas, hay que manipularlas con cuidado.
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Para evitar accidentes y dafos al aparato, mantener siempre las manos y los enseres de
cocina lejos de las cuchillas y de los discos en movimiento.

USO DEL ACCESORIO PICADORA (Solo para Mod. 606)
- Montar la cuchilla (I) en el eje (G) de la taza (H) (Fig. 4).

ATENCION:

Prestar mucha atencién al manejar las cuchillas para no herirse.

INTRODUCIR LA CUCHILLA ANTES QUE LOS ALIMENTOS A PICAR. Antes de retirar la tapa,

esperar a que la cuchilla esté totalmente parada.

- Cortar los alimentos en trozos pequefios (1,5 x 1,5 cm) e introducirlos en la taza (H).

- Colocar la tapa (L) en la taza (H) y girarla en sentido horario hasta que se bloquee completamente
(Fig. 5). Asegurarse de que la parte superior de la cuchilla (I) haya entrado correctamente en el
alojamiento previsto en la base de la tapa.

ATENCION:

Antes de utilizar el aparato, asegurarse de haber montado correctamente las cuchillas y la tapa.

- Colocar el cuerpo motor (C) sobre la tapa (L). Alinear el simbolo “candado abierto” de la tapa con
la flecha del cuerpo motor y girar el cuerpo motor en sentido horario hasta oir el chasquido de
bloqueo (Fig. 6).

- Una vez montado el aparato, ponerlo en marcha pulsando el botén de velocidad minima (A). Solo
tras unos instantes, segun la preparacion y los alimentos, se puede utilizar la velocidad maxima
“Turbo” pulsando el botén correspondiente (B).

El uso ideal del aparato es por impulsos pulsando el boton (A-B) por poco tiempo (2-3 segundos).

ATENCION:

Si el aparato no se pusiera en marcha, verificar si se han colocado correctamente los acce-

sorios.

- Para lograr que el alimento triturado quede fino y homogéneo, retirar el alimento de la pared de
la taza (H) si fuese necesario y empujarlo hacia al centro ayudandose con una espatula, después
de haber retirado el cuerpo motor (C) y la tapa (L).

- Para interrumpir el funcionamiento del aparato basta con soltar el botén de velocidad (A-B); el
aparato permite triturar los alimentos en poco tiempo.

ATENCION:

No dejar en marcha el aparato por mas de 30 segundos seguidos. Esperar al menos 2 minutos

antes de volver a utilizarlo.

No quite los alimentos de las paredes del recipiente mientras el aparato esté en marcha.
Apague antes el aparato y desconecte el enchufe de alimentacion.

Alimentos Tiempo Velocidad
Carne - 300g 30 segundos Velocidad maxima (Turbo)
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ACCESORIO OPCIONAL (NO INCLUIDO EN LA CAJA)
Minipicadora, consultar la seccién de Asistencia y atencion al cliente para efectuar el pedido.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

ATENCION:

NO SUMERGIR NUNCA EL CUERPO DEL PRODUCTO, EL ENCHUFE NI EL CABLE ELECTRICO
EN AGUA O EN OTROS LIQUIDOS, UTILIZAR UN PANO HUMEDO PARA SU LIMPIEZA.

INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTA EN MARCHA, DESCONECTAR EL ENCHUFE
DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA ANTES DE ANADIR O DE RETIRAR CADA
COMPONENTE O ANTES DE EFECTUAR LA LIMPIEZA.

Las cuchillas son afiladas; hay que manipularlas con cuidado.

- Eliminar todos los accesorios utilizados, procediendo en sentido contrario al descrito anteriormente
para el montaje

- Para la limpieza del cuerpo motor (C), utilizar un pafio ligeramente himedo.

- La taza de la picadora (H) y las cuchilla (I) pueden lavarse en el lavavajillas, en la bandeja supe-
rior, a una temperatura méxima de 50 °C/ 122 °F. Para la limpieza de los accesorios restantes se
recomienda un lavado con agua corriente y jabdn neutro.

ATENCION:

No limpiar con objetos puntiagudos o abrasivos.

Tras la limpieza, secar cada parte perfectamente antes de volverla a montar.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE USAR O APARELHO.

Ao utilizar aparelhos eléctricos, € necessario tomar as devidas precaugdes, entre

as quais:

1. Certifique-se de que a voltagem eléctrica do aparelho corresponde a voltagem
da sua rede eléctrica.

2. Desligue sempre o aparelho da rede elétrica se deixado sem vigilancia e antes
da montagem, desmontagem ou limpeza. Desligue o aparelho pelo interruptor e
da tomada elétrica antes de montar e desmontar os acessorios ou antes de se
aproximar de partes em movimento durante a utilizagao.

3. Néo colocar o aparelho sobre ou perto de fontes de calor.

4. Durante a utilizagdo, posicionar o aparelho sobre uma superficie horizontal e
estavel.

5. Né&o deixe o aparelho exposto aos agentes atmosféricos (chuva, sol, etc.).

6. Preste atengdo para que o cabo eléctrico ndo entre em contacto com superficies
quentes.

7. O aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou por pessoas sem conhecimento e experiéncia sobre a utili-
zagao do aparelho desde que sejam supervisionadas ou que tenham recebido ins-
trugdes sobre a utilizagao do aparelho de modo seguro e sobre 0s riscos inerentes.

8. Este aparelho nao deve ser utilizado por criangas. Mantenha o aparelho e o cabo
fora do alcance das criancas.

9. As criangas ndo devem brincar com este aparelho.

10.Nunca passe o corpo do aparelho, a ficha e o cabo eléctrico por agua ou outros
liquidos, use um pano humido para a limpeza destas partes.

11. Assegure-se de estar sempre com as maos bem secas antes de utilizar o apa-
relho, regular os interruptores e antes de ligar a ficha na tomada e efectuar as
ligacOes de alimentacao.

12.Mantenha o cabo de alimentacdo afastado de arestas cortantes. Nao enrole o
cabo de alimentag@o em torno do aparelho.

13.N&o utilize o aparelho nas proximidades de lavatérios. Ndo manuseie o aparelho
com as maos molhadas.

14.Antes de colocar o aparelho para funcionar, verifique se esta perfeitamente
montado.

15.N&o acione o aparelho em vazio.
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16.NAO TOQUE NAS PARTES EM MOVIMENTO.

17. Preste muita aten¢do ao manusear as laminas para néo se ferir.

18.Nao utilize o aparelho se as laminas estiverem danificadas.

19.Nao utilize o aparelho com alimentos de consisténcia demasiado dura (exemplo:
carne com 0SS0).

20.Verifique se a ficha esta desligada da tomada elétrica antes de montar ou des-
montar 0s acessorios, antes de limpa-lo ou quando néo é utilizado.

21.Néo cologue as méos e ndo introduza utensilios metalicos (garfos, facas, efc...)
nos varios acessorios durante o funcionamento.

22.Nao aproxime cabelos compridos ou pegas de roupa esvoagantes da lamina em
funcionamento.

23.Antes de desencaixar o corpo do motor, aguarde a completa paragem dos varios
acessorios (laminas) e desligue a ficha da tomada.

24.0 aparelho foi concebido para uma utilizagdo de durag&o limitada de no max. 30
segundos. Deixe o aparelho arrefecer pelo menos por 30 minutos a temperatura
ambiente antes de uma nova utilizagdo, para evitar sobrecarregar o motor.

25.No caso de a ldmina n&o girar ou se girar com dificuldade, para evitar danificar o
aparelho, interrompa imediatamente o funcionamento. No caso, desligue o apa-
relho. Verifique se ndo ha impedimentos no recipiente, se os alimentos nao séo
demasiado duros ou se o recipiente ndo esta excessivamente cheio.

26.0 aparelho € indicado para cortar, picar e bater diferentes tipos de alimento.

27.Para desligar a ficha, segura-la directamente e retira-la da tomada na parede.
Nunca a desligar puxando-a pelo cabo.

28.Néo utilize o aparelho se o cabo elétrico ou a ficha estiverem danificados ou se o
aparelho apresentar algum defeito. Se o cabo de alimentag&o estiver danificado,
deve ser substituido com outro cabo ou com um grupo similar disponivel somente
pelo centro de assisténcia Ariete ou por técnicos autorizados Ariete, de modo a
prevenir qualquer risco.

29.N&o deixe o cabo pendurado, poderia ser fonte de perigo para as criangas.

30.Para ndo comprometer a seguranga do aparelho, utilize exclusivamente pegas e
acessorios originais ou aprovados pelo fabricante.

31. Este aparelho foi concebido para uso doméstico e aplicagbes afins, como:

area de refeicbes em lojas ou escritérios;

para uso de clientes em hotéis e outros tipos de alojamentos;

bed and breakfast;

catering e atividades afins sem comércio a retalho.
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32.Este aparelho esta em conformidade com a diretiva 2014/35/EU e EMC 2014/30/
EU e com o regulamento (EC) N.°1935/2004 de 27/10/2004 sobre os materiais
em contacto comos alimentos.

33.Caso se decida a descartar como lixo este aparelho, recomendamos que o deixe
inoperante, cortando o cabo de alimentagdo. Recomendamos também que deixe
indcuas as partes do aparelho que possam representar um perigo, especialmen-
te para as criangas, que podem utilizar o aparelhno como um brinquedo.

34.0s elementos da embalagem ndo devem ser deixados ao alcance de criangas
pois s&o potenciais fontes de perigo.

35. === Para a correta eliminacdo do produto, nos termos da Diretiva Europeia
2012/19/EU, leia o folheto em anexo.

36.A poténcia nominal depende do acessério “picadora”. Outros acessorios podem ter
poténcias mais baixas.

37. Preste atengao se usar liquido quente, pois poderia ser expulso pelo aparelho por
causa de uma inesperada vaporizagao.

CONSERVAR ESTAS INSTRUCOES

DESCRIGCAO DO APARELHO (Fig. 1)
A Tecla da velocidade minima

B Tecla da velocidade Turbo

C Corpo do motor

D Copo graduado

E Pé do liquidificador de imersao (varinha)
$6 para Mod. 606:

F Vara de arames

G Eixo da lamina picadora

H Taga da picadora

| La&mina picadora

L Tampa da picadora

ATENGAO:
Depois de ter retirado o aparelho da embalagem, antes da primeira utilizagdo lave bem, com
dgua e detergente neutro, todas as partes que entram em contacto com alimentos.

Mesmo com o aparelho parado e ndo utilizado, desligue-o da tomada elétrica antes de montar
ou desmontar os acessorios e antes de iniciar a limpeza.
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UTILIZAGAO DO LIQUIDIFICADOR DE IMERSAO (VARINHA)

- Monte o corpo do motor (C) no pé (E): aproxime as duas partes, alinhando o simbolo “cadeado
aberto” presente no pé com a seta no corpo do motor e rode o corpo do motor no sentido horéario
até ouvir o clic de encaixe (Fig. 2).

- O liquidificador de imers&o/varinha (E) € um aparelho Util e pratico para preparar molhos, cremes,
sopas, maionese e batidos.

Vara de arames (S6 para Mod. 606)

- Monte o corpo do motor (C) na vara de arames (F): aproxime as duas partes, alinhando o simbolo
“cadeado aberto” presente na vara de arames com a seta no corpo do motor e rode o corpo do
motor no sentido horario até ouvir o clic de encaixe (Fig. 2).

- Avara de arames (F) serve para bater natas e claras e para massas pouco densas.

Instrucdes de utilizagao

- Com o aparelho montado, ligue a ficha a uma tomada elétrica, mergulhe-o nos alimentos (Fig. 3)
e acione-o pela tecla da velocidade minima (A). Se necessario, é possivel utilizar a velocidade
maxima “Turbo” pressionando a tecla (B).

A utilizagao ideal do aparelho é obtida pelo funcionamento por impulsos, pressionando a tecla
(A-B) por brevissimo tempo (2-3 segundos).

- O liquidificador de imersao/varinha (E) pode ser utilizado com o copo graduado (D) fornecido.
O liquidificador de imersao/varinha (E) também pode ser utilizado diretamente no tacho com os
alimentos ainda quentes, mas fora do lume para evitar sobreaquecimento do motor.

Para evitar salpicos de alimento durante a utilizagao, aconselha-se utilizar recipientes com bordas
altas e acionar e desacionar o aparelho, sem precisar retira-lo dos alimentos; recomenda-se ainda
aciona-lo de modo intermitente, para evitar indtil sobreaquecimento do motor e maior duragao do
mesmo. Nao bata alimentos a ferver para evitar risco de queimaduras.

Depois de desligar o aparelho, espere a lamina parar de girar antes de retira-lo do recipiente com
os alimentos e continuar a preparagéo.

ATENGAO:

Antes de retirar o corpo do motor (C), espere que a lamina esteja completamente parada e

desligue a ficha da tomada elétrica.

- Rode o pé do liquidificador de imersao (E) para desencaixa-lo.

ATENGAO

Se o aparelho néo ligar, verifique se montou o acessdrio corretamente.

Nao utilize o aparelho com recipientes diretamente em contacto com fontes de calor.
Retire sempre o recipiente da fonte de calor, posicione-o numa superficie estavel e plana e
deixe-o arrefecer.

Para obter um composto homogéneo, raspe, se necessario, o alimento da parede do recipien-
te e coloque-o no centro do preparado com a ajuda de uma espatula.

As laminas sao afiadas, manuseie-as com cuidado.
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Para evitar acidentes e danos no aparelho, mantenha sempre as maos e os utensilios de
cozinha longe das laminas e dos discos em movimento.

UTILIZAGAO DA PICADORA (S6 para Mod. 606)

- Monte a Iamina (1) no eixo (G) da taga (H) (Fig. 4).

ATENGAO:

Preste muita atengdo ao manusear as ldminas para néo se ferir.

MONTE A LAMINA ANTES DE INTRODUZIR OS ALIMENTOS. Antes de retirar a tampa, espere

que a lamina esteja completamente parada.

- Corte os alimentos em pequenos pedacgos (1,5 x 1,5 ¢cm) e insira-0s na taga (H).

- Coloque a tampa (L) na taga (H) e rode-a no sentido horério até ao completo bloqueio (Fig. 5).
Assegure-se de que a parte superior da lamina (1) esteja bem encaixada na sede prevista na base
da tampa.

ATENGAO:

Antes de utilizar o aparelho, assegure-se de ter montado corretamente as laminas e a tampa.

- Posicione o corpo do motor (C) na tampa (L). Alinhe o simbolo “cadeado aberto” presente na
tampa com a seta no corpo do motor e rode o corpo do motor no sentido horario até ouvir o clic
de encaixe (Fig. 6).

- Com o aparelho montado, acione-o pela tecla da velocidade minima (A). Sé depois de alguns
instantes, com base na receita e no tipo de alimento, é possivel utilizar a velocidade méaxima
“Turbo” pressionando a tecla (B).

A utilizag&o ideal do aparelho é obtida pelo funcionamento por impulsos, pressionando a tecla
(A-B) por brevissimo tempo (2-3 segundos).

ATENGAO:

Se o aparelho néo ligar, verifique se montou o acessorio corretamente.

- Para obter um resultado mais fino € homogéneo, raspe, se necessario, 0 alimento da parede da
taca (H) e coloque-o no centro do preparado com a ajuda de uma espatula, depois de ter remo-
vido o corpo do motor (C) e a tampa (L).

- Parainterromper o funcionamento do aparelho, basta soltar a tecla da velocidade (A-B); com este
aparelho, é possivel picar os alimentos rapidamente.

ATENGAO:

Néo acione o aparelho por mais de 30 segundos seguidos. Espere pelo menos 2 minutos

antes de recomegar com uma nova utilizagao.

Né&o remova os alimentos das paredes da tagca com o aparelho em funcionamento. Desligue
o aparelho pela tecla de ligar/desligar e desligue a ficha da tomada.

Alimentos Tempo Velocidade

Carne - 300g 30 segundos Velocidade maxima (Turbo)
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ACESSORIO OPCIONAL (NAO INCLUIDO)
Mini-picadora, consulte 0 Servigo de Assisténcia aos Clientes para fazer o pedido.

LIMPEZA E MANUTENGCAO

ATENGAO:

NAO MERGULHE O CORPO DO APARELHO, A FICHA E O CABO ELETRICO EM AGUA OU
OUTROS LIQUIDOS. LIMPE ESTAS PARTES APENAS COM UM PANO HUMIDO.

MESMO COM O APARELHO PARADO E NAO UTILIZADO, DESLIGUE A FICHA DA TOMADA
ELETRICA ANTES DE MONTAR/DESMONTAR OS ACESSORIOS OU ANTES DE EFETUAR A
LIMPEZA.

As laminas sao afiadas; manuseie-as com cuidado.

- Desmonte todos os acessdrios utilizados, operando no sentido inverso de quanto descrito acima
para a montagem.

- Para limpar o corpo do motor (C), passe um pano ligeiramente humido.

- Ataca picadora (O) e a lamina (I) podem ser lavados na maquina, no cesto superior, a uma tem-
peratura max. de 50°C/122°F. Para a limpeza dos demais acessorios, aconselha-se lava-los sob
agua da torneira com detergente neutro.

ATENGAO:

Néo utilize objetos cortantes ou abrasivos para remover qualquer sujidade.

Apds a limpeza, seque bem todos os componentes antes de remonta-los para arrumar e
guardar o aparelho.
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BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE AANWIJZINGEN LEZEN.

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de juiste voorzorgsmaatrege-

len worden genomen, waaronder:

1. Controleer of het elektrische voltage van het apparaat overeenkomt aan het vol-
tage van uw elektriciteitsnet.

2. Trek de stekker uit het stopcontact als u het toestel onbewaakt achterlaat en voor-

dat u het monteert, demonteert of reinigt. Zet het toestel uit en trek de stekker uit

het stopcontact voordat u accessoires monteert of verwijdert of voordat u delen
aanraakt die draaien tijdens het gebruik.

Zet het apparaat niet op of in de buurt van warmtebronnen.

Zet het apparaat tijdens het gebruik op een horizontaal en stabiel viak.

Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandigheden (regen, zon enz.).

Pas op dat de elektriciteitskabel niet in contact komt met de warme oppervlaktes.

Dit apparaat mag worden gebruikt door mensen met beperkte fysieke, zintuig-

like of mentale vermogens, of mensen zonder ervaring met en kennis van het

apparaat, mits deze personen worden gecontroleerd of ze de instructies hebben
ontvangen over het veilig gebruik van het apparaat en de risico’s die eraan zijn
verbonden.

8. Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen. Houd het apparaat en het
stroomsnoer buiten het bereik van kinderen.

9. Kinderen mogen niet met dit apparaat spelen.

10.De basis van het apparaat, de stekker het elektriciteitssnoer nooit onder water of
andere vloeistoffen zetten, gebruik een vochtige doek om ze te reinigen.

11. Droog altijd goed de handen af voordat de schakelaars op het apparaat worden
gebruikt of geregeld en voordat de stekker of de elektrische verbindingen worden
aangeraakt.

12.Houd het stroomsnoer uit de buurt van scherpe hoeken. Wikkel het stroomsnoer
niet rond het apparaat.

13.Gebruik het apparaat niet in de buurt van wastafels. Gebruik het nooit met natte
handen.

14.Zorg ervoor dat het apparaat perfect in elkaar is gezet voordat u het aan zet.

15.Laat het apparaat niet leeg draaien.

16.RAAK DRAAIENDE INTERNE DELEN NIET AAN.

17. Pas goed op als u de messen moet aanraken zodat u zich er niet aan verwondt.
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18.Gebruik het apparaat niet als de messen beschadigd zijn.

19.Gebruik het apparaat niet om te hard materiaal fijn te malen (zoals viees met
been).

20.Zorg ervoor dat de stekker niet meer in het stopcontact zit voordat u accessoires
uit het apparaalt haalt of erin monteert, voordat u het reinigt en wanneer het niet
in gebruik is.

21.Steek uw handen er niet in en steek geen metalen voorwerpen (vorken, messen
enzovoort) in de diverse accessoires terwijl het apparaat werkt.

22.Kom niet te dicht met lang haar of los hangende kledingstukken bij het mes als
dit draait.

23.Voordat u het motorgedeelte verwijdert, wacht u totdat alle accessoires (messen)
tot stilstand zijn gekomen en haalt u de stekker uit het stopcontact.

24.Het apparaat is bedoeld om maximum 30 seconden lang te draaien. Om de motor
niet over te belasten, laat u het apparaat minstens 30 minuten afkoelen en op
kamertemperatuur komen voordat u het opnieuw gebruikt.

25.Als het mes niet of stroef draait, zet u het apparaat onmiddellijk uit om beschadi-
ging te voorkomen. Haal in dit geval de stekker uit het stopcontact. Controleer of
niets in de beker de messen hindert, of de ingrediénten niet te hard zijn en of de
beker niet te vol is.

26.Het apparaat is bedoeld om verschillende ingrediénten fijn te malen of te mixen.

27.0m de stekker uit het stopcontact te halen, pak de stekker vast en trek hem uit het
stopcontact. Nooit de stekker eruit trekken door aan het snoer te trekken.

28.Gebruik het apparaat niet als het elektriciteitsnoer of de stekker beschadigt zijn
of als het apparaat defect is. Om elke vorm van risico te voorkomen, moet een
eventueel beschadigd stroomsnoer worden vervangen door een ander snoer of
een soortgelijk middel dat alleen kan worden verkregen bij de technische service
van Ariete of bij door Ariete erkende monteurs.

29.Laat het snoer nooit loshangen daar waar kinderen het vast kunnen pakken.

30.Voor een veilig gebruilk van het apparaat, gebruik alleen originele vervangingson-
derdelen en accessoires die door de fabrikant zijn goedgekeurt.

31.Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en soortgelijk gebruik zoals:

- in de keuken voor het winkelpersoneel of de werknemers of op andere werkplek-
ken;

- voor de klanten van hotels, motels en andere tijdelijke verblijfsplaatsen;

- bed and breakfasts;

- catering en soortgelijke activiteiten zonder kleinhandel.
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32.Dit apparaat is conform aan de richtlijn 2014/35/EU en EMC 2014/30/EU, en aan
de regelgeving (EC) No. 1935/2004 van 27/10/2004 voor meterialen die in contact
komen met etenswaren.

33.Wanneer men het apparaat als afval wil verwerken moet het onbruikbaar gemaakt
worden door de voedingskabel er af te knippen. Bovendien wordt het aanbevolen
om alle gevaarlijke onderdelen van het apparaat te verwijderen, vooral voor kin-
deren die het apparaat kunnen gaan gebruiken als speelgoed.

34.Houdt de verpakkingselementen buiten bereik van kinderen omdat ze een geva-
renbron kunnen zijn.

35. === \oOr het correct vernietigen van het apparaat volgens de Europese Richtlijn
2012119/EU lees het speciale blaadje dat bij het product wordt gelevert.

36.Het nominale vermogen hangt af van het hakmolenmes. Andere accessoires kun-
nen minder stroom verbruiken.

37. Let goed op als u hete vloeistof in de blenderbeker giet omdat de vloeistof er door
plotselinge stoomvorming uit kan spuiten

DEZE AANWIJZINGEN BEWAREN

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (Fig. 1)
A Knop minimum snelheid

B Knop Turbo-snelheid

C Motorgedeelte

D Maatbeker

E Staaf van de mixer

Alleen voor het Mod. 606:

Garde

As waarop het hakmes wordt gemonteerd
Beker hakmolen

Hakmes

Deksel hakmolen

r— T o™

OPGELET:
Nadat u het apparaat uit de verpakking heeft gehaald en voordat u het in gebruik neemt, wast
u grondig alle delen die in aanraking komen met voeding in een neutraal sop.

Ook als u het apparaat niet gebruikt, haalt u de stekker uit het stopcontact voordat u afzon-
derlijke onderdelen monteert of verwijdert of voordat u het apparaat schoonmaakt.
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DE STAAFMIXER GEBRUIKEN

- Monteer het motorgedeelte (C) op de steel (E): voeg beide delen samen zodat het symbool “slot
open” dat op de staaf staat, samenvalt met de pijl op het motorgedeelte en draai het motorgedeelte
rechtsom totdat u het hoort klikken (Afb. 2).

- De mixer (E) is handig om er saus, soep, mayonaise en milkshake mee te maken.

Garde (Alleen voor het Mod. 606)

- Monteer het motorgedeelte (C) op de garde (F): voeg beide delen samen zodat het symbool “slot
open” dat op de garde staat, samenvalt met de pijl op het motorgedeelte en draai het motorge-
deelte rechtsom totdat u het hoort klikken (Afb. 2).

- De garde (F) dient om room en eiwit stijf te kloppen en voor vloeibaar beslag.

Gebruiksaanwijzingen

- Als het apparaat geassembleerd is, steekt u de stekker in een stopcontact en dompelt u het onder
in de ingrediénten (Afb. 3), waarna u het aan zet met de knop voor de minimum snelheid (A).
Afhankelijk van het gebruik kunt u ook met de maximum Turbo-snelheid werken met de daarvoor
bedoelde knop (B).

De beste manier om met het apparaat te werken, is pulsgewijs: druk de knop (A-B) telkens kort, 2
tot 3 seconden, in.

- De staafmixer (E) kan worden gebruikt met de maatbeker (D) die erbij hoort. De mixer (E) kan ook
direct in een pan met hete ingrediénten worden ondergedompeld, maar haal de pan eerst van het
vuur om oververhitting te voorkomen.

Om spatten te vermijden tijdens het mixen, raden wij aan om hoge bekers of kommen te gebruiken
en het apparaat aan en uit te zetten terwijl het in de beker of kom zit. Wij raden aan om pulsgewijs
te mixen omdat u op die manier een betere kwaliteit van het product bereikt en voorkomt dat de
motor van het apparaat oververhit raakt. Mix geen kokendhete ingrediénten zodat u zich niet eraan
kunt verbranden.

Als het apparaat uitgeschakeld is, wacht u totdat het mes tot stilstand is gekomen voordat u het
mengsel eruit haalt en doorgaat met uw bereiding.

OPGELET:

Voordat u het motorgedeelte (D) verwijdert, wacht u totdat het mes volledig tot stilstand is

gekomen en haalt u de stekker uit het stopcontact.

- Draai aan de staaf van de mixer (E) om die te verwijderen.

OPGELET

Als het apparaat niet start, controleert u of u de accessoires goed heeft gemonteerd.

Gebruik het apparaat niet in een pan die op een warmtebron staat.
Haal de pan altijd eerst van de warmtebron, zet hem op een vlakke en stevige ondergrond en
laat de pan afkoelen.

Voor een glad mengsel haalt u alles wat tegen de wanden zit naar het midden van de beker
of pan met behulp van een spatel.
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De messen zijn scherp, wees er voorzichtig mee.

Houd uw handen en keukeninstrumenten altijd uit de buurt van de draaiende messen en
schijven om geen ongevallen en schade aan het apparaat te veroorzaken.

GEBRUIK VAN DE HAKMOLEN (Alleen voor het Mod. 606)

- Monteer het mes (1) op de as (G) van de beker (H) (Afb. 4).

OPGELET:

Pas goed op als u de messen moet aanraken zodat u zich er niet aan verwondt.

MONTEER HET MES VOORDAT U DE INGREDIENTEN ERIN DOET. Wacht totdat het mes vol-

ledig tot stilstand is gekomen voordat u het deksel verwijdert.

- Snijd de ingrediénten in kleine stukjes (1,5 x 1,5 cm) en doe ze in de beker (H).

- Doe het deksel (L) op de beker (H) en draai het rechtsom totdat het volledig geblokkeerd is (Afb.
5). Zorg ervoor dat de bovenkant van het mes (I) goed in de zitting zit die daarvoor is voorzien in
het deksel.

OPGELET:

Voordat u het apparaat gebruikt, controleert u of messen en deksel naar behoren zijn gemon-

teerd.

- Zet het motorgedeelte (C) op het deksel (L). Voeg beide delen samen zodat het symbool “slot
open” dat op het deksel staat, samenvalt met de pijl op het motorgedeelte en draai het motorge-
deelte rechtsom totdat u het hoort klikken (Afb. 6).

- Als het apparaat geassembleerd is, waarna u het aan zet met de knop voor de minimum snelheid
(A). Pas na enkele ogenblikken en afhankelijk van wat u aan het bereiden bent, kunt u de snelheid
op de maximum stand “Turbo” zetten met de daarvoor bedoelde knop (B).

De beste manier om met het apparaat te werken, is pulsgewijs: druk de knop (A-B) telkens kort, 2
tot 3 seconden, in.

OPGELET:

Als het apparaat niet werkt, controleert u of u de accessoires goed heeft gemonteerd.

- Voor een fijngehakt en glad mengsel verwijdert u indien nodig alles wat tegen de wanden van de
beker zit (H) en brengt u dit naar het midden met behulp van een spatel nadat u het motorgedeelte
(C) en het deksel heeft verwijderd (L).

- Om het apparaat uit te zetten, hoeft u alleen maar de ingedrukte snelheidsknop (A-B) los te laten;
met dit apparaat worden ingrediénten zeer snel fijngehakt.

OPGELET:

Laat dit apparaat niet langer dan 30 seconden ononderbroken werken. Wacht minstens 2

minuten voordat u het opnieuw gebruikt.

Verwijder het mengsel nooit van de wanden terwijl het apparaat aan staat. Zet eerst het appa-
raat uit en haal de stekker uit het stopcontact.
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Ingrediént

Tijd

Snelheid

Vlees - 300g

30 seconden

Maximum Turbo-snelheid

OPTIONEEL ACCESSOIRE (NIET IN DE VERPAKKING)

Minihakmolen; het gedeelte Assistentie en Klantenservice raadplegen voor de bestelling.

REINIGING EN ONDERHOUD

OPGELET:

DOMPEL DE BODY VAN HET PRODUCT, DE STEKKER EN HET STROOMSNOER NOOIT
ONDER IN WATER OF ANDERE VLOEISTOFFEN, MAAR MAAK ZE SCHOON MET EEN
VOCHTIGE DOEK.

OOK ALS HET APPARAAT NIET WERKT, HAALT U DE STEKKER UIT HET STOPCONTACT
VOORDAT U AFZONDERLIJKE DELEN VAN HET APPARAAT DEMONTEERT OF MONTEERT
OF HET REINIGT.

De messen zijn scherp, wees er voorzichtig mee.
- Verwijder alle gebruikte accessoires op de andersomme manier die is beschreven om ze te
assembleren

- Maak het motorgedeelte (C) schoon met een lichtjes bevochtigde doek.

- De beker voor de hakmolen (H), en het mes (P-U-W-J) mogen in de vaatwasmachine, in de
bovenste mand, op een maximum temperatuur van 50°C/ 122°F. Wij raden aan om de andere

accessoires te wassen onder stromend water met een neutraal reinigingsproduct.

OPGELET:

Niet reinigen met scherpe of schurende voorwerpen.

Laat na het reinigen alle onderdelen perfect drogen voordat u ze opnieuw monteert.
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VIGTIGE ADVARSLER

LAS VEJLEDNINGERNE INDEN BRUG.

Nar man bruger el-apparater skal man tage visse forholdsregler i brug, som blandt

andet:

1. Veer sikker pa at apparatets el.-spaending svarer til Deres stramstyrke.

2. Kobl apparatet fra stremforsyningen hvis det ikke efterlades overvaget og inden

montering, afmontering eller rengaring. Sluk apparatet og frakobl det stramforsy-

ningen inden tilbeher isaettes eller fiernes, eller inden man kommer i naerheden
af bevaegende dele under brug.

Placer ikke apparatet ovenpa eller ved siden af varmekilder.

Under brug skal apparatet veere sat pa en flad og stabil overflade.

Udsaet ikke apparatet for atmosfeeriske stoffer (regn, sol osv.)

Veer opmaerksom pa at ledningen ikke kommer i kontakt med varme overflader.

Apparatet ma gerne bruges af personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller

mentale evner, eller personer med manglende erfaring eller det ngdvendige kend-

skab til dets brug, blot de overvages eller efter at de har modtaget vejledninger i

hvorledes apparatet bruges og forstar farerne der kunne medfelge.

8. Apparatet ma ikke anvendes af bgrn. Hold apparatet og ledningen fiernt fra bar-
nenes reekkevidde.

9. Bern ma ikke lege med apparatet.

10.Dyp aldrig apparatlegemet, stikket og den elektriske ledning i vand eller andre
vaesker, brug en fugtig klud til rengering af disse.

11. Veer altid sikker pa at have fuldsteendigt terrede heender inden brug eller regule-
ring af afbryderne der er placerede pa apparatet eller inden sikket og stramfor-
bindelserne bergres.

12.Hold stregmledningen fiernt fra spidse hjgrner. Rul ikke stramledningen rundt om
apparatet.

13.Brug ikke apparatet i nzerheden af vasken. Ma ikke anvendes med vade haender.

14.Inden apparatet sattes i gang, skal man sikre sig at det er perfekt samlet.

15.Lad ikke apparatet kare tomt.

16.RIR ALDRIG VED DELE | BEVAGELSE.

17. Veer yderst forsigtig ved handtering af knivenhederne, saledes at man ikke kom-
mer til skade.

18.Brug ikke apparatet, hvis knivenhederne er beskadigede.

19.Brug ikke apparatet til at hakke madvarer der har en for hard konsistens (for
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eksempel: kad med ben).

20.Veer sikker pa at stikket er frakoblet stikkontakten, inden man iseetter eller fierner
tilbehar, nar apparatet rengares eller nar dette ikke bruges.

21.Kom ikke haender og metalredskaber (gafler, knive, osv. ..) i de forskellige tilbehar
under funktion.

22.Tilngerm ikke langt har eller lgsthaengende tgj til den igangvaerende knivenhed.

23.Inden motorlegemet fiernes, skal man vente til, at de forskellige tilbehgr (kniven-
heder) er fuldsteendigt stoppet og traekke stikket ud af stikkontakten.

24. Apparatet er designet til en begraenset brugertid pa max 30 sekunder. Lad appa-
ratet afkele til stuetemperatur i mindst 30 minutter, inden det igen anvendes, for
at undga at motoren skulle overbelastes.

25.1 tilfeelde hvor knivenheden ikke drejer eller at rotationen forekommer sveert, skal
man straks afbryde funktionen, for ikke at beskadige apparatet. | dette tilfeelde
skal man frakoble apparatet. Tjek at der ikke findes forhindringer i beholderen, og
at madvarerne ikke er for harde eller at beholderen ikke er for fuld.

26.Apparatet er designet til at hakke og blende forskellige typer mad.

217. Apparatet skal behandles med omhu under brug, og man skal ikke rgre den
varme kogeplade sa forbraendinger undgas.

28.Brug ikke apparatet hvis el-ledningen eller stikket er beskadigede, eller hvis selve
apparatet er defekt. Hvis forsyningsledningen er beskadiget, skal den udskiftes
med en anden ledning eller en lignende gruppe, som udelukkende skal findes hos
Ariete Tekniske Assistance eller af autoriserede Ariete teknikere, saledes enhver
risiko undgas.

29.Undlad at lade kablet haenge frit i omrader hvor et barn vil kunne gribe fat herom.

30.Benyt udelukkende originale, og af fabrikanten godkendte, reservedele og tilbe-
her, for at undga at nedszette apparatets sikkerhed.

31. Apparatet er designet til husholdningsbrug og lignende anvendelser, som:

- kekkenomrader til butikspersonale, kontorpersonale og andre arbejdsmiljger;

- il kunders brug pa hoteller, moteller og andre indkvarteringstypologier;

- bed & breakfast;

- catering og lignende aktiviteter uden detailhandel.

32.Dette apparat opfylder forskrifterne i direktiv 2014/35/EU og EMC 2014/30/EU,
og forordningen (EF) Nr. 1935/2004 af d. 27/10/2004 om materialer i kontakt med
fedevarer.

33.Safremt man beslutter sig for at bortskaffe dette apparat som affald, anbefales
det at gare det ubrugeligt ved at skeere forsyningsledningen over. Derudover
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anbefales det at gere de dele af apparatet ufarlige der kan forarsage farer, spe-
cielt for barn, der kunne bruge apparatet til deres lege.

34.Emballagedelene bar ikke efterlades inden for barns raekkevidde, de de kan veere
arsag til ulykker.

35.=mm Laes venligst produktets vedlagte seddel, for at indhente oplysninger om kor-
rekt bortskaffelse af produktet i henhold til Direktiv 2012/19/EU.

36.Den nominelle effekt afhaenger af minihakker-tilbehgret. Andet tilbehar kan levere
lavere effekter.

37.Pas pa, nar der heeldes varm flydende veeske i blenderen, eftersom den kunne
kastes ud af apparatet pga. en pludselig dampdannelse

GEM VEJLEDNINGERNE

BESKRIVELSE AF APPARATET (Fig. 1)
A Taste til minimum hastighed

B Taste til turbo-hastighed

C Motorenhed

D Gradueret kande

E Stavblenders stav

Galder kun for Mod. 606:

Piskeris tilbehar

Akse til montering af universalkniv
Beholder til universalkniv
Universalkniv

Lag til universalkniv

r— T o™

BEMAERK:
Nér man har taget apparatet ud af pakningen, skal man ved forste brug skylle alle parter, der
kommer i kontakt med madvarerne, ngje med vand og neutral sabe.

Tag stikket ud af stikkontakten selv nar apparatet ikke bruges og inden man monterer eller
fierner enkelte dele, eller inden man vil renggre apparatet.

SALEDES ANVENDES STAVBLENDEREN
- Montér motorenheden (C) pa staven (E) st de to dele sammen, ved samtidigt at tilpasse
symbolet “dben haengelds”, der findes pa staven sammen med pilen pa motorenheden og dreje
motorenheden med uret, indtil man harer et klik, som er tegn pa at det hele er last (Fig. 2).

- Stavblenderen (E) er et nyttigt apparatet til tilberedning af saucer, supper, mayonnaise og milk-
shakes.
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Piskeris (Gaelder kun for Mod. 606)

- Montér motorenheden (C) pa piskeriset (F): seet de to dele sammen, ved samtidigt at tilpasse
symbolet “aben haengelas’, der findes pa piskeriset sammen med pilen pa motorenheden og dreje
motorenheden med uret, indtil man harer et klik, som er tegn pa at det hele er Iast (Fig. 2).

- Piskeriset (F) skal bruges til at piske flade og aeggehvider og til blgde deje.

Brugervejledninger

- Nar apparatet er samlet, skal man szette stikket i stikkontakten, seenk det derefter i madvarerne
(Fig. 3) og saet det i funktion ved at trykke tasten til den minimale hastighed (A). Alt afheengigt
af bruget, kan man ogsa anvende den maksimale “Turbo” hastighed, ved at trykke den dertil
bestemte taste (B). Apparatets optimale brug fas gennem impuls-funktionen ved at trykke tasten
(A-B) i meget kort tid (2-3 sekunder).

- Stavblenderen (E) kan anvendes med den medleverede graduerede kande (D). Stavblenderen (E)
kan ogsa anvendes direkte i gryden, der indeholder de varme madvarer, efter at denne er fiernet
fra blusset for at undga overophedninger.

For at undga at madvarerne skulle sprgjte under bearbejdningen, anbefales det at bruge behol-
dere med hgje kanter og starte og slukke apparatet mens det er sunket i beholderen med mad-
varerne; det anbefales derudover at bruge det pa en intermitterende made, eftersom at det kun
er pa den made at man far en bedre produktkvalitet og undgér en ungdvendig overophedning af
apparatets motor. Blend ikke kogende madvarer for at undga risiko for forbraendinger.

Efter slukning skal man vente til at knivenheden star fuldsteendig stille, inden at man treekker
apparatet ud fra madvarerne og fortsaette med tilberedningen.

BEMARK:

Inden man fijerner motorenheden (C), skal man vente til at knivenheden star fuldstendigt

stille, og derefter treekke stikket ud af stikkontakten.

- Drej stavblenderens stav (E) for at fierne den.

BEMARK

Hvis apparatet ikke skulle starte, skal man tjekke om tilbehgret er korrekt isat.

Brug ikke apparatet i en gryde der er i kontakt med varmekilder.
Fjern altid gryden fra varmekilden, placér den pa en stabil og vandret overflade og lad den
afkole.

For at fa en ensartet blanding, skal man, om ngdvendigt, fierne madvaren fra beholderens
veegge og bringe den indad mod midten med en spatel.

Knivenhederne er skarpe, var forsigtig nar de handteres.

For at undga ulykker og skader pa apparatet, skal man altid holde haenderne og kokkenudsty-
ret fjernt fra bevaegende knivenheder og klinger.
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SALEDES BRUGES UNIVERSAL-KNIVENHED TILBEHORET

(Gaelder kun for Mod. 606)

- Montér knivenheden (1) pa beholderens (G) akse (H) (Fig. 4).

BEMAERK:

Veer yderst forsigtig nar knivenhederne handteres, saledes at man undgar at komme til skade.

ISET KNIVENHEDEN INDEN MADVARERNE DER SKAL HAKKES. Inden man fjerner laget,

skal man vente til at knivenheden star fuldstandigt stille.

- Skeer madvarerne i sma stykker (1,5 x 1,5 cm) og kom dem i beholderen (H).

- Kom laget (L) pa beholderen (H) og drej det med uret indtil at det er fuldsteendigt st (Fig. 5). Veer
sikker pa at knivenhedens (1) gverste del er sat korrekt i den dertil bestemte plads pa lagets bund.

BEMAERK:

Inden man bruger apparatet, skal man sikre sig at knivenhederne og laget er perfekt monte-

rede.

- Placér motorenheden (C) pé laget (L). Tilpas symbolet “aben haengelas” der findes pa laget med
pilen p& motorenheden og drej motorenheden med uret, indtil man harer et klik, som er tegn pa at
det hele er last (Fig. 6).

- Nér apparatet er samlet skal man saette det i gang, ved at trykke tasten til minimums hastighed (A).
Det er kun muligt efter et stykke tid, og alt efter fadevarens tilberedning, at indstille den maksimale
hastighed “Turbo”, ved at trykke den dertil bestemte tast (B).

Apparatets optimale brug finder sted gennem impuls-funktionen, ved at trykke tasten (A-B) i meget
kort tid (2-3 sekunder).

BEMAERK:

I tilfelde hvor apparatet ikke fungerer, skal man tjekke om tilbeharet er korrekt isat.

- For at fa en fin og ensartet hakket blanding skal man, om ngdvendigt, fierne madvarerne fra
beholderens (H) vaegge og komme dem indad mod midten, ved hjeelp af en spatel, efter at man
har fiernet motorenheden (C) og laget (L).

- For at afbryde apparatets funktion, er det tilstreekkeligt blot at slippe den trykkede hastighedstaste
(A-B); apparatet gar det muligt at hakke madvarer u kabet af meget kort tid.

BEMAERK:

Lad ikke apparatet fungere i mere end 30 sammenhaengende sekunder. Vent mindst 2 minut-

ter inden man fortszetter med et nyt brug.

Fjern ikke madvarerne fra skalens vaegge mens apparatet er i funktion. Sluk forst apparatet
og tag stikket ud af stikkontakten.

Fodevare Tid Hastighed
Ked - 300g 30 sekunder Maksimal hastighed (Turbo)

TILVALGS-TILBEHQR (FINDES IKKE | PAKNINGEN)
Minihakker, radsparg afsnittet om Kundeassistance- og service vedrgrende forespergsel af denne.
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RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

BEM/ERK:

DYP ALDRIG PRODUKTENHEDEN, STIKKET OG LEDNINGEN | VAND ELLER ANDRE
VASKER, BRUG EN FUGTIG KLUD TIL DERES RENG@RING.

TREK OGSA STIKKET UD AF STIKKONTAKTEN SELV NAR APPARATET IKKE BRUGES,
INDEN DU ISAETTER ELLER FJERNER ENKELTE DELE, ELLER INDEN DU G@R APPARATET
RENT.

Knivenhederne er skarpe; veer forsigtig nar de handteres.

- Fjern alt det anvendte tilbehgr, ved at handle i omvendt reekkefalge end den der naevnes til sam-
ling.

- For hvad der vedrgrer renggring af motorenheden (C) skal man bruge en lidt fugtig klud.

- Beholderen il universalkniven (H) og universalkniven (I) kan opvaskes i opvaskemaskinen pa den
gverste hylde og ved en temperatur pa max 50°C/ 122°F For hvad der vedrgrer rengering af det
resterende tilbehgr, anbefales det at skylle det under rindende vand med neutral sabe.

BEM/ERK:

Rengor ikke med spidse eller ridsende genstande.

Efter rengaringen, skal man lade hver del tarre perfekt, inden denne monteres igen.
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ZHMANTIKEZ NMPOEIAONMOIHZEIZ

AIABALTE AYTEZ TIZ OAHIIEZ MPIN TH XPHZH.
Ortav xpnoiyoTtroleite NAEKTPIKEG CUOKEUES Eival avaykaio va AapBAveTe TIg KaTAA-
ANAES TIPOQUAGEEIS, UETACU TwV OTTOIWV:

1.

2.

8.

9.

ZIYOUPEUTEITE OTI N NAEKTPIKF) TAON TNG GUOKEUNG AVTIOTOIXEI OE EKEIVN TOU NAE-
KTPIKOU 00¢ BIKTUOU.

ATTooUuVOEETE TTAVTA TN GUCKEUR ATIO TO NAEKTPIKO DIKTUO €AV TNV APIVETE XWPIG
€miBAewn Kal TpIV ammd TN GuVapPOAdYnaN, TNV ATTOOUVOPUOAGYNON 1) Tov
KaBapiop6. ATTEVEPYOTIOINGTE T CUOKEUN KaI ATTOOUVOEDTE TNV aTO TO NAe-
KTPIkG BiKTUO TTPIV TOTTOBETAOETE A APAIPETETE ECAPTAUATA A TTPIV TTANCIACETE
KIVOUMEVO PPN KATA TN XPrOT.

Mnv ToTToBeTeiTe TNV GUOKEUT KOVTA A ETTAVW O€ TTNYEG BEPUOTNTAG.

Mnv pixveTe vepd OTIG OTTEG OEPIOPOU TNG CUOKEUNG.

Mnv a@AveTe TNV CUOKEUN eKTEBEIUEVN OE ATHOTQaIPIKOUG TTapAyovTES (BpoxA,
AAIO KATT).

Mpoo€tTte woTe T0 KAAWDIO va unv €ABeI O€ eTTQN e BEPPES ETTIPAVEIES.

H ouokeur) pmopei va xpnolgotoinBei amd ATopa Pe PEIWHPEVES QUOIKEC,
aloonTAPIES A VONTIKEG IKAVOTNTEG, 1) XWPIG EUTTEIPI KaI yvwan TG XPAONS TNG
OUOKEURAG, ApKEl Ta TIPOCWTTA auTd va BpiokovTal uto emTipnon 1 1a idia Ta
aropa va €xouv AGBel 0dnyieg OXETIKA e T aiyoupn Xpron TNG CUCKEURAS Kal
TOUG KIVOUVOUG TTOU OUVETTAYOVTAI ATIO TN XProT TnG.

H mapouoa ouokeur| dev umropei va xpnoipotoinBei amd maidid. Kparare
OUOKEUR Kal TO KaAWBI6 TNG JaKpIA atrd TV TTPACacn Twv TTaIdIWV.

Ta maidid dev PETTEl va TTaICOUV [E TN TUCKEUN.

10.Mn BuBileTe TOTE TO CWUA TOU TIPOIOVTOG, TO PEUHATOANTITN KOI TO NAEKTPIKO

kaAwdI0 a€ vepo n” aAAa Uypa, XPNOTUOTIOIEITE EVA UYPO TTaVI yIa TOV KaBapIopo
TOUG.

11. BeBaiwBeite 611 1A €I 0ag eival TAvTa kaAd aTeyva TIPIV XPNOIUOTTOINOETE

N puBuioeTe Toug BIOKOTITEG TTOU PBpicKOVTal OTN GUOKEUN A TIPIV ayYigeTe TO
PEUMATOAATTTN KaI TIC CUVOETEIS TPOPODOTIiaG.

12.Kpatare 10 kaAwdio 1po@odoaiag HakpId até aixunpeég ywvieg. Mnv Tuliyete 1o

KaAwd10 TPOPOdOCIag YUPW ATIO T GUOKEUT).

13.Mn XPNOIPOTIOIEITE TN CUOKEUR KOVTA O€ VEPOXUTEG. Mn XpnoIUOTTOIEITE pE BPEy-

pEVa XEpPIOL.

14.Tpiv BéoeTe o€ Kivnon TN ouokeur| PePaiwBeite Ot ival TEAEIA guvapuoAoynuévn.
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15.Mn 6éteTe T oUOKeUN O€ AeiToupyia adeia.

16.MHN AITIZETE NOTE TA KINOYMENA MEPH.

17. NMpoao€cte 1d1aiTepa TOV XEIPIOPS Twv AETTIdWY, WOTE VA OTTOQPUYETE TOV TPAUNA-
TIOYO.

18.Mn xpnOIMOTIOIEITE TN GUCKEUR AV 01 AeTTidES £x0ouv BAGRN.

19.Mn XpNOIUOTIOIEITE Tr) CUCKEUR VIO TO KOWIUO TPOQiWV TTOU £XOUV OKANPA uen
(TTapadelyua: KPEQG e KOKOAQ).

20. BeBaiwBeite 611 0 peupatoAqTTNG €ival amoouvoedeuévog amd Ty Tipica Tou peua-
T0G TIPIV TOTIOBETHOETE 1 apaIpéTeTe Ta eGapTuaTa, 6Tav TV KaBapidete 1) 61av Ogv
TNV XPNOIHOTIOIEITE.

21.Mnv Badlete Ta Xépia Kal Unv €l0ayete PETAAAIKG OKeUn (Trpouvia, paxaipia,
KATT.) oTa d1dipopa egapTApaTa Katd Tn Aeiroupyia.

22.Mnv Ana1aeTe pakpid arAid kai eapdid pouxa atn Aetrida o€ Aeitoupyia.

23.11pIv aQQIPETETE TO CWHUA TOU KIVATAPA, TIEPIUEVETE VO OTAPATAOOUV TEAEIWG
10 d1Gpopa eEaptAuaTa (AeTTidES) Kal aTTOOUVOEDTE TO PEUMATOANTITN ATTO TNV
Tpia TOU PEUPATOG,.

24.H ouokeun £xel emivonBei yia pia repiopiopévn  BIAPKEI AsiToupyiag TO TTOAU
30 deutepoAéTTTLOV. AQROTE TN GUOKEUN VO KPUWOEl yia TouAdxiaoTov 30 AeTrtd o€
Bepuokpaaia TepIBAAAOVTOC TTPIV WIa VEQ XPNCIUOTTIOINON YO va OTTOQUYETE TV
UTTEPQOPTWAT TOU KIVNTAPA.

25.2TnV TIEPITITWON TToU N AeTTida OEV TTEQICTREPETAI 1) 1) TTEPIOTPOPN YiVETAI HE
duokoAia, yia va amo@uyeTe va TpokaAéoeTe BAGPN oTn ouokeur, dlakodYTE
auUéowg Tn Aeitoupyia. e AuTA TNV TIEPITITWON, ATTOCOUVOEDTE Tn OUOKEUN.
EAEyEre 6T dev utrdpyouv eutrddia aTo doxeio, 6TI Ta TPOPIHa Bev gival 1B1aiTepa
okAnpa f 611 T0 doxeio dev gival uTTEPPOAIKA YEUATO.

26.H ouokeun evdeikvuTal yia T0 KOWIYO Kal TO TIEPACHA dIOPOPWY TUTIWV TPOYI-
HwV.

27.Tid v ammogUvOeaT Tou PEUPATOAATTTN, KPATAGTE TOV KOAG KOI OTTOOTIACTE TOV
amo v Tpica Toixou. Mnv Tov amooTrdre TTOTé TPABWVTAS TOV OTT6 TO KOAWAIO.

28.Mnv XpnOIPOTTOIEITE TNV GUOKEUN AV TO NAEKTPIKO KOAWDIO N O PEUPATOANTITNG
EXOUV UTTOOTEI {nuia, N 1010 N CUOKEUN EIval EAATTwPATIKN. Eav 10 kaAwdio
TP0P0dOCia¢ €ival KATEOTPAPPEVO, TTIPETTEN VO avTIKaTaoTabei Pe Ao kaAwdio
A Tapduola povada tou diatiBetal udvo atoé 1o KEVTPO TEXVIKAG EGUTTNPETNONG
¢ Ariete ) amd egouaiodoTnuévoug TeXVIKOUG TnG Ariete, TTPOKEIPEVOU VA TTO-
@euxBei KaBe Kivduvog.

29.Mnv a@rveTe va KPEPETAI TO KAAWDIO 0€ KATTOI0 WEPOG TTOU Ba UTTOpoUTE va TO
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maoel Eva Taidi.

30.Ma va unv diokuBeloeTe TNV ac@AAEIa TNG OUOKEUNG, XPNOIWOTIOIEITE JOVOV
auBevTIKA avTOAAGKTIKG Kal EEQPTAUATA, EYKEKPIPEVA OTTO TOV KATAOKEUQOTH.

31.H mapouoa ouokeur éxel £TTIVONBED yia OIKIAKRA XPrion Kal TTapOuoIES EQapHOo-
YEG, OTTWG:

- Xwpog Koudivag yia 10 TIPOOWTTIKO KATAOTNHATWY, YPAPEIWV Kal GAAWV Xwpwv
epyaaiag.

- yla xpAon amd meAaTeg Eevodoyeiwy, HOTEN Kal GAAwV TUTTWV KATAAUUATWY.

- bed and breakfast;
catering kai TTapopoleg dpaaTnPIOTTEG XWPIG AIaVIKG euTTopIO.

32 H mapouca ouokeur gival oupgwvn We Tnv Odnyia 2014/35/EU kai 2014/30/EU
OXeTIKG We TNV HAekTpopayvntikh oupPatdtnra EMC kai tov kavoviopo (EK)
utr’ apiBuov 1935/2004 tng 27/10/2004 oxeTikd pe Ta UNIKG TTOU TTpoopidovTal
va £ABouv o€ eTTaQr pe Tpd@IUa

33.0tav amo@acicere va ATOCUPETE WG ATTOPPINA TV TTapoUod GUCKEUN,
OUVIOTATAI Va TV KOTOOTAOETE adpavh, KOPBovTag 10 kaAwdio Tpo@odoaiag.
ZUvVIOTATal €TioNg va KataoThoeTe aBAaBn ekeiva Ta Pépn TNG CUOKEUNS TTOU
gival emdeKTIKA va atroteAégouv Kivouvo, 101kd yid Ta Taidid ou Ba ptropou-
0QaV Va XpNOIUOTIOICOUV TNV CUOKEUR OTA TTaIyVidla TOUG.

34.Ta gToixeia NG OUOKEUATiag Oev TIPETTEI VO TA AQAVETE O€ PEPN TTPOCITA OTA
Taidid Adyw Tou 41l gival maveg TnyES KIvOUvou.

35. == [i0 TN OWOTH ATTOCUPON TOU TIPOIOVTOGC OUUQWVA WE TNV Eupwtrdikn
Odnyia 2012/19/EU mapakaAgiote va d1aBAceTe 10 guVNUPEVO OTO TTPOIGV
€101k QUAAGDIO.

36.H ovouaaoTikr 10%U¢ egaptdral amd 1o e€apTnUa Tou TTOAUKOTITIKOU. AAa £¢ap-
TAMATA EVOEXETAI VO TTAPEXOUV TTIO PEIWUEVES IOXEIG.

37.Mpoaoétre v xubei (eatd uypd aTo PTIAEVTEP, KOBWE UTTOPET VO aTToBANBEi ammd
TN OUOKeUn AOyw EaQVIKAG EEATHIONG

OYAAZTE AYTEZ TIZ OAHTIEZ
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NMEPIFrPA®H THXZ ZYZKEYHZ (EIK. 1)

A
B
C
D
E

MAAKTPO eAGYIOTNG TAXUTNTOG
MAAKTpo Taxutntag Turbo
Zwya Kivntipa
AlaBaBuiopévn kavara
PaBdog umAéviep

Mévo yia To Mod. 606:

F
G
H
I

L

E¢GpTnua ouppdrivog avadeutipag

Atovag auvappordynong Aemidag ToAUKOTITIKOU
MTTwA TTOAUKOTITIKOU

AeTida TTOAUKOTTITIKOU

Kaméki ToAukoTTTIKOU

MMPOZOXH:

AQoU a@aipéosTe T GUOKEUN Ao T GUOKEUATIQ, TIPIV TI) XPNOILOTTOINOETE YIa TTPWTN Popd,
TAUVETE TPOOEKTIKA OAQ Ta HEPN TTOU EPXOVTAI OE EMAPN [E TPOQYIUA HE VEPO Kal OUSETEPO
amoppUTTavTIKG.

Akopa ki1 av n guokeun 6ev xpnaoipoToigital, amoouvdéoTe v amo Tnv mpifa Tou peuparog
TPIV a1 T GUVAPHOAGYNON ) TNV AYAIPEDT) TWV YEUOVWHEVWY ESAPTNUATWY 1) TPIV TTPOXW-
prioere aTov KaBapiauo.

XPHZH PABAOMIAENTEP
- Zuvapuohroyfote To owpa kivntipa (C) ot pdpdo (E): mAnaidoTe Ta duo pépn, eubuypappico-

vTag 10 aUUBoAo “avoixtd Aoukéro” Trou Bpioketal oTn paRdo e 10 BEAOS GTO CWUA KIVNTAPA Kal
OTPEWTE TO OWYA KIVATAPA BECI6aTPOPA PEXPI VO AKOUOTE] TO KAIK TG oUVdEaNS (EIK. 2).

- To papdopmAévtep (E) eival pia ouokeur) XpAOIUN YIO va TTAPACKEUAOETE OAATOEG, GOUTIEG,

paylovELQ Kal QPATTEDEC.

Zuppuﬂvog avadeutApag (Mévo yia To Mod. 606)

- ZuvapuoloyAoTe 10 owpa Kivatipa (C) aTo ouppdrivo avadeutrpa (F): TAnaidoTe ta duo uépn,
euBuypaupidovtag 1o aUPBoAo “avoixtd Aoukéto” Tou BpiokeTal otov avadeuthpa Pe 1o BEAOG
OTO GWHA KIVATAPA KAl OTPEWTE TO OWUA KIvnTApa OEEI60TPORA PEXP!I VO AKOUTTET TO KAIK TNG
ouvdeong (Eik. 2).

O ouppdrivog avadeutipag (F) xpnoipelel yia TTOPACKEUr aavTyU, XTUTTAUATOS AOTIPAdIWY
auyoU Kal pahakég QUUEG.

Odnyieg xpiong
- Aol ouvappohoyAoeTe Tn oUCKeUN, TOTTOBETACTE TO PEUPATOAATITN O€ pia Tipida, PuBioTe Ty

ota 1p6@Iua (Eik. 3) kai Béate v o€ Asitoupyia  mEovTag T0 TARKTPO €AGXIOTNG TaXUTNTOG
(A). Av@hoya pe Tn Xpron, PTTOpEITE ETTIONG va XPNOILOTIOINCETE T EYIOTN TaXUTNTa «Turbox
TIOTWVTAG TO OXETIKG TTARKTPO (B).

H 18aviki xpAhon tn¢ ouokeurg yivetar pe diakekoppévn Aeiroupyia miéoviag 1o TARKTPo (A-B)
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yia guvtoudtaTo xpdvo (2-3 deutepOAeTTTA).

- To papdoumAévtep (E) pmropei va xpnaigotoinBei pe T diafabuiouévn kavara (D) ou xopnyei-
Ta1. To paBdoutmAéviep (E) pmopei va xpnaiygotoinBei kar' eubeiav otn katoapoAa pe Ta (eaTa
TPOQIUA, aPoU TV KATERACETE ATTd TN GWTIA TTPOG ATIOPUYRAY UTIEPBEPUAVONG.
lNa va amo@UyeTe TIC MTGIAIEG TwV TPOYIWY KaTé TV eTetepyaaia, auviaTaral n xpran doxeiwy
ME UYPNAG TOIXWHATA KaI N EKKIVOn Kal TTalan TNG OUCKEURS v eival ubiguévn aTo doxeio
JE Ta TPO@IUA. ZUVIGTATAI €TINS N XPNOIHOTIOINGT e BIAKOTIEG, KaB’ 6oov pdvov £Ta1 Ba ExeTe
KOaAUTEEN TTOIOTNTA TOU TTPOIGVTOC Kall B0 aTTOQUYETE Wia avipeAn UTIEPBEPUAvVAN TOU KIVNTHPa
NG OUOKEURG. Mnv emegepyadeaTe Kautd TPOQILA yIa VO OTTOQUYETE TOV KivOUVO EYKAUUATWV.
Metd 10 GBATIUO, TIEPIUEVETE VO aTAPATAGEI N AETTiOO TTPIV AQAIPETETE TN GUOKEUR amd Ta TPO-
QIO KOl GUVEXITETE [E TNV TTOPACKEUN.

MPOXOXH:

Mpiv apaipéacre 1o owua kivntipa (C), mepipévere Tnv mARpn akivnromoinan g Asmidag kai

OTI) GUVEXEIQ amOouveEaTe TO pEupaToARTTN amd v mpi{a Tou peuuarog.

- Z1pEwTe TN paRdo umAévtep (E) yia va TV agaipéoere.

MPOXOXH:

Av n ouokeun 8ev Asitoupyei, BeBaiwBeite 611 ExeTe TOTOBETHOEI OWOTA Ta apTApara.

Mn xpnoiuoToisite T GUOKEUN O€ [Ia KATOAPOAa TToU gival o€ emagn pe mnyéS Bepudrnrag.
Karefdare mavra tnv karoapoAa amd tv mnyn 8spudrnrag, TomobeTioTe TNV 0€ aTalEpn Kai
EMiTEdn EMIPAVEIA KAl APAOTE TNV VA KPUWUEL

Ta va emiryete éva opoIOYEVES Miypa UETAKIVAOTE, av ivar avaykaio, Ta TpoQIua amé ta
ToIywpara Tou Soxeiou Kai PEPTE Ta TPOG TO kévipo ue T Bonbeia piag omdrouAag.
O1 Aemideg sival kopTepég. XeIPIOTEITE TIC e TPOOOXN.

Mpog amoguynv aruxnudrwv kai {NUIwWv OTN OUCKEUR, KpATATE TAVTA Ta XEPIA OAS KAl TA
epyaicia koudivag pakpid amé Asmideg kai diokoug o€ Kivnon.

XPHZH NMOAYKONTIKOY A=EZOYAP (Mévo yia To Mod. 606)

- Zuvapuoloynate T Aetrida (1) otov agova (G) Tou pmwA (H) (Eik. 4).

MPOXOXH:

Mpoagéére 1GIaiTepa aTo XeIpIOUS Twv AETidOWY yIa va ammoQuUyETE TPAUUATIONOUC.

TOIMOGETHETE TH AEIAA T1PIN AITO TA TPO®IMA 10Y ©A ENEZEPIrAZTEITE. piv agai-

PECETE TO KATTAKI TEPIUEVETE UEXPI VA OTaPATATEI EVIEAWS N Asmida.

- Koyre 1a tpd@iua ag pikpd koppartia (1,5 x 1,5 cm) kai TomoBetAaTe Ta GT0 WUTTWA (H).

- TomoBetAaTe 10 kamak (L) oto umrwA (H) kai oTpéyte T0 de§160TPOPA PEXPI VA AOPAAITET TEAE-
wg (Eik. 5). BePaiwbeite 611 T0 Mavw pEPOG TG Aetridag (1) £xel €10EABEI GwaTd aTo dlapépIoHa
TroU TipoPAéTTETAN OTN BAGT TOU KATTAKIOU.

MPOXOXH:

Mpiv xpnoiuomoinosre ) ouokeun, BePaiwbeite 611 ExeTe auvapuoAoynoel TéAsia Tic Aemibes

Kal T0 Kamdxi.
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- TomoBetAaTe 10 cwya kivntipa (C) ato kamdki (L): EuBuypauuioTe 10 aUBoAo “avoixtd Aoukéto”
TT0U BpioKeTaI OTO KATTAKI [E TO BEAOG OTO GWwua KIVATAPA KOl OTPEWTE TO WA KIvTAPA OEEIo-
OTpOPa PéEXP! VO akouaTel To KAIK TnG alvdeang (EIK. 6).

- Aol auvappohoynBei n auakeun, BEaTE TNV O€ AcITOUPYia TTATWYTAG TO KOUTT EAGXIOTNG TaXU-
1ag (A). Mévo petd amo Aiya AeTTd, avaAoya pe Ty TTPOETOINATIQ KAl TO GaynTo, UTTOPEITE val
puBuioete T péyiom Tax0TnTa « Turbo» TTATWVTAG TO OXETIKO KOupTTi (B).

H 1daviki xpAan TG ouakeung yivetar pe diakekoppévn Aeiroupyia miéoviag 1o TARKTPO (A-B)
yia ouvToudTaTo XPdvo (2-3 deutepOAeTTTa).

MMPOXOXH:

Ztnv mepimrwaon mou n ouokeun Oev Asitoupyei, BePaiwbeite 611 ExeTe TomoBETHOEI OWOTA TA

eéapriuara.

- Tava emmiyeTe Eva WIAOKOUEVO Kal OLOIOYEVEC MiYHO METAKIVACTE, av Eival avaykaio, Ta TpO@Iua
aTro Ta ToIXWHATA ToU UTTWA (H) Kail @€ETE T TTPOG TO KEVTPO e T BorBEIa piag OTTATOUAAS, AQoU
agaipéaete 10 awya kivntipa (C) kar 1o kamdxi (L).

- T va diakoweTte TN AEIToupyia TG GUCKEURS OPKET VO AQATETE TO TETUEVO TTARKTPO TaxUTNTAG
(A-B). H ouakeun kopel Ta TpéQIUa g€ TTOAU WIkpd xpovikd didaTtnua.

MMPOXOXH:

Mnv kdvere T guokeun va Agitoupynoel yia mepioaorepo amo 30 dsutepOAemra guvexdueva.

Mepiuévere TouAdyioTov 2 AsTTd mpiv TPOXWPNOETE O véA XPpHON.

Mn uerakiveite Ta IPOQINA AT TA TOIXWHATA TOU UTTWA VW N GUOKEUN BpiokeTal ag AsiToup-
yia. ZBAate mpwra 1) GUOKEUN KAl arroouvyEaTe TO PEULATOARTTTN TPOPOSOTiag.

Tpoon Xpovog TayxotnTta
Kpéag - 300g 30 deutepdAeTtTa Méyiotn TaxutnTa (Turbo)

NMPOAIPETIKO EEAPTHMA (AEN MEPINAMBANETAI XTH LYZKEYALIA)
Mivi TToAUKOTITIKG, avatpééte otnv evotnTa YTTOOTAPIEN KaI EEUTTNEETNON TTEAATWY YIa TV TTapay-
yehia.

KAOAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

MPOZOXH:

MH BYOIZETE MOTE TO XQMA TOY MPOIONTOX, TO PEYMATOAHMTH KAl TO HAEKTPIKO
KAAQAIO ZE NEPO 'H AAAA YT'PA, XPHZIMOIOIHZTE ENA YIPO [1ANI A TON KAGAPIZMO TOYz.

AKOMA KAI OTAN H ZYZKEYH AEN AEITOYPIEI, A[TIO2YNAEZTE TO PEYMATOAHITTH Al1O
THN HAEKTPIKH IPIZA IMPIN AIO THN EIXArQrH H THN A®AIPEZH TON MEMONQMENQN
MEPQN H IPIN AT10 TON KAGAPIZMO.

O1 Aemrideg sivar KoQrepég. XelpIoTeite TG ue mpoaoxn).

- AgaipéaTe 6Aa Ta XpnaolyoTToINPéVa AgETOUdp, EVEPYWVTAG [E QVTIOTPOPN OEIpd OTTO QUTH TTOU
TEQIYPAQN TTAPATTAVW YIO T CUVOPUOAGYNON

- TNa va kaBapioete 10 owpa Tou Kivtpa (C) xpnoipotroIfaTe éva eEAagpd uypo6 Travi.
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- To pmwA Tou ToAukoTTikoU (H) kai n Aemrida (1) umopolv va TAUBoUV GTo TTAUVTAPIO TTIATWY
070 £mavw KaAadi ae péyiotn Bepuokpaaia 50°C / 122°F Ta Tov kaBapigud Twv utoAoimwy
afeagoudp ouviaTaTal va Ta TTAEVETE KATW OTTO TPEXOUUEVO VEPG [E OUBETEPO ATTOPPUTTAVTIKO.

MPOXOXH:

Mnv kaBapilere pe ayunpd avrikeipeva i amoésoTika.

Merd Tov kaBapioud, apnote 0Aa Ta pépn va GTEYVWOOUV EVTIEAWS TIPIV T EMAVACUVAPLO-
Aoynoere.
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NMPABMJIA NOJIb3OBAHUA

NEPEQ HAYANOM PABOTbI HEOBXOAUMO MPOYUTATb MHCTPYKLIUIO.
Wcnonbays anekTpudeckue npubopbl HE06X0AMMO BbINOMHSTL CrieaytoLLme Mepbl
NPeLoCTOPOXHOCTY:

1.

9.

Ybeantecb B TOM, YTO HanpsxeHue npubopa coBnagaeT C HanpskeHuem
Balwuen anektpuyeckoit cetu.

Bcerga otkntovaiite npubop OT CeTH, ecnu OH octaeTcs 6e3 npucmoTpa, a
TaKxe nepes cbopkoit, pa3bopko Unm 04MCTKON. Beikntovante npubop u otco-
eUHANTE ero OT CETH, NPeXae YeM yCTaHaBMBaTb UM AEMOHTUPOBATL aKcec-
cyapbl Unv NpubAMXaTbCs K ABUXYLLMMCS 4acTsM BO BPEMS UCMOMb30BaHMS.
He cTaBbTe npnbop B6MN3N MCTOYHUKOB OTOMMEHUS UK HA UX MOBEPXHOCTH.
Mpwn akcnnyaTauumn cTaBuTb NPUBOP TOMNBKO Ha FOPU3OHTaNbHbIE 1 YCTONYMBBIE
NOBEPXHOCTH!.

He ocrtaBnsiiTe npubop nog BO3AEMCTBMEM aTMOCKDEPHBIX SABMEHWA (DOXASA,
COMHUa W T.4.).

OneKTpUYEeCKMin NPOBOA HE AOMKEH KacaTbCs ropsuMx NOBEPXHOCTEMN.

[Mpubop MOXET ObITb UCMOMNB30BaH NULAMM C OrpaHUYEHHBIMU PU3NYECKUMN,
CEHCOPHbLIMM 1IN YMCTBEHHbBIMM CNOCOBHOCTAMM UMW C HELOCTATKOM OnbiTa W
3HaHW TONBKO NPM YCOBUW, YTO OHU HAXOAATCA NOA KOHTPOSIEM WK MPOLLAK
WHCTPYKTaX no 6e3onacHoMy NpuMeHeHno npubopa u puckam, CBS3aHHbIM C
€ero Ucnonb3oBaHUEM.

MMpubop He MOXET UCMONb30BaTLCA AETbMU. XpaHuTe npubop u ero LUHyp B
HeJOCTYNHOM Ans AeTel MecTe.

[leT He JOMXKHBI Urpath ¢ NPUBOPOM.

10.Hukoraa He norpyxatb KOpnyc MOTOPA, 3IEKTPUYECKYHO BUSIKY U MPOBOA, B BOAY

nnn apyrue XumaxKkoctu. [1ns UX 04NCTKM NCNOSb30BaTb TOMBKO BJT@XXHYIO TKaHb.

11. Heobxoammo TLaTenbHO BbICYLIUTL PYKKU, NPEXAE YEM HaXMMaTb 1 perynmupo-

BaTb KHOMKW npubopa N AoTparnBaThCs 40 BUIKM NPOBOAA U 3MEKTPUYECKMX
JeTtanen.

12. [lepxwuTe WHyp BAANW OT OCTPbIX YrrioB. He HamaTbIBaiTe LWHYp BOKPYr npubopa.
13.He ucnonb3yitTe npubop psaom ¢ pakoBuHamu. He goTtparueaiitech 4o pabota-

toLero npubopa MOKpPLIMK pyKamu.

14.Tepeg ncnonb3oBaHnem npubopa ybeamtech, UTO OH NOMHOCTbIO COBpaH.
15.He BkntovaiTe npubop nycThIm.
16.H/KOIAA HE NMPUKACAMTECDH K ABMXYLLMMCSA YACTSAM.
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17. ByabTe 04eHb OCTOPOXHBI NPK paboTe € HoXXaMu BO U3bexaHne TpaBsM.

18.He nonb3yiTech npubopom, eCiim HOXM NOBPEXAEHDI.

19.He wvcnonb3yiTte Npubop Ans W3MENbYEHNs CRNLWKOM TBEPAbLIX NMPOAYKTOB (
Hanpumep, KybukoB nbAaa).

20.lMpexae yem MOHTUPOBATbL MU AEMOHTUPOBATL aKCeccyapbl, BO BPEMS YACTKM
unn korga npubop He ucnornb3ayeTcs, yoeanTech, 4T BUMKa BbIHYTa U3 PO3ETKW.

21.He BCTaBnsanTe pyku M MeTanMyeckne KyxoHHble NpPUHALNEXHOCTU (BUAKK,
HOXM U T.4.) B ABUXKYLLMECS akceccyapbl.

22.Bo Bpemsi paboTbl HoXa ybupainTe ANMHHBIE BONOCHI M HE Ha4eBanTe LUMPOKYHO
ogexay.

23.lNepe cHATMEM Kopryca MOTOpa LOXAMTECH NMOMHOM OCTAHOBKW akceccyapoB
(HOXeMm), a 3aTeM BbIHbTE BUSIKY U3 PO3ETKM.

24.TpoAONMKUTENBHOCTL HenpepbiBHOWM paboTbl npubopa orpaHuyeHa 30 CekyH-
Aamn makcumym. [ante npubopy ocTbiTb He MeHee 30 MUHYT NPy KOMHATHOM
TeMnepaTtype nepesd MOBTOPHbIM MPUMEHEHUEM BO M3bexaHue neperpysku
aBuratens.

25.Ecnun Hox He BpallaeTcs unu BpalaeTcs ¢ TpyAoM, BO u3bexaHue noBpex-
AeHus npubopa HeMEANEHHO npekpaTuTe paboty. 3atem BoIKMOYUTE NprUbop.
YbeauTech, YTO B KOHTEMHEPE HUYETO HE 3acTPSno, YTO MULLEBOM NPOAYKT He
CIILLKOM TBEPAbIN UMW YTO KOHTEAHED HE MEPEMNONHEH.

26.Mpnbop npeaHasHayeH ANs U3MENbYEHNS U CMELLMBAHUSA PA3NMNYHbIX NULLe-
BbIX NPOLYKTOB.

27.Tpn OTCOeAMHEHUN OT 3NEKTPUYECKON PO3ETKM BpaTbCs pykamu Hemocpesd-
CTBEHHO 3a WTencenb. HuKoraa He TAHYTb 38 MPOBOA ANS TOro, 4Tobbl BbiTa-
Kb €ro.

28.He ucnonbayinte npubop, ecnmn LWHYp NUTaHUS UK BUIKA NOBPEXAEHbI, UMK
ecnu obopyaoBaHue uMmeeT kakue-nubo aedektbl. Ecnv kabenb nuTtaHus
NOBPEXAEH, 3aMeHUTe ero Apyrum kabenem unu aHanoruyHbIM YCTPOMCTBOM,
[OCTYMHBIM TOMbKO B CEPBUCHOM LieHTpe Ariete Unn ynonHOMOYEHHbIM TEXHN-
yeckum cneymnanuctom Ariete.

29.He octaBnsTb Npubop CO CBELIMBAOLLMMCS LIHYPOM B MECTE, AOCTYNHOM AN
JeTen.

30.0ns obecneveHusi 6esonacHocTu Npubopa UCMonb3yiTe TONMBKO pekoMeHaye-
Mbl€ NPOW3BOAMTENEM 3anacHble YacTu 1 akceccyapbl.

31.Mpunbop npegHasHaveH Ans GbITOBOTO MCMOMb30BAHUS M aHANOrMYHbIX Npu-
MEHEHUIN, TaKUX KaK:

-57-



- KyXOHHas 30Ha AN nepcoHana MarasuHos, 0h1CcoB M Apyrux paboumx nome-
LIEHMI;

- AN UCNONb30BaHUSA KNMEHTaMU rOCTUHWL, MOTENen W Apyrux BUAOB pasme-
LeHNs;

- roctuHuubl TMna «bed and breakfasty.

KEMTEPUHT 1 aHanor1yHble BUAbI AeATENbHOCTM 6e3 PO3HUYHOW TOProBIIW.

32.[laHHoe ycTpoicTBO coOTBETCTBYET TpeboBaHuam aupektus 2014/35/EU w
OMC 2014/30/EU n PernamenTty (EC) Ne 1 935/2004 ot 27/10/2004 Ha maTtepu-
arnbl, KOHTAKTUPYIOLLME C MULLIEBLIMU NPOSYKTaMMU.

33.B cnyyae ecnu Bol peLunnu BoIGpocuTb 3TOT Npubop, peKOMeHAyeTCs nepepe-
3aTb AMEKTPUYECKMI NPOBOZ AN HEBO3MOXHOCTY €ro AanbHenLwero ncnonb30-
BaHus. PekomeHayeTcs Takxe 06e3BpeauThb Te YacTu npubopa, KoTopble MOryT
NpeAcTaBATb ONACHOCTb, B Clly4ae WX UCMOSb30BaHUS AETbMU NS CBOUX Urp.

34.CocTaBHble YacTu YNakoBKYM HEe JOMKHbI OCTaBNATLCSA B MECTax, AOCTYMHbIX
LN AeTel, Tak Kak OHW MOryT NpeAcTaBnsTb UCTOYHWUK ONACHOCTH.

35. === B OTHOWEHMM NpaBWUMbHONM yTUNM3auwun npubopa B COOTBETCTBUM C
EBponeiickoit aupektneon 2012/19/EU npountante MHGOPMATUBHBIA NIUCTOK,
npunaraembli K npubopy.

36.HommHanbHas MOLHOCTL 3aBUCWUT OT W3Mmenbuutens. [pyrne akceccyapel
MOTYT reHepUpYIOT MEHbLLYIO MOLLHOCT.

37. ByabTe 0CTOPOXHBI NPY HanNMBaHWK B BrieHOEp ropsven XMAKOCTM, TaK Kak OHa
MOXET BbINMeCcHyTbCA 13 Npubopa 13-3a BHE3AMHOIO 1CNapeHus.

COXPAHMTb MHCTPYKLIUIO

ONMUUCAHME NPUBOPA (PUC. 1)
A KHonka MMHMManbHOM CKOPOCTH
B Knonka Typ6o-ckopocTu

C bBnok moTopa

D MepHbilit cTakaH

E Hoxka norpyxHoro 6nexnaepa
Tonbko ana Mog. 606:
[MpOBONOYHBIA BEHYMK

Ban ans Hoxa-u3menbuntens
Yaluka namenbuutens
Hox-n3menbuutens

KpblLLKa M3MenbunTenst

r— ITIom
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BHUMAHUE:
Mocne ydaneHus ycmpolicmea u3 ynakosku neped nepebimM UCNOJb308aHUEM MUjamesibHO
npomolime ¢ MbiioM u 80doli ece Yacmu, KOMopbIe 6CMynarwm e KOHMakm ¢ nuujeebiMu
npodykmamu.

Haxe ecnu ycmpolicmeo He ucnonb3yemcsi, omktoyalime €20 om 3nekKmpuyeckoli cemu u
dalime emy ocmbimb neped MOHMaXoM Unu OeMOHMAaXoM KoMniekmyroujux 6ns ocyuecm-
8J1eHUST YUCMKU.

UCNOJIb3OBAHME NMOINrPY>XHOIOo BJIEHOEPA

- YcraHosuTe 6rok motopa (C) Ha Hoxky (E): coeguHuTte aBe yacTu BMECTe, COBMECTUB CUMBOI
«3aMOK OTKPbIT» Ha HOXKe CO CTPENKOM Ha Brioke MOTOpa, 1 MoBepHUTe BIIOK MOTOPa MO YacoBOW
CTpernke Ao Lwenyka (puc. 2).

- [MorpyxHoi 6rneHaep (E) MOXHO MCnonb3oBaTh A4J1 NPUTOTOBMEHUSI COYCOB, CYMNOB, MaiioHe3a U
MOMOYHbIX KOKTEANEN.

MpoBonouyHbIi BeHYuk (Tonbko ana Mog. 606)

- YcraHoBute 6nok motopa (C) Ha npoBonouHbIn Benunk (F): coeguHuTe OBe 4acTu BMeCTe,
COBMECTWB CUMBOJT «3aMOK OTKPbIT» Ha HOXKE CO CTPENKol Ha Brioke MOTOpa, 1 NOBEpHUMTE 6ok
MOTOpA MO YacoBO CTPesike A0 Wenyka. (puc. 2).

- Benunk (F) ncnonbayetcs ans B3uBaHMs CIMBOK W SiUUHbIX OEMKOB, @ Takke Ans MArkoro Tecra.

WHCTpYKUUA NO NPUMEHEHUIO

- [Mocne cbopku npubopa BCTaBbTE BUSIKY B PO3ETKY, NOrpy3uTe B nuLly (puc. 3) u 3anycTtute ero,
HaXaB KHOMKY MWUHMMarbHON ckopocTy (A). B 3aBUCMMOCTM OT MCMOMb30BaHNS MOXHO YCTaHo-
BUTb MaKCUMarbHYto ckopocTb « TypOo», HaxaB COOTBETCTBYHOLLYHO KHOMKY (B).

OnTMansHoe UCnoNb3oBaHKe NpMBopa OCYLLECTBNSIETCS Yepes UMMYNbCHbIA PEXUM HaxaT1eM
kHonku (A-B) uepes KopoTkMe NPOMEXYTKA BPEMEHN (2-3 CeKyHAb!).

- PyuHoi 6neHpep (E) MOXHO Mcrmonb3oBaTh C npunaraemon MepHoit yawwkoi (D). MorpyxHoi

onenaep (E) Tawke MOXHO MOrpyxaTb HENOCPEACTBEHHO B KACTPHOMIO C ropsyen nuLen, npea-
BaPUTEIBHO CHSIB €€ C OrHsl, YTobbl 13bexatb neperpeea.
Bo usbexaHnue pasbpbiaruBaHus Npo4yKTOB BO BpeMsi 0BpaboTku pekoMEeHLYETCs UCTONb30BaTh
€MKOCTW C BbICOKAMU KpasiMu1, @ TaKkke 3anyckaTb W BblIkMoyaTb Npubop, Korga oH NOrpyxeH B
€MKOCTb C MPOAYKTaMK; Takke PEKOMEHAYETCS UCMOMb30BaThb €ro ¢ NepepbiBamMy, Tak Kak 310
€[MHCTBEHHBIA cnocob NonyyuuTb NPOAYKT NYyYLLEro kayecTsa n U3bexaTb HEHYXXHOTO Neperpesa
apuratensi npubopa. He obpabaTbiBaiiTe CIMLIKOM ropsune NULLEBbLIE MPOAYKTLI BO M3bexaHue
oxoroB. [locrne BbIKIKYEHUS AOXAUTECH OCTAHOBKM HOXa, NPeXae Yem BblHUMaTb npubop u3
MPOAYKTOB 1 NpoLoMkaTh 06paboTKy.

BHUMAHUE:

Meped cHamuem kopnyca momopa (C) doxdumechb nosIHOll 0CMaHOBKU HOXa, a 3ameMm 8bIHb-

me 8UJIKY U3 po3emKu.

- [MoBepHuTe CTepxeHb py4Horo 6neHaepa (E) n cHumuTe.
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BHUMAHUE
Ecnu npu6op He 3anyckaemcsi, y6edumeck, Ymo ebl NPaguUIbHO YCMaHo8UNU aKceccyapsl.

He ucnonb3yiime npubop e kacmptosie 8 KOHmMakme ¢ UCMOYHUKaMu menna.
Bcez0a cHuMalime kacmprosito ¢ UCMOYHUKa mensia, cmasbme ee Ha ycmol4usyto U POSHYH
nosepxHocms u dalime eli oCcMbIMb.

Ans nonyyeHusi o8HopodHoll cMecu npu Heo6xoAUMOCMU CHUMUME NUWY CO CMEHKU eMKo-
CMU U ¢ NOMOWLIO JTONAMKU nepemMecmume K yeHmpy.

Hoxu oyeHb ocmpble, cobrodalime ocMoOPOXHOCMb.

Bo usbexaHue mpaem u noepexdeHusi obopydosaHusi ece2da depxume PyKu U KyXOHHbI
uHcmpymeHm nodanbuie om 0eUXywuxcs Hoxell u Auckos.

MUCNOJIb3OBAHUE AKCECCYAPOB ANA U3MEJNIbUMUTENA
(Tonbko ans Mog. 606)

- YcraHosuTte Hox (I) Ha Ban (G) vawkm (H) (Puc. 4).

BHUMAHUE:

Bydbme oyeHb 0OCMOPOXHLI NPU pabome ¢ HoXamu 80 u3bexaHue mpasm.

HOX YCTAHABJIMBAETCA 4O BBOOA MULYEBBIX TPOQYKTOB. Meped cHimueM KpbIWKu

nodoxdume nosHOli 0CMaHOBKU HOXa.

- HapexbTe npogykT Ha Menkue Kycouku (1,5 x 1,5 cm) 1 nomectute vx B yauky (H).

- 3akpoiite vaLuky (L) kpbiwkoit (H) 1 noBepHMTE €€ Mo YacoBOW CTPErke 4O NOMHON dmkcamuu (Puc.
5). Ybegutech, YTo BepxHsIs YacTb HOXa (I) MpaBuUmbHO BOLLMA B KOPMYC HA OCHOBAHWUN KPbILLKM.

BHUMAHUE:

Meped ucnonb3oeaHuem npubopa yb6edumech, YMO HOXU U KpbIWKA NPasusIbHO MOHMUPO-

8aHbl.

- Momectute 6riok motopa (C) Ha Kpbiwwky (L). CoBMECTUTE CUMBON «3aMOK OTKPBIT» Ha KpbILLKE CO
CTPEnKoi Ha 6roke MoTopa 1 noBepHUTe BIIOK MOTOPA MO YaCoBOM CTPeNKe A0 Lenyka (puc. 6).

- Mocne cbopkn BknouMTEe NpPMOOP, HaXaB KHOMKY MUHMManbHOW ckopocTu (A). Tonbko uyepes
HECKOMbKO CEKYHL, B 3aBUCMMOCTM OT TWMa NpUroTOBMEHUS U NPOAYKTA, MOXHO YCTaHOBUTbL Mak-
CUMarbHY0 CKOpPOCTb « TypBoy», HaxaB COOTBETCTBYHOLLYH KHOMKY (B).

OnTManbHoe 1cronb30BaHKe Npubopa OCYLLECTBISETCS Yepe3 UMMYIbCHBIA PEXUM HaxaTUeM
kHonku (A-B) yepes KopoTkue NPOMEXYTKA BpEMEHN (2-3 CeKyHApbI).

BHUMAHUE:

Ecnu npubop He pabomaem, y6edumech, Ymo ebI NPasUbHO YCMaHo8UMU aKceccyapbl.

- [ins nomnyyeHWst MENKOTO U OfHOPOAHOTO chaplua npu HeobXOAUMOCTU CHUMANTE MPOAYKTHI CO
CTEHKM Yalku (H) 1 nepemeLLanTe uX K LEHTPY C MOMOLLbIO LNATens, NpeABapuUTENbHO CHSB
6nok motopa (C) u kpbiwky (L).

- Yto6bl BbIKMIOUMTL NPUOOP, NPOCTO OTMYCTUTE HaXaTyto KHOMKy ckopocTu (A-B); mpnbop nosso-
NsieT U3MeNbYaTh NPOAYKTLI 32 04EHb KOPOTKOE BPEMS.
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BHUMAHUE:
He ucnonb3ylime ycmpoiicmeo e meyeHue 6onee 30 MuHym nodpsd. lodoxdume He MeHee
2 MuHym npexde YeM npucmynums K HO8OMY UCNOJIb308aHUH.

He cyuwalime nuwy co cmeHoK Yawu eo epemsi pabomsi npubopa. Beiknroyume npubop u
omcoeduHume UJIKY 3/1eKMPOWHYPA.

Mpoaykr Bpems CkopocTb
Msco - 300r 30 cekyHg MakcumanksHas CkopocTb
(Typ6o)

AONONHUTENbHAA NPUHALNEXHOCTb (HE BXOAUT B KOMMNEKT NOCTABKW)
MuHK-13menbynTenb, ANS 3akasa cM. pasaen «[oMoLLb 1 0BCNyXMBAHUE KITMEHTOBY.

YNCTKA U TEXOECNYXXUBAHUE

BHUMAHUE:

HUKOrJA HE MOrPYXAMUTE KOPIYC NPUBEOPA U CETEBOM LLUHYP B BOJY U APYITVE
XUOKOCTH; A11A YACTKU NCIOJIb30BATL BITAXHYIO TKAHD.

HAXE TOrfA, KOrgA YCTPOﬂCTBVO HE MCMONb3YETCA, OTKMIOYAUTE Ero ot
O/IEKTPUYECKON PO3ETKM U LOAUTE EMY OCTbITb NEPEL] MOHTUPOBKOWU WUIN
U3BNTEYEHWUEM KOMINEKTYIOLMX /15 YACTKAN.

Hoxu o4yeHb ocmpsle, npu obpaujeHuu ¢ Humu cobrodaiime 0CMOPOXHOCMb.

- CHumuTe BCe 1cnonb3yeMble akceccyapbl, AeNCTBYS B 0BpaTHOM NOpSaKe.

- [ns ouncTkn 6noka moTopa (E) ncnonb3oBaTh crierka BNaxHyto TkaHb.

- Yawy nsmenbuutens (H) u Hox () MOXHO MbITb B NOCYOMOEYHOW MaLLWHE B BEPXHEN KOp3uHE
npu MakcumarnsHon Temnepatype 50°C/ 122°F. OcTtanbHble NPUHAANEXHOCTU pekoMeHayeTcs
MbITb N0 MPOTO4HO BOAOH C HEMTPANbHBIM MOLLMM CPEACTBOM.

BHUMAHUE:

He yucmums ocmpbimu unu abpasueHbIiMu npedMemamu.

Mocne o4ucmku Hacyxo ebimpume ece KOMNOHeHMbI.
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[laTa n3roToBneHns ykasaHa Ha kopnyce u3nenus B saimgposaHHom Buae SN wk/yrabedefg,
roe wk — Hefiens npoM3BoACTBa

yr — rog Npou3BOACTBA

abcdefg — cepuitHbin Homep n3nenus

CootBeTcTBYeT TpeOOBaHUAM

TP TC 004/2011 «O 6e30nacHOCTM HM3KOBOMbTHOTO 0DOpYHOBaHMS, YTBEpXAEH PelueHnem
Komuncenn TamoxeHnHoro cotosa Ne768 ot 16 asrycra 2011 ropa

TP TC 020/2011 «3nekTpoMarHMTHass COBMECTUMOCTb TEXHWYECKUX CPeACTBY», YTBEPXAEH
Pewwennem Kommceun TamoxeHHoro cotoza Ne879 ot 9 nexabps 2011 ropa

WHdhopmaums 0 cepTudmkaLym B NpUNOXEHUM K rapaHTUAHOMY TanoHy n/unu Ha ynakoBke 13genvs.

220-240B~ - 50-60I'y, - 700BT - Knacc Il - IPX0
CpenaHo B Kutae

Wmnoptep: 000 «PyMeTta»
tOpuanueckuin agpec:127473, ropoa Mockea, yn. KpacHonponeTtapckas, 4. 16, ctpoenune 11, atax
2, nometenme Il, komHaTa 6
daktnyeckuit agpec: 127473, ropog Mockea, yn. KpacHonponetapckas, 4. 16, ctpoenune 11, atax
2, nometenme Il, komHaTa 6

WaroTosutens: De’ Longhi Appliances Srl /«[enonrn Annnaexeuc CPIT»  Agpec: 50013 Utanus,
®nopeHuus, Kamnn Buserumo, Bua C. Kympuko 300.

Cnucok opraHu3auuit, YNoHOMOYEHHbIX U3roToBUTENEM Ha paboTy ¢ NpeTeHausmu noTpebutenen
1 CepBUCHbIM 0OCTyKMBaHMEM, pa3MeLLeH Ha canTe: http://www.ariete.net/ru/assistance

lopsivas nuHus Ariete +7915165611

ToBap nocTaenseTcs B cObpaHHOM BUAE, CrieunanbHbx TpeboBaHui K NEPEBO3KE U XPAHEHMIO He
YCTaHOBIIEHO.

YTUnuaupoBaTb B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATENBCTBOM MECTA peann3aLm.

apaHTWUiHBIA cpok 2 roga. Cpok cnyxbbl n3genns 2 roga.

VHchopmauws 0 cepTudmKkaLm B NPUNOXEHNN K FTapPaHTUHOMY TanoHy WWNW Ha ynakoBKe U3AENWS.
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BAXJIUBA IHOOPMALLIA

YBAXHO O3HAMOMUTUCS 3 LIUMK IHCTPYKLIAMWU NEPEQ MOYATKOM

EKCMNYATALI.

Mg vac ekcnnyatauii enekTpuYHUX NPUCTPOIB Chig LOTPUMYBATUCSH HANEXHUX

npaeun 6e3neku, a came:

1. MNepekoHaTMCA B TOMYy, WO Hanpyra NpPUCTPOK BignoBigae Hanpysi Bawwoi
Mepexi eNneKkTPUYHOrO XWUBMEHHS.

2. 3aBXau Big'edHYTE NPUCTPIN Big Mepexi eNeKTPOXMBNEHHS, AKLWO 3anuiia-
eTe noro 6e3 Harnagy, a TakoX nepes MOHTYBaHHAM, AeMOHTyBaHHAM abo
MUTTAM. BUMKHITb NpUCTpIN i BiZ'€QHaNTe NOTO Bif MEPEXi eNEeKTPOXMBIIEHHS
nepea TUM, K MOHTyBaTW ab0 AEMOHTYBaT KOMMNEKTOBaHHs, abo nepeq
TUM, K HAbNWXaTUCA O PYXOMUX YACTWH Nif Yac BUKOPUCTaHHS.

3. 3abopoHseTbCS 3anuiuaT NPUCTPOI Ha axepenax Tenna abo 6ing Hux.

4. Mg yac BMKOPUCTAHHS BCTAHOBUTW MPUCTPIN Ha rOPU3OHTanbHY, CTIKY Ta
pobpe OCBITNEHY NOBEPXHIO.

5. He 3anuwatun npucTpin nig gieto aTMoctepHMX SBuLY (oL, CoHue i T.4.).

6. Cnigkysati 3a TM, W06 NPOBIA €NEKTPUYHOIO KMBIEHHA HE TOPKAaBCS raps-
4NX NOBEPXOHb.

7. Mpunagom MOXyTb KOPUCTYBATUCS NHOAN 3 OOMEKEHUMMN iBUYHUMK, CEHCOP-
HAMW Y1 PO3YMOBUMM MOXKIMBOCTAIMU, @ TakoX noan 6e3 3HaHb Ta 4OCBigy
KOPWUCTYBaHHSA NpUIagom nuwe y Tomy BUnagky, SKwo BOHM nepebyBaioThb nig
Harnsgom abo iM gaHo BKasiBkM LWOA0 6e3ne4HOro KOpMCTYBaHHS NPUNAAOM i
BOHW PO3YMitOTb PU3NKM, NOB’A3aHI 3 MO0 BUKOPUCTAHHAM.

8. [liTam He MOXHa KopucTyBaTucs UM npunagom. 3bepirainTe npunag i kabenb
Y HeOCTYNHOMY Ans AiTen Micu.

9. [liTv He NOBUHHI rpaTuca Npunagom.

10.3ab0pOHSAETLCS 3aHyprOBaTH Y BOAY Ta iHLI piguHK KOPMYC NMPUCTPOKD, BUIIKY
abo NpoBiA eNeKTPUYHOTO XMBMEHHS, a TAKOX KOPUCTYBATUCS BOSIOTOK) TKaHM-
HOK AN JOrNsay 3a NPUCTPOEM.

11.MNepep 1M, SK TOPKaTUCA NEPEMUKAYIB Ta KHOMOK Ha NPUCTPOI 3 METO pery-
TNIOBaHHS, a TaKOX BUIKM YU NPOBOAY XWBMEHHS, CMif NepPeKoHaTUCs B TOMY,
Lo Bawwi pyku cyxi.

12. Tpumaiite kabenb XMBNEHHA Noaani Big rocTpux KyTiB. He 06MoTyiTe kabenb
XMBIIEHHS HABKOMO Npunagy.

13.He BukopucToByiiTe npunag nobnmay pakoBuH. He BUKOPUCTOBYITE MOKPUMM
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pykamu.

14.Tepep 3anyckoM npunagy nepekoHamTecs, Lo BiH NpaBuUribHO 3ibpaHuii.

15.He ekcnnyatynte npunag nopoxHim.

16.HIKONW HE TOPKANUTECH PYXOMUX YACTUH.

17.ByabTe obepexHi nig Yac poboTn 3 nezamu, Wo6 YHUKHYTU TPaBM.

18.He BukopucTOBYIUTE Npunag, SKLO fesa NOLUKOMLKEHI.

19.He BukopucTOBYWTE Npunag Ans NoapibHEHHs HAATO TBEPAMX NPOAYKTIB
(Hanpuknag, m’aca 3 Kictkamm).

20.MepekoHanTecs, WO BUNKY Bif €4HAHO Bif PO3ETKN €NIEKTPOXMBIEHHS, NepLu
HiXK MOHTYBaTK ab0 JEMOHTYBATM KOMMIEKTOBAHHS, MUTU NPUCTPIN, abo Konw
BiH HE BUKOPUCTOBYETHLCA.

21.He knapitb pyku W He BCTaBnsWTe MeTaneBe npunagas (BMAENKM, HOXi
TOLO...) Y Pi3Hi YaCTUHM Npunagy nig Yac pobotw.

22.He HabnmxainTe gosre Bonocca abo BinbHWNA 0Asr 40 nesa, WO npaLkoe.

23.TlepLu HixX 3HIMaTK KOpMyC ABUryHa 3a4ekanTte, MOKM PyXOMi YaCTUHU (nesa)
NOBHICTIO 3YNUHATLCS, | Bi'€4HANTE BUIIKY Bif PO3ETKN €NEKTPOXMBNEHHS.

24.TTpucTpin npusHayeHo Ans 6e3nepepBHOrO BUKOPUCTAHHS BNPOAOBX He Binb-
we 30 xsunuH. Jante npunagy 0xXonoHyT! npuHainmHi 30 XBUMH 3a KIMHATHOI
TeMnepaTypu, NepLL HixXX BUKOPUCTOBYBATY 10r0 3HOBY, L0 YHUKHYTW NepeHa-
BaHTaXeHHs ABUryHa.

25.4kwo ne3o He obepTaeTbcs abo 0bepTaHHA yTpyAHEHe, HeramHO BUMKHITb
npunag, Wwob YHUKHYTM MOro NOLIKOMKEHHS. Y TakoMy pasi Big'egHanTe npu-
nap Big mepexi. NepekoHanTecs, WO B KOHTENHEPI HeMaE NepeLuKos, Lo npo-
[YKTU HE HaaTo TBepfi, a KOHTEMHEP He HAATO 3anoBHEHUMN.

26.Mpunag nigxoauTb AN NOAPIOHEHHS Ta 3MiLLyBaHHS Pi3HUX BUAIB XapyoBMX
NPOAYKTIB.

27.L{o6 BUAHATY LWTENCenbHY BUMKY 3 PO3ETKH, CRig B3ATUCS pykoto Besnocepes-
HbO 3a KOpnyc camoi BUNKK. 3a60POHAETHCS BUMMUKATM BUSIKY, NOTAMHYBLUM 3a
NPOBIZ XWUBIIEHHS.

28.3ab0pOHAETLCS KOPUCTYBATUCS MPUCTPOEM, SIKLLO NPOBIS abo BUMKa XMBNEH-
HS MOLLKOKEHI. AKLLO NPOBIL eNEKTPOXMUBIEHHS NOLIKOMKEHO, 1Oro HeobXia-
HO 3aMiHWTK iHWKM abo nofibHUM NPOBOAOM, SIKMA MOXHA npuabaTn nuwe
B cepBiCHOMY LieHTpi Ariete abo B ynoBHOBaxeHux cneuianicTis Ariete, 106
3anobirtn Byab-aKoMy pUsmKy.

29.3ab0poHAETLCS 3anuLLaTi NPOBI Y NiABILLEHOMY CTaHi Y MicUsX, A€ 3@ HbOro
MOXe MOTArHyTU AUTHHA.
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30.Lo6 3abesneunTn Hesneky NPUCTPOI CIif 3aBXAM BUKOPUCTOBYBATH NuLLe
OpuriHarnbHi 3anacHi YaCTUHKM Ta akcecyapi, CXxBaneHi BUPOBHUKOM NPUCTPOIO.

31.Len npunag npusHaveHuin ans gomawHboro (i nogibHOro) BUKOPUCTaHHS,
AK-OT:

- KyXOHHi 30H/ NS nepcoHany marasuHis, 0iciB Ta iHLUMX pOBOUMX NPUMILLEHD;

- BMKOPWCTAHHS KMiEHTaMu rotenis, MOTENIB Ta iHWKX NOAIOHMX 3aKnagis;

- roTeni TUny «J1KKO Ta CHIZaHOKY;

- pecTtopaHu BUI3HOrO 06CNyroByBaHHs Ta aHarnoriyHa gisnbHicTb 6e3 po3apib-
HOT TOpriBi.

32.Llen npuctpin Bignosigae sumoram anpektus 2014/35/EU ta EMC 2014/30/
EU, a Takox posnopsimkeHHio €C Ne 1935/2004 sig 27/10/2004 cTocoBHO
maTepianis, WwWo 6e3nocepeaHbO NOB'A3aHI 3 IXeEl0.

33.Y BUNagKy 3aBepLUeHHs TEPMiHY BUKOPUCTaHHSA NPUCTPOLO Crif BigpisaTy npo-
Bif XMBMEHHS, W00 HUM He MoxHa byno Binblue ckopuctyBaTucs. Kpim Toro,
PEKOMEHIYETbCS 3HELUKOANTY Ti YaCTUHU NPUCTPOLD, L0 MOXYTb ByTU Hebes-
neyHMMK, 0cobNMBO ANS AiTeN, SKi MOXYTb BUKOPUCTATK iX 5K irpaLLKy.

34.Cknafosi ynakoBku He Cnig 3anuwaTi y AOCSHKHUX AiTSM MICLSIX, OCKINbKy
BOHM MOXYTb OYTU NOTEHLiINHUM dxepenoM Hebesneku.

35. mmm [MpaBuna nepepobku NPUCTPOIO Y BiAMOBIAHOCTI 4O BUMOI €BPONENCHKOI
Ounpektusu 2012/19/CE 3a3HaveHi y BignosigHoMy iHhopMaLiiHOMy IUCTI, Lo
HaZaeTbCsa A0 LbOoro BuUpoby.

36.HoMmiHanbHy NOTYXHICTb BkadaHO Ans noapibHioBaYa. |HWe KOMNMEKTOBaHHS
MOXe NpaLoBaT Ha MEHLLIN NOTYXHOCTI.

37.bynbTe obepexHi, 3anuBatoymn rapsyy pianHy B 6neHaep, OCKinbku Le Moxe
CMPUYUHUTY BUKUA PISMHW 3 NPUCTPOLO Nif Ai€t0 panTOBOro CTPYMEHS napu.

3BEPIFATMU LI IHCTPYKUII 3 EKCMNYATALII
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ONMUCAHHA NPUCTPOIO (Man. 1)
A KHonka MiHiManbHOI LIBWKOCTI

B KHonka TypbowBsmakocTi

C Kopnyc gsuryHa

D [pagyioBaHa valla

E Hacagka ans py4Horo bnexgepa

Tinbku gna mopeni 606:

MeTanesa Hacafka-BiH1YOK Anst 30MBaHHSA
Bicb npuBogy Tpumava nes ans nogpibHoBaya
Yawwa noapibHioBava

TNe3o noapibHioBava

Kpuwuka nogpibHioBaya

r— T o

YBATA:
BuiiHsewu npunad 3 ynakoeku, neped nepwum eUKOPUCMAaHHAM pemenbHO eumulime eci
demani, w0 KoHmakmyroms 3 npodykmamu, 60000 ma HelimpaabHUM MUIIOM.

Haeimb sikujo npunad He eukopucmoeyembcs, 8id’edHalime (1020 8i0 eflekmpuYHOi po3emku
neped mum, ik MOHmyeamu abo deMoHmyeamu okpemi demarni, a makox neped MUMMSAM.

BUKOPUCTAHHA PYYHOI O BJIEHAOEPA

- YctaHoBiTb kopnyc AsuryHa (C) Ha Hacaaky-Hixky (E): 3'eqHaiiTe 4Bi YaCTUHM pa3oM, BUPIBHSIBLLM
CUMBOI «BIKPUTWN 3aMOK» Ha HiXLi 3i CTPINKOKO Ha Kopnyci iBMryHa, i 0bepTaiiTe Kopnyc ABUryHa
3a roAVHHUKOBOK CTPINKOI0, AOKW He MOYYETe 3BYK KralaHHs BHacMigok BnokyBaHHs (puc. 2).

- PyuHuit 6nenHgep (E) YyaoBO NiaxoauTh ANs NPUroTyBaHHs COYCIB, CyMiB, MaoOHe3y Ta MONOYHMX
KOKTENniB.

MeTaneBwuit BiHn4ok gnsa 36uBanHs (Tinbkn ans mopeni 606)

- YcraHosiTb kopnyc asuryHa (C) Ha BiHu4ok Ans 30mBaHHA (F): 3'egHaiiTe [Bi YacTWHM pasom,
BMPIBHSIBLUM CUMBON «BiAKPUTMIA 3aMOK» Ha BiHWYKY 3i CTPINKOKO Ha kopnyci fBuryHa, i obepraiite
KOpMyC ABWryHa 3a rOfMHHUKOBOK CTPIMKOI, [JOKM He MoYyeTe 3BYK KnalaHHs BHACNigok Brioky-
BaHHS (puc. 2).

- BiHnyok (F) BuKopuCTOBYETLCS ANsi 30MBaHHS BEpLUKIB | ie4Hnx BinkiB, a Takox 4ns pigkoro TicTa.

IHCTpPYKLUiA 3 BUKOPUCTaHHSA

- 3MOHTYBaBLUW NpUrag, BCTaBTE ENEKTPOBUIKY B PO3ETKY, 3aHypTe Moro B DXy (puc. 3) i 3anycTiTb,
HaTUCHYBLUW KHOMKY MiHiManbHOi WBMAKOCT (A). 3anexHo BiA TUNy ekcniyarawii, TakoxX MoxHa
BMKOPMCTOBYBATM MaKcManbHy LWBKUAKICTb « Typbo», HAaTUCHYBLUW BignoBigHY KHOmKy (B).
OnTUManbHe BUKOPUCTAHHS MpuUnagy: iMAynbCHUI PexuM pobOTM LUIMSXOM HAaTUCKaHHS KHOMKM
(A/B) npoTsirom Liye KopoTkoro yacy (2-3 cekyHau).

- PyyHuit 6neHaep (E) moxHa BMKOPWUCTOBYBATW 3 rpagyioBaHor yaweto (D), wo BxoauTb Ao
komnnekTy. Pyunuin 6neHaep (E) Takox MOxHa BUKOPUCTOBYBATH, Be3nocepeaHbo 3aHypuBLLM B
KaCTPYMIO 3 rapsivoL0 iXeto, Nicns 3HATTA ii 3 BOTHIO, LLOD YHUKHYTK neperpiBaHHs. LB yHUKHYTH
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po36pu3yBaHHs i Nig Yac 06pobKM, PEKOMEHAYETHCS BUKOPUCTOBYBATM KOHTEHEPM 3 BUCOKAMM
Kpasimu 11 3anyckaTu/BUMWKaTK Npuiag, KOMW BiH 3aHYPEHW Y KOHTEIHEP i3 NPOLyKTaMu; Takox
PEKOMEHAYETHLCS BUKOPUCTOBYBATM 11010 3 EpepBamMu, OCKINbKM Lie €4UHWI CMOCib oTpumaTh npo-
JYKLit0 KpaLLOi SIKOCTi Ta YHUKHYTU 3aBOTO NeperpiBaHHs ABUryHa npunagy. He amillynTe rapsui
MPOAYKTH, W06 YHUKHYTM PU3NKY OMiKiB.
[Micns BUMKHEHHS 3a4ekaiTe, MOKM 130 3YMUHUTBLCA, NEpLU HiX BUAMaTK Npunag, i3 CyMiwi Ta
MPOJOBXKYBaTH rOTYBaTH iXY.

YBATA:

Mepw Hix 3HiMmamu kopnyc dsueyHa (C), 3a4ekalime, NOKU 51€30 NOBHICMI 3YNUHUMbLCA, a

nomim euliMimb 8UJIKY 3 PO3eMmKU.

- [MoBepHiTb Hixky pyyuHoro 6neHaepa (E), wob 3HsTy iioro.

YBATA:

Akwo npunad He 3anyckaembCsl, nepesipme, Yu NPasusIbHO yCMaHOBJIEHO KOMINJIEKMOBaHHSI.

He sukopucmoeylime npunad y kacmpyni, W0 KoHmakmye 3 dxepesoM menna.
3aexdu 3Himalime kacmpynto 3 dxepena menna, po3miwyliime ii Ha pigHili cmilikili nogepxHi
i 3anuwatime oxonoHymu.

Lljo6 ompumamu 00HOpPIGHY cymiw, 3a Heo6xiOHOCMi 3HiMimb Xy 3i cmiHOK KOHmelHepa i
320pHimb Ao yeHmpy 3a AonNoMo2oto JIonamKu.

Jleza 20cmpi; nogodbmecs 3 HUMU 06ePeXHO.

o6 yHukHymu mpaem i nowkoOxeHHs1 npunady, 3aexou mpumalime pyku ma KyXOHHUUI
nocyd nodani eid pyxomux se3 ma duckie.

BUKOPUCTAHHA NOAOPIBHIOBAYA (Tinbku gna mogeni 606)
- YcraHoBiTb ne3o (1) Ha Bicb npuogy (G) yauwi (H) (puc. 4).

YBATA:

Bydbme obepexHi nid yac po6omu 3 ne3amu, w06 yHUKHYmMu mpaem.

YCTABITb JIE30 [O TOro, sIK HAIMOBHUTU YALLY [POLOYKTAMH, AKI NMOTPIGHO
TMOAPIBHUTHN. lMepw Hix 3HiIMamu KPUWKY, 3a4yeKkalime, NOKU J1€30 NOBHICMI 3yNUHUMbCS.
- HapixTe npoaykTv HeBenukumu Wwmatoukamm (1,5 x 1,5 cm) i noknagits ix y vawy (H).

- Hakpuitte vawy (L) kpuwkoto (H) Ta noeepraiTe ii 3a roAMHHUKOBOK CTPINKOK 4O NOBHOTO
OrnokyBaHHst (puc. 5). MepekoHaiTecs, WO BEPXHS YacTiHa nesa (I) npaBubHO BBIiiLLNa B OTBIP,
PO3MILLEHMI Ha HUXHIN YaCTUHI KPULLIKW.

YBATA:

Meped eukopucmanHsaM npunady nepekoHalimecsl, W0 8U NPagUIbLHO 8CMaHOBUIU Jie3a ma

KpUWKy.

- YcraHoBiTb kopnyc asuryHa (C) Ha kpuwwky (L). BupiBHsiATe cuMBON “BigkpuTUiA 3aMOK™ Ha KpULLILL
3i CTPINKOK Ha Kopnyci ABUryHa 1 obepTaiTe KOpnyc ABUIyHA 3@ rOAMHHWUKOBOK CTPINKOI0, AOKM
He MoYyeTe 3BYK KnaLaHHs BHacMigok brokyBaHHs (puc. 6).

- 3MOHTYBaBLUM MPUCTPIN, 3aNyCTiTb MO0 HATUCKAHHAM KHOMKM MiHIManbHOT LWBKakocTi (A). Juwe
yepes Kinbka CeKyHa, 3anexHo Bif TNy NPUrOTyBaHHS Ta XapyoBWX MPOAYKTIB, MOXHa BCTaHOBU-
T MaKkcUManbHy WBKUaKicTb «Typ6oy, HAaTUCHYBLLUW BignoBiaHy kHoMKy (B).
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OnTUManbHe BUKOPUCTAHHS MpuUnagy: iMAynbCHUIA PeXMM PoBOTM LLMSIXOM HATUCKaHHS! KHOMKM
(A/B) npoTsirom ayxe KOpoTKOro Yacy (2-3 cekyHau).

YBATA:

AKkwo npunad He npaytoe, nepegipme, YU NPasUILHO 8CMABIIEHO KOMNIIEKMOBAHHSI.

- [lns oTpumaHHs cymilui gpibHOI Ta OAHOPIAHOI KOHCUCTEHLT, 32 HEOBXIAHOCTI 3HIMITb XY 3i CTIHOK
yawwi (H) i 3aropHiTb O LEHTpY 3a [AOMOMOrOH JToNaTky, NonepeaHso 3HsBLLM kopnyc asuryHa (C)
i kpuwky (L).

- LLo6 3ynuHnTM poboTy npunagy, MPOCTO BigNYCTiTb HATUCHYTY KHOMKY WwBeuakocTi (A/B); npunag
34aTeH NofpibHNTM Ty 3a yXe KOpPOTKWA Yac.

YBATA:

He eukopucmoeyiime npunad 6inswe 30 cekyHO nochinb. 3a4ekalime npuHaliMHi 2 XeUNuUHU,

nepw Hixx npodoexysamu 8UKOPUCMaHHS 3HOBY.

He 3a6bupaiime npodykmu 3i cmiHoK Yawi, noku npunad npaytoe. Cnoyamky e uMkHimb npu-
nad i eid’edHaiime kabesb KUBMEHHSI.

XapuyoBi npoayKkTy Yac Lsuakictb
M’'aco - 300 r 30 cekyHa MakcvmanbHa WBKIKICTb
(Turbo)

OOOATKOBE KOMMNEKTOBAHHA (HE MOCTAYAETLCSA B KOMIMIEKTI)
MininogpibHtoBay (o6 3amoBuUTW, nepernsHbTe po3gin «Cnyxba nigTpuMkn Ta 06CNYroByBaHHS
KIiEHTIBY)

aornan TA TEXOBCNYroByBAHHA

YBATA:

HIKOJN HE 3AHYPIOUTETE KOPITYC BUPOBY, BUNIKY TA ENIEKTPUYHUA KABENb Y BOOQY
ABO [HLUI PIGYHAN. LJOB MOMUTH IX, BUKOPUCTOBYMTE BOJIOTY FAHYIPKY.

HABITb SIKLJO NPUNAL HE BUKOPUCTOBYETLCS, BIO'€QHANTE OO Bl PO3ETKU
ENIEKTPOXWUBJ/IEHHSA NEPELQ TUM, IK MOHTYBATU ABO JEMOHTYBATU OKPEMI QETAJI,
A TAKOX MNEPEL MUTTAM.

Jlesa 20cmpi; noeoObmecsi 3 HUMU 06epexHO.

- [leMOHTYiTE yCe KOMMNEKTOBAHHS, L0 BUKOPKUCTOBYBANIOCS, BUKOHYOUM Aii B NOPSAKY, 3BOPOTHO-
MY [0 OMWUCAHOTO BULLE [11S1 MOHTAXY.

- [ns ounwweHHs kopnycy asuryHa (C) BUKOPUCTOBYIATE Neab BOMOTY raHYipky.

- Yawy noppibHtoBaya (H) i neso (1) MoxHa MUTW B MOCYAOMMIAHIN MaLUMHI Y BEPXHBOMY KOLLIMKY 3a
MakcumanbHoi Temnepatypu 50°C/122°F IHWe KOMMMEKTOBAHHS MOTPIGHO MUTK Mif CTPYMEHEM
BOAM 3 BUKOPUCTAHHSAM HEMTPANbHOro MUMHOTO 3acoly.

YBATA:

He yucmbme 20cmpumu abo abpaszueHumu npedmemamu.

Micns mumms dalime KoxHili demani NoeHicMI0 8UCOXHYMU, NEPW HiX 3HO8Y MOHMYyeamu.
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WAZNE UWAGI

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO OBSLUGI URZADZENIA, ZAPOZNAC SIE Z
TRESCIA INSTRUKCJL.

Podczas uzytkowania urzadzen elektrycznych nalezy zastosowa¢ odpowiednie
srodki zapobiegawcze, takie jak:

1.

2.

8.

9.

Sprawdzi¢, czy wartos¢ napiecia elektrycznego urzadzenia jest zgodna z napie-
ciem sieci uzytkownika.

Nalezy odtgczy¢ zawsze urzadzenie od sieci elektrycznej, jezeli pozostaje bez
opieki lub przed czynno$ciami montazu, demontazu lub czyszczenia. Wytgczy¢
urzadzenie i oditgczy¢ je od sieci elektrycznej przed wiozeniem lub wyjeciem
akcesoridw lub przed zblizeniem sie do ruchomych czesci podczas uzytkowania.
Nie pozostawia¢ urzadzenia nad zrédtami ciepta lub w ich poblizu.

Podczas uzytkowania urzadzenia umiescic¢ je na poziomym, stabilnym i dobrze
o$wietlonym blacie.

Nie wystawia¢ urzadzenia na dziatanie czynnikéw atmosferycznych (deszcz,
stonce, itp.).

Zapobiegac stykaniu sie przewodow elektrycznych z gorgcymi powierzchniami.
Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o obnizonych zdolno$ciach fizycz-
nych, czuciowych lub umystowych lub bez doswiadczenia i stosowne] wiedzy
odno$nie uzytkowania urzadzenia, pod warunkiem, Ze te osoby beda pod kontro-
la lub Ze zostaty poinformowane w jaki sposob uzywaé urzadzenie w catkowitym
bezpieczenstwie i odnosnie ryzyka zwigzanego z jego uzytkowaniem.
Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowywac urzgdzenie i
jego przewdd z dala od zasiegu dzieci.

Dzieci nie mogq uzywac urzadzenia do zabawy.

10.Nie zanurzac¢ korpusu produktu, wtyczki i przewodu elektrycznego w wodzie lub

w innych cieczach. Do ich czyszczenia uzywac wilgotnej szmatki.

11. Przed postuzeniem sig lub regulacjg przetacznikow znajdujacych sie na urzadzeniu

albo przed dotknigciem wtyczki i przewoddw upewnic sie, ze dionie sg suche.

12.Przechowywac przewod zasilajacy z dala od ostrych krawedzi. Nie owija¢ prze-

wodu zasilajgcego wokét urzadzenia.

13.Nie uzywac urzadzenia w poblizu zlewow. Nie obstugiwa¢ mokrymi rekami.
14.Przed uruchomieniem urzadzenia upewnic sie czy jest ono prawidtowo ziozone.
15.Nie wigczac urzadzenia na sucho.

16.NIE DOTYKAC NIGDY CZESCI RUCHOMYCH.
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17.Szczegolnie uwazaé podczas operowania nozami, aby unikngé zranienia.

18.Nie uzywac urzadzenia, jezeli ostrze jest uszkodzone.

19.Nie uzywac urzadzenia do mielenia artykutow spozywczych majacych zbyt twar-
dg konsystencje (przyktad: migso z koscig).

20.Upewnic sie, ze wtyczka jest odtgczona przed podtaczeniem lub odtgczeniem
akcesoridéw, podczas czyszczenia lub gdy nie jest uzywana.

21.Nie wktadac rak i nie wprowadza¢ narzedzi metalowych (widelce, noze itp.) do
réznych akcesoriéw podczas funkcjonowania przyrzadu.

22.Nie zbliza¢ dtugich wtosdw lub obszernych ubran do dziatajgcego ostrza.

23.Przed zdjeciem korpusu silnika, nalezy odczekac do catkowitego zatrzymania sie
akcesoriow (nozy) i nastepnie wyciggna¢ wtyczke z gniazdka.

24 Urzadzenie zostato zaprojektowane do czynnosci o krotkim okresie dziatania
wynoszacym maksymalnie 30 sekund. Pozostawi¢ urzadzenie do ochtodzenia
przez co najmniej 30 minut w temperaturze pokojowej przed ponownym zasto-
sowaniem w celu unikniecia przecigzenia silnika.

25.W przypadku gdy ostrze nie obraca si¢ lub jesli obrét jest utrudniony, w celu
unikniecia uszkodzenia urzadzenia, nalezy natychmiast przerwa¢ jego funk-
cjonowanie. W takim przypadku nalezy odtaczy¢ urzadzenie. Sprawdzi¢ czy w
pojemniku nie ma utrudnien, czy produkty spozywcze nie sg zbyt twarde lub czy
pojemnik nie jest zbytnio napetniony.

26.Urzadzenie jest zalecane do rozdrabniania i miksowania roznych produktow
spozywczych.

27.Aby odtgczy¢ wtyczke, nalezy chwyci€ jg i wysuna¢ ze Sciennego gniazda elek-
trycznego. Nie odtacza¢ wtyczki ciggnac za kabel.

28.Nie uzywac urzadzenia w przypadku uszkodzenia przewodu, wtyczki lub same-
go urzadzenia. Jesli przewod zasilajacy jest uszkodzony, nalezy go wymieni¢ na
inny przewdd lub podobny zesp6t dostepny tylko w centrum serwisowym Ariete
lub u autoryzowanych technikow Ariete, aby zapobiec wszelkim zagrozeniom.

29.Nie pozostawia¢ zwisajacego przewodu w miejscu, w ktorym moze zosta¢ chwy-
cony przez dziecko.

30.W celu zachowania bezpieczenstwa urzadzenia uzywac wytacznie oryginalnych
czesci zamiennych i akcesoriow, zatwierdzonych przez producenta.

31.To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i podobnych zastosowan,
takich jak:

- aneksy kuchenne dla personelu pracujgcego w sklepach, biurach lub innych
miejscach pracy;
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- do uzytku klientow hoteli, moteli i innych rodzajow lokali;

- bed and breakfast;

- cateringu i innych podobnych dziatalnosci za wyjatkiem handlu detalicznego.

32.Niniejsz urzadzenie spetnia wymogi dyrektywy 2014/35/EU oraz EMC 2014/30/
EU oraz Rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004 z dn. 27/10/2004 dla materiatow
stykajacych sie z zywnoscia.

33.W przypadku utylizacji produktu w charakterze odpadu, nalezy uniemozliwi¢ jego
uzycie poprzez odciecie przewodu zasilania. Zaleca sie ponadto unieszkodliwie-
nie tych komponentow urzadzenia, ktore mogq stwarza¢ zagrozenie, zwtaszcza
dla dzieci, ktore wykorzystujg urzadzenie do zabawy.

34.Nie pozostawia¢ elementdéw opakowania w miejscu dostepnym dla dzieci, ponie-
waz stanowig zrodto zagrozenia.

35. mmm W celu prawidtowej utylizacji na podstawie Dyrektywy europejskiej 2012/19/
EU prosimy o zapoznanie sie z informacja zataczong z produktem.

36.Moc znamionowa zalezy od akcesoria rozdrabniacza. Inne akcesoria moggq
dostarcza¢ mniejszg moc.

37.Zachowac ostroznos¢ w przypadku wlania do blendera gorgcego ptynu, ponie-
waz moze zosta¢ wylany z urzadzenia w wyniku nagtego odparowania

INSTRUKCJE NALEZY ZACHOWAC

OPIS URZADZENIA (rys. 1)
A Przycisk minimalnej predko$ci obrotowe;
B Przycisk predkosci Turbo

C Korpus silnika

D Pojemnik z podziatkg

E Trzonek miksera zanurzeniowego
Wytacznie dla Mod. 606:

F  Przyrzad trzepaczka druciana

G O$ zamontowania noza w mikserze
H Pojemnik miksera

| Ostrza miksera

L Pokrywa do krojenia
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UWAGA:
Po wyjeciu urzadzenia z opakowania przy pierwszym uzyciu nalezy doktadnie umy¢ wodg i
neutralnym mydfem wszystkie czesci, ktére majq kontakt z Zywnoscia.

Nawet gdy urzadzenie nie byto uzywane, przed montazem lub demontazem poszczeg6inych
elementéw wyciagnaé wtyczke z gniazda elektrycznego.

ZATOSOWANIE MIKSERA ZANURZENIOWEGO

- Zamontowac korpus silnika (C) na trzonku (E): zblizy¢ obie czesci do siebie, ustawiajgc symbol
,otwartej ktédki” na trzpieniu w jednej linii ze strzatkg na korpusie silnika i obracaé korpus silnika
zgodnie z ruchem wskazowek zegara, az do ustyszenia kliknigcia oznaczajacego zablokowanie
silnika (Rys. 2).

- Mikser zanurzeniowy (E) jest urzadzeniem przydatnym do przygotowania soséw, zup, majonezow,
papek dla dzieci i frappé.

Trzepaczka druciana (Wytacznie dla Mod. 606)

- Zamontowac korpus silnika (C) na trzepaczce drucianej (F): zblizy¢ obie czesci do siebie, ustawia-
jac symbol ,otwartej ktodki” na trzepaczce w jednej linii ze strzatkg na korpusie silnika i obracaé
korpus silnika zgodnie z ruchem wskazowek zegara, az do ustyszenia klikniecia oznaczajacego
zablokowanie silnika (Rys. 2).

- Trzepaczka (F) stuzy do ubijania $mietany i biatek oraz do wyrabiania migkkich ciast.

Instrukcja obstugi

- Po zmontowaniu urzadzenia nalezy wiozy¢ wtyczke elektryczng do gniazdka, zanurzy¢ urzadzenie w
zywnosci (Rys. 3) | uruchomi¢ poprzez nacisnigcie przycisku minimalnej predkosci (A). W zaleznosci
od zastosowania, mozna réwniez korzysta¢ z maksymalnej predkosci , Turbo”, naciskajac odpowiedni
przycisk (B).

Najlepsze wykorzystanie urzadzenia nastapi poprzez funkcjonowanie impulsowe naciskajac przy-
cisk (A-B) przez krétki czas (2-3 sekundy).

- Mikser zanurzeniowy (E) moze by¢ uzywany z pojemnikiem z podziatkg (D) w zataczeniu. Mikser
zanurzeniowy (E) moze by¢ uzytkowany bezpo$rednio zanurzony w garnku zawierajagcym wszyst-
kie artykuty spozywcze po zdjeciu z ognia, dla unikniecia zbytniego rozgrzania.

Aby uniknaé wyrzucaniu czastek produktéw spozywczych podczas miksowania zaleca si¢ stoso-
wanie pojemnikéw z wysokimi bokami i uruchamianie oraz wytaczanie urzadzenia podczas gdy
jest zanurzone w pojemniku z produktami spozywczymi; zaleca sie ponadto uzywanie miksera w
sposob przerywany, poniewaz tylko w ten sposob uzyskuje sie lepsza jako$¢ produktu i unika sie
bezuzytecznego rozgrzewania urzadzenia. Nigdy nie miksowac goracych produktéw spozywczych
w celu unikniecia ryzyka oparzenia.

Po wytaczeniu nalezy odczekat, az ostrze zatrzyma sie przed odtaczeniem urzadzenia od potrawy
i kontynuowaniem przygotowywania.

UWAGA:

Przed zdjeciem korpusu silnika (C), nalezy odczekaé do catkowitego zatrzymania sie noza i

nastepnie wyciagna¢ wtyczke z gniazdka.
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- Przekre¢ trzonek miksera zanurzeniowego (E), aby go usunaé.
UWAGA
Jesli urzadzenie nie uruchamia sie, sprawdzi¢, czy akcesoria zostaly prawidfowo wiozone.

Nie uzywac urzadzenia na patelni w kontakcie ze zrédfami ciepfa.
Garnek nalezy zawsze zdja¢ ze zrodfa ciepta, postawi¢ na stabilnym, rdwnym podfozu i pozo-
stawi¢ do ostygniecia.

Dla uzyskania drobnej i jednorodnej siekanki nalezy zdjaé, jezeli to konieczne, surowiec ze
$cianek pojemnika i przesuna¢ jq do srodka przy pomocy fopatki.

Ostrza sq bardzo ostre, postugiwac sie nimi bardzo ostroznie.

Dla unikniecia nieszcze$liwych wypadkéw i uszkodzen urzadzenia nalezy trzymaé zawsze
rece i narzedzia kuchenne daleko od nozy i od czes$ci wirujacych.

UZYTKOWANIE AKCESORIA MIKSERA (Wylacznie dla Mod. 606)
- Zamontowac ostrze (I) na watku (G) pojemnika (H) (Rys. 4).

UWAGA:

Szczegdlnie uwazaé podczas operowania nozami, aby unikna¢ zranienia.

WLOZYC OSTRZE PRZED PRODUKTAMI SPOZYWCZYMI DO ZMIKSOWANIA. Przed zdjeciem

pokrywy poczekaé, az ostrze catkowicie sie zatrzyma.

- Pocig¢ produkty spozywcze na mate kawatki (1,5 x 1,5 cm) i wlozy¢ je do pojemnika (H).

- Zatozy¢ pokrywe (L) na pojemnik (H), przekreci¢ w kierunku przeciwnym do ruchu wskazdwek
zegara, az do catkowitego zablokowania (Rys. 5). Upewni¢ sie czy gérna cze$¢ noza (I) weszla
prawidtowo do gniazda przewidzianego w podstawie pokrywy.

UWAGA:

Przed uzyciem urzadzenia, upewnic sie czy néz i pokrywa zostaly prawidfowo zamontowane.

- Umiesci¢ korpus silnika (C) na pokrywie (L). Ustawi¢ symbol “ktddki otwartej” na pokrywie w jednej
linii ze strzatkg na korpusie silnika i obréci¢ korpus silnika w kierunku zgodnym z ruchem wskazé-
wek zegara, az do ustyszenia klikniecia blokady (Rys. 6).

- Po zmontowaniu urzadzenia, nalezy je uruchomié poprzez nacisniecie przycisku minimalnej pred-
kosci (A). Dopiero po kilku chwilach, w zaleznosci od przygotowania i potrawy, mozna ustawi¢
maksymalng predko$¢ , Turbo” naciskajac odpowiedni przycisk (B).

Najlepsze wykorzystanie urzadzenia nastapi poprzez funkcjonowanie impulsowe naciskajac przy-
cisk (A-B) przez krotki czas (2-3 sekundy).

UWAGA:

W przypadku, gdy urzadzenie nie dziata, nalezy sprawdzi¢, czy zostafy prawidfowo zamonto-

wane akcesoria.

nek pojemnika (H) i przesuna¢ go do $rodka przy pomocy topatki, po odtaczeniu korpusu silnika
(C) i pokrywy (L).
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- Aby przerwa¢ prace urzadzenia wystarczy zwolni¢ przycisk predkosci (A-B); urzadzenie umozliwia
zmiksowanie wszystkich surowcdw w bardzo krotkim czasie.

UWAGA:

Nie uzywa¢ urzadzenia przez ponad 30 ciggfych sekund. Odczekaé co najmniej 2 minuty przed

ponownym uzyciem.

Nie usuwac artykutow spozywczych ze $cianek pojemnika podczas funkcjonowania urzadze-
nia. Najpierw nalezy wyfaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke zasilania.

Produkt Czas Predkosé
Mieso - 300g 30 sekund Maksymalna predkos¢ (Turbo)

WYPOSAZENIE DODATKOWE (NIE WCHODZI W SKLAD ZESTAWU)
Mini rozdrabniacz, zapozna¢ si¢ z sekcjg Obstuga klienta i wsparcie techniczne w celu zaméwienia.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA:

NIEZANURZACNIGDYKORPUSUURZADZENIA, WTYCZKILUBPRZEWODUELEKTRYCZNEGO
W WODZIE LUB INNYCH PLYNACH, UZYWAC WILGOTNEJ SZMATKI DLA ICH CZYSZCZENIA.

ODLACZYC WTYCZKE OD GNIAZDKA PRADU, TAKZE WTEDY, GDY URZADZENIE NIE JEST
UZYTKOWANE, PRZED ROZPOCZECIEM JEGO CZYSZCZENIA | PRZED WLOZENIEM LUB
WYJECIEM POJEDYNCZYCH CZESCI.

Noze sa elementami tnacymi, zachowac ostroznosc.

- Usuna¢ wszystkie uzyte akcesoria, pracujgc w kierunku odwrotnym do opisanego powyzej mon-
tazu.

- Do oczyszczenia korpusu urzadzenia (C) nalezy uzywac lekko wilgotnej szmatki.

- Pojemnik (H) i ostrza (1) mozna my¢ w gérnym koszu zmywarki do naczyn w maksymalnej tempe-
raturze do 50°C/ 122°F Do czyszczenia pozostatych akcesoriéw zalecamy mycie ich pod biezacq
wodg z neutralnym detergentem.

UWAGA:

Nie czyscic przedmiotami o ostrych krawedziach lub $ciernymi.

Po zakonczeniu czyszczenia, przed ponownym zamontowaniem cze$ci, dokfadnie je osuszyc.
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