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AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO.
Usando apparecchi elettrici € necessario prendere le opportune precauzioni, tra le
quali:

1.

2.

3.

1.

12.

13.

14.
15.

Assicurarsi che il voltaggio elettrico dell’apparecchio corrisponda a quello
della vostra rete elettrica.

Non lasciare I'apparecchio incustodito quando collegato alla rete elettrica;
disinserirlo dopo ogni uso.

Non mettere I'apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.

Durante l'utilizzo posizionare I'apparecchio su di un piano orizzontale, stabile
e ben illuminato.

Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole,
ecc...).

Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici
calde.

L'apparecchio pud essere usato da persone con capacita fisiche, sensoriali
o mentali ridotte 0 da persone prive di conoscenza e di esperienza nell’'uso
dellapparecchio, purché esse siano sotto controllo 0 a esse siano state date
istruzioni su come usare I'apparecchio in modo sicuro e abbiamo compreso i
rischi connessi all'uso dello stesso.

Questo apparecchio non deve essere utilizzato da bambini. Tenere I'apparec-
chio e il cavo fuori dalla portata dei bambini.

| bambini non devono giocare con I'apparecchio.

. Non immergere mai il corpo del prodotto, la spina ed il cavo elettrico in acqua

o altri liquidi, usare un panno umido per la loro pulizia.

Anche quando I'apparecchio non € in funzione, staccare la spina dalla presa
di corrente elettrica prima di inserire o togliere le singole parti o prima di
eseguire la pulizia.

Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di
regolare gli interruttori posti sull’apparecchio o prima di toccare la spina € i
collegamenti di alimentazione.

Tenere il cavo d'alimentazione lontano da angoli acuminati. Non avvolgere il
cavo d’alimentazione intorno all’apparecchio.

Non usare I'apparecchio in prossimita di lavandini. Non usare con mani bagnate.
Prima di mettere in moto I'apparecchio assicurarsi che sia perfettamente
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16.
17.
18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.
30.

31.

assemblato.

Non fate funzionare I'apparecchio a vuoto.

NON TOCCARE MAI LE PARTI IN MOVIMENTO.

Prestare molta attenzione nel maneggiare le lame, in modo da evitare di
ferirsi.

A ATTENZIONE: INSERIRE LA LAMA PRIMA DEGLI ALIMENTI DA
TRITARE. Prima di togliere il coperchio attendere che la lama sia completa-
mente ferma.

Non usare 'apparecchio se le lame sono danneggiate.

Non utilizzare I'apparecchio per tritare alimenti aventi un’eccessiva consisten-
za (esempio: carne con 0ssa).

Assicurarsi che il corpo motore non sia in funzione prima di inserire o togliere
gli accessori, quando lo si pulisce o quando non & utilizzato.

Non mettere le mani e non introdurre utensili metallici (forchette, coltelli,
ecc...) nei vari accessori durante il funzionamento.

Non avvicinare capelli lunghi o capi d’abbigliamento ampi alla lama in funzio-
ne.

Prima di rimuovere il corpo motore, attendere il completo arresto dei vari
accessori (lame, fruste).

Scollegare il cavo dalla presa in caso di guasto durante I'impiego o di manca-
to utilizzo dell'apparecchio.

L'apparecchio € stato concepito per un utilizzo di durata limitata di max 1
minuto. Spegnere I'apparecchio dopo 1 minuto in caso di alimenti liquidi e
dopo 30 secondi in caso di alimenti solidi. Lasciar raffreddare I'apparecchio
almeno 30 minuti a temperatura ambiente prima di un nuovo utilizzo per evi-
tare di sovraccaricare il motore.

Nel caso in cui la lama non giri o la rotazione avvenga con difficolta, per
evitare di danneggiare I'apparecchio, interromperne immediatamente il fun-
zionamento. In questo caso, scollegare I'apparecchio. Controllare che non vi
siano impedimenti nel contenitore, che gli alimenti non siano troppo duri o che
il contenitore non sia eccessivamente pieno.

L'apparecchio & indicato per sminuzzare e frullare diversi tipi di alimenti.

Per staccare la spina, afferrarla direttamente e staccarla dalla presa a parete.
Non staccarla mai tirandola per il cavo.

Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati,
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32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

0 se l'apparecchio stesso risulta difettoso; tutte le riparazioni, compresa la
sostituzione del cavo di alimentazione, devono essere eseguite solamente dal
centro assistenza Ariete o da tecnici autorizzati Ariete, in modo da prevenire
ogni rischio.

In caso di utilizzo di prolunghe elettriche, quest'ultime devono essere adegua-
te alla potenza dell'apparecchio, onde evitare pericoli all’'operatore e per la
sicurezza dell'ambiente dove si opera. Le prolunghe non adeguate possono
provocare anomalie di funzionamento.

Non lasciar pendere il cavo in un luogo dove potrebbe essere afferrato da un
bambino.

Per non compromettere la sicurezza dell’apparecchio, utilizzare solo parti di
ricambio e accessori originali, approvati dal costruttore.

L'apparecchio & concepito per il SOLO USO DOMESTICO e non deve essere
adibito ad uso commerciale o industriale.

Questo apparecchio e conforme alla direttiva 2014/35/EU e EMC 2014/30/
EU, ed al regolamento (EC) No. 1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali in
contatto con alimenti.

Eventuali modifiche a questo prodotto, non espressamente autorizzate dal
produttore, possono comportare il decadimento della sicurezza e della garan-
zia del suo utilizzo da parte dell'utente.

Allorche si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda
di renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda
inoltre di rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire
un pericolo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell’apparec-
chio per i propri giochi.

Gli elementi dellimballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bam-
bini in quanto potenziali fonti di pericolo.

== Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea
2012/19/EU si prega leggere I'apposito foglietto allegato al prodotto.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI



DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO (Fig. 1)

A Manopola regolazione velocita O Tazza tritatutto
B Tasto velocita minima / impostazione velo- P Lama tritatutto

cita Q Coperchio tritatutto
C Tasto velocita Turbo R Premicibo
D Corpo motore S Coperchio accessorio robot da cucina
E Bicchiere graduato T  Alloggiamento per corpo motore
F  Coperchio bicchiere graduato U Lama robot da cucina
G  Gambo frullatore ad immersione V' Tazza robot da cucina
H  Accessorio frusta a filo Z Leva sblocco coperchio
| Aftacco per schiacciapatate X Asse di montaggio lama robot da cucina
L Schiacciapatate Y  Anello in gomma anti-scivolo
M  Base antiscivolo K  Supporto lama
N  Asse di montaggio lama tritatutto W Lama per affettare

J  Lama per grattugiare/tagliare a julienne

ATTENZIONE:

Dopo aver tolto I'apparecchio dalla confezione, al primo uso lavare accuratamente con acqua
e sapone neutro tutte le parti che vengono in contatto con alimenti.

Anche se I'apparecchio é inutilizzato, scollegarlo dalla presa di corrente elettrica prima di
montare o togliere le singole parti o prima di procedere con la pulizia.

UTILIZZO FRULLATORE A IMMERSIONE, FRUSTA A FILO,

SCHIACCIAPATATE

Frullatore a immersione

- Montare il corpo motore (D) sul gambo (G): accostare le due parti, allineando il simbolo “lucchetto
aperto” presente sul gambo con la freccia sul corpo motore e ruotare il corpo motore in senso
orario fino ad udire lo scatto di avvenuto bloccaggio (Fig. 2).

- I frullatore a immersione (G) & un apparecchio utile per la preparazione di salse, minestre, maio-
nese e frappé.

Frusta a filo

- Montare il corpo motore (D) sulla frusta a filo (H): accostare le due parti, allineando il simbolo
“lucchetto aperto” presente sulla frusta con la freccia sul corpo motore e ruotare il corpo motore in
senso orario fino ad udire lo scatto di avvenuto bloccaggio (Fig. 2).

- Lafrusta (H) serve per montare panna ed albumi e per impasti morbidi.

Schiacciapatate

Lo schiacciapatate puo essere utilizzato per schiacciare frutta e verdure cotte come patate, zucca,
pomodori, prugne e mele.

Prima dell'utilizzo, cuocere la verdura, spelare e rimuovere i semi o le parti dure se necessario.

- Montare I'attacco (1) sullo schiacciapatate (L): accostare le due parti, allineando la freccia con il
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simbolo “lucchetto aperto” sullo schiacciapatate e ruotare I'attacco in senso orario fino ad udire lo
scatto di avvenuto bloccaggio (Fig. 3).

- Montare il corpo motore (D) sullo schiacciapatate completo (L): accostare le due parti, allineando
l'indicazione presente sull'attacco (1) con la freccia sul corpo motore e ruotare il corpo motore fino
ad udire lo scatto di avvenuto bloccaggio (Fig. 2).

- Durante l'utilizzo, muovere I'apparecchio tra gli ingredienti con un leggero movimento dall'alto
verso il basso fino a raggiungere la consistenza desiderata.

Istruzioni d’'uso

- Assemblato I'apparecchio, inserire la spina elettrica in una presa di corrente, immergerlo negli
alimenti (Fig. 4) e metterlo in funzione premendo il tasto velocita minima (B). Solo dopo qualche
istante, in base alla preparazione ed agli alimenti, & possibile impostare una velocita maggiore,
aumentandola gradualmente, ruotando I'apposita manopola superiore (A). A seconda dell'utilizzo,
& possibile utilizzare anche la velocita massima “Turbo” premendo I'apposito tasto (C).

L'utilizzo ottimale dell'apparecchio avviene tramite funzionamento ad impulsi premendo il tasto
(B-C) per brevissimo tempo (2-3 secondi).

- Iifrullatore a immersione (G) e la frusta a filo (H) possono essere utilizzati con il bicchiere graduato
(E) in dotazione. Il frullatore a immersione (G) pud anche essere usato direttamente immerso nella
pentola, contenente gli alimenti caldi, dopo averla tolta dal fuoco per evitare il surriscaldamento.
Al termine dell'utilizzo all'interno del bicchiere graduato (E), coprire il composto inserendo il coper-
chio (F).

Per evitare schizzi dell'alimento durante la lavorazione si consiglia di utilizzare recipienti con bordi
alti e avviare e spegnere I'apparecchio mentre &€ immerso nel recipiente con gli alimenti; si racco-
manda inoltre di utilizzarlo in modo intermittente, in quanto solo cosi si otterra una migliore qualita
del prodotto e si evitera un inutile surriscaldamento del motore dell'apparecchio. Non frullare
alimenti bollenti per evitare il rischio di ustioni.

Dopo lo spegnimento, attendere che la lama si fermi prima di estrarre I'apparecchio dagli alimenti
e proseguire nella preparazione.

ATTENZIONE:

Prima di rimuovere il corpo motore (D), attendere il completo arresto della lama e quindi

staccare la spina dalla presa di corrente.

- Ruotare il gambo frullatore a immersione (G), I'accessorio frusta a filo (H) o lo schiacciapatate (L)
per rimuoverlo.

ATTENZIONE

Se I'apparecchio non si avviasse, verificare di aver inserito correttamente gli accessori.

Non utilizzare lo schiacciapatate con cibi solidi o crudi per non danneggiare I'apparecchio.
Non utilizzare I'apparecchio in una pentola a contatto con fonti di calore.

Rimuovere sempre la pentola dalla fonte di calore, posizionarla su una superficie stabile e
piana e lasciarla raffreddare.



Per ottenere un composto omogeneo rimuovere, se necessario, I'alimento dalla parete del
contenitore e portarlo verso il centro con I'aiuto di una spatola.

UTILIZZO ACCESSORIO TRITATUTTO

- Montare la lama (P) sull'asse (N) della tazza (O) (Fig. 5).

ATTENZIONE:

Prestare molta attenzione nel maneggiare le lame, in modo da evitare di ferirsi.

INSERIRE LA LAMA PRIMA DEGLI ALIMENTI DA TRITARE. Prima di togliere il coperchio

attendere che la lama sia completamente frema.

- Tagliare gli alimenti a piccoli pezzi (1,5 x 1,5 cm) e inserirli nella tazza (O).

- Applicare il coperchio (Q) sulla tazza (O) e ruotarlo in senso orario fino al completo bloccaggio
(Fig. 6). Assicurarsi che la parte superiore della lama (P) sia entrata correttamente nell'alloggia-
mento previsto nella base del coperchio.

ATTENZIONE:

Prima di utilizzare I'apparecchio, assicurarsi di aver perfettamente montato le lame ed il

coperchio.

- Posizionare il corpo motore (D) sul coperchio (Q). Allineare il simbolo “lucchetto aperto” presente
sul coperchio con la freccia sul corpo motore e ruotare il corpo motore in senso orario fino ad udire
lo scatto di avvenuto bloccaggio (Fig. 7).

- Assemblato I'apparecchio, metterlo in funzione premendo il tasto velocita minima (B). Solo dopo
qualche istante, in base alla preparazione ed agli alimenti, & possibile impostare una velocita
maggiore ruotando I'apposita manopola superiore (A).

A seconda dell'utilizzo, & possibile utilizzare anche la velocita massima “Turbo” premendo I'appo-
sito tasto (C).

L'utilizzo ottimale dellapparecchio avviene tramite funzionamento ad impulsi premendo il tasto
(B-C) per brevissimo tempo (2-3 secondi).

ATTENZIONE:

Nel caso I'apparecchio non funzionasse, verificare di aver inserito correttamente gli acces-

sori.

- Per ottenere un trito fine ed omogeneo rimuovere, se necessario, 'alimento dalla parete della
tazza (O) e portarlo verso il centro con l'aiuto di una spatola, dopo aver rimosso il corpo motore
(D) ed il coperchio (Q).

- Per interrompere il funzionamento dell'apparecchio € sufficiente rilasciare il tasto velocita premuto
(B-C); l'apparecchio permette di tritare gli alimenti in tempi molto brevi.

UTILIZZO ACCESSORIO ROBOT DA CUCINA

L'accessorio robot da cucina puo essere utilizzato per tritare, affettare, sminuzzare, grattugiare.
ATTENZIONE

Prima dell'utilizzo, posizionare I'anello in gomma anti-scivolo (Y) alla base della tazza (Fig. 8).

Tritare, sminuzzare
- Montare la lama (U) sull'asse (X) della tazza del robot da cucina (V) (Fig. 9).
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Tagliare gli alimenti a piccoli pezzi (1,5 x 1,5 cm) e inserirli nella tazza (V).

ATTENZIONE:
Non inserire alimenti oltre il livello massimo indicato sulla tazza (V).

Inserire il coperchio (S) sulla tazza (V): premere la leva di shlocco coperchio (Z) (Fig. 10) e con-
temporaneamente ruotare in senso orario il coperchio fino a che la leva di sblocco coperchio (),
rilasciandola, non si blocca sulla tacca di riferimento sul coperchio stesso (Fig. 11).

Posizionare il corpo motore (D) nellapposito alloggiamento (T) sul coperchio (S) (Fig. 12).
Allineare il simbolo “lucchetto aperto” presente sull'alloggiamento con la freccia sul corpo motore
e ruotare il corpo motore in senso orario fino ad udire lo scatto di avvenuto bloccaggio.

Inserire la spina elettrica in una presa di corrente e mettere in funzione I'apparecchio premendo
il tasto velocita minima (B). Solo dopo qualche istante, in base alla preparazione ed agli alimenti,
¢ possibile impostare una velocita maggiore, aumentandola gradualmente, ruotando I'apposita
manopola superiore (A).

A seconda dell'utilizzo, & possibile utilizzare anche la velocita massima “Turbo” premendo I'appo-
sito tasto (C).

L'utilizzo ottimale dell'apparecchio avviene tramite funzionamento ad impulsi premendo il tasto
(B-C) per brevissimo tempo (2-3 secondi).

Se durante il funzionamento si rendesse necessario aggiungere alimenti, utilizzare il foro presente
sul coperchio (S). Spingere gli alimenti inseriti con l'ausilio del premicibo (R) (Fig. 13).

Per interrompere il funzionamento dell'apparecchio € sufficiente rilasciare il tasto velocita premuto
(B-C); l'apparecchio permette di tritare gli alimenti in tempi molto brevi.

Per ottenere un trito fine e omogeneo rimuovere, se necessario, I'alimento dalla parete della tazza
e portarlo verso il centro con l'aiuto di una spatola, dopo aver staccato la spina dalla presa di
corrente e rimosso il coperchio (S).

Per rimuovere il coperchio (S), premere la leva di sblocco coperchio (Z) sollevandola e contempo-
raneamente ruotare in senso antiorario il coperchio stesso.

ATTENZIONE
Le lame sono taglienti, maneggiarle con attenzione.

Per evitare infortuni e danni all’apparecchio, tenere sempre le mani e gli utensili da cucina
lontano da lame e dischi in movimento.

Assicurarsi di aver bloccato saldamente il coperchio prima di mettere in funzione I'apparec-
chio.

Non far funzionare I'apparecchio per piu di 30 secondi consecutivamente. Attendere almeno
2 minuti prima di procedere con un nuovo utilizzo.

Non introdurre mai gli alimenti con le mani. Servirsi sempre del premicibo.

Non utilizzare le dita per rimuovere gli alimenti dalle pareti della ciotola mentre I'apparecchio
é in funzione. Utilizzare sempre un’apposita spatola.
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Non rimuovere gli alimenti dalle pareti della ciotola mentre I'apparecchio é in funzione.
Spegnere prima I'apparecchio e scollegare la spina di alimentazione.

Affettare, grattugiare/tagliare a julienne
Inserire la lama desiderata, per affettare (W) o per grattugiare/tagliare a julienne (J), sullapposito
supporto (K) in modo che il foro situato sull'inserto si innesti perfettamente sul perno del supporto;
premere l'inserto verso il basso fino ad udire lo scatto di avvenuto bloccaggio (Fig. 14).

- Montare il supporto (K) completo sull'asse (X) della tazza del robot da cucina (V), con la lama
rivolta verso l'altro (Fig. 15).
Inserire il coperchio (S) sopra la tazza (V) e procedere come indicato nel paragrafo “Tritare”.

ATTENZIONE

Le lame sono taglienti, maneggiarle con attenzione.

PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE:

NON IMMERGERE MAI IL CORPO DEL PRODOTTO, LA SPINA ED IL CAVO ELETTRICO IN
ACQUA O ALTRI LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO PER LA LORO PULIZIA.

ANCHE QUANDO L’APPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA SPINA DALLA
PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O TOGLIERE LE SINGOLE PARTI O
PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.

Le lame sono taglienti; maneggiarle con attenzione.

- Rimuovere tutti gli accessori utilizzati, operando in senso inverso a quanto descritto in precedenza
per 'assemblaggio

- Per la pulizia del corpo motore (D) utilizzare un panno leggermente umido.

- La tazza tritatutto (O), la tazza robot da cucina (V), lo schiacciapatate (L) e le lame (P-U-W-J)
possono essere lavati in lavastoviglie nel cestello superiore ad una temperatura max di 50°C/
122°F Per la pulizia dei restanti accessori si consiglia un lavaggio sotto acqua corrente detergente
neutro.

ATTENZIONE:

Non pulire con oggetti acuminati o abrasivi.

Dopo la pulizia, far asciugare ogni parte perfettamente prima di rimontarla.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE.
The necessary precautions must be taken when using electrical appliances, and
these include the following:

1.

2.

No ok w

8.

9.

Make sure that the voltage on the appliance rating plate corresponds to that of
the mains electricity.

Never leave the appliance unattended when connected to the power supply;
unplug it after every use.

Never place the appliance on or close to sources of heat.

Always place the appliance on a flat, level surface during use.

Never leave the appliance exposed to the elements (rain, sun, efc....).

Make sure that the power cord does not come into contact with hot surfaces.
This appliance can be used by persons with reduced physical, sensory or men-
tal capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instructions concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

This appliance must not be used by children. Keep the appliance and related
cord out of reach of children.

Children shall not play with the appliance.

10.Never place the appliance body, plug or power cord in water or other liquids;

always wipe clean with a damp cloth.

11. Always unplug the power cord from the electricity mains before fitting or remov-

ing single attachments or before cleaning the appliance.

12.Always make sure that your hands are thoroughly dry before using or adjust-

ing the switches on the appliance, or before touching the power plug or power
connections.

13.Keep the power cord away from sharp edges. Do not wrap the power cord

around the appliance.

14.Do not use the appliance close to sinks. Do not use with wet hands.
15.Before starting the appliance, make sure it is perfectly assembled.
16.Never use the appliance empty.

17.NE TOUCHEZ JAMAIS LES PARTIES EN MOUVEMENT.
18.Handle blades with care to prevent injury.
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19.A ATTENTION: INSERT THE BLADE BEFORE FOOD TO BE CHOPPED.
Before removing the lid, wait for the blade to stop completely.

20.Do not use appliance if blades are damaged.

21.Do not use the appliance to mince overly hard food (such as meat with bone).

22.Make sure the motor unit is not running before inserting or removing the attach-
ments, when cleaning it or when it is not used.

23.Do not put your hands and do not insert metal tools (forks, knives, etc.) in the
various attachments during operation.

24.Never put long hair or loose clothing close to the operating blade.

25.Before removing the motor body, allow the various attachment to stop com-
pletely (blades, whisks).

26.Disconnect the power cord in the event of failure during use or when the appli-
ance is not used.

27.The appliance has been conceived for a limited use of max 1 minute. Switch the
appliance off after 1 minute in case of liquid food and after 30 seconds in case
of solid food. Allow the appliance to cool down at least 30 minutes at ambient
temperature before a new use to avoid to overload the motor.

28.If the blade does not rotate or it does not rotate freely, to avoid damages, stop
its operation immediately. In this case, unplug the appliance. Check there are
no hindrances in the container and make sure food is not too hard or that the
container is not too full.

29.The appliance is intended to chop food and blend various types of food.

30.To unplug the appliance, grip the plug and remove it directly from the power
socket. Never pull the power cord to unplug the appliance.

31.Do not use the appliance if the power cord or plug are damaged or if the appli-
ance itself is faulty; all repairs, including substitution of power cord, must be
carried out exclusively by an Ariete assistance centre or by authorized Ariete
technicians in order to avoid all risks.

32.In case of using extension leads, these must be suitable for the appliance
power to avoid danger to the operator and for the safety of the environment in
which the appliance is being used. Extension leads, if not suitable, can cause
operating anomalies.

33.Never allow the cord to dangle in places where it may be grabbed by a child.

34.Do not threaten the safety of the appliance by using parts that are not original
or which have not been approved by the manufacturer.
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35.This appliance is designed for HOME USE ONLY and may not be used for com-
mercial or industrial purposes.

36.This appliance conforms to the directives 2014/35/EU and EMC 2014/30/EU,
and to the regulations (EC) No. 1935/2004 of 27/10/2004 regarding material in
contact with foods.

37.Any changes to this product that have not been expressly authorised by the
manufacturer may lead to the user’s guarantee being rendered null and void.

38.In the event that you decide to dispose of the appliance, we advise you to make
it inoperative by cutting off the power cord. We also recommend that any parts
that could be dangerous be rendered harmless, especially for children, who
may play with the appliance or its parts.

39.Packaging must never be left within the reach of children since it is potentially
dangerous.

40. === To dispose of product correctly according to European Directive 2012/19/
EU, please refer to and read the provided leaflet enclosed with the product.

DO NOT THROW AWAY THESE INSTRUCTIONS

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (Fig. 1)

A Speed adjusting dial P Chopper blade

B Min speed / speed setting button Q Chopper lid

C Turbo speed button R Food presser

D Motor body S Food Processor attachment lid
E Graduated container T Housing for motor body

E Graduated container lid U Food processor blade

G Hand blender shaft V' Food processor goblet

H Wire whisk attachment Z Lid unlocking lever

| Fitting for potato masher X Food processor blade assembly shaft
L Potato masher Y Non-slip rubber ring

I Non-slip base K Blade support

N Chopper blade assembly shaft W Slicing blade

O Chopper goblet J  Blade for grating/julienne cutting
ATTENTION:

After having removed the appliance from its package, before using it for the first time, thor-
oughly wash all parts which will come into contact with food using water and mild soap.

Even if the appliance is at standstill, unplug it before fitting or removing single parts or before
cleaning.
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USE OF HAND-HELD BLENDER, WIRE WHISK, POTATO MASHER

Hand-held blender

- Mount the motor body (D) onto the shaft (G): put the two parts close, by aligning the symbol of
“open lock” on the shaft with the arrow on the motor body and rotate the latter clockwise until it
clicks in place (Fig. 2).

- The hand blender (G) is suitable for preparing sauces, soups, mayonnaise, and milkshakes.

Wire whisk

- Mount the motor body (H) onto the wire whisk (H): put the two parts closer, by aligning the symbol
of the “open lock” on the whisk with the arrow on the motor body and rotate the motor body until
it clicks in place (Fig. 2).
The wire whisk (H) serves to whip cream and egg whites and for soft mixtures.

Potato masher

The potato masher can be used to mash fruit and vegetable, as potatoes, pumpkin, tomatoes, plums,

and apples.

Before use, cook vegetables, peel and remove the seeds or the hard parts, if necessary.

- Mount the fitting (I) onto the potato masher (L): put the two parts closer, by aligning the symbol of
“open lock” on the potato masher and rotate the fitting clockwise until it clicks in place (Fig. 3).

- Mount the motor body (D) onto the potato masher (L): put the two parts close, by aligning the
reference on the fitting (1) with the arrow on the motor body until it clicks in place (Fig. 2).

- During use, move the appliance in the ingredients with a slight movement from up to down until it
reaches the required consistency.

Instructions for use

- After having assembled the appliance, plug it in, put it into food (Fig. 4) and start it by pressing
the minimum speed button (B). Only after few seconds, according to preparation and kind of food,
it is possible to set a higher speed increasing it gradually by rotating the apposite top dial (A).
According to use, it is possible to set also the max speed “Turbo” by pressing the apposite button
(C).

The best performance of the appliance is achieved through a pulse mode by pressing the button
(B-C) for a very short time (2-3 seconds).

- The hand blender (G) and the wire whisk (H) can be used with the supplied graduated container
(E). The hand blender (F) can be put directly into the saucepan containing hot food, after having
removed it first from the heat to prevent overheating. After use in the graduated container (E),
cover with the lid (F).

To avoid splashes during processing, it is advisable to use containers having high edges and
turn the appliance on/off whilst it is in the container with food. It is also advisable to use it in an
intermittent mode for a best quality of the product and to prevent an unnecessary overheating of
the appliance motor. Never process hot food to prevent the risk of burning.

After switching off, allow the blade to stop before removing the appliance from food and continue
preparation.
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ATTENTION:

Before removing the motor body (D), allows the blade to stop completely and then unplug
the appliance.

- Rotate the hand blender shaft (G) or the wire whisk (H) or the potato masher (L) to remove it.
WARNING

In case the appliance does not work, check the attachments are properly inserted.

Do not use the potato masher with solid or raw food to avoid damaging the blade.

Do not use the appliance in a saucepan in contact with heat sources.
Always remove the saucepan from the heat source, place is on a stable flat surface and allow
it to cool down.

For a thin, smooth ground, if necessary, remove food from the side of the container and bring
it to the centre using an apposite spatula.

USING THE CHOPPER ATTACHMENT

- Mount the blade (P) on the shaft (N) of the goblet (O) (Fig. 5).
ATTENTION:

Handle blades with care to prevent injury.

INSERT THE BLADE BEFORE FOOD TO BE CHOPPED. Before removing the lid, wait for the

blade to stop completely.

- Cut food into small pieces (1.5 x 1.5 cm) and insert it into the goblet (O).

- Fit the lid (Q) on the goblet (O) and rotate clockwise until it completely locks, (Fig. 6). Make sure
the upper part of the blade (P) is properly inserted in the apposite housing on the lid base.

ATTENTION:

Before using the appliance, make sure the blades and the lid are properly mounted.

- Place the motor body (D) on the lid (Q). Align the symbol of the “open lock” on the lid with the arrow
on the motor body and rotate the latter clockwise until it clicks in place (Fig. 7).

- Assemble the appliance and start it by pressing the minimum speed button (B). Only after few
seconds, according to preparation and kind of food, it is possible to increase the speed by pressing
the relevant top dial (A).

According to use, it is possible to set also the max speed “Turbo” by pressing the apposite button
(C).

The best performance of the appliance is achieved through a pulse mode by pressing the button
(B-C) for a very short time (2-3 seconds).

ATTENTION:

In case the appliance does not work, check the attachments are properly inserted.

- For a thin, smooth mix, if necessary, remove food from the side of the goblet (O) and bring it to the
centre using an apposite spatula, after having removed the motor body (D) and the lid (Q).

- To interrupt the operation, just release the speed button pressed (B-C). The appliance allows to

chop food in very short time.
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FOOD PROCESSOR ATTACHMENT LID

The food processor can be used for chopping, slicing, mincing, grating.
WARNING

Before use, place the non-slip rubber ring (Y) on the goblet base (Fig. 8).

Chopping, mincing

- Fit the blade (U) on the shaft (X) of the food processor goblet (V), (Fig. 9).

- Cut food into small pieces (1.5 x 1.5 cm) and insert it into the container (V).

ATTENTION:

Do not insert food above the max level indicated on the goblet (V).

- Insert the lid (S) on the goblet (V): press the lid unlocking lever (Z) (Fig. 10) and at the same time
rotate the lid clockwise until the lid unlocking lever (Z), when released, locks on the reference notch
on the lid (Fig. 11).

- Place the motor body (D) on the apposite housing (T) on the lid (S), (Fig. 12). Align the symbol of
the “open lock” on the lid with the arrow on the motor body and rotate the latter clockwise until it
clicks in place.

- Plug appliance in and start it by pressing the minimum speed button (B). Only after few seconds,
according to preparation and kind of food, it is possible to set a higher speed increasing it gradually
by rotating the apposite top dial (A).

According to use, it is possible to set also the max speed “Turbo” by pressing the apposite button
(C).

The best performance of the appliance is achieved through a pulse mode by pressing the button
(B-C) for a very short time (2-3 seconds).

- Ifitis necessary to add ingredients during operation, use the opening on the lid (S). Press inserted
food using the food presser (R) (Fig. 13).

- To interrupt the operation, just release the speed button pressed (B-C). The appliance allows to
chop food in very short time.

- For a thin, smooth ground, if necessary, remove food from the side of the goblet and bring it to the
centre using an apposite spatula, after having unplugged it and having removed the lid (S).

- To remove the lid (S), press the lid unlocking lever (Z) by lifting it and at the same time rotate the
lid counter-clockwise.

WARNING

Blades are sharp, handle them with care.

To prevent personal injuries and appliance damages, always keep hands and kitchenware out
of operating blades and discs.

Make sure the lid is properly locked before starting the appliance.

Do not operate the appliance for more than continuous 30 seconds. Await at least 2 minutes
before proceeding with a new use.

Never insert food with hands. Always use the food presser.
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Do not use your fingers to remove food from the sides of the bowl while the appliance is
functioning. Always use the appropriate spatula.

Do not remove food from the sides of the bowl while the appliance is operating. Switch the
appliance off first and then unplug it.

Slicing, grating/julienne cutting

- Fit the required blade for slicing (W) or for grating/julienne cutting (J), on the apposite support (K)
so that the hole on the insert perfectly fits on the support pin; press the insert downwards until it
locks in place (Fig. 14).

- Mount the support (K) complete on the shaft (X) of the food processor goblet (V) with the blade
upwards (Fig. 15).

- Fit the lid (S) on the goblet (V) and proceed as indicated in the paragraph “Chopping’.

ATTENTION:

Blades are sharp, handle them with care.

CLEANING AND MAINTENANCE

ATTENTION:

NEVER IMMERSE THE APPLIANCE BODY, THE PLUG AND THE POWER CORD IN WATER OR
OTHER LIQUIDS, USE A DAMP CLOTH FOR CLEANING.

EVEN WHEN NOT IN USE, UNPLUG THE APPLIANCE BEFORE MOUNTING OR REMOVING
THE SINGLE PARTS OR BEFORE CLEANING.

Blades are sharp, handle them with care.

- Remove all attachments used, by operating in the reverse way compared to the assembly opera-
tions previously described.

- Use a slightly wet cloth for cleaning the motor body (D).

- The chopper goblet (O), the food processor goblet (V), the potato masher (L) and the blades (P-U-
W-J) can be washed in the top part of the dishwasher at a max. temperature of 50°C/ 122°F. For
cleaning the other attachments, it is recommended to wash them under running water using a mild
detergent.

ATTENTION:

Do not clean with abrasive sharp objects.

After cleaning, let any part completely dry before mounting.
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INSTRUCTIONS IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT LEMPLOI.

Lors de ['utilisation d'appareils électriques, il est nécessaire de prendre les précau-

tions suivantes:

1. Vérifiez que le voltage électrique de I'appareil corresponde a celui de votre
réseau électrique.

2. Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché au réseau
électrique; débranchez-le aprés chaque utilisation.

3. Ne placez pas I'appareil au dessus ou pres de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez 'appareil sur une surface horizontale et stable.

5. N'exposez jamais I'appareil aux agents atmosphériques externes (pluie, soleil,
etc.).

6. Veillez a ce que le cable électrique n'entre jamais en contact avec des surfaces
chaudes.

7. Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites, ou qui manquent de connaissances et
d'expérience dans l'utilisation de I'appareil, a condition quelles soient surveillées
ou quelles aient regu des instructions concernant la sécurité d'emploi de 'appa-
reil et les risques liés a son utilisation.

8. Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Gardez I'appareil et le cable
hors de portée des enfants.

9. Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

10.Ne pas plonger le corps du produit, la fiche ni le cable electrique dans I'eau ou
autres liquides, et utiliser toujours un chiffon humide pour les nettoyer.

11. Meme lorsque I'appareil n'est pas en marche, debrancher la fiche de la prise de
courant electrique avant d'installer ou de defaire les simples parties ou avant de
proceder au nettoyage.

12. Vérifier d'avoir toujours les mains seches avant d'utiliser ou de régler les interrupteurs
placés sur l'appareil ou avant de manipuler la fiche et les connexions électriques.
13.Maintenez le cordon d’alimentation a I'écart des bords tranchants. N'enroulez pas

le cordon d’alimentation autour de I'appareil.

14.N'utilisez pas l'appareil a proximité d’un évier. Ne pas utiliser avec des mains
mouillées.

15.Avant de mettre I'appareil en marche, assurez-vous qu'il est parfaitement assem-
blé.

B
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16.Ne pas faire fonctionner I'appareil 4 vide.
17.NE JAMAIS TOUCHER LES PIECES EN MOUVEMENT.
18.Soyez tres prudent lorsque vous manipulez les lames pour éviter toute blessure.

19.A ATTENTION : MONTEZ LA LAME AVANT DINTRODUIRE LES
ALIMENTS A HACHER. Attendez que la lame s'arréte complétement avant de
retirer le couvercle.

20.N'utilisez pas l'appareil si les lames sont endommagées.

21.N'utilisez pas I'appareil pour hacher des aliments dont la consistance est exces-
sive (par exemple, de la viande avec des 0s).

22.Assurez-vous que le corps moteur soit arrété avant d'insérer ou de retirer les
accessoires, lors du nettoyage ou lorsque I'appareil n'est pas utilisé.

23.Ne mettez pas vos mains ou des ustensiles métalliques (fourchettes, couteaux,
etc.) dans les différents accessoires pendant le fonctionnement.

24.N'approchez pas les cheveux longs ou les vétements amples de la lame pendant
quelle fonctionne.

25.Avant de retirer le corps moteur, attendez I'arrét complet des différents accessoi-
res (lames, fouets).

26.Débranchez le cordon de la prise de courant en cas d'anomalie pendant le fonc-
tionnement ou si 'appareil n'est pas utilisé.

27. Lappareil est congu pour une période d'utilisation limitée de 1 minute maximum.
Eteignez I'appareil aprés 1 minute pour les aliments liquides et aprés 30 secon-
des pour les aliments solides. Laissez 'appareil refroidir a température ambiante
pendant au moins 30 minutes avant de le réutiliser pour éviter de surcharger le
moteur.

28.Si la lame ne tourne pas ou si elle a du mal a tourner, arrétez immédiatement I'ap-
pareil pour éviter de 'endommager. Dans ce cas, débranchez I'appareil. Vérifiez
I'absence d'obstruction dans le récipient, et que les aliments ne soient pas trop
durs ou que le récipient ne soit pas trop plein.

29.Lappareil est congu pour hacher et mixer différents types d’aliments.

30.Pour débrancher l'appareil, saisir directement la fiche en la débranchant de la
prise murale. Ne tirez jamais sur le cable d’alimentation.

31.Ne pas utiliser I'appareil si le cordon electrique ou la fiche sont endommages
ou si l'appareil est defectueux; toutes les reparations, y compris la substitution
du cordon d’alimentation, doivent etre effectuees exclusivement par le centre
de service apres-vente Ariete ou par des techniciens agrees Ariete, de fagon a
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prevenir tout risque de danger.

32.En cas dutilisation de rallonges électriques, ces derniéres doivent étre appro-
priées a la puissance de I'appareil afin d’éviter tout risque pour I'opérateur et pour
la sécurité du lieu de travail. Les rallonges non appropriées peuvent provoquer
des anomalies de fonctionnement.

33.Ne laissez jamais pendre le cordon la ou il pourrait étre tiré par un enfant.

34.Pour ne pas compromettre la sécurité de I'appareil, utiliser uniquement des pie-
ces de rechange et des accessoires originaux, approuvés par le constructeur.

35.Lappareil a été congu EXCLUSIVEMENT pour un USAGE DOMESTIQUE etil ne
peut en aucun cas étre destiné a un usage commercial ou industriel.

36.Cet appareil est conforme aux directives 2014/35/EU et EMC 2014/30/EU, et au
reglement (EC) N. 1935/2004 du 27/10/2004 concernant les matériaux et objets
destinés a entrer en contact avec les denrées alimentaires.

37. Toute modification du produit, non autorisé expressément par le producteur, peut
comporter la réduction de la sécurité et la déchéance de la garantie.

38.Si vous décidez de vous défaire de cet appareil, il est fortement recommandé
de le rendre inutilisable en éliminant le cable d’alimentation électrique. Nous
conseillons en outre d’exclure toute partie de l'appareil pouvant constituer une
source de danger, en particulier pour les enfants qui peuvent se servir de I'appa-
reil pour jouer.

39.Ne laissez pas les parties de I'emballage a la portée des enfants car elles consti-
tuent une source potentielle de danger.

40. === Pour 'élimination correcte du produit aux termes de la Directive Européenne
2012/19/EU, nous vous prions de lire le feuillet qui accompagne le produit.

CONSERVEZ SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS
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DESCRIPTION DE L’APPAREIL (Fig. 1)

A Poignée de réglage de la vitesse P Lame a hacher
B Touche vitesse minimum / programmation ~ Q Couvercle mixeur
vitesse R Presseur
C Touche vitesse Turbo S Couvercle accessoire robot cuisinier
D Corps moteur T Logement pour corps moteur
E Bol gradué U Lame robot cuisinier
F  Couvercle bol gradué V' Tasse robot cuisinier
G Pied mixeur plongeant Z Levier déblocage couvercle
H Accessoire fouet a fils X Axe de montage lame robot cuisinier
| Prise pour presse-purée Y Bague en caoutchouc antidérapant
L Presse-purée K Support lame
M Base antidérapante W Lame a tranches
N Axe de montage lame a hacher J  Lame a réper/couper a la julienne
O Tasse mixeur
ATTENTION :

Aprés avoir sorti I'appareil de son emballage, avant la premiére utilisation, lavez soigneuse-
ment a I'eau et au savon neutre toutes les parties qui entrent en contact avec des denrées
alimentaires.

Méme si I'appareil n’est pas utilisé, débranchez-le de la prise électrique avant d’assembler ou
de retirer ses composants ou avant de le nettoyer.

UTILISATION DU MIXEUR PLONGEANT, FOUET A FILS, PRESSE-

PUREE

Mixeur plongeant

- Assemblez le corps moteur (D) sur I'arbre (G) : rapprochez les deux parties en alignant le symbole
du « cadenas ouvert » situé sur 'arbre avec la fléche située sur le corps moteur et tournez le corps
moteur dans le sens horaire jusqu’au déclic de verrouillage (Fig. 2). 2).

- Le mixeur plongeant (G) est un appareil utile pour préparer des sauces, des soupes, de la mayon-
naise et des milkshakes.

Fouet a fils

- Assemblez le corps moteur (D) sur le fouet a fils (H) : rapprochez les deux parties, en alignant
le symbole du «cadenas ouvert» situé sur le fouet avec la fleche située sur le corps moteur et
tournez le corps moteur dans le sens horaire jusqu'au déclic de verrouillage (Fig. 2).

- Le fouet (H) sert a fouetter la créme fraiche, a monter les blancs en neige et a préparer des pates
molles.
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Presse-purée

Le presse-purée peut étre utilisé pour écraser les fruits et les légumes cuits comme les pommes de

terre, les courgettes, les tomates, les prunes et les pommes.

Avant de les utiliser, faites cuire les légumes, épluchez-les et retirez les pépins ou les parties dures

si nécessaire.

- Assemblez la prise (1) sur le presse-purée (L) : rapprochez les deux parties, en alignant la fleche
avec le symbole du « cadenas ouvert » situé sur le presse-purée et tournez le raccord dans le
sens horaire jusqu’au déclic de verrouillage (Fig. 3).

- Assemblez le corps moteur (D) sur le presse-purée complet (L) : rapprochez les deux parties, en
alignant T'indication située sur la prise (1) avec la fleche située sur le corps moteur et tournez le
corps moteur jusqu'au déclic de verrouillage (Fig. 2).

- Pendant I'utilisation, déplacez I'appareil dans les ingrédients en effectuant un Iéger mouvement de
haut en bas jusqu’a obtenir la consistance souhaitée.

Instructions d’emploi

- Une fois 'appareil assemblé, branchez la fiche électrique dans une prise de courant, immergez
I'appareil dans la nourriture (Fig. 4) et mettez-le en marche en appuyant sur la touche vitesse
minimum (B). Ce n’est qu’aprés quelques instants, en fonction de la préparation et des aliments,
qu'il est possible de régler une vitesse plus élevée, en 'augmentant progressivement en tournant
le bouton supérieur (A). Selon I'utilisation, il est également possible d'utiliser la vitesse maximum
« Turbo » en appuyant sur la touche appropriée (C).

L'utilisation optimale de I'appareil se fait par impulsion en appuyant sur la touche (B-C) pendant
un temps trés court (2-3 secondes).

- Le mixeur plongeant (G) et le fouet a fils (H) peuvent étre utilisés avec le bol gradué (E) fournie
avec I'appareil. Le mixeur plongeant (G) peut également étre utilisé directement immergé dans la
casserole contenant les aliments chauds, aprés I'avoir retirée du feu pour éviter les surchauffes.
A la fin de I'utilisation dans le bol gradué (E), couvrir la préparation avec le couvercle (F).

Pour éviter les éclaboussures pendant ['utilisation, il est conseillé d'utiliser des récipients a bords
hauts et de mettre en marche et d'éteindre I'appareil lorsqu'il est immergé dans le récipient
contenant les aliments ; il est recommandé par ailleurs de I'utiliser par intermittence, car c'est la
seule fagon d'obtenir un produit de meilleure qualité et d’éviter une surchauffe inutile du moteur
de I'appareil. Ne mélangez pas les aliments bouillants pour éviter les brilures.

Aprés l'arrét de I'appareil, attendez que la lame s’arréte avant d’extraire le mixeur hors des ali-
ments et de poursuivre la préparation.

ATTENTION :

Avant de retirer le corps moteur (D), attendez I'arrét complet de la lame, puis débranchez

I'appareil de la prise de courant.

- Tournez la tige du mixeur plongeant (G), le fouet a fil (H) ou le presse-purée (L) pour les extraire.

ATTENTION

Si I'appareil ne démarre pas, vérifiez que les accessoires soient correctement assemblés.

N'utilisez pas le presse-purée avec des aliments solides ou crus pour éviter d’endommager
I'appareil.
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N'utilisez pas I'appareil dans une casserole en contact avec une source de chaleur.
Retirez toujours la casserole de la source de chaleur, posez-la sur une surface plane et stable
et laissez-la refroidir.

Pour obtenir un mélange homogéne, retirez, si nécessaire, les aliments de la paroi du réci-
pient et regroupez-les au centre avec une spatule.

UTILISATION ACCESSOIRE MIXEUR

- Assemblez la lame (P) sur I'axe (N) de la tasse (O) (Fig. 5).

ATTENTION :

Soyez trés prudent lorsque vous manipulez les lames pour éviter toute blessure.

MONTEZ LA LAME AVANT D’INTRODUIRE LES ALIMENTS A HACHER. Attendez que la lame

soit complétement refroidie avant de retirer le couvercle.

- Coupez les aliments en petits morceaux (1,5 x 1,5 cm) et placez-les dans le bol (O).

- Placez le couvercle (Q) sur la tasse (O) et tournez-le dans le sens horaire jusqu'a son verrouillage
(Fig. 6). Verifiez que la partie supérieure de la lame (P) est entrée correctement dans la fente
prévue a la base du couvercle.

ATTENTION :

Avant d’utiliser I'appareil, assurez-vous que les lames et le couvercle sont parfaitement

montés.

- Placez le corps moteur (D) sur le couvercle (Q). Alignez le symbole du « cadenas ouvert » situé
sur le couvercle avec la fleche située sur le corps moteur et tournez le corps moteur dans le sens
horaire jusqu’au déclic de verrouillage (Fig. 7).

- Une fois I'appareil monté, mettez-le en marche en appuyant sur le bouton de vitesse minimum
(B). Ce n'est qu'aprées quelques instants, en fonction de la préparation et des aliments, qu'il est
possible de régler une vitesse plus élevée en tournant le bouton supérieur (A).

Selon I'utilisation, il est également possible d'utiliser la vitesse maximum « Turbo » en appuyant
sur la touche appropriée (C).

L'utilisation optimale de I'appareil se fait par impulsion en appuyant sur la touche (B-C) pendant
un temps trés court (2-3 secondes).

ATTENTION :

Si I'appareil ne fonctionne pas, vérifiez que vous avez inséré les accessoires correctement.

- Pour obtenir un hachis fin et homogene, retirer, si nécessaire, les aliments de la paroi du bol (O)
en les regroupant vers le centre avec une spatule, aprés avoir retiré le corps moteur (D) et le
couvercle (Q).

- Pour arréter le fonctionnement de I'appareil, il suffit de relacher le bouton de vitesse enfoncé (B-C)
; l'appareil permet de hacher les aliments en un temps trés court.

-23-



EMPLOI ACCESSOIRE ROBOT CUISINIER

L'accessoire robot cuisinier peut étre utilisé pour hacher, trancher, émincer et raper.

ATTENTION

Avant I'utilisation, positionnez I'anneau en caoutchouc antidérapant (Y) a la base de la tasse

(Fig. 8).

Hacher, déchiqueter

- Assemblez la lame (U) sur I'axe (X) de la tasse du robot cuisinier (V) (Fig. 9).

- Coupez les aliments en petits morceaux (1,5 x 1,5 cm) et placez-les dans la tasse (V).

ATTENTION :

N’insérez pas de denrées alimentaires au-dela du niveau maximum indiqué sur la tasse (V).

- Insérez le couvercle (S) sur la tasse (V) : appuyez sur le levier d'ouverture du couvercle (Z) (Fig.
10) et tournez en méme temps le couvercle dans le sens horaire jusqu’a ce que le levier d'ouver-
ture du couvercle (Z) s'enclenche sur I'encoche de référence du couvercle (Fig. 11).

- Positionnez le corps moteur (D) dans le logement (T) situé sur le couvercle (S) (Fig. 12). Alignez
le symbole du « cadenas ouvert » situé sur le logement avec la fleche située sur le corps moteur
et tournez le corps moteur dans le sens horaire jusqu’au déclic de verrouillage (Fig.

- Branchez la fiche électrique dans une prise électrique et démarrez I'appareil en appuyant sur le
bouton de vitesse minimum (B). Ce n’est qu’aprés quelques instants, en fonction de la préparation
et des aliments, qu'il est possible de régler une vitesse plus élevée, en 'augmentant progressive-
ment en tournant le bouton supérieur (A).

Selon I'utilisation, il est également possible d'utiliser la vitesse maximum « Turbo » en appuyant
sur la touche appropriée (C).

L'utilisation optimale de I'appareil se fait par impulsion en appuyant sur la touche (B-C) pendant
un temps trés court (2-3 secondes).

- Pendant le fonctionnement, ajoutez éventuellement les aliments nécessaires a travers le trou du
couvercle (S). Poussez les aliments a l'aide du presseur (R) (Fig. 13).

- Pour arréter le fonctionnement de I'appareil, il suffit de relacher le bouton de vitesse enfoncé (B-C)
; l'appareil permet de hacher les aliments en un temps trés court.

- Pour obtenir un hachis fin et homogeéne, retirez, si nécessaire, les aliments de la paroi du bol
en les regroupant vers le centre avec une spatule, aprés avoir débranché la fiche de la prise de
courant et apres avoir retiré le couvercle (S).

- Pour retirer le couvercle (S), soulevez le levier d’ouverture du couvercle (Z) en tournant simulta-
nément le couvercle dans le sens anti-horaire.

ATTENTION

Les lames sont tranchantes, manipulez-les avec précaution.

Pour éviter de vous blesser et d’endommager I'appareil, gardez toujours les mains et les
ustensiles de cuisine loin des lames et des disques en mouvement.

Veillez a bien verrouiller le couvercle avant d’utiliser 'appareil.
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Ne faites pas fonctionner I'appareil pendant plus de 30 secondes consécutives. Attendez au
moins 2 minutes entre chaque démarrage.

N’insérez jamais les aliments avec vos mains. Utilisez toujours le presseur.

N'utilisez pas vos doigts pour retirer les aliments des parois du bol pendant que I'appareil
fonctionne. Utilisez toujours une spatule adaptée.

Ne retirez pas les aliments des parois du bol pendant que I'appareil fonctionne. Eteignez
d’abord I'appareil et débranchez la fiche d’alimentation.

Trancher, raper/couper en julienne

- Insérez la lame désirée, pour trancher (W) ou pour raper/couper en julienne (J), sur son support
(K) de maniére a ce que le trou de l'insert s'engage parfaitement dans la goupille du support ;
poussez I'insert vers le bas jusqu'au déclic de verrouillage (Fig. 14).

- Assemblez le support (K) complet sur 'axe (X) de la tasse du robot cuisinier (V), avec la lame
dirigée vers le haut (Fig. 15).

- Placez le couvercle (S) sur la tasse (V) et procédez comme indiqué au paragraphe « Hacher ».

ATTENTION :

Les lames sont tranchantes, manipulez-les avec précaution.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

ATTENTION :

NE JAMAIS PLONGER LE CORPS DE L’APPAREIL, LA FICHE ET LE CORDON ELECTRIQUE
SOUS L’EAU OU AUTRES LIQUIDES, UTILISER UN CHIFFON HUMIDE POUR LES NETTOYER.

MEME QUAND L’APPAREIL N’EST PAS EN FONCTION, DEBRANCHER LA FICHE DE LA
PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D’INTRODUIRE OU DE RETIRER LES DIFFERENTS
COMPOSANTS OU AVANT DE PROCEDER AU NETTOYAGE.

Les lames sont tranchantes, manipulez-les avec attention.

- Retirez tous les accessoires utilisés, en agissant dans le sens inverse de celui décrit ci-dessus
pour le montage.

- Utilisez un chiffon Iégérement humide pour nettoyer le corps moteur (D).

- La tasse mixeur (0), la tasse du robot cuisinier (V), le presse-purée (L) et les lames (P-U-W-J)
peuvent étre lavés au lave-vaisselle sur la clayette supérieure a une température maximum de
50°C/122°F. Pour le nettoyage des autres accessoires, il est recommandé de les laver a I'eau
courante avec un détergent neutre.

ATTENTION :

Ne nettoyez pas I'appareil et ses composants avec des objets pointus ou abrasifs.

Aprés le nettoyage, faites sécher chaque composant parfaitement avant de le remonter sur
I'appareil.
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WICHTIGE HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG LESEN.

Beim Gebrauch von Elektrogeraten sind einige VorsichtsmalRnahmen zu treffen:

1. Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Geratespannung Uber-
einstimmt.

2. Das am Stromnetz angeschlossene Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen; die

Stromzufilhrung des Geréts nach jedem Gebrauch unterbrechen.

Gerat nicht auf oder an Warmequellen abstellen.

Gerat beim Gebrauch auf eine waagerechte und solide Flache stellen.

Gerét keinen Witterungseinfliissen (Regen, Sonne, usw.) aussetzen.

Das Stromkabel darf nicht mit heilen Flachen in Berlihrung kommen.

Dieses Gerat kann von Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen

oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnden Kenntnissen und Erfahrungen im

Umgang mit dem Gerat benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezliglich

des sicheren Gebrauchs des Geréats unterwiesen wurden und die daraus resul-

tierenden Gefahren verstehen.

8. Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Bewahren Sie das Gerat
und das Kabel aulierhalb der Reichweite von Kindern auf.

9. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

10.Das Gehéuse, den Stecker und das Stromkabel des Gerats keinesfalls in Wasser
oder sonstige Fliissigkeiten tauchen. Verwenden Sie zur Reinigung ein feuchtes
Tuch.
11. Auch wenn das Gerat nicht in Betrieb ist, ziehen sie den Netzstecker aus der
Dose, bevor Sie die einzelnen Teile einsetzen oder die Reinigung vornehmen.
12.Vergewissern Sie sich immer, dass lhre Hande trocken sind, bevor Sie die
Schalter am Gerat benutzen oder einstellen, oder bevor Sie den Stecker und die
Versorgungsanschlisse berthren.

13.Halten Sie das Netzkabel von scharfen Kanten fern. Wickeln Sie das Netzkabel
nicht um das Gerét.

14.Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe von Waschbecken. Nicht mit nassen
Handen verwenden.

15.Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme des Geréts, dass es perfekt mon-
tiert ist.

16.Betreiben Sie das Gerat nicht im Leerlauf.

17.BERUHREN SIE NIEMALS BEWEGLICHE TEILE.
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18.Seien Sie beim Umgang mit den Messern sehr vorsichtig, um Verletzungen zu
vermeiden.

19.A ACHTUNG: SETZEN SIE DAS SCHNEIDEMESSER VOR DEN ZU
ZERKLEINERNDEN LEBENSMITTELN EIN. Warten Sie mit dem Abnehmen des
Deckels, bis das Schneidemesser vollstandig zum Stillstand gekommen ist.

20.Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn die Schneidemesser beschadigt sind.

21.Verwenden Sie das Geréat nicht zum Zerkleinern von Lebensmitteln mit einer
ubermaRigen Konsistenz (z. B. Fleisch mit Knochen).

22.Stellen Sie sicher, dass die Motoreinheit vor dem Einsetzen oder Entfernen von
Zubehdr, beim Reinigen oder bei Nichtgebrauch nicht lauft.

23.Stecken Sie wahrend des Betriebs nicht lhre Hande oder metallische Utensilien
(Gabeln, Messer, etc.) in das Zubehdr.

24.Bringen Sie keine langen Haare oder lose Kleidung in die Nahe des
Schneidemessers, wahrend es in Betrieb ist.

25.Warten Sie vor dem Abnehmen der Motoreinheit, bis die verschiedenen
Zubehorteile (Messer, Schneebesen) vollstandig zum Stillstand gekommen sind.

26.Ziehen Sie das Kabel aus der Steckdose, wenn wahrend des Betriebs eine
Stérung auftritt oder wenn das Gerat nicht benutzt wird.

27.Das Gerét ist fur eine begrenzte Nutzungsdauer von max. 1 Minute ausge-
legt. Schalten Sie das Gerat bei flissigen Speisen nach 1 Minute und bei
festen Speisen nach 30 Sekunden aus. Lassen Sie das Gerat mindestens 30
Minuten auf Raumtemperatur abkihlen, bevor Sie es wieder benutzen, um eine
Uberlastung des Motors zu vermeiden.

28.Sollte sich das Schneidemesser nicht oder nur schwer drehen lassen, stellen
Sie den Betrieb sofort ein, um eine Beschadigung des Gerats zu vermeiden.
Ziehen Sie in diesem Fall den Netzstecker des Gerats. Prifen Sie, dass keine
Verstopfungen im Behélter vorhanden sind, dass die Lebensmittel nicht zu hart
sind oder dass der Behalter nicht zu voll ist.

29.Das Gerét ist zum Zerkleinern und Mixen verschiedener Lebensmittel geeignet.

30.Direkt am Stecker ziehen, um diesen aus der Wandsteckdose zu fiihren. Niemals
am Kabel ziehen.

31.Das Gerat nicht verwenden, falls das Kabel oder der Stecker beschadigt sind oder
das Gerat selbst defekt ist. Um jedes Risiko zu vermeiden dlrfen Reparaturen
jeglicher Art, einschlieBlich des Austauschs des Stromkabels, nur vom Ariete-
Kundendienst bzw. von Ariete zugelassenen Fachleuten ausgefihrt werden.
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32.BeiVerwendungvon Verlangerungskabelnmissen diese furdie Leistung des Gerats
geeignet sein, um Gefahren fir den Benutzer und die Sicherheit der Umgebung
zu vermeiden, in der gearbeitet wird. Nicht geeignete Verlangerungskabel kdnnen
zu Funktionsstérungen flhren.

33.Das Kabel nicht an Stellen tberhangen lassen, wo es von Kindern gepackt wer-
den konnte.

34.Verwenden Sie ausschlieflich originale, vom Hersteller genehmigte Ersatz- und
Zubehorteile, um die Sicherheit lhres Gerats nicht zu beeintrachtigen.

35.Das Gert ist AUSSCHLIERLICH FUR DEN HASUSGEBRAUCH und nicht fiir
Handels- oder Industriezwecke bestimmt.

36.Dieses Gerét ist konform mit den Richtlinien 2014/35/EU und EMV 2014/30/
EU, sowie mit der EG- Verordnung Nr. 1935/2004 vom 27.10.2004 beziiglich der
Materialien, die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen.

37.Eventuelle Abanderungen an diesem Produkt, die nicht ausdriicklich vom
Hersteller genehmigt wurden, kdénnen die Sicherheit und Garantie seines
Einsatzes durch den Bediener aufheben.

38.Falls dieses Geréat entsorgt werden soll, ist sein Stromkabel abzuschneiden, so
dass es nicht mehr funktionstlchtig ist. Darliber hinaus sind all die Gerateteile
unschadlich zu machen, die vor allem fir Kinder, die das Gerat als Spielzeug
verwenden konnten, eine Gefahr darstellen.

39.Die Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie stellen eine
potentielle Gefahr dar.

40. === Zur korrekten Entsorgung des Produkts gemaf Europa-Richtlinie 2012/19/
EU bitte das beiliegende Informationsblatt lesen.

ANLEITUNG AUFBEWAHREN
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GERATEBESCHREIBUNG (Abb. 1)

A Drehregler zur Einstellung der P Schneidemesser
Geschwindigkeit Q Mixbecher-Deckel

B Taste minimale Geschwindigkeit / R StéRel
Geschwindigkeitseinstellung S Zubehdr-Deckel fir den

C Taste fir die Geschwindigkeit Turbo Multifunktionsbecher

D Motoreinheit T Gehduse fiir Motoreinheit

E Messbecher U Schneidemesser Multifunktionsbecher

F Messbecherdeckel V' Multifunktionsbecher

G Schaft des Stabmixers Z Deckeldffnungshebel

H Schneebesen-Aufsatz X Befestigungsschaft fiir den

| Kartoffelstampfer-Aufsatz Multifunktionsbecher

L Kartoffelstampfer Y Anti-Rutsch-Gummiring

M Rutschfester FuB K Schneidemesser-Halterung

N Montageachse des Schneidmessers W Schneidemesser ,Scheiben*

O Mixbecher J  Schneidemesser ,Raspeln/Julienne*

ACHTUNG:

Waschen Sie nach der Entnahme des Gerédts aus der Verpackung alle Teile, die mit
Lebensmitteln in Beriihrung kommen, bei der ersten Benutzung sorgféltig mit Wasser und
neutraler Seife.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, auch wenn das Gerét nicht benutzt wird, bevor
Sie einzelne Teile montieren oder entfernen oder bevor Sie es reinigen.

VERWENDUNG VON STABMIXER, SCHNEEBESEN UND
PURIERSTAB

Stabmixer

- Montieren Sie die Motoreinheit (D) auf den Schaft des Stabmixers (G): Bringen Sie die beiden

Teile zusammen, richten Sie dabei das Symbol ,offenes Vorhéngeschloss* auf dem Schaft mit
dem Pfeil auf der Motoreinheit aus und drehen Sie die Motoreinheit im Uhrzeigersinn, bis Sie das
Klicken horen, das die Verriegelung der Motoreinheit bestéatigt (Abb. 2).

- Der Stabmixer (G) ist ein niitzliches Gerat fir die Zubereitung von Saucen, Suppen, Mayonnaise

und Milchshakes.

Schneebesen
- Montieren Sie die Motoreinheit (D) auf den Schneebesen (H): Bringen Sie die beiden Teile zusam-

men, richten Sie dabei das Symbol ,offenes Vorhangeschloss* auf dem Schaft mit dem Pfeil auf
der Motoreinheit aus und drehen Sie die Motoreinheit im Uhrzeigersinn, bis Sie das Klicken héren,
das die Verriegelung der Motoreinheit bestatigt (Abb. 2).

- Der Schneebesen (H) wird zum Aufschlagen von Sahne und Eiweil und fiir weiche Mischungen

verwendet.
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Piirierstab

Der Pdrierstab kann zum Pdrieren von gekochtem Obst und Gemise wie Kartoffeln, Kirbis,
Tomaten, Pflaumen und Apfeln verwendet werden.

Kochen Sie das Gemise vor der Verwendung, schalen Sie es und entfernen Sie ggf. Kerne oder
harte Teile.

Montieren Sie den Anschluss (I) auf den Pirierstab (L): Bringen Sie die beiden Teile zusammen,
wobei der Pfeil auf das Symbol ,offenes Vorhangeschloss® am Pirierstab ausgerichtet ist, und
drehen Sie der Anschluss im Uhrzeigersinn, bis der Verschluss hdrbar einrastet (Abb. 3). 3).
Montieren Sie die Motoreinheit (D) auf den komplett zusammen gebauten Pirierstab (L): Bringen
Sie die beiden Teile zusammen, richten Sie dabei die Markierung auf dem Anschluss (I) mit dem
Pfeil auf der Motoreinheit aus und drehen Sie die Motoreinheit, bis Sie ein Klicken héren, wenn er
eingerastet ist (Abb. 2).

Bewegen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs mit einer leichten Auf-Ab-Bewegung, bis die
gewunschte Konsistenz erreicht ist.

Gebrauchsanweisung

Stecken Sie nach dem Zusammenbau des Gerates den Netzstecker in eine Steckdose, tauchen
Sie das Gerat in Lebensmittel ein (Abb. 4) und nehmen Sie es durch Driicken der Taste fiir die
Mindestgeschwindigkeit (B) in Betrieb. Nach einigen Augenblicken kann, je nach Zubereitung
und Lebensmittel, eine hdhere Geschwindigkeit eingestellt werden, die durch Drehen des oberen
Knopfes (A) schrittweise erhoht wird. Je nach Verwendung ist es auch méglich, die maximale
Geschwindigkeit , Turbo® durch Drlicken der entsprechenden Taste (C) zu nutzen.

Die optimale Nutzung des Geréts erfolgt im Impulsbetrieb durch sehr kurzes, intermittierendes
Driicken der Taste (B-C) (fiir 2-3 Sekunden).

Der Stabmixer (G) und der Schneebesen (H) kénnen mit dem mitgelieferten Messbecher (E)
verwendet werden. Der Stabmixer (G) kann auch direkt in den Topf mit den heien Speisen einge-
taucht werden, nachdem dieser vom Herd genommen wurde, um eine Uberhitzung zu vermeiden.
Am Ende des Gebrauchs im Messbecher (E) decken Sie diesen mit dem Deckel (F) ab.

Um ein Verspritzen der Lebensmittel wahrend der Verarbeitung zu vermeiden, ist es ratsam,
Behalter mit hohem Rand zu verwenden und das Gerat zu starten und auszuschalten, wahrend es
in den Behalter mit den Lebensmitteln eingetaucht ist; es wird auch empfohlen, es intermittierend
zu verwenden, da nur so eine bessere Produktqualitat erzielt und eine unnétige Uberhitzung des
Geratemotors vermieden werden kann. Plrieren Sie keine kochenden Speisen, um die Gefahr von
Verbrennungen zu vermeiden.

Warten Sie nach dem Ausschalten, bis das Schneidemesser zum Stillstand gekommen ist, bevor
Sie das Gerat von den Lebensmitteln entfernen und mit der Zubereitung fortfahren.

ACHTUNG:
Warten Sie vor dem Abnehmen der Motoreinheit (D), bis das Schneidemesser vollstindig zum
Stillstand gekommen ist, und ziehen Sie dann den Netzstecker aus der Steckdose.

Drehen Sie den Schaft des Stabmixers (G), den Schneebesenaufsatz (H) oder den Purierstab (L),
um ihn zu entfernen.

ACHTUNG
Wenn das Gerit nicht startet, priifen Sie, ob Sie das Zubeh6ér richtig aufgesetzt haben.
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Verwenden Sie den Piirierstab nicht mit festen oder rohen Lebensmitteln, um eine
Beschédigung des Geriéts zu vermeiden.

Verwenden Sie das Gerét nicht in einem Topf, der in Kontakt mit einer Warmequelle ist.
Nehmen Sie den Topf immer von der Warmequelle, stellen Sie ihn auf eine stabile, ebene
Fldche und lassen Sie ihn abkiihlen.

Um eine homogene Mischung zu erhalten, l6sen Sie die Lebensmittel ggf. von der
Behilterwand und bringen sie mit Hilfe eines Spatels zur Mitte.

VERWENDUNG DES MIXBECHERS

- Montieren Sie das Schneidemesser (P) auf den Schaft (N) des Mixbechers (O) (Abb. 5).
ACHTUNG:

Seien Sie beim Umgang mit den Messern sehr vorsichtig, um Verletzungen zu vermeiden.

SETZEN SIE DAS SCHNEIDEMESSER VOR DEN ZU ZERKLEINERNDEN LEBENSMITTELN
EIN. Warten Sie mit dem Abnehmen des Deckels, bis das Schneidemesser vollstandig zum
Stillstand gekommen ist.

- Schneiden Sie die Lebensmittel in kleine Stlicke (1,5 x 1,5 ¢cm) und geben Sie sie in den Becher
(0).

- Setzen Sie den Deckel (Q) auf den Becher (O) und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er voll-
standig verriegelt ist (Abb. 6). Vergewissern Sie sich, dass die Oberseite des Schneidemessers
(P) korrekt in den dafiir vorgesehenen Schlitz im Boden des Deckels eingefiihrt wurde.

ACHTUNG:

Vergewissern Sie sich vor der Verwendung des Gerits, dass die Messer und die Abdeckung

einwandfrei montiert sind.

- Setzen Sie die Motoreinheit (D) auf den Deckel (Q). Richten Sie das Symbol ,offenes
Vorhangeschloss” auf dem Deckel mit dem Pfeil auf der Motoreinheit aus und drehen Sie die
Motoreinheit im Uhrzeigersinn, bis sie einrastet (Abb. 7).

- Nachdem das Gerat zusammengebaut wurde, nehmen Sie es durch Driicken der Taste fiir die
Mindestgeschwindigkeit (B) in Betrieb. Erst nach einigen Augenblicken, je nach Zubereitung
und Lebensmittel, ist es mdglich, durch Drehen des oberen Drehreglers (A) eine hdhere
Geschwindigkeit einzustellen.

Je nach Verwendung ist es auch mdglich, die maximale Geschwindigkeit , Turbo" durch Driicken
der entsprechenden Taste (C) zu nutzen.

Die optimale Nutzung des Gerats erfolgt im Impulsbetrieb durch sehr kurzes, intermittierendes
Driicken der Taste (B-C) (fiir 2-3 Sekunden).

ACHTUNG:

Wenn das Geriét nicht startet, priifen Sie, ob Sie das Zubehor richtig eingesetzt haben.

- Um fein und homogen zu zerkleinern, entfernen Sie, falls erforderlich, die Masse von der
Behélterwand (O) und bringen es mit Hilfe eines Spatels zur Mitte, nachdem Sie die Motoreinheit
(D) und den Deckel (Q) entfernt haben.
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- Um den Betrieb des Gerats zu stoppen, lassen Sie einfach die gedriickte Geschwindigkeitstaste
(B-C) los; das Gerat ermdglicht es Ihnen, Lebensmittel in sehr kurzer Zeit zu zerkleinern.

VERWENDUNG DES MIXBECHER-ZUBEHORS

Das Multifunktionsbecher-Zubehdr kann zum Hacken, Schneiden, Zerkleinern und Reiben verwen-
det werden.

ACHTUNG

Positionieren Sie vor dem Gebrauch den Anti-Rutsch-Gummiring (Y) am Boden der Schiissel
(Abb. 8).

Hacken, Zerkleinern

- Stecken Sie das Schneidemesser (U) auf den Schaft (X) des Multifunktionsbechers (V) (Abb. 9).

- Schneiden Sie die Lebensmittel in kleine Stiicke (1,5 x 1,5 ¢cm) und geben Sie sie in den Becher
(V).

ACHTUNG:

Fiillen Sie die Lebensmittel nicht iiber die auf dem Becher (V) angegebene maximale Fiillhéhe

hinaus ein.

- Setzen Sie den Deckel (S) auf den Becher (V): Driicken Sie den Deckel6ffnungshebel (Z) (Abb.
10) und drehen Sie gleichzeitig den Deckel im Uhrzeigersinn, bis der Deckel6ffnungshebel (Z)
durch Loslassen auf der entsprechenden Kerbe am Deckel selbst einrastet (Abb. 11). 11).

- Positionieren Sie die Motoreinheit (D) im entsprechenden Gehaduse (T) auf dem Deckel (S)
(Abb. 12). Richten Sie das Symbol ,offenes Vorhangeschloss* am Gehause auf den Pfeil an der
Motoreinheit aus und drehen Sie die Motoreinheit im Uhrzeigersinn, bis das Schloss horbar ein-
rastet.

- Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose und starten Sie das Gerat durch Driicken der
Mindestgeschwindigkeitstaste (B). Nach einigen Augenblicken kann, je nach Zubereitung und
Lebensmittel, eine hohere Geschwindigkeit eingestellt werden, die durch Drehen des oberen
Knopfes (A) schrittweise erhoht wird.

Je nach Verwendung ist es auch mdglich, die maximale Geschwindigkeit ,Turbo® durch Driicken
der entsprechenden Taste (C) zu nutzen.

Die optimale Nutzung des Gerats erfolgt im Impulsbetrieb durch sehr kurzes, intermittierendes
Driicken der Taste (B-C) (fiir 2-3 Sekunden).

- Wenn es notwendig ist, wahrend des Betriebs Lebensmittel hinzuzufiigen, verwenden Sie die
Offnung im Deckel (S). Driicken Sie die hinein gegebenen Lebensmittel mit Hilfe des StoRels (R)
(Abb. 13).

- Um den Betrieb des Gerats zu stoppen, lassen Sie einfach die gedriickte Geschwindigkeitstaste
(B-C) los; das Gerat ermdglicht es Ihnen, Lebensmittel in sehr kurzer Zeit zu zerkleinern.

- Um fein und homogen zu zerkleinern, nehmen Sie die Masse ggf. von der Behalterwand und brin-
gen es mit Hilfe eines Spatels in die Mitte, nachdem Sie den Stecker aus der Steckdose gezogen
und den Deckel (S) abgenommen haben.

- Um den Deckel (S) zu entfernen, driicken Sie den Deckeldffnungshebel (Z), wahrend Sie ihn
anheben, und drehen Sie gleichzeitig den Deckel gegen den Uhrzeigersinn.
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ACHTUNG
Die Schneidemesser sind scharf, gehen Sie sie mit Vorsicht vor.

Um Verletzungen und Schiaden am Gerét zu vermeiden, halten Sie Hinde und Kiichenutensilien
stets von den sich bewegenden Messern und Scheiben fern.

Vergewissern Sie sich, dass der Deckel sicher verriegelt ist, bevor Sie das Gerét in Betrieb
nehmen.

Betreiben Sie das Gerdt nicht langer als 30 Sekunden am Stiick. Warten Sie mindestens 2
Minuten, bevor Sie fortfahren.

Geben Sie Lebensmittel niemals mit den Hinden hinein. Verwenden Sie stets den StofBel.

Verwenden Sie lhre Finger nicht, um Lebensmittel von den Seiten der Schiissel zu entfernen,
wéhrend das Gerdt in Betrieb ist. Verwenden Sie immer einen geeigneten Spatel.

Entfernen Sie keine Lebensmittel von den Seiten der Schiissel, wahrend das Gerét in Betrieb
ist. Schalten Sie das Geriét zuerst aus und ziehen Sie den Netzstecker.

Schneiden, raspeln/ Julienne schneiden

- Setzen Sie das gewlnschte Schneidemesser, zum Schneiden (W) oder Raspeln/Julienne-
Schneiden (J), so in den Schneidemesserhalter (K) ein, dass die Offnung des Einsatzes perfekt in
den Stift des Halters eingreift; drlicken Sie den Einsatz nach unten, bis er einrastet (Abb. 14).

- Montieren Sie die komplette Halterung (K) auf den Schaft (X) des Multifunktionsbechers (V), wobei
das Schneidemesser nach oben zeigt (Abb. 15).

- Setzen Sie den Deckel (S) auf den Becher (V) und verfahren Sie wie im Abschnitt ,Zerkleinern*
beschrieben.

ACHTUNG:

Die Schneidemesser sind scharf, gehen Sie sie mit Vorsicht vor.
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REINIGUNG UND WARTUNG

ACHTUNG:

TAUCHEN SIE DEN KORPER DES PRODUKTS, DEN STECKER UND DAS ELEKTRISCHE
KABEL NIEMALS IN WASSER ODER ANDERE FLUSSIGKEITEN, VERWENDEN SIE EIN
FEUCHTES TUCH, UM SIE ZU REINIGEN.

AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN STECKER AUS
DER STECKDOSE, BEVOR SIE EINZELNE TEILE EINSETZEN ODER ENTNEHMEN ODER
REINIGEN.

Die Schneidemesser sind scharf, gehen Sie sie mit Vorsicht vor.

- Entfernen Sie alle verwendeten Zubehérteile und gehen Sie dabei in umgekehrter Reihenfolge wie
oben fiir die Montage beschrieben vor.

- Reinigen Sie die Motoreinheit (D) mit einem leicht angefeuchteten Tuch.

- Der Mixbecher (O), der Multifunktionsbecher (V), der Plrierstab (L) und die Schneidemesser (P-U-
W-J) kénnen im oberen Korb der Splilmaschine bei einer Temperatur von maximal 50°C/ 122°F
gereinigt werden. Fur die Reinigung des restlichen Zubehérs empfehlen wir die Reinigung unter
flieRendem Wasser mit neutralem Spuimittel.

ACHTUNG:

Reinigen Sie nicht mit scharfen oder scheuernden Gegenstéinden.

Lassen Sie jedes Teil nach der Reinigung griindlich trocknen, bevor Sie es wieder zusam-
menbauen.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DEL EMPLEO.

Cuando se usan aparatos eléctricos es necesario tomar algunas precauciones, entre

las cuales:

1. Cerciorarse que el voltaje eléctrico del aparato corresponda al de vuestra red
eléctrica.

2. No dejar el aparato sin vigilar cuando esté conectado a la red eléctrica; desco-

nectarlo después de cada empleo.

No colocar el aparato sobre o en proximidad de fuentes de calor.

Durante el uso situar el aparato sobre una superficie horizontal estable.

No dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc.).

Controlar que el cable eléctrico no toque superficies calientes.

El aparato puede ser usado por personas con capacidades fisicas, sensoriales o

mentales reducidas o por personas sin conocimientos o experiencia en el uso del

aparato a condicién de que estén vigiladas o se les haya facilitado instrucciones

sobre como usar el aparato de forma segura y hayan comprendido los riesgos

inherentes a su empleo.

8. Este aparato no debe ser utilizado por los nifios. Mantener el aparato y el cable
fuera del alcance de los nifios.

9. Los nifios no deben jugar con el aparato.

10.No sumergir nunca el cuerpo del producto, el enchufe y el cable eléctrico en el
agua o en otros liquidos, usar un pafio humedo para limpiarlos.

11. Incluso cuando el aparato no esté en marcha, hay que desconectar el enchufe
de la toma de corriente eléctrica antes de acoplar o quitar las partes individuales
0 antes de efectuar la limpieza.

12.Asegurarse de tener siempre las manos bien secas antes de utilizar o de regular
los interruptores situados en el aparato o antes de tocar el enchufe y las conexio-
nes de alimentacion.

13.Mantener el cable de alimentacion lejos de cantos afilados. No enrollar el cable
de alimentacion alrededor del aparato.

14.No utilizar el aparato en las proximidades de lavabos. No utilizar con las manos
mojadas.

15.Antes de poner en marcha el aparato, asegurarse de que esté perfectamente
montado.

16.No accionar el aparato vacio.

17.NO TOCAR NUNCA LAS PARTES EN MOVIMIENTO.
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18.Prestar mucha atencion al manejar las cuchillas para no herirse.

19. A ATENCION: INTRODUCIR LA CUCHILLA ANTES QUE LOS ALIMENTOS
A PICAR. Antes de retirar la tapa, esperar a que la cuchilla esté totalmente para-
da.

20.No utilizar el aparato si las cuchillas estan dafadas.

21.No utilizar el aparato para triturar alimentos particularmente duros (por ejemplo:
carne con huesos).

22.Asegurarse de que el cuerpo motor no esté en marcha antes de afadir o retirar
los accesorios, cuando se limpie o cuando no se utilice.

23.No poner las manos ni introducir herramientas metalicas (tenedores, cuchillos,
etc. ) en los distintos accesorios durante el funcionamiento.

24.No acercar cabellos largos o prendas de vestir holgadas a la cuchilla en marcha.

25.Antes de retirar el cuerpo motor, esperar a que se detengan completamente los
varios accesorios (cuchillas, varillas).

26.Desconectar el cable de la toma en caso de averia durante el uso o de falta de
utilizacién del aparato.

27. El aparato ha sido concebido para un uso de duracién limitada max. de 1 minuto.
Apagar el aparato después de 1 minuto en caso de alimentos liquidos y tras 30
segundos en el caso de alimentos solidos. Dejar enfriar el aparato al menos 30 minu-
tos a temperatura ambiente antes de volver a usar para evitar sobrecargar el motor.

28.En caso de que la cuchilla no gire o gire con dificultad, interrumpir inmediatamente
el funcionamiento para no dafar el aparato. En dicho caso, desconectar el apara-
to. Controlar que no existan impedimentos en el contenedor, que los alimentos no
sean demasiado duros o que el contenedor no esté demasiado lleno.

29.El aparato es apropiado para desmenuzar y batir distintos tipos de alimentos.

30.Para desenchufar, coger directamente el enchufe y desconectarlo de la toma de
la pared. No desenchufar estirando del cable.

31.No usar el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estuvieran dafiados o si el
mismo aparato resultara defectuoso; todas las reparaciones, incluida la sustitu-
cion del cable de alimentacion, se tienen que efectuar solo por el centro de asis-
tencia Ariete 0 por técnicos autorizados Ariete, para prevenir cualquier riesgo.

32.En caso de empleo de prolongaciones eléctricas, éstas Ultimas tienen que ser
adecuadas a la potencia del aparato, para evitar peligros al operador y para la
seguridad del ambiente donde se trabaja. Las prolongaciones no adecuadas
pueden provocar anomalias de funcionamiento.
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33.No dejar el cable colgando en un lugar donde lo pudiera coger un nifio.

34.Para no poner en peligro la seguridad del aparato, utilizar sélo partes de recam-
bio y accesorios originales, aprobados por el fabricante.

35.El aparato ha sido proyectado SOLO PARA EMPLEO DOMESTICO y no tiene
que ser destinado a uso comercial o industrial.

36.Este aparato cumple con la directiva 2014/35/EU y EMC 2014/30/EU, y el regla-
mento (EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004 sobre materiales en contacto con
alimentos.

37. Eventuales modificaciones a este producto, no autorizadas expresamente por el
fabricante pueden comportar el vencimiento de la seguridad y de la garantia de
su empleo por parte del usuario.

38.Cuando decida deshacerse de este aparato, aconsejamos inhabilitarlo cortando
el cable de alimentacidn. Se recomienda ademas hacer inocuas aquellas partes
del aparato que pudieran constituir un peligro, especialmente para los nifios que
podrian utilizar el aparato para sus juegos.

39.Los elementos del embalaje no se tienen que dejar al alcance de los nifios ya que
constituyen fuentes potenciales de peligro.

40. === Para la correcta eliminacion del producto segun la Directiva Europea
2012/19/EU se ruega leer el correspondiente documento anexo al producto.

GUARDAR ESTAS INSTRUCCIONES

DESCRIPCION DEL APARATO (Fig. 1)

A Pomo de regulacion velocidad P Cuchilla de la picadora
B Boton velocidad minima / configuracién de  Q Tapa de la picadora
la velocidad R Presionador
B Botodn velocidad Turbo S Tapa del accesorio robot de cocina
D Cuerpo motor T Alojamiento para cuerpo motor
E Vaso graduado U Cuchilla del robot de cocina
F  Tapa del vaso graduado V' Taza del robot de cocina
G Brazo batidora de inmersién Z Palanca de desbloqueo de la tapa
H Accesorio batidor de varillas X Eje de montaje de la cuchilla del robot de
| Acople para el pasaverduras cocina
L Pasaverduras Y Anilla de goma antideslizante
M Base antideslizante K Soporte cuchilla
N Eje de montaje de la cuchilla de la picadora W Cuchilla para rebanar
O Taza de la picadora J  Cuchilla para rallar/cortar en juliana
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ATENCION:

Después de haber sacado el aparato de su embalaje y antes de usar por primera vez, lavar
meticulosamente con agua y jabén neutro todas las partes que estén en contacto con ali-
mentos.

Incluso cuando el aparato no esté en marcha, hay que desconectarlo de la toma de corriente
eléctrica antes de montar o retirar las distintas piezas o antes de proceder con la limpieza.

UTILIZACION DE LA BATIDORA DE INMERSION, BATIDOR DE

VARILLAS, PASAVERDURAS

Batidora de inmersion

- Montar el cuerpo motor (D) en el brazo (G): acercar las dos partes, alineando el simbolo “candado
abierto” del brazo con la flecha del cuerpo motor y girar el cuerpo motor en sentido horario hasta
oir el chasquido de bloqueo (Fig. 2).

- La batidora de inmersién (G) es un aparato Util para preparar salsas, sopas, mayonesas y bati-
dos.

Batidor de varillas

- Montar el cuerpo motor (D) en el batidor de varillas (H): acercar las dos partes, alineando el
simbolo “candado abierto” del batidor con la flecha del cuerpo motor y girar el cuerpo motor en
sentido horario hasta oir el chasquido de bloqueo (Fig. 2).

- El batidos de varillas (H) sirve para montar nata y claras de huevo y para masas blandas.

Pasaverduras

El pasaverduras se puede utilizar para pasar frutas y verduras cocidas como patatas, calabazas,

tomates, ciruelas y manzanas.

Antes de usarlo, cocer la verdura, pelarla y quitar las semillas o la partes duras si fuese necesario.

- Montar el acople (I) en el pasaverduras (L): acercar las dos partes, alineando la flecha con el
simbolo “candado abierto” en el pasaverduras y girando el acople en sentido horario hasta oir el
chasquido de blogueo (Fig. 3).

- Montar el cuerpo motor (D) en el pasaverduras ensamblado (L): acercar las dos partes, alineando
la indicacion presente en el acople (1) con la flecha del cuerpo motor y girar el cuerpo motor hasta
oir el chasquido de bloqueo (Fig. 2).

- Durante su utilizacion, mover el aparato dentro de los ingredientes con un ligero movimiento de
arriba abajo hasta lograr la consistencia deseada.

Instrucciones de uso

- Una vez montado el aparato, conectar el enchufe eléctrico en una toma de corriente y luego
sumergirlo en los alimentos (Fig. 4) y ponerlo en marcha pulsando el boton de velocidad minima
(B). Solo al cabo de unos instantes, segun la preparacion y los alimentos, se puede pasar a una
velocidad mayor, aumentandola gradualmente girando el correspondiente pomo de la parte supe-
rior (A). Dependiendo del uso, también se puede utilizar la velocidad maxima “Turbo” pulsando el
botdn correspondiente (C).
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El uso ideal del aparato es por impulsos pulsando el boton (B-C) por poco tiempo (2-3 segun-
dos).

- La batidora de inmersion (G) y el batidor de varillas (H) se pueden utilizar con el vaso graduado
(E) suministrado. La batidora de inmersion (G) también se puede usar directamente en la olla que
contiene los alimentos calientes, después de haberla sacado del fuego para evitar el sobrecalen-
tamiento. Una vez terminado de usar el vaso graduado (E), tapar el compuesto con la tapa (F).
Se recomienda utilizar recipientes con bordes altos y poner en marcha y apagar el aparato mien-
tras esta sumergido en el recipiente con los alimentos para evitar salpicaduras de comida durante
el proceso; también se recomienda utilizarlo de forma intermitente, ya que solo asi se consigue
una mejor calidad del producto y se evitard un sobrecalentamiento innecesario del motor del
aparato. No batir alimentos muy calientes para evitar el riesgo de quemaduras.

Después de apagarlo, esperar a que la cuchilla se detenga antes de extraer el aparato de los
alimentos y continuar con la preparacion.

ATENCION:

Antes de retirar el cuerpo motor (D), esperar a que la cuchilla se detenga completamente y

desconectar el enchufe de la toma de corriente.

- Girar el brazo de la batidora de inmersion (G), el accesorio del batidor de varillas (H) o el pasaver-
duras (L) para retirarlo.

ATENCION

Si el aparato no se pusiera en marcha, verificar si se han colocado correctamente los acce-

sorios.

No utilizar el pasaverduras con alimentos sélidos o crudos para no danar el aparato.

No utilizar el aparato en una olla en contacto con fuentes de calor.
Sacar siempre la olla de la fuente de calor, colocarla sobre una superficie estable y plana y
dejarla enfriar.

Para obtener un compuesto homogéneo retirar el alimento de la pared del contenedor, si
fuese necesario, y empujarlo hacia el centro ayudandose con una espatula.

USO DEL ACCESORIO PICADORA

- Montar la cuchilla (P) en el eje (N) de la taza (O) (Fig. 5).
ATENCION:

Prestar mucha atencién al manejar las cuchillas para no herirse.

INTRODUCIR LA CUCHILLA ANTES QUE LOS ALIMENTOS A PICAR. Antes de retirar la tapa,

esperar a que la cuchilla esté totalmente parada.

- Cortar los alimentos en trozos pequefios (1,5 x 1,5 cm) e introducirlos en la taza (O).

- Colocar la tapa (Q) en la taza (O) y girarla en sentido horario hasta que se bloquee completamen-
te (Fig. 6). Asegurarse de que la parte superior de la cuchilla (P) haya entrado correctamente en
el alojamiento previsto en la base de la tapa.
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ATENCION:

Antes de utilizar el aparato, asegurarse de haber montado correctamente las cuchillas y la

tapa.

- Colocar el cuerpo motor (D) sobre la tapa (Q). Alinear el simbolo “candado abierto” de la tapa con
la flecha del cuerpo motor y girar el cuerpo motor en sentido horario hasta oir el chasquido de
blogueo (Fig. 7).

- Una vez montado el aparato, ponerlo en marcha pulsando el botén de velocidad minima (B). Solo
al cabo de unos instantes, segun la preparacion y los alimentos, se puede pasar a una velocidad
mayor girando el correspondiente pomo de la parte superior (A).

Dependiendo del uso, también se puede utilizar la velocidad maxima “Turbo” pulsando el boton
correspondiente (C).

El uso ideal del aparato es por impulsos pulsando el botén (B-C) por poco tiempo (2-3 segun-
dos).

ATENCION:

Si el aparato no se pusiera en marcha, verificar si se han colocado correctamente los acce-

sorios.

- Para lograr que el alimento triturado quede fino y homogéneo, retirar el alimento de la pared de
la taza (O) si fuese necesario y empujarlo hacia al centro ayudandose con una espatula, después
de haber retirado el cuerpo motor (D) y la tapa (Q).

- Para interrumpir el funcionamiento del aparato basta con soltar el boton de velocidad (B-C); el
aparato permite triturar los alimentos en poco tiempo.

USO DEL ACCESORIO ROBOT DE COCINA

El accesorio robot de cocina se puede utilizar para triturar, rebanar, desmenuzar, rallar.
ATENCION

Antes de usarlo, colocar el anillo de goma antideslizante (Y) en la base de la taza (Fig. 8).

Triturar, desmenuzar

- Montar la cuchilla (U) en el eje (X) de la taza del robot de cocina (V) (Fig. 9).

- Cortar los alimentos en trozos pequefios (1,5 x 1,5 cm) e introducirlos en la taza (V).

ATENCION:

No introducir alimentos sobrepasando el nivel maximo indicado en la taza (V).

- Colocar la tapa (S) sobre la taza (V): presionar la palanca de desbloqueo (Z) (Fig. 10) y, al mismo
tiempo, girar en sentido horario la tapa hasta que la palanca de desbloqueo (Z), al soltarla, quede
blogueada en la marca de referencia de la tapa (Fig. 11).

- Colocar el cuerpo motor (D) en el correspondiente alojamiento (T) de la tapa (S) (Fig. 12). Alinear
el simbolo “candado abierto” del alojamiento con la flecha del cuerpo motor y girar el cuerpo motor
en sentido horario hasta oir el chasquido de bloqueo.

- Conectar el enchufe a una toma de corriente y poner en marcha el aparato pulsando el boton
de velocidad minima (B). Solo al cabo de unos instantes, segun la preparacion y los alimentos,
se puede pasar a una velocidad mayor, aumentandola gradualmente girando el correspondiente
pomo de la parte superior (A).

Dependiendo del uso, también se puede utilizar la velocidad maxima “Turbo” pulsando el boton
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correspondiente (C).
El uso ideal del aparato es por impulsos pulsando el boton (B-C) por poco tiempo (2-3 segun-
dos).

- Si durante el funcionamiento fuera necesario afiadir alimentos, utilizar el orificio presente en la
tapa (S). Empujar los alimentos introducidos con la ayuda del presionador (R) (Fig. 13).

- Para interrumpir el funcionamiento del aparato basta con soltar el boton de velocidad (B-C); el
aparato permite triturar los alimentos en poco tiempo.

- Para lograr que el alimento triturado quede fino y homogéneo, retirar el alimento de la pared de
la taza si fuese necesario y empujarlo hacia al centro ayudandose con una espatula, después de
haber desconectado el enchufe de la toma de corriente y haber retirado la tapa (S).

- Para quitar la tapa (S), presionar la palanca de desbloqueo de la tapa (Z) levantandola y, al mismo
tiempo, girar en sentido antihorario la tapa.

ATENCION

Las cuchillas son afiladas, hay que manipularlas con cuidado.

Para evitar accidentes y dafos al aparato, mantener siempre las manos y los enseres de
cocina lejos de las cuchillas y de los discos en movimiento.

Asegurarse de haber bloqueado firmemente la tapa antes de poner en marcha el aparato.

No dejar en marcha el aparato por mas de 30 segundos seguidos. Esperar al menos 2 minutos
antes de volver a utilizarlo.

No introducir nunca los alimentos con las manos. Utilizar siempre el presionador.

No utilizar los dedos para retirar los alimentos de las paredes de la taza mientras el aparato
esté en marcha. Utilizar siempre una espétula adecuada.

No retirar los alimentos de las paredes de la taza mientras el aparato esté en marcha. Apagar
antes el aparato y desconectar el enchufe de alimentacion.

Rebanar, rallar/cortar en juliana

- Insertar la cuchilla deseada para rebanar (W) o rallar/cortar en juliana (J) en el pertinente soporte
(K) de manera que el orificio situado en el inserto se acople perfectamente en el perno del soporte;
presionar el inserto hacia abajo hasta oir el chasquido de bloqueo (Fig. 14).

- Montar el soporte ensamblado (K) en el eje (X) de la taza del robot de cocina (V), con la cuchilla
dirigida hacia arriba (Fig. 15).

- Colocar la tapa (S) sobre la taza (V) y proceder como se indica en el apartado “Triturar”.

ATENCION:

Las cuchillas son afiladas, hay que manipularlas con cuidado.
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LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

ATENCION:

NO SUMERGIR NUNCA EL CUERPO DEL PRODUCTO, EL ENCHUFE NI EL CABLE ELECTRICO
EN AGUA O EN OTROS LIQUIDOS, UTILIZAR UN PANO HUMEDO PARA SU LIMPIEZA.

INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTA EN MARCHA, DESCONECTAR EL ENCHUFE
DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA ANTES DE ANADIR O DE RETIRAR CADA
COMPONENTE O ANTES DE EFECTUAR LA LIMPIEZA.

Las cuchillas son afiladas; hay que manipularlas con cuidado.

- Eliminar todos los accesorios utilizados, procediendo en sentido contrario al descrito anteriormen-
te para el montaje

- Para la limpieza del cuerpo motor (D), utilizar un pafio ligeramente himedo.

- La taza de la picadora (O), la taza del robot de cocina (V), el pasaverduras (L) y las cuchillas
(P-U-W-J) pueden lavarse en el lavavajillas, en la bandeja superior, a una temperatura maxima
de 50 °C/ 122 °F. Para la limpieza de los accesorios restantes se recomienda un lavado con agua
corriente y jabon neutro.

ATENCION:

No limpiar con objetos puntiagudos o abrasivos.

Tras la limpieza, secar cada parte perfectamente antes de volverla a montar.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE USAR O APARELHO.

Ao utilizar aparelhos eléctricos, € necessario tomar as devidas precaugdes, entre

as quais:

1. Certifique-se de que a voltagem eléctrica do aparelho corresponde a voltagem
da sua rede eléctrica.

2. Nao deixe o aparelho sem vigilancia quando ligado a rede eléctrica; desligue-o
sempre apds 0 uso.

3. Néao colocar o aparelho sobre ou perto de fontes de calor.

4. Durante a utilizagdo, posicionar o aparelho sobre uma superficie horizontal e
estavel.

5. Né&o deixe o aparelho exposto aos agentes atmosféricos (chuva, sol, etc.).

6. Preste atencdo para que o cabo eléctrico ndo entre em contacto com superficies
quentes.

7. O aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas ou por pessoas sem conhecimento e experiéncia sobre a
utilizagdo do aparelho desde que sejam supervisionadas ou que tenham recebi-
do instrugdes sobre a utilizagdo do aparelho de modo seguro e sobre 0s riscos
inerentes.

8. Este aparelho nao deve ser utilizado por criangas. Mantenha o aparelho e o cabo
fora do alcance das criangas.

9. As criangas ndo devem brincar com este aparelho.

10.Nunca passe o corpo do aparelho, a ficha e o cabo eléctrico por agua ou outros
liquidos, use um pano humido para a limpeza destas partes.

11.Mesmo com o aparelho desligado, retire a ficha da tomada eléctrica antes de
montar ou desmontar os componentes para efectuar a limpeza.

12.Assegure-se de estar sempre com as maos bem secas antes de utilizar o apa-
relho, regular os interruptores e antes de ligar a ficha na tomada e efectuar as
ligacdes de alimentagéo.

13.Mantenha o cabo de alimentagdo afastado de arestas cortantes. Nao enrole o
cabo de alimentagéo em torno do aparelho.

14.N&o utilize o aparelho nas proximidades de lavatérios. Ndo manuseie o aparelho
com as médos molhadas.

15.Antes de colocar o aparelho para funcionar, verifique se esta perfeitamente
montado.
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16.N&o acione o0 aparelho em vazio.
17.NAO TOQUE NAS PARTES EM MOVIMENTO.
18.Preste muita atengdo ao manusear as laminas para nao se ferir.

19. A ATENCAO:MONTE ALAMINAANTES DE INTRODUZIR OS ALIMENTOS.
Antes de retirar a tampa, espere que a lamina esteja completamente parada.

20.N&o utilize o aparelho se as laminas estiverem danificadas.

21.Nao utilize o aparelho com alimentos de consisténcia demasiado dura (exemplo:
carne com 0SS0).

22.Assegure-se de que o corpo do motor ndo esta acionado antes de montar ou
desmontar os acessorios, antes de limpa-lo ou quando n&o é utilizado.

23.Nao coloque as méos e ndo introduza utensilios metalicos (garfos, facas, efc...)
nos varios acessorios durante o funcionamento.

24.Nao aproxime cabelos compridos ou pecas de roupa esvoagantes da lamina em
funcionamento.

25.Antes de retirar o corpo do motor, espere a paragem completa dos vérios aces-
sorios (laminas, batedores).

26.Desligue a ficha da tomada elétrica em caso de mau funcionamento do aparelho
durante a utilizagdo ou quando o aparelho ndo esta a ser utilizado.

27.0 aparelho foi concebido para uma utilizagdo de duragdo limitada de no max.
1 minuto. Desligue o aparelho apds 1 minuto em caso de alimentos liquidos e
apds 30 segundos em caso de alimentos solidos. Deixe o aparelho arrefecer pelo
menos 30 minutos & temperatura ambiente antes de uma nova utilizagéo para
evitar sobrecarregar o motor.

28.No caso de a ldmina n&o girar ou se girar com dificuldade, para evitar danificar o
aparelho, interrompa imediatamente o funcionamento. No caso, desligue o apa-
relho. Verifique se ndo ha impedimentos no recipiente, se os alimentos ndo séo
demasiado duros ou se o recipiente ndo esta excessivamente cheio.

29.0 aparelho é indicado para cortar, picar e bater diferentes tipos de alimento.

30.Para desligar a ficha, segura-la directamente e retira-la da tomada na parede.
Nunca a desligar puxando-a pelo cabo.

31.N&o utilize o aparelho se o cabo elétrico ou a ficha estiverem danificados ou se o
aparelho apresentar algum defeito; todas as reparagdes, incluindo a substitui¢do
do cabo de alimentagédo, devem ser feitas somente pelo servigo de assisténcia da
Ariete ou por técnicos por ela autorizados, de modo a prevenir qualquer risco.

32.No caso de utilizar uma extenséo elétrica, verifique se é adequada a poténcia
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do aparelho de modo a evitar perigos para o operador e para a seguranga do
ambiente onde se opera. A utilizagéo de extensdes inadequadas podem provocar
anomalias de funcionamento.

33.N&o deixe o cabo pendurado, poderia ser fonte de perigo para as criangas.

34.Para ndo comprometer a seguranga do aparelho, utilize exclusivamente pegas e
acessorios originais ou aprovados pelo fabricante.

35.0 aparelho foi concebido SOMENTE PARA USO DOMESTICO e n&o deve ser
utilizado para fins comerciais ou industriais.

36.Este aparelho esta em conformidade com a diretiva 2014/35/EU e EMC 2014/30/
EU e com o regulamento (EC) N.°1935/2004 de 27/10/2004 sobre os materiais
em contacto comos alimentos.

37. Eventuais modificagbes deste produto ndo expressamente autorizadas pelo
fabricante podem comportar a perda da seguranga e da garantia do seu uso
pelo utilizador.

38.Caso se decida a descartar como lixo este aparelho, recomendamos que o deixe
inoperante, cortando o cabo de alimentagdo. Recomendamos também que deixe
indcuas as partes do aparelho que possam representar um perigo, especialmen-
te para as criangas, que podem utilizar o aparelno como um brinquedo.

39.0s elementos da embalagem ndo devem ser deixados ao alcance de criangas
pois sdo potenciais fontes de perigo.

40. === Para a correta eliminacdo do produto, nos termos da Diretiva Europeia
2012/19/EU, leia o folheto em anexo.

CONSERVAR ESTAS INSTRUCOES
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DESCRIGAO DO APARELHO (Fig. 1)
A Manipulo de regulagéo da velocidade

B Tecla da velocidade minima / ativagéo da
velocidade

Tecla da velocidade Turbo

Corpo do motor

Copo graduado

Tampa do copo graduado

Pé do liquidificador de imers&o (varinha)
Vara de arames

Engate do esmagador de batatas
Esmagador de batatas

Base antiderrapante

Eixo da lamina picadora

Taga da picadora

Lamina picadora

Tampa da picadora

Calcador

Tampa do robd de cozinha

Sede de encaixe do corpo do motor
Lamina do robd de cozinha

Taga do robd de cozinha

Alavanca de abertura da tampa
Eixo da lamina do robd de cozinha
Anel de borracha antiderrapante
Suporte da ldmina

Lamina para fatiar

Lamina para ralar/cortar em julienne

CSESXR<XN<CH®OITO T
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ATENGCAO:
Depois de ter retirado o aparelho da embalagem, antes da primeira utilizacdo lave bem, com
agua e detergente neutro, todas as partes que entram em contacto com alimentos.

Mesmo com o aparelho parado e ndo utilizado, desligue-o da tomada elétrica antes de montar
ou desmontar os acessorios e antes de iniciar a limpeza.

UTILIZAGAO DO LIQUIDIFICADOR DE IMERSAO (VARINHA), DA

VARA DE ARAMES, DO ESMAGADOR DE BATATAS

Liquidificador de imerséo (varinha)

- Monte o corpo do motor (D) no pé (G): aproxime as duas partes, alinhando o simbolo “cadeado
aberto” presente no pé com a seta no corpo do motor e rode o corpo do motor no sentido horario
até ouvir o clic de encaixe (Fig. 2).

- O liquidificador de imersao/varinha (G) € um aparelho Util e pratico para preparar molhos, cremes,
sopas, maionese e batidos.

Vara de arames

- Monte o corpo do motor (D) na vara de arames (H): aproxime as duas partes, alinhando o simbolo
“cadeado aberto” presente na vara de arames com a seta no corpo do motor e rode o corpo do
motor no sentido horario até ouvir o clic de encaixe (Fig. 2).

- Avara de arames (H) serve para bater natas e claras e para massas pouco densas.

Esmagador de batatas

O esmagador de batatas pode ser utilizado para esmagar fruta e legumes cozidos como batatas,
abobora, tomates, ameixas e magas.

Antes da utilizacio, coza o legume, retire a casca, a pele, as sementes ou partes duras.

- Monte o engate (I) no esmagador de batatas (L): aproxime as duas partes, alinhando a seta com
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0 simbolo “cadeado aberto” no esmagador de batatas e rode o engate no sentido horario até ouvir
o clic de encaixe (Fig. 3).

- Monte o corpo do motor (D) no esmagador de batatas completo (L): aproxime as duas partes,
alinhando a indicagao presente no engate () com a seta no corpo do motor e rode o corpo do
motor até ouvir o clic de encaixe (Fig. 2).

- Durante a utilizagdo, mova o aparelho entre os ingredientes com um suave movimento de cima
para baixo até obter a consisténcia desejada.

Instrugdes de utilizagao

- Com o aparelho montado, ligue a ficha a uma tomada elétrica, mergulhe-o nos alimentos (Fig. 4) e
acione-o pela tecla da velocidade minima (B). S6 depois de alguns instantes, com base na receita
e no tipo de alimento, é possivel passar para uma velocidade maior, aumentando-a gradualmente,
girando 0 manipulo superior (A). Se necessario, é possivel utilizar a velocidade maxima “Turbo”
pressionando a tecla (C).

A utilizagdo ideal do aparelho é obtida pelo funcionamento por impulsos, pressionando a tecla
(B-C) por brevissimo tempo (2-3 segundos).

- O liquidificador de imers&o/varinha (G) e a vara de arames (H) podem ser utilizados com o copo
graduado (E). O liquidificador de imers&o/varinha (G) também pode ser utilizado diretamente no
tacho com os alimentos ainda quentes, mas fora do lume para evitar sobreaquecimento do motor.
No fim da utilizag&o, no caso de alimentos preparados no copo graduado (E), pode-se guarda-los
no copo, colocando a tampa (F).

Para evitar salpicos de alimento durante a utilizagao, aconselha-se utilizar recipientes com bordas
altas e acionar e desacionar o aparelho, sem precisar retira-lo dos alimentos; recomenda-se ainda
aciona-lo de modo intermitente, para evitar indtil sobreaquecimento do motor € maior duragéo do
mesmo. N&o bata alimentos a ferver para evitar risco de queimaduras.

Depois de desligar o aparelho, espere a lamina parar de girar antes de retira-lo do recipiente com
os alimentos e continuar a preparagao.

ATENGAO:

Antes de retirar o corpo do motor (D), espere que a lamina esteja completamente parada e

desligue a ficha da tomada elétrica.

- Rode o pé do liquidificador de imersao/varinha (G), ou a vara de arames (H), ou o esmagador de
batatas (L), para desencaixa-los do corpo do motor.

ATENGAO

Se o aparelho néo ligar, verifique se montou o acessério corretamente.

Nao utilize o esmagador de batatas com alimentos duros ou crus para ndo danificar o aparelho.
Néo utilize o aparelho com recipientes diretamente em contacto com fontes de calor.
Retire sempre o recipiente da fonte de calor, posicione-o numa superficie estavel e plana e

deixe-o arrefecer.

Para obter um composto homogéneo, raspe, se necessario, o alimento da parede do recipien-
te e coloque-o no centro do preparado com a ajuda de uma espatula.
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UTILIZACAO DA PICADORA (acessério)

- Monte a l&mina (P) no eixo (N) da taga (O) (Fig. 5).

ATENGAO:

Preste muita atengdo ao manusear as laminas para néo se ferir.

MONTE A LAMINA ANTES DE INTRODUZIR 0S ALIMENTOS. Antes de retirar a tampa, espere

que a lamina esteja completamente parada.

- Corte os alimentos em pequenos pedagos (1,5 x 1,5 cm) e insira-0s na taga (O).

- Coloque a tampa (Q) na taga (O) e rode-a no sentido horério até ao completo blogueio (Fig. 6).
Assegure-se de que a parte superior da lamina (P) esteja bem encaixada na sede prevista na
base da tampa.

ATENGAO:

Antes de utilizar o aparelho, assegure-se de ter montado corretamente as ldminas e a

tampa.

- Posicione o corpo do motor (D) na tampa (Q). Alinhe o simbolo “cadeado aberto” presente na
tampa com a seta no corpo do motor e rode o corpo do motor no sentido horario até ouvir o clic
de encaixe (Fig. 7).

- Com o aparelho assim montado, acione o motor pela tecla da velocidade minima (B). Sé depois
de alguns instantes, com base na receita e no tipo de alimento, é possivel passar para uma
velocidade maior, girando 0 manipulo superior (A). Se necessario, € possivel utilizar a velocidade
maxima “Turbo” pressionando a tecla (C). A utilizagao ideal do aparelho é obtida pelo funciona-
mento por impulsos, pressionando a tecla (B-C) por brevissimo tempo (2-3 segundos).

ATENGAO:

Se o aparelho néo ligar, verifique se montou o acessdrio corretamente.

- Para obter um resultado mais fino € homogéneo, raspe, se necessario, o alimento da parede da
taca (O) e coloque-o0 no centro do preparado com a ajuda de uma espatula, depois de ter remo-
vido o corpo do motor (D) e a tampa (Q).

- Para interromper o funcionamento do aparelho, basta soltar a tecla da velocidade (B-C); com este
aparelho, é possivel picar os alimentos rapidamente.

UTILIZACAO DO ROBO DE COZINHA (acessoério)

O acessorio robd de cozinha pode ser utilizado para cortar, picar, fatiar e ralar.

ATENGAO

Antes da utilizagdo, posicione o anel de borracha antiderrapante (Y) na base da taga (Fig. 8).

Cortar e picar

- Monte a ldmina (U) no eixo (X) da taga do robd de cozinha (V) (Fig. 9).

- Corte os alimentos em pequenos pedagos (1,5 x 1,5 ¢cm) e insira-0s na taga (V).

ATENGAO:

Ao colocar os alimentos, ndo passe do nivel maximo indicado na taga (V).

- Cologue a tampa (S) na taga (V): pressione a alavanca de abertura da tampa (Z) (Fig. 10) e
ao mesmo tempo rode em sentido horario a tampa até a alavanca de abertura da tampa (Z),
soltando-a, ficar bloqueada na marca de referéncia indicada na tampa (Fig. 11).
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- Posicione o corpo do motor (D) na sua sede (T) na tampa (S) (Fig. 12). Alinhe o simbolo “cade-
ado aberto” presente na sede com a seta no corpo do motor e rode o corpo do motor no sentido
horéario até ouvir o clic de encaixe.

- Ligue a ficha a tomada elétrica e acione o motor pela tecla da velocidade minima (B). Sé depois
de alguns instantes, com base na receita e no tipo de alimento, é possivel passar para uma velo-
cidade maior, girando o manipulo superior (A).

Se necessario, é possivel utilizar a velocidade maxima “Turbo” pressionando a tecla (C).
A utilizagéo ideal do aparelho é obtida pelo funcionamento por impulsos, pressionando a tecla
(B-C) por brevissimo tempo (2-3 segundos).

- Se durante o funcionamento for necessario adicionar alimentos, utilize o furo presente na tampa
(S). Empurre os alimentos inseridos com a ajuda do calcador (R) (Fig. 13).

- Parainterromper o funcionamento do aparelho ¢ suficiente soltar a tecla da velocidade (B-C); com
este aparelho, é possivel picar os alimentos rapidamente.

- Para obter um resultado fino € homogéneo, raspe, se necessario, o alimento da parede da taga e
coloque-o no centro do preparado com a ajuda de uma espatula, depois de ter desligado a ficha
da tomada de corrente e retirado a tampa (S).

- Para retirar a tampa (S), pressione a alavanca de abertura da tampa (Z) puxando-a para cima e,
a0 mesmo tempo, rode a tampa no sentido anti-horario.

ATENGAO

As laminas sao afiadas, manuseie-as com cuidado.

Para evitar acidentes e danos no aparelho, mantenha sempre as maos e os utensilios de
cozinha longe das laminas e dos discos em movimento.

Assegure-se de ter bloqueado a tampa antes de acionar o aparelho.

Néo acione o aparelho por mais de 30 segundos seguidos. Espere pelo menos 2 minutos
antes de recomegar com uma nova utilizagao.

Néo introduza os alimentos com as méaos. Utilize sempre o calcador.

Néo use os dedos para raspar os alimentos da parede da taga com o aparelho acionado.
Utilize sempre uma espatula.

Néo raspe os alimentos das paredes da taga com o aparelho acionado. Desligue o aparelho
pela tecla de ligar/desligar e desligue a ficha da tomada.

Fatiar, ralar/cortar em julienne

- Monte a lamina desejada, para fatiar (W) ou para ralar/cortar em julienne (J), no suporte (K) de
modo que o furo situado no encaixe entre perfeitamente no pino do suporte; pressione para baixo
até ouvir o clic de encaixe (Fig. 14).

- Monte o suporte (K) completo no eixo (X) da taga do robd de cozinha (V), com a lamina virada
para cima (Fig. 15).
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- Coloque a tampa (S) sobre a taga (V) e proceda como indicado no paragrafo “Cortar e Picar”.
ATENCAO:
As laminas sao afiadas, manuseie-as com cuidado.

LIMPEZA E MANUTENGCAO

ATENGAO:

NAO MERGULHE O CORPO DO APARELHO, A FICHA E O CABO ELETRICO EM AGUA OU
OUTROS LIQUIDOS. LIMPE ESTAS PARTES APENAS COM UM PANO HUMIDO.

MESMO COM O APARELHO PARADO E NAO UTILIZADO, DESLIGUE A FICHA DA TOMADA
ELETRICA ANTES DE MONTAR/DESMONTAR OS ACESSORIOS OU ANTES DE EFETUAR A
LIMPEZA.

As laminas sao afiadas; manuseie-as com cuidado.

- Desmonte todos os acessdrios utilizados, operando no sentido inverso de quanto descrito acima
para a montagem.

- Para limpar o corpo do motor (D), passe um pano ligeiramente humido.

- Ataca picadora (O), a taga do robd de cozinha (V), 0 esmagador de batatas (L) e as laminas (P-U-
W-J) podem ser lavados na maquina, no cesto superior, a uma temperatura max. de 50°C/122°F.
Para a limpeza dos demais acessérios, aconselha-se lava-los sob agua da torneira com detergen-
te neutro.

ATENGAO:

Néo utilize objetos cortantes ou abrasivos para remover qualquer sujidade.

Apds a limpeza, seque bem todos os componentes antes de remonta-los para arrumar e
guardar o aparelho.
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BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE AANWIJZINGEN LEZEN.

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de juiste voorzorgsmaatrege-

len worden genomen, waaronder:

1. Controleer of het elektrische voltage van het apparaat overeenkomt aan het vol-
tage van uw elektriciteitsnet.

2. Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het aan het elektriciteitsnet is verbon-

den; na gebruik de stekker uit het stopcontact halen.

Zet het apparaat niet op of in de buurt van warmtebronnen.

Zet het apparaat tijdens het gebruik op een horizontaal en stabiel vlak.

Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandigheden (regen, zon enz.).

Pas op dat de elektriciteitskabel niet in contact komt met de warme opperviak-

tes.

7. Dit apparaat mag worden gebruikt door mensen met beperkte fysieke, zintuig-
like of mentale vermogens, of mensen zonder ervaring met en kennis van het
apparaat, mits deze personen worden gecontroleerd of ze de instructies hebben
ontvangen over het veilig gebruik van het apparaat en de risico’s die eraan zijn
verbonden.

8. Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen. Houd het apparaat en het
stroomsnoer buiten het bereik van kinderen.

9. Kinderen mogen niet met dit apparaat spelen.

10.De basis van het apparaat, de stekker het elektriciteitssnoer nooit onder water of
andere vloeistoffen zetten, gebruik een vochtige doek om ze te reinigen.

11. Ook als het apparaat niet in werking staat moet de stekker uit het stopcontact
worden getrokken voordat de onderdelen worden verwijderd of gemonteerd of
voordat het apparaat wordt gereinigd.

12.Droog altijd goed de handen af voordat de schakelaars op het apparaat worden
gebruikt of geregeld en voordat de stekker of de elektrische verbindingen worden
aangeraakt.

13.Houd het stroomsnoer uit de buurt van scherpe hoeken. Wikkel het stroomsnoer
niet rond het apparaat.

14.Gebruik het apparaat niet in de buurt van wastafels. Gebruik het nooit met natte
handen.

15.Zorg ervoor dat het apparaat perfect in elkaar is gezet voordat u het aan zet.

16.Laat het apparaat niet leeg draaien.

ook w
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17. RAAK DRAAIENDE INTERNE DELEN NIET AAN.
18.Pas goed op als u de messen moet aanraken zodat u zich er niet aan verwondt.

19.& OPGELET: MONTEER HET MES VOORDAT U DE INGREDIENTEN
ERIN DOET. Wacht totdat het mes niet meer draait en volledig stilstaat voordat u
het deksel verwijdert.

20.Gebruik het apparaat niet als de messen beschadigd zijn.

21.Gebruik het apparaat niet om te hard materiaal fijn te malen (zoals viees met
been).

22.Zorg ervoor dat de motor niet aan staat voordat u accessoires monteert of verwij-
dert, als u het apparaat schoonmaakt of als het niet in gebruik is.

23.Steek uw handen er niet in en steek geen metalen voorwerpen (vorken, messen
enzovoort) in de diverse accessoires terwijl het apparaat werkt.

24.Kom niet te dicht met lang haar of los hangende kledingstukken bij het mes als
dit draait.

25.Wacht voordat u het motorgedeelte verwijdert totdat alle accessoires tot stilstand
zijn gekomen, (messen, kloppers).

26.Haal de stekker uit het stopcontact als het apparaat defect raakt tijdens het
gebruik of als u het apparaat niet gebruikt.

27.Het apparaat is bedoeld om maximum 1 minuut lang te draaien. Zet het apparaat
na 1 minuut uit in geval van vloeistoffen en na 30 seconden in geval van harde
ingrediénten. Om de motor niet over te belasten, laat u het apparaat minstens
30 minuten afkoelen en op kamertemperatuur komen voordat u het opnieuw
gebruikt.

28.Als het mes niet of stroef draait, zet u het apparaat onmiddellijk uit om beschadi-
ging te voorkomen. Haal in dit geval de stekker uit het stopcontact. Controleer of
niets in de beker de messen hindert, of de ingrediénten niet te hard zijn en of de
beker niet te vol is.

29.Het apparaat is bedoeld om verschillende ingrediénten fijn te malen of te mixen.

30.0m de stekker uit het stopcontact te halen, pak de stekker vast en trek hem uit het
stopcontact. Nooit de stekker eruit trekken door aan het snoer te trekken.

31.Gebruik het apparaat niet als het elektriciteitsnoer of de stekker beschadigt zijn
of als het apparaat defect is; alle reparaties, ook het vervangen van het elektrici-
teitsnoer mogen alleen uitgevoerd worden door een assistentiecentrum Ariete of
door geautoriseerd technisch personeel Ariete om alle risico’s te vermijden.

32.Als er verlengsnoeren worden gebruikt moeten ze geschikt zijn om gebruikt
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te worden met het vermogen van het apparaat om gevaren voor de gebruiker
te voorkomen en voor de veiligheid van de ruimte waarin het apparaat wordt
gebruikt. De verlengsnoeren die niet geschikt zijn kunnen werkingstoringen ver-
oorzaken.

33.Laat het snoer nooit loshangen daar waar kinderen het vast kunnen pakken.

34.Voor een veilig gebruilk van het apparaat, gebruik alleen originele vervangingson-
derdelen en accessoires die door de fabrikant zijn goedgekeurt.

35.Het apparaat is alleen bedoeld voor HUISHOUDELIJK GEBRUIK en is dus niet
geschikt voor commercieel of industrieel gebruik.

36.Dit apparaat is conform aan de richtlijn 2014/35/EU en EMC 2014/30/EU, en aan
de regelgeving (EC) No. 1935/2004 van 27/10/2004 voor meterialen die in contact
komen met etenswaren.

37. Eventuele veranderingen van dit product, die niet nadrukkelijk door de producent
ziin goedgekeurd, kunnen de veiligheid van de gebruiker in gevaar brengen,
tevens vervalt de gebruiksgarantie.

38.Wanneer men het apparaat als afval wil verwerken moet het onbruikbaar gemaakt
worden door de voedingskabel er af te knippen. Bovendien wordt het aanbevolen
om alle gevaarlijke onderdelen van het apparaat te verwijderen, vooral voor kin-
deren die het apparaat kunnen gaan gebruiken als speelgoed.

39.Houdt de verpakkingselementen buiten bereik van kinderen omdat ze een geva-
renbron kunnen zijn.

40. === \oor het correct vernietigen van het apparaat volgens de Europese Richtlijn
2012/119/EU lees het speciale blaadje dat bij het product wordt gelevert.

DEZE AANWIJZINGEN BEWAREN
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (Fig. 1)

A Knop om de snelheid te regelen Q Deksel hakmolen

B Knop minimum snelheid / snelheid instellen R Stamper

C Knop Turbo-snelheid S Deksel keukenrobot

D Motorgedeelte T Zitting voor motorgedeelte

E Maatbeker U Mes keukenrobot

F Deksel maatbeker V' Beker keukenrobot

G Staaf van de mixer Z Hendel om het deksel te deblokkeren
H Garde X As voor montage van het mes van de keu-
| Kop voor aardappelstamper kenrobot

L Aardappelstamper Y Ring van antisliprubber

M Antislip onderstel K Meshouder

N As waarop het hakmes wordt gemonteerd W Mes om te fijn te snijden

O Beker hakmolen J Mes om te raspen/julienne te snijden
P Hakmes

OPGELET:

Nadat u het apparaat uit de verpakking heeft gehaald en voordat u het in gebruik neemt, wast
u grondig alle delen die in aanraking komen met voeding in een neutraal sop.

Ook als u het apparaat niet gebruikt, haalt u de stekker uit het stopcontact voordat u afzon-
derlijke onderdelen monteert of verwijdert of voordat u het apparaat schoonmaakt.

DE MIXER, DE GARDE EN DE AARDAPPELSTAMPER GEBRUIKEN

Mixer

- Monteer het motorgedeelte (D) op de steel (G): voeg beide delen samen zodat het symbool “slot
open” dat op de staaf staat, samenvalt met de pijl op het motorgedeelte en draai het motorgedeelte
rechtsom totdat u het hoort klikken (Afb. 2).

- De mixer (G) is handig om er saus, soep, mayonaise en milkshake mee te maken.

Garde

- Monteer het motorgedeelte (D) op de garde (H): voeg beide delen samen zodat het symbool “slot
open” dat op de garde staat, samenvalt met de pijl op het motorgedeelte en draai het motorge-
deelte rechtsom totdat u het hoort klikken (Afb. 2).

- De garde (H) dient om room en eiwit stijf te kloppen en voor vioeibaar beslag.

Aardappelstamper

De aardappelstamper kan worden gebruikt om gekookte groenten en fruit te pureren, zoals aardap-

pels, pompoen, tomaat, pruimen en appels.

Voordat u dit accessoire gebruikt, kookt u de groente, verwijdert u de schillen en zaadjes of eventu-

ele harde delen indien nodig.

- Monteer de kop (I) op de aardappelstamper (L): voeg beide delen samen zodat het symbool “slot
open” dat op de aardappelstamper staat, samenvalt met de pijl en draai de kop rechtsom totdat u
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het hoort klikken (Afb. 3)

- Monteer het motorgedeelte (D) op de volledige aardappelstamper (L): voeg beide delen samen
zodat de aanduiding op de kop samenvalt met de pijl op het motorgedeelte en draai het motorge-
deelte rechtsom totdat u het hoort klikken (Afb. 2).

- Beweeg tijdens het gebruik het apparaat lichtjes op en neer in de ingrediénten totdat de puree zo
dik is als u wenst.

Gebruiksaanwijzingen

- Als het apparaat geassembleerd is, steekt u de stekker in een stopcontact en dompelt u het onder
in de ingrediénten (Afb. 4), waarna u het aan zet met de knop voor de minimum snelheid (B).
Pas na enkele ogenblikken en afhankelijk van de ingrediénten en de bereiding kunt u een hogere
snelheid instellen, geleidelijk aan, met de bovenste knop (A). Afhankelijk van het gebruik kunt u
ook met de maximum Turbo-snelheid werken met de daarvoor bedoelde knop (C).

De beste manier om met het apparaat te werken, is pulsgewijs: druk de knop (B-C) telkens kort,
2 tot 3 seconden, in.

- De mixer (G) en de garde (H) kunnen met de bijoehorende maatbeker (E) worden gebruikt. De
mixer (G) kan ook direct in een pan met hete ingrediénten worden ondergedompeld, maar haal de
pan eerst van het vuur om oververhitting te voorkomen. Bedek na het gebruik in de maatbeker (E)
de ingrediénten met het deksel (F).

Om spatten te vermijden tijdens het mixen, raden wij aan om hoge bekers of kommen te gebruiken
en het apparaat aan en uit te zetten terwijl het in de beker of kom zit. Wij raden aan om pulsgewijs
te mixen omdat u op die manier een betere kwaliteit van het product bereikt en voorkomt dat de
motor van het apparaat oververhit raakt. Mix geen kokendhete ingrediénten zodat u zich niet eraan
kunt verbranden.

Als het apparaat uitgeschakeld is, wacht u totdat het mes tot stilstand is gekomen voordat u het
mengsel eruit haalt en doorgaat met uw bereiding.

OPGELET:

Voordat u het motorgedeelte (D) verwijdert, wacht u totdat het mes volledig tot stilstand is

gekomen en haalt u de stekker uit het stopcontact.

- Draai aan de staaf van de staafmixer (G), de garde (H) of de aardappelstamper (L) om die te
verwijderen.

OPGELET

Als het apparaat niet start, controleert u of u de accessoires goed heeft gemonteerd.

Gebruik de aardappelstamper niet voor harde of rauwe ingrediénten om het apparaat niet te
beschadigen.

Gebruik het apparaat niet in een pan die op een warmtebron staat.
Haal de pan altijd eerst van de warmtebron, zet hem op een vlakke en stevige ondergrond en
laat de pan afkoelen.

Voor een glad mengsel haalt u alles wat tegen de wanden zit naar het midden van de beker
of pan met behulp van een spatel.
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GEBRUIK VAN DE HAKMOLEN

- Monteer het mes (P) op de as (N) van de beker (O) (Afb. 5).

OPGELET:

Pas goed op als u de messen moet aanraken zodat u zich er niet aan verwondt.

MONTEER HET MES VOORDAT U DE INGREDIENTEN ERIN DOET. Wacht totdat het mes vol-

ledig tot stilstand is gekomen voordat u het deksel verwijdert.

- Snijd de ingrediénten in kleine stukjes (1,5 x 1,5 cm) en doe ze in de beker (O).

- Doe het deksel (Q) op de beker (O) en draai het rechtsom totdat het volledig geblokkeerd is (Afb.
6). Zorg ervoor dat de bovenkant van het mes (P) goed in de zitting zit die daarvoor is voorzien in
het deksel.

OPGELET:

Voordat u het apparaat gebruikt, controleert u of messen en deksel naar behoren zijn gemon-

teerd.

- Zet het motorgedeelte (D) op het deksel (Q). Voeg beide delen samen zodat het symbool “slot
open” dat op het deksel staat, samenvalt met de pijl op het motorgedeelte en draai het motorge-
deelte rechtsom totdat u het hoort klikken (Afb. 7).

- Als het apparaat geassembleerd is, zet u het aan met de knop voor de minimum snelheid (B). Pas
na enkele ogenblikken en afhankelijk van de ingrediénten en de bereiding, kunt u geleidelijk aan
een hogere snelheid instellen met de bovenste knop (A).

Afhankelijk van het gebruik kunt u ook met de maximum Turbo-snelheid werken met de daarvoor
bedoelde knop (C).

De beste manier om met het apparaat te werken, is pulsgewijs: druk de knop (B-C) telkens kort,
2 tot 3 seconden, in.

OPGELET:

Als het apparaat niet werkt, controleert u of u de accessoires goed heeft gemonteerd.

- Voor een fijngehakt en glad mengsel verwijdert u indien nodig alles wat tegen de wanden van de
beker zit (O) en brengt u dit naar het midden met behulp van een spatel nadat u het motorgedeelte
(D) en het deksel heeft verwijderd (Q).

- Om het apparaat uit te zetten, hoeft u alleen maar de ingedrukte snelheidsknop (B-C) los te laten;
met dit apparaat worden ingrediénten zeer snel fijngehakt.

KEUKENROBOT

De keukenrobot kan worden gebruikt om fijn te hakken, fijn te snijden, malen en raspen.
OPGELET

Voordat u dit accessoire gebruikt, moet u de rubberen antislipring (Y) onder de beker (Afb.
8) plaatsen.

Fijnhakken, malen

- Monteer het mes (U) op de as (X) in de beker van de keukenrobot (V) (Afb. 9).

- Snijd de ingrediénten in kleine stukjes (1,5 x 1,5 cm) en doe ze in de beker (V).

OPGELET:

Doe niet meer ingrediénten in de beker dan de maximum aanduiding op de beker zelf (V).
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- Doe het deksel (S) op de beker (V): druk de hendel in om het deksel te deblokkeren (Z) (Afb. 10)
en draai het deksel tegelijkertijd rechtsom totdat de hendel om het deksel te deblokkeren (Z) blok-
keert op de aanduiding op het deksel zelf als u de hendel loslaat (Afb. 11).

- Zet het motorgedeelte (D) in de daarvoor bedoelde zitting (T) in het deksel (S) (Afb. 12). Voeg
beide delen samen zodat het symbool “slot open” in de zitting samenvalt met de pijl op het motor-
gedeelte en draai het motorgedeelte rechtsom totdat u het hoort klikken.

- Steek de stekker in een stopcontact en zet het apparaat aan met de knop voor de minimum snel-
heid (B). Pas na enkele ogenblikken en afhankelijk van de ingrediénten en de bereiding kunt u
geleidelijk aan een hogere snelheid instellen met de bovenste knop (A).

Afhankelijk van het gebruik kunt u ook met de maximum Turbo-snelheid werken met de daarvoor
bedoelde knop (C).

De beste manier om met het apparaat te werken, is pulsgewijs: druk de knop (B-C) telkens kort,
2 tot 3 seconden, in.

- Als u ingrediénten moet toevoegen terwijl het apparaat werkt, gebruikt u hiervoor de opening in
het deksel (S). Duw de ingrediénten in de beker met de stamper (R) (Afb. 13).

- Om het apparaat uit te zetten, hoeft u alleen maar de ingedrukte snelheidsknop (B-C) los te laten;
met dit apparaat worden ingrediénten zeer snel fijngehakt.

- Voor een fijn en glad mengsel moet u indien nodig de ingrediénten verwijderen van de wanden
van de beker en naar het midden brengen met een spatel, nadat u de stekker uit het stopcontact
heeft getrokken en het deksel heeft verwijderd (S).

- Om het deksel (S) te verwijderen, drukt u op de hendel om het deksel te deblokkeren (Z) en draait
u het deksel zelf linksom terwijl u het optilt.

OPGELET

De messen zijn scherp, wees er voorzichtig mee.

Houd uw handen en keukeninstrumenten altijd uit de buurt van de draaiende messen en
schijven om geen ongevallen en schade aan het apparaat te veroorzaken.

Controleer altijd of het deksel goed is geblokkeerd voordat u het apparaat aan zet.

Laat dit apparaat niet langer dan 30 seconden ononderbroken werken. Wacht minstens 2
minuten voordat u het opnieuw gebruikt.

Gebruik nooit uw handen om ingrediénten in het apparaat te doen. Gebruik altijd de stam-
per.

Gebruik nooit uw vingers om het mengsel van de wanden te verwijderen terwijl het apparaat
aan staat. Gebruik hiervoor altijd een spatel.

Verwijder het mengsel nooit van de wanden terwijl het apparaat aan staat. Zet eerst het appa-
raat uit en haal de stekker uit het stopcontact.
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Snijden, raspen en julienne snijden

- Monteer het gewenste mes, om te snijden (W) of te raspen/julienne snijden (J) op de houder (K)
zodat de opening in het inzetstuk perfect op de spil van de houder past; druk het inzetstuk naar
onder totdat u het hoort blokkeren (Afb. 14).

- Monteer de volledige houder (K) op de as (X) in de beker van de keukenrobot (V) met het mes
naar boven gericht (Afb. 15).

- Monteer het deksel (S) op de beker (V) en ga te werk zoals beschreven in de paragraaf “Fijn hak-
ken”.

OPGELET:

De messen zijn scherp, wees er voorzichtig mee.

REINIGING EN ONDERHOUD

OPGELET:

DOMPEL DE BODY VAN HET PRODUCT, DE STEKKER EN HET STROOMSNOER NOOIT
ONDER IN WATER OF ANDERE VLOEISTOFFEN, MAAR MAAK ZE SCHOON MET EEN
VOCHTIGE DOEK.

OOK ALS HET APPARAAT NIET WERKT, HAALT U DE STEKKER UIT HET STOPCONTACT
VOORDAT U AFZONDERLIJKE DELEN VAN HET APPARAAT DEMONTEERT OF MONTEERT
OF HET REINIGT.

De messen zijn scherp, wees er voorzichtig mee.

- Verwijder alle gebruikte accessoires op de andersomme manier die is beschreven om ze te
assembleren

- Maak het motorgedeelte (D) schoon met een lichtjes bevochtigde doek.

- De beker voor de hakmolen (O), de beker van de keukenrobot (V), de aardappelstamper (L) en de
messen (P-U-W-J) mogen in de vaatwasmachine, in de bovenste mand, op een maximum tem-
peratuur van 50°C/ 122°F. Wij raden aan om de andere accessoires te wassen onder stromend
water met een neutraal reinigingsproduct.

OPGELET:

Niet reinigen met scherpe of schurende voorwerpen.

Laat na het reinigen alle onderdelen perfect drogen voordat u ze opnieuw monteert.
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VIGTIGE ADVARSLER

LAS VEJLEDNINGERNE INDEN BRUG.

Nar man bruger el-apparater skal man tage visse forholdsregler i brug, som blandt

andet:

1. Veer sikker pa at apparatets el.-spaending svarer til Deres strgmstyrke.

2. Efterlad ikke apparatet uovervaget mens det er sat til strem; treek stikket ud efter

brug.

Placer ikke apparatet ovenpa eller ved siden af varmekilder.

Under brug skal apparatet veere sat pa en flad og stabil overflade.

Udsaet ikke apparatet for atmosfaeriske stoffer (regn, sol osv.)

Veer opmaerksom pa at ledningen ikke kommer i kontakt med varme overflader.

Apparatet ma gerne bruges af personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller

mentale evner, eller personer med manglende erfaring eller det ngdvendige kend-

skab til dets brug, blot de overvages eller efter at de har modtaget vejledninger i

hvorledes apparatet bruges og forstar farerne der kunne medfalge.

8. Apparatet ma ikke anvendes af bgrn. Hold apparatet og ledningen fiernt fra bar-
nenes raekkevidde.

9. Bern ma ikke lege med apparatet.

10.Dyp aldrig apparatlegemet, stikket og den elektriske ledning i vand eller andre
vaesker, brug en fugtig klud til rengering af disse.
11. Ogsa nar apparatet ikke er i funktion, skal man tage stikket ud af stikkontakten
inden iseettelse og fiernelse af de enkelte dele eller inden rengering foretages.
12.Veer altid sikker pa at have fuldsteendigt terrede heender inden brug eller regule-
ring af afbryderne der er placerede pa apparatet eller inden sikket og strgmfor-
bindelserne bergres.

13.Hold stremledningen fjernt fra spidse hjarner. Rul ikke stremledningen rundt om
apparatet.

14.Brug ikke apparatet i neerheden af vasken. Ma ikke anvendes med vade haen-
der.

15.Inden apparatet sattes i gang, skal man sikre sig at det er perfekt samlet.

16.Lad ikke apparatet kare tomt.

17.ROR ALDRIG VED DELE | BEVAGELSE.

18.Veer yderst forsigtig ved handtering af knivenhederne, saledes at man ikke kom-
mer til skade.

N ook w
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19.A BEMARK: SAT KNIVENHEDEN | INDEN MADVARERNE DER SKAL
HAKKES. Man sikre sig at knivenheden star fuldsteendigt stille, inden man fierner
laget.

20.Brug ikke apparatet, hvis knivenhederne er beskadigede.

21.Brug ikke apparatet til at hakke madvarer der har en for hard konsistens (for
eksempel: kad med ben).

22.Veer sikker pa at motorenheden ikke er i funktion, inden man iseetter eller fierner
tilbeher, nar denne renggres eller nar den ikke anvendes.

23.Kom ikke haender og metalredskaber (gafler, knive, osv. ..) i de forskellige tilbehar
under funktion.

24.Tilngerm ikke langt har eller lgsthaengende tgj til den igangveerende knivenhed.

25.Inden motorenheden fjernes, skal man vente til at alt tilbeher star fuldsteendigt
stille (knivenheder, piskeris).

26.Tag stikket ud af stikkontakten i tilfeelde af fejl under brug eller nar apparatet ikke
anvendes.

27. Apparatet er designet til at blive anvendt i en begraenset tid pa max 1 minut. Sluk
apparatet efter 1 minut i tilfeelde af flydende madvarer og efter 30 sekunder i
tilfeelde af faste madvarer. Lad apparatet afkgle i mindst 30 minutter ved stuetem-
peratur, inden en ny ibrugtagning, for at undga at overbelaste motoren.

28.1 tilfeelde hvor knivenheden ikke drejer eller at rotationen forekommer sveert, skal
man straks afbryde funktionen, for ikke at beskadige apparatet. | dette tilfeelde
skal man frakoble apparatet. Tjek at der ikke findes forhindringer i beholderen, og
at madvarerne ikke er for harde eller at beholderen ikke er for fuld.

29.Apparatet er designet til at hakke og blende forskellige typer mad.

30.Apparatet skal behandles med omhu under brug, og man skal ikke rgre den
varme kogeplade sa forbraendinger undgas.

31.Benyt aldrig apparatet, hvis det elektriske kabel eller stik er beskadiget eller hvis
selve apparatet er defekt. Enhver reparation, ogsa udskiftning af forsyningskablet,
ma udelukkende udfares af et autoriseret servicecenter eller autoriserede tekni-
kere, for at forebygge enhver risiko.

32.| tilfeelde af brug af elekiriske forlaengerledninger, skal disse have en passende
kapacitet i forhold til apparatet, sa farer for operatgren og for sikkerheden i
funktionsomgivelserne undgas. Uegnede forleengere kan vaere arsag til unormal
funktion.

33.Undlad at lade kablet heenge frit i omrader hvor et barn vil kunne gribe fat
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herom.

34.Benyt udelukkende originale, og af fabrikanten godkendte, reservedele og tilbe-
her, for at undga at nedszette apparatets sikkerhed.

35.Apparatet er kun fremstillet til brug i almindelige HUSHOLDNINGER, og ma ikke
anvendes til kommercielt eller industrielt brug.

36.Dette apparat opfylder forskrifterne i direktiv 2014/35/EU og EMC 2014/30/EU,
og forordningen (EF) Nr. 1935/2004 af d. 27/10/2004 om materialer i kontakt med
fedevarer.

37. Eventuelle eendringer pa produktet, der ikke udtrykkeligt autoriseret af fabrikanten,
kan medfare forringelse af sikkerheden og af garantien af dens brug fra kunden.

38.Safremt man beslutter sig for at bortskaffe dette apparat som affald, anbefales
det at gare det ubrugeligt ved at skeere forsyningsledningen over. Derudover
anbefales det at gare de dele af apparatet ufarlige der kan forarsage farer, spe-
cielt for bagrn, der kunne bruge apparatet til deres lege.

39.Emballagedelene ber ikke efterlades inden for barns raekkevidde, de de kan veere
arsag til ulykker.

40. === Lees venligst produktets vedlagte seddel, for at indhente oplysninger om
korrekt bortskaffelse af produktet i henhold til Direktiv 2012/19/EU.

GEM VEJLEDNINGERNE

BESKRIVELSE AF APPARATET (Fig. 1)

A Knap til hastighedsregulering P Universalkniv
B Taste til minimum hastighed / hastighedsin-  Q Lag til universalkniv
dstilling R Madpresser
C Taste til turbo-hastighed S Lég til foodprocessor-tilbeharet
D Motorenhed T Plads til motorenheden
E Gradueret kande U Knivenhed til foodprocessor
F Lag til gradueret kande V' Beholder til foodprocessor
G Stavblenders stav Z Udlgserknap til lag
H Piskeris tilbehar X Akse til montering af foodprocessors kniven-
| Forbindelsesstykke til kartoffelmoser hed
L Kartoffelmoser Y  Skridsikker gummiring
M Skridsikker base K Holder til knivenhed
N Akse til montering af universalkniv W Knivenhed til at snitte
O Beholder il universalkniv J  Knivenhed til at rive/skeere i julienne
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BEMARK:
Nér man har taget apparatet ud af pakningen, skal man ved forste brug skylle alle parter, der
kommer i kontakt med madvarerne, ngje med vand og neutral saebe.

Tag stikket ud af stikkontakten selv nar apparatet ikke bruges og inden man monterer eller
fierner enkelte dele, eller inden man vil renggre apparatet.

SALEDES BRUGES STAVBLENDER, PISKERIS, KARTOFFELMOSER

Stavblender

- Montér motorenheden (D) pa staven (G): st de to dele sammen, ved samtidigt at tilpasse
symbolet “aben haengelas”, der findes pa staven sammen med pilen p& motorenheden og dreje
motorenheden med uret, indtil man harer et klik, som er tegn pa at det hele er last (Fig. 2).

- Stavblenderen (G) er et nyttigt apparatet til tilberedning af saucer, supper, mayonnaise og milk-
shakes.

Piskeris

- Montér motorenheden (D) pa piskeriset (H): sat de to dele sammen, ved samtidigt at tilpasse
symbolet “aben haengelas’, der findes pa piskeriset sammen med pilen pa motorenheden og dreje
motorenheden med uret, indtil man harer et klik, som er tegn pa at det hele er last (Fig. 2).

- Piskeriset (H) skal bruges til at piske flade og seggehvider og til blgde deje.

Kartoffelmoser

Kartoffelmoseren kan bruges til at mose frugt og kogte grantsager sdsom kartofler, graeskar, tomater,

blommer og abler.

Inden den tages i brug, skal man koge grgntsagerne, tage skindet af dem og fierne kernerne eller de

harde dele, hvis det er ngdvendigt.

- Montér forbindelsesstykket (1) pa kartoffelmoseren (L): seet de to dele sammen, ved at seette pilen
med “aben haengelas” symbolet pa kartoffelmoseren og dreje forbindelsesstykket med uret, indtil
man hegrer et klik, som er tegn pa at det hele er last (Fig. 3).

- Montér motorenheden (D) pa den samlede kartoffelmoser (L): st de to dele sammen, ved samti-
digt at seette tegnet (1) der findes pa forbindelsesstykket sammen med pilen p& motorenheden og
dreje motorenheden, indtil man hgrer et klik, som er tegn pa at det hele er last (Fig. 2).

- Man skal beveege apparatet mellem ingredienserne nar det anvendes, med en let bevaegelse
oppefra og nedefter, indtil man far den konsistens man @nsker.

Brugervejledninger

- Nar apparatet er samlet, skal man szette stikket i stikkontakten, seenk det derefter i madvarerne
(Fig. 4) og seet det i funktion ved at trykke tasten til den minimale hastighed (B). Det er kun muligt
efter nogle gjeblikke, alt afheengigt af tilberedning og madvarer, at indstille en stgrre hastighed og
forage den gradvist, ved at dreje pa den dertil bestemte gverste knap (A). Alt afhaengigt af bruget,
kan man ogsa anvende den maksimale “Turbo” hastighed, ved at trykke den dertil bestemte taste
(C). Apparatets optimale brug fas gennem impuls-funktionen ved at trykke tasten (B-C) i meget
kort tid (2-3 sekunder).
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- Stavblenderen (G) og piskeriset (H) kan anvendes med den medleverede graduerede kande (E).
Stavblenderen (G) kan ogsa anvendes direkte i gryden, der indeholder de varme madvarer, efter
at denne er fiernet fra blusset for at undga overophedninger. Nar man er feerdig med bruget skal
man tildaekke blandingen ved at seette laget (F) pa indeni den graduerede kande (E).

For at undga at madvarerne skulle sprgjte under bearbejdningen, anbefales det at bruge behol-
dere med hgje kanter og starte og slukke apparatet mens det er sunket i beholderen med mad-
varerne; det anbefales derudover at bruge det pa en intermitterende made, eftersom at det kun
er pa den made at man far en bedre produktkvalitet og undgar en ungdvendig overophedning af
apparatets motor. Blend ikke kogende madvarer for at undga risiko for forbreendinger.

Efter slukning skal man vente til at knivenheden star fuldsteendig stille, inden at man treekker
apparatet ud fra madvarerne og fortseette med tilberedningen.

BEM/RK:

Inden man fjerner motorenheden (D), skal man vente til at knivenheden star fuldstaendigt

stille, og derefter treekke stikket ud af stikkontakten.

- Drej stavblenderens stav (G), piskeris-tilbehgret (H) eller kartoffelmoseren (L) for at fierne den.

BEMAERK

Hvis apparatet ikke skulle starte, skal man tiekke om tilbehgret er korrekt isat.

Brug ikke kartoffelmoseren med harde eller ra madvarer, sa disse ikke beskadiger appara-
tet.

Brug ikke apparatet i en gryde der er i kontakt med varmekilder.
Fjern altid gryden fra varmekilden, placér den pa en stabil og vandret overflade og lad den
afkole.

For at fa en ensartet blanding, skal man, om ngdvendigt, fjerne madvaren fra beholderens
vaegge og bringe den indad mod midten med en spatel.

SALEDES BRUGES UNIVERSAL-KNIVENHED TILBEHORET

- Montér knivenheden (P) pa beholderens (O) akse (N) (Fig. 5).

BEMAERK:

Vear yderst forsigtig nar knivenhederne handteres, saledes at man undgar at komme til
skade.

ISEAT KNIVENHEDEN INDEN MADVARERNE DER SKAL HAKKES. Inden man fjerner laget,

skal man vente til at knivenheden star fuldstaendigt stille.

- Skeer madvarerne i sma stykker (1,5 x 1,5 cm) og kom dem i beholderen (O).

- Kom laget (Q) pa beholderen (O) og drej det med uret indtil at det er fuldsteendigt last (Fig. 6).
Veer sikker pa at knivenhedens (P) everste del er sat korrekt i den dertil bestemte plads pa lagets
bund.

BEM/ERK:

Inden man bruger apparatet, skal man sikre sig at knivenhederne og laget er perfekt monte-

rede.
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- Placér motorenheden (D) pa laget (Q). Tilpas symbolet “aben haengelas” der findes pa laget med
pilen p& motorenheden og drej motorenheden med uret, indtil man herer et klik, som er tegn pa at
det hele er last (Fig. 7).

- Nar apparatet er samlet, skal det saettes i gang ved at trykke tasten til den minimale hastighed
(B). Det er kun muligt efter nogle gjeblikke, alt athaengigt af tilberedning og madvarer, at indstille
en starre hastighed ved at dreje pa den dertil bestemte gverste knap (A).

Det er, alt athaengigt af brug, muligt at bruge den maksimale “Turbo” hastighed, ved at trykke den
dertil bestemte taste (C).

Apparatets optimale brug finder sted gennem impuls-funktionen, ved at trykke tasten (B-C) i meget
kort tid (2-3 sekunder).

BEMARK:

I tilfeelde hvor apparatet ikke fungerer, skal man tjekke om tilbehgret er korrekt isat.

- For at fa en fin og ensartet hakket blanding skal man, om ngdvendigt, fierne madvarerne fra
beholderens (O) veegge og komme dem indad mod midten, ved hjeelp af en spatel, efter at man
har fiernet motorenheden (D) og laget (Q).

- For at afbryde apparatets funktion, er det tilstraekkeligt blot at slippe den trykkede hastighedstaste
(B-C); apparatet gar det muligt at hakke madvarer u kgbet af meget kort tid.

SALEDES BRUGES FOODPROCESSOR-TILBEHOR
Foodprocessor-tilbehgret kan bruges til at hakke, skeere i skiver, skeere i sma stykker og rive.
BEMARK

Inden brug skal man placere den skridsikre gummiring (Y) pa beholderens bund (Fig. 8).

Hakke, findele

- Montér knivenheden (U) pa aksen (X) der findes pa foodprocessorens beholder (V)(Fig. 9).

- Skeer madvarerne i sma stykker (1,5 x 1,5 cm) og kom dem i beholderen (V).

BEMARK:

Isaxt ikke madvarer udover det maksimale niveau der er vist pa beholderen (V).

- Kom laget (S) pa beholderen (V): tryk lagets udlgserknap (Z) (Fig. 10) og drej samtidigt laget med
uret, indtil at lagets udlgserknap (Z) lases pa referencetakket pa selve laget (Fig. 11), nar den
slippes.

- Placér motorenheden (D) pa den dertil bestemte plads (T) pa laget (S) (Fig. 12). Tilpas symbolet
“aben haengelds” der findes pa pladsen med pilen pa motorenheden, og drej motorenheden med
uret indtil man harer et klik, som tegn pa at det hele er last.

- Seet stikket i en stikkontakt og seet apparatet i gang ved at trykke tasten til den minimale hastighed
(B). Det er kun muligt efter nogle gjeblikke, alt athaengigt af tilberedning og madvarer, at indstille
en starre hastighed og forgge denne lidt efter lidt, ved at dreje den dertil bestemte gverste knap
(A).

Det er, alt athaengigt af brug, muligt at bruge den maksimale “Turbo” hastighed, ved at trykke den
dertil bestemte taste (C).

Apparatets optimale brug finder sted gennem impuls-funktionen, ved at trykke tasten (B-C) i meget
kort tid (2-3 sekunder).

- Huvis det bliver ngdvendigt at tilseette madvarer under funktion, skal man bruge hullet der findes pa
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laget (S). Skub de tilsatte madvarer i med hjeelp af madpresseren (R) (Fig. 13).

- For at afbryde apparatets funktion, er det tilstraekkeligt at slippe den hastighedstaste der trykkes
(B-C); apparatet gar det muligt at hakke madvarer i lgbet af meget kort tid.

- For at fa en fin og ensartet hakket blanding, skal man, om ngdvendigt, fierne madvarerne fra
beholderens vaegge og komme dem indad mod midten, ved hjeelp af en spatel, efter at man har
treekket stikket ud af stikkontakten og fiernet laget (S).

- For at fierne laget (S), skal man trykke udlgserknappen (Z) til laget, og samtidigt Iafte selve dette
og dreje det mod uret.

BEMAERK

Knivenhederne er skarpe, vaer forsigtig nar de handteres.

For at undga ulykker og skader pa apparatet, skal man altid holde handerne og kekkenudsty-
ret fjernt fra bevaegende knivenheder og klinger.

Veer sikker pa at laget er godt last, inden apparatet settes i gang.

Lad ikke apparatet fungere i mere end 30 sammenhangende sekunder. Vent mindst 2 minut-
ter inden man fortszetter med et nyt brug.

Kom aldrig madvarerne i med haenderne. Brug altid madpresseren.

Brug ikke fingrene til at fierne madvarer fra skalens vaegge nar apparatet er i funktion. Brug
altid den dertil bestemte spatel.

Fjern ikke madvarerne fra skdlens vaegge mens apparatet er i funktion. Sluk forst apparatet
og tag stikket ud af stikkontakten.

Snitte, rive/skere i julienne

- Iszet den gnskede knivenhed til at snitte (W) eller til at rive/skeere i julienne (J), pa den dertil
bestemte holder (K), saledes at hullet der findes pa indsatsen kommer til at passe perfekt il
holderens tap; tryk indsatsen nedad indtil man herer et klik, som tegn pa at det hele er last (Fig.
14).

- Montér den samlede holder (K) pa beholderens akse (X) der er pa foodprocessorens beholder (V),
med knivenheden opadvendt (Fig. 15).

- St laget (S) pa beholderen (V) og fortsaet som vist i afsnittet “Hakke”.

BEM/RK:

Knivenhederne er skarpe, vaer forsigtig nar de handteres.
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RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

BEM/RK:

DYP ALDRIG PRODUKTENHEDEN, STIKKET OG LEDNINGEN | VAND ELLER ANDRE
VASKER, BRUG EN FUGTIG KLUD TIL DERES RENG@RING.

TREK OGSA STIKKET UD AF STIKKONTAKTEN SELV NAR APPARATET IKKE BRUGES,
INDEN DU IS/ETTER ELLER FJERNER ENKELTE DELE, ELLER INDEN DU G@R APPARATET
RENT.

Knivenhederne er skarpe; var forsigtig nar de handteres.

- Fjern alt det anvendte tilbehgr, ved at handle i omvendt reekkefalge end den der naevnes til sam-
ling.

- For hvad der vedrgrer renggring af motorenheden (D) skal man bruge en lidt fugtig klud.

- Universalknivens beholder (O), foodprocessorens beholder (V), kartoffelmoseren (L) og knivenhe-
derne (P-U-W-J) kan opvaskes i opvaskemaskinen pa den gverste hylde ved en max temperatur
pa 50°C/ 122°F. For hvad der vedrarer rengering af det resterende tilbehgr, anbefales det at skylle
det under rindende vand med neutral saebe.

BEMAERK:

Rengor ikke med spidse eller ridsende genstande.

Efter rengaringen, skal man lade hver del tarre perfekt, inden denne monteres igen.
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ZHMANTIKEZ NPOEIAONOIHZEIZ

AIABALTE AYTEZ TIZ OAHIIEZ MPIN TH XPHZH.
Ortav xpnoiloTroleite NAEKTPIKEG CUTKEUES Eival avaykaio va AauPAveTe TG KATAA-
AnAES TIPOQUAGEEIS, UETACD TwV OTTOIWV:

1.

2.

>

8.

9.

ZIYOUPEUTEITE OTI N NAEKTPIK) TAON TNG CUOKEUNG AVTIOTOIXEI OE EKEIVN TOU NAE-
KTPIKOU 00¢ BIKTUOU.

Mnv a@rivete a@UAGKTN TNV OUOKEUN OTaV €ival GUVOEDEUEVN OTO NAEKTPIKO
dikTuo. ATTooUVOEDTE TNV PETA ammd kGBe xpron.

Mnv ToTTOBETEITE TNV GUOKEUT KOVTA A ETTAVW O€ TTNYEG BEPUOTNTAG.

Mnv pixveTe vepd OTIC OTTEG AEPIOPOU TNG CUOKEUNG.

Mnv a@Avete Tnv oUoKeun ekTeBEINEVN OE aTPOaPaIpIKOUG TTAPAYOVTES (BpoxA,
AAIO KATT).

Mpoo€tte woTe 10 KOAWDIO va unv €ABeI O€ eTTQN e BEPPES ETTIPAVEIES.

H ouokeur) pmopei va xpnoigotoinBei amd ATopa Pe PEIWHPEVES QUOIKEC,
alo0nTAPIES A VONTIKEG IKAVOTNTEG, 1) XWPIG EUTTEIPIO KaI Yvwan TG XPAONS TNG
OUOKEUAG, apKei Ta TpOowTTa autd va BpiokovTal uto emtipnon 1 1a idia Ta
aropa va €xouv AGBel 0dnyieg OXETIKA e T aiyoupn Xpron TNG CUCKEURAS Kal
TOUG KIVOUVOUG TTOU GUVETTAyoVTaIl aTTo T Xpron Tng.

H mapoloa ouokeur) dev Pmropei va xpnoipotoinBei amd maidid. Kparare
OUOKEUR Kal TO KaAWSI6 TNG JakKpId atrd Ty TTpAoacn Twv TaIdIWV.

Ta maidid dev pETTel va TTaICOUV HE TN GUTKEUN.

10.Mn BuBileTe TTOTE TO CWWUA TOU TIPOIOVTOG, TO PEUMATOANTITN KOI TO NAEKTPIKO

kaAwdIo o€ vepo N” aAAa Uypa, XPNOIUOTIOIEITE EVA UYPO TTaVI YIa TOV KaBapIoo
TOUG.

11. Akopa Kal av n guakeun Oev BPIOKETAI G€ AEITOUPYIA, ATTOOUVOEDTTE TO PEULATO-

AnTITN aTmo TNV TTPIC0 TOU NAEKTPIKOU PEUPATOG TTPIV TOTTOBETNOETE N AQAIPETETE
T0 10QOPA PEPN N’ TTPIV TIPOXWPENOETE GTOV KABAPIOWO TNG.

12.BeBaiwBeite 611 1A ¥éPIa 0ag €ival TAvTa KAAG OTEYVA TIPIV XPNOIUOTTOINOETE

N pubuioeTe Toug BIOKOTITEG TTOU PBpicKOVTal OTN GUOKEUR A TIPIV ayyigeTe TO
PEUHATOAATITN Kal TIG CUVOETEIS TPOPODOTiaG.

13.Kpartare 10 kaAwdio Tpo@odoaiag HakpId até aixunEES Ywvieg. Mnv Tuhiyete o

kaAwdio TpoYodoaiag yupw atd T CUOKEUN.

14.Mn XpNOIPOTIOIEITE TN CUOKEUN KOVTA O€ VEPOXUTEC. Mn XpnaoiyoTTolEiTe e Bpey-

HEva XEpIa.

15.Mpiv BéoeTe o€ Kivnon T ouokeur| PeBaiwBeite 6T ival TEAEI guvapuoloynuévn.
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16.Mn 6étete T oUOKeUr o€ AciToupyia Gdela.

17.MHN AITIZETE NOTE TA KINOYMENA MEPH.

18.TpocégTe 1010iTEPA TOV XEIPIOWO TwV AETTIOWY, WOTE VA ATTOPUYETE TOV TPAUA-
TIOUO.

19. A MPOZOXH: TOMOGETHXTE TH AEMIAA TPIN TA TPO®IMA TOY A
AAEZETE. Mpiv a@aipéoeTe TO KATTAKI, TIEPIMEVETE PEXPI VO OTAPATACEI EVTEAWS
n Aetrida.

20.Mn xpnaoiuoTrolgite T oUOKeUr av o1 AeTTideg xouv BAGRN.

21.Mn XpnOIPOTIOIEITE TN CUCKEUR Y10 TO KOWIUO TPOilwV TToU £Xouv OKANpr uen
(TTapadelyua: KpEAG e KOKOAQ).

22.Befaiwbeite 611 T0 cwpa KivnTAPa dev gival o€ AsiToupyia TIpIV TOTTOBETATETE A
agaipéocTe Ta egaptipaTa, 6tav 1o kabapiete r) dtav dev 10 XPNOIUOTIOIEITE.

23.Mnv Badcete Ta Xépia Kal Unv €l0ayete PETAAAIKG OKeUn (Trpouvia, paxaipia,
KATT.) oTa didipopa egaptipaTa katd T Aeimoupyia.

24.Mnv Anoi1adete pakpid paAAid kar gapdid pouxa oTn AeTrida o€ Aeiroupyia.

25.M1pIv aQaIpETETE TO CWHA KIVATAPA, TTEPIMEVETE TNV TTARPN OTACH TwV dIAPOPWY
eCaptnuaTwy (Aerideg, avadeuTrpEg).

26.AoouvdéaTe 1o kaAwdio amd v Tpia o€ TepiTTwan BAGRNS Katd T xprAon
A UN XPNOIKOTTI0INGN TNG GUOKEUAG.

27.H ouokeun €xel emvonBei yia yia meplopiopévn  didipkeia Asitoupyiag max 1
Aetrté. ZProTe TN OUCKEUR PETG OTT6 1 AETITO OTNV TIEPITITWON UYPWV TPOPIWV
kal PeT@ amo 30 deutePOAETITA OTNV TIEPITITWON OTEPEWV TPOYiPWV. AQACTE TN
OUOKEUR va Kpuwael yia TouhayioTtov 30 Aetrtd o€ Beppokpaaia mepiBaAAovTog
TIPIV WIO VEQL XPNOIHOTTIOINGT VIO VA ATTOQUYETE TNV UTTEPQOPTWAT TOU KIVATAPA.

28.Z1nVv TTEPITITWanN TToU N AeTmida dev TTEPIOTPEPETAI 1) N TIEQICTPOPN YiVETAI ME
duokoAia, yia va atmo@uyeTe va TpokaAéoeTe BAGPN aTn ouokeur, dlokOYTE
auéowg TN AeiToupyia. e QuTH TNV TIEPITITWAT), ATTOCUVOEDTE T GUCKEUN.
EAEyEre 6T dev uTdipxouv uTTodia aTo doxEio, OTI T TPOPIUA Bev Eival 1B1aiTEpa
okAnpa i 611 10 doxeio dev gival uTTEPPOAIKA YEUATO.

29.H ouokeun evdeikvutal yia TO KOWIYO Kal To Trépacua dla@dpwy TUTIWY TPOi-
HwV.

30.Mda v amooUvdean Tou PEUMATOARTITN, KPATAGTE TOV KAAG Kl ATTOCTIAOTE TOV
amo T Tpica Toixou. Mnv Tov amooTrdTe TTOTé TPABWVTAS TOV OTT6 TO KOAWAIO.

31.Mnv XpNnOIUOTIOIEITE TNV GUOKEUN AV TO NAEKTPIKO KAAWDIO N O PEUUATOANTITNG
£XOUV UTTOOTEI {NpIa, N n 1810 n ouokeun eival EAATTwUATIKN. OAEC 01 ETTIOKEVEC,
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OUNTTEPIAOUBAVOUEVNG TNG AVTIKATACTACNS TOU KAAWSIOU TPOPOdOCIAG, TIPETTEN
Va YIVOVTAI HOVOV O€ £Va EE0UCIODOTNUEVO TEXVIKO KEVTPO Ariete n o e€ouaio-
doTnuevoug TexViKoug Ariete, waTe va ammo@euyBel kabe KIVOUVOC.

32.ZTnV TIEPITITWAN XPNOIUOTIOINGNG NAEKTPIKWY TTPOEKTACEWY, AUTEC TIPETTEI VO
gival KaTAAANAEG yia TV 10%U TN GUOKEURAG, Yia va atro@euxBouv Kivduvol aTo
XEIPIOTA Kal TNV ao@AAeia Tou Xwpou TTou OUAEUETE. O1 akatdAANAES TIPOEKTA-
O€IC UTTOPEI va TTPOKAAETOUV avwOAIES AEIToupyiag.

33.Mnv agrvete va KPEPETAI TO KAAWDIO G€ KATTOI0 PEPOG TTou Ba utropoUoe va 1o
macel Eva Taidi.

34.Na va unv diokuBeloeTe TNV ac@AAEIa TNG OUOKEUNG, XPNOIWOTTOIEITE JOVOV
auBevTIKA avTOAAAKTIKG Kal EEOPTAWATA, EYKEKPIPEVO OTTO TOV KATOOKEUADTH.

35.H ouokeun éxel emvonBei ANOKAEIZTIKA TA OIKIAKH XPHZH kai dev rpéel
va TTpoopIaBei yIa euTropIkr fi Brounxavikh xpron.

36.H mapouca cuokeun gival oUp@wvn pe Tnv Odnyia 2014/35/EU kai 2014/30/EU
OXeTIKG We TNV HAekTpopayvntikh ouppardtnra EMC kai tov kavoviouo (EK)
utr’ apIBuov 1935/2004 tng 27/10/2004 oxeTikd pe Ta UNIKG TTOU TTpoopiovTal
va éABouv o€ eTaQr pe Tpd@IUa

37.MBavég PeTaTPOTIEG OTO TTAPOV TTPOIGV TTOU BEV £XOUV KATnyopnuaTIKG e€oual-
000TnBei aTrd TOV KATAOKEUATTH, ITTOPET VO TIPOKAAETOUV Apan TS aoQAAEIag
kal ™G eyyunong TG Xpong Tng amé Tov XpRoT.

38.01av amo@acicete va aTOOUPETE WG ATTOPPINA TV TTaPoUod GUCKEUN,
OUVIOTATAI va TV KATOOTAOETE adpavh, KOBovTag 10 kaAwdio Tpo@odoaiag.
ZUVIOTATal €TTioNG va KataoThoeTe aBAaBn ekeiva Ta PEpn TNG CUOKEUNS TTOU
gival emdekTIKA va atoteAégouv Kivduvo, 101kd yid Ta TTaidid ou Ba ptmopou-
0QaV Va XpNOIUOTIOITOUV TNV GUOKEUR OTA TTaIyVidla TOUG.

39.Ta agToixeia NG oUOKEUATiag Oev TIPETTEI VA TA AQAVETE O€ PEPN TTPOCITA OTA
Taidia Adyw Tou 41l givarl mBaveg TnyES KIvOUvou.

40. == [0 TN OWOTH OTOOUPCT TOU TIPOIOVTOG CUUQWVA WE TNV Eupwtraikn
Odnyia 2012/19/EU mapakaAgiote va d1aBACETE T0 GUVNUPEVO OTO TTPOIGV
€101KO QUAAGDIO.

OYAA=TE AYTEZ TIZ OAHrIIEX
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MEPIFPA®H THZ ZYZKEYHZ (EIK. 1)

A Koupti puBuiong g TaxUtnTag P Aemida moAukoTTiKOU
B MAAktpo eAdyiotng tax0tnrag / emhoyrp  Q Kamdiki TOAUKOTITIKOU
TaXUTNTAG R Meotipag
C MAAkrpo Taxutntag Turbo S Karmdki atgaoudp koulivounxavig
D Zwya Kivnthpa T Alapépiopa cwuarog Kivntipa
E AiaBaBuiopévn kavéra U Aemida koulivounxavig
F  Kaméki diapabuiopévng kavarag V' MmwA KouQivopunxavig
G PaBdog pmAévrep Z MoyAog ameAeuBEpwang karmakiol
H E&dptnua ouppdarivog avadeuTripag X Afovag auvappohdynong Aemridag Koulivo-
| 20vdeopog ToAToTTOINTA TTATATOG pnxavig
L ToAtotointrg yia Trarareg Y AaaTixéviog avtioNaBnTikdg dakTuAiog
M AvriohioBnTiKA Baon K Bdaon Aetridwv
N Afovag ouvappordynong Aemidag moAuko- W Aemrida yia kbdyipo o QETES
TITIKOU J Aemida yia tpiyiyo/kéyiyo ot julienne

o

MtwA TToAuKOTITIKOU

MPOXOXH:

AQoU a@aipéosTe T GUOKEUN ammo T CUOKEUATIQ, TTPIV Tr) XPNOIMOTTOINCETE yida TPWTN Yopd,
MAUVETE TTPOTEKTIKA OAa Ta pépn ToU EpXOVTal OF EmMaQn e TPOPINA LE VEPO Kal OUGETEPO
amoppUITaVTIKG.

Akoua ki av ) ouokeun Ogv xpnaoiuoroisital, amoguvydEoTe TNV amé tnv mpida Tou peUuarog
TPIV amé 11 CUVAPHOAGYNGN 1) TNV APAIPEDT) TWV HEHOVWHEVWY EEQPTNUATWY 1) TTPIV TPOXW-
pnoere atov kabapiouo.

XPHZH PABAOMINAENTEP, ZYPMATINOY ANAAEYTHPA,

MOATOMOIHTH NATATAZ

PapdoptAévrep
- Zuvapuodoynate 1o owya kivntipa (D) atn papdo (G): mAnaidaTe Ta duo pépn, eubuypappico-
vag 10 aUUBoAO “avoixtd Aoukéto” Trou Bpioketal aTn paBdo e To BEAOS GTO G KIVATAPA Kl
OTPEYTE TO CWHA KIvATAPA BECI6aTPOPA PEXPI VA AKOUTTEI TO KAIK TG auvdeang (Eik. 2).

- To papdoptAéviep (G) eival pia guokeun XpHOIUN YIa va TTAPOCKEUATETE GAATOES, GOUTIEG,
payioveCa Kal QPaTTEDEC.

Zuppdmivog avadeuTApag
- Zuvapuoloynate 1o owya kivtApa (D) ato aupudTivo avadeuthpa (H): mAnaidaTe ta dUo uépn,
euBuypaupidovtag 10 aUuPoAo “avoixtd AoukéTo” TTou BpiokeTal aTov avadeutipa e 1o PEAOG
OTO GWHA KIVATAPA Kal GTPEWTE TO awua KivnTpa eI0aTPOPa PEXP! VO AKOUCTET TO KAIK TNG
ouvdeang (EIk. 2).

- O gupuamivog avadeutipag (H) xpnoiueder yia TTOPACKEUr GavTIyU, XTUTIUATOS AOTTIPAdIWY
auyou kai pahakég COpeg.
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MoAtomroinTtAg TaTdrag

O moAtoToINTAG TTATATAG UTTOPET VA XpnalotroinBei yia TToAtotmoinan @poUTwy Kal HayEIPEUEVY
Aayavikwv 6TTw¢ TaTareg, KOAOKUBIa, vTopdTeg, dapaoknva Kai PhAa.

Mpiv ammo T Xpron, HayeipéyTte Ta Aayavikd, Ee@AoudiaoTe Kal a@aipéaTe TOUG GTTOPOUG I Ta OKANPA
pEPN av Eival amapaitnTo.

Zuvappohoyiote 10 olOvdeopo (I) atov moAtomointy mararag (L): mAnoidote Ta duo pépn,
euBuypappidovrag 1o BEAog pe T0 oUPPBOAO «avoixTd AoukéTo» OTov TTOATOTTOINTA TTOTATAG KAl
TEPIOTPEWTE TO OUVOETHO DECIOTTPOPA PEXP! VO OKOUOTED TO KAIK TNG aUvdeang (Eik. 3).
ZuvappohoynoTe 10 awpa kivntipa (D) otov gupmAnpwyévo ToAtoroint TTararag (L): mAnoid-
oTe 10 U0 pépn, eubuypappifovrag Ty évdeign ou Ppioketal ato auvdeao (1) pe To BEAog aTo
OWHA KIVATAPA Kal OTPEYTE TO CWHA KIVATAPA PEXPI va akouaTe 1o KAIK Tn¢ alvdeang (EIK. 2).
Katd T xprion, WETOKIVAGTE T GUOKEUR WETAEU Twv UAIKWV e Wia EAa@pid Kivnon ammé Tavw
TTPOG TA KATW WEXPI VA QTACETE GTNV EMIOUUNTH CUVOXH).

Odnyieg xpfiong

- Aol cuvappoloyoeTe Tn oUCKeUr|, TOTTOBETACTE TO PEUUOTOAATITN O€ pia TIpida, BuBioTe Ty
oT1a 1pOQIa (EIK. 4) kai BéoTe v o€ Aeitoupyia mECovTag T0 TARKTPO EAAXIOTNG TaxUTNTAS (B).
Maovo eTa amd Aiya AeTrTd, avaAoya pe TV TIPOETOINATIA KAl TO TPOPIA, UTTOPEITE va puBuicETe
g upnAGTepn TaxumTa, augdvovtdg Ty aTadiakd, oTPEPOVTAS TO OXETIKG eTévw koupTi (A).
Avdhoya pe T xprion, UTTopeiTe €TTioNG va XpnOIUOTIOIRCETE T PEyIoTn Taxutnta « Turboy TTaTw-
VTagG T0 OXETIKG TARKTPO (C).

H 1daviki xpAon Tng ouokeung yivetal e diakekouuévn Asitoupyia médovtag 1o mAAKkTpo (B-C)
yia guvtoudtaTo Xpovo (2-3 deutepOAeTTTA).

Téoo 10 papdoutAéviep (G) 600 Kal 0 aupuaTIvog avadeuthpag (H) ptropolv va xpnaipotoln-
Bouv pe T diapabuiopévn kavara (E) mou xopnyeital. To padoumAéviep (G) umopei va xpnal-
potroinBei kar' euBeiav atn karoapdAa e Ta (eaTd TPOGINA, aQoU TNV KATEBATETE OTTO TN GWTIA
Tpog amo@uynv utepBépuavang. 21o T€Aog TG xprRong Wéoa ot diapabuiopévn kavara (E),
KOAOYTE TO peiypa ToTToBETWVTAG TO KATTAKI (F).

lNa va armo@UyeTe TIC TITGIAIEG TwV TPOPIHWY KaTd TV eTTEtepyaaia, ouviaTaral n xprian doxeiwy
ME UYNAG TOIXWHATA KaI N EKKivnon kal TTalon TNG OUOKEURS v eival uBiopévn aTo doxeio
E Ta TPO@IUA. ZUVIGTATAI ETTIONG N XPNOIPOTIOINGT e BIAKOTIEG, KaB’ 6oov pdvov 101 Ba ExeTe
KOAUTEPN TTOIOTNTA TOU TTPOIGVTOG Kall Ba aTTOQUYETE Wia avipeAn UTEPBEpUAVAN Tou KIvnTrpa
NG OUOKEUAG. Mnv emegepyddeaTe Kautd TPOQILA yia VO OTTOQUYETE TOV KiVOUVO EYKAUUATWV.
Meta T0 offoIlo, TEpIUéVETE va aTauaTACEl N AeTTida TTPIV aQaIpéTETE TN CUTKEUR atmd Ta TPO-
QIJa Kal GUVEXITETE |E TNV TTOPCTKEUN.

MPOZOXH:

Mpiv apaipéacte To owpa kivnripa (D), mepipévere Tnv mAnpn akivnromoinan ¢ Aemidag kai
o7 ouvéxela amoouveEaTe To peuparoAnmn amé v mpida Tou pedparog.

- L1péyte 10 papdoutmAéviep (G), To aupudTivo avadeuthpa (H) fi Tov ToAtotroinTr| ararag (L) yia

Va 10 AQAIPECETE.

TTPOXOXH:
Av n ouokeun dev Asitoupyei, BeBaiwBeite 611 Exete TOmoBeTOEI OWOTA Ta apThApara.
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Mn xpnoiuorroisite Tov moAtommoInTn mMararac ue aTEPEd i WUA TPOQIUA YIa VA ATTOQPUYETE
BAdBn atn ouokeun.

Mn xpnoiuoroicite T guakeun o€ pia karoapOAa mou givar o€ emagn e mnyég Bepudrnrag.
Karefdore mavra tnv karoapdAa amd v mnyn 8spudmrag, TomoberioTe TNV o€ aTabspn Kai
Emimedn eMIPAvVEIA KAl APAOTE TNV VA KPUWOEL

Ma va emiTuyete éva opoIoyevéS uiyua PETAKIVAOTE, av givar avaykaio, Ta Tp0@Iua amé Ta
ToIYWHATA TOU SOXEIOU Kal PEPTE Ta TTPOC TO KEVIPO ue TN Bonbeia piag omdrouAag.

XPHZH NMNOAYKONTIKOY AZEZOYAP

- Zuvapuoroynate T Aetrida (P) atov a&ova (N) Tou pmmwA (O) (Eik. 5).

MMPOXOXH:

Mpoaoéére 1biaiTepa aTo xeIpIoud Twv AETidwV yia va ammo@uUyETe TPAUUATIONOUC.

TOMNOOETHETE TH AEMIAA MPIN AIO TA TPO®IMA 10Y OA ENE=ZEPrAZTEITE. Mpiv agai-

PECETE TO KATTAKI TEPIUEVETE UEXPI VA OTaPATAOEI EVIEAWS ) Agmida.

- Koyre 1a tpd@iua ae pikpd koppatia (1,5 x 1,5 cm) kai tomoBethaTe Ta aT0 PmwA (O).

- TomoBetoTe 10 kamdki (Q) oo pmwA (O) Kai aTpéwTe To de§IdaTPOPa LEXPI VO aoQaNIOTET TEAET-
w¢ (Eik. 6). BeBaiwBeite o1 10 TTAVW WEPOCS TG ActTidag (P) éxer e10€ABel owaTa aTo diapépiapa
TT0U TTPORAETTETAN TN AT TOU KATTOKIOU.

MMPOXOXH:

Tpiv xpnoipomoinoere TN ouokeun, Befaiwbeite 611 £xeTe dUuVvapuoAoynoel TéAsia TiC Asmribes

Kai 10 Kamaki.

- TomoBetoTe 10 owpa kivnmpa (D) ato kamaki (Q): EuBuypapyiote 10 gluBoro “avoixté Aou-
kET0” TIOU BpioKeTal GTO KATTAKI WE TO BEAOG OTO GWHA KIVATAPA KaI GTREWTE TO WA KIvnTAPa
OeCI6aTPOPA PEXPI VO OKOUGTEI TO KAIK TNG ouvdeang (Eik. 7).

- Aol ouvapuoloynBei n auakeur, BEate v ae Aeiroupyia mECovTag 1o TTARKTPO eAGYIOTNG TayU-
1ag (B). Mévo peta amod Aiya Aetrtd, avaloya pe Ty TTPOETOINATTa Kal T TPOQIUA, UTTOPEITE val
EMAEEETE Wia uwnAdTEPN TaXUTNTA TTEPIOTPEPOVTAG TO OXETIKO ETTAVW KOUWTTT (A).

Avahoya e Tn xpAon, PTTOPEITE €TINS va XPNCIUOTIOIRCETE T WEYITTN TaxutnTa “Turbo” TraTw-
vTag T0 OXETIKG TTARKTPO (C).

H 1daviki xpAon NG ouokeung yivetal Pe diakekouuévn Asiroupyia médovtag 1o TARkTpo (B-C)
yia ouvTouéTaTo XPdvo (2-3 deuTepOAETTTA).

MMPOXOXH:

v mepimrwaon mou n ouokeun Ogv Asitoupyei, BePaiwbeite 611 ExeTe TomOBETHOEI OWOTA TA

eéapriuara.

- Tava emmiyeTe Eva WYIAOKOUEVO Kal OLOIOYEVES MiYHO METAKIVATTE, av Eival avaykaio, Ta TpO@Iua
arro Ta Toixwpara Tou uTwA (O) kal gépTe Ta TTPOG TO KEVTPO e T BorBEIa pIag aTTATOUAAS, aQoU
agaipéoete 10 owpa kivntipa (D) kai 1o kammaki (Q).

- Ta va diakoweTte TN AcIToupyia NG CUCKEURAS OPKET VO aQAOETE TO TETHEVO TTARKTPO TaxUTNTAG
(B-C). H auakeur| k6Ber Ta Tpo@Iua g€ TTOAU HIKPO XPOVIKO dIGaTNA.
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XPHZH AZEZOYAP KOYZINOMHXANHZ

To ateooudip KouIvOUNXAVAG MTTOPET va XpNO1HOTTOINBET yia KOWIPO O GETES, TRIWIKO, KOWIHO WING.
MMPOZOXH

Mpiv amé m xpnon, romoBeriore Tov avrioAiodnTiké Aaariyévio dakruAio (Y) arn Baon Tou
umwA (Eik. 8).

Koyipo, yihokoyio

ZuvapuohoyfiaTe T Aemida (U) aTov agova (X) Tou prwA g koudivounyavig (V) (Eik. 9).
Kéyre 1a 1pd@iua o€ Pikpd koppdaria (1,5 x 1,5 cm) kai TomoBetAaTe Ta 7O UTTWA (V).

TMPOZOXH:
Mnv eiodyere TpO@Iua mavw amo 1o péyiaro 6pio mou avaypdgerai ato umwA (V).

TomoBetoTe 10 KATAKI (S) 070 PTTWA (V): TTaTAGTE TO POXAG aTreAeuBEpWONG Kamakiou (Z) (Eik.
10) kai Tautdyxpova oTpéWTe TO KATTAKI OeCI60TPOPa £wg GToU 0 LoXAdG ameAcuBépwong Tou
KOTTaKI0U (Z) a@AVOVTAG TOV, UTTAOKAPIOTEI OTNY EYKOTIF) ava®opdg aTo id1o 1o Kamaki (EIk. 11).
TomoBetroTe T0 owpa Tou KivTApd (D) aTo katdAAnAo diapépiopa (T) ato kamdki (S) (Eik. 12).
EuBuypappioTe 10 oUpPoro “avoixtd Aoukéto” Tou Bpioketal aTo diapépiopa pe 1o BEAog oTo
OWHA TOU KIVATAPA Kal OTPEWTE TO GWHA TOU KIvTAPA BECI60TPOYA PEXP! VA OKOUOETE TO KAIK
NG OUVOEDT.

ZuvdEOTE TO PEUATONATITN O€ pia TIpiCa Kal BEaTe g€ Asitoupyia Tn ouoKeur TECOVTAG TO TIAR-
KTpo eAdyI0TNG TaxUTNTaG (B). MOvo petd amd Aiya Aetrrd, av@loya pe thv TpoeToIyacia kai Ta
TPOQIUA, UTTOPEITE Va pubyioeTe pia uynAdTEPN TAXUTNTA, AUEAVOVTAG OTABIOKA, OTPEPOVTAS TO
OXeTIKO emmévw KoupTri (A). Avahoya Pe Tn XprAon, UTTOPEITE £TTIONG VOl XPNOIWOTIOINCETE TN WéyI-
oTn Tax0tnTa “Turbo” TmaTwvtag 10 oXeTIKG TARKTPO (C).

H 18aviki xpAon NG ouokeung yivetal e diakekoupévn Asitoupyia médovtag 1o TAAkTpo (B-C)
yia ouvtoudtaTo Xpdvo (2-3 deutepOAeTTTA).

Av kar@ T didpkeia TG Asitoupyiag gival amapaitnto va TpoaBéoeTe TpO@IUa, XPNOIUOTIOINOTE
TNV OTTA ToU BpioKeTal 0T KATIAKI (S). ZTTPWETE Ta El0aydpEva TPOPIUA WE Tn BorBela Tou TTie-
othpa (R) (Eik. 13).

l'a va oTapaThOETE T AEITOUPYia TG CUOKEURG, OPKET VA AQROETE TO TIIECPEVO KOUPTTI TAXUTNTAG
(B-C). H ouokeur) 06 emTpémel va KOWETE Ta TPOPIUA G€ TTOM GUVTOUO XPOVIKG SIAaTNO.

lNa va emTUYETE £va WIAOKOPEVO KOl OLOIOYEVEG MiyUa PETAKIVATTE, av ival avaykaio, Ta Tpd@Iua
010 TO TOIXWHATA TOU BOXEIOU KAl GEPTE TA TTPOG TO KEVTPO e TN BorBeia piag aTréroulag, agou
OTTOOUVOEDETE TO PEUPATOAATITN aTTO TNV TTPiCa TOU PEUPATOS KAl AQAIPETETE TO KATTAKI (S).

lNa va agaipéoete T0 KAkl (S), mETE T0 YOXAG aTreAEUBEPWONG TOU KOTTAKIOU (Z) ONKWVOVTAG
TOV Kal Tautdxpova OTPEWTE apIoTEPOOTPOPA TO (IO TO KATTAKI.

MMPOZOXH
O1 Aemideg sivar koprepég. XeIpIOTEiTE TIC pe TPOTOXN.

Mpog amoguynv aruxnudrwv Kai {NUIWv OTn CUOKEUN, KPATATe TAVTA Ta Xépia oag Kai Ta
epyaleia koudivag pakpid amd Aemibeg kai Siokoug o€ Kivnor).

BeBaiwbeite om1 £xete umAokdpel aTabepd 1o Kamdki mpiv BEoeTe o€ AgiToupyia T ouokeun.
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Mnv kdvere T guokeun va Agitoupynoel yia mepioaorepo amo 30 dsutepOAemra guveydueva.
Mepiuévere TouAdyioTov 2 AsTTd mpiv TPOXWPNOETE O véA XpHON.

Mnv siodyere moré ta 1péQIua ue Ta xépia. XpnoiUomoIgiTe TAvVTa ToV mECTAPA.

Mn xpnoiuotoicite Ta SAYTUAQ yIa UETAKIVAGETE TA TPOPILA ATTO TA TOIXWUATA TOU UTTWA EVW
n ouokeun Ppiokeral ae Asiroupyia. Xpnaiporoigite wavra pia €I6IKA GTAToUAQ.

Mn uerakiveite Ta TPOQINA AITO TA TOIXWHATA TOU UTTWA VW N GUCKEUN Bpiokeral ag AsiToup-
yia. ZBAate mpwra 1) GUOKEUN KAl arroouvO£aTE TO PEULATOARTTTN TPOQYOSOTiaC.

Koyipo ae @éreg, Tpiyigo/koyipo o€ julienne
- TomoBetAaTe v emBuunm Aetrida, yia koyiyo ae geteg (W) 1) yia Tpiyipo/kotm ae julienne (J),
o oxeTIkn Baon (K) €101 waTe n ot Tou Ppioketal aTo £vBeTo va Taipiadel TEAeia aTov GEova Tou
ompiypatog. MatiaTe 10 £vBeTO TTPOG Ta KATW PEXP! VO AKOUTETE TO KAIK TOU KAEIdWwaToS (EIk. 14).

- Zuvapuodoynate T Bacn (K) auptrAnpwyévn atov agova (X) Tou ummwA g kougivounyavig (V),
pe Tn Aetrida aTpappévn Tpog Ta emavw (EIK. 15).

- TomoBeTtAaTe 10 KATAKI (S) TTAVW GTO PTTWA (V) KAl TIPOXWPAATE OTTWG UTTOdEIKVUETAI GTNV TIapd-
ypa@o “TepayIioudc”.

[POZOXH:

O1 Aemideg ivar koQTepéS. XeIPIOTEITE TIC € TPOTOXA.

KAOAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

[MPOZOXH:

MH BYGIZETE [10TE TO ZQMA TOY [TPOIONTOZ, TO PEYMATOAHITTH KAI TO HAEKTPIKO KAAQAIO
2E NEPO 'H AAA YTPA, XPHZIMOITOIHZTE ENA YI'PO 1ANI I'IA TON KAGAPIZMO TOYZ.

AKOMA KAI OTAN H ZYZKEYH AEN AEITOYPTEI, ATOZYNAEZTE TO PEYMATOAHIITH AlO
THN HAEKTPIKH IPIZA IMPIN AIO THN EIZArQrH H THN A®AIPEZH TON MEMONQMENQN
MEPQN H I1PIN AI1O TON KAGAPIZMO.

O1 Aemideg ivar koQTepég. XeIpIOTEITE TIC € TPOTOXA.

- AgaipéaTe 6Aa Ta XpnaIUoTIOINPEVA OEETOUAP, EVEPYWVTAG [E AVTIOTPOPN OEIpd OTTO QUTH TTOU
TEPIYPAQN TTAPATTAVW VIO T CUVOPHOAGYNGN

- Ta va kaBapioete 10 gwa Tou Kivtipa (D) xpnaipotoinaTe éva eEAagpd uypod Travi.

- To pmwA moAukormikoU (O), 1o ummwA kouivounxavig (V), o moAtommointg mararag (L) kal ol
Aerideg (P-U-W-J) umropoudv va AuBolv aTo TTAuvTrpIo TATWY 0To TTavw KOAGB! g€ péyioTn Bep-
pokpaaia 50°C/122°F. Ta Tov kaBapiop6 Twv UTTOAOITIWY AgEoOUApP GUVIGTATAI VO TO TIAEVETE
KGTW aTTO TPEXOUWEVO VEPD LE OUDETEPO ATTOPPUTTAVTIKS.

MMPOXOXH:

Mnv kaBapilere pe ayunpd avrikgipeva 1 amoéeaTika.

Merd tov kabapioud, apnore 6Aa Ta uépn va aTEyvwOoouV EVTIEAWS TTPIV TA EMAVACUVAPLO-
Aoynoere.
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NMPABUJIA NOJIb3OBAHMUA

NEPEQ HAYANOM PABOTbI HEOBEXOAUMO NPOYUTATb UHCTPYKLIUIO.
Wcnonb3ys anekTpuyeckue npubopbl HEOOX0AMMO BhINOMHATL Credyolme Mepbl
NPeaoCTOPOXHOCTH:

1. Ybeputecb B TOM, 4TO HanpsikeHue npubopa COBMagaeT C HanpskeHWem
Baluen anektpuyeckoi cetw.

2. He octaensinte 6e3 npucMoTpa BKMHOYEHHBIN B SNEKTPUYECKYHD CETb Nprbop;
OTKMIOYanTe ero nocne Kaxaoro MCrnonb30BaHus.

3. He cTaBbTe npubop B6AM3N UCTOYHMKOB OTOMMEHUS UMW HA UX NOBEPXHOCTH.

4. TMpw akcnnyaTtauum cTaBUTb NPUBOP TOMBKO HA FOPU3OHTANBbHBIE U YCTONYMBbIE
MOBEPXHOCTH!.

5. He ocraBnsitte npubop nog BO3AENCTBMEM aTMOCHEPHbIX ABMNEHWA (LOXAS,
COMHUa 1 T.4.).

6. OneKkTpuyecKuii NPoBO He AOMKEH KacaTbCs ropsiynx NOBEPXHOCTEN.

7. Mpubop MoXeT ObITb MCNONL30BAH NMULAMM C OrpaHUYEHHbIMI DU3NYECKMMU,
CEHCOPHbIMM 1IN YMCTBEHHBIMM CNOCOBHOCTAMM UMW C HELOCTATKOM OMbITa 1
3HaHW TONBKO NPM YCIOBUW, YTO OHU HAXOAATCA NOA KOHTPOSIEM WK NPOLLAK
WHCTPYKTax no 6e3onacHoMy NpUMeHeHWo npubopa 1 puckam, CBS3aHHbIM C
€ro UCnob30BaHMEM.

8. Mpnbop He MOXET MCNONb30BaTLCA AETbMW. XpaHuTe npubop 1 ero LWHyp B
HeJOCTYNHOM Ans AeTel MecTe.

9. [leTv He JOMXHbI UrpaTh ¢ NPMOHOPOM.

10.Hukoraa He norpyxatb KOpMyc MOTOpa, IEKTPUYECKYH BUSIKY U MPOBOA B BOAY
WNK Apyrue XnakocTtu. [Ins ux 04UCTKM MCNONb30BaTh TOMbKO BRAXHYH TKaHb.

11. Jaxe ecnu npnbop BbLIKMOYEH, HEOOXOAMMO OTCOEANHWUTL BUIKY NPOBOAA OT
ANeKTPUYECKON PO3eTKM, Npexae Yem cobupatb unn pasbupatb ero getanu u
NPUCTYNaTb K YACTKE.

12.Heobxoanmo TLaTeNbHO BbICYLIUTL PYKU, NPEXAE YEM HaXMMaTb W perynmupo-
BaTb KHOMKW npubopa 1 AoTparneaTtbCs A0 BUMKW NPOBOAA W SNEKTPUYECKUX
JeTtanen.

13. JepxuTe WHYp BAANW OT OCTPbIX YrnoB. He HamatbiBanTe WHYp BOKPYr npu-
Bopa.

14.He ncnonb3yite npubop psagom ¢ pakoBuHamu. He gotparusaiTech Ao pabo-
TaLero npubopa MOKpbIMM pykamu.

15.Tepeg ncnonb3oBaHnem npubopa ybeamtech, UTO OH NOMHOCTLIO COBpaH.
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16.He BkntovaiTe npubop MyCThIM.
17. HAKOT DA HE NMPUKACAWTECH K ABVXYLWNMCA YACTAM.
18.ByabTe 04eHb OCTOPOXHBI NPK paboTe € HoXaMu BO U3bexaHue TpaBM.

19.& BHVMAHWE: HOX YCTAHABJIMBAETCA OO BBOOA TMULLEBbLIX
MPOOYKTOB. lMepen yoaneHnem KpbIKY MOAOXAMTE, MOKa Ne3Bue MOMHO-
CTbl0 OCTAHOBMTCS.

20.He nonb3ayntecb Npubopom, eCrim HOXIU NOBPEXAEHDI.

21.He ncnonb3yiTte npubop Ans M3MeNbYeHUs CAULLKOM TBEPAbIX MPOAYKTOB (
HanpumMep, KybnKoB nbaa).

22.Tpexae YeM MOHTUPOBATbL UIIU AEMOHTUPOBATL aKCeccyapbl, BO BPEMS YACTKU
unu korga npubop He ucnonbayertcs, yoeantech, YTo GMOK NUTaHWUS BbIKMHO-
YeH.

23.He BCTaBnANTE PyKM M METANNINYECKME KYXOHHbIE NMPUHALNEXHOCTU (BUIKW,
HOXM 1 T.4.) B ABUXYLUMECS akceccyapbl.

24.Bo Bpems paboTbl HoXa ybupaitTe AMHHbIE BONOCHI U HE HA4eBanTe LUMPOKYHO
ogexay.

25.MNepep yoaneHnem Grioka NMTaHWS NOZOXAMTE NOMHOM OCTAHOBKW PasfiMYHbIX
akceccyapoB (HOX, BEHYMK).

26.0T1coenHATE LUHYP OT PO3ETKN B CIy4ae HeUCnpaBHOCTH BO BPEMS UCMOSb30-
BaHUs UMK Hemcnonb3oBaHus npubopa.

27.MpoaomKMTENbHOCTL HENPEPBLIBHOM paboTbl npubopa orpaHuyeHa OFHON
MUHYTOM. BbIKMOUNUTE YCTPOMCTBO Yepesd 1 MUHYTY B cryyae 06paboTKM Xunakux
nuLLeBbIX NPoAYKTOB 1 Yyepe3d 30 cekyHA B cnyyae 0bpaboTku TBepabIX NPOLYK-
ToB. [laiTe npubopy oCTbITb He MeHee 30 MUHYT NPW KOMHATHON TemnepaType
nepeqa NOBTOPHBLIM NPUMEHEHNEM BO U3bexaHue neperpysku Asuratens.

28.Ecnun HoX He BpallaeTcs Wau BpawlaeTcs ¢ TpyaoM, BO u3bexaHue noBpex-
AeHns npubopa HEMEANEHHO npekpaTuTe paboTy. 3aTem BbikMuUTE Npubdop.
YbeauTech, 4TO B KOHTEMHEPE HUYErO HE 3acCTPSNo, YTO NULLEBOW NPOAYKT He
CIMLLKOM TBEPAbIN UMW YTO KOHTENHED HE NEPENONHEH.

29.Mpnbop npegHasHaveH ANns U3MENbYEHNUS U CMELLMBAHWS Pa3fNYHbIX NuULLe-
BbIX MPOLYKTOB.

30.Mpwn oTCoeamMHEHUM OT 3NEKTPUYECKOA PO3eTKM BpaTbCs pykamu Hemocpes-
CTBEHHO 3a WTencernb. HuKoraa He TAHYTb 32 MPOBOA AN TOro, YTobbI BbiTa-
WKTb €ro.

31.He ucnonbayite npubop, ecnu WHyp NUTaHUS UK BUSIKA NOBPEXAEHbI, UK
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ecnu obopynoBaHne MMeeT Kakue-nnbo AedekTbl; BCE PEMOHTHble paboTbl,
BKMOYas 3aMeHy LUHypa NUTaHUs, JOSMKHbI BbIMOMHATLCS TOMIbKO B CEPBUCHOM
LeHTpe Ariete nnm ynonHOMOYEHHbIMM TeXHUKamm Ariete B Lensx npefoTepa-
LUeHNS KaKkux-rnbo prCKoB.

32.B cnyyae ncnonb3oBaHus yanuHUTENe nocnegHne AOMKHbI COOTBETCTBOBATbL
MOLLHOCTK Npubopa Bo 13bexaHne onacHOCTM Ans onepaTtopa 1 6e3onacHocTy
paboyel cpefpl. Henoaxogswme yanuHuTens MoryT npuBecT K Heucnpas-
HOCTM.

33.He octaBnsTb npubop Co CBELIMBAIOLLMMCS LIHYPOM B MECTE, AOCTYNHOM AN
JeTen.

34.[ina obecneyveHns GesonacHocT Npubopa UCMonb3yiTe TONMBKO pekoMeHaye-
Mbl€ NPOW3BOAMTENEM 3aMnacHble YacTu 1 akceccyapbl.

35.Mpunbop npepHasHayeH TOJNBKO AN1A BbITOBOIO UCMNONMb3OBAHUA n He
LOMKEH UCNONb30BaTHCA B MPOU3BOACTBEHHbIX U KOMMEPYECKMX LIENSX.

36.[JaHHoe yCcTponcTBO cOOTBETCTBYET TpeboBaHuam anpektus 2014/35/EU n SMC
2014/30/EU n Pernamenty (EC) Ne 1 935/2004 ot 27/10/2004 Ha maTepuansi,
KOHTaKTMpYHOLLME C MULLEBLIMU NPOSYKTaMM.

37. BHOCUMblE M3MeEHEHUS B NpKUBOP, ECN OHM YETKO He YKasaHbl Npou3BoauTe-
nem, MOryT npuBecCTH K notepe 6e30nacHOCTW U rapaHTUK ero akcnyatauum
CO CTOPOHbI NoTpebuTens.

38.B cnyyae ecnu Bol pelumnu BbIGpocuTb 3TOT Npubop, pEKOMEHAYeTCS nepepe-
3aTb 3NEKTPUYECKUA NPOBOS AN HEBO3MOXHOCTU €ro AanbHeWwero uenosb-
30BaHus. PekomeHayeTcs Takxe obe3BpeauTb Te yacTu npubopa, KoTopble
MOryT MPeACTaBNsATb OMACHOCTb, B ClyYae WX WUCMONMb30BaHUA AEeTbMU NS
CBOUX Urp.

39.CocTaBHble YacTu YNakoBKM He [JOSMKHbl OCTaBAATLCSH B MeCTaX, LOCTYMHbIX
ONS AeTel, Tak Kak OHW MOryT NpeacTaBnsTb UCTOYHWUK OMACcHOCTM!.

40. === B OTHOLIEHWW MpaBWNBbHOM YTURM3auuM npubopa B COOTBETCTBUM C
Esponeickoit gupekteon 2012/19/EU npountante WHGOPMATMBHbIA NIUCTOK,
npunaraembli kK npubopy.

COXPAHUTb MHCTPYKLIMIO
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OMNMUCAHME NPUBOPA (PUC. 1)

A
B

oOZZr " ITOGmTMmMmMmoOOo

Pyyka perynupoBku ckopocTy
KHorka MUHUMarnbHOM CKOPOCTU / HACTPOIKM
CKOpOCTH

KHonka TypBo-ckopocTy

Brok motopa

MepHbIi CTakaH

Kpbiluka rpagyvpoBaHHOro cTakaHa
Hoxka norpyxHoro 6rnexgepa
[pOBONOYHBIA BEHYMK

3axum ana kapToeneManku
KapTodhenemsnka

Heckonb3sias ocHoBa

Ban gns Hoxa-uamensuntens
Yaluka nsmenbumtens

BHUMAHUE:

Mocne ydaneHu;l ycmpoﬂcmea U3 ynakoeku neped nepsebiM Uucnosib3oeaHueM muwamesibHO
npomo&me ¢ MblIOM U 8000l 8ce yacmu, Komopblie ecmynarom 8 KOHmakm ¢ nuwieebiMu

npodykmamu.

,[la)Ke ecnu ycmpoflcmeo He ucnonb3yemecs, omkntovalime e2o om 3nekmpuqe0Ko[l cemuu
dalime emMy ocmbimb neped MOHMAaXOM UTU OEMOHMaXOM KOMNJ1IeKmyrowux ons ocyuwecm-

8JIeHUsI YUCMKU.

MUCNOJIb3OBAHUE MOrPy>XHOro BJIEHOEPA, NMPOBOJIOYHOIO

BEHYUKA, KAPTO®EJIEMAJIKU
MorpyxHon Gnexgep

YctaHoBuTe Griok motopa (D) Ha Hoxky (G): coenuHUTE [Be YacTu BMECTE, COBMECTUB CUMBON
«3aMOK OTKPBIT» Ha HOXKE CO CTPerKoil Ha Grioke MoTopa, ¥ NoBepHuTE 6ok MOTopa Mo YacoBoil

CTpenke [0 Lwenyka (puc. 2).

MorpyxHoit 6nerzep (G) MOXHO UCMONB30BATL ANS MPUIOTOBIIEHUS COYCOB, CYNOB, MalioHe3a 1

MOJIOYHbIX KOKTENMEN.

MpoBONOYHbLIN BEHYUK

YcTaHoBute 6rok mMotopa (D) Ha NMpoBOMOYHbIN BeHUMK (H): coegmHuTe OBe 4acTu BMECTe,
COBMECTUB CUMBOM «3aMOK OTKPLIT» Ha HOXKE CO CTPENKoiA Ha 6rioke MOTopa, 1 noBepHUTE Brok

CSESXR<XN<CH®OITO T

MOTOpa Mo YaCOoBOiA CTPENKe A0 Lenyka. (puc. 2).

BeHuuk (H) ncnonb3yeTca and B3OMBAHWA CNMBOK M SINYHBIX GENKOB, a Takke AN MSrkoro

TecTa.
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Hox-namenbumtens
Kpbilwka namensuntens
Tonkatens
KpbiLLka KyxoHHOrO kombaiiHa
Ma3 ans 6noka motopa
Hox anst KyxoHHoro kombaiiHa
YaLuka KyxoHHoro kombaiiHa
Pbivar pa3bnokvMpoBKM KpbILLKH
Ban ns Hoxa KyxoHHOro kombariHa
Heckonbasiee pe3nHoBOe KoMbLo
[epxarenb HOXa

Hox ans Hapesku nomMTukamu
Hox ans Tepku/Hapesku «xXynbeH»



Kaptochenemsanka

KapTodenemsrka MOXHO MCMONb30BATbL ANS NPUrOTOBIEHNS MOpe U3 (OPYKTOB M OBOLLEN (KapTo-

enb, kabayku, NOMUAOPLI, CNMBLI U ABMOKK).

lMepen ynoTpebneHnem ouncTuTe OBOLLM/PPYKTHI OT KOXKYPbI 1 Npu HEOBX0AUMOCTY yaanuTe ceme-

Ha unu TBepable YacTu.

- YcraHoBute Hacagky (l) Ha kapTocdenemanky (L): coeauHute [Be 4acTW BMeCTe, COBMECTUB
CTpernky ¢ CMMBOMOM «3aMOK OTKPbIT» Ha KapTodenemsrike U NOBEPHUTE HacafKy Nno YacoBoM
CTpernke Ao Lenyka cukcatopa (puc. 3).

- YcraHoBuTte 6nok Motopa (D) Ha CMOHTMPOBaHHYIO kapTodenemanky (L): coeauHuTe ABe YacTy,
COBMECTUB ykasaTenb Ha MydTe (I) Co CTpenkoi Ha kopnyce MOTOpa, W BpaLLlaiTe Kopnyc MoTopa
[0 Tex nop, noka He yCnblUTe LWenyok gukcatopa (puc. 2).

- Bo Bpems ucnonb3oBaHus nepemelLante npubop MeXLy MHrpeaueHTammn NerkuMi ABKEHUAMM
CBEPXY BHW3, MOKa He NOMy4MTE XeNaemyto KOHCUCTEHLMIO.

MUHCTPYKUMA NO NPUMEHEHMIO

- Mocne cbopku npubopa BCTaBbTe BUNKY B PO3ETKY, NOrpy3uTe B nuLy (puc. 4) u 3anyctute ero,
HaXaB KHOMKY MUHWUMarbHOW ckopocTh (B). Tonbko Yepes HeCkonbko CeKyHA, B 3aBUCUMOCTH
OT NPUroTOBNEHUS U BNoga, MOXHO YCTaHOBUTL Bonee BbICOKYH CKOPOCTb, MOCTENEHHO yBENU-
4nBas ee NoBOPOTOM COOTBETCTBYIOLEN pydku (A). B 3aBMCMMOCTW OT MCMONb30BaHUS MOXHO
YCTaHOBMUTb MakCUMarbHYH CKopocTb «Typboy», HaxaB COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY (C).
OnTumansHoe ucnonb3oBaxue Npubopa ocyLLECTBNSETCS Yepes UMMYNbCHBIN PEXUM HaxaTeM
kHonkm (B-C) yepes kopoTkue NpoMeXyTKU BpeMeHU (2-3 CekyHabl).

- [MorpyxHoi 6neHaep (G) u BeHunk (H) MOXHO MCNONB30BaTh C NpUnaraeMbIM MEPHBLIM CTakaHOM

(E). MorpyxHoi 6neHaep (G) Takke MOXHO NOrpyxaTb HEMOCPEACTBEHHO B KAaCTPIOMIO C ropsiven
NULLEN, NpeaBapuUTenbHO CHAB €€ C OrHs, 4ToObI n3bexaThb neperpesa. 10 OKOHYaHUM UCNONb30-
BaHWS HAaKPOWUTE CMECh BHYTPU MepHOro crakaHa (E) kpbiwwkon (F).
Bo nsbexaHue pa3bpblarnBaHns NpoLyKToB BO BpeMst 06paboTki pekoMeHLyeTcs Mcnonb308aTh
EMKOCTM C BbICOKMMMW KpasiMK, @ Takke 3anyckaTb W BbIKNovaTb npubop, Koraa OH MOrpyxeH B
EMKOCTb C NPOJYyKTaMu; TakKe PEKOMEHOYEeTCs 1CNOoNb30BaTh ero ¢ nepepbiBami, Tak Kak 3To
€[MHCTBEHHBIA CNOcob NoNMy4MTb MPOAYKT NyYLLEro KauyecTsa W U3bexaTb HEHYXHOro neperpeea
asuratens npubopa. He obpabaTbiBaiiTe CIMLIKOM ropsiune NuULLEBbIE NPOAYKTLI BO U3bexaHue
OXOroB. [locrne BbIKMIOYEHNS LOXAUTECH OCTAHOBKW HOXa, NPexae Yem BblHUMaTh npubop 13
NPOAYKTOB U Npogomkatb 06paboTky.

BHUMAHUE:

Meped cHaamuem kopnyca momopa (D) doxdumechb nosIHOlU 0CMaHOBKU HOXa, a 3ameMm 8bIHb-

me 8USIKY U3 po3emxu.

- [MoBepHuTe HOXKY norpyxHoro 6nexaepa (G), Hacagky-BeHunk (H) unu kaptodenemsnky (L) u
CHUMUTE.

BHUMAHUE

Ecnu npubop He 3anyckaemcsi, y6edumecb, Ymo 8bl NpagusIbHO YCMaHo8UIIU aKCecCyapbl.

He ucnonb3yiime kapmodgpenemsniky ¢ meepObiMu UMU CbipbiMu NPodykmamu, Ymobbl He
nospedums npubop.
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He ucnonb3yiime npubop e kacmptosie 8 KOHmMakme ¢ UCMOYHUKaMu menna.
Bcez0a cHuMalime kacmprosiio ¢ UCMOYHUKa mensia, cmasbme ee Ha yCcmou4ugyH U POSHYHO
nosepxHocms u dalime eli ocmMbIMb.

Ans nonyyeHusi o8HopodHoll cMecu npu Heo6xoAUMOCMU CHUMUME NUWY CO CMEHKU eMKo-
CMUu U ¢ NOMOWLIO JTONaMKU nepemMecmume K yeHmpy.

MUCNOJIb3OBAHUE AKCECCYAPOB ANA U3BMEJNIbMUTENA
- YcraHosuTte Hox (P) Ha Ban (N) vawkm (O) (Puc. 5).

BHUMAHUE:

Bydbme oyeHb 0OCMOPOXHLI NPU pabome ¢ HoXamu 80 U3bexaHue mpaem.

HOX YCTAHABJIMBAETCA 4O BBOOA MULYEBbLIX MTPOQYKTOB. IMeped cHimueM KpbIWKu

nodoxdume nosHOl 0CMaHOBKU HOXa.

- HapexbTe npogykT Ha Menkue Kycoukm (1,5 x 1,5 cm) 1 nomectute ux B yawky (O).

- 3akpounTe yawky (O) kpbiwkon (Q) 1 NoBepHUTE ee MO YacoBOW CTPenKe A0 MOSHOM (huKcaLmm
(Puc. 6). Yoeoutech, YTO BEPXHSIS YacTb HOXa (P) NpaBuibHO BOWNA B KOPMYC HA OCHOBAHMM
KPbILLKN.

BHUMAHUE:

Meped ucnonb3oeaHuem npubopa yb6edumech, YMO HOXU U KpbIWKa NPasusIbHO MOHMUPO-

8aHbl.

- TMomectute 6rok motopa (D) Ha kpbiwwky (Q). CoBMECTUTE CMMBOM «3aMOK OTKPbIT» Ha KPbILLKE CO
CTPEnKoi Ha 6roke MoTopa 1 NoBepHKUTe BIIOK MOTOPA MO YaCoBOW CTPENKe A0 Lenyka (puc. 7).

- Mocne cbopkn BknouMTEe NPUOOP, HaxaB KHOMKY MUHMManbHOW ckopocTu (B). Tonbko uyepes
HECKOMbKO CEeKyHA, B 3aBUCHMOCTI OT NPUrOTOBREHMUS 1 BNtofia, MOXHO YCTaHOBMTL Bonee BblCo-
Kyt0 CKOPOCTb MOBOPOTOM COOTBETCTBYHOLLEN pyUKM (A).

B 3aBMCMMOCTM OT UCMONBb30BAHMS MOXHO YCTaHOBUTL MaKCUMarbHyo CKOpoCTb « Typbo», Haxas
COOTBETCTBYHOLLYI0 KHOMKY (C).

OnTMarnbHoe 1cronb30BaHMe Npubopa OCYLLECTBISETCS Yepe3 UMMYIbCHBIA PEXUM HaxaTeM
kHonku (B-C) yepe3 KopoTKie MPOMEXYTKM BPpeMeHU (2-3 cekyHbl).

BHUMAHUE:

Ecnu npubop He pabomaem, y6edumecb, Ymo ebl NPasubHO YCMaHo8UMU aKceccyapbl.

- [ins nomyyeHWst MENKOro U OfHOPOAHOTO chaplua npu HeobXoAUMOCTU CHUMANTE MPOAYKTLI CO
cTeHKku yawkm (O) u nepemelLainTe UX K LEHTPY C MOMOLYbIO LINATENs, NPeaBapUTENbHO CHSIB
6riok motopa (D) u Kkpbliwky (Q).

- Y106bl BbIKIIOYMTL NPUBOP, NPOCTO OTNYCTUTE HaxaTyto KHOMKy ckopoctu (B-C); npnbop nosso-
NsieT U3MeNbYaTh NPOAYKTLI 32 04EHb KOPOTKOE BPEMS.
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MCNONb30BAHMUE NPUHAANEXHOCTEN KYXOHHOINO POEOTA
Hacagky KyxoHHOro kombaliHa MOXHO WMCMONb30BaTh AM1S U3MENbUYEHUS, HAPe3KW, U3MENbYEHMS,
TEPKU.

BHUMAHUE

Meped ucnonb3oeaHueM nomecmume nPOMUBOCKONb3AUlee Pe3uHosoe Kosbyo (Y) 8 oCHo-
eaHue yawku (puc. 8).

Tepka, Hape3ka

YctaHosuTe HOX (U) Ha Ban (X) yaLwkn KyxoHHoro kombaiHa (V) (puc. 9).
HapexbTe npogykTbl HeGonbLMmm kycodkamm (1,5 x 1,5 cm) n nomectute ux B yawky (V).

BHUMAHMUE:
He knadume npodykmsI ebiie MaKCUMaNbHO20 YPOBHS, YKa3aHHO20 Ha Yawke (V).

YcTaHoBuTe KpbIwKy (S) Ha yawwky (V): HaxmuTe pblyar oTKpbiBaHUs Kpbilwkn (Z) (Puc. 10) u
O[HOBPEMEHHO MOBEPHIUTE KPbILLKY MO YaCOBOM CTPENKe 40 TEX MOP, MOKA pbiyar KpbIWKK (Z) He
OCTaHOBWTCS HA KOHTPOJTBHO BbleMKe Ha Kpbiluke (Puc. 11).

MomecTuTe 6ok moTopa (D) B cootBeTCTBYIOWMIA OTCEK (T) Ha Kpbiwke (S) (puc. 12). ComecTtute
CUMBOI «3aMOK OTKPbIT» Ha OTCEKe CO CTPenkon Ha brioke MoTopa v noBepHUTe 610K MOTOpa Mo
4acoBOW CTperkKe 40 Lenyka gukcaLmm.

BcraBbTe BUIKY B PO3ETKY M BKITHOUMTE NPUBOP, HaXaB KHOMKY MAHMAanbHOM ckopocT (B). Tonbko
yepes HECKONbKO CEeKyHL, B 3aBUCMMOCTM OT NPUrOTOBMNEHMS W OMiofa, MOXHO ycTaHoBUTb Bonee
BbICOKYIO CKOPOCTb, MOCTEMNEHHO YBENUYMBAS €€ MOBOPOTOM COOTBETCTBYHOLLEN Pyykn (A).

B 3aBMCMOCTM OT MCMONMB30BaHNS MOXHO YCTAHOBUTL MAKCUMAaIbHYH CKOPOCTb «TypBoy, Haxas
COOTBETCTBYHOLLYI0 KHOMKY (C).

OnTumansHoe ucnonb3oBaHue Npubopa OCyLLECTBSETCA YePe3 UMMYTMbCHBIN PEXUM HaXaTMEM
kHonku (B-C) yepes KopoTKie NPOMEXYTKN BPEMEHM (2-3 CEeKyHAbI).

Ecnn Bo Bpemsi paboTbl Heobxogumo [o6aBuTb MPOAYKTHI, BOCMONb3YATECH OTBEPCTMEM Ha
kpbliLke (S). MpoTonkHUTe MpoaykThl ¢ nomoLbio Tonkatens (R) (puc. 13).

Utobbl BbIKMHOYMTL NPMOOP, NPOCTO OTMYCTUTE HaxaTyto KHOMKy ckopocTu (B-C); npubop no3go-
nseT U3MenbyaTb MPOAYKTHI 3@ O4EHb KOPOTKOE BPEMS.

[ns nonyyeHnst MEnKoro u OJHOPOAHOrO (hapLua npu HeoBXOOUMOCTM CHUMaITE MPOAYKTbI CO
CTEHKM YaLLK1 1 NepemeLLanTe Ux K LEHTPY C MOMOLLbIO LWnaTens, npeaBapuTenbHO BbIHYB BUAMKY
13 PO3ETKM M CHSIB KPbILLKY (S).

UTobbl CHATH KPbILLKY (S), HOXMUTE pbivar KPbILWKK (Z), NOAHUMUTE €ro 1 0GHOBPEMEHHO MOBep-
HWTE KPbILLKY MPOTMB YaCOBOW CTPENKM.

BHUMAHUE
Hoxu o4eHb ocmpble, cobnrodalime 0CMOPOKHOCMb.

Bo uszbexaHue mpasM u noepexdeHus obopydosaHusi eceada depxume PyKU U KyXOHHBbIU
uHcmpyMmeHm nodanbie om dsuUXywWuxcsi Hoxell u duckoe.

Y6edumecb, Ymo Kpbilka Ha0eXHO 3aKkpensieHa, npexade YeM eKo4ampb npubop.

He ucnonb3ylime ycmpoticmeo e meyeHue 6onee 30 muHym nodpsd. [Todoxdume He MeHee
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2 MUHym npexde 4eM npucmynums K HO8OMY UCNOJIb308aHUH.
Hukozda He knadume npodykmbI pykamu. Bcea0a ucnonb3ylime moskamenb.

He cuuwaiime nuugy co cmeHoK Yawu nanbyamu o epemsi pabomsi npubopa. Bce2da nonb-
3ylimecb cneyuanbHbIM Wnamesem.

He cyuwalime nuwy co cmeHok Yawu 8o epemsi pabomsi npubopa. Bbiknroyume npubop u
omcoeduHume UKy 3/1eKMPOWHypa.

Hapeska, Tepkal/peska «KynbeH»

- BcraBbTe HyxHoe nessue ans Hapesku nomtukamu (W) unm ans Tepku/Hapeskn «xynbeH» (J) Ha
noaxoasLyto onopy (K) Tak, 4tobbl 0TBEPCTHE, PACNONOXKEHHOE Ha BCTABKe, MAEANBbHO BXOANIO
B LUTUAT ONOPbI; HAXMUTE Ha BCTABKY, NOKa He YCMbIWWTE Wenyok dukcatopa (puc. 14).

- YcraHosuTe onopy (K) B cbope Ha ocb (X) Yaluku KyXOHHOrO kombaiiHa (V) HOXOM KBepXy (puc.
15).

- 3akponte vawky (V) KpblwKo (S) u fencTByiTe, Kak ykasaHo B naparpade «/amenbyeHue.

BHUMAHUE:

Hoxu oyeHb ocmpble, cobrodalime ocMoOPoOXHOCMb.

YUCTKA U TEXOBCNY>XXUBAHMUE

BHUMAHUE:

HUKOIGA HE MOIPY)XXANTE KOPIYC MPUEOPA U CETEBOM LLUHYP B BOZY WU APYTUE
XWOKOCTHU; 4N YUCTKU UCIO0NIb30BATb BITAXHYIO TKAHD.

HAXE TOrfA, KOrgA YCTPOﬂCTQO HE MCMONb3YETCSA, OTKMOYANTE Ero ot
ANIEKTPUYECKON PO3ETKU U LOAWUTE EMY OCTbITb MEPEL MOHTUPOBKOU WIN
WU3BIEYEHUEM KOMIIEKTYIOLUNX A1 YACTKN.

Hoxu oyeHb ocmpble, npu obpalweHuU ¢ HUMU cobnodalime 0CMOPOXHOCMb.

- CHumuTE BCe MCMONb3yeMble akceccyapbl, AECTBYS B 0BpaTHOM nopsiake.

- [lns ouncTkm 6noka motopa (D) ucnonb3oBath Crierka BNaxHY TKaHb.

- Yawky namenbuutens (O), yawwky kyxoHHoro kombaiiHa (V), kaptodenemsnky (L) n Hox (PUWJ)
MOXHO MbITb B NOCYOMOEYHOI MaLLMHE B BEPXHEN KOP3WHE NMpU MakcUManbHOW TeMnepaType
50°C/122°F. OcTanbHble NpUHALAIEXHOCTN PEKOMEHLYETCA MbITb MOA NPOTOYHONM BOZON C HEWl-
TpanbHbIM MOIOLLMM CPELCTBOM.

BHUMAHUE:

He yucmums ocmpbimMu unu abpasueHbiMu npedMemamu.

lMocne oyucmku Hacyxo ebimpume 8ce KOMNOHEHMbI.
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[laTa n3rotoBneHNs ykasaHa Ha kopryce uagenus B 3awumdposaHHom Buae SN wkiyrabedefg,
roe wk — Heenst Npou3BoACTBa

yr — rofi NpON3BOACTBA

abcdefg — cepuitHbIn HoMep n3nenus

CooTtBetcTBYyET TPEOOBAHMAM

TP TC 004/2011 «O 6e30macHOCTM HM3KOBOMLTHOTO 00OPYyAOBaHUs, YyTBEpXOEH PelueHnem
Komucenn TamoxeHHoro coto3a Ne768 ot 16 asrycta 2011 roga

TP TC 020/2011 «3neKkTpoMarHMTHas COBMECTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTB», YTBEPKAEH
PeweHnnem Komuccun TamoxeHHoro cotosa Ne879 ot 9 aekabps 2011 ropa

ViHcbopmauwms o cepTudmkaLmy B MPUNOXEHUN K rapaHTUAHOMY TaroHy U/Mnu Ha ynakoBke n3gae-
nms.

220-240B~ - 50-60I'y, - 800-1000BT - Knacc Il - IPX0
CpenaHo B Kutae

Vimnoptep: 000 «PyMeTa»
HOpuaunueckuit agpec:127473, ropog Mockea, yn. KpacHonponeTapckas, 4. 16, ctpoenune 11, atax
2, nometLenme I, komHaTa 6
Oaktuyeckuin agpec: 127473, ropog, Mocksa, yn. KpacHonponetapckas, 4. 16, ctpoenue 11, atax
2, nomeluenue Il, komHaTa 6

Warotoeutens: De’ Longhi Appliances Srl /«[enonrn Annnaexcuc CPM»  Agpec: 50013 Uranus,
®nopeHuusi, Kamnu buseHumo, Bua C. Kynpuko 300.

Cnncok opraHu3aLyi, ynonHOMOYEHHbIX U3rOTOBUTENEM Ha paboTy ¢ MpeTeHsusMn noTpebutenen
1 cepBUCHBIM 0BCNyXMUBaHKEM, pasMeLLieH Ha caiTe: hitp://www.ariete.net/ru/assistance

lopsiyast nuHua Ariete +7915165611

ToBap nocTaensieTcs B cObpaHHOM Buae, crieLmanbHbix TPEOOBaHNI K MEpPeBO3KE N XPaHEHMIO He
YCTaHOBMEHO.

YTUnusnpoBaTth B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATENLCTBOM MECTa peanuaavuu.

l"apaHTuitHbINA cpok 2 roga. Cpok cnyx6bl u3genus 2 roga.

WHdhopmaumst o cepTudmkaLym B NMPUOKEHNM K rapaHTUAHOMY TarloHy UMy Ha ynakoBke M3OEenus.
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BAXJIUBA IHOOPMALIA

YBAXXHO O3HAMOMUTUCSA 3 LUMU IHCTPYKLIAMKU NMEPEQ MOYATKOM

EKCNNYATALII.

MMig vac ekcnnyatauii enekTpUYHUX NPUCTPOIB CMig LOTPUMYBATUCS HANEXHUX

npaeun 6e3neku, a came:

1. MepekoHaTMCA B TOMY, LO Hanpyra NPUCTPOK BignoBigae Hanpysi Bawoi
Mepexi eNekTPUYHOO XUBMEHHS.

2. 3ab0pOHSETLCS 3anuiuaT MPUCTPIA YBIMKHYTUM Yy MEPEXY ENeKTPUYHOro
KMBNEHHS 6e3 Harnaay; nNicns KOXXHOr0 BUKOPUCTAHHSA Crid BUMKHYTW NMPUCTPIl
Ta Bif'eQHaTV Oro Bif MEPEXi XMUBIEHHS.

3. 3abopoHseTbea 3anuiiaTi NPUCTPOI Ha mxepenax Tenna abo Bing Hux.

4. Tlig yac BMKOPUCTAHHS BCTAHOBWUTM MPUCTPIN Ha FOPU3OHTAnNbHY, CTIKY Ta
Aobpe OCBITNEHY NOBEPXHIO.

5. He 3anuwatu npucTpin nig Aieto aTMocqepHux ABuLY (oL, COHUE i T.4.).

6. CnigkyBaTtn 3a TUM, W06 NPOBIL €NEKTPUYHOTO XUBIIEHHS HE TOPKaBCS raps-
YNX NOBEPXOHb.

7. Mpunagom MOXyTb KOPUCTYBATUCS NHOAN 3 0OMEXKEHUMI (i3UYHUMK, CEHCOP-
HAMW YU PO3YMOBUMM MOXKIMBOCTAIMM, @ TakoX noan 6e3 3HaHb Ta LOcBigy
KOPWUCTYBaHHSA NpUIagom nuwe y ToMy BUnaaky, SKWo BOHM nepebyBaioThb nig
Harnsgom abo iM JaHo BKaliBKM 040 6e3neYHOro KOPUCTYBaHHS NPUNAAOM i
BOHW PO3YMItOTb PU3NKK, NOB’A3aHI 3 NOTO BUKOPUCTAHHAM.

8. [itsam He MOXHa KopucTyBaTuca LM npunagoM. 3bepirante npunag i kabenb
Y HEOCTYNHOMY ANs AiTen Micyi.

9. [liTM He NOBWHHI rpaTUCs NPUNagoOM.

10.3a60pOoHSAETLCS 3aHyprOBaTK Y BOAY Ta iHLLI pignHU KOPNYC NPUCTPOID, BUIIKY
abo NpoBif eNeKTPUYHOIO XMBIEHHS, @ TaKOX KOPUCTYBATICS BOMOTOK0 TKAHM-
HO0 NS AOrNsgy 3a NPUCTPOEM.

11.TMepen TMM, SiK BCTAHOBUTM ab0 3HATW SIKiCb CKNAZOBI YaCTUHU 3 MPUCTPOIO 3
METOI0 AOrNsAAY 3a HAM, CRif CNoYaTKy BUAHATM BUNKY 3 PO3ETKW €NeKTPUYHO-
rO XXMBIEHHS, HABITb AKLLO NPUCTPIN HE NpaLlioe.

12.Tepep MM, SIK TOPKATUCS NEPEMUKAYIB Ta KHOMOK Ha NPUCTPOI 3 METOI pery-
MIOBaHHSA, a TaKOX BUIKM YU NPOBOAY XWBMEHHS, CMif NepPeKoHaTUCs B TOMY,
Lo Bawi pyku cyxi.

13. Tpumaiite kabernb XMBREHHS nogani Big roctpux kyTis. He obmoTyiTe kabenb
KUBNEHHS HABKONO Npunagy.
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14.He BukopucToBYITE Npunag nobnuay pakoBuH. He BUKOPUCTOBYITE MOKPUMM
pykamu.

15.Mepeg 3anyckom npunagy nepekoHamTecs, Wo BiH NpaBuIIbHO 3ibpaHuit.

16.He ekcnnyatynTte npunag nopoxHim.

17.HIKONW HE TOPKANUTECH PYXOMWX YACTUH.

18.ByabTe obepexHi nig Yac poboTun 3 nezamu, Wob YHUKHYTK TPaBM.

19. YBATA: YCTABITb JIE3O [O TOro, AK HAMOBHUTK YALLY
MPOAYKTAMW, AKI MOTPIBHO MOAPIBHUTW. MepLu Hix 3HIMATW KPULLKY,
3ayekaunte, MOKM ne30 NOBHICTIO 3YMUHUTBLCS.

20.He BukopucToBYITE NpUNag, AKLO nesa NOWKOMXKEHI.

21.He BukopucToBynTe npunag Ans nogpibHeHHs HagTO TBEPAMX NPOAYKTIB
(Hanpuknag, m’sca 3 KicTkamu).

22.lepeKoHanTech, WO KOpnyc ABUryHa BMMKHEHO Mepll HiX MOHTyBatW abo
[EMOHTYBAT/ KOMMIEKTOBAHHS, MUTU Y1 BUKOPUCTOBYBATU Npunag.

23.He knapitb pyku W He BCTaBnsnTe MeTanese npunapas (BMAESKM, HOXi
TOLO...) Y Pi3Hi YaCTMHM Npunagy nig vac pobotu.

24.He HabnwxaiTe gosre Bonoccs abo BinbHUA 04Ar 0 nesa, Lo npawioe.

25.TepLu HixX 3HIMaTK KOpnyc ABUryHa, 3avekaiTe, MoK PyXOMi YacTuHu (nesa,
BiHWYKM) NOBHICTIO 3YMUHSATLCA.

26.Big’'egHanTe kabenb Big po3eTKM y pasi MOMIOMKW Mif Yac BUKOPUCTaHHS abo
KOnW npunag He BUKOPUCTOBYETHCS.

27.pucTpin npusHayeHo ans 6e3nepepBHOrO BUKOPUCTAHHS BNPOAOBX He Ginb-
we 1 XBUnuHU. BUMKHITL npunag Yepes 1 XBUNWUHY BUKOPUCTAHHS NS PigKuX
npoaykTie abo yepe3 30 cekyHa AnNs TBepAuX NpoaykTie. [anTte npunagy
OXONTOHYTU NpuHanMHi 30 XBUIKMH 3a KIMHATHOI TEMNEPATYPU, NepLU HiX BUKO-
PUCTOBYBATM MOTO 3HOBY, LLOG YHUKHYTU NEPEBAHTaXEHHS ABUTYHA.

28.4KwWwo ne3o He obepraetbcs abo 0bepTaHHA yTPyAHEHe, HeramHO BUMKHITb
npunag, Wob YHUKHYTM AOr0 NOLIKOMKEHHS. Y TakoMy pasi Big'eaHaiTe npu-
nag Big mepexi. [epekoHanTecs, L0 B KOHTENHEPI HEMAE NepeLLKos, Lo npo-
LYKTU HE HAaATO TBEpZi, @ KOHTEMHEP He HAATO 3anOBHEHUN.

29.Mpunag nigxoanTb ANs NOAPIOHEHHS Ta 3MiLLYBaHHS Pi3HUX BUAIB Xap4YOBMX
NPOAYKTIB.

30. Llo6 BuHATYM LWTeNncenbHY BUAKY 3 PO3ETKM, CRig B3ATUCS pykoto Besnocepes-
HbO 3a KOpnyc camoi BUNKK. 3aBOPOHAETLCS BUMMUKATM BUIIKY, NOTAMHYBLUM 3a
NPOBIS XWBIEHHS.
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31.3ab0pOoHAETLCA KOPUCTYBATUCA NPUCTPOEM, SKWO NpOBiA abo BWUrKa XuB-
NEHHs NOLIKOMXEHI; ByAb-KUA PEMOHT, BKIIIOYHO 3aMiHy NMPOBOLY XMBMEHHS,
NOBWHEH BUKOHYBaTK KBanichikoBaHMM NepcoHan LEHTPY TEXHIYHOrO obcnyro-
ByBaHHs Ariete abo ynoBHOBaXXEHOr0 HUM LLEHTPY, o6 3anobirti 6yab-skumu
pu3nkam.

32.Y BuNagKy BUKOPUCTAHHS eNEeKTPUYHNX NOLOBXKYBauiB, W06 rapaHTyBaTh 6es3-
neKky KOpUCTyBayiB Ta CEpefoBULLA BUKOPUCTAHHS, Li NOAOBXYBaYi MOBUHHI
BiZNOBIZATM NOTYXHOCTI NPUCTPOK. HEBIANOBIAHI NOJOBXYBaYi MOXYTb CNpu-
YWHWUTW Henonagku B poboTi NPUCTPOL.

33.3ab0poHSAETLCA 3anuLaTi NPoBIg Y NiABILLEHOMY CTaHi y MicUsX, A€ 3a HbOro
MOXe MOTArHyTU AUTHHA.

34.1o6 3abesneunTn Gesneky NPUCTPOKO CMi4 3aBXAM BUKOPUCTOBYBATW NuLLe
opuriHanbHi 3anacHi 4YaCTUHM Ta akcecyapu, CXBaneHi BUPODHMKOM npu-
CTPOK.

35.Llen npuctpin pospobnennit Ta surotosneHun JIAWE ANA JOMALWHBOIO
BUKOPUCTAHHA, 3a60poHSETLCA BUKOPUCTOBYBATM MOTO 3@ KOMEPLINHWM
abo NPOMUCNOBUM NPU3HAYEHHSM.

36.Llen npuctpin Bignosigae sumoram aupektus 2014/35/EU Ta EMC 2014/30/
EU, a Takox posnopsimkeHHio €C Ne 1935/2004 sig 27/10/2004 cTocoBHO
maTepianis, WwWo 6e3nocepeaHbO NOB'A3aHi 3 iKEH0.

37.byab-aKi 3MiHU B KOHCTPYKLii LbOr0 MPUCTPOID, He CXBareHi BignoBigHWM
YAHOM BUMPOBHMKOM, MOXYTb MOCTaBMTM Nif 3arposy Besneky NpuUCTpolo Ta
NPWU3BECTU O aHYMOBAHHS rapaHTii.

38.Y BUNaaKy 3aBepLUEHHS TEPMiHY BUKOPUCTaHHSA NPUCTPOLO CAif BigpisaTy npo-
Bif KMBMEHHS, W00 HUM He MoxHa Byno Ginblue ckopucTtyBaTucs. Kpim Toro,
PEKOMEHLYETLCA 3HELUKOAWTU Ti YaCTUHU NPUCTPOLD, L0 MOXYTb OyTU Hebes-
nevHnMK, 0cobnmMBo ANA AiTei, ki MOXYTb BUKOPUCTATK iX K irpaLuky.

39.CknagoBi ynakoBKW He CIif 3anuwati y AOCSKHUX AiTSM MICLSIX, OCKINbKM
BOHM MOXYTb 6YTU NOTEHLiINHUM DxepenoM Hebesneku.

40. === [IpaBuna nepepobku NPUCTPOLO Y BiANOBIAHOCTI 4O BUMOT EBPONENCHKOI
Oupektnsu 2012/19/CE 3a3HaveHi y BignosigHoMy iHhopMaLinHOMY IUCTI, Lo
HaZaeTbCs A0 Lboro Bupooy.

3BEPIFATMU LI IHCTPYKUII 3 EKCNNYATALII
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OMNMUCAHHSA NPUCTPOIO (Man. 1)

A PerynsTop WwsuakocTi P Jleso noapibHioBava

B KHonka MmiHimanbHoi wwBuakocTi/HanawTy-  Q Kpuwka nogpibHioBaya
BaHHS LLIBUAKOCTI R LWroBxay

C KHonka TypboLBMaKOCTI S Kpuuka kyxoHHoro kombariHa

D Kopnyc gsuryHa T MotopHui BiaCik

E [pagyiosaHa yalwa U Tle3o kyxoHHOro kombainHa

F Kpuwwka rpagyitoBaHoi valdi V' Yawwa kyxoHHoro kombariHa

G Hacagka ans pyyHoro bnexgepa Z Baxinb po36nokyBaHHS KpULLKHA

H MeTanesa Hacaaka-BiHUYOK Anst 30MBaHHS X Bicb npuBoay Tpumaya nes Ans KyXOHHOro

| Tpumay npecy ans nope kombaiiHa

L Tpec ans nope Y HekoB3ke rymoBe KinbLe

M HekoB3ka ocHoBa K Tpumay nesa

N Bicb npusogy Tpumava nes gns nogpibHio- W Jleso ans HapisyBaHHs cknboukamu
Bava J  Tle3o ans HaTMpaHHS/WMHKYBaHHS

O Yawa nopgpibHioBa4a

YBATA:

ButliHsiewu npunad 3 ynakoeku, neped nepwum eUKOPUCMAaHHAIM pemesibHO eumulime eci
demari, w0 KOHMakmyrms 3 npodykmamu, 80000 ma HelimpanbHUM MUJTOM.

Haeimb sikwj0 npunad He eukopucmoeyembcs, 8id’edHalime (1020 8id enlekmpuYyHOi po3emku
neped mum, ik MOHmMyeamu abo deMoHmysamu okpemi demani, a makox neped MUmMmMsM.

BUKOPUCTAHHA PYYHOIOBNEHAEPA, BIHUYKA AN 3BUBAHHA,

NMPECA AnsA NIOPE

Py4Huii 6neHpep

- YcraHoBiTb kopnyc gsuryHa (D) Ha Hacagky-Hixky (G): 3'egHanTe ABi YaCTUHW pa3oM, BUPIBHSBLUM
CUMBOI «BIAKPUTWI 3aMOK» Ha HiXLIi 3i CTPINKOK Ha kKopnyci ABUryHa, | obepTaliTe kopnyc ABUryHa
3a FOAMHHWKOBOIO CTPINKOLO, JOKM HE NoYyeTe 3BYK KnaLaHHs BHACMigok 6rnokyBaHHs (puc. 2).

- Pyynuin bnengep (G) 4yaoBo nigxoauTb ANs NPUroTyBaHHS COYCIB, CyMiB, MatoHe3y Ta MOMOYHMX
KoKTeWniB.

MetaneBui BiHMYOK ANs 30MBaHHA

- YcTaHoBIiTb kopnyc AsuryHa (D) Ha BiHWyok Ans 36usaHHs (H): 3'egHaitTe ABi YaCTWUHM pa3oM,
BMPIBHSBLUM CUMBON «BiAKPUTMI 3aMOK» Ha BiHWYKY 3i CTPINKOKO Ha kopryci ABuryHa, i obepraiite
KOpMyC ABUryHa 3a rOOMHHUKOBOK) CTPINKOLO, AOKW HE NOYyeTe 3BYK KraLaHHs BHACMigok 6roky-
BaHHA (puc. 2).

- Binnyok (H) BukopucToByeTbCs AN 36MBaHHS BEPLUKIB i Se4HMX BinkiB, a Takox Ans pigkoro
TicTa.
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Mpec ans niope

lpec ans nope BUKOPUCTOBYETLCA 4115 PO3TUPAHHS BapeHUX (hpyKTiB Ta OBOYIB, TaKMX K KapTONns,

kabayku, nomigopu, cnueu Ta sbnyka.

MNepen BUKOPUCTaHHSM NOTPIOHO BiABApWUTK OBOMI, OYUCTMTM Bif LUKIPKW i BMOANUTM HaciHHA abo

TBEPAi YaCTUHM, SKLLIO Lie HeobXiaHo.

- YcTaHoBITH TpuMay npecy Ans niope (1) Ha npec ans niope (L): 3'egHaiTe ABi YaCTUHW pasoM,
BMPIBHSIBLUM CTPIMKY i3 CUMBOIOM «BiAKPUTWIA 3aMOK» Ha Npeci, 1 0bepTaiiTe TpUMay 3a roguHHM-
KOBOIO CTPINKOI0, JOKM He NoYyeTe 3BYK KraLlaHHs BHACMigoK GriokyBaHHs (puc. 3).

- YctaHoBiTb koprnyc asuryHa (D) Ha 3MoHTOBaHui npec Ans niope (L): 3'egHanTe ABi YacTUHM
pa3soM, BUPIBHSBLUM 3HaK Ha Tpumaui (I) 3i cTpinkot Ha kopnyci ABuryHa, i obepTaiiTe kopnyc
ABUryHa, JOKW HEe NOYYETe 3BYK KraLaHHs BHAcidok 6riokyBaHHs (puc. 2).

- MMig yac BUKOPUCTaHHS NepeMilLyiiTe npunag Mix iHrpeaieHTaMm Nerkumm pyxamu 3Bepxy BHU3,
MOKM He focsrHeTe 6axaHoi KOHCUCTEHLT.

IHCTPYKUiA 3 BUKOPUCTaHHA

- 3MOHTYBaBLUM NpUrag, BCTaBTE ENEKTPOBMIKY B PO3ETKY, 3aHypTe Moro B Ky (puc. 4) i 3anycTiTb,
HaTUCHYBLUW KHOMKY MiHiManbHOT WweuakocTi (B). JTnwe Yepes geskui Yac, 3anexHo Big Tuny npu-
rOTYBaHHS Ta Xap4oBWX MPOAYKTIB, MOXHA BCTAHOBMTY BiMbLLy LIBWAKICTb, NOCTYNOBO 36inbLLyio-
uu ii noBepTaHHAM BignoBigHOro perynatopa (A). 3anexHo Big TURy ekcnnyaTauii, Takox MOXHa
BMKOPWUCTOBYBATW MakcuMasbHy LUBUAKICTb « Typbo», HATUCHYBLUM BignoBigHy kHomky (C).
OnTtumanbHe BUKOPUCTaHHA Npuragy: iMnynbCHUA pexum poboTh LWNSXOM HATUCKAHHS KHOMKN
(B/C) npoTsrom pyxe KOpOTKOro Yacy (2-3 cekyHam).

- Pyynuit 6nengep (G) i BiHMYOK Ans 36uBaHHs (H) MOXHa BMKOPWUCTOBYBATW 3 rpagynoBaHO
vaweto (E), Wwo Bxoautb Jo komnnekTy. Pyynuin 6nengep (G) Takox MOXHa BUKOPUCTOBYBATH,
6e3nocepeaHLO 3aHYPUBLUM B KAaCTPYITiO 3 rapsuor DKo, MiCns 3HATTS i 3 BOTHIO, W06 YHUKHY-
TU neperpiaHHs. Y pasi BUKOPUCTaHHs rpagdyioBaHoi yawi (E), sakiHumBLuu poBoTy, HakpuiTe
cyMiww, ycTaHosumBLK KUKy (F). o6 yHukHYTM po3bpuayBaHHs ixi nig yac 0bpobku, pekoMeH-
BYETHCA BUKOPUCTOBYBATU KOHTEMHEPU 3 BUCOKAMM KpasiMK 1 3anyckaTi/BUMMKATW npunag, Komnu
BiH 3aHYpPEHWA Y KOHTEWHEp i3 NpOoLyKTaMu; TakoX PEKOMEHLYETbCS BUKOPUCTOBYBATH HOrO 3
nepepBamm, OCKINbKM Lie AUHUIA Cnocib OTpUMaTH NPOAYKL0 KpaLLOT SIKOCTI Ta YHUKHYTU 3aiBOro
neperpiBaHHs ABuUryHa npunagy. He amilynTe rapsdi npogykTu, Wob YHUKHYTU pU3nky Onikis.
Micns BUMKHEHHS 3a4ekailTe, NOKW Ne30 3YMUHUTLCSA, NEPLU HiX BUMMATW npunag i3 cymiwi Ta
NPOLOBXYBATK rOTyBaTH iXY.

YBArTA:

Mepw Hix 3Himamu kopnyc deuzyHa (D), 3a4yekalime, Nnoku s1€30 NOBHICMIO 3yNUHUMbCS, a

nomim gulimimb UKy 3 po3emku.

- TMoBepHiTb HixKy pydHoro Brenaepa (G), BiHu4ok ans 3busanHs (H) abo npec ans mope (L), wob
3HATK H0rO.

YBArTA:

Akwo npunad He 3anyckaembCs, nepesipme, Yu NPasUIbHO yCMaHOBIEHO KOMINIIEKMOBaHHSI.

He eukopucmoeyiime npec dns niope dns meepdux abo cupux npodykmie, w06 He nowko-
dumu npunao.
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He sukopucmosyiime npunad y kacmpyni, ujo KoHmakmye 3 dxepesoM mena.
3aexdu 3Himaiime kacmpynto 3 Oxkepena menna, po3miwyiime ii Ha pieHili cmiiikiii nogepxHi
i 3anuwatime oxonoHymu.

Ljo6 ompumamu 00HOpPIOHY cymitl, 3@ HeobXxiOHoCcmi 3HiMImb Xy 3i cmiHoK koHmeliHepa i
320pHimb do yeHmpy 3a AoNOMO20t0 J1I0NamKU.

BUKOPUCTAHHA NOAPIBHIOBAYA

- YcraHogitb ne3o (P) Ha Bicb npueogy (N) vauwi (O) (puc. 5).

YBATA:

Bydbme obepexHi nid yac po6omu 3 ne3amu, W06 YHUKHYmMu mpaem.

YCTABITb JIE30 [O TOro, sIK HAIMOBHUTU YALLY [POOYKTAMH, AKI NMOTPIGHO
TMOAPIBHUTHN. lMepw HiX 3HiIMamMu KPUWKY, 3a4ekalime, NOKU J1€30 NOBHICMI 3yNUHUMbCS.
- HapixTe npogykTn HeBenmkuMu Wmatoukamm (1,5 x 1,5 cm) i noknagits ix y vawy (O).

- Hakpuite yawy (O) kpuwkowo (Q) Ta noBepTanTe ii 32 FOAMHHWKOBOKO CTPIMKOKO 4O MOBHOMO
BrnokyBaHHs (puc. 6). MepekoHainTecs, Lo BepxHs YacTuHa nesa (P) npaBunbHO BBIMLLNA B OTBIP,
PO3MILLEHUI Ha HWXHIN YaCTUHI KPULLIKW.

YBATA:

Meped eukopucmanHsaM npunady nepekoHalimecs, W0 8U NPaguUIbLHO 8CMaHOBUJIU Jie3a ma

KpUWwKy.

- YctaHoBiTb kopnyc asuryHa (D) Ha kpuiky (Q). BupiBHsiTe cmBon “BigKpUTMIA 3aMOK” Ha KpULLILL
3i CTPINKOK Ha Kopnyci ABUryHa 1 obepTaiTe KOpnyc ABUIyHA 3@ rOAMHHWUKOBOK CTPINKOI0, AOKM
He nouyeTe 3BYK KrnaLaHHs BHAcnigok BrokyBaHHst (puc. 7).

- 3MOHTYBaBLUM Npwunag, 3anycTiTb MOT0 HAaTUCKAHHAM KHOMKKM MiHiManbHOI WBnakocTi (B). Jluwe
yepes esiknin vac, 3anexHo Big TUMY NMPUrOTYBaHHS Ta XapyoBMX MPOAYKTIB, MOXHA 30inMbLIMTH
LUBMAKICTb, MOBEPTAKOYM BignoBigHMIA perynstop (A).
3anexHo Big Tumy ekcnmyatauii, TakoX MOXHa BWKOPWUCTOBYBATM MAaKCUMaIbHY LUBMAKICTb
“Typ60”, HaTUCHYBLLK BignoBigHy kHomky (C).

OnTuMansHe BUKOPUCTaHHA Mpunagy: iMnynbCHUA PexuM poboTW LMSIXOM HATUCKaHHS KHOMKM
(B/C) npoTsrom fyxe KOpoTKOro Yacy (2-3 CekyHam).

YBATA:

Akwo npunad He npaytoe, nepesipme, Yu NPagUIbLHO 8CMAasIEHO KOMNIEKMOBAHHSI.

- [lns oTpumaHHs cymiLi fpibHOI Ta OAHOPIAHOT KOHCUCTEHLiT, 32 HEODXIAHOCTI 3HIMITb iXYy 3i CTIHOK
yawi (O) i 3ropHiTb A0 LEHTPY 3a AONOMOrOH NonaTku1, NonepeaHbLo 3HABLLM kopnyc AsuryHa (D)
i kpuky (Q).

- WWo6 3ynuumTn poboTy npunagy, NPOCTO BiAMyCTiTb HATUCHYTY KHOMKY LwBKakocTi (B/C); npunag
3AaTeH NoapiOHNTY iXy 3a [yXe KOpPOTKUiA yac.
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BUKOPUCTAHHSA KYXOHHOINO KOMBAUHA

KyxoHHWIn kombaitH MOXHa BUKOPUCTOBYBATM ANS NEPeMENtoBaHHs, Hapi3aHHs, NOAPIOHEHHS, HaTu-
paHHs.

YBATA:

Meped sukopucmaHHsIM ycmaHogimb Hekog3ke 2ymoee kinbye (Y) nid ocHosy 4awi (puc. 8).

HatupaHHsa Ta noapiGHeHHs

YcraHoiTb ne3o (U) Ha Bicb npuBogy (X) yaLui kyxoHHoro kombariHa (V) (puc. 9).
HapixTe npoaykTn HesenukuMu Lumatoukamu (1,5 x 1,5 cm) i noknagits ix y vauy (V).

YBATA:
He 3anosHrolime yawy (V) npodykmamu euuje 3a3Ha4eH020 MaKCUMaslbHO20 PiGHS.

YCTaHoBITh KpULLKY (S) Ha valy (V): HaTUCHITb Ha Baxinb po3bnokysaHHs kpuiku (Z) (puc. 10) i
0fHOYacHo obepTaiiTe KpULLKY 3a FOAMHHIKOBOIO CTPINKOH, JOKM BaXiflb PO36MOKyBaHHS KPUMLLKM
(Z) nig yac BignyckaHHs He 3aIiKCYETbCA HA KOHTPOIbHINM BUIMLi Ha caMin kpuwii (puc. 11).
MowicTitb kopnyc AsuryHa (D) y BignosigHwi iacik (T) Ha kpuwi (S) (puc. 12). BupiBHsnte cum-
BON “BiAKPUTMI 3aMOK” Ha MOTOPHOMY BIZCIKY 3i CTPINKOKO Ha KOpnyci ABUryHa i 0bepTanTe Kopmyc
ABWryHa 3a rOAVHHNKOBOIO CTPIMKOIO, AOKW He NOYYETe 3BYK KnaLaHHs BHACNiAoK BoKyBaHHS.
BcTaBTe enekTpoBuIIKY B PO3ETKY 1 3anyCTiTb NpUnag, HATUCKaKouM KHOMKY MiHiManbHoT WwemakocTi (B).
Nuwe Yepes Aeskuit Yac, 3anexHo Bif TUMY NPUrOTYBAHHS Ta Xap4oBMX NPOAYKTIB, MOXHA BCTAHOBUTH
BinbLuy LWBMAKICTb, NOCTYNOBO 36iNbLLytouM ii NOBEPTAHHAM BiAMOBiAHOMO perynsTopa (A).

3anexHo Bif TWMy ekcnnyatalii, TakoX MOXHa BWKOPUCTOBYBATW MakCUMarbHY LUBWAKICTb
“Typb0”, HaTUCHYBLUW BiANOBIgHY kHoMKy (C).

OnTManbHe BUKOPUCTAHHS MpuUnagy: iMAyfbCHUI PeXuM pobOTM LUIMSXOM HAaTUCKaHHS! KHOMKM
(B/C) npoTsrom pyxe KOpOTKOro Yacy (2-3 cekyHam).

Akwo nig yac poboTn HeobXigHO foaaTh MPOAYKTW, BWUKOPWUCTOBYITE OTBIP Ha kpuwi (S).
IMpoLToBXHITL A0AaHI NPOAYKTY 3a fonomoroto wrosxava (R) (puc. 13).

o6 3ynuHuTM poboTy Npunagdy, NPocTo BiAMYyCTiTh HATUCHYTY KHOMKY BmMaKocTi (B/C); npunag
3mateH noapibHUTY iy 3a Jyxe KOPOTKWI Yac.

LLlo6 oTpumaTy cymill gpibHOT Ta OAHOPIAHOT KOHCUCTEHLT, 3@ HEOOXIAHOCTI, 3HIMITb XKy 3i CTiHOK
yalli Ta, 3a JONOMOrot0 NoNaTkM, 3ropHiTh il 40 LIEHTPY, NoNepeaHs0 BUAHSIBLLM BUAMKY 3 PO3ETKY
7 3HABLUK KPULLIKY (S).

o6 3HATH KpuLKy (S), NigHiMiTL Baxinb pPo3GrOKyBaHHS KPWLLKW (Z) i OQHOYACHO MOBEPHITh
KPMLLKY NPOTW FOAMHHUKOBOT CTPINKU.

YBATA:
Jlesa 20cmpi; nogoObmecs 3 HUMU 06epPexHO.

o6 yHukHymu mpaem i nowkodxeHHs npunady, 3aexdu mpumalime pyKu ma KyXOHHUU
nocyd nodani eid pyxomux sie3 ma ouckie.

MepexoHalimecb, wjo kpuwka HadiliHo 3aghikcoeaHa, nepw Hix eeodumu npunad e excniy-
amauiro.

He sukopucmoeyiime npunad 6inbwe 30 cekyHd nochinb. 3a4yekalime npuHaliMHi 2 xeunuHu,
nepw Hix npodoexyeamu eUKOPUCMaHHS 3HO8Y.
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Hikonu He npowmoexylime npodykmu pykamu. 3aexdu eukopucmosylime wmoexay.

He 3abupaiime npodykmu 3i cmiHoK Yawi nanbuysmu, Noku npunad npayroe. 3aexdu euko-
pucmoeyiime cneyiasbHy 10namky.

He 3a6upalime npodykmu 3i cmiHoK Yauwi, noku npunad npaytoe. Cnoyamky eumKHims npu-
n1ad i eid’eOHalime Kabesib JKUeeHHS.

HapizaHHs, HaTMpaHHA/WMHKYBaHHA

- BcraBte 6axaHe neso ans HapisanHs (W) abo ans HaTMpaHHs/WMHKyBaHHS (J) Ha BignoBigHMIA
Tpumay nes (K) Tak, Wwob OTBip, po3TalOBaHUl HA Hacaayi, ideanbHO MPUIsraB A0 CTEPXKHS
TPUMAYa; HaTWCKaliTe Ha HAacaaKy, AOKW He MoYyeTe 3BYK KnaLaHHs BHACNiAok GrokyBaHHs (puc.
14).

- YcraHoBiTb 3MoHTOBaHWA Tpumau (K) Ha Bick npuBoay (X) vali kyxoHHoro kombaiiHa (V), nesom
Bropy (puc. 15).

- YcTaHoBITh KpuLKy (S) Ha vawwy (V) i npogoBxyiTe, sk 3a3HaveHo B naparpadi “HatupaHhs”.
BATA:

Jleza 20cmpi; noeodbmecs 3 HUMU 06EPEXHO.

aornsan TA TEXOBCNYroByBAHHA

YBATA:

HIKO/IN HE 3AHYPIOUTETE KOPITYC BUPOBY, BUIIKY TA ENEKTPUYHUNA KABE/b ¥ BOGY
ABO IHLI PIGUHAN. OB MOMUTU IX, BAKOPUCTOBYUTE BOJIOTY FAHUYIPKY.

HABITb SIKLO NPUNAL HE BUKOPUCTOBYETLCS, BII'EAHANUTE HOMO Bl PO3ETKM
ENIEKTPOXWBIEHHSI MEPEL TUM, SIK MOHTYBATY ABO IEMOHTYBATY OKPEMI JETAJI,
A TAKOX MEPEL MUTTSIM.

Jleza 20cmpi; noeodbmecs 3 HUMU 06EPEXHO.

- [leMOHTY#TE yCe KOMNNEKTOBAHHS, LU0 BUKOPUCTOBYBANIOCS, BUKOHYIOUM fiji B NOPSIAKY, 3BOPOTHO-
MY 10 OMMCAHOTO BULLE [71s MOHTaXY.

- [lns oumweHHs kopnycy aeuryHa (D) BUKOPUCTOBYWTE Nefdb BOMOTY raHYipKy.

- Yawy nogpibHtoBaya (O), vally kyxoHHoro kombaiiHa (V), npec ans mope (L) Ta nesa (P, U, W, J)
MOXHa MUTU B MOCYAOMMIHINA MaLLVHI y BEPXHIil KOP3WHI 32 MakcumarbHoi Temnepatypu 50 °C
(122 °F). IHWwe koMnneKkToBaHHS NOTPIOHO MITY Nif CTPYMEHEM BOAM 3 BUKOPUCTAHHSIM HEMTparb-
HOTO MMIHOTO 3aco0y.

YBATA:

He yucmbme 20cmpumu abo abpazusHumu npedMemamul.

Micns Mumms dalime KoxHili demani nogHicmio 8UCOXHYmMU, Nepw HiX 3Hogy MOHMysamu.
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WAZNE UWAGI

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO OBSLUGI URZADZENIA, ZAPOZNAC SIE Z

TRESCIA INSTRUKCJL.

Podczas uzytkowania urzadzen elektrycznych nalezy zastosowa¢ odpowiednie

$rodki zapobiegawcze, takie jak:

1. Sprawdzi¢, czy warto$¢ napiecia elektrycznego urzadzenia jest zgodna z napie-
ciem sieci uzytkownika.

2. Nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia podigczonego do sieci elektrycznej.
Wyja¢ wtyczke z gniazda zasilajgcego po kazdym uzyciu urzadzenia.

3. Nie pozostawiaC urzadzenia nad zrodtami ciepta lub w ich poblizu.

4. Podczas uzytkowania urzadzenia umiesci¢ je na poziomym, stabilnym i dobrze
o$wietlonym blacie.

5. Nie wystawia¢ urzadzenia na dziatanie czynnikéw atmosferycznych (deszcz,
stonce, itp.).

6. Zapobiegac stykaniu sie przewodow elektrycznych z gorgcymi powierzchniami.

7. Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o obnizonych zdolno$ciach fizycz-
nych, czuciowych lub umystowych lub bez doswiadczenia i stosownej wiedzy
odno$nie uzytkowania urzadzenia, pod warunkiem, ze te osoby bedg pod kontro-
lg lub Ze zostaty poinformowane w jaki sposob uzywaé urzadzenie w catkowitym
bezpieczenstwie i odnosnie ryzyka zwigzanego z jego uzytkowaniem.

8. Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowywac urzadzenie i
jego przewdd z dala od zasiegu dzieci.

9. Dzieci nie mogq uzywac urzadzenia do zabawy.

10.Nie zanurzac¢ korpusu produktu, wtyczki i przewodu elektrycznego w wodzie lub
w innych cieczach. Do ich czyszczenia uzywac¢ wilgotnej szmatki.

11.Nawet gdy urzadzenie nie bylo uzywane, przed montazem lub demontazem
poszczegoinych elementdw lub przed ich czyszczeniem wyciggna¢ wtyczke z
gniazda elektrycznego.

12.Przed postuzeniem sie lub regulacjg przetacznikow znajdujacych sie na urzadzeniu
albo przed dotknigciem wtyczki i przewoddw upewnic sie, ze dionie sg suche.

13.Przechowywac¢ przewdd zasilajacy z dala od ostrych krawedzi. Nie owija¢ prze-
wodu zasilajgcego wokét urzadzenia.

14.Nie uzywac urzadzenia w poblizu zlewow. Nie obstugiwa¢ mokrymi rekami.

15.Przed uruchomieniem urzadzenia upewni¢ sie czy jest ono prawidtowo ztozone.

16.Nie wigczac urzadzenia na sucho.
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17.NIE DOTYKAC NIGDY CZESCI RUCHOMYCH.
18.SzczegoInie uwazaé podczas operowania nozami, aby unikng¢ zranienia.

19.A UWAGA: WLOZYC OSTRZE PRZED PRODUKTAMI SPOZYWCZYMI
DO ZMIKSOWANIA. Przed zdjeciem pokrywy poczekac, az ostrze catkowicie
sie zatrzyma.

20.Nie uzywac urzadzenia, jezeli ostrze jest uszkodzone.

21.Nie uzywac urzadzenia do mielenia artykutdw spozywczych majacych zbyt twar-
da konsystencje (przyktad: migso z koscig).

22.Upewnic sie, ze korpus silnika nie pracuje, zanim wiozymy lub wyjmiemy akce-
soria, podczas czyszczenia i gdy nie jest uzytkowany.

23.Nie wktadac rak i nie wprowadza¢ narzedzi metalowych (widelce, noze itp.) do
réznych akcesoriéw podczas funkcjonowania przyrzadu.

24.Nie zbliza¢ dtugich wtosdw lub obszernych ubran do dziatajacego ostrza.

25.Przed zdjeciem korpusu silnika, nalezy zaczeka¢ na kompletne zatrzymanie sie
réznych akcesoriéw (néz trzepaczka),

26.Wytaczy¢ przewdd z gniazdka w przypadku awarii podczas uzytkowania lub
braku uzytkowania urzadzenia.

27.Urzadzenie zostato zaprojektowane do czynno$ci o krétkim okresie dziatania
wynoszacym maksymalnie 1 minute. Wytaczy¢ urzadzenie po 1 minucie uzytko-
wania w przypadku ptynnych produktéw i po 30 minutach w przypadku twardych
produktow. Pozostawi¢ urzadzenie do ochtodzenia przez co najmniej 30 minut
w temperaturze pokojowej przed ponownym zastosowaniem w celu unikniecia
przecigzenia silnika.

28.W przypadku gdy ostrze nie obraca sig lub jesli obrét jest utrudniony, w celu
uniknigcia uszkodzenia urzadzenia, nalezy natychmiast przerwa¢ jego funk-
cjonowanie. W takim przypadku nalezy odtaczyC urzadzenie. Sprawdzi¢ czy w
pojemniku nie ma utrudnien, czy produkty spozywcze nie sg zbyt twarde lub czy
pojemnik nie jest zbytnio napetniony.

29.Urzadzenie jest zalecane do rozdrabniania i miksowania réznych produktow
spozywczych.

30.Aby odtgczy¢ wtyczke, nalezy chwyci€ jg i wysuna¢ ze Sciennego gniazda elek-
trycznego. Nie odtgczaé wtyczki ciaggnac za kabel.

31.Nie uzywac urzadzenia w przypadku uszkodzenia przewodu, wtyczki lub same-
go urzadzenia. Wszystkie naprawy, wtgczajac w to wymiane przewodu zasilaja-
cego, powinny by¢ wykonywane wytacznie przez Serwis techniczny Ariete lub
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przez upowaznionych przez przedsiebiorstwo technikdéw, w sposéb zapobiega-
jacy jakiemukolwiek zagrozeniu.

32.W przypadku wykorzystania przedtuzaczy elekirycznych, powinny by¢ one
dostosowane do mocy urzadzenia, co zapobiegnie zagrozeniom dla operatora
i zapewni bezpieczenstwo srodowiska dziatania. Niewtasciwie dobrane przedtu-
zacze mogq powodowac nieprawidtowosci dziatania.

33.Nie pozostawiac zwisajgcego przewodu w miejscu, w ktérym moze zostac chwy-
cony przez dziecko.

34.W celu zachowania bezpieczenstwa urzgdzenia uzywac wytacznie oryginalnych
czesci zamiennych i akcesoriow, zatwierdzonych przez producenta.

35.Urzadzenie przeznaczone jest WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO i nie
moze by¢ wykorzystywane do celow handlowych lub przemystowych.

36.Niniejsz urzadzenie spetnia wymogi dyrektywy 2014/35/EU oraz EMC 2014/30/
EU oraz Rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004 z dn. 27/10/2004 dla materiatow
stykajacych sie z zywnoscia.

37.Ewentualne, nie zatwierdzone wyraznie przez producenta modyfikacje, mogg
spowodowac utrate bezpieczenstwa uzytkowania urzadzenia oraz gwaranciji.

38.W przypadku utylizacji produktu w charakterze odpadu, nalezy uniemozliwi¢ jego
uzycie poprzez odciecie przewodu zasilania. Zaleca sie ponadto unieszkodliwie-
nie tych komponentow urzadzenia, ktdre mogq stwarza¢ zagrozenie, zwtaszcza
dla dzieci, ktére wykorzystujg urzadzenie do zabawy.

39.Nie pozostawiac elementow opakowania w miejscu dostepnym dla dzieci, ponie-
waz stanowig zrodto zagrozenia.

40. =mm W celu prawidtowej utylizacji na podstawie Dyrektywy europejskiej 2012/19/
EU prosimy o zapoznanie si¢ z informacja zataczong z produktem.

INSTRUKCJE NALEZY ZACHOWAC

.94 -



OPIS URZADZENIA (rys. 1)

A Pokretto regulacji predkosci P Ostrza miksera
B Przycisk minimalnej predkosci obrotowej /  Q Pokrywa do krojenia
ustawiania predkosci obrotowe; R Popychacz
C Przycisk predko$ci Turbo S Pokrywa do robota kuchennego
D Korpus silnika T Obudowa korpusu silnika
E Pojemnik z podziatkg U Ostrze robota kuchennego
F Pokrywa pojemnika z podziatkg V' Pojemnik robota kuchennego
G Trzonek miksera zanurzeniowego Z Dzwignia zwalniajgca pokrywe
H Przyrzad trzepaczka druciana X 0§ mocowania noza do robota kuchennego
| Przystawka do ubijania ziemniakow Y Gumowy pierscien antyposlizgowy
L Thczek do ziemniakow K Uchwyt noza
M Podstawa antyposlizgowa W N6z dla szatkowania.
N O$ zamontowania noza w mikserze J Noz tnacy na paseczki julienne
O Pojemnik miksera
UWAGA:

Po wyjeciu urzadzenia z opakowania przy pierwszym uzyciu nalezy dokfadnie umy¢ wodg i
neutralnym mydtem wszystkie czesci, ktore majq kontakt z zywno$cia.

Nawet gdy urzadzenie nie byfo uzywane, przed montazem lub demontazem poszczegolnych
elementéw wyciggna¢ wtyczke z gniazda elektrycznego.

UZYC MIKSERA ZANURZENIOWEGO, TLUCZKA DO ZIEMNIAKOW

Mikser zanurzeniowy

- Zamontowac korpus silnika (D) na trzonku (G): zblizy¢ obie cze$ci do siebie, ustawiajac symbol
,otwartej ktédki” na trzpieniu w jednej linii ze strzatkg na korpusie silnika i obracaé korpus silnika
zgodnie z ruchem wskazowek zegara, az do ustyszenia klikniecia oznaczajgcego zablokowanie
silnika (Rys. 2).

- Mikser zanurzeniowy (G) jest urzadzeniem przydatnym do przygotowania soséw, zup, majonezéw,
papek dla dzieci i frappé.

Trzepaczka druciana

- Zamontowac korpus silnika (D) na trzepaczce drucianej (H): zblizy¢ obie cze$ci do siebie, ustawia-
jac symbol ,otwartej ktodki” na trzepaczce w jednej linii ze strzatkg na korpusie silnika i obracaé
korpus silnika zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az do ustyszenia klikniecia oznaczajacego
zablokowanie silnika (Rys. 2).

- Trzepaczka (H) stuzy do ubijania $mietany i biatek oraz do wyrabiania miekkich ciast.

Ttuczek do ziemniakow

Ttuczek do ziemniakdw moze by¢ uzywany do ttuczenia gotowanych owocéw i warzyw, takich jak
ziemniaki, kabaczki, pomidory, Sliwki i jabtka.

Przed uzyciem ugotowaé warzywa, obrac i w razie potrzeby usung¢ nasiona lub twarde cze$ci.
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- Zamontowac korpus silnika (1) na ttuczce do ziemniakéw (L): zblizy¢ obie czesci do siebie, usta-
wiajac symbol ,otwartej ktédki” na tluczce do ziemniakéw w jednej linii ze strzatkg na korpusie
silnika i obracac korpus silnika zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az do ustyszenia klikniecia
oznaczajacego zablokowanie silnika (Rys. 3).

- Zamontowac korpus silnika (D) na ttuczce do ziemniakdw (L): zblizy¢ obie cze$ci do siebie, usta-
wiajac symbol ,otwartej ktédki” na tluczce do ziemniakéw w jednej linii ze strzatkg na korpusie
silnika i obracac korpus silnika zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az do ustyszenia klikniecia
oznaczajacego zablokowanie silnika (Rys. 2).

- Podczas uzywania, przesuwac urzadzenie pomiedzy sktadnikami delikatnym ruchem z géry na
dét, az do uzyskania pozadanej konsystencii.

Instrukcja obstugi

- Po zmontowaniu urzadzenia nalezy wiozy¢ wtyczke elektryczng do gniazdka, zanurzy¢ urzadze-
nie w zywnosci (Rys. | uruchomi¢ poprzez naciniecie przycisku minimalnej predkosci (B). Dopiero
po kilku chwilach, w zalezno$ci od przygotowania i potrawy, mozna ustawi¢ wyzszg predkosc,
przekrecajac gorne pokretto (A). W zaleznoéci od zastosowania, mozna réwniez korzysta¢ z
maksymalnej predkosci , Turbo”, naciskajac odpowiedni przycisk (C).

Najlepsze wykorzystanie urzadzenia nastapi poprzez funkcjonowanie impulsowe naciskajac przy-
cisk (B-C) przez krotki czas (2-3 sekundy).

- Mikser zanurzeniowy (G) i trzepaczka druciana (H) moga by¢ uzywane z dotaczong pojemnik z
podziatkg (E). Mikser zanurzeniowy (G) moze by¢ uzytkowany bezposrednio zanurzony w garnku
zawierajacym wszystkie artykuty spozywcze po zdjeciu z ognia, dla uniknigcia zbytniego rozgrza-
nia. Pod koniec uzytkowania wewnatrz pojemnika z podziatkg (E), przykry¢ mieszaning zaktadajac
pokrywe (F).

Aby unikna¢ wyrzucaniu czastek produktéw spozywczych podczas miksowania zaleca sig stoso-
wanie pojemnikéw z wysokimi bokami i uruchamianie oraz wytaczanie urzadzenia podczas gdy
jest zanurzone w pojemniku z produktami spozywczymi; zaleca sie ponadto uzywanie miksera w
sposob przerywany, poniewaz tylko w ten sposob uzyskuje sie lepsza jako$¢ produktu i unika sie
bezuzytecznego rozgrzewania urzadzenia. Nigdy nie miksowac goracych produktow spozywczych
w celu unikniecia ryzyka oparzenia.

Po wytaczeniu nalezy odczekat, az ostrze zatrzyma sie przed odtaczeniem urzadzenia od potrawy
i kontynuowaniem przygotowywania.

UWAGA:

Przed zdjeciem korpusu silnika (D), nalezy odczekaé do catkowitego zatrzymania sie noza i

nastepnie wyciggna¢ wtyczke z gniazdka.

- Obrocic trzonek miksera zanurzeniowego (G), trzepaczke druciang (H) lub thuczek do ziemniakéw
(L), aby je usunag¢.

UWAGA

Jesli urzadzenie nie uruchamia sie, sprawdzic, czy akcesoria zostaly prawidfowo wfozone.

Nie uzywaé tluczka do ziemniakéw w przypadku twardej lub surowej zywno$ci, aby uniknaé
uszkodzenia urzadzenia.
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Nie uzywac urzadzenia na patelni w kontakcie ze zrédfami ciepfa.
Garnek nalezy zawsze zdja¢ ze zrodfa ciepta, postawi¢ na stabilnym, rdwnym podfozu i pozo-
stawi¢ do ostygniecia.

Dla uzyskania drobnej i jednorodnej siekanki nalezy zdjaé, jezeli to konieczne, surowiec ze
$cianek pojemnika i przesunaé ja do srodka przy pomocy fopatki.

UZYTKOWANIE AKCESORIA MIKSERA

- Zamontowac ostrze (P) na watku (N) pojemnika (O) (Rys. 5).

UWAGA:

Szczegdlnie uwazaé podczas operowania nozami, aby unikna¢ zranienia.

WLOZYC OSTRZE PRZED PRODUKTAMI SPOZYWCZYMI DO ZMIKSOWANIA. Przed zdjeciem

pokrywy poczekad, az ostrze catkowicie sie zatrzyma.

- Pocia¢ produkty spozywcze na mate kawatki (1,5 x 1,5 cm) i wlozy¢ je do pojemnika (O).

- Zatozy¢ pokrywe (Q) na pojemnik (O), przekreci¢ w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara, az do catkowitego zablokowania (Rys. 6). Upewni¢ sie czy gorna cze$¢ noza (P) weszia
prawidtowo do gniazda przewidzianego w podstawie pokrywy.

UWAGA:

Przed uzyciem urzadzenia, upewnic sie czy néz i pokrywa zostaly prawidfowo zamontowane.

- Umiesci¢ korpus silnika (D) na pokrywie (Q). Ustawi¢ symbol “ktédki otwartej” na pokrywie w
jednej linii ze strzatkg na korpusie silnika i obréci¢ korpus silnika w kierunku zgodnym z ruchem
wskazoéwek zegara, az do ustyszenia klikniecia blokady (Rys. 7).

- Po zmontowaniu urzadzenia nalezy je uruchomi¢ poprzez naciéniecie przycisku minimalnej pred-
kosci (B). Dopiero po kilku chwilach, w zaleznosci od przygotowania i potrawy, mozna ustawi¢
wyzszg predkose, przekrecajac gorne pokretto (A).

W zaleznos$ci od zastosowania, mozna réwniez korzysta¢ z maksymalnej predkosci “Turbo”, naci-
skajac odpowiedni przycisk (C).

Najlepsze wykorzystanie urzadzenia nastapi poprzez funkcjonowanie impulsowe naciskajac przy-
cisk (B-C) przez krotki czas (2-3 sekundy).

UWAGA:

W przypadku, gdy urzadzenie nie dziata, nalezy sprawdzi¢, czy zostafy prawidfowo zamonto-

wane akcesotria.
nek pojemnika (O) i przesunaé go do $rodka przy pomocy topatki, po odtaczeniu korpusu silnika
(D) i pokrywy (Q).

- Aby przerwa¢ prace urzadzenia wystarczy zwolni¢ przycisk predkosci (B-C); urzadzenie umozliwia
zmiksowanie wszystkich surowcdw w bardzo krétkim czasie.

-97 -



ZASTOSOWANIE POKRYWY ROBOTA KUCHENNEGO

Przystawka do robota kuchennego moze by¢ uzywana do siekania, krojenia w plastry, mielenia
migsa, tarcia.

UWAGA

Przed uzyciem nalezy umiesci¢ gumowy pierscier antyposlizgowy (Y) u podstawy pojemnika
(Rys. 8).

Sieka¢, rozdrabnia¢

- Zamontowac ostrze (U) na osi (X) pojemnika robota kuchennego (V) (Rys. 9).

- Pocig¢ produkty spozywcze na mate kawatki (1,5 x 1,5 cm) i wiozy¢ je do pojemnika (C).

UWAGA:

llos¢ wktadanych produktow spozywczych nie powinna przekracza¢ poziomu maksymalnego

zaznaczonego na zbiorniku (V).

- Zatozy¢ pokrywe (S) na kubek (V): nacisna¢ dzwignie zwalniajaca pokrywe (Z) (Rys. 10) i jedno-
cze$nie obraca¢ pokrywe zgodnie z ruchem wskazdwek zegara, az dzwignia zwalniajaca pokrywe
(), poprzez jej zwolnienie, zablokuje sie na wycieciu na samej pokrywie (Rys. 11).

- Umiesci¢ korpus silnika (D) w odpowiedniej obudowie (T) na pokrywie (S) (Rys. 12). Ustawi¢
symbol “ktodki otwartej” na pokrywie w jednej linii ze strzatkg na korpusie silnika i obréci¢ korpus
silnika w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, az do ustyszenia klikniecia blokady.

- Wlozy¢ wtyczke elektryczng do gniazdka i uruchomic¢ urzadzenie, naciskajac przycisk minimalnej
predkosci (B). Dopiero po kilku chwilach, w zalezno$ci od przygotowania i potrawy, mozna ustawi¢
wyzszg predkos¢, przekrecajac gorne pokretto (A).

W zalezno$ci od zastosowania, mozna rdwniez korzysta¢ z maksymalnej predkosci “Turbo”,
naciskajac odpowiedni przycisk (C). Najlepsze wykorzystanie urzadzenia nastapi poprzez funk-
cjonowanie impulsowe naciskajac przycisk (B-C) przez krotki czas (2-3 sekundy).

- Jesli podczas pracy urzadzenia konieczne jest dodawanie artykutow spozywczych, nalezy wykorzy-
stac otwdr w pokrywie (S). PrzycisnaC sktadniki spozywcze za pomocg popychacza (R) (Rys. 13).

- Aby przerwa¢ prace urzgdzenia wystarczy zwolni¢ przycisk predko$ci (B-C); urzadzenie umozliwia
zmiksowanie wszystkich surowcow w bardzo krétkim czasie.

- Dla uzyskania drobnej i jednorodne;j siekanki nalezy zdjaé, jezeli to konieczne, produkt spozywczy
ze Scianek pojemnika i przesungé go do $rodka przy pomocy topatki, po odtgczeniu korpusu silni-
ka i pokrywy.

- Aby zdjaC pokrywe (S), nacisngC dzwignie zwalniajaca, pokrywe (Z), jednocze$nie podnoszac i
obracajac pokrywe w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

UWAGA

Ostrza sg bardzo ostre, postugiwac sie nimi bardzo ostroznie.

Dla unikniecia nieszczesliwych wypadkow i uszkodzen urzadzenia nalezy trzymac zawsze
rece i narzedzia kuchenne daleko od nozy i od czesci wirujacych.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy upewnic sie, ze pokrywa zostata mocno zablokowana.
Nie uzywac urzadzenia przez ponad 30 ciaglych sekund. Odczekac¢ co najmniej 2 minuty przed

ponownym uzyciem.
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Nie wprowadza¢ dtonmi artykutéw spozywczych do urzadzenia. Postugiwaé sie zawsze odpo-
wiednim popychaczem.

Nie usuwaé palcami artykutow spoZywczych ze $cianek pojemnika podczas funkcjonowania
urzadzenia. Zawsze uzywaé odpowiedniej fopatki.

Nie usuwac artykutéw spozywczych ze $cianek pojemnika podczas funkcjonowania urzadze-
nia. Najpierw nalezy wyfaczy¢ urzadzenie i wyjac¢ wtyczke zasilania.

Kro;enle w plastry, tarcie/ krojenie na paseczki julienne
- Natozy¢ zadane ostrze do krojenia w plastry (W) lub do tarcia/na paseczki julienne (J) na odpo-
wiedni wspornik (K) tak, aby otwor na plytce idealnie pokrywat sie ze sworzniem wspornika;
docisna¢ ptytke w dét, az do klikniecia oznaczajacego, ze zostata zablokowana na swoim miejscu
(Rys. 14).

- Zamontowac¢ wspornik (K) na osi (X) misy robota kuchennego (V), z ostrzem skierowanym do géry
(Rys. 15).
- Natozy¢ pokrywe (S) na pojemnik (V) i postepowaé zgodnie z opisem w rozdziale “Siekanie”.

UWAGA:

Ostrza sq bardzo ostre, postugiwac sie nimi bardzo ostroznie.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA:

NIE ZANURZAC NIGDY KORPUSU URZADZENIA, WTYCZKI LUB PRZEWODU
ELEKTRYCZNEGO W WODZIE LUB INNYCH PLYNACH, UZYWAC WILGOTNEJ SZMATKI DLA
ICH CZYSZCZENIA.

ODLACZYC WTYCZKE OD GNIAZDKA PRADU, TAKZE WTEDY, GDY URZADZENIE NIE JEST
UZYTKOWANE, PRZED ROZPOCZECIEM JEGO CZYSZCZENIA | PRZED WLOZENIEM LUB
WYJECIEM POJEDYNCZYCH CZESCI.

Noze sq elementami tnacymi, zachowaé ostroznosc.

- Usuna¢ wszystkie uzyte akcesoria, pracujgc w kierunku odwrotnym do opisanego powyzej mon-
tazu.

- Do oczyszczenia korpusu urzadzenia (D) nalezy uzywac lekko wilgotnej szmatki.

- Kielich robota kuchennego (O), kubek robota kuchennego (V), ttuczek do ziemniakéw (L) i ostrza
(P-U-W-J) mozna my¢ w zmywarce w gérnym koszu w maksymalnej temperaturze 50°C/ 122°F
Do czyszczenia pozostatych akcesoriéw zalecamy mycie ich pod biezaca wodg z neutralnym
detergentem.

UWAGA:

Nie czy$ci¢ przedmiotami o ostrych krawedziach lub sciernymi.

Po zakoriczeniu czyszczenia, przed ponownym zamontowaniem cze$ci, doktadnie je osuszyc.
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