—Hriete_

Forno
Mini oven
Four
Backofen
Horno
Forno
Oven
®olpvog
MuHu-neYb
Miy
NI
Pecica

CE AL 875







AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DELL'USO.
Usando apparecchi elettrici € necessario prendere le opportune precauzioni, tra le
quali:

1.

2.

3.

~

10.

1.

12.

Assicurarsi che il voltaggio elettrico dell’apparecchio corrisponda a quello della
vostra rete elettrica.

Non lasciare 'apparecchio incustodito quando collegato alla rete elettrica; disinserirlo
dopo ogni uso.

Non mettere I'apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.

Durante l'utilizzo posizionare I'apparecchio su di un piano orizzontale, stabile e
ben illuminato.

Posare il forno su un piano di lavoro o un mobile da cucina che sopporti una
temperatura di almeno 90°C e lasciare un po’ di spazio libero sopra di esso. In
nessun caso deve essere incassato o inserito in un mobile.

Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).
Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici calde.
Questo apparecchio pud essere usato da ragazzi di eta maggiore o uguale
a 8 anni; le persone con capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte o privi di
esperienza e conoscenza dell'apparecchio oppure ai quali non siano state date
istruzioni relative all'utilizzo dovranno essere soggette alla supervisione da parte
di una persona responsabile della loro sicurezza oppure dovranno essere prima
adeguatamente formati su come usare tale apparecchio in sicurezza e sui rischi
connessi all'uso dello stesso. Ai bambini € vietato giocare con I'apparecchio. Le
operazioni di pulizia e di manutenzione non possono essere effettuate da ragazzi
a meno che non abbiano un’eta superiore agli 8 anni e in ogni caso sotto super-
visione di un adulto.

Tenere I'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata di bambini di eta inferiore
agli 8 anni.

NON IMMERGERE MAI IL CORPO DEL PRODOTTO, LA SPINA ED IL CAVO
ELETTRICO IN ACQUA O ALTRI LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO PER
LA LORO PULIZIA.

ANCHE QUANDO L'APPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA
SPINA DALLA PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O
TOGLIERE LE SINGOLE PARTI O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.
Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di regolare
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13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

gli interruttori posti sull'apparecchio o prima di toccare la spina e i collegamenti
di alimentazione.
Togliere tutti gli accessori interni, quindi lavarli ed asciugarli accuratamente.
Non trasportare I'apparecchio quando € in funzione.
Non ricoprire le parti interne del forno con fogli di alluminio per evitare di dan-
neggiare gravemente il funzionamento del termostato.
Durante il funzionamento le parti metalliche ed il vetro sono caldi: operare
sull’apparecchio toccando solo la maniglia della porta.
Non posate niente sullo sportello quando & aperto.
Utilizzare il forno solamente per la cottura degli alimenti.
Non mettere canovacci né piatti sopra I'apparecchio.
Appoggiare 'apparecchio ad una parete durante I'uso.
A Evitare di lasciare sulle superfici sostanze acide (succo di limone, aceto,
...). Sostanze acide quali succo di limone, conserva di pomodoro, aceto
e simili, se lasciate a lungo, intaccano lo smalto rendendolo opaco.
Per staccare la spina, afferrarla direttamente e staccarla dalla presa a parete.
Non staccarla mai tirandola per il cavo.
Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o
se I'apparecchio stesso risulta difettoso; in questo caso portatelo al piu vicino
Centro di Assistenza Autorizzato.
Se il cavo di alimentazione &€ danneggiato, esso deve essere sostituito dal
Costruttore o dal suo servizio assistenza tecnica 0 comunque da una persona
con qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.
L'apparecchio & concepito per il SOLO USO DOMESTICO e non deve essere
adibito ad uso commerciale o industriale.
Questo apparecchio € conforme alla direttiva 2006/95/EC e EMC 2004/108/EC.
Eventuali modifiche a questo prodotto, non espressamente autorizzate dal pro-
duttore, possono comportare il decadimento della sicurezza e della garanzia del
suo utilizzo da parte dell'utente.
Allorche si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre
di rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell'apparecchio per i
propri giochi.
Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.



30. Il prodotto non va alimentato attraverso timer esterni o con impianti separati
comandati a distanza.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO (Fig. 1)
Maniglia

Resistenze

Griglia

Leccarda

Livelli di cottura

Corpo dell'apparecchio

Manopola termostato

Manopola selezione funzioni

Spia di pronto temperatura

Manopola accensione e timer
Forchetta rimozione griglia e leccarda
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AL PRIMO UTILIZZO

Effettuare un ciclo di cottura “a vuoto” in modo da togliere I'odore ed il fumo che le sostanze protettive

presenti sulle parti metalliche possono sviluppare:

- accendere il forno ruotando la manopola (H) sul simbolo =, impostare la temperatura al massimo
ed il timer su 15 minuti;

- lasciare funzionare I'apparecchio con lo sportello aperto in ambiente areato.

Durante questa operazione € normale I'emissione di fumo dalle parti metalliche e dalle feritoie late-

rali. Dopo questa operazione, aerare il locale.

ISTRUZIONI PER L’'USO
- Preparare gli alimenti da cuocere posizionandoli o sulla griglia (C) o all'interno della leccarda (D).

- Inserire la spina nella presa di corrente €, tramite la manopola selezione funzioni (H), selezionare
il tipo di cottura desiderato:

O cottura superiore (per gratinare);

2 cottura inferiore;

2 cottura con potenza piena (sopra e sotto contemporaneamente);
cottura superiore con ventilazione;

cottura inferiore con ventilazione;

cottura con potenza piena (sopra e sotto contemporaneamente) con ventilazione.
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Nota: Grazie alla funzione ventilazione I'aria calda ventilata assicura una ripartizione uniforme della

temperatura e, permette una cottura omogenea su piu livelli senza mescolare gli odori.

- Ruotare la manopola del termostato (G) ed impostare la temperatura di cottura desiderata.

- Posizionare la griglia (C) con gli alimenti precedentemente preparati, all'interno del forno al livello
di cottura (E) desiderato, utilizzando I'apposita forchetta (M) (Fig. 2). Inserire anche la leccarda
(D) ad un livello (E) inferiore rispetto alla griglia (C) in modo da raccogliere i grassi. Si consiglia di
versare due bicchieri d'acqua nella leccarda (D) per evitare fumi, cattivi odori ed incrostazioni.
Nel caso gli alimenti siano stati preparati all'interno della leccarda (D), &€ necessario prima inserire
la griglia (C) all'interno del forno quindi posizionarvi sopra la leccarda stessa (D) (Fig. 3).

ATTENZIONE: Posizionare gli alimenti ad una distanza di minimo 2 cm. dalle resistenze superiori.

- Tramite la manopola (L) impostare il timer secondo il tempo di cottura desiderato.

A questo punto il forno inizia la cottura e la spia di pronto temperatura (1) si illumina; si spegnera
o0 quando € stata raggiunta la temperatura impostata o se la manopola (L) viene riportata manual-
mente in posizione “0”.

ATTENZIONE: Sorvegliare il preparato durante la cottura.

- Terminato il tempo di cottura il forno si ferma automaticamente, emettendo un segnale acustico.

- Staccare la spina dalla presa di corrente, aprire lo sportello e, per evitare di bruciarsi, togliere la
griglia (C) o la leccarda (D) utilizzando degli appositi guanti da cucina o I'apposita forchetta (M) in
dotazione nel secondo.

Luce interna (solo dove previsto)
Si accende nel momento in cui viene impostato il timer (L). Una volta che il tempo impostato termina,
la luce si spegne automaticamente.

PULIZIA

- Una pulizia frequente evita formazione di fumi e cattivi odori durante la cottura.

- La leccarda (D) e la griglia (C) possono essere lavate in acqua tiepida e sapone, oppure in lava-
stoviglie, nel ripiano superiore.

- Per la pulizia della superficie esterna utilizzare sempre una spugna umida.

Evitare 'impiego di prodotti abrasivi che danneggerebbero la vernice.

- Perla pulizia delle superfici interne non utilizzare mai prodotti che corrodono I'alluminio (detergenti
in bombolette) e non grattare le pareti con oggetti appuntiti o taglienti. Pulire con una spugna
umida, al termine di ogni utilizzo, dopo che il forno si sara completamente raffreddato.

ATTENZIONE: Tutte le parti smaltate devono essere lavate con acqua saponata o altri prodotti che

non siano abrasivi.

- Quando ci sono macchie di grasso o esalazioni di fumo, vi consigliamo di togliere il grasso con
una spugna imbevuta di acqua calda insaponata.

ATTENZIONE: Asciugare preferibilmente con un panno morbido. Sostanze acide quali succo di

limone, conserva di pomodoro, aceto e simili, se lasciate a lungo, intaccano lo smalto rendendolo

opaco.



Ricette/quantita

Arrosti di carne (1 Kg)

Arrosto di pesce (1 Kg.)

Verdure al forno (500 gr.)

Spiedini, salsiccia, carne in pezzi (500 gr.)
Carne, verdura, pesce al cartoccio (500 gr.)
Carne, verdura, pesce gratin (500 gr.)
Pasta al forno (1 Kg)

Pane, pizza e focacce (500 gr.)

Torte, crostate (500 gr.)

Biscotti, piccola pasticceria (200 gr.)

Gradi

200°-250°

190°-210°

190°-210°

190°-210°

190°-210°

250°

200°

250°

170°-180°

170°

Tempi

60-80 min.

30-40 min.

30-40 min.

30-45 min.

30-45 min.

20-30 min.

20-30 min.

20-35 min.

25-40 min.

10-15 min.

Funz.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE.
The necessary precautions must be taken when using electrical appliances, and
these include the following:

1.

2.

3.

B

~

10.

1.

12.

13.
14.
15.

Make sure that the voltage on the appliance rating plate corresponds to that of the
mains electricity.

Never leave the appliance unattended when connected to the power supply;
unplug it after every use.

Never place the appliance on or close to sources of heat.

Always place the appliance on a flat, level surface during use.

Place the oven on a work top or kitchen cabinet capable of withstanding a
temperature of at least 90°C and leave some room above it. Under no circum-
stances should it be slotted in or inserted into a unit.

Never leave the appliance exposed to the elements (rain, sun, etc....).

Make sure that the power cord does not come into contact with hot surfaces.
This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge only if they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and understand the hazards involved. Do not allow
children to play with the appliance. Cleaning and user maintenance must not be
carried out by children unless they are older than 8 and supervised.

Children under age 8 should not be allowed to handle appliance and its power
cord which must be kept out of their reach.

NEVER PLACE THE APPLIANCE BODY, PLUG OR POWER CORD IN WATER
OR OTHER LIQUIDS; ALWAYS WIPE CLEAN WITH A DAMP CLOTH.
ALWAYS UNPLUG THE POWER CORD FROM THE ELECTRICITY MAINS
BEFORE FITTING OR REMOVING SINGLE ATTACHMENTS OR BEFORE
CLEANING THE APPLIANCE.

Always make sure that your hands are thoroughly dry before using or adjust-
ing the switches on the appliance, or before touching the power plug or power
connections.

Remove all internal accessories, then wash and dry with care.

Do not transport the appliance while it is operating.

Do not cover the inside parts of the oven with aluminium foil as this could seri-
ously damage thermostat operation.



16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.
27.

28.

29.

30.

During operation, the metal parts and glass become hot: only touch the
door handle at this time.
Do not place anything on the door when it is open.
Do not place dish cloths or plates on the appliance.
Only use the appliance for cooking purposes.
The appliance shall be placed against a wall when use.
A Do not allow acid substances (lemon juice, vinegar, etc.) to remain on
the appliance.
Acidic as lemon juice, tomato sauce, vinegar or similar, if leaved for long
time, may harm the enamel, making it opaque.
To unplug the appliance, grip the plug and remove it directly from the power
socket. Never pull the power cord to unplug the appliance.
Never use the appliance if the power cord or plug are damaged or if the appli-
ance itself is faulty; in this case, take it to your nearest Authorised Assistance
Centre.
To prevent any risks, if the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its Technical Assistance Service or a similarly qualified person.
This appliance is designed for HOME USE ONLY and may not be used for com-
mercial or industrial purposes.
This appliance conforms to the 2006/95/EC and EMC 2004/108/EC directives.
Any changes to this product that have not been expressly authorised by the
manufacturer may lead to the user’s guarantee being rendered null and void.
In the event that you decide to dispose of the appliance, we advise you to make
it inoperative by cutting off the power cord. We also recommend that any parts
that could be dangerous be rendered harmless, especially for children, who may
play with the appliance or its parts.
Packaging must never be left within the reach of children since it is potentially
dangerous.
The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or
separate remote-control system.

DO NOT THROW AWAY THESE INSTRUCTIONS



DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (Fig. 1)
Handle

Heating elements

Grill

Drip pan

Cooking levels

Appliance body

Thermostat dial

Function select dial
Temperature light

Power on and timer dial

Fork to remove grill and drip pan
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USING FOR THE FIRST TIME

Carry out an "empty” cooking cycle so as to remove any smell and smoke from the protective coat-

ings applied to metal parts:

- switch on the oven by turning the dial (H) to the symbol |:|; set the temperature to the maximum
and the timer to 15 minutes;

- leave the appliance to operate with the door open in a well-aired environment.

During this operation, it is usual for smoke to come off metal parts and side openings. After this

operation, ventilate the room.

INSTRUCTIONS FOR USE

- Prepare the foods for cooking by placing them on the grill (C) or inside the drip pan (D).

- Plug the appliance into the mains power and use the function select dial (H) to select the type of
cooking required:

O top cooking (for gratin);

2 bottom cooking;

2 cooking at full power (top and bottom at the same time);

top cooking with convection;

bottom cooking with convection;

top and bottom cooking at the same time with convection.

Note: Owing to the fan function, hot ventilated air guarantees an even temperature distribution and
permits an uniform cooking on several levels without mixing up smells.



- Turn the dial of the thermostat (G) and set the required cooking temperature.

- Place the grill (C) with the previously prepared food into the oven at the required cooking level (E),
by using the suitable fork (M) (Fig. 2). When cooking foods on the grill (C), also insert the drip pan
(D) at a lower level (E) than the grill (C) so as to collect any cooking fat. We recommend pouring two
glasses of water in the drip pan (D) to prevent smoke, unpleasant odours and build up.

In case of food prepared in the drip pan (D), insert the grill (C) into the oven first, and then position
the drip pan itself on it (D) (Fig. 3).

IMPORTANT: Place foods at a minimum distance of 2 cm from the top heating element.

- Use the dial (L) to set the timer for the required cooking time.

At this stage, the oven starts cooking and the temperature light (1) switches on; it switches off when
reaching the set temperature or if the dial (H) is manually reset to “0” position.

IMPORTANT: Keep an eye on the food while it is cooking.

- At the end of the cooking time, the oven stops automatically, sending out an alarm.

- Unplug the appliance, open the door and remove the grill (C) or the drip pan (D) using suitable
oven gloves or the appropriate fork (M) supplied with the latter.

Inner light (only where envisaged)
It goes on when the timer is set (L). After the time set has elapsed, the light turns off automatically.

CLEANING

- Frequent cleaning prevents the formation of smoke and unpleasant odours during cooking.

- Always wipe the outside clean with a damp sponge.

Do not use abrasive products that can damage the paintwork.

- Never use products that might corrode aluminium (spray detergents) to clean the inside surfaces
and never scrape the sides with sharp or pointed objects. Wipe with a damp sponge at the end
of each use, when the oven has completely cooled.

IMPORTANT: All enamelled parts need to be washed with soapy water or other non-abrasive products.

- When there are grease spots or smoke exhalations, we recommend removing grease with a
sponge soaked in hot soapy water.

IMPORTANT: Dry with a soft cloth. Acidic substances such as lemon juice, tomato purée, vinegar

or similar can damage the enamel, making it lose shine.



Recipes/quantities

Meat roasts (1 Kg)

Roast fish (1 Kg)

Baked vegetables (500 g)

Brochettes, sausage, chopped meats (500 g)
Wrapped meat, vegetables and fish (500 g)
Meat, vegetable, fish gratin (500 g)
Oven-baked pasta (1 Kg)

Bread, pizza and focaccia (500 g)

Cakes, pastries (500 g)

Biscuits, small pastries (200 g)

Degrees
200°-250°
190°-210°
190°-210°
190°-210°
190°-210°

250°

200°

250°
170°-180°

170°
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Times

60-80 min.

30-40 min.

30-40 min.

30-45 min.

30-45 min.

20-30 min.

20-30 min.

20-35 min.

25-40 min.

10-15 min.

Funct.
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INSTRUCTIONS IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT L’EMPLOI.
Lors de I'utilisation d'appareils électriques, il est nécessaire de prendre les précau-
tions suivantes:

1.

2.

>

10.

1.

Vérifiez que le voltage électrique de I'appareil corresponde a celui de votre
réseau électrique.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché au réseau
électrique; débranchez-le apres chaque utilisation.

Ne placez pas I'appareil au dessus ou pres de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez I'appareil sur une surface horizontale et stable.
Poser le four sur un plan de travail ou sur un meuble de cuisine supportant une
température d’'au moins 90°C et prévoir un espace libre au-dessus du four. Le
four ne doit en aucun cas étre encastré ou introduit dans un meuble.
N’exposez jamais I'appareil aux agents atmosphériques externes (pluie, soleil,
etc.).

Veillez a ce que le cable électrique n'entre jamais en contact avec des surfaces
chaudes.

Cet appareil peut etre utilise par des enfants ages ou majeurs de 8 ans. Les per-
sonnes presentant des capacites physiques, sensorielles ou mentales reduites
ou depourvues d’experience et de connaissance de 'appareil, ou n’ayant pas
recu les instructions necessaires devront utiliser I'appareil sous la surveillance
d’une personne responsable de leur securite ou devront etre correctement ins-
truites sur les modalites d’'emploi en toute securite de cet appareil et sur les ris-
ques lies a son utilisation. Il est interdit aux enfants de jouer avec I'appareil. Les
operations de nettoyage et d'entretien doivent etre effectuees par des enfants
ages de plus de 8 ans et, dans tous les cas, sous la surveillance d’un adulte.
Garder I'appareil et son cordon d’alimentation loin de la portee des enfants ages
de moins de 8 ans.

NE PAS PLONGER LE CORPS DU PRODUIT, LAFICHE NI LE CABLE ELECTRIQUE
DANS LEAU OU AUTRES LIQUIDES, ET UTILISER TOUJOURS UN CHIFFON
HUMIDE POUR LES NETTOYER.

MEME LORSQUE L'APPAREIL NEST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER
LA FICHE DE LA PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D’'INSTALLER
OU DE DEFAIRE LES SIMPLES PARTIES OU AVANT DE PROCEDER AU
NETTOYAGE.
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12.

13.

14.

1.

16.

17.
18.
19.
20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.
21.

28.

29.

Veérifier d’avoir toujours les mains séches avant d’utiliser ou de régler les inter-
rupteurs placés sur I'appareil ou avant de manipuler la fiche et les connexions
électriques.

Retirer tous les accessoires internes, puis les laver et les essuyer soigneusement.

L'appareil ne doit pas étre transporté quand il est en marche.

Ne jamais recouvrir les parties internes du four avec des feuilles d’aluminium afin

d'éviter le risque d'endommager gravement le fonctionnement du thermostat.
Durant le fonctionnement, les parties métalliques et la vitre sont chauds:
manipuler I'appareil en ne touchant que le manche de la porte.

Ne rien appuyer sur le portillon lorsqu’il est ouvert.

Utiliser le four uniqguement pour cuire les aliments.

Ne pas poser de torchons ou d’assiettes sur le four.

Appuyer I'appareil contre une paroi durant son utilisation.

A Eviter de laisser des substances acides sur les surfaces (jus de citron,
vinaigre, etc.). Les substances acides telles que le jus de citron, les toma-
tes en conserve, le vinaigre et similaires peuvent attaquer la surface et la
rendre opaque en cas de contact prolongé avec cette derniére.

Pour débrancher I'appareil, saisir directement la fiche en la débranchant de la

prise murale. Ne tirez jamais sur le cable d’alimentation.

N'utilisez pas I'appareil si le cable électrique ou la fiche sont endommagés, ou

si 'appareil résulte défectueux; dans ce cas, contactez le Centre d’Assistance

Aprés-vente Autorisé le plus proche.

Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le Constructeur

Ou par son service aprés-vente ou, dans tous les cas, par un technicien qualifié, de

fagon a éviter tout risque de danger.

L'appareil a été congu EXCLUSIVEMENT pour un USAGE DOMESTIQUE et il

ne peut en aucun cas étre destiné a un usage commercial ou industriel.

Cet appareil est conforme a la directive 2006/95/EC et EMC 2004/108/EC.

Toute modification du produit, non autorisé expressément par le producteur,

peut comporter la réduction de la sécurité et la déchéance de la garantie.

Si vous décidez de vous défaire de cet appareil, il est fortement recommandé

de le rendre inutilisable en éliminant le céble d’'alimentation électrique. Nous

conseillons en outre d’exclure toute partie de I'appareil pouvant constituer une
source de danger, en particulier pour les enfants qui peuvent se servir de I'ap-
pareil pour jouer.

Ne laissez pas les parties de I'emballage a la portée des enfants car elles
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constituent une source potentielle de danger.
30. Le produit ne doit pas étre alimenté a travers des timer externes ou avec des
installations séparées commandées a distance.

CONSERVEZ SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS

DESCRIPTION DE L’APPAREIL (Fig. 1)
Poignée

Résistances

Grille

Leéchefrite

Niveaux de cuisson

Corps de I'appareil

Poignée thermostat

Poignée de sélection des fonctions
Témoin de température

Poignée mise en marche et minuterie
Fourchette extraction grille et lechefrite
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PREMIERE UTILISATION

Effectuer un cycle de cuisson “a vide” pour éliminer 'odeur et la fumée que les substances de pro-

tection présentes sur les parties en métal peuvent développer:

- allumer le four en tournant la poignée (H) sur le symbole [Z], programmer la température au
maximum et la minuterie sur 15 minutes; o

- faire fonctionner I'appareil avec le portillon ouvert dans un lieu aéré.

Pendant cette opération, 'émission de fumée depuis les parties métalliques et a travers les grilles

de ventilation latérales est un phénoméne tout a fait normal. Aérer correctement le local aprés cette

opération.

INSTRUCTIONS POUR LUTILISATION DU FOUR

- Prépare les aliments a cuire en les plagant sur la grille (C) ou dans le lechefrite (D).

- Brancher la fiche dans la prise de courant et, a 'aide de la poignée de sélection des fonctions (H),
sélectionner le type de cuisson désiré:

cuisson supérieure (pour gratiner);

cuisson inférieure;

cuisson a pleine puissance (supérieure et inférieure combinée);

MO O O

cuisson supérieure ventilée
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cuisson inférieure ventilée;
cuisson a pleine puissance (inférieure et supérieure simultanées) avec ventilation.

Note: Grace a la fonction ventilation, I'air chaud ventilé garantit une distribution uniforme de la tem-

pérature et permet une cuisson homogéne sur plusieurs niveaux sans mélanger les odeurs.

- Tourner la poignée du thermostat (G) et programmer la température de cuisson désirée.

- Positionner la grille (C) avec les aliments préparés précédemment, a l'intérieur du four au niveau
de cuisson (E) désiré, en utilisant la fourchette (M) (Fig. 2).
Si les aliments ont été disposés sur la grille (C), introduire aussi le léchefrite (D) & un niveau (E)
inférieur par rapport a la grille (C) de fagon a recueillir les graisses. Il est conseillé de verser deux
verres d'eau dans le [&chefrite (D) pour éviter la formation de fumée, de mauvaises odeurs et d’in-
crustations. Si les aliments ont été préparés a l'intérieur du lechefrite (D), il faut d’abord introduire
la grille (C) a l'intérieur du four puis poser le léchefrite dessus (D) (Fig. 3).

ATTENTION: Positionner les aliments a une distance d’au moins 2 cm. des résistances supérieures.

- ATaide de la poignée (L), programmer la minuterie selon le temps de cuisson désiré.
A ce point, le four démarre la cuisson et le témoin de température (1) s'allume ; il s’éteint quand le
four atteint la température programmée ou si la poignée (L) est remise manuellement sur “0”.

ATTENTION: Surveiller la préparation durant la cuisson.

- Ala fin du temps de cuisson, le four s’arréte automatiquement en émettant un signal sonore

- Débrancher la fiche de la prise de courant, ouvrir la porte du four et extraire la grille (C) ou le
lechefrite (D) en utilisant la fourchette (M) fournie en dotation ou des gants de cuisine pour éviter
de se brler.

Lumiére interne (seulement si prévue)
Elle s’allume au moment ou le temporisateur (L) est programmé. A la fin du temps programmé, la
lumiére s’éteint automatiquement.

NETTOYAGE

- Un nettoyage fréquent évite la formation de la fumée et des mauvaises odeurs durant la cuis-
son.

- Pour le nettoyage de la surface externe, utiliser toujours une éponge humide.

Eviter I'emploi de produits abrasifs pouvant endommager la peinture.

- Pour le nettoyage des surfaces internes, ne pas utiliser de produits corrosifs pour I'aluminium
(détergents en spray) et ne pas gratter les parois du four avec des objets pointus ou tranchants.
Nettoyer avec une éponge humide, a la fin de chaque utilisation, quand le four s'est entiérement
refroidi.

ATTENTION: Toutes les parties émaillées doivent étre lavées avec de I'eau et du savon ou d'autres

produits non abrasifs.

- En présence de taches ou d'exhalations de fumée, nous conseillons de retirer le gras avec une
éponge imbibée d’eau chaude et de savon.
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ATTENTION: Essuyer de préférence avec un chiffon souple. Les substances acides comme le jus
de citron, les tomates en conserve, le vinaigre et similaires, abiment I'émail en le rendant opaque si
elles sont laissées trop longtemps sur la surface.

Recettes/quantités Degrés Temps Fonctions
Rotis de viande (1 Kg) 200°-250° 60-80 min.
Poissons rétis (1 Kg) 190°-210° 30-40 min.
Légumes au four (500 gr.) 190°-210° 30-40 min.
Brochettes, saucisses, viande en morceaux (500 gr.) 190°-210° 30-45 min.
Viande, 1égumes, poisson dans 'aluminium (500 gr.) 190°-210° 30-45 min. =
Viande, légumes, poisson gratinés (500 gr.) 250° 20-30 min.
Pates au four (1 Kg) 200° 20-30 min.
Pain, pizza et galettes (500 gr.) 250° 20-35 min. =
Tartes (500 gr.) 170°-180° 25-40 min.
Biscuits, petites patisseries (200 gr.) 170° 10-15 min. 2
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WICHTIGE HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG LESEN.
Beim Gebrauch von Elektrogeraten sind einige Vorsichtsmalinahmen zu treffen:

1. Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Geratespannung uber-

einstimmt.

2. Das am Stromnetz angeschlossene Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen; die

Stromzufiihrung des Gerats nach jedem Gebrauch unterbrechen.
3. Gerat nicht auf oder an Warmequellen abstellen.
Gerat beim Gebrauch auf eine waagerechte und solide Flache stellen.

B

5. Den Ofen auf eine Arbeitsflache oder ein Mdbelstlick stellen, das einer Temperatur
von mindestens 90°C standhalten kann, und oberhalb des Geréts einen ausrei-
chenden Freiraum lassen. Das Gerat darf auf keinen Fall eingebaut oder beim

Betrieb ins Innere eines Mobelstiicks gestellt werden.
6. Gerat keinen Witterungseinfliissen (Regen, Sonne, usw.) aussetzen.
Das Stromkabel darf nicht mit heien Flachen in Berlihrung kommen.

~

8. Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden. Personen mit ein-
geschrankten korperlichen, sensoriellen oder geistigen Fahigkeiten bzw. ohne
Erfahrung und Kenntnis des Geréts dlirfen es nur unter Aufsicht einer fir ihre
Sicherheit verantwortlichen Person verwenden oder sie miissen in den sicheren
Gebrauch des Geréts eingewiesen und (iber die Risiken informiert werden, die
damit verbunden sind. Reinigung und Instandhaltung diirfen nicht von Kindern
unter 8 Jahren ausgeflihrt werden, und auch dann nur unter Aufsicht eines

Erwachsenen.

9. Das Gerat und sein Kabel aus der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren

fernhalten.

10. DAS GEHAUSE, DEN STECKER UND DAS STROMKABEL DES GERATS
KEINESFALLS IN WASSER ODER SONSTIGE FLUSSIGKEITEN TAUCHEN.

VERWENDEN SIE ZUR REINIGUNG EIN FEUCHTES TUCH.

11. AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN
NETZSTECKER AUS DER DOSE, BEVOR SIE DIE EINZELNEN TEILE

EINSETZEN ODER DIE REINIGUNG VORNEHMEN.

12. Vergewissern Sie sich immer, dass lhre Hande trocken sind, bevor Sie die
Schalter am Gerat benutzen oder einstellen, oder bevor Sie den Stecker und die

Versorgungsanschlusse berthren.
13. Alle Zubehdrteile herausnehmen, waschen und sorgfaltig trocknen.
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14.
1.

16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

Das Gerét nicht transportieren, wahrend es in Betrieb ist.
Kleiden Sie die Innenflachen des Ofens nicht mit Aluminiumfolie aus, da diese
die Funktion des Thermostats schwer schadigen kénnte.
Wahrend des Betriebs werden die Metallteile und das Glas heil’: fassen
Sie das Gerat deshalb nur am Turgriff an.
Legen Sie keine Gegenstande aus die Tir, wenn sie offen ist.
Verwenden Sie den Ofen nur zum Backen von Nahrungsmitteln.
Legen Sie keine Tlicher auf das Gerat und stellen Sie keine Teller darauf ab.
Das Gerat wahrend des Betriebs an eine Wand lehnen.
A Vermeiden Sie es, saurehaltige Stoffe auf der Oberflache zu belassen
(Zitronensaft, Essig usw.). Sauren wie Zitronensaft, Tomatenkonserven,
Essig und Ahnliches greifen die Oberflache an, wenn sie nicht entfernt
werden, und machen sie matt.
Direkt am Stecker ziehen, um diesen aus der Wandsteckdose zu flihren.
Niemals am Kabel ziehen.
Das Gerat nicht benutzen, falls das Stromkabel oder der Stecker bescha-
digt sein sollten oder das Gerat selbst defekt ist. Es zur nachsten Vertrags-
Kundendienststelle bringen.
Zur Gefahrenvorbeugung darf das eventuell beschadigte Stromkabel nur vom
Hersteller oder seiner Kundendienststelle, d.h. nur von einer ahnlich qualifizierten
Person ausgewechselt werden.
Das Gerat ist AUSSCHLIERLICH FUR DEN HAUSGEBRAUCH und nicht fiir
Handels- oder Industriezwecke bestimmt.
Dieses Gerat ist konform mit den Richtlinien 2006/95/EC und EMC 2004/108/EC.
Eventuelle Abanderungen an diesem Produkt, die nicht ausdrlcklich vom
Hersteller genehmigt wurden, kénnen die Sicherheit und Garantie seines
Einsatzes durch den Bediener aufheben.
Falls dieses Gerat entsorgt werden soll, ist sein Stromkabel abzuschneiden, so
dass es nicht mehr funktionstichtig ist. Dariiber hinaus sind all die Gerateteile
unschadlich zu machen, die vor allem fiir Kinder, die das Geréat als Spielzeug
verwenden konnten, eine Gefahr darstellen.
Die Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie stellen eine
potentielle Gefahr dar.
Das Gerat darf nicht tber externe Timer oder separate, ferngesteuerte Anlagen
gespeist werden.

ANLEITUNG AUFBEWAHREN
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BESCHREIBUNG DES GERATS (Abb. 1)
Griff

Widerstande

Grillrost

Fettpfanne

Garstufen

Gehéause des Gerats

Drehknopf Thermostat

Programmwahler

Kontrolllampe Temperatur

Einschalt-Drehknopf und Timer-Einstellung
Gabel zum Ausheben von Gitter und Fettpfanne

=S T IO TmMMoOoOOw>

BEI ERSTMALIGER VERWENDUNG

Fuhren Sie einen Backvorgang ,leer” durch, um den Geruch und den Rauch zu beseitigen, die durch

die Substanzen entstehen, mit denen die Metallteile geschiitzt wurden:

- schalten Sie den Ofen ein, drehen Sie den Funktionswahler (H) auf das Symbol 2 und stellen
Sie die Temperatur auf Hochststufe und den Timer auf 15 Minuten ein;

- lassen Sie das Geréat mit offener TUr in einem gut bellfteten Raum laufen.

Wahrend dieses Vorgangs ist es ganz normal, dass sich an den Metallteilen und den seitlichen

Schlitzen Rauch bildet. Liiften Sie danach den Raum.

BETRIEBSANLEITUNG

- Bereiten Sie die zu garenden Nahrungsmittel vor und legen Sie diese auf den Girillrost (C) oder in
die Fettpfanne (D).

- Stecken Sie den Stecker in die Dose und stellen Sie das Gerat anhand des Programmwahlers (H)
auf die gewiinschte Funktion ein:

(3 oberhitze (zum Uberbacken);

o Unterhitze;

= volie Leistung (d.h. Ober- und Unterhitze gleichzeitig);

Oberhitze mit Umluft;

Unterhitze mit Umluft;

Vollhitze (Ober- und Unterhitze gleichzeitig) mit Umluft.

Hinweis: Dank der Umluft-Funktion gewahrleistet die Umwalzung heifler Luft eine gleichformige
Verteilung der Temperatur und somit das gleichmaRige Garen auf mehreren Ebenen, ohne die

Gerliche zu vermischen.
- Den Drehknopf des Thermostaten (G) auf die gewiinschte Backtemperatur einstellen.
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- Das Gitter (C) mit den vorbereiteten Speisen im Ofen in die gewlinschte Schiene (E ) einschieben.

Dazu die zugehdrige Gabel (M) verwenden (Abb. 2).
Sofern die Speisen auf dem Grillrost (C) vorbereitet wurden, muss auch die Fettpfanne (D) auf
einer tiefer liegenden Schiene (E) als der Grillrost (C) eingeschoben werden, so dass sie das Fett
auffangt. Es empfiehlt sich, zwei Glas Wasser in die Fettpfanne (D) zu giefien, um Rauchbildung,
lble Gerliche und Verkrustungen zu vermeiden. Wenn die zu garenden Speisen dagegen in die
Fettpfanne (D) gegeben wurden, muss zunachst das Gitter (C) in den Ofen eingeschoben und
dann die Fettpfanne (D) darauf gestellt werden (Abb. 3).

ACHTUNG: Die Speisen mlssen mindestens 2 cm Abstand von den oberen Heizwiderstanden

haben.

- Mithilfe des Drehknopfs (L) den Timer auf die gewiinschte Backzeit einstellen. Der Ofen beginnt
nun zu heizen und die Kontrolllampe der Temperatur (1) leuchtet auf. Sie erlischt, wenn die eingestell-
te Temperatur erreicht ist oder wenn der Drehknopf (L) von Hand auf “0” gestellt wird.

ACHTUNG: Die Speisen wahrend des Bratens (iberwachen.

- Nach Ablauf der Garzeit schaltet der Ofen automatisch ab und gibt ein Tonsignal

- Den Stecker aus der Steckdose ziehen, die Tir 6ffnen und das Gitter (C) bzw. die Fettschale (D)
mithilfe der zugehdrigen Gabel (M) oder mit geeigneten Kiichenhandschuhen herausnehmen, um
sich nicht zu verbrennen.

Innenbeleuchtung (sofern vorgesehen)
Die Beleuchtung wird eingeschaltet, sobald der Timer (L) eingestellt wird. Bei Ablauf der eingestellten
Zeit erlischt das Licht automatisch.

REINIGUNG

- Haufige Reinigung verhindert die Entstehung von Rauch und Ublen Gerlichen wahrend des
Backens.

- Verwenden Sie zur Reinigung der Aullenflachen immer einen feuchten Schwamm.

Vermeiden Sie die Verwendung scheuernder Reinigungsmittel, da diese den Lack schadigen
wirden.

- Verwenden Sie zur Reinigung der Innenflachen keinesfalls Produkte, die  Aluminium angreifen
(Spray-Reiniger), und schaben Sie die Wande nicht mit spitzen oder scharfkantigen Gegenstanden
ab. Reinigen Sie sie nur nach jedem Gebrauch mit einem feuchten Schwamm, nachdem der Ofen
vollstandig abgekiihlt ist.

ACHTUNG: Alle lackierten Teile dirfen nur mit Wasser und Spiilmittel oder anderen, nicht scheu-

ernden Produkten gereinigt werden.

- Bei Fettflecken oder Rauchbildung empfiehlt es sich, das Fett mit einem Schwamm und heiflem
Wasser mit Spulmittel zu entfernen.

ACHTUNG: Vorzugsweise mit einem weichen Tuch trocknen. Saurehaltige Substanzen wie

Zitronensaft, TomatensoRe, Essig und dergl. greifen mit der Zeit den Lack an und machen ihn matt.
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Rezepte/Mengen
Braten (1 Kg)
Fisch (1 Kg)
Gemise (500 gr.)

Schaschlik, Bratwurst, in Stlicke
geteiltes Fleisch (500 gr.)

Fleisch, GemUse, Fisch in Alufolie (500 gr.)
Fleisch, Gemiise, Fisch tberbacken (500 gr.)
Rohrnudeln (1 Kg)

Brot, Pizza, Fladenbrot (500 gr.)

Torten, Kuchen (500 gr.)

Kekse, Kleingeback (200 gr.)

Grad

200°-250°

190°-210°

190°-210°

190°-210°

190°-210°

250°

200°

250°

170°-180°

170°
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Backzeit

60-80 min.

30-40 min.

30-40 min.

30-45 min.

30-45 min.

20-30 min.

20-30 min.

20-35 min.

25-40 min.

10-15 min.

Funktion
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DEL EMPLEO.
Cuando se usan aparatos eléctricos es necesario tomar algunas precauciones,
entre las cuales:

1.

2.

>

~

1.

12.

Cerciorarse que el voltaje eléctrico del aparato corresponda al de vuestra red
eléctrica.

No dejar el aparato sin vigilar cuando esté conectado a la red eléctrica; desco-
nectarlo después de cada empleo.

No colocar el aparato sobre o en proximidad de fuentes de calor.

Durante el uso situar el aparato sobre una superficie horizontal estable.

Situar el horno sobre un plano de trabajo o un mueble de cocina que soporte
una temperatura de por lo menos 90°C y dejar un poco de espacio libre sobre
él. En ningun caso se tiene que empotrar o introducir en un mueble.

No dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc.).
Controlar que el cable eléctrico no toque superficies calientes.

Este aparato lo pueden usar nifios a partir de 8 afios; las personas con capacida-
des fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o sin experiencia y conocimiento
del aparato o bien a las que no se hayan dado instrucciones relativas al empleo
tendran que someterse a la supervision por parte de una persona responsable
de su seguridad o bien tendran que ser instruidas de manera adecuada sobre
como usar dicho aparato con seguridad y sobre los riesgos derivados del uso
del mismo. A los nifios esta prohibido jugar con el aparato. Las operaciones
de limpieza y de mantenimiento no se pueden efectuar por nifios a no ser que
tengan mas de 8 afios y en cualquier caso bajo vigilancia de un adulto.
Mantener el aparato y su cable fuera del alcance de nifios de edad inferior a 8 afios.

. NO SUMERGIR NUNCA EL CUERPO DEL PRODUCTO, EL ENCHUFE Y EL

CABLE ELECTRICO EN EL AGUA O EN OTROS LIQUIDOS, USAR UN PANO
HUMEDO PARA LIMPIARLOS.

INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTE EN MARCHA, HAY QUE
DESCONECTAR EL ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA
ANTES DE ACOPLAR O QUITAR LAS PARTES INDIVIDUALES O ANTES DE
EFECTUAR LA LIMPIEZA.

Asegurarse de tener siempre las manos bien secas antes de utilizar o de regu-
lar los interruptores situados en el aparato o antes de tocar el enchufe y las
conexiones de alimentacion.
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13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.

21.

28.

29.

30.

Sacar todos los accesorios internos, lavarlos y secarlos bien.

No transportar el aparato cuando esté en funcionamiento.

No recubrir las partes internas del horno con folios de aluminio para evitar per-

judicar gravemente el funcionamiento del termostato.

Durante el funcionamiento las partes metalicas y el vidrio estan calientes:
manejar el aparato tocando sélo el tirador de la puerta.

No dejar nada en la puerta cuando esté abierta.

Utilizar el horno solamente para cocer los alimentos.

No colocar pafios ni platos sobre el aparato.

Apoyar el aparato en una pared durante el empleo.

A Evitar dejar sobre las superficies sustancias acidas (zumo de limén, vina-
gre...). Sustancias acidas como el zumo de lemon, salsa de tomate,
vinagre y similares, si dejadas para largo tiempo, afectan el esmalte
dejandolo desgastado.

Para desenchufar, coger directamente el enchufe y desconectarlo de la toma de

la pared. No desenchufar estirando del cable.

No usar el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estuvieran dafiados, o si el

mismo aparato fuera defectuoso; en este caso llevarlo al Centro de Asistencia

Autorizado mas cercano.

Si el cable de alimentacién estd dafado tiene que ser sustituido por el

Fabricante o por su servicio asistencia técnica o en todo caso por una persona

con calificacidn similar, para prevenir cualquier riesgo.

El aparato ha sido proyectado SOLO PARA EMPLEO DOMESTICO y no tiene

que ser destinado a uso comercial o industrial.

Este aparato cumple la directiva 2006/95/EC y EMC 2004/108/EC.

Eventuales modificaciones a este producto, no autorizadas expresamente por

el fabricante pueden comportar el vencimiento de la seguridad y de la garantia

de su empleo por parte del usuario.

Cuando decida deshacerse de este aparato, aconsejamos inhabilitarlo cortando

el cable de alimentacion. Se recomienda ademas hacer inocuas aquellas partes

del aparato que pudieran constituir un peligro, especialmente para los nifios que
podrian utilizar el aparato para sus juegos.

Los elementos del embalaje no se tienen que dejar al alcance de los nifios ya

que constituyen fuentes potenciales de peligro.

El producto no debe alimentarse a través de temporizadores externos o

mediante instalaciones separadas controladas a distancia.
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GUARDAR ESTAS INSTRUCCIONES

DESCRIPCION DEL APARATO (Fig. 1)
Manilla

Resistencias

Rejilla

Grasera

Niveles de coccion

Cuerpo del aparato

Pomo termostato

Pomo seleccidn funciones

Testigo de temperatura lista

Pomo encendido y temporizador
Tenedor para sacar la rejilla y la grasera

=T ITOmMMmMmooO wW>

CON EL PRIMER EMPLEO

Efectuar un ciclo de coccion “a vacio” para quitar el olor y el humo que las sustancias protectivas

presentes en las partes metalicas puedan desarrollar:

- encender el horno girando el pomo (H) hacia el simbolo |:| ajustarla temperatura al maximo y el
temporizador en 15 minutos;

- dejar funcionar el aparato con la puerta abierta en ambiente ventilado.

Durante esta operacién es normal la emisién de humo de las partes metalicas y de las hendiduras

laterales. Después de esta operacion, ventilar el local.

INSTRUCCIONES PARA EL USO

ATENCION: INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTE EN MARCHA, HAY QUE DESCONECTAR

EL ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA ANTES DE ACOPLAR O QUITAR LAS

PARTES INDIVIDUALES O ANTES DE EFECTUAR LA LIMPIEZA.

- Preparar los alimentos por cocinar colocandolos o sobre la rejilla (C) o dentro de la grasera (D).

- Conectar el enchufe a la toma de corriente y mediante el pomo seleccién funciones (H), seleccio-
nar el tipo de coccion deseado:

coccién superior (para gratinar);

coccion inferior;

0O 0O 4

coccidn con total potencia (encima y debajo contemporaneamente);

coccidn superior con ventilacion;
coccion inferior con ventilacion;
coccidn a plena potencia (arriba y abajo contemporaneamente) con ventilacion.
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Nota: Gracias a la funcién ventilacién, el aire caliente ventilado garantiza una distribucion uniforme
de la temperatura y permite una coccién homogénea en los varios niveles sin mezclar los olores.
- Girar el pomo del termostato (G) y ajustar la temperatura de coccién deseada.
- Cologue la rejilla (C) con los alimentos anteriormente preparados, dentro del horno al nivel de
coccion (E) deseado, utilizando el tenedor adecuado (M) (Fig. 2).
En el caso de que los alimentos hayan sido preparados sobre la plancha (C), introducir también
la grasera (D) a un nivel (E) inferior respecto a la rejilla (C) para poder recoger la grasa.
Se aconseja echar dos vasos de agua en la grasera (D) para evitar humos, malos olores e
incrustaciones. Si los alimentos se han preparado dentro de la grasera (D), es necesario primero
introducir la rejilla (C) dentro del horno y colocar encima la misma grasera (D) (Fig. 3).
ATENCION: Colocar los alimentos a una distancia minima de 2 cm desde las resistencia superiores.
- Tramite el pomo (L) ajustar el temporizador segun el tiempo de coccidn deseado.
Entonces el horno empieza la coccion y el testigo de temperatura lista (1) se ilumina; se apagara cuando
se alcance la temperatura configurada o si el pomo (L) se lleva manualmente a la posicion “0”.
ATENCION: Vigilar el preparado durante la coccion.
- Acabado el tiempo de coccién el horno se detiene automaticamente, emitiendo una sefial acustica.
- Desconecte el enchufe de la toma de corriente, abra la puerta y, para evitar quemarse, quite la
rejilla (C) o la grasera (D) utilizando los guantes de cocina o el tenedor (M) suministrado en el
segundo.

Luz interna (sélo si esta prevista)
Se enciende cuando se programa el temporizador (L). Cuando el tiempo configurado termina, la luz
se apaga automaticamente.

LIMPIEZA

- Una limpieza frecuente evita la formacion de humos y malos olores durante la coccién.

- Para la limpieza de la superficie externa utilizar siempre una esponja humeda.

Evitar el empleo de productos abrasivos que puedan dafiar la pintura.

- Para la limpieza de las superficies internas no utilizar nunca productos que corroan el aluminio
(detergentes en pulverizador) y no rascar las paredes con objetos puntiagudos o cortantes.
Limpiar con una esponja himeda, después de cada empleo, después que el horno se haya
enfriado completamente.

ATENCION: Todas las partes esmaltadas se tienen que lavar con agua y jabén o con otros productos

que no sean abrasivos.

- Cuando haya manchas de grasa o exhalaciones de humo, aconsejamos quitar la grasa con una
esponja embebida con agua caliente enjabonada.

ATENCION: Secar preferiblemente con un pafio suave. Sustancias acidas como el zumo de limén,

conserva de tomate, vinagre y parecidos, si no se quitan rapidamente, perjudican el esmalte hacién-

dolo opaco.
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Recetas/cantidades

Asados de carne (1 Kg)

Asados de pescado (1 Kg)

Verduras al horno (500 gr.)

Pinchos, longanizas, carne a trozos (500 gr.)
Carne, verdura, pescado al cartoccio (500 gr.)
Carne, verdura, pescado gratinado (500 gr.)
Lasafias (1 Kg)

Pan, pizza y focacce (hogazas) (500 gr.)
Tartas, crostatas (500 gr.)

Galletas, pequefia pasteleria (200 gr.)

Grados

200°-250°

190°-210°

190°-210°

190°-210°

190°-210°

250°

200°

250°

170°-180°

170°

-25-

Tiempos

60-80 min.

30-40 min.

30-40 min.

30-45 min.

30-45 min.

20-30 min.

20-30 min.

20-35 min.

25-40 min.

10-15 min.

Func.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE USAR O APARELHO.
Ao utilizar aparelhos eléctricos, € necessario tomar as devidas precaugdes, entre
as quais:

1.

2.

3.

10.

1.

Certifique-se de que a voltagem eléctrica do aparelho corresponde a voltagem
da sua rede eléctrica.

N&o deixe o aparelho sem vigilancia quando ligado a rede eléctrica; desligue-o
sempre apds 0 Uuso.

N&o colocar o aparelho sobre ou perto de fontes de calor.

Durante a utilizagao, posicionar o aparelho sobre uma superficie horizontal e
estavel.

Apoie o forno numa superficie de trabalho ou numa bancada de cozinha que
possa suportar uma temperatura de pelo menos 90°C, deixando um espago
livre em cima do forno. O forno ndo pode ser encastrado ou colocado dentro
de um movel.

N&o deixe o aparelho exposto aos agentes atmosféricos (chuva, sol, etc.).
Preste atencdo para que o cabo eléctrico ndo entre em contacto com superfi-
cies quentes.

Este aparelho sé pode ser usado por adultos ou criangas a partir de 8 anos;
as pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou sem
experiéncia e sem conhecimento do aparelho ou que ndo tenham recebido
as instrugdes de utilizagdo necessarias devem ser vigiadas por uma pessoa
responsavel pela sua seguranga ou serem instruidas sobre o modo de utilizar
o0 aparelho em seguranga e sobre 0s riscos relativos a utilizagdo do mesmo.
N&o deixe as criangas brincarem com o aparelho. As operagdes de limpeza e
de manutengao ndo podem ser efetuadas por criangas com menos de 8 anos e
em todo caso sob a supervisdo de um adulto.

Mantenha o aparelho e o cabo de alimentagao longe do alcance das criangas
com menos de 8 anos.

NUNCA PASSE O CORPO DO APARELHO, A FICHA E O CABO ELECTRICO
POR AGUA OU OUTROS LIQUIDOS, USE UM PANO HUMIDO PARA A
LIMPEZA DESTAS PARTES.

MESMO COM O APARELHO DESLIGADO, RETIRE A FICHA DA TOMADA
ELECTRICA ANTES DE MONTAR OU DESMONTAR OS COMPONENTES
PARA EFECTUAR A LIMPEZA.
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12.

13.
14.
1.
16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

Assegure-se de estar sempre com as médos bem secas antes de utilizar o apa-
relho, regular os interruptores e antes de ligar a ficha na tomada e efectuar as
ligacbes de alimentagéo.
Retire todos os acessorios, lave-os e enxugue-os bem.
Né&o transporte o aparelho se estiver em funcionamento.
N&o cubra as partes internas do forno com folha de aluminio, caso contrario
podera danificar gravemente o funcionamento do terméstato.
Durante o funcionamento, as partes metalicas e as de vidro aquecem:
use sempre o puxador da porta.
N&o apoie nada na porta do forno quando estiver aberta.
Use o forno somente para alimentos.
N&o coloque panos de cozinha nem pratos em cima do aparelho.
Encoste o aparelho numa parede durante o uso.
Evite que a superficie do forno entre em contacto com substancias &ci-
das (limao, vinagre,...). Acidos, como sumo de lim&o, molho de tomate,
vinagre ou similar, se ndo forem limpos rapidamente, podem danificar o
interior, tornando-o opaco.
Para retirar a ficha da tomada, segure directamente na ficha e nunca a puxe
pelo cabo.
N&o use o aparelho se o cabo eléctrico ou a ficha estiverem danificados ou
se o0 proprio aparelho estiver defeituoso; neste caso, leve-o até o Centro de
Assisténcia Autorizado mais proximo.
Se o0 cabo de alimentagédo estiver danificado, devera ser substituido pelo
Fabricante, pelo servigo de assisténcia técnica ou, de qualquer forma, por uma
pessoa com qualificagdo similar, para evitar qualquer risco.
O aparelho foi concebido SOMENTE PARA USO DOMESTICO e ndo deve ser
utilizado para fins comerciais ou industriais.
Este aparelho estd em conformidade com a directiva 2006/95/EC e EMC
2004/108/EC.
Eventuais modificagdes deste produto ndo expressamente autorizadas pelo
fabricante podem comportar a perda da seguranca e da garantia do seu uso
pelo utilizador.
Caso decida descartar o aparelho como lixo, recomendamos que o deixe ino-
perante cortando o cabo de alimentagdo. Recomendamos também que torne
inécuas as partes do aparelho que possam representar perigo, especialmente
para as criangas que podem utilizar o aparelho como um brinquedo.

-27 -



29. Os elementos da embalagem n&o devem ser deixados ao alcance de criangas
pois sdo potenciais fontes de perigo.

30. O produto n&o deve ser alimentado através de temporizadores externos ou com
sistemas separados controlados a distancia.

GUARDE ESTAS INSTRUGCOES

DESCRICAO DO APARELHO (Fig.1)
Puxador

Resisténcias

Grelha

Tabuleiro de gordura

Niveis de cozedura

Corpo do aparelho

Bot&o do termostato

Bot&o de seleccdo das fungdes

Led de temperatura atingida

Bot&o de ligagéo e temporizador

Garfo para a remogéo da grelha e do tabuleiro de gordura

=S T IO TmMMmMmoOOow>

NA PRIMEIRA UTILIZACAO

Efectue um ciclo de cozedura “em vazio” de maneira a remover o cheiro € o fumo que as substancias

de proteccdo, presentes nas partes metélicas, tendem a provocar:

- ligue o forno rodando o botéo de ligagéo (H) para a posigéo |:|, seleccione a temperatura méaxima
e programe o temporizador para 15 minutos;

- deixe o forno funcionar com a porta aberta em local arejado.

Durante esta operac&o é normal que saia algum fumo das partes metalicas e das fendas laterais.

Depois de terminar, areje o local.

MODO DE USO
- Prepare o alimento a ir ao forno, colocando-o sobre a grelha (C) ou no tabuleiro (D).
- Insira a ficha na tomada e, pelo selector de fungdes (H), seleccione o tipo de cozedura desejado:

O cozedura em cima (para gratinar);

O

cozedura embaixo;

O

cozedura na maxima poténcia (em cima e embaixo simultaneamente);

1

cozedura superior com ventilagéo;

[Ix]

cozedura inferior com ventilagao;

[

cozedura com poténcia plena (em cima e embaixo simultaneamente) com ventilag&o.
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Nota: Gragas a fung&o ventilagéo, o ar quente ventilado garante uma distribui¢&o uniforme da tem-

peratura e permite uma cozedura homogénea em varios niveis sem misturar os odores.

- Rode o bot&o do terméstato (G) e seleccione a temperatura de cozedura desejada.

- Posicione a grelha (C) com os alimentos ja preparados dentro do forno no nivel de cozedura (E)
desejado, utilizando o garfo apropriado (M) (Fig. 2).
Se o alimento for colocado sobre a grelha (C), insira por baixo o tabuleiro de gordura (D) num
nivel (E) inferior respeito ao da grelha (C) de modo que a gordura caia no tabuleiro. Aconselha-se
deitar dois copos de agua para dentro do tabuleiro (D) de maneira a evitar fumo, mau cheiro e
incrustagdes. No caso de alimentos postos no tabuleiro (D), é necessario antes inserir a grelha
(C) no forno e depois colocar o tabuleiro sobre a grelha (D) (Fig. 3).

ATENGAO: Deixe um espago de pelo menos 2 cm entre o alimento e as resisténcias superiores.

- Pelo bot&o (L), programe o temporizador de acordo com o tempo de cozedura desejado.
Agora, o forno comega a cozedura e 0 led de temperatura () acende-se; apagar-se-a ou quando
foi atingida a temperatura programada ou quando o bot&o (L) for rodado no “0”.

ATENGAO: Controle o preparado durante a cozedura.

- Terminado o tempo de cozedura, o forno desliga-se automaticamente emitindo um sinal acustico.

- Retire e ficha da tomada de corrente, abra a porta e, para evitar queimaduras, retire a grelha (C)
ou o tabuleiro (D) utilizando luvas de cozinha ou o garfo (M), dependendo do caso.

Luz interna (s6 onde previsto)
Acende-se no momento em que ¢ ativado o temporizador (L). Assim que o tempo programado
termina, a luz apaga-se automaticamente.

LIMPEZA

- Una limpeza frequente evita formagdo de fumos e maus odores durante a cozedura.

- Para a limpeza da superficie externa, use sempre uma esponja himida.

Evite usar produtos abrasivos que podem danificar a superficie e remover a tinta.

- Para a limpeza das superficies internas, ndo use produtos que podem corroer o aluminio (deter-
gentes em spray) e n&o raspe as paredes com objectos pontiagudos ou cortantes. Limpe o interior
do forno com uma esponja no fim de cada utilizago e com o forno ja completamente frio.

ATENGAO: Todas as partes esmaltadas devem ser lavadas com agua e detergente neutro ou pro-

dutos n&o abrasivos.

- No caso de manchas de gordura ou exalagdes de fumos, aconselhamos remover a gordura com
uma esponja embebida em agua quente e detergente.

ATENGAO: Enxugue a superficie preferivelmente com um pano limpo e macio. Substancias acidas,

como sumo de lim&o, de laranja, vinagre, polpa de tomate, etc, se permanecerem por muito tempo

em contacto com a superficie do forno podem danificar o esmalte e deixa-lo opaco.
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Receitas/quantidade
Carne assada (1 Kg)
Peixe assado (1 Kg)
Legumes no forno (500 gr.)

Espetos, salsichas frescas,
carne em pedagos (500 gr.)

Carne, legumes, peixe enrolado
em papel de aluminio (500 gr.)

Carne, legumes, peixe gratinado (500 gr.)
Massa no forno (1 Kg)

Pao, pizza, focaccia e tortas salgadas (500 gr.)
Bolos e tortas doces (500 gr.)

Biscoitos e bolinhos (200 gr.)

Graus

200°-250°

190°-210°

190°-210°

190°-210°

190°-210°

250°

200°

250°

170°-180°

170°
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Tempo

60-80 min.

30-40 min.

30-40 min.

30-45 min.

30-45 min.

20-30 min.

20-30 min.

20-35 min.

25-40 min.

10-15 min.

Func.

>
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BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE AANWIJZINGEN LEZEN.
Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de juiste voorzorgsmaatre-
gelen worden genomen, waaronder:

1.

2.

3.

>

~

1.

12.

Controleer of het elektrische voltage van het apparaat overeenkomt aan het
voltage van uw elektriciteitsnet.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het aan het elektriciteitsnet is ver-
bonden; na gebruik de stekker uit het stopcontact halen.

Zet het apparaat niet op of in de buurt van warmtebronnen.

Zet het apparaat tijdens het gebruik op een horizontaal en stabiel viak.

Zet de oven op een werktafel of een keukenmeubel dat een temperatuur van
tenminste 90°C kan verdragen en laat een beetje ruimte vrij boven de oven. De
oven mag in geen enkel geval ingebouwd of in een meubel geplaatst worden.
Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandigheden (regen, zon enz.).

Pas op dat de elektriciteitskabel niet in contact komt met de warme opperviaktes.
Dit aparaat kan gebruikt worden door kinderen van 8 jaar of ouder; personen
met beperkte lichamelijke, sensoriele of mentale capaciteiten of personen zon-
der ervaring of kennis van het apparaat of die de aanwijzingen van het gebruik
niet hebben gekregen moeten onder toezicht blijven van een persoon die ver-
antwoordelijk is voor hun veiligheid of moeten eerst goed opgeleid worden voor
het veilige gebruik van het product en de gevaren bij het gebruik hiervan. Het
is verboden dat kinederen met het apparaat gaan spelen. Het reinigen en de
onderhoudswerkzaamheden mogen niet uitgevoerd worden door kinderen die
jonger zijn dan 8 jaar en in ieder gaval alleen onder toezicht van volwassenen.
Houdt het apparaat en het snoer uit de buurt van kinderen onder 8 jaar.

. DE BASIS VAN HET APPARAAT, DE STEKKER HET ELEKTRICITEITSSNOER

NOOIT ONDER WATER OF ANDERE VLOEISTOFFEN ZETTEN, GEBRUIK
EEN VOCHTIGE DOEK OM ZE TE REINIGEN.

OOKALS HET APPARAAT NIET IN WERKING STAAT MOET DE STEKKER UIT
HET STOPCONTACT WORDEN GETROKKEN VOORDAT DE ONDERDELEN
WORDEN VERWIJDERD OF GEMONTEERD OF VOORDAT HET APPARAAT
WORDT GEREINIGD.

Droog altijd goed de handen af voordat de schakelaars op het apparaat worden
gebruikt of geregeld en voordat de stekker of de elektrische verbindingen wor-
den aangeraakt.
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13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

Verwijder alle accessoires uit de oven, reinig ze en droog ze goed af. .

Het apparaat niet verplaatsen als het in werking staat.

De binnenkanten van de oven niet bedekken met aluminium folie om te voorko-

men dat de functie van de thermostaat ernstig wordt beschadigd.

Tijdens de werking zijn de metalen onderdelen en het glas warm: bij het
gebruik van het apparaat alleen het handvat van het deurtje openen.

Zet niets op het deurtje als het open staat.

Gebruik de oven alleen voor het bakken van etenswaren.

Geen vaatdoeken of borden bovenop het apparaat zetten.

Het apparaat tegen een wand aanzetten tijdens het gebruik.

A Voorkom dat de oppervlaktes in aanraking komen met zuren (citroen-
sap, azijn, ...). Zure stoffen zoals citroensap, tomatenpuree, azijn en
dergelijke Iang achterlaten omdat ze het opperlakte en de glans kunnen
aantasten kunnen aantasten.

Om de stekker uit het stopcontact te halen, pak de stekker vast en trek hem uit

het stopcontact. Nooit de stekker eruit trekken door aan het snoer te trekken.

Gebruik het apparaat niet als de stekker of de elektriciteitskabel beschadigd zijn, of

als het apparaat zelf defect is; breng het in dit geval naar een in de buurt liggend

Geautoriseerd Assistentie Centrum.

Als de voedingskabel beschadigd is moet ze worden vervangen door de

Constructeur of door zijn technische assistentieservice of in ieder geval door

een persoon die over dezelfde kwalificaties beschikt zodat ieder risico wordt

voorkomen.

Het apparaat is alleen bedoeld voor HUISHOUDELIJK GEBRUIK en is dus niet

geschikt voor commercieel of industrieel gebruik.

Dit apparaat is in overeenkomst met de normen 2006/95/EC e EMC 2004/108/

EC.

Eventuele veranderingen van dit product, die niet nadrukkelijk door de producent

ziin goedgekeurd, kunnen de veiligheid van de gebruiker in gevaar brengen,

tevens vervalt de gebruiksgarantie.

Wanneer men het apparaat als afval wil verwerken moet het onbruikbaar gemaakt

worden door de voedingskabel er af te knippen. Bovendien wordt het aanbevolen om

alle gevaarlijke onderdelen van het apparaat te verwijderen, vooral voor kinderen die
het apparaat kunnen gaan gebruiken als speelgoed.

Houdt de verpakkingselementen buiten bereik van kinderen omdat ze een

gevarenbron kunnen zijn.
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30. Het product mag niet aangezet worden met een externe timer of door een afzon-
derlijk systeem met afstandbediening.

DEZE AANWIJZINGEN BEWAREN

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (Fig. 1)
Handvat

Verwarmingselementen

Rooster

Lekbak

Bakniveau

Basis van het apparaat
Thermostaatknop

Knop functiekeuze

Verklikker temperatuur klaar
Startknop en timer

Vork verwijderen rooster en lebak

=S T IOTMMOO W

EERSTE GEBRUIK

Voer een bakcyclus “leeg” uit zodat de geur en de rook die wordt veroorzaakt door de beschermende

stoffen die op de metalen wanden aanwezig zijn worden verwijderd:

- zet de oven aan door de knop (H) op het symbool [Z] te zetten, zet de temperatuur op maximum
en de timer op 15 minuten;

- laat het apparaat werken met het deurtje open en in een goed geluchte ruimte.

Tijdens deze handeling is normaal dat er rook uit van de metalen onderdelen afkomt en uit de ope-

ningen aan de zijkant. Na deze handeling de ruimte goed luchten.

GEBRUIKSAANWIJZINGEN

- Bereid de etenswaren die gebakken moeten worden voor door ze op het rooster (C) te leggen of
in de lekbak (D).

- Steek de stekker in een stopcontact en kies met de knop voor de functiekeuze (H) het gewenste
baktype:

3  boven bakken (voor gratin);

(& onder bakken;

E  bakken op vol vermogen (gelijktijdig boven en onder);

Bakken boven met ventilatie;

Bakken onder met ventilatie;

bakken op vol vermogen (boven en onder gelijktijdig) met ventilatie.
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Opmerking: Dankzij de ventilatiefunctie wordt de warme lucht overal vespreid in de oven waardoor

op alle niveaus evenredig wordt gebakken zonder de geuren te mengen.

- Draai aan de thermostaatknop (G) en stel de gewenste baktemperatuur in.

- Plaats het rooster (C) met de van te voren bereide gerechten, in de oven op het gewenste
bakniveau (E) met behulp van de speciale vork (M) (Fig. 2).
Als de etenswaren op rooster (C) worden gebakken, zet de lekbak (D) op een niveau (E) onder
het rooster (C) zodat het vet wordt opgevangen. Het wordt aangeraden om twee bekertjes water
in de lekbak (D) te gieten om rook, stank en vastbakken te voorkomen. Als de etenswaren in de
lekbak (D) zijn voorbereid, zet eerst het rooster (C) in de oven en plaats hier vervolgens de lekbak
(D) (Fig. 3).

PAS OP: Plaats de etenswaren op een afstand van minimaal 2 cm van de bovenste verwarmings-

elementen

- Stel met de knop (L) de timer in op de genste baktijd.
Op dit moment begint de oven met het bakken en de verklikker temperatuur klaar (I) verlicht; de
verklikker gaat uit als de ingestelde temperatuur is bereikt of als de knop (L) handmatig in de
positie “0” wordt gezet.

PAS OP: Controlleer het bakken tijdens de werking.

- Als het bakken klaar is stopt de oven automatisch en laat een geluidsignaal horen.

- Trek de stekker uit het stopcontact, open het deurtje en, om te verkomen dat u zicht verbrand,
verwijder het rooster (C) of de lekbak met speciale keukenhandschoenen of, in het tweede geval,
met de speciale bijgeleverde vork (M).

Intern lampje (alleen indien aanwezig)
Gaat aan op het moment dat de timer (L) wordt ingesteld. Wanneer de ingestelde tijd is verlopen
gaat het lampje automatisch uit.

REINIGEN

- Het regelmatig reinigen van de oven voorkomt rook en narige geuren tilde het bakken.

- Voor het reinigen van de buitenkant gebruik altijd een vochtige spons.

Geen schuurmidddelen gebruiken die de lak kunnen beschadigen.

- Gebruik voor het reinigen van de binnenkanten nooit producten die het aluminium kunnen ver-
roesten (reinigingsmiddelen in spuitbussen) en de wanden niet bekrassen met scherp of puntige
voorwerpen. Reinig de binnenkant met een vochtige spons, na het gebruik en nadat de oven
helemaal is afgekoeld.

PAS OP: Alle gelakte onderdelen mogen alleen gereinigd worden met water en zeep of andere

production die niet schuren.

- Als er vetvlekken aanwezig zijn kan er rook ontstaan, wij randen aan om het vet te verwijderen
met een met warm water en zeep bedrenkt spons.

PAS OP: Het liefst met een zachte doek afdrogen. Zure stoffen zoals citroensap, tomatenpuree, azijn

en dergelijke kunnen de lak aantasten en deze mat maken.

-34-



Recept/hoeveelheid Graden Tijden Werk.

Vleesroulade (1 Kg) 200°-250° 60-80 min.
Visroulade (1 Kg) 190°-210° 30-40 min.
Groente uit de oven (500 gr.) 190°-210° 30-40 min.
Vleesspiesen, worstjs, stukjes viees (500 gr.) 190°-210° 30-45 min.
Vlees, groente, vis gestoofd (500 gr.) 190°-210° 30-45 min. =
Vlees, groente, vis gratin (500 gr.) 250° 20-30 min.
Pasta uit de oven (1 Kg) 200° 20-30 min.
Brood, pizza, brrodjes (500 gr.) 250° 20-35 min. =
Taarten (500 gr.) 170°-180° 25-40 min.
Koekjes, kleine zoetigheden (200 gr.) 170° 10-15 min. =
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ZHMANTIKEZ NMPOEIAONOIHZEIZ

AIABALTE AYTEZ TIZ OAHTIEZ MPIN TH XPHZH.
Ortav xpnoiyoToleite NAEKTPIKEG CUOKEUEG €ival avaykaio va AduBAVETE TIC KATAA-
AnAeg TTPOQUAAGEEIS, PETACD TwV OTTOIWV:

1.

2.

3.

b

10.

1.

ZIYOUPEUTEITE OTI N NAEKTPIK TAON TNG GUOKEUNG QVTIGTOIXEI OE EKEIVN TOU NAEKTPI-
KOU 0ag QIKTUOU.

Mnv a@rvere a@UAAKTN TNV OUCKEUR OTav €ival GUVOEdEPEVN OTO NAEKTPIKO
diktuo. ATroouvdéaTe Tnv PeTd amd kabe xpron.

Mnv ToTroBeTeiTe TNV GUOKEUN KOVTA A ETTAVW O€ TINYEG BEpUATNTAC.

Mnv pixveTe VEPO OTIG OTIEG AEPITUOU TNG GUTKEUNG.

TotoBeT OTE TO YOUPVO O€ Pia em@Avela epyaaiag ) o€ éva EmTAO koudivag
Tou avTéxel pia Beppokpaaia TouhdyioTov 90°C kal agraTe Aiyo Xwpo eAel-
Bepo amd mMAvw Tou. Agv TIPETTEl OE KAWWIG TTEPITITWON VO EVTOIKIOTEN i va
EVOWHATWOEI O€ KATTOI0 £TTITTAO.

Mnv a@AVETE TNV GUOKEUN| EKTEBEIEVN T€ aTHOOPAIPIKOUG TTapdyovTeS (Bpoxh,
AAIO KATT).

Mpooégte waTe 10 KAaAWAIO va unv €ABEI O€ ETTOQN e BEPPEG ETTIPAVEIEG.

AuTn n OUOKeEUn PTTOPEI Va Xpnolyotroindel amo Taudia NAIKIag 10nG 1 peya-
Autepng Twv 8 €Twv. ATOPa WE WEIWPEVEG QUOIKEG, aITONTNPIES A VONTIKEG
IKOVOTNTEG 1} TTOU OEV EXOUV EUTIEIPIA KAI YVWAT) TNG CUCKEUNG ) TTOU OEV TOUG
exouv 0001 0dNYIEC OXETIKA WE TN XPNON NG, Ba TTPETTEl va ETTIBAETTOVTAI ATTO
VO TTPOOWTTO UTTEUBUVO YIa TNV A0QAAEID TOUG, /) Ba TIPETTEI TIPWTA VA EVNE-
pwBouv KaTaANAQ TTWG VA XPNOILOTTIOINCOUV QUTN T OUCKEUN OF OUVONKES
Q0QOAEIOG KAI HE ETTIYVWAOT TWV KIVOUVWY TTOU OUVOEOVTAI JE T XPNon Tng.
Atrayopeuetal aTa pIKpa Taidia va taifouv pe T ouokeun. O1 d1adIKaoieg
kaBapIopou Kal ouvtnenong dev UTTOPOUV VA TTPAYHATOTTIOIOUVTAIl ATTO OTTO
maidia Tou dev £xouv NAIKIO PEYaAUTEPN TwV 8 ETWV Kal, O€ KOBE TIEPITITWOT),
UTTO TV ETTIBAEYN €VOG evnAIKa.

Kparate TN ouoKeun Kai 10 KAAWdIO TG JOKPUA OTTo TV TTpoofacn Traidiwv
NAIKIOG MIKPOTEPNG TWV 8 ETWV.

MH BYOIZETE MOTE TO XQMA TOY MPOIONTOZ, TO PEYMATOAHMTH
KAI TO HAEKTPIKO KAAQAIO ZE NEPO H" AAAA YTPA, XPHZIMOTIOIEITE
ENA YTPO MNANI T'IA TON KAGAPIZMO TOYZ.
AKOMAKAIANHZYZKEYHAENBPIZKETAIZE AEITOYPTIA, ANTOZYNAEXTE
TO PEYMATOAHMTH AMO THN MPIZA TOY HAEKTPIKOY PEYMATOZ
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12.

13.
14.
1.
16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

MPIN TONOGETHZETE H" AQAIPEZETE TA AIAQOPA MEPH H" MPIN
MPOXQPHZETE ~TON KAGAPIZMO THEX.
BeBaiwBeite o1 T XéPIa oag eival TTavTa KAAG OTEYVA TTPIV XPNOIUOTTOIRCETE A pub-
MIOETE TOUG DIOKOTTTEG TTOU BPICKOVTAI OTN GUOKEUN A TIPIV QYYIEETE TO PEULOTOAATTTN
Kall TIG GUVOETEIS TPOPODOTIaG.
AgaipéaTe dAa Ta eowTePIKA e€apTrUaTa, TTAUVETE TA KA OTEYVWOTE T KOAQ.
Mn peTaQEPETE T CUOKEUNR OTAV BpiokeTal o€ AsIToupyial.
Mnv KOAUTITETE TO EOWTEPIKA WEPN TOU YOUPVOU UE AAOUMIVOXAPTO TTPOG ATTO-
ouynv cgoBapwv BAaBwv aTn AsiToupyia Tou puBuIOTr BEpUOKPATiag.
Kara mn xpAon, Ta hetalhikd pépn kai 1o yuaAi eivai Bepud. XeipideoTe T
OUOKEUN XPNOIKOTTOIWVTAG HOVOV TN XEIPoAapr TnG TTopTaC.
Mnv aKoupTIaTe TITTOTE GTO TTOPTAKI OTAV Eival AVOIXTO.
XpNOILOTIOIEITE TO POUPVO POVOV YIO TO WHTIKO TPOPWV.
Mnv ToTroBeTEITE TTAVIA KOl TTIATA ETTAVW OTN OUCKEUN.
AKOUWTTAOTE TN OUOKEUR € £va TOiX0 KATA TN XPAOoN.
A AnocpeuysTs VO AQRAVETE OTIG EMQAVEIES OEIVEC OUTiES (XUMO Apoviou,
¢ua,...
Oﬁlvsg ouoisg OTTWG XUMOS Aepoviou, TraoTa viopdrag, 0d1 kal Tapd-
poia, av ageBouv i pakpdv, TpooPdalouv Ty em@aveia KAVOVTaG TV
BoAn.
Md v amoguvoeaT Tou PEUMATOAATITN, KPATAGTE TOV KAAG Kal atmooTdoTe
ToV amd TNV Tpila Toixou. Mnv Tov amooTiaTe TTOTE TPAPBWVTAG TOV AT TO
KaAwdIo.
Mnv XpnOIUOTIOIEITE TNV CUOKEUN AV TO NAEKTPIKG KOAWDIO O PEUPATOAATITNG
EXOuv uUTToOTEl CnuId, 1§ N id1a n OUCKEUN €ival EAATTWHATIKA. X' auTr TN TTEPI-
TITWaON Tyaiveté v aTo mo kovTivo E¢ouaiodotnuévo Texviko Kévrpo.
Edv 10 kaAwdio Tpopodoaiag éxel UTTOOTEN {NMIA, TTPETTEI VA QVTIKATOOTOOEI
ato TOV KATAOKEUAOTH 1) aTTd TV UTINPETIa TEXVIKNAG EGUTINEETNONG A €V TEAEI
amo e&eIdIKeUPEVO ATOUO KaTA TPOTTOV WOTE Va atmo@euyBei KGBe Kivouvog.
H ouokeur éxel emivonBei ATTOKAEIZTIKA T1A OIKIAKH XPHZH kai dev mpéel
va TIpoopIaBEi yIG eUTTOPIKA 1) BIoUnXavIKA Xpron.
AuTtA n ouokeun gival aOuewvn pe v odnyia 2006/95/EC kai EMC 2004/108/
EC.
MOavég PETATPOTTEG OTO TTOPGV TTPOIOV TTOU BEV EXOUV KATNYOPNUATIKA £€0UTTI-
0doTtnBei aTmd TOV KATOOKEUADTH, UTTOPET Va TIPOKAAEGOUV APON TNS A0PAAEINg

Kl TG eyyUnang Tng Xpnang Tng amo Tov XpnoTn.
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28. Otav amo@acioere va amooUpETE WG OTOPPINA TNV TTapoUoa GUCKEUN,
OUVIOTATOI VO TNV KATAOTACETE adpavh, KOBovTag 10 KaAwdIo Tpo@odoaiag.
ZUVIOTATOI €TTIONG Va KaTaoTAoETE aBAaPK ekeiva Ta Pépn NG GUCKEUAG TTOU
gival emoeKTIKA va amoteAégouv Kivouvo, £101KA yid Ta Traidid Tou Ba Pmropou-
0QV VA XPNOIUOTIOINTOUV TNV GUOKEUR OTA TTaIYVidIa TOUG.

29. Ta oToIxXEia TNG OUOKEUATTAg eV TIPETTEI VA TAL OPFVETE O€ PEPN TTPOCITA OTA
Traid1a Adyw Tou 6T gival mBavéS TTYES KIVOUVOU.

30. To Trpoi6v dev TTPETTEI VO TPOQODOTEITAI UEOW EEWTEPIKWV XPOVODIAKOTITWV 1 HE
XWPIOTA GUCGTAPATA TNAEXEIPITUOU.

OYAAZTE AYTEZ TIZ OAHTIEZ

MEPIFPA®H THXZ ZYZKEYHZ (Eik.. 1)
Xelpohapn

AvTioTdoeIg

Zxdpa

Aiokog ouhMoyic My

BaBpideg wnoiparog

ZWpa TG ouokeung

KoupTri puBuioTr Beppokpaciag

KoupTri emAoyic Acitoupyiwv

EvdeikTikr) Auyvia éToipng Beppokpaciog
Kouptri avéuparog Kai XpovodIakoTrTng
lnpouva amdomacng oxapag kai diokou Ay

=S T IO TmMMmoOoO W

KATA THN NPQTH XPHZH

MpayuarotmoiaTe Evav KUKAO WnailaTog “ev Kevw” KaTd TPATIOV WOTE va atmopakpuvBolv n ooun Kal

0 Kamvég TTou PTTopei val avamTigouv o1 TTPOCTATEUTIKEG OUTiEG TTOU BpioKovTal oTa PETAAAIKG pépn:

- avayTe 10 PoUpvo OTPEPOVTAG TO KOUWTT T0 GUUBOAO |:|, puBpioTe TN Bepuokpaaia aTo WEyIoTo
Kal 10 XpovodiakdT aTa 15 AetrTd.

- AQAOTE T CUOKEUN VO AEITOUPYNAOEI PE TO TTOPTAKI AVOIXTO O€ OEPICOUEVO XWPO.

Kard T didpkeia autig g diadikaaiag ival UOIOAOYIKA N EKTTOUTI KATVoU aTd Ta PETAANIKA

pépn Kai TI¢ TAAiVEG OXIOpEG. MeTd ammd auTr| Tn Siadikaaia, aepioTe TO XWpo.

OAHTIEZ XPHZHZ

- Eroiydote ta Tpo@iua mou Ba whoete TomoBeTwvTAG Ta A mdvw aTn oxdpa (C) r) aTo ECWTEPIKO
70U diokou cuMoyig Ay (D).

- ZUvOEOTE TO PEUPATONATITN OTNV TTPICal TOU PEUPATOG KAl PEGW TOU KOUMTTIOU £TTIAOYAG AgiToup-
yiwv (H), emAégre 1o emBuunto €idog wnaoiparog:

O emavw Whoiyo (yia ykparév)

-38-



O «aw WhAaIho

= whoipo ot péyiatn 1oxU (emavw Kai KaTw Wiaigo Tautoxpova);
avw Yraiyo pe agpdBeppo;

KOTW YAGIUO e 0ePOBEPHO;

WhoiWo e TAREN 10X0 (Gvw kar KaTw TauTdxpova) he agpoBeppo.

Inpeiwon: Xapig atn Acitoupyia aepdBeppou o (eaTOC aEPAg TToU KUKAOQopEi Eaa@ahilel pia
OMO0IOHOPYN KATAVOWR TNG BEPUOKPATIAg Kal EMITPETIEI VA OHOIOYEVES WAGIHO a€ TTIOAAG emTiTreda
XWPIG va avapiyvUel TIG OOEG.

- ZTpéware To koupTri Tou pubuioT Bepuokpaaiag (G) kar emAEETe v emBupnm Bepuokpaaia ynaiuarog.

- TomobetaTe T axdpa (C) We Ta TpdPIUA TTOU ETOINATATE TTPONYOUUEVWG, OTO ETWTEPIKO TOU QOUp-
vou aTov £mBuunté Pabud ynaiuarog (E), xpnoipotolwvtag Ty €1dikA Tpeouva (M) (EIK. 2).
21NV TEPITITWAN Tou Ta TpoQINa wivovtal atn axdpa (C), TomobetaTe Kal 10 8ioko GUANOYAS
A (D) ot éva emrimedo (E) katwtepo o€ axéan pe T oxapa (C) wate va guléyel Ta Aitm.
ZuvigTaral va pixvere dUo TotApia vepd aTo dioko (D) yia va amo@UiyeTe TOUG KaTvoUg, dugo-
Oieg Kal T TETOIAOUATA. ZTNV TIEQITITWOT TTOU TTPOETOILATATE TA TPOQIUA OTO EGWTEPIKS TOU
digkou (D), eival avaykaio va BaAete mpwra T oxapa (C) 010 E0WTEPIKG TOU QOUPVOU Kal OTN
ouvéxela va TorroBetiaete emdvw To id10 To Tayi (D) (Eik. 3).

MPOZOXH: TomoBetoTe TA TPOPINA GE WIA OTTOGTACT TOUAAYIOTOV 2 EKOTOOTWY OTTO TIG ETTAVW

QVTIOTATEIG.

- Méow Tou kouptrioU (L) TpoypauuarTiote 10 XPovodIakoTTn GUHQWVa e Tov EmBUUNTO Xpdvo
ynoiyaTog. Z& autd To onueio 0 PoUpvog apxilel To WATIHO Kail n evOEIKTIKI Auxvia ToIung
Beppokpaaiag (1) ewriCetal. Oa apnaoel f 61av Ba emiteuxBei n embuunT Beppokpaaia A av T0
koupTi (L) oTpagei xeipokivnta am 6éon “O”.

MPOZOXH: MpooéxeTe TO TAPACKEUACUA KATA TO WATIHO.

- A@oU ekmveuael 0 xpovog YnailaTog, 0 YoUpvog OTAPATAEI AUTOPATA, EKTTEUTTOVTAG £va NYXNTIKO
onfua.

- AToouvOEDTE TO PEUMOTOAATITN a6 TNV TIPICa TOUu PEUNATOG, avoifre TV TTOPTA Kal, yia va
amo@UyeTe Ta eykaupara, agaipéate T axdpa (C) ) To Tayi (D) xpnaoiyotoiwvTag 101K yavTia
kouCivag A v €181kr TNpoUva (M) TTou gag xopnyeital padi pe 1o Tayi.

Eowrepikd pwg (udvov dmrou mpofAsmerai)

AvaBer T aTIyur 0TV oTToia evepyoTTolEiTal 0 XpovodiakoTng (L). A@ol ektvelael o TIpoypapua-
TIOPEVOG XPOVOG, TO WG GPrAVEl aUTAUATO.
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KAOAPIZMOZ

- 'Evag ouxvog kabapiopdg Bonba atnv amoguyn oxnuaTiouoU KATvwy Kal AaynHwy 0oHwY KaTd
T0 YAGILO.

- Ta Tov KaBapIoud Twv EEWTEPIKWV ETTIGAVEIWY, XPNOIPOTIOIEITE TTAvVTa £va uypd aeouyyapl.
ATro@eUyeTe TN XPAON ATTOLECTIKWY TTPOIGVTWY TTOU MTTOPOUV va TTPOKAAEGOUV {nuId aTnV ETTEV-
ouon.

- Ta Tov KaBapIoPd TWV ECWTEPIKWY ETTIPAVEIWY UNV XPNTIKOTIOIEITE TTOTE TTPOIGVTA TIOU dlafpw-
VOUV TO aAOUMiVIO (aTToppuTtavTiKd ae @IaAidia GTTPEl) Kal Unv EUVETE TO TOIXWWATA PE AIXUNPA
kal ko@Tepd avTikeipeva. KaBapioTe e éva uypd agouyydpl, ato TEA0G KABe Xpriang, agou £xel
KPUWOEI EVIEAWS O POUPVOG.

MPOXOXH: OAa ta epayié pépn TEETel va TTAEvovTal e VEPD Kal oamolvi f GAAa n AciavTika

TPOI6VTaL

- Av umrapyouv knAideg Aitroug fi avaBupidoeig Kamvou, gag GUVICTOUE va apaipéaETe Ta AT Je
éva oouyydpl Boutnyuévo ae CeaTd vepod Kal aaTrouvi.

MPOXOXH: ZteyvwaTe katd mpotiunon pe éva palakd mavi. Oiveg ouaieg 6w Xuuds Aepoviou,

TaoTa viopdrag, §udl kai auvagn, av ageBolv €Tt pakpov, TpooBaAlouv To glayié kKAvovTag To

BoMé.

Luvrayég/moooTnTa Babpoi Xpovol AeiToupyia
Kpéag wnté (1000 yp.) 200°-250° 60-80 Aetr.
Wapi wnto (1000 yp.) 190°-210° 30-40 Ac.
Xoptapika ato goupvo (500 yp.) 190°-210° 30-40 Aemr.
2ouPAdkia, Aoukavika, kpéag ot koppdria (500 yp.)  190°-210° 30-45 Aetr.
Kpéag, Aaxavika, wdapr ak kaptétaio (500 yp.) 190°-210° 30-45 Aemr. =
Kpéag, Aaxavika, wapr ak yparév (500 yp.) 250° 20-30 Aetr.
Aalavia aTo goupvo (1000 yp.) 200° 20-30 Aetr.
Wi, Titoa kar gokaraia (500 yp.) 250° 20-35 Aem. =
Toupreg, TaaTa@Adpeg (500 yp.) 170°-180° 25-40 Aetr.
MmiokoTa, pikpR faxapotmAaoTikr (200 yp.) 170° 10-15 Aetr. =
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NMPABUIJIA NOJIb3OBAHMA

NEPEQ HAYAJIOM PABOTbI HEOBXOAMMO NMPOYUTATb UHCTPYKLIUIO.
Wcnonbays anekTpuyeckue npubopsl HEOBX0AMMO BbINOMHATL CriedyloLe Mepbl
NPEAOCTOPOXHOCTY:

1. Ybegutecb B TOM, 4TO HanpsikeHue npubopa cOBMagaeT C HamnpskeHuem
Baluen aneKkTpuyeckoin ceTu.

2. He ocraBnsinTe 6€3 npucMOTPa BKIMOYEHHDIA B 3NEKTPUYECKYHO CETb NpPMOOp;
OTKItOYaiTe ero nocre Kaxaoro UCromnb30BaHus.

3. He craBbTe npubop BOMM3N UCTOYHUKOB OTOMMEHWS UK HA UX MOBEPXHOCTM.

4. Tpw akcnnyatayum ctaBUTb NPUBOP TOMBKO Ha FOPU3OHTaNbHbIE W YCTONYMBbIE
NOBEPXHOCTM.

5. YcTaHoBWTe Meyb Ha pabouyto MOCKOCTb WMAM KyXOHHYIO TyMOOYKY, Bblaepxu-
BaroLLyto Temnepatypy He meHee 90°C, octanss cBO6OAHOE NPOCTPAHCTBO Hag
Hel. 3anpeLlaeTcs BCTpanBaTh UK YCTaHaBNMBATb NeYb BHYTPW TyMOOYKA.

6. He ocraenaiTte npubop nog BO3OEMCTBMEM aTMOCEPHBIX SBMEHMI (BOXAA,
COMHUa 1 T.4.).

7. OneKTpUYecKuii NPOBOA HE AOIMKEH KAacaTbCs ropsunMX NOBEPXHOCTEMN.

8. OtoT npubop MOryT UCNoNb30BaTh AETH CTapLue 8 NET; M0AK C OrpaHNYEHHbIMM
(DU3NYECKMMMN, CEHCOPHBIMUA UMM YMCTBEHHBIMIU CMIOCOBHOCTAMM UMK HE UMEto-
LMe onbiTa 1 3HaHMI B obpalleHnn ¢ nprbopom, Nubo He nonyymsLLME COOT-
BETCTBYIOLLEr0 MHCTPYKTaxa No MPUMEHEHWM0, MOTYT MoMb3oBaThCs MpubopoMm
noa HabnogeHneM OTBETCTBEHHOMO 3a MX 6esonacHocTb nuua, Mnbo cHavana
[OIMKHbI MONYYUTb NOAPOOHBIN MHCTPYKTaX B OTHOLLEHWM 6€30MacHOro UCMonb-
30BaHWs Npubopa 1 pUCKOB, CBA3AHHbLIX C 3TUM. [leTam 3anpeLlaeTcs urpatb €
npubopom. YucTtka n obcnyxuBaHue npubopa He MOXKET ObiTb NOPyYeHa AETAM
mnegwe 8-mu net. B niobom cryyae 310 AOIMKHO NPOUCXOAUTL MOA HaA30pOM
B3pOCIIbIX.

9. XpaHutb npnbop 1 kabenb OT Hero B HEAOCTYNHOM MeCTe Ans AeTen MnaaLle
8-mu nier.

10. HUKOT'OA HE MOTPY>XATb KOPIMYC MOTOPA, SNEKTPUYECKYIO BUNKY
i NPOBOL B BOAY WNW OPYTUE XWUOKOCTW. AnA UX OYMCTKK
NCMNONBb30OBATb TOJIBKO BITAXHYIO TKAHb.

11. OAXE ECINM NPUBOP BbIKIMKOYEH, HEOBXOANMO OTCOEANHUTL BUNKY
MPOBOAA OT QNEKTPUYECKOW POSETKW, MPEXOE YEM COBMPATH
N PASBNPATL EFO AETAIIM U MPUCTYNATDL K YACTKE.
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12.

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.

21.

28.

Heobxoaumo TLwaTenbHO BbICYLWNTL PYKU, MPEXAe YeM HaxuMaTb U perynupo-
BaTb KHOMKK nNpubopa 1 [LOTparnBaThCA A0 BUIKU NPOBOAA U SMEKTPUYECKMX
fetanen.

BbIHyTb BCe BHYTPEHHWE akceccyapbl, MPOMbITb U BbICYLINTb.

He nepemeLLaTb yCTPOMCTBO BO BPEMS UCMOSb30BAHUS.

He nokpbiBaTb BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTb MEYN amtoMUHUMEBON (POSTLION BO

n3bexaHne cepbesHbiX HapyLIEeHU (HYHKLMOHUPOBaHUS TepMocTaTa.

Bo Bpems paboTbl YacTu U3 CTekrna W MeTanna CUIbHO HarpeBaroTCs:
paboTatb, NprUKacascCh TONbKO K ABEPHON PYYKe.

Huyero He CTaBbTe Ha OTKPbITYHO ABepLy.

cnonbayiiTe neyb TOMbKO ANs NPUroTOBEHNS MALLX.

He knaguTe nonoTeHUa niv Tapenku Ha yCTPONCTBO.

[pu MCNONB30BaHWM NOMECTUTL NPUBOP Ha CTEHY.

A CrapanTech He 0CTaBNATb HA NOBEPXHOCTSAX KUCITble BELLECTBa (NMMMOH-
HbIA COK, YKCYC, ....). KNCNOTHbIE BELLECTBA, Takne Kak TMMOHHbIN COK,
TOMatHas nacta, yKCyc ¥ T. M., Npu ANUTENbHOM KOHTaKTe pas3bedaroT
NOBEPXHOCTb, Aief1ast ee TYCKIoM.

Mpn OTCOEAMHEHUM OT SNEKTPUYECKOW Po3eTkn BpaTbCs pykamu Henocpep-

CTBEHHO 3a LuTencernb. Hukoraa He TAHYTb 3@ NPOBOA AN TOro, YToOb! BbiTa-

LKTb ero.

He ucnonb3yiTe npubop B Criyyae, ecnm anekTpu4eckuin NpoBog Unu BUka

NOBPeXAeHbl, Unu xe cam npubop ucnopyeH. B atom cnyvae obpatutech B

Brwkanwmn CneumannanpoBaHHbiin CepsucHbIi LIEHTP.

Ecnn anekTpuyeckun npoBOA MOBPEXAEH, OH AOMKEH ObiTb 3aMEHEH

Mponssogutenem unu ero CepsucHbIM LieHTpom, wunn xe gpyruMm nuuoM,

UMEIOLLIMM JOITKHYI0 KBanudukaLmio, Bo nsbexaHnue noboro Tuna pucka.

Mpubop npegHasHadeH TONBKO ANA BbITOBOrO UCMOJIb30OBAHUA v He

LOMKEH UCMONb30BaTHCA B MPOU3BOACTBEHHBIX U KOMMEPYECKUX LIENSX.

10T npubop cooteeTcTByeT Anpektue 2006/95/EC n EMC 2004/108/EC.

BHOCWUMble M3MeHeHUs B Npubop, ecnv OHM YETKO He ykasaHbl Npou3BoauTe-

nem, MOryT nNpuBecTu K notepe 6e3onacHOCTM U rapaHTUM ero akcnnyarauuu

CO CTOPOHbI NOTPebUTENsS.

B cnyyae ecnu Bbl pelunnu BoIBpocuTb 3TOT Npubop, pekoMeHayeTcs nepepe-

3aTb 3MEKTPUYECKMI NPOBOZ /1 HEBO3MOXHOCTW €ro JanbHEeNLLEero Uenosb3o-

BaHWs. PekomeHayeTcs Takxe 06e3BpeanTb Te yacTu npubopa, KoTopble MoryT

NpeLCcTaBNsATb ONAaCHOCTb, B CIyyae UX UCMOMNb30BaHUS AETbMM 11 CBOWX Urp.
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29. CocTaBHble YacTW yNakoBKWM He OOSMKHbI OCTaBNATLCS B MeCTax, JOCTYMHbIX
ONS JeTei, Tak Kak OHU MOTYT NPeaCcTaBnsaTh UCTOYHUK OMaCHOCTH.

30. Mpubop Henb3s noaknyaTh Yepes Taumep UK CUCTEMY, UMEIOLLYIO AUCTaH-
LIMOHHOE ynpaBneHue.

COXPAHMTb MHCTPYKLIMIO

ONMUCAHME NPUBOPA (Puc. 1)
Pyuka

Pesucrtopbl

Mpunb

MpoTuBeHb

YpOBHU Kapku

Kopnyc npu6opa

Pyuka TepmocTaTa

Pyuyka Bbibopa chyHKLui

WHoukaTop Harpesa

Pydka BKntoveHus u Taimep

Bunka ans u3sneyveHus peLleTky u npoTUBHS

=IO TMmMMmMmoO W >

nMPU NEPBOM UCNOJNIb3OBAHUM

BbINOMHUTL «XONOCTOM» LMKNA Xapk, YToBbl yaanuTh 3anaxu v AbiM, NPOM3BOAUMBIE 3aLLUTHLIMM

BELLECTBAMM, HAXOASALWMMMUCA HA METANIMYECKMX AeTansaX:

- BKMIOUYMTE MeYb, NOBEPHYB PYYKy HA CUMBON =, YCTaHOBUTE MaKCUManbHyl0 TemnepaTypy u
Tanmep Ha 15 MUHYT;

- 0CTaBbTE YCTPOMCTBO paboTaTh C OTKPLITON ABEPLIE B MPOBETPUBAEMOM MOMELLEHUN.

Bo Bpems 31011 onepaLun BbIOPOCHI AbiMa OT MeTamnMYeCKX YacTel 1 GOKOBbLIX OTBEPCTMIA BN

I0TCS HOpManbHbLIM SiBNeHWeM. [Mocne 3Tol onepauum NPOBETPUTE NOMELLEHME.

UHCTPYKUMU K NTPUMEHEHMUIO

- [oTOBWTb NULLY roTOBUTL Ha rpune (C) mnm Ha npotueHe (D).

- BcraBbTe BUMKy B pO3€TKY U C MOMOLLBLIO Pyykn Bbibopa dyHKumiA (H) BIGEPUTE HYXHBIA TUN
MPUroTOBMEHNS:

BEPXHSS xapka (Ans Xapku B Cyxapsix);

HWXHAA Xapka;

O 0O 0

Xapka Ha MOSTHOM MOLLHOCTM (CBEPXY U CHW3Y OAHOBPEMEHHO);

(-1

Bapka CBEPXY C BEHTUNSLMEN;

]

Bapka CHU3Y C BEHTUNALNE;

(]

Bapka Ha MOMHOI MOLLHOCTY (BEPXHSIS 1 HKHAS OGHOBPEMEHHO) C BEHTUNALMEN).
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Mpumeyanune: Brarogaps YHKLMM BEHTUNALMKM, TOPAYMIA BO3OYX 0becneymBaeT paBHOMEPHOE

pacnpefeneHue Tenna v no3BoMnseT roTOBUTL MULLY Jaxe Ha HECKONbKIX YPOBHsX 6€3 CMeLNBaHMS

3anaxos.

- TMoeepHuTe perynatop TepmocTata (G) 1 yCTaHOBUTE Xernaemyto TemnepaTypy npuroToBneHns.

- YctaHosuTe pewweTky (C) ¢ npeasapuTenbHO NOATOTOBNEHHBIMU NMPOAYKTAMU B NEYb HA HYXHbIN
ypoBeHb (E), ucnonb3ys cneumansHyto Bunky (M) (Puc. 2).
Ecnu nuwa rotosutes Ha rpune (C), BcTasbTe kannecbopHuk (D) Ha yposHe (E) nog rpunem (C)
ans cbopa xupa. PekomeHayetcs HanuTb B kannecbopHuk (D) 2 cTakaHa Bogbl, YT0BbI n3bexaTb
0bpa3oBaHNa [bIMa, HENPUATHLIX 3anaxoB M HapocToB. Ecnu Bel rotoBuTe NpogykThl Ha npo-
TuBHe (D), Heobxoaumo cHavana yctaHoBuTb pelueTtky (C) B neyb, a 3aTeM YCTaHOBUTL Ha Hee
npoTueeHs (D) (Puc. 3).

BHUMAHMUE: Pa3melyaTb NpoayKThl Ha pacCTosiHUM HE MEHee 2 CM OT BEPXHUX HarpeBaTenbHbIX

3NEMEHTOB

- C nomoLLbto pyykm (L) ycTaHOBUTL TaliMep Ha xenaemoe BpeMs MPUroToBIEHNS. B 3TOT MOMEHT
HaYHeTCs roToBKa W MHOMKATOp Harpesa (|) 3aropuTes; MHOMKATOP BBIKMHYATCS MO AOCTUXEHUN
3afjaHHOI TemMnepaTypbl UK ecnn pydka (L) ByoeT nepemelleHa BpyYHyto B nonoxexne “0”.

BHUMAHMUE: HabntogaiiTe Ha nuLien B NpoLecce NpuUroToBEHNS.

- Mo 1cTeyeHUM BpeMeHM roTOBKM NeYb BbIKMIOYUTCS, U3AaB 3BYKOBOW CUrHar.

- BbIkntoumTe BUMKY 13 SNEKTPUYECKOI PO3ETKW, OTKPONTE ABEpLYY U BbiTalmTe peweTky (C) unm npo-
TBEHb (D), UCNONb3ys KyXOHHbIE PyKaBuWLbl UNK crieumarnsHyto Bunky (M), 4tobbl He oBxeubes.

BHympeHHssi nodceemka (monbko 20e npedycMOMmpeHo)
3aropaetcs npu ycraHoBke TaitMepa (L). Mo ncteveHuu 3agaHHOrO BPEMEHN, CBET aBTOMATUYECKU
BbIKMKOYaETCS.

yxon

- Yacras ouncTka npesoTBpaLLaeT nosBneHe AbiMa 1 3anaxos npu NPUrOTOBMEHUN MULLK.

- [Ins 04MCTKM BHELLHE NOBEPXHOCTU BCErAa NONb3yNTeCh BNaxHOM rybkon.

W3beraiTe ucnonb3osaHus abpasnsHble MaTepuanbl, KOTOpPbIE MOTYT NOBPEAMTbL KPacky.

- [Ina 0unCTKM BHYTPEHHMX MOBEPXHOCTEN HUKOrga He WCMONb3yWTe CPEeACTBa, paspyLuatlime
anioMuHUIA (MOKOLLME CPeaCTBa- adpo3oni), He CKpebuTe CTEHKM OCTPbIMU MMM 3a0CTPEHHBIMM
npeametamu. OumilaTth BRaXHOW rybKkoi MOCMe Kaxzoro MCMonb3oBaHWS, NpeaBapuTenbHO
MOMHOCTbIO OXNaamB Nevb.

BHUMAHWE: Bce amanupoBaHHble YacT NPOMbIBaTh MbIfbHOM BOLOW 1 ApYriMM HeabpasuBHbIMA

cpeacTBamu.

- Mpu HanWuuum XMpOBbLIX NATEH UMW CNELOB AbIMa yAanuTb Xup rybkoW, NpOnUTaHHOW Tennom
MbINIbHO BOZOM.

BHUMAHMUE: IMpoTtepeTb xenaTenbHO MAMKOW TkaHblo. KUCNOTHbIE BELLeCTBa, Takie Kak NMMOH,

TOMaTHasi nacTa, YKCyC W T.M., eCnu UX HaZOoNro OCTaBWUTb Ha MOBEPXHOCTU, Pa3beaaloT aMarb,

Jenasl ee Henpo3payHou.
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Peuentbi/konuyectso
YapeHoe msico (1000 rp.)
YKapeHas poiba (1000 rp.)
3aneyeHHble osowy (500 rp.)

Msico Ha Wwamnype, konback,
kycoukn msca (500 rp.)

Msico, oBoLy, peiba B dhonbre (500 rp.)
Msico, ooy, peiba rpatux (500 rp.)
Macta B ayxoBke (1000 rp.)

Xneb, nusasa u dokayum (500 rp.)

TopTbl u kpocTaThl (500 rp.)

lMeveHbe, Menkue koHauTepckme naaenus (200 rp.)

Mpapychbl
200°-250°
190°-210°

190°-210°

190°-210°

190°-210°
250°
200°
250°

170°-180°

170°
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Bpems

60-80 MUH.

30-40 mMuH.

30-40 MuH.

30-45 muH.

30-45 muH.

20-30 MuH.

20-30 muH.

20-35 MuH.

25-40 MUH.

10-15 MuH.

DyHKL,

[~
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[laTa n3roToBneHns ykasaHa Ha kopnyce u3nenvs B sawmdposaHHom Buae SN wk/yrabedefg,
roe wk — Hefiens npou3BoACTBa

yr — rog NpoV3BOACTBA

abcdefg — cepuitHbiin Homep u3genus

CooteetcTByeT TpeboBaHUAM

TP TC 004/2011 «O Ge3onacHOCTM HU3KOBOMLTHOrO 00OPYAOBaHUSs, YTBEpXAEH PelieHnem
Komuccum TamokeHHoro cotosa Ne768 ot 16 asrycta 2011 roga

TP TC 020/2011 «3nekTpomarHuTHas COBMECTMMOCTb TEXHWYECKUX CPEACTBY, YTBEPXAEH
PelueHnem Komuceun TamoxeHHoro cotosa Ne879 ot 9 aekabps 2011 roga

WHdhopmaums 0 cepTudmkaLmm B NPUNOXKEHUM K rapaHTURHOMY TanoHy W/Mnu Ha ynakoBke usge-
nms.

220-240B~ - 50/60ry, - 1500BT7 - Knacc | - IPX0
CpoenaHo B Kutae

Wmnoptep: 000 «Meauatex»,

tOpuamnueckuin appec:127006, ropog Mockea, ynuua Cagosas-TpuymdansHas, 4om 16, cTpoeHe
3, MOM. I, KOM 2

®aktnyeckuit agpec:119048, r. Mocksa, yn. Ycauesa, 4.29, kopnyc 3, nom.ll, kom.3

Warotosutens: De’ Longhi Appliances Srl /«JenoHrn Annnaexcuc CPJl»  Agpec: 50013 Utanus,
®nopeHums, Kamnu buseHumo, Bua C. Kynpuko 300.

Cnncok opraHu3aumin, yNomHOMOYEHHBIX M3rOTOBUTENEM Ha paboTy ¢ npeTeH3naMn noTpebutenei
1 CepBUCHBLIM 0OCTyKMBaHNEM, pasMeLLieH Ha cauTe: http://www.ariete.net/ru/assistance

lopsyas nuHus Ariete +7915165611

ToBap nocTaensieTcs B cOOpaHHOM Buae, crieumanbHbix TpeboBaHNUN K NEPeBO3KE W XPAHEHUIO He
YCTaHOBIIEHO.

YTunuanpoBaThb B COOTBETCTBUM C 3aKOHOLATENbCTBOM MeCTa peanuaaumu.

apaHTUitHBIA cpok 2 roaa. Cpok cnyxObl n3genus 2 roga.

WHcbopmaLust o cepTUdMKaLmy B NPUIOXKEHAM K rapaHTUIAHOMY TanoHy /UMK Ha ynakoeke u3ne-
s,
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BAXJIUBA IHOOPMALLIA

YBAXHO O3HAAOMUTMCA 3 IHCTPYKLIAMM NEPEQ MOYATKOM

EKCMNYATALI.
Mg vac ekcnnyatauii enekTpuyHUX NPUCTPOIB Chig LOTPUMYBATUCSH HaNEXHUX
npasun 6e3neku, a came:

1.

2.

10.

1.

lNepekoHaTUCA B TOMY, LLO Hanpyra NpUCTPOIO Bianosigae Hanpysi Bawwoi mepe-
i eNeKTPUYHOIO KUBIEHHS.

3ab0pOHSETLCS 3anuWaTh NPUCTPINA YBIMKHYTAM Y MEPEXY eNeKTPUYHOrO XMB-
neHHs 6e3 Harnsaay; Nicnst KOXHOMO BUKOPUCTAHHS CNig BUMKHYTW MPUCTPIN Ta
BiZl'€HATM Or0 Bif, MEPEXi XUBIEHHS.

3ab0pOoHSETLCS 3anuwaTh NPUCTPOI Ha mKepenax Tenna abo 6insa Hux.

Mg Yac BMKOPUCTAHHA BCTAHOBMTW MPUCTPIA Ha FOPU3OHTAmNbHY, CTiKy Ta
[obpe OCBITNEHY NOBEPXHHO.

BcTaHoBWTY Ny Ha poGouniA KyXOHHMI CTin abo iHWM BUg MebniB, WO BATPK-
Mye TemnepaTtypy LoHainmeHwe 90 °C, 3anuwuBLLKM TPOXM BINbHOMO Micus
noeepx nevi. 3abopoHseTbes BOyaoByBaTM abo BCTaBNATH Miy Y Mebi.

He 3anuwwatui npucTpin nig gieto aTMocepHUX SBNLL (QOL, COHUE i T.4.).
CnigkysaTi 3a TUM, W06 NPOBIA eNEKTPUYHOIO XUBMNEHHS HE TOPKABCS rapsumx
NOBEPXOHb.

LM npucTpoeEM MOXYTb KOPUCTYBATUCS LiTW BIKOM Bif 8 pOKiB; He cnig aonyc-
kaTu 4o pobOTK 3 NPUCTPOEM OCib (AiTen BKIHOYHO) 3 0BOMEXEHUMU (iUYHNMY,
CEHCOPHUMU ab0 NCUXIYHUMK CMIPOMOXHOCTSMM, @ TaKoX 0CiO 3 HegoCTaTHIM
3HaHHSIM NPUCTPOK Ta HE3HAYHMM OCBIAOM poboTH 3 HUM. Taki 0cobu nosu-
HHi KOPUCTYBATWUCS NPUCTPOEM NULLE Nig HArnsgoM ocobw, BignoBiganbHoi 3a
ix 6e3neky. 3a60pOHSAETLCS AiTAM rpaTucs 3 npuctpoem. Onepalii gornsay 3a
NPUCTPOEM MOXHA JopyyaTyt iTsM BIKOM Big 8 poKiB nig Harnsgom JOPOCIuX.
TpumaTun NpuCTpin Ta NPOBIg 40 HbOTO Y MICLSX, HEAOCSXKHUX ANS AiTel BiKOM
[0 8 poki..

3ABEOPOHAETLCA 3AHYPIOBATW Y BOLY TA IHWI PIANHW KOPIMYC
MPUCTPOIO, WTEMCENBHY BWIIKY ABO MPOBIL ENEKTPUYHOIO
KMBJIEHHA, A TAKOX KOPUCTYBATUCA BOJNOTOKO TKAHWUHOKO [ANA
AornAgy 3A MPUCTPOEM.

MEPEL TWUM, AK BCTAHOBUTW ABO 3HATU AKICb CKITAJOBI YACTUHNA
3 MPUCTPOIO 3 METOIO AOrAQY 3A HUM, CRIJ CMIOYATKY BUMHATH
WTENCENBHY BANKY 3 PO3ETKW ENIEKTPUYHOT O XXWBJIEHHA, HABITb

.47 -



12.

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.

21.

AKLLO NPUCTPIN HE NPALIIOE.

Mepen TMM, SIK TOPKATUCS NEpPEMUKaYiB Ta KHOMOK HA MPUCTPOI 3 METOK pery-

MNIOBaHHS, @ TaKOX LUTENCENbHOI BUIKI Y NPOBOZY XWUBMEHHS, Cif nepekoHa-

TUCS B TOMY, WO Balwi pyku cyxi.

BuiHATM BCi BHYTPILLHI akcecyapy, BAMUTY iX Ta PETESbHO BUCYLUMUTM.

3ab0pOHSETHCS NEPEHOCUTI NMPALIKOIOYMIA MPUCTPIN.

3 meToto 3anobiraHHs Ceprno3HOMY MOLLIKOMKEHHIO TEpMOCTaTa 3aD0POHAETLCS

NOKPWBATK BHYTPILLHI YaCTUHM NeYi aIloMiHIEBOK OSTbIOL0.

Mig Yac poboTn MeTanesi YaCTUHK Ta CKIO NeYi HarpiBalTLCS; NOBOAN-
TUCA 3 NPUCTPOEM 06EPEKHO, TOPKAKOUMCh NULLE 3a PYUKY ABEPLAT.
3abopoHsETLCS KnacTh Byab-LU0 Ha BigYMHEHi ABepusTa.

KopucTyBaTtucs niydto BUKIKOYHO ANSt NPUTOTYBaHHS TXi.

3ab0pOoHSETLCS KNacTy NOBEPX Mevdi cepBeTkM abo CkaTepTUHM, a TakoX CTa-

BMTM NOCYA.

[ig Yac BUKOPUCTaHHSA NPUCTABUTI MPUCTPIN O CTIHN.

A 3ab0poHSETHCA 3annWwaTM Ha NOBEPXHI MPUCTPOK TAKi PEYOBUHM
(MMMOHHUIA CiK, oueT i T.n.). Kucni peyoBuHW, SK TO JIMMOHHWA CK,
TOMarTHa nacta, oueT Ta nogibHi Npu JOBroTpPMBanii Aii MOXYTb MOLLIKO-
auTtn hapby, no3basmsLLK Ti BAUCKY.

LL|o6 BMIHATM WTencenbHy BUNKYy 3 PO3ETKM, CRig B3ATUCS pykow Besnoce-

peaHbO 3a Kopnyc camol BUMKW. 3ab0pPOHAETLCS BUMMATY LUTENCENbHY BUTIKY,

MOTSArHYBLUM 3a NPOBIf XMBIIEHHS.

3ab0opOHSETLCS KOPUCTYBATUCA MPUNAZoM, SKILO MOro MpOBId, LUTENcenbHa

BUrnka abo cam npunag MOLUKOMKEH; B TakOMy BUNaAKy Crig 3BEpHYTUCS [0

YMOBHOBAXEHOIO TEXHIYHOO LIEHTPY.

FAKWO NpOBIA XWBMEHHS MOLKOMKEHWHA, W06 3anobirtn Oyab-sIKOMY PU3KKY,

Oro 3aMiHy NOBMHEH 3AINCHUTI BUPOBHUK NPUCTPOI0 ab0 NPeaCTaBHMK TEXHIY-

Hoi cnyx6u, abo ocoba 3 BiaNoBIAHOK KBanidikaLji€to.

Llen npuctpin pospobnexnit Ta surotosnexnin JINWE ON1A JOMALLIHBOIO

BVKOPUCTAHHA, 3ab0poHSETbCA BUKOPUCTOBYBATM MOMO 3@ KOMEPLIMHUM

abo NpoOMUCNOBUM NPU3HAYEHHSM.

Llen npuctpin Bignosigae sumoram gupektueu 2006/95/EC Ta anpektnen EMC

2004/108/EC.

Byab-siki 3MiHM B KOHCTPYKLii LibOro NPUCTPOI0, He CXBaNeHi BignoBIgHUM YNMHOM

BMPOBHMKOM, MOXYTb NMOCTaBUTK Nig 3arpo3y 6esneky NpUcTpoto Ta NpU3BeCTy

[0 aHYMOBAHHS rapaHTil.

-48 -



28. Y BUNagKy 3aBepLUEHHS TePMiHY BUKOPUCTAHHA NPUCTPOIO Chif BigpisaTh npo-
BiJ KMBIEHHS, OO HAM He MoxHa Byno binbLue ckopucTysatucs. Kpim Toro,
PEKOMEHAYETLCS 3HELIKOANUTW Ti YaCTUHU NPUCTPOIO, WO MOXYTb BYTH Hebes-
neyHMMK, 0coBnMBO ANS AiTeN, SKi MOXYTb BUKOPUCTATK iX SIK irpaLUKy.

29. CknagoBi ynakoBKU He CIif 3anuwaTi y JOCSXKHNX AITAM MICLISIX, OCKITbKi BOHM
MOXYyTb ByTW NOTEHLINHUM DKXepenom Hebeaneku.

30. 3abopoHsETLCA BUKOPUCTOBYBATM MPUCTPIN 3 CUCTEMAMM XUBIEHHS i3 30BHiLL-
HiMK TanMepami abo 3 AUCTaHLIHUM KepyBaHHAM.

3BEPIFATMU LI IHCTPYKUII 3 EKCMNYATALII

OMUCAHHA NPUCTPOIO (Man. 1)
Pyuka

HarpiBanbHuit enemeHT

Peuwitka

Nuer

PiBHi npuroTyBaHHs

Kopnyc npuctpoto

Pyuka TepmocTaTa

Pyuka onst Bubopy hyHKLii
CBITnoiHANKATOP FOTOBHOCTI TeMNepaTypu
Pyuyka BMUKaHHS Ta Tanmep

Poray ans 3HATTS pewiTku Ta nucTa

=S T IOTMMOO W

NMiAroToBKA OO NEPLLOro BUKOPUCTAHHA

BuvkoHaTV LMKN NpUroTyBaHHS “B XonocTy”, Wwob no3baBuTucs 3anaxy Ta AuMy, WO MOXYTb BUIi-

NSATI 3aXMCHi PEYOBWHU, SIKMIW MOKPUBAIOTLCS METANEBI YaCTUHU NPUCTPOIO NEPES BiANPaBIEHHAM

3 NignpueMcTaa BUPObHMKa:

- yBIMKHYTM Niy, noBepHyBLK pyuky (H) Ha cumeon [Z], BcTaHoBUTM TeMnepaTypy Ha MakcuMarnbHe
3HaYeHHS, a Taumep - Ha 15 XBUAKH; o

- 3aMULLMTK NPUCTPIN YBIMKHEHNM 3 BiZKPUTUMM OBEpLUATaMK y 4o6Bpe NpOBITPOBAHOMY MPUMILLEH-
Hi.

MMig yac yiei onepaii BUAINEHHS He3HAYHOI KINbKOCTI UMY 3 MEeTaniYHUX YacTuH Ta 3 DOKOBMX OTBO-

piB € Hopmoto. [icns 3aBepLUeHHs Liei onepaLii Jobpe NPOBITPUTY NPUMILLEHHS.
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IHCTPYKLII 3 KOPUCTYBAHHA

- MigrotyBaTu npopykTK, noknaeLm ix abo Ha pewitky (C), abo Ha nmct (D).

- BcraButn wrencenbHy BUrky B po3eTKY XMBIIEHHS, 32 AOMOMOrO pyuki BuOOpy dyHkuin (H)
BuOpaTh BaxkaHWi TUN NPUrOTYBAHHS;

O 3anikaHHs 3BePXY (3aCMaxyBaHHs1);

(2] sanikarhs 3HU3y;

2 sanikantst Ha MOBHY NOTYXHICTb (3BEpXy Ta 3HU3Y OLHOYACHO);

3anikaHHs 3BepPXY 3 BEHTUNSALLEIO;

3anikaHHs 3HU3Y 3 BEHTUNALEIO;

3anikaHHs Ha NOBHY MOTYXHICTb (3BEpXY Ta 3HU3Y OAHOYACHO) 3 BEHTUAALIE.

Mpumitka: 3aBasku GyHKUiT BEHTURALIT LMPKYNALis rapsyoro nositps 3abesnedye piBHOMIpHWN
po3noAin Temneparypu, Lo rapaHTye OHOpIAHE 3anikaHHA Ha BCiX piBHsX 6€3 HeobxigHOCTI nepe-
MilLyBaHHS Ta NepeBepTaHHs ixi.

- [MoBepHyTy pyuky Tepmoctata (G) Ta BCTaHOBUTW HaxaHy Temnepatypy.

- BcraButu peLwiTky 3 nonepeaHL0 PoO3KNafeHNMN Ha Hill NPOAYKTaMM BCepeauHy nevi Ha 6axaHui
piBeHb 3anikaHHs (E), BukopucToBytoun cneuiansHui porad (M) (Man. 2). Berasutu takox nuct
(D) Ha pieeHb (E) nig pewitkoto (C), Wwob 3bupat cik Ta xump. PekoMeHayeTbes HanuTi Ha nuct
(D) mBi cknsHku Boau (D), o6 3anobirt yTBOPEHHIO Yady, HENPUEMHUX 3anaxiB Ta NPUrOPSIHHS.
Akwo cTpaea rotyetsea Ha nueti (D), cnig cnovatky BeTaBuTi y niv pewitky (C), a noTim nocra-
BUTU Ha Hel nucT (D) (Man. 3).

YBATA: MpoayKTv NOBUHHI 3HAXOAMTUACS Ha BiACTaHI LLOHAMEHLLE 2 CM Bifi BEPXHiX HarpianbHuX

€IIeMEHTIB.

- 3a gonomoroto pyyky (L) BCTaHOBUTY TaiiMep Ha baxaHe 3Ha4eHHs Yacy NpUroTyBaHHS.

MMicns LbOro NOYMHAETLCS NPOLIEC NPUTOTYBAHHS Y Nevi, BMUKAeTbCs CBITNOBUIA iHAMKATOP roTOB-
HocTi Temnepatypu (1); uen iHauKaTop BUMMKAETLCS, SKLIO AOCAracTbCs 3afaHa Temnepatypa,
abo AKwo BpyYHy nepeBecTu pyyky (L) B nonoxeHHs “0”.

YBATA: TpumaTtut nig KOHTPOrNEM MpOLEC NPUroTYBaHHS.

- [Micns 3aBepLUeHHs Yacy NpUroTyBaHHs niy BUMMKAETLCA aBTOMATUYHO i NOAAE BiAMNOBIAHUIA akyc-
TUYHWIA CUrHan.

- BuiHaTK WTEncenbHy BUNKY 3 PO3ETKU ENEKTPUYHONO KUBMEHHS, BIOYNHUTY ABepUATa, 06epexHO
BUIHATK peLwiTky (C) abo nucT (D), KOPUCTYIOUMCh 3aXMCHUMMW PyKaBULAMM ANs KyxHi abo cnedj-
anbHuM porayem (M), Lo HagaeTbes y KOMMNEKTI.

BHympiwHe oceimneHHs (e nepedbayeHo)

BMuWKaeTbCA y TON MOMEHT, KOMW BUKOHYETLCA HACTpOiika TaitMepa (L). Micns 36iraHHst BCTaHOBNE-
HOrO Ha TalUMepi Yacy OCBITNEHHS aBTOMATUYHO BUMUKAETHCS.
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gornan

PerynsipHuin Ta cBOEYaCHWiA [OrNsg [ae 3Mory 3anobirtu YTBOPEHHKO HEMPUEMHMX 3anaxie Ta

Yafy mig Yac npoLecy NpuUroTyBaHHSI.

- Jluct (D) Ta pewitky (C) moXHa NOMUTW BPy4YHY TEMMO BOLOK 3 MUKOYMM 3acobom, abo B mocy-

JOOMUIAHINA MaLLWHI HA BEPXHHOMY PiBHI.

- [Ins gornsay 330BHi KOPUCTYBATUCSA BOMOMOK CEPBETKOI0.

He kopucTyBaTucst abpasvBHAMM PEYOBMHAMM, LLO MOXYTb MOLIKOAWTY dhapoy.

- [Ons pormsgy 3a BHYTPILWHIMM MOBEPXHAMM 3a00POHSETLCS BMKOPUCTOBYBATM MPOAYKTH, LLO
po3'inatoTb antoMiHin (Mutovi 3acobu y 6anoHuMKkax), a Takox 3abOPOHAETLCS CKPeOTM MO HUX
TOCTPUMM Ta pixy4ynmm npeameTamu. [1iCnsi KOXHOTO BUKOPUCTAHHS 3a4ekaTy MOBHOIO OXOJo-
[PKEHHS nedi, nicns Lboro NpoTepTH Oro YMCTOH, BOMOMO CEPBETKOLO.

YBATA: Bci nodhap6oBaHi YaCTuHY criig, BUMUTW BOLOK 3 MUIOYMM 3ac0B0M, L0 He po3'ifae NMoBepxHi.

- [Mpwu HasiBHOCTI NnsM upy abo BUAINEHHI Yady PEKOMEHLYETHCA BUAANUTY XKUP 3@ AOMOMOrOH
BIXTSI, 3MOYEHOrO B rapsqii BOgi 3 MUIOYMM 3aCo60M.

YBATA: ObcyLwmti 6akaHo MO CEPBETKOIO UM PYLLHIKOM. KiCTi peyoBMHM, SIK TO IMMOHHWIA Cik, TOMaT-

Ha nacTa, OLeT Ta NoAibHi npu 4OBroTPMBanNiA Aji MOXyTb nowwkoaut dapby, no3basuBLLK ii Grincky.

Peuentu/kinbkicTb

MMeyeHs 3 M'Aca (1 kr)

MeyeHs 3 pubw (1 kr)

OBoui 3aneuyeHi (500 r)

LWawnwk, cocuckm, wmatoukn m'sica (500 r)
M’sico, oBoui, puba y donbai (500 r)
3acmaxyBaHHs M'aca, 0BoviB, pubm (500 r)
3anikaHka 3 MakapoHHMX BUPoOiIB (1 kr)
Xni6, niuua Ta nepenivkm (500 r)

TopTw, nicouHi nupory (500 r)

MMeuneo, kopxuku (200 T)

Temnepatypa
200°-250°
190°-210°
190°-210°
190°-210°
190°-210°

250°

200°

250°
170°-180°

170°
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60-80 x.

30-40 xs.

30-40 xs.

30-45 xs.

30-45 xs.

20-30 xB.

20-30 x.

20-35 xB.

25-40 xB.

10-15 xs.

®yHKuUis.
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VAZNA OPOZORILA

PRED UPORABO APARATA PREBERITE TA NAVODILA.
Ob uporabi elektriénih aparatov je potrebno paziti na sledece:

1.

2.

3.

~

1.

12

13.
14.
15.

Preverite, da elektricha napetost aparata ustreza napetosti vadega elektricnega
omrezja.

Ko je naprava prikljuena na elektricno omreZje, je ne pustite nenadzorovane;
po vsaki uporabi iztaknite Vtic.

Aparata ne polagajte na vire toplote ali v njihovo bliZino.

Med uporabo poloZite aparat na vodoravno, stabilno in dobro razsvetljeno
povrsino.

Pecico poloZite na delovno povrsino oziroma kuhinjsko mizo ali omaro, ki lahko
prenese temperaturo, vi§jo od 90°C; nad pecico pustite nekaj prostora. Pecice
v nobenem primeru ne vgradite v kos pohistva.

Aparata ne izpostavljajte vremenskim dejavnikom (dezju, soncu itd.).

Pazite, da elektriCni kabel ne pride v stik z vro€imi povrSinami.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci, stari najmanj 8 let; uporabnike, ki nimajo izku-
Senj in znanja glede uporabe aparata ali ki niso prejeli navodil o uporabi aparata,
mora nadzorovati druga oseba, odgovorna za njihovo varnost, oziroma je te
osebe treba predhodno pouciti 0 varni uporabi aparata in 0 nevarnosti, vezani
na njegovo uporabo. Otroci se z aparatom ne smejo igrati. Postopkov &is¢enja
in vzdrzevanja naj ne opravljajo otroci, razen v primeru, da so starejSi od 8 let in
da jih nadzoruje odrasla oseba.

Aparat kabel hranite izven dosega otrok pod 8. letom starosti.

. OHISJA, NAPAJALNEGA KABLA IN VTICA NIKOLI NE NAMAKAJTE V VODO

ALl DRUGE TEKOCINE; CISTITE JIH Z VLAZNO KRPO.

PREDEN MONTIRATE ALI SNAMETE POSAMEZNE NASTAVKE ALI PREDEN
NAPRAVO OCISTITE, STAKNITE VTIC IZ VTICNICE, TUDI CE APARAT NE
OBRATUJE.

. Stikal na aparatu ali vti¢a in napajalnih spojev se dotikajte samo s popolnoma

suhimi rokami.

Odstranite vse dodatne kose iz notranjosti, sperite jih in jih skrbno posusite.
Aparata ne premikajte med delovanjem.

Notranje povrSine aparata ne pokrivajte z aluminijasto folijo, ker lahko v tem
primeru poskodujete termostat.
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16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.

23.

24.

25.

26.

21.

28.

29.

30.

Med delovanjem se kovinski deli in steklo segrejejo: dotikajte se samo
ro¢ice na vratcih, ne pa drugih delov aparata.

Ko so vratca odprta, ne polagajte niCesar nanje.

Pec uporabljajte samo za peko Zivil.

Na aparat ne polagajte krp ali kroznikov.

Aparat naj bo med uporabo naslonjen na steno.

A PovrSine ne smejo priti v stik s kislinami (limonin sok, kis, ...). Ob stiku s
kislimi snovmi, kot so limonin sok, paradiznikova mezga, kis in podobno
lahko lak sCasoma izgubi lesk.

Vi€ iztaknete tako, da ga potegnete iz vtiCnice. Nikoli ga ne iztaknite tako, da

povleCete za napajalni kabel.

Aparata ne uporabljate, Ce sta elektricni kabel ali vtic poskodovana ali e na

aparatu opazite napako; v tem primeru aparat prepustite najblizjemu servisne-

mu centru.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga sme zamenjati le proizvajalec ali njegov

pooblasceni tehnicni servis ali oseba s podobno usposobitvijo. V nasprotnem

primeru obstaja nevarnost nezgode.

Aparat je namenjen IZKLJUCNO DOMACI UPORABI; uporaba v komercialne in

industrijske namene ni dovoljena.

Ta naprava je skladna s smernicama 2006/95/ES in EMC 2004/108/ES.

Morebitne spremembe proizvoda, ki jih proizvajalec ni izrecno dovolil, lahko

imajo kot posledico razveljavitev garancije, uporaba aparata pa v tem primeru

ni veC varna.

Ce aparat nameravate odvre¢i, ga onesposobite tako, da prerezete napajalni

kabel. Priporoamo, da onesposobite tiste dele naprave, ki lahko predstavljajo

nevarnost, predvsem za otroke, ki bi se lahko igrali z odrabljeno napravo.

Dele embalaze hranite izven dosega otrok, ker predstavljajo potencialen vir

nevarnosti.

Proizvoda ne gre prikljuciti na zunanja Casovna stikala ali na loCene napeljave

z daljinskim upravljanjem.

TA NAVODILA SKRBNO SHRANITE.
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OPIS APARATA (sl. 1)

Rodica

Grela

Re3etka

Plitvi pekac

Stopnje peke

Ohisje naprave

Stikalo termostata

Stikalo za izbor funkcij

Kontrolna lu¢ka temperature
Stikalo za zagon in ¢asovno stikalo
Vilice za odstranitev reSetke in plitvega pekaca

=S T IOTMMOO W

OB PRVI UPORABI

Ob prvi uporabi segrejte pecico brez zivil, da odstranite znailni vonj »po noveme, ki ga gre pripisati

segrevanju zas€itnih snovi na kovinskih delih:

- prizgite pecico tako, da zavrtite ro€ico (H) na simbol 2, nastavite temperaturo na najvisjo stopnjo,
¢asovno stikalo pa na 15 minut.

- aparat pustite obratovati z odprtimi vratci v dobro zraéenem prostoru.

V tej fazi je normalno, da se s kovinskih delov in stranskih rez spro$¢a dim. Po koncu tega postopka

prostor dobro prezracite.

NAVODILA ZA UPORABO

- Pripravite Zivila, ki jih Zelite spe€i; namestite jih na reSetko (C) ali na pekac (D).
- Vstavite vti¢ v elektriéno vtiénico. Izberite zelen nacin peéenja z ustreznim stikalom (H):

O segrevanje od zgoraj (za gratiniranje);

= peCenje s segrevanjem od spodaj;

= peka s polno mocjo (istoéasno zgoraj in spodaj);

segrevanje od spodaj z ventilacijo;

pecenje s segrevanjem od spodaj in ventilacijo;

pecenje s polno mocjo (isto¢asno zgoraj in spodaj) z ventilacijo;

Opomba: Ventilacija oziroma pretok toplega zraka omogoca enakomerno razporeditev temperature
in s tem enakomerno peko na ve¢ stopnjah brez meSanja vonjav posameznih zivil.

- Zavrtite ro€ico termostata (G) in nastavite zeleno temperaturo peke.

- Resetko (C), na katero ste poloZili Zivila, namestite v notranjost pecice z zeleno stopnjo peke (E);

pri tem si pomagaijte z vilicami (M) (sl. 2). Vstavite tudi plitvi peka¢ (D) na raven (E), ki mora biti
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nizja od reSetke (C), tako da se v pekadu zbira mas¢oba. Priporotamo, da v pekac (D) vlijete dva
kozarca vode, da preprecite nastanek dima, neprijetnih vonjav in oblog.
Ce nameravate Zivila pe&i v pekadu (D), morate v pedico najprej vstaviti resetko (C), nato pa
namestiti peka¢ (D) na reSetko (sl. 3).

POZOR: Zivila naj bodo oddaljena vsaj 2 cm od zgornjih grel.

- ZroCico (L) izberite Easovno nastavitev glede na predviden Cas peke.
Pec zatne delovati. Kontrolna lucka za nadzor temperature (I) zagori in ugasne, ko pecica doseze
nastavljeno temperaturo ali ée pomaknete rocico (L) na stopnjo «0».

POZOR: Nadzorujte zivila med peko.

- Ob poteku ¢asa peke se pecica samodejno ustavi in odda zvocni signal.

- |ztaknite vti€ iz vtiénice, odprite vratca in izvlecite reSetko (C) ali pekac (D): pri tem si pomagaite s
kuhinjsko rokavico ali vilicami (M), da se ne bi opekli.

Lu¢ (samo pri modelih, kjer je le-ta prisotna)

Prizge se v trenutku nastavitve asovnega stikala (L). Ob izteku nastavljenega ¢asa lu¢ samodejno

ugasne.

CISCENJE

- S pogostim €is¢enjem lahko prepreCite nastanek dima in neprijetnih vonjav med peko.

- Plitvi peka¢ (D) in reSetko (C) lahko sperete v mlaéni milnici ali v zgornjem predelu pomivalnega
stroja.

- Zunanje povrsine Gistite z vlazno gobico.

Ne uporabljajte abrazivnih izdelkov, ki bi poSkodovali lak.

- Pri ¢i8Cenju notranjih povrsin nikoli ne uporabljajte proizvodov, ki razjedajo aluminij (detergentov
v jeklenkah) in ne drgnite sten z ostrimi predmeti. Po vsaki uporabi pecico o€istite z vlazno krpo.
Pred ¢iS¢enjem poCakaite, da se pecica do kraja ohladi.

POZOR: Vse emajlirane dele perite z milnico oziroma neabrazivnimi proizvodi.

- Ko opazite mastne madeZe ali uhajanje dima, priporotamo, da madeZe odstranite z gobico in
vro€o milnico.

POZOR: Pecico susite z mehko krpo. Ob stiku s kislimi snovmi, kot so limonin sok, paradiznikova

mezga, kis in podobno lahko lak s€asoma izgubi lesk.
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Recepti/potrebna koli¢ina

Mesna pecenka (1 kg)

Ribja pe€enka (1 kg)

Pecena zelenjava (500 g)

Nabodalo, klobase, meso v kosih (500 g)
Meso, zelenjava, riba v foliji (500 g)
Gratinirano meso, zelenjava, riba (500 g)
Pecene testenine (1 kg)

Kruh, pica, slani kruhki (500 g)

Torte, pite (500 g)

Keksi in manjSe sladice (200 g)

Stopinje
200°-250°
190°-210°
190°-210°
190°-210°
190°-210°

250°

200°

250°
170°-180°

170°
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Trajanje

60-80 min.

30-40 min.

30-40 min.

30-45 min.

30-45 min.

20-30 min.

20-30 min.

20-35 min.

25-40 min.

10-15 min.

Funkcija

OM OMD OB M B
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