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A PROPOSITO DI QUESTO MANUALE

Anche se gli apparecchi sono stati realizzati in conformita con le specifiche Normative europee
vigenti e sono pertanto protetti in tutte le parti potenzialmente pericolose, leggete con attenzione
queste avvertenze e usate I'apparecchio solo per I'uso cui € stato destinato per evitare infortuni e
danni. Tenete a portata di mano questo libretto per future consultazioni. Qualora vogliate cedere
questo apparecchio ad altre persone ricordatevi di includere anche queste istruzioni.

USO PREVISTO
L'apparecchio deve essere usato per cucinare gli alimenti. Ogni altro utilizzo dell'apparecchio non
é previsto dal Costruttore che si esime da qualsiasi responsabilita per danni di ogni natura, generati
da un impiego improprio dell'apparecchio stessa. L'uso improprio determina inoltre I'annullamento
di ogni forma di garanzia.

AVVERTENZE DI SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL'USO.

* Questo apparecchio & stato concepito solo per un uso privato ed € quindi da
considerarsi inadeguato I'uso per scopi commerciali o industriali.

+ Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, 0 se
I'apparecchio stesso risulta difettoso. Tutte le riparazioni, compresa la sostitu-
zione del cavo di alimentazione, devono essere eseguite solamente dal Centro
Assistenza o da tecnici autorizzati, in modo da prevenire ogni rischio.

* L'apparecchio € conforme al regolamento (EC) No 1935/2004 del 27/10/2004
sui materiali in contatto con alimenti.

A\ Pericolo per i bambini

* L'apparecchio puo essere usato da bambini con un'eta superiore a 8 anni e da
persone che hanno capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte, oppure con
mancanza di esperienza o di conoscenza, solo se sono seguiti da una persona
responsabile 0 se hanno ricevuto e compreso le istruzioni e i pericoli presenti
durante l'uso dell'apparecchio.

* | bambini non devono giocare con 'apparecchio.

+ Tenere sempre I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata di
bambini con eta inferiore a 8 anni.

* Le operazioni di pulizia e di manutenzione da parte dell'utilizzatore non devono
essere effettuate dai bambini a meno che non abbiano un’eta superiore a 8 anni
e operino sotto sorveglianza.

* Gli elementi dellimballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.

Pericolo dovuto a elettricita

+ Eventuali modifiche a questo prodotto, non espressamente autorizzate dal pro-
duttore, possono comportare il decadimento della sicurezza e della garanzia del
suo utilizzo da parte dellutente.

+ Prima di collegare I'apparecchio alla rete di alimentazione controllare che la
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tensione indicata sulla targhetta corrisponda a quella della rete locale.
Collegare sempre I'apparecchio ad una presa con messa a terra.
Anche quando I'apparecchio non & in funzione, staccare la spina dalla presa di
corrente elettrica prima di inserire o togliere le singole parti o prima di eseguire
la pulizia.
Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di regolare
gli interruttori posti sull’apparecchio o prima di toccare la spina e i collegamenti
di alimentazione.
Non scollegare la spina dalla presa di corrente tirandola per il cavo.
Non lasciare il cavo di alimentazione in contrasto con spigoli vivi o con parti
taglienti.
Non toccare I'apparecchio, la spina e il cavo di alimentazione con le mani ba-
gnate.

Pericolo di danni materiali
Posizionare 'apparecchio su una superficie orizzontale e stabile.
Non mettere I'apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.
Non muovere 'apparecchio quando € caldo o con gli alimenti al suo interno.
Posizionare I'apparecchio su un piano di lavoro che sopporti una temperatura di
almeno 90°C/194°F.
L'apparecchio non deve essere alimentato attraverso timer esterni o con im-
pianti separati comandati a distanza.
Non immergere mai il corpo del prodotto, la spina ed il cavo elettrico in acqua o
altri liquidi, usare un panno umido per la loro pulizia.
Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre
di rendere innocue quelle parti dellapparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell'apparecchio per i
propri giochi.
Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, etc).

E Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea
== 2012/19/EU si prega leggere I'apposito foglietto allegato al prodotto.
CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI



DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO
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Forchetta rimozione griglia

Griglia

Leccarda

Livelli di cottura

Piastra grande

Piastra piccola

Corpo dell'apparecchio

Manopola di regolazione della temperatura del forno

Spia di funzionamento delle piastre

Manopola di regolazione della potenza della piastra grande
Manopola di regolazione della potenza della piastra piccola
Spia luminosa di controllo della temperatura del forno
Manopola di selezione del modo di funzionamento del forno
Resistenze elettriche

Maniglia

Sportello

Spiedo per girarrosto

Forchetta rimozione spiedo

AVVERTENZE DI FUNZIONAMENTO

Attenzione - Rischio di danni materiali
Non ricoprire le parti interne del forno con fogli di alluminio per evitare di danneggiare grave-
mente il funzionamento del termostato.

Non inserite alimenti che possono gocciolare durante la cottura. Oltre a rendere impegnative
le operazioni di pulizia, possono essere causa di incendi. Pulire il forno da eventuali residui
di cibo o briciole prima di ogni uso.

Pericolo di rottura del vetro. Non versare acqua sul vetro dello sportello quando & caldo.
Non posizionare alcun oggetto sopra il forno durante il suo funzionamento.

A Pericolo - Rischio di shock elettrico

Non inserire forchette o altri utensili all'interno dell'apparecchio. Questa operazione pud dan-
neggiare le resistenze dell'apparecchio e creare pericolo di shock elettrico.

ﬁ Attenzione - Rischio di ustioni

Durante il funzionamento le parti metalliche ed il vetro sono caldi: toccare solo la maniglia
dello sportello.

Per estrarre la griglia o la leccarda utilizzare |a forchetta in dotazione. In alternativa utilizzate
guanti o strofinacci per evitare il pericolo di scottature.

Non riscaldare alcun alimento con la propria confezione (bottiglia, scatola etc). Posizionare
I'alimento in un contenitore adatto all'uso con forni elettrici.

PRIMO USO

Posizionare I'apparecchio ad almeno 10 cm di distanza da oggetti e pareti. Le piastre di
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cottura devono essere distanti almeno 30 cm da oggetti o pareti.

Al primo uso si consiglia di tenere acceso il forno per qualche minuto per eliminare 'odore di
"nuovo".
1 Impostare la manopola di regolazione della temperatura del forno al massimo.
2 Accendere il forno ruotando la manopola (M) sul simbolo 5",
3 Lasciare funzionare il forno con lo sportello aperto in ambiente areato per almeno 15 minuti.
4 Per spegnere il forno ruotare la manopola (M) in posizione “01”. Le resistenze si spengono.
Attenzione - Rischio di danni materiali

Non posare alcun oggetto sullo sportello quando & aperto.

Al primo utilizzo delle piastre, si potrebbe notare la fuoriuscita di un sottile filo di fumo. Cio & dovuto

al riscaldamento di alcuni componenti, per cui non preoccupatevi.

5 Impostare la manopola di regolazione della temperatura della piastra grande e piccola su "3".

6 Lasciare funzionare le piastre in ambiente areato per almeno 15 minuti.

7 Per spegnere le piastre ruotare la manopola di regolazione della temperatura su "0".
Attenzione
Solo la piastra piccola pud funzionare contemporaneamente al forno. Non accendere la
piastra grande (E) se & stato acceso anche il forno. La piastra piccola e la piastra grande
possono funzionare contemporaneamente se il forno non € stato acceso.

COME USARE IL FORNO

1 Posizionare gli alimenti da cuocere sulla griglia (B) o all'interno della leccarda (C).

Pollo arrosto, bistecche, verdure gratinate, pan di spagna, e tutti
i cibi da forno

Patate al forno, cibo secco

Per tutti i cibi che possono gocciolare durante la cottura

Nel caso di cottura degli alimenti con olio (pollo arrosto), utilizzate due fogli di alluminio per
evitare schizzi di olio bollente sulle resistenze del forno. Mettete un foglio sulla leccarda o
sulla griglia ed uno a ricoprire I'alimento.

Nel caso di cottura degli alimenti con la griglia, inserire anche la leccarda ad un livello infe-
riore rispetto alla griglia in modo da raccogliere i grassi. Versare due bicchieri d’acqua nella
leccarda per evitare fumi, cattivi odori ed incrostazioni.

2 Inserire la spina nella presa di corrente elettrica, che deve essere dotata di messa a terra.

3 Ruotare la manopola (H) ed impostare la temperatura di cottura desiderata (MIN 90°C/194°F,
MAX 230°C/446°F).

4 Per accendere il forno, ruotare la manopola (M) sul modo di cottura desiderato:

O resistenze elettriche non funzionanti (OFF)
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cottura superiore € inferiore (con ventilazione)

cottura superiore (con ventilazione)

cottura superiore e inferiore

cottura superiore

La spia di controllo della temperatura del forno (L) si accende. Quando la spia si spegne, il
forno ha raggiunto la temperatura desiderata.

Scegliere il livello di cottura desiderato (Fig. 3). Posizionare la griglia o la leccarda con gli
alimenti precedentemente preparati, all'interno del forno.

7 Chiudere lo sportello. Il forno inizia la cottura.

Posizionare gli alimenti ad una distanza di minimo 2 cm dalle resistenze superiori.

Con l'entrata in funzione del forno, a seconda del tipo di cottura scelto, si avvia automaticamente
anche la ventilazione. L'aria calda ventilata assicura una ripartizione uniforme della temperatura e
permette una cottura omogenea su piu livelli senza mescolare gli odori.

8 Per spegnere il forno ruotare la manopola (M) in posizione “03”. Le resistenze si spengono.

9 Staccare la spina dalla presa di corrente.

10 Aprire lo sportello.

11 Utilizzare la forchetta (A) per rimuovere la griglia o la leccarda (Fig. 4-5).

COTTURA CON GIRARROSTO

1 Fare scivolare uno dei forchettoni sullo spiedo (Q) (le due punte verso l'interno) e avvitare per
bloccarlo. Legare con lo spago I'arrosto (carne, pollo, etc) e infilzarlo facendo attenzione a cen-
trare bene la carne. Fare scivolare il secondo forchettone con le punte sempre verso l'interno.
Svitare se necessario il primo forchettone per centrare I'arrosto sullo spiedo e bloccare i due
forchettoni.

2 Togliere la griglia (B) del forno e posare la leccarda (C) su un livello inferiore al posizionamento
dello spiedo.

3 Introdurre I'estremita dello spiedo nella cavitd situata nella parete destra fissandola all'asse
motore. Appoggiare I'estremita opposta sul supporto dello spiedo posizionato sulla parete sini-
stra (Fig. 6).

SO0 M

D

4 Inserire la spina nella presa di corrente. Per accendere il forno, ruotare la manopola (M) sul
modo di cottura desiderato.

& cottura girarrosto superiore

& cottura girarrosto con potenza piena (sopra e sotto contemporaneamente con ventilazione)

5 Ruotare la manopola (H) ed impostare la temperatura di cottura desiderata (MIN 90°C/194°F,
MAX 230°C/446°F).

6 La spia di controllo della temperatura del forno (L) si accende. Quando la spia si spegne, il

forno ha raggiunto la temperatura desiderata.
ATTENZIONE. Sorvegliare il preparato durante la cottura.

7 Per spegnere il forno ruotare la manopola (M) in posizione “01J”. Le resistenze si spengono.

8 Staccare la spina dalla presa di corrente.

9  Aprire lo sportello.

10 Utilizzare la forchetta (R) per sollevare lo spiedo dal lato del supporto sinistro e quindi estrarre
Ialtra estremita dall’asse motore (Fig. 7).
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Ricette/quantita Temperatura | Tempi Funzionamento
"C(F)

Arrosti di carne (1 Kg) 200-230 60-80 min =}
(392-446)

Arrosto di pesce (1 Kg) 190-210 30-40 min
(374-410)

Verdure al forno (500 g) 190-210 30-40 min
(374-410)

Spiedini, salsiccia, carne in pezzi (500 g) 190-210 30-45min | O
(374-410)

Carne, verdura, pesce al cartoccio (500 g) | 190-210 30-45min | &
(374-410)

Carne, verdura, pesce gratin (500 g) 230 (446) 20-30 min

Pasta al forno (1 Kg) 200 (392) 20-30 min

Pane, pizza e focacce (500 g) 230 (446) 20-35min | ©

Torte, crostate (500 ) 170-180 25-40 min
(338-356)

Biscotti, piccola pasticceria (200 g) 170 (338) 10-15min | O

COME USARE LE PIASTRE

1 Verificare che le piastre di cottura siano pulite e senza tracce di polvere. Se necessario, pulire
le piastre di cottura con un panno umido e morbido.

Piastra grande
1: 400W

2: 600W

3: 1000W

Piastra piccola

1: 300W
2: 450W

3: 750W

Attenzione

Solo la piastra piccola pud funzionare contemporaneamente al forno. Non accendere la
piastra grande (E) se € stato acceso anche il forno. La piastra piccola e la piastra grande
possono funzionare contemporaneamente se il forno non € stato acceso.

2 Controllare che le manopole di regolazione della potenza (J-K) siano impostate su “0”.

w

Inserire la spina nella presa di corrente.

4 Ruotare la manopola della piastra sulla potenza desiderata. La spia di funzionamento (I) si

accende.



Attenzione - Rischio di ustioni
Non toccare le piastre di cottura durante I'uso o immediatamente dopo il loro spegnimento.

5 Per spegnere le piastre, ruotare le manopole di regolazione della potenza su "0".

Dopo aver utilizzato le piastre di cottura, per togliere i residui di cibo, usare una spatola di
plastica. Non utilizzare mai utensili metallici per evitare di danneggiare le piastre di cottura.

Per ottimizzare i tempi di cottura seguire questi consigli:

- Impostare la manopola regolazione potenza piastre al numero “3” (livello massimo).

- Utilizzare pentole con diametro uguale o non superiori a quello delle piastre.

- Utilizzare sempre il coperchio sulla pentola.

Per velocizzare la cottura dei cibi in grandi quantita si consiglia di dividere il cibo in due pentole e
utilizzare le due piastre contemporaneamente.

Per portare I'acqua ad ebollizione sulle piastre di cottura utilizzare la massima potenza "3", usando
sempre il coperchio sulla pentola/contenitore.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Una manutenzione ed una pulizia regolari preservano e mantengono efficiente I'apparecchio per
un periodo maggiore.
Pericolo - Rischio di shock elettrico
Tutte le operazioni di pulizia sotto indicate devono essere effettuate con I'apparecchio spen-
to e con la spina elettrica scollegata dalla presa di corrente.

Pericolo - Rischio di ustioni
Ogni intervento di pulizia e manutenzione va eseguito quando 'apparecchio si & completa-
mente raffreddato.

Attenzione - Rischio di danni materiali
Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi. Non usare detergenti aggressivi o sol-
venti che possono danneggiare la plastica.

Non utilizzare mai utensili metallici ed appuntiti per ripulire la parte interna dell'apparecchio.
Pulire le parti in plastica con un panno umido non abrasivo e asciugarle con un panno asciutto.

Pulizia del forno

Attenzione - Rischio di danni materiali
Non lasciare sulle superfici in metallo sostanze acide. Sostanze acide quali succo di limone,
conserva di pomodoro, aceto e simili, se lasciate a lungo, intaccano lo smalto rendendolo
opaco.

Non usare detergenti abrasivi o utensili metallici per evitare di graffiare e danneggiare il
rivestimento.

Per la pulizia delle superfici interne non utilizzare mai prodotti che corrodono I'alluminio (de-
tergenti in bombolette) e non grattare le pareti con oggetti appuntiti o taglienti.

La griglia (B) e la leccarda (C), possono essere lavate in acqua tiepida e sapone, oppure in lava-
stoviglie, nel ripiano superiore.

Pulire con una spugna umida, al termine di ogni utilizzo, dopo che il forno si sara completamente
raffreddato.

Quando ci sono macchie di grasso o esalazioni di fumo, vi consigliamo di togliere il grasso con una
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spugna imbevuta di acqua calda insaponata.

= pulizia delle piastre
Attenzione - Rischio di danni materiali
Non usare vaporizzatori per le operazioni di pulizia per non danneggiare la superficie antia-
derente delle piastre di cottura.

Non usare detergenti abrasivi o utensili metallici per evitare di graffiare e danneggiare le
piastre di cottura.
Pulire sempre le piastre dopo ogni utilizzo per evitare accumuli di cibo cotto.

Far raffreddare le piastre. Le operazioni di pulizia sono piu semplici se le piastre di cottura sono
leggermente calde.

Pulire le piastre di cottura con un panno umido e morbido.
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ABOUT THIS MANUAL

This appliance is made in conformity with appropriate European Regulations in force, to protect the
user wherever possible from potential hazards. Even if you are familiar with this type of appliance,
carefully read this manual before use. Only use this appliance for the purpose it is designed for in
order to prevent accidents and damage. Keep this manual close by for future consultation. If you
should decide to give this appliance to other people, remember to also include these instructions.

INTENDED USE

The appliance must be used to cook foods. Any other use of the appliance is not intended by the
Manufacturer who does not accept any responsibility for damages of any kind caused by improper
use of the appliance itself. Improper use also results in any form of warranty being forfeited.

IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY.

+ This appliance is designed only and solely for private use, and is therefore to be
considered unsuitable for industrial or professional purposes.

+ Do not use the appliance if the power cord or the plug are damaged, or if the
appliance is faulty. All repairs, including the power cord replacement, must be
carried out only by the Service Center or by authorized technicians, in order to
avoid any risk.

+ The appliance complies with Regulation (EC) No 1935/2004 of 27/10/2004 on
the materials in contact with food.

A\ Danger for children

+ This appliance can be used by children aged from 8 years and above and per-
sons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.

+ Children shall not play with the appliance or its components.

+ Always keep the appliance and the power cord out of the reach of children un-
der the age of 8 years.

+ Cleaning and maintenance by the user must not be carried out by children un-
less they are older than 8 years and are monitored during the operation.

* Do not leave the packaging near children because it is potentially dangerous.

Danger due to electricity

+ Any modifications made on this product that are not explicitly authorised by the
manufacturer may lead to the forfeiture of its safety and guarantee of its use by
the user.

+ Before plugging the appliance into the mains socket, ensure that the voltage
shown on the rating plate matches the local voltage supply.

+ Always connect the appliance to an earthed socket.

+ Even when the appliance is not in use, unplug it from the electrical outlet before
inserting or removing individual parts or before cleaning it.
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Make sure that your hands are dry before using or adjusting the switches on the
appliance, or before touching the plug and power connections.
Do not pull the power cord to unplug the appliance.
Do not leave the power cord against sharp edges or s harp parts.
Never touch the appliance, the plug and the power cable with wet hands.

A\ Danger of material damage
Place the appliance on a horizontal and stable surface.
Do not place the appliance on or near heat sources.
Do not move the appliance when it is hot or when there is food inside it.
Place the appliance on a work surface that bears a temperature of at least
90°C/194°F.
The appliance must not be power supplied by external timers or separate re-
mote-controlled systems.
Do not immerse the appliance, the plug or the power cord in water or other
liquids. Clean them with a damp cloth.
In the event that this appliance is to be disposed of, it is suggested that the
power cord is cut off. It is also recommended that all potentially dangerous com-
ponents including the power cord are rendered harmless to prevent personal
injury. Do not let children play with the appliance or its components.
Do not leave the appliance exposed to weathering ( rain, sun, etc).

E For proper disposal of the product in accordance with the European Directive
== 2012/19/EU please read the dedicated leaflet attached to the product.
SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE
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Grill removal fork

Grill

Drip pan

Cooking levels

large hotplate

Small hotplate

Appliance body

Oven temperature adjustment knob
Plates operation indicator

Large hotplate power adjustment knob
Small hotplate power adjustment knob
Oven temperature control indicator light
Knob for selecting the oven operating mode
Electric heating elements

Handle

Door

Roaster spit

Spit removal fork

OPERATING INSTRUCTIONS

A Caution - Risk of material damage

> B

Do not cover the inside of the oven with aluminium foil as this will seriously damage the
operation of the thermostat.

Do not include foods that may drip during cooking. In addition to making difficult the cleaning
operations, they can cause fires. Clean any food residue or crumbs in the oven before each
use.

Glass breakage danger. Do not pour water on the door glass when it is hot.
Do not place any object on the oven during operation.

Danger - Risk of electric shock
Do not put forks or other utensils inside the appliance. This operation can damage the heat-
ing elements of the appliance and create a danger of electric shock.

Caution - Risk of burns
During operation, the metal and glass parts are hot: only touch the door handle.

To remove the grill or the drip pan use the fork supplied. Or use gloves or kitchen towels to
avoid the risk of burns.

Do not heat any food with its own packaging (bottle, box, etc). Place the food in a container
suitable for use with electric ovens.

FIRST USE

Place the appliance at least 10 cm away from objects and walls. The hotplates must be at
least 30 cm away from objects or walls.
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At the first use it is recommended to keep the oven turned on for a few minutes to eliminate the
smell of "new".
1 Set the oven temperature adjustment knob to the maximum.
2 Turn on the oven turning the knob (M) on the symbol "&".
3 Allow the oven to operate with the door open in a ventilated room for at least 15 minutes.
4 To turn off the oven, turn the knob (M) to "T1". The heating elements turn off.
Caution - Risk of material damage
Do not place any objects on the door when it is open.

When using the hotplates for the first time, you may notice the release of a thin wisp of smoke. This
is due to the heating of some of the components and is no cause for concern.

5 Set the oven temperature adjustment knob of the big hotplate on "3".

6 Allow the hotplate to operate in a ventilated room for at least 15 minutes.

7 To turn off the plates set the oven temperature adjustment knob on "0".

A Warning

Only the small hotplate can operate simultaneously with the oven. Do not turn on the large
hotplate (E) if even the oven has been turned on. The small hotplate and the large hotplate
can operate simultaneously if the oven has not been turned on.

HOW TO USE THE OVEN
1 Place the food to be cooked on the grill (B) or inside the drip pan (C).

Roast chicken, steak, vegetables au gratin, sponge cake, and
all baked foods

Baked potatoes, dry food

For all the foods that may drip during cooking

In food is cooked with oil (roast chicken), use two aluminium sheets to avoid hot oil splash-
ing on the oven heating elements. Put a sheet on the drip pan or on the grill and one to cover
the food.

If food is cooked with the grill, also insert the drip pan at a lower level compared to the grid
in order to collect the grease. Pour two glasses of water into the drip pan to avoid smoke,
odours and incrustation.

2 Insert the plug into the socket, which must be earthed.

3 Turn the knob (H) and set the desired cooking temperature (MIN 90°C/194°F, MAX
230°C/446°F).

To turn on the oven, turn the knob (M) on the desired cooking mode:

electrical heating elements not working (OFF)

upper and lower cooking (with ventilation)

mOo®



upper cooking (with ventilation)

upper and lower cooking

upper cooking

The oven temperature indicator light (L) turns on. When the light turns off, the oven has reached
the desired temperature.

Select the desired cooking level (Fig. 3). Place the grill or the drip tray with prepared food inside
the oven.

7 Close the door. The oven starts cooking.

Place the foods at a minimum distance of 2 cm from the upper heating elements.

When the oven starts operating, depending on the type of cooking chosen, also the ventilation
automatically starts. The hot ventilated air ensures a uniform distribution of temperature and allows
even cooking on multiple levels without mixing the odours.

8 To turn off the oven, turn the knob (M) to "0J". The heating elements turn off.

9 Unplug it from the socket-outlet.

10 Open the door.

11 Use the fork (A) to remove the grill or the drip pan (Fig. 4-5).

ROASTER COOKING

1 Letone of the carving forks glide on the spit (Q) (the tips inwards) and tighten to block it. Tie the

roast with a twine (meat, chicken, etc.) and skewer it being careful to center the meat properly.

Let the other carving fork glide on the spit always with the tips inwards. If necessary unnscrew

the first carving fork to center the roast and block the two carving forks.

Remove the grill (B) of the oven and put the drip pan (C) on a cooking level under the spit.

Introduce the end point of the spit in the cavity on the right side fixing it to the motor axis. Lean

the opposite end on the spit support on the left side (Fig. 6).

Insert the plug into a power outlet. To turn on the oven, turn the knob (M) on the desired cooking

mode.

Upper roaster cooking

Roaster cooking with maximum power (upper and lower cooking with ventilation)

Turn the knob (H) and set the desired cooking temperature (MIN 90°C/194°F, MAX

230°C/446°F).

The oven temperature indicator light (L) turns on. When the light turns off, the oven has reached

the desired temperature.

CAUTION. Supervise the preparation during cooking.

7 To turn off the oven, turn the knob (M) to "0". The heating elements turn off.

8 Unplug it from the socket-outlet.

9  Open the door.

10 Use the fork (R) to lift the spit on the left support side and then remove also the othere end from
the motor axis (Fig 7).

OO0 A
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Recipes/amount Temperature | Time Operation
"C(F)

Roast beef (1 Kg) 200-230 60-80 min =]
(392-446)

Fish roast (1 Kg) 190-210 30-40 min
(374-410)

Baked vegetables (500 g) 190-210 30-40 min
(374-410)

Kebabs, sausage, meat in pieces (500 g) | 190-210 30-45min | O
(374-410)

Meat, vegetables, fish in foil (500 g) 190-210 30-45min | &
(374-410)

Meat, vegetables, fish au gratin (500 g) 230 (446) 20-30 min

Baked pasta (1 Kg) 200 (392) 20-30 min

Bread, pizza and focaccia bread (500 g) 230 (446) 20-35min | 3

Cakes, pies (500 g) 170-180 25-40 min
(338-356)

Biscuits, pastries (200 g) 170 (338) 10-15min | O

HOW TO USE THE HOTPLATES

1 Check that the cooking plates are clean and free from dust. If necessary, clean the hotplates
with a damp and soft cloth.

1 large hotplate
1: 400W
O\ | e
° O i 3: 1000W
/ i Small hotplate
3 e 1: 300W

2: 450W
3: 750W

A Warning

Only the small hotplate can operate simultaneously with the oven. Do not turn on the large
hotplate (E) if even the oven has been turned on. The small hotplate and the large hotplate
can operate simultaneously if the oven has not been turned on.

2 Check that the power adjustment knobs (J-K) are set to "0".

3 Insert the plug into a power outlet.

4 Turn the hotplate knob to the required power. The ON indicator light (I) turns on.
Caution - Risk of burns
Do not touch the cooking plates during use or immediately after they are turned off.

16



5 To turn off the plates set the oven temperature adjustment knob on "0".

After using the cooking plates, to remove food residue, use a plastic spatula. Never use
metal utensils to avoid damaging the cooking plates.

To optimize the cooking times follow these suggestions:

- Set the oven temperature adjustment knob of the plates on "3" (max level).

- Use pots with the same or smaller diameter of the plates.

- Always use the lid on the pot.

To quicken the cooking of big quantitier of food we suggest to divide the food in two pots and use
the two plates at the same time.

To take the water to boiling on the cooking plates unse the maximum power "3", always using the
lid.

CLEANING AND MAINTENANCE

Regular maintenance and cleaning preserve and maintain the appliance efficient for a longer pe-
riod.
A Danger - Risk of electric shock
All cleaning operations described below must be made with power off and the electrical plug
disconnect from the power outlet.

& Danger - Risk of burns
Each cleaning and maintenance operation should be performed when the unit is completely
cooled.

A Caution - Risk of material damage
Do not immerse the appliance in water or other liquids. Don't use aggressive products or
solvents that may damage the plastic.

Never use sharp metal tools to clean inside the appliance.
Clean plastic parts with a damp, non-abrasive cloth and dry them with a dry cloth.

Cleaning the oven

Caution - Risk of material damage
Do not leave acidic substances on the metal surfaces. Acidic substances such as lemon
juice, tomato paste, vinegar and similar, if left for a long time, erode the enamel making it dull.

Do not use abrasive detergents or metal utensils as they will scratch the coating.

To clean the interior surfaces, never use products that corrode aluminium (detergents in
spray cans) and never scrape the walls with sharp or cutting objects.

The grill (B) and the drip pan (C), can be washed in warm soapy water or in the dishwasher in the
top shelf.

Wipe with a damp sponge after each use, after the oven has completely cooled.

When there are grease stains or smoke fumes, it is recommended to remove the grease with a
sponge soaked in warm soapy water.

Hotplates cleaning

Caution - Risk of material damage
Do not use sprays for cleaning operations so as not to damage the non-stick surface of the
cooking plates.

17
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Do not use abrasive cleansers or sharp metal tools to prevent scratching and damaging the
cooking plates.

Always clean the plates after each use to prevent cooked food build-up.
[Tl Cool the plates. The cleaning operations are simpler if the cooking plates are slightly warm.
Z  Clean the cooking plates with a soft damp cloth.
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OB5 3TOM UHCTPYKLMM

HecmoTps Ha To, 4TO IaHHOE YCTPOHCTBO GbIro M3TOTOBMIEHO B MOSHOM COOTBETCTBIM C TpeGoBa-
HUAMM [AENCTBYIOLLMX EBPONEHCKMX HOPM W BCE €ro NOTEHLMANbHO OnacHble YacTh 0GecneyeHbl
Heo6X0aMMON 3alLMTON, BHUIMATENbHO 03HAKOMbTECH C HACTOALLMMM Mepamit Ge30MacHOCTY 1, BO
n3bexaHue TpaBM 1 MOBPEXAEHWNA, MCMONb3YiTe Nprubop CTPOro Mo HasHayeHwto. PekomeHayeT-
CS XpaHUTb AaHHYI0 VHCTPYKLMIO B NETKOLOCTYNHOM MecTe. Ecnm Bbl pelunTe nepeaatb AaHHOe
YCTPOIICTBO B ApYrie pyku, He 3abyabTe nepenaTb BMECTE C HAM U 3Ty MHCTPYKLMIO.

HA3HAYEHME YCTPOUCTBA

YCTPOICTBO JOMKHO MCMONb30BaTLCS AMNst MPUrOTOBMNEHNS MULLEBbLIX NPOAYKTOB. JTtobble apyrie
cnocobbl akcnnyaTauum npubopa He NpesyCMOTPEHbI NPOW3BOAMTENEM, CHUMAKLLMM C cebst BCS-
Kyt0 OTBETCTBEHHOCTb 3@ NOCNEACTBMS, KOTOPblE MOMYT BO3HWKHYTH MO MpUYMHE TaKoro Hempa-
BMITbHOTO MCMOMNb30BaHMs!. MPUMEHEHIE YCTPOACTBA He MO HAa3Ha4eHUIo BrieYeT 3a coboi 0TMEHY
noboit hopMbl rapaHTum.

MPABUNA TEXHUKU BE3ONACHOCTHU

NEPEQ NEPBbIM UCIMOJTIb3OBAHMUEM NMPUBOPA HEOBEXOAUMO BHUMA-

TEﬂbHO MPOYUTATb HACTOALLYHO UHCTPYKLMIO.

* [Mpunbop npeaHa3HayeH TONbKO ANs AOMALIHEro UCMOMb30BaHWS 1 He JOMKEH
NPUMEHSATBLCS B KOMMEPYECKMX UM MPOMBILLMIEHHBIX LENsX.

+ 3anpeLyaetcs ucnonb3oBatb NPUBOP, eCnu LWHYP SNEKTPONUTAHNS, BIASKA UMK
cam npubop umetoT nospexaeHus. Joboi peMOHT, BKMtoYast 3aMeHy LUHypa
SNEKTPONUTaHMS, LOMKHbI OCYLLECTBNATLCS TOMBbKO B aBTOPU3OBAHHOW Cep-
BMCHOM LIEHTPE Mnn CepTUULIMPOBaHHBIMI CrieLmanicTamm, Bo nsbexaque
kakoro-nubo pucka.

* [Mpubop cootBetcTBYeT TpeboBaHuam nonoxeHus (EC) Ne 1935/2004 ot
27/10/2004 o maTepuanax, MMetLLMX KOHTaKT C MULLEBLIMU NPOAYKTaMM.

OnacHo pgna peten

* [Mpnbopom moryT nonb3oBaThCs AETH CTaplue 8 NeT UM nuua ¢ orpaHnyeH-
HbIMU (PU3NYECKMU, CEHCOPHBIMU UM YMCTBEHHBIMI BO3MOXHOCTAMM, NGO
K€ n1ua ¢ OTCYTCTBIEM OMbITa UK YyMEHNS 0bpaLLeHus ¢ Nogo6bHbIMK YCTPON-
CTBaMM, HO TONbKO NOA HabMoAEHEM OTBETCTBEHHOIO ULa, 1 TOMbKO Nocne
TOrO, KaK X NPOMH(OPMUPYIOT O NpaBuUNax nonb30BaHWs YCTPOMCTBOM, a Tak-
Xe npeaynpeaat 06 oNacHOCTAX, KOTOPbIM OHWU MOTYT NOLABEPrHYTHCS BO BPEMS
€ro akcnnyaTaumuy.

* He paspeluaiiTe geTsm urpatb ¢ npubopom.

* OneKTPUYECKUI LWHYP AOMKEH BCErAa HAaX0AUTbCA BHE 30HbI AOCTYNHOCTY ANS
aetei mnagwe 8 ner.

* Ynctka m TEX06CMyKMBaHME YCTPOMCTBA MOrYT ObiTb AOBEPEHbI AETAM HE
MnagLe 8 net v Tonbko nog HabnogeHneM B3pOCHbIX.

* Bo n3bexaHne HecuacTHbIX CryvaeB, He OCTaBMANTE yNakoBKy OT npubopa B
MecTax, AOCTYMHbIX Ans AeTen.
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/\ OnacHocTb Nopa>keHUs 3MEeKTPUUECKUM TOKOM
IMobble, He paspelleHHble Npou3BoauTENeM Moaudukauun npubopa moryt
NPMBECTW K noTepe npubopom rapaHTuM U caenatb HebesonacHbIM ero uc-
nonb3oBaHue noTpebutenem.

Mepen nogkntoyeHneM npubopa K aNeKTpoCeTH NPOBEPUTL, COOTBETCTBYET
HanpshkeHue, ykasaHHoe Ha Tabnuuke npubopa, HanpsKEHNHO CETH.
MogkntoyaTh NUTaKOLLMIA NPoBOZ Nprubopa Kk PO3eTKe C 3a3eMIEHNEM.

[axe korga npnbop He BKMOYEH, HEOOXOAMMO BbIHYTb LUTENCENb U3 PO3ETKM
nepeqg TeM, kak BCTaBUTb UNK YBpaTb OTAeNbHbIE AeTanu, a Takke 4ns ocy-
LLLECTBIIEHNS YUCTKM.

Mepen TeMm, kak UCNONb30BaTh MPUBOP UK MaHUNYNMPOBATb €r0 BbIKMoYaTe-
namMu, a Takke npukacaTbCs K LUTENCENIO 1 NpoBoAaM, ybeantech B TOM, YTO Yy
Bac xopoLwuo BbITEPTbI PYKU.

BbIHMMas BUNKY U3 3IEKTPOPO3ETKU, HE TSHYTb 3@ NPOBOA.

He ponyckaTb CONPUKOCHOBEHUS LUHYPA 3MEKTPONUTaHUS C OCTPbIMU U PEXY-
LMW NOBEPXHOCTSAMM.

He npukacaiTeck K npubopy Unu WHypY SNeKTPONUTaHWUS MOKPbIMU PyKaMu.

OnacHOCTb NPUUYMHEHUA MaTepuanbHOro Bpeaa
[NocTaBuTb annapaTt Ha YCTOMYMBYIO FTOPU3OHTamNbHYH NOBEPXHOCTb.
3anpewjaetcs CTaBuTb NpuOOP Ha ropsuMe MOBEPXHOCTW, a Takke BONM3M
MCTOYHWKOB Tenna.

He nepensuratb HeOCTbIBLLUEE YCTPOWUCTBO, a Takke YCTPOWCTBO, B KOTOPOM
Haxog4AaTCs NULLEBbIE NPOAYKTHI.
PacnonoxuTb yCTPOMCTBO Ha paboyern NoBEPXHOCTM, BbIAEPKMBAOLLEN TEM-
nepatypy He meHee 90°C/194°F.
3anpeLyeHo nogknoyaTb Npubop k CeTi Yepes BHELIHWIA TauMep Unu yCTpon-
CTBA C AMCTaHLMOHHBIM YpaBneHneM.
He pekomeHayeTtcs norpyxatb kopnyc npubopa, WTencenb 1 NpoBog B BOAY
WNW Jpyrue XWOKkocTw, AnNg yxoda 3a annapatoM WCMONb30BaTb BIAXHYHO
TKaHb.
[Nocne OKOHYaHWS CPOKa 3KcrryaTauuy YyCTPOACTBA, B LENSX ero npasusibHOM
yTUIU3aLmMmn, pekoMeHayeTcs 0TpesaTb SNeKTPUYECKUA MPOBOL, CAenaB npu-
Bop HenpUroAHbLIM N5 UCNOb30BaHUs. PekomMeHayeTcs CrneauTb 3a Tem, 4To-
Obl NOTEHUMANbLHO ONacHbIe AeTanu Npubopa He CTanm UrpyLLKOM 4Ns AeTei.
He paspelaeTcs noasepratb nprbop Bo3aencTBIM0 aTMOCHEPHbIX hakTopoB
(oxapb, ConHue v T.4.).

[Ins oCyLlecTBNeHUs NpaBuIbHON yTunu3aumun npubopa B COOTBETCTBUMN C

== TpeboBaHuaMN EBponeiickon Oupektvebl 2012/19/EU Heobxoammo 03Hako-

MUTBCS C NPUMNOXEHHOW K Mprbopy namsaTKOM.

XPAHUTb HACTOSALEE PYKOBOACTBO MO SKCIMJIYATALUU
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OMUCAHMUE YCTPOUCTBA

VDO UVOZZN X" ITOmMmMmMmOO >

Burnka ans cHaTus pewweTku

PewweTtka

poTnBEHD

YpOBHW NPUTOTOBNEHNS

bonbLuas noBepxHOCTb

Manas noBepxHOCTb

Kopnyc ycTpolictea

MMepekmtoyatens TeMnepaTypbl neyn

VHoukaTop paboTbl BApOUHbIX MOBEPXHOCTEN
[Nepekntoyatenb MOLLHOCTM BOMbLLO NOBEPXHOCTH
[Nepeknoyatens MOLLHOCTI Marnomn NoBEPXHOCTH
VHOWKaTOpHas namnoyka Temneparypbl neyn
Mepekntoyatens pexuma paboTbl neyn
OneKTpUYECKMe HarpeBaTenbHbIE SNEMEHTDI
Pyuka

Aeepua

Bepten ans rpuns

Burnka ans cHatus BepTtena

MEPbI MPEQOCTOPOXXHOCTU MPU IKCMNYATALUU

A BHumaHue - Puck NMPpUYMHEHMA MaTepuanbHOro spega

He NOKPbIBaTb BHYTPEHHNE YaCTN Ne4n anMUHNEBON d)OI'IbI'OVI BO 13bexaHue nospexae-
HMA TepmocTara.

He vcnonbayitte yCTPOACTBO ANS MPUTOTOBIEHHS! MPOAYKTOB, C KOTOPbIX MOXET KanaTb B
MpoLEecce NPUroTOBNEHNS. DTO HE TONbKO YCIIOXHSIET MPOLIECC YUCTKM, HO TakkKe U MOXET
CTaTb MPUYMHON Bo3ropaHust. Meper KakabiM UCTONb30BAHMEM OYLLATh NMeYb OT OCTATKOB
MUY WITN KPOLLIEK.

OnacHocTb NoBpexaeHus cTekna. He nuTb BoAy Ha ropsyee CTeKro ABepLbl.
He ctaBuTb NpeameThl Ha Neyb BO BpeMs ee paboTbl.

A OcTOpOoXKHO - PUCK NonyUYeHUs 35EeKTPOTPaBMbl

3anpeLlLaeTcs BCTaBNSATb BHYTPb YCTPOMCTBA BUMKW W Apyrie cTonosble npubopbl. Mogob-
Hble AE/CTBNS MOTYT CTaTb MPUYNHON NOBPEXAEHUS HarpeBaTenbHOro anemMeHTa npudopa
11 MPUBECT K MOPAXEHMIO SMEKTPUYECKIM TOKOM.

ﬁ OCTOPO)KHO = ONMACHOCTb 0>XOroB

Bo Bpems paGOTbI nevn metannnyeckme 4actu 1 CTeKrno HarpeeatoTCa U HaXo0AATCA B ropa-
YeM COCTOAHUU: MOXHO KaCaTbCA TOJTbKO PYyYKM ABEPLbI.

Yro0bI BbITALLUTb PELLETKY UK NPOTUBEHDb, NCMNONb30BaTb BUNKY, BXOAALLY0 B KOMMIEKT
nocTasku. B kavecTse anbTepHaTMBbI MCI'IOJ'Ib3yl71Te BapEXKN nUnn NpnuxsaTkn BO n3bexanue
PUCKa nony4eHns OXOoros.

He HarpeBaTb nuLLeBble NPOAYKTbI B yNakoBke (B OyTbinke, 6aHke u T. 4.). MomecTnTb nu-
LLeBbIE MPOLYKThI B KOHTEHED, NOAXOASALMIA ANS UCTIONb30BAHMUS B 3NIEKTPUYECKUX NeYaXx.
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MEPBOE UCMNOJIb30OBAHUE

YcTaHOBUTL YCTPOWCTBO Ha paccTosiHuM He MeHee 10 €M OT CTeH W ApYrMX NpeaMeTos.
BapouHble NOBEPXHOCTU AOMKHbI HAXOAUTLCA HA PacCTOAHUM He MeHee 30 CM OT CTeH U
ApYyrux npegMeToB.

[pv NepBOM NCMOMb30BAHUM PEKOMEHAYETCS BKMIOYUTb MYCTYH0 NEYb HA HECKOMBKO MUHYT, YTOObI

YCTPaHMTb 3anax «HOBOro» YCTPOMCTBA.

1 YCTaHOBMTL NepekntoyaTens TeMnepaTypbl NeYn Ha MakcUManbHyo OTMETKY.

2 BkniounTb Neyb, NOBEpHYB nepekmioyatent (M) Ha oTmetky " =",

3 OcraBuTb paboTaloLLyto neyb ¢ OTKPLITON ABEpLIEN B NPOBETPUBAEMOM NOMELLEHWM XOTS Bbl
Ha 15 MUHYT.

4 Yrto6bl OTKMIOYMTL NEeyb, NOBEPHYTL nepekmiodatent (M) B otmetky "L1". HarpesatenbHble
3NeMeHTbI OTKIHoYaTCs.

BHuMaHue - PUck npMuMHeHuAa matepuanbHOro Bpega

He nomeLlats npegmeThl Ha OTKPLITYIO ABEpLLY.

[Mpy NepBOM WCMONb30BaHMM BAPOYHbIX MOBEPXHOCTEN MOXHO 3aMETUTb HEOOIbLLON AbIMOK, NOf-
HUMAKLLMIACS OT HUX. ITO MPOUCXOAMUT W3-3a HarpeBa HEKOTOPbIX 3NeMEHTOB U Bam He cTouT
113-3a 3TOr0 HECrnoKOUTLCS.
5 YcrtaHoBWUTb NepeknodaTens TemnepaTypbl 60MbLLON 1 Manol BapoYHO#A MOBEPXHOCTM Ha OT-
meTky "3".
6 OcraBuTb paboTatoLre BapoYHbIE NOBEPXHOCTM B MPOBETPUBAEMOM MOMELLEHUN XOTS Obl Ha
15 MUHYT.
7 Yt00bI OTKMIOYNTL BAPOYHbIE NOBEPXHOCTY, MOBEPHYTHL NEPeKioYaTenb TeMNepaTypbl Ha OT-
metky "0".
BHumaHue
Tonbko Manas BapoyHasi TOBEPXHOCTb MOXeT paboTaTb OJHOBPEMEHHO C neybto. He BKknto-
yaTb BonbLuyto Bapo4Hyto noBepxHocTs (E), ecnm Obina BkMtodeHa neys. Manas u 6onbluas
BapOYHbIE NOBEPXHOCTW MOTYT paboTaTb OAHOBPEMEHHO, ECMM He Obina BKIOYEHa NeYb.

KAK UCNOJNb30OBATb NEYb

1 Pacnonoxutb NpurotaBnmeaemble nuLLEBbIe NPOLyKTbI Ha peLueTke (B) unu Ha npoTusHe (C).

XapeHast Kkypuua, OGuUdLITEKC, OBOLM, MMPOTM W Jpyrue
MPOAYKTbI, MPUrOTaBNNBAEMbIE B NeYm

3aneyeHHbIi kapTodherb, Cyxue NpoayKTbl

[lnst Bcex MpOAYKTOB, C KOTOPbIX MOXET CTekaTb COK MM XUp
Mpy NPUrOTOBMEHMUN

Mpwu npurotoBneHun 6ntofd ¢ MacnoMm (KapeHasi Kypuua) Mcnonb3oBaTb ABa JIMCTA anio-
MUHMEBOM (hoNbrv BO U3bexaHWe pa3dpbI3rMBaHMs KMNALWEro Macsia 1 nonagaHus ero Ha
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HarpeBaTesibHbl€ 3JIeMEHTbI NMe4u. MonoxuTb OAWH NUCT CbOHbI'VI Ha MPOTUBEHb UIN pe-
LeTKy, a APYroil Ha NPUroTOBNAEMbII NPOAYKT.

an NPUroToBrieHnn 6niog Ha peLweTke, NOJIOXUTb MPOTUBEHb, Ha KOTOprﬁ 6y,qu CTeKaTb
XUP, Ha YPOBEHb HUXE PeLUeTKH. Hanutb gBa ctakaHa Boabl Ha NMPOTUBEHD, 4yT0ObI U36e-
XaTb 06pa3oaa|-|m| KOPKW, NNIOXUX 3anaxoB U AbiMa.

2 BcrauTb BUNKY B po3eTky, kKoTOpas AomkHa ObITb 060pyA0BaHa 3a3eMeHNeM.

3 TMoBepHyTb nepekntoyatens (H) v ycTaHOBUTL HeoBXoauMyto TemnepaTypy MpUroTOBREHNS
(MWH 90°C/194°F, MAKC 230°C/446°F).

YTo0bI BKIOUNTL NeYb, NOBEPHYTL NepekmtodaTtens (M) Ha HeobX0AUMbI PEXM NPUroTOBIIE-
HUst:

HarpeBaTesbHbIe 3MeMeHTbI 0TKMoueHb! (BBIKIT)

HarpeB CBepXy 1 CHU3Y (C BEHTUNALME)

Harpes CBepXy (C BEHTMNALWEN)

HarpeB CBepXy 1 CHU3y

Harpes CBepxy

ViHgvKkaTopHas namnoyka Temnepatypbl neun (L) 3aropaetcs. Koraa uHamkatopHas namnovka
BbIKMIOYMTCS, NEYb AOCTUMNA KenaemMon TeMnepaTypbl.

Bbibpatb HeobxoauMbIi ypoBeHb NpuroToBneHus (Puc. 3). MoMecTuTb peLueTky umn npoTu-
BEHb C NPEeABaAPUTENBHO YNOXKEHHbIMY TyAa NPOAYKTaMu B NeYb.

7 3akpoitTe BepLy. B neun HaumMHaeTcs NpuUroToBreHue.

YcTaHoBUTb NULLEBbIE NPOAYKTbl Ha PacCTOAHME HE MeHee 2cmor BEpPXHUX HarpeBaTesb-
HbIX 3JIEMEHTOB.

S

SNoEBO

»

B 3aBuCMMOCTY OT BbIGPaHHOTO pexmma NpUroTOBREHNS NpK Havane paboTbl Takke aBToMaTnye-

CKI BKIHOYAETCS BEHTUNALMS neyu. [BmxeHve ropsyero Bosgyxa obecneumBaeT 0OAHOPOAHOCTb

TEMNepaTypbl M OAHOPOAHYIO MPOXaPKY Ha Pa3HbIX YPOBHSX, 6€3 CMELLEHMS 3anaxoB.

8 Yt0Bbl OTKMIOUMTL NeYb, NOBEPHYTL Nepekmiodatens (M) B otmeTky "U". HarpesatenbHble
3MEMEHTbI OTKITKOYATC.

9 OTtkmtounTb NPUBOP OT CETU SMEKTPOMUTAHUS.

10 OrkpoiiTe aBepuy.

11 Wcnonb3oBatb BUAKY (A), YTOBbI BbITAWMTL PELLETKY UK MPOTUBEHD (Puc. 4-5).

NMPUroTOBJIEHUE HA PUNE

1 Hacagutb oaHy 13 Bunok Ha Bepten (Q) (ABa KOHL@ BO BHYTPb) W 3aKpYTUTb, YTOObI 3acpukcy-
poBaTh ee. CBA3aTb BEPEBKON MSACO AN rpuns (MSCO, Kypuua v T. [.) U HaCaguTb ero Ha Bep-
Ten, CTapaschb NPUAEPXKMBATLCA LieHTpa. HacaguTb BTOPYIO BUMKY KOHLi@Mu BOBHYTPb. [1pu
HeobXOAMMOCTY OTBUHTUTL NEPBYIO BUMKY, Y4TODbI NyyLle LEHTPUPOBATb MSACO Ha BEpTENe, a
3aTeM 3akpenuTb 06e BMKM.

2 Y6patb pewertky (B) u3 neun n noctaBuTb NpoTiBeHb (C) Ha ypoBEHb HIke BEpTena.

3 BcTaBuTb KOHel BepTena B yrnybneHue Ha npaBoil CTeHKe, 3adhKCMPOBaB ero Ha Bedyllei
ocK. YCTaHOBUTb ApYroi KOHeL, BepTena B yriybneHue Ha neBoii ctexke (Puc. 6).

4 BcraBbTe BUMKY B 3NeKTPOPO3ETKY. UTOObI BKMIOUMTH Nevb, MOBEPHYTh nepekiioyatens (M) Ha
HEOBXOAMMbIA PEXVM MPUrOTOBIIEHNS.

B Harpes c rpunem ceepxy

HarpeB C rpunem Ha MosTHOM MOLLHOCTM (CHU3Y 11 CBEPXY OBHOBPEMEHHO, C BEHTUNALMEN)
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5 TloBepHyTb nepekntouatensb (H) v ycTaHOBUTL HEOOXOAMMYIO TeMMepaTypy NpUroTOBMEHMS
(MWH 90°C/194°F, MAKC 230°C/446°F).

6 WHaukaTopHas namnoyka TemnepaTypbl neyn (L) saropaetcs. Korga MHAKaTopHast iamnoyka
BbIKITIOUMTCS, NeYb AOCTHITIA XKEeNlaeMOil TeMNepaTypbl.

OCTOPOXHO. He octaBnsTb 663 BHUMaHWA YCTPONCTBO BO BPEMS NPUFOTOBMEHMS.

7 Yt06bl OTKMIOYMTL NeYb, NOBEPHYTL Nepekmiodatens (M) B otmeTky "U1". HarpesatenbHble
3NeMEHTbI OTKIHoYaTCs.

8  OTkniounTh NPUOOP OT CETU SNEKTPONUTAHNS.

9 Ortkponte gBepLly.

10 Wcnonb3oBaTth BUnky (R) Ans nogHATWS BepTena ¢ NeBOi CTOPOHBI, @ 3aTeM CHSTb MpaBbIi
KoHeL| BepTena ¢ BeayLlei ocu (Puc. 7).

nd

PeuenTbi/konuyecTBo Temneparypa | Bpems Kak pabotaet
°C(°F) npubop

XKapkoe 13 msca (1 kr) 200-230 60-80 mMuH B8
(392-446)

3aneyeHHas pbiba (1 kr) 190-210 30-40 mMuH
(374-410)

3aneyeHHble oBowyy (500 T) 190-210 30-40 muH
(374-410)

LWawnbIk, konbackw, Msco kycodkamu (500 1) | 190-210 30-45mmH | O
(374-410)

Msico, oBoLum, peiba B 0beptke (500 r) 190-210 30-45mmH | B
(374-410)

3anekaHka ¢ MsicoM, OBOLLaMH, pbiboi 230 (446) 20-30 muH

(500r)

3anekaHka 13 nactbl (1 kr) 200 (392) 20-30 muH

Xne6, nuuya v nenetwkw (500 ) 230 (446) 20-35muH | 3

TopTbl, Muporu u3 necoyHoro Tecta (500 1) | 170-180 25-40 MuH
(338-356)

lMeyeHbe, HebonbLuas Bbineyka (200 r) 170 (338) 10-15mMmH | ©

KAK NMOJIb30BATbLCA BAPOYHbLIMW MOBEPXHOCTAMMU

1 I'IpOBepre, 4TOObI Bapo4Hble NOBEPXHOCTU ObINN YACTBIMK U Ha HUX OTCYTCTBOBasu cnepbl
nbinn. anI HeobX0oaNMOCTN MOXHO npoTepeTb Bapo4Hble NOBEPXHOCTU MSITKO/ BNaXHOW Be-
TOLLBHO.
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1 BonbLuasi noBepxHoCTb
1: 400W

2: 600W
° O i 3:1000W
; Manas NOBEPXHOCTb

3 e 1. 300W
2: 450W

3: 750BT

BHumanue

Tornbko Manas BapoyHasi NOBEpPXHOCTb MOXET paboTaTb OLHOBPEMEHHO C NeYblo. He Bkto-
yaTb 60MbLUyH0 BapOyHY0 NoBepxHOCTH (E), ecnu 6bina BkntoveHa neyvb. Manas v bonbluas
BapO4HbIE NOBEPXHOCTW MOTYT paboTaTb OAHOBPEMEHHO, €CMM He Obifa BKITlOYEHa NeYb.

2 Y6eoutbcs B TOM, YTO nepekntodateni mowHocTu (J-K) yctaHoneHs! Ha "0".
BcraBbTe BUMKY B 9NEKTPOPO3ETKY.
4 TloBepHyTb NepekyaTenb BapOYHON MOBEPXHOCTH HA HEOBXOAMMYHO MOLLHOCTb. BKroumnTcs
CBETOBOW MHAMKaTOp AeicTaus npubopa ().
& OCTOpPOXHO - ONACHOCTb 0XOroB
He npukacatbCs K BapOYHbIM MOBEPXHOCTAM BO BpeMs 3KCnnyaTtauun npubopa, a Takke
HenocpeaCTBEHHO NOCE €10 BbIKIOYEHNS.

w

5 Yrobbl oTKNIOUUTD BapO4HbI€ NOBEPXHOCTN, NOBEPHYTb NEepeKntoYaTeslb MOLWLHOCTX Ha OTMET-
Ky IIOII

Mocne ucnonb3oBaHus BapOY4HbIX HOBerHOCTeﬁ, 4TOObI yAanuTb OCTaTKU NULLWK, HeobXxo-

AUMO Ucnonb3oBaTb cneuuanbHy NNacTMacCoBYH JTOMNATOYKY. Bo u3bexaHue noBpex-

AeHUA BapO4HbIX I'IOBerHOCTeVI peKkomeHayeTCcA He UCNoNnb3oBaTb MeTannnvyeckue npen-

MeTbl.

Yt0Bbl ONTUMM3NPOBATL BPEMS MPUTOTOBIIEHNS, PEKOMEHAYETCS CrieaoBaTh 3TUM CoBeTaM:

- YcTaHoBUTb NepekmnoyaTenb MOLHOCTY Ha OTMETKY "3" (MakcuMarbHas oTMeTka).

- Wcnonb3oBaTb kacTptony COOTBETCTBYIOLLErO AMameTpa, He MPeBbILLAoLLEro AuameTp no-
BEPXHOCTEMN.

- Bcerga ncnonb3oBath KacTpIoMto C KPbILLKOW.

YtoBbl yCKOPUTL MPUrOTOBEHNE BOMBLIOTO KONMYECTBa MULLYYW, PEKOMEHAYETCS pasfenuTb npo-

BYKTbl HA ABE 4aCTM M MCNOMb30BATb [BE NMOBEPXHOCTU OAHOBPEMEHHO.

YtoBbl BCKMNATUTL BOAY HA BapOYHbIX MOBEPXHOCTSAX, NCMOMb30BATh MOLLHOCTb MPUrOTOBMEHMS

"3" N CONb30BAaTb KACTPHOMIO/KOHTEMHED C KPbILLKOW.

OYUCTKA U TEXOBCNY>XUBAHUE

Mpyn ycrnoBuM CBOEBPEMEHHOI YMCTKI U BBINOSTHEHNS MPOHUNAKTUYECKIX MEPOMPUATUIA TapaHTU-
pyeTcs ahDEKTUBHOE €r0 UCNOb30BaHMe B TEYEHUE ANUTENBHOIO NEPUOAA BPEMEHN.
A OcTOpOXKHO - PUCK NoNyUYeHUs 3NEKTPOTPaBMbl
Tio6ble fencTBIUS MO 04MCTKe NpubOopa AOMKHbI BbIMONHATLCS TOSILKO MNP MOMHOM €r0 Bbl-
KIHOYEHUN 13 CETU SNEKTPONUTAHUS.

é OCTOPO)KHO - Puck nony4yeHusa oXxoros
Jliobble AeACTBUS MO OUUCTKE an6opa OOMXHbI BbINONHATLCA TOJIbKO MPW NOJTHOM €ro OX-
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RU



Nnd

NaXaeHuu.

BHuMmaHue - Puck npuumHeHUMa matepuanbHoOro spega
He onyckatb npubop B BOLY M Apyrue Xugkoctu. He paspeluaeTcs ucnonb3oBaTh arpec-
CMBHble YACTSLLME CPEACTBa UMM CPEACTBa, COAEPXallue pacTBOPUTENH, MOTOMY YTO OHM
MOTYT NOBPEAMTb NNacTMaccoBble AeTanw.

3anpeLLaeTcs UCMonb3oBaTh MeTaNIMYeckue CTonoBble Npubops! ANs YUCTKI Npubopa U3-
HYTpU.
MnacTMaccoBble YacTy CreayeT OUMLLATL MPU NMOMOLLM BNaXHOM HeaBpasuBHOIA candeTku, no-
CIie Yero NpoTepeTh CyXOM TKaHbH.

Yucrtka neum

BHuMaHue - PUCK NpuyYMHEHMUs maTtepuanbHOro Bpega
He ocTaBnsTh KNCMOTHbIE BELLECTBA Ha MOBEPXHOCTSX. ECrn Takue BewecTa, kak CoK Nn-
MOHa, MOMWUZOPHbIE KOHCEPBbI, YKCYC 1 TOMy NogobHOe, OCTalTCs JONroe BpeMms Ha mo-
BEPXHOCTSX, OHW MOTyT NOBPEANTL 3Marb U CAENaTh €€ MaTOBOM.

He ucnonb3oBath abpasvBHble MOKOLWME CPeACcTBaA UMW MeTannmyeckne rybku, Kotopbie
MOryT noLapanarb NOBEPXHOCTb W MOBPEANTb MOKPLITHE.

LNt YACTKM BHYTPEHHUX MOBEPXHOCTE! He MCMOoNb30BaTh BELIECTBa, paspyLuatoLime arnto-
MUHMI1 (MOIOLLIME BELLECTBA BO (hNaKoHUMKAX-CNPesiX), U He TepeTb CTeHbl 3a0CTPEHHbBIMM
NN PEXYLLIMMM NpeaMeTamu.

MoxHo MbITb pewweTky (B) n npotueeHb (C) B TENNON BoAe C MbIOM MO0 Ha BEPXHEM YPOBHE
MOCYA0OMOEYHON MaLUNHbI.

Mocne NONHOro OXNaXdeHWs Neyn No OKOHYaHWW KaXOO0ro ee WUCMoNb30BaHMs NpoTupaTh nevb
BMaXHOM ryOKoM.

PekomeHayeTCs yoansTh XUpHbIE NSTHA UMK credbl UcnapeHuid rybKoii, MponUTaHHoO! ropsyen
MbIMbHOI BOAOW.

Yuctka BapoYHbIX NOBEPXHOCTEN

BHuMaHue - PUCK NpuyYMHEHUs matepuanbHOro Bpega
[ns yxona 3a npubopom pekoMEHIYETCS HE NCMOMNb30BaTh NyNbBEPU3ATOPbI BO N30EkaHne
MOBPEXAEHNS aHTUMPUrapPHOrO MOKPbITVS BAPOYHBIX MOBEPXHOCTEN.

He vcnonb3oBath abpasviBHbIe MOLME CPEACTBA UMM MeTannnyeckue rybku, Kotopble
MOryT noLjapanaTb NOBEPXHOCTb 1 MOBPEANTL MOKPLITHE.

CrapailTecb ouMLLaTh BapOYHble MOBEPXHOCTU OT OCTATKOB MWLM MOCNE KaXZOoW dKcnmyaTtauumn
npubopa.

[arite BapoyHbIM NOBEPXHOCTAM OCTbIHYTh. YuCTka npubopa 3HaunTensHO obneryaeTcs, ecnm
BapOYHbIE NOBEPXHOCTY Cerka HarpeTbl.

BapouHble NOBEPXHOCTW PEKOMEHYETCS YNCTUTL C MOMOLLBIO MSATKON BMAXHOW TKAHW.
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NMPO LIEM NOCIBHUK

[Monpu Te, Lo NpuUnagn BUrOTOBREHHI Y BIAMOBIAHOCTI O HANEXHWX Jit04KNX EBPONENCHKIUX CTaH-
AapTiB Ta MaKTb 3aXWUCT Y BCIX MOTEHLiNHO Hebe3neyHux MicLsix, HeoDXiaHO YBaXHO NpounTaTy
3acTepeXeHHs! i BUKOPUCTOBYBATH NpUNag BUKITIOYHO 3@ MPU3HAYEHHSM, OB YHIUKHYTYU HELLaCHUX
BMMaZKiB Ta MOLKOMKEHb. 36epiraiiTe Liei NoCibHMK y AOCTYNHOMY MiCLyi S KOHCYNbTaLin y Mait-
OyTHbOMY. 3a Hamipy nepedaTit Len npunag iHWOMY KOpUCTYBaYy iHCTPYKLisS MOBMHHA CympoBO-
[KyBaTW Npunag.

MPU3HAYEHHA

[Mpunag NOBWHEH BUKOPUCTOBYBATICS AJ151 MPUrOTYBaHHS XapyoBMX NPOAYKTIB. Y pasi byab skoro
iHLLOrO BMKOPUCTaHHS npunagy, To6To He 3a NpuU3HaYeHHsM, BUPOOHUK He HeCe XOAHOI BiAnoBi-
[anbHOCTI 3@ NPUYMHEHI UM 30UTKW. HeHanexHe BUKOPUCTaHHS Npunagy CKacoBye rapaHTiio Y
BCiX il NposiBax.

3ACTEPEXEHHA 3 BE3MNEKU

VBA)KHO MPOYUTAWTE IHCTPYKLIII NEPEQ NOYATKOM BUKOPUCTAHHS.
* Llei npunap npusHayeHni TinbKu i BUKIIOYHO 415 MPUBATHOTO BIKOPUCTAHHS i
TOMY € HenpuaaTHUM AN NPOMUCIOBUX abo KOMEPLNHUX Linei.

+ 3ab0opOHSETHCS KOPUCTYBATUCA NPUNALOM, SKLIO Kabenb KUBMEHHS YW BUIKa
MoLIKOAKeHi, abo AKLLO caM npunag HecnpaBHUIA. YCi peMOHTHI poboTu, BKMHO-
yatouu 3aMiHy Kabento XWBMEHHS, MOBWHHI BUKOHYBATUCA TiflbkW CEPBICHAM
LiIeHTPOM ab0 YNOBHOBAXEHUMM TEXHIKaMK, 06 YHUKHYTU Byab-SKX PU3NKIB.

* [Mpunapg signosigae ctanaapty (€C) Ne 1935/2004 Big 27/10/2004 wopo marte-
pianis, SIKi KOHTAKTYIOTb 3 Xap4OBUMY NPOAYKTAMU.

He6e3nexka gnsa piren

* [Mpunagom MoXyTb KOPUCTYBATUCh AiTi CTapLue 8 pokiB, 0cobu 3 0bMexeHuMm
(Di3NYHUMK, CEHCOPHUMMK abO PO3YMOBUMU MOXIMBOCTAMU; 0COBY, SKi HE Ma-
t0Tb JOCTATHLOrO JOCBIAY YM 3HaHb, MOXYTb KOPUCTYBATUCh NPUNAZAOM, NuLLe
SKLO nepebyBatoThb Mig HarnsaoM abo HaByeHi 6e3neyHo KOpUCTyBaTUCH NpK-
CTPOEM i YCBIZOMNIOOTL HEGE3NEKY Bif HENPABUILHOMO KOPUCTYBAHHS.

* [liTam 3aB0OPOHSETLCA rpaTUCs 3 NPUNagoM.

* [Mpunag Ta kabenb XMBNEHHS NOBWHHI ByTW HELOCTYNHUMM ANS AiTen, AKi MO-
noAwi 8 pokis.

+ OnepaLii YACTKM | TEXHIYHOrO 06CyroByBaHHS 3 HOKY KOPUCTyBaYa He MOBUHHI
BWKOHYBATUCS AiTbMM, siKi MONoALLi 8 pokiB Ta He nepebyBatoTb Nif HarnsaoM.

* EnemeHTM ynakoBKW He MOBWHHI 3anMLLaT1Cs NopyY 3 AiTbMM, OCKINbKW BOHU €
NOTEHLiINHUMK [xepenamu Hebeaneku.

/N Hebe3neka, nos'a3aHa 3 eneKTpuKoio

* bypb-gki mogudikavi Bwpo6y, O SIBHO He [03BOSIEHI BUPOBHWUKOM, MOXYTb
NpW3BeCTU [0 BTpaTH i oro 6e3nevHOCTi i rapaHTii MOro BUKOPUCTAHHS KOPUC-
TYBaYeM.

* [lepen nigknoyeHHsM npunagy 40 Mepexi XMBNEHHS NepPeKOHaNTeCh, LU0 BKa-
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3aHa Ha Tabnuyui Hanpyra BignoBiAae Hanpysi NoKarnbHOI MEPEXi XXMBMEHHS.
3aBxau nigkntoyanTe npunag Ao PO3ETKM 3 3a3EMIEHHSM.
HaBiTb konu npunag He BUKOPUCTOBYETLCA, HEODXIOHO Bif'€aHATV BUIKY Bif
ENEKTPUYHOI PO3ETKM, NepLL Hix 36upatn abo po3bupaTi oro aeTani i npucTy-
naTtn 4O YNCTK.
MMepen BUKOPUCTaHHAM abo peryntoBaHHSM nepeMukadis Ha npunagi, abo
nepLL HiX TopkaTucs 40 BUNKK abo 3'eqHaHb XWBMEHHS, NepekoHanTecs, Lo
BaLLli PyKM CyXxi.
3ab0pOoHSAETHCS BUTArATU BUNKY 3 ENEKTPUYHOI PO3ETKY, TPUMAKOUMCh ii 3a Ka-
Benb.
He 3anuwaiite kabenb XuBneHHs nobnuay Big rocTpux kpais abo YacTuH.
3ab0pOHSETLCS TOPKATMCA A0 Npunagy, BUIKK Ta Kaberto XMBMNEHHS MOKpUMM
pykamu.

Heb6e3neka marepianbHMx 36uTtKiB
PosTaluyiTe npunag Ha ropusoHTasbHIl CTINKIN MOBEPXHI.
3abopoHsETLCA CTaBMTM Npunag Hag abo nobnuay mxkepen Tenna.
He nepecyBaiiTe npunag Konm BiH rapsumnin abo BcepeanHi Hb0ro 3HaxoasTbCs
XapyoBi MPOAYKTY.
PosTaloByiTe npunag Ha pobouiin NoBepxHi, sika 3gaTtHa BUTpUMaTH TeMnepa-
TYpy MiHimym 90°C/194°F.
Mpunag He NOBMHEH XUBUTKCS 3a [OMOMOTOK 30BHILLHIX TaMepis abo 3a fo-
MOMOTOK OKPEMUX YCTAHOBOK 3 ANCTAHLHUM KepYBaHHSM.
3abopoHAETLCS 3aHyproBaTH Npunag, BUKY abo LWHYP XMBNEHHS Y BOZY UM
IHLI PiAMHKX. YUCTITb X BOMOIOK TKAHUHOH.
Y pasi, SKWOo Uen npunag yTunisyetbcs y [KOCTI BIOXOAIB, PeKOMEHAYETbCS
3po0uTK MOro HEMPUAATHUM ANS BUKOPUCTAHHS, Biapi3aBLwy Kabenb K1BMeH-
Hs. Kpim TOro, pekomMeHayeTbes 0BepexHo NOBOANUTIACA 3 YCiMa KOMMOHEHTaMM
npunagy, Wo MOXyTb CTAHOBUTW pU3KnK, 0COBNMBO ANs AITEN, SKi MOXYTb BUKO-
pUCTOBYBATW NpUNag ans irop.
He sanuwainTe npunag nig gieto aTMOCqepHnX SBuLL (oL, CoHUe i T.1.).
E [ns npaBunbHOI yTUni3awii BUpoby BianoBiAHO A0 E€BPONENCHKOT ANPEKTUBH
== 2012/19/€C cnig npounTtaTti cnewlianbHuin apkyLL, Wo JoAAETbCS 40 BUPODY.
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VOUVOZZM X" ITOTMmMOO >

3BEPIFAUTE LIO IHCTPYKLIIO
onuc NPUNAQy

Bunka ons sHATTS peLuitku

Pelwitka

[leko

PiBHi roTyBaHHs

Benwka koHdhopka

Mana koHdhopka

Kopnyc npunagy

Pyuyka peryntoBaHHsi Temnepatypu neui

IHoukaTop pobOTM KOHGOPOK

Pyuka peryntoBaHHs NOTYXXHOCTi BENUKOT KOH(POPKL
Pyuka peryntoBaHHs NOTYXHOCTI Manoi KOHOPKY
CBITNOBMI IHAMKATOP KOHTPOIIO TEMNEpaTypy nevi
Pyuyka Bubopy pexumy poboTi neui

EnekTpuyHi HarpiBanbHi enemeHTH

Pyuka

[sepusTa

Bepten ons rpuns

Bunka ons 3HATTS BepTena

NONEPEMXEHHSA NPU EKCNNYATALII

YBara - Pusuk marepianbHux 36urkis

He HakpuBaiiTe BHYTPILLHi KOMMOHEHTU Nnevi (hoNbroto, Wb YHUKHYTU CEPIO3HUX NOPYLLEHD
y poboTi TepMocTarta.

He BMKOpUCTOBYITE NPOAYKTM, K MOXYTb MOTEKTW Nif Yac roTyBaHHs. OKpiM TpyOHOLLIB,
onepaLii 3 04MLLEHHS MOXYTb BYTU MPUUMHOLD NOXEXi. [epeL KOKHUM BUKOPUCTAHHAM O4M-
LaiTe MiY Bif MOXNMBUX 3ANMWLLKIB iXi i KPUXT.

Hebesneka poanomy ckna. He nuidte Bogy Ha CKIMo ABEPLST, KONM BOHU rapsii.
He cTaBTe byab-aki npegMeTy Ha miy nig vac ii poboTtu.

A HeGe3neka - PUsuk BpaXkeHHA eNneKTpU4YHUM CTPYyMOM

He BcTaBnante BUnku abo iHLWi iHCTPYMEHTH BcepeamHy npunagy. Lis gis moxe 6y He-
BeaneyHo Ans (yHKUiOHyBaHHS Mpunagy i CTBOPUTH HeBEe3Neky ypaxeHHs eneKTPUYHIM
CTPYMOM.

& YBara - Pusuk onikis

30

Mig vac poboTn MeTaniuHi YaCTUHM i CKIO HarpiBaloTLCS: 6EPITHCS TiNbKM 3@ py4Ky ABEPLST.

o6 3HsTM pelliTky abo AeKO BMKOPWUCTOBYNTE BUWIIKY, LLO BXOAWTb Y KOMMNeEKT. B skocTi
anbTepHaTMBM MOXHA CKOPUCTATUCS pyKaBuULAMK abo raHyipkot, LUOB YHUKHYTU pu3ukKy
onikiB.

He poairpiBaitte byab-siki xap4oBi npogykTv y ix ynakosLi (mnsiwka, kopobka i 1.n.). CtaBTe
Xap4oBuiA NPOJYKT Y KOHTEMHepi, NpUAaTHOMY A0 BUKOPUCTAHHS Y ENEKTPUYHIX Neyax.



NEPLUE BUKOPUCTAHHA

Posrtawyiite npunaa Ha BigcTaHi miHimym 10 cm Big npeaMeTiB i cTiHOK. KOHGhOPKM NOBUHHI
po3TaloByBaTUCS Ha BiacTaHi MiHiMmym 30 cm Big npeameTiB i CTIHOK.

Mig Yac nNepLUOro BUKOPUCTaHHSA PEKOMEHAYETLCS TPUMATU MiY BBIMKHEHOK MPOTATOM AEKiNbKOX

XBUMWH, OB BUAANUTY 3anax «HOBOTO.

1 BcTaHOBITb pyyKy perynoBaHHs TeMnepaTypy nedi Ha MakCUMyM.

2 YBiMKHiTb Ny, NoBepHyBLUM pyyky (M) y nonoxeHHs cumeony "2,

3 3anuwrTe niv npawoBaTh 3 BiKPUTUMU ABEpLsSTaMn y fobpe NpOoBITPIOBAHOMY MPUMILLEHHI
NPOTAroM MiHiMyM 15 XBUIKH.

4 o6 BuMKHYTM niy, NoBepHiTb pydHy (M) y nonoxenHs “01”. HarpieanbHi enemeHTi BUMmKa-
t0TbCA.

A YBara - Pusuk marepianbHux 36urtkie

3ab0opoHAETLCA CTABUTY pevi Ha ABEPLATa, KOMW BOHMW BiAYMHEHI.

MMig Yac NepLIoro BUKOPUCTaHHS KOHC(DOPOK 3 HIUX MOXE BUXOQMUTU nerkui aum. Lle nos’sizaHo 3

HarpiBaHHAM Jesiknx KOMNOHEHTIB, He cnig TypOyBaTuCs 3 LibOro NprUBOLY.

5 BcTaHoBITb pyyky perynioBaHHs TeMnepaTypu BENUKOI i Manoi KOH(hOPOK Y NOMOXEHHS "3".

6 3anuwTe KoHGOPKM NpaLtoBaT y A0Ope NPOBITPIOBAHOMY MPUMILLEHHI NPOTArOM MiHiMym 15

XBUIWH.

7 o6 BUMKHYTH KOHCDOPKM NOBEPHITL PYYKY PerynioBaHHs TeMnepaTtypu y nonoxerHs "0".
YBara
OpHouacHo 3 niy4K MOXe npaLltoBaTit TifbkW ManeHbka KoHgopka. He BMUKaiTe Benuky
koHdbopky (E), sikLLLo Byno BBIMKHEHO Niy. ManeHbka i Benuka KoHGhOPKM MOXYTb NpaLoBaTy
O[HOYACHO, SKLLO MiY He ByNo BBIMKHEHO.

BUKOPUCTAHHA NEMI

1 Toknagitb NPOAYKTW ANs MPUrOTYBaHHS Ha peLwiTky (B) abo BcepeamHy feka (C).

CwmaxeHa Kypka, GicbiTekcn, neveHi oBoui, GICKBITW Ta iHLU
CTpaBy NeyeHi CTpasMm.

[NeyeHa kapTonns, cyxa ixa.

[nsa BCix cTpaB, 3 SKMX MOXe 3KkpanyBaTy Mif Yac roTyBaHHs.

Y BMNagKy NpUrotyBaHHsA Xap4yoBUX NPOAYKTIB 3 OMi€t0 (CMaxeHa Kypka), BUKOPUCTOBYMTE
ABa nUCTn onbru, Wob 3aXUCTUTK HarpiBasnbHi efleMeHTH nevi Big OPU30K rapsyuoto onii.
MoknagiTe 0AMH NUCT Ha AekO abo Ha peLWiTKy, a iHWKUM HaKpUTe NPOAYKT.

Y BuMnagKy npuroTyBaHHA NPOAYKTIB Ha pelliTui BCTaBTe Mif Hel AeKo (Ha piBeHb Huxue
pewiTku), wWo6 36upaTu xmp. Hanwuiite ABI CKNSIHKM BOAM Y AEKO, W06 3anobirtv yTBOPEHH
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AMMY, HENPUEMHUX 3anaxiB i hOpMyBaHHSA KipKu.

2 BcraBTe BUNKY B PO3ETKY €NEKTPUYHOMO CTPYMY, Sika 0bnagHaHa 3a3eMneHHsM.

3 MMosepHitb pydky (H) i BcTaHoBITH HaxaHy Temnepatypy rotyBaHHs (MIN 90°C/194°F, MAX
230°C/446°F).

LLo6 yBiMKHYTH Miy, NOBEPHITb pyyky (M) y NonoxeHHs 6axaHoro pexumy roTyBaHHs.:
€NeKTPUYHI HarpiBanbHi enemeHTi He npautooTs (OFF)

BEPXHE i HWKHE rOTYBaHHS (3 BEHTUNALLEID)

BEPXHE rOTYBaHHS (3 BEHTUNSLiEID)

BEPXHE i HWKHE rOTyBaHHS!

BEPXHE rOTyBaHHs

3aropuTbCs iHOMKATOP KOHTPOMIO Temnepatypu nevi (L). Konw iHgukaTop 3racHe, Lie 03Havae,
Lo niv gocsrna baxaHoi Temnepatypu.

Bubepitb 6axaHuit piBeHb roTyBaHHs (Puc. 3). MoctasTe pelitky abo geko 3 nonepeaHso
NiAroToBaHUMM Xap4oBUMM NPOAYKTAMW BCEPELMHY Nevi.

7 3akpuinte geepudTa. iy NoYHe roTyBaHHs.

Po3TawoByiTe xapuoBi NpoAyKTH Ha BiAcTaHi MiHiMym 2 CM Bifl BepXHiX HarpiBanbHuX ene-
MEHTIB.

3 noyaTkom po6OTY Nevi, B 3aNexHOCTi Big 06paHoro TUMy roTyBaHHs, aBTOMATU4YHO 3anycKaeTbes

BEHTUNALiS. BeHTUNALS rapsyoro noBiTpst rapaHTye piBHOMIPHWIA PO3Nogin Temnepatypy i 3abes-

neyye OJHOPIGHICTb FOTYBaHHS Ha yCix piBHSAX 6e3 HeoOXiBHOCTI 3MiLLyBaTH 3anaxy.

8 LLo6 BUMKHYTM iy, NoBEPHITL pydHy (M) y nonoxenHs “0)”. HarpisanbHi enemeHTi BUMMKa-
t0TbCS.

9 Big'egHaiTe BUNKY Bif pPO3ETKW ENEKTPUYHOIO CTPYMY.

10 BigkpuinTe aeepusiTa.

11 BukopwucToByiiTe BUMKY (A), Wwob aictati pelitky abo aeko (Puc. 4-5).

rOTYBAHHA 3 rPUJIEM

1 OparHiTb ogHy 3 BUNOK Ha BepTen (Q) (OBOMa HaKOHEYHWUKaMW BCepeauHy) i 3akpyTiTb Ans
chikcayyii. 3B'AKiTb NeYeHIo WwnaratoM (M'Aco, KypKy i T.M.) i HACTPOMITb ii, CRIAKYIOYM 3a TUM,
o6 BepTen NpoMLIoB no LeHTpy m'aca. OAsrHiTe ApYry BUMKY HaKOHEYHUKaMU BCEPEAMHY.
BigkpyTiTh, SKWLO NOTPIBHO, NepLuy BUMKY, WOG BigLeHTpyBaTK NeYeHio Ha BepTeni, i 3adik-
CyiTe 0buaBi BUMKY.

2 3HimMiTb pewiTky (B) nevi i BcTaHoBITb Aeko (C) Ha piBeHb HIKYe Bif pO3TalLyBaHHS BepTena.

BcraBTe kiHellb BepTena y na3 Ha npas.ilt CTiHLj, NPUKPINALOoYM MOro o oci MoTopy. BeTasTe

NPOTUNEXHWI KiHeLb B ONOpY BepTena, po3TalloBaHy Ha nigii cTiHui (Puc. 6).

BcrasTe Bunky B enekTpuuHy po3eTky. LLo6 yBiMKHYTH MiY, NOBEpHiTb pyyky (M) y NonoxeHHs

BaxaHoro pexumy rotyBaHHs.

BEPXHE rOTyBaHHS 3 rpunem

rOTYBaHHS 3 FPUNEM Ha MOBHIM MOTYXHOCTI (Yropi i BHU3Y OOHOYACHO, 3 BEHTUNAL|E)

MoBepHiTb pyuky (H) i BCcTaHOBITL HaxaHy Temnepatypy rotysaHHs (MIN 90°C/194°F, MAX

230°C/446°F).

3aropuTbCs iHAMKATOP KOHTPOM TemnepaTypu nevi (L). Konu iHgukaTop 3racHe, Le 03Havae,

Lo niv gocsrna baxaHoi TemnepaTypu.

YBATA. Harnspgaiite 3a npunagom nifg yac rotyBaHHS ixi.
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7 o6 BUMKHYTY Miy, noBepHITb pyuHy (M) y nonoxenHs “01”. HarpisanbHi enemenTi BuMuka-
t0TbC.

8 Bip'eqHaiiTe BUMKY Bif pPO3ETKW ENIEKTPUYHOO CTPYMY.

9 BigkpuiTe aBepusTa.

10 3a gonomoroto Bunkn (R) AicTaHbTe BEpPTEN 3 OMOpW, Ha NiBi CTOPOHi, @ MOTIM AiCTaHbTe
iHLLIWRA KiHeUb 3 oci moTopy (Puc. 7).

Peuent/kinbkicTb Temnepatypa | Yac PoGota
"C (°F)

[MeyeHs 3 m'sca (1 kr) 200-230 60-80 x8 =]
(392-446)

MeyeHst 3 pubm (1 kr) 190-210 30-40 xB
(374-410)

Meyeni osoui (500 r) 190-210 30-40 x8
(374-410)

Wawnuk, koBbackm, wmatoukn m'aca (500 | 190-210 30-45 xB O

r) (374-410)

M'sico, oBoui, puba B 060n0oHLi Anst 3anikan- | 190-210 30-45 xB g

Ha (500 1) (374-410)

M'aco, oBoui, puba rpateH (500 r) 230 (446) 20-30 xB

[NeyeHa nacta (1 kr) 200 (392) 20-30 xB

Xni6, niya i pokauya (500 r) 230 (446) 20-35 xB =}

TopTu, nuporu (500 r) 170-180 25-40 xB
(338-356)

MeunBo, Mani koHauTepcbki Bupobw (200 1) | 170 (338) 10-15 x8 8

BUKOPUCTAHHA KOH®OPOK

1 TepekoHaiTecs, LLO KOHGOPKM | Ha HUX HeMae NuIy. AKLLO HeOBXiaHO, BUKOPUCTOBYMTE BOJIO-
ry M'SIKy raHJipKy Anst YACTKM KOHGOPOK.

1 Benwka koHdhopka
1: 400W
/ \ 2: 600W
° O ) 3: 1000W
/jﬁ Mana koHdopka
3 e 1: 300W

2: 450w
3: 750 Br

YBara
OpHovacHo 3 NiY4K MOXeE NpaLtoBaTH TiNbkW ManeHbka KOHGopka. He BMUMKaiiTe Benuky
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koHdopky (E), siKwo 6yno BBiMKHEHO Miv. ManeHbka i Benvka KoHhOPKM MOXYTb NpaLytoBaTy
O[HOYACHO, SIKLLO MiY He 6YNo BBIMKHEHO.

2 T[lepesipTe, W06 pyyku peryntoBaHHs noTyxHocTi (J-K) bynn BcTaHoBneHi Ha “0”.
BcTaBTe BUrKY B €MEKTPUYHY PO3ETKY.
4 TloBepHiTb pPyuKy KOHGOPKI y NONOXEHHs BaxaHoi Temnepatypu. IHankaTop poboT (1) BMuKa-
€TbCS.
YBara - Pu3uk onikis
He TopKaiiTecs KOHGOPOK Mg Yac BUKOPUCTaHHS abo oapasy Micns iX BUMKHEHHS.

5  LLlob BUMKHYTM KOHCHOPKI MOBEPHITL PYUKY PerynioBaHHs NOTYXXHOCTI y nonoxeHHs "0".

BukopucToByiTe NNAacTMKOBY NonaTky AnA BUAANEHHS 3anuLKiB iXi 3 KOH(OPOK nicns Ko-
pucTyBaHHA. 3a00POHAETLCA BUKOPUCTOBYBATH MeTaniuHi iHCTPYMEHTH, o6 He nowkoau-
TU KOHGOPKM.

[ns onTumisauii yacy rotyBaHHs 4OTPUMYMTECH TaKuX nopag;

- BcraHoBiTb pyyKy perymtoBaHHs MOTYXXHOCTi KOHOPOK Ha HOMep “3” (MakCMManbHWI PiBEHD).
- BukopucToByiTe KacTpyni, fiaMeTp SKux piBHUIA ab0 He NepeBuLLyE AiaMeTp KOHGOPOK.

- Knagitb Ha kacTpynto KpULLKY.

LLlo6 npucKopUTI NPUrOTYBaHHS i y BENMMKMX KINbKOCTSIX, PEKOMEHAYETHCA PO3AINUTY XY Y ABI
KacTpyni i BUKOPUCTOBYBATH ABi KOH(OPKW OZHOYACHO.

LLlo6 goBecTn Boay A0 KUMiHHSI HAa KOHOpKaX BUKOPUCTOBYIATE MaKCUMambHy MOTYXHICTb "3" i
MOKIagiTb Ha KaCTPYIO/EMHICTb KPULLKY.

YUCTKA | gornsan

PerynsipHuin [ornsg i YACTkM fonomaratoTb NigTpuMyBaTv Npunag y poboyomy CTaHi i nogoBxky-
t0Tb 11010 CTPOK CITy6Mu.
A Heb6e3neka - PU3uk BpaXkeHHA eNneKTPUYHUM CTPYMOM
Bci onepaii unCTKy, LLO ONUCaHi HKYe, NOBUHHI BUKOHYBATUCS 3 BUMKHEHUM NpUIagoM Ta
Bifl'€4HAHOI0 BUIKOH XVMBMEHHS Bifl PO3ETKM ENEKTPUYHOTO CTPYMY.

ﬁ Heb6e3neka - Moxnueictb onikie
Bci onepadjii uucTku Ta gornsay NOBWUHHI BUKOHYBATMCA MICMs TOro, K Npunaz noBHICTIO
OXOJTOHYB.

‘ YBara - Pu3auk marepianbHux 36urkis
3abopoHsETbCA 3aHyptoBaTh Npunag y Body abo y iHwi pignHu. He BUKOpUCTOBYITE arpe-
CMBHI PEYOBMHM ab0 PO3YMHHUKN, SKi MOXYTb NOLIKOAUTW NAACTUK.

Hikonu He BUKOPWUCTOBYITE MeTanesi Ta rocTpi NpeaMeTv Ans OYNLLEHHS BHYTPILLHBOI Ya-
CTUHW npunagy.

w

UnCTiTh NNACTUKOBI YACTMHI BONOTO0 Heabpa3vBHOKD raHYipKOL0, MOTIM BUCYLLYITE iX CYXOt0 raH-
4ipKoto.

Yucrtka neui

A YBara - Pu3auk marepianbHux 36urkis
He 3anuwaiite Ha MeTaniyHUX MOBEPXHSX KACMi pevoBWHU. Knucni peyoBuHN (Hanpuknag,
TIMMOHHWIA CiK, KOHCEPBOBAHI MOMIZOPK, OLET i T.N.) B pe3ynbTaTi TPUBANOro BMMBY NCYOTh
thapby, maTyrouu ii.
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3ab0pOoHAETECS BMKOPUCTOBYBATI abpasmBHi MUYl 3acobm abo MeTaniyHi iHCTPYMEHTH,
106 He nowkpsbaTth abo He NOLLKOAUTY MOKPUTTS.

[ns YnCTKM BHYTPILLHIX NOBEPXOHb 3a00POHSAETHCS BUKOPUCTOBYBATH 3ac0obu, ki kopody-
t0Tb antoMiHin (MuioYi 3acobu B aepo3onibHIX prakoHax), Ta TepTU CTiHKA rocTpumn abo
FOCTPOKOHEYHUMU NpeaMeTamu.

Pewitky (B) i geko (C) MOXHa MWTV TeNnow BOLOK 3 MWMOM, abo y NOCYAOMMIAHIN MaLLmMHi, Ha
BEPXHil nonuui.

Micnsi KOXHOrO BUKOPUCTAHHS, KOMK MY MOBHICTHO 0X0MoNa, YACTITh ii BONIOrok ry6Koto.

FAKWo npucyTHI Nnsimm xxupy abo NapoBi BUAINEHHS, PEKOMEHYETLCS YCyBaTH XMP 3@ [ONOMOroK
ry6K, 3MOYEHOI Y rapsyiit MUMbHIN BOg;.

UYucrka koHcopok
A YBara - Pu3auk marepianbHux 36urtkis
He BuKOpUCTOBYWTE NaporeHepaTopy A4S YACTKY, Wob He MOLIKOANTY HenpurapHe NoKpuT-
TS KOHOPOK.
3ab0pOoHAETHCS BMKOPUCTOBYBATI abpasnBHi MUYl 3aco0M abo MeTaniuHi iHCTPYMEHTH,
106 He nowkpsbaTth abo He NOLLKOAUTY KOHGOPKM.
YnCTiTb KOHGOPKN NICAIS KOKHOTO BUKOPUCTAHHS, OO YHUKHYT HAKOMMYEHHS 3aMMLLIKIB TXi.
[o3BonbTe kKoHgOopKkam 0xonoHyTH. OnepaLlii YNCTKI BUKOHYIOTLCS NerLue, SKLLO KOHGOPKM TPOXH
Tenni.
[Insi YNCTKN KOH(POPOK BUKOPUCTOBYIATE BONOTY M'SKY FaHYipKy.
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