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A PROPOSITO DI QUESTO MANUALE

Anche se gli apparecchi sono stati realizzati in conformita con le specifiche Normative europee
vigenti e sono pertanto protetti in tutte le parti potenzialmente pericolose, leggete con attenzione
queste avvertenze e usate I'apparecchio solo per I'uso cui € stato destinato per evitare infortuni e
danni. Tenete a portata di mano questo libretto per future consultazioni. Qualora vogliate cedere
questo apparecchio ad altre persone ricordatevi di includere anche queste istruzioni.

Le informazioni riportate in questo manuale sono marcate dai seguenti simboli che indicano:

Pericolo per i bambini

Avvertenza relativa a ustioni
A Pericolo dovuto a elettricita
Attenzione - danni materiali

A Pericolo di danni derivanti da altre cause

USO PREVISTO

Potete usare I'apparecchio per cucinare gli alimenti. Il prodotto non & adatto per cucinare cibi liqui-
di. Se per esigenze di cottura si devono aggiungere piccole dosi di liquido, potete farlo con molta
attenzione, verificando che il liquido sia assorbito da parte del cibo solido prima di versame altro.
Nel caso si versasse troppo liquido, si potrebbero verificare problematiche di fuoriuscita in parti
dellapparecchio creando problemi di pulizia e/o danni allapparecchio. Ogni altro utilizzo dell'ap-
parecchio non & previsto dal costruttore che si esime da qualsiasi responsabilita per danni di ogni
natura, generati da un impiego improprio dell'apparecchio stesso. La modifica dellapparecchio
determina I'annullamento della garanzia.

RISCHI RESIDUI

Attenzione!
A Pericolo dovuto a elettricita. Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.
&Avvertenza relativa a ustioni. Non toccare il contenitore, il cestello e le parti
metalliche dell'apparecchio nei minuti seguenti al suo spegnimento. Attende-
re il raffreddamento delle parti calde.

AVVERTENZE DI SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO.

* Questo apparecchio € destinato a essere utilizzato nelle applicazioni domesti-
che e similari quali:

nelle zone per cucinare riservate al personale nei negozi, negli uffici e in altri
ambienti professionali;

nelle fattorie;

['utilizzo da parte di clienti di alberghi, motel e altri ambienti a carattere residenziale;
negli ambienti tipo bed and breakfast.

+ Non si assumono responsabilita per uso errato o per impieghi diversi da quelli
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previsti dal presente libretto.

Si consiglia di conservare gli imballi originali, poiché I'assistenza gratuita non &
prevista per i guasti causati da imballo non adeguato del prodotto al momento
della spedizione ad un Centro di Assistenza autorizzato.

L'utilizzo di accessori non consigliati o non forniti dal costruttore dell’apparecchio
pud comportare rischi di incendio, shock elettrico o danni a persone.
L'apparecchio puo essere usato da persone che hanno capacita fisiche, senso-
riali o mentali ridotte, oppure con mancanza di esperienza o di conoscenza, solo
se sono sequiti da una persona responsabile 0 se hanno ricevuto e compreso le
istruzioni e i pericoli presenti durante I'uso dell'apparecchio.

L'apparecchio é conforme al regolamento (EC) No 1935/2004 del 27/10/2004 sui
materiali in contatto con alimenti.

A Pericolo per i bambini
Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta da 8 anni in su se
sotto sorveglianza oppure se hanno ricevuto le istruzioni riguardanti I'utilizzo
dell’apparecchio in sicurezza e se capiscono i pericoli implicati.
| bambini non devono giocare con I'apparecchio.
Tenere sempre I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata di
bambini con eta inferiore a 8 anni.
Le operazioni di pulizia e di manutenzione da parte dell’utilizzatore non devono
essere effettuate dai bambini a meno che non abbiano un’eta superiore a 8 anni
e operino sotto sorveglianza.
Posizionare I'apparecchio in modo tale che i bambini non possano raggiungere
le parti calde.
Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.
Evitare che un bambino afferrando il cavo di alimentazione possa far cadere
I'apparecchio.
Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre di
rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un pericolo, spe-
cialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell’apparecchio per i propri giochi.

A Avvertenza relativa a ustioni
Non toccare il cestello, il contenitore e le parti metalliche interne dell’apparecchio
nei minuti seguenti al suo spegnimento. Attendere il raffreddamento delle parti
calde. Pericolo di ustioni.
Quando I'apparecchio non € in funzione, staccare la spina dalla presa di corren-
te elettrica e lasciarlo raffreddare prima di eseguire la pulizia.
Non muovere 'apparecchio quando contiene ancora cibo.
Non accendere I'apparecchio quando non contiene cibo.



* Inserire gli ingredienti, sempre e solo nel contenitore per evitare il contatto del
cibo con le resistenze elettriche.

* Non ostruire le prese d’aria.

+ Non riempire il contenitore con olio. Pericolo di incendio.

+ Durante l'uso, aria e vapore caldi fuoriescono dalla presa d’aria. Tenere le mani
ed il viso lontano dalla presa d’aria.

+ Quando si rimuove il contenitore dal corpo dell’apparecchio, fuoriescono anche
aria e vapore caldi. Tenere le mani ed il viso lontano dal contenitore.

+ Se fuoriesce del fumo nero dalla presa d'aria, spegnere subito I'apparecchio.
Staccare la spina dalla presa di corrente. Attendere che termini la fuoriuscita di
fumo dalla presa d’aria. Estrarre il contenitore dal corpo dell’'apparecchio.

. & Attenzione: superficie calda.

A Pericolo dovuto a elettricita

* Prima di collegare I'apparecchio alla rete di alimentazione controllare che la ten-
sione indicata sulla targhetta corrisponda a quella della rete locale.

+ Se I'apparecchio sara utilizzato in un paese diverso da quello in cui é stato com-
prato, fate verificare 'idoneita elettrica dell’apparecchio presso un Centro di As-
sistenza Tecnica.

+ Se decidete di utilizzare una prolunga elettrica, quest'ultima deve essere ade-
guata alla potenza dell'apparecchio, onde evitare pericoli all'operatore e per la
sicurezza del’ambiente dove si opera.

+ Collegare sempre I'apparecchio ad una presa con messa a terra.

+ Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

* Non utilizzate 'apparecchio se avete la mani bagnate o se avete i piedi nudi.

* Non usare 'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o se
I'apparecchio stesso risulta difettoso. Tutte le riparazioni, compresa la sostituzio-
ne del cavo di alimentazione, devono essere eseguite solamente dal Centro As-
sistenza Ariete o da tecnici autorizzati Ariete, in modo da prevenire ogni rischio.

* Non collegare alcun altro apparecchio ad elevata potenza (stufe, ferri da stiro,
radiatori ecc...) sulla stessa presa di corrente. Pericolo di sovraccarico elettrico.

* L'apparecchio ed il cavo di alimentazione non devono entrare in contatto con
superfici calde.

+ Non scollegare la spina dalla presa di corrente tirandola per il cavo.

* Non lasciare il cavo di alimentazione in contrasto con spigoli vivi o con parti
taglienti.

+ Non spostare I'apparecchio tirandolo per il cavo di alimentazione.

* In caso di temporale scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente.
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Attenzione - danni materiali

+ Svolgere sempre il cavo di alimentazione prima dell'utilizzo.

* |l prodotto non deve essere alimentato attraverso timer esterni o con impianti
separati comandati a distanza.

* Per non compromettere la sicurezza dell'apparecchio, utilizzare solo parti di ri-
cambio e accessori originali, approvati dal costruttore.

+ Dopo aver staccato la spina del cavo di alimentazione elettrica dalla presa e
dopo che tutte le parti si saranno raffreddate, 'apparecchio potra essere pulito
esclusivamente con un panno non abrasivo e appena umido di acqua. Non usa-
re mai solventi che danneggiano le parti in plastica.

+ Non posizionare I'apparecchio vicino a materiale infiammabile (tessuti, tende...).
* Prima di riporre I'apparecchio scollegare sempre la spina del cavo di alimenta-
zione dalla presa di corrente. Attendere che le parti calde si siano raffreddate.

* Non lasciare 'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, efc).

+ Non usare I'apparecchio all’'aperto.
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Non smontare I'apparecchio. Non ci sono parti interne da utilizzare o pulire.
Riporre I'apparecchio al coperto, in un luogo fresco e asciutto.

A Pericolo di danni derivanti da altre cause
+ Accendere 'apparecchio solo quando € in posizione di lavoro.
+ Non lasciare incustodito I'apparecchio mentre ¢ collegato alla rete elettrica.
+ Quando vi dovete assentare anche per poco tempo, spegnere I'apparecchio e
scollegare sempre il cavo di alimentazione elettrica dalla presa di corrente.

Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea
== 2012/19/EU si prega leggere il foglietto allegato al prodotto.

* CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI.



DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO

A - Manopola di regolazione della temperatura (°C)
B - Spia di accensione

C - Manopola del timer (minuti)

D - Corpo dell'apparecchio

E - Spia di controllo della temperatura

F - Disco forato

G - Contenitore

H - Impugnatura

Dati di identificazione

Nella targhetta posta sotto la base di appoggio dell'apparecchio sono riportati i seguenti dati d'i-
dentificazione dell'apparecchio:

+ costruttore e marcatura CE

+ modello (Mod)

+ n° di matricola (SN)

+ tensione elettrica di alimentazione (V) e frequenza (Hz)

+ potenza elettrica assorbita (W)

* numero verde assistenza

Nelle eventuali richieste ai Centri Assistenza Autorizzati, indicare modello € numero di matricola.

ISTRUZIONI PER L’USO

- Rimuovere i materiali di imballaggio dall’'apparecchio.

- Posizionare I'apparecchio su una superficie piana e lontano dall’acqua. L'apparecchio deve es-
sere utilizzato e lasciato a riposo su una superficie stabile e resistente alle alte temperature.

- Svolgere completamente il cavo di alimentazione.

Controllare che la tensione della rete domestica sia uguale a quella indicata sulla targhetta
dati tecnici dell’apparecchio.

Attenzione!
Posizionare I'apparecchio ad una distanza di almeno 10 ¢cm da pareti, mobili o altri apparecchi.

Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, lavare il disco forato (F) e il contenitore. Il disco
forato e il contenitore possono essere lavato in lavastoviglie. In alternativa, utilizzare un comune
detersivo per piatti e una spugna morbida, non abrasiva. Vedere il paragrafo “Pulizia dell'apparec-
chio”.

- Afferrare I'impugnatura (H) ed estrarre il contenitore dal corpo dell'apparecchio (D), (Fig. 5).

- Inserite il disco forato nel contenitore e appoggiarlo sul fondo (Fig. 6)

Se si desidera si puo lasciare preriscaldare I'apparecchio senza ingredienti. In quel caso, ruotare la
manopola di regolazione della temperatura (A) sulla temperatura di cottura. Ruotare la manopola
del timer (C) su pit di tre minuti. L'apparecchio entra in funzione. Aspettare che la spia di controllo
della temperatura (E) si spenga (dopo circa 3 minuti).

- Mettere gli alimenti nel contenitore.

- Inserire il contenitore nel corpo dell'apparecchio.

Se il contenitore non é stato inserito correttamente I'apparecchio non si avvia.
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- Inserire la spina nella presa di corrente.

- Ruotare la manopola di regolazione della temperatura sulla temperatura desiderata. Consultare
le tabelle nel libro delle ricette.

- Ruotare la manopola del timer per impostare il tempo di cottura.

- La spia di accensione (B) si accende (arancione). La spia di controllo della temperatura (E) si
accende (verde).

- L'apparecchio inizia a cuocere gli alimenti.

Durante la cottura si potra notare che la spia di controllo della temperatura (E) (verde) si accende

e si spegne periodicamente. Questo indica gli interventi del termostato che mantiene la giusta

temperatura di cottura.

La friggitrice ad aria pud essere usata per la preparazione di una grande varieta di prodotti. Fare

riferimento al libro delle ricette.

Aggiungere tre minuti al tempo di preparazione quando I'apparecchio é freddo.

Non riempire il contenitore con olio.
Non sovraccaricate il contenitore con molto cibo.

Quando usate I'apparecchio per la prima volta puo accadere che emani un leggero odore e
un po’ di fumo: non preoccupatevi, & perfettamente normale perché alcune parti sono state
leggermente lubrificate, dopo poco tempo il fenomeno scomparira. Questo non avra alcun

effetto sul funzionamento dell’apparecchio.

L'apparecchio pud essere messo in pausa durante il funzionamento, come ad esempio, per mesco-

lare gli ingredienti durante il processo di cottura.

- Afferrare I'impugnatura ed estrarre il contenitore tirando verso I'esterno. L'apparecchio smette di
funzionare.

- Scuotere il contenitore per cuocere gli ingredienti in modo uniforme.

- Per riprendere il funzionamento dell'apparecchio, inserire il contenitore nella sua sede.

/\ Attenzione!
Pericolo di ustioni. Quando si rimuove il contenitore dal corpo dell’apparecchio, fuoriescono
anche aria e vapore caldi. Tenere le mani ed il viso lontano dal contenitore.

Per ridurre il peso, & possibile scuotere solo il cestello dopo averlo rimosso dal contenito-
re. Rimuovere il contenitore dall’apparecchio. Appoggiare il contenitore su una superficie
resistente al calore.

Se impostate la manopola del timer a meta del tempo di preparazione, esso suonera quando
bisogna mescolare gli ingredienti. Ma cio significa che dopo dovrete reimpostare la mano-
pola del timer per il restante tempo di cottura.

Al termine della cottura, 'apparecchio emette un beep e si spegne.

Se gli ingredienti non sono pronti bastera reinserire il contenitore nell'apparecchio e ruotare la
manopola del timer per qualche minuto.

Per spegnere manualmente I'apparecchio, ruotare la manopola del timer su “0”.

- Estrarre il contenitore.

& Attenzione!

Pericolo di ustioni. Non versare il contenuto del contenitore sul piatto. Pericolo di caduta del
disco forato.



- Estrarre gli alimenti con un mestolo di legno per non danneggiare lo strato antiaderente .Versare
gli alimenti in un piatto. Servire in tavola.

& Attenzione!
Pericolo di ustioni. Non toccare il contenitore, il disco forato e le parti metalliche dell'appa-
recchio nei minuti seguenti al suo spegnimento. Attendere il raffreddamento delle parti calde.

Assicurarsi che gli ingredienti cucinati con I'apparecchio risultino dorati € non neri o marroni.
Rimuovere gli eventuali residui di bruciato dagli alimenti.

Per rimuovere gli ingredienti larghi o fragili dal contenitore usare delle pinze per alimenti.
Un eventuale eccesso di olio viene raccolto nel fondo del contenitore.

Quando avete finito di cuocere gli ingredienti, 'apparecchio pud essere subito riutilizzato
per preparare altri alimenti.

Consigli di preparazione

Gli ingredienti piu piccoli necessitano di un tempo di cottura leggermente piu breve rispetto a
ingredienti piu grossi.

Una quantita maggiore di ingredienti richiede un tempo di preparazione leggermente piu lungo
mente una quantitd minore un tempo leggermente piu breve.

Mescolare gli ingredienti piu piccoli a meta cottura ottimizza il risultato finale e aiuta una cottura
uniforme.

Per un risultato croccante aggiungere un po’ d’olio alle patate fresche. Friggere gli ingredienti nella
friggitrice ad aria per qualche minuto dopo aver aggiunto l'olio.

Gli snack da cuocere al forno possono anche essere cotti nella friggitrice ad aria.

La quantita ottimale per preparare delle patatine croccanti & 300/350g.

Utilizzate paste pronte per preparare snack ripieni in modo facile e veloce. Inoltre le paste gia
pronte cuociono pill velocemente di quelle fatte in casa.

Min-max Tempo Temperatura | Scuotere | Altre informazioni
quantita (g) |(min.) (°C)
Patate e patatine fritte
Patatine fritte, sottili, |100-350 9-16 200 Scuotere
congelate
Patatine fritte, lun- | 100-350 11-20 200 Scuotere
ghe, congelate
Patatine fritte fatte in | 100-400 16-10 200 Scuotere | Aggiungere 1/2
casa (8x8mm) cucchiaio di olio
Patate fatte in casa | 100-400 18-22 180 Scuotere | Aggiungere 1/2
tagliate a spicchi cucchiaio di olio
Patate fatte in casa | 100-350 12-18 180 Scuotere | Aggiungere 1/2
tagliate a cubetti cucchiaio di olio
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Min-max Tempo Temperatura |Scuotere |Altre informazioni
quantita (g) |(min.) (°C)

Carne e pollo

Bistecca 100-350 8-12 180

Hamburger 100-350 7-14 180

Petto di pollo 100-350 15-20 180

Snacks

Involtini primavera | 100-300 8-10 200 Scuotere

Crocchette di pollo | 100-300 6-10 200 Scuotere

surgelate

Bastoncini di pesce | 100-300 6-10 200

surgelato

Verdure ripiene 100-300 10 160

Dolci

Torte 250 20-25 160

Muffins 250 15-18 200

Biscotti 350 20-25 160

R "ty
S 4 .
15-20min | patate surgelate crostacei
200 °C 15-20min
160 °C
20-25min | POIlO dolci
180 °C 20-30min
160 °C
10-15min | Carne rossa pesce
180 °C 15-20min
200 °C

Sul prodotto, precisamente sula parte superiore, troverete i simboli elencati sotto;

Sotto ogni simbolo & presente un range di tempo consigliato per ogni tipo di alimento. Il tempo di
cottura & indicativo, cio dipende anche dallo spessore e dalla quantita di cibo utilizzata.

Funzione di autospegnimento
Questo apparecchio & dotato di un timer. Quando la manopola del timer arriva a “0” I'apparecchio
suona e si spegne automaticamente. Per spegnere I'apparecchio manualmente, ruotare la manopo-
la del timer in senso antiorario e posizionarla sullo “0”. Se si estrae il contenitore durante la cottura
I'apparecchio si spegnera automaticamente (anche se la manopola del timer & ancora in funzione).
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PULIZIA E MANUTENZIONE

& Attenzione!
Prima di procedere alla pulizia dell'apparecchio scollegare sempre la spina dalla presa di
corrente. Ogni intervento va eseguito quando I'apparecchio & freddo.

A Attenzione!
Non immergere I'apparecchio in acqua o in altri liquidi.

Attenzione!
Controllare le condizioni del cavo di alimentazione del vostro apparecchio regolarmente pri-
ma di utilizzarlo e nel caso di danneggiamento portarlo al piu vicino centro di assistenza per
farlo sostituire solo dal personale specializzato.

Non fare uso di utensili abrasivi per pulire I'apparecchio.

Pulizia dell’apparecchio

Pulire le parti in plastica con un panno umido non abrasivo e asciugarle con un panno asciutto.
Pulire la parte interna dell'apparecchio con un panno non abrasivo, imbevuto di acqua calda. Asciu-
gare le superfici.

Pulire le resistenze con un panno asciutto per rimuovere i residui di cibo.

Pulizia dei componenti

Il contenitore pud essere lavato in lavastoviglie. In alternativa, utilizzare un comune detersivo per
piatti e una spugna morbida, non abrasiva.

- Afferrare I'impugnatura ed estrarre il contenitore dal corpo dell’'apparecchio.

Per ammorbidire i residui di cibo sul cestello & possibile riempire il contenitore con acqua calda.
Aggiungere alcune gocce di detersivo. Lasciare agire per 10 minuti. Lavare ed asciugare.

Il contenitore & in materiale antiaderente: opacita e segni che potrebbero comparire dopo
un uso prolungato, sono normali e non compromettono la cottura e il gusto degli alimenti.
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GUIDA ALLA SOLUZIONE DI ALCUNI PROBLEMI

Problemi

Possibili cause

Soluzioni

L'apparecchio non funziona.

La spina non ¢é stata inserita
nella presa di corrente.

Inserire la spina nella presa
di corrente elettrica, che deve
essere dotata di messa a
terra.

Il timer non & stato impostato.

Ruotare la manopola del
timer sul tempo di prepara-
zione richiesto per accendere
I'apparecchio.

Il contenitore non & stato
inserito correttamente.

Inserire bene il contenitore
allinterno dell’'apparecchio.

E intervenuta la protezione da
surriscaldamento.

Utilizzare un oggetto appun-
tito per premere il pulsante
di reset posizionato sotto la
base dell'apparecchio.

Gli ingredienti non sono
pronti.

La quantita di ingredienti
allinterno del contenitore &
troppo elevata.

Inserire meno ingredienti nel
cestello. Una minore quantita
si cucina pit uniformemente.

La temperatura impostata &
troppo bassa.

Ruotare la manopola di
impostazione della temperatu-
ra alla temperatura richiesta.
Vedere il libro delle ricette.

Il tempo di preparazione
impostato & troppo basso.

Ruotare la manopola del timer
sul tempo richiesto. Vedere il
libro delle ricette.

Gli ingredienti non sono coti
uniformemente.

Alcuni tipi di ingredienti richie-
dono di essere mescolati pil
volte durante la cottura.

Gli ingredienti che stanno in
alto o che sono ricoperti da
altri (patatine) devono essere
mescolati durante la cottura.

Gli snack fritti non sono
croccanti.

State usando tipi di snack che
devono essere cucinati con
metodi tradizionali.

Utilizzare snack da forno o
spennellare gli snack con olio
prima di inserirli nel cestello.

Il contenitore non & stato
inserito correttamente.

La quantita di ingredienti
allinterno del contenitore &
troppo elevata.

Inserire meno ingredienti nel
cestello. Una minore quantita
si cucina piu uniformemente.
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Problemi

Possibili cause

Soluzioni

Del fumo bianco esce dall'ap-
parecchio.

State preparando ingredienti
piu grassi.

Quando friggete ingredienti
piu grassi, si deposita piu olio
nel contenitore. L'olio produce
pit fumo bianco del normale
durante la cottura. Questo
non ha alcun effetto sulla
preparazione degli ingredienti
o sull'apparecchio.

Nel contenitore sono rimasti
residui di grasso dalle prece-
denti cotture.

Il fumo bianco € causato dal
riscaldamento del grasso o
olio presente nel contenitore.
Pulire accuratamente il conte-
nitore dopo l'uso.

Le patate fresche, tagliate a
bastoncino, non sono fritte
uniformemente.

Non state usando il tipo di
patate adatto alla frittura.

Utilizzate patate fresche ed
assicuratevi di girarle durante
la cottura.

Sciacquare ed asciugare le
patate prima di friggerle.

Sciacquare le patate e
rimuovere tutto 'amido che si
& depositato sulla superficie
delle patate.

Le patate fresche, tagliate a
bastoncino non sono croc-
canti appena escono dalla
friggitrice.

La croccantezza delle patate
fritte dipende dalla quantita
di acqua che contengono le
patate e dalla quantita di olio
immessa nella friggitrice.

Assicuratevi di asciugare
bene I'acqua dall’esterno
delle patate prima di aggiun-
gere l'olio.

Tagliate le patate a piccoli
bastoncini per ottenere piu
croccantezza.

Aggiungere un poco di olio in
pill per ottenere pill croccan-

tezza.
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ZU DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG

Auch wenn die Gerate entsprechend der geltenden Europaischen Normen hergestellt wurden und
daher alle potentiell gefahrlichen Teile geschiitzt sind, miissen, um Unfélle und Schaden zu ver-
meiden, diese Hinweise aufmerksam gelesen und das Gerat nur fiir den Zweck verwendet werden,
fur den es vorgesehen wurde. Die Bedienungsanleitung auch fiir spateres Nachschlagen stets
grifibereit aufbewahren. Soll dieses Gerat an andere Personen abgegeben werden, bitte daran
denken, auch die Bedienungsanleitung mit auszuhandigen.

Die in dieser Bedienungsanleitung aufgefiihrten Informationen sind mit den nachstehenden Sym-
bolen gekennzeichnet, die auf folgendes hinweisen:

Gefahr fur Kinder
Hinweise zu Verbriihungsgefahr

Gefahr wegen Strom
Achtung - Sachschaden

Schadensgefahr wegen anderer Ursachen

VORGESEHENER GEBRAUCH

Das Gerét darf zum Kochen von Lebensmitteln verwendet werden. Das Produkt ist zum Kochen
von fliissigen Lebensmitteln ungeeignet. Wenn beim Kochen nétig ist, kleine Mengen Flissigkeit
dazu zu geben, kdnnen Sie es mit viel Aufmerksamkeit machen und dabei priifen, dass diese Fliis-
sigkeit aufgesaugt wird, bevor Sie mit anderen Flussigkeit begieflen. Wenn Sie zu viel Flussigkeit
schiitteln, kdnnte diese in unterschiedliche Teile des Gerats ausfliefen und dabei Reinigungs-
probleme oder Schaden verursachen. Jeder andere Einsatz ist nicht vom Hersteller vorgesehen.
Der Hersteller (ibernimmt daher keinerlei Haftung fiir jegliche Art von Schaden, die durch einen
ungeeigneten Einsatz des Geréates verursacht werden. Alle Veranderungen des Gerats bedingen
das Erléschen der Garantie.

RESTRISIKEN

Achtung!
A Gefahr wegen Strom. Das Gerat nie in Wasser oder andere Flissigkeiten tau-

chen.

Hinweise zu Verbrilhungsgefahr. Den Behalter, den Korb und die metalli-
schen Teilen des Gerats einige Minuten nach dem Ausschalten nicht anfas-
sen. Warten, bis die heilen Teile abgekhlt sind.

SICHERHEITSHINWEISE

DIE BEDIENUNGSANLEITUNG VOR DEM GEBRAUCH AUFMERKSAM LE-

SEN.

* Das Produkt ist nur fur die Nutzung im Haushalt und &hnliche Anwendungen
konzipiert, wie beispielsweise:

- in Klchen flr Mitarbeiter in Laden, Blros und anderen gewerblichen Bereichen;
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in landwirtschaftlichen Betrieben;

von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

in landwirtschaftlichen Anwesen.

Wir Gbernehmen keine Haftung bei einem falschen oder in dieser Anleitung nicht
vorgesehenen Einsatz.

Wir empfehlen die Originalverpackungen aufzubewahren, da die kostenlose
Leistung des Kundendiensts flr Transportschaden, die durch falsche Verpa-
ckung bei der Spedition zum Kundendienst entstehen, nicht vorgesehen ist.

Bei der Verwendung von nicht empfohlenen oder nicht vom Geratehersteller mit-
geliefertem Zubehor besteht Brandgefahr, Stromschlaggefahr oder Verletzungs-
gefahr.

Dieses Gerat kann von Personen mit verringerten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt wer-
den, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.

Das Gerat entspricht der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 vom 27. Oktober 2004
Uber Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln
in Bertihrung zu kommen.

A Gefahr fiir Kinder
Dieses Gerat darf von Kindern ab dem 8. Lebensjahr verwendet werden, unter
der Bedingung, dass eine angemessen Aufsicht ausgelibt wird oder dass die
Kinder Uber den sicheren Gebrauch des Gerates unterrichtet worden und der
entsprechenden Gefahren bewusst sind.
Kinder durfen mit dem Gerat nicht spielen.
Das Geréat und das Stromkabel sollen auBerhalb der Reichweite von Kindern,
die junger als 8 Jahren sind, gehalten werden.
Reinigung und Benutzer-Wartung dlrfen nicht von Kindern durchgefiihrt wer-
den, es sei denn sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.
Das Gerat so aufstellen, dass Kinder nicht an die heiRen Gerateteile gelangen
kénnen.
Die Verpackungsteile von Kindern fernhalten, da diese eine mdgliche Gefahren-
quelle bilden.
Bitte vermeiden Sle, dass Kinder am Kabel ziehen und somit das Abstiirzen des
Gerates verursachen.
Soll das Gerat als Abfall entsorgt werden, empfehlen wir es durch Abschneiden des
Anschlusskabels unbrauchbar zu machen. Wir empfehlen auerdem die Gerateteile
unschédlich zu machen, die besonders fiir Kinder gefahrlich sein kénnten, falls sie
eventuell das Gerat fiir ihre Spiele verwenden sollten.
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A Hinweise zu Verbrithungsgefahr

+ Das Korb, den Behalter und die inneren metallischen Teilen des Gerats einige
Minuten nach dem Ausschalten nicht anfassen. Warten, bis die heilten Teile ab-
gekuhlt sind. Verbrennungsgefahr.

+ Wenn das Gerat nicht in Betrieb ist, den Stecker aus der Stromdose ausziehen
und vor der Reinigung abkihlen lassen.

+ Wenn das Geréat noch Lebensmitteln enthalt, darf es nicht bewegt werden.

+ Wenn das Gerat keine Lebensmitteln enthalt, darf es nicht eingeschaltet wer-
den.

* Die Zutaten immer nur in den Behélter geben, um den Kontakt zwischen Le-
bensmitteln und Wiederstanden zu vermeiden.

* Die Luftlécher nicht verstopfen.

+ Den Behalter nicht mit Ol flllen. Brandgefahr.

+ Wahrend des Betriebs flieRen heile Luft und Dampf aus den Luftlochern. Hande
und Gesicht weit von den Luftldchern halten.

* Beim Herausziehen des Behalters aus dem Geratekorpers werden auch heilte
Luft und Dampf ausgestoRen. Hande und Gesicht weit vom Behalter halten.

« Wenn aus dem Luftloch eine schwarzer Rauch ausflielt, soll man das Gerat
sofort ausschalten. Den Stecker aus der Netzsteckdose ziehen. Warten, bis kein
Rauch mehr aus dem Luftloch ausflie3t. Den Behalter aus dem Geratkorper
herausziehen.

. & Achtung: Warme Oberflache.

A Gefahr wegen Strom

* Bevor das Gerat angeschlossen wird, muss kontrolliert werden, ob die Netz-
spannung mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerats entspricht.

+ Wird das Gerat in einem anderen Land in Betrieb genommen, in dem es gekauft
wurde, bitte seine elektrischen Eigenschaften bei einem technischen Service
Center UberprUfen lassen.

+ Wenn Sie entscheiden, ein Verlangerungskabel zu verwenden, missen dies der

Gerateleistung entsprechen, um den Bediener und die Sicherheit des Raumes,

in dem das Gerat benutzt wird, nicht zu gefahrden.

Das Gerat muss an eine geerdete Steckdose angeschlossen werden.

Das Gerét nie in Wasser oder andere Flissigkeiten tauchen.

Das Gerat nicht mit nassen Handen oder barful} verwenden.

Das Gerét darf nicht benutzt werden, wenn das Stromkabel oder der Stecker

beschadigt sind. Um jegliches Risiko vorzubeugen, diirfen alle Reparaturen, ein-

schlieBlich des Stromkabelwechsels, nur durch das Service Center Ariete bzw
autorisierte Ariete-Fachtechniker durchgeflhrt werden.

+ Keine sonstige Hochspannungsgerate (Heizungen, Bugeleisen, Heizkorper, usw
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anschlieBen) auf der selben Netzstecker. Stromiiberlastungsgefahr.
+ Das Gerat und das Stromkabel diirfen nicht mit warmen Oberflachen in Beriih-
rung kommen.
+ Nie den Stecker am Anschlusskabel durchs Ziehen aus der Steckdose abtrennen.
+ Das Versorgungskabel soll nicht mit scharfen Kanten bzw Teilen in Kontakt kommen.
+ Das Gerat nicht am Stromkabel ziehen.
« Bei Gewitter das Stromkabel aus der Steckdose ziehen.

Achtung - Sachschaden

+ Vor dem Gebrauch stets das Stromkabel abwickeln.

+ Das Gerat darf nicht mit externen Timer oder getrennten ferngesteuerten Anla-
gen versorgt werden.

+ Um die Sicherheit des Gerates nicht zu beeintrachtigen, dirfen nur von Herstel-
ler zugelassene Originalersatzteile und -zubehdr verwendet werden.

* Zur Pflege des Gerates als erstes den Stecker des Anschlusskabels aus der
Steckdose ziehen, anschlielend warten, bis alle Teile abgekuhlt sind. Das Gerat
ausschlieBlich mit einem weichen und leicht feuchten Tuch reinigen. Keine Lo-
sungsmittel verwenden, da diese die Plastikteile beschadigen.

+ Das Gerat nie neben verbrennbaren Stoffen stellen (Textilien, Gardinen).

* Bevor Sie das Gerat aufraumen, den Stecker des Versorgungskabels immer aus
der Steckdose ziehen. Warten, bis die heillen Teile abgekuhlt sind.

+ Das Gerat nicht der Witterung ausgesetzt lassen (Regen, Sonne, usw.).

+ Das Gerat darf nicht im Freien benutzt werden.

+ Das Gerét nicht abbauen. Das Gerat enthalt keine innere Bestandteile, die ver-
wendet werden oder gereinigt werden mussen.

+ Das Gerat in einer geschlossenen, kiihlen und trockenen Stelle aufbewahren.

A Schadensgefahr wegen anderer Ursachen
+ Das Gerat nur einschalten, wenn es sich in Betriebsposition befindet.
+ Das Gerat nie unbeaufsichtigt lassen solange es am Stromnetz angeschlossen ist.
* Sollten Sie, auch fur kurze Zeit, die Stelle verlassen, wo das Gerat betrieben
wird, das Gerat immer ausschalten und immer das Versorgungskabel aus der
Steckdose ziehen.

E Fur die korrekte Entsorgung des Gerats entsprechend der EG-Richtlinie
== 2012/19/EG verweist man auf die dem Geréat beigelegten Anweisungen.

* DIE BEDIENUNGSANLEITUNG STETS GUT AUFBEWAHREN.
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GERATEBESCHREIBUNG

A - Temperatureglertaste (°C)
B - Einschaltkontrolllampe

C - Zeitschaltuhrtaste (Minuten)
D - Gehduse des Gerétes

E - Temperaturkontrollanzeige
F - Lochscheibe

G - Behalter

H - Griff

Identifikationsangaben

Auf dem Typenschild unter der Geratebasis sind folgenden Identifikationsdaten angegeben:

+ Hersteller und EC-Markierung

+ Modell (Mod.)

+ Seriennummer (SN)

+ Versorgungsspannung (V) und Frequenz (Hz)

+ Leistungsaufnahme (W)

+ Gratisnummer Kundendienst

Fur eventuelle Anfragen an den autorisierten Service Center sollen Modell und Seriennummer
angegeben werden.

BEDIENUNGSANLEITUNG

- Das Verpackungsmaterial aus dem Gerét entfernen.

- Das Gerat auf eine stabile horizontale Flache und nicht in der Nahe von Wasser stellen. Das Ge-
rat muss auf einer festen, flir hohe Temperaturen geeigneten Oberflache benutzt und abgestellt
werden.

- Das Anschlusskabel komplett ausrollen.

Uberpriifen, ob die Netzspannung der Hausinstallation mit den Angaben auf dem Typen-
schild des Gerits entspricht.

Achtung!

Das Gerat min. 10 cm von Wanden, Mobeln oder anderen Geraten entfernt stellen.

Vor dem ersten Gebrauch des Gerats, die Lochscheibe (F) und den Behalter spilen. Die Loch-
scheibe und der Behalter diirfen in der Spilmaschine gesplt werden. Alternativ kann man ein
normale Spulmittel und einen weichen nicht scheuernden Schwamm verwenden. Sieh Absatz “Rei-
nigung des Gerats”.

- Den Griff (H) benutzen, um den Behalter aus dem Geratskorper (D) (Abb. 5) herauszuziehen.

- Die Lochscheibe in den Behalter einstecken und sie auf dem Boden legen (Abb. 6)

Eventuell kann man das Gerat ohne Zutaten vorwarmen. In diesem Fall den Temperatureinstell-
regler (A) auf die Kochtemperatur stellen. Die Zeitschaltuhrtaste (C) auf mehr als drei Minuten
stellen. Das Gerat lauft. Warten, bis die Temperaturkontrollanzeige (E) sich ausschaltet (nach ca.
3 Minuten).

- Die Lebensmitteln in den Behélter geben.

- Den Behalter in den Geratkorper einschieben.
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Wenn der Behalter nicht korrekt eingeschoben wurde, startet das Gerét nicht.

- Den Stecker in die Stromsteckdose einstecken.

- Den Temperatureinstellschalter auf die gewlinschte Temperatur einstellen. Dafir auf die Tabellen
im Rezeptbuch Bezug nehmen.

- Die Zeitschaltuhrtaste drehen, um die Kochzeit einzustellen.

- Die Einschaltkontrollanzeige (B) schaltet sich ein (orange). Die Temperaturkontrollanzeige (E)

schaltet sich ein (grun).

Das Gerét fangt an, die Lebensmitteln zu kochen.

Wahrend der Kochzeit kann man merken, dass die Temperaturkontrollanzeige (E) (grtn) sich peri-

odisch ein- und ausschaltet. Dies zeigt die Thermostateingriffe an, die die richtige Kochtemperatur

sichern.

Die Luft-Fritteuse kann zur Vorbereitung einer grofien Vielfalt an Lebensmitteln verwendet werden.

Bitte auf das Rezeptbuch Bezug nehmen.

Wenn das Gerit kalt ist, die Vorbereitungszeit um drei Minuten erhohen.

Den Behilter nicht mit Ol fiillen.
Den Behalter nicht mit Lebensmitteln {iberfiillen.

Beim ersten Gebrauch kann es passieren, dass das Gerat einen leichten Geruch und etwas
Rauch ausgibt: Keine Sorge! Das ist absolut normal, weil einige Teile leicht geschmiert
sind. Nach einiger Zeit wird den Geruch verschwinden. Dies hat keine Einwirkung auf der

Betriebsweise des Gerats.

Das Geréat darf wahrend des Betriebes auf “Pause” eingeschaltet werden, zum Beispiel, um die

Zutaten wahrend des Kochprozesses zu mischen.

- Den Griff verwenden, um den Behalter herauszuziehen, dabei nach aulen ziehen. Das Gerat
schaltet sich aus.

- Den Behalter schiitteln, damit die Lebensmitteln gleichmafig kochen.

- Um das Geréat wieder in Betrieb zu setzen, den Behalter in seinen Sitz einschieben.

/\ Achtung!
Verbrennungsgefahr. Beim Herausziehen des Behélters aus dem Geratekdrpers werden
auch heile Luft und Dampf ausgestoen. Hande und Gesicht weit vom Behalter halten.

Um das Gewicht zu reduzieren, kann man nur den Korb schiitteln, nachdem man ihn aus
dem Behalter entfernt hat. Den Behalter aus dem Geréat entfernen. Den Behalter auf eine
warmebestédndige Oberflache stellen.

Wird die Zeitschaltuhrtaste auf der Halfte der Vorbereitungszeit eingestellt, so klinget sie,
wenn die Zutaten gemischt werden sollen. Dies bedeutet jedoch, dass danach die Zeitschal-
tuhrtaste fiir die restliche Kochzeit eingestellt werden soll.

Am Ende des Kochvorganges gibt das Gerat eine Beep-Ton aus und schaltet sich automatisch aus.
Wenn die Zutaten nicht fertig sind, kann man einfach der Behélter wieder in das Gerét einfligen und
die Zeitschaltuhrtaste fiir einige Minuten drehen.

Um das Gerat manuell auszuschalten, die Zeitschaltuhrtaste auf “0” einstellen.

- Den Behélter herausziehen.
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Achtung!

Verbrennungsgefahr. Den Inhalt des Behélters nicht auf den Teller schiitteln. Fallgefahr fiir
die Lochscheibe.

- Die Lebensmitteln mit einem Holzl6ffel herausnehmen, um zu Schaden an der Antihaftbeschich-
tung zu vermeiden.Die Lebensmitteln auf ein Teller geben. Servieren.

/\ Achtung!

Verbrennungsgefahr. Den Behalter, die Lochscheibe und die metallischen Teilen des Gerats
einige Minuten nach dem Ausschalten nicht anfassen. Warten, bis die heien Teile abgekihlt
sind.

Sicherstellen, dass die mit dem Gerét gekochten Lebensmitteln goldgelb sind und nicht
schwarz oder braun. Die eventuellen Verbrennungsreste aus den Lebensmitteln entfernen.

Um die groRen oder zerbrechlichen Lebensmitteln aus dem Behélter herauszuziehen, geeig-
nete Lebensmittelzangen verwenden.

Den eventuellen Oliiberfluss wird am Boden des Behilter gesammelt.

Wenn Sie mit dem Kochen der Lebensmitteln fertig sind, kann das Gerét zur Vorbereitung
anderer Lebensmitteln verwendet werden.

Vorbereitungsratschlage

Die kleineren Lebensmitteln brauchen eine kiirzere Kochzeit im Vergleich zu den gréReren.

Eine groRere Menge an Lebensmitteln braucht eine leicht 1&ngere Vorbereitungszeit, wahrend flr
eine kleinere Menge eine kiirzere Zeit reicht.

Das Mischen der kleineren Zutaten bei der Hélfte der Kochzeit vereinfacht ein gleichmaRiges Ko-
chergebnis.

Fiir knusprigere Ergebnisse etwas Ol zu den frischen Kartoffeln geben. Die Zutaten in der Luft-Frit-
teuse fiir einige Minuten, nachdem das Ol hinzugegeben hat, braten lassen.

Die im Ofen vorzubereitenden Snacks kénnen auch in der Luft-Fritteuse gekocht werden.

Die optimale Menge zur Vorbereitung von knusprigen Pommes ist 300/350 gr.

Verwenden Sie fertige Teigwaren, um gefiilite Snacks leicht und schnell vorzubereiten. Ferner
kochen die schon fertige Teigwaren schneller als die Hausgemachten.

Min-Max- | Zeit (min.) | Temperatur (°C) | Schitteln | Zusétzliche Info
Menge (g)
Kartoffeln und Pommes
Pommes, dunn, 100-350 9-16 200 Schitteln
tiefgefroren
Pommes, lang , 100-350 11-20 200 Schitteln
tiefgefroren
Pommes, hauge- 100-400 16-10 200 Schiitteln | % Olisffel dazu-
macht (8x8 mm) geben
Pommes, hausge- | 100-400 18-22 180 Schiitteln | 2 Olisffel dazu-
mach, in Stiicken geben
Pommes, hausge- | 100-350 12-18 180 Schiitteln | % Oliéffel dazu-
mach, in Wiirfeln geben
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Min-Max- | Zeit (min.) | Temperatur (°C) | Schitteln | Zusatzliche Info
Menge (g)
Fleisch und Hiihnerfleisch
Steak 100-350 8-12 180
Hamburger 100-350 7-14 180
Hihnerbrust 100-350 15-20 180
Snacks
Frihlingsrollen 100-300 8-10 200 Schitteln
Tiefgefrorenen 100-300 6-10 200 Schiitteln
Huhnerkroketten
Fischstabchen, 100-300 6-10 200
tiefgefroren
Gefiillte Gemiise 100-300 10 160
Kuchen
Torten 250 20-25 160
Muffins 250 15-18 200
Kekse 350 20-25 160
Auf dem oberen Teil des Geréates finden Sie die unten aufgefiihrten Symbole:
0%,
1§n Tiefgefrorene Kartoffeln N Krustentiere
200 °C 15-20min
160 °C
Zin Huhn SuRigkeiten
180 °C 20-30min
160 °C
:
101_; g"(,:,n Rotfleisch 152'(?8?&" Fisch

Unter jedem Symbol ist die fiir jede Lebensmittel empfohlene Zeit Angegeben. Die Kochzeit ist
indikativ und hangt von der Dicke und der Menge der Lebensmitteln ab.

Funktion fiir das automatische Ausschalten

Das Gerat besitzt eine Zeitschaltuhr. Wenn die Zeitschaltuhr die “Null” erreicht, klingelt das Gerat
und schaltet sich automatisch aus. Um das Gerat manuell auszuschalten, die Zeitschaltuhrtaste
gegen Uhrzeigersinn drehen und sie auf “0” einstellen. Wir der Behalter wahrend des Kochen
herausgezogen, schaltet sich das Gerat automatisch aus (auch wenn die Zeitschaltuhrtaste noch
im Betrieb ist).
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REINIGUNG UND WARTUNG

/\ Achtung!
Bevor Sie das Gerat reinigen, den Stecker aus der Steckdose ziehen. Jeder Eingriff soll beim
kalten Gerét erfolgen.

A Achtung!

Das Gerét nie ins Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen.

Achtung!
Vor dem Gebrauch den Zustand des Gerétestromkabels regelmafRig prifen Falls dies be-
schadigt ist, das Kabel bei einem zustandigen Service Center nur durch Fachpersonal erset-
zen lassen.

Keine Scheuermittel fir die Reinigung des Gerates verwenden.

Reiningung des Gerits

Die Plastikteile mit einem feuchten, nicht scheuernden Tuch reinigen und mit einem trockenen
Tuch trocknen.

Das Innere des Gerat mit einem nicht scheuerenden, mit Wasser durchtranktem Tuch wischen. Die
Oberflachen trocknen.

Die Wiederstanden mit einem trockenen Tuch wischen, um Lebensmittenreste zu entfernen.

Reinigung der Bestandteile

Der Behalter darf in der Splilmaschine gespiilt werden. Alternativ kann man ein normale Spulmittel
und einen weichen nicht scheuernden Schwamm verwenden.

- Den Griff benutzen, um den Behélter aus dem Gerétekorper herauszuziehen.

Um die Lebensmittelreste im Korb einzuweichen, kann man den Behalter mit Warmwasser beflil-
len. Einige Tropfen Spilmittel dazu geben. 10 Minuten wirken lassen. Spiilen und trocknen.

Den Behélter hat eine Antihaft-Beschichtung: Die Oberfliche kdnnte nach einer gewissen
Zeit matt werden. Dies ist nach einem verlangertem Gebrauch absolut normal und beein-
trachtigt nicht die Kochresultate und das Geschmack der gekochten Lebensmitteln.
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WAS TUN, WENN ES PROBLEME GIBT

Probleme

Mégliche Ursachen

Lésungen

Das Gerat funktioniert nicht.

Der Stecker wurde nicht in die
Stromdose eingesteckt.

Anschlieflend den Stecker in
eine Steckdose mit Erdleitung
stecken.

Die Zeitschaltuhr wurde nicht
eingestellt.

Die Zeitschaltruhrtaste auf
die nétige Vorbereitungszeit
drehen, um das Gerat einzu-
schalten.

Der Behalter wurde nicht
korrekt eingeschoben.

Den Behalter in das Gerat gut
einschieben.

Der Uberhitzungsschutz ist
aktiv.

Mit einem spitzigen Gegen-
stand die Resettaste unter der
Geréatebasis driicken.

Die Zutaten sind nicht fertig.

Die Menge der Zutaten in den
Behalter ist zu groR.

Die Zutaten in den Korb
geben. Eine kleinere Menge
kocht gleichmé&Riger.

Die eingestellte Temperatur ist
zu niedrig.

Den Temperatureinstell-
schalter auf die gewiinschte
Temperatur einstellen. Bitte
auf das Rezeptbuch Bezug
nehmen.

Die eingestellte Vorberei-
tungszeit ist zu kurz.

Die Zeitschaltuhrtaste auf die
noétige Zeit einstellen. Bitte
auf das Rezeptbuch Bezug
nehmen.

Die Zutaten wurden nicht
gleichmaRig gekocht.

Einige Sorte Zutaten miissen
mehrmals wahrend des
Kochens geriihrt werden.

Die Zutaten, die nach oben
steigen oder die von anderen
Zutaten gedeckt werden (Kar-
toffeln), miissen wahrend des
Kochens geriihrt werden.

Die gebratenen Snacks sind
nicht knusprig.

Sie verwenden gerade Snack
Sorten, die mit traditionellen
Methoden gekocht werden
mussen.

Im Ofen zu kochende Snacks
verwenden, oder die Snacks
mit Ol bepinseln, bevor man
sie in den Korb gibt.

Der Behalter wurde nicht
korrekt eingeschoben.

Die Menge der Zutaten in den
Behalter ist zu groR.

Die Zutaten in den Korb
geben. Eine kleinere Menge
kocht gleichméaRiger.
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Probleme

Mégliche Ursachen

Lésungen

Aus dem Gerét flie3t weiller
Rauch heraus.

Sie vorbereiten gerade fette
Lebensmitteln.

Wenn fettere Lebensmitteln
braten, lagert sich mehr Ol

im Behélter ab. Wahrend des
Kochens generiert das Ol
einen Rauch, der weifer als
sonst ist. Dies hat keine Wir-
kung auf der Vorbereitung der
Zutaten oder auf das Gerat.

Im Behalter sind Fettreste aus
den vorherigen Kochprozes-
sen geblieben.

Der weille Rauch wird von der
Erwarmung des im Behalter
vorhandenen Fett bzw. OI.
Nach dem Gebrauch den
Behalter griindlich reinigen.

Die frischen Kartoffeln, die als
Stabchen geschnittenen Kar-
toffeln, sind nicht gleichméaRig
gebraten.

Sie verwenden eine Art Kar-
toffeln, die nicht zum Braten
geeignet sind.

Verwenden Sie bitte frische
Kartoffeln und rithren sie sie
wéahrend des Kochens.

Vor dem Braten, die Kartoffeln
waschen und trocknen.

Die Kartoffeln waschen und
die ganze Starke entfernen,
die sich auf die Oberflache
der Kartoffeln gelagert hat.

Die frischen, in Stabchen
geschnittenen Kartoffeln sind
knusprig, sobald sie aus der
Fritteuse kommen.

Die Knusprigkeit der Pommes
hangt von der enthaltenen
Wassermenge und von der

in der Fritteuse vorhandenen
Olmenge.

Bevor man das Ol hinzufiigt,
soll die Kartoffeln aulen gut
getrocknet sein.

Die Kartoffeln in Stabchen
schneiden, damit sie knuspri-
ger werden.

Etwas mehr Ol hinzugeben,
damit die Kartoffeln knuspriger
werden.
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A PROPOSITO DE ESTE MANUAL

Aunque los aparatos hayan sido realizados segun las Normativas europeas especificas vigentes y
estén por lo tanto protegidos en todas las partes potencialmente peligrosas, lea con atencién estas
advertencias y utilice el aparato sélo para el uso al que ha sido destinado, para evitar accidentes
y dafios. Mantenga siempre al alcance este manual para futuras consultas. Si quiere ceder este
aparato a otras personas, recuerde incluir también estas instrucciones.

Las informaciones contenidas en este manual estan marcadas por los siguientes simbolos que
indican:

Peligro para los nifios

Advertencia relativa a quemaduras
A Peligro debido a electricidad
A Atenci6n — dafios materiales

Peligro de dafios debidos a otras causas

USO PREVISTO

Se puede utilizar el aparato para cocinar los alimentos. El aparato no es adecuado para cocinar
alimentos liquidos. Si hay que afiadir pequefias dosis de liquido para las exigencias de coccion,
se puede hacer con mucho cuidado, controlando que el liquido sea absorbido por una parte de los
alimentos solidos antes de verter mas. En caso de que se vertiera demasiado liquido, se podrian
causar problemas de perdidas del mismo en varias partes del aparato creando problemas de lim-
pieza y/o dafios al aparato. Cualquier otro uso del aparato no esta previsto por el fabricante que
se exime de toda responsabilidad por dafios de cualquier tipo causados por un uso impropio del
aparato. Cualquier modificacion del aparato anulara la garantia.

RIESGOS RESTANTES

jAtencion!

A Peligro debido a electricidad. Nunca sumerja el aparato en agua ni en otros
liquidos.
Advertencia relativa a quemaduras. No toque el contenedor, la cesta y las
partes metalicas del aparato hasta que hayan pasado unos minutos del apa-
gado. Esperar a que las partes calientes se enfrien.

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

LEA ATENTAMENTE ESTAS INSTRUCCIONES.

+ Este aparato esta destinado a una utilizacién doméstica o similar, como por
ejemplo:

- en las zonas para cocinar reservadas al personal en las tiendas, oficinas y otros
ambientes profesionales;

- en las fincas agricolas;

- el uso por parte de los clientes de hoteles, moteles y residencias;
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- en ambientes del tipo “bed and breakfast”.

+ No se asumen responsabilidades por un uso incorrecto o por empleos diferentes
a los previstos en este manual de instrucciones.

+ Se recomienda conservar el embalaje original, ya que la asistencia gratuita no
concierne los dafios causados por un embalaje no adecuado del producto al
momento del envio a un Centro de Asistencia Autorizado.

* El uso de accesorios no aconsejados o no proporcionados por el constructor
del aparato puede comportar riesgos de incendio, electrocucion o darios a las
personas.

* El aparato puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas, sensoria-
les 0 mentales reducidas, o bien con falta de experiencia o de conocimientos,
solo si estan vigilados por una persona responsable o si han recibido y compren-
dido las instrucciones y los peligros presentes durante el uso del aparato.

+ El aparato cumple con el reglamento (EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004 relativo
a los materiales en contacto con alimentos.

A Peligro para los nifos

+ Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios si estan vigilados
o si han recibido las instrucciones sobre el uso seguro del aparato y si compren-
den los peligros implicados.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

+ Mantenga el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios
menores de 8 afios.

+ Las operaciones de limpieza y mantenimiento por el usuario no deben ser efec-
tuadas por los nifios a menos que sean mayores de 8 afios y estén vigilados.

+ Coloque el aparato de manera que los nifios no puedan llegar a las partes ca-
lientes.

* Los elementos del embalaje no se deben dejar al alcance de los nifios, ya que
podrian originar peligros.

+ Evite que algun nifio haga caer el aparato agarrandose al cable de alimentacion.

+ Si se decide dejar de utilizar el aparato, antes de tirarlo a la basura se recomienda
cortar el cable de alimentacién. Se recomienda ademas eliminar las partes del apa-
rato que puedan originar peligro, especialmente para los nifios, que podrian utilizarlo
para sus juegos.

& Advertencia relativa a quemaduras
* No toque la cesta, el contenedor y las partes metalicas internas del aparato
hasta que hayan pasado unos minutos del apagado. Esperar a que las partes
calientes se enfrien. Peligro de quemaduras.
+ Cuando el aparato esta apagado, quite la clavija del enchufe eléctrico y déjelo
enfriar antes de efectuar la limpieza.
* No mueva el aparato cuando todavia contiene comida.
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* No encienda el aparato cuando no contiene comida.

* Introduzca los ingredientes siempre y solo en el contenedor para evitar el con-
tacto de los alimentos con las resistencias eléctricas.

* No bloquee las tomas de aire.

* No llene el contenedor con aceite. Peligro de incendio.

* Durante el uso, aire y vapor calientes salen de la toma de aire. Mantenga las
manos Y la cara alejadas de los orificios de la toma de aire.

+ Cuando se quita el contenedor del cuerpo del aparato, salen también aire y va-
por calientes. Mantenga las manos y la cara alejadas de los orificios de la toma
de aire.

+ Si sale humo negro de la toma de aire, apague el aparato inmediatamente. Des-
conecte la clavija de la toma de corriente. Espere que termine la salida de humo
de la toma de aire. Retire el contenedor del cuerpo del aparato.

. & Atencion: superficie caliente.

A Peligro debido a electricidad

* Antes de conectar el aparato a la corriente eléctrica controle que la tensién indi-
cada en la etiqueta corresponda a la tension de la red local.

+ Si el aparato va a ser utilizado en un pais diferente de aquel en el que se com-
pré, hay que controlar su idoneidad eléctrica en un Centro de Servicio Técnico.

« Se decidir utilizar uma extensao elétrica, esta devera ser apropriada para a po-
téncia do aparelho, a fim de evitar perigos ao operador e para a seguranca do
ambiente onde é utilizado.

+ Conecte siempre el aparato a una toma de corriente con puesta a tierra.

* Nunca sumerja el aparato en agua ni en otros liquidos.

* No utilice el aparato si tiene las manos mojadas o los pies descalzos.

* No utilice el aparato si el cable de alimentacion o el enchufe estan dafiados, o si
el aparato presenta defectos. Todos los arreglos, incluida la sustitucién del cable
de alimentacion, deben ser efectuados exclusivamente por el Centro de Servicio
Ariete o por técnicos autorizados Ariete, para evitar cualquier riesgo.

+ No conecten ningun otro aparato de potencia elevada (estufa, plancha, radiado-
res, etc:) en la misma toma de corriente. Peligro de sobrecarga eléctrica.

* El aparato y el cable de alimentacién no deben entrar en contacto con superfi-
cies calientes.

* No desconecte el enchufe de la toma de corriente tirando del cable.

* No deje rozar el cable de alimentacion en esquinas o partes afiladas.

* No desplace el aparato tirandolo por el cable de alimentacion.

* En caso de tormenta desconecte el cable de alimentacion de la toma de corriente.
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Atencion - dafos materiales

+ Desenrolle siempre por completo el cable de alimentacion antes de la utilizacion.

* No se debe alimentar el producto a través de temporizadores externos o con
instalaciones con control remoto.

+ Para no comprometer la seguridad del aparato, hay que utilizar sélo piezas de
repuesto y accesorios originales, aprobados por el fabricante.

* Después de haber desconectado de la toma de corriente el enchufe del cable
de alimentacion eléctrica y después de que todas las partes se hayan enfriado,
se podra limpiar el aparato exclusivamente con un pafio no abrasivo apenas
humedecido con agua. No utilice solventes que dafien las partes de plastico.

* No coloque el aparato cerca de materiales inflamables (tejidos, sillas:).

* Antes de guardar el aparato desconecte siempre el enchufe del cable de alimen-
tacion de la toma de corriente. Espere que las partes calientes estén frias.

* No deje nunca el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc).

* No use el aparato en un espacio al aire libre.

+ No desmonte el aparato. No hay partes internas que se utilicen o que haya que
limpiar.

* Guardar el aparato al cubierto, en un lugar fresco y seco.

A Peligro de daios debidos a otras causas
* Encienda el aparato sélo cuando esta en su posicién de trabajo.
* No deje sin vigilancia el aparato mientras esté conectado a la red eléctrica.
+ Cuando hay que ausentarse, aunque sea por poco tiempo, apagar el aparato y
desconectar siempre el cable de alimentacion de la toma de corriente eléctrica.

Para la eliminacion correcta del producto segun la Directiva Europea 2012/19/
== UE se ruega leer la hoja relacionada anexa al producto.

* GUARDE SIEMPRE ESTAS INSTRUCCIONES.
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DESCRIPCION DEL APARATO

A - Boton de reglaje de la temperatura (°C)
B - Indicador de encendido

C - Mando del temporizador (minutos)

D - Cuerpo del aparato

E - Indicador de control de la temperatura
F - Disco perforado

G - recipiente

H - Manivela

Datos de identificacion

En la placa situada debajo de la base de apoyo del aparato estan mencionados los siguientes
datos de identificacion del aparato:

+ constructor y marca CE

+ modelo (Mod.)

+ n° de matricula (SN)

+ tension eléctrica de alimentacién (V) y frecuencia (Hz)

+ potencia eléctrica absorbida (W)

* numero verde asistencia

En las eventuales solicitaciones a los Centros de Asistencia Autorizados, indique el modelo y el
numero de matricula.

INSTRUCCIONES DE USO

- Retirar los materiales de embalaje del aparato.

- Colocar el aparato sobre una superficie horizontal y lejos del agua. El aparato se debe utilizar y
guardar en una superficie estable y resistente a las altas temperaturas.

- Desenrollar completamente el cable de alimentacion.

Controle que la tension de la red doméstica sea igual que la indicada en la tarjeta con los
datos técnicos del aparato.

jAtencion!
Colocar el aparato a una distancia minima de 10 cm de paredes, muebles u otros aparatos.

Antes de utilizar el aparato por primera vez, lave el disco perforado (F) y el contenedor. El disco
perforado y el contenedor se pueden lavar en el lavavajillas. Como alternativa, utilizar un detergen-
te para vajilla y una esponja suave, no abrasiva. Ver el parrafo “Limpieza del aparato”.

- Agarre la empufiadura (H) y retire el contenedor del cuerpo del aparato (D), (Fig. 5).

- Introduzca el disco perforado en el contenedor y coloquelo en el fondo (Fig. 6)

Silo desea, puede precalentar el aparato sin ingredientes. En ese caso, gire el boton de reglaje de
la temperatura (A) a la temperatura de coccion. Girar el mando del temporizador (C) a mas de tres
minutos. El aparato se pone en marcha. Espere que el indicador de control de la temperatura (E)
se apague (al cabo de unos 3 minutos).

- Ponga los alimentos en el contenedor.

- Coloque el contenedor en el cuerpo del aparato.

Si el no se ha colocado el contenedor en el modo correcto , el aparato no se pone en marcha.
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- Introduzca la clavija en la toma de corriente.

Gire el botdn de reglaje de la temperatura a la temperatura deseada. Consulte las tablas en el
libro de recetas.

Gire el mando del temporizador para programar el tiempo de coccion.

El indicador luminoso de encendido (B) se enciende (naranja). El indicador de control de la
temperatura (E) se enciende (verde).

- El aparato empieza a cocer los alimentos.

Durante la coccion, el indicador de control de temperatura (E) (verde) se enciende y se apaga
periodicamente. Esto es debido a que el termostato interviene para mantener la temperatura de
coccion correcta.

La freidora de aire puede utilizarse para preparar una gran variedad de productos. Consulte el
libro de recetas.

Anada tres minutos al tiempo de preparacion cuando el aparato esta frio.

No llene el contenedor con aceite.
No sobrecargue el contenedor con mucha comida.

Cuando se usa el aparato por primera vez puede que exhale un olor ligero y un poco de
humo: no hay que preocuparse, es perfectamente normal ya que algunas partes han sido li-
geramente engrasadas, después de poco tiempo el fenémeno desaparece. Esto no afectara

al funcionamiento del aparato.

El aparato se puede poner en pausa durante el funcionamiento, por ejemplo para mezclar los

ingredientes durante el proceso de coccion.

- Agarre el mango y saque el contenedor tirando hacia el exterior. El aparato deja de funcionar.

- Agite el contenedor para cocinar los ingredientes de manera uniforme.

- Para volver a poner en marcha el aparato, introduzca el contenedor en su alojamiento.

& jAtencion!
Peligro de quemaduras. Cuando se quita el contenedor del cuerpo del aparato, salen tam-
bién aire y vapor calientes. Mantenga las manos y la cara alejadas de los orificios de la toma
de aire.

Para reducir el peso, es posible agitar solo la cesta tras sacarla del contenedor. Retire la
cesta del aparato. Apoye el contenedor en una superficie resistente al calor.

Si programa el temporizador para la mitad del tiempo de coccion, este sonara cuando haya
que mezclar los ingredientes. Pero eso significa que habra que volver a reglar el temporiza-
dor para el tiempo de coccion restante.

Al final de la coccion el aparato emite una sefial acustica y se apaga.

Silos ingredientes no estan listos, bastara volver a poner el contenedor en el aparato y programar
unos minutos mas de coccion.

Para apagar manualmente el aparato, gire el mando del temporizador a “0”.

- Saque el contenedor.

/A iAtencion!
Peligro de quemaduras. No vierta directamente el contenido del contenedor sobre un plato.
Peligro de caida del disco perforado.
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- Retire la comida con un cucharén de madera para no dafiar la capa antiadherente.Vierta los
alimentos en un plato. Servir en la mesa.
& jAtencion!
Peligro de quemaduras. No toque el contenedor, el disco perforado ni las partes metalicas
del aparato en los minutos que siguen el apagado. Esperar a que las partes calientes se
enfrien.

Compruebe que los ingredientes cocinados con el aparato estén dorados y no negros o
marrones. Elimine de los alimentos los eventuales restos de quemado.

Para sacar los ingredientes grandes o fragiles del contenedor utilice pinzas de cocina.
Eventuales excesos de aceite se recogen en el fondo del contenedor.

Cuando haya terminado de cocinar los ingredientes, el aparato se puede volver a utilizar
inmediatamente para preparar otros alimentos.

Consejos de preparacion

Los ingredientes mas pequefios necesitan un tiempo de coccion un poco mas corto con respecto
a los ingredientes mas grandes.

Una mayor cantidad de ingredientes requiere un tiempo de preparacion ligeramente mas largo
mientras que una cantidad menor necesita un tiempo un poco mas corto.

Afiadir los ingredientes mas pequefios a medio cocer optimiza el resultado final y contribuye a una
coccién uniforme.

Para obtener un resultado crujiente afiada un poco de aceite a las patatas crudas. Fria los ingre-
dientes en la freidora de aire durante unos minutos después de haber afiadido el aceite.

Las tapas para cocer en el horno también se pueden cocinar en la freidora de aire.

La cantidad 6ptima para hacer patatas fritas crujientes es de 300/350 g.

Utilice masas ya listas para preparar tapas rellenas de modo facil y rapido. Ademas, las masas ya
preparadas cuecen mas rapidamente que las caseras.

Cantidad | Tiempo Temperatura (°C) | Agitar Otras
min-max (g) | (min.) informaciones
Patatas y patatas fritas
Patatas fritas, finas, |100-350 9-16 200 Agitar
congeladas
Patatas fritas, largas, | 100-350 11-20 200 Agitar
congeladas
Patatas fritas case- | 100-400 16-10 200 Agitar Afada 1/2
ras (8x8mm) cuchara de
aceite
Patatas caseras 100-400 18-22 180 Agitar Afada 1/2
cortadas en trozos cuchara de
aceite
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Cantidad | Tiempo Temperatura (°C) | Agitar Otras
min-max (g) | (min.) informaciones

Patatas caseras 100-350 12-18 180 Agitar Afada 1/2

cortadas en cubitos cuchara de

aceite

Carne y pollo

Filete 100-350 8-12 180

Hamburguesas 100-350 7-14 180

Pechuga de pollo 100-350 15-20 180

Tapas

Rollitos primavera 100-300 8-10 200 Agitar

Croquetas de pollo | 100-300 6-10 200 Agitar

(nuggets) congela-

das

Barritas de pescado | 100-300 6-10 200

congeladas

Verduras rellenas 100-300 10 160

Dulces

Tartas 250 20-25 160

Muffins 250 15-18 200

Galletas 350 20-25 160

R oty
i .
15-20min | Patatas congeladas crustaceos
200 °C 15-20min
160 °C
20-25min | POIIO dulces
180 °C 20-30min
160 °C
10-15min | Camne roja pescado
180 °C

En el producto, especificamente en la parte superior, encontrara los siguientes simbolos:

Debajo de cada simbolo se encuentra un intervalo de tiempo aconsejado para cada alimento. El
tiempo de coccidn es aproximativo, también depende del espesor y de la cantidad de comida.

Funcioén de autoapagado
Este aparato esta equipado con un temporizador. Cuando el mando del temporizador llega a “0” el
aparato emite un pitido y se apaga automaticamente. Para apagar manualmente el aparato, gire
el mando del temporizador en sentido contrario a las agujas del reloj y péngalo en “0”. Si se retira
el contenedor durante la coccion, el aparato se apaga automaticamente (aunque el mando del
temporizador esté funcionando todavia).
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LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
& jAtencion!

Antes de proceder a la limpieza del aparato desconecte siempre el enchufe de la toma de
corriente. Cualquier operacion debe efectuarse cuando el aparato esta frio.

jAtencion!
Nunca sumergir el aparato en agua o en otros liquidos.

jAtencion!

Controle las condiciones del cable de alimentacion del aparato con regularidad antes de
utilizarlo y en caso de dafios llévelo al centro de servicio mas cercano para hacerlo substituir
s6lo por personal especializado.

No utilice utensilios abrasivos para limpiar el aparato.

Limpieza del aparato

Limpiar las partes de plastico con un pafio himedo no abrasivo y secarlas con un pafio seco.
Limpie la parte interna del aparato con un pafio no abrasivo, mojado en agua caliente. Seque las
superficies.

Limpie las resistencias con un pafio seco para eliminar los restos de alimentos.

Limpieza de los componentes

El contenedor se puede lavar en el lavavajillas. Como alternativa, utilizar un detergente para vajilla
y una esponja suave, no abrasiva.

- Agarre la empufiadura y retire el contenedor del cuerpo del aparato.

Para ablandar los restos de comida en la cesta es posible llenar el contenedor con agua caliente.
Afiada una gotas de detergente. Deje trabajar durante 10 minutos. Lave y seque.

El contenedor es de material antiadherente: si aparecieran opacidad y rastros después de
un uso prolongado, esto es normal y no compromete la coccion y el sabor de los alimentos.
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COMO SOLUCIONAR ALGUNOS PROBLEMAS

Problemas

Causas posibles

Soluciones

El aparato no funciona.

La clavija no esta enchufada.

Enchufe la clavija en la toma
de corriente eléctrica, que
debe estar equipada con
puesta a tierra.

El temporizador no esta
programado.

Para encender el aparato
gire el mando del temporiza-
dor al tempo di preparacion
requerido.

El contenedor no esta coloca-
do correctamente.

Coloque bien el contenedor
en el interior del aparato.

Se ha activado la proteccién
contra el sobrecalentamiento.

Utilice un objeto afilado para

presionar el boton de reseteo
situado debajo de la base del
aparato.

Los ingredientes no estan
listos.

La cantidad de ingredientes
en el contenedor es demasia-
do alta.

Introduzca menos ingredien-
tes en la cesta. Una menor
cantidad se cocina mas
facilmente.

La temperatura programada
es demasiado baja.

Gire el control del reglaje de
la temperatura a la tempera-
tura requerida. Consulte el
libro de recetas.

El tiempo de preparacion
programado es demasiado
corto.

Gire el mando del tempori-
zador al tiempo requerido.
Consulte el libro de recetas.

Los ingredientes no estan
cocinados uniformemente.

Algunos tipos de ingredientes
requieren ser mezclados va-
rias veces durante la coccion.

Los ingredientes que se

encuentran arriba o que estan
cubiertos por otros deben ser
mezclados durante la coccidn.

Las tapas fritas no quedan
crujientes.

Se estan utilizando unos
tipos de tapas que se deben
cocinar con métodos tradicio-
nales.

Utilice aperitivos para horno
0 unte las tapas con aceite
antes de introducirlas en la
cesta.

El contenedor no esta coloca-
do correctamente.

La cantidad de ingredientes
en el contenedor es demasia-
do alta.

Introduzca menos ingredien-
tes en la cesta. Una menor
cantidad se cocina mas
facilmente.
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Problemas

Causas posibles

Soluciones

Un humo blanco sale del
aparato.

Esta preparando ingredientes
mas grasos.

Cuando se frien ingredientes
mas grasos, mas aceite se
deposita en el contenedor. El
aceite produce humo blanco
mas de lo normal durante la
coccion. Esto no afecta de
ninguna manera la prepara-
cion de los ingredientes o el
aparato.

En el contenedor han que-
dado restos de las cocciones
precedentes.

El humo blanco es causado
por el calentamiento de la
grasa o del aceite presente
en el contenedor. Limpie a
fondo el contenedor después
del uso.

Las patatas crudas, cortadas
en bastones, no estan fritas
uniformemente.

No se esta utilizando el tipo
de patatas adecuado para
freir.

Utilice patatas crudas y
asegUrese de darles vueltas
durante la coccion.

Enjuague y seque las patatas
antes de freirlas.

Enjuague las patatas y quite
todo el almiddn que se ha
depositado en la superficie de
las patatas.

Las patata crudas, cortadas
en bastones, no estan crujien-
tes al sacarlas de la freidora.

La textura crujiente de las
patatas fritas depende de

la cantidad de agua que
contienen las patatas y de la
cantidad de aceite introducido
en la freidora.

Controle que ha secado bien
el agua del exterior de las
patatas antes de afiadir el
aceite.

Corte las patatas en bas-
toncitos mas finos para que
queden mas crujientes.

Afiada un poco mas de aceite
para obtener una textura mas
crujiente.
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O PODRECZNIKU

Pomimo tego, iz przedmiotowe urzadzenie zostato zrealizowana zgodnie ze specyfikacjami za-
mieszczonymi w obowigzujacych normach europejskich i wszystkie niebezpieczne czesci zostaty
odpowiednio zabezpieczone, nalezy zapoznac sie uwaznie z ponizszymi ostrzezeniami i stosowac
urzadzenie do celow, do ktérych zostato przeznaczone, aby zapobiega¢ wypadkom przy pracy i
uszkodzeniom. Przechowywa¢ podrecznik w poblizu urzadzenia do pézniejszych konsultacji. W
przypadku cesji urzadzenia innym osobom, nalezy zawsze pamietaC o zatgczeniu réwniez pod-
recznika.

Informacje zawarte w podreczniku zostaty oznaczone ponizszymi symbolami:

Zagrozenia dla dzieci

Ostrzezenia dotyczace oparzen

Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elektrycznej
Uwaga - szkody materialne
A Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn

PRZEWIDZIANE ZASTOSOWANIE

Urzadzenia mozna uzywa¢ do przygotowywania potraw. Urzadzenie nie jest przeznaczone do
smazenia potraw ptynnych. Jezeli przepis wymaga dodania niewielkich ilosci ptynu, nalezy robi¢ to
z zachowaniem ostrozno$ci. Przed dodaniem kolejnej porcji ptynu upewnic sie, czy zostata wchto-
nieta porcja poprzednia. W przypadku wlania zbyt duzej iloSci ptynéw, moze on wyptywac w réz-
nych czesciach urzadzenia, powodujac problemy z czyszczeniem i/lub uszkodzenie urzadzenia.
Wszelkie inne zastosowanie nie zostato przewidziane. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzial-
nosci za wszelkiego rodzaju szkody spowodowane nieprawidtowym wykorzystaniem urzadzenia.
Modyfikacje urzadzenia powodujg utrate gwaranci.

RYZYKO RESZTKOWE

Uwagal!

A Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elektrycznej. Nie zanurza¢ urza-
dzenia w wodzie lub jakichkolwiek innych ptynach.

& Ostrzezenia dotyczace oparzen. Nie dotyka¢ pojemnika, kosza i wewngtrz-
nych cze$ci metalowych urzadzenia przez kilka minut po jego wytaczeniu.
Zaczekac na catkowite schtodzenie gorgcych czesci.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NALEZY ZAPOZNAC SIE UWAZNIE Z INSTRUKCJA PRZED UZYCIEM.

+ Urzadzenie zostato stworzone do stosowania w domu lub w podobnych warun-
kach, a mianowicie:

- W miejscach wyznaczonych do gotowania przez personel w sklepach, w biurach
i w innych miejscach o charakterze profesjonalnym;

- w gospodarstwach;
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- stosowanie przez klientéw hoteli, moteli i innych miejsc o charakterze mieszka-
niowym;

- w miejscach typu bed and breakfast.

* Nie ponosimy odpowiedzialnosci za btedne stosowanie urzadzenia i za stosowa-
nie niezgodne z zaleceniami zawartymi w tej instrukcii.

+ Zaleca sie zachowa¢ oryginalne opakowanie, poniewaz bezptatny serwis nie
jest przewidziany w przypadku awarii powstatych w wyniku nieodpowiedniego
opakowania produktu w czasie transportu do Autoryzowanego Centrum Serwi-
sowego.

+ Stosowanie akcesoridw, ktdre nie sg zalecane lub nie sg dostarczane przez pro-
ducenta urzadzenia moze nie$¢ ze soba ryzyko pozaru, porazenia elektryczne-
go lub uszkodzen ciata.

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi przez osoby o ograniczonych
zdolno$ciach fizycznych, czuciowych lub umystowych, lub tez nieposiadajace
niezbednego do$wiadczenia lub znajomo$ci urzadzenia, chyba, ze sg one nad-
zorowane przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo lub zostaty po-
uczone w zakresie jego obstugi.

* Urzadzenie jest zgodne z rozporzadzeniem (WE) nr 1935/2004 z 27.10.2004 r.
w sprawie materiatow przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia.

A Zagrozenia dla dzieci

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci ponizej 8 lat, chyba
ze pod nadzorem lub po otrzymaniu instrukcji dotyczacych bezpiecznej obstugi
urzadzenia i zrozumieniu wigzacym sie z tym zagrozen.

+ Nalezy nadzorowac dzieci i upewnic sie, ze nie bawig sie urzadzeniem.

* Nalezy zawsze trzymac urzadzenie i przewdd zasilajacy z dala od dzieci w wieku
ponizej 8 lat.

+ Czynnosci zwigzane z czyszczeniem i konserwacjg przeprowadzane przez uzyt-
kownika nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, jezeli nie ukonczyty one 8 lat
lub jeZeli nie dziatajg pod nadzorem.

* Nalezy umiesci¢ urzadzenie w taki sposob, aby dzieci nie mogty dosiegna¢ go-
racych czesci.

* Nie pozostawia¢ elementdéw opakowania w miejscu dostepnym dla dzieci, ponie-
waz stanowig potencjalne zrodto zagrozenia.

+ Zapobiega¢ chwytaniu kabla zasilania przez dzieci, co mogtoby spowodowac
upadek urzadzenia.

 Wprzypadku utylizacji produktu w charakterze odpadu, nalezy uniemozliwi¢ jego uzy-
cie poprzez odciecie przewodu zasilania. Zaleca sie ponadto unieszkodliwienie tych
komponentow urzadzenia, ktore mogq stwarza¢ zagrozenie, zwlaszcza dla dzieci,
ktore mogtyby wykorzysta¢ urzadzenie do zabawy.
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& Ostrzezenia dotyczace oparzen

* Nie dotykac kosza, pojemnika i wewnetrznych czesci metalowych urzadzenia
przez kilka minut po jego wytaczeniu. Zaczekac¢ na catkowite schtodzenie gora-
cych czesci. Niebezpieczenstwo poparzenia.

+ Gdy urzadzenie nie jest uzywane, wysung¢ wtyczke z gniazda zasilania i odcze-
kac przed czyszczeniem na schtodzenie urzadzenia.

+ Gdy w urzadzeniu znajdujq sie zywnos¢, nie nalezy go przestawiac.

+ Gdy w urzadzeniu nie znajduje si¢ zywnos$c¢, nie nalezy go uruchamiac.

* Produkty umieszczac tylko i wytacznie w pojemniku, aby zapobiec stykaniu sie
potraw z grzatkami elektrycznymi.

* Nie zastania¢ wlotéw powietrza.

* Nie napetnia¢ pojemnika olejem. Niebezpieczenstwo pozaru.

* Podczas uzytkowania z wlotow powietrza wydobywa sie powietrze i ciepte opa-
ry. Trzymac dtonie i twarz z dala od wlotow powietrza.

* Po usunigciu pojemnika z korpusu urzadzenia, wydobywa sie z niego rowniez
powietrze i gorgce opary. Trzymac dtonie i twarz z dala od pojemnika.

+ Jezeli z wlotu powietrza zacznie wydobywac sie czarny dym, urzadzenie natych-
miastowo wytaczy¢. Nalezy odtaczy¢ wtyczke z gniazdka poboru pradu. Odcze-
kac, az z wlotu powietrza przestanie wydobywac sie dym. Wysung¢ pojemnik z
korpusu urzadzenia.

. Uwaga: gorgca powierzchnia.

A Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elek-
trycznej
* Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci zasilajacej, nalezy sprawdzi¢, czy war-
tos¢ napiecia podana na tabliczce odpowiada napieciu sieci lokalne;.
* W przypadku uzytkowania urzadzenia w kraju innym, niz ten, w ktérym zostato
zakupione, sprawdzi¢ zgodnos¢ elektryczng urzadzenia w Serwisie Technicznym.
+ W przypadku wykorzystania przedtuzacza elektrycznego, powinien on by¢ do-
stosowany do mocy urzadzenia, co zapobiegnie zagrozeniom dla operatora i
zapewni bezpieczenstwo otoczenia.
Podtgczac zawsze urzadzenie do gniazdka z uziemieniem.
Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub jakichkolwiek innych ptynach.
Nie dotyka¢ urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi dtorimi lub bedac boso.
Nie uzywacC urzadzenia w sytuacji, gdy przewdd elektryczny lub wtyczka sg
uszkodzone lub urzadzenie jest wadliwe. Wszystkie naprawy, wigczajac w to
wymiane przewodu zasilajacego, powinny by¢ wykonywane wytacznie przez
Serwis techniczny Ariete lub przez upowaznionych technikéw, w sposéb zapo-
biegajacy jakiemukolwiek zagrozeniu.
* Nie podtaczac do tego samego gniazda elektrycznego innych urzadzen o duzej
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mocy (piecyki, zelazka, grzejniki itp.) do tego samego gniazda pradu. Niebezpie-
czenstwo przecigzenia elektrycznego.

+ Zapobiega¢ stykaniu sie urzadzenia i przewodu elektrycznego zasilania z gora-
cymi powierzchniami.

+ Nigdy nie nalezy wycigga¢ wtyczki z gniazda pociagajac za przewod.

* Unikac¢ stykania przewodu zasilania z ostrymi elementami lub tnacymi krawe-
dziami.

* Nie przemieszczac urzadzenia, ciggnac za kabel zasilania.

« W przypadku burzy, odtaczy¢ przewod zasilania od gniazda elektrycznego.

Uwaga - szkody materialne

* Przed uzyciem wyciggna¢ przewod elektryczny zasilania.

* Nie nalezy zasila¢ urzadzenia za po$rednictwem zewnetrznych zegardw steru-
jacych lub oddzielnych urzadzen z obstugg zdalng.

* W celu zachowania bezpieczenstwa urzagdzenia uzywac¢ wytgcznie oryginalnych
czesci zamiennych i akcesoridw, zatwierdzonych przez producenta.

* Po odfaczeniu wtyczki przewodu zasilania elektrycznego z gniazdka i po schfo-
dzeniu wszystkich czesci, urzadzenie moze zosta¢ wyczyszczone wytgcznie przy
zastosowaniu nie szorstkiej szmatki i lekko nawilzonej woda. Nie nalezy nigdy
stosowac rozpuszczalnikow, ktdre moga zniszczy¢ czesci z tworzyw sztucznych.

* Nie ustawia¢ urzadzenia w poblizu materiatu tatwopalnego (tkaniny, zastony).

* Przed odtozeniem urzadzenia, odtaczy¢ przewod zasilania od gniazda poboru
pradu. Odczekac na schtodzenie rozgrzanych czesci.

* Nie nalezy wystawia¢ urzadzenia na dziatanie czynnikéw atmosferycznych
(deszcz, stonce itp.).

* Nie stosowac urzadzenia na zewnatrz.

* Nie rozmontowywa¢ urzadzenia. Brak jest czesci wewnetrznych do uzywania
lub czyszczenia.

* Urzadzenie odktada¢ w ostoniete, chtodne i suche miejsce.

A Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn
+ Wiaczy¢ urzadzenie wytacznie kiedy jest w pozycji robocze;.
* Nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia poditgczonego do sieci elektryczne;.
« W przypadku konieczno$ci oddalenia sig, nawet na krotki czas, wytaczy¢ urza-
dzenie i odtgczy¢ przewod zasilania od gniazda poboru pradu.

Po zakonczeniu eksploatacji nalezy utylizowa¢ produkt zgodnie z Dyrektywg,
== Europejskg 2012/19/EU, prosimy zapozna¢ sie z odpowiednig ulotkg zata-
czong do produktu

« NALEZY ZACHOWAGC INSTRUKCJE.
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OPIS URZADZENIA

A - Pokretto regulaciji temperatury (°C)
B - Kontrolka wigczenia

C - Pokretto czasomierza (minuty)

D - Korpus urzadzenia

E - Lampka kontrolna temperatury

F - Perforowany krazek.

G - Pojemnik

H - Uchwyt

Dane identyfikacyjne

Na tabliczce umieszczonej na spodzie urzadzenia podane zostaty nastepujace dane identyfikacyjne.:
* konstruktor i znak CE

+ model (Mod)

¢ numer seryjny (SN)

* napiecie elektryczne zasilania (V) i czestotliwo$¢ (Hz)

+ pochtaniana moc elekiryczna (W)

* numer serwisu

Przy ewentualnych kontaktach z Autoryzowanym Centrum Serwisowym, nalezy podaé model i
numer seryjny urzadzenia.

INSTRUKCJA STOSOWANIA

- Usunac¢ z urzadzenia materiaty opakowaniowe.

- Ustawi¢ urzadzenie na pfaskiej powierzchni, z dala od wody. Zelazko powinno by¢ uzytkowae i
pozostawione w spoczynku na stabilnej powierzchni | odpornej na wysokie temperatury.

- Rozwing¢ catkowicie przewdd zasilania.

Skontrolowaé, czy napiecie w sieci jest zgodne z wartosciag wskazana na tabliczce z danymi
technicznymi urzadzenia.

Uwagal!

Ustawic urzadzenie w odlegtosci co najmniej 10 cm od $cian, mebli lub innych urzadzen.

Przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy, umy¢ perforowany krazek (F) oraz pojemnik. Perforo-
wany krazek oraz pojemnik moga by¢ myte w zmywarce. Mozna réwniez uzy¢ zwyktego ptynu do
mycia naczyn i migkkiej, nie szorstkiej gabki. Patrz paragraf ,Czyszczenie urzadzenia”.

- Chwyci€ uchwyt (H) i wysuna¢ pojemnik z korpusu urzadzenia (D), (rys. 5).

- Wsuna¢ perforowany krazek do pojemnika i oprze¢ na dnie (rys. 6).

Istnieje mozliwo$¢ podgrzania urzadzenia bez umieszczenia w nim produktéw. W takim przypadku
ustawi¢ pokretto regulacji temperatury (A) na temperaturze smazenia. Ustawi¢ pokretto czasomie-
rza (C) na wiecej, niz trzy minuty. Urzadzenie uruchamia si¢. Odczekac, az wytaczy sie lampka
kontrolna temperatury (E) (po ok. 3 minutach).

- Umiesci¢ produkty w pojemniku.

- Wsuna¢ pojemnik do korpusu urzadzenia.

W przypadku nieprawidlowego zamontowania pojemnika, urzadzenie nie uruchomi sie.
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- Wsuna¢ wtyczke do gniazda zasilania.

- Ustawi¢ pokretto regulacji temperatury na zadanej temperaturze smazenia. Sprawdzi¢ tabele w
zbiorze przepisow.

- Obrocic pokretto czasomierza, aby ustawi¢ czas smazenia.

- Lampka wigczenia (B) zaswieci sie ($wiatto pomaranczowe). Lampka kontrolna temperatury (E)
za$wieci sie ($wiatto zielone).

- Urzadzenie zaczyna smazy¢ potrawy.

Podczas smazenia mozna stwierdzi¢, czy lampka kontrolna temperatury (E) ($wiatto zielone) okre-

sowo wigcza sie i wylgcza. Oznacza to zadziatanie termostatu, ktdry utrzymuje prawidiowa tem-

perature smazenia.

Frytkownica beztluszczowa moze by¢ uzywana do przygotowywania réznych produktow. Patrz

zbior przepisow.

Gdy urzadzenie jest zimne, do czasu smazenia dodac trzy minuty.

Nie napetnia¢ pojemnika olejem.

Nie przeciaza¢ pojemnika zbyt duza ilo$cig produktow.

Podczas pierwszego uzycia urzadzenia, moze z niego wydobywac sie staby zapach i dym.:

Jest to zjawisko zupetnie normalne, spowodowane nasmarowaniem niektorych czesci, i

ustaje po pewnym czasie. Nie wywiera to zadnego skutku dla dziatania urzadzenia.

Urzadzenie mozna podczas pracy ustawi¢ w trybie pauzy, na przyktad na uzytek wymieszania

produktdw.

- Chwyci¢ uchwyt i wysuna¢ pojemnik, ciggnac na zewnatrz. Urzadzenie przestaje dziatac.

- Potrzasna¢ pojemnikiem, aby zapewni¢ rownomierne smazenie produktdw.

- Aby wznowi¢ dziatanie urzadzenia, pojemnik zamontowac na swoim miejscu.

& Uwaga!
Niebezpieczenstwo poparzenia. Po usunieciu pojemnika z korpusu urzagdzenia, wydobywa
sie z niego réwniez powietrze i gorgce opary. Trzymac dtonie i twarz z dala od pojemnika.

Aby zmniejszy¢ mase, mozna potrzasna¢ tylko koszyk, wyjmujac go z pojemnika. Zdemon-
towac pojemnik z urzadzenia. Ustawi¢ pojemnik na powierzchni odpornej na wysokie tem-
peratury.

Po ustawieniu pokretta czasomierza na potowie czasu przewidzianego na przygotowanie,
wyda on dzwiek gdy konieczne bedzie wymieszanie produktéw. Nalezy pamietaé¢, aby po
wymieszaniu ustawi¢ ponownie pokretto na czas potrzebny do zakonczenia smazenia.

Po zakonczeniu smazenia, urzadzenie wydaje sygnat dzwiekowy i wytacza sie.

Jezeli produkty nie s gotowe, nalezy ponownie umiesci¢ pojemnik w urzadzeniu i ustawi¢ czaso-
mierz na kilka minut.

Aby recznie wytaczy¢ urzadzenie, ustawi¢ pokretto czasomierza w potozeniu ,0”.

- Wyja¢ pojemnik.

& Uwaga!

Niebezpieczenstwo poparzenia. Nie wysypywac zawarto$ci pojemnika na talerz. Niebezpie-
czenstwo wypadniecia perforowanego krazka.
- Wyja¢ produkty drewniang tyzka, aby nie uszkodzi¢ warstwy zapobiegajacej przywieraniu.Prze-
tozy¢ produkty na talerz. Podac na stét.
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Uwagal!

& Niebezpieczenstwo poparzenia. Nie dotyka¢ pojemnika, perforowanego krazka i wewnetrz-
nych cze$ci metalowych urzagdzenia przez kilka minut po jego wytgczeniu. Zaczekaé na cat-
kowite schtodzenie goracych czesci.

Sprawdzi¢, czy przygotowane w urzgdzeniu potrawy maja kolor ztocisty, a nie brazowy albo
czarny. Usunag¢ z potraw ewentualne oznaki przypalenia.

Aby wyjaé z pojemnika duze lub delikatne produkty, postuzy¢ sie szczypcami do zywnosci.
Ewentualny nadmiar oleju zostanie zebrany na dnie pojemnika.

Po zakonczeniu smazenia produktow, urzadzenie moze zosta¢ niezwlocznie ponownie uzy-
te do przygotowania kolejnych potraw.

Wskazowki dotyczace przygotowywania potraw

Mniejsze produkty wymagajg krotszego czasu smazenia, niz produkty wieksze.

Wieksza ilo$¢ produktéw wymaga diuzszego czasu przygotowania, natomiast mniejsza ilo$¢, cza-
su krotszego.

Wymieszanie matych produktéw w pofowie czasu smazenia optymalizuje kofcowy rezultat i za-
pewnia rGwnomierne smazenie.

Aby uzyska¢ chrupko$¢, surowe ziemniaki skropi¢ olejem. Po dodaniu oleju, produkty smazy¢ we
frytkownicy bezttuszczowej jeszcze przez kilka minut.

Przekaski do przygotowania w piekarniku moga by¢ réwniez przygotowywane we frytkownicy bez-
tuszczowe;.

Optymalna ilo$¢ ziemniakéw do przygotowania chrupkich frytek to 300/350 g.

Aby tatwiej i szybciej przygotowac przekaski z nadzieniem, uzywaé gotowych mieszanek. Ponadto
gotowe mieszanki smazq si¢ szybciej, niz te przygotowane w domu.

[lo$¢ min. - | Czas (min.) | Temperatura (°C) | Potrzasna¢ |Inne
maks (g). informacje
Ziemniaki i frytki
Frytki cienkie, 100-350 9-16 200 Potrzasnaé
mrozone
Frytki dtugie, mro- | 100-350 11-20 200 Potrzasnaé
zone
Frytki przygotowane | 100-400 16-20 200 Potrzasng¢ |Doda¢ 1/2
w domu (8x8 mm) tyzeczki oleju
Frytki przygotowane | 100-400 18-22 180 Potrzasna¢ | Dodac 1/2
w domu, pokrojone tyzeczki oleju
na ¢wiartki
Frytki przygotowane | 100-350 12-18 180 Potrzasna¢ | Dodac 1/2
w domu, pokrojone w tyzeczki oleju
kostke
Mieso i dréb
Stek 100-350 8-12 180
Hamburgery 100-350 7-14 180
Piers z kurczaka 100-350 15-20 180
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llo$¢ min. - | Czas (min.) | Temperatura (°C) | Potrzasna¢ |Inne
maks (g). informacje
Przekaski
Roladki wiosenne 100-300 8-10 200 Potrzasna¢
Nuggetsy z kurczaka | 100-300 6-10 200 Potrzasnaé
mrozone
Paluszki rybne 100-300 6-10 200
mrozone
Warzywa faszero- | 100-300 10 160
wane
Stodycze
Ciasta 250 20-25 160
Muffiny 250 15-18 200
Herbatniki 350 20-25 160
Na produkcie, a doktadnie w gérnej czesci, znajdujg sig ponizsze symbole:
ol 902
12%%;”1 ziemniaki mrozone 3’%’("' Skorupiaki
200 °C 15—20rg1in
160 C
zm kurczak stodycze
180 °C 20-30min
160 C
,
10-15min | Czerwone mieso | Ryby
180 °C 1520

Po kazdym symbolem znajduje sie zakres czasu wymaganego do przygotowania kazdego z arty-
kutéw. Czas smazenia jest orientacyjny, zalezy od grubosci i ilosci przygotowanej potrawy.

Funkcja auto wylaczania

Urzadzenie wyposazone jest w czasomierz. Gdy pokretto czasomierza ustawia sie w potozeniu ,0”,
urzadzenie wydaje dzwiek i wylgcza sie automatycznie. Aby wytaczy€ urzadzenie recznie, obrécic
pokretto czasomierza w lewo, ustawiajgc je w potozeniu ,0”. Jezeli podczas gotowania zostanie
wyjety pojemnik, urzadzenie automatycznie si¢ wytaczy (nawet jezeli pokretto czasomierza nadal
odlicza czas).
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

& Uwagal!

Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia odtaczy¢ przewod zasilania od gniazda
poboru pradu. Wszelkie czynnosci wykonywaé, gdy urzadzenie jest zimne.

Uwagal!
Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub w innych cieczach.

Uwagal!
Sprawdzac regularnie przed uzyciem stan kabla zasilania urzadzenia. W przypadku stwier-
dzenia uszkodzenia, uda¢ sie do najblizszego punktu serwisowego w celu wymiany kabla
przez wyspecjalizowany personel.

Nie uzywac ostrych narzedzi do czyszczenia urzadzenia.

Czyszczenie urzadzenia

Wyczyscic plastykowe czesci wilgotna, niescierng szmatkg i osuszy¢ suchg szmatka.

Wyczysci¢ wewnetrzng czes$¢ urzadzenia za pomocg migkkiej Sciereczki, zwilzonej cieptg woda.
Wysuszy¢ powierzchnie.

Wyczyscic grzatki suchg $ciereczka, aby usungé pozostatosci potrawy.

Czyszczenie komponentéow

Pojemnik mozna my¢ w zmywarce. Mozna réwniez uzy¢ zwyktego ptynu do mycia naczyn i miek-
kiej, nie szorstkiej gabki.

- Chwyci¢ uchwyt (i wysuna¢ pojemnik z korpusu urzadzenia.

Aby zmiekczy¢ pozostatosci potraw na koszu, pojemnik mozna napetni¢ cieptq woda. Dodac kilka
kropli detergentu. Pozostawi¢ na 10 minut. Umy¢ i wysuszyc¢.

Pojemnik wykonany jest z materiatu zapobiegajacego przywieraniu.: zmatowienie i znaki,
ktére moga pojawic sie po dtuzszym uzywaniu, sa normalnym zjawiskiem. Nie majg wplywu
na smazenie i smak potraw.

44



PRZEWODNIK: ROZWIAZYWANIE NIEKTORYCH PROBLEMOW

Problemy

Mozliwe przyczyny

Rozwigzania

Urzadzenie nie dziata.

Wtyczka nie jest wsunieta do
gniazda poboru pradu.

Umiesci¢ wtyczke w kontakcie
Z uziemieniem.

Czasomierz nie zostat usta-
wiony.

Ustawi¢ pokretto czasomie-
rza na czasie wymaganym
do przygotowania potrawy i
wigczy¢ urzadzenie.

Pojemnik nie zostat popraw-
nie zamontowany.

Umiesci¢ prawidtowo pojem-
nik wewnatrz urzadzenia.

Nastapito zadziatanie zabez-
pieczenia przed przegrza-
niem.

Uzy¢ ostrego przedmiotu,
aby nacisna¢ przycisk resetu,
znajdujacy sie pod podstawg,
urzadzenia.

Produkty nie sg gotowe.

llos¢ produktéw wewnatrz
pojemnika jest zbyt duza.

Umiesci¢ w koszu mniejsza,
ilos¢ produktéw. Mniejsza
ilo$¢ jest smazona bardziej
réwnomiernie.

Ustawiona temperatura jest
zbyt niska.

Ustawi¢ pokretto regulacii
temperatury na zadanej
temperaturze smazenia. Patrz
zbidr przepiséw.

Ustawiony czas smazenia jest
zbyt krotki.

Ustawi¢ pokretto czasomierza
na wymaganym czasie. Patrz
zbior przepisow.

Produkty nie zostaly usmazo-
ne rbwnomiernie.

Niektore sktadniki nalezy kil-
kakrotnie wymiesza¢ podczas
smazenia.

Produkty znajdujace sie u
gory lub ktére sg przykryte
innymi (ziemniaki) nalezy kil-
kakrotnie wymiesza¢ podczas
smazenia.

Usmazone przekaski nie sq
chrupkie.

Uzywane sg przekaski prze-
znaczone do tradycyjnego
przygotowania.

Uzy€ przekasek do piecze-
nia w piekarniku lub przed
umieszczeniem przekasek w
koszu posmarowac je olejem.

Pojemnik nie zostat popraw-
nie zamontowany.

llo$¢ produktow wewnatrz
pojemnika jest zbyt duza.

Umiesci¢ w koszu mniejsza,
ilo$¢ produktéw. Mniejsza
ilo$¢ jest smazona bardziej
réwnomiernie.
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Problemy

Mozliwe przyczyny

Rozwigzania

Z urzadzenia wydobywa sie
biaty dym.

Przygotowywane s bardzie]
thuste produkty.

Podczas smazenia bardziej
tlustych produktéw, w po-
jemniku gromadzi sie wigcej
oleju. Olej wytwarza podczas
smazenia wigcej biatego
dymu, niz ma to zwykle
miejsce. Nie ma to zadnego
wplywu na przygotowanie
produktow lub na urzadzenie.

W pojemniku pozostaty reszt-
ki ttuszczu z poprzedniego
smazenia.

Biaty dym spowodowany jest
ogrzewaniem tuszczu lub
oleju znajdujacego sie w po-
jemniku. Pojemnik po uzyciu
dokfadnie wyczyscic.

Swieze ziemniaki, pokrojone
w stupki, nie zostaty usmazo-
ne rbwnomiernie.

Nie jest uzywana odmiana
ziemniakoéw przeznaczona do
smazenia.

Podczas smazenia $wiezych
ziemniakow nalezy je regular-
nie mieszac.

Przed smazeniem ziem-
niakéw nalezy je optukac i
osuszye.

Optuka¢ ziemniaki i usungg¢
cato$¢ skrobi, jak odtozyta sie
na powierzchni ziemniakdw.

Swieze ziemniaki, pokrojone
w stupki, tuz po wyjeciu z
frytkownicy nie sg chrupkie.

Chrupkos¢ frytek zalezy od
ilosci zawartej w nich wody
oraz od ilodci oleju wlanego
do frytkownicy.

Przed dodaniem oleju
sprawdzi¢, czy powierzchnia
ziemniakéw zostata doktadnie
osuszona z wody.

Aby uzyska¢ wigkszg chrup-
ko$¢, ziemniaki pokroi¢ na
ciensze stupki.

Aby uzyskaé wiekszg chrup-
kos¢, doda¢ wieksza iloS¢ oleju.
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OHLEDNE TOHOTO NAVODU

Pfestoze jsou spotfebiCe vyrobeny v souladu s pfislusnymi platnymi evropskymi normami a vSech-
ny jejich potencialné nebezpecné Casti jsou chranény, pozorné si pfectéte tato upozornéni a pou-
Zivejte spotfebi€ ke stanovenému Ucelu, ¢imz se vyhnete Grazdm a Skodam. Méjte tuto pfirucku
po ruce, abyste do ni mohli kdykoliv nahlédnout. Pokud chcete spotfebi€ postoupit jinym osobam,
nezapomerite jim pfedat i tento navod.

Informace obsazené v tomto navodu jsou oznacené symboly s nasledujicim vyznamem:

Nebezpedi pro déti

Upozornéni tykajici se popéleni

Nebezpeci elektrického pivodu
Pozor - materialni Skody

Nebezpedi poSkozeni z jinych pfi¢in
PREDPOKLADANE POUZITi

Spotfebi¢ je uréeny pro pfipravu pokrmd. Neni vhodny pro tepelnou Gpravu tekutych potravin.
Pokud si pfiprava jidla vyZzaduje pfidani malého mnoZstvi tekutiny, postupuijte velmi opatrné a pfed
nalitim dalSi tekutiny vzdy zkontrolujte, jestli se vstfebala ta pfedchozi. V pfipadé naliti pfilisného
mnozstvi tekutiny by mohlo dojit k jejimu tniku do Easti spotfebice, coz by mohlo vést k problémdm
spojenym s ¢isténim a/nebo k poskozeni spotfebice. Spotfebi¢ se mlze pouzivat pouze k tomuto
Ucelu a vyrobce nenese zadnou odpovédnost za Skody jakékoliv povahy zplisobené jeho nevhod-
nym pouZitim. Jakékoliv Uprava spotiebie vede ke ztraté zaruky.

ZBYTKOVA RIZIKA

Pozor!
A Nebezpedi elektrického pivodu. Neponofujte spotfebi¢ do vody a jinych kapalin.
& Upozornéni tykajici se popéleni. Nedotykejte se nadoby, koSe a kovovych
Casti spotfebice po dobu nékolika minut po jeho vypnuti. PoCkejte na vychla-
zeni horkych Casti.

BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

PRED POUZITIM SPOTREBICE S| POZORNE PRECTETE TENTO NAVOD.

* Spotrebic je ur€eny vyhradné pro domaci a podobné pouziti, tj.:

- v prostorech pro pfipravu pokrm( vyhrazenych zaméstnancim obchodu, kance-
|&fi a jinych pracovist;

- na statcich;

- pro klienty hotel, motell a dalSich ubytovacich zafizeni;

- v zafizenich typu bed and breakfast.

+ Vyrobce odmita odpovédnost za nespravné pouzivani spotfebi¢e nebo za jeho
pouzivani v rozporu s pokyny uvedenymi v tomto navodu.

* Doporuéujeme uschovat originalni obal, nebot' bezplatny servis se nevztahuje
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na Skody zpusobené odeslanim nevhodné zabaleného vyrobku do autorizova-
ného servisniho strediska.

* PouZivani vyrobcem nedoporuc¢eného a nedodaného pfislusenstvi spotfebice
mUZe zpUsobit nebezpedi pozaru, elektroSoku a poskozeni zdravi osob.

+ Spotfebi¢ nesmi pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi a men-
talnimi schopnostmi anebo nezkuSené a nevyskolené osoby, pokud nebyly vy-
Skoleny a nepochopily pokyny a nebezpeci, ke kterym muze dojit pfi pouzivani
spotrebice.

+ Spotiebi¢ spliuje pozadavky nafizeni (ES) €. 1935/2004 ze dne 27. fijna 2004 o
materialech a pfedmétech urCenych pro styk s potravinami.

A Nebezpecdi pro déti
+ Tento spotiebi¢ mohou pouZivat pouze déti starSi 8 let, pokud jsou pod dohle-
dem nebo pokud byly pouceny o bezpeném pouzivani spotfebiCe a jsou srozu-
mény s hrozicimi nebezpecimi.
+ S timto spotrebiCem si nesmi hrat déti.
« UdrZujte spotrebiC a napajeci kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.
+ Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti, pokud nejsou starSi 8 let a nejsou pod
dohledem.
Umistéte spotfebiCe tak, aby se déti nemohly dostat k jeho horkym ¢astem.
Nenechavejte v dosahu déti Zadné &asti obalu, nebot predstavuji zdroj nebezpedi.
Zabrante tomu, aby dité zpusobilo pad spotfebie tim, Zze bude tahat za jeho kabel.
Jakmile se rozhodnete spotfebi¢ zlikvidovat, doporucujeme nejdfive prestfihnout
napajeci kabel, ¢imz ho vyfadite z provozu. Dale doporucujeme zneSkodnit ty ¢asti
spotfebice, které predstavuji nebezpedi, pfedevsim pro déti, jeZ by mohly spotfebi¢
pouzit jako hracku.

A Upozornéni tykajici se popaleni

* Nedotykejte se fritovaciho koSe a kovovych Casti spotiebic¢e po dobu nékolika mi-
nut po jeho vypnuti. PoCkejte na vychlazeni horkych ¢asti. NebezpeCi popaleni.

* Pokud neni spotfebi€ zapnuty, vytahnéte zastréku napéajeciho kabelu ze zasuv-
Ky, nechte ho vychladnout a poté ho vycistéte.

+ Nepohybuijte spotrebiCem, pokud je v ném jesté jidlo.

+ Nezapinejte spotfebi€, pokud v ném neni zadné jidlo.

* Potraviny vkladejte pouze a vyhradné do nadoby a vyhnéte se kontaktu jidla s
topnym télesem.

* Neucpavejte ventilaéni otvory.

* Nepliite nadobu olejem. Nebezpeci pozaru.

+ Béhem pouzivani unikaji horky vzduch a para pres ventilacni otvor. UdrZujte
ruce a oblicej daleko od ventilacniho otvoru.

+ P¥i vyjimani nadoby ze spotfebice také dochazi k tniku horkého vzduchu a pary.
UdrZuijte ruce a obli¢ej daleko od nadoby spotfebice.
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Pokud z ventilaéniho otvoru vychazi erny kouf, okamzité spotfebic vypnéte. Vy-
tahnéte zastrcku ze zasuvky. Pockejte, dokud z ventilacniho otvoru neprestane
vychazet ¢erny kouf. Vytahnéte nadobu ze spotfebice.

Pozor: horky povrch.

A Nebezpecéi elektrického piivodu
Pfed pfipojenim spotfebice k elektrické siti zkontrolujte, jestli napéti uvedené na
Stitku odpovida napéti mistni sité.
Pokud se bude spotebi¢ pouZivat v jiné zemi, nez ve které bylo koupeno, zkont-
rolujte vhodnost elektroinstalace spotrebice v autorizovaném servisnim stfedisku.
Pokud pouZijete prodluzovaci kabel, musi odpovidat pfikonu spotfebiCe, aby ne-
byla ohroZena bezpecénost uzivatele a prostfedi, ve kterém pracuje.
Spotfebi¢ se musi pfipojit do zasuvky se zemnicim kolikem.
Neponofujte spotfebi¢ do vody a jinych kapalin.
Nepouzivejte spotfebi€, pokud mate mokré ruce nebo bosé nohy.
Nepouzivejte spotiebi€, pokud je poSkozena zastrcka nebo elektricky kabel,
nebo pokud je poSkozeny samotny spotfebiC. Veskeré opravy, véetné vymény
napajeciho kabelu, musi provést autorizované servisni stfedisko Ariete nebo
opravnéni technici Ariete, aby nedoslo k zadnému nebezpeci.
Nezapojujte ke stejné zastréce dalsi spotfebice s vysokym pfikonem (kamna,
Zehlicky, radiatory atd.). Nebezpeci proudového pretizeni.
Spotfebi€ a napajeci kabel se nesmi dostat do kontaktu s horkymi povrchy.
Nevytahujte zastrku ze zasuvky tahanim za kabel.
Napajeci kabel nenechavejte v kontaktu s ostrymi hranami nebo feznymi pfedméty.
Nepfesunuijte spotfebi¢ tahanim za napéjeci kabel.
Pfi boufce vytahnéte napéjeci kabel spotiebice ze zasuvky.

Pozor - materialni Skody
Pfed pouZitim spotfebice vzdy rozmotejte kabel.
Viyrobek se nesmi napajet pres externi Casovace nebo délkové ovladana zafizeni.
PouZivejte pouze originalni nahradni dily a pfislusenstvi schvalené vyrobcem,
aby nedoslo k ohroZeni bezpecnosti spotfebice.
Po vytazeni zastrcky napajeciho kabelu ze zasuvky a po vychlazeni veskerych
Casti je mozné spotfebic vycistit jemnym, vodou navihéenym hadfikem. Nepou-
Zivejte rozpoustédla, ktera by mohla poskodit umélohmotné ¢asti spotfebice.
Neumistuje spotfebi¢ do blizkosti hoflavych materialt (textilii, zavést apod.).
Pfed uloZenim spotfebice vzdy nejdfive vytahnéte zastrcku napajeciho kabelu
ze zasuvky. PoCkejte na vychlazeni horkych ¢asti.
Nevystavuijte spotiebi¢ povétrnostnim vlivim (dést, slunce atd.).
NepouZivejte spotrebi¢ ve venkovnim prostiedi.
Nedemontujte spotfebiC. Spotfebi¢ nema zadné vnitini Casti, které by se mohly
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pouzivat nebo Cistit.
+ Uchovaveijte spotfebi¢ na chranéném, chladném a suchém miste.

A Nebezpeci poskozeni z jinych pFic¢in
« Zapnéte spotfebi¢ pouze v pfipadé, ze je v pracovni poloze.
* Nenechavejte spotrebiC bez dohledu, je-li pfipojeny do elektricke sité.
* Pokud se musite od spotfebice vzdalit, a to i na kratkou dobu, vZdy ho vypnéte
a vytahnéte zastrCku napajeciho kabelu ze zasuvky.

ﬁ’ Ohledné spravného odstranéni vyrobku v souladu s evropskou smérnici
== 2012/19/EU si pfeCtéte pfisludny leték pfilozeny k vyrobku.
« TENTO NAVOD VZDY USCHOVEJTE.

POPIS SPOTREBICE

A - Kole€ko nastaveni teploty (°C)
B - Kontrolka zapnuti

C - Kolecko ¢asovace (minuty)

D - Télo spotfebice

E - Kontrolka teploty

F - Perforovany talif

G - Nadoba

H - Rukojet

Identifikaéni udaje

Na Stitku ve spodni &asti spotfebice jsou uvedeny nasledujici identifikacni daje spotfebice:
+ vyrobce a oznaceni CE

+ model (Mod)

+ vyrobni €islo (SN)

* napéjeci napéti (V) a kmitoCet (Hz)

+ pfikon (W)

* bezplatna asistencni linka

V Z&dosti adresované autorizovanému servisnimu stfedisku uvedte model a vyrobni &islo.
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NAVOD K POUZITi

- Odstranite ze spotfebiCe vSechny obalové materialy.

- Polozte spotfebi¢ na rovny povrch, daleko od zdroji vody. Spotfebi¢ se musi pouzivat a nechat
v klidu na stabilnim a vodéodoIném povrchu.

- Zcela rozvifite napajeci kabel.

Zkontrolujte, jestli napéti sité vasi doméacnosti odpovida hodnoté uvedené na identifikaénim
stitku spotiebice.

Pozor!

Umistéte spotebic tak, aby byl od stén, nabytku a dalSich spotfebi¢l vzdalen alespori 10 ¢cm.

Pfed prvnim pouzitim spotfebice umyijte perforovany talif (F) a nadobu. Perforovany talif a nadoba
se mohou myt v myéce. Nebo se mize umyvat pomoci bézného prostfedku na myti nadobi a jem-
né, neabrazivni houbicky. Viz odstavec ,Cisténi spotfebide.

- Uchopte rukojet (H) a vytahnéte nadobu ze spotfebice (D), (obr. 5).

- Vlozte perforovany talif do nadoby a poloZte ho na dno (obr. 6)

Pokud si to pfejete, mizete nechat spotfebi¢ pfedehrat bez potravin. V tomto pfipadé otodte ko-
le¢ko pro nastaveni teploty (A) na teplotu vafeni. Nastavte kole¢ko ¢asovace (C) na vice nez ffi
minuty. Spotiebi¢ se zapne. Pockejte, dokud se nevypne kontrolka teploty (E) (po cca 3 minutach).
- Vlozte do nadoby potraviny.

- Zasurite nadobu do spotrebice.

Pokud nadobu nenasadite spravné, spotiebic se nezapne.

- Zasurite zastrCku spotfebie do zasuvky.

- Nastavte kolecko nastaveni teploty na zvolenou teplotu. Viz tabulky v kucharce.

- Otocte koleCkem Easovacle pro nastaveni teploty vareni.

- Rozsviti se kontrolka (B) zapnuti (oranZova). Rozsviti se kontrolka (E) teploty (zelend).

- Spusti se tepelna Uprava potravin.

Béhem vareni si muzete vSimnout toho, Ze se kontrolka teploty (E) (zelena) pravidelné zapina a
vypina. To znadi, Ze termostat udrZuje spravnou teplotu vareni.

Horkovzdu$na fritéza se mlZe pouZivat pro pfipravu velkého mnoZstvi pokrmdl. Viz kucharka.
Pokud je spotiebi¢ studeny, k uvedenému €asu pfipravy prictéte tii minuty.

Nepliite nadobu olejem.

Nepfepliiuje nadobu jidlem.

PFi prvnim pouziti spotrebice z néj mize vychazet mirny kour a zapach: ni¢eho se nebojte,
je to zcela normalni, nebot' nékteré ¢asti spotiebice jsou namazané. Tento jev béhem kratké
doby zmizi. Nicméné nema zadny vliv na funkci spotiebice.

Probihajici pfipravu je moZné kdykoliv pozastavit, pokud je napfiklad tfeba pouZité potraviny bé-
hem vafeni promichat.

- Uchopte rukojet a zatahnéte za nadobu smérem ven. Spotfebic prestane fungovat.

- Zatfepte nadobou pro promichani a rovnomérné vareni vSech potravin.

- Pro obnoveni vafeni staci nadobu znovu zasunout do spotfebice.

& Pozor!
Nebezpedi popaleni. Pfi vyjimani nddoby ze spotfebite také dochazi k Uniku horkého vzdu-
chu a pary. UdrZuijte ruce a oblicej daleko od nédoby spotfebice.
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Pokud je nadoba moc tézka, mlzete z ni vytahnout ko$ a zatfepat pouze jim. Vytahnéte
nadobu ze spotiebice. Polozte nadobu na tepelné odolny povrch.

Pokud nastavite kolecko ¢asovace do polohy odpovidajici poloviné ¢asu vaieni, jakmile
bude treba pokrm promichat, spotrebi¢ vyda zvukovy signal. To znamena, ze poté budete
muset ¢asovac nastavit na zbylou dobu vareni.

Na konci vareni vyda spotfebi¢ zvukovy signal a vypne se.

Pokud neni pokrm hotovy, staci znovu vloZit nadobu do spotfebice a nastavit Easova¢ na par minut.
Spotebi¢ mizete ruéné vypnout otoéenim kolecka ¢asovade do polohy ,0".

- Vytahnéte nadobu.

& Pozor!

Nebezpedi popéleni. Obsah nadoby se nesmi pfeklopit na talif. Z nddoby by mohl vypadnout
perforovany talif.

- Viytahnéte pokrm dfevénou varegkou, abyste neposkodili nepfilnavy povrch néddoby. Presurite ho
na talif. Nyni m0zete jidlo servirovat na stl.

& Pozor!

Nebezpedi popéleni. Nedotykejte se nadoby, perforovaného talife a kovovych ¢asti spotfebi-
¢e po dobu nékolika minut po jeho vypnuti. PoCkejte na vychlazeni horkych ¢asti.

Ujistéte se, Ze je pfipraveny pokrm upeceny dozlatova a ne doc¢erna nebo dohnéda. Od-
strante z pokrmu pfipadné spalené Casti.

Pfi vytahovani rozmérnych nebo krehkych pokrm{ pouzijte kuchyiské klesté.
Pripadny prebytek oleje se hromadi na dné nadoby.

Po uvareni pokrmu je spotrebi¢ ihned pfipraven na piipravu novych pokrmdi.

Rady pro pfipravu pokrmi
Méné objemné pokrmy vyzaduiji kratSi ¢as vareni nez ty objemngjsi.

Vétsi mnozstvi potravin vyzaduje del3i ¢as pfipravy, zatimco mensi mnoZstvi vyzaduje o néco
krat$i Cas.

Promichejte mensi potraviny v poloviné vafeni pro dosazeni optiméalniho vysledku a rovnomérmé
tepelné Upravy.

v horkovzdu$né fritéze po dobu nékolika minut.

V horkovzdusné fritéze se mohou pfipravit i snacky ur¢ené do trouby.

Idealni mnoZzstvi surovin pro pfipravu kiupavych hranolek je 300/350g.

Pouzivejte pfipravena tésta pro snadnou a rychlou pfipravu plnénych snacku. A navic je peceni
pfipravenych tést rychlejsi nez téch domacich.

Min-max Cas (min.) |Teplota (°C) |Protfepte | Dal$i informace
mnozstvi (g)
Brambory a hranolky

Mrazené hranolky 100-350 9-16 200 Protfepte
tenké
Mrazené hranolky 100-350 11-20 200 Protfepte
dlouhé

52



Min-max Cas (min.) |Teplota (°C) |Protfepte |Dal$i informace
mnozstvi (g)
Doméci hranolky 100-400 16-10 200 Protfepte |Pfidejte 1/2 Izice
(8%8mm) oleje
Doméci hranol- 100-400 18-22 180 Protfepte |Pfidejte 1/2 Izice
ky nakrajené na oleje
mésicky
Doméci hranol- 100-350 12-18 180 Protfepte |Pfidejte 1/2 Izice
ky nakréajené na oleje
kosti¢ky
Maso a kure
Steaky 100-350 8-12 180
Hamburgry 100-350 7-14 180
Kureci prsa 100-350 15-20 180
Snacky
Jarni zavitky 100-300 8-10 200 Protfepte
Zmrazené kureci 100-300 6-10 200 Protfepte
krokety
Zmrazené rybi prsty |100-300 6-10 200
Plnéné zelenina 100-300 10 160
Cukrovinky
Dorty 250 20-25 160
Muffiny 250 15-18 200
Sudenky 350 20-25 160

V horni &asti spotfebice naleznete nésledujici symboly:

15-20min | ZMrazené brambory *" | korysi
200 °C 15-20min
160 °C
20-25min | KUI€ cukrovinky
180 °C 20-30min
160 °C

10-15r°nin
180 C

¢ervené maso

15-20min
200 °C

ryby

Pod kazdym symbolem je uveden doporuéeny ¢as pipravy pro kazdy typ pokrmu. Cas vafeni je
orientaéni, tj. zavisi na tloustce a mnoZstvi pouzitych surovin.
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Funkce automatického vypnuti

Tento spotfebi¢ ma k dispozici Casovac. Jakmile kole¢ko ¢asovace dosahne ,0% spotiebi¢ vyda
zvukovy signél a automaticky se vypne. Ruéné se spotiebi¢ vypne otoCenim kolecka Casovace
proti sméru hodinovych ruci¢ek do polohy ,0“. Pokud se nadoba vytahne béhem vareni, spotfebi¢
se automaticky vypne (pfestoze se ¢asovac jesté otadi).

CISTENI A UDRZBA
& Pozor!

Pfed Cisténim spotiebi¢e ho vzdy vytahnéte ze zasuvky. Veskeré Ukony se musi provadét
na vychlazeném spotfebici.

Pozor!
Neponofujte spotiebi¢ do vody a jinych kapalin.

Pozor!

Pfed pouzitim spotfebite vZdy zkontrolujte stav napajeciho kabelu, a pokud bude podkozeny,

dou vyménu kabelu.
Pii CiSténi spotfebice nepouZivejte abrazivni materialy.
Cisténi spotiebice
Cistéte umélohmotné ¢asti vihkym neabrazivnim hadfikem a vysuste suchou utérkou.

(ZZistéte vnitni Cast spotfebice neabrazivnim hadfikem navihéenym teplou vodou. Vycistéte povrch.
Cistéte topné téleso suchou utérkou a odstrarite z néj zbytky jidla.

Cisténi komponentu

Nadoba se mlze myt v mycce. Nebo se mize umyvat pomoci bézného prostfedku na myti nadobi
a jemné, neabrazivni houbicky.

- Uchopte rukojet a vytdhnéte naddobu ze spotfebice.

Pro zmékéeni zbytk( usazenych na koSi napliite nadobu teplou vodou. Pfidejte nékolik kapek
prostfedku na myti nadobi. Nechte plsobit 10 minut. Umyjte a vysuste.

Nadoba ma nepfilnavy povrch: znamky poskozeni a matné stopy, které se na nadobé mohou
objevit po dlouhodobém pouzivani, jsou zcela normalni a nemaji zadny vliv na pripravu a
chut pokrmdi.
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POKYNY PRO RESENi NEKTERYCH PROBLEMU

Problémy

Mozné pficiny

Reseni

Spotfebi¢ nefunguje.

Zastréka neni zasunuta v
zasuvcee.

Zasunte zastréku spotfebice
do zasuvky s uzemnénim.

Casovat neni nastaveny.

Otocte kolecko Casovace do
polohy odpovidajici pozado-
vanému &asu pfipravy pro
zapnuti spotfebice.

Nadoba neni spravné nasa-
zena.

Radné nadobu zasurite do
spotfebice.

Doslo k z&sahu pojistky proti
prehfati.

Pomoci Spi¢atého pfedmétu
stisknéte RESET tladitko ve
spodni Casti spotiebice.

Pokrm neni pfipraveny.

PFilisné mnozstvi potravin v
nadobé.

Vlozte do koSe méné potra-
vin. Méné potravin se vafi
rovnomé&rnéji.

Nastavena teplota je pfilis
nizka.

Nastavte kolecko regulace
teploty na poZzadovanou
teplotu. Viz kucharka.

Nastaveny Cas pfipravy je
prilis kratky.

Otodte kolecko Casovace
na pozadovany ¢as. Viz
kucharka.

Potraviny nejsou uvarené
rovnomerneé.

Nékteré typy potravin se musi
bé&hem pfipravy nékolikrat
promichat.

Potraviny, které jsou nahofe
nebo které jsou pfekryty dali
vrstvou potravin (hranolky),
se musi béhem pfipravy
promichavat.

Smazené snacky nejsou
kfupavé.

Pouzili jste snacky, které
vyzaduji tradini metody
pfipravy.

Pouzijte snacky do trouby,
nebo je pfed vlozenim do
koSe potfete olejem.

Nadoba neni spravné nasa-
zena.

V/ nadobg je pfilis velké mnoz-
stvi potravin.

VloZte do koSe méné potra-
vin. Méné potravin se vafi
rovnomernéji.
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Problémy

Mozné pficiny

Reseni

Ze spotiebice vychazi bily
kouf.

Pfipravujete tuéné pokrmy.

mU se v nadobé usazuje vetsi
mnozstvi oleje. Olej béhem
normalini pfipravy vytvafi bily
kouF. To v8ak nema zadny vliv
na pfipravu potravin a ani na
spotfebic.

V nadobé zustaly zbytky tuku
z pfedchoziho vafeni.

Bily olej je zplsobeny
zahfatim maziva nebo tuku
v nadobé. Po pouziti nddobu
vzdy peclivé vydistéte.

Cerstvé brambory, nakrajené
ve tvaru hranolek, se neusma-
zily rovnomérmné.

Pouzité brambory nejsou
vhodné ke smazeni.

Pouzijte Cerstvé brambory a
b&hem smazeni je otacejte.

Pred smaZenim brambory
oplachnéte a vysuste.

Opléachnéte brambory a
odstrarite z jejich povrchu
v8echen $krob.

Cerstvé brambory, nakrajené
ve tvaru hranolek, nejsou po
vytaZeni z fritézy kfupavé.

KFupavost smazenych
brambor zavisi na mnozstvi
v nich obsazené vody e oleje
ve fritéze.

Pred pfidanim oleje z brambor
odstrarite vodu a fadné je
vysuste.

Pro dosazeni kiupavosti
nakrajejte brambory na malé
hranolky.

Pro dosazeni kfupavosti pfidej-
te vice oleje.
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POKIAL IDE O TUTO PRIRUCKU

Napriek tomu, Ze pristroje boli vyrobené v sulade s prisluSnymi platnymi eurépskymi normami, a
vSetky ich potencialne nebezpecné Casti su ochraneng, pozorne si preCitajte tieto upozornenia
a pouzivajte pristroj iba na Ucely, na ktoré je urCeny, aby ste predisli poraneniu alebo Skodam.
Tento navod maijte vzdy poruke, aby ste dofiho mohli neskér nahliadnut. V pripade, Ze by ste tento
pristroj chceli predat dalSej osobe, nezabudnite pribalit aj tento navod.

Informéacie uvadzané v tomto navode st oznacené tymito symbolmi, ktoré uvadzaju:

A Rizika pre deti
Upozornenie na riziko popéalenia
A Elektrické riziko

Upozornenie - materialne Skody

Nebezpeéenstvo vzniku 8kéd z inych dévodov

ZAMYSLANE POUZITIE

Spotrebi¢ mdzete pouzivat na tepelny pripravu potravin. Vyrobok nie je vhodny na varenie tekutych
potravin. Ak na ucely tepelnej pripravy potrebujete pridat malé mnoZstvo tekutiny, méZete to urobit
velmi opatrne a skor, neZ prilejete dalSiu tekutinu sa uistite, Ze je absorbovana tuhou potravinou.
Ak nalejete prili§ vela kvapaliny, moze dojst k jej uniku do €asti spotrebica, k problémom s &istenim
alalebo k poskodeniu spotrebica. Akékolvek iné pouzitie spotrebica nie je zamyslané a vyrobca sa
zbavuje akejkolvek zodpovednosti za Skody akejkolvek povahy, spdsobené nespravnym pouzitim
spotrebi¢a. Uprava spotrebiga znamena stratu platnosti zaruky.

ZVYSNE RIZIKA

Upozornenie!
A Elektrické riziko. Neponarajte spotrebic do vody a inych kvapalin.
&Upozornenie na riziko popéalenia. PoCas niekofkych minit po vypnuti
spotrebia sa nedotykajte nadoby, koSa ani kovovych Casti spotrebica.
Pockaijte, kym horuce Easti vychladnd.

BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

PRED POUZITIM S| POZORNE PRECITAJTE POKYNY.

+ Tento spotrebi€ je ureny na pouZzitie v doméacnostiach a podobnych podmien-
kach, napr.:

- kuchynské priestory pre zamestnancov obchodov, kancelérii a inych pracovisk;

- farmy;

- pouzivanie zakaznikmi v hoteloch, moteloch a inych ubytovacich zariadeniach;

- v zariadeniach typu noclah s ranajkami.

* Neprebera sa zodpovednost za nespravne pouZzitie alebo za pouzitie na ucely
iné, nez sa uvadzaju v tomto navode.

+ Odporuca sa ponechat si pévodny obal, pretoze bezplatny servis sa netyka
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poruch spdsobenych nevhodnym zabalenim vyrobku pri jeho odoslani do auto-
rizovaného servisného strediska.

* PouZitie prisluSenstva, ktoré nie je odporucané alebo dodavané vyrobcom
spotrebica mdze mat za nasledok riziko poziaru, urazu zasiahnutim elektrickym
pradom alebo zranenia 0séb.

* Osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi a mentélnymi schopnostami ale-
bo osoby bez skusenosti ¢i znalosti m6zu pouzivat spotrebi¢ iba pod dozorom
zodpovednej osoby alebo po tom, ¢o dostali a pochopili pokyny a rizika spojené
s pouzivanim pristroja.

* Spotrebic je v sulade s nariadenim (ES) €.1935/2004 z 27.10.2004 o materialoch
a predmetoch ur€enych na styk s potravinami.

A Rizika pre deti

+ Tento spotrebi¢ mdzu pouzivat deti nad 8 rokov za dohfadu dospelej oso-
by alebo ak boli poucené o bezpeCnom pouZzivani spotrebiCa a rozumeju
nebezpecenstvam, ktoré s tym suvisia.

* Deti sa nesmu hrat s spotrebicom.

* SpotrebiC a napajaci kabel drzte mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov.

+ Cistenie a udrzbu pouzivatelom nesmu vykonavat deti, pokial nie su starsie ako
8 rokov a nepracuju pod dohfadom dospelej osoby.

* SpotrebiC umiestnite tak, aby sa deti nedostali k hortcim castiam.

+ Casti obalu sa nesmu ponechat v dosahu deti, pretoze predstavuju mozné
nebezpecenstvo.

+ Zabrénte, aby dieta zhodilo spotrebi¢ uchopenim napéjacieho kabla.

* Ked sa rozhodnete tento spotrebi¢ zneSkodnit ako odpad, odporuca sa vyradit ho z
prevadzky odmontovanim napéajacieho kabla. Odportca sa tieZ vyradit z prevadzky
tie Casti spotrebica, ktoré mdZu predstavovat nebezpecenstvo, najmé pre deti, ktoré
by sa mohli so spotrebi¢om hrat.

& Upozornenie na riziko popalenia

* Pocas niekolkych minut po vypnuti spotrebiCa sa nedotykajte koSa, nadoby a
kovovych Casti vnutri spotrebica. Pockajte, kym horlce ¢asti vychladnu. Riziko
popalenia.

* Ak spotrebi¢ nepouzivate, odpojte ho zo zasuvky a pred Cistenim ho nechajte
vychladnut.

* NeprenaSajte spotrebi¢, kym sa v fiom nachadzaju potraviny.

+ Nezapinajte spotrebic, ak sa v iom nenachadzaju potraviny.

* Prisady vkladajte len do nadoby, aby nedoslo ku kontaktu potravin s ohrievacimi
telesami.

* Nezakryvajte vetracie otvory.

+ Nadobu neplrite olejom. Nebezpecenstvo poziaru.

* Pocas pouzivania unika z vetracieho otvoru hordci vzduch a para. Ruky a tvar
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drzte dalej od vetracieho otvoru.

+ Pri vyberani nadoby z tela spotrebica unika aj hortci vzduch a para. Ruky a tvar
drzte dalej od nadoby.

* Ak z vetracieho otvoru unika Cierny dym, spotrebi¢ okamZite vypnite. Odpojte
elektricku zastréku zo zasuvky. Pockajte, kym z vetracieho otvoru prestane
unikat' dym. Vyberte nadobu z tela spotrebica.

. Upozornenie: horuci povrch.

A Elektrické riziko

* Pred pripojenim spotrebica k elektrickej sieti skontrolujte, ¢i napatie uvedené na

typovom Stitku zodpoveda miestnemu sietovému napatiu.
+ Ak sa bude spotrebi¢ pouZivat v inej krajine, nez je krajina zakupenia, nechajte

v technickom servise skontrolovat, ¢i spotrebi¢ vyhovuje po elektrickej stranke.
* Ak sa rozhodnete pouZit elektricky prediZzovaci kabel, musi byt vhodny pre
vykon spotrebica, aby sa zabranilo ohrozeniu obsluhy a zaistila sa bezpe¢nost
prostredia pouZivania.
Spotrebi¢ vzdy pripéjajte do uzemnenej zasuvky.
Neponérajte spotrebi¢ do vody a inych kvapalin.
Spotrebi€ nepouzivajte, ak mate mokré ruky alebo bosé nohy.
Spotrebi¢ nepouzivajte, ak je poSkodeny napajaci kabel alebo zastrcka alebo ak
je poskodeny samotny spotrebic. VSetky opravy, vratane vymeny napéjacieho
kabla, musi vykonat vyhradne servisné stredisko Ariete alebo autorizovani tech-
nici Ariete, aby sa predislo akémukolvek riziku.
* Do rovnakej zasuvky nepripajajte ziadne iné vykonné spotrebice (ohrievace,
Zehlicky, radiatory, atd.). Nebezpecenstvo elektrického pretazenia.
Spotrebi¢ a napajaci kabel nesmu prist do kontaktu s horucimi povrchmi.
Neodpajajte zastrcku zo zasuvky tahanim za kabel.
Nenechavajte napajaci kabel v kontakte s ostrymi hranami alebo ostrymi Castami.
Nepremiestriujte spotrebi¢ tahanim za napajaci kabel.
Pocas burky odpojte napéajaci kébel zo zasuvky.

Upozornenie - materialne skody

* Pred pouzitim vZdy odmotajte napajaci kabel.

* V/yrobok nesmie byt napéjany prostrednictvom externych ¢asovacov alebo sa-
mostatnych dialkovo ovladanych systémov.

* Aby ste neohrozili bezpe€nost spotrebi¢a, pouzivajte len originalne nahradné
diely a prislusenstvo schvalené vyrobcom.

* Po vytiahnuti sietového kabla zo zasuvky a po vychladnuti vSetkych Casti sa
spotrebi¢ mdze Cistit' len neabrazivnou, mierne navlhéenou handrickou. Nikdy
nepouzivajte rozpustadla, ktoré poskodzuju plastové Casti.

+ Neumiestriujte spotrebi¢ do blizkosti horlavych materialov (latky, zaclony...).
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* Pred uskladnenim spotrebiCa vzdy odpojte napajaci kabel zo zasuvky. Pockaijte,
kym horuce Casti nevychladnu.

+ Spotrebi¢ nevystavujte poveternostnym vplyvom (dazd, sinko, atd.).

+ NepouZivajte spotrebi¢ na volnom priestranstve.

+ Spotrebi¢ nerozoberajte. Vnutri sa nenachadzaju ¢asti na pouzivanie alebo Cistenie.

* Spotrebi¢ umiestnite v interiéri na chladnom a suchom mieste.

A Nebezpecéenstvo vzniku $kéd z inych déovodov
* Spotrebi¢ zapinajte len v pracovnej polohe.
* Spotrebic pripojeny k elektrickej sieti nenechavajte bez dozoru.
* Ak samusite aj na kratky Cas vzdialit, vypnite spotrebic a vzdy vytiahnite napajaci
kabel zo zasuvky.
Pre spravne zneskodnenie vyrobku v sulade s europskou smernicou 2012/19/
== EU si precCitajte prislusny leték prilozeny k vyrobku.
* TENTO NA\]OD USCHOVAJTE PO CELU DOBU ZIVOTNOSTI
SPOTREBICA.

OPIS SPOTREBICA

A - Ovladac teploty (°C)

B - Kontrolka zapnutia

C - Koliesko ¢asovaca (minuty)
D - Telo spotrebi¢a

E - Kontrolka teploty

F - Perforovany tanier

G - Nadoba

H - Rukovat

Identifikacné udaje

Na Stitku v spodnej Casti spotrebic¢a su uvedené tieto identifikacné Udaje spotrebica:

+ vyrobca a oznacenie CE

+ model (Mod.)

+ vyrobné ¢islo (SN)

* napéjacie elektrické napétie (V) a kmitoget (Hz)

+ elektricky prikon (W)

+ zelené Cislo servisu

Vo v3etkych Ziadostiach adresovanych autorizovanym servisnym strediskdm uvedte model a
sériové Cislo.
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NAVOD NA POUZITIE

- Zo spotrebica odstrante obalové materialy.

- Spotrebi¢ umiestnite na rovny povrch, daleko od zdroja vody. Spotrebi¢ sa musi pouzivat a
umiestnit na stabilnom povrchu, odolnom voéi vysokym teplotam.

- Napéjaci kabel odmotajte po celej dizke.

Skontroluje ¢i je napatie v domacej sieti rovnaké ako sa uvadza na Stitku s technickymi

udajmi spotrebica.

Upozornenie!
Spotrebi¢ umiestnite do vzdialenosti najmenej 10 cm od stien, nabytku alebo inych spotrebicov.

Pred prvym pouzitim spotrebi¢a umyte perforovany tanier (F) a nadobu. Perforovany tanier a nado-
bu mozno umyvat' v umyvacke riadu. Popripade pouzite bezny prostriedok na umyvanie riadu a
makku neabrazivnu $pongiu. Pozrite si odsek ,Cistenie spotrebi¢a®.

- Uchopte rukovat (H) a vyberte nadobu z tela spotrebica (D), (Obr. 5).

- Na dno nadoby poloZte perforovany tanier (Obr. 6)

Ak chcete, mdzete spotrebi¢ predhriat bez surovin. V takom pripade nastavte koliesko regulacie
teploty (A) na teplote varenia. Koliesko ¢asovaCa nastavte (C) na dobu dihSiu ako tri minuty.
Spotrebi¢ sa zapne. Pockajte, kym kontrolka teploty (E) zhasne (priblizne po 3 minutach).

- Vlozte potraviny do nadoby.

- Vlozte nadobu do tela spotrebica.

Ak nadoba nie je spravne vlozena, spotrebi¢ sa nezapne.

- Vlozte zastrcku do elektrickej zasuvky.

- Nastavte gombik regulacie teploty na poZadovanu teplotu. Pozrite si tabulky v knihe receptov.

- Nastavte gombik ¢asovaca na poZadovanu dobu tepelnej Upravy.

- Kontrolka zapnutia (B) sa rozsvieti (oranZova). Kontrolka teploty (E) sa rozsvieti (zelend).

- Spotrebi¢ zatne potraviny tepelne upravovat.

Pocas varenia si vSimnete, Ze kontrolka teploty (E) (zelend) sa pravidelne rozsvecuje a zhasina.
Signalizuje to Cinnost termostatu, ktory udrZiava spravnu teplotu varenia.

Teplovzdu3nu fritézu mozno pouZzit na tepelnt upravu Sirokej Skaly produktov. Pozrite si knihu
receptov.

Ak je spotrebi¢ uplne studeny, pridajte k ¢asu pripravy tri minty.

Nadobu nepliite olejom.

Nadobu neprepliiujte velkym mnozstvom potravin.

Pri prvom pouziti spotrebic¢a sa mdze objavit' mierny zapach a trochu dymu: nebojte sa, je
to uplne normalne, pretoze niektoré ¢asti boli fahko namazané, tento jav po kratkom ¢ase
zmizne. Na prevadzku spotrebica to nebude mat' ziadny vplyv.

Spotrebi¢ je mozné pocas prevadzky pozastavit, napriklad na premieSanie surovin pocas varenia.
- Uchopte rukovat a vytiahnite nadobu von. Spotrebi¢ prestane fungovat.

- Nadobou zatraste, aby sa suroviny uvarili rovnomerne.

- Ak chcete obnovit prevadzku spotrebica, vioZte nadobu na miesto.

& Upozornenie!
Riziko popalenia. Pri vyberani nadoby z tela spotrebi¢a unika aj horuci vzduch a para. Ruky
a tvar drzte dalej od nadoby.
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Aby ste znizili hmotnost', mdzete zatriast' koSom az po vybrati z nadoby. Nadobu vyberte zo
spotrebic¢a. Nadobu polozte na teplovzdorny povrch.

Ak nastavite koliesko ¢asovaca na Cas uprostred pripravy jedla, zaznie signal na premieSanie
surovin. V takom pripade je potrebné potom prestavit koliesko ¢asovaca na zvy$ny ¢as varenia.

Po skonceni varenia spotrebi¢ vyda zvukovy signal a vypne sa.

Ak suroviny eSte nie su pripravené, jednoducho viozte nadobu spat do spotrebi¢a a koliesko
Casovaca nastavte na niekolko minut.

Ak chcete spotrebi¢ vypnut manualne, koliesko ¢asovaca uvedte do polohy ,0°.

- Vyberte nadobu.

& Upozornenie!

Riziko popélenia. Obsah nadoby nevylievajte na tanier. Nebezpe€enstvo vypadnutia perfo-
rovaného taniera.

- Jedlo vyberte drevenou lyZicou, aby ste nepoSkodili neprifnavu vrstvu. Jedlo vyberte na tanier.
Servirujte na stdl.

& Upozornenie!
Riziko popélenia. PoCas niekolkych minGt po vypnuti spotrebia sa nedotykajte nadoby,
koSa a kovovych Casti spotrebi¢a. PoCkajte, kym hortce €asti vychladnu.
Dbajte na to, aby suroviny pripravené v spotrebi¢i mali zlatohnedu farbu, a nie ¢iernu alebo
hnedu. Odstrarite vSetky pripalené zvysky jedla.

Na vyberanie velkych alebo krehkych surovin z nadoby pouzite klieSte na potraviny.
Prebyto€ny olej sa zhromazd'uje na dne nadoby.

Po dokonéeni pripravy surovin mézete spotrebi¢ ihned' znovu pouzit’ na pripravu inych jedal.

Tipy na pripravu
MenSie prisady potrebuju o nieco kratsi ¢as varenia ako vacsie.

Vacsie mnozstvo prisad si vyzaduje o nieCo dlhSi &as pripravy a menSie mnozstvo o nieco kratSi as.
PremieSajte mensie potraviny uprostred varenia pre dosiahnutie optimalneho vysledku a rovno-
mernej tepelnej Upravy.

Aby boli zemiaky chrumkavé, pokvapkajte ich pred pripravou trochou oleja. Po pridani oleja prisa-
dy nechajte v teplovzdu$nej fritéze pripravovat niekolko minut.

Snacky uréené na pripravu v rire mozete pripravit aj v teplovzdusne;j fritéze.

Idealne mnozstvo surovin na pripravu chrumkavych hranol¢ekov je 300/350g.

Na jednoducht a rychlu pripravu pinenych snackov pouzite hotové cesto. Okrem toho je tepelna
priprava hotového cesta rychlejSia, nez domaceho cesta.

Min.-max. Cas (min.) |Teplota (°C) |Pretrepat |Iné informacie
mnozstvo (g)
Zemiaky a hranoléeky

Mrazené hranol¢eky | 100-350 9-16 200 Pretrepat
tenké
Mrazené hranol¢eky | 100-350 11-20 200 Pretrepat
dihé
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Min.-max. Cas (min.) |Teplota (°C) |Pretrepat | Iné informécie
mnozstvo (g)
Domace hranolCeky | 100-400 16-10 200 Pretrepat | Pridat 1/2
(8%8 mm) lyZice oleja
Domace hranolCeky | 100-400 18-22 180 Pretrepat | Pridat 1/2
na mesiaciky lyZice oleja
Domace hranolCeky | 100-350 12-18 180 Pretrepat | Pridat 1/2
na kocky lyZice oleja
Méaso a kura
Steaky 100-350 8-12 180
Hamburgery 100-350 7-14 180
Kuracie prsia 100-350 15-20 180
Snacky
Jarné zavitky 100-300 8-10 200 Pretrepat
Mrazené kuracie 100-300 6-10 200 Pretrepat
krokety
Mrazené rybie prsty | 100-300 6-10 200
Plnené zelenina 100-300 10 160
Dezerty
Torty 250 20-25 160
Muffiny 250 15-18 200
Susienky 350 20-25 160

Na vyrobku, presnejSie, na jeho hornej strane, néjdete symboly tieto symboly:

15-20min | Mrazené zemiaky “" | kérovce
200 °C 15-20min
160 °C

20-25min kura _ dezerty
180 °C 20-30min
160 °C

10-15r°nin
180 C

¢ervené maso

15-20min
200 °C

ryby

Pod jednotlivymi symbolmi je uvedeny odporigany &asovy interval pre kazdy typ potraviny. Cas
pripravy je orientacny, zavisi aj od hribky a mnoZstva pouZitych potravin.
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Funkcia automatického vypnutia

Tento spotrebi¢ je vybaveny ¢asovaom. Ked koliesko ¢asovaca prejde na ,0%, zariadenie vyda
zvuk a automaticky sa vypne. Ak chcete spotrebi€ vypnut manuéine, otoCte kolieskom Casovaca
proti smeru hodinovych ruciciek a nastavte ho na 0. Ak nadobu pocas varenia vyberiete, spotrebi¢
sa automaticky vypne (aj ked je koliesko Easovaca stale aktivne).

CISTENIE A UDRZBA

& Upozornenie!
Pred Cistenim vzdy odpojte spotrebi¢ z elektrickej zasuvky. Kazdy zasah sa musi vykonat,
az ked spotrebi¢ vychladne.

Upozornenie!
Neponarajte pristroj do vody ani inych kvapalin.

Upozornenie!
Pred pouzitim spotrebi€a pravidelne kontrolujte stav napéjacieho kabla a v pripade jeho
poskodenia ho odneste do najblizSieho servisného strediska, kde ho méze vymenit vyhradne
odbornik.

Na Cistenie spotrebia nepouzivajte abrazivne nastroje.

Cistenie spotrebi¢a

Plastové Casti ocistte vihkou neabrazivnou handri¢kou a osuste ich suchou handrickou.

Vnutro spotrebica vycistte neabrazivnou handri¢kou namocenou v teplej vode. Povrchy osuste.
Ohrievacie telesa o€istte suchou handri¢kou, aby ste odstranili zvySky jedla.

Cistenie komponentov

Nadobu mozno umyvat v umyvacke riadu. Popripade pouZite bezny prostriedok na umyvanie riadu
a makku neabrazivnu Spongiu.

- N&dobu z tela spotrebita vyberte uchytenim za rukovat.

Nadobu naplrite horicou vodou, aby zvy3ky jedla na koSi zmakli. Pridajte zopar kvapiek saponétu.
Nechajte posobit 10 minat. Umyte a osuste.

Nadoba je vyrobena z neprifnavého materialu: matnost’ a stopy, ktoré sa mézu objavit’ po
dlh§om pouzivani, st normalne a nemaju vplyv na tepelnu pripravu a chut’ jedla.
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SPRIEVODCA RIESENiIM NIEKTORYCH PROBLEMOV

Problémy

Mozné priciny

RieSenia

Spotrebi¢ nefunguje.

Zastrcka nie je zapojena do
zasuvky.

Vlozte zastréku do elektri-
ckej zasuvky, ktora musi byt
uzemnena.

Casovaé nie je nastaveny.

Nastavte ¢asova¢ na
pozadovany Cas pripravy a
zapnite spotrebic.

Nadoba nie je spravne
vloZena.

VloZte nadobu do tela
spotrebi¢a spravnym spdso-
bom.

Zasiahla ochrana proti
prehriatiu.

Hrotom ostrého predmetu
stlacte bod resetovania v
spodnej asti spotrebica.

Pokrm nie je pripraveny.

Prili$ vela surovin v nadobe.

Uberte mnozstvo potravin
z ko$a. Men$ie mnozstvo
potravin sa pripravi
rovnomernejsie.

Prili$ nizka nastavena teplota.

Nastavte koliesko teploty na
pozadovanu teplotu. Pozrite si
knihu s receptami.

Nastaveny Cas pripravy je
prili§ kratky.

Nastavte koliesko ¢asovaca
na pozadovany ¢as. Pozrite si
knihu s receptami.

Suroviny nie st rovnomerne
tepelne upravené.

Niektoré druhy prisad je
potrebné pocas pripravy
niekolkokrat premiesat.

Suroviny navrchu alebo
prekryté inymi (hranolCeky)
sa musia poc¢as pripravy
premieSat.

Pripravené snacky nie st
chrumkava.

Pouzivate typy snackov,
ktoré sa musia pripravovat
tradiénymi spésobmi.

Viyberajte si snacky do rary
alebo ich pred vloZzenim do
ko$a potrite olejom.

Nadoba nie je spravne
vlozena.

Prili$ vela potravin v nadobe.

Uberte mnoZstvo potravin
z koSa. MenSie mnozstvo
potravin sa pripravi
rovnomernejSie.

65

SK



MS

Problémy

Mozné pri¢iny

RieSenia

Zo spotrebi¢a vychadza biely
dym.

Pripravujete mastnejsie
potraviny.

Pri priprave vacsieho
mnozstva mastnych potravin
sa v nadobe usadzuje viac
oleja. Olej pocas pripravy
vytvara viac bieleho dymu
ako zvy&ajne. Nema to Ziadny
vplyv na pripravu potravin ani
na spotrebic.

V nadobe zostali zvysky tuku
z predchadzajucej pripravy.

Biely dym je vznika zahri-
evanim tuku alebo oleja v
nadobe. Po pouziti nadobu
dokladne ocistte.

Cerstvé zemiaky v tvare
hranolCekov sa nepripravili
rovnomerne.

Pouzili ste zemiaky, ktoré nie
su vhodné na fritovanie.

Pouzite Cerstvé zemiaky
a nezabudnite ich poCas
pripravy obracat.

Pred pripravou oplachnuté
zemiaky osuste

Zemiaky oplachnite a
odstrarite vSetok Skrob z
povrchu zemiakov.

Cerstvé zemiaky v tvare
hranolCekov po vybrani z
fritézy nie su chrumkavé.

Chrumkavost vyprazanych
zemiakov zAvisi od mnoZstva
vody v zemiakoch a mnoZstva
oleja vo fritéze.

Pred pridanim oleja dokladne
osuste povrch zemiakov.

Pre docielenie chrumkavosti
zemiaky nakrajajte na tensie
hranolCeky.

Pre docielenie vacsej
chrumkavosti pridajte trocha
viac oleja.
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