-

001¥015619 'A0D

2202/€0/L0 18P 0 ‘A3

827070

(&d0-509065

-Ariete

De’ Longhi Appliances Srl
Divisione Commerciale Ariete
Via San Quirico, 300
50013 Campi Bisenzio (FI)
E-Mail: info@ariete.net
Internet: www.ariete.net

-Ariete

Friggitrice ad aria
PpiTéda aépa
Varmluftfrituregryde
Oro gruzdintuvé

€

4615




Fig. 4



A PROPOSITO DI QUESTO MANUALE

Anche se gli apparecchi sono stati realizzati in conformita con le specifiche Normative europee
vigenti e sono pertanto protetti in tutte le parti potenzialmente pericolose, leggete con attenzione
queste avvertenze e usate I'apparecchio solo per I'uso cui € stato destinato per evitare infortuni e
danni. Tenete a portata di mano questo libretto per future consultazioni. Qualora vogliate cedere
questo apparecchio ad altre persone ricordatevi di includere anche queste istruzioni.

Le informazioni riportate in questo manuale sono marcate dai seguenti simboli che indicano:

Pericolo per i bambini

Avvertenza relativa a ustioni
A Pericolo dovuto a elettricita
Attenzione - danni materiali

A Pericolo di danni derivanti da altre cause

USO PREVISTO

Potete usare I'apparecchio per cucinare gli alimenti. Il prodotto non & adatto per cucinare cibi liqui-
di. Se per esigenze di cottura si devono aggiungere piccole dosi di liquido, potete farlo con molta
attenzione, verificando che il liquido sia assorbito da parte del cibo solido prima di versame altro.
Nel caso si versasse troppo liquido, si potrebbero verificare problematiche di fuoriuscita in parti
dellapparecchio creando problemi di pulizia e/o danni allapparecchio. Ogni altro utilizzo dell'ap-
parecchio non & previsto dal costruttore che si esime da qualsiasi responsabilita per danni di ogni
natura, generati da un impiego improprio dell'apparecchio stesso. La modifica dellapparecchio
determina I'annullamento della garanzia.

RISCHI RESIDUI

Attenzione!
A Pericolo dovuto a elettricita. Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.
&Avvertenza relativa a ustioni. Non toccare il contenitore, il cestello e le parti
metalliche dell'apparecchio nei minuti seguenti al suo spegnimento. Attende-
re il raffreddamento delle parti calde.

AVVERTENZE DI SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO.

* Questo apparecchio € destinato a essere utilizzato nelle applicazioni domesti-
che e similari quali:

nelle zone per cucinare riservate al personale nei negozi, negli uffici e in altri
ambienti professionali;

nelle fattorie;

['utilizzo da parte di clienti di alberghi, motel e altri ambienti a carattere residenziale;
negli ambienti tipo bed and breakfast.

+ Non si assumono responsabilita per uso errato o per impieghi diversi da quelli
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previsti dal presente libretto.

Si consiglia di conservare gli imballi originali, poiché I'assistenza gratuita non &
prevista per i guasti causati da imballo non adeguato del prodotto al momento
della spedizione ad un Centro di Assistenza autorizzato.

L'utilizzo di accessori non consigliati o non forniti dal costruttore dell’apparecchio
pud comportare rischi di incendio, shock elettrico o danni a persone.
L'apparecchio puo essere usato da persone che hanno capacita fisiche, senso-
riali o mentali ridotte, oppure con mancanza di esperienza o di conoscenza, solo
se sono sequiti da una persona responsabile 0 se hanno ricevuto e compreso le
istruzioni e i pericoli presenti durante I'uso dell'apparecchio.

L'apparecchio é conforme al regolamento (EC) No 1935/2004 del 27/10/2004 sui
materiali in contatto con alimenti.

A Pericolo per i bambini
Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta da 8 anni in su se
sotto sorveglianza oppure se hanno ricevuto le istruzioni riguardanti I'utilizzo
dell’apparecchio in sicurezza e se capiscono i pericoli implicati.
| bambini non devono giocare con I'apparecchio.
Tenere sempre I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata di
bambini con eta inferiore a 8 anni.
Le operazioni di pulizia e di manutenzione da parte dell’utilizzatore non devono
essere effettuate dai bambini a meno che non abbiano un’eta superiore a 8 anni
e operino sotto sorveglianza.
Posizionare I'apparecchio in modo tale che i bambini non possano raggiungere
le parti calde.
Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.
Evitare che un bambino afferrando il cavo di alimentazione possa far cadere
I'apparecchio.
Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre di
rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un pericolo, spe-
cialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell’apparecchio per i propri giochi.

A Avvertenza relativa a ustioni
Non toccare il cestello, il contenitore e le parti metalliche interne dell’apparecchio
nei minuti seguenti al suo spegnimento. Attendere il raffreddamento delle parti
calde. Pericolo di ustioni.
Quando I'apparecchio non € in funzione, staccare la spina dalla presa di corren-
te elettrica e lasciarlo raffreddare prima di eseguire la pulizia.
Non muovere 'apparecchio quando contiene ancora cibo.
Non accendere I'apparecchio quando non contiene cibo.



* Inserire gli ingredienti, sempre e solo nel contenitore per evitare il contatto del
cibo con le resistenze elettriche.

* Non ostruire le prese d’aria.

+ Non riempire il contenitore con olio. Pericolo di incendio.

+ Durante l'uso, aria e vapore caldi fuoriescono dalla presa d’aria. Tenere le mani
ed il viso lontano dalla presa d’aria.

+ Quando si rimuove il contenitore dal corpo dell’apparecchio, fuoriescono anche
aria e vapore caldi. Tenere le mani ed il viso lontano dal contenitore.

+ Se fuoriesce del fumo nero dalla presa d'aria, spegnere subito I'apparecchio.
Staccare la spina dalla presa di corrente. Attendere che termini la fuoriuscita di
fumo dalla presa d’aria. Estrarre il contenitore dal corpo dell’'apparecchio.

. & Attenzione: superficie calda.

A Pericolo dovuto a elettricita

* Prima di collegare I'apparecchio alla rete di alimentazione controllare che la ten-
sione indicata sulla targhetta corrisponda a quella della rete locale.

+ Se I'apparecchio sara utilizzato in un paese diverso da quello in cui é stato com-
prato, fate verificare 'idoneita elettrica dell’apparecchio presso un Centro di As-
sistenza Tecnica.

+ Se decidete di utilizzare una prolunga elettrica, quest'ultima deve essere ade-
guata alla potenza dell'apparecchio, onde evitare pericoli all'operatore e per la
sicurezza del’ambiente dove si opera.

+ Collegare sempre I'apparecchio ad una presa con messa a terra.

+ Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

* Non utilizzate 'apparecchio se avete la mani bagnate o se avete i piedi nudi.

* Non usare 'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o se
I'apparecchio stesso risulta difettoso. Tutte le riparazioni, compresa la sostituzio-
ne del cavo di alimentazione, devono essere eseguite solamente dal Centro As-
sistenza Ariete o da tecnici autorizzati Ariete, in modo da prevenire ogni rischio.

* Non collegare alcun altro apparecchio ad elevata potenza (stufe, ferri da stiro,
radiatori ecc...) sulla stessa presa di corrente. Pericolo di sovraccarico elettrico.

* L'apparecchio ed il cavo di alimentazione non devono entrare in contatto con
superfici calde.

+ Non scollegare la spina dalla presa di corrente tirandola per il cavo.

* Non lasciare il cavo di alimentazione in contrasto con spigoli vivi o con parti
taglienti.

+ Non spostare I'apparecchio tirandolo per il cavo di alimentazione.

* In caso di temporale scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente.
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Attenzione - danni materiali

+ Svolgere sempre il cavo di alimentazione prima dell'utilizzo.

* |l prodotto non deve essere alimentato attraverso timer esterni o con impianti
separati comandati a distanza.

* Per non compromettere la sicurezza dell'apparecchio, utilizzare solo parti di ri-
cambio e accessori originali, approvati dal costruttore.

+ Dopo aver staccato la spina del cavo di alimentazione elettrica dalla presa e
dopo che tutte le parti si saranno raffreddate, 'apparecchio potra essere pulito
esclusivamente con un panno non abrasivo e appena umido di acqua. Non usa-
re mai solventi che danneggiano le parti in plastica.

+ Non posizionare I'apparecchio vicino a materiale infiammabile (tessuti, tende...).
* Prima di riporre I'apparecchio scollegare sempre la spina del cavo di alimenta-
zione dalla presa di corrente. Attendere che le parti calde si siano raffreddate.

* Non lasciare 'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, efc).

+ Non usare I'apparecchio all’'aperto.

5

Non smontare I'apparecchio. Non ci sono parti interne da utilizzare o pulire.
Riporre I'apparecchio al coperto, in un luogo fresco e asciutto.

A Pericolo di danni derivanti da altre cause
+ Accendere 'apparecchio solo quando € in posizione di lavoro.
+ Non lasciare incustodito I'apparecchio mentre ¢ collegato alla rete elettrica.
+ Quando vi dovete assentare anche per poco tempo, spegnere I'apparecchio e
scollegare sempre il cavo di alimentazione elettrica dalla presa di corrente.

E’ Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea
== 2012/19/EU si prega leggere il foglietto allegato al prodotto.

* CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI.



DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO

A - Manopola di regolazione della temperatura (°C)
B - Spia di accensione

C - Manopola del timer (minuti)

D - Corpo dell'apparecchio

E - Spia di controllo della temperatura

F - Disco forato

G - Contenitore

H - Impugnatura

Dati di identificazione

Nella targhetta posta sotto la base di appoggio dell'apparecchio sono riportati i seguenti dati d'i-
dentificazione dell'apparecchio:

+ costruttore e marcatura CE

+ modello (Mod)

+ n° di matricola (SN)

+ tensione elettrica di alimentazione (V) e frequenza (Hz)

+ potenza elettrica assorbita (W)

* numero verde assistenza

Nelle eventuali richieste ai Centri Assistenza Autorizzati, indicare modello € numero di matricola.

ISTRUZIONI PER L’USO

- Rimuovere i materiali di imballaggio dall’'apparecchio.
- Posizionare I'apparecchio su una superficie piana e lontano dall’acqua. L'apparecchio deve es-
sere utilizzato e lasciato a riposo su una superficie stabile e resistente alle alte temperature.
- Svolgere completamente il cavo di alimentazione.
Controllare che la tensione della rete domestica sia uguale a quella indicata sulla targhetta
dati tecnici dell’apparecchio.
Attenzione!
Posizionare I'apparecchio ad una distanza di almeno 10 cm da pareti, mobili o altri apparecchi.

Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, lavare il disco forato (F) e il contenitore. Il disco
forato e il contenitore possono essere lavato in lavastoviglie. In alternativa, utilizzare un comune
detersivo per piatti e una spugna morbida, non abrasiva. Vedere il paragrafo “Pulizia dell'apparec-
chio”.

- Afferrare Iimpugnatura (H) ed estrarre il contenitore dal corpo dell'apparecchio (D), (Fig. 5).

- Inserite il disco forato nel contenitore e appoggiarlo sul fondo (Fig. 6)

Se si desidera si puo lasciare preriscaldare 'apparecchio senza ingredienti. In quel caso, ruotare la
manopola di regolazione della temperatura (A) sulla temperatura di cottura. Ruotare la manopola
del timer (C) su pit di tre minuti. L'apparecchio entra in funzione. Aspettare che la spia di controllo
della temperatura (E) si spenga (dopo circa 3 minuti).

- Mettere gli alimenti nel contenitore.

- Inserire il contenitore nel corpo dell'apparecchio.

Se il contenitore non é stato inserito correttamente I'apparecchio non si avvia.
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- Inserire la spina nella presa di corrente.

- Ruotare la manopola di regolazione della temperatura sulla temperatura desiderata. Consultare
le tabelle nel libro delle ricette.

- Ruotare la manopola del timer per impostare il tempo di cottura.

- La spia di accensione (B) si accende (arancione). La spia di controllo della temperatura (E) si
accende (verde).

- L'apparecchio inizia a cuocere gli alimenti.

Durante la cottura si potra notare che la spia di controllo della temperatura (E) (verde) si accende

e si spegne periodicamente. Questo indica gli interventi del termostato che mantiene la giusta

temperatura di cottura.

La friggitrice ad aria pud essere usata per la preparazione di una grande varieta di prodotti. Fare

riferimento al libro delle ricette.

Aggiungere tre minuti al tempo di preparazione quando I'apparecchio é freddo.

Non riempire il contenitore con olio.
Non sovraccaricate il contenitore con molto cibo.

Quando usate I'apparecchio per la prima volta puo accadere che emani un leggero odore e
un po’ di fumo: non preoccupatevi, & perfettamente normale perché alcune parti sono state
leggermente lubrificate, dopo poco tempo il fenomeno scomparira. Questo non avra alcun

effetto sul funzionamento dell’apparecchio.

L'apparecchio pud essere messo in pausa durante il funzionamento, come ad esempio, per mesco-

lare gli ingredienti durante il processo di cottura.

- Afferrare I'impugnatura ed estrarre il contenitore tirando verso I'esterno. L'apparecchio smette di
funzionare.

- Scuotere il contenitore per cuocere gli ingredienti in modo uniforme.

- Per riprendere il funzionamento dell'apparecchio, inserire il contenitore nella sua sede.

Attenzione!
Pericolo di ustioni. Quando si rimuove il contenitore dal corpo dell’apparecchio, fuoriescono
anche aria e vapore caldi. Tenere le mani ed il viso lontano dal contenitore.

Per ridurre il peso, & possibile scuotere solo il cestello dopo averlo rimosso dal contenito-
re. Rimuovere il contenitore dall’apparecchio. Appoggiare il contenitore su una superficie
resistente al calore.

Se impostate la manopola del timer a meta del tempo di preparazione, esso suonera quando
bisogna mescolare gli ingredienti. Ma cio significa che dopo dovrete reimpostare la mano-
pola del timer per il restante tempo di cottura.

Al termine della cottura, 'apparecchio emette un beep e si spegne.

Se gli ingredienti non sono pronti bastera reinserire il contenitore nell'apparecchio e ruotare la
manopola del timer per qualche minuto.

Per spegnere manualmente I'apparecchio, ruotare la manopola del timer su “0”.

- Estrarre il contenitore.

& Attenzione!
Pericolo di ustioni. Non versare il contenuto del contenitore sul piatto. Pericolo di caduta del
disco forato.



- Estrarre gli alimenti con un mestolo di legno per non danneggiare lo strato antiaderente .Versare
gli alimenti in un piatto. Servire in tavola.

Attenzione!
Pericolo di ustioni. Non toccare il contenitore, il disco forato e le parti metalliche dell'appa-
recchio nei minuti seguenti al suo spegnimento. Attendere il raffreddamento delle parti calde.

Assicurarsi che gli ingredienti cucinati con I'apparecchio risultino dorati € non neri o marroni.
Rimuovere gli eventuali residui di bruciato dagli alimenti.

Per rimuovere gli ingredienti larghi o fragili dal contenitore usare delle pinze per alimenti.
Un eventuale eccesso di olio viene raccolto nel fondo del contenitore.

Quando avete finito di cuocere gli ingredienti, 'apparecchio pud essere subito riutilizzato
per preparare altri alimenti.

Consigli di preparazione

Gli ingredienti piu piccoli necessitano di un tempo di cottura leggermente piu breve rispetto a
ingredienti piu grossi.

Una quantita maggiore di ingredienti richiede un tempo di preparazione leggermente piu lungo
mente una quantitd minore un tempo leggermente piu breve.

Mescolare gli ingredienti piu piccoli a meta cottura ottimizza il risultato finale e aiuta una cottura
uniforme.

Per un risultato croccante aggiungere un po’ d’olio alle patate fresche. Friggere gli ingredienti nella
friggitrice ad aria per qualche minuto dopo aver aggiunto l'olio.

Gli snack da cuocere al forno possono anche essere cotti nella friggitrice ad aria.

La quantita ottimale per preparare delle patatine croccanti & 300/350g.

Utilizzate paste pronte per preparare snack ripieni in modo facile e veloce. Inoltre le paste gia
pronte cuociono pill velocemente di quelle fatte in casa.

Min-max | Tempo (min.) | Temperatura (°C) |Scuotere |Altre
quantita (g) informazioni
Patate e patatine fritte
Patatine fritte, sottili, |100-350 9-16 200 Scuotere
congelate
Patatine fritte, lun- | 100-350 11-20 200 Scuotere
ghe, congelate
Patatine fritte fatte in | 100-400 16-10 200 Scuotere | Aggiungere
casa (8x8mm) 1/2 cucchia-
io di olio
Patate fatte in casa | 100-400 18-22 180 Scuotere | Aggiungere
tagliate a spicchi 1/2 cucchia-
io di olio
Patate fatte in casa | 100-350 12-18 180 Scuotere | Aggiungere
tagliate a cubetti 1/2 cucchia-
io di olio
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Min-max | Tempo (min.) | Temperatura (°C) | Scuotere |Altre
quantita (g) informazioni
Carne e pollo
Bistecca 100-350 8-12 180
Hamburger 100-350 7-14 180
Petto di pollo 100-350 15-20 180
Snacks
Involtini primavera | 100-300 8-10 200 Scuotere
Crocchette di pollo | 100-300 6-10 200 Scuotere
surgelate
Bastoncini di pesce | 100-300 6-10 200
surgelato
Verdure ripiene 100-300 10 160
Dolci
Torte 250 20-25 160
Muffins 250 15-18 200
Biscotti 350 20-25 160

Sul prodotto, precisamente sula parte superiore, troverete i simboli elencati sotto;

R s
S 4 .
15-20min | patate surgelate crostacei
200 °C 15-20min
160 °C
20-25min | POIlO dolci
180 °C 20-30min
160 °C
10-15min | Carne rossa pesce
180 °C 15-20min
200 °C

Sotto ogni simbolo & presente un range di tempo consigliato per ogni tipo di alimento. Il tempo di
cottura € indicativo, cio dipende anche dallo spessore e dalla quantita di cibo utilizzata.

Funzione di autospegnimento
Questo apparecchio € dotato di un timer. Quando la manopola del timer arriva a “0” I'apparecchio
suona e si spegne automaticamente. Per spegnere I'apparecchio manualmente, ruotare la ma-
nopola del timer in senso antiorario e posizionarla sullo “0”. Se si estrae il contenitore durante la
cottura I'apparecchio si spegnera automaticamente (anche se la manopola del timer € ancora in

funzione).
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PULIZIA E MANUTENZIONE

& Attenzione!
Prima di procedere alla pulizia dell'apparecchio scollegare sempre la spina dalla presa di
corrente. Ogni intervento va eseguito quando I'apparecchio & freddo.

A Attenzione!
Non immergere I'apparecchio in acqua o in altri liquidi.

Attenzione!
Controllare le condizioni del cavo di alimentazione del vostro apparecchio regolarmente pri-
ma di utilizzarlo e nel caso di danneggiamento portarlo al piu vicino centro di assistenza per
farlo sostituire solo dal personale specializzato.

Non fare uso di utensili abrasivi per pulire I'apparecchio.

Pulizia dell’apparecchio

Pulire le parti in plastica con un panno umido non abrasivo e asciugarle con un panno asciutto.
Pulire la parte interna dell'apparecchio con un panno non abrasivo, imbevuto di acqua calda. Asciu-
gare le superfici.

Pulire le resistenze con un panno asciutto per rimuovere i residui di cibo.

Pulizia dei componenti

Il contenitore pud essere lavato in lavastoviglie. In alternativa, utilizzare un comune detersivo per
piatti e una spugna morbida, non abrasiva.

- Afferrare I'impugnatura ed estrarre il contenitore dal corpo dell’'apparecchio.

Per ammorbidire i residui di cibo sul cestello & possibile riempire il contenitore con acqua calda.
Aggiungere alcune gocce di detersivo. Lasciare agire per 10 minuti. Lavare ed asciugare.

Il contenitore & in materiale antiaderente: opacita e segni che potrebbero comparire dopo
un uso prolungato, sono normali e non compromettono la cottura e il gusto degli alimenti.

11
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GUIDA ALLA SOLUZIONE DI ALCUNI PROBLEMI

Problemi

Possibili cause

Soluzioni

L'apparecchio non funziona.

La spina non ¢é stata inserita
nella presa di corrente.

Inserire la spina nella presa
di corrente elettrica, che deve
essere dotata di messa a
terra.

Il timer non & stato impostato.

Ruotare la manopola del
timer sul tempo di prepara-
zione richiesto per accendere
I'apparecchio.

Il contenitore non & stato
inserito correttamente.

Inserire bene il contenitore
allinterno dell’'apparecchio.

E intervenuta la protezione da
surriscaldamento.

Utilizzare un oggetto appun-
tito per premere il pulsante
di reset posizionato sotto la
base dell'apparecchio.

Gli ingredienti non sono pronti.

La quantita di ingredienti
allinterno del contenitore &
troppo elevata.

Inserire meno ingredienti nel
cestello. Una minore quantita
si cucina pit uniformemente.

La temperatura impostata &
troppo bassa.

Ruotare la manopola di
impostazione della temperatu-
ra alla temperatura richiesta.
Vedere il libro delle ricette.

Il tempo di preparazione
impostato & troppo basso.

Ruotare la manopola del timer
sul tempo richiesto. Vedere il
libro delle ricette.

Gli ingredienti non sono coti
uniformemente.

Alcuni tipi di ingredienti richie-
dono di essere mescolati pil
volte durante la cottura.

Gli ingredienti che stanno in
alto o che sono ricoperti da
altri (patatine) devono essere
mescolati durante la cottura.

Gli snack fritti non sono
croccanti.

State usando tipi di snack che
devono essere cucinati con
metodi tradizionali.

Utilizzare snack da forno o
spennellare gli snack con olio
prima di inserirli nel cestello.

Il contenitore non & stato
inserito correttamente.

La quantita di ingredienti
allinterno del contenitore &
troppo elevata.

Inserire meno ingredienti nel
cestello. Una minore quantita
si cucina piu uniformemente.
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Problemi

Possibili cause

Soluzioni

Del fumo bianco esce dall'ap-
parecchio.

State preparando ingredienti
pil grassi.

Quando friggete ingredienti
piu grassi, si deposita piu olio
nel contenitore. L'olio produce
pit fumo bianco del normale
durante la cottura. Questo
non ha alcun effetto sulla
preparazione degli ingredienti
o sull'apparecchio.

Nel contenitore sono rimasti
residui di grasso dalle prece-
denti cotture.

Il fumo bianco & causato dal
riscaldamento del grasso o
olio presente nel contenitore.
Pulire accuratamente il conte-
nitore dopo l'uso.

Le patate fresche, tagliate a
bastoncino, non sono fritte
uniformemente.

Non state usando il tipo di
patate adatto alla frittura.

Utilizzate patate fresche ed
assicuratevi di girarle durante
la cottura.

Sciacquare ed asciugare le
patate prima di friggerle.

Sciacquare le patate e
rimuovere tutto 'amido che si
& depositato sulla superficie
delle patate.

Le patate fresche, tagliate a
bastoncino non sono croc-
canti appena escono dalla
friggitrice.

La croccantezza delle patate
fritte dipende dalla quantita
di acqua che contengono le
patate e dalla quantita di olio
immessa nella friggitrice.

Assicuratevi di asciugare
bene I'acqua dall’'esterno
delle patate prima di aggiun-
gere l'olio.

Tagliate le patate a piccoli
bastoncini per ottenere piu
croccantezza.

Aggiungere un poco di olio in
pill per ottenere piul croccan-

tezza.
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ZXETIKA ME TO NMAPON ErxgiPIAIO

MoAovoTI 01 GUGKEUEG KATAOKEUAOTNKAY GUHQWVA LE TIS TTPODIAYPAPES TWV KEIMEVWY EUPWTTQI-
Kwv O1aTagEwy Kal KaTé GUVETTEID Eival TIPOOTATEUPEVEG a€ OAa T duvnTIKA ETTIKIVOUVA EEOPTANA-
10, I0PACTE TTPOTEKTIKA TIG TTPOEIDOTIOINTEIS TOU TTAPOVTOG KAl XPNCIUOTIOIAGTE TN GUCKEUN o-
VAYa yIa To gKOTTO TToU TIpoopileTal, WaTe va amo@UyeTe atuxfuaTa Kal {nuiés. PUAGETE TTPOXKEIPO
TO EYXEIPIOIO AUTO, VIO VA UTTOPEITE VO TO GUMPBOUAEUEDTE GTO EAAOV. AV TTPOKEITAI VO DWTETE TN
ouakeun ae kamolo dAo atopo, BuunBeite va Tou TapadwaoeTe padi kai 1o Tapdv eyxeipidio.

O1 TAnpo@opieg ToU TTAPOVTOS PEPOUV Ta TTOPAKATW GUUBOAC TTOU ONaivouy:

Kivduvog yia Ta pikpa maidid
Mpogidomoinan yia eykaduara
Kivduvog nAektpotAngiag
Mpoooxr| — UAIKES CnHIES
Kivduvog ¢nuidg amd d1agopeg GANeG aiTieg

MPOBAEMOMENH XPHZH

Mropeite va XpnOIMOTIOINCETE T CUCKEUR YIO va UOYEIPEWETE TA TPOQPIUA. H ouokeun Ogv €i-
val KaTaAMnAn yia 1o Payeipepa uypwv Tpo@ilwy. Av XPEIaoTel va TTPOCBETETE IKPEG TTOOOTNTES
UypOoU, UTTOpEITE val TO KAveTe TTOAU TIpOCEKTIKA, apoU Pefaiwbeite TTwg Ta oTEPEd TPOPIHA EXOUV
OTTOPPOPATEI TO UYPO, TIPOTOU TIPOaBEéaeTe Kal GAA0. Av BaAeTe peydAn ToodtnTa uypoU, JTTo-
pei va uTepxelhioel oe 01Gopa anueia NG GUCKEUNS Kal va dnuioupyRoel TpoPAfuara atov
kabapioud f/kal {nuiEg aTn ouakeun. OmoiadhToTe GAAN xprion dev TTPOPAETTETAI OTTO TOV KaTa-
OKEUOOTIKO 0iko, TTOU GUVETTIWG ammaAAaaaetal amd ommoiadnmote eudivn yia {nuiég kGBe puang,
U o@eilovTal aTnv akatGAANAn xprion NG OUCKEUAG. H TpoTToToinan TG GUOKEUAG EXEl WG
emakoAouBo Tnv akupwan TG eyyinang.

YNOAEIMMATIKOI KINAYNOI

Mpoooxn!

A Kivduvog nAektpotmAngiag. Mnv BuBicete T guokeur| o€ vepo 1) GAAa uypd.
Mpoeidotoinon yia eykaupara. Mnv ayyilete 1o KaAaBl, Tov kado kal Ta
E0WTEPIKA PETANIKA PEPN TG CUCKEUNG, yia Aiya AeTrTd a@oTou £xel OBATEI.
MepIYEVETE VA KPUWOOUV 01 (EOTES ETTIQPAVEIEC.

MPOEIAONOIHZEIZ AZ®AAEIAZ

AIABAXTE MPOZEKTIKA TIz MAPAKATQ OAHTIEE.

* H guokeun auth TTpoopidETal yIa XPraT € OIKIOKEG EQAPUOYEG KAl TTAPOUOIES
e

- O€ PIKPEG KOUCIVEG yIa TO TTIPOOWTTIKG, OTA KATAGTAKATA, TA YpaQEia Kal GAAOUG
ETTAYYEAUATIKOUG XWPOUG;

- OT0 AYPOKTANATA;

- yla xprion amo Toug TEAGTEG O€ Eevodoyeia, TTavalov kal GAAoUS Xwpoug diapovAg;
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- 210 TOUPIOTIKA KATaAUPaTa TUTTOU dlavukTépeuon We TTpwivo (bed and breakfast).

* Aev avaAapBavoupe kapia euduvn yia AavBacouévn XpAon TNG GUCKEUAG, i yia
katola AAAn xpran Tou eV avaPEPETAl OTO TTAPOV.

. ZuvmoUus va QUAGOOETE Ta UAIKG ouoKeuaoiag TOU £pyoaTagiou, dedopévou
ol dev npoﬁ)\ansml dwpedv Ts)(vn(r] unoomplﬁn yiaTig {nuiég TToU 1TpOK)\r|9r]
kav amd akatdAAnAn guokeuaaia Tou TTPOIGVTOG KATA TNV OTTOOTOAR amd £va
eoualodotnuévo Kévtpo TexvikAg YmoaTApieng (Z€pPIC).

* H xpAon egaptnudtwy tou dev ouvioTd 1) dev £xEl TTPOUNBEUTEI O KATAOKEUQ-
0TIKOG 0IKOG TNG OCUCKEURG UTTOPET VA EVEXEI KiVOUVO TTUPKAYIAG, NAEKTPOTTANEI-
a¢ ) TPAUUATIOHOU.

* H xpion TG GUOKEUAG ETITPETIETAI € ATOpA HE EIDIKEG AVAYKEG, 1) a€ AToua
TToU gV £XOUV TNV aTraitoUlevn Treipa, JovAaya epocov emitnpouvTal amd éva
utreUBuvo dropo, i epooov éxouv AGBEI Kal KATavonael TIC 0dnyieg Kal Toug
KIvOUVOUG TTou TrapouaialovTal Katd v XpRon NG GUOKEUNG.

* Houokeun ouppopewvetal pe v odnyia (EK) YTr.ap. 1935/2004 ¢ 27/10/2004
TEPI UAIKWVY O€ £TTAQN PE TA TPOPIUA.

A Kivduvog yia Ta pikpda mmaidia

* AuTA n GUCKeUR UTTOpPEi va XpnoidoTroInBei amd TTaudid nAikiag 8 ETwv Kai Tavw,
e@doov emimpouvTal i av Toug £xouv doBei o1 0dnyieg TTou Eival amapaitnTeg
yia TNV aog@aAr) Xpion TS CUCKEUAG KAl KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG KIVOUVOUG.

* 10 TTAIdIA BEV TIPETTEI VA TTAICOUV UE TN GUCKEU).

* KparaTe 1 guokeun Kal 10 KAAwdI0 Tpo®odoaiag Hakpid armd Taidid YIKpoTe-
pa TWV 8 ETWV.

+ O1 epyaciec kaBapiouoU Kal GUVTAPNONS TN CUOKEUNS TTOU €ival apuodIoTnTa
TOU XproTn, dev emiTpémmovTal o€ TaIdId KATw Twv 8 ETWV Xwpig TNV TTIBAEYN
VoG evAAIKa.

* TomoBeTAOTE TN OUCKEUN €101 WOTE TA PIKPA TTAIdIA VA Pnv @TAvVOUV va ayyi-
¢ouv Ta KaUTa PEPN TNG.

* Ta uhikd ouokeuaaiag dev TTPETTEN va eyKATOAEITTOVTAI OTN DIGBETT MIKPWY TTal-
dlwv, dedopévou 0TI ammoTeAolV Tyr KIVOUVOU.

* [pooétre Ta PiIkpa TTaIdIA, va un pigouv KATW TN CUCKEUR, TIIAVOVTAS TO NAEKTPI-
KO KaAwdI0.

* Av amogacioeTe va TETAEETE TN GUOKEUN, TIPETTEI VO TNV OXPNOTEUOETE KOBOVTAG TO
kaAwdI0 TPOYOBOTIAG. ZUVIGTATAI ETTICNS VA KATAOTACETE AKiVOUVA Tal péPN TNS OU-
OKeurG TTou UTropei va amoteAEgouv Tmyn KIvOUvou, I81aITEPa yia JIKPA TTaidid Trou
TTOpEi va TTaigouv e T GUOKEUN.

& Mposidomoinon yia eykavpara
* Mnv ayyilete T0 KOAGBI, TOV KADO Kal TA ECWTEPIKA METOAAIKG PEPN TNG OUCKEU-
NG, yia Aiya AeTrT@ a@dTtou €xel oPAoel. MepIPéveTe va KpUWaouv ol (OTEG ETTI-
@aveieg. Kivouvog eykaupaTtwy.
15
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* piv KaBapioeTe T oUoKeEUR, dlakOWTE TN AsiToupyia TG, ByaATe T0 QIC aTTd TNV
TTPICa KAl AQACTE TNV VO KPUWOE.

* Mn UETAKIVEITE T GUOKEUN OTAV TIEPIEXEI AKOPA TPOPIUA.

* Mnv avaBete TN cuokeun av dev TIEPIEXEI TPOPIMAL.

* Na Bacete Ta UNIKG TTAVTA KAl HOVO OTOV KABO, WOTE VO ATTOQPUYETE TNV ETTAQK
TWV TPOPIUWV WE TIG NAEKTPIKES AVTIOTATEIC.

* Mnv @pddeTe TIG TTAPOXEG aEpa.

* Mn yepicete pe AGdI Tov KGdo. Kivduvog TupkayIdg.

+ Otav Acitoupyei n ouokeun, CeaToG aépa Kal aTHOGS Byaivouv amd Tov acpayw-
y6. Na Kpartare 1a xépIa KAl TO TTPOCWTIO 0A¢ MAKPIA AT TOV agpaywyo.

+ Orav Byadete Tov Kado atmd 10 CWHA TNG CUCKEUNG, EKTTEUTTOVTAI (EOTOG ATHAG
Kal aépag. KpatiaTe Ta xEpIa Kal 10 TTpOCWTTO HakpId aTmd Tov Kado.

* 2BA0TE aUéowS TN OUOKEUR, av Byaivel palpog Kamvag amod Tov agpaywyo.
BydAte 10 @i¢ amé v mipia. MNepipévete va oTapatioel va Byaivel palpog Ka-
TIVOG aTTd TOV agpaywyo. AQalpEaTE TOV KABO ATIO TO CWHA TG CUOKEUNG.

. Mpogoxr: (eaTh em@AvelQ.

Kivduvog nAekrpomAniag

* Tpiv BaAeTe 10 @IG TOU KaAwdiou aTnv TPida, BePaiwBeiTe TTwg n Téon TTou ava-
QGEPETAI OTNV TTIVAKIDA TEXVIKWY XOPAKTNPICTIKWY TNG CUCKEUAG, AVTIOTOIXEN
oTnv 100N TOU BIKTUOU TNG TIEPIOXAG 0.

* Av n OUOKEUR XpnalpoTroinBei o€ pia Xwpa SIAQOPETIKA OTTO T XWPA TTOU TV
ayopdoare, {nTAOTE va yivel EAeyxX0¢ NAEKTPIKAG oupparotntag ot éva E¢ouaio-
dotnuévo Kévrpo Texvikig Yoathpieng (aépPIg).

* Av OTTOQACIOETE VA XPNOIUOTIOIRCETE IO NAEKTPIKA pTTAAQvVTECQ TTPETTEN VA €i-

val KataAAnAn yia Tnv 10XU TNG GUOKEURAG, TTPOKEIPEVOU va aTroQUYETE KIVOU-

VOUG yIa TO XpAOTN Kal yIa TNV a0QAAEIN TOU XWPOoU 0ag.

Na xpnOIYOTTOIEITE TIAVTA PIa YEIWWEVN TTPICAL.

Mnv BuBiete T ouokeur| o€ vepo i GAAa uypa.

Mn XPNOIUOTIOIEITE TN GUOKEUN AV EXETE BPEYMEVA XEPIA I €I0TE CUTTOANTOL.

Mnv XPNnOIMOTIOIEITE TN GUCKEUR av TTapouaiddel kammola avwpaAia, i UTTapXEl

(nuia 1) @Bopa aTo NAEKTPIKO KOAWDIO 1 T0 QI Tou. OAEC OI ETTIOKEUES Kal N

QVTIKATAOTAOT TOU NAEKTPIKOU KOAWDIOU, TTPETTEI VA EKTEAOUVTAI ATTOKAEIOTIKA

amo egouaiodotnuéva kEvIpa TEXVIKAG UTTOOTAPIENS (Z€pPIG) A aTTd TEXVIKOUG

G Ariete, waoTe va amoQeUyeTal 0TTOI0OOATIOTE KivOUVOG.

* Mn ouvdéete kapia GAAn cuokeun uPnAAG 10X00G (TOUTTES, TidEPQ, NAEKTPIKA
KaAop1gép, K.ATT.) aTnv idia Tpi¢a pelpaTog. Kivouvog NAEKTPIKAG UTTEPQOPTW-
ong.

* H guokeur Kail 10 NAEKTPIKO KOAWDIO dev TIPETTEI VAl EpXOvTal OE ETTOPN HE Ce-
OTEG ETTIQPAVEIEG.

* Mnv tpadre 1ToTE T0 KOAWDIO YIa va T0 ByAAeTe Ao Tnv Tpila.
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To nAekTpIkd KaAwdIo dev TTPETTEI val TPIRETAN O€ aIXUNPES YWwVIES A GAAD aiyun-
pd QVTIKEiPEVA.

Mn WETOKIVEITE TN GUOKEUR TPABWVTAG TNV OTT6 TO NAEKTPIKG KAAWDIO.

Na Byadete 10 KaAwdio amd v Tpida o€ TEPITITWAOT KaTalyidag.

Mpoooxn - UAIkEG {nuIES
[pIV XPNOIKOTIOINTETE T CUOKEUN, VO EETUAIVETE TTAVTA TO NAEKTPIKO KAAWDIO.
Aev emITPETIETAI N NAEKTPIKF TPOYODOTNAN TNS CUCKEUNS HETW EEWTEPIKOU XPO-
vOBIOKOTITN A GAAWV TNAEXEIPIOTNPIWV.
[MPOKEIPEVOU VA UNV ETTNPEACETE TNV ACPAAEIN TNG GUCKEUAG, va XPNOIUOTION-
gite TAVTA yvAGIa avTOANGKTIKG Kl EGapTARATA TTOU Eival EYKEKPIUEVA aTTd Tov
KOTOOKEUAOTIKO OiKO.
Mropeite va kaBapioete TN CUOKEUN aTTOKAEIOTIKA e éva JaAakd uypd Travi,
aQoU KpUWOEl Kal EPAaov ExeTe Byael 10 QI¢ Tou KaAwdiou amd Tnv mpica. Mn
Xpnoiyotroleite oTé SIGAUTEG TTOU PTTOPET VAl KAVOUV {nuid aTa TTAAOTIKA.
Mnv TOTTOBETEITE T CUOKEUN KOVTA O€ EUQAEKTA UAIKA (UQACUATA, KOUPTIVEG).
Na Byalete Tavta 10 QIC TOU KaAwdiou a6 v TTpila, TPIv QUAGEETE T OU-
okeun. MNepIuéveTe PEXPI VO KpUWaOULV Ta (ETTA PEPN.
Mnv a@rvete TN OUOKEUN EKTEBEINEVN O€ aTHoaaipIkoUs TTapdyovTeg (Bpoxn,
AAIO KATT).
Mnv XpnOIPOTTOIEITE TN GUCKEUN O€ UTTAiBpIo Xwpo.
Mnv amoouvapuoAOYEiTE T GUCKEUR. Agv UTTAPXOUV E0WTEPIKA €gapTApaTa
TIou Xpeladovtal kabapioud.
GuAagre TN ouokeun o€ Eva dPoaEPS XWPO XWPIS uypaaia.

A Kivduvog {Inpiag amo diagopeg aAAeg aitieg
Na avaBete T ouokeun Yovov otav gival oTn owaoTn Béon.
Mnv a@rvete TN OUOKEUN GTNV TTPICa, TV OTTOPAKPUVEDTE OTTO TO XWPEO TTOU
BpiokeTal.
Av TrpéTiel va amrouakpuvBeiTe E0Tw Kal yia Aiyn wpa, va ORrVETE TN GUCKEUN
Kal va Byadete 10 QI oo TNV PO

Ej MNa T owoT 81G0eon NG CUOKEUNS oUupgwva pe v Eupwraikr Odnyia

2012/19/EE ouvioToUpe va d1aBAceTe 1O €IOIKO EVIUTIO TTOU TTPOMNBEUETl
padi pe T GUOKEU.

* ®YAAZTE TIZ OAHTIEZ AYTEZ.
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MEPIrPA®H THZ ZYZKEYHZ

A - Kouptri pubuiang g Beppokpaaiag(°C)

B - EvOeIKTIKO AauTTaKI A€IToupyiag

C - Kouptri Tou XpovodIakoTTn (AeTTd)

D - Zwpa TG OUOKEUAG

E - EvdeikTikd Aaptrdki eAéyxou g Beppokpaaiog
F - AiGrpntog diokog

G - Kédog

H - Xeipohafr

ZTOoIXEia avayvwpeiong

Z1nv ivakida o Bpioketal KATw oo T PACn £dpacng TG GUOKEUAS, avaypd@ovTal Ta TTapa-
KGTW OTOIXEIO avayvwpIong:

* KaTagkeuaaTikog oikog kai ofpavon CE (EOK)

* povtého (Mod.)

* ap. oelpdg (SN)

* nAexTpikr Téon Tpo@oddtnaong (V) kai auxvotnrag (Hz)

* KkatavaAigkdpevn nAekTpIkr 1ox 06 (W)

+ Tipdaoivo TNAEQwvo (dwpedv KARaN) TeVIKAG UTTOOTAPIEN

Orav ameuBiveate ata E¢ouaiodotnuéva Kévrpa YmoaThpieng (Z€pPIS), va avapEPETE TO HOVTEAD
Kai Tov apiBuéd aeipdc TG UnXavig.

OAHrIEZ XPHZHZ

- AgaipéaTe Ta UNIKG OUCKEUAaIag TNG GUOKEUNG.
- TomoBeTAOTE TN GUOKEUA TTAVW O€ Ia ETTITTEDN €TMIPAVEID akpId atmd vepd. MpEmel va xpnol-
MOTTOIEITE KAl VO AKOUUTIATE TN GUOKEUN O€ i aTaBEPN ETIQAVEIQL.
- ZETUAICTE TEAEIWG TO NAEKTPIKO KOAWDIO.
BefaiwBeite WG N 10N TOU NAEKTPIKOU SIKTUOU, AVTIGTOIXEI PE TNV TAGT TTOU avaypdpeTal
OTNV TIVAKi®O TNG OUGKEUNG.
Mpoooxn!
TomoBetAoTe TN ouokeun TouAdyiotov 10 ekatoaTd pakpid amo Toixoug, EmiTAa i GAAEG ou-
OKEUEG.

MpIv XpNOILOTIOIACETE YIa TTPWTN QOpaA Tn OUCKEUR, TTAUVTE TO B1aTPNTO digKo (F) Kai Tov Kado.
O diGrpnTog digkog kal 0 kGdog TAEvovTal 0To TTAUVTAPIO TTIATWY. EVOAGKTIKG, XPNCIUOTIOIRCTE
€va KoIVO aTTOPPUTTAVTIKO TTIATWY KAl éva JOAAKO OQOUYYapAKI Xwpig TpaXIES EMIAVEIES. AlaBa-
0TE TNV Tapaypago “Kabapiapdg Tng GUCKEUAS.

- Thaaote ™ xeipoAapn (H) kar agaipéaTe Tov kGdo amd 1o owpa g auakeung (D), (Eik. 5).

- Tepdote 10 diGTPNTO dioko OTOV KGO KaI AKOUNTIACOTE Tov aTov TruBuéva (EIK. 6)

Av BéeTe, uTTopEiTE O TTPOBEPUAVETE TN OUCKEUR XWPIG TPOPIA. ZTNV TIEPITITWAN AUTH, YUPIOoTE
T0 KOUpTTi pUBUIonG TG Bepuokpaaiag (A) oTnv emBupnth Beppokpaacia ynaoipatog. MupioTe T0
koupTri Tou xpovodiakotm (C) o epioo6Tepa amo Tpia Aermd. H ouakeun apyilel va Aeiroupyei.
MepipéveTe va oPnoel To evOEIKTIKO AauTraki eAéxyou Tng Bepuokpaaiag (E) (uetd 3 Aettd mepitrou).
- TomoBeTAOTE Ta TPOPIUA OTOV KAGO.
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- TomoBetAoTe TOV KAOO GTO GWUA TNS CUCKEUNG.

H ouokeun dev TiBetan o€ AsiToupyia, av Sev gival owoTd ToToBETNPEVOS O KABOG.

- Bdrte 10 QI¢ 0NV TIpICQ.

- TupioTe 10 KOoupTTi PUBHIONG TNG BeppoKkpaaiag aTnv emBuunT Beppokpacia. LupPouleuBeite
TOUG TTIVOKEG OTO EYXEIPIDIO TWV TUVTAYWV.

['upicTe TO KOUWTTI TOU XPOVOBIOKATITN yia va puBpiceTe To Xpdvo ynaiuaTog.

To evoelkTikd AauTraki Asiroupyiag (B) avaper (troptokali). To evOEIKTIKG AapuTrdki eAEyxou TG
Beppokpaaiag (E) avdépel (Tpaacivo).

- H ouokeur apyiCel va payeipevel Ta TpOQIUA.

Karta n didpkeia Tou Tyaviopatog Ba mapatnprioeTe TTwG 10 VOEIKTIKO AQUTIOKI EAEyXOU TNG
Beppokpaaiag (E) (mpaaivo) avaBer kai afrvel mepiodika. Auto deixvel Tig emeuBaoeig Tou Beppo-
0TaTN TIoU dlaTnpPEl T owaTH Beppokpaaia ynaiuarog.

H opitéfa aépog utmopei va xpnaiyotoinBei yia 1o payeipepa PeyaAng moikiNiag TpoQijwy. up-
BoukeuBeite TO £yXEIPidIO TUVTAYWV.

'Otav gival kpUa n oUOKEUN, TPOGBECTE TP AETITA GTO XPOVO YNTiPaTOG.

Mn yepilete pe Aadi Tov Kado.
Mnv @optwveTe TOV KASO e TTOAAG TPOPIMAL.
‘OTav XPNOIUOTIOIEITE VIO TTPWTN GOPA TNV CUCKEUN, UTTOPEI VO TTaPOUCIAaEl KATToIa EAO-
QP16 oouA A Aiyo KATIVO: PNV AVNOUXEITE, TTPOKEITAI YIO £VO KAVOVIKO QUIVOLEVO, YIATI pE-
pika e€aptipara £xouv Aiyo AGdI. Oa e§agaviobei oe oUviopo Xpoviko Sidotnpa. Aev xel
Kapia emidpaon aTn A&IToupyia TNG GUGKEUNG.
MrropeiTte va OTOUATACETE TTPOCWPIVA TN AEITOUpYia TNG GUOKEUNS, KaTd TN dIAPKEID TOU Ynaija-
TOG, YIO VO OVOKOTEWETE T UNIKA 1) y1a GAANO Adyo.
- Thidore T xe1poAaBn kal agaipéaTe Tov kGdo TPABWVTAG TOV TIPOG Ta £§w. H guokeun aTauaTdel
va AEITOUpYEI.
- TapakouvAoTe TOV KABO yIA VO YAHJETE OPOIOUOPQA TO TPOPINAL.
- Ta va Eavabéaete ae Acimoupyia Tn guakeur], TOTToBeTAGTE TOV KAOO GTNV £DpPa TOU.
& Mpoocoxn!
Kivduvog eykauparwy. Otav Byadete Tov KAdo amd 10 GWUA TNG GUOKEUAG, EKTTEUTTOVTAI
Ceatde aTude kal agpag. KpatiaTe 1a xépia Kal 1o TpdowTTo Jakpid aTmd Tov Kado.

MNa va peiwoere 10 BAPOG, YTTOPEITE VO TAPAKOUVAGETE POVO TO KaAdBI, a@ol To BydAeTe
amo6 Tov Kado. AQaipéoTe Tov KADO OTrd T GUOKEUN. AKOUMTIOTE TOV KADO € [ia EmIQAQ-
vela avOeKTIKN aTn BgppoTNTa.

Av puBpioete To KOUPTTi TOU XPOVOBIOKOTITN OTO HIOO XPOVO TPOETOINACING, Ba EKTTEPYEI
évav Nyo (koudoUviopa) 6Tav TPETTEl VO avaKaTEWETE T UAIKG. Autd Opwg onpaivel Twg
mpémel va §avapuBpioeTe YETG TO KOUUTTi TOU XPOVOBIOKOTITN Yio TOV UTTOAOITTO XPOVO Yn)-
oipaTog.

270 TEAOG TOU LOYEIPEUATOG N GUCGKEUN EKTTEUTIEI EvAV XAPAKTNPIOTIKG AXO (UTTITT) KOl GPrVeL.

Av dev eival €Toiga Ta UAIKG, EavaBAaATe Tov kOO OTN GUOKEUN Kal pUBUICTE TO KOUWTT TOU XPO-
VOJIOKOTITN YIa PEPIKA AETTTAL.

l'a va oBAoETE XEIPOKIVNTA TN GUOKEUR, YUPIaTE TO KOUWTT TOU Xpovodiakdtn ato “0”.

- AgaipEoTe Tov KGO.

19

EL



13

Mpoooxn!
Kivduvog eykaupatwy. Mnv adeldlete aTo TIATO TO TEPIEXOUEVO TOU Kadou. Kivouvog TTw-
ong Tou didrpnTou digkou.

- AgaipéaTe Ta TPOQIUA WE Wia EUAIVI KOuTAAa yia va pn yivel {nuid aTnv avTIKOAANTIKF OTPW-

on.AdeidaTe Ta TpdPIua o€ Eva TTIATO. ZEPBipETE TO PaynTo.

Mpoooyn!
Kivouvog eykaupatwy. Mnv ayyiete Tov kado, 1o d1aTpNnTo 8ioKO Kal Ta HETAAAIKG WEPN TNG
OUOKEUNS yia Aiya AeTrtd agoU afrocte T ouakeur). Mepipévete va Kpuwaoouv ol (ETTEC
EMQAVEIEC.
BeBaiwBeite Twg UNIKG TTOU JayEIpEYATE E TN CUTKEUN EXOUV XPUTAGEVIO Kal OX1 KaPE i
HaUPO XpWHA. AQaIPEDTE ATTO TO TPOPIUA TA TUXOV KAPEVA KATAAOITTA.

Mo va apaipéaete Ta peyaAa kai e0BpavoTa TPOQPIUA, XpnoipomoinoTe Aafida Koulivag.
H ev8exopevn urepBoAiki) d6on Aadiol cuhAéyeTal oTov TTUBEVA TOU KGSOoU.

Otav oAokAnpwoei éva payeipepa, n OUOKEUR PTTopEi va XpnoipotoinBei apéowg yia va
payeipéwete KTl GAAo.

ZUHBOUAEG yia TO HayEipEPA

Ta pikpdTepa UAIKa xpeiddovtal Aiydtepo Xpovo ynailaTtog o€ axEan Je Ta peyaAlTepa.
MeyahuTepn TToaOTNTA UAIKWY aTTaITEl EAAQPWS HEYOAUTEPO XPOVO YNCiLaATOG, EVW HIKPOTEEN TTO-
odTNTa UAIKWV aTTaiTei EAAQPWs HIKPOTEPO Xpdvo.

AvakaTeovTag Ta MIKPOTEPA UAIKA, OTO TG XPpOVO YnailaTog, BeATiaToTTOIETaI TO TEAIKO OTTOTE-
Aeapa kar SIEUKOAUVETAI TO OUOIOOPPO YW TIHO.

[ va EmTUXETE TTI0 Tpayavo aTroTEAETa, TTPoaBEaTE Aiyo AGDI OTIC PPETKES TTATATEG. TnyavioTe
70 UNIKG TN @PITECO OEPOG IO MEPIKA AETTTA, WETA TNV TTPOaBRAKN Tou Aadiod.

Ta ovak TTou GUvVABWG WAvoVTal GTO YOUPVO, UTTOPOUV va WwnBouv Kai aTn epITéda agpog.

H BéATIOTN TTOGGTNTA YIa va @TIGEETE TpayaveS TraTaTeg ivar 300/350yp.

XpnaoiyotroinaTe éToipa (uuapia yia va QTIALETe ypriyopa Kal EUKOAa YEUIOTA Gvak. ETTiTAéov Ta
¢roiga Cupdpia payeipeuovTal o eUKOA aTré Ta UPAPIa TTOU @TIGKVOVTaI OTO CTTITI.

EAdy.-Méy. | Xpovog Oepuokpa- | TapakouvAaTe | AAeg
moodtnTa () | (AETITA) gia (°C) TANPOQOPIES
Mardareg Kal TRYAVITEG TIATATES
Tnyavitég rarareg, | 100-350 9-16 200 TapakouvnoTe
AETTTEG, KOTEWUY-
MEVES
TnyaviTég TTaTa- 100-350 11-20 200 TapakouvnoTe
TEG, MAKPOOTEVEC,
KOTEWUYHEVEG
Tnyavitéc rarareg | 100-400 16-10 200 TapakouvraTe | MpoaBéate
kabapiopéveg aTo 1/2 KouTaAlI
oTriTl (8X8mm) AGdI
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EAdy.-Méy. | Xpbvog Oeppokpa- | TapakouviaTe | ANeg
mogoTnTa () | (AETTTA) gia (°C) TTANPOPOpPiES
Marareg kabapi- 100-400 18-22 180 TapakouvhaTe | MpoabéaTe
OUEVEG OTO OTIITI 1/2 kout@Ai
KQll KOUUEVES O€ Yete]
QETEG
Mardreg kabapi- 100-350 12-18 180 TapakouvnhaTe | MpoabéaTe
OuéVEC OTO OTTITI 1/2 KouTaAI
KOl KOPMEVES OF Yete]
KOBoug
Kpéag kal KkoTémouAo
Mmi@Téxi 100-350 8-12 180
XAUTTOUPYKEP 100-350 7-14 180
Kotémouho o1iBog | 100-350 15-20 180
ZVaK
ZTTPIVYK POAG 100-300 8-10 200 TapakouvraTe
Kateyuypuéveg kpo- | 100-300 6-10 200 TapakouvraTe
KETEG KOTOTTOUAOU
MmagTouvakia 100-300 6-10 200
KOTEWUYPEVOU
yapiou
Aayavikd yepiotd | 100-300 10 160
Fuka
Kéik 250 20-25 160
Maoiv 250 15-18 200
MmiokoTa 350 20-25 160

270 Tavw PEPOG TNG GUOKEUAG UTTAPXOUV Ta TrApaKdaTw aUUBoAa:

15-20min | TIATOTEC KATEWUYPEVES
200 °C 15-20min
160 °C

00TPAKOEIDNA

20-25min | KOTOTIOUAO yAukd
180 °C 20-30min
160 °C
@
10-15min | KOKKIVO Kpéag wap!
180 °C 15-20min
200 °C

Kdtw omé kB aUuuBoAo utrapyel Eva Tedio TIMWY TOU XPOVOU TTOU GUVIGTATAI yid TO WAGIKO
k@6 T0TTOU TPOYipou. O xpdvog wnaiuarog eival vOEIKTIKAS Kal eEapTaTal amd 10 X0 Kal TNV
TT00OTNTA TWVY TPOPiPWY TTOU XPNCIKOTIOIOUVTA.
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AgiToupyia autéoparou ofnoiparog

AuTA n GUOKEUR €ival €podlacpévn pe xpovodiakdTr. Otav 1o KoupTri Tou XpovodIiakdTTn OTACE!
o710 “0” n ouokeun ekmépTel Evav Axo Kail ofrvel autépata. Ma va oBACETE TN CUOKEUR XEIPO-
KivnTa, PETATOTTIOTE TO KOUWTTT TOU XpovodiakdTrTn ato “0”, yupilovTdg 1o Tpog 1a aploTepd. Av
agaipebei 0 kGdog katd T didpkeIa TOU YnaipaTog, n ouokeun Ba ofnoel autéuara (TTapoAo TTou
AsIToupyei akOUa TO KOUTTT TOU XPOVOBIaKOTIT).

KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

Mpoooxn!
Mpiv Tpofeite aTov KaBaPIOPO TNG CUOKEUAG, va PBydadete TAvTa 1O QIG AT TV TIpida.
OmoiadrTroTe EMEUPACT TIPETTEN VA EKTEAEITAI, AYOU KPUWOEI N GUOKEUN.

/\ Npoooxn!

Mnv BuBilete TOTE TNV GUCKEUR O€ vePd ) GAAT uypa.

Mpoooxn!
KaBe 1600 va eAEyXETE TNV KATAGTAGCT TOU NAEKTPIKOU KaAwiou Kal av dIaTTIoTWAOETE KATTOIx
@Bopda, va ameuBuvBeite ag Eva KEVIPO TEXVIKAG UTTOGTAPIENGS (TEPPIC) YIa TNV QVTIKATAGTA-
an.
Mn xpnoidoTToleite axunpd epyaleia kal oQouyydpia pe Tpaxid em@Avela yia va kabapi-
OETE Tr) GUCKEUN).

Ka@apiopog TG CUOKEUNG

KaBapiaTe ta TAaaTikd pépn pe éva kabapd Kal atraAd Travi Kal OKOUTTIOTE e éva aTeyvo Travi.
KaBapiaTe 10 E0WTEPIKO PEPOG TNG OUCKEUAG Me €va JaAakd Travi, Jouokepévo Pe (E0To vePd.
ZKOUTTIOTE TIG ETTIQAVEIEG.

AoaipéaTe Ta kaT@AOITTA TPOQINWY aTrd TIG AVTIOTACEIC, XPNOIKOTIOIWVTAG EVA OTEYVO TTAVi.

KaBapiopog Twv e§aprnuarwy

Mmopeite va TAUveTe Tov KGdo a1o TTAUVTAPIO TTIATWY. EVOMOKTIKG, XpnaiJoToInaTe éva KoIvd
QTTOPPUTTAVTIKO THIATWV Kal éva HAAOKO GQOUYYapdKI Xwpig TRAXIES ETTIPAVEIEG.

- TidoTe ™ xeipoAapr| kar agaipéaTe Tov KAOO0 AT TO GWUA TG GUOKEUAG.

l'a va HaAaKWaouv Ta KATaAoITTa TPOQiwY OTO KAAGBI, UTTopeite va yeuioeTe Tov Kado pe (eaTd
vepo. NpoaBEéaTe pepikég aTaydveg amopputravtikou. AQAaTe va evepynael yia 10 Aetrrd. MAOveTe
Kl OKOUTTIOTE.

0 k&dog givan ard avrikoAANTIKG UAIKG: n Baprdda Kol Ta onpddia TTou PTTopEi va epgavi-
OTOUV PETA aTTO TaPATETAPEV XPAON Eival KAVOVIKA Kol Sev ETTNPEAJOUV TO PAYEIPEUN KAl
T yeUon Twv TPOPiwv.
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NQZ NA ANMOKATAZTHZETE TIZ NAPAKATQ ANQMAAIEZ

MpoBAAuara

MOBavég aitieg

AlopBwrikég emeuBoeig

H ouokeun dev AciToupyei.

Aev £xete PAAEI TO QIC TNV
pia.

BaAte 10 QIG OTNV NAEKTPIKN
piCa TTou TTPETTEN Va givall
VEIWHEVN.

Agv gival pubuiouévog o
XPOVOBIAKOTITNG.

la va avaweTe Tn CUCKEUT),
YUPIOTE TO KOUWTTI TOU XPOVO-
O10kTITN OTOV TIPOPBAETTONEVO
XPOVO HayeIpEPATOG.

O kadog dev givar owatd
TOTTOBETNEVOG,.

TomoBemoTe GWATA TOV KAOO
OTn GUOKEUNR.

EvepyotroiiBnke n ac@aheia
amo utrepBEppavan.

XpnoiyotoInaTe éva aixunpd
QVTIKEIUEVO YIO VO TTATAOETE
T0 TTAAKTPO £TTaVAPOPAs
(reset) TTou uTr@pxel KATW
amo ™ BAon TNG CUOKEUNG.

Ta uhika dev whBnKav
owaoTd.

Eival umrepBoAiki n mogdtnta
UNIKWV péoa aTov KAdo.

TomoBemaTe AiyoTepa

UAIKG aTo KaAGBI. MikpdTepn
TTOCOTNTA THYAVIETAI TTIO
opoiduop@a.

H puBpiouévn Beppokpaaia
eival ToAU xaunAn.

lupioTe otV ammaitoUpevn
Beppokpaaia, 10 KOUpT
pUBuIoNG Tng Beppokpaaiag.
AlaBaaoTe To eyxelpidio ouvTa-
YWV,

O puBpiopévog xpdvog yia 1o
wholyo gival ToAU xaunAog.

l'upiaTe TO KOUWTTI TOU XPOVO-
d1akdTrTn aToV aTaITOUNEVO
xpdvo. Alapaate 1o eyxelpidio
ouvTaywy.

Ta 1p6@Ia dev WhvovTal
OouoI6HoPYa.

Kamoia uhikd xpeiadovral
QVAKATENA APKETEG POPES
kard tn dIGpKeIa Tou Ynaoi-
paTog,.

Mpémel va avakaTeueTe, kard
T dIGPKEID TOU YnaipaTog,
T UAIKG TTOU €ival TTavw R
okemagpéva amod GAa UAIKG
(TraTdmeg).

Ta myaviopéva avak dev
eival payavd.

XpnOIUOTIOIETE GVOK TTOU
payeipetovTal Je TTapadoalia-
koUG TPOTTOUG.

XpNnoIUOTIOINATE GVOK
@oUpvoU A aAeiwTE T pE MG,
TTPOTOU Ta BAAETE OTO KOAGO!.

0 kadog dev eivar ocwaTd
TOTTOBETNWEVOG,.

Eivar umrepBoAiki n mogdtnTa
UAIKWV ETa aToV KABO.

TotmoBemaTe AlyoTepa
UAIKG 070 KaAGBI. MikpdTepn
T0COTNTA TYaViETal TTIo

OlOIOHOPYO.
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MpoBAfuara

MOaveg aiTieg

AlopbwrTIkEG eTTEUPRATEIS

AaTrpog Kamvog Byaivel amd
TN GUOKEUN).

‘Exete xpnoipotoiioel UAIKG
pe TTOANG Aimapd.

Ortav myavilete UNIKG Pe
oA MiTrapd, KatakdBeTal
ePIo0dTEPO AGdI GTOV KAdO.
To Aad1 apayel TEPITCOTEPO
GoTTPO Katvo amd 1o auvnoi-
OUEVO, KATA TNV DIAPKEID TOU
Tyaviopatog. Autd dev £xel
Kapia eTTiTTwaon aTo payeipe-
A Kal 0TN GUOKEUN.

ZT0V KGdO UTTdpXOoUuV KaTGAOI-
ra AiTroug amé TrponyoUueva
Tnyaviopara.

O aoTpog Kamvog dnuioup-
yeitar amoé T 6épuavan Tou
Aadiou A Tou Aitroug TTou
uttdpyel oTov kado. Kaba-
piaTe KAAG TOV KABO HETA TN

xpnon.

O1 ppéakeg TTaTaTeG TTOU Eival
KOppEVEG OE Awpideg, dev
€xouv TyaviaBei opoiduop-
oa.

XPNOIPOTIOIEITE TIATATES TTOU
dev eival KataMnAeG yia
Tnyavioua.

XpNoIPoTIoINaTE PPETKES TIa-
TATEG Kal yupiaTe TIG KaBwg
Tyavicovtai.

=€TTAUVTE KOl OKOUTTIOTE TIG
TTaTaTES TTPOTOU TIC TNYAVi-
O¢TE.

Z€TAUVTE TIG TIATATEG KAl
agpalpéaTe Ao 10 GuuAo TToU
xel EmKaBAaEl oTNV EMIPA-
VEId TOUG.

O1 gpéokeg TTaTdreg Tou ival
KOppEVEG O€ Awpideg dev eival
TPAYAVEG, HOAIG Byaivouv aTmé
m epItea.

To méoo0 Tpayavég Ba eivai ol
TNYQVITEG TIATATES, £CAPTATA
Q16 TNV TTOCOTNTA VEPOU
TTOU TIEPIEXOUV Kal atmd TV
moadTnTa AadIoU TToU EXETE
BdAer ot @pitéla.

BeBaiwBeite wg eivan TeAei-
WG OTEYVEG Ol TIATATEG, TIPIV
TpooBéaeTe AGDI.

KaI KOYTE TIG TIATATEG OE
MIKPEG Awpideg yia va yivouv
TPAYQVEG.

MpogBéaTe Aiyo Tapata-
vw AGd!I yia va yivouv o
TPAYQAVEG.
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ET PAR ORD OM DENNE BRUGSANVISNING

Selv om apparatet er konstrueret i overensstemmelse med de specifikke europaeiske normer, og
de potentielt farlige dele derfor er beskyttede, bgr man leese vejledningen omhyggeligt og kun bru-
ge apparatet til de tilsigtede formal, s& man undgar ulykker og skader. Opbevar denne vejledning
tilgaengeligt til eventuel senere brug. Hvis apparatet overtages af andre, skal denne brugsanvisning
fglge med.

| brugsanvisningen benyttes falgende symboler, der betyder:

Fare for bgrn

Bemaerkninger vedrarende forbraendinger
A Elektrisk fare
Advarsel — skader pa materielle dele
A Fare for skader af andre grunde
TILSIGTET BRUG

Det er muligt at bruge apparatet for at stege fadevarer. Produktet er ikke egnet til at stege flydende
fedevarer. Hvis det er ngdvendigt at tilseette sma meengder af veeske af hensyn il stegningen, kan
det gares yderst forsigtigt ved at kontrollere, at den faste fedevare har opsuget veesken fer der
tilseettes yderligere vaeske. Hvis der tilsaettes for meget vaeske, kan vaeske Igbe ud af apparatet, og
det kan medfare rengaringsproblemer og/eller skader pa apparatet. Producenten har ikke forudset
anden brug af apparatet og fraleegger sig ethvert ansvar for skader af enhver art, som matte opsta
pa grund af forkert brug af apparatet. En hvilken som helst eendring pa apparatet medfarer bortfald
af garantien.

RESTERENDE RISICI

Advarsel!
A Fare pa grund af elektricitet. Seenk ikke apparatet ned i vand eller andre vaesker.
&Advarsel om forbreendinger. Undga at rere ved beholderen, kurven og ap-
paratets metaldele i minutterne umiddelbart efter slukning. Vent, til alle de
varme dele er afkglet.

SIKKERHEDSADVARSLER

LAS DENNE BRUGSANVISNING NGJE IGENNEM, FOR DU TAGER APPARA-

TET | BRUG.

* Dette apparatet er beregnet til anvendelse i hjemmet og lignende miljger sasom:

- kantiner forbeholdt butiks- og kontorpersonale og andre erhvervsmiljger;

- feriebondegarde;

- til brug for kunder pa hoteller, moteller og tilsvarende overnatningsfaciliteter;

- i miljger som bed and breakfast.

* Producenten fraleegger sig ethvert ansvar for forkert brug eller enhver anden
brug end den, som er anfgrt i denne brugsanvisning.
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* Det anbefales at opbevare den originale emballage, da der ikke ydes gratis assi-
stance ved skader, som skyldes uegnet emballage ved fremsendelse til et auto-
riseret servicecenter.

*Brug af uegnet eller uoriginalt tilboehgr kan indebzere risiko for brand, elekirisk
stad eller kvaestelser.

* Apparatet kan bruges af personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale
evner, eller med manglende erfaring eller viden, hvis de er under opsyn af en
ansvarlig person, eller hvis de har modtaget og forstaet instruktionerne for brug
af apparatet og de farer, der er forbundet hermed.

* Apparatet opfylder kravene i forordning (EF) nr. 1935/2004 af 27. oktober 2004
om materialer og genstande bestemt til kontakt med fgdevarer.

A Fare for born

* Dette apparat kan benyttes af barn over 8 ar, hvis dette sker under opsyn, eller
safremt de er blevet instrueret med hensyn til forsvarlig brug af apparatet og har
forstaet de farer, som er forbundet med brugen.

* Barn ma ikke benytte apparatet som legetg.

*Hold altid apparatet og stremforsyningsledningen borte fra barn pa under 8 ar.

* Vedligeholdelse og rengering, som skal udfares af brugeren, ma ikke udferes af
bern, med mindre de er fyldt 8 ar og er under opsyn.

* Placer apparatet pa en made, sa barn ikke kan na de varme dele.

* Hold emballagen borte fra barn. Den udger en potentiel farekilde.

* Sarg for, at det ikke er muligt for et barn at treekke apparatet ned ved at gribe fat
i ledningen.

* Hvis du beslutter at kassere apparatet, sa bar du gere det ubrugeligt ved at klippe el-
ledningen over. Det anbefales endvidere ogsa at gare de dele af apparatet ubrugelige,
som kan udgere en fare, navnlig for bgrn, som kan finde pa at lege med apparatet.

& Bemaerkninger vedrgrende forbraendinger

« Kurven, beholderen og de metalliske dele indvendigt i apparatet ma ikke berares
i de falgende minutter efter slukning. Vent, til alle de varme dele er afkglet. Fare
for forbreendinger.

* Fjern stikket fra stikkontakten, nar apparatet ikke er i brug, og lad det kale af far
rengaring.

* Flyt ikke apparatet, mens der ligger fgdevarer i apparatet.

* Teend ikke for apparatet, mens der ligger fgdevarer i apparatet.

« Ingredienserne skal altid og udelukkende placeres i kurven for at undga, at de
kommer i kontakt med de elektriske modstande.

« Luftindtagene ma ikke tilstoppes.

* Beholderen ma ikke fyldes med olie. Fare for brand.

* Under brug treenger varm luft og damp ud gennem luftindtaget. Hold haender og
ansigt pa afstand fra luftindtaget.
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* Nar beholderen fiernes fra apparatets hus, treenger varm luft og damp ud. Hold
haender og ansigt pa afstand af beholderen.

* Sluk omgaende apparatet, hvis der kommer sort rag ud af luftindtaget. Fjern
stikket fra stikkontakten. Vent, til der ikke laengere slipper rag ud af luftindtaget.
Fjern beholderen fra apparatets hus.

. A Advarsel: varm overflade.

A Elektrisk fare

« Kontrollér, at netspeendingen svarer til spaendingen pa meerkepladen, inden ap-
paratet sluttes til stramforsyningen.

* Hvis apparatet bruges i et andet land, end hvor det er indkabt, skal apparatets
elektriske overensstemmelse kontrolleres af et godkendt teknisk servicecenter.

* Hvis det er ngdvendigt at anvende en forleengerledning, skal den veere afstemt
med apparatets effekt for at undga farer for brugeren og det omgivende miljg.

« Tilslut altid apparatet til en stikkontakt med jordforbindelse.

* Seenk ikke apparatet ned i vand eller andre veesker.

* Brug aldrig apparatet med vade haender eller bare fgdder.

* Hvis den elektriske ledning eller stikket er beskadiget, eller hvis apparatet er de-
fekt, ma det ikke bruges. For at forhindre enhver fare, ma reparationer, herunder
ogsa udskiftning af elledningen, kun udfgres af godkendte Ariete-servicecentre
eller Arietes teknikere.

* Undga at tilslutte andre apparater med et hgijt stremforbrug (komfurer, strygejern,
varmeapparater osv.) til det samme elstik. Fare for elektrisk stad.

* Apparatet og strgmforsyningsledningen ma ikke komme i kontakt med varme
overflader.

* Fjern ikke stikket fra stikkontakten ved at treekke i ledningen.

+Undga, at ledningen kommer i kontakt med skarpe kanter eller dele.

* Flyt ikke apparatet ved at traekke i elledningen.

* Treek ledningen ud stikkontakten i tilfeelde af tordenveyr.

Advarsel - skader pa materielle dele

« Udrul altid forsyningskablet far brug.

* Produktet ma ikke forsynes ved hjeelp af eksterne timere eller separate fiernstyre-
de systemer.

*Benyt kun originale reservedele og tilbehar, som er godkendt af producenten.
Herved undgas forringelse af apparatets sikkerhed.

* Apparatet ma kun renggres med en blgd klud fugtet med en smule vand, efter
ledningens stik er fiernet fra stikkontakten, og alle dele er afkglet. Brug aldrig
oplasningsmidler, som beskadiger plastdelene.

*Undga at placere apparatet i naerheden af breendbart materiale (f.eks. tekstiler,
gardiner).
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* For apparatet stilles bort til opbevaring, skal stramforsyningsledningens stik altid
treekkes ud af stikkontakten. Vent, indtil de varme dele er afkalet.

« Apparatet ma ikke udsaettes for vejrpavirkning (regn, sol osv.).

* Brug ikke apparatet udendars.

+Undga at skille apparatet ad. Der er ingen indvendige dele, der skal anvendes
eller rengares.

* Opbevar apparatet pa et overdaekket, keligt og tert sted.

A Fare for skader af andre grunde
* Teend forst apparatet, nar det star, hvor det skal bruges.
« Lad ikke apparatet veere uden opsyn, nar det er tilsluttet stremmen.
* Hvis det er ngdvendigt at forlade apparatet uden overvagning, ogsa kun et kort
gjeblik, skal det slukkes, og elledningen fijernes fra stikkontakten.

Lees den vedlagte seddel om bortskaffelse for oplysninger om korrekt
== bortskaffelse af produktet i henhold til det europeeiske direktiv 2012/19/EU.
*GEM BRUGSANVISNINGEN

BESKRIVELSE AF APPARATET

- Knap til indstilling af temperaturen (°C)
- Indikator for taendt apparat

- Timerknap (minutter)

- Apparatets hus

- Indikatorlampe temperatur

- Hulskive

- Beholder

- Handtag

IO TMMmMmoo w>

Identifikationsoplysninger

Falgende identifikationsdata vises pa typeskiltet pa bunden af apparatet:

+ producent og CE-maerke

+ model (Mod)

+ serienummer (SN)

+ speending (V) og frekvens (Hz)

+ optaget effekt (W)

+ gratis nummer til assistance

Ved eventuelle henvendelser til autoriserede servicecentre er det ngdvendigt at oplyse model og
serienummer.
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BRUGSANVISNING

- Fjern apparatets emballage.

- Stil apparatet pa en jeevn overflade og veek fra vand. Apparatet skal anvendes og sta pa en stabil
og jeevn overflade, der kan modsta hgje temperaturer.

- Rul stremforsyningskablet helt ud.

Kontrollér, at husets elektriske spaending svarer til den spanding, som star pa apparatets

plade med de tekniske specifikationer.

A\ Advarsel!

Anbring apparatet pa en afstand af mindst 10 cm fra veegge, mabler eller andre apparater.

Vask pladen med huller (F) og beholderen, fgr apparatet anvendes farste gang. Det er muligt at
vaske beholder og kurv i opvaskemaskinen. Eller brug et almindeligt opvaskemiddel og en blgd
svamp, som ikke ridser. Se afsnittet "Rengegring af apparatet".

- Grib om handtaget (H), og fiern beholderen fra apparatets hus (D) (fig. 5).

- Seet den hullede plade i beholderen, sa den hviler pa bunden (fig. 6).

Hvis @nsket, kan apparatet forvarmes uden ingredienser. Dette gares ved at dreje temperaturregu-
latoren (A) til den @nskede stegetemperatur. Drej timeren (C) til mere end tre minutter. Apparatet
starter. Vent, til temperaturindikatorlampen (E) slukker (efter ca. tre minutter).

- Leeg ingredienserne i beholderen.

- Seet beholderen i apparatets hus.

Hvis beholderen ikke er korrekt ind, starter apparatet ikke.

- Seet stikket i stikkontakten.

- Drej temperaturregulatoren til den gnskede temperatur. Se tabellerne i opskriftsbogen.

- Drej knappen for at indstille tilberedningstiden.

- Indikatorlampen (B) for teendt apparat teender (orange). Temperaturindikatorlampen (E) teender
(gren).

- Apparatet starter tilberedningen.

Under tilberedningen kan temperaturindikatorlampen (E) (gren) teende og slukke flere gange. Det

betyder, at termostaten kobler til og fra for at opretholde den korrekte stegetemperatur.

Luftfrituregryden kan anvendes til at tilberede mange forskellige slags fedevarer. Se opskriftsbo-

gen.

Tilfoj tre minutters tilberedningstid til angivelserne, hvis apparatet er koldt.

Beholderen ma ikke fyldes med olie.

Undga at overfylde beholderen.

Ved forste brug kan apparatet udsende en let lugt og en smule rgg. Dette er et helt normalt,
fordi nogle dele er let smurte. Lugten og ragen forsvinder efter kort tid. Dette har ingen

indflydelse pa apparatets funktion.

Apparatet kan seettes pa pause under tilberedningen, for eksempel for at ryste ingredienserne
under tilberedningen.

- Grib om handtaget, og fiern beholderen ved at treekke udad. Apparatet stopper.

- Ryst beholderen, sa ingredienserne steges jeevnt.

- Seet beholderen tilbage for at genstarte apparatet.
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Advarsel!
Fare for forbreendinger. Nar beholderen fiernes fra apparatets hus, treenger varm luft og damp ud. Hold
haender og ansigt pa afstand af beholderen.

Hvis man tager kurven ud af beholderen, for den rystes, reduceres vagten. Fjern beholde-
ren fra apparatet. Stil beholderen pa et varmebestandigt underlag.

Hvis timeren indstilles til den halve tilberedningstid, skal kurven rystes, nar timeren udigber.
Derefter skal den resterende tilberedningstid indstilles pa timeren.

Nar tilberedningen er afsluttet, udsender apparatet et lydsignal g slukker derefter.

Hvis ingredienserne ikke er feerdigtilberedte saettes beholderen tilbage i apparatet, og timeren in-
dstilles til et par minutter.

Sluk for apparatet ved at dreje timeren til "0".

- Fjern beholderen.

& Advarsel!
Fare for forbreendinger. Kom ikke beholderens indhold pé tallerkenen. Den hullede plade kan falde ud.
- Fjern ingredienserne med en treeske, sa slip let-belaegningen ikke tager skade. Laeg derefter
maden pa tallerkenen. Servér med det samme.

& Advarsel!
Fare for forbreendinger. Rer ikke ved beholder, den hullede plade eller metaldelene i appara-
tet i nogle efter slukning. Vent, til alle de varme dele er afkglet.

De tilberedte ingredienser skal veere gyldne og ikke sort- eller brunstegte. Fjern eventuelle
fastbreendte rester fra maden.

Brug en madtang til at fjerne brede eller skrobelige ingredienser.
Eventuelt overskydende olie samles i bunden af beholderen.

Sa snart ingredienserne er stegt, kan apparatet anvendes igen med det samme.

Tilberedningstip

Mindre ingredienser har brug for en lidt kortere tilberedningstid end sterre ingredienser.

En starre meaengde ingredienser kreever en lidt leengere tilberedningstid, mens en mindre maengde
kraever lidt kortere tid.

Omrystning af mindre ingredienser halvvejs gennem tilberedningen optimerer slutresultatet og ger
tilberedningen mere ensartet.

Resultatet bliver sprgdere ved at tilseette lidt olie til de friske kartofler. Steg ingredienserne i
varmluftfrituregryden i nogle minutter efter at have tilsat olien.

Snacks, der normalt bages i ovnen, kan ogsa tilberedes i varmluftfrituregryden.

Den optimale meengde til at opna sprede pomfritter er omkring 300-350 g.

Anvend allerede tilberedte deje som en nem made til hurtigt og nemt at servere fyldte snacks.
Desuden er deres tilberedningstid kortere i forhold til hjemmelavede deje.
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Mangde min.- | Tid (min.) | Temperatur Ryst Andre
maks. (g) (°C) bemeerkninger
Kartofler og pomfritter
Pomfritter, tynde, 100-350 9-16 200 Ryst
dybfrosne
Pomfritter, lange, 100-350 11-20 200 Ryst
dybfrosne
Pomfritter, hjemme- | 100-400 16-10 200 Ryst Tilseet 1/2
lavede (8x8 mm) spsk. olie
Hjemmelavede kar- | 100-400 18-22 180 Ryst Tilseet 1/2
tofler skaret i bade spsk. olie
Hjemmelavede kar- | 100-350 12-18 180 Ryst Tilseet 1/2
tofler skaret i tern spsk. olie
Kod og kylling
Baf 100-350 8-12 180
Hamburger 100-350 7-14 180
Kyllingebryst 100-350 15-20 180
Snacks
Forarsruller 100-300 8-10 200 Ryst
Kyllingekroketter 100-300 6-10 200 Ryst
Dybfrosne fiskefileter | 100-300 6-10 200
belagt med dej
Grgntsager med fyld | 100-300 10 160
Kager
Teerter 250 20-25 160
Muffins 250 15-18 200
Smakager 350 20-25 160
Allergverst pa produktet findes falgende symboler:
_ona 0%,
1%,1 frosne kartofler ;g%,;!;’ krebsdyr
200 °C 15-20min
160 C
zm kylling desserter
180 °C 20-30min
160 C
,
.| redt ked fisk
o 16-20min

Under hvert symbol er der angivet et anbefalet tidsinterval for hver type fadevare. Tilberedningsti-
den er vejledende og afhaenger ogsa af den anvendte maengde og tykkelsen.
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Automatisk slukningsfunktion

Apparatet er udstyret med en timer. Nar timeren nar “0”, ringer apparatet og slukker automatisk.
Apparatet kan slukkes manuelt ved at dreje timerknappen mod uret og indstille den pa "0". Hvis
beholderen fiernes under tilberedningen, slukker apparatet automatisk (ogsa selvom timeren ikke
er udlgbet).

RENGORING OG VEDLIGEHOLD

& Advarsel!
Fiern altid stikket fra stikkontakten inden renggring af apparatet. Alle indgreb skal udfgres,
efter apparatet er afkalet.

/\ Advarsel!
Saenk ikke apparatet ned i vand eller andre vaesker.

Advarsel!
Kontrollér apparatets ledning regelmaessigt inden brug, og indlevér om ngdvendigt apparatet
ved det neermeste servicecenter med henblik pa udskiftning af ledningen af specialuddannet
personale.

Anvend ikke ridsende redskaber til renggring af apparatet.

Rengoring af apparatet

Renggr plastdelene med en fugtig og blad klud, og after dem med en tar klud.

Renggr apparatets indvendige del med klud, som ikke ridser, fugtet med varmt vand. Ter overfla-
derne af.

Renggr varmeelementerne med en tar klud for at fierne madrester.

Rengoring af delene

Beholderen kan vaskes i opvaskemaskinen. Eller brug et almindeligt opvaskemiddel og en blad
svamp, som ikke ridser.

- Grib om handtaget, og fiern beholderen fra apparatets hus.

Madresterne i kurven kan blgdgares ved at fylde beholderen med varmt vand. Tilseet et par draber
vaskemiddel. Lad kurven sta i blgd i 10 minutter. Vask, og ter af.

Beholderen er fremstillet med slip let-materiale: mathed og tegn, der kan optraede efter laen-
gere tids brug, er normale og pavirker ikke tilberedningen eller smagen.
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AFHJZELPNING AF FEJL

Problem Mulige arsager Lasninger
Apparatet virker ikke. Stikket er ikke sat i stikkon- Seet stikket ind i en stikkontakt
takten. med jordforbindelse.

Timeren er ikke indstillet.

Drej timeren til den gnskede
tilberedningstid for at starte
apparatet.

Beholderen er ikke sat korrekt
i apparatet.

Seet beholderen rigtigt i
apparatet.

Overophedningsbeskyttelsen
har grebet ind.

Brug en spids genstand til at
trykke pa nulstillingsknappen
under apparatets base.

Ingredienserne er ikke feerdig-
tilberedte.

Meengden af mad i beholde-
ren er for stor.

Leeg feerre ingredienser i
kurven. En mindre maengde
steger mere jeevnt.

Den indstillede temperaturer
for lav.

Drej temperaturregulatoren til
den gnskede temperatur. Se
bogen med opskrifter.

Den indstillede tilbe-
redningstid er for lav.

Drej timeren til den gnskede
tilberedningstid. Se bogen
med opskrifter.

Ingredienserne er ikke stegt
ensformigt.

Nogle typer ingredienser skal
blandes flere gange under
tilberedningen.

Ingredienserne, der er
placeret for oven, eller som er
deekket af andre ingredienser
(pomfritter), skal rystes under
tilberedningen.

De stegte snacks er ikke
sprade.

Du bruger en type snacks, der
skal tilberedes traditionelt.

Anvend snacks, der er egnet
il brug i ovn, og smar dem
med olie, far de leegges i
kurven.

Beholderen er ikke sat korrekt
i apparatet.

Meengden af mad i beholde-
ren er for stor.

Leeg feerre ingredienser i
kurven. En mindre maengde

steger mere jeevnt.
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Problem

Mulige arsager

Lgsninger

Der kommer hvid rgg ud af
apparatet.

Ingredienserne, der tilbere-
des, har et hgijt fedtindhold.

Ved tilberedning af mere
fedtholdige ingredienser, op-
samles en starre oliemaengde
i beholderen. Olien produce-
rer mere hvid rgg end normalt
under tilberedningen. Dette
har ingen indflydelse pa tilbe-
redningen af ingredienserne
eller pa apparatet.

Fedtrester fra de forrige
stegninger sidder fast i
beholderen.

Den hvide rgg stammer fra
opvarmning af fedtstoffet eller
af olien der findes i holderen.
Rengar holderen grundigt
efter brug.

Friske kartofler, skaret i stave,
steger ikke jeevnt.

De anvendte kartofler er ikke
egnede til friturestegning.

Anvend friske kartofler, og
sgrg for at vende dem i lgbet
af stegningen.

Skyl og ter kartoflerne fer
stegning.

Skyl kartoflerne, og serg for at
fierne stivelsen fra kartofler-
nes overflade.

Friske kartofler skaret i stave
er ikke sprade, nar de tages
ud af apparatet.

Spredheden af stegte karto-
fler afhaenger af maengden af
vand, som kartoflerne indehol-
der, og maengden af olie, der
kommer i frituregryden.

Serg for at tarre vandet godt
af kartoflerne udvendigt, far
olien tilseettes.

Skeer kartoflerne i sma stave
for at ggre dem mere sprade.

Tilseet lidt mere olie for at gare
dem mere sprade.
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APIE S| VADOVA

Net jei prietaisai buvo pagaminti pagal konkrecius galiojancius Europos standartus ir todél yra
apsaugoti visose potencialiai pavojingose dalyse, atidziai perskaitykite Siuos jspé&jimus ir naudokite
prietaisg tik pagal paskirt], kad iSvengtuméte suzalojimy ir Zalos. I8saugokite Sig brositrg, kad
galétuméte ja pasinaudoti ateityje. Jei norite perduoti §j prietaisg kitiems zmonéms, nepamirskite
pridéti ir Sios instrukcijos.

Siame vadove esanti informacija pazyméta Siais simboliais, kurie nurodo:

Pavojus vaikams
|spéjimas dél nudegimy
Pavojus dél elektros
Démesio — materialiné Zala
Zalos pavojus dél kity priezasciy
NUMATYTA PASKIRTIS

Prietaisg galite naudoti gamindami maistg. Gaminys netinka skystam maistui ruosti. Jei gaminant
reikia ipilti nedidelj kiek skyscCio, tai galite padaryti labai atsargiai, prie$ pildami daugiau, patikrin-
kite, ar skystis susigeria | kietq maista. Jei iSsiliejo per daug skyscio, gali atsirasti nuotékio proble-
my i$ prietaiso daliy, todél gali kilti problemy dél valymo ir (arba) sugadinti prietaisa. Gamintojas
nenumato kitokio prietaiso naudojimo, kuris yra atleidziamas nuo atsakomybés uz bet kokig Zala,
atsiradusig dél netinkamo paties prietaiso naudojimo. Pakeitus prietaisg garantija panaikinama.

LIKUTINE RIZIKA

Démesio!

A Pavojus dél elektros. Nemerkite prietaiso | vandenj ar kitus skyscius.

& |spéjimas dél nudegimy. Nelieskite talpyklos, krepSio ir metaliniy prietaiso
daliy kelias minutes po jo isjungimo. Palaukite, kol karstos dalys atves.

SAUGOS |SPEJIMAI

PRjIEé NAUDODAMI ATIDZIAI PERSKAITYKITE INSTRUKCIJAS.

+ Sis prietaisas skirtas naudoti buitiniuose ir panasiuose jrenginiuose, pavyzdziui:

- maisto ruo8imo zonose, skirtose personalui parduotuvése, biuruose ir kitoje pro-
fesingje aplinkoje;

- Ukiuose;

- vieSbuciy, moteliy ir kitos gyvenamosios aplinkos klienty naudojimas;

- nakvynés ir pusryciy aplinkoje.

* Neprisiimame jokios atsakomybés uz netinkamg naudojimg arba uz kitokj, nei
nurodyta Siame vadove, naudojima.

+ Patartina pasilikti originaliq pakuote, nes gedimams, atsiradusiems dél netinka-
mos prekes pakuotés siuntimo | jgaliotg techninés prieZitros centrg metu, nemo-
kama pagalba neteikiama.

+ Naudojant priedus, kuriy nerekomenduoja arba nepateiké prietaiso gamintojas,
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gali kilti gaisro, elektros smagio arba zmoniy suzalojimo pavojus.

* Prietaisg gali naudoti Zmonés, kuriy fiziniai, jutiminiai ar protiniai gebéjimai yra
susilpnéje, arba neturintys patirties ar Ziniy, tik jei juos priZiQri atsakingas asmuo
arba jei jie gavo ir suprato instrukcijas ir pavojus, kylan¢ius naudojant prietaisa.

* Prietaisas atitinka 2004-10-27 reglamentg (EB) Nr. 1935/2004 dél medZiagu,
kurios lie€iasi su maistu.

5 A Pavojus vaikams

+ S prietaisg gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai, jei jie yra prizidrimi arba yra gave
instrukcijas, kaip saugiai naudoti prietaisg, ir supranta su tuo susijusius pavojus.

+ Vaikai neturi Zaisti su prietaisu.

* Prietaisg ir maitinimo laida visada laikykite vaikams iki 8 mety nepasiekiamoje vietoje.

+ Vaikai negali atlikti valymo ir prieZidros darby, nebent jie yra vyresni nei 8 mety
ir dirba priziarimi.

* Prietaisg pastatykite taip, kad vaikai negaléty pasiekti karsty daliy.

* Pakuotés elementai neturi bati palikti vaikams nepasiekiamoje vietoje, nes jie
gali kelti pavojy.

+ Saugokite, kad vaikas, sugriebes uz maitinimo laido, nenumesty prietaiso.

+ Jei nuspresite §j prietaisg iSmesti kaip atliekas, rekomenduojama nutraukti jo
veikimg nupjaunant maitinimo laida. Taip pat rekomenduojama padaryti nepavo-
jingas tas prietaiso dalis, kurios gali kelti pavojuy, ypac vaikams, kurie gali naudoti
prietaisg savo zaidimams.

& Ispéjimas dél nudegimy

* Nelieskite talpyklos, krepSio ir metaliniy prietaiso daliy kelias minutes po jo i$jun-
gimo. Palaukite, kol karstos dalys atveés.Nudegimy pavojus.

+ Kai prietaisas nenaudojamas, pries valydami iStraukite kiStuka i$ elektros lizdo ir
leiskite jam atvésti.

+ Nejudinkite prietaiso, kai jame vis dar yra maisto.

* Nejjunkite prietaiso, kai jame néra maisto.

* Ingredientus visada ir tik jdékite j talpykla, kad maistas nepaliesty elektros varzy.

* Neuzblokuokite ventiliacijos angy.

* Nepildykite | talpyklg aliejaus. Gaisro pavojus.

+ Naudojimo metu i$ oro jsiurbimo angos iSeina karstas oras ir garai. Rankas ir
veida laikykite toliau nuo oro jleidimo angos.

+ Nuémus talpyklg nuo prietaiso korpuso, taip pat iSeina karstas oras ir garai. Lai-
kykite rankas ir veida toliau nuo talpyklos.

+ Jei i$ ventiliacijos angos sklinda juodi dimai, nedelsdami iSjunkite prietaisa. 18-
traukite kiStuka i$ lizdo. Palaukite, kol diimai nustos sklisti i$ oro jleidimo angos.
Nuimkite talpyklg nuo prietaiso korpuso.

. Atsargiai: karstas pavirsius.
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A Pavojus dél elektros
* Prie$ prijungdami prietaisg prie elektros tinklo, patikrinkite, ar lenteléje nurodyta
itampa atitinka vietinio tinklo tampa.
+ Jei prietaisas bus naudojamas kitoje Salyje nei ta, kurioje jis buvo pirktas, tech-
ninés pagalbos centre patikrinkite prietaiso tinkamuma elektrai.
* Jei nuspresite naudoti elektros ilginamajj laidg, pastarasis turi bati pakankamas
prietaiso galiai, kad bty iSvengta pavojaus operatoriui ir aplinkos, kurioje jis
naudojamas, saugumui.
Visada prijunkite prietaisg prie jZeminto lizdo.
Nemerkite prietaiso | vandenj ar kitus skyscius.
Nenaudokite prietaiso, jei jisy rankos yra Slapios arba esate basomis kojomis.
Nenaudokite prietaiso, jei paZeistas elektros laidas ar kiStukas arba pats prie-
taisas yra sugedes. Kad baty iSvengta rizikos, visus remonto darbus, jskaitant
maitinimo laido keitima, turi atlikti tik ,Ariete“ aptarnavimo centras arba ,Ariete”
jgalioti technikai.
* | tq patj lizdg nejunkite jokiy kity didelés galios prietaisy (viryklés, lygintuvy, radi-
atoriy ir kt.). Elektros perkrovos pavojus.
Prietaisas ir maitinimo laidas neturi liestis su kar$tais pavirsiais.
NeiStraukite kiStuko i3 lizdo traukdami uz laido.
Nepalikite maitinimo laido $alia astriy brainy ar astriy daliy.
Nejudinkite prietaiso traukdami uz maitinimo laido.
Perkanijos atveju iStraukite maitinimo laidg i$ elektros lizdo.

Démesio - materialiné zala

* Prie$ naudodami visada iSvyniokite maitinimo laida.

+ Gaminys neturi bati maitinamas iSoriniy laikmaciy arba atskiry nuotoliniu bldu
valdomy sistemu.

+ Kad nesukeltuméte pavojaus prietaiso saugumui, naudokite tik originalias, ga-
mintojo patvirtintas atsargines dalis ir priedus.

* |8traukus maitinimo laidg i$ elektros lizdo ir visoms dalims atvésus, prietaisg
galima valyti tik neabrazyvia Sluoste, Siek tiek sudrékinta vandeniu. Niekada ne-
naudokite tirpikliy, kurie pazeidZia plastikines dalis.

+ Nestatykite prietaiso Salia degiy medziagy (audiniy, uzuolaidy...).

* PrieS padédami prietaisg saugoti, visada iStraukite maitinimo laido kiStukg i$
elektros lizdo. Palaukite, kol karstos dalys atvés.

* Nepalikite prietaiso veikiamo atmosferos veiksniy (lietaus, saulés ir kt.).

* Nenaudokite prietaiso lauke.

+ Neardykite prietaiso. Néra vidiniy daliy, kurias baty galima naudoti ar valyti.

* Prietaisg laikykite patalpoje vésioje ir sausoje vietoje.
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A Zalos pavojus dél kity priezaséiy
* Prietaisg jjunkite tik tada, kai jis yra darbinéje padétyje.
* Nepalikite prietaiso be prieZitros, kol jis prijungtas prie elektros tinklo.
* Kai bisite iSvyke net trumpam, i§junkite prietaisg ir visada iStraukite maitinimo
laidg i$ elektros lizdo.

Norédami teisingai iSmesti gaminj pagal Europos direktyvg 2012/19/ES, per-
== skaitykite specialy informacinj lapelj, pridedama prie gaminio.
* VISADA SAUGOKITE SIAS INSTRUKCIJAS.

PRIETAISO APRASYMAS

A - Temperatiros reguliavimo rankenélé (°C)
B - |jungimo indikatorius

C - Laikmacio rankenélé (minutémis)

D - Prietaiso korpusas

E - Temperatiros valdymo lemputé

F - Perforuotas diskas

G - Talpykla

H - Rankenélé

Identifikavimo duomenys

Lenteléje, esancioje po prietaiso atrama, rodomi Sie prietaiso identifikavimo duomenys:

+ gamintojas ir CE Zenklas

+ modelis (Mod)

+ serijos numeris (SN)

+ maitinimo jtampa (V) ir daznis (Hz)

* sugerta elektros energija (W)

+ nemokamas pagalbos numeris

Bet kokioje uzklausoje jgaliotiesiems aptarnavimo centrams nurodykite modelj ir serijos numer;.

NAUDOJIMO INSTRUKCIJOS

- |8 prietaiso iSimkite pakavimo medZiagas.
- Padékite prietaisg ant lygaus pavirSiaus toliau nuo vandens. Prietaisas turi biti naudojamas ir
paliekamas stovéti ant stabilaus, aukstai temperatirai atsparaus pavirSiaus.
- VisiSkai iSvyniokite maitinimo laida.
Patikrinkite, ar buitinio tinklo jtampa yra tokia pati, kaip nurodyta prietaiso techniniy duo-
meny lenteléje.
Démesio!
Prietaisg pastatykite bent 10 cm atstumu nuo sienu, baldy ar kity prietaisy.

Prie$ naudodami prietaisg pirma karta, iSplaukite perforuoty diska (F) ir talpykla. Perforuotg diska
ir talpyklg galima plauti indaplovéje. Arba naudokite jprastg indy plovikl] ir minkSta, neabrazyvine
kempine. Zitrekite skyriy ,Prietaiso valymas".

- Suimkite uZ rankenos (H) ir nuimkite talpyklg nuo prietaiso korpuso (D), (5 pav.).
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- |dékite perforuotq diska | talpyklg ir padékite ant dugno (6 pav.)

Jei norite, galite palikti prietaisg paSildyti be ingredienty. Tokiu atveju pasukite temperatros re-
guliavimo rankenéle (A) ant kepimo temperatiros. Pasukite laikmacio rankenéle (C) daugiau nei
tris minutes. Prietaisas paleidziamas. Palaukite, kol temperatdros kontrolés lemputé (E) uzges (po
mazdaug 3 minuciy).

- |dékite maistq | talpykla.

- |dékite talpyklg | prietaiso korpusa.

Jei talpykla buvo jdéta neteisingai, prietaisas nejsijungs.

- |kiSkite kiStuka | lizda.

Pasukite temperatiiros reguliavimo rankenéle i norima temperatiira. Zitrékite lenteles recepty
knygoje.

- Pasukite laikmacio rankenéle, kad nustatytuméte gaminimo laika.

Maitinimo lemputé (B) uZsidega (oranziné). Temperataros valdymo lemputé (E) uZsidega (zalia).
Prietaisas pradeda gaminti maista.

Gaminimo metu pastebésite, kad temperatdros valdymo lemputé (E) (zalia) periodidkai jsijungia ir
iSsijungia. Tai rodo termostato, kuris palaiko tinkama kepimo temperatra, jsiterpimus.

Oro gruzdintuvé gali biiti naudojama jvairiems produktams ruodti. Zicrékite recepty knyga.

Prie paruosimo laiko pridékite tris minutes, kai prietaisas yra Saltas.

Nepildykite j talpykla aliejaus.
Neperkraukite talpyklos dideliu kiekiu maisto produkty.
Naudodami prietaisg pirma kartg, gali atsitikti taip, kad jis skleis nedidelj kvapa ir Siek tiek
dumy: nesijaudinkite, tai visiSkai normalu, nes kai kurios dalys buvo Siek tiek suteptos, po
kurio laiko $is reiSkinys iSnyks. Tai neturés jtakos prietaiso veikimui.
Prietaisg galima pristabdyti veikimo metu, pavyzdZiui, maiSyti ingredientus gaminimo metu.
- Suimkite uZ rankenos ir iSimkite talpyklg traukdami | iSore. Prietaisas nustoja veikti.
- Sukratykite talpykla, kad ingredientai tolygiai iSkepty.
- Norédami atnaujinti prietaiso veikima, jdékite talpyklq j jo vieta.
Démesio!
Nudegimy, pavojus. Nuémus talpyklg nuo prietaiso korpuso, taip pat iSeina karstas oras ir
garai. Laikykite rankas ir veida toliau nuo talpyklos.

Norédami sumazinti svorj, krepSelj galite pakratyti tik iSéme jj i$ talpyklos. ISimkite talpykla
i$ prietaiso. Padékite talpyklg ant kar$¢iui atsparaus pavirsiaus.

Jei laikmacio rankenéle nustatysite jpuséjus paruosimo laikui, jis suskambés, kai reikés
maisyti ingredientus. Bet tai reiskia, kad véliau turésite i$ naujo nustatyti laikmacio ranke-
néle likusiam gaminimo laikui.

Gaminimo pabaigoje prietaisas pypteli ir iSsijungia.

Jei ingredientai néra paruosti, tiesiog jdékite talpyklg atgal | prietaisg ir keletg minuciy pasukite
laikmacio rankenéle.

Norédami rankiniu badu iSjungti prietaisa, pasukite laikmacio rankenéle | ,0°.

- I8imkite talpykla.
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Démesio!
Nudegimy pavojus. Nepilkite talpyklos turinio | IékSte. Perforuoto disko nukritimo pavojus.
- ISimkite maista mediniu saméiu, kad nepazeistuméte nepridegancio sluoksnio. Supilkite maista |
lekSte. Patiekite ant stalo.

Démesio!
Nudegimy, pavojus. Nelieskite talpyklos, perforuoto disko ir metaliniy prietaiso daliy kelias
minutes po jo i§jungimo. Palaukite, kol kar$tos dalys atvés.

|sitikinkite, kad su prietaisu paruosti ingredientai yra auksinés spalvos, o ne juodi ar rudi.
Pasalinkite visus pridegusius maisto likucius.

Norédami is talpyklos iSimti didelius ar trapius ingredientus, naudokite maisto znyples.
Bet koks aliejaus perteklius surenkamas j konteinerio dugna.

Kai baigsite ruosti ingredientus, prietaisa galésite i§ karto naudoti kitiems maisto produk-
tams ruosti.

Pasiruosimo patarimai

MaZesniems ingredientams reikia Siek tiek trumpesnio virimo laiko nei didesniems.

Didesniam ingredienty kiekiui paruosti reikia Siek tiek ilgesnio laiko, 0 mazesniam kiekiui — Siek tiek
trumpesnio laiko.

[puséjus gaminimui smulkesnius ingredientus pamaiSykite, kad galutinis rezultatas baty kuo geres-
nis ir gaminimas baty tolygus.

Kad baty traskios, | SvieZias bulves pilkite Siek tiek aliejaus. |pylus aliejaus, ingredientus keletg,
minuciy pakepinkite oro gruzdintuvéje.

Kepimui skirtus uzkandZius taip pat galima ruosti oro gruzdintuvéje.

Optimalus kiekis traskioms bulvytéms ruosti yra 300/350g.

Norédami greitai ir lengvai paruosti jdaryti uzkandzius, naudokite paruostus gaminius. Be to, pa-
ruosti makaronai iSverda greiCiau nei naminiai.

Minima- Laikas | Temperatdra (°C) | Sukratyti |Kita informacija
lus-maksima- | (min.)
lus kiekis (g)
Bulvés ir gruzdintos bulvytés
Gruzdintos bulvytés, |100-350 9-16 200 Sukratyti
plonos, Saldytos
Gruzdintos bulvytés, |100-350 11-20 | 200 Sukratyti
ilgos, Saldytos
Naminés gruzdintos | 100-400 16-10 {200 Sukratyti | |pilkite 1/2
bulvytés (8 x 8 mm) Sauksto aliejaus
Naminés bulvés 100-400 18-22 180 Sukratyti | |pilkite 1/2
supjaustytos griezi- Sauksto aliejaus
néliais
Naminés bulvés su- | 100-350 12-18 180 Sukratyti | |pilkite 1/2
pjaustytos kubeliais Sauksto aliejaus
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Minima- Laikas | Temperatira (°C) | Sukratyti |Kita informacija
lus-maksima- | (min.)
lus kiekis (g)
Mésa ir viStiena
Didkepsnis 100-350 8-12 180
Mésainiai 100-350 7-14 180
Vistos kritinélé 100-350 1520 180
Uzkandziai
Suktinukai 100-300 8-10 200 Sukratyti
Saldyti vistienos 100-300 6-10 200 Sukratyti
gabaliukai
Saldyti zuvies 100-300 6-10 200
pirSteliai
|darytos darZovés 100-300 10 160
Saldumynai
Tortai 250 20-25 |160
Keksiukai 250 15-18 | 200
Sausainiai 350 20-25 160
Ant gaminio, batent ant virSutinés dalies, rasite toliau iSvardintus simbolius:
0,
1% Saldytos bulviai 2 véziagyviai
200 °C 15-20min
160 C
2in visCiukas saldumynai
180 °C 20—30n;1in
160 C
:
in | raudonam Zuvi
10{&205'%” audona mésa 152'58’1‘(3" uvis

Po kiekvienu simboliu yra nurodytas kiekvienos risies maisto produkty rekomenduojamas laiko
intervalas. Gaminimo laikas yra orientacinis, tai taip pat priklauso nuo naudojamo maisto storio ir
kiekio.

Automatinio iSjungimo funkcija

Siame prietaise yra laikmatis. Kai laikmagio rankenélé pasiekia ,0°, prietaisas suskamba ir auto-
matiSkai iSsijungia. Norédami rankiniu bidu iSjungti prietaisa, pasukite laikmacio rankenéle prie$
laikrodzio rodykle ir nustatykite j ,0“. Jei gaminimo metu iSimsite talpykla, prietaisas i$sijungs auto-
matiSkai (net jei laikmacio rankenélé vis dar veikia).
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VALYMAS IR PRIEZIURA

/\ Démesio!
Prie$ valydami prietaisa, visada iStraukite kiStukg i$ elektros lizdo. Bet kokie veiksmai turi
bati atliekami, kai prietaisas yra Saltas.

A Démesio!

Nemerkite prietaiso | vandenj ar kitus skyséius.

Démesio!
Prie$ naudodami reguliariai tikrinkite savo prietaiso maitinimo laido bakle, o sugadinus nunes-
kite ji | artimiausig techninés priezitiros centra, kad ji pakeisty tik specializuotas personalas.

Prietaisui valyti nenaudokite abrazyviniy jrankiy.

Prietaiso valymas

Plastikines dalis nuvalykite drégnaneabrazyvia $luoste ir nusausinkite sausa Sluoste.

Prietaiso vidy valykite neabrazyvia $luoste, suvilgyta karStame vandenyje. I18dziovinkite pavirSius.
Nuvalykite kaitinimo elementus sausa $luoste, kad paSalintuméte maisto likucius.

Sudedamyjy daliy valymas

Talpyklg galima plauti indaplovéje. Arba naudokite jprastg indy ploviklj ir mink3ta, neabrazyving
kempine.

- Suimkite uz rankenos ir nuimkite talpykla nuo prietaiso korpuso.

Norédami suminkstinti ant krep$elio esancius maisto likuius, galite pripildyti talpyklg kar$tu vande-
niu. |laSinkite kelis ladus ploviklio. Palikite veikti 10 minuciy. Nuplaukite ir iSdziovinkite.

Talpykla pagaminta i$ nepridegancios medziagos: neskaidrumas ir Zymés, kurios gali atsi-
rasti po ilgo naudojimo, yra normalu ir neturi jtakos gaminimui bei maisto skoniui.
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KAI KURIY PROBLEMUY SPRENDIMO VADOVAS

Problemos

Galimos priezastys

Sprendimai

Prietaisas neveikia.

KiStukas nebuvo ikitas |
lizda.

[kiskite kiStuka | elektros lizda,
kuris turi bati jZemintas.

Laikmatis nenustatytas.

Pasukite laikmacio rankenéle
iki reikiamo paruo8imo laiko,
kad jjungtuméte prietaisa.

Talpykla buvo jdéta netinka-
mai.

Talpyklg gerai istatykite |
prietaisa.

Suveiké apsauga nuo perkai-
timo.

Smailiu daiktu paspauskite
atstatymo mygtuka, esantj po
prietaiso dugnu.

Sudedamosios dalys néra
paruostos.

Ingredienty kiekis talpykloje
yra per didelis.

| krepSelj dékite maziau
ingredienty. MazZesnis kiekis
iSkepa tolygiau.

Nustatyta temperatdra per
Zema.

Pasukite temperatiros nusta-
tymo rankenélg iki reikiamos
temperatdros. Zitrékite

recepty knyga.

Nustatytas paruo$imo laikas
per trumpas.

Pasukite laikmacio rankenéle
iki reikiamo laiko. Ziarékite
recepty knyga.

Sudedamosios dalys néra
iSkepusios tolygiai.

Kai kuriuos ingredientus
gaminant reikia maisyti kelis
kartus.

Ant virSaus esantys arba ki-
tais ingredientais (bulvytémis)
uzdengti ingredientai turi bati
sumaiSyti gaminant.

Kepti uzkandZiai néra traskas.

Naudojate uzkandzius, ku-
riuos reikia ruosti tradiciskai.

Prie§ dédami | krepSelj,
naudokite keptus uzkandzius
arba aptepkite juos aliejumi.

Talpykla buvo {déta netinka-
mai.

Ingredienty, kiekis talpykloje
yra per didelis.

| krepSel| dékite maZiau
ingredienty. MaZesnis kiekis
iSkepa tolygiau.

I$ prietaiso sklinda balti
ddmai.

Ruosiate riebesnius ingre-
dientus.

Kai kepate riebesnius ingre-
dientus, talpykloje nuséda
daugiau aliejaus. Gaminant
aliejus skleidzia daugiau balty
dimy nei jprastai. Tai neturi
itakos ingredienty paruoSimui
ar prietaisui.

Talpykloje liko riebaly likuciy
po ankstesnio gaminimo.

Balti dimai atsiranda kaitinant
riebalus arba aliejy talpykloje.
Po naudojimo kruopsciai

iSvalykite talpykla.
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Problemos

Galimos prieZastys

Sprendimai

Sviezios bulvés, supjaustytos
pagaliukais, neapkepamos
tolygiai.

Nenaudojate kepimui tinka-
mos rlsies bulviy.

Naudokite SvieZias bulves
ir kepimo metu jas batinai
apverskite.

Prie$ kepdami bulves nuplau-
kite ir nusausinkite.

Bulves nuplaukite ir paSalin-
kite visg krakmola, nusédusj
ant bulviy pavirSiaus.

Sviezios, pagaliukais pjaus-
tytos bulvés vos istrauktos i$
gruzdintuvés nebina traskios.

Kepty bulviy traskumas
priklauso nuo bulvése esancio
vandens kiekio ir | gruzdintuve
pilamo aliejaus kiekio.

Prie$ pildami alieju, jsitikin-
kite, kad vanduo nuo bulviy
pavirSiaus gerai nusausintas.

Bulves supjaustykite nedidelé-
mis lazdelémis, kad bty dar
traSkesnés.

pilkite Siek tiek daugiau alie-
jaus, kad gautuméte daugiau
traSkumo.
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