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A PROPOSITO DI QUESTO MANUALE

Anche se gli apparecchi sono stati realizzati in conformita con le specifiche Normative europee
vigenti e sono pertanto protetti in tutte le parti potenzialmente pericolose, leggete con attenzione
queste avvertenze e usate I'apparecchio solo per I'uso cui € stato destinato per evitare infortuni e
danni. Tenete a portata di mano questo libretto per future consultazioni. Qualora vogliate cedere
questo apparecchio ad altre persone ricordatevi di includere anche queste istruzioni.

Le informazioni riportate in questo manuale sono marcate dai seguenti simboli che indicano:

Pericolo per i bambini

Avvertenza relativa a ustioni
A Pericolo dovuto a elettricita
Attenzione - danni materiali

A Pericolo di danni derivanti da altre cause

USO PREVISTO

Potete usare I'apparecchio per cucinare gli alimenti. Il prodotto non & adatto per cucinare cibi liqui-
di. Se per esigenze di cottura si devono aggiungere piccole dosi di liquido, potete farlo con molta
attenzione, verificando che il liquido sia assorbito da parte del cibo solido prima di versame altro.
Nel caso si versasse troppo liquido, si potrebbero verificare problematiche di fuoriuscita in parti
dellapparecchio creando problemi di pulizia e/o danni allapparecchio. Ogni altro utilizzo dell'ap-
parecchio non & previsto dal costruttore che si esime da qualsiasi responsabilita per danni di ogni
natura, generati da un impiego improprio dell'apparecchio stesso. La modifica dellapparecchio
determina I'annullamento della garanzia.

RISCHI RESIDUI

Attenzione!
A Pericolo dovuto a elettricita. Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.
&Avvertenza relativa a ustioni. Non toccare il contenitore, il disco forato e le
parti metalliche dell'apparecchio nei minuti seguenti al suo spegnimento. At-
tendere il raffreddamento delle parti calde.

AVVERTENZE DI SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO.

* Questo apparecchio € destinato a essere utilizzato nelle applicazioni domesti-
che e similari quali:

nelle zone per cucinare riservate al personale nei negozi, negli uffici e in altri
ambienti professionali;

nelle fattorie;

l'utilizzo da parte di clienti di alberghi, motel e altri ambienti a carattere residenziale;
negli ambienti tipo bed and breakfast.

+ Non si assumono responsabilita per uso errato o per impieghi diversi da quelli
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previsti dal presente libretto.

Si consiglia di conservare gli imballi originali, poiché I'assistenza gratuita non &
prevista per i guasti causati da imballo non adeguato del prodotto al momento
della spedizione ad un Centro di Assistenza autorizzato.

L'utilizzo di accessori non consigliati o non forniti dal costruttore dell’apparecchio
pud comportare rischi di incendio, shock elettrico o danni a persone.
L'apparecchio puo essere usato da persone che hanno capacita fisiche, senso-
riali o mentali ridotte, oppure con mancanza di esperienza o di conoscenza, solo
se sono sequiti da una persona responsabile 0 se hanno ricevuto e compreso le
istruzioni e i pericoli presenti durante I'uso dell'apparecchio.

L'apparecchio é conforme al regolamento (EC) No 1935/2004 del 27/10/2004 sui
materiali in contatto con alimenti.

A Pericolo per i bambini
Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta da 8 anni in su se
sotto sorveglianza oppure se hanno ricevuto le istruzioni riguardanti I'utilizzo
dell’apparecchio in sicurezza e se capiscono i pericoli implicati.
| bambini non devono giocare con I'apparecchio.
Tenere sempre I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata di
bambini con eta inferiore a 8 anni.
Le operazioni di pulizia e di manutenzione da parte dell’utilizzatore non devono
essere effettuate dai bambini a meno che non abbiano un’eta superiore a 8 anni
e operino sotto sorveglianza.
Posizionare I'apparecchio in modo tale che i bambini non possano raggiungere
le parti calde.
Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.
Evitare che un bambino afferrando il cavo di alimentazione possa far cadere
I'apparecchio.
Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre di
rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un pericolo, spe-
cialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell’apparecchio per i propri giochi.

A Avvertenza relativa a ustioni
Non toccare il disco forato, il contenitore e le parti metalliche interne dell’ap-
parecchio nei minuti seguenti al suo spegnimento. Attendere il raffreddamento
delle parti calde. Pericolo di ustioni.
Quando I'apparecchio non € in funzione, staccare la spina dalla presa di corren-
te elettrica e lasciarlo raffreddare prima di eseguire la pulizia.
Non muovere 'apparecchio quando contiene ancora cibo.
Non accendere I'apparecchio quando non contiene cibo.



* Inserire gli ingredienti, sempre e solo nel contenitore per evitare il contatto del
cibo con le resistenze elettriche.

* Non ostruire le prese d’aria.

+ Non riempire il contenitore con olio. Pericolo di incendio.

+ Durante l'uso, aria e vapore caldi fuoriescono dalla presa d’aria. Tenere le mani
ed il viso lontano dalla presa d’aria.

* Quando si rimuove il contenitore dal corpo dell’apparecchio, fuoriescono anche
aria e vapore caldi. Tenere le mani ed il viso lontano dal contenitore.

+ Se fuoriesce del fumo nero dalla presa d'aria, spegnere subito I'apparecchio.
Staccare la spina dalla presa di corrente. Attendere che termini la fuoriuscita di
fumo dalla presa d’aria. Estrarre il contenitore dal corpo dell’'apparecchio.

. & Attenzione: superficie calda.

A Pericolo dovuto a elettricita

* Prima di collegare I'apparecchio alla rete di alimentazione controllare che la ten-
sione indicata sulla targhetta corrisponda a quella della rete locale.

+ Se I'apparecchio sara utilizzato in un paese diverso da quello in cui é stato com-
prato, fate verificare 'idoneita elettrica dell’apparecchio presso un Centro di As-
sistenza Tecnica.

+ Se decidete di utilizzare una prolunga elettrica, quest'ultima deve essere ade-
guata alla potenza dell'apparecchio, onde evitare pericoli all'operatore e per la
sicurezza del’ambiente dove si opera.

+ Collegare sempre I'apparecchio ad una presa con messa a terra.

+ Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

* Non utilizzate 'apparecchio se avete la mani bagnate o se avete i piedi nudi.

* Non usare 'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o se
I'apparecchio stesso risulta difettoso. Tutte le riparazioni, compresa la sostituzio-
ne del cavo di alimentazione, devono essere eseguite solamente dal Centro As-
sistenza Ariete o da tecnici autorizzati Ariete, in modo da prevenire ogni rischio.

* Non collegare alcun altro apparecchio ad elevata potenza (stufe, ferri da stiro,
radiatori ecc...) sulla stessa presa di corrente. Pericolo di sovraccarico elettrico.

* L'apparecchio ed il cavo di alimentazione non devono entrare in contatto con
superfici calde.

+ Non scollegare la spina dalla presa di corrente tirandola per il cavo.

* Non lasciare il cavo di alimentazione in contrasto con spigoli vivi 0 con parti
taglienti.

+ Non spostare I'apparecchio tirandolo per il cavo di alimentazione.

* In caso di temporale scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente.

Attenzione - danni materiali
+ Svolgere sempre il cavo di alimentazione prima dell’ utilizzo.
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* |l prodotto non deve essere alimentato attraverso timer esterni o con impianti
separati comandati a distanza.

* Per non compromettere la sicurezza dell’apparecchio, utilizzare solo parti di ri-
cambio e accessori originali, approvati dal costruttore.

* Dopo aver staccato la spina del cavo di alimentazione elettrica dalla presa e
dopo che tutte le parti si saranno raffreddate, 'apparecchio potra essere pulito
esclusivamente con un panno non abrasivo e appena umido di acqua. Non usa-
re mai solventi che danneggiano le parti in plastica.

+ Non posizionare I'apparecchio vicino a materiale infiammabile (tessuti, tende...).
+ Prima di riporre I'apparecchio scollegare sempre la spina del cavo di alimenta-
zione dalla presa di corrente. Attendere che le parti calde si siano raffreddate.

* Non lasciare 'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, etc.).

* Non usare I'apparecchio all’'aperto.

* Non smontare I'apparecchio. Non ci sono parti interne da utilizzare o pulire.

* Riporre I'apparecchio al coperto, in un luogo fresco e asciutto.

A Pericolo di danni derivanti da altre cause
* Accendere 'apparecchio solo quando & in posizione di lavoro.
+ Non lasciare incustodito I'apparecchio mentre & collegato alla rete elettrica.
* Quando vi dovete assentare anche per poco tempo, spegnere I'apparecchio e
scollegare sempre il cavo di alimentazione elettrica dalla presa di corrente.
Ej * Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea
e 2012/19/EU si prega leggere I'apposito foglietto allegato al prodotto.

e CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI.
DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO

A - Manopola di regolazione della temperatura (°C)
B - Manopola del timer (minuti)

C - Corpo dell'apparecchio

D - Contenitore

E - Impugnatura

F - Disco forato

G - Spia di controllo della temperatura

H - Spia di accensione

Dati di identificazione

Nella targhetta posta sotto la base di appoggio dell'apparecchio sono riportati i seguenti dati d'i-
dentificazione dell'apparecchio:

+ costruttore e marcatura CE

+ modello (Mod)

+ n° di matricola (SN)

+ tensione elettrica di alimentazione (V) e frequenza (Hz)
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+ potenza elettrica assorbita (W)
* numero verde assistenza
Nelle eventuali richieste ai Centri Assistenza Autorizzati, indicare modello e numero di matricola.

ISTRUZIONI PER L'USO

- Rimuovere i materiali di imballaggio dall’'apparecchio.
- Posizionare I'apparecchio su una superficie piana e lontano dall’acqua. L'apparecchio deve es-
sere utilizzato e lasciato a riposo su una superficie stabile e resistente alle alte temperature.
- Svolgere completamente il cavo di alimentazione.
Controllare che la tensione della rete domestica sia uguale a quella indicata sulla targhetta
dati tecnici dell’apparecchio.
Attenzione!
Posizionare I'apparecchio ad una distanza di almeno 10 cm da pareti, mobili o altri apparecchi.

Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, lavare il disco forato (F) e il contenitore (D). Il disco
forato e il contenitore possono essere lavati in lavastoviglie. In alternativa, utilizzare un comune
detersivo per piatti e una spugna morbida, non abrasiva. Vedere il paragrafo “Pulizia dell'apparec-
chio”.

- Afferrare Iimpugnatura (E) ed estrarre il contenitore dal corpo dell'apparecchio (C), (Fig. 4).

- Inserire il disco forato nel contenitore e appoggiarlo sul fondo (Fig. 5).

- Inserire la spina nella presa di corrente.

- Mettere gli alimenti nel contenitore.

- Inserire il contenitore con gli alimenti nel corpo dell’apparecchio (Fig. 6).

Se si desidera si puo lasciare preriscaldare 'apparecchio senza ingredienti. In quel caso, con il
contenitore inserito correttamente nel corpo dell’apparecchio, ruotare la manopola di regolazione
della temperatura (A) sulla temperatura di cottura. Ruotare la manopola del timer (B) su piu di tre
minuti. La spia di accensione (H) si accende (arancione). La spia di controllo della temperatura
(G) si accende (verde). L'apparecchio entra in funzione. Aspettare che la spia di controllo della
temperatura (G) si spenga (dopo circa 3 minuti). Ora & possibile estrarre il contenitore e inserire gli
alimenti nel contenitore.

Se il contenitore non é stato inserito correttamente I'apparecchio non si avvia.

- Ruotare la manopola di regolazione della temperatura sulla temperatura desiderata. Consultare
le tabelle nel libro delle ricette.

- Ruotare la manopola del timer per impostare il tempo di cottura.

- La spia di accensione (H) si accende (arancione). La spia di controllo della temperatura (G) si
accende (verde).

- L'apparecchio inizia a cuocere gli alimenti.

Durante la cottura si potra notare che la spia di controllo della temperatura (G) (verde) si accende

e si spegne periodicamente. Questo indica gli interventi del termostato che mantiene la giusta

temperatura di cottura.

La friggitrice ad aria pud essere usata per la preparazione di una grande varieta di prodotti. Fare

riferimento al libro delle ricette.

Aggiungere tre minuti al tempo di preparazione quando I'apparecchio é freddo.

Non riempire il contenitore con olio.
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Non sovraccaricate il contenitore con molto cibo.

Quando usate I'apparecchio per la prima volta puo accadere che emani un leggero odore e
un po’ di fumo: non preoccupatevi, & perfettamente normale perché alcune parti sono state
leggermente lubrificate, dopo poco tempo il fenomeno scomparira. Questo non avra alcun

effetto sul funzionamento dell’apparecchio.

L'apparecchio puo essere messo in pausa durante il funzionamento, come ad esempio, per mesco-

lare gli ingredienti durante il processo di cottura.

- Afferrare I'impugnatura ed estrarre il contenitore tirando verso I'esterno. L'apparecchio smette di
funzionare.

- Appoggiare il contenitore su una superficie resistente al calore.

- Scuotere il contenitore per cuocere gli ingredienti in modo uniforme.

- Per riprendere il funzionamento dell'apparecchio, inserire il contenitore nella sua sede.

Attenzione!
é Pericolo di ustioni. Quando si rimuove il contenitore dal corpo dell'apparecchio, fuoriescono
anche aria e vapore caldi. Tenere le mani ed il viso lontano dal contenitore.

Se impostate la manopola del timer a meta del tempo di preparazione, esso suonera quando
bisogna mescolare gli ingredienti. Ma cio6 significa che dopo dovrete reimpostare la mano-
pola del timer per il restante tempo di cottura.

Al termine della cottura, 'apparecchio emette un beep e si spegne.

Se gli ingredienti non sono pronti bastera reinserire il contenitore nell’apparecchio e ruotare la
manopola del timer per qualche minuto.

Per spegnere manualmente I'apparecchio, ruotare la manopola del timer su “0”.

- Estrarre il contenitore.

Attenzione!

Pericolo di ustioni. Non versare il contenuto del contenitore sul piatto. Pericolo di caduta del
disco forato.

- Estrarre gli alimenti con un mestolo di legno per non danneggiare lo strato antiaderente. Disporre
gli alimenti in un piatto. Servire in tavola.

f Attenzione!
Pericolo di ustioni. Non toccare il contenitore, il disco forato e le parti metalliche dell'appa-
recchio nei minuti seguenti al suo spegnimento. Attendere il raffreddamento delle parti calde.

Assicurarsi che gli ingredienti cucinati con I'apparecchio risultino dorati € non neri 0 marroni.
Rimuovere gli eventuali residui di bruciato dagli alimenti.

Per rimuovere gli ingredienti larghi o fragili dal contenitore usare delle pinze per alimenti.
Un eventuale eccesso di olio viene raccolto nel fondo del contenitore.

Quando avete finito di cuocere gli ingredienti, pulire accuratamente il contenitore prima di
riutilizzare I'apparecchio per preparare altri alimenti.



Consigli di preparazione

Gli ingredienti piu piccoli necessitano di un tempo di cottura leggermente piu breve rispetto a
ingredienti pit grossi.

Una quantita maggiore di ingredienti richiede un tempo di preparazione leggermente piu lungo
mentre una quantita minore un tempo leggermente pit breve.

Mescolare gli ingredienti piu piccoli a meta cottura ottimizza il risultato finale e aiuta una cottura
uniforme.

Per un risultato croccante aggiungere un po’ d’olio alle patate fresche. Friggere gli ingredienti nella
friggitrice ad aria per qualche minuto dopo aver aggiunto l'olio.

Gli snack da cuocere al forno possono anche essere cotti nella friggitrice ad aria.

La quantita ottimale per preparare delle patatine croccanti & 300/350g.

Utilizzate paste pronte per preparare snack ripieni in modo facile e veloce. Inoltre le paste gia
pronte cuociono piu velocemente di quelle fatte in casa.

Min-max Tempo Temperatura | Scuotere |Altre informazioni
quantita (g) |(min.) (°C)
Patate e patatine fritte
Patatine fritte, sottili, | 100-350 9-16 200 Scuotere
congelate
Patatine fritte, lun- | 100-350 11-20 200 Scuotere
ghe, congelate
Patatine fritte fatte in | 100-400 16-10 200 Scuotere | Aggiungere 1/2
casa (8x8mm) cucchiaio di olio
Patate fatte in casa | 100-400 18-22 180 Scuotere | Aggiungere 1/2
tagliate a spicchi cucchiaio di olio
Patate fatte in casa | 100-350 12-18 180 Scuotere | Aggiungere 1/2
tagliate a cubetti cucchiaio di olio
Carne e pollo
Bistecca 100-350 8-12 180
Hamburger 100-350 7-14 180
Petto di pollo 100-350 15-20 180
Snacks
Involtini primavera | 100-300 8-10 200 Scuotere
Crocchette di pollo | 100-300 6-10 200 Scuotere
surgelate
Bastoncini di pesce | 100-300 6-10 200
surgelato
Verdure ripiene 100-300 10 160
Dolci
Torte 250 20-25 160
Muffins 250 15-18 200
Biscotti 350 20-25 160
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Sul prodotto, precisamente sulla parte superiore, troverete i simboli elencati sotto:

500, | Patatesurgelate | .. | crostacei 2025mn | CAMNE bianca
200 °C 160 °C 180 °C

[ dolci

20-25min po 0 20-30min oici
200 °C 160 °C

10-20mi carne rossa 1s00mn | PESCE
180 °C 160 °C

Sotto ogni simbolo & presente un range di tempo consigliato per ogni tipo di alimento. Il tempo di
cottura & indicativo, cid dipende anche dallo spessore e dalla quantita di cibo utilizzata.

Funzione di autospegnimento

Questo apparecchio € dotato di un timer. Quando la manopola del timer arriva a “0” 'apparecchio
suona e si spegne automaticamente. Per spegnere 'apparecchio manualmente, ruotare la ma-
nopola del timer in senso antiorario e posizionarla sullo “0”. Se si estrae il contenitore durante la
cottura I'apparecchio si spegnera automaticamente (anche se la manopola del timer € ancora in
funzione).

PULIZIA E MANUTENZIONE

& Attenzione!
Prima di procedere alla pulizia dell'apparecchio scollegare sempre la spina dalla presa di
corrente. Ogni intervento va eseguito quando I'apparecchio & freddo.

Attenzione!
Non immergere I'apparecchio in acqua o in altri liquidi.

Attenzione!
Controllare le condizioni del cavo di alimentazione del vostro apparecchio regolarmente pri-
ma di utilizzarlo e nel caso di danneggiamento portarlo al piu vicino centro di assistenza per
farlo sostituire solo dal personale specializzato.

Non fare uso di utensili abrasivi per pulire I'apparecchio.

Pulizia dell’apparecchio

Pulire le parti in plastica con un panno umido non abrasivo e asciugarle con un panno asciutto.
Pulire la parte interna dell'apparecchio con un panno non abrasivo, imbevuto di acqua calda. Asciu-
gare le superfici.

Pulire le resistenze con un panno asciutto per rimuovere i residui di cibo.

Pulizia dei componenti
Il contenitore pud essere lavato in lavastoviglie. In alternativa, utilizzare un comune detersivo per
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piatti e una spugna morbida, non abrasiva.
Afferrare l'impugnatura ed estrarre il contenitore dal corpo dell'apparecchio.

Riempire il contenitore con acqua calda per ammorbidire i residui di cibo. Aggiungere alcune gocce
di detersivo. Lasciare agire per 10 minuti. Lavare ed asciugare.

Il contenitore & in materiale antiaderente: opacita e segni che potrebbero comparire dopo
un uso prolungato sono normali e non compromettono la cottura e il gusto degli alimenti.

GUIDA ALLA SOLUZIONE DI ALCUNI PROBLEMI

Problemi

Possibili cause

Soluzioni

L'apparecchio non funziona

La spina non é stata inserita
nella presa di corrente.

Inserire la spina nella presa
di corrente elettrica, che deve
essere dotata di messa a
terra.

Il timer non é stato impostato.

Ruotare la manopola del
timer sul tempo di prepara-
zione richiesto per accendere
I'apparecchio.

Il contenitore non ¢ stato
inserito correttamente.

Inserire bene il contenitore
allinterno dell’apparecchio.

E intervenuta la protezione da
surriscaldamento.

Utilizzare un oggetto appun-
tito per premere il pulsante
di reset posizionato sotto la
base dell'apparecchio.

Gli ingredienti non sono pronti

La quantita di ingredienti
allinterno del contenitore &
troppo elevata.

Inserire meno ingredienti
nel contenitore. Una minore
quantita si cucina pit unifor-
memente.

La temperatura impostata &
troppo bassa.

Ruotare la manopola di im-
postazione della temperatura
alla temperatura richiesta.
Vedere il libro delle ricette.

Il tempo di preparazione
impostato & troppo basso.

Ruotare la manopola del timer
sul tempo richiesto. Vedere il
libro delle ricette.

Gli ingredienti non sono cotti
uniformemente

Alcuni tipi di ingredienti richie-
dono di essere mescolati piu
volte durante la cottura.

Gli ingredienti che stanno in
alto o che sono ricoperti da
altri (patatine) devono essere
mescolati durante la cottura.

Gli snack fritti non sono
croccanti.

State usando tipi di snack che
devono essere cucinati con
metodi tradizionali.

Utilizzare snack da forno o
spennellare gli snack con olio
prima di inserirli nel conteni-

tore.
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Problemi

Possibili cause

Soluzioni

Il contenitore non ¢ stato
inserito correttamente.

La quantita di ingredienti
allinterno del contenitore &
troppo elevata.

Inserire meno ingredienti
nel contenitore. Una minore
quantita si cucina piu unifor-
memente.

Del fumo bianco esce dall'ap-
parecchio.

State preparando ingredienti
piu grassi.

Quando friggete ingredienti
piu grassi, si deposita piu olio
nel contenitore. L'olio produce
pit fumo bianco del normale
durante la cottura. Questo
non ha alcun effetto sulla
preparazione degli ingredienti
o sull'apparecchio.

Nel contenitore sono rimasti
residui di grasso dalle prece-
denti cotture.

Il fumo bianco & causato dal
riscaldamento del grasso o
olio presente nel contenitore.
Pulire accuratamente il conte-
nitore dopo 'uso.

Le patate fresche, tagliate a
bastoncino, non sono fritte
uniformemente.

Non state usando il tipo di
patate adatto alla frittura.

Utilizzate patate fresche ed
assicuratevi di girarle durante
la cottura.

Sciacquare ed asciugare le
patate prima di friggerle.

Sciacquare le patate e
rimuovere tutto 'amido che si
& depositato sulla superficie
delle patate.

Le patate fresche, tagliate a
bastoncino non sono croc-
canti appena escono dalla
friggitrice.

La croccantezza delle patate
fritte dipende dalla quantita
di acqua che contengono le
patate e dalla quantita di olio
immessa nella friggitrice.

Assicuratevi di asciugare
bene l'acqua dall’esterno del-
le patate prima di aggiungere
l'olio.

Tagliate le patate a piccoli
bastoncini per ottenere pil
croccantezza.

Aggiungere un poco di olio in
pil per ottenere piu croccan-
tezza.
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WITH REGARD TO THIS MANUAL

This appliance is made in conformity with appropriate European Regulations in force, to protect the
user wherever possible from potential hazards. Even if you are familiar with this type of appliance,
carefully read this manual before use. Only use this appliance for the purpose it is designed for in
order to prevent accidents and damage. Keep this manual close by for future consultation. If you
should decide to give this appliance to other people, remember to also include these instructions.
The information provided in this manual is marked with the following symbols indicating:

Danger for children

Warning of burns

Danger due to electricity
Warning — material damage

A Danger of damage originating from other causes

INTENDED USE

You can use the appliance to cook food. The product is not suitable for liquid preparations. If you
need to add small quantities of liquid, you can do it very carefully, verifying that the liquid is ab-
sorbed by the solid food before pouring more liquid. An excess of liquid, could cause. Any other
use of the appliance is not intended by the manufacturer who does not accept any responsibility for
damages of any kind caused by improper use of the appliance itself. Any change to the appliance
will void the warranty.

RESIDUAL RISKS

Warning!
A Danger due to electricity. Do not immerse the appliance in water or other liquids.
& Warning of burns. Do not touch the container, the disk with holes and the
metallic parts of the appliance for a few minutes after it has been turned off.
Wait for the cooling of hot parts.

SAFETY WARNINGS

READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY.

+ This appliance is designed solely for household and similar uses such as:

- in cooking areas used by personnel of shops, offices and other professional
environments;

- on farms;

- guests of hotels, motels and other residential environments;

- bed and breakfast type of environments.

+ We decline any responsibility resulting from misuse or any use other than those
covered in this booklet.

+ We suggest you keep the original box and packaging, as our free-of-charge
service does not cover any damage resulting from inadequate packaging of the
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product when this is sent back to an Authorised Service Centre.

+ Using accessories not recommended or not supplied by the manufacturer of the
appliance may entail risks of fire, electric shock or injuries to people.

+ This appliance can be used by persons who have reduced physical sensory
or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, only if they are
monitored by a responsible person or if they have received and understood the
instructions and dangers which may arise during the appliance use.

+ The appliance complies with Regulation (EC) No 1935/2004 of 27/10/2004 on
the materials in contact with food.

A Danger for children
+ This appliance can be used by children older than 8 years only if they are moni-
tored by a responsible person or if they have received and understood the in-
structions and dangers which may arise during the appliance use.
+ Children shall not play with the appliance or its components.
+ Always keep the appliance and the power cord out of the reach of children under
the age of 8 years.
+ Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are
aged from 8 years and above and supervised.
Position the appliance so that children cannot reach the hot parts.
Do not leave the packaging near children because it is potentially dangerous.
Prevent children from grabbing the power cord, in this way making the appliance fall.
In the event that this appliance is to be disposed of, it is suggested that the power cord
is cut off. It is also recommended that all potentially dangerous components including
the power cord are rendered harmless to prevent personal injury. Do not let children
play with the appliance or its components.

A Warning of burns

+ Do not touch the perforated disk, the container and the metallic parts of the appli-
ance for a few minutes after turning it off. Wait for the cooling of hot parts. Danger
of burns.

+ When the appliance is not functioning unplug it from the wall socket and let it cool
down before cleaning.

+ Do not move the appliance while it still contains food.

* Do not turn on the appliance when it does not contain food.

+ Put the ingredients only inside the container to avoid the foot to touch the electric
resistances.

+ Do not obstruct the air intakes.

+ Do not fill the container with oil. Danger of fire.

+ During use, air and hot steam are released from the air intake. Keep your hands
and face at a safe distance from the air intake.

+ When you remove the container from the appliance body, hot air and steam
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come out. Keep your hands and face far from the container.

If you see dark smoke coming our from the air intake, turn off the appliance im-
mediately. Unplug it from the socket-outlet. Wait for the smoke emission from the
air intake to stop. Remove the container from the appliance body.

. & Attention: hot surface.

A Danger due to electricity
Before plugging the appliance into the mains socket, ensure that the voltage
shown on the rating plate matches the local voltage supply.
If the appliance will be used in a country other than that in which it was bought,
check the appliance electrical suitability at a Technical Service Center.
If you decide to use an extension cord, it must be adequate for the appliance
power, to avoid hazards to the operator and for the safety of the environment
where they work.
Always connect the appliance to an earthed socket.
Do not immerse the appliance in water or other liquids.
Do not use the appliance with wet hands or bare feet.
Do not use the appliance if the power cord or the plug are damaged, or if the ap-
pliance is faulty. To prevent any accident, all repairs, including the replacement
of the power cord, must be carried out by an Authorised Service Centre or by
suitably qualified personnel.
Do not plug any other high power appliance (electric heaters, irons, radiators,
etc.) into the same socket. Danger of electric overload.
The appliance and the power cord must not come into contact with hot surfaces.
Do not pull the power cord to unplug the appliance.
Do not leave the power cord against sharp edges or sharp parts.
Do not move the appliance pulling it by the power cord.
Remove the power cable from the socket-outlet in case of a thunderstorm.

Warning - material damage

Always unroll the power cord before use.
The appliance must not be power supplied by external timers or separate re-
mote-controlled systems.
In order not to compromise the appliance safety, use only original spare parts
and accessories approved by the manufacturer.
The appliance must only be cleaned with a soft, slightly damped, cloth after un-
plugging the appliance and allowing all its parts to cool down. Never use solvents
which may damage the plastic parts.
+ Do not position the appliance near inflammable materials (fabric, curtains).
+ Always unplug the appliance before putting it away. Wait for the hot parts to cool

down.
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* Do not leave the appliance exposed to weathering ( rain, sun, etc.).

* Do not use the appliance outdoors.

* Do not disassemble the appliance. There are no internal parts to use or clean.
+ Store the appliance indoors in a cool and dry place.

A Danger of damage originating from other causes
* Turn on the appliance only when it is in working position.
+ Never leave the appliance unattended when it is connected to the power supply.
* When you have to leave for even a short period of time, turn off the appliance
and always unplug the electric power cord.
E + For proper disposal of the product in accordance with the European Direc-
e tive 2012/19/EU please read the dedicated leaflet attached to the product.

* SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE.
DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

A - Temperature control knob (°C)
B - Timer knob (minutes)

C - Appliance body

D - Container

E - Handle

F - Perforated disk

G - Heating-on light

H - Power-on indicator

Identification data

On the label under the base of the appliance are reported the following identifications data of the
appliance:

+ manufacturer and CE marking

+ model (Mod.)

+ serial number (SN)

« electrical supply voltage (V) and frequency (Hz)

+ electrical power consumption (W)

« assistance toll-free phone number

When ordering at Authorized Service Centers, indicate the model and serial number.

INSTRUCTIONS FOR USE

- Remove the packaging materials from the appliance.

- Place the appliance on a flat surface and away from the water. The appliance must be used and
rested on a stable and heat-resisting surface.

- Totally unwind the power cord.

Check that the domestic mains voltage is the same as the voltage indicated on the label of
the device.
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Warning!

Place the appliance at a distance of at least 10 cm from walls, furniture or other appliances.
Before using the appliance for the first time, wash the perforated disk (F) and the container (D).
The disk with holes and the container can be washed in the dishwasher. Or use a common dish
detergent and a soft non-abrasive sponge. See the "Appliance cleaning” paragraph.

- Grab the handle (E) and remove the container from the appliance body (C), (Fig. 4).

- Insert the perforated disk into the container and place it on the bottom part (Fig. 5).

- Insert the plug into a power outlet.

- Put the ingredients in the container.

- Insert the container with food into the body of the appliance (Fig. 6).

If you want you can preheat the appliance empty. In this case, after properly inserting the container
into the body of the appliance, turn the temperature adjusting knob (A) on the desired cooking
temperature. Turn the timer knob (B) on more than 3 minutes. The power on indicator (H) turns on
(orange). The heating on light (G) turns on (green). The appliance starts functioning. Wait that the
heating-on light (G) turns off (after 3 minutes circa). Now you can remove the container and fill it
with food.

If the container is not inserted correctly the appliance does not start working.

- Turn the temperature control knob on the desired temperature. Refer to the tabs in the recipes
book.

- Turn the timer knob to set the cooking time.

- The power on indicator (H) turns on (orange). The heating on light (G) turns on (green).

- The appliance starts to cook food.

During the cooking you can notice that the heating-on light (G) (green) turns on and off periodically.

This because the thermostat is working to maintain the ideal cooking temperature.

The airy fryer can be used to prepare a great variety of ingredients. Refer to the recipes book.

Add three minutes to the cooking time when the appliance is cold.

Do not fill the container with oil.
Do not overfill the basket with the ingredients.

When using the appliance for the first time, it may happen that give off a slight odour and a
bit of smoke: don't worry, it's perfectly normal because some parts were lightly lubricated,
the phenomenon will disappear after a short time. This will have no effect on the operation

of the appliance.

The appliance can be paused during its functioning, for example to stir the ingredients during the

cooking process.

- Grab the handle and remove the container by pulling it. The appliance stops working.

- Put the container on a heat resistant surface.

- Shake the container to cook the ingredients evenly.

- For the appliance to start working again, insert again the container in the appliance body.
Warning!

& Danger of burns. When you remove the container from the appliance body, hot air and steam
come out. Keep your hands and face far from the container.
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If you set the timer knob to half of the cooking time, it will ring when you need to stir the
ingredients. This means that then you have to reset the timer knob for the remaining cook-
ing time.

After cooking, the appliance beeps and turns off.

If the ingredients are not ready it will be sufficient to reinsert the container in the appliance and to
turn the timer knob for some minutes.

To turn off the appliance manually, turn the timer knob on "0".

- Remove the container from the appliance.

Warning!
& Danger of burns. Do not pout the content of the container in a plate. Danger of fall of the disk
with holes.

- Remove the food with a wooden spoon to avoid damaging the non stick coat. Place the prepared
food into a dish. Serve out.
f Warning!
Danger of burns. Do not touch the container, the disk with holes and the metallic parts of
the appliance for a few minutes after it has been turned off. Wait for the cooling of hot parts.

Make sure that the ingredients cooked with the appliance are golden brown and not black or
dark. Remove the possible burned parts from the ingredients.

To remove big-sized or fragile ingredients, use kitchen clamps.
An oil excess is collected in the container bottom.

After cooking the ingredients, carefully clean the container before using the appliance again
to prepare other food.

Preparation tips

The smaller ingredients require a shorter cooking time compared to the bigger ingredients.

A larger amount of ingredients requires a slightly longer preparation time while a smaller amount
requires a slightly shorter time.

Stirring the smaller ingredients while cooking optimizes the final result and helps to cook the ingre-
dients evenly.

For a crispy result add some oil to the fresh potatoes. Fry the ingredients in the airy fryer for a few
minutes after adding the oil.

You can cook in the airy fryer also the snacks that normally you bake.

The optimal quantity for preparing crispy fries is 300/350 g.

Use ready made doughs to prepare stuffed snacks easily and quickly. Moreover, ready made
doughs cook faster than the home made ones.
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Min-max | Time (min.) | Temperature |Shake | Other information
quantity (g) (°C)
Potatoes' and fries
Thin frozen fries 100-350 9-16 200 Shake
Thick frozen fries 100-350 11-20 200 Shake
Home made fries 100-400 16-10 200 Shake | Add 1/2 thsp. of oil
(8x8mm)
Home made pota- | 100-400 18-22 180 Shake | Add 1/2 thsp. of oil
toes wedges
Home made pota- | 100-350 12-18 180 Shake | Add 1/2 thsp. of oil
toes cubes
Meat and Poultry
Beef steak 100-350 8-12 180
Hamburger 100-350 7-14 180
Chicken breast 100-350 15-20 180
Snacks
Spring rolls 100-300 8-10 200 Shake
Frozen chicken 100-300 6-10 200 Shake
nuggets
Frozen fish fingers | 100-300 6-10 200
Stuffed vegetables | 100-300 10 160
Sweet snacks
Cakes 250 20-25 160
Muffins 250 15-18 200
Cookies 350 20-25 160
On the appliance, on the upper part, you find the following symbols:
1)
1%;. frozen potatoes :i::; shellfish % white meat
200 °C 160 °C 180 °C
Zn chicken 2m sweets
200 °C 160 °C
d meat fish
red mea is
1o zom

Under each symbol there is a time range suggested for each kind of ingredient. The cooking time is
approximate, it depends also on the thickness and the quantity of the ingredients used.
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Auto-off function

This appliance has a timer. When the timer knob reaches "0" the appliance rings and turns off
automatically. To turn off the appliance manually, turn the timer knob counter-clockwise and put it
on "0". If you remove the container during the cooking, the appliance turns off automatically (also
if the timer knob is still running.

CLEANING AND MAINTENANCE
& Warning!

Always unplug the appliance before cleaning it. Each operation must be carried out when
the appliance is cold.

Warning!
Never immerse the appliance in water or other liquids.

Warning!
Check the state of the power cable of your appliance on a regular basis before using it, and if it
is damaged, take it to the service centre closest to you to have it replaced only by specialised
personnel.

Do not use abrasive tools to clean the appliance.

Cleaning the appliance

Clean plastic parts with a damp, non-abrasive cloth and dry them with a dry cloth.

Clean the internal part of the appliance with a non abrasive cloth, soaked in hot water. Dry the
surfaces.

Clean the resistances with a dry cloth to remove residual of food.

Cleaning of components

The container can be washed in the dishwasher. Or use a common dish detergent and a soft non-
abrasive sponge.

Grab the handle and remove the container from the appliance body.

Fill the container with hot water to soften food residues. Add a few drops of detergent. Let effect for
10 minutes. Wash and dry.

The container has a non stick coat: any opacity and mark which may appear after prolonged
use is normal and does not affect cooking and food taste.
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TROUBLESHOOTING

Problems

Possible causes

Solutions

The appliance does not work

The plug has not been
inserted.

Insert the plug into the socket,
which must be earthed.

The timer has not been set.

Turn the timer knob on the
required time to turn on the
appliance.

The container has not been
inserted correctly.

Insert the container in the
appliance correctly.

The overheating protection
has intervened.

Use a pointy object to press
the reset button positioned
under the base of the appli-
ance.

The ingredients are not ready

The quantity of ingredients in
the basket is too big.

Place fewer ingredients into
the container. Small food
quantities are easier to be
cooked evenly.

The set temperature is too
low.

Turn the temperature control
knob on the desired tem-
perature. Refer to the recipes
book.

The preparation time set is
too short.

Turn the timer knob on the
required time. Refer to the
recipes book.

The ingredients are not
cooked evenly

Some ingredients required to
be stirred several times while
cooking.

The ingredients on top or
that are covered with other
ingredients (fries) have to be
stirred while cooking.

The fried snacks are not
crispy.

You are using snacks that
have to be cooked in a tradi-
tional way.

Use oven-proof snacks or
brush snacks with oil before
placing them into the con-
tainer.

The container has not been
inserted correctly.

The quantity of ingredients in
the basket is too big.

Place fewer ingredients into
the container. Small food
quantities are easier to be
cooked evenly.
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Problems

Possible causes

Solutions

White smoke comes out of
the appliance.

You are cooking ingredients
rich in fats.

When you fry greasier ingre-
dients more oil deposits in the
container. The oil produces
more white smoke while cook-
ing. This has no effect on the
preparation of the ingredients
or on the appliance.

In the container there are
some residuals of grease left
from the previous cooking.

The white smoke is caused
by the warming of the grease
or oil in the container. Clean
the container accurately after
use.

Fresh potatoes, cut in sticks,
are not fried evenly.

You are not using a kind of
potatoes suitable for frying.

Use fresh potatoes and be
sure to stir them while cook-

ing.

Wash and dry the potatoes
before frying them.

Wash the potatoes and
remove all the starch that has
deposited on the potatoes.

The fresh potatoes, cut in
sticks are not crispy when |
take them out of the fryer.

The crispiness of the fried
potatoes depends on the
quantity of water contained
in the potatoes and from the
quantity of oil introduced in
the in the fryer.

Make sure to dry the water
from the external parts of the
potatoes before you add the
oil.

Cut the potatoes in smaller
sticks for more crispiness.

Add a bit more oil for more
crispiness.
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A PROPOS DU MANUEL

Méme si les appareils ont été réalisés en conformité avec les Normes européennes spécifiques en
vigueur, et que toutes les piéces potentiellement dangereuses sont protégées, lisez avec attention
ces avertissements et n'utiliser 'appareil que pour ce qu'il a été congu, afin d’éviter les blessures
et les dommages. Garder ce livret a portée de main pour les futures consultations. Si vous désirez
ensuite céder cet appareil a d'autres personnes, rappelez-vous d'inclure ces instructions.

Les informations reportées dans ce manuel sont marquées des symboles suivants qui indiquent:

Danger pour les enfants
Avertissements sur les brllures
Danger électrique

Attention - dégats matériels

Dangers provenant d’autres causes

UTILISATION PREVUE

On peut utiliser cet appareil pour cuisiner les aliments. Le produit n'est pas fait pour cuisiner des
aliments liquides. Si pour des exigences de cuisson il faut ajouter des petites quantités de liquide,
c'est possible le faire avec attention, en vérifiant que le liquide soit absorbé par les aliments solides
avant d'en verser encore. S'il y a trop liquide, on pourrait avoir des problémes de déversement
dans des parties de I'appareil que causent problémes de nettoyage e/o dommages a I'appareil.
Le fabricant ne prévoit aucune autre utilisation de I'appareil et il se dégage de toute responsabilité
pour les dommages de toute nature, découlant d'un emploi inapproprié de I'appareil. La modifica-
tion de I'appareil entraine I'annulation de la garantie.

RISQUES RESIDUELS

Attention!

A Danger électrique. Ne trempez pas I'appareil dans I'eau ni dans tout autre i-
quide.

& Avertissements sur les brllures. Ne pas toucher le récipient. Le disque foré et
les parties métalliques de I'appareil dans les minutes suivantes a I'extinction.
Attendre que les parties chaudes aient refroidi.

AVERTISSEMENTS POUR LA SECURITE

LISEZ ATTENTIVEMENT CES INSTRUCTIONS.

+ Cet appareil est destiné a étre utilisé pour les applications domestiques ou sem-
blables comme:

- les coins cuisine réservés au personnel des magasins, des bureaux et autres
milieux professionnels;

- dans les fermes;

- par les clients d’hotel, de motel et autres milieux a caractere résidentiel;

- dans les locaux type bed and breakfast.
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* Le constructeur décline toute responsabilité pour une utilisation erronée ou pour
des emplois autres que ceux prévus par ce livret.

* |l est conseillé de conserver 'emballage d’origine vu que I'assistance gratuite ne
joue pas pour les dommages causés par un emballage du produit non adéquat
lors de I'expédition & un service aprés-vente agréé.

+ L'utilisation d'accessoires non conseillés ou non fournis par le fabricant peut
comporter des risques d'incendie, de choc électrique ou de blessure.

+ L'appareil peut étre utilisé par les personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou bien ne possédant ni I'expérience, ni les
connaissances nécessaires, a condition qu’elles soient sous la surveillance
d’une personne responsable ou qu’elles aient regu les instructions et compris
les dangers liés a l'utilisation de I'appareil.

+ L'appareil est conforme au réglement (EC) N° 1935/2004 du 27/10/2004 sur les
matériaux en contact avec les aliments.

A Danger pour les enfants

+ Cet appareil peut étre utilisé par les enfants a partir de 8 ans sous la surveillance
ou a condition d’avoir été instruits sur la fagon d'utiliser I'appareil en sécurité et
d’avoir compris les dangers pouvant en découler.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

* Toujours conserver |'appareil et le cordon d'alimentation hors de la portée des
enfants de moins de 8 ans.

* Le nettoyage et I'entretien effectués par I'utilisateur ne doivent pas étre délégués
aux enfants, a moins qu'ils aient plus de 8 ans et soient surveillés par un adulte.

* Disposer I'appareil de sorte que les enfants ne puissent toucher les parties
chaudes.

* Les éléments de 'emballage ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants
car ils représentent une source de danger.

* Eviter que les enfants ne fassent tomber |'appareil en tirant sur le cordon d'ali-
mentation.

* Lorsqu'on décidera de jeter cet appareil, il est recommandé de le mettre hors d'usage
en coupant le cable d’alimentation. Il est également recommandé de protéger les
parties susceptibles de constituer un danger spécialement pour les enfants qui pour-
raient se servir de I'appareil pour jouer.

& Avertissements sur les brilures
* Ne pas toucher le disque foré, le récipient et les parties métalliques de I'appareil
pour quelques minutes aprés I'avoir éteint. Attendre que les parties chaudes
aient refroidi. Danger de brdlures.
+ Quand I'appareil n'est pas en service, débrancher la fiche de la prise de courant
électrique el le laisser refroidir avant de le nettoyer.
* Ne pas déplacer |'appareil quand il contient encore de la nourriture.
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* Ne pas allumer I'appareil quand il ne contient pas de nourriture.

* Insérer les ingrédients seulement dans le récipient pour éviter le contact avec les
résistances électriques.

* Ne pas obstruer les prises d'air.

* Ne pas remplir le récipient avec huile. Danger d'incendie.

* Pendant ['utilisation, air et vapeur chaudes sortent de la prise d'air. Ne pas mettre
les mains et le visage prés de la prise d'air.

* Quand on sort le récipient du corps de I'appareil, s'échappent aussi air et vapeur
chaudes. Ne pas mettre les mains et le visage prés du récipient.

+ Si de la fumée noire sorts de la prise d'air, éteindre immédiatement I'appareil.
Débrancher la fiche de la prise de courant. Attendre qu'il n'y a plus de fumée
sortant de la prise d'air. Sortir le récipient du corps de l'appareil.

. A Attention: surface chaude.

A Danger électrique

* Avant de brancher I'appareil, assurez-vous que la tension indiquée sur la pla-
quette corresponde effectivement a celle du réseau.

+ Sil'appareil est utilisé dans un pays différent de celui dans lequel il a été acheté,
faites vérifier la compatibilité électrique dans un Centre de Service Aprés-Vente
Agréé.

« Si on décide d'utiliser une rallonge électrique, cette derniere doit étre adaptée a
la puissance de I'appareil afin d'éviter que l'opérateur se retrouve en situation de
danger et pour la sécurité de I'environnement.

* Branchez toujours I'appareil a une prise pourvue de mise a terre.

* Ne trempez pas I'appareil dans 'eau ni dans tout autre liquide.

* Ne pas utiliser I'appareil avec les mains mouillées ou pieds-nus.

* Ne pas utiliser I'appareil si le cordon électrique ou la prise sont endommages, ou
si l'appareil est défectueux. Toutes les réparations, y compris le remplacement
du cordon d'alimentation, doivent exclusivement étre effectuées dans un centre
d'assistance aprés-vente Ariete ou par des techniciens agréés Ariete, de fagon a
prévenir les risques éventuels.

* Ne brancher aucun autre appareil qui demande puissance élevée (poéle, fer
a repasser, radiateurs électriques etc.) sur la prise de courant. Danger de sur-
charge électrique.

* L'appareil et le cordon d'alimentation ne doivent pas entrer en contact avec les
surfaces chaudes.

+ Ne pas débrancher la fiche de la prise de courant en tirant sur le cordon.

* Ne pas laisser le cordon d'alimentation contre les angles vifs ou les parties coupantes.

* Ne pas déplacer I'appareil en le tirant par le cordon d'alimentation.

* En cas d'orage, débrancher le cordon d'alimentation de la prise de courant.
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Attention - dégats matériels

+ Déroulez toujours le cordon d'alimentation avant utilisation.

* L'appareil ne doit pas étre alimenté depuis des minuteries externes ou depuis
des installations séparées, commandées a distance.

* Pour ne pas compromettre la sécurité de I'appareil, utiliser uniquement des
pieces de rechange et des accessoires d'origine, approuvés par le fabricant.

+ Une fois que 'appareil aura été débranché et que toutes les parties auront re-
froidi, il sera possible de le nettoyer exclusivement avec un chiffon non abrasif
et a peine humide. N'utilisez jamais de solvants car ils altérent les parties en
plastique.

* Ne pas positionner I'appareil pres de matériaux inflammables (tissu, rideaux..).

+ Avant de ranger l'appareil, toujours débrancher la fiche du cordon d'alimentation
de la prise de courant. Attendre que les parties chaudes aient refroidi.

* Ne pas laisser I'appareil exposé aux agents atmosphériques (pluie, soleil, etc.).

* Ne pas utiliser I'appareil en plein air.

* Ne pas démonter I'appareil. Il n'y a pas de parties internes a utiliser ou nettoyer.

* Ranger I'appareil dans un endroit couvert, frais et sec.

A Dangers provenant d’autres causes
+ Allumez I'appareil uniquement lorsqu’il est en position de travail.
* Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché.
+ Sion doit s'absenter, méme pour peu de temps, il faut toujours éteindre I'appareil
et débrancher son cordon d'alimentation de la prise de courant.
E * Pour éliminer correctement le produit, aux sens de la Directive Euro-
péenne 2012/19/EU, lire la notice jointe au produit.

e CONSERVER CES INSTRUCTIONS.
DESCRIPTION DE L’APPAREIL

A - Bouton de réglage température (°C)
B - Bouton minuteur (minutes)

C - Corps de l'appareil

D - Récipient

E - Poignée

F - Disque foré

G - Voyant de contrble de la température
H - Voyant de mise en marche

Données d'identification

Sur la plaque située sous la base de soutien de I'appareil sont reportés les données d'identifica-
tions de l'appareil suivantes:
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« fabricant et marque CE

+ modéle (Mod.)

+ n° di matricule (SN)

+ tension d'alimentation (V) et fréquence (Hz)

* puissance électrique absorbée (W)

* numéro vert

En cas de demande envoyée a un Centre d'Assistance Agréé, ne pas oublier d'indiquer le modéle
et le numéro de matricule.

MODE D’EMPLOI

- Retirer les matériaux d'emballage de I'appareil.
- Disposer I'appareil sur une surface plate et éloignée des points d'eau. L'appareil doit étre utilisé
et laissé au repos sur une surface stable et résistante aux hautes températures.
- Dérouler complétement le cordon d'alimentation.
Contréler que la tension du réseau domestique soit la méme que celle indiquée sur la pla-
quette de données techniques de I'appareil.
Attention!
Disposer I'appareil a au moins 10 cm des parois, meubles ou autres appareils.

Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois, laver le disque foré (F) et le récipient (D). Le disque
foré et le récipient peuvent étre lavé dans le lave-vaisselle. Autrement, on peut utiliser un liquide
vaisselle standard et une éponge souple, non abrasive. Voir le paragraphe "Nettoyage de I'appa-
reil".

- Saisir la poignée (E) et sortir le récipient du corps de I'appareil (C), (Fig. 4).

- Placer le disque foré dans le récipient et le déposer sur le fond (Fig. 5).

Introduire la fiche dans la prise de courant.

Mettre les aliments dans le récipient.

- Introduire le récipient avec les aliments dans le corps de I'appareil (Fig. 6).

Si vous souhaitez vous pouvez préchauffer I'appareil sans ingrédients. En ce cas, lorsque le réci-
pient est correctement installé dans le corps de I'appareil, tourner le bouton rotatif de réglage de
la température de cuisson (A) sur la température de cuisson désirée. Tourner le bouton minuteur
(B) sur plus de trois minutes. Le voyant de mise en marche (H) s'allume (orange). Le voyant de
controle de la température (G) s'allume (vert). L'appareil est en service. Attendre que le voyant de
contrle de la température (G) s'éteigne (aprés 3 minutes environ). Il est maintenant possible de
retirer le récipient et d'y introduire les aliments.

Si le récipient n'a pas été inséré correctement, I'appareil n'entre pas en service.

- Tourner le bouton de réglage température sur la température souhaitée. Consulter les tableaux
dans le livre de recettes.

- Tourner le bouton minuteur pour régler le temps de cuisson.

- Le voyant de mise en marche (H) s'allume (orange). Le voyant de contrdle de la température (G)
s'allume (vert).

- L'appareil commence a cuire les aliments.

Pendant la cuisson on peut voir que le voyant de contrble de la température (G) (vert) s'allume et

s'étaient périodiquement. Cela indique les interventions du thermostat qui garde la température de

cuisson convenable.
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La friteuse sans huile peut étre utilisée pour la préparation d'une grande variété de produits.
Consulter le livre de recettes.
Ajouter trois minutes au temps de préparation quand I'appareil est froid.

Ne pas remplir le récipient avec huile.
Ne pas trop charger le récipient avec beaucoup d'ingrédients.

Quand on utilise I'appareil pour la premiére fois, on pourra noter une légére odeur et un peu
de fumée: il est inutile de s'inquiéter; il s'agit d'un phénoméne parfaitement normal car cer-
taines parties ont été légérement lubrifiées, qui s'estompera aprés peu. Cela n'aura aucune

incidence sur le fonctionnement de I'appareil.

L'appareil peut étre mis en pause pendant le fonctionnement, comme par exemple, pour mixer les
ingrédients pendant le procés de cuisson.

- Saisir la poignée et sortir le récipient tirant vers I'extérieur. L'appareil s'arréte.

- Poser le récipient sur une surface résistante a la chaleur.

- Secouer le récipient pour cuisiner les ingrédients uniformément.

Pour remettre en service l'appareil, insérer le récipient a sa place.

Attention!
é Danger de bralures. Quand on sort le récipient du corps de l'appareil, s'échappent aussi air
et vapeur chaudes. Ne pas mettre les mains et le visage prés du récipient.

Si vous réglez le bouton minuteur sur la moitié du temps de préparation, il sonnera quand il
faut mixer les ingrédients. Mais ¢a implique qu’aprés vous devrez régler le bouton minuteur
a nouveau sur le restant temps de cuisson.

Alafin de la cuisson, I'appareil émet un "bip" et s'éteint.

Siles ingrédients ne sont pas préts il faudra juste réinsérer le récipient dans I'appareil et tourner le
bouton minuteur pour quelque minute.

Pour éteindre manuellement I'appareil, tourner le bouton du minuteur sur "0".

- Sortir le récipient.

Attention!

& Danger de brilures. Ne pas verser le contenu du récipient sur un assiette. Danger de chute
du disque foré.

- Sortir les aliments. Placer les aliments dans une assiette. Servir a table.

f Attention!
Danger de brilures. Ne pas toucher le récipient. Le disque foré et les parties métalliques de
I'appareil dans les minutes suivantes a l'extinction. Attendre que les parties chaudes aient
refroidi.

S'assurer que les ingrédients cuisinés avec l'appareil soient dorés et non noirs ou marron.
Eliminer les éventuels restes de brulé des aliments.

Pour retirer des ingrédients de grandes dimensions ou fragiles, utiliser des pinces alimentaires.
Un éventuel excés d'huile se recueille dans le fond du récipient.

Lorsque la cuisson des ingrédients est terminée, nettoyer soigneusement le récipient avant
de réutiliser I'appareil pour préparer d’autres aliments.
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Conseils de préparation
Les ingrédients plus petits nécessitent d'un temps de cuisson plus bref par rapport aux ingrédients

plus grands.

Una majeure quantité d'ingrédients demande un temps de préparation légerement plus long, tandis
qu'une quantité inférieure un temps légerement plus court.
Mélanger les ingrédients plus petits & moitié cuisson optimise le résultat final et aide une cuisson uniforme.
Pour un résultat plus croustillant, ajouter un peu d'huile aux pommes de terre fraiches. Frire les
ingrédients dans la friteuse sans huile pour quelque minute aprés avoir ajouté I'huile.

Les snacks a cuisiner dans le four peuvent aussi étre cuisinés dans la friteuse sans huile.

La quantité optimale pour préparer des frites croustillantes est 300/350 g.
Utiliser des pates prétes pour préparer des snacks en maniére vite et facile. De plus les pates
prétes cuisinent plus vitement de celles faites maison.

Min-max | Temps (min.) | Température | Secouer | Autres infor-
quantité (g) (°C) mations
Pommes de terre et frites
Frites, fines, surgelées | 100-350 9-16 200 Secouer
Frites, longues, surge- | 100-350 11-20 200 Secouer
lées
Frites fait maison 100-400 16-10 200 Secouer | Ajouter 1/2
(8x8mm) cuillére d'huile
Pommes de terre fait 100-400 18-22 180 Secouer | Ajouter 1/2
maison coupées en cuillere d'huile
tranches
Pommes de terre fait 100-350 12-18 180 Secouer | Ajouter 1/2
maison coupées en cuillere d'huile
petits cubes
Viande et volaille
Beefsteak 100-350 8-12 180
Steak haché 100-350 7-14 180
Blanc de poulet 100-350 15-20 180
Snacks
Rouleau de printemps 100-300 8-10 200 Secouer
Nuggets de poulet 100-300 6-10 200 Secouer
surgelées
Bétonnets de poisson 100-300 6-10 200
surgelé
Légumes farcis 100-300 10 160
Desserts
Tartes 250 20-25 160
Muffins 250 15-18 200
Biscuits 350 20-25 160
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Sur le produit, précisément sur la partie supérieure, il y a les symboles suivants:

022,
XK | pommes de terre | =% , &S ianch
15-20min surgelées 15-20min crustaces 20-25min viande blanche
200 °C g 160 °C 180 °C
& let ‘"""’ dessert
20-25min pOU e 20-30min essers
200 °C 100 0
, ,
10-20min viande rouge 15.20min poisson
180 °C 160 °C

Sous chaque symbole il y a un intervalle de temps conseillé pour chaque type aliment. Le temps de
cuisson est indicatif, ca dépend aussi de I'épaisseur et de la quantité d'ingrédients utilisés.

Fonction extinction automatique

Cet appareil est doué d'un minuteur. Quand le bouton minuteur arrive sur "0" I'appareil sonne et
s'étains automatiquement. Pour éteindre I'appareil manuellement, tourner le bouton minuteur en
sens antihoraire et le positionner sur "0". Si on sort le récipient pendant la cuisson I'appareil s'étein-
dra automatiquement (aussi si le bouton minuteur et encore en service).

NETTOYAGE ET ENTRETIEN
& Attention!

Avant de nettoyer I'appareil, il faut toujours débrancher la fiche de la prise de courant.
Chaque intervention doit étre effectué quand I'appareil est froid.

Attention!
Ne jamais immerger I'appareil dans I'eau ou dans un liquide quelconque.

Attention!
Vérifier régulierement I'état du cordon d'alimentation de I'appareil avant de I'utiliser et s'il est
abimé, I'amener dans le centre d'assistance le plus proche pour que le personnel spécialisé
le remplace.

Ne pas utiliser des outils abrasifs pour nettoyer I'appareil.

Nettoyage de PPappareil

Nettoyer les parties en plastique avec un linge humide non abrasif et les sécher avec un linge sec.
Nettoyer l'intérieur de I'appareil avec un tissu non abrasif, imprégné d'eau chaude. Sécher les
surfaces.

Nettoyer les résistances avec un chiffon sec pour éliminer les éventuels restes de nourriture.

Nettoyage des composants
Le récipient peut étre lavé dans le lave-vaisselle. Autrement, on peut utiliser un liquide vaisselle
standard et une éponge souple, non abrasive.
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Saisir la poignée et sortir le récipient tirant vers I'extérieur.
Remplir le récipient avec de I'eau chaude pour assouplir les résidus de nourriture. Ajouter quelque
goutte de détergent. Laisser agir 10 minutes. Laver et sécher.

Le récipient est en matériel antiadhésif: I'effet mat et les traces qui pourraient apparaitre
aprés une utilisation prolongée sont tout a fait normaux et ne compromettent en rien la
cuisson et le golt des aliments.

COMMENT REMEDIER AUX INCONVENIENTS SUIVANTS

Problémes

Causes possibles

Solutions

L'appareil ne fonctionne pas

La fiche n'a pas été branche
dans la prise de courante.

Brancher I'appareil a la prise
de courant qui doit &tre munie
d’'une prise de terre.

Le minuteur n'a pas été réglé.

Tourner le bouton minuteur
sur le temps de préparation
nécessaire pour allumer
l'appareil.

Le récipient n'a pas été inséré
correctement.

Bien insérer le récipient dans
I'appareil.

La protection de la surchauffe
est intervenue.

Utiliser un objet pointu pour
pousser le bouton de reset
positionné sous la base de
l'appareil.

Les ingrédients ne sont pas
préts

La quantité d'ingrédients dans
le récipient est trop éleve.

Introduire moins d'ingrédients
dans le récipient. Une quanti-
té plus petite d'ingrédients se
cuit de maniére plus uniforme.

La température choisie est
trop basse.

Tourner le bouton de réglage
température sur la tempéra-
ture souhaitée. Consulter le
livre des recettes.

Le temps de préparation saisi
est trop court.

Tourner le bouton minu-
teur sur le temps souhaité.
Consulter le livre des
recettes.

Les ingrédients ne sont pas
cuits uniformément

Certains ingrédients néces-
sitent d'étre mixés plusieurs
fois pendant la cuisson.

Les ingrédients qui sont en
haut ou qui sont couverts
avec des autres ingrédients
(frites) doivent &tre mélangé
pendant la cuisson.
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Problémes

Causes possibles

Solutions

Les snacks frits ne sont pas
croustillants.

Vous étes en train d'utiliser
des snacks qui doivent étre
cuisinés de fagon tradition-
nelle.

Utiliser des snacks pour le
four ou dorer les snacks avec
de I'huile avant de les intro-
duire dans le récipient.

Le récipient n'a pas été inséré
correctement.

La quantité d'ingrédients dans
le récipient est trop élevé.

Introduire moins d'ingrédients
dans le récipient. Une quanti-
té plus petite d'ingrédients se
cuit de maniére plus uniforme.

De la fumée blanche sort de
l'appareil.

On a utilisé des ingrédients
plus riches en graisses.

Si vous frirez des ingrédients
plus gras, il y a plus d'huile
qui se recueille dans le
récipient. L'huile produis plus
fumée blanche pendant la
cuisson. Cela n'a aucun effet
sur la préparation des ingré-
dients ou sur I'appareil.

Dans le récipient il y a des
restes de graisse des cuis-
sons précédentes.

la fumée blanche est causée
par le réchauffement du
graisse ou huile dans le
récipient. Nettoyer soigneu-
sement le récipient aprés
l'usage.

Les pommes de terre
fraiches, coupés en ba-
tonnets, ne sont pas frites
uniformément.

Vous étes en train d'utiliser un
type de pommes de terre qui
n'est pas adapté a la friture.

Utiliser pommes de terre
fraiches et mélangez-les
pendant la cuisson.

Rincer et sécher les pommes
de terre avant de les frire.

Rincer et sécher les pommes
de terre et éliminer tout
I'amidon de la surface des
pommes de terre.

Les pommes de terre
fraiches, coupés en baton-
nets, ne sont pas croustil-
lantes quand ils sortent de la
friteuse.

La texture croustillante des
frites dépend de la quantité
d'eau contenue dans les
pommes de terre et la quanti-
té d'huile utilisé.

Bien sécher I'eau sur la
surface des pommes de terre
avant d'ajouter I'huile.

Couper les pommes de terre
en petits batonnets pour une
texture croustillante meilleure.

Ajouter un peu plus d'huile
pour une texture croustillante
meilleure.
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ZU DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG

Auch wenn die Gerate entsprechend der geltenden Europaischen Normen hergestellt wurden und
daher alle potentiell gefahrlichen Teile geschiitzt sind, miissen, um Unfélle und Schaden zu ver-
meiden, diese Hinweise aufmerksam gelesen und das Geréat nur fiir den Zweck verwendet werden,
fir den es vorgesehen wurde. Die Bedienungsanleitung auch flir spateres Nachschlagen stets
grifibereit aufbewahren. Soll dieses Gerat an andere Personen abgegeben werden, bitte daran
denken, auch die Bedienungsanleitung mit auszuhandigen.

Die in dieser Bedienungsanleitung aufgeflihrten Informationen sind mit den nachstehenden Sym-
bolen gekennzeichnet, die auf folgendes hinweisen:

Gefahr flir Kinder
Hinweise zu Verbrihungsgefahr

Gefahr wegen Strom
Achtung - Sachschéden
A Schadensgefahr wegen anderer Ursachen

VORGESEHENER GEBRAUCH

Das Geréat darf zum Kochen von Lebensmitteln verwendet werden. Das Produkt ist zum Kochen
von fliissigen Lebensmitteln ungeeignet. Wenn beim Kochen nétig ist, kleine Mengen Flissigkeit
dazu zu geben, kénnen Sie es mit viel Aufmerksamkeit machen und dabei priifen, dass diese Flis-
sigkeit aufgesaugt wird, bevor Sie mit anderen Flussigkeit begiefen. Wenn Sie zu viel Flssigkeit
schiitteln, konnte diese in unterschiedliche Teile des Gerats ausfliefen und dabei Reinigungs-
probleme oder Schaden verursachen. Jeder andere Einsatz ist nicht vom Hersteller vorgesehen.
Der Hersteller (ibernimmt daher keinerlei Haftung fiir jegliche Art von Schaden, die durch einen
ungeeigneten Einsatz des Gerates verursacht werden. Alle Veranderungen des Geréts bedingen
das Erldschen der Garantie.

RESTRISIKEN

Achtung!
A Gefahr wegen Strom. Das Gerat nie in Wasser oder andere Flissigkeiten tau-

chen.

& Hinweise zu Verbriihungsgefahr. Den Behalter, die Lochscheibe und die me-
tallischen Teilen des Geréts einige Minuten nach dem Ausschalten nicht an-
fassen. Warten, bis die heillen Teile abgekiihlt sind.

SICHERHEITSHINWEISE

DIE BEDIENUNGSANLEITUNG VOR DEM GEBRAUCH AUFMERKSAM LE-

SEN.

* Das Produkt ist nur fir die Nutzung im Haushalt und &hnliche Anwendungen
konzipiert, wie beispielsweise:

- in Kichen flr Mitarbeiter in Laden, Buros und anderen gewerblichen Bereichen;

33



- in landwirtschaftlichen Betrieben;

- von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

- in landwirtschaftlichen Anwesen.

+ Wir bernehmen keine Haftung bei einem falschen oder in dieser Anleitung nicht
vorgesehenen Einsatz.

« Wir empfehlen die Originalverpackungen aufzubewahren, da die kostenlose
Leistung des Kundendiensts flr Transportschaden, die durch falsche Verpa-
ckung bei der Spedition zum Kundendienst entstehen, nicht vorgesehen ist.

* Bei der Verwendung von nicht empfohlenen oder nicht vom Geratehersteller mitge-
liefertem Zubehor besteht Brandgefahr, Stromschlaggefahr oder Verletzungsgefahr.

* Dieses Gerat kann von Personen mit verringerten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt wer-
den, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.

* Das Gerat entspricht der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 vom 27. Oktober 2004
Uber Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln
in Berthrung zu kommen.

A Gefabhr fiir Kinder

* Dieses Gerat darf von Kindern ab dem 8. Lebensjahr verwendet werden, unter
der Bedingung, dass eine angemessen Aufsicht ausgelbt wird oder dass die
Kinder tber den sicheren Gebrauch des Gerates unterrichtet worden und der
entsprechenden Gefahren bewusst sind.

* Kinder durfen mit dem Gerat nicht spielen.

+ Das Gerat und das Stromkabel sollen auBerhalb der Reichweite von Kindern,
die jinger als 8 Jahren sind, gehalten werden.

* Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht von Kindern durchgeflihrt wer-
den, es sei denn sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

+ Das Gerét so aufstellen, dass Kinder nicht an die heillen Gerateteile gelangen konnen.

+ Die Verpackungsteile von Kindern fernhalten, da diese eine magliche Gefahrenquelle
bilden.

* Bitte vermeiden Sle, dass Kinder am Kabel ziehen und somit das Abstiirzen des
Gerates verursachen.

+ Soll das Gerat als Abfall entsorgt werden, empfehlen wir es durch Abschneiden des
Anschlusskabels unbrauchbar zu machen. Wir empfehlen auerdem die Gerateteile
unschadlich zu machen, die besonders fir Kinder gefahrlich sein konnten, falls sie
eventuell das Gerat fur ihre Spiele verwenden sollten.

A Hinweise zu Verbrithungsgefahr
+ BerUhren Sie die Lochscheibe, den Behalter und die inneren Metallteile des Ge-
rates nicht nach dem Ausschalten. Warten, bis die heifen Teile abgekuhlt sind.
Verbrennungsgefahr.
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« Wenn das Gerat nicht in Betrieb ist, den Stecker aus der Stromdose ausziehen

und vor der Reinigung abkuhlen lassen.

Wenn das Gerat noch Lebensmitteln enthélt, darf es nicht bewegt werden.

Wenn das Gerat keine Lebensmitteln enthalt, darf es nicht eingeschaltet werden.

Die Zutaten immer nur in den Behalter geben, um den Kontakt zwischen Le-

bensmitteln und Wiederstanden zu vermeiden.

Die Luftiocher nicht verstopfen.

Den Behalter nicht mit Ol fiillen. Brandgefahr.

Wahrend des Betriebs flieen heifde Luft und Dampf aus den Luftldchern. Hande

und Gesicht weit von den Luftlochern halten.

* Beim Herausziehen des Behalters aus dem Geratekorpers werden auch heilte
Luft und Dampf ausgestoflen. Hande und Gesicht weit vom Behalter halten.

« Wenn aus dem Luftloch eine schwarzer Rauch ausflielt, soll man das Gerat
sofort ausschalten. Den Stecker aus der Netzsteckdose ziehen. Warten, bis kein
Rauch mehr aus dem Luftloch ausfliet. Den Behélter aus dem Geréatkdrper
herausziehen.

. & Achtung: Warme Oberflache.

A Gefahr wegen Strom

Bevor das Gerat angeschlossen wird, muss kontrolliert werden, ob die Netz-
spannung mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerats entspricht.
+ Wird das Gerat in einem anderen Land in Betrieb genommen, in dem es gekauft
wurde, bitte seine elektrischen Eigenschaften bei einem technischen Service
Center Uberprufen lassen.
Wenn Sie entscheiden, ein Verlangerungskabel zu verwenden, missen dies der
Gerateleistung entsprechen, um den Bediener und die Sicherheit des Raumes,
in dem das Gerat benutzt wird, nicht zu gefahrden.
Das Gerat muss an eine geerdete Steckdose angeschlossen werden.
Das Gerat nie in Wasser oder andere Flissigkeiten tauchen.
Das Gerat nicht mit nassen Handen oder barful} verwenden.
Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Stromkabel oder der Stecker bescha-
digt sind oder wenn das Gerét selbst fehlerhaft ist. Um jegliches Risiko vorzu-
beugen, diirfen alle Reparaturen, einschliellich des Stromkabelwechsels, nur
durch das Service Center Ariete bzw autorisierte Ariete-Fachtechniker durchge-
fuhrt werden.
Keine sonstige Hochspannungsgerate (Heizungen, Blgeleisen, Heizkorper,
usw) anschlieBen auf der selben Netzstecker. Stromuberlastungsgefahr.
* Das Gerat und das Stromkabel dirfen nicht mit warmen Oberflachen in Bertih-

rung kommen.
+ Nie den Stecker am Anschlusskabel durchs Ziehen aus der Steckdose abtrennen.
* Das Versorgungskabel soll nicht mit scharfen Kanten bzw Teilen in Kontakt kommen.
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+ Das Gerat nicht am Stromkabel ziehen.
+ Bei Gewitter das Stromkabel aus der Steckdose ziehen.

Achtung - Sachschaden

+ Vor dem Gebrauch stets das Stromkabel abwickeln.

+ Das Gerét darf nicht mit externen Timer oder getrennten ferngesteuerten Anla-
gen versorgt werden.

+ Um die Sicherheit des Geréates nicht zu beeintrachtigen, dlrfen nur von Herstel-
ler zugelassene Originalersatzteile und -zubehdr verwendet werden.

* Zur Pflege des Gerates als erstes den Stecker des Anschlusskabels aus der
Steckdose ziehen, anschlieRend warten, bis alle Teile abgekuhlt sind. Das Gerat
ausschlielich mit einem weichen und leicht feuchten Tuch reinigen. Keine L6-
sungsmittel verwenden, da diese die Plastikteile beschadigen.

+ Das Gerét nie neben verbrennbaren Stoffen stellen (Textilien, Gardinen).

* Bevor Sie das Gerat aufraumen, den Stecker des Versorgungskabels immer aus
der Steckdose ziehen. Warten, bis die heillen Teile abgekihlt sind.

+ Das Gerat darf nicht den Witterungseinfllissen (Regen, Sonne, uws.) ausgestellt
werden.

+ Das Gerét darf nicht im Freien benutzt werden.

+ Das Gerét nicht abbauen. Das Gerat enthalt keine innere Bestandteile, die ver-
wendet werden oder gereinigt werden mussen.

* Das Gerat in einer geschlossenen, kithlen und trockenen Stelle aufbewahren.

A Schadensgefahr wegen anderer Ursachen

+ Das Gerat nur einschalten, wenn es sich in Betriebsposition befindet.

+ Das Gerat nie unbeaufsichtigt lassen solange es am Stromnetz angeschlossen
ist.

+ Sollten Sie, auch flr kurze Zeit, die Stelle verlassen, wo das Gerat betrieben
wird, das Gerat immer ausschalten und immer das Versorgungskabel aus der
Steckdose ziehen.

E * Fur die korrekte Entsorgung des Gerats entsprechend der EG-Richtlinie

= 2012/19/EG verweist man auf die dem Gerat beigelegten Anweisungen.

* DIE BEDIENUNGSANLEITUNG STETS GUT AUFBEWAHREN.

36



GERATEBESCHREIBUNG

A - Temperatureglertaste (°C)
B - Zeitschaltuhrtaste (Minuten)
C - Gehéause des Gerates

D - Behalter

E - Griff

F - Lochscheibe

G - Temperaturkontrollanzeige
H - Einschaltkontrolllampe

Identifikationsangaben

Auf dem Typenschild unter der Geratebasis sind folgenden Identifikationsdaten angegeben:

+ Hersteller und EC-Markierung

+ Modell (Mod.)

+ Seriennummer (SN)

+ Versorgungsspannung (V) und Frequenz (Hz)

* Leistungsaufnahme (W)

+ Gratisnummer Kundendienst

Fir eventuelle Anfragen an den autorisierten Service Center sollen Modell und Seriennummer
angegeben werden.

BEDIENUNGSANLEITUNG

- Das Verpackungsmaterial aus dem Gerét entfernen.

- Das Gerét auf eine stabile horizontale Flache und nicht in der Nahe von Wasser stellen. Das Ge-
rét muss auf einer festen, flir hohe Temperaturen geeigneten Oberflache benutzt und abgestellt
werden.

- Das Anschlusskabel komplett ausrollen.

Uberpriifen, ob die Netzspannung der Hausinstallation mit den Angaben auf dem Typen-

schild des Geréts entspricht.

A Achtung!
Das Gerat min. 10 cm von Wanden, Mdbeln oder anderen Geraten entfernt stellen.

Waschen Sie vor der ersten Inbetriebnahme des Gerates die Lochscheibe (F) und den Behalter
(D). Die Lochscheibe und der Behalter diirfen in der Spllmaschine gesplilt werden. Alternativ kann
man ein normale Spllmittel und einen weichen nicht scheuernden Schwamm verwenden. Sieh
Absatz "Reinigung des Geréts".

- Den Griff (E) benutzen, um den Behélter aus dem Geratskorper (C) (Abb. 4) herauszuziehen.
Setzen Sie die Lochscheibe in den Behalter ein und legen Sie sie auf die Bodenfléche (Abb. 5).
- Den Stecker in die Stromsteckdose einstecken.

Die Lebensmitteln in den Behalter geben.

Setzen Sie den Behalter mit den Lebensmitteln in das Hauptteil des Gerétes ein (Abb. 6).
Eventuell kann man das Geréat ohne Zutaten vorwarmen. Drehen Sie den Temperaturregler (A) auf
die Gartemperatur, sobald der Behélter richtig eingesetzt ist. Die Zeitschaltuhrtaste (B) auf mehr
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als drei Minuten stellen. Die Einschaltkontrollanzeige (H) schaltet sich ein (orange). Die Tempera-
turkontrollanzeige (G) schaltet sich ein (grin). Das Gerat lauft. Warten, bis die Temperaturkontrol-
lanzeige (G) sich ausschaltet (nach ca. 3 Minuten). Jetzt kdnnen Sie den Behélter herausnehmen
und das Essen darin hineingeben.

Wenn der Behélter nicht korrekt eingeschoben wurde, startet das Gerét nicht.

- Den Temperatureinstellschalter auf die gewlinschte Temperatur einstellen. Dafiir auf die Tabellen
im Rezeptbuch Bezug nehmen.

- Die Zeitschaltuhrtaste drehen, um die Kochzeit einzustellen.

- Die Einschaltkontrollanzeige (H) schaltet sich ein (orange). Die Temperaturkontrollanzeige (G)
schaltet sich ein (grin).

- Das Gerat fangt an, die Lebensmitteln zu kochen.

Wahrend der Kochzeit kann man merken, dass die Temperaturkontrollanzeige (G) (grtn) sich peri-

odisch ein- und ausschaltet. Dies zeigt die Thermostateingriffe an, die die richtige Kochtemperatur

sichern.

Die Luft-Fritteuse kann zur Vorbereitung einer grofien Vielfalt an Lebensmitteln verwendet werden.

Bitte auf das Rezeptbuch Bezug nehmen.

Wenn das Gerat kalt ist, die Vorbereitungszeit um drei Minuten erhohen.

Den Behilter nicht mit Ol fiillen.
Den Behalter nicht mit Lebensmitteln {iberfiillen.

Beim ersten Gebrauch kann es passieren, dass das Gerit einen leichten Geruch und etwas
Rauch ausgibt: Keine Sorge! Das ist absolut normal, weil einige Teile leicht geschmiert
sind. Nach einiger Zeit wird den Geruch verschwinden. Dies hat keine Einwirkung auf der

Betriebsweise des Gerits.

Das Gerat darf wahrend des Betriebes auf "Pause” eingeschaltet werden, zum Beispiel, um die

Zutaten wahrend des Kochprozesses zu mischen.

- Den Griff verwenden, um den Behélter herauszuziehen, dabei nach auflen ziehen. Das Gerat
schaltet sich aus.

- Den Behaélter auf eine warmebestandige Oberflache stellen.

- Den Behaélter schitteln, damit die Lebensmitteln gleichmaRig kochen.

- Um das Geréat wieder in Betrieb zu setzen, den Behélter in seinen Sitz einschieben.

Achtung!
ﬁ Verbrennungsgefahr. Beim Herausziehen des Behalters aus dem Geratekdrpers werden
auch heile Luft und Dampf ausgestoen. Hande und Gesicht weit vom Behélter halten.

Wird die Zeitschaltuhrtaste auf der Halfte der Vorbereitungszeit eingestellt, so klinget sie,
wenn die Zutaten gemischt werden sollen. Dies bedeutet jedoch, dass danach die Zeitschal-
tuhrtaste fiir die restliche Kochzeit eingestellt werden soll.

Am Ende des Kochvorganges gibt das Gerat eine Beep-Ton aus und schaltet sich automatisch aus.
Wenn die Zutaten nicht fertig sind, kann man einfach der Behalter wieder in das Gerat einfligen und
die Zeitschaltuhrtaste fiir einige Minuten drehen.

Um das Gerat manuell auszuschalten, die Zeitschaltuhrtaste auf "0" einstellen.

- Den Behélter herausziehen.
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Achtung!

& Verbrennungsgefahr. Den Inhalt des Behalters nicht auf den Teller schiitteln. Fallgefahr fir
die Lochscheibe.

- Die Lebensmitteln mit einem Holzl6ffel herausnehmen, um zu Schaden an der Antihaftbeschich-
tung zu vermeiden. Die Speise auf einen Teller arrangiren. Servieren.

& Achtung!

Verbrennungsgefahr. Den Behalter, die Lochscheibe und die metallischen Teilen des Gerats
einige Minuten nach dem Ausschalten nicht anfassen. Warten, bis die heiken Teile abgekiihlt
sind.

Sicherstellen, dass die mit dem Gerét gekochten Lebensmitteln goldgelb sind und nicht
schwarz oder braun. Die eventuellen Verbrennungsreste aus den Lebensmitteln entfernen.

Verwenden Sie eine Lebensmittelzange, um groRe oder zerbrechliche Zutaten aus dem Be-
hélter zu nehmen.

Den eventuellen Oliiberfluss wird am Boden des Behilter gesammelt.

Wenn Sie mit dem Garen der Zutaten fertig sind, reinigen Sie den Behélter griindlich, bevor
Sie das Gerét zur Zubereitung anderer Speisen wieder verwenden.

Vorbereitungsratschliage

Die kleineren Lebensmitteln brauchen eine kiirzere Kochzeit im Vergleich zu den groReren.

Eine grollere Menge an Zutaten erfordert eine etwas langere Zubereitungszeit, wahrend eine ge-
ringerer Menge eine etwas geringere Zeit bendtigt.

Das Mischen der kleineren Zutaten bei der Halfte der Kochzeit vereinfacht ein gleichméaRiges Ko-
chergebnis.

Fir knusprigere Ergebnisse etwas Ol zu den frischen Kartoffeln geben. Die Zutaten in der Luft-Frit-
teuse fiir einige Minuten, nachdem das Ol hinzugegeben hat, braten lassen.

Die im Ofen vorzubereitenden Snacks konnen auch in der Luft-Fritteuse gekocht werden.

Die optimale Menge zur Vorbereitung von knusprigen Pommes ist 300/350 gr.

Verwenden Sie fertige Teigwaren, um gefiillte Snacks leicht und schnell vorzubereiten. Ferner
kochen die schon fertige Teigwaren schneller als die Hausgemachten.

Min-Max- | Zeit (min) | Temperatur | Schiitteln | Zuséatzliche
Menge (g) (°C) Info
Kartoffeln und Pommes
Pommes, diinn, tiefge- | 100-350 9-16 200 Schiitteln
froren
Pommes, lang , tiefge- | 100-350 11-20 200 Schiitteln
froren
Pommes, haugemacht | 100-400 16-10 200 Schiitteln | ¥ Ollsffel
(8x8 mm) dazugeben
Pommes, hausgemach, |100-400 18-22 180 Schiitteln | ¥ Ollsffel
in Stiicken dazugeben
Pommes, hausgemach, |100-350 12-18 180 Schiitteln | % Ollbffel
in Wirfeln dazugeben
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Min-Max- | Zeit (min) | Temperatur | Schitteln | Zusétzliche
Menge (g) (°C) Info
Fleisch und Hiihnerfleisch
Steak 100-350 8-12 180
Hamburger 100-350 7-14 180
Hihnerbrust 100-350 15-20 180
Snacks
Frihlingsrollen 100-300 8-10 200 Schiitteln
Tiefgefrorenen Hiihner- | 100-300 6-10 200 Schitteln
kroketten
Fischstabchen, tiefge- | 100-300 6-10 200
froren
Geflillte GemUse 100-300 10 160
Kuchen
Torten 250 20-25 160
Muffins 250 15-18 200
Kekse 350 20-25 160
Auf dem oberen Teil des Gerates finden Sie die unten aufgeflihrten Symbole:
1§n l;ig?f;;ro rene 15 20mi Krustentiere ﬁ weifses Fleisch
2n Huhn Zin SuiRigkeiten
200 °C 160 °C
1020mn | ROMfleisCh . Fisch
180 °C 160 °C

Unter jedem Symbol ist die fiir jede Lebensmittel empfohlene Zeit Angegeben. Die Kochzeit ist
indikativ und hangt von der Dicke und der Menge der Lebensmitteln ab.

Funktion fiir das automatische Ausschalten

Das Gerat besitzt eine Zeitschaltuhr. Wenn die Zeitschaltuhr die "Null" erreicht, klingelt das Gerat
und schaltet sich automatisch aus. Um das Gerat manuell auszuschalten, die Zeitschaltuhrtaste
gegen Uhrzeigersinn drehen und sie auf "0" einstellen. Wir der Behélter wahrend des Kochen
herausgezogen, schaltet sich das Gerat automatisch aus (auch wenn die Zeitschaltuhrtaste noch
im Betrieb ist).
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REINIGUNG UND WARTUNG
& Achtung!

Bevor Sie das Gerat reinigen, den Stecker aus der Steckdose ziehen. Jeder Eingriff soll beim
kalten Gerat erfolgen.

A Achtung!
Das Gerét nie ins Wasser oder andere Fliissigkeiten tauchen.

Achtung!

Vor dem Gebrauch den Zustand des Geratestromkabels regelméRig priifen Falls dies be-
schadigt ist, das Kabel bei einem zustandigen Service Center nur durch Fachpersonal erset-
zen lassen.

Keine Scheuermittel fiir die Reinigung des Gerates verwenden.

Reinigung des Gerats

Die Plastikteile mit einem feuchten, nicht scheuernden Tuch reinigen und mit einem trockenen
Tuch trocknen.

Das Innere des Gerat mit einem nicht scheuerenden, mit Wasser durchtranktem Tuch wischen. Die
Oberflachen trocknen.

Die Wiederstanden mit einem trockenen Tuch wischen, um Lebensmittenreste zu entfernen.

Reinigung der Bestandteile

Der Behalter darf in der Splilmaschine gespiilt werden. Alternativ kann man ein normale Spulmittel
und einen weichen nicht scheuernden Schwamm verwenden.

Den Griff benutzen, um den Behalter aus dem Geratekdrper herauszuziehen.

Fillen Sie den Behélter mit heilem Wasser, um Lebensmittelreste zu entharten. Einige Tropfen
Spulmittel dazu geben. 10 Minuten wirken lassen. Spilen und trocknen.

Den Behélter hat eine Antihaft-Beschichtung: Mattheitt und Anzeichen, die nach langerem
Gebrauch auftreten konnen, sind normal und beeintrachtigen nicht das Kochen und den
Geschmack der Lebensmittel.
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WAS TUN, WENN ES PROBLEME GIBT

Probleme

Mégliche Ursachen

Lésungen

Das Gerat funktioniert
nicht

Der Stecker wurde nicht in die
Stromdose eingesteckt.

AnschlieBend den Stecker in eine
Steckdose mit Erdleitung stecken.

Die Zeitschaltuhr wurde nicht
eingestellt.

Die Zeitschaltruhrtaste auf die
notige Vorbereitungszeit drehen,
um das Gerat einzuschalten.

Der Behalter wurde nicht kor-
rekt eingeschoben.

Den Behalter in das Gerét gut
einschieben.

Der Uberhitzungsschutz ist
aktiv.

Mit einem spitzigen Gegenstand
die Resettaste unter der Geréateba-
sis drlicken.

Die Zutaten sind nicht
fertig

Die Menge der Zutaten in den
Behalter ist zu groR.

Weniger Zutaten im Behélter ge-
ben. kleinere Mengen sind leichter
zu garen.

Die eingestellte Temperatur ist
zu niedrig.

Den Temperatureinstellschalter auf
die gewlinschte Temperatur ein-
stellen. Bitte auf das Rezeptbuch
Bezug nehmen.

Die eingestellte Vorbereitungs-
zeit ist zu kurz.

Die Zeitschaltuhrtaste auf die
nétige Zeit einstellen. Bitte auf das
Rezeptbuch Bezug nehmen.

Die Zutaten wurden
nicht gleichmanig
gekocht

Einige Sorte Zutaten mlssen
mehrmals wahrend des Ko-
chens gerlihrt werden.

Die Zutaten, die nach oben steigen
oder die von anderen Zutaten ge-
deckt werden (Kartoffeln), miissen
wahrend des Kochens geriihrt
werden.

Die gebratenen Snacks
sind nicht knusprig.

Sie verwenden gerade Snack
Sorten, die mit traditionellen
Methoden gekocht werden
mussen.

Verwenden Sie Backwaren oder
birsten Sie die Snacks mit Ol, be-
vor Sie sie in den Behalter geben.

Der Behalter wurde
nicht korrekt einge-
schoben.

Die Menge der Zutaten in den
Behalter ist zu groR.

Weniger Zutaten im Behalter ge-
ben. kleinere Mengen sind leichter
zu garen.
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Probleme

Mégliche Ursachen

Ldsungen

Aus dem Gerét flielt
weiler Rauch heraus.

Sie bereiten fettere Zutaten vor.

Wenn fettere Lebensmitteln braten,
lagert sich mehr Ol im Behalter ab.
Wahrend des Kochens generiert
das Ol einen Rauch, der weiler als
sonst ist. Dies hat keine Wirkung
auf der Vorbereitung der Zutaten
oder auf das Gerat.

Im Behalter sind Fettreste aus
den vorherigen Kochprozessen
geblieben.

Der weile Rauch wird von der
Erwéarmung des im Behalter vor-
handenen Fett bzw. Ol. Nach dem
Gebrauch den Behalter griindlich
reinigen.

Die frischen Kartoffeln,
die als Stabchen ge-
schnittenen Kartoffeln,
sind nicht gleichmaRig
gebraten.

Sie verwenden eine Art Kar-
toffeln, die nicht zum Braten
geeignet sind.

Verwenden Sie bitte frische Kar-
toffeln und riihren sie sie wahrend
des Kochens.

Vor dem Braten, die Kartoffeln
waschen und trocknen.

Die Kartoffeln waschen und die
ganze Starke entfernen, die sich
auf die Oberflache der Kartoffeln
gelagert hat.

Die frischen, in Stéb-
chen geschnittenen
Kartoffeln sind knus-
prig, sobald sie aus der
Fritteuse kommen.

Die Knusprigkeit der Pommes
hangt von der enthaltenen
Wassermenge und von der

in der Fritteuse vorhandenen
Olmenge.

Bevor man das Ol hinzufiigt, soll
die Kartoffeln aufen gut getrock-
net sein.

Die Kartoffeln in Stabchen schnei-
den, damit sie knuspriger werden.

Etwas mehr Ol hinzugeben, damit
die Kartoffeln knuspriger werden.
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A PROPOSITO DE ESTE MANUAL

Aunque los aparatos hayan sido realizados segun las Normativas europeas especificas vigentes y
estén por lo tanto protegidos en todas las partes potencialmente peligrosas, lea con atencion estas
advertencias y utilice el aparato sélo para el uso al que ha sido destinado, para evitar accidentes
y dafios. Mantenga siempre al alcance este manual para futuras consultas. Si quiere ceder este
aparato a otras personas, recuerde incluir también estas instrucciones.

Las informaciones contenidas en este manual estan marcadas por los siguientes simbolos que
indican:

Peligro para los nifios

Advertencia relativa a quemaduras
A Peligro debido a electricidad
A Atenci6n — dafios materiales

Peligro de dafios debidos a otras causas

USO PREVISTO

Se puede utilizar el aparato para cocinar los alimentos. El aparato no es adecuado para cocinar
alimentos liquidos. Si hay que afiadir pequefias dosis de liquido para las exigencias de coccion,
se puede hacer con mucho cuidado, controlando que el liquido sea absorbido por una parte de los
alimentos solidos antes de verter mas. En caso de que se vertiera demasiado liquido, se podrian
causar problemas de perdidas del mismo en varias partes del aparato creando problemas de lim-
pieza y/o dafios al aparato. Cualquier otro uso del aparato no esta previsto por el fabricante que
se exime de toda responsabilidad por dafios de cualquier tipo causados por un uso impropio del
aparato. Cualquier modificacién del aparato anulara la garantia.

RIESGOS RESTANTES

jAtencion!

A Peligro debido a electricidad. Nunca sumerja el aparato en agua ni en otros
liquidos.

& Advertencia relativa a quemaduras. No toque el contenedor, el disco perfora-
do ni las partes metalicas del aparato en los minutos que siguen el apagado.
Esperar a que las partes calientes se enfrien.

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

LEA ATENTAMENTE ESTAS INSTRUCCIONES.

+ Este aparato esta destinado a una utilizacion doméstica o similar, como por
ejemplo:

- en las zonas para cocinar reservadas al personal en las tiendas, oficinas y otros
ambientes profesionales;

- en las fincas agricolas;

- el uso por parte de los clientes de hoteles, moteles y residencias;
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- en ambientes del tipo "bed and breakfast".

* No se asumen responsabilidades por un uso incorrecto o por empleos diferentes
a los previstos en este manual de instrucciones.

+ Se recomienda conservar el embalaje original, ya que la asistencia gratuita no
concierne los dafios causados por un embalaje no adecuado del producto al
momento del envio a un Centro de Asistencia Autorizado.

* El uso de accesorios no aconsejados o no proporcionados por el constructor
del aparato puede comportar riesgos de incendio, electrocucién o darios a las
personas.

+ El aparato puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas, sensoria-
les 0 mentales reducidas, o bien con falta de experiencia o de conocimientos,
solo si estan vigilados por una persona responsable o si han recibido y compren-
dido las instrucciones y los peligros presentes durante el uso del aparato.

* El aparato cumple con el reglamento (EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004 relativo
a los materiales en contacto con alimentos.

A Peligro para los niios

+ Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios si estan vigilados
o si han recibido las instrucciones sobre el uso seguro del aparato y si compren-
den los peligros implicados.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

+ Mantenga el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios
menores de 8 afos.

+ Las operaciones de limpieza y mantenimiento por el usuario no deben ser efec-
tuadas por los nifios a menos que sean mayores de 8 afios y estén vigilados.

* Coloque el aparato de manera que los nifios no puedan llegar a las partes ca-
lientes.

* Los elementos del embalaje no se deben dejar al alcance de los nifios, ya que
podrian originar peligros.

+ Evite que algun nifio haga caer el aparato agarrandose al cable de alimentacion.

+ Si se decide dejar de utilizar el aparato, antes de tirarlo a la basura se recomienda
cortar el cable de alimentacion. Se recomienda ademas eliminar las partes del apa-
rato que puedan originar peligro, especialmente para los nifios, que podrian utilizarlo
para sus juegos.

& Advertencia relativa a quemaduras
+ No toque ni el disco perforado, ni el contenedor, ni las partes metalicas del inte-
rior del aparato en los minutos que siguen el apagado. Esperar a que las partes
calientes se enfrien. Peligro de quemaduras.
+ Cuando el aparato esta apagado, quite la clavija del enchufe eléctrico y déjelo
enfriar antes de efectuar la limpieza.
+ No mueva el aparato cuando todavia contiene comida.
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* No encienda el aparato cuando no contiene comida.

* Introduzca los ingredientes siempre y solo en el contenedor para evitar el con-
tacto de los alimentos con las resistencias eléctricas.

* No bloquee las tomas de aire.

* No llene el contenedor con aceite. Peligro de incendio.

* Durante el uso, aire y vapor calientes salen de la toma de aire. Mantenga las
manos Y la cara alejadas de los orificios de la toma de aire.

+ Cuando se quita el contenedor del cuerpo del aparato, salen también aire y va-
por calientes. Mantenga las manos y la cara alejadas de los orificios de la toma
de aire.

+ Si sale humo negro de la toma de aire, apague el aparato inmediatamente. Des-

M conecte la clavija de la toma de corriente. Espere que termine la salida de humo
de la toma de aire. Retire el contenedor del cuerpo del aparato.

. & Atencién: superficie caliente.

A Peligro debido a electricidad

* Antes de conectar el aparato a la corriente eléctrica controle que la tension indi-
cada en la etiqueta corresponda a la tensién de la red local.

+ Si el aparato va a ser utilizado en un pais diferente de aquel en el que se com-
prd, hay que controlar su idoneidad eléctrica en un Centro de Servicio Técnico.

+ Se decidir utilizar uma extensao elétrica, esta devera ser apropriada para a po-
téncia do aparelho, a fim de evitar perigos ao operador e para a seguranga do
ambiente onde é utilizado.

+ Conecte siempre el aparato a una toma de corriente con puesta a tierra.

+ Nunca sumerja el aparato en agua ni en otros liquidos.

* No utilice el aparato si tiene las manos mojadas o los pies descalzos.

* No use el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estan dafiados, o si el mismo
aparato resulta defectuoso. Todos los arreglos, incluida la sustitucion del cable
de alimentacion, deben ser efectuados exclusivamente por el Centro de Servicio
Ariete o por técnicos autorizados Ariete, para evitar cualquier riesgo.

+ No conecten ningun otro aparato de potencia elevada (estufa, plancha, radiado-
res, etc..) en la misma toma de corriente. Peligro de sobrecarga eléctrica.

* El aparato y el cable de alimentacién no deben entrar en contacto con superfi-
cies calientes.

+ No desconecte el enchufe de la toma de corriente tirando del cable.

* No deje rozar el cable de alimentacion en esquinas o partes afiladas.

* No desplace el aparato tirandolo por el cable de alimentacién.

* En caso de tormenta desconecte el cable de alimentacién de la toma de corrien-
te.
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A Atencion - dafnos materiales

+ Desenrolle siempre por completo el cable de alimentacién antes de la utiliza-
cion.

* No se debe alimentar el producto a través de temporizadores externos o con
instalaciones con control remoto.

+ Para no comprometer la seguridad del aparato, hay que utilizar solo piezas de
repuesto y accesorios originales, aprobados por el fabricante.

* Después de haber desconectado de la toma de corriente el enchufe del cable
de alimentacion eléctrica y después de que todas las partes se hayan enfriado,
se podra limpiar el aparato exclusivamente con un pafio no abrasivo apenas
humedecido con agua. No utilice solventes que dafien las partes de plastico. 7

* No coloque el aparato cerca de materiales inflamables (tejidos, sillas..). L

+ Antes de guardar el aparato desconecte siempre el enchufe del cable de alimen-
tacion de la toma de corriente. Espere que las partes calientes estén frias.

* No deje el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc.).

+ No use el aparato en un espacio al aire libre.

* No desmonte el aparato. No hay partes internas que se utilicen o que haya que
limpiar.

+ Guarde el aparato al cubierto, en un lugar fresco y seco.

A Peligro de dainos debidos a otras causas
* Encienda el aparato sélo cuando esta en su posicion de trabajo.
+ No deje sin vigilancia el aparato mientras esté conectado a la red eléctrica.
+ Cuando tenga que ausentarse, aunque sea por poco tiempo, apague el aparato
y desconecte siempre el cable de alimentacion de la toma de corriente eléctrica.
E + Para la eliminacién correcta del producto segun la Directiva Europea
o 2012/19/UE se ruega leer la hoja relacionada anexa al producto.

* GUARDE SIEMPRE ESTAS INSTRUCCIONES.
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DESCRIPCION DEL APARATO

A - Botdn de reglaje de la temperatura (°C)
B - Mando del temporizador (minutos)

C - Cuerpo del aparato

D - recipiente

E - Mango

F - Disco perforado

G - Indicador de control de la temperatura
H - Indicador de encendido

Datos de identificacion

En la placa situada debajo de la base de apoyo del aparato estan mencionados los siguientes
datos de identificacion del aparato:

+ constructor y marca CE

+ modelo (Mod.)

* n° de matricula (SN)

+ tensién eléctrica de alimentacion (V) y frecuencia (Hz)

+ potencia eléctrica absorbida (W)

* numero verde asistencia

En las eventuales solicitaciones a los Centros de Asistencia Autorizados, indique el modelo y el
numero de matricula.

INSTRUCCIONES DE USO

- Retire los materiales de embalaje del aparato.

- Colocar el aparato sobre una superficie horizontal y lejos del agua. El aparato se debe utilizar y
guardar en una superficie estable y resistente a las altas temperaturas.

- Desenrolle completamente el cable de alimentacion.

Controle que la tension de la red doméstica sea igual que la indicada en la tarjeta con los
datos técnicos del aparato.

jAtencion!
A Colocar el aparato a una distancia minima de 10 cm de paredes, muebles u otros aparatos.

Antes de utilizar el aparato por primera vez, lave el disco perforado (F) y el contenedor (D). El
disco perforado y el contenedor se pueden lavar en el lavavajillas. Como alternativa, utilizar un
detergente para vajilla y una esponja suave, no abrasiva. Ver el parrafo "Limpieza del aparato".

- Agarre la empufiadura (E) y retire el contenedor del cuerpo del aparato (C), (Fig. 4).

- Introduzca el disco perforado en el contenedor y coléquelo en el fondo (Fig. 5).

- Introduzca la clavija en la toma de corriente.

- Ponga los alimentos en el contenedor.

- Coloque el contenedor con los alimentos en el cuerpo del aparato (Fig. 6).

Si lo desea, puede precalentar el aparato sin ingredientes. En ese caso, con el contenedor intro-
ducido correctamente en el cuerpo del aparato, gire el boton de reglaje de la temperatura (A) a la
temperatura de coccion. Girar el mando del temporizador (B) a mas de tres minutos. El indicador

48



luminoso de encendido (H) se enciende (naranja). El indicador de control de la temperatura (G) se
enciende (verde). El aparato se pone en marcha. Espere que el indicador de control de la tempe-
ratura (G) se apague (al cabo de unos 3 minutos). Ahora se puede retirar el contenedor y colocar
los alimentos en el mismo.

Si el no se ha colocado el contenedor en el modo correcto , el aparato no se pone en mar-
cha.

- Gire el botén de reglaje de la temperatura a la temperatura deseada. Consulte las tablas en el
libro de recetas.

- Gire el mando del temporizador para programar el tiempo de coccion.

- El indicador luminoso de encendido (H) se enciende (naranja). El indicador de control de la
temperatura (G) se enciende (verde).

- El aparato empieza a cocer los alimentos.

Durante la coccion, el indicador de control de temperatura (G) (verde) se enciende y se apaga

periddicamente. Esto es debido a que el termostato interviene para mantener la temperatura de

coccidn correcta.

La freidora de aire puede utilizarse para preparar una gran variedad de productos. Consulte el

libro de recetas.

Anada tres minutos al tiempo de preparacion cuando el aparato esta frio.

No llene el contenedor con aceite.
No sobrecargue el contenedor con mucha comida.

Cuando se usa el aparato por primera vez puede que exhale un olor ligero y un poco de
humo: no hay que preocuparse, es perfectamente normal ya que algunas partes han sido li-
geramente engrasadas, después de poco tiempo el fendmeno desaparece. Esto no afectara

al funcionamiento del aparato.

El aparato se puede poner en pausa durante el funcionamiento, por ejemplo para mezclar los

ingredientes durante el proceso de coccién.

- Agarre el mango y saque el contenedor tirando hacia el exterior. El aparato deja de funcionar.

- Apoye el contenedor en una superficie resistente al calor.

- Agite el contenedor para cocinar los ingredientes de manera uniforme.

- Para volver a poner en marcha el aparato, introduzca el contenedor en su alojamiento.
jAtencion!

& Peligro de quemaduras. Cuando se quita el contenedor del cuerpo del aparato, salen tam-
bién aire y vapor calientes. Mantenga las manos y la cara alejadas de los orificios de la toma
de aire.

Si programa el temporizador para la mitad del tiempo de coccién, este sonara cuando haya
que mezclar los ingredientes. Pero eso significa que habra que volver a reglar el temporiza-

dor para el tiempo de coccion restante.

Al final de la coccidn el aparato emite una sefial acustica y se apaga.

Si los ingredientes no estan listos, bastara volver a poner el contenedor en el aparato y programar
unos minutos mas de coccion.

Para apagar manualmente el aparato, gire el mando del temporizador a "0".

49

ES



s3

- Saque el contenedor.
jAtencion!

& Peligro de quemaduras. No vierta directamente el contenido del contenedor sobre un plato.
Peligro de caida del disco perforado.

- Retire la comida con un cucharén de madera para no dafiar la capa antiadherente. Ponga los
alimentos en un plato. Servir en la mesa.
f jAtencion!
Peligro de quemaduras. No toque el contenedor, el disco perforado ni las partes metalicas
del aparato en los minutos que siguen el apagado. Esperar a que las partes calientes se
enfrien.

Compruebe que los ingredientes cocinados con el aparato estén dorados y no negros o
marrones. Elimine de los alimentos los eventuales restos de quemado.

Para sacar los ingredientes grandes o fragiles del contenedor utilice pinzas de cocina.
Eventuales excesos de aceite se recogen en el fondo del contenedor.

Cuando haya terminado de cocinar los ingredientes, limpie minuciosamente el contenedor
antes de volver a usar el aparato para preparar otros alimentos.

Consejos de preparacion

Los ingredientes mas pequefios necesitan un tiempo de coccion un poco mas corto con respecto
alos ingredientes mas grandes.

Una cantidad mayor de ingredientes necesita un tiempo de preparacion un poco mas largo, mien-
tras que una cantidad menor un tiempo un poco mas corto.

Afiadir los ingredientes mas pequefios a medio cocer optimiza el resultado final y contribuye a una
coccion uniforme.

Para obtener un resultado crujiente afiada un poco de aceite a las patatas crudas. Fria los ingre-
dientes en la freidora de aire durante unos minutos después de haber afiadido el aceite.

Las tapas para cocer en el horno también se pueden cocinar en la freidora de aire.

La cantidad 6ptima para hacer patatas fritas crujientes es de 300/350 g.

Utilice masas ya listas para preparar tapas rellenas de modo facil y rapido. Ademas, las masas ya
preparadas cuecen mas rapidamente que las caseras.

Min-max | Tiempo Temperatura | Agitar Otras informacio-
cantidad (g) | (min.) (°C) nes
Patatas y patatas fritas
Patatas fritas, finas, |100-350 9-16 200 Agitar
congeladas
Patatas fritas, largas, | 100-350 11-20 200 Agitar
congeladas
Patatas fritas case- | 100-400 16-10 200 Agitar Afada 1/2 cucha-
ras (8x8mm) ra de aceite
Patatas caseras 100-400 18-22 180 Agitar Afada 1/2 cucha-
cortadas en trozos ra de aceite
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Min-max Tiempo Temperatura | Agitar Otras informacio-
cantidad (g) |(min.) (°C) nes
Patatas caseras 100-350 12-18 180 Agitar Afiada 1/2 cucha-
cortadas en cubitos ra de aceite
Carne y pollo
Filete 100-350 8-12 180
Hamburguesas 100-350 7-14 180
Pechuga de pollo 100-350 15-20 180
Tapas
Rollitos primavera | 100-300 8-10 200 Agitar
Croquetas de pollo | 100-300 6-10 200 Agitar
(nuggets) congela-
das
Barritas de pescado | 100-300 6-10 200
congeladas
Verduras rellenas 100-300 10 160
Dulces
Tartas 250 20-25 160
Muffins 250 15-18 200
Galletas 350 20-25 160
En el producto, especificamente en la parte superior, encontrara los siguientes simbolos:
% patatas congela- | =72"% , &S
iszomn | das 15-20min crustaceos 20.25min | CAMe blanca
200 °C 160 °C 180 °C
2n pollo 2in dulces
200 °C 160 °C
|
1020mn | CAMETOjA s 20mn pescado
180 °C 160 °C

Debajo de cada simbolo se encuentra un intervalo de tiempo aconsejado para cada alimento. El
tiempo de coccidn es aproximativo, también depende del espesor y de la cantidad de comida.

Funcion de autoapagado

Este aparato esta equipado con un temporizador. Cuando el mando del temporizador llega a "0" el
aparato emite un pitido y se apaga autométicamente. Para apagar manualmente el aparato, gire
el mando del temporizador en sentido contrario a las agujas del reloj y péngalo en "0". Si se retira
el contenedor durante la coccién, el aparato se apaga automaticamente (aunque el mando del
temporizador esté funcionando todavia).
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LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
& jAtencion!

Antes de proceder a la limpieza del aparato desconecte siempre el enchufe de la toma de
corriente. Cualquier operacion debe efectuarse cuando el aparato esta frio.

jAtencion!
No sumerja nunca el aparato en agua o en otros liquidos.

iAtencion!
Controle las condiciones del cable de alimentacion del aparato con regularidad antes de
utilizarlo y en caso de dafios llévelo al centro de servicio mas cercano para hacerlo substituir
solo por personal especializado.

No utilice utensilios abrasivos para limpiar el aparato.

Limpieza del aparato

Limpie las partes de plastico con un pafio himedo no abrasivo y secarlas con un pafio seco.
Limpie la parte interna del aparato con un pafio no abrasivo, mojado en agua caliente. Seque las
superficies.

Limpie las resistencias con un pafio seco para eliminar los restos de alimentos.

Limpieza de los componentes

El contenedor se puede lavar en el lavavajillas. Como alternativa, utilizar un detergente para vajilla
Yy Una esponja suave, no abrasiva.

Agarre la empufiadura y retire el contenedor del cuerpo del aparato.

Llene el contenedor con agua caliente para ablandar los restos de comida. Afiada una gotas de
detergente. Deje trabajar durante 10 minutos. Lave y seque.

El contenedor es de material antiadherente: opacidad y signos que podrian aparecer des-
pués de un uso prolongado son normales y no afectan a la coccién y al sabor de los ali-
mentos.
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COMO SOLUCIONAR ALGUNOS PROBLEMAS

Problemas

Causas posibles

Soluciones

El aparato no funciona

La clavija no esta enchufada.

Enchufe la clavija en la toma
de corriente eléctrica, que
debe estar equipada con
puesta a tierra.

El temporizador no esta
programado.

Para encender el aparato
gire el mando del temporiza-
dor al tempo di preparacion
requerido.

El contenedor no esta coloca-
do correctamente.

Coloque bien el contenedor
en el interior del aparato.

Se ha activado la proteccién
contra el sobrecalentamiento.

Utilice un objeto afilado para

presionar el boton de reseteo
situado debajo de la base del
aparato.

Los ingredientes no estan
listos

La cantidad de ingredientes
en el contenedor es demasia-
do alta.

Cologue menos ingredientes
en el contenedor. Una can-
tidad menor se cocina mas
uniformemente.

La temperatura programada
es demasiado baja.

Gire el control del reglaje de
la temperatura a la tempera-
tura requerida. Consulte el
libro de recetas.

El tiempo de preparacion
programado es demasiado
corto.

Gire el mando del tempori-
zador al tiempo requerido.
Consulte el libro de recetas.

Los ingredientes no estan
cocinados uniformemente

Algunos tipos de ingredientes
requieren ser mezclados va-
rias veces durante la coccién.

Los ingredientes que se
encuentran arriba o que estan
cubiertos por otros deben

ser mezclados durante la
coccion.

Las tapas fritas no quedan
crujientes.

Se estan utilizando unos
tipos de tapas que se deben
cocinar con métodos tradicio-
nales.

Utilice comida lista para
hornear o unte con aceite los
alimentos antes de colocarlos
en el contenedor.

El contenedor no esta coloca-
do correctamente.

La cantidad de ingredientes
en el contenedor es demasia-
do alta.

Cologue menos ingredientes
en el contenedor. Una can-
tidad menor se cocina mas
uniformemente.
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Problemas

Causas posibles

Soluciones

Un humo blanco sale del
aparato.

Esté preparando ingredientes
mas grasos.

Cuando se frien ingredientes
mas grasos, mas aceite se
deposita en el contenedor. El
aceite produce humo blanco
més de lo normal durante la
coccion. Esto no afecta de
ninguna manera la prepara-
cion de los ingredientes o el
aparato.

En el contenedor han que-
dado restos de las cocciones
precedentes.

El humo blanco es causado
por el calentamiento de la
grasa o del aceite presente
en el contenedor. Limpie a
fondo el contenedor después
del uso.

Las patatas crudas, cortadas
en bastones, no estan fritas
uniformemente.

No se esta utilizando el tipo
de patatas adecuado para
freir.

Utilice patatas crudas y
asegurese de darles vueltas
durante la coccion.

Enjuague y seque las patatas
antes de freirlas.

Enjuague las patatas y quite
todo el almidén que se ha
depositado en la superficie de
las patatas.

Las patata crudas, cortadas
en bastones, no estan crujien-
tes al sacarlas de la freidora.

La textura crujiente de las
patatas fritas depende de

la cantidad de agua que
contienen las patatas y de la
cantidad de aceite introducido
en la freidora.

Controle que ha secado bien
el agua del exterior de las
patatas antes de afiadir el
aceite.

Corte las patatas en bas-
toncitos mas finos para que
queden mas crujientes.

Afiada un poco mas de aceite
para obtener una textura mas
crujiente.
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A PROPOSITO DESTE MANUAL

Mesmo se os aparelhos foram realizados em conformidade com as Normas especificas europeias
vigentes e sdo, portanto, protegidos em todas as suas partes potencialmente perigosas, deve-se
ler atentamente estes avisos e usar o aparelho somente para o uso ao qual foi destinado para
evitar acidentes e danos. Deixar este manual sempre acessivel para futuras consultas. Sempre
que desejar ceder este aparelho a outras pessoas, lembre-se de incluir também estas instrugdes.
As informagdes apresentadas neste manual estdo marcadas com os seguintes simbolos, que
indicam:

Perigo para as criangas
&Aviso relativo a queimaduras

Perigo devido a electricidade
A Atengao - danos materiais

Perigo de danos devidos a outras causas

USO PREVISTO

Pode-se usar o aparelho para cozinhar os alimentos. O produto ndo é apropriado para cozinhar
alimentos liquidos. Se, por exigéncias de cozedura for necessario adicionar pequenas doses de
liquido, isto pode ser feito, com muito cuidado, certificando-se que o liquido seja absorvido pelo
alimento antes de adicionar mais. Caso for introduzido muito liquido, poderdo ocorrer problemas
de saida do liquido através de partes do aparelho, criando problemas de limpeza e/ou danos ao
mesmo. Qualquer outro uso do aparelho ndo é previsto pelo fabricante, o qual ndo assume nenhu-
ma responsabilidade por danos de qualquer natureza gerados pelo uso improéprio do aparelho. Se
o aparelho for modificado, a garantia perdera sua validade.

RISCOS RESIDUOS

Atencao!
A Perigo devido a electricidade. Nao imergir o aparelho em agua ou outros liquidos.
& Aviso relativo a queimaduras. Nao tocar o recipiente, o disco com furos e as
partes metélicas do aparelho nos minutos que seguem o seu desligamento.
Aguardar o arrefecimento das partes quentes.

ADVERTENCIAS DE SEGURANCA

LER CUIDADOSAMENTE ESTAS INSTRUCOES.

+ Este aparelho destina-se as aplicagdes domésticas e semelhantes, como:

- nas areas onde se pode cozinhar, em lojas, escritorios e outros ambientes pro-
fissionais;

- em quintas;

- utilizagdo por parte de clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de natureza
residencial;

- em ambientes tipo bed and breakfast.
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* Nao se assumem quaisquer tipos de responsabilidade pelo uso incorrecto ou
por empregos diferentes daqueles previstes pelo presente folheto.

+ Recomenda-se guardar a embalagem original, visto que ndo é efectuada a as-
sisténcia gratuita por danos devidos a embalagem n&o adequada do produto no
momento do envio do mesmo a um Centro de Assisténcia autorizado.

+ Autilizag&o de acessorios néo recomendados ou néo fornecidos pelo fabricante
do aparelho pode comportar riscos de incéndio, choque eléctrico ou danos a
pessoas.

+ O aparelho pode ser usado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, ou com falta de experiéncia ou conhecimento, somente
quando supervisionadas por uma pessoa responsavel ou se tiverem recebido e
compreendido as instrugdes e 0s perigos presentes durante o uso do aparelho.

+ O aparelho esta conforme com o regulamento (EC) No 1935/2004 de 27/10/2004
sobre materiais em contacto com alimentos.

A Perigo para as criancas

* Este aparelho pode ser usado por criangas com idade superior a 8 anos so-
mente se supervisionadas ou se tiverem recebido instrugdes relativas ao uso do
aparelho em seguranga e se compreenderem 0s perigos potenciais.

* As criangas ndo devem brincar com o aparelho.

+ Manter sempre o aparelho e o cabo de alimentagéo fora do alcance de criangas
de idade inferior a 8 anos.

* As operagdes de limpeza e de manutencado por parte do utilizador ndo devem
ser efetuadas por criangas exceto se estas forem maiores de 8 anos e atuarem
sob orientagao de um adulto.

* Posicione o aparelho de modo que as criangas nao consigam tocar as partes
quentes.

* Nao deixar os elementos da embalagem ao alcance de criangas pois constituem
potenciais fontes de perigo.

+ Evitar que uma crianga, ao brincar com o cabo de alimentagao, possa provocar
a queda do aparelho.

* No momento em que decidir ndo utilizar mais o aparelho, recomendamos cortar o
cabo de alimentagdo para que ndo possa mais funcionar. Recomendamos fazer com
que suas partes susceptiveis a constituir perigo, principalmente para criangas que
poderiam utilizar o aparelho para brincar, tornem-se indcuas.

& Aviso relativo a queimaduras
+ N&o tocar o disco furado, o recipiente e as partes metélicas internas do apare-
lho nos minutos seguintes ao seu desligamento. Aguardar o arrefecimento das
partes quentes. Perigo de queimaduras.
* Quando o aparelho néo estiver em funcionamento, desligar a ficha da corrente
elétrica e deixa-lo esfriar antes de efetuar a limpeza.
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* N&o mover o aparelho quando ainda houver algum alimento dentro do mesmo.

* Nao ligar o aparelho quando o mesmo estiver sem nenhum alimento.

* Inserir os ingredientes sempre e somente no recipiente para evitar o contato dos
alimentos com as resisténcias elétricas.

+ N&o obstruir as entradas de ar.

+ Nao encher o recipiente com dleo. Perigo de incéndio.

* Durante 0 uso, ar e vapor quentes sairdo pela entrada do ar. Manter as maos e
o rosto longe da entrada do ar.

* Quando o recipiente for removido do corpo do aparelho, havera também saida
de ar e vapor quentes. Manter as maos e o rosto longe do recipiente.

+ Se houver saida de fumo preto pela entrada do ar, desligar o aparelho imedia-
tamente. Desligar a ficha da tomada de corrente. Aguardar que a saida de fumo
da entrada de ar termine. Retirar o recipiente do corpo do aparelho.

. & Atencao: superficie quente.

A Perigo devido a electricidade

* Antes de conectar o aparelho a rede de alimentagéo, certificar-se que a tenséo
indicada na placa corresponda aquela da rede local.

+ Se o0 aparelho for utilizado em um pais diferente do pais em que foi comprado,
deve-se verificar a idoneidade elétrica do aparelho contactando um Centro de
Assisténcia Técnica.

+ Se decidir utilizar uma extensao elétrica, esta devera ser apropriada para a po-
téncia do aparelho, a fim de evitar perigos ao operador e para a seguranca do
ambiente onde é utilizado.

+ Conectar sempre o aparelho a uma tomada ligada a terra.

+ N&o imergir 0 aparelho em agua ou outros liquidos.

+ Nao utilizar o aparelho se estiver com as maos molhadas ou os pés descalcos.

+ Né&o usar o aparelho se o cabo elétrico ou a ficha estiverem danificados, ou se
o préprio aparelho estiver com algum defeito. Todas as reparagdes, incluida a
substituicdo do cabo de alimentagao, devem ser realizadas somente por Cen-
tros de Assisténcia Ariete ou por técnicos autorizados Ariete, de modo a prevenir
qualquer perigo.

+ N&o ligar nenhum outro aparelho de elevada poténcia (aquecedores, ferros de
engomar, radiadores etc..) na mesma tomada de corrente. Perigo de sobrecarga
eléctrica.

+ O aparelho e o cabo de alimentagao ndo devem entrar em contato com superfi-
cies quentes.

* Nao desligar a tomada do ponto de corrente puxando-a pelo cabo.

* Nao deixar o cabo de alimentagdo em contacto com cantos vivos ou partes
cortantes.

+ N&o deslocar o aparelho puxando-o pelo cabo de alimentagao.
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+ Em caso de temporais, desligar o cabo de alimenta¢éo da tomada de corrente.

Atencao - danos materiais

+ Desenrolar sempre o0 cabo de alimentagdo antes do uso.

+ O produto ndo deve ser alimentado através de timers externos ou com sistemas
separados comandados a distancia.

+ Para ndo comprometer a seguranca do aparelho, utilizar somente pecas de re-
posicao e acessorios originais, aprovados pelo fabricante.

* Apos ter desligado a tomada do cabo de alimentagdo eléctrica do ponto de
corrente e apds todas as partes terem esfriado, o aparelho podera ser limpo
exclusivamente com um pano néo abrasivo humedecido em &gua. Nunca usar
solventes que danifiquem as partes de plastico.

+ N&o posicionar o aparelho em proximidade de materiais inflamaveis (tecidos,
cortinas..).

* Antes de guardar o aparelho, desligar sempre a ficha do cabo de alimentagéo
da tomada de corrente. Aguardar o arrefecimento das partes quentes.

* N&o deixe 0 aparelho exposto a agentes atmosféricos (chuva, sol, etc.).

* N&o utilizar o aparelho a céu aberto.

+ Nao desmontar o aparelho. Nao ha partes internas a utilizar ou limpar.

+ Colocar o aparelho em lugar coberto, fresco e seco.

A Perigo de danos devidos a outras causas
* Ligar o aparelho apenas quando este estiver na posi¢ao de trabalho.
+ Né&o deixar o aparelho sem vigilancia enquanto este estiver ligado a rede eléctrica.
* Quando estiver ausente, mesmo por pouco tempo, desligue o aparelho e desli-
gue sempre o cabo de alimentagéo eléctrica da tomada de corrente.
E + Para a eliminagdo correta do produto, nos termos da Diretiva Europeia
e 2012/19/EU rogamos que seja lido o relativo folheto que acompanha o produto.

+ CONSERVAR ESTAS INSTRUGCOES.
DESCRIGAO DO APARELHO

A - Manipulo de regulagéo da temperatura (°C)

B - Manipulo do timer (minutos)

C - Corpo do aparelho

D - Recipiente

E - Pega

F - Disco com furos

G - Sinalizador luminoso de controle da temperatura
H - Sinalizador luminoso de acendimento
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Dados de identificacao

Na placa colocada abaixo da base de apoio do aparelho estéo indicados os seguintes dados de
identificacdo do aparelho:

+ fabricante e marcagdo CE

+ modelo (Mod)

+ n° de matricula (SN)

+ tensdo eléctrica de alimentac&o (V) e frequéncia (Hz)

* poténcia eléctrica absorvida (W)

* numero verde de assisténcia

Para solicitagdes aos Centros de Assisténcia Autorizados, indicar o modelo e o nimero de matricula.

INSTRUGOES PARA O USO

- Remover os materiais de embalagem do aparelho.

- Posicionar o aparelho sobre uma superficie plana e longe da &gua. O aparelho deve ser utiliza-
do e deixado em repouso sobre uma superficie estavel e resistente a altas temperaturas.

- Desenrolar totalmente o cabo de alimentag&o.

Certificar-se que a tensdo da rede doméstica seja igual a indicada na chapa dos dados
técnicos do aparelho.

Atencao!
A Posicionar o aparelho a uma distancia de pelo menos 10 cm das paredes, mdveis ou outros
aparelhos.

Antes de usar o aparelho pela primeira vez, lavar o disco furado (F) e o recipiente (D). O disco
com furos e 0 recipiente podem ser lavados na maquina de lavar louga. Como alternativa, utilizar
um detergente comum para louga € uma esponja macia, néo abrasiva. Consultar o paragrafo
“Limpeza do aparelho”.

- Segurar a pega (E) e extrair o recipiente do corpo do aparelho (C), (Fig. 4).

- Inserir o disco furado no recipiente e apoia-lo no fundo (Fig. 5).

- Inserir a ficha na tomada de corrente.

- Colocar os alimentos no recipiente.

- Inserir o recipiente com os alimentos no corpo do aparelho (Fig. 6).

Se desejar, pode-se deixar pré-aquecer o aparelho sem os ingredientes. Neste caso, com o reci-
piente inserido corretamente no corpo do aparelho, girar 0 manipulo de regulagao da temperatura
(A) até a temperatura de cozedura. Girar 0 manipulo do timer (B) até mais de trés minutos. o si-
nalizador de acendimento (H) ilumina-se (cor de laranja). O sinalizador de controle da temperatura
(G) ilumina-se (verde). O aparelho entrara em funcionamento. Aguardar que o sinalizador luminoso
de controle da temperatura (G) se apague (ap6s cerca de 3 minutos). Agora sera possivel extrair
o recipiente e inserir os alimentos no recipiente.

Se o recipiente nao tiver sido inserido corretamente, o aparelho néo iniciara a funcionar.

Girar o manipulo de regulagéo da temperatura até a temperatura desejada. Consultar as tabelas
do livro de receitas.

Girar o manipulo do timer para programar o tempo de cozedura.

o sinalizador de acendimento (H) ilumina-se (cor de laranja). O sinalizador de controle da tem-
peratura (G) ilumina-se (verde).

- O aparelho iniciara a cozinhar os alimentos.
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Durante a cozedura, pode-se notar que o sinalizador de controle da temperatura (G) (verde) ilumi-
na-se e apaga-se periodicamente. Isto indica as ativagdes do termostato que mantém a tempera-
tura correta de cozedura.

Afritadeira de ar quente pode ser usada para a preparagao de uma grande variedade de produtos.
Consultar o livro de receitas.

Somar trés minutos ao tempo de preparagdo quando o aparelho estiver frio.

Nao encher o recipiente com 6leo.
Nao sobrecarregar o recipiente com muitos alimentos.

Quando utilizar o aparelho pela primeira vez, pode-se sentir um pouco de cheiro de fumagca:
nao se preocupe, isto é perfeitamente normal pois algumas pegas foram levemente lubri-
ficadas; apés algum tempo isto ndo ocorrera mais. Isto ndo terd nenhum efeito sobre o

funcionamento do aparelho.

O aparelho pode ser colocado em pausa durante o funcionamento, como por exemplo, para mis-

turar os ingredientes durante o processo de cozedura.

- Segurar a pega e extrair o recipiente puxando-o para fora. O aparelho ir4 parar de funcionar.

- Apoiar o recipiente sobre uma superficie resistente ao calor.

- Agitar o recipiente para cozinhar os ingredientes de modo uniforme.

- Para retomar o funcionamento do aparelho, inserir o recipiente em sua sede.
Atencao!

& Perigo de queimaduras. Quando o recipiente for removido do corpo do aparelho, havera
também saida de ar e vapor quentes. Manter as mé&os e o rosto longe do recipiente.

Se 0 manipulo do timer for programado para a metade do tempo de preparagdo, o mesmo
emitira um sinal sonoro quando for necessario misturar os ingredientes. Mas isto significa
que, em seguida deve-se reprogramar o manipulo do timer para o restante do tempo de
cozedura.

Ao terminar a cozedura, o aparelho emitird um beep e, em seguida, ocorrera o desligamento.

Se os ingredientes ndo estiverem prontos, bastara inserir novamente o recipiente no aparelho e
girar o manipulo do timer por alguns minutos.

Para desligar manualmente o aparelho, girar o manipulo do timer até a posi¢éo “0”.

- Retirar o recipiente.

Atencao!
Perigo de queimaduras. N&o colocar o contetido do recipiente no prato. Perigo de queda do
disco com furos.
- Extrair os alimentos com uma concha de madeira para n&o causar danos a camada antiaderen-
te. Dispor os alimentos num prato. Servir a refeigéo.

f Atencao!
Perigo de queimaduras. N&o tocar o recipiente, o disco com furos e as partes metalicas do apare-
lho nos minutos que seguem o seu desligamento. Aguardar o arrefecimento das partes quentes.

Certifique-se que os ingredientes cozidos com o aparelho estejam dourados e n&o pretos ou
marrom. Remover possiveis residuos de queimado dos alimentos.

Para remover os ingredientes largos ou frageis do recipiente usar as pingas para alimentos.
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Um possivel excesso de 6leo sera recolhido no fundo do recipiente.

Quando tiver terminado de cozinhar os ingredientes, limpar meticulosamente o recipiente
antes de utilizar o aparelho para preparar outros alimentos.

Conselhos de preparacao

Os ingredientes menores necessitam de tempos de preparagdo um pouco mais breves em relagéo
aos ingredientes maiores.

Uma quantidade maior de ingredientes requer um tempo de preparagdo um pouco mais longo e
uma quantidade menor exige um tempo um pouco mais breve.

Misture os ingredientes menores quando estiver na metade do tempo de cozedura para otimizar
os resultados finais e ajudar a obter uma cozedura uniforme.

Para um resultado crocante, adicionar um pouco de 6leo as batatas frescas. Fritar os ingredientes
na fritadeira de ar quente por alguns minutos ap6s ter adicionado o 6leo.

Os snacks a serem cozidos no forno também podem ser cozidos na fritadeira de ar quente.

A quantidade ideal para preparar batatinhas crocantes é 300/350g.

Utilizar massas prontas para preparar snacks recheados de modo facil e rapido. Além disso, as
massas prontas podem ser cozidas mais rapidamente do que as massas feitas em casa.

Min-max Tempo Temperatura |Fervura | Outras informa-
quantidade | (min.) (°C) rapida coes
©),
Batatas e batatinhas fritas
Batatinhas fritas, finas, | 100-350 9-16 200 Fervura
congeladas rapida
Batatinhas fritas, com- | 100-350 11-20 200 Fervura
pridas, congeladas rapida
Batatinhas fritas feitas | 100-400 16-10 200 Fervura | Adicionar 1/2
em casa rapida colher de 6leo
Batatas feitas em casa | 100-400 18-22 180 Fervura | Adicionar 1/2
e cortadas em gomos rapida colher de 6leo
Batatas feitas em casa | 100-350 12-18 180 Fervura | Adicionar 1/2
e cortadas em cubos rapida colher de 6leo
Carne e frango
Bife 100-350 8-12 180
Hamburguer 100-350 7-14 180
Peito de frango 100-350 15-20 180
Snacks
Rolinhos primavera 100-300 8-10 200 Fervura
rapida
Croquetes de frango | 100-300 6-10 200 Fervura
congeladas rapida
Barrinhas de peixe 100-300 6-10 200
congelado
Verduras recheadas 100-300 10 160
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Min-max Tempo Temperatura | Fervura | Outras informa-
quantidade |(min.) (°C) rapida coes
@)
Doces
Bolos 250 20-25 160
Muffins 250 15-18 200
Biscoitos 350 20-25 160
No produto, especificamente na parte superior, encontram-se os simbolos da lista a seguir:
% batatas congela- " " &S A
15-20min das 15-20min crustaceos 20-25min carne branca
200 °C 160 °C 180 °C
20-25min frango 20in doceS
200 °C 160 °C
.
1000mn | CAMeE vermelha rszomn | PEXE
180 °C 160 °C

Abaixo de cada simbolo existem intervalos de tempo aconselhados para cada tipo de alimento.
O tempo de cozedura € indicativo, ou seja, depende também da espessura e da quantidade de
alimento utilizada.

Funcéao de auto-desligamento

Este aparelho é dotado de um timer. Quando o manipulo do timer chegar a “0” o aparelho emitira
um sinal sonoro e ocorrera o desligamento automético. Para desligar o aparelho manualmente,
girar o manipulo do timer no sentido anti-horério e posicioné-lo em “0”. Se o recipiente for retirado
durante a cozedura, ocorrera o desligamento automatico do aparelho (mesmo se o manipulo do
timer ainda estiver em funcionamento).

LIMPEZA E MANUTENGAO
& Atencao!

Antes de continuar a limpeza do aparelho, desligar sempre a ficha da tomada de corrente.
Qualquer operacgéo deve ser efetuada quando o aparelho estiver frio.

Atencao!
Nunca imergir 0 aparelho em agua ou outros liquidos.
Atencao!
Verificar as condi¢des do cabo de alimentagdo do seu aparelho regularmente antes de utili-

za-lo e, caso estiver danificado, leva-lo ao centro de assisténcia mais proximo para que seja
substituido por pessoal especializado.

N&o fazer uso de utensilios abrasivos para limpar o aparelho.
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Limpeza do aparelho

Limpar as partes de pléstico com um pano himido ndo abrasivo e enxugar as mesmas com um
pano seco.

Limpar a parte interna do aparelho com um pano ndo abrasivo, embebido em agua quente. Enxu-
gar as superficies.

Limpar as resisténcias com um pano seco para remover o0s residuos de comida.

Limpeza dos componentes

O recipiente pode ser lavado na maquina de lavar louga. Como alternativa, utilizar um detergente
comum para louga e uma esponja macia, nao abrasiva.

Segurar a pega e extrair o recipiente do corpo do aparelho.

Encher o recipiente com agua quente para amolecer os residuos de comida. Adicionar algumas
gotas de detergente. Deixar agir por 10 minutos. Lavar e enxugar.

O recipiente é feito com material antiaderente: opacidade e sinais que poderiam surgir apds
um uso prolongado sdo normais e ndo comprometem a cozedura e o gosto dos alimentos.

COMO REMEDIAR OS SEGUINTES INCONVENIENTES

Problemas

Possiveis causas

Solugdes

O aparelho néo funciona

Aficha néo foi inserida na
tomada de corrente.

Ligue a ficha & tomada da corrente
eléctrica, que deve ser provida de
ligagdo a terra.

O timer né&o foi progra-
mado.

Girar 0 manipulo do timer até o
tempo de preparacao exigido para
0 acendimento do aparelho.

O recipiente nao foi inseri-
do corretamente.

Inserir bem o recipiente no interior
do aparelho.

Ativou-se a protegao relati-
va ao sobreaquecimento.

Utilizar um objeto pontiagudo
para pressionar o botdo de reset
posicionado abaixo da base do
aparelho.

Os ingredientes néo estdo
prontos

A quantidade de ingredien-
tes no interior do recipiente
é muito grande.

Inserir menos ingredientes no
recipiente. Uma menor quanti-
dade sera cozida de modo mais
uniforme.

A temperatura programada
€ muito baixa.

Girar 0 manipulo de programagéo
da temperatura até a temperatura
exigida. Consultar o livro das
receitas.

O tempo de preparacdo
programado € muito baixo.

Girar 0 manipulo do timer até o
tempo exigido. Consultar o livro

das receitas.
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Problemas

Possiveis causas

Solugdes

Os ingredientes néo estéo
cozidos uniformemente

Alguns tipos de ingredien-
tes devem ser misturados
algumas vezes durante a

cozedura.

Os ingredientes que estéo no alto
ou que estéo cobertos por outros
(batatinhas) devem ser misturados
durante a cozedura.

Os snacks fritos ndo estdo
crocantes.

Esta utilizando tipos de
snacks que devem ser
cozidos com métodos
tradicionais.

Utilizar snacks para forno ou
pincelar os snacks com éleo antes
de inseri-los no recipiente.

O recipiente néo foi inserido
corretamente.

A quantidade de ingredien-
tes no interior do recipiente
€ muito grande.

Inserir menos ingredientes no
recipiente. Uma menor quanti-
dade sera cozida de modo mais
uniforme.

Ha saida de fumo branco do
aparelho.

Esta a preparar ingredien-
tes com mais gordura.

Quando fritar ingredientes mais
gordurosos, mais 6leo ficara depo-
sitado no recipiente. O dleo produz
mais fumo branco do que o normal
durante a cozedura. Isto ndo tem
nenhum efeito na preparagédo dos
ingredientes ou no aparelho.

No recipiente encontram-
se residuos de gordura
das preparagdes anterio-
res.

O fumo branco é gerado pelo
aquecimento da gordura ou do
6leo presente no recipiente. Lim-
par meticulosamente o recipiente
apds o uso.

As batatas frescas, cortadas
em forma de palito, ndo es-
tdo fritas de forma uniforme.

N&o esta usando o tipo de
batata apropriado para a
fritura.

Utilizar batatas frescas e mexer as
mesmas durante a preparagao.

Enxaguar e enxugar as
batatas antes de frita-las.

Enxaguar as batatas e remover
todo a amido que ficou depositado
na superficie das batatas.

As batatas frescas, cortadas
em forma de palito ndo
estdo crocantes quando s&o
tiradas da fritadeira.

As batatas ficam crocantes
dependendo da quantida-
de de agua que contém

e da quantidade de 6leo
introduzida na fritadeira.

Lembre-se de enxugar bem a
agua na parte externa das batatas
antes de adicionar o 6leo.

Cortar as batatas em forma de
palitos para que fiquem mais
crocantes.

Adicionar um pouco mais de 6leo
para obter o efeito mais crocante.
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OVER DEZE HANDLEIDING

Ook al zijn de apparaten vervaardigd in overeenstemming met de toepasselijke specifieke Eu-
ropese regelgeving, en zijn alle potentieel gevaarlijke delen beveiligd, moeten deze instructies
toch aandachtig worden doorgelezen, en mag het apparaat alleen worden gebruikt voor het doel
waarvoor hij is bestemd, om ongelukken en schade te voorkomen. Houd dit boekje altijd binnen
handbereik voor toekomstige raadpleging. Als u dit apparaat aan andere personen wilt overdoen,
denk er dan aan dat deze instructies worden meegegeven.

De informatie in deze handleiding is gemarkeerd met symbolen die het volgende betekenen:

Gevaar voor kinderen

& Waarschuwing voor verbrandingsgevaar
Gevaar als gevolg van elektriciteit

A Let op — schade aan materialen

Risico op schade door andere oorzaken

BEDOELD GEBRUIK

U kunt het apparaat gebruiken om eten te maken. Het product is niet geschikt voor vloeibare
voedingsmiddelen. Indien er vanwege de bereiding kleine hoeveelheden vloeistof moeten worden
toegevoegd, kunt u dat heel voorzichtig doen. Controleer hierbij of de vloeistof is opgenomen door
een gedeelte van het vaste voedsel voordat u nog meer vioeistof toevoegt. Indien er te veel vioei-
stof wordt toegevoegd kan een gedeelte uit het apparaat stromen, waardoor reinigingsproblemen
kunnen ontstaan en/of het apparaat beschadigd kan raken. De fabrikant heeft geen enkel ander
gebruik voorzien en wijst dus elke vorm van aansprakelijkheid af voor schade die wordt veroor-
zaakt door een oneigenlijk gebruik van het apparaat zelf. Door wijzigingen aan het apparaat aan te
brengen komt de garantie te vervallen.

OVERIGE RISICO’S

Let op!

A Gevaar als gevolg van elektriciteit. Dompel het apparaat niet in water of andere
vioeistoffen.

& Waarschuwing voor verbrandingsgevaar. Kom tijdens de eerste minuten na-
dat de friteuse is uitgeschakeld niet aan de binnenpan, de geperforeerde
schijf en de metalen delen van het apparaat. Wacht tot de warme delen af-
gekoeld zijn.

VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

LEES DEZE INSTRUCTIES AANDACHTIG DOOR.

+ Dit apparaat is bestemd voor huishoudelijk gebruik en dergelijke, zoals:

- in keukentjes voor winkel- en kantoorpersoneel en in andere professionele ver-
trekken;

- op boerderijen;
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- om te worden gebruikt door klanten van hotels, motels en in andere woonvertrekken;

- in verblijven, zoals bed and breakfasts.

+ Wij wijzen iedere verantwoordelijkheid af voor een onjuist gebruik of gebruik
voor andere doeleinden dan die zijn voorzien in dit boekje.

* Het wordt aangeraden de originele verpakking te bewaren, aangezien geen gra-
tis assistentie wordt verleend als het product defect raakt bij het versturen naar
een erkend Service Centrum doordat het niet goed is verpak.

* Het gebruik van niet door de fabrikant van het apparaat aanbevolen of geleverde
accessoires kan gevaar voor brand, elektroshock en persoonlijk letsel veroorzaken.

* Het apparaat kan worden gebruikt door personen met beperkte lichamelijke, zin-
tuiglijke of geestelijke vermogens, of personen zonder ervaring en kennis, maar
uitsluitend als ze door een verantwoordelijke persoon worden gevolgd of als
ze goede instructies hebben gekregen en ze de instructies en gevaren bij het
gebruik van het apparaat hebben begrepen.

* Het apparaat voldoet aan de (EG) verordening nr. 1935/2004 van 27/10/2004
betreffende materialen die in aanraking komen met levensmiddelen.

A Gevaar voor kinderen

* Het apparaat kan onder toezicht worden gebruikt door kinderen die ouder zijn
dan 8 jaar, of wanneer ze goede instructies hebben gekregen over een veilig
gebruik van het apparaat en ze de gevaren begrijpen, die het gebruik ervan met
zich meebrengt.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Houd het apparaat en de stroomkabel altijd buiten bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

* Reinigings- en onderhoudswerkzaamheden door de gebruiker mogen niet door
kinderen worden verricht, tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en dit onder toezicht
gebeurt.

+ Zet het apparaat zodanig neer dat kinderen niet bij de hete delen kunnen komen.

* Houd de verpakkingsmaterialen buiten het bereik van kinderen, aangezien deze
een bron van gevaar kunnen vormen.

* Voorkom dat een kind aan de stroomkabel kan trekken, waardoor het apparaat
kan vallen.

* Mocht u dit apparaat willen weggooien, dan bevelen wij aan om het onbruikbaar te
maken door het stroomsnoer door te snijden. Verder bevelen wij aan om de delen van
het apparaat die gevaar kunnen opleveren onschadelijk te maken, met name voor
kinderen die het apparaat kunnen gebruiken om ermee te spelen.

& Waarschuwing voor verbrandingsgevaar
+ Kom tijdens de eerste minuten nadat de friteuse is uitgeschakeld niet aan de
geperforeerde schijf, de pan en de metalen delen in het apparaat. Wacht tot de
warme delen afgekoeld zijn. Verbrandingsgevaar.
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+ Wanneer het apparaat niet werkt, haalt u de stekker uit het stopcontact en laat u
hem afkoelen voordat u hem schoonmaakt.

+ Verplaats het apparaat niet als er nog eten in zit.

+ Schakel het apparaat niet in als het leeg is.

* Doe de ingrediénten altijd en enkel en alleen in de binnenpan, om te voorkomen
dat de voedingsmiddelen in aanraking komen met de elektrische weerstanden.

+ Blokkeer de luchttoevoer niet.

* Doe geen olie in de bak. Brandgevaar.

* Tijdens het gebruik komen er hete lucht en stoom uit de luchttoevoer. Houd de
handen en het gezicht uit de buurt van de luchttoevoer.

+ Wanneer u de bak uit de behuizing van het apparaat haalt komt er ook hete lucht
en stoom uit het apparaat. Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de bak.

+ Schakel het apparaat meteen uit als er zwarte rook uit de luchttoevoer komt.
Haal de stekker uit het stopcontact. Wacht tot er geen rook meer uit de luchttoe-
voer komt. Haal de bak uit de behuizing van het apparaat.

. & Let op: heet oppervlak.

Gevaar als gevolg van elektriciteit

+ Controleer, alvorens het apparaat op het lichtnet aan te sluiten, of de op het pla-
tie aangegeven spanning overeenkomt met de spanning van het lokale lichtnet.

* Als het apparaat in een ander land wordt gebruikt dan waar het is gekocht laat
u bij een erkende servicedienst controleren of het vanuit elektrisch oogpunt wel
geschikt is.

* Indien u besluit een verlengsnoer te gebruiken, moet deze laatste geschikt zijn

voor het vermogen van het apparaat om gevaar voor de gebruiker te voorkomen

en voor de veiligheid van de ruimte waarin men bezig is.

Sluit het apparaat altijd aan op een geaard stopcontact.

Dompel het apparaat niet in water of andere vloeistoffen.

Gebruik het apparaat niet als u natte handen heeft of op blote voeten loopt.

Gebruik het apparaat niet als de stroomkabel of de stekker beschadigd zijn, of

als het apparaat zelf defect is. Alle reparaties, waaronder ook de vervanging van

de stroomkabel, dienen uitsluitend te worden verricht door een Ariete Service-
dienst of door Ariete vakmensen, om iedere vorm van gevaar te voorkomen.

« Sluit geen enkel ander apparaat aan, dat veel stroom verbruikt (kacheltjes, strijk-
ijzers, radiatoren, enz..) op hetzelfde stopcontact. Gevaar voor elektrische over-
belasting.

* Het apparaat en de stroomkabel mogen niet in aanraking komen met hete op-
pervlakken.

* Haal de stekker niet uit het stopcontact door aan de kabel te trekken.

+ Laat de stroomkabel niet in de buurt van scherpe hoeken of scherpe delen lopen.

+ Verplaats het apparaat niet door aan de stroomkabel te trekken.
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+ Trek de stekker bij onweer uit het stopcontact.

Let op - schade aan materialen

* Rol de stroomkabel voor gebruik altijd af.

* Het product mag niet via externe tijdschakelaars of apart op afstand bediende
installaties worden gevoed.

+ Om de veiligheid van het apparaat niet op het spel te zetten, gebruikt u alleen ori-
ginele reserveonderdelen en accessoires, die door de fabrikant zijn goedgekeurd.

* Na de stekker van het stroomsnoer uit het stopcontact te hebben gehaald en
nadat alle delen zijn afgekoeld, mag het apparaat uitsluitend worden gereinigd
met een niet schurende doek die iets is bevochtigd met water. Gebruik nooit
oplosmiddelen die de plastic delen beschadigen.

« Zet het apparaat niet in de buurt van brandbaar materiaal (stoffen, gordijnen..).

+ Voordat u het apparaat opbergt, haalt u de stekker van de stroomkabel altijd uit
het stopcontact. Wacht tot de hete delen zijn afgekoeld.

* Zorg dat het apparaat niet wordt blootgesteld aan weersomstandigheden (regen,
zon, enz.).

* Gebruik het apparaat niet in de open lucht.

* Demonteer het apparaat niet. Er zijn geen interne delen die moeten worden
gebruikt of worden schoongemaak.

* Berg het apparaat binnen, op een koele en droge plaats op.

A Risico op schade door andere oorzaken
+ Schakel het apparaat pas aan op de plaats van gebruik.
+ Laat het apparaat niet onbeheerd achter terwijl de stekker in het stopcontact zit.
* Als u bij het apparaat wegloopt, al is het maar even, zet u het apparaat altijd uit
en haalt u de stroomkabel uit het stopcontact.

E + Om het product op de juiste manier op grond van de Europese richtlijn

2012/19/EU af te danken, wordt u verzocht het bij het product gevoegde
= blaadje te lezen.

* BEWAAR DEZE INSTRUCTIES ALTIJD.
BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

- Knop voor de temperatuurregeling

- Knop van de tijdschakelaar (minuten)
- Behuizing van het apparaat

- Bak

- Handgreep

- Geperforeerde schijf

- Controlelampje van de temperatuur

- Aan/uit-lampje
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Identificatiegegevens

Op het plaatje aan de onderkant van het apparaat zijn de volgende identificatiegegevens van het
apparaat weergegeven:

+ fabrikant en EG-merk

+ model (Mod.)

+ serienummer (SN)

+ voedingsspanning (V) en frequentie (Hz)

+ opgenomen elektrisch vermogen (W)

+ gratis telefoonnummer assistentie

Vermeld, bij eventuele verzoeken aan Erkende Serviccecentra, het model en het serienummer.

GEBRUIKSAANWIJZING

- Verwijder de verpakkingsmaterialen van het apparaat.

- Zet de machine op een vlak oppervlak en uit de buurt van water. Het apparaat moet op een
stevig vlak, dat tegen hoge temperaturen is bestand, worden gebruikt en bewaard.

- Wikkel het stroomsnoer helemaal af.

Controleer of de netspanning in huis dezelfde is als die op het plaatje met technische gege-
vens van het apparaat.

Let op!
A Zet het apparaat op een afstand van ten minste 10 cm van muren, meubels of andere appa-
raten.

Voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt, wast u de geperforeerde schijf (F) en de pan (D) af.

De geperforeerde schijf en de binnenpan kunnen in de vaatwasser worden afgewassen. Gebruik

anders een gewoon afwasmiddel en een afwasborstel of een zacht , niet schurend sponsje. Zie de

paragraaf “Reiniging van het apparaat’.

- Pak de handgreep (E) vast en haal de binnenpan uit de behuizing van het apparaat (C), (Fig. 4).

- Leg de geperforeerde schijf op de bodem van de pan (Fig. 5).

- Steek de stekker in het stopcontact.

- Doe de etenswaren in de binnenpan.

- Breng de pan met de etenswaren in de behuizing van het apparaat aan (Fig. 6).

Wanneer u dat wilt kunt u het apparaat zonder ingrediénten laten voorverwarmen. In dat geval

draait u de knop voor de temperatuurregeling (A) op de bereidingstemperatuur, terwijl de pan goed

in de behuizing van het apparaat is aangebracht. Draai de knop van de tijdschakelaar (B) op langer

dan drie minuten. Het aan/uitiampje (H) gaat branden (oranje). Het controlelampje van de tempe-

ratuur (G) gaat branden (groen). Het apparaat begint te werken. Wacht tot het controlelampje van

de temperatuur (G) uitgaat (na ongeveer 3 minuten). Nu kan de pan eruit gehaald worden en de

etenswaren erin worden gedaan.

Als de bak niet goed is aangebracht begint het apparaat niet te werken.

- Draai de knop voor de temperatuurregeling op de gewenste temperatuur. Raadpleeg de tabellen
in het kookboek.

- Draai aan de knop van de tijdschakelaar om de baktijd in de stellen.

- Het aan/uitlampje (H) gaat branden (oranje). Het controlelampje van de temperatuur (G) gaat
branden (groen).

- Het apparaat begint de etenswaar te bereiden.
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Tijdens de bereiding ziet u dat het controlelampje van de temperatuur (G) (groen) regelmatig aan-
en uitgaat. Dit geeft de ingrepen van de thermostaat aan, die de juiste bereidingstemperatuur
handhaaft.

De heteluchtfriteuse kan worden gebruikt voor de bereiding van een grote verscheidenheid aan
producten. Raadpleeg het kookboek.

Voeg drie minuten aan de bereidingstijd toe als het apparaat koud is.

Doe geen olie in de bak.
Doe niet te veel etenswaar in de binnenpan.

Wanneer u het apparaat voor het eerst gebruikt, kan het gebeuren dat het een lichte rook-
lucht afgeeft: Geen zorg! Het is perfect normaal, omdat sommige onderdelen lichtelijk zijn
gesmeerd. Na korte tijd zal dit verschijnsel verdwijnen. Dit heeft geen enkele invioed op de

werking van het apparaat.

Het apparaat kan tijdens de werking op "pauze" worden gezet, bijvoorbeeld om de ingrediénten

tijdens het bereidingsproces te mengen.

- Pak de handgreep beet en verwijder de bak door hem naar buiten te trekken. Het apparaat stopt
met werken.

- Zet de bak op een hittebestendig opperviak.

- Schud de bak om de ingrediénten gelijkmatig te bereiden.

- Om de werking van het apparaat te hervatten brengt u de bak weer op zijn plaats aan.

Let op!
é Verbrandingsgevaar. Wanneer u de bak uit de behuizing van het apparaat haalt komt er ook
hete lucht en stoom uit het apparaat. Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de bak.

Wanneer u de knop van de tijdschakelaar op halverwege de bereidingstijd instelt, gaat het
geluidssignaal af wanneer de ingrediénten moeten worden gemengd. Dat wil echter zeggen
dat u de knop van de tijdschakelaar weer moet instellen voor de resterende bereidingstijd.

Na de bereiding laat het apparaat een pieptoon horen en gaat uit.

Wanneer de ingrediénten niet klaar zijn doet u de bak weer in het apparaat en draait u de knop van
de tijdschakelaar op enkele minuten.

Om het apparaat handmatig uit te schakelen, draait u de knop van de tijdschakelaar op “0”.

- Haal de bak uit het apparaat.

Let op!

& Verbrandingsgevaar. Kiep de inhoud van de binnenpan niet op het bord. Het gevaar bestaat
dat de geperforeerde schijf er dan uitvalt.

- Verwijder de etenswaar met een houten pollepel om de antiaanbaklaag niet te beschadigen. Leg
de etenswaren op een bord. Dien het op.

& Let op!

Verbrandingsgevaar. Kom tijdens de eerste minuten nadat de friteuse is uitgeschakeld niet
aan de binnenpan, de geperforeerde schijf en de metalen delen van het apparaat. Wacht tot
de warme delen afgekoeld zijn.

Verzeker u ervan dat de ingrediénten die met het apparaat zijn bereid goudkleurig zijn en niet
zwart of bruin. Verwijder eventuele verbrande resten uit de etenswaren.
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Om brede of breekbare producten uit de pan te halen, gebruikt u een serveertang.
Een eventueel teveel aan olie wordt op de bodem van de bak opgevangen.

Als u klaar bent met de bereiding van de ingrediénten, wast u de pan goed af voordat u het
apparaat opnieuw voor de bereiding van andere voedingsmiddelen gebruikt.

Bereidingstips

De kleinere ingrediénten hebben een iets kortere bereidingstijd nodig dan de grotere/dikkere.

Een grotere hoeveelheid ingrediénten heeft een iets langere bereidingstijd nodig, terwijl een kleine-
re hoeveelheid een iets kortere bereidingstijd nodig heeft.

Door de kleinere ingrediénten halverwege de bereiding te mengen wordt het eindresultaat geopti-
maliseerd. Het helpt bovendien een gelijkmatige bereiding te verkrijgen.

Voor een krokant resultaat voegt u een klein beetje olie aan de verse aardappelen toe. Frituur de
ingrediénten enkele minuten in de heteluchtfriteuse nadat u de olie heeft toegevoegd.

Snacks die in de oven moeten worden bereid kunnen ook in de heteluchtfriteuse worden gedaan.
De optimale hoeveelheid om knapperige frites te maken is 300/350 g.

Gebruik kant-en-klaardeeg om vlug en op eenvoudige wijze gevulde snacks te maken. Kant-en-
klaardeeg is bovendien sneller gaar dan zelfgemaakt deeg.

Min-max Tijd (min.) | Temperatuur |Schud- | Andere informatie

hoeveelheid (°C) den

(9)
Aardappelen en frites
Frites, fijn, diepvries | 100-350 9-16 200 Schud-

den
Frites, lang, diep- 100-350 11-20 200 Schud-
vries den
Zelfgemaakte frites | 100-400 16-10 200 Schud- | Voeg 1/2 lepel
(8x8mm) den olie toe
Zelfgemaakte frites, | 100-400 18-22 180 Schud- | Voeg 1/2 lepel
in partjes gesneden den olie toe
Zelfgemaakte frites, | 100-350 12-18 180 Schud- | Voeg 1/2 lepel
in blokjes gesneden den olie toe
Viees en kip
Hamburger 100-350 8-12 180
Hamburgers 100-350 7-14 180
Kippenborst 100-350 15-20 180
Snacks
Loempia’s 100-300 8-10 200 Schud-
den

Kipkroketten, diep- | 100-300 6-10 200 Schud-
vries den
Vissticks, diepvries | 100-300 6-10 200
Gevulde groenten 100-300 10 160
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Min-max Tijd (min.) | Temperatuur |Schud- | Andere informatie
hoeveelheid (°C) den
)
Zoetigheid
Taarten 250 20-25 160
Muffins 250 15-18 200
Koekjes 350 20-25 160
Op het product, en wel op de bovenkant, vindt u de hieronder opgesomde symbolen:
% diepvriesaardap- " . &S |
15.20mi e schaaldieren o | witvlees
-20min pe|en 15-20min 20 25r:nn
200 °C 160 °C 180 °C

.

2025mn | KIP o | zoetigheid
200 °C 160 °C

1000mn | 10O Vlees vorom | VIS
180 °C 160 °C

Onder elk symbool bevindt zich het aanbevolen tijdsbereik voor elke soort etenswaar. De berei-
dingstijd is indicatief en hangt ook af van de dikte en de hoeveelheid gebruikte etenswaren.

Automatische uitschakelfunctie

Dit apparaat is voorzien van een tijdschakelaar. Wanneer de knop van de tijdschakelaar weer op
“0" staat, geeft het apparaat een geluidssignaal af en gaat automatisch uit. Om het apparaat hand-
matig uit te schakelen draait u de knop van de tijdschakelaar tegen de klok in en zet u hem op de
“0”. Wanneer u de bak tijdens de bereiding wegneemt, gaat het apparaat automatisch uit (ook als
de knop van de tijdschakelaar nog werkt).

REINIGING EN ONDERHOUD

& Let op!

Voordat u het apparaat begint te reinigen, haalt u altijd de stekker uit het stopcontact. ledere
ingreep moet worden verricht wanneer het apparaat koud is.

Let op!
Dompel het apparaat nooit onder in water of andere vloeistoffen.
Let op!
Controleer regelmatig of de stroomkabel van uw apparaat in goede staat verkeert alvorens

het te gebruiken, en breng het, als het snoer beschadigd is, naar het dichtstbijzijnde service-
centrum om hem uitsluitend door vakmensen te laten vervangen.

Gebruik geen schuurgereedschap om het apparaat schoon te maken.
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Reiniging van het apparaat

Reinig de kunststof delen met een vochtige, niet schurende lap en droog ze met een droge lap.
Maak de binnenkant van het apparaat met een niet schurend, met warm water bevochtigd doekje
schoon. Droog de oppervlakken af.

Maak de weerstanden met een droge doek schoon om resten etenswaren te verwijderen.

De onderdelen reinigen

De binnenpan kan in de vaatwasser worden afgewassen. Gebruik anders een gewoon afwasmid-
del en een afwasborstel of een zacht , niet schurend sponsje.

Pak de handgreep vast en haal de binnenpan uit de behuizing van het apparaat.

Vul de pan met heet water om voedselresten te verzachten. Voeg enkele druppels afwasmiddel
toe. 10 minuten laten inwerken. Het friteusemandije afwassen en afdrogen.

De binnenpan is gemaakt van antiaanbakmateriaal: na langdurig gebruik kunnen dofheid
en krassen optreden, wat heel normaal is en de bereiding en smaak van de etenswaar niet
schaadt.

OVERZICHT VAN OPLOSSINGEN VOOR EEN AANTAL PROBLEMEN

Problemen Mogelijke oorzaken Oplossingen

Het apparaat doet het niet De stekker is nietin het stop- | Steek de stekker in een
contact gestoken. geaard stopcontact.
De tijdschakelaar is niet Draai de knop van de tijd-
ingesteld. schakelaar op de gewenste

bereidingstijd om het appa-
raat in te schakelen.

De bak is niet goed aange- Breng de bak goed in het
bracht. apparaat aan.

De bescherming tegen over- | Gebruik een puntig voorwerp
verhitting heeft ingegrepen. en druk op de resetknop
aan de onderkant van het

apparaat.
De ingrediénten zijn niet klaar | Er zitten te veel ingrediénten | Doe minder ingrediénten in

in de bak. de pan. Een kleinere hoe-
veelheid wordt gelijkmatiger
bereid.

De ingestelde temperatuur is | Draai de knop om de tem-

te laag. peratuur in te stellen op de
gewenste temperatuur. Zie
het kookboek.

De ingestelde bereidingstijd | Draai de knop van de tijd-

is te laag. schakelaar op de gewenste

tijd. Zie het kookboek.
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Problemen

Mogelijke oorzaken

Oplossingen

De ingrediénten zijn niet
gelijkmatig gaar

Sommige soorten ingredién-
ten moeten meerdere keren
worden gemengd tijdens de
bereiding.

De zich bovenin bevindende
ingrediénten of de ingredién-
ten die door andere zijn be-
dekt (frites) moeten tijdens de
bereiding worden gemengd.

De gebakken snacks zijn niet
krokant.

U heeft soorten snacks ge-
bruikt die op traditionele wijze
moeten worden gebakken.

Gebruik ovensnacks of smeer
de snacks met olie in voordat
u ze in de pan legt.

De bak is niet goed aange-
bracht.

Er zitten te veel ingrediénten
in de bak.

Doe minder ingrediénten in
de pan. Een kleinere hoe-
veelheid wordt gelijkmatiger
bereid.

Er komt witte rook uit het
apparaat.

U bent vettere producten aan
het bakken.

Wanneer u vettere ingredién-
ten bakt slaat er meer olie in
de bak neer. Olie veroorzaakt
meer witte rook dan normaal
tiidens het bakken. Dit heeft
geen enkel effect op de
bereiding van de ingrediénten
of op het apparaat.

In de bak zijn vetresten
achtergebleven van eerder
gebruik van de friteuse.

De witte rook wordt veroor-
zaakt door het vet en de olie
die zich in de bak bevinden.
Maak de bak na gebruik goed
schoon.

De verse, in repen gesneden
aardappelen zijn niet gelijk-
matig gebakken.

De soort aardappel die u
heeft gebruikt is niet geschikt
om te worden gefrituurd.

Gebruik verse aardappelen
en zorg ervoor dat u ze
tijdens het bakken keert.

Spoel de aardappelen schoon
en droog ze af, voordat u ze
bakt.

Spoel de aardappelen af en
verwijder alle zetmeel dat
zich op het oppervlak van de
aardappelen bevindt.

Verse aardappelen die in
repen zijn gesneden zijn
niet krokant zodra ze uit de
friteuse komen.

Of en hoe krokant de frites
zijn hangt af van de hoeveel-
heid water die in de aardap-
pelen zit en de hoeveelheid
olie die in de friteuse is
gedaan.

Zorg ervoor dat u de aardap-
pelen goed afdroogt voordat u
de olie toevoegt.

Snij de aardappelen in kleine
repen om ze krokanter te
maken.

Voeg voor krokantere frites een
beetje meer olie toe.
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ZXETIKA ME TO NAPON ErxXEeiPIAIO

MoAovOTI 01 GUGKEUEG KATAOKEUAOTNKAV GUHQWVA LE TIG TTPODIAYPAPEG TWV KEIEVWY EUPWTTAI-
kwv O1aTagewV Kal KaTél GUVETTEID €ival TIPOOTATEUPEVES a€ OAa Ta duvnTIKG ETTIKivVOUVA EE0PTANO-
10, DI0BACTE TPOTEKTIKG TIC TTPOEIDOTIOINTEIG TOU TTAPOVTOG KAl XPNTIUOTIOIRGTE T GUGKEUN [O-
VAYa yIa TO GKOTTO TTOU TIPOOopICeTal, WOTE va amo@UyeTe atuxAuaTa kai {nuiég. PuAGgTe Tpdxeipo
T0 EYXEIPIOIO QUTO, YIO VA UTTOPEITE VA TO GUMPBOUAEUEDTE OTO PEANOV. Av TIPOKEITAI VO DWOETE TN
OuaKeun ag kamolo dAAo aropo, BupnBeite va Tou Tapadwaete padi kai To Tapdv eyxelpidio.

O1 TAnpoopieg ToU TTAPOVTOG PEPOUV Ta TTAPAKATW GUUBOAC TTOU ONAivouV;

Kivduvog yia 1a pikpa maidid
Mpoeidotoinan yia eykavpata
Kivbuvog nAekTpotrAngiag
Mpoooxn — UNIKEG CnUIEG
Kivduvog ¢nuidag amd d1agopeg GAEG aiTieg

NMPOBAEMOMENH XPHZH

Mrropeite va xpnOIUOTIOINCETE TN CUCKEUN YIa va JayeIpéWeTe Ta TpO@Iua. H ouokeun Oev ei-
val KataAAnAn yia 1o payeipepa uypwy Tpo@idwv. Av XPEIaoTEl va TIPOCBECETE HIKPES TTOOOTNTES
UypoU, UTTOpEITE va TO KAVETE TTIOAU TTPOCEKTIKA, apoU BefaiwdeiTe Twg Ta aTeped TPOPIUA EXOUV
aTTOPPOPATEI TO UYPO, TPOTOU TPoaBéaete kal GAAo. Av BdAete peydAn ToadtnTa uypoU, Wtro-
pei va uTepxeINioel o€ dIAQopa anuEia TNG GUOKEUNG kal va dnuioupynaoel TpoBARuaTa aTov
kaBapiaué f/kar {nuiég aTn auokeun. OmoiadAmrote GAAN xprian dev TpoBAETETaI aTTO TOV KaTa-
OKEUOOTIKG 0iKO, TTOU GUVETTWG amaAAGcoeTal amd omoiadATioTe euBlvn yia {nuiég kaBe puang,
TT0U o@eiAovTtal aTnv akataAAnAn xpRon TG CUOKEUAG. H TpotroToinan TG GUOKEUAG EXEl WG
emakéhoubBo Tnv akUpwaon Tng eyyinong.

YAOAEIMMATIKOI KINAYNOI

Mpoooxn!
A Kivduvog nAektpotmAngiag. Mnv BuBicete T guokeur) o€ vepo 1) GAAa uypd.
& [Mpogidotroinon yia eykaupara. Mnv ayyidete Tov Kado, 10 d1aTpnTo dioko
Kal Ta PETOMIKA PPN TNG GUOKEUAG YIa Aiya AETTITG apou OPACETE TN OU-
oKeun. MepIuéveTe va KPUWOOUV 01 (EOTEG ETTIQAVEIEG.

MPOEIAONOIHZEIZ AZOAAEIAZ

AIABAXTE MPOZEKTIKA TIz MAPAKATQ OAHTIEE.

* H guokeun auth TTPoOopICETaIl YIa XPNON € OIKIOKEG EQAPPOYES KOl TTAPOUOIES
OTWG:

- O€ MIKPEG KOUCIVES Y10 TO TIPOOWTTIKG, OTA KATACTAKATA, TA YpaQEia Kal GAAoUg
ETTAYYEAUATIKOUG XWPOUG;

- OTO AYPOKTAWATA;

- yia xprion amo Toug TeEAdTES o€ Egvodoyeia, Tavaldv Kal GAAOUG XwpPoug BIaNOVAG;
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- ZTaTOUPIOTIKG KaTaAUpaTa TUTTOU dlavukTépeuan e Tpwivo (bed and breakfast).

* Aev avalapBdvoupe kapia eubuvn yia AavBacopuévn xpAon TN GUCKEURAG, A yia
kamola GAAn xpAan Tou dev avaPEPETAI OTO TTAPOV.

. Zuono(Jpa va QUAAOOETE Ta UAIKA ouchsuaoiag TOU €pyoaTagiou, dedopévou
ot dev npoB)\sTraTal dwpedv Tsxvn(r] U1T00'Tr]p|§r] yiaTig (nuIEG TTOU TrpOK)\r]er]
kav amd akataAAnAn guokeuaagia Tou TTPOIGVTOS KATA TNV OTTOGTOAR atmd Eva
eoualodotnuévo Kévtpo Texvikng YooTthpiéng (ZEpPIS).

* H xpAon egaptnudrwy mou dev ouvioTa 1 eV £XEl TIPOUNBEUTEI O KOTAOKEUQ-
OTIKOG 0IKOG TNG OUCKEUNG UTTOPET VO EVEXEI KiVOUVO TTUPKAYIAG, NAEKTPOTTANGI-
ag fi TpaupaTIopou.

* H xprion TG OUOKEUAG EMITPETIETAI OE ATOA HE EIBIKEG AVAYKEG, 1) O€ AToUa
TToU OV £XOUV TNV aTTaITOUUEVN TTEipa, Jovaxa epdoov emtnpouvTal amo éva
utreuBuvo dropo, i epooov éxouv AABEI Kal KATavonael TIC 0dnyieg Kal Toug
KIVOUVOUG TTOU TTapouaialovTal Katd TNV XpARon TG CUOKEUNG.

* Houokeun ouppopewvetal pe Tnv 0dnyia (EK) Y1r.ap. 1935/2004 tng 27/10/2004
TEPI UAIKWV O€ £TTOQN KE TO TPOPIUA.

A Kivduvog yia Ta pikpd mmaidia

* AuTA n GUCKEUR PTTOopEi va xpnalgotroinBei amé maidid nAikiag 8 eTwv kai Tavw,
£@ooov etmiTnEolvTal i av Toug £xouv 600l 01 0dnyieg TTOU €ival aTTapaiTNTES
yIa TNV agQaAr Xpon TS CUCKEUAG KAl KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG KIVOUVOUG.

* 10 TTaIdIA BEV TIPETTEI VA TTAICOUV WE TN GUOKEUN).

* KpatAoTe T oUOKeUN Kal To KOAwdI0 Tpo@odoaiag pakpid amd maidid JIKpOTe-
PO TWV 8 ETWV.

+ O1 epyacieg kaBapiouoU Kal GUVTAPNCNS TN CUOKEUNS TTOU €ival apuodioTnTa
TOU XpNaTn, dev emTpémovTal o€ TaIdId KATw Twv 8 ETWV Xwpig TNV TTIBAEWN
VoG evAAIKQL.

* TomroBeTAOTE TN OUCKEUNR €101 WOTE TO PIKPA TTAIBIA VOl PV GTAVOUV Va ayyi-
¢ouv Ta KAUTA pEPN TNG.

* Ta uhikG cuokeuaaiag dev TTPETTEl va eyKaTaAgiTTovTal aTn d1ABean PIKPWY TTal-
d1wv, dedopévou OTI aTroTEAOUV TTNYT KIVOUVOU.

* Mpooétre Ta PIKPA TaIdid, va Jn pi¢ouv KATW TN GUOKEUT, TIIAVOVTOG TO NAEKTPI-
KO KaAwdI0.

* Av aTTOQaCIOETE VO TIETAEETE T GUOKEUN, TIPETTEI VA TNV aXpnoTEUOETE KOBOVTAG TO
KaAwAI0 TPOYOdOTIag. ZUVIGTATAI ETTIONG VA KATAGTACETE aKivOuva Ta péPn TG OU-
OKeUNG TTou UTTopei va amoteAEouv TmyR KIvoUvou, 1I81aITERa yia IKpA TTaIdId Trou
HTTOPEi va TTai§ouV [E T GUOKEUN.

& Mposcidomoinon yia eykavpara
* Mnv ayyicete 10 d1GTPNTO dioKO, TOV KADO KAl TO ECWTEPIKA LETAANIKG pépn TNG
OUOKEUNG, YIO PEPIKA AETITA aoU OBACETE TN CUCKEUR. MEPIPEVETE va KpUW-
oouv oI (e0TEG emM@AVEIES. KivOUVOg EYKAUPATWVY.
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* [piv kaBapioeTe TN ouokeur|, dIakOWTE T AciToupyia TG, BYAATE TO QI OTT6 TV
TTPICa KAl APAOTE TV VA KPUWOEL.

* Mn PETAKIVEITE TN GUOKEUR OTAV TIEPIEXEI AKOMA TPOPIUA.

* Mnv avaBete Tn ouokeun av dev TIEPIEXEI TPOPIMAL.

* Na Bacete Ta UNIKG TTavTa Kal pévo aTtov KAdOo, WOTE VA ATTOQUYETE TNV ETTAQN
TWV TPOQIPWV HE TIG NAEKTPIKES AVTIOTACEIS.

* Mnv @pddeTe TIc TTapoxEC aépa.

* Mn yepicete pe AGdI Tov KGdO. Kivouvog TTupkayIdg.

« Otav Aeitoupyei n ouokeun, Ce0TOC 0EPA Kal ATHOS Byaivouv atmd Tov aepayw-
y0. Na Kpatdare Ta XEpIa KaI TO TIPOCWTTO 0Ag PAKPIA OTTO TOV agpaywyo.

+ Orav Byadete Tov Kado amd 10 CWUA TNG CUOKEUAG, EKTTEUTTOVTAI (E0TOG ATUOC
Kal aépag. KpatiaTe Ta xEpIa Kal To TTpOOWTTO JakpId atmd Tov Kado.

* 2PBAoTE apéowg Tn CUCKeEUR, av PByaivel palpog KATvoeg ammd Tov agpaywyo.
BydaAte 10 @i¢ amd v Tpila. Mepiuévete va aTapatioel va Byaivel palpog Ka-
TIVOG a6 ToV agpaywyo. AQaipEaTe Tov KABO aTTO TO CWHA TNG GUTKEUNG.

. Mpoooxn: eatn empavela.

Kivduvog nAekrpomAnéiag

* [p1v BaAETe 1O @IC TOU KaAwAioU aTNV TTPICa, BeBalwBeite TTWG N T@on TToU ava-
QEPETAI OTNV TTIVAKIDA TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWY TNG OUCKEUAG, AVTIOTOIXE
0TnV 100N TOU BIKTUOU TNG TTEPIOXAS OAG.

* AV n OUOKeUN XPNOIHOTIOINBET O€ pIa XWPa DIAYOPETIKA ATTO TN XWPEa TTOU TV
ayopdoare, {nTHOTE va yivel EAeyXo¢ NAEKTPIKNG aupparétntag o€ éva E¢ouaio-
dotnuévo Kévpo Texvikng Yoatnpigng (aépPig).

* Av amoQaCIOETE VA XPNOIUOTIOINCETE HIO NAEKTPIKA PTTAAAVTECQ TTPETTEI VA €i-

val KAaTGAANAN yia TNV 10XU TNG GUOKEUNG, TIPOKEIUEVOU va aTToQUYETE KIVOU-

VOUG Y10 TO XPAOTN KAl YIO TNV AoQAAEIA TOU XWPOU 0.

Na xpnoIUoTToIEiTE TIAVTA PIa YEIWWEVN TTPICA.

Mnv BuBidete Tn cuokeur| o€ vepd i GAAa uypa.

Mn XpNOIHOTIOIEITE T GUOKEUN Qv EXETE BPEYHEVA XEPIA I €I0TE CUTTOANTOL.

Mnv XpnoIUOTTOIEITE TN GUCKEUR av €Xel {nuId To KaAwdio 1 To Ig, i av Ta-

pouaialel eAartwpa n ouokeur. OAEG 01 ETTIOKEUEC Kal N AVTIKOTAOTACT TOU

NAEKTPIKOU KaAwdiou, TTPETTEI va EKTEAOUVTAI OTTOKAEIOTIKG aTT6 £€0UaI080TN-

Héva KEvTpa TEXVIKAG UTTOOTAPIENG (Z€PPIS) 1) atrd TeXVIKOUG TG Ariete, waTe va

aTroQeUyETal OTTOI00OATIOTE KivOUVOC.

* Mn ouvdéete kapia GAn ouokeur uPnAiG 10%00G (TOUTTES, TidEPQ, NAEKTPIKA
KahopIgép, K.ATT..) aTnv idia Tpida petpaTog. Kivouvog NAEKTPIKAG UTTEPPOPTW-
ong.

* H ouokeun Kai 10 NAEKTPIKO KaAwdIo dev TTPETTEI va EpYovTal OE £TTOQN HE Ce-
OTEG ETTIQAVEIEG.

* Mnv tpapdare Toté T0 KaAWDIO yIa va To ByAAeTe ammod Ty pida.
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* To nAekTpIKG KaAWwDI0 dev TTPETTEN va TRIETaI OE QIXUNPEES YWVIEC 1) GAAA aIXun-
pd QVTIKEiPEVA.

* Mn peTOKIVEITE TN CUOKEUR TPABWVTAG TNV OTTO TO NAEKTPIKG KAAWDIO.

* Na Byadete 10 KaAwdio amd Ty Tpila o€ TEPITITWAOT KaTalyidag.

Mpoooxn - UAIKEG {nMIES

* TIpIV XpNOIKOTIOINTETE T GUOKEUN, VO EETUAIVETE TTAVTA TO NAEKTPIKO KOAWDIO.

¢ Aev emTpéTreTal n NAEKTPIKA TPOPODOTNAN TNG CUOKEUNS PMETW EEWTEPIKOU XPO-
vodIOKOTITN i} GAAWV TNAEXEIPIOTNPIWV.

* [TPOKEIPEVOU VA UNV ETTNPEACETE TNV ACQAAEID TNG GUCKEURAG, VA XPNOIUOTION-
gite TAVTA YVAOIA avTOANGKTIKA Kl EEAPTAATA TTOU Eival EYKEKPIUEVA aTTd TOV
KOTOOKEUOOTIKO OiKO.

* Mropeite va kaBapioete TN CUOKEUT ATTOKAEIOTIKA e éva JaAakd uypd Travi,
a@oU Kpuwael kal epoaov xeTe ByaAel 10 QI¢ Tou KaAwdiou amod Ty mpila. Mn
xpnoiyorrolgite oTé IAAUTEG TTOU PTTOPET VO KAVOUV {nuId aTa TTAACTIKA.

* Mnv ToTr0BETEITE T CUOKEUN KOVTA O€ EUQPAEKTA UAIKG (UQATUOTA, KOUPTIVEG..).

* Na Byalete mavta 10 QI ToU KaAwdiou amod v Tpila, TpIv QUAGEETE Tn Ou-
okeun. MNepIPEveTe PEXPI VO KpUWOoouV Ta (eaTA WEPN.

* Mnv a@rveTe TN CUOKEUN EKTEBEIPEVN OTOUC ATHOTPAIPIKOUS TTAPAYOVTES (BpOo-
XA, ANIO, KATT..).

¢ Mnv XpnOIUOTIOIEITE T CUCKEUNR O€ UTTAIBPIO XWPO.

* Mnv amoouvapuoAoyEiTe T GUCKEUR. Agv UTTAPXOUV E0WTEPIKA €EapTANATA
ou xpelddovral kabapiauod.

* QuAGére T ouokeur o€ Eva dpoaEPO XWPO XWPig uypaaia.

A Kivduvog {npiag amo diagpopes aAAeg aiTieg

* Na avaBete Tn ouokeun Jovov OTav gival oTn owaTh Béan.

* Mnv a@rvete TN OUOKEUN GTNV TTPICa, ATV OTTOUAKPUVEDTE OTTO TO XWPEO TTOU
Bpioketal.

* Av TrpéTTel va oTTOPOKPUVOEiTE £0TW Kal yia Aiyn wpa, va ORAVETE TN GUOKEUR
KaI va Byadete 10 QIG a6 TNV TIPICQ.

E\’ * Ta 1 owoTh d168e0n TG GUOKEUNS CUPPWVA e TNV Eupwtraikr Odnyia

2012/19/EE ouvioToUue va dIaBAcETE TO €I0IKO EVIUTTO TTOU TTpounBeleTal
== padi ye T oUOKEUA,
e ®YAAZTE TIZ OAHTIEZ AYTEZ.
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MNMEPIrPA®H THZ ZYZKEYHZ

- KoupTi pUBpiong g Beppokpaaiag (°C)

- KoupTri Tou xpovodiakotr (AeTrTd)

- 2P TG OUCKEUNG

- Kadog

- XelpoAapn

- AiérpnTog diokog

- EvoeikTikd Aapaki eAéyxou Tng Bepuokpaaiag
- EvoeikTikd Aapmaki Asitoupyiag

IO T moo o>

ZTOIYEiOa avayvwpiong

Z1nv mvakida ou BpiokeTal KATw a6 TN BAan £dpacng NG GUOKEUAG, avaypdgovTal Td TTapa-
KATW OTOIXEIO avayvwpIong:

* KATAOKEUAOTIKOG 0iKog Kal ofpavan CE (EOK)

¢ povtého (Mod.)

* ap. oeipdg (SN)

* nhekTpIKn ThoN TPoeoddTNaNg (V) kai guyvotnTag (Hz)

* kaTavaAiokopevn nAekTpIkn 100G (W)

¢ TIPAaIvo TNAEQWVO (dwpedv KARaN) TEXVIKAG UTTOOTAPIEN

Orav ameuBiveaTe ata E¢ouaiodotnuéva Kévipa Ymoatipigng (2€pBIig), va avagépeTe 10 ovTEAO
Kal Tov apIBpé oelpds TG PnxXavrg.

OAHFIEZ XPHZHZ

- AgaipéoTe Ta UAIKG OUOKeUATTOg TG OUTKEUNG.

- TomoBetAOTE TN CUCKEUR TTAVW O€ Wia ETTITTEDN EMIQAvEID Pakpid ammd vepo. Mpétel va xpnoi-
MOTIOIEITE KAI VO OKOUUTTATE T GUOKEUN OE WIa OTOBEPK ETTIPAVEIQ.

- ZeTuNigre TeAeiwg TO NAEKTPIKG KOAWDIO.

Befoiwdeite Twg n 10N TOU NAEKTPIKOU SIKTUOU, AVTIOTOIXEI JE TRV TAGT TTOU aVAYPAPETAI
OTNV TIVOKISO TNG GUGKEUAG.

Mpoocoxn!
A TomoBetraTe TN guakeun TouhdyioTov 10 EKaTOaTA PaKPIA aTTO TOiXOUG, ETTITTAA F) GAAEG OU-
OKEUEG.

[MpoT0U XPNCIKOTIOIRCETE T CUCKEUN YIa TIPWTN @opd, TTAUVTE TO BIdTPNTO dioKO (F) KOl Tov Kado
(D). O diarpnrog diokog kai 0 kadog TAévovTal aTo TTAUVTAPIO TIdTwWY. EVAAAAKTIKE, XpnoiyoTol-
AOTE €va KoIVO ammopputtavTikd mATwyY Kal éva pa)\aKé OQOUYYOPAKI XwPig TPAXIEG ETIQAVEIES.
AiaBéoTe TV Tapdypago “Kabapiopdg g cuakeung’.

- héote ™ xeipohapr| (E) kai agaipéaTe Tov kédo amé 10 owpa TG ouakeuns (C), (Eik. 4).
- TomoBetAaTe T0 di1GTPNTO dioKO PETT aTOV KADO Kal AKOUUTIACTE Tov aTov TTuBuéva (EIK. 5).
- Bahte 10 @Ig oV TMpida.
- TomoBetAOTE T TPOQIUA OTOV KADO.

- TomoBethoTe TOV KGO e Ta TPOPINA 0TO Owia TNG ouakeunc (EIK. 6).
Av BéAete, ptTopeite pa TPOBePUAVETE TN CUCKEUN XWPIG TPOQILA. TNV TTEPITITWAT QUTH, E TOV
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KGO0 TOTTOBETNUEVO OWATA OTO GWHA TG GUOKEUNG, TTEPITTPEWTE TO KOUUTT pUBUIoNG TG Bep-

pokpaaiag (A) atn Bepuokpaadia ynaiuparog. MupioTe To KoupTi TOU XpovodiakoTn (B) ae mepio-

odtepa amd Tpia AeTrTa. To evdelkTikd Aautrdki Aeiroupyiag (H) avaper (roptokahi). To evOEIKTIKO

Aaptraki eAéyxou TG Bepuokpaaiag (G) avaper (mpaaivo). H guokeun apyiler va Aeiroupyei. Me-

pIéveTe va aPnael To evOEIKTIKO AaUTTIAKI eAExyou TnG Bepuokpaaiag (G) (uetd 3 Aetrma mepitmou).

Twpa PTTopPEiTE Va aQaIpETeTe TOV KGO0 Kal va TOTTOBETATETE Ta TPOQILA PEGT OTOV KADO.

H ouokeun Sev TiBeTal o€ AeiToupyia, av dev gival owoTd ToToBETNPEVOS 0 KABOG.

- TupioTe 10 KoupTT PUBHIONG TNG Beppokpaciag aTnv emBuunTr Beppokpacia. ZupPouleubeite
TOUG TTVOKEG OTO EYXEIPIDIO TWV TUVTAYWV.

- TupioTe 10 KoupTTf TOU XPOVOBIAKOTITN VIO VO pUBICETE TO XPOVO YNOiuaToC.

- To evoeikTikd Aautraki Asiroupyiag (H) avaBel (roptokahi). To evdelkTikd Aaptrdki eAEyxou TG
Bepuokpaaiag (G) avdBer (pdaivo).

- H ouokeur| apyilel va payeipedel Ta TpOQIUA.

Kard 1 didpkeia Tou Tyavioparog Ba mapampAoeTe TTwG 10 VOEIKTIKO AQUTIAKI EAEyXoU NG

Beppokpaaiag (G) (rpdaivo) avapel kal opAvel TepIodikd. Auto beiyvel TIG emeuBAoei Tou Bepuo-

oTaTN TTOU dlaTNPEEl TN OWOTH BEppOKpaaia YnaipaTog.

H @pitéla aépog utmopei va xpnoiyotoinBei yia 1o payeipepa peyaAng moikIAiag Tpo@ijwy. Zup-

BouAeuBeite T0 £yXEIPIDIO TUVTAYWV.

‘Otav gival kpUa N CUOKEUN, TTPOGBETE Tpia AeTTTé GTO XPOVO YNaipaTOG.

Mn yepidete pe Aadi Tov kado.

Mnv @opTwveTe TOV KADO pE TTOAAG TPOPIMA.

'OTav XpNOIYOTIOIEITE YA TTPWTN YOPA TNV CUCKEUN, UTTOPEI VO TTapoudidoel Kaola eAa-

@p16 oopf A Aiyo KOTTVO: PNV OVNOUXEITE, TTPOKEITAI VIO £VO KOVOVIKO QUIVOUEVO, YIOTI pE-

pIKG eCapThpaTa €xouv Aiyo AddI. Oa e§apaviobei oe oUvTopo Xpoviko SidoTna. Agv €xel

Kapio emidpaon oTn AeIToupyia TNG GUCKEUAG.

MropeiTe va OTAUOTACETE TTPOCWPIVA TN AEITOUPYia TNG CUOKEUNG, KaTd Tn dIdpKEIa ToU ynoija-

T0G, YIa va avakatéwete Ta UAIKG A yia dAAo Adyo.

- TidoTe TN xe1poAaBn kar agaipéaTe Tov kAOO TPARWVTAS TOV TTPOG Ta £¢w. H guakeun oTapaTdel
va AEITOUPVEI.

- AKkoupTIAaTE TOV KABO € pIa ETTIQAVEID AVOEKTIKA 0T BepudTnTa.

TapakouvAoTe Tov KAdO yIa va YHOETE OOIOPOPPA TA TPOPIUAL.

lNa va {avaBéaete ae AeiToupyia T GUOKEUR, TOTTOBETAOTE TOV KADO 0TV £8pa TOU.

Mpoooxn!
& Kivouvog eykaupdatwy. Otav Byddete Tov KGdo amd 10 WA TNG GUOKEUNG, EKTTEUTTOVTAIN
CeaTdc aTog Kal agpag. KpatiaTe Ta XEpIa Kal T0 TTPAaWTTO JaKPIA atmd Tov Kado.

Av puBpioere To KOUTT TOU XPOVOBIOKOTITH GTO HIGO XpOvo TrpoEToIpaaiag, Ba ekTépyel Evav
fixo (koudoUviopa) OTaV TTPETTEI VO OVAKOTEWETE Ta UAIKA. AUTO OpWG oNpaivel TwG TTPETE! va
SavapuByioeTe PETA TO KOUNTTI TOU XPOVOBIOKOTITN YIo TOV UTTOAOITTO XpOVO WNoipaTog.

270 TEAOG TOU UAYEIPENATOG N GUCKEUN EKTTEUTTEI EvaV XOPAKTNPIOTIKG AXO (UTTITT) Kal GRAVEL.

Av dev gival £Toia Ta UNIKG, {avaBaATe Tov kGdo aTn GUOKEUN Kal pubuiaTe T KOUWTT TOU XPOvo-
OIAKOTITN IO UEPIKA AETTTAL

l'a va oPAOoETE XEIPOKIVNTA TN GUOKEUR, YUPIOTE TO KOUWTT TOU XpovodiakdTTn aTo “0”.

- AgaipéoTe Tov KAdO.
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Mpoooxn!
& Kivduvog eykaupatwy. Mnv adei@lete aTo IATO TO TEPIEXOUEVO TOU KAdou. Kivduvog TITw-
ong Tou didrpnTou diokou.
- AgaipéaTe Ta TPOIA e Wi EUAIVN KOUTAAA yia va Jn yivel {nuid aTnv avTIKOMNTIKA aTpwarn.
Bate Ta Tpo@Iua o€ éva midro. ZepRipeTe T0 ayntd.
Mpoooxn!
Kivduvog eykaupaTtwy. Mnv ayyidete Tov kado, 1o d1aTpnTo 0ioKO KOl Ta ETAANIKA WEPN TNG
OUOKEUNG yia Aiya AeTTé a@ou afroete T ouokeun. MepIPEVETE va KPUWOOUV oI (E0TEG
EMQAVEIES.
BepaiwBeite Twg UAIKG TTOU JaYEIPEWATE E T CUGKEUN £XOUV XPUGAPEVIO Kal OXI KOPE A
palpo xpwia. AQaIpéaTe AT T TPOPILA TO TUXOV KapEVA KATAAOITTA.
MNa va a@aipéaere amd Tov KAdo Ta €0BpauoTa | peydAa uAikd, xpnoipotroifoTe Aafideg
TPOPipwV.
H ev8exopevn urepBoAiki) 56on Aadiol cuhAéyeTal oTov TTUBUEVA TOU KASOU.

Otav TEAEIWOETE TO payEipepa KATTOIWY UAIKWY, KaBapioTE TTPOGEKTIKA TOV KADO TTPOTOU
$avaypnoIPOTTOINOETE TN GUOKEUN YIO va payeipéWeTe dAAa TpOQIpa.

ZUMBOUAEG yia TO payEipEpHa

Ta pikpdtepa UAIKG XpeidlovTal AiydTepo XpOVO WnOiUaTog O€ OxEaN HE Ta UEYaAUTEPQ.
MeyaAUTepn TOCOTNTA TPOYIHWY, aTraITel Aiyo HEYOAUTEPO XPOVO HAYEIPEUATOC, EVW HIKPOTEPN
TTOGOTNTA TPOQIUWY, Tyavietal g€ Aiyo GuVTOUOTEPO XPOVO.

AvakaretovTag Ta pIKkpoTEPa UAIKG, 0TO IO XpOvo wnaiuarog, BeATiaToTrolgital To TeAkd aTToTé-
Aeapa Kai d1eUKoAUveTal TO OPOIOOPPO WHTILO.

['a va emTUKETE TTI0 Tpayavo amoTéAeaa, TTpoaBéaTe Aiyo AGdI 0TI Ppéakeg TraTdreg. TnyaviaTe
T UNIKG 0T QPITEC OEPOG VIO PEPIKA AETTTA, HETA TV TTPOCBAKN Tou Aadiou.

Ta gvak Tou guvABwg WvovTal aTo Poupvo, UTTopolv va wnbouv Kai aTn epiTéla agpog.

H BéATIOTN TTOGGTNTA YIa va QTIGEETE TpayaveS TraTdTeg eivar 300/350yp.

XpnoiyotoInaTe £Toiua (uuapia yia va QTIALETe ypriyopa Kal EUKOAA YeUIOTA avak. ETmimAéov Ta
€Tolpa Cuuapia payeipeovtal o eUKoAa atmod Ta updpia TTou QTIAYVOVTal OTO OTTITI.

eAay.-uéy. | Xpovog Oepuokpaaia | Tapakou- | AMES TTANpogo-
moodtnTa | (AeTITd) (°C) VAOTE pieg
(vp.)
Mardreg Kal TRYAVITEG TTATATES
Tnyavitég mardreg, | 100-350 9-16 200 Tapakou-
AETITEG, KATEWUY- VAOTE
pEVES
Tnyavitég mardreg, | 100-350 11-20 200 Tapakou-
HOKPOOTEVEG, KOTE- VAOTE
Puypeéveg
Tnyavitég matéreg | 100-400 16-10 200 Tapakou- | MpoabéaTe 1/2
kaBapigopéveg aTo VAOTE KOuTéAI AGO!
oTiTl (8%8mm)
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180 °C

15-20min
160 °C

eNay.-péy. | Xpbvog O¢eppokpaaia | Tapakou- | ANeg TTAnpo@o-
mogoTNTa | (AETTTA) (°C) VAOTE pieg
(vp.)
Marareg kabapiopé- | 100-400 18-22 180 Tapakou- | Mpoabéate 1/2
VEG OTO OTTITI Kall VAOTE KOUTAAI AGOI
KOUMEVEG OE QETEG
Marareg kabapiopé- | 100-350 12-18 180 Tapakou- | Mpoabéate 1/2
VEC OTO OTTITI Kl VAOTE KOUTGAI AGDI
KOWMEVEG OE KUBOUG
Kpéag ka1 koTdémouAo
Mrmitéki 100-350 8-12 180
XAuTToupykep 100-350 7-14 180
Kotémouho omiBog | 100-350 15-20 180
ZVakK
ZTTPIVYK POAG 100-300 8-10 200 Tapakou-
VAOTE
Kareyuypéveg kpoké- | 100-300 6-10 200 Tapakou-
TEG KOTOTTOUAOU VAOTE
MrmagTouvdkia kare- | 100-300 6-10 200
Wuypévou wapiol
Aayavikd yepyiota | 100-300 10 160
Muka
KEik 250 20-25 160
Maiv 250 15-18 200
Mrmiokéta 350 20-25 160
270 TTAVW PEPOG TNG GUOKEUNG UTIAPXOUV Ta TIOPOKATW CUPBOAQ:
% TTaTATEC KaTEWuy- | TN R .
15.20min ) 15.20mn | 0OTPAKOEIDN |, = | AEUKO KpEag
200 °C UEVEQ 160 °C 180 °C
2n KOTOTTOUAO Zin yAUKG
200 °C 160 °C
t020min | KOKKIVO KpéQg wap!

Karw amo kaBe oUpPoAo utdpxel Eva TEdio TIMWVY TOU XPOVOU TTOU GUVICTATAI YIO TO YAGIHO
k@B T0TTOU TPOYiUoU. O Xpdvog wnaiuarog eival evOEIKTIKAS Kal e€apTdral amd 1o TTAX0G Kal TV

TT00TNTA TWV TPOPIKWY TTOU XPNCIKOTIOI0UVTAL.
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AgiToupyia autéparou ofnciparog

AuT n ouokeun gival epodlacpévn Pe XpovodIakaTTn. OTtav 10 KOUpTTi ToU XPovodIaKATITN PTACE
oT0 “0” n oUOKEUR ekTTEPTTEN Evav o Kal ofrvel autouara. Ia va oBACETE T CUOKEUN XEIPO-
kivna, petarotioTe T0 KOUTH Tou Xpovodiakdtm a1o “0”, yupifovTag To TTpog Ta apioTepd. Av
agaipebei o kadog Katd T dIGpKeID Tou Ynaiuarog, N ouokeuh Ba ofoel autouara (mapdAo ou
AEITOUPYET AKOPO TO KOUWTTI TOU XPOVOBIOKATTTH).

KAGAPIZEMOZX KAl ZYNTHPHZIH
& Mpoooxn!

Mpiv TTpofeite aTOV KABAPIOYO TNG CUCKEURAG, va PByAlete TTAVTA TO QI OTT6 TNV TIPIila.
OtoladfTroTe ETMEPPBACT TIPETTEN VA EKTEAEITAI, AQOU KPUWOEI N GUOKEUN.
Mpoocoxn!

Mnv BuBieTe TTOTE TV OUCKEUR O€ vePd 1) GAAQ Uypa.

Mpoooxn!
KaBe 1600 va eAEyxeTe TNV KATAGTAAN TOU NAEKTPIKOU KaAwiou Kal av SIaTOTWOETE KATToIa
@Bopd, va ameuBuvbeiTe o€ Eva KEVIPO TEXVIKAS UTTOATAPIENS (T€PPIC) yia TV QvTIKATACTAO.

Mn xpnoidoToleiTe arxuned pyaAeia Kal opouyydpla He TPaxIa TIQAVEID yia va kabapi-
OETE TN OUCKEUR.

KaBapiopog Tng CUOKEUNG

KaBapioTe ta TAaoTikG pépn pe Eva kabapod kar amakd Tavi kar okouTrioTe Pe éva aTeyvd Travi.
KaBapioTe 10 e0WTEPIKG PEPOG TNG CUCKEUNG ME Eva PaAaKS TTaVi, JOUCKEpEVO e (E0TO VePO.
ZKOUTTIOTE TIG ETTIPAVEIEG.

ApaipéaTe Ta KATGAOITIA TPOQIWY TS TIG AVTIOTACEIS, XPNTIMOTIOIWVTAS £va OTEYVO TTavi.

KaBapiopog Twv eéaprnuarwyv

Mrropeite va TTAUvETE Tov KGO 0TO TTAUVTAPIO TIATWY. EVOAGKTIKA, XpnoIPoTToInaTe éva KoIvod
QTTOPPUTTAVTIKS TTIATWY Kal Eva JOAOKS GQOUYYAPAKI XWPIG TPOXIES ETTIQAVEIEG.

Maaote ) xelpoAaPn Kai agaipéaTe Tov KAdo aTmd T0 CWHA TS TUTKEUNG.

lepioTe TOV KGO We (eaTO VEPG YIa va PAAGKWGOUY Ta KATGAOITIA TPOQiUwy. MPoaBETTE PEPIKES
oTayoveg amopputtavTikoU. AQAaTe va evepynael yia 10 Aetrtd. MAUVeTE Kal OKOUTTIOTE.

0 kddog eival ammd avrikoAANTIKG UAIKG: n BoAdTNTA KOl To oNPaSIa TTOU PTTOpEi va epgavi-
oTOUV PETG ard HaKpOXPOVIa XPAON TS OUOKEUNAG, Eival QualoAoyikd kai dev enpeddouv
TO HOYEIPEPA KOl TN YEUDT TWV TPOPIHWV.
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MQZ NA ANMOKATAZTHZETE TIZ NAPAKATQ ANQMAAIEZ

MpoBAfuara

MOavég aiTieg

AlopBwrTIkEG eTTEUPRATEIS

H guokeur| dev Aeroupyei

Aev £xete Bakel TO QIg oV
mpica.

BaATe 10 Q1§ TNV NAEKTPIKN
TIpia Tou TTPETTEI va gival
YEIWLEVN.

Aev gival pubuIopévog o
XPOVODIOKOTITNG.

l'a va avAyeTe TN GUOKEUN,
YUPIOTE TO KOUWTTI TOU XPOVO-
d1akoTTTN aTOV TTPOPRAETTOpEVO
XPOVO payelpEPATOS.

O kadog dev eival owaTd
TOTTOBETNWEVOG.

TomroBethoTe owaTd TOV KAdO
0T OUOKEUN.

EvepyotmoiiBnke n acpaheia
amo utrepbEpuavan.

XpnoiuotoInaTe éva aixunpd
QVTIKEIUEVO Y10 VO TIATAOETE
10 TTAAKTPO eTTavVaQOPAC
(reset) TTou uTrGpYEl KATW
a6 T BACN TNG GUOKEUNG.

Ta uNikG dev wRBnKav owaTd

Eivar umrepBoAiki n moodtnta
UMKV Jéaa aTov Kado.

TotoBetAaTe MiyoTepa UAIKG
péoa atov kado. Mia pikpo-
TEPN TTOOOTNTA HayEIpEVETal
1710 OLOIGUOPYO.

H pubuigpévn Bepokpaaia
eivar ToAU xapnAj.

l'upioTe oTNV ammaItoUpevn
Bepuokpaaia, To KOUpTT
pUBIONG TnG Bepuokpaai-
a¢. AlaBdoTe To eyyelpidio
oUVTaywV.

O puBpiopévog xpdvog yia To
WAOIMO gival TTOAU XapnAGg.

l'upiaTe TO KOUWTTI TOU XpOVO-
BIOKOTITN GTOV ATTAITOUUEVO
Xpovo. AloBaaTe To eyxelpidio
OUVTAYWV.

Ta 1pd@iua dev wrvovtal
opoIduopQa

Kémoia uhikd xpeididovtal
QVOKOATENO OPKETEG POPES
katé T dIGpKEIa TOU Ynai-
paTog.

[MpéTel va avokaTeUeTe, KaTd
n dIdpKEIa TOU YnailaTog,
10 UAIKG TTOU €ivar TTavw 1y
okemaouéva amd aAa uhiké
(Trardreg).

Ta tyaviouéva ovak dev
eival payava.

XpNOIUOTIOIEITE OVOK TTOU
payelpevovTal P TTapadooia-
koUg TPATTOUG.

XpnolyotmoIoTe ovak goup-
Vvou N aAgiyTe Ta avak pe AGo!
poToU Ta BAAETE PECQ GTOV
kado.

0 kadog dev ival owaTd
TOTTOBETNWEVOG.

Eivar umrepBoAiki n Togdtnta
UNIKWV pEoa aTov KAdo.

TotroBetAaTE AiyoTEPA UAIKG
péoa aTov kado. Mia Wikpd-
TEPN TTOGOTNTA LAYEIQEVETA
1710 OpOIGHOPYaL.
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MpopAfuara

MBavég aiieg

AlopBwrikég emepPoeig

AoTrpog katmvog Byaivel amé
TN OUOKEUN).

MayeipeUeTe UAIKA e TTEPIO-
ooTEpa AiTrapd.

Ortav myavileTe UNIKG pe
TOAG AiTrapd, katakdbeTal
TePIoadTEPO AAdI aTOV KAdO.
To AGdI TTapayel TEPITTO-
TEPO AOTTPO KATIVO aTTO TO
ouvnBigpévo, kard Tnv didp-
KEIO TOU payelpéuarog. Autd
Oev Exel Kapia eTTiTTWON OTO
Hayeipeua Kal aTrn GUOKEU.

210V KAd0 UTTdp)ouV KaThAOI-
ra AiTroug amd ponyoUpeva
Tnyaviouara.

O aoTpog kamvog dnuioup-
yeitan amo 1 Bépuavan Tou
AadioU fj Tou Aitroug Trou
umrapxel atov kado. Kaba-
pioTe KaAG Tov KABO pETa T

xpnon.

O1 ppéokeg TTartdreg ou eival
KOUMEVEG OE Awpideg, deV
¢xouv Tnyaviabei opoiduop-
oa.

XpNOIUOTIOIEITE TIATATEG TTOU
dev givarl KatMnAeg yia

payeipeua.

Xpno1uotroIoTe QPETKEG TTa-
TATEG Kl YUPIaTE TIG KABWG
Tnyavifovtal.

=emmAUVTE KaI OKOUTTIOTE TIG
TaTdreg mPoToU TIG TNyavi-
OETE.

=emmAUVTE TIG TTATATES Kall
agaipéaTte Ao 10 Guuho TTou
EXel EMKOOATEI OTNV ETTIPA-
veld Toug.

O1 ppéokeg TaTdrTeG TOU Eival
KOpEVEG O€ Awpideg dev eival
Tpayavég, OAIG Byaivouv amo
m epITéda.

To méao tpayavég Ba eivai ol
TNYavITéG TTaTdTeG, e€aptaTal
Qo TV TTOCOTNTA VEPOU
TTOU TTEPIEXOUV Kal atrd TV
0c0TNTA AadIOU TTOU EXETE
BaAel atn epiTéCa.

BeBaiwbeite rwg eivan TeAei-
WG OTEYVEG OI TIATATEG, TTPIV
TpooBEaeTe AGDI.

Kall KOWTE TIG TTATATEG OE
MIKPEC Awpideg yia va yivouv
TPAYQVEG.

MpoaobéaTe Aiyo Tapamd-
vw AGdI yia va yivouv o

Tpayavég.
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COAEPXXAHME AAHHOW UHCTPYKLIUU

HecmoTpst Ha To, 4TO AaHHOE YCTPOCTBO BbINIO M3rOTOBMEHO B MOTHOM COOTBETCTBUM C TpeboBa-
HUSMW JENCTBYIOLLMX EBPOMENCKUX HOPM 1 BCE €r0 MOTEHLMANbHO ONacHble YacT obecneyeHbl
HeobX0AMMON 3aLMTON, BHUMATESBHO 03HAKOMbTECH C HACTOSALLMMI Mepamu 6e30MacHOCTH 1, BO
n3bexaHne TpaBM W MOBPEXKOEHNN, MCMOMNb3YIATE NPUBOP CTPOro NO Ha3HaueHMo. PekoMeHayeT-
CSl XpaHUTb JaHHY0 MHCTPYKLMIO B NETKogoCTynHOM MecTe. Ecnu Bbl pelumTe nepegathb gaHHOe
YCTPOWCTBO B pyrve pyku, He 3abyabTe nepefaTb BMECTE C HUM U 3Ty MHCTPYKLMIO.
Copepxalyasics B AaHHOM MHCTPYKLMW MHEOPMAaLMs CONPOBOXAAETCS CrIELYHOLMMM YCITOBHBIMU
0603HaveHusIMM:

OnacHo ans petei
MepbI 6e30nacHOCTM MO NPeAOTBPALLEHMIO OXOroB
OnacHOCTb NOPaXEHNs 3NEKTPUYECKIM TOKOM
BH1MaHwe - BO3MOXHOCTb BO3HUKHOBEHMS MaTepUanbHOro yilepba

A eroaa BO3HWKHOBEHUA yUJ,ep6a, Bbl3BaHHaAA NHbIMW NPU4NHaMKn

HA3HAYEHUE YCTPOUCTBA

Mpubop npeaHa3HayeH ANs NPUroToBneHnst nuwy. Mpubop He NpefHasHayeH ANs NpUroToBIe-
HUS Xuakux 6riog. Ecnn B npoLiecce NpuUroToBNEHNs NULLM Heobxoaumo ao6aBuTb HeGombLLoe
KONMYECTBO XKMIKOCTH, Bbl MOXETE 3TO CAENaTh, HO MPK YCIIOBIM ee NOSHOTO PAcTBOPEHWS Nepes
pobaBneHremM HOBOII nopuun. B criyyae nonagaHns CIIMLLKOM GObLUIOTO KOMMYeCTBa KUAKOCTU
BO3MOXHO €€ BbITekaHe 13 yacTeit nprubopa, YTo MOXET CTaTb B CBOI 0Yepedb, NMPUYMHON BO3-
HUKHOBEHMS NPOBNeM C YNCTKOI Mpubopa M/MNK cTaTb NPUYMHOI ero nospexaeHus. B crnyyae
aKcnyaTauum npuGopa crnocobamu, He NpeaycMOTPEHHbIMM NPOU3BOAUTENEM, OH 0CBOGOXOAET
cesl OT kaKolt-IMBo OTBETCTBEHHOCTM 3a NMOBPEXEHNS!, KOTOPLIE MOTYT BO3HUKHYTb B pesynbTaTe
HeHeNeXallero Ucrorb3oBaHisl. BHeceHe NioBbix M3MEHEHWUI B KOHCTPYKLMIO NpnuGopa BreveT
3a cob0i aBTOMATUYECKY0 OTMEHY rapaHTuu.

OCTATOYHbIE PUCKHU

BHumaHue!

A OnacHOCTb NopaXeHUs aneKTpuyeckum TokoM. He onyckatb npubop B BOZY U
ApYrue XULKocTy.

& Mepb! 6€30MacHOCTM N0 NPeaoTBPALLEHNI0 0XO0roB. He npukacaTbCst K KOH-
TEMHEPY, ANCKY C OTBEPCTUSMI 1 METANINYECKUM YacTamM npubopa cpasy no-
cne ero BbIKMYeHus. MogoxanTe, noka OTCTbIHYT HarpeTble YacTu npubopa.

O COBJIIOAEHUU MEP BE3ONACHOCTHU

NEPEQ NEPBbIM UCMONb3OBAHUEM NPUBEOPA HEOBEXOAUMO BHUMA-

TENbHO MPOYUTATb HACTOALLYIO UHCTPYKLIUIO.

* 310T Npubop npeaHasHaueH Ans UCMomnb3oBaHNsA B AOMALLHUX YCIOBUAX UMK
CXOfIHbIX C HIMMU, KaK TO:
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B NOMELLEHUSX ANS NepcoHarna MarasvuHoB, 0(O1COB U APYruX YYPEXOEHNNA. OT-
BEAEHHbIX ANS NPUrOTOBIIEHNS MALLY;

Ha pepmax;

ANS UCMOMNb30BaHNS KIMEHTAMM FOCTUHIL, MOTENEN W APYTX NOMELLEHWIA KNMOro
XapakTepa;

B MecTax Tuna rocTuHuy bed and breakfast.

/3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a HEMpPaBMIbHOE MCMONb30BaHWE
npubopa Unn MCnonb30BaHKE ero B LIENSX, He NpeayCMOTPEHHbIX AaHHbIM py-
KOBOZCTBOM MO 3KCMyaTaum.

PekomeHOyeTCs XpaHUTb OPUIMHArbHYI0 YNakoBKy, T.K. 6ecnnaTHoe cepBucHoe
obcnyxuBaHue He NPeAYCMOTPEHO B CIy4ae NOBPEXAEHNN, Bbl3BaHHbIX HENpa-
BMIbHON YNaKOBKOM U3LENNs NPU ero OTChINKE B aBTOPU30BaHHbI LieHTp cep-
BMCHOTO 06CYXMNBaHMS.

lcnonb3oBaHue akceccyapoB He PEKOMEHA0BAHHbIX MPOU3BOAUTENEM UMW He
BXOZALUMX B KOMMNEKT npubopa, MOXeT CTaTb NMPUYMHON BO3ropaHusi, yaapa
ANEKTPUYECKOro TOKa UM HaHECEHUS Bpeaa YenoBeKy.

HacToswmm npnbopom paspeLuaeTtcs nonb30BaThCs NULam ¢ OrpaHnyeHHbIMM
(hM3NYECKMMI, CEHCOPHBIMI UMM YMCTBEHHBIMM CIOCOBHOCTAMM, @ TAKKE TEM, Y
KOro HeT onblTa UK HaBbIKOB MCMOMNb30BaHUS NOA0OHBIX NPUBOPOB, HO TOMBKO
noA HabntoaeHem OTBEYAIOLLErO 3a HUX NNLA N Moche NoslyYeHns CooTBeT-
CTBYIOLLMX MHCTPYKLMIA NO TeXHWKe Be3onacHoCTy.

Mpubop cootetcTBYeT TpeboBaHusM nonoxeHus (EC) Ne 1935/2004 ot
27/10/2004 o maTepuanax, MMetLLMX KOHTAKT C MULLEBLIMIA NPOAYKTaMW.

A OnacHo pnsa petemn
[aHHbIn npubop MOryT 1cnonb3oBaTh AeTu cTaplle 8 net nog HabnmoaeHem
B3pOCTbIX, a TAKKe NMOCne pa3bsCHEHNS M Npasun 6e30MacHOro NoSb30BaHNS
NpubopoM 1 Mep NPeaoCTOPOXHOCTMY.
He paspeLuaitTe getam urpatb ¢ npubopom.
[epxute npubop W WHYpP SNEeKTPONUTaHNs B MEeCTE, HEAOCTYNHOM Ans AeTen
mnagwe 8 ner.
Unctka n TexobenyxusaHue ycTpoucTBa MOryT ObiTb [OBEPEHbl OeTAM He
MnagLe 8 net v TomnbKo nog HabroLeHneM B3pOCHbIX.
Pasmewatb npubop Takum obpa3om, 4Tobbl AeTAM Bbinn HEOOCTYNHbI Harpe-
Tble YacTu npubopa.
Bo n3bexaHne HeCYaCTHbIX CIy4aeB, He OCTaBNANTE ynakoBKy OT npubopa B
MecTax, AOCTYMHbIX Ans AeTeNn.
Cnepgutb 3a TeM, YTOBbI JETU HE MOTIIM NOTSAHYTH 3@ NPOBOZ U CNPOBOLMPOBATL
nagexwe npubopa.
Mocne OKOHYaHMS CpoKa JKCnryaTaLum YCTPOUCTBA, B LIENSX ero npaBuribHONM yTu-
nu3aunm, pekoMeHayeTcs 0Tpe3saTh ANEKTPUIECKIn NPOBOA, caenas npubop Henpu-
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roAHbIM 115 UCMOMb30BaHUA. PekoMeHayeTCa CneanTb 3a Tem, YTobbl NOTeHLManb-
HO OMacHble AeTanu npubopa He CTanu UrpyLLKON Ans AETen.

& Mepbl 6e30nacHOCTHU NO NPeAoTBPALLEHMUIO 0XXOroB

* He npukacamTechb k AnCKy C OTBEPCTUSIMM, KOHTENHEPY W BHYTPEHHUM MeTar-
nyecknM Yactam npubopa B NocnegyoLye MUHYTLI MOCE ero BbIKIIYEHNS.
MogoxanTte, noka OTCTbIHYT HarpeTble YacTh npubopa. OnacHOCTb NOMyYeHNs
OXOroB.

+ Korga npubop He ncnonb3ayetcs, He06X0AMMO BbIHYTb BITKY 13 3NIEKTPOPO3ET-
KW 1 AaTb €My OCTbIHYTb Nepes OCYLIECTBIIEHNEM YNUCTK.

* He pexomeHayeTcs nepemeLLatb npubop, Noka B HEM HaXOAMTCSA MiLLa.

* He BkntoyaitTe npnbop, noka B HEM HET MULLEBLIX NPOAYKTOB.

* [1onoXMTb MHrPEANEHTLI CTPOTO B KOHTENHED, CTapasch u3beratb CONPUKOCHO-
BEHUS NULLEBbIX MPOAYKTOB C NEKTPUYECKUMMN KOHTAKTaMMU.

+ Cnegute 3a Tem, 4Tobbl He 3aCOPSNCL OTBEPCTUS ANS BbIXOAA BO3AyXa.

* He HanuBaiTe B eMKoCTb Macno. OnacHOCTb BO3ropaHms.

* Bo Bpems akcnnyatauuu npubopa M3 OTBEpPCTUA ANS BbIXOAa BO3AyXa MOryT
NPOMCX0ANTb BbIOPOCHI ropsiyero Bodayxa v napa. CtapanTtech He npubnuxarb
NULIO W PyKU K OTBEPCTUAM A5 BbIXOAA BO3AYXa.

* B MOMEHT u3BneYeHns eMKOCTW M3 Kopnyca npubopa BO3MOXHbI BbIGPOCHI ro0-
psyero Bosayxa 1 napa. Ctapantech He NpubamkaTth NULO 1 PYKU K EMKOCTH.

* B cnyyae nosiBneHns n3 0TBEpCTU ANS BbIXOAA BO3AYXa YEPHOrO AbiMa He-
MeaSIeHHO BblkntounTe npubop. OTkNMouNTL NpOOpP OT CETU ANEKTPONUTAHMS.
MogoxanTe, Noka fbIM He NEepecTaHeT BbIXOANTb U3 0TBEPCTUS. L3BnekuTe em-
KOCTb 13 kopnyca npubopa.

. BHuMaHve: ropsiyast NOBEPXHOCTb.

A OnacHOCTb NOpaXXeHUs INEeKTPUUECKUM TOKOM

* [epen nogknoyeHnem npubopa K anekTpoceT NPOBEPUTL, COOTBETCTBYET SN
HanpshxeHue, ykasaHHOe Ha Tabnuyke Npubopa, HanNpSHKEHNIO CETH.

* Ecnn npepnonaraeTcsa Mcnonb30BaTh NpUbop He B CTPaHe ero W3roToBneHus,
NpOBEPbTE COOTBETCTBUE €r0 SNEKTPUYECKON YacTU MECTHbIM TpeboBaHUsM B
aBTOPU30BAHHOM LiEHTPe TexobCnyxunBaHus.

* B cnyyae vcnonb3oBaHWs YOSIMHATENS, €r0 MOLLHOCTb AOMKXHA COOTBETCTBO-
BaTb MOLLHOCTW npubopa BO u3bexaHue NpuuMHEHUS Bpeda Monb30BaTENHO
npubopa 1 oKpyxatoLLeit ero cpeae.

* [MogknoyaTth NUTatoLWMA NPoBOA NPMBOpPa K PO3ETKE C 3a3EMITEHMEM.

* He onyckatb npubop B BOZY W ApYrye XUaKkocTu.

* 3anpeLuaetcs nonb3oBaTbCs Npubopom, ecnivt y Bac MOKpbIe pyku nnm 60CbIe HOTU.

* He vncnonb3yiTe npubop npu Hanuumm NOBPEXAEHNN B LLHYPE UMK BUTIKE, a Tak-
e B caMoM npubope. JTtobble BUabI peMOHTA, BKITOYas 3aMeHy LWHYpa 3M1ekTpo-
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MUTaHNS, JOMKHbI NPON3BOAUTLCS TOMBKO B CEPBUCHBIX LieHTpax Apuate wnu
cepTMduMLmMpoBaHHbIM nepcoHanom Ariete, BO n3bexaHne kakmx-nbo puckos.

* He BkntoYaTb OAHOBPEMEHHO APYre MOLLHbIE NprOOpbLI (NeYkK, yTioru, oborpe-
BaTenu u T.4.) B Ty xe camyio anektpoposetky. OnacHOCTb neperpy3ku anek-
TpOCETMW.

* He pgonyckanTe conpuKOCHOBEHUS Nprbopa U LHYpa 3neKTponuTaHus ¢ Harpe-
TbIMW NOBEPXHOCTAMM.

* BblHUMas BUIKY 13 3IEKTPUYECKON PO3ETKM, HE TAHUTE ee 3a NPOBOA.

* He gonyckaTb CONPUKOCHOBEHUS LUHYpa 3NEKTPONUTAHUS C OCTPLIMU U PEXY-
LMW NOBEPXHOCTAMM.

* [pn nepemeLLeHnn npubopa He TAHYTb €ro 3a LUHYP ANEKTPONUTaHMS.

* Bo Bpems rpo3bl He06X0AUMO OTKITOUMTL NPUOOP OT CETH NEKTPONUTAHUS.

BHumaHue - BO3MOXXHOCTb BO3BHUKHOBEHUA MaTepuarnb-
Horo ywepba

* Mepen Hayanom akcnnyataum npubopa obs3aTenbHO pasmaTtbiBanTe dnek-
TPOLLHYP.

* He paspeluaeTcs noakntoyaTb Npubop K aNeKkTpoceTn Yepes NoCTOPOHHME Tai-
Mepbl UK YCTPOMCTBA C ANCTAHLMOHHBIM YNpaBEHNEM.

* Bo usbexaHne nospexaeHns npubopa pekoMeHayeTcs UCMoNb30BaTh TOMBKO
OpUrMHarbHble 3anacHble AeTanu W akceccyapbl, UMeroLme cepTudmkaT npo-
N3BOAMUTENS.

* YycTka yTiora Npon3BOAMTCS HeabpasnBHON 1 CRerka BNaXHON TKaHbIO 1 TOMb-
KO nocne TOro, Kak Bbl BbITALLMIM BUNKY AMEKTPUYECKOro NpOBOAA NUTaHNS U3
PO3ETKM W BCE YaCTM yTIOra OCTbINK, 3anpeLlaeTcs NpUMeHsTb Niobble pacTso-
PUTENM, NOCKOIbKY OHU MOTYT NOBPEANTb NNacTMaccoBble YacTy.

« 3anpellaeTca pacnonaratb npubop BOGNM3M NErkoBOCMIaMEHSIOWMXC MaTe-
puanos (TKaHew, NopTLEP..).

* MNepen Tem, kak ybpaTb npubop, BbIHYTb BUMKY W3 po3eTkn. [oxaaTbes noka
OCTbIHYT HarpeTble YacTu npubopa.

* He ponyckaite BO3AEUCTBMS Ha Mpubop BHELWHKUX aTMOCHEpHbIX hakTopoB
(noxab, conHue 1 T.4.).

* He pekomeHayeTcs akcnnyaTauus npubopa Ha OTKPbITOM BO3ZYXE.

* Henb3sa pasbupatb npubop. BHyTpeHHWe YacTn npubopa He MOryT MCMOnb30-
BaTbCS OTAEMNbHO OT HEro U He TPeBYHT YNCTKM.

* XpaHuTb Nprbop PEKOMEHAYETCS B CYXOM, XOPOLLO NPOBETPUBAEMOM NOMELLEHUN.

A Yrpo3a BO3SHMKHOBEeHMUA yuiepba, Bbi3BaHHAA UHbIMMU
npuYMHamMMm
* BknoyaTb npubop TONbKO, KOrAa OH HaxoauUTCs B paboyemM NonoXeHuu.
* He octaBnstb 6e3 npucmoTpa npubop, NOAKMHYEHHBIN K SEKTPOCET!.
* Ecnu cobupaeTech 0TCYTCTBOBATL axe B TEYEHWE KOPOTKOro BpeMeHu, 06si3a-
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TEMNbHO OTKI0YaiTe NpUbop OT CETW ANEKTPONUTAHMS.
E + [Ins ocyLecTBrneHus NpaBuibHONM yTunmu3aumu npubopa B COOTBETCTBUM
¢ TpeboBaHusmu EBponeickon dupektuebl 2012/19/EU Heobxognmo 03Ha-
KOMMUTBCS C NPUIOXEHHOM K Nprubopy NamsTKOMN.

* XPAHUTb HACTOSALLEE PYKOBOACTBO MO 3KCIJYATA-
Hun.

OMUCAHME NPUBOPA

A - Pyuka perynuposkwu Temnepatypbl (°C)

B - Pyyka Taitmepa (MuHYTbI)

C - Kopnyc npnbopa

D - EmkocTb Ans nbaa

E - Pyuka

F - [uck ¢ oTBepCTUAMM

G - CBeTOBOW MHAWKATOP TEMNEPATYPHOIO KOHTPONS
H - CBeToBO UHAMKATOP BKIOYEHUS

UpeHTucbnKaumMoHHbIEe AaHHbIe

Ha Tabrnnyke Ha ocHoBaHWM nogcTaBky npubopa ykasaHbl Crieaytowme MaeHTUMUKaLMOHHbIE AaHHbIE:
+ [pousoautens n Mmapkuposka EC

+ Mogenb (Mod)

¢ perucTpaumoHHbIii Ne (SN)

* anekTpuyeckoe HanpskeHue (B) n yactota (M)

+ notpebnsemoe Hanpsikerne (W)

+ DecnnaTHas TenedoHHas cnyxba TeXnoLaepXKKM

Mpu ochopmneHnn 3asBk B ABTOPWU30BaHHBINA LIeHTp cepBMCHOrO obcnyxmBaHns, Heobxoanmo
yKa3blBaTb MOZENb M PETUCTPALMOHHBIA HOMEP.

PYKOBOACTBO MO 3KCMNYATALUMN

- Ypanute ynakoBky.

- [lomectute Npubop Ha POBHYIO MOBEPXHOCTb, NoZanblue oT Bogbl. CnegyeT 1Cnonb308aTh 1
CTaBMTb annapar Ha YCTON4NBOI MOBEPXHOCTY, BbIAEPKVBAIOLLEN BbICOKYIO TEMNEPATYPY.

- [1onHOCTbI0 pasBepHyTb LUHYP SNEKTPONUTaHNS.

Y6eautecb B TOM, YTO HanpsxeHue BalleW goMaLluHel ceTu COOTBETCTBYET HanpsXeHuto,
YKa3aHHOMY Ha Tabnmuke ¢ TEXHUYECKUMM AAHHbLIMM an60pa.

BHumaHue!
YcTaHaenuBainTe npnbop Ha paccTosiHum He MeHee 10 CM OT CTeH, NpeamMeToB Mebeny unm
ApYyrx npubopos.
Mepen nepBbIM Mcnonb3oBaHeM npubopa nomonTe auck ¢ oteepctuamu (F) u koTelHep (D).
[ucK ¢ OTBEPCTUAMM M KOHTEAHEP MOXHO MbITb B MOCYZOMOEYHON MalumHe. B kayecTBe arnb-
TEPHATVBbI MOXHO MCMONb30BaTb OBbIYHYK KUOKOCTb AN MbITbS NOCYAbl U MsArkyio ryoky bes
abpaswnBHoit noBepxHocTW. CM. pasgen "YucTtka npubopa”.
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- Bo Bpems 13BneyeHns koHTeHepa 13 kopnyca npubopa (E) Heobxogumo gepxatb ero 3a cooT-
BeTcTBYytoLLYt0 pyyky (C), (Puc. 4).

- BcTaBbTe Agnck ¢ 0TBEPCTMAMM B KOHTENHED M NOCTaBbTe ero Ha aHo (Puc. 5).

- BcraBbTe BUMKY B 3MEKTPOPO3ETKY.

- [onoxuTb NPOAYKTbI B KOHTENHEP.

- BcTaBbTe KOHTENHEp C NULLEBLIMI MPOAYKTaMK B kopnyc npubopa (Puc. 6).

Mo xenaHnio MOXHO NpON3BECTM Harpes npubopa, He [06aBnss B HEr0 MHrPeaneHTb!. B Takom

cnyyae, NpaBuMIbHO BCTABMB KOHTEHEp B KOPNYC npubopa, NOBEPHUTE PyYKy PErynMpoBKY Temne-

paTypbl (A) B NONOXeHME TeMNepaTyphbl rOTOBKU. YCTaHOBUTE PYyUKy TaiiMepa (B) Ha oTmeTky 6o-

nee Tpex MuHyT. MHamukaTtop BkoyeHus (H) 3aroputcs oparxeBbiM cBETOM. VIHAMKATOP KOHTpONS

3a Temnepatypoi (G) 3aroputcs 3enéHbIM cBeToM. [pnbop HauHeT PyHKUMOHMPOBATL. [ogoxau-

T€ NoKa MoracHeT CBETOBOW MHAMKATOP KOHTPONA TemnepaTtypbl (G) (MpUMEPHO Yepe3 3 MUHYTBI).

Tenepb MOXHO M3BMEYb KOHTEMHEP W MOMOXWTb B HErO NULLEBbIE MPOAYKTHI.

Ecnu emkocTb BCTaBNeHa HenpaBuIIbHO, NPUOOP He Ha4yHeT paboTy.

- YcTaHoBWTE pyuKy perynupoBku TemMnepaTypbl Ha eaemMoM 3HayeHuu. MposepbTe no Tabnuue
B NpuraraemMomn kHure peLenTos.

- [loBepHuTe pyuKy TaiMepa Ans yCTaHOBKM BPEMEHU NMPUrOTOBNEHMS.

- WHgukatop BkntoueHus (H) 3aropnutcs oparxeBbiM CBETOM. VHAMKATOP KOHTPONS 3a Temnepa-
Typoit (G) 3aroputcs 3enEHbIM CBETOM.

- [pnbop HaYMHaEeT NPOLLECC NPUrOTOBMEHNS MULLM.

Bo Bpemsi npuroToBneHMs MOXHO HabnioaaTh, kak NePUOLUYECKI 3aropaeTcsl U racHeT MHAMKATOP

KOHTpons 3a Temnepatypoit (G) (3enéHbIM CBETOM). 3TO CBUAETENLCTBYET O TOM, YTO TEPMOCTaT

NOAAEPXKMBAET HEOBXOAMMYIO ANsi MPUTOTOBMEHNS KOHKPETHOTO Bnitofa Temnepatypy.

BospyluHas puTiopHMLa npeaHasHaveHa Anst NpuroToBMEHNs camblx pa3HoobpasHbix 6ntog. Mo-

CMOTpUTE B NpUnaraeMom KHUre peLienTos.

[lobGaBbTe ewe TP MUHYTbl KO BPEMEHM NMPUrOTOBMEHMSA, ecnu npubop Haxoauncs B

OCTbIBLUEM COCTOSIHUM.

He HanuBaiiTe B eMKOCTb Macno.

He neperpyxatb KOHTeliHep Ype3MepHbIM KONIMYECTBOM NPOAYKTOB.

Mpwn nepBoi acknnyaTtauuu npuGopa Bbl MOXeTe MOYYBCTBOBAaTb HEMpPUATHLINA 3anax u
Jaxe 3aMeTUTb Nnerkui AbiMok: Ero npuumHoil ABnseTcs McnapeHue cMasku HEKOTOPbIX
getaneu npubdopa. 3To ABNEHUE He AOIKHO BbI3biBaTb 6ECMNOKOWCTBO U CKOPO MUCUE3HET.

370 pencTBME HMKAK HE NOBNMSAET Ha NPaBUIIbHOE (DYHKLMOHMPOBaHME npubopa.

B umcne chyHKumin npubopa ectb YHKLMS nay3bl, KOTOPYD MOXHO UCMOMb30BaTh ANS NepeMeLLm-

BaHWS MHIPEaWEHTOB BO BPeMs NPUroToBreHus bntoga.

- TloTaHNTe eMKOCTb 3a COOTBETCTBYHOLLYIO PYYKY W U3BMEKUTE ee 13 kopryca npubopa. Mpubop
nepecrtaHeT paboTaTb.

- [locTaBbTe eMKOCTb Ha TEPMOCTONKYIO MOBEPXHOCTb.

- [lepuoamnyecku BCTpsAXMBANTE eMKOCTb A1 0becreyeHns paBHOMEPHOTO NPUrOTOBNEHUS WUH-
rPeanEHTOB.

- [1ns Bo3obHOBNEHNs paboTbl Nprbopa BCTaBbTe EMKOCTb 06pPaTHO B KOPNYC.

91

RU



nyd

BHumaHue!
f} OnacHocTb NOJy4eHnA 0XOroB. B MOMEHT 13BneYeHss EMKOCTU 13 Kopnyca np|/|6opa BO3MOX-
Hbl BbIGpOCHI ropsiyero Bo3ayxa 1 napa. Ctapaitech He Npubnmkath NLO 1 PyKW K EMKOCTY.

Ecnu YCTaHOBUTb Taﬁmep Ha 3Ha4yeHue, COOTBETCTBYHLIee NOsIOBUHE Heobxoaumoro ans
NnPUroToBrieHUA BpeMeHu, TO 3BOHOK pa3facTtcA B MOMEHT, Koraa Tpe6yeTc;| nepemMewaTb
WHrpegueHTbI. OpHako aTo 03HayvaeT, YTo nocne nepemMeLwinBaHnA 6y.qu HeoGxoAumo ne-
peycTaHOBUTb Taﬁmep Ha BpewmA, Heobxogumoe ans 3aBepLieHna npuroToBneHusa onoga.

o OKOHYaHWUW NPUTOTOBNEHMS ML, MPMOOP U3[ACT KOPOTKMIA CUrHAI W BbIKIKOYUTCS.

Ecnu nHrpeaneHThI eLLe He roToBbl, TO 4OCTATOMHO MPOCTO BCTaBUTL EMKOCTb 06paTHO B Npnubop
11 OTPEryNnpoBaTh py4Ky TaiMepa eLLe Ha HECKOMBKO MUHYT.

[ns BbIKMtoYeHUs npubopa Bpy4YHYK HEOBXOAMMO NEPEBECTY PYUKy TaiMepa B nonoxeHue "0".

- 13BneknTe eMKOCTb.

BHumaHue!

A OnacHOCTb Moy4eHUs 0X0roB. He nepeknafbiBaTb COAEPKUMOE KOHTEHepa Ha Tapesky.
OnacHOCTb MafieHst Ancka ¢ OTBEPCTUSMM.

- PexomeHnpayetcs u3Bnekath nuLeBble NPOLYKTbl M3 KOHTEMHEpPa Npy NOMOLLM AepeBSHHON fo-
naTouKu BO M3bexaHue NoBpexaeHNa aHTUNPUrapHOro NOKPbITUA. Bbinoxwute NPOAYyKTbl Ha Ta-
penky. NogasaiTe Ha cToN.

BHumaHue!

& OnacHoCTb NOMyYeHUst 0XO0roB. He npukacaTbest K KOHTEMHepY, AUCKY C OTBEPCTUSMU U Me-
TannM4eckM Yactsim npubopa cpasy nocne ero BoikmoyeHus. MogoxanTe, noka oTCTbIHYT
HarpeTble YacTv npubopa.

Ybeoutech B TOM, 4TO NPUroTOBIIEHHbIE NMHIPEeANEHTbl AOCTAaTOMYHO NOAPYMAHUNNCE U HE
noYepHenu unu NoKopu4HeBenun. Ypanute noAaropesLUne KyCo4kn, eCnn OHU eCTb.

[ns n3eneveHns GONbLLIKMX UK XPYNKMX UHIPEAUEHTOB U3 KOHTEHHepa UCMOMNb3yNTe KyNu-
HapHble Wunubl.

HakannuBarowmiicsi n30bITOK Macna oobI4HO cobupaeTcs Ha fHE eMKOCTH.

Mocne 3aBepLueHusa NpUroToBrieHNA UHrpeAUeHTOB TLLaTeSIbHO NOYUCTUTE KOHTeﬁHep, npe-
Xae yeMm CHOBa UCnonb3oBaTb an60p ana NpUroToBneHnA Apyrux nuieBbixX NPOAYKTOB.

CoBeTbl MO NPUroTOBNEHUIO

[ns npurotoBneHus Gonee Menk1x MHrpeaneHToB TpebyeTcs MeHbLLE BpeMeHn, Yem ans 6onee
KPYMHbIX.

[ns npurotoBnexmns 6onbLuero yucna uHrpeaneHToB Tpebyetcs 6onblue BpeMeHu, a Ans MeHb-
LUero KOnM4eCcTBa MHIPEANEHTOB - MEHbLLE.

[ns DOCTVxXeHWs nyywwero pesynbTaTa npy NpUroToBneHnM 6ornee Menknx MHIPEANEHTOB PEKO-
MEHAYETCS X MEPUOAMYECKN NepeMeLLnBaTh.

[ns nonyyeHns xpycTsiLien KOpoYkn pekoMmeHayeTcs A06aBuTb K CBEXEMY KapTODEro HEMHO-
ro macna. lpogosmkanTe nogxapueatb UHIPEANEHTbI B BO3AYLUHOM (DPUTIOPHULIE B TEYEHME He-
CKONbKIX MUHYT nocrne Aobasnexns macna.

CHaK, NpegHa3HaveHHbIe ANs NPUroTOBMEHNS B MEYM, TAKKE MOXHO NO4KapKuBaTh B BO3OYLUHOM

puTIOpHULE.
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OnTuManbHOe KONMYECTBO NPOAYKTOB [N1S NPUrOTOBIEHNS XpyCTALLero kapTodens - 300/350 r.
[ns BbICTPOro 1 NErkoro NPUroTOBNEHNUS CH3KOB C HAYMHKOM PEKOMEHAYETCS UCMONb30BaTh ro-
TOBblE (3aMOpoXeHHbIe) 6noga. Kpome Toro, rotoBele brroga rotoBsTcs ropasgo bbictpee fo-

MaLLHWX.
MuHnmanesHoe - | Bpems | Temnepatypa | BetpsxuyTh | Opyras ux-
MakcumansHoe |(MmuH.) | (°C) chopmaLms
KOnmM4ecTBo (r)

Kaprochenb u kaprochennb-chpu

KapTodenb-thpu 100-350 9-16 200 BcTpsaixHyTh

TOHKUMU NIOMTUKaMMK,

3aMOPOXEHHbIN

KapTodhenb-chpu 100-350 11-20 200 BcTpsixHyTh

ONWHHBIMK NIOMTHKA-

MU, 3aMOPOXEHHbIN

KapTodenb-thpu 100-400 16-10 200 BcrpaxuyTh | [JobasbTe 1/2

AOMaLLHKIA (8 X 8 Mm) 4.n. Macna

Kaptodens goma- | 100-400 18-22 180 BctpsixHyTh | [JobasbTe 1/2

HWI, Hape3aHHbI 4.n. Macna

Jomnbkamu

Kaptodens gomau- | 100-350 12-18 180 BctpsixHyTh | [JobaBbTe 1/2

HWI, Hape3aHHbIN 4.n. Macra

Ky6urkamu

Msco u Kypuua

Budutekc 100-350 8-12 180

lambyprep 100-350 7-14 180

KypuHas rpyaka 100-350 1520 |180

CHaKM

BeceHHue pynetuku | 100-300 8-10 200 BeTpsixHyTh

KpokeTkun 13 kypuupl, | 100-300 6-10 200 BcTpsixHyTh

3aMOPOXEHHbIE

PbiBHbIe nanouku, 100-300 6-10 200

3aMOPOXEHHbIE

dapLlmpoBaHHble 100-300 10 160

0BOLLM

Cnactun

TopTbl 250 20-25 160

MadhchuHbl 250 15-18 200

MMeyeHbe 350 20-25 160
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Ha BepxHei YyacTu nsgenus ykasaHbl HuxenepedncneHHble CUMBOSbI:

. 07

% 3amMopoxeHHbli | T2 F— &S 6606 HsCO
et 16-20mi 20-25mi

o kapTodhenb >-20min 25min

\amm/

20-25min | KYPULA 20.30mn | CNACTY

200 °C 160 °C
1020min | KPACHOE MSCO o pbiGa

180 °C 160°C

[NoA KaxabiM CUMBOMOM YKa3aHO BpeMs, peKoMeHayemoe AJ1Aa NPpUroToBIiEHUA KaXaoro BMaa npo-
OYKTOB. YkasaHHoe BpemMA NpUrotoBneHnA HOCUT peKOMeHﬂaTeﬂbeIVI XapakTep 1 3aBUCUT TaKke
OT KOnn4yecTBa U TONLWMHbI MHTPEANEHTOB.

DyHKLUA aBTOMaTUHECKOro OTK/IO4eHUs

[anHbin npubop ocHaleH Tanmepom. Korga pydka TaiMepa Bo3BpalyaeTcs B nonoxenue "0",
pasgaeTcs 3BOHOK 1 Npnbop aBTOMaTUYECKM BbIKIOYaeTCs. [115 BbIkMoYeHns npubopa BpyYHyHo
MOBEpHUTE Py4yKy TalMepa B HampaBneHWu NpoTUB YAcOBOW CTPENKM 1 YCTAHOBUTE B MONOXe-
Hue "0". Mpwn 13BneYeHnn emMKOCTM BO Bpems paboTbl Mpubopa OH BbIKIIOYAETCH aBTOMATUYECKM
(maxe ecnu pyyka Taimepa He 3aBepLuMna Kpyr BpaLLeHus).

OUYUCTKA U TEXOBCINYXXUBAHUE
& BHumaHue!

Mepeq umncTkon Nprbopa OTKMKYUMTL ero 0T CETU NeKTponuTaHus. Jliobble paboTsl No Texob-
CryvBaHutio Npubopa JOMmKHbI OCYLLECTBISATLCS TOMBKO NOCIE €r0 MONHOTO OXNaXAEHHS.

BHumaHue!
HVIKOFLl,a He onycKaTb an60p B BOAY Mnu B Apyrne XuakocTu.

2 BHumaHue!
Bcerna npoBepsiTb cocTosiHWe WHypa Batuero npubopa nepea UCnonb3oBaHWEM 1 B cryyae
0BHapyXeHus NOBPEXAEHMI 06paTUTLCA B GNKANLLMA LIEHTP CEPBUCHOTO 0BCIYMBaAHMS ANs
€ro 3ameHbl, KOTOPYK MOXET NPOU3BOANTL TOJbKO CrielnanbHO I'IO,ElFOTOBJ'IeHHbIVI nepcoHan.

He paspeLuaeTca ucnonb3oBaTb ANd MbiTbA np|/|6opa a6pa3VIBHbIe YyncTalme cpeacrea.

Oumucrtka npubopa

lMnactmMaccoBble YacTu criedyeT ounLaTh Npu NOMOLLM BaxHONW HeabpasnsHOW candeTku, no-
Crie Yero NPOTEPETh CYXOi TKaHbIO.

PekomeHayeTcs NpoW3BOAMTL YACTKY BHYTPEHHEHN MOBEPXHOCTW Npubopa TOMbKO NPy MOMOLLY
MSrKOW TKaHW, Crierka CMOYEHHOM B TENMOW BoAe. BbITpute Hacyxo noBepxHOCTU.

OumcTKy aneKTpUYEcKk X aneMeHToB npubopa OT OCTATKOB MWLM OCYLLECTBASATE NPWU NOMOLLM
CYXOW TKaHW.
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YucTtka yacreu npubopa
KoHTeiHep MOXHO MbITb B NOCYAOMOEYHON MallHe. B ka4ecTBe anbTepHaTMBbI MOXHO UCMOSb-
30BaTb 0BbIYHYIO KUAKOCTb ANS MbITbs MOCYAbI U MSATKyt0 ryOky 63 abpa3svBHOI NOBEPXHOCTM!.

Bo Bpemsi n3BneyeHns KoHTERHEPA M3 Kopryca npubopa HeobXoaMMO [epxaTh ero 3a COOTBET-

CTBYIOLLYHO PYYKY.

HanonHuTe KoHTeiiHep ropsyeit BOAONA, YToBbl pasMArYMTb OCTaTkW efbl. [JoGaBbTe HECKONbKO
kanesnb MotoLLero cpeacTsa. PekomeHayemoe Bpemst pab6oThl npubopa - 10 MuHyT. BenonocHute

1 BbITPUTE HACYXo.

KOHTeVIHep UMeeT aHTUNpurapHoe NoKpbIiTUe: MaToBOCTb U Apyrue cnefbl, KOTOPbie MOTyT
BO3HUKHYTb MocCiie NPoAoIXMUTENIbHOIO UCNOJIb30BaHUA, CHUTAOTCA HOPMallbHbIM fAiBle-
HUEeM U He OKa3bIBakT OTPULATENIbHOIro0 BNUAHUA HAa TOTOBKY U BKYC NMPOAYKTOB.

PYKOBOACTBO NO YCTPAHEHUIO HEKOTOPLIX NMPOBJIEM

Mpobnembl

BoamoxHble MPUYNHBI

PelueHue npobnem

Mpubop He paboTaeT

Bunka He BcTaBneHa B
PO3ETKY.

BcraBuTh BUMKY B po3eTky, koTopas
JomxkHa GbiTb 06opyaoBaHa 3asemne-
HUEM.

He ycTtaHoBneH Tanmep.

YCTaHoBUTE pyyKy TaiMepa Ha Bpems
npuroToBnexus, Tpebyemoe Ans
BKITIOYeHMs npubopa.

EmKocTb BCTaBneHa
HenpaBWIbHO.

AKKypaTHO BCTaBbTE EMKOCTb B KOP-
nyc npubopa.

Cpabotana yHkums
3aLWuThl OT Neperpesa.

[ns HaxaTs KHOMKM nepesarpy3ku
(reset), HaxogsLLENCS B OCHOBAHMM
npubopa, UcronbayiTe kakon-H1byab
320CTPEHHbIN NpeaMer.

WHrpeaveHThl elle He
TOTOBbI

BHyTpu KopauHbl Haxo-
AMTCS CAIMLIKOM MHOTO
NHTPENEHTOB.

Knagute B KOHTEHEP MEHbLLE
WHrpeaneHToB. MeHbLUee KOnnM4YecTBO
roToBuTCS Bonee paBHOMEpPHO.

YcTaHoBneHHas Temnepa-
Typa CIULLKOM HU3Kas.

nOBepHVITe PY4YKYy yCTAHOBKM TEM-
neparypbl 4O OTMETKM Xeaemoro
3HaveHust. Cwm. KHUTY peLenToB.

YcTaHoBneHHoe Bpemst
NPUroToBrneHnA HeaocTa-
TOYHOE.

YcTaHoBuTe pyyKy TalMepa Ha xe-
naemoe Bpems npurotosnieHuns. Cwm.
KHUry peLienTos.

NHrpeameHTbl npoxa-
PUNUCb HEPABHOMEPHO

HekoTopble BUAbI NpoaykK-
TOB HeOBX0AMMO nepe-
MeLnBaTb BO Bpema nx
NPUroTOBNEHUA.

WHrpeauneHTbI, HaxoasLMecs CBEPXY,
Unu Te, YTO 3aKPbITbI APYTAMM (KapTO-
thenb-thpn) Heobxoaumo nepemeLL -

BaTb BO BPEMS MUX NPUrOTOBEHUA.
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pobnemb!

BoamoxHble NPUYNHBI

PelueHue npobnem

YKapeHble CHaKK He
MONYYMUIICh AOCTATOY-
HO XPYCTALLMMU.

Bbl vcnonbayeTe Bug
CHAKOB, KOTOPbIE TOTOBSATCS
TpaaULUMOHHBIM Croco6oM.

Vcnonb3yitTe 3akycku, npeaHasHa-
YeHHble ANs NPUrOTOBNIEHNS B NeYH,
WNK CMa3biBalTe UX PacTUTENbHBIM
Macnom nepeg noMeLLeHNeM B
KOHTEMHeEP.

EmkocTb BCTaBneHa
HenpasunbHO.

BHyTpW KOP3uHbI Haxo-
AWUTCS CIIMLIKOM MHOTO
NHTPELNEHTOB.

Knagute B KOHTENHEP MEHbLLE
MHrpeaneHToB. MeHbluee KONn4ecTBO
roToBuTCS BONlee paBHOMEPHO.

113 npubopa BbIxognUT
Oenblil AbIMOK.

Bl roToBuTe Bonee xup-
Hble VHIPEOVEHTbI.

MpyW NpUrOTOBNEHUN MHTPEANEHTOB,
cofepxalLmx 6onbluee KONMYeCTBO
XUpa, B EMKOCTU oceaaeT Bonblue
macna. Mcnonb3oBaHue macna cno-
cobCTBYET NOSIBNEHNIO BOMbLUETO, YEM
06bI4HO, konmyecTBa 6enoro AbimMa

BO BpeMSsi NpUroToBeHus:. [laHHoe
06CTOATENBCTBO COBEPLLEHHO He
BNMSIET Ha NPOLIECC NPUrOTOBMEHMS
WHIpeaMeHTOB U Ha cam nprbop.

B emkocTv npucytcTayet
XUP, OCTaBLLMIACA C Npebl-
JYLLUMX LIMKMOB FOTOBKY.

Benbiit abiM BbiaenseTcs 6naropaps
HarpeBaHuio NPUCYTCTBYIOLLMX B EMKO-
CTV Xupa unu macna. TwaTtensHo
MOYUCTUTE EMKOCTb NOCE UCMOMb30-
BaHUsI.

Caexwuit kapToders,
Hape3aHHbIl nanoy-
kamu, obxapnBaeTcs
HepaBHOMEPHO.

Bbl ucnonbayete copt
kapTodens, KOTopbIil He
roguTcsa ans dpuiopa.

WcnonbayiiTe cBexuit kaptodens 1
TLaTeNbLHO NepeBopaynBaiiTe ero BO
BPEMS NPUTOTOBIEHMS.

OnornocHnTe 1 BbicyLLUTE
kapToghesb nepes TeM, kak
rOTOBMTb €70 BO (PpUTIOPE.

CnonocHuTe kapTodherb, yaanuTe ¢
Hero Becb kpaxmar, KoTopblil 3ameTy-
Te Ha HeMm.

Ceexuit kapTodens,
Hape3aHHbII Nanoy-
Kamu, He nonyJaeTcst
XpYCTALLMM Cpasy
nocne W3BIeYeHNs u3
OPUTIOPHMLBI.

O6pasoBaHue xpycTs-

LLen KOPOYKM Ha KapTo-
cene-gpy 3aBUCHT OT
Konu4yecTBa BoAbl, COAEP-
Kallemncs B CamoM kapTo-
hene, a Takxe KonnyecTsa
Macna, MCnonb30BaHHOrO
MpW €70 NPUrOTOBMEHNN.

Mepen nobaBneHuem Macna Kak MOX-
HO TLLATENbHEN OCyLaiTe kapTodenb
CHapyxw.

HapexbTe kapTodens 6onee TOHKMMM
nanoykamu Ans nonyyeHus 6onee
XPYCTSLLEN KOPOUKM.

Ytobbl kKapTodens nonyunncs Gonee
XpYCTALLMM, A06aBbTE HEMHOTO Macna.
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[laTta n3rotoBneHns ykasaHa Ha koprnyce usgenus B 3awmndgposaHHom suge SN wk/yrabedefg,
roe wk — Heziens npou3BoACTBa

yr — rofi NPOU3BOLCTBA

abcdefg — cepuitHbIit Homep 13penus

CooTBetcTBYeT TpEOOBAHMUAM

TP TC 004/2011 «O 6e30macHOCTV HW3KOBONbTHOTO 0OOPYAOBaHMs, yTBEpXAEH PelieHnem
Komuncenn TamoxeHHoro cotoza Ne768 ot 16 aBrycta 2011 roga

TP TC 020/2011 «3nekTpomarHuTHas COBMECTUMOCTb TEXHUYECKMX CPEACTBY», YTBEPXAEH
Pewwennem Kommuccenn TamoxkerHoro cotosa Ne879 ot 9 gekabpst 2011 roga

WHdbopmaums 0 cepTudmkaumn B NPUNOXEHUM K FapaHTUIAHOMY TanoOHy W/MAM Ha YnakoBKE
nsgenus.

220-240B ~ 50/60 'y 1000BT Knacc | IPX0
CpenaHo B Kutae

Wwmnoptep: 000 «Megunatex»,

FOpuamnueckuin agpec: 127006, ropog Mocksa, ynuua Caposas-TpuymdanbHasi, Aom 16, CTpoeHne
3, MOM. I, KOM 2

Oaktuyecknin agpec: 119048, r. Mocksa, yn. Ycayesa, 4.29, kopnyc 3, nom.ll, kom.3

Warotoutenb: De’ Longhi Appliances Srl /«[lenonr Annnaexcuc CPJ» Agpec: 50013 Utanus,
®nopeHuusi, Kamnu buseruyymo, Bua C. Kyupuko 300.

Cnuncok opranu3aLmit, ynoTHOMOYEHHbIX M3rOTOBUTENEM Ha paboTy C NpeTeH3nsiMK noTpebutenei
1 CepBHCHBIM 0BCIyXMBaHWEM, pa3MeLLeH Ha calTe: http://www.ariete.net/ru/assistance

Fopsyas nuHus Ariete +7915165611

Toap nocraensetcs B cobpaHHOM Biae, crelparnbHbIx TpeboBaH k NepeBO3Ke U XPaHEHMIO HE
YCTaHOBIEHO.

YTunuaupoBaTb B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATENLCTBOM MECTA peanumaaLmm.

apaHTUiHbINA cpok 2 roga. Cpok cnyx6bl n3aenus 2 roga.

WHdbopmaums 0 cepTudmkaumm B NPUNOXEHUM K FapaHTUIAHOMY TanoOHY W/MAM Ha YnakoBKe
nsgenus.
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O OVOM PRIRUCNIKU

Cak i ako su uredaji izradeni u skladu s odredbama vazecih europskih standarda i stoga zastiéeni
u svim potencijalno opasnim dijelovima, paZljivo proCitajte ova upozorenja i koristite uredaj samo
za upotrebu za koju je namijenjen kako bi se sprijecile ozljede i ostecenja. DrZite ovaj prirucnik pri
ruci za buducu uporabu. Prilikom prodaje uredaja ne zaboravite ukljuciti priru¢nik.
Informacije u ovom priruéniku oznacene su sljede¢im simbolima koji ozna¢avaju:

A Opasnost za djecu
Upozorenje o opeklinama

Opasnost zbog struje
PaZnja - materijaina Steta

Opasnost od oStecenja zbog drugih uzroka

PREDVIDENA UPOTREBA

Uredaj mozete koristiti za kuhanje namirnica. Proizvod nije pogodan za kuhanje teku¢ih namirnica.
Ako za kuhanije trebate dodati malu koliCinu tekucine, moZete to uéiniti vrlo paZljivo, provjeravaju-
¢i da Cvrste namirnice apsorbiraju tekuc¢inu prije dodavanja druge tekucine. Ako se stavi previse
tekucine, mogu se pojaviti problemi s izlijevanjem na dijelove uredaja, $to moze stvoriti probleme
s GiS¢enjem ifili oStecenjem uredaja. Proizvodac nece biti odgovoran za Stete nastale uslijed nepra-
vilne i bilo koje druge ne namijenjene upotrebe uredaja. Modifikacija uredaja odreduje ponistenje
jamstva.

PREOSTALI RIZICI

Oprez!

A Opasnost zbog struje. Nikad ne uranjajte uredaj u vodu ili druge tekucine.

& Upozorenje o opeklinama. Ne dirajte posudu, perforirani disk i metalne dije-
love uredaja u minutama nakon iskljucivanja uredaja. PriCekajte da se vruci
dijelovi ohlade.

SIGURNOSNA UPOZORENJA

PRIJE UPOTREBE PAZLJIVO PROCITAJTE UPUTE.

+ Ovaj uredaj je namijenjen za uporabu u domacinstvima i sliénim upotrebama:

- U Cajnim kuhinjama rezerviranim za osoblje u trgovinama, uredima i drugim pro-
fesionalnim okruzenjima;

- seoskim domacinstvima;

upotreba od strane klijenata hotela, motela i drugih stambenih sredina;

u okruzenjima "no¢enje i dorucak".

* ProizvodaC nece snositi nikakvu odgovornost za pogresnu upotrebu ili za onu
koja nije navedena u prirucniku.
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PreporuCujemo pohranu izvornog pakiranja, jer besplatne popravke nisu predvi-
dene za o$tecenja izazvana neprikladnim pakiranjem proizvoda tijekom isporuke
ovlastenom servisu.

Upotreba ne preporucenog pribora ili onog kojeg nije isporucio proizvoda¢ moze
dovesti do pozara, elektricnog udara ili ozljedivanja osoba.

Uredaj mogu koristiti osobe s smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim spo-
sobnostima ili osobe koje nemaju iskustva u upotrebi, samo pod odgovaraju¢im
nadzorom od strane odgovorne osobe ili ako su prethodno obavijeStene i razu-
mjele su opasnosti vezane uz upotrebu uredaja.

Uredaj je u skladu s Uredbom (EZ) br. 1935/2004 od 27/10/2004 o materijalima
u dodiru s hranom.

A Opasnost za djecu
Uredaj smiju uporabljivati djeca starija od 8 godina, samo ako su pod nadzorom
ili ako su primili upute o sigurnoj uporabi aparata i ako su razumjeli opasnosti
povezane s njegovom uporabom.
Djeca se ne smiju igrati s uredajem.
Uvijek drZite uredaj i kabel za napajanje izvan dohvata djece mlade od 8 godina.
Djeca ne smiju vrsiti operacije ¢iS¢enja i odrZavanja, osim ako nisu starija od 8
godina i rade pod nadzorom odrasle osobe.
Postavite uredaj na takav nacin da djeca ne mogu dohvatiti vruce dijelove.
AmbalaZa ne smije ostati u dohvatu djece jer je moguci izvor potencijalnih opa-
snosti.
Nemojte dopustiti da dijete povlacenjem kabela dovede do pada uredaja.
Kada se odlucite za odlaganje uredaja kao otpada ucinite ga neupotrebljivim i odreZi-
te kabel za napajanje. Takoder se preporucuje da ucinite dijelove uredaja bezopasni-
ma, posebno jer ga djeca mogu koristiti za igru.

A Upozorenje o opeklinama
Ne dirajte perforirani disk, posudu i metalne dijelove uredaja u minutama nakon
iskljucivanja uredaja. PriCekajte da se vruéi dijelovi ohlade. Opasnost od opeklina.
Kada uredaj nije u uporabi, odspojite ga iz utiénice i pustite da se ohladi prije
ciscenja.
Ne pomicite uredaj ako i dalje sadrzi hranu.
Ne ukljuCujte uredaj ako ne sadrzi hranu.
Umetnite sastojke uvijek i samo u posudu kako biste izbjegli kontakt namirnica s
elektri¢nim grijac¢ima.
Ne blokirajte ventilacijske otvore.
Nemojte puniti posudu uljem. Opasnost od pozara.
Tijekom upotrebe, vruéi zrak i para izlaze iz usisa zraka. DrZite ruke i lice podalje
od usisa zraka.
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+ Kad uklonite posudu iz tijela uredaja, takoder dolazi do izlaZenja vruceg zraka i
pare. Drzite ruke i lice podalje od posude.

* Ako iz usisa zraka izlazi crni dim, odmah iskljucite uredaj. Izvadite utikac iz utic-
nice. Priekajte da prestane izlaZenje dima iz usisa zraka. lzvadite posudu iz
tijela uredaja.

. Oprez: vru¢a povrsina.

A Opasnost zbog struje

* Prije prikljucivanja uredaja na napajanje provjerite odgovara li napon naveden
na nazivnoj plo€i naponu lokalne mreze.

* Ako Ce se uredaj upotrebljavati u drzavi koja nije zemlja u kojoj je kupljen, pro-
vjeriti elektriCnu prikladnost uredaja u centru za tehni¢ku pomoc.

* Ako se odlucite za koriStenje produznog kabela, on mora biti prikladan snazi

uredaja, kako bi se izbjegle opasnosti za operatora i za sigurnost okoliSa u kojem

se uredaj koristi.

Uredaj uvijek spojite na uzemljenu uti¢nicu.

Nikad ne uranjajte uredaj u vodu ili druge tekucine.

Nemojte koristiti uredaj ako imate vlazne ruke ili ako imate gole noge.

Nemojte koristiti uredaj ako su kabel ili utikaC oSteceni ili ako uredaj nije ispra-

van. Sve popravke, Uk|JUCUjUCI i zamjenu kabela za napajanje, moraju se prove-

sti samo u ovlaStenom servisu ARIETE ili od njihovih ovlastenih tehni¢ara, kako

bi se sprijeCio bilo koji rizik.

+ Nemojte prikljuivati druge uredaje s visokom snagom (pec¢i, glacala, radijatori
itd.) na istoj utiCnici. Opasnost od elektricnog preopterecenja.

+ Uredaj i kabel napajanja ne smiju doci u dodir s vrué¢im povrSinama.

+ Nemojte odspajati kabel iz uticnice povlaéenjem kabela.

* Ne ostavljajte kabel napajanja preko ostrih rubova ili 0strih dijelova.

+ Nemojte pomicati uredaj povlaCenjem kabela za napajanje.

+ U slu€aju oluje odspojite kabel za napajanje iz uticnice.

° 3 3 °

Paznja - materijalna Steta

* Prije uporabe uvijek odmotajte kabel napajanja.

+ Uredaj se ne smije napajati preko vanjskog mjeraca vremena ili s odvojenim,
daljinski upravljanim instalacijama.

+ Kako biste izbjegli ugrozavanje sigurnosti aparata, koristite samo originalne re-
zervne dijelove i pribor, odobrene od proizvodaca.

+ Nakon odspajanja kabela napajanja iz utinice i nakon Sto se svi dijelovi ohlade,
uredaj se moZze oCistiti isklju¢ivo sa viaznom, neabrazivnom krpom. Nikada ne-
mojte koristiti otapala koja o$tecuju plasti¢ne dijelove.

+ Uredaj ne postavljajte u blizini zapaljivog materijala (tkanine, zavjese).
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* Prije spremanja aparata, uvijek odspojite mrezni kabel iz uticnice. Sacekajte da
se vruci dijelovi ohlade.

* Ne ostavljajte uredaj izlozen elementima (kiSa, sunce, itd.).

* Ne koristite uredaj na otvorenom.

+ Nemojte rastavljati uredaj. Ne postoje unutradnji dijelovi za upotrebu ili Cis¢enje.

* Spremite aparat u zatvorenom prostoru, na hladnom i suhom mjestu.

A Opasnost od ostec¢enja zbog drugih uzroka
+ UkljuCite uredaj samo kada je u radnom poloZaju.
* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora dok je priklju¢en na napajanje.
+ Kada se trebate udaljiti na kratko vrijeme, iskljuCite uredaj i uvijek odspojite
mrezni kabel iz utiCnice.
E Za pravilno zbrinjavanje proizvoda sukladno europskoj Direktivi 2012/19/EZ
proCitajte posebne upute priloZzene uz proizvod.

* SACUVAJTE PRIRUCNIK ZA BUDUCE REFERENCE.
OPIS UREDAJA

- Rucica za podeSavanje temperature (°C)
- Rucica mjera¢a vremena (u minutama)

- Tijelo aparata

- Posuda

- Rucka

- Perforirani disk

- Indikator kontrole temperature

- Indikator napajanja

TG MTMTMmMmoo m@ >

Identifikacijski podaci

Na ploci koja se nalazi ispod osnovne ploCe uredaja naznaceni su sljedeci identifikacijski podaci:
+ proizvodac i CE oznaka

+ model (Mod)

+ serijski broj (SN)

* napon napajanja (V) i frekvencija (Hz)

+ apsorbirana elektriéna energija (W)

* besplatni broj za podrsku

U eventualnim zahtjevima ovlaStenim centrima za pomo¢, navedite model i serijski broj.

UPUTE ZA UPOTREBU

- Uklonite ambalaZne materijale s uredaja.

- Postavite uredaj na tvrdu i ravnu povrsinu, daleko od vode. Uredaj se mora koristiti i ostaviti kada
se ne koristi na stabilnoj povrsini, otpornoj na visoke temperature.
- Otpustite u potpunosti kabel napajanja.

Provijerite je li mrezni napon jednak onome koji je naveden na tehnickoj plogici uredaja.
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Oprez!

Uredaj postavite najmanje 10 cm od zidova, namjestaja ili drugih uredaja.
Prije prve uporabe uredaja, operite perforirani disk (F) i posudu (D). Perforirani disk i posuda mogu
se prati u perilici posuda. Alternativno, koristite uobi¢ajeni deterdZent za posude i meku, neabraziv-
nu spuzvu. Pogledajte stavak "Ciséenje uredaja".
- Uhvatite ru€icu (E) i izvadite posudu iz tijela uredaja (E), (SI. 4).
- Umetnite perforirani disk u posudu i stavite ga na dno (Sl. 5).
- Utaknite utikac u uti€nicu.
- Stavite namirnice u posudu.
- Umetnite posudu s namirnicama u tijelo uredaja (SI. 6).
Po Zelji, uredaj se moze prethodno zagrijati bez sastojaka. U tom sluéaju, s ispravno postavljenom
posudom u tijelu uredaja, okrenite ruicu za podeSavanje temperature (A) na temperaturu kuhanja.
Okrenite rucicu mjeraca vremena (B) na viSe od tri minute. Indikatorska Zaruljica napajanja (H)
svijetli (naranCasta). Indikatorska Zaruljica temperature (G) svijetli (zelena). Uredaj poCinje raditi.
PriCekajte da se indikator kontrole temperature (G) ugasi (nakon otprilike 3 minute). Sada mozete
izvaditi posudu i staviti namirnice u nju.

Ako posuda nije pravilno umetnuta, uredaj se nece ukljugiti.

- Okrenite rucicu za podeSavanje temperature na Zelienu temperaturu. Pogledajte tablice u knjizi
recepata.

- Okrenite ru¢icu mjeraCa vremena za podeSavanje vremena kuhanja.

- Indikatorska Zaruljica napajanja (H) svijetli (naranéasta). Indikatorska zaruljica temperature (G)
svijetli (zelena).

- Uredaj po€inje kuhati namirnice.

Tijekom kuhanja primijetit ¢ete da lampica za kontrolu temperature (G) (zelena) svijetli i povremeno

se gasi. To ukazuje na intervenciju termostata koji odrzava pravu temperaturu kuhanja.

Friteza na vru¢i zrak moze se koristiti za pripremu velikog broja proizvoda. Pogledajte knjigu re-

cepata.

Kad je uredaj hladan dodajte tri minute vremenu pripreme.

Nemojte puniti posudu uljem.

Ne stavljajte previSe namirnica u posudu.

Kada prvi put koristite aparat, moze se dogoditi da ispusta blagi miris i malo dima: ne brini-

te, savrdeno je normalno jer su neki dijelovi blago podmazani pa ¢e nakon kratkog vremena

fenomen nestati. To ne¢e imati nikakvog utjecaja na rad uredaja.

Tijekom rada uredaj se moZe pauzirati, na primjer, zbog mijeSanja sastojaka tijekom postupka

kuhanja.

- Uhvatite ru¢ku i izvadite posudu izvlaéenjem prema van. Uredaj prestaje raditi.

- Postavite posudu na povrsinu otpornu na toplinu.

- Protresite posudu kako bi se sastojci ravnomjerno kuhali.
- Zanastavak rada uredaja umetnite posudu u njezino leZiste.

Oprez!
ﬁ Opasnost od opeklina. Kad uklonite posudu iz tijela uredaja, takoder dolazi do izlaZenja
vruCeg zraka i pare. Drzite ruke i lice podalje od posude.
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Ako postavite ru¢icu mjeraca vremena na pola vremena pripreme, oglasit ¢e se kada je po-
trebno promijesati sastojke. Ali to znaci da ¢ete nakon toga morati resetirati ru¢icu mjeraca
vremena kako bi postavili preostalo vrijeme kuhanja.

Na kraju kuhanja uredaj emitira zvucni signal i iskljuCuje se.

Ako sastojci nisu spremni, jednostavno umetnite posudu u uredaj i okrenite rugicu mjeraca vreme-
na na nekoliko minuta.

Da biste ru¢no iskljuéili uredaj, okrenite ru¢icu mjeraCa vremena na "0".

- lzvadite posudu.

Oprez!

& Opasnost od opeklina. Ne izlivajte sadrZaj posude na tanjur. Opasnost od pada perforiranog
diska.

- lzvadite hranu drvenom Zlicom da ne oStetite neljepljivi sloj. Rasporedite namirnice na tanjuru.
PosluZite na stolu.

f Oprez!
Opasnost od opeklina. Ne dirajte posudu, perforirani disk i metalne dijelove uredaja u minu-
tama nakon iskljucivanja uredaja. Pri¢ekajte da se vruci dijelovi ohlade.

Pazite da sastojci kuhani u uredaju budu pozlaéeni, a ne crni ili smedi. Uklonite moguce
ostatke izgorjelih namirnica.

Da biste uklonili Siroke ili lomljive sastojke iz spremnika, upotrijebite hvataljke za namirnice.
Sav viSak ulja sakuplja se na dnu posude.

Kada zavrsite s kuhanjem sastojaka, pazljivo o€istite posudu prije ponovne upotrebe ureda-
ja za pripremu drugih namirnica.

Savjeti za pripremu

Manji sastojci trebaju malo krace vrijeme kuhanja od vecih sastojaka.

Veca koli¢ina sastojaka zahtijeva malo duze vrijeme pripreme dok manja koli¢ina zahtijeva nesto
krace vrijeme.

MijeSanje manjih sastojaka na pola kuhanja optimizira konacni rezultat i pomaZe ujednacenom
kuhanju.

Za hrskavi rezultat svjezem krumpiru dodajte malo ulja. PrZite sastojke u fritezi na vruéi zrak neko-
liko minuta nakon dodavanja ulja.

Grickalice koje se spremaju u peénici mogu se kuhati u fritezi na vruci zrak.

Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavih pomfrita je 300/350g.

Koristite gotovu tjesteninu za brzo i jednostavno pripremanje punjenih grickalica. Uz to, gotova
tiestenina se kuha brze od domace tjestenine.

Min.-maks. | Vrijeme Temperatura | Protresti | Ostale informacije
koli¢ina (g) | (min).) (°C)
Krumpir i pomfrit

Pomfrit, tanak, 100-350 9-16 200 Protresti
smrznut
Pomfrit, dugacak, 100-350 11-20 200 Protresti
smrznut
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Min.-maks. | Vrijeme Temperatura | Protresti | Ostale informacije
koli€ina (g) | (min).) (°C)
Domaci pomfrit (8x8 | 100-400 16-10 200 Protresti | Dodajte 1/2 Zlice
mm) ulja
Domacéi krumpir 100-400 18-22 180 Protresti | Dodajte 1/2 Zlice
izrezan na eSnjeve ulja
Domaci krumpir 100-350 12-18 180 Protresti | Dodajte 1/2 Zlice
izrezan na kockice ulja
Meso i piletina
Govedi odrezak 100-350 8-12 180
Hamburger 100-350 7-14 180
Pile¢a prsa 100-350 15-20 180
Grickalice
Proljetne rolice 100-300 8-10 200 Protresti
Smrznuti pilei 100-300 6-10 200 Protresti
nuggets
Smrznuti riblji Stapi¢i | 100-300 6-10 200
Punjeno povrée 100-300 10 160
Deserti
Torte 250 20-25 160
Muffins 250 15-18 200
Keksi 350 20-25 160

Na proizvodu, to€nije na vrhu, naci éete dolje navedene simbole:

180 °C

15-20min
160°C

X -t =
15000 | Smrznuti krumpir | o0 | rakovi 20.05mm | DijEI0 MESO
200°c 160 °C 180 °C
2025mn | PilEtina 20-30min deserti
200 °C 160 °C
_
| crveno meso riba
10-20min

Ispod svakog simbola nalazi se preporuéeni vremenski raspon za svaku vrstu namirnica. Vrijeme
kuhanja je indikativno, a to ovisi i 0 debljini i koli€ini koristenih namirnica.
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Funkcija automatsko iskljucivanje

Uredaj je opremljen mjeraem vremena. Kad rucica mjera¢a vremena dosegne "0", aparat zvoni i
automatski se isklju¢uje. Da biste ru¢no iskljucili aparat, okrenite ru€icu mjera¢a vremena suprotno
smjeru kazaljke na satu i postavite je na "0". Ako tijekom kuhanja izvadite posudu, aparat ¢e se
automatski iskljuciti (Cak i ako ru€ica mjeraca vremena jo$ uvijek radi).

CISCENJE | ODRZAVANJE

& Oprez!

Prije CiSCenja uredaja, uvijek odspojite utikac iz uticnice. Svaka operacija mora biti izvedena
kada je uredaj hladan.

Oprez!
Nikad ne uranjajte uredaj u vodu ili u druge tekucine.

Oprez!
Prije uporabe redovito provjeravajte stanje kabela napajanja vaseg uredaja, a u slucaju oste-
¢enja odnesite ga u najblizi servisni centar da ga zamijeni samo specijalizirano osoblje.

Nemojte koristiti abrazivna sredstva za ¢iS¢enje uredaja.

Ciséenje uredaja

Odistite plasti¢ne dijelove vlaznom, neabrazivom krpom i osusite ih suhom krpom.

Odistite unutradnjost uredaja neabrazivnom krpom namo&enom u vruéu vodu. Osusite povrsine.
Odistite grijace suhom krpom kako biste uklonili bilo koje tragove namirnica.

Ciséenje komponenata

Posuda se moze prati u perilici posuda. Alternativno, koristite uobi¢ajeni deterdzent za posude i
meku, neabrazivnu spuzvu.

Uhvatite rucicu i izvadite posudu iz tijela uredaja.

Posudu napunite vruéom vodom kako bi omeksali ostaci hrane. Dodajte nekoliko kapi deterdzenta.
Ostavite da djeluje 10 minuta. Operite i osusite.

Posuda je izradena od neljepljivog materijala: neprozirnost i znakovi koji se mogu pojaviti
nakon duze uporabe su normalni i ne ugrozavaju kuhanje i okus hrane.
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VODIC ZA RJESAVANJE NEKIH PROBLEMA

Problemi

Moguéi uzroci

Rjedenja

Uredaj ne radi

Utikac¢ nije uklju¢en u utiCnicu.

Umetnite utika¢ u utinicu koja
mora biti uzemljena.

Mijera& vremena nije postav-
lien.

Okrenite rucicu mjeraca
vremena na potrebno vrijeme
pripreme kako bi ukljugili
uredaj.

Posuda nije pravilno umet-
nuta.

Posudu dobro umetnite u
uredaj.

Intervenirala je zastita od
pregrijavanja.

Koristite Siljati predmet da
pritisnete gumb za resetira-
nje koji se nalazi ispod dna
uredaja.

Sastojci nisu spremni

Koli¢ina sastojaka u posudi je
prevelika.

Stavite manje sastojaka u
posudu. Manja koli€ina kuha
se ravnomjernije.

Postavljena temperatura je
preniska.

Okrenite ru€icu za podeSava-
nje temperature na traZzenu
temperaturu. Pogledajte
knjigu recepata.

Postavljeno vrijeme pripreme
je prekratko.

Okrenite rucicu mjeraca
vremena na trazeno vrijeme.
Pogledajte knjigu recepata.

Sastojci nisu ravnomjerno
skuhani

Neke se vrste sastojaka
trebaju mijeSati nekoliko puta
tijekom kuhanja.

Sastojci koji stoje na vrhu ili
su prekriveni drugima (Cips)
moraju se mijeSati tijekom
kuhanja.

Przene grickalice nisu
hrskave.

Koristite vrste grickalica koje
je potrebno kuhati tradicional-
nim metodama.

Koristite grickalice za pripre-
mu u pecnici ili premazite
grickalice uljem prije stavlja-
nja u posudu.

Posuda nije pravilno umet-
nuta.

Koli¢ina sastojaka u posudi je
prevelika.

Stavite manje sastojaka u
posudu. Manja koli¢ina kuha
se ravnomjernije.
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Problemi

Moguci uzroci

Rjesenja

|z uredaja izlazi bijeli dim.

Pripremate masnije sastojke.

Kad przite masnije sastojke,
u posudi se taloZi viSe ulja.
Tijekom kuhanja ulje stvara
viSe bijelog dima nego $to je
normalno. To nema utjecaja
na pripremu sastojaka ili na
uredaj.

U posudi su ostali masni
ostaci prethodnog kuhanja.

Bijeli dim nastaje zagrijava-
njem masti ili ulja u posudi.
Nakon upotrebe temeljito
oCistite posudu.

Svijezi krumpir, narezan na
Stapice, ne przi se ravnomjer-
no.

Ne koristite vrstu krumpira
prikladnu za przenje.

Koristite svjeZi krumpir i
obavezno ga okrecite tijekom
kuhanja.

Krumpir operite i osusite prije
przenja.

Krumpir operite i uklonite sav
Skrob koji se natalozio na
povrsini krumpira.

Svjezi krumpir, narezan na
Stapice, nije hrskav ¢im se
izvadi iz friteze.

Hrskavost przenog krumpira
ovisi o koli¢ini vode koju
krumpir sadrZi i koliini ulja
stavljenog u fritezu.

Prije dodavanja ulja obave-
zno dobro osusite vodu na
vanjskoj strani krumpira.

Krumpir narezite na male
Stapice da dobijete vecu
hrskavost.

Dodajte jo$ malo ulja da dobije-
te vecu hrskavost.

107



vn

NMPO LIEU NOCIBHUK

[Monpw Te, LLO NpUNaamn BUrOTOBIIEHH Y BiANOBIGHOCTI 4O HANEXHUX Ail0YMX EBPONENCHKUX CTaH-
[apTiB Ta MatoTb 3aXMUCT Y BCIX NOTEHUINHO Hebe3neyHmx MicLsix, HeoOXigHO YBaXHO NpounTaTy
3aCTEPEXEHHS | BAKOPUCTOBYBATY NpUNag BUKITIOYHO 3@ MPU3HAYEHHSM, OB YHUKHYT HELLaCHUX
BUNAAKIB Ta MOLLKOMKEHb. 30epiraiTe Lien NOCIOHMK y 4OCTYNHOMY MICLji AN1st KOHCYNbTaLin y Maii-
OyTHbOMY. 3a Hamipy nepeaaty Lei npunag iHLWOMY KOpUCTYBaYy iHCTPYKLiS MOBKUHHA CyMpOBO-
[KyBaTW npunag.

IHchopmaLis, BUKNaaeHa y LbOMY MOCIOHMKY, NO3HaYeHa HaCTYNHUMI CUMBONIAMW, Siki 03HAYaloTh:

Hebe3neka ans giten

3acTepexeHHs Npo oniku

Hebesneka, nos's3aHa 3 eNekTpuKoio
A YBara - maTepianbHi 30UTku

Hebeaneka nowwKomXeHb, NOB'A3aHNX 3 iHLWIMMW npu4nHamu.

MPU3HAYEHHA

Mpunag MoXHa BUKOPUCTOBYBATY AMNs MPUrOTYBaHHS Xap4oBuUX NpogykTiB. Mpunag He nigxoguTb
ANS NpUroTyBaHHs piaKoi ki, FAKLLO NpoLec NpuUroTyBaHHs BUMarae [OAABaHHS Manux nopuin
BOAV, A0AABalTe BOLY 3 HAA3BMYAIHOW 00EPEXHICTIO; NepL HixX AO4ATY Lie BOAM, NepeKoHan-
TeCs, IO TBEpAA ia NOrnuHyna pignHy. AKWo foaatu 3aHaaTo 6arato Bogu, BOHA MOXeE BUN-
BaTNCS 3 JEsKNX YaCTWH npunagy, CTBOPIOKYM Npobnemm Ans YUCTKW, abo CNPUUMHAKOYM NOLLKO-
DKEHHS npunagy. BupobHuk He nepenbaqns Byab-sike iHLLE BMKOPUCTAHHS LibOro npunagy, ue
3BiNbHSAE OTO Bif BIANOBIZANBHOCTI 3a 30MTKK Byab-AKOr0 XapakTepy, CMPUYMHEHI HEHANEXHNM
BMKOPUCTaHHAM Npunagy. BHeceHHs 3MiH y npunag npuasee [0 CKacyBaHHS rapaHTil.

3AJIMLLKOBI PUIUKU

YBara!

A Hebesneka, nos's3aHa 3 enekTpukoio. 3abOpoHSETLCA 3aHyploBaTh Npunag y
BoZy abo Y iHLi piguHw.

& _3aCTepg>+<e|-|H;| npo oniku. He ﬂ,OTOpKaVITeCﬂ [0 Yavi, nepcpopQBaHoro AVCKY
| METaniYH1X YacTuH Npunagy Aekinbka HaCTyMHUX XBUIUH MICNS BUMKHEH-
H8. [loyekanTecs OXONOMKEHHS rapsumx YacTuH.

3ACTEPEXEHHA 3 BE3MNEKU

YBAXHO NMPOYUTAMTE IHCTPYKL|Ii NEPEQ MOYATKOM BUKOPUCTAHHS.

* Lle npunap npusHayeHui 4ns BUKOPUCTAHHSA B JOMALLHIX yMOBaxX Ta B yMOBaX,
noAibHMX 40 JOMALLHIX, @ came:

- Ha KyXHsX 4ns nepcoHarny marasuHis, 0piciB Ta y iHLWKX NPOGECIHNX 3aKnagax;

- y rocnogapcreax;

- BUKOPUCTAHHS KIiEHTaMu roTenis, MOTENIB Ta iHLWMUX YCTaHOB TUMYacoBOro npo-
KUBaHHS;
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y 3aknagax tuny «bed and breakfast».

* Bupo6HMK He Hece BignoBiganbHICTb 3a HEMPaBWIbHE BUKOPUCTaHHS abo 3a BK-
KOpPUCTaHHS, HenepeabayeHe y LbOMY MOCIBHNKY.

* PekomeHayeTbes 36epiratvt opuriHanbHy ynakoBKy, OCKinbKi 6€3KOLITOBHI CepBic-
Hi nocnyrv He nepeabayeHi y BUNaaKy NONOMOK, CNPUYMHEHNX HEHANEXHO yna-
KOBKOIO BUpODBY Mig Yac TpaHCnopTyBaHHs O ABTOPU30BAHOIO CEPBICHOTO LIEHTPY.

* BuKopuCTaHHS KOMNNEKTYHOUKX, LLO He HanexaTtb [0 pekoMeH4oBaHuX abo Ha-

[aHuX BUPOOGHUKOM Mpunagdy, MoXxe MpuU3BECTU [0 PU3NKY MOXeXi, BpaXeHHs

eNEKTPUYHIM CTPYMOM Ta MOXe 3aBAaTy LKOZY MOAsAM.

Lle# npunag Moxe BuKopucTOBYyBaTUCS 0cOBaMu, ski MatoTb (i3NYHi, CEHCOPHI

abo po3ymoBi Baay, abo 6pak 4OCBIAY i 3HaHb, TiMbKW AKLIO BOHW 3HAXOAATHCA Nif

KOHTpOSIEM BiAnoBiaanbHoi 0cobu abo AKLLO BOHM HaBYeHi Be3neyHo KopucTysa-

TUCb NPUCTPOEM i YCBIZOMIIOKTL Hebe3neky Bif HEeNpPaBUIbHOTO KOPUCTYBAHHS.

Mpunag Bignosigae ctaHgapty (€C) Ne 1935/2004 ig 27/10/2004 wopo mate-

pianis, SIKi KOHTAKTYKOTb 3 Xap4OBUMU NPOLYKTaMMU.

A He6e3nexa gns giren
Lium npunagom MoxyTb KOPUCTYBATUCS LTV BIKOM Bifi 8 pOKiB i CTapLue, ki nepe-
ByBatoTb Nig HarnsgoM abo MPOMLLAMN IHCTPYKTaX CTOCOBHO 6€3ne4HOro BUKOpU-
CTaHHS NMPUCTPOLO, Ta YCBIAOMITOITb PU3MKW, MOB'A3aHI 3 NOr0 BUKOPUCTAHHSAM.
[itam 3aB0pOoHSETLCA rpaTCcs 3 NpUnagoM.
Mpunap Ta kabenb XWBMNEHHS NOBUHHI ByTW HeZOCTYMHUMK ANs AiTen, sKi Mo-
noawi 8 pokis.
Onepaji YncTkn | TexHiyHoro obenyroByBaHHs 3 HOKy KOpPUCTYBaya He NOBUHHI
BMKOHYBATUCS AiTbMM, SKi MOfoALi 8 pokiB Ta He nepebyBatoThb Mig Harns4oM.
PoaraluyiTe npunag Takum YMHOM, o6 AiTh He MO iCTaTUCS rapsiumx YacTuH,
EnemeHTV ynakoBk1 HE NOBUHHI 3annwaTCs nopyy 3 A4iTbMU, OCKINIbKA BOHU €
[PKEPENOM NOTEHLINHOT Hebeaneku.
YHuKaiTe Toro, Wwob AiTi, CXonuBLUK Kabenb XMBMIEHHS, MO CKUHYTI NpUnaga.
Y pasi, SKWo uei npunag yTunisyeTbCs Y SKOCTI BIOXOAIB, PEKOMEHOYETLCA
3pobuTK 10r0 HeNpuaaTHUM N1 BUKOPUCTAHHS, BiapisaBLuM kaberb XuBneH-
HA. KpiM TOro, pekoMeHayeTbes 06epexHo NoBOAUTUCS 3 YCiMa KOMMNOHEHTaMK
npunagy, Wo MoXyTb CTAHOBUTU PU3KnK, OCOBNMBO ANS LiTei, SKi MOXYTb BUKO-
PUCTOBYBATM Npunag ans irop.

& 3acTrepexeHHs npo oniku
* He TopkanTtecs [0 nepthopoBaHOro AMCKY, Yalli i BHYTPILLHIX METaNYHNUX Ya-
CTWH Npunagy Aekinbka HaCTyNHUX XBUMWH NiCNs BAMKHEHHS. [lodekantecs oxo-
NOMKEHHS rapsiumx YacTuH. Hebeaneka onikis.
Konu npucTpiit He npauoe, Bi'egHyUTe BUMKY Bi €NEKTPUYHOI PO3ETKY, i Ja-
BauTe npuiagy OXONOHYTU Nepes NoYaTKOM YNUCTKU.
* He nepemiwainte npunag, noku BiH Lie MICTUTb IXY.
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He BMuKaliTe npunag, SKWO BiH HE MICTUTb DXY.

HacunaiiTe iHrpegieHT 3aBxam i Tinbkn y vally, o6 YHUKHYTW KOHTAKTY iXi 3
ENEKTPUYHUMI HarpiBanbHUMK eNemMeHTaMu.

He 3akpwuBaiiTe noBiTPO3abipHUKA.

He 3anoBHtoiTe Yawy onieto. Hebeaneka noxexi.

Mig Yac BUKOPUCTaHHS rapsye NoBITPS | Nap BUXOASATb 3 NOBITpo3abipHuka. He
HabnvkanTe pyku i 06an4ys 4o NoBiTpo3abipHuKa.

Konu 3 kopnycy npunagy QiCTaeTbCs Yalua, 3BiaTh TakoX BUXOLAATb rapsye no-
BITPA i Nap. He HabnwxanTe pyku i 06nmyys o valui.

FAKwo 3 noBiTpo3abipHUKka BUXOAWTb YOPHWIA AWM, HETAHO BUMKHIT Npunag.
Bin'eqHanTe BUNKY Bif eNeKkTpuyHoOi po3eTku. [loyekanTecs, Noku 3 NOBITPO3a-
BipHuKa nepectaHe BUXOAMTW auM. [licTaHbTe vally 3 Kopnycy npunagy.

YBara: rapsa4a noBepxH4.

A HebGe3neka, noB'a3aHa 3 eNeKTPUKOIO
Mepen NigKMoYeHHAM Npunagy 40 MEPEXi XMBMNEHHS NepekoHanTeCh, WO BKa-
3aHa Ha Tabnuuyi Hanpyra BignoBigae Hanpy3i NoKanbHOi Mepe>|<i KMBNEHHS.
Akwo npunag byae BMKOPUCTOBYBATUCH He Y TivA Kpan-n e BiH 6yB npuabanni,
3abe3neyTe NpoBEAEHHS NEPEBIPKY eNeKTPUYHOI BignosigHocTi npunagy y Lien-
TPi TEXHIYHOrO 06CIYroBYBaHHS.
3a HeobXigHOCTI BUKOPUCTAHHS €NEKTPUYHOTO NOAOBXKYBAYa, BiH NOBUHEH Bid-
noBigaTh NOTYXHOCTI Npunaay, Wwob 3anobirtn pusnkam Ans kopucTyeava i ra-
paHTyBaT 6e3neky NpUMILLEHHS!, B SKOMY BUKOPUCTOBYETLCS Npunag.
3aBxau nigknoyanTe npunag Ao Po3eTkA 3 3a3eMNEHHSM.
3abopoHAETLCS 3aHyproBaTh Npunag y Body abo Y iHLi piguHu.
He KopucTyrTecs Nnpunagom, SIKLLO Y Bac MOKPI pykn abo Bu BOCOHIX.
3ab0pOHSETLCS KOPUCTYBATUCS NPUNAAOM, SKLO Kabenb XMBMEHHS Yu BUI-
ka MOLUKOMKEHI, ab0 SKLIO cam Npunag HecnpaBHWiA. YCi onepaLii 3 PEMOHTY,
BKITIOYa0UN 3aMiHy Kaberto XMBMNEeHHS, NOBUHHI BUKOHYBaTUCS BUKIIOYHO Cep-
BICHAM LeHTpOM «Ariete» abo YNOBHOBaXEHWMW TEXHIYHAMW crielianictamm
«Arietex, W06 YHUKHYTN Byab-AKIX PUSKKIB.
He nig'egHynte Oyab-sKi iHWI npunagyn 3 BENMKOK MOTYXHICTIO (Medi, npack,
pagiatopu i T.M.) y Ty X caMmy enekTpuyHy poseTky. Hebeaneka enekTpuyHoro
nepeBaHTaXeEHHS.
Mpunag i kabenb XMBNEHHS HE MOBWUHHI KOHTAKTYBATM 3 rapsuiMy NOBEPXHAMM.
3ab0opOoHSETLCA BUTAraTU BINKY 3 ENEKTPUYHOI PO3ETKM, TPUMaLouK ii 3a kabernb.
He 3anuwaiite kabenb xuBneHHs nobauay Big rocTpux kpai abo YacTuH.
He nepecysaiiTe npunag, TArHy4M 1oro 3a kabenb XUBMEHHS.
Mig Yac rposu Big'eaHyNTE Kabenb XUBMEHHS Bif €NEKTPUYHOT PO3ETKM.
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YBara - matepianbHi 36uTku

* [epen BUKOPUCTAHHAM 3aBXAM PO3MOTYITE Kabernb XMBNEHHS.

* [puCTpiNn He MOBWHEH XMBUTUCS Yepe3 30BHILLHI TalMepn abo 3a [OMOMOrow
OKPEMUX YCTAHOBOK 3 ANCTAHLINHUM KepYBaHHSM.

* LL|o6 He nopywlyBaTh Be3neyHicTb npunagy, BUKOPUCTOBYWTE TifbKM OpuriHasb-
Hi 3aN4aCcTUHX Ta KOMNNEKTYHOYi, CXBaneHi CamiuM BUPOBHMKOM.

* [Micns Toro, sik BiUNka kabent enekTpUYHOro XueneHHs byna sig'eaHaHa Big po-
3€TKM | BCI YaCTUHM Npunagy OXOMOHYIM, Or0 MOXHA YACTUTU, KOPUCTYHOYUCH
BMKIMKOYHO Heabpa3nBHOI raHYipKoto, 3nerka 3aMo4eHo y BoAi. 3ab0poHAETLCS
BMKOPUCTOBYBATH PO3YMHHMKM, LLO MOLLKOKYHOTb MIACTUKOBI YaCTUHM.

* He posTaloByiTe npunag nobnnay 3anmMmncTux Matepianis (TKaHUHW, QipaHKu.. ).
* [epL Hix nomicTUT Npunag Ha 30epiraHHsl, 3aBXau Bia'eaHYITE BUNKY Kabento xu-
BMEHHS Bifl eNeKTPUYHOI Po3eTKN. [lovekainTecs, NoKW rapsivi YaCTUHM OXONOHYTb.

* He 3anuwainTe npunag nig Aieto aTMoCchepHUX SBLL (4OLL, COHLe i T.1.).

+ 3ab0opOHSETLCA KOPUCTYBATUCS NPUNAAOM Ha BiAKPUTOMY MOBITPI.

* He posbupainte npunag. BHYTPILWHI YaCTUHK, SKMMW NOTPIOHO KOpUCTYBaTUCS
abo mMuTw, BIACYTHI.

« 3bepiranTe npunag y 3akpuToMy, MPOXONOAHOMY i CyXOMY MicLi.

A Heb6e3neka nowKop)XeHb, NOB'A3aHUX 3 IHIWMMMU NPUYMK-
HaMM.

* BMmukaiTe npunag Tinbkv TOAI, KONM BiH 3HAXOANUTLCS B POBOYHOMY MOMOXEHHI.
* He sanuwarite npunag 6e3 Harnsay, KOnu BiH Nif'eAHaHUiA 4O eNEKTPUYHOT MepeXi.
* FAKWo Bam HeOBXIAHO BIANYYMTMCA HABITb HA KOPOTKMIA YaC, 3aBXaN BUMUKANTE

npunag i Big'eqHynTe kabenb enekTPUYHOTO XIUBMEHHS Bif ENEKTPUYHOI PO3ETKM.
E * [1ns npaBuUnbHOI yTUNi3ayii BUpoby BiaNoBIAHO A0 EBPONENCHKOT AMPEKTUBM
e 2012/19/€C cnig npouuTaTit cnewjanbHUi apkyL, Wo 0AAETHCS A0 BUPODY.

o 3BEPIFAUTE L0 IHCTPYKLIIO.

onuc npunaApy

A - Perynstop temnepatypu (°C)

B - Perynstop TaitmMepa (XBUnMHM)

C - Kopnyc npunagy

D - Yawa

E - Pyuka

F - Mepdoposannin guck

G - IHgukaTOp KOHTPOMIO TEMNEepaTypu
H - IHaMKkaTop BBIMKHEHHS
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IlpenTudikauinHi pani

Ha Tabnuuuj, sika 3Haxo4nTLCA Nif ONOPHOH NiLCTABKOK NpUiagy, HaHeCeH Taki ineHTUIKaLiHI
[aHHi npunagy:

* BMPOGHUK | MapkyBaHHs CE

+ wmogzenb (Mog.)

* cepinHunit Homep (SN)

* eNeKTpUYHa Hanpyra xwueneHHs (B) i yactota ('u)

* CNOXWBaHa NOTYXHICTb (BT)

* HOMep Be3KOLUTOBHOI CepBICHOT MiHii

Y Bunagky MOXIMBOrO 3BEPHEHHs! 40 aBTopu30BaHMX CepBiCHUX LEHTPIB, BKaXiTb MOAEND i ce-
PiliHWA HOMED.

IHCTPYKL|II 3 BUKOPUCTAHHSA

- 3HiMiTb NakyBarnbHi MaTepianu 3 npunagy.

- PoasrawyiTe npunag Ha piBHili noBepxHi Bigaanik Big Bogu. [punag noBMHEH BUKOPUCTOBYBATU-
cs i 3anuLwaTUCs Ha CTiNKil NoBepXHi, BUTPMBAnii 4O BUCOKUX TeMnepaTyp.

- TloBHicTto po3npaBTe Kabenb XUBNEHHS.

lMepekoHanTecs, WO Hanpyra AOMalUHbLOI MepeXi XUBMEHHA OJHAKOBA 3 Ti€H, WO BKa3aHa
Ha Tabnuyui TeXHiYHUX AaHUX npunagy.

YBara!
Posraluyite npunag Ha BigctaHi miHimym 10 M Big CTiH, MebniB Ta iHWWX Mpunagis.
Mepen nepLuMM BUKOPUCTaHHAM Npunagy nomuinTe nepdoposanmi auck (F) i vawy (D). Mepdopo-
BaHWN QUCK | YaLlly MOXHa MUTU y NOCYLOMUIHINA MaLLMHI. Y SKOCTI anbTepHaTUBI BUKOPUCTOBYNTE
MUY 3acib Ans nocyAy i M'aky HeabpasusHy rybky. [iue. naparpad “Yuctka npunagy”.
- BisbmiTbes 3a pyuky (E) i pictanbTe yawy 3 kopnycy npunagy (C), (Puc. 4).
- BcraBTe nepdopoBaHmin AUCK y Yally i noknaaiTb Oro Ha AHo (Puc. 5).
- BcraBTe Burky B €MEKTPUYHY PO3ETKY.
- ToknagiTe Xapy4oBi NPOAYKTM Y yaLLy.
- BcrasTe valy 3 xap4oBuUMKM NpoayKTamm y kopnyc npunagy (Puc. 6).
3a BaxaHHs npunag MoxHa 3anuwnTW Ha nonepeaHin posirpis Bes iHrpedieHTiB. Y Takomy pasi,
NpaBWibHO BCTaBMBLLW Yally B KOPMYC Npuragy, NOBEPHITb PyyKy perymnioBaHHs Temnepatypm (A)
Yy NOMOXeHHs TemnepaTtypu rotyBaHHs. MoBepHiTb perynatop Tanmepa (B) binbLue, Hix Ha Tpu
XBUMWHW. [HAMKATOP BBIMKHEHHS (H) 3aropuTbCs (MOMapaH4yeBMM KOMbOpOM). IHOMKATOP KOHTPO-
nto Temnepatypy (G) 3aroputbes (3eneHum konbopom). Mpunag noyHe npautoBatu. [Jouekantecs,
MoK iHAWKaTOP KOHTpOMto Temnepatypu (G) sracHe (npubn. nicns 3 xBunuH). Tenep yaluy MOXHa
AicTaTin i NOKNacTv B Hel XapyoBi NPOLyKTH.

fKwo yawa BcTaBneHa HenpaBwunbHO, NpuUnag He YBiMKHeTbCﬂ.

- TNoBepHITb pyuKy perymnioBaHHs Temnepatypu Ha baxaHy Temnepatypy. KoHcynbTyiiTecs 3 Ta-
BnmLeto y KHUKeYL 3 peLienTamm.

- TNoBepHiTb perynsTop TaiMepa, LLo6 BCTAHOBUTYU Yac NPUrOTYBaHHS.

- IHpukaTop BBIMKHEHHS (H) 3aropuTbest (NOMapaH4eBUM KOMOPOM). HAWKATOP KOHTPOM TeM-
nepatypu (G) 3aroputbCst (3eNEHNM KOIbOPOM).

- Mpunag noyHe roTyBaTH Xap4oBi NPOAYKTH.

Mig Yac NpuroTyBaHHS MOXHA MOMITMTH, L0 iHAMKATOP KOHTPOMK Temnepatypyu (G) (3eneHui)
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nepioanyHoO 3aropseTbes i racHe. Lle Bkasye Ha poboTy TepmocTata, KU NigTPUMYE NpaBuUIbHY
TEeMnepaTypy NPUroTyBaHHs.

[MoBITPSiHA (HPUTIOPHULSA MOXE BUKOPUCTOBYBATUCA ANS MPUrOTYBAHHS BENWKOMO Pi3HOMAHITTS
npoaykTiB. [UB. KHUXEUKY 3 peLienTamu.

[opaiiTte Tpu XBUNMHK A0 Yacy NPUrOTYBaHHSA, KONW NpUnag XoNoAHUMN.

He 3anoBHtoiTe Yaly onieto.
He nepeBaHTaxyiTe Yally HaaMUILKOBOH) KiNIbKiCTIO NPOAYKTIB.
Mip yac nepworo BUKOPMCTaHHA Npunag Moxe BUAINATH Nerkuin 3anax Ta aum: He TypOyii-

Tecs, Lie HopmanbHe siBULLe, afxe AesKi YaCTUHK Oynu 3nerka aMalleHi, nicns HeTpuBanoro
yacy 3anax 3HuKHe. Lie He MaTUMe XoAHOro BNNUBY Ha poboTy npunagy.

lMpunag MOXHa NOCTaBUTW Ha may3y nig Yac poboTu, Hanpuknag, Wob nepemilaTit iHrpeaieHTH
nig Yac npoLecy NpUroTyBaHHS.

- BisbMiTbCs 3a pyuKy i AicTaHbTe Yallly, NOTArHyBLUW HA30BHI. [punaj nepectaHe npauoBaTu.

- [locTaBTe yally Ha NoBepXHIo, BUTpMBany Ao Aii Tenna.

- [NoTpsciTb Yally, o6 iHrpeaieHTU roTyBanncs PiBHOMIPHO.

- o6 noHosuTH poboTy Npunagy, BCTaBTe YaLly y ii rHi3go.

Yeara!
& Hebesneka onikis. Konu 3 kopnycy npunagy AicTaeTbCs Yalla, 3BigTW TakoX BUXOAATb raps-
e NoBiTpst i Nap. He HabrvxalTe pyku i 06ny4s Ao YaLwi.

AKWwo BCTaHOBUTM perynsaTop TaiMepa Ha NONOBMHY Yacy NPUroTyBaHHs, TauMep NoAacTb
3BYKOBUM CUrHan ToAi, KOnu NOTPiGHO nepemiluaTy iHrpeAieHTH. Ane Lie 03Ha4ae, Wo nicna
LIbOro BU MOBWHHI BCTAHOBUTW PErynatop Taimepa Ha 4ac, HeoOXigHMIA AnA 3aBepLUeHHS
NPUroTyBaHHS.

Micns 3aKiHYeHHs NPUroTyBaHHS, NpUnag NoAacTb 38yKOBUIA CUTHAN i BUMKHETLCS.

FKLLO iHrpedieHTH He roToBI, 4OCTATHLO BCTABUTY Yallly Ha3ag Y Npunag i NOBEpHYTU PErynsrop
TallMepa Ha [ekinbka XBUmuH.

LLlo6 BUMKHYTW Npunag Bpy4Hy, NOBEPHITL perynsTop Taimepa Ha “0”.

- [lictaHbTe vaLuy.

YBara!
& Hebesneka onikis. He BucunaiiTe BMICT YaLui Ha Tapinky. Hebeaneka nagiHHs nepdoposa-
HOTO JMCKY.
- [licTaHbTe xapyoBi NPOZYKTY 3a AOMOMOrO AEPEB'AHOI IonaTky, Wob He MOLUKOANTM Henpurap-
He nokpuTTS. Buknagite XapyoBi NpoaykTh Ha Tapinky. MogauTe Ha cTin.

f YBara!
Hebe3neka oniki. He foTopkainTecs 4o yaldi, neppopoBaHOro ANCKY i METaNiYHNX YacThH
npunagy feKinbka HaCTYMHUX XBUMMH NiCAs BAMKHEHHS. [loYeKkalnTecs OXOMOMKEHHs raps-
UNX YaCTMH.

[NepekoHanTecs, WO NPUroToBaHi 3a 4ONOMOrO0 NpURagy iHrpedieHT! MatoTb 30M10TUCTUN,
a He YOPHMIN abo KOpPUYHEBMIA Konip. 3HIMITb 3 Xap4OBWX NPOAYKTIB MOXIMBI 3aMMLLIKX Mig-
ropinoro.

LLio6 picTaTh Benuki abo KpUXKi iHrpedieHTH 3 Yali, BAKOPMCTOBYMTE KyniHapHi Lwinui.
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MoxnmBui HagNMLIOK ONii HAKONMYYETLCA Ha AHI YaLi.

Micns 3aBepLUeHHA NPUrOTYBaHHA iHFPEAIEHTIB peTeNlbHO NOYMCTITh Yally, NepLu Hix 3HOBY
BMKOPWUCTOBYBATH Npunag AN NPUroTyBaHHSA iHWMX XapuoBUX NPOAYKTIB.

Mopapgu 3 npuroryBaHHs
MeHLui iHrpeaieHTn NoTpebyoTb TPOXM KOPOTLLOMO Yacy NPUroTyBaHHS, Y MOPIBHSAHHI 3 GinbLunMu

iHrpegdieHTamu.

Binblua KinbKicTb iHrpeaieHTiB NOTpebye TPOXM AOBLLOMO Yacy NPUrOTYBAHHS, @ MEHLUA KiNbKiCTb —
KOPOTLLIOrO Yacy NpUroTyBaHHs.
[nsa onTumisayii diHanbHOro pesynbTaty i 3abe3neyeHHs piBHOMIPHOCTI MPUIrOTYBaHHS, Nepemi-
LaiTe MeHLL iHrpeaieHT Ha cepeauHi NpoLecy NpUroTyBaHHS.
LLlo6 oTpumaTh XpYCTKY CKOPUHKY, A0AAIATE TPOXM Oflii 40 CBiXOi KapTonmi. CMaxTe iHrpegieHTn y
MOBITPSHIN hPUTIOPHUL AEKiNbKa XBUMWH, nonepeaHb0 A0AABLUM Ofito.
3aKyckw, LLO roTYKTHCA Y NeYi, MOXHa TakoX MPUroTyBaTy Y NOBITPSHINA (PUTIOPHUL.
OnTtumanbHa KinbKicTb Ans NPUroTYBaHHS XPYCTKOI kapToni cTaHoBuTb 300/350 .

BuvkopucToByiiTe roToBY Nacty Ans NpUroTyBaHHS hapluMpoBaHux 3aKycok: Lie NpocTo i LWBMAKO.
BinbLL TOrO, yXXe roToBa nacta roTyeTbCs WBKALLE, HIX NacTa, NpUrotoBaHa Baoma.

nanuykn

Min.-makc. |Yac (xB.) | Temnepatypa |MoTtps- | IHwa iHopmaLis

KinbKicTb (r) (°C) CiTb
CmaxxeHa Kapronns i kapronnsa cpi
Kaptonns cpi, ToH- | 100-350 9-16 200 MoTpsi-
ka, 3aMOpOXeHa CiTb
Kaptonns cpi, go- | 100-350 11-20 200 MoTpsi-
Bra, 3aMopoXeHa CiTb
KapTtonns ¢pi no-go- | 100-400 16-10 200 Motps- | Oopaite 1/2
MaLLHbOMY (8%8 MM) CiTb NOXKW onii
CmaxeHa kaptonnst | 100-400 18-22 180 Motps- | Oopaite 1/2
Mno-4OMaLLHbOMY, CiTb TOXKM Ol
nopisaHa ckubkamu
CmaxeHa kaptonnst | 100-350 12-18 180 Motps- | Oopaite 1/2
Mno-4OMaLLUHbOMY, CiTb TOXKM Ol
nopisaHa Kybukamu
M'saco i kypaTMHa
Bicprurekc 100-350 8-12 180
Fambyprep 100-350 7-14 180
Kypsiua rpyaka 100-350 15-20 180
3akyckm
CnpiHr-ponu 100-300 8-10 200 Motps-

CiTb

3amopoxenui kyps- | 100-300 6-10 200 MoTps-
4ni Butok CiTb
3amopoxeHi pubHi | 100-300 6-10 200
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Min.-makc. |Yac (xe.) |Temnepatypa |Motps- | IHwa iHdopmaLis
KinbKicTb (r) (°C) CiTb
®apumposaHi oo | 100-300 10 160
Conopouyi
TopTn 250 20-25 160
Madpinm 250 15-18 200
MMeunso 350 20-25 160
Ha npunagi, a came Ha BEPXHIl YacTUHI, 3HAX0AATbCS NepepaxoBaHi HUX4Ye CUMBONM:
sawopoxena ap- | pakonopi6Hi & Bine m'sco
g2omn | Tonns 20 z5mn
(o)
soosmin | KYPATUHA soson | COnopow
200 °C 160 °C
1020min | EPBOHE M'ACO 15-20min pnba
180 °C 160 °C

[1ig KOXHAM CUMBOJSIOM BKa3aHO AianasoH Yacy, PeKOMEHA0BaHUM 4715 KOXHOTO TUMY Xap4oBuMX
NPOAYKTIB. Yac NpuroTyBaHHs OPIEHTOBHWIN, TOOTO 3aneXuUTb TAKOX Bif TOBLUMHW i KINBbKOCTI ixi
ONS NPUroTYBaHHS.

DyHKLIA aBTOMaTUYHOr0 BUMKHEHHS

Lle npunag ocHalieHnin Tamepom. Konu perynstop Tanmepa fgocsrae nosHadku “0”, npunag
NoAae 3BYKOBWIA CUrHanN i aBTOMaTUYHO BUMMKAETLCS. LLI06 BUMKHYTW npunag BpyYHy, NOBEPHITh
perynsTop Taimepa npoTu roAMHHUKOBOI CTPIMKK, BCTAHOBMIOKOYM 11010 Ha “0”. AKLLo ficTaTi vally
nig yac NpuroTyBaHHs, Npunag aBTOMAaTUYHO BUMKHETLCS (HaBiTh SKLO perynstop Tanmepa y
pO6OYHOMY MONOXEHHI).

YUCTKA | TEXHIYHE OBCJIYTrOBYBAHHA

& YBara!

[Mepen no4aTKOM YMCTKM NpUNagdy, 3aBXau Bif €AHYNTE BUNKY Bif €NeKTpUYHoi po3eTki. Bei
onepaLlii NOBUHHI BUKOHYBATUCS, KOMW NpUnaz XONOLHWA.

Yeara!
He 3aHyptoitTe npunag y Bogy abo y iHwwi pignHw.

Yeara!

PerynsipHo nepesipsnTe CTaH kabeno X1BNeHHS neped BUKOPUCTAHHAM BaLLOTO Npunagy;
SKLLO kabenb NOLLKOMKEHNIA, JOCTaBTe NpUNag y Hanbnuk4mMit CEPBICHUA LEEHTP ANS 3aMiHu
kabento, iky MOBMHEH BIKOHYBATW KBarnidhikoBaHUin nepcoHarn.

He BuKopuCTOBYiiTe abpaauBHi IHCTPYMEHTU ANs YACTKM NpuUnagy.
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Uuctka npunagy

BuTPIiTb NNacTVUKOBI YaCTMHI BOMOTO HeabpasnBHOK raHYIpKOH, @ MOTIM CyXOH0 raHuipKoo.

[ns YACTKN BHYTPILLHBOT YaCTWHI NpUagy BUKOPUCTOBYMTE HeabpasnBHY raHyipky, 3MOYeHy ra-
PAYOI0 BOAOI0. BUTPITh NOBEPXHI AOCYyXa.

[nsi YACTKKM HarpiBanbHUX eNEMEHTIB BUKOPUCTOBYIATE CYXy raHYipky, W06 YCYHYTW 3anuLuKy ixi.

Yucrtka KOMNOHEHTIB

Yally MOXHa MUTU Y NOCYAOMWIAHIA MaLLMHI. Y SKOCTi anbTepHaTUBM BUKOPUCTOBYITE MUKOYMIA
3aci6 gns nocyay i M'aky HeabpasauBHy ry6ky.

BisbMiTbCA 3@ pyyKy i AicTaHbTe Yally 3 kopnycy npunagy.

HanoBHITb yYaLly raps4oto BoAow, 0O po3M'aKWwmMTK 3anuwwki ixi. [ogaiTe Aekinbka kpanenb
MutoYoro 3acoby. 3anunwTe 3acib nogisTv Ha 10 xBunuH. MoMuiATe i BUCYLLITb.

Yawa BUroToBneHa 3 HeMpMrapHoro matepiany: MaToBiCThb i CNiAK, AKi MOXYTb 3'ABUTMCS
nicna TPMBanoro BUKOPUCTAHHSA, € HOPManbHUM AABULLEM i HE NCYIOTb NPOLIEC NPUrOTYBaH-
HAA 200 cMaK Xxap4yoBUX NPOAYKTIB.

MIAKA3KWU AnAa BUPIWWEHHA OEAKUX MPOBNEM

Mpobnemm

VIMOBIpHI MpuumHM

BupileHHs

lMpunag He npauoe

Bwunka He BCTaBneHa B enek-
TPUYHY PO3ETKY.

Bcraste BUIIKY B €MEKTPUYHY
PO3€ETKY, OCHaLLEHy 3a-
3EMNNEHHAM.

He BCTaHOBNEHW Tanmep.

MoBepHiTL perynsatop
Talimepa Ha HeobXigHW Yac
MPUroTYBaHHS, 06 YBIMKHY-
T Npunag.

Yalua BcTaBneHa Henpasuib-
HO.

[obpe BCcTaBTe Yally Bcepe-
AVHY npunagy.

CnpaltoBaB 3axuCT Bif
neperpisy.

3a 10NOMOrot roCcTPOKOHEY-
HOro NpeaMeTy HaTUCHITb
KHOMKY CKMZaHHSI, po3TaLlo-
BaHy nig OCHOBO Npunagy.

[HrpegieHTV He roTOBI

KinbkicTb iHrpegieHTiB BCepe-
OVHI Yalli 3aHaaTOo BEnuKa.

MoknaaiTb y yally MeHLue
iHrpeaieHTiB. MeHLwa KinbKicTb
roTyeTbest BinbLU OAHOPIAHO.

BcraHosneHa Temnepatypa
3aHaATo HNU3bKa.

[MOBEpPHITb pyyKy peryntoBaH-
HS TemnepaTypu Ha Heob-
XigHy Temnepatypy. [us.
KHIKEYKY 3 peLientamu.

BcraHoBneHuit yac npuroty-
BaHHS 3aHaZTO KOPOTKMIA.

[MoBepHiTL perynsTop TaiMe-
pa Ha HeobxigHuit yac. [iue.
KHWKEYKY 3 peLentamu.
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Mpobnemu

VIMOBipHi NprunHm

BupilueHHs

[HrpesieHT npuroTyBanucs
HEeOoHOpIAHO.

[esiki TUNW iHrpeieHTiB Heob-
XiHO NepemiLlyBaTm gekinbka
pasiB Mig Yac NpUroTyBaHHs.

[HrpedieHTH, Lo 3HaxoaATbCs
3Bepxy, abo ki NOKPUTI iHLLK-
MW iHrpegieHTamu (kapTon-
neto), HeobxigHO Nepemituy-
BaTU Nif Yac NpuroTyBaHHs.

CMmaxeHi 3aKycku He XpycTKi.

Bu BukopucTOBYETE TMNK 3a-
KyCOK, SIKi MOBMHHI rOTyBaTUCA
TpagMLinHAMKN METOAaMM.

BukopucToByiiTe 3aKycKM, SiKi
roTyloThCs y nevi, abo 3ma-
LLyATe 3aKyCKu onieto, nepLu
HDX MOMICTUTK iX y yaluy.

Yawa BCTaBneHa Henpasusib-
HO.

KinbkicTb iHrpegieHTiB Bcepe-
[VHi YaLli 3aHaaTo Benuka.

lMoknagiTb y YaLly MeHLue
iHrpedieHTiB. MeHLwa KinbkicTb
roTyeTbes GinbLU OAHOPIAHO.

3 npunagy BuxoguTb binui
JnM.

Bu rotyeTte BinbLu XupHi
iHrpegieHTy.

Mig yac npuroTyBaHHs BinbLu
KUPHUX IHrpemieHTiB, Y YaLi
HakonnyyeTbCs binbLue oii.
Mg Yac npuroTyBaHHs onis
BuAinse inbLue Binoro aumy,
HiX 3a3Bu4ait. Lle He mae
KOLHOTO BMAWBY Ha Npuro-
TyBaHHs iHrpegieHTiB abo Ha
npunag.

Y vaLli 3HaxoasTbCs 3amnnLLIKN
XUpY Bif nonepeaHix npuro-
TyBaHb.

binuit aum cnpuyrHeHni
HarpiBaHHaM xmpy abo onii,
ki 3HAXOAATHCA Y YalLli.
PeTenbHo YnCTiTh Yally nicns
BUKOPUCTaHHS.

Csixa kapTonnsi, nopisaHa
COITOMKOI0, CMaXNTbCS HEO-

OHOPIAHO.

BukopucToByeTbCs TMN
kapTonni, HenpuaaTHWA 4ns
CMaXeHH4.

BukopucTOBYITE CBiXY KapTO-
nnto i He 3abyBailTe nepesep-
TaT! ii Nig Yac NpUroTyBaHHs.

CnonickynTe i npocyLuyiTe
KapTONAIO, NEPLL HiXX CMaXnTL
1.

CnonickyiTte KapTonmio i
BMOANANTE YBECH KPOXMAb,
AKUI 3'ABNSETHCA HA NOBEPX-
Hi KapToni.

Csixa kapTonns, nopisaHa
COIIOMKO10, HE BUXOAUTb
XPYCTKOIO MICAIS CMaXeEHHS Y

PpUTIOPHUL.

XpycCTKiCTb CMaxXeHoi kapTo-
MNi 3aNeXM Tb Bifl KiNbKOCTI

BOAM, LLO MICTUTLCS B KapTO-
nAi, i KiNbKOCTI onii, HANWTO

Yy (PpUTIOPHULILO.

[MepekoHaiTecs, Lo Boga Ha
noBepxHi kapTonui fobpe Bu-
CyLLeHa, NepLU Hix JofasaTh
ornito.

[ns oTpumanHs GinbLuoi xpy-
CTKOCTi piXTe KapTONmto Ha
COMOMKY MEHLLIOrO po3Mipy.

[opaiTe TpiLLKk1 AOLATKOBOI
onii, wob otpumaTy GinbLy

XpYCTKiCTb.
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O TEM PRIROCNIKU

Ceprav so bili aparati izdelani v skladu z ustreznimi veljavnimi evropskimi predpisi in so zasgiteni
na vseh potencialno nevarnih delih, pozorno preberite ta opozorila in aparat uporabljajte izkljuéno v
skladu z njegovo namembnostjo, da se preprecijo morebitne nesrece in poSkodbe. To knjizico hra-
nite na priroénem mestu, da jo boste lahko uporabili tudi v prihodnosti. Ce boste aparat prepustili
drugim osebam, jim ne pozabite izroCiti tudi teh navodil.

Informacije v tem priroéniku so oznacene z naslednjimi znaki:

Nevarnost za otroke

Opozorilo glede opeklin

Nevarnost zaradi elektrine napetosti
A Pozor — materialna $koda
A Nevarnost poSkodb zaradi drugih vzrokov

PREDVIDENA UPORABA

Aparat lahko uporabljate za pripravo hrane. Izdelek ni primeren za pripravo tekogih jedi. Ce je med
pripravo hrane treba dodati majhne koli€ine tekoCine, storite to zelo previdno in pred ponovnim doda-
janjem preverite, da je suhi del jedi vpil teko&ino. Ce ste nalili prevet tekogine, lahko ta zagne iztekati
iz naprave, kar lahko povzroCi tezave pri ¢iSCenju in/ali poSkoduje aparat. Vsak drug nacin uporabe
aparata Steje kot nepravilen; proizvajalec ne prevzema nikakr3ne odgovornosti za 8kodo vseh vrst, ki
je posledica nepravilne uporabe samega aparata. Posegi na aparatu razveljavijo garancijo.

PREOSTALA TVEGANJA

Pozor!

A Nevarnost zaradi elektricne napetosti. Naprave ne mocite v vodi ali drugih
tekoCinah.

& Opozorilo glede opeklin. V prvih minutah po izklopu aparata se ne dotikajte
posode za cvrtje, luknjiastega vlozka in kovinskih delov aparata. PoCakajte,
da se vro€i deli ohladijo.

VARNOSTNA OPOZORILA

PRED UPORABO POZORNO PREBERITE NAVODILA.

+ Ta aparat je namenjen uporabi v gospodinjstvu in podobno, kot so:

- v Cajnih kuhinjah, namenjenih osebju v trgovinah, pisarnah in drugih poslovnih
prostorih;

- kmetije;

- uporaba s strani gostov v hotelih, motelih in drugih nastanitvenih kapacitetah;

- strukture tipa bed and breakfast.

* Proizvajalec ne sprejema odgovornosti za nepravilno uporabo ali za nacine upo-

v

+ Svetujemo vam, da ohranite originalno embalazo, saj brezplacno popravilo ni
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predvideno za okvare, ki bi pri poSiljanju v poobladéeni servis nastale zaradi
neustrezne embalaze.

+ Uporaba nepriporoCenih dodatkov ali tak$nih dodatkov, ki jih ni dobavil proizvajalec
aparata, lahko privede do tveganja pozara, elektricnega udara ali osebnih poskodb.

+ Osebe z omejenimi telesnimi, zaznavnimi ali mentalnimi sposobnostmi ter osebe
brez izkuen; ali ustreznega znanja smejo uporabljati aparat le, Ce jih nadzoruje
odgovorna oseba ali ¢e so bile pou¢ene o nevarnostih, povezanih z uporabo
aparata, in so jih razumele.

* Naprava je skladna z uredbo (ES) 1935/2004 z dne 27.10.2004 o materialih v
stiku z Zivili.

A Nevarnost za otroke
* Aparat lahko uporabljajo otroci, starejSi od 8 let le, ¢e so pod nadzorom odrasle
osebe ali ¢e so prejeli in razumeli navodila za varno uporabo naprave in razume-
jo nevarnosti, vezane na uporabo naprave.
+ Otroci se ne smejo igrati z aparatom.
* Aparat in napajalni kabel morata vedno biti izven dosega otrok, mlajsih od 8 let.
« Cistilnih in vzdrzevalnih posegov naj ne opravljajo otroci; iziema so otroci nad 8.
letom starosti pod nadzorom odraslih.
Postavite aparat tako, da otroci nimajo dostopa do vroCih povrsin.
Delov embalaze ne smete puscati na dosegu otrok, ker lahko vir nevarnosti.
Ne dovolite, da bi lahko otrok, poviekel za napajalni kabel in za seboj potegnil aparat.
Ko se odloCite, da aparat zavrZete, odreZite napajalni kabel, da aparat postane neu-
poraben. Poleg tega priporoamo, da napravite nenevarne tiste dele aparata, ki lahko
predstavljajo nevarnost — zlasti za otroke, ki bi aparat lahko uporabili za svoje igre.

& Opozorilo glede opeklin
V prvih minutah po izklopu aparata se ne dotikajte luknjiastega vloka, posode
za cvrtje in kovinskih delov aparata. PoCakajte, da se vroci deli ohladijo. Nevar-
nost opeklin.
Kadar aparata ne uporabljate, pred €iSCenjem vedno izvlecite vtikac iz elektricne
omrezne vtiCnice in poCakajte da se ohladi.
Ne premikajte aparava, v katerem je Se hrana.
Ne vkljuCite aparata, kadar v njem ni hrane.
Zivila dodajte vedno in samo v posodo za cvrtje, da ne pride do stika hrane z
elektri€nimi grelnimi upori.
* PrezraCevalne odprtine ne smejo biti zamaSene ali ovirane.
* Posode za cvrtje ne napolnite z oljem. Nevarnost pozara.
* Med delovanjem aparata skozi prezraCevalno odprtino uhajata vro€ zrak in para.
Ne priblizujte rok in obraza odprtini za zrak.
* Ko izvleCete posodo iz ohi§ja aparata, hkrati z njo izhajata tudi vro€ zrak in para.
Ne pribliZujte rok in obraza posodi s hrano.
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« Ce skozi odprtino za zrak zaéne uhajati temen dim, takoj izklopite aparat. Iztak-
nite vtika€ iz vtiCnice elektricne napeljave. PoCakajte, da dim preneha izhajati
skozi odprtino za zrak. Izvlecite posodo za cvrtje iz ohisja aparata.

. & Pozor: vro€a povrsina.

A Nevarnost zaradi elektricne napetosti

* Preden prikljucite aparat na napajalno omreZje, preverite, da napetost na identi-
fikacijski tablici ustreza omreZzni napetosti.

+ Ce boste aparat uporabljali v drzavi, ki se razlikuje od tiste, v katerem ste ga
kupili, naj tehnicni servis preveri ustreznost tehni¢nih lastnosti.

+ V primeru uporabe kabelskega podaljSka mora le-ta ustrezati moci aparata, da se
preprecijo tveganja za uporabnika in se zagotovijo varni pogoji v okolju uporabe.

* Aparat vedno prikljuite v ozemljeno omrezno vti€nico.

+ Naprave ne modite v vodi ali drugih tekocinah.

* Ne uporabljajte aparata, Ce so vaSe roke vlazne ali ste bosi.

* Aparata ne uporabljajte, ¢e je poskodovan elektricni kabel ali vtika¢ oziroma Ce
je aparat sam okvarjen. Zaradi prepreCitve kakrsne koli nevarnosti morajo biti
vsa popravila, vkljuéno z zamenjavo napajalnega kabla, izvedena izkljuno v
servisu podjetja Ariete ali s strani pooblas¢enih tehnikov podjetja Ariete.

* Ne prikljucite drugih naprav z visoko porabo energije (pe€i, likalniki, grelna telesa

itd..) na sami elektriCni vtiCnici. Nevarnost elektricne preobremenitve.

Aparat in napajalni kabel ne smeta priti v stik z vro€imi povr§inami.

Ne odklapljajte vtiCa iz elektriCne vtiCnice tako, da potegnete za kabel.

Ne puscajte napajalnega kabla v stiku z ostrimi robovi.

Ne prestavljajte aparata tako, da povlecete za napajalni kabel.

V primeru nevihte izvlecite napajalni kabel iz omrezne vtiCnice.

Pozor - materialna skoda

* Pred uporabo vedno v celoti razvijte napajalni kabel.

+ Naprava se ne sme napajati preko zunanjega Casovnika ali prek loenih daljin-
sko vodenih sistemov.

+ Zaradi zagotavljanja varnosti aparata uporabljajte samo originalne nadomestne
dele, ki jih odobri proizvajalec slednjega.

* Poizklopu vti¢a prikljuénega kabla iz elektricne omreZne vti¢nice in ko so vsi deli
likalnika ohlajeni, ga lahko oCistite; za CiS¢enje uporabite zgolj nekoliko navlaze-
no mehko krpo. Nikoli ne uporabljajte topil, saj lahko poSkodujejo plasticne dele.

* Ne postavljajte aparata v blizino vnetljivih materialov (tkanine, zavese..).

* Preden pospravite aparat, vedno izvlecite vti€ iz vtiCnice elektriCne napeljave.
PocCakajte, da se vroce povrsine ohladijo.

* Naprave ne izpostavljajte vremenskim dejavnikom (dezju, soncu itd.).

* Aparata ne uporabljajte na prostem.
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* Aparata ne razstavljajte. Ne vsebuje notranjih delov, ki bi se lahko ponovno upo-
rabili ali bi jih bilo treba Cistiti.
« Shranite aparat na pokrito, hladno in suho mesto.

A Nevarnost poskodb zaradi drugih vzrokov
+ Aparat vkljucite le, ko se nahaja v delovnem polozaju.
* Aparata ne puscajte brez nadzora, ko je prikljucen na elektricno napeljavo.
+ Ce se morate oddaljiti, Cetudi le za kratek ¢as, izkljuite aparat in vedno odklopi-
te napajalni kabel iz omrezne vtiCnice.
Ei + Zapravilno odlaganje izdelka med odpadke, skladno z Evropsko Direktivo
o 2012/19/EU si preberite list z navodili, priloZzen izdelku.

* VSELEJ HRANITE TA NAVODILA.
OPIS APARATA

- Gumb za nastavitev temperature (°C)
- Gumb programske ure (minute)

- Ohije aparata

- Posoda za cvrtje

- RoCaj

- Luknji¢ast vlozek

- Kontrolna lu¢ka za temperaturo

- Kontrolna lu¢ka za vklop

IO Mmoo w>

Identifikacijski podatki

Na tablici, pritrjeni na spodnji strani podnozja aparata, so navedeni naslednji identifikacijski podatki
aparata:

* proizvajalec in znak CE

+ model (Mod)

+ serijska Stevilka (SN)

+ napetost (V) in frekvenca (Hz) elektricnega napajanja

+ absorbirana elektricna mo¢ (W)

+ brezpla€na klicna Stevilka

Pri morebitnih pro3njah, naslovljenih na pooblas¢ene servise, navedite model in serijsko Stevilko.

NAVODILA ZA UPORABO

- Odstranite embalazo z aparata.

- Aparat vedno postavite na stabilno povrsino, dale¢ od vode. Aparat mora tako med uporabo kot
med mirovanjem stati na stabilni povrsini, odporni na visoke temperature.

-V celoti razvijte napajalni kabel.

Preverite, ali je napetost domace elektricne napeljave enaka tisti, ki jo navaja tablica s teh-
niénimi podatki na aparatu.
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Pozor!

Aparat postavite na razdalji najmanj 10 cm od sten, pohiStva ali drugih naprav.
Pred prvo uporabo aparata operite luknji€ast viozek (F) in posodo za cvrtje (D). Luknjicast viozek
in posodo lahko perete v pomivalnem stroju. Uporabite lahko tudi obi¢ajni detergent za posodo in
mehko, neabrazivno gobico. Glej tocko “Cistenje aparata’.
- Za odstranitev posode iz ohija aparata (E) uporabite ro¢aj (C), (SI. 4).
- PoloZite luknjicast vloZzek na dno posode za cvrtje (SI. 5).
- Vstavite vti€ v elektricno omrezno vticnico.
- Vstavite Zivila v posodo za cvrtje.
- Vstavite posodo za cvrtje s hrano ohisje aparata (SI. 6).
Ce Zelite, lahko predhodno segrejete aparat brez sestavin. V tem primeru, torej ko je posoda pra-
vilno vstavljena v ohi$je aparata, zavrtite gumb za nastavitev temperature (A) do zelene tempera-
ture cvrtja. Zavrtite gumb programske ure (B) na ve€ kot tri minute. Kontrolna lucka za vklop (H)
(oranzna) se prizge. Kontrolna lucka za temperaturo (G) (zelena) se prizge. Aparat zacne delovati.
Pocakajte, da kontrolna lucka za temperaturo (G) ugasne (po priblizno 3 minutah). Zdaj lahko
izvleCete posodo in jo napolnite z Zivili.
Ce posode niste pravilno vstavili, aparat ne bo zacel delovati.

- Zavrtite gumb za nastavitev temperature do Zelene temperature. Oglejte si preglednice v knjigi
receptov.

- Zavrtite gumb programske ure in nastavite ¢as priprave Zivil.

- Kontrolna lucka za vklop (H) (oranzna) se prizge. Kontrolna luka za temperaturo (G) (zelena) se
prizge.

- Aparat zaCne cvreti zivila.

Med cvrtjem se bo kontrolna lu¢ka za temperaturo (G) (zelena) obCasno prizigala in ugaSala. S tem

S0 oznadene sprozitve programske ure, ki vzdrzuje ustrezno temperaturo priprave Zivil.

Cvrtnik na vro€ zrak lahko uporabljate za pripravo najrazliénejSih jedi. Oglejte si knjigo receptov.

Ce je aparat hladen, dodajte ¢asu priprave tri minute.

Posode za cvrtje ne napolnite z oljem.
Posode ne napolnite s preveliko koli¢ino hrane.

Med prvim segrevanjem aparata se lahko za kratek ¢as pojavi blag vonj in nekaj dima: naj
vas ne skrbi; gre za obi¢ajen pojav, do katerega pride zaradi tovarniSkega zaséitnega na-
maza nekaterih delov aparata, in bo v kratkem €asu izzvenel. To ne bo vplivalo na delovanje

aparata.

Delovanje aparata lahko med pripravo hrane zaCasno prekinete, na primer, ¢e morate preme3ati
sestavine.

- Z uporabo ro€aja povlecite posodo navzven. Aparat preneha delovati.

- Postavite posodo na temperaturno obstojno povrsino.

- Stresite posodo, da bodo sestavine enakomerno obdelane.

- Ko boste posodo vstavili v njen sedez, bo aparat znova zacel delovati.

Pozor!
é Nevarnost opeklin. Ko izvle€ete posodo iz ohija aparata, hkrati z njo izhajata tudi vro¢ zrak
in para. Ne priblizujte rok in obraza posodi s hrano.
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Ce nastavite gumb programske ure na poloviéen &as priprave jedi, bo apart z zvoénim si-
gnalom opozoril, da morate premesati sestavine. Vendar pa boste morali v tem primeru
gumb programske ure znova nastaviti za preostali ¢as priprave jedi.

Po kon¢anem cvrtju aparat odda zvo¢ni signal in se izklopi.

Ce jed ni pripravljena, zadostuje, da posodo znova namestite v aparat in zavrtite gumb programske
ure na nekaj minut.

Za rocni izklop aparata zavrtite gumb programske ure na "0".

- lzvlecite posodo za cvrtje.

Pozor!
& Nevarnost opeklin. Ne stresite vsebine posode na kroznik. Nevarnost padca luknji¢astega vioZka.

- Hrano odstranite z leseno zajemalko, da ne po$kodujete prevleke proti prijemaniju. PreloZite
Zivila na kroZnik. Postrezite.

Pozor!
Nevarnost opeklin. V prvih minutah po izklopu aparata se ne dotikajte posode za cvrtje, luk-
njicastega vlozka in kovinskih delov aparata. PoCakajte, da se vroci deli ohladijo.

Hrana, pripravljena z aparatom, mora biti zlato zapecena in ne sme biti ¢rna ali rjava. Odstra-
nite morebitne zazgane dele Zivil.

Pri odstranjevanju vecjih ali krhkih kosov hrane si pomagajte s prijemalko za Zivila.
Morebitno odveéno olje se zbira na dnu posode.

Po kon¢anem cvrtju in pred naslednjo uporabo aparata temeljito oCistite posodo za cvrtje.

Nasveti za pripravo zivil

Man;jSi kosi hrane bodo pripravljeni nekoliko prej od vegjih.

Za pripravo vegje koli€ine hrane je potreben nekoliko daljsi &as, medtem ko bo manjSa koli¢ina
hrane pripravljena hitreje.

S premeSanjem manjsih kosov Zivil na polovici cvrtja bo konéni rezultat priprave optimalen, hrana
pa enakomerno pripravljena.

Da bo svez krompir&ek $e bolj hrustljav, dodajte nekaj olja. Ko ste dodali olje, cvrite sestavine nekaj
minut v cvrtniku na vro€ zra.

Tudi prigrizke, ki jih sicer speCete v pecici, lahko pripravite v cvrtniku na vro€ zrak.

Optimalna koli¢ina za pripravo hrustljavega krompiréka je 300/350 g.

Za hitro in preprosto pripravo polnjenih prigrizkov uporabite Ze pripravljeno testo. Poleg tega se
pripravijeno testo spece hitreje od domacega testa.
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Najmanj- | Cas (min.) | Temperatura | Pretresite | Drugi podatki
Sa-najvecja (°C)
koli¢ina (g)
Krompir in ocvrt krompircek
Zamrznjen ocvrt krom- | 100-350 9-16 200 Pretresite
piréek majhne velikosti
Zamrznjen ocvrt krom- | 100-350 11-20 200 Pretresite
piréek, dolgi koScki
Doma pripravljeni ocvrt | 100-400 16-10 200 Pretresite | Dodajte 1/2
krompiréek Zlice olja
Doma pripravijen krom- | 100-400 18-22 180 Pretresite | Dodajte 1/2
pir v reznjih Zlice olja
Doma pripravijen krom- | 100-350 12-18 180 Pretresite | Dodajte 1/2
pir, narezan na kocke Zlice olja
Pis€ancje in ostalo meso
Zrezek 100-350 8-12 180
Hamburgerii 100-350 7-14 180
PiSCancja prsa 100-350 15-20 180
Prigrizki iz testa
Spomladanski zavitki 100-300 8-10 200 Pretresite
Zamrznjeni pis¢andi 100-300 6-10 200 Pretresite
medaljoni
Zamrznjene ribje palCke | 100-300 6-10 200
Polnjena zelenjava 100-300 10 160
Sladice
Torte 250 20-25 160
Mufini 250 15-18 200
Piskoti 350 20-25 160
V zgornjem delu izdelka so oznaceni simboli, navedeni v spodnji tabeli:
% zamrznjen krom- = Ci @ bel
152-38runcin pir 16-20min raKcl 20-25min €lo meso
2n pis¢anec Zin sladice
200 °C 160 °C
1020mn | Fd€CE MeESO 1520min ribe
180 °C 160 °C
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Pod vsakim simbolom je naveden razpon priporoenega ¢asa za vsako vrsto Zivila. Casi priprave
so okvirni, odvisni so tudi od velikosti kosov in koli¢ine hrane.

Funkcija za samodejni izklop

Ta aparat je opremljen s programsko uro. Ko se gumb programske ure vrne v polozaj "0", aparat
odda zvocni signal in se samodejno izklopi. Za rocni izklop aparata zavrtite gumb programske ure
v nasprotni smeri urinih kazalcev do polozaja "0". Ce boste med pripravo hrane izvlekli posodo, se
bo aparat samodejno izklopil (Eeprav je gumb programske ure Se aktiven).

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Zﬁ&Pozoﬂ

Pred zaCetkom CiS€enja aparata vedno izvlecite Vti€ iz vtiCnice elektriCne napeljave. Vsa
opravila je treba izvajati, ko je aparat hladen.

Pozor!
Naprave ne potapljajte v vodo ali druge teko€ine.

Pozor!
Pred uporabo vedno preverite stanje napajalnega kabla na vaSem aparatu; v primeru okvare
ga odnesite v najblizji tehniCni servis, kjer vam ga bo specializirano osebje zamenjalo z novim.

Ne uporabljajte abrazivnih sredstev ali ostrih predmetov za CiSCenje aparata.

Ciséenje aparata

Plasti¢ne dele Cistite z mehko vlazno krpo in jih nato obriite s suho krpo.

Notranjost aparata o€istite z mehko krpo, namo&eno v vro€o vodo. ObriSite povrSine do suhega.
Grelne upore o€istite s suho krpo in odstranite ostanke hrane.

Ciséenje sestavnih delov

Posodo lahko perete v pomivalnem stroju. Uporabite lahko tudi obicajni detergent za posodo in
mehko, neabrazivno gobico.

Z uporabo roCaja izvlecite posodo iz ohisja aparata.

Napolnite posodo s toplo vodo, ki bo zmehcala ostanke hrane. Dodajte nekaj kapljic detergenta.
Pustite delovati 10 minut. Operite obriSite do suhega.

Posoda za cvrtje je zas€itena s prevleko proti prijemanju: motnost in znaki dolgotrajne upo-
rabe so obi€ajni in ne vlivajo na cvrtje in okus hrane.
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NAVODILA ZA ODPRAVLJANJE NEKATERIH MOTENJ

Motnje

Mozni vzroki

Resitve

Aparat ne deluje

Prikljuéni vti¢ ni vstavljen v
elektriéno omrezno vticnico.

Vtika¢ vtaknite v vticnico
elektri¢ne napeljave, ki mora
biti ozemljena.

Programska ura ni nastav-
liena.

Za vklop aparata zavrtite
gumb programske ure in
nastavite potreben ¢as pripra-
ve Zivil.

Posoda ni pravilno vstavljena.

Pravilno vstavite posodo za
cvrtje v aparat.

Sprozila se je za$Cita pred
pregrevanjem.

S koni¢astim predmetom pri-
tisnite gumb za ponastavitev,
ki se nahaja pod podnoZjem
aparata.

Sestavine niso pripravljene

V posodi je prevelika koli¢ina
sestavin.

Vstavite manj sestavin v
posodo za cvrtje. Manj$a
koli¢ina hrane bo pripravljena
bolj enakomerno.

Nastavljena temperatura je
prenizka.

Zavrtite gumb za nastavi-

tev temperature do Zelene
temperature. Oglejte si knjigo
receptov.

Nastavljen ¢as priprave je
prekratek.

Zavrtite gumb programske
ure in nastavite potreben ¢as
priprave zivil. Oglejte si knjigo
receptov.

Sestavine niso enakomerno
ocvrte

Nekatere vrste sestavin je
treba med pripravo veckrat
premesati.

Sestavine, ki so na vrhu ali so
prekrite z drugimi Zivili (krom-
pirCek), je treba med pripravo
premesati.

Ocuvrti prigrizki niso hrustljavi.

Uporabljate vrsto prigrizkov,
ki jih je treba pripraviti na
klasiCen nacin.

Uporabite prigrizke, primerne
za peko v pecici, ali pred
vstavljanjem v posodo za
cvrtje premaZite prigrizke z
oliem s pomocjo Copica.

Posoda ni pravilno vstavljena.

V posodi je prevelika koli¢ina
sestavin.

Vstavite manj sestavin v
posodo za cvrtje. Manja
koli¢ina hrane bo pripravljena
bolj enakomerno.
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Motnje

Mozni vzroki

Resitve

|z aparata uhaja belkast dim.

Pripravijate bolj mastna Zivila.

Pri cvrtju bolj mastnih Zivil se
na dnu posode nabere ve¢
olja. Olje oddaja ve¢ belkas-
tega dima, kot je to obi¢ajno
med cvrtiem. Ta pojav nima
nobenega ucinka na pripravo
sestavin ali na sam aparat.

V posodi so ostali ostanki
hrane od prejSnjega cvrtja.

Belkast dim nastaja zaradi
segrevanja masc¢obe ali olja v
posodi. Po uporabi temeljito
oCistite posodo za cvrtje.

Svez krompiréek, narezan na
palcke, ni enakomerno ocvrt.

Ne uporabljate vrste krompir-
ja, primerne za cvrtje.

Uporabite svez krompir in ga
med cvrtjem veckrat obrnite.

Pred cvrtjem operite in posu-
Site krompir.

Izplaknite krompir in odstra-
nite Skrob, ki se je nabral na
njegovi povrsini.

Svez krompiréek, narezan
na palcke, takoj po cvrtju ni
hrustljav.

Hrustljavost ocvrtega krom-
pircka je odvisna od koliCine
vode, ki jo vsebuje krompir,
in od koli¢ine olja, ki ste ga
dodali v cvrtnik.

Pred dodajanjem olja teme-
ljito posuSite vodo z zunanje
povrSine krompirja.

Za vetjo hrustljavost razreZite
krompir na palCke.

Za vegjo hrustljavost dodajte
nekoliko ve€ olja.
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