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A PROPOSITO DI QUESTO MANUALE

Anche se gli apparecchi sono stati realizzati in conformita con le specifiche Normative europee
vigenti e sono pertanto protetti in tutte le parti potenzialmente pericolose, leggete con attenzione
queste avvertenze e usate I'apparecchio solo per I'uso cui € stato destinato per evitare infortuni e
danni. Tenete a portata di mano questo libretto per future consultazioni. Qualora vogliate cedere
questo apparecchio ad altre persone ricordatevi di includere anche queste istruzioni.

Le informazioni riportate in questo manuale sono marcate dai seguenti simboli che indicano:

Pericolo per i bambini

Avvertenza relativa a ustioni
A Pericolo dovuto a elettricita
Attenzione - danni materiali

A Pericolo di danni derivanti da altre cause

USO PREVISTO

Potete usare I'apparecchio per cucinare gli alimenti. Il prodotto non & adatto per cucinare cibi liqui-
di. Se per esigenze di cottura si devono aggiungere piccole dosi di liquido, potete farlo con molta
attenzione, verificando che il liquido sia assorbito da parte del cibo solido prima di versame altro.
Nel caso si versasse troppo liquido, si potrebbero verificare problematiche di fuoriuscita in parti
dellapparecchio creando problemi di pulizia e/o danni allapparecchio. Ogni altro utilizzo dell'ap-
parecchio non & previsto dal costruttore che si esime da qualsiasi responsabilita per danni di ogni
natura, generati da un impiego improprio dell'apparecchio stesso. La modifica dellapparecchio
determina I'annullamento della garanzia.

RISCHI RESIDUI

Attenzione!
A Pericolo dovuto a elettricita. Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.
&Avvertenza relativa a ustioni. Non toccare il contenitore, il cestello e le parti
metalliche dell'apparecchio nei minuti seguenti al suo spegnimento. Attende-
re il raffreddamento delle parti calde.

AVVERTENZE DI SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO.

* Questo apparecchio € destinato a essere utilizzato nelle applicazioni domesti-
che e similari quali:

nelle zone per cucinare riservate al personale nei negozi, negli uffici e in altri
ambienti professionali;

nelle fattorie;

['utilizzo da parte di clienti di alberghi, motel e altri ambienti a carattere residenziale;
negli ambienti tipo bed and breakfast.

+ Non si assumono responsabilita per uso errato o per impieghi diversi da quelli
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previsti dal presente libretto.

Si consiglia di conservare gli imballi originali, poiché I'assistenza gratuita non &
prevista per i guasti causati da imballo non adeguato del prodotto al momento
della spedizione ad un Centro di Assistenza autorizzato.

L'utilizzo di accessori non consigliati o non forniti dal costruttore dell’apparecchio
pud comportare rischi di incendio, shock elettrico o danni a persone.
L'apparecchio puo essere usato da persone che hanno capacita fisiche, senso-
riali o mentali ridotte, oppure con mancanza di esperienza o di conoscenza, solo
se sono sequiti da una persona responsabile 0 se hanno ricevuto e compreso le
istruzioni e i pericoli presenti durante I'uso dell'apparecchio.

L'apparecchio é conforme al regolamento (EC) No 1935/2004 del 27/10/2004 sui
materiali in contatto con alimenti.

A Pericolo per i bambini
Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta da 8 anni in su se
sotto sorveglianza oppure se hanno ricevuto le istruzioni riguardanti I'utilizzo
dell’apparecchio in sicurezza e se capiscono i pericoli implicati.
| bambini non devono giocare con I'apparecchio.
Tenere sempre I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata di
bambini con eta inferiore a 8 anni.
Le operazioni di pulizia e di manutenzione da parte dell’utilizzatore non devono
essere effettuate dai bambini a meno che non abbiano un’eta superiore a 8 anni
e operino sotto sorveglianza.
Posizionare I'apparecchio in modo tale che i bambini non possano raggiungere
le parti calde.
Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.
Evitare che un bambino afferrando il cavo di alimentazione possa far cadere
I'apparecchio.
Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre di
rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un pericolo, spe-
cialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell’apparecchio per i propri giochi.

A Avvertenza relativa a ustioni
Non toccare il cestello, il contenitore e le parti metalliche interne dell’apparecchio
nei minuti seguenti al suo spegnimento. Attendere il raffreddamento delle parti
calde. Pericolo di ustioni.
Quando I'apparecchio non € in funzione, staccare la spina dalla presa di corren-
te elettrica e lasciarlo raffreddare prima di eseguire la pulizia.
Non muovere 'apparecchio quando contiene ancora cibo.
Non accendere I'apparecchio quando non contiene cibo.



* Inserire gli ingredienti, sempre e solo nel contenitore per evitare il contatto del
cibo con le resistenze elettriche.

* Non ostruire le prese d’aria.

+ Non riempire il contenitore con olio. Pericolo di incendio.

+ Durante l'uso, aria e vapore caldi fuoriescono dalla presa d’aria. Tenere le mani
ed il viso lontano dalla presa d’aria.

+ Quando si rimuove il contenitore dal corpo dell’apparecchio, fuoriescono anche
aria e vapore caldi. Tenere le mani ed il viso lontano dal contenitore.

+ Se fuoriesce del fumo nero dalla presa d'aria, spegnere subito I'apparecchio.
Staccare la spina dalla presa di corrente. Attendere che termini la fuoriuscita di
fumo dalla presa d’aria. Estrarre il contenitore dal corpo dell’'apparecchio.

. & Attenzione: superficie calda.

A Pericolo dovuto a elettricita

* Prima di collegare I'apparecchio alla rete di alimentazione controllare che la ten-
sione indicata sulla targhetta corrisponda a quella della rete locale.

+ Se I'apparecchio sara utilizzato in un paese diverso da quello in cui é stato com-
prato, fate verificare 'idoneita elettrica dell’apparecchio presso un Centro di As-
sistenza Tecnica.

+ Se decidete di utilizzare una prolunga elettrica, quest'ultima deve essere ade-
guata alla potenza dell'apparecchio, onde evitare pericoli all'operatore e per la
sicurezza del’ambiente dove si opera.

+ Collegare sempre I'apparecchio ad una presa con messa a terra.

+ Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

* Non utilizzate 'apparecchio se avete la mani bagnate o se avete i piedi nudi.

* Non usare 'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o se
I'apparecchio stesso risulta difettoso. Tutte le riparazioni, compresa la sostituzio-
ne del cavo di alimentazione, devono essere eseguite solamente dal Centro As-
sistenza Ariete o da tecnici autorizzati Ariete, in modo da prevenire ogni rischio.

* Non collegare alcun altro apparecchio ad elevata potenza (stufe, ferri da stiro,
radiatori ecc...) sulla stessa presa di corrente. Pericolo di sovraccarico elettrico.

* L'apparecchio ed il cavo di alimentazione non devono entrare in contatto con
superfici calde.

* Non scollegare la spina dalla presa di corrente tirandola per il cavo.

* Non lasciare il cavo di alimentazione in contrasto con spigoli vivi 0 con parti
taglienti.

+ Non spostare I'apparecchio tirandolo per il cavo di alimentazione.

* In caso di temporale scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente.

Attenzione - danni materiali
+ Svolgere sempre il cavo di alimentazione prima dell’ utilizzo.
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* |l prodotto non deve essere alimentato attraverso timer esterni o con impianti
separati comandati a distanza.

* Per non compromettere la sicurezza dell'apparecchio, utilizzare solo parti di ri-
cambio e accessori originali, approvati dal costruttore.

* Dopo aver staccato la spina del cavo di alimentazione elettrica dalla presa e
dopo che tutte le parti si saranno raffreddate, 'apparecchio potra essere pulito
esclusivamente con un panno non abrasivo e appena umido di acqua. Non usa-
re mai solventi che danneggiano le parti in plastica.

+ Non posizionare I'apparecchio vicino a materiale infiammabile (tessuti, tende...).
+ Prima di riporre I'apparecchio scollegare sempre la spina del cavo di alimenta-
zione dalla presa di corrente. Attendere che le parti calde si siano raffreddate.

+ Non lasciare 'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, etc).

* Non usare I'apparecchio all’'aperto.

* Non smontare I'apparecchio. Non ci sono parti interne da utilizzare o pulire.

* Riporre I'apparecchio al coperto, in un luogo fresco e asciutto.

A Pericolo di danni derivanti da altre cause
* Accendere I'apparecchio solo quando & in posizione di lavoro.
+ Non lasciare incustodito I'apparecchio mentre & collegato alla rete elettrica.
+ Quando vi dovete assentare anche per poco tempo, spegnere I'apparecchio e
scollegare sempre il cavo di alimentazione elettrica dalla presa di corrente.
Ej * Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea
e 2012/19/EU si prega leggere I'apposito foglietto allegato al prodotto.

e CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI.
DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO

A - Manopola di regolazione della temperatura (°C)
B - Spia di accensione

C - Manopola del timer (minuti)

D - Corpo dell'apparecchio

E - Spia di controllo della temperatura

F - Disco forato

G - Contenitore

H - Impugnatura

Dati di identificazione

Nella targhetta posta sotto la base di appoggio dell'apparecchio sono riportati i seguenti dati d'i-
dentificazione dell'apparecchio:

+ costruttore e marcatura CE

+ modello (Mod)

+ n° di matricola (SN)

+ tensione elettrica di alimentazione (V) e frequenza (Hz)
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+ potenza elettrica assorbita (W)
* numero verde assistenza
Nelle eventuali richieste ai Centri Assistenza Autorizzati, indicare modello e numero di matricola.

ISTRUZIONI PER L’USO

- Rimuovere i materiali di imballaggio dall’'apparecchio.
- Posizionare I'apparecchio su una superficie piana e lontano dall'acqua. L'apparecchio deve es-
sere utilizzato e lasciato a riposo su una superficie stabile e resistente alle alte temperature.
- Svolgere completamente il cavo di alimentazione.
Controllare che la tensione della rete domestica sia uguale a quella indicata sulla targhetta
dati tecnici dell’apparecchio.
Attenzione!
Posizionare I'apparecchio ad una distanza di almeno 10 cm da pareti, mobili o altri apparecchi.

Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, lavare il disco forato (F) e il contenitore. Il disco
forato e il contenitore possono essere lavato in lavastoviglie. In alternativa, utilizzare un comune
detersivo per piatti e una spugna morbida, non abrasiva. Vedere il paragrafo “Pulizia dell'apparec-
chio”.

- Afferrare Iimpugnatura (H) ed estrarre il contenitore dal corpo dell'apparecchio (D), (Fig. 5).

- Inserite il disco forato nel contenitore e appoggiarlo sul fondo (Fig. 6)

Se si desidera si puo lasciare preriscaldare 'apparecchio senza ingredienti. In quel caso, ruotare la
manopola di regolazione della temperatura (A) sulla temperatura di cottura. Ruotare la manopola
del timer (C) su pit di tre minuti. L'apparecchio entra in funzione. Aspettare che la spia di controllo
della temperatura (E) si spenga (dopo circa 3 minuti).

- Mettere gli alimenti nel contenitore.

- Inserire il contenitore nel corpo dell'apparecchio.

Se il contenitore non é stato inserito correttamente I'apparecchio non si avvia.

- Inserire la spina nella presa di corrente.

- Ruotare la manopola di regolazione della temperatura sulla temperatura desiderata. Consultare
le tabelle nel libro delle ricette.

Ruotare la manopola del timer per impostare il tempo di cottura.

- La spia di accensione (B) si accende (arancione). La spia di controllo della temperatura (E) si
accende (verde).

L'apparecchio inizia a cuocere gli alimenti.

Durante la cottura si potra notare che la spia di controllo della temperatura (E) (verde) si accende
e si spegne periodicamente. Questo indica gli interventi del termostato che mantiene la giusta
temperatura di cottura.

La friggitrice ad aria pud essere usata per la preparazione di una grande varieta di prodotti. Fare
riferimento al libro delle ricette.

Aggiungere tre minuti al tempo di preparazione quando I'apparecchio é freddo.

Non riempire il contenitore con olio.
Non sovraccaricate il contenitore con molto cibo.

Quando usate I'apparecchio per la prima volta puo accadere che emani un leggero odore e
un po’ di fumo: non preoccupatevi, & perfettamente normale perché alcune parti sono state
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leggermente lubrificate, dopo poco tempo il fenomeno scomparira. Questo non avra alcun
effetto sul funzionamento dell’apparecchio.

L'apparecchio pud essere messo in pausa durante il funzionamento, come ad esempio, per mesco-

lare gli ingredienti durante il processo di cottura.

- Afferrare Iimpugnatura ed estrarre il contenitore tirando verso I'esterno. L'apparecchio smette di
funzionare.

- Scuotere il contenitore per cuocere gli ingredienti in modo uniforme.

- Perriprendere il funzionamento dell'apparecchio, inserire il contenitore nella sua sede.

Attenzione!
A Pericolo di ustioni. Quando si rimuove il contenitore dal corpo dell'apparecchio, fuoriescono
anche aria e vapore caldi. Tenere le mani ed il viso lontano dal contenitore.

Per ridurre il peso, é possibile scuotere solo il cestello dopo averlo rimosso dal contenito-
re. Rimuovere il contenitore dall’apparecchio. Appoggiare il contenitore su una superficie
resistente al calore.

Se impostate la manopola del timer a meta del tempo di preparazione, esso suonera quando
bisogna mescolare gli ingredienti. Ma cio significa che dopo dovrete reimpostare la mano-
pola del timer per il restante tempo di cottura.

Al termine della cottura, 'apparecchio emette un beep e si spegne.

Se gli ingredienti non sono pronti bastera reinserire il contenitore nell'apparecchio e ruotare la
manopola del timer per qualche minuto.

Per spegnere manualmente I'apparecchio, ruotare la manopola del timer su “0”.

- Estrarre il contenitore.

Attenzione!
& Pericolo di ustioni. Non versare il contenuto del contenitore sul piatto. Pericolo di caduta del
disco forato.
- Estrarre gli alimenti con un mestolo di legno per non danneggiare lo strato antiaderente .Versare
gli alimenti in un piatto. Servire in tavola.

Attenzione!
Pericolo di ustioni. Non toccare il contenitore, il disco forato e le parti metalliche dell'appa-
recchio nei minuti seguenti al suo spegnimento. Attendere il raffreddamento delle parti calde.

Assicurarsi che gli ingredienti cucinati con I'apparecchio risultino dorati e non neri 0 marroni.
Rimuovere gli eventuali residui di bruciato dagli alimenti.

Per rimuovere gli ingredienti larghi o fragili dal contenitore usare delle pinze per alimenti.
Un eventuale eccesso di olio viene raccolto nel fondo del contenitore.

Quando avete finito di cuocere gli ingredienti, I'apparecchio puo essere subito riutilizzato
per preparare altri alimenti.

Consigli di preparazione

Gli ingredienti piu piccoli necessitano di un tempo di cottura leggermente piu breve rispetto a
ingredienti pit grossi.

Una quantita maggiore di ingredienti richiede un tempo di preparazione leggermente piu lungo
mente una quantita minore un tempo leggermente piu breve.
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Mescolare gli ingredienti piu piccoli a meta cottura ottimizza il risultato finale e aiuta una cottura
uniforme.

Per un risultato croccante aggiungere un po’ d’olio alle patate fresche. Friggere gli ingredienti nella
friggitrice ad aria per qualche minuto dopo aver aggiunto l'clio.

Gli snack da cuocere al forno possono anche essere cotti nella friggitrice ad aria.

La quantita ottimale per preparare delle patatine croccanti € 300/350g.

Utilizzate paste pronte per preparare snack ripieni in modo facile e veloce. Inoltre le paste gia
pronte cuociono pill velocemente di quelle fatte in casa.

Min-max Tempo Temperatura | Scuotere | Altre informazioni
quantita (g) |(min.) (°C)
Patate e patatine fritte
Patatine fritte, sottili, | 100-350 9-16 200 Scuotere
congelate
Patatine fritte, lun- | 100-350 11-20 200 Scuotere
ghe, congelate
Patatine fritte fatte in | 100-400 16-10 200 Scuotere | Aggiungere 1/2
casa (8x8mm) cucchiaio di olio
Patate fatte in casa | 100-400 18-22 180 Scuotere | Aggiungere 1/2
tagliate a spicchi cucchiaio di olio
Patate fatte in casa | 100-350 12-18 180 Scuotere | Aggiungere 1/2
tagliate a cubetti cucchiaio di olio
Carne e pollo
Bistecca 100-350 8-12 180
Hamburger 100-350 7-14 180
Petto di pollo 100-350 15-20 180
Snacks
Involtini primavera | 100-300 8-10 200 Scuotere
Crocchette dipollo | 100-300 6-10 200 Scuotere
surgelate
Bastoncini di pesce | 100-300 6-10 200
surgelato
Verdure ripiene 100-300 10 160
Dolci
Torte 250 20-25 160
Muffins 250 15-18 200
Biscotti 350 20-25 160

Sul prodotto, precisamente sula parte superiore, troverete i simboli elencati sotto:
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15-20min | patate surgelate " | crostacei
200 °C 15-20min

20-25min | POIIO dolci
180 °C 20-30min
160 °C
_,
10-15min | Carne rossa pesce
180 °C 15-20min
200 °C

Sotto ogni simbolo & presente un range di tempo consigliato per ogni tipo di alimento. Il tempo di
cottura & indicativo, cid dipende anche dallo spessore e dalla quantita di cibo utilizzata.

Funzione di autospegnimento

Questo apparecchio € dotato di un timer. Quando la manopola del timer arriva a “0” 'apparecchio
suona e si spegne automaticamente. Per spegnere 'apparecchio manualmente, ruotare la ma-
nopola del timer in senso antiorario e posizionarla sullo “0”. Se si estrae il contenitore durante la
cottura I'apparecchio si spegnera automaticamente (anche se la manopola del timer € ancora in
funzione).

PULIZIA E MANUTENZIONE

& Attenzione!
Prima di procedere alla pulizia dell'apparecchio scollegare sempre la spina dalla presa di
corrente. Ogni intervento va eseguito quando I'apparecchio & freddo.

Attenzione!
Non immergere I'apparecchio in acqua o in altri liquidi.

Attenzione!
Controllare le condizioni del cavo di alimentazione del vostro apparecchio regolarmente pri-
ma di utilizzarlo e nel caso di danneggiamento portarlo al piu vicino centro di assistenza per
farlo sostituire solo dal personale specializzato.

Non fare uso di utensili abrasivi per pulire I'apparecchio.

Pulizia dell’apparecchio

Pulire le parti in plastica con un panno umido non abrasivo e asciugarle con un panno asciutto.
Pulire la parte interna dell'apparecchio con un panno non abrasivo, imbevuto di acqua calda. Asciu-
gare le superfici.

Pulire le resistenze con un panno asciutto per rimuovere i residui di cibo.

Pulizia dei componenti
Il contenitore pud essere lavato in lavastoviglie. In alternativa, utilizzare un comune detersivo per
piatti e una spugna morbida, non abrasiva.
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- Afferrare I'impugnatura ed estrarre il contenitore dal corpo dell’'apparecchio.
Per ammorbidire i residui di cibo sul cestello & possibile riempire il contenitore con acqua calda.
Aggiungere alcune gocce di detersivo. Lasciare agire per 10 minuti. Lavare ed asciugare.

Il contenitore & in materiale antiaderente: opacita e segni che potrebbero comparire dopo
un uso prolungato, sono normali e non compromettono la cottura e il gusto degli alimenti.

GUIDA ALLA SOLUZIONE DI ALCUNI PROBLEMI

Problemi

Possibili cause

Soluzioni

L'apparecchio non funziona

La spina non é stata inserita
nella presa di corrente.

Inserire la spina nella presa
di corrente elettrica, che deve
essere dotata di messa a
terra.

Il timer non & stato impostato.

Ruotare la manopola del
timer sul tempo di prepara-
zione richiesto per accendere
l'apparecchio.

Il contenitore non ¢ stato
inserito correttamente.

Inserire bene il contenitore
allinterno dell’'apparecchio.

E intervenuta la protezione da
surriscaldamento.

Utilizzare un oggetto appun-
tito per premere il pulsante
di reset posizionato sotto la
base dell'apparecchio.

Gli ingredienti non sono pronti

La quantita di ingredienti
allinterno del contenitore &
troppo elevata

Inserire meno ingredienti nel
cestello. Una minore quantita
si cucina piu uniformemente.

La temperatura impostata &
troppo bassa.

Ruotare la manopola di
impostazione della temperatu-
ra alla temperatura richiesta.
Vedere il libro delle ricette.

Il tempo di preparazione
impostato & troppo basso.

Ruotare la manopola del timer
sul tempo richiesto. Vedere il
libro delle ricette.

Gli ingredienti non sono cotti
uniformemente

Alcuni tipi di ingredienti richie-
dono di essere mescolati piu
volte durante la cottura.

Gli ingredienti che stanno in
alto o che sono ricoperti da
altri (patatine) devono essere
mescolati durante la cottura.

Gli snack fritti non sono
croccanti.

State usando tipi di snack che
devono essere cucinati con
metodi tradizionali.

Utilizzare snack da forno o
spennellare gli snack con olio
prima di inserirli nel cestello.

Il contenitore non ¢ stato
inserito correttamente.

La quantita di ingredienti
allinterno del contenitore &
troppo elevata.

Inserire meno ingredienti nel
cestello. Una minore quantita
si cucina pit uniformemente.
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Problemi

Possibili cause

Soluzioni

Del fumo bianco esce dall'ap-
parecchio.

State preparando ingredienti
piu grassi

Quando friggete ingredienti
piu grassi, si deposita piu olio
nel contenitore. L'olio produce
piu fumo bianco del normale
durante la cottura. Questo
non ha alcun effetto sulla
preparazione degli ingredienti
o sullapparecchio.

Nel contenitore sono rimasti
residui di grasso dalle prece-
denti cotture.

Il fumo bianco € causato dal
riscaldamento del grasso o
olio presente nel contenitore.
Pulire accuratamente il conte-
nitore dopo 'uso.

Le patate fresche, tagliate a
bastoncino, non sono fritte
uniformemente.

Non state usando il tipo di
patate adatto alla frittura.

Utilizzate patate fresche ed
assicuratevi di girarle durante
la cottura.

Sciacquare ed asciugare le
patate prima di friggerle

Sciacquare le patate e
rimuovere tutto 'amido che si
& depositato sulla superficie
delle patate.

Le patate fresche, tagliate a
bastoncino non sono croc-
canti appena escono dalla
friggitrice.

La croccantezza delle patate
fritte dipende dalla quantita
di acqua che contengono le
patate e dalla quantita di olio
immessa nella friggitrice.

Assicuratevi di asciugare
bene l'acqua dall'esterno
delle patate prima di aggiun-
gere l'olio.

Tagliate le patate a piccoli
bastoncini per ottenere pil
croccantezza.

Aggiungere un poco di olio in
pil per ottenere piu croccan-
tezza.
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WITH REGARD TO THIS MANUAL

This appliance is made in conformity with appropriate European Regulations in force, to protect the
user wherever possible from potential hazards. Even if you are familiar with this type of appliance,
carefully read this manual before use. Only use this appliance for the purpose it is designed for in
order to prevent accidents and damage. Keep this manual close by for future consultation. If you
should decide to give this appliance to other people, remember to also include these instructions.
The information provided in this manual is marked with the following symbols indicating:

Danger for children

Warning of burns

Danger due to electricity
Warning — material damage

A Danger of damage originating from other causes

INTENDED USE

You can use the appliance to cook food. The product is not suitable for liquid preparations. If you
need to add small quantities of liquid, you can do it very carefully, verifying that the liquid is ab-
sorbed by the solid food before pouring more liquid. An excess of liquid, could cause. Any other
use of the appliance is not intended by the manufacturer who does not accept any responsibility for
damages of any kind caused by improper use of the appliance itself. Any change to the appliance
will void the warranty.

RESIDUAL RISKS

Warning!
A Danger due to electricity. Do not immerse the appliance in water or other liquids.
Warning of burns. Do not touch the basket, the container and the internal
& metallic parts for some minutes after turning off the appliance. Wait for the
cooling of hot parts.

SAFETY WARNINGS

READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY.

+ This appliance is designed solely for household and similar uses such as:

- in cooking areas used by personnel of shops, offices and other professional
environments;

- on farms;

- guests of hotels, motels and other residential environments;

- bed and breakfast type of environments.

+ We decline any responsibility resulting from misuse or any use other than those
covered in this booklet.

+ We suggest you keep the original box and packaging, as our free-of-charge
service does not cover any damage resulting from inadequate packaging of the
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product when this is sent back to an Authorised Service Centre.

+ Using accessories not recommended or not supplied by the manufacturer of the
appliance may entail risks of fire, electric shock or injuries to people.

+ This appliance can be used by persons who have reduced physical sensory
or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, only if they are
monitored by a responsible person or if they have received and understood the
instructions and dangers which may arise during the appliance use.

* The appliance complies with Regulation (EC) No 1935/2004 of 27/10/2004 on
the materials in contact with food.

A Danger for children
+ This appliance can be used by children older than 8 years only if they are moni-
tored by a responsible person or if they have received and understood the in-
structions and dangers which may arise during the appliance use.
+ Children shall not play with the appliance or its components.
+ Always keep the appliance and the power cord out of the reach of children under
the age of 8 years.
+ Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are
aged from 8 years and above and supervised.
Position the appliance so that children cannot reach the hot parts.
Do not leave the packaging near children because it is potentially dangerous.
Prevent children from grabbing the power cord, in this way making the appliance fall.
In the event that this appliance is to be disposed of, it is suggested that the power cord
is cut off. It is also recommended that all potentially dangerous components including
the power cord are rendered harmless to prevent personal injury. Do not let children
play with the appliance or its components.

A Warning of burns

* Do not touch the basket, the container and the internal metallic parts for some
minutes after turning off the appliance. Wait for the cooling of hot parts. Danger
of burns.

+ When the appliance is not functioning unplug it from the wall socket and let it cool
down before cleaning.

+ Do not move the appliance while it still contains food.

* Do not turn on the appliance when it does not contain food.

+ Put the ingredients only inside the container to avoid the foot to touch the electric
resistances.

+ Do not obstruct the air intakes.

+ Do not fill the container with oil. Danger of fire.

+ During use, air and hot steam are released from the air intake. Keep your hands
and face at a safe distance from the air intake.

+ When you remove the container from the appliance body, hot air and steam
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come out. Keep your hands and face far from the container.

If you see dark smoke coming our from the air intake, turn off the appliance im-
mediately. Unplug it from the socket-outlet. Wait for the smoke emission from the
air intake to stop. Remove the container from the appliance body.

. & Attention: hot surface.

A Danger due to electricity
Before plugging the appliance into the mains socket, ensure that the voltage
shown on the rating plate matches the local voltage supply.
If the appliance will be used in a country other than that in which it was bought,
check the appliance electrical suitability at a Technical Service Center.
If you decide to use an extension cord, it must be adequate for the appliance
power, to avoid hazards to the operator and for the safety of the environment
where they work.
Always connect the appliance to an earthed socket.
Do not immerse the appliance in water or other liquids.
Do not use the appliance with wet hands or bare feet.
Do not use the appliance if the power cord or the plug are damaged, or if the ap-
pliance is faulty. To prevent any accident, all repairs, including the replacement
of the power cord, must be carried out by an Authorised Service Centre or by
suitably qualified personnel.
Do not plug any other high power appliance (electric heaters, irons, radiators,
etc.) into the same socket.) into the same socket. Danger of electric overload.
The appliance and the power cord must not come into contact with hot surfaces.
Do not pull the power cord to unplug the appliance.
Do not leave the power cord against sharp edges or sharp parts.
Do not move the appliance pulling it by the power cord.
Remove the power cable from the socket-outlet in case of a thunderstorm.

Warning - material damage

Always unroll the power cord before use.
The appliance must not be power supplied by external timers or separate re-
mote-controlled systems.
In order not to compromise the appliance safety, use only original spare parts
and accessories approved by the manufacturer.
The appliance must only be cleaned with a soft, slightly damped, cloth after un-
plugging the appliance and allowing all its parts to cool down. Never use solvents
which may damage the plastic parts.
* Do not position the appliance near inflammable materials (fabric, curtains.).
+ Always unplug the appliance before putting it away. Wait for the hot parts to cool

down.
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* Do not leave the appliance exposed to weathering ( rain, sun, etc.).

* Do not use the appliance outdoors.

* Do not disassemble the appliance. There are no internal parts to use or clean.
+ Store the appliance indoors in a cool and dry place.

A Danger of damage originating from other causes
* Turn on the appliance only when it is in working position.
* Never leave the appliance unattended when it is connected to the power supply.
+ When you have to leave for even a short period of time, turn off the appliance
and always unplug the electric power cord.
E + For proper disposal of the product in accordance with the European Direc-
e tive 2012/19/EU please read the dedicated leaflet attached to the product.

e SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE.
DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

A - Temperature control knob (°C)
B - Power-on indicator

C - Timer knob (minutes)

D - Appliance body

E - Heating-on light

F - Disk with holes

G - Container

H - Handle

Identification data

On the label under the base of the appliance are reported the following identifications data of the
appliance:

+ manufacturer and CE marking

+ model (Mod.)

+ serial number (SN)

+ electrical supply voltage (V) and frequency (Hz)

+ electrical power consumption (W)

+ assistance toll-free phone number

When ordering at Authorized Service Centers, indicate the model and serial number.

INSTRUCTIONS FOR USE

- Remove the packaging materials from the appliance.

- Place the appliance on a flat surface and away from the water. The appliance must be used and
rested on a stable and heat-resisting surface.

- Totally unwind the power cord.

Check that the domestic mains voltage is the same as the voltage indicated on the label of
the device.
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A Warning!

Place the appliance at a distance of at least 10 cm from walls, furniture or other appliances.
Before using the appliance for the first time, wash the disk with holes (F) and the container. The disk
with holes and the container can be washed in the dishwasher. Or use a common dish detergent
and a soft non-abrasive sponge. See the “Appliance cleaning” paragraph.

- Grab the handle (H) and remove the container from the appliance body (D), (Fig. 5).

- Insert the disk with holes in the container and place it at the bottom of the container (Fig. 6)

If you want you can preheat the appliance empty. In this case, turn the temperature control knob (A)
on the cooking temperature. Turn the timer knob (C) on more than 3 minutes. The appliance starts
functioning. Wait that the heating-on light (E) turns off (after 3 minutes circa).

- Put the ingredients in the container.

- Insert the container in the body of the appliance.

If the container is not inserted correctly the appliance does not start working.

- Insert the plug into a power outlet.

- Turn the temperature control knob on the desired temperature. Refer to the tabs in the recipes book.
- Turn the timer knob to set the cooking time.

- The power on indicator (B) turns on (orange). The heating on light (E) turns on (green).

- The appliance starts to cook food.

During the cooking you can notice that the heating-on light (E) (green) turns on and off periodically.
This because the thermostat is working to maintain the ideal cooking temperature.

The airy fryer can be used to prepare a great variety of ingredients. Refer to the recipes book.
Add three minutes to the cooking time when the appliance is cold.

Do not fill the container with oil.
Do not overfill the basket with the ingredients.

When using the appliance for the first time, it may happen that give off a slight odour and a
bit of smoke: don’t worry, it's perfectly normal because some parts were lightly lubricated,
the phenomenon will disappear after a short time. This will have no effect on the operation

of the appliance.

The appliance can be paused during its functioning, for example to stir the ingredients during the

cooking process.

- Grab the handle and remove the container by pulling it. The appliance stops working.

- Shake the container to cook the ingredients evenly.

- For the appliance to start working again, insert again the container in the appliance body.
Warning!

& Danger of burns. When you remove the container from the appliance body, hot air and steam
come out. Keep your hands and face far from the container.

To reduce the weight it is possible to shake only the basket after removing it from the
container. Remove the container from the appliance. Put the container on a heat resistant
surface.

If you set the timer knob to half of the cooking time, it will ring when you need to stir the
ingredients. This means that then you have to reset the timer knob for the remaining cook-
ing time.
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After cooking, the appliance beeps and turns off.

If the ingredients are not ready it will be sufficient to reinsert the container in the appliance and to
turn the timer knob for some minutes.

To turn off the appliance manually, turn the timer knob on “0”.

- Remove the container from the appliance.

Warning!
ﬁ Danger of burns. Do not pout the content of the container in a plate. Danger of fall of the disk
with holes.

- Remove the food with a wooden spoon to avoid damaging the non stick coat.Pour the ingredi-
ents on a plate. Serve out.
Warning!
ﬁ Danger of burns. Do not touch the container, the disk with holes and the metallic parts of
the appliance for a few minutes after it has been turned off. Wait for the cooling of hot parts.

Make sure that the ingredients cooked with the appliance are golden brown and not black or
dark. Remove the possible burned parts from the ingredients.

To remove large or fragile ingredients from the container use some tongs.
An oil excess is collected in the container bottom.

When you have finished cooking the ingredients, the appliance can be used immediately to
prepare other ingredients.

Preparation tips

The smaller ingredients require a shorter cooking time compared to the bigger ingredients.
Alarger quantity of ingredients requires a longer cooking time compared to a smaller quantity.
Stirring the smaller ingredients while cooking optimizes the final result and helps to cook the ingre-
dients evenly.

For a crispy result add some oil to the fresh potatoes. Fry the ingredients in the airy fryer for a few
minutes after adding the oil.

You can cook in the airy fryer also the snacks that normally you bake.

The optimal quantity for preparing crispy fries is 300/350 g.

Use ready made doughs to prepare stuffed snacks easily and quickly. Moreover, ready made
doughs cook faster than the home made ones.

Min-max | Time (min.) | Temperature |Shake | Other information
quantity (g) (°C)
Potatoes' and fries
Thin frozen fries 100-350 9-16 200 Shake
Thick frozen fries 100-350 11-20 200 Shake
Home made fries 100-400 16-10 200 Shake | Add 1/2 tbsp. of oil
(8x8mm)
Home made pota- | 100-400 18-22 180 Shake | Add 1/2 tbsp. of oil
toes wedges
Home made pota- | 100-350 12-18 180 Shake | Add 1/2 tbsp. of oil
toes cubes
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Min-max | Time (min.) | Temperature | Shake | Other information
quantity (g) (°C)
Meat and Poultry
Beef steak 100-350 8-12 180
Hamburger 100-350 7-14 180
Chicken breast 100-350 15-20 180
Snacks
Spring rolls 100-300 8-10 200 Shake
Frozen chicken 100-300 6-10 200 Shake
nuggets
Frozen fish fingers | 100-300 6-10 200
Stuffed vegetables | 100-300 10 160
Sweet snacks
Cakes 250 20-25 160
Muffins 250 15-18 200
Cookies 350 20-25 160
On the appliance, on the upper part, you find the following symbols:
0,
1%,1 frozen potatoes NG shellfish
200 °C 15-20min
160 °C
2in chicken sweets
180 °C 20—30n;1in
160 C
:
in | redm fish
101_6205,%,1 ed meat 152'58’1‘(2" S

Under each symbol there is a time range suggested for each kind of ingredient. The cooking time is
approximate, it depends also on the thickness and the quantity of the ingredients used.

Auto-off function

This appliance has a timer. When the timer knob reaches “0” the appliance rings and turns off
automatically. To turn off the appliance manually, turn the timer knob counter-clockwise and put it
on “0”. If you remove the container during the cooking, the appliance turns off automatically (also
if the timer knob is still running.

CLEANING AND MAINTENANCE
& Warning!

Always unplug the appliance before cleaning it. Each operation must be carried out when
the appliance is cold.
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AWarning!

Never immerse the appliance in water or other liquids.

A\ Warning!
Check the state of the power cable of your appliance on a regular basis before using it, and if it
is damaged, take it to the service centre closest to you to have it replaced only by specialised
personnel.

Do not use abrasive tools to clean the appliance.

Cleaning the appliance

Clean plastic parts with a damp, non-abrasive cloth and dry them with a dry cloth.

Clean the internal part of the appliance with a non abrasive cloth, soaked in hot water. Dry the
surfaces.

Clean the resistances with a dry cloth to remove residual of food.

Cleaning of components

The container can be washed in the dishwasher. Or use a common dish detergent and a soft non-
abrasive sponge.

- Grab the handle and remove the container from the appliance body.

To soften the residual of food on the basket it is possible to fill the container with hot water. Add a
few drops of detergent. Let effect for 10 minutes. Wash and dry.

The container has a non stick coat: opacity and signs, that may appear after prolonged use,
are normal and do not affect cooking and food taste.

TROUBLESHOOTING

Problems Possible causes Solutions

The appliance does not work

The plug has not been
inserted.

Insert the plug into the socket,
which must be earthed.

The timer has not been set.

Turn the timer knob on the
required time to turn on the
appliance.

The container has not been
inserted correctly.

Insert the container in the
appliance correctly.

The overheating protection
has intervened.

Use a pointy object to press
the reset button positioned
under the base of the appli-
ance.
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Problems

Possible causes

Solutions

The ingredients are not ready

The quantity of ingredients in
the basket is too big

Put less ingredients in the
basket. A smaller quantity
cooks more evenly.

The set temperature is too
low.

Turn the temperature control
knob on the desired tempera-
ture. Refer to the recipes book.

The preparation time set is
too short.

Turn the timer knob on the
required time. Refer to the
recipes book.

The ingredients are not
cooked evenly

Some ingredients required to
be stirred several times while
cooking.

The ingredients on top or
that are covered with other
ingredients (fries) have to be
stirred while cooking.

The fried snacks are not
crispy.

You are using snacks that
have to be cooked in a tradi-
tional way.

Use snacks for the oven or
brush the snacks with oil be-
fore putting them in the basket.

The container has not been
inserted correctly.

The quantity of ingredients in
the basket is too big.

Put less ingredients in the
basket. A smaller quantity
cooks more evenly.

White smoke comes out of
the appliance.

You are preparing greasier
ingredients

When you fry greasier ingre-
dients more oil deposits in the
container. The oil produces
more white smoke while cook-
ing. This has no effect on the
preparation of the ingredients
or on the appliance.

In the container there are
some residuals of grease left
from the previous cooking.

The white smoke is caused by
the warming of the grease or
oil in the container. Clean the
container accurately after use.

Fresh potatoes, cut in sticks,
are not fried evenly.

You are not using a kind of
potatoes suitable for frying.

Use fresh potatoes and be
sure to stir them while cooking.

Wash and dry the potatoes
before frying them

Wash the potatoes and
remove all the starch that has
deposited on the potatoes.

The fresh potatoes, cut in
sticks are not crispy when |
take them out of the fryer.

The crispiness of the fried
potatoes depends on the
quantity of water contained
in the potatoes and from the
quantity of oil introduced in
the in the fryer.

Make sure to dry the water
from the external parts of the
potatoes before you add the oil.

Cut the potatoes in smaller
sticks for more crispiness.

Add a bit more oil for more
crispiness.
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A PROPOS DU MANUEL

Méme si les appareils ont été réalisés en conformité avec les Normes européennes spécifiques en
vigueur, et que toutes les piéces potentiellement dangereuses sont protégées, lisez avec attention
ces avertissements et n'utiliser 'appareil que pour ce que il a été congu, afin d’éviter les blessures
et les dommages. Garder ce livret a porté de main pour les futures consultations. Si vous désirez
ensuite céder cet appareil @ d'autres personnes, rappelez-vous d'inclure ces instructions.

Les informations reportées dans ce manuel sont marquées des symboles suivants qui indiquent:

Danger pour les enfants
Avertissements sur les brllures
Danger électrique

Attention - dégéats matériels

Dangers provenant d'autres causes

UTILISATION PREVUE

On peut utiliser cet appareil pour cuisiner les aliments. Le produit n'est pas fait pour cuisiner des
aliments liquides. Si pour des exigences de cuisson il faut ajouter des petites quantités de liquide,
c'est possible le faire avec attention, en vérifiant que le liquide soit absorbé par les aliments solides
avant d’en verser encore. S'il y a trop liquide, on pourrait avoir des problémes de déversement
dans des parties de I'appareil que causent problémes de nettoyage e/o dommages a I'appareil.
Le fabricant ne prévoit aucune autre utilisation de I'appareil et il se dégage de toute responsabilité
pour les dommages de toute nature, découlant d’'un emploi inapproprié de I'appareil. La modifica-
tion de 'appareil entraine 'annulation de la garantie.

RISQUES RESIDUELS

Attention!
Danger électrique. Ne trempez pas I'appareil dans I'eau ni dans tout autre i-

quide.

& Avertissements sur les brllures. Ne pas toucher le panier, le récipient et les
parties métalliques a l'intérieur de I'appareil dans les minutes aprés I'avoir
éteint. Attendre que les parties chaudes aient refroidi.

AVERTISSEMENTS POUR LA SECURITE

LISEZ ATTENTIVEMENT CES INSTRUCTIONS.

+ Cet appareil est destiné a étre utilisé pour les applications domestiques ou sem-
blables comme:

- les coins cuisine réservés au personnel des magasins, des bureaux et autres
milieux professionnels;

- dans les fermes;

- par les clients d’hotel, de motel et autres milieux a caractere résidentiel;

- dans les locaux type bed and breakfast.
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* Le constructeur décline toute responsabilité pour une utilisation erronée ou pour
des emplois autres que ceux prévus par ce livret.

* |l est conseillé de conserver 'emballage d’origine vu que I'assistance gratuite ne
joue pas pour les dommages causés par un emballage du produit non adéquat
lors de I'expédition a un service aprés-vente agréé.

+ L'utilisation d’accessoires non conseillés ou non fournis par le fabricant peut
comporter des risques d’incendie, de choc électrique ou de blessure.

* L'appareil peut étre utilisé par les personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou bien ne possédant ni I'expérience, ni les
connaissances nécessaires, a condition qu’elles soient sous la surveillance
d’une personne responsable ou qu’elles aient regu les instructions et compris
les dangers liés a l'utilisation de I'appareil.

+ L'appareil est conforme au réglement (EC) N° 1935/2004 du 27/10/2004 sur les
matériaux en contact avec les aliments.

A Danger pour les enfants

+ Cet appareil peut étre utilisé par les enfants a partir de 8 ans sous la surveillance
ou a condition d’avoir été instruits sur la fagon d’utiliser 'appareil en sécurité et
d’avoir compris les dangers pouvant en découler.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

* Toujours conserver I'appareil et le cordon d'alimentation hors de la portée des
enfants de moins de 8 ans.

* Le nettoyage et I'entretien effectués par I'utilisateur ne doivent pas étre délégués
aux enfants, a moins qu'ils aient plus de 8 ans et soient surveillés par un adulte.

* Disposer 'appareil de sorte que les enfants ne puissent toucher les parties
chaudes.

* Les éléments de 'emballage ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants
car ils représentent une source de danger.

* Eviter que les enfants ne fassent tomber I'appareil en tirant sur le cordon d’ali-
mentation.

* Lorsqu'on décidera de jeter cet appareil, il est recommandé de le mettre hors d'usage
en coupant le cable d’alimentation. Il est également recommandé de protéger les
parties susceptibles de constituer un danger spécialement pour les enfants qui pour-
raient se servir de I'appareil pour jouer.

& Avertissements sur les brilures
* Ne pas toucher le panier, le récipient et les parties métalliques a l'intérieur de
l'appareil dans les minutes apres I'avoir éteint. Attendre que les parties chaudes
aient refroidi. Danger de brdlures.
+ Quand I'appareil n’est pas en service, débrancher la fiche de la prise de courant
électrique el le laisser refroidir avant de le nettoyer.
* Ne pas déplacer I'appareil quand il contient encore de la nourriture.
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* Ne pas allumer I'appareil quand il ne contient pas de nourriture.

* Insérer les ingrédients seulement dans le récipient pour éviter le contact avec les
résistances électriques.

* Ne pas obstruer les prises d’air.

* Ne pas remplir le récipient avec huile. Danger d’incendie.

* Pendant I'utilisation, air et vapeur chaudes sortent de la prise d’air. Ne pas mettre
les mains et le visage prés de la prise d’air.

+ Quand on sort le récipient du corps de I'appareil, s'‘échappent aussi air et vapeur
chaudes. Ne pas mettre les mains et le visage prés du récipient.

+ Si de la fumée noire sorts de la prise d’air, éteindre immédiatement I'appareil.
Débrancher la fiche de la prise de courant. Attendre que il n’y a plus de fumée
sortant de la prise dair. Sortir le récipient du corps de I'appareil.

. & Attention: surface chaude.

A Danger électrique

+ Avant de brancher I'appareil, assurez-vous que la tension indiquée sur la pla-
quette corresponde effectivement a celle du réseau.

+ Sil'appareil est utilisé dans un pays différent de celui dans lequel il a été achete,
faites vérifier la compatibilité électrique dans un Centre de Service Apres-Vente
Agréé.

+ Si on décide d'utiliser une rallonge électrique, cette derniére doit étre adaptée a
la puissance de I'appareil afin d’éviter que I'opérateur se retrouve en situation de
danger et pour la sécurité de I'environnement.

* Branchez toujours I'appareil a une prise pourvue de mise a terre.

* Ne trempez pas I'appareil dans I'eau ni dans tout autre liquide.

* Ne pas utiliser 'appareil avec les mains mouillées ou pieds-nus.

+ N'utilisez pas 'appareil si le cordon électrique ou la prise sont endommagés, ou
si l'appareil est défectueux. Toutes les réparations, y compris le remplacement
du cordon d'alimentation, doivent exclusivement étre effectuées dans un centres
d’assistance aprés-vente Ariete ou par des techniciens agréés Ariete, de fagon
a prévenir les risques éventuels.

* Ne brancher aucun autre appareil qui demande puissance élevée (poele, fer a
repasser, radiateurs électriques etc.).) sur la prise de courant. Danger de sur-
charge électrique.

+ L'appareil et le cordon d’alimentation ne doivent pas entrer en contact avec les
surfaces chaudes.

* Ne pas débrancher la fiche de la prise de courant en tirant sur le cordon.

* Ne pas laisser le cordon d’alimentation contre les angles vifs ou les parties cou-
pantes.

* Ne pas déplacer I'appareil en le tirant par le cordon d'alimentation.

* En cas d'orage, débrancher le cordon d’alimentation de la prise de courant.
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Attention - dégats matériels

+ Déroulez toujours le cordon d’alimentation avant utilisation.

* L'appareil ne doit pas étre alimenté depuis des minuteries externes ou depuis
des installations séparées, commandées a distance.

* Pour ne pas compromettre la sécurité de I'appareil, utiliser uniguement des
pieces de rechange et des accessoires d’origine, approuvés par le fabricant.

+ Une fois que I'appareil aura été débranché et que toutes les parties auront re-
froidi, il sera possible de le nettoyer exclusivement avec un chiffon non abrasif
et a peine humide. N'utilisez jamais de solvants car ils alterent les parties en
plastique.

* Ne pas positionner I'appareil prés de matériaux inflammables (tissu, rideaux. ).

+ Avant de ranger I'appareil, toujours débrancher la fiche du cordon d’alimentation
de la prise de courant. Attendre que les parties chaudes aient refroidi.

* Ne pas laisser I'appareil exposé aux agents atmosphériques (pluie, soleil, etc.).

* Ne pas utiliser 'appareil en plein air.

* Ne pas démonter I'appareil. Il n’y a pas de parties internes a utiliser ou nettoyer.

* Ranger I'appareil dans un endroit couvert, frais et sec.

A Dangers provenant d’autres causes
* Allumez I'appareil uniquement lorsqu’il est en position de travail.
* Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché.
+ Si on doit s'absenter, méme pour peu de temps, il faut toujours éteindre I'appa-
reil et débrancher son cordon d’alimentation de la prise de courant.
E\/ * Pour éliminer correctement le produit, aux sens de la Directive Euro-
péenne 2012/19/EU, lire la notice jointe au produit.

e CONSERVER CES INSTRUCTIONS.
DESCRIPTION DE L’APPAREIL

- Bouton de réglage température (°C)
- Voyant de mise en marche

- Bouton minuteur (minutes)

- Corps de l'appareil

- Voyant de contrdle de la température
- Disque foré

- Récipient

- Poignée

IO TMMmoOooO W >

Données d’identification

Sur la plaque situé sous la base de soutien de I'appareil sont reportés les donnés d'identifications
de l'appareil suivantes:

« fabricant et marque CE
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+ modeéle (Mod.)

+ n° di matricule (SN)

+ tension d’alimentation (V) et fréquence (Hz)

* puissance électrique absorbée (W)

* numéro vert

En cas de demande envoyée a un Centre d’Assistance Agréé, ne pas oublier d'indiquer le modéle
et le numéro de matricule.

MODE D’EMPLOI

- Retirer les matériaux d’emballage de I'appareil.
- Disposer I'appareil sur une surface plate et éloignée des points d’eau. L'appareil doit étre utilisé
et laissé au repos sur une surface stable et résistante aux hautes températures.
- Dérouler complétement le cordon d'alimentation.
Contréler que la tension du réseau domestique soit la méme que celle indiquée sur la pla-
quette de données techniques de I'appareil.
Attention!
Disposer I'appareil a au moins 10 cm des parois, meubles ou autres appareils.

Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois laver le disque foré (F) et le récipient. Le disque foré
et le récipient peuvent étre lavé dans la lave-vaisselle. Autrement, on peut utiliser un liquide vais-
selle standard et une éponge souple, non abrasive. Voir le paragraphe “Nettoyage de I'appareil”.

- Saisir la poignée (H) et sortir le récipient du corps de I'appareil (D), (Fig. 5).

- Insérer le disque foré dans le récipient et le placer sur le fond (Fig. 6)

Si vous souhaitez vous pouvez préchauffer I'appareil sans ingrédients. En ce cas, tourner la bouton
de réglage température (A) sur la température de cuisson. Tourner le bouton minuteur (C) sur plus
de trois minutes. L'appareil est en service. Attendre que le voyant de contréle de la température (E)
s'éteint (aprés 3 minutes environ).

- Mettre les aliments dans le récipient.

- Insérer le récipient dans le corps de 'appareil.

Si le récipient n’a pas été inséré correctement, I'appareil n’entre pas en service.

- Introduire la fiche dans la prise de courant.

- Tourner le bouton de réglage température sur la température souhaitée. Consulter les tableaux
dans le livre de recettes.

- Tourner le bouton minuteur pour régler le temps de cuisson.

- Le voyant de mise en marche (B) s'allume (orange). Le voyant de contrdle de la température (E)
s'allume (vert).

- L'appareil commence a cuire les aliments.

Pendant le cuisson on peut voir que le voyant de contréle de la température (E) (vert) s'allume et

s'étaient périodiquement. Ca indique les interventions du thermostat que garde la température de

cuisson convenable.

La friteuse sans huile peut étre utilisé pour la préparation d'une grande variété de produits. Consul-

ter le livre de recettes.

Ajouter trois minutes au temps de préparation quand I'appareil est froid.

Ne pas remplir le récipient avec huile.
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Ne pas trop charger le récipient avec beaucoup d’ingrédients.

Quand on utilise I'appareil pour la premiére fois, on pourra noter une légére odeur et un peu
de fumée: il est inutile de s’inquiéter; il s’agit d’'un phénoméne parfaitement normal car cer-
taines parties ont été légérement lubrifiées, qui s’estompera aprés peu. Cela n’aura aucune

incidence sur le fonctionnement de I'appareil.

L'appareil peut étre mis en pause pendant le fonctionnement, comme par exemple, pour mixer les
ingrédients pendant le procés de cuisson.

- Saisir la poignée et sortir le récipient tirant vers I'extérieur. L'appareil s'arréte.

- Secouer le récipient pour cuisiner les ingrédients uniformément.

- Pour remettre en service 'appareil, insérer le récipient a sa place.

Attention!
& Danger de brilures. Quand on sort le récipient du corps de I'appareil, s’échappent aussi air
et vapeur chaudes. Ne pas mettre les mains et le visage prés du récipient.

Pur réduire le pois, il est possible secouer seulement le panier aprés I'avoir sorti du ré-
cipient. Sortir le récipient de I'appareil. Poser le récipient sur une surface résistante a la
chaleur.

Si vous réglez le bouton minuteur sur la moitié du temps de préparation, il sonnera quand il
faut mixer les ingrédients. Mais ¢a implique que aprés vous devriez régler le bouton minu-
teur a nouveau sur le restant temps de cuisson.

A la fin de la cuisson, 'appareil émet un “bip” et s'éteint.

Si les ingrédients ne sont pas préts il faudra juste réinsérer le récipient dans I'appareil et tourner le
bouton minuteur pour quelque minute.

Pour éteindre manuellement I'appareil, tourner le bouton du minuteur sur “0”.

- Sortir le récipient.

Attention!

& Danger de brilures. Ne pas verser le contenu du récipient sur un assiette. Danger de chute
du disque foré.

- Sortir les aliments.Verser les aliments sur un assiette. Servir a table.

Attention!

ﬁ Danger de brilures. Ne pas toucher le récipient. Le disque foré et les parties métalliques de
I'appareil dans les minutes suivantes a I'extinction. Attendre que les parties chaudes aient
refroidi.

S'assurer que les ingrédients cuisinés avec I'appareil soient dorés et non noirs ou marron.
Eliminer les éventuels restes de brulé des aliments.

Pour sortir les ingrédients larges ou fragiles du récipient utiliser des pinces de cuisine.

Un éventuel excés d’huile se recueille dans le fond du récipient.

Quand vous avez terminé de cuisiner les ingrédients, I'appareil peut étre réutilisé immédia-
tement pour préparer des autres aliments.

Conseils de préparation

Les ingrédients plus petits nécessitent d’'un temps de cuisson plus bref par rapport aux ingrédients

plus grands. Une quantité d’ingrédients plus grande nécessite d'un temps de préparation plus long
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par rapport a une quantité plus petite.

Mélanger les ingrédients plus petits a moitié cuisson optimise le résultat final et aide une cuisson
uniforme.

Pour un résultat plus croustillante ajouter un peu d’huile au pommes de terre fraiches. Frire les
ingrédients dans la friteuse sans huile pour quelque minute aprés avoir ajouté I'huile.

Les snacks a cuisiner dans le four peuvent aussi étre cuisinés dans la friteuse sans huile.

La quantité optimale pour préparer des frites croustillantes est 300/350 g.

Utiliser des pates prétes pour préparer des snacks en maniére vite et facile. De plus les pates
prétes cuisinent plus vitement de celles faites maison.

Min-max | Temps Température | Secouer | Autres informa-
quantité (g) | (min.) (°C) tions
Pommes de terre et frites
Frites, fines, surge- | 100-350 9-16 200 Secouer
lées
Frites, longues, 100-350 11-20 200 Secouer
surgelées
Frites fait maison 100-400 16-10 200 Secouer | Ajouter 1/2 cuillére
(8x8mm) d'huile
Pommes de terre fait | 100-400 18-22 180 Secouer | Ajouter 1/2 cuillére
maison coupées en d'huile
tranches
Pommes de terre fait | 100-350 12-18 180 Secouer | Ajouter 1/2 cuillére
maison coupées en d'huile

petits cubes
Viande et volaille

Beefsteak 100-350 8-12 180

Steak haché 100-350 7-14 180

Blanc de poulet 100-350 15-20 180

Snacks

Rouleau de prin- 100-300 8-10 200 Secouer
temps

Nuggets de poulet | 100-300 6-10 200 Secouer
surgelées

Batonnets de pois- | 100-300 6-10 200

son surgelé

Légumes farcis 100-300 10 160

Desserts

Tartes 250 20-25 160

Muffins 250 15-18 200

Biscuits 350 20-25 160
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Sur le produit, précisément sur la partie supérieure, il y a les symboles suivants:

0
% pommes de terre sur- i’%‘e";,-‘ )
15-20min ) crustacés
200 °C gelees 15-20min
160 °C
20-25min | poOUlet desserts
180 °C 20-30min
160 °C
,
10-15min | Viande rouge poisson
180 °C 15-20min
200 °C

Sous chaque symbole il y a un intervalle de temps conseillé pour chaque type aliment. Le temps
de cuisson est indicatif, ca dépends aussi de I'épaisseur et de la quantité d'ingrédients utilisés.

Fonction extinction automatique

Cet appareil est doué d’'un minuteur. Quand le bouton minuteur arrive sur “0” I'appareil sonne et
s'étains automatiquement. Pour éteindre I'appareil manuellement, tourner le bouton minuteur en
sens antihoraire et le positionner sur “0”. Si on sort le récipient pendant la cuisson I'appareil s'étein-
dra automatiquement (aussi si le bouton minuteur et encore en service).

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Attention!

Avant de nettoyer I'appareil, il faut toujours débrancher la fiche de la prise de courant.
Chaque intervention doit étre effectué quand I'appareil est froid.

Attention!
Ne jamais immerger I'appareil dans 'eau ou dans un liquide quelconque.

A\ Attention!
Vérifier régulierement I'état du cordon d’alimentation de I'appareil avant de I'utiliser et s'il est
abimé, 'amener dans le centre d’assistance le plus proche pour que le personnel spécialisé
le remplace.

Ne pas utiliser des outils abrasifs pour nettoyer 'appareil.

Nettoyage de P'appareil

Nettoyer les parties en plastique avec un linge humide non abrasif et les sécher avec un linge sec.
Nettoyer l'intérieur de I'appareil avec un tissu non abrasif, imprégné d’eau chaude. Sécher les
surfaces.

Nettoyer les résistances avec un chiffon sec pour éliminer les éventuels restes de nourriture.

Nettoyage des composants
Le récipient peut étre lavé dans la lave vaisselle. Autrement, on peut utiliser un liquide vaisselle
standard et une éponge souple, non abrasive.
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- Saisir la poignée et sortir le récipient tirant vers I'extérieur.
Pour ramollir les restes de nourriture sur le panier il est possible remplir le récipient d’eau chaude.
Ajouter quelque goutte de détergent. Laisser agir 10 minutes. Laver et sécher.

Le récipient est en matériel antiadhésif: I'effet mat et les traces qui pourraient apparaitre
aprés une utilisation prolongée sont tout a fait normaux et ne compromettent en rien la

dd

cuisson et le golit des aliments.

COMMENT REMEDIER AUX INCONVENIENTS SUIVANTS

Problémes

Causes possibles

Solutions

L'appareil ne fonctionne pas

La fiche n'a pas été branche
dans la prise de courante.

Brancher I'appareil a la prise
de courant qui doit étre munie
d’'une prise de terre.

Le minuteur n'a pas été réglé.

Tourner le bouton minuteur
sur le temps de préparation
nécessaire pour allumer
I'appareil.

Le récipient n'a pas été inséré
correctement.

Bien insérer le récipient dans
I'appareil.

La protection du surchauffe
est intervenue.

Utiliser un objet pointu pour
pousser le bouton de reset

positionné sous la base de

I'appareil.

Les ingrédients ne sont pas
préts

La quantité d'ingrédients dans
le récipient est trop élevé

Mettre moins d'ingrédients
dans le panier. Une mineure
quantité d'ingrédients se
cuisine plus uniformément.

La température choisie est
trop basse.

Tourner le bouton de réglage
température sur la tempéra-
ture souhaitée. Consulter le
livre des recettes.

Le temps de préparation saisi
est trop court.

Tourner le bouton minuteur
sur le temps souhaitée.
Consulter le livre des recettes.

Les ingrédients ne son pas
cuites uniformément

Certains ingrédients néces-
sitent d'étre mixés plusieurs
fois pendant la cuisson.

Les ingrédients qui sont en
haut ou qui sont couverts
avec des autres ingrédients
(frites) doivent étre mélangé
pendant la cuisson.

Les snacks frites ne sot pas
croustillantes.

Vous étes en train d'utiliser
des snacks qui doivent étre
cuisinés de fagon tradition-
nelle.

Utiliser snacks pour la cuisson
au four ou les badigeonner
avec de I'huile avent de les
mettre dans le panier.
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Problémes

Causes possibles

Solutions

Le récipient n'a pas été inséré
correctement.

La quantité d'ingrédients dans
le récipient est trop éleve.

Mettre moins d'ingrédients
dans le panier. Une mineure
quantité d'ingrédients se
cuisine plus uniformément.

De la fumée blanche sorts de
I'appareil.

Vous étes en train de préparer
des ingrédients plus grasses

Si vous frirez des ingrédients
plus grasses, il y a plus
d'huile qui se recueille dans
le récipient. L'huile produis
plus fumée blanche pendant
la cuisson. Ca n'a aucun effet
sur la préparation des ingré-
dients ou sur l'appareil.

Dans le récipient il y a des
restes de graisse des cuis-
sons précédentes.

la fumée blanche est causée
par le réchauffement du
graisse ou huile dans le
récipient. Nettoyer soigneu-
sement le récipient aprés
l'usage.

Les pommes de terre
fraiches, coupés en ba-
tonnets, ne sont pas frites
uniformément.

Vous étes en train d'utiliser un
type de pommes de terre qui
n'est pas adapte a la friture.

Utiliser pommes de terre
fraiches et mélangez-les
pendant la cuisson.

Rincer et sécher les pommes
de terre avant de les frire

Rincer et sécher les pommes
de terre et éliminer tout
I'amidon de la surface des
pommes de terre.

Les pommes de terre
fraiches, coupés en baton-
nets, ne sont pas croustil-
lantes quand ils sortent de la
friteuse.

La texture croustillante des
frites dépend de la quantité
d'eau contenue dans les
pommes de terre et la quanti-
té d'huile utilisé.

Bien sécher l'eau sur la
surface des pommes de terre
avant d'ajouter ['huile.

Couper les pommes de terre
en petits batonnets pour une
texture croustillante meilleure.

Ajouter un peu plus d'huile
pour une texture croustillante
meilleure.
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ZU DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG

Auch wenn die Gerate entsprechend der geltenden Europaischen Normen hergestellt wurden und
daher alle potentiell gefahrlichen Teile geschiitzt sind, miissen, um Unfélle und Schaden zu ver-
meiden, diese Hinweise aufmerksam gelesen und das Gerat nur fiir den Zweck verwendet werden,
fur den es vorgesehen wurde. Die Bedienungsanleitung auch fiir spateres Nachschlagen stets
grifibereit aufbewahren. Soll dieses Gerat an andere Personen abgegeben werden, bitte daran
denken, auch die Bedienungsanleitung mit auszuhandigen.

Die in dieser Bedienungsanleitung aufgefiihrten Informationen sind mit den nachstehenden Sym-
bolen gekennzeichnet, die auf folgendes hinweisen:

Gefahr fur Kinder
Hinweise zu Verbriihungsgefahr

Gefahr wegen Strom
Achtung - Sachschaden

Schadensgefahr wegen anderer Ursachen

VORGESEHENER GEBRAUCH

Das Gerét darf zum Kochen von Lebensmitteln verwendet werden. Das Produkt ist zum Kochen
von fliissigen Lebensmitteln ungeeignet. Wenn beim Kochen nétig ist, kleine Mengen Flissigkeit
dazu zu geben, kdnnen Sie es mit viel Aufmerksamkeit machen und dabei priifen, dass diese Fliis-
sigkeit aufgesaugt wird, bevor Sie mit anderen Flussigkeit begieflen. Wenn Sie zu viel Flussigkeit
schiitteln, kdnnte diese in unterschiedliche Teile des Gerats ausfliefen und dabei Reinigungs-
probleme oder Schaden verursachen. Jeder andere Einsatz ist nicht vom Hersteller vorgesehen.
Der Hersteller (ibernimmt daher keinerlei Haftung fiir jegliche Art von Schaden, die durch einen
ungeeigneten Einsatz des Geréates verursacht werden. Alle Veranderungen des Gerats bedingen
das Erléschen der Garantie.

RESTRISIKEN

Achtung!
A Gefahr wegen Strom. Das Gerat nie in Wasser oder andere Flissigkeiten tau-

chen.

Hinweise zu Verbrilhungsgefahr. Den Behalter, den Korb und die metalli-
schen Teilen des Gerats einige Minuten nach dem Ausschalten nicht anfas-
sen. Warten, bis die heilen Teile abgekhlt sind.

SICHERHEITSHINWEISE

DIE BEDIENUNGSANLEITUNG VOR DEM GEBRAUCH AUFMERKSAM LE-

SEN.

* Das Produkt ist nur fur die Nutzung im Haushalt und &hnliche Anwendungen
konzipiert, wie beispielsweise:

- in Klchen flr Mitarbeiter in Laden, Blros und anderen gewerblichen Bereichen;
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in landwirtschaftlichen Betrieben;

von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

in landwirtschaftlichen Anwesen.

* Wir ibernehmen keine Haftung bei einem falschen oder in dieser Anleitung nicht
vorgesehenen Einsatz.

Wir empfehlen die Originalverpackungen aufzubewahren, da die kostenlose
Leistung des Kundendiensts flr Transportschaden, die durch falsche Verpa-
ckung bei der Spedition zum Kundendienst entstehen, nicht vorgesehen ist.

Bei der Verwendung von nicht empfohlenen oder nicht vom Geratehersteller mit-
geliefertem Zubehor besteht Brandgefahr, Stromschlaggefahr oder Verletzungs-
gefahr.

Dieses Gerat kann von Personen mit verringerten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt wer-
den, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.

Das Gerat entspricht der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 vom 27. Oktober 2004
Uber Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln
in Bertihrung zu kommen.

A Gefahr fiir Kinder
Dieses Gerat darf von Kindern ab dem 8. Lebensjahr verwendet werden, unter
der Bedingung, dass eine angemessen Aufsicht ausgelibt wird oder dass die
Kinder Uber den sicheren Gebrauch des Gerates unterrichtet worden und der
entsprechenden Gefahren bewusst sind.
Kinder durfen mit dem Gerat nicht spielen.
Das Geréat und das Stromkabel sollen auBerhalb der Reichweite von Kindern,
die junger als 8 Jahren sind, gehalten werden.
Reinigung und Benutzer-Wartung dlrfen nicht von Kindern durchgefiihrt wer-
den, es sei denn sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.
Das Gerat so aufstellen, dass Kinder nicht an die heiRen Gerateteile gelangen
kénnen.
Die Verpackungsteile von Kindern fernhalten, da diese eine mdgliche Gefahren-
quelle bilden.
Bitte vermeiden Sle, dass Kinder am Kabel ziehen und somit das Abstiirzen des
Gerates verursachen.
Soll das Gerat als Abfall entsorgt werden, empfehlen wir es durch Abschneiden des
Anschlusskabels unbrauchbar zu machen. Wir empfehlen auerdem die Gerateteile
unschédlich zu machen, die besonders fiir Kinder gefahrlich sein kénnten, falls sie
eventuell das Gerat fiir ihre Spiele verwenden sollten.

& Hinweise zu Verbriihungsgefahr
+ Das Korb, den Behalter und die inneren metallischen Teilen des Geréts einige
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Minuten nach dem Ausschalten nicht anfassen. Warten, bis die heillen Teile ab-
gekuhlt sind. Verbrennungsgefahr.

+ Wenn das Gerat nicht in Betrieb ist, den Stecker aus der Stromdose ausziehen
und vor der Reinigung abkihlen lassen.

+ Wenn das Gerat noch Lebensmitteln enthalt, darf es nicht bewegt werden.

+ Wenn das Gerat keine Lebensmitteln enthalt, darf es nicht eingeschaltet wer-
den.

* Die Zutaten immer nur in den Behalter geben, um den Kontakt zwischen Le-
bensmitteln und Wiederstanden zu vermeiden.

* Die Luftlocher nicht verstopfen.

+ Den Behalter nicht mit Ol fullen. Brandgefahr.

+ Wahrend des Betriebs flieRen heile Luft und Dampf aus den Luftléchern. Hande
und Gesicht weit von den Luftléchern halten.

* Beim Herausziehen des Behélters aus dem Geratekorpers werden auch heilte
Luft und Dampf ausgestoRen. Hande und Gesicht weit vom Behalter halten.

+ Wenn aus dem Luftloch eine schwarzer Rauch ausfliet, soll man das Gerat
sofort ausschalten. Den Stecker aus der Netzsteckdose ziehen. Warten, bis kein
Rauch mehr aus dem Luftloch ausflieit. Den Behalter aus dem Geratkorper
herausziehen.

. & Achtung: Warme Oberflache.

A Gefahr wegen Strom

* Bevor das Gerat angeschlossen wird, muss kontrolliert werden, ob die Netz-
spannung mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerats entspricht.

+ Wird das Gerat in einem anderen Land in Betrieb genommen, in dem es gekauft
wurde, bitte seine elektrischen Eigenschaften bei einem technischen Service
Center Uberprfen lassen.

+ Wenn Sie entscheiden, ein Verlangerungskabel zu verwenden, miissen dies der

Gerateleistung entsprechen, um den Bediener und die Sicherheit des Raumes,

in dem das Gerat benutzt wird, nicht zu gefahrden.

Das Gerat muss an eine geerdete Steckdose angeschlossen werden.

Das Gerat nie in Wasser oder andere Fllssigkeiten tauchen.

Das Gerét nicht mit nassen Handen oder barful® verwenden.

Das Gerat darf nicht benutzt werden, wenn das Stromkabel oder der Stecker

beschadigt sind. Um jegliches Risiko vorzubeugen, durfen alle Reparaturen, ein-

schlieBlich des Stromkabelwechsels, nur durch das Service Center Ariete bzw
autorisierte Ariete-Fachtechniker durchgefthrt werden.

+ Keine sonstige Hochspannungsgerate (Heizungen, Blgeleisen, Heizkdrper, usw
anschlieBen) auf der selben Netzstecker. Stromlberlastungsgefahr.

+ Das Gerat und das Stromkabel dirfen nicht mit warmen Oberflachen in Berlh-
rung kommen.
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* Nie den Stecker am Anschlusskabel durchs Ziehen aus der Steckdose abtren-
nen.

+ Das Versorgungskabel soll nicht mit scharfen Kanten bzw Teilen in Kontakt kom-

men.

Das Gerat nicht am Stromkabel ziehen.

Bei Gewitter das Stromkabel aus der Steckdose ziehen.

Achtung - Sachschaden
Vor dem Gebrauch stets das Stromkabel abwickeln.
Das Gerat darf nicht mit externen Timer oder getrennten ferngesteuerten Anla-
gen versorgt werden.
Um die Sicherheit des Geréates nicht zu beeintrachtigen, dirfen nur von Herstel-
ler zugelassene Originalersatzteile und -zubehdr verwendet werden.
Zur Pflege des Gerates als erstes den Stecker des Anschlusskabels aus der
Steckdose ziehen, anschliefend warten, bis alle Teile abgekuhlt sind. Das Geréat
ausschlielich mit einem weichen und leicht feuchten Tuch reinigen. Keine Lo-
sungsmittel verwenden, da diese die Plastikteile beschadigen.
Das Gerat nie neben verbrennbaren Stoffen stellen (Textilien, Gardinen).
Bevor Sie das Gerat aufraumen, den Stecker des Versorgungskabels immer aus
der Steckdose ziehen. Warten, bis die heilen Teile abgekiihlt sind.
Das Gerat nicht der Witterung ausgesetzt lassen (Regen, Sonne, usw.).
Das Gerat darf nicht im Freien benutzt werden.
Das Gerat nicht abbauen. Das Gerat enthalt keine innere Bestandteile, die ver-
wendet werden oder gereinigt werden missen.
+ Das Gerat in einer geschlossenen, kiihlen und trockenen Stelle aufbewahren.

A Schadensgefahr wegen anderer Ursachen
Das Gerat nur einschalten, wenn es sich in Betriebsposition befindet.
Das Gerét nie unbeaufsichtigt lassen solange es am Stromnetz angeschlossen
ist.
Sollten Sie, auch fur kurze Zeit, die Stelle verlassen, wo das Geréat betrieben
wird, das Gerat immer ausschalten und immer das Versorgungskabel aus der
Steckdose ziehen.
ﬁ * Fur die korrekte Entsorgung des Gerats entsprechend der EG-Richtlinie
]

2012/19/EG verweist man auf die dem Gerat beigelegten Anweisungen.

* DIE BEDIENUNGSANLEITUNG STETS GUT AUFBE-
WAHREN.
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GERATEBESCHREIBUNG

A - Temperatureglertaste (°C)
B - Einschaltkontrolllampe

C - Zeitschaltuhrtaste (Minuten)
D - Gehduse des Gerétes

E - Temperaturkontrollanzeige
F - Lochscheibe

G - Behalter

H - Griff

Identifikationsangaben

Auf dem Typenschild unter der Geratebasis sind folgenden Identifikationsdaten angegeben:

+ Hersteller und EC-Markierung

+ Modell (Mod.)

+ Seriennummer (SN)

+ Versorgungsspannung (V) und Frequenz (Hz)

+ Leistungsaufnahme (W)

+ Gratisnummer Kundendienst

Fur eventuelle Anfragen an den autorisierten Service Center sollen Modell und Seriennummer
angegeben werden.

BEDIENUNGSANLEITUNG

- Das Verpackungsmaterial aus dem Gerét entfernen.

- Das Gerat auf eine stabile horizontale Flache und nicht in der Nahe von Wasser stellen. Das Ge-
rat muss auf einer festen, flir hohe Temperaturen geeigneten Oberflache benutzt und abgestellt
werden.

- Das Anschlusskabel komplett ausrollen.

Uberpriifen, ob die Netzspannung der Hausinstallation mit den Angaben auf dem Typen-
schild des Gerits entspricht.

Achtung!
A\ 9

Das Gerat min. 10 cm von Wanden, Mobeln oder anderen Geréaten entfernt stellen.

Vor dem ersten Gebrauch des Gerats, die Lochscheibe (F) und den Behalter spiilen. Die Loch-
scheibe und der Behalter diirfen in der Spilmaschine gespllt werden. Alternativ kann man ein
normale Spllmittel und einen weichen nicht scheuernden Schwamm verwenden. Sieh Absatz “Rei-
nigung des Geréts”.

- Den Griff (H) benutzen, um den Behalter aus dem Geréatskdrper (D) (Abb. 5) herauszuziehen.

- Die Lochscheibe in den Behélter einstecken und sie auf dem Boden legen (Abb. 6)

Eventuell kann man das Gerat ohne Zutaten vorwarmen. In diesem Fall den Temperatureinstell-
regler (A) auf die Kochtemperatur stellen. Die Zeitschaltuhrtaste (C) auf mehr als drei Minuten
stellen. Das Gerat lauft. Warten, bis die Temperaturkontrollanzeige (E) sich ausschaltet (nach ca.
3 Minuten).

- Die Lebensmitteln in den Behélter geben.

- Den Behalter in den Geratkorper einschieben.
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Wenn der Behalter nicht korrekt eingeschoben wurde, startet das Gerét nicht.

- Den Stecker in die Stromsteckdose einstecken.

- Den Temperatureinstellschalter auf die gewlinschte Temperatur einstellen. Dafir auf die Tabellen
im Rezeptbuch Bezug nehmen.

- Die Zeitschaltuhrtaste drehen, um die Kochzeit einzustellen.

- Die Einschaltkontrollanzeige (B) schaltet sich ein (orange). Die Temperaturkontrollanzeige (E)

schaltet sich ein (grun).

Das Gerét fangt an, die Lebensmitteln zu kochen.

Wahrend der Kochzeit kann man merken, dass die Temperaturkontrollanzeige (E) (grtn) sich peri-

odisch ein- und ausschaltet. Dies zeigt die Thermostateingriffe an, die die richtige Kochtemperatur

sichern.

Die Luft-Fritteuse kann zur Vorbereitung einer grofien Vielfalt an Lebensmitteln verwendet werden.

Bitte auf das Rezeptbuch Bezug nehmen.

Wenn das Gerit kalt ist, die Vorbereitungszeit um drei Minuten erhohen.

Den Behilter nicht mit Ol fiillen.
Den Behalter nicht mit Lebensmitteln {iberfiillen.

Beim ersten Gebrauch kann es passieren, dass das Gerat einen leichten Geruch und etwas
Rauch ausgibt: Keine Sorge! Das ist absolut normal, weil einige Teile leicht geschmiert
sind. Nach einiger Zeit wird den Geruch verschwinden. Dies hat keine Einwirkung auf der

Betriebsweise des Gerats.

Das Geréat darf wahrend des Betriebes auf “Pause” eingeschaltet werden, zum Beispiel, um die

Zutaten wahrend des Kochprozesses zu mischen.

- Den Griff verwenden, um den Behalter herauszuziehen, dabei nach aulen ziehen. Das Gerat
schaltet sich aus.

- Den Behalter schiitteln, damit die Lebensmitteln gleichmafig kochen.

- Um das Geréat wieder in Betrieb zu setzen, den Behalter in seinen Sitz einschieben.

Achtung!
Q Verbrennungsgefahr. Beim Herausziehen des Behélters aus dem Geratekdrpers werden
auch heile Luft und Dampf ausgestoen. Hande und Gesicht weit vom Behalter halten.

Um das Gewicht zu reduzieren, kann man nur den Korb schiitteln, nachdem man ihn aus
dem Behalter entfernt hat. Den Behalter aus dem Geréat entfernen. Den Behalter auf eine
warmebestédndige Oberflache stellen.

Wird die Zeitschaltuhrtaste auf der Halfte der Vorbereitungszeit eingestellt, so klinget sie,
wenn die Zutaten gemischt werden sollen. Dies bedeutet jedoch, dass danach die Zeitschal-
tuhrtaste fiir die restliche Kochzeit eingestellt werden soll.

Am Ende des Kochvorganges gibt das Gerat eine Beep-Ton aus und schaltet sich automatisch aus.
Wenn die Zutaten nicht fertig sind, kann man einfach der Behélter wieder in das Gerét einfligen und
die Zeitschaltuhrtaste fiir einige Minuten drehen.

Um das Gerat manuell auszuschalten, die Zeitschaltuhrtaste auf “0” einstellen.

- Den Behélter herausziehen.
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Achtung!

& Verbrennungsgefahr. Den Inhalt des Behélters nicht auf den Teller schiitteln. Fallgefahr fiir
die Lochscheibe.

- Die Lebensmitteln mit einem Holzl6ffel herausnehmen, um zu Schaden an der Antihaftbeschich-
tung zu vermeiden.Die Lebensmitteln auf ein Teller geben. Servieren.

& Achtung!

Verbrennungsgefahr. Den Behalter, die Lochscheibe und die metallischen Teilen des Gerats
einige Minuten nach dem Ausschalten nicht anfassen. Warten, bis die heien Teile abgekihlt
sind.

Sicherstellen, dass die mit dem Gerét gekochten Lebensmitteln goldgelb sind und nicht
schwarz oder braun. Die eventuellen Verbrennungsreste aus den Lebensmitteln entfernen.

Um die groRen oder zerbrechlichen Lebensmitteln aus dem Behélter herauszuziehen, geeig-
nete Lebensmittelzangen verwenden.

Den eventuellen Oliiberfluss wird am Boden des Behilter gesammelt.

Wenn Sie mit dem Kochen der Lebensmitteln fertig sind, kann das Gerét zur Vorbereitung
anderer Lebensmitteln verwendet werden.

Vorbereitungsratschlage

Die kleineren Lebensmitteln brauchen eine kiirzere Kochzeit im Vergleich zu den gréReren.

Eine groRere Menge an Lebensmitteln braucht eine leicht 1&ngere Vorbereitungszeit, wahrend flr
eine kleinere Menge eine kiirzere Zeit reicht.

Das Mischen der kleineren Zutaten bei der Hélfte der Kochzeit vereinfacht ein gleichmaRiges Ko-
chergebnis.

Fiir knusprigere Ergebnisse etwas Ol zu den frischen Kartoffeln geben. Die Zutaten in der Luft-Frit-
teuse fiir einige Minuten, nachdem das Ol hinzugegeben hat, braten lassen.

Die im Ofen vorzubereitenden Snacks kénnen auch in der Luft-Fritteuse gekocht werden.

Die optimale Menge zur Vorbereitung von knusprigen Pommes ist 300/350 gr.

Verwenden Sie fertige Teigwaren, um gefiilite Snacks leicht und schnell vorzubereiten. Ferner
kochen die schon fertige Teigwaren schneller als die Hausgemachten.

Min-Max- | Zeit (min.) | Temperatur | Schitteln | Zusétzliche Info
Menge (g) (°C)
Kartoffeln und Pommes
Pommes, dunn, 100-350 9-16 200 Schiitteln
tiefgefroren
Pommes, lang , 100-350 11-20 200 Schitteln
tiefgefroren
Pommes, hauge- 100-400 16-10 200 Schiitteln | % Ollsffel dazu-
macht (8x8 mm) geben
Pommes, hausge- | 100-400 18-22 180 Schiitteln | % Ollsffel dazu-
mach, in Stiicken geben
Pommes, hausge- | 100-350 12-18 180 Schiitteln | % Ollsffel dazu-
mach, in Wiirfeln geben
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Min-Max- | Zeit (min.) | Temperatur | Schitteln | Zusatzliche Info
Menge (g) (°C)
Fleisch und Hiihnerfleisch
Steak 100-350 8-12 180
Hamburger 100-350 7-14 180
Huhnerbrust 100-350 15-20 180
Snacks
Frihlingsrollen 100-300 8-10 200 Schitteln
Tiefgefrorenen 100-300 6-10 200 Schitteln
Huhnerkroketten
Fischstabchen, 100-300 6-10 200
tiefgefroren
Geflillte Gemiise 100-300 10 160
Kuchen
Torten 250 20-25 160
Muffins 250 15-18 200
Kekse 350 20-25 160
Auf dem oberen Teil des Geréates finden Sie die unten aufgefiihrten Symbole:
% Tiefgefrorene Kartof- i’%".,’:‘ .
15-20min | fgln o Krustentiere
200 C
160 °C
Zin Huhn SiuRigkeiten
180 °C 20-30min
160 °C
,
101_; gn(,:,n Rotfleisch 152'(?8?&" Fisch

Unter jedem Symbol ist die fiir jede Lebensmittel empfohlene Zeit Angegeben. Die Kochzeit ist
indikativ und hangt von der Dicke und der Menge der Lebensmitteln ab.

Funktion fiir das automatische Ausschalten

Das Gerat besitzt eine Zeitschaltuhr. Wenn die Zeitschaltuhr die “Null” erreicht, klingelt das Gerat
und schaltet sich automatisch aus. Um das Gerat manuell auszuschalten, die Zeitschaltuhrtaste
gegen Uhrzeigersinn drehen und sie auf “0” einstellen. Wir der Behalter wahrend des Kochen
herausgezogen, schaltet sich das Gerat automatisch aus (auch wenn die Zeitschaltuhrtaste noch
im Betrieb ist).
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REINIGUNG UND WARTUNG

& Achtung!

Bevor Sie das Gerat reinigen, den Stecker aus der Steckdose ziehen. Jeder Eingriff soll beim
kalten Gerét erfolgen.

A Achtung!

Das Gerét nie ins Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen.

Achtung!

Vor dem Gebrauch den Zustand des Gerétestromkabels regelmafRig prifen Falls dies be-
schadigt ist, das Kabel bei einem zustandigen Service Center nur durch Fachpersonal erset-
zen lassen.

Keine Scheuermittel fir die Reinigung des Gerates verwenden.

Reiningung des Gerits

Die Plastikteile mit einem feuchten, nicht scheuernden Tuch reinigen und mit einem trockenen
Tuch trocknen.

Das Innere des Gerat mit einem nicht scheuerenden, mit Wasser durchtranktem Tuch wischen. Die
Oberflachen trocknen.

Die Wiederstanden mit einem trockenen Tuch wischen, um Lebensmittenreste zu entfernen.

Reinigung der Bestandteile

Der Behalter darf in der Splilmaschine gespiilt werden. Alternativ kann man ein normale Spulmittel
und einen weichen nicht scheuernden Schwamm verwenden.

- Den Griff benutzen, um den Behélter aus dem Gerétekorper herauszuziehen.

Um die Lebensmittelreste im Korb einzuweichen, kann man den Behalter mit Warmwasser beflil-
len. Einige Tropfen Spilmittel dazu geben. 10 Minuten wirken lassen. Spiilen und trocknen.

Den Behélter hat eine Antihaft-Beschichtung: Die Oberfliche kdnnte nach einer gewissen
Zeit matt werden. Dies ist nach einem verlangertem Gebrauch absolut normal und beein-
trachtigt nicht die Kochresultate und das Geschmack der gekochten Lebensmitteln.
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WAS TUN, WENN ES PROBLEME GIBT

Probleme

Mégliche Ursachen

Lésungen

Das Gerat funktioniert nicht

Der Stecker wurde nicht in die
Stromdose eingesteckt.

Anschlieflend den Stecker in
eine Steckdose mit Erdleitung
stecken.

Die Zeitschaltuhr wurde nicht
eingestellt.

Die Zeitschaltruhrtaste auf
die nétige Vorbereitungszeit
drehen, um das Gerat einzu-
schalten.

Der Behalter wurde nicht
korrekt eingeschoben.

Den Behalter in das Gerat gut
einschieben.

Der Uberhitzungsschutz ist
aktiv.

Mit einem spitzigen Gegen-
stand die Resettaste unter der
Geréatebasis driicken.

Die Zutaten sind nicht fertig

Die Menge der Zutaten in den
Behélter ist zu grof

Die Zutaten in den Korb
geben. Eine kleinere Menge
kocht gleichmé&Riger.

Die eingestellte Temperatur ist
zu niedrig.

Den Temperatureinstell-
schalter auf die gewiinschte
Temperatur einstellen. Bitte
auf das Rezeptbuch Bezug
nehmen.

Die eingestellte Vorberei-
tungszeit ist zu kurz.

Die Zeitschaltuhrtaste auf die
noétige Zeit einstellen. Bitte
auf das Rezeptbuch Bezug
nehmen.

Die Zutaten wurden nicht
gleichmaRig gekocht

Einige Sorte Zutaten miissen
mehrmals wahrend des
Kochens geriihrt werden.

Die Zutaten, die nach oben
steigen oder die von anderen
Zutaten gedeckt werden (Kar-
toffeln), miissen wahrend des
Kochens geriihrt werden.

Die gebratenen Snacks sind
nicht knusprig.

Sie verwenden gerade Snack
Sorten, die mit traditionellen
Methoden gekocht werden
mussen.

Im Ofen zu kochende Snacks
verwenden, oder die Snacks
mit Ol bepinseln, bevor man
sie in den Korb gibt.

Der Behalter wurde nicht
korrekt eingeschoben.

Die Menge der Zutaten in den
Behalter ist zu groR.

Die Zutaten in den Korb
geben. Eine kleinere Menge
kocht gleichméaRiger.
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Probleme

Mégliche Ursachen

Lésungen

Aus dem Gerét flie3t weiller
Rauch heraus.

Sie vorbereiten gerade fette
Lebensmitteln

Wenn fettere Lebensmitteln
braten, lagert sich mehr Ol

im Behélter ab. Wahrend des
Kochens generiert das Ol
einen Rauch, der weifer als
sonst ist. Dies hat keine Wir-
kung auf der Vorbereitung der
Zutaten oder auf das Gerat.

Im Behalter sind Fettreste aus
den vorherigen Kochprozes-
sen geblieben.

Der weille Rauch wird von der
Erwarmung des im Behalter
vorhandenen Fett bzw. OI.
Nach dem Gebrauch den
Behalter griindlich reinigen.

Die frischen Kartoffeln, die als
Stabchen geschnittenen Kar-
toffeln, sind nicht gleichméaRig
gebraten.

Sie verwenden eine Art Kar-
toffeln, die nicht zum Braten
geeignet sind.

Verwenden Sie bitte frische
Kartoffeln und rithren sie sie
wéahrend des Kochens.

Vor dem Braten, die Kartoffeln
waschen und trocknen

Die Kartoffeln waschen und
die ganze Starke entfernen,
die sich auf die Oberflache
der Kartoffeln gelagert hat.

Die frischen, in Stabchen
geschnittenen Kartoffeln sind
knusprig, sobald sie aus der
Fritteuse kommen.

Die Knusprigkeit der Pommes
hangt von der enthaltenen
Wassermenge und von der

in der Fritteuse vorhandenen
Olmenge.

Bevor man das Ol hinzufiigt,
soll die Kartoffeln aulen gut
getrocknet sein.

Die Kartoffeln in Stabchen
schneiden, damit sie knuspri-
ger werden.

Etwas mehr Ol hinzugeben,
damit die Kartoffeln knuspriger
werden.
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A PROPOSITO DE ESTE MANUAL

Aunque los aparatos hayan sido realizados segun las Normativas europeas especificas vigentes y
estén por lo tanto protegidos en todas las partes potencialmente peligrosas, lea con atencién estas
advertencias y utilice el aparato sélo para el uso al que ha sido destinado, para evitar accidentes
y dafios. Mantenga siempre al alcance este manual para futuras consultas. Si quiere ceder este
aparato a otras personas, recuerde incluir también estas instrucciones.

Las informaciones contenidas en este manual estan marcadas por los siguientes simbolos que
indican:

Peligro para los nifios

Advertencia relativa a quemaduras
A Peligro debido a electricidad
A Atenci6n — dafios materiales

Peligro de dafios debidos a otras causas

USO PREVISTO

Se puede utilizar el aparato para cocinar los alimentos. El aparato no es adecuado para cocinar
alimentos liquidos. Si hay que afiadir pequefias dosis de liquido para las exigencias de coccion,
se puede hacer con mucho cuidado, controlando que el liquido sea absorbido por una parte de los
alimentos solidos antes de verter mas. En caso de que se vertiera demasiado liquido, se podrian
causar problemas de perdidas del mismo en varias partes del aparato creando problemas de lim-
pieza y/o dafios al aparato. Cualquier otro uso del aparato no esta previsto por el fabricante que
se exime de toda responsabilidad por dafios de cualquier tipo causados por un uso impropio del
aparato. Cualquier modificacion del aparato anulara la garantia.

RIESGOS RESTANTES

jAtencion!

A Peligro debido a electricidad. Nunca sumerja el aparato en agua ni en otros
liquidos.
Advertencia relativa a quemaduras. No toque el contenedor, la cesta y las
partes metalicas del aparato hasta que hayan pasado unos minutos del apa-
gado. Esperar a que las partes calientes se enfrien.

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

LEA ATENTAMENTE ESTAS INSTRUCCIONES.

+ Este aparato esta destinado a una utilizacién doméstica o similar, como por
ejemplo:

- en las zonas para cocinar reservadas al personal en las tiendas, oficinas y otros
ambientes profesionales;

- en las fincas agricolas;

- el uso por parte de los clientes de hoteles, moteles y residencias;
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- en ambientes del tipo “bed and breakfast”.

+ No se asumen responsabilidades por un uso incorrecto o por empleos diferentes
a los previstos en este manual de instrucciones.

+ Se recomienda conservar el embalaje original, ya que la asistencia gratuita no
concierne los dafios causados por un embalaje no adecuado del producto al
momento del envio a un Centro de Asistencia Autorizado.

* El uso de accesorios no aconsejados o no proporcionados por el constructor
del aparato puede comportar riesgos de incendio, electrocucion o darios a las
personas.

* El aparato puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas, sensoria-
les 0 mentales reducidas, o bien con falta de experiencia o de conocimientos,
solo si estan vigilados por una persona responsable o si han recibido y compren-
dido las instrucciones y los peligros presentes durante el uso del aparato.

+ El aparato cumple con el reglamento (EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004 relativo
a los materiales en contacto con alimentos.

A Peligro para los nifos

+ Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios si estan vigilados
o si han recibido las instrucciones sobre el uso seguro del aparato y si compren-
den los peligros implicados.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

+ Mantenga el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios
menores de 8 afios.

+ Las operaciones de limpieza y mantenimiento por el usuario no deben ser efec-
tuadas por los nifios a menos que sean mayores de 8 afios y estén vigilados.

+ Coloque el aparato de manera que los nifios no puedan llegar a las partes ca-
lientes.

* Los elementos del embalaje no se deben dejar al alcance de los nifios, ya que
podrian originar peligros.

+ Evite que algun nifio haga caer el aparato agarrandose al cable de alimentacion.

+ Si se decide dejar de utilizar el aparato, antes de tirarlo a la basura se recomienda
cortar el cable de alimentacién. Se recomienda ademas eliminar las partes del apa-
rato que puedan originar peligro, especialmente para los nifios, que podrian utilizarlo
para sus juegos.

& Advertencia relativa a quemaduras
* No toque la cesta, el contenedor y las partes metalicas internas del aparato
hasta que hayan pasado unos minutos del apagado. Esperar a que las partes
calientes se enfrien. Peligro de quemaduras.
+ Cuando el aparato esta apagado, quite la clavija del enchufe eléctrico y déjelo
enfriar antes de efectuar la limpieza.
* No mueva el aparato cuando todavia contiene comida.
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* No encienda el aparato cuando no contiene comida.

* Introduzca los ingredientes siempre y solo en el contenedor para evitar el con-
tacto de los alimentos con las resistencias eléctricas.

* No bloquee las tomas de aire.

* No llene el contenedor con aceite. Peligro de incendio.

* Durante el uso, aire y vapor calientes salen de la toma de aire. Mantenga las
manos Y la cara alejadas de los orificios de la toma de aire.

+ Cuando se quita el contenedor del cuerpo del aparato, salen también aire y va-
por calientes. Mantenga las manos y la cara alejadas de los orificios de la toma
de aire.

+ Si sale humo negro de la toma de aire, apague el aparato inmediatamente. Des-
conecte la clavija de la toma de corriente. Espere que termine la salida de humo
de la toma de aire. Retire el contenedor del cuerpo del aparato.

. & Atencion: superficie caliente.

A Peligro debido a electricidad

* Antes de conectar el aparato a la corriente eléctrica controle que la tensién indi-
cada en la etiqueta corresponda a la tension de la red local.

+ Si el aparato va a ser utilizado en un pais diferente de aquel en el que se com-
pré, hay que controlar su idoneidad eléctrica en un Centro de Servicio Técnico.

« Se decidir utilizar uma extensao elétrica, esta devera ser apropriada para a po-
téncia do aparelho, a fim de evitar perigos ao operador e para a seguranca do
ambiente onde é utilizado.

+ Conecte siempre el aparato a una toma de corriente con puesta a tierra.

* Nunca sumerja el aparato en agua ni en otros liquidos.

* No utilice el aparato si tiene las manos mojadas o los pies descalzos.

* No utilice el aparato si el cable de alimentacion o el enchufe estan dafiados, o si
el aparato presenta defectos. Todos los arreglos, incluida la sustitucién del cable
de alimentacion, deben ser efectuados exclusivamente por el Centro de Servicio
Ariete o por técnicos autorizados Ariete, para evitar cualquier riesgo.

+ No conecten ningun otro aparato de potencia elevada (estufa, plancha, radiado-
res, etc:) en la misma toma de corriente. Peligro de sobrecarga eléctrica.

* El aparato y el cable de alimentacién no deben entrar en contacto con superfi-
cies calientes.

* No desconecte el enchufe de la toma de corriente tirando del cable.

* No deje rozar el cable de alimentacion en esquinas o partes afiladas.

* No desplace el aparato tirandolo por el cable de alimentacion.

* En caso de tormenta desconecte el cable de alimentacion de la toma de corriente.

Atencion - daifios materiales
+ Desenrolle siempre por completo el cable de alimentacion antes de la utilizacion.
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* No se debe alimentar el producto a través de temporizadores externos o con
instalaciones con control remoto.

+ Para no comprometer la seguridad del aparato, hay que utilizar solo piezas de
repuesto y accesorios originales, aprobados por el fabricante.

* Después de haber desconectado de la toma de corriente el enchufe del cable
de alimentacion eléctrica y después de que todas las partes se hayan enfriado,
se podra limpiar el aparato exclusivamente con un pafio no abrasivo apenas
humedecido con agua. No utilice solventes que dafien las partes de plastico.

+ No coloque el aparato cerca de materiales inflamables (tejidos, sillas:).

+ Antes de guardar el aparato desconecte siempre el enchufe del cable de alimen-
tacion de la toma de corriente. Espere que las partes calientes estén frias.

* No deje nunca el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc).

+ No use el aparato en un espacio al aire libre.

* No desmonte el aparato. No hay partes internas que se utilicen o que haya que
limpiar.

+ Guardar el aparato al cubierto, en un lugar fresco y seco.

A Peligro de dainos debidos a otras causas
+ Encienda el aparato sélo cuando esta en su posicién de trabajo.
* No deje sin vigilancia el aparato mientras esté conectado a la red eléctrica.
+ Cuando hay que ausentarse, aunque sea por poco tiempo, apagar el aparato y
desconectar siempre el cable de alimentacion de la toma de corriente eléctrica.
Ej + Para la eliminacién correcta del producto segln la Directiva Europea
dae 2012/19/UE se ruega leer la hoja relacionada anexa al producto.

* GUARDE SIEMPRE ESTAS INSTRUCCIONES.
DESCRIPCION DEL APARATO

A - Boton de reglaje de la temperatura (°C)
B - Indicador de encendido

C - Mando del temporizador (minutos)

D - Cuerpo del aparato

E - Indicador de control de la temperatura
F - Disco perforado

G - recipiente

H - Manivela

Datos de identificacion

En la placa situada debajo de la base de apoyo del aparato estan mencionados los siguientes
datos de identificacion del aparato:

+ constructor y marca CE

+ modelo (Mod.)

+ n° de matricula (SN)
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+ tension eléctrica de alimentacion (V) y frecuencia (Hz)

+ potencia eléctrica absorbida (W)

* numero verde asistencia

En las eventuales solicitaciones a los Centros de Asistencia Autorizados, indique el modelo y el
numero de matricula.

INSTRUCCIONES DE USO

- Retirar los materiales de embalaje del aparato.
- Colocar el aparato sobre una superficie horizontal y lejos del agua. El aparato se debe utilizar y
guardar en una superficie estable y resistente a las altas temperaturas.
- Desenrollar completamente el cable de alimentacion.
Controle que la tension de la red doméstica sea igual que la indicada en la tarjeta con los
datos técnicos del aparato.
jAtencion!
Colocar el aparato a una distancia minima de 10 cm de paredes, muebles u otros aparatos.

Antes de utilizar el aparato por primera vez, lave el disco perforado (F) y el contenedor. El disco
perforado y el contenedor se pueden lavar en el lavavajillas. Como alternativa, utilizar un detergen-
te para vajilla y una esponja suave, no abrasiva. Ver el parrafo “Limpieza del aparato”.

- Agarre la empufiadura (H) y retire el contenedor del cuerpo del aparato (D), (Fig. 5).

- Introduzca el disco perforado en el contenedor y coldquelo en el fondo (Fig. 6)

Silo desea, puede precalentar el aparato sin ingredientes. En ese caso, gire el botdn de reglaje de
la temperatura (A) a la temperatura de coccion. Girar el mando del temporizador (C) a mas de tres
minutos. El aparato se pone en marcha. Espere que el indicador de control de la temperatura (E)
se apague (al cabo de unos 3 minutos).

- Ponga los alimentos en el contenedor.

- Coloque el contenedor en el cuerpo del aparato.

Si el no se ha colocado el contenedor en el modo correcto , el aparato no se pone en marcha.

- Introduzca la clavija en la toma de corriente.

- Gire el botén de reglaje de la temperatura a la temperatura deseada. Consulte las tablas en el
libro de recetas.

- Gire el mando del temporizador para programar el tiempo de coccion.

- El indicador luminoso de encendido (B) se enciende (naranja). El indicador de control de la
temperatura (E) se enciende (verde).

- El aparato empieza a cocer los alimentos.

Durante la coccion, el indicador de control de temperatura (E) (verde) se enciende y se apaga

periodicamente. Esto es debido a que el termostato interviene para mantener la temperatura de

coccion correcta.

La freidora de aire puede utilizarse para preparar una gran variedad de productos. Consulte el

libro de recetas.

Afiada tres minutos al tiempo de preparacion cuando el aparato esta frio.

No llene el contenedor con aceite.
No sobrecargue el contenedor con mucha comida.
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Cuando se usa el aparato por primera vez puede que exhale un olor ligero y un poco de
humo: no hay que preocuparse, es perfectamente normal ya que algunas partes han sido li-
geramente engrasadas, después de poco tiempo el fendmeno desaparece. Esto no afectara

al funcionamiento del aparato.

El aparato se puede poner en pausa durante el funcionamiento, por ejemplo para mezclar los

ingredientes durante el proceso de coccion.

- Agarre el mango y saque el contenedor tirando hacia el exterior. El aparato deja de funcionar.

- Agite el contenedor para cocinar los ingredientes de manera uniforme.

- Para volver a poner en marcha el aparato, introduzca el contenedor en su alojamiento.
jAtencion!

& Peligro de quemaduras. Cuando se quita el contenedor del cuerpo del aparato, salen tam-
bién aire y vapor calientes. Mantenga las manos y la cara alejadas de los orificios de la toma
de aire.

Para reducir el peso, es posible agitar solo la cesta tras sacarla del contenedor. Retire la
cesta del aparato. Apoye el contenedor en una superficie resistente al calor.

Si programa el temporizador para la mitad del tiempo de coccion, este sonara cuando haya
que mezclar los ingredientes. Pero eso significa que habra que volver a reglar el temporiza-
dor para el tiempo de coccion restante.

Al final de la coccion el aparato emite una sefial acustica y se apaga.

Silos ingredientes no estan listos, bastara volver a poner el contenedor en el aparato y programar
unos minutos méas de coccion.

Para apagar manualmente el aparato, gire el mando del temporizador a “0”.

- Saque el contenedor.

jAtencion!
& Peligro de quemaduras. No vierta directamente el contenido del contenedor sobre un plato.
Peligro de caida del disco perforado.

- Retire la comida con un cucharén de madera para no dafiar la capa antiadherente.Vierta los
alimentos en un plato. Servir en la mesa.
f jAtencion!
Peligro de quemaduras. No toque el contenedor, el disco perforado ni las partes metalicas
del aparato en los minutos que siguen el apagado. Esperar a que las partes calientes se
enfrien.

Compruebe que los ingredientes cocinados con el aparato estén dorados y no negros o
marrones. Elimine de los alimentos los eventuales restos de quemado.

Para sacar los ingredientes grandes o fragiles del contenedor utilice pinzas de cocina.
Eventuales excesos de aceite se recogen en el fondo del contenedor.

Cuando haya terminado de cocinar los ingredientes, el aparato se puede volver a utilizar
inmediatamente para preparar otros alimentos.

Consejos de preparacion
Los ingredientes mas pequefios necesitan un tiempo de coccion un poco mas corto con respecto
a los ingredientes mas grandes.

48



Una mayor cantidad de ingredientes requiere un tiempo de preparacion ligeramente mas largo

mientras que una cantidad menor necesita un tiempo un poco mas corto.

Afadir los ingredientes mas pequefios a medio cocer optimiza el resultado final y contribuye a una

coccién uniforme.

Para obtener un resultado crujiente afiada un poco de aceite a las patatas crudas. Fria los ingre-
dientes en la freidora de aire durante unos minutos después de haber afiadido el aceite.

Las tapas para cocer en el horno también se pueden cocinar en la freidora de aire.

La cantidad 6ptima para hacer patatas fritas crujientes es de 300/350 g.
Utilice masas ya listas para preparar tapas rellenas de modo facil y rapido. Ademas, las masas ya
preparadas cuecen mas rapidamente que las caseras.

Cantidad | Tiempo Temperatura | Agitar Otras informacio-
min-max (g) | (min.) (°C) nes
Patatas y patatas fritas
Patatas fritas, finas, | 100-350 9-16 200 Agitar
congeladas
Patatas fritas, largas, | 100-350 11-20 200 Agitar
congeladas
Patatas fritas case- | 100-400 16-10 200 Agitar Afada 1/2 cucha-
ras (8x8mm) ra de aceite
Patatas caseras 100-400 18-22 180 Agitar Afada 1/2 cucha-
cortadas en trozos ra de aceite
Patatas caseras 100-350 12-18 180 Agitar Afiada 1/2 cucha-
cortadas en cubitos ra de aceite
Carne y pollo
Filete 100-350 8-12 180
Hamburguesas 100-350 7-14 180
Pechuga de pollo 100-350 15-20 180
Tapas
Rollitos primavera | 100-300 8-10 200 Agitar
Croquetas de pollo | 100-300 6-10 200 Agitar
(nuggets) congela-
das
Barritas de pescado | 100-300 6-10 200
congeladas
Verduras rellenas 100-300 10 160
Dulces
Tartas 250 20-25 160
Muffins 250 15-18 200
Galletas 350 20-25 160
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En el producto, especificamente en la parte superior, encontrar los siguientes simbolos:

15-20min | Patatas congeladas “" | crustaceos
200 °C 15-20min

160 °C

20-25min | POIIO dulces
180 °C 20-30min
160 °C
_.
10-15min | Carne roja pescado
180 °C 15-20r’g1in
200 °C

Debajo de cada simbolo se encuentra un intervalo de tiempo aconsejado para cada alimento. El
tiempo de coccién es aproximativo, también depende del espesor y de la cantidad de comida.

Funcion de autoapagado

Este aparato esta equipado con un temporizador. Cuando el mando del temporizador llega a “0” el
aparato emite un pitido y se apaga automaticamente. Para apagar manualmente el aparato, gire
el mando del temporizador en sentido contrario a las agujas del reloj y pdngalo en “0”. Si se retira
el contenedor durante la coccion, el aparato se apaga automaticamente (aunque el mando del
temporizador esté funcionando todavia).

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
& jAtencion!

Antes de proceder a la limpieza del aparato desconecte siempre el enchufe de la toma de
corriente. Cualquier operacion debe efectuarse cuando el aparato esta frio.

iAtencion!
Nunca sumergir el aparato en agua o en otros liquidos.

iAtencion!
Controle las condiciones del cable de alimentacion del aparato con regularidad antes de
utilizarlo y en caso de dafios llévelo al centro de servicio mas cercano para hacerlo substituir
solo por personal especializado.

No utilice utensilios abrasivos para limpiar el aparato.

Limpieza del aparato

Limpiar las partes de plastico con un pafio himedo no abrasivo y secarlas con un pafio seco.
Limpie la parte interna del aparato con un pafio no abrasivo, mojado en agua caliente. Seque las
superficies.

Limpie las resistencias con un pafio seco para eliminar los restos de alimentos.

Limpieza de los componentes
El contenedor se puede lavar en el lavavajillas. Como alternativa, utilizar un detergente para vajilla
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y una esponja suave, no abrasiva.
- Agarre la empufiadura y retire el contenedor del cuerpo del aparato.

Para ablandar los restos de comida en la cesta es posible llenar el contenedor con agua caliente.
Afada una gotas de detergente. Deje trabajar durante 10 minutos. Lave y seque.

El contenedor es de material antiadherente: si aparecieran opacidad y rastros después de
un uso prolongado, esto es normal y no compromete la coccion y el sabor de los alimentos.

COMO SOLUCIONAR ALGUNOS PROBLEMAS

Problemas

Causas posibles

Soluciones

El aparato no funciona

La clavija no esta enchufada.

Enchufe la clavija en la toma
de corriente eléctrica, que
debe estar equipada con
puesta a tierra.

El temporizador no esta
programado.

Para encender el aparato
gire el mando del temporiza-
dor al tempo di preparacion
requerido.

El contenedor no esta coloca-
do correctamente.

Coloque bien el contenedor
en el interior del aparato.

Se ha activado la proteccién
contra el sobrecalentamiento.

Utilice un objeto afilado para

presionar el boton de reseteo
situado debajo de la base del
aparato.

Los ingredientes no estan
listos

La cantidad de ingredientes
en el contenedor es demasia-
do alta

Introduzca menos ingredien-
tes en la cesta. Una menor
cantidad se cocina mas
facilmente.

La temperatura programada
es demasiado baja.

Gire el control del reglaje de
la temperatura a la tempera-
tura requerida. Consulte el
libro de recetas.

El tiempo de preparacion
programado es demasiado
corto.

Gire el mando del tempori-
zador al tiempo requerido.
Consulte el libro de recetas.

Los ingredientes no estan
cocinados uniformemente

Algunos tipos de ingredientes
requieren ser mezclados va-
rias veces durante la coccién.

Los ingredientes que se

encuentran arriba o que estan
cubiertos por otros deben ser
mezclados durante la coccion.

Las tapas fritas no quedan
crujientes.

Se estan utilizando unos
tipos de tapas que se deben
cocinar con métodos tradicio-
nales.

Utilice aperitivos para horno
o unte las tapas con aceite
antes de introducirlas en la

cesta.
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Problemas

Causas posibles

Soluciones

El contenedor no esta coloca-
do correctamente.

La cantidad de ingredientes
en el contenedor es demasia-
do alta.

Introduzca menos ingredien-
tes en la cesta. Una menor
cantidad se cocina mas
facilmente.

Un humo blanco sale del
aparato.

Esté preparando ingredientes
Ma&s grasos

Cuando se frien ingredientes
mas grasos, mas aceite se
deposita en el contenedor. El
aceite produce humo blanco
mas de lo normal durante la
coccion. Esto no afecta de
ninguna manera la prepara-
cion de los ingredientes o el
aparato.

En el contenedor han que-
dado restos de las cocciones
precedentes.

El humo blanco es causado
por el calentamiento de la
grasa o del aceite presente
en el contenedor. Limpie a
fondo el contenedor después
del uso.

Las patatas crudas, cortadas
en bastones, no estan fritas
uniformemente.

No se esta utilizando el tipo
de patatas adecuado para
freir.

Utilice patatas crudas y
asegurese de darles vueltas
durante la coccion.

Enjuague y seque las patatas
antes de freirlas

Enjuague las patatas y quite
todo el almidén que se ha
depositado en la superficie de
las patatas.

Las patata crudas, cortadas
en bastones, no estan crujien-
tes al sacarlas de la freidora.

La textura crujiente de las
patatas fritas depende de

la cantidad de agua que
contienen las patatas y de la
cantidad de aceite introducido
en la freidora.

Controle que ha secado bien
el agua del exterior de las
patatas antes de afiadir el
aceite.

Corte las patatas en bas-
toncitos mas finos para que
queden mas crujientes.

Afiada un poco mas de aceite
para obtener una textura mas
crujiente.
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A PROPOSITO DESTE MANUAL

Mesmo se os aparelhos foram realizados em conformidade com as Normas especificas europeias
vigentes e sdo, portanto, protegidos em todas as suas partes potencialmente perigosas, deve-se
ler atentamente estes avisos e usar o aparelho somente para o uso ao qual foi destinado para
evitar acidentes e danos. Deixar este manual sempre acessivel para futuras consultas. Sempre
que desejar ceder este aparelho a outras pessoas, lembre-se de incluir também estas instrugdes.
As informagdes apresentadas neste manual estdo marcadas com os seguintes simbolos, que
indicam:

Perigo para as criangas
&Aviso relativo a queimaduras

Perigo devido a electricidade
A Atengo - danos materiais

Perigo de danos devidos a outras causas

USO PREVISTO

Pode-se usar o aparelho para cozinhar os alimentos. O produto ndo é apropriado para cozinhar
alimentos liquidos. Se, por exigéncias de cozedura for necessario adicionar pequenas doses de
liquido, isto pode ser feito, com muito cuidado, certificando-se que o liquido seja absorvido pelo
alimento antes de adicionar mais. Caso for introduzido muito liquido, poderdo ocorrer problemas
de saida do liquido através de partes do aparelho, criando problemas de limpeza e/ou danos ao
mesmo. Qualquer outro uso do aparelho ndo é previsto pelo fabricante, o qual ndo assume nenhu-
ma responsabilidade por danos de qualquer natureza gerados pelo uso improéprio do aparelho. Se
o aparelho for modificado, a garantia perdera sua validade.

RISCOS RESIDUOS

Atencao!

A Perigo devido a electricidade. N&o imergir o aparelho em agua ou outros liqui-
dos.
Aviso relativo a queimaduras. N&o tocar o recipiente, o cesto e as partes
metalicas do aparelho nos minutos ap6s o desligamento. Aguardar o arrefe-
cimento das partes quentes.

ADVERTENCIAS DE SEGURANCA

LER CUIDADOSAMENTE ESTAS INSTRUGOES.

+ Este aparelho destina-se as aplicagdes domésticas e semelhantes, como:

- nas areas onde se pode cozinhar, em lojas, escritorios e outros ambientes pro-
fissionais;

- em quintas;

- utilizagdo por parte de clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de natureza
residencial;
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- em ambientes tipo bed and breakfast.

* Nao se assumem quaisquer tipos de responsabilidade pelo uso incorrecto ou
por empregos diferentes daqueles previstes pelo presente folheto.

+ Recomenda-se guardar a embalagem original, visto que ndo é efectuada a as-
sisténcia gratuita por danos devidos a embalagem n&o adequada do produto no
momento do envio do mesmo a um Centro de Assisténcia autorizado.

* Autilizagao de acessorios néo recomendados ou nao fornecidos pelo fabricante
do aparelho pode comportar riscos de incéndio, choque eléctrico ou danos a
pessoas.

* O aparelho pode ser usado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, ou com falta de experiéncia ou conhecimento, somente
quando supervisionadas por uma pessoa responsavel ou se tiverem recebido e
compreendido as instrucdes e os perigos presentes durante o uso do aparelho.

+ O aparelho esta conforme com o regulamento (EC) No 1935/2004 de 27/10/2004
sobre materiais em contacto com alimentos.

A Perigo para as criancas

* Este aparelho pode ser usado por criangas com idade superior a 8 anos so-
mente se supervisionadas ou se tiverem recebido instrugdes relativas ao uso do
aparelho em seguranga e se compreenderem 0s perigos potenciais.

* As criangas nao devem brincar com o aparelho.

+ Manter sempre o aparelho e o cabo de alimentagéo fora do alcance de criangas
de idade inferior a 8 anos.

* As operagdes de limpeza e de manutencao por parte do utilizador ndo devem
ser efetuadas por criangas exceto se estas forem maiores de 8 anos e atuarem
sob orientacdo de um adulto.

* Posicione o aparelho de modo que as criangas nao consigam tocar as partes
quentes.

+ N&o deixar os elementos da embalagem ao alcance de criangas pois constituem
potenciais fontes de perigo.

+ Evitar que uma crianga, ao brincar com o cabo de alimentag&o, possa provocar
a queda do aparelho.

* No momento em que decidir ndo utilizar mais o aparelho, recomendamos cortar o
cabo de alimentagdo para que ndo possa mais funcionar. Recomendamos fazer com
que suas partes susceptiveis a constituir perigo, principalmente para criangas que
poderiam utilizar o aparelho para brincar, tornem-se indcuas.

A Aviso relativo a queimaduras
+ N&o tocar o cesto, o recipiente e as partes metalicas internas do aparelho nos
minutos apds o seu desligamento. Aguardar o arrefecimento das partes quen-
tes. Perigo de queimaduras.
* Quando o aparelho néo estiver em funcionamento, desligar a ficha da corrente
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elétrica e deixa-lo esfriar antes de efetuar a limpeza.

+ Nao mover o aparelho quando ainda houver algum alimento dentro do mesmo.

* Nao ligar o aparelho quando o mesmo estiver sem nenhum alimento.

* Inserir os ingredientes sempre e somente no recipiente para evitar o contato dos
alimentos com as resisténcias elétricas.

+ N&o obstruir as entradas de ar.

+ N&o encher o recipiente com 6leo. Perigo de incéndio.

* Durante 0 uso, ar e vapor quentes sairdo pela entrada do ar. Manter as maos e
o rosto longe da entrada do ar.

* Quando o recipiente for removido do corpo do aparelho, havera também saida
de ar e vapor quentes. Manter as maos e o rosto longe do recipiente.

+ Se houver saida de fumo preto pela entrada do ar, desligar o aparelho imedia-
tamente. Desligar a ficha da tomada de corrente. Aguardar que a saida de fumo
da entrada de ar termine. Retirar o recipiente do corpo do aparelho.

. & Atencéo: superficie quente.

A Perigo devido a electricidade

* Antes de conectar o aparelho a rede de alimentag&o, certificar-se que a tenséo
indicada na placa corresponda aquela da rede local.

+ Se o aparelho for utilizado em um pais diferente do pais em que foi comprado,
deve-se verificar a idoneidade elétrica do aparelho contactando um Centro de
Assisténcia Técnica.

+ Se decidir utilizar uma extenséo elétrica, esta devera ser apropriada para a po-
téncia do aparelho, a fim de evitar perigos ao operador e para a seguranca do
ambiente onde é utilizado.

+ Conectar sempre o aparelho a uma tomada ligada a terra.

+ N&o imergir o0 aparelho em agua ou outros liquidos.

+ Nao utilizar o aparelho se estiver com as maos molhadas ou os pés descalcos.

+ N&o usar o aparelho se o cabo eléctrico ou a tomada estiverem danificados ou
se o proprio aparelho resultar defeituoso. Todas as reparagdes, incluida a subs-
tituicdo do cabo de alimentagdo, devem ser realizadas somente por Centros
de Assisténcia Ariete ou por técnicos autorizados Ariete, de modo a prevenir
qualquer perigo.

+ N&o ligar nenhum outro aparelho de elevada poténcia (aquecedores, ferros de
engomar, radiadores etc.) na mesma tomada de corrente. Perigo de sobrecarga
eléctrica.

+ O aparelho e o cabo de alimentagdo ndo devem entrar em contato com superfi-
cies quentes.

* N&o desligar a tomada do ponto de corrente puxando-a pelo cabo.

* Nao deixar o cabo de alimentagdo em contacto com cantos vivos ou partes
cortantes.
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* N&o deslocar o aparelho puxando-o pelo cabo de alimentagéo.
+ Em caso de temporais, desligar o cabo de alimenta¢éo da tomada de corrente.

Atencao - danos materiais

+ Desenrolar sempre o cabo de alimentacdo antes do uso.

+ O produto ndo deve ser alimentado através de timers externos ou com sistemas
separados comandados a distancia.

+ Para ndo comprometer a seguranca do aparelho, utilizar somente pecas de re-
posicao e acessorios originais, aprovados pelo fabricante.

* Ap6s ter desligado a tomada do cabo de alimentagdo eléctrica do ponto de
corrente e apds todas as partes terem esfriado, o aparelho podera ser limpo
exclusivamente com um pano nado abrasivo humedecido em agua. Nunca usar
solventes que danifiquem as partes de plastico.

* N&o posicionar 0 aparelho em proximidade de materiais inflaméaveis (tecidos,
cortinas.).

* Antes de guardar o aparelho, desligar sempre a ficha do cabo de alimentagéo
da tomada de corrente. Aguardar o arrefecimento das partes quentes.

+ Né&o deixar o aparelho exposto a agentes atmosféricos (chuva, sol, etc).

* N&o utilizar o aparelho a céu aberto.

+ N&o desmontar o aparelho. N&o ha partes internas a utilizar ou limpar.

+ Colocar o aparelho em lugar coberto, fresco e seco.

A Perigo de danos devidos a outras causas
* Ligar o aparelho apenas quando este estiver na posi¢ao de trabalho.
+ N&o deixar o aparelho sem vigilancia enquanto este estiver ligado a rede eléc-
trica.
* Quando estiver ausente, mesmo por pouco tempo, desligue o aparelho e desli-
gue sempre o cabo de alimentagao eléctrica da tomada de corrente.
E + Para a eliminagdo correta do produto, nos termos da Diretiva Europeia
e 2012/19/EU rogamos que seja lido o relativo folheto que acompanha o produto.

+ CONSERVAR ESTAS INSTRUGOES.
DESCRIGAO DO APARELHO

A - Manipulo de regulagdo da temperatura (°C)

B - Sinalizador luminoso de acendimento

C - Manipulo do timer (minutos)

D - Corpo do aparelho

E - Sinalizador luminoso de controle da temperatura
F - Disco com furos

G - Recipiente

H - Pega
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Dados de identificacao

Na placa colocada abaixo da base de apoio do aparelho estéo indicados os seguintes dados de
identificacdo do aparelho:

+ fabricante e marcagdo CE

+ modelo (Mod)

+ n° de matricula (SN)

+ tensao eléctrica de alimentag&o (V) e frequéncia (Hz)

* poténcia eléctrica absorvida (W)

* numero verde de assisténcia

Para solicitagdes aos Centros de Assisténcia Autorizados, indicar o modelo e o nimero de matricula.

INSTRUGOES PARA O USO

- Remover os materiais de embalagem do aparelho.

- Posicionar o aparelho sobre uma superficie plana e longe da &gua. O aparelho deve ser utiliza-
do e deixado em repouso sobre uma superficie estavel e resistente a altas temperaturas.

- Desenrolar totalmente o cabo de alimentag&o.

Certificar-se que a tensdo da rede doméstica seja igual a indicada na chapa dos dados
técnicos do aparelho.

Atencao!
A Posicionar o aparelho a uma distancia de pelo menos 10 cm das paredes, mdveis ou outros
aparelhos.

Antes de usar o aparelho pela primeira vez, lavar o disco com furos (F) e o recipiente. O disco
com furos e 0 recipiente podem ser lavados na maquina de lavar louga. Como alternativa, utilizar
um detergente comum para louga € uma esponja macia, néo abrasiva. Consultar o paragrafo
“Limpeza do aparelho”.

- Segurar a pega (H) e extrair o recipiente do corpo do aparelho (D), (Fig. 5).

- Inserir o disco com furos no recipiente e apoia-lo no fundo (Fig. 6)

Se desejar, pode-se deixar pré-aquecer o aparelho sem os ingredientes. Neste caso, girar 0 ma-
nipulo de regulacdo da temperatura (A) até a temperatura desejada. Girar o manipulo do timer
(C) até mais de trés minutos. O aparelho entrara em funcionamento. Aguardar que o sinalizador
luminoso de controle da temperatura (E) se apague (ap6s cerca de 3 minutos).

- Colocar os alimentos no recipiente.

- Inserir o recipiente no corpo do aparelho.

Se o recipiente nao tiver sido inserido corretamente, o aparelho néo iniciara a funcionar.

- Inserir a ficha na tomada de corrente.

- Girar o manipulo de regulagéo da temperatura até a temperatura desejada. Consultar as tabelas
do livro de receitas.

- Girar o manipulo do timer para programar o tempo de cozedura.

- 0 sinalizador de acendimento (B) ilumina-se (cor de laranja). O sinalizador de controle da tempe-
ratura (E) ilumina-se (verde).

- O aparelho iniciara a cozinhar os alimentos.

Durante a cozedura, pode-se notar que o sinalizador de controle da temperatura (E) (verde) ilumi-

na-se e apaga-se periodicamente. Isto indica as ativa¢des do termostato que mantém a tempera-

tura correta de cozedura.
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Afritadeira de ar quente pode ser usada para a preparagao de uma grande variedade de produtos.
Consultar o livro de receitas.
Somar trés minutos ao tempo de preparagdo quando o aparelho estiver frio.

Nao encher o recipiente com 6leo.
Nao sobrecarregar o recipiente com muitos alimentos.

Quando utilizar o aparelho pela primeira vez, pode-se sentir um pouco de cheiro de fumaga:
nao se preocupe, isto é perfeitamente normal pois algumas pegas foram levemente lubri-
ficadas; apos algum tempo isto ndo ocorrera mais. Isto ndo terd nenhum efeito sobre o

funcionamento do aparelho.

O aparelho pode ser colocado em pausa durante o funcionamento, como por exemplo, para mis-

turar os ingredientes durante o processo de cozedura.

- Segurar a pega e extrair o recipiente puxando-o para fora. O aparelho ir4 parar de funcionar.

- Agitar o recipiente para cozinhar os ingredientes de modo uniforme.

- Para retomar o funcionamento do aparelho, inserir o recipiente em sua sede.
Atencao!

& Perigo de queimaduras. Quando o recipiente for removido do corpo do aparelho, havera
também saida de ar e vapor quentes. Manter as mé&os e o rosto longe do recipiente.

Para reduzir o peso, é possivel agitar somente o cesto apds té-lo retirado do recipiente.
Remover o recipiente do aparelho. Apoiar o recipiente sobre uma superficie resistente ao
calor.

Se o manipulo do timer for programado para a metade do tempo de preparagdo, 0 mesmo
emitira um sinal sonoro quando for necessario misturar os ingredientes. Mas isto significa
que, em seguida deve-se reprogramar o manipulo do timer para o restante do tempo de
cozedura.

Ao terminar a cozedura, o aparelho emitird um beep e, em seguida, ocorrera o desligamento.

Se os ingredientes néo estiverem prontos, bastara inserir novamente o recipiente no aparelho e
girar o manipulo do timer por alguns minutos.

Para desligar manualmente o aparelho, girar o manipulo do timer até a posigéo “0”.

- Retirar o recipiente.

Atencao!
& Perigo de queimaduras. Nao colocar o conteudo do recipiente no prato. Perigo de queda do
disco com furos.

- Extrair os alimentos com uma concha de madeira para ndo causar danos a camada antiaderen-
te.Colocar os alimentos em um prato. Servir a refeigéo.
f Atencao!
Perigo de queimaduras. Nao tocar o recipiente, o disco com furos e as partes metalicas do
aparelho nos minutos que seguem o seu desligamento. Aguardar o arrefecimento das partes
quentes.

Certifique-se que os ingredientes cozidos com o0 aparelho estejam dourados e néo pretos ou
marrom. Remover possiveis residuos de queimado dos alimentos.
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Para remover os ingredientes largos ou frageis do recipiente deve-se usar pingas para ali-
mentos.

Um possivel excesso de 6leo sera recolhido no fundo do recipiente.

Quando tiver terminado de cozinhar os ingredientes, o aparelho podera ser logo reutilizado
para a preparar outros alimentos.

Conselhos de preparacao

Os ingredientes menores necessitam de tempos de preparagdo um pouco mais breves em relagéo
aos ingredientes maiores.

Uma maior quantidade de ingredientes necessita de tempos de preparagdo um pouco mais longos
e uma quantidade menor requer tempos um pouco mais breves.

Misture os ingredientes menores quando estiver na metade do tempo de cozedura para otimizar
os resultados finais e ajudar a obter uma cozedura uniforme.

Para um resultado crocante, adicionar um pouco de 6leo as batatas frescas. Fritar os ingredientes
na fritadeira de ar quente por alguns minutos ap6s ter adicionado o 6leo.

Os snacks a serem cozidos no forno também podem ser cozidos na fritadeira de ar quente.

A quantidade ideal para preparar batatinhas crocantes é 300/350g.

Utilizar massas prontas para preparar snacks recheados de modo facil e rapido. Além disso, as
massas prontas podem ser cozidas mais rapidamente do que as massas feitas em casa.

Min-max Tempo Temperatura | Fervura | Outras informa-
quantidade | (min.) (°C) rapida coes
(9)
Batatas e batatinhas fritas
Batatinhas fritas, 100-350 9-16 200 Fervura
finas, congeladas rapida
Batatinhas fritas, 100-350 11-20 200 Fervura
compridas, conge- rapida
ladas
Batatinhas fritas 100-400 16-10 200 Fervura | Adicionar 1/2
feitas em casa rapida colher de 6leo
Batatas feitas em 100-400 18-22 180 Fervura | Adicionar 1/2
casa e cortadas em rapida colher de 6leo
gomos
Batatas feitas em 100-350 12-18 180 Fervura | Adicionar 1/2
casa e cortadas em rapida colher de 6leo
cubos
Carne e frango
Bife 100-350 8-12 180
Hamburguer 100-350 7-14 180
Peito de frango 100-350 15-20 180
Snacks
Rolinhos primavera | 100-300 8-10 200 Fervura
rapida
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Min-max Tempo Temperatura | Fervura | Outras informa-
quantidade | (min.) (°C) rapida coes
)
Croquetes de frango | 100-300 6-10 200 Fervura
congeladas rapida
Barrinhas de peixe | 100-300 6-10 200
congelado
Verduras recheadas | 100-300 10 160
Doces
Bolos 250 20-25 160
Muffins 250 15-18 200
Biscoitos 350 20-25 160
No produto, especificamente na parte superior, encontram-se os simbolos da lista a seguir:
% i)
15-20min | Datatas congeladas =" | crustaceos
200 °C 15-20min
160 °C
o
20-25min | fANGO W doces
180 °C 20-30min
160 °C
..
10-15min | carne vermelha | peixe
180°C 15-20min

Abaixo de cada simbolo existem intervalos de tempo aconselhados para cada tipo de alimento.
O tempo de cozedura é indicativo, ou seja, depende também da espessura e da quantidade de
alimento utilizada.

Funcéao de auto-desligamento

Este aparelho é dotado de um timer. Quando o manipulo do timer chegar a “0” o aparelho emitira
um sinal sonoro e ocorrera o desligamento automatico. Para desligar o aparelho manualmente,
girar o manipulo do timer no sentido anti-horério e posicioné-lo em “0”. Se o recipiente for retirado
durante a cozedura, ocorrera o desligamento automatico do aparelho (mesmo se o manipulo do
timer ainda estiver em funcionamento).

LIMPEZA E MANUTENGAO
& Atencao!

Antes de continuar a limpeza do aparelho, desligar sempre a ficha da tomada de corrente.
Qualquer operacgéo deve ser efetuada quando o aparelho estiver frio.

Atencao!
Nunca imergir 0 aparelho em agua ou outros liquidos.
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A Atencao!
Verificar as condigdes do cabo de alimentagao do seu aparelho regularmente antes de utili-
za-lo e, caso estiver danificado, leva-lo ao centro de assisténcia mais proximo para que seja
substituido por pessoal especializado.

Né&o fazer uso de utensilios abrasivos para limpar o aparelho.

Limpeza do aparelho

Limpar as partes de plastico com um pano himido néo abrasivo e enxugar as mesmas com um
pano seco.

Limpar a parte interna do aparelho com um pano nao abrasivo, embebido em agua quente. Enxu-
gar as superficies.

Limpar as resisténcias com um pano seco para remover os residuos de comida.

Limpeza dos componentes

O recipiente pode ser lavado na maquina de lavar louga. Como alternativa, utilizar um detergente
comum para louga e uma esponja macia, néo abrasiva.

- Segurar a pega e extrair o recipiente do corpo do aparelho.

Para amolecer residuos de comida no cesto é possivel encher o recipiente com agua quente.
Adicionar algumas gotas de detergente. Deixar agir por 10 minutos. Lavar e enxugar.

O recipiente é feito com material antiaderente: opacidade e sinais que poderiam surgir apds
um uso prolongado sao normais e ndao compromete o cozimento dos alimentos.
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COMO REMEDIAR OS SEGUINTES INCONVENIENTES

Problemas

Possiveis causas

Solugdes

O aparelho néo funciona

Aficha néo foi inserida na
tomada de corrente.

Ligue a ficha & tomada da
corrente eléctrica, que deve
ser provida de ligagao a terra.

O timer n&o foi programado.

Girar o manipulo do timer
até o tempo de preparagéo
exigido para o acendimento
do aparelho.

O recipiente ndo foi inserido
corretamente.

Inserir bem o recipiente no
interior do aparelho.

Ativou-se a protegao relativa
ao sobreaquecimento.

Utilizar um objeto pontiagudo
para pressionar o botdo de
reset posicionado abaixo da
base do aparelho.

Os ingredientes néo estéo
prontos

A quantidade de ingredientes
no interior do recipiente é
muito grande

Inserir menos ingredientes no
cesto. Uma menor quantidade
sera cozida de modo mais
uniforme.

A temperatura programada é
muito baixa.

Girar 0 manipulo de progra-

mag&o da temperatura até a
temperatura exigida. Consul-
tar o livro das receitas.

O tempo de preparagéo pro-
gramado é muito baixo.

Girar o manipulo do timer até
o0 tempo exigido. Consultar o
livro das receitas.

Os ingredientes néo estéo
cozidos uniformemente

Alguns tipos de ingredien-
tes devem ser misturados
algumas vezes durante a

cozedura.

Os ingredientes que estéo no
alto ou que estao cobertos por
outros (batatinhas) devem ser
misturados durante a cozedura.

Os snacks fritos ndo estéo
crocantes.

Esta utilizando tipos de sna-
cks que devem ser cozidos
com métodos tradicionais.

Utilizar snacks para forno ou
unta-los com 6leo antes de
inseri-los no cesto.

O recipiente néo foi inserido
corretamente.

A quantidade de ingredientes
no interior do recipiente é
muito grande.

Inserir menos ingredientes no
cesto. Uma menor quantidade
sera cozida de modo mais
uniforme.
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Problemas

Possiveis causas

Solugdes

Ha saida de fumo branco do
aparelho.

Esta preparando ingredientes
mais gordurosos

Quando fritar ingredientes
mais gordurosos, mais 6leo
ficara depositado no recipien-
te. O dleo produz mais fumo
branco do que o normal duran-
te a cozedura. Isto ndo tem ne-
nhum efeito na preparagdo dos
ingredientes ou no aparelho.

No recipiente encontram-se
residuos de gordura das
preparagdes anteriores.

O fumo branco é gerado pelo
aquecimento da gordura ou
do dleo presente no recipien-
te. Limpar meticulosamente o
recipiente apds o uso.

As batatas frescas, cortadas
em forma de palito, ndo estdo
fritas de forma uniforme.

Né&o esta usando o tipo de
batata apropriado para a
fritura.

Utilizar batatas frescas e
mexer as mesmas durante a
preparagao.

Enxaguar e enxugar as bata-
tas antes de frita-las

Enxaguar as batatas e remover
todo a amido que ficou deposi-
tado na superficie das batatas.

As batatas frescas, cortadas
em forma de palito ndo estéo
crocantes quando s&o tiradas
da fritadeira.

As batatas ficam crocantes
dependendo da quantidade
de agua que contém e da
quantidade de 6leo introduzi-
da na fritadeira.

Lembre-se de enxugar bem
a agua na parte externa das
batatas antes de adicionar o
dleo.

Cortar as batatas em forma
de palitos para que fiquem
mais crocantes.

Adicionar um pouco mais de
6leo para obter o efeito mais

crocante.
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OVER DEZE HANDLEIDING

Ook al zijn de apparaten vervaardigd in overeenstemming met de toepasselijke specifieke Eu-
ropese regelgeving, en zijn alle potentieel gevaarlijke delen beveiligd, moeten deze instructies
toch aandachtig worden doorgelezen, en mag het apparaat alleen worden gebruikt voor het doel
waarvoor hij is bestemd, om ongelukken en schade te voorkomen. Houd dit boekje altijd binnen
handbereik voor toekomstige raadpleging. Als u dit apparaat aan andere personen wilt overdoen,
denk er dan aan dat deze instructies worden meegegeven.

De informatie in deze handleiding is gemarkeerd met symbolen die het volgende betekenen:

Gevaar voor kinderen

A Waarschuwing voor verbrandingsgevaar
Gevaar als gevolg van elektriciteit

A Let op — schade aan materialen

Risico op schade door andere oorzaken

BEDOELD GEBRUIK

U kunt het apparaat gebruiken om eten te maken. Het product is niet geschikt voor vloeibare
voedingsmiddelen. Indien er vanwege de bereiding kleine hoeveelheden vloeistof moeten worden
toegevoegd, kunt u dat heel voorzichtig doen. Controleer hierbij of de vloeistof is opgenomen door
een gedeelte van het vaste voedsel voordat u nog meer vloeistof toevoegt. Indien er te veel vioei-
stof wordt toegevoegd kan een gedeelte uit het apparaat stromen, waardoor reinigingsproblemen
kunnen ontstaan en/of het apparaat beschadigd kan raken. De fabrikant heeft geen enkel ander
gebruik voorzien en wijst dus elke vorm van aansprakelijkheid af voor schade die wordt veroor-
zaakt door een oneigenlijk gebruik van het apparaat zelf. Door wijzigingen aan het apparaat aan te
brengen komt de garantie te vervallen.

OVERIGE RISICO’S

Let op!

A Gevaar als gevolg van elektriciteit. Dompel het apparaat niet in water of andere
vioeistoffen.
Waarschuwing voor verbrandingsgevaar. Kom tijdens de eerste minuten na-
dat de friteuse is uitgeschakeld niet aan de bak, het friteusemandje en de
metalen delen van het apparaat. Wacht tot de warme delen afgekoeld zijn.

VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

LEES DEZE INSTRUCTIES AANDACHTIG DOOR.

+ Dit apparaat is bestemd voor huishoudelijk gebruik en dergelijke, zoals:

- in keukentjes voor winkel- en kantoorpersoneel en in andere professionele ver-
trekken;

- op boerderijen;

- om te worden gebruikt door klanten van hotels, motels en in andere woonvertrek-
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ken;

- in verblijven, zoals bed and breakfasts.

+ Wij wijzen iedere verantwoordelijkheid af voor een onjuist gebruik of gebruik
voor andere doeleinden dan die zijn voorzien in dit boekje.

* Het wordt aangeraden de originele verpakking te bewaren, aangezien geen gra-
tis assistentie wordt verleend als het product defect raakt bij het versturen naar
een erkend Service Centrum doordat het niet goed is verpak.

* Het gebruik van niet door de fabrikant van het apparaat aanbevolen of geleverde
accessoires kan gevaar voor brand, elektroshock en persoonlijk letsel veroorza-
ken.

* Het apparaat kan worden gebruikt door personen met beperkte lichamelijke, zin-
tuiglijke of geestelijke vermogens, of personen zonder ervaring en kennis, maar
uitsluitend als ze door een verantwoordelijke persoon worden gevolgd of als
ze goede instructies hebben gekregen en ze de instructies en gevaren bij het
gebruik van het apparaat hebben begrepen.

* Het apparaat voldoet aan de (EG) verordening nr. 1935/2004 van 27/10/2004
betreffende materialen die in aanraking komen met levensmiddelen.

A Gevaar voor kinderen

* Het apparaat kan onder toezicht worden gebruikt door kinderen die ouder zijn
dan 8 jaar, of wanneer ze goede instructies hebben gekregen over een veilig
gebruik van het apparaat en ze de gevaren begrijpen, die het gebruik ervan met
zich meebrengt.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Houd het apparaat en de stroomkabel altijd buiten bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

* Reinigings- en onderhoudswerkzaamheden door de gebruiker mogen niet door
kinderen worden verricht, tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en dit onder toezicht
gebeurt.

+ Zet het apparaat zodanig neer dat kinderen niet bij de hete delen kunnen komen.

* Houd de verpakkingsmaterialen buiten het bereik van kinderen, aangezien deze
een bron van gevaar kunnen vormen.

+ Voorkom dat een kind aan de stroomkabel kan trekken, waardoor het apparaat
kan vallen.

* Mocht u dit apparaat willen weggooien, dan bevelen wij aan om het onbruikbaar te
maken door het stroomsnoer door te snijden. Verder bevelen wij aan om de delen van
het apparaat die gevaar kunnen opleveren onschadelijk te maken, met name voor
kinderen die het apparaat kunnen gebruiken om ermee te spelen.

& Waarschuwing voor verbrandingsgevaar
+ Kom tijdens de eerste minuten nadat de friteuse is uitgeschakeld niet aan het
friteusemandie, de bak en de metalen delen in het apparaat. Wacht tot de warme
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delen afgekoeld zijn. Verbrandingsgevaar.

+ Wanneer het apparaat niet werkt, haalt u de stekker uit het stopcontact en laat u
hem afkoelen voordat u hem schoonmaakt.

+ Verplaats het apparaat niet als er nog eten in zit.

+ Schakel het apparaat niet in als het leeg is.

* Doe de ingrediénten altijd en enkel en alleen in de binnenpan, om te voorkomen
dat de voedingsmiddelen in aanraking komen met de elektrische weerstanden.

* Blokkeer de luchttoevoer niet.

* Doe geen olie in de bak. Brandgevaar.

+ Tijdens het gebruik komen er hete lucht en stoom uit de luchttoevoer. Houd de
handen en het gezicht uit de buurt van de luchttoevoer.

+ Wanneer u de bak uit de behuizing van het apparaat haalt komt er ook hete lucht
en stoom uit het apparaat. Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de
bak.

+ Schakel het apparaat meteen uit als er zwarte rook uit de luchttoevoer komt.
Haal de stekker uit het stopcontact. Wacht tot er geen rook meer uit de luchttoe-
voer komt. Haal de bak uit de behuizing van het apparaat.

. & Let op: heet opperviak.

A Gevaar als gevolg van elektriciteit

+ Controleer, alvorens het apparaat op het lichtnet aan te sluiten, of de op het pla-
tje aangegeven spanning overeenkomt met de spanning van het lokale lichtnet.

* Als het apparaat in een ander land wordt gebruikt dan waar het is gekocht laat
u bij een erkende servicedienst controleren of het vanuit elektrisch oogpunt wel
geschikt is.

* Indien u besluit een verlengsnoer te gebruiken, moet deze laatste geschikt zijn

voor het vermogen van het apparaat om gevaar voor de gebruiker te voorkomen

en voor de veiligheid van de ruimte waarin men bezig is.

Sluit het apparaat altijd aan op een geaard stopcontact.

Dompel het apparaat niet in water of andere vloeistoffen.

Gebruik het apparaat niet als u natte handen heeft of op blote voeten loopt.

Gebruik het apparaat niet als de stroomkabel of de stekker beschadigd zijn, of

als het apparaat zelf defect is. Alle reparaties, waaronder ook de vervanging van

de stroomkabel, dienen uitsluitend te worden verricht door een Ariete Service-
dienst of door Ariete vakmensen, om iedere vorm van gevaar te voorkomen.

+ Sluit geen enkel ander apparaat aan, dat veel stroom verbruikt (kacheltjes, strijk-
ijzers, radiatoren, enz:) op hetzelfde stopcontact. Gevaar voor elektrische over-
belasting.

* Het apparaat en de stroomkabel mogen niet in aanraking komen met hete op-
perviakken.

* Haal de stekker niet uit het stopcontact door aan de kabel te trekken.

° ) ° °
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+ Laat de stroomkabel niet in de buurt van scherpe hoeken of scherpe delen lo-
pen.

+ Verplaats het apparaat niet door aan de stroomkabel te trekken.

* Trek de stekker bij onweer uit het stopcontact.

Let op - schade aan materialen

* Rol de stroomkabel voor gebruik altijd af.

* Het product mag niet via externe tijdschakelaars of apart op afstand bediende
installaties worden gevoed.

+ Om de veiligheid van het apparaat niet op het spel te zetten, gebruikt u alleen
originele reserveonderdelen en accessoires, die door de fabrikant zijn goedge-
keurd.

* Na de stekker van het stroomsnoer uit het stopcontact te hebben gehaald en
nadat alle delen zijn afgekoeld, mag het apparaat uitsluitend worden gereinigd
met een niet schurende doek die iets is bevochtigd met water. Gebruik nooit
oplosmiddelen die de plastic delen beschadigen.

* Zet het apparaat niet in de buurt van brandbaar materiaal (stoffen, gordijnen).

+ Voordat u het apparaat opbergt, haalt u de stekker van de stroomkabel altijd uit
het stopcontact. Wacht tot de hete delen zijn afgekoeld.

« Zorg dat het apparaat niet wordt blootgesteld aan weersomstandigheden (regen,
zon, enz.).

* Gebruik het apparaat niet in de open lucht.

+ Demonteer het apparaat niet. Er zijn geen interne delen die moeten worden
gebruikt of worden schoongemaakt.

* Berg het apparaat binnen, op een koele en droge plaats op.

A Risico op schade door andere oorzaken
+ Schakel het apparaat pas aan op de plaats van gebruik.
+ Laat het apparaat niet onbeheerd achter terwijl de stekker in het stopcontact zit.
+ Als u bij het apparaat wegloopt, al is het maar even, zet u het apparaat altijd uit
en haalt u de stroomkabel uit het stopcontact.

Ej « Om het product op de juiste manier op grond van de Europese richtlijn

2012/19/EU af te danken, wordt u verzocht het bij het product gevoegde
= blaadje te lezen.

* BEWAAR DEZE INSTRUCTIES ALTIJD.
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A - Knop voor de temperatuurregeling

B - Aan/uit-lampje

C - Knop van de tijdschakelaar (minuten)
D - Behuizing van het apparaat

E - Controlelampje van de temperatuur
F - Geperforeerde schijf

G- Bak

H - Handgreep

Identificatiegegevens

Op het plaatje aan de onderkant van het apparaat zijn de volgende identificatiegegevens van het
apparaat weergegeven:

+ fabrikant en EG-merk

+ model (Mod.)

+ serienummer (SN)

+ voedingsspanning (V) en frequentie (Hz)

+ opgenomen elektrisch vermogen (W)

+ gratis telefoonnummer assistentie

Vermeld, bij eventuele verzoeken aan Erkende Serviccecentra, het model en het serienummer.

GEBRUIKSAANWIJZING

- Verwijder de verpakkingsmaterialen van het apparaat.

- Zet de machine op een vlak opperviak en uit de buurt van water. Het apparaat moet op een
stevig vlak, dat tegen hoge temperaturen is bestand, worden gebruikt en bewaard.

- Wikkel het stroomsnoer helemaal af.

Controleer of de netspanning in huis dezelfde is als die op het plaatje met technische gege-
vens van het apparaat.

Let op!
A Zet het apparaat op een afstand van ten minste 10 cm van muren, meubels of andere appa-
raten.

Voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt, wast u de geperforeerde schijf (F) en de binnenpan
af. De geperforeerde schijf en de binnenpan kunnen in de vaatwasser worden afgewassen. Ge-
bruik anders een gewoon afwasmiddel en een afwasborstel of een zacht , niet schurend sponsije.
Zie de paragraaf “Reiniging van het apparaat”.

- Pak de handgreep (H) vast en haal de binnenpan uit de behuizing van het apparaat (D), (Fig. 5).
- Leg de geperforeerde schijf op de bodem van de binnenpan (Fig. 6)

Wanneer u dat wilt kunt u het apparaat zonder ingrediénten laten voorverwarmen. Zet de knop voor
de temperatuurregeling (A) in dat geval op de frituurtemperatuur. Draai de knop van de tijdschake-
laar (C) op langer dan drie minuten. Het apparaat begint te werken. Wacht tot het controlelampje
van de temperatuur (E) uitgaat (na ongeveer 3 minuten).

- Doe de etenswaren in de binnenpan.

- Doe de bak in de behuizing van het apparaat.
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Als de bak niet goed is aangebracht begint het apparaat niet te werken.

- Steek de stekker in het stopcontact.

- Draai de knop voor de temperatuurregeling op de gewenste temperatuur. Raadpleeg de tabellen
in het kookboek.

Draai aan de knop van de tijdschakelaar om de baktijd in de stellen.

Het aan/uitlampje (B) gaat branden (oranje). Het controlelampje van de temperatuur (E) gaat
branden (groen).

- Het apparaat begint de etenswaar te bereiden.

Tijdens de bereiding ziet u dat het controlelampje van de temperatuur (E) (groen) regelmatig aan-
en uitgaat. Dit geeft de ingrepen van de thermostaat aan, die de juiste bereidingstemperatuur
handhaaft.

De heteluchtfriteuse kan worden gebruikt voor de bereiding van een grote verscheidenheid aan
producten. Raadpleeg het kookboek.

Voeg drie minuten aan de bereidingstijd toe als het apparaat koud is.

Doe geen olie in de bak.
Doe niet te veel etenswaar in de binnenpan.

Wanneer u het apparaat voor het eerst gebruikt, kan het gebeuren dat het een lichte rook-
lucht afgeeft: Geen zorg! Het is perfect normaal, omdat sommige onderdelen lichtelijk zijn
gesmeerd. Na korte tijd zal dit verschijnsel verdwijnen. Dit heeft geen enkele invioed op de

werking van het apparaat.

Het apparaat kan tijdens de werking op “pauze” worden gezet, bijvoorbeeld om de ingrediénten

tijldens het bereidingsproces te mengen.

- Pak de handgreep beet en verwijder de bak door hem naar buiten te trekken. Het apparaat stopt
met werken.

- Schud de bak om de ingrediénten gelijkmatig te bereiden.

- Om de werking van het apparaat te hervatten brengt u de bak weer op zijn plaats aan.

Let op!
Q Verbrandingsgevaar. Wanneer u de bak uit de behuizing van het apparaat haalt komt er ook
hete lucht en stoom uit het apparaat. Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de bak.

Om het schudden minder zwaar te maken kunt u ook alleen het friteusemandje schudden
nadat u het uit de bak heeft gehaald. Verwijder de bak uit het apparaat. Zet de bak op een
hittebestendig opperviak.

Wanneer u de knop van de tijdschakelaar op halverwege de bereidingstijd instelt, gaat het
geluidssignaal af wanneer de ingrediénten moeten worden gemengd. Dat wil echter zeggen
dat u de knop van de tijdschakelaar weer moet instellen voor de resterende bereidingstijd.

Na de bereiding laat het apparaat een pieptoon horen en gaat uit.

Wanneer de ingrediénten niet klaar zijn doet u de bak weer in het apparaat en draait u de knop van
de tijdschakelaar op enkele minuten.

Om het apparaat handmatig uit te schakelen, draait u de knop van de tijdschakelaar op “0".

- Haal de bak uit het apparaat.
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Let op!

& Verbrandingsgevaar. Kiep de inhoud van de binnenpan niet op het bord. Het gevaar bestaat
dat de geperforeerde schijf er dan uitvalt.

- Verwijder de etenswaar met een houten pollepel om de antiaanbaklaag niet te beschadigen.Doe
de etenswaren op een bord. Dien het op.

& Let op!

Verbrandingsgevaar. Kom tijdens de eerste minuten nadat de friteuse is uitgeschakeld niet
aan de binnenpan, de geperforeerde schijf en de metalen delen van het apparaat. Wacht tot
de warme delen afgekoeld zijn.

Verzeker u ervan dat de ingrediénten die met het apparaat zijn bereid goudkleurig zijn en niet
zwart of bruin. Verwijder eventuele verbrande resten uit de etenswaren.

Om brede of breekbare ingrediénten uit de binnenpan te halen, gebruikt u een serveertang.
Een eventueel teveel aan olie wordt op de bodem van de bak opgevangen.

Wanneer u klaar bent met het bereiden van de ingrediénten, kan het apparaat meteen op-
nieuw worden gebruikt om andere etenswaren te bereiden.

Bereidingstips

De kleinere ingrediénten hebben een iets kortere bereidingstijd nodig dan de grotere/dikkere.

Een grotere hoeveelheid ingrediénten heeft een iets langere bereidingstijd nodig, terwijl een kleine-
re hoeveelheid een iets kortere bereidingstijd nodig heeft.

Door de kleinere ingrediénten halverwege de bereiding te mengen wordt het eindresultaat geopti-
maliseerd. Het helpt bovendien een gelijkmatige bereiding te verkrijgen.

Voor een krokant resultaat voegt u een klein beetje olie aan de verse aardappelen toe. Frituur de
ingrediénten enkele minuten in de heteluchtfriteuse nadat u de olie heeft toegevoegd.

Snacks die in de oven moeten worden bereid kunnen ook in de heteluchtfriteuse worden gedaan.
De optimale hoeveelheid om knapperige frites te maken is 300/350 g.

Gebruik kant-en-klaardeeg om vlug en op eenvoudige wijze gevulde snacks te maken. Kant-en-
klaardeeg is bovendien sneller gaar dan zelfgemaakt deeg.

Min-max Tijd (min.) | Temperatuur |Schud- | Andere informatie

hoeveelheid (°C) den

)
Aardappelen en frites
Frites, fijn, diepvries | 100-350 9-16 200 Schud-

den

Frites, lang, diepvri- | 100-350 11-20 200 Schud-
es den
Zelfgemaakte frites | 100-400 16-10 200 Schud- | Voeg 1/2 lepel
(8x8mm) den olie toe
Zelfgemaakte frites, | 100-400 18-22 180 Schud- | Voeg 1/2 lepel
in partjes gesneden den olie toe
Zelfgemaakte frites, | 100-350 12-18 180 Schud- | Voeg 1/2 lepel
in blokjes gesneden den olie toe
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Min-max | Tijd (min.) |Temperatuur |Schud- | Andere informatie
hoeveelheid (°C) den
(9)

Viees en kip

Hamburger 100-350 8-12 180

Hamburgers 100-350 7-14 180

Kippenborst 100-350 15-20 180

Snacks

Loempia’s 100-300 8-10 200 Schud-

den

Kipkroketten, 100-300 6-10 200 Schud-

diepvries den

Vissticks, diepvries | 100-300 6-10 200

Gevulde groenten 100-300 10 160

Zoetigheid

Taarten 250 20-25 160

Muffins 250 15-18 200

Koekjes 350 20-25 160

R oty
; : S 4 .
15-20min | diepvriesaardappelen schaaldieren
200 °C 15-20min
160 °C
20-25min | KIP zoetigheid
180 °C 20-30min
160 °C
_1smin | r00d vlees vis
101815[%”1 15-20min
200 °C

Op het product, en wel op de bovenkant, vindt u de hieronder opgesomde symbolen:

Onder elk symbool bevindt zich het aanbevolen tijdsbereik voor elke soort etenswaar. De berei-
dingstijd is indicatief en hangt ook af van de dikte en de hoeveelheid gebruikte etenswaren.

Automatische uitschakelfunctie
Dit apparaat is voorzien van een tijdschakelaar. Wanneer de knop van de tijdschakelaar weer op
“0” staat, geeft het apparaat een geluidssignaal af en gaat automatisch uit. Om het apparaat hand-
matig uit te schakelen draait u de knop van de tijdschakelaar tegen de klok in en zet u hem op de
“0”". Wanneer u de bak tijdens de bereiding wegneemt, gaat het apparaat automatisch uit (ook als
de knop van de tijdschakelaar nog werkt).
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REINIGING EN ONDERHOUD

& Let op!

Voordat u het apparaat begint te reinigen, haalt u altijd de stekker uit het stopcontact. ledere
ingreep moet worden verricht wanneer het apparaat koud is.

Let op!
Dompel het apparaat nooit onder in water of andere vloeistoffen.

Let op!
Controleer regelmatig of de stroomkabel van uw apparaat in goede staat verkeert alvorens
het te gebruiken, en breng het, als het snoer beschadigd is, naar het dichtstbijzijnde service-
centrum om hem uitsluitend door vakmensen te laten vervangen.

Gebruik geen schuurgereedschap om het apparaat schoon te maken.

Reiniging van het apparaat

Reinig de kunststof delen met een vochtige, niet schurende lap en droog ze met een droge lap.
Maak de binnenkant van het apparaat met een niet schurend, met warm water bevochtigd doekje
schoon. Droog de oppervlakken af.

Maak de weerstanden met een droge doek schoon om resten etenswaren te verwijderen.

1IN

De onderdelen reinigen

De binnenpan kan in de vaatwasser worden afgewassen. Gebruik anders een gewoon afwasmid-
del en een afwasborstel of een zacht , niet schurend sponsije.

- Pak de handgreep vast en haal de binnenpan uit de behuizing van het apparaat.

Om de etensresten in het mandje zachter te maken kunt u de bak met warm water vullen. Voeg
enkele druppels afwasmiddel toe. 10 minuten laten inwerken. Het friteusemandje afwassen en
afdrogen.

De binnenpan is gemaakt van antiaanbakmateriaal: na langdurig gebruik kunnen dofheid
en krassen optreden, wat heel normaal is en de bereiding en smaak van de etenswaar niet
schaadt.

OVERZICHT VAN OPLOSSINGEN VOOR EEN AANTAL PROBLEMEN

Problemen Mogelijke oorzaken Oplossingen

Het apparaat doet het niet De stekker is niet in het stop- | Steek de stekker in een
contact gestoken. geaard stopcontact.
De tijdschakelaar is niet Draai de knop van de tijd-
ingesteld. schakelaar op de gewenste

bereidingstijd om het apparaat
in te schakelen.

De bak is niet goed aange- Breng de bak goed in het
bracht. apparaat aan.

De bescherming tegen over- | Gebruik een puntig voorwerp
verhitting heeft ingegrepen. en druk op de resetknop aan
de onderkant van het apparaat.
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Problemen

Mogelijke oorzaken

Oplossingen

De ingrediénten zijn niet klaar

Er zitten te veel ingrediénten
in de bak

Doe minder ingrediénten
in het friteusemandje. Een
kleinere hoeveelheid wordt
gelijkmatiger gebakken.

De ingestelde temperatuur is
te laag.

Draai de knop om de tem-
peratuur in te stellen op de
gewenste temperatuur. Zie
het kookboek.

De ingestelde bereidingstijd
is te laag.

Draai de knop van de tijd-
schakelaar op de gewenste
tijd. Zie het kookboek.

De ingrediénten zijn niet
gelijkmatig gaar

Sommige soorten ingredién-
ten moeten meerdere keren
worden gemengd tijdens de
bereiding.

De zich bovenin bevindende
ingrediénten of de ingredién-
ten die door andere zijn be-
dekt (frites) moeten tijdens de
bereiding worden gemengd.

De gebakken snacks zijn niet
krokant.

U heeft soorten snacks ge-
bruikt die op traditionele wijze
moeten worden gebakken.

Gebruik ovensnacks of smeer
de snacks met olie in voordat
u ze in het friteusemandie legt.

De bak is niet goed aange-
bracht.

Er zitten te veel ingrediénten
in de bak.

Doe minder ingrediénten
in het friteusemandje. Een
kleinere hoeveelheid wordt
gelijkmatiger gebakken.

Er komt witte rook uit het
apparaat.

U bent vettere ingrediénten
aan het bakken

Wanneer u vettere ingredién-
ten bakt slaat er meer olie in
de bak neer. Olie veroorzaakt
meer witte rook dan normaal
tijdens het bakken. Dit heeft
geen enkel effect op de
bereiding van de ingrediénten
of op het apparaat.

In de bak zijn vetresten
achtergebleven van eerder
gebruik van de friteuse.

De witte rook wordt veroor-
zaakt door het vet en de olie
die zich in de bak bevinden.
Maak de bak na gebruik goed
schoon.

De verse, in repen gesneden
aardappelen zijn niet gelijk-
matig gebakken.

De soort aardappel die u
heeft gebruikt is niet geschikt
om te worden gefrituurd.

Gebruik verse aardappelen en
zorg ervoor dat u ze tijdens
het bakken keert.

Spoel de aardappelen schoon
en droog ze af, voordat u ze
bakt

Spoel de aardappelen af en
verwijder alle zetmeel dat
zich op het oppervlak van de
aardappelen bevindt.
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Problemen

Mogelijke oorzaken

Oplossingen

Verse aardappelen die in
repen zijn gesneden zijn
niet krokant zodra ze uit de
friteuse komen.

Of en hoe krokant de frites
zijn hangt af van de hoeveel-
heid water die in de aardap-
pelen zit en de hoeveelheid
olie die in de friteuse is
gedaan.

Zorg ervoor dat u de aardap-
pelen goed afdroogt voordat u
de olie toevoegt.

Snij de aardappelen in kleine
repen om ze krokanter te
maken.

Voeg voor krokantere frites een
beetje meer olie toe.
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ZXETIKA ME TO NAPON ErxXEeiPIAIO

MoAovOTI 01 GUTKEUEG KATAOKEUAOTNKAV GUHQWVA LE TIG TTPODIAYPAPEG TWV KEIMEVWY EUPWTTAI-
Kwv O1aTAgEWV Kl KATG GUVETTEID €ival TIPOOTATEUPEVES a€ OAa Ta duvnTIKG ETTIKIVOUVA EE0PTANO-
10, DI0BACTE TPOTEKTIKG TIC TTPOEIDOTTOINCEIG TOU TTOPOVTOG KAl XPNTIUOTIOIRGTE T GUGKEUT [O-
VAYa yia TO GKOTTO TTOU TIPO0pICETal, WOTE va amo@UyeTe atuxAuaTa kai {nuiég. PuAGgTe pdxelpo
T0 EYXEIPIOIO AUTO, YIO VA UTTOPEITE VA TO GUNPBOUAEUEDTE OTO PEANOV. Av TIPOKEITAI VO DWOETE TN
OuaKeun ag kamolo dAAo aropo, Bupnbeite va Tou Tapadwaete padi Kai To Tapdv eyxelpidio.

O1 TAnpoopieg ToU TTAPOVTOG PEPOUV Ta TTAPAKATW GUUBOAC TTOU ONAivouV;

Kivduvog yia 1a pikpa maidid
Mpoeidotroinan yia eykatpata
Kivbuvog nAekTpotrAngiag
Mpoooxn — UNIKEG CnUIEG
Kivduvog ¢nuidag amd d1aeopeg GAEG aiTieg

NMPOBAEMOMENH XPHZH

Mrropeite va xpnOIMOTIOINCETE TN CUCKEUN YIa va JayeIpéWeTe Ta TpO@Iua. H ouokeun Oev ei-
val KataAAnAn yia 1o payeipepa uypwy Tpo@idwv. Av XPEIaoTEl va TTPOCBECETE HIKPES TTOOOTNTES
UypoU, UTTOpEITE va TO KAVETE TTIOAU TTPOCEKTIKA, apoU BefaiwbeiTe Twg Ta oTePEd TPOPIUA EXOUV
aTTOPPOPATEI TO UYPO, TTPoTOU TTPoaBéaete kal GAAo. Av BdAete peydAn ToadtnTa uypoU, Wtro-
pei va uTepxelNioel o€ dIAQOpa aNuEia TNG GUOKEUNG Kal va dnuioupynael TpoBARuaTa oTov
kaBapiaué f/kai {nuiég aTn auokeun. OmoiadArote GAAN xprion dev TpoBAETETaI aTTO TOV KaTa-
OKEUOOTIKG 0iKO, TTOU GUVETTWG amaAAdcoeTal amd omoiadATioTe euBlVn yia {nuiég kaBe puang,
TT0U oQeiAovTtal aTnv akataAAnAn xpAon NG CUOKEUAG. H TpoTroToinan TG GUOKEUNG EXEl WG
emakdhoubBo Tnv akUpwan Tng eyyinong.

YAOAEIMMATIKOI KINAYNOI

Mpoooxn!

A Kivduvog nAektpotmAngiag. Mnv BuBicete Tn guokeur| o€ vepo 1) GAAa uypd.
[Mpogidotroinon yia eykavpara. Mnv ayyilere 1o KaAdBi, Tov kado kal Ta
E0WTEPIKA PETAMIKA PEPN TNG CUOKEUNG, yia Aiya AeTrTd a@oTou Exel OBATE.
[ePIPEVETE VA KPUWOOUV 01 (EOTEC ETTIPAVEIEC.

MPOEIAONOIHZEIZ AZOAAEIAZ

AIABAXTE MPOZEKTIKA TIZ MAPAKATQ OAHTIEE.

* H guokeun auth TTPoopICETaIl YIa XPNON € OIKIOKEG EQAPPOYES KOl TTAPOUOIES
OTWG:

- O€ MIKPEG KOUCIVES Y10 TO TIPOOWTTIKG, OTA KATACTAKATA, TA YpaQEia Kal GANoUg
ETTAYYEAUATIKOUG XWPOUG;

- OTO AYPOKTANATA;

- yia xprion amo Toug TEAdTES o€ Egvodoyeia, Tavaldv Kal GAAOUG XwpPoug BIaNOVAG;
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- ZTaTOUPIOTIKG KaTaAUpaTa TUTTOU dlavukTépeuan e Tpwivo (bed and breakfast).

* Aev avalapBdvoupe kapia eubuvn yia AavBaouévn XpAon TN GUCKEURAG, A yia
kaola GAAn xpAan Tou dev avapEPETAI OTO TTAPOV.

. Zuono(Jpa va QUAGOOETE Ta UAIKG ouchsuaoiag TOU €pyoaTagiou, dedopévou
ot dev npoB)\sTraTal dwpedv Tsxvn(r] U1T00'Tr]p|§r] yiaTig (nuIEG TTOU TrpOK)\r]er]
kav armd akataAAnAn guokeuaagia Tou TTPOIGVTOC KATA TNV OTTOGTOAR atmd Eva
eoualodotnuévo Kévtpo Texvikng YmooTthpieng (ZEpPIg).

* H xpAon egaptnudrwy mou dev ouvioTa 1 eV £XEl TIPOUNBEUTEI O KOTAOKEUQ-
OTIKOG 0IKOG TNG CUCKEUNG UTTOPET VO EVEXEI KiVOUVO TTUPKAYIAG, NAEKTPOTTANGI-
ag fi TpaupaTIopou.

* H xprion TG OUOKEUAG EMITPETIETAI OE ATOA HE EIDIKEG AVAYKEG, 1) O€ AToUa
TToU eV £XOUV TNV OTTaITOUUEVN TTEipa, Jovaxa epdoov eminpouvTal amo éva
utreuBuvo dropo, i epooov éxouv AABEI Kal KATavonael TIG odnyieg Kal Toug
KIVOUVOUG TTOU TTapOUaIalovTal KaTd TNV XpARon TG CUOKEUNG.

* Houokeun ouppopewvetal pe v 0dnyia (EK) Yr.ap. 1935/2004 tng 27/10/2004
TEPI UAIKWV € £TTAQN UE TO TPOPIUA.

A Kivduvog yia Ta pikpd mmaidia

* AuTA n GUCKEUR PTTopEi va xpnalgotroinBei amé maidid nAikiag 8 eTwv kai Tavw,
£@ooov etminpEolvTal i av Toug £xouv 000l 01 0dnyieg TTOU €ival aTTapaiTNTES
yIa TNV agQaAr Xpon TS CUCKEUNG KAl KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG KIVOUVOUG.

* 10 TTaIDIA BEV TIPETTEI VA TTAICOUV WE TN GUOKEUT).

* KpatAaTe T ouoKeun Kal T0 KOAwdI0 Tpo@odoaiag pakpid amd maidid hIKpOTe-
PO TWV 8 ETWV.

* O1 epyacieg kaBapiouoU Kal GUVTAPNCNS TNG CUOKEUNS TTOU €ival apuodiotnTa
TOU XpraTn, dev emiTpémovTal o€ TaIdId KATw Twv 8 ETWV Xwpig TNV TTIBAEWN
VoG evAAIKQL.

* TomroBeTAOTE TN OUCKEUNR €101 WOTE TO PIKPA TTAIBIA VOl PNV GTAVOUV Val ayyi-
¢ouv 1O KAUTA pEPN TNG.

* Ta uhikG ouokeuaaiag dev TTPETTEl va eyKataAeiTovTal aTn d1ABean PIKpWY TTal-
d1wv, dedopévou 0TI atmoTeAOUV TTNYT KIVOUVOU.

* MMpooétre Ta PIKpa TTaIdid, va un pi¢ouv KATW TN GUOKEUT, TIIAVOVTAG TO NAEKTPI-
KO KaAwdI0.

* Av aTToQaCIOETE VO TIETAEETE T GUOKEUN, TIPETTEI VA TNV axXpnoTEUOETE KOBOVTAG TO
KaAwAI0 TPOYOdOTIag. ZUVIGTATAI ETTIONG VA KATAGTACETE aKivOuva Ta pépn TG OU-
OKeUNG TTou UTropei va amoteAEouv TmyR KIvoUvou, 181aITEpa yia Ik TTaidid Trou
HTTOPEi va TTaigouV [E Tr) GUOKEUN.

& Mposidomoinon yia eykavpara
¢ Mnv ayyiCete 10 KOAGBI, TOV KADO Kal TA ECWTEPIKA PETAANIKA PEPN TG OUOKEU-
A, yia Aiya AeTrtd agdtou €xel oPAoel. MepiuéveTe va Kpuwaouv ol (EOTEG ETTI-
@aveies. Kivouvog eykaupaTwy.
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Mpiv KaBapioeTe T oUoKeUR, dlakOWTE TN AsiToupyia TG, ByGATE TO QIS aTTO TNV
TTPICa KAl APAOTE TV VA KPUWOEL.

Mn UETAKIVEITE TN GUOKEUN OTAV TIEPIEXEI AKOMA TPOPIUA.

Mnv avdpete T ouokeun av dev TTEPIEXE! TPOPIUA.

Na Balete Ta UNIKG TTAVTA Kl HGvo 0TOV KABO, WOTE VO ATTOQUYETE TV ETTAQK
TWV TPOQiPWV ME TIG NAEKTPIKES AVTIOTACEIS.

Mnv @pddeTe TIG TTAPOXEG aEpal.

Mn yepicete pe AGdI Tov KGdO. Kivouvog TTupkayIdg.

Orav Asitoupyei n ouokeur, (€010 aépa Kal aTgog Byaivouv o Tov agpayw-
y0. Na Kpatdre Ta XEpIa KAl TO TIPOCWTTO 0Ag PAKPIA OTTO TOV agpaywyo.
Ortav Bydadete Tov KABO OTI6 TO CWHA TNG GUOKEUNG, EKTTEUTIOVTAI (E0TOG ATUOG
Kal aépag. KpatiaTe Ta xEpIa Kal To TTpOOWTTO JakpId atmd Tov Kado.

2PNoTe apéowg TN ouokeur], av Byaivel Yaupog KATVOS atmd Tov agpaywyod.
BydaAte 10 @i¢ amé v Trpila. Mepiuévete va aTapatioel va Byaivel palpog Ka-
TIVOG aTTo ToV aepaywyo. AQaipEaTe Tov KABO aTTO TO CWHA TNG GUTKEUNG.

Mpogoxn: (eaTA emQAvEIQ.

Kivduvog nAekrpomAnéiag
Mpiv BaAeTe TO QIG TOU KOAwdiou oV TTPia, PePaiwBEiTe TTWG N TéOT TTOU ava-
QEPETAI OTNV TTIVAKIDA TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWY TNG OUCKEUAG, AVTIOTOIXE
0TnV 100N TOU BIKTUOU TNG TTEPIOXAS OAG.
Av n OUOKeur XpNOIPOTIOINBET O€ pIa XWPa DIAPOPETIKA aTTO TN XWPEa TTOU ThV
ayopdoare, {nTHOTE va yivel EAeyX0¢ NAEKTPIKNG auppardétntag o€ éva E¢ouaio-
dotnuévo Kévipo Texvikng YoaTnpigng (aéppig).
Av amoQaCioETE VO XPNOIPOTIOINCETE HIA NAEKTPIKA UTTAAAVTECQ TTPETTEI VA Ei-
val KAaTGAANAN yia TNV 10XU TNG GUOKEUNG, TIPOKEIUEVOU va aTToQUYETE KIVOU-
VOUG Y10 TO XPAOTN KAl YIO TNV AoQAAEIQ TOU XWPOU 0.
Na xpno1yoTToIEiTe TTAVTA PIa YEIWWEVN TTPICA.
Mnv BuBidete Tn cuokeur| o€ vepd i GAAa uypda.
Mn XpNOIHOTIOIEITE TN GUOKEUN av EXETE BPEYHEVA XEPIA 1 €I0TE CUTTOANTOL.
Mnv XxpNnOIUOTIOIEITE TN GUCKEUR av TTapouaiddel kATola avwpaAia, i UTTAPXE!
(nuia 1 eBopd aTo NAekTPIKG KaAWwdIO 1 T0 QI Tou. OAEC 01 ETTIOKEVES KAl N
QVTIKATAOTAGCT) TOU NAEKTPIKOU KOAWDIOU, TTPETTEI va EKTEAQUVTAI ATTOKAEIOTIKG
amo egouaiodotnuéva KEVIPA TEXVIKAG UTTOOTAPIENS (2€PPIG) A aTTO TEXVIKOUG
¢ Ariete, waTE va amoQeUyETal OTTOIOOOATIOTE KivOUVOC.
Mn ouvdéete kapia GAAn cuokeur UPNAAG 10%00G (TOUTTES, TidEPQ, NAEKTPIKA
kahopigép, K.ATT.) aTnv idia Tpifa pelpaTog. Kivouvog nAEKTPIKAG UTTEPPOPTW-
ong.
H ouakeun Kai 1o NAEKTPIKO KaAwdIo dev TTPETTEI va EpYOvTal OE £TTOQN HE (e-
OTEG ETTIQPAVEIEG.
Mnv Tpafdre oté T0 KOAWDIO yia va To ByAAeTe o v TTpila.
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* To nAekTpIK6 KaAWwdI0 dev TTPETTEN va TRIBETAI OE QIXUNPEES YWVIEC 1) GAAA aun-
P QVTIKEiPEVA.

* Mn peTOKIVEITE TN CUOKEUR TPABWVTAG TNV OTTO TO NAEKTPIKG KAAWDIO.

* Na Byadete 10 KaAwdio amd Ty Tpila o€ TEPITITWOT KaTalyidag.

Mpoooxn - UAIKEG {nMIES

* TIpIvV XpNOIKOTIOINTETE T GUOKEUN, VO EETUAIVETE TTAVTA TO NAEKTPIKO KOAWDIO.

¢ Aev emTpéTTeTal N NAEKTPIKA TPOPODOTNAN TNG CUOKEUNS HETW EEWTEPIKOU XPO-
vodIOKOTITN fj GAAWV TNAEXEIPIOTNPIWV.

* [TPOKEIPEVOU VA UNV ETTNPEACETE TNV ACPAAEID TNG GUCKEURAG, Va XPNOIUOTION-
gite TAVTA YVAOIA avTOANGKTIKA KOl EEAPTAATA TTOU Eival EYKEKPIUEVA aTTd TOV
KOTOOKEUAOTIKO OiKO.

* Mopeite va kabapioete TN CUOKEUT ATTOKAEIOTIKA e éva JaAakd uypd Travi,
aQoU KpUWoel Kail EQOaov xeTe ByaAel 10 @I¢ Tou KaAwdiou amd v mpica. Mn
Xpnoiyorrolgite oTé IAAUTEG TTOU PTTOPET VO KAVOUV {nuId aTa TTAACTIKA.

* Mnv ToTT00€TEITE T CUOKEUN KOVTA O€ EUPAEKTA UAIKG (UQATUATA, KOUPTIVEG).

* Na Byadete avta 10 QI ToU KaAwdiou amod v Tpila, TpIv QUAGEETE Tn Ou-
oKeun. MNepIPEVETE PEXPI VO KPUWOOUV Ta (EOTA EEN.

* Mnv a@rvete T OUOKEUN EKTEBEINEVN O€ aTUOTPaIPIKOUG TTapdyovTeg (Bpoxn,
AAIO KATT).

¢ Mnv XpnOIUOTIOIEITE T CUCKEUN O€ UTTAIBPIO XWPO.

* Mnv amoouvapuoAoyEiTe T GUCKEUR. Agv UTTAPXOUV E0WTEPIKA €EapTAMATA
ou xpelddovral kabapiaud.

* QuAGére T ouoKeur o€ Eva dPoaEPO XWPO XWPig uypaaia.

A Kivduvog {npiag amo diagpopes aAAeg aiTieg

* Na avaBete Tn ouokeun Jovov OTav gival oTn owaTh Béan.

* Mnv a@rvete TN OUOKEUN OTNV TTPICa, TV OTTOUAKPUVEDTE OTTO TO XWPEO TTOU
Bpioketal.

* Av TpéTTel va oTTOPOKPUVOEiTE £0TW Kal yia Aiyn wpa, va ORIVETE T GUOKEUR
KaI va Byadete 10 QIG a6 TNV TIPICQ.

E\’ * Ta 1 owoTh d1G8e0n TG GUOKEUNS CUPPWVA e TNV Eupwtraikr Odnyia

2012/19/EE ouvioToUue va dIaBAcETE TO €I0IKO EVIUTTO TTOU TTpounBeleTal
== padi ye ™ ouoKeun,.
e ®YAA=ZTE TIZ OAHTIEZ AYTEZ.
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MEPIrPA®H THZ ZYZKEYHZ

- Koupi ptBuiang e Beppokpaaiag(°C)

- EvdeikTikd Aaptrdki Asioupyiag

- Kouptri Tou xpovodiakotr (Aetrtd)

- ZWya G GUOKEUNG

- EvOeikTikd Aaptrdki eAéyxou Tng Bepuokpaciag
- AigrpnTog diokog

- Kédog

- XeipoAapn

IO TMmMmoo @ >

ZTOIXEia avayvwpiong

ZTnv TIvakida ou Bpioketal KATw amé Tn BAaan £6paang NG GUOKEUNG, avaypdgovTal Ta TTapa-
KGTW OTOIXEIO avayvwpIong:

* KOTOOKEUOOTIKOG 0ikog kai ofipavan CE (EOK)

* povtého (Mod.)

* ap. oelpag (SN)

* nAexTpIKA TN TPoPoddTONG (V) Kai guyvotnTag (Hz)

* KatavaAiokdpevn nAekTpikr 1oxUg (W)

+ TpAaIvo TNAEQWVO (dwpedv KAfaN) TeXVIKAG UTTOOTAPIEN

Orav ameuBoveate ota E¢ouaiodotnuéva Kévpa YmoaTipigng (ZEpPIS), va avapépeTe To HOVTEAD
kail Tov apiBué aeipdg TG Unxavig.

OAHFIEZ XPHZHZ

- AgaipéaTe Ta UNIKG OUTKEUOTiag TNG GUOKEUAG.

- TomoBetAaTE TN GUCKEUR TIAVW O€ WIa ETTITTEDN ETMIQAvEID pakpid amd vepo. MpéTel va xpnaoi-
MOTTOIEITE KaI VO OKOUUTTATE T GUOKEUN O€ WIa aTaBEpr| ETTIQAVEIQ.
- ZeTUAigTe TEAEIWG TO NAEKTPIKO KAAWDIO.

BeBaiweite WG N TAGN TOU NAEKTPIKOU SIKTUOU, AVTIOTOIXEN HE TNV TAGT TTOU avaypa@eTal
OTNV TIVOKiSA TNG CUOKEURG.

f Mpoocoxn!
TomoBetroTe TN ouokeun TouhdyioTov 10 EKaTooTA UaKPIG aTTd TOiXOUG, ETTITTAA 1) GAAEG OU-
OKEUEG.

MpIv XpNOIUOTIOIRCETE YO TTPWTN QOPA Tn ouakeur, TAUVTE To BidTpnTo Gioko (F) kai Tov Kado.
O diGrpntog diokog kai 0 kAdog TAEvovTal GTo TTAUVTAPIO TTIATWY. EVOAAGKTIKG, XpnaIdoTIoInaTE
€va KoIvo atmmoppuTravTIKG TTIATWY Kal €va aAakd o@ouyyapaki Xwpi Tpayieg emeaveieg. Alapa-
OTE TNV TTapaypago “Kabapiouds Tng GUOKEUNS.

- Thaote  xeipoAapr (H) kar agaipéaTe Tov KAdo amd 1o cwya g ouokeuns (D), (Eik. 5).

- TMepaarte 10 d1GTPNTO BiOKO OTOV KABO KAl aKOUPTIOTE Tov aTov Tubuéva (EIK. 6)

Av BéAeTe, uTTOpEiTE PO TTPOBEPUAVETE T CUTKEUR XWPIG TPOPIUA. ZTNV TIEQITITWAN aUTH, YupioTe
T0 KOUWTTi pUBKIoNG Tng Bepuokpaaiag (A) atnv embupnth Beppokpaaia wnaiyatog. MupioTe 10
koupTri Tou ¥povodiakdtm (C) og repioadTepa amo Tpia AeTtd. H ouakeun apxiel va Asitoupyei.
Mepipévere va ofrfoer To evOEIKTIKO AauTrdaki eAéxyou Tng Beppokpaaiag (E) (uetd 3 Aetrtd Trepi-
TTOU).
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- TomoBethaTE T TPOPIA OTOV KABO.

- TomoBetRaTe TOV KAGO GTO GWUA TG CUTKEUNG.

H ouokeun dev TiBeTal o€ Acitoupyia, av dev gival cwaTd TOTTOBETNHEVOS O KADOG.

- Bdre 10 @I otV TMpIQL.

- TupioTe 10 KOupTT PUBMIONG TNG Beppokpaciag aTnv emBuunTr Beppokpacia. ZupPouleubeite
TOUG TTVOKEG OTO EYXEIPIDIO TWV TUVTAYWV.

l'upioTe TO KOUWTT] TOU XPOVOBIOKOTITN Yia va pUBKICETE TO XpOVO WnaipaTog.

To evdelkTikO AapTraki Aeiroupyiag (B) avaper (roptokahi). To evoeIkTIKG Aautréki eAEyxou Tng
Bepuokpaaiag (E) avéBer (mpdaivo).

H guokeun apxiel va payeipelel Ta TpOQIUAL.

Kard 1n didpkeia Tou myavioparog Ba mapampAoeTe TTwG 10 VOEIKTIKO AQUTIAKI EAEyXoU TnG
Beppokpaaiag (E) (paaivo) avaBer kai afrjvel epiodika. Auto deixvel TI¢ emeudacig Tou Bepuo-
0TGN TTOU dlaTNPEEl TN OWOTH BeppoKpaaia YnaipaTog.

H @piéfa aépog utmopei va xpnoiyotoinBei yia 1o payeipepa peyaAng moikIAiag Tpo@ijwy. Zup-
BouAeuBeite T0 £yXEIPIDIO TUVTAYWV.

‘Otav gival kpUO N CUOKEUN, TTPOGBETTE Tpiat AeTTTé GTO XPOVO YNTipaTOG.

Mn yepilete pe Aadi Tov kado.
Mnv @opTwveTe TOV KADO pe TTOAN TPO@IMA.
'OTav XpNOIYOTIOIEITE YIA TTPWTN YOPA TNV CUCKEUN, UTTOPEI VO TTapoudidoel Kdrola eAa-
@p16 oopn A Aiyo KOTTVO: PNV avNOUXEITE, TTPOKEITAI VIO £VO KOVOVIKO QAIVOUEVO, YIOTI pe-
pIka eapThpara €xouv Aiyo AddI. Oa e{apaviobei oe oUvTopo Xpoviko SidoTnpa. Aev €xel
Kapia emidpaon aTn AeIToupyia TG GUOKEUNG,.
MrropeiTe va OTAUOTACETE TTPOCWPIVA TN AEITOUPYia TNG CUOKEUNG, KaTd T dIdpKeia Tou ynoija-
T0G, YIO VO OVOKOTEWETE TO UNIKA 1) y1a GAAO Abyo.
- ThidoTe T xe1poAaBn kair agaipéaTe Tov kKAdO TPARWVTAS TOV TTPOG Ta £¢w. H guakeun oTapaTdel
va AEITOUPVYEI.
- TapakouvAaTe TOV KABO YIO VO WAHOETE OUOIGUOPPA TA TPOPIKAL.
- Nava Eavabéaete oe Asitoupyia Tn ouakeur), TOTTOBETAGTE Tov KAGO OTNV £0pal TOU.
Mpoooxn!
ﬁ Kivouvog eykaupatwy. Otav Byddete Tov KGdo atmd 10 WA TNG GUOKEUNG, EKTTEUTTOVTAIN
CeaTdc aTog Kal agpag. KpatiaTe Ta xEpIa Kal T0 TTPOGWTTO JaKPIG atmd Tov Kado.

Mo va peiwoere 10 BAPOG, PTTOPEITE VO TAPAKOUVAGETE HOVO TO KaAGBI, apol To BydAeTe
a6 Tov KaSo. AQaipéoTe TOV KADO 1o TN GUCKEUNR. AKOUPTIAOTE TOV KAJO0 g€ pia mIQd-
vela avOeKTIKA 0T BeppoTNTA.

Av puBpiceTe To KOUPTTi TOU XPOVODIOKOTITN OTO HICO XPOVO TIPOETOINAGIOG, B0 EKTTEPYEI
évav Nyo (koudouviopa) 6Tav TTPETTEI VO AVAKOTEWETE To UAIKA. AuTd OWG anuaivel TTwg
mpémel va {avapudpioeTe PETA TO KOUTTI TOU XPOVODIGKOTITN yid TOV UTTOAOITTO XPOVOo Wh-
oipaTog.

270 TEAOG TOU UAYEIPEPUOTOG I GUCKEUN EKTTEUTTEI EvaV XOPAKTNPIOTIKG AXO (UTTITT) Kal GRAVEL.

Av Oev eival €Toida Ta UAIKE, EavaBAaATe Tov kGO0 OTn GUOKEUN Kal PUBICTE TO KOUWTTI TOU Xpo-
VOJIOKOTITN YIa YEPIKA AETTTAL.

l'a va oPAOoETE XEIPOKIVNTA TN GUOKEUR, YUPIOTE TO KOUWTT TOU XpovodiakdTTn aTo “0”.
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- AgaipéaTe Tov Kédo.
Mpoocoxn!
& Kivouvog eykaupatwy. Mnv adeialete aTo mATO TO TEPIEXOUEVO TOU KAdoU. Kivduvog TIT-
ong Tou didrpnTou diokou.
- AgaipéaTe Ta TpO@IUA Pe Wi EUAIVN KOUTAA yIa va pn yiver nuid aTnv avTIKOANTIKY OTpWw-
on.AdeidaTe Ta TPOYINA a€ Eva TTIATO. ZePPipeTe TO PaynTo.
f Mpoooxn!
Kivduvog eykaupatwv. Mnv ayyidete Tov kado, 1o d1aTpnTo 6ioKO Kal Ta HETAANIKA PEPN TG
OUOKEUAG yia Aiya Aerté a@ou oBroeTe TN OUOKEUR. MepIPéVeTe va KpUWOOUV ol (E0TEG
ETTIPAVEIEG.
BeBaiwBeite Twg UNIKG TTOU PayeIpéWarTe JE T CUTKEUR EXOUV XPUCAGEVIO KOl OX1 KOQE 1
paupo xpwua. ApalpéaTe amo Ta TPOPIUA Ta TUXOV Kapéva katdhoiTa.

Mo va agoipéoete Ta peyaAa kai e08pavoTa TpOPIUA, XpnoipotroifjoTe Aafida Koulivag.
H ev8exopevn urepPoAiki) 56on Aadiou cuhAéyeTal oTov TTUBUEVA TOU KADOU.

'Otav oAokAnpwosi éva payeipela, n CUCKEUN PTTOPEI Vo XpNoIPoTToINdEi apéows yia va
payeipéwete KATI GAAo.

ZUMBOUAEG yia TO payEipEHa

Ta pikpdrepa uAiKa xpeiddovral Aiydtepo Xpdvo Wnaoigatog o€ axEan pe Ta peyaAlTepa.
MeyahUTepn TTOaOTNTA UNIKWY aTraliTel EAAQPWG LEYOAUTEPO XPOVO YNnaiuaTog, Evw YIKpOTEPN TTO-
06tNTa UAIKWV amaiTei eEAa@pwg PIKpOTEPO XPOVO.

Avakaretovrag Ta pIKpOTeEPA UAIKG, 0TO HIGG XpOvo ynaiyarog, BeATiaToTrolgital 10 TeAkd amoTé-
Aeapa kal SIEUKOAUVETAI TO OUOIGUOPPO YWHTIHO.

['a va emTuxETe M0 TPayavo amoTéAeaa, TTpoaBéaTe Aiyo AddI OTIC Ppéokeg TTaTdTES. ThyavioTe
70 UNIKG 0T @PITECO 0EPOG VIO PEPIKA AETTTA, ETA TV TTPOOBAKN Tou Aadiou.

Ta ovak Tou ouvARBwG WhvovTal aTo Poupvo, UTropolv va wnbouv Kai aTn epITéla agpog.

H BéATIOTN TTOGGTNTA IO va OTIALETE Tpayave TraTdreg eival 300/350yp.

XpnoiyotoIoTe £Toiua Cupapia yia va QTIALETE ypriyopa Kal EUKOA YeUIOTA avak. ETmiAéov Ta
€To1ya Cupdpla payelpetovTal o eUKOAA a6 Ta CUPApIa TTOU QTIAKVOVTal OTO OTTITI.

EAdy.-Méy. | Xpdvog Oeppokpaaia | Tapakouvh- | AMEG TAnpo-
moaotnta (g) | (Aemrra).) | (°C) oTE Qopieg
Mardareg Kal THYAVITES TTIATATES
Tnyavitég marareg, | 100-350 9-16 200 Tapakouvi}-
AETITEG, KATEWUY- oTe
EVES
Tnyavitég mard- 100-350 11-20 200 Tapakouvi}-
TEG, JOKPOOTEVEG, oTe
KOTEWUYMEVES
Tnyavitég marareg | 100-400 16-10 200 Tapakouvh- | MpooBéaTe 1/2
kaBapiopéveg aTo oTe KOUuTaAI AGdI
oTIiTl (8%8mm)
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EAdy.-Méy. | Xpovog O¢eppokpaaia | Tapakouvh- | AMeG TTAnpo-
mooo6tnTa (g) | (Aemra).) | (°C) oTE Qopieg
Marareg kabapl- | 100-400 18-22 180 Tapakouvh- | MpoaBéaTe 1/2
OuEVEG OTO OTTITI oTe KOUTAAI AGDI
KOl KOPEVES OF
OETEG
Marareg kaBapl- | 100-350 12-18 180 Tapakouvh- | MpoaBéaTe 1/2
OUEVEG OTO OTTITI oTe KOUTAAI AGDI
KOl KOUWEVES OF
KOBoug
Kpéag ka1 koTémouAo
Mriréki 100-350 8-12 180
XAuTToupykep 100-350 7-14 180
Kotémouho otiBog | 100-350 15-20 180
ZVakK
ZTTPIVYK POAG 100-300 8-10 200 Tapakouvi-
oTE
Kareyuypéveg kpo- | 100-300 6-10 200 Tapakouvh-
KETEG KOTOTTOUAOU aTe
MrmagTouvakia 100-300 6-10 200
KOTEWUYLEVOU
yapiou
Aayavikd yepiota | 100-300 10 160
Muka
Kéik 250 20-25 160
Marv 250 15-18 200
Mrmiokéta 350 20-25 160

270 TAvVW PEPOG TNG GUCKEURS UTTAPXOUV Ta TIAPaKATW GUUR0AC:

, , 00,
% TATATEG  KOATEWUYE- 5’%":‘,‘,-‘ ,
15-20min 0OTPOKOEION
° VEQ 15-20min
200 °C v
160 C
20-25min | KOTOTTOUAO | YAuka
180 °C 20-30min
160 °C

10—15g1in
180 C

KOKKIVO KpEQG

15-20min
200 °C

wap!
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Katw amé kaBe aUuBoAo utrapyel Eva Tedio TIMWY TOU XPOVOU TTOU GUVICTATAI Yid TO WYAGIKO
k@B T0TTOU TPOYipou. O xpdvog wnaiuarog eival vOEIKTIKAS Kal EEapTATal aTmd T0 TAX0G Kal TV
TT00OTNTA TWV TPOPiKWY TTOU XENCIKOTIOIOUVTA.

AgiToupyia autoparou ofnciparog

AutA n ouokeun eival epodiaaévn pe xpovodiakdtrm. Otav 10 KoupTri Tou XpovodiakoTrTn eTaaEl
070 “0" n ouokeur| ekmépTTel évav Ao kal ofrvel autéuara. MNa va ofACETE T OUCKEUN XEIPO-
kivnra, petarotmioTe T0 KOUTH Tou Xpovodiakdtm ato “0”, yupifovTag To TTpog Ta apiaTepd. Av
agaipebei 0 kadog katd n didpkeIa Tou Ynaiuarog, n ouakeur Ba ofroel autépata (TapoAo Tou
AEITOUPYET KOO TO KOUTTE TOU XPOVOBIOKATTTH).

KAGAPIZMOZX KAI ZYNTHPHEIH
& Mpoooxn!

Mpiv TTpofeite aTOV KABAPIOYO TG OUCKEURAG, va Pyalete TTAVTA TO QI OO TNV TIPila.
OmoladAToTe eméuBaan TEETE val EKTEAEITAI, APOU KPUWAEI I GUTKEUNR.
Mpoocoxn!

Mnv BuBicete TTOTE TV OUCKEUR O€ vePd 1) GAAa uypd.

/2 Mpoocoxn!
KdaBe 1600 va eAEyxeTe TNV KATAGTAGN TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou Kal av dIaTTIOTWAOETE KATTOIa
@Bopa, va ameubuvbeite ae Eva kEvipo TeXVIKAG UTTOaTAPIENG (T€PRIC) yIa TNV avTIKATACTA-
on.
Mn xpnoiuoTolEiTe arxuned pyaAeia Kal opouyydpla He TPaxIA ETTIQAVEID YIa va kabapi-
OETE TN OUCKEUR.

KaBapiopog TnG CUOKEUNG

KaBapioTe ta TAaoTikG pépn pe Eva kabapod kar amakd Tavi kar okouTrioTe Pe éva aTeyvd Travi.
KaBapioTe 10 e0WTEPIKG PEPOG TNG OUCKEUNG ME Eva PaAakS TTaVi, JOUCKEpEVO e (E0TO vepo.
ZKOUTTIOTE TIG ETTIPAVEIEG.

ApaipéaTe Ta KATGAOITIA TPOQIWY TS TIG AVTIOTACEIS, XPNTIMOTIOIWVTAS £va OTEYVO TTavi.

KaBapiopog Twv eéaprnuarwyv

Mropeite va TAUveTe Tov KGdO 01O TTAUVTAPIO TTIATWY. EVOAMOKTIKG, XpnOIMOTIOIOTE £va KOIVO
ATTOPEUTTAVTIKO TATWY Kl £va JOAAKS GOUYYaPAKI XWPIg TPAXIES ETTIQAVEIEG.

- ThidorTe ™ xeipohapr kail agaipéaTe Tov KGO0 ATT6 TO GWHA TN GUCKEUNG.

l'a va uaAaKWwaouv Ta KataAoITra TPOQiwy OTo KAAAGBI, UTTOPEITE va YeRioETe TOV KGO0 e (EaTd
vepo. MNpoaBEéaTe pepikég aTayoveg amopputravtikoU. AQRaTE va evepynael yia 10 Aerrd. MAOveTe
Kal OKOUTTIOTE.

0 kddog eivan amwd avrikoAANTIKG UAIKO: N Bapmrdda kai Ta onuddia Trou pTropei va epgavi-
OTOUV PETG aTrd TTapOTETAPEV XPAON Eival KavoVIKE Kol dev ETTNPEAJOUV TO HayEIPEPA KAl
N YEUOT TWV TPOPiPWV.
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MQZ NA ANMOKATAZTHZETE TIZ NAPAKATQ ANQMAAIEZ

MpoPAfuara

MOavég aiTieg

AlopBwrikég emepPdoeig

H guokeun dev Aeitoupyei

Aev €xete BaAel TO QIC OTNV
mpida.

BaAte 10 I1G OTNV NAEKTPIKN
pida TTou TPéTTEl va gival
YEIWPEVN.

Aev gival pubuIopévog o
XPOVOBIOKATITNG.

l'a va avayeTe Trn OUCKEUT,
YUpiaTe TO KOUWTTI TOU XPOVO-
B1akOTITN aTOV TTPOPAETTOpEVO

XPOVO JayelpEPaTOG.

0 kadog dev eivar cwatd
TOTTOBETNWEVOG.

TomoBethaTe owaTd ToV KGdO
OTN GUOKEUR.

EvepyomroiiBnke n acedAeia
aTo utrepbépuavan.

XpnoiyotoIfaTe éva aixunpd
QVTIKEIUEVO Y10 VA TTATHOETE
T0 TTAAKTPO £TTaVaQOPAS
(reset) Tou uTTAPYEI KATW
a6 ™ BACT TG GUOKEUAG.

Ta uNikd@ dev wABnKav cwaTd

Eivar umrepBoAiki n moodmra
UNIKWV Péaa oTov KAdo

TomoBetAoTe AiyoTepa

UAIké aTo KaAdB1. MikpoTepn
T0COTNTA TYAVilETal TTIO
opoIGHOPYA.

H puBuiopévn Bepuokpaaia
eival oAU xaunAn.

l'upioTe oTNV amaitoUpevn
Bepuokpaaia, To koupTi
pUBLIoNG TnG Beppokpaaiag.
AlaBaate 10 eyxelpidio guvTa-
yQv.

O puBpiopévog xpdvog yia 1o
ynoiyo givar oAU xapnAdg.

upioTe TO KOUTTI TOU XPOVO-
BI0KOTITN GTOV OTTAITOUWEVO
XPovo. AlapaaTe 1o eyxeIpidio
oUVTaYWV.

Ta 1pOQIa dev WhvovTal
ouoIoHopYa

Kamoia uAikd xpeiddovral
QVOKATENO OPKETEG POPES
katd T d1GpKeEIa TOU Ynaoi-
HaTOG,

MpEmel va avakaTteUeTe, Kara
n di1dpKeIa Tou Ynaiyarog,
T UNIKG TTOU gival TTavw 1
OoKeTTaopEVa ato AAa UNIKG
(TaTameg).

Ta myaviopéva ovak dev
eival payava.

Xpno1UOTTOIEITE GVOK TTOU
payeipedovTal e Tapadoaia-
koUg TPATTOUG.

Xpno1uoToInoTE OVaK
@oUpvou N aAeiwTe T e AGdI,
poToU Ta BAAETE OTO KAAGDI.

O kadog dev eival owatd
TOTTOBETNWEVOG.

Eivar umrepBoAiki n Togdtra
UAIKWV PJéaa aTov Kado.

TotroBetAaTE AryoTEpa

UAIKG aTo KaAdB1. MikpoTepn
TO0OTNTA TYAVICETal TTIO
OuOI6HoPYa.
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MpoBAAuara

MOBavég aieg

AlopOwTIKES ETTEUPRATEIS

AaTrpog kamvog Byaivel amd
TN GUOKEUN).

‘Exete xpnoipotoioer UAIkd
pe TTOAG Airapd

Ortav myavilete UAIKG pe
TOAG AiTtapd, katakdbeTal
mePIoodTEPO AGdI aTOV KAdO.
To Aad1 Tapayel TePIoTOTEPO
daTrpo Kamvé amé 1o guvnoi-
OMEVO, KATA TNV DIGPKEID TOU
Tyavioparog. Autd dev £xel
KOpia ETTTITWON 010 payeipe-
MO KAl 0T OUOKEUN.

270V KGO UTTdpyouV KOTAAOI-
10 AiTroug amd ponyoUpeva
yaviopara.

O aoTpog karvog dnuioup-
yeitar amoé m 6épuavan Tou
Aadio A Tou Aitroug Trou
umrapyel atov kado. Kaba-
pioTe KAAG TOV KAGO HETA TN

xpnan.

O1 ppéaokeg TTaTdTeg TTOU Eival
KOUMEVEG OE Awpideg, dev
£xouv TyaviaBei opoiduop-
¢a.

XPNOILOTIOIEITE TIATATEG TTOU
Oev eivar KatdAnAeg yia
yéviopa.

XpNnOIUOTIOINGTE QPETKEG TTa-
TATES KAl yUPiaTE TIC KABWS
Tnyavicovrai.

Z€TTAUVTE KAl OKOUTTIOTE TIG
TTATATEG TTPOTOU TIG THYAVi-
O€TE

ZETAOVTE TIG TIATATEG KAl
agpaipéaTe Ao 1o AupUAo TTOU
xel emKkabioel aTny EMQa-
veld Toug.

O1 ppéokeg TTaTaTEG TTOU Eival
KOUpEVEG OE Awpideg dev eival
TPAyaVEC, HOAIG Byaivouv o
m epITéda.

To méoo Tpayavég Ba eival ol
TNyaviTéG TaTdTeg, eGaptaral
aTé TNV TOCOTNTA VEPOU
TTOU TTEPIEXOUV Kall atrd TV
oo6TNTa AadIoU TTOU EXETE
BaAel ot epITECQ.

BeBaiwBeite wg eivar TeAei-
WG OTEYVEG OI TIATATEG, TTPIV
TpooBEaeTe AGDI.

Kall KOWTE TIG TTATATEG OF
MIKPEG Awpideg yia va yivouv
TPAYQVEG.

MpoabéaTe Aiyo Tapamavw
AGd!1 yia va yivouv o Tpaya-

VEG.
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COOEPXXAHME AAHHOW UHCTPYKLIUMX

HecmoTpst Ha To, 4TO AaHHOE YCTPOCTBO BbINIO M3rOTOBMEHO B MOTHOM COOTBETCTBUM C TpeboBa-
HWSIMW JENCTBYIOLLMX EBPOMENCKUX HOPM 11 BCE €r0 MOTEHLMANbHO ONacHble YacTi obecneyeHbl
HeobX0AMMON 3aLMTON, BHUMATENBHO 03HAKOMbTECH C HACTOSALLMMI Mepamn 6e30MacHOCTH 1, BO
n3bexaHue TpaBM W MOBPEXKOEHNNA, MCMOMb3YIATE NPUBOP CTPOro NO Ha3HaueHMo. PekomMeHayeT-
CSl XpaHWTb OaHHYl0 MHCTPYKLMIO B NETKOZOCTYMHOM MecTe. ECnmn Bbl pelwumTe nepegathb gaHHOe
YCTPOWICTBO B pyrve pyku, He 3abyabTe nepefaTb BMECTE C HUM U 3Ty UHCTPYKLMIO.
CopepxaLyasicsa B AaHHOM MHCTPYKLMW MHEOPMAaLMS CONPOBOXAAETCS CrIELYHOLMMM YCITOBHBIMU
0603HaveHusIMM:

OnacHo ans petei
Mepbl 6e30nacHOCTM MO NPeAOTBPALLEHMIO OXOroB
OnacHOCTb NOPaXEHNs! 3NEKTPUYECKIM TOKOM
BH1MaHwe - BO3MOXHOCTb BO3HUKHOBEHMS MaTepUanbHoro yilepba

A eroaa BO3HNKHOBEHUA yUJ,ep6a, Bbl3BaHHAA NHbIMW NPU4NHaMn

HA3HAYEHUE YCTPOUCTBA

Mpubop npeaHa3HayeH ANs NpUroToBneHnst nuwy. Mpubop He NpefHa3HayeH ANs NpUroToBIe-
HUS xuakux 6o, Ecnn B npoLiecce NpuUroTOBNEHNs NULLM Heobxoaumo ao6aBuTb HeGombLUoe
KONMYECTBO XKMIKOCTH, Bbl MOXETE 3TO CAEeNaTh, HO MPK YCIIOBIM €€ MOSHOTO PAcTBOPEHWS Nepes
pobaBneHemM HOBOII nopuun. B criyyae nonagaHns CIMLLKOM GObLUIOTO KOMMYeCTBa KUAKOCTU
BO3MOXHO €€ BbITekaHe 13 YacTeit npnbopa, YTo MOXET CTaTb B CBOIO 0Yepedb, NMPUYMHON BO3-
HUKHOBEHMS NPOBNeM C YNCTKOI Mpubopa M/MNK cTaTb NPUYMHOIA ero noBpexaeHus. B crnyyae
aKcnyaTauum npuGopa crnocobamu, He NpeaycMOTPeHHbIMM NPOU3BOAUTENEM, OH 0CBOGOXIAET
cebsl OT kaKolt-IMBo OTBETCTBEHHOCTM 3a NMOBPEXEHNS!, KOTOPLIE MOTYT BO3HUKHYTb B pesynbTaTe
HeHeNeXallero Ucrorb3oBaHisl. BHeceHe NoBbIx 3MEHEHIUI B KOHCTPYKLMIO NpnuGopa BreveT
3a cob0i aBTOMATUYECKY0 OTMEHY rapaHTuu.

OCTATOYHbIE PUCKHU

BHumaHue!

A OnacHOCTb NopaXeHus AeKTpuyeckum TokoM. He onyckatb npubop B BOZY U
ApYrue XULKocTy.
Mepbl 6e30nacHOCTM No NpeaoTBPaLLEHNIO 0XOroB. He npukacantecs K em-
KOCTM, KOP3WHE 1 METanNMYECKUM YacTamM npubopa cpasy nocne ero BbIKMHo-
yeHus. MogoxauTe, Noka OTCTbIHYT HarpeTble YacTh npubopa.

O COBJIIOAEHUU MEP BE3ONACHOCTHU

NEPEQ NEPBbIM UCMONb3OBAHUEM NPUBOPA HEOBEXOAUMO BHUMA-

TENbHO MPOYUTATb HACTOALLYIO UHCTPYKLIUIO.

* J10T Npubop npeaHasHaueH Ans UCMomnb3oBaHNA B AOMALLHUX YCIIOBUAX UMK
CXOfIHbIX C HIMMU, KaK TO:

86



B NOMELLEHUSX ANS NepcoHarna MarasvuHoB, 0(O1COB U APYruX YYPEXOeHWNA. OT-
BEAEHHbIX ANS NPUrOTOBIIEHNS MNALLY;

Ha pepmax;

ANS UCMOMNb30BaHNS KIMEHTAMM FOCTUHIL, MOTENEN W APYTX NOMELLEHWIA KNMOro
XapakTepa;

B MecTax Tuna rocTuHuy bed and breakfast.

/3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTW 3a HEMpaBMibHOE MCMONb30BaHWE
npubopa unn MCnonbL30BaHKE ero B LiENsX, He NpeayCMOTPEHHbIX AaHHbIM py-
KOBOZCTBOM MO 3KCMyaTauuu.

PeKomeHyeTCs XpaHUTb OPUIMHarbHYI0 YNakoBKy, T.K. 6ecnnaTHoe CepBucHoe
obcnyxuBaHue He NPeAyCMOTPEHO B CIy4ae NOBPEXAEHNN, Bbl3BaHHbIX HENpa-
BMIbHOW YNaKOBKOM U3LENNs NpU ero OTChINIKE B aBTOPU30BaHHbI LieHTp cep-
BMCHOTO 06CyXMNBaHMS.

Vcnonb3oBaHue akceccyapoB He PEKOMEHA0BAHHbIX NPOU3BOAUTENEM UMW He
BXOZALUMX B KOMMNEKT npubopa, MOXeT CTaTb NMPUYMHON BO3ropaHusi, yaapa
ANEKTPUYECKOro TOKa UM HaHECEHUS Bpeaa YenoBeKy.

HacToswmm npnbopom paspeLuaeTtcs Nonb30BaThCs NULam ¢ orpaHnyeHHbIMM
(hM3MYECKMMI, CEHCOPHBIMI UMM YMCTBEHHBIMM CIOCOBHOCTAMM, @ TaKKE TEM, Y
KOro HeT OnblTa UK HaBbIKOB MCMOMNb30BaHMS NOA0OHBIX NPUBOPOB, HO TOMBKO
noA HabntoaeHem 0TBEYAIOLLErO 3a HUX NULA N Nocrne NoslyYeHns cooTBeT-
CTBYIOLLMX MHCTPYKLMIA NO TeXHWKe Be3onacHoCTy.

Mpubop cootetcTByeT TpeboBaHusM nonoxeHus (EC) Ne 1935/2004 ot
27/10/2004 o maTepuanax, MMetLLMX KOHTAKT C MULLEBLIMIA NPOAYKTAMU.

A OnacHo gnsa petemn
[aHHbI npubop MOryT 1cnonb3oBaTh AeTu cTaplle 8 net nog HabmoaeHem
B3pOCTbIX, @ TAKKe MOCne pa3bsCHEHUs UM Npasun 6e30MacHOro NoSb30BaHNS
NpubopoM 1 Mep NPeaoCTOPOXHOCTMY.
He paspeLuaitTe getam urpatb ¢ npubopom.
[epxute npubop W WHYpP SNeKTPONUTaHNs B MeCTe, HEAOCTYNHOM Ans AeTen
mnagwe 8 ner.
Unctka n TexobenyxusaHue ycTpoucTBa MOryT ObiTb [OBEPEHbl OeTAM He
MnagLe 8 net v ToMnbKo nog HabroLeHneM B3pOCHbIX.
Pasmewatb npubop Takum obpa3om, 4tobbl AeTAM Bbinn HELOCTYNHbI Harpe-
Tble YacTu npubopa.
Bo n3bexaHne HeCcYaCTHbIX CIy4aeB, He OCTaBMANTE ynakoBKy OT npubopa B
MecTax, AOCTYMHbIX Ans AeTeNn.
Cnepgutb 3a TEM, YTOBbI JETU HE MOTTIM NOTSAHYTH 3@ NPOBOZ U CNPOBOLMPOBATL
nagexwe npubopa.
Mocne OKOHYaHMS CpoKa JKCnryaTauum YCTPOUCTBA, B LIENSX ero NpaBurbHONM yTu-
nu3aunm, pekoMeHayeTcs 0Tpe3aTh ANEKTPUIECKid NPOBOA, caenas npubop Henpu-
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roAHbIM 115 UCMOMNb30BaHUA. PekoMeHAyeTCa CneanTb 3a Tem, YTobbl NOTEHLManb-
HO OMacHble AeTanu npubopa He CTanu UrpyLLKON Ans AeTen.

& Mepbl 6e30nacHOCTHU NO NPeaoTBPALLEHMUIO 0)XXOroB

* He npukacainTechb K KOpanHe, EMKOCTU 1 BHYTPEHHUM METann4YeCckuM YacTsm
npubopa cpasy nocne ero BbIKNKYeHUs. [1040XaUTE, NOKa OTCTLIHYT HarpeThle
yacTu npubopa. OnacHOCTb NONYYEHNS OXOrOB.

+ Korga npubop He ucnonb3yeTcs, He06XOAMMO BbIHYTb BINKY 13 3NIEKTPOPO3ET-
KW 1 AaTb €My OCTbIHYTb Nepes OCYLIECTBIIEHNEM YNUCTK.

* He pexomeHayeTcs nepemeLLatb npubop, Noka B HEM HaXOAMTCA ML,

* He BKkntoyaitTe npnbop, noka B HEM HET MULLEBLIX NPOAYKTOB.

* [oNoXMTb MHrPEANEHTLI CTPOTO B KOHTENHEP, CTapasich u3beratb CONPUKOCHO-
BEHUS NULLEBbIX MPOAYKTOB C ANEKTPUYECKUMMN KOHTAKTaMMU.

+ Cneaute 3a Tem, 4Tobbl He 3aCOPSNNCL OTBEPCTUS ANS BbIXOAA BO3AyXa.

* He HanuBaiTe B eMKoCTb Macno. OnacHOCTb BO3ropaHms.

* Bo Bpems akcnnyatauuu npubopa M3 OTBEpPCTUA ANS BbIXOAa BO3AyXa MOryT
NPOMCXOANTL BbIOPOCHI ropsivero Bosayxa v napa. CtapaiTech He npubnukaTthb
NULIO W PyKU K OTBEPCTUAM A5 BbIXOAA BO3AYXa.

* B MOMEHT u3BneYeHns eMKOCTW U3 Kopnyca npubopa BO3MOXHbI BbIGPOCHI ro0-
psiyero Bosayxa 1 napa. Ctapantech He npubnamkaTth NULO 1 PYKU K EMKOCTH.

* B cnyyae nosiBneHns n3 0TBEpCTUA ANS BbIXOAA BO3AYXa YEPHOrO AbiMa He-
MeaSIeHHO BblkntounTe npubop. OTkMouNTL NpUOOP OT CETU SNEKTPONUTaHMS.
MogoxanTe, Noka AbIM He NEPECTAHET BbIXOANTb U3 OTBEPCTUS. M3BnekuTe em-
KOCTb 13 kopnyca npubopa.

* BHumaHwme: HarpeTas NnoBepXxHOCTb.

A OnacHOCTb NOPaXXeHUA ANMEeKTPUUECKUM TOKOM

* Mepep noaknoyeHnem npubopa K aNeKTpOCeTU NPOBEPUTL, COOTBETCTBYET SN
HanpspkeHue, ykasaHHoe Ha Tabnuuke npubopa, HanpsKEHNO CETU.

« Ecnu npegnonaraetcs ncnomnb3oBatb Npubop He B CTPaHe ero U3roToBMEHNS,
NpoBepbTe COOTBETCTBUE €r0 MEKTPUYECKON YacT MECTHBIM TpeboBaHWsSM B
aBTOPK30BAHHOM LIEHTPe TEXODCYXMBaHMS.

* B cnyyae ncnonb3oBaHns yANWMHUTENS, €r0 MOLHOCTb AOMKHA COOTBETCTBO-
BaTb MOLLHOCTW npubopa BO M3bexaHWe NpUYMHEHUs Bpeda Mosib30BaTesNto
npubopa 1 oKpyxaloLLen ero cpege.

* [NoakniouaTb NUTaIOLLMIA NPOBOA Npubopa k Po3eTKe C 3a3eMMeHeM.

* He onyckatb npnbop B BOZY W APYr1e XKUAKOCTY.

+ 3anpeLyaeTcs Nonb30BaTbCA NpUbopoM, ecni y Bac MokpbIe pyki unu Bockle Horw.

+ 3anpeLyaeTcs ucnonb3osatb NpubOP, ECNN LUHYP SNEKTPONUTAHNS, BUMKA UMK
cam npubop umetoT nospexaeHust. Jiobble BUAbI PEMOHTA, BKMOYAs 3aMeHy
LWHypa 9NEKTPONUTaHMS, AOMKHbI MPOU3BOAUTLCS TOMBKO B CEPBUCHBIX LiEH-
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Tpax Apuate unm ceptuduLMpoBaHHbLIM nepcoHanom Ariete, Bo nbexaHue ka-
KMX-rnb0o pUCKOB.

* He BkntoYaTh OAHOBPEMEHHO APYre MOLLHbIE NprOOPbLI (NeYKK, yToru, oborpe-
BaTenu u T.4.) B Ty xe camyio anektpoposetky. OnacHOCTb neperpy3ku anek-
TpOCETMW.

* He ponyckanTe conpuKOCHOBEHUS Nprbopa U LHYpa 3neKTponuTaHus ¢ Harpe-
TbIMW NOBEPXHOCTAMM.

* BblHUMas BUIKY 13 3NIEKTPOPO3ETKN, HE TSHYTb 3@ NPOBOA.

* He gonyckaTb CONPUKOCHOBEHUS LUHYpaA 3NEKTPONUTAHUS C OCTPbIMU U PEXY-
LMW NOBEPXHOCTAMM.

* [pn nepemeLLeHnn npubopa He TAHYTb €ro 3a LUHYP ANEKTPONUTaHMS.

* Bo Bpems rpo3bl HE06X0AUMO OTKITOUMTL NPUOOP OT CETH NEKTPONUTAHUS.

BHumaHue - BO3MOXHOCTb BO3BHUKHOBEHUA MaTepuarb-
Horo ywepba

* epen Hayanom akcnnyatauuw npubopa o06s3aTenbHO pa3maTbiBalTe anek-
TPOLLHYP.

* He paspeluaetcs nogkntoyatb npubop K aNeKTpoceTn Yepes NoCTOPOHHUE Tal-
Mepbl UK YCTPOMCTBA C ANCTAHLMOHHBIM YNpaBeHNEM.

* Bo usbexaHue nospexaeHns npubopa pekoMeHayeTcs UCNoNb30BaTh TOMbKO
OpurvHanbHble 3anacHble AeTany 1 akceccyapbl, MMeroLLe cepTudukaT npo-
n3BOAMUTENS.

* YucTka yTiora Npon3BOAMTCS HeabpasnBHON 1 CRerka BNaXHON TKaHbIO U TOMb-
KO nocne TOro, Kak Bbl BbITALLMIM BUNKY SNEKTPUYECKOro NPOBOAA NUTaHNSA U3
PO3ETKM 1 BCE YaCTW yTIOra OCTbINK,. 3anpeLyaeTcs NpUMeHsTb Ntobble pacTso-
PUTENM, NOCKOIbKY OHU MOTYT NOBPEANTb NNacTMaccoBble YacTy.

+ 3anpellaeTca pacnonaratb npubop BOGNM3M NErkoBOCMIaMEHSIOWMXC MaTe-
pnanos (TkaHei, nopTbep).).

* MNepen Tem, kak ybpaTb npubop, BbIHYTb BUMKY W3 po3eTkn. [oxaaTbes noka
OCTbIHYT HarpeTble YacTu npubopa.

* He pa3speluaeTcs nogsepraTb npubop BO3AENCTBUIO aTMOCHEPHbIX (hakTOpOB
(ooxab, conHue 1 T.4.).

* He pekomeHayeTcs akcnnyaTauus npubopa Ha OTKPbITOM BO3ZYXE.

* Henb3sa pasbupatb npubop. BHyTpeHHWe YacTv npubopa He MOryT MCMOnb30-
BaTbCS OTAENbHO OT HEro U He TPeOYHT YNCTKM.

* XpaHuTb Npubop pekoMeHayeTCs B CyXOM, XOPOLLIO NPOBETPUBAEMOM NOMeLLe-
HUW.

A Yrposa BOSHUKHOBeHUA yuep6a, BbiI3BaHHaA UHbIMMU
npuYUHaMMm
* Bkntoyatb Nprnbop TONbKO, KOraa OH HaXOANUTCA B paboyeM MOMNOXEHNH.
« He octaBnsaTh 6e3 npucMoTpa Nprbop, NOAKMKYEHHBIN K SMEKTPOCETH.
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* Ecnu cobupaetechb 0TCyTCTBOBATbL AaXe B TEYEHME KOPOTKOTO BPEMEHM, 0Bsi3a-
TEMNbHO OTKMKOYaTe NPUOOP OT CETU ANEKTPONUTAHUS.
ﬁ « [ins ocywiecTBNEHNS NpaBUIbHON YTUNM3aLmm npubopa B COOTBETCTBUN
N ¢C TpebosaHusamu EBponerickon Qupektuebl 2012/19/EU Heobxoammo 03Ha-
KOMMUTBCS C NPUNOXEHHOM K Npubopy NamsTKOM.

* XPAHUTb HACTOSLLEE PYKOBOACTBO MO 3KCIJYATA-
uun.

OMUCAHME NPUBOPA

A - Pyuka perynuposku Temnepatypbl (°C)

B - CBeTOBOM MHAMKATOP BKMOYEHUS!

C - Pyyka Taitmepa (MUHYTBI)

D - Kopnyc npubopa

E - CBeTOBOI MHAMKATOP TEMNEPATYPHOO KOHTPONS
F - Ouck c oTBepcTUsMU

G - EmkocTb Ang nbaa

H - Pyuka

UpeHTuchnkaumoHHble gaHHbIe

Ha tabrnnyke Ha OCHOBaHUW NOACTaBKM Nprubopa ykasaHbl CreayioLne MOEHTU(UKALMOHHbIE AaHHbIE:
+ [Mpoussogutens n Mmapkuposka EC

+ Mogens (Mod)

* peructpaumoHHbIin Ne (SN)

* anekTpuyeckoe HanpsxeHue (B) n yactota (ML)

* notpebnsemoe HanpsikeHue (W)

+ BecnnaTHas TenedoHHas cryxba TexnoaaepKK

Mpwn odpopmneHnn 3asBku B ABTOPU30BaHHbIN LieHTp cepBuCHOro obenyxuaHus, Heobxoaumo
yKa3blBaTb MOZENb U PETUCTPALMOHHBIA HOMEP.

PYKOBOACTBO MO 3KCNMJIYATALIUU

- Ypanute ynakoBky.

- [omectute npubop Ha PoOBHYI0 MOBEPXHOCTb, Noganblue oT Bogdbl. CregyeT 1cnonb308aTh U
CTaBMTb annapar Ha yCTON4NBON NOBEPXHOCTY, BbIAEPKMBAIOLLEN BbICOKYIO TEMNEPATYpY.

- [1onHOCTbI0 pa3BepHyTb LUHYP SNEKTPONUTAHNS.

Y6eauTtech B TOM, YTO HanpsikeHMe Balleil JOMALUHEl CeTU COOTBETCTBYET HanpsKeHMIO,
yKa3aHHOMY Ha Tabnuyke ¢ TEXHUYECKUMU AaHHBIMM Npubopa.

BHumaHue!
AA YcTaHaBnvBaiTe npubop Ha paccTosHM He MeHee 10 ¢M OT CTeH, NpeaMeToB Mebenu unu
ApYyrx npubopos.

lMepen nepBoil akcnnyaTaumen npubopa HeoOXOAMMO NPOMBITb AUCK ¢ 0TBEpCTUSIMM (F) 1 KOH-
TenHep. [MCK C 0TBEPCTUSMU W KOHTEMHEP MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOM MaLLvHe. B kayecTBe
anbTepHaTVBbI MOXHO 1CMONb30BaTh 0ObIYHYH0 XUOKOCTb ANS MbITbSt NOCYAbI U MATKYtO rybKy bes
abpasvBHoit noBepxHocTh. Cm. pasgen “Yuctka npubopa”.
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- Bo Bpems 13BneyeHns koHTenHepa 13 kopnyca npubopa (H) Heobxoaumo aepxarb ero 3a cooT-
BETCTBYHOLLYIO pyyKy (Puc. 5).

- BcTaBnTb gnck C OTBEPCTMAMM B KOHTEMHED M NpUXKaTh ero ko AHy (Puc. 6)

Mo »enaHuio MOXHO NPOK3BECTN HarpeB Npubopa, He fobaBnAs B HETO MHrPeaneHTsl. B nogob-

HOM Cry4ae NOBEPHMTE PYYKY PEryNMPOBKM TeMnepaTypbl (A) B MONOXEHNE MPUrOTOBMEHNS MALLW.

YcTaHoBuTe pyyky Tanmepa (C) Ha oTmeTky Gonee Tpex MuHyT. [pnbop HauHET DYHKLMOHMPO-

BaTb. [logoXanTe Moka moracHeT CBETOBOW MHAMKATOP KOHTPONS Temnepatypebl (E) (mpumepHo

yepes 3 MUHYTBI).

- [onoxuTb NPOAYKTbI B KOHTENHED.

- BcrasbTe emkocTb B kopnyc npubopa.

Ecnu emkocTb BCTaBneHa HenpaBuIIbHO, NPUOOP He HavyHeT paboTy.

- BcTaBbTe BUMKY B 9NEKTPOPO3ETKY.

- YcTaHoBWTE pyuKy perynupoBku TemnepaTypbl Ha eaemMoM 3HayeHuu. MposepbTe no Tabnuue
B NpuraraemMomn kHure peLenTos.

- [loBepHuTe pyuky TaiMepa Ans yCTaHOBKM BPEMEHW MPUrOTOBNEHMS.

- WHgukaTtop BkmioueHns (B) 3aroputcs oparxeBbiM CBETOM. VIHAMKATOP KOHTPONS 3a Temnepaty-
poii (E) 3aroputcs 3enéHbiM CBETOM.

- Tpnbop Ha4MHaEeT NPOLLECC NPUrOTOBMEHNS MULLM.

Bo Bpemsi npuroToBneHNs MOXHO HabnioaaTh, kak NEPUOLNYECKI 3aropaeTcs U racHeT MHAMKATOP

KoHTpons 3a Temnepatypoit (E) (3enéHeiM cBeTOM). TO CBUAETENLCTBYET O TOM, YTO TEPMOCTaT

NOAAEPXKMBAET HEOBXOAMMYIO ANsi MPUTOTOBMEHNS KOHKPETHOTO Britofia Temnepatypy.

BospyluHas puTiopHMLa npeaHasHaveHa Anst NpuroToBMnEHNst camblx pasHoobpasHbix 6ntog. Mo-

CMOTpUTE B NpUIaraeMom KHUre peLienTos.

[lobGaBbTe ewe TP MUHYTbl KO BPEMEHU NMPUrOTOBMEHMSA, ecnu npubop Haxoawncs B

OCTbIBLUEM COCTOSHUM.

He HanuBaiiTe B eMKOCTb Macno.

He neperpyxatb KOHTeliHep Ype3MepHbIM KONINYECTBOM NPOAYKTOB.

Mpwn nepBoi acknnyatauuu npuGopa Bbl MOXeETe MOYYBCTBOBAaTb HEMpPUATHLINA 3anax u
Jaxe 3aMeTUTb Nerkui AbiMok: Ero npuumHoil ABnseTcs ucnapeHue cMasku HEKOTOPbIX
getaneu npuodopa. 3To ABNEHUE He AOIKHO BbI3biBaTb 6ECMOKOWCTBO U CKOPO UCUE3HET.

370 pencTBME HMKAK HE NOBNMSAET Ha NPaBUIIbHOE (DYHKLMOHMPOBaHME npubopa.

B uucne chyHkumin npubopa ectb PYHKLMS nay3bl, KOTOPYD MOXHO UCMOMb30BaTh ANS NepeMeLLm-

BaHWS MHIrPEaWEHTOB BO BPeMs NPUroToBreHus bntoga.

- [loTaHNTe eMKOCTb 3a COOTBETCTBYHOLLYIO PYYKY M U3BMeEKUTE ee 13 kopryca npubopa. Mpubop
nepectaHeT paboTaTb.

- [lepuoamnyeckn BCTpsXMBaNTE eMKOCTb N1 06ecreyeHns paBHOMEPHOTO NPUrOTOBNEHNS WH-
rPEeanEHTOB.

- [1ns Bo3obHOBNEHNs paboTbl Npubopa BCTaBbTe EMKOCTb 06pPaTHO B KOPNyC.

BHumaHume!

é OnacHocTb NonyyYeHnst 0XOroB. B MOMEHT 13BMEYEHWs eMKOCTY U3 kopryca npubopa Bos-
MOXHbI BbIBPOCHI ropsvero Bo3ayxa v napa. CtapaiTecb He npubnuxatb NULO M PYKK K
EMKOCTMH.
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Y100b1 KOP3MHY ObINO Nerye BCTPAXMUBATh, PEKOMEHAYETCA NpeaBapuUTeNbHO BbIHYTh ee
13 emkocTun. N3Bnekute emkocTb M3 Kopnyca npubopa. lMoctaBbTe EMKOCTH Ha TEPMOCTOM-
KYH0 NOBEPXHOCTb.

Ecnu ycTaHOBUTbL TaliMep Ha 3Ha4YeHMe, COOTBETCTBYHOLIEE NONIOBUHE HEOOXOAUMOro Ans
NPUroTOBNEHUS BPEMEHU, TO 3BOHOK pa3fdacTcsi B MOMEHT, Korga TpebyeTcs nepemeluaTtb
MHrpegueHTbl. OfHaKO 3TO 03Ha4aeT, YTo Nocsie nepeMelwnMBaHusA OyaeT HeobxoauMo ne-
peycTaHoBUTL TaliMep Ha BpeMsl, He00Xo4MMOoe Ans 3aBepLIeHNs NPUroToBneHus broaa.

Mo OKOHYaHWUW NPUrOTOBNEHMS ML, NPUOOP U3JACT KOPOTKMIA CUrHAT W BbIKIKOYUTCS.

Ecnu nHrpeameHThI elLLe He roToBbl, TO JOCTATOMHO NPOCTO BCTaBUTL EMKOCTL 06paTHO B Npnbop
11 OTPErynnpoBaTh py4Ky TaiMepa eLLe Ha HECKOMBKO MUHYT.

[ns BbIKNMtoYeHUs npubopa Bpy4YHYK HEOBX0AMMO NEPEBECTY PyyKy TaliMepa B nonoxeHue “0”.

- 13BneknTe eMKoCTb.

BHumaHue!

& OnacHocTb NoNy4eHnA OXOros.. He nepeknagbiBaTb COAepXnmoe KOHTEVIHepa Ha Taperky.
OnacHocTb NaaeHus gucka ¢ OTBEPCTUAMMN.

- PexomeHnpayeTcs M3BnekaTh nuLieBble NPOLYKTbI M3 KOHTEMHEPA NpY MOMOLLM AEPEBSHHON fo-
naToukn BO n3bexaHune NoBPeXAEHNS! aHTUMPUIaPHOTO MOKPLITUS. BbINOXNUTE MHIPEANEHTbI Ha
6ntogo. MNopagaiiTe Ha CTon.

BHumaHue!

A OnacHocTb nomnyyeHns oxoro. He npukacaTtbes K KOHTEAHEPY, AUCKY C OTBEPCTUSIMI U Me-
Tannmyecknm 4yactam npw6opa Cpasy nocrie ero BbIKI4YeHUA. I'Ionom,qme, NOKa OTCTbIHYT
HarpeTble YacTv npubopa.

yﬁeﬂ,l/lTer B TOM, YTO NPUTrOTOBIIEHHbIE UHIPEAMEHTbI AOCTAaTOYHO NOAPYMAHUNNCH U HE
noYepHenu unu nokopu4HeBenu. Ypanute nofropesLUne KyCo4Kn, eCrnn OHU eCTb.

[ins n3BneyeHns 06 bEMHBIX UMW XPYNKUX UHIPEANEHTOB U3 KOHTEHepa HeobXoAUMO Uc-
Nonb30BaTh WUNLbI ANSA NULWEBbIX NPOAYKTOB.

HakannuBarowmiicsi N30bITOK Macna 06bI4HO co6upaeTc;| Ha AHe eMKOCTW.

anﬁOp FOTOB K 3KCnyaTayuu cpa3y nocrie OKOH4aHMA NPUroToBreHUA UHrpeaueHToB.

CogBeTbl MO NPUroTOBNEHUIO

[ns npurotoBneHus Gonee Menk1x MHrpeaneHToB TpebyeTcs MeHbLUE BPeMeHN, Yem ans 6onee
KPYMHbIX.

[Ons Gonbliero konnyecTBa MHrpeaneHToB TpebyeTcs Bonbluee Bpems MPUrOTOBMEHMS, ANS
MEHBLLEro KONM4YecTBa - MeHbLUEE BPeMS.

[ns DOCTVXeHWs nyywero pesynbTaTa npy NPUroToBAEHNM 6oree MEnKNX MHIPEAUEHTOB PEKO-
MEHAYETCS X MEPUOAMYECKN NepeMeLLnBaTh.

[ns nonyyeHns xpycTsiLien KOpoykn pekoMeHayeTcs f00aBuTb K CBEXEMY KapTODEro HEMHO-
ro macna. [pogosmkainTe nogxapueaTtb UHIPEANEHTbI B BO3AYLUHOM (DPUTIOPHULIE B TEYEHME He-
CKONbKIX MUHYT nocrne Aobasnexns macna.

CHaK, NpegHa3HaveHHbIe ANs NPUroTOBMEHNS B MEYM, TAKKE MOXHO NOKapuBaTh B BO3AYLUHOM
puTIOpHULE.

OnTumarnbHOe KonMYeCcTBO NMPOAYKTOB AJ1S MPUrOTOBNEHNS XpyCTaLLero kaptodens - 300/350 r.
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[inst GbICTPOrO W NErKoro MPUrOTOBNEHNS! CHIKOB C HAYNHKOI PEKOMEHAYETCA MCMoNb3oBaTh ro-
TOBblE (3aMOpOXeHHbIE) Broaa. Kpome Toro, rotoBble Groaa rotoBATCs ropasao GbicTpee ao-

MaLLHKX.
MuH.-makc. | Bpems Temnepatypa | Bctpsax- | [pyras uHdop-
KONM4YeCTBO | (MUH.) (°C) HYTb Maums
(9)
Kaprochenb u kaprochenn-chpu
KapTodenb-thpu 100-350 9-16 200 BeTpsix-
TOHKUMU NIOMTUKaMMK, HYTb
3aMOPOXEHHbIN
KapTodhenb-cpu 100-350 11-20 200 Betpsix-
ONWHHBIMK NIOMTHKA- HYTb
MU, 3aMOPOXEHHbIN
KapTodhens-cbpu go- | 100-400 16-10 200 Betpsix- | [lobasbTe 1/2 y.n.
MaLLHui (8 X 8 Mm) HYTb macra
KapTodbenb gomaw- | 100-400 18-22 180 Bctpax- | [lobasbTe 1/2 y.n.
HWI, Hape3aHHbIN HYTb macna
J0mnbKamu
Kaptodensb gomauu- | 100-350 12-18 180 Bctpsx- | [obasbTe 1/2 v.n.
HWI, Hape3aHHbIN HYTb macna
Ky6ukamu
Msco u kKypuua
Budutekc 100-350 8-12 180
lambyprep 100-350 7-14 180
KypuHas rpyaka 100-350 15-20 180
CH3KM
BeceHHue pynetuku | 100-300 8-10 200 Betpsx-
HYTb
KpokeTku 13 kypuubl, | 100-300 6-10 200 Betpsx-
3aMOPOXKEHHbIE HYTb
PbiGHble nanoukn, | 100-300 6-10 200
3aMOPOXKEHHbIE
daplmpoBaHHble 100-300 10 160
OBOLLM
Cnactu
TopTbl 250 20-25 160
MadhchuHbl 250 15-18 200
[NeyeHbe 350 20-25 160
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Ha BepxHei YyacTu nsgenus ykasaHbl HxenepedncneHHble CUMBOSbI:

. 025
% 3aMOPOXEHHbIN  Kap- | I8
15.20min " | MOpenpoayKTl
o0 e | Todenb 15-20min
160 °C
20-25min | Kypuua | chactu
180 °C 20-30min
160 °C
..
10-15min | KPAcHoe MAco pbiba
180 °C 15-20min
200 °C

MoA KaxabIM CMMBOOM yka3aHO BPEMS!, PEKOMEHyEMOE At NPUrOTOBEHNS KaXaoro Buaa npo-
BYKTOB. Yka3aHHOe BpeMsi PUrOTOBIEHNSI HOCUT PEKOMEHAATENbHBIN XapakTep W 3aBUCHT Takxe
OT KONMYECTBA U TOMLLMHbI MHTPEOUEHTOB.

DyHKUUA aBTOMaTUYECKOro OTKIIoUYeHUs

[aHHbii npubop ocHalleH Taimepom. Korga pydka TaimMepa Bo3Bpallaetcs B nonoxerue ‘07,
pas3gaeTcs 3BOHOK 1 Nprbop aBTOMATUYECKM BbIKIOYAETCS. [1151 BbIKMoYeHus npubopa BpyYHyto
MOBEPHITE Py4Ky TalMepa B HanpaBneHUM NPOTUB YaCOBOI CTPESKW 1 YCTAHOBMUTE B NONOXEHWE
“0”. Tpw M3BNIEYEHNM EMKOCTM BO BpeMsi paboTbl Npubopa OH BLIKIIO4YAETCS aBTOMATUYECKN (Aaxe
€CINV pyyKa TaimMepa He 3aBepLunsia Kpyr BpaLleHus!).

OUYUCTKA U TEXOBCNYXXUBAHUE
& BHumaHue!

Mepen YMcTKON NpUBOPa OTKMIOYNTL €10 OT CETW anekTponuTaHus. Jlobble paboTbl No Te-
X0BCNyX1BaHMIO NPUBOpa [OMKHbI OCYLLECTBNATLCS TONMBKO NOCHE €ro NOHOTO OXNaxae-
HUS

A BH.umal-me!

Hukorpa He onyckatb an6op B BOAY MUK B Apyrne XuakocTn.

/- BHumaHme!
Bceraa nposepsiTh cocTosHMe WHypa Balwero npubopa nepea Mcnonb30BaHEM 1 B Cryyae
OBHapyxeHs NOBPEeXAEHUI 0BpaTUTLCH B BNMKANLLMA LEHTP CEPBUCHOTO 0BCMyXMBaHMS
ANS €r0 3aMeHbl, KOTOPYI0 MOXET NPOM3BOANTDL TOMBKO CreLansHO NOArOTOBMEHHbIN nep-
COHarn.

He paspeluaeTcs NCMonb3oBaTh A1s MbiTbs NMpibopa abpasyBHble YHCTSLME CPeACTBa.

Ouucrtka npubopa

MnacTmaccoBble YacTi crieayeT ouMLaTh npy NOMOLLM BRaxHON HeabpasneHON candeTku, no-
Cre Yero NpoTePETh CyXON TKAHbHO.

PeKoMeHAYETCS NPOU3BOAMTL YUCTKY BHYTPEHHE MOBEPXHOCTU Mpubopa TOMbKO MpK MOMOLLM
MSITKOW TKaHU, Crierka CMOYEHHOM B TENMON BOLE. BbITpUTE HACyxo MOBEPXHOCTU.
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OuncTKy aneKTPUYECKMX AneMeHTOB npubopa 0T OCTATKOB MULLW OCYLLECTBNANTE MPU NMOMOLLM
CYXOM TKaHW.

UYucrtka yacreu npubopa

KoHTelnHep MOXHO MbITb B MOCYLOMOEYHON MalLuHe. B kayecTBe anbTepHaTUBbI MOXHO UCMONb-

30BaTb 0BbIYHYHO KUOKOCTb ANSt MbITbs MOCYAbI U MSATKyt0 ryOky 63 abpasnBHOI NOBEPXHOCTM!.

- Bo Bpemst n3BneyeHus koHTelnHepa 13 koprnyca nprbopa HeobXoaMMo AepkaTb ero 3a COOTBeT-
CTBYHOLLYHO PYUKY.

[ns pasmaunBaHus 3aTBEPAEBLUNX OCTATKOB MWLM B KOP3UHE MOXETE HaNUTb B EMKOCTb TEMMYHO

Boay. [lobaBbTe HeCKONBKO Kanesb MOLLETO cpeacTea. PekomeHayemoe Bpemst pab6oTsl npnbo-

pa - 10 MuHyT. BCnonocHuTe 1 BbITPUTE HACyXO.

KOHTEﬁHep UMeeT aHTUNnpurapHoe NoKpbITUe: MatoBocThb 1 cnepbl, KOTOpbleé MOTyT nocre-
NEHHO Ha Hew npoABnATLCA Nocne AnUTenbHOro UCNoNb3oBaHuA, ABNAKTCA HOPMaJibHbIM
fAiBIeHWEeM U He BNUAKOT Ha Ka4eCTBO NPUroToBIeHUA NULLKN U ee BKYC.
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PYKOBOAOCTBO NO YCTPAHEHUIO HEKOTOPbLIX NMPOBJIEM

Mpobnembl

BoamoxHble NPUYNHBbI

PelueHus npobnem

Mpnbop He paboTaeT

Bunka He BcTaBneHa B
PO3ETKY.

BcTaBuTb BUIKY B PO3ETKY,
koTopast AomkHa BbITb 060py-
A0BaHa 3a3eMneHneM.

He ycTaHoBneH Tanmep.

YcraHoBuTe pyyky TailMepa
Ha BPEMS NPUrOTOBMEHMS,
Tpebyemoe Ans BKMHOYEHNS
npubopa.

EmkocTb BcTaBneHa Henpa-
BUITbHO.

AKKypaTHO BCTaBbTe EMKOCTb
B kopryc npubopa.

Cpabotana dhyHKUMS 3aLuThl
OT neperpesa.

[ins HaxaTus KHOMKW nepesa-
rpy3ku (reset), HaxoasLLecs
B OCHOBaHMM npnbopa,
WCMonb3yiTe Kakon-H1byab
3a0CTPEHHbIA MPEAMET.

VIHrpeaneHTbI eLLe He roToBbl

BHyTpY KOP3WHbI HaxoauTCs
CTULLIKOM MHOTO MHrpeaueH-
TOB

MonoxuTe B KOP3WHY MeHbLLe
WHrpeaveHToB. MeHbluee
KOMMYECTBO UHIPEANEHTOB
cnocobCTBYeT WX NyyLlemy
MPUrOTOBMEHMIO.

YcTaHoBNEHHas TemMnepatypa
CIMLLIKOM HU3Kas.

[ToBEPHUTE PYYKY YCTAHOBKM
TemnepaTtypbl 4O OTMETKU
Xenaemoro 3HaveHus. Cm.
KHUTY peLienToB.

YcTaHoBREHHOE BpeMs npu-
roToBNeHnsa HeJoCcTaTo4vHoe.

YcTaHoBUTE py4Ky TanMme-
pa Ha Xernaemoe Bpems
npuroToBnexns. Cm. kHury
peLenToB.

VHrpeaneHTbI NpoXapuUnmch
HepaBHOMEPHO

HekoTopble BUAbI NPOAYKTOB
HeobXxoanMo nepemeLLnBaTh
BO BpPeMA UX NPUTOTOBIEHNS.

WHrpeaueHTbl, Haxoaawmecs
CBEPXY, NN T€, 4TO 3aKPbITI
Apyrumu (kaptodens-pn)

HeobxoaAMMo nepemeLLBaTh
BO BPEMS! UX MPUTOTOBMEHMS.

YKapeHble CHaku He nony-
YMNNCb [JOCTATOYHO XPYCTS-
Lmmn.

BbI 1cnonb3yeTe BUL CHIKOB,
KOTOPbIE FOTOBSITCS TPAANLM-
OHHbIM CrOcoOOM.

Vcnonb3yiicTe CHaku, npea-
Ha3Ha4eHHble Ans NpUroToB-
NEHNSA B NeYn unm obMaxbTe
X Macniom nepeq Tem, kak
MOMECTUTb B KOP3UHY.

EmkocTb BCTaBneHa Henpa-
BUINBHO.

BHyTpVI KOP3WHbI HAX0AUTCA
CJTULLIKOM MHOrO UHrpeaneH-
TOB.

MonoxuTe B KOP3WHY MeHbLUEe
MHrpeaneHToB. MeHbluee
KONN4eCTBO MHIPEONEHTOB
CnocobCeTBYeT MX nyyLlemy
MPUrOTOBNEHNIO.
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Mpobnembl

BoamoxHble NPUYKNHBI

PeLueHnusi npobnem

113 npubopa BbIxoauT 6enbIi
ObIMOK.

Bbl roTOBUTE MHIPEANEHTDI,
cogepxallee 6onbLue Konu-
YecTBO Xupa

[Mpy NPUrOTOBNEHUM UH-
rPeaveHTOoB, Cofepxallmux
Oonbluee KONMMYECTBO XMpa,
B eMKOCTU ocefaeT bonblue
macna. Vicnonb3oBaHue mac-
na cnocobCTBYET NOSIBNEHMIO
BonbLuero, yem 0BbIYHO,
konuyecTsa 6enoro abiMa

BO BPEMs! NPUrOTOBMEHNS.
[aHHoe obcTosTeNnLCTBO
COBEpLUEHHO He BMMSIET Ha
MpoLecc NpUroTOBNEHMS
WHIPELMEHTOB UK Ha caMm
npubop.

B eMKOCTYM NpUCYTCTBYET XMp,
OCTaBLUMIACS C NPeblayLMX
LIMKIIOB FOTOBKM.

Benbiin abiM Bblgensetcs
Bnaropaps HarpeBaHuo
MPUCYTCTBYIOLMX B EMKOCTM
Xupa unm macna. TwatensHo
NOYMUCTUTE EMKOCTb MOCNE
MCMOMb30BaHUS.

Ceexwin kapTodensb, Hape-
3aHHbIN Nanoykamu, obxapu-
BaETCs HEPaBHOMEPHO.

Bbl ncnonb3ayeTe copT kapTo-
ens, KoTopbIi He roauTes
Ans dpuTiopa.

Mcnonb3yiiTe CBEXMI KapTo-
enb v TWaTtensHo nepe-
BOpayuBaliiTe ero BO Bpems
NPUroTOBNEHMS.

OnonocHnTe 1 BbiCcyLLUTE
kapTodhesb nepes Tem, kak
rOTOBWTb €r0 BO (hpuTOpe

CnonocHuTe kapTodens, yaa-
nUTe C HEro BECh Kpaxmar,
KOTOPbIN 3aMETUTE Ha HEM.

Ceexuin kapTodens,
HapesaHHbIN nanoykamm,
He Nomny4aeTcs XpyCTALMM
cpasy nocre 13BneyeHus n3

PpUTIOPHULBI.

ObpasoBaHue xpycTaLLen
KOpOYKM Ha kapTodene-thpu
3aBMCMT OT KONMYECTBA BOAbI,
cofepxalleics B caMoM Kap-
Todpene, a Takke KonmyecTea
Macna, 1crnonb30BaHHOTO Npu
€ro NPUroTOBMEHNN.

MNepen nobasneHnem macna
KaK MOXHO TLLaTenbHeil ocy-
LuanTe KapToenb CHapYXu.

HapexbTe kapTodens bonee
TOHKMMM Nanoykamu Ans
nomnyyeHus bonee xpycraLen
KOPOYKY.

Yto0bl kapToenb nonyynncs
Bonee xpycTawwm, fobasbTe

HEMHOro macna.
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[laTa n3roToBneHns ykasaHa Ha kopryce u3genus B 3awmndgposanHom suae SN wk/yrabedefg,
roe wk — Hefiens Npon3BoACTBa

yr — rofl NPOU3BOACTBA

abcdefg — cepuitHbIn Homep n3genus

CooTBeTCTBYET TPEOOBAHMAM

TP TC 004/2011 «O 6e30nacHOCTH HN3KOBONBTHOTO 0BOPYAOBaHUs, yTBepxaeH Pewennem Ko-
muccun TamoxeHHoro cotoza Ne768 ot 16 aerycta 2011 roga

TP TC 020/2011 «3nekTpomMarHuTHas COBMECTUMOCTb TEXHNYECKNX CPELCTBY, yTBEpkaeH PeLue-
Hem Komuceun TamoxenHoro cotoda Ne879 ot 9 nekabps 2011 roga

MHdhopmaums o cepTudmkaLn B NPUNOXEHUM K rapaHTUAHOMY TasloHy MWK Ha yMaKoBKe 13ge-
nms.

220-240B~ - 50/60I'y, - 1000BT - Knacc | — IPX0
CpenaHo B Kutae

Wmnoptep: OO0 «MegamaTtexy,

HOpuamnuecknin agpec:127006, ropog Mockea, ynuua Cagoeas-TpuymdansHas, gom 16, ctpoe-
Hue 3, MIOM. I, KOM 2

daktnyeckuin agpec:119048, r. Mocksa, yn. Ycauesa, A.29, kopnyc 3, nom.ll, kom.3

WaroTosutens: De' Longhi Appliances Srl /«[enonr AnnnaeHcuc CPJT» Agpec: 50013 Utanus,
®nopeHums, Kamnu buseHumo, Bua C. Kyupuko 300.

Cnmcok opraHu3aLmit, YNomHOMOYEHHBIX U3rOTOBUTENEM Ha paboTy C NpeTeHausMu noTpebute-
Nen 1 cepBrCHBIM 06CTYXXMBAHMEM, pasMeLLieH Ha caiTe: hitp://www.ariete.net/ru/assistance
Fopsivast nuHust Ariete +7915165611

ToBap nocTaenseTcs B cobpaHHOM BUAE, crielnarnbHbIx TpeGOBaHNI k NEPEBO3KE 1 XPAHEHMIO HE
YCTaHOBIIEHO.

YTUnuaupoBaTb B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATENBCTBOM MECTa PeanuaaLmiu.

apaHTWUiHBIA cpok 2 roga. Cpok cnyx6bl n3genus 2 roga.

MHdhopmaums o cepTudmkaLm B NPUNOXEHUM K rapaHTUAHOMY TasloHy MWK Ha yMaKoBKe 13ge-
nms.
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NMPO LIEW NOCIBHUK

[Monpu Te, WO Npunaan BUrOTOBMEHHI Y BiANOBIAHOCTI 4O HAMEXHUX Aito4nX €BPOMNENCHKUX CTaH-
[apTiB Ta MaKTb 3aXWUCT Y BCIX MOTEHLINHO Hebe3neyHmx MicLsx, HeoOXiAHO YBaXHO NpouYMTaTH
3acTepeXeHHst i BUKOPUCTOBYBATH NpUNag BUKITOYHO 3@ MPU3HAYEHHSM, OB YHIUKHYTU HELLacHUX
BMNA/KIB Ta MOLIKOMKeHb. 30epiraiTe Liei NoCiOHUK y 4OCTYMHOMY MiCLji 4715 KOHCYNbTaLii y Mail-
OyTHbOMY. 3a Hamipy nepegaTtv Lie nMpunag, iHLWOMY KOpPUCTYBaYy iHCTPYKLisS MOBMHHA CynpoBO-
[XyBaTW Npunag.

[HGhopmalis, BUKNaaeHa y LboMy MOCiBHMKY, NO3HaYeHa HAaCTYNHUMI CUMBOJTAMK, ki O3HAYatoTh:

Hebesneka ans piten

3acTepexeHHst Npo oniku

Hebesneka, noB’'s3aHa 3 eNeKTpUKo
A YBara - matepianbHi 30UTKK

Hebe3aneka noLKogXeHb, MOB'A3aHMUX 3 iHLIMMK NPpUYNHamu.

NMPU3HAYEHHA

lMpunag MoxHa BUKOPWUCTOBYBATM A71s1 NPUrOTYBaHHS XapyoBux NpoaykTie. Mpunag He nigxoanTtb
AN NPUroTyBaHHs pigKol ixi. FAKWO NpoLec NpUroTyBaHHS BUMarae AOAaBaHHA Mamux nopuin
BOAM, AOLaBaiiTe BOZY 3 HAA3BMYANHO 0OEPEXHICTIO; NEpLU HiX AOA4ATM Lie BOAM, NepeKoHalt-
Tecs, WO TBepaa ixa nornuHyna pignHy. AKWo foaaTth 3aHagTo 6araTo Bogy, BOHA MOXe BUMK-
BaTUCS 3 JESKNX YaCTWH Npunagy, CTBOPIOKYM Npobnemu Ans YUCTKK, abo CIPUYMHSKYM NOLLKO-
[KEHHs1 npunagy. BupobHuk He nepenbauns Byab-sike iHLLE BMKOPUCTAHHS LibOro npunagy, Le
3BiMbHSE 0T Bif BiANOBIAANBHOCTI 3@ 36UTKM Byab-AKOro XapakTepy, ClPUYMHEHI HEHANEXHUM
BMKOPUCTaHHAM Npunagy. BHeceHHs 3MiH y npunaj npuasese [0 CKacyBaHHS rapaHTi.

3AJIULLKOBI PUIUKH

YBara!

A Hebe3neka, noB'sai3aHa 3 enekTpukoro. 3ab0pOHSETLCS 3aHypioBaTH Npunag y
BOZY abo y iHLi piguHw.
3acTepexeHHs npo oniku. He TopkanTecs 40 Yalli, KoLwuka i MeTaniyHmux Ya-
CTWH Npunagy Aekinbka HaCTYMHKUX XBUIMH NiCNs BUMKHEHHS. [lovekanTecs
OXONOMKEHHS rapsumX YacTuH.

3ACTEPEXEHHSA 3 BE3MNEKMA

YBAXHO NMPOYUTAMTE IHCTPYKLIIi NEPEQ NOYATKOM BUKOPUCTAHHS.

* Llen npunag npusHayeHuit 4ns BAKOPUCTAHHS B AOMALLHIX yMOBaX Ta B yMOBaX,
nopibHMX 4o AOMALLHIX, @ CaMe:

- Ha KyXHSX 4ns nepcoHany maraswHis, ogicis Ta y iHLLNX NPOdeCinHUX 3aknagax;;

- y rocrogapcrsax;;

- BMKOPWCTAHHS KNieHTaMu roTesis, MOTENIB Ta iHLUMX YCTAHOB TUMYACOBOrO NPOXM-
BaHHS;;
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y 3aknapax tuny «bed and breakfast».

Bupo6HuMK He Hece BianoBiganbHICTb 3a HENPaBUIbHE BUKOPUCTaHHS abo 3a BK-
KOpUCTaHHs1, HenepeabayeHe y LbOMY NOCIOHUKY.

PekomeHayeTbcs 36epiratit opuriHanbHy ynakoBKy, OCKifbki Ge3KOLITOBHI CepBic-
Hi nocnyr He nepeabdayeHi y BUNagKy NOMOMOK, CMPUMMHEHNX HEHANEXHOI yna-
KOBKOH BUPOBY Mif Yac TpaHCMopTyBaHHs 40 ABTOPU30BAHOMO CEPBICHOTO LIEHTPY.
BukopucTaHHS KOMNAEKTYI0UMX, L0 HEe HanexaTb A0 pekoMeH4oBaHuX abo Ha-
[aHux BUPOOHMKOM Npunagy, MOXe MpU3BECTU O PU3NKY MOXEXi, BPaXeHHs
eNEKTPUYHIM CTPYMOM Ta MOXe 3aBAaTy LWKOZY NIOASM.

Llen npunag Moxe BUKOPUCTOBYBATUCS 0cobamu, Ski MatoTb (i3iyHi, CEHCOPHI
abo po3ymoBi Bagy, abo 6pak 4OCBiAY | 3HAHb, TiMbKW SKLLO BOHW 3HAXOAATHCA Mg
KOHTpOreMm BianoBigansHoi 0cobu abo SKLO BOHM HaBYeHi Be3neyHo KopucTyBsa-
TUCb NPUCTPOEM i YCBILOMIIOKTL HEBe3neky Bia HENPaBUIBHOTO KOPUCTYBAHHS.
Mpunag Bignosigae ctaHaapty (€C) Ne 1935/2004 Big 27/10/2004 wopo marte-
pianis, sIKi KOHTAKTYIOTb 3 Xap4YOBUMM MPOLYKTaMM.

A He6e3neka gnsa piren
Lium npunagom MOoXyTb KOpUCTyBaTUCS AiTU BikoM Big 8 pokis i cTapLue, sKi
nepebyBatoTh Mig HarnsgoM abo NPOWLLAN IHCTPYKTaX CTOCOBHO 6e3neyHoro
BMKOPUCTaHHS MPUCTPOIO, Ta YCBIAOMITIOOTH PU3NKK, MOB’A3aHI 3 NOro BUKOPUC-
TaHHAM.
[itam 3aBOpOHSETLCA rpaTCs 3 NPUNagoM.
Mpunag Ta kabenb XMBNEHHS NOBUHHI BYTW HELOCTYNHUMM ANS 4iTe, SKi Mo-
noALwi 8 pokis.
OnepaLii YACTKN | TEXHIYHOro 0BenyroByBaHHS 3 60Ky KOpUCTYBaYya He MOBUHHI
BUKOHYBATUCS AiTbMM, SIKi MOoALLi 8 pokiB Ta He nepebyBatoTb Nig HarnsaoMm.
Po3aTaLuyiTe npunag TakuM YMHOM, o6 AiTh He MOMMIN GiCTaTUCS rapsiumX YacTyH.
EnemeHTV ynakoBK1 HE NMOBUHHI 3annwaTuCs nopyy 3 AiTbMU, OCKINIbKUA BOHU €
[KEpenoM NoTEeHLiHOI Hebe3anekwu.
YHuKaiTe Toro, Wwob AiTh, CXonmBLUK kabenb XUBMEHHS, MOIMW CKUHYTW Npunag.
Y pasi, SKWO uei npunag yTURisyeTbCs Y SKOCTI BIOXOAIB, PEKOMEHOYETLCA
3pobuTn 11Oro HenpuaaTHUM ANs BUKOPUCTaHHS, BiapisaBLUM Kabemnb XMBIEH-
Hs. Kpim Toro, pekomeHayeTbes 06epexHO NOBOAMTUCS 3 YCiMa KOMNOHEHTaMK
npunagy, Wo MOXyTb CTAHOBUTM PU3nK, 0COBNMBO AN AiTeN, SKi MOXYTb BUKO-
pUCTOBYBATM Npunag ans irop.

& 3acTepexxeHHs Npo oniku
He TopkanTtecs [0 KOLIMKA, YaLli | BHYTPILUHIX METaniYHUX YaCTuH Npunagy ae-
Kifilbka HaCTYMHUX XBUMWUH NiCNS BUMKHEHHS. [lovekantecs OXONOMKeHHs raps-
4mx yacTuH. Hebeaneka onikis.
Konu npucTpii He npautoe, Bif'eaHyUTe BUTKY Bif €NEKTPUYHOI po3eTky, i Aa-
BaunTe npunagy OXONOHYTU Nepes NoYaTKoM YUCTKM.
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He nepemilyainTe npunag, noku BiH Le MICTUTb IXY.

He BMukanTe npunag, SKWO BiH HE MICTUTD IXY.

Hacunaite iHrpegieHTn 3aBxau i Tinbkn y yally, Wob YHUKHYTW KOHTaKTY iXi 3
ENEKTPUYHUMI HarpiBanNbHUMK ENEMEHTAMM.

He 3akpwuBaiiTe NoBiTpo3abipHMKi.

He 3anoBHioiTe YaLly onieto. Hebeaneka noxexi.

Mig yac BUKOpUCTaHHS rapsive NOBITPS | Nap BUXOASATb 3 NOBITPo3abipHuka. He
HabnvkainTe pyku i 06n4ys 4o NoBiTpo3abipHuKa.

Konu 3 kopnycy npunagy QicTaeTbCs Yalua, 3BiaTV TakoX BUXOLATb rapsye no-
BITPS i nap. He HabnwxainTe pyku i 06nmy4s go yalwi.

AKLWO 3 NOBITPO3abipHMKa BUXOAUTL YOPHWN UM, HEraHO BUMKHITb npunag.
Big'egHanTe BUNKY Bif enekTpuYHOi po3eTku. [lovekantecs, Nok1 3 NOBITpO3a-
BipHuKa nepectaHe BUxoaMTM auM. [licTaHbTe Yally 3 Kopnycy npunagy.

YBara: raps4a noBepxHA.

A Heb6es3neka, nos’a3aHa 3 eNeKTpUKoOIo
MMepen nigkMoOYeHHSM npunagy A0 Mepexi KUBNEHHS NepekoHanTech, Lo BKa-
3aHa Ha Tabnuuyi Hanpyra BianoBiga€e Hanpy3i NoKanbHOI MEPEeXi XMBIEHHS.
Akwo npunag Byae BUKOPUCTOBYBATUCS HE Y Til KpaiHi, Ae BiH ByB npuabaHuii,
3abe3neyTe NpoBeAeHHs NePEBIPKY eNEKTPUYHOI BignoBigHOCTI npunagy y Liew-
TPi TEXHIYHOrO 06CIYroByBaHHS.
3a HeobXigHOCTI BUKOPUCTAHHS ENEKTPUYHOTO NOLOBXYBaYa, BiH NOBMHEH Bid-
noBigaTi NOTYXHOCTI Npunagy, Wob 3anobirtu pusnkam Ans KopucTyeava i ra-
paHTyBaTK 6e3neKy NPUMILLEHHS!, B SKOMY BUKOPUCTOBYETLCS Npunag.
3aBxau nigknoyanTe npunag Ao PO3ETKM 3 3a3eMIEHHSM.
3abopoHSETLCS 3aHyptoBaTh Npunag y Bogy abo Y iHLi pignHK.
He KopucTyrTecs NpunagomM, kLo Y Bac MOKPI pyku abo Bu BOCOHiX.
3ab0pOHSETLCS KOPUCTYBATUCS MPUNAOOM, SKWO Kabenb XMBMEHHS Yu BUI-
Ka MOLUKOMKEHI, abo AKWO caM npunag HecrnpaBHWiA. YCi onepawii 3 peMOHTY,
BKIKOYAKOUM 3aMiHy Kabento XMBMEHHS!, MOBWHHI BUKOHYBaTUCA BUKMOYHO Cep-
BiCHUM LeHTpoM «Ariete» abo YNOBHOBaXEHUMMU TEXHIYHUMU creLianictamu
«Arietey, W06 YHUKHYTY BYab-IKMX PU3MKIB.
He nig’epHyiTe Gyab-siki iHLWI npunagmn 3 BENMKOK NOTYXHICTIO (Mevi, npack,
pagiaTopy i T.M.) y Ty X camy enekTpuyHy po3eTky. Hebeaneka enekTpuyHoro
nepeBaHTaXEHHS.
Mpunag i kabenb XWBMEHHS He NOBUHHI KOHTAKTYBATU 3 rapsuUMi NOBEPXHAMM,
3ab0pOoHAETLCS BUTArATH BUANKY 3 €NEKTPUYHOT PO3ETKI, TpUMatouu Ti 3a kaberb.
He 3anuwaiTte kabenb XuBneHHs nobnuay Big rocTpux kpais abo YacTuH.
He nepecysaiiTe npunag, TArHy4u Moro 3a kabenb XUBMEHHS.
Mig vac rposw Big'eqHynTe kabenb XKUBNEHHS Bid €NEKTPUYHOI PO3ETKM.
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A YBara - marepianbHi 36uTkmu
Mepen BUKOPUCTAHHSAM 3aBXauM PO3MOTYNTE Kabenb XMBIEHHS.
[MpUCTpiN He MOBWUHEH XMUBUTUCS Yepe3 30BHILLHI TanMepn abo 3a LONOMOrow
OKpeMUX YCTaHOBOK 3 ANCTAHLIMHUM KepyBaHHAM.
LL|o6 He nopyLuyBaTth Be3neyHicTb Npunagy, BUKOPUCTOBYITE TiflbKM OpUriHasib-
Hi 3aN4acTMHM Ta KOMMMEKTYOMi, CXBaNEHi Camnm BUPOOHMKOM.
Micns Toro, ik BiUNka kabento enekTpUYHOro XueneHHs byna Big'eaHaHa Big po-
3€TKU | BCI YaCTUHM Npunagy OXONOHYIU, AOr0 MOXHA YACTUTU, KOPUCTYHOUUCH
BUKMIOYHO Heabpa3nBHOI raHYipKo, 3nerka 3aMo4eHo y BoAi. 3ab0poHAETLCS
BMKOPUCTOBYBATH PO3YMHHUKM, L0 MOLLKOZXKYHOTb MACTUKOBI YaCTUHM.
He poaTaluoByiTe npunag nobnuay 3anMucTx Matepianis (TKaHWHK, ipaHKi. ).
MepLu HiX NOMICTUTY Npunag Ha 36epiraHHs, 3aBXau Big e4HyMTe BUMKY kabeno
KMBMEHHS Bif €NeKTPUYHOI po3eTku. [loyekanTecs, NoKW rapsiyi YaCTUHU OXOro-
HYTb.
He sanuwaiTe npunag nig gieto aTMOCHepHMX SBILL (JOL, COHLE i T.0.).
3ab0pOHSETLCS KOPUCTYBATICS NPUIALOM Ha BIZKPUTOMY MOBITPI.
He posbupainte npunag. BHYTPILWHI YacTuHK, SkMMK NOTPIGHO KopucTyBaTUCS
abo muTw, BigCYTHI.
36epiraiTe npunag y 3akpUToMy, NPOXOSIOAHOMY i CYXOMY MiCLi.

A He6e3neka nowKomXeHb, NOB’A3aHUX 3 IHIWWMMMU NPUUU-

HaMM.
BMmukaiTe npunag Tinbku TOAI, KONK BiH 3HAXOANTLCS B POOOYOMY NOMOXEHHI.

He 3anuwarite npunag 6e3 Harnsay, KOnu BiH Nif'€aHaHWIA 40 eNEKTPUYHOI MepeXxi.
AKLo Bam HeoBXiAHO BiANYy4YMTUCS, HABITb HA KOPOTKUA Yac, 3aBxau BUMMKaTe
npunag i Big'eaHyiTe kabenb eneKkTPUYHOrO XUBMNEHHS Bifl €NEKTPUYHOI PO3ETKM,

E: * [ina npasunbHOT yTunidauii Bupo6y BignoBigHO A0 €BPONENCHKOI ANpek-

TuBK 2012/19/€C cnig npouuTtaTti cnewjanbHUN apkyL, Lo A0AAETbCA 40

== Bupoby.
« 3BEPIFAUTE LIO IHCTPYKLUIIO.

onuc nPUNAQy

A - Perynatop Temnepatypu (°C)

B - IHaukaTop BBIMKHEHHS

C - Perynsrop Tanmepa (XBUnuHN)

D - Kopnyc npunagy

E - IHoukaTop KOHTPOMO TeMnepaTypu
F - Mepdoposanunin guck

G- Yawa

H - Pyuka
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IlpeHTndikauinHi pani

Ha Tabnuyyj, sika 3HaxoAUTLCA Mig ONOPHO MIACTABKOK NpUnagy, HaHeCeHi Taki ineHTUIKaLHi
[aHHi npunagy:

¢ BMpOBHMK i MapkyBaHHs CE

+ mogens (Mog.)

* cepinHuin Homep (SN)

* enekTpuYHa Hanpyra xusnenHs (B) i yactota ('u)

¢ CrOXWBaHa NOTYXHICTb (BT)

* HoMep DEe3KOLLTOBHOI CepBICHOI NiHii

Y BUNaAKy MOXIMBOMO 3BEPHEHHS 40 aBTOpW30BaHWUX CepBICHWX LIEHTPIB, BKaXiTb MOAENb i Ce-
PiHWIA HOMEP.

IHCTPYKLIII 3 BAKOPUCTAHHA

- 3HiMiTb NaKyBanbHi MaTepianu 3 npunagy.

- PoastawyitTe npunag Ha piBHiii NoBepxHi Binaanik Big Boaw. [punag noBMHEH BUKOPUCTOBYBATU-
€A i 3anuULaTICs Ha CTINKi NOBEPXHI, BUTPUBANIi 4O BUCOKMX TeMnepaTyp.

- [loBHicTio po3npaBTe kabenb XWUBNEHHS.

lMepekoHanTecs, Wo Hanpyra AOMalLHbLOI MEPEeXi XUBNEHHA OAHAKOBA 3 Ti€H, WO BKa3aHa
Ha TabnuyLi TeXHIYHMX AaHUX npunagy.

Yeara!

PostawyiiTe npunag Ha BiacTaHi MiHimym 10 cm Big CTiH, MebniB Ta iHLWMX Npunagis.
lMepen nepLunM BUKOPUCTAHHAM Mpuniagy npomuiTe nepdoposaHuin auck (F) i vawy. Mepdopo-
BaHWUN AUCK i YaLLy MOXHa MATW y NOCYLOMMIHIN MaLUWHI. Y SKOCTi anbTepHaTUBW BUKOPUCTOBYMTE
MUKOumiA 3acib Ans nocyay i MKy HeabpasusHy ryoky. [ins. naparpad ““Yuctka npunagy”.
- BisbmiTbes 3a pyuky (H) i gictaHbTe yawy 3 kopnycy npunagy (D), (Puc. 5).
- BcrasTe nepdopoBaHuin Anck y vally i noknagite oro Ha aHo (Puc. 6).
3a BaxaHHs npunag MoxHa 3anuLUTK Ha nonepeaHin posirpis 6e3 iHrpeaieHTiB. B Takomy Bunag-
Ky MOBEPHITb PYYKy perynioBaHHs Temnepatypu (A) y NONOXeHHs roTyBaHHs. MoBepHiTb peryns-
Top Tanmepa (C) BinbLue, HiX Ha TpW xBUNMHW. [Npunag noyHe npautoaTu. [lovekanTtecs, noku
iHaMkaTop KoHTporio Temnepatypu (E) aracHe (npubn. nicns 3 XBunuH).
- [oknagite Xap4oBi NPOAYKTM Y yaLLy.
- Bcraste vawwy B kopnyc npunagy.
fKwo vyawa BcTaBneHa HenpaBuIbHO, NPUNag He YBiMKHETLCS.

- BcraBTe BUNKY B €NeKTPUUYHY PO3ETKY.

- [NoBepHiTb pyuKy perynioBaHHs Temnepatypu Ha BaxaHy Temnepatypy. KoHcynbTyiTecs 3 Ta-
Brvueto y KHkeuLi 3 peLienTamu.

- [MoBepHiTb perynatop TaiiMepa, o6 BCTAHOBUTM Yac NPUroTyBaHHS.

- IHomkaTOop BBIMKHEHHS (B) 3aropuTbCs (MOMapaH4eBrUM KOMbOpOM). [HAMKATOP KOHTPONIO TeMMe-
patypu (E) 3aroputbCst (3eN€HNM KONbOPOM).

- [Mpunag noyHe roTyBaTv XapyoBi NPOAYKTU.

Mig Yac NpUroTyBaHHS MOXHA MOMITUTK, LLO iHAMKATOp KOHTponto Temnepatypu (E) (3enexui)

nepioanyHo 3aropsieTbes i racHe. Lie Bkasye Ha poboTy TepmocTara, ki NigTPUMYE NpaBuibHY

TeMnepaTypy NpUroTyBaHHs.
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[MoBITPSIHA hPUTIOPHWLA MOXeE BUKOPUCTOBYBATUCS ANS NPUrOTYBaHHS BENWKOrO PiHOMAHITTS
npoaykTiB. [IUB. KHWXEYKY 3 peLenTtamu.
[opaiite Tpu XBUNMHK A0 Yacy NPUrOTYBaHHS, KONM Npunag XoNoAHUMN.

He 3anoBHioiiTe Yauy onieto.
He nepeBaHTaxyinTe Yally HagNUILKOBOH KiNbKiCTIO NPOAYKTIB.
Mip yac nepworo BUKOpPMCTaHHSA Npunag Moxe BUAINATYA Nerkui 3anax ta gum.: He TypOyii-

Tecs, Lie HopMarbHe siBuLLE, afxe AesiKi YacTUHM OYNu 3nerka amMaleHi, nicns HeTpuBamnoro
yacy 3anax 3HukHe. Lle He MaTUMe XxoaHOro BNNIUBY Ha poboTy npunagy.

Mpunag MOXHa NOCTaBUTW Ha nayay nig Yac poboTw, Hanpuknag, Wob nepemilaTit iHrpedieHTH
nig Yac npoLecy NPUroTyBaHHs.

- BisbMiTbCs 3a pyyKy i AicTaHbTe Yally, MoTArHyBLUM Ha30BHI. [Tpunag nepectaxe npawoBaTu.

- [loTpsciTb yaldy, o6 iHrpeaieHTU roTyBannCcs PiBHOMIPHO.

- LLio6 noHoBuMTM poboTY Npunagy, BCTaBTe Yaluy Y ii rHi3go.

YBara!
A Hebesneka onikis. Konu 3 kopnycy npunagy AiCTaeTbes Yalla, 3BigTH TakoX BUXOAATb raps-
e noBiTpst i nap. He HabrvwxaiTe pykn i 06ny4s go YaLwi.

[ns nonerweHHs Barv MOXHa MOTPACTY TiNIbKW KOWWMKK, NONepPeAHbO AiCTaBILUM MOro 3 YaLi.
JictaHbTe vawy 3 npunagy. MocTaBTe Yalwy Ha NOBEPXHIO, BUTPUBaNYy A0 Aii Tenna.

fKwo BCTAaHOBUTM perynsTop TaikMepa Ha NONOBUHY Yacy NPUroTyBaHHSA, TaiMep NoaacTb
3BYKOBMWIA CUTHanN ToZi, KON NOTPiGHO nepemiluaTy iHrpedieHTU. Ane Lie 03Havae, Wo nicns
LibOro B/ MOBUHHI BCTAaHOBUTM PerynsaTop TaiMepa Ha 4Yac, HeoOXiAHWUIA ans 3aBepLUEeHHS
NPUroTyBaHHS.

[Micns 3aKiHYeHHs NPUroTyBaHHS, Npunag nogacTb 3BYKOBWI CUrHan i BAMKHETBCS.

FAKLLO iHrpedieHTW He TOTOBI, 4OCTATHLO BCTABWTY Yally Hasag y npunag i NoBepHyTH perynsaTop
TanMmepa Ha AeKifbka XBUMKH.

LL|o6 BUMKHYTW Npunag BpyUHy, NOBEPHITL perynsaTop TanMepa Ha “0”.

- [icTaHbTe yawy.

YBara!

& Hebesneka onikiB. He BucunaiiTe BMICT Yalui Ha Tapinky. Hebeaneka nagiHHs nepcoposa-
HOTO JUCKY.

- [licTaHbTe xap4oBi NPOLYKTY 3a AOMOMOrO AEPEB’HOT NonaTku, o0 He NOLWKOLUTW Henpurap-
He NoKpuTTS.HacunTe iHrpedieHTn y Tapinky. MogaiTe Ha cTin.

YBaral!

& Hebesneka onikis. He foTopkaitecs 4o yaldi, neppopoBaHOro Aucky i MeTaniyHnx YacTuH
npunagy eKinbka HaCTYMHUX XBUMH NiCNst BUMKHEHHS. [loveKkanTecst OXONOMKeEHHS raps-
YNX YaCTUH.

[NepekoHanTecs, Lo NPUroToBaHi 3a JOMOMOrOK Npunagy iHrpedieHT MakTb 30M0TUCTUHN,
a He YOpHMI abo KOPUYHEBMIA KOMIP. 3HIMITb 3 Xap4OBIX NMPOLYKTIB MOXMMBI 3amnuLLIKu Mig-
ropinoro.

LLlo6 pictaTi Benuki abo KpUXKi iHrpedieHTM 3 Yalli, BUKOPUCTOBYIATE KyniHapPHi Wini.
MoxnmBui HagNMLWIOK ONii HAKONMYYETLCA Ha AHI YaLi.
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Micna 3aBepLIeHHS NPUrOTYBaHHA iHrpeaiceHTIB, Npunag MoXHa 3pa3y BMKOPMCTOBYBaTU
NOBTOPHO ANA NPUrOTYBAHHA iHWIKMX XapuOBMX NPOAYKTIB.

Mopapu 3 NnpurotyBaHHA
MeHLwi iHrpeaieHT NoTpebyrTb TPOXW KOPOTLLOMO Yacy NpUroTyBaHHS, y MOPIBHSHHI 3 Ginbwimmm

iHrpedieHTaMu.

BinbLa KinbKicTb iHrpegieHTiB NOTPebyto TPOXM AOBLLOTO Yacy NPUrOTYBaHHS!, @ MEHLUA KinbKiCTb
— KOPOTLLIOTO Yacy NpuroTyBaHHsl.
[na onTtumiaayii diHanbHOro pesynbTaty i 3a6e3neyYeHHs PIBHOMIPHOCTI MPUrOTYBaHHS!, NepeMi-
LUaNTe MeHLLi iHrpedieHTV Ha cepeauHi NpoLecy NpUroTyBaHHs.
LLlo6 oTpumaTh XpycTKYy CKOPUHKY, [OAAIATE TPOXK Ofii 40 CBixXOi kapTonui. CMaxTe iHrpegieHTn y
MNOBITPSIHIA OPUTIOPHML AEKiNbka XBUAMH, NoNepeaHbO A0AABLUM OFlito.
3akycku, LU0 roTyHTbCA Y NeYi, MOXXHa TaKoX MPUroTyBaTW y NOBITPSHIN (PpUTIOPHNL.
OnTumanbHa KinbKiCTb ANs NPUroTyBaHHS XpyCTKoi kapTonni ctaHoBuTb 300/350 .
BukopucToByiiTe roTOBY MacTy 415 NPUroTyBaHHS (DapLUMpOBaHX 3aKyCOK: Lie MPOCTO i WBMIKO.
BinbLu Toro, yxe rotoBa nacta roTyeTbCs LUBMALLE, HiX NacTa, NpUroToBaHa BLoMa.

MiH.-makc. | Yac (x8.).) | Temnepatypa |[lo- [Hwa iHchopmauis

KinbKiCTb (g) (°C) TPSICITb
CmaxxeHa kapronns i kapronns cpi
Kaptonns ¢pi, ToH- | 100-350 9-16 200 Mo-
ka, 3aMOpOXeHa TPSICITh
Kaptonns ¢pi, gos- | 100-350 11-20 200 Mo-
ra, 3amMopoXeHa TPSICITh
KapTtonns ¢pi no-go- | 100-400 16-10 200 Mo- Hopaiite 1/2
MaLLHbOMY (8%8 MM) TPACITH | NOXKW Onii
CmaxeHa kaptonns | 100-400 18-22 180 Mo- [opaitte 1/2
no-A0MaLLHbOMY, TPACITb | NOXKM Onil
nopiaaHa ckubkamu
CmaxeHa kaptonns | 100-350 12-18 180 Mo- Hopaitte 1/2
no-A0MaLLHbOMY, TPACITb | NOXKM Onil
nopiaaHa kybukamm
M'sico i kypaTuHa
Bicbrurexc 100-350 8-12 180
ambyprep 100-350 7-14 180
Kypsiua rpyaka 100-350 15-20 180
3akycku
CnipiHr-posnn 100-300 8-10 200 Mo-

TPACITH

3amopoxenui kyps- | 100-300 6-10 200 Mo-
4ni BuTok TPSACITb
3amopoxeHi pubHi | 100-300 6-10 200
nanuyKu
®apLumposani osodi | 100-300 10 160
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MiH.-makc. | Yac (xB.).) | Temnepatypa | Mo- [Hwa iHdopmaLis
KinbKicTb (g) (°C) TPACITh
Conopoui
TopTu 250 20-25 160
MadpiHu 250 15-18 200
MMeunBo 350 20-25 160
Ha npunagi, a came Ha BEPXHil YaCTWHI, 3HAXOAATbCS NepepaxoBaHi HXKYe CUMBOIK:
% i.%!"‘.
o 3aMopoXeHa  kapTo- =57 | paronoaiGH
200°c | M4 15-20min
160 °C
20-25min | KYPsAT/HA COMOAOLLi
180 °C 20-30min
160 °C
10-15min | YEPBOHE M'ACO | puba
180 [%ln 152-5(())rg1c|:n

Mig KOXHMM CMMBOMOM BKa3aHO [iana3oH Yacy, PEKOMEHA0BaHUIA AMs KOXHOTO TUMY XapyOBWX
NpoAYyKTiB. Yac npuroTyBaHHs OPIEHTOBHMI, TOOTO 3aneXuTb TAKOX Bif TOBLUMHM i KINbKOCTI i
ANs NPUrOTYBaHHSI.

DYHKUIA aBTOMaTUYHOr0 BUMKHEHHSA

Lleir npunag ocHawieHnin Tanmepom. Konn perynstop Taimepa focsrae nosHadkn “0”, npunag
noAae 3BYKOBWW CUrHam i aBTOMaTUYHO BUMUKAETLCS. o6 BUMKHYTM npunag Bpy4Hy, NOBEpPHITh
perynsTop Tanmepa npoTh FOAMHHIUKOBOI CTPINKKM, BCTAHOBIIOKYM MOr0 Ha “0”. AKLLO AicTaTy vawy
nig yac NpuUroTyBaHHsl, Mpunag aBTOMAaTUYHO BUMKHETBCS (HaBiTh SKLLO perynsaTop Tanmepa y
poboYOMY MOMOXKEHHI).

YUCTKA | TEXHIYHE OBCJTYTOBYBAHHA

& YBaral!

lMepen noYaTKoM YNCTKM NpUnagdy, 3aBXau Bif €QHYNTE BUMKY Bif €NeKTpuYHOi po3eTku. Bei
onepaujii MOBUHHI BUKOHYBATUCA, KOMW NPUTaA XOMOZHWIA.

YBaral!
He 3aHyptoitTe npunag y Bogy abo y iHwi pignHm.

YBara!
PerynsipHo nepeBipsiiTe cTaH kabemnio XMBMNEHHS Nepes BUKOPUCTAHHSIM BaLLOrO npuragy;
SIKLLO kabenb NOLWKOMKEHNIA, AOCTaBTe NpUnag y HanbmvmKk4niA CEPBICHWIA LEHTP ANs 3aMiHu
kabento, sy MOBWUHEH BUKOHYBATY kBanichikoBaHW nepcoHar.

He BukopuCTOBYITE abpasnBHi IHCTPYMEHTM ANS YACTKW Npunagy.
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Uucrtka npunagy

BuTpiTh NNacTMKOBI YaCTMHK BOMOrol0 HeabpasnBHOIO raHYipKOt0, @ NOTIM CYXOH0 raHYipKOH.

[ns YnCTKN BHYTPILLHBOT YaCTUHYU NpuUnagy BUKOPUCTOBYITE HeabpasuBHY raH4ipky, 3MOYEHy ra-
PAYOI0 BOAOI0. BUTPITh NOBEPXHI JoCyXa.

[ns yncTKM HarpiBanbHUX eNeMeHTIB BUKOPUCTOBYITE CYXY raHYipKy, LWOB YCyHYTH 3anuLuku ixi.

Yucrtka KOMMNOHEHTIB

Yally MOXHa MUTK Yy NOCYLOMMUIAHIA MaLLMHI. Y SKOCTI anbTepHaTUBM BUKOPUCTOBYITE MUIOYMIA
3acib gns nocyay i M'sky HeabpaausHy ryoky.

- Bi3bMmiTbCS 3a pyuKy i AiCTaHbTe Yally 3 Kopnycy npunagy.

LL|o6 po3M'SKLLMTY 3amnMLIKK iXi HA KOLLMKY, MOXHA HaMOBHWTM Yally rapsyol Boaow. [opaite
[JeKinbka kpanenb Muoyoro 3acoby. 3anuwTe 3acib nogistv Ha 10 xBunuH. MNomuiiTe | BUCYLLITb.

Yawa BurotoBneHa 3 HenpUrapHoro matepiany: MaToBiCTb i CRiAK, AKi MOXYTb 3’ABUTUCSA
nicna TPMBanoro BUKOPUCTAHHSA, € HOPManbHUM SAIBULLEM i He NCYHOTb NPOLEC NPUroTyBaH-
Hsl 200 CMaK xap4yoBUX NPOJYKTIB.

MIAKA3KWU AnAa BUPILWLEHHA AEAKUX NPOBJIEM

Mpobnemw

VIMOBIpHI npr4mHK

BupileHHs

[Mpunap He npauioe

Bunka He BCTaBneHa B enek-
TPUYHY PO3ETKY.

BcTasTe BUMKY B eNeKTpuyHy
PO3ETKY, OCHALLEHY 3a-
3EMIEHHAM.

He BcTaHOBReHW Tamep.

[NoBepHiTb perynsTop
Talimepa Ha HeobXigHWi Yac
MPUroTyBaHHS, o0 YBIMKHY-
TV npunag.

Yawwa BcTaBneHa Henpasunb-
HO.

[o6pe BcTaBTe yally Bcepe-
AVHY npunagy.

CnpautoBaB 3axucT Bif
neperpisy.

3a JonomOorot rocTpOKOHeY-
HOro NpeaMeTy HaTUCHITb

KHOMKY CKMAaHHA, po3Tallo-
BaHy Mif, OCHOBOIO NMpunagy.

|[HrpeaieHTI He roToBi

KinbkicTb iHrpeaieHTiB BCepe-
JIVHI Yalli 3aHaaTo Benuka.

[NoknagiTb MeHLe iHrpeaieH-
TiB Y KOLUMK. MeHLwa KinbKicTb
roTyeTbCs BinbLU OAHOPIAHO.

BcraHoBneHa Temneparypa
3aHa/To HU3bKA.

[MoBEpHITL pyyKy perynio-
BaHHs TemnepaTtypu Ha
HeoOXxigHy Temnepatypy. [us.
KHVXXEYKY 3 peLientamu.

BcraHoBneHnit Yac npuroty-
BaHHS 3aHaATO KOPOTKUIA.

lMoBepHiTL perynsaTop Tanve-
pa Ha HeobXxigHui Yac. us.

KHWXEYKY 3 pelentamu.
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Mpobnemu

VIMOBipHi NpruHm

BupilueHHs

[HrpegieHT NpuroTyBanucs
HEOZHOPIAHO.

[esiki TUnu iHrpeieHTiB Heoo-
XigHO NepemiLlyBaTh aekinbka
pasiB Mig Yac NpUroTyBaHHs.

[HrpeieHTH, Lo 3HaxoaATbCA
3Bepxy, abo ski MOKpUTI iHLK-
MU iHrpeieHTamu (kapTton-
net), HeobXigHO nepemiy-
BaTM Nig Yac NpuroTyBaHHs.

CMmaxeHi 3aKycku He XpycTKi.

Bw BukopucToByeTe TUNM 3a-
KyCOK, SIKi NOBMHHI rOTyBaTUCA
TpaguLinHUMK MeTodamum.

BukopucToByiiTe 3akycku, ki
roTylThCS Y nevi, abo 3ama-
LLyiTe 3aKycku onieto, nepLu
HiXX MOMICTUTY X Y KOLLWK.

Yalua BcTaBneHa Henpasub-
HO.

KinbkicTb iHrpesieHTiB Bcepe-
JVHI YaLli 3aHaaTo Benmka.

[MoknagiTe MeHLUe iHrpeaieH-
TiB Y KOLIMK. MeHLUa KinbKiCTb
roOTYeTbCA BiNbLL OAHOPIAHO.

3 npunagy BuxoanTb Ginuin
AUM.

Bw rotyete 6GinbLu XMpHi
iHrpegieHTy.

Mig yac npuroTyBaHHs BinbLu
KUPHUX IHrPELieHTIB, Y YaLi
HakonuuyeTbCst BinbLue onii.
Mig Yac npuroTyBaHHS onis
Buainse GinbLwe Ginoro gumy,
HiX 3a3Buyai. Lle He mae
XOLHOTO BMAWBY Ha Npuro-
TYBaHHS! iHrpegieHTiB abo Ha
npunag.

Y yalli 3HaxoaATbCS 3anULLKN
XMpY Big nonepeaHix npuro-
TyBaHb.

Binuin gum cnpuyHeHni
HarpiBaHHaM xwpy abo onii,
SKi 3HAXOAATHCA Y Yallli.
PeTenbHo YnCTiTh Yaly nicns
BUKOPUCTaHHS.

Cgixa kapTonns, nopisaHa
COINOMKOI, CMaXUTbCS HEO-

[HOPIZHO.

BrkopucToByETHCA THN
KapTonni, HenpuaaTHWA Ans
CMaXeHH4.

BuvkopucToByiiTe CBixXy kapTo-
nnto i He 3abygaiiTe nepesep-
TaTW ii Mig Yac NpUroTyBaHHs.

CnonickyiTe i npocyLuyiTe
KapTOMIHO, NEPLL HiX CMaXNTH
i,

CnonickyiTe KapTonno i
BMAANANTE YBECH KPOXMaTb,
KU 3'ABNSETLCS HA NMOBEPXHI
kapTonsi.

Csixa kapTonns, nopisaHa
COITOMKOI0, HE BUXOAMUTb
XPYCTKOKO MICNIS CMaXeHHs y

PpUTIOPHNL.

XpyCTKICTb CMaXeHoi kapTo-
Mni 3aneXuTb Bif KiNbKOCTI

BOAMW, LLO MICTUTBCSA B KapTo-
M, | KiNbKOCTI onii, HaNUTO

Y PpUTIOPHULIO.

lMepekoHaiTecs, Lo Boaa Ha
noBepxHi kapTonni obpe Bu-
CylUeHa, NepL Hix JoaaBaTu
onito.

[ns oTpumaHHs 6inbLuoi xpy-
CTKOCTI piXTe KapTONIio Ha
COMOMKY MEHLLIOrO po3Mipy.

[opaiite TillKk1 A0AATKOBOI
onii, wWob otpumaty GinbLuy
XPYCTKICTb.
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O PODRECZNIKU

Pomimo tego, iz przedmiotowe urzadzenie zostato zrealizowana zgodnie ze specyfikacjami za-
mieszczonymi W obowigzujacych normach europejskich i wszystkie niebezpieczne czesci zostaty
odpowiednio zabezpieczone, nalezy zapoznac sie uwaznie z ponizszymi ostrzezeniami i stosowac
urzadzenie do celow, do ktérych zostato przeznaczone, aby zapobiega¢ wypadkom przy pracy i
uszkodzeniom. Przechowywa¢ podrecznik w poblizu urzadzenia do pézniejszych konsultacji. W
przypadku cesji urzadzenia innym osobom, nalezy zawsze pamigtaC o zataczeniu réwniez pod-
recznika.

Informacje zawarte w podreczniku zostaty oznaczone ponizszymi symbolami:

Zagrozenia dla dzieci

Ostrzezenia dotyczace oparzen

Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elektrycznej
Uwaga - szkody materialne
A Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn

PRZEWIDZIANE ZASTOSOWANIE

Urzadzenia mozna uzywa¢ do przygotowywania potraw. Urzadzenie nie jest przeznaczone do
smazenia potraw ptynnych. Jezeli przepis wymaga dodania niewielkich ilosci ptynu, nalezy robi¢ to
z zachowaniem ostrozno$ci. Przed dodaniem kolejnej porcji ptynu upewnic sie, czy zostata wchto-
nieta porcja poprzednia. W przypadku wlania zbyt duzej iloSci ptynéw, moze on wyptywac w réz-
nych cze$ciach urzadzenia, powodujac problemy z czyszczeniem i/lub uszkodzenie urzadzenia.
Wszelkie inne zastosowanie nie zostato przewidziane. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzial-
nosci za wszelkiego rodzaju szkody spowodowane nieprawidtowym wykorzystaniem urzadzenia.
Modyfikacje urzadzenia powodujg utrate gwarancii.

RYZYKO RESZTKOWE

Uwagal!

A Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elektrycznej. Nie zanurza¢ urza-
dzenia w wodzie lub jakichkolwiek innych ptynach.
Ostrzezenia dotyczace oparzen. Nie dotyka¢ pojemnika, kosza i wewngtrz-
nych cze$ci metalowych urzadzenia przez kilka minut po jego wytaczeniu.
Zaczekac na catkowite schtodzenie gorgcych czesci.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NALEZY ZAPOZNAC SIE UWAZNIE Z INSTRUKCJA PRZED UZYCIEM.

+ Urzadzenie zostato stworzone do stosowania w domu lub w podobnych warun-
kach, a mianowicie:

- W miejscach wyznaczonych do gotowania przez personel w sklepach, w biurach
i w innych miejscach o charakterze profesjonalnym;

- w gospodarstwach;
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- stosowanie przez klientéw hoteli, moteli i innych miejsc o charakterze mieszka-
niowym;

- w miejscach typu bed and breakfast.

* Nie ponosimy odpowiedzialnosci za btedne stosowanie urzadzenia i za stosowa-
nie niezgodne z zaleceniami zawartymi w tej instrukcji.

+ Zaleca sie zachowa¢ oryginalne opakowanie, poniewaz bezptatny serwis nie
jest przewidziany w przypadku awarii powstatych w wyniku nieodpowiedniego
opakowania produktu w czasie transportu do Autoryzowanego Centrum Serwi-
sowego.

+ Stosowanie akcesoridw, ktdre nie sg zalecane lub nie sg dostarczane przez pro-
ducenta urzadzenia moze nie$¢ ze soba ryzyko pozaru, porazenia elektryczne-
go lub uszkodzen ciata.

+ Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi przez osoby o ograniczonych
zdolno$ciach fizycznych, czuciowych lub umystowych, lub tez nieposiadajace
niezbednego do$wiadczenia lub znajomo$ci urzadzenia, chyba, ze sg one nad-
zorowane przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo lub zostaty po-
uczone w zakresie jego obstugi.

* Urzadzenie jest zgodne z rozporzadzeniem (WE) nr 1935/2004 z 27.10.2004 r.
w sprawie materiatow przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia.

A Zagrozenia dla dzieci

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci ponizej 8 lat, chyba
ze pod nadzorem lub po otrzymaniu instrukcji dotyczacych bezpiecznej obstugi
urzadzenia i zrozumieniu wigzacym sie z tym zagrozen.

+ Nalezy nadzorowac dzieci i upewnic sie, ze nie bawig sie urzadzeniem.

* Nalezy zawsze trzymac urzadzenie i przewdd zasilajacy z dala od dzieci w wieku
ponizej 8 lat.

+ Czynnosci zwigzane z czyszczeniem i konserwacjg przeprowadzane przez uzyt-
kownika nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, jezeli nie ukonczyty one 8 lat
lub jeZeli nie dziatajg pod nadzorem.

* Nalezy umiesci¢ urzadzenie w taki sposob, aby dzieci nie mogty dosiegna¢ go-
racych czesci.

* Nie pozostawia¢ elementdéw opakowania w miejscu dostepnym dla dzieci, ponie-
waz stanowig potencjalne zrodto zagrozenia.

+ Zapobiega¢ chwytaniu kabla zasilania przez dzieci, co mogtoby spowodowac
upadek urzadzenia.

 Wprzypadku utylizacji produktu w charakterze odpadu, nalezy uniemozliwi¢ jego uzy-
cie poprzez odciecie przewodu zasilania. Zaleca sie ponadto unieszkodliwienie tych
komponentow urzadzenia, ktore mogq stwarza¢ zagrozenie, zwlaszcza dla dzieci,
ktore mogtyby wykorzysta¢ urzadzenie do zabawy.
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& Ostrzezenia dotyczace oparzen

* Nie dotykac kosza, pojemnika i wewnetrznych czesci metalowych urzadzenia
przez kilka minut po jego wytaczeniu. Zaczekac¢ na catkowite schtodzenie gora-
cych czesci. Niebezpieczenstwo poparzenia.

+ Gdy urzadzenie nie jest uzywane, wysung¢ wtyczke z gniazda zasilania i odcze-
kac przed czyszczeniem na schtodzenie urzadzenia.

+ Gdy w urzadzeniu znajdujq sie zywnos¢, nie nalezy go przestawiac.

+ Gdy w urzadzeniu nie znajduje si¢ zywnos$c¢, nie nalezy go uruchamiac.

* Produkty umieszczac tylko i wytacznie w pojemniku, aby zapobiec stykaniu sie
potraw z grzatkami elektrycznymi.

* Nie zastania¢ wlotéw powietrza.

* Nie napetnia¢ pojemnika olejem. Niebezpieczenstwo pozaru.

* Podczas uzytkowania z wlotow powietrza wydobywa sie powietrze i ciepte opa-
ry. Trzymac dtonie i twarz z dala od wlotow powietrza.

* Po usunigciu pojemnika z korpusu urzadzenia, wydobywa sie z niego rowniez
powietrze i gorgce opary. Trzymac dtonie i twarz z dala od pojemnika.

+ Jezeli z wlotu powietrza zacznie wydobywac sie czarny dym, urzadzenie natych-
miastowo wytaczy¢. Nalezy odtaczy¢ wtyczke z gniazdka poboru pradu. Odcze-
kac, az z wlotu powietrza przestanie wydobywac sie dym. Wysung¢ pojemnik z
korpusu urzadzenia.

. Uwaga: gorgca powierzchnia.

A Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elek-
trycznej

* Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci zasilajacej, nalezy sprawdzi¢, czy war-
tos¢ napiecia podana na tabliczce odpowiada napieciu sieci lokalne;.

+ W przypadku uzytkowania urzadzenia w kraju innym, niz ten, w ktorym zostato
zakupione, sprawdzi¢ zgodnos¢ elektryczng urzadzenia w Serwisie Technicz-
nym.

+ W przypadku wykorzystania przedtuzacza elektrycznego, powinien on by¢ do-

stosowany do mocy urzadzenia, co zapobiegnie zagrozeniom dla operatora i

zapewni bezpieczenstwo otoczenia.

Podtaczac zawsze urzadzenie do gniazdka z uziemieniem.

Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub jakichkolwiek innych ptynach.

Nie dotyka¢ urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi dforimi lub bedac boso.

Nie uzywac¢ urzadzenia w sytuacji, gdy przewdd elektryczny lub wtyczka sg

uszkodzone lub urzadzenie jest wadliwe. Wszystkie naprawy, wigczajac w to

wymiang przewodu zasilajacego, powinny by¢ wykonywane wytacznie przez

Serwis techniczny Ariete lub przez upowaznionych technikéw, w sposéb zapo-

biegajacy jakiemukolwiek zagrozeniu.
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* Nie podtaczac do tego samego gniazda elektrycznego innych urzadzen o duze;
mocy (piecyki, zelazka, grzejniki itp.) do tego samego gniazda pradu. Niebezpie-
czenstwo przecigzenia elektrycznego.

+ Zapobiegac¢ stykaniu sie urzadzenia i przewodu elektrycznego zasilania z gora-
cymi powierzchniami.

+ Nigdy nie nalezy wycigga¢ wtyczki z gniazda pociagajac za przewod.

* Unika¢ stykania przewodu zasilania z ostrymi elementami lub thacymi krawe-
dziami.

* Nie przemieszczac urzadzenia, ciggnac za kabel zasilania.

* W przypadku burzy, odtaczy¢ przewdd zasilania od gniazda elektrycznego.

Uwaga - szkody materialne

* Przed uzyciem wyciggna¢ przewod elektryczny zasilania.

* Nie nalezy zasilaC urzadzenia za posrednictwem zewnetrznych zegaréw steru-
jacych lub oddzielnych urzadzen z obstugg zdalna.

* W celu zachowania bezpieczenstwa urzadzenia uzywac¢ wytgcznie oryginalnych
czesci zamiennych i akcesoridw, zatwierdzonych przez producenta.

* Po odtaczeniu wtyczki przewodu zasilania elektrycznego z gniazdka i po schto-
dzeniu wszystkich czesci, urzadzenie moze zosta¢ wyczyszczone wytgcznie
przy zastosowaniu nie szorstkiej szmatki i lekko nawilzonej woda. Nie nalezy ni-
gdy stosowac rozpuszczalnikdw, ktére mogg zniszczy¢ czesci z tworzyw sztucz-
nych.

* Nie ustawia¢ urzadzenia w poblizu materiatu fatwopalnego (tkaniny, zastony).

* Przed odfozeniem urzadzenia, odtaczy¢ przewod zasilania od gniazda poboru
pradu. Odczekaé na schtodzenie rozgrzanych czesci.

* Nie nalezy wystawia¢ urzadzenia na dziatanie czynnikdéw atmosferycznych
(deszcz, stonice itp.).

* Nie stosowac¢ urzadzenia na zewnatrz.

* Nie rozmontowywa¢ urzadzenia. Brak jest czesci wewnetrznych do uzywania
lub czyszczenia.

+ Urzadzenie odktada¢ w ostonigte, chtodne i suche miejsce.

A Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn

« Wigczy¢ urzadzenie wytgcznie kiedy jest w pozycji robocze;.

* Nie pozostawiac¢ bez nadzoru urzadzenia podtaczonego do sieci elektryczne;.

+ W przypadku konieczno$ci oddalenia sig, nawet na krotki czas, wytaczy¢ urza-

dzenie i odtaczy¢ przewod zasilania od gniazda poboru pradu.

Ej + Po zakonczeniu eksploatacii nalezy utyllzowac produkt zgodnie z Dyrek-
tywa Europejskg 2012/19/EU, prosimy zapozna¢ sie z odpowiednig ulotkg
zaiqczonq do produktu.

* NALEZY ZACHOWAC INSTRUKCJE.
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OPIS URZADZENIA

A - Pokretto regulaciji temperatury (°C)
B - Kontrolka wigczenia

C - Pokretto czasomierza (minuty)

D - Korpus urzadzenia

E - Lampka kontrolna temperatury

F - Perforowany krazek.

G - Pojemnik

H - Uchwyt

Dane identyfikacyjne

Na tabliczce umieszczonej na spodzie urzadzenia podane zostaty nastepujace dane identyfika-
cyjne.:

* konstruktor i znak CE

+ model (Mod)

* numer seryjny (SN)

* napiecie elektryczne zasilania (V) i czestotliwo$¢ (Hz)

+ pochfaniana moc elekiryczna (W)

* numer serwisu

Przy ewentualnych kontaktach z Autoryzowanym Centrum Serwisowym, nalezy podaé model i
numer seryjny urzadzenia.

INSTRUKCJA STOSOWANIA

- Usunac¢ z urzadzenia materiaty opakowaniowe.

- Ustawi¢ urzadzenie na pfaskiej powierzchni, z dala od wody. Zelazko powinno by¢ uzytkowae i
pozostawione w spoczynku na stabilnej powierzchni | odpornej na wysokie temperatury.

- Rozwing¢ catkowicie przewdd zasilania.

Skontrolowaé, czy napiecie w sieci jest zgodne z wartoscig wskazana na tabliczce z danymi
technicznymi urzadzenia.

Uwaga!

UstawiC urzadzenie w odlegto$ci co najmniej 10 cm od $cian, mebli lub innych urzadzen.
Przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy, umy¢ perforowany krazek (F) oraz pojemnik. Perforo-
wany krazek oraz pojemnik moga by¢ myte w zmywarce. Mozna réwniez uzy¢ zwyktego ptynu do
mycia naczyn i migkkiej, nie szorstkiej gabki. Patrz paragraf ,Czyszczenie urzadzenia”.

- Chwyci€ uchwyt (H) i wysuna¢ pojemnik z korpusu urzadzenia (D), (rys. 5).

- Wsuna¢ perforowany krazek do pojemnika i oprze¢ na dnie (rys. 6).

Istnieje moZliwo$¢ podgrzania urzadzenia bez umieszczenia w nim produktéw. W takim przypadku
ustawi¢ pokretto regulacji temperatury (A) na temperaturze smazenia. Ustawi¢ pokretto czasomie-
rza (C) na wiecej, niz trzy minuty. Urzadzenie uruchamia sie. Odczekac, az wylaczy sie lampka
kontrolna temperatury (E) (po ok. 3 minutach).

- Umiesci¢ produkty w pojemniku.

- Wsuna¢ pojemnik do korpusu urzadzenia.
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W przypadku nieprawidtowego zamontowania pojemnika, urzadzenie nie uruchomi sie.

- Wsung¢ wtyczke do gniazda zasilania.

- Ustawi¢ pokretto regulacji temperatury na zadanej temperaturze smazenia. Sprawdzi¢ tabele w
zbiorze przepisow.

- Obrocic pokretto czasomierza, aby ustawi¢ czas smazenia.

- Lampka wigczenia (B) zaswieci sie (Swiatto pomaranczowe). Lampka kontrolna temperatury (E)
za$wieci si¢ (Swiatto zielone).

- Urzadzenie zaczyna smazy¢ potrawy.

Podczas smazenia mozna stwierdzi€, czy lampka kontrolna temperatury (E) ($wiatto zielone) okre-

SOWO wigcza sig i wytacza. Oznacza to zadziatanie termostatu, ktory utrzymuje prawidtowa tem-

perature smazenia.

Frytkownica bezttuszczowa moze by¢ uzywana do przygotowywania réznych produktow. Patrz

zbior przepisow.

Gdy urzadzenie jest zimne, do czasu smazenia doda¢ trzy minuty.

Nie napetnia¢ pojemnika olejem.

Nie przecigza¢ pojemnika zbyt duza iloscig produktow.

Podczas pierwszego uzycia urzadzenia, moze z niego wydobywac sie staby zapach i dym.:

Jest to zjawisko zupetnie normalne, spowodowane nasmarowaniem niektérych czesci, i

ustaje po pewnym czasie. Nie wywiera to zadnego skutku dla dziatania urzadzenia.

Urzadzenie mozna podczas pracy ustawi¢ w trybie pauzy, na przyktad na uzytek wymieszania
produktow.

- Chwyci¢ uchwyt i wysuna¢ pojemnik, ciggnac na zewnatrz. Urzadzenie przestaje dziatac.

- Potrzasna¢ pojemnikiem, aby zapewni¢ rownomierne smazenie produktow.

- Aby wznowi¢ dziatanie urzadzenia, pojemnik zamontowa¢ na swoim miejscu.

Uwaga!
Q Niebezpieczenstwo poparzenia. Po usunieciu pojemnika z korpusu urzgdzenia, wydobywa
sie z niego rowniez powietrze i gorace opary. Trzymac dtonie i twarz z dala od pojemnika.

Aby zmniejszy¢ mase, mozna potrzasnaé tylko koszyk, wyjmujac go z pojemnika. Zdemon-
towaé pojemnik z urzadzenia. Ustawi¢ pojemnik na powierzchni odpornej na wysokie tem-
peratury.

Po ustawieniu pokretta czasomierza na potowie czasu przewidzianego na przygotowanie,
wyda on dzwiek gdy konieczne bedzie wymieszanie produktéw. Nalezy pamietaé, aby po
wymieszaniu ustawi¢ ponownie pokretto na czas potrzebny do zakonczenia smazenia.

Po zakonczeniu smazenia, urzadzenie wydaje sygnat dzwigkowy i wytacza sie.

Jezeli produkty nie sg gotowe, nalezy ponownie umie$ci¢ pojemnik w urzadzeniu i ustawi¢ czaso-

mierz na kilka minut.

Aby recznie wytgczy¢ urzadzenie, ustawi¢ pokretto czasomierza w potozeniu ,0”.

- Wyjaé pojemnik.
Uwaga!

& Niebezpieczenstwo poparzenia. Nie wysypywac zawartosci pojemnika na talerz. Niebezpie-
czenstwo wypadniecia perforowanego krazka.
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- Wyja¢ produkty drewniang tyzka, aby nie uszkodzi¢ warstwy zapobiegajacej przywieraniu.Prze-
tozy¢ produkty na talerz. Podac na stot.

& Uwagal!

Niebezpieczenstwo poparzenia. Nie dotyka¢ pojemnika, perforowanego krazka i wewnetrz-
nych czesci metalowych urzadzenia przez kilka minut po jego wytaczeniu. Zaczeka¢ na cat-
kowite schtodzenie goracych czesci.

Sprawdzi¢, czy przygotowane w urzadzeniu potrawy majg kolor ztocisty, a nie brazowy albo
czarny. Usungg z potraw ewentualne oznaki przypalenia.

Aby wyjaé z pojemnika duze lub delikatne produkty, postuzy¢ sie szczypcami do zywnosci.
Ewentualny nadmiar oleju zostanie zebrany na dnie pojemnika.

Po zakonczeniu smazenia produktow, urzadzenie moze zosta¢ niezwlocznie ponownie uzy-
te do przygotowania kolejnych potraw.

Wskazowki dotyczace przygotowywania potraw

Mniejsze produkty wymagajg krétszego czasu smazenia, niz produkty wieksze.

Wieksza ilo$¢ produktéw wymaga diuzszego czasu przygotowania, natomiast mniejsza ilos¢, cza-
su krétszego.

Wymieszanie matych produktéw w potowie czasu smazenia optymalizuje kohcowy rezultat i za-
pewnia rbwnomierne smazenie.

Aby uzyska¢ chrupko$¢, surowe ziemniaki skropi¢ olejem. Po dodaniu oleju, produkty smazy¢ we
frytkownicy bezttuszczowej jeszcze przez kilka minut.

Przekaski do przygotowania w piekarniku moga by¢ réwniez przygotowywane we frytkownicy bez-
tluszczowe;j.

Optymalna ilo$¢ ziemniakdéw do przygotowania chrupkich frytek to 300/350 g.

Aby tatwiej i szybciej przygotowac przekaski z nadzieniem, uzywac gotowych mieszanek. Ponadto
gotowe mieszanki smaza si¢ szybciej, niz te przygotowane w domu.

llo$¢ min. - | Czas (min.) | Temperatura | Potrza- | Inne informacje
maks. (9). (°C) snacé
Ziemniaki i frytki
Frytki cienkie, 100-350 9-16 200 Potrza-
mrozone snat
Frytki dtugie, mro- 100-350 11-20 200 Potrza-
zone snat
Frytki przygotowane | 100-400 16-20 200 Potrza- | Dodac 1/2 tyzeczki
w domu (8x8 mm) snac oleju
Frytki przygotowane | 100-400 18-22 180 Potrza- | Dodac 1/2 tyzeczki
w domu, pokrojone snac oleju
na ¢wiartki
Frytki przygotowane | 100-350 12-18 180 Potrza- | Dodac 1/2 tyzeczki
w domu, pokrojone w snac oleju
kostke
Mieso i dréb
Stek 1100-350  |8-12 180 | |
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llo$¢ min. - | Czas (min.) | Temperatura | Potrzg- | Inne informacje
maks. (). (°C) snact
Hamburgery 100-350 7-14 180
Pier§ z kurczaka 100-350 15-20 180
Przekaski
Roladki wiosenne 100-300 8-10 200 Potrza-
sngé
Nuggetsy z kurczaka | 100-300 6-10 200 Potrza-
mrozone sngé
Paluszki rybne 100-300 6-10 200
mrozone
Warzywa faszero- | 100-300 10 160
wane
Stodycze
Ciasta 250 20-25 160
Muffiny 250 15-18 200
Herbatniki 350 20-25 160
Na produkcie, a doktadnie w gérnej czesci, znajdujg si¢ ponizsze symbole:
0%,
1%,1 ziemniaki mrozone :g%!;’ Skorupiaki
200 °C 15—20Tin
160 °C
2in kurczak stodycze
180 °C 20-30min
160 °C
:
10-15min | Czerwone mieso | Ryby
180 °C 1520

Po kazdym symbolem znajduje sie zakres czasu wymaganego do przygotowania kazdego z arty-
kutéw. Czas smazenia jest orientacyjny, zalezy od grubo$ci i ilosci przygotowanej potrawy.

Funkcja auto wylaczania

Urzadzenie wyposazone jest w czasomierz. Gdy pokretto czasomierza ustawia sie w potozeniu ,0”,
urzadzenie wydaje dzwiek i wylgcza sie automatycznie. Aby wytaczy¢ urzadzenie recznie, obrécic
pokretto czasomierza w lewo, ustawiajgc je w potozeniu ,0”. Jezeli podczas gotowania zostanie
wyjety pojemnik, urzadzenie automatycznie sie wylaczy (nawet jezeli pokretto czasomierza nadal
odlicza czas).
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

& Uwagal!

Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia odtaczy¢ przewod zasilania od gniazda
poboru pradu. Wszelkie czynnosci wykonywaé, gdy urzadzenie jest zimne.

Uwagal!
Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub w innych cieczach.

Uwagal!
Sprawdzac regularnie przed uzyciem stan kabla zasilania urzadzenia. W przypadku stwier-
dzenia uszkodzenia, uda¢ sie do najblizszego punktu serwisowego w celu wymiany kabla
przez wyspecjalizowany personel.

Nie uzywac ostrych narzedzi do czyszczenia urzadzenia.

Czyszczenie urzadzenia

Wyczyscic plastykowe czesci wilgotna, niescierng szmatkg i osuszy¢ suchg szmatka.

Wyczysci¢ wewnetrzng czes$¢ urzadzenia za pomocg migkkiej Sciereczki, zwilzonej cieptg woda.
Wysuszy¢ powierzchnie.

Wyczyscic grzatki suchg $ciereczka, aby usungé pozostatosci potrawy.

Czyszczenie komponentéow

Pojemnik mozna my¢ w zmywarce. Mozna réwniez uzy¢ zwyktego ptynu do mycia naczyn i miek-
kiej, nie szorstkiej gabki.

- Chwyci¢ uchwyt (i wysuna¢ pojemnik z korpusu urzadzenia.

Aby zmiekczy¢ pozostatosci potraw na koszu, pojemnik mozna napetni¢ cieptq woda. Dodac kilka
kropli detergentu. Pozostawi¢ na 10 minut. Umy¢ i wysuszyc¢.

Pojemnik wykonany jest z materiatu zapobiegajacego przywieraniu.: zmatowienie i znaki,
ktére moga pojawic sie po dtuzszym uzywaniu, sa normalnym zjawiskiem. Nie majg wplywu
na smazenie i smak potraw.
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PRZEWODNIK: ROZWIAZYWANIE NIEKTORYCH PROBLEMOW

Problemy

Mozliwe przyczyny

Rozwigzania

Urzadzenie nie dziata.

Wtyczka nie jest wsunieta do
gniazda poboru pradu.

Umiesci¢ wtyczke w kontakcie
Z uziemieniem.

Czasomierz nie zostat usta-
wiony.

Ustawi¢ pokretto czasomie-
rza na czasie wymaganym
do przygotowania potrawy i
wigczy¢ urzadzenie.

Pojemnik nie zostat popraw-
nie zamontowany.

Umiesci¢ prawidtowo pojem-
nik wewnatrz urzadzenia.

Nastapito zadziatanie zabez-
pieczenia przed przegrza-
niem.

Uzy¢ ostrego przedmiotu,
aby nacisna¢ przycisk resetu,
znajdujacy sie pod podstawg,
urzadzenia.

Produkty nie sg gotowe.

llos¢ produktéw wewnatrz
pojemnika jest zbyt duza.

Umiesci¢ w koszu mniejsza,
ilos¢ produktéw. Mniejsza
ilo$¢ jest smazona bardziej
réwnomiernie.

Ustawiona temperatura jest
zbyt niska.

Ustawi¢ pokretto regulacii
temperatury na zadanej
temperaturze smazenia. Patrz
zbidr przepiséw.

Ustawiony czas smazenia jest
zbyt krotki.

Ustawi¢ pokretto czasomierza
na wymaganym czasie. Patrz
zbior przepisow.

Produkty nie zostaly usmazo-
ne rbwnomiernie.

Niektore sktadniki nalezy kil-
kakrotnie wymiesza¢ podczas
smazenia.

Produkty znajdujace sie u
gory lub ktére sg przykryte
innymi (ziemniaki) nalezy kil-
kakrotnie wymiesza¢ podczas
smazenia.

Usmazone przekaski nie sq
chrupkie.

Uzywane sg przekaski prze-
znaczone do tradycyjnego
przygotowania.

Uzy€ przekasek do piecze-
nia w piekarniku lub przed
umieszczeniem przekasek w
koszu posmarowac je olejem.

Pojemnik nie zostat popraw-
nie zamontowany.

llo$¢ produktow wewnatrz
pojemnika jest zbyt duza.

Umiesci¢ w koszu mniejsza,
ilo$¢ produktéw. Mniejsza
ilo$¢ jest smazona bardziej
réwnomiernie.
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Problemy

Mozliwe przyczyny

Rozwigzania

1d

Z urzadzenia wydobywa sie
biaty dym.

Przygotowywane s bardzie]
thuste produkty.

Podczas smazenia bardziej
tlustych produktéw, w po-
jemniku gromadzi sie wigcej
oleju. Olej wytwarza podczas
smazenia wigcej biatego
dymu, niz ma to zwykle
miejsce. Nie ma to zadnego
wplywu na przygotowanie
produktow lub na urzadzenie.

W pojemniku pozostaty reszt-
ki ttuszczu z poprzedniego
smazenia.

Biaty dym spowodowany jest
ogrzewaniem tuszczu lub
oleju znajdujacego sie w po-
jemniku. Pojemnik po uzyciu
dokfadnie wyczyscic.

Swieze ziemniaki, pokrojone
w stupki, nie zostaty usmazo-
ne rbwnomiernie.

Nie jest uzywana odmiana
ziemniakoéw przeznaczona do
smazenia.

Podczas smazenia $wiezych
ziemniakow nalezy je regular-
nie mieszac.

Przed smazeniem ziem-
niakéw nalezy je optukac i
osuszye.

Optuka¢ ziemniaki i usungg¢
cato$¢ skrobi, jak odtozyta sie
na powierzchni ziemniakdw.

Swieze ziemniaki, pokrojone
w stupki, tuz po wyjeciu z
frytkownicy nie sg chrupkie.

Chrupkos¢ frytek zalezy od
ilosci zawartej w nich wody
oraz od ilodci oleju wlanego
do frytkownicy.

Przed dodaniem oleju
sprawdzi¢, czy powierzchnia
ziemniakéw zostata doktadnie
osuszona z wody.

Aby uzyska¢ wigkszg chrup-
ko$¢, ziemniaki pokroi¢ na
ciensze stupki.

Aby uzyskaé wiekszg chrup-
kos¢, doda¢ wieksza iloS¢ oleju.
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