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A PROPOSITO DI QUESTO MANUALE

A

L

A

A

USO PREVISTO

I -

-

L

RISCHI RESIDUI

Attenzione!

A
A -

AVVERTENZE DI SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO.
-

-

-
-              
-      
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 Avvertenza relativa a ustioni
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 Pericolo dovuto a elettricità
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 Attenzione - danni materiali
•        
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• I             
   

•           -
      

• D              
            

            -
        

•         
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     A        
•          
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•            
•          

 Pericolo di danni derivanti da altre cause
• A         
•          
•            

          
•          D  E  

E         
• CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI.

DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO

A -  
B -   
C -     
D -    
E -      C
F - C  
G - C     
H - Cestello
I - C so e
J - ls te  s lo o el estello
K - I t
L - Contenitore

ell  t r ett  ost  sotto l  se i o io ell re io sono ri ort ti i se enti ti i-
enti ione ell re io
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• ostr ttore e r t r  CE
• o ello o  
• n  i tri ol   
• tensione elettri  i li ent ione  e re en  H  
• oten  elettri  ssor it   
• n ero er e ssisten  

elle e ent li ri ieste i Centri Assisten  A tori ti  in i re o ello e n ero i tri ol

ISTRUZIONI PER L’USO

- i o ere i teri li i i ll io ll re io
- osi ion re l re io s  n  s er ie i n  e lont no ll  L re io e e es-

sere tili to e l s i to  ri oso s  n  s er ie st ile e resistente lle lte te er t re
- ol ere o let ente il o i li ent ione
Controllare che la tensione della rete domestica sia uguale a quella indicata sulla targhetta 
dati tecnici dell’apparecchio.

Attenzione!
osi ion re l re io  n  ist n  i l eno    reti  o ili o ltri re i

ri  i s re l re io er l  ri  olt  l re il ontenitore L  e  il estello H  Il onteni-
tore e  il estello ossono essere l ti in l sto i lie  In ltern ti  tili re n o ne eter-
si o er i tti e n  s n  or i  non r si  e ere il r r o li i  ell re io
- A err re l i n t r  K  e  estr rre il ontenitore o leto i estello l or o ell re -

io F  Fi   
- ost re il rsore I  erso il estello Fi   
- re ere il ls nte i s lo o el estello J  e onte or ne ente estr rre il estello l 

ontenitore solle n olo erso l lto Fi  
e si esi er  si  l s i re reris l re l re io sen  in re ienti  In el so  r ot re l  

no ol  i re ol ione ell  te er t r  E  s ll  te er t r  i ott r  ot re l  no ol  
el ti er D  s  i  i tre in ti  L re io entr  in n ione  As ett re e l  s i  i ontrollo 
ell  te er t r  C  si s en  o o ir   in ti  

- ettere li li enti nel estello  on s er re il li ello in i to on A
- Inserire il estello nel ontenitore  Il orretto inseri ento iene on n li  Fi  
- Inserire il ontenitore nel or o ell re io
Se il contenitore non è stato inserito correttamente l’apparecchio non si avvia.
- Inserire l  s in  nell  res  i orrente
- ot re l  no ol  i re ol ione ell  te er t r  s ll  te er t r  esi er t  Cons lt re 

le t elle nel li ro elle ri ette  
- ot re l  no ol  el ti er er i ost re il te o i ott r  
- L  s i  i ensione B  si en e  L  s i  i ontrollo ell  te er t r  C  si en e  
- L re io ini i   o ere li li enti
D r nte l  ott r  si otr  not re e l  s i  i ontrollo ell  te er t r  C  si en e e si s e-

ne erio i ente  esto in i  li inter enti el ter ost to e ntiene l  i st  te er t r  
i ott r

L  ri itri e  ri   essere s t  er l  re r ione i n  r n e riet  i ro otti  F re 
ri eri ento l li ro elle ri ette

7

IT



Aggiungere tre minuti al tempo di preparazione quando l’apparecchio è freddo.
Non riempire il contenitore con olio.
Non sovraccaricate il cestello con molto cibo. Rispettare la quantità massima consentita 
indicata dal livello.
Quando usate l’apparecchio per la prima volta può accadere che emani un leggero odore e 
un po’ di fumo: non preoccupatevi, è perfettamente normale perché alcune parti sono state 

effetto sul funzionamento dell’apparecchio.
L re io  essere esso in s  r nte il n ion ento  o e  ese io  er es o-
l re li in re ienti r nte il ro esso i ott r
- A err re l i n t r  e  estr rre il ontenitore tir n o erso l esterno  L re io s ette i 

n ion re
- otere il ontenitore er o ere li in re ienti in o o ni or e
- er ri ren ere il n ion ento ell re io  inserire il ontenitore nell  s  se e  

Attenzione!
eri olo i stioni  on re ere il ls nte i s lo o el estello n o s otete il ontenitore
eri olo i stioni  n o si ri o e il ontenitore l or o ell re io  ories ono 
n e ri  e ore l i  enere le ni e  il iso lont no l ontenitore

Per ridurre il peso, è possibile scuotere solo il cestello dopo averlo rimosso dal contenito-

resistente al calore. Per estrarre il cestello, premere il pulsante di sblocco (J) sulla maniglia.
Se impostate la manopola del timer a metà del tempo di preparazione, esso suonerà quando 

-
pola del timer per il restante tempo di cottura.
Al ter ine ell  ott r  l re io e ette n ee  e si s e ne

e li in re ienti non sono ronti ster  reinserire il ontenitore nell re io e r ot re l  
no ol  el ti er er l e in to

er s e nere n l ente l re io  r ot re l  no ol  el ti er s  
- Estr rre il ontenitore
- re ere il ls nte i s lo o el estello J  e onte or ne ente estr rre il estello l 

ontenitore solle n olo erso l lto Fi  
- ers re li li enti in n i tto  er ire in t ol

Attenzione!
eri olo i stioni  on to re il ontenitore  il estello e le rti et lli e ell re io 

nei in ti se enti l s o s e ni ento  Atten ere il r re ento elle rti l e
Assi r rsi e li in re ienti in ti on l re io ris ltino or ti e non neri o rroni  

i o ere li e ent li resi i i r i to li li enti
Per rimuovere gli ingredienti larghi o fragili dal cestello usare delle pinze per alimenti.
Un eventuale eccesso di olio viene raccolto nel fondo del contenitore.

per preparare altri alimenti.
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Consigli di preparazione
Gli in re ienti i  i oli ne essit no i n te o i ott r  le er ente i  re e ris etto  
in re ienti i  rossi

n  ntit  iore i in re ienti ri ie e n te o i re r ione le er ente i  l n o 
ente n  ntit  inore n te o le er ente i  re e
es ol re li in re ienti i  i oli  et  ott r  otti i  il ris lt to n le e i t  n  ott r  
ni or e
er n ris lt to ro nte i n ere n o  olio lle t te res e  Fri ere li in re ienti nell  

ri itri e  ri  er l e in to o o er i nto l olio
Gli sn   o ere l orno ossono n e essere otti nell  ri itri e  ri
L  ntit  otti le er re r re elle t tine ro nti   

tili te ste ronte er re r re sn  ri ieni in o o ile e elo e  Inoltre le ste i  
ronte o iono i  elo e ente i elle tte in s

Min-max 
antit  

em o 
min

em erat ra 
C

otere Altre informazioni

Patate e patatine fritte
atatine fritte  sottili  

congelate
- - c otere

atatine fritte  l n-
g e  congelate

- - c otere

Patatine fritte fatte in 
casa mm

- - c otere Aggi ngere  
c cc iaio i olio

Patate fatte in casa 
tagliate a spicchi

- - c otere Aggi ngere  
c cchiaio i olio

Patate fatte in casa 
tagliate a c etti

- - c otere Aggi ngere  
c cchiaio i olio

Carne e pollo
Bistecca - -
Ham rger - -
Petto i pollo - -
Snacks
In oltini prima era - - c otere
Crocchette i pollo 
s rgelate

- - c otere

Bastoncini i pesce 
s rgelato

- -

er re ripiene -
Dolci
orte -

M f ns -
Biscotti

l pro otto  precisamente s l pannello frontale  tro erete i sim oli elencati sotto
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patate s rgelate istecca  manzo

patate fresche pane

carne olci

pollo

otto ogni sim olo  presente n range i tempo consigliato per ogni tipo i alimento  Il tempo i 
cott ra  in icati o  ci  ipen e anche allo spessore e alla antit  i ci o tilizzata

Funzione di autospegnimento
esto apparecchio  otato i n timer  an o la manopola el timer arri a a  l apparecchio 

s ona e si spegne a tomaticamente  Per spegnere l apparecchio man almente  r otare la ma-
nopola el timer in senso antiorario e posizionarla s llo  e si estrae il contenitore rante la 
cott ra l apparecchio si spegner  a tomaticamente anche se la manopola el timer  ancora in 
f nzione

PULIZIA E MANUTENZIONE

Attenzione!
Prima i proce ere alla p lizia ell apparecchio scollegare sempre la spina alla presa i 
corrente  gni inter ento a eseg ito an o l apparecchio  fre o  

Attenzione!
on immergere l apparecchio in ac a o in altri li i i

Attenzione!
Controllare le con izioni el ca o i alimentazione el ostro apparecchio regolarmente pri-
ma i tilizzarlo e nel caso i anneggiamento portarlo al pi  icino centro i assistenza per 
farlo sostit ire solo al personale specializzato

on fare so i tensili a rasi i per p lire l apparecchio

Pulizia dell’apparecchio
P lire le parti in plastica con n panno mi o non a rasi o e asci garle con n panno asci tto
P lire la parte interna ell apparecchio con n panno non a rasi o  im e to i ac a cal a  Asci -
gare le s per ci
P lire le resistenze con n panno asci tto per rim o ere i resi i i ci o
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Pulizia dei componenti
Il contenitore e il cestello possono essere la ati in la asto iglie  In alternati a  tilizzare n com ne 

etersi o per piatti e na sp gna mor i a  non a rasi a
- Afferrare l imp gnat ra e  estrarre il contenitore completo i cestello al corpo ell apparecchio  
- Premere il p lsante i s locco el cestello J  e contemporaneamente estrarre il cestello al 

contenitore solle an olo erso l alto Fig  
Per ammor i ire i resi i i ci o s l cestello  possi ile riempire il contenitore con ac a cal a  
Aggi ngere alc ne gocce i etersi o  Inserire il cestello e lasciare agire per  min ti  La are e  
asci gare  
Il contenitore ed il cestello sono in materiale antiaderente: opacità e segni che potrebbero 
comparire dopo un uso prolungato, sono normali e non compromettono la cottura e il gusto 
degli alimenti.

GUIDA ALLA SOLUZIONE DI ALCUNI PROBLEMI

Pro lemi Possi ili ca se ol zioni
L apparecchio non f nziona La spina non  stata inserita 

nella presa i corrente
Inserire la spina nella presa 

i corrente elettrica  che e e 
essere otata i messa a 
terra

Il timer non  stato impostato otare la manopola el 
timer s l tempo i prepara-
zione richiesto per accen ere 
l apparecchio

Il contenitore non  stato 
inserito correttamente

Inserire ene il contenitore 
all interno ell apparecchio

 inter en ta la protezione a 
s rriscal amento

tilizzare n oggetto app n-
tito per premere il p lsante 
i reset posizionato sotto la 
ase ell apparecchio

Gli ingre ienti non sono pronti La antit  i ingre ienti 
all interno el contenitore  
troppo ele ata

Inserire meno ingre ienti nel 
cestello  na minore antit   
si c cina pi  niformemente  

La temperat ra impostata  
troppo assa

otare la manopola i 
impostazione ella temperat -
ra alla temperat ra richiesta  

e ere il li ro elle ricette
Il tempo i preparazione 
impostato  troppo asso

otare la manopola el timer 
s l tempo richiesto  e ere il 
li ro elle ricette

Gli ingre ienti non sono cotti 
niformemente

Alc ni tipi i ingre ienti richie-
ono i essere mescolati pi  
olte rante la cott ra  

Gli ingre ienti che stanno in 
alto o che sono ricoperti a 
altri patatine  e ono essere 
mescolati rante la cott ra
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Pro lemi Possi ili ca se ol zioni
Gli snac  fritti non sono 
croccanti

tate san o tipi i snac  che 
e ono essere c cinati con 

meto i tra izionali

tilizzare snac  a forno o 
spennellare gli snac  con olio 
prima i inserirli nel cestello

Il contenitore non  stato 
inserito correttamente

La antit  i ingre ienti 
all interno el contenitore  
troppo ele ata

Inserire meno ingre ienti nel 
cestello  na minore antit   
si c cina pi  niformemente  

Il cestello non  stato inserito 
correttamente nel contenitore

Inserire ene il cestello all in-
terno el contenitore

Del f mo ianco esce all ap-
parecchio

tate preparan o ingre ienti  
pi  grassi

an o friggete ingre ienti 
pi  grassi  si eposita pi  olio 
nel contenitore  L olio pro ce 
pi  f mo ianco el normale 

rante la cott ra  esto 
non ha alc n effetto s lla 
preparazione egli ingre ienti 
o s ll apparecchio

el contenitore sono rimasti 
resi i i grasso alle prece-

enti cott re

Il f mo ianco  ca sato al 
riscal amento el grasso o 
olio presente nel contenitore  
P lire acc ratamente il conte-
nitore opo l so

Le patate fresche  tagliate a 
astoncino  non sono fritte 
niformemente

on state san o il tipo i 
patate a atto alla fritt ra

tilizzate patate fresche e  
assic rate i i girarle rante 
la cott ra

ciac are e  asci gare le 
patate prima i friggerle

ciac are le patate e 
rim o ere t tto l ami o che si 
 epositato s lla s per cie 
elle patate

Le patate fresche  tagliate a 
astoncino non sono croc-

canti appena escono alla 
friggitrice

La croccantezza elle patate 
fritte ipen e alla antit  

i ac a che contengono le 
patate e alla antit  i olio 
immessa nella friggitrice

Assic rate i i asci gare 
ene l ac a all esterno 
elle patate prima i aggi n-

gere l olio
agliate le patate a piccoli 
astoncini per ottenere pi  

croccantezza
Aggi ngere n poco i olio in 
pi  per ottenere pi  croccan-
tezza
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WITH REGARD TO THIS MANUAL

his appliance is ma e in conformit  ith appropriate E ropean eg lations in force  to protect the 
ser here er possi le from potential hazar s   E en if o  are familiar ith this t pe of appliance  

caref ll  rea  this man al efore se   nl  se this appliance for the p rpose it is esigne  for in 
or er to pre ent acci ents an  amage  Keep this man al close  for f t re cons ltation  If o  
sho l  eci e to gi e this appliance to other people  remem er to also incl e these instr ctions

he information pro i e  in this man al is mar e  ith the follo ing s m ols in icating
 Danger for chil ren
 arning of rns
 Danger e to electricit
 arning  material amage
 Danger of amage originating from other ca ses

INTENDED USE

o  can se the appliance to coo  foo  he pro ct is not s ita le for li i  preparations  If o  
nee  to a  small antities of li i  o  can o it er  caref ll  erif ing that the li i  is a -
sor e   the soli  foo  efore po ring more li i  An excess of li i  co l  ca se  An  other 

se of the appliance is not inten e   the man fact rer ho oes not accept an  responsi ilit  for 
amages of an  in  ca se   improper se of the appliance itself  An  change to the appliance 
ill oi  the arrant

RESIDUAL RISKS

Warning!
Danger e to electricit  Do not immerse the appliance in ater or other 
li i s

arning of rns  Do not to ch the as et  the container an  the internal 
metallic parts for some min tes after t rning off the appliance  ait for the 
cooling of hot parts

IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY.
• his appliance is esigne  solel  for ho sehol  an  similar ses s ch as
- in coo ing areas se   personnel of shops  of ces an  other professional 

en ironments
- on farms
- g ests of hotels  motels an  other resi ential en ironments
- e  an  rea fast t pe of en ironments
• e ecline an  responsi ilit  res lting from mis se or an  se other than those 

co ere  in this oo let
• e s ggest o  eep the original ox an  pac aging  as o r free-of-charge 
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ser ice oes not co er an  amage res lting from ina e ate pac aging of the 
pro ct hen this is sent ac  to an A thorise  er ice Centre

• sing accessories not recommen e  or not s pplie   the man fact rer of the 
appliance ma  entail ris s of re  electric shoc  or in ries to people

• his appliance can e se   persons ho ha e re ce  ph sical sensor  
or mental capa ilities  or lac  of experience an  no le ge  onl  if the  are 
monitore   a responsi le person or if the  ha e recei e  an  n erstoo  the 
instr ctions an  angers hich ma  arise ring the appliance se

• he appliance complies ith eg lation EC  o  of  on 
the materials in contact ith foo

 Danger for children
• his appliance can e se   chil ren ol er than  ears onl  if the  are moni-

tore   a responsi le person or if the  ha e recei e  an  n erstoo  the in-
str ctions an  angers hich ma  arise ring the appliance se

• Chil ren shall not pla  ith the appliance or its components
• Al a s eep the appliance an  the po er cor  o t of the reach of chil ren n er 

the age of  ears
• Cleaning an  maintenance  the ser m st not e carrie  o t  chil ren n-

less the  are ol er than  ears an  are monitore  ring the operation
• Position the appliance so that chil ren cannot reach the hot parts
• Do not lea e the pac aging near chil ren eca se it is potentiall  angero s
• Pre ent chil ren from gra ing the po er cor  in this a  ma ing the appliance fall
• In the e ent that this appliance is to e ispose  of  it is s ggeste  that the po er cor  

is c t off  It is also recommen e  that all potentiall  angero s components incl ing 
the po er cor  are ren ere  harmless to pre ent personal in r  Do not let chil ren 
pla  ith the appliance or its components

 Warning of burns
• Do not to ch the as et  the container an  the internal metallic parts for some 

min tes after t rning off the appliance  ait for the cooling of hot parts  Danger of 
rns

• hen the appliance is not f nctioning npl g it from the all soc et an  let it cool 
o n efore cleaning

• Do not mo e the appliance hile it still contains foo
• Do not t rn on the appliance hen it oes not contain foo
• P t the ingre ients onl  in the as et to pre ent the foo  from to ching the elec-

tric resistances
• Do not o str ct the air inta es
• Do not ll the container ith oil  Danger of re
• D ring se  air an  hot steam are release  from the air inta e  Keep o r han s 

an  face at a safe istance from the air inta e
14
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• hen o  remo e the container from the appliance o  hot air an  steam 
come o t  Keep o r han s an  face far from the container

• If o  see ar  smo e coming o r from the air inta e  t rn off the appliance im-
me iatel  npl g it from the soc et-o tlet  ait for the smo e emission from the 
air inta e to stop  emo e the container from the appliance o  

•  arning  hot s rface

 Danger due to electricity
• Before pl gging the appliance into the mains soc et  ens re that the oltage 

sho n on the rating plate matches the local oltage s ppl
• If the appliance ill e se  in a co ntr  other than that in hich it as o ght  

chec  the appliance electrical s ita ilit  at a echnical er ice Center
• If o  eci e to se an extension cor  it m st e a e ate for the appliance 

po er  to a oi  hazar s to the operator an  for the safet  of the en ironment 
here the  or

• Al a s connect the appliance to an earthe  soc et
• Do not immerse the appliance in ater or other li i s
• Do not se the appliance ith et han s or are feet
• Do not se the appliance if the po er cor  or the pl g are amage  or if the ap-

pliance is fa lt  o pre ent an  acci ent  all repairs  incl ing the replacement 
of the po er cor  m st e carrie  o t  an A thorise  er ice Centre or  
s ita l  ali e  personnel

• Do not pl g an  other high po er appliance electric heaters  irons  ra iators  
etc  into the same soc et  Danger of electric o erloa

• he appliance an  the po er cor  m st not come into contact ith hot s rfaces
• Do not p ll the po er cor  to npl g the appliance
• Do not lea e the po er cor  against sharp e ges or sharp parts
• Do not mo e the appliance p lling it  the po er cor
• emo e the po er ca le from the soc et-o tlet in case of a th n erstorm

 Warning – material damage
• Al a s nroll the po er cor  efore se
• he appliance m st not e po er s pplie   external timers or separate re-

mote-controlle  s stems
• In or er not to compromise the appliance safet  se onl  original spare parts 

an  accessories appro e   the man fact rer
• he appliance m st onl  e cleane  ith a soft  slightl  ampe  cloth after n-

pl gging the appliance an  allo ing all its parts to cool o n  e er se sol ents 
hich ma  amage the plastic parts

• Do not position the appliance near in amma le materials fa ric  c rtains
• Al a s npl g the appliance efore p tting it a a  ait for the hot parts to cool 
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o n
• Do not lea e the appliance expose  to eathering  rain  s n  etc
• Do not se the appliance o t oors
• Do not isassem le the appliance  here are no internal parts to se or clean
• tore the appliance in oors in a cool an  r  place

 Danger of damage originating from other causes
• rn on the appliance onl  hen it is in or ing position
• e er lea e the appliance natten e  hen it is connecte  to the po er s ppl
• hen o  ha e to lea e for e en a short perio  of time  t rn off the appliance 

an  al a s npl g the electric po er cor
• For proper isposal of the pro ct in accor ance ith the E ropean Direc-
ti e E  please rea  the e icate  lea et attache  to the pro ct
SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

A - Air inta e
B - Po er-on in icator
C - Heating-on light
D - imer no  min tes
E - emperat re control no  C
F - Appliance o
G - Po er cor   pl g
H - Bas et
I - C rsor
J - nloc ing tton of the as et
K - Han le
L - Container

n the la el n er the ase of the appliance are reporte  the follo ing i enti cations ata of the 
appliance
• man fact rer an  CE mar ing
• mo el Mo
• serial n m er 
• electrical s ppl  oltage  an  fre enc  Hz
• electrical po er cons mption 
• assistance toll-free phone n m er

hen or ering at A thorize  er ice Centers  in icate the mo el an  serial n m er
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INSTRUCTIONS FOR USE
- emo e the pac aging materials from the appliance
- Place the appliance on a at s rface an  a a  from the ater  he appliance m st e se  an  

reste  on a sta le an  heat-resisting s rface
- otall  n in  the po er cor
Check that the domestic mains voltage is the same as the voltage indicated on the label of 
the device.

Warning!
Place the appliance at a istance of at least  cm from alls  f rnit re or other appliances

Before sing the appliance for the rst time  ash the container L  an  the as et H  he con-
tainer an  the as et can e ashe  in the ish asher  r se a common ish etergent an  a 
soft non-a rasi e sponge  ee  the Appliance cleaning  paragraph
- Gra  the han le K  an  remo e the container ith the as et from the appliance o  F  Fig   
- Mo e the c rsor I  in the as et irection Fig   
- Press the nloc ing tton of the as et J  an  at the same time remo e the as et from the 

container lifting it p ar s Fig  
If o  ant o  can preheat the appliance empt  In this case  t rn the temperat re control no  E  
on the coo ing temperat re  rn the timer no  D  on more than  min tes  he appliance starts 
f nctioning  ait that the heating-on light C  t rns off after  min tes circa  
- P t the ingre ients in the as et  Do not go past the MA  le el
- Insert the as et in the container  he correct insertion is one ith a clic  Fig  
- Insert the container in the o  of the appliance
If the container is not inserted correctly the appliance does not start working.
- Insert the pl g into a po er o tlet
- rn the temperat re control no  on the esire  temperat re  efer to the ta s in the recipes oo  
- rn the timer no  to set the coo ing time  
- he po er-on in icator B  t rns on  he heating-on light C  t rns on  
- he appliance starts to coo  foo
D ring the coo ing o  can notice that the heating-on light C  t rns on an  off perio icall  his 

eca se the thermostat is or ing to maintain the i eal coo ing temperat re
he air  fr er can e se  to prepare a great ariet  of ingre ients  efer to the recipes oo

Add three minutes to the cooking time when the appliance is cold.

.

bit of smoke: don't worry, it's perfectly normal because some parts were lightly lubricated, 
the phenomenon will disappear after a short time. This will have no effect on the operation 
of the appliance.

he appliance can e pa se  ring its f nctioning  for example to stir the ingre ients ring the 
coo ing process
- Gra  the han le an  remo e the container  p lling it  he appliance stops or ing
- ha e the container to coo  the ingre ients e enl
- For the appliance to start or ing again  insert again the container in the appliance o  
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Warning!
Danger of rns  Do not press the nloc ing tton of the as et hile sha ing the appliance
Danger of rns  hen o  remo e the container from the appliance o  hot air an  steam 
come o t  Keep o r han s an  face far from the container

To reduce the weight it is possible to shake only the basket after removing it from the 
container. Remove the container from the appliance. Put the container on a heat resistant 
surface. To remove the basket press the unlocking button (J) on the handle.
If you set the timer knob to half of the cooking time, it will ring when you need to stir the ingre-
dients. This means that then you have to reset the timer knob for the remaining cooking time.
After coo ing  the appliance eeps an  t rns off
If the ingre ients are not rea  it ill e s f cient to reinsert the container in the appliance an  to 
t rn the timer no  for some min tes
o t rn off the appliance man all  t rn the timer no  on 

- emo e the container from the appliance
- Press the nloc ing tton of the as et J  an  at the same time remo e the as et from the 

container lifting it p ar s Fig  
- Po r the ingre ients on a plate  er e o t

Warning!
Danger of rns  Do not to ch the as et  the container an  the internal metallic parts for 
some min tes after t rning off the appliance  ait for the cooling of hot parts
Ma e s re that the ingre ients coo e  ith the appliance are gol en ro n an  not lac  or 

ar  emo e the possi le rne  parts from the ingre ients
To remove large or fragile ingredients from the basket use some tongs.

prepare other ingredients.

Preparation tips
he smaller ingre ients re ire a shorter coo ing time compare  to the igger ingre ients

A larger antit  of ingre ients re ires a longer coo ing time compare  to a smaller antit
tirring the smaller ingre ients hile coo ing optimizes the nal res lt an  helps to coo  the ingre-
ients e enl

For a crisp  res lt a  some oil to the fresh potatoes  Fr  the ingre ients in the air  fr er for a fe  
min tes after a ing the oil

o  can coo  in the air  fr er also the snac s that normall  o  a e
he optimal antit  for preparing crisp  fries is  g
se rea  ma e o ghs to prepare st ffe  snac s easil  an  ic l  Moreo er  rea  ma e 
o ghs coo  faster than the home ma e ones
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Min-max 
antit  g

ime min emperat re 
C

ha e ther information

Potatoes' and fries
hin frozen fries - - ha e
hic  frozen fries - - ha e

Home ma e fries 
x mm

- - ha e A   t sp  of oil

Home ma e pota-
toes e ges

- - ha e A   t sp  of oil

Home ma e pota-
toes c es

- - ha e A   t sp  of oil

Meat and Poultry
Beef stea - -
Ham rger - -
Chic en reast - -
Snacks

pring rolls - - ha e
Frozen chic en 
n ggets

- - ha e

Frozen sh ngers - -
t ffe  egeta les -

Sweet snacks
Ca es -
M f ns -
Coo ies
n the appliance  on the frontal panel  o  n  the follo ing s m ols

frozen potatoes stea   eef

fresh potatoes rea

meat s eets

chic en
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n er each s m ol there is a time range s ggeste  for each in  of ingre ient  he coo ing time is 
approximate  it epen s also on the thic ness an  the antit  of the ingre ients se

Auto-off function
his appliance has a timer  hen the timer no  reaches  the appliance rings an  t rns off 

a tomaticall  o t rn off the appliance man all  t rn the timer no  co nter-cloc ise an  p t it 
on  If o  remo e the container ring the coo ing  the appliance t rns off a tomaticall  also 
if the timer no  is still r nning

CLEANING AND MAINTENANCE

Warning!
Al a s npl g the appliance efore cleaning it  Each operation m st e carrie  o t hen 
the appliance is col  

Warning!
e er immerse the appliance in ater or other li i s

Warning!
Chec  the state of the po er ca le of o r appliance on a reg lar asis efore sing it  
an  if it is amage  ta e it to the ser ice centre closest to o  to ha e it replace  onl   
specialise  personnel
Do not se a rasi e tools to clean the appliance

Cleaning the appliance
Clean plastic parts ith a amp  non-a rasi e cloth an  r  them ith a r  cloth
Clean the internal part of the appliance ith a non a rasi e cloth  soa e  in hot ater  Dr  the s rfaces
Clean the resistances ith a r  cloth to remo e resi al of foo

Cleaning of components
he container an  the as et can e ashe  in the ish asher  r se a common ish etergent 

an  a soft non-a rasi e sponge
- Gra  the han le an  remo e the container ith the as et from the appliance o  
- Press the nloc ing tton of the as et J  an  at the same time remo e the as et from the 

container lifting it p ar s Fig  
o soften the resi al of foo  on the as et it is possi le to ll the container ith hot ater  A  a 

fe  rops of etergent  Insert the as et an  lea e it act for  min tes  ash an  r  
The container and the basket are non-stick: opacity and signs, that may appear after pro-
longed use, are normal and do not affect cooking and food taste.
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TROUBLESHOOTING

Pro lems Possi le ca ses ol tions
he appliance oes not or he pl g has not een 

inserte
Insert the pl g into the soc et  

hich m st e earthe
he timer has not een set rn the timer no  on the 

re ire  time to t rn on the 
appliance

he container has not een 
inserte  correctl

Insert the container in the 
appliance correctl

he o erheating protection 
has inter ene

se a point  o ect to press 
the reset tton positione  

n er the ase of the appli-
ance

he ingre ients are not rea he antit  of ingre ients in 
the as et is too ig

P t less ingre ients in the 
as et  A smaller antit  

coo s more e enl  
he set temperat re is too 

lo
rn the temperat re control 

no  on the esire  tem-
perat re  efer to the recipes 

oo
he preparation time set is 

too short
rn the timer no  on the 

re ire  time  efer to the 
recipes oo

he ingre ients are not 
coo e  e enl

ome ingre ients re ire  to 
e stirre  se eral times hile 

coo ing  

he ingre ients on top or 
that are co ere  ith other 
ingre ients fries  ha e to e 
stirre  hile coo ing

he frie  snac s are not 
crisp

o  are sing snac s that 
ha e to e coo e  in a tra i-
tional a

se snac s for the o en or 
r sh the snac s ith oil 
efore p tting them in the 
as et

he container has not een 
inserte  correctl

he antit  of ingre ients in 
the as et is too ig

P t less ingre ients in the 
as et  A smaller antit  

coo s more e enl  
he as et has not een 

inserte  correctl  in the 
container

Keep the as et ell posi-
tione  ithin the container
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Pro lems Possi le ca ses ol tions
hite smo e comes o t of 

the appliance
o  are preparing greasier 

ingre ients
hen o  fr  greasier ingre-

ients more oil eposits in the 
container  he oil pro ces 
more hite smo e hile coo -
ing  his has no effect on the 
preparation of the ingre ients 
or on the appliance

In the container there are 
some resi als of grease left 
from the pre io s coo ing

he hite smo e is ca se   
the arming of the grease or 
oil in the container  Clean the 
container acc ratel  after se

Fresh potatoes  c t in stic s  
are not frie  e enl

o  are not sing a in  of 
potatoes s ita le for fr ing

se fresh potatoes an  e 
s re to stir them hile coo -
ing

ash an  r  the potatoes 
efore fr ing them

ash the potatoes an  
remo e all the starch that has 
eposite  on the potatoes

he fresh potatoes  c t in 
stic s are not crisp  hen I 
ta e them o t of the fr er

he crispiness of the frie  
potatoes epen s on the 

antit  of ater containe  
in the potatoes an  from the 

antit  of oil intro ce  in 
the in the fr er

Ma e s re to r  the ater 
from the external parts of the 
potatoes efore o  a  the 
oil
C t the potatoes in smaller 
stic s for more crispiness
A  a it more oil for more 
crispiness
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A PROPOS DU MANUEL

M me si les appareils ont t  r alis s en conformit  a ec les ormes e rop ennes sp ci es en 
ig e r  et e to tes les pi ces potentiellement angere ses sont prot g es  lisez a ec attention 

ces a ertissements et n tiliser l appareil e po r ce e il a t  con  a n iter les less res 
et les ommages  Gar er ce li ret  port  e main po r les f t res cons ltations  i o s sirez 
ens ite c er cet appareil  a tres personnes  rappelez- o s incl re ces instr ctions
Les informations report es ans ce man el sont mar es es s m oles s i ants i in i ent

 Danger po r les enfants
 A ertissements s r les r l res
 Danger lectri e
 Attention - g ts mat riels
 Dangers pro enant a tres ca ses

UTILISATION PRÉVUE

n pe t tiliser cet appareil po r c isiner les aliments  Le pro it n est pas fait po r c isiner es 
aliments li i es  i po r es exigences e c isson il fa t a o ter es petites antit s e li i e  
c est possi le le faire a ec attention  en ri ant e le li i e soit a sor  par les aliments soli es 
a ant en erser encore  il  a trop li i e  on po rrait a oir es pro l mes e ersement 
ans es parties e l appareil e ca sent pro l mes e netto age e o ommages  l appareil  

Le fa ricant ne pr oit a c ne a tre tilisation e l appareil et il se gage e to te responsa ilit  
po r les ommages e to te nat re  co lant n emploi inappropri  e l appareil  La mo i ca-
tion e l appareil entra ne l ann lation e la garantie

RISQUES RÉSIDUELS

Attention!
Danger lectri e  e trempez pas l appareil ans l ea  ni ans to t a tre 
li i e
A ertissements s r les r l res  e pas to cher le panier  le r cipient et les 
parties m talli es  l int rie r e l appareil ans les min tes apr s l a oir 

teint  Atten re e les parties cha es aient refroi i

CONSEILS DE SÉCURITÉ

LISEZ ATTENTIVEMENT CES INSTRUCTIONS.
• Cet appareil est estin   tre tilis  po r les applications omesti es o  sem-

la les comme
- les coins c isine r ser s a  personnel es magasins  es rea x et a tres 

milie x professionnels
- ans les fermes
- par les clients h tel  e motel et a tres milie x  caract re r si entiel
- ans les loca x t pe e  an  rea fast
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• Le constr cte r cline to te responsa ilit  po r ne tilisation erron e o  po r 
es emplois a tres e ce x pr s par ce li ret

• Il est conseill  e conser er l em allage origine  e l assistance grat ite ne 
o e pas po r les ommages ca s s par n em allage  pro it non a at 
lors e l exp ition  n ser ice apr s- ente agr

• L tilisation accessoires non conseill s o  non fo rnis par le fa ricant pe t 
comporter es ris es incen ie  e choc lectri e o  e less re

• L appareil pe t tre tilis  par les personnes a ant es capacit s ph si es  
sensorielles o  mentales r ites o  ien ne poss ant ni l exp rience  ni les 
connaissances n cessaires   con ition elles soient so s la s r eillance 

ne personne responsa le o  elles aient re  les instr ctions et compris 
les angers li s  l tilisation e l appareil

• L appareil est conforme a  r glement EC      s r les 
mat ria x en contact a ec les aliments

 Danger pour les enfants
• Cet appareil pe t tre tilis  par les enfants  partir e  ans so s la s r eillance 

o   con ition a oir t  instr its s r la fa on tiliser l appareil en s c rit  et 
a oir compris les angers po ant en co ler

• Les enfants ne oi ent pas o er a ec l appareil
• o o rs conser er l appareil et le cor on alimentation hors e la port e es 

enfants e moins e  ans
• Le netto age et l entretien effect s par l tilisate r ne oi ent pas tre l g s 

a x enfants   moins ils aient pl s e  ans et soient s r eill s par n a lte
• Disposer l appareil e sorte e les enfants ne p issent to cher les parties 

cha es
• Les l ments e l em allage ne oi ent pas tre laiss s  la port e es enfants 

car ils repr sentent ne so rce e anger
• iter e les enfants ne fassent tom er l appareil en tirant s r le cor on ali-

mentation
• Lors on ci era e eter cet appareil  il est recomman  e le mettre hors sage 

en co pant le c le alimentation  Il est galement recomman  e prot ger les 
parties s scepti les e constit er n anger sp cialement po r les enfants i po r-
raient se ser ir e l appareil po r o er

 Avertissements sur les brûlures
• e pas to cher le panier  le r cipient et les parties m talli es  l int rie r e 

l appareil ans les min tes apr s l a oir teint  Atten re e les parties cha es 
aient refroi i  Danger e r l res

• an  l appareil n est pas en ser ice  rancher la che e la prise e co rant 
lectri e el le laisser refroi ir a ant e le netto er

• e pas placer l appareil an  il contient encore e la no rrit re
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• e pas all mer l appareil an  il ne contient pas e no rrit re
• Mettre les ingr ients to o rs an  se lement ans le panier po r iter le 

contact es aliments a ec les r sistances lectri es
• e pas o str er les prises air
• e pas remplir le r cipient a ec h ile  Danger incen ie
• Pen ant l tilisation  air et ape r cha es sortent e la prise air  e pas mettre 

les mains et le isage pr s e la prise air
• an  on sort le r cipient  corps e l appareil  s chappent a ssi air et ape r 

cha es  e pas mettre les mains et le isage pr s  r cipient
• i e la f m e noire sorts e la prise air  tein re imm iatement l appareil  

D rancher la che e la prise e co rant  Atten re e il n  a pl s e f m e 
sortant e la prise air  ortir le r cipient  corps e l appareil  

•  Attention  s rface cha e

 Danger électrique
• A ant e rancher l appareil  ass rez- o s e la tension in i e s r la pla-

ette correspon e effecti ement  celle  r sea
• i l appareil est tilis  ans n pa s iff rent e cel i ans le el il a t  achet  

fa tes ri er la compati ilit  lectri e ans n Centre e er ice Apr s- ente 
Agr

• i on ci e tiliser ne rallonge lectri e  cette erni re oit tre a apt e  
la p issance e l appareil a n iter e l op rate r se retro e en sit ation e 

anger et po r la s c rit  e l en ironnement
• Branchez to o rs l appareil  ne prise po r e e mise  terre
• e trempez pas l appareil ans l ea  ni ans to t a tre li i e
• e pas tiliser l appareil a ec les mains mo ill es o  pie s-n s
• tilisez pas l appareil si le cor on lectri e o  la prise sont en ommag s  o  

si l appareil est fect e x  o tes les r parations   compris le remplacement 
 cor on alimentation  oi ent excl si ement tre effect es ans n centres 

assistance apr s- ente Ariete o  par es techniciens agr s Ariete  e fa on  
pr enir les ris es ent els

• e rancher a c n a tre appareil  ha te p issance po le  fer  repasser  ra-
iate r  etc  s r la m me prise e co rant  Danger e s rcharge lectri e

• L appareil et le cor on alimentation ne oi ent pas entrer en contact a ec les 
s rfaces cha es

• e pas rancher la che e la prise e co rant en tirant s r le cor on
• e pas laisser le cor on alimentation contre les angles ifs o  les parties co -

pantes
• e pas placer l appareil en le tirant par le cor on alimentation
• En cas orage  rancher le cor on alimentation e la prise e co rant
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 Attention - dégâts matériels
• D ro lez to o rs le cor on alimentation a ant tilisation
• L appareil ne oit pas tre aliment  ep is es min teries externes o  ep is 

es installations s par es  comman es  istance
• Po r ne pas compromettre la s c rit  e l appareil  tiliser ni ement es 

pi ces e rechange et es accessoires origine  appro s par le fa ricant
• ne fois e l appareil a ra t  ranch  et e to tes les parties a ront re-

froi i  il sera possi le e le netto er excl si ement a ec n chiffon non a rasif 
et  peine h mi e  tilisez amais e sol ants car ils alt rent les parties en 
plasti e

• e pas positionner l appareil pr s e mat ria x in amma les tiss  ri ea x
• A ant e ranger l appareil  to o rs rancher la che  cor on alimentation 

e la prise e co rant  Atten re e les parties cha es aient refroi i
• e pas laisser l appareil expos  a x agents atmosph ri es pl ie  soleil  etc
• e pas tiliser l appareil en plein air
• e pas monter l appareil  Il n  a pas e parties internes  tiliser o  netto er
• anger l appareil ans n en roit co ert  frais et sec

 Dangers provenant d’autres causes
• All mez l appareil ni ement lors il est en position e tra ail
• e laissez pas l appareil sans s r eillance lors il est ranch
• i on oit s a senter  m me po r pe  e temps  il fa t to o rs tein re l appareil 

et rancher son cor on alimentation e la prise e co rant
• Po r liminer correctement le pro it  a x sens e la Directi e E ro-
p enne E  lire la notice ointe a  pro it
• CONSERVER CES INSTRUCTIONS.

DESCRIPTION DE L’APPAREIL

A - Prise air
B - o ant e mise en marche
C - o ant e contr le e la temp rat re
D - Bo ton min te r min tes
E - Bo ton e r glage temp rat re C
F - Corps e l appareil
G - Cor on alimentation a ec che
H - Panier
I - C rse r
J - Bo ton e locage  panier
K - Poign e
L - cipient
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r la pla e sit  so s la ase e so tien e l appareil sont report s les onn s i enti cations 
e l appareil s i antes

• fa ricant et mar e CE
• mo le Mo
• n  i matric le 
• tension alimentation  et fr ence Hz
• p issance lectri e a sor e 
• n m ro ert
En cas e eman e en o e  n Centre Assistance Agr  ne pas o lier in i er le  mo le 
et le n m ro e matric le

MODE D’EMPLOI

- etirer les mat ria x em allage e l appareil
- Disposer l appareil s r ne s rface plate et loign e es points ea  L appareil oit tre tilis  

et laiss  a  repos s r ne s rface sta le et r sistante a x ha tes temp rat res
- D ro ler compl tement le cor on alimentation
Contrôler que la tension du réseau domestique soit la même que celle indiquée sur la pla-
quette de données techniques de l'appareil.

Attention!
Disposer l appareil  a  moins  cm es parois  me les o  a tres appareils

A ant tiliser l appareil po r la premi re fois  la er le r cipient L  et le panier H  Le r cipient et 
le panier pe ent tre la  ans la la e- aisselle  A trement  on pe t tiliser n li i e aisselle 
stan ar  et ne ponge so ple  non a rasi e  oir le paragraphe etto age e l appareil
- aisir la poign e K  et sortir le r cipient a ec le panier  corps e l appareil F  Fig   
- D placer le c rse r I  en irection  panier Fig   
- Po sser le o ton e locage  panier J  et sim ltan ment sortir le panier  r cipient et le 

so le er Fig  
i o s so haitez o s po ez pr cha ffer l appareil sans ingr ients  En ce cas  to rner la o ton 
e r glage temp rat re E  s r la temp rat re e c isson  o rner le o ton min te r D  s r pl s 
e trois min tes  L appareil est en ser ice  Atten re e le o ant e contr le e la temp rat re C 

s teint apr s  min tes en iron  
- Mettre les aliments ans le panier  e pas franchir le ni ea  MA  in i
- Ins rer le panier ans le r cipient  Lors e l engagement est correct  n clic  se pro it Fig  
- Ins rer le r cipient ans le corps e l appareil
Si le récipient n'a pas été inséré correctement, l'appareil n'entre pas en service.
- Intro ire la che ans la prise e co rant
- o rner le o ton e r glage temp rat re s r la temp rat re so hait e  Cons lter les ta lea x 

ans le li re e recettes  
- o rner le o ton min te r po r r gler le temps e c isson  
- Le o ant e mise en marche B  s all me  le o ant e contr le e la temp rat re C  s all me  
- L appareil commence  c ire les aliments
Pen ant le c isson on pe t oir e le o ant e contr le e la temp rat re C  s all me et s taient 
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p rio i ement  Ca in i e les inter entions  thermostat e gar e la temp rat re e c isson 
con ena le
La frite se sans h ile pe t tre tilis  po r la pr paration ne gran e ari t  e pro its  Cons l-
ter le li re e recettes
Ajouter trois minutes au temps de préparation quand l'appareil est froid.
Ne pas remplir le récipient avec huile.

indiqué par le niveau.
Quand on utilise l'appareil pour la première fois, on pourra noter une légère odeur et un peu 
de fumée: il est inutile de s'inquiéter; il s'agit d'un phénomène parfaitement normal car cer-
taines parties ont été légèrem
incidence sur le fonctionnement de l'appareil.
L appareil pe t tre mis en pa se pen ant le fonctionnement  comme par exemple  po r mixer les 
ingr ients pen ant le proc s e c isson
- aisir la poign e et sortir le r cipient tirant ers l ext rie r  L appareil s arr te
- eco er le r cipient po r c isiner les ingr ients niform ment
- Po r remettre en ser ice l appareil  ins rer le r cipient  sa place  

Attention!
Danger e r l res  e pas po sser le o ton e locage  panier an  o s seco ez 
le r cipient
Danger e r l res  an  on sort le r cipient  corps e l appareil  s chappent a ssi air 
et ape r cha es  e pas mettre les mains et le isage pr s  r cipient

Pur réduire le pois, il est possible secouer seulement le panier après l'avoir sorti du ré-
cipient. Sortir le récipient de l'appareil. Poser le récipient sur une surface résistante à la 
chaleur. Pour sortir le panier, pousser le bouton de déblocage (J) sur la poignée.
Si vous réglez le bouton minuteur sur la moitié du temps de préparation, il sonnera quand il 

-
teur à nouveau sur le restant temps de cuisson.

 la n e la c isson  l appareil met n ip  et s teint
i les ingr ients ne sont pas pr ts il fa ra ste r ins rer le r cipient ans l appareil et to rner le 
o ton min te r po r el e min te

Po r tein re man ellement l appareil  to rner le o ton  min te r s r 
- ortir le r cipient
- Po sser le o ton e locage  panier J  et sim ltan ment sortir le panier  r cipient et le 

so le er Fig  
- erser les aliments s r n assiette  er ir  ta le

Attention!
Danger e r l res  e pas to cher le panier  le r cipient et les parties m talli es  l in-
t rie r e l appareil ans les min tes apr s l a oir teint  Atten re e les parties cha es 
aient refroi i

ass rer e les ingr ients c isin s a ec l appareil soient or s et non noirs o  marron  
Eliminer les ent els restes e r l  es aliments
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Pour sortir les ingrédients larges ou fragiles di panier utiliser des pinces de cuisine.

Quand vous avez terminé de cuisiner les ingrédients, l'appareil peut être réutilisé immédia-
tement pour préparer des autres aliments.

Conseils de préparation
Les ingr ients pl s petits n cessitent n temps e c isson pl s ref par rapport a x ingr ients 
pl s gran s

ne antit  ingr ients pl s gran e n cessite n temps e pr paration pl s long par rapport 
 ne antit  pl s petite

M langer  les ingr ients pl s petits  moiti  c isson optimise le r s ltat nal et ai e ne c isson 
niforme

Po r n r s ltat pl s cro stillante a o ter n pe  h ile a  pommes e terre fraiches  Frire les 
ingr ients ans la frite se sans h ile po r el e min te apr s a oir a o t  l h ile
Les snac s  c isiner ans le fo r pe ent a ssi tre c isin s ans la frite se sans h ile
La antit  optimale po r pr parer es frites cro stillantes est  g

tiliser es pates pr tes po r pr parer es snac s en mani re ite et facile  De pl s les pates 
pr tes c isinent pl s itement e celles faites maison

Min-max 
antit  g

emps 
min

emp rat re 
C

eco er A tres informa-
tions

Pommes de terre et frites
Frites  nes  s rge-
l es

- - eco er

Frites  long es  
s rgel es

- - eco er

Frites fait maison 
x mm

- - eco er A o ter  c ill re 
h ile

Pommes e terre fait 
maison co p es en 
tranches

- - eco er A o ter  c ill re 
h ile

Pommes e terre fait 
maison co p es en 
petits c es

- - eco er A o ter  c ill re 
h ile

Viande et volaille
Beefstea - -

tea  hach - -
Blanc e po let - -
Snacks

o lea  e prin-
temps

- - eco er

ggets e po let 
s rgel es

- - eco er
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Min-max 
antit  g

emps 
min

emp rat re 
C

eco er A tres informa-
tions

B tonnets e pois-
son s rgel

- -

L g mes farcis -
Desserts
artes -

M f ns -
Bisc its

r le pro it  pr cis ment s r le pannea  frontal  il  a les s m oles s i ants

pommes e terre s r-
gel es stea   f

pommes e terre 
fraiches pain

ian e esserts

po let

o s cha e s m ole il  a n inter alle e temps conseill  po r cha e t pe aliment  Le temps 
e c isson est in icatif  a pen s a ssi e l paisse r et e la antit  ingr ients tilis s

Fonction extinction automatique
Cet appareil est o  n min te r  an  le o ton min te r arri e s r  l appareil sonne et 
s tains a tomati ement  Po r tein re l appareil man ellement  to rner le o ton min te r en 
sens antihoraire et le positionner s r  i on sort le r cipient pen ant la c isson l appareil s tein-

ra a tomati ement a ssi si le o ton min te r et encore en ser ice

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Attention!
A ant e netto er l appareil  il fa t to o rs rancher la che e la prise e co rant  
Cha e inter ention oit tre effect  an  l appareil est froi  

Attention!
e amais immerger l appareil ans l ea  o  ans n li i e elcon e
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Attention!
ri er r g li rement l tat  cor on alimentation e l appareil a ant e l tiliser et s il est 

a m  l amener ans le centre assistance le pl s proche po r e le personnel sp cialis  
le remplace

e pas tiliser es o tils a rasifs po r netto er l appareil

Nettoyage de l’appareil
etto er les parties en plasti e a ec n linge h mi e non a rasif et les s cher a ec n linge sec
etto er l int rie r e l appareil a ec n tiss  non a rasif  impr gn  ea  cha e  cher les 

s rfaces
etto er les r sistances a ec n chiffon sec po r liminer les ent els restes e no rrit re

Nettoyage des composants
Le r cipient et le panier oi ent tre la  la la e- aisselle  A trement  on pe t tiliser n li i e 
aisselle stan ar  et ne ponge so ple  non a rasi e

- aisir la poign e et sortir le r cipient a ec le panier  corps e l appareil  
- Po sser le o ton e locage  panier J  et sim ltan ment sortir le panier  r cipient et le 

so le er Fig  
Po r ramollir les restes e no rrit re s r le panier il est possi le remplir le r cipient ea  cha e  
A o ter el e go tte e tergent  Ins rer le panier et laisser agir po r  min tes  La er et 
s cher  
le récipient et le panier sont de matériel antiadhésif: l'effet mat et les traces qui pourraient 

rien la cuisson et le goût des aliments.

COMMENT REMÉDIER AUX INCONVÉNIENTS SUIVANTS

Pro l mes Ca ses possi les ol tions
L appareil ne fonctionne pas La che n a pas t  ranche 

ans la prise e co rante
Brancher l appareil  la prise 

e co rant i oit tre m nie 
ne prise e terre

Le min te r n a pas t  r gl o rner le o ton min te r 
s r le temps e pr paration 
n cessaire po r all mer 
l appareil

Le r cipient n a pas t  ins r  
correctement

Bien ins rer le r cipient ans 
l appareil

La protection  s rcha ffe 
est inter en e

tiliser n o et point  po r 
po sser le o ton e reset 
positionn  so s la ase e 
l appareil
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Pro l mes Ca ses possi les ol tions
Les ingr ients ne sont pas 
prêts

La antit  ingr ients ans 
le r cipient est trop le

Mettre moins ingr ients 
ans le panier  ne mine re 

antit  ingr ients se 
c isine pl s niform ment  

La temp rat re choisie est 
trop asse

o rner le o ton e r glage 
temp rat re s r la temp ra-
t re so hait e  Cons lter le 
li re es recettes

Le temps e pr paration saisi 
est trop co rt

o rner le o ton min te r 
s r le temps so hait e  
Cons lter le li re es recettes

Les ingr ients ne son pas 
c ites niform ment

Certains ingr ients n ces-
sitent être mix s pl sie rs 
fois pen ant la c isson  

Les ingr ients i sont en 
ha t o  i sont co erts 
a ec es a tres ingr ients 
frites  oi ent être m lang  

pen ant la c isson
Les snac s frites ne sot pas 
cro stillantes

o s êtes en train tiliser 
es snac s i oi ent être 

c isin s e fa on tra ition-
nelle

tiliser snac s po r la c isson 
a  fo r o  les a igeonner 
a ec e l h ile a ent e les 
mettre ans le panier

Le r cipient n a pas t  ins r  
correctement

La antit  ingr ients ans 
le r cipient est trop le

Mettre moins ingr ients 
ans le panier  ne mine re 

antit  ingr ients se 
c isine pl s niform ment  

Le panier n a pas t  ins r  
correctement ans le r ci-
pient

Ins rer le panier ans le 
r cipient correctement

De la f m e lanche sorts e 
l appareil

o s êtes en train e pr parer 
es ingr ients pl s grasses

i o s frirez es ingr ients 
pl s grasses  il  a pl s 

h ile i se rec eille ans 
le r cipient  L h ile pro is 
pl s f m e lanche pen ant 
la c isson  Ca n a a c n effet 
s r la pr paration es ingr -

ients o  s r l appareil
Dans le r cipient il  a es 
restes e graisse es c is-
sons pr c entes

la f m e lanche est ca s e 
par le r cha ffement  
graisse o  h ile ans le 
r cipient  etto er soigne -
sement le r cipient apr s 
l sage
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Pro l mes Ca ses possi les ol tions
Les pommes e terre 
fraiches  co p s en -
tonnets  ne sont pas frites 

niform ment

o s êtes en train tiliser n 
t pe e pommes e terre i 
n est pas a apte  la frit re

tiliser pommes e terre 
fraiches et m langez-les 
pen ant la c isson

incer et s cher les pommes 
e terre a ant e les frire

incer et s cher les pommes 
e terre et liminer to t 

l ami on e la s rface es 
pommes e terre

Les pommes e terre 
fraiches  co p s en ton-
nets  ne sont pas cro stil-
lantes an  ils sortent e la 
frite se

La text re cro stillante es 
frites pen  e la antit  

ea  conten e ans les 
pommes e terre et la anti-
t  h ile tilis

Bien s cher l ea  s r la 
s rface es pommes e terre 
a ant a o ter l h ile
Co per les pommes e terre 
en petits tonnets po r ne 
text re cro stillante meille re
A o ter n pe  pl s h ile 
po r ne text re cro stillante 
meille re
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بخصوص هذا الكتيّب
على الرغم من أن الأجهزة مصنوعة حسب المقاييس المحددة من قبل مجموعة الدول الأوروبية، ومحميّة في جميع 

الأجزاء التي ممكن أن تشكل مصدر للخطر، يجب قراءة هذه التنبيهات بحرص واستعمال الجهاز فقط للغرض الذي 
صنع من أجله، لمنع وقوع الحوادث والأضرار. احتفظ بهذا الكتيّب للاطلاع عليه في المستقبل وعند الحاجة. أرفق هذه 

التعليمات مع الجهاز في حالة بيعه أو إهدائه للغير.
المعلومات الواردة في هذا الكتيّب، مميزة بالرموز التالية:

 خطر على الأطفال
 تنبيهات تتعلق بالاحتراق

 خطر بسبب الكهرباء
 تنبيهات – أضرار مادية

 أخطار تعود لأسباب أخرى

الغرض من الجهاز
 يمكنكم استعمال هذا الجهاز لطهي الأطعمة.  الجهاز غير مناسب لطهي مواد غذائية سائلة.  إذا احتاجت عملية 

الطهي إلى إضافة كميات قليلة من السائل، يمكنك القيام بذلك ضمن عناية فائقة، وبعد ان تتحقق من أن السائل تم 
امتصاصه من قبل المادة الغذائية الصلبة قبل أن تسكب كمية أخرى منه.  في حالة سكب كمية زائدة من السائل، يمكن 
أن يتسرب جزء منه خارج الجهاز، مما يؤدي إلى مشاكل تنظيف و/أو إلحاق الضرر بالجهاز.  لا تتحمل الشركة المصنعة 

أي مسؤولية عن الأضرار الناتجة عن استعمال الجهاز لأغراض تختلف عن الغرض الذي صنع من أجله أو في حالة 
استعمال الجهاز نفسه بطريقة غير لائقة.  يؤدي تعديل الجهاز إلى إبطال الضمان.

الأخطار القائمة
تنبيه!

خطر بسبب الكهرباء. لا تغطس الجهاز في الماء أو في سوائل أخرى.
تنبيهات تتعلق بالاحتراق.  لا تلمس الوعاء والسلّة والأجزاء المعدنية من الجهاز خلال الدقائق التي تلي عملية الإطفاء.  انتظر 

إلى حين أن تبرد الأجزاء الحارة.

تنبيهات الأمان
.اقرأ بحرص التعليمات قبل الاستعمال

صمّم وصنع هذا الجهاز للاستعمال في التطبيقات المنزلية وما شابهها، مثل:  •
في مناطق الطهي المخصصة لموظفي المحلات التجارية وفي المكاتب;  -

المزارع;  -
استعمال من قبل عملاء الفنادق والبيئات السكنية الأخرى;  -

ونزل المبيت والإفطار.  -
لا تتحمل الشركة المصنعة أي مسئولية عن الأضرار الناتجة عن استعمال الجهاز بشكل خاطئ أو لأغراض مختلفة   •

عن الأغراض المبينة في هذا الكتيب.
ينصح الاحتفاظ بمواد التغليف الأصلية، لأن الصيانة المجانية لا تتضمن العطب الناتج عن تغليف المنتج بمواد غير   •

لائقة أثناء نقله إلى مركز الصيانة المرخّص.
أو صدمات  أخطار حريق  وقوع  إلى  يؤدي  أن  الجهاز، يمكن  صانع  من  موردة  وغير  لائقة  غير  معدات  استعمال   •
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كهربائية أو إلحاق الضرر بالأشخاص.
يمكن استعمال هذا الجهاز من قبل أشخاص لا يملكون كامل قواهم الفيزيائية والحسّية والعقلية أو الأشخاص الذين   •
ليس لديهم خبرة أو معرفة بالجهاز، شريطة أن يتم متابعتهم من قبل الشخص المسؤول عنهم أو إذا تم تدريبهم 

على استعماله وقادرين على إدراك الأخطار القائمة أثناء استعمال الجهاز.
بالمواد  بتاريخ 2004/10/27 والمتعلقة  الصادرة  الدول الأوروبية رقم 2004/1935  لنظم مجموعة  الجهاز مطابق   •

الملامسة للأغذية.

 خطر على الأطفال
قبل  عليهم من  الإشراف  تم  إذا  فقط  8 سنوات،  أعمارهم عن  تزيد  أطفال  قبل  الجهاز من  استعمال هذا  يمكن   •
الشخص المسؤول عنهم أو إذا تم تدريبهم على استعمال الجهاز بشكل آمن أو إذا كانوا يفهمون الأخطار المترتبّة 

على ذلك.
يجب عدم السماح للأطفال باللعب بالجهاز.  •

يجب حفظ الجهاز والكبل الكهربائي بعيداً عن الأطفال الذين تقل أعمارهم عن 8 سنوات.  •
أعمال التنظيف والصيانة التي تأتي ضمن مهام المستخدم، يجب أن لا يقوم بها أولاد تقل أعمارهم عن 8 سنوات،   •

وشريطة أن يتم مراقبتهم من قبل الشخص المسؤول عنهم.
ضع الجهاز في مكان لا يسمح للأطفال بالوصول إلى الأجزاء الساخنة.  •

لا تترك مواد التغليف في متناول الأطفال، لأنها تشكل مصدر خطر عليهم.  •
تلاشى بأن يقوم طفل بشد كبل التغذية الكهربائية وإسقاط الجهاز على الأرض.  •

عند التخلص من هذا الجهاز بشكل نهائي، يجب العمل على منع استعماله من خلال قص كبل التغذية الكهربائية. زيادة   •
على ذلك، يجب اتخاذ التدابير اللازمة، بحيث لا تشكل بعض أجزاء من الجهاز خطر على الأطفال في حالة اللعب به.

 تنبيهات تتعلق بالاحتراق
•  لا تلمس السلّة والوعاء والأجزاء المعدنية الداخلية للجهاز خلال الدقائق التي تلي إطفاء الجهاز.  انتظر إلى حين أن 

تبرد الأجزاء الحارة. خطر التعرض للاحتراق.
•  عند إيقاف الجهاز عن العمل، أفصل القابس عن المأخذ الكهربائي واتركه إلى حين أن يبرد قبل القيام بتنظيفه.

•  لا تحرك الجهاز عندما يتواجد بداخله طعام.
•  لا تشعل الجهاز عندما يكون فارع من الأطعمة.

•  أدخل المكوّنات دائماً وفقط في السلّة لكي تتلاشى التصاق المواد الغذائية بالمقاومات الكهربائية.
•  لا تعيق فتحات التهوية.

•  لا تملأ الوعاء بالزيت. خطر حريق.
•  أثناء الاستعمال، يخرج الهواء والبخار الساخن من فتحة التهوية.  أبعد دائماً اليدين والوجه عن فتحة التهوية.

•  عندما يتم إبعاد الوعاء عن جسم الجهاز، يخرج أيضاً هواء وبخار ساخن.  يجب أن تكون اليدين والوجه بعيدة 
عن الوعاء.

•  إذا خرج دخان أسود من فتحة التهوية، أطفأ فوراً الجهاز. أفصل القابس عن المأخذ الكهربائي.  انتظر إلى حين أن 
ينتهي خروج الدخان من فتحة التهوية.  اسحب الوعاء من جسم الجهاز. 

•  تنبيه:  سطح ساخن.
 خطر بسبب الكهرباء

قبل توصيل الجهاز بالكهرباء تأكد أن الفولت المبين على بطاقة المعلومات مطابق لفولت الشبكة الكهربائية.  •
•  إذا تم استعمال الجهاز في بلد يختلف عن البلد الذي تم شرائه منه، تحقق من التلاؤم الكهربائي للجهاز في أحد 

مراكز الصيانة الفنية.
•  إذا قررتم استعمال وصلة كهربائية، يجب أن تكون هذه الأخيرة متوافقة مع قدرة الجهاز، لتحاشي إلحاق الضرر 
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بالشخص الذي يقوم باستعماله ومن أجل ضمان سلامة البيئة التي يستخدم فيها الجهاز نفسه.
أوصل الجهاز دائما بمأخذ كهربائي أرضي.  •

لا تغطس الجهاز في الماء أو في سوائل أخرى.  •
•  لا تستعمل الجهاز إذا كانت يديك مبلولتان أو إذا كنت حافي القدمين.

عمليات  متلف. جميع  نفسه  الجهاز  كان  إذا  أو  متلفان  الكهربائي  القابس  أو  الكبل  كان  إذا  الجهاز  تستعمل  لا   •
 Ariete الإصلاح، بما فيها استبدال كبل التغذية الكهربائية، يجب أن تتم فقط من قبل مركز الخدمات التابع لشركة

أو من قبل خبراء مخولين من قبل شركة Ariete، لتلاشي وقوع أي خطر.
لا تشبك أي جهاز آخر ذات قدرة عالية (سخّانات ومكاوي ومشعّات وغيرها ..) على نفس المأخذ الكهربائي. خطر   •

تجاوز الحمولة الكهربائية.
•  يجب عدم ملامسة الجهاز والكبل الكهربائي للسطوح الحارة.

لا تفصل القابس عن المأخذ الكهربائي من خلال شدّ الكبل.  •
لا تترك كبل التغذية الكهربائية مقابل حواف أو أجزاء حادة، خوفا من تعرضه للتلف.  •

لا تنقل الجهاز من خلال سحبه بواسطة كبل التغذية الكهربائية.  •
في حالة وقوع عاصفة جوية، افصل كبل التغذية الكهربائية عن المأخذ الكهربائي.  •

 تنبيهات – أضرار مادية
•  فكّ كبل التغذية قبل الاستعمال.

يجب عدم تغذية الجهاز بواسطة موقتّ (تايمر) خارجي أو بواسطة أجهزة يتم التحكم عن بعد.  •
للحفاظ على سلامة الجهاز، استخدم فقط قطع غيار أصلية وملحقات أصلية معتمدة من قبل الشركة المصنّعة.  •

الجهاز فقط  تنظيف  الأجزاء، يمكن  وبرُود جميع  الكهربائي  المأخذ  الكهربائية عن  التغذية  كبل  قابس  بعد فصل   •
الأجزاء  تلف  إلى  تؤدي  أن  يمكن  مذيبات  مطلقا  تستعمل  لا  بالماء.  قليلا  ومرطبة  خشنة  غير  ممسحة  بواسطة 

المصنوعة من البلاستيك.
•  لا تضع الجهاز بالقرب من مواد قابلة للاشتعال (أقمشة وستائر وغيرها...).

افصل القابس دائما عن المأخذ الكهربائي قبل حفظ الجهاز. انتظر إلى حين أن تبرد الأجزاء الساخنة.  •
لا تترك الجهاز معرضّ للعوامل الجوية (المطر والشمس وغيرها).  •

لا تستعمل الماكينة في الهواء الطلق.  •
•  لا تفكّ الجهاز.  لا توجد أجزاء داخلية للاستخدام أو التنظيف.

احفظ الجهاز في مكان مسقوف وبارد وجاف.  •
 أخطار تعود لأسباب أخرى

أشعل الجهاز فقط عندما يكون في وضعية العمل.  •
لا تترك الجهاز بدون مراقبة أثناء وصله بالشبكة الكهربائية.  •

في حالة الابتعاد ولو لفترة قصيرة من الوقت، افصل الجهاز عن الشبكة الكهربائية من خلال سحب القابس من   •
المأخذ الكهربائي.

 ،  EU/2012/19 الأوروبية رقم التعليمات  عليه  تنص  ما  الصحيح، وحسب  بالشكل  المنتج  للتخلص من   •
يرجى قراءة الورقة الخاصة لهذا الغرض والمرفقة مع المنتج.

احتفظ دائما بهذه التعليمات.  •
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مواصفات الجهاز
-  مأخذ هواء  A

مؤشر ضوئي للإشعال  -  B
-  مؤشر ضوئي لمراقبة درجة الحرارة  C

-  قبضة الموقِّت (دقائق)  D
-  قبضة ضبط درجة الحرارة (درجة مئوية)  E

هيكل الجهاز  -  F
كبل التغذية الكهربائية + قابس  -  G

-  وعاء  H
-  زلاقّة  I

-  زِرّ إعتاق السلةّ  J
مقبض  -  K
الوعاء  -  L

معلومات فنية
 تحتوي اللوحة المتواجدة على القاعدة الإستنادية للجهاز على البيانات التالية التي تحدد هوية الجهاز:

CE الصانع والعلامة  •
(.Mod) الموديل  •

(SN) رقم المجموعة  •
فلطيّة التغذية الكهربائية (فولت) والتردد (هيرتس)  •

القدرة الكهربائية الممتصة (واط)  •
رقم هاتف قسم الرعاية والصيانة  •

عند الاتصال بمركز الرعاية والصيانة، يجب ذكر الموديل ورقم الماكينة.

تعليمات الاستعمال
-  أبعد مواد التنظيف عن الجهاز.

-  ضع الجهاز على سطح مستوٍ وبعيد عن الماء. يتوجب استعمال الجهاز و تركه في 
حالة عدم استعماله على سطح ثابت و مقاوم لدراجات الحرارة العالية.

فك كبل التغذية الكهربائية بشكل كامل.  -
تحقق من أن فلطية الشبكة الكهربائية مساوية للفلطيّة المبينة على لوحة المعلومات الفنية للجهاز.

تنبيه!
 ضع الجهاز على مسافة 10 سم من الجدران أو الموبيليا أو الأجهزة الأخرى.

 قبل استعمال الجهاز لأول مرة، اغسل الوعاء (L) والسلةّ (H).  يمكن غسيل الوعاء والسلةّ داخل غسّالة الأواني.  بدلاً 
من ذلك، استعمل منظفّ عادي للصحون وقطعة اسفنج ناعمة غير حاكّة.  راجع فقرة "تنظيف الجهاز".

-  امسك المقبض (K) واسحب الوعاء بما فيه السلةّ من جسم الجهاز (F)، (شكل. 4). 
-  أنقل الزلاقّة (I) باتجاه السلةّ (شكل. 5). 

-  اضغط زرّ إعتاق السلةّ (J) وبنفس الوقت اسحب السلّة من الوعاء من خلال رفعه باتجاه الأعلى (شكل 6).
 إذا أردت، يمكن أن تترك الجهاز يسخن بدون المكوّنات.  في هذه الحالة، لفّ قبضة درجة الحرارة (E) على درجة حرارة 
الطهي.  لفّ قبضة الموقّت (D) على أكثر من ثلاثة دقائق.  يبدأ الجهاز بالعمل.  انتظر إلى حين أن يطفأ (بعد 3 دقائق 

 .(C) تقريباً) المؤشر الضوئي لمراقبة درجة الحرارة
.MAX ضع المواد الغذائية في السلةّ. يجب عدم تجاوز الحد المبين في عبارة  -
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-  أدخل السلّة في الوعاء.  يتم الإدخال بالشكل الصحيح من خلال سماع "طقّة" (شكل. 7).
-  أدخل الوعاء في جسم الجهاز.

لا يشتغل الجهاز، إذا لم يتم إدخال الوعاء بالشكل الصحيح.
-  أدخل القابس في المأخذ الكهربائي.

-  لفّ قبضة ضبط درجة الحرارة على درجة الحرارة المطلوبة.  راجع الجداول الواردة في كتيب الوصفات. 
-  لفّ قبضة الموقتّ لضبط مدّة الطهي. 

 .(C) يشعل المؤشر الضوئي لمراقبة درجة الحرارة .(B) يشعل المؤشر الضوئي للتشغيل  -
-  يبدأ الجهاز بطهي الأطعمة.

 خلال عملية الطهي، يمكن ملاحظة أن المؤشر الضوئي لمراقبة درجة الحرارة (C) يشعل ويطفأ بشكل دوري.  يدل ذلك 
على تدخل الترموستات من أجل الحفاظ على درجة الحرارة المناسبة للطهي.

 يمكن استعمال المقلاة الهوائية من أجل تحضير كمية كبيرة ومتنوعة من المنتجات.  راجع كتيّب الوصفات.
 أضف ثلاثة دقائق لمدة التحضير عندما يكون الجهاز بارد.

 لا تملأ الوعاء بالزيت.
 لا تضع كمية زائدة من المواد الغذائية في السلّة.  تقيّد بكميّات الحد الأقصى المسموح بها والمبينة بإشارة المستوى.

عندما تستعمل الجهاز لأول مرة، يمكن أن يصدر عنه رائحة خفيفة وقليل من الدخان:  لا تهتم لذلك لأن هذه 
الظاهرة الطبيعية وناتجة عن تشحيم خفيف لبعض الأجزاء، وسوف تتلاشى بعد قليل من الوقت.  لا يؤثر ذلك على 

عمل الجهاز.
 يمكن توقيف الجهاز بشكل مؤقت أثناء التشغيل، من أجل خلط المكوّنات أثناء عملية الطهي على سبيل المثال.

-  امسك المقبض واسحب الوعاء باتجاه الخارج.  يتوقف الجهاز عن العمل.
-  خضّ الوعاء من أجل طهي المكوّنات بشكل متجانس.

-  لتشغيل الجهاز من جديد، أدخل الوعاء في مقرهّ. 
تنبيه!

خطر التعرض للاحتراق.  لا تضغط على زرّ إعتاق السلةّ عندما تخضّ الوعاء.
خطر التعرض للاحتراق.  عندما يتم إبعاد الوعاء عن جسم الجهاز، يخرج أيضاً هواء وبخار ساخن.  يجب أن 

تكون اليدين والوجه بعيدة عن الوعاء.
 لتخفيض الوزن، يمكن خضّ فقط السلّة بعد إبعادها عن الوعاء.  أبعد الوعاء عن الجهاز.  ضع الوعاء على سطح 

مقاوم للحرارة.  لسحب السلّة، اضغط زرّ الاعتاق (J) المتواجد على المقبض.
 في حالة ضبط قبضة الموقت على منتصف مدة التحضير، يصدر الموقت صوت عندما يصبح من الضرورة خلط 

المكونات.  ولكن، هذا يعني بأنه يتوجب عليكم إعادة ضبط قبضة الموقت لفترة الطهي المتبقية.
 عند انتهاء مدة الطهي، يصدر الجهاز صفير ومن بعدها يطفأ.

 إذا كانت المكوّنات غير جاهزة، يكفي إدخال الوعاء من جديد في الجهاز ولفّ قبضة الموقت لبضع دقائق.
 لإطفاء الجهاز بشكل يدوي، لف قبضة الموقت على "0".

-  اسحب الوعاء.
-  اضغط زرّ إعتاق السلةّ (J) وبنفس الوقت اسحب السلّة من الوعاء من خلال رفعه باتجاه الأعلى (شكل. 6).

-  ضع المواد الغذائية في صحن.  قدم الطعام.
تنبيه!

خطر التعرض للاحتراق.  لا تلمس الوعاء والسلةّ والأجزاء المعدنية من الجهاز خلال الدقائق التي تلي عملية 
الإطفاء.  انتظر إلى حين أن تبرد الأجزاء الحارة.

38

A
R



 تأكد من أن المكونات المطهية بالجهاز يجب ان تكون ذهبية اللون وليست سوداء أو بنية.  أبعد المخلفّات 
المحروقة عن المواد الغذائية.

 لإبعاد المكوّنات العريضة أو الهشّة من السلّة، استعمل ملاقط أطعمة.
تتجمع الكميات الزائدة المحتملة  من الزيت في قعر الوعاء.

 عندما تنتهي من طهي المكوّنات، يمكن استعمال الجهاز فوراً لتحضير مواد غذائية أخرى.

 نصائح التحضير
 المكوّنات الصغيرة تحتاج إلى وقت أقلّ للطهي مقارنة مع المكوّنات الكبيرة.

 تحتاج الكمية الكبيرة من المكوّنات إلى مدة أطول للتحضير، بينما تحتاج الكمية الصغيرة إلى وقت أقصر.
 اخلط المكوّنات الأصغر في منتصف مدة الطهي، لكي تحصل على نتيجة أفضل وعلى عملية طهي متجانسة.

 للحصول على بطاطا محمّصة، أضف قليل من الزيت على البطاطا الطازجة.  اقلي المكوّنات في المقلاة الهوائية لبضع 
دقائق بعد إضافة الزيت.

 الوجبات الخفيفة التي تطهى في الفرن، يمكن طهوها في المقلاة الهوائية.
 الكمية المثالية لتحضير البطاطا المحمّصة هي 500 غم.

 استعمل عجينة جاهزة لتحضير الوجبات الخفيفة المحشوّة بطريقة سهلة وسريعة.  زيادة على ذلك، تحتاج العجينة 
الجاهز إلى مدة طهي أقل من العجينة التي يتم إعداده في البيت.

 أدنى-أقصى 
كمية (غم)

 الوقت 
(دقيقة)

درجة الحرارة 
(مئوية)

 معلومات أخرىخضّ 

 بطاطا مقلية
 بطاطا مقليّة ورقيقة 

ومجمّدة
خضّ 300-7009-16200

 بطاطا مقلية وطويلة 
ومجمّدة

خضّ 300-70011-20200

 بطاطا مقليّة محضرة في 
البيت (8×8 ملم)

 أضف 1/2 ملعقة من خضّ 300-80016-10200
الزيت

 بطاطا معدّة في البيت 
ومقطعّة على شكل سيور

 أضف 1/2 ملعقة من خضّ 300-80018-22180
الزيت

 بطاطا معدّة في البيت 
ومقطعّة على شكل 

مكعّبات

 أضف 1/2 ملعقة من خضّ 300-75012-18180
الزيت

 لحم ودجاج
12180-5008-100 شريحة لحم

14180-5007-100 هامبورجر
15180-50010-100 صدر دجاج

 وجبات خفيفة
خضّ 10200-4008-100 لفّات الربيع

خضّ 10200-5006-100 كروكيت دجاج مجمّد
10200-4006-100 أصابع سمك مجمّدة

40010160-100 خضار محشو
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 أدنى-أقصى 
كمية (غم)

 الوقت 
(دقيقة)

درجة الحرارة 
(مئوية)

 معلومات أخرىخضّ 

حلويات 
25160-30020تورتة 
18200-30015 مافن

40020160بسكويت 
تجدون على الجهاز، وبالتحديد على اللوح الأمامي، الرموز المبينة لاحقاً:

 شريحة لحم / بقر بطاطا مجمّدة

 خبز بطاطا طازجة

 حلويات لحم

 دجاج

 تحت كل رمز تجدون نطاق زمني ينصح به لكل نوع من المواد الغذائية.  مدة الطهي تقديرية، أي تعتمد أيضاً على 
سمك وكمية المواد الغذائية المستخدمة.

وظيفة الإطفاء الذاتي
 هذا الجهاز مزوّد في موقتّ (تايمر).  عندما تصل قبضة الموقتّ إلى "0" يصدر الجهاز صوت ويطفأ بشكل 

أوتوماتيكي.  لإطفاء الجهاز بشكل يدوي، لفّ قبضة الموقتّ بعكس اتجاه عقارب الساعة وضعها على "0".  في حالة 
سحب الوعاء أثناء عملية الطهي، يطفأ الجهاز بشكل أوتوماتيكي (حتى لو ما زالت قبضة الموقت تشتغل).
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التنظيف والصيانة
تنبيه!

افصل القابس عن المأخذ الكهربائي قبل البدء بتنظيف الجهاز.  انتظر إلى حين أن يبرد الجهاز قبل القيام بأي 
عملية. 

تنبيه!
لا تغطس الجهاز في الماء أو في السوائل الأخرى.

تنبيه!
تحقق من حالة كبل التغذية الكهربائية الخاص بجهازك بشكل منتظم قبل استعماله، وفي حالة تلفه خذه إلى 

أقرب مركز خدمة لكي يتم استبداله فقط من قبل شخص مختص.
 لا تستعمل أدوات حاكّة لتنظيف الجهاز.

تنظيف الماكينة
نظفّ الأجزاء البلاستيكية بواسطة ممسحة رطبة وغير حاكّة، ثم جففها من خلال استعمال قطعة قماش جافةّ.

 اغسل الأجزاء الداخلية من الجهاز بواسطة قطعة قماش غير حاكّة بعد أن تبلهّا بالماء الساخن.  جفّف السطوح.
 نظفّ المقاومات بواسطة قطعة قماش جافةّ لإبعاد مخلفّات الطعام عنها.

 تنظيف المركبّات
 يمكن غسيل الوعاء والسلةّ داخل غسّالة الأواني.  بدلاً من ذلك، استعمل منظفّ عادي للصحون وقطعة اسفنج ناعمة 

غير حاكّة.
امسك المقبض واسحب الوعاء بما فيه السلةّ من جسم الجهاز .   -

-  اضغط زرّ إعتاق السلةّ (J) وبنفس الوقت اسحب السلّة من الوعاء من خلال رفعه باتجاه الأعلى (شكل. 6).
لتطرية مخلفّات الطعام المتواجدة على السلّة، يمكن ملء الوعاء بالماء الساخن . أضف بضع نقاط من المنظفّ. ادخل 

السلةّ وانتظر 10 دقائق لكي يأخذ المنظفّ مفعوله. اغسل وجفّف. 
 الوعاء والسلّة مصنوعتان من مواد مقاومة للالتصاق:  للون الباهت والعلامات التي ممكن أن تظهر بعد فترة طويلة 

من الاستعمال، هي ظواهر طبيعية ولا تؤثر على طهي الأطعمة ونكهتها.

إرشادات لحل بعض المشاكل
المشكلة الحلول الأسباب الممكنة

 لم يتم إدخال القابس في المأخذ  الجهاز لا يعمل
الكهربائي.

أدخل القابس في المأخذ الكهربائي الذي 
يجب أن يكون مؤرضّ.

 لفّ قبضة الموقتّ على وقت التحضير  لم يتم ضبط الموقتّ.
المطلوب لإشعال الجهيز.

 أدخل الوعاء بشكل جيد داخل الجهاز. لم يتم ادخال الوعاء بالشكل الصحيح.
 تدخلت آليّة الحماية نتيجة لارتفاع 

درجة الحرارة بشكل زائد.
 استعمل أداة مدببّة لضغط زر إعادة 
الضبط reset الذي تجده تحت قاعدة 

الجهاز.
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المشكلة الحلول الأسباب الممكنة
 كمية المكونات المتواجدة داخل الوعاء  المكوّنات جاهزة

كبيرة جداً
 أدخل مكونات أقل في السلةّ.  المكونات 

القليلة، يتم طهوها بشكل متجانس. 
 لفّ قبضة درجة الحرارة وضعها على  درجة الحرارة المضبوطة منخفضة جداً.

درجة الحرارة المطلوبة.  راجع كتيب 
الوصفات.

 لفّ قبضة الموقتّ على الوقت  وقت التحضير المطلوب قليل جداً.
المطلوب.  راجع كتيب الوصفات.

 تتطلب بعض أنواع المكوّنات خلطها  المكوّنات غير مطهية بشكل متجانس
أكثر من مرة أثناء عملية الطهي. 

 المكوّنات المتواجد في الجزء العلوي أو 
المغطيّة بمكونات أخرى (بطاطا) يجب 

خلطها أثناء الطهي.
 أنت تقوم باستعمال وجبات خفيفة غير  الوجبات الخفيفة المقلية غير محمّصة.

قابلة للطهي بالطريقة التقليدية.
 استعمل وجبات خفيفة تطهى بالفرن 

أو ادهن الوجبات الخفيفة بالزيت قبل 
إدخالها في السلةّ.

 كمية المكونات المتواجدة داخل الوعاء  لم يتم ادخال الوعاء بالشكل الصحيح.
كبيرة جداً.

 أدخل مكونات أقل في السلةّ.  المكونات 
القليلة، يتم طهوها بشكل متجانس. 

 لم يتم إدخال السلةّ بالشكل الصحيح 
داخل الوعاء.

 أدخل السلةّ بشكل جيد داخل الوعاء.

 عند تحضير مكونات مدهنة، تترسب  أنت تحضر مكوّنات مدهنة يخرج دخان أبيض من الجهاز.
كمية أكبر من الزيت في الوعاء.  يتولد 

عن الزيت دخان أكثر أثناء عملية 
الطهي.  لا يؤثر ذلك بأي شكل من 

الأشكال على تحضير المكونات أو على 
الجهاز.

 يتواجد في الوعاء مخلفّات دهنية ناتجة 
عن عمليات الطهي السابقة.

 يعود الدخان الأبيض إلى الارتفاع الزائد 
لدرجة حرارة الدهن أو الزيت المتواجد 

في الوعاء.  نظفّ الوعاء بشكل جيد بعد 
الاستعمال.

 البطاطا الطازجة والمقطعة على شكل 
عصي غير مقلية بشكل متجانس.

 أنت تقوم باستعمال نوع بطاطا غير 
مناسب للقلي.

 استعمل بطاطا طازجة واقلبها أثناء 
عملية الطهي.

 أشطف البطاطا وأزل كامل النشا الذي  أشطف وجفّف البطاطا قبل قليها
ترسب على سطح البطاطا.

 البطاطا الطازجة المقطعة على شكل 
عصي غير محمّصة حال تناولها من 

المقلاة.

 تعتمد درجة تحميص البطاطا المقلية 
على كمية الماء التي تحتوي عليها 

البطاطا وعلى كمية الزيت المتواجد في 
المقلاة.

 تحقق من تجفيف سطح البطاطا من 
الماء قبل إضافة الزيت.

 قطعّ البطاطا على شكل عصي صغيرة 
لكي تحصل على بطاطا محمّة بشكل 

جيد.
 أضف كمية أكثر من الزيت للحصول على 

مستوى جيد من التحميص.
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درباره این دفترچه
این دستگاه برای استفاده راحت طبق قوانین اروپا و حفظ مصرف کننده از هرگونه آسیب، ساخته شده است. حتی 

اگر شما با استفاده از چنین دستگاه آشنائی دارید، این دفترچه را با دقت مطالعه فرمائید. فقط برای مواردی که 
پیشنهاد شده است استفاده نمائید تا از هرگونه آسیب و صدمه ای جلوگیری کرده باشید. این دفترچه را برای مراجعه 
آینده دم دست خود قرار دهید. اگر تصمیم گرفتید دستگاه را به فرد دیگری بدهید، به یاد داشته باشید که دفترچه 

را نیز همراه آن بدهید. اطلاعاتی که در این دفترچه به آنها اشاره شده است با نمادهای زیر نشان داده شده اند:
 خطر برای کودکان

 خطر سوختگی
 خطر برق گرفتگی

 توجه – آسیب دیدگی اجزاء
 خطر آسیب دیدن سایر اجزاء

دستورالعمل استفاده
شما می توانید از دستگاه برای پخت غذا استفاده نمائید. دستگاه برای تهیه مواد مایع مناسب نمی باشد. اگر می 

خواهید مقداری مایع اضافه نمائید، شما می توانید با احتیاط مایع اضافه نمائید و مطمئن شوید که ماده غذائی آب 
را کاملاً به خود می کشد. هرگونه استفاده غیر از دستورالعمل کارخانه پیشنهاد نمی شود در غیراینصورت هر نوع 

صدمه ای قابل قبول و مورد تأیید نخواهد بود. هرگونه تغییر برروی دستگاه، گارانتی را غیرمعتبر می نماید.

ریسک های ممکن
توجه!

 خطر برق گرفتگی. دستگاه را داخل آب یا هرگونه مایع دیگری نگذارید.

 خطر سوختگی. بعد از استفاده از دستگاه برای چند دقیقه به بدنه، مخزن و قسمت های داخلی آن دست 
نزنید. صبر کنید تا دستگاه کاملاً سرد شود.

نکات مهم ایمنی
.لطفاً این توضیحات را قبل از استفاده مطالعه فرمایید

•  این دستگاه برای مصرف خانگی طراحی شده است و مشابه آن از جمله:
-  در مغازه های کوچک مصرف خانگی، دفاتر و دیگر محیط های تخصصی
-  در مزارع  هتل آپارتمان ها، متل ها و دیگر مکان های مسکونیامتگاه ها

•  ما هرگونه مسئولیتی را نسبت به استفاده نامناسب و خارج از دفترچه را رد می نمائیم.
•  ما پیشنهاد می نمائیم تا کارتن دستگاه را نگهدارید تا هرگاه دستگاه به مشکلی خورد از آن برای جابجائی استفاده 

نمائید.
•  استفاده از قطعاتی جز قطعات استاندارد تعریف شده کارخانه ممکن است باعث خطر آتش گرفتگی، اتصال 

برق یا صدمه انسانی شود.
•  این دستگاه قابل استفاده افرادی می باشد که ضعف فیزیکی یا ذهنی دارند، یا کم تجربه و کم سواد هستند در 

صورتی که مسئولیت پذیر بوده و درک کافی از استفاده صحیح از دستگاه را داشته باشند.
•  این دستگاه مورد تأیید دستورالعمل EC/2006/95 و EMC 2004/108/EC بوده و طبق قانون (EC)  بشماره 

1935/2004 از قانون 27/10/2004 دستگاه های در تماس با مواد غذائی تولید شده است.
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 خطر برای کودکان
•  این وسیله مناسب استفاده افراد بالای 8 سال می باشد که کامل آموزش دیده و یا زیر نظر یک بزرگتر متعهد 

باشند.  
•  کودکان نباید با این دستگاه بازی نمایند.

•  همیشه دستگاه و کابل برق دستگاه را از دسترس کودکان دور نگاه دارید.
•  تمیز کردن و تعمیر دستگاه نباید توسط کودکان زیر 8 سال و بدون نظر فرد بزرگتر متعهد صورت پذیرد.

•  دستگاه را طوری قرار دهید که از دسترس کودکان دور باشد.
•  کارتن دستگاه را در دسترس کودکان قرار ندهید که خطرناک می باشد.

•  مواظب باشید که کودکان کابل برق را نکشند که باعث افتادن دستگاه می شود. 
•  هنگامی که می خواهید دستگاه را معدوم کنید، باید حتماً کابل برق آن قطع شود تا از عدم استفاده مجدد 

آن اطمینان حاصل گردد. همچنین از در دسترس قراردادن قطعاتی که می توانند به افراد صدمه بزنند و یا توسط 
کودکان مورد استفاده قرار گیرند، مطمئن شوید.

 خطر سوختگی
•  بعد خاموش کردن دستگاه به سبد، مخزن و دیگر قطعات فلزی تا چند دقیقه دست نزنید. صبر نمائید تا کاملاً 

دستگاه خنک شود. خطر سوختگی می باشد.
•  هنگامی که دستگاه روشن نمی باشد آنرا از پریز برق خارج کرده و قبل از تمیز نمودن اجازه دهید خنک شود.

•  دستگاه را هنگامی که مواد غذائی داخل آن هست جابجا ننمائید.

•  دستگاه را هنگامی که مواد غذائی داخل آن نیست روشن ننمائید.
•  مواد غذائی را داخل سبد بریزید و دقت نمائید که خارج از آن نباشد تا با قسمت های الکترونیکی در تماس قرار 

نگیرد. 
•  مانع گردش هوا نشوید.

•  دستگاه را از روغن پر ننمائید. خطر آتش گرفتگی می باشد.
•  هنگام پخت، هوا و بخار گرم از دستگاه خارج می شود. دست و صورت خود را در فاصله امنی از دستگاه نگاه 

دارید.
•  هنگامی که مخزن را از دستگاه خارج می نمائید، هوا و بخار گرم از آن خارج می شود. دست و صورت خود را 

دور از آن نگاه دارید.
•  اگر دود سیاه مشاهده کردید دستگاه را بلافاصله خاموش نمائید. از پریز برق خارج نموده و صبر نمائید تا دود کاملاً 

تمام شود. مخزن را از دستگاه خارج نمائید.
• توجه: سطح گرم

  خطر برق گرفتگی
•  قبل از اتصال دستگاه به پریز برق، از هم خوانی ولتاژ روی دستگاه با برق مرکزی اطمینان حاصل فرمائید.

•  اگر قرار است دستگاه در کشوری دیگری غیر از کشور خریداری شده آن استفاده شود حتماً قبل از خروج از آن 
کشور دستگاه را از نظر الکتریکی در بخش خدمات پس از فروش کنترل نمائید.

•  در صورت استفاده از سیم رابط، باید مناسب با توان دستگاه باشد تا از هرگونه آسیب رسیدن به دستگاه در هنگام 
کار جلوگیری شود و محیط امنی برای استفاده از دستگاه بوجود آید.

•  همیشه دستگاه را به پریز متصل به ارت وصل نمائید.
•  هرگز دوشاخه یا کابل برق دستگاه را در آب یا محلول دیگری قرار ندهید، همیشه فقط با دستمال مرطوب آنرا 

تمیز نمایید.
•  هرگز به دستگاه با دست خیس و پای برهنه دست نزنید.
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•  هرگز از دستگاه هنگامی که کابل برق آن آسیب دیده است و یا دستگاه درست کار نمی کند استفاده ننمائید. 
برای جلوگیری از هرگونه خطر، تمام تعمیرات باید توسط مرکز خدمات پس از فروش و متخصصین صورت پذیرد. 

•  هرگز مواد الکترونیکی با مصرف برق بالا (گرمکن، اتو، رادیاتور و غیره) به یک سیم رابط وصل ننمائید. احتمال 
اختلال و نوسان برق می باشد.

•  دستگاه و کابل برق نباید در تماس با سطوح گرم قرار گیرد.
•  هرگز کابل برق را برای خارج نمودن از پریز نکشید.

•  هرگز کابل برق را کنار اجسام تیز و برنده قرار ندهید.
•  هرگز دستگاه را از طریق کابل برق جابجا ننمائید.

  توجه – آسیب ابزارآلات
•  همیشه قبل از استفاده سیم برق را کامل باز نمائید.

•  دستگاه هرگز نباید با دستگاه های اضافی تقویت شده و یا با ریموت کنترل استفاده شود.
•  برای جلوگیری از هرگونه آسیب به دستگاه همیشه از قطعات اصلی دستگاه استفاده نمائید.

•  دستگاه فقط باید با پارچه نرم و مرطوب تمیز شودو سپس آنرا با دستمال نرم خشک نمائید. هرگز از مواد ضدعفونی 
کننده برروی قسمت های پلاستیکی استفاده ننمائید.

•  دستگاه را نزدیک مواد اشتعال زا قرار ندهید (پارچه، پرده و ...).
•  همیشه دستگاه را قبل از انبار کردن از برق خارج نموده و صبر نمائید تا خنک شود. 

•  هرگز دستگاه را در مجاورت باران و آفتاب  قرار ندهید.
•  از دستگاه در فضای باز استفاده ننمائید.

•  دستگاه را کامل باز ننمائید، هیچ قسمتی داخل دستگاه برای تمیز کردن نمی باشد.
•  دستگاه را در فضای خشک و خنک نگهداری نمائید.

  خطر آسیب دیدگی
•  دستگاه را فقط هنگام کار روشن نمائید.

•  دستگاه را هنگام روشن بودن رها ننمائید.
•  اگر می خواهید دستگاه را برای مدت کوتاهی ترک نمائید، آنرا خاموش کرده و همیشه از پریز برق خارج نمائید.

•  برای دور انداختن این دستگاه طبق قانون EU/2012/19 کابل برق را از دستگاه قطع نموده و بر طبق 
دستورالعمل با

•  مراجعه به قوانین عمل نمائید.
•  این دستورالعمل را برای راهنمائی های بعدی به خوبی نگهداری نمائید.
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توضیحات دستگاه
A- گردش هوا

B- نمایشگر روشن بودن دستگاه
C- نمایشگر گرم شدن دستگاه

D- ولوم تایمر (دقیقه)
E- ولوم کنترل دما 
F- بدنه دستگاه  

G- کابل برق
H- سبد

I- درپوش دکمه
J- دکمه قفل دستگیره سبد

K- دستگیره
L- مخزن

اطلاعات شناسائی دستگاه
روی برچسب زیر دستگاه مشخصات دستگاه بطور خلاصه نوشته شده است:

CE کارخانه و نشانه  •
(.Mod) مدل  •

(SN) شماره سریال  •
(Hz) و فرکانس (V) ولتاژ برق دستگاه  •

(W) مصرف برق  •
وقتی می خواهید از دفتر خدمات راهنمائی بگیرید مدل و شماره سریال را به همراه داشته باشید.

نحوه استفاده
-  کاملاً بسته بندی را از دستگاه باز نمائید.

-  دستگاه را روی سطح صاف قرار دهید و از دسترس آب خارج دور نگهدارید. دستگاه باید روی سطح مقاوم در 
برابر حرارت هنگام کار گذاشته شود.

-  همیشه قبل از استفاده کابل برق را کامل باز نمائید.
قبل از اتصال دستگاه به پریز برق، از هم خوانی ولتاژ روی دستگاه با برق مرکزی اطمینان حاصل فرمائید.

توجه!
  دستگاه را حداقل در فاصله 10 سانتیمتری دیوار، مبلمان یا دیگر وسایل قرار دهید. قبل از استفاده برای 

اولین بار، مخزن (L) و سبد (H) را بخوبی بشوئید. مخزن و سبد را می توانید در ماشین ظرفشوئی نیز 
بشوئید. یا از مایع ظرفشوئی معمول و ابر برای شستشو استفاده نمائید. به قسمت " تمیز کردن دستگاه" 

مراجعه نمائید.
.(Fig.4) خارج نمائید (F) را گرفته و مخزن را با سبد از دستگاه (K) دستگیره  -

.(Fig. 5) را به سمت سبد حرکت دهید (I) درپوش دکمه  -
.(Fig. 6) را فشار دهید و همزمان سبد را به سمت بالا بکشید (J) دکمه قفل دستگیره سبد  -

شما می توانید دستگاه خالی را گرم نمائید. در این شرایط، ولوم دما (E) را روی دمای مورد نظر قرار دهید. ولوم 
تایمر (D) را روی دقیقه (بیش از 3دقیقه) مورد نظر قرار دهید. دستگاه روشن می شود. صبر نمائید تا چراغ نمایشگر 

(C) خاموش شود (بعد از  3 دقیقه).
-  موادغذائی را داخل سبد بریزید. دقت فرمائید از خط MAX نگذرد.
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.(Fig. 7) سبد را داخل مخزن قرار دهید. اگر مخزن درست قرار گیرد صدای "کلیک" را می شنوید  -
-  مخزن را داخل دستگاه قرار دهید.

اگر مخزن درست قرار نگیرد دستگاه کار نخواهد کرد.
-  دوشاخه را داخل پریز برق نمائید.

-  ولوم دما را روی دمای مورد نظر قرار دهید. به جدول پخت مراجعه نمائید.
-  ولوم تایمر را برای تنظیم زمان پخت روی دقیقه مورد نظر قرار دهید.

-  چراغ نمایشگر روشن بودن دستگاه (B) روشن می شود. نمایشگر گرم شدن دستگاه (C) نیز روشن می شود.
-  دستگاه شروع به پخت غذا می نماید.

در طول پخت نیز می توانید ببینید که نمایشگر گرم شدن دستگاه (C) بطور مرتب روشن خاموش می شود. این 
بخاطر کارکرد ترموستات جهت تنظیم دمای مورد نظر می باشد. 

هواپز قابلیت پخت یک رنج وسیعی از مواد غذائی را دارد. به جدول پخت مراجعه نمائید.
هنگامی که دستگاه سرد می باشد سه دقیقه به زمان پخت اضافه نمائید.

مخزن را از روغن پر ننمائید.
سبد را از موادغذائی پر ننمائید. به خط MAX داخل سبد دقت فرمائید.

هنگامی که از دستگاه برای اولین بار استفاده می نمائید، ممکن است مقداری دود و بوی بد از آن خارج شود: 
نگران نباشید، کاملاً طبیعی است این بخاطر مواد زائد هنگام ساخت می باشد که بعد از مدت زمان کوتاهی 

درست می شود.
دستگاه هنگام کار می تواند متوقف شود، مثلاً می توانید مواد را هم بزنید.

-  دستگیره را بگیرید و مخزن را بیرون بکشید. دستگاه متوقف می شود.
-  مخزن را تکان دهید تا مواد غذائی بهتر و یکسان پخته شود.

-  برای اینکه دستگاه دوباره شروع بکار نماید، مخزن را دوباره در داخل دستگاه قرار دهید.
توجه!

 خطر سوختگی. دکمه دستگیره را هنگام تکان دادن سبد فشار ندهید.
 خطر سوختگی. هنگامی که مخزن را از دستگاه خارج می نمائید هوای گرم و بخار خارج می شود. دست و  

صورت خود را از آن دور نگاه دارید.
برای کاهش حجم می توانید سبد را خارج نموده و مواد را هم بزنید. مخزن را از دستگاه خارج نمائید. مخزن را روی 

سطح مقاوم در برابر حرارت قرار دهید. برای جدا نمودن سبد دکمه (J) روی دستگیره را فشار دهید.
اگر تایمر را روی زمان نصف زمان پخت تنظیم نموده اید، برای همزدن مواد غذائی زنگ خواهد زد. این بدین 

معناست که شما باید برای ادامه پخت مابقی زمان را تنظیم نمائید.
بعد از پخت، دستگاه بصدا در آمده و خاموش می شود. 

اگر مواد غذائی بخوبی پخته نشده بود، بهتر است مجدد مخزن را داخل دستگاه قرار دهید و چند دقیقه بیشتر 
اجازه دهید تا مواد غذائی بهتر پخته شود.

دستگاه را دستی خاموش نمائید، و ولوم تایمر را روی "0" قرار دهید.
-  مخزن را از دستگاه خارج نمائید.

.(Fig. 6) را فشار دهید و همزمان سبد را از مخزن خارج نمائید (J) دکمه جدا نمودن سبد  -
-  مواد غذائی را روی بشقاب بریزید و پذیرائی نمائید.
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توجه!
 خطر سوختگی. به سبد، مخزن و قسمت های فلزی داخلی دستگاه تا چند دقیقه بعد از اتمام پخت دست 

نزنید. صبر کنید تا. قطعات کاملاً سرد شوند.
بگذارید تا مواد غذائی کاملاً طلائی شوند و اجازه ندهید تا قهوه ای یا سیاه شوند. تکه های سوخته را از 

بقیه مواد غذائی در. حال پخت جدا نمائید.
برای برداشتن قطعه های بزرگ از انبر استفاده نمائید.

روغن اضافه در مخزن جمع می شود.
هنگامی که پخت مواد غذائی تمام شد دستگاه آماده است تا موادغذائی دیگری در آن پخته شود.

نکات تهیه مواد غذائی
تکه های مواد غذائی کوچک مدت زمان کمتری برای پخت نسبت به تکه های بزرگتر نیاز دارند.

حجم زیاد مواد غذائی نیز زمان بیشتری نسبت به حجم کمتر آن برای پخت نیاز دارد.
همزدن حجم کم مواد غذائی در حین پخت به بهتر پختن مواد غذائی کمک می نماید.

برای داشتن غذای ترد بهتر است مقداری روغن به سیب زمینی بزنید. مواد را در هواپز پس از اضافه نمودن روغن 
سرخ نمائید.

شما می توانید اسنک هائی را که داخل فر می پزید را با هواپز بپزید.
حجم مناسب پخت سرخ کردنی ترد 500گرم می باشد.

از خمیر آماده برای پخت سریع و راحت اسنک و پیراشکی استفاده نمائید. همچنین خمیر آماده سریعتر از خمیر 
خانگی پخته می شود.

حداقل – حداکثر 
(gr) حجم

سایر اطلاعاتهمزدندما (°C)زمان (دقیقه)

سیب زمینی و دیگر سرخ کردنی ها
سیب زمینی خلالی نازک 

یخ زده
همزدن300-7009-16200

سیب زمینی خلالی 
ضخیم یخ زده

همزدن300-70011-20200

سیب زمینی خانگی (8*8 
میلی متر)

2/1 قاشق غذاخوری همزدن300-80016-10200
روغن اضافه نمائید

سیب زمینی خردشده 
خانگی

2/1 قاشق غذاخوری همزدن300-80018-22180
روغن اضافه نمائید

سیب زمینی نگینی 
خانگی

2/1 قاشق غذاخوری همزدن300-75012-18180
روغن اضافه نمائید

گوشت و مرغ
12180-5008-100استیک گوشت

14180-5007-100همبرگر
15180-50010-100سینه مرغ

48

FA



حداقل – حداکثر 
(gr) حجم

سایر اطلاعاتهمزدندما (°C)زمان (دقیقه)

اسنک ها
همزدن10200-4008-100رول سبزیجات

همزدن10200-5006-100ناگت مرغ
10200-4006-100فیش فینگر

40010160-100سبزیجات
پخت شیرینی

25160-30020کیک ها
18200-30015کاپ کیک

40020160بیسکویت ها
دستگاه، روی کنترل پنل، شما نمادهای زیر را مشاهده می فرمائید:

12-16 دقیقه

سیب زمینی یخ زده
8-14 دقیقه

استیک / گوشت

18-25 دقیقه

سیب زمینی تازه
5-8 دقیقه

نان

10-15 دقیقه

گوشت
15-18 دقیقه

شیرینی

15-22 دقیقه

مرغ

زیر هر نماد زمان و دمای مناسب پیشنهاد داده شده است. زمان پخت حدودی می باشد، به ضخامت و میزان مواد 
غذائی بستگی دارد.

عملکرد خاموش کن اتومات
این دستگاه تایمردار می باشد. هنگامی که ولوم تایمر به ”0“  برسد دستگاه زنگ می زند و بطور اتوماتیک خاموش 

می شود. برای خاموش نمودن دستگاه بصورت دستی، ولوم تایمر را در جهت عقربه های ساعت به سمت ”0“ 
بچرخانید. اگر مخزن را در هنگام روشن بودن خارج نمائید ، دستگاه بطور اتوماتیک خاموش می شود (اگرچه  تایمر 

در حال کار باشد).
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تمیز کردن و تعمیرات
توجه!

 همیشه از خاموش بودن پریز برق دستگاه قبل از تمیز نمودن دستگاه اطمینان حاصل نمائید. برای تمیز نمودن 
دستگاه از خنک بودن آن مطمئن شوید.

توجه!
هرگز دستگاه را کابل آنرا داخل آب یا دیگر مایعات ننمائید.

توجه!
سلامت کابل دستگاه را قبل از استفاده کنترل نمائید و اگر آسیب دیده باشد به دفتر خدمات مراجعه نمائید تا 

توسط
متخصص تعمیر و تعویض گردد.

تمیز کردن دستگاه
قسمت پلاستیکی دستگاه را با دستمال نرم و نم تمیز کرده و سپس با دستمال خشک، خشک نمائید.

داخل دستگاه را با دستمال نرم که با آب گرم خیس شده باشد پاک نمائید. سطح را خشک نمائید.
مانده مواد غذائی را با دستمال خشک پاک نمائید.

تمیز کردن قطع
مخزن و سبد را می توانید در ماشین ظرفشوئی بشوئید. یا از مایع ظرفشوئی معمول و اسفنج نرم برای شستشو 

استفاده نمائید.
-  دستگیره را بگیرید و مخزن را با سبد از بدنه دستگاه جدا نمائید.

(Fig. 6) را فشار دهید و همزمان سبد را به سمت بالا بکشید (J) دکمه سبد  -
برای نرم کردن مواد غذائی باقیمانده در سبد می توانید مخزن را از آب گرم پر نمائید. چند قطره مواد شوینده به آن 

اضافه نمائید. بگذارید 10 دقیقه بماند سپس آنرا بشوئید و خشک نمائید.
مخزن و سبد نچسب می باشند: خط و خش روی دستگاه بعد از استفاده طولانی طبیعی بوده و تغییری در مزه و 

پخت مواد غذائی نمی دهد.

خطاها
راه حلدلایلمشکلات

کابل برق را به پریز ارت دار وصل کابل برق داخل پریز برق نمی باشد.دستگاه کار نمی کند
نمائید.

ولوم تایمر را روی زمان مورد نظر تایمر تنظیم نشده است.
قرار دهید تا دستگاه روشن شود.

مخزن را درست قرار دهید.مخزن درست بسته نشده است.
توسط یک وسیله نوک تیز دکمه کنترل دما مانع می شود.

تنظیم برنامه را فشار دهید تا 
دستگاه به حالت اول باز گردد.
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راه حلدلایلمشکلات
حجم مواد غذائی بیش از اندازه مواد غذائی آماده نمی باشند

می باشد.
میزان مواد غذائی داخل سبد را 

کاهش دهید. حجم کم بهتر پخته 
می شود.

دمای تنظیم شده خیلی کم می 
باشد.

ولوم دما را روی دمای مناسب قرار 
دهید. به دستور پخت مراجعه 

نمائید.
زمان تنظیم شده خیلی کوتاه می 

باشد.
ولوم تایمر را روی زمان مناسب 

قرار دهید. به دستور پخت مراجعه 
نمائید.

بعضی مواد غذائی نیاز دارند مواد غذائی نپخته اند
چندین بار هنگام پخت هم زده 

شوند.

مواد غذائی که رو مانده اند باید 
خوب هم زده شوند تا کامل پخته 

شوند.
شما از اسنک هائی استفاده کرده اسنک ها سرخ شده ترد نیستند

اید که باید بصورت سنتی روی 
اجاق گاز پخته شوند.

از اسنک هائی که قابل پخت در فر 
استفاده نمائید یا قبل از پخت روی 

آنها مقداری روغن بمالید.
حجم مواد غذائی بیش از اندازه مخزن درست بسته نشده است.

سبد می باشد.
میزان مواد غذائی داخل سبد را 

کاهش دهید. حجم کم بهتر پخته 
می شود.

سبد درست داخل مخزن قرار 
نگرفته است.

سبد را در داخل مخزن درست 
نمائید.

شما مواد غذائی چرب دارید می دود سفید از دستگاه خارج می شود
پزید.

وقتی مواد غذائی روغنی می پزید 
روغن زیادی داخل مخزن می باشد. 

روغن دود سفید هنگام یخت از 
خود تولید می نماید. این هیچ 

تآثیری در کیفیت پخت و دستگاه 
شما ندارد.

در مخزن مقداری روغن از پخت 
قبل باقی مانده است.

دود سفید بعلت گرم شدن چربی یا 
روغن داخل مخزن می باشد. مخزن 
را بعد از هربار استفاده تمیز نمائید.

سیب زمینی تازه، خلال شده، سرخ 
نشده اند

شما از سیب زمینی مناسب سرخ 
شدن استفاده ننموده اید.

از سیب زمینی تازه استفاده نمائیدو 
هنگام پخت هم بزنید.

سیب زمینی را قبل از استفاده 
بشوئید و خشک نمائید.

سیب زمینی ها را خوب بشوئید. 

سیب زمینی تازه، خلال شده، هنگام 
خارج کردن از دستگاه خوب ترد 

نشده اند.

میزان ترد شدن سیب زمینی به 
حجم آب داخل آن و میزان روغن 

داخل مخزن بستگی دارد.

از خشک کردن کامل آب اضافه 
سیب زمینی قبل از اضافه نمودن 

روغن اطمینان حاصل نمائید.
برای ترد شدن بیشتر به قطعات 

ریزتر خرد نمائید.
مقداری روغن بیشتری برای ترد شدن 

اضافه نمائید.
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